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1 Important

Read this user manual carefully before you use the appliance, and save the user manual for
future reference.

Danger

. Never immerse the base in water or rinse it under the tap.

Warning

. Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local mains voltage
before you connect the appliance.

. Only connect the appliance to an earthed wall socket. Always make sure the plug is
inserted firmly into the socket.

. Do not use the appliance if the plug, the mains cord or the appliance itself is damaged.

. If the mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a service centre

authorised by Philips or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

. This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

. Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

. Keep the mains cord out of the reach of children. Do not let the mains cord hang over
the edge of the table or worktop on which the appliance stands.

. Never steam frozen meat, poultry or seafood. Always thaw these ingredients
completely before you steam them.

. Never use the food steamer without the drip tray, otherwise hot water splashes out of
the appliance.

. Only use steaming bowls 1,2 and 3 and the top steaming bow! in combination with the
original base.

. Keep the mains cord away from hot surfaces.

Caution

. Never use any accessories or parts from other manufacturers or that Philips does not
specifically recommend. If you use such accessories or parts, your guarantee becomes
invalid.

. Do not expose the base of the appliance to high temperatures, hot gas, steam or damp
heat from other sources than the steamer itself. Do not place the food steamer on or
near an operating or still hot stove or cooker.

*  Always make sure the appliance is off before you unplug it.

. Always unplug the appliance and let it cool down before you clean it.

. This appliance is intended for household use only. If the appliance is used improperly
or for professional or semi-professional purposes or if it is not used according to the
instructions in the user manual, the guarantee becomes invalid and Philips refuses any
liability for damage caused.

. Place the food steamer on a stable, horizontal and level surface and make sure there is
at least 10cm free space around it to prevent overheating.

*  While using steaming bowls 1,2 and 3 with their removable bottoms, always make sure
the rim of the bottom points upwards and that the bottom locks into place (‘click’).

. Beware of the hot steam that comes out of the food steamer during steaming or when
you remove the lidWhen you check food, always use kitchen utensils with long handles.

. Always remove the lid carefully and away from you. Let condensation drip off the lid
into the food steamer to avoid scalding.

*  Always hold the steaming bowls by one of their handles when you stir hot food or
remove it from the bowls.

*  Always hold the steaming bowls by their handles when the food is hot.

. Do not move the food steamer while it is operating.

. Do not reach over the food steamer while it is operating.

. Do not touch the hot surfaces of the appliance. Always use oven mitts when you
handle hot parts of the appliance.

. Do not place the appliance near or underneath objects that would be damaged by
steam, such as walls and cupboards.

. Do not operate the appliance in the presence of explosive and/or flammable fumes.

. Never connect the appliance to a timer switch or reote control system in order to
avoid a hazardous situation.

. There is a small sieve inside the water tank. If the sieve becomes detached, keep it out
of the reach of children to prevent them from swallowing it.

Automatic switch-off

The appliance switches off automatically after the set steaming time has elapsed.

Boil-dry protection

This food steamer is equipped with boil-dry protection.The boil-dry protection automatically

switches off the appliance if it is switched on when there is no water in the water tank or if

the water runs out during use. Let the food steamer cool down for 10 minutes before you

use it again.

Recycling
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Your product is designed and manufactured with high quality materials and components,
which can be recycled and reused.

When you see the crossed-out wheel bin symbol attached to a product, it means the
product is covered by the European Directive 2002/96/EC:
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Never dispose of your product with other household waste. Please inform yourself about
the local rules on the separate collection of electrical and electronic products. The correct
disposal of your old product helps prevent potentially negative consequences on the
environment and human health.

2 Electromagnetic fields (EMF)

This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If
handled properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe
to use based on scientific evidence available today.

3 Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support
that Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.
For recipes to use with your steamer, go to www.philips.com/kitchen.

4 Overview

Lid Steaming bowl 1

Top steaming bow! Flavor booster

Removable bottom Drip tray

Steaming bowl 3 Base with water tank

Removable bottom Steaming time adjustment button

Steaming bowl 2 Steaming light

Removable bottom Water inlet
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Note
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* HD9124/25/26: one top steaming bowl and three steaming bowls with removable bottom
* HD9115/16: one top steaming bowl and two steaming bowls with removable bottom
* HD9103/04: two steaming bowls with non-removable bottom

5 Before the first use

1 Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you use the
appliance for the first time (see chapter ‘Cleaning and maintenance’).
2 Wipe the inside of the water tank with a damp cloth.

6 Using the appliance
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« Put the appliance on a stable, horizontal and level surface.

* Fill the water tank with water up to the maximum level. with a full water tank, the steamer can
steam approximately 1 hour.

* Only fill the water tank with water: Never put seasoning, oil, or other substances in the water tank.
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* When you want to steam foods that require various steaming times, set the timer to the
longest steaming time. Put the food with the longest steaming time in bowl 1. Steam until the
remaining steaming time on the display is equal to the shorter steaming time. Then carefully
remove the lid with oven mitts and place bowl 2 containing the ingredients with the shorter
steaming time on top of bowl 1. Put the lid on bowl 2 and continue steaming until the set
steaming time has elapsed.

* Food in the top bowl takes usually a little longer to steam than food in the lower bowls.

* |f you steam large quantities of food, stir the food halfway through the steaming process.
Wear oven mitts and use a kitchen utensil with a long handle.

* If you use ground herbs and spices, rinse the drip tray to wet the flavour booster, This prevents
ground herbs or spices from falling through the openings of the flavour booster. If desired, put
dried or fresh herbs or spices on the flavour booster to add extra flavour to the food to be
steamed.

Steaming food (Fig.3 and Fig.6)

Put the food to be steamed in one or more steaming bowls and/or in the top steaming bowl.

You can use the bowl for melting chocolate/butter and cooking rice.

Steaming egg (Fig.4)

Put the egg holders to steam eggs conveniently.
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* Use a needle to make a small hole on the bottom of the egg before placed on the egg holder.

* Make sure you place the bow! properly and they do not wobble.

Steaming bowls

You do not have to use all 3 steaming bowls.

The steaming bowls are numbered.You can find the number on their handles. The top
steaming bowl is No. 3. The middle steaming bowl is No.2, and the bottom steaming bowl is
No.1.
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Only stack the steaming bowls in the following order: steaming bowl 1, steaming bowl 2,
steaming bowl 3.
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* If you use steaming bowls 2 and 3 with their removable bottoms (when using the top
steaming bowl), always make sure the rim of the bottom points upwards and that the bottom
locks into place when you hear a click.

7 Cleaning and maintenance (Fig.7)
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* Never use scouring pads, abrasive cleaning agents or aggressive liquids such as petrol or
acetone to clean the appliance.

* Ifthe vinegar starts to boil over the edge of the base, unplug the appliance and reduce the
amount of vinegar.

n Caution

* Do not clean the base in the dishwasher.

* Ifthe sieve in the water tank becomes detached, keep it out of the reach of children to
prevent them from swallowing it.

* Never immerse the base in water, nor rinse it under the tap.

Descaling

You have to descale the appliance after it has been used for 15 hours. It is important that
you descale the food steamer regularly to maintain optimal performance and to extend the
lifetime of the appliance.

1 Fill the water tank with white vinegar (8% acetic acid) up to the maximum level.
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* Do not use any other kind of descaler.

2 Put the drip tray, steaming bowls, and lid on top of the steamer.
3 Turn the steaming time adjustment knob to set a steaming time of 25 minutes.
4

Let the vinegar cool down completely and empty the water tank. Rinse the water tank
with cold water several times.
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* Repeat the procedure if there is still some scale in the water tank.

8 Storage

1 Make sure all parts are clean and dry before you store the appliance (see chapter
“Cleaning and maintenance”).

Place the bottoms in steaming bowls 2 and 3.

Place steaming bowl 3 on the drip tray.

Place steaming bowl 2 in teaming bowl 3. Place steaming bowl 1 in steaming bowl 2.
Place the top steaming bowl on the other steaming bowls.

Place the lid on the top steaming bowl.
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To store the mains cord, push it into the cord storage compartment in the base.

9 Guarantee and service

If you need service or information or if you have a problem, please visit the Philips website at
http://www.philips.com/ or contact the Philips Consumer Care Center in your country (you
find its phone number in the worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer Care
Center in your country, go to your local Philips dealer:

1 Wichtig

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch des Geréts aufmerksam durch und
bewahren Sie sie fir eine spatere Verwendung auf.

Gefahr

. Tauchen Sie den Aufheizsockel niemals in Wasser: Spllen Sie sie auch nicht unter
flieBendem Wasser ab.

Warnhinweis

. Prifen Sie, bevor Sie das Gerit in Betrieb nehmen, ob die Spannungsangabe auf dem
Gerédt mit der 6rtlichen Netzspannung Ubereinstimmt.

. SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine geerdete Steckdose an.Vergewissern Sie sich
immer, dass der Stecker fest in die Steckdose gesteckt ist.

. Verwenden Sie das Gerdt nicht, wenn der Netzstecker, das Netzkabel oder das Gerdt
selbst defekt oder beschadigt sind.

. Um Gefahrdungen zu vermeiden, darf ein defektes Netzkabel nur von einem
Philips Service-Center; einer von Philips autorisierten Werkstatt oder einer dhnlich
qualifizierten Person durch ein Original-Ersatzkabel ersetzt werden.

— —
aya

CEEEZ TR

<

Dieses Gerdt ist fur Benutzer (einschl. Kinder) mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder psychischen Fahigkeiten bzw. ohne jegliche Erfahrung oder Vorwissen
nur dann geeignet, wenn eine angemessene Aufsicht oder ausflihrliche Anleitung zur
Benutzung des Gerits durch eine verantwortliche Person sichergestellt ist.

Achten Sie darauf, dass Kinder nicht mit dem Gerit spielen.

Stellen Sie sicher; dass sich das Stromkabel auBerhalb der Reichweite von Kindern
befindet. Lassen Sie das Netzkabel nicht Gber den Rand der Arbeitsflache hangen, auf
der das Gerit steht.

Dampfen Sie nie gefrorenes Fleisch, gefrorenes Gefligel oder gefrorene Meeresfriichte.
Tauen Sie diese Zutaten vollstandig auf, bevor Sie sie ddmpfen.

Verwenden Sie den Dampfgarer niemals ohne Auffangschale, da sonst heile Flussigkeit
aus dem Gerdt herausspritzen kann.

Verwenden Sie die Dampfaufsitze 1,2 und 3 und den obersten Dampfaufsatz nur mit
dem Original-Gerdtesockel.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht in der Ndhe heiBer Fldchen verlduft.

Vorsicht

Verwenden Sie niemals Zubehdr oder Teile, die von Drittherstellern stammen bzw.
nicht von Philips empfohlen werden.Wenn Sie diese(s) Zubehor oder Teile verwenden,
erlischt lhre Garantie.

Setzen Sie die Geritebasis nicht zu hohen Temperaturen, heiem Gas, Dampf oder Dunst
von anderen Quellen als dem Dampfgarer aus. Stellen Sie den Dampfgarer niemals auf
oder in die Néhe eines Herds oder Kochers, der in Betrieb oder noch heif3 ist.

Stellen Sie immer sicher; dass das Gerdt ausgeschaltet ist, bevor Sie es von der
Stromversorgung trennen.

Ziehen Sie vor dem Reinigen stets den Netzstecker aus der Steckdose, und lassen Sie
das Gerit abkihlen.

Dieses Gerdt ist nur fir den Gebrauch im Haushalt bestimmt. Bei unsachgemaf3em
Gebrauch oderVerwendung fiir halbprofessionelle oder professionelle Zwecke oder
bei Nichtbeachtung der Anweisungen in der Bedienungsanleitung erlischt die Garantie.
In diesem Fall lehnt Philips jegliche Haftung fiir entstandene Schiden ab.

Stellen Sie den Dampfgarer auf eine stabile, waagerechte und ebene Unterlage.

Halten Sie um das Gerit herum mindestens 10 cm Platz frei, um eine Uberhitzung zu
vermeiden.

Achten Sie beim Gebrauch der Dampfaufsitze 1,2 und 3 mit den abnehmbaren
Bodeneinsdtzen immer darauf, dass der Rand des Bodeneinsatzes nach oben zeigt und
der Einsatz horbar einrastet.

Vorsicht vor heilem Dampf, der beim Dampfgaren oder beim Abnehmen des Deckels
aus dem Dampfgarer austritt.Verwenden Sie zum Priffen der Zutaten immer Utensilien
mit langen Griffen.

Nehmen Sie den Deckel stets vorsichtig ab, und halten Sie ihn von sich weg. Lassen
Sie Kondenswasser vom Deckel in den Dampfgarer tropfen, um Verbriihungen zu
vermeiden.

Halten Sie die Dampfaufsdtze immer an einem der Griffe fest, wenn Sie heil3e Speisen
umrihren oder sie aus den Dampfausétzen entnehmen.

Fassen Sie die Dampfaufsitze immer an den Griffen an, wenn die Speisen heil3 sind.
Verschieben Sie den Dampfgarer nicht wahrend des Gebrauchs.

Greifen Sie nicht Uber den Dampfgarer, wenn dieser in Betrieb ist.

Berlihren Sie nicht die heiBen Oberflichen des Gerits.Verwenden Sie immer
Ofenhandschuhe, wenn Sie heil3e Gerdteteile anfassen.

Stellen Sie das Geriét nicht in die Nahe von Winden und anderen Gegenstdnden bzw.
unter Schrdnke, die durch den Dampf beschédigt werden kénnen.

Verwenden Sie das Gerdt nicht in der Ndhe von explosiven und/oder entziindbaren
Ddmpfen.

SchlieBen Sie das Gerdt nie an einen Zeitschalter oder ein Fernbedienungssystem an,
um Gefdhrdungen zu vermeiden.

Im Wasserbehilter befindet sich ein kleines Sieb.Wenn sich das Sieb im Wasserbehdlter
geldst hat, bewahren Sie es auf3erhalb der Reichweite von Kindern auf; sie kénnten sich
daran verschlucken.

Automatische Abschaltung

Nach Ablauf der eingestellten Garzeit schaltet sich das Gerédt automatisch aus.
Trockengehschutz

Dieser Dampfgarer ist mit einem Trockengehschutz ausgestattet. Durch diesen
Trockengehschutz wird das Gerét automatisch abgeschaltet, wenn beim Einschalten des
Gerits kein Wasser im Wasserbehdlter ist oder wéahrend des Betriebs das Wasser ausgeht.
Lassen Sie den Dampfgarer vor dem néchsten Gebrauch 10 Minuten abkihlen.

Recycling
&b

Ihr Gerét wurde unter Verwendung hochwertiger Materialien und Komponenten entwickelt
und hergestellt, die recycelt und wiederverwendet werden kénnen.

Befindet sich das Symbol einer durchgestrichenen Abfalltonne auf Ridern auf dem Gerdt,
bedeutet dies, dass fir dieses Gerdt die Europdische Richtlinie 2002/96/EG gilt.
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Entsorgen Sie dieses Produkt nie mit dem restlichen Hausmdill. Bitte informieren Sie sich tber
die ortlichen Bestimmungen zur getrennten Entsorgung von elektrischen und elektronischen
Produkten. Durch die korrekte Entsorgung lhrer Altgerdte werden Umwelt und Menschen
vor mdglichen negativen Folgen geschiitzt.

2 Elektromagnetische Felder

Dieses Philips Gerit erfillt simtliche Normen bezlglich elektromagnetischer Felder.
Nach aktuellen wissenschaftlichen Erkenntnissen ist das Gerdt sicher im Gebrauch, sofern
es ordnungsgemaf und entsprechend den Anweisungen in diesem Benutzerhandbuch
gehandhabt wird.
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EinfUhrung

Herzlichen Glickwunsch zu lhrem Kauf und willkommen bei Philips. Um die Unterstitzung
von Philips optimal nutzen zu kénnen, soliten Sie |hr Produkt unter
www.philips.com/welcome registrieren.

Rezepte fiir lhren Dampfgarer finden Sie unter www.philips.com/kitchen.

Hinweis

HD9124/25/26: ein oberster Dampfaufsatz und drei Dampfaufsdtze mit abnehmbarem Boden
HD9115/16: ein oberster Dampfaufsatz und zwei Dampfaufsitze mit abnehmbarem Boden
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Campi elettromagnetici (EMF)

Questo apparecchio Philips & conforme a tutti gli standard relativi ai campi elettromagnetici
(EMF). Se utilizzato in maniera appropriata e secondo quanto riportato nel manuale di
istruzioni, I'apparecchio risulta sicuro in conformita alle prove scientifiche disponibili ad oggi.

Pulsante di regolazione del tempo di

Parte inferiore rimovibile
cottura a vapore

Recipiente per cottura a vapore 2 Spia cottura a vapore
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Vor dem ersten Gebrauch

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerits alle Teile griindlich, die mit
Lebensmitteln in Kontakt kommen (siehe ,,Reinigung und Pflege").
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HD9124/25/26: un recipiente per la cottura a vapore superiore e tre recipienti per la cottura
a vapore con parte inferiore rimovibile

HD9115/16: un recipiente per la cottura a vapore superiore e due recipienti per la cottura a
vapore con parte inferiore rimovibile
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6 Das Gerat benutzen

Stellen Sie das Gerdt auf eine stabile, waagerechte und ebene Unterlage.
Fdllen Sie den Wassertank bis zur Maximum-Markierung mit Wasser. Mit einem vollen
Wasserbehilter kdnnen Sie den Dampfgarer ca. 1 Stunde lang verwenden.

Wenn Sie Lebensmittel mit unterschiedlichen Garzeiten dampfgaren, stellen Sie die
Zeitschaltuhr auf die lingste Garzeit ein. Geben Sie die Lebensmittel mit der ldngsten
Garzeit in den Dampfaufsatz 1. Garen Sie diese so lange, bis die auf dem Display angezeigte
verbleibende Garzeit der kiirzeren Garzeit der anderen Lebensmittel entspricht. Nehmen Sie
dann mit Ofenhandschuhen vorsichtig den Deckel ab, und setzen Sie den Dampfaufsatz 2
mit den Zutaten, die eine kiirzere Garzeit erfordern, auf den Dampfaufsatz 1. Setzen Sie

OTL uTtapxouv Touhaytotov 10 k. eAelBepou Ywpou YUpw ard autodv ETOL WOTE va
pnv uttepBeppavOed.

. AV XPNOILOTIOINCETE TA WITOA HaYELPELATOG oTOV aTo 1,2 Kat 3 [e Tig
ammooTIWHEVEG BACELG TOUG, va BeBaliwveoTe TIAvTa OTL TO TTEptypappa g Baong
Seiyvel TTpog Ta emavw kat 611 N Baon epappolel otn Bon TG (KKALK).

. [MpooéxeTe TO L€0TO ATUO TTOU £EE€PYETAL ATTO TOV ATHOWPAYELPA KaTd TN ldpKela
TOU HAYELPEUATOG HE aTpO 1) oTav adatpeite To kamakt. Otav eAéyyeTe To daynTo,

. Orav To paynTo eival (eoTo, va KpaTdTe TTAvTa Ta UMoA amo Tig Aafég Toug.

. Mnv HETAKIVELTE TOV aTpopayelpa oTav BpiokeTal oe AelToupyia.

. Mnv okUBeTe TTdvw aré Tov athopdyelpa 6Tav Ppioketal oe Aettoupyia.

. Mnv ayyiCeTe Tig CeoTeg embaveleg Tng ouokeung. Otav ayyilete (eoTd onpeia TG
OUOKEUNG, va popdTe TravTta yavTia koulivag.

1

epioTe T SeEapevr) vepou e Aeukd EUDL (8% akeTIkod 0&U) HEXPL TO HEYLOTO
ertimedo.

Inpeiwon

* Mnv xpnotporotroeTe Ao €idog adaraTikou. ‘

TN Oe€apevn e KPUO VEPO APKETEG POPEG.

Inpeiwon

Primo utilizzo

Al primo utilizzo dell'apparecchio, lavare con cura tutte le parti che verranno a contatto
con gli alimenti (consultare il capitolo “Pulizia e manutenzione”).

Pulire la parte interna del serbatoio dell'acqua con un panno umido.

« Fiillen Sie den Wasserbehilter nur mit Wasser: Geben Sie niemals Gewdirze, Ol oder andere Va XPNOLHOTIOLEITE TIAVTA OIKIAKA OKEUN HE HAKPLEG ABEG. ) . ) . ) ) HHA ’ .
Substanzen in den Wasserbehélter. . Na adalpeite TTAVTA TO KATIAKL PE PEYANN TIPOOOX T, KPATWVTAG TO HAKPLA armd TO 2 TO”OGE,TWOT"- 0 dloko WEPW’U)\)\OYT]Q UYPWV, TQ WITOA HAYELPENATOG OTOV aTO Kal 6 UtIIIZZO de" appa’reCChlo
owpa oag. ['a va pny Kaeite, aprjote Toug udPATHOUG va KUAoOUY arod To Karmakt TO KaTTaKl TIavw OToV aTHOHAYELPa.
OTOV ATHOPAYELPA. 3 I’up[oﬁ To B1aKdTITN PUBKIONG XPOVOU Yla va pUBPICETE XPOVO HayelpepaTog 25 Suggerimento
E Hinweis *  Orav avakareVete (eoTd daynTo 1) OTav To apalpeite amd Ta Prio, va Kpatarte AETTTGV.
otabepd Ta uriok ard m pia Toug Aap. 4 AdrioTe To EUBL va KPUWGEL EVTEAWDG Kal aBEIdoTe Tr) Seajiev) VepoU. ZEMUVETE + Posizionate I'apparecchio su una superficie orizzontale, piana e stabile.

Riempire il serbatoio con acqua fino al livello massimo. Con un serbatoio dell'acqua pieno, la
vaporiera pud erogare vapore per circa 1 ora.

Riempire il serbatoio solo con acqua. Non inserire mai condimenti, olio o altre sostanze nel
serbatoio dell'acqua.

* EmavahaBete T Siadikacia eav umapyouv akopn akata ot deapevr) vepou. ‘

den Deckel auf den Aufsatz 2, und setzen Sie den Dampfgarvorgang fort, bis die eingestellte : MW Toroferzire m OUOKEUT] KovTA T KATW aTio dVTIKEILEVA OTd OTTola © dTHOG E Nota
Garzeit abgelaufen ist. evdeyeTal va mpokaléoel BAAPN, OTIwG Toixoug Kat vTouAdria.
+ Die Garzett fiir Speisen im oberen Dampfaufsatz ist normalerweise etwas langer als fiir die in ° P/!WV XPWOLHOWOLEHE M ouoKeun og TepIBAOV GTTou UTTIAPYOLY EKPNKTIKA TY/kat 8 z ' e 1 * Se si desidera cuocere a vapore alimenti che richiedono tempi di cottura a vapore diversi,
den unteren Dampfaufsitzen. eudAexTa agpia. UO-TT] IJ.G.TG. arro T]KEUO'T]Q impostare il timer sul tempo di cottura a vapore pit lungo. Posizionare il cibo con il tempo
* Wenn Sie groBBere Mengen Lebensmittel dampfgaren, rilhren Sie die Lebensmittel nach der ° la va amouyete T dnpoupyia TUXOV EMIKIVOUVWY OUVONKWY, NV OUVOEETE TTOTE 1 BeBaiwBeiTe OTI 6Aa Ta pépn £ival kaBapd Kat OTEYVA Tply AoBNKeUCETE T di cottura a vapore pit lungo nel recipiente 1. Cuocere a vapore fino a quando il tempo di
Halfte der Garzeit um.Tragen Sie Ofenhandschuhe, und verwenden Sie ein Kiichenwerkzeug TN OUCKEUT) OE XPOVOUETPO T) O oUoTNpa TnAexXElptoTnpiou. . , . . . cottura rimanente sul display € pari al tempo di cottura a vapore pit corto. Quindi rimuovere
L . . ) L . A . . ouokeun) (Seite To kedpdAato «Kabaplopodg kat cuvtripnony). ) A . . o
mit einem langen Griff. . H de&apevr) vepoU TTEPLEXEL £va HIKPO COUPWTTPL AV TO COUPWTTPL armocuvdeDeL ) ) con cautela il coperchio utilizzando guanti da forno e posizionare il recipiente 2 contenente
* Wenn Sie gemahlene Krduter und Gewlirze verwenden, spiilen Sie die Auffangschale mit armd TN Béon Tou, KpaToTE TO Hakpld amoé Taidld, kabwg utidpxel Kivduvog va To 2 TomoBemoTe Tig BAoElg oTa pro 2 kat 3. gli ingredienti con il tempo di cottura a vapore piu breve sopra al recipiente 1. Posizionare il
Wasser ab, um den Aromaverstirker anzufeuchten. Dadurch wird verhindert, dass gemahlene KaTarouv. 3 TormoBemoTe To UMmoA 3 TIavw oTo IoKO TIEPICUNOYTIG UYPUV. coperchio sul recipiente 2 e continuare la cottura a vapore finché il tempo di cottura a vapore
Krauter und Gewiirze durch die Offnungen des Aromaverstirkers fallen. Geben Sie nach AuTopaTn amevepyotoinon 4 TomoBemoTe To prioA 2 péoa oTo uroh 3. TomoBeToTe To prioA 1 péoa oo im‘po.s‘tato non e Frascorso. . ‘ N .
Waunsch getrocknete oder frische Krauter oder Gewiirze in den Aromaverstirker, um den MOAIG MIEEL O KABOPIOHEVOE XPOVOC IAYELOELATOC, | CUCKEUT| ATTEVEPYOTTOLELTaL HrToA 2. . |Gh alimenti che si trovano nel contemﬁor: superiore richiedono un tgmfo dl.cottura
i i atzli ihen. . , . . , eggermente superiore rispetto a quelli che si trovano nei contenitori inferiori.
Speisen beim Dampfgaren zusétzlichen Geschmack zu verleihen autéuara. 5 TomoBeToTe To Tiévw WA TTdvw OTa GG oA 888 ite superi ispetto a quelli che si trov i contenitort inferiori '
MpooTacia Bpacpol ev kevd ) ] ) * Se si cuociono a vapore grossi quantitativi di cibo, mescolare il cibo a meta cottura durante il
. . ’ . . . . 6  TomoBemoTe To KATIAKL OTO TTAVW WTTOA. processo di cottura. Per farlo, indossare guanti da forno e utilizzare un utensile per la cucina
O atpopayelpag diabéTel mpooTacia Ppacpou ev Kevw. Av Oev UTTAPXEL VEPO OTN ) , , . , . :
Damof Leb itteln (Abb. 3 d Abb. 6 BeZapevi) 1] av 10 vepd TEAEIWIOEL KATA Tr BIAEKEIA TOU PAYEIPELATOE, 1) TTPOCTATIA 7  Tava amoBnkeyoeTe To KaAWSI0, OTIPWETE TO Héoa OTO XWPO aToBriKeUoNC con manico lungo.
ampten von Lebensmittein ( -2 un . ) B GOH OJQ} eV c11'?£vz yoTolel auTd tjm pO’UO‘K&U , HAdZ'oerspTov ?1? opd cloa va Kahwdiou om Baon. * Se si usano aromi o spezie macinate, sciacquare il vassoio antigoccia per inumidire il Flavour
Geben Sie die Zutaten zum Dampfgaren in einen oder mehrere Dampfaufsitze und/oder in Kpuw};a 1@ 10 herrrd npw Tou o %WOLTQUE §avc?l N HoHayeLp Booster. In questo moqg, gli aromi o \g ‘spezie‘macmat\ non passeranno attraverso ‘Ie aperture
den obersten Dampfaufsatz. Sie kénnen den Aufsatz zum Schmelzen von Schokolade/Butter P Y P XPNoH n ' 9 E ' ' del Flavour Booster: Utilizzare aromi disidratati o freschi oppure spezie a proprio piacimento
und zum Kochen von Reis verwenden. YYUnO-r] Kdai ETHO-KEUT] collocandoli sul sistema Flavour Booster che consente di aggiungere sapore alle pietanze cotte
AvakikAwon AV XpelaleoTe €TTIOKEUT) 1) TIANPOGOpLEG 1) av avTIpeTwTICETE KATTO0 TIPORANHA, a vapore.

Dampfen von Eiern (Abb. 4)

Setzen Sie Eier auf die Eierhalter; um sie mihelos zu garen.

Hinweis

Stechen Sie mit einer Nadel ein kleines Loch unten in die Eier, bevor Sie sie in die Eierhalter
setzen.

* Stellen Sie sicher, dass Sie den Aufsatz richtig aufsetzen und die Eier nicht wackeln.

Dampfaufsatze

Sie mussen nicht alle 3 Dampfaufsitze verwenden.

Die Dampfaufsdtze sind nummeriert. Die Nummern stehen auf den Griffen. Der oberste
Dampfaufsatz ist Nr. 3. Der mittlere Dampfaufsatz ist Nr: 2, und der unterste Dampfaufsatz
ist Nr. 1.

Setzen Sie die Dampfaufsitze nur in der folgenden Reihenfolge aufeinander: Dampfaufsatz 1,
Dampfaufsatz 2, Dampfaufsatz 3.

Hinweis

Wenn Sie die Dampfaufsitze 2 und 3 mit den abnehmbaren Béden verwenden (bei
Verwendung des obersten Dampfaufsatzes), stellen Sie immer sicher, dass der erhéhte
Randbereich des Bodeneinsatzes nach oben gerichtet ist und der Einsatz hérbar einrastet.

~N

Reinigung und Wartung (Abb. 7)

Hinweis

Benutzen Sie zum Reinigen des Gerits keine Scheuerschwamme und -mittel oder aggressive
Flissigkeiten wie Benzin oder Azeton.

Wenn der Essig Uberkocht und tber den Rand des Sockels lduft, ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose, und gief3en Sie etwas Essig ab.

Achtung

8

To mpoiodv eival oxedlaopévo Kat KaTaoKeEUaopeévo amo UPNANG TToldTTag UAIKA Kal
e&apTmuara, Ta oroia Hrropouv va avakukAwBouv kat va EavaypnotporiomnBouv.

Orav &eite To cUpPoro Tou dlaypappévou Kadou e pOdEG TIAVwW OE TTPOIOV, TOTE AUTO
To TIpoidy kaAumTeTal arrd Ty Eupwraikr) odnyia 2002/96/EK:

)i¢

Mnv ammoppinTeTe TIOTE AUTO TO TTPOLOV pali e dAa armoppippaTa Tou omTioU oag.
[MapakaloUpe evnUePWOEITE yia TOUG TOTTIKOUG KAvOVEG OXETIKA HE TNV EEXWPLOTT
OUNOYT NAEKTPIKWV Kal NAEKTPOVIKWY TTpolovTwy. H cwoTh amdppun Tou maiiol cag
TIPOiGVTOG Ba Bondrioet oTnV armoTPOTTT) TUXOV APVNTIKWY ETTITITWOEWY TTOU eVOEXETAL VA
urtap&ouv oTo TeptBarov kat oty avbpwrivn uyeia.

I T
2 HAekTtpopayvnTika [edia (EMF)
H ouykekpipugévn ouokeur) Tg Philips cuppopdveral pe oha ta mpdTura mou adpopolv
Ta nAektpopayvnTika media (EMF). Edv yivel owoTdg xelplopds kal oUpdwvog e Tig
odnyIeg Tou TTapoVTOG EYXELPIDIOU XPrOMG, N CUCKEUT eival acpalrg otn xpron Pacel
TWV ETTIOTNHOVIKWY armodei&ewv TTou eival d1abeoiueg péxpL onuepa.

I
3 Eiwocaywyn
2uyxapnmpla yia Ty ayopd oag kat kakwoopioate ot Philips! Na va emwdeAnBeite
TIANPWG amo Ty uttooTpLEn Tou Tipoodépet 1 Philips, SnAwoTe To Tpoidv cag om
StevBuvon www.philips.com/welcome.
Mropeite va Bpeite ouvTayeg yla Tov atpopayetpa om Sieubuvorn www.philips.com/kitchen.

4 Emoxommon

Karrakt MroA payetpgparog otov atpo 1

Mavw WUITOA HayelpEpaTog oTov

ard Evioxumg yeuong

ArrooTiwpevn Bdaon Aiokog TTEPLOUANOYNG UYPWV

Reinigen Sie den Aufheizsockel nicht in der Spilmaschine.

Wenn sich das Sieb im Wasserbehdlter gelost hat, bewahren Sie es auBerhalb der Reichweite
von Kindern auf; sie kénnten sich daran verschlucken.

Tauchen Sie den Aufheizsockel keinesfalls in Wasser. Spilen Sie ihn auch nicht unter
flieBendem Wasser ab.

Entkalken

Sie missen das Gerdt entkalken, nachdem es 15 Stunden verwendet wurde. RegelmaBiges
Entkalken des Dampfgarers ist erforderlich, um eine optimale Leistung und eine lange
Lebensdauer des Gerits zu gewdhrleisten.

1

Fillen Sie den Wasserbehélter bis zur Markierung MAX mit Haushaltsessig (8 %
Sduregehalt).

Hinweis

* Verwenden Sie keinen anderen Entkalker.

MroA payelpépartog oTtov atpo 3 Baon) pe Segapevry vepou

Kouprti pubpiong xpovou

Arooniopewn Baon UaYELPEUATOG OTOV ATHO

MTTOA payelpéuaTog oTov aTuo 2 Auyvia Hayelpéuatog oTov atuo

PENE PP ® @

ATooTiwpevn Baon Eicodog vepou

Inpeiwon

0 bele kel

e HD9124/25/26: éva mavw Wrmol kat Tpia WioA pe amooTiwpevn Baon
* HD9115/16: éva mavw pro kat dUo UTToA pe amooTiwpevn Baon
e HD9103/04: dUo urmol pe pn amootidpevn Baon

5 Tlpwv amod v mpwTn Xpnon

1 [ptv XPNOLUOTIOINCETE TN CUCKEUT Yia TTpWTN $opd, kabapioTe oxoAaoTika Ta

emokedTeiTe TN dradikTuakr) Tommobeoia g Philips ot StetBuvon http://www.philips.com/
1 emKovwvroTe e To Kévrpo EEurmpéTtnong KatavaiwTtwv g Philips ot xwpa cag
(Ba Bpeite To MAEDwvO oTO PUAAASLIO TNG SleBvolcg yyunong). Av dev uttapxet Kévrpo
EEurmpémong KatavalwTwv ot xwpa oag, areubuvBeiTe oTov TOTTKO avTImpOowTTo

™G Philips.

Italiano

1

Importante

Leggere attentamente il presente manuale prima di utilizzare I'apparecchio e conservarlo per
riferimenti futuri,

Pericolo

Non immergete mai la base nellacqua e non risciacquatela sotto 'acqua corrente.

Awviso

Prima di collegare I'apparecchio, verificare che la tensione riportata sull'apparecchio
corrisponda alla tensione di rete locale.

Collegare I'apparecchio esclusivamente a una presa a muro con messa a terra.
Accertarsi sempre che la spina sia completamente inserita nella presa a muro.

Non utilizzate 'apparecchio se la spina, il cavo di alimentazione o I'apparecchio stesso
sono danneggiati.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato deve essere sostituito da Philips, da un centro
di assistenza autorizzato Philips o da persone qualificate al fine di evitare possibili danni.
L'apparecchio non & destinato a persone (inclusi bambini) con capacita mentali, fisiche
o sensoriali ridotte, fatti salvi i casi in cui tali persone abbiano ricevuto assistenza o
formazione per 'uso dell'apparecchio da una persona responsabile della loro sicurezza.
Adottare le dovute precauzioni per evitare che i bambini giochino con I'apparecchio.
Tenere il cavo di alimentazione lontano dalla portata dei bambini. Assicurarsi che il
cavo di alimentazione non penda dal bordo del tavolo o dal piano di lavoro su cui &
posizionato I'apparecchio.

Non cucinare a vapore carne, pollame o pesce surgelati. Scongelare sempre
completamente questi ingredienti prima di cuocerli a vapore.

Non utilizzate mai il sistema di cottura a vapore senza il vassoio antigoccia, per evitare
che l'acqua calda fuoriesca dall'apparecchio.

Utilizzare soltanto i recipienti per la cottura a vapore 1,2 e 3 e il recipiente per la
cottura a vapore superiore insieme alla base originale.

Tenete il cavo lontano da superfici incandescenti.

Attenzione

Non utilizzare mai accessori o parti di altri produttori oppure componenti non
consigliati in modo specifico da Philips. In caso di utilizzo di tali accessori o parti, la
garanzia si annulla.

Non esporre mai la base dellapparecchio ad alte temperature, gas caldo o vapore
emesso da altre sorgenti diverse dalla vaporiera. Non posizionare la vaporiera sopra o
vicino a un fornello o a una pentola ancora caldi o in funzione.

Assicurarsi sempre che I'apparecchio sia spento prima di scollegarlo.

Prima di procedere alla pulizia, scollegate sempre la spina dalla presa di corrente e
lasciate raffreddare I'apparecchio.

Questo apparecchio ¢ destinato esclusivamente all'uso domestico. Se I'apparecchio
non viene utilizzato correttamente, & destinato a usi professionali o semi-professionali,
oppure viene utilizzato senza attenersi alle istruzioni del manuale dell'utente, la garanzia
non e pid valida e Philips non risponde per eventuali danni.

Posizionate la vaporiera su una superficie piana, orizzontale e stabile e tenetela a una

Cottura a vapore degli alimenti (Fig.3 e Fig. 6)

Inserire gli alimenti da cuocere in uno o pit recipienti per la cottura a vapore e/o nel
recipiente per la cottura a vapore superiore. E possibile usare il recipiente per fondere
cioccolato/burro e per cuocere il riso.

Cottura a vapore dell'uovo (Fig.4)

Inserire le uova nei porta-uova per una cottura pit semplice.

Nota

* Usare un ago per praticare un piccolo foro nella parte inferiore dell'uovo prima di

posizionarlo sul porta-uovo.

* Accertarsi di posizionare il recipiente correttamente e assicurarsi che non si muovano.

Recipiente per la cottura a vapore

Non & necessario usare tutti e 3 i recipienti per la cottura a vapore.

| recipienti per la cottura a vapore sono numerati. E possibile trovare il numero
sullimpugnatura. Il recipiente per la cottura a vapore superiore € il n. 3. Il recipiente per la
cottura a vapore medio € il n.2 e il recipiente per la cottura a vapore inferiore & n.1.
Impilare i recipienti per la cottura a vapore nel seguente ordine: recipiente per la cottura a
vapore 1, recipiente per la cottura a vapore 2, recipiente per la cottura a vapore 3.

. m

Nota

Se si usano i recipienti per la cottura a vapore 2 e 3 con le parti inferiori rimovibili (quando si
utilizza il recipiente superiore), assicurarsi sempre che il bordo sia rivolto verso l'alto e che i
blocchi inferiori siano in posizione.

.—;m\l

Pulizia e manutenzione (Fig.7)

Nota

on usate prodotti o sostanze abrasive o detergenti aggressivi, come benzina o acetone, per
pulire |'apparecchio.

Se l'aceto inizia a bollire fuoriuscendo dai bordi della base, scollegate I'apparecchio e
riducetene la quantita.

Attenzione

Non pulite la base nella lavastoviglie.

Se il setaccio nel serbatoio dell'acqua si stacca, tenetelo lontano dalla portata dei bambini per
evitare che venga ingerito.

Non immergete mai la base nell'acqua e non risciacquatela sotto I'acqua corrente.

Rimozione del calcare

E necessario prowedere alla rimozione del calcare dopo un utilizzo di 15 ore. E importante
disincrostare regolarmente il sistema di cottura a vapore per alimenti al fine di mantenere
prestazioni ottimali e prolungare il ciclo di vita dellapparecchio.

1

Riempire il serbatoio dell'acqua con aceto di vino bianco (8% di acido acetico) fino al

2 Setzen Sie die Auffangschale, die Dampfaufsitze und den Deckel auf den Dampfgarer. LépN TTOU épyovTal ot emmadn pe Tpodiua (Seite To keparalo «KaBapiopds kat distanza di almeno 10 cm dagli altri oggetti per evitare fenomeni di surriscaldamento. livello massimo.
3 Stellen Sie den Garzeitregler auf 25 Minuten. cuvTPNOT). +  Sesiutilizzano i recipienti per la cottura a vapore 1,2 e 3 con le parti inferiori
4 Lassen Sie den Essig vollstindig abkihlen, und entleeren Sie den Wasserbehilter. Spilen 2 YkourrioTe TO E0WTEPIKG TNG BEEQUEVAG VEPOU HE €va Uypd Tiavi. rimovibili, assicurarsi sempre che il bordo sia rivolto verso lalto e che i blocchi inferiori Nota

Sie den Wasserbehdlter mehrmals mit kaltem Wasser nach.

6 Xpron Tng cuokeung

siano in posizione (*'clic”).
Fare attenzione a vapore caldo che fuoriesce dalla vaporiera durante il funzionamento
o quando si rimuove il coperchio. Quando si controllano gli alimenti, utilizzare sempre

* non utilizzare nessun altro tipo di agente anticalcare.

Hinweis . ) . .
u‘Fensm per la cucina con manici lunghi. ’ ‘ 2 Posizionare il vassoio antigoccia, i recipienti per la cottura a vapore e il coperchio sulla
* Waurden nicht alle Kalkablagerungen entfernt, wiederholen Sie den Vorgang. TupBoult . Rimuovere sempre il coperchio attentamente e lontano da sé. Lasciare che la condensa vaporiera.
H il scivoli dal coperchio nella vaporiera per evitare scottature. . . . . _—
. . . ] ) . S . - ) . 3 Posizionate la manopola di regolazione del tempo di cottura a vapore su 25 minuti.
+ TomoBemoTe T cuokeun] oe oTabepr), opilovTLa Kat emimedn emavela. e Tenere sempre i recipienti per la cottura a vapore per i manici quando si mescola il 4 i i : i : : }
o [eplore T de€apevn) pe vepd péxpt ™ peyiom otabun. Otav n de&apevr) vepou eivat cibo caldo o lo si rimuove dai recipienti. Liasc.lare che \afeto St raﬁredd\ somplyetamente e svuotare il serbatoio dellacqua.
8 Aufbewah ru ng YEHATN, O ATHOMAYELPAG HITOPEl va payelpeel oTov atud mepimou yia 1 wpa. . Tenete sempre i contenitori per la cottura a vapore per i manici quando il cibo € caldo. Risciacquare piu volte il serbatoio dellacqua con acqua fredda.
. . : . . * Na yepilete ™ Se&apevr) HOVO He vepPO. Mny TOTTOBETEITE TTOTE KAPUKEUATA, AAOL 1) AME . i i i )
1 Stellen Sie sicher; dass alle Teile sauber und trocken sind, bevor Sie das Gerdt verstauen Y ; ™ ; HEVT) HOVO LE vepo. TN PUKEDH L E Non spostate l? vaporiera durant§ | funz\onanjento.
. . L Y ouoieg péoa om deapevn vepou. . Non sporgetevi davanti alla vaporiera durante il funzionamento. Nota
(siehe Kapitel ,Reinigung und Pflege™). ) , ) .
o o . . Non toccare le superfici calde dell'apparecchio. Usare sempre guanti da forno quando
2 legen S|‘e die Bodeneinsdtze in die Pampfaufsatze 2und 3. si maneggiano le parti calde dell'apparecchio. * ripetete questa procedura fino alla completa eliminazione del calcare dal serbatoio dell'acqua.
3 Setzen Sie den Dampfaufsatz 3 auf die Auffangschale. E Znpeiwon . Non posizionare I'apparecchio vicino o sotto oggetti che possono essere danneggiati
4 Setzen Sie den Dampfaufsatz 2 auf den Dampfaufsatz 3. Setzen Sie anschlieBend den . Orav 88\ . . e S . . . dal vapore, come pareti e armadietti.
Dampfaufsatz 1 auf den Dampfaufsatz 2. Tav Behere va payeipeyete otov atho paynTa e BlagopeTikols xpovous payelpéuaro, . Non utilizzate 'apparecchio in presenza di materiale esplosivo e/o di gas inflammabili H
amp P ' PUBUIOTE TOV ATHOUAYELPA OTO PEYAANUTEPO XPOVO. ToTOBETHOTE TO GaynToO He TO ) PP ) p > ) p, & ) ' 8 Conse rvazione
5  Setzen Sie den obersten Dampfaufsatz auf die anderen Dampfaufsitze. LEYAAITEPO XPOVO HAYELDELATOC OTO WTOA 1. MayEIpeyTe Héx oL O UMOAOITIOC XPOVOC . Non ‘collega}re \;pparec;hlo a un timer o a un sistema di controllo a distanza in modo
6 Setzen Sie den Deckel auf den obersten Dampfaufsatz. payelpéparog mou daivetal oTnv 086vn va eival ioog He Tov XpOVO AYELPENATOG TIou da evitare sfnuamovm permf)lose. ‘ , . . , 1 Assmura‘rsw Ch? tut‘ge le. parti siano puhite efiscwutte prima di riporre I'apparecchio
7 Das Netzkabel [isst sich zum Aufbewahren in das Kabelfach im Aufheizsockel schicben. QﬁQlTE[ T0 EMBUEVO q)quTd.TéTg adaipéore ﬁpOOE’KTle T0 KQWthvq;opwvmg dem . Nely serbatqo dell'acqua & presente un piccolo seta;oo. Se. I|I setaccp nel serbatoio (vedére il cap|t‘o.|o P.u||.2|a ? ma.nL.JterTmone ).
KkouCivag, kat TomoBeTroTe To PmoA 2 (TTou Ba TEpIEXEL Ta CUOTATIKA HE TO HIKPOTEPO dell'acqua si stacca, tenerlo lontano dalla portata dei bambini per evitare che venga 2 Inserire le parti inferiori nei recipienti per la cottura a vapore 2 e 3.
. . XpOvo payeipeuarog) mavw oto prioh 1. ToroBemaTe 10 kardxL oTo proA 2 kat l.nger\to. . 3 Inserite il contenitore per la cottura a vapore 3 sul vassoio antigoccia.
9 Garantle und Ku ndendlenst ouveyioTe To payelpepa otov atpd pexpt va ohokAnpwbel o xpovog payelpéparog. Spegnimento automatico . ) = ) . ) -
T . . ) . ) . . h o . ) . 4 Posizionare il recipiente 2 nel contenitore 3. Posizionare il recipiente 1 nel
" . . . L . e Ta tpédiua oto uPnAdTEPO PITOA YpetalovTal ouvnBwg Alyo TTEpLOCOTEPO XPOVO vVa L'apparecchio si spegne automaticamente una volta trascorso il tempo impostato. .
Bendtigen Sie weitere Informationen oder treten Probleme auf, wenden Sie sich bitte an . . . ) A . : X contenitore 2.
Ihren Philips Handler, oder setzen Sie sich mit einem Philips Service-Center in lhrem Land in ETOWAOTO0Y OF OXECT) W T4 TPOPIA OTA KATATERA o Protezione contro il funzionamento a secco ; | recioi Caltr recioi
Verbindump (Sie finden die Telefornummer in der- internasonalen Garantieschrift). Besuchen * AV HaYEIPEVETE HEYANEG TIOOOTNTEG, AVAKATEYTE TO GayNTO TIEPITIOU OTA HIOA TG Questa vaporiera & dotata di protezione contro il funzionamento a secco. Questa funzionaliti 5  Posizionare il recipiente per la cottura a vapore superiore sugli aftri recipienti.
‘ g e ‘ o . g . Bladikaoiag, PopeaTe yavTia KoUZVAG KAl XPNOUOTIONTTE €va epYAAEio e pakpd Aapr. spegne automaticamente I'apparecchio qualora quest'ultimo sia in funzione e il serbatoio 6 Posizionare il coperchio sul recipiente per la cottura a vapore superiore.
Sie auch die Philips Website (http://www.philips.com/). Sollte es in lhrem Land kein Service- . Ay GULOTTOLEITE MUPWBIKA T KAPUKEUUATA GE KOV, PIETE VEPS OTO BIoKo ¢ N . . . , ) ) o ] ! ) )
Center geben, wenden Sie sich bitte an |hren lokalen Philips Handler: KPTILHOT Hop 1 eapUIKEU . P PO ) . dell'acqua non contenga pit acqua o la esaurisca durante il funzionamento. Lasciare 7 Perriporre il cavo di alimentazione, spingetelo nel vano di awolgimento della base.
' ' TIEPIOUNMOYNG UYPWV Yia va uypavBel o evioxuTng yeong Me auTd Tov TpoTo 1 okévn raffreddare il sistema di cottura a vapore per 10 minuti prima di riutilizzarlo.
Sev TETEL ArTd TA avolydara Tou eVIoXUTT) Yeuong. Av B¢AeTe, ToToBeToTe amoénpapéva . .
E)\)\ Vle N $pe€oka HUpwdIKA 1) KAPUKEUHATA OTOV EVIOXUTN YEUONG YIa va TIPOOBECETE YeUon oTo Ricicl N 9 Gar’anZ|a e assistenza
T’] baynto oac. Iciclaggio . Lo S . . . S
Per ricevere ulteriori informazioni, richiedere assistenza o risolvere eventuali problemi, visitare

&5

Questo prodotto e stato progettato e realizzato con materiali e componenti di alta qualita,
che possono essere riciclati e riutilizzati.

Se su un prodotto si trova il simbolo di un bidone con ruote, ricoperto da una X, vuol dire
che il prodotto soddisfa i requisiti della Direttiva Comunitaria 2002/96/CE.

il sito Web Philips all'indirizzo www.philips.com oppure contattate il centro assistenza clienti
Philips di zona (il numero di telefono € riportato nell'opuscolo della garanzia). Se nel proprio
paese non & presente alcun centro di assistenza clienti, rivolgersi al proprio rivenditore Philips.

1 Znpavriko

AlaBdoTe TIPOCEKTIKA TO TTIAPOV EYXELPIOIO XPrONG TTPOTOU XPNOLOTIONOETE TN
OUOKEUN KAl KPATNOTE TO Yld HeANOVTIKT avadopd.

Mayeipepa dayntol cTov aTpo (eik. 3 kat €iK. 6)

TomoBemoTe Ta TPOGIUA TTOU BEAETE va PayelpEPeTe OE €va 1) TIEPIOCOTEPA HTTOA 1/
Kat oTo Tavw UIoA. MTTOPEITE va Y PNOLUOTTOIOETE TO UTTOA YLa va ALWOoETe cokoAdTa/

Kivduvog BouTupo 1) Kkat yia va payetpePete puCL
. Mnv BubBiCeTe TToTE TN Bdon o€ vepd Kal PNy T EETAEVETE pe vepd Bpuonc.

Mayeipepa auyou otov aTpuod (€ik. 4) E
Mpoeidomoinon —

["a meplocdTEPN Avean, XPNOIHOTIONGTE TIG ONKEG Twv auywv.

. [Mptv cuvdEoeTe T cuoKeUT, EAEYETE av 1) TAOT) TTOU avaypadeTal OTr CUCKEUT
QvTIOTOLXEL OTNV TOTTIKY) TAON PEUNATOG,

. 2UVvdEETE TN OUCKEUN HOvVO o€ Tipila pe yeiwon). Na BefativeoTe TTavToTe OTL TO
b1G €xel ouvdeBel owaoTd oty TIpida.

. Mnv XPNOLUOTTOLEITE TN CUOKEUT) €AV TO LG, TO KAAWLo 1) N 1dla N CUOKEUT| £XEL
urooTei $pBopd.

. Av To kahwdio urooTel $Oopd, Ba Tpémel va avTtikataotabei aro T Philips,
armd KATToLo KEVTPO ETTIOKEUWY e&ouctodotnuevo amd T Philips 1y amé e&ioou
eEelOIKeUpEVa ATONA, TTPOG aAToduyr KivdUvou.

Non smaltire questo prodotto con i rifiuti domestici. Informarsi sui regolamenti locali per la
raccolta differenziata dei prodotti elettrici ed elettronici. Il corretto smaltimento dei prodotti

Znpeiwon ! = : - ) o -
usati contribuisce a prevenire potenziali effetti negativi sullambiente e sulla salute.

* [pwv TommoBe™oETE TO AUYO OTN BriKN, AvoIETE [ia TPUTTA OTO KATW HEPOG TOU AUYOU HE
pia Behova.
* Na ¢povtileTe TAvTa va ToToBeTEITE TA UITOA OWOTA Kal oTaBePA.
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