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Ewaywyn

JuyxapnTnpla yia Ty ayopd oag kat kahwg nebarte ot Philips! Na AlafaoTe TTPOCEKTIKA TO TTAPOV EYXELPIOLIO XPrONG TTPOTOU
va emwdeAnBeite TANpwg amo v urtooTtptén Tou Trapexel n Philips, XPNOILOTIOIOETE TI) OUOKEUT) KAl KPATHOTE TO YIA HEAOVTIKT)
KaTaywpenoTe To TTPoidv oag oty LoTooeAida www.philips.com/kitchen. avadopd.

AuTr 1) KoulLvopunyavr) £xeL oxed1aoTel yld TOV AVETO XEIPIOUO

. / . . . Fevika
MEYAANG TTOLKIALAG UKWV KAl CuvVTaywv Kal yla pakpoxpovia
amodoon. H oxediaor) Tg eival kataokeuaouévn yia va kabapileTal Kivduvog
Kal OAQ TA ATTOOTIWHEVA PEPT KAl Ta eEAPTNUATA TTAEVOVTAL OTO - Mnv BubileTe TTOTE TO HOTEP OE VEPO 1) OE OTTOLOONTTOTE AAO
TIAUVTT)PLO TTLATWV. UYpo, oUTe va To TIAéveTe ot Bpuon. XpnolotToleioTe Hovo éva

uypo Tavi yla va kabapioeTe To HOTEP.

Fevikn) reprypadn (Ew. 1) Mposidomoinon

A ECapmnua wbnong - EAéyETte av n Tdon Tou avaypddeTal oTn CUOKEUT) QVTLOTOLYEL

B >téuio tpododooiag OTNV TOTTIKT) TAON PEURATOG TIPOTOU CUVOECETE TI CUOKEUT.

C Karmakt - Mnv ouvOEETE TTIOTE QUTT| TN CUCKEUT| OE XPOVOOLAKOTITN TIPOG

D Khieidwpa aodpareiag anoduyr) eMKIVOUVWY KATAoTACEWV.

E EEapmpua ouykpdmong epyaieiwy - Eav 1o kahwdio uttooTel $pBopd, Ba mpémel va avTikartaoTabel ard
F MmoA éva kévtpo oepfig eEouatodotnuévo amod T Philips 1) amo e€icou
G Movada kivnong eEelOIKEUPEVA ATOWA TTPOG ATTodUyT) KlvOUVOU.

H Mortép - Mnv XpnOLLOTIOLEITE TN CUCKEUT| €AV TO LG, TO KAAWALO 1) ANa

I Koupurmd ehéyyou €PN TG OUCKEUNG €Xouv uttooTel dpBopa.

) Eooxn) amobrikeuong kahwdiou - AuTr n ouokeur| TpoopileTal Hovo yia OlkLakr xperjon. Eav n

K Aiokog yia kot og AeTTeG AwpIdeg/TNYavITEG TTATATEG OUOKEUT) XPNOLLOTIOMNOEL e Un evOEDELYEVO TPOTIO 1) Yla

L Aiokog kortm|g yia Tepay oo OImAnG oyng (XovTpry/Aerm)) ETTAYYEALATIKOUG 1) NILI-ETTAYYEALATIKOUG OKOTTOUG 1) €AV Sev

M Alokog kot yia TpiPio UAIKWY SITTANG OUng (xovTery/AeTTT) Xpnotporoindei oupdwva pe Tig odnyieg Tou gyxeLptdiou xpriong,
N AIm\6 yTurmmipt N eyyunon kabiotarat akupn kat n Philips 6a amomoinBet

O Aerideg otrolacdnmoTe €uBUVNG yia TUxov BAABeg Tou Ba TrpokAnBouv.

P EZapmpua Cupwong - Mnv adrjveTe TOTE TN cUOKEUN va AetToupyel xwpig eTTiAeyn.

- AuTr n cuokeur| Ogv TIpoopileTal yla xpron amé atopua
(oupTTEPIAQPAVOIEVWY TWV TTAIOLWY) HE TTEPLOPLOHEVEG
OWATIKES, ALOONTHPLEG T) OLAVONTIKEG IKAVOTNTEG 1) armd ATouad
XWPIG elTTElpia KAl YVWOT), EKTOG Kal €AV TN XPNOLUOTIOLOUV UTTO
€MITPNON 1) £X0UV AAPel 0dNYieG OXETIKA e TN XPrON TG
OUOKEUNG attd ATOWO UTTEUBUVO yia TNV acddAeld TOUG.



Ta maidid Ba TpETeL va eTTBAETTOVTAL TIPOKELUEVOU Va
SlaodalioTel 0TL Sev Ba TTailouv pE TN CUCKEUT).

Mnv XpnoLHoTIoLEITE TTOTE Ta OAYTUAA OAg 1) KATTOLO AVTIKELEVO
(T1.X. oTTATOUAQ) Yla VA OTTPWEETE TA UAIKA HEOA OTO OTOWLO
Tpododoaoiag eviy | ouokeun Aettoupyel. Na XpnoloTIOLEITE OVO
To e€ApTnHa WBNONG yla auTo TO OKOTTO.

Mnv ayyilete Ta onpeia KOTMG Twv AetTidwv 1) Toug diokoug dTav
XElpileoTe, kabapileTe 1 adetaleTe Tov kado. Eival oAl kodTepa
Kal prropei eUkoAa va koyete Ta ddyTUANA oag.

Mpoooxn

2UVOEETE TN OUOKEUT OVO o€ TTpila e yelwon).

ATTOOUVOEETE TIAVTA TN CUOKEUT) artd Ty Tipila TpLv ™
OUVAPHOAGYNON, ATTOCUVAPHOASYNON T TNV TTPayaToTToinon
TIPOCAPHOYWVY O€ OTToLOdNTOTE ££APTNUA TNG.

Mnv xpnotdoTioleiTe TTOTE eEapTrUaTa 1) Hépn armd ar\oug
KaTaokeuaoTéG 1y Trou 1) Philips katyopnuatika dev ouvioTtd. Eav
XPNOLUOTTONOETE TETOLA ££APTAUATA 1) HEPN, T} EYYUNOT) 0ag
kabioTaral akupn.

Mnv umiepPaiveTe T pEYLOTN OTABUN TTOU UTTOSEIKVUETAL

oTov kado.

Na oupouleleoTe Tov TTivaka o autd To £yXEeLpiOLo Xpriong yia
TIG OWOTEG TTOOOTNTEG KAl XpOvoug emeéepyaciad.

Mnv YepiCeTe TTOTE TO PTTOA He UAIKA TTIo CeoTta amo 80°C.

Eav KoMoeL TpodT) OTA TOLXWHATA TOU UTTOA, ATTEVEQYOTTOINOTE
TN OUOKEUT KAl armoouvOETTE TNy aro Ty Tipila. 2T ouvexelq,
XPNOILOTIOINOTE |La OTTATOUAA YLa VA ATTOHAKPUVETE TNV TPOdT
ano Ta TOLXWHATA.

K&mola uAikd PTmopel va TTpOKAAECOUY atmox PWHATIONOUG TNV
emdavela Twv e£apmHAaTwy. AuTto dev ermpEedlel apvnTIKA TNV
anodoon Twv eEapTNHATWY. AuToL Ol ATTOXPWHATLOKOL oUVTBWG
e€adaviCovTal eTa amo karmolo OLldoTnua.

AUTH 1) oUOKeUT) TIPOOPIZETAL YLA OIKIAKT) XPHoN HOVO.

Emimedo Bopufou: Lc = 78 dB(A).
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HAexTpopayvntika Media (EMF)

H ouykexpipévn ouokeur) Tng Philips ouppopdwveTal pe 0Aa Ta
TPOTUTTIA TTou adopouv Ta nAekTpopayvnTikd media (EMF). Eav yivel
OWOTOG XELPLOKOG Kal oUpdwva e TIG 00N Yleg Tou TTapoOvVTog
eYXELpLOiou Xpriong, N cUoKeuT| eival achairig ot xpnon, BAcel Twv
ETMIOTNHOVIKWY amodeifewy TTou eival OLaBEoIEG HEXPL OTHEPA.

Asitoupyieg acdaleiag

Osepuikn) acdaleia diakotmg AeiToupyiag
H cuokeun autr) S1abeTel Beppikr) aopdiela dtakotmg AstToupyiag
TTOU OLAKOTITEL QUTONATA TNV TIAPOXT) PEUUATOG OTT OUCKEUT| OF
TTepinTwon utrepBepuavonc.
Eav n ouokeur) oag oTapathoEL va AEITOUPYEL:
El AmocuvdéoTe To dig amo v mpila.
AdrioTe T cuokeut] va kpuwoel yia 1 wpa.
2uvdeoTe Akl To ¢ig oty Tpila.

EvepyotroimoTe Eava tn cuokeur).

[NapakahouUpe ETTIKOIVWVNOTE e Tov avTimpoowTio Tg Philips 1) éva
eEouolodompévo kevTpo oepPig Tng Philips, av n Beppikr) acddiela
OLakoTmg AetToupyiag evepyoTroleiTal TTOAU cuxvd.

Evowpatwpévo kAeidwpa acpaleiag
H Aettoupyia autr| dlacdahilel OTL UITOPEITE VA EVEPYOTIOINOETE TN
OUOKEUT) HOVO €AV £XETE OUVAPHOAOYNOEL OWOTA TOV KAOO OTO HOTEP
Kal €XeTe TOTTOBETHOEL TO KaTTaKL oTov Kado. Eav o kadog kal To
Kamakl €xouv TomrofeTnBel owoTd (avaTpéEte oy evotnTa Xprion
TNG CUOKEUNG'), TO EVOWNATWHEVO KAEIBwHa aodaleiag EekAelOWVEL

Mpiwv TV TpwTn Xp1rion

@ A&youg UYIEIVNG, TTAEVETE TIPOOEKTIKA TOV KAOO Kal OAa Ta
ATToOTIWEVA [EPT OTO XEPL HE XALapO vePS Kal Aiyo uypd
aTmopPUTIAVTIKO.
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Xpnon Thg cuokeung

Fevika

- H ouokeur) OlaBéTel evowpatwevo kKAeldwpa achaieiag mou
eummodilel T AetToupyia TG o€ TTEPITITWON TTou 0 KAOOG Kal TO
Karrakt Ogv £yxouv ouvappoloynBeil owoTd.

KouGivopnyavn

TomoBetioTe Tov KAado oTo poTép (1) Kal yupioTe To
de€looTpoda yia va To otepewoeTe (2) (Eik. 2).

TomoBeTnoTe To €APTNHA CUYKPATNONG EpYaAeiwy oTn povada
Kivnong oTn pacmn Tou kadou, av BEAETE va XPNOILOTIOINCETE
Toug SioKoug 1) TO XTUTIMTPL

Eav BéAeTe va xpnolpotolioeTe Tig AeTTideg 1) To e€apTna CUHWONG,

propeiTe va Ta TomoBetoeTe ameubeiag o povada kivnong oto

[EooV Tou KAdou Xwpic va TotmofeToeTe TO ££APTNA CUYKPATNONG

EPYAAEIWV.

‘Otav ypnoipotroleite Tig Aetrideg, To efaptnua LUpwong 1 1o
XTUTINTN)PL, TTpwTa ToTrobeTroTe TO epyaleio oTov Kado Kkat
£melTa Ta uAhika yla eme€epyaoia.

TomoBetnoTe To kamakt otov kado (1). MupioTe To Kamaxi
Se€looTtpoda (2) ya va To otepewoeTe (‘kKAiK’). H mpoékTaon
oTo katakt ohokAnpwvel To oxnpa g Aapng. (Ew. 3)

‘OTav ypnolpoTroleite €vav amo Toug diokoug, TpooBeaTe Ta
UAIKA HECW TOu oTopiou Tpododoaoiag Kal TESTE Ta TPOG Ta
KATW Pe To e&apTnua whnong.

A MiéoTe To KoupT TaxUTNTAg TTOU avTIoTOIKEL 0TO £EAPTNA OTOV
kado. MeéoTe Tyv TaxutnTa 1 yia To XTUTMTMPL, Toug Siokoug Kat
To g5apTnpa JUpWONG Kal TECTE TO KOUPTTL TwV AeTidwv yia Tig
Aemrideg.

‘Otav ohokAnpwbei n eme&epyaoia, meéote To Koupti 0.

Z1opo Tpododoociag kar eEapTnua wbnong
- XpnotomooTe To oTopIo Tpododooiag yia va TpocbéoeTe uypd
Hkat oreped uAika (Eik. 4).
- XpnotporromoTe To £dpTna whnong yla va TECETE Ta oTEPEA
UAIKA TTPOG TA KATW OTO oTopLo Tpododoaoiag. (Eik.5)
MropeiTe emiong va xpnotloTonoeTe To ££ApTNUA WONoNG yla va
KAeloeTe TO oTOMIO TPpododooiag. AuTd eummodilel Ta UAIKA va
dladelyouv amo To oTdpio Tpododooiag.

Nerrideg

MrTopeiTe va XPnOLHOTIONCETE TIG AETIIOEG Yla va KOPETE, QVaKATEPETE,
QAVapeiEETE 1) TTOATOTTOINOETE UAIKA.

TomoBetnoTe Tig Aemideg oTn povada kivnong otn faon Tou
kadou (Eik. 6).

Ta onpela kotmg gival ToAU kodTepd. Mnv Ta ayyileTe.

BaAte Ta uhikd oTov kado. Koyrte amd mpiv Ta peydha koppatia
Tpodipwy ot IKpOTEPA, SlacTacewy Tepimou 3 x 3 x 3
ek (Ek. 7).

TomobeTrioTe To Kamakt oTov kado (1) kal yupioTe To
de&looTpoda yia va 1o kheioeTe (2). TomoBetroTe To €§apTnua
wOnong oto oToo Tpododoaoiag yia va pnv Eexelhilouv Ta
uhika (Ew. 8).

MiéoTe To koupTi Aemridwv (Eik. 9).

ZupPoulig

- OT1av YihokdPeTe KpePUUDLa, TIECTE TO KOUWTTL OTlyLaiag
AetToupyiag (pulse) HepLKEG GOPES TTPOKELEVOU Va
HnV Yriokorroly Tépa ToAU Ta KPEPHUdLa.

- Mnv adrjveTe T cuokeun va AetToupyel yia TToAU wpa
otav PLhokofeTe (okAnpo) Tupl 1) cokoharta. AladpopeTika autd Ta
UAIKd BeppaivovTal oAy, apxiCouv va Alwvouv kat oBoAldlouv.

- Mnv xpnolpotroleite TIg Aemtideg yia va TpipeTe TTOAU okANpd
UAIKA, OTTWG KOKKOUG Kade, KOUPKOUWN, HOOXOKApUdO Kal
TIaydKia, ylati dmopel va oToHwaoEeL N AeTTida.



- O ouvnBng xpovog emegepyaotag yia OAeg TIG epyacteg
KoppaTiacpartog eivat 30-60 deutepdAemTa.

- Eav Ta Tpddia koMroowy oTig Aettideg 1) oTa Tolywpara
TOU KAdOU, ATTEVEPYOTTOLNOTE TN OUOKEUT) KAl ATTOOUVOEDTE TNV
amo Tny Tpila. 2Tn ouvEXELa, XPNOLKOTIOLNOTE [Lia OTTATOUAA Y1ia
va ATToaKpUVETE TNV Tpodr) aro TIG AeTTideg 1) armd Ta TolxwuaTta
ToU Kdadou.

Alokol

Mnv eme€epyaleoTe TOTE OKANPA UNKA OTTWG TTAYAKLA LE TOUG
diokoug.

Ta onpueia kot g Twv diokwv eival ToAU kodTepd. Mnv Ta ayyileTe.

TomoBetnioTe To €€ApTNaA CUYKPATNONG epyaleiwy oTn povada
kivnong otn Baon tou kadou (Ewk. 10).

TomoBetrioTe Tov £mMBUPNTS SioKo GTO EMAVW PEPOG TOU
eEaptnparog ouykparnong epyakeiwv (Ewc. 11).

Znueiwon: TomoBetnaTe To dioko yia Kot o€ AemTéG Awpideg/Tnyavitég
TATATEG EMAVW amo To eEAPTNUA OUYKPATNONG EPYAAEIWY e TPOTTO
WOTE TO HAKPUTEPO TTAAOTIKO UEPOG OTO KEVTPO Tou BloKou va givat
OTPAUUEVO TIPOG TA EMAVW.

TomoBetnoTe To kamakt otov kado (1) kat yupiote To
de€looTpoda yia va o kAeioete (2) (Ewc. 12).

TomoBetioTe Ta UAikA oTo oToplo Tpododoaiag. (Ewk.13)

- Koyte amd mpiv Ta peydia UAIKA Og KOUMATLA TTOU XWPAVE OTO
oToplo Tpododooiag.

- lepioTe opolopopda To oTépo Tpopodoaoiag yia kaklTepa
amoTeAéopara.

- Orav BéleTe va emelepyaoTeite HeEYAN TTOOOTNTA UAIKWV,
€TTEEEPYAOTEITE TA O€ PIKPEG OOTELG KAl AOEIACETE TOV
KAd0 HeTAEU TWV OOTEWV.

MiéoTe To koupmi TaxUTnTag 1.
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A Niéore To EdpTnua wlnong shadpd Tavw oTa UAIkA oTo
oToplo Tpododooiag.
‘Otav ohokAnpwbei n emeepyaoia, méoTe To koupmi 0.

Zuppouln
- Mnv xpnotpomoleite Toug diokoug yla Tnv emegepyacia
OOKOAATAG. XPNOLUOTIOLEITE HOVO TG AETTIOEG Yia AuTO TOV OKOTTO.

Egaptnpa Zupwong

MmopeiTe va xpnolporolroeTe To e€dpTnpa CUhwong yia
va CupWoeTe CUHN He paytd yia Pwpi kat miToeg.

TomobetoTe To e€aptnua Jupwong ot povada Kivnong ot
Baomn Tou kadou (Eik. 14).

Bakte Ta uhika oo ptoA (Ew. 15).

TomoBeTroTe To kKamakt otov kado (1) kal yupioTe To
Se&looTpoda yia va 1o kheioeTe (2). TomoBeTnoTe To e§apTnua
wbnong oTto oTopo Tpododoaoiag yia va punv Eexelhiouv Ta
uhika (Eik. 16).

MeéoTte To koupi TaxuTnTag 1.

Mnv adrvete ToTE TN cuokeun Xxwpig emifAen oTav Tpayparotolel
Cupwon.

‘Otav ohokAnpwbei n eme€epyaoia, meéote To KoupTi 0.

ATAG XTUTITHPL

MrmopeiTe va XenoLoTIOoeTE TO SITTAO XTUTNTTPL Yia VA XTUTTNOETE
KPEWQ, auyd, aotpadla auywy, oTlyplaia TouTiyka, paylovela, peiypa
Yla TTaVTEOTIAVL Kal AAAa phahakd UAIKA.

TupPoulég

- Mnv xpnolpotioleiTe TO XTUTINTAPL Yia va €TOWLACETE Pelypa Yia
KELK e BouTupo 1) phapyapivn i) yla va CUPwoeTe CUUN. ['a auTeg
TIG epyaociec xpnolpormoleite To e€dpTnua CUPWONG.

- BePalwbeite 0TI 0 K&OG AvAELENG Kal TO XTUTITPL £lval oTeyvd
Kal xwplg AimmapoTnTa oTav XTuttdre aotpddla auywv. [a
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KaAUTepa armoTeAéopara, Ta aompdadla Ba Tpémel va eival og
Beppokpaoia dwpariou.

El TomoBetroTe To e€dpTnpa ouykpatnong epyakeiwv oTn povada
kivnong otn Baon tou kadou (Ewk. 10).

TomoBeTOTE TO XTUTINTHPL OTO ETTAVW MEPOG TOU £5apTNHHATOG
ouykparnong epyaleiwv (Eik. 17).

Bakte Ta uhika oo ptoA (Ew. 18).

TomoBetnoTe To kamakt otov kado (1) kat yupiote To
de€looTpoda yia va 1o kAeioeTe (2). TommoBetnoTe To €€aptnua
wbnong oo oTopo Tpododooiag yia va punv Eexethiouv Ta
ulika (Eik. 19).

MiéoTe To koupTi TaxtmTag 1.

A Otav olokAnpwbsi n eme&epyacia, méoTe To koupi 0.

KaBapileTe mavTa To XTUTINTHPL HETA TN XPNOM.

Avartpelte oto kedpahato ‘Kabaplopog yia odnyleg oXeTIKA [E TOV

TPOTTO Kabaplopou Tou XTutmTnetou.

KaOapiopog

BefalwBeite OTL 1] cUCKEUT) €ival aTTeVEPYOTTOINMEVT Kal
amoouvdedepévn amoé Ty mpida.

KaBapioTe To poTép e éva uypd Tavi.

Mnv BubileTe TOTE To POTEP OE VEPO Kal PNV TO EETTAEVETE LE VEPO

Bpuong.

KaBapileTe mavra Ta efaptnuara mou £xouv £pOelL oe emadn pe
Tpodua pe LeoTo vepd Kal Aiyo uypd amoppuTavTiko AHECWG
peTa TN XpTion.

KaBapioTe Tig Aemideg kat Toug Sickoug oAU TpooekTika. Ta

onueia KoTMG eival ToAU kodTepa.

Znueiwon: Ola Ta uépn TNG GUGKEUNG, EKTOG ATTO TO UOTEP, ITOPOUV

emiong va mAuBouv 6To TAUVTIPLO TATWV.

- BePalwBeite 011 Ta onpeia kotmg Twv Aetidwv kat ot diokol dev
gpxovral oe emadr| pe okAnpa avTikeipgeva. Autéd Ba prmopouoce va
TOUG OTOHWOEL

XtutrnT)pL

KabapiCeTe mmavTa To XTUTMTNPL AUEOWG HETA TN XPTON.
MmopeiTe va amoouvapoAOYNOETE TO XTUTINTHPL YL TTLO
armoTEAEOHATIKO KaBapLopo.

EN TpapnEre Ta e€apmparta avapeEng améd o otiprypa (Eik. 20).

KaBapioTe 6Aa Ta efaptnpara pe LeoTd vepod Kkat Aiyo
QTTOPPUTTAVTIKO 1) GTO TTAUVTHPLO TTILATWV.

TomoBetnoTe Lava Ta e€aptnpara avapelEng oTo oTNPLyHa HeTa
Tov kabaplopod Toug.

TuoThpara amobnkesuong

El AmobnkeloTe To kKahwdlo oty ecoxn amodrkeuong kakwdiou
TUAlyovTag To yupw amo Tn Baom tou potép (Ek. 21).

MepiBaiiov

- 2710 Téhog TG CwN|G TNG OUOKEUNG UNnV TV TreTa&eTe padi pe Ta
ouvnBlopéva amoppippaTa Tou oTITIoU 0ag, AAA TTapadwaTe TNV
o€ €va emionpo onpeio cuMoynig yia avakukhwon. Me autév Tov
TpoTo Ba BonbrioceTe otV TMpooTacia Tou TeptfarovTog (Eik. 22).

Eyyunon & oépPig

EEaipeTikr) eyyunon & oipfig
Ayopdoarte [l OUOKEUT) HAYELPIKNG HE EEALPETIKA EYAAN OLdPKELa
Cwnc kat BeAoupe va dtaodaiiooupie 6TL Ba TTapapleiveTe
IKavotrolnpévol, @a BeAaple va KataxwproeTe TO TTPOIOV TTOU
ayopaoarte, oUTWG WOTE Va PTTOPOULE VA TTApApEVOUE Ot emtadr) pali
0ag Kal va PTopeiTe va emwoeeiore amod mpdobeTeg utmpeoieg Kal



mpoodopeg. KataxwproTe To TTpoidv peoa o€ 3 Prveg armd Tny ayopd
yla va enwdehndeite amd:

- 5em eyyunon mpoidvTog (kat 15€Tm €yyunon HoTEP)

- Neéeg 10¢eg ouvTaywy péow e-mail

- 2UMPOUAEG Kal KOATIA yla va XPNOIUOTIOLEITE KAl VA OUVTNPELTE TO
- Tipoidv Robust

- OAa ta teleutala véa ™g ouMoyng Robust

To HOVO TTOU TIPETTEL VA KAVETE YIA VA KATAXWPET|OETE TO VEO 0AG
TIpOioV

eival va emokedpTeite T dievBuvon www.philips.com/kitchen 1) va
KaAeoeTe dwpedv ot Ypapun eEutmpemong katavaiwTtwy Philips Tg
meptoxng oag (Greece: 0080031221280). Eav €xeTe amopieg oxeTika
IE TN OUOKEUT HAYELPLIKNG 0ag (XET0m, CuvTrpnon, EAPTAATA, K.ATT.),
MTTOPEiTE va oupPouleuTeite TN OLAOIKTUAKT HaAg uttooTrptén ot
oteuBuvon www.philips.com/kitchen ) va kakéoeTe o ypauur
eEUTMPETNONG TNG TTepLoXNG oag. Exoupe katafdiel kabe duvath
TIPOOTIABELA YIA TNV KATAOKEUT, TOV EAEYXO Kal TN oxediaon auTtou
TOU TTPOIOVTOG UPNANG TToLOTNTAG.

QoTtdoo, o ducdpeoTn TEPITITWON TTOU TO TTPOLOV 0ag XpPetaleTal
ETTIOKEUN, UTTOPEITE VA KAAECETE OTO £EOUCLOOOTNHEVO £0YACTPLO TNG
TTEPIOXNG OAG 1) VA KAAEOETE OTN YPAUMN £EUTNPETNONG TTEAATWY TNG
Philips. ©a oag Bonbricouv yla TNV €TMLOKEUr) TNG CUCKEUNG 0ag OTO
TayUTtepo duvaTod Xpovo.

Ki éTol Ba prmopéoeTe va ouvexioeTe va armoAauPBAveTe TIG UTTEPOXEG
OTTITIKEG OUVTAYEG OAg.

Odnyog aveupeong/emiluong TpoBAnuATWY

AuUTO TO KeddAalo cuvoilel Ta 1o cuvnBLopEvVa TTPOPBATLATA TTOU TTopEL
Va QVTIHETWITIOETE PE TN ouokeun oag. Edv Sev pmopeite va emAUoeTe
TO TIPOPANMA BATEL TWV TTAPAKATW TIANPODGOPLWY, ETTIKOIVWVT|OTE |LE
To Kevtpo EEurmpemong KatavahwTwy otn xwpa oag.

EAAHNIKA 11

MpopAnua

Orav meCw éva
KOUWTTL
emeepyaoiag ny To
Kouurtl oTryplaiag
Aeltoupyiag, n
ouokeun dev Eekva
va AELTOUPYEL

H ouokeur| oTapard
Eadvika va
AELTOUPYEL

To e€apmua
Cpwaong 1 ot
Aettideg dev
TEploTPEPOVTAL

H ouokeur| kavel
oAU Bopufio oTav
XPNOLHOTIOLW TO
Oloko yia Kot o€
AeTTTEG Awpideg/
TNYQVLTEG TTATATEG
kat o diokog
Yparlouvd To
KarrdaKt Tou kadou.

Auon

BePBalwbeite 011 0 KAdOG Kal TO KATTAKL
gxouv TormofeTBel cwaoTd (‘KAIK'). H
ouokeun) EeKIva va AeLTOUpYEL OTav TTIECETE
€va Koupri TaxutnTag.

H Beppiikn) aodalela diakormg AetToupyiag
exel MBavov dlakoyel TNV TTapoxr) PeUATOg
OTN CUCKEUT| YIATi N OUOKEUT) €XEL
urrepBeppavBel. 1) MamoTe To Koupri stop
(Srakotm|g Aettoupyiag) 0. AmmoouvdeaTe T
ouokeun amo Ty Tpila. 2) Agriote ™
ouokeun va kpuwaet yia 1T wpa. 3) XuvdeoTe
To ¢1g oty TIpiCa. 4) Evepyorolnote

£ava Tn cuoKeu.

BeBalwbeite 011 TO £€Apmpa CUpwong 1 ot
AetTiOEG €x0Uv TOTTOBe Bl CWOoTA O™
povada kivnong. Emiong, BeBatwbeite 611 0
KAadog TNG KOULLVOUNXAvrG Kal To Kardakl
gxouv epappoéoel owotd (‘KALK).

ExeTe ouvappoloynoel To dloko yia Kotm)
o€ AeTTTEG AwPIBEC/TNYAVITEG TTATATEG
avdanoda. ATIEVEPYOTTOINOTE APECWS TN
OUOKEUT Kal ouvappoAoynoTe To dioko yla
KOTTN O€ AeTTTEG AwPIOEG/TNYAVITEG TTATATEG
|LE TPOTTO WOTE TO HAKPUTEPO TTAAOTLKO
EPOG OTO KEVTPO Tou diokou va eivat
OTPAWMEVO TTPOG TA ETTAVW.
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MpoBAnua Auon

Metd ™ xprjion Mg Adeldote Tov Kado. [epioTe Tov pe 500ml
OUOKEUNG, Oev vepou. [MepLiéveTe €va AeTTTO Kal €melta
MTTopw va adalpéow  adalpeoTe To eEAPTNA OUYKPATNONG

To e€dpTNHa epyaieiwy, TIg Aettideg 1y To e€apTnua
ouykpd™MOong Cupwonge.

EPYAAeiwV, TIG

AetTiOEG 1) TO

egapmpa Cupwong

armd Tov kado.

Epwtnon Amavnon

Mg prmopw va XpnotdomonoTe Kpépa areubeiag amo To

TIPOETOIHACW Yuyeio (5-8°C) kat unv utrepPeite To XpOVO TTOU

oavTlyl xwpig va  avadépeTal oTov TTivaka TToooTHTWY Kal

yivel BouTupo; Xpovou emelepyaoiag oto Tapdv eyxelpidlo
Xprione.

[ati n ouokeun Orav 1 Cuun yivel pia pmdia, n cuokeur) yiverat

yiveral aotabrig  aotabng e€altiag TG praiag

oTav CUPWVW; TIOU TTEPLOTPEETAL €A OTOV KAd0. AUTS Oev
Tipokalel CnpLd oTn ouoKeun), AAA TTPOCEETE va
HNV TTECEL N OUCKEUT) ammo To TparedL 1) Tov
Tayko gpyaoiag. XpnoluoTroleiTe TTavra Ty
TayxutnTa 1 yia {upwon).

Mmopw va Nal, prropeite, eav dev

TIPOETOIUACW XpnotporolrjoeTe BouTupo Kal auyd armeubeiag

Clun yia armé 1o Yuyeio.

KouloupdKia pe

TN CUYKEKPLUEVN

OUCKEUN;

Epwtnon Amavtnon

Mati Ta MiBavwg Ta UAIKa arméd Tponyoupevn epyaoia
XTUTITPLa OV va €xouv KOAoelL oTa onpeia ouvoeong
TeploTpEPOVTAL,  TWV XTUTMTNPLWY oTo Bpaxiova. AdatpéoTe Ta

XTUTMTPLa Kat kabapioTe Ta onpeia ouvoeonG.

Mg TpeTeL va 2 uvappoloynoTe To SIOKO yla KOTT Ot AETTTEG
ouvappoAoynow  Awpidec/TNyaviTéG TIATATEG PE TPOTTO WOTE TO
To dloko yia MaKpUTEPO TTAQOTIKO HEPOG OTO KEVTPO TOU
KOTTT) O€ AETTTEG Olokou va eival oTPAuEVO TIPOG TA ETTAVW.
Awpideg/

TNYQvITEG

TTatareg;

[ati n ouokeun H ouokeur} S1aBéTel €va unyaviopod nrmag
Eekva va €KKIVNONG, © OTTOLOG ELWVEL TO TIITOIALOMA TWV
AelTOUPYEL TOCO UALKWV.

apyd;

Miroa San Daniele (6 pepideg)
YAIKa yia m Cuun:
500 yp. Aeukd akeUpt
- 50 mlAadL
-1 kouTaAdkt Caxapn
-1 kouTahdkl aidrt
-1 dakeldkl paytdg mou GouoKwvEL Ypriyopa
mrepimou 280 ml LeoTd vepd
EﬂlOTp(UOT]
- 1 kovoepPa EeDAOUBIONEVEG VTOUATEG
- 25 ml ehatvhado
- Piyavn, BaotAikog, okopdo yia yeuon
- 12 ky.ahar
- 250 yp Capmmov, KOPPEVO O AETTTEG HETEG
- 250 yp TUpl



O¢gppavete To polpvo oToug 200°C.

TomoBetioTe To e€dpTnpa JUpwong oTn povada kivinong o
Baon Tou kadou.

MpocbéoTe Ta oTeyva ulika oTov Kado Kkal TPooBEcTe vePo Kal
Aadu.

ZupwoTe auTd To piypa yia 1 Aemrro.
AdnoTe T Jupn va douckwoel yia 30 Aerrta.

A AmAwoTe T Thun maxoug mepimou 3 xiA. o pia mAdka kat Baite
Tnv ot dioko YnoipaTog.

TpigTe To Tupl pe To dioko koTmg yia Tpidipo ulikwv (BA.Xpron
TNG OUOKeUNG KATW amo To ‘Aiokor’).

Bl XpnowomoimoTe Tig Aemideg yia va koYeTe Tig Eeproudlopéveg
VTOMATEG o€ Kovoepfa Kat yia va avapi&eTe T VTOPATEG Pe
ehatoAado, piyavn, faciAikod, okopdo kat akatt (BA.‘Xpnon g
ouoKeung Katw amo To ‘Aemidec’).

EJ Am\woTe opoldpopda T cdhtoa vropdrag mavw ot Lupn,
TPocOeoTe TIG AeTTEG dETEG LAUTOV Kal ATTO TAVW TO TPIUUEVO
TUpL.

BaAte v mitoa oto ¢polpvo. YroTe yia 25 Aemrra otoug 200°C.
H mitoa eival €Toiun oTav To Tupl €XEL ALWOEL Kal £xel POOITEL

Wwpakia yua mita
YAa:
- 1000 yp. akevpt
- 2Ky.ahatt
- 2ky.Caxapn
- 2 dakeldkla payld mou GoUoKWVEL Ypriyopa
- 700ml xAlapd vepod
- Aevdpohifavo, papabo, kupvo, piyavn kat/f) couodplt yia yeuon

EAAHNIKA 13

MpoBeppavete To polpvo oToug 220°C.

TomobetioTe To e€aptnua Jupwong ot povada Kivnong ot
Baon Tou kadou.

MpocbeoTe Ta oTeyva ulika oTov Kado Kal TPooBEcTE vePO.

ZupworTe To piypa yia 30 SeutepoAetta o uPnAn
Taxutnra (Ewk. 9).

Bydhte Tn LOun amd Tov kado Tng koulvounyavng. XXnHaTtiote
pia Aeia prraia. KaAogre v pe pila metoéra koulivag kat
agnoTe TV va douckwoel yla mepimou 90 Aemrta.

A ZupwoTe ™ LUpN TPOOEKTIKA Kal KAVTE TNV éva HaKkpy polo.
KoyTe To poAd o€ 24 koppatia. ZXnpariote €va oTpoyYulod
YwpAaKL TiTag amo KAOe KOPUATL.

Yrote Ta pwpdkia mitag otoug 220°C yia 3 AeTrTd 1) péxpl va
podicouv. EmelTa, yupioTe kal PrioTe Ta yia aha Suo AemrTa.

Znueiwon: Mnv emeEepyaleote moootnTa peyalutepn amd 1 maprida

Xwplg btaxorm). ApnoTe T1 ouokeun va KpuwoeL o€ Bepuokpaaia

dwpariou mptv ouvexioeTe TNV emedepyaoia.
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Introduccion

Enhorabuena por la compra de este producto y bienvenido a Philips. Para
sacar el mayor partido de la asistencia que Philips le ofrece, registre su
producto en www.philips.com/kitchen.

Este robot de cocina ha sido desarrollado para usarlo con una gran
variedad de ingredientes y recetas y para ofrecer un rendimiento
duradero. Su disefio facilita la limpieza y todas las piezas y accesorios
desmontables se pueden limpiar en el lavavajillas.

Descripcion general (fig. 1)

Empujador

Orificio de entrada

Tapa

Bloqueo de seguridad

Soporte de accesorios

Recipiente

Unidad motora

Unidad motora

Botones de control

Ranura para enrollar el cable

Disco para cortar en juliana/patatas fritas

Disco de doble cara para cortar en rodajas (gruesas/finas)
Disco de doble cara para cortar en tiras (gruesas/finas)
Varilla ovalada doble

Unidad de cuchillas

Accesorio para amasar

VOZIrAR—~—"IOMMOO®>

Importante

Antes de usar el aparato, lea atentamente este manual de usuario y
consérvelo por si necesitara consultarlo en el futuro.

General

Peligro
No sumerja nunca la unidad motora en agua u otros liquidos, ni la
enjuague bajo el grifo. Limpie la unidad motora sélo con un pafio
himedo.

Advertencia

Antes de enchufar el aparato, compruebe si el voltaje indicado en el
mismo se corresponde con el voltaje de red local.

No conecte nunca el aparato a un interruptor con temporizador
para evitar situaciones de peligro.

Si el cable de alimentacidn estd dafiado, debe ser sustituido por
Philips o por un centro de servicio autorizado por Philips, con el fin
de evitar situaciones de peligro.

No utilice el aparato si el enchufe, el cable de alimentacion u otras
piezas estdn dafiados.

Este aparato estd disefiado Unicamente para uso doméstico. Si se
utiliza el aparato de forma incorrecta, con fines profesionales o
semiprofesionales, o de un modo que no esté de acuerdo con las
instrucciones de uso, la garantia quedard anulada y Philips no aceptard
responsabilidades por ningun dafio.

No deje nunca que el aparato funcione sin vigilancia.

Este aparato no debe ser usado por personas (adultos o nifios) con
su capacidad fisica, psiquica o sensorial reducida, ni por quienes no
tengan los conocimientos y la experiencia necesarios, a menos que
sean supervisados o instruidos acerca del uso del aparato por una
persona responsable de su seguridad.

Aseglrese de que los nifios no jueguen con este aparato.

No utilice nunca los dedos ni un objeto (por ejemplo, una espétula)
para empujar los ingredientes por el orificio de entrada mientras el
aparato estd funcionando. Sélo debe utilizar el empujador.

No toque los bordes de la unidad de cuchillas ni de los discos al
manipularlos, al limpiarlos o al vaciar el recipiente, ya que estdn muy
afilados y podrfa cortarse facilmente los dedos.



Precaucién

- Conecte el aparato sdlo a un enchufe con toma de tierra.

- Desenchufe siempre el aparato antes de montar, desmontar o ajustar
cualquiera de las piezas.

- No utilice nunca accesorios o piezas de otros fabricantes o que no
hayan sido especificamente recomendados por Philips. La garantia
queda anulada si utiliza tales piezas o accesorios.

- No exceda el nivel mdximo indicado en el recipiente.

- Consulte la tabla que aparece en este manual de usuario para
conocer las cantidades vy los tiempos de procesado correctos.

- Nunca llene el recipiente con ingredientes a mas de 80 °C de
temperatura.

- Silos alimentos se pegan a la pared del recipiente, apague el aparato,
desenchtfelo v utilice una espdtula para separar los alimentos de la
pared.

- Algunos ingredientes pueden causar decoloraciones en la superficie
de las piezas. Sin embargo, esto no tiene efectos negativos sobre las
piezas, ya que estas decoloraciones normalmente desaparecen
después de algin tiempo.

- Este aparato es sélo para uso doméstico.

- Nivel de ruido: Lc = 78 dB (A).

Campos electromagnéticos (CEM)

Este aparato Philips cumple todos los estdndares sobre campos
electromagnéticos (CEM). Si se utiliza correctamente y de acuerdo con
las instrucciones de este manual, el aparato se puede usar de forma
segura segun los conocimientos cientificos disponibles hoy en dfa.

Caracteristicas de seguridad

Disyuntor térmico de seguridad
Este aparato estd equipado con un disyuntor térmico de seguridad que
interrumpe automdticamente el suministro de energfa al aparato si éste
se calienta en exceso.
Si el aparato deja de funcionar de repente:

Desenchufe el aparato de la toma de corriente.
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Deje que el aparato se enfrie durante 1 hora.
Vuelva a enchufar la clavija de red a la toma de corriente.

Encienda de nuevo el aparato.

Si el disyuntor térmico de seguridad se activa demasiado a menudo,
pdngase en contacto con su distribuidor de Philips o con un centro de
servicio autorizado de Philips.

Bloqueo de seguridad incorporado
Esta caracteristica asegura que sdlo se pueda encender el aparato si el
recipiente estd correctamente montado en la unidad motora v si la tapa
estd bien puesta en el recipiente. Si el recipiente y la tapa estan bien
montados (consulte el capitulo “Uso del aparato”), se desactivard el
bloqueo de seguridad incorporado.

Antes de utilizarlo por primera vez

Por razones de higiene, limpie a fondo el recipiente y todos las piezas
desmontables a mano con agua templada y un poco de detergente
liquido.

Uso del aparato

General

- El aparato estd equipado con un bloqueo de seguridad incorporado
que evita el funcionamiento del mismo si el recipiente y la tapa no
estdn montados correctamente.

Robot de cocina

[EN Coloque el recipiente sobre la unidad motora (1) y girelo en el
sentido de las agujas del reloj para fijarlo (2) (fig. 2).

Si desea utilizar uno de los discos o la varilla ovalada, coloque el
soporte de accesorios en la unidad motora en la parte inferior del
recipiente.

Si desea utilizar la unidad de cuchillas o el amasador, puede colocarlos

directamente en la unidad motora en el centro del recipiente sin colocar

el soporte de accesorios.
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Antes de utilizar la unidad de cuchillas, el amasador o la varilla
ovalada, ponga el accesorio en el recipiente y después vierta los
ingredientes que vaya a procesar.

Coloque la tapa en el recipiente (1). Gire la tapa en el sentido de
las agujas del reloj (2) para fijarla (“clic”). El saliente de la tapa
encaja en el mango. (fig. 3)

Cuando utilice uno de los discos, ahada los ingredientes a través del
orificio de entrada y empujelos hacia abajo con el empujador.

I Pulse el botédn de velocidad que corresponda con el accesorio que
hay en el recipiente. Pulse la velocidad 1 para la varilla ovalada, los
discos y el accesorio para amasar, o pulse el botén de la unidad de
cuchillas para la unidad de cuchillas.

Cuando termine de procesar los alimentos pulse el botén 0.

Orrificio de entrada y empujador

- Utilice el orificio de entrada para afadir liquido y/o ingredientes
solidos (fig. 4).

- Utilice el empujador para empujar los ingredientes sdlidos por el
orificio de entrada. (fig. 5)

También puede utilizar el empujador para cerrar el orificio de entrada.

Esto evita que los ingredientes se salgan del mismo.

Unidad de cuchillas

Puede utilizar la unidad de cuchillas para cortar, mezclar y batir los
ingredientes o hacerlos puré.

Coloque la unidad de cuchillas en la unidad motora en la parte
inferior del recipiente (fig. 6).

Los bordes de las cuchillas estan muy afilados. No los toque.

Ponga los ingredientes en el recipiente. Corte los alimentos
grandes en trozos de aproximadamente 3 x 3 x 3 cm (fig. 7).

Coloque la tapa en el recipiente (1) y girela en el sentido de las
agujas del reloj para cerrarla (2). Inserte el empujador en el orificio
de entrada para evitar salpicaduras (fig. 8).

Pulse el botén de la unidad de cuchillas (fig. 9).

Consejos

- Cuando pique cebolla, pulse el botén turbo brevemente unas cuantas
veces para evitar picarla demasiado fina.

- No deje que el aparato funcione demasiado tiempo cuando pique
queso (duro) o chocolate, ya que si estos ingredientes se calientan
demasiado pueden empezar a derretirse y formar grumos.

- No utilice la unidad de cuchillas para picar ingredientes muy duros
como granos de café, circuma, nuez moscada y cubitos de hielo, ya
que podrfan estropear el filo de las cuchillas.

- Eltiempo de procesado estandar para picar es de 30 a 60 segundos.

- Sila comida se pega a las cuchillas o a la pared del recipiente, apague
el aparato y desenchufelo. Luego utilice una espdtula para retirar los
alimentos de las cuchillas o de la pared del recipiente.

Discos

No procese nunca con los discos ingredientes duros, como cubitos de
hielo.

Los bordes de las cuchillas de los discos estan muy afilados. No los
toque.

[El Coloque el soporte de accesorios en la unidad motora en la parte
inferior del recipiente (fig. 10).

Coloque el disco que desee en el soporte de accesorios (fig. 11).

Nota: Coloque el disco para cortar en juliana/patatas fritas en la parte
superior del soporte para accesorios de tal forma que la pieza de pldstico
mads larga situada en el centro del disco apunte hacia arriba.

Coloque la tapa en el recipiente (1) y girela en el sentido de las
agujas del reloj para cerrarla (2) (fig. 12).

Ponga los ingredientes en el orificio de entrada. (fig. 13)
- Corte los ingredientes grandes en trozos para que quepan por el
orificio de entrada.



- Para obtener los mejores resultados, llene el tubo del orificio de
entrada uniformemente.

- Cuando tenga que procesar una gran cantidad de ingredientes,
dividalos en pequefios lotes y procese cada uno por separado,
vaciando el recipiente cada vez.

Pulse el botén de velocidad 1.

A Presione el empujador ligeramente sobre los ingredientes del
orificio de entrada.

Cuando termine de procesar los alimentos pulse el botén 0.

Consejo
- No utilice los discos para procesar chocolate. Utilice sélo la unidad
de cuchillas para este fin.

Accesorio para amasar

ESPANOL 17

Varilla ovalada doble

Puede utilizar el accesorio para amasar para hacer masa de levadura para
pan y pizza.

Coloque el accesorio para amasar en la unidad motora en la parte
inferior del recipiente (fig. 14).

Ponga los ingredientes en el recipiente (fig. 15).

Coloque la tapa en el recipiente (1) y girela en el sentido de las
agujas del reloj para cerrarla (2). Inserte el empujador en el orificio
de entrada para evitar salpicaduras (fig. 16).

Pulse el botén de velocidad 1.
No deje nunca el aparato desatendido cuando esté amasando.

Cuando termine de procesar los alimentos pulse el botén 0.

Puede utilizar la varilla ovalada doble para montar nata, batir huevos y
claras o preparar pudin, mayonesa, masas ligeras para tartas o bizcochos y
otros ingredientes blandos.

Consejos

- No utilice la varilla ovalada para preparar masas para tartas y
bizcochos con mantequilla o margarina, ni tampoco para amasar. Para
estas tareas utilice el accesorio para amasar.

- Aseglrese de que el recipiente y la varilla redonda estdn secos y no
tienen grasa cuando monte claras de huevo. Las claras de huevo
deben estar a temperatura ambiente.

Coloque el soporte de accesorios en la unidad motora en la parte
inferior del recipiente (fig. 10).

Coloque la varilla ovalada en el soporte de accesorios (fig. 17).
Ponga los ingredientes en el recipiente (fig. 18).

Coloque la tapa en el recipiente (1) y girela en el sentido de las
agujas del reloj para cerrarla (2). Inserte el empujador en el orificio
de entrada para evitar salpicaduras (fig. 19).

Pulse el botén de velocidad 1.
A Cuando termine de procesar los alimentos pulse el botén 0.

Lave siempre la varilla ovalada después de utilizarla.
Consulte el capitulo “Limpieza” para obtener informacién sobre cémo
limpiar la varilla ovalada.
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EN Asegurese de que el aparato esta apagado y desenchufado.
Limpie la unidad motora con un pafio humedo.
No sumerja nunca la unidad motora en agua ni la enjuague bajo el grifo.

Lave las piezas que hayan estado en contacto con los alimentos con
agua caliente y un poco de detergente liquido. Hagalo
inmediatamente después de usar el aparato.

Limpie la unidad de cuchillas y los discos con mucho cuidado. Los
bordes estan muy afilados.

Nota:Todas las piezas se pueden lavar en el lavavdjillas excepto la unidad

motora.

- Aseglrese de que los bordes de la cuchilla y los discos no entren en
contacto con objetos duros, ya que podrian estropearse.

Varilla ovalada

Lave siempre la varilla ovalada inmediatamente después de utilizarla.
Puede desmontar la varilla ovalada para llevar a cabo una limpieza mds a
fondo.

[El Tire de las varillas para sacarlas del soporte (fig. 20).

Lave todas las piezas con agua caliente y un poco de detergente
liquido o en el lavavajillas.

Vuelva a insertar las varillas en el soporte después de limpiarlas.

Almacenamiento

N Guarde el cable de alimentacion en la ranura del recogecable
enrollandolo alrededor de la base de la unidad motora (fig. 21).

- Alfinal de su vida Util, no tire el aparato junto con la basura normal
del hogar: LIévelo a un punto de recogida oficial para su reciclado. De
esta manera ayudard a conservar el medio ambiente (fig. 22).

Garantia y servicio

Garantia y servicio excepcionales
Ha adquirido un accesorio de cocina de por vida y queremos
asegurarnos
de que esté satisfecho. Nos gustaria que registrase su compra para que
podamos seguir en contacto y pueda recibir los servicios y ventajas que
le ofrecemos. Registrese en los tres meses posteriores a la fecha de
compra para disfrutar de ventajas como:
- 5 afos de garantfa del producto (y 15 afios de garantfa del motor)
- Nuevas ideas para recetas por correo electrénico
- Consejos y trucos para usar y mantener el producto Robust
- Todas las novedades de la coleccién Robust
Lo Unico que tiene que hacer para registrar su producto es visitar
www.philips.com/kitchen o llamar al nimero gratuito local del
Servicio de Atencidn al Cliente de Philips (Espafia: 900800655). Si tiene
alguna duda sobre su accesorio de cocina (uso, mantenimiento,
accesorios, etc.) puede consultar nuestro servicio de asistencia en linea
en www.philips.com/kitchen o llamar al nimero de Atencidn al
Cliente de Philips. Hemos puesto todo nuestro esfuerzo en el desarrollo,
prueba y disefio de este producto de gran calidad.
No obstante, si por algin motivo su producto requiriese alguna
intervencion o ayuda técnica, llame al Servicio de Atencién al Cliente
local de Philips. Le aconsejaran sobre su producto y le ayudardn a tramitar
la intervencién de postventa en caso necesario, en el menor tiempo y
con la mayor comodidad posible.
De esta manera disfrute siempre elaborando sus deliciosos platos en
su cocina.



Guia de resolucion de problemas

En este capitulo se resumen los problemas mds frecuentes que pueden
surgir: Si no puede resolver el problema con la siguiente informacién,
pdngase en contacto con el Servicio de Atencién al Cliente de su pais.

Problema Solucién

Cuando pulso el Compruebe que el recipiente vy la tapa estén
botdn de procesado  fijados correctamente (“'clic”). El aparato se

o el botdn Pulse el pone en marcha al pulsar un botén de velocidad.
aparato no funciona.

El aparato ha dejado  Es probable que el disyuntor térmico de

de funcionar de seguridad haya interrumpido el suministro

repente. eléctrico del aparato porque se haya calentado
en exceso. Realice lo siguiente: 1) Pulse el botdn
de parada 0. Desenchufe el aparato. 2) Deje que
el aparato se enfrfe durante una hora. 3)
Enchufe la clavija a la toma de corriente. 4)
Vuelva a encender el aparato.

El accesorio para
amasar o la unidad
de cuchillas no gira

Aseglrese de que el accesorio para amasar o la
unidad de cuchillas estén montados
correctamente en la unidad motora, y de que el
recipiente del robot de cocina y la tapa estén
bien colocados (*‘clic”).
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Problema

El aparato hace
mucho ruido
cuando utilizo el
disco para cortar en
juliana/patatas fritas
y el disco arafia la
tapa del recipiente.

Después de utilizar
el aparato no
puedo extraer del
recipiente el soporte
de accesorios, la
unidad de cuchillas
o el accesorio

para amasar.

Solucion

Ha colocado el disco para cortar en juliana/
patatas fritas al revés. Apague el aparato
inmediatamente y coloque el disco para cortar
en juliana/patatas fritas de tal forma que la pieza
de pldstico mas larga situada en el centro del
disco apunte hacia arriba.

Vacie el recipiente. LIénelo con 500 ml de agua.
Espere un minuto vy retire el soporte de
accesorios, la unidad de cuchillas o el accesorio
para amasar.
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Pregunta

iCémo puedo
preparar nata
montada sin que se
convierta en
mantequilla?

;Por qué el aparato
se vuelve inestable
al amasar?

(Puedo preparar
masa para galletas
con este aparato?

JPor qué las varillas
ovaladas no giran?

iCémo se coloca el
disco para cortar
en juliana/patatas
fritas?

JPor qué el aparato

empieza a funcionar

tan lentamente?

Respuesta

Utilice la nata directamente del frigorifico

(5-8 °C) y no supere el tiempo mencionado en
la tabla de cantidades y tiempo de procesado de
este manual de usuario.

Cuando la masa se ha convertido en una bola, el
aparato se desequilibra porque la bola gira por
todo el recipiente. Esto no dafia el aparato, pero
tenga cuidado de que el aparato no se caiga de
la mesa o de la encimera. Para amasar; utilice
siempre la velocidad 1.

Si, siempre que no utilice mantequilla ni huevos
sacados directamente del frigorifico.

Es posible que haya ingredientes atascados en
los puntos de fijacion que hay entre las varillas
ovaladas y el soporte. Quite las varillas y limpie
los puntos de fijacion.

Coloque el disco para cortar en juliana/patatas
fritas de tal forma que la pieza de plastico mds
larga situada en el centro del disco apunte hacia
arriba.

El aparato estd equipado con un mecanismo de
inicio suave que reduce las salpicaduras de los
ingredientes.

Pizza San Daniele (6 raciones)
Ingredientes para la masa:
- 500 g de harina
- 50 ml de aceite
-1 cucharadita de azicar
- 1 cucharadita de sal
-1 sobrecito de levadura rdpida
- aproximadamente 280 ml de agua templada
Aderezo:
-1 lata de tomates pelados
- 25 ml de aceite de oliva
- Orégano, albahaca y ajo al gusto
- 1/2 cucharadita de sal
- 250 g de jamdn picado muy fino
- 250 g de queso

[El Caliente el horno a 200 °C.

Coloque el accesorio para amasar en la unidad motora en la parte
inferior del recipiente.

Ponga los ingredientes secos en el recipiente y anada el agua y el
aceite.

Amase esta mezcla durante 1 minuto.
Deje crecer la masa durante 30 minutos.

A Extienda la masa en una tabla hasta que tenga unos 3 mm de grosor
y coloquela en una bandeja para hornear.

Corte el queso con el disco para cortar en tiras (consulte la
seccion “Uso del aparato” del capitulo “Discos”).

B} Utilice la unidad de cuchillas para picar los tomates pelados de lata
y para mezclarlos con el aceite de oliva, el orégano, la albahaca, el
ajo y la sal (consulte la seccion “Uso del aparato” del capitulo
“Unidad de cuchillas”).



[EJl Extienda la salsa de tomate uniformemente sobre la masa, afiada
lonchas finas de jamén y ahada el queso rallado.

Ponga la pizza en el horno durante 25 minutos a 200 °C.
La pizza estard lista cuando el queso se haya derretido y esté un poco
tostado.

Pan de pita
Ingredientes:
- 1.000 g de harina
- 2 cucharaditas de sal
- 2 cucharaditas de azlcar
- 2 sobrecitos de levadura rapida
- 700 ml de agua templada
- Romero, hinojo, comino, orégano y/o semillas de sésamo al gusto

Caliente el horno a 220 °C.

Coloque el accesorio para amasar en la unidad motora en la parte
inferior del recipiente.

Ponga los ingredientes secos en el recipiente y afiada el agua.
Amase la mezcla durante 30 segundos a velocidad alta (fig. 9).

Quite la masa del recipiente del robot de cocina. Forme una bola
blanda. Cubrala con un pafio y deje que crezca durante 90 minutos
aproximadamente.

A Amase con cuidado y forme una barra alargada. Corte la barra en
24 trozos y forme un pan de pita redondo con cada uno de ellos.

Cueza los panes de pita a 220 °C durante 3 minutos o hasta que
estén tostados. Después girelos y cuézalos durante dos minutos.

Nota: No procese mads de un lote sin interrupcion. Deje que el aparato se
enfrie a temperatura ambiente antes de continuar procesando.
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Introduzione

Congratulazioni per l'acquisto e benvenuti in Philips! Per trarre il massimo
vantaggio dall'assistenza Philips, registrate il vostro prodotto su www.
philips.com/kitchen.

Questo robot da cucina € stato ideato per una vasta gamma di
ingredienti e ricette e garantisce prestazioni durature. Il design che lo
caratterizza ¢ stato ottimizzato per una migliore pulizia e tutte le parti
smontabili e gli accessori possono essere lavati in lavastoviglie.

Descrizione generale (fig. 1)

Pestello

Apertura inserimento cibo

Coperchio

Blocco di sicurezza

Porta-accessori

Contenitore

Unita di trasmissione

Motore

Pulsanti di comando

Scanalatura per I'avvolgimento del cavo

Disco Julienne/patatine fritte

Disco per affettare a doppio strato (medio/fine)
Disco per grattugiare a doppio strato (medio/fine)
Doppia frusta a sfera

Gruppo lame

Accessorio per impastare

VOZIrA——"IOMmMOUO®>»

Importante

Prima di utilizzare 'apparecchio, leggete attentamente il presente manuale
e conservatelo per eventuali riferimenti futuri.

Indicazioni generali

Pericolo
- Non immergete né risciacquate sotto I'acqua o altri liquidi il gruppo
motore. Per pulire il gruppo motore utilizzate solo un panno umido.

Avviso

Prima di collegare I'apparecchio, verificate che la tensione riportata
sulla spina corrisponda alla tensione disponibile.

Al fine di evitare situazioni pericolose, non collegate questo
apparecchio a un timer.

Nel caso in cui il cavo di alimentazione fosse danneggiato, dovra
essere sostituito presso i centri autorizzati Philips, i rivenditori
specializzati oppure da personale debitamente qualificato, per evitare
situazioni pericolose.

Non usate I'apparecchio nel caso in cui la spina, il cavo di
alimentazione o altri componenti risultassero danneggiati.
L'apparecchio € destinato a uso domestico. Se viene utilizzato
impropriamente, per scopi professionali o semiprofessionali o in
maniera non conforme alle istruzioni per l'uso, la garanzia viene
annullata e Philips declina qualsiasi responsabilita per qualsivoglia
danni causati.

Non lasciate mai in funzione I'apparecchio incustodito.
L'apparecchio non & destinato a persone (inclusi bambini) con
capacita mentali, fisiche o sensoriali ridotte, fatti salvi i casi in cui tali
persone abbiano ricevuto assistenza o formazione per ['uso
dell'apparecchio da una persona responsabile della loro sicurezza.
Adottate le dovute precauzioni per evitare che i bambini giochino
con l'apparecchio.

Non usate mai le dita o altri oggetti (ad esempio una spatola) per
spingere gli ingredienti nell'apertura di inserimento mentre
I'apparecchio ¢ in funzione. A tale scopo, utilizzate esclusivamente |l
pestello fornito.

Non toccate i bordi taglienti del gruppo lame o i dischi quando
utilizzate, pulite o svuotate il contenitore poiché sono motto affilati ed
é possibile ferirsi alle dita.

Attenzione

Collegate I'apparecchio esclusivamente a una presa di messa a terra.
Prima di montare, smontare o regolare i componenti, scollegate
sempre I'apparecchio dalla presa di corrente.



- Non usate mai accessori o parti di altri produttori o non
specificatamente consigliati da Philips. Nel caso in cui utilizziate detti
accessori o parti, la garanzia decade.

- Non superate il livello indicato sul contenitore.

- Le quantita e i tempi di lavorazione corretti sono riportati nella
tabella di questo manuale utente.

- Non inserite nel contenitore ingredienti a temperatura superiore a
80°C.

- Se gli ingredienti si attaccano alle pareti del contenitore, spegnete
I'apparecchio e staccate la spina, quindi utilizzate una spatola per
rimuovere i residui di cibo.

- Alcuni ingredienti possono far scolorire la superficie degli accessori. Si
tratta di un fenomeno del tutto innocuo: di norma gli accessori
tornano al colore originario dopo un po' di tempo.

- Questo apparecchio e destinato esclusivamente a uso domestico.

- Livello acustico: Lc = 78 dB(A)

Campi elettromagnetici (EMF)

Questo apparecchio Philips € conforme a tutti gli standard relativi ai
campi elettromagnetici (EMF). Se utilizzato in modo

appropriato seguendo le istruzioni contenute nel presente manuale d'uso,
I'apparecchio consente un utilizzo sicuro come confermato dai risultati
scientifici attualmente disponibili.

Misure di sicurezza

Termostato di sicurezza
Questo apparecchio € dotato di un termostato di sicurezza che
interrompe automaticamente l'alimentazione in caso di surriscaldamento.
Se I'apparecchio smette di funzionare:

Scollegate la spina dalla presa a muro.
Lasciate raffreddare I'apparecchio per 1 ora.
Inserite nuovamente la spina nella presa di corrente.

Accendete nuovamente |'apparecchio.
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Se il termostato di sicurezza spegne I'apparecchio troppo spesso, vi
preghiamo di rivolgervi al vostro rivenditore Philips o a un centro
assistenza autorizzato.

Blocco di sicurezza incorporato
Questa funzione permette di accendere I'apparecchio solo dopo
aver montato il contenitore correttamente sul gruppo motore e |l
coperchio sul contenitore stesso. Se il contenitore con il relativo
coperchio sono montati correttamente (vedere il capitolo “Modalita
d'uso dell'apparecchio”), il blocco di sicurezza integrato viene
automaticamente sbloccato.

Primo utilizzo

Per motivi igienici pulite accuratamente il recipiente e tutte le parti
removibili a mano con acqua calda e un po’ di detersivo.

Modalita d’uso dell’apparecchio

Indicazioni generali

- Lapparecchio € dotato di un blocco di sicurezza integrato che ne
impedisce il funzionamento se il contenitore e il coperchio non sono
montati correttamente.

Robot da cucina

[El Posizionate il contenitore sul gruppo motore (1) e ruotatelo in
senso orario per fissarlo (2) (fig. 2).

Se desiderate utilizzare un disco o una frusta a sfera, posizionate il
porta-accessori sull’unita di trasmissione sopra la base del
contenitore.

Se desiderate utilizzare il gruppo lame o I'accessorio per impastare, &

possibile posizionarli direttamente sull'unita di trasmissione al centro del

contenitore, senza inserire il porta-accessori.
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Quando utilizzate il gruppo lame, 'accessorio per impastare o la
frusta a sfera, inserite per prima cosa la parte all'interno del
contenitore, quindi gli ingredienti da lavorare.

Riposizionate il coperchio sul contenitore (1). Ruotate il coperchio
in senso orario (2) fino a farlo scattare in posizione. La parte che
fuoriesce dal coperchio completa la forma dell’impugnatura. (fig. 3)

Quando utilizzare uno dei dischi, aggiungete gli ingredienti
attraverso I'apposita apertura e spingeteli usando il pestello.

A Premete il pulsante della velocita che corrisponde all’accessorio
inserito nel contenitore. Premete il pulsante della velocita 1 per la
frusta a sfera, per i dischi e per 'accessorio per impastare; premete
il pulsante del gruppo lame per attivarlo.

Una volta terminata la lavorazione, premete il pulsante 0.

Apertura di inserimento e pestello
- Usate l'apertura di inserimento per aggiungere ingredienti solidi e/o
liquidi (fig. 4).
- Utilizzate il pestello per spingere gli ingredienti solidi nell'apertura di
inserimento. (fig. 5)
Potete usare il pestello anche per chiudere I'apertura di inserimento. In
questo modo impedite agli ingredienti di fuoriuscire dall'apertura di
inserimento.

Gruppo lame

Potete usare il gruppo lame per tritare, mescolare, frullare o passare gli
ingredienti.

Inserite il gruppo lame sull’unita di trasmissione sopra la base del
contenitore (fig. 6).

| bordi dei dischi sono molto taglienti. Evitate di toccarli.

Mettete gli ingredienti nel contenitore. Tagliate a cubetti di 3 cm di
lato i cibi troppo grossi (fig. 7).

Posizionate il coperchio sul contenitore (1) e ruotatelo in senso
orario per chiuderlo (2). Inserite il pestello nell’apertura di
inserimento del cibo per evitare fuoriuscite (fig. 8).

Premete il pulsante del gruppo lame (fig. 9).

Consigli

- Quando tritate le cipolle, premete il pulsante a intermittenza per
evitare di tritarle troppo finemente.

- Quando tritate formaggi duri o cioccolata, non lasciate I'apparecchio
in funzione troppo a lungo, al fine di evitare che questi ingredienti
si riscaldino eccessivamente, inizino a sciogliersi e formino dei grumi.

- Non usate il gruppo lame per tritare ingredienti molto duri come
caffe in chicchi, curcuma, noce moscata e cubetti di ghiaccio, per
evitare di danneggiare o spuntare le lame.

- Il'tempo di lavorazione standard per tritare & di 30-60 secondi.

- Se gliingredienti si attaccano alla lama o alle pareti del contenitore,
spegnete I'apparecchio e staccate la spina. Usate una spatola per
rimuovere gli ingredienti dalla lama o dalle pareti del contenitore.

Dischi

Non utilizzate mai i dischi per ingredienti duri come i cubetti di
ghiaccio.

| bordi dei dischi sono molto taglienti. Evitate di toccarli.

EN Inserite il porta-accessori sull'unita di trasmissione sopra la base
del contenitore (fig. 10).

Posizionate il disco prescelto sul porta-accessori (fig. 11).

Nota Inserite il disco per Julienne/patatine fritte sul porta-accessori in modo
che la parte lunga in plastica al centro del disco sia rivolta verso I'alto.

Inserite il coperchio sul contenitore (1) e ruotatelo in senso orario
per chiuderlo (2) (fig. 12).

Inserite gli ingredienti nell'apertura. (fig. 13)



- Tagliate gli ingredienti a pezzetti per inserirli nell'apertura di
inserimento.

- Per ottenere risultati migliori, riempite I'apertura in modo uniforme.

- Se dovete lavorare grosse quantita di ingredienti, ricordate di
introdurre solo pochi pezzi alla volta e svuotate il contenitore di tanto
in tanto.

Premete il pulsante della velocita 1.

Al Premete leggermente il pestello per spingere gli ingredienti
nell’apertura di inserimento.

Una volta terminata la lavorazione, premete il pulsante 0.

Consiglio
- Non utilizzare i dischi ma il gruppo lame per grattugiare il cioccolato.

Accessorio per impastare

Potete usare l'accessorio per impastare per preparare la pasta per pane e
pizza.

Inserite I'accessorio per impastare sull’unita di trasmissione sopra
la base del contenitore (fig. 14).

Mettete gli ingredienti nel contenitore (fig. 15).

Posizionate il coperchio sul contenitore (1) e ruotatelo in senso
orario per chiuderlo (2). Inserite il pestello nell’apertura di
inserimento del cibo per evitare fuoriuscite (fig. 16).

Premete il pulsante della velocita 1.
Non lasciate mai incustodito I'apparecchio mentre sta impastando.
Una volta terminata la lavorazione, premete il pulsante 0.

Doppia frusta a sfera

Potete usare la doppia frustra a sfera per montare la panna, le uova e gi
albumi a neve, per preparare budini istantanei, maionese, impasti soffici
per torte e altri ingredienti morbidi.

ITALIANO 25

Consigli

- Non usate la frusta a sfera per preparare impasti per torte contenenti
burro o margarina e neppure per impastare. In questi casi, usate
I'accessorio per impastare.

- Controllate che il contenitore e la frusta a sfera siano asciutti e privi
di grasso quando dovete montare gli albumi a neve. Gli albumi
dovranno inoltre essere a temperatura ambiente.

[N Inserite il porta-accessori sull’unita di trasmissione sopra la base
del contenitore (fig. 10).

Posizionate la frusta a sfera sul porta-accessori (fig. 17).
Mettete gli ingredienti nel contenitore (fig. 18).

Posizionate il coperchio sul contenitore (1) e ruotatelo in senso
orario per chiuderlo (2). Inserite il pestello nell’apertura di
inserimento del cibo per evitare fuoriuscite (fig. 19).

Premete il pulsante della velocita 1.
A Una volta terminata la lavorazione, premete il pulsante 0.

Pulite sempre la frusta a sfera subito dopo I'uso.
Per istruzioni sulla pulizia della frusta a sfera, vedete il capitolo “Pulizia”.

Verificate che I'apparecchio sia spento e che il cavo di alimentazione
sia scollegato dalla presa di corrente.

Pulite il gruppo motore con un panno umido.

Non immergete mai la base motore nell’acqua e non sciacquatela mai
sotto I'acqua corrente.

Subito dopo I'uso, lavate sempre in acqua calda saponata le parti
che sono venute a contatto con il cibo.
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Prestate la massima attenzione quando pulite il gruppo lame e i dischi.
Sono estremamente taglienti!

Nota Tutti i componenti, eccetto il gruppo motore, possono essere lavati

in lavastoviglie.

- Fate in modo che i bordi taglienti delle lame e dei dischi non vengano
a contatto con oggetti duri, che potrebbero danneggiarli.

Frusta

Pulite sempre la frusta a sfera dopo I'uso.
Potete smontare la frusta a sfera per una pulizia accurata.

[EN Estraete le fruste dal supporto (fig. 20).

Lavate questi pezzi in acqua calda con I'aggiunta di un po’ di
detersivo liquido, oppure in lavastoviglie.

Dopo la pulizia, reinserite le fruste nel relativo supporto.

Conservazione

Riponete il cavo di alimentazione nella scanalatura corrispondente,
avvolgendolo intorno alla base dell’unita motore (fig. 21).

Tutela dell’ambiente

- Per contribuire alla tutela dellambiente, non gettate I'apparecchio tra
i rifiuti domestici quando non viene piu utilizzato, ma consegnatelo a
un centro di raccolta ufficiale (fig. 22).

Garanzia e assistenza

Garanzia e assistenza eccezionali
Lei ha acquistato un ottimo prodotto della linea cucina e noi vogliamo
assicurarLe la massima soddisfazione.
La invitiamo ad effettuare la registrazione del prodotto acquistato sul
nostro sito in modo da avere un contatto diretto con la nostra Azienda e
poter ricevere informazioni o aderire ad eventuali promozioni.
Per avere diritto alle agevolazioni sotto elencate, il prodotto dovra essere
registrato sul sito entro 3 mesi dalla data di acquisto:

- avere 5 anni di garanzia sul prodotto (garanzia sul motore di 15 anni)
- ricevere, via email, nuove ricette
- ricevere consigli sulluso e manutenzione del suo prodotto della serie
- Robust Collection in modo da mantenerlo sempre efficiente nel
tempo
- ricevere tutte le novita relative alla gamma Robust Collection
L'unica condizione richiesta & la registrazione del Suo nuovo prodotto
tramite il sito www.philips.com/kitchen o contattando il nostro
servizio consumatori al numero gratuito 800 088774.
Qualora Lei dovesse avere richieste particolari relative al prodotto
acquistato (utilizzo, manutenzione, accessori, ecc...) potra consultare il
nostro sito www.philips.com/kitchen o chiamare il servizio
consumatori. Noi abbiamo cercato di dare il massimo nello sviluppo e nel
design al fine di ottenere un prodotto di alta qualita. In ogni caso qualora
il Suo prodotto avesse bisogno di assistenza, La invitiamo a contattare il
nostro servizio consumatori al numero 800 088774. Personale
autorizzato Le dara tutto il supporto necessario al fine di valutare se |l
prodotto e effettivamente guasto o eventuali suggerimenti per un
corretto utilizzo. Nel caso di guasto verra invitato a contattare il Centro di
Assistenza Autorizzato Philips, a Lei pit vicino, per prendere accordi
relativamente al ritiro del prodotto guasto e riconsegna dello stesso
riparato, sempre presso il Suo domicilio.
In questo modo Lei potra continuare ad apprezzare il Suo prodotto nato
appositamente per le nostre cucine.

Risoluzione dei guasti

In questo capitolo vengono riportati i problemi pit ricorrenti legati all'uso
dell'apparecchio. Se non riuscite a risolvere i problemi con le informazioni
seguenti, vi preghiamo di contattare il Centro Assistenza Clienti Philips del
vostro paese.



Problema

Quando si preme un
pulsante per la
lavorazione o il
pulsante a
intermittenza
I'apparecchio non
funziona.

['apparecchio smette
improwvisamente di
funzionare.

L'accessorio per
impastare o il gruppo
lame non girano.

['apparecchio fa
molto rumore
quando si utilizza il
disco per Julienne/
patatine fritte e il
disco graffia il
coperchio del
recipiente.

Soluzione

Assicuratevi che il contenitore e il coperchio
siano scattati in posizione. L'apparecchio inizia a
funzionare quando premete un pulsante della
velocita.

Probabilmente il termostato di sicurezza ha
interrotto 'erogazione di energia elettrica a
causa di un surriscaldamento. 1) Premete |l
pulsante di arresto 0.Togliete la spina
dall'apparecchio. 2) Lasciate raffreddare
I'apparecchio per 1 ora. 3) Inserite la spina nella
presa. 4) Riaccendete I'apparecchio.

Assicuratevi che l'accessorio per impastare o |l
gruppo lame siano stati inseriti correttamente
sull'unita di trasmissione. Assicuratevi anche che
il contenitore del robot da cucina e il
coperchio siano scattati in posizione.

Avete montato il disco per Julienne/patatine
fritte al contrario. Spegnete immediatamente
I'apparecchio e montate il disco per Julienne/
patatine fritte in modo che la parte lunga in
plastica al centro del disco sia rivolta verso
lalto.
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Problema Soluzione

Dopo aver utilizzato
I'apparecchio, non e
possibile rimuovere il
porta-accessori, il
gruppo lame o
['accessorio per
impastare dal
contenitore.

Svuotate il contenitore. Riempitelo con 500 ml
di acqua. Attendete un minuto, quindi
rimuovete il porta-accessori, il gruppo lame e
I'accessorio per impastare.

Domanda Risposta

Come si pud
preparare la
panna senza
farla diventare
burro?

Utilizzate la panna togliendola direttamente dal frigo
(a una temperatura di 5-8°C) lavorandola senza
superare il tempo della tabella delle quantita e tempi
di lavorazione del manuale dell'utente.

Perché Quando I'impasto ha assunto la forma di una palla,

I'apparecchio I'apparecchio si sbilancia perché I'impasto gira

diventa instabile  all'interno del contenitore. Questo non comporta

quando si danni per I'apparecchio. Assicuratevi, comunque, che

impasta? I'apparecchio non cada dal tavolo/piano di lavoro. Per
limpasto usate sempre la velocita 1.
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Domanda Risposta

E possibile
preparare
limpasto per i
biscotti con
questo
apparecchio?

Perché le fruste
non girano?

Come si monta
il disco per
Julienne/
patatine fritte?

Perché
I'apparecchio
inizia la
lavorazione
molto
lentamente?

S, & possibile se non si utilizzano burro e uova presi
direttamente dal frigo.

Forse gli ingredienti utilizzati per una precedente
lavorazione si sono incastrati nel punto di
inserimento tra le fruste a sfera e il relativo supporto.
Rimuovete le fruste e pulite i punti di inserimento.

Montate il disco per Julienne/patatine fritte in modo
che la parte lunga in plastica al centro del disco sia
rivolta verso l'alto.

'apparecchio € dotato di un meccanismo per l'awio
graduale che riduce la possibilita di fuoriuscita degli
ingredienti.

Pizza San Daniele (6 porzioni)
Ingredlentl per la pasta:
500 g di farina bianca
- 50 ml di olio
-1 cucchiaino di zucchero
-1 cucchiaino di sale
-1 bustina di lievito istantaneo
- circa 280 ml di acqua tiepida
Condimento:
-1 scatola di pomodori pelati
- 25 mldiolio d'oliva
- origano, basilico, aglio a piacere
- 1/2 cucchiaino di sale
- 250 g di prosciutto tagliato a fette sottili
- 250 g di mozzarella

[l Accendete il forno a 200°C.

Inserite I'accessorio per impastare sull’'unita di trasmissione sopra
la base del contenitore.

Inserite gli ingredienti secchi nel contenitore e aggiungete 'acqua
e l'olio.

Lavorate I'impasto per 1 minuto.
Lasciate riposare I'impasto per 30 minuti.

A Formate un rettangolo di uno spessore di circa 3 mm, quindi
adagiatelo su una placca da forno.

Tagliate la mozzarella utilizzando il disco per grattugiare (vedere il
capitolo “Modalita d’'uso dell’apparecchio” alla voce “Dischi”).

[l Utilizzate il gruppo lame per tagliare i pomodori pelati, quindi
incorporate |'olio, 'origano, il basilico, I'aglio e il sale (vedere il
capitolo “Modalita d’'uso dell’apparecchio” alla voce “Gruppo lame”).



[Ell Cospargete la salsa di pomodoro sull'impasto, aggiungete la
mozzarella e infine il prosciutto.

Mettete la pizza in forno. Cuocete per 25 minuti a 200°C.
La pizza € pronta quando la mozzarella si ¢ sciolta.

Pitta

Ingredienti:

- 1000 g di farina

- 2 cucchiaini di sale

- 2 cucchiaini di zucchero

- 2 sacchetti di lievito istantaneo

- 700 ml di acqua tiepida

- Rosmarino, semi di finocchio, cumino, origano e/o semi di sesamo a
piacere

Accendete il forno a 220°C.

Inserite I'accessorio per impastare sull’'unita di trasmissione sopra
la base del contenitore.

Inserite gli ingredienti secchi nel contenitore e aggiungete 'acqua.

Impastate il composto per 30 secondi ad una velocita elevata (fig. 9).

Rimuovete I'impasto dal contenitore. Formate una palla omogenea,

copritela con un canovaccio e lasciatela lievitare per circa 90 minuti.

A Lavorate 'impasto con cura e formate un rotolo. Tagliatelo in 24
pezzi e con questi formate delle pitte rotonde.

Infornatele a 220°C per 3 minuti o fino a che non prendono colore,
quindi giratele e cuocetele per altri due minuti.

Nota Dopo un primo ciclo di utilizzo, lasciate che 'apparecchio si raffreddi e
raggiunga la temperatura ambiente prima di continuare a frullare gli alimenti.
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Introducao

Parabéns pela sua compra e bem-vindo a Philips! Para tirar todo o
partido da assisténcia fornecida pela Philips, registe o seu produto em
www.philips.com/kitchen.

Este robot de cozinha foi desenvolvimento para processar correctamente
uma grande variedade de alimentos e receitas e para proporcionar um
desempenho duradouro. O seu design foi optimizado para facilitar a
limpeza e todas as pegas e acessdrios amoviveis podem ser lavados na
maquina de lavar loica.

Descricdo geral (fig. 1)

Pressor

Tubo dos alimentos

Tampa

Fecho de seguranca

Suporte dos acessérios

Taca

Veio de encaixe

Motor

Botdes de controlo

Espaco para arrumar o cabo

Disco para juliana/batatas em palitos

Disco para fatiar com dois lados (grosso/fino)
Disco para cortar com dois lados (grosso/fino)
Varas de bater duplas

Lamina

Acessdrio para amassar

VOZIrA—"IOMMUO®>»

Importante

Leia cuidadosamente este manual do utilizador antes de utilizar o
aparelho e guarde-o para consultas futuras.

Geral

Perigo
Nunca mergulhe o motor em dgua ou outro liquido, nem o enxagle
a torneira. Utilize apenas um pano himido para limpar o motor.

Aviso

Verifique se a voltagem indicada no aparelho corresponde a voltagem
eléctrica local antes de ligar o aparelho.

Nunca ligue este aparelho a um temporizador de forma a evitar
situacdes de perigo.

Se o fio estiver danificado, deve ser sempre substituido pela Philips,
por um centro de assisténcia autorizado da Philips ou por pessoal
devidamente qualificado para se evitarem situacdes de perigo.

N&o utilize o aparelho se a ficha, o fio de alimentagdo ou outras
pecas estiverem danificados.

Este aparelho destina-se apenas a utilizagdo doméstica. Se for
utilizado incorrectamente ou para fins profissionais ou semi-
profissionais, ou se for utilizado de uma forma que ndo esteja nas
instrugdes de utilizagdo no manual do utilizador; a garantia é
considerada invdlida e a Philips recusa qualquer responsabilidade
pelos danos causados.

Nunca deixe o aparelho a funcionar sem vigildncia.

Este aparelho n3o se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo
criancas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou
com falta de experiéncia e conhecimentos, salvo se tiverem recebido
supervisao ou instrugdes sobre o uso do aparelho por alguém
responsdvel pela sua seguranca.

As criancas devem ser supervisionadas para garantir que ndo brincam
com o aparelho.

Nunca utilize os dedos ou um objecto (por exemplo, uma espdtula)
para empurrar os ingredientes no tubo dos alimentos com o
aparelho em funcionamento. Utilize apenas o pressor para este fim.
Nao toque nos rebordos da lamina ou dos discos quando estiver a
manused-los, limpa-los ou a esvaziar a taca. Eles sdo muito afiados e
poderd facilmente cortar os dedos.



Cuidado

- Ligue o aparelho apenas a uma tomada com ligacdo a terra.

- Desligue sempre o aparelho da tomada antes de montar, desmontar
ou ajustar qualquer uma das pegas.

- Nunca utilize quaisquer acessdrios ou pegas de outros fabricantes ou
que a Philips ndo tenha especificamente recomendado. Se utilizar tais
acessorios ou pegas, a garantia serd considerada invalida.

- Nao exceda o nivel maximo indicado na taca.

- Consulte as tabelas deste manual do utilizador para os tempos e
quantidades de processamento correctos.

- Nunca encha a taga com ingredientes que estejam a uma
temperatura superior a 80°C.

- Se os alimentos ficarem colados a taga, desligue o aparelho e retire a
ficha. De seguida, utilize uma espétula para remover os alimentos da
parede da taca.

- Certos ingredientes podem causar a descoloracdo da superficie dos
acessorios. Isso ndo tem qualquer efeito negativo, até porque a
descoloragdo normalmente desaparece passado algum tempo.

- Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico.

- Nivel de ruido: Lc= 78 dB (A).

Campos electromagnéticos (CEM)

Este aparelho da Philips respeita todas as normas relacionadas com
campos electromagnéticos (CEM). Se for manuseado correctamente e de
acordo com as instrugdes neste manual do utilizador, este aparelho
proporciona uma utilizagdo segura, como demonstrado pelas provas
cientificas actualmente disponiveis.

Caracteristicas de seguranca

Dispositivo térmico de seguranca
Este aparelho estd equipado com um dispositivo térmico de seguranca
que desliga automaticamente a energia do aparelho, em caso de
sobreaquecimento.
Se o aparelho deixar repentinamente de funcionar:

Retire a ficha de alimentagio da tomada.
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Permita que arrefeca durante 1 hora.
Volte a introduzir a ficha de alimentagao na tomada eléctrica.

Volte a ligar o aparelho.

Contacte o seu revendedor Philips ou um centro de assisténcia Philips
autorizado se o dispositivo térmico de seguranca for activado muitas
vezes.

Fecho de seguranca incorporado
Este dispositivo garante que o aparelho € ligado apenas se a taca tiver
sido montada correctamente na unidade do motor e a respectiva tampa
tiver sido adequadamente colocada. Se estes requisitos forem cumpridos
(consulte o capitulo “Utilizar o aparelho”), o fecho de seguranca
incorporado ¢ desbloqueado.

Antes da primeira utilizacdao

Por questdes de higiene, limpe adequadamente a taca e todas as pecas
destacdveis a mdo com dgua tépida e um pouco de detergente liquido.

Utilizar o aparelho

Geral

- O aparelho integra um fecho de seguranca que evita a activagdo do
aparelho se a taga e a tampa ndo tiverem sido montadas
correctamente.

Robot

[l Coloque a taca sobre a unidade do motor (1) e gire para a direita
para fixar (2) (fig. 2).

Coloque o suporte dos acessorios no veio de encaixe situado no
fundo da taga, caso pretenda utilizar um dos discos ou as varas de
bater.

Se quiser utilizar a lamina ou as pds de amassar, pode coloca-las

directamente no veio de encaixe no centro da taca, sem colocar o

suporte dos acessorios.
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Quando utiliza a ldmina, o acessério para amassar ou as varas de
bater, coloque primeiro o acessério na taga e, em seguida, os
ingredientes para processar.

Coloque a tampa na taga (1). Rode a tampa para a direita (2) para a
fixar (ouve-se um estalido).A projecgdo da tampa completa a forma
da pega. (fig.3)

Quando utilizar um dos discos, adicione os ingredientes através do
tubo dos alimentos e empurre-os com o pressor.

A Prima o botio de velocidade que corresponde ao acessorio na taga.

Prima o botdo de velocidade 1 para as varas de bater, os discos e o
acessorio de amassar e prima o botdo da lamina para a mesma.

Depois de terminar o processamento, prima o botio 0.

Tubo dos alimentos e pressor
- Use o tubo para juntar liquidos e/ou outros ingredientes
sdlidos (fig. 4).
- Utilize o pressor para empurrar ingredientes sdlidos pelo
tubo. (fig. 5)
Poderd ainda utilizar o pressor para fechar o tubo dos alimentos. Deste
modo, os ingredientes ndo saem do tubo.

Lamina

A lamina permite picar, misturar, liquidificar ou desfazer ingredientes.
Coloque a lamina no veio de encaixe no fundo da taga (fig. 6).
Os rebordos sao muito afiados. Nao tocar!

Deite os ingredientes na taga. Corte previamente os pedagos
maiores em cubos com cerca de 3 x 3 x 3 cm (fig. 7).

Coloque a tampa na taga (1) e rode-a para a direita para fechar
(2). Insira o pressor no tubo dos alimentos para evitar
derrames (fig. 8).

Prima o botdo da lamina (fig. 9).

Sugestoes

- Se estiver a picar cebolas, prima o botao “Pulse” algumas vezes para
evitar que as cebolas figuem demasiado picadas.

- Nao deixe o aparelho a funcionar demasiado tempo quando picar
queijo (rijo) ou chocolate. Caso contrério, estes ingredientes aquecem
demasiado, comegam a derreter e ganham grumos.

- Nao utilize a Iamina para picar ingredientes muito duros, como graos
de café, acafrdo, noz-moscada e cubos de gelo, visto que isto poderd
estragar a lamina.

- O tempo de processamento normal para picar ingredientes € de
30-60 segundos.

- Se os alimentos ficarem colados a lamina ou a taga, desligue o
aparelho e retire a ficha da corrente. Depois, utilize uma espétula
para remover os alimentos da parede.

Discos

Nunca processe ingredientes duros, como cubos de gelo, com os discos.

Os rebordos dos discos sio muito afiados. Nao lhes toque.

Coloque o suporte dos acessérios na unidade de accionamento no
fundo da taca (fig. 10).

Coloque o disco pretendido no suporte dos acessorios (fig. 11).

Nota: Coloque o disco para juliana/batatas em palitos no suporte dos
acessorios de forma a que a parte em pldstico mais comprida, no centro do
disco, esteja direccionada para cima.

Coloque a tampa na taga (1) e rode-a para a direita para fechar
(2) (fig.12).

Introduza os ingredientes no tubo dos alimentos. (fig. 13)

- Corte previamente os ingredientes de maior tamanho em pedagos
para colocagdo no tubo dos alimentos.

- Encha o tubo dos alimentos uniformemente para obter os melhores
resultados.



- Quando tiver que processar uma grande quantidade de ingredientes,
processe pequenas doses de cada vez e esvazie a taga entre cada
processamento.

Prima o botio de velocidade 1.

A Empurre ligeiramente os ingredientes com o pressor dentro do
tubo.

Depois de terminar o processamento, prima o botio 0.

Sugestdo
- Nao utilize os discos para processar chocolate. Deverd utilizar a
lamina para este fim.

Acessorio para amassar

Este acessdrio pode ser utilizado para amassar massas levedadas para pao
e piza.

Coloque o acessoério para amassar na unidade de accionamento no
fundo da taca (fig. 14).

Coloque os ingredientes na taga (fig. 15).

Coloque a tampa na taga (1) e rode-a para a direita para fechar (2).
Insira o pressor no tubo dos alimentos para evitar
derrames (fig. 16).

Prima o botido de velocidade 1.
Nunca deixe o aparelho sem vigilancia quando este esta a amassar.
Depois de terminar o processamento, prima o botao 0.

Varas de bater duplas

Pode utilizar as varas de bater duplas para bater natas, ovos, claras, pudins
instantaneos, maionese, preparados para bolos esponjosos e outros
ingredientes moles.
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Sugestoes

- Nao utilize as varas de bater para preparar massa para bolos que
levem manteiga ou margarina, ou massas pesadas. Utilize o
batedor para esse fim.

- Certifique-se de que a taca e as varas de bater estdo secas e sem
qualquer gordura antes de bater claras. Para obter os melhores
resultados, as claras devem estar a temperatura ambiente.

[l Coloque o suporte dos acessorios na unidade de accionamento no
fundo da taca (fig. 10).

Coloque as varas de bater no suporte dos acessorios (fig. 17).
Coloque os ingredientes na taga (fig. 18).

Coloque a tampa na taga (1) e rode-a para a direita para fechar (2).
Insira o pressor no tubo dos alimentos para evitar
derrames (fig. 19).

Prima o botio de velocidade 1.
A Depois de terminar o processamento, prima o botio 0.

Limpe sempre as varas de bater apés cada utilizagdo.
Consulte o capftulo “Limpeza” para ler as instru¢des relativas a lavagem
das varas de bater.

[N Certifique-se de que o aparelho estd desligado e a ficha fora da
tomada eléctrica.

Limpe o motor com um pano himido.
Nunca mergulhe o motor em agua nem o enxagle a torneira.

As pegas que entram em contacto com os alimentos devem ser
sempre lavadas com agua quente e um pouco de detergente
liquido logo apos cada utilizagao.

Lave a lamina e os discos com muito cuidado. Os rebordos sao
muito afiados.
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Nota:Todas as pegas, excepto a unidade de motor, podem ser lavadas

na mdquina de lavar a loica.

- Tenha o cuidado de n3o deixar os rebordos das laminas e dos discos
entrarem em contacto com objectos duros, para evitar que fiquem
rombos.

Varas de bater

Limpe sempre as varas apds cada utilizagdo.
Pode desmontar as varas de bater para uma limpeza mais cuidada.

[EM Puxe as varas para fora do suporte (fig. 20).

Lave todas as pegas em agua quente com um pouco de detergente
liquido ou na maquina da loiga.

Volte a inserir as varas no suporte depois de as limpar.

Arrumacio

EN Guarde o cabo de alimentagio na ranhura para arrumar o cabo,
enrolando-o a volta da base da unidade do motor (fig. 21).

- No final da vida (til do aparelho, ndo o elimine com os residuos
domésticos normais; entregue-o num ponto de recolha oficial para
reciclagem. Ao fazé-lo ajuda a preservar o ambiente (fig. 22).

Garantia e assisténcia

Garantia e assisténcia excepcionais
Comprou um aparelho de cozinha para a vida e nés queremos garantir-
lhe
uma satisfacdo duradoura. Gostarfamos que registasse a sua compra, para
nos podermos manter em contacto consigo e enviar-lhe servicos e
vantagens adicionais. Registe-se nos primeiros 3 meses apds a compra,
para obter vdrios beneficios, incluindo:
- 5 Anos de garantia do produto (e 15 anos de garantia para o motor)
- ldeias para receitas novas via correio electrénico

- Sugestdes e truques para utilizar e preservar o seu produto Robust

- As novas noticias sobre a Coleccdo robusta

A Unica coisa que precisa de fazer para registar o seu novo produto é
visitar www.philips.com/kitchen ou ligar para a sua linha gratuita local
de Apoio ao Consumidor da Philips (Portugal: 800 780 903). Se tiver
questdes sobre o seu aparelho de cozinha (utilizagdo, manutengao,
acessorios, etc.), pode consultar a nossa ajuda on-line em
www.philips.com/kitchen ou a sua linha directa local. Nds
empenhdmo-nos ao maximo no desenvolvimento, teste e concepgao
deste produto de alta qualidade.

Na eventualidade de o seu produto necessitar de assistencia técnica,
contacte por favor a sua linha de apoio ao consumidor da Philips.

Estes ajudd-lo-3o a agendar o processo de assistencia no mais curto
espago de tempo e aconselhd-lo-do quanto ao processo de recolha do
seu produto ou quanto a empresa de assistencia mais préxima de si.
Desta forma poderd continuar a usufruir dos seus deliciosos cozinhados
caseiros.Resolucdo de problemas Este capitulo resume os problemas mais
comuns que pode ter com o aparelho. Se ndo conseguir resolver o
problema com as informagdes fornecidas a seguir, contacte o Centro de
Assisténcia ao Cliente do seu pafis.

Resolucdo de problemas

Este capitulo resume os problemas mais comuns que pode ter com o
aparelho. Se ndo conseguir resolver o problema com as informacgdes
fornecidas a seguir, contacte o Centro de Apoio ao Cliente do seu pais.

Problema Solucao

Quando eu primo Certifique-se de que a taga e a tampa estdo

um botdo de correctamente colocadas (ouve-se um estalido).
processamento ou o O aparelho comega a funcionar quando prime
botdo “Pulse”, o um botdo de velocidade.

aparelho ndo

comeca a funcionar.



Problema

Solugao

O aparelho pdra
subitamente de
trabalhar

O acessdrio para
amassar ou a lamina
nao roda

O aparelho faz
muito barulho
quando utilizo o
disco para juliana/
batatas em palitos e
o disco arranha a
tampa da taca.

Depois de utilizar o
aparelho, nao
consigo retirar o
suporte dos
acessorios, a lamina
ou o acessdrio para
amassar da taca.

E provavel que o dispositivo de seguranca
térmica tenha desligado a alimentacao do
aparelho devido a um sobreaquecimento. 1)
Prima o botdo para parar 0. Desligue o aparelho
da corrente. 2) Deixe que o aparelho arrefeca
durante 1 hora. 3) Ligue a ficha a tomada. 4)
Volte a ligar o aparelho.

Verifique se o acessdrio de amassar ou a lamina
estdo colocados correctamente no veio de
encaixe. Certifique-se ainda de que a taca do
robot e a tampa estdo correctamente montadas
(ouve-se um estalido).

Montou o disco para juliana/batatas em palitos
ao contrdrio. Desligue o aparelho
imediatamente e monte o disco para juliana/
batatas em palitos de forma a que a parte em
pldstico mais comprida, no centro do disco,
esteja direccionada para cima.

Esvazie a taga. Encha-a com 500 ml de 4gua.
Aguarde um minuto e, em seguida, retire o
suporte dos acessérios, a ldamina ou o acessério
para amassar.
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Pergunta Resposta

Como posso
preparar natas
batidas sem as
transformar em
manteiga?

Porque € que o
aparelho fica
instavel quando eu
amasso massa’

Posso preparar
massa para bolachas
de manteiga com
este aparelho?

Porque € que as
varas de bater nao
rodam?

Como devo montar
o disco para juliana/
batatas em palitos?

Porque é que o
aparelho comeca a
funcionar tdo
lentamente?

Utilize as natas directamente do frigorifico
(5-8°C) e ndo exceda o tempo indicado na
tabela de quantidades e tempos de
processamento neste manual do utilizador:

Quando a massa se transforma numa bola, o
aparelho perde o equilibrio devido ao
movimento da bola dentro da taca. Isto ndo
danifica o aparelho, mas tenha cuidado para
evitar que o aparelho caia da mesa ou bancada.
Utilize sempre a velocidade 1 para amassar.

Sim, pode, mas apenas se ndo usar a manteiga e
os ovos directamente do frigorffico.

Possivelmente, os ingredientes de uma utilizacao
anterior ficaram presos nas extremidades de
encaixe das varas de bater no suporte. Retire as
varas e limpe as extremidades de encaixe.

Monte o disco para juliana/batatas em palitos de
forma a que a parte em pldstico mais comprida,
no centro do disco, esteja direccionada para
cima.

O aparelho estd equipado com um mecanismo
de arranque suave. Isto reduz o salpico dos
ingredientes.
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Piza San Daniele (6 doses)
Ingredlentes para a massa:
500 g de farinha
- 50 ml de dleo
-1 colher de cha de actcar
- 1 colher de chd de sal
-1 pacote de fermento
- aprox. 280 ml de dgua quente
Cobertura:
-1 lata de tomate pelado
- 25 ml de azeite
- Orégdos, manjericdo, alho a gosto
- 1/2 colher de cha de sal
- 250 g fiambre, fatias finas
- 250 g de queijo

Aqueca o forno a 200 °C.

Coloque o acessoério para amassar na unidade de accionamento no
fundo da taga.

Coloque os ingredientes secos na taga e adicione a agua e o 6leo.
Amasse esta mistura durante 1 minuto.
Deixe a massa repousar durante 30 minutos.

A Estenda a massa até esta ter uma espessura de aprox. 3 mm e
coloque-a num tabuleiro de preparagao de alimentos.

Rale o queijo com o disco para cortar (consulte “Utilizar o
aparelho”, tépico “Discos’).

Bl Utilize a IAmina para cortar os tomates pelados enlatados
juntamente com o azeite, orégaos, manjericao, alho e sal (consulte
“Utilizar o aparelho”, topico “Lamina”).

[EX Espalhe o molho de tomate uniformemente sobre a massa, adicione
as fatias de fiambre finas e termine com o queijo ralado.

Coloque a piza no forno. Deixe cozer durante 25 minutos a 200 °C.
A piza estd pronta quando o queijo estiver derretido e dourado.
Pdo pita
Ingredientes:
- 1000 g de farinha
- 2 colheres de chd de sal
- 2 colheres de chd de acgicar
- 2 pacotes de fermento
- 700 ml de 4gua morna
- Alecrim, funcho, cominhos, orégdos e/ou sementes de sésamo a gosto

[N Pré-aqueca o forno a 220 °C.

Coloque o acessério para amassar na unidade de accionamento no
fundo da taca.

Coloque os ingredientes secos na taca e adicione a agua.

Amasse a mistura durante 30 segundos a uma velocidade
elevada (fig. 9).

Retire a massa da taca do robot. Molde uma bola macia. Cubra-a
com um pano de cozinha e deixe-a repousar durante aprox. 90
minutos.

Al Amasse a massa cuidadosamente e molde um rolo comprido.
Corte o rolo em 24 pedagos e molde uma pita redonda com
cada pedago.

Coza os pies pita a 220°C durante 3 minutos ou até estes ficarem
dourados. De seguida, volte-os e deixe cozer mais dois minutos do
outro lado.

Nota: NGo prepare mais de 1 por¢do sem interrupgdo. Deixe o aparelho
arrefecer até a temperatura ambiente antes de continuar com a preparagdo.






1000 g
500 g
150 g
400 g

1000 g

1000 g

250 g
300 g
26 O3

4.8 @@

250 - 1000 ml

60 sec

30 - 50 sec

15 - 60 sec
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