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* Indicators ¢ Soymilk
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* Rice Paste
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¢ In Progress
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overflowing
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Pot unit
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@ Power connection cover
@ Power cord connector
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Guarantee and
service

I Important safety instructions

Read this user manual carefully before you use
the appliance, and save the user manual for future
reference.

Before processing:

Before you insert the plug into the power outlet,
make sure that the appliance is assembled correctly.
Make sure that your hands are dry before you insert
the plug into the power outlet.

Before you connect the appliance to the power, make
sure that the voltage indicated on the bottom of the
appliance corresponds to the local power voltage.
This appliance can only be used with a grounded plug.
Make sure that the plug is firmly inserted into the
power outlet.

Never connect this appliance to a timer switch, to
avoid a hazardous situation.

Make sure that you clean the appliance before use
(see the “Cleaning before first use” section).

Do not use this appliance to heat up soymilk or other
liquid foods.

Never use the appliance for dry heating.

Never add contents (including water) above MAX
(the maximum level indication) or below MIN (the
minimum level indication).

If the power cord, the plug, or other parts are
damaged, do not use the appliance.

If the power cord is damaged, you must have it
replaced by Philips, a service center authorized by
Philips or similarly qualified persons to avoid a hazard.
Do not replace parts of the appliance yourself.

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory

or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision
or instructions concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

For their safety, do not allow children to play with the
appliance.

Make sure that the water you add into the soymilk
maker is warm in ambient temperature.

* This appliance is intended for household use only.
During processing:

* Do not use this appliance on an unstable or uneven
surface.

* Keep the appliance and its power cord out of the
reach of children.

* Never let the appliance run unattended.

* Be careful when lifting the top unit in upright position,
keep a good distance from steam to avoid burns or
scalding.

Do not touch the steam or the metal parts of the
appliance, to avoid burns or scalding.

Do not disconnect the power cord or remove the
top unit before processing is complete.

If you have to stop processing, disconnect the power
cord before you perform other operations.

If there is a power outage no less than 3 minutes
after start processing, do not immediately restart
the soymilk maker. Empty the contents in the
soymilk maker, and then put in new contents before
restarting. Otherwise, the contents will stick to the
pot or overflow, or the appliance will set off a long
alarm.

After processing:

Disconnect the power before you continue other

operations.

Disconnect the power and remove the power cord

before cleaning or disassembling this appliance.

To prevent steam scalding, keep a certain distance

from the soymilk maker before you lift the top unit.

The blade on the top unit is sharp. Be careful not to

cut yourself or others.

To prevent a short circuit or an electric shock,

* do not use water to rinse the outside of the pot
unit or top unit (including the top unit handle,
control panel, upper plug, upper plug connector,
and the power cord connector) and keep them
away from drip or splash;

* do not immerse the top unit in water;

* do not immerse the base of the soymilk maker in
water.

Use a microwave oven to heat up cold soymilk. Do

not use this appliance to heat it, as the contents will

stick to the inner side of the pot.

Some foods may discolor the overflow sensor. This is

perfectly normal.

Store the power cord in a cool and dry place.

To prevent an electric shock, do not use the power

cord to connect other appliances.

Electromagnetic Fields (EMF)

« This Philips soymilk maker complies with all standards
regarding electromagnetic fields (EMF). If handled
properly and according to the instructions in this user
manual, the appliance is safe to use based on scientific
evidence available today.

Product information

Motor power: 150 W
Heating power: 900 W
Dimensions (L x W x H):

* Soymilk maker: 231.5 x 180 x 314.2 mm
* Packaging: 230 x 230 x 345 mm

Weight
* Net weight: 2.3 kg

» Gross weight: 2.9 kg
Capacity: 1000 - 1200 ml (for 2-4 servings)

For rated voltage and frequency information, refer to the
typeplate on the product.

Product information is subjected to change without prior
notice.

Cleaning before

first use

Method 1

1 Pour boiling water into the pot, put the top unit
into it, then soak for 10 minutes.
2 Clean the appliance (see the “Cleaning” section)

Method 2

1 Follow the instructions in the “Make soymilk”
section.

2 Pour the soymilk away when it is done, and then
clean the appliance (see the"Cleaning” section).

If you have a problem, need service, or need
information, see www.philips.com/support or contact
the Philips Consumer Care Center in your country.

Recycling

Do not throw away the appliance with the
normal household waste at the end of its life,
but hand it in at an official collection point for

mmm recycling. By doing this, you help to preserve
the environment.

Reproduction in whole or in part is prohibited %
without the written consent of the copyright
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Use the appliance

n Warning

* If you wish to cancel a function once it is
selected, do not lift the top unit to prevent the
facial scalding. You can unplug the power cord,
re-plug it, and then select another function.

Make soymilk

* Measure ingredients as instructed.You can adjust the
quantity to fit your personal taste.
* For 2-4 servings.

1 Take a cup of dry soybeans with supplied measuring
cup and wash it thoroughly.

* To extend the life of the blade, soak the soybeans
(8-9 hours in fall and spring, 6-7 hours in summer,
and 9-10 hours in winter) and wash it thoroughly
before processing.

2 Put the soybeans evenly at the bottom of the pot.

3 Pour water into the pot. Make sure that the water level
is between MAX (the maximum level indication) and
MIN (the minimum level indication).

4 Put the top unit into the pot. Make sure that the upper
plug is correctly inserted into the connector.

5 Open the power connection cover, insert the power
cord, and connect the power.

= The indicators flash in cycle, indicating that the power
is connected.

6 Press Select to select Soymilk.

= The Soymilk indicator lights up.

7 Press Start.

= The In Progress indicator flashes and the appliance
sounds once, indicating that processing starts.

= After about 25 minutes, you will hear 6 beeps and
the Keep Warm indicator will light up indicating that
soymilk is ready. The appliance will automatically enter
keep warm mode. This lasts for an hour; and then
automatically stops (see the Keep warm section).

8 After processing, disconnect the power: Hold the handle of
the pot tightly with one hand and lift the top unit with the
other hand.

9 Filtrate soymilk with the filter and it is ready to serve.You
can add some sugar before serving.

o

* To shorten the processing time, you can add
warm water no hotter than 70°C.

» Soymilk can also be served without being
filtrated.

Make five grains soymilk

* Measure ingredients as instructed.You can adjust the
quantity to fit your personal taste.
* For 2-4 servings.

1 Measure 30g of soybeans (around 1/2 cup) and 50g of
rice (around 1/2 cup) with the supplied measuring cup.
Wash them thoroughly.

* To extend the life of the blade, soak the soybeans
(8-9 hours in fall and spring, 6-7 hours in summer,
and 9-10 hours in winter) and wash it thoroughly

before processing.

2 Put the rice and the soybeans evenly at the bottom of
the pot.

3 Pour water into the pot. Make sure that the water level
is between MAX (the maximum level indication) and
MIN (the minimum level indication).

4 Put the top unit into the pot. Make sure that the upper
plug is correctly inserted into the connector.

5 Open the power connection cover, insert the power
cord, and connect the power.

= The indicators flash in cycle, indicating that the power
is connected.

6 Press Select to select Five Grains Soymilk.

= The Five Grains Soymilk indicator lights up.

7 Press Start.

= The In Progress indicator flashes and the appliance
sounds once, indicating that processing starts.

= After about 26 minutes, you will hear 6 beeps and
the Keep Warm indicator will light up indicating that
soymilk is ready. The appliance will automatically enter
keep warm mode. This lasts for an hour, and then
automatically stops (see the Keep warm section).

8 After processing, disconnect the power. Hold the handle of
the pot tightly with one hand and lift the top unit with the
other hand.

9 Pour soymilk into your cup, and it is ready to serve.You can
add some sugar before serving.

I

* To shorten the processing time, you can add
warm water no hotter than 70°C.

Make rice paste

* Measure ingredients as instructed.You can adjust the
quantity to fit your personal taste.

Example recipes: lily bulb and barley rice paste, for 2-4
servings.

-

Measure 35g of barley and 35g of rice (around 2/5

cup each) with supplied measuring cup.Then, take

20g of fresh lily bulbs (around 7-8 pieces). Wash them

thoroughly.

2 Put the lily bulbs, barley, and rice evenly at the bottom
of the pot.

3 Pour water into the pot. Make sure that the water level
is between MAX (the maximum level indication) and
MIN (the minimum level indication).

4 Put the top unit into the pot. Make sure that the upper
plug is correctly inserted into the connector.

5 Open the power connection cover, insert the power
cord, and connect the power.

= The indicators flash in cycle, indicating that the power
is connected.

6 Press Select to select Rice Paste.

= The Rice Paste indicator lights up.

7 Press Start.

= The In Progress indicator flashes and the appliance

sounds once, indicating that processing starts.

= After about 26 minutes, you will hear 6 beeps and

the Keep Warm indicator will light up indicating that
soymilk is ready. The appliance will automatically enter
keep warm mode. This lasts for an hour, and then
automatically stops (see the Keep warm section).

8 After processing, disconnect the power: Hold the handle of
the pot tightly with one hand and lift the top unit with the
other hand.

9 Pour rice paste into your cup, and it is ready to serve.You
can add some sugar before serving.

i I

* To shorten the processing time, you can add
warm water no hotter than 70°C.

Make fruit/ veggie drink

* Measure ingredients as instructed.You can adjust the
quantity to fit your personal taste.
* Example recipe: banana milkshake, for 2-4 servings.

1 Cut 3 bananas (about 400g) into 1 cm cubes.

2 Put the banana cubes evenly at the bottom of the pot.

3 Pour 300ml of milk and some water into the pot.
Make sure that the water mark is between MAX (the
maximum level indication) and MIN (the minimum
level indication).

4 Put the top unit into the pot. Make sure that the upper
plug is correctly inserted into the connector.

5 Open the power connection cover, insert the power
cord, and connect the power.

= The indicators flash in cycle, indicating that the power
is connected.

6 Press Select to select Fruit/Veggie Drink.

= The Fruit/Veggie Drink indicator lights up.
7 Press Start.
= The In Progress indicator flashes and the appliance
sounds once, indicating that processing starts. After
about 4 minutes, you will hear 6 beeps, indicating that
milkshake is ready.

8 After processing, disconnect the power,. Hold the
handle of the pot tightly with one hand and lift the top
unit with the other hand.

9 Pour banana milkshake into your cup, and it is ready

to serve.You can add some sugar before serving.

Tips

* After banana milkshake is ready, serve at once
to avoid oxidization.

* Wait about 10 minutes until the appliance
cools down before the next use. This makes
the appliance more durable.

Keep Warm

After soymilk or rice paste is made, you will hear 6
beeps and the Keep Warm indicator will light up.
The keep warm function lasts for an hour, and then
automatically stops.

i S

* If you lift the top unit as soon as processing
is complete, the appliance does not start the
keep warm function.

* The appliance does not start the keep warm
function at the completion of fruit/veggie
drink.

£ Recipes

For more recipes, you can visit Philips MyKitchen website www.philips.com/kitchen

Soymilk

Ingredients

Soymilk 75 g of dry beans (a full cup) Wash and soak soybeans thoroughly. For details,

Black bean milk 85 g of black beans (a full cup) see the “Make soymilk” section.

Five grains soymilk

Recipe | Ingredients | Cooking
Classic five grains soymilk [+ 15 g of soybeans (around 1/5 cup)
20 g of rice (around 1/5 cup)

20 g of millet (around 1/5 cup)

15 g of oats (around 1/5 cup)

10 g of wheat

Soak the soybeans thoroughly, wash the
ingredients. For detalils, see the “Make five grains
soymilk’ section.

Wash the red beans and millet and soak
thoroughly. For details, see the “Make five grains
soymilk’ section.

Red bean and millet milk |+ 50 g of read beans (around 1/2 cup)
35 g of millet (around 2/5 cup)
some sugar

Rice and soybeans milk |+ 30g of soybeans (around 1/2 cup) Wash and soak soybeans thoroughly. Wash rice.
50 g of rice (around 1/2 cup) For details, see the “Make five grain soymilk”
some sugar section.

Pumkin soybeans milk * 35 g of soybeans (around 1/2 cup) Wash the soybeans and soak thoroughly. Remove
35 g of pumpkin (around 1/2 cup) the pumpkin skin and cut the pumpkin into 1

cm cubes. For details, see the “Make five grains
coymilk”’ section.

Sweet potato and
soybean milk

40 g of sweet potato (around 1/2 cup)
35 g of soybeans (around 1/2 cup)

Wash the soybeans and soak thoroughly. Remove
the sweet potato skin and cut the sweet potato
into 1 cm cubes. For details, see the “Make five
grains soymilk” section.

Mung bean and barley [+ 35 g of barley (around 2/5 cup)
paste 35 g of mung beans (around 2/5 cup)
20 g of rice (around 1/5 cup)

10g of oats (around 1/5 cup)

Wash the ingredients. For detalils, see the “Make
five grains soymilk:” section.

Walnut and cashew paste|* 35 g of rice (around 2/5 cup)

35 g of millet (around 2/5 cup)

flesh of 5 cashews

flesh of 5 walnuts

5-10 chinese dates (with stones removed)
5-10 longans (with stones removed)

Wash rice and millet. Chop walnut flesh, chinese
dates, and longans into small pieces. For details,
see the “Make five grains soymilk”” section.

some sugar

Rice paste

Recipe |
Cashew paste

Ingredients | Cooking

* 150 g of cashews
some milk and crystal sugar

Brown the cashews and make sure they are
around Tcm in size . Put it into the pot. Add
water up to the middle of MAX and MIN. After
connecting to the power, press Select to select
Rice Paste. Press Start to start processing. Once
done, the appliance will sound. Pour the cashew
paste to your cup and serve. Finally, add some
milk and sugar to taste.

Complete nutritious rice |* 35 g of rice (around 1/2 cup) Wash rice and millet. Chop walnut flesh into
paste 15 g of millet (around 1/5 cup) small pieces. For details, see the “Make rice paste”
10 g of black sesame seeds section.

10 peanuts (with shells removed)

flesh of walnuts

5 chinese dates (with stones removed)

Barley and lily rice paste |* 35 g of barley (around 2/5 cup)
35 g of rice (around 2/5 cup)
20 g of fresh lily bulbs

Wash the barley and rice.Wash and chop fresh
lily bulbs into small pieces. For details, see the
"“Make rice paste” section.

* some sugar
Chinese yam and chinese [+ 50 g of rice (around 1/2 cup) Wash the chinese dates and rice. Remove the
date rice paste * 30 g of chinese yam skin of the chinese yam and cut it into 1 cm

5-10 chinese dates (with stones removed) |cubes. For detalils, see the “Make rice paste”

* Disconnect the power and remove the power
cord before cleaning or disassembling this
appliance.

¢ Do not immerse the top unit in water.

» To prevent scalding, do not touch the top
unit or inner side of the pot before they cool
down.

* Take care of sharp blades during cleaning to
avoid cutting yourself and others.

1 After disconnecting the power lift the top unit, rinse

panel, upper plug, upper plug connector, base, and
power cord connector: The outside of the pot can be
cleaned with a damp cloth.

Easy clean

Promptly clean the residue on the appliance; otherwise,
the residue will dry up and stick on the appliance, and
this become difficult to remove. When this happens, you
can use the easy clean function to heat and soak the
inner side of the pot and clean the appliance easier.

To prevent the residue from smelling, cleaning the
appliance within 10 hours after use.

(the minimum level indication).
2 Put the top unit into the pot. Make sure that the upper
plug is correctly inserted into the connector.
3 Open the power connection cover, insert the power
cord, and connect the power.
= The indicators flash in cycle, indicating that the power
is connected.
4 Press Easy Clean.
= The Easy Clean indicator lights up and sounds once,
indicating that the easy clean function starts.
= After about 8 minutes, you will hear 6 beeps and the
In Progress indicator will turn off, indicating that the
easy clean function is complete.
5 Clean the appliance as instructed in the "Cleaning" section.

* some crystal sugar section.
Sweet potato and * 30 g of sweet potato (around 1/2 cup)  [Wash millet and rice. Remove the skin of sweet
pumpkin rice paste * 20 g of pumpkin (around 1/3 cup) potato and pumpkin and cut them into 1 cm

* 35 g of rice (around 1/3 cup) cubes. For details, see the “Make rice paste”

* 35 g of millet (around 1/3 cup) section.
Peanut paste * 200 g of peanuts (with shell removed) Brown the peanuts and make sure they are

* 50 g of rice around Tcm in size.Wash rice. Put the peanuts

some milk and crystal sugar into the pot first, then the clean rice. Ad water
up to the middle of MAX and MIN. After
connecting to the power, press Select to select
Rice Paste. Press Start to start processing. Once
done, the appliance will sound. Pour the peanut
paste to your cup and serve. Finally, add some

milk and sugar to taste.

Almond paste 70 g of almonds
30 g of rice

some milk and crystal sugar

Brown the almonds and make sure they are
around Tcm in size.Wash rice. Put the almonds
into the pot first, then the clean rice. Ad water
up to the middle of MAX and MIN. After
connecting to the power, press Select to select
Rice Paste. Press Start to start processing. Once
done, the appliance will sound. Pour the almond
paste to your cup and serve. Finally, add some
milk and sugar to taste.

below, contact the Philips Consumer Care Center in your country.

Problem | Possible cause | Solution

are broken.

The indicators do not light  |The upper plug is not plugged correctly.
up. Too much ingredient is added.
There is water in the top unit or the indicators |Contact the Philips Consumer Care Center.

Make sure that the top unit is put into the pot correctly.
Put proper quantity of ingredient evenly at the bottom of the pot as instructed. functions work well

The time taken to process
soymilk is longer than
instructed, but other

The voltage is too low.
The water temperature is too low.

the lower part of the top unit, overflow sensor, blade, . :
(5] . . 1 Pour water into the pot. Make sure that water level is
and inner side of the pot. bet MAX (th . lovel indicati 4 MIN
2 Use a dry cloth to clean the top unit handle, control ctween (the maximum level indication) an
Troubleshooting
This chapter summarizes the most common problems you could encounter with the appliance. If you are unable to solve the problem with the information Problem | Possible cause | Solution

User a household power regulator.
Add warm water in ambient temperature.

Food is burnt.

The indicators light up but  [You do not press Start.

The appliance is broken.

Press Start.

the appliance does not work. | The power is disconnected during processing. |Follow the instructions in this user manual.

Contact the Philips Consumer Care Center.

Processing will not stop. The appliance is broken.

Contact the Philips Consumer Care Center.

A wrong function is selected.
The inner side of the pot was not cleaned.
Insufficient water is added.

Too much ingredient is added.

section.

Select a correct function.
Clean the inner side of the pot.

Make sure that the water level is between MAX (the maximum level
indication) and MIN (the minimum level indication).

Put proper quantity of ingredient as instructed in the “Use the appliance”

Brown the black sesame seeds and the white
sesame seeds. Wash rice. Put both the black and
white sesame seeds into the pot first then put
the clean rice. Add water up to the middle of
MAX and MIN. After connecting to the power,
press Select to select Rice Paste. Press Start to
start processing. Once done, the appliance will
sound. Pour the sesame paste to your cup and
serve. Finally, add some milk and sugar to taste.

Sesame paste 125 g of black sesame seeds
25 g of white sesame seeds
50 g of rice

some milk and crystal sugar

The buttons do not work.  [The appliance is broken.

Contact the Philips Consumer Care Center.

The beeps occur before

The beans or rice is not The voltage is too low.

Use a household power regulator.

soymilk is ready.

Too much water or ingredient is added.

The appliance is broken.
The sea level of your region is too high.

section.

sea level.

* Put proper quantity of ingredient as instructed in the “Use the appliance”

* Make sure that the water level is between MAX (the maximum level
indication) and MIN (the minimum level indication).

Contact the Philips Consumer Care Center.
This appliance can only be used in regions no more than 2000m above mean

Walnut paste 180 g of walnuts
50 g of rice

some milk and crystal sugar

Brown the walnuts and make sure they are
around Tcm in size.Wash rice. Put the walnuts
into the pot first, then put the clean rice. Ad
water up to the middle of MAX and MIN. After
connecting to the power, press Select to select
Rice Paste. Press Start to start processing. Once
done, the appliance will sound. Pour the sesame
paste to your cup and serve. Finally, add some

milk and sugar to taste.

added.

indication).
The appliance is broken.

Soymilk is too diluted or too many beans are

The water level is above MAX (the maximum
level indication) and MIN (the minimum level

The overflow sensor is not cleaned.

ground well 'Too many beans are added. Put proper quantity of ingredients as instructed in the “Use the appliance”
section.
Insufficient water is added. Make sure that the water level is between MAX (the maximum level
indication) and MIN (the minimum level indication).
The machine is broken. Contact the Philips Consumer Care Center.
Overflow. A wrong function was selected. Select a correct function.

section.

Contact the Philips Consumer Care Center:
Clean the overflow sensor:

Put proper quantity of ingredient as instructed in the “Use the appliance”

Make sure that the water level is between MAX (the maximum level
indication) and MIN (the minimum level indication).

once you press any button.

The appliance begins stirring [The appliance is broken.

Contact the Philips Consumer Care Center.

Fruit/veggie drink

Ingredients

* 400 g of banana
* 300 ml of milk

Cooking

Remove the skin of the bananas and cut them
into 1 cm cubes. For details, see the “Make fruit/
veggie drink”’ section.

Banana milkshake
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I Petunjuk keselamatan penting

Baca petunjuk pengguna ini dengan saksama sebelum
menggunakan alat, dan simpanlah sebagai referensi untuk
masa mendatang.

Sebelum pengolahan:

* Sebelum memasang steker ke stopkontak, pastikan
peralatan telah terpasang dengan benar.

Pastikan tangan Anda kering sebelum memasang steker
ke dalam stopkontak.

Sebelum menghubungkan alat ke stopkontak, pastikan
tegangan yang ditunjukkan di bagian bawah alat sesuai
dengan tegangan daya setempat.

Peralatan ini hanya dapat digunakan dengan steker jenis
arde. Selalu pastikan steker dipasang dengan benar pada
stopkontak listrik.

Jangan sekali-kali menghubungkan alat ini ke sakelar
timer; untuk menghindari situasi yang membahayakan.
Pastikan Anda membersihkan peralatan sebelum
menggunakan (lihat bagian “Bersihkan sebelum
menggunakan pertama kali").

Jangan menggunakan peralatan ini untuk memanaskan
susu kedelai atau makanan cair lain.

Jangan pernah menggunakan peralatan untuk
memanaskan hingga kering.

* Jangan menambahkan isi (termasuk air) di atas MAX
(indikator batas maksimum) atau di bawah MIN
(indikator batas minimum).

Jika kabel listrik, steker, atau komponen lainnya rusak,
jangan gunakan alat ini.

Jika kabel listrik rusak, maka harus diganti oleh Philips,
pusat servis resmi Philips, atau orang yang mempunyai
keahlian sejenis agar terhindar dari bahaya.

Jangan mengganti sendiri bagian peralatan.

Alat ini tidak dimaksudkan untuk digunakan oleh orang
(termasuk anak-anak) dengan cacat fisik, indera atau
kecakapan mental yang kurang, atau kurang pengalaman
dan pengetahuan, kecuali jika mereka diberikan
pengawasan atau petunjuk mengenai penggunaan alat
oleh orang yang bertanggung jawab bagi keselamatan
mereka.

Untuk tujuan keselamatan, jangan bolehkan anak-anak
bermain dengan alat ini.

Pastikan air yang Anda tambahkan ke dalam alat
pembuat susu kedelai hangat sesuai suhu sekitar.

¢ Alat ini hanya untuk keperluan rumah tangga.

Selama pengolahan:

* Jangan gunakan peralatan ini pada permukaan yang
tidak stabil atau tidak rata.

* Jauhkan alat dan kabel listrik dari jangkauan anak-anak.

* Jangan sekali-kali meninggalkan alat yang sedang bekerja
tanpa ditunggui.

* Berhati-hatilah saat mengangkat unit atas dalam posisi

tegak lurus, jaga jarak dari uap untuk menghindari luka
bakar atau melepuh.

* Jangan menyentuh uap atau bagian logam peralatan,
untuk menghindari luka bakar atau melepuh.

* Jangan cabut kabel listrik atau melepaskan bagian atas
unit sebelum pengolahan selesai.

* Jika Anda harus menghentikan pengolahan, cabut kabel
listrik sebelum melakukan pengoperasian yang lainnya.

* Jika listrik padam kurang dari 3 menit setelah memulai
pengolahan, jangan langsung menjalankan ulang alat
pembuat susu kedelai. Kosongkan isi alat pembuat susu
kedelai dan masukkan isi baru sebelum menjalankan
ulang. Jika tidak, isi akan menempel ke panci atau
meluap, atau peralatan akan membunyikan alarm yang
lama.

Setelah pengolahan:

Putuskan daya sebelum melanjutkan pengoperasian.
Putuskan daya dan cabut kabel listrik sebelum
membersihkan atau melepaskan peralatan ini.
Untuk mencegah melepuh akibat uap, jaga jarak dari
alat pembuat susu kedelai sebelum mengangkat bagian
atas unit.
Pasang, lepaskan, dan bersihkan gelas aliran berlubang
dengan berhati-hati. Pisau di bagian atas unit tersebut
tajam. Berhati-hatilah agar tidak melukai diri Anda atau
orang lain.
Untuk mencegah korsleting atau sengatan listrik,
* jangan gunakan air untuk mencuci bagian luar panci
atau bagian atas unit (termasuk gagang bagian
atas unit, panel kontrol, konektor steker atas, dan
konektor kabel listrik) dan jauhkan dari tetesan atau
percikan air;
* jangan rendam bagian atas unit dalam air;
* jangan rendam alas alat pembuat susu kedelai dalam air:
Gunakan oven microwave untuk menghangatkan susu
kedelai dingin. Jangan gunakan peralatan ini untuk
menghangatkan, karena isinya akan menempel ke bagian
dalam panci.
Beberapa makanan dapat mengubah warna sensor
luapan. Hal ini benar-benar normal.
Simpan kabel listrik di dalam tempat yang sejuk dan kering.
Untuk mencegah sengatan listrik, jangan gunakan kabel
daya untuk menghubungkan dengan peralatan lainnya.

Medan Elektromagnet (EMF)

* Alat pembuat susu kedelai Philips ini mematuhi semua
standar yang terkait dengan medan elektromagnet
(EMF). Jika ditangani dengan benar dan sesuai dengan
petunjuk dalam petunjuk pengguna ini, alat tersebut
aman digunakan menurut bukti ilmiah yang kini tersedia.

Informasi produk

Daya motor: 150 W
Daya pemanasan: 900 W
Dimensi (P x L xT):
* Alat pembuat susu kedelai:
231,5x 180 x 314,2 mm
* Kemasan: 230 x 230 x 345 mm

Berat

sajian)

* Berat bersih: 2,3 kg
* Berat kotor:2,9 kg
Kapasitas: 1000 - 1200 ml (untuk 2-4

Untuk informasi voltase dan
frekuensi terukur, lihat pelat tipe
pada produk.

Informasi produk dapat berubah
tanpa pemberitahuan sebelumnya.

Ikhtisar

@ Gagang bagian atas unit
(2) Panel Kontrol
¢ Tombol-  « Select (Pilih)
tombol * Start (Mulai)
fungsional . Easy Clean (Bersih Mudah)
¢ Indikator  * Soymilk (Susu Kedelai)

* Five Grains Soymilk (Susu
Kedelai Five Grains)

* Rice Paste (Pasta Beras)

* Fruit/ Veggie Drink (Jus Buah/
Sayuran)

* In Progress (Berlangsung)

* Keep Warm (Tetap Hangat)

* Easy Clean (Bersih Mudah)

@ Sensor meluap - Mengawasi susu kedelai dan
mencegah meluap

(4) Pisau

(5) Bagian bawah unit atas
(6) Steker atas

(7) Unit panci

Alas

(9) Tutup koneksi daya
Konektor kabel listrik
(11) Gagang panci

(12) Konektor steker atas

Bersihkan

sebelum

menggunakan
pertama kall

Metode 1

1 Tuangkan air mendidih ke panci, letakkan bagian
atas unit, kemudian rendam selama 10 menit.
2 Bersihkan peralatan (lihat bagian “Membersihkan”)

Metode 2

1 lkuti instruksi di bagian “Membuat susu kedelai
(Soymilk)".

2 Tuangkan susu kedelai saat sudah selesai kemudian
bersihkan peralatan (lihat bagian“Membersihkan”).
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Menggunakan peralatan

n Peringatan

* Jika Anda ingin membatalkan fungsi begitu
sudah dipilih, jangan angkat bagian atas unit
untuk mencegah wajah melepuh. Anda dapat
mencabut steker kabel listrik, memasangnya
kembali, kemudian memilih fungsi lainnya.

Membuat susu kedelai (Soymilk)

* Takar bahan sesuai arahan. Anda dapat menyesuaikan
jumlahnya agar cocok dengan selera pribadi Anda.
* Untuk 2-4 sajian.

1 Ambil segelas kacang kedelai kering dengan gelas
pengukur yang disediakan dan cucilah seluruhnya.
* Untuk memperpanjang usia pisau, rendam kacang
kedelai (8-9 jam di musim gugur dan musim semi,
6-7 jam di musim panas, dan 9-10 jam di musim

dingin) dan cucilah seluruhnya sebelum pengolahan.

2 Masukkan kacang kedelai secara merata di bagian
bawah panci.

3 Tuangkan air ke dalam panci. Pastikan tingkat air
berada antara MAX (indikator batas maksimum) dan
MIN (indikator batas minimum).

4 Pasang bagian atas unit di panci. Pastikan bahwa
steker atas telah dimasukkan dengan benar ke dalam
konektor.

5 Buka tutup konektor daya, masukkan kabel listrik, dan
hubungkan dengan daya.

= Indikator berkedip dalam siklus, menunjukkan daya
terhubungkan.

6 Tekan Select (Pilih) untuk memilih Soymilk (Susu
Kedelai).

= Indikator Soymilk (Susu Kedelai) akan menyala.

7 Tekan Start (Mulai).

= Indikator In Progress (Berlangsung) berkedip dan
peralatan berbunyi sekali, menunjukkan pengolahan
dimulai.

= Setelah sekitar 25 menit, Anda akan mendengar
6 bip dan indikator Keep Warm (Tetap Hangat)
akan menyala, menunjukkan susu kedelai sudah siap.
Peralatan secara otomatis akan masuk ke mode
tetap hangat. Hal ini berlangsung satu jam kemudian
otomatis berhenti (lihat bagian “Tetap hangat”).

8 Setelah pengolahan, putuskan daya. Pegang gagang panci
erat-erat dengan satu tangan dan angkat bagian atas unit
dengan tangan yang lainnya.

9 Saring susu kedelai dengan filter dan susu siap disajikan.
Anda dapat menambahkan gula sebelum menyajikan.
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* Untuk mempersingkat waktu pengolahan,
Anda dapat menambahkan air hangat tidak
lebih dari 70°C.

* Susu kedelai dapat disajikan tanpa disaring
sebelumnya.

Membuat susu kedelai five grains
(Five Grains Soymilk)

* Takar bahan sesuai arahan. Anda dapat menyesuaikan

jumlahnya agar cocok dengan selera pribadi Anda.
* Untuk 2-4 sajian.

1 Takar 30 g kedelai (sekitar 1/2 gelas) dan 50 g beras
(sekitar 1/2 gelas) dengan gelas pengukur yang
disediakan. Bersihkan dengan saksama.

* Untuk memperpanjang usia pisau, rendam kacang
kedelai (8-9 jam di musim gugur dan musim semi,
6-7 jam di musim panas, dan 9-10 jam di musim

dingin) dan cucilah seluruhnya sebelum pengolahan.

2 Masukkan beras dan kacang kedelai secara merata di
bagian bawah panci.

3 Tuangkan air ke dalam panci. Pastikan tingkat air
berada antara MAX (indikator batas maksimum) dan
MIN (indikator batas minimum).

4 Pasang bagian atas unit di panci. Pastikan bahwa
steker atas telah dimasukkan dengan benar ke dalam
konektor.

5 Buka tutup konektor daya, masukkan kabel listrik, dan
hubungkan dengan daya.

= Indikator berkedip dalam siklus, menunjukkan daya
terhubungkan.

6 Tekan Select (Pilih) untuk memilih Five Grains Soymilk
(Susu Kedelai Five Grains).

= Indikator Five Grains Soymilk (Susu Kedelai Five
Grains) akan menyala.

7 Tekan Start (Mulai).

= Indikator In Progress (Berlangsung) berkedip dan
peralatan berbunyi sekali, menunjukkan pengolahan
dimulai.

= Setelah sekitar 26 menit, Anda akan mendengar
6 bip dan indikator Keep Warm (Tetap Hangat)
akan menyala, menunjukkan susu kedelai sudah siap.
Peralatan secara otomatis akan masuk ke mode
tetap hangat. Hal ini berlangsung satu jam kemudian
otomatis berhenti (lihat bagian “Tetap hangat”).

8 Setelah pengolahan, putuskan daya. Pegang gagang panci
erat-erat dengan satu tangan dan angkat bagian atas unit
dengan tangan yang lainnya.

9 Tuangkan susu kedelai ke gelas anda, dan susu kedelai siap
untuk disajikan. Anda dapat menambahkan gula sebelum
menyajikan.
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* Untuk mempersingkat waktu pengolahan,
Anda dapat menambahkan air hangat tidak
lebih dari 70°C.

Membuat pasta beras (Rice Paste)

* Takar bahan sesuai arahan. Anda dapat menyesuaikan
jumlahnya agar cocok dengan selera pribadi Anda.

» Contoh resep: lily bulb dan pasta beras jelai untuk 2-4
sajian.

1 Takar 35 g jelai dan 35 g beras (sekitar 2/5 gelas
masing-masing) dengan gelas takaran yang disediakan.

Kemudian, ambil 20 g lily bulb segar (sekitar 7-8
potong). Bersihkan dengan saksama.

2 Masukkan lily bulb, jelai, dan beras secara merata di
bagian bawah panci.

3 Tuangkan air ke dalam panci. Pastikan tingkat air
berada antara MAX (indikator batas maksimum) dan
MIN (indikator batas minimum).

4 Pasang bagian atas unit di panci. Pastikan bahwa
steker atas telah dimasukkan dengan benar ke dalam
konektor.

5 Buka tutup konektor daya, masukkan kabel listrik, dan
hubungkan dengan daya.

= Indikator berkedip dalam siklus, menunjukkan daya
terhubungkan.

6 Tekan Select (Pilih) untuk memilih Rice Paste (Pasta
Beras).

= Indikator Rice Paste (Pasta Beras) menyala.

7 Tekan Start (Mulai).

= Indikator In Progress (Berlangsung) berkedip dan
peralatan berbunyi sekali, menunjukkan pengolahan
dimulai.

= Setelah sekitar 26 menit, Anda akan mendengar
6 bip dan indikator Keep Warm (Tetap Hangat)
akan menyala, menunjukkan pasta beras sudah siap.
Peralatan secara otomatis akan masuk ke mode
tetap hangat. Hal ini berlangsung satu jam kemudian
otomatis berhenti (lihat bagian “Tetap hangat”).

8 Setelah pengolahan, putuskan daya. Pegang gagang panci
erat-erat dengan satu tangan dan angkat bagian atas unit
dengan tangan yang lainnya.

9 Tuangkan pasta beras ke gelas anda, dan pasta siap
untuk disajikan. Anda dapat menambahkan gula sebelum
menyajikan.

Kl

* Untuk mempersingkat waktu pengolahan,
Anda dapat menambahkan air hangat tidak
lebih dari 70°C.

Membuat jus buah/sayuran (Fruit/
Veggie Drink)
* Takar bahan sesuai arahan. Anda dapat menyesuaikan

jumlahnya agar cocok dengan selera pribadi Anda.
* Contoh resep: milkshake pisang, untuk 2-4 sajian.

1 Potong 3 pisang (sekitar 400 g) dalam ukuran 1 cm.

2 Masukkan potongan pisang secara merata di bagian
bawah panci.

3 Tuangkan 300 ml susu dan air ke dalam panci. Pastikan
tingkat air berada antara MAX (indikator batas
maksimum) dan MIN (indikator batas minimum).

4 Pasang bagian atas unit di panci. Pastikan bahwa
steker atas telah dimasukkan dengan benar ke dalam
konektor:

5 Buka tutup konektor daya, masukkan kabel listrik, dan
hubungkan dengan daya.

= Indikator berkedip dalam siklus, menunjukkan daya
terhubungkan.

6 Tekan Select (Pilih) untuk memilih Fruit/Veggie Drink (Jus
Buah/Sayuran).

= Indikator Fruit/Veggie Drink (Jus buah/Sayur)
menyala.

7 Tekan Start (Mulai).

= Indikator In Progress (Berlangsung) berkedip dan
peralatan berbunyi sekali, menunjukkan pengolahan
dimulai. Setelah sekitar 4 menit, Anda akan mendengar
6 bip, menunjukkan milkshake sudah siap.

8 Setelah pengolahan, putuskan daya. Pegang gagang
panci erat-erat dengan satu tangan dan angkat bagian
atas unit dengan tangan yang lainnya.

9 Tuangkan milkshake pisang ke gelas susu Anda,
dan minuman siap untuk disajikan. Anda dapat
menambahkan gula sebelum menyajikan.

I

* Setelah milkshake pisang sudah siap, sajikan
segera untuk menghindari oksidasi.

* Tunggu sekitar 10 menit sampai peralatan
mendingin sebelum penggunaan berikutnya.
Dengan cara ini peralatan lebih awet.

Tetap hangat (Keep Warm)

Setelah susu kedelai atau pasta beras selesai dibuat,
Anda akan mendengar 6 bip dan indikator Keep Warm
(Tetap Hangat) akan menyala. Fungsi menghangatkan
berlangsung satu jam kemudian secara otomatis
berhenti.

I

* Jika Anda mengangkat bagian atas unit begitu
pengolahan selesai, peralatan tidak memulai
fungsi tetap hangat.

* Peralatan tidak memulai fungsi tetap hangat
saat selesai membuat jus buah/sayuran.

(Garansi dan

layanan

Jika Anda mengalami masalah, memerlukan servis
atau informasi, kunjungi www.philips.com/support
atau hubungi Pusat Layanan Pelanggan Philips di
negara Anda.

Mendaur ulang

Jangan membuang alat bersama limbah
rumah tangga biasa jika alat sudah tidak

bisa dipakai lagi, tetapi serahkan ke tempat
pengumpulan barang bekas yang resmi untuk
didaur ulang. Dengan melakukan hal ini, Anda
ikut membantu melestarikan lingkungan.

)¢

B4 Resep

Susu kedelai

Susu kedelai

Bahan-bahan

75 g kacang kering (segelas penuh)

Untuk resep lainnya, Anda dapat mengunjungi situs web Philips MyKitchen www.philips.com/kitchen

Memasak

Cuci dan rendam kacang kedelai dengan saksama.

Susu kacang hitam

85 g kacang hitam (segelas penuh)

Untuk rincian, lihat bagian "Membuat susu kedelai
(Soymilk)”.

Resep

Susu kedelai five grains
klasik

Susu kedelai five grains

Bahan-bahan

15 g kacang kedelai (sekitar 1/5
gelas), 20 g beras (sekitar 1/5 gelas),
20 g milet (sekitar 1/5 gelas), 15 g
oat (sekitar 1/5 gelas), 10 g gandum

‘ Memasak

Rendam kacang kedelai dengan saksama, cucilah
bahan-bahan. Untuk rincian, lihat bagian "Membuat
susu kedelai five grains (Five Grains Soymilk)".

Susu kacang merah dan
milet

50 g kacang merah (sekitar 1/2
gelas), 35 g milet (sekitar 2/5 gelas),
gula

Cucilah kacang merah serta milet dan rendam dengan
saksama. Untuk rincian, lihat bagian "Membuat susu
kedelai five grains (Five Grains Soymilk)”.

Susu beras hitam dan
kacang kedelai

30 g kacang kedelai (sekitar 1/2
gelas), 50 g beras (sekitar 1/2 gelas),
gula

Cuci dan rendam kacang kedelai dengan saksama.
Bersihkan beras. Untuk rincian, lihat bagian "Membuat
susu kedelai five grains (Five Grains Soymilk)".

Susu kacang kedelai dan
labu kuning

35 g kacang kedelai (sekitar 1/2
gelas), 35 g labu kuning (sekitar 1/2
gelas)

Cucilah kacang kedelai dan rendam dengan saksama.
Kupas kulit labu dan potong menjadi potongan
berukuran 1 cm. Untuk rincian, lihat bagian "Membuat
susu kedelai five grains (Five Grains Soymilk)".

Susu ubi dan kacang
kedelai

40 g kentang manis (sekitar 1/2
gelas), 35 g kacang kedelai (sekitar
1/2 gelas)

Cucilah kacang kedelai dan rendam dengan saksama.
Kupas kulit ubi dan potong menjadi potongan
berukuran 1 cm. Untuk rincian, lihat bagian "Membuat
susu kedelai five grains (Five Grains Soymilk)”.

Pasta kacang hijau dan
jelai

35 gjelai (sekitar 2/5 gelas), 35 g
kacang hijau (sekitar 2/5 gelas), 20
g beras (sekitar 1/5 gelas), 10 g oat
(sekitar 1/5 gelas)

Cucilah bahan-bahan. Untuk rincian, lihat bagian
"Membuat susu kedelai five grains (Five Grains
Soymilk)”.

Pasta kenari dan mete

35 g beras (sekitar 2/5 gelas), 35 g
milet (sekitar 2/5 gelas), 5 mete, 5
kenari, 5-10 biji kurma Cina (bijinya
dibuang), 5-10 lengkeng (bijinya
dibuang), gula

Cucilah beras dan milet. Potong kenari, kurma Cina,
dan lengkeng menjadi kecil-kecil. Untuk rincian, lihat
bagian "Membuat susu kedelai five grains (Five Grains
Soymilk)”.

Pasta beras
Resep

Pasta mete

Bahan-bahan

150 g mete, susu dan gula pasir

‘ Memasak

Sangrai mete dan pastikan berukuran sekitar 1 cm.
Tuangkan ke dalam panci. Tambah air hingga berada
di antara MAX dan MIN. Setelah menghubungkan
ke daya, tekan Select (Pilih) untuk memilih Rice
Paste (Pasta Beras). Tekan Start (Mulai) untuk mulai
pengolahan. Begitu selesai, peralatan akan berbunyi.
Tuangkan pasta mete ke gelas anda dan sajikan.
Akhirnya, tambahkan susu dan gula untuk penambah
rasa.

Pasta beras bergizi yang
lengkap

35 g beras (sekitar 1/2 gelas), 15

g milet (sekitar 1/5 gelas), 10 g

biji wijen hitam, 10 kacang (kulit
dikupas), bagian daging kenari, 5 biji
kurma Cina (bijinya dibuang)

Cucilah beras dan milet. Potong kenari dalam ukuran
kecil. Untuk detailnya, lihat bagian “Membuat pasta
beras (Rice Paste)".

Resep

Pasta jelai dan beras lily

Bahan-bahan

35 g jelai (sekitar 2/5 gelas), 35 g
beras (sekitar 2/5 gelas), 20 g lily
bulb segar, gula

Memasak

Cucilah jelai dan beras. Bersihkan dan potong lily bulb
segar dalam ukuran kecil. Untuk detailnya, lihat bagian
“Membuat pasta beras (Rice Paste)”.

Pasta beras ubi rambat
Cina (shan yao) dan
kurma Cina

* 50 g beras (sekitar 1/2 gelas), 30 g
ubi rambat Cina, 5-10 kurma Cina
(bijinya dibuang), gula pasir

Cucilah kurma Cina dan beras. Kupas kulit ubi rambat
Cina dan potong dalam ukuran 1 cm. Untuk detailnya,
lihat bagian “Membuat pasta beras (Rice Paste)".

Pasta beras kentang
manis dan labu

30 g kentang manis (sekitar 1/2
gelas), 20 g labu kuning (sekitar 1/3

gelas), 35 g beras (sekitar 1/3 gelas),

35 g milet (sekitar 1/3 gelas)

Cucilah milet dan beras. Kupas kulit ubi dan labu lalu
potong dalam ukuran 1 cm. Untuk detailnya, lihat
bagian “Membuat pasta beras (Rice Paste)”.

Pasta kacang

50 g beras, susu dan gula pasir

200 g kacang tanah (kupas kulitnya),

Sangrai kacang tanah dan pastikan berukuran sekitar
1 cm. Bersihkan beras. Tuangkan kacang ke dalam
panci lalu masukkan beras. Tambah air hingga berada
di antara MAX dan MIN. Setelah menghubungkan
ke daya, tekan Select (Pilih) untuk memilih Rice
Paste (Pasta Beras). Tekan Start (Mulai) untuk mulai
pengolahan. Begitu selesai, peralatan akan berbunyi.
Tuangkan pasta kacang ke gelas anda dan sajikan.
Akhirnya, tambahkan susu dan gula untuk penambah
rasa.

Pasta badam

» 70 g badam, 30 g beras, susu dan
guld pasir

Sangrai badam dan pastikan berukuran sekitar 1 cm.
Bersihkan beras. Tuangkan badam ke dalam panci lalu
masukkan beras. Tambah air hingga berada di antara
MAX dan MIN. Setelah menghubungkan ke daya,
tekan Select (Pilih) untuk memilih Rice Paste (Pasta
Beras).Tekan Start (Mulai) untuk mulai pengolahan.
Begitu selesai, peralatan akan berbunyi. Tuangkan pasta
badam ke gelas anda dan sajikan. Akhirnya, tambahkan
susu dan gula untuk penambah rasa.

Pasta wijen

* 125 g biji wijen hitam, 25 g biji wijen
putih, 50 g beras, susu dan gula pasir

Sangrai biji wijen hitam dan biji wijen putih. Bersihkan
beras. Masukkan biji wijen hitam dan biji wijen putih
ke dalam panci, kemudian masukkan beras. Tambah
air hingga berada di antara MAX dan MIN. Setelah
menghubungkan ke daya, tekan Select (Pilih) untuk
memilih Rice Paste (Pasta Beras). Tekan Start (Mulai)
untuk mulai pengolahan. Begitu selesai, peralatan
akan berbunyi. Tuangkan pasta wijen ke gelas anda
dan sajikan. Akhirnya, tambahkan susu dan gula untuk
penambah rasa.

Pasta kenari

* 180 g kenari, 50 g beras, susu dan
gula Pasir

Sangrai kenari dan pastikan berukuran sekitar 1 cm.
Bersihkan beras. Tuangkan kenari ke dalam panci lalu
masukkan beras. Tambah air hingga berada di antara
MAX dan MIN. Setelah menghubungkan ke daya,
tekan Select (Pilih) untuk memilih Rice Paste (Pasta
Beras).Tekan Start (Mulai) untuk mulai pengolahan.
Begitu selesai, peralatan akan berbunyi. Tuangkan pasta
kenari ke gelas anda dan sajikan. Akhirnya, tambahkan
susu dan gula untuk penambah rasa.

Jus buah/sayuran

Bahan-bahan

Memasak

Milkshake pisang

* 400 g pisang, 300 ml susu

Buang kulit pisang dan potong dadu dengan ukuran 1
cm. Untuk petunjuk, lihat bagian “Membuat jus buah/
sayuran (Fruit/ Veggie Drink)".

Membersihkan

E Catatan

 Putuskan daya dan cabut kabel listrik sebelum
membersihkan atau melepaskan peralatan ini.

* Jangan rendam bagian atas unit dalam air.

* Untuk mencegah melepuh, jangan sentuh unit
atas atau bagian dalam panci sebelum dingin.

* Hati-hati dengan pisau yang tajam saat
membersihkan untuk menghindari mengiris
diri Anda atau orang lain.

bagian dalam panci.

peralatan.

-

dalam konektor.

daya terhubungkan.

fungsi bersih mudah.

telah selesai.

“Membersihkan”.

1 Setelah memutuskan daya, angkat unit atas, bilas
bagian bawah unit atas, sensor luapan, pisau, dan

2 Gunakan kain kering untuk membersihkan gagang
unit atas, panel kontrol, steker atas, konektor steker
atas, alas, dan konektor kabel listrik. Bagian luar
panci dapat dibersihkan dengan kain lembap.

Bersih mudah (Easy Clean)

* Dengan cepat membersihkan sisa pada peralatan;
jika tidak, sisa akan mengering dan menempel pada
peralatan, dan lebih sulit dibersihkan. Saat hal ini
terjadi, Anda dapat menggunakan fungsi bersih
mudah untuk memanaskan dan merendam bagian
dalam panci dan lebih mudah membersihkan

Untuk mencegah bau sisa, bersihkan peralatan
dalam waktu 10 jam selah digunakan.

Tuangkan air ke dalam panci. Pastikan tingkat air

berada antara MAX (indikator batas maksimum)
dan MIN (indikator batas minimum).

2 Pasang bagian atas unit di panci. Pastikan bahwa

steker atas telah dimasukkan dengan benar ke

3 Buka tutup konektor daya, masukkan kabel listrik,
dan hubungkan dengan daya.
= Indikator berkedip dalam siklus, menunjukkan

4 Tekan Easy Clean (Bersih Mudah).
= Indikator Easy Clean (Bersih Mudah) menyala
dan berbunyi sekali, menunjukkan dimulainya

= Setelah sekitar 8 menit, Anda akan mendengar
6 bip dan indikator In Progress (Berlangsung)

akan mati, menunjukkan fungsi bersih mudah

5 Bersihkan peralatan seperti ditunjukkan pada bagian

Mengatasl masalah

Bab ini berisi ringkasan masalah yang paling umum ditemui dengan alat. Jika Anda tidak

dapat mengatasi masalah dengan informasi di bawah ini,
Philips di negara Anda.

Masalah Kemungkinan penyebab
Indikator tidak Steker atas tidak terpasang
menyala. dengan benar.

Terlalu banyak bahan makanan
yang dimasukkan.

Terdapat air di bagian atas unit
atau indikator rusak.

hubungi Pusat Layanan Pelanggan

Solusi

Pastikan bagian atas unit
terpasang pada panci dengan
benar.

Masukkan jumlah bahan makanan
seperti ditunjukkan dalam bagian
“Menggunakan peralatan”.

Hubungi Pusat Layanan Pelanggan
Philips.

Anda tidak menekan Start
(Mulai).

Daya terputus saat pengolahan.

Indikator menyala
tetapi peralatan tidak
berfungsi.

Peralatan rusak.

Tekan Start (Mulai).

Ikuti petunjuk pada buku petunjuk
pengguna.

Hubungi Pusat Layanan Pelanggan
Philips.

Pengolahan tidak mau |Peralatan rusak.

Hubungi Pusat Layanan Pelanggan

berhenti. Philips.
Tombol tidak Peralatan rusak. Hubungi Pusat Layanan Pelanggan
berfungsi. Philips.

Kacang atau beras
tidak tergiling dengan

Tegangan terlalu rendah.

Gunakan alat pengatur daya
rumah tangga.

baik. Terlalu banyak kacang yang Masukkan jumlah bahan makanan
dimasukkan. seperti ditunjukkan dalam bagian
“Menggunakan peralatan”.
Kurang air: Pastikan tingkat air berada antara
MAX (indikator batas maksimum)
dan MIN (indikator batas
minimum).
Mesin rusak. Hubungi Pusat Layanan Pelanggan
Philips.
Meluap. Salah memilih fungsi. Pilih fungsi yang tepat.

Susu kedelai terlalu encer atau
terlalu banyak kacang yang
dimasukkan.

Tingkat air di atas MAX
(indikator batas maksimum) dan
MIN (indikator batas minimum).

Peralatan rusak.

Sensor meluap tidak

dibersihkan.

Masukkan jumlah bahan makanan
seperti ditunjukkan dalam bagian
“Menggunakan peralatan”.

Pastikan tingkat air berada antara
MAX (indikator batas maksimum)
dan MIN (indikator batas
minimum).

Hubungi Pusat Layanan Pelanggan
Philips.

Bersihkan sensor meluap.

Masalah ‘

Waktu yang
dibutuhkan untuk
mengolah susu kedelai
lebih lama dari yang
ditunjukkan, tetapi
fungsi lain bekerja
dengan baik.

rendah.

Kemungkinan penyebab ‘
Tegangan terlalu rendah.

Solusi

Gunakan regulator listrik untuk
rumah tangga.

Setelan suhu yang dipilih terlalu | Tambahkan air hangat dalam suhu

sekitar

Makanan terbakar.

Salah memilih fungsi.

Bagian dalam panci tidak
dibersihkan.

Kurang air:

Terlalu banyak bahan makanan
yang dimasukkan.

Pilih fungsi yang tepat.
Bersihkan bagian dalam panci.

Pastikan tingkat air berada antara
MAX (indikator batas maksimum)
dan MIN (indikator batas
minimum).

Gunakan jumlah bahan yang
sesuai dengan petunjuk di bagian
“Menggunakan peralatan”.

susu kedelai sudah
siap.

Bip berbunyi sebelum |Air atau bahan yang
ditambahkan terfalu banyak.

Peralatan rusak.

Ketinggian permukaan tanah di
daerah Anda terlalu tinggi.

* Gunakan jumlah bahan yang
sesuai dengan petunjuk

di bagian “Menggunakan
peralatan”.

Pastikan tingkat air berada
antara MAX (indikator batas
maksimum) dan MIN (indikator
batas minimum).

Hubungi Pusat Layanan Pelanggan
Philips.

Alat ini hanya dapat digunakan

di daerah dengan ketinggian

tidak lebih dari 2000 m di atas
permukaan laut.

Peralatan mulai
bergetar begitu Anda
menekan sembarang
tombol.

Peralatan rusak.

Hubungi Pusat Layanan Pelanggan
Philips.




Menggunakan perkakas Pembersihan

IY Arahan keselamatan penting

Baca manual pengguna ini dengan teliti sebelum anda
menggunakan perkakas, dan simpan manual pengguna
untuk rujukan masa depan.

1 Selepas memutuskan kuasa, angkat unit atas, bilas bahagian
bawah unit atas, sensor limpahan, pisau dan bahagian
dalam periuk.

2 Gunakan kain kering untuk membersihkan pemegang unit
atas, panel kawalan, plag atas, penyambung plag atas, tapak

menggunakan fungsi bersih mudah untuk memanaskan dan
merendam bahagian dalam periuk dan membersihkan
perkakas dengan lebih mudah.

* Untuk mengelakkan sisa daripada berbau, bersihkan
perkakas dalam masa 10 jam selepas digunakan.

= Penunjuk menyala dalam kitaran, menunjukkan kuasa
sedang disambungkan.
4 Tekan Easy Clean (Bersih Mudah).
= Penunjuk Easy Clean (Bersih Mudah) menyala dan
berbunyi sekali, menandakan fungsi bersih mudah

* Jangan biarkan perkakas digunakan tanpa pengawasan.

* Berhati-hati apabila mengangkat unit atas dalam posisi
menegak, pastikan jarak yang munasabah daripada stim
untuk mengelakkan dari terbakar atau melecur.

* Jangan sentuh stim atau bahagian logam perkakas untuk

=

» Cabut kuasa dan alih keluar kord kuasa sebelum
membersihkan atau membuka pemasangan
perkakas ini.

Membuat pes beras (Rice Paste)
* Sukat ramuan seperti diarahkan. Anda boleh
melaras kuantitinya mengikut rasa peribadi anda.
Resipi contoh: bebawang lili dan pes beras barli

n Amaran

* Jika anda ingin untuk batalkan fungsi sebaik
sahaja ianya telah dipilih, jangan angkat unit

Sebelum memproses:

« Sebelum anda masukkan plag ke dalam sesalur kuasa mengelakkan terbakar atau melecur atas untuk elakkan kelecuran muka. Anda Untuk 2-4 orang. « Jangan tenggelamkan unit motor ke dalam air: dgm pgnyambung |<ord‘ kuasg. Bahagian luar periuk boleh ‘ . . . bermula. o N
i lakas telah dipacane dencan betul + Jangan cabut kord kuasa atau alih keluar unit atas boleh lcabult‘ kord Ku;sa, plagkannya semula, ‘ o + Untuk mengelakkan kelecuran, jangan sentuh dibersihkan dengan kain kering. 1 Tuang air ke dalam pelr|ul<. Pastikan paras air antara MAX ind Selgpas klr‘a»|<lr"a‘8 minit, anda akan mendengar
pastikan pert pasang deng bel lesai kemudian pilih fungsi lain. 1 Sukat 35 gram barli dan 35 gram beras (kira-kira 2/5 unit atas atau bahagian dalam periuk sebelum (penunjuk paras maksimum) dan MIN (penunjuk paras 6 bip dan penunjuk In Progress (Sedang Berjalan) akan
+ Pastikan tangan anda kering sebelum anda memasukkan . Jsiiazggl Ezmglossziznsfne;:q‘b roses. cabut kord kuasa cawan setiap satunya) dengan cawan penyukat yang ia menyejuk. minimum). dimatikan, menunjukkan fungsi bersih mudah sudah

plag ke dalam alur keluar kuasa.
Sebelum anda sambungkan perkakas ke kuasa, pastikan

Mudah dibersihkan (Easy Clean)

* Bersihkan dengan segera sisa pada perkakas, jika tidak,

dibekalkan. Kemudian, ambil 20 gram bebawang lili
segar (kira-kira 7-8 kepingan). Basuhkannya dengan

selesai.
5 Bersihkan perkakas seperti yang diarahkan dalam bahagian

2 Letakkan unit atas ke dalam periuk. Pastikan plag atas

* Berhati-hati dengan pisau tajam semasa
dimasukkan dengan betul ke dalam penyambung.

sebelum anda menjalankan operasi lain.

.

Membuat susu soya (Soymilk)

.

.

.

.

voltan yang dinyatakan di bahagian bawah perkakas
sesuai dengan voltan kuasa setempat.

Perkakas ini hanya boleh digunakan dengan plag yang
dibumikan. Pastikan bahawa plag telah dimasukkan
dengan kukuh pada alur keluar kuasa.

.

mengelakkan situasi berbahaya.

.

(lihat bahagian "Pembersihan sebelum penggunaan
pertama”).

Jangan gunakan perkakas ini untuk memanaskan susu
soya atau makanan cecair lain.

Jangan sesekali gunakan perkakas untuk pemanasan
kering.

Jangan sesekali tambah kandungan (termasuk air)
melebihi MAX (penunjuk paras maksimum) atau di
bawah MIN (penunjuk paras minimum).

Jika kord kuasa, plag atau barang lain rosak, jangan
gunakan perkakas.

Jika kord kuasa rosak, anda mesti menggantikannya
di Philips, pusat servis yang dibenarkan oleh Philips
ataupun orang seumpamanya yang layak bagi
mengelakkan bahaya.

Jangan gantikan sendiri bahagian perkakas.

Perkakas ini tidak dimaksudkan untuk digunakan
oleh orang (termasuk kanak-kanak) yang kurang
upaya dari segi fizikal, deria atau mental, atau kurang
berpengalaman dan pengetahuan, kecuali mereka telah
diberi pengawasan atau arahan berkenaan penggunaan
perkakas ini oleh orang yang bertanggungjawab atas
keselamatan mereka.

Untuk keselamatan mereka, jangan benarkan kanak-
kanak bermain dengan perkakas.

Pastikan air yang anda tambah kepada susu soya adalah
hangat dalam suhu sekeliling.

Perkakas ini dimaksudkan untuk penggunaan rumah
tangga sahaja.

.

.

Semasa pemprosesan:

* Jangan gunakan perkakas ini pada permukaan yang tidak

stabil atau tidak rata.
Jauhkan perkakas dan kord kuasa dari capaian kanak-kanak.

Jangan sambungkan perkakas ini ke suis pemasa untuk

Pastikan anda bersihkan perkakas sebelum penggunaan

* Jika terdapat gangguan kuasa dalam tidak kurang dari
3 minit selepas mula memproses, jangan terus mulakan
semula pembuat susu soya. Kosongkan kandungan
dalam pembuat susu soya, kemudian masukkan
kandungan baru sebelum memulakan semula. Jika tidak,
kandungan akan melekat pada periuk atau melimpah,
atau perkakas akan membunyikan penggera panjang.

Selepas pemprosesan:

Cabut kuasa sebelum anda teruskan operasi lain.
Cabut kuasa dan alih keluar kord kuasa sebelum
membersihkan atau membuka pemasangan perkakas ini.
Untuk mengelakkan kelecuran stim, jauhkan diri dari
pembuat susu soya sebelum anda angkat unit atasnya.
Pasang, alih keluar; dan bersihkan cawan aliran tertebuk
dengan berhati-hati. Pisau di unit atas adalah tajam.
Berhati-hati jangan lukakan diri anda atau orang lain.
Untuk mengelakkan litar pintas atau kejutan elektrik,
jangan gunakan air untuk membilas bahagian luar unit
periuk atau unit atas, (termasuklah pemegang unit atas,
panel kawalan, plag atas, penyambung plag atas dan
penyambung kord kuasa) dan jauhkannya dari titisan
atau percikan;

* jangan rendam unit atas di dalam air.

jangan rendam tapak pembuat susu soya di dalam air.
Gunakan ketuhar gelombang mikro untuk memanaskan
susu soya sejuk. Jangan gunakan perkakas ini untuk
memanaskannya, kerana kandungan akan melekat pada
bahagian dalam periuk.

Sesetengah makanan mungkin mengubah warna sensor
limpahan. Ini benar-benar normal.

Simpan kord kuasa di tempat yang sejuk dan kering.
Untuk mengelakkan kejutan elektrik, jangan gunakan
kord kuasa untuk menyambung perkakas lain.

Medan elektromagnet (EMF)

* Pembuat susu soya Philips ini mematuhi semua piawai
yang berkaitan dengan medan elektromagnet (EMF).
Jika dikendalikan dengan betul dan menurut arahan di
dalam manual pengguna ini, perkakas ini selamat untuk
digunakan berdasarkan bukti saintifik yang ada pada
masa ini.

Maklumat produk

Kuasa motor: 150 W Berat
Kuasa pemanasan: 900 W
Dimensi (P x L xT)

* Pembuat susu soya: 231.5 x 180
x 3142 mm

* Pembungkusan: 230 x 230 x
345 mm

hidangan)

* Berat bersih: 2.3 kg
* Berat kasar: 2.9 kg
Kapasiti: 1000 - 1200 ml (untuk 2-4

Untuk maklumat voltan dan frekuensi
berkadar, rujuk kepada plat jenis pada
produk.

Maklumat produk tertakluk pada
perubahan tanpa notis terlebih
dahulu.

Gambaran

keseluruhan
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(1) Pemegang unit atas

@ Panel Kawalan

 Butang- * Select (Pilih)
butang * Start (Mula)
fungsi * Easy Clean (Bersih Mudah)

* Penunjuk  * Soymilk (Susu Soya)

Five Grains Soymilk (Susu Soya
Lima Bijirin)

Rice Paste (Pes Beras)

Fruit/ Veggie Drink (Minuman
Buah-buahan/Sayuran)

In Progress (Sedang Berjalan)
Keep Warm (Simpan Panas)
Easy Clean (Bersih Mudah)

@ Sensor limpahan - Awasi susu soya dan elakkan

dari melimpah

@ Pisau

(5) Bahagian bawah unit atas

(6) Plag atas

(7) Unit periuk

Tapak

@ Penutup sambungan kuasa

Penyambung kord kuasa

(1) Pemegang pot

(12) Penyambung plag atas

Pembersihan

sebelum

penggunaan
pertama

Kaedah 1

1 Tuang air mendidih ke dalam periuk, letakkan unit
atas padanya kemudian rendam selama 10 minit.
2 Bersihkan perkakas (lihat bahagian “Pembersihan’)

Kaedah 2

1 Ikuti arahan dalam bahagian “Membuat susu soya
(Soymilk)".

2 Tuang keluar susu soya apabila ia selesai kemudian
bersihkan perkakas (lihat bahagian “Pembersihan”).

o
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* Sukat ramuan seperti diarahkan. Anda boleh
melaras kuantitinya mengikut rasa peribadi anda.
* Untuk 2-4 orang.

1 Ambil secawan kacang soya kering dengan cawan
penyukat yang dibekalkan dan basuh dengan
sebersih-bersihnya.

* Untuk memanjangkan hayat pisau, rendam kacang
soya (8-9 jam ketika musim luruh dan bunga,
6-7 jam ketika musim panas, dan 9-10 jam ketika
musim sejuk) dan basuh dengan sebersih-
bersihnya sebelum diproses.

2 | etakkan kacang soya dengan sekata pada bawah
periuk.

3 Tuang air ke dalam periuk. Pastikan paras air antara
MAX (penunjuk paras maksimum) dan MIN
(penunjuk paras minimum).

4 Letakkan unit atas ke dalam periuk. Pastikan
plag atas dimasukkan dengan betul ke dalam
penyambung,

5 Buka penutup sambungan kuasa, masukkan kord
kuasa dan sambungkan kuasa.

= Penunjuk menyala dalam kitaran, menunjukkan
kuasa sedang disambungkan.

6 Tekan Select (Pilih) untuk memilih Soymilk (Susu Soya).

= Lampu penunjuk Soymilk (Susu soya) menyala.

7 Tekan Start (Mula).

= Penunjuk In Progress (Sedang Berjalan) berkelip
dan perkakas berbunyi sekali, menunjukkan
pemprosesan bermula.

= Selepas kira-kira 25 minit, anda akan dengar 6
bip dan penunjuk Keep Warm (Simpan Panas)
akan menyala, menandakan susu soya sudah sedia.
Perkakas akan memasuki mod simpan panas
secara automatik. Ini berterusan selama sejam,
dan kemudian berhenti secara automatik (lihat
bahagian Simpan Panas).

8 Selepas pemprosesan, tanggalkan kuasa, Tahan
pemegang pot kuat-kuat dengan satu tangan dan satu
tangan lagi mengangkat unit atas.

9 Tapis susu soya dengan penapis dan ia sedia untuk
dihidangkan. Anda boleh menambah sedikit gula
sebelum menghidangkan.

Petua

* Untuk memendekkan masa pemprosesan,
anda boleh tambah air suam tidak lebih
daripada 70°C.

* Susu soya juga boleh dihidangkan tanpa
ditapis.

Membuat Susu soya lima bijirin
(Five Grains Soymilk)

* Sukat ramuan seperti diarahkan. Anda boleh
melaras kuantitinya mengikut rasa peribadi anda.
* Untuk 2-4 orang.

1 Sukat 30 gram kacang soya (kira-kira 1/2 cawan)
dan 50 gram beras (kira-kira 1/2 cawan) dengan
cawan penyukat yang dibekalkan. Basuhkannya
dengan teliti.

* Untuk memanjangkan hayat pisau, rendam kacang
soya (8-9 jam ketika musim luruh dan bunga,
6-7 jam ketika musim panas, dan 9-10 jam ketika
musim sejuk) dan basuh dengan sebersih-
bersihnya sebelum diproses.

2 | etakkan beras dan kacang soya dengan sekata
pada bawah periuk.

3 Tuang air ke dalam periuk. Pastikan paras air antara
MAX (penunjuk paras maksimum) dan MIN
(penunjuk paras minimum).

4 Letakkan unit atas ke dalam periuk. Pastikan
plag atas dimasukkan dengan betul ke dalam
penyambung.

5 Buka penutup sambungan kuasa, masukkan kord
kuasa dan sambungkan kuasa.

= Penunjuk menyala dalam kitaran, menunjukkan
kuasa sedang disambungkan.

6 Tekan Select (Pilih) untuk memilih Five Grain Soymilk
(Susu Soya Lima Bijirin).

= Penunjuk Five Grains Soymilk (Susu Soya Lima
Bijirin) bernyala.

7 Tekan Start (Mula).

= Penunjuk In Progress (Sedang Berjalan) berkelip
dan perkakas berbunyi sekali, menunjukkan
pemprosesan bermula.

= Selepas kira-kira 26 minit, anda akan dengar 6
bip dan penunjuk Keep Warm (Simpan Panas)
akan menyala, menandakan susu soya sudah siap
sedia. Perkakas akan memasuki mod simpan panas
secara automatik. Ini berterusan selama sejam,
dan kemudian berhenti secara automatik (lihat
bahagian Simpan Panas).

8 Selepas pemprosesan, tanggalkan kuasa. Tahan
pemegang pot kuat-kuat dengan satu tangan dan satu
tangan lagi mengangkat unit atas.

9 Tuang susu soya ke dalam cawan anda, dan ia sudah
sedia untuk hidangan. Anda boleh menambah sedikit
gula sebelum menghidangkan.

Petua

¢ Untuk memendekkan masa pemprosesan,
anda boleh tambah air suam tidak lebih
daripada 70°C.

teliti.

2 | etakkan bebawang lili, barli dan beras dengan
sekata pada bawah periuk.

3 Tuang air ke dalam periuk. Pastikan paras air
antara MAX (penunjuk paras maksimum) dan
MIN (penunjuk paras minimum).

4 Letakkan unit atas ke dalam periuk. Pastikan
plag atas dimasukkan dengan betul ke dalam
penyambung.

5 Buka penutup sambungan kuasa, masukkan kord
kuasa dan sambungkan kuasa.

= Penunjuk menyala dalam kitaran, menunjukkan
kuasa sedang disambungkan.

6 Tekan Select (Pilih) untuk memilih Rice Paste
(Pes Beras).

= Penunjuk Rice Paste (Pes Beras) bernyala.

7 Tekan Start (Mula).

= Penunjuk In Progress (Sedang Berjalan) berkelip
dan perkakas berbunyi sekali, menunjukkan
pemprosesan bermula.

= Selepas kira-kira 26 minit, anda akan dengan 6 bip
dan penunjuk Keep Warm (Simpan Panas) akan
menyala, menandakan pes beras sudah siap sedia.
Perkakas akan memasuki mod simpan panas
secara automatik. Ini berterusan selama sejam,
dan kemudian berhenti secara automatik (lihat
bahagian Simpan Panas).

8 Selepas pemprosesan, tanggalkan kuasa. Tahan
pemegang pot kuat-kuat dengan satu tangan dan
satu tangan lagi mengangkat unit atas.

9 Tuang pes beras ke dalam cawan anda, dan ia sudah
sedia untuk hidangan. Anda boleh menambah sedikit
gula sebelum menghidangkan.

Petua

* Untuk memendekkan masa pemprosesan,
anda boleh tambah air suam tidak lebih
daripada 70°C.

Membuat minuman buah-buahan/
sayuran (Fruit/ Veggie Drink)

* Sukat ramuan seperti diarahkan. Anda boleh
melaras kuantitinya mengikut rasa peribadi anda.

* Resipi contoh: susu kocak pisang, untuk 2-4 hidang.

1 Potong 3 biji pisang (kira-kira 400 gram) kepada
kiub-kiub 1 sm.

2 | etakkan kiub pisang dengan sekata pada bawah
periuk.

3 Tuang 300ml susu dan sedikit air ke dalam periuk.
Pastikan paras air di antara MAX (penunjuk paras
maksimum) dan MIN (penunjuk paras minimum).

4 Letakkan unit atas ke dalam periuk. Pastikan
plag atas dimasukkan dengan betul ke dalam
penyambung.

5 Buka penutup sambungan kuasa, masukkan kord
kuasa dan sambungkan kuasa.

= Penunjuk menyala dalam kitaran, menunjukkan
kuasa sedang disambungkan.

6 Tekan Select (Pilih) untuk memilih Fruit/Veggie Drink
(Minuman Buah-buahan/Sayuran).

= Penunjuk Minuman Buah-buahan/Sayuran
menyala.

7 Tekan Start (Mula).

= Penunjuk In Progress (Sedang Berjalan) berkelip
dan perkakas berbunyi sekali, menunjukkan
pemprosesan bermula. Selepas kira-kira 4 minit,
anda akan mendengaré bip, menunjukkan yang
susu kocak telah sedia.

8 Selepas pemprosesan, tanggalkan kuasa. Tahan
pemegang pot kuat-kuat dengan satu tangan dan
satu tangan lagi mengangkat unit atas.

9 Tuang susu kocak pisang ke dalam cawan susu
anda dan ia sedia untuk dihidangkan. Anda boleh
menambah sedikit gula sebelum menghidangkan.

E Petua

* Selepas susu kocak pisang sedia, hidangkan
terus untuk elakkan pengoksidaan.

* Tunggu kira-kira 10 minit sehingga perkakas
menyejuk sebelum penggunaan seterusnya. Ini
membuatkan perkakas tahan lama.

Simpan panas (Keep Warm)

Selepas susu soya atau pes beras dibuat, anda
akan mendengar 6 bip dan penunjuk Keep Warm
(Simpan Panas) akan menyala. Fungsi simpan panas
berterusan selama sejam, dan kemudian berhenti
secara automatik.

E Petua

* Jika anda mengangkat unit atas sebaik sahaja
pemprosesan selesai, perkakas tidak akan
mulakan fungsi simpan panas.

* Perkakas tidak memulakan fungsi simpan
panas selepas minuman buah-buahan/sayuran
selesai dibuat.

pembersihan untuk mengelakkan mencederakan
diri anda sendiri dan orang lain.

perkakas akan kering dan melekat pada perkakas, dan ini
sukar untuk dialih keluar: Apabila ini berlaku, anda boleh

3 Buka penutup sambungan kuasa, masukkan kord kuasa dan

sambungkan kuasa.

“Pembersihan”.

e Resipi

Susu soya

Susu soya

Ramuan:

75 gram kacang soya kering
(secawan penuh)

Untuk lebih banyak resipi, anda boleh lawati laman web MyKitchen Philips www.philips.com/kitchen.

Memasak

Memasak dan rendam kacang soya sepenuhnya. Untuk

Susu kacang hitam

85 gram kacang soya hitam
(secawan penuh)

butiran, lihat bahagian “Membuat susu soya (Soymilk)".

Resipi

Pes beras barli dan lili

Ramuan:

35 gram barli (sekitar 2/5
cawan), 35 gram beras (sekitar
2/5 cawan), 20 gram bebawang
lili segar, sedikit gula

Memasak

Basuh barli dan beras. Cuci dan potong bebawang lili
segar menjadi kepingan kecil. Untuk butiran, lihat bahagian
“Membuat pes beras (Rice Paste).

Pes beras keladi cina
(shan yao) dan kurma
cina

50 gram beras (sekitar 1/2
cawan), 30 gram keladi cina,
5-10 kurma cina (tanpa biji),
sedikit gula batu

Basuh kurma cina dan beras. Kupas kulit keladi cina dan

potongnya menjadi kiub 1 sm. Untuk butiran, lihat bahagian

“Membuat pes beras (Rice Paste)”.

Resipi

Susu soya lima bijirin
klasik

Susu soya lima bijirin

Ramuan:

* 15 gram kacang soya (sekitar
1/5 cawan), 20 gram beras
(sekitar 1/5 cawan), 20 gram
milet (sekitar 1/5 cawan), 15
gram oat (sekitar 1/5 cawan),
10 gram gandum

Memasak

Rendam kacang soya sepenuhnya, basuh ramuan. Untuk
butiran, lihat bahagian “Membuat susu soya five grains (Five
Grains Soymilk)".

Pes beras keledek dan
labu

30 gram keledek (sekitar 1/2
cawan), 20 gram labu (sekitar
1/3 cawan), 35 gram beras
(sekitar 1/3 cawan), 35 gram

Cuci milet dan beras. Kupas kulit kentang dan labu dan
potong menjadi kiub 1sm. Untuk butiran, lihat bahagian
“Membuat pes beras (Rice Paste)".

Kacang merah dan susu
milet.

* 50 gram kacang merah (sekitar
1/2 cawan), 35 gram milet
(sekitar 2/5 cawan), sedikit gula

Basuh kacang merah dan milet dan rendam sepenuhnya.
Untuk butiran, lihat bahagian “Membuat susu soya five grains
(Five Grains Soymilk)".

Beras dan susu kacang
soya

* 30 gram kacang soya (kira-kira
1/2 cawan), 50 gram beras
(sekitar 1/2 cawan), sedikit gula

Memasak dan rendam kacang soya sepenuhnya. Cuci beras.
Untuk butiran, lihat bahagian “Membuat susu soya lima bijirin
(Five Grains Soymilk)".

milet (sekitar 1/3 cawan)

Pes kacang tanah kulit), 50 g beras, sedikit susu

dan gula batu

Perangkan kacang tanah dan pastikan saiznya sekitar 1 sm.
Cuci beras. Letakkan kacang tanah ke dalam periuk dahulu
kemudian bersihkan beras. Tambahkan air sehingga ke

200 gram kacang tanah (tanpa |pertengahan paras MAX dan MIN. Selepas menyambungkan
ke kuasa, tekan Select (Pilih) untuk memilih Rice Paste

(Pes Beras).Tekan Start (Mula) untuk mula memproses.
Sebaik sahaja siap, perkakas akan berbunyi. Tuangkan pes
kacang tanah ke dalam cawan anda dan hidangkan. Akhirnya,
tambahkan sedikit susu dan gula mengikut rasa.

70 gram badam, 30 gram beras,

Perangkan badam dan pastikan saiznya sekitar 1 sm. Cuci
beras. Letakkan badam ke dalam periuk dahulu kemudian
bersihkan beras. Tambahkan air sehingga ke pertengahan
paras MAX dan MIN. Selepas menyambungkan ke kuasa,

i Pes Badam sedkit susu dan eula batu tekan Select (Pilih) untuk memilih Rice Paste (Pes Beras).
+ 35 gram kacang soya (sekitar1/2 Basuh kacang soya dan rendam sepenuhnya. Buangkan kulit g Tekan Start (Mula) untuk mula memproses. Sebaik sahaja
Susu kacang soya labu cawan), 35 gram labu (1/2 labu dan potong labu fﬁenJad' kiub sebesar 1 sm. Untuk siap, perkakas akan berbunyi. Tuangkan pes badam ke dalam
cawan) butiran, lihat bahagian “Membuat susu soya five grains (Five cawan anda dan hidangkan. Akhirnya, tambahkan sedikit susu
Grains Soymilk)". dan gula mengikut rasa.
+ 40 gram keledek (sekitar 1/2 Basuh kacang soya dan rendam sepenuhnya. Buangkan kulit Perangkan biji bijan hitam dan bijan putih. Cuci beras.
Susu keledek dan kacang cawan), 35 gram kacang soya keledek dan potong menjadi kiub sebesar 1 sm. Urjtuk ‘ Letakkan biji bijan hitam dan bijan putih ke dalam periuk
soya (sekitaryﬁ /2 cawan) butiran, lihat bahagian “Membuat susu soya five grains (Five dahulu kemudian letakkan beras yang telah dibersihkan.
Grains Soymilk)". AR e [ Tambahkan air sehingga ke pertengahan paras MAX dan
* 125 gram biji bijan hitam, 25 MIN. Sel bunekan ke ki kan Sel
: : Pes Bifan bitbian putih. 50 o beras IN. Selepas menyambungkan ke kuasa, tekan Select
* 35 gram barli (sekitar 2/5 s bla 8 D bijan putin, o% 8 ' (Pilih) untuk memilih Rice Paste (Pes Beras).Tekan Start
cawan), 35 g kacang hijau sl GUEL GEn gl ey Mula) untuk mul Sebaik sahaja i kak
Pes k Yy Ki ,2/5g g2OJ Basuh bahan-bahan. Untuk butiran, lihat bahagian “Membuat (Mula) untuk mula memproses. Sebaik sahaja siap, perkakas
es kacang hijau dan barli | (sekitar 2/5 cawan), 20 gram susu soya five grains (Five Grains Soymilk)". akan berbunyi. Tuangkan pes bijan ke dalam cawan anda
beras (sekitar 1/5 cawan), 10 dan hidangkan. Akhirnya, tambahkan sedikit susu dan gula
gram oat (sekitar 1/5 cawan), mengikut rasa.
* 35 gram beras (sekitar 2/5 Perangkan walnut dan pastikan saiznya sekitar 1sm. Cuci
é%vig\zvg:)gl?? n;.'ﬁt (sekdtar |, cuh beras dan milet. Potong isi walnut, kurma cina dan Ib?crlaskl Le‘tt)akkan wa\ntutl ie(félamhpfr'u_llf dat?uyit kemudian
Pes walnut dan gajus e ' 83 . longan menjadi kepingan kecil. Untuk butiran, lihat bahagian ctaian beras yang telah dibersiiikan. lambanian air
* isi 5 walnut, 5-10 kurma cina “Mermbuat susu soya five grains (Five Grains Soymilk)" « 180 aram walnut. 50 @ beras sehingga ke pertengahan paras MAX dan MIN. Selepas
(tanpa biji), 5-10 longan (tanpa ' Pes walnut g ol " |menyambungkan ke kuasa, tekan Select (Pilih) untuk memilih

sedikit susu dan gula batu

biji), sedikit gula

Rice Paste (Pes Beras). Tekan Start (Mula) untuk mula
memproses. Sebaik sahaja siap, perkakas akan berbunyi.

Jangan buang perkakas ini dengan sampah rumah
biasa di akhir hayatnya, sebaliknya bawanya ke
mmm  PUsat pungutan rasmi untuk dikitar semula. Dengan

melakukan ini, anda membantu memelihara alam
sekitar,

Jaminan dan
perkhidmatan

Jika anda mempunyai masalah, memerlukan
servis, atau memerlukan maklumat, lihat
www.philips.com/support atau hubungi Pusat
Layanan Pelanggan Philips di negara anda..

Pes beras

Resipi

Pes Gajus

Ramuan:

* 150 gram gajus, sedikit susu dan
gula batu

Memasak

Perangkan gajus dan pastikan saiznya kira-kira 1 sm.
Letakkannya ke dalam periuk. Tambahkan air sehingga ke
pertengahan paras MAX dan MIN. Selepas menyambungkan
ke kuasa, tekan Select (Pilih) untuk memilih Rice Paste (Pes
Beras). Tekan Start (Mula) untuk mula memproses. Sebaik
sahaja siap, perkakas akan berbunyi. Tuangkan pes gajus ke
dalam cawan anda dan hidangkan. Akhirnya, tambahkan
sedikit susu dan gula mengikut rasa. .

Tuangkan pes walnut ke dalam cawan anda dan hidangkan.
Akhirnya, tambahkan sedikit susu dan gula mengikut rasa.

Minuman buah-buahan/sayuran

Ramuan:

Susu kocak pisang * 400 gram pisang, 300 ml susu

Memasak

Kupas kulit pisang dan potong menjadi kiub 1 sm.
Untuk butiran, lihat bahagian "Membuat minuman
buah-buahan/sayuran (Fruit/Veggie Drink)".

Selesai pes beras yang
berkhasiat.

* 35 gram beras (sekitar 1/2
cawan), 15 gram milet (sekitar
1/5 cawan), 10 gram biji bijan
hitam, 10 kacang tanah (tanpa
kulit), isi walnut, 5 kurma China
(tanpa biji)

Basuh beras dan milet. Potong isi walnut menjadi kepingan
kecil. Untuk butiran, lihat bahagian “Membuat pes beras (rice
paste)”.

Menyelesalkan masalah

Masalah

Penunjuk
tidakmenyala.

Penyebab yang mungkin

Plag atas tidak diplag masuk dengan betul.

Terlalu banyak ramuan ditambahkan.

Bab ini meringkaskan masalah paling lazim yang anda hadapi dengan perkakas. Jika anda tidak dapat menyelesaikan masalah
dengan maklumat di bawah, hubungi Pusat Layanan Pelanggan di negara anda.

Penyelesaian
Pastikan yang unit atas diletakkan ke dalam periuk
dengan betul.

Letakkan kuantiti ramuan yang sesuai dengan sekata
di bahagian bawah periuk seperti diarahkan.

Terdapat air di dalam unit atas atau penunjuk rosak. [Hubungi Pusat Layanan Pelanggan Philips.

Masalah Penyebab yang mungkin

Masa yang diambil |Voltanterlalu rendah.
untuk memproses
susu soya

lebih lama dari
diarahkan, tetapi
fungsi lain berfungsi
dengan baik.

Suhu air terlalu rendah.

Penyelesaian
Gunakan pengatur kuasa rumah.

Tambah air suam dalam suhu ambien.

tetapi perkakas
tidak berfungsi.

Penanda menyala Anda tidak menekan Start (Mula).
Kuasadiputuskan semasa pemprosesan.
Perkakas rosak.

Tekan Start (Mula).
Ikuti arahan dalam manual pengguna ini.
Hubungi Pusat Layanan Pelanggan Philips.

Pemprosesan tidak
akan berhenti.

Perkakas rosak.

Hubungi Pusat Layanan Pelanggan Philips.

Terpilih fungsi yang salah.
Bahagian dalam periuk tidak dibersihkan.

Makanan hangus. | Air yang ditambahkan tidak mencukupi.

Terlalu banyak ramuan ditambahkan.

Pilih fungsi yang betul.
Bersihkan bahagian dalam periuk.

Pastikan paras air antara MAX (penunjuk paras
maksimum) dan MIN (penunjuk paras minimum).

Masukkan kuantiti ramuan yang sesuai seperti
diarahkan dalam bahagian “Menggunakan perkakas”.

Butang tidak
berfungsi.

Perkakas rosak.

Hubungi Pusat Layanan Pelanggan Philips.

Kacang atau

Voltanterlalu rendah.

Terlalu banyak kacang ditambahkan.

Gunakan pengatur kuasa rumah.
Masukkan kuantiti ramuan yang sesuai seperti

Bip berbunyi
sebelum susu soya

sudah sedia. Perkakas rosak.

Aras laut rantau anda terlalu tinggi.

Terlalu banyak air atau bahan ditambahkan.

* Masukkan kuantiti ramuan yang sesuai seperti
diarahkan dalam bahagian “Menggunakan
perkakas”.

* Pastikan paras air antara MAX (penunjuk paras
maksimum) dan MIN (penunjuk paras minimum).

Hubungi Pusat Layanan Pelanggan Philips.

Perkakas ini hanya boleh digunakan di rantau yang
tidak melebihi 2000m di atas aras min laut.

dan MIN (penunjuk paras minimum).
Perkakas rosak.
Sensor limpahan tidak dibersihkan.

beras tidak diarahkan dalam bahagian “Menggunakan perkakas’.
cecoupme " |Air yang dtambahlan tidsk mencukupi k) i MING (pencn s parae i)
Mesin rosak. Hubungi Pusat Layanan Pelanggan Philips.
Fungsi yang salah dipilih. Pilih fungsi yang betul.
Susu soya terlalu cair atau terlalu banyak kacang Masukkan kuantiti ramuan yang sesuai seperti
ditambahkan. diarahkan dalam bahagian “Menggunakan perkakas’.
Limpahan. Paras air di atas MAX (penunjuk paras maksimum) |Pastikan paras air antara MAX (penunjuk paras

maksimum) dan MIN (penunjuk paras minimum).
Hubungi Pusat Layanan Pelanggan Philips.
Bersihkan sensor limpahan.

Perkakas mula Perkakas rosak.
mengacau selepas

anda menekan

sebarang butang.

Hubungi Pusat Layanan Pelanggan Philips.




Iy Hudng dan an toan quan trong

Doc kj hudng dan s dung ndy trudc khi st dung thiét bi

va cat gitr d& tién tham khao sau nay.
Trudc khi ché bién:

* Trude khi cdm phich cdm vao & dién, hay chic chin
rang thiét bj duoc Ip chinh xdc.

Can chic chin rdng tay ban kho truéc khi cdm phich
cdm vao 6 dién.

Trudc khi ndi thiét bj véi ngudn dién, dam bao rang
dién dp ghi & ddy cla thiét bi hop vai dién dp ngudn tai
noi st dung thiét bj.

Chi ¢ thé str dung thiét bj nay véi phich cdm ndi dat.
Pam bao ring phich cdm duoc cim chic chin vao &
dién.

Khong néi thiét bi nay véi cong tic hen gior d& tranh
tinh hudng nguy hiém.

Can chic chén rang ban lam sach thiét b trudc khi st
dung (xem muc "Lam sach thiét bj trudce khi str dung
[an dau”).

Khong str dung thiét bj nay d& dun néng sita dau nanh
hodc cdc loai thirc an ldng khdc.

Khong str dung thiét bi d& dun néng kho.

Khéng cho nguyén liéu (bao gdbm nudc) vao trén mic
MAX (chi bdo muc t6i da) hodc dudi mic MIN (chi
bdo muc t&i thiéu).

N&u day dién, phich cdm hodc cdc bd phan khdc bi hu
hong, khéng st dung thiét bi.

Neéu day dién bj hu hong, ban phai thay day dién tai
Philips, trung tam dich vu do Philips ty quy&n hoac
nhiing noi ¢ kha nang va trinh dé tuong duong dé
trdnh gay nguy hiém.

Khong tu thay thé cac bé phan clia thiét bi.

Thiét bj ndy khéng danh cho ngudi ding (bao gdbm

ca tré em) cé stic khde kém, kha nang gidc quan hodc
than kinh suy giam, hodc thiéu kinh nghiém va kién thic,
trir khi ho duoc gidm sét hodc huéng din st dung thiét
bi bdi ngudi cé trach nhiém dam bédo an toan cho ho.
P& dam bao an toan, khong dé tré em choi dua véi
thiét bi.

Bam bio ridng nuéc ban cho vao mdy lam stta dau
nanh @m trong nhiét d6 maéi trudng.

Thiét bj nay duoc thiét k& chi d& dung trong gia dinh.

Trong khi ché bién:

Khéng st dung thiét bj trén b& mat khong bang phing
hodc khéng viing chic.

D& thiét bi va day dién ngoai tAm véi clia tré em.
Khéng duoc @8 thiét bi chay ma khéng theo doi.

Hay cin than khi nhac bo phan trén cing & vi trf thing
dling, gitt khoang cach thich hop tir hoi nudéc dé tranh

bi béng.

Khéng cham vao hoi nudc hodc cdc bd phan bang kim
loai cta thiét bj d& tranh bi béng.

Khéng ngdt két ndi ngudn dién hodc thdo bd phan trén
cung trudc khi hoan thanh viéc ché bién.

Neéu ban da dung ché bién, hdy rit day dién trudc khi
thuc hién cdc thao téc khéc.

N&u bj mat dién khong dudi 3 phut sau khi bat dau
ché bién, khéng khai dong lai mdy lam sia dau nanh
ngay 1ap téc. Lay hét nguyén liéu ra khdi mdy lam sta
dau nanh va sau do cho nguyén liéu mai vao trudc khi
khai déng lai. Néu khong, nguyén liéu sé bi dinh vao ndi
hodc bj tran ra ngoai, hodc thiét bj s& phat bdo dong
dai.

Sau khi ché bién:

* Ngét két ndi ngudn dién trudc khi thuc hién cic thao
tdc khdc.

Ngdt két ndi ngudn dién va rit day dién trudce khi ve
sinh hodc thdo thiét bi.

D8 trdnh bj bdng hoi, gitt mét khoang cach nhat dinh
v&i mdy lam sra dau nanh trudc khi nhac bé phan trén
cung ra.

L4p dit, thdo va lam sach cbc rét cé 18 thodt khf can
than. LuGi cét trén b phan trén cling sic. Can than
khéng cat phai chinh ban hodc ngudi khc.

D8 tranh bj chap mach hoic séc dién,

khéng str dung nudce dé rira phia bén ngoai bd phan
binh hodc bé phan trén cung (bao gdm tay cam bd
phan trén cting, bang didu khién, phich cdm phia trén,
dau ndi phich cdm phia trén va ddu néi day dién) va dé
chiing céch xa nudc bj rf hay ban tung tde;

khéng nhiing bé phan trén cung vao nudéc;

khong nhing phan dé clia mdy lam sia dau nanh vao
nudc.

St dung 16 vi séng d& lam ndng stta dau nanh lanh.
Khong str dung thiét bj nay d& 1am ndng sita vi nguyén
liéu s& dinh vao mat trong cla binh.

Mbt 56 loai thic an c6 thé lam phai mau cam bién bdo
tran. Digu nay hoan toan binh thuong.

Bao quan day dién tai noi khé rdo va mét.

D& trdnh bj s6c dién, khong str dung day dién dé& nai
véi cdc thiét bi khdc.

Dién tu truong (EMF)

* Mdy lam sra dau nanh Philips ndy tun tha tat ca cdc
tiéu chuln lién quan dén dién tir trudng (EMF). Néu
duoc st dung dung va tuan thi cdc hudng dan trong
huéng dan s dung nay, theo cdc bang ching khoa hoc
hién nay, viéc str dung cac thiét bi nay la an toan.

Théng tin san phdm

Cbng suat dong co: 150 W
Coéng suat dun néng: 900 W
Kich thudc (Dai x Réng x Cao):

* Mdy lam sra dau nanh:231,5 x 1780 x 314,2 mm
* Bao gdi: 230 x 230 x 345 mm

Trong luong

* Trong luong thuc: 2,3 kg

* Trong luong tbng cong: 2,9 kg
Cdng sudt: 1000 - 1200 ml (cho 2-4 ngudi)

D4 biét thém thong tin v& tan s6 va dién dp dinh muc, vui
Iong tham khio bang trén sin pham.

Thong tin san phdm c6 thé duoc thay di ma khdng cé
sy thdng bdo trudc.

B Tdno quan
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(1) Tay c&m bd phén trén cling

(2) Bang digu khién

e Cdcnit < Select (Chon)
chicndng  « Start (Bit dau)
Easy Clean (Lam sach dé&

.

dang)
e Pénchi  * Soymilk (Stra ddu nanh)
bdo * Five Grains Soymilk (Stra dau

nanh ngl c6c)

Rice Paste (B&t nhio gao)
Fruit/Veggie Drink (Nudc trai
cdy/rau)

In Progress (Pang thuc hién)
Keep Warm (Gitr 4m)

Easy Clean (Lam sach dé&
dang)

@ Cam bién bdo tran - Theo ddi stta dau nanh

va trdnh bi tran ra ngoai

@ Ludi cit

@ Phan phifa dudi clia bé phan trén cing

(&) Phich cdm phia trén

@ B4 phan ndi
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(9) Nép che két n6i ngudn

Dau nbi day dién

(1) Tay cam ndi

(12) Dau nGi phich cdm phia trén
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Lam sach thiét
bl trudc khi sur
dung lan dau

Phuong phap 1

1 RSt nude séi vao ndi, dat bd phan trén cung 1én
ndi, sau dé ngam trong 10 phut.

2 Lam sach thiét bi (xem muyc "Lam sach thiét bj”)

Phuong phap 2

1 Thuc hién theo huéng din trong muc “Lam siia
dau nanh”.

2 Rt nude dau nanh ra sau khi hoan thanh, sau dé
lam sach thiét bj (xem muc “Lam sach thiét bj").
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St dung thiét bi

“ Canh bdo

» Néu ban mudn hly bd mét chire nang sau khi
da chon, khong nhac bo phan trén cing ra dé
trdnh bi bong mdt. Ban cé thé rat phich cdm
dién, cdm lai va sau dé chon mét chic ning
khéc.

Lam sira dau nanh (Soymilk)

* Pong nguyén liéu nhu hudng dan. Ban ¢4 thé didu
chinh ligu lugng cho phd hop Vi khu vi clia ban.

* Danh cho 2-4 nguoi.

1 Dong mét chén hat diu nanh khé bing cbc dong
di kém va rira that k.

+ D& kéo dai tudi tho luGi cit, ngdm hat dau nanh
(8-9 gio vao mua thu va mua xuan, 6-7 gid vao
mua he va 9-10 gio vao mua déng) va rira that
k¥ trudc khi ché bién.

2 Cho hat dau nanh dan déu vao ddy noi.

3 R4t nudce vao ndi.Bam bao rang muyc nudc nam
trong khoang MAX (chi bdo muc t6i da) va MIN
(chi bdo muc t6i thiéu).

4 Dt bd phan trén cling vao ndi. Dam bao rang phich
cdm phia trén duoc 13p chinh xdc vao dau ndi.

5 M& ndp che dau n&i ngudn, cdm day dién va ndi voi
ngudn dién.

“ Peén bdo sac nhap nhdy theo chu ky d& cho biét
da k&t ndi véi ngudn dién.

6 Bam Select (Chon) dé chon Soymilk (Stra d4u nanh).

= Pen chi bdo Soymilk (Stra dau nanh) sang 1én.

7 B4m Start (Bt dau).

= Peén chi bdo In Progress (Dang thuc hién) nhap
nhdy va thiét bj phat tiéng kéu mét lan, cho biét
qud trinh ché bién bt dau.

= Sau khoang 25 phtt, ban sé nghe thdy 6 tiéng
bip va den chi bdo Keep Warm (Gitr 4m) sang
[én cho biét sta dau nanh da sin sang. Thiét bj s&
tu dong vao ché do gitr dam. Ché do nay kéo dai
trong mot gio va sau do tu dong ding lai (xem
muc GiG am).

8 Sau khi ché bién, ngdt két ndi ngudn dién. Cam chit tay
cam cla ndi bang mot tay va nhac bd phan trén cing
bing tay kia.

9 Loc sra dau nanh bang bé loc va sra dau nanh da sdn
sang d& ubng. Ban ¢4 thé cho thém mét chit dudng
trudc khi udng.

E Meo nhd

+ D& rit ngén thai gian ché bién, ban ¢é
thé thém nudc dm khéng néng qua 70°C.
+ C6 thé str dung stia dau nanh ma khéng can loc.

Lam slra dau nanh ngili c6¢

(Five Grains Soymilk)

+ Pong nguyén liéu nhu hudng dan. Ban cé thé digu
chinh ligu lugng cho phd hop Véi khu vi cCia ban.

» Danh cho 2-4 ngudi.

1 Dong 30g hat dau nanh (khoang 1/2 chén) va 50g
gao (khoang 1/2 chén) bang cbc dong di kém. Rira
ching that ky.

* D& kéo dai tudi tho luGi cit, ngdm hat dau nanh
(8-9 gi& vao mua thu va mua xuan, 6-7 gio vao
mua hé va 9-10 gio vao mua déng) va rira that
ky trudc khi ché bién.

2 Cho gao va hat dau nanh dan déu vao ddy ndi.

3 RSt nudce vao ndi. Bam bao rang muc nudc ndm
trong khoang MAX (chi bdo muc téi da) va MIN
(chi bédo muc t8i thiéu).

4 Dit bd phan trén cing vao ndi.Dam bo ring
phich cdm phia trén duoc lap chinh xdc vao
dau ndi.

5 M& ndp che ddu ndi ngudn, cdm day dién va ndi véi
ngudn dién.

“ Peén bdo sac nhap nhdy theo chu ky d& cho biét
da két ndi véi ngudn dién.

6 Bam Select (Chon) dé chon Five Grains Soymilk (Sira
dau nanh ngii céc).

= Pen chi bdo Five Grains Soymilk (Stta dau nanh
ngii c6c) sdng lén.

7 B4m Start (Bt dau).

= Peén chi bdo In Progress (Dang thuc hién) nhap
nhdy va thiét bj phat tiéng kéu maét 1an, cho biét
qud trinh ché bién bt dau.

= Sau khoang 26 phtt, ban sé nghe thdy 6 tiéng
bip va den chi bdo Keep Warm (Gitr 4m) sang
[&n cho biét sta dau nanh da sin sang. Thiét bj s&
ty déng vao ché do gitr dam. Ché do nay kéo dai
trong mot gio va sau do tu dong ding lai (xem
muc GiT am).

8 Sau khi ché bién, ngdt két ndi ngudn dién. Cam chit tay
cam cla ndi bang mot tay va nhac bd phan trén cing
béng tay kia.

9 RSt nudce sra dau nanh vao ly va nudc trén da san sang
aé udéng. Ban cé thé cho thém mét chut duong trudc
khi uéng.

H Meo nhé

« D& rdt ngén thoi gian ché bién, ban cé thé
thém nudc dm khéng ndng qua 70°C.

Lam bét nhao gao (Rice Paste)

* Pong nguyén liéu nhu hudng dan. Ban cd thé digu
chinh ligu luong cho pht hop véi khu vi cia ban.

» Cong thic ché bién vi du: bot nhio gao, Ida mach
va cli hué tay, cho 2-4 ngudi.

1 Dong 35g Ita mach va 35g gao (khodng 2/5 chén)
béng cbc dong di kém. Sau dd I3y 20g ci hué tay
tuoi (khodng 7-8 cl). Rira chiing that ky.

2 Cho cl hué téy, Ida mach va gao dan déu vao
ddy noi.

3 RSt nudc vao ndi. Dam bao rang muc nudc ndm
trong khoang MAX (chi bdo muc téi da) va MIN
(chi bdo muc t6i thiéu).

4 Dit bd phan trén cung vao ndi.Dam bo ring
phich cdm phia trén duoc 1dp chinh xdc vao
dau noi.

5 M& ndp che ddu ndi ngudn, cdm day dién va ndi véi
ngudn dién.

“ Peén bdo sac nhap nhdy theo chu ky d& cho biét
da k&t ndi véi ngudn dién.

6 Bam Select (Chon) dé chon Rice Paste (B&t nhio
820).

= Pen chi bdo Rice Paste (B6t nhdo gao) sang lén.

7 Bam Start (Bat dau).

= Pen chi bdo In Progress (Pang thuc hién) nhap
nhdy va thiét bj phat tiéng kéu mét 1an, cho biét
qud trinh ché bién bt dau.

= Sau khoang 26 phut, ban s& nghe thdy 6 tiéng bip
va dén chi bdo Keep Warm (Gilr &m) sdng lén
cho biét bét nhio gao da sdn sang Thiét bj s&
tu dong vao ché do gitr &m. Ché do nay kéo dai
trong mét gidr va sau dé tu dong dimg lai (xem
muc Gid am).

8 Sau khi ché bién, ngdt k&t ndi ngudn dién. Cam chit tay
cim clia ndi bdng Mot tay va nhic bé phan trén ciing
bing tay kia.

9 R6t bot nhio gao vao ly bot nhio gao da sin sang dé
udng, Ban c6 thé cho thém maét chit duong trudc khi
udng.

B Meo nhé

+ D& rit ngin thoi gian ché bién, ban ¢ thé
thém nudc am khong ndng qud 70°C.

Lam nu&ec trai cay/rau

(Fruit/Veggie Drink)

* Pong nguyén liéu nhu hudng dan. Ban cd thé digu
chinh ligu lugng cho phd hop Véi khu vi cCia ban.

» Cong thic ché bién vi du: Nudc trén chudi, cho
2-4 nguoi.

1 Cit 3 qua chudi (khodng 400g) thanh miéng 1 cm.

2 Cho miéng chubi dan déu vao ddy ndi.

3 R&t 300ml sita va mét chidt nudce vao ndi. Dam bao
rang muc nuéc ndm trong khoang MAX (chi bdo
mrc t6i da) va MIN (chi bdo muic t6i thiéu).

4 D3t bd phan trén cung vao ndi. Bam bao rdng
phich cdm phfa trén duoc I&p chinh xdc vao
dau noi.

5 M& ndp che ddu ndi ngudn, cdm day dién va ndi véi
ngudn dién.

— Peén bdo sac nhap nhay theo chu ky d& cho biét
da két ndi véi ngudn dién.

6 Bam Select (Chon) dé chon Fruit/Veggie Drink (Nudc
trai cay/rau).

= Pen chi bdo Fruit/Veggie Drink (Nwéc trai cay/
rau) sang én.

7 Bam Start (Bt dau).

= Den chi bdo In Progress (Pang thuc hién) nhap
nhdy va thiét bj phat tiéng kéu mét 1an, cho biét
qud trinh ché bién bt dau. Sau khoang 4 pht,
ban s& nghe thay 6 tiéng bip cho biét nudc trén
da sin sang.

8 Sau khi ché bién, ngdt két ndi ngudn dién. Cam chit
tay cAm cla ndi bang mét tay va nhic bd phan trén
cling bdng tay kia.

9 RSt nudc tron chudi vao ly va nudc trén di san
sang d& ubng. Ban cd thé cho thém mét chit
duong trudce khi ubng.

H Meo nhé

* Khi nudc tron chudi da sin sang, hdy st dung
ngay dé tranh bi & xy hda.

* Doi khoang 10 phut cho dén khi thiét bi
ngudi xudng trudce khi st dung tiép theo. Diéu
nay gidp cho thiét bj bén hon.

Gitr dam (Keep Warm)

Sau khi da ché bién xong sta dau nanh hodc bét
nhdo gao, ban s& nghe thay 6 tiéng bip va dén chi
bdo Keep Warm (Gitlr am) sdng lén. Chic nang git
am kéo dai mét gio va sau dé tu dong dung lai.

Meo nhé

» Néu ban nhic bd phan trén cing ngay sau
khi ché bién xong, thiét b s& khong khai dong
chirc nang gitr am.

* Thiét bj khéng khai dong chic nang gitr am
khi hoan thanh ché bién nudc trdi cay/rau.

Lam

sach

E Ghi chi

1

» Ngat ké&t ndi ngudn dién va rat day dién trudce
khi vé sinh hodc thdo thiét bi. 2

* Khéng nhiing b phan trén cing vao nudc.

« D& trdnh bi bdng, khéng cham vao bd phan
trén cung hodc mit bén trong clia ndi trudc
khi chiing ngudi xuéng.

Sau khi ngdt két ndi ngudn dién, nhac bd phan trén cing,
rira phan phia dudi clia bd phan trén cung, cdm bién béo

tran, ludi cdt va mit trong cla ndi.

Dung khin khé dé lau tay cm bo phan trén ciing, bang
didu khién, phich cdm phia trén, dau ndi phich cdm phia

trén, dé va dau ndi day dién.

Lam sach dé dang (Easy Clean)

nang lam sach d& dang d& dun ndng va ngdm mit bén
trong clia ndi va lam sach thiét bj dé dang hon.

* D& tranh viéc chit can gdy mui, lam sach thiét bj trong
vong 10 gio sau khi str dung.

1 RSt nudce vao ndi.Bam bao rdng muc nudc nam trong
khoang MAX (chi bdo murc t8i da) va MIN (chi bdo murc
t6i thiéu).

2 Dt bd phan trén cing vao ndi.Bam bao ring phich cdm

— Peén bdo sac nhdp nhdy theo chu ky d& cho biét da két

ndi véi ngudn dién.

4 Bim Easy Clean (Lam sach dé dang).
= Den chi bdo Easy Clean (Lam sach dé dang) sing I&n va

thiét bi phét tiéng kéu mét 1an, cho biét chic nang lam
sach d& dang bt dau.

= Sau khoang 8 phut, ban s& nghe thdy 6 tiéng bip va dén

chi bdo In Progress (Dang thuc hién) s& tit, cho biét
chiic ndng lam sach d& dang da hoan thanh.

Bdo hanh
va dich vu

Neéu ban gap truc trac, can dich vu hodc théng tin,
vui long truy cap wwwi.philips.com/support hodc lién
hé vé&iTrung tam Cham séc Khdch hang cta Philips
tai qudc gia cla ban.

Tai ché

Khéng vt thiét b cling chung véi réc thai gia
dinh théng thuong khi ngimg str dung né ma
hiy dem thiét b dén diém thu gom chinh
thitc d& tdi ché. Lam nhu vy s& gilp bao vé
moi truong.

¢

« Cln than véi ludi cit sic khi lam sach dé
trénh cdt phai chinh ban va ngudi khéc.

e Lam sach nha’nh chéng cac chat can ban trén thiét bi; néu
khong chat ban sé kho lai va dinh vao thiét bj, va tré nén
kh loai bd. Khi digu nay xay ra, ban cé thé st dung chic

phia trén duoc I3p chinh xdc vao dau ndi.

3 M& ndp che dau ndi
ngudn dién.

ngudn, cdm day dién va ndi véi bi".

5 Lam sach thiét bj nhu huéng dan trong muc “Lam sach thiét

£ Cong thic ndu an

Sira dau nanh

Cbng thic ché bién

Nguyén liéu

Sta dau nanh 75 g hat dau nanh kho (chén day)

D8 biét thém cong thiic ché bién, ban cé thé ghé tham trang web MyKitchen ctia Philips tai www.philips.com/kitchen

Rira va ngam hat dau nanh that ky. Pé bist

Slra dau den 85 g hat ddu den (chén day)

thém chi tiét, xem muc "Lam sta dau nanh
(Soymilk)".

Stra dau nanh ngli c6c

Nguyén liéu

Céng thitc ché bién |

Stra ddu nanh ngl cb¢
truyén théng
1/5 chén),10 g bot mi

* 15 g hat dau nanh (khoang 1/5 chén),
20 g gao (khoang 1/5 chén), 20 g hat ké
(khoang 1/5 chén), 15 g yén mach (khoang

Ngam k¥ hat dau nanh, rira sach nguyén liéu.
D& biét thém chi tiét, xem muc "Lam stra dau
nanh ngt c6c¢ (Five Grains Soymilk)".

Sira dau d va hat ké 50 g dau dd (khoang 1/2 chén), 35

ké (khoang 2/5 chén), mét chit dudng

Rira dau dé va hat k& va ngam ky. D& biét thém
chi tiét, xem muc "Lam stta dau nanh ngl c6c
(Five Grains Soymilk)".

g hat

Stra ddu nanh va gao

30g hat dau nanh (khoang 1/2 chén), 50 g
gao (khoang 1/2 chén), mét chdt duong

R&ra va ngam hat dau nanh that ky. Rira gao.Dé
biét thém chi tiét, xem muc "Lam stta dau nanh
ngli c6¢ (Five Grains Soymilk)".

S G e ol 52 bi ngd (khoang 1/2 chén)

35 g hat dau nanh (khoang 1/2 chén), 35 g

Rira va ngadm k¥ hat dau nanh. Got vé bf ngd va
c4t bi ngd thanh miéng 1 cm. D& biét thém chi
tiét, xem muc “Lam sa dau nanh ngl cbc”..

Slta dau nanh va khoai
lang hat dau nanh (khoang 1/2 chén)

40 g khoai lang (khoang 1/2 chén), 35 g

Rira va ngdm k¥ hat dau nanh. Got vé khoai lang
va cit khoal lang thanh miéng 1 cm. D& biét them
chi tiét, xem muc "Lam sa ddu nanh ngli cbc¢
(Five Grains Soymilk)".

B&t nhdo Ida mach va
dau xanh
1/5 chén)

35 g lda mach (khoang 2/5 chén), 35 g
dau xanh (khoang 2/5 chén), 20 g gao
(khoang 1/5 chén), 10g yén mach (khoang

Rira nguy@n liéu. D& biét thém chi tiét, xem
muc "Lam stra dau nanh ngti céc (Five Grains
Soymilk)".

(khoang 2/5 chén), cti 5 qua diéu

BOt nhdo qua Se chd va |, (4’5 qua e ché, 5-10 qué tho tau

hat diéu

duong

35 g gao (khoang 2/5 chén), 35 g hat ké

hat), 5-10 qua nhan (bd hat), mét chut

Rlra gao va hat k&, Cat cli qua &c chd, tdo tau
va nhan thanh ting miéng nho. D& biét thém chi
tiét, xem muc "Lam stra dau nanh ngti céc (Five
Grains Soymilk)".

(bd

Bot nhao gao

Cbng thic ché bién

Nguyén liéu

Bt nhdo hat digu tinh

150 g hat di€u, mét chit stra va duong

Rang hat digu va dam bdo rang ching cé kich
thudc khoang 1cm. Cho chidng vao ndi. Thém
nude cho dén khodang gita MAX (Téi da) va
MIN (T8i thidu). Sau khi két n&i véi ngudn dién,
bam Select (Chon) d& chon Bot nhio gao. Bam
Start (Bit ddu) d& b4t dau ché bién. Sau khi
hoan thanh, thiét bi s& phat tiéng kéu. Rét bt
nhao hat diéu vao ly va st dung. Cubi cing, thém
stra va duong vao bét nhao.

Bot nhao gao dinh dudng
day du

tdo tau (bd hat)

35 g gao (khoang 1/2 chén), 15 g hat ké
(khoang 1/5 chén), 10 g hat ving den
10 cl lac (bd vo), cui qua éc chd, 5 qua

Rira gao va hat ké. Cit cli qua ¢ chd thanh ting
miéng nhd. D& biét thém chi tiét, xem muc “Lam
boét nhao gao (Rice Paste)”.

B&t nhdo gao, hué tay va

It mach (khoang 2/5 chén), 20 g ci hué tay

mot chit dudng

* 35 g lda mach (khoang 2/5 chén), 35 g gao |Rira Itia mach va gao. Rra va cit cli hué ty tuoi

tuoi,  [thanh miéng nho. D& biét thém chi tiét, xem muc
"Lam boét nhdo gao (Rice Paste)".

Cbng thic ché bién

B&t nhdo gao khoai m&

va tdo tau

Nguyén ligu

* 50 g gao (khoang 1/2 chén), 30 g khoai
ma, 5-10 qua tdo tau (bd hat), mét chit
dudng kinh

N4u dn

Rira tdo tau va gao. Got v khoai m& va cét khoai
m& thanh miéng 1 cm. D& biét thém chi tiét, xem
muc "Lam boét nhao gao (Rice Paste)".

B&t nhao gao, bi ngd va

khoai lang

* 30 g khoai lang (khoang 1/2 chén), 20 g bf
ngd (khoang 1/3 chén), 35 g gao (khoang
1/3 chén), 35 g hat ké (khoang 1/3 chén)

Rira hat ké va gao. Got v khoai lang va cdt khoai
lang thanh miéng 1 cm. D& biét thém chi tiét,
xem muc "Lam bdt nhdo gao (Rice Paste)".

B6t nhao lac

* 200 g lac (da bd vo), 50 g gao, mot chit
sa va duong tinh

Rang lac va dam bao rdng ching cd kich thudc
khoang 1cm.Vo gao. Cho lac vao ndi trudc, sau
dé la gao sach.Thém nudc cho dén khoang gita
MAX (T8i da) va MIN (T6i thiéu). Sau khi két
ndi véi ngudn dién, bam Select (Chon) dé& chon
Bot nhao gao. B4m Start (Bit dau) dé bit dau
ché bién. Sau khi hoan thanh, thiét bj s& phat
tiéng kéu. RSt bot nhdo lac vao ly va st dung.
Cubi cung, thém slra va dudng vao boét nhao.

B&t hanh dao

» 70 g hanh nhan, 30 g gao, m&t chut sa va
duong tinh

Rang hanh nhan va dam bao rang ching cé
kich thudc khoang 1cm.Vo gao. Cho hanh nhan
vao ndi trudc, sau do 1a gao sach. Thém nudc
cho dén khoang gitta MAX (Téi da) va MIN
(T6i thidu). Sau khi két néi véi ngudn dién,
bam Select (Chon) dé chon B&t nhio gao. Bim
Start (Bit diu) d& bit dau ché bién. Sau khi
hoan thanh, thiét bi sé& phat tiéng kéu. Rét bot
nhdo hanh dao vao ly va st dung. Cudi cung,
thém sta va duong vao bét nhao.

B&t nhao ving

* 125 g hat vimg den, 25 g hat vimg tréng,
50 g gao, mét chut sira va dudng tinh

Rang hat vimg den va hat viing tréng.Vo gao.
Cho c3 hat vimg den va hat vimg tréng vao ndi
trudc, sau dé thém gao sach. Thém nudc cho
dén khoang gitta MAX (T&i da) va MIN (T&i
thiéu). Sau khi k&t n6i véi ngudn dién, bam
Select (Chon) d& chon Bot nhio gao. Bam
Start (B4t diu) dé bat dau ché bién. Sau khi
hoan thanh, thiét bi sé phat tiéng kéu. Rét bot
nhdo virng vao ly va st dung. Cudi ciing, thém
stta va duong vao bot nhao.

Bot nhdo qué éc chd

* 180 g qua &c chd, 50 g gao, mét cht stta
va duong tinh

Rang qua dc chd va dam bao ring ching cd kich
thudc khoang 1cm.Vo gao. Cho qua 6c chd vao
ndi trudc, sau dd la gao sach.Thém nudc cho
dén khoang gitta MAX (T6i da) va MIN (Téi
thidu). Sau khi k&t néi véi ngudn dién, bam
Select (Chon) dé chon Bét nhio gao. Bam
Start (Bit diu) d& bat ddu ché bién. Sau khi
hoan thanh, thiét bi s& phdt tiéng kéu. RSt bot
nh3o qua éc ché vao ly va st dung. Cudi cing,

thém slra va dudng vao bot nhao.

Nuwéc trai cay/rau

Cbng thic ché bién

Nudc trén chubi

Nguyén ligu
* 400 g chu®i, 300 ml sra

Got v& chudi va cit chudi thanh miéng 1 cm.
DE biét thém chi tiét, xem muc "Lam nudc trdi
cay/rau (Fruit/Veggie Drink)".

Khac phuc su cb

Nguy&n nhan cé thé

Nt cdm phia trén khéng dugc cdm chinh
xac.

Dén chibdo khdng |y, qud nhiéu nguyén liéu vao noi.
sang Ién.

bdo bi hong.

C6 nudc trong bd phan trén cung va dén chi [Hay lién hé véi Trung tdm Cham séc Khdch hang

Chuong ndy tém tit cic sy c6 thudng gap phai véi thiét bi nay. Néu ban khong thé giai quyét duoc van dé sau khi tham
khdo thong tin dudi day, hdy lién hé véi Trung tdm Cham séc Khach hang ctia Philips tai nuéce ban.

Giai phdp
D2am bao ring bd phan trén clng dugc dit vao ndi
chinh xdc.

Cho luong nguyén liéu thich hop dan déu vao day
ndi nhu hudng dan.

ctia Philips.

Ban khéng bam Start (Bit dau).

Dén chi bdo sdng 1én |[Ngudn bj ngdt két ndi trong qud trinh ché
nhung thiét bi khong [bién.

hoat dong.
Thiét bj bi hong.

Bam Start (Bét dau).

Thuc hién theo hudng din trong tai liéu hudng dan
str dung nay.

Hay lién hé v&i Trung tdm Cham séc Khdch hang
clia Philips.

Qud trinh ché bién

khéng dimng lai Thiét bi bi héng.

Hay lién hé véi Trung tdm Cham séc Khdch hang
cla Philips.

Gée nutkhong hoat |7iat b bj hang,
6ng.

Hay lién hé véi Trung tdm Cham séc Khach hang
ctia Philips.

Dién dp qud thap.
Cho qud nhi€u hat dau.

Hat dau hodc gao

khong duoc xay k. |Cho vao khéng di nudc.

Thiét bi bi hong.

Hay str dung bo &n dp ngudn dién gia dinh.

Cho lugng nguyén liéu thich hop nhu huéng dan
trong muc “St dung thiét bi”.

Dam bao rdng muc nude ndm trong khoang MAX
(chi bdo mic t6i da) va MIN (chi bdo mtic toi
thiéu).

Hay lién hé véi Trung tdm Cham séc Khach hang
cta Philips.

Nguyé&n nhan c6 thé

Giai phap

Tran.

Chon sai chiic nang.

Stra dau nanh qud loang hodc cho qud nhidu |Cho lugng nguyén liéu thich hop nhu huéng dan
trong muc “Str dung thiét bi".

hat dau.

Muc nuéc ndm trén MAX (chi bdo muc toi
da) va MIN (chi bdo muc téi thieu).

thicu).
Thigt bj bj hang. cHL’inl’ifirI]ipzé v&i Trung tdm Cham séc Khdch hang

Cam bién bdo tran khéng duoc lam sach.

Hay chon duiing chic nang.

Dam bao rdng muc nudc ndm trong khoang MAX
(chi bdo muc t6i da) va MIN (chi bdo muc toi

LLam sach cdm bién bdo tran.

Thoi gian ché bién
stfa dau nanh lau hon
so v&i hudng dan,
nhung cac chic nang
khdc hoat déng tot.

Dién dp qud thap.

Nhiét d6 nudc qud thap.

Hay str dung bo &n dp ngudn dién gia dinh.

Thém nudc am & nhiét d6 moi trudng.

Thuc an bi chdy.

Chon sai chic nang.
Mat bén trong clia ndi khéng duoc
lam sach.

Cho vao khéng di nudc.

Cho qud nhi€u nguyén liéu vao ndi.

Hay chon diing chic nang.
Lam sach mat bén trong clia noi.

Dam bao rdng muc nudc ndm trong khoang MAX
(chi bdo muc t6i da) va MIN (chi bdo muc toi
thidu).

Cho lugng nguyén liéu thich hop nhu huéng dan
trong muc “Str dung thiét b

Tiép bip xuat hién
trudc khi stta dau
nanh sin

sang.

Cho qua nhiéu nudc hodc nguyén
liéu vao ndi.
Thiét bi bi hong.

Muc nuéc bién tai ving cla ban
qud cao.

trong muc ‘St dung thiét bi".
+ Dam bao rdng myc nudc nam trong khoang
161 thiéu).
Hay lién hé véi Trung tdm Cham séc Khdch hang
cla Philips.

Chi c6 thé str dung thiét bj nay & nhfmg viing cao
khéng qud 2000 m so véi muc nudc bién.

Cho lugng nguyén liéu thich hop nhu huéng dan

MAX (chi bdo murc t6i da) va MIN (chi bdo muc

Thiét bj bt dau
khudy ngay sau khi
ban bam

ndt bat ky.

Thiét bj bi hong.

Hay lién hé v&i Trung tdm Chdm séc Khdch hang
clia Philips.
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