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Recipe

The following recipe table shows the optimal water/flour ratio for different flour types.

Type ‘ Amount ‘ Liquid Binder Gluten free | Vegan
Pasta 25049 Lentil flour 75 ml 1 tbsp Xanthan X X
Pasta 25049 Lentil flour 75 ml / X X
Pasta 25049 Pea flour 75 ml 1 tbsp Xanthan X X
Pasta 25049 Pea flour 75 ml / X X
Pasta 25049 Chickpea flour 75 ml 1 thsp Xanthan X X
Pasta 250¢g Chickpea flour 75 ml / X X
Pasta 25049 B;ii%gi?ﬂg?g 130 ml 1egg X

Pasta 250¢g F%g;nzg(())gg 120 ml | 1 tbsp Xanthan X X
Pasta 250¢g Rice flour 120 ml | 1 tbsp Xanthan X X
Pasta 25049 Wheat flour 95 ml / X
Pasta 25049 Wheat flour 95 ml 1egg

Pasta 250¢g Spelt flour 85-90 ml / X
Pasta 250g | Whole grain flour = 115 ml / X
Pasta 25049 Semola 105 ml / X
Pasta 250¢g Semola 110 ml 1egg
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Introduction

Congratulations on your purchase, and welcome to Philips!

To fully benefit from the support that Philips offers, register your product at
www.philips.com/welcome.

Product overview (Fig. 1)

@ | Mixing chamber lid Pasta cutter

@ iﬁw;er;c]ybsevrv;;t;h hole of the mixing @ | Front panel knobs

) | Power cord ®@ | Front panel

(® | Disc holder safety switch ®) | Shaping disc

® | Main unit Disc holder

(® | Shaping disc storage () | Disc holder safety switch lever
@ | Water cup Mixing paddle

Cleaning brush @ | Mixing chamber

®

Angel hair shaping disc cleaning brush

Control panel overview (Fig. 2)

(@ | On/off button (® | Start/pause button
@ | Program selection button (® | Display
(® | Extrusion only button

This appliance allows you to make the pasta you need in the way you want.

¢ Default pasta making function
Choose a program with the Program selection button, and then press the Start/pause
button.

e Extrusion only function
Press the Extrusion only button, and then the Start/pause button.

Applies when there is leftover dough in the mixing chamber, and you want some extra
extrusion.

e Skip-scaling function
Press and hold the Start/pause button for 5 seconds.

Applies when the device jumps into error mode or when you need to skip the scale
function and start the mixing process directly.
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Disassembling and cleaning before first use

1
2

4
5

Remove the mixing chamber lid. (Fig. 3)
Loosen the front panel control knobs. (Fig. 4)

Note: The front panel is heavy. Take extra caution when removing it.

Disassemble the front panel, the shaping disc, the shaping disc holder, the mixing paddle,
and the mixing chamber in order. (Fig. 5)

Clean all detachable parts, and wipe them dry. (Fig. 6)

Pull out the shaping disc storage drawer, and clean all discs and cleaning tools. (Fig. 7)

Assembling

1
2

w

7

Push the mixing chamber into the appliance. (Fig. 8)

Point the mixing paddle to the hole in the main unit. Insert the mixing paddle all the way

into the main unit. (Fig. 9)

Attach the disc holder onto the appliance. (Fig. 10)

Put the shaping disc onto the disc holder, and make sure it is firmly fixed on the disc

holder. (Fig. 11)

Note: Make sure the inner cavity of the shaping disc and disc holder is properly fitted.

(Fig. 12)

Attach the front panel to the main unit. (Fig. 13)

Note: The front panel is heavy. Take extra caution when assembling it.

Fasten the front panel control knobs. (Fig. 14)

Note:

e If the front panel or the shaping disc is not properly assembled, a safety switch will
prevent the appliance from working.

e Make sure the front panel is completely fastened before using the appliance.

Close the mixing chamber lid. (Fig. 21)

Using the Pasta maker

Start preparation

1

7

Put the plug in the power socket. The pasta maker sound once, and all indicators flash once.

(Fig. 15)

Note: Make sure that all the parts are well assembled before plugging in.

Press the On/off button to turn on the appliance. (Fig. 16)

Select the pasta type with the Program selection button. (Fig. 17)

Tip:

e If you prepare a recipe with egg and water, crack the egg and put it as a whole in the

water cup and fill up with water to the needed amount.
* Instead of water you can also use veggie juices (e.g. spinach juice, beetroot juice, etc.).
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Program Tip Optional recipe
Plain pasta/noodle * Pasta with flour and water only | * Wheat noodle

Durum noodle

e Wheat pasta
e Durum pasta
Egg or flavoured pasta/ | e Pasta with flour and egg liquid | e Carrot pasta/noodle
noodle ¢ All kinds of flavored pasta e Tomato pasta/noodle
® Soba
¢ Beet pasta/noodle
4 Remove the mixing chamber lid. (Fig. 3)
5 Wait until 0:00 displays on the screen. (Fig. 18)
6 Pour the flour into the chamber. (Fig. 19)

Note

The appliance automatically weighs and displays the amount of flour. The weight
measurement will blink until you are in the right range. (Fig. 20)

Do not put less than 200g or more than 600g of flour in the chamber.

Some recipes (for example cookies, gluten free pasta) require you to skip the weighing
part. In this case, press the Start/pause button for 5 seconds, and the appliance will
start mixing and extruding directly.

Close the chamber lid. (Fig. 21)
Note

If you press a button without closing the lid, the chamber closing sign will appear.
(Fig. 22)

Insert the two hooks into the appliance first, and then push the lid against the main
unit.

The appliance will not start working if the chamber lid is not properly closed. During

the pasta making process, if you open the chamber lid, the appliance will stop working.

Assemble the lid and press the Start/pause button to start the operation again.

When the lid is closed, the needed amount of liquid is displayed. (Fig. 23)

Use the supplied water cup to measure the amount of liquid according to the indication
on the display. (Fig. 24)

Note

Make sure to measure the liquid volume at eye level on a flat surface.

When making the egg mixture, crack the egg into the water cup. Add water up to the
required amount, and then whisk the water and egg to combine.

If preferred, 2 eggs can be used instead of 1, but make sure that the overall amount of
liquid suggested is not exceeded.

For a better accuracy please use a kitchen scale to measure the liquid.
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Starting the pasta making program

1

2

Press the Start/pause button to start mixing, and the mixing time starts to count down.
(Fig. 25)

After the mixing starts, slowly pour in the liquid along the entire length of the slot in the
lid. (Fig. 26)

Note: During dough mixing, do not add other ingredients after you have poured in the
liquid. Otherwise, it will affect the result of the pasta texture.

After the pasta maker finishes mixing, it will beep once and start extruding pasta after a
few seconds. Use the pasta cutter to cut the pasta into the length you need.(Fig. 27)

Note: If the ratio of liquid and flour is not correct, the extrusion will not succeed. Please
refer to the chapter "Recipe” for more recipes.

After the pasta making is complete, if you notice some leftover dough inside the chamber,
you can press the Extrusion only button first, and then press the Start/pause button for
extra extrusion. (Fig. 28)

Note:

e The extra extrusion lasts for three minutes.

* The cooking time of the pasta varies depending on personal preferences, pasta shapes,
and number of servings.

* During the pasta making process and when the process is finished, the appliance will
make a sound feedback.

Important!

The pasta recipes provided in the chapter “Recipe” have been tested for success. If you
experiment with or use other pasta recipes, the flour and water/egg ratios will need to be
adjusted. The pasta maker will not operate successfully if you do not adjust the new recipe
accordingly.

Note

e For good results, it is essential that the dough looks crumbly in the kneading chamber.
If the dough looks crumbly, the recipe will work. The recipe will not work if the dough
is too wet (looks like well-known dough consistency) or too dry (when the dough looks
like flour only).

e Seasonal changes and using ingredients from different regions may affect the flour/
water ratio. You may adjust based on the recommended proportion.

e When making gluten free pasta or legume pasta, less liquid is needed than the
recommendation. You may use about 10-20 ml less liquid for these recipes. Adjust the
amount of liquid depending on the type of flour.

e "Gluten” is a binder which ensures the pasta does not break easily, Gluten free flour
does not contain a binder, therefore it needs a thickener to act as a “binder” eg. eggs
or Xanthan. Various kinds of gluten free flour perform differently when making pasta.
Some flours are not suitable for making pasta such as coconut flour, some flour types
work well, such as quinoa and buckwheat.

e When making egg pasta or vegetable pasta, make sure you whisk the egg mixture or
vegetable juice evenly with the water before pouring into the chamber through the slot
in the lid. When adding ingredients, make sure the ingredient is in a liquid form.
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Cleaning

1
2
3

7
8

Disconnect the plug from the power outlet. (Fig. 29)

Remove the mixing chamber lid. (Fig. 3)

Loosen the front panel control knobs. (Fig. 4)

Note: The front panel is heavy. Take extra caution when removing it.

Disassemble the front panel, the shaping disc, the shaping disc holder, the mixing paddle,
and the mixing chamber in order. (Fig. 5)

Use a dry cloth to clean flour residue on the main unit. (Fig. 30)

Clean the shaping disc with the supplied cleaning tool to remove the dough residues.
After that, you can clean it with water. (Fig. 31)

Note: Let the discs air-dry for 2 to 4 hours, then use the corresponding cleaning tool to
poke out the dough in the holes.

Clean all detachable parts, and wipe them dry. (Fig. 6)

Use a dry cloth to clean the control panel, and the exterior of the pasta maker. (Fig. 32)

Storage

1

2

Unplug the appliance and let it cool down. (Fig. 29)
Note: Make sure all parts are clean and dry before storing.
You can store the shaping discs in the storage drawer. (Fig. 33)

Note: Put the thicker shaping discs in slots with icons |]] and l]]] and put the thinner shaping
discs in the slots with icon [} (Fig. 34)



Troubleshooting

This chapter summarizes the most common problems you could encounter with the
appliance. If you are unable to solve the problem with the information below, visit
www.philips.com/support for a list of frequently asked questions or contact the Consumer
Care Center in your country.

The indicators do not
light up.

After pressing the
On/off button the
appliance sounds but
does not work.

The safety switch is
triggered and the
appliance suddenly
stopped or suddenly
restarts during the
processing.

During processing,
the appliance stops
working when you
open the lid.

During processing, the
appliance stops. There
is no alarm sound or
flashes.

When weighing the
flour, the weight
shown on the screen
changes all the time.
Small amount of water
is leaking out from the
appliance.

The power plug is not
connected correctly.

The mixing chamber,
the shaping disc, or the
front panel is assembled
incorrectly.

The front panel knob is
loose.

Excessive ingredients in
the pasta maker.

For safety reasons, the
appliance always stops
working when the

lid is opened during
processing.

The pasta maker has
overheated due to long
continuous working
time.

You are touching the
appliance or the power
cord.

Water is added before
the program starts.
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Check whether the power plug is
plugged correctly and the outlet is
working properly.

Make sure you follow the user manual
to assemble all parts correctly.

Make sure the front panel is securely
assembled.

The maximum amount of flour used
for each batch is 600g. If more than
600g is added, reduce the amount of
flour before next batch.

If you need to resume the previous
operation, close the lid properly, and
press the Start/pause button.

Disconnect from the power source,
and allow the pasta maker to cool
down. To better protect the lifetime of
the appliance, the continuous working
time should be less than 45 minutes.
You can restart using the appliance
after 15 minutes of rest.

When the appliance is weighing the
flour, do not touch the appliance or the
power cord.

Follow the user manual instructions
to add water right after the program
starts.
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Unable to make pasta
successfully with the
liquid calculation
function.

E1 displays on the
screen.

The appliance stops
during processing, E2
displays on the screen,
the indicators are
flashing quickly, and
the alarm sounds.

E3 displays on
the screen during
calibration.

E4 displays on the
screen.

E3 or E4 displays
permanently on the
screen after restarting.

The required liquid

amount indicated on the

display screen does not

apply to some recipes (for
example cookies, gluten

free pasta).

The shaping disc is not
attached.

The lid is not in place or
not properly attached.

The mixing paddle may
be blocked by some
foreign objects.

The dough may be too
dry.

The wrong program is
selected.

The mixing chamber
lid is still closed on the
appliance.

The appliance
malfunctions.

The appliance
malfunction.

These recipes require you to skip the
liquid calculation part. In this case,
press the Start/pause button for

5 seconds, and the appliance will start
mixing and extruding directly.

Attach the disc holder to the main
unit, attach the shaping disc properly
and fix the front panel properly to the
device.

Attach the lid properly.

Disconnect from the power source,
clean the pasta maker, and follow the
user manual again to restart the pasta
making.

1 Remove the mixing chamber
lid from the appliance to start
calibration.

2 Switch off and unplug your Pasta
Maker. Plug in and restart the
device.

Switch off and unplug your Pasta
Maker. Plug in and restart the device.

Contact the service center
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Obw, npeaneg Ha opopmsawusa guck

Cnazemu QemyyuHu MNeHe Na3zaHs cAnZS:rﬁuu
@ | @ | @ @
HR2665/93 v v v v v
HR2665/96 v v v v v
KaneAuHS Tanuamenu Nanapgene I\Ig:r?li‘:/l\(:e/ Nayepu
(@1 ©® | @
HR2665/93 v v v X X
HR2665/96 v v v v v
Peuenma

CregBawama mabauua ¢ peuenmu nokazBa onmumaaHOMoO CoomHouweHue Boga/bpawHo

3a pa3AuyHU BugoBe HpawHo.

CBvp3Bawo Bewe-

be3 any- BezaH
cmBo

bpawHo
meH

TeyHOCM ‘

MNacma 2502 bpawHo om newa 75 ml ) @ e X X
KcaHmaHoBa 2yma

Macma 2502 bpawHo om newa 75 ml / X X

Macma | 2502 lpaxoBo 6pawHo 75 ml ) TSR AT X X
KcaHmaHoBa 2yma

Macma | 2502 lpaxoBo 6pawHo 75 ml / X X

Macma = 2502 | bpawHo om Haxym | 75 ml | QSRR AL X X
KcaHmaHoBa 2yma

Macma 2502 | bpawHo om Haxym | 75 ml / X X

Enga 150 2
Macma | 2502 Opu3zoBo 6pawHo | 130 ml 1 alue X
1002
LlapeBuua 50 2 1 cyneHa Avkuua

facma 2502 Opu3 200 2 120ml KcaHmaroBa 2yma X X

Macma | 2502 Opu3oBo 6pawHo | 120 ml ) SIS A L X X
KcaHmaHoBa 2yma

Macma 2502 | MNMweHu4YHo bpawHo | 95 ml / X

MNacma 2502 | lMweHu4yHO 6GpawHo 95 ml 1 atue
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Konuve- EpawHo Teunocm CBvp3Bawo Bewe- | be3 any- BezaH
cmBo cmBo meH
Macma 2502 BpawHo om aumey, | 85-90 ma / X
Macma 2502 | |1PAHOS®PHECMO | q0g / X
OpawHo
Macma 2502 Mpuc 105 ml / X
[Tacma 2502 lpuc 110 ml 1 alue
BvBegeHue

Mo3gpalBsaBame Bu 3a nokynkama u gobpe gownu BB Philips!

3a ga ce Bvb3znoa3zBame u3zusaro om npegaazaHama om Philips noggpwoikka, peaucmpupatime
npogykma cu Ha www.philips.com/welcome.

0630p Ha npogykma (dua. 1)

Kanak Ha cmecumeaHama kamepa

MHcmpymeHm 3a psizaHe Ha hacma

OmBop 3a npegnazeH kaloy Ha kanaka
Ha cMecumeAHama kamepa

Konyema Ha npegHuUAa naHeA

3axpaHBaw, kaben

[pegeH naHeA

MNpegna3zeH kaloy Ha goprkaya Ha gucka

Auck 3a odopmsiHe

OcHoBeH 6ok

Avpkay Ha guckoBeme

CoxpaHeHue 3a guck 3a odpopmsiHe

Aocm Ha npegna3Hus kaloy Ha gobprkaya
Ha gucka

Yawa 3a Boga

Nonamka 3a cmecBaHe

@0 @ OO © ©

Yemka 3a noyucmBaHe

QR @ P © ©

CmecumenHa kamepa

Yemka 3a noyucmBaHe Ha odopmsu
guck 3a kaneauru

®

O6w, npeaneg Ha koHmponaHus naHen (due. 2)

(@ | Bymon Bka./uzka.

®

BymoH 3a cmapm/nay3a

(@ | BymoH 3a u360p Ha Npozpama

®

Aucnael

(® | bBymoH camo 3a u3zBauyaHe

To3u ypeg Bu no3BoasiBa ga HanpaBume Heobxogumama nacma no xkeaaHust om Bac HavuH.

¢ OyHkuusi no nogpa3zbupaHe 3a npuzomBsHe Ha hacma
N36epeme npozpama c BymoHa 3a u3bop Ha npozpama u cAeg moBa HamucHeme

O6ymoHa 3a cmapm/nay3a.
¢ OyHkuyusi camo 3a u3BauvaHe

HamucHeme 6ymoHa camo 3a u3zBauuaHe, a caceg moBa 6ymoHa 3a cmapm/nay3a.
Mpunaea ce, koeamo B cmecumeaHama kamepa uma ocmamovyu om mecmo u uckame ga

u38/\el4eme gonbAHUMEAHO Nacma.
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®ynkuyus 3a npeckayaHe Ha npemezasiHemo

HamucHeme u 3agpbkme 6ymoHa 3a cmapm/nay3a 3a 5 cekyHgu.

Mpuaaza ce, kozamo ycmpoticmBomo npemuHe B pexkum Ha 2pewka uau koezamo mpsicBa
ga nponycHeme dbyHkuyusima 3a npemezasiHe U gupekmHo ga 3ano4Heme npoueca Ha
cmecBaHe.

Pa3a2no06sB8aHe u novyucmBaHe npegu nbpBama
ynompeba

1

CBaneme kanaka Ha cmecumeaHama kamepa. (pue. 3)

2 Pa3xnabeme konyemama 3a ynpaBaeHue Ha npegHus naHea. (duz. 4)
3abenedkka: NMpegHusim naHea e mexkok. Bbgeme ocobeHo BHUumMamenHu, koeamo 20
cBansime.

3 Pa3zanobeme npegHus naHea, gucka 3a odopmsiHe, gbpskada Ha gucka 3a odopmsHe,
Aonamkama 3a cmecBaHe u cmecumeaHama kamepa B mo3u peg. (due. 5)

4 Tlovyucmeme Bcuuku pazznobsiemu yacmu u 2u uzbopweme. (duz. 6)

5 I3Bageme odopmawusa guck om yekmegskemo 3a coxpaHeHue u noducmeme Bcuuku
guckoBe u noyucmBawu nocobusi. (duz. 7)

CanobsBaHe

1 Bkapalme cmecumeaHama kamepa B ypega. (duz. 8)

2 Hacoyeme nonamkama 3a cMecBaHe koM omBopa B ocHoBHust 6a0k. Bkapalme
Aonamkama 3a cmecBaHe gokpal B8 ocHoBHus 6aok. (buz. 9)

3 MocmaBeme gobpskaya Ha gucka Bopxy ypega. (duz. 10)

4 Crokeme odopmawus guck u 20 nocmaBeme Bopxy goprkayda, caeg koemo ce yBepeme,
4ye mol e 3gpaBo 3akpeneH Bopxy goprkaya Ha gucka. (puz. 11)
3abenedkka: YBepeme ce, ye BobmpewHama kyxuHa Ha gucka 3a opopmsiHe u gbpikaya 3a
gucka ca npaBuaHo MoHmMupaHu. (due. 12)

5 3akpeneme npegHus naHea kom ocHoBHuUs 6a0k. (duz. 13)
3abenedkka: MpegHusim naHen e mexok. Bogeme ocobeHo BHUMameAHU, kozamo 20
cenobsiBame.

6 3amezHeme konuemama 3a ynpaBaeHue Ha npegHus naHeA. (due. 14)
3a6enedkka:
e Ako npegHusim naHeA uau opopmsiwusim guck He ca npaBuaHo carnobeHu,

npegnazHusim kaloy we nonpeyu Ha ypega ga pabomu.

* [pegu ga uznon3zBame ypega, npoBepeme gaau npegHUSAM naHeA e gobpe 3amezHam.

7 3amBopeme kanaka Ha cmecumenHama kamepa. (due. 21)
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N3non3BaHe Ha ypega 3a npuzomBsiHe Ha nacma

3anoyHeme nogzomoBkama

1

Bkaloueme wencena 68 enekmpuueckust koHmakm. Ypegom 3a nacma u3gaBa
egHokpameH 3BykoB cuzHana, a Bcuuku uHgukamopu npemuzBam BegHok. (duz. 15)
3abenedkka: YBepeme ce, ye Bcuvku Yacmu ca gobpe cernobeHu, npegu ga Bkaloyume
ypega B koHmakma.

2 HamucHeme 6ymoHa 3a Bka./u3ka., 3a ga Bkalouume ypega. (buz. 16)
3 36epeme muna nacma ¢ 6ymoHa 3a u36op Ha npozpama. (duz. 17)

CvoBem:

» Ako npuzomBsime peuenma c ssiye u Boga, cuyneme stiuemo u 20 croxkeme usno B
Yawa Boga u HanvAHeme ¢ Boga go Heobxogumomo koauyecmBo.

* Bmecmo Boga modkeme ga uznoa3zBame u 3eneHyykoBu cokoBe (Hanp. cok om cnaHak,
cok om uBekno u gp.).

Mpozpama CoBem He3agvakumenHa peuenma
O6bukHoBeHa nacma/ e [Macma camo c bpawHOo U | ® TMWeEHUYHU HYgAU
HYgAU Boga e Hygau om mBovpga nweHuua
e [lweHuUYHa nacma
e [lacma c meyHocm om e [Macma om mBvpga NweHuua
Macma/Hygau c stua B6pawHo u alua ¢ MopkoBeHa nacma/HygAu
uau Bkyc e BcakakBu BugoBe nacma | ¢ AomameHa nacma/Hygau
¢ Bkyc e Coba
L]

Macma/Hygau om uBekno

vl

4 CBaneme kanaka Ha cmecumeaHama kamepa. (duea. 3)

MN3uakalime Ha ekpaHa ga ce nokaske 0:00. (duz. 18)

6 W3cuneme 6pawHomo B kamepama. (duz. 19)

3a6enedkka

* Ypegbm npemeaasa u noka3Ba koruvecmBomo BpawHoO aBmomamuyHo.
CmotlHocmma Ha me2AomMo We Mu2a Ha ekpaHa, gokamo He nonagHeme B npaBuaHust
guana3oH. (buz. 20)

e He cnazalime no-manko om 200 2 uau noBeye om 600 2 6pawHo B kamepama.

e Hakou peuenmu (Hanpumep 6uckBumku, nacma 6e3 eAymeH) uzuckBam om Bac
ga nponycHeme 4yacmma ¢ npemezagHemo. B mo3u cayydali HamucHeme 6ymoHa
3a cmapm/nay3a 3a 5 cekyHgu u ypegbm we 3ano4He gupekmHo cmecBaHemo u
u3BauvaHemo.

3amBopeme kanaka Ha kamepama. (duz. 21)

3a6enedkka

e Ako HamucHeme 6ymoH, 6e3 ga 3amBapsame kanaka, we ce nosiBu 3Hakom 3a
3amBapsHe Ha kamepama. (due. 22)

e Bkapalme nvpBo gBeme kyku B ypega u cneg moBa HamucHeme kanaka kom
0CHOBHus 6r0OK.

* Ypegbm HsIMa ga 3ano4He paboma, ako kanakbm Ha kamepama He e gobpe
3amBopeH. No Bpeme Ha npoueca Ha npuzomBsiHe Ha nacma, ako omBopume kanaka
Ha kamepama, ypegom we cnpe ga pabomu. MocmaBeme kanaka u HamucHeme
6ymoHa 3a cmapm/nay3a, 3a ga 3anoyHeme onepayusima omHoB0o.
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8 Kozamo kanakom e 3amBopeH, ce noka3Ba Heobxogumomo koaudecmBo meuHocm. (puz. 23)

9 M3non3Balime gocmaBeHama vyawa 3a Boga, 3a ga usmepume koaudecmBomo meyHocm

cnopeg ykazaHuemo Ha gucnaes. (buz. 24)

3abenexkka

* YBepeme ce, ye cme U3MepuAU 06eMa Ha meyHocmma, 2Aegaliku om HUBomo Ha
o4yume ¢ nocmaBeHa Yawa Bopxy paBHa noBopxHocm.

e Kozamo npaBume ativeHama cmec, cdyneme stuemo B yawama 3a Boga. AobaBeme
Boga go Heobxogumomo koauvecmBo u caeg moBa pazbopkatime Bogama u sluemo
c meAeHa 6vpkanka, 3a ga ce cmecam gobpe.

e [lokenaHue Mmozam ga ce uznoa3zBam 2 atiua Bmecmo 1, Ho ce yBepeme, Ye He
HagBuwaBame obwomo koaudecmBo meyHocm.

e 3a noBeye npeyuszHocm, MoAsl, u3noa3Balme kyxHeHcka Be3Ha 3a ugmepBaHe Ha
meyHocmma.

CmapmupaHe Ha npozpamMama 3a npuzomBsiHe Ha nacma

1 HamucHeme 6ymoHa 3a cmapm/nay3a, 3a ga 3ano4yHeme cMecBaHemo, a maliMepom 3a
obpamHo ombposiBaHe ce BkalouBa. (due. 25)

2 Caeg kamo 3anoyHe cmecBarnemo, 6aBHo uzcuneme meyHocmma no usAama goakuHa
Ha npope3a B kanaka. (due. 26)

3a6enedkka: Mo Bpeme Ha cmecBaHemo Ha mecmomo He gobaBsitime gpyau cocmaBku,
caeg kamo cme u3aeau meyHocmma. B npomuBeH cayyall moBa wie ce ompazu Ha
mekcmypama Ha nacmama.

3 Caeg kamo ypegom 3a nacma 3aBvpwu cMecBaHemo, mol we u3gage 38ykoB cueHan
BegHwbk U we 3anouHe u3zBAuYaHe Ha nacma caeg Hsikoako cekyHgu. M3noa3Batime
UHCMpyMeHmMa 3a psi3aHe Ha nacma, 3a ga Hapexkeme nacmama Ha Heobxogumama
goakuHa (due. 27)

3a6enerkka: Ako coomHoweHUeMoO Ha meyHocmma U bpawlHOMO He e npaBuAHo,
u3BauyaHemo HsMa ga e ycnewHo. Moasi, HanpaBeme cnpaBka ¢ pa3gena ,Peuenmu” 3a
noBeye peuenmu.

4 Caeg kamo npuzomBsHemo Ha nacma npukalouu, ako 3abeaexkume ocmambvuu om

mecmomo B kamepama, nopBo moxkeme ga HamucHeme 6ymoHa camo 3a u3zBauyaHe

u caeg moBa ga HamucHeme 6ymoHa 3a cmapm/nay3a 3a gonvAHUMEAHO u3BaudaHe.

(bue. 28)

3a6enedkka:

e AonbAHUMEAHOMO u3BAUYaHE Mpae MPU MUHYymMU.

* Bpememo 3a npuzomBsHe Ha nacmama Bapupa B 3aBucumocm om AUYHUME
npegnoyumaxusi, opmMume Ha nacmama u 6pos Ha nopyuume.

¢ [lo Bpeme Ha npoueca Ha npuzomBsiHe Ha nacma u kozamo npouecom npukaloyu,
ypegbm we u3gage 368yk.

Ba>kHo!

Peuenmume 3a nacma, npegocmaBeHu B kHuskkama ¢ peuenmu, ca mecmBaHu U ycnewHu.
Ako ekcnepumermupame uau uznoazBame gpyau peuenmu 3a nacma, CoOMHOWEHUEMO
Ha 6pawHo u Boga/sAliue we mpsibBa ga ce kopuzupa. Ypegbm 3a nacma Hsima ga pabomu
ycnewHo, ako He kopuzupame HoBama peuenma cnopeg ypega.
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3abenedkka

* 3a gobpu pegzyamamu e om cbuecmBeHo 3Ha4YeHUE mecmomo ga uz2aexkga poHAuBo
B kamepama 3a MeceHe. Ako mecmomo u3zaekga poHAUBo, peuenmama we ce
noAyyu. Peuenmama Hama ga ce noAy4u, ako mecmomo e mBopge BaaxkHo (uzanexkga
kamo gobpe nozHamama koHcucmeHuust Ha mecmo) uAu npekaneHo cyxo (koezamo
mecmomo u32aexkga camo kamo 6pawiHo).

e [MpomeHume B nognpaBkume u uznoa3BaHemo Ha cbcmaBku om pa3AUYHU pe2UOHU
Mo2am ga noBAussim Ha coomHoweHuemo 6pawHo/Boga. Moxke ga ce kopuzupa B3
ocHoBa Ha npenopbYUMeAHamMa NPoONOPUUS.

e Koeamo ce npuzomBa 6e32AymeHoBa nacma uAu 3eaeHuykoBa nacma, e Heobxogumo
ga ce u3znoa3Ba no-manko meyHocm om npenopbyaHama. 3a me3u peuenmu Moxke
ga u3znoa3zBame okono 10-20 MA no-manko meyHocm. Peayaupalime koaudecmBomo
meyHocm B 3aBucumocm om Buga Ha BpawHoOmMo.

e "TaymeH" e cBop3Bawio BewecmBo, koemo 2apaHmupa, 4e nacmama He ce Yynu
AeCHO, BpawHomMo 6e3 2AymeH He cbgbpika cBbp3Bawo BewecmBo, nopagu koemo
ce Hy>kgae om cebcmumen, 3a ga gelicmBa kamo "cBop3Bawo BewecmBo", Hanp.
Adua uau kcaHmaHoBa 2yma. PazaudHume BugoBe 6pawiHO 6e3 2aymeH ce cnpaBam
No pa3AuYeH HavyuH Npu npuzomBsaHe Ha nacma. Hsakou BugoBe BpawHo He ca
nogxogsauwu 3a npuzomBsiHe Ha nacma — kamo kokocoBo 6pawHo — a gpyau ce
cnpaBsim gobpe — kamo kuHoa u enga.

e Koeamo npaBume nacma c Aatiua uau om 3eAeH4Yyuu, mpsabBa ga pazbopkame ¢
meneHa b6opkanka cmecma om siiya uau 3eAeHuykoB cok paBHomepHo ¢ Bogama,
npegu ga uzreeme B kamepama npe3 npopesa B kanaka. Mpu gobaBsaHe Ha cocmaBku
ce yBepeme, ye cocmaBkama e B meyHa popma.

MoyucmBaHe

N3kaloyueme wencena om koHmakma. (due. 29)
CBaneme kanaka Ha cmecumenHama kamepa. (duz. 3)
Pa3xnabeme konuemama 3a ynpaBaeHue Ha npegHus naHeA. (due. 4)

3abenexkka: MNMpegHusim naHeA e mexkok. Bogeme ocobeHo BHUMameAHU, kozamo 20
cBaname.

Pa3zaanobeme npegHus naHea, gucka 3a opopmsHe, goprkaya Ha gucka 3a odopmsiHe,
aonamkama 3a cmecBaHe u cmecumeaHama kamepa B mo3u peg. (due. 5)
M3noA3Balime cyxa kbpna, 3a ga noyucmume ocmambvuume om 6pawHoO Bbpxy
ocHoBHus 6aok. (duz. 30)

Moyucmeme gucka 3a odopmsiHe ¢ npuaokeHUst noyucmBaw, UHCMpyMeHm, 3a ga
omcmpaHume ocmambuume om mecmomo. Creg moBa Moxkeme ga 20 noyucmume ¢
Boga. (puz. 31)

3abenerkka: OcmaBeme guckoBeme ga u3cbxHam 3a 2 go 4 Yyaca, caeg koemo
u3noa3zBalime coomBemHusi UHCMpyMeHm 3a noducmBaHe, 3a ga u3yucmume Mmecmomo
om omBopume.

Moyucmeme Bcuyku pazanobsemu yacmu u 2u u3bbpweme. (buea. 6)

M3noa3Balime cyxa kbpna, 3a ga noyucmume KOHMPOAHUS naHeA U BbHWHamMa cmpaxa
Ha ypega 3a hacma. (duz. 32)
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1 3Bageme wencera om koHmakma u ocmaBeme ypega ga uzcmute. (due. 29)

3abenedkka: YBepeme ce, ye Bcuyku Yacmu ca Yucmu u cyxu, Npegu ga 2u cbxpaHsiBame.

2 Mokeme ga coxpaHsaBame guckoBeme 3a opopmsHe B yekmegkemo 3a coxpaHeHue.

(dbuz. 33)

3abenedkka: NMocmaBeme no-gebeaume odopmauu guckoBe B npope3ume ¢ ukoHu []] u
[]]] u nocmaBeme no-moHkume odopmsiwu guckoBe B npope3zume c ukoHa |]] (due. 34)

OmcmpaHsBaHe Ha Heu3znpaBHocmu

B ma3u 2raBa ca 0606weHU Hal-4ecmo cpewaHume npobaemu, Ha koumo Moxkeme ga

ce HamvkHeme npu noa3BaHe Ha ypega. Ako He moskeme ga pa3pewume npobaema ¢
nomouima Ha uHdopmMayusima no-goay, nocememe www.philips.com/support 3a cnucok ¢
yecmo 3agaBaHu Bonpocu uau ce cBopskeme c ueHMbpa 3a 06cAykBaHe Ha nompebumenu

BbB Bawama cmpaHa.

Mpobaem

MHgukamopume He
cBemBam.

Cneg HamuckaHe Ha
6ymoHa 3a Bka./u3ka.
ypegom u3gaBa 368ykoB
CU2HaA, HO He pabomu.

Mpegna3zHuam kalou ce
3ageticmBa u ypegbm
BHe3anHoO cnupa uAu
BHe3anHo ce nycka
omHoBo no Bpeme Ha
obpabomkama.

Mo Bpewme Ha
obpabomkama ypegom
cnupa ga pabomu,
kozamo omBopume
kanaka.

Mo Bpeme Ha
obpabomkama ypegom
cnupa. Hama 38ykoB

MpuyuHa

LLlenceabm 3a
3axpaHBaHe He e cBbp3aH
npaBuaHo.
CmecumenHama kamepa,
guckom 3a opopmsiHe
UAU NpegHUSM naHeA e
c2nobeH HenpaBuAHo.
Konuemo Ha npegHus
naHen e pa3xaabeHo.

MpekomepHo
koauvecmBo cocmaBku B
ypega 3a hacma.

Om cvobparkeHus

3a 6e3onacHocm

ypegom BuHazu cnupa

ga pabomu, koezamo
kanakem ce omBopu no
Bpeme Ha obpabomkama.

Ypegom 3a nacma e
npezpsA Nopagu goAo
HenpekbcHamo Bpeme Ha

CU2HaA UAU npeMuzBaHus.  paboma.

PeweHue

MpoBepeme gaau wencenbm

e BkaloueH npaBuaHo u gaau
koHmakmovm pabomu npaBuaHo.
YBepeme ce, ye cregBame
pbkoBogcmBomo 3a nompebumens,
3a ga cenobume npaBuaHo Becuyku
Yyacmu.

YBepeme ce, 4e NpegHUSIM NaHeA e
gobpe cenobeH.

MakcumanHomo koaudyecmBo
OpawHo, uznoazBaHo 3a Bcska
napmuga, e 600 2. Ako ce gobaBu
noBeye om 600 2pama, HaMmareme
koaudecmBomo BpawHo npegu
cregBawama napmuga.

Ako mpa6Ba ga Bvzo6HOBUMeE
npeguwHama onepayus,
3amBopeme gobpe kanaka u
HamucHeme BymoHa 3a cmapm/
nay3a.

N3katoueme 3axpaHBaHemo u
ocmaBeme ypega 3a nacma ga ce
oxAagu. 3a ga ce 3awumu no-gobpe
ekcnaoamauuoHHUAM kuBom Ha
ypega, npogbakumeaHocmma Ha
paboma mpsabBa ga 6Gbge no-
Manko om 45 muHymu. Moxkeme

ga nogHoBume u3non3BaHemo Ha
ypega caeg 15 MuHymu noyuBka.
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Mpu npemeaasiHe Ha
6pawHomo nokazaHomo
Ha ekpaHa meano ce
NPOMeHs Npe3 UAAOMOo
Bpewme.

Om ypega ugmuya manko
Boga.

MpuzomBsiHemo Ha
nacma He e ycnewHo
¢ dpyHkuusma 3a
u3yucasBaHe Ha
meyHocmma.

E1 ce noka3Ba Ha ekpaHa.

Ypegbm cnupa no Bpeme
Ha obpabomkama, Ha
ekpaHa ce noka3Ba E2,
uHgukamopume Muzam
6bp30 U 36y4u 38ykoBo
npegynpekgeHue.

E3 ce noka3Ba Ha
ekpaHa no Bpeme Ha
kaanubpupaHemo.

E4 ce noka3Ba Ha ekpaHa.

E3 uau E4 ce noka3Bam
NOCMOSIHHO Ha ekpaHa
CAeg pecmapmupaHe.

Bue gokocBame ypega
uAU 3axpaHBawus kaben.

Bogama ce go6aBs
npegu HayaAomo Ha
npozpamMama.

Heobxogumomo
koauyecmBo meyHocm,
noco4eHo Ha ekpaHa Ha
gucnaesi, He ce omHacsl
3a Hakou peuenmu
(Hanpumep 6uckBumku,
nacma 6e3 2AymeH).

Auckom 3a odopmsiHe He
e npukpeneH.

Kanakem He e Ha
MSICMOMO CU UAU He e
npaBuaHo 3akpeneH.
Aonamkama 3a cmecBaHe
moxke ga e 6rokupaHa om
HakakBu vy>kgu npegme-
mu.

Tecmomo moXe ga e
mBupge cyxo.

N36paHa e epewHa Npo-
2pama.

Kanakem Ha
cMecumenHama kamepa
Bce owe e 3amBopeH Ha

ypega.

Ypegom e HeuznpaBeH.

Ypegom e HeuznpaBeH.

MpoGrem _________[Mpusuka__________[Pewerue

Kozamo ypegom npemeanst
B6pawHomMo, He gokocBalime ypega
UAU 3axpaHBawus kaben.

CaegBatime uHcmpykuyuume 6
pokoBogcmBomo 3a nompebumens,
3a ga gobaBume Boga BegHaza creg
cmapmupaHemo Ha npozpaMama.
Te3u peuenmu u3uckBam om

Bac ga nponycHeme Yyacmma ¢
u34yucAsiBaHemo Ha meyHocmma. B
mo3u cAydal HamucHeme 6ymoHa
3a cmapm/nay3a 3a 5 cekyHgu u
ypegbm we 3ano4He gupekmHo ga
cmecBa u usmukBa cmecma.
3akpeneme gvprkaya Ha gucka

kom ocHoBHuUst 6ok, 3akaveme
npaBuaHo gucka 3a odopmsiHe u
3akpeneme npaBuAHo npegHus
naHeA koM ycmpotcmBomo.

MocmaBeme kanaka npaBuaHo.

N3knloueme om uzmouHuka

Ha 3axpaHBaHe, noyucmeme

ypega 3a nacma u cregBalime
pvkoBogcmBomo 3a nompebumens
omHoB0o, 3a ga cmapmupame
omHoBo npuzomBsiHemo Ha hacma.

1 CBaneme kanaka Ha
cMecumenHama kamepa om ypega,
3a ga 3ano4yHeme kaaubpupaHemo.

2 W3kaloyeme u u3zBageme
wenceaa om koHmakma
Ha ypega Bu 3a nacma.

Bkaloueme u pecmapmupatime
ycmpoutcmBomo.

N3knaloueme u uzBageme

wencena om koHmakma Ha

ypega Bu 3a nacma. Bkaloueme u

pecmapmupatime ycmpolcmBomo.

O6vpHeme ce koM cepBu3



Prehled tvarovaciho kotouce

Spagety

(G

Fettuccine

K%
+
Sg

Penne

@

Lasagne

Tlusté Spagety

A‘
a%a
By ®

HR2665/93 v v v v
HR2665/96 v v v v
VIaVé nugle Tagliatelle Pappardelle Cl\il):iﬁg)l/l/e Paccheri
@1 © | @
HR2665/93 v v X X
HR2665/96 v v v v

Recepty

Nésledujici tabulka receptl zobrazuje optimalni pomér vody a mouky pro rlizné typy mouky.

Mouka Kapalina

Spojovaci
ingredience

Bez lepku

Vegan-
ské

T&stoviny | 250g | Cockovd mouka | 75 ml ! I2|ck,a xanta- X
nové gumy

T&stoviny | 250g | Cockovd mouka | 75 ml / X

Téstoviny | 250g | Hrachovd mouka | 75 ml ! lZICk,a xanta- X
nové gumy

Téstoviny | 250g | Hrachova mouka 75 ml / X

Téstoviny | 250g | Cizrnovd mouka | 75 ml F48 EPBinizs X
nové gumy

Téstoviny | 250g | Cizrnovéd mouka 75 ml / X

Pohanka 150 g
Téstoviny | 2509 Ryzova mouka 130 ml 1 vejce
100 g
« . Kukutice 50 g 1 1Zicka xanta-

Téstoviny | 2509 RyZe 200 g 120 ml nové gumy X

T&stoviny | 2509 | RyZovd mouka T || U EE e X
nové gumy

Téstoviny | 250g | PSeni¢nd mouka 95 ml / X

Téstoviny | 250g | PSeni¢nd mouka 95 ml 1 vejce




Mouka Kapalina _Spolo_vau Bez lepku Vega3n-
ingredience ské
T&stoviny | 250g | Spaldovd mouka | 85-90 ml / X
Téstoviny | 250g Celloninre 115 ml / X
mouka
Téstoviny | 2509 Krupice 105 ml / X
Téstoviny | 250g Krupice 110 ml 1 vejce

Uvod
Gratulujeme k ndkupu a vitdme vas mezi uzivateli vyrobkl spolecnosti Philips!

Chcete-li vyuzivat viech vyhod podpory nabizené spole¢nosti Philips, zaregistrujte sv{j
vyrobek na strankdch www.philips.com/welcome.

Prehled vyrobku (Obr. 1)

@ | Viko michaci komory Kréjec na t&stoviny
@ 2$ZE;2,ekZ£§1;?§Stnlho spinace vika @ | Knofliky pfedniho panelu
(® | Napéjeci kabel ®@ | Celni panel
(@) | Bezpelnostni spina¢ drzéku kotoudd @3 | Tvarovaci kotou¢
(® | Hlavni jednotka Drzék kotouce
(® | Ulozny prostor na tvarovaci kotou¢ ® Egi:lgié)aezpecnostmho spinace drzaku
@ | Salek na vodu Michaci lopatka
Cistici kartacek @) | Michaci komora
® Cistici kartacek na disk na tvarovani
vlasovych nudlf

Prehled ovladaciho panelu (Obr. 2)

@ | Vypina¢ (® | Tla¢itko pro spusténi/pozastaveni
@ | Tlatitko pro vybé&r programu (® | Displej
© Tlacitko Pouze vytlacovani (Extrusion

only)

Diky tomuto pfistroji si mlZete vyrobit t&stoviny, jaké potfebujete, pfesné tak, jak chcete.
¢ Vychozi funkce pro vyrobu téstovin
Pomoci tlacitka Vybér programu zvolte program a poté stisknéte tlacitko
Spustit/pozastavit.
¢ Funkce Pouze vytlacovani
Stisknéte tlacitko Pouze vytla¢ovani a poté tlacitko Spustit/pozastavit.

Tento postup se pouzivd v pfipadé, Ze jsou v michaci komore zbytky tésta a chcete provést
dalsi vytlacovani.
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Funkce Preskodit vazeni

Stisknéte tlacitko Spustit/pozastavit a podrzte jej po dobu 5 sekund.

Tento postup se pouziva v pfipadé, ze zafizeni ptejde do chybového rezimu nebo
potiebujete preskocit funkci védzeni a rovnou spustit michani.

Rozebrani a cisténi pred prvnim pouzitim

1
2

Sundejte viko michaci komory. (Obr. 3)

Uvolnéte kontrolni knofliky pfedniho panelu. (Obr. 4)

Poznamka: Predni panel je tézky. Pfi jeho sundavani budte mimoradné opatrni.

Rozeberte predni panel, tvarovaci kotou¢, drzak tvarovaciho kotouce, michaci Snek a
michaci komoru, v tomto poradi. (Obr. 5)

Vycistéte vSechny oddélitelné soucasti a utfete je do sucha. (Obr. 6)

Otevrete zasuvku na tvarovaci kotouce a vycistéte vsechny kotouce a Cistici nastroje. (Obr. 7)

Sestaveni

w

7

Zatlacte michaci komoru do pfistroje. (Obr. 8)

Namitte michaci Snek do otvoru v hlavni jednotce. Nasurite michaci $nek dplné do hlavni
jednotky. (Obr. 9)

Pripevnéte na pfistroj drzak kotoucl. (Obr. 10)

VloZte tvarovaci kotou¢ do drzéku kotouct a zkontrolujte, zda v ném pevné drzi. (Obr. 11)
Poznamka: Zkontrolujte, zda na sobé vnitfni dutina tvarovaciho kotouce a drzak kotouct
pevné sedi. (Obr. 12)

Upevnéte predni panel k hlavni jednotce. (Obr. 13)

Poznamka: Predni panel je tézky. Pfi jeho sestavovani budte mimoradné opatrni.
Utdhnéte kontrolni knofliky pfedniho panelu. (Obr. 14)

Poznamka:

e Jestlize nejsou predni panel nebo tvarovaci kotouce fadné sestaveny, bezpecnostni
spinac zabrani spusténi pristroje.

e Pred pouzitim pristroje se presvédcte, Ze je predni panel zcela pripevnény.

Zavrete viko michaci komory. (Obr. 21)

Pouzivani téstovinovace
Zahajeni pripravy

1

Zasunite zastrcku do sitové zasuvky. Pfistroj vyda jeden zvuk a viechny kontrolky jednou

bliknou. (Obr. 15)

Poznamka: Pfed zapojenim zkontrolujte, zda jsou viechny dily dobfe smontovany.

Stisknutim tlacitka vypinade pfistroj zapnéte. (Obr. 16)

Pomoci tladitka pro vybér programu vyberte typ téstovin. (Obr. 17)

Tip:

e Pokud pripravujete recept s vejcem a vodou, rozklepnéte celé vejce do salku, ktery
naplnite pozadovanym mnozstvim vody.

* Misto vody lze také pouzit zeleninovou Stavu (napft. Spenatovou Stavu, frepovou stavu atd.).
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Program Upozornéni Volitelny recept

e PSenicné nudle
Nudle z tvrdé psenice

Téstoviny/nudle z bilé

mouky e Téstoviny pouze z mouky a vody

PSenicné téstoviny
e Téstoviny z mouky a vajecné Téstoviny z tvrdé pSenice

L]
. v 7 °
Vajecné nebo o
L]

ochucend téstoviny/ smMési Mrkvové téstoviny/nudle
nudle y e VSechny druhy ochucenych Rajcatové téstoviny/nudle
téstovin e Soba

e Téstoviny/nudle z fepy

4 Sundejte viko michaci komory. (Obr. 3)
Pockejte, dokud se na displeji nezobrazi 0:00. (Obr. 18)
6 Nasypte do komory mouku. (Obr. 19)

Poznamka

* Pristroj automaticky zvazi a zobrazi mnozstvi mouky. Hmotnost bude blikat, dokud se
nedostanete do spravného rozsahu. (Obr. 20)

e Do komory nevkladejte méné nez 200 g nebo vice nez 600 g mouky.

e U nékterych receptl (napr. na susenky ¢i bezlepkové téstoviny) je vazeni potieba
preskodit. V tomto piipadeé stisknéte tlacitko Spustit/pozastavit po dobu 5 sekund
a pristroj zacne ihned michat a vytlacovat.

7 Zavfete viko komory. (Obr. 21)

Poznamka

» Pokud stisknete tlacitko, aniz by bylo viko zaviené, objevi se znacka upozoriujici na
zavieni vika. (Obr. 22)

* Nejprve do pfistroje vlozte dva hacky a poté viko pfitlacte k hlavni jednotce.

* Pristroj nezacne pracovat, pokud nenf viko komory fadné zaviené. Pokud béhem
procesu vyroby téstovin viko komory oteviete, pfistroj automaticky prerusi praci. Zavrete
viko a stisknutim tlacitka Spustit/pozastavit pristroj znovu zapnéte.

8 Pokud je viko zaviené, zobrazuje se pozadované mnozstvi tekutiny. (Obr. 23)
9 Pomoci pfilozeného $alku na vodu odmérte podle Udaje na displeji mnozstvi tekutiny.

(Obr. 24)

Poznamka

e Objem tekutiny odmérujte vzdy na rovném povrchu a v Urovni oci.

 Privytvareni vajecné smeési rozklepnéte vejce do Salku na vodu. Pfidejte pozadované
mnozstvi vody a poté rozslehejte vodu a vejce, aby se spojily.

e Pokud chcete, mUzete misto 1 vejce pouzit vejce 2, ale davejte pozor, aby nebylo
prekroceno celkové doporucené mnozstvi tekutiny.

e Pro vétsi presnost pouzijte k odméreni tekutiny kuchyrskou vahu.

(%}
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Spusténi programu na vyrobu téstovin

1

2

Stisknutim tlacitka Spustit/pozastavit se spusti michani a zac¢ne se odpocitdvat doba
michani. (Obr. 25)
Po zahajeni michani pomalu nalévejte tekutinu po celé délce otvoru ve viku. (Obr. 26)

Poznamka: Pii michani tésta nepridavejte po naliti tekutiny Zadné dalsi pfisady. Ovlivnilo
by to vyslednou texturu téstovin.

Kdyz téstovinovac dokonci michdni, ozve se jedno pipnuti a po nékolika sekundach
zacne vytlacovat téstoviny. Pomoci krdjece na téstoviny ufiznéte téstoviny v délce, kterou
potrebujete. (Obr. 27)

Poznamka: Jestlize neni pomér tekutiny a mouky spravny, vytlacovani se nezdafi. Dalsi
recepty naleznete v kapitole ,Recepty”.

Pokud si po dokonceni vyroby téstovin vsimnete, Ze jsou uvnitf komory zbytky tésta,
mUzete stisknutim tlacitka Pouze vytla¢ovani a naslednym stisknutim tlacitka
Spustit/pozastavit provést dalsi vytlacovani. (Obr. 28)

Poznamka:

e Dalsi vytlacovani trva tfi minuty.

e Doba vareni téstovin se lisi podle osobni preferenci, tvard téstovin a poctu porci.

e Béhem procesu vytvareni téstovin a po ukonceni procesu poskytne pristroj zvukovou
odezvu.

Dulezité!

Recepty na téstoviny uvedené v kapitole ,Recepty” byly Uspésné vyzkouseny. Pokud
experimentujete nebo zkousite jiné recepty na téstoviny, je potfeba prizplsobit pomér
vody a vajec. Téstovinovac nebude fungovat spravné, pokud novy recept nepfizplsobite dle
potieby.

Poznamka

e Pro dosazeni dobrych vysledkd je dllezité, aby tésto v michaci komore vypadalo, Ze se
bude drobit. Pokud vypada, ze se bude drobit, recept se povede. Recept se nepovede,
pokud bude tésto pfilis mokré (bude mit konzistenci klasického tésta) nebo pfilis suché
(pokud bude tésto vypadat pouze jako mouka).

e Pomér mouka/voda mohou ovlivnit zmény v pribéhu sezdény a pouziti prisad z rznych
oblasti. Doporuceny pomér poté mdzete zmeénit.

e Privytvareni bezlepkovych téstovin nebo téstovin z lusténin, bude potreba méné vody,
nez je doporucené mnozstvi. Na tyto recepty bude potreba o 10-20 ml méné vody.
Mnozstvi vody upravte podle daného typu mouky.

e Lepek funguje jako pojivo, které zajistuje, ze se téstoviny nebudou snadno lamat,

a protoze bezlepkova mouka toto pojivo neobsahuje, je potieba zahustovadlo, které
by pojivo nahradilo, napf. vejce nebo xanthan. Rézné druhy bezlepkové mouky se pfi
vyrobé téstovin chovaji odlisSné. Nékteré mouky, jako napr. kokosova mouka, nejsou
k vyrobé téstovin vhodné vibec, jiné druhy mouky, jako je napt. mouka z quinoy

a pohanky, Ize naopak pouzit bez probléma.

 Privyrobé vajecnych nebo zeleninovych téstovin smés vajec nebo zeleninovou stavu
nejprve rovnomérné rozmichejte ve vodé a teprve potom ji otvorem ve viku nalijte do
komory. Pii pridavani prisad zajistéte, aby byly v tekuté podobe.
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Cisténi

W N =

7
8

Odpojte zastrcku ze zasuvky. (Obr. 29)

Sundejte viko michaci komory. (Obr. 3)

Uvolnéte kontrolni knofliky pfedniho panelu. (Obr. 4)

Poznamka: Predni panel je tézky. Pfi jeho sundavani budte mimoradné opatrni.
Rozeberte predni panel, tvarovaci kotou¢, drzak tvarovaciho kotouce, michaci Snek a
michaci komoru, v tomto poradi. (Obr. 5)

Pomoci suchého hadfiku otfete zbytky mouky na hlavni jednotce. (Obr. 30)

Tvarovaci kotouc ocistéte dodanym cisticim ndstrojem a odstrafite z néj zbytky tésta. Poté
ho vycistéte vodou. (Obr. 31)

Poznamka: Nechte kotou¢ uschnout na vzduchu po dobu 2 az 4 hodin. Poté pouzijte
prislusny distici nastroj a odstrante jim tésto z otvord.

Vycistéte vSechny oddélitelné soucasti a utfete je do sucha. (Obr. 6)

K vycisténi ovladaciho panelu a vnéjsiho povrchu pfistroje pouZijte suchy hadfik. (Obr. 32)

Skladovani

1

2

Pristroj odpojte od sité a nechte ho vychladnout. (Obr. 29)
Poznamka: Ujistéte se, Ze jsou vSechny soucasti pfed ulozenim zcela suché.
Tvarovaci kotouce muzete skladovat v odkladaci zdsuvce. (Obr. 33)

Poznamka: Sirdi tvarovaci kotouce vkladejte do prihradky s ikonami [[| a [, ten¢i tvarovaci
kotouce vkladejte do prihradky s ikonou []] (Obr. 34)
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Reseni problémi
V této kapitole najdete nejbéznéjsi problémy, s nimiz se mlzete u pfistroje setkat. Pokud

se vam nepodafi problém vyfesit podle nasledujicich informaci, navstivte webové stranky
www.philips.com/support, kde naleznete seznam nejcastéjsich dotazd, nebo se obratte na
stfedisko péce o zakazniky spolecnosti Philips ve své zemi.

N L S L

Kontrolky se nerozsviti.

Po stisknuti tlacitka
Spustit/pozastavit
pfistroj vyda zvuk, ale
nefunguije.

Aktivuje se
bezpelnostni spinac
a pfristroj se pfi
zpracovani najednou
zastavi nebo znovu
spusti.

PYi provozu pfistroj
prestane pracovat,
kdyZz se otevre viko.

Pristroj se pfi
zpracovani zastavi.
Neozve se zadny zvuk
aninic neblika.

Pri vazeni mouky se
hmotnost zobrazena
na displeji neustale
meni.

Z pristroje unika malé
mnozstvi vody.

Zastrcka nenf spravné
zapojena.

Michaci komora, tvarova-
ci disk nebo predni panel
nejsou namontovany
spravne.

Je uvolnény knoflik
predniho panelu.

Nadmérné mnoZzstvi
prisad v pfistroji na
vyrobu téstovin.

Z bezpecnostnich
dlvodu pfistroj vzdycky
prestane pracovat, kdyz
se pii provozu otevre
viko.

Pristroj na vyrobu
téstovin se prehral,
protoze se po dlouhou
dobu nepretrzité
pouZiva.

Dotykate se pristroje
nebo napajeciho kabelu.

Pridala se voda jesté pred
zactatkem programu.

N
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Zkontrolujte, jestli je spravné zapojena
zastrcka a jestli spradvné funguje
zasuvka.

Presvédcte se, ze jste dodrzeli pokyny
v uzivatelské prirucce a sestavili
vsechny soucasti spravne.

Pfesvédcte se, Ze je predni panel pevné
sestaveny.

Maximalni mnozstvi mouky pouzité na
kazdou davku je 600 g. Pokud pridate

vice nez 600 g, snizte mnozstvi mouky
pred pristi davkou.

Pokud potrebujete pokracovat

v predchozi operaci, zavrete radné
viko a stisknéte tlacitko Spustit/
pozastavit.

Odpojte napajeni a nechte pfistroj
vychladnout. Aby se nenarusila
Zivotnost pfistroje, neméla by doba
nepretrzitého fungovani presdhnout
45 minut. Pfistroj je mozné znovu
spustit po 15 minutach odpocinku.

Pri vazeni mouky se nedotykejte
pristroje ani napajeciho kabelu.

Postupujte podle pokynd v uzivatelské
prirucce a pridavejte vodu az po
spusténi programu.
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Téstoviny se nedar
vyrobit s vyuzitim
funkce pro vypocet
tekutiny.

Na displeji se zobrazi
udaj E1.

P¥istroj se za provozu
zastavi, na obrazovce
se objevi Udaj E2,
rychle zablikajf
kontrolky a ozve se
vystrazny signal.

Béhem kalibrace se
na obrazovce objevi
kéd E3.

Na displeji se zobrazi
kéd E4.

Po restartovani se

na displeji pfistroje
zobrazuje kéd E3 nebo
E4.

Pozadované mnozstvi
tekutiny zobrazené na
displeji se nékterych
receptl netyka (napf. na
susenky nebo bezlepkové
téstoviny).

Neni nasazen tvarovaci
kotouc.

Viko neni na svém misté
nebo neni spravné
nasazeno.

Michaci Snek mlze byt
blokovan cizimi pred-
mety.

Tésto muze byt prilis
suché.

MuUze byt vybran Spatny
program.

Michaci komora pfistroje
je je stale zavrena.

Pristroj nefunguje
spravné.

Chyba pfistroje.

T T [

U téchto receptl je potreba vypocet
mnozstvi tekutiny preskodit. V takovém
pripadé stisknéte tlacitko Spusténi/
pozastaveni po dobu 5 sekund

a pristroj zac¢ne ihned michat

a vytlacovat tésto.

Na hlavni jednotku nasadte drzak
kotoucde, pfipojte fadné tvarovaci
kotouc a pfipevnéte k zafizeni spravné
predni panel.

Nasadte spravné viko.

Odpojte napajeni, vycistéte pristroj
a pri novém zahajeni vyroby téstovin
se fidte pokyny v uzivatelské prirucce.

1 Abyste zacali s kalibraci, sejméte
z pristroje viko michaci komory.
Vypnéte a odpojte pfistroj na
vyrobu téstovin z elektfiny. Zapojte
a restartujte pfistroj.

Vypnéte a odpojte pfistroj na
vyrobu téstovin z elektfiny. Zapojte
a restartujte pfistroj.

Obratte se na servisni centrum



Vormimisketaste lilevaade

. . . . Paksud
Spaetld L|ntnuud||d Pnne Lasanje spagetid
% O %
CARCRRE €
HR2665/93 v v v v v
HR2665/96 v v v v v
Ju:zzc:ﬁ%ed Tagliatelle Paparadelle Legntiizil?; Paccheri
®1 © | 6
HR2665/93 v X X
HR2665/96 v v v
Retsept

Jargnev retseptitabel nditab erinevate jahutlipide jaoks optimaalset vee ja jahu suhet.

Tilp | Kogus Vedelik Sideaine Glszizm- \n/ﬁczi;
Pasta 25049 Laatsejahu 75 ml 1 spl ksantaani X X
Pasta 25049 Laatsejahu 75 ml / X X
Pasta 250¢ Hernejahu 75 ml 1 spl ksantaani X X
Pasta 25049 Hernejahu 75 ml / X X
Pasta 25049 Kikerhernejahu 75 ml 1 spl ksantaani X X
Pasta 25049 Kikerhernejahu 75 ml / X X
Pasta 25049 Ri?;;;;&i%gg 130 ml 1 muna X

Pasta 25049 ';{:2'52888 120 ml | 1 spl ksantaani X X
Pasta 25049 Riisijahu 120ml | 1 splksantaani X X
Pasta 25049 Nisujahu 95 ml / X
Pasta 250¢ Nisujahu 95 ml 1 muna

Pasta 25049 Speltanisu jahu | 85-90 ml / X
Pasta 2509 Taisterajahu 115 ml /

Pasta 2509 Manna 105 ml / X
Pasta 250 g Manna 110 ml 1 muna
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Tutvustus

Onnitleme ostu puhul ja tervitame Philipsi poolt!

Philipsi pakutava tootetoe eeliste taielikuks kasutamiseks registreerige oma toode veebilehel

www.philips.com/welcome.

Toote Uilevaade (Joon. 1)

Juuspeente nuudlite ketta puhastushari

(@ | Segamiskambri kaas Pastaldikur

@ | Segamiskambri kaane ohutusliiliti ava 1 | Esipaneeli nupud

() | Toitekaabel ®@) | Esipaneel

(@ | Kettahoidiku ohutusliliti (3 | Vormimisketas

(® | Pdhiseade Kettahoidik

(®) | Vormimisketaste sahtel @) | Kettahoidiku ohutusliliti hoob
@ | Veekann Segamislaba

Puhastusharjake @) | Segamiskamber

®

Juhtpaneeli Gilevaade (Joonis 2)

Toitenupp

@

Kaivitus-/pausinupp

®

Ekraan

@
@ | Programmi valiku nupp
(® | Ainult pressimise nupp

Selle seadmega saate valmistada pastat nii, nagu soovite.

¢ Pasta valmistamise vaikefunktsioon

Valige programmi valiku nupuga programm, seejarel vajutage kaivitus-/pausinuppu.

¢ Funktsioon Ainult pressimine

Vajutage nuppu Ainult pressimine ja seejdrel kdivitus-/pausinuppu.
Kehtib siis, kui segamiskambrisse on jaddnud tainast ning soovite veel pressida.

¢ Kaalumise vahelejatmise funktsioon

Hoidke kaivitus-/pausinuppu viis sekundit all.
Kehtib siis, kui seade Itlitub veareziimi voi kui peate kaalumisfunktsiooni vahele jatma ja

kohe segamisprotsessi kdivitama.
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Lahtivotmine ja puhastamine enne
esmakordset kasutamist

1
2

Eemaldage segamiskambri kaas. (Joonis 3)

Keerake esipaneeli juhtnupud lahti. (Joonis 4)

Markus: esipaneel on raske. Olge selle eemaldamisel ettevaatlik.

Eemaldage jarjest esipaneel, vormimisketas, vormimisketta hoidik, segamislaba ja
segamiskamber. (Joonis 5)

Puhastage kdik eemaldatavad osad ja kuivatage need. (Joonis 6)

Tommake vélja vormimisketaste sahtel ja puhastage kdik kettad ja puhastusvahendid.
(Joonis 7)

Kokkupanek

w

7

Lukake segamiskamber seadmesse. (Joonis 8

Suunake segamislaba pdhiseadme avasse. Sisestage segamislaba taies ulatuses

podhiseadmesse. (Joonis 9)

Kinnitage kettahoidik seadme kulge. (Joonis 10)

Asetage vormimisketas kettahoidikule ja veenduge, et see oleks kindlalt kettahoidikule

kinnitatud. (Joonis 11)

Markus: veenduge, et vormimisketta siseslivend ja kettahoidik oleksid digesti kinnitatud.

(Joonis 12)

Kinnitage esipaneel pohiseadme kiilge. (Joonis 13)

Markus: esipaneel on raske. Olge selle paigaldamisel ettevaatlik.

Keerake esipaneeli juhtnupud kinni. (Joonis 14)

Markus.

e Kui esipaneel voi vormimisketas ei ole digesti paigaldatud, takistab ohutusliliti seadme
tootamist.

e Enne seadme kasutamist veenduge, et esipaneel oleks taielikult kinnitatud.

Sulgege segamiskambri kaas. (Joonis 21)

Pastavalmistaja kasutamine

Alustage valmistamist

1

Sisestage pistik pistikupessa. Pastavalmistaja esitab Uhe helisignaali ja kdik méargutuled

vilguvad Uhe korra. (Joonis 15)

Markus: enne sisseltlitamist veenduge, et kdik osad oleks digesti paigaldatud.

Seadme sisselllitamiseks vajutage toitenuppu. (Joonis 16)

Valige programmi valiku nupuga pasta tGup. (Joonis 17)

Noéuanne

e Kui valmistate muna ja veega retsepti jargi, purustage muna ja pange see tervikuna
veetassi ning taitke veega vajaliku koguse ulatuses.

e Vee asemel voite kasutada ka koogiviljamahlasid (nt spinatimahla, punapeedimahla
jne).
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Saated Népunadide Valikuline retsept

Tavaline pasta / o Pasta ainult iahu ia veeqa e Nisunuudlid

tavalised nuudlid J J 9 e Durumjahunuudlid
Nisupasta
Durumjahupasta

Muna- voi maitsestatud | ® Jahu ja munavalgega pasta
pasta/nuudlid e |gat liiki maitsestatud pasta

Porgandipasta/-nuudlid
Tomatipasta/-nuudlid
Sobanuudlid
Peedipasta/-nuudlid

(%}

4 Eemaldage segamiskambri kaas. (Joonis 3)

Oodake, kuni ekraanil kuvatakse 0:00. (Joonis 18)

6 Valage jahu kambrisse. (Joonis 19)

Markus

e Seade kaalub automaatselt jahu ja kuvab selle kaalu. Kaalunait vilgub seni, kuni kogus
on diges vahemikus. (Joonis 20)

e Pange kambrisse vahemalt 200 g ja mitte tle 600 g jahu.

* Monede retseptide (nt klipsised, gluteenivaba pasta) puhul tuleb kaalumine vahele
jatta. Sellisel juhul vajutage kaivitus-/pausinuppu 5 sekundit ning seade hakkab kohe
segama ja pressima.

7 Sulgege kambri kaas. (Joonis 21)

Markus

* Kui vajutate nuppu ilma kaant sulgemata, kuvatakse kambri sulgemise tahis. (Joonis 22)

e Esmalt sisestage seadmesse kaks konksu ja seejarel likake kaas vastu pohiseadet.

* Seade ei hakka tddle, kui kambri kaas ei ole digesti suletud. Kui avate pasta
valmistamise ajal kambri kaane, I6petab seade tédtamise. Paigaldage kaas ja vajutage
kaivitus-/pausinuppu, et uuesti t66d alustada.

8 Kui kaas on suletud, kuvatakse vajalik vedelikukogus. (Joonis 23)
9 Kasutage ekraanil kuvatava koguse saamiseks kaasasolevat veekannu. (Joonis 24)

Markus

* Vedelikukoguse mootmisel asetage kann kindlasti silmade kdrgusele tasasele pinnale.

e Munasegu valmistamisel asetage vedel muna veekannu. Lisage vajalikus koguses vett
ning vispeldage vesi ja muna Uhtlaseks seguks.

e Soovi korral voib kasutada Ghe muna asemel kaht muna, kuid veenduge, et soovitatud
uldist vedelikukogust ei tletataks.

e Tapsuse tagamiseks voite vedelikku ka kodgikaaluga moota.



EESTI 33

Pastavalmistamise programmi kaivitamine

1

2

Vajutage segamise alustamiseks kaivitus-/pausinuppi. Segamisaja loendur alustab t66d.
(Joonis 25)

Parast segamise kaivitamist lisage aeglaselt vedelik kogu kaanes oleva ava ulatuses.
(Joonis 26)

Markus: parast vedeliku valamist arge taina segamise ajal Uhtki muud koostisainet lisage.
Muidu ei ole pasta tekstuur dige.

Kui pastavalmistaja segamise 16petab, kostab tks piiks ning méne sekundi jarel algab
pasta pressimine. Kasutage soovitud pikkusega pastatoodete saamiseks pastaldikurit.
(Joonis 27)

Markus: kui vedeliku ja jahu suhe ei ole dige, siis pressimine ei dnnestu. Rohkem retsepte
leiate peatlkist ,Retseptid”.

Kui parast pasta valmimist selgub, et kambrisse on pisut tainast jadnud, voite esmalt

vajutada nuppu Ainult pressimine ja seejarel kdivitus-/pausinuppu, et veel pressida.

(Joonis 28)

Markus.

e Lisapressimine kestab kolm minutit.

* Pasta keetmise aeg oleneb isiklikest eelistustest, pastatoodete kujust ja portsjonite
arvust.

e Pasta valmistamise ajal ja parast protsessi Idppu annab masin sellest heliga marku.

Tahelepanu!

Retseptide peatlkis esitatud pastaretseptid on jarele proovitud ja nende toimivus kinnitatud.
Kui katsetate voi kasutate muid pastaretsepte, tuleb jahu ja vee/muna suhet muuta.
Pastavalmistaja ei anna haid tulemusi, kui uut retsepti vastavalt ei muudeta.

Markus

e Heade tulemuste saamiseks peab segamiskambris valminud tainas olema mure. Kui
tainas on mure, siis retsept toimib. Retsept ei toimi, kui tainas on liiga marg (tavaline
tainakonsistents) voi liiga kuiv (tainas naeb valja nagu jahu).

e Aastaaegadega seotud muutused ja eri piirkondadest parit koostisainete kasutamine
voivad jahu ja vee suhet mojutada. Voite retsepti soovitatud vahekorra alusel muuta.

e Gluteenivabapasta voi kaunviljade pasta valmistamisel on vaja soovitatust vahem
vedelikku. Nende retseptide jargi valmistamisel voite kasutada umbes 10-20 ml véhem
vedelikku. Timmige vedeliku kogust séltuvalt jahu tulbist.

e ,Gluteen” on sideaine, mille tottu pastatooted ei murdu kergesti. Gluteenivaba jahu
ei sisalda sideainet, seetdttu on vaja paksendit, mis toimiks ,sideainena”, nt munad voi
ksantaan. Gluteenivaba jahu eri ttubid toimivad pasta valmistamisel erinevalt. Moni
jahu ei sobi pasta valmistamiseks, nagu kookosjahu, méned jahutttbid aga sobivad
hasti, naiteks kinojahu ja tatar.

e Muna- voi aedviljapasta valmistamisel vispeldage munasegu voi aedviljamahl kindlasti
veega Uhtlaseks seguks ning alles seejarel valage see kaanes oleva ava kaudu kambrisse.
Koostisainete lisamisel veenduge, et need oleksid vedelad.
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Puhastamine

1 Eemaldage toitepistik pistikupesast. (Joonis 29)

2 Eemaldage segamiskambri kaas. (Joonis 3)

3 Keerake esipaneeli juhtnupud lahti. (Joonis 4)
Markus: esipaneel on raske. Olge selle eemaldamisel ettevaatlik.

4 Eemaldage jarjest esipaneel, vormimisketas, vormimisketta hoidik, segamislaba ja
segamiskamber. (Joonis 5)

5 Eemaldage pdhiseadmest jahujadgid kuiva lapiga. (Joonis 30)

6 Eemaldage vormimiskettalt tainajdagid kaasasoleva puhastustodoriistaga. Parast seda voite
seda veega puhastada. (Joonis 31)
Markus: Laske ketastel 6hu kaes kuivada 2—-4 tundi, seejarel kasutage vastavat
puhastustddriista, et tainas aukudest vélja torgata.

7 Puhastage kdik eemaldatavad osad ja kuivatage need. (Joonis 6)

8 Puhastage juhtpaneel ja pastavalmistaja valine osa kuiva lapiga. (Joonis 32)

Hoiustamine

1 Eemaldage seade elektrivorgust ja laske sel jahtuda. (Joonis 29)
Markus: enne hoiustamist veenduge, et kdik osad oleksid puhtad ja kuivad.

2 Vormimiskettaid saab sahtlis hoida. (Joonis 33)

Markus: Pange paksemad vormimiskettad piludesse piltidega |]]ja []]] ning asetage
ohemad vormimiskettad piludesse pildiga []] (Joonis 34)
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See peatlkk annab Ulevaate Uldistest probleemidest, mis vdivad selle sesadmega seoses
tekkida. Kui te ei suuda alljargneva teabe abil ise probleemi lahendada, kilastage veebilehte
www.philips.com/support, kus on loetelu korduma kippuvatest kiisimustest, voi votke
Uhendust oma riigi klienditeeninduskeskusega.

Margutuled ei sutti.

Parast toitenupu
vajutamist kostab
seadmest helisignaal,
kuid seade ei toota.

Ohutusluliti kaivitub
ja seade peatub voi
taaskaivitub jarsku
tootlemise ajal.

Seadme t66 peatub,
kui tootlemise ajal
kaane avate.

Seade peatub
to6tlemise ajal.
Hairesignaal ei kola ja
margutuli ei vilgu.

Jahu kaalumisel
muutub ekraanil
kuvatav kaal pidevalt.

Seadmest lekib pisut
vett.

Pasta valmistamine
vedeliku arvutamise
funktsiooni abil ei
onnestu.

Toitepistik ei ole
korralikult Ghendatud.

Segamiskamber, vormi-
misketas voi esipaneel ei
ole digesti paigaldatud.

Esipaneeli nupp on lahti.

Pastavalmistajas on liiga
palju koostisaineid.

Ohutuse tagamiseks
peatub seadme t606 alati,
kui kaane tootlemise ajal
avate.

Pastavalmistaja on pika
ja pideva t606 tottu
Ulekuumenenud.

Puudutate seadet voi
toitejuhet.

Vesi lisatakse enne
programmi kdivitamist.
Ekraanil kuvatav vajalik
vedelikukogus ei kehti
monede retseptide
puhul (nt ktpsised,
gluteenivaba pasta).

Kontrollige, kas toitepistik on
korralikult Ghendatud ja kas
pistikupesa toodtab.

K&igi osade digeks paigaldamiseks
jargige kindlasti kasutusjuhendit.

Veenduge, et esipaneel oleks kindlalt
paigaldatud.

Iga portsjoni puhul on maksimaalne
jahu kogus 600 g. Kui lisati tle 600
g jahu, vdhendage enne jargmise
portsjoni valmistamist jahu kogust.

Kui peate eelmist toimingut jatkama,
sulgege kindlalt kaas ja vajutage
kaivitus-/pausinuppu .

Eemaldage pastavalmistaja
toiteallikast ja laske sellel jahtuda.
Seadme t66ea tagamiseks tohiks
seade toOtada jarjest alla 45 minuti.
Parast 15-minutilist pausi voite
seadmega uuesti t66d alustada.

Arge puudutage seadet ega toitejuhet,
kui seade jahu kaalub.

Vee lisamiseks kohe parast programmi
kaivitamist jargige kasutusjuhendit.
Nende retseptide puhul tuleb vedeliku
arvutamine vahele jatta. Sellisel juhul
vajutage stardi-/pausinuppu

5 sekundit ja seade hakkab kohe
segama ja pressima.
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(probleem | Pobius | Labendus |

Ekraanil kuvatakse E1.

Seade peatub
tootlemise ajal,
ekraanil kuvatakse E2,
margutuled vilguvad
kiiresti ja kolab alarm.

Kalibreerimise ajal
kuvatakse ekraanil E3.

Ekraanil kuvatakse E4.

Parast taaskaivitamist
kuvatakse ekraanil
pusivalt E3 voi E4.

Vormimisketas ei ole
paigaldatud.

Kaas ei ole paigas voi
pole digesti kinnitatud.

Voorkehad voivad sega-
mislaba blokeerida.

Tainas voib olla liiga kuiv.

Valitud on vale prog-
ramm.

Segamiskambri kaas on
seadme peal ikka veel
suletud.

Seade ei toota.

Seade ei to6ta.

Kinnitage kettahoidik pdhiseadme
kilge, paigaldage vormimisketas ja
kinnitage esipaneel korralikult seadme
kilge.

Kinnitage kaas digesti.

Eemaldage pastavalmistaja
toiteallikast, puhastage seade ja
jargige kasutusjuhendit, et pasta
valmistamist uuesti alustada.

1 Kalibreerimise alustamiseks
eemaldage segamiskambri kaas
seadmelt.

2 Lulitage vélja ja votke oma
pastamasina pistik seinakontaktist
vélja. Uhendage seade vooluvérku
ja taaskaivitage see.

Lulitage valja ja votke oma
pastamasina pistik seinakontaktist
vélja. Uhendage seade vooluvérku ja
taaskaivitage see.

Po6rduge teeninduskeskusesse



Formazotarcsak attekintése

Vastag
spagetti

g 6

v
v

Spagetti Fettuccine Penne Lasagne
BE %
s %
HR2665/93 v v
HR2665/96 v v

=

3,9

AN
t.2

ANAN
ANAN

Kagylé/

Ayalhagj Tagliatelle Pappardelle Conchiglie Paccheri

(@1 © | @
HR2665/93 v v % X
HR2665/96 v v v v

Recept

Az aldbbi recepttabldzat a viz és a liszt optimalis ardnyat mutatja meg a kilénboz8 tipusu
lisztek esetében.

Glutén-

Folyadék Koétéanyag mentes Vegan
Tészta 2509 Lencseliszt 75 ml ! ev9kana|l X X
xantangumi
Tészta 2509 Lencseliszt 75 ml / X X
Tészta 25049 Borsoliszt 75 ml ! ev9kana|_ X X
xantangumi
Tészta 25049 Borsoliszt 75 ml / X X
Tészta 25049 Csicseriborsdliszt 75 ml ! evs)kanall X X
xXantangumi
Tészta 25049 Csicseriborsdliszt 75 ml / X X
p Hajdina 150 g L
Tészta = 2509 Rizsliszt 100 g 130 ml 1 tojas X
. Kukorica 50 g 1 ev6kanal
Teszta 2509 Rizs 200 g 120ml xantangumi X X
Tészta 25049 Rizsliszt 120 ml ! ev<,3kanaI_ X X
xantangumi
Tészta 25049 Buzaliszt 95 ml / X
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Tipus Mizgyi' Liszt Folyadék Kétéanyag ﬂ:;ig; Vegan
Tészta 250¢g Buzaliszt 95 ml 1 tojas
Tészta 25049 Tonkolybuzaliszt | 85-90 ml / X
Tészta 2509 | Teljes ki6rlést liszt | 115 ml / X
Tészta 2509 Buzadara 105 ml / X
Tészta 250¢g Blzadara 110 ml 1 tojas

Bevezetés

K6szonjuk, hogy Philips terméket vasarolt, és Gdvdzoljuk a Philips vildgéban!
A Philips altal biztositott teljes kord tdmogatashoz regisztralja termékét a
www.philips.com/welcome oldalon.

A termék attekintése ( (1. Abra)

Formazdtarcsa-tartd Tarcsatartd biztonsagi rogzitéfile

Vizes mérépohar Keverélapat
Tisztitokefe

Angyalhajtészta-formazétarcsahoz vald
tisztitokefe

(| Keverdtartély fedele Tésztavago
0| Aot (OB spgomo
(3 | Halozati kabel ®@ | ElUlsS panel
(9 | Tarcsatarté biztonsagi régzitéje ®) | Formazétaresa
(® | Féegység Tarcsatartd
® @

@

@

Keverétartaly

®

A kezel6panel attekintése (2. Abra)

(| Be-/kikapcsold gomb (@ | Inditds/sziineteltetés gomb
@ | Programvalaszté gomb ® | Kijelz
(® | Csak-préselés gomb

Ezzel a készUlékkel a sajat izlése szerint készithet tésztat.

o Alapértelmezett tésztakészitési funkcid
Valasszon ki egy programot a Programvalaszté gombbal, majd nyomja meg az
Inditas/szlineteltetés gombot.

e Csak-préselés funkcio
Nyomja meg a Csak-préselés gombot, majd az Inditas/sziineteltetés gombot.
Abban az esetben érvényes, ha a keverétartdlyban maradt tészta, és még tobb tésztat
szeretne kipréselni.
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Mérés atugrasa funkcio
Nyomja meg, és tartsa lenyomva az Inditas/szilineteltetés gombot 5 masodpercen
keresztul.

Abban az esetben érvényes, ha a készulék hiba tzemmadba lép, vagy ki kell hagynia a
mérés funkcidt, és kozvetlenll a keverési folyamatot kell elinditania.

Szétszerelés és tisztitas az elso hasznalat elott

Tavolitsa el a keverdtartaly fedelét. ( 3. Abra)
Lazitsa meg az el8lap régzitégombjait. ( 4. Abra)
Megjegyzés: Az el6lap nehéz. Eltavolitasakor legyen kilonosen korultekintd.

Szedje le az el6lapot, a formazdtarcsat, a formazdtarcsa tartdjat, a keverblapatot és a
keverétartalyt ebben a sorrendben. ( 5. Abra)

Tisztitsa meg az 0sszes szétszedhetd alkatrészt, és torolje dket szarazra. ( 6. Abra)

5 Huzza ki a formazotarcsak tartofiokjat, és tisztitson meg minden tarcsat és tisztitoeszkozt.
(7. Abra)

Osszeszerelés

1 Tolja be a keverdtartélyt a készilékbe. ( 8. Abra)

w

7

lgazitsa a keverdlapatot a féegységen lévé lyukhoz. Helyezze be teljesen a keverdlapatot a
féegységbe. (9. Abra)

Régzitse a tarcsatartdt a késziilékhez. (10. Abra)

Helyezze a formazotarcsat a tarcsatartora, és ugyeljen ra, hogy stabilan régzljon a
tarcsatartén. (11. Abra)

Megjegyzés: Ugyeljen ra, hogy a formazétéresa belsé lirege és a tarcsatartd megfelel6en
illeszkedjenek egymashoz. ( 12. Abra)

Rogzitse az elélapot a féegységhez. ( 13. Abra)

Megjegyzés: Az el6lap nehéz. Helyére illesztésekor legyen kilondsen korultekintd.

Szorosan régzitse az eldlap régzitégombijait. ( 14. Abra)

Megjegyzés:

e Haazel6lap vagy a formazdtarcsa nincs rendesen felszerelve, akkor egy biztonsagi
rogzité megakadalyozza a készulék mikodését.

e Akésziilék hasznalata el6tt gyézédjon meg réla, hogy az elélap teljesen rogzult.

Zarja le a kever&tartaly fedelét. ( 21. Abra)

A tésztakészito hasznalata
El6készuletek

1

Csatlakoztassa a haldzati dugot a csatlakozdaljzatba. A tésztakészitd egyszer megszodlal, és
minden jelz&fény egyszer felvillan. ( 15. Abra)

Megjegyzés: A csatlakoztatas elétt ellendrizze, hogy minden alkatrész megfeleléen van-e
Osszeszerelve.
Kapcsolja be a késziiléket a be-/kikapcsolé gombbal. ( 16. Abra)

Vdlassza ki a tészta tipusat a Programvalaszté gombbal. (17. Abra)
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Tipp:

* Ha egy tojast és vizet is tartalmazo receptet készit el, akkor a feltort tojast egészben
helyezze a vizméré csészébe, majd téltse fel vizzel a kivant szintig.

* Aviz helyett zoldséglevet (pl. spendtlevet, céklalevet stb.) is hasznalhat.

Programozas Tipp Valaszthato recept

Tojdsos vagy izesitett
tészta/metélt

o Metélt buzabdl
e Metélt durumbuzabol

Sima tészta/metélt e Tészta csak liszttel és vizzel

Tészta buzabdl

Tészta durumbuzabdl

o Tészta liszttel és folyadékkal Tészta/metélt sdrgarépaval
elkevert tojassal Tészta/metélt

e Mindenféle izesitett tészta paradicsommal

Szoba tészta

o Tészta/metélt céklaval

vl

Tavolitsa el a keverdtartaly fedelét. ( 3. Abra)

Vérjon, amig a kijelzén 0:00 jelenik meg. ( 18. Abra)

Ontse a lisztet a tartalyba. ( 19. Abra)

Megjegyzés

e Akészulék automatikusan leméri és kijelzi a liszt mennyiségét. A sulyra vonatkozé adat
addig villog, amig a stly megfeleld tartomanyba nem keriil. ( 20. Abra)

* Ne tegyen 200 g-nal kevesebb vagy 600 g-nal tobb lisztet a tartalyba.

* Egyes receptek (példaul kekszek, gluténmentes tésztak) esetében ki kell hagyni a
mérlegelési részt. Ebben az esetben tartsa lenyomva az Inditas/sziineteltetés gombot
5 masodpercig, és a készllék kdzvetlendl megkezdi a keverést és a préselést.

Zarja le a tartalyfedelet. ( 21. Abra)

Megjegyzés

e Ha a fedél lezarasa nélkil nyom meg egy gombot, megjelenik a tartdly zarasara
vonatkozd jelzés. (22. Abra)

e El6szorillessze be a két horgot a készllékbe, majd tolja a fedelet a féegység felé.

o Akészilék nem fog mUikodésbe lépni, ha a tartalyfedél nincs rendesen zarva. Ha a
tartalyfedél a tésztakészités soran felnyilik, a készulék le fog allni. Illessze a helyére a
fedelet, és nyomja meg az Inditas/sziineteltetés gombot a mulvelet Ujrakezdéséhez.

Ha a fedél le van zarva, megjelenik a sziikséges mennyiségU folyadékra vonatkozd

informacid. (23. Abra)

A mellékelt mérépohar segitségével mérje ki a kijelzén lathatd adatnak megfeleld

folyadékmennyiséget. ( 24. Abra)

Megjegyzés

» Ugyeljen arra, hogy a folyadék mennyiségét szemmagassagban, sk felileten mérje ki.

A tojaskeverék elkészitésekor térje a tojdst a mérépohdrba. Ontse bele a szilkséges
mennyiségu vizet, majd keverje 0ssze a vizet és a tojast.

e Ha szeretne, 1 tojas helyett 2-t is hasznalhat, de Ugyeljen arra, hogy a javasolt teljes
folyadékmennyiséget ne lépje tul.

e A nagyobb pontossag érdekében hasznaljon konyhai mérleget a folyadék kiméréséhez.



MAGYAR 41

A tésztakészité program elinditasa

1 Nyomja meg az Inditas/sziineteltetés gombot a keverés elinditdsahoz. Ekkor a keverési
id6 szamlaldja elkezdi a visszaszamlalast. ( 25. Abra)

2 Miutan elkezdddik a keverés, lassan dntse a folyadékot a tésztaalaphoz, a fedél nyilasanak
teljes hosszdban eloszlatva azt. ( 26. Abra)

Megjegyzés: A tészta keverésekor ne dntson hozza egyéb hozzavaldkat, miutan a
folyadékot beledntotte a készilékbe. Ellenkezd esetben ez befolyasolhatja az elkészult
tészta allagat.

3 Miutdn a tésztakészitd befejezte a keverést, egyszer sipol, és néhdny masodperc mulva
megkezdi a tészta kipréselését. A tésztavagd segitségével a kivant hosszusagra vaghatja a
tésztat. (27. Abra)

Megjegyzés: Ha a liszt-viz arany nem megfeleld, a kiprésel6dés nem fog sikertilni. Tovabbi
receptekért tekintse meg a ,Recept” fejezetet.

4 Amennyiben a tésztakészités befejeztével Ugy latja, hogy egy kevés tészta
maradt a tartalyban, elészor megnyomhatja a Csak-préselés gombot, majd az
Inditas/sziineteltetés gombot, ha még tdbb tésztat szeretne kipréselni. ( 28. Abra)
Megjegyzés:
e Atovabbi kipréselés harom percig tart.
o Atészta f6zési ideje a személyes preferencidktdl, a tészta formajatol és az adagok

szamatol fligg.

o Atésztakészités folyamata alatt és a folyamat befejezésekor a készllék hangjelzést ad.

Figyelem!

A ,Recept” fejezetben taldlhato tésztareceptek elézetesen sikeres kiprobalasra kertltek. Ha
mas tésztarecepteket probal ki vagy hasznal, a liszt és a viz/tojas ardnyat modositani kell. Ha
az Uj receptet nem maodositja a fentiek szerint, akkor a tésztakészité nem fog megfeleléen
mukodni.

Megjegyzés

e Ajo eredmény érdekében fontos, hogy a tészta morzsas allagunak tlinjon a
dagasztotartalyban. Ha a tészta morzsasnak néz ki, a recept mikodni fog. A recept nem
fog mikodni, ha a tészta tul nedves (jol ismert, tészta allagu) vagy tul szaraz (nagyon
lisztes tészta allagu).

e Aszezonalis valtozdsok és a kulonb6z6 térségekbdl szarmazd hozzavaldk
hasznalata befolydsolhatja a liszt/viz aranyt. A javasolt arany alapjan modosithatja a
mennyiségeket.

e Gluténmentes, illetve hiivelyesekbdl készilt tészta készitéséhez az ajanlottnal kevesebb
folyadék szikséges. Az ilyen receptekhez kordlbellil 10-20 ml-rel kevesebb folyadékot
hasznaljon. A folyadék mennyiségét a liszt tipusanak megfeleléen maodositsa.

e A ,glutén” egyfajta kotéanyag, amely biztositja, hogy a tészta ne szakadjon el kénnyen;
a gluténmentes liszt nem tartalmaz kétéanyagot, ezért ehhez a liszthez valamilyen
sUritére van szikség ,kotéanyag” gyanant, pl. tojasra vagy xantangumira. A ktlonféle
gluténmentes lisztek eltéréen viselkednek tésztakészitéskor. Egyes lisztek (példaul a
kokuszliszt) nem alkalmasak tésztakészitésre, egyes lisztek viszont (példaul a quinoa és
a hajdina) j6l mdkodnek.
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e Amikor tojasbdl vagy zoldségbdl készit tésztat, gyézddjon meg réla, hogy egyenletesen
elkeverte a tojaskeveréket vagy a zoldséglevet a vizzel, miel&tt a tartalyba dntené a
fedélen Iévé nyildson keresztil. Mas hozzavaldk adagolasakor tgyeljen ra, hogy az
adott hozzavalé folyékony allagu legyen.

Tisztitas
1 Huzza ki a csatlakozdt a fali aljzatbdl. ( 29. Abra)
2 Tavolitsa el a keverétartaly fedelét. ( 3. Abra)
3 Lazitsa meg az elélap rogzitégombjait. (4. Abra)
Megjegyzés: Az el6lap nehéz. Eltavolitasakor legyen kilonosen korultekintd.

4 Szedje le az el6lapot, a formazotarcsat, a formazdtarcsa tartdjat, a keverdlapatot és a
keverétartalyt ebben a sorrendben. (5. Abra)

5 Egy széraz ruhdval tisztitsa meg a féegységen maradt lisztmaradvanyokat. ( 30. Abra)

6 Tisztitsa meg a formazdtarcsat a készlilékhez kapott tisztitdeszkdzzel a tésztamaradvanyok
eltdvolitasdhoz. A formazotaresat csak ezutan tisztitsa meg vizzel. (31. Abra)
Megjegyzés: A tarcsdkat hagyja szaradni 2-4 éran keresztil, majd a megfelel$
tisztitdeszkodz segitségével piszkalja ki a lyukakbdl a tésztat.

7 Tisztitsa meg az dsszes szétszedhetd alkatrészt, és tordlje Sket szarazra. (6. Abra)

8 A kezel6panel és a tésztakészitd kilsd részének tisztitdsahoz hasznaljon szdraz ruhat.
(32. Abra)

Tarolas
1 Huzza ki a készllek halozati csatlakozd dugojat a fali konnektorbdl és hagyja lehdlni.

(29. Abra)

Megjegyzés: Miel6tt eltenné, gyézddjon meg arrdl, hogy minden alkatrész teljesen szaraz.
2 Aformdazétaresdkat a taroldfidkban is tarolhatja. ( 33. Abra)

Megjegyzés: A vastagabb formazdtarcsakat a []] és l]]] ikonnal jelzett rekeszekbe, a
vékonyabb formézotarcsakat a [[| ikonnal jelzett rekeszekbe tegye. ( 34. Abra)
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Ez a fejezet részletesen foglalkozik a készulékkel kapcsolatban leggyakrabban felmertild
problémakkal. Ha az aldbbi Utmutatd segitségével nem tudja elharitani a hibat, Idtogasson
el a www.philips.com/support weboldalra a gyakran ismétlédé kérdések listajaért, vagy
forduljon az orszagaban illetékes vevészolgalathoz.

Probléma

Ajelzéfények nem
vildgitanak.

A be-/kikapcsolo
gomb megnyomasa
utan a készulék
megszoélal, de nem
mukodik.

A biztonsagi rogzité
benyomdédott, és a
készUlék tésztakészités
kdzben hirtelen
megall, vagy hirtelen
Ujraindul.

A készitési folyamat
kozben a készulék leall
a fedél felnyitasakor.

A készllék a készitési
folyamat kozben leall.
Nincs figyelmeztetd
hang vagy villogas.

A liszt kimérésekor a
képernydn kijelzett suly
folyamatosan valtozik.
A készllékbdl kis
mennyiségl viz
szivarog.

A tadpcsatlakozd
nincs megfeleléen
csatlakoztatva.

A keverétartaly, a
formazotarcsa vagy az
elélap nincs megfeleléen
rogzitve.

Az el6lap gombja
meglazult.

Tul sok hozzavald van a
tésztakészitében.

Biztonsagi okokbol a
készulék mindig leall,
ha mikodés kozben

felnyitjak a fedelet.

A tésztakészitd a hosszan
tartd, folyamatos
hasznalat miatt
tulmelegedett.

A készllékhez vagy a
halézati kabelhez ér.

A program inditdsa
el6tt vizet ontottek a
készulékbe.

Ellendrizze, hogy a tdpcsatlakozd
megfeleléen be van-e dugva, és az
aljizat megfeleléen mukodik-e.

Ugyeljen ra, hogy az 6sszes alkatrész
megfelelé Osszeszereléséhez kdvesse a
felhasznaldi kézikonyvet.

Gydz6djon meg réla, hogy az eldlap
biztonsagosan fel van szerelve.

Az adagonként felhasznalhato
lisztmennyiség legfeljebb 600 g lehet.
Ha 600 g-nal tobbet adott hozz3,

a kovetkezé adag készitése el6tt
csokkentse a lisztmennyiséget.

Ha folytatnia kell az el6z6 mUveletet,
csukja le megfeleléen a fedelet, majd
nyomja meg az Inditas/sziineteltetés
gombot.

Szlintesse meg a tapellatast, és varja
meg, mig a tésztakészité kihdl. A
készulék élettartamanak nagyobb
védelme érdekében a folyamatos
mUkodési idé nem lehet tobb 45
percnél. A készilék hasznalatat 15
perc szlinet utan Ujrakezdheti.

Amikor a készllék a liszt mérését végzi,
ne érintse meg a készlléket vagy a
halozati kabelt.

Kovesse a felhasznaloi kézikonyv
Utmutatdsait és a vizet rogton a
program inditasa utan adja hozza.
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Nem sikerUlt
tésztat késziteni a
folyadékszamitasi
funkcioval.

.E1” jelenik meg a
kijelzén.

A készllek
tésztakészités kozben
ledll, ,E2" jelenik meg
a kijelzén, majd a
jelzéfények gyorsan
villogni kezdenek,

és megszolal a
figyelmeztet6 hang.

Kalibracié kozben a
képernydén ,E3" jelenik
meg.

,E4" jelenik meg a
kijelzén.

E3 vagy E4 jelenik meg
tartdsan a kijelzén a
készulék Ujrainditasa
utan.

A kijelzén megjelené
szlikséges
folyadékmennyiség

nem vonatkozik egyes
receptekre (példaul
kekszekre, gluténmentes
tésztakra).

A forméazdtarcsa nincs
csatlakoztatva.

A fedél nincs a helyén,
vagy nincs megfeleléen
rogzitve.

Lehet, hogy a keveréla-
patot valamilyen ismeret-
len targy akadalyozza.

Lehet, hogy a tészta tul
szaraz.

Rossz program kerult
kivalasztasra.

A készilék
kever&tartalydnak fedele
még mindig le van
csukva.

A készulék hibasan
mUkodik.

A készulék hibasan
mukodik.

Az ilyen receptek esetében ki kell
hagyni a folyadékszamitasi részt. Ebben
az esetben nyomja le az Inditas/
szlinet gombot 5 masodpercig, igy a
készulék kozvetlenll a keverést és a
préselést kezdi meg.

lllessze a tarcsatartot a féegységre,
rogzitse megfeleléen a formazotarcsat,
és erésitse megfeleléen az elélapot a
készulékre.

lllessze a fedelet megfeleléen a
helyére.

Szlintesse meg a tapellatast, tisztitsa
el a tésztakeészitot, és kovesse

ismét a felhasznaloi kézikonyvet a
tésztakészités Ujrakezdéséhez.

1 Akalibracié megkezdéséhez
vegye le a keverétartdly-fedelet a
készUlékrdl.

2 Kapcsolja ki, majd huzza ki a
tésztakészité haldzati dugdjat
a fali aljzatbdl. Csatlakoztassa a
készuléket és inditsa Ujra.

Kapcsolja ki, majd huzza ki a

tésztakészitd haldzati dugdjat a fali

aljzatbdl. Csatlakoztassa a késziléket
és inditsa Ujra.

Vegye fel a kapcsolatot az
Ugyfélszolgalattal.



Pregled diska za oblikovanje

Spageti Fettuccine Penne Lazanje Spaghettoni

®» | @ @ @ |

«®q )
B gy S

HR2665/93 v v v

ANAN

HR2665/96 v v v

Skoljkice/

CIOeIIiniQ Tagliatelle Pappardelle Conchiglie Paccheri

(@1 © | ®
HR2665/93 v v X X
HR2665/96 v v v v

Recept

Sljedeca tablica s receptima prikazuje optimalan omjer vode i brasna za razlicite tipove brasna.

Tekudi
sastojci

Bez Vegan-

Vezivna smjesa
glutena ska

Vrsta Koli¢ina Brasno

Tjestenina | 250g Brasno od lece 75 ml ! Ij(usna diics X X
santana
Tjestenina | 250g Brasno od lece 75 ml / X X
Tjestenina | 2509 | Brasno od graska 75 ml ! lJ(usna dlics X X
santana
Tjestenina | 250g | Brasno od graska 75 ml / X X
Tjestenina | 250g Brasno od sla- 75 ml 1 jusna Zlica » »
nutka ksantana
Tjestenina | 250g Brasno od sla- 75 ml / X X
nutka
Heljda 150 g
Tjestenina | 250¢ Rizino brasno 130 ml 1jaje X
100 g
. . Kukuruz 50 g 1judna zlica
Tjestenina | 250g Ri%a 200 g 120 ml Ksantana X X
Tjestenina | 2509 RiZino brasno 120 ml ! IJ(usna dlies X X
santana
Tjestenina | 250g PSenic¢no brasno 95 ml / X
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Vrsta Kolic¢ina Brasno Teku.a. Vezivna smjesa Bez Vegan-
sastojci glutena ska
Tjestenina | 2509 PSeni¢no brasno 95 ml 1jaje
Tjestenina | 250g Pirovo brasno | 85-90 ml / X

Brasno od cjelo-

Tjestenina | 2509 e 115 ml / X
Tjestenina | 250g K;ﬁ?gggif:_ 105 ml / X
Tjestenina | 250g Kt o6l el 110 ml 1 jaje

rum psenice

Uvod

Cestitamo vam na kupnji i dobro dosli u Philips!

Kako biste potpuno iskoristili podrsku koju nudi Philips, registrirajte svoj proizvod na
www.philips.com/welcome.

Pregled proizvoda (SI. 1)

Poklopac komore za mijesanje

Otvor sigurnosne sklopke na poklopcu
komore za mijeSanje

Kabel za napajanje

Sigurnosna sklopka drzaca diska
Glavna jedinica

Spremnik diska za oblikovanje

Rezal tjestenine

Gumbi na prednjoj plodi

Prednja ploca
Disk za oblikovanje
Drzac diska

Rucica sigurnosne sklopke drzaca diska

Ca%a za vodu Lopatica za mijesanje

®@Q®LEE ® |©®
PQREP®EE @ &

Cetka za &i3cenje Komora za mijeSanje

Ceta za ¢is¢enje diska za oblikovanje vrlo
tankih Spageta

®

Pregled upravljacke ploce (SI. 2)

(| Gumb za ukljucivanje/iskljucivanje (® | Gumb za pokretanje/pauziranje
(@ | Gumb za odabir programa (® | Zaslon
(® | Gumb za funkciju ,Samo istiskivanje”
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Ovaj aparat omogucuje vam izradivanje tjestenine na Zeljeni nacin.
¢ Zadana funkcija za izradivanje tjestenine

Odaberite program s pomocu gumba za odabir programa i zatim pritisnite gumb za
pokretanje/pauzu.

e Funkcija ,Samo istiskivanje”

Pritisnite gumb Samo istiskivanje, a zatim gumb za pokretanje/pauzu.

Primjenjuje se kad u komori za mijeSanje ostane nesto tijesta i zelite dodatno istiskivanje.
¢ Funkcija preskakanja mjerenja

Pritisnite i zadrzite gumb za pokretanje/pauzu 5 sekundi.

Primjenjuje se kad uredaj prijede u nacin rada pogreske ili kad trebate preskoditi funkciju
mjerenja i izravno pokrenuti postupak mijesanja.

Rastavljanje i ¢iS¢enje prije prve uporabe
1 Skinite poklopac komore za mijesanje. (SI. 3)
2 Otpustite upravljacke gumbe na prednjoj ploci. (S. 4)
Napomena: prednja je ploca teska. Budite narocito oprezni prilikom njezinog uklanjanja.
3 Rastavite prednju plocu, disk za oblikovanje, drzac diska za oblikovanje, lopaticu za
mijeSanje i komoru za mijeSanje. (SI. 5)
4 Qcistite sve odvojive dijelove i obrisite ih. (SI. 6)

5 lIzvucite pretinac za pohranu diska za oblikovanje te ocistite sve diskove i alate za Ciscenje.
(SI.7)

Sastavljanje

1 Gurnite komoru za mijesanje u aparat. (SI. 8)

2 Lopaticu za mijeSanje usmjerite prema otvoru glavne jedinice. Umetnite lopaticu za

mijesanje do kraja u glavnu jedinicu. (SI. 9)

Pricvrstite drzac diska na aparat. (SI. 10)

4 Stavite disk za oblikovanje na drzac diska i provjerite je li dobro pri¢vrs¢en na njemu.
(SI.11)

Napomena: provjerite jesu li unutrasnjost diska za oblikovanje i drzac diska pravilno
postavljeni. (SI. 12)

w

5 Pric¢vrstite prednju plocu na glavnu jedinicu. (SI. 13)

Napomena: Prednja je ploca teska. Budite narocito oprezni prilikom njezinog sastavljanja.
6 Pricvrstite upravljacke gumbe na prednjoj plodi. (SI. 14)

Napomena:

e Ako prednja ploca ili disk za oblikovanje nisu pravilno sastavljeni, sigurnosna sklopka

sprijecit ce rad aparata.

 Prije upotrebe aparata provjerite je li prednja ploca potpuno pri¢vrscena.

7 Zatvorite poklopac komore za mijesanje. (SI. 21)
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Uporaba aparata za tjesteninu
Pocetak pripreme

1

Utikac¢ ukopcajte u zidnu uti¢nicu. Aparat za tjesteninu oglasit ¢e se jednom i svi ¢e

indikatori jednom bljesnuti. (SI. 15)

Napomena: prije ukopcavanja provjerite jesu li svi dijelovi dobro sastavljeni.

Pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje kako biste ukljucili aparat. (SI. 16)

Odaberite vrstu tjestenine s pomocu gumba za odabir programa. (SI. 17)

Savjet:

o Ako recept pripremate s jajetom i vodom, razbijte jaje i ¢itavo ga stavite u ¢asu za vodu
te ulijte vode do potrebne kolicine.

* Umijesto vode mozete upotrijebiti i sokove od povréa (npr. sok od Spinata, sok od cikle
itd.).

Programiranje Savjet Opcionalni recept
Obicna tjestenina / e Tjestenina samo s brasnom | e Psenicni rezanci
rezanci ivodom e Rezanci od durum psenice

e PSenicna tjestenina
e Tjestenina s brasnom i e Tjestenina od durum pSenice
Tjestenina / rezanci s tekudim jajima e Tjestenina/rezanci s mrkvom
jajima ili aromom e Sve vrste tjestenine s e Tjestenina/rezanci s rajc¢icom
aromom e Soba
e Tjestenina/rezanci s ciklom
4 Skinite poklopac komore za mijesanje. (Sl. 3)

Ul

Pricekajte dok se na zaslonu ne prikaze 0:00. (SI. 18)
Uspite brasno u komoru. (SI. 19)

Napomena

e Aparat automatski vaze brasno i prikazuje njegovu koli¢inu. Mjera mase bljeskat ¢e dok
ne dosegnete odgovarajudi raspon. (SI. 20)

e Nemojte stavljati manje od 200 g ili vise od 600 g brasna u komoru.

* Neki recepti (na primjer kolacici, tjestenina bez glutena) zahtijevaju da preskocite
vaganje. U tom slucaju pritisnite gumb za pokretanje/pauziranje 5 sekundi i aparat ¢e
poceti izravno mijesati i istiskivati.

Zatvorite poklopac komore. (SI. 21)

Napomena

e Ako pritisnete gumb bez zatvaranja poklopca, prikazat ce se znak za zatvaranje komore.

(SI.22)

* Najprije umetnite dvije kuke u aparat, a zatim gurnite poklopac na glavnu jedinicu.
e Aparat nece poceti raditi ako poklopac komore nije pravilno zatvoren. Ako tijekom
izradivanja tjestenine otvorite poklopac komore, aparat ¢e prestati raditi. Spojite
poklopaci pritisnite gumb za pokretanje/pauziranje kako biste ponovo pokrenuli

aparat.
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Kad se poklopac zatvori, prikazat ¢e se potrebna koli¢ina tekucine. (SI. 23)

Upotrebljavajte prilozenu posudu za vodu kako biste izmijerili kolicinu tekucine prema
naznaci na zaslonu. (Sl. 24)

Napomena

e Pazite da zapreminu tekucine mjerite u razini ociju na ravnoj povrsini.

e Kad pripremate smjesu s jajima, jaje razbijte u posudu za vodu. Dodajte vodu do
potrebne kolic¢ine, a zatim izmijesajte vodu i jaje kako bi se sjedinili.

e Ako zelite, umjesto 1 moZete upotrijebiti 2 jajeta, ali pazite da ne premasite ukupnu
preporucenu koli¢inu tekucine.

e Zabolju preciznost upotrijebite kuhinjsku vagu kako biste izmijerili tekucinu.

Pokretanje programa za izradivanje tjestenine

1

2

Pritisnite gumb za pokretanje/pauziranje kako biste zapoceli mijesanje, a vrijeme
mijesanja pocet ¢e odbrojavati. (SI. 25)

Nakon pocetka mijeSanja polako ulijte tekudinu cijelom duljinom otvora na poklopcu.
(SI. 26)

Napomena: tijekom mijesanja tijesta nemojte dodavati druge sastojke nakon ulijevanja
tekudine. U suprotnom, to bi moglo utjecati na teksturu tjestenine.

Nakon Sto aparat za tjesteninu zavrsi s mijesanjem, oglasit ¢e se jednim zvucnim signalom
i poceti istiskivati tjesteninu nakon nekoliko sekundi. Rezac¢em za tjesteninu izrezite na
zeljenu duljinu.(Sl. 27)

Napomena : ako omjer tekudine i brasna nije tocan, istiskivanje nece uspjeti. Vise recepata
potrazite u poglavlju ,Recepti”.

Ako nakon izradivanja tjestenine primijetite ostatke tijesta u komori, najprije mozete

pritisnuti gumb za samo istiskivanje, a zatim gumb za pokretanje/pauziranje za

dodatno istiskivanje. (SI. 28)

Napomena:

e Dodatno istiskivanje traje tri minute.

* Vrijeme kuhanja tjestenine ovisi o osobnim preferencijama, oblicima tjestenine i broju
porcija.

e Tijekom postupka izrade tjestenine te po dovrSetku postupka, aparat e se oglasiti
zvucnim signalom.
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Vazno!

Testiran je uspjeh recepata za tjesteninu navedenih u poglavlju ,Recepti”. Ako
eksperimentirate s drugim receptima za tjesteninu ili ih upotrebljavate, morat cete prilagoditi
omjer brasna i vode/jaja. Aparat za tjesteninu nece uspjesno raditi ako sukladno ne podesite
novi recept.

Napomena

» Kako bi rezultati bili dobri, vazno je da tijesto u komori za mijesenje izgleda mrvljivo.
Ako tijesto izgleda mrvljivo, recept ¢e uspjeti. Recept nece uspjeti ako je tijesto previse
vlazno (izgleda kao dobro poznata konzistencija tijesta) ili previse suho (kad tijesto
izgleda samo kao brasno).

» Sezonske promjene i upotreba sastojaka iz razli¢itih regija mogu utjecati na omjer
brasna i vode. Mozete prilagoditi prema preporucenim omjerima.

* Tijekom pripreme tjestenine bez glutena ili tjestenine od mahunarki, potrebno je manje
tekucine od preporucene kolicine. Za te recepte mozete upotrijebiti oko 10 - 20 ml
manje tekucine. Koli¢inu tekucine prilagodite tipu brasna.

* ,Gluten”je vezivo kojim se osigurava da se tjestenina ne lomi lako. Brasno bez glutena
ne sadrzi vezivo, pa za povezivanje treba sredstvo za zgusnjavanje, npr. jaja ili ksantan
gumu. Razlicite vrste bezglutenskog brasna daju drukcije rezultate za izradivanje
tjestenine. Neke vrste brasna nisu pogodne za izradivanje tjestenine, primjerice
kokosovo brasno, dok neke vrste brasna daju dobre rezultate, primjerice brasno od
kvinoje i heljde.

o Kad izradujete tjesteninu s jajima ili povréem, pazite da smjesu s jajima ili sok od povrca
ravnomjerno izmijesate s vodom prije ulijevanja u komoru kroz otvor na poklopcu. Kad
dodajete sastojke, pazite da budu u teku¢em obliku.

Cis¢enje

1 Iskopdajte utikac iz uti¢nice. (SI. 29)

2 Skinite poklopac komore za mijesanje. (Sl. 3)

3 Otpustite upravljacke gumbe na prednjoj plodi. (SI. 4)
Napomena: prednja je ploca teska. Budite narocito oprezni prilikom njezinog uklanjanja.

4 Rastavite prednju plocu, disk za oblikovanje, drzac diska za oblikovanje, lopaticu za
mijeSanje i komoru za mijesanje. (SI. 5)

5 Ostatke brasna na glavnoj jedinici ocistite suhom krpom. (SI. 30)

6 Disk za oblikovanje odistite prilozenim alatom za ¢iS¢enje kako biste uklonili ostatke tijesta.

Nakon toga ga mozete oprati vodom. (SI. 31)

Napomena: Ostavite diskove da se susSe na zraku 2 do 4 sata, a zatim odgovarajucim
alatom za ¢iS¢enje izgurajte tijesto iz otvora.

Odistite sve odvojive dijelove i obrisite ih. (SI. 6)
Suhom krpom odistite upravljacku plocu i vanjsku stranu aparata za tjesteninu. (SI. 32)
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1 Iskljucite aparat iz napajanja i ostavite ga da se ohladi. (SI. 29)

Napomena: prije spremanja provjerite jesu li svi dijelovi isti i suhi.

2 Diskove za oblikovanje moZete spremiti u ladicu za spremanije. (SI. 33)

Napomena: Deblje diskove za oblikovanje stavite u utore s ikonama |]] i [[]] a tanje diskove

za oblikovanje u utore s ikonom [[]. (SI. 34)

Rjesavanje problema

U ovom poglavlju opisani su uobicajeni problemi vezani uz koristenje aparata. Ako problem
ne mozete rijesiti pomocu informacija u nastavku, posjetite www.philips.com/support kako
biste pronasli popis Cestih pitanja ili se obratite centru za korisnicku podrsku u svojoj drzavi.

Indikatori se ne Utikac za napajanje nije
ukljucuju. pravilno ukopcan.

Nakon pritiska gumba | Komora za mijesanje,

za ukljucivanje/ disk za oblikovanije ili
iskljucivanje aparat se | prednja ploca nisu pravil-
oglasava, ali ne radi. no sastavljeni.

o ) | Gumb na prednjoj ploci
Aktivira se sigurnosni labav je.
prekidac i aparat se
iznenada zaustavlja
ili se ponovo pokrece
tijekom obrade.

PreviSe sastojaka u
aparatu za tjesteninu.

Iz sigurnosnih razloga
aparat uvijek prestaje
raditi kad se poklopac
otvori tijekom obrade.

Tijekom obrade aparat
prestaje raditi kad
otvorite poklopac.

Aparat se zaustavlja
tijekom obrade.
Nema zvuka alarma ili
bljeskova.

Aparat za tjesteninu
pregrijao se zbog dugog
neprekidnog rada.

Prilikom vaganja

brasna masa prikazana | Dodirujete aparat ili kabel
na zaslonu mijenja se | za napajanje.

cijelo vrijeme.

Provjerite je li utikac za napajanje
pravilno ukopdcan i radi li uti¢nica
pravilno.

Pratite upute u korisnickom priru¢niku
kako biste pravilno sastavili sve
dijelove.

Pazite da prednja ploca bude ¢vrsto
pricvrscena.

Maksimalna kolic¢ina brasna za svaku
seriju iznosi 600 g. Ako se doda vise od
600 g, smanijite koli¢inu brasna prije
sljedece serije.

Ako trebate nastaviti s prethodnom
radnjom, pravilno zatvorite poklopac

i pritisnite gumb za pokretanje/
pauziranje.

Iskopcajte kabel napajanja i ostavite
aparat za tjesteninu da se ohladi.
Kako biste bolje zastitili vijek trajanja
aparata, neprekidno vrijeme rada
treba biti krace od 45 minuta. Aparat
mozete ponovo pokrenuti nakon 15
minuta neaktivnosti.

Kad aparat vaze brasno, nemojte
dodirivati aparat ili kabel za napajanije.
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|z aparata curi mala
koli¢ina vode.

Tjestenina se ne moze
uspjesno izraditi s
pomocu funkcije za
izracun tekucine.

Na zaslonu ¢e se
prikazati ,E1".

Aparat se zaustavlja
tijekom obrade, na
zaslonu se prikazuje
E2, indikatori brzo
bljeskaju i oglasava se
alarm.

Tijekom kalibracije, na
zaslonu se prikazuje
E3.

Na zaslonu ¢e se
prikazati ,E4".

Nakon ponovnog
pokretanja, na zaslonu
ce se trajno prikazivati
E3ili E4.

Voda se dodaje prije
pocletka programa.

Potrebna kolic¢ina
tekudine navedena na
zaslonu ne odnosi se
na neke recepte (npr.
kolacice, tjesteninu bez
glutena).

Disk za oblikovanje nije
postavljen.

Poklopac nije na

mjestu ili nije pravilno
postavljen.

Neki strani predmeti
mogu blokirati lopaticu
za mijesanje.

Tijesto je mozda previse
suho.

Odabran je pogresan
program.

Poklopac komore za
mijeSanje na aparatu i
dalje je zatvoren.

Aparat ne radi pravilno.

Aparat ne radi pravilno.

Slijedite upute u korisni¢ckom priruc¢niku
kako biste dodali vodu odmah nakon
pokretanja programa.

Ti recepti zahtijevaju preskakanje
izracunavanja tekucine. U tom slucaju
pritisnite tipku Start/pause na

5 sekundi, nakon cega ce aparat
zapoceti s izravnim mijeSanjem i
istiskivanjem.

Postavite drzac diska na glavnu
jedinicu, pravilno postavite disk za
oblikovanje i pravilno pricvrstite
prednju plocu na uredaj.

Pravilno pricvrstite poklopac.

Iskopcajte iz izvora napajanja, ocistite
aparat za tjesteninu i ponovo slijedite
upute u korisnickom priruc¢niku kako
biste ponovo pokrenuli izradivanje
tjestenine.

1 Kako biste zapoceli s kalibracijom,
skinite poklopac komore za
mijeSanje s aparata.

2 [skljucite iiskopcajte aparat za
tjesteninu. Ukopcajte uredaj i
ponovno ga pokrenite.

Iskljucite i iskopcajte aparat za
tjesteninu. Ukopcajte uredaj i ponovno
ga pokrenite.

Obratite se servisnom centru



Formavimo disko apzvalga

v v Pene maka- Lakstiniy . .
SpaeC|a| Fetcmlal ronai apkepas Stori sageaal
BE X% 7 L)
HR2665/93 v v v v v
HR2665/96 v v v v v
Kriauklés /
'r’)‘lo;nu?gi(: Taljateliai Papardeliai .Conchiglie” Pakeriai
- 0 F\ makaronai
[
®1 CRWCERE
HR2665/93 v v X X
HR2665/96 v v v v
Receptas
Toliau pateiktoje recepty lenteléje nurodytas optimalus vandens ir milty santykis skirtingiems
milty tipams.
Tipas | Kiekis Miltai Skystis Rlsarvn.ojl me | Be glitimo V(.egang
dziaga virtuvé
v 1 valg. s. ksan-
Pasta | 2509 LeSiy miltai 75 ml taN0 dervos X X
Pasta 2509 Lesiy miltai 75 ml / X X
Pasta = 250¢g Zirniy miltai 75 ml 1 0elg) 5 bsin- X X
tano dervos
Pasta | 250¢g Zirniy miltai 75 ml / X X
Pasta | 2509 | Avinfimiymiltai | 75ml | 1Y29-5 ksan- X X
tano dervos
Pasta | 250g | AvinZirniy miltai 75 ml / X X
150 g grikiy o
Pasta | 2509 100'g rysiy milty 130 ml 1 kiausinis X
50 g kukurtzy 1 valg. 8. ksan-
Pasta | 2509 200 g ryziy 120ml tano dervos X X
v 1 valg. S. ksan-
Pasta | 2509 RyZiy miltai 120 ml tano dervos X X
Pasta | 250g Kvietiniai miltai 95 ml / X
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Tipas | Kiekis Miltai Skystis Ri§zr;igj§;ame- Be glitimo \\I/iergttaj\r/\g
Pasta 2509 Kvietiniai miltai 95 ml 1 kiausinis
Pasta | 250g Spelty miltai 85-90 ml / X
Pasta 250g | Pilnogrado miltai | 115 ml / X
Pasta | 2509 Kietieji kvieciai 105 ml / X
Pasta | 250g Kietieji kviediai 110 ml 1 kiausinis

Jvadas

Sveikiname jsigijus ,Philips” gaminj ir sveiki atvyke!
Norédami pasinaudoti ,Philips” silloma pagalba, uzregistruokite savo gaminj adresu
www.philips.com/welcome.

Gaminio apzvalga ( 1 Pav.)

Maisymo kameros dangtis Makarony pjaustytuvas

Maisymo kameros dangcio apsauginio

jungiklio anga Priekinio skydelio rankenélés

Maitinimo laidas Priekinis skydelis

Disko laikiklio apsauginis jungiklis Formavimo diskas

Pagrindinis jrenginys Disky laikiklis

Formavimo disko laikymo vieta Disko laikiklio apsauginio jungiklio svirtis

Vandens puodelis Mentelé maiSymui

®@Q®LEE ® ®
PQREP®EE @ &

Valymo Sepetélis MaiSymo kamera

+Angelo plauky” formavimo disko
valymo Sepetys

®

Valdymo skydelio apzvalga ( 2 Pav.)

@ | Jjungimo / i§jungimo mygtukas (® | Paleidimo / pauzés mygtukas

(@ | Programos pasirinkimo mygtukas (® | Ekranas

® | Tik i¥stdmimo mygtukas

Su Siuo prietaisu pagaminsite norimus makaronus.
¢ Numatytoji makarony gamybos funkcija
Pasirinkite programa mygtuku Programos pasirinkimas ir paspauskite
paleidimo / pauzés mygtuka.
e Tik i$stumimo funkcija
Paspauskite mygtuka Tik iSstimimas ir Paleidimo / pauzés mygtuka.
Taikoma, kai maiSymo kameroje yra likusios teslos ir norite, kad ji buty papildomai isstum-
ta.
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Svérimo praleidimo funkcija
5 sek. palaikykite nuspausta mygtuka paleidimo / pauzés mygtuka.

Taikoma, kai prietaise jjungiamas klaidos rezimas arba kai reikia praleisti svérimo funkcijg ir
iSkart pradéti maisymo procesa.

ISmontavimas ir valymas pries pirmajj naudojima

1
2

Nuimkite maiSymo kameros dangtj. ( 3 Pav.)
Atleiskite priekinio valdumo skydelio rankenéles. (4 Pav.)

Pastaba. Priekinis skydelis yra sunkus. Jj nuimdami bakite ypac atsargus.

ISmontuokite is eilés priekinj skydelj, formavimo diska, formavimo disko laikiklj, maisymo
mentele ir maisymo kamera. ( 5 Pav.)

4 Nuplaukite visas nuimamas dalis ir sausai jas nuvalykite. ( 6 Pav.)

5 IStraukite formavimo disko saugojimo stalciy ir nuvalykite visus diskus bei valymo jrankius.
(7 Pav.)

Surinkimas

1 Jstumkite maiSymo kamera j prietaisa. ( 8 Pav.)

2 |statykite maiSymo mentele j anga pagrindiniame jrenginyje. |kiskite maisymo mentelé iki
galo j pagrindinj jrenginj. ( 9 Pav.)

3 Pritvirtinkite disko laikiklj prie prietaiso. ( 10 Pav.)

4 Uzdékite formavimo diska ant disko laikiklio ir jsitikinkite, kad jis tvirtai pritvirtintas prie
disko laikiklio. ( 11 Pav.)
Pastaba. Jsitikinkite, kad formavimo disko vidiné ertmé ir disko laikiklis yra tinkamai
sumontuoti. ( 12 Pav.)

5 Pritvirtinkite priekinj skydelj prie pagrindinio jrenginio. ( 13 Pav.)
Pastaba. Priekinis skydelis yra sunkus. Jj montuodami bukite ypac atsargus.

6 Pritvirtinkite priekinio skydelio valdymo rankenéles. ( 14 Pav.)
Pastaba:
 Jei priekinis skydelis arba formavimo diskas néra tinkamai sumontuoti, apsauginis

jungiklis neleis prietaisui veikti.

e pries naudodami prietaisa jsitikinkite, kad priekinis skydelis yra visiskai pritvirtintas.

7 Uzdarykite maisymo kameros dangtj. (21 Pav.)

Makarony gaminimo prietaiso naudojimas
Pradékite pasiruosima

1

2
3

JkiSkite kistuka j maitinimo lizda. Makarony gaminimo aparatas vieng kartg supypsi ir vieng
karta sumirksi visi indikatoriai. ( 15 Pav.)

Pastaba. Pries jjungdami | elektros tinkla jsitikinkite, kad visos dalys yra gerai sumontuotos.
Norédami jjungti prietaisg, paspauskite jjungimo / iSjungimo mygtuka. ( 16 Pav.)
Mygtuku Programos pasirinkimas pasirinkite makarony tipa. ( 17 Pav.)
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Patarimas.

* JeiruoSiate recepta su kiausiniais ir vandeniu, jmuskite kiausinj, jdékite jj visa j vandens

puodelj ir jpilkite reikiama kiekj vandens.

* Vietoj vandens taip pat galite naudoti darzoviy sultis (pvz., Spinaty sultis, burokéliy

sultis ir kt.).

Programa Patarimas
Paprastieji makaronai * Mgka_ronal, pagaminti tik is *
milty ir vandens o
L]
Makaronai su e Makaronai, pagaminti iS milty ir :
kiausiniais ar kiausiniy skyscio .
prieskoniais * Visy rusiy makaronai su skoniais |
L]

Pasirenkamasis receptas

Kvieciy makaronai
KietagrudZiai makaronai

Kvietiniai makaronai
Kietagrudziai makaronai
Morky makaronai
Pomidory makaronai
Soba

Burokéliy makaronai

vl

4 Nuimkite maiSymo kameros dangtj. ( 3 Pav.)

Palaukite, kol ekrane bus parodyta ,0:00" ( 18 Pav.)

6 Supilkite miltus j kamera. (19 Pav.)

Pastaba

* Prietaisas automatiskai sveria ir rodo milty kiekj. Svorio rodmuo mirksés, kol bus

pasiektas reikiamas svorio diapazonas. ( 20 Pav.)

* Nepilkite maziau nei 200 g arba daugiau nei 600 g milty j inda.
e Gaminant pagal kai kuriuos receptus (pvz., sausainius, makaronus be glitimo) reikia
praleisti svérima. Tokiu atveju 5 sek. spauskite paleidimo / pauzés mygtuka, o

prietaisas pradés maisyti ir iSkart stumti.
Uzdarykite kameros dangtj. (21 Pav.)
Pastaba

* Jei paspausite mygtukag neuzdare dangcio, bus parodytas kameros uzdarymo zenklas.

(22 Pav.)

* Pirmiausia j pritaisa jstatykite du kablius, tada ant pagrindinio jrenginio uzspauskite

dangt;.

* Prietaisas nepradés veikti, jei kameros dangtis nebus tinkamai uzdarytas. Jei atidarysite

kameros dangtj makarony gamybos proceso metu, prietaisas nustos veikti. Uzdékite
dangtj ir paspauskite paleidimo / pauzés mygtuka, kad baty tesiamas darbas.
Kai dangtis uzdarytas, rodomas reikiamas skyscio kiekis. ( 23 Pav.)

Naudokite tiekiama vandens puodelj skyscio kiekiui matuoti pagal indikacija ekrane.

(24 Pav.)
Pastaba

 sitikinkite, kad matuojate skyscio turj akiy lygyje ant plokscio pavirsiaus.

e Gamindami kiausiniy misinj, kiausinj jmuskite j vandens puodel;. |pilkite vandens iki
reikiamo kiekio, tada suplakite vandenj ir kiausinj, kad juos sumaisytumeéte.

e Jei pageidaujama, vietoj 1 kiausinio galima jdéti 2 kiauSinius, taciau jsitikinkite, kad

nevirsijamas bendras skyscio kiekis.

e Kad bty tiksliau, naudoti virtuvines svarstykles skysciui sverti.
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Makarony gamybos programos paleidimas

1

2

Norédami pradéti maisyti, paspauskite paleidimo / pauzés mygtuka. Maisymo laikas bus
pradétas skaiciuoti atgal. ( 25 Pav.)
Prasidéjus maiSymui, létai pilkite skystj per visg dangcio angos ilgj. ( 26 Pav.)

Pastaba. Maisant tesla, nebedékite kity produkty po to, kai supilate skystj. PrieSingu atveju
tai tureés jtakos makarony teksturai.

Makarony gaminimo aparatui baigus maisyti, jis vieng karta supypsés ir po keliy
sekundziy pradés stumti makaronus. Naudokite makarony pjaustytuva, kad makaronus
supjaustytuméte norimu ilgiu. (27 Pav.)

Pastaba. Jei skyscio ir milty santykis yra neteisingas, makarony iSstumti nepavyks. Daugiau
recepty rasite skyriuje ,Receptai”.

Pabaigus gaminti makaronus, jei pastebésite kameroje Siek tiek likusios teslos, galite

pirmiausia paspausti mygtuka Tik iSstimimas, tada paspausti paleidimo / pauzés

mygtuka, kad bity papildomaiisstumta. ( 28 Pav.)

Pastaba:

e Papildomas iSstimimas trunka 3 min.

e Makarony virimo laikas skiriasi priklausomai nuo asmeniniy pageidavimy, makarony
formy ir porcijy skaiciaus.

e Makarony gaminimo proceso metu ir baigus procesa prietaisas skleis informacinius
garsus.

Svarbu!

Skyriuje ,Receptai” pateikti makarony receptai buvo sékmingai iSbandyti. Jei
eksperimentuojate ar naudojate kitus makarony receptus, reikés pakoreguoti milty ir
vandens / kiausiniy santykj. Makarony gaminimo prietaisas neveiks sékmingai, jei atitinkamai
nekoreguosite naujo recepto.

Pastaba

e Norint gauti gery rezultaty, batina minkymo kameroje suminkyti puria tesla. Jei tesla
atrodo puri, receptas bus sekmingas. Receptas bus nesékmingas, jei tesla per drégna
(atrodo kaip visiems pazjstama teslos konsistencija) arba per sausa (kai tesloje matoma
daug milty).

e Sezoniniai pokyciai ir produkty is skirtingy regiony naudojimas gali turéti jtakos milty ir
vandens santykiui. Santykj galite koreguoti pagal rekomenduojama proporcija.

e Gaminant makaronus be glitimo ar makaronus is ankstiniy augaly, reikia maziau nei
rekomenduojama skysciy. Siems receptams galite naudoti apie 10-20 ml maZiau
skyscio. Skyscio kiekj pritaikykite pagal milty rasj.

e ,Glitimas” yra risamoji medziaga, kuri uztikrina, kad makaronai lengvai nesultzty.
Miltuose be glitimo néra risamosios medziagos, todél j juos reikia déti tirstiklio, kuris
veikia kaip riSamoji medziaga, pvz., kiausiniy arba ksantano dervos. Jvairiy rasiy
miltai be glitimo makaronams gaminti naudojami skirtingai. Kai kurie miltai netinka
makaronams gaminti, pvz., kokosy miltai, kai kurios milty rasys tinka puikiai, pvz.,
kvinojos ir grikiy.

e Gamindami makaronus su kiausiniais ar darzoviy makaronus jsitikinkite, tolygiai
iSplakéte kiausiniy misinj ar darzoviy sultis su vandeniu pries pildami j kamera per anga
dangtyje. |Jdédami produkty jsitikinkite, kad produktai yra skysti.
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Valymas

1 Atjunkite kiStukg nuo maitinimo lizdo. ( 29 Pav.)

2 Nuimkite maiSymo kameros dangtj. ( 3 Pav.)

3 Atleiskite priekinio valdumo skydelio rankenéles. ( 4 Pav.)
Pastaba. Priekinis skydelis yra sunkus. Jj nuimdami bukite ypac atsargus.

4 |Smontuokite i eilés priekinj skydelj, formavimo diska, formavimo disko laikiklj, maiSymo
mentele ir maisymo kamera. ( 5 Pav.)

5 Naudokite sausa skudurelj milty liku¢iams nuo pagrindinio jrenginio nuvalyti. ( 30 Pav.)

6 Nuvalykite formavimo diska pridedamu valymo jrankiu, kad paSalintuméte teslos likucius.
Po to galite jj nuplauti vandeniu. ( 31 Pav.)
Pastaba. Palikite diskus 2—4 val. isdZiuti, tada naudokite atitinkama valymo jrankj, kad is
skyliy pasalintumete tesla.

7 Nuplaukite visas nuimamas dalis ir sausai jas nuvalykite. ( 6 Pav.)

8 Naudokite sausa skudurelj valdymo skydeliui ir makarony gaminimo aparato isorei valyti.
(32 Pav.)

Laikymas

1 Prietaisq iSjunkite is elektros tinklo ir palikite atveésti. ( 29 Pav.)
Pastaba. PrieS padédami prietaisa j laikymo vieta jsitikinkite, kad visos dalys yra Svarios ir
Sausos.

2 Formavimo diskus galite laikyti stalciuje. ( 33 Pav.)

Pastaba. |dékite storesnius formavimo diskus j lizdus su piktogramomis []] ir ﬂ]] jdékite
plonesnius formavimo diskus j lizdus su piktograma []] (34 Pav.)
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TrikCiy diagnostika ir salinimas

Siame skyriuje trumpai aprasomos daZniausios problemos, kuriy kyla naudojantis iuo
prietaisu. Jei toliau pateikta informacija nepadés iSspresti problemos, apsilankykite
www.philips.com/support, ten rasite daZznai uzduodamy klausimy sarasa, arba kreipkités |
savo Salies klienty aptarnavimo centra.

Nesviedia indikatoriai.

Paspaudus jjungimo
/ iSjungimo mygtuka
prietaisas supypsi, bet
neveikia.

Suveikia apsauginis
jungiklis ir gaminimo
metu prietaisas staiga
sustoja arba staiga
pasileidzia is naujo.

Gaminimo metu
prietaisas nustoja
veikti atidarius dangtj.

Gaminimo metu
prietaisas sustoja.
Neskleidziamas
pavojaus signalo
garsas ir nemirksi
indikatoriai.

Sveriant miltus, ekrane
rodomas svoris visa
laikg keiciasi.

I$ prietaiso iSteka
nedidelis kiekis
vandens.

Netinkamai prijungtas
maitinimo kistukas.

Maisymo kamera,
formavimo diskas arba
priekinis skydelis yra ne-
teisingai sumontuoti.

Atsilaisvino priekinio
skydelio rankenélé.

Per daug produkty
makarony gaminimo
aparate.

Dél saugumo prietaisas
visada nustoja veikti,
kai gaminimo metu
atidaromas dangtis.

Makarony gaminimo
prietaisas perkaito dél
ilgo nuolatinio darbo.

Lieciate prietaisg arba
maitinimo laida.

Vanduo jpilamas pries
paleidZiant programa.

Patikrinkite, ar tinkamai prijungtas
maitinimo kistukas ir ar tinkamai veikia
maitinimo lizdas.

Jsitikinkite, kad laikotés naudotojo
vadovo nurodymuy, kad teisingai
surinktuméte visas dalis.

Jsitikinkite, kad priekinis skydelis yra
tvirtai sumontuotas.

DidZiausias kiekvienai partijai
naudojamy milty kiekis yra 600 g. Jei
jdéjote daugiau nei 600 g, sumazinkite
milty kiekj pries gamindami kitg
partija.

Jei norite testi darbga, tinkamai
uzdarykite dangtj ir paspauskite
paleidimo / pauzés mygtuka.

Atjunkite jj nuo maitinimo 3altinio

ir leiskite makarony gaminimo
prietaisui atvésti. Siekiant, kad
prietaisas buty eksploatuojamas ilgiau,
nepertraukiamas darbas turéty trukti
trumpiau nei 45 min. Prietaisa galite
paleisti i$ naujo leide jam 15 min.
ramiai pastoveéti.

Kai prietaisas sveria miltus, nelieskite
prietaiso ar maitinimo laido.

Laikykites instrukcijy vadovo ir pilkite
vandenj iskart paleide programa.
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Nepavyko pagaminti
makarony naudojant
skyscio apskaiciavimo
funkcija.

Ekrane rodo ,E1".

Gaminimo metu
prietaisas sustoja,
ekrane rodoma ,E2"
indikatoriai greitai
mirksi ir skamba
pavojaus signalas.

Kalibravimo metu
ekrane rodoma E3.

Ekrane rodo ,E4".

Paleidus i naujo,
ekrane nuolat rodoma
E3 arba E4.

Ekrane rodomas
reikiamas skyscio

kiekis kai kuriems
receptams netaikomas
(pvz., sausainiams,
makaronams be glitimo).

Nepritvirtintas
formavimo diskas.

Netinkamai uzdétas arba
netinkamai pritvirtintas
dangtis.

MaiSymo mentele gali
uzblokuoti kai kurie
pasaliniai daiktai.

Tesla gali bati per sausa.

Pasirinkta netinkama
programa.

Maisymo kameros
dangtis vis dar uzdarytas
ant prietaiso.

Sutriko prietaiso
veikimas.

Sutriko prietaiso
veikimas.

Gaminant pagal Siuos receptus reikia
praleisti skyscio skaiciavimo etapa.
Tokiu atveju 5 sek. spauskite paleidimo
/pauzés mygtuka, o prietaisas pradés
maisyti ir iSkart stumti.

Pritvirtinkite disko laikiklj prie
pagrindinio jrenginio, tinkamai
pritvirtinkite formavimo diska ir
tinkamai pritvirtinkite priekinj skydelj
prie prietaiso.

Tinkamai pritvirtinkite dangtj.

Atjunkite maitinimo Saltinj, iSvalykite
makarony gaminimo aparata ir dar
karta vadovaukités naudotoju vadovu,
kad i$ naujo pradétumeéte gaminti
makaronus.

1 Nuimkite maisymo kameros dangtj
nuo prietaiso, kad pradétumete
kalibravima.

2 ISjunkite prietaisg makaronams
gaminti ir atjunkite jj nuo elektros
tinklo. Prijunkite prietaisg prie
elektros tinklo ir paleiskite i$ naujo.

ISjunkite prietaisa makaronams
gaminti ir atjunkite jj nuo elektros
tinklo. Prijunkite prietaisg prie elektros
tinklo ir paleiskite i$ naujo.

Susisiekite su techninés priezidros
centru



Formas veidosanas disku parskats

Spageti Fetutini Penne Lazanja Biezi spageti
@ | @ | @ @
HR2665/93 v v v v v
HR2665/96 v v v v v
CloelliniQ Tagliatelle | Pappardelle G'c'i':;:\é?f/ paccheri
(B © | @
HR2665/93 v v % X
HR2665/96 v v v v
Recepte

Talak redzamaja recepsu tabula paradita optimala Gdens/miltu attieciba dazadu veidu miltiem.

Skidrums Saistviela Nesatur | Vega-
’ lipekli nisks
Pasta 250 ¢ Lécu milti 75 ml 1 ekt e X X
tansveku
Pasta 250 g Lécu milti 75 ml / X X
Pasta 250 ¢ Zirnu milti 75 ml 1 GEm.S (e X X
' tansveku
Pasta 2509 Zirnu milti 75 ml / X X
Pasta 250 g Aunazirnu milti 75 ml 1 EeEmi [&ET- X X
' tansveku
Pasta 25049 Aunazirnu milti 75 ml / X X
Griki 150 g
Pasta 25049 Risu milti 100 g 130 ml 1ola X
Kukurdza 50 g 1 édamk. ksan-
Pasta 25049 Risi 200 g 120 ml tansveku X X
Pasta = 250g Risu milti o) | | SR kel X X
tansveku
Pasta 2509 KvieSu milti 95 ml / X
Pasta 250 g Kviesu milti 95 ml 1 ola
Pasta 250 g | PlekSnu kvieSi milti | 85-90 ml /
Pasta 2509 Pilngraudu milti 115 ml /
Pasta 25049 Semola 105 ml / X
Pasta 2509 Semola 110 ml 1 ola
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levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni lddzam Philips!
Lai pilniba izmantotu Philips piedavata atbalsta iespéjas, registrejiet produktu vietne
www.philips.com/welcome.

Produkta parskats (1. Att.)

Jauksanas kameras vaks

Makaronu griezéjs

Jauksanas kameras vaka atveres drosibas
slédzis

Priekséja panela pogas

Stravas padeves vads

PriekSpuse

Diska turétaja droSibas slédzis

Formas veidoSanas disks

Galvenais bloks

Diska turéetajs

Formas veidosanas disku nodalijums

Diska turetaja droSibas slédza svira

Udens kraze

Jauksanas lapstina

®@ QOO ® ©

Tirisanas suka

QRERPEB © ©

JaukSanas kamera

®

Capellini formas veidosanas diska
tirsanas suka

Vadibas panela parskats (2. Att.)

(D | leslegganas/izslégéanas poga

O

Poga Sakt/pauzét

@ | Programmas izvéles poga

®

Displejs

(3 | Poga Tikai ekstruzija

Stierice Jauj jums pagatavot jusu iecienitos makaronus tiedi tada veida, kada vélaties.
Nokluséjuma makaronu pagatavosanas funkcija
Izvélieties programmu ar programmas izvéles pogu un péc tam nospiediet pogu

Sakt/pauzét .
Atseviska ekstrazijas funkcija

Nospiediet pogu Tikai ekstrazija un péc tam pogu Sakt/pauzeét.
Sinorade attiecas uz gadijumiem, kad jauk3anas kamera ir atlikusi mikla un vélaties veikt

papildu ekstraziju.
Mérogosanas izlaisanas funkcija

Nospiediet un 5 sekundes turiet nospiestu pogu Sakt/pauzét.
Tiek lietots, kad ierice pariet kludas reZima vai kad jums ir nepiecieSams izlaist atkalkoSanas

funkciju un uzreiz sakt jaukSanas procesu.
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IzjaukSana un tiriSana pirms pirmas lietosanas
reizes

1
2

Nonemiet jaukSanas kameras vaku. (3. Att.)

Atbrivojiet priekséja panela vadibas slédzus. (4. Att.)

Piezime: priekséjais panelis ir smags. Ta nonemsanas laika rikojieties |oti uzmanigi.
Noraditaja seciba demontéjiet priek3éjo paneli, formas veidosanas disku, formas
veidoSanas diska turétaju, jauksanas lapstinu un jauksanas kameru. (5. Att.)
Notiriet visas nonemamas dalas un noslaukiet tas sausas. (6. Att.)

Izvelciet formas veidoSanas disku uzglabasanas atvilktni un notiriet visus diskus un tirisanas
rikus. (7. Att.)

Saliksana

1
2

w

7

lebidiet jaukSanas kameru iericé. (8. Att.)

Pavérsiet jauk3anas lapstinu pret atveri galvenaja bloka. Lidz galam ievietojiet jauksanas
lapstinu galvenaja bloka. (9. Att.)

Piestipriniet diska turétaju pie ierices. (10. Att.)

Piestipriniet formas veidosanas disku pie diska turétaja un parliecinieties, ka tas stingri
turas pie diska turétaja. (11. Att.)

Piezime: parliecinieties, ka formas veidosanas diska un disku turétaja iekséjais dobums ir
pareizi salagots. (12. Att.)

Pievienojiet priek$ejo paneli galvenajam blokam. (13. Att.)
Piezime: priek3éjais panelis ir smags. Ta montazas laika rikojieties Joti uzmanigi.

v oo

Nofikséjiet priek$eja panela vadibas sledzus. (14. Att.)

Piezime.

e Ja priekséjais panelis vai formas veidosanas disks nav pareizi piestiprinati, drosibas
slédzis nelaus iericei darboties.

e Pirms ierices lietoSanas parliecinieties, ka priekséjais panelis ir pilntba nostiprinats.

Aizveriet jaukSanas kameras vaku. (21. Att.)

Makaronu pagatavosanas ierices lietoSana

PagatavosSanas sakSana

1

lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda. Makaronu pagatavosanas ierice atskano vienu

skanas signalu, un lampina vienreiz iedegas. (15. Att.)

Piezime: pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parliecinieties, ka visas dalas ir pienacigi

piestiprinatas.

Nospiediet ieslégSanas/izslégSanas pogu, lai ieslégtu ierici. (16. Att.)

Izvélieties makaronu tipu ar programmas izvéles pogu. (17. Att.)

Padoms.

e Ja gatavojat recepti, kas satur olu un Gdeni, parsitiet olu, ielejiet to visu tdens krizé un
piepildiet krazi ar Gdeni lidz nepiecieSsamam daudzumam.

 Udens vieta var izmantot ari darzenu sulas (pieméram, spinatu sulu, biedu sulu utt.).
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Programma Padoms Izvéles recepte
Parasti makaroni/ e Makaroni tikai ar miltiem un e Kviesu ntdeles
nudeles Gdeni e Cieto kvieSu ntdeles

e KvieSu makaroni
e Cieto kvieSu makaroni

o e Makaroni ar miltiem un olu e Burkanu makaroni/
Makaroni/nudeles ar 2kid adel
olu vai gardu skidrumu nadeles
e Visu garsu makaroni e Tomatu makaroni/nudeles

e Soba nudeles
e BieSu makaroni/ntdeles

ul

Nonemiet jaukSanas kameras vaku. (3. Att.)
Pagaidiet, lidz ekrana paradas 0:00. (18. Att.)
Kamera ieberiet miltus. (19. Att.)

Piezime.

* lerice automatiski nosver un parada miltu svaru. Svara mérijums mirgos lidz bridim, kad
sasniegsiet pareizo diapazonu. (20. Att.)

* Nelieciet kamera mazak par 200 g vai vairak par 600 g miltu.

» Dazas receptes (pieméram, cepumu, bezgluténa makaronu) pieprasa izlaist svérsanas
dalu. Sada gadijuma nospiediet un 5 sekundes turiet nospiestu pogu Sakt/pauzét, un
ierice saks jaukSanu un veiks ekstrudesanu tiesi.

Aizveriet kameras vaku. (21. Att.)

Piezime.

e Janospiezat pogu, neaizverot vaku, paradisies kameras aizvérsanas zime. (22. Att.)

* Vispirms ievietojiet iericé divus akus un pec tam spiediet vaku pret galveno bloku.

* lerice nesaks darboties, ja kameras vaks nav pareizi aizvéerts. Ja atverat kameras vaku
makaronu gatavosanas procesa, ierice partrauc darboties. Salieciet vaku un nospiediet
pogu Sakt/pauzet, lai saktu darbibu vélreiz.

Kad vaks ir aizvérts, ekrana r redzams nepiecieSsamais skidruma daudzums. (23. Att.)

Izmantojiet komplekta ieklauto Gdens krizi, lai izméritu skidruma daudzumu atbilstosi

displeja paraditajai indikacijai. (24. Att.)

Piezime.

* Parliecinieties, ka Skidruma daudzums tiek mérits acu limeni, iericei atrodoties uz
plakanas virsmas.

e Ja gatavojat olu maisijumu, parsitiet olu Gdens krtzé. Pielejiet Gdeni, [idz noraditajam
daudzumam, un péc tam samaisiet ddeni un olu.

e Ja nepieciesams vienas olas vieta var izmantot divas, tacu parliecinieties, ka kopuma
netiek parsniegts maksimalais skidruma daudzums.

 Lai uzlabotu precizitati, skidrumu mérisanai izmantojiet virtuves svarus.
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Makaronu pagatavosanas programmas atversana

1 Nospiediet pogu Sakt/pauzét, lai saktu jauksanu, un tiek palaista jauksanas laika atskaite.
(25. Att)

2 Pectam, kad jaukSana ir sakta, lenam ielejiet Skidrumu visa vaka eso$as gropes garuma.
(26. Att.)

Piezime: miklas jauksanas laika nepievienojiet jebkadas citas sastavdalas péc tam, kad esat
ielejusi skidrumu. Pretéja gadijuma tas ietekmés makaronu teksturu.

3 Kad makaronu pagatavosanas ierice pabeidz jaukSanu, ta atskano vienu pikstienu un sak
makaronu ekstrtziju péc dazam sekundém. Izmantojiet makaronu griezéju, lai sagrieztu
makaronus nepieciesamaja garuma. (27. Att.)

Piezime: ja skidruma un miltu attieciba nav pareiza, ekstruzija netiks veikta. Citas receptes
skatiet nodala “Receptes”.

4 Jaievérojat miklas atlikumus kamera péc tam, kad makaronu gatavosana ir pabeigta,
varat nospiest pogu Tikai ekstrazija un péc tam nospiediet pogu Sakt/pauzét, lai veiktu
papildu ekstriziju. (28. Att.)

Piezime.

e Papildu ekstrdzija ilgst tris mindtes.

e Makaronu varisanas laiks ir atkarigs no personigajam vélmem, makaronu formas un
porciju skaita.

* Pastas pagatavosanas procesa laika un, kad process ir pabeigts, ierice sniegs skanas
atgriezenisko saiti.

Svarigi!

Nodala “Receptes” sniegtas receptes ir sekmigi parbauditas. Ja eksperimentéjat ar citu
makaronu recepti vai izmantojat citu makaronu recepti, miltu un tdens/olu attiecibas
ir atbilstosi japielago. Makaronu pagatavosanas ierice nedarbojas sekmigi, ja atbilstigi
nepielagojat jauno recepti.

Piezime.

e LaiiegUtu labus rezultatus, micisanas kamera miklai jaizskatas drupanai. Ja mikla
izskatas drupana, recepte izdosies. Recepte neizdosies, ja mikla ir parak mitra (izskatas,
ka citu zinamu miklu konsistence) vai parak sausa (ja mikla izskatas |oti miltaina).

e Sezonalas izmainas un dazadu regionu produktu izmantosana var ietekmét miltu un
Udens attiecibu. JUs varat to pielagot, nemot véra ieteiktas proporcijas.

e Pagatavojot makaronus, kas nesatur lipekli, vai pakSaugu makaronus, ir nepieciesams
mazak skidruma neka ieteikts. Sim receptém jis var izmantot par 10-20 ml mazak
skidruma. Pielagojiet skidruma daudzumu atkariba no miltu veida.

e "Gluténs” ir saistviela, kas nodrosina, ka makaroni viegli neltzt. Bezgluténa milti nesatur
so saistvielu, tade] miklai ir nepiecieSsams biezinatajs, kas darbotos ka “saistviela”,
pieméram, olas vai ksantansveki. Gatavojot makaronus, dazada veida bezgluténa milti
reagé citadak. Dazi milti nav piemeéroti makaronu gatavosanai, pieméram, kokosriekstu
milti, savukart citi, pieméram, kvinojas vai griku milti, ir lieliski pieméroti.

e Gatavojot olu vai darzenu makaronus, pirms skidruma maisijuma ielieSanas kamera caur
vaka atveri raugiet, lai olu maisijums vai darzenu sula butu vienmeérigi sakulta kopa ar
Udeni. Ja pievienojat vél citus produktus, raugiet, lai tie batu skidra forma.
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Tirisana

1

Atvienojiet vada spraudni no energotikla kontaktligzdas. (29. Att.)

2 Nonemiet jaukSanas kameras vaku. (3. Att.)

3 Atbrivojiet priek$éja panea vadibas sledzus. (4. Att.)
Piezime: prieksé&jais panelis ir smags. Ta nonemsanas laika rikojieties |oti uzmanigi.

4 Noraditaja seciba demontéjiet priekséjo paneli, formas veidosanas disku, formas
veidosanas diska turétaju, jauksanas lapstinu un jauksanas kameru. (5. Att.)

5 Izmantojiet sausu dranu, lai notiritu miltu atlikumus no galvena bloka. (30. Att.)

6 Notiriet formas veidoSanas disku ar ieprieks noradito tirisanas instrumentu, lai nonemtu
miklas parpalikumus. Péc tam varat to tirit ar tdeni. (31. Att.)
Piezime. Laujiet diskiem nozut 2 lidz 4 stundas, tad izmantojiet atbilstoSo tirisanas riku, lai
izbakstitu miklu no caurumiem.

7 Notiriet visas nonemamas dalas un noslaukiet tas sausas. (6. Att.)

8 Vadibas paneja un makaronu pagatavosanas ierices arpusi tiriet ar sausu dranu. (32. Att.)

Uzglabasana

1 Atvienojiet ierici no elektrotikla, un |aujiet tai atdzist. (29. Att.)
Piezime: pirms novietot glabasana parbaudiet, vai visas dalas ir tiras un sausas.

2 JUsvarat glabat formas veidosanas diskus uzglabasanas atvilktné. (33. Att.)

Piezime. Biezakus formas veidosanas diskus ievietojiet rievas ar ikonam [ un [ bet
planakus formas veidoSanas diskus ievietojiet rievas ar ikonu I]] (34. Att.)



Traucéjummeklésana

Saja nodala apkopota informacija par izplatitam problémam, kas var rasties iericei. Ja
nevarat noverst problému, izmantojot talak sniegto informaciju, apmekléjiet vietni
www.philips.com/support, lai skatitu bieZi uzdoto jautajumu sarakstu, vai ari sazinieties ar
klientu apkalpoSanas centru sava valstl.

Indikatora lampina
neiedegas.

Péc ieslegsanas/
izslegSanas pogas
nospiesanas ierice
atskano skanas
signalu, bet
nedarbojas.

Tiek aktivizéts drosibas
sledzis, un ierice tiek
peksni apturéta vai
peksni restartejas
apstrades laika.

Apstrades laika ierice
partrauc darboties,
kad atverat vaku.

Apstrades laika ierice
partrauc darboties.
Nav atskanots neviens
trauksmes signals

un neviena lampina
nemirgo.

Kad sverat miltus,
ekrana uzradrtais svars
nepartraukti mainas.
Neliels Gdens
daudzums notek no
ierices.

Stravas kontaktdaksa nav
pareizi pievienota.

Jauksanas kamera,
formas veidoSanas disks
un prieksejais panelis ir
nepariezi samonteti.

Priek$eja panela poga ir
briva.

Makaronu
pagatavosanas iericé ir
parak daudz produktu.

Drosibas apsverumu dé|
ierice vienmer partrauc
darboties ekspluatacijas
laika, ja, veicot apstradi,
ir atverts vaks.

Makaronu
pagatavosanas ierice ir
parkarsusi ilgstosas un
nepartrauktas darbibas
laika.

JUs pieskaraties iericei vai

barosanas vadam.

Udens ir pievienots pirms
programmas sakuma.
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Parbaudiet, vai stravas kontaktdaksa
ir pareizi pievienota un kontaktligzda
darbojas pareizi.

Parliecinieties, ka esat izpildijusi
lietotaja rokasgramata sniegtas
norades pareizai visu dalu montazai.

Parliecinieties, ka prieksejais panelis ir
droSi nostiprinats.

Maksimalais katrai partijai
izmantojamo miltu daudzums ir

600 grami. Ja pievienoti vairak par
600 gramiem, pirms nakamas partijas
samaziniet miltu daudzumu.

Ja vélaties atsakt iepriekséjo darbibu,
pareizi aizveriet vaku un nospiediet
pogu Sakt/pauzét.

Atvienojiet ierici no stravas avota un
laujiet makaronu veidotajam atdzist.
Lai labak aizsargatu ierices darbmuzu,
nepartrauktas darbinasanas laiks
nedrikst but ilgaks par 45 minatém.
Péc 15 atpUtas minUtém varat atsakt
ierices lietoSanu.

Kad ierice sver miltus, nepieskarieties
iericei vai baroSanas vadam.

Izpildiet lietotaja rokasgramata
sniegtas norades, lai pievienotu tdeni
uzreiz péc programmas startésanas.
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Makaronus neizdevas
sekmigi pagatavot,
izmantojot Skidruma
aprekinasanas funkciju.

Ekrana paradas “E1".

lerice apstajas
apstrades laika, ekrana
paradas “E2”, lampinas
sak atri mirgot un
atskan trauksmes
signals.

Kalibrésanas laika
ekrana tiek radits E3.

Ekrana paradas “E4".

Péc restartésanas
ekrana tiek pastavigi
radits E3 vai E4.

Displeja noraditais
nepiecieSamais skidruma
daudzums neattiecas

uz atseviskam receptém
(pieméram, cepumiem,

bezgluténa makaroniem).

Formas veidosanas disks
nav pievienots.

Vaks neatrodas pareizaja
vieta vai nav pareizi
pievienots.

Jauksanas lapstinu var
blokét dazi sveskermeni.

Mikla var bat parak
sausa.

lzveleta nepareiza prog-
ramma.

Jauksanas kameras vaks
uz ierices joprojam ir
aizverts.

lericei rodas darbibas
traucéjums.

lericei radies darbibas
traucéjums.

Sis receptes pieprasa jums izlaist
$kidruma aprékinasanas daju. Sada
gadijuma nospiediet pogu Sakt/
pauzet un turiet to 5 sekundes, un
ierice saks jaukSanu un ekstraziju tiesa
veida.

Pievienojiet disku turétaju galvenajai
iericei, pareizi piestipriniet formas
veidosanas disku un nofikséjiet
priekséjo paneli pie ierices.

Pareizi pievienojiet vaku.

Atvienojiet ierici no barosanas avota,
notiriet makaronu veidotaju un vélreiz
izpildiet lietotaja instrukcija aprakstitas
darbibas, lai atsaktu makaronu
pagatavosanu.

1 Nonemiet no ierices jaukSanas
kameras vaku, lai saktu kalibrésanu.

2 Izsledziet makaronu pagatavosanas
ierici un atvienojiet to no stravas
avota. Pievienojiet ierici stravas
avotam un restartejiet to.

Izsledziet makaronu pagatavoSanas
ierici un atvienojiet to no stravas avota.
Pievienojiet ierici stravas avotam un
restartéjiet to.

Sazinieties ar servisa centru.
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Mpernep Ha AUCKOT 3a 06NIMKYBakse

Auck 3a ®deTyynHmn MNeHe Nazama Aebenu
wnaretu , - wnaretu
G | @ € G
HR2665/93 v v v v v
HR2665/96 v v v v v
KanenuHun Tarbatenu Manapgenu Wkonku/ Makepn
— 0 KoHknnmne
2
Gl CRNCREC
HR2665/93 v v X X
HR2665/96 v v v v
PeuenT

Ha cnegHaTta Tabena co peuenTn e nprkKaxaH onTMMaJIHMOT COOOHOC Ha BO,EI,a/6paLIJHO 3a
Pa3fiINyHM TUNOBU 6pa|_uHo.

CpepncTBo 3a be3

Tvn KonnuuHa bpawHo TeyHocT BeraHcko
cBp3yBatbe | rNyTeH
1 cyneHa
TecTeHuHN 250 g BpalwwHo og neka 75 ml naxwuua X X
KCaHTaH
TecTeHUHN 25049 BpaliHo o neka 75 ml / X X
BDALLHO O 1 cyneHa
TecTeHUHW 25049 P A 75 ml naxuua X X
rpaLloK
KCaHTaH
TecTeHVHN 2509 bpauro on 75 ml / X X
rpaLloK
BOALLHO O 1 cyneHa
TecteHUHYK 2509 P . 75 ml naxwuua X X
nebnebuja
KCaHTaH
TecTeHUHU 250¢g bpawHo oA 75 ml / X X
nebnebuja
bpawHo of
xenga 150 g .
TecTeHUHYM 2509 OpW3080 130 ml 1 jajue X
6pawHo 100 g
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Tun KonnuunHa

CpepncrBo 3a bes

bpawHo TeuHocT BeraHcko
cBp3yBake | rnyTeH
1 cyneHa
TecteHUHN 25049 I'(I;e;;j;):;éé) 91 120ml naxuua X X
P 9 KCaHTaH
ObU3080 1 cyneHa
TecTeHUHM 250¢g 6pa|_|_|Ho 120 ml naxmuua X X
P KCaHTaH
TecTeHWHM 2509 Hgs:m:go 95 ml / X
TecTeHUHU 250 ¢ Hgs:um_l:';o 95 ml 1 jajue
TecTeHUHN 250¢g chaﬂU;}Hﬁaoﬂ 85-90 ml / X
TecTeHUHM 2509 HO%’:::UTSECTO 115 ml / X
TecTeHWHNM 2509 Cemona 105 ml / X
TecTeHVHM 2509 Cemona 110 ml 1 jajue
BoBep

Bu vecTuTame 3a KynyBareTo 1 fobpe fojaosTe Bo Philips!

3a [a ja nckopucTuTe LienocHaTa NoAgapLLIKa WTo ja Hyau Philips, perncrpupajte ro Bawmor
npow3ssof Ha www.philips.com/welcome.

Mpernep Ha npounsesogoT (Cn. 1)

Kanak Ha KOMOpaTa 3a Melllatbe

Ceynno 3a TeCTEHUHM

OTBOp Ha 6e36efHOCHNOT NPeKNHyBaY
Ha KamnakoT ofj KOMopaTa 3a Melliarbe

3aBpTKM Ha NpefHaTa Tabna

Kaben 3a HanojyBarbe

MNpepgHa Tabna

Be3benHoCeH NpekMHyBay Ha ApXKayoT
3a AncK

[unck 3a obnunkyBarse

[naBHa eguHMLUA

Lp>xad 3a gnck

Mperpapa 3a cknagmparbe Ha AMCKOT 3a
obnnkyBarse

Pauka 3a 6e30eHOCHNOT NpeKknHyBaY Ha
LPXKayoT 3a ANCK

Yawa 3a BoAa

JlonaTtka 3a Mellarbe

@0 @ © ® |9 6 O

YeTka 33 yncrerbe

QR G ¥ ® W 6 B

KOMOpa 3a MellaHe

®

AnaTtka 3a YncTerse Ha OMCKOT 3a
o6n|/|KyBang KanenamHu
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MNperneg Ha KOHTpPosIHATa Tabna (Cn. 2)

(D | Konye 3a BkNyYyBarbe/UCKNydyBarbe (® | Konye 3a 3ano4HyBarbe/naysmparse
Konye Program selection (1360p Ha

@ nporpamay) ® | Expan

(® | Konye Extrusion only (Camo obnvkyBarbe)

OBOj anapaT B/ OBO3MOXYBa a ' HanpaBuUTe OMUSIEHUTE TECTEHWHM Ha CaKaHWOT HauuH.
e 3apapeHa yHKUMja 3a NpaBerbe TECTEHUHU

N36epeTe nporpama co konyeto Program selection (1360p Ha nporpama), na
npuTUcHeTe ro KonyeTo Start/pause (3anoyHu/nay3npaj).

e dyHKUMja camMo 3a 06sIMKyBarbe

MputncHeTe ro konyeto Extrusion only (Camo 065vKyBatse), na konyeto Start/pause
(3anouHn/nay3npaj).
Ce npvMeHyBa Kora “Ma NpPeocTaHaTo TeCTO BO KOMOpPATa 3a MeLlakbe 1 Kora cakate
LOMONHUTENHO O6MVKYBakbe.

¢ [IpeckokHyBame Ha hyHKLMjaTa 3a Meperbe

MpuUTUCHETE 1 3agpskeTe ro KonyeTto Start/pause (3anoyHr/naysunpaj) Bo Tpaekse of 5
ceKkyHaw.

Ce npvMeHyBa Kora ype[oT NpeM1HyBa BO PEXMM Ha rpeluka unm kora tpeba aa ja
npeckokHeTe pyHKLMjaTa 3a Meperbe U AMPEKTHO Aa o 3anoYHeTe NPOLEeCcoT Ha MeLlakbe.

PacknonyBame U YUCTeHE Npea NpBaTta ynotpeba

1 OTBopeTe ro kanakoT Ha KoMopaTa 3a Metarse. (C. 3)
2 OnabaBeTe v 3aBPTKUTE Ha NpeaHaTa Tabna. (Cn. 4)

3abenewka: npegHarta Tabna e Tewka. buaete ocobeHo BHMMATENHW Kora ja
OTCTpaHyBaTe.

3 OrtcTpaHeTe rv npefHaTa Tabna, ANCKOT 3a 06/MKyBatbe, APXAYOT Ha AUCKOT 3a
0b6IMKyBatbe, lonaTkaTa 3a Mellakbe M KoMopaTa 3a Mellatse no peg, (Cn. 5)
4 VlcyncreTe ri CuTe OTCTPAHIVBY OeN0BU 1 n3bpuLlete ri co cysa kpna. (C1. 6)

5 li3BneyeTe ja nperpagaTa 3a ckiagnparse ANCKOBU 3a 0BMKYBaHe U MCHUCTETE TN CUTe
OMCKOBW 1 anaTku 3a Yuctemse. (Cn. 7)

CKnonyBa He
1 TypHeTe ja kKOMOpaTa 3a Melliarbe BO anapatoT. (Cn. 8)

2 HacodeTe ja jonaTkaTa 3a Mellarbe KOH OTBOPOT BO MM1aBHaTa eaunHMLA. BMmeTHeTe ja
JionaTkaTa 3a Mellatbe [0 Kpaj BO raBHaTa eauHuua. (Cn. 9)

MpukayeTe ro ApXKayoT 3a ANCK Ha anapaToT. (Cn. 10)

4 (CTaBeTe ro AMCKOT 3a 06/IMKyBakbe Ha OPXAaYoT 3a AMCK U NpoBepeTe Aanv € UBPCTOo
hvkcrpaH Ha gpxxayoT 3a amck. (Cn. 11)

w

3abenelka: BH/MaBajTe MPaBUIIHO Aa ja MOCTaBUTE BHaTpeLlHaTa BA1abHaTMHa Ha
OUCKOT 3a 06JIMKYyBatbe U ApxKayoT 3a auck. (Cn. 12)

5 MMpukayeTe ja npedHaTta Tabna. (Cn. 13)

3abeneluKka: npeaHaTa Tabna e Telka. bugete ocobeHo BHMMATENIHW KOra ja NnocTaByBaTe.
6 3aTerHeTe rv 3aBpPTKUTE Ha NpefHaTa Tabna. (Cn. 14)
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3abenewka:
* Ako npegHaTa Tabna nnm AMcKoT 3a 06IMKYBaHe He Ce NMPaBUIHO MOCTaBEHM,
0e30eHOCHNOT NPEKMHYBaY Ke ja OHEBO3MOXM paboTaTa Ha anaparoT.
* [lpoBepeTe Oanuv npefHata Tabsa e CoOoABETHO NPULBPCTEHA NpPeL Aa ro KOPUCTUTE
arnapaTor.
7 3aTBOpETe ro KamnakoT Ha KoMopaTa 3a Melarse. (Cn. 21)

Ynortpeba Ha anapaToT 3a TECTEHUHMU

MoproroBka

1 BMmeTHeTe ro NpMKIYy4OoKOT BO LUTEKep. ANapaToT 3a TECTEHWHM Ce OrnacyBa Co efleH
3BYYEH CUFHaM U CUTE MHAMKATOPW TpenHyBaaT egHaw. (Cn. 15)

3abeneLuKa: NpoBepeTe fasin CUTe Ae/I0BU Ce NPaBUIHO MOCTaBEHW Npef Aa ro
NPUKIyYMTE anapartor.

2 TpuTHCHETE ro KOMYETO 3a BKJTyUYyBake/UCKyYyBakbe 3a [a ro BKy4uTe anaparor.
(Cn.16)

3 136epeTe ro BMOOT Ha TECTEHMHU cO KonuyeTo Program selection (/1360p Ha nporpama).
(Cn.17)

Coser:

* AKoO cakaTe fja noaroTBUTE PELENT CO jajue 1 BoAa, CKPLUIETE IO jajLIeTo, CTaBETE IO LeNo
BO YalliaTa 3a BOJa M HaMoJIHETE BOAA KOJIKY LUTO € NoTpebHO.

* HamecTo Bofja, MOXeTe [la KOPUCTUTE U COK 0f, 3e/IeHYYK (Ha NMp. COK Of CraHak, Cok of
LIBEKJIO UTH.).

Mporpama CoBeTt N360peH peuenT
OBWYHU TECTEHUHN/ e TeCcTeHWHN camo Co e [4eHUYHU HYAN
HyOou OpaluHo 1 Bogda e Hynnu og oypym nyeHmua

e [TYEHNYHWN TECTEHNHY
e TeCTeHWHM CO BpaLLHO 1 e TeCTeHWHW o4 AypPYyM MyeHunua
TeCTeHVHW/HYONU CO jajua e TeCTEHWHW/HYOIM CO MOPKOBU
jajua nnv 3a4nHeTH e CyTe BUOOBW Ha 3a4MHETU | ® TeCTeHWHW/HYAIN CO [OMaTH
TeCTeHUHM e Coba
L]

TecTeHWHW/HYOM CO LBEKI1O

4 OTBOpeTE ro KanakoT Ha KoMopaTa 3a Mellame. (Cn. 3)
5 MMoyekajTe ga ce npukaxe 0:00 Ha ekpaHOT. (Cn. 18)
6 CraBeTe ro 6palHoTo BO KomopaTa. (Cn. 19)

3abenewka

* AnapaTtoT aBTOMAaTCKM ja MepU 1 ja NpurkaxxyBa KosIMyYnHaTa Ha bpaliHo. Mepkata 3a
TeXMHa Ke Tpernka ce AoAeKa He ro JOCTUrHeTe coofBeTHUOT oncer. (Cn. 20)

* He ctaBajte nomasky of 200 g unm noeeke of 600 g 6palliHO BO KOMOpaTa.

* 3a Hekou peLenTy (Ha NpUMep 3a Koslayun, TeCTEHMHW 6e3 rnyTeH) NoTpebHo e fa ro
npeckokHeTe OefoT 3a Meperse. Bo Toj cayyaj, nputmucHeTe ro konyeto Start/pause
(3ano4Hm/nay3npaj) BO Tpaere o 5 cekyHAM 1 anapaToT ANPEKTHO Ke 3amoyHe aa
MeLla 1 obnuKkyBa.

7 3aTBopeTe ro kanakoT Ha komopaTa. (Cr. 21)
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3abenewka

e AKO MpUTUCHETe Konye 6e3 fa ro 3aTBOpUTE KamnakoT, Ke ce NMpurKaxe 3HakoT 3a
3aTBOpakbe Ha komopara. (Cn. 22)

* [lpBO BMETHETE ' ABETE KYKM BO anapaToT, @ MOToa TYPHETE ro KanakoT KOH F1aBHaTa
eanHMLA.

e AnapaTtoT Hema fa noyHe ga paboTy ako KarnakoT Ha KoMopaTa He e NpaBUIHO
3aTBOpPEH. AKO ro OTBOPUTE KanakoT Ha KOMOpaTa Npy NPOLLeCOT Ha MpaBeHe Ha
TECTEHMHUTE, arnapaTtoT Ke npectaHe Aa pabotu. MNocTtaBeTe ro KanakoT U NPUTUCHETE
ro konyeto Start/pause (3anoyHn/nay3npaj) 3a NOBTOPHO Aa ja 3anoyHeTe
onepauujara.

Kora kanakoT e 3aTBOpEH ce Npukaxysa noTpebHata KonmymHa Ha TeyHocT. (Cn. 23)

KopucTeTe ja ucnopayaHaTa Yalla 3a BOAaA 3a [la ja U3MepuTe KoMYmMHaTa Ha TeYHOCT

cnopepn MHAMKATOPOT Ha ekpaHoT. (Ch. 24)

3abenewka

* He 3abopaBajTe fa ja U3MepuTe KOMYMHAaTa Ha TEYHOCT Ha HUBOTO Ha BalLMTE OYM Ha
paMHa NoBpLUMHA.

» Kora ja npaBuTe cmecaTa Of jajue, CKpLLUEeTe ro jajueTo BO YallaTa 3a Boga. Jogajte ja
notpebHaTa KONMYMHa Ha BOZa, Na M3MaTeTe v BoAaTa U1 jajLeTo 3a fa ce coefuHart.

e AKO cakaTe, MOXeTe fla KopucTute 2 jajua Hamecto 1, HO yBepeTe ce feka BKynHaTta
KOJIMYMHA Ha NpenopayaHa TeYHOCT He € HagMKHaTa.

* 3a norosemMa npeumn3sHoCT, KOpUCTETE KYjHCKA Bara 3a 4a ja u3MepuTe Te4YHOCTa.

3anoyHyBaHse Ha NporpamMara 3a NpaBeHe TeCTEHUHU

1

2

MpuTncHeTe ro konyeTo Start/pause (3anoyvHn/nay3npaj) 3a 4a 3anoyHeTe Co Mellakbe U
BPEMETO Ha Melliarbe 3anoyHyBa fa oabpojysa. (Cn. 25)

OTKaKo Ke 3aMo4YHe MellaHbeTo, NnoJieka CUMnyBajTe ja Te4HOCTa Mo LenaTta Ao/XKMHa Ha
OTBOPOT BO KamnakoT. (C. 26)

3abeneLuka: npu MeLlareTo TeCTO, HEMOjTe Aa AofdaBaTe APYr COCTOjKM OTKaKo Ke ja
cuneTe Te4HocTa. Bo cnpoTMBHO, TOa Ke B/injae BP3 TEKCTYpaTa Ha TECTEHUHUTE.

Kora anapatoT 3a TeCTeHWHM Ke 3aBpLLM CO Melliarbe, Ke Ce Orfacu co efieH 3By4YeH CUrHan
1 Ke 3anoyHe fa obnkyBa TECTEHWHM MO HEKOJIKY CEKYHAMW. YNoTpebeTe ro ceynnoTo 3a
0a TV ncevyeTe TeCTeHMHMTE Ha NoTpebHaTa aosxunHa.(Cn. 27)

3abeneluka: ako COOAHOCOT Ha TeYHOCTa 1 BPALLHOTO He e ToYeH, 061KYBaHeTO HeMa
[a ycree. NoBeke peLenTy nobapajte Bo nornasjeto ,Peuent”.

AKO 3abenexuTe NpeocTtaHaTo TeCTO BO KOMOPATa OTKaKo Ke 3aBpLUM NPaBeHETO Ha
TeCTeHWHW, MOXeTe NPBO Aa NpUTUCHETe Ha konyeTo Extrusion only (Camo obnvkyBarse),
a noToa fla NpUTUCHeTe Ha KonyeTto Start/pause (3anoyHu/naysmpaj) 3a 4ONOSHUTENHO
obnukysarse. (Cn. 28)

3abenewika:

e [loNONHUTENIHOTO OBNMKYBaHse TPae TPU MUHYTH.

* BpeMeTo 3a roTBeHe Ha TECTEHMHUTE Ce Pa3InNKyBa BO 3aBUCHOCT Of, JINYHUTE Xenbu,
06IMLNTE Ha TECTEHMHUTE M BPOjOT Ha MOPLMN.

e 3aBpeMe Ha NPOLIeCOT Ha NpaBeHbe TECTEHMHN 1 Kora NMpOoLecoT Ke 3aBpLuUK, anapaToT
Ke ce ornacy co 3By4eH curHas.
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Ba)xHo!

PeLienTunTe 3a TECTEHWHW HaBeAEeHW BO Nornasjeto ,PelenT” ce ycnewwHo TecTmpaHun. AKo
eKcneprvMeHTMpaTe Uan KOpUCTUTe Apyrn peLenTu 3a TeCTEHUHW, COOLHOCUTE Ha OpaLlHO 1
BoAa/jajua Ke Tpeba fa ce npucnocobat. AnapaToT 3a TeCTeHWHM HeMa [a paboTu NpaBUTHO
aKo He ro NpucnocobuTe HOBMOT peLenT Ha COOLBETEH HaYMH.

3abenewika

* 3a [o06pu pe3ynTaTy, HajBaXkHO e TeCTOTO Aa M3rfiea POHAMBO BO KOMOpaTa 3a
Mecerbe. AKO TECTOTO M3rea POHMBO, PeLenToT Ke brae ycrnelleH. PeLentoTt Hema
fa buae ycrnelueH ako TeCTOTO e NMpPeMHOry BnaxHo (1M3rneaa kako 4obpo nosHata
ryCTMHa Ha TECTOTO) UK € MPEMHOry CyBO (KOora TECTOTO M3riefa CaMo Kako OpaLlHo).

* Ce30HCKUTE MPOMEHU U KOPUCTEHETO COCTOJKM Of, Pa3/INYHM PETVIOHN MOXE
[a BAnjaaT Ha COOAHOCOT BpallHo/BoAa. MoxeTe Aa ro npucnocobuTe cnopes,
npenopaYyaHnoT COOLHOC.

* Kora npaBuTe TeCTeHVHW 6€e3 rIyTeH UM TECTEHUHW 0f, MELLYHKK, MOTpebHa e
nomMana KoJiMY1Ha Te4YHOCT of, MpenopayaHaTta. 3a OBMe peLenTy MoXe Aa KOpUctuTe
npubnmnxHo 10-20 ml nomanky TeyHocT. MNprcnocobeTe ja KoNMyMHaTa Ha TEYHOCT BO
3aBWCHOCT Of, TUMOT Ha BpalLHOTO.

e ,[nyTeHOT" e BP3MBHO CPeACTBO LITO OBO3MOXYBA TECTEHMHUWTE Aa He ce KpLUaT JIecHo,
6pallHOTO 6e3 ryTeH He COAPXKM BP3MBHO CPeACTBO, Ma 3aToa My Tpeba 3rycHyBay 3a
[a [ejcTByBa Kako ,BP3MBHO CPEACTBO", Ha Mp. jajua MW KCaHTaH. PasnnyHn BMOOBK Ha
6pallHo 6e3 rnyTeH AejcTBYBaaT Pa3fIMYHO NPU NPaBeHETO TeCTEHWHW. Hekon BUOOBK
Ha BpalLHO He ce NOrof4HM 3a NpPaBeHe TECTEHMHM KaKO LUTO € KOKOCOBOTO BPaLLHO, a
HekoW BUAOBW Ha BpallHO ce MOroOAHM KaKo LUTO ce KMHOoaTa 1 XenaaTa.

e Kora npaBuTe TECTEHWHU CO jajLia UM TECTEHNHW CO 3e/1eHYyK, He 3abopaBajTe Aa
ja U3mMaTuTe cMecaTa of jajLa MM COKOT 0 3eIeHYyK paMHOMEPHO CO BOAaTa NMpeg
[a ja cuneTe BO KOMOpaTa Npeky OTBOPOT BO KanakoT. Kora fodaBaTte COCTOjKM, He
3abopaBajTe cocTojkaTta Aa buae Bo TeyHa dopma.

Yucremwe
1 VcknyyeTe ro NpuKIy4YoKOT Of, SUOHUOT LwiTekep. (Cn. 29)
2 OTBOpETe ro KanakoT Ha koMopaTa 3a Mellarse. (Cr1. 3)
3 OnabageTe rv 3aBpTKUTE Ha NpefHaTa Tabna. (Cn. 4)
3abeneluka: npefHaTta Tabsa e Tellka. buaete ocobeHo BHMMATEHM KOra ja OTCTpaHyBaTe.
4 OtcTpaHeTe r1 npegHata Tabna, AMCKOT 3a 0B/INKYBarbe, APXKadvoT Ha AMCKOT 33
06KyBatbe, SlonaTkaTa 3a MeLlare 1 KoMopaTa 3a Meluatse no peg. (Cn. 5)
KopucTeTe cyBa Kpna 3a YncTere Ha ocTaTtoumTe of 6pallHo Ha rnaBHaTa eauHuua. (Cn. 30)

6 McuncreTe ro AMCKOT 3a OOMKYBakbe CO MCMopaYaHaTa anaTka 3a YncTerse 3a Aa
OTCTpaHWUTe ocTaToumTe of TecTo. lNoToa MoxeTe fa ro namuete co Boga. (Cr1. 31)

vl

3abeneLuKa: oCcTaBeTe v AUCKOBUTE [a Ce UCyLIaT Ha Bo3dyx of 2 A0 4 Yaca, a noToa

yr|0Tpe6eTe ja COO[BeTHATa aJlaTKa 3a YNCTeHe 3a a ro OTCTPaHWMTEe TeCTOTO O OTBOpUTE.

7 WcuncreTe ru cuTe OTCTPaHIMBK Oen0BM U n3bpuieTe ri co cyBa Kpna. (C. 6)

8 W3bpueTe r1 KOHTpoHaTa Tabna 1 HaJBOPELLIHWOT AeN Ha anapaTtoT 3a TeCTEHUMHU CO
cyBa kpna. (Cn. 32)

Cknagupame

1 WcknyyeTe ro anapaToT Of LUTEKeP 1 oCTaBeTe ro Aa ce onagu. (Cn. 29)
3abeneluka: npoBepeTe fanv cuTe 4efI0BY Ce YACTU U CyBUW MpeA Aa rv ckiagupare.

2 [uckoBuTe 3a 06NMKYBare MOXe [la r'v ckilagupaTe BO Nperpagata 3a cknagnparse. (Cn. 33)
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3abeneluka: ctaBeTe ry nogebenvte oMckoBn 3a 06MKyBaHe BO OTBOPUTE CO MKOHM []] n
[]]] 1 CTaBeTe MM NOTEHKMUTE AUCKOBM 3a 0BJIMKYBaHe BO OTBOPUTE CO UKOHA I]] (Cn. 34)

OTcTpaHyBake Ha Npoobnemu

Bo oBaa rnaBa ce onvwaHKn HajuyecTuTe NpobnemMmn co KOULITO MOXe Aa ce coounTe

npu KopucTerse Ha anapaTtoT. AKO He MOXeTe Aa ro pelunte NpobaemMoT co NOMOLL Ha
MHbOopPMaLMNTE HaBedeHW NOAoIY, NoceTeTe ja Beb-cTpaHumuaTa www.philips.com/support
3a fja NpOoHajAeTe NNCTa Ha HajuecTV Npallama Uv 0bpaTeTe Ce Ha LIEHTapOT 3a KOPUCHUYKA
noaApLUKa BO BalliaTa 3eMmja.

[MpoGnem ________Mpuunka__________JPewerve |

NHankaTopuTe He ce
BKJIyYyBaaT.

o npuTncHyBarse

Ha Kom4eTo 3a
BKJyYyBaHe/
WCKJTyYyBaHb€, anapaTor
NCryLITa 3By4eH CurHall,
HO He paboTu.

Ce aKkTMBMpAa
0e36eHOCHMOT
npekuHyBay 1 anapaToT
OofefHall 3anunpa nnu ce
pecTapTvpa 3a Bpeme Ha
obpaboTkarta.

3a Bpeme Ha
obpaboTkaTa, anapatoTt
npectaHyBa fa paboTu
Kora Ke ro oTBopuTte
Kamnakor.

AnapaToT 3anupa 3a
Bpeme Ha obpaboTkara.
Hema 3By4yeH anapm nnu
Tpenkarse.

Kora ce mepu 6paLlHoTO,
TeXMHaTa LUTO ce
npuvKaxyBa Ha eKkpaHoT
MOCTOjaHOo ce MeHyBa.

[pUKYy4OKOT 3a

HamnojyBarbe He e
NpaBUTHO BMETHaT.

KomopaTa 3a Mellatbe,
[VCKOT 3a 00O/MNKyBarse
WAV npefHaTta Tabna e
HernpaBWIHO NOCTaBeHa.

3aBpTKaTa Ha npefHaTta
Tabna e nabasa.

[MpekymMepHa KoNMyrHa
COCTOjKM BO anaparoT 3a
TEeCTeHVHN.

Op 6e36emHOCHU
npUYMHK, anapaToT
cekorall npecrtaHyBa
[a paboTu Kora Ke ce
OTBOPW KanakoT 3a
BpemMe Ha obpaboTkaTa.

AnapaToT 3a TeCTEHNHN
ce nperpean nopaau
[LONTO U KOHTUHYMPaHO
BpeMe Ha paboTa.

[0 monvpate anapaTtoT
nnu kabenor 3a
HarojyBatse.

MpoBepeTe Aanv NPUKIYHOKOT 3a
HanojyBakbe e NPaBWUIHO BMETHAT
1 Janu lwTekepoT dhyHKLUMOHNPa

NnpaBWIHO.

Cnepete ro ynaTcTBOTO 3a
KOpuctere 3a fa rm ckionunte cnte
nenoBu nNpaBuMiHO.

MpoBepeTe fanuv NpefHata Tabna e
0obpo NpULUBPCTEHA.
MakcrmanHaTta KomymHa bpatlHo
LUTO MOXe [1a Cce KOPUCTHK 3a cekoja
rpyna coctojku e 600 g. AKo nma
noseke of 600 g, HamaneTe ja
Konmn4ymMHaTa Ha bpalluHo npeq
cnepHara rpyna coCTOjKU.

AKo Tpeba fa ja npogonxmuTe
npeTxofHaTa onepaLuja, 3aTBopeTe
ro KamnakoT NMpaBUIIHO U MPUTUCHETE
ro konyeTo Start/pause (3anoyHun/
naysupaj).

McknyyeTe ro anapaToT 3a TeCTEHVHM
0[i, U3BOPOT Ha HanojyBarbe n
ocTaBeTe ro Aa ce onagu. 3a nogobpo
[a ro 3awtnTuTe paboTHWUOT BeK Ha
anapaToT, KOHTMHYMpPaHOTO PaboTHO
Bpeme Tpeba fAa buae nokpaTko of,
45 MnHyTN. MOoXeTe NOBTOPHO Aa ro
KOPMUCTUTE anapaTtoT Nno 15 MUHYTU
naysa.

HemojTe fa ro gonuparte anapator
nnm kabenoT 3a HanojyBakse Kora
anapaTtoT ro Mepu 6paLlHOTO.
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Mpobnem

Mana KonmynHa Boga
NCTeKyBa Of anapaTorT.

He moxe ycnewHo aa
Ce HanpaBaT TeCTEHUHN
co dyHKUMjaTa 3a
npecMeTyBaHse TeYHOCT.

Ha ekpaHoT ce
npukaxysa E1.

AnapatoT 3anvpa 3a
BpeMe Ha obpaboTkaTa,
Ha ekpaHoT ce
npukaxysa E2,
MHOMKaTopuTe 6P30
TpenkaaT v ce ornacysa
aflapMorT.

3a BpeMe Ha
KanmbpauujaTta, Ha
eKpaHoT ce NpuKaxyBa
E3.

Ha ekpaHoT ce
npukaxysa E4.

Mo pectapTnpameTo, Ha
eKpaHOT MOCTOjaHo ce
npukaxysa E3 nnu E4.

MpuynHa

Ce popnasa Bofa npeg aa
3anoyHe nporpamara.

[MoTpebHaTta KoNMYMHa
TEYHOCT O3HaYyeHa Ha
€KpaHOT He BaXW 3a
Hekou peLenTu (Ha
npumep Konaym un
TeCcTeHUHM 6e3 rayTeH).

[nckoT 3a 06mkyBarse
He e NpVKaYeH.

KanakoT He e Ha
COOABETHOTO MECTO U/
He e NPaBWIHO 3aTBOPEH.

JlonatkaTa 3a Mellare
MOXe Ja e 6iokupaHa of,
Ha[BOPELLHN NPeaMeTH.

TecTtoTo MOXe fa e
MPeMHOry CyBO.

36paHa e norpetHa
nporpama.

KanakoT Ha komopaTta
3a Mellakbe e e yuiTe
33aTBOPEH Ha anapaTorT.

AﬂapaTOT € HencrnpaseH.

AnapaToT e HencrnpaBeH.

PelueHune

CnepeTte rm MHCTPYKLMnUTE BO
ynaTCTBOTO 3a KOPUCTEHE 3a

0a fjofjageTe Bofa BegHall no
3aMN04YHyBaHETO Ha Nporpamara.

3a OBWe peLenTy NoTpebHO e Aa ro
npeckokHeTe OesoT 3a NpecMeTka Ha
TeyHocT. Bo Toj ciy4aj, npuTncHeTe
ro konyeto Start/pause (3anoyHu/
naysupaj) Bo Tpaerbe of

5 cekyHIM 1 anapaToT AUPEKTHO Ke
3anoyHe Aa Mella 1 0bnunkyBa.
MpurkaveTe ro opxayoT 3a

OMNCK Ha rnaBHaTa egnHnLa,
NPaBWIHO NPUKaYeTe ro ANCKOT 3a
0bnuKyBarbe 1 006po NpULBPCTETE
ja npepHaTa Tabna Ha ypenorT.

3aTBopeTe ro KanakoT NpaBUSIHO.

I/ICKnyque FO anapatoT 3a
TeCTeHNHW o4 N3BOPOT Ha
eHeprmja, ncymcreTe ro n aienete
o ynatcTBOTO 3a KOpUCTEHE

3a NOBTOPHO Oa ja 3arno4yHeTe
MocCTarikaTa 3a npaBeHe TeCTeHHN.

1 OtcTpaHeTe ro kanakoT Ha
KoMOpaTa 3a Mellatbe o[,
anapaToT 3a [1a 3anoyHeTe Co
kanubpaumja.

2 llckny4yeTe ro anapatoT 3a
TECTEHVIHU 1 U3BNIeYeTe ro
NPUKTYYOKOT Of LUTEKep.
[Mpunkny4yeTe ro n pecrtaptmpajte
ro anaparor.

WcknyyeTe ro anapatorT 3a

TECTEHVIHW 1 M3BNeYeTe ro

NPUKYYOKOT Of LUTEKEp.

MpuKnyyeTe ro n pecrapT1pajTe ro

anaparor.

KoHTakTupajTe co cepBUCHNOT
LeHTap



Opis tarczy formujacej

. . Grube
Spahettl Fettccme Pnne Lasagne spaghetti
Y %% 00 7
HR2665/93 v v v v v
HR2665/96 v v v v v
Capellini Tagliatelle Pappardelle Co'\rfculfizt_:]lﬁ(/)ni Paccheri
7 )
(@1 ©|®
HR2665/93 v X X
HR2665/96 v v v
Przepis
Ponizsza tabela z przepisami przedstawia optymalny stosunek wody do maki dla réznych
typodw maki.
Srodek wig- | Bezglute- | Wegan-
Zzacy nowy skie
Makaron | 250 g = Maka z soczewicy 75 ml l:;/it:ngouv:g X
Makaron | 250 g | Maka z soczewicy 75 ml / X
Makaron | 250g | Maka grochowa 75 ml L:gitsngomlj( X
Makaron | 250g | Maka grochowa 75 ml / X
Makaron | 250 g | Maka z ciecierzycy 75 ml ;;Zﬁt:ngoﬂj( X
Makaron | 250 g | Maka z ciecierzycy 75 ml / X
Maka gryczana
Makaron | 250 g 1509 130 ml 1 jajko
Maka ryzowa
100 g
Kukurydza 50 g 1 tyzka gumy
Makaron | 250 g Ryz 200 g 120 ml ksantanowej X
Makaron | 250 g Maka ryzowa 120 ml L:gi::ngom); X
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Srodek wig- | Bezglute- | Wegan-

skie

Typ llos¢

z3cy nowy

Makaron | 250 g Maka pszenna 95 ml / X
Makaron | 250 g Maka pszenna 95 ml 1 jajko
Makaron | 250 g | Maka orkiszowa | 85-90 ml / X
Makaron | 250 g Makar?itigoziar— 115 ml / X
Makaron | 250 g Semolina 105 ml / X
Makaron | 250 g Semolina 110 ml 1 jajko

Wstep

Gratulujemy zakupu i witamy wsréd klientdw firmy Philips!
Aby w petni skorzystac z obstugi $wiadczonej przez firme Philips, nalezy zarejestrowacd
zakupiony produkt na stronie www.philips.com/welcome.

Opis produktu (Rys. 1)

Pokrywa komory mieszajacej

Krajalnica do makaronu

Otwor przefgcznika bezpieczenstwa w
pokrywie komory mieszajgcej

Pokretta panelu przedniego

Przewdd zasilajacy

Panel przedni

Przetgcznik bezpieczenstwa uchwytu
tarczy

Tarcza formujaca

Jednostka centralna

Uchwyt tarczy

Przechowywanie tarczy formujacej

Dzwignia przetgcznika bezpieczeristwa
uchwytu tarczy

Miarka na wode

topatka mieszajaca

@0 @ © ® ¥ O O

Szczoteczka do czyszczenia

QB e ¥ E 6 B

Komora mieszajaca

Szczoteczka do czyszczenia tarczy
formujacej capellini

®

Przeglad panelu sterowania (Rys. 2)

D | Wiacznik/wytacznik

O

Przycisk uruchomienia/wstrzymania

@ | Przycisk wyboru programu

®

Wyswietlacz

(® | Przycisk Tylko wyciskanie

To urzadzenie pozwoli Ci przygotowac dowolny makaron tak, jak chcesz.

¢ Domyslna funkcja wyrabiania makaronu

Wybierz program za pomocg przycisku wyboru programu i nacisnij przycisk

uruchomienia/wstrzymania.
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Funkcja Tylko wyciskanie

Nacisnij przycisk Tylko wyciskanie, a nastepnie przycisk uruchomienia/wstrzymania.
Ma zastosowanie, gdy w komorze mieszajacej pozostaty resztki ciasta i chcesz uzyskad
odrobine wiecej makaronu.

Pomin funkcje wazenia

Nacisnij i przytrzymaj przycisk uruchomienia/wstrzymania przez 5 sekund.

Ma zastosowanie, gdy urzagdzenie przechodzi w tryb btedu lub gdy chcesz pominad
funkcje wazenia i przejs¢ bezposrednio do procesu mieszania.

Demontaz i czyszczenie przed pierwszym
uzyciem

1
2

Zdejmij pokrywe komory mieszajacej. (Rys. 3)
Poluzuj pokretta panelu przedniego. (Rys. 4)

Uwaga: panel przedni jest ciezki. Zachowaj dodatkowe Srodki ostroznosci podczas jego
zdejmowania.

Zdejmij kolejno panel przedni, tarcze formujaca, uchwyt tarczy mocujacej, mieszadto i
komore mieszajaca. (Rys. 5)
Wyczysc wszystkie zdejmowane elementy, a nastepnie wytrzyj je do sucha. (Rys. 6)

Wyciagnij szuflade na tarcze formujace, a nastepnie oczysci¢ wszystkie tarcze i narzedzia
do czyszczenia. (Rys. 7)

Montaz

1
2

w

W1t6z komore mieszajaca w urzadzenie. (Rys. 8)

Wstaw fopatke w otwdr jednostki centralnej. Wiéz topatke jednostki centralnej i docisnij ja

do konica. (Rys. 9)

Zatéz uchwyt na tarcze. (Rys. 10)

Umies¢ tarcze formujacg w uchwycie i upewnij sie, ze jest solidnie zamocowana. (Rys. 11)

Uwaga: pamietaj o wiasciwym dopasowaniu wgtebienia tarczy formujacej i jej uchwytu.

(Rys. 12)

Zamontuj panel przedni na jednostce centralnej. (Rys. 13)

Uwaga: panel przedni jest ciezki. Zachowaj dodatkowe srodki ostroznosci podczas
montazu.

Dokre¢ pokretta panelu przedniego. (Rys. 14)

Uwaga:

e Jezeli panel przedni lub tarcza nie zostaty ztozone prawidfowo, przetgcznik
bezpieczenstwa uniemozliwi wigczenie urzadzenia.

e Zanim zaczniesz korzystac z urzadzenia, sprawdz, czy panel przedni jest wtasciwie
zamontowany.

Zamknij pokrywe komory mieszajacej. (Rys. 21)
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Obstuga makaroniarki

Rozpocznij przygotowania

1 Podtacz wtyczke do gniazdka elektrycznego. Wszystkie wskazniki na moment sie zaswieca,
a makaroniarka wyemituje sygnat dzwiekowy. (Rys. 15)
Uwaga: przed podtaczeniem do gniazdka nalezy upewnic sie, ze wszystkie czesci sa
prawidfowo zmontowane.

2 Nacisnij wiacznik, aby wigczy¢ urzadzenie. (Rys. 16)

3 Wybierz rodzaj makaronu za pomoca przycisku wyboru programu. (Rys. 17)

Wskazowka:

» Jedli przygotowujesz przepis z jajkiem i woda, rozbij jajko i widz je w catosci do miarki
na wode, a nastepnie napetnij woda do potrzebnej ilosci.

* Zamiast wody mozesz rowniez uzyc¢ sokdw warzywnych (np. soku ze szpinaku, soku z
buraka itp.).

Programowanie Wskazéwka Przepis opcjonalny

e Kluski pszenne

Zwykty makaron/kluski | ¢ Makaron tylko z makiiwody | Kluski z pszenicy durum

e Makaron pszenny

e Makaron z pszenicy durum

e Makaron/kluski
marchewkowe

e Makaron/kluski pomidorowe

e Makaron soba

e Makaron/kluski buraczane

e Makaron z maki i ptynnej
Makaron/kluski z jaj masy jajkowej
lub smakowe e \Wszystkie rodzaje
makaronéw smakowych

4 Zdejmij pokrywe komory mieszajacej. (Rys. 3)
Poczekaj, az na ekranie pojawi sie 0:00. (Rys. 18)
6 Wsyp make do komory. (Rys. 19)

Uwaga

* Urzadzenie automatycznie wazy i wyswietla ilos¢ maki. Pomiar wagi bedzie migaf,
dopoki ta nie znajdzie sie we wiasciwym zakresie. (Rys. 20)

* Nie umieszczaj mniej niz 200 g ani wiecej niz 600 g maki w komorze.

e Niektore przepisy (np. na ciasteczka, makaron bezglutenowy) wymagaja pominiecia
wazenia. W tym przypadku nalezy nacisng¢ przycisk uruchomienia/wstrzymania i
przytrzymac przez 5 sekund, a urzadzenie rozpocznie bezposrednio mieszanie i wyciskanie.

7 Zamknij pokrywe komory. (Rys. 21)

Uwaga

e Jesli nacisniesz przycisk bez zamykania pokrywy, pojawi sie znak zamkniecia komory.
(Rys. 22)

* Najpierw wiéz dwa zaczepy w urzadzenie, a nastepnie docisnij pokrywe do jednostki
centralnej.

* Jesli wieko zostanie zamontowane nieprawidfowo, urzadzenie nie rozpocznie pracy.
Jesli otworzysz pokrywe komory podczas procesu wyrabiania makaronu, urzgdzenie
natychmiast sie wytgczy. Zmontuj pokrywe i nacisnij przycisk uruchomienia/
wstrzymania, aby ponownie rozpoczac¢ operacje.

vl
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8 Gdy pokrywa jest zamknieta, wyswietlana jest wymagana ilos¢ ptynu. (Rys. 23)

9

Za pomoca dotaczonego do zestawu pojemnika na wode zmierz ilos¢ ptynu zgodnie ze
wskazaniem na wyswietlaczu. (Rys. 24)

Uwaga

e Upewnij sie, ze mierzysz objetosc ptynu na poziomie oczu na pfaskiej powierzchni.

e Podczas przygotowywania masy jajecznej, rozbij jajko do kubka na wode. Dodaj
wymagana ilos¢ wody, a nastepnie wymieszaj jajko z woda w celu ich potaczenia.

e Jesli wolisz, mozesz uzyc 2 jaj zamiast 1, ale upewnij sie, ze catkowita ilos¢
sugerowanego ptynu nie zostanie przekroczona.

e Aby uzyskac wieksza doktadnos¢, nalezy uzy¢ wagi kuchennej do pomiaru ptynu.

Uruchamianie programu przygotowania makaronu

1

2

Nacisnij przycisk uruchomienia/wstrzymania, aby rozpocza¢ mieszanie, a licznik czasu
pracy rozpocznie odliczanie. (Rys. 25)

Po rozpoczeciu mieszania powoli wlewaj ptyn na catej dtugosci szczeliny w pokrywie.
(Rys. 26)

Uwaga: podczas mieszania ciasta nie dodawaj innych sktadnikéw po dolaniu ptynu. W
przeciwnym razie mozesz zmienic¢ konsystencje makaronu.

Po zakonczeniu mieszania makaroniarka wyda jeden sygnat dzwiekowy, a po kilku
sekundach rozpocznie wyciskanie makaronu. Uzyj krajalnicy do makaronu, aby przyciac¢ go
na odpowiednia dtugos¢.(Rys. 27)

Uwaga: jezeli proporcje maki i wody nie beda prawidtowe, wyciskanie makaronu nie
powiedzie sie. Wiecej przepiséw mozna znalez¢ w rozdziale ,Przepisy”.

Jezeli po zakoriczeniu pracy na dnie komory zauwazysz resztki ciasta, mozesz uzyskac

odrobine wiecej makaronu, naciskajac najpierw przycisk Tylko wyciskanie, a nastepnie

przycisk uruchomienia/wstrzymania. (Rys. 28)

Uwaga:

» dodatkowe wyciskanie trwa trzy minuty.

e (Czas przyrzadzania makaronu zalezy od jego ksztattu i liczby porcji oraz wtasnych
upodoban.

e Podczas procesu przygotowywania makaronu i po jego zakonczeniu urzadzenie wydaje
sygnat dzwiekowy.

Wazne!

Przepisy na makaron zawarte w rozdziale ,Przepisy” zostaty doktadnie sprawdzone. W
przypadku eksperymentowania lub korzystania z innych przepiséw na makaron, proporcje
maki i wody do jajek bedg musiaty zosta¢ zmienione. Makaroniarka nie bedzie dziatac
prawidfowo, jesli nowe przepisy nie zostang odpowiednio dostosowane.

Uwaga

e Aby uzyskac¢ dobre rezultaty, wazne jest, aby ciasto wygladato na kruche w komorze
ugniatania. Jesli ciasto bedzie wygladato na kruche, przepis uda sie wykonac. Przepis sie
nie sprawdzi, jesli ciasto jest zbyt mokre (wyglada jak dobrze znana konsystencja ciasta)
lub zbyt suche (kiedy ciasto wyglada jak sama maka).

 Pora roku oraz region, z ktérego pochodza sktadniki, moga wptyna¢ na proporcje wody
i maki. Jezeli podano zalecane proporcje, mozesz je uwzglednic.

* Podczas przygotowywania makaronu bezglutenowego lub makaronu z roslin
straczkowych wymagana jest mniejsza ilos¢ ptynu niz jest to zalecane. Do tych
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przepisdw mozna uzy¢ mniej ptynu o okoto 10—-20 ml. llos¢ ptynu nalezy dostosowac do
rodzaju maki.

e ,Gluten”jest srodkiem wigzacym, ktory zapewnia, ze makaron jest spéjniejszy. Maka
bezglutenowa nie zawiera srodka wigzacego, dlatego potrzebuje zageszczacza, ktory
zadziafa jako ,$rodek wigzacy”, np. jaj lub gumy ksantanowej. R6zne rodzaje maki
bezglutenowej zachowuja sie w rézny sposéb podczas przygotowywania makaronu.
Niektdre rodzaje maki, takie jak maka kokosowa, nie nadaja sie do przygotowywania
makarondéw. Inne rodzaje maki dobrze sie sprawdzajg, np. maka z komosy ryzowej i
maka gryczana.

* Przygotowujac makaron jajeczny lub warzywny, pamietaj, aby przed wlaniem ptynu
przez szczeline do komory réwnomiernie wymieszac jajka lub sok z warzyw z woda.
Dodajac skfadniki upewnij sie, ze majag forme ptynu.

Czyszczenie

1 Wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego. (Rys. 29)

2 Zdejmij pokrywe komory mieszajacej. (Rys. 3)

3 Poluzuj pokretta panelu przedniego. (Rys. 4)
Uwaga: panel przedni jest ciezki. Zachowaj dodatkowe srodki ostroznosci podczas jego
zdejmowania.

4 Zdejmij kolejno panel przedni, tarcze formujaca, uchwyt tarczy mocujacej, mieszadfo i
komore mieszajaca. (Rys. 5)

5 Za pomoca suchej szmatki usun pozostatosci maki z jednostki centralnej. (Rys. 30)

6 Za pomoca dotgczonego narzedzia wyczys¢ tarcze formujaca z resztek ciasta. Teraz mozesz
umyc ja woda. (Rys. 31)
Uwaga: pozostaw tarcze do wyschniecia na 2-4 godziny, a nastepnie za pomoca
odpowiedniego narzedzia do czyszczenia wydtub ciasto z otwordw.

7 Wyczys¢ wszystkie zdejmowane elementy, a nastepnie wytrzyj je do sucha. (Rys. 6)

8 Do czyszczenia czesci zewnetrznej, jednostki centralnej i panelu sterowania makaroniarki
uzyj suchej szmatki. (Rys. 32)

Przechowywanie

1 Wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego i poczekaj, az urzadzenie ostygnie.
(Rys. 29)
Uwaga: przed odstawieniem urzadzenia do przechowywania upewnij sie, ze wszystkie
czesci sg czyste i suche.

2 Tarcze formujace mozna przechowywac w szufladzie. (Rys. 33)

Uwaga: grubsze tarcze formujace nalezy umiescic¢ w szczelinach z ikonami []] i l]]] a ciensze
tarcze formujace nalezy umiesci¢ w szczelinach z ikona []] (Rys. 34)
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W tym rozdziale opisano najczestsze problemy, z ktérymi mozna sie zetkna¢, korzystajac z
urzadzenia. Jesli ponizsze wskazdwki okaza sie niewystarczajgce do rozwigzania problemu,
odwiedz strone www.philips.com/support, na ktérej znajduje sie lista czesto zadawanych
pytan, lub skontaktuj sie z Centrum Obstugi Klienta w swoim kraju.

Wskazniki nie zapalaja
sie.

Po nacisnieciu
przycisku
uruchomienia/
wstrzymania stychac
dzwiek, jednak
urzadzenie nie dziata.

Uruchamia sie
przetacznik
bezpieczenstwa, a
urzadzenie nagle
przerywa prace lub
zaczyna od nowa.

Urzadzenie przestaje
dziata¢ podczas
miksowania po
otwarciu pokrywki.

Urzadzenie zatrzymuje
sie podczas pracy. Nie
ma zadnych sygnatow
dzwiekowych ani
wizualnych.

Podczas wazenia maki
waga pokazywana

na ekranie stale sie
zmienia.

Z urzadzenia wycieka
niewielka ilos¢ wody.

Wtyczka przewodu
zasilajgcego nie zostata

prawidtowo podfgczona.

Komora mieszajaca, tar-
cza formujaca lub panel
przedni sa nieprawidfo-
WO zamontowane.

Pokretto panelu
przedniego jest
poluzowane.

Zbyt duzo sktadnikéw w
makaroniarce.

Ze wzgledow
bezpieczenstwa
urzadzenie zawsze
przestaje dziatac po
otwarciu pokrywki
podczas miksowania.

Nastapito przegrzanie
urzadzenia wskutek
dfugotrwatej pracy.

Dotykasz urzadzenia lub
przewodu zasilajacego.

Dodano wode przed

rozpoczeciem programu.

Sprawdz, czy wtyczka jest prawidtowo
wtozona do gniazdka i czy samo
gniazdko dziata prawidtowo.

Skorzystaj z instrukcji, aby montaz
przebiegt prawidtowo.

Upewnij sie, czy panel przedni zostat
wiasciwie docisniety.

Maksymalna ilos¢ maki do
wytworzenia partii makaronu wynosi
600 g. Jezeli dodasz wiecej niz 600 g,
zmniejsz ilos¢ maki dla nastepnej partii
makaronu.

Aby powrdci¢ do poprzedniej
czynnosci, nalezy prawidfowo
zamknad pokrywke, a nastepnie
nacisna¢ przycisk uruchomienia/
wstrzymania.

Odtgcz zasilanie i pozwdl, aby
makaroniarka ostygfa. Jezeli chcesz
wydtuzyc czas eksploatacji urzadzenia,
zalecamy, aby jednorazowo czas

jego pracy nie byt dfuzszy niz 45
minut. Odczekaj 15 minut i ponownie
skorzystaj z urzadzenia.

Podczas wazenia maki nie dotykaj
urzadzenia ani przewodu zasilajacego.

Postepuj zgodnie z instrukcja, aby
dodac¢ wode zaraz po rozpoczeciu
programu.
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Nie mozna skutecznie
przygotowac
makaronu za pomoca
funkgji obliczania ilosci
ptyndw.

Na ekranie wyswietla
sie komunikat E1.

Urzadzenie zatrzymuje
sie podczas
przetwarzania, na
ekranie wyswietla

sie komunikat E2,
wskazniki szybko
migaja i wigcza sie
sygnat alarmowy.

Podczas kalibracji na
ekranie wyswietli sie
komunikat E3.

Na ekranie wyswietla
sie komunikat E4.

Po ponownym
uruchomieniu na
ekranie sg stale
wyswietlane
komunikaty E3 lub E4.

Wymagana ilos¢ ptynu
podana na ekranie nie
dotyczy niektdrych
przepiséw (np.
ciasteczek, makaronu
bezglutenowego).

Tarcza formujaca nie jest
zamocowana.

Pokrywa nie znajduje
sie na swoim miejscu
lub jest nieprawidtowo
zatozona.

topatka mieszajaca zo-
stata zablokowana przez
ciata obce.

By<¢ moze ciasto jest zbyt
suche.

Wybrano niewtasciwy
program.

Pokrywka komory
mieszajacej urzadzenia
jest nadal zamknieta.

Urzadzenie ulegto awarii.

Urzadzenie ulegto awarii.

Przepisy te wymagajga pominiecia
obliczenia ilosci ptynu. W takim
przypadku nalezy nacisnac przycisk
uruchomienia/wstrzymania na

5 sekund, a urzadzenie rozpocznie
bezposrednio mieszanie i wyciskanie.

Przymocuj uchwyt tarczy do jednostki
centralnej, prawidtowo zamocuj tarcze
formujaca i prawidtowo przymocu;j
panel przedni do urzadzenia.

Zatéz prawidiowo pokrywe.

Odfacz zasilanie, wyczysc urzadzenie i
postepuj zgodnie z instrukcjg obstugi,
aby ponownie rozpocza¢ wyrabianie
makaronu.

1 Zdejmij pokrywke komory
mieszajagcej z urzadzenia, aby
rozpoczac¢ kalibracje.

2 Wytacz makaroniarke i odiacz jg
od zasilania. Podtacz i ponownie
uruchom urzadzenie.

Wytacz makaroniarke i odfacz ja od
zasilania. Podfacz i ponownie uruchom
urzadzenie.

Skontaktuj sie z centrum serwisowym



Prezentarea discului de modelare
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Spaghete Fettuccine Penne Lasagna SF;g::ete
BE %% Qo% -
HR2665/93 v v v v v
HR2665/96 v v v v v
ini i Scoici/ .
Pas capegnl Tagliatelle Pappar:elle Con?higlie Paccheri
®f CANCRRC
HR2665/93 v v X X
HR2665/96 v v v v
Reteta

Urmatorul tabel de retete prezinta raportul optim de apa/faina pentru diferite tipuri de faina.

Agent de lega-

Lichid turs Fara gluten | Vegan

Paste | 2509 Fdina de linte 75 ml ! I;?agnlf(;énde X X
Paste | 2509 Faina de linte 75 ml / X X
Paste | 2509 Faind de mazare 75 ml ! “)?agnlf[;énde X X
Paste | 250g Fdind de mazare 75 ml / X X
Paste | 250g Fdind de naut 75 ml ! l;?agnli;énde X X
Paste | 250g Fdind de naut 75 ml / X X
Paste | 250g FéinHérggi:eSZO%O g 130 ml 1ou X

Paste | 2509 PgrrLé;nzb 050099 120 ml ! I;?fni;énde X X
Paste | 2509 Fdina de orez 120 ml ! “)?agnlf[;énde X X




Lichid

Agent de lega-

turd Vegan

Fara gluten

Paste | 250¢g Fdind de grau 95 ml / X
Paste | 2509 Fdind de grau 95 ml 1ou
Paste | 250¢g Fdina de alac 85-90 ml / X
Paste | 250g Fdind integrald 115 ml / X
Paste | 2509 Semola 105 ml / X
Paste | 250¢g Semola 110 ml 1ou

Introducere

Felicitari pentru achizitie si bun venit la Philips!

Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferita de Philips, inregistreaza-ti produsul la
www.philips.com/welcome.

Prezentare generala a produsului (Fig. 1)

Capacul vasului de amestec

Instrument de tdiat paste

Orificiul comutatorului de siguranta al
capacului vasului de amestec

Butoanele panoului frontal

Cablu de alimentare

Panou frontal

Comutator de siguranta pentru suportul
de disc

Disc de modelare

Unitatea principala

Suport pentru discuri

Depozitarea discului de modelare

Maneta comutatorului de siguranta
pentru suportul de disc

Pahar gradat pentru apa

Paletd de amestecare

@0 @ © ® ¥ O O

Perie de curatare

QB e ¥ ®E 6 B

Vas de amestec

®

Perie de curatat discul de modelare
pentru paste capellini

Prezentarea panoului de control (Fig. 2)

@

Butonul de pornire/oprire

O

Butonul Start/pauza

©)

Butonul de selectare a programului

®

Afisaj

®

Butonul Numai extrudare

Acest aparat Tti permite sa prepari pastele de care ai nevoie asa cum fti doresti.

¢ Functie implicita de preparare a pastelor

Alege un program cu butonul de selectare a programului, apoi apasa butonul
Start/pauza.



ROMANA 87

e Functia Numai extrudare
Apasa butonul Numai extrudare, apoi butonul Start/pauza.
Se aplica atunci cand exista resturi de aluat in vasul de amestec si vrei extrudare suplimen-
tara.

e Functia de omitere a cantaririi
Tine apdsat butonul Start/pauza timp de 5 secunde.
Se aplica atunci cand aparatul trece in modul de eroare sau cand ai nevoie sa sari peste
functia de cantarire si sa incepi direct cu procesul de amestecare.

Dezasamblarea si curatarea inainte de prima
utilizare

1 Indepé&rteazs capacul vasului de amestec. (Fig. 3)

2 Sldbeste butoanele de control de pe panoul frontal. (Fig. 4)
Not&: panoul frontal este greu. indeparteazé-I cu multa atentie.

3 Dezasambleaza in aceasta ordine panoul frontal, discul de modelare, suportul discului de
modelare, paleta de amestecare si vasul de amestec. (Fig. 5)

4 Curatd toate componentele detasabile si sterge-le pentru a le usca. (Fig. 6)

5 Scoate sertarul de depozitare a discului de modelare si curdta toate discurile si
instrumentele de curdtare. (Fig. 7)

Asamblarea

1 Impinge vasul de amestec in aparat. (Fig. 8)

2 Orienteaza paleta de amestecare catre orificiul din unitatea principala. Introdu complet
paleta de amestecare Tn unitatea principala. (Fig. 9)

Ataseaza suportul pentru disc la aparat. (Fig. 10)

4 Pune discul de modelare pe suportul pentru disc si asigura-te ca este bine fixat pe suportul
pentru disc. (Fig. 11)

w

Nota: asigura-te ca spatiul interior al discului de modelare si al suportului de disc este
montat corect. (Fig. 12)

5 Ataseaza panoul frontal la unitatea principald. (Fig. 13)
Nota: panoul frontal este greu. Asambleaza-| cu multa atentie.
6 Strange butoanele de control de pe panoul frontal. (Fig. 14)
Nota:
e Daca panoul frontal sau discul de modelare nu este asamblat corect, comutatorul de
siguranta va impiedica functionarea aparatului.
e Asigura-te ca panoul frontal este complet fixat inainte de a utiliza aparatul.
7 nchide capacul vasului de amestec. (Fig. 21)
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Utilizarea masinii de facut paste

incepe pregétirea

1

Introdu stecherul Tn priza. Masina de facut paste va emite un semnal sonor si toate
indicatoarele vor clipi o data. (Fig. 15)

Nota: asigura-te cd toate componentele au fost bine asamblate fnainte de conectarea la
priza.

Apasa butonul de pornire/oprire pentru a porni aparatul. (Fig. 16)

Selecteaza tipul de paste cu butonul de selectare a programului. (Fig. 17)

Sugestie:

Daca prepari o retetd cu ou si apd, sparge oul, pune-l intreg in paharul pentru apa si
umple paharul cu cantitatea necesara de apa.
In loc de ap3, poti folosi si sucuri de legume (de ex., suc de spanac, suc de sfecla etc.).

Program Sfat Reteta optionala

Paste simple/tditei

¢ Paste numai din fdina si apa * Taitei din fdind de grau

simpli e Taitei din faind de grau arnaut
¢ Paste din faind de grau
e Paste din faind si ou e Paste din faind de grau arndut
Paste/taitei din ou pasteurizat ¢ Paste/tditei cu aroma de morcovi
sau cu arome ¢ Toate tipurile de paste cu e Paste/tditei cu aroma de rosii
arome e Paste tip soba
o

Paste/taitei cu aroma de sfecla

4 Tndeparteazé capacul vasului de amestec. (Fig. 3)
Asteaptd pand cand pe ecran se afiseaza 0:00. (Fig. 18)
Adauga fdina n vasul de amestec. (Fig. 19)

Nota

5
6

Aparatul cantareste automat si afiseaza cantitatea de faina. Cantitatea cantarita va clipi
pana cand ajungi la intervalul corect. (Fig. 20)

Nu pune mai putin de 200 g sau mai mult de 600 g de faina in vas.

Unele retete (de exemplu, pentru fursecuri, paste fara gluten) necesita omiterea etapei
de cantarire. In acest caz, tine apasat butonul Start/pauza timp de 5 secunde, iar
aparatul va incepe direct etapa de amestecare si de extrudare.

Inchide capacul vasului. (Fig. 21)
Nota

Daca apesi un buton fara sa inchizi capacul, va aparea simbolul de Tnchidere a vasului.
(Fig. 22)

Introdu mai intai cele doua carlige in aparat, apoi impinge capacul pe unitatea
principala.

Aparatul nu va incepe sa functioneze in cazul in care capacul vasului nu este inchis
corect. In timpul procesului de preparare a pastelor, dacd deschizi capacul vasului,
aparatul se va opri automat. Fixeaza capacul si apasa butonul Start/pauza pentru a
incepe din nou operatiunea.

Cand capacul este inchis, se afiseaza cantitatea necesara de lichid. (Fig. 23)

Utilizeaza paharul pentru apa inclus pentru a masura cantitatea de lichid conform
indicatiilor de pe afisaj. (Fig. 24)
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Nota

e Asigura-te ca masori volumul de lichid la nivelul ochilor pe o suprafata plana.

e (Cand pregatesti amestecul cu ou, sparge oul in paharul pentru apa. Adauga apa pana
la cantitatea necesara, apoi amesteca bine apa si oul pentru a le omogeniza.

e Daca preferi astfel, poti utiliza doud oua Tn loc de unul, dar asigura-te ca nu depasesti
cantitatea totala de lichid sugerata.

e Pentru mai multa precizie, utilizeaza un cantar de bucatarie pentru a masura lichidul.

Pornirea programului de preparare a pastelor

1 Apasa butonul Start/pauza pentru a incepe amestecarea, moment la care va incepe si
numardtoarea inversa a timpului de amestecare. (Fig. 25)

2 Dupa ce Incepe amestecarea, toarnd lent lichidul pe Tntreaga lungime a fantei din capac.
(Fig. 26)

Nota: in timpul amestecarii aluatului, nu addauga alte ingrediente dupa ce ai turnat
lichidul. In caz contrar, textura pastelor va fi afectata.

3 Dupa ce masina de facut paste termina de amestecat, va emite un semnal sonor si va
incepe sa produca pastele dupa cateva secunde. Utilizeaza instrumentul de taiat paste
pentru a taia pastele la lungimea dorita. (Fig. 27)

Nota: daca raportul dintre lichid si faind nu este corect, extrudarea nu va avea rezultatele
asteptate. Consulta capitolul ,Retete” pentru mai multe retete.

4 Dupa finalizarea prepararii pastelor, daca observi resturi de aluat in interiorul vasului, poti
apdsa mai intai butonul Numai extrudare, apoi butonul Start/pauza pentru extrudare
suplimentara. (Fig. 28)

Nota:

e Extrudarea suplimentara dureaza trei minute.

» Durata de preparare a pastelor variaza in functie de preferintele personale, de forma
pastelor si de numarul portii.

* Intimpul procesului de preparare a pastelor si dupé finalizarea acestuia, aparatul va
emite un feedback sonor.

Important!

Retetele de paste disponibile in capitolul ,Retete” au fost testate si s-au dovedit de succes.
Daca testezi sau folosesti alte retete de paste, va trebui sa reglezi raportul dintre faina si apa/
ou. Masina de fdcut paste nu va da rezultate bune daca nu adaptezi corect noua reteta.

Nota

e Pentru rezultate bune, este esential ca aluatul sa fie faramicios in vasul de framantare.
Daca aluatul este faramicios, reteta va functiona. Reteta nu va da rezultate bune daca
aluatul este prea umed (are consistenta obisnuitd a unui aluat) sau prea uscat (aluatul
pare ca are doar fdina).

e Modificdrile sezoniere si utilizarea de ingrediente din alte regiuni pot afecta raportul de
faina/apa. Poti ajusta in functie de proportia recomandata.

e Atunci cand prepari paste fara gluten sau cu legume, este nevoie de mai putin lichid
decat cantitatea recomandatd. Pentru aceste retete poti folosi cu aproximativ 10-20 ml
mai putin lichid. Regleaza cantitatea de lichid Tn functie de tipul de fdina.
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|u

e ,Glutenul” este un agent de legatura utilizat pentru a evita ruperea pastelor, iar fdina
fara gluten nu contine niciun agent de legatura, prin urmare are nevoie de un agent

de ingrosare care sa actioneze ca un ,agent de legaturd”, de exemplu, oud sau Xantan.

Diferite tipuri de faind fara gluten se comportad diferit la prepararea pastelor. Unele
tipuri de faina nu sunt potrivite pentru prepararea pastelor, cum ar fi fdina de nuca de

cocos; alte tipuri de faind se comporta bine, cum ar fi fdina de quinoa si faina de hrisca.

e (Cand prepari paste din ou sau pe baza de legume, asigura-te ca bati amestecul de oua
sau de suc de legume omogen cu apa fnainte de a turna n vas prin fanta din capac.
Cand adaugi ingrediente, asigura-te cd sunt sub forma lichida.

d

Curatarea

1 Scoate stecherul din priza. (Fig. 29)

2 indeparteazd capacul vasului de amestec. (Fig. 3)

3 Sldbeste butoanele de control de pe panoul frontal. (Fig. 4)
Not&: panoul frontal este greu. indeparteazs-I cu multd atentie.

4 Dezasambleaza n aceastd ordine panoul frontal, discul de modelare, suportul discului de
modelare, paleta de amestecare si vasul de amestec. (Fig. 5)

5 Foloseste o carpa uscata pentru a curata reziduurile de faind de pe unitatea principala.
(Fig. 30)

6 Curdtd discul de modelare cu instrumentul de curatare furnizat pentru a indepdrta
resturile de aluat. Dupd aceea, 1l poti curata cu apa. (Fig. 31)
Nota: lasa discurile sa se usuce la aer timp de 2-4 ore, apoi foloseste instrumentul de
curatare corespunzator pentru a scoate aluatul din gauri.

7 Curdtd toate componentele detasabile si sterge-le pentru a le usca. (Fig. 6)

8 Foloseste o laveta uscata pentru a curata panoul de control si exteriorul masinii de facut
paste. (Fig. 32)

Depozitarea

1 Scoate stecherul din priza si lasa aparatul sa se raceasca. (Fig. 29)
Nota: fnainte de depozitare, asigurd-te ca toate componentele sunt curate si uscate.

2 Poti depozita discurile de modelare in sertarul de depozitare. (Fig. 33)

Nota: asaza discurile de modelare mai groase n fantele cu pictogramele [l] Si []]] si asazd
discurile de modelare mai subtiri in fantele cu pictograma [J. (Fig. 34)
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Acest capitol descrie cele mai frecvente probleme pe care le poti avea la utilizarea
aparatului. Daca nu poti rezolva problema cu ajutorul informatiilor de mai jos, viziteaza
www.philips.com/support pentru o lista de Intrebari frecvente sau contacteaza centrul de
asistenta pentru clienti din tara ta.

Indicatoarele nu se
aprind.

Dupa ce apesi butonul
de pornire/oprire,
dispozitivul va scoate
un semnal sonor, Tnsa
nu va functiona.

Comutatorul de
siguranta este
declansat, iar aparatul
s-a oprit brusc sau
reporneste brusc in
timpul procesarii.

In timpul procesarii,
aparatul se opreste la

deschiderea capacului.

Tn timpul procesarii,
aparatul se opreste.
Nu exista nicio alarma
sonora sau lumini
intermitente.

Cand cantdresti faina,
greutatea afisata pe
ecran se modifica
mereu.

Din aparat se scurge o
cantitate mica de apa.

Stecherul nu este
conectat corect.

Vasul de amestec, discul

de modelare sau panoul

frontal sunt asamblate
incorect.

Butonul panoului frontal

este slabit.

Exces de ingrediente in
aparatul de facut paste.

Din motive de sigurantd,

aparatul se opreste
atunci cand capacul
este deschis in timpul
procesarii.

Masina de facut paste s-a

incalzit excesiv datorita
duratei indelungate de
operare continua.

Atingi aparatul sau cablul

de alimentare.

S-a addugat apa inainte

de pornirea programului.

Verificd daca stecherul de alimentare
este introdus corect si daca priza
functioneaza corect.

Asigurd-te ca respecti manualul de
utilizare pentru a asambla corect toate
piesele.

Asigurd-te cd panoul frontal este
asamblat corespunzator.

Cantitatea maxima de fadina utilizata
pentru fiecare sarja este de 600 g.
Daca ai adaugat peste 600 g, redu
cantitatea de faind Tnainte de
urmatoarea sarja.

Daca trebuie sa reiei operatiunea
anterioara, inchide capacul in mod
corespunzator si apasa butonul Start/
pauza.

Deconecteaza masina de fdcut paste
de la sursa de alimentare si las-o sd se
raceascd. Pentru a proteja mai bine
durata de viata a aparatului, timpul
de lucru continuu trebuie sa fie mai
mic de 45 de minute. Poti reincepe

sa utilizezi aparatul dupa o pauza de
15 minute.

Cand aparatul cantareste fdina,
nu atinge aparatul sau cablul de
alimentare.

Urmeazad instructiunile din manualul
de utilizare si adaugd apad imediat dupad
pornirea programului.
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Nu s-au preparat cu
succes pastele cu
functia de calculare a
lichidului.

E1 se afiseazd pe
ecran.

Aparatul se opreste in
timpul procesarii, pe
ecran se afiseaza E2,
indicatoarele clipesc
rapid si porneste
alarma sonora.

E3 se afiseazd pe ecran
n timpul calibrarii.

E4 se afiseaza pe
ecran.

E3 sau E4 se afiseaza
permanent pe ecran
dupa repornire.

Cantitatea necesara de
lichid indicata pe ecranul
de afisare nu se aplica
anumitor retete (de
exemplu, prajituri, paste
fard gluten).

Discul de modelare nu
este atasat.

Capacul nu este montat
sau nu este atasat corect.

Este posibil ca paleta de
amestecare sa fie blocata
de obiecte straine.

Aluatul poate fi prea
uscat.

A fost selectat un pro-
gram gresit.

Capacul vasului de
amestec este Tnca inchis
pe aparat.

Aparatul functioneaza
defectuos.

Aparatul functioneaza
defectuos.

Aceste retete necesitd omiterea etapei
de calculare a lichidului. In acest caz,
apasa butonul Start/pauza timp de

5 secunde, iar aparatul va incepe direct
sd amestece si sd extrudeze.

Ataseaza suportul pentru disc la
unitatea principald, ataseaza corect
discul de modelare si fixeaza corect
panoul frontal pe aparat.

Monteaza capacul in mod
corespunzdtor.

Deconecteaza aparatul de la sursa
de alimentare, curata masina de
facut paste si urmeaza indicatiile
din manualul de utilizare pentru a
refncepe procesul de preparare a
pastelor.

1 Scoate capacul vasului de amestec
de pe aparat pentru a incepe
calibrarea.

2 Opreste masina de facut paste si
scoate-o din prizd. Conecteaza si
reporneste aparatul.

Opreste masina de fdcut paste si
scoate-o din priza. Conecteaza si
reporneste aparatul.

Contacteaza centrul de service
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Prehlad tvarovacich diskov

Hrubé
Spagety

Spagety fettuccine penne Lazane
D %
s %
HR2665/93 v v
HR2665/96 v v

3,9

£l
#

N
),

/‘\
NG

ANAN
ANAN

Vlasové re- Musle/

i ol Pappardelle Conchiglie Paccheri
€l ©| 6
HR2665/93 V V x x
HR2665/96 V V V V

Recept

Nasledujuca tabulka receptov ukazuje optimalny pomer vody a muky pre r6zne druhy muky.

Typ ‘ Mnozstvo Muka Tekutina Spojivo Bezlepkovy | Vegan
Cestoviny 2509 Soovicovd mika | 75ml | 1PLxantdnu X X
Cestoviny 2509 So%ovicovd mika | 75 ml / X X
Cestoviny 2509 Hrachova muka 75ml | 1 PLxantdnu X X
Cestoviny 2509 Hrachovd muka 75 ml / X X
Cestoviny 2509 Cicerova muka 75ml | 1PLxantdnu X X
Cestoviny 25049 Cicerova muka 75 ml / X X

Pohanka 150 g
Cestoviny 250¢g Ryzova muka 130 ml 1 vajce X

100 g

Cestoviny 250¢ KE;;;'Z%g%g 120 ml | 1 PL xantanu X X
Cestoviny 2509 Ryzova muka 120 ml | 1 PL xantdnu X
Cestoviny 250 g PSeni¢na muka 95 ml /
Cestoviny 250¢g PSeni¢na muka 95 ml 1 vajce
Cestoviny | 250 Spaldovd muika | 85-90 ml /
Cestoviny 250¢g Celozrnna muka | 115 ml /
Cestoviny 250¢ Semolina 105 ml / X
Cestoviny 250 g Semolina 110 ml 1 vajce
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Uvod

BlahoZeldme vam ku kdpe a vitame vds medzi zakaznikmi spoloc¢nosti Philips.

Ak chcete naplno vyuzit podporu ponukanu spolo¢nostou Philips, zaregistrujte svoj produkt

na lokalite www.philips.com/welcome.

Prehlad produktu (Obr. 1)

Veko komory na miesenie Rezacka cestovin

Otvor bezpeénostn_ého prepl'naéa na Regulétory predného panela
veku komory na miesenie

Sietovy kabel Predny panel

Bezpelnostny prepinac drziaka disku Tvarovaci disk

Hlavna jednotka Drziak disku

Miesto na uschovanie tvarovacieho disku )
disku

Packa bezpecnostného prepinaca drziaka

Odmerka na vodu Lopatka na miesenie

®0Q @ OO ® ©

QB @ PR @ ©

Cistiaca kefka Komora na miesenie

®

Kefka na Cistenie tvarovacieho disku na
vlasové rezance

Prehlad ovladacieho panela (Obr. 2)

@ | Vypina¢ (® | Tla¢idlo spustenia/pozastavenia
@ | Tla¢idlo volby programu (® | Displej
(® | Tlatidlo na pretlacanie

S tymto kuchynskym zariadenim si vyrobite cestoviny podla Zelania sp6sobom, ktory vdm
bude vyhovovat.

Funkcia na vyrobu predvoleného typu cestovin

Pomocou tladidla volby programu vyberte program a potom stlacte

tlacidlo spustenia/pozastavenia.

Funkcia pretlacania

Stlacte tlacidlo na pretlacanie a ndsledne tlacidlospustenia/pozastavenia.

Plati v pripade, ked'v komore na miesenie zostane prebytocné cesto, ktoré chcete este
pretlacit.

Funkcia preskocenia vazenia

Stlacte a na 5 sekund podrzte tladidlo spustenia/pozastavenia.

Plati v pripade, ked zariadenie prejde do poruchového reZzimu alebo ked potrebujete
preskocit funkciu vazenia a rovno zacat miesat.
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Rozobratie a cCistenie pred prvym pouzitim

1
2

Otvorte veko komory na miesenie. (Obr. 3)

Uvolnite kontrolné reguldtory predného panela. (Obr. 4)

Poznamka: Predny panel je tazky. Pri jeho skladani budte velmi opatrni.

Rozoberte predny panel, tvarovacie disky, drziak tvarovacich diskov, lopatku na miesenie a
komoru na miesenie vtomto poradi. (Obr. 5)

Vydistite vSetky oddelitelné Casti a vyutierajte ich dosucha. (Obr. 6)

Vytiahnite odkladaciu zasuvku na tvarovacie disky a vycistite vietky disky a nastroje na
Cistenie. (Obr. 7)

Zostavenie

1
2

w

7

Komoru na miesenie zatlacte do zariadenia. (Obr. 8)

Lopatku na miesenie nasmerujte do otvoru na hlavnej jednotke. Vsurite lopatku na
miesenie Uplne do hlavnej jednotky. (Obr. 9)

Na zariadenie pripevnite drziak disku. (Obr. 10)

Tvarovaci disk vlozte do drziaka disku a uistite sa, Ze je na drziaku spravne upevneny.
(Obr. 11)

Poznamka: Uistite sa, ze vnutorny otvor tvarovacieho disku presne zapada do drziaka
disku. (Obr. 12)

Predny panel nasadte na hlavnu jednotku. (Obr. 13)

Poznamka: Predny panel je tazky. Pri jeho zostavovani budte velmi opatrni.

Upevnite kontrolné reguldtory predného panela. (Obr. 14)

Poznamka:

e Ak predny panel alebo tvarovaci disk nie je spravne zostaveny, bezpecnostny prepinac
zabrani spusteniu zariadenia.

e Pred pouzitim zariadenia sa uistite, ze je predny panel Uplne upevneny.

Uzavrite veko komory na miesenie. (Obr. 21)

Pouzivanie stroj¢eka na cestoviny

Priprava

1

2
3

Pripojte zastrcku k elektrickej zasuvke. Strojéek na cestoviny vyda zvuk a vsetky indikatory
jedenkrat bliknd. (Obr. 15)
Poznamka: Pred zapojenim do siete sa uistite, Ze vsetky Casti su dobre zmontované.
Zapnite zariadenie stlacenim vypinaca. (Obr. 16)
Pomocou tladidla volby programu vyberte pozadovany typ cestovin. (Obr. 17)
Tip:
e Ak pripravujete recept s vodou a vajickom, rozbite celé vajce do odmerky na vodu
a doplrite potrebné mnozstvo vody.

¢ Vodu moéZete zamenit za rdzne zeleninové Stavy (napr. Spenatova stava, cviklova Stava,
atd.).
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Program Tip Lubovolny recept

Obycajné cestoviny/ e PSenicné rezance
rezance

* Cestoviny len zmiky a vody e Rezance z tvrdej pSenice

e PSenicné cestoviny
e Cestoviny z tvrdej pSenice

. e Cestoviny z muky a tekutej * Mrkvové cestoviny/
Vajecné alebo I .
p : vajecnej melanze rezance
GRS ST/ e Vsetky druhy ochutenych e Rajcinové cestoviny/
rezance y aruny y J y
cestovin rezance
e Soba rezance
e Cviklové cestoviny/rezance
4 Otvorte veko komory na miesenie. (Obr. 3)

ul

Pockajte, kym sa na displeji neukaze 0:00. (Obr. 18)
Muku nasypte do komory. (Obr. 19)

Poznamka

e Zariadenie automaticky odvazi a zobrazi mnozstvo muky. Odmerand hmotnost bude
blikat dovtedy, kym sa nenameria spravny rozsah. (Obr. 20)

* Do komory nedavajte menej ako 200 g alebo viac ako 600 g muky.

* V pripade niektorych receptov (napriklad na cookies i bezlepkoveé cestoviny) bude
potrebné preskodit vazenie. V takom pripade stlacte na 5 sekidnd tlacidlo spustenia/
pozastavenia a zariadenie zacne rovno miesat a pretlacat.

Zatvorte veko komory. (Obr. 21)

Poznamka

o Ak stlacite tlacidlo a nezavriete veko, zobrazi sa symbol na zatvorenie komory. (Obr. 22)

* Do zariadenia najprv vlozte oba haciky, potom veko zatlacte na hlavnu jednotku.

e Zariadenie sa nespusti, ak veko komory nebude poriadne zatvorené. Ak pocas procesu
pripravy cestovin otvorite veko komory, zariadenie sa zastavi. Zatvorte veko a stlacte
tlacidlo spustenia/pozastavenia pre opatovné spustenie procesu.

Po zatvoreni veka sa zobrazi pozadované mnoZzstvo tekutiny. (Obr. 23)

Pomocou dodanej odmerky na vodu odmerajte podla indikdcii na displeji prislusné
mnozstvo tekutiny. (Obr. 24)

Poznamka

* Nezabudnite objem tekutiny merat na rovnom povrchu na Urovni odi.

* Pri priprave vajecnej zmesi zacnite rozbitim vajicka do odmerky na vodu. Pridajte
pozadovany objem vody a potom vodu s vajcom zmiesajte.

e Podla potreby mozno miesto 1 vajicka pouZit 2, no nezabudnite na to, ze nesmie dojst k
prekroceniu celkového tekutého podielu.

* Na dosiahnutie lepsej presnosti pouzite kuchynski odmerku na meranie tekutin.
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Spustenie programu pripravy cestovin

1

Stlacenim tlacidla spustenia/pozastavenia spustite miesenie a za¢ne sa odpocitavat cas
miesenia. (Obr. 25)

2 Po zacati miesenia pomaly nalejte tekutinu po celej d?ke otvoru na veku. (Obr. 26)
Poznamka: Pocas miesenia cesta po tom, ako pridate tekutinu, nepridavajte iné suroviny.
Malo by to dopad na vyslednt Struktuiru cestovin.

3 Ked'strojcek na cestoviny dokon¢i miesenie cesta, zacujete jedno pipnutie a po niekolkych
sekunddch sa zac¢ne cesto pretladcat. Pomocou rezacky cestovin odrezte pozadovanu dlzku
cestovin. (Obr. 27)

Poznamka: Ak nie je pomer tekutiny a muky spravny, pretlacanie cestovin nebude
Uspesné. Dalsie recepty ndjdete v kapitole ,Recept”.

4 Ak sipo dokonceni pripravy cestovin vsimnete, Ze v komore zostalo nadbytocné
cesto, mdzete najskoér stlacit tlacidlo na pretlacanie a nasledne stlacenim
tlacidla spustenia/pozastavenia pretlacit zostavajlce cesto. (Obr. 28)

Poznamka:

* Pretlacenie zostavajuceho cesta trvd 3 minuty.

e (as varenia cestovin sa rézni podla osobnych preferencii, tvaru cestovin a poctu
pripravovanych porcif.

e Pocas a po dokonceni procesu pripravy cestovin vyda zariadenie zvukovi odozvu.

Délezité!

Recepty na cestoviny v kapitole ,Recept” boli Uspesne odskusané. Ak skusate alebo pouzivate
iné recepty na cestoviny, bude potrebné upravit pomer muky a vody/vajec. Stroj¢ek na
cestoviny nebude spravne fungovat, ak neupravite pomer podla nového receptu.

Poznamka

e Na dosiahnutie dobrych vysledkov je dblezité, aby sa cesto v komore na miesenie na
pohlad drobilo. Ak sa cesto na pohlad drobi, recept je dobry. Recept nie je dobry, ak je
cesto prilis mokré (konzistencia podobna beznému cestu) alebo prilis suché (ked cesto
vyzera len ako muka).

e Sezdnne zmeny a pouzitie surovin z réznych regiénov moze ovplyvnit pomer muky a
vody. Pomer mozete upravit podla odportcanych hodnot.

* Pri priprave bezlepkovych alebo strukovinovych cestovin staci pridat menej vody ako
sa odporuca. Do tychto receptov mézete pridat priblizne o 10 az 20 ml menej tekutiny.
Mnozstvo vody upravte podla druhu pouzitej muky.

e Lepok funguje ako spojivo, vdaka comu sa cestoviny lahko nezlomia. Bezlepkova muka
neobsahuje spojivo, preto je potrebné pouzit nejaké zahustovadlo, ktoré by posobilo
ako spojivo, napr. vajicka alebo xantan. S réznymi druhmi bezlepkovej muky dosiahnete
pri priprave cestovin ré6zne vysledky. Niektoré druhy muky nie st na pripravu cestovin
vhodné, napriklad kokosova muka. No niektoré druhy funguju dobre, napriklad quinoa
a pohankova muka.

 Privyrobe vajecnych alebo zeleninovych cestovin zmes vody a vajicok alebo zeleninovej
stavy poriadne rozmiesajte skor, ako ju cez otvor na veku prilejete do komory na
miesenie. Pred pridavanim surovin sa uistite, Zze st kvapalné.
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Cistenie

1 Odpojte zastreku od elektrickej zasuvky. (Obr. 29)

2 Otvorte veko komory na miesenie. (Obr. 3)

3 Uvolnite kontrolné reguldtory predného panela. (Obr. 4)
Poznamka: Predny panel je tazky. Pri jeho skladani budte velmi opatrni.

4 Rozoberte predny panel, tvarovacie disky, drziak tvarovacich diskov, lopatku na miesenie a
komoru na miesenie v tomto poradi. (Obr. 5)

5 Pomocou suchej handricky odistite hlavnu jednotku od zvySkov muky. (Obr. 30)

6 Pomocou dodaného ndstroja na cistenie odistite tvarovacie disky a odstrante z nich zvySky
cesta. Potom ich mézete umyt vodou. (Obr. 31)
Poznamka: Disky nechajte 2 az 4 hodiny schnut na vzduchu, potom pomocou prislusného
nastroja na Cistenie vytlacte cesto z dierok.

7 Vydistite vietky oddelitelné casti a vyutierajte ich dosucha. (Obr. 6)

8 Pomocou suchej handricky odistite ovladaci panel a vonkajsie povrchy strojéeka na

cestoviny. (Obr. 32)

Odkladanie

1

2

Zariadenie odpojte zo siete a nechajte ho vychladnut. (Obr. 29)
Poznamka: Pred odlozenim sa presvedcte, Ci su vSetky Casti Cisté a suché.
Tvarovacie disky mbzete ulozit do Uloznej zasuvky. (Obr. 33)

Poznamka: Sirdie tvarovacie disky zasurite do otvorov ozna¢enych ikonami [ a[[], a tensie
tvarovacie disky zasufite do otvorov oznacenych ikonami [I] (Obr. 34)



RieSenie problémov

Tato kapitola uvadza najbeznejsie problémy, s ktorymi by ste sa pri pouzivani spotrebica
mohli stretntt. Ak neviete problém vyriesit na zaklade nizsie uvedenych informacii, navstivte
webovu stranku www.philips.com/support, kde ndjdete zoznam casto kladenych otazok,
pripadne kontaktujte stredisko starostlivosti o zakaznikov vo svojej krajine.

Indikatory nesvietia.

Po stlaceni tlacidla
spustenia/
pozastavenia
zariadenie vyda zvuk,
ale potom nefunguije.

Spustil sa
bezpecnostny
prepinac a zariadenie
prestalo fungovat
alebo sa nahle zaplo
a vyplo pocas pripravy
cestovin.

Ked pocas pouzivania
otvorite veko,
zariadenie prestane
fungovat.

Zariadenie pocas
procesu pripravy
cestovin prestalo
pracovat. Nezaznel
alarm a indikatory
nezacali blikat.

Pri vazeni muky sa
hmotnost zobrazena
na obrazovke stale
meni.

Zo zariadenia vyteka
malé mnoZstvo vody.

Sietova zastrcka nie je
spravne pripojena.

Komora na miesenie, tva-

rovaci disk alebo predny
panel nie su spravne
zostavené.

Regulator na prednom
paneli je uvolneny.

V strojceku na cestoviny
je nadbytocné mnoZzstvo
surovin.

Z bezpecnostnych
dovodov sa zariadenie
vzdy zastavi, ked'sa
pocas jeho pouzivania
otvorf veko.

Strojcek na cestoviny
sa prehrial, pretoZe bol
spusteny prilis diho.

Dotykate sa zariadenia
alebo sietového kabla.

Pred zacat/m programu
ste pridali vodu.
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Skontrolujte, i je sietova zastrcka
spravne zapojena a ¢i sietova zasuvka
funguje.

Pri zostavovani zariadenia postupujte
podla ndvodu na pouzivanie, aby boli
vsetky Casti zostavené spravne.

Uistite sa, Ze predny panel je spravne
zostaveny.

Maximalne mnozstvo muky na jednu
varku je 600 g. Ak do komory nasypete
viac ako 600 g, pred spustenim varky

z muky odoberte.

Ak potrebujete pokracovat

v predchadzajucej ¢innosti, dokladne
zatvorte veko a stlacte tlacidlo
spustenia/pozastavenia.

Odpojte stroj¢ek na cestoviny zo

siete a nechajte ho ochladit. Aby

ste pred|Zili Zivotnost zariadenia,
nepouzivajte ho nepretrzite dlhsie ako
45 minut. Po 15 mindtach necinnosti
mobzete zariadenie znova spustit.

Pri vazeni muky sa nedotykajte
zariadenia ani sietového kabla.

Postupujte podla ndvodu na
pouzivanie a vodu pridajte az po zacati
programu.
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Pozadovany tekuty podiel

Cestoviny sa pomocou
funkcie na vypocet
tekutého podielu
nepodarilo spravit.

Na displeji sa zobrazi
JE1%

Zariadenie sa pocas
procesu zastavi, na
displeji sa zobrazi
,E2", indikatory rychlo
blikaju a znie vystrazny
zvuk.

Pocas kalibracie sa na
displeji sa zobrazuje
LE3".

Na displeji sa zobrazi
JE4"

Po opatovnom
spusteni displej stale
zobrazuje ,E3" alebo
JE4"

uvedeny na obrazovke
displeja sa na niektoré
recepty (ako napr.
cookies, bezlepkové
cestoviny) nevztahuje.

Tvarovaci disk nie je
pripevneny.

Veko nie je na mieste
alebo je nespravne
pripevnené.

Je mozné, Ze sa lopatka
na miesenie zachytava
0 cudzie predmety.
Cesto moze byt prilis
suché.

Je vybraty nespravny
program.

Veko komory na
miesenie je na zariadeni
stale zavreté.

Zariadenie ma poruchu.

Porucha zariadenia.

Pri tychto receptoch je potrebné
preskocit vypocet tekutin. V takomto
pripade podrzte tlacidlo Spustenia/
pozastavenia po dobu 5 sekind

a zariadenie zacne priamo miesat

a vytlacat.

K hlavnej jednotke pripojte drziak
disku, pripojte spravne tvarovaci
disk a spravny spdsobom upevnite k
zariadeniu predny panel.

Pripevnite veko spravne.

Odpoijte strojcek na pripravu cestovin
zo siete, vycistite ho a znova skuste
pripravit cestoviny podla pokynov

v ndvode na pouzivanie.

1 Zlozenim veka komory na miesenie
zo zariadenia spustite kalibraciu.

2 Vypnite vas strojcek na cestoviny
a odpojte ho zo siete. Zariadenie
zapojte do siete a znovu ho zapnite.

Vypnite vas strojcek na cestoviny
a odpojte ho zo siete. Zariadenie
zapojte do siete a znovu ho zapnite.

Obratte sa na servisné stredisko
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Pregled kolutov za oblikovanje

Spageti Siroki rezanci Peresniki Lazanja Debeli $pageti

® | @ |
HR2665/93 v v v
HR2665/96 v v v

@@@

(1)

/"\
<L)
2N

ANAN

Tani §pangti Tagliatele Papardele cil:\cc,lrj;li(gelge Paccheri
(@1 ©
HR2665/93 v v X X
HR2665/96 v v v v

Recept

V naslednji tabeli z recepti je navedeno optimalno razmerje med vodo in moko za razlicne

vrste moke.
Kolici- Moka Tekodina Brez Primerno
na glutena | za vegane
Testenine | 250 ¢ Lec¢ina moka 75 ml 1 Zlica ksantana X X
Testenine | 250 g Lec¢ina moka 75 ml / X X
Testenine | 250 g | Grahova moka 75 ml 1 Zlica ksantana X X
Testenine | 250 g | Grahova moka 75 ml / X X
Testenine = 2509 | Cicerikina moka 75 ml 1 Zlica ksantana X X
Testenine | 250¢g | Ci¢erikina moka 75 ml / X X
Ajdova moka
Testenine | 250 g g 130 ml 1 jajce X
RiZzeva moka
100 g
Koruzna moka
Testenine | 2509 -y >09 120 ml 1 Zlica ksantana X X
Rizeva moka
200g
Testenine | 250 g Rizeva moka 120ml | 1 Zlica ksantana X X

Testenine | 250 g | P3eni¢na moka 95 ml / X
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Moka

Kolici-
na

Tekodina

glutena

Brez Primerno
za vegane

Testenine | 250 g | PSeni¢na moka 95 ml 1 jajce
Testenine | 250 g Pirina moka 85-90 ml / X
Testenine | 250 g Po':f;igata 115 ml / X
Testenine | 250 g Semola 105 ml / X
Testenine | 250 g Semola 110 ml 1 jajce

Uvod

Cestitamo vam za nakup in dobrodogli pri Philipsu!
Ce Zelite popolnoma izkoristiti podporo, ki jo nudi Philips, izdelek registrirajte na spletnem

mestu www.philips.com/welcome.

Pregled izdelka (SI. 1)

Pokrov posode za meSanje

Rezalnik za testenine

Luknja z varnostnim stikalom na pokrovu
posode za mesanje

Gumba na sprednji plosci

Napajalni kabel

Sprednja plosca

Varnostno stikalo nosilca koluta

Kolut za oblikovanje

Glavna enota

Nosilec plosce

Predal za kolute za oblikovanje

Vzvod varnostnega stikala nosilca koluta

Posodica za vodo

Lopatica za mesanje

@Q@OE® © ©

S¢etka za &isenje

QREREE © ©

Posoda za mesanje

S¢etka za gis¢enje koluta za oblikovanje
tankih Spagetov

®

v
-

egled nadzorne plosce

(SI. 2)

(| Gumb za vklop/izklop

(® | Gumb za zagon/premor

(@ | Gumb za izbiro programa

() | Zaslon

(® | Gumb Extrusion only (Samo iztiskanje)

Ta aparat vam omogoca pripravo testenin po vasih Zeljah.

¢ Privzeta funkcija za izdelavo testenin

Z gumbom za izbiro programa izberite program, nato pritisnite gumb za zagon/premor.

¢ Funkcija, ki je samo za iztiskanje

Pritisnite gumb samo za iztiskanje in nato Se gumb za zagon/premor.
To velja, kadar v posodi za mesanje ostane testo in ga Zelite Se dodatno iztisniti.

¢ Funkcija brez tehtanja

Za 5 sekund pridrzite gumb za zagon/premor.

To velja, kadar aparat preklopi v nacin napake ali kadar morate preskociti funkcijo tehtanja

in takoj zaceti z meSanjem.
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vev v -

Razstavljanje in ciScenje pred prvo uporabo

1
2

Odstranite pokrov posode za mesanje. (Sl. 3)

Odvijte gumba na sprednji plos¢i. (SI. 4.)

Opomba: sprednja plosca je tezka. Ko jo odstranjujete, bodite zelo previdni.

Po vrsti razstavite sprednjo plosco, kolut za oblikovanje, nosilec koluta za oblikovanje,
lopatico za mesanje in posodo za mesanje. (SI. 5.)

Ocistite vse snemljive dele in jih obrisite do suhega. (SI. 6.)

lzvlecite predal za kolute za oblikovanje ter ocistite vse kolute in pripomocke za ciscenje.
(SI.7.)

Sestavljanje

1
2

w

7

Posodo za mesanje potisnite v aparat. (SI. 8.)

Lopatico za meSanje usmerite v odprtino na glavni enoti. Lopatico za meSanje vstavite v

glavno enoto do konca. (SI. 9.)

Nosilec koluta pritrdite na aparat. (SI. 10.)

Kolut za oblikovanje namestite na nosilec koluta in preverite, ali je dobro pritrjen na

nosilec koluta. (SI. 11.)

Opomba: notranji utor koluta za oblikovanje in nosilec koluta morata biti pravilno

namescena. (SI. 12.)

Sprednjo plosco pritrdite na glavno enoto. (SI. 13.)

Opomba: sprednja plosca je tezka. Ko jo sestavljate, bodite zelo previdni.

Privijte gumba na sprednji plosci. (SI. 14.)

Opomba:

e Ce sprednja plosca ali kolut za oblikovanje nista pravilno sestavljena, varnostno stikalo
preprecuje delovanje aparata.

e Pred prvo uporabo aparata se prepricajte, da je sprednja plos¢a povsem pritrjena.

Zaprite pokrov posode za mesanje. (SI. 21.)

Uporaba aparata za testenine

Zacetek priprave

1

Vitic vkljucite v vti¢nico. Aparat za testenine enkrat zapiska, vsi indikatorji pa enkrat

utripnejo. (SI. 15.)

Opomba: prepricajte se, da so pred prikljucitvijo v elektricno omrezje vsi deli ustrezno

sestavljeni.

Aparat vklopite tako, da pritisnete gumb za vklop/izklop. (SI. 16.)

Z gumbom za izbiro programa izberite vrsto testenin. (SI. 17.)

Namig:

e Ce pripravljate recept z jajci in vodo, jajce razbijte in ga celega dajte v posodo za vodo
ter dolijte potrebno koli¢ino vode.

¢ Namesto vode lahko uporabite tudi zelenjavne sokove (npr. Spinacni sok, pesin sok itd.).
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Program Nasvet Dodatni recept

Navadne testenine/ e P3enicni rezanci

e Testenine iz moke in vode

rezanci e Durum rezanci

e PSenicne testenine
e Durum testenine

e Testenine iz moke in jajcne e Korenckove testenine/
Jaj¢ne ali aromatizirane | tekocine rezanci
testenine/rezanci ¢ \/se vrste aromatiziranih e Paradiznikove testenine/
testenin rezanci

e Soba rezanci
e Pesine testenine/rezanci

ul

Odstranite pokrov posode za mesanje. (Sl. 3)
Pocakajte, da se na zaslonu prikaze 0:00. (SI. 18.)
V posodo stresite moko. (SI. 19.)

Opomba

» Aparat samodejno stehta in prikaze kolicino moke. Teza bo utripala, dokler ne boste
dosegli pravega razpona. (SI. 20.)

* V posodo ne dajajte manj kot 200 g ali vec kot 600 g moke.

 Prinekaterih receptih (npr. piskoti, brezglutenske testenine) morate preskociti tehtanje.
V tem primeru za 5 sekund pridrzite gumb za zagon/premor in aparat bo takoj zacel
mesati ter iztiskati.

Zaprite pokrov posode. (SI. 21.)

Opomba

+ Ce pritisnete gumb, ne da bi zaprli pokrov, se prikaze opozorilo za zapiranje pokrova.
(SI.22.)

* V aparat najprej vstavite kavlja, nato potisnite pokrov na glavno enoto.

+ Aparat ne bo zacel delovati, ¢e pokrov posode ni pravilno zaprt. Ce med izdelavo
testenin odprete pokrov posode, bo aparat nehal delovati. Sestavite aparat in pritisnite
gumb za zagon/premor, da znova zacne delovati.

Ko je pokrov zaprt, se prikaZe potrebna koli¢ina tekocine. (SI. 23.)

S prilozeno posodico za vodo odmerite koli¢ino tekocine glede na prikazano na zaslonu.
(SI.24.)

Opomba

e Koli¢ino vode merite v ravni oci na ravni povrsini.

» Ko pripravljate jaj¢no zmes, razbijte jajce v posodico za vodo. Dodajte potrebno koli¢ino
vode ter z metlico premesajte jajce in vodo.

* Po zelji lahko namesto enega jajca uporabite dva, vendar ne smete preseci skupne
kolicine tekocine.

e Zavedjo natancnost tekoc¢ino odmerite s kuhinjsko tehtnico.
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Zagon programa za izdelavo testenin

1 Pritisnite gumb za zagon/premor za zacetek mesanja. Cas mesanja se za¢ne odstevati.
(SI. 25.)

2 Ko aparat za¢ne meSati, pocasi vlijte tekocino po celotni dolZini reze v pokrovu. (Sl. 26.)
Opomba: med mesanjem testa ne dodajajte drugih sestavin, ko enkrat nalijete tekocino.
Sicer bo to vplivalo na teksturo testenin.

3 Ko aparat za testenine neha mesati, bo enkrat zapiskal in ¢ez nekaj sekund zacel izdelovati
testenine. Z rezalnikom za testenine nareZite testenine na zeleno dolZino. (Sl. 27.)
Opomba: ce razmerje med tekocdino in moko ni pravilno, izdelava ne bo uspesSna. Vec
receptov poiscite v poglavju "Recepti".

4 Cev posodipo izdelavi testenin ostane nekaj testa, lahko najprej pritisnete gumb samo za
iztiskanje in nato Se gumb za zagon/premor za dodatno iztiskanje. (SI. 28.)

Opomba:

* Dodatno iztiskanje traja tri minute.

e (as kuhanja testenin je odvisen od osebnega okusa, oblike testenin in Stevila porcij.

* Med izdelavo testenin in ob koncu priprave aparat oddaja zvocni signal.
Pomembno!

Recepti za testenine v poglavju "Recepti" so bili uspeino preizkugeni. Ce eksperimentirate z

recepti za testenine ali uporabljate druge recepte, morate prilagoditi razmerje med moko in
vodo/jajci. Aparat za testenine ne bo deloval uspesSno, ¢e novega recepta ne boste ustrezno
prilagodili.

Opomba

+ Za dobre rezultate mora biti testo v posodi za meganje krhko. Ce je testo krhko, bo
recept deloval. Recept ne bo deloval, Ce je testo premokro (je videti kot obicajno dobro
poznano testo) ali presuho (ko je testo videti kot moka).

* Na razmerje med moko in vodo lahko vplivata spreminjanje letnih ¢asov in uporaba
sestavin iz razli¢nih regij. Morda boste morali koli¢ino prilagoditi na podlagi
priporocenega razmerja.

* Pri pripravi brezglutenskih testenin ali testenin iz stro¢nic potrebujete manj tekocine
od priporocene. Pri teh receptih lahko uporabite priblizno 10-20 ml manj tekocine.
Koli¢ino tekocine prilagodite glede na vrsto moke.

e "Gluten" je vezivo, ki zagotavlja, da testenine ne razpadejo. Brezglutenska moka ne
vsebuje veziva, zato potrebuje gostilo, ki bo delovalo kot "vezivo", npr. jajca ali ksantan.
Razli¢ne vrste brezglutenske moke dajejo razlicne rezultate pri izdelavi testenin.
Nekatere moke niso primerne za izdelavo testenin, npr. kokosova moka, nekatere vrste
moke pa so zelo primerne, npr. kvinojina in ajdova.

e Priizdelavi jaj¢nih ali zelenjavnih testenin morate jajéno zmes ali zelenjavni sok
enakomerno premesati z vodo, preden zmes vlijete v posodo skozi rezo v pokrovu. Ko
dodajate sestavine, morajo te biti v tekoci obliki.
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Ciscenje

1 Vticizkljudite iz elektri¢ne vti¢nice. (SI. 29.)

2 Odstranite pokrov posode za mesanije. (Sl. 3)

3 Odvijte gumba na spredniji plosci. (SI. 4.)
Opomba: sprednja plosca je tezka. Ko jo odstranjujete, bodite zelo previdni.

4 Po vrsti razstavite sprednjo plosco, kolut za oblikovanje, nosilec koluta za oblikovanje,
lopatico za mesanje in posodo za mesanje. (SI. 5.)

5 Ssuho krpo odstranite ostanke moke z glavne enote. (SI. 30.)

6 Kolut za oblikovanje ocistite s priloZzenim priborom za ¢iscenje, da odstranite ostanke testa.
Nato ga lahko odistite z vodo. (SI. 31.)
Opomba: kolute za oblikovanje najprej susite na zraku 2—4 ure, nato z ustreznim priborom
za Cis¢enje odstranite testo iz luken;.

7 Odistite vse snemljive dele in jih obrisite do suhega. (Sl. 6.)

8 Ssuho krpo odistite nadzorno plosco in zunanjost aparata za testenine. (SI. 32.)

Shranjevanje

1 Aparatizkljudite iz elektricnega omrezja in ga pustite, da se ohladi. (SI. 29.)
Opomba: pred shranjevanjem poskrbite, da so vsi deli ¢isti in suhi.

2 Kolute za oblikovanje lahko shranjujete v predalu za shranjevanje. (SI. 33.)

Opomba: debelejse kolute za oblikovanje vstavite v reze z ikonama |]] in []]] tanjSe pa v reze
z ikono ﬂ] (SI.34.)



Odpravljanje tezav
To poglavje vsebuje povzetek najpogostejsih tezav, ki se lahko pojavijo pri uporabi aparata.
Ce teZav s temi nasveti ne morete odpraviti, na strani www.philips.com/support poicite
seznam pogostih vprasanj ali se obrnite na center za pomoc uporabnikom v svoji drzavi.

Indikatorji ne svetijo.

Ko pritisnete gumb za
vklop/izklop, aparat
zapiska, vendar ne
deluje.

Med obdelavo se

je varnostno stikalo
sprozilo in aparat se je
nenadoma ustavil ali
se je nenadoma znova
zagnal.

Med obdelavo aparat
neha delovati, ko
odprete pokrov.

Med obdelavo se
aparat ustavi. Aparat
ne piska ali utripa.

Pri tehtanju moke
se prikazana teza
na zaslonu stalno
spreminja.

Iz aparata je iztekla
manijsa koli¢ina vode.

Testenin ni mogoce
izdelati s funkcijo za
izracun tekocine.

Vtic ni pravilno pravilno
priklju¢en na elektri¢no
napajanje.

Posoda za mesanje, kolut
za oblikovanije ali spre-
dnja ploSca ni pravilno
sestavljena.

Gumb na sprednji plosci
je odvit.

V aparatu za testenine je
prevec sestavin.

Zaradi varnosti aparat
vedno neha delovati, ko
med obdelavo odprete
pokrov.

Aparat za testenine se
je pregrel, ker je dolgo
deloval brez prekinitve.

Dotikate se aparata ali
napajalnega kabla.

Voda je bila dodana pred
zacetkom programa.

Zahtevana kolic¢ina,
prikazana na zaslonu,

ne velja za nekatere
recepte (npr. piskote,
brezglutenske testenine).
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Preverite, ali je vti¢ pravilno prikljucen
in ali je vti¢nica pod napetostjo.

Sledite navodilom v uporabniske
priro¢niku in pravilno sestavite vse
dele.

Preverite, ali je sprednja plo$¢a dobro
sestavljena.

Najvecja koli¢ina moke za posamezno
izdelavo je 600 g. Ce dodate vet

kot 600 g, pred naslednjo izdelavo
zmanijsajte koli¢ino moke.

Ce morate nadaljevati z obdelavo,
pravilno zaprite pokrov in pritisnite
gumb za zagon/premor.

Aparat za testenine izkljucite z
elektricnega napajanja in pocakajte,
da se ohladi. Za daljSo Zivljenjsko
dobo aparata tega ne uporabljajte
neprekinjeno dlje kot 45 minut.
Aparat lahko znova uporabljate po 15
minutah pocitka.

Ko aparat tehta moko, se ne dotikajte
aparata ali napajalnega kabla.

Upostevajte navodila v uporabniskem
priro¢niku in dodajte vodo takoj, ko se
program zacne.

Pri teh receptih morate preskociti del
z izracunavanjem tekocine. V tem
primeru pridrzite gumb za zagon/
premor za

5 sekund in aparat bo takoj zacel
mesati ter iztiskati.
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Na zaslonu se prikaze
E1.

Aparat se med
obdelavo ustavi, na
zaslonu se prikaze E2,
indikatorji za¢nejo
hitro utripati in aparat
piska.

Med umerjanjem se na
zaslonu prikaze E3.

Na zaslonu se prikaze
E4.

Na zaslonu je po
ponovnem vklopu
stalno prikazana
napaka E3 ali E4.

Kolut za oblikovanje ni
namescen.

Pokrov ni na svojem
mestu ali ni namescen
pravilno.

Morda lopatico za mesa-
nje ovirajo tujki.
Testo je morda presuho.

Izbran je napacen pro-
gram.

Pokrov posode za
mesanje na aparatu je Se
vedno zaprt.

Aparat ne deluje
pravilno.

Aparat ne deluje
pravilno.

Na glavno enoto namestite nosilec
koluta, nato pravilno namestite kolut
za oblikovanje in pravilno pritrdite
sprednjo plos¢o na aparat.

Pokrov namestite pravilno.

Aparat za testenine izkljucite z
elektricnega napajanja, ga ocistite in
sledite navodilom v uporabniskem
priro¢niku za ponovni zagon aparata.

1 Odstranite pokrov posode za
mesanje z aparata, da zaZenete
umerjanje.

2 Aparat za testenine izklopite in
izkljucite iz elektricnega omrezja.
Aparat prikljucite in znova vklopite.

Aparat za testenine izklopite in
izkljucite iz elektricnega omrezja.
Aparat prikljucite in znova vklopite.

Obrnite se na servisni center.
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Pérmbledhje e diskut formues

Spaghetti Fettuccine Penne Lazanja Spi?:j:;i e
HE %% %0 -
HR2665/93 v v v v v
HR2665/96 v v v v v
Capellini Tagliatelle Pappardelle Guaské/ Paccheri
— 0 Conchiglie
A
€] O |6 |G
HR2665/93 v v X X
HR2665/96 v v v v
Receta
Tabela e méposhtme e recetave tregon raportin optimal ujé/miell pér llojet e ndryshme té
miellit.
Sasia Léng Bashkues Pa gluten | Vegan
Makarona | 250¢ Miell thjerrézash 75ml | 11gj. ksantan X X
Makarona | 250g Miell thjerrézash 75 ml / X X
Makarona = 250g Miell bizelesh 75ml | 11.gj. ksantan X X
Makarona | 2509 Miell bizelesh 75 ml / X X
Makarona = 250g Miell gigrash 75ml | 11.gj. ksantan X X
Makarona | 250g Miell gigrash 75 ml / X X
Hikérr 150 g ..
Makarona = 250g Miell orizi 100 g 130 ml 1 vezé X
Misér 50 g .
Makarona | 250g Oriz 200 g 120ml | 1 lLgj. ksantan X X
Makarona = 250g Miell orizi 120 ml | 1 lLgj. ksantan X X
Makarona | 250¢ Miell gruri 95 ml /
Makarona = 250g Miell gruri 95 ml 1 vezé
Makarona | 250g Miell Spelt 85-90 ml / X
Makarona | 250¢ Miell integral 115 ml / X
Makarona | 250g Bollgur 105 ml / X

Makarona | 2509 Bollgur 110 ml 1 vezé
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Hyrje
Urime pér blerjen dhe miré se vini te Philips!

Pér té pérfituar plotésisht nga mbéshtetja gé ofron Philips, regjistrojeni produktin né fagen
www.philips.com/welcome.

Pérmbledhja e produktit (Fig. 1)

Kapaku i seksionit té pérzierjes

Prerési i makaronave

Vrima e siguresés sé kapakut té seksionit
té pérzierjes

Celésat e panelit té parmé

Kordoni elektrik

Paneli i parmé

Celésiisigurisé sé mbajtéses té diskut

Disku formues

Njésia kryesore

Mbajtésja e diskut

Mbaijtja e diskut formues

Leva e celésit té sigurisé sé mbajtéses sé
diskut

Kupa e ujit

Lopatéza pérzierése

®0Q @ OO ® ©

Furca e pastrimit

QB @ PR @ ©

Seksioni i pérzierjes

®

Furcé pastrimi disku formues pér
Capellini

Pérmbledhja e panelit té komandave (Fig. 2)

(® | Butoni i ndezjes/fikjes

O)

Butoni i nisjes/pauzés

(@ | Butoni i zgjedhjes sé programit

®

Ekrani

(® | Vetém butoni i nxjerrjes

Kjo pajisje ju lejon té béni makaronat qé ju duhen ashtu si¢ i déshironi.

Funksioni bazé i bérjes sé makaronave

Zgjidhni njé program me butonin Program selection dhe pastaj shtypni butonin

Start/pause.
Funksioni vetém nxjerrje

Shtypni butonin Extrusion only dhe pastaj butonin Start/pause.
Vlen kur ka brumé mbetur né seksionin e pérzierjes dhe ju duhet té nxirrni ende.

Funksioni Skip-scaling

Shtypni dhe mbani butonin Start/pause pér 5 sekonda.
Vlen kur pajisja kalon né modalitetin e gabimit ose kur duhet té kaloni funksionin e
anashkalimit té shkallézimit dhe té filloni procesin e pérzierjes direkt.
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Cmontimi dhe pastrimi para pérdorimit té paré

1
2

Higni kapakun e seksionit té pérzierjes. (Fig. 3)

Lironi celésat e komandimit té panelit té parmé. (Fig. 4)

Shénim: paneli i parmé éshté i réndé. Béni kujdes té métejshém kur e higni.
Cmontoni panelin e parmé, diskun formues, mbajtésen e diskut formues, lopatézén e
pérzierjes dhe seksionin e pérzierjes me radhé. (Fig. 5)

Pastroni té gjitha pjesét e heqshme dhe fshijini deri né tharje. (Fig. 6)

Nxirrni sirtarin e mbajtjes sé diskut formues dhe pastroni té gjitha disget dhe mjetet e
pastrimit. (Fig. 7)

Montimi

1
2

w

7

Shtyni seksionin e pérzierjes né pajisje. (Fig. 8)

Drejtojeni lopatézén e pérzierjes nga vrima né njésiné kryesore. Vendosni lopatézén e
pérzierjes deri né fund né njésiné kryesore. (Fig. 9)

Montoni mbajtésen e diskut né pajisje. (Fig. 10)

Vendosni diskun formues mbi mbajtésen e diskut dhe sigurohuni gé té jeté fiksuar miré né
té. (Fig. 11)

Shénim: Sigurohuni gé zgavra e brendshme e diskut formues dhe e mbajtéses sé diskut té
jeté vendosur si¢c duhet. (Fig. 12)

Montoni panelin e parmé né njésiné kryesore. (Fig. 13)

Shénim: Panelii parmé éshté i réndé. Béni kujdes té métejshém kur e montoni.

Shtréngoni celésat e komandimit té panelit té parmé. (Fig. 14)

Shénim:

e Nése panelii parmé ose disku formues nuk éshté montuar si¢c duhet, njé celés sigurie do
té parandalojé funksionimin e pajisjes.

e Sigurohuni gé panelii parmé té jeté shtrénguar plotésisht para se té pérdorni pajisjen.

Mbyllni kapakun e seksionit té pérzierjes. (Fig. 21)

Pérdorimi i prodhuesit té makaronave

Filloni pérgatitjen

1

Futeni spinén né prizé. Prodhuesi i makaronave léshon njé tingull dhe té gjithé treguesit

ndizen njé heré. (Fig. 15)

Shénim: Sigurohuni gé té gjitha pjesét té jené montuar miré para se ta fusni né prizé.

Shtypni butonin On/off pér té ndezur pajisjen. (Fig. 16)

Zgjidhni llojin e makaronave me butonin Program selection. (Fig. 17)

Késhillé:

¢ Neése pérgatisni njé receté me vezé dhe ujé, thyejeni vezén dhe vendosni té ploté né
gotén e ujit, dhe mbusheni me ujé deri né sasiné e nevojshme.

e Neé vend té ujit mund té pérdorni dhe |éngje perimesh (p.sh. Iéng spinagi, Iéng panxhari
etj.).
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Programi Késhille Receté opsionale
Makarona té thjeshta/ | ¢ Makarona vetém me miell e Peté gruri
peté dhe ujé e Peté Durum
e Makarona gruri
e Makarona me miell dhe Iéng | ¢ Makarona Durum
Makarona/peté me vezésh e Makarona/peté me karoté
vezé ose aromé e Té gjitha llojet e makaronave e Makarona/peté me domate
me aromé e Soba
e Makarona/peté me panxhar

4 Higni kapakun e seksionit té pérzierjes. (Fig. 3)
Prisni deri sa té shfaget 0:00 né ekran. (Fig. 18)
6 Hidhni miell né seksion. (Fig. 19)

Shénim

* Pajisja automatikisht peshon dhe tregon sasiné e miellit. Matja e peshés do té pulsojé
derisa té jeni né intervalin e duhur. (Fig. 20)

e Mos hidhni né dhomén e pérzierjes mé pak se 200 g ose mé shumé se 600 g miell.

e Disa receta (pér shembull biskota, makarona pa gluten) kérkojné gé ta anashkaloni
pjesén e peshimit. Né kété rast, shtypni butonin Start/pause pér 5 sekonda dhe pajisja
do té fillojé direkt me pérzierjen dhe nxjerrjen.

7 Mbyllni kapakun e seksionit. (Fig. 21)

Shénim

* Nése shtypni njé buton pa mbyllur kapakun, do té shfaget shenja e mbylljes sé seksionit.
(Fig. 22)

* Vendosni sé pari dy grepat né pajisje dhe pastaj shtyni kapakun pérkundér njésisé
kryesore.

* Pajisja nuk do té fillojé té punojé nése kapaku i seksionit nuk &shté mbyllur sic duhet.
Gjaté bérjes sé makaronave, nése hapni kapakun e seksionit, pajisja do té ndalojé sé
punuari. Montoni kapakun dhe shtypni butonin Start/pause pér té filluar pérséri nga
puna.

8 Kur kapaku éshté i mbyllur, shfaget sasia e nevojshme e Iéngut. (Fig. 23)

9 Pérdorni kupén e dhéné té ujit pér té matur sasiné e léngut sipas treguesit né ekran.

(Fig. 24)

Shénim

* Sigurohuni gé té matni véllimin e [éngut né nivelin e syrit né njé sipérfage té sheshté.

e Kur béni pérzierjen e vezéve, cajeni vezén né kupén e ujit. Shtoni ujé deri né sasiné e
kérkuar dhe pastaj trazojeni ujin dhe vezén pér t'i kombinuar.

e Nése preferoni, mund té pérdorni 2 vezé né vend té 1, por sigurohuni qé sasia e
pérgjithshme e Iéngut té sugjeruar té mos tejkalohet.

o Pér saktési mé té miré pérdorni njé matés kuzhine pér té matur lEngun.

vl

Fillimi i programit té bérjes sé makaronave

1 Shtypni butonin Start/pause pér té filluar pérzierjen dhe fillon t& numérojé mbrapsht
koha e pérzierjes. (Fig. 25)

2 Pasité fillojé pérzierja, hidhni ngadalé IEngun pérgjaté gjithé gjatésisé sé folesé né kapak.
(Fig. 26)
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Shénim: Gjaté pérzierjes sé brumit, mos shtoni pérbérés té tjeré pasi té keni hedhur
[éngun. Pérndryshe do té ndikojé né rezultatin e strukturés sé makaronave.

Pasi prodhuesi i makaronave té pérfundojé pérzierjen, do té léshojé njé tingull bip dhe do
té fillojé nxjerrjen e makaronave pas disa sekondash. Pérdorni prerésen e makaronave pér
té preré makaronat né gjatésiné qé déshironi. (Fig. 27)

Shénim: nése raporti i lEngut dhe i miellit nuk éshté i sakté, nxjerrja nuk do té keté sukses.
Shihni kapitullin "Receta" pér mé shumé receta.

Pasi té pérfundojé bérja e makaronave, nése véreni brumé té mbetur brenda seksionit, sé

pari mund té shtypni butonin Extrusion only dhe pastaj shtypni butonin Start/pause pér

nxjerrje t& métejshme. (Fig. 28)

Shénim:

e Nxjerrja e métejshme zgjat pér tri minuta.

e Koha e gatimit té makaronave ndryshon né varési té preferencave personale, formave
té makaronave dhe numrit té racioneve.

e Gjaté procesit té prodhimit t&€ makaronave dhe kur procesi pérfundon, pajisja do té
[&shojé njé tingull.

Me réndési!

Recetat e makaronave té dhéna né kapitullin "Receta" jané provuar pér sukses. Nése
eksperimentoni ose pérdorni receta té tjera makaronash, raportet miell dhe ujé/vezé do té
duhet té rregullohen. Prodhuesi i makaronave nuk do té funksionojé me sukses nése nuk e
pérshtatni recetén e re né pérputhje me rrethanat.

Shénim

e Pérrezultate té mira, éshté thelbésore qé brumi té duket i thérrmueshém né seksionin
e trazimit. Nése brumi duket i thérrmueshém, receta do té funksionojé. Receta nuk do
té funksionojé nése brumi éshté shumé i lagésht (duket si konsistenca e zakonshme e
brumit) ose shumé i thaté (kur brumi duket vetém si miell).

e Ndryshimet sezonale dhe pérdorimi i pérbérésve nga rajone té ndryshme mund
té ndikojné né raportin miell/ujé. Mund ta pérshtatni masén né bazé té raportit té
rekomanduar.

e Kur béni makarona pa gluten apo me bishtajore, nevojitet mé pak Iéng sesa
rekomandimi. Mund té pérdorni rreth 10-20 ml mé pak [éng pér kéto receta. Rregulloni
sasiné e léngut né varési té llojit té miellit.

e "Gluteni "éshté njé bashkues gé siguron gé makaronat té mos thyhen lehté — mielli pa
gluten nuk pérmban bashkues, prandaj ka nevojé pér bymyes qé té veprojné né rol
"bashkuesi" p.sh. vezé ose ksantan. Lloje té ndryshme mielli pa gluten japin rezultate té
ndryshme kur béhen makarona. Disa lloje mielli nuk jané té pérshtatshme pér té béré
makarona, si p.sh. mielli i kokosit, disa té tjera funksionojné mé miré, si p.sh. i kuinoas
ose i hikrrés.

e Kur béni makarona me vezé ose makarona me perime, sigurohuni gé ta trazoni
pérzierjen e vezéve ose léngun e perimeve né ményré té njétrajtshme me ujin para se ta
hidhni né seksion pérmes folesé né kapak. Kur shtoni pérbérés, sigurohuni qé pérbérési
té jeté né formé té léngshme.
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Pastrimi

1 Higni spinén nga priza. (Fig. 29)

2 Higni kapakun e seksionit té pérzierjes. (Fig. 3)

3 Lironi gelésat e komandimit té panelit té parmé. (Fig. 4)
Shénim: panelii parmé éshté i réndé. Béni kujdes t& métejshém kur e higni.

4 Cmontoni panelin e parmé, diskun formues, mbajtésen e diskut formues, lopatézén e
pérzierjes dhe seksionin e pérzierjes me radhé. (Fig. 5)

5 Pérdorni njé lecké té thaté pér té pastruar mbetjet e miellit né njésiné kryesore. (Fig. 30)

6 Pastroni diskun formues me mjetin e dhéné té pastrimit pér té hequr mbetjet e brumit. Pas
késaj, mund ta pastroni me ujé. (Fig. 31)
Shénim: Lérini disqet té thahen né ajér pér 2 deri 4 oré, pastaj pérdorni mjetin pérkatés té
pastrimit pér té nxjerré brumin nga vrimat.

7 Pastroni té gjitha pjesét e hegshme dhe fshijini deri né tharje. (Fig. 6)

8 Pérdorni njé lecké té thaté pér té pastruar panelin e komandimit dhe pjesén e jashtme té
prodhuesit té makaronave. (Fig. 32)

Vendruaijtja

1 Higeni pajisjen nga priza dhe |éreni té ftohet. (Fig. 29)
Shénim: Sigurohuni gé té gjitha pjesét té jené té pastra dhe té thata para se té ruhen.

2 Disget formuese mund t'i ruani né sirtarin e ruajtjes. (Fig. 33)

Shénim: Vendosini disqet mé té trasha formuese né fole me ikonat [ dhe [[], dhe vendosni
disget mé té holla formuese né foleté me ikonén []] (Fig. 34)



Zgjidhja e problemeve

Ky kapitull pérmbledh problemet mé té shpeshta gé mund té hasni me pajisjen. Nése

nuk keni mundési ta zgjidhni problemin me informacionin e méposhtém, vizitoni
www.philips.com/support pér njé listé té pyetjeve té shpeshta ose kontaktoni me gendrén e
shérbimit té klientit pér shtetin tuaj.

Coroplem——————shhoku —zgiaa |

Treguesit nuk ndizen.

Pas shtypjes sé butonit
On/off pajisja [éshon
tingull por nuk punon.

Gelésiisigurisé
aktivizohet dhe pajisja
ndalet ose rifillon
papritmas gjaté
pérpunimit.

Gjaté pérpunimit
pajisja ndalon sé

punuari kur hapni
kapakun.

Gjaté pérpunimit,
pajisja ndalet. Nuk ka
asnjé tingull alarmi
apo pulsim.

Kur peshoni miellin,
pesha e treguar né
ekran ndryshon gjaté
gjithé kohés.

Nga pajisja rrjedh sasi e
vogeél uji.

Né pamundési pér t'i
béré sakté makaronat
me funksionin e
llogaritjes sé |Engut.

Priza e energjisé nuk
éshté e lidhur si duhet.

Seksioni i pérzierjes,
disku i formimit ose
paneli i parmé éshté
montuar gabim.

Gelésii panelit té parmé
éshté i lirshém.

Pérbérés té tepért
né prodhuesin e
makaronave.

Pér arsye sigurie, pajisja
gjithmoné ndalon sé
punuari kur kapaku
hapet gjaté pérpunimit.

Prodhuesi i makaronave
éshté mbinxehur pér
shkak té kohés sé gjaté
té vazhdueshme té
punés.

Jeni duke prekur pajisjen
ose kordonin elektrik.

Uji shtohet para fillimit té
programit.

Sasia e kérkuar e Iéngut
e treguar né ekran nuk
vlen pér disa receta
(pér shembull biskota,
makarona pa gluten).
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Kontrolloni nése priza e energjisé
éshté e lidhur sakté dhe nése
funksionon sic duhet.

Sigurohuni té ndigni manualin e
pérdorimit pér t'i montuar sakté té
gjitha pjesét.

Sigurohuni gé paneli i parmé té
montohet né ményré té sigurt.

Sasia maksimale e miellit gé pérdoret
pér secilin grup éshté 600g. Nése
shtohen mé shumé se 600g, zvogéloni
sasiné e miellit para grupit tjetér.

Nése ju duhet té rifilloni funksionin

e méparshém, mbylini kapakun si¢
duhet dhe shtypni butonin Start/
pause.

Higeni nga priza dhe |éreni prodhuesin
e makaronave té ftohet. Pér té
mbrojtur jetégjatésiné e pajisjes, koha
e vazhdueshme e punés duhet té jeté
mé pak se 45 minuta. Mund ta rindizni
pajisjen pas 15 minutash pushimi.

Kur pajisja éshté duke peshuar miellin,
mos e prekni pajisjen apo kordonin
elektrik.

Ndigni udhézimet e manualit té
pérdorimit pér té shtuar ujé menjéheré
pas fillimit té programit.

Kéto receta kérkojné gé ta anashkaloni
pjesén e llogaritjes sé [éngut. Né kété
rast, shtypni butonin Start/pause pér
5 sekonda dhe pajisja do té fillojé
direkt pérzierjen dhe nxjerrjen.
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Montoni mbajtésen e diskut né njésiné

Né ekran shfaget E1.

Pajisja ndalet gjaté
pérpunimit, né ekran
shfaget E2, treguesit
pulsojné shpejt dhe
bie alarmi.

Né ekran shfaget E3
gjaté kalibrimit.

Né ekran shfaget E4.

Né ekran shfaget gjaté
gjithé kohés E3 ose E4
né ekran pas rindezjes.

Disku formues nuk éshté
montuar.

Kapaku nuk éshté né
vend ose nuk éshté
montuar sakté.

Lopatéza e pérzierjes
mund té jeté bllokuar
nga sende té huaja.

Brumi mund té jeté
shumé i thaté.

Eshté zgjedhur programi
i gabuar.

Kapaku i folesé sé
pérzierjes éshté ende i
mbyllur né pajisje.

Avari e pajisjes.

Avari e pajisjes.

kryesore, montoni diskun formues si¢
duhet dhe rregulloni panelin e parmé
si¢ duhet né pajisje.

Montojeni sakté kapakun.

Higeni nga priza, pastroni prodhuesin
e makaronave dhe ndigni pérséri
manualin e pérdorimit pér té rifilluar
bérjen e makaronave.

1 Higeni kapakun e folesé sé
pérzierjes nga pajisja pér té filluar
kalibrimin.

2 Fikeni dhe higeni Pasta Maker nga
priza. Futeni pajisjen né prizé dhe
ndizeni.

Fikeni dhe higeni Pasta Maker nga
priza. Futeni pajisjen né prizé dhe
ndizeni.

Kontaktoni me pikén e servisit



Pregled diska za oblikovanje

Debele
Spagete

Spagete Fetucine Pene Lazanje
B8 % %

HR2665/93 v v v

HR2665/96 v v v

3,9

&%
B

ANAN

Skoljke/

zanciD Taljatele Papardele conkilie Paceri
(@1 © | @

HR2665/93 v v X X

HR2665/96 v v Vv v

Recept

U sledecoj tabeli sa receptima je prikazan optimalni odnos vode/brasna za razlicite tipove

brasna.
Tip Koli¢ina Voda Vezivno Bez Posne
sredstvo glutena
Testenina | 250g Brasno od sociva 75 ml ] el X X
ksantana
Testenina | 2509 Brasno od sociva 75 ml / X X
Testenina | 250g Brasno od graska 75 ml k1 bt X X
santana
Testenina | 250g Brasno od graska 75 ml / X X
Testenina | 250g | Brasno od leblebija 75 ml k1 bt X X
santana
Testenina | 250g | Bradno od leblebija 75 ml / X X
Heljdino brasno
; 150 g o
Testenina = 2509 Pirinéano bratno 130 ml 1 jaje X
100 g
Kukuruzno brasno
Testenina | 2509 - >09 Y 120 ml ! kasika X X
Pirincano brasno ksantana
20049
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Tip Koli¢ina Brasno ;/rzzi:tr\l/g gllljtzzna Posne
Testenina | 2509 Pirincano brasno 120 ml k1selw<r?t§;:aa X X
Testenina | 250g PSeni¢no brasno 95 ml / X
Testenina | 2509 PSenicno brasno 95 ml 1 jaje
Testenina | 250g Speltino brasno 85-90 ml / X
Testenina | 250g Integralno brasno 115 ml / X
Testenina | 250g Griz 105 ml / X
Testenina | 250¢ Griz 110 ml 1jaje

Uvod

Cestitamo na kupovini i dobro dogli u Philips!
Da biste na najbolji nacin iskoristili podrsku koju nudi kompanija Philips, registrujte svoj
proizvod na www.philips.com/welcome.

Pregled proizvoda (SI. 1)

Poklopac komore za mesanje

Otvor za bezbednosni prekidac na
poklopcu komore za mesanje

Kabl za napajanje
Bezbednosni prekidac drzaca diska
Glavna jedinica

Dodatak za secenje testenine

Regulatori na prednjem panelu

Prednji panel

Disk za oblikovanje

Drzac diska

Poluga bezbednosnog prekidaca drzaca
diska

Lopatica za mesanje

Prostor za odlaganje diska za oblikovanje

Caga zavodu

@0 ® VO ® ©
QR ® PEE @

Cetka za ¢igcenje Komora za mesanje

Cetka za ¢i3cenje diska za oblikovanje
rezanaca

®

Pregled kontrolne table (SI. 2)

(» | Dugme za uklju¢ivanje/iskljucivanje (® | Dugme za pokretanje/pauziranje
(@ | Dugme za izbor programa (® | Ekran
(3 | Dugme Samo istezanje

Ovaj aparat vam omogucava da pravite zeljenu testeninu na nacin koji zelite.
¢ Podrazumevana funkcija za pravljenje testenine

Odaberite program pomocu dugmeta za izbor programa, a zatim pritisnite dugme za
pokretanje/pauziranje.
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Funkcija Samo istezanje

Pritisnite dugme Samo istezanje, pa dugme za pokretanje/pauziranje.

Primenjuje se kada u komori za mesanje ima zaostalog testa i Zelite dodatno istezanje.
Funkcija preskakanja merenja

Pritisnite dugme za pokretanje/pauziranje i drzite ga 5 sekundi.

Primenjuje se kada aparat prede u rezim greske ili kada je potrebno da preskocite funkciju
merenja i direktno zapocnete proces mesanja.

Rasklapanje i ciS¢enje pre prve upotrebe

1
2

Uklonite poklopac komore za mesanije. (Sl. 3)

Otpustite regulatore na prednjem panelu. (S. 4)

Napomena: Prednji panel je tezak. Budite narocito pazljivi pri njegovom uklanjanju.
Rasklopite prednji panel, disk za oblikovanje, drza¢ diska za oblikovanje, lopaticu za
mesanje i komoru za mesanje, tim redosledom. (SI. 5)

Ocistite sve odvojive delove i obrisite ih da biste ih osusili. (SI. 6)

Izvucite fioku za odlaganje diska za oblikovanje i odistite sve diskove i alatke za iS¢enje.
(SI.7)

Sklapanje

w

7

Umetnite komoru za mesanje u aparat. (S. 8)

Usmerite lopaticu za meSanje ka otvoru na glavnoj jedinici. Umetnite lopaticu za mesanje

do kraja u glavnu jedinicu. (SI. 9)

Postavite drzac diska na aparat. (SI. 10)

Stavite disk za oblikovanje na drzac diska i proverite da li je ¢vrsto fiksiran na njemu. (SI. 11)

Napomena: Proverite da li su pravilno uklopljene unutrasnje Supljine diska za oblikovanje i

drzaca diska. (SI. 12)

Postavite prednji panel na glavnu jedinicu. (SI. 13)

Napomena: Prednji panel je tezak. Budite narocito pazljivi pri njegovom sklapanju.

Pricvrstite regulatore na prednjem panelu. (SI. 14)

Napomena:

e Ako prednji panel ili disk za oblikovanje nisu pravilno postavljeni, bezbednosni prekidac
e spreciti aparat da radi.

e Proverite da li je prednji panel potpuno pric¢vrséen pre korisS¢enja aparata.

Zatvorite poklopac komore za mesanje. (SI. 21)

Koris¢enje aparata za pravljenje testenine

Pocetak pripreme

1

Ukljucite utikac u zidnu uti¢nicu. Aparat za pravljenje testenine ce se oglasiti jednom i svi
indikatori ce se jednom ukljuditi. (SI. 15)

Napomena: Proverite da li su svi delovi dobro sastavljeni pre ukljucivanja.

Pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje da biste ukljucili aparat. (SI. 16)

Izaberite tip testenine pomocu dugmeta za izbor programa. (SI. 17)
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Savet:

» Ako ste izabrali recept sa jajima i vodom, razbijte jaje u ¢asu za vodu pa sipajte potrebnu
koli¢inu vode.

» Umesto vode, mozete koristiti sok od povréa (npr. spanaca, cvekle itd.).

Program Savet Opcioni recept
Obic¢na testenina / e Testenina samo sa e PSenicne nudle
nudle brasnom i vodom e Durum nudle
e PSenicna testenina
e Testenina sa braSnom i e Durum testenina
Testenina / nudle sa jajima e Testenina / nudle sa Sargarepom
jajima ili ukusom e Razne vrste testenine sa | ® Testenina / nudle sa paradajzom
ukusom e Soba
e Testenina / nudle sa cveklom
4 Uklonite poklopac komore za mesanije. (Sl. 3)
5 Saclekajte da se na ekranu prikaze 0:00. (SI. 18)
6 Sipajte brasno u komoru. (SI. 19)

Napomena

* Aparat automatski meri i prikazuje koli¢inu brasna. lzmerena tezina ce treperiti dok ne
budete u odgovaraju¢em opsegu. (SI. 20)

e U komoru nemojte da stavljate manje 200 g niti vise od 600 g brasna.

* Neki recepti (na primer, kolacici i testenina bez glutena) zahtevaju da preskocite
merenje. U tom slucaju, pritisnite dugme za pokretanje/pauziranje i drzite ga 5
sekundi, nakon cega ce aparat automatski zapoceti mesanje i istezanje.

7 Zatvorite poklopac komore. (SI. 21)

Napomena

e Ako pritisnete dugme bez zatvaranja poklopca, pojavice se znak za zatvaranje komore.
(SI. 22)

* Prvo u aparat umetnite dve spirale, pa gurnite poklopac uz glavnu jedinicu.

e Aparat nece poceti da radi ako poklopac komore nije pravilno zatvoren. Ako otvorite
poklopac komore tokom procesa pravljanja testenine, aparat ce prestati da radi.
Postavite poklopac i pritisnite dugme za pokretanje/pauziranje da biste ponovo
pokrenuli aparat.

8 Kada je poklopac zatvoren, prikazuje se potrebna kolic¢ina te¢nosti. (SI. 23)
9 Upotrebite prilozenu c¢asu za vodu da biste izmerili kolic¢inu te¢nosti u skladu sa prikazom

na ekranu. (Sl. 24)

Napomena

e Zapreminu tecnosti obavezno izmerite u nivou ociju, na ravnoj povrsini.

 Prilikom pravljenja mesavine sa jajima, jaje razbijte u casu za vodu. Dodajte vodu do
potrebne koli¢ine, pa mutite vodu i jaja da biste ih sjedinili.

e Po zelji moZete da upotrebite 2 jajeta umesto 1, ali obratite paznju na to da ne
prekoracite ukupnu preporucenu kolic¢inu tec¢nosti.

e Zavedu preciznost koristite kuhinjsku vagu za merenje tecnosti.
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Pokretanje programa za pravljenje testenine

1

Pritisnite dugme za pokretanje/pauziranje da biste pokrenuli mesanje, nakon ¢ega ce
poceti odbrojavanje vremena za mesanje. (SI. 25)

2 Nakon pocetka meSanja, polako sipajte te¢nost celom duZinom proreza na poklopcu.
(SI. 26)
Napomena: Tokom mesanja testa nemojte da dodajete druge sastojke nakon sto dodate
tecnost. U suprotnom, to ¢e uticati na finalnu teksturu testenine.

3 Nakon $to aparat za pravljenje testenine zavrsi sa meSanjem, oglasice se jednom i pocece
da isteZe testeninu nakon nekoliko sekundi. Upotrebite dodatak za secenje testenine da
biste isekli testeninu na zeljenu duzinu. (SI. 27)

Napomena: Ako odnos tecnosti i brasna nije ispravan, istezanje nece uspeti. Dodatne
recepte potrazite u poglavlju ,Recepti”.

4 Ako primetite ostatke testa unutar komore nakon sto zavrsite sa pravljenjem testenine,
mozete prvo da pritisnete dugme Samo istezanje, pa da pritisnete dugme za
pokretanje/pauziranje za dodatno istezanje. (SI. 28)

Napomena:

* Dodatno istezanje traje 3 minuta.

» Vreme kuvanja testenine zavisi od li¢nih afiniteta, oblika testenine i broja porcija.

* Tokom pravljenja testenina i kada testenine budu gotove, aparat ce se oglasiti zvu¢nim
signalom.

Vazno!

Recepti za testeninu iz poglavlja ,Recepti” su prethodno isprobani. Ako budete
eksperimentisali ili koristili druge recepte za testeninu, bic¢e potrebno da prilagodite odnos
brasna i vode/jaja. Aparat za pravljenje testenine nece uspesno raditi ako ne prilagodite novi
recept.

Napomena

e Zadobre rezultate, neophodno je da testo izgleda prospito u komori za mesanje. Ako
testo izgleda prospito, recept ¢e uspeti. Recept nece uspeti ako je testo previse vlazno
(ima uobicajenu konzistenciju testa) ili previse suvo (kada testo izgleda samo kao
brasno).

e Razlicita godisnja doba i koriscenje sastojaka iz razli¢itih regiona moze da utice na
odnos brasna/vode. Mozete da prilagodavate na osnovu preporuc¢enog odnosa.

e Kada pravite testenine bez glutena ili od mahunarki, koristite manju kolicinu vode od
preporucene. Bice vam potrebno oko 10-20 ml vode manje za ove recepte. Prilagodite
koli¢inu vode tipu brasna.

e ,Gluten”ima ulogu vezivne materije koja garantuje da testenina ne puca lako, a brasno
bez glutena ne sadrzi tu vezivnu materiju, pa mu je potreban zgusnjivac koji ¢e imati
ulogu ,vezivne materije” npr. jaja ili ksantan. Razlicite vrste brasna bez glutena ponasaju
se razlicito pri pravljenju testenine. Neka brasna nisu pogodna za pravljenje testenine,
kao sto je kokosovo brasno, dok su neka brasna pogodna, kao sto su kinoa i heljda.

e Kada pravite testeninu sa jajima ili testeninu sa povréem, obavezno dobro umesajte
mesavinu od jaja ili sok od povréa sa vodom pre sipanja u komoru kroz otvor na
poklopcu. Kada dodajete sastojke, uverite se da su u te¢nom obliku.
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Ciscenje

W N =

7
8

Iskljucite utikac iz zidne utic¢nice. (SI. 29)

Uklonite poklopac komore za mesanje. (Sl. 3)

Otpustite regulatore na prednjem panelu. (Sl. 4)

Napomena: Prednji panel je tezak. Budite narocito paZzljivi pri njegovom uklanjanju.
Rasklopite prednji panel, disk za oblikovanje, drzac diska za oblikovanje, lopaticu za
mesanje i komoru za mesanje, tim redosledom. (SI. 5)

Suvom krpom odistite ostatke brasna na glavnoj jedinici. (SI. 30)

Disk za oblikovanje ocistite pomocu priloZene alatke za ciS¢enje da biste uklonili ostatke
testa. Nakon toga mozete da ga ocistite vodom. (SI. 31)

Napomena: Ostavite diskove da se suSe 2 do 4 sata, zatim pomocu odgovarajuce alatke za
ciscenje izvucite testo iz rupica.

Ocistite sve odvojive delove i obrisite ih da biste ih osusili. (SI. 6)

Suvom krpom odistite kontrolnu tablu i spoljasnjost aparata za pravljenje testenine. (SI. 32)

Memorija

1

2

Iskljucite uredaj iz elektricne mreze i ostavite ga da se ohladi. (SI. 29)
Napomena: Uverite se da su svi delovi Cisti i suvi pre odlaganja.
Diskove za oblikovanje mozete da odlozite u fioku za odlaganje. (SI. 33)

Napomena: Stavite deblje diskove za oblikovanje u otvore sa ikonama I]] i []]] a tanje
diskove za oblikovanje u otvore sa ikonom ]]. (SI. 34)



ResSavanje problema

U ovom poglavlju ukratko su navedeni najces¢i problemi do kojih moZe da dode sa aparatom.
Ako ne uspete da resite problem pomocu informacija navedenih u nastavku, posetite
www.philips.com/support da biste pronasli listu najcescih pitanja ili se obratite centru za
korisnicku podrsku u svojoj zemlji.

Indikatori se ne
ukljucuju.

Nakon sto

pritisnete dugme

za ukljucivanje/
iskljucivanje, aparat
se oglasava, ali ne radi.

Bezbednosni prekidac
se aktivirao i aparat se
iznenada zaustavlja

ili ponovo pokrece
tokom obrade.

Aparat se zaustavlja
tokom obrade kada
otvorite poklopac.

Aparat se zaustavlja
tokom obrade. Alarm
se ne oglasava i
indikatori ne trepere.

Prilikom merenja
brasna stalno se menja
tezina koja se prikazuje
na ekranu.

Mala koli¢ina vode curi
ispod aparata.

Utika¢ za napajanje nije
pravilno povezan.

Komora za mesanje, disk
za oblikovanje ili prednji
panel je nepravilno
postavljen.

Regulator na prednjem
panelu je labav.

U aparatu za pravljenje
testenine ima previse
sastojaka.

Iz bezbednosnih razloga,
aparat se uvek zaustavlja
kada se otvori poklopac
tokom obrade.

Aparat za pravljanje
testenine se pregrejao
usled dugog uzastopnog
rada.

Dodirujete aparat ili kabl
za napajanje.

Voda je dodata pre
pocetka programa.
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Proverite da li je utikac za napajanje
pravilno povezan da li je uti¢nica
ispravna.

Obavezno pratite korisnicki priruc¢nik
da biste pravilno sklopili sve delove.

Proverite da li je prednji panel
bezbedno postavljen.

Maksimalna kolic¢ina brasna za svaku
sesiju je 600 g. Ako dodate vise od 600
g, smanijite koli¢inu brasna pre sledece
sesije.

Ako Zelite da nastavite prethodnu
operaciju, pravilno zatvorite poklopac
i pritisnite dugme za pokretanje/
pauziranje.

Iskljucite aparat za pravljenje testenine
sa napajanja i ostavite ga da se ohladi.
Da biste maksimalno produzili radni
vek aparata, trajanje uzastopnog rada
ne bi trebalo da prelazi 45 minuta.
Aparat mozete ponovo da koristite
nakon 15 minuta pauze.

Kada aparat meri braSno nemojte
da dodirujete aparat niti kabl za
napajanje.

Pridrzavajte se uputstava iz korisni¢kog
priruc¢nika i vodu dodajte neposredno
nakon pocetka programa.
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Nije moguce uspesno
napraviti testeninu
pomocu funkcije za
izracunavanje kolicine
tecnosti.

Na ekranu se prikazuje
JE1%

Aparat se zaustavlja
tokom obrade, na
ekranu se prikazuje
LE2" indikatori brzo
trepere i oglasava se
alarm.

Na ekranu se prikazuje
,E3" tokom kalibracije.

Na ekranu se prikazuje
JE4"

Nakon ponovnog
pokretanja, na
ekranu se neprekidno
prikazuje ,E3"ili ,E4".

Potrebna koli¢ina tec¢nosti

navedena na ekranu
nije primenljiva na neke
recepte (na primer, na
kolacice i testeninu bez
glutena).

Disk za oblikovanje nije
postavljen.

Poklopac nije na mestu ili

nije pravilno postavljen.

Strani predmeti mozda
blokiraju lopaticu za
mesanje.

Testo je mozda previse
suvo.

Izabran je pogresan
program.

Poklopac komore
za mesanje je i dalje
zatvoren.

Postoji kvar na aparatu.

Aparat je pokvaren.

T

Ti recepti zahtevaju da preskocite deo
sa izracunavanjem kolicine te¢nosti.
U tom slucaju, pritisnite dugme za
pokretanje/pauziranje

i zadrzite ga 5 sekundi da bi aparat
odmah poceo da mesa i isteze
testeninu.

Postavite drzac diska na glavnu
jedinicu, pravilno postavite disk za
oblikovanje i pravilno fiksirajte prednji
panel na aparat.

Pravilno postavite poklopac.

Iskljucite aparat za pravljenje testenine
sa napajanja, odistite ga i pratite
uputstva iz korisnickog priru¢nika da
biste ponovo pokrenuli pravljenje
testenine.

1 Skinite poklopac komore za
mesanje da biste mogli da
zapocnete kalibraciju.

2 [skljucite napajanje i kabl aparata
za pravljenje testenine iz uticnice.
Ukljucite kabl u uti¢nicu i ponovo
pokrenite uredaj.

Iskljucite napajanje i kabl aparata

za pravljenje testenine iz uticnice.

Ukljucite kabl u uti¢nicu i ponovo
pokrenite uredaj.

Obratite se servisnom centru
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Ornsp opmyBanibHOro gUCKa

Cnareri DeTTyuiHI MeHHe Ja3zaHbs [ycte cnarerTi

® | ® | @ @G

HR2665/93 v v v v v
HR2665/96 v v v v v

Bonoccs i
Tanbsitenne | Mannappenne Mywni/

Makkepwn

@ ﬁ K@bl @
HR2665/93 V V x x
HR2665/96 V V V V

PeuenT

Y Tabnuui 3 petentaMmu HUXYe NogaHo ONTMMasbHe CMiBBiAHOLWEHHS BOAM/O0OpOLUHa s
pi3HKX TUNiB GopoLLHa.

. . . 3B'A3yBanb- bes nsa
Tun KinbKicTb BopowHo PipuHa y A .
Ha pe4yoBUHA | FIOTEHY | BeraHis
CoyeBUYHE 1 cT. nox.
MakapoHu 250r 75 mn X X
OOpOoLIHO KCaHTaHa
CoyeBUYHe
MakapoHu 250r 75 mn / X X
OOpPOLLHO
fopoxoBe 60- 1 cT. noXx.
MakapoHu 250r P 75 mn X X
POLLUHO KCcaHTaHa

fopoxoBe 60-

MakapoHu 250r 75 mn / X X
POLLIHO

MakapoHu 250 r e 75 mn U GRIIenS X X

HO KCaHTaHa
MakapoHu 250r HyTOBeHSOpOL”_ 75 mn / X X
[peuka 150 1

MakapoHu 250r Pucose 6opowi- | 130 mn 1 anue X
HO 100

MakapoHu 250r Kykypyasa 50 ¢ 120 mn 1 cr. nox. X X

Prnc200r KCaHTaHa
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Tun Kinbkictb

bopouwHo PiguHa

3B'sAA3yBasib- be3s Onsa
Ha pe4yoBUHa | FIOTEHY | BeraHiB

MakapoHu 250r FriEsEe Sepe 120 mn U BRI X X
HO KCaHTaHa

MakapoHu 250r Mwernsre 95 Mmn / X
©opoLHO

MakapoHu 250r MLV 95 mn 1 anue
OOpPOLIHO

MakapoHu 250r bopowho 3i 8>- / X
cnesbTu 90 mn

MakapoHu 250 LineHosepHose 115 mn / X
6OpPOLIHO

MakapoHu 250r MaHHa Kkpyna 105 mn / X

MakapoHu 250r MaHHa Kpyna 110 mn 1 anue

Bctyn

BiTaemo Bac i3 mokynkoto Ta nackaBo npocumo fo knyby Philips!

LLLo6 y NoBHIi Mipi ckopncTaTUcs NiATPUMKOLIO, IKY MPOMoHye koMnaHis Philips, 3apeectpyiite

CBil BMpi6 Ha Beb-canti www.philips.com/welcome.

Ornap Bupoby (man. 1)

Kpuiuka BiggineHHa ons 3MillyBaHHS

Hapi3zyBay MakapoHiB

OTBIp 3aXMCHOTO BUMMKaYa KPULLKMK
BIOLINEHHA ANS 3MiLLYBaHHSA

Perynatopw nepefHboi naHeni

Kabesnb XunBneHHs

MNepenHs naHesnb

3aXMCHUIM BUMMKAY TprMaYa ONCKiB

DopMyBanbHUM ANCK

fonoBHUM 610K

Tprmay gmckis

36epiraHHa popmyBanbHOro gmcka

Baxinb 3aXCHOro BMMMKa4a TprmMaya
anckiB

Yawika ons Bogu

JlonaTtka ong nepemiwlyBaHHs

®@Q @ OB ® ©

LLiTka ons o4neHHs

QB @ ®EE @

BiooineHHs ons 3millyBaHHA

LLiTka gng ynweHHsa gucka gas

®

(hopMyBaHHS «BOJIOCCS aHrena»

rnag naHeni kepyBaHHa (man. 2)

KHonka nycky/naysu

KHonka Bnbopy nporpamu

®
®

Oducnnen

(D | KHomKa yBIMK./BUMK.
@
®

Kronka «Jlnwe popmyBaHHS»
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Llen npuncTpin fo3BONAE NPUrOTYBaTV MakapoOHW Ha CBill CMak.

CraHpapTHa yHKLiS NPUroTyBaHHSA MakapoHiB

3a JONOMOrolo KHOMKY BUGOPY nporpamu B1bepiTb nporpamy i HaTUCHITb KHOMKY
nycky/naysm.

®DyHKUis «Jlvwe opMyBaHHA»

HaTucHiTb kHonky JInwe chopMyBaHHS, a NOTIM KHOMKY NycKy/naysu.

3aCTOCOBYETLCS, KONW Y BiAAINEHHI 415 3MiLLyBaHHS 3aULWWAOCK TiCTO i NOTpibHe goaat-
KoBe (hOpMyBaHHS.

DYHKLIA NPONycKaHHS 3BaXKyBaHHSA

HaTncHITb Ta yTpuMyITe KHOMKY NycKy/nays3un 5 cekyHm.

3aCTOCOBYETLCS, KO MPUCTPIN NepexoamTb y PeXnM NOMUIKM abo NoTpibHO NponycTuTm
(PYHKLIIO 3BaXKyBaHHS i MoYaTh 3MiLLyBaHHS.

Po36upaHHe i UMl eHHS Nepepn nepLivum
BUKOPUCTaHHAM

1
2

3HIMITb KpULLKY BigaineHHa ans 3MiwysaHHa (Man. 3).
MocnabTe perynaTopu Ha NepeaHin naHeni kepysaHHs (Man. 4).

MpuwmiTka. MNepenHs NnaHenb Baxka. 3HiManTe il 0bepexHo.

Po36epiTb NepenHto NaHeNb, AUCK AN HadaHHs hopMu, TpUMaY Ancka ans HagaHHs
opmMu, nonaTky AN nepeMillyBaHHs Ta Bi4iNeHHS 415 3MillyBaHHSA MO NOPSAKY
(man. 5).

MoyncTbTe YCi 3HIMHI YaCTUHK | BUTPITL X Hacyxo (man. 6).

BuTarHiTh wyxnsay ons 36epiraHHs Ancka oas HagaHHs hopMU i NOYUCTLTE BCi AUCKA 1
iHCTpymeHTH (Man. 7).

30upaHHS

1
2

w

BcTaBTe BigAineHHs ons 3millyBaHHs y npucTpint (man. 8).

CnpsiMyiTe nonaTky A5 nepeMillyBaHHs B OTBIp y rooBHomy 61oui. BctasTe nonatky
0151 NepeMillyBaHHS y TOJIOBHWI 610K (Man. 9).

Min'eqHanTe TpUMay aMckiB 0o npuctpoto (man. 10).

BcTaHOBITb Anck o hopMyBaHHSA Ha TPUMaY OUCKIB | MepeBipTe, YM MOro HagiHo
3adikcoBaHo (man. 11).

MpumiTtka. MepeBipTe, YM NPaBUILHO BCTAHOBIEHO BHYTPILLHE 3arMbIeHHs
hopmyBanbHOro Amcka n TpuMay guckis (man. 12).

Min’'eqHanTe NepenHio NaHesb 40 ronoBHOro 61oka (mMan. 13).

MpumiTtka. MNepefHs NaHenb Baxka. byaste o6epexHi nig yac 36upaHHs.

3aKkpiniTb perynaTopu nepefHboi NnaHeni kepysaHHs (Man. 14).

MpuwmiTtka.

* SKWo nepefHto naHenb abo anck ana GopmyBaHHS He 3ibpaHO HaNEXHUM YMHOM,
3aXUCHUI BUMMKAY He [O3BOINTE MPUCTPOIO MpaLioBaTy.

e [lepen BMKOPUCTaHHAM NPUCTPOLO NepeBipTe, Yn nepefHs naHesb NoBHICTO
npuKpinIeHa.

3aKkpuinTe KpULLKY BiadineHHs 4na 3miwysaHHs (Man. 21).
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BI/IKOpI/ICTaHHSI cnareTHuui

NouaTok NpuroTyBaHHSA

1 BcrasTe wWrekep y po3eTky. CnareTHMLUS NofacTb OOWH 3BYyKOBUW CUTHa, a BCi IHAMKATOPU
3abnvmMatoTb oguH pas (Man. 15).
MpumiTka. MNepen nig'eqHaHHAM [0 MepeXi nepeBipTe, Yn BCi YaCcTUHM 3ibpaHo
HaNEXHVM YUHOM.
2 HaTWCHITb KHOMKY YBIMK./BUMK., W06 YBIMKHYTW NpUCTpin (Man. 16).
3 3a 4ornoMorot KHoMky BU6opy nporpamm B1OepiTb TUM MakapoHis (Man. 17).
Mipkaska.
* SKLLO BM rOTYyETE 3a PELIENTOM i ANLEM | BOLOK, PO36UIATE ANLe | NOKIaAiTe MOro B
LiIOMY Y CKIISIHKY 1 3an1MITe BOAO A0 HEOOXiAHOI KiflbKOCTI.
e 3aMicTb BOAM MOXHa TaKoX BMKOPUCTOBYBATN OBOYEBI COKM (Hampukiag, CiK LWMMHATY,
bypsika ToLLLO).
Mporpama Migka3ka DopatkoBun peuenTt
MpocTi makapoHu/ e MakapoHu nuLue 3 e [llWeHnYHa NOKLWKMHA
NOKLIWHA OopoLHa Ta BoaK e JIOKLWMHa 3 TBEPAOI NLLEeH WL
o [ILWEeHNYHI MakapOHM
e MakapOHW 3 TBEPLOI MLUEeHNL
* MakapoHu 3 6opoliHa Ta | ® MakapoHU/IOKLIVHA 3
MakapoHu/nokLwmnHa 3 AELb MOPKBOO
ANLAMMN YK creligamum * Yci BUAM NpUNpaBIeHnX * MakapoHW/OKLIVHA 3
MaKapoHiB nomigopamMmmu
e Coba

° MakapoHU/NOoKLLIVHa 3 Oypsikom

4 3HiMiTb KPULWKY BiOOiNeHHs 0ns 3MillyBaHHsA (Man. 3).

Ul

3ayekanTe, MoK Ha ekpaHi He 3'sBu1Tbca 0:00 (man. 18).

6 HacunTe 6opolwHo y BigaineHHs (mMan. 19).

Mpumitka

e [lpuUCTpi aBTOMATUYHO BaXX1Tb i BioOpaXkaE KilbkicTb OOpOLLIHA. 3HaYEHHS Baru
6aMmaTUMe [0 AOCArHEHHS BignosigHoro dianasoHy (man. 20).

e KnapgiTb y BiggineHHs He meHwe 200 r abo He 6inbwe 600 r 6opoluHa.

o [Ins geskux peLenTiB (Hanpukiag, NeyvBo, MakapoHu 6e3 ritoTeHy) NoTPibHO
NPOMNyCTUTK 3BaXyBaHHS. Y TakOMy pa3i HaTUCHITb KHOMKY MYCcKy/nay3un Ha 5 cekyHp, i
NPUCTPIN NOYHEe 3MiLlyBaHHS Ta (hOpMyBaHHS.

3aKkpuinTe KpULWKY BiadineHHs (man. 21).

MpumiTtka

* SIKLLO BM HaTUCHETE KHOMKY, He 3aKpMBatoymM KPULLKY, 3'SBUTbCS 3HAYOK 3aKpUBaHHS
BipoineHHs (man. 22).

* BcTaBTe OBa raku y NnpucTpin, a MoTiM HaKpPUITE FONIOBHUI B10K KPULLIKOLO.

e [lpucTpin He NpautoBaTUMe, AKLLO KPULLKY BIAAITEHHSA HE 3aKPUTO HaNeXHUM YAHOM.
SKLO Mig Yac NPUroTyBaHHSA MakapOHiB BiAKPUTY KPULLKY BiA4IIEHHS, MPUCTPIN
nepecraHe npawtoBaTh. BCcTaHOBITb KPULLKY i HATUCHITL KHOMKY NycKy/nay3u, wob
noyaTy onepaLiito 3HOBY.
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Micns 3aKprBaHHS KPULLIKK BioOpaXaeTbcst NOTPIOHa KiNbKicTb pianHK (man. 23).

3a 4ONOMOroto Yallku ANns BOAMU, WO AOAAETLCS, BUMIPANTE KiNbKiCTb PIAVHN BiONOBIAHO

00 iHovkauii Ha gucnnel (man. 24).

MpumiTka

* BumiptonTe 06'eM pianHM Ha PiBHI 04er Ha PiBHI MOBEPXHI.

o [OTytOuM SEYHY CyMilll, 301BalTe AMLA y YallKy A8 Bogu. Jonunte Bogm Ao NOTPiIOHOI
KinbKOCTi, @ MoTiM 36MnTe BoAy Ta siLLe.

e 3a 6axaHHAM 3amicTb 1 S1LA MOXHa B3TU 2, afne CliaKynTe, Wob He NepeBULLNTHY
pekoMeHA0BaHy 3arafibHy KinbKiCcTb PIAVHN.

e [1ns KpaLLoi TOYHOCTI BUKOPUCTOBYIMTE KYXOHHY Bary, W06 B1U3Ha4YaT 06'eM pignHU.

YBiIMKHEHHS nporpamMmu npMrotyBaHHS MakapoHiB

1

2

HaTucHiTb kHoMKy MycKy/naysu, Wwob novaTty 3MillyBaHHS, | MOYHETLCA BiAMiK Yacy
3MilwyBaHHs (Man. 25).

Micng novaTky 3MiLllyBaHHSA MOBISIBHO HaNMBaWTe PiIAMHY MO BCi JOBXWHI OTBOPY Y
Kpuwii (man. 26).

MpumiTka. Mig Yac 3amillyBaHHSA TiCTa He fofaBaNTe iHLWi NPOAYKTW Mics HaMBaHHS
pigvHW. B iHWOMY BUNaKy Lie BrJIMHE Ha TEKCTYPY MaKapOHiB.

[licna Toro aKk cnareTHUUSA 3aBePLUMTL 3MiLLYBaHHS, MPOJIyHAE OOMH 3BYKOBUI CUMHa,
i yepe3s Kinbka CeKyH[, NOYHETbCS POPMYBaHHS MakKapoHiB. 3a IOMNOMOroto HapilyBaya
MaKapOHiB HapiXTe MakapoHu A0 NoTPIGHOT AoBXMHM (Man. 27).

MpumiTka. 9KLLO CNiBBIAHOLWEHHS PiAVHM Ta BOPOLUHa HenpaBuibHe, HOPMyBaHHSA He
BOACTbCS. binblue pelenTiB WyKkanTe y po3A4ini 3 peuentamMu.

SAKLLO nicng NPUroTyBaHHA MakapOHiB BM MOMITUIV 3a/TULLIKW TiCTa Y BiA4IIEHHI, MOXHa
HaTUCHYTW KHoMKy Jinwe chopMyBaHHS, a NOTIM HAaTUCHYTK KHOMKY NycKy/naysu s
0OAaTKoBOro hopmyBaHHs (Man. 28).

MpumiTtka.

e J[lonaTkoBu LMK hOpMyBaHHSA TPUBAE 3 XBUTUHN.

e Yac npuroTyBaHHA MaKapoHiB 3aNeXuTb Bif, 0COOUCTMX ynogobaHb, hopMU MakapoHiB
i KINbKOCTI NopLin.

e [lig Yyac npouecy NpUroTyBaHHA MakapoHIB i MiC/IS MOro 3aBepLUEeHHSA NPUCTPIN Y
BiAMOBIAb NOAACTb 3BYKOBUM CUTHA.

Barknua iHdopmauis!

Y po3g4ini peLenTiB NOAAHO NepeBipeHi peLenTy NPUrotyBaHHA MakapoHiB. AKLLO BU
eKCnepuMeHTYETe 3 iHLIMMM peLienTaMmn MakapoHiB, NoTpibHo Byae BiakopuryeaTtu
CNiBBIAHOLLEHHS BOPOLLHa Ta BoAW/selb. CnareTHULSA He NpaLloBaTUMe HaEXHUM YMHOM,
AKLLO He BiAKOPUTyBaTy HOBUI peLenT BiANOBIAHO.

Mpumitka

e [1ng OTPMMaHHSA XOPOLUMX Pe3YbTaTiB Bax/IMBO, LLLOO TiCTO Y BigAiNeHHI Ans
3aMillyBaHHS BUMFLAANIO0 KPUXKUM. SKLLO TICTO BUMNALATUME KPUXKUM, TO peLenT
cnpaLto€. PeLienT He cnpaLlto€, SKLLO TICTO HAATO Bosiore (Ma€ BUMsA 0obpe Bioomoi
KOHCUCTEHLi piaKoro TicTa) abo HafATo cyxe (KoM TiCTO BUTNAOAE NMLLE ik DOPOLLUHO).

* Ce30HHIi 3MiHW Ta BUKOPWCTaHHS iIHIPELIEHTIB i3 Pi3HVX PETiOHIB MOXYTb BIIMHYTY
Ha cniBBiQHOLLEHHS 6opoLLHa/BoaM. MoXHa BHECTU KOPEKTMBW Ha OCHOBI
peKoMeHO0BaHOI MPOonopLii.
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* Y pa3si NpuroTyBaHHs MakapoHiB 6e3 rnoTeHy abo 3 6060BMX NOTPIBHO MeHLLe PianHY,
HiX pekoMeHAoBaHo. [1na X peLenTiB MoXHa BUKOPUCTOBYBaTU NpmbansHo Ha 10-
20 MmN pigvHW MeHLWwe. HanalwTyTe KinbKicTb pPigvHU 3aneXHo Bif Tnuny 6opoLuHa.

o «[NOTeH» — Lie B'sXKyYa pevyoBUHa, ka CNPUSIE LLNICHOCTI MakapoHiB; 6e3rnTeHoBe
HGOPOLLUHO He MICTUTb B'SXXY4OTl Pe4YOBMHW, TOMY A1t HbOTO MOTPIOHMIA 3ryLLyBay,

AKNN BN OiSB K «B'sIXKyYa pevoBMHa», HaNpUKag anua abo kcaHTaH. Pi3Hi Buan
6e3rntoTeHoBOro 6OPOoLLIHA MOBOAATLCS MO-Pi3HOMY Mif YaC BUTOTOBIEHHSI MakapOoHIB.
Lesiki Bnay 60poLlHa He NiaxoasaTb A5 BUFOTOB/IEHHS MaKapoHiB, Hanpuknaz,
KOKOcoBe BOPOLLHO, a AesKi BMAW BOpOLLHa NiAXOAATb AN LibOro, Hanpuknag,
OOPOLLHO 3 KiHOa Ta rpeYku.

e [lig Yac NPUroTyBaHHS AEYHNX Y/ OBOYEBMX MaKapPOHIB CcrepLLy PiBHOMIpHO 30uiTe
A€YHyY cyMill abo 0BOYEBUI CiK i3 BOLOIO, @ MOTIM BUNUIATE iy BioAiNEHHs Yepes oTBip y
KpuwwLi. Mig yac fogaBaHHS NPOAyKTIB CigkynTe, Wob BoHW Oynu B pigKomy BUMISAI.

YuweHHs

1

Bin'enHaTe wrekep Big po3etku (Mas. 29).

2 3HiMIiTb KPULLKY BigdiNeHHs aas 3miwyBaHHs (man. 3).

3 TMocnabTe perynstopu Ha NepefHi NnaHeni kepyBaHHs (Man. 4).
MpumiTtka. MNepefHs NaHenb Baxka. 3HiManTe ii 06epexHo.

4 Po36epiTb NepefHio NaHenb, AUCK ANs HagaHHS Gopmu, TpMMad Ancka A8 HadaHHS
opmMu, nonaTky oas nepemillyBaHHs Ta BiAdieHHS ANS 3MillyBaHHSA NO NOPSAKY
(man. 5).

5 Cyxoto raH4ipKoto NOUYNCTLTE 3a/MLLIKM BopOoLLHa Ha rofoBHOMY 6oL (Man. 30).

6 TounctsTe hOpMyBaNbHUN AMCK 38 4ONMOMOTO0 3aCO0y ANS YMLLEHHS, WO A0OAETHCS,
o0 BUAANUTU 3aNULLKK TicTa. [1icna Uboro MoXxHa 04uCTUTU Moro Bogoto (Masn. 31).
MpumiTtka. JanTe gruckam BUCOXHYTW MPOTArOM 2-4 roguH, NOTiM 3a LOMOMOTOH0
BIOMOBIOHOMO IHCTPYMEHTa MOYMUCTETE OTBOPM Bif TiCTa.

7 TloumncTbTe YCi 3HIMHI YacTUHK | BUTPITb IX Hacyxo (Man. 6).

8 Cyx0t0 raHyipKoto MOYMUCTbTE NaHe b KePYBaHHS | 30BHILLHIO YaCTUHY CrareTHUL
(man. 32).

1 Big'egHanTe NpUCTpil Bif enekTpoMepexi i fante MOMy OXONOHyTK. (Mas. 29).
MpumiTtka. MNepLu HixX BiAKNaZaT NPUCTPIA Ha 30epiraHHs, mepe.ipTe, Yn BCi YaCcTUHM
YUCTI Ta CyXi.

2 Y wyxnsaai gns 36epiraHHs MoxHa 36epiratv dopMyBanbHi aucku (man. 33).

MpumiTka. BctaBnsyite TOBCTIiLWI ANCKU B OTBOPU 3 MO3HAaYKaMu I]]Ta l]]] a TOHLWI OUCcKK ans
hopMyBaHHSA B OTBOPU 3 MO3HAYKOIO ﬂ] (man. 34).
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Y UbOMy pO3aini NoAaHO OCHOBHI NPo6aeMu, SKi MOXYTb BUHUKHYTK Mifg, Y4ac BUKOPUCTAHHS
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3anuTaHb abo 3BePHITLCS A0 LieHTpy 06C1yroByBaHHS KIEHTIB Y CBOIM KpaiHi.

[nposnewa [ npwura—————|owpiuon |

IHOVKaTOpW He
3aCBIYyIOTbCA.

[icna HaTUCHEHHSA
KHOMKM yBiMK./
BUMK. NMPUCTPIN Nogae
3BYKOBUW CUrHaJI, ane
He npaLoe.

BMUKaETLCSA 3aXMCHUM
BMMWMKAY, i Nig yac
0b6pobKN NpUCTpIn
PanNTOBO 3YNMUHAETLCS
abo panToBo
nepe3anyckaeTbCs.

Mig yac 06pobKMm
NPUCTPIN NepecTae
npaLioBaTH, KO
BIOKPUTA KPULLIKY.

Nig yac 06pobKm
NPUCTPIN NepecTae
npautoBaTu. Hemae
3BYKOBOIO CUMHANY YK
BNMMaHHS.

Mig Yac 3BaxkyBaHHSA
OopollHa Bara Ha
eKpaHi NOCTINHO
3MIHIOETbCS.

3 NPUCTPOIO BUTIKAE
HeBenuka KinbkicTb
BOAW.

LLItekep He nig'eqHaHo
HaNEXHUM YNHOM.

HenpaBunbHo 3ibpaHo
BILOINIEHHSA 014 3MiLLy-
BaHHSI, GOpMYBasIbHUI
anck abo nepefHto
naHesnb.

MNMocnabneHun perynatop
nepeaHbOol NaHen.

Y cnareTHuWUi HagTo
GaraTo NpPoayKTiB.

3 MipKyBaHb 6e3nekun
NPUCTPIN 3aBXaN
nepecrae npaLoBaTu,
KOJI BIZKPUTIN KPULLIKY
nig Yac obpobku.

CnareTHuus
neperpinacs vyepes
TpuBane 6e3nepepsHe
BUKOPUCTaHHS.

Bu TopKkaeTecs oo
npucTpoto abo kabento
SKNBNEHHS.

[Nepen novaTkom
nporpamu 0OOAETbCA
BOAA.
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MepeBipTe, UM NPaBUbHO Nif'eAHaHO
LITEeKep OO Mepexi, a po3eTka nNpaLoe
HaNeXHUM YNHOM.

LLlo6 npaBunabHO 3i6paTi BCi YaCTUHM,
LOTPUMYITECS BKA3iBOK Y MOCIOHMKY
KOpUCTyBaya.

MNepeBipTe, 4N NepefHo NaHeb
3ibpaHo HagdilHo.

MakcrmMarnbHa KinbKicTb 60poLLlHa, LWo
BMKOPUCTOBYETHCS A5 KOXKHOI MOPLLT,
ctaHoBUTL 600 1. Y pasi fonaBaHHA
Oinblie 600 r 3MeHLUTe KiNbKicTb
OopoLUHa Nepen HAaCcTyMHO MOPLEtO.

SAKULO NOTPIGHO MNPOAOBXUTH
nonepegHIo onepauito, 3aKkpumnte
KPULLKY HaJIEXHUM YNHOM i HAaTUCHITb
KHOMKY NycKy/naysu.

Bin'emHanTe cnareTHULIO Bif oxxepena
XUBNEHHSA | fanTe T OXONOoHYTW. ng
KpaLLoro 3axXncty TepMiHy cnyxém
NPUCTPOLO Yac pobOTU NOBUHEH
CTAHOBUTU MeHLWe 45 xBunuH. Nicns
15 XBUIMH NepepBu NPUCTPIN MOXHa
nepe3anycrTuTu.

Konn npucTpint 3Baxye 60poLLHO,
He ToOpKanTech MOro Yu kabento
KUBIIEHHS.

BukoHalTe BKa3iBKM B MOCIOHUKY
KopwucTyBaYa, Wwob gonati Bogy
BiZpasy nicas 3anycky nporpamMmu.
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[rpotnews | Mowwa———— Jowpiuoma

Hemoxnneo
npUroTyBaTu
MaKapoHW 3a
[0MOMOroto PyHKLi
pPO3paxyHKy pigVHN.

Ha ekpaHi
BioOpaXxaeTbCs
Hanwmc "ET".

[MpucTpin 3ynnHAeTLCA
nig Yac 06pobku, Ha
eKpaHi 3'aBnseTbes
iHanKauisa E2,
iHOVKaTOPW LUBUAKO
6MMaloTb, IyHAlOTh
3BYKOBIi CUTHaJIN.

Mig yac kanibpyBaHHS
Ha eKpaHi
BifobGpaXaeTbcs
nomuaka "E3".

Ha ekpaHi
BiobpakaeThbes
Hanwuc "E4".

Micna nepesanycky
Ha eKpaHi NOCTINHO
BinobpaxaeTbes "E3"
abo "E4".

HeobxigHa KinbKicTb
PIAMHW, BKa3aHa Ha
eKkpaHi gucnnes, He
CTOCYETbCS OesAKMUX
peuenTiB (Hanpukiaa,
nevvBa, 6e3rtoTeHOBUX
MaKapoHiB).

DopmyBanbHUM ONCK He
nia'eqHaHo.

Kpuiuka He Ha MicLi
abo HenpaBubHO
BCTaHOBJ/IEHa.

MoxnunBo, onaTtka anas
nepemillyBaHHs 3a610-
KyBasiacs CTOPOHHIMM
npeamMeTamMmu.

TicTo moxe ByTu HaaTo
CYXUM.

BrbpaHo HenpasuibHY
nporpamy.

Kpuwka kamepu
3MiLlyBaHHSA
3a/IMLLIAETHCSA 3aKPUTOLO
Ha NPUCTPOI.

Momuska B poboTi
MPUCTPOIO.

Cranacg nomusnka B
pobOTi NpUCTpoIO.

[Ons unx peuenTiB NOTPIOGHO
MPOMNYCTUTY PO3PaxXyHOK PigVHN. Y
TaKOMy BUMNAAKY HATUCHITb KHOMKY
Myck/May3a npoTarom 5 cekyHz,

i MPUCTPIN NOYHEe 3MiLLyBaTV 1
dopmyBaTK TicTO.

MNin'enHarTe TpMMay AMCKiB 0o
rofloBHoro 6soka, nig'egHanTe
hopMyBanbHNN ANCK HANEXHUM
YMHOM i BIONOBIOHO 3aKpiniTb
nepenHio NaHe b 4O NPUCTPOIO.

BcTaHoBITbL KPWLLKY HaneXHUM YNHOM.

Bin'egHarTe cnareTHULLO Bif oykepena
KUBEHHSA, MOYUCTLTE il | 3HOBY
LOTPUMYMTECH BKA3iBOK Y MOCIOHMKY
KopucTyBaya, Wob nepesanyctuTm
npoLec NpUroTyBaHHA MakapoHiB.

1 LLo6 noyaTn kanibpyBaHHS, 3HIMITb
KPUWLLKY KaMepw 3MiLLyBaHHS 3
NpUCTPOLO.

2 BuMKHITb i Big'egHanTe
crnaretHuuto. MigknodiTthb i
nepe3anycTiTb MPUCTPIN.

BVMKHITb | Big'€aHanTe cnareTHuLL.
[ligKtoYiTh | nepesanycTiTe NPUCTPIN.

3BEPHITECSA B CEPBICHNI LEEHTP.
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