English

Important

* Read these instructions in conjunction
with the illustrations before using the
appliance.

Before connecting the appliance ensure
that the voltage indicated on the underside
of the appliance corresponds with the
mains voltage in your home.

Do not immerse the appliance into water.
You can clean it with a damp cloth.

Only sharpen knives with this appliance.
Clean the knives well before grinding: a
dirty grindstone will not sharpen
effectively.

With this appliance you can also sharpen
serrated table knives. In this case you only
grind the non-serrated side of the cutting
edge. As a little steel is ground off with
each sharpening, the serration will
gradually disappear.

This appliance is not suitable for coarsely
serrated blades such as breadknives and
the blades of an electric knife.

If the mains cord of this appliance is
damaged, it must only be replaced by
Philips or their service representative, as
special tools and/or parts are required.

General description (fig. 1)

On/Off switch (] = On; O = Off)

Blade guide slots for coarse grinding ®
Blade guide slots for fine grinding,
deburring @

Suction pads (for stable positioning)
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Sharpening knives

- Place the knife sharpener on a stable, horizontal
surface (e.g. work top, table top).

« During operation some grinding dust will come
from the appliance. Use the knife sharpener on a
surface which can easily be cleaned.

- Switch on (fig. 2).

- Pull the knife smoothly (without hampering or
stopping!) through the guide slot (fig. 3, 4). This
action takes 2-3 seconds.

« Of a straight cutting edge sharpen both sides
(fig. 5).

- First use the two guide slots for coarse grinding

Alternately use the left side slot and the right side
slot.
If required, repeat this a couple of times.

- Subsequently use the two guide slots for fine
grinding @ in the same manner.

« Of a serrated cutting edge only sharpen the
straight (non serrated) side.

For this purpose use only one of the two guide
slots for fine grinding @.

- Serrated side on the left: use only the left side
guide slot (fig. 6).

- Serrated side on the right: use only the right side
guide slot (fig. 7).

« Never try to move (push) the knife through a
guide slot in adverse direction: this may cause
damage to the knife and to the grinding stones
(fig. 8).

« The best result will be obtained if you push the
blade gently downwards during sharpening. Do
not apply excessive pressure!

« If you push the blade downwards too much, the
appliance may be blocked. If this happens, just
lift the knife a little.

« First practice sharpening using a less valuable
knife.

« Never run your finger along the cutting edge to
check the sharpness. Use e.g. a piece of paper
for this purpose.

- Wash the knife after sharpening to prevent
grindings to come into your food.

Cleaning

- Remove the mains plug from the wall socket.

- Clean the appliance with a damp cloth.

- A few times per year hold the appliance upside
down and shake out the grindings (fig. 9).
You can also use a vacuum cleaner to remove
grindings from the appliance.

Grinding stones replacement

Please refer to your dealer for grinding stones
replacement.

Important

» Avant d'utiliser I'appareil, lisez ces
instructions en vous reportant aux
illustrations.

Vérifiez que la tension indiquée au-
dessous de I'appareil correspond bien a la
tension de votre secteur.

Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau.
Vous pouvez le nettoyer avec un chiffon
humide.

N’aiguisez que des couteaux avec cet
appareil. Nettoyez bien les couteaux avant
de les aiguiser : I'aiguisage n’est pas
efficace si la pierre a aiguiser est sale.
Cet appareil convient également pour
aiguiser des couteaux de table a dents de
scie. Dans ce cas, n'aiguisez que le cété
du fil du couteau dépourvu de dents.
Puisqu’un peu d’acier est retiré a chaque
affitage, les dents de scie disparaitront
graduellement.

Cet appareil ne convient pas pour
I'aiguisage des couteaux a grandes dents
de scie, tels les couteaux a pain ou les
lames d’un couteau électrique.

Si le cordon d’alimentation est
endommagé, ne le faites remplacer que
par Philips ou un Centre Service Agréé
Philips.

Description générale
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Interrupteur Marche/Arrét
(I = Marche, O = Arrét)
Fentes guide-lame pour aiguisage grossier

Fentes guide-lame pour aiguisage fin ou
ébarbage @
Ventouses (pour la stabilité de I'appareil).

guisage de couteaux

Placez l'aiguise-couteaux sur une surface
horizontale stable ( par ex. votre plan de travail
ou une table).

Pendant I'opération, une petite quantité de
limaille d’affGtage sera produite par I'appareil.
Utilisez votre aiguise-couteaux sur une surface
facile a nettoyer.

Mettez I'appareil en marche (fig. 2).

Tirez le couteau régulierement (sans a-coups et
de fagon continue) dans la fente guide-lame
(fig. 3, 4). Cela prend 2 a 3 secondes.

Si le fil du couteau est droit, aff(tez les deux
cotés (fig. 5).

Utilisez d'abord les deux fentes guide-lame de
I'affGtage grossier @.

Utilisez la fente guide-lame gauche et celle de
droite alternativement.

Si nécessaire, répétez I'opération une ou deux
fois.

Utilisez ensuite, de la méme maniére, les fentes
guide-lame pour affitage fin @.

Pour un fil de couteau en dents de scie,
n'aiguisez que le coté dénué de dents.

Dans ce but, utilisez seulement une des fentes
guide-lame pour affitage fin @.

Si les dents sont & gauche : utilisez seulement
les fentes guide-lame de gauche (fig. 6).

Si les dents sont & droite : utilisez seulement les
fentes guide-lame de droite (fig. 7).

N’essayez jamais de faire avancer le couteau
dans la fente guide-lame dans le mauvais sens
(en le poussant) : cela pourrait abimer le
couteau et la pierre a aiguiser (fig. 8).

Vous obtiendrez les meilleurs résultats en
appuyant légérement sur le couteau pendant
I'affitage. Mais la pression ne doit pas étre trop
forte.

Si vous appliquez une pression trop forte sur la
lame, vous pouvez bloquer I'appareil. Si cela se
produit, il vous suffit de soulever un peu le
couteau.

Exercez-vous d’abord sur un couteau de peu de
valeur.

Ne vérifiez jamais I'affitage en passant votre
doigt sur le fil du couteau. Pour cette vérification
utilisez par ex. un bout de papier.

Lavez le couteau aprées I'afftage afin
d’empécher que de la limaille ne vienne dans
vos aliments.

Nettoyage

Retirez la fiche d’alimentation de la prise du
secteur.

Nettoyez I'appareil avec un chiffon humide.
Plusieurs fois par an retournez I'appareil et
secouez I'appareil pour en éliminer la limaille
(fig. 9).

Vous pouvez également utiliser un aspirateur
pour retirer la limaille de I'appareil.

Remplacement des pierres a aiguiser

Consultez votre revendeur ou un Centre Service
Agréé Philips pour le remplacement des pierres a
aiguiser.

WICHTIG

* Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung
sorgfaltig durch, und sehen Sie sich dabei
die Abbildungen genau an, bevor Sie das
Geréat in Gebrauch nehmen.

Prifen Sie, bevor Sie das Gerat zum
ersten Mal verwenden, ob die
Spannungsangabe auf dem Typenschild
an der Unterseite des Gerats mit der
ortlichen Netzspannung bereinstimmt.
Reinigen Sie das Gerat nur mit einem
feuchten Tuch. Tauchen Sie es niemals in
Wasser. Spilen Sie es auch nie unter
flieBendem Wasser ab.

Schleifen Sie mit diesem Gerét nur
Messer, und reinigen Sie sie vorher. Ein
verschmutzter Schleifstein schérft nicht
gut.

Sie kdnnen mit diesem Geréat auch
Ségemesser schleifen. Schleifen Sie aber
nur die glatte, nicht gezackte Seite der
Klinge. Dabei wird nach und nach ein
wenig Stahl abgetragen, sodaR die Klinge
mit der Zeit ihre Zahnung verliert.

Das Gerat ist nicht zum Schleifen von
Messern mit grobem Wellenschliff, z.B.
Brotmessern und Klingen von elektrischen
Messern geeignet.

Wenn das Netzkabel defekt oder
beschadigt ist, muf es von einer durch
Philips autorisierten Werkstatt ersetzt
werden, da fiir die Reparatur Spezial-
Werkzeug und/oder spezielle Teile
bendtigt werden.

Allgemeine Beschreibung (Abb. 1)

© Ein-/Ausschalter. | = Ein; O = Aus

© Fuhrungsschlitze fir den Grobschliff ®

® Fuhrungsschlitze fiur den Feinschliff und
zum Abziehen @

© SaugfuRe fir einen sicheren Stand

Messer schleifen

- Stellen Sie das Gerat auf eine feste,
waagerechte Oberflache, z.B. einen Tisch oder
eine Arbeitsflache.

« Beim Schleifen entsteht ein feiner Abrieb.
Wabhlen Sie darum eine Flache, die sich leicht
reinigen laRt.

- Schalten Sie das Geréat ein (Abb. 2).

- Ziehen Sie die zu schleifende Klinge ziigig, mit
einer gleichformigen Bewegung, im Laufe von 2

bis 3 Sekunden, durch den Fiihrungsschlitz
(Abb. 3 und 4).

« Klingen mit Glattschliff: Beide Seiten schleifen
(Abb. 5).

- Verwenden Sie zuerst die beiden
Flhrungsschlitze fur den Grobschliff @, und zwar
abwechselnd den linken und den rechten
Fuhrungsschlitz.

Wiederholen Sie diesen Vorgang solange wie
erforderlich.

- Verwenden Sie dann auf gleiche Weise die
beiden Fuhrungsschlitze fur den Feinschliff @.

« Klingen mit Sageschliff: Nur an der glatten, nicht
gezahnten Seite mit Feinschliff schleifen. Kein
Grobschliff!

Verwenden Sie hierzu nur einen der beiden
Fihrungsschlitze, und zwar:

- Sageschliff links: nur den linken Fihrungsschlitz
fur den Feinschliff (Abb. 6);

- Sageschliff rechts: nur den rechten
Fihrungsschlitz fur den Feinschliff (Abb. 7).

« Ziehen Sie die Klingen stets auf sich zu; Fuhren
Sie sie nie in umgekehrter Richtung (Abb. 8).

« Sie erhalten das beste Ergebnis, wenn Sie die
Klingen beim Schleifen mit nur leichtem Druck
durch die Fuhrungsschlitze ziehen.

* Wenn Sie zu stark aufdriicken, blockiert das
Gerat. Heben Sie dann einfach das Messer an.

« Uben Sie das korrekte Messerschleifen zunéchst
an einem weniger wertvollen Messer.

* Prufen Sie die Scharfe der Messer niemals an
Ihren Fingern! Verwenden Sie hierfir z.B. ein
Blatt Papier.

- Spllen Sie das geschliffene Messer ab, damit
kein Abrieb in die Nahrung gerat.

Reinigung

- Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

- Wischen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch
ab, auf das Sie bei Bedarf ein wenig Spulmittel
auftragen koénnen.

- Schitteln Sie einige Male im Jahr den Abrieb aus
dem umgekehrt gehaltenen Gerat (Abb. 9).

Sie kdnnen den Abrieb auch mit einem
Staubsauger entfernen.

Ersatz der Schleifsteine

Wenden Sie sich an Ihren Handler, wenn Sie die
Schleifsteine erneuern wollen.

Nederlands

Italiano

Belangrijk

* Lees de gebruiksaanwijzing en zie de
illustraties voordat u het apparaat in
gebruik neemt.

» Controleer, voordat u het apparaat
aansluit, of het geschikt is voor de net-
spanning in uw woning. Zie het typeplaatje
aan de onderzijde van het apparaat.

* Dompel het apparaat nooit onder in water.
U kunt het schoonmaken met een vochtige
doek.

« Slijp alleen messen met dit apparaat. Maak
ze schoon voordat u ze gaat slijpen: een
vervuilde slijpsteen slijpt niet goed.

» Met dit apparaat kunt u ook gekartelde
tafelmessen slijpen.

U slijpt dan alleen de niet-gekartelde zijde.
Doordat daar bij elke slijpbeurt wat staal
wordt afgeslepen, zal de kartelrand
geleidelijk verdwijnen.

» Het apparaat is niet geschikt voor grove
kartelmessen, zoals broodmessen en de
bladen van een elektrisch mes.

* Indien het snoer van dit apparaat is
beschadigd, dient het uitsluitend te
worden vervangen door een door Philips
daartoe aangewezen reparateur, omdat
voor de reparatie speciale gereedschap-
pen en/of onderdelen vereist zijn.
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gemene beschrijving (fig. 1)

Aan/uit schakelaar (| = Aan; O = Uit)
Slijpgleuven voor grof slijpen ®
Slijpgleuven voor fijn slijpen, polijsten,
afbramen @

Zuigvoetjes (voor stabiele opstelling)

Messen slijpen

Plaats de messenslijper op een stabiel, viak
werkblad (bijv. aanrecht, tafelblad).

Tijdens het slijpen zal er wat slijpstof vrijkomen.
Gebruik het apparaat op een ondergrond die
gemakkelijk kan worden schoongemaakt.
Schakel het apparaat in (fig. 2).

Trek het mes behoedzaam (zonder haperen of
stoppen!) door de slijpgleuf (fig. 3, 4). Deze
handeling duurt 2-3 seconden.

Van een gladde snijrand slijpt u beide zijden
(fig. 5).

Eerst gebruikt u de twee slijpgleuven voor grof
slijpen @.

Gebruik afwisselend de linker en de rechter
slijpgleuf. Zonodig herhaalt u dit enkele keren.
Vervolgens gebruikt u op dezelfde wijze de twee
slijpgleuven voor fijn slijpen @.

Van een kartelrand slijpt u alleen de gladde (niet
gekartelde) zijde van de snijrand.

U gebruikt hiervoor slechts één van de twee
slijpgleuven voor fijn slijpen @.

Kartelrand links: gebruik alleen de linker slijpgleuf
(fig. 6).

Kartelrand rechts: gebruik alleen de rechter
slijpgleuf (fig. 7).

Probeer nooit het mes in de verkeerde richting
door een slijpgleuf te bewegen (duwen): dit kan
beschadiging van mes en slijpstenen
veroorzaken (fig. 8).

Het beste resultaat bereikt u wanneer u tijdens
het slijpen het mes lichtjes omlaag drukt. Niet
hard duwen!

Als u te hard op het mes duwt, blokkeert het
apparaat. Til dan het mes even op.

Oefen het messenslijpen eerst even met een
minder waardevol mes.

Controleer de scherpte van het mes nooit met uw
vinger.

Gebruik hiervoor bijvoorbeeld een papiertje.
Was het mes af na het slijpen, om te voorkomen
dat er slijpsel in uw voedsel komt.

Schoonmaken

Sl

W

Haal de stekker uit het stopcontact.

Maak het apparaat schoon met een vochtig
doekje.

Een paar keer per jaar keert u het apparaat om
en schudt u het slijpstof er uit (fig. 9).

U kunt ook een stofzuiger gebruiken om slijpstof
uit het apparaat te verwijderen.

ijpstenen vervangen

end u tot uw leverancier voor vervanging van

slijpstenen.

Importante

» Prima di utilizzare I'apparecchio, leggete
attentamente le istruzioni osservando le
illustrazioni.

Prima di inserire la spina, controllate che
la tensione indicata sotto I'apparecchio
corrisponda a quella della rete locale.

Non immergete I'apparecchio nell’acqua;
potete pulirlo con uno strofinaccio umido.
Utilizzate questo apparecchio per affilare
solo i coltelli. Per un’affilatura ottimale,
pulite accuratamente i coltelli prima di
inserirli nell’apparecchio.

Con questo apparecchio potete affilare
anche coltelli da tavola seghettati. In
questo caso affilate solo il lato non
seghettato del coltello: durante il processo
di affilatura viene rimosso un sottilissimo
strato di metallo e con I'andare del tempo
la seghettatura potrebbe scomparire.
Questo apparecchio non €& adatto
all’affilatura di lame seghettate da
entrambi i lati, come nel caso di coltelli da
pane o coltelli elettrici.

Qualora il cavo di alimentazione si
danneggiasse, dovra essere sostituito
solo da un rivenditore autorizzato Philips,
in quanto per lariparazione sono
necessari attrezzi e/o pezzi di ricambio
speciali.

Descrizione generale (fig. 1)
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Interruttore On/Off (I = on; O = off)
Aperture per I'inserimento delle lame -
affilatura grossolana ®

Aperture per I'inserimento delle lame -
affilatura accurata, sbavatura @
Piedini a ventosa (per una posizione piu
stabile)

Come affilare i coltelli

Posizionate I'affila-coltelli su una superficie
stabile e orizzontale (es: piano di lavoro o tavolo).
Durante il processo di affilatura si formera della
polvere metallica che uscira dall’apparecchio:
sistemate I'affila-coltelli su una superficie
facilmente lavabile.

Accendete I'apparecchio (fig. 2).

Inserite delicatamente la lama (senza forzarla)
nell’'apertura (fig. 3, 4). Questa operazione
richiedera un paio di secondi.

Nei coltelli a lama liscia, affilate entrambi i lati
(fig. 5).

Utilizzate dapprima le due aperture per I'affilatura
grossolana @, alternando la lama nell'apertura di
destra e in quella di sinistra. Se necessario,
ripetete I'operazione piu volte.

Utilizzate successivamente le due aperture per
un'affilatura piu accurata @.

Nei coltelli a lama seghettata, affilate solo il lato
liscio (non seghettato) e utilizzate solo le aperture
per I'affilatura accurata @.

Lato seghettato a sinistra: utilizzate solo
I'apertura di sinistra (fig. 6)

Lato seghettato a destra: utilizzate solo I'apertura
di destra (fig. 7)

Non tentate mai di muovere (spingere) il coltello
all'interno di un’apertura: potreste danneggiare la
lama e le mole. (fig. 8)

Per ottenere il miglior risultato, spingete
delicatamente la lama verso il basso durante
I'affilatura. Attenzione: non esercitate troppa
pressione sul coltello!

Se spingete la lama troppo a fondo, I'apparecchio
potrebbe bloccarsi. In questo caso, sollevare
leggermente il coltello.

Prendete familiarita con I'apparecchio utilizzando
dapprima coltelli di poco valore.

Non passate mai le dita sulla lama del coltello per
controllarne I'affilatura. Utilizzate invece un pezzo
di carta.

Dopo aver affilato il coltello, lavatelo
accuratamente in modo da evitare che eventuali
residui di metallo finiscano nel cibo.

Pulizia

Togliete la spina dalla presa.

Pulite I'apparecchio con uno strofinaccio umido.
Di tanto in tanto, capovolgete I'apparecchio e
scuotetelo con forza per eliminare i residui
metallici (fig. 9). A questo proposito potete
utilizzare anche un aspirapolvere.

Sostituzione delle mole

Per la sostituzione delle mole contattate il
rivenditore autorizzato piu vicino.
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Importante

» Antes de usar el aparato, lean las
instrucciones junto con las ilustraciones.
Antes de enchufarlo, comprueben si el
voltaje indicado en la parte inferior del
aparato se corresponde con el de su
hogar.

No sumerjan el aparato en agua. Pueden
limpiarlo con un pafio humedo.

Con este aparato, afilen solo cuchillos.
Limpien bien los cuchillos antes de
afilarlos ya que una muela sucia no afila
con efectividad.

Con este aparato también pueden afilar
cuchillos de mesa con el filo en forma de
sierra. En tal caso, afilen solo el lado del
filo que no tenga forma de sierra. Dado
qgue en cada afilado se pierde un poco de
acero, laforma de sierraira
desapareciendo gradualmente.

Este aparato no es adecuado para
cuchillas con gruesos dientes de sierra
como las de los cuchillos para el pany las
cuchillas de un cuchillo eléctrico.

Si el cable de red est4 deteriorado, solo
debe ser reemplazado por Philips o sus
Servicios Oficiales, ya que se requieren
herramientas y / o piezas especiales.

Descripcion general (fig. 1)

® Interruptor de Paro / Marcha
(I = Marcha ; O = Paro)

© Ranuras de guia de la cuchilla para un
afilado basto @

® Ranuras de guia de la cuchilla para un
afilado fino, para quitar rebabas @

© Pies de succién (Para un posicionamiento
estable)

Afilado de cuchillos

- Coloquen el Afilacuchillos en una superficie
horizontal y estable (Por ejemplo, sobre una
mesa normal, sobre una mesa de trabajo).

« Durante la operacion, del aparato saldra un poco
de polvo de afilado.

Usen el Afilacuchillos sobre una superficie que
pueda ser facilmente limpiada.

- Pongan el aparato en marcha (fig. 2).

- Deslicen el cuchillo de modo uniforme (j Sin
impedimentos ni paradas !) a lo largo de la
ranura de guia (figs. 3y 4).

Esta accion dura de 2 a 3 segundos.

« Enun filo de corte recto, afilen ambos lados
(fig. 5).

- Primero usen las dos ranuras de guia para
afilado basto @.

Usen alternativamente la ranura del lado
izquierdo y la del lado derecho.
Si es necesario, repitanlo un par de veces.

- A continuacion, usen del mismo modo las dos
ranuras de guia para el afilado fino @.

* De un filo en forma de sierra, afilen solo el lado
recto (No en forma de sierra).

Para ello, usen solo las dos ranuras de guia
para el afilado fino @.

- Lado en forma de sierra a la izquierda : Usen
solo la ranura de guia del lado izquierdo (fig. 6).

- Lado en forma de sierra a la derecha : Usen solo
la ranura de guia del lado derecho (fig. 7).

« No traten nunca de mover (empujar) el cuchillo a
través de la ranura de guia en la direccion
contraria ya que ello podria causar deterioros al
cuchillo y a las muelas afiladoras (fig. 8).

« Los mejores resultados se obtendran si
presionan suavemente la cuchilla hacia abajo
durante el afilado. j No apliqguen excesiva
presion !

Si presionan demasiado la cuchilla hacia abajo,
el aparato puede bloquearse.
Si ello sucede, levanten un poco la cuchilla.

« Primero practiquen el afilado usando el cuchillo
menos valioso que tengan.

« No deslicen nunca su dedo por el filo cortante
para comprobar el afilado. Para ello, usen, por
ejemplo, una hoja de papel.

- Afin de evitar que restos del afilado vayan a sus
alimentos, laven el cuchillo después de afilarlo.

Limpieza

- Desenchufen el aparato de la red.

- Limpien el aparato con un pafio himedo.

- Unas pocas veces al afio, sostengan el aparato
cabeza abajo y agiten las muelas (fig. 9).
También pueden usar un aspirador para eliminar
los restos de los afilados del aparato.

Sustitucién de las muelas de afilado

Para recambios de la muelas de afilado, dirijanse a
su vendedor.

Importante

* Leia estas instrugdes e consulte as
ilustragdes antes de utilizar o aparelho.
Antes de ligar pela primeira vez, verifique
se a voltagem indicada no aparelho
corresponde a tenséo utilizada em sua
casa.

N&o mergulhe em &gua. Limpe a maquina
com um pano hamido.

Afie apenas facas. As facas deverao ser
limpas antes de serem amoladas. Se as
laminas estiverem sujas néo ficaréo
devidamente afiadas.

Este aparelho também afia facas de mesa
com serrilha. Neste caso, afia-se apenas a
parte ndo serrilhada da lamina. Com a
continuagdo, a serrilha da faca ira ficando
desgastada.

Este aparelho ndo é adequado para afiar
facas cuja serrilha seja irregular e
espacada, como é o caso das facas de pdo
e das laminas das facas eléctricas.

Se o cabo de alimentacédo se estragar,
deverd ser substituido apenas pela Philips
OuU por um seu concessionario autorizado,
uma vez que é necessario utilizar
ferramentas e/ou pegas especiais.

Descricao geral (fig. 1)
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Boté&o para ligar/desligar (I = On; O = Off)
Guia das laminas para afiar
grosseiramente ®

Guia das laminas para afiar mais
apuradamente @

Ventosas (para uma fixacdo mais estavel)

Afiar facas

.

.

Coloque o afiador sobre uma superficie estavel
e na horizontal (por ex.: sobre a mesa de
trabalho ou a mesa da cozinha).

Durante o trabalho podera sair alguma poeira do
aparelho.

Use o aparelho sobre uma superficie que seja
facil de limpar.

Ligue (fig. 2).

Empurre a faca suavemente (sem estorvos ou
paragens!) pela ranhura-guia (fig. 3, 4). A
operacéo demorara 2-3 segundos.

Se for uma faca lisa, devera afiar ambos os
lados da lamina (fig. 5).

Comece por utilizar as duas ranhuras-guia para
afiar grosseiramente @.

Em alternativa, use a ranhura do lado esquerdo
e a ranhura do lado direito.

Se necessario, repita a operagéo varias vezes.
Em seguida, use as duas ranhuras-guia da
mesma forma para amolar mais apuradamente
@.

Se estiver a amolar uma lamina serrilhada, afie
apenas a parte lisa (ndo serrilhada).

Para isso, utilize apenas uma das ranhuras-guia
para um trabalho mais apurado @.

Lamina com serrilha do lado esguerdo: utilize
apenas a ranhura do lado esquerdo (fig. 6).
Lamina com serrilha do lado direito: utilize
apenas a ranhura do lado direito (fig. 7).

Nunca tente empurrar a faca dentro da ranhura
na direccéo inversa: isso podera danificar a faca
e as pedras de amolar (fig. 8).

Obtera melhores resultados se pressionar a
lamina ligeiramente para baixo durante o
trabalho. N&o faga demasiada forga!

Se fizer muita presséo para baixo, o aparelho
podera bloquear. Se tal acontecer, levante um
pouco a faca.

Comece por praticar um pouco com uma faca ja
velha.

Nunca passe o dedo pela lamina para verificar
se a faca ficou bem afiada. Faga-o, por exemplo,
com uma folha de papel.

Depois de afiar a faca e antes de se servir dela
para cortar alimentos, lave-a bem para lhe retirar
qualquer limalha.

Limpeza

Retire a ficha da tomada de corrente.

Limpe o aparelho com um pano humido.

De tempos a tempos, vire o aparelho e sacuda-o
para lhe retirar alguns restos de aparas ou
limalhas (fig. 9).

Também podera limpar as limalhas com um
aspirador.

Substituicdo das pedras de amolar

Consulte o seu distribuidor sobre a forma de
proceder a substituigdo.

Vigtigt.

« Laes brugsanvisningen igennem og kig p&
illustrationerne fgr apparatet tages i brug.

* For der sluttes strogm til apparatet
kontrolleres det, at spaendingsangivelsen i
bunden af apparatet svarer til den lokale
netspeending.

* Nedsaenk aldrig apparatet i vand. Det kan
renggres med en fugtig klud.

* Slib kun knive med apparatet. Rens
knivene grundigt fgr slibningen, da en
tilsmudset slibesten ikke sliber effektivt.

» Denne knivsliber kan ogsé anvendes til
slibning af bordknive med bglgeskaer, men
da skal kun den ikke bglgede side af
knivskeeret slibes. For hver slibning
forsvinder en lille del af knivstalet, hvorfor
bglgeskeeret gradvist vil blive mindre.

» Apparatet er ikke egnet til slibning af knive
med grove bglgeskeer som f.eks.
bradknive og knivbladene pa en elektrisk
kniv.

* Hvis netledningen beskadiges, skal De
henvende Dem til Philips, da der kreeves
specielle dele og/eller specialvaerktgj til
udskiftning af ledningen.

Generel beskrivelse (fig. 1).

O Teend/sluk-kontakt (I = teendt; O = slukket)
© Styreriller for knivblad til grov slibning ®
® Styreriller for knivblad til fin slibning @
© Sugekopper (s& knivsliberen star fast)

Slibning af knive.

- Anbring knivsliberen pa en stabil, plan overflade
(f.eks. et kakkenbord ell.lign.).

« Under slibningen vil der komme lidt slibestov ud
af apparatet. Brug derfor kun knivsliberen pa et
bord der let kan renggres bagefter.

- Teend apparatet (fig. 2).

- Traek knivbladet forsigtigt igennem styrerillen
(med en jeevn bevaegelse og uden stop!)

(fig. 3, 4). Det skal tage 2-3 sekunder.

» En helt glat kniv (uden bglgeskzer) slibes pa
begge sider (fig. 5).

- Brug ferst de to styreriller beregnet til grov
slibning @.

Brug skiftevis venstre og hgjre styrerille.
Om ngdvendigt gentages slibningen nogle
gange.

- Derefter bruges de to styreriller til fin slibning @
pa samme made.

» Knive med bglgeskaer skal kun slibes pa den
glatte side (uden bglgeskaer).

Brug derfor kun den ene af de to styreriller
beregnet til fin slibning @.

- Knive med bglgeskeer til venstre: Brug kun den
venstre styrerille (fig. 6).

- Knive med bglgeskeer til hgjre: Brug kun den
hgjre styrerille (fig. 7).

« Prgv aldrig at bevaege (skubbe) kniven i modsat
retning, da dette kan gdeleegge bade kniv og
slibesten (fig. 8).

» Det bedste resultat opnas ved at trykke let ned
pa kniven under slibningen. Tryk aldrig hardt ned
pa kniven!

» Trykkes kniven for hardt ned, risikerer man at
blokere slibestenen. Skulle dette ske, lgftes
kniven lidt op.

« Progv farste gang pa at slibe en kniv, der ikke har
veeret for kostbar.

« Maeerk aldrig efter med fingeren, om kniven er
blevet skarp nok. Brug f.eks. i stedet et stykke
papir.

- Efter slibningen vaskes kniven for at undga
slibestgv i maden.

Renggring.

- Tag stikket ud af stikkontakten.

- Renggr apparatet med en fugtig klud.

- Et par gange om aret vendes knivsliberen pa
hovedet, og eventuelt slibestav rystes ud (fig. 9).
Slibestgvet kan ogsa fiernes med en stgvsuger.

Udskiftning af slibestenene.

Huvis slibestenene skal udskiftes, bedes De
henvende Dem til Deres forhandler.

Viktig

* Les bruksanvisningen sammen med
illustrasjonene fgr apparatet tas i bruk.

 For apparatet tilkobles kontroller at
spenningen som er vist pd undersiden av
apparatet stemmer overens med
nettspenningen i Deres hjem.

» Dypp aldri apparatet i vann. Det kan
rengjgres med en fuktig klut.

* Slip bare kniver med dette apparatet.
Rengjar knivene godt far sliping: En
skitten slipestein vil ikke slipe effektivt.

« Dette apparatet kan ogsa slipe sagtakkede
bordkniver. | dette tilfellet, slip bare pa den
ikke takkede siden av kniven. Da litt stal
forsvinner ved hver sliping vil sagtakkene
forsvinne gradvis.

» Apparatet er ikke anvendelig til
grovtakkede kniver., slik som brgdkniver
og blader til elektriske kniver.

 Hvis nettledningen til dette apparatet
skades, ma den kun erstattes av Philips
eller Deres servicerepresentant da spesielt
verktgy og/eller deler er ngdvendig.

Generell beskrivelse (fig. 1)

0000

SI

P&/Av-bryter (I = P&; O = Av)
Knivblad-leder for grov sliping ®
Knivblad-leder for fin sliping @
Sugeknotter (for stabil plassering)

iping av kniver

Sett knivsliperen pa en stabil horisontal flate
(f.eks. arbeidsbenk, bord).

Under arbeidet vil slipestav komme fra
apparatet. Bruk knivsliperen p& en flate som lett
kan rengjares.

Sla pa apparatet (fig. 2).

Dra kniven forsiktig (uten rykk eller stopp)
gjennom knivblad-lederen (fig. 3, 4). Denne
bevegelsen skal ta 2-3 sekunder.

P& kniver med rett egg, slip begge sider (fig. 5).
Bruk farst de to ledesporene for grov sliping @.
Alternativt bruk venstre og hgyre ledespor. Hvis
ngdvendig gjenta dette noen ganger.

Bruk deretter de to ledesporene for fin sliping @.
pa samme maten.

Ved takket egg, slip bare den rette (ikke
takkede) siden. Til dette bruk, bruk bare de to
ledesporene for fin sliping @.

Takket side til venstre, bruk bare det venstre
ledesporet (fig. 6).

Takket side til hgyre, bruk bare det hgyre
ledesporet (fig. 7).

Prev aldri & skyve kniven gjennom ledesporet i
motsatt retning. Dette kan skade kniven og
slipesteinene (fig. 8).

Det beste resultatet vil oppnas hvis De skyver
bladet forsiktig ned under slipingen. Trykk ikke
hardt.

Hvis De trykker bladet for hardt ned kan
apparatet blokkeres. Hvis dette skjer, lgft litt pa
kniven.

Ved farste forsgk, bruk en mindre verdifull kniv.
Prev aldri & finne ut hvor skarp kniven er med
fingrene. Bruk f.eks. et stykke papir til dette.
Vask kniven etter sliping for & hindre at slipestav
kommer i maten.

Rengjgring

Trekk stopselet ut av stikkontakten.

Rengjar apparatet med en fuktig klut.

Et par ganger i ret, hold apparatet opp ned og
rist ut slipestavet (fig. 9). De kan ogsa bruke en
stgvsuger til & fierne slipestgvet fra apparatet.

Bytte av slipestein

Ta kontakt med Deres forhandler for bytte av
slipestein.

Lé&s forst hela bruksanvisningen! Spara den! Spara
kopebevis och kvitto!

Viktigt

 Las hela bruksanvisningen och studera
bilderna innan du boérjar anvanda
knivslipen.
* Innan du ansluter apparaten till elnatet
skall du kontrollera att den spanning, Volt,
som finns angiven pa apparatens
undersida, stdmmer med den aktuella
natspanningen.
Doppa aldrig knivslipen i vatten. Du far
inte heller spola den under vattenkranen.
Torka i stéllet av den med en vél urvriden
fuktig trasa.
Knivslipen ska endast anvandas for att
slipa knivar. Knivarna som skall slipas
maste vara val rengjorda. Om sliptrissan
blir nedsmutsad har den dalig
slipformaga.
Man kan dven slipa knivar med vagig egg i
den har knivslipen, men du maste da slipa
pa den slata eggsidan. En aning stél
forsvinner alltid vid varje slipning, darfor
kommer vagformen smaningom att
férsvinna.
Den har elslipen ar inte lamplig for
slipning av grovtandade knivblad, sdsom
brodknivar och blad pa elektriska knivar.
Om sladden pa denna knivslip skadas
maste sladden bytas ut av Philips eller
nagot av deras serviceombud, eftersom
specialverktyg och/eller sarskilda delar
kravs.

Beskrivning fig 1

® Strombrytare till/fran | = till; O = frén

© Styrspar for grovslipning @

® Styrspér for finslipning och skarpning @
© Sugfotter sa att knivslipen star stabilt

Slipning av knivar

- Stall knivslipen pa ett stabilt och plant underlag,
exempelvis ett bord eller en arbetsbank och
anslut stickproppen till ett eluttag.

« Nar du slipar kan det komma en del slipdamm
fran knivslipen. Tank darfor pa att stalla
apparaten pa en o6m yta som ar latt att torka av.

- Starta knivslipen genom att stélla strémbrytaren i
lage |, fig 2.

- Drag kniven i en jamn rorelse genom styrsparet,
utan att vicka eller stanna upp, fig 3 och 4. Det
skall ta ungefar tva till tre sekunder.

» Knivar med slat egg slipas pa bada sidor, fig 5.

- Anvand forst de tva vénstra styrsparen for
grovslipning ®.

Drag kniven at dig, omvéxlande i det ena och det
andra styrsparet.
Upprepa tills kniven ar vass.

- Avsluta sedan med att dra kniven i de tva hogra
styrsparen for finslipning och skarpning @.

» Knivar med vagig egg slipas endast pa den
slata sidan.

Anvand endast ett av de tva styrsparen for
finslipning och skarpning @.

- Den vagiga sidan till vanster: anvand endast det
vanstra av styrsparen, fig 6.

- Den vagiga sidan till hdger: anvand endast det
hogra av styrsparen, fig 7.

» Skjut aldrig kniven i motsatt riktning, fran dig
genom styrsparen; det kan forstora dels kniven,
dels sliptrissan, fig 8.

» Det basta resultatet far du om du forsiktigt
trycker ned knivbladet i styrsparet under
slipningen. Du skall inte trycka kraftigt.

« Trycker du ned knivbladet for kraftigt kan
sliptrissan stanna. | s& fall lyfter du upp kniven
en aning, sa att trissan borjar rotera igen.

Vi rekommenderar att du bérjar med att 6va pa
en kniv som inte ar sa dyrbar.

» Prova aldrig skarpan pa kniveggen genom att
kanna med fingret! Anvéand en bit papper i stéllet.

- Kom ihag att diska kniven nar du har slipat den,
s& det inte kommer sliprester i maten.

Rengoring

- Dra ut stickproppen ur eluttaget.

- Torka ren apparaten med en fuktig trasa.

- Nagra ganger om &ret kan du vanda apparaten
upp och ned och skaka ut sliprester, fig 9.
Du kan ocksé suga ut sliprester med hjalp av en
dammsugare.

Byte av sliptrissa

Kontakta din Philips-handlare om du behéver byta
sliptrissa.

EAAnvika

ZNMavTIKO

¢ AlaBaaoTe TIG 0dNyieg XPAOEWG,
BAEMoOVTAG KAl TIG AVTIOTOIXEG EIKOVEG
TIPIV XPNOIMOTIOINOETE TN OUCKEUN.
* Mpiv CUVSEOETE TN CUCKEUN OTO peUlQ,
BeBaiwOEITE OTI N TAON MTOU AvaPEPETal
OTNV KATW MAEUPA TNG OUOKEUNG Eival
idla g TRV TAON TNG TIEPIOXNG 0AG.
Mn BadeTe Th CUOKEUN HECa OE vepQ.
MrmopeiTe va ThV KaBapiosTe e Eva uypo
mavi.
AKOVI{ETE JOVO Haxaipia UE TH CUCKEUR
auTn. Ka@apioTe Ta kaAa mpiv Ta
aKOVIOETE. AV N METPA AKOVIOHATOG gival
Bpwuikn dev Ba akovilel kaAda. Me Tn
GUOKEUN AUTH MITOPEITE £mMiong va
AKOVIZETE 060OVTWTA paxaipia, aAAa
TMPEMEI VO OKOVIJETE MOVOV TA ONEIa TG
KOYnG Tou paxaipiou mou Sev givai
0d0ovTwTh. EMe1dn e kabe akovioua
@eUyel Aiyo «atodli» Ta dovTia 6a
€Zao@avioToUVv ue Ta MoAAG akoviopara.
H ouokeun auTtn dev gival KaTaAAnAn yia
va akovileTe Aemideq ue Tpaxia odovTwTH
KOyn T.X. jaxaipia Ywuiou Kai Ta
NAEKTPIKG payaipia.
Av TO KOAW310 PEUPATOG TNG OUOKEUNG
uttooTei BAGBN TIPEMEI va AVTIKATAOTAOEI
amo T PiAiImg f Tov €§0UCI0d0THHEVO
avTIMPOOWITO THG, SIOTI XPEIAleTal E1SIKA
epyalsia Ka/j avTaAAAKTIKA.

Fevikn epiypagn (gik. 1).

(]

(&)
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(0]

AlakonTng Asitoupyiag ON/OFF

(I=ON, O=OFF)

0dnyoi Aemidag paxaipiou yia XovTpo-
akoviopa @

0dnyoi Aemidag paxaipiou yia YiAo
akoviopa @

Ynootnpiyparta (Bevtouleg yia atabepn
ToT0B£TNON)

AKOVIOHa paxaipiov

TonoBeTeioTe TO AKOVIOTNPL O 0TABEPN,
opLOVTIa eTPAveLa (TLX. TPATELL)

Kata to akoviopa 6a Byaivouv HepLKa
plviopata oav okovn arod Tn ouokeun. I
QAUTO TIPETIEL VA TNV TOTIOBETNOETE O YEPOG
mou va kaBapietal eUKOAQ.

©¢&0oTe Og AelToupyia Tn CUOKEUN (LK. 2).
SUpeTe TO paxaipt amaAd (Xwpig va
OTAMATATE), OTIWG deiXVeL To BENOG (gIK. 3, 4)
yla 2-3 deutepOAemnTa.

Av n KON Tou paxatptoU eivat iola, akovioTe
Kal TG dU0 MAEUPEG (LK. 5).
XpnotuoroleioTte mMpwta Toug dUo 0dnyolg
yla Xovtpo akoviopa @

EVaAAGE xpnolpomoleioTe TNV aplotepn Kat
JeELA oxLoun.

Av xpelaletal KAveTe TNV evépyela autn dUo
1 TPEIG POPEG.

MeTa xpnotdoroleiote Toug dU0 0dnyolg yia
Yiho-akoviopa @ pe tov idlo TpoTo.

Av n KON Tou paxatptoU givatl 0dovIwTm,
akovioTte povov Tnv Aeia (Un odovTwTn)
TAEUPA, XPNOLLOTIOIMVTAS HOVOV Evav aro
Toug dUo 0dnyoUgq yia Yiho-akoviopa @
OdovTwTn MAEUPA apIOTEPA:
Xpnolporolelote HOVOV TOV apLOTEPO 0dNYO
(elk. 6).

OdovtwTn MAeUpa de&la: Xpnolyormoleiote
HOvoV ToVv BeELO 0dNYO (LK. 7).

Mn oUpeTe MOTE TO Hayxaipt Onwg deixvel To
BENOG 0NV €IK. 8, BIOTL Uropei va pokANBei
BAGBN oTO paxaipl Kat OTIG AKOVOTIETPEG.
Oa £xeTe KAAUTEPA AMOTEAECUATA AV
OTIPWXVETE ATAAA TO Haxaipl POG TA KATW
KATA TO OKOVIOUA.

AV KATA TO OKOVIOMA TIECETE TIAPA TIOAU TO
paxaipt pog Ta KATW N CUCKEUT) UTopEl va
MITAOKAPEL. ZTNV TMEPIMTWON auTh
avaonkwote Alyo To paxaipt.

EEaoknBeite otnv apxn akovifovrag eva
PTNVO paxaipt.

Mn Badete MOTE TO SAKTUAO 0Ag OTNV KON
Tou paxatptoU yia va deite av £l aKovIoTel
KAAQ, XPNOLUOTIOIEIOTE VA KOPUATL XAPTL.
MAUVTE TO paxaipt HETA TO AKOVIOUA Yla va
@Uyouv Ta plviopata.

Ka@apiopog

BydATe 10 KAAWSL0 peUpATOC Ao TNV npila
TOU ToiXoU.

KaBapioTe TN OUoKeUT| HE £va UYPO TAVi.
Meplkeg PopEG KABE XPOVO, YUPIOTE TN
OUGCKEUT avamnoda Kal KOUVEIOTE Tn CUCKEUN
yla va pUyouv Ta plviopata (k. 9).
Mmopeite emiong va ByaAeTe ta plvioyarta
XPNOLUOTIOLOVTAG NAEKTPLKN oKoUTA.

AAAayn akovomeTpag

Ia va aAd&eTe TIG aKOVOTETPEG amnoTabeite
oTOV MPOUNBeUTH 0aG.




