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Important

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for future
reference.

Warning

Before you connect the appliance to the power, make sure
that the voltage indicated on the bottom of the appliance
corresponds to the local power voltage.

Make sure that your hands are dry before you insert the plug
into the power outlet.

Do notimmerse the main unit in water or rinse it with water or
other liquid.

To prevent a short circuit or an electric shock, do not pour
water or any liquid on the appliance.

Make sure that the plug is firmly inserted into the power outlet.

Never connect this appliance to a timer switch or separate
remote control system.

Make sure that the appliance is assembled correctly before
you insert the plug into the power outlet.

If the power cord, the plug, or other parts are damaged, do not
use the appliance.

Make sure the control knob is in the OFF position and the
appliance is unplugged when notin use, left unattended,
before assembling, disassembling, cleaning or storing. Always
make sure the appliance is properly assembled before putting
the plug into the wall outlet and operating the appliance.

The appliance will not operate unless it is properly assembled.
Do not place hands, fingers or utensils in the mixing chamber

of the appliance unless the control knob is in the OFF position,

the appliance is unplugged and the motor and mixing paddle
have come to a complete stop. Ensure the motor and the

mixing paddle have completely stopped before disassembling,

cleaning or storing.

If the power cord is damaged, you must have it replaced by
Philips, a service center authorized by Philips or similarly
qualified persons to avoid a hazard.

Do not replace parts of the appliance by yourself.

This appliance shall not be used by children. Keep the
appliance and its power cord out of reach of children.
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This appliance is not intended for use by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience
and knowledge, unless they have been given supervision
orinstruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

To prevent any accidents, do not use the appliance ifitis
damaged for any reason.

Caution

Before using the appliance for the first time, disassemble
and wash the accessories thoroughly (refer to the chapter
“Disassemble and cleaning before first use”).

This appliance is intended for household use only.

Never use any accessories or parts from other manufacturers
or that Philips does not specifically recommend. If you use
such accessories or parts, your guarantee becomes invalid.
Do not use this appliance on an unstable or uneven surface.
Do not disconnect the power cord before the processing

is complete. If you have to stop processing, disconnect the
power cord before you perform other operations.

Do not exceed the maximum operation cycle of 2 cycles
continuously at all applications. To better protect the lifetime
of the appliance, you can restart using the appliance after 30
minutes upon 2 continuous operation cycles.

If you intend to use the appliance continuously, clean the
shaping disc with the supplied cleaning tool each time after
use.

Do not bend, jerk, twist, or bundle the power cord forcibly, nor
put it under heavy objects.

Unplug the appliance when notin use.

Do not use the appliance near flammable objects such as
table cloth or drapes.

Pull out the power plug immediately after you detect smoke.
When unplugging the power cord, do not pull the cable but
grab the plug part.

Keep the power plug clean.

Do not put heavy objects on the appliance.
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This appliance is designed as consumer kitchen appliance. Do
not use for any other purpose.

Do not move the appliance while it is operating.

Disconnect the power cord if the appliance is left unattended
and before assembling, disassembling or cleaning.

Place the appliance in a dry and well ventilated place after use.
Do not hold and move the appliance by grabbing the shaping
disc holder. Hold the main unit to do so.

Make sure the shaping disc hole is unblocked each time
before using.

Keep hands, hair, clothing, as well as spatulas and other
utensils away from appliance during operation to reduce the
risk of injury to persons, and/or damage to the appliance.

Do not put your fingers or other objects into the Pasta maker
opening while it is in operation. Avoid contact with moving
parts.

Do not attempt to defeat the coverinterlock mechanism.

The shaping discs and all detachable parts of the appliance
are dishwasher safe. When you clean them in dishwasher,
make sure to select the proper program which has a maximum
temperature at no higher than 60°C.

Use only on properly grounded outlet.

Electromagnetic fields (EMF)

This Philips appliance complies with all applicable standards and regulations regarding
exposure to electromagnetic fields.

R

ecycling

This symbol means that this product shall not be disposed of with normal E
household waste (2012/19/EU).
Follow your country’s rules for the separate collection of electrical and

electronic products. Correct disposal helps prevent negative consequences for the
environment and human health.

Guarantee and support

If you need service or information or if you have a problem, visit the Philips website

at www.philips.com/support or contact the Philips Consumer Care Center in your
country. You can find its phone number in the worldwide guarantee leaflet. If there is no
Consumer Care Center in your country, go to your local Philips dealer.
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Introduction

Congratulations on your purchase, and welcome to Philips!

To fully benefit from the support that Philips offers, register your product at
www.philips.com/welcome.

Read this user manual carefully before you install and use the appliance. Save it for
future reference.

What’s in the box (Fig. 1)

@ | Main unit @ | Lasagna/dumpling shaping disc
@ | User manual Cleaning brush
® | Recipe book (® | Flat cleaning tool
(® | Spaghetti shaping disc (assembled on Flour cup
the appliance upon purchase)
(® | Fettuccine shaping disc @ | Water cup
(® | Penne shaping disc
Overview (Fig. 2)
@ | Power cord (® | Squeezing bar
(@ | Cord storage wrap Mixing paddle
(® | Storage box @ | Start/pause button
® | Mixing chamber ®@ | Control knob
(® | Mixing chamber lid ®) | Extra-extrusion setting
(® | Shaping disc OFF
@ | Shaping disc holder @ | Auto operation setting
Squeezing tube

Disassembling and cleaning before first use

Important

Before using the appliance for the first time, remove and safely discard any packing
material and /or promotional labels.

Take out all detachable parts and accessories, wash and thoroughly dry all parts
and accessories (refer to the chapter “Cleaning”).

Do not use water to rinse or soak the main unit, the power cord, or the power plug.
Do not use a scouring pad or similar cleaners as these will scratch the plastic
surface and affect the lifetime of the Pasta maker.

The shaping discs and all detachable parts of the appliance are dishwasher safe.
When you clean them in a dishwasher, make sure to select the proper program
which has a maximum temperature at no higher than 60°C.

This appliance is intended for household use only.
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Thoroughly clean all parts before you use the appliance for the first time (see
chapter ‘Cleaning’).

Pull the lid to unlock it and then remove the lid from the mixing chamber. (Fig. 3)
Slide the mixing chamber off the main unit. (Fig. 4)

Turn the shaping disc holder counterclockwise to remove it from the mixing chamber
outlet. (Fig. 5)

Put your finger in the mixing chamber and push the squeezing tube outwards to slide
it out of the mixing chamber outlet (Fig. 6). Detach the shaping disc, and then pull the
squeezing bar out of the squeezing tube (Fig. 7).

Take the mixing paddle out of the mixing chamber. (Fig. 8)
Clean all detachable parts and accessories, and then wipe them dry. (Fig. 9&10)

Assembling

Important

Make sure the appliance is not plugged in during assembly.

1

Slide the mixing chamber onto the main unit. (Fig. 11)

Note: Make sure the fixing levers @ on the main unit are fitted with the openings on
the bottom of the mixing chamber.

Put the mixing paddle in the mixing chamber. (Fig. 12)
Insert the squeezing tube into the mixing chamber. (Fig. 13)

Note: Make sure the big opening on the squeezing tube faces up when you insert the
tube into the chamber.

Insert the squeezing bar into the mixing chamber. Make sure the squeezing bar slides
all the way through both the squeezing tube and the mixing paddle and into the
shaft in the main unit. (Fig. 14)

Note: Slightly turn the mixing paddle to make sure the squeezing bar is connected
correctly with the shaft @ in the main unit.

Attach the shaping disc on the mixing chamber outlet. (Fig. 15)

Note

e Make sure the flat side of the shaping disc is facing out.

e Make sure the shaping disc fits into the fixing point on the squeezing bar.

e Make sure the arrow on the shaping disc face upwards when you attach it on the
mixing chamber outlet. Pay special attention when you do so for the lasagna/
dumpling shaping disc. This is to make sure that the opening of the lasagna sheet
is on the top.

Press the shaping disc through the opening of the shaping disc holder (Fig. 16), and
then assemble the holder on the mixing chamber outlet. Turn the holder clockwise to
firmly lock itin place (Fig. 17).

Note: Always attach the shaping disc on the mixing chamber outlet before you
assemble the shaping disc holder. Never put the shaping disc in the shaping disc
holder and assemble them on the mixing chamber outlet at the same time. (Fig. 18)



ENGLISH 11

7 Attach the lid onto the mixing chamber. (Fig. 19)

Note: If the mixing chamber lid is not properly installed, the safety switch will prevent
the appliance from working.

Using the Pasta maker

Important

Place the product on a flat surface and prevent table shaking or vibration.

Make sure all the parts are well assembled before plugging in.

Do not put less than 200 g (1x included flour cup) or more than 400 g (2x included
flour cups) of flour in the chamber.

Pour in the liquid slowly through the water slot after the appliance starts kneading.
If you want to dispose the weighed flour before processing with the next batch,
empty the chamber and restart the appliance by unplugging and plugging in again.
Do not put any ingredients that are 60°C or above into the Pasta maker, or place
the Pasta maker in surroundings at high temperature (60°C), for instance in a high
temperature sterilization environment. This will deform the appliance.

Do not pour liquid into the mixing chamber before the Pasta maker starts running.
Make sure the shaping disc and shaping disc holder are assembled properly before
plugging in the appliance.

Preparing and measuring the flour

1

Scoop one full cup of flour using the included flour cup. Scrape off any excessive flour
from the cup edge with the supplied flat cleaning tool. 1 full cup of flour weighs around
200g, and 2 full cups of flour weigh around 400g. (Fig. 20)

Note

e Do not shake or hit the flour cup to remove excessive flour. This will affect the flour
weight.

e Use a kitchen scale to measure the weight more accurately. (Fig. 21)

* 200g of flour makes about 200g fresh pasta/noodles. 400g of flour makes about
450g fresh pasta/noodles.

Pull the lid to unlock it and then remove the lid from the mixing chamber. (Fig. 3)

Pour the flour into the mixing chamber. If you want to make 2-3 servings, add a
second cup of flour as you will need 2 cups (around 400g) of flour in total. (Fig. 22)

Note

¢ Do not pour liquid into the mixing chamber at this point. Only pour liquid after the
Pasta maker starts running.

e Do not put less than 200g or more than 400g of flour in the chamber. If you put
too little or too much flour in the chamber, the appliance may not operate.

e Pour the flour as shown in the illustration (Fig. 23). Do not pour the flour into the
opening of the squeezing tube, otherwise the flour in the squeezing tube will not
be mixed evenly (Fig. 24).
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Preparing and measuring the liquid
1 Measure the liquid volume at eye level on a flat surface. (Fig. 25)

Note: Do not pour liquid into the mixing chamber before the Pasta maker starts
running.

There are 2 sets of water markings on the supplied water cup.

¢ When using all-purpose flour and egg mixture to make plain egg pasta/lasagna,
refer to side A with two liquid levels. (Fig. 26)
e Level1(80ml): required egg mixture amount for 1 cup of flour.
e Level 2 (160ml): required egg mixture amount for 2 cups of flour.

€ To make egg mixture for plain egg pasta, crack 1 egg into the water cup. Add water
up to the required amount as shown on side A, and then whisk the water and egg to
combine. (Fig. 27)

€ When using the following combinations of flour and liquid to make pasta, refer to
side B with specific volume. (Fig. 28)
* All-purpose flour mixed with pure water/vegetable juice mixture.
» Various other flours (as shown in the following tables) mixed with egg mixture/

pure water/vegetable juice mixture.

Check the following tables for detailed water and flour ratio.

Note: These tables show the flour-liquid ratio base on 200g of flour. When using 400g of flour to
make pasta, double the liquid volume (including egg) to get the right flour-liquid ratio.

€ When using egg mixture to make pasta, crack 1 egg into the water cup. Add water
up to the required amount as shown below, and then whisk the water and egg to
combine. (Fig. 29)

Flour \ Egg mixture (ml) \ Water cup
Durum (Semolina flour 150g + all-purpose flour
85
50g)"
Whole wheat 200g 90
Spelt 200g 95 Side B
Bread flour 200g 85
Soba (buckwheat flour 130g + all-purpose flour
70g)* 85

¢ When using pure water to make pasta, add water to the required amount as shown
below.

Pure water (ml) ‘ Water cup
All-purpose flour 200g 75
Durum (Semolina flour 150g + all-purpose flour 75
50g)* Side B
Whole wheat 200g 85
Spelt 200g 80

€ When using vegetable juice (including 1 egg) to make pasta, crack 1 egg into the water
cup. Add vegetable juice up to the required amount as shown below, and then whisk
the juice and egg to combine.
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Spinach juice |Beet juice Carrot juice
(including 1 (including 1 (including 1
egg) (ml) egg) (ml) egg) (ml)
All-purpose flour 200g 85 85 85
Durum (Semolina flour Side B
150g + all-purpose flour 85 85 85
50g)*

* Use a kitchen scale to measure the weight more accurately.

Important

The pasta recipes provided in the recipe book have been tested for success. If you
experiment with or use other pasta recipes, the flour and water/egg ratios will need
to be adjusted to the flour and water cup ratios included with the Pasta maker.

The Pasta maker will not operate successfully without adjusting the new recipe
accordingly.

Note

For best results, use all-purpose flour with the recommended liquid proportions
indicated on the cup.

Seasonal changes, using ingredients from different regions may affect the flour/water
ratio.

“Gluten” is a binder which ensures the pasta does not break easily. Gluten-free flour
does not contain a binder, therefore it needs a thickener to act as a “binder” eg.
Xanthan gum or Guar. Various kinds of gluten-free flour perform differently when
making pasta. Some flours are not suitable for making pasta such as coconut flour
and white rice flour; some flour varieties work well, such as quinoa and buckwheat.
See the recipe book provided for more delicious pasta and noodle ideas.

Starting the pasta making program

Important

Do not select the extra extrusion program before the dough mixing is complete.
Otherwise, this will damage the Pasta maker and its lifetime.

Do not disconnect the power cord before the processing is complete. If you have to
stop the pasta making process, turn the control knob to “OFF” to stop the working
process and then disconnect the power cord from outlet before performing other
operations.

Do not exceed the maximum operation cycle of 2 cycles continuously at all
applications. To better protect the lifetime of the appliance, you can restart using
the appliance after 30 minutes upon 2 continuous operation cycles.

If you intend to use the appliance continuously, clean each shaping disc with the
supplied cleaning tool each time after the pasta making session. For easy cleaning,
do not soak the shaping disc directly in water.

Put the plug of the appliance into the power outlet. The Pasta maker will give a signal
sound once. (Fig. 30)

Note: Make sure all the parts are well assembled before plugging in.
Attach the lid onto the mixing chamber. (Fig. 19)
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Note: The appliance will not start working if the chamber lid is not properly closed.
During the pasta making process, if the chamber lid becomes loose, the appliance
will automatically stop working.

Turn the control knob to select the auto operation setting, and then press the Start/
Pause button. (Fig. 31)

Note: The whole working process (including kneading and extruding) takes around 12
minutes for 200g of flour and 18 minutes for 400g of flour.

4 After the kneading starts, slowly pour in the liquid along the entire length of the slot
in the lid. (Fig. 32)

Note: During dough mixing, do not add other ingredients after you have poured in
the liquid. Otherwise, it will affect the results of the pasta texture.

5 After the Pasta maker finishes kneading, it will beep a few times and the pasta
extrusion will start after a few seconds. Place a container right under the outlet. Cut
the pasta into the desired length with the cleaning tool. (Fig. 33)

Note

e |f the ratio of liquid and flour is not correct, the extrusion will not succeed. In this
case, prepare the ingredients again.

¢ Move the cleaning tool downwards to cut the pasta.

6 When the extrusion process is complete, the appliance will beep a few times.

Note: Do not turn the control knob to the “OFF” position before the whole process is
over (you will hear the “beep” sound).

7 After the pasta making is complete, if you notice some leftover dough inside the
chamber, you can turn the control knob to the OFF position first, and then turn the
control knob to the extra-extrusion setting. Press the Start/Pause button to start the
extra-extrusion program. (Fig. 34)

Note

* You may find some fine pasta threads on the pasta surface. This is normal.

* The cooking time of the pasta varies depending on personal preferences, pasta
shapes, and number of servings.

Cleaning

Important

Turn the control knob to “OFF”, disconnect the power and remove the power cord
before cleaning or disassembling this appliance.

Do not immerse the main unit in water.

Do not use a scouring pad, caustic cleaners, or abrasive cleaners (for examples,
gasoline, alcohol, and propanol) to clean the appliance.

Clean the appliance each time after use, or the appliance might not operate
properly.

Take extra caution when cleaning the appliance to avoid getting cut by any sharp
edges.

The shaping discs and all detachable parts of the appliance are dishwasher safe.
When you clean them in a dishwasher, make sure to select the proper program
which has a maximum temperature at no higher than 60°C.
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1 Turn the control knob to “OFF” and disconnect the plug from the power outlet.
(Fig. 35)

2 Pull the lid to unlock it and then remove the lid from the mixing chamber. (Fig. 3)

3 Slide the mixing chamber off the main unit. (Fig. 4)

4 Turn the shaping disc holder counterclockwise to remove it from the mixing chamber
outlet. (Fig. 5)

5 Putyour finger in the mixing chamber and push the squeezing tube outwards to slide
it out of the mixing chamber outlet (Fig. 6). Detach the shaping disc, and then pull the
squeezing bar out of the squeezing tube (Fig. 7).

6 Take the mixing paddle out of the mixing chamber. (Fig. 8)

7 Clean the shaping disc with the supplied cleaning tool to remove the dough residues.
After that, you can clean it with water. (Fig. 36&37)

8 Use the supplied cleaning brush to clean all detachable parts with dishwashing liquid
and warm water or clean in the dishwasher. Wipe all parts dry.

Tip: Use the pointing end of the cleaning brush to clean the inner bottom of the
squeezing tube. (Fig. 38)

9 (Clean all detachable parts with dishwashing liquid and warm water or clean in the
dishwasher. After that, wipe all parts dry.

10 Use a dry cloth to clean the main unit, control knob, and the exterior of the Pasta
maker. (Fig. 39)

Note: After cleaning, make sure all parts and the shaping disc air dry thoroughly
before storing. Assemble the Pasta maker back for next use.

Storage

1 Wind the power cord around the cord storage wrap. (Fig. 40)
2 Dry the shaping discs and store them in the storage box.
Note: The small groove in the storage box is designed for the cleaning tool of the

angel hair shaping disc, which is not included in this Pasta maker. It will be launched
and sold separately. (Fig. 41)

3 Store the Pasta maker in a dry, well ventilated place after use.

Troubleshooting

This chapter summarises the most common problems you could encounter with the
appliance. If you are unable to solve the problem with the information below, visit
www.philips.com/support for a list of frequently asked questions or contact the
Consumer Care Center in your country.
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Problem

The appliance does
not sound after the
plug is putin the wall
outlet.

The appliance does
not start the pasta
making process after
the plug is putin the
wall outlet.

After pressing the
start button ¢, the
appliance makes
alarm sounds and
does not work.

The chamber lid is
pushed open from
the inside.

During processing,
the appliance stops
working when you
open the lid.

During the pasta
making process,

the appliance stops
working, and there is
no alarm sound.

Cause

The plugis not
connected properly,
or the outlet is not
connected to power
source.

You have not chosen a

pasta making program
or pressed the start
button ¢,

The chamber lid is not
assembled properly.

There’s too much flour
in the mixing chamber.

The ratio of flour and
water provided in the
“Flour/water ratio

table” was not followed.

The dough is too wet.

The chamber lid is not
assembled properly.

For safety reasons,
the appliance always
stops working when

the lid is opened during

processing.

The Pasta maker has
overheated due to
long and continuous
working time.

Solution

Check whether the power plug is
plugged correctly and the outlet is
working properly.

Choose a pasta making program and
press the start button Cv.

Make sure you follow the user
manual to assemble the chamber lid

properly.

The maximum amount of flour for
each batch is 400g. If you have

put more than 400g of flour in the
mixing chamber, reduce the amount
and make another batch of pasta.

Disconnect from the power source,
clean the Pasta maker, and follow
the user manual again to restart the
pasta making.

Make sure you follow the user
manual to assemble the chamber lid
properly.

If you need to resume the previous
operation, close the lid properly, and
press the Start/pause button.

Disconnect from the power source,
and allow the Pasta maker to

cool down. Do not exceed the
maximum operation cycle of 2 cycles
continuously at all applications. To
better protect the lifetime of the
appliance, you can restart using the
appliance after 30 minutes upon 2
continuous operation cycles.



Problem Cause

The ratio of flour and

water provided in the

“Flour/water ratio
During the pasta table” was not followed.
mak]'ng process, The dOUgh may be too

the appliance stops ~ dry.

working, and makes  The mixing paddle may

alarm sounds. be blocked by some
foreign objects.
The wrong program is
selected.

The mixing paddle The ratio of the flour
is running idle, and and water is incorrect.
there is no pasta

coming out.
The flour becomes
damp after longtime
storage.
The pasta breaks The ratio of the flour
easily. and water is incorrect.
You did not use the
correct type of flour.
The pasta sticks The ratio of the flour
together. and water is incorrect,

too much water is
poured in the mixing
chamber.
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Solution

Disconnect from the power source,
clean the Pasta maker, and follow
the user manual again to restart the
pasta making.

Disconnect the plug from the power
source and discard dough. Clean the
Pasta maker, measure ingredients
correctly (use a kitchen scale to
measure the flour weight more
accurately), and follow the user
manual again to restart the pasta
making

Use flour that is fresh or properly
stored.

Disconnect the plug from the power
source and discard dough. Clean the
Pasta maker, measure ingredients
correctly (use a kitchen scale to
measure the flour weight more
accurately), and follow the user
manual again to restart the pasta
making.

Use all-purpose flour or flour with
higher protein content (refer to the
chapter 'Using the Pasta maker'in
the user manual or the supplied
recipe book).

Measure flour and water with

the provided flour and water cup
and according to the "flour/water
ratio table". Use a kitchen scale
to measure the flour weight more
accurately.
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Problem

Too much leftover
dough inside the
chamber.

Small amount of
water is leaking out
from the appliance.

After pasta making,
the mixing chamber
cannot be slid off
the main unit, or
the squeezing tube
cannot be pushed
out of the mixing
chamber.

Cause

The flour is either
exposed to moisture
before use, or the
dough is too wet.

The chamber, the
mixing paddle, the
shaping disc are not
cleaned properly
before use.

The mixing paddle or

the chamber is still wet.

Water is not added in
the right order.

Water is added before

the program starts.

The appliance is
stopped during
extrusion before the

pasta making process is

finished completely.

Solution

Keep your flour dry during storage.
Follow the user manual instructions
to restart the pasta making.

Make sure all parts are clean before
use.

Make sure all parts are completely
dry before use.

The flour type is not suitable.
Follow the user manual instructions
to make pasta.

Follow the user manual instructions
to add water right after the program
starts.

1. Restore the disassembled parts
backin place until the appliance is
assembled properly, and turn the
control knob to the OFF position.

2. Plugin, select the automatic pasta
making program, and press the
start button. Keep the mixing
paddle rotating for around 10
seconds, and then turn the control
knob to the OFF position.

3. Unplug the appliance, disassemble
and clean the appliance as
described in the user manual (see
chapter “cleaning”).
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Product information
Model HR2332/12
Motor power 150W

Rated voltage

AC220-240V (50Hz)

Dimensions (L x W x H)

350 mm x 135 mm x 287 mm

Net weight

47 kg

For rated voltage and frequency information, refer to the type plate on the product.
Product information is subject to change without prior notice.
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Wichtig!
Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch des Gerats aufmerksam durch,
und bewahren Sie sie fur eine spatere Verwendung auf.

Achtung

Bevor Sie das Gerat an eine Steckdose anschliefien,
Uberprufen Sie, ob die auf der Unterseite des Gerats
angegebene Spannung mit der Netzspannung vor Ort
Ubereinstimmt.

Achten Sie darauf, dass lhre Hande trocken sind, bevor Sie den
Netzsteckerin die Steckdose stecken.

Tauchen Sie das Hauptgerat nichtin Wasser, und spulen Sie es
nicht mit Wasser oder anderen Flussigkeiten ab.

Um einen Kurzschluss oder einen elektrischen Schlag zu
vermeiden, schutten Sie kein Wasser oder andere FlUssigkeiten
auf das Gerat.

Achten Sie stets darauf, dass der Stecker festin der Steckdose
Sitzt.

Schlief3en Sie das Gerat nie an einen Zeitschalter oder ein
separates Fernbedienungssystem an.

Achten Sie darauf, dass das Gerat korrekt zusammengebaut
wurde, bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken.
Wenn das Netzkabel, der Stecker oder andere Teile beschadigt
sind, verwenden Sie das Gerat nicht.

Achten Sie darauf, dass der Drehschalter in die Position

AUS gestelltist und das Gerat von der Steckdose getrennt

ist, wenn es nichtin Gebrauch oder unbeaufsichtigt ist

bzw. bevor Sie es zusammensetzen, auseinandernehmen,
reinigen oder aufbewahren. Achten Sie stets darauf, dass das
Gerat ordnungsgemarf zusammengesetzt ist, bevor Sie den
Netzsteckerin die Steckdose stecken und das Gerat in Betrieb
nehmen. Das Gerat lasst sich nurin Betrieb nehmen, wenn es
ordnungsgemarf zusammengesetzt ist.

Gehen Sie mit Handen, Fingern oder Gegenstanden nur dann
in die Knetkammer des Gerats, wenn sich der Drehschalterin
der Position AUS befindet, das Gerat von der Stromversorgung
getrennt ist und Motor und Knethaken zum vollstandigen
Stillstand gekommen sind. Stellen Sie sicher, dass Motor

und Knethaken zum vollstandigen Stillstand gekommen

sind, bevor Sie das Gerat auseinandernehmen, reinigen oder
aufbewahren.

Ist das Netzkabel defekt, darf es nur von Philips, einem

von Philips autorisierten Service-Center oder einer ahnlich
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qualifizierten Person ausgetauscht werden, um Gefahrdungen
Zu vermeiden.

Tauschen Sie die Teile des Gerats nicht selbst aus.

Dieses Gerat sollte nicht von Kindern verwendet werden.
Halten Sie das Gerat und das Netzkabel auderhalb der
Reichweite von Kindern.

Dieses Gerat ist fUr Benutzer mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder psychischen Fahigkeiten bzw. ohne
jegliche Erfahrung oder Vorwissen nur dann geeignet, wenn
eine angemessene Aufsicht oder ausfuhrliche Anleitung zur
Benutzung des Gerats durch eine verantwortliche Person
sichergestellt ist.

Achten Sie darauf, dass Kinder nicht mit dem Gerat spielen.
Um Unfalle zu vermeiden, verwenden Sie das Gerat nicht,
wenn es in irgendeiner Weise beschadigt ist.

Vorsicht

Bauen Sie das Gerat vor der erstmaligen Verwendung
auseinander, und waschen Sie das Zubehor grundlich
(beachten Sie die Informationen im Kapitel "Auseinanderbauen
und Reinigen vor der ersten Verwendung").

Dieses Gerat ist nur fur den Gebrauch im Haushalt bestimmt.
Verwenden Sie niemals Zubehor oder Teile, die von
Drittherstellern stammen bzw. nicht von Philips empfohlen
werden. Wenn Sie diese(s) Zubehor oder Teile verwenden,
erlischt Ihre Garantie.

Verwenden Sie das Gerat nicht auf instabilen oder ungeraden
Oberflachen.

Ziehen Sie das Netzkabel nicht aus der Steckdose, bevor die
Verarbeitung abgeschlossen ist. Wenn Sie die Verarbeitung
anhalten mussen, ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose,
bevor Sie weitere Vorgange ausfuhren.

Achten Sie darauf, die maximale Betriebszeit von 2 Zyklen

fur alle Anwendungen nicht zu Uberschreiten. Um die
Lebensdauer des Gerats zu optimieren, sollten Sie nach

2 kontinuierlichen Betriebszyklen eine Wartezeit von

30 Minuten einhalten, bevor Sie das Gerat erneut verwenden.
Wenn Sie das Geratim Dauerbetrieb verwenden mochten,
reinigen Sie den Formaufsatz nach jeder Verwendung mit dem
mitgelieferten Reinigungswerkzeug.

Biegen Sie das Netzkabel nicht mit Gewalt, reif3en Sie nicht
daran, verdrehen und bundeln Sie es nicht, und legen Sie es
nicht unter schwere Gegenstande.
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Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, wenn es nicht
in Gebrauch ist.

Verwenden Sie das Gerat nichtin der Nahe brennbarer
Gegenstande wie Tischdecken oder Gardinen.

Ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdose, wenn Sie
Rauch sehen.

Wenn Sie den Netzstecker aus der Steckdose ziehen, ziehen
Sie nicht am Kabel, sondern am Stecker.

Halten Sie den Netzstecker sauber.

Stellen Sie keine schweren Objekte auf das Gerat.

Dieses Geratist nur fur den Gebrauch im Haushalt bestimmt.
Verwenden Sie es zu keinem anderen Zweck.

Bewegen Sie das Gerat nicht, wahrend es in Betrieb ist.
Trennen Sie das Netzkabel, wenn Sie das Gerat
unbeaufsichtigt lassen und bevor Sie es zusammensetzen,
auseinandernehmen oder reinigen.

Bewahren Sie das Gerat nach der Verwendung an einem
trockenen und gut belufteten Ort auf.

Verschieben Sie das Gerat nicht, indem Sie den
Formaufsatzhalter greifen. Halten Sie hierzu das Hauptgerat.
Stellen Sie vor jeder Verwendung sicher, dass die
Formaufsatzoffnung nicht verstopft ist.

Achten Sie darauf, dass sich wahrend der Verwendung keine
Hande, Haare, Kleidung, sowie Spachtel und andere Utensilien
in der Nahe des Gerats befinden, um die Verletzungsgefahr
und/oder Beschadigungen am Gerat zu verhindern.

Bringen Sie wahrend des Betriebs weder Finger noch andere
Gegenstande in die Offnung der Nudelmaschine. Vermeiden
Sie den Kontakt mit beweglichen Teilen.

Versuchen Sie nicht, den Verriegelungsmechanismus der
Abdeckung zu umgehen.

Die Formaufsatze und alle abnehmbaren Teile des Gerats
konnen in der Spulmaschine gereinigt werden. Wenn Sie das
Gerat in der Spulmaschine reinigen, stellen Sie sicher, dass
Sie ein Programm mit einer Hochsttemperatur von 60 °C
auswahlen.

Verwenden Sie nur eine ordnungsgemarf geerdete Steckdose.

Elektromagnetische Felder

Dieses Philips Gerat erfullt samtliche Normen und Regelungen bezUglich der
Gefahrdung durch elektromagnetische Felder.
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Recycling

- Dieses Symbol bedeutet, dass das Produkt nicht mit dem normalen Hausmull E
entsorgt werden kann (2012/19/EU). —

1 Altgerate kbnnen kostenlos an geeigneten Rucknahmestellen abgegeben werden.

2 Diese werden dort fachgerecht gesammelt oder zur Wiederverwendung
vorbereitet. Altgerate kbnnen Schadstoffe enthalten, die der Umwelt und der
menschlichen Gesundheit schaden kdnnen. Enthaltene Rohstoffe kbnnen durch ihre
Wiederverwertung einen Beitrag zum Umweltschutz leisten.

3 Die Loschung personenbezogener Daten auf den zu entsorgenden Altgeraten muss
vom Endnutzer eigenverantwortlich vorgenommen werden.

4 Hinweise fur Verbraucher in Deutschland: Die in Punkt 1 genannte Rlckgabe
ist gesetzlich vorgeschrieben. Sammel- und Rucknahmestellen in Deutschland:
https://www.stiftung-ear.de/

Garantie und Support

Bendtigen Sie weitere Informationen oder treten Probleme auf, besuchen Sie bitte die
Philips Website unter www.philips.com/support, oder setzen Sie sich mit dem Philips
Service-Centerin Inrem Land in Verbindung. Die entsprechende Telefonnummer finden
Sie in der Garantieschrift. Sollte es in Ihrem Land kein Service-Center geben, wenden Sie
sich bitte an Ihren lokalen Philips Handler.

EinfUhrung

Herzlichen Glickwunsch zu Ihrem Kauf und willkommen bei Philips!

Um das Kundendienstangebot von Philips vollstandig nutzen zu konnen, sollten Sie Ihr
Produkt unter www.philips.com/welcome registrieren.

Lesen Sie diese Betriebsanleitung sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat aufstellen und
verwenden. Bewahren Sie es zur spateren Verwendung auf.

Verpackungsinhalt (Abb. 1)

(@ | Hauptgerat (@ | Lasagne-/Teigtaschen-Formaufsatz
(@ | Bedienungsanleitung Reinigungsburste
(® | Rezeptbuch (® | Flaches Reinigungswerkzeug
(@ | Spaghetti-Formaufsatz (beim Kauf in Mehlbecher
das Gerat eingesetzt)
(® | Fettuccine-Formaufsatz | Wasserbecher
® | Penne-Formaufsatz
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Uberblick (Abb. 2)

@ | Netzkabel ® | Presswelle

@ | Kabelaufbewahrung Knethaken

® | Aufbewahrungsbox @ | Start-/Pausetaste

® | Knetkammer ®@ | Drehschalter

(® | Deckel der Knetkammer ® | Ausgaberegler

® | Formaufsatz AUS

@ | Formaufsatzhalter (@ | Automatische Einstellung
Presszylinder

Auseinanderbauen und Reinigen vor der ersten
Verwendung

Wichtig!

Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal verwenden, entfernen und entsorgen Sie das
gesamte Verpackungsmaterial und/oder die Werbeaufkleber.

Entnehmen Sie alle abnehmbaren Teile und das Zubehor, waschen Sie alle Teile,
und trocknen Sie sie sorgfdltig (siehe Kapitel "Reinigen").

Das Hauptgerat, das Netzkabel oder der Netzstecker dirfen nicht mit Wasser
abgewaschen oder darin eingetaucht werden.

Verwenden Sie keine Scheuerschwamme oder ahnliche Reinigungswerkzeuge, da
diese die Kunststoffoberflache zerkratzen und Einfluss auf die Lebensdauer der
Nudelmaschine haben.

Die Formaufsatze und alle abnehmbaren Teile des Gerats kdnnen in der
Spulmaschine gereinigt werden. Wenn Sie das Gerat in der Splilmaschine reinigen,
stellen Sie sicher, dass Sie ein Programm mit einer Hochsttemperatur von 60 °C
auswahlen.

Dieses Gerat ist nur flir den Gebrauch im Haushalt bestimmt.

Reinigen Sie alle Teile griindlich, bevor Sie das Gerat zum ersten Mal verwenden
(siehe Kapitel "Reinigen").

Ziehen Sie am Deckel, um ihn zu entriegeln, und nehmen Sie dann den Deckel von
der Knetkammer. (Abb. 3)

Schieben Sie die Knetkammer vom Hauptgerat. (Abb. 4)

Drehen Sie den Formaufsatzhalter gegen den Uhrzeigersinn, um ihn von der
Knetkammer zu trennen. (Abb. 5)

Legen Sie den Finger in die Knetkammer, und drlicken Sie den Presszylinder nach
auBen, um ihn aus der Offnung der Knetkammer zu schieben (Abb. 6). Nehmen Sie
den Formaufsatz ab, und ziehen Sie dann die Presswelle aus dem Presszylinder
(Abb. 7).

Nehmen Sie den Knethaken aus der Knetkammer. (Abb. 8)

Reinigen Sie alle abnehmbaren Teile und das Zubehor, und trocknen Sie diese.
(Abb. 9 und 10)
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Zusammenbauen

Wichtig!

Stellen Sie beim Zusammenbauen des Gerats sicher, dass es nicht an die
Stromversorgung angeschlossen ist.

Schieben Sie die Knetkammer auf das Hauptgerat. (Abb. 11)

Hinweis: Achten Sie darauf, dass die Befestigungen @ am Hauptgerat so eingesetzt
sind, dass sich die Offnungen an der Unterseite der Knetkammer befinden.

Setzen Sie den Knethaken in die Knetkammer ein. (Abb. 12)
Setzen Sie den Presszylinder in die Knetkammer ein. (Abb. 13)

Hinweis: Achten Sie darauf, dass die grofte Offnung am Presszylinder nach oben
zeigt, wenn Sie den Zylinder in die Kammer einsetzen.

Setzen Sie die Presswelle in die Knetkammer ein. Stellen Sie sicher, dass die
Presswelle durch den Presszylinder und den Knethaken in den Schaft des
Hauptgerats gelangt. (Abb. 14)

Hinweis: Drehen Sie den Knethaken leicht, um sicherzustellen, dass die Presswelle
ordnungsgemaf mit dem Schaft @ des Hauptgerats verbunden ist.

Befestigen Sie den Formaufsatz an der Offnung der Knetkammer. (Abb. 15)

Hinweis

e Achten Sie darauf, dass die flache Seite des Formaufsatzes nach auien zeigt.

e Stellen Sie sicher, dass sich der Formaufsatz in den Befestigungspunkt der
Presswelle einflgt.

» Vergewissern Sie sich, dass der Pfeil auf dem Formaufsatz nach oben zeigt, wenn
Sie diesen an der Offnung der Knetkammer anbringen. Gehen Sie besonders
sorgfaltig vor, wenn Sie den Lasagne-/Teigtaschen-Formaufsatz einsetzen.
Dadurch wird sichergestellt, dass sich die Offnung des Lasagneaufsatzes oben
befindet.

Drlcken Sie den Formaufsatz durch die C‘)anung‘des Formaufsatzhalters (Abb. 16),
und setzen Sie anschlieBend den Halter auf die Offnung der Knetkammer. Drehen Sie
den Halter im Uhrzeigersinn, bis er einrastet (Abb. 17).

Hinweis: Befestigen Sie stets den Formaufsatz an der Offnung der Knetkammer,
bevor Sie den Formaufsatzhalter anbringen. Setzen Sie den Formaufsatz nie in den
Formaufsatzhalter ein, und befestigen Sie diesen nicht gleichzeitig an der Offnung
der Knetkammer. (Abb. 18)

Befestigen Sie den Deckel auf der Knetkammer. (Abb. 19)

Hinweis: Wenn der Deckel der Knetkammer nicht richtig aufgesetzt ist, verhindert der
Sicherheitsschalter, dass das Gerat den Betrieb aufnimmt.
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Verwenden der Nudelmaschine

Wichtig!

Platzieren Sie das Gerat auf einer ebenen Flache, und vermeiden Sie Vibrationen.
Stellen Sie sicher, dass alle Teile ordnungsgemaf} angebracht wurden, bevor Sie den
Stecker in die Steckdose stecken.

Geben Sie nicht weniger als 200 g (1x beigepackter Becher) bzw. mehr als 400 g
Mehl (2x beigepackter Becher) in die Kammer.

Sobald der Knetvorgang beginnt, gief3en Sie die Flissigkeit langsam Uber die
Wasseroffnung in das Gerat.

Wenn Sie das gewogene Mehl entnehmen moéchten, bevor Sie eine Portion
zubereiten, leeren Sie die Kammer, ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, und
stecken Sie ihn dann wieder ein, um das Gerat neu zu starten.

Geben Sie keine Zutaten in die Nudelmaschine, die 60 °C oder warmer sind, und
setzen Sie die Nudelmaschine auch keinen hohen Umgebungstemperaturen (60 °C)
aus, z. B. beim Sterilisieren durch Hitze. Dies wiirde das Gerat deformieren.

Geben Sie vor dem Beginn des Knetvorgangs keine Flissigkeit in die Knetkammer
der Nudelmaschine.

Stellen Sie sicher, dass der Formaufsatz und der Formaufsatzhalter ordnungsgeman
eingesetzt sind, bevor Sie das Gerat an die Stromversorgung anschlie3en.

Vorbereiten und Abmessen des Mehls

1

Fullen Sie den mitgelieferten Mehlbecher vollstandig mit Mehl.. Entfernen Sie

Uberschussiges Mehl vom Becherrand mit dem im Lieferumfang enthaltenen flachen

Reinigungswerkzeug. 1 voller Becher Mehl wiegt etwa 200 g, und 2 volle Becher Mehl

wiegen etwa 400 g. (Abb. 20)

Hinweis

e Schutteln Sie den Mehlbecher nicht bzw. klopfen Sie nicht dagegen, um
Uberschussiges Mehl zu entfernen. Dies hat Einfluss auf das Gewicht des Mehls.

¢ Verwenden Sie eine Klchenwaage, um das Gewicht genauer zu messen. (Abb. 21)

e 200 g Mehl ergeben etwa 200 g frische Pasta/Nudeln. 400 g Mehl ergeben etwa
450 g frische Pasta/Nudeln.

Ziehen Sie am Deckel, um ihn zu entriegeln, und nehmen Sie dann den Deckel von

der Knetkammer. (Abb. 3)

Geben Sie das Mehlin die Knetkammer. Wenn Sie 2 bis 3 Portionen herstellen

mochten, flgen Sie einen zweiten Becher Mehl hinzu, da Sie dann insgesamt zwei

Becher (etwa 400 g) Mehl bendtigen. (Abb. 22)

Hinweis

* Geben Sie zu diesem Zeitpunkt keine Flussigkeit in die Knetkammer. Gief3en Sie
erst dann Flussigkeit hinzu, wenn die Nudelmaschine bereits [auft.

e Geben Sie nicht weniger als 200 g bzw. mehr als 400 g Mehlin die Kammer.
Wenn Sie zu wenig bzw. zu viel Mehl in die Kammer geben, funktioniert das Gerat
moglicherweise nicht.

* Geben Sie das Mehl wie in der Abbildung dargestellt hinein (Abb. 23). Geben Sie
das Mehl nicht in die Offnung des Presszylinders, da das Mehlim Presszylinder
sonst nicht gleichmafig gemischt wird (Abb. 24).
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Vorbereiten und Abmessen der Flissigkeit

1 Stellen Sie den Becher beim Abmessen der FlUssigkeit auf Augenhdhe auf einer
ebenen Flache ab. (Abb. 25)

Hinweis: Geben Sie vor dem Beginn des Knetvorgangs keine Flissigkeit in die
Knetkammer der Nudelmaschine.

Es gibt zwei Markierungen fiir die Wassermenge auf dem mitgelieferten Wasserbecher.
¢ Wenn Sie eine Mischung aus normalem Mehl und Eiern fUr die Zubereitung
von einfachen Eiernudeln/Lasagne verwenden, nutzen Sie die Seite A mit zwei
FlUssigkeitsmarkierungen. (Abb. 26)
e Markierung 1(80 ml): bendtigte Menge an Eimischung fur 1 Becher Mehl
e Markierung 2 (160 ml): bendtigte Menge an Eimischung fur 2 Becher Mehl.
¢ Um die Eimischung fur einfache Eiernudeln zuzubereiten, geben Sie 1 Eiin den
Wasserbecher. Geben Sie Wasser bis zur bendtigten Menge hinzu, wie auf der Seite A
angezeigt, und verquirlen Sie das Wasser mit dem Ei. (Abb. 27)
¢ Wenn Sie die folgenden Kombinationen von Mehl und FlUssigkeit fUr die Zubereitung
von Nudeln verwenden, nutzen Sie die Seite B mit speziellen Mengenangaben.
(Abb. 28)
* Normales Mehl gemischt mit Wasser/Gemiisesaft.
¢ Verschiedene andere Mehlsorten (wie in den folgenden Tabellen dargestellt)
gemischt mit Eimischung/Wasser/Gemiisesaft.

In den folgenden Tabellen erhalten Sie detaillierte Informationen zum Verhaltnis
zwischen Wasser und Mehl.

Hinweis: Diese Tabellen zeigen das Verhaltnis zwischen Mehl und Flussigkeit fir 200 g Mehl.
Bei der Verwendung von 400 g Mehl fur die Zubereitung von Nudeln, verdoppeln Sie die Menge
(einschliedlich Ei), um das richtige Verhaltnis zwischen Mehl und Flissigkeit zu erhalten.

¢ Bei der Verwendung von Eimischung fUr die Zubereitung von Pasta, geben Sie 1 Ei
in den Wasserbecher. Geben Sie Wasser bis zur bendtigten Menge hinzu, wie im
Folgenden dargestellt, und verquirlen Sie dann das Wasser mit dem Ei. (Abb. 29)

Mehl \ Eimischung (ml) \ Wasserbecher
Hartweizen (150 g Grief? + 50 g normales Mehl)* 85
200 g Vollkornmehl 90
200 g Dinkel 95 Seite B
200 g Brotmehl 85
Buchweizen (130 g Buchweizenmehl + 70 g
85
normales Mehl)*

¢ Wenn Sie Wasser fUr die Zubereitung von Nudeln verwenden, fUgen Sie die
erforderliche Menge hinzu, wie unten dargestellt.

Wasser (ml) ‘ Wasserbecher
200 g normales Mehl 75
Hartweizen (150 g Grief? + 50 g normales Mehl) 75 Seite B
200 g Vollkornmenhl 85
200 g Dinkel 80
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¢ Bei der Verwendung von Gemiisesaft (einschliefilich 1 Ei) fUr die Zubereitung von
Nudeln, geben Sie 1 Eiin den Wasserbecher. Geben Sie den Gemusesaft bis zur
bendtigten Menge hinzu, wie im Folgenden dargestellt, und verquirlen Sie dann den
Saft mit dem Ei.

Rote-

Bete-Saft

(einschliefilich

1Ei) (ml)

Karottensaft
(einschliefilich | Wasserbecher
1 Ei) (ml)

Spinatsaft

(einschliefilich
1 Ei) (ml)

200 g normales

Mehl 85 85 85
Hartweizen (150 g Seite B
Grie3 + 50 g 85 85 85

normales Mehl)*

*Verwenden Sie eine Kuchenwaage, um das Gewicht genauer zu messen.

Wichtig!

¢ Die Nudelrezepte im Rezeptbuch wurden auf ein erfolgreiches Gelingen
geprift. Wenn Sie mit anderen Nudelrezepten experimentieren oder diese
verwenden, miissen das Mehl- und das Wasser-/Ei-Verhéltnis an das Mehl- und
Wasserverhaltnis angepasst werden, die flir die Nudelmaschine angegeben sind. Die
Nudelmaschine funktioniert nicht ordnungsgemaf, wenn diese neuen Rezepte nicht
entsprechend angepasst werden.

Hinweis

e Verwenden Sie fUr beste Ergebnisse normales Mehl mit dem auf dem Becher
angegebenen empfohlenen Flissigkeitsverhaltnis.

e Saisonale Unterschiede und die Verwendung von Zutaten aus unterschiedlichen
Regionen kdnnen Einfluss auf das Verhaltnis zwischen Mehl und Wasser haben.

e «Gluteny ist ein Bindemittel, das dafur sorgt, dass die Nudeln nicht sofort brechen.
Glutenfreies Mehl enthalt kein Bindemittel, daher wird ein Verdickungsmittel zur
Bindung bendtigt, z. B. Xanthan oder Guarkernmehl. Die verschiedenen glutenfreien
Mehlsorten verhalten sich bei der Nudelzubereitung unterschiedlich. Einige
Mehlsorten eignen sich nicht flr die Zubereitung von Nudeln, wie zum Beispiel
Kokosmehl und weies Reismehl. Andere Mehlsorten hingegen funktionieren gut, wie
zum Beispiel Quinoa und Buchweizen.

e Weitere Informationen zu leckeren Pasta- und Nudelideen finden Sie im Rezeptbuch.

Starten des Programms zur Nudelzubereitung

Wichtig!

e Wabhlen Sie das Ausgabeprogramm erst dann aus, wenn das Kneten abgeschlossen
ist. Ansonsten wird die Nudelmaschine beschadigt und die Lebensdauer
beeintrachtigt.

» Ziehen Sie das Netzkabel nicht aus der Steckdose, bevor die Verarbeitung
abgeschlossen ist. Wenn Sie die Nudelzubereitung anhalten miissen, drehen Sie den
Drehschalter in die Position AUS, um den Vorgang anzuhalten, und trennen Sie dann
das Netzkabel von der Steckdose, bevor Sie andere Vorgange ausfiihren.
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Achten Sie darauf, die maximale Betriebszeit von 2 Zyklen fiur alle Anwendungen
nicht zu Uberschreiten. Um die Lebensdauer des Gerats zu optimieren, sollten Sie
nach 2 kontinuierlichen Betriebszyklen eine Wartezeit von 30 Minuten einhalten,
bevor Sie das Gerat erneut verwenden.

Wenn Sie das Gerat im Dauerbetrieb verwenden mochten, reinigen Sie die
einzelnen Formaufsatze nach jeder Nudelzubereitung mit dem mitgelieferten
Reinigungswerkzeug. Tauchen Sie den Formaufsatz zur leichteren Reinigung nicht
direkt in Wasser.

Stecken Sie den Stecker des Gerats in die Steckdose. Die Nudelmaschine gibt einen
Signalton aus. (Abb. 30)

Hinweis: Stellen Sie sicher, dass alle Teile ordnungsgemafd angebracht wurden, bevor
Sie den Stecker in die Steckdose stecken.

Befestigen Sie den Deckel auf der Knetkammer. (Abb. 19)

Hinweis: Das Gerat funktioniert nicht, wenn der Kammerdeckel nicht ordnungsgemar
geschlossen ist. Wahrend der Nudelzubereitung hort das Gerat automatisch auf zu
arbeiten, falls sich der Kammerdeckel lockert.

Drehen Sie den Drehschalter, um das automatische Programmm auszuwahlen, und
drlcken Sie dann die Start-/Pausetaste. (Abb. 31)

Hinweis: Der ganze Arbeitsvorgang (einschlieilich Kneten und Ausgeben) dauert ca.
12 Minuten fur 200 g Mehl und 18 Minuten fur 400 g Mehl.

Wenn der Knetvorgang beginnt, schitten Sie langsam die FlUssigkeit Uber die
gesamte Lange der Deckeldffnung in die Kammer. (Abb. 32)

Hinweis: Wahrend der Teig geknetet wird, geben Sie nach dem Hinzufugen der
FlUssigkeit keine anderen Zutaten hinzu. Dies wlrde die Konsistenz der Nudeln
beeintrachtigen.

Nachdem der Knetvorgang abgeschlossen ist, gibt die Nudelmaschine mehrere

Signaltdne aus und beginnt dann nach einigen Sekunden mit der Ausgabe der

Nudeln. Stellen Sie einen Behalter direkt unter die Ausgabedffnung. Schneiden Sie

die Nudeln mit dem mitgelieferten Reinigungswerkzeug in die gewlnschte Lange.

(Abb. 33)

Hinweis

* Wenn das Verhaltnis von Flussigkeit und Mehl nicht stimmt, kénnen die Nudeln
nicht ausgegeben werden. Bereiten Sie in diesem Fall die Zutaten erneut zu.

e Schneiden Sie die Nudeln mit dem Reinigungswerkzeug von oben nach unten ab.

Wenn die Ausgabe abgeschlossen ist, gibt das Gerat mehrere Signaltone aus.

Hinweis: Drehen Sie den Drehschalter nicht auf die Position AUS, wenn der gesamte
Vorgang noch nicht abgeschlossen ist (Sie hdren einen Signalton).

Wenn Sie nach Abschluss der Nudelzubereitung Rest-Teig in der Kammer
bemerken, kbnnen Sie den Drehschalter auf die Position AUS und dann auf
das Ausgabeprogramm stellen. Driicken Sie die Start-/Pausetaste, um das
Ausgabeprogramm zu starten. (Abb. 34)



DEUTSCH 31

Hinweis

¢ Sie sehen moglicherweise einige feine Nudelstrange an der Oberflache der Nudeln.
Das ist normal.

¢ Die Kochzeit der Nudeln variiert je nach Ihren personlichen Vorlieben, der
Nudelform und der Anzahl der Portionen.

Reinigen

Wichtig!

Drehen Sie den Drehschalter auf die Position AUS, trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung, und entfernen Sie das Netzkabel, bevor Sie das Gerat reinigen
oder auseinandernehmen.

Tauchen Sie das Hauptgerat nicht in Wasser.

Verwenden Sie keine Scheuerschwamme, atzenden Reinigungsmittel oder
Scheuermittel (z. B. Reinigungsbenzin, Alkohol oder Propanol) zur Reinigung des
Gerats.

Reinigen Sie das Gerat nach jeder Verwendung, da es andernfalls moglicherweise
nicht richtig funktioniert.

Wenden Sie besondere Sorgfalt beim Reinigen des Gerats an, damit Sie sich nicht
an scharfen Kanten schneiden.

Die Formaufsdtze und alle abnehmbaren Teile des Gerdts kdnnen in der
Spulmaschine gereinigt werden. Wenn Sie das Gerat in der Splilmaschine reinigen,
stellen Sie sicher, dass Sie ein Programm mit einer Hochsttemperatur von 60 °C
auswahlen.

Drehen Sie den Drehschalter auf AUS, und ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose. (Abb. 35)

Ziehen Sie am Deckel, um ihn zu entriegeln, und nehmen Sie dann den Deckel von
der Knetkammer. (Abb. 3)

Schieben Sie die Knetkammer vom Hauptgerat. (Abb. 4)

Drehen Sie den Formaufsatzhalter gegen den Uhrzeigersinn, um ihn von der
Knetkammer zu trennen. (Abb. 5)

Legen Sie den Finger in die Knetkammer, und druicken Sie den Presszylinder nach
autten, um ihn aus der Offnung der Knetkammer zu schieben (Abb. 6). Nehmen Sie
den Formaufsatz ab, und ziehen Sie dann die Presswelle aus dem Presszylinder
(Abb. 7).

Nehmen Sie den Knethaken aus der Knetkammer. (Abb. 8)

Reinigen Sie den Formaufsatz mit dem mitgelieferten Reinigungswerkzeug, um
Teigrickstande zu entfernen. AnschlieRend kdnnen Sie ihn mit Wasser sdaubern.
(Abb. 36 und 37)

Verwenden Sie die mitgelieferte Reinigungsburste, um alle abnehmbaren Teile mit
warmem Wasser und Spulmittel oder in der Spulmaschine zu reinigen. Trocknen Sie
alle Teile.

Tipp: Verwenden Sie das spitze Ende der Reinigungsbulrste zur Reinigung des
inneren Bodens des Presszylinders. (Abb. 38)
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9 Reinigen Sie alle abnehmbaren Teile mit warmem Wasser und Spulmittel oder in der

Spulmaschine. Trocknen Sie danach alle Teile.

10 Saubern Sie das Hauptgerat, den Drehschalter und das AuRere der Nudelmaschine

mit einem trockenen Tuch. (Abb. 39)

Hinweis: Nach dem Reinigen sollten Sie sich vergewissern, dass alle Teile und
der Formaufsatz ganz trocken sind, bevor Sie sie aufbewahren. Setzen Sie die
Nudelmaschine fur die nachste Verwendung wieder zusammen.

Aufbewahrung

1

Wickeln Sie das Netzkabel um die Kabelhalterung. (Abb. 40)

2 Trocknen Sie die Formaufsatze, und bewahren Sie sie in der Aufbewahrungsbox auf.

Hinweis: Die kleine Rille in der Aufbewahrungsbox ist flr das Reinigungswerkzeug
des Capellini-Formaufsatzes vorgesehen, das nicht im Lieferumfang der
Nudelmaschine enthalten ist. Es ist separat erhaltlich. (Abb. 41)

3 Bewahren Sie die Nudelmaschine nach der Verwendung an einem trockenen, gut

belUfteten Ort auf.

Fehlerbehebung

In diesem Kapitel sind die haufigsten Probleme aufgefuhrt, die beim Gebrauch

Ihres Gerats auftreten kdnnen. Sollten Sie ein Problem mithilfe der nachstehenden
Informationen nicht beheben kébnnen, besuchen Sie unsere Website unter
www.philips.com/support, auf der Sie eine Liste mit haufig gestellten Fragen finden,
oder wenden Sie sich an das Service-Center in Ihrem Land.

Problem Ursache Losung

Das Gerat gibt Der Stecker wurde nicht Uberprifen Sie, ob der
keinen Signalton richtig verbunden, oder die Netzstecker ordnungsgemar
aus, wenn der Steckdose fuhrt keinen Strom.  angeschlossen ist und die
Steckerin die Steckdose funktioniert.
Steckdose gesteckt

wird.

Das Gerat startet die Sie haben kein Wahlen Sie ein
Nudelzubereitung Nudelzubereitungsprogramm  Nudelzubereitungsprogramm
nicht, wenn der ausgewahlt oder die Starttaste aus, und drlicken Sie die
Netzstecker in die nicht gedrickt O) Starttaste CV.

Steckdose gesteckt

wird.

Nach dem Drucken Der Kammerdeckel ist nicht Stellen Sie sicher, dass Sie
der Start-/ ordnungsgemaf angebracht. den Anweisungen in der
Pausetaste Betriebsanleitung folgen, um
gibt das Gerat den Kammerdeckel richtig
Signalténe aus, aber aufzusetzen.

es funktioniert nicht.



Problem Ursache

Der Kammerdeckel
wird von innen nach der Knetkammer.
oben gedrickt.

Das Verhaltnis von Mehl und
Wasser in der Tabelle wurde
nicht befolgt. Der Teigist zu
feucht.

Der Kammerdeckel ist nicht

ordnungsgemaf angebracht.

Das Gerat halt
wahrend der
Verarbeitung an,
wenn Sie den
Deckel 6ffnen.

Wahrend der
Nudelzubereitung
stoppt das Gerat,
und es wird

kein Signalton
ausgegeben.

Aus Sicherheitsgrinden halt
das Gerat immer an, wenn
der Deckel wahrend der
Verarbeitung gedtffnet wird.

Die Nudelmaschine hat sich
aufgrund einer zu langen
kontinuierlichen Betriebszeit
Uberhitzt.

Es befindet sich zu viel Mehlin
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Lésung

Die maximale Menge an Mehl
pro Teigfullung betragt 400 g.
Wenn Sie mehr als 400 g Mehl
in die Knetkammer gegeben
haben, verringern Sie die
Menge, und bereiten Sie eine
weitere Portion Pasta zu.

Ziehen Sie das Netzkabel
aus der Steckdose, reinigen
Sie die Nudelmaschine, und
folgen Sie den Anweisungen
in der Betriebsanleitung, um
die Nudelzubereitung erneut
zu starten.

Stellen Sie sicher, dass Sie
den Anweisungen in der
Betriebsanleitung folgen, um
den Kammerdeckel richtig
aufzusetzen.

Wenn Sie den vorherigen
Vorgang fortsetzen wollen,
schlief3en Sie den Deckel fest,
und drlcken Sie die
Start-/Pause-Taste.

Trennen Sie die
Nudelmaschine von der
Stromversorgung, und lassen
Sie sie abkuhlen. Achten

Sie darauf, die maximale
Betriebszeit von 2 Zyklen

fur alle Anwendungen nicht
zu Uberschreiten. Um die
Lebensdauer des Gerats

zu optimieren, sollten Sie
nach 2 kontinuierlichen
Betriebszyklen eine Wartezeit
von 30 Minuten einhalten,
bevor Sie das Gerat erneut
verwenden.
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Problem Ursache

Das Verhaltnis von Mehl und
Wasser in der Tabelle wurde
nicht befolgt. Der Teig ist
moglicherweise zu trocken.
Der Knethaken ist
moglicherweise durch

Wahrend der
Nudelzubereitung
stoppt das Gerat,
und es werden

Signaltone Fremdkorper blockiert.
ausgegeben.
Es wurde das falsche
Programm ausgewahlt.
Der Knethaken Das Verhaltnis zwischen Mehl
befindet sich im und Wasser ist falsch.

Leerlauf, und es
kommen keine
Nudeln aus der
Maschine.

Mehl wird nach langerer
Aufbewahrung feucht.

Die Nudeln brechen Das Verhaltnis zwischen Mehl
leicht. und Wasser ist falsch.

Moglicherweise haben Sie
nicht die richtige Mehlsorte
verwendet.

Losung

Ziehen Sie das Netzkabel
aus der Steckdose, reinigen
Sie die Nudelmaschine, und
folgen Sie den Anweisungen
in der Betriebsanleitung, um
die Nudelzubereitung erneut
zu starten.

Ziehen Sie den Stecker aus
der Steckdose, und nehmen
Sie den Teig heraus. Reinigen
Sie die Nudelmaschine,
messen Sie die Zutaten richtig
ab (verwenden Sie eine
Klchenwaage zum genauen
Wiegen des Mehls), und
befolgen Sie die Anweisungen
in der Betriebsanleitung, um
die Nudelzubereitung erneut
zu starten.

Verwenden Sie frisches und
ordnungsgemaf gelagertes
Mehl.

Ziehen Sie den Stecker aus
der Steckdose, und nehmen
Sie den Teig heraus. Reinigen
Sie die Nudelmaschine,
messen Sie die Zutaten richtig
ab (verwenden Sie eine
KUchenwaage zum genauen
Wiegen des Mehls), und
befolgen Sie die Anweisungen
in der Betriebsanleitung, um
die Nudelzubereitung erneut
ZU starten.

Verwenden Sie normales
Mehl oder Mehl mit einem
hoheren Eiwei3gehalt (lesen
Sie hierzu Kapitel "Verwenden
der Nudelmaschine" in der
Betriebsanleitung oder im
mitgelieferten Rezeptbuch).



Problem Ursache
Die Nudeln kleben Das Verhaltnis zwischen Mehl
zusammen. und Wasser ist falsch, es

wurde zu viel Wasser in die
Knetkammer gegeben.

Das Mehl war entweder vor
der Verwendung Feuchtigkeit
ausgesetzt, oder der Teig ist
ZU nass.

Esist zu viel Teig
in der Knetkammer
verblieben.

Die Knetkammer, der
Knethaken und der
Formaufsatz wurden vor der
Verwendung nicht ordentlich
gereinigt.

Der Knethaken oder die
Knetkammer ist noch feucht.

Wasser wurde nicht
zum richtigen Zeitpunkt
hinzugefugt.

Sie haben vor dem
Programmestart Wasser
hinzugeflgt.

Es lauft etwas
Wasser aus dem
Gerat aus.
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Losung

Messen Sie Mehl und Wasser
mit den mitgelieferten

Mehl- und Wasserbechern
entsprechend den Angaben
in der Tabelle zum Verhaltnis
zwischen Mehl und Wasser
ab. Verwenden Sie eine
KUchenwaage, um das
Mehlgewicht genauer zu
messen.

Lagern Sie das Mehl trocken.
Folgen Sie den Anweisungen
in der Betriebsanleitung, um

die Nudelzubereitung erneut
zuU starten.

Stellen Sie vor der
Verwendung sicher, dass alle
Teile sauber sind.

Stellen Sie vor der
Verwendung sicher, dass alle
Teile vollstandig trocken sind.

Die Mehlsorte ist nicht
geeignet. Befolgen Sie
die Anweisungen in der
Betriebsanleitung zur
Nudelzubereitung.

Folgen Sie den Anweisungen
in der Betriebsanleitung, um
Wasser direkt nach dem Start
des Programms hinzuzuftgen.
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Problem

Nach der
Nudelzubereitung
[asst sich die
Knetkammer nicht
vom Hauptgerat
schieben, bzw.
der Presszylinder
l[asst sich nicht aus
der Knetkammer
drucken.

Ursache

Das Gerat stoppt wahrend
der Ausgabe, bevor die
Nudelzubereitung vollstandig
abgeschlossen ist.

Produktinformationen

Lésung

1. Setzen Sie die einzelnen

Teile wieder an ihre
Position, bis das Gerat
ordnungsgemar
zusammengesetzt ist, und
drehen Sie den Drehschalter
auf die Position AUS.

. Stecken Sie das Gerat

ein, wahlen Sie das
automatische Programm
zur Nudelzubereitung

aus, und drlcken Sie die
Starttaste. Lassen Sie den
Knethaken ca. 10 Sekunden
laufen, und drehen Sie den
Drehschalter dann auf die
Position AUS.

. Ziehen Sie den Netzstecker

aus der Steckdose,
zerlegen Sie das Gerat,
und reinigen Sie es wie

in der Betriebsanleitung
beschrieben (siehe Kapitel
"Reinigen").

Modell

HR2332/12

Motorleistung

150 W

Nennspannung

AC 220 bis 240 V (50 Hz)

Abmessungen (L x B x H)

350 mm x 135 mm x 287 mm

Nettogewicht

47 kg

Informationen zu Nennspannung und Frequenz finden Sie auf dem Typenschild am
Produkt. Die Produktinformationen kbnnen ohne vorherige Ankindigung geandert

werden.



Mivakag TeplexopEvwv

2ZnuavTiko!
HAekTpopayvnTika lNedia (EMF)
AvakUkAwon
Eyyunon kat urtootpién
Eicaywyn
Mepiexopeva ocuokeuaoiag (Ew. 1)
Emokommon (Ewk. 2)
Amocuvappoléynon kat kabaplopog TpLv amod Ty TPWTN XPNon
2ZuvappoAloynon
Xprijon Tou TapackeuacTr) LUUAPLKWY
[NpoeTolpaocia kal perpnon Tou aieuptoy
[NpoeTolpaoia kal HETENOT TWV UYpwWV
Evapén Tou mpoypappaTog mapackeung CURApLKLY
Kabapiopa
AtroBrkeuon
AvTipeTwTToN TPOPANMATWY
MAnpodopieg mpoiovTog

38
40
M
41

41
41
41
42
42

43
44
44
46

47
48
48
52




38 EAAHNIKA

InuavTiko!

AlafacTe auto To eYXELPIOLIO XPTONG TIPOCEKTIKA TIPLY X PNOLUOTIOIOETE T OUOKEUT) Kat GUAAETE TO
yla LeMOVTIKT) avadpopd.

Mpocidotroinon

[poTou cuvdeoeTe TN cuokeur) otny Tpila, BeBatwbeite OTL N TAom TTOU
avaypaderal oTo KATW HEPOC TNG CUOKEUNG AVTLOTOLYXEL OTNV TOTTIKT
TAoM PEeUNATOC.

BeBaiwbeite o011 Ta Y€pla oag eival oTeyva TIpoToU TOTTIOBETOETE TO
Buopa v Tpica.

Mnv BuBiCeTe TTOTE TNV KUpLA Hovada oe vepd Kal PNy TNV EETTAEVETE e
VEPO 1) ANO UYpO.

['a va unv mpokAnBei BpayxukUkAwpa 1) nAekTpoTANEia, Unv pixveTe
VEPO T) AAAA UYPA ETTAVW OTN CUCKEUT).

BeBalwbeite 6TL TO Buopa eival owotda TommobeTnévo oty Tpila.

Mnv ouUVOEETE TTOTE QUTTV TN OUOKEUT) O XPOovoOLakoTTn 1y EEXWPLOTO
ouoTnua TNAEXELPLOUOU.

BeBalwbeite 6L n ouokeur| £xel ouvappoloynbel cwoTa TrpLY
ouvdeoeTe TO Buopa otny Tpila.

MnV XPNOLUOTIOLEITE TN CUOKEUT) v TO KAAWSLO PEUNATOC, TO GIC 1)
AN\a pEpn TG cuokeung eival dBapueva.

BeBalwbeite OTL TO KOupT eAeyYOU PplokeTal otn Beon "OFF" kat

OTL n ouokeun dev eival ouvdedepévn oty TpiCa oTav dgv TNV

X PN OLLOTIOLELTE, TNV adrveTe Xwpig eTTITHENON, KABWCS KAl TTPLV

amo TN CUVAPHOAOYTON), TV ATTOCUVAPOAOYN O, TOV KABApLoWo 1)

™V ammobrikeuon. BeBalwbeite OTL n cuokeur| £xel cuvappohoynBel
owoTaA TPV ouvdeoeTe To Buoua otny Tpila kal Tiply BeoeTe T
ouokeun oe Aettoupyia. H cuokeur| dev Ba AeiToupynoel av dev €xel
ouvappoAloynBel cworTda.

Mnv TomoBeTeiTe TA YEPLa, Ta BAXTUAA 0ag 1) okeun oTo doxeio
avapeléng TG OUOKEUT|G EKTOC av TO KOUWTTL EAEYyYoU PplokeTal

ot 8¢on "OFF", n cuokeur| Oev eival ouvdedepevn oty Tpila kat n
AEITOUPYIA TOU HOTEP KAl TOU avadeuTnpa XL OLAKOTTEL EVTEAWG,
BeBalwbeite 611 n AetToupyia Tou poTEP Kal Tou avadeuTrpa £Xel
dlakoTrel eVTEAWG TTPLV artd TNV ATTOOUVAPOAGYNOT, TOV KaBapLlopo 1
™V armobrikeuon.

Av TO KaAwdL0 peUpaTog uttooTel (LA, TTPETTEL va avTikaTaoTabel aro
™ Philips, ammo éva kevTpo emokeuwy e€ouctodotnuevo amd ) Philips 1
amo e&ioou e€elOIKEUpEVA ATOUA, TTPOG AtToduyr) KIvOUVOU.

Mnv avTikaBioTdrte pévol oag Ta eEapTARATA TNG CUOKEUN|G.
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AUTH n ouokeun) dev TTPETTEL va XpnotuoTroleital ard matdid. Koatore
TN OUOKEUT) KAl TO KAAWLO pakpld arro matdld.

AUTT n ouokeun dev TTpoopiCeTal yia XPrion aro AToua je
TTEPLOPLOMEVEC OWHATIKEG, AlOBNTAPLEG T) OLAVONTIKEG IKAVOTNTEG 1) ATTO
AToMA XWPIG gumelpia Kal yvwon, EKTOG KAl Qv TN XPNOLUOTIOLOUV UTTO
eTTITAPNON N £XOUV AABEL 0ONYLEC OXETIKA HE TN XPT O TG CUOKEUNG
aro aTopo utreuBuvo yia Ty achdAeld Touc.

Ta mmawdida Ba mperel va emmPAEmovTal TMpokeLevou va dlachalloTel OTL
dev Ba maiCouv e T cuoKeun.

[la TV armoduyr) aTuxNUATWY, PNV XENOLUOTTIOLEITE TN CUCKEUT) AV £XEL
uTtooTel (LA yla oTToLOVANTTOTE AOYO.

Mpoocoxn

[pLv XPNOLUOTIOIOETE TN OUCKEUT| Yld TTPWTN $opd,
arrocuUVappoOAOYNOTE KAl TTAUVETE OX0AaoTIKA Ta aeooudp (avaTpeéTe
oTo KeddAalo "AmoouvappoAdynon kal Kabaplopog TpLy amo Tnv
mowTn XpPnon’).

AUTT N ouoKeun TTPOOPICETAL YIaA OLKLAKT) XPrjoNn HOVO.

Mnv xpnotuotoleite ToTe aecoudp 1) €€apTrUaTa Tou TTapdyovTal
aro AAN\OUG KATAOKEUAOTEG 1) TTOU SeV OUVIOTWVTAL PNTA Ao
Philips. Eav ypnotporomoeTe TéTola e€aptruara 1 Hepn, n €yyunon oag
kaBioTaral akupn.

MnVv XPNOILOTIOLEITE QUTT)V TN CUCKEUT) O aoTadr| 1) QVWHAAN
emadavela.

Mnv armoouvdeeTe TO KAAWSLO PEUNATOC TTPOTOU OAOKANPWOEL N
dladikaoia. Av TTpETTeL va oTauaToeTe TV €meepyaoia, armoouvdeoTe
TO KAAWSBLO PEUMATOG TTIPLY aTtTo TNV EKTEAEON AAANG epyaoiac.

Mnv umtepBaivete Toug 2 cuveXOUEVOUG KUKAOUG AELITOUPYLAG Yla OAEG
TIc edappoyec. ['la va mapaTteiveTe T Sidpkela CwnG TNG CUCKEUTC,
utmopeite va emavaldBete T xprion ™g 30 Aetrtd adou oAoKANpwWOoETE
2 OUVEXONEVOUG KUKAOUG AglToupyiag.

AV OKOTTEUETE va XPNOLUOTIOLEITE CUVEX WG TN CUCKEUN, va kabapileTe
TO SloKO OXNUATOG HE TO TTAPEXOHUEVO £pYaAeio kaBaplopou YeTa armod
KABe xpron.

Mnv AuyiCeTe, TpaBaTe, eploTpedeTE 1) TUALYETE TO KAAWDLO PEUUATOG
He utTeEpBOALKT) dUvapun Kat unv To TottoBeTelTe KATW amo Baptd
QVTIKEl[LeVa.

Na aroouvdéeTe TN ouoKeur) 6Tav dev TNV XENOLUOTIOLEITE.

MnV XPNOLUOTIOLEITE TN CUOKEUT) KOVTA O€ EUPAEKTA QVTIKEIPEVA, OTTWG
TpareCopavTnAa 1) KOUPTIVEG.
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- Av evToTTioeTE Kamvo, armoouvdeoTe aueows To Puoua Tpododoaoiac.

- Ta va armoouvdéoeTe To KAAWDLO PeUPATOC, unv To Tpafare. [idoTe To
amnoé To Buopa.

- Na diampeite TO Buopa Tpododooiag kabapo.

- Mnv TomroBeTeiTe Bapld avTikeipeva emavw OTr CUOKEUN.

- AU 1 ouoKeur| £xel oxedlaoTel wg oLKlakT) ouokeur) koulCivag. Mnv
TNV XPNOLUOTIOLEITE YIQ OTTOLOVONTTOTE AAAO OKOTTO.

- Mnv peTakiveite T ouokeur| 6Tav BpiokeTal oe Aettoupyia.

- AToouvOEoTe TO KAAWOLO PEUNATOC av AdTr)OETE TN OUCKEUT)

XWpPILG €TTITT)PNON, KABWG KAt TIpLV armod TN CUVApROAOyNon, TNV
aroouvappoAoynon 1 Tov kabapLouo.

- TomoBemoTe T cuOKeUT|) O OTEYVO Kal KAAA agpLllOHEVO XWPO HETA
™ XPnon.

- Mnv kpartare Kal Pnv PETAKIVEITE TN CUCKEUT) TTILAVOVTAG TNV ATTO TO
e€apTnua ouykpdarmong Tou diokou oxruaTtoc. KpamoTe Tnv Kupla
povada yla To okoTtd auTo.

- Tlpwv amo kdbe xprion, BeBatwbeite 611 1 oM Tou diokou oxnHaTog dev
elval prmokaplopevn.

- KpammoTe Ta xépla, Ta parid, Ta pouxa, kabwg Kat TIG OTTATOUAEG Kal
AA\a okeun pakpld aro Tn CUoKeur) Katd Tn OlapKela TnG AelToupyiag
YLA VA PELWOETE TOV KivOUVO TpaupaTiopou 1y/kal BAABng o ouokeur).

- Mnv TomroBeTeiTe Ta OAYXTUAA OAg 1) KATTOLO AANO AVTIKEL[EVO HECA OTO
Aavolypa Tou TTapackeuaocTr) CUPAapLKwy evw Aettoupyel. Mnv ayyilete
TA KIVOUUEVA HEET).

- Mnv emixelprioeTe va TTapakAapPeTe TO PnXaviopod aochdaiiong Tou
Karrakiou.

- O1 dlokol oxnjuarog kal oAa Ta amooTwueva e€apTnraTa TG
OUOKEUNG TTAévovTal oTO TTAUVTHPLO TTIATWV. OTav Ta TIAEVETE
OTO TAUVTT)PLO TTLATWY, Belalwbeite OTL £xeTe €mMIAEEEL TO OWOTO
TPOYPAMMA, HE HeYLoT Beppokpaota Toug 60°C.

- XpNOLUOTIOLEITE TN OUOKEUT) OVO Ot KaTAMNAa yelwpevn mpica.

HAekTpopayvnTika Media (EMF)

H ouykexpipévn ouokeur) Tg Philips ouppopdwveTal pe 0Aa Ta loyUovTa TTPOTUTIA KAl TOUG
KAVOVIOHOUG OXETIKA HE TNV €KBECT O NAEKTpopayvnTIKA TTedia.
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AvakUkAwon)

- AuTo TO oUPPoAo UTTOSELKVUEL OTL TO TIAPOV TIPOTIOV Sev TIPETTEL va armopplimTeTal padi pe Ta E
ouvnOn oiwiaka amoppippara (2012/19/EE).

—
- AKkoAouBnoTe Toug KavoviopoUug TG XWPAg 0dg yia TNV EEXWPLOTT) CUAOYT TWV NAEKTPLIKWY
Kal NAEKTPOVIKWY TTpoiovTwy. H cwoTr) amoppPn cupBariel oty TpoANPn Twy apvnTikwv
ETMITTWOEWY OTO TTEPIBANMOV Kat TNV avBpwrtivn uyeia.

Eyyunon kat urrootnpign

Av xpelaleote oepPig 1) TANpodopieg 1) avTIeTWTTICETE KATTOlO TIPOBANUA, eTTiokedOeiTE TOV
lotoToro ™G Philips ot 81eBuvon www.philips.com/support 1) emikovwvAoTE e To KEVTPO
eEutmpéetnong katavahwTwy g Philips o xwpa cag. Oa Ppeite To TMAEPWVO oTO HUMASLO
™G dtebvoug eyyunong. Av dev uttdpxel Kévtpo EEurmpétnong KatavahwTwy ot xwpea odg,
arreubuvBeite oTov ToTTKS avTirmpoowrto TG Philips.

U
Eicaywyn
2uyxapnTnpela yla my ayopd oag Kal kahwoopioate ot Philips!
a va emwoeAnBeite TANPWG armd Ty uttooTnptEn Tou Mpoodepet ) Philips, dSnAwoTe To Tpoiov oag
ot 8ielBuvon www.philips.com/welcome.

AlafAacTe TTPOCEKTIKA AUTO TO EYXELPIOLO XPrONG TTPLY armd TV £ykatdoTaon Kdal T XPeron ™G
ouokeung. Puia&e To yia pehovTikry avadopd.

Meprexopeva cuokeuaoiag (Ewk. 1)

Kupla povada Alokog yia A\alavia/VTAuTALVYK

Eyxelpidio BoUpToa kabapiopou

BipAlo ouvtaywv Erimedo epyakeio kabaplopou

®®E®

Alokog yla ommayyeTL (€xel ouvappoloynOei
OTN CUOKEUT KaTA TNV ayopd)

PAITCAvVL aleUpl

@

Alokog yla peTouToivi PATCAVL vePd

@ ®VEE

Alokog yla TIEWVEG

Emokommon (Ew. 2)

KaAwdio pevparog Pafdog ouprieong

2UoTnpa amobrikeuong KaAwoiou Avadeutrpag avapelEng

Kouti ammobrikeuong Koupri évapéng/matong

Aoyelo avapel&ng Koupri ehéyyxou

Kardki doxeiou avapeléng PuBpLon e€aywyng UTTOAEIATWY

Alokog oxmaTog OFF (armevepyottotnuévo)

QO @OEEEO
@REERRE®

EEapmua ouykpdmong Tou diokou
oxrHarog

PuBuion autéparg Aettoupyiag

©)

2wAnvag ouprtieong
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ATtroocuvappoAoynon kat kadapiopog TpLv amro
THV TPWTN Xp1oM

ZnpavTiko!

MpoTou xpnolpoToInoeTe TN CUCKEUT] Yia TTPWTN ¢opd, apalpeoTe Kal amoppiTe pe acdaleia
Ta uAika cuokeuaoiag 1/kat TiG SIadNUIOTIKEG ETIKETEG.

AdaipéoTe 0Aa Ta amooTwieva efapTnpara kat Ta aecoudp Kdal, OTr OUVEXELD, OTEYVWOTE TA
kaha (avatpeiTte oTo kepalaio “Kabapiopog”).

Mnv xpnoipotoleite vepd yia va EETAUVETE 1) va pouMldceTe TNV KUpta povada, To kaAwdio
peuparog 1 To Buopa Tpododooiag.

Mnv xpnoipotoleite cuppartiva opouyyapakia 1 mapopola kabapioTika, kabwg Oa
YpaTtoouvicouv Tnv TAacTIkn emdavela kat Ba emmpeacouv T diapkela Lwrg Tou
TapackeuacTr) JUUAPIKWV.

Ol diokol oXNUaTog Kal OAa Ta amooTwHeva eEAPTHHATA TNG CUCKEUTG TTAEVoVTal OTO
mAuvTrplo maTtwy. Otav Ta mAéveTe oTo MAUVTHPLO TATWY, Befaiwdeite OTL £xeTe emAeEel TO
oWoTO TPOYPAppa, pe péyloTn Beppokpacia Toug 60°C.

AuTr) 1 cuokeur| TTpoopileTal yla oIKIaKn XProm Hovo.

KaBapioTe oxolaoTika 6Aa Ta e§apTripara mpLv XPrOLLOTIOCETE T CUOKEUT Yia TpwTn dopa
(BA. kedahato ‘KaBapiopog)).

Tpapr&re To kamdxl yia va To anacharioeTe Kal Katory apalpéoTe To arod To OoXelo avapelEng.
(Ewc. 3)

>UpeTe To Soyeio avapelEng yia va To adpalpeéocete amod Ty kupla povada. (Eik. 4)
[upioTe To e€apTUa cUYKPATNONG Tou dloKoU OXNILATOG TTPOG TA apLOTEPA YId va TO adalpeoeTe
amo Ty €£odo Tou doxeiou avaueling. (Ei. 5)

TomoBetoTe To OAXTUAG 0ag pEoa oTo OoXElo avdapelEng Kal TTECTE TO CWATVA CUUITTIEONG TTPOG
Ta €€w yla va Tov CUPETE Kal va Tov adatpeoeTe amd Ty £€odo Tou doyeiou avapelEng (Eik. 6).
AdalpeaTe To dioko oxnuarog kat Tpafnéte ™ paBdo cuprtieong yia va Ty apalpEcETE aro To
owArva ouprrieong (Eik. 7).

AdalpeaTe Tov avadeutrpa armo To doxeio avapeléng. (Eik. 8)

KaBaplioTe kat okouttioTe OAa Ta amoomwpeva e€aptuara kat Ta aeocoudp. (Eik. 9 kal 10)

JuvappoAoynon

ZnpavTiko!

BeBawwbeite 611 1 cuokeun dev eival cuvdedepevn oTny Tpila KaTa Tn cuvappoAoynon.

1

TomoBetoTe To doxeio avapeléng oty kupla povada. (Ew. 11)

Inpeiwon: BeBaiwbeite o1 o1 poyhoi orepéwong @ oty Kipla povada eival eubuypaLLopEVoL
e Ta avolyuara oTo KATw HEPOG Tou doxeiou avapelEng.

TomoBetoTe Tov avadeutripa oto doxeio avaueéng. (Eik. 12)

TomoBetoTe To owArva ouprtieong oto doyeio avauelEng. (Eik. 13)

Tnpeiwon: BeBalwbeite &1L To pHeyaho Gvorypa Tou owArva CUNTTIEONG £ival OTPAKUEVO TIPOG TA
ETTAVW OTAV TOTTOBETEITE TO CWArVa oTo doxelo.
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TomoBemjoTe T pafdo cuprtieong oto doxeio avauelEng. BeBalwbeite 011 N pdBdog cuprtieong
HETAKIVEITAL O OAN TN S1adpopr) OTo CWANVA CUNTTIEONG Kal OTov avadeuTrpd OUNTTiEONG, KaBuwg
Kal péoa otov afova g kuplag povadag. (Eik. 14)

Inueiwon: MNeploTpedte ehadpuog Tov avadeutipa yia va BeBaiwbeite o111 pafdog oupricong
£xel ouvdeBel owaotd e Tov afova @ oy kupla povada.

>uvdéoTe To Oloko oxrjartog oty ££odo Tou doxelou avapelEng. (Eik. 15)

Tnpeiwon

* Befalwbeite OTL N €TiTedn TALUPA TOU SlOKOU OXNIATOG £ival OTPAUMEVN TTPOG TA £EwW.

* Befalwbeite 011 0 Siokog oxruaTos edappdlel oTo onelo oTePEWONG ot PABOO CUNTTiEONG.

* BePawwbeite 0TL TO BENOC OTO SloKO OXMUATOG Eival OTPAUMEVO TTPOG TA ETTAVW KABWG TO
TorroBeTeiTe oV £€080 Tou doxelou avapelEng. Na eioTe 1Oiaitepa MPOoEeKTIKOL [e TO Oloko
OXNHaTog yia Aalavia/vVTaumAvyk. ©a mpérel va Befalwbeite OTL To dvolypa Tou dUANoU yLa
Aalavia BpiokeTal oTo €Mmavw HEPOG.

MNi€oTe To Sloko OxMUATOC [eoa amd TO AVOLYHA Tou e€apTNATOG CUYKPATNONG Tou Olokou
(Ek. 16) kat, oTn ouvéxela, TomoBeThoTe TO €€APTNA OUYKPATNONG OTny £€£000 Tou doXEiou
avapetgng. MNupioTe To e€apTUa ouyKpAToNG TIPOG Ta Oe€ld ey pl va acdaiioel oTabBepd ot
B¢on Tou (Ewc. 17).

Inpeiwon: Na TomobeTeite mavra To dioko oxrparog oty £€o0do Tou doxeiou avapeléng mpLy
TOTTOBETH|OETE TO €£APTNIA OUYKPATNONG Tou Siokou oxruatog. Mnv TomobeTeiTe TToTE TO OloKO
OXNHATOG 0TO £EAPTNHA OUYKPATNONG ToU dloKoU OXNHATOG KABWG Ta CUVAPHOAOYEITE OTO
doxelo avapegna. (Eik. 18)

TomoBetoTe To Karmakt emdvw oto doxelo avapelgng. (Eik. 19)

Tnpeiwon: Av To Karakl Tou doyeiou avapelEng dev éxel eykataoTabel owoTd, o dlakomMg
aodaleiag Ba eummodioel T AelToupyia TNG CUOKEUN|G.

Xpnon Tou TTapackeuacTn JUpapiKkwy

TnpavTiko!

TomoBetnoTe To Tpoildv ot emimedn, oTabepn| empavela 6mou dev Mpokalouvral kpadacuoi.
BeBaiwbeite 611 OAa Ta eEapTtrpara £€xouv cuvappoloynbel cwoTA TTPOTOU CUVOECETE TN
ouoKeur oTny Tpila.

Mnv pixverte Aiyotepo amo 200 yp. (1 kimeMo Tng cuokeung) 1 TTeplocoTepo amd 400 yp.

(2 kUTreMa NG cuokeunc) alelpl oTo doxeio.

MNpocBéoTe apya Ta uypa péca amo Tny umodoyr vepou adou 1 cuokeur Eekiviioel To JUpwWa.
Av B¢leTe va adalpéoete To Juylopevo alelpl TpLV ato Tny emeiepyacia TnG EMOUEVNG
mapTidag, adelaoTe To SoXEIO KAl ETAVEKKIVI|OTE TT) CUCKEUT) ATTOCUVOEOVTAG KAl CUVEOVTAG
v Eava.

Mnv TotroBeTeite UNIKA pe Beppokpaocia 60°C 1) uPnAdTepn oTOV TTapackeuaoTr CUHAPIKWY

Kat unv TomoBeTeiTe Tov mapackeuaoTn Jupapikwy ot mepiBarovra pe uPnAr Beppokpacia
(60°C), .. o€ epBalov amooTeipwong pe udmAn Beppokpacia. Av To kavete, Ba
mapapopdwbei n cuokeu.

Mnv pixveTe uypa peca oTo doxeio avapelEng mpoTou EeKivrioeL 1 AelToupyia Tou
TapackeuaoTr) JUPapPLKwV.

Bepaiwbeite 671 0 diokog oxnaTog Kat To eEAPTNHA CUYKPATNONG Tou SiOKOU OXNHATOG £XOUV
ouvappoloynbei cwoTa TTPOTOU CUVOETETE TN CUCKEUT OTNV Tpila.
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MpoeTolpacia kal peTpnon Tou aleuplou

1

[epioTe pia popd pe aheUpt OANOKANPO TO KUTTEAAO TTOU TTIAPEXETAL E TN OUOKEUT. AdalpEaTe

TO aAeUpL TTOU TTEPLOCEUEL aTTO TO XEIAOG TOU KUTTEAAOU e TO TTapeXOUEVO ETTITTEOO £pyaAeio

kaBaptopou. 1 yepdaTo KutmeANo aleupt CuyiCel repitrou 200 yp. kal 2 YePATa KUTTEAA aAeuplL

CuyiCouv Tepimou 400 yp. (Eik. 20)

Inpeiwon

*  Mnv avakiveite Kal pnv XTumare 1o GAITCAVL Yia va apalpeCETE TO AAEUPL TTOU TTEPLOCEUEL
AuTo Ba eTmpedoel To BAapog Tou aleuplou.

* XpnotgorroroTe pia fuyapld Koulivag yia va PeTProeTe To BApog e peyaAlTepn akpifela.
(Euc. 21)

* Me 200 yp. aretpt mapaockeualete mepimou 200 yp. ppeoka Cupapikd/vouvtAg. Me 400 yp.
aleUpt rapaokeudCeTe Tepitou 450 yp. dpeoka CUHAPIKA/VOUVTAG.

Tpafn&te To Kamdki yia va To aracdalioeTe kal KaToTmy apalpeéoTe To arod To doxelo avdpelEne.
(Eik. 3)

PigTe To alelpt péoa oto doyelo avapelEng. Av BéAeTe va rapaockeudoeTe 2-3 pepideg, mpoobeoTe

akopa eva kutreAo arelpl, kabwg Ba ypelaoTeite 2 kumela (trepitrou 400 yp.) aleUpt ouvoAlKa.

(Eic. 22)

Inpeiwon

* Mnv pixveTe uypd péoa oto doxeio avapelEng o auto To onueio. PiETe uypd povo apou
EEKIVNOEL Va AELTOUPYEL O TTAPACKEUATTNG CUHAPIKWV.

* Mnv mpooBeTeTe AryoTepo amo 200 yp. 1) meploooTepo amo 400 yp. akelpl oto doxeio. Eav
TPocBEoETE TIONU Alyo 1) TIdpa TTOAU aAeUpt oTo BOXELO, 1) CUOKEUT| UTTOPEL va 1NV AEITOUPYEL.

* Pi&te To aleUpt oTwg daivetal oy elkova (Eik. 23). Mnv pixveTe To aleUpl péoa oTo avoryua
TOU OWATva ouptTieong, OladpopeTika To areUpt Oev Ba avapelxBei opolopopda oto cwArva
ouprieong (Eik. 24).

MpoeTolpacia kal HETPNOT TWV UYPWV

1

MeTprioTe Tov GYKO TWV UYPWY OTO UPOG Twv HaTiwy o€ pia emimedn emavela. (Ei. 25)

Tnpeiwon: Mnv pixvete vepo péoa oto doxeio avapelEng mpotol EeKvioel 1) AelToupyia Tou
TTapackeuacTr) CULAPLKUWV.

Ymapyouv 2 opadeg evdeifewv oTo mapexopevo kUTTeAo vepou.

Orav xpnotidorioleite aNeupt yia OAeg Tig XPROELg Kal peiypa afyou yia Ty Tapackeun

amAwv upapikwv/Aafaviwy pe aByo, avatpelte omy Agupa A e ta dUo emimeda uypwv.

(Eik. 26)

e Emimedo 1 (80 ml): Amaitoupevn moodtnTa pelyparog afyou yia 1 kumeAho aleupl.

e Emimedo 2 (160 ml): Armaitoupevn moodTTa pelypaTtog afyou yia 2 KUtteAa aleupl.

[na va mapaokeudoeTe éva pelyua afyou yia arid Cupaptkd pe afyo, omdote 1 afyod péoa oto

KUTTEANO vepOoU. [pooBéaTe vepd péxpl TV amaiToupevn TToooTNTA, OTIWE GaiveTal oTnV TTALUpa

A, Kal oTn CUVEXELA XTUTMOTE TO vePO KAl To afyd pEXPL va opoyevorroindouw. (Eik. 27)

OTav xpnolpoTioleiTe TOUg TTAPAKATW CUVOUACHOUG ammd aAeUpl Kat uypd yid TNV TTApaoKEUT

Cupapikwy, avatpelre omy TAeupa B omou avadépovral ouykekpipgvol oykol. (Eik. 28)

°  Avapsign aleuplol yia 6Aeg Tig XpNOELG |ic peiypa kaBapou vepou/xupou
Aaxavikwv.

°  Avapseign diapopwv AAwv aleupiwv (0Twe daivetal oToug TTapakdaTw TvVakeg) pe
pelypa apyou/kabapol vepou/peiypa XUPoU Aayxavikwy.
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AvatpeETe 0TOUG TTAPAKATW TTIVAKEG Yla TIG AvaluTIKEG avaloyieg vepou kat akeuplou.

Tnueiwon: Autoi ol Tivakeg deixvouv Tnv avahoyia akeuptot/uypwv oe 200 yp. aketpt. Otav xpnoiloTioleite
400 yp. akeupt yia TNV TTapaokeur) CULApLKwy, SITTAAOLAoTE ToV OYKO Twv Uypwv (Mali pe Ta afya) yia va
TIETUXETE TN OWOTH avaloyia aAeuploU Kal Uypwv.

€ Orav ypnoiporoleite petypa apyou yia Ty mapackeur) Cupapikwy, oraote 1 aByd péoa oto
KUTTEANO vepPOU. [NpocBEaTe vepd HEXPL TNV ATTAITOUKEVT TTIOCOTNTA OTTWG GAIVETAL TTAPAKATW KAl
KATOTIIV XTUTIOTE TO VEPO Kal To afyd peXpL va opoyevorroinBouv. (Eik. 29)

>KANPoO arelpt (Ziuydait 150 yp. + alelpt yia OAeg Tig 85

xpnoets 50 yp.)*

Aleupt ohikrig akeong 200 yp. 90

OAupa 200 yp. 95 [MAeupa B
Alevpt yia Pwpi 200 yp. 85

Soba (aketpt amo dayomupo 130 yp. + akelpt yia OAeg 85

TIG XPNoELS 70 yp)*

¢ Orav ypnotporoleite kaBapod vepo yia Ty Tapackeur] CURApPLKQWY, TTPOOBEDTE VEPO PEXPL TNV
anaiToupevn TToooTNTA, OTIWG daiveTal TapakaTw.

Kabapo veps (mi) | PArEavi vepd

AleUpl yla oAeg TG xprjoetg 200 yp. 75
2kANPEO akelpt (ZiurydaAt 150 yp. + alelpl yia OAeg Tig 75
xpnoetg 50 yp.)* [NAeupa B
AAeUpl oAkng dheong 200 yp. 85
Olupa 200 yp. 80

¢ Orav ypnoioroleite xupod Aayxavikwv (pagi pe 1 apyo) yia my mapaokeur|) CUpapiky,
ortdote 1 affyo péoa oto KUTTEAO vepou. NpooBEéaTe YUUO AayavikKwy MEXPL TNV ATTALTOUIEVN
TT00OTNTA OTTWG daiveTal TTAPAKATW KAl KATOTTV XTUTTHOTE TO XUKO KAl TO aByo HExpL va
opoyevoTtrongouw.

Xupog Xupog Xuué ,
. , UHOG KapoTou
AAeupL gmavaxiou e e (padi pe 1 DdATEAvVL vEPO
(padi pe 1 (padt pe 1 aBy®) (ml)
apyo) (ml) ___|afyo) (ml) M
A)\slupl yia OAeG TIG 85 85 85
xpnoelg 200 yp.
2KANPO akeuplt .
) M\eupa B
(Zyurydait 150 yp. + 85 85 85

aAelpl Yla ONeg TIG
Xpnoeig 50 yp)*

* Xpnolpororote pla fuyaptd koulivag yia va HeTProeTe To BApog He HeyaluTepn akpifela.

InpavTiko!

* O1 ocuvrayég Jupapikwy Tou epthapfavovral oto BiBAio cuvtaywy £xouv SokipacTel yia
olyoupn emituxia. Av TIEIPAPATIOTEITE 1) XPNOLLOTTOOCETE AMEG cuvTayeg CURAPLKWY, Ol
avaloyieg aleuptol kal vepoul/auyol Ba TPETEL va TpooapooTouv oTig avaloyieg pATdaviwy
aleuploU Kkal vepou TTou avadepovTal oTIG 0dNYieg XPToNG Tou TTapackeuacTr) JUPAPLKWV.
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O mapackeuaoTng Jupapikwy dev Oa £xel Ta embuunTta amoteAéopara Xwpig Tnv avaloyn
TIPOCAPOYT TNG VEAG CUVTAYTG.

Inueiwon

[a BeATioTa amoTeAéonara, XPNOLLOTIOOTE AAEUPL V1A OAEG TIG XPNOELG OTLG OUVIOTWLEVEG
avaloyieg Uypwy TToU UTTOOELKVUOVTAL OTO KUTTEAAO.

OL aM\ay£g Twv ETTOXWY KAl 1) XPTI0N UAIKWY artd OLAdOPETIKEG TTEPLOXEG EVOEXETAL VA
ETMPEACOWY TNV avaAloyia aAeuplol/vepou.

H «yAouTtévnp»eival ouvdeTikd UAIKS TTou eEaodalilel OTL Ta Cupaptkd Oev OTTAvE EUKOAA.

To aleUpl xwpig YAoUTEVN Sev TTEPLEXEL CUVOETIKO UALKO, YL QUTO XPELACEDTE €vav TINKTIKO
TIAPAYOVTA TTOU AELITOUPYEL WG KOUVOETIKO UAIKOY TT.X. —avBavikd KOpL 1) Ykoudp. Alddopa
€10n aAeuptol Xwpig YAOUTEVN £XOUV OLAOPETIKO ATTOTEAECHA KATA TNV TTAPACKEUT) CULAPLKUWV.
Oplopéva €idn areuplol dev eival katahnAa yia Tnv apaokeur) CUMApLKWY, TT.X. aAeUpt kapudag
Kal akelpt AeukoU puClou. Mepikég TTOLKIAIEG aAeUpLoU £XOUV KAAA QTTOTEAEOHATA, TT.X. KLvOa Kal
bayomupo.

AvaTpecTe oTo Trapexopevo BIBAlo cuvTaywy yia akopa epLocOTEPES LOEEC Yia VOOTIUA
CUMapLKA KAl VOUVTAG.

‘Evapén Tou mpoypapparog mapaockeung JULApIKWY

ZnpavTiko!

Mnv em\éEeTe To MPOYPAUNA EAyWYNG UTTOAEINPATWY TTPoToU oAokAnpwoei n avapelgn g
Copnge. AladopeTikd, Oa TpokAnOei {nuia oTov TapackeuaoTr JUPApIKWY kal Oa emnpeacTei n
diapkela Lwrg Tou.

Mnv amocuvdéeTe To kahwdlo pelparog TpoTol oAokAnpwbei n diadikacia. Eav mpémel va
diakoete T Sladikacia TapacKeung CUULAPIKWY, YUPIOTE To kouuTi eAéyxou oTn Ogomn "OFF"
yia va SiakoyeTe TN diadikacia Kal, TN CUVEXELD, ATTOCUVOESTE To KaAWdIo PeUNATOG AT TNV
Tpila mpLv va ekTeAEcETE AMEG AeITOUPYIEG.

Mnv utrepBaiveTe Toug 2 cuvexouevoug kKUKAoug AeiToupyiag yia OAeg Tig edappoyeg. MNa va
Tapareivete TN didpkela LwNg TNG CUCKEUNG, UTTopEiTe va emavalaBete Tn xprion TG 30 Aemrta
adol ohokAnpwaoEeTe 2 GUVEXOHEVOUG KUKAOUG AelToupyiag.

Av CKOTTEUETE Va XPNOLUOTIOICETE CUVEXONEVA T CUCKEUT), kaBapioTe To Sioko oxNHATOg

ME To Tapexopevo epyaleio kabaplopou peta améd kabe mapTida mapackeung Jupapikwy. MNa
peyaAUTepn eukolia oTov kabapioud, pnv poulialete To dicko oxnuartog ameubeiag péca oTo
vepo.

>uvdéoTe To PUopa Tng oUoKeUng oty Tpila. ©a akouoTel éva nynTIkO orjua ard Tov
mapaokeuaoTr) Cupapikwv. (Eik. 30)

Tnpeiwon: BeBalwbeite 611 OAa Ta e€apmmipara £xouv ouvappoloynbsl cwaTa TpoToU
OUVOEDETE T CUCKeUr aTnv Tipila.

TomoBemoTe To karmakt emdvw oto doxeio avapegng. (Ewk. 19)

Inpeiwon: H ouokeur) dev Ba Tebel oe AetToupyia, av To Karakt Tou doxeiou dev Exel KAEIOEL
owoTd. Kard m didapkela TG mapackeung CUPApLKWy, av To Karmdakl Tou doxeiou XaAapwoel,
N ouokeur Ba oTaUATHOEL AUTOUATA VA AELTOUPYEL

[upioTe TO KouuTTL EAEYYOU Yia va eTAEEETE TN PUBLOT QUTOATNG AELTOUPYLAG Kal, OTn OUVEXELQ,
mamoTe To Koupr évapénc/mavong. (Ewk. 31)
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Inpeiwon: O\okAnpn 1) diadikaocia (cupmepthapBavopévng g CUpwong Kat TG e€aywync)
Olapkei Tepitrou 12 Aerrrd yia 200 yp. aketpt kat 18 Aerrrd yia 400 yp. akelpl.

Adou apyioel To CUHWHA, pIETE apyd Ta Uypd O OAO TO HNKOG TNG UTTOOOXNG OTO KATTAKL.
(Ew. 32)

Tnpeiwon: Kard ) diapkela TG avapelEng g CUpng, pnv mmpooBéoeTte GAa UAIKA adou piEeTe
Ta uypd. AladopeTikd, Ba ermpeacTel N TEAKT) UdT) TwvV CUPAPLKWV.

Adou o TTapackeuaoTng TEAEIWOEL TO CUHWHA, Ba akouoTel éva NXNTIKO ONpa HEPLIKEG GOPEG

Kal HeTa amod pepika Seutepolerta Ba Eekivrjoet ) eaywyr) Twv Cupaptkwy. TormobeToTe

éva doyeio akptPwg katw amod ™y £€odo. KoPTe Ta Cupapikd oTo Prkog TTou BEAETE e To

TIapeXOUeEVO epyaeio kabapiopou. (Eik. 33)

Tnpeiwon

* Avn avaloyia uypou kat aleuploU dev eival cwoTr, Ta Cupapikd dev Ba TreTUoUV. 2€ AUTHV
™V TIEPITITWON, TTPOETOLUACTE EavA TA UALKA.

* MeTakivroTe To epyaleio kabaplopou TTPog Ta KATW Yia va KoYeTe Ta CUNApLkd.

OTav ohokAnpwbel n dadikacia eEaywyng, Ba akouoTel éva nynTIKO Ca aro Tr CUCKEUT
HEPLKES PopPEC.

Inpeiwon: Mnv yupioeTe To Kouprti ehéyxou ot Beon "OFF" mmpiv ohokAnpwbei 1 diadikacia (Ba
aKoUOETE TOV XAPAKTNPLOTIKO T)XO "urTrT”).

Adou olokAnpwbel 1 TTapackeur) Twv CUHAPIKWY, EQV TTAPATNPFOETE UTTOAEipaTa CUpngG péoa

oTo doyelo, HTTopEiTE, apxIKd, va YuploeTe To koupTti eAéyxou ot B¢éon OFF kal ot ouvéyela

ot Béon e€aywyn|g uttoAelppaTwy. [NamoTe To Koupri évapéng/mavong yia va EEKIVIOEL TO

TTPOYPApHa eEaywyng UTToAelppaTwy. (Eik. 34)

Tnueiwon

* Mmopei va PBpeite oplopéva AeTTa Koppatia CUPApIKwy oty emeavela Twy CUPaplkwy. Autod
eival puoLoAOYIKO.

* O xpodvog HayeLpERaTos Twy JUUAPIKWY SlapePEl AvAAOya HE TLG TTPOOWTTIKEG OAG
TIPOTLHNCELG, TA OXNHATA TwV CUPAPLKWY Kal TwY aplBuo Twv Hepidwv.

KaBapiopa

Znuavriko!

lupioTe To KoupTi eAéyxou ot B<on "OFF", amroocuvdeoTe T cuokeun) amd Tnyv Tpila Kat
adaipeoTe To KaAAwdLo pelpaTog TPV KaBAPICETE 1) ATTOCUVAPHONOYNCETE T1 GUOKEUT).
Mnv BubileTe TV KUpla povada oe vepo.

Mnv xpnoipotoleite cuppaTiva cpouyyapakid, KauoTika kabaploTika 1 SlafpwTika
kaBaptoTika (.x. Bevlivn, ovoTveupa Kal TpoTavoAn) yla Tov Kabaplopod TnG GUCKEUTG.
KaBapiCeTe T cuokeun) peta amo kabe xpron. AlapopeTikd, | CUCKEUT| eVEEXETAL VA PNV
AetToupyei cwoTa.

Na eioTe 18laitepa TpooeKkTIKOL 6TAV KABAPITETE TN CUCKEUT), Yia va PNV KOTEITE amod Ta
atxpnpea akpa.

Ol diokol oXNHAToG Kal OAa Ta ATTOCTIWHEVA £APTNHATA TNG CUCKEUNG TTAEVOVTAL GTO
mAuvTrplo matwy. OTav Ta mAéveTe oTO TAUVTHPLO TATWY, BefaiwBeite OTL £xeTe emAEEeL TO
CWOoTO TTPOYPAppa, e peyion Beppokpacia Toug 60°C.
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1 TupioTe To Kouumi eAéyxou ot B¢on "OFF" kal armoouvdéoTe To Buopa amd Ty mpila. (Eik. 35)

2 Tpafrére To Kamdkl yia va To armachalioeTe Kal oTn cuvexela adalpécTe To amo To doxeio
avapeténe. (Eik. 3)

3 >Upete TO Soyeio avapelEng yia va To apalpéceTe ard Ty kupla povada. (Eik. 4)

4 [upioTe TO €£APTNHA CUYKPATNONG TOU OlOKOU OXTATOG TIPOG TA ApLoTEPA YIa va TO adALpECETE
amd My €€odo Tou doyeiou avapetgng. (Eik. 5)

5 TomoBemoTe To 8AXTUAG oag péoa oTo doyxeio avdueléng Kal TILECTE TO OWANVA CUNTTIEONG TTPOG
Ta €¢€w yla va Tov oUpETE Kal va Tov adalpeceTe armd Ty £€odo Tou doxeiou avapetEng (Eik. 6).
AdalpeoTe To Oloko oxnuaTog kat TpaBniérte Tn pdPdo cuprtieong yia va Tnv adatpéceTe amd To
owArva ouprtieong (Ew. 7).

6 AdalpéoTe Tov avadeutripa armd 1o doyxeio avapetgng. (Eik. 8)

7 KaBapioTe To dloKo OXNHATOG HE TO TTAPEXOHEVO £pYaAeio Kabaplopouy, yia va adpalpeceTe Ta
uttoAeippaTa CUUNG. 2Tn CuvEXELd, PTTopeiTe va Tov kabapioeTe e vepo. (Eiw. 36 kal 37)

8 XpnolomomoTe To TTapexOpevo PoupTodkl kabaplopou yia va kabapioete OAa Ta amooTwieva
eCaptipara pe CeoTo vepd Kal uypd amopputiavTiko yia Ta TaTa 1) KabaploTe Ta oTo TTAUVTTPLO
MATWV. 2TEYVWoTe OAa Ta e£apTruara.

ZupBoUAT): XPnOIHOTTOMOTE TO HUTEPO AKPO oTO BoupTodkt Kabapiopou yia va kabapioeTe To
E0WTEPLKO KATW HEPOG ToU owArva ouprtrieong. (Eik. 38)

9 KaBapioTe 6Aa Ta amoomwileva e€ApTHATA He UYpO AmoppumtavTiko TIATWY Kal EoTO VEPO T
kabapioTe Ta oTO TTAUVTHPLO TTLATWV. 2T OUVEXELD, OTEYVWOTE OAA Ta ££apTraTa.

10 XpnotuorronoTe éva oteyvo Tavi yia va kabapioeTe Ty KUpta fovadd, To KOUUTTL eEAEYYoU Kal TIG
eEWTEPLIKES eTTIdAVELEG TOU TTapackeuaoTr) Cupaptkwv. (Ei. 39)
Inpeiwon: Meta Tov kabaplopo, Befaiwbeite OTL OAa Ta e€apTipara Kat o dioKog oXNUATOg
€lval eVvTEAWG OTEYVA TPV armod TNy amobrjkeuon. 2uvappoAoynoTe Eavd Tov TTapaocKeUdoTT)
CuPapIKWV yla TNV €MOHEVN XPTION.

AtroBnkeuon
1 Tuhi&Te TO KAAWSLO PEUPATOC YUpwW arod To onueio TrePLTUALENG Kahwdiou. (Eik. 40)
2 >TeyvWoTE TOoug OloKOUG OXNMATOG Kal armofnkeloTe Toug oTo KOuTL amofrjkeuong.
Inpeiwon: H pikpr) ecoxn oro kouTi amobrjkeuong £xet oxediaoTel yia To epyaleio kaBapiopol

Tou Olokou oxNuaTog yia ¢LOE, TTou Sev TTAPEXETAL E QUTOV TOV TTAPACKEUAOTN CUHAPLKWY. To
e€dptnua Ba kukAopoprioel kat Ba mmwAeital Eexwplord. (Ewk. 41)

3 AmnobnkevoTe Tov TTapackeuaoTr) CUPAPLKWY O OTEYVO, KAAA agpLlOIEVO XWPO HETA TN XPMON.

r 14
AvTipeTwmmion TpofAnuarwv
2 € autd To Kebdhato ouvoifovTal Ta o ouvron TTPOPBAT|UATA TTOU UTTOPEL VA AVTILETWTTIOETE [
™ ouoKeun. Av 8ev UTTOPECETE va AUCETE TO TTIPOBANMA [e TIG TTapakdaTw TAnpodopies, avaTpelTe
o AoTa ouyviv epwTroswy o dielBuvon www.philips.com/support 1 emmikolvwvroTe e To
KEVTPO €EUTTNPETNONG KATAVAAWTWY OTN XWPa odgs.



Artia Artia

H ouokeur) dev mapdyel  To Buoua dev €xel

nxo adou TommobetrioeTe  ouvdebel cwoTd otV

To BuUopa omy mpila. mpiCa 1 n mpiCa Oev eival
ouvdedepEvn OE TMYN
PEUNATOC.

H ouokeur| dev

Eexva T Oladikaoia

Nev €xeTe €MAEEEL
TIPOYPAMMA TTAPACKEUNG

TTapaokeung Cupapikwy  Cupapikwy 1y dev Tratioare

adou TOTTOBETHOETE TO  TO KOUWTTL €vapéng (o),
Buopa omv mpila.
AdoU TraTr|oeTe TO
KoupTTL €vapéng O

, T| CUOKEUN TTapayeL
TTPOELOOTTOINTIKOUG
fixoug Kkal dev
AelToupYeEL.

To kardkt Tou doyeiou
Oev €xel oUVapPUOAOYNOel
owoTa.

To karmakt Tou doxeiou
€X€L avoi&el amd To
E0WTEPLKO.

YT1dpxel UTTEPPOALKT
TT00OTNTA AAEUPLOU OTO
Ooxelo avapelgne.

Agv Tnprjoarte TIg
avaloyieg akeuplou Kat
VEPOU TTOU TTapEXOoVTal
oTov Trivaka "Avaloyieg
akeuptou/vepou"”. H Cuun
eival TToAU uypn.

To karmakt Tou doxeiou
Oev €xelL ouvappoAoynBei
owoTd.

Karda m Owapkela
™g emeepyaoiag,
N OUOKEUT| oTauata
va Aettoupyel oTav
avolyETE TO KATTAKL.

a A\oyoug aodaieiag,
N OUOKEUT) OTAUATA va
AetToupyel TavTa oTav
TO KATakl ivat avolyTod
Kara T Sidpkela TG
eme€epyaoiag.
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Auon

EAéyETe av To Buoua Tpopodoaoiag
€xeL ouvdebel owoTa Kkal oTL N Tpica
AelToupyel ocwoTd.

EmAeETe éva mpdypapla TTapacKeun|g
CUMaPLKWY KAl TIaTrOTE TO KOUTTE
£vapéng (o),

AkoloubrioTe TIg 0dnyieg Tou eyxelpLdiou
XPNONG YLA VA OUVAPUOAOYTOETE OWOTA
TO Karakl Tou doxeiou.

H péyiom mooodmTa akeuplou yia

kaBe mrapTida eivat 400 yp. Av éxeTe
TormoBet o€l TreplocoTepa aro 400 yp.
aleUpl oto Soxeio avapelEng, HELWOTE
TNV TTOCOTNTA KAl TIAPACKEUAOTE AAAN [La
mapTida CUHAPLKWV.

AroouvdeoTe To Buopua armd my mpila,
kaBapioTe Tov TTapackeuaoTr) CUPAPLKWV
Kat akohouBrjoTte Eava Tig odnyieg oTo

EYXELPIOLIO XprIoNG, Yia va EEKIVIOETE €K
VEOU TNV TTapackeur) Twv CUPapLKV.

AkoloubrioTe Tig 0dnyieg Tou eyxeLpLdiou
XPNONG YLa VA CUVAPHOAOYNOETE CWOTA
TO KATTAKL Tou OoxEloU.

Av B€NeTE va ouvexLoTel N TTPONYOUHEVN
AelToupyia, KAeloTe TO KaTTAKL CWOoTA Kal
TIATOTE TO KOUUTTL évapéng/mavong.
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Artia

Kara ) oiadikaoia
TIAPAOKEUNG CUHAPLKWV,
N OUOKEUT) oTapara

va AelToupyel

Kal Oev UTTapyeL
TIPOELOOTTOINTIKOG 1XOG.

Kara m dwadikaoia
TIAPAOCKEUNG CUHAPLKWVY,
N OUOKEUT) OTauarda va
AelToupyel kat Trapayet
TpoeLdoTToINTIKOUG

TXOUG.

O avadeutpag
elval o) AetToupyia
avapovng kat oev
Byaivouv Cupaptka.

Ta Cupapika orave
€UKOAQ.

Artia

O mapaokeuaotg
CuPapLkv €xel
uttepBeppavOel Aoyw
TTAPATETAMEVNG KAl
ouveyoug AetToupyiag.

Agv Tnpnoare Tig
avahoyieg akeuptou Kat
VEPOU TTOU TTApEXOVTAL
oTov “‘Tivaka avaioyieg
aleuplou/vepou”. H

CUpn prmopel va eivat
uttepPoAikd Enpn.

O avadeummpag prmopei va
£XEL UTTAOKApPEL arto Egva
owpara.

Exel emAexBel Aabog
TPOYPApHa.

H avaloyia aieuplou kal
vepou Sgv eival cwaoTr).

To alevpl ammoppodd
uypaoia av mapapeivel
aroBnKeUPEVO yia TTOAU
Kalpo.

H avaloyia akeuplou kat
vepou dev eival owoT.

AUTo

AroouvdéoTe To Buopua amd Ty mpila
Kal adr)oTe ToV TTApaoKeuaoTr| CUNAPLKWV
va kpuwaoel. Mnv umepBaiveTe Toug 2
OUVEXOHEVOUG KUKAOUG AElToupyiag yla
OAeg TIg edappoyea. [a va mapareivere
™ Siapkela Cwng TG CUOKEUN|G, UTTOPEITE
va emavaidpete ) xprion g 30 Aemta
adoU OAOKANPWOETE 2 CUVEXOEVOUG
KUKAoUG AetToupyiag.

AroouvdéoTe To Buopa amd Ty mpila,
kaBapioTe Tov TMapackeuaoTr) CUPApPLKWY
kat akohouBrjoTe Eava Tig odnyieg oTo

€YXELPIOIO Xpriong, Yia va EEKIVIOETE €K
VEOU TNV TTIApackeur) Twv CUUAPLKWV.

AmoouvdeoTe To Buopua amd v mpila
kal eTa&te T CUpn. KaBapioTe Tov
TTAPACKeUAoTr) CUNAPLKWY, HETPNOTE
owoTA Ta UAIKA (XPNOLLOTIOINOTE il
Cuyapla kouCivag yia va JETPNOoETE

TO BApog Tou aAeuplol pe HeyaliTepn
akpifela) kar akohoubrjoTe Tig 0dnyieg
TOU EYXELPLOIOU YPNoNG Yla va EekLVoeTe
Kal TTaAL TNV TTapaockeur) CURapLKWV.
XpnolpotolnoTe GPEOKO 1) CWoTA
aroBnKeupévo areupl.

ArmoouvdeoTe To BuUopa amo Ty Tpila
kal meta&re T Cuun. KaBapioTe Tov
TTaPAoKeUaoTr) CUNAPLKWY, HETPTOTE
owoTd Ta UAIKA (XPNOLUOTIOLINOTE [la
Cuyapld kouCivag yia va HETPHoeTE

TO BAPOG Tou AAEUPLOU E HEYAAUTEPT
akpifela) kar akohoubrioTe Tig 0dnyieg

TOU EYXELPIOIOU XPronG Yla va EEKLVOETE
Kal TTAAL TNV TTapaokeur) CURApLKWVY.



Artia

Ta Cupaptkd KoMave
peTagu Touc.

[Ndapa moAa
urtoAeippara Cuung
péoa oTo doxelo.

Alappor| pIKENG
TO0OTNTAG VEPOU arod
TN CUOKEUN.

Artia

Agv xpnolpoTiorjoare Tov
owoTd TUTTO akeuptou.

H avahoyia aleuplou kat
vepoU dev eival cwoT),
TpocBeoare umrepBOALKT
TT00OTNTA VEPOU OTO
doxelo avapetEne.

To akelpl €xel exTebel

o€ uypaocia Tplv amo T
xprjon 1 1 CUuN €ivat ToAU
uypn.

To doxelo, o avadeutripag
kal o diokog oxruaTog dev
€xouv kabaploTel owora
TIPLV armo T Xpron.

O avadeutjpag 1 To
doxelo eival akoun uypo.
To vepd dev ipooTednKe
[E TN OWOTH) CELPA.

MNpooTiBeTal vepd Tpiv
amno Tnv évapén Tou
TIPOYPANMATOG.
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Auon

XpnoluoTiol|oTe aAeUpt yia OAeG

TIG XPNOELG 1) aAeUpl e uPnAoTepn
TTEPLEKTIKOTNTA OF TIPWTELVN (avaTpeéTe
oTo kepdAalo "Xprjon Tou TTapaoKeuaoT
Cupaptk@v" oTo €yxelpidlo xprong 1y oTo
TTapexOpevo BIBAlo ouvTaywv).
MeTprioTe TO aAeUpl Kal TO VEPOS HE TO
TIAPEXOUEVO KUTTEANO aleuplol/vepoU

Kat oUpdwva pe Tov Tivaxka "Avaloyieg
aleuploU/vepou". XpnoLLoToINoTE (ia
Cuyaplda koulivag yla va JeETProEeTe

TO BApog Tou aleuplol pe HeyaliTepn
akpifela.

AlatnpnoTe To aheUpt oTeyvo KaTd TNV
amobrkeuon. AkoAoubBrioTe Tig 00N yieg
oTo €yxelpidlo xpriong yla va EeklvioeTe
Eava myv TTapackeur) Twv CURAPLKWVY.
BeBaiwbeite 011 0Aa Ta e€aptmuara ivat
kaBapa Tptv amo TN Xeron.

BePBalwbeite 011 0Aa Ta e€aptruara eivat
EVTEAWG OTEYVA TIPLY artd Tn X Pron.

To akelpl dev eival katdMnAo.
AkoloubrioTe Tig 0dnyieg Tou eyxeLpLdiou
XPTNONG YLa TNV TTAPACKEUT) CUNAPLKWVY.
AkoloubrioTe TIg 0dnyieg oTO £YXELPIOLO
XPNONG, YLa VA TTPOCHETETE VEPO APECWGS
META TNV €vapén Tou TTPOYPAMNATOC.



52 EAAHNIKA

Artia Artia

MeTa TV TTapackeun
TwV CUUAPIKWY,

Oev eival duvatm n
adaipeon Tou doxeiou
avapelEng armoé Ty
KUpla povada 1 Tou
owArva ouptieong aro
To Soxelo avapelEng.

H AetToupyia g
OUOKEUNG OLaKOTIMKE
KaTa Ty €€aywyr), TPV
oAokAnpwBEel evreAwg N
oladikaoia mapacKeung
CUPapLkv.

MAnpodopieg rpoiovrog

AUTo

1. 2uvappoAOYHOETE CWOTA TN CUOKEUT
TomoBeTwvTag Ta €€apTraTa mou
€xouv amoouvappoloynei ot Beon
TOUG Kal YUPIOTE TO KOUWTTL EAEYYOU
ot B¢on "OFF".

2. 2uvd€oTe TN cuokeun oTny Tpila,
ETTAEETE TO QUTOUATO TTPOYPAMUA
TIapackeung CUMAPLKWY KAl TIaTroTe
TO KOUWTTL €vapéng. AdrioTe Tov
avadeutrpa va meploTpadel yia
mepitou 10 SeuTepOAETTTA KAl KATOTTLY
YUpPIOTE TO KOUMTTL EAEYXOU OTn B€on
"OFF".

3. ATTOOUVOEQDTE TN OUOCKEUT) arto TV
mpiCa, armoouvappoAoyroTE Kal
kabapioTe TNV oUpdwva pe Tig 0dnyieg
Tou gyxeLlptdiou xpriong (avarpeEte oto
kedpdhato "Kabaplopog" ).

MovTtélo HR2332/12

loyUg potep 150 W

AwaaBpiopevn Taon

AC 220-240V (50 Hz)

Awaotaceig (M x M xY)

350 YA x 135 ¥\ x 287 XIA.

Kabapd Bapog 4,7 kiha

[a TAnpodopleg OXETIKA [E TNV OVORACTIKT) TACT KAl OUXVOTNTA, avatpeégTe oty Tvaxida Tumou
Tou TpoiovTog. OL TTANpodopieg TIPOIOVTOG UTTOKELVTAL O aMayT) xwpig Tpoeldoroinon.
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ITALIANO

Importante

Prima di utilizzare l'apparecchio, leggere attentamente il presente manuale e
conservarlo per eventuali riferimenti futuri.

Avviso

Prima di collegare l'apparecchio all'alimentazione, assicurarsi
che la tensione indicata sulla base corrisponda alla tensione
locale.

Assicurarsi di avere le mani asciutte prima di inserire la spina
nella presa di corrente.

Non immergere l'unita principale in acqua, ne sciacquarla con
lacqua o altri liquidi.

Per evitare corto-circuiti o scosse elettriche, non versare acqua
o altri liquidi sull'apparecchio.

Accertarsi che la spina sia saldamente inserita nella presa di
corrente.

Non collegare l'apparecchio a un temporizzatore o diverso
sistema di controllo remoto.

Assicurarsi di avere montato correttamente l'apparecchio
prima di inserire la spina nella presa di corrente.

Se il cavo di alimentazione, la spina o altre parti sono
danneggiate, non utilizzare l'apparecchio.

Assicurarsi che la manopola di comando si trovi in posizione
OFF e che l'apparecchio sia scollegato quando non € in

uso, e incustodito o prima di montarlo, smontarlo, pulirlo e
conservarlo. Assicurarsi sempre che l'apparecchio sia montato
correttamente prima di inserire la spina nella presa a muro e
utilizzare l'apparecchio. Lapparecchio non si attiva se non e
montato correttamente.

Non inserire mani, dita o altri utensili nel vano per impastare
dellapparecchio a meno che la manopola di comando si trovi
in posizione OFF, lapparecchio sia scollegato e il motore e la
pala per mescolare si siano arrestati completamente. Verificare
cheil motore e la pala per mescolare si siano arrestati
completamente prima di smontare, pulire o conservare.

Se il cavo di alimentazione e danneggiato, deve essere
sostituito da Philips, da un centro di assistenza autorizzato
Philips o da personale qualificato al fine di evitare possibili
danni.

Non sostituire autonomamente le parti dellapparecchio.
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Questo apparecchio non deve essere usato dai bambini.
Tenere l'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla
portata dei bambini.

lapparecchio non e destinato a persone con capacita
mentali, fisiche o sensoriali ridotte, fatti salvii casiin cui tali
persone abbiano ricevuto assistenza o formazione per 'uso
dellapparecchio da una persona responsabile della loro
sicurezza.

Adottare le dovute precauzioni per evitare che i bambini
giochino con l'apparecchio.

Per evitare incidenti, non utilizzare per nessun motivo
lapparecchio qualora sia danneggiato.

Attenzione

Prima di utilizzare lapparecchio per la prima volta, smontare
e lavare accuratamente gli accessori (vedere il capitolo
"Smontaggio e pulizia prima del primo utilizzo").

Questo apparecchio e destinato esclusivamente a uso
domestico.

Non utilizzare mai accessori o parti di altri produttori oppure
componenti non consigliati in modo specifico da Philips. In
caso di utilizzo di tali accessori o parti, la garanzia si annulla.

Non usare l'apparecchio su una superficie instabile o irregolare.

Non scollegare il cavo di alimentazione prima che la
lavorazione sia terminata. Se e necessario interrompere la
lavorazione, scollegare il cavo di alimentazione prima di
eseguire altre operazioni.

Non superare il ciclo di funzionamento massimo di 2 cicli
continui con tutte le applicazioni. Per proteggere meglio la
durata dell'apparecchio, e possibile riprendere a utilizzare
lapparecchio dopo 30 minuti dopo 2 cicli di funzionamento
continuo.

Se si prevede di utilizzare l'apparecchio in modo continuo,
pulire la trafila con l'accessorio per la pulizia fornito in
dotazione dopo ogni utilizzo.

Non piegare, tirare, attorcigliare o avvolgere forzatamente il
cavo di alimentazione, né schiacciarlo sotto oggetti pesanti.
Scollegare l'apparecchio dall'alimentazione quando non e in
uso.
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- Non utilizzare l'apparecchio vicino a oggetti inflammabili, come
tovaglie o tende.

- Se si osserva del fumo, estrarre immediatamente la spina.

- Per scollegare il cavo di alimentazione, non tirare il cavo ma
afferrare la spina.

- Tenere pulita la spina di alimentazione.

- Non posizionare oggetti pesanti sull'apparecchio.

- Questo apparecchio e stato concepito come piccolo
elettrodomestico da cucina. Non utilizzarlo per altri scopi.

- Non spostate l'apparecchio mentre e in funzione.

- Scollegare il cavo di alimentazione quando l'apparecchio viene
lasciato incustodito e prima di montarlo, smontarlo o pulirlo.

- Dopo l'uso conservare l'apparecchio in un luogo asciutto e ben
areato.

- Non tenere o spostare l'apparecchio afferrandolo dal supporto
per le trafile. Per spostarlo, afferrare ['unita principale.

- Prima di ogni utilizzo, accertarsi che il foro della trafila non sia
bloccato.

- Tenere mani, capelli, indumenti e spatole o altri utensili lontani
dall'apparecchio durante il funzionamento per ridurre il rischio
di lesioni alle persone e/o di danni allapparecchio.

- Non mettere mai le dita o altri oggetti nell'apertura della
macchina della pasta mentre e in funzione. Evitare il contatto
con le parti mobili.

- Non tentare di danneggiare il meccanismo di interblocco del
coperchio.

- Le trafile e tutte le parti rimovibili dellapparecchio sono
lavabili in lavastoviglie. Per la pulizia in lavastoviglie, assicurarsi
di scegliere un programma adeguato con una temperatura
massima non superiore ai 60 °C.

- Usare solo una presa dotata di una corretta messa a terra.

Campi elettromagnetici (EMF)

Questo apparecchio Philips e conforme a tutti gli standard e alle norme relativi
all'esposizione ai campi elettromagnetici.
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Riciclaggio

- Questo simbolo indica che il prodotto non puo essere smaltito con i normali E
rifiuti domestici (2012/19/UE).

- (i sono due situazioni in cui potete restituire gratuitamente il prodotto vecchio a
un rivenditore:

T Quando acquistate un prodotto nuovo, potete restituire un prodotto simile al
rivenditore.

2 Se non acquistate un prodotto nuovo, potete restituire prodotti con dimensioni
inferiori a 25 cm (lunghezza, altezza e larghezza) ai rivenditori con superficie
dedicata alla vendita di prodotti elettrici ed elettronici superiore ai 400 m?.

- In tutti gli altri casi, attenetevi alle normative di raccolta differenziata dei prodotti

elettrici ed elettronici in vigore nel vostro paese: un corretto smaltimento consente di

evitare conseguenze negative per lambiente e per la salute.

Garanzia e assistenza

Per ricevere ulteriori informazioni, richiedere assistenza o risolvere eventuali problemi,
visitare il sito Web Philips all'indirizzo www.philips.com/support oppure contattare
l'assistenza clienti Philips del proprio paese. Il numero di telefono e riportato
nell'opuscolo della garanzia. Se nel proprio paese non e presente alcun centro di
assistenza clienti, rivolgersi al proprio rivenditore Philips.

Introduzione

Congratulazioni per 'acquisto e benvenuti in Philips!

Per trarre il massimo vantaggio dall'assistenza fornita da Philips, registrare il proprio
prodotto sul sito www.philips.com/welcome.

Prima diinstallare e utilizzare l'apparecchio, leggere attentamente il presente manuale
dell'utente. Conservarlo per eventuali riferimenti futuri.

Contenuto della confezione (Fig. 1)

@ | Unita principale @ | Trafila per lasagna/ravioli

@ | Manuale di istruzioni Spazzolina per pulizia

® | Libro di ricette (® | Accessorio piatto per la pulizia
® | Trafila per spaghetti (montata Dosatore della farina

sull'apparecchio al momento
dell'acquisto)

S)

Trafila per fettuccine Dosatore dell'acqua

®©

Trafila per penne
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Panoramica (Fig. 2)

@ | Cavo alimentazione (® | Barra di pressione

@ | Supporto avvolgicavo Pala per mescolare

(3 | Custodia @ | Pulsante di avvio/pausa

® | vano perimpastare ®@ | Manopola di controllo

(® | Coperchio del vano per impastare ®) | Impostazione ulteriore fuoriuscita

® | Trafila OFF

@ | Supporto per trafila @ | Impostazione funzionamento
automatico

Tubo di pressione

Smontaggio e pulizia prima del primo utilizzo

Importante

¢ Prima di utilizzare l'apparecchio per la prima volta, rimuovere e smaltire in sicurezza

gli eventuali materiali di imballaggio e/o etichette promozionali.

e Estrarre tutte le parti staccabili e gli accessori, lavarli e asciugarli accuratamente
(vedere il capitolo "Pulizia").

¢ Non usare acqua per sciacquare né immergere in acqua l'unita principale, il cavo di
alimentazione o la spina di alimentazione.

¢ Non utilizzare una spugna abrasiva o strumenti di pulizia simili che potrebbero
graffiare la superficie in plastica e ridurre la durata della macchina per la pasta.

¢ Le trafile e tutte le parti imovibili dell'apparecchio sono lavabili in lavastoviglie. Per

la pulizia in lavastoviglie, assicurarsi di scegliere un programma adeguato con una
temperatura massima non superiore ai 60 °C.

¢ Questo apparecchio e destinato esclusivamente a uso domestico.

¢ Prima di utilizzare l'apparecchio per la prima volta, pulire accuratamente tutte le
parti (consultare il capitolo "Pulizia").

1 Estrarre il coperchio per sbloccarlo, quindi rimuoverlo dal vano per impastare. (Fig. 3)

2 Estrarre il vano perimpastare dall'unita principale. (Fig. 4)

3 Girare la trafila in senso antiorario per rimuoverla dalla presa del vano per impastare.
(Fig. 5)

4 Posizionare il dito nel vano per impastare e spingere il tubo di pressione verso

l'esterno per farlo scorrere fuori dalla presa del vano per impastare (Fig. 6). Staccare
la trafila, quindi estrarre la barra di pressione dal tubo di pressione (Fig. 7).

5 Estrarre la pala per mescolare dal vano per impastare. (Fig. 8)
6 Pulire tutte le parti staccabili e gli accessori e asciugarli completamente. (Fig. 9 € 10)
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Montaggio

Importante

Assicurarsi che l'apparecchio non sia collegato alla corrente durante il montaggio.

1

Inserire il vano per impastare nell'unita principale. (Fig. 11)

Nota: accertarsi che le leve di fissaggio @ sull'unita principale siano correttamente
inserite nelle aperture sulla parte inferiore del vano per impastare.

Inserire la pala per mescolare nel vano per impastare. (Fig. 12)
Inserire il tubo di pressione nel vano per impastare. (Fig. 13)

Nota: assicurarsi che l'apertura grande sul tubo di pressione sia rivolta verso l'alto
quando siinserisce il tubo nel vano.

Inserire la barra di pressione nel vano per impastare. Assicurarsi chela barra di
pressione scorra interamente sia sul tubo di pressione che sulla pala per mescolare e
nell'albero nell'unita principale. (Fig. 14)

Nota: ruotare leggermente la pala per mescolare per assicurarsi che la barra di
pressione sia collegata direttamente con l'albero @ nell'unita principale.

Collegare la trafila all'uscita del vano perimpastare. (Fig. 15)

Note

e Assicurarsi che il lato piatto della trafila sia rivolto verso l'esterno.

e Assicurarsi che la trafila sia inserita nel punto di fissaggio sulla barra di pressione.

e Assicurarsi che la freccia sulla trafila sia rivolta verso 'alto quando la si collega
all'uscita del vano per impastare. Prestare particolare attenzione quando si
procede con la trafila per lasagna/ravioli. Cio serve per assicurarsi che l'apertura
della sfoglia per lasagna si trovi in alto.

Premere la trafila sulla relativa apertura del supporto (Fig. 16), quindi montare il
supporto sull'uscita del vano per impastare. Ruotare il supporto in senso orario per
bloccarlo saldamente in posizione (Fig. 17).

Nota: fissare sempre la trafila all'uscita del vano per impastare prima di montare il
supporto della trafila. Non inserire mai la trafila nel suo supporto e montarli sull'uscita
del vano per impastare contemporaneamente. (Fig. 18)

Fissare il coperchio sul vano per impastare. (Fig. 19)

Nota: se il coperchio del vano per impastare non e installato correttamente,
l'interruttore di sicurezza impedira il funzionamento dell'apparecchio.

Utilizzo della macchina per la pasta

Importante

Collocare il prodotto su una superficie piana ed evitare vibrazioni.

Assicurarsi che tutte le parti siano montate correttamente prima di collegare
l'apparecchio.

Non versare nel vano meno di 200 g (1 dose utilizzando il dosatore incluso) né piu di
400 g (2 dosi utilizzando il dosatore incluso) di farina.
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¢ Versarei liquidi lentamente attraverso l'apertura per l'acqua dopo che l'apparecchio
ha iniziato ad impastare.

¢ Se si desidera scartare la farina pesata prima di lavorare altri ingredienti, svuotare il
vano e scollegare e ricollegare l'apparecchio per reimpostarlo.

¢ Non versare nella macchina per la pasta ingredienti a una temperatura pari o
superiore ai 60 °C, né posizionarla vicino a fonti di calore (60 °C), come un ambiente
di sterilizzazione ad alta temperatura, poiché potrebbero deformare l'apparecchio.

¢ Non versare liquidi nel vano per impastare prima che la macchina per la pasta sia in
funzione.

¢ Assicurarsi che la trafila e il relativo supporto siano montati correttamente prima di
collegare l'apparecchio.

Preparazione e misurazione della farina

1 Raccogliere una tazza di farina utilizzando il dosatore incluso. Livellare la farina
in eccesso dal bordo della tazza con l'accessorio piatto per la pulizia fornito in
dotazione. 1tazza piena di farina pesa circa 200 g, quindi 2 tazze piene di farina
pesano circa 400 g. (Fig. 20)

Note

e Non scuotere o colpire il dosatore per rimuovere la farina in eccesso, poiché
guesta operazione puo influire sul peso della farina.

e Utilizzare una bilancia da cucina per misurare il peso piu accuratamente. (Fig. 21)

» 200 g di farina consentono di ottenere circa 200 g di pasta fresca/spaghetti. 400 g
di farina consentono di ottenere circa 450 g di pasta fresca/spaghetti.

2 Estrarre il coperchio per sbloccarlo, quindi rimuoverlo dal vano per impastare. (Fig. 3)

3 Versare la farina nel vano per impastare. Per preparare 2-3 porzioni, aggiungere una
seconda dose di farina per un totale di 2 dosatori (circa 400 g). (Fig. 22)

Note

e Non e ancora il momento di versare liquidi nel vano per impastare. Versare liquidi
solo dopo aver messo in funzione la macchina per la pasta.

* Non versare nel vano meno di 200 g o piu di 400 g di farina. Se si versa nel vano
una guantita insufficiente o eccessiva di farina, l'apparecchio potrebbe non
funzionare.

e Versare la farina come mostrato nellillustrazione (Fig. 23). Non versare la farina
nell'apertura del tubo di pressione, in caso contrario la farina nel tubo di pressione
non verra mescolata in modo uniforme (Fig. 24).

Preparazione e misurazione del liquido
1 Misurare visivamente il volume dei liquidi su una superficie piana. (Fig. 25)

Nota: non versare liquidi nel vano per impastare prima che la macchina per la pasta
sia in funzione.

Sul dosatore dell'acqua, fornito in dotazione, sono riportate 2 tacche.

¢ Quando si utilizza farina 00 e il mix a base di uova per preparare la pasta liscia
all'uovo o le lasagne, fare riferimento al lato A con due livelli di liguido. (Fig. 26)
e Livello 1(80 ml): mix uova necessario per 1tazza di farina.
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e Livello 2 (160 ml): mix uova necessario per 2 tazze di farina.

¢ Per preparare il mix a base di uova per la pasta all'uovo, rompere 1T uovo nel dosatore
dell'acqua. Aggiungere acqua fino al livello indicato sul lato A, quindi mescolare
lacqua e l'uovo per creare la miscela. (Fig. 27)

¢ Quando si utilizzano le seguenti combinazioni di farina e liquido per preparare la
pasta, fare riferimento al lato B con volume specifico. (Fig. 28)
» Farina 00 mescolata con acqua/miscela di succhi vegetali.
¢ Altre tipologie di farina (come indicato nelle tabelle seguenti) mescolate con

composto a base di uova/acqua/succo vegetale.

Consultare le tabelle riportate in basso per informazioni dettagliate sul rapporto tra
acqua e farina.

Nota: queste tabelle mostrano il rapporto acqua/farina considerando 200 g di farina. Quando si
utilizzano 400 g di farina per fare la pasta, raddoppiare il volume del liquido (incluse le uova) per
ottenere il giusto rapporto tra acqua e farina.

¢ Quando si utilizza il composto a base di uova per preparare la pasta, rompere 1
uovo nella tazza dellacqua. Aggiungere acqua fino al livello mostrato sotto, quindi
mescolare l'acqua e 'uovo per creare la miscela. (Fig. 29)

Farina | S B
Semola di grano duro (farina di semola 150 g + a5

farina 00 50 g)*

Farinaintegrale 200 g 90

Farro 200 g 95 Lato B
Farina tipo 0 200 g 85

Soba (farina di grano saraceno 130 g + farina 00

70 g)* 85

¢ Quando si utilizza acqua pura per preparare la pasta, aggiungere acqua fino al livello
indicato sotto.

Farina Acqua pura (ml) dDecl’lS'gszea
Farina 00 200 g 75

Semola di grano duro (farina di semola 150 g + 75

farina 00 50 g)* Lato B
Farina integrale 200 g 85

Farro 200 g 80

¢ Quando si utilizza succo vegetale (pili 1 uovo) per preparare la pasta, rompere 1 uovo
nel dosatore dellacqua. Aggiungere succo vegetale fino a raggiungere la quantita
richiesta, quindi mescolare il succo e l'uovo per creare la miscela.
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: Succo di .
grl)jicnc;cgzpiu1 barbabietola (S‘;Jisc_loucgvcoairota Dosatore
uovo) (ml) 221‘[‘; 1uovo) (ml) dell'acqua
Farina 00 200 g 85 85 85
Semola di grano duro Lato B
(farina di semola 150 g 85 35 85
+ farina 00 50 g)*

* Utilizzare una bilancia da cucina per una misura piu accurata.

Importante

¢ Lericette per la pasta fornite nel ricettario sono state testate con successo. Se si
decide di modificare queste ricette oppure di utilizzarne altre, i dosaggi fra farina
e acqua/uova devono essere adattati ai rapporti dei rispettivi dosatori, forniti in
dotazione con la macchina per la pasta. La macchina per la pasta non funzionera
correttamente se la nuova ricetta non viene adattata di conseguenza.

Note

e Per risultati ottimali, utilizzare farina 00 con il rapporto farina/liquido indicato sul
dosatore.

e |e diverse stagioni e l'utilizzo di ingredienti provenienti da zone diverse possono
influire sul rapporto farina/acqua.

¢ |l “glutine” e un legante che rende la pasta meno fragile. Le farine senza glutine non
contengono alcun legante, per questo motivo, un addensante e necessario per
svolgere questa funzione, come ad esempio gomma di xantano o guar. | diversi tipi
di farine senza glutine producono risultati differenti nella preparazione della pasta.
Alcune farine non sono adatte per la preparazione della pasta, come la farina di
cocco e la farina di riso bianco; alcune funzionano bene, come la quinoa e il grano
saraceno.

e Consultare il ricettario in dotazione per idee e consigli deliziosi.

Avvio del programma per la preparazione della pasta

Importante

¢ Non selezionare il programma di ulteriore fuoriuscita prima che sia completata la
fase di impasto, altrimenti la macchina per la pasta si danneggera e avra un ciclo di
vita inferiore.

¢ Non scollegare il cavo di alimentazione prima che la lavorazione sia terminata. Se &
necessario interrompere la lavorazione, ruotare la manopola di comando su "OFF"
per fermare il processo e scollegare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente
prima di eseguire qualsiasi altra operazione.

¢ Non superare il ciclo di funzionamento massimo di 2 cicli continui con tutte
le applicazioni. Per proteggere meglio la durata dell'apparecchio, & possibile
riprendere a utilizzare l'apparecchio dopo 30 minuti dopo 2 cicli di funzionamento
continuo.

¢ Se si prevede di utilizzare l'apparecchio in modo continuo, pulire ogni trafila con
l'accessorio per la pulizia in dotazione dopo la sessione di preparazione della pasta.
Per una facile pulizia, non immergere la trafila direttamente in acqua.
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Collegare la spina dell'apparecchio nella presa di alimentazione a muro. La macchina
per la pasta emettera un segnale acustico. (Fig. 30)

Nota: assicurarsi che tutte le parti siano montate correttamente prima di collegare
'apparecchio.

Fissare il coperchio sul vano per impastare. (Fig. 19)

Nota: l'apparecchio non si avvia se il coperchio del vano non e chiuso correttamente.
Se durante il processo di preparazione della pasta il coperchio del vano si stacca,
'apparecchio smettera automaticamente di funzionare.

Ruotare la manopola di comando per selezionare l'impostazione funzionamento
automatico, quindi premere il pulsante di Avvio/Pausa. (Fig. 31)

Nota: l'intero processo di lavorazione (incluse la fase di impasto e quella di
estrusione) dura circa 12 minuti per 200 g di farina e 18 minuti per 400 g di farina.

Una volta avviata la lavorazione, versare lentamente e in maniera uniforme il liquido
nell'apertura del coperchio. (Fig. 32)

Nota: durante la fase di impasto, non aggiungere altri ingredienti dopo aver versato il
liquido, per non compromettere la consistenza della pasta.

Quando la macchina per la pasta ha terminato la lavorazione emettera un segnale

acustico e, dopo alcuni secondi, la pasta iniziera a fuoriuscire. Posizionare un

recipiente al di sotto dell'uscita. Tagliare la pasta alla lunghezza desiderata con

l'accessorio per la pulizia. (Fig. 33)

Note

e Seil rapporto tra liquido e farina non e corretto, la pasta non fuoriuscira. In tal
caso, preparare huovamente gli ingredienti.

* Muovere l'accessorio per la pulizia verso il basso per tagliare la pasta.

Quando il processo di estrusione € completo, l'apparecchio emettera alcuni segnali
acustici.

Nota: non ruotare la manopola di comando sulla posizione "OFF" prima che l'intero
processo sia terminato (si sentira un segnale acustico).

Una volta terminata la preparazione della pasta, se si nota un avanzo di impasto

all'interno del vano e possibile ruotare prima la manopola di comando in posizione

OFF e quindi selezionare l'impostazione ulteriore fuoriuscita. Premere il pulsante di

Awvio/Pausa per avviare il programma di ulteriore fuoriuscita. (Fig. 34)

Note

¢ Sulla superficie della pasta potrebbero essere presenti dei fili sottili. Si tratta di un
fenomeno del tutto normale.

e |ltempo di cottura della pasta varia in base alle preferenze personali, al formato
della pasta e al numero di porzioni.
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Pulizia

Importante

Girare la manopola di comando su "OFF", scollegare l'alimentazione e rimuovere il
cavo di alimentazione prima di pulire o smontare l'apparecchio.

Non immergere l'unita principale in acqua.

Non utilizzare una spugna abrasiva, detergenti caustici o abrasivi (ad esempio,
benzina, alcool e propanolo) per pulire l'apparecchio.

Pulire l'apparecchio dopo ogni utilizzo per preservarne il corretto funzionamento.
Prestare particolare attenzione durante la pulizia dell'apparecchio per evitare di
tagliarsi con i bordi affilati.

Le trafile e tutte le parti rimovibili dell'apparecchio sono lavabili in lavastoviglie. Per
la pulizia in lavastoviglie, assicurarsi di scegliere un programma adeguato con una
temperatura massima non superiore ai 60 °C.

Ruotare la manopola di comando su "OFF" e scollegare la spina dalla presa di
corrente. (Fig. 35)

Estrarre il coperchio per sbloccarlo, quindi rimuoverlo dal vano per impastare. (Fig. 3)
Estrarre il vano per impastare dall'unita principale. (Fig. 4)

Girare la trafila in senso antiorario per rimuoverla dalla presa del vano per impastare.
(Fig. 5)

Posizionare il dito nel vano per impastare e spingere il tubo di pressione verso

l'esterno per farlo scorrere fuori dalla presa del vano per impastare (Fig. 6). Staccare
la trafila, quindi estrarre la barra di pressione dal tubo di pressione (Fig. 7).

Estrarre la pala per mescolare dal vano per impastare. (Fig. 8)

Pulire la trafila con l'accessorio per la pulizia fornito in dotazione per rimuovere i
residui di impasto. Dopodiché, lavarlo con acqua. (Fig. 36 e 37)

Utilizzare la spazzolina per la pulizia in dotazione per pulire tutte le parti staccabili
con detersivo per piatti e acqua calda o lavare in lavastoviglie. Asciugare tutte le parti.

Suggerimento: utilizzare 'estremita appuntita della spazzolina per la pulizia per
pulire il fondo interno del tubo di pressione. (Fig. 38)

9

Pulire tutte le parti staccabili con detersivo per piatti e acqua calda o lavare in
lavastoviglie. Successivamente asciugare tutte le parti.

10 Utilizzare un panno asciutto per pulire ['unita principale, la manopola di comando e la

superficie esterna della macchina per la pasta. (Fig. 39)

Nota: dopo la pulizia, assicurarsi che tutte le parti e la trafila siano ben asciutte prima
di riporle. Riassemblare la macchina per la pasta per gli usi successivi.

Conservazione

Avvolgere il cavo di alimentazione attorno al vano portacavo. (Fig. 40)
Asciugare le trafile e riporle nella custodia.

Nota: la piccola scanalatura nella custodia e progettata per lo strumento per la
pulizia della trafila per i capelli d'angelo, che non e incluso in questa macchina per la
pasta e verra lanciato e venduto separatamente. (Fig. 41)

Dopo l'uso, conservare la macchina per la pasta in un luogo asciutto e ben areato.
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In questo capitolo vengono riportati i problemi piu comuni legati all'uso
dell'apparecchio. Se non e possibile risolvere il problema con le informazioni riportate
sotto, visitare il sito www.philips.com/support per un elenco di domande frequenti
oppure contattare l'assistenza clienti del proprio paese.

Problema Causa
L'apparecchio non La spina non
emette il segnale e collegata

acustico dopo che la correttamente o la

spina viene inserita presa di corrente non &

nella presa a muro. collegata alla sorgente
di alimentazione.
L'apparecchio non Non é stato scelto
avvia il processo di un programma di
preparazione della preparazione della
pasta dopo che la pasta o non e stato

spina viene inserita premuto il pulsante di
nella presa a muro. awvio Cv).

Dopo aver premutoil Il coperchio del vano
pulsante di avvio (), non & stato montato
'apparecchio emette correttamente.

un suono di allarme

ma non funziona.

Il coperchio del vano C'e troppa farina nel
e aperto dall'interno.  vano perimpastare.

Non é stato seguito
il rapporto tra farina
e acqua indicato
nella "Tabella dei

dosaggi farina/acqua’.

L'impasto e troppo
umido.

|l coperchio del vano
non e stato montato

correttamente.
Durante il L'apparecchio smette
funzionamento, sempre di funzionare
'apparecchio quando il coperchio
smette di funzionare viene aperto durante
quando si apreil il funzionamento per

coperchio. motivi di sicurezza.

Soluzione

Verificare che la spina di
alimentazione sia collegata
correttamente e che la presa sia
funzionante.

Scegliere un programma di
preparazione della pasta e premere
il pulsante di avvio O]

Assicurarsi di seguire il manuale
dell'utente per montare il coperchio
del vano in modo corretto.

La quantita massima di farina per
una lavorazione e 400 g. Se nella
camera di miscelazione ci sono piu
di 400 g di farina, ridurre la quantita
ed effettuare un'altra lavorazione di
pasta.

Scollegare dalla fonte di
alimentazione, pulire la macchina
per la pasta e consultare
nuovamente il manuale dell'utente
per riavviare la preparazione.

Assicurarsi di seguire il manuale
dell'utente per montare il coperchio
del vano in modo corretto.

Se e necessario riprendere
'operazione precedente, chiudere il
coperchio correttamente e premere
il pulsante di avvio/pausa.
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Problema Causa

La macchina della
pasta si e surriscaldata
a causa dell'utilizzo per
un periodo di tempo
prolungato.

funzionamento,

Non e stato seguito

il rapporto tra farina

e acqua indicato

nella "Tabella dei

dosaggi farina/acqua’".

L'impasto potrebbe
['apparecchjo smette essere trOppO asciutto.

La pala per mescolare

potrebbe essere

bloccata da corpi

estranei.

E stato selezionato il

programma sbagliato.

di funzionare
qguando

Il rapporto tra farina e
acqua non e corretto.

La farina si inumidisce
se viene conservata
troppo a lungo.

si apre il coperchio.

Soluzione

Scollegare la macchina per la pasta
dalla fonte di alimentazione e
lasciarla raffreddare. Non superare

il ciclo di funzionamento massimo

di 2 cicli continui con tutte le
applicazioni. Per proteggere

meglio la durata dell'apparecchio,

e possibile riprendere a utilizzare
'apparecchio dopo 30 minuti dopo 2
cicli di funzionamento continuo.

Scollegare dalla fonte di
alimentazione, pulire la macchina
per la pasta e consultare
nuovamente il manuale dell'utente
per riavviare la preparazione.

Scollegare la spina dalla fonte

di alimentazione ed eliminare
l'impasto. Pulire la macchina per la
pasta, misurare correttamente gli
ingredienti (utilizzare una bilancia
da cucina per misurare il peso
della farina in modo piu preciso)

e seguire nuovamente il manuale
dell'utente per riavviare il processo
di preparazione della pasta.

Utilizzare farina fresca o conservata
correttamente.



Problema

La pasta si rompe
facilmente.

La pasta si appiccica.

Quantita eccessiva di
impasto residuo nel
vano.

Dall'apparecchio
fuoriesce una piccola
quantita d'acqua.

Causa

Il rapporto tra farina e
acqua non e corretto.

Non si sta utilizzando il
tipo corretto di farina.

Il rapporto tra la farina
e l'acqua e errato, e
Stata versata troppa
acqua nel vano per
impastare.

La farina e stata
esposta all'umidita
prima dell'uso oppure
limpasto e troppo
umido.

Il vano, la pala per
mescolare o la trafila
non sono stati puliti
correttamente prima
dell'uso.

La pala per mescolare
oil vano sono ancora
umidi.

L'acqua non e stata
aggiunta nell'ordine
corretto.

L'acqua é stata
aggiunta prima
dell'avvio del
programma.
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Soluzione

Scollegare la spina dalla fonte

di alimentazione ed eliminare
l'impasto. Pulire la macchina per la
pasta, misurare correttamente gli
ingredienti (utilizzare una bilancia
da cucina per misurare il peso
della farina in modo piu preciso)

e seguire nuovamente il manuale
dell'utente per riavviare il processo
di preparazione della pasta.

Utilizzare farina 00 o farina con

piu alto contenuto proteico (fare
riferimento al capitolo "Utilizzo
della macchina per la pasta" nel
manuale dell'utente o nel ricettario
in dotazione).

Misurare farina e acqua con il
dosatore in dotazione seguendo la
"Tabella dei dosaggi farina/acqua".
Utilizzare una bilancia da cucina per
misurare il peso della farina in modo
piu accurato.

Conservare la farina in un luogo
asciutto. Attenersi alle istruzioni del
manuale dell'utente per riavviare la
preparazione della pasta.

Accertarsi che tutte le parti siano
pulite prima dell'uso.

Accertarsi che tutte le parti siano
completamente asciutte prima
dell'uso.

Il tipo di farina non e adatto.
Seguire le istruzioni per fare la pasta
contenute nel manuale dell'utente.

Aggiungere l'acqua subito dopo
'avvio del programma come da
istruzioni del manuale dell'utente.
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Problema Causa Soluzione

Dopo la 'apparecchio e stato 1. Rimettere in posizione le
preparazione della interrotto durante parti smontate fino a quando
pasta, il vano per l'estrusione prima 'apparecchio non sara montato
impastare non cheil processo di correttamente e girare la

riesce a fuoriuscire preparazione della manopola di comando in posizione
dall'unita principale, pasta fosse terminato OFF.

oppure il tubo di completamente. 2. Inserire la spina, selezionare

pressione non puo
essere estratto dal
vano per impastare.

il programma automatico di
preparazione della pasta e
premere il pulsante di avvio. Far
ruotare la pala per mescolare per
circa 10 secondi e quindi ruotare
la manopola di comando in
posizione OFF.

3. Scollegare 'apparecchio,
smontarlo e pulirlo come descritto
nel manuale dell'utente (vedere il
capitolo "Pulizia").

Informazioni sul prodotto

Modello

HR2332/12

Potenza del motore

150 W

Tensione caratteristica

220-240 V CA (50 Hz)

Dimensioni (Lung. x Larg. x Alt.)

350 mm x 135 mm x 287 mm

Peso netto

47 kg

Per le informazioni sulla tensione nominale e la frequenza, consultare la targhetta
del prodotto. Le informazioni relative al prodotto sono soggette a modifiche senza

preavviso.
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MaH,bi3AbI

Kypaaabl KoasaHbacTaH OypbiH OCbl NafAaAaHYLLbl HYCKAYABIFbIH MYKUST OKbIMN LWbIFbIHBI3 Ad, OHb!
KeAelleKTe Kapay YLWIH cakTan KOMblHbI3.

EckepTy

Kypanabl po3eTKara »aAFamac OypbiH, KYPaAAblH aCTbiHAQ KOPCETIArEH
KePHEYAIH »KEPTIAIKTI pO3ETKaHbIH, KEPHEYIHE COMKEC KEAETIHIH TeKCepiHi3.
AlaAbl pO3eTKaFa alllaHbl eHri36ec BypbiH, KOAbIHBI3ABIH KyPFaK ekeHiHe
Ke3 XeTKI3iHi3.

Heri3ri KypbIAFbIHBI CyFa GaTblpMaHbI3 HEMeCE OHbl CyMeH He bacKa
CYMbIKTBIKMEH LWalMaHbI3.

KbicKa TYMbIKTaAy MEH SAEKTP TOrbIHbIH COFYbIH DOAABIPMAY YLUIH, KypaAFa
CY HEMECE Ke3 KEAreH CYMbIKTbIKTbI KYMMaHbI3.

OpAANBIM alllaHblH PO3eTKaFa MbIKTan KiprisiAreHiH TeKCePIHI3.

ByA KypaaAbl eLlKallaH TanMep ayblCThIpbIN KOCKbILLbIHA Hemece beAek
KallblKTaFbl backapy »ymeciHe KoCrnaHbI3.

Alabl po3eTKara alliaHbl eHrizbec bypbiH, KypaaAbiH TUICIHLLE
XMHaAFaHbIHA KO3 XKETKI3IHI3.

KyaT cbiMbl, LUTeNceAb Hemece bacKka beAWeKTep 3aKkbiMaaHFaH OOACa,
KypPaAAbl KOAAGHOAHBI3.

backapy TyTKacbiHbIH ©LUIPYAI »altFacbMblHaAa EKEHIHE YKOHE KYPaAAbBIH
KOAAAHBIAMAI TYPFaHAR, Kapaycbhli3 KaAABIPBIAFAHAR, XKMHAYAAH OypbiH,
DoAleKTeY, Tazanay HEMeCe CaKTay Ke3iHAE pO3eTKaAaH aKblpaTbiAFaHbIHA
Ke3 »KEeTKI3iHi3. AlLaHbl KabblpFa po3eTKachiHa KOMbIM, KyPaAAbl
namaasaHbac bypbiH, KypasAbiH TUICIHLLIE KMHAAFAHbIHA KO3 MeTKI3IHI3.
Kypaa TUiCIHLWE >KMHAAMAMbIHLLA YKYMbIC ICTEMENAI.

KOoAbIHbI3AI, CayCaKTapbiHbI3Ab HEMECe acnanTapAbl backapy TyTKachl
OLUIPYAI »xanracbiMblHacbiHAQ DOAMaNbIHLLG, KypaA PO3eTKaAaH
KbIPaTbIAMaVbIHLLA YKOHE apaAacTbIPy KypaAbl KaAarbl TOAbIKTAM
TOKTaTbIAMaMbIHLLIA KYPaAAbIH apaAacTbIpy KamepachiHa KOVMIMaHbI3.
BeAwekTemMec, TazapTnac Hemece cakTamac OypblH KO3FaATKbILLbI MeH
apaAacTbIpy KyPaAbl KaAafFblHbIH TOAbIKTaM TOKTATbIAFaHbIHA KO3 XETKI3IHI3.
KyaT cbiMbl 3aKbIMAAHFAH DOACA, KayInTi XaFAal OpblH aAMaybl YLUiH, OHbl
Tek Philips koMnanusaceiHAg, Philips MakyAsaraH KbISMET OpTaAbIiFbHAA
Hemece BIAIKTI MaMaHAAp aybICTbIpybl KEpek.

Kypaa beAliekTepiH ©3iHi3 ayblCTblpMaHbI3.

ByA KYPbIAFbIHBI BaraAapAbIH MarAaAaHybiHa 6oAManAbl. Kypaaabl xaHe
OHbIH KyaT CbIMbIH 6aAaAapAbIH KOAAAPbI KETMENTIH KEPAE CaKTaHbI3.
ByA KypaAaMeH, erep ocbl Kypaaabl KOAAAHY KOHIHAE OAapAbIH
KayincisAiriHe »kayanTbl aAaMHaH HyCcKay aAFaH boAMaca Hemece OHbIH
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KaAaFaAaaybIMEH KOAAAHBIM »KaTraFaH 60ACa, GU3MKAAbIK CE3IMTAAABIFbI
TOMEH HEMECE aKblAbl KEM aAaAMAAP, Hemece DIAIMI MeH Taxipubeci a3
aAAMAAP KOAAAHYbIHA BOAMANABI.

Baranapabl 6aKblAam, OAaApAbIH KYPaAMEH OMHAMaYbIH KaAaFaAbIHbIHbI3.
Ke3 KeAreH anaTTbl XaFAanAap aAAbIH aAy YLiH, 3aKbIMAAAFaH BOACa
KyPaAAbl ellikaHAan cebenneH nanaaraHbaHpi3.

AbanAaHbl3

Kypaaabl aAFall peT nanaaraHbac OypbiH, KOCaAKbI *KabAbIKTapblH
DoALLEKTEN, MYKMAT XYbIHbI3 («AAFaLL PET ManaaraHbac bypbiH beALlekTey
KoHE Tasaay» TapayblH KapaHbl3).

ByA KypaA Tek yMAe KOAAAHYFa »KacaAFaH.

Backa eHAIpyLwiAep LWbiFapraH Hemece Philips koMnaHWsACh! HakTbl
YCbIHOaFaH KOCaAKbI XKabAbIKTap MeH DOALLEKTEPAI ELLKaLlaH
nanaanaHbaHbi3. OHAaM KOCaAKbl KyParAap MEH DOALLEKTEPA
NanAaAaHCaHbI3, KEMIAAIK ©3 KYLLIH KOSAADI.

ByA KypaaAbl Typakcbi3 Hemece byablp beTTe narnaaraHbaHbI3.

OHALY asKTaAMalbIHLLA, KyaT CbIMbIH aXblpaTnanbi3. Erep eHaeyal TokTaTy
KaxeT boAca, bacKka onepaLmsaAapAbl OpblHAAMAC OypPbIH KyaT CbIMbIH
AKbIPATHIHBI3.

BapAbIK KOAAGHOAAAPAR Y3AIKCI3 2 LMKAAIH MAKCUMaAABI MalAaAaHY
LMKAIHEH acbin keTneHi3. KypaAAbiH KbISMET €Ty Mep3iMiH TUIMAIpeK
KOPFay VLLIH, KYPaAAbl 2 Y3AIKCI3 XKYMbIC LIMKAIHEH KeriH 30 MUHYTTaH CoH
NanAaAaHyAbl KarTa icke KOoca aAacbi3.

Erep Kypaaabl Y3AJKCI3 NanaaraHbak bOACaHbI3, OHAEY AMCKICIH Spbip
nanAdAaHFaHHaH KeMiH OepiAreH Ta3aAay KypaAbIMeH Ta3aAaHbl3.

KyaT CbIMbIH KyLNeH MaibICTbIPMaHbI3, TapTMaHbl3, WWbIPLWbIKTaMaHb!3
Hemece TYMIHAEMEHI3, COHAAM-aK, OHbl ayblp 3aTTapAblH acTbiHa KOMMaHbI3.
[TaMAaAaHBIAMANTBIH KE3AE KYPaAAbl aXKblPaTbiM KOMbIHbI3.

KyparAbl AaCTapxaH HeMece NePAE CUAKTbI XaHFbIlL 3aTTap *aHblHAQ
nanAaraHbaHpI3.

TyTiH nainaa BoAFaH Kesae alllaHbl Aepey WbiFapbin TacTaHbl3.

KyaT CbIMbIH aXKbIpaTy Ke3iHAE KabeAbAl TapTran, awaAbl OOAIriH TapTbin
aAbIHbI3.

AlLiaHbl Ta3a yCTaHbI3.

Kypaara ayblp 3aTTap KOMMaHbI3.

ByA Kypaa ac ymae TyTbiHYFa apHaAFaH KypaA PETIHAE »acaaraH. backa
elbip MaKcaTKa NanaaraHoaHpI3.

HKyYMbIC icTen »aTKaH Ke3Ae KyPaAAbl XbIAXKBITMAHbI3.
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KypaA Kapaycbi3 KaAABIPBIAFAHAR KHE XKMHaMac OypbiH, beAlekTey
Hemece Ta3aAay Ke3iHAE KyaT CbIMbIH aXKblpaTblHbI3.

Kyparabl ManaaraHbin BOAFAHHAH KEMIH KYPFaK YKoHE MaKCbl KEAAETIArEH
OpblHFa KOMbIHbI3.

Kypanabl OHALY AMCKICIHIH YCTafFbILLbIH TapThil YCTaMaHbI3 KaHe
XbIAKBITAAHbI3. OAal »Kacay YWiH HEri3ri KyPbIAFbIHbI YCTaHbI3.

Opbip KOAAAHBICTaH OYypPbIH KaABINTACTbIPY AMCKICH CaHbIARYbIHbIH
OyFaTTaAMaraHblHa KO3 XeTKI3iHi3.

KOABIHBI3ABI, LALLIbIHBI3ABI, KUIMIHI3AI, COHAAN-AK, KaAaKWarap MeH backa
AQ acrnanTapAbl ManAaAaHy KesiHAE aAaMHbIH »KapakaT aAy »oHe/Hemece
KypaAFa 3aKkbIM KeAY KaymiH a3amTy YLiH KypaAAaH aALlaK YCTaHbI3.
CaycaKTapblHbI3Abl HeMece backa Aa 3aTTapAbl XKYMbIC ICTEMN »aTKaH nacTa
»acay KypaAblHbIH CaHblAQybIHa KOMMaHbI3. Ko3FaAaTbiH OeAIKTepre TUIOAI
HOOAABIPMaHBI3.

KaKnaKTblH CaKTaHABIPFbILL MEXAHM3MIH »KOloFa ThIPbICMaHbI3.

KypanablH KaAbIMTacTbIPY AUCKIAEPI MeH BapAbIK aAblHaTbIH OOAIKTEPI
BIABIC XKYFbIL MallMHaAaH KopFaaFaH. OAapAbl blABIC XYFbIL MalLMHACBIHA
TasaAaFaH Ke3ae eH »oraprbl TemnepaTypachl 60°C acnanTbiH AypbiC
OarAapAaMaHbl TaHAAFaHbIHbBI3Fa KO3 KETKIZIHI3.

Tek TuiciHWe »epre TyMblKTaAFaH PO3eTKaAa NanAaAaHbIHbI3.

DAEKTPOMArHUTTIK epicTep (SMO)

Ocbl Philips KypbIAFbICH SAEKTPOMArHUTTIK ©piCTEPre KaTblCTbl GAPAbIK KOAAGHBICTaFbl CTAHAAPTTap MEH
epeXeAepre CoMKec KeAea.

©Haey

ByA TaHba ocbl OHIMAI KaAbIMTbl TYPMBICTbIK KAAABIKNEH TacTayFa HOAMaNTbIHBIH OIAAIPEA] E
(2012/19/EV).

DAEKTP XoHE IAEKTPOHABIK OHIMAEPAIH KaAABIKTaPbIH OOAEK YKMHAY KOHIHAETT EAHIZAIH
eperkenepiH cakTaHbi3. KoKbICKa AypbIC TacTay KopluaraH OpTara XaHe aAam AEHCAYAbIFbIHA TUETIH
3UAHABI SCEPAIH aAAbIH aAyFa KOMEKTECEA].

Keniaaik xaHe Koaaay

Erep KbI3MET KopCeTy HeMece aKnapaT KaKeT 6OACa He MaCeAe TyblHAACA,
www.philips.com/support meker>karibiHaarbl Philips Beb-caitTbiHa KipiHi3 Hemece eniHisaeri Philips
TYTbIHYLLBIAGPFA KOAAQY KOPCETY OpTaAblfbiHa XabapAacbiHbi3. OHblH TeAePpOH HOMIPIH AYHME XKY3IAK
KeniAaiK napakLacsiHaa Tabyra 60Aaabl. Erep eAiHizae TyTbIHYLWBIAGPFa KOAAGY KOPCETY OPTaAbIFbl
60AMaca, oHAa »epriaikTi Philips koMnaHnAckIHbIH, AvAepiHe BapbiHbI3.
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Kipicne
CaTbin aAFaHblHbI3 KyTTbl BOACHIH XoHe Philips KoMnaHMACbIHa KoL KEAAIH3!

Philips ycbIHaTBIH KOAAQYABI TOABIK MatAAAaHY YLLIH eHiMaAl www.philips.com/welcome Beb6-cariTbiHa
TipKeHi3.

Kypaaabl OpHaTY XoHE NarnAaAaHy aAAbIHAG OCbI ManAAAAHYLLIbI HYCKAYABIFbIH MYKWST OKbIM LUbIFbIHBI3,
OHbl 6oAaliaKTa aHbIKTama aAy YLiH CakTaHbI3.

Kopan iwiHaeri 3aTTap (1-cyper)

73

(caTbin aAFaHHaH KeMiH KypaAAa KMHAAFaH)

DeTTyunH1re apHaAFaH GpopmMaay AMCKICI 1) | Cy TocTaraHb!

(D | Heriri 6enik () | AazaHbs/Kambipra opan MiCipiAreH aAMaHb!
dopManay AMCKIc

() | MaraanaHyllbl HyCKAyAbIFbI Tazanarbll LeTKa

(3 | PeuenT kiTanwacs! (9 | Teric Tazaray Kypaabl

(@ | CrareTTure apHaAFaH Gpopmanay AMcKici ¥H TOCTaFaHbl

®

®

[NeHHere apHaAFaH GopMaray AMCKICI

OAY (2-cyperT)

ToK CbiMbl ChiFy nAMTKach!

CbIM caKTay opambi ApParacTbIpy KypablHbIH, KaAarbl

CakTaiTbiH Kopan BacTay/KiaipTy Tylmeci

ApanacTblpy Kamepachbl backapy TyTKachl

ApanacTbipy KamepacbIHbIH KaKmnaFbl KocbiMLIa bIFBICTBIPY MapaMeTpi

Dopmanay AMCKic OLLIPYAI

DopManay AMCKICIHIH, yCTarbiLLbl

PRPPEEEE®

ABTOMATTbI ManasaAaHy napameTpi

@LrPLeeeR E

Coliry TyTIri

AnaFaw peT nanaasaHbac bypbiH BeALleKTey XaHe TasaAay

MaHpi3AbI

* KyparAbl aAFaLl peT naitaaraHbac GypbiH, KE3 KEATEH TOATBIPFbILL MaTEPUAAABI XKaHe/Hemece
KOMeKLLi KarcbipMaAapAbl aAbiN TaCTaHbI3 KoHe abaiAan >KOMbIHbI3.

* bBapAbiK aAbIHaTbIH GOAIKTEPI MeH KOCaAKbI XKabAbIKTapbIH LbIFapbir, 6apAblK 6eAikTepi MeH
KOCAAKbI XKabABIKTapbIH XybIM, MyKUAT KypFaTbiHbi3 («Tasaray» TapayblH KapaHbi3).

* Herisri KypbIAFbIHbI, KyaT CbIMbIH HEMECE alliaHbl LLIAIo YLUiH CyAbl MakAaAaHOaHbI3 HeMece CyFa
6aTbipmaHbi3.

*  Ocbl CMAKTbI LIAIO XKaCTbIKLWACbIH HEMece OFaH YKCacC Ta3apTKbIWTAP MAACTUKAADbIK 6eTKi KabaTbiHa

Cbi3aT TYCipPeAi X9He MmacTa »acay KypaAblHblH, KbI3MET €Ty Mep3iMiHe acep eTeai.
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KypaAAbIH, KaAbINTacTbIPY AUCKIAEPi MeH GapAbIK aAbIHATbIH GOAIKTEpI bIABIC >KYFbILL MalLMHAAAH
KopFaaFaH. OAapAbl bIABIC XKYFbILL MalLMHACbIHAQ Ta3aAaFaH KE3AE €H, )KOFapfbl TEMMepaTypachl
60°C acnainTbiH Aypbic 6aFAapAaMaHbl TaHAAFaHbIHbI3FA KO3 XKETKI3iHi3.

ByA KypaA TeK yilae KOAAQHYFa )KacaAFaH.

KypaArAbl aAfalll KOAAQHAp aAAbIHAQ 6apAbIK GeALLeKTepAi MyKMAT TazaAaHbi3 («Ta3aaay» TapayblH
KapaHbi3).

ByraTTaH 6ocaTy yLWiH KaknarbiH TapTbir, KakmnaFblH aparacTbipy KamepachiHaH aAbin TacTaHbI3.
(3-cypeT)

ApanacTblpy KaMepacbiH Heri3ri KypbIAFbIAaH ChIPFbITbIHbI3. (4-CypeT)

AparacTbipy KamepachiHblH PO3eTKacbiHaH »OI0 YLiH GOpManay AMUCKICIHIH YCTaFbILbIH CaFaT TiAHe
Kapama-Kapcbl barbiTTa 6ypbiHbI3. (5-cypeT)

CaycafblHbI3AbI @PaAaCTbIPY KaMepacbiHa KOMbIM, ChiFy TYTIFiH apaAacTbipy KaMepachiHbIH, LbIFbIC
CaHblAQYbIHaH CbIPFBITBIMN WhiFAPY VLWIH CbIPTKA Kapai UTepiHi3 (6-cypeT). Dopmanay AMCKICiH BeAin
aAbIM, CbiFy MAWTKACbIH CbiFy TYTIMHEH TapThin WbiFapbiHbi3 (7-CypeT).

ApanacTbIpy KypaAblHbIH KaAaFblH apaAacTbIpy KamepachiHaH LblFapbin aAblHbI3. (8-cypeT)

BapAbIK 6eAIN aAbIHATBIH BOAIKTEPI MEH KOCaAKbI XKabABIKTapblH Ta3aAar, OAapAbl KypFaTbir CYPTiHi3.
(9 »aHe 10-cypeT)

Kunay

MaHpizAbl

2Ku1Hay KesiHAE KYPaAAbIH, PO3eTKaAaH aXKbIpaTyAbl €KEHIHE KO3 YKEeTKi3iHi3.

ApanacTbipy KaMepacbiH Heri3ri KypbiAFbiFa ColpFbiTbiHbI3. (11-cypeT)

Eckeptne: Heriari kypbiAfbiaars! @) OeKiTy MIHTIPEKTEPIHIH aparacTbipy KamepacblHbiH TOMEH|
YKaFbIHAAFbI CaHbIAAYAGPMEH BEKITIATEHIHE KO3 XKETKI3IH3.

APpaAacTbipy KypaablHbIH KaAaFbiH apaAacTbipy KamepachiHa KoMblHbI3. (12-cypeT)
Cblify TYTIrH aparacTbipy KamepacbiHa KipicTipiHi3. (13-cypeT)

EckepTne: Cbiry TyTirNHAEN YAKEH CaHbIAQYAbIH TYTIKTI Kamepa iliHe KipICTIpy Ke3iHAE »KOFapbl Kapar
TYPFaHblHa KO3 XETKI3IHI3.

Chblfy NAMTKaCbIH aparacTbipy KamepachiHa KipicTipiHi3. CbiFy MAMTKAChIHbIH, ChIFY TYTir MEH apaAacTbIpy
KyPaAbl KaAarbl OOMbIMEH XaHE HETi3ri KyPbIAFbIAGFEl TYTKaFa CbIPFbITYFa OOAATbIHbIHA KO3 XKETKI3IHI3.
(14-cypeT)

Eckeptne: Cbify NAMTKaChIHbIH © crizri KYPbIAFbIAAFbI TYTKAMEH TUICIHLLE MaAFaHFaHbIHA KO3 YKETKI3y
YLUIH apaAacTbIpy KypaAbl KaarblH a3Aan OypbiHpi3.

DopManay AMCKICIH aparacTbIpy KaMepachiHbIH WbIFbIC CaHpIAdYbIHa TipKkeHi3. (15-cypeT)

EcTe cakTaHbI3

*  Dopmanay AMCKICIHIH Teric 6eTIHIH CbIpTKa Kapan TypraHblHa KO3 XKETKI3IHi3.

*  Dopmanay AMCKICIHIH CbiFy MAUTKaCbIHAGFbI OEKITY HYKTECIHE BEKITIATEHIHE KO3 METKIIHI3.

*  Dopmanay AUCKICIHAET KOPCETKIHIH OHbl apaAaCTbIPy KaMepachiHbIH WhIFbIC CaHbIARYbIHA TipKey
Ke3iHAE XOFapbl Kapal Kapan TypFaHblHa KO3 eTKI3IHi3. ASA ocbirall Aa3aHbs/KamblpFa oparn
MicipiATeH aAMaHbl POPManay AMCKICI YLLIH ICTEreH Ke3ae epeKLlue Hasap ayAapbiHbi3. ByA AasaHbs
TIAIMI CaHbIAQYbIHbBIH, XKOFapblAd EKEHIHE KO3 MKETKI3Y YLLIH KaXKeT.
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6 Dopmanay AMCKICIH popManay AMCKICI YCTaFbILIbIHbIH CaHblAdybl apKblAbl 6ackin (16-cypeT), apaacTbipy

KamepachlHbIH, LLBIFbIC CaHblAdYbIHAAFbI YCTaFbILIThI MHaHbI3. Bepik eTin opHaTy VLWiH YCTaFbIUTLI caFaT
TiAl BarbiTeIMeH OypbiHbI3 (17-cypeT).

Eckeptne: Dopmanay AMCKICIHIH YCTaFbILbIH XWUHaMac bypbiH, GopMaray AMCKICIH SpKallaH apaAacTbipy
KamepachIHbIH, LLBIFbIC CaHblAdyblHa TipKeHi3. DopManay AMCKICIH eLIKallaH GOpMaay AMCKICIHIH,
VCTafbILbIHA KOMMaHbI3 aHE OAapAbl Bip yaKbITTa aparacTbipy KamMepachiHblH LbIFbIC CaHblAdYbIHAR
*uHaHbi3. (18-cypeT)

KaKnaKTbl aparacTbipy kamepacbiHa TipkeHis. (19-cypeT)

Eckeptne: Erep apaAacTbipy KamepacbiHblH KaknaFbl AYPbIC OPHATHIAMACA, KAYIMCIBAIK aybICTbIPbIM
KOCKbILLbI KYPaAAbIH YMbIC ICTEM KEeTYIHIH aAAbIH aAaAbl.

[MacTa »kacay KypaAblH NanAaAaHy

MaHbizAbl

©HiMaI Teric 6eTKe KOMbIM, YCTEAAIH, KMMBbIAAAMAYbIH He AiPIAAEMEYIH KaAaFaAaHbI3.

PoseTkara Kocnac GypbiH, 6apAbIK GeALLIEKTEPIHIH, XMHAAFaHbIHA KO3 >KEeTKI3iHi3.

Kamepara 200 rpamHaH a3 (1x yH TocTaFaHbl KamTbiAFaH) Hemece 400 rpamHaH (2X yH TocTaFaHbl
KaMTbIAFaH) Kemn KOAEMAi KOMMaHbI3.

Kypaa naeyai 6actamac 6ypbiH CYMbIKTBIKTbI Cy KYlOFa apHaAfaH YSAQH aKbIpblH KYMbIHbI3.

KeAeci TonTamaHbl eHAeMec BypbiH ©ALLIEHTEH YHABI OPHAAACTbIPFbIHbI3 KEACE,KaMepaHbl 6ocaTbim,
KYPaAAbI PO3eTKaAaH aXKblpaTy >dHe KaiTa KOCy apKblAbl KaiTa icke KOChIHbI3.

60°C HeMece oAaH »ofapbl 6OAATbIH elbip MHIPEAMEHTTEPAI MACcTa Kacay KypaAblHa KOMMaHbI3,
He GoAMaca MacTa )acay KypaAblH aiiHaAara )Kofapbl Temrnepatypaaa (60°C) KoiiblHbI3, MbiCaAbl,
YKOFapbl TEMMepaTypaAbl 3apapchbi3 opTafa. ByA KypaAAbIH, CbIPT KepiHiciH e3repTin xibepeai.
Cy/MbIKTBIKTbI MacTa »acay KypaAbl >KyMbIC icTeyiH 6acTamaiiblHLLIA apaAacTbipy KaMepacbiHa
KYMMaHpbI3.

®Dopmanay AUCKici MeH popmaray AMUCKICIHIH, YCTaFbILLbIHbIH, KYPaAAbl pO3€TKaFa Kocrac GypbiH
TUICIHLLE XXMHAAFAHbIHA KO3 XKETKI3iHi3.

¥HAbI AAMbIHAQY YKOHE OALLey

1

BepinreH yH TocTaraHbIMeH Oip TOCTaFaH YHABI MAEHi3. ToCTaraH LeTIHAEM OapAbIK apTbiK YHAbI
GepiAreH Teric Tasanay KypaabIMeH Kbipbin TacTaHbi3. T ToAbIK TocTaraHaarbl yH Wwamamer 200 r 6oAca,
2 ToAbIK ToCTaraHAarbl yH WwamameH 400 r 6oaaapl. (20 -cypeT)

Ecte cakTaHbi3

* ApPTbIK YHABI KETIPY VLWiH YH TOCTaFaHblH LWaikaMaHbi3 He COKMaHbi3. ByA yH caamarbiHa acep eTeAl.

*  CaAMaFblH HaKTbIpaK eALliey YLiH ac yI TapasblCbiH MaAaAaHbiHbI3. (21-cypeT)

* 200 r yHHaH wamameH 200 r baarbiH macTa/kecne woiraabl. 400 r yHHaH wamameH 450 r 6aaFbIH
nacTa/kecne LwhblFaAbl.

BAokTaH 6ocaTy yLiH KaknaFbiH TapThir, KaKMaFblH apaAacTbipy KamepachbiHaH aAbin TacTaHbI3.
(3-cypeT)

¥HAbBI apaAacTblpy KamepacbiHa TeriHi3. Erep 2-3 yAec WhiFapy KaxkeT BOACa, XaAnbl ecenneH cisre
2 TocTaFaH yH (wamameH 400 r) KaxkeT BOAATBIHABIKTAH EKIHLLI TOCTaraHAbl KOCbIHbI3. (22-cypeT)
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Ecte cakTaHbI3

*  CyMbIKTBIKTbI OYA YaKbITTa apaAacTbipy KaMepachiHa TeKmeHi3. CyMbIKTbIKTbI TEK MacTa »acay
KYPaAbl XyMbIC icTelt 6acTaraHAQ FaHa TOriHI3.

* Kamepara 200 rpamHaH a3 Hemece 400 rpaMHaH KeAeMAe YH caAMaHbi3. Erep kamepara TbiM a3
HeMece TbIM KOm YH CaACaHBI3, KYPaA KYMbIC ICTEMEN KaAybl MyMKIH.

® ¥HAbI CypeTTe KOpCETIATEHAEN ETiM CaAbIHbI3 (23-CypeT). ¥HABI CbiFy TYTIriHIH CaHbIAQYbIHA
CaAMaHpbI3, OAall eTCeHI3 Cbify TYTIFMIHAETI YH TEriC apaAacnan Kanaabl (24-cyper).

C¥l‘;1bIKTbIKTbI AaﬁbIHAay XXoHE eAlley
1 CyMbIKTBIK KOAEMIH Teric BeTKi »Ka3bIKTbIKTa Ke3 AeHreniMeH eAweHi3. (25-cypeT)

Eckeptne: CylMbIKTbIKTbI MacTa »acay KypaAbl *KyMbIC iCTeyiH 6acTaMainbiHLLa aparacTbIpy KamepachiHa
KyMMaHpI3.

BepiAreH cy TocTaFaHblHAR Cy TaH6aAaybiHbIH, 2 KUbIHTbIFbI GOAAADI.

€ BipKaAbiNTbl KyMbIPTKa MacTachiH/Aa3aHbAChIH Xacay YLiH GapAbIK MaKcaTTaFbl YH MEH yMbIpTKa
KocCnachiH MaiAaAaHy KesiHAE, CYMbIKTLIKTbIH eKi aeHreiti 6ap A arFbl GoAiriH KapaHbi3. (26-cypeT)
e T-perreit (80 MA): KXKeT BOAFaH MKYMbIPTKA KOCMAChIHbIH KoAemi T TocTaraH yH.
e 2-perreit (160 MA): KaxKeT BOAFaH KYMbIPTKA KOCMAChiHbIH KOAEMi 2 TOCTaFaH YH.

€ BipKaAbiNTbl XyMbIPTKa MACcTacbiH *acay MakCaTbiHAA XYMbIPTKa KOCMAChIH Xacay YLLiH, Cy
ToCTaFaHbIHa T XyMbIPTKaHbl apbiHpi3. Cyabl A »KafFbl OOAIMIHAE KOPCETIATEHAEH KaXKeTTi KoreMae
KOCbIHBI3 A, BIPIKTIPY VLLIH Cy MEH XYMbIPTKaHbl 90AeH aparacTbipbiHei3. (27-cypeT)

€ [MacTa »acay yWiH YH MEH CYMbIKTBIKTbIH KEAECH KOCTAAPbIH MaAaAaHy KE3IHAE, apHaibl Keaemi 6ap
B >karbl 6eniMiH KapaHpi3. (28-cypeT)
* Ta3sa cy/KeKeHic LbIpbIHbIHbIH, KOCbIHABICBIMEH aPaAaCTbIPbIAFaH GapAbIK MakcaTKa apHaAFaH yH.
* JKyMbIpTKa Kocnacbl/Tasa cy/KeKeHicC LbIpbIHbIHbIH, KOCbIHABICBIMEH (KEAECI KecTerepAae

KepCeTIAreHAEN) apaAacTbipbIAFaH TYPAI 6acka yHAAp.

Cy MeH YHHbIH, erKel-TenKeMAi KaTbIHaCbIH Kapay YLUiH, KEAeCi KeCTeAepAi TeKCepiH;s.

Eckeptne: bya kecteaep 200 r yH HerisiHAEH YH-CYMbIKTbIK KaTbiHacbiH kepceTeai. [MacTa »kacay yuwiH 400 r yHAbI
nanAaAaHy KesiHAE AYPbIC YH-CYMbIKTBIK KaTbIHAChIH aAy YLLIH CYMbIKTBIK KOAEMIH (COHAAM-aK, XYMbIPTKa) eKi ece
KebEeMTIHi3.

€ [MacTa »acay yLUiH XYMBIPTKa KOCMacblH MaitAaAaHy KesiHAe Cy TocTaraHblHa 1 »yMbIpTKaHb
*apbiHbi3. Cyabl TOMEHAE KOPCETIATEHAEN KXKETTI KOAEMAE KOCbIHBI3 Ad, DIPIKTIPY YLLIH Cy MeH
HKYMBIPTKaHbl 90AeH aparacTbipbiHbi3. (29-cypeT)

¥H KyMbIpTKa Kocnachl (MA) ‘ Cy TocTaraHbl
Aypym (150 r yHTaK >kapmacsl + 6apAbK
85
MakcatTarbl 50 1 yH)*
ByTiH 6raan 200 r 90
200 r bupan 95 B >karbl
200 r HaHFa apHaAFaH yH 85
Coba (150 r kapakyMblK yHbl + 6apAbIK MakcaTTarbl
85
50 r yH)*
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€ [MacTa »acay yuwiH Tasa cyAbl NanAaraHy KE3IHAE TOMEHAE KOPCETIATEHAEN, KAKETTI KOAEMTE CY

KOCbIHbI3.
Taza cy (MA) | Cy TocTaraHbI
200 1 6apAbIK MaKcaTKa apHaAFaH yH 75
Aypva (150 r yHTaK »apmachbl + 6apAbik MakcaTTarbl 5O 75
ryH)* B »arbl
ByTiH 6uaann 200 r 85
200 r buaanm 80

€ [MacTa »acay VWiH KOKeHiIC LWbIPbIHbIH (COHbIH, iLiHAE, 1 KYMBIPTKa) MaiiaaaHy KesiHae Cy
ToCTaraHbiHa T >KYMbIPTKaHbI XapblHbi3. KeKeHIC LWbIPbIHbIH TOMEHAE KOPCETIATEHAEN KaXKeTTi

CayMmaAabIK
LWbIPbIHbI (COHBIH,

iwinae, 1
XYMbIPTKa) (MA)

KOAEMAE KOCbIHBI3 AQ, DIPIKTIPY YLIH LWBIPbIH MEH XXYMbIPTKaHb 96AEH apaaCTbIpbiHbI3.

KbizbiAwa
LbIPbIHbI (COHbIH,
iwinae, 1
XYMbIPTKa) (MA)

Ca6i3 LWbIpbIHbI
(coHbIH, iwiHae, 1
YKYMBIPTKA) (MA)

Cy TocTafaHbI

200 r 6apAbIK MaKkcaTKa 85 85 85

apHaAFaH yH

Aypym (150 1 yHTaK B »karbl
*apmacbl + 6apAbIK 85 85 85

maxcatTarbl 50 r yH)*

* CaAMarblH HaKkTbIpaK eALeY YLUiH ac Y TapasbiCblH MaAaAaHbIHbI3.

MaHbi3abl

* PeuentTep KiTabbiHA2 6epiAreH nacta peLLenTTepiHiH, COTTI LWbIFybIH TeKcepiAreH. Erep 6acka
racTa peLienTTepiMeH ToXpube XacacaHbl3 HeMece MalAaAAHCaHbI3, YH JXSHe Cy/>KYMbIpTKa
KaTbIHACTapblH MacTa »acay KypaAbiMeH 6epiAreH YH MeH Cy ToCTaFaHbl KaTbiHacTapblHa Kapai
peTTeH;3. [NacTa )Kacay KypaAbl >KaHa pPeLLenTTi COMKeCiHLIE peTTeMeMiHLLIE COTTi TYPAE >KYMbIC

ictemenai.

EcTe cakTaHbi3

*  OHTalMAbl HSTVXKEAEP aAY YLLIH, 9Mbeban YHAbI TOCTaFaHAR KOPCETIArEH YCbIHbIAFAH CYMbIKTBIK

nponopunaAapbiIMeH namAaAaHbIHbI3.

* MaycbIMABIK ©3repicTep, TYPAI aiMMaKTapAaH aAblHFaH MHTPEAMEHTTEPAI NaliAaAaHy YH/Cy KaTbiHacbiHa

SCep ETYiI MYMKIH.

* «[AOTEHY» — MacTaHblH OHal CbiHBIM KaAMayblH KaMTamMachl3 eTETIH 6alAaHbICTbIPFbILL [AOTEHCI3
YHAA 6aMAGHBICTBIPFBILL XOK, COHABIKTaH OA «OaiAaHBICTLIPFBILLY PETIHAE SPEKET eTY YLUiH
KOIOAGHABIPFBILLTBI K&XKET ETEA|, MblCaAbl, KcaHTaH LWaibipbl HEMECe ryap Luarblpbl. TYPAI FAIOTEHCI3
VH TYPAEPI MacTa »acay KesiHae bacKalua spekeT eTeal. Kelnbip yHAAp KOKOC YHbl MeH akK Kypilll YHb
CUSAKTbI MaCTaHbl XacayFa COMKEC KeAeAl; KEMBIP YH TYPAEPI 2KaKCbl OPEKET ETEA], MblCaAbl, KBUHOA

YKoHEe KapaKyMbIK.

*  ASMAI MacTa MeH KecreHiH Kebipek TypAepi 6oMblHLLa GepIAreH peLienTTep KiTanwachiH KapaHpi3.



78 KA3AKLLA

MacTa »kacay 6araapAaamacbiH bacTay

MaHpizAbl

KaMmbipAbl apaAacTbipbin 60AMaibIHLLIA KOCBIMLLA bIFBICTbIPY 6aFAapAaMachiH TaHAAMaHbI3. DiTNece
6YA MacTa »acay KypaAbl MEH OHbIH, KbI3MET €Ty Mep3iMiH 3aKbIMAAMAbI.

©HAey asiKkTaAMaMbIHLIA, KyaT CbIMbIH aXKblpaTraHbi3. Erep macTaHbl »kacay yAepiciH TOKTaTy KaxeT
60ACa, KYMbIC YAEPICiH TOKTaTy yliH 6ackapy TyTkacbiH «SLUIPYALy kyiiHe GypbiHbI3 >koHe 6acka
onepaLmsAapAbl OpbiHAAMAC GypbiH PO3eTKaAaH KyaT ChIMbIH aXbIpaTbiHbI3.

BapAbik KoAaaHGaAapAa Y3AIKCI3 2 LIMKAAIH, MaKCUMaAAbI MaMAAAaHY LIMKAIHEH acbiM KETMEH,3.
KypaAAbIH, KbI3MeT eTy Mep3iMiH TUIMAIPEK KOpFay YLLiH, KYPaAAbl 2 Y3AIKCI3 XKYMbIC LIMKAIHEH
KeiiH 30 MMHYTTaH COH, MaliAaAaHyAbl KaiTa iCKe Koca aAachi3.

Erep KypaAAb! y3AiKci3 naitparaHb6ak 60AcaHbi3, apbip dopmaay AMCKiCiH MacTa »acay ceaHCbiHaH
KeWiH GepiAreH TasaAay KypaAbiMeH TasaAaHbi3. OHall TasaAay yLiiH, GopmaAay AMCKICIH CyFa TikeAei
6aTbipMaHbI3.

Kypan alacbiH KyaT po3eTKacbiHa TbifbiHbI3. [acTa »acay Kypaabl 6ip CUrHaA AbIObICHIH LbFapaAbl.
(30-cypeT)

EckepTne: PoseTkara Kocrnac 6ypbiH, 6apAblK OOALLEKTEPIHIH XKMHAAFAHbIHA KO3 METKI3IHI3.
KaKknakTbl aparacTbIpy KamepachiHa TipkeHis. (19-cypeT)

EckepTne: Kamepa KaKkmarbl AypbicTan »abbiAmaca, Kypa }ymbic icTeyiH 6acTamanapl. [lacta
»acay yAepIci KesiHAe Kamepa KaKmarbl 60C DOAbIN KaAca, KypaA »KYMbIC iCTeYiH aBTOMaTThbl TYPAE
TOKTaTaAbl.

ABTOMATTbI OnepaLms napamMeTpiH TaHAQY YLWiH 6ackapy TyTKacbiH GypbiHbI3 Ad, bacTay/KiaipTy
TyMeciH 6acbiHbi3. (31-cypeT)

EckepTre: ByKiA xyMbIC yAEPICi (COHbIH ilWiHAE, MAEY XaHe bacy apkbiAbl dopmanay) 200 ryH yuwin 12
MUHYTTbI aaca, 400 r yH ywiH 18 MUHYT YaKbITTbl aAaAbl.

Viaey BacTaAraHHaH KeliH CyMbIKTBIKTbI KaknakTaFbl st 60MbIMEH aKbIpbiH KyMblHbI3. (32-CypeT)

EckepTne: Kamblpabl apanacTbipy Ke3iHAE CYMbIKTBIKTEI KyMFaHHaH KeMiH 6acka MHrPEAVEHTTEPAI
KOCMaHpI3. ONTMEece, OA MacTa TEKCTYPAChiHbIH HOTUXKEAEPIHE SCep eTeA|.

[MacTa »acay Kypaabl MACYAI asKTaFaHHaH KeMiH OA BipHeLle peT AbIObIC LUbIFAPaAbl KaHe MacTaHbl
6acy apkbiAbl dopMaay BipHelle cekyHATaH KeliH 6acTarasbl. KOHTENMHEPAI ASA CaHbIAQYAbIH acTblHa
OPHaAACTBIPbIHbI3. Ta3aAay KypaAbIMEH MacTaHbl KXKETTI y3bHABIKMEH KeciHi3. (33-cypeT)

Ecte cakTaHbi3

* Erep cyMbIKTbIK MEH YH KaTbIHAChl AYPbIC eMec BOACa, bacy apKblAbl popManay CoTTi boaMarAbl. bya
YKaFAaMAA MHIPEAMEHTTEPAI KanTa AaibiHAAHbI3.

* Tasanay KypaAblH MacTaHbl Kecy YLiH TOMEH KbIAXKbITbIHbI3.

Bacy apKbiAbl dopManay YAEPICI asKTaAraH Ke3ae Kypaa bipHelle peT AbIObIC LblFapaAbl.

EckepTne: Bykia yaepic askTaamanbiHLwa, 6ackapy TyTracsiH «SLUIPYAR »aitracbiMbiHa OypMaHbi3 (ci3
«CUTHAAY ABIOBICHIH ECTUCI3).

[NacTa »acay yaepici asKTaAFaHHaH KeliH, Kamepa iliHAE KaMblp KaAABIFbIHBIH KaAFaHbIH BalKkacaHpi3,
anabiMeH backapy TyTkacbiH «SLLIPYAD »karracbiMbiHa BGypbin, backapy TyTKacbiH KocbiMLa bacy
napameTpiHe bypa aracki3. Kocbimia 6acy baraapAamachiH icke Kocy yLiH, bacTay/KiaipTy TylimeciH
6acbiHbi3. (34-cypeT)
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EcTe cakTaHbiz

* [lacTa beTiHeH Kelbip Tamalla MacTa KecikTepiH TabyblHbI3 MyMKiH. byA saeTTeri Hapce.

* [lacTaHbl NicCipy YaKbITbl XKeKe napaMeTpAepre, nacta MilliHAEPIHE >oHe YAEC CaHbiHa 6aiAaHbICTbI
©3relUEAEHEA].

Taszaray

MaHbi3Ab!

Backapy TyTkaceiH «©LLIPYAly »aifracbiMbiHa Gypbin, KyaTTbl eLUipiHi3 A€, GyA KypaAAbl TazaAamac
He GoALleKTeMec OYpbIH KyaT CbIMbIH aAbiN TacTaHbI3.

Herisri KypbIAFbIHbBI CyFa 6aTbipMaHbi3.

KypaaAbl TasaAay yLUiH LIAIO XACTbIKLLAChIH, KAyCTUKAABIK Ta3apTy KypaAAapbiH HeMece abpasuBTiK
TasapTy KypPaAAapblH (MbICaAbl, GEH3MH, AAKOTOAb XKSHE MPOMaHOA) NainAaAaHbaHbI3.

Kyparabl 9pbip nanaaraHFaHHaH KeMiH TasaAan TypbIHbI3, SUTMECE KYPaA TUICIHLLE KYMbIC icTemeyi
MYMKIiH.

Kes KkeAreH eTKip »ueKTepiMeH KOAbIHbI3AbI KECIM aAMay YLUiH, KYPaAAbl TasaAay KesiHAE KOCbIMLLA
CaKTbIK LIAPachiH KOAAAHbIHbI3.

KypaAAbIH, KaAbINTacTbIpY AMCKIAEPi MeH GapAbIK aAbIHATbIH GOAIKTEpI bIABIC XKYFbILL MalLMHAAAH
KopfaaraH. OAapAbI bIABIC XYFbILL MaLUMHACbIHAA Ta3aAaFaH KE3AE €H, XKOFapFbl TeMrepaTypachl
60°C acmanTbiH Aypbic 6aFAapAaMaHbl TaHAAFaHbIHbI3FA KO3 YKETKI3IH,3.

Backapy TyTracsiH «SLUIPYAl »aitFacbiMblHa Oypbin, allaHbl KyaT PO3€TKaCbiHaH aXblpaTbiHbI3.
(35-cypeT)

BAokTaH 6ocaTy yLiH KaknaFbiH TapThiM, KaKMaFblH apaAacTbipy KaMepachbiHaH aAbin TacTaHbI3.
(3-cypeT)

ApaAacTbipy KamepacbiH HETI3ri KypbIAFbIAGH CbIPFbITbIHBI3. (4-CcypeT)

ApanacTbipy KamepacbliHblH PO3eTKachiHaH KO YLLIH $OPManay AMCKICIHIH, YCTaFbILbIH caFaT TiAIHE
Kapama-Kapcbl barbiTTa OypbiHbI3. (5-cypeT)

CaycarblHbI3Abl @PaAaCTbIPy KamepachlHa KOMbIM, CbiFy TYTIrH apaAacTbipy KamepachiHblH, LbIFbIC
CaHbIAQYbIHAH CbIPFBITBIM WbIFApY YLWiH CbIPTKA Kapai UTepiHi3 (6-cypeT). Dopmanay AMCKICIH BeAin
AAbIM, CbIFY MAWTKACbIH CbIFy TYTirHEH TapTbin WbiFapbiHbi3 (7-CypeT).

AparacTbipy KypaAblHbIH KaAaFblH apaAacTbipy KaMepacbiHaH LblFapbin aAbiHbI3. (8-cypeT)

KaMbIp KaAAbIKTapbiH YKOIO YLUiH, dOpManay AMCKICIH BepiAreH Ta3aray KypaAbiMeH TasaAaHbi3. OcblaaH
KeliH OHbl CyMeH Ta3aAai aAacki3. (36 »keHe 37-cypeT)

BapAbIK aAbIHATBIH GOALLIEKTEPIH bIABIC XYyFa apHaAFaH CYMBIKTBIKMEH >KOHE >KblAbI CYMEH TasaAay
YLWiH BepiAreH Ta3aay LUeTKacbiH MaliAaAaHbIHBI3 HEMECE bIABIC XYY KYPAAbIHAA XybIHbI3. BapAbIk
GOAWEKTEPIH KypFaTbiN CYPTIHI3.

KeHec: Coiry TyTiriHiH, iLUKI TOMEHr GOAIMH Ta3aAay YLUiH, Ta3aAay LUETKACbIHbIH KOPCEeTYLi YLLbIH
nanAanaHbiHbi3. (38-cypeT)

BapAbIK aAbIHATBIH BOALIEKTEPIH bIABIC XYyFa apHaAFaH CYMbIKTBIKNEH »KOHE MblAbl CYMeH Ta3aAaHbl3
HEMECE bIABIC XYY KypaAbiHAA XKyblHbI3. OCblAaH KeliH GapAbIK BOALLEKTEPIH KypFaTbin CYPTIHI3.

10 Herizri KypblIAFbIHbI, 6acKapy TYTKAChIH YXoHEe MacTa »acay KypaAbiHbiH ChIPTKbI GOAIMH Ta3aAay yLUiH

KypFaK MaTaHbl ManaanaHbiHbi3. (39-cypeT)

EckepTne: TasaAaraHHaH KeWiH cakTamac bypbiH bapAbIK BeALLEKTEPI MEH GOpMaay AMCKICI ayacbiHbIH,
MYKMST KypFaTblAFaHblHa K3 XETKI3iHi3. KeAeciae KoAAaHY VLLIH MacTa »acay KypaAblH KaiTasaH
KMHAN KOMbIHbI3.
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Cakray

1 KyaT cbiMblH OHbI CaKTayFa apHaAraH beAllekke opaHpi3. (40-cypeT)

2 ®opMaray AMCKIAEPIH KypFaTbir, OAGPAbLI CakTay KOpabblHAA CaKTaHbI3.

Eckeptne: CaKTay KOpabblHAAFbI LWAFbIH KAAMOP LAaTacKaH TaAWbIKTap MaccachbiHbiH GopManay
AVCKICIHIH Ta3aAay KypaAbl YLLIH »KacaAFaH, OA MacTa »acay KypaAbiHAA KaMTbiAmarabl. OA icke

KoCblAaAbl XaHe beAek caTbiraAbl. (41-cypeT)

3 [lacTta »acay KypablH MariaanaHbin GOAFaHHaH KEMIH KypFaK, #aKCbl XKEAAETIATEH KEPAE CaKTaHbI3.

AKayAbIKTapAbl LueLy

ByA TapayAa KypbIAFblAQ €H Kem Ke3AECYi MYMKIH aKayAblKTap XMWHaKTaAraH. Erep TemeHaeri
aKnapaTTblH KOMEMMEH MICEACHI LeLlie aAMaCaHbI3, XMi KOMbIAATbIH CypakTap Ti3iMiH aAy YLUiH
www.philips.com/support Be6-caiiTbiHa KiPiHI3 A€, 63 EAIHI3AET TYTbIHYLWbIAAPFa KOAARY KOPCETY

OpTaAblfblHa ><a6ap/\aCbIHbI3.

AKayAbIK Cebebi

Kypaa kabbipra AlLia THiCiHLLIE KOCbIAMaFaH
po3eTKacblHa ala HEMeCe PO3ETKa KyaT KesiHe
ThIfbIAFAHHAH KeliH KOCbIAMaFaH.

AbIBBIC LUbIFApMarAbI.

Kypaa kabbipra Ci3 macTa »acay
po3eTKacbiHa atlia 6aFAapAamMachlH
ThifbIAFAHHAH KeliH TaHAGMaAbIHbI3 Hemece
macTa »acay YAEpiciH icKe Kocy TyMMeCiH
BacTamanapl. 6acTbIHbI3.

Y icke Kocy TyiiMeciH Kamepa Kaknafbl AypbIC

BackaHHaH KeiiiH, kypaa  KVHaAMarat.

AQBBIA CUTHAAARPBIH

LWIblFapaAbl XoHe XYMbIC

icTeMeN KaAaAbl.

Kamepa Kaknarb! iLLKi ApaAacTbipy KamepacbiHaa
BOAIriHEH allbIAFaH KyMAE  YH TbiM Kerl.

UTEPIACAI.

«¥H/cy KaTbHaCbIHbIH,
KecTeciHae» bepiAreH

VH MEH CYABIH KaTblHAChI
cakTaAMaraH. Kambip Tbim
bIAFaA.

Kamepa Kaknafbl AYpbIC
XKMHaAMaFaH.

Lewimi

KyaT po3eTKacblHbIH TUICIHLWE KOChIAFaHbIH
YKoHe po3eTKaHbIH TUICIHLIE YKYMBIC icTen
TyYPFaHblH TEKCEPIHI3.

[NacTa »<acay H6araapAamachiH TaHAAHbI3
wore CD icke KOCy TYMMECIH BacbiHbI3.

Kamepa KaknafblH TUICIHLLE MHAY YLLIH
nanAaAaHyLLIbl HYCKayAbIFbIH AYPbIC
OPbIHAAFaHbIHbI3FA KO3 XETKI3IHI3.

¥HHbIH Spbip ToMTaMara apHaAFaH
Makcrmanabl keaemi 400 r. Erep apanacTbipy
kamepacbiHa 400 r kebipeK YH cancaHbi3,
KeAeMiH a3aifTbin, 6acka macTa ToMTamachiH
KacaHpI3.

KyaT KesiHeH aXKblpaTbif, MacTa »acay
KYPaAblH Ta3aAaHbI3 Ad, MacTa »acay
YAEPICIH KalTa icke KOCy YLUiH NaAaAaHyLLbl
HYCKayAbIFbIH KaliTa OpblHAAHBI3.

Kamepa KaknafbiH TUICIHLIE XMHaY YLLiH
nanAaAaHyLLIbl HYCKayAbIFbIH AYPbIC
OPblHAAFaHbIHbI3Fa KO3 XETKI3IHI3.



AKayAbIK

HKyMmbic 6apbicbiHAR
KaKMaKk alblAFaH Ke3AE,
KYPBIAFBI YKYMBIC ICTEMEN
Kanaabl.

[NacTa »acay yaepici
Ke3iHAE KyPaA YMbICbIH
TOKTaTaAbl oHe
eluKaHAal AblObIC
LWbIKMANADI.

[NacTa »acay yaepici
Ke3iHAE KypaA KYMbICbIH
TOKTaTaAbl KoHe AblObIC
LWblFapaAbl.

ApaAacTbIpy KypaAblHbIH,
KaAaFbl DOCKa XKyMbIC
icTen Typ >KoHe
ellKaHAaM MacTa WhiFbIM
XKaTKaH >KOK,

[NacTa oHal cbiHaTbIH
B6oAaAbI.

Cebebi

Kayincisaik cebenTtepine
6aNAaHbICTbI, YKYMbIC

6apblelHAa KaKnax alblAFaH

KE3AE, KYPbIAFbI TOKTam
KaAaAbl.
[MacTa >kacay KypaAbl y3aK

SPi Y3AIKCI3 YKYMbIC YaKbITbIHA

BanAaHbICTbI LWAMaAaH ThiC
KbI3ABIPBIAADI.

«¥H/Cy KaTbiHaCbIHbIH,
KecTeciHae» bepiAreH

YH MEH CYAbIH KaTblHachl
caKkTaAMaraH. Kamblp TbiM
KYPFaK BOAYbI MYMKIH.
AparacTbipy KypabiHbiH
Kanarbl keinbip 6eTeH

3aTTapMeH KeAEPri TYAbIpybl

MYMKIH.

KaTe GaraapAaMa TaHAAAALI.
¥H MeH Cy KaTblHaCbl AYpbIC

emec.

¥H y3aK yaKbIT 6ovibl
CaKTaFaHHaH KeiH AbIMKbBIA
6oAbIN Typasbl.

¥H MeH Cy KaTblHaCbl AYPbIC

emMec.
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Lewwimi
ANABIHFBI OMepaLMsHbl KaliTa bacTay

YLUIH, KaKMaKTbl MbIKTan »abblHbI3 A,
BacTay/ KiaipTy TyMMeCiH 6acbiHbI3.

KyaT Ke3iHeH a)KblpaTbir, MacTa »acay
KYPaAblH CybITbIHbI3. bapAbIK KoanaaHbaAapaa
Y3AIKCI3 2 LMKAAIH, MaKCHMaAAbI MaAaAaHy
LMKAIHEH acbin KeTreHi3. KypaAabiH Kbl3MeT
eTy Mep3iMiH TUIMAIPEK KOpFay YLUiH,
KYPaAABI 2 Y3AIKCI3 XYMBIC LIMKAIHEH KeliH
30 MWHYTTaH COH ManAaAaHyAbl KaiTa icke
KOCa aAachi3.

KyaT Ke3iHeH axblpaTbir, nacta
acay KypaAbiH TasanaHbi3 Aa, MacTa
»acay NPOLECiH KanTa icKe KOocy YLWiH
NanAaAaHyLLbl HYCKayAbIFbIH KaiTa
OpbIHAAHbI3.

ALLaHbl KyaT Ke3iHEH a)KblpaTbir, KaMbIpAbI
aAbIHbI3. [acTa »xacay KypaAbiH Ta3aAaHbI3,
MHIPEANEHTTEPAI TUICIHLIE OALLEHI3

(yH CaAMaFbIH AYPBIC ©ALLISY VLLIH ac i
TapasbICbH MallAAAAHbIHBI3), COHARM-aK,
MacTaHbl XKacay YAEPICIH KaiTa icke Kocy
YLIH ManAaAAHYLLIbI HYCKAYAbIFbIH KaiTa
OpbIHAGHbI3

BaafbiH opi AYPbIC CakTaAFaH YHADI
nanAaAaHbIHbI3.

AlaHbl KyaT Ke3iHeH aXkbpaTbir, KamblpAbI
aAblHbI3. [NacTa »acay KypaAbiH Ta3aAaHbI3,
MHTPEAMEHTTEPAI TUICIHLLIE SALLIEHI3

(YH caAMaFbiH AYPbIC ©ALLEY YLLIH ac Yi
TapasbiCblH MaiAaAaHbIHbI3), COHAAM-aK,
rMacTa »acay YAEpICiH KaiTa icke Kocy
YLIH MarAaAaHYLLbI HYCKAYABIFbIH KaitTa
OPbIHAGHbI3.
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AKayAbIK,

[NacTa Gipre bipireaj.

Kamepa iwiHae TbiM Ker
KambIp KaAABIFbI KaAAbI.

KypanaaH asFaHTam cy
KOAEMI aFbin Typ.

[MacTa »acaraHHaH KeliH,
apaAacTbIpy KamepachiH
Heri3ri KypbIAFblAAH
CbIPFbITMaHbI3 Hemece
CbIFy TYTiFiH apaAacTbIpy
KamepacblHaH UTepy
MYMKIH emec.

Cebebi

AypbIC YH TYpPIH
naraasaHbaAbIHbI3.

¥H MEH Cy KaTblHachl
AYPbIC @MEC, apaAacTbIpy
KamepacbiHa TbiM Ker cy
KYMbIAFaH.

¥H naraaraHbiAMac OypbiH
bIAFAAABI OPTaFa ThiM Ker
WbIFapbIAFaH HEMece Kamblp
TbIM bIAFaA.

Kamepa, apanacTbipy
KYPaAbIHbIH, KaAaFbl,
dopManay AMcKici
KOAAAHBIAMAC BypbIH
TUiCIHLWE Ta3apTblAMaraH.

AparacTbipy KypaablHbIH
KaAafbl HemMece Kamepa A
bIAFAA.

Cy AypbIC peTreH
KOCbIAMaFaH.

Baraapaama icke KOCbIAMAC
OYPbIH, Cy KOCBIAABI.

[NacTa »acay yAepici
TOAbIKTaM asaKTaAManblHLLA
bacyabl popManay KesiHae
KYPaA TOKTATbIAABI.

Lewimi

BapAbik MakcaTTarbl YHAbI HEMECe MpOTenH
KyPambl XKOFapbl YHAbI ManAaAaHbIHbI3
(NaaaAaHyLLIbl HYCKayAbIFbIHAAFbI HEMECE
bepiAreH peLienTTep KiTabbiHaaFbl «[lacTa
Kacay KypaAblH ManaaAaHy» TapaybiH
KapaHbi3).

¥H MeH CyAbl OEpIATeH YH MeH cy
TOCTaFaHbIH «yH/CY KaTbIHACbIHbIH,
KECTECIHE» COMKEC OALIEHI3. “YHHbIH
CaAMaFbIH HaKTbIPaK BALLEY YLiH ac yi
TapasblCbiH ManAAAHbIHbI3.

CakTay Ke3iHAE YHABI KypFaK KyliHae
cakTaHpbi3. [acTa »acay yAepiciH KaiTa icke
KOCY YLUiH, NMaiAaAaHyLLIbl HYCKAYAbIFbIHBIH
HyCKayAapblH OPbIHAGHbI3.

[NaaanaHbac GypbiH 6apAbIK BEALLIEKTEPIHIH,
Ta3a eKeHIHEe Ke3 METKI3IHI3.

[MaraanaH6ac OypbiH O6apAbIK GOALLEKTEPIHIH
TOABIKTal KYPFaK eKEHIHE KO3 »KETKI3IHI3.

¥H Typi covikec emec. [lacTa »acay yLliH
NarAaAHYLLbl HYCKayAbIFbIHbIH HyCKayAapbiH
OpbIHAGHDI3.

Baraapaama icke KOCbIAFaHHaH KeMiH cy
KOCY YLWIH MaiAaAaHyLLbl HYCKAYAbIFbIHBIH,
HyCKayAapblH OPbIHAAHBI3.

1. Kypaa AypbIC >KMHaAMaMbIHLLA
BonleKTeHreH BeALLEKTEPAI KaiTa
OpHbIHa KOMbIHBI3 Ad, HacKapy TyTKacbIH
kanmTapaH «SLUIPYAl» »karracbiMbiHa
KOWbIHbI3.

2. Po3eTka KOCbIM, aBTOMATThl MacTa
acay baFAapAamachiH TaHAan, icke
KOCy TYMMeCiH 6acbiHbI3. AparacTbipy
KypaAblHbIH Kararbl 10 cekyHa 6owbl
aNHaACBIH, COAAH COH, BacKapy TYTKaCblH

«OLUIPYAl» »altracbiMbiHacbiHa OypbIHbI3.

3. Kypaaabl po3eTkasaH axblpaTbir,
KyPaAAbl MariAaAaHY LBl HYCKAYAbIFbIHAG
KepceTiAreHAElN DOALIEKTEHI3 »oHe
TasaAaHbI3 («Tasaay» TapayblH KapaHbi3).
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©HiM Typaabl aknapat

Y Ari HR2332/12

Ko3FaATKpIL KyaTbl 150BT

HakTbl KepHeyAik AC220-240 B (50 lu)
O©nwemaep (¥ x E x B) 350 MM x 135 MM X 287 MM
Tasza caamarbl 47 kr

EcenTeAreH kepHeyi MeH »MIAIK Typaabl aknapaTTbl aAy VLUiH, ©HIMAET Typ GOMbIHLLIA TaKTaMWaCkIH
KapaHbi3. ©HiM TypaAbl aKmapaT aAAblH aAa €CKepTYCi3 ©3repTiAeAl.

MacTa »acay Kypasbl

HR2332/12

230V, 150V, 50Hz

OHaipywi:“Ouannc KoHcblomep Aandcetana b.B”, Tyccenamenen 4, 9206 AA, ApaxTeH, HrnaepaaHab

"Peceit xore Keaeraik Opaak TepputopusicbiHa umnopTTaywst: " OUANMIC! XKLLK, Peceit eaepaumsce,

123022 Mackey kanacol, Ceprei Makees keweci, 13-yi, Tea. +7 495 961-1111"
KbiTaraa »acanraH
TyYPMBICTBIK KXKETTIAIKTEPre apHaAFaH

KasaxcraH PecriybavKkacsiHAA CaTbin aAblHFAH TayapFa KaTbiCThl LUAFbIMAAPADBI KAObIAAAMTLIH 3aHABI TYAFa:
«D@uannc Kasaxcran» XKLUC Manac keweci, 32A, 503-keHce, 050008, AamaTbl Kaaachl, KasakcTaH

tOp. AvLO MpUHMMaIOLLEE MPETEH3UM B OTHOLWEHWM TOBapPa, NMPUOBPETEHHOMO Ha TEPPUTOPUM
Pecnybankn Kazaxcran: TOO «®wuamnc KasaxctaHy» yaMaHaca, 32A oduc 503, 050008
AAmaTbl,KazaxcraH

Erep backa maTepuan peTiHae beAriaeHbece, )ALLK iliHAEr 6apAbIK GymMa MaTepuaAAaphbl KariTa
OHAEAMEAI KaFa3AaH »Kacanabl; aLWik coipTeiHaH PAP BeAriciH kapaHbi3.

CakTay WapTTapbl, NaiaaaHy

TemnepaTypa -20 - +60°C °C

CanbICTbIPMaAbI bIAFAAABIABLIK 10% - 95% %

ATMOChEPanbIK KbiCbIM 70 - 110kPa kPa
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Ba>kHO

I_Iepeu Ha4yasioM NCMoNb30BaHNA |‘|pl/|6opa BHMMATENIbHO O3HAKOMbTECh C HacCToALLLen
NHCTPYKUMEN MO 3KCNyaTaunm N coxpaHuTe ee Ona AasibHenLero ncrnonb3oBaHma B
KayecTBe CrnpaBO4YHOIro Matepumarsna.

MNMpenynpexnoeHune

- lepepn nogkntoyeHmemM nprbopa K MCTOUHUKY MNMUTaHUA
ybeauTech, UTo HanpsXeHue, yKkasaHHOe Ha HMXKHeW naHenm
Nprnbdopa, COOTBETCTBYET HAMPAXKEHUIO MECTHOW IMEKTPOCETU.

- [lepen nookmodeHMeM BUMKM K PO3ETKE I/1eKTPOCETU
ybenuTech, UTo PyKM MOMHOCTBLIO Cyxme.

- 3anpeLuaeTcsa norpyxarb OCHOBHOE YCTPOWCTBO B BOLY,
MPOMbIBaTb €ro BOOOW UKW NIOOOW ApYron XUOKOCTbIO.

- Bo nsbexkaHme KOPOTKOro 3amMblKaHWa U MoparKeHuns
SNEKTPUYECKMM TOKOM ClieguTe, YTobbl Boda Wnu gpyrme
KUOKOCTW He monaganm Ha npubop.

- [lpoBepanTe NpaBMibHOCTL NMOOKMIOUEHUA CETEBOW BUNKU K
PO3ETKE IMEKTPOCETMN.

- 3anpeLluaeTca nogkadaTb Nprubop K pene BpeMeHun nnm
cmcrtemMam AMCTaHUMOHHOIO yrpaBnieHus.

- [lepen nogkntoyeHeM BUMKK K PO3ETKE IMEKTPOCETH
yoenuTech, YTo Nprnbdop cobpaH NMpaBUnbHO.

- He ncnonb3ymnTe nprbop B c/iyyae NnoBpexoeHus LHypa
NUTAHUSA, BUITKW N OPYTrMX OeTanemn.

- Bcerpa BbiktoyanTe Nnprbdop ¢ NOMOLLbIO MepeKsiodaTens
pexxkmma paboTbl (YCTaHaBNMBaAA ero B NoioxxeHme
BbIK/IOUYEHUS) 1 OTKoYamTe ero OT MCTOYHKMKA MUTaHNA
nepen coopKom, Pa3sbopKoW, OUNCTKOM U XpaHeHneMm, a
TakXKe ecny Nprubop He NCMOoMb3yeTcs U HaxoomTcs bes
npucMmoTpa. lepen NoaKMoYeHNEM K CETU U BKITIOYEHWNEM
BCerga npoBepsanTe NpaBuiibHOCTb COOPKK OeTanen npuobdopa.
Mprbop byaeT paboTtarb TONbLKO MPW YCIOBUKM MPaBUTbHOM
COOpPKKM BCex petanemn.

- He onyckanTe pyKn 1 KyXOHHble NpUHaO1eXxHOCTV B Kamepy
019 CMeLUMBaHuaA, ecry nepekdaresb pexxmma padoTbl He
YCTaHOBJIEH B MOJSIOXKEeHMe OTKITIIoUYeHUs, MPrMbdop He OTKIToYEeH
OT CeTW, a ABurareflb U LUHEKOBbIV Bas eLLe paboTtaloT. [lepen
npoBeneHnemM pPasdbopKK, OUNCTKK U Nepen XxpaHeHnem
ybeauTech, 4To OBuratesb U LLIHEKOBbLIM Basl NpexkpaTtuim
pPaboTy.
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B cnyuae noBpexkoeHma ceTeBoro LHypa ero Heobxoommo
3aMeHUTb. B Lenax obecnedeHmsa 6e30nacHOCTV 3aMeHATb
LLUHYP ciefyeT TOMNbKO MpK NMOMOLLIM CMeumanimcToB

Philips, B aBTOpM30BaHHOM cepBUCHOM LieHTpe Philips

VN B CEPBUCHOM LIEHTPE C MNepCcoHasioM aHanornmyHowm
KBaIMPUKALINN.

He 3ameHanTe netanv npmbopa CaMoCTOATENBHO.

[aHHbIV MPpMbOP He NpeaHasHadeH ana aeten. XpaHute
MNPYOOP M CETEBOWM LLIHYP B HEOOCTYMHOM 019 AeTen MecTe.
[aHHbIM MpMbop He NpegHasHadeH Os UCnofb30BaHNA
nMUaMy € orpaHnyeHHbIMY BO3MOXKHOCTAMK CEHCOPHOM
CUCTEMbI UKW OrPaHNYEHHBIMU MHTENNEKTYaIbHbIMM
BO3MOXXHOCTAMM, a TaK e NULaAMK C HegoCTaTOYHbIM
OMbITOM U 3HAHUAMW, KDOME CJlydaeB KOHTPOMSA UK
MHCTPYKTUPOBAHKSA NO BOMPOCaM UCMOoMNb30BaHMsA nprbopa
CO CTOPOHbI NNL, OTBETCTBEHHbIX 3a WX 0e30MacHOCTb.

He nossonante noetam nrpartb ¢ Nprbopom.

Bo n3berkaHme HecyacTHbIX CllydaeB 3arpeLlaeTca
SKCMNyaTMpOoBaTh NOBPEXKOEHHbIN Nprbop.

BHuMaHumel

[MNepen NepBbIM KCMONb30BaHMeM Nprbopa CHUMKUTE U
TLWAaTeNnbHO MPOMOMTE BCe akceccyapbl (CM. rmany "Pasbopka v
OUMCTKA nepepn nepBbiM NCronb3oBaHmnem").

Mprbop NpeaHasHaveH ToMbKOo a8 AoOMallHEro
MCMOSb30BaHUSA.

3anpeLlaeTcs Nosb30BaTbCa KAKMMIM-NTMOO akceccyapamm Unm
oeTangaMm Apyrvx nNpom3BOOMTENEN, a TAKXKE akceccyapamm

W OeTaNAaMK, HE UMEIOLLIMMU CrneLnalibHOM peKoMeHOaLmMm
Philips. INpu nCNoMb30BaHMM TakMX akCeccyapoB U aeTalnen
rapaHTUMNHbIE 0bA3aTENbCTBA TEPSIOT CUNY.

He ncnonb3ymTte nprubdop Ha HeyCTOMUYMBOW M HEPOBHOM
MOBEPXHOCTW.

He oTkouanTe LHYP NUTaHra 40 OKOHYaHWA 0b6paboTKM.
YT0bbI B Clyyae HeobxogMMoCT OCTaHOBUTbL MPOLEecc
00OPADOTKW, OTKOUUTE LLUHYP MUTAHWS, Npexxae yem
BbIMOMHUTL Opyr1e OencTBuA.

MpoOoMKNTENBHOCTb HEMPEPbLIBHOW PaboTbl Nprbopa

He OOMKHA MPEeBbILLATb 2 UMKNOB. [ng npoaieHns cpoKa
CNY>KObI NPpUbopa HY»*KHO aenaTtb 30-MUHYTHbIE NepepbIBbI
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rnocne NpoBeaeHVa KaxKObIxX OABYX ONMUTENbHbIX Padboumnx
LIVKINOB.

UTOObI MpoannTb CPOK CyXKObl Mprbopa, ounLLanTe HacaoKu
0719 NacTbl M NarnLwim ¢ MOMOLLbIO NMpuiaraeMoro akceccyapa
A9 OUNCTKM MOCNE KaxKO0ro UCrob30BaHA.

3anpeLlaeTca C CUNow Crmbatb, BbipblBaTb, CKPYUMBATL U
3aBA3bIBATb LUHYP NMUTAHMSA, a TaKyKe NoMeLLaTb ero nog,
TaXKenble npeaMeThbl.

Ecnn npubop He ncnob3yeTcs, OTKYanTe ero ot
3NEKTPOCEeTU.

3anpeLlaeTcsa SKCMIyaTMpoBaTb NPMOOP PAOOM C
NerkoBoCnIaMeHaALLMMNCA OObeKTaMM, TaKMMK KaK
cKaTepTu Unn LWTOPbI.

[Mpy OOHAPYXXeHUK ObiMa CPasy e OTK/IioYanTe CeTeBYIO
BU/KY OT CETU.

[Py OTKIIIOYEHUW CETEBOTO LLUHYPA OEPXKUTECH 3a BUITKY, a He
3a Kabensb.

CnenuTe, YTOObLI ceTeBast BUIKA Oblifa YCTOW.

He knaoute Ha Npubop Taxenble npeaMeTbl.

V3oenve aBnaeTcs ObITOBbIM KyXOHHbIM MPUMOOPOM.
3anpeLlaeTca MCrnosb3oBaHme B MoObIX OpYrvx Lenax.

He nepemellamte nprbop BO Bpems paboTbl.

OTKNto4YanTe Npmbop OT MCTOYHMKA NUTAaHUA Neped, COopKou,
Pa3boOPKOM N OUNCTKOM, a TaKKe Korga Nnpubop octaetca bes
npucMoTPa.

XpaHute Nprbdop B CYyXOM M XOPOLLIO NPOBETPUBAEMOM MecCTe.
He nepemellanTte Nprbop C MOMOLLBbIO AepXaTens HacaaKy
019 nacTbl W nanww. Adng 31on uenu Aep»ntecb 3a OCHOBHOE
YCTPOWCTBO.

Karkabliv pas nepepn Mcrnonb3oBaHem Heobxoammo
NpoBepaTb, CBOOOOHbI T OTBEPCTUA HACaAKM A9 NaCTbl U
nanLum.

Bo v3bexkaHue TpaBM, MoBpexkaeHNa ogexkabl, BOnoc U/ vnm
noBpexkaeHnsa nNprbopa He NprbnmxxamnTecob K padoTtatoLLemMy
NPMbopy 1 He NOAHOCUTE K HEMY NOMATKWM U OPYrne KyXOHHble
NPVHAONeXXHOCTU.

He onyckamTte pykn nnm Kakme-nmbo npeaMeTbl B oTBepcTme
paboTaloLLen nacta-mMallnHbl. He nprkacamTech K
OBUVXKYLLMMCSH YaCTAaM.

He nbitantechb pa3obparb MexaHmn3m BJTOKMPOBKM KPbILLKK,
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- Hacaokw g nacTbl v nanLwin 1 Bce CbeMHble OeTanu
NpMbopa MOXXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOM MaLLnHe.
Icnonb3ys NoOCyooMOEUYHYIO MALLIMHY, BblIOMpanTe nporpamMmmy
C Temneparypon He Bbllle 60 °C.

- Vcnonb3ymTe TOMbKO 3a3eMIeHHYIO PO3ETKY.

DnekTpomMarHuTHble nonga (AMIM)

ST0T Nprbop Philips cooTBeTCTBYET BCEM MPUMEHMbIM CTaHaapTam 1 HopMam no
BO30EMCTBUIO EKTPOMArHUTHbLIX MONen.

YTnnmnsauuma

- 2TOT CUMBOJ O3HAYAET, UTO MPOLYKT HE MOYKET BbiTb YTUNN3UPOBAH BMECTE C K
ObIToBbIMK 0TX0oOamMu (2012/19/EU).

- BbinonHamTe pasgenbHyo YTUIM3aUmMIo SMeKTPUYECKMX 1 SNEeKTPOHHbIX U3OeNin B
COOTBETCTBUM C MpaBunamu, NpUHATbIMKM B Balllen cTpaHe. [paBuiibHasa ytunmsaums

nomMoraeT NpeaoTBPaTUTb HeraTvBHOE BO3OENCTBME Ha OKPYXKaIoLLLYIO cpefny U
300pPO0Bbe YerioBeKa.

[MapaHTna n nogaep)xka

Ecnu BaM TpebyeTca obcny>KMBaHme Unmn gononHuTenbHaa MHbopmaums,

a TakXKe B Cflyyae BO3HUKHOBeHKsA Npobnem nocetute Bedb-cant Philips
(www.philips.com/support) nnm obpatmntech B LIeHTP NOAOEPHKM NoTpebutenemn
Philips B Baluen ctpaHe. Tene@oHHbIV HOMEP MOYXHO HAMTU B rapaHTUMHOM ByKneTe.
Ecnu B Ballen cTpaHe HeT LieHTpa Noaaep»ku notpebutenen Philips, obparureck no
MecCTy NpuobpeTeHus 13genms.

BBepneHue

[No3npaBnsgem C NoKynKow 1 NprBeTCTBYeM Bac B Kybe Philips!

YTo6bl BOCMNOAb30BaATLCA BCEMU NpenmMyLLIecTBamMm nogaep»ku Philips,
3aperncTpupymnTe NpoayKT Ha Beb-cante www.philips.com/welcome.

Mepen yCcTaHOBKOW 1 UCMOMNb30BaHMEM Nprbopa BHUMATENbHO MpoYynTanTe OaHHYIO
MHCTPYKLMIO MO aKcnnyaraumm. CoxpaHute ero ana AajibHenwero NCroib30BaHuS.

KomMnneKT noctaBku (puc. 1)

OCHOBHOE YCTPOWCTBO Hacapka ona nasaHbu/Knewex

VIHCTPYKLMA Mo SKCnyaTaumm LLleTouka Ansa YnCTKm

KynuHapHas KHura MNocKUin akceccyap A8 OUNCTKM

®OEE

Yaluka ons MyKm
yCTaHoBeHa Ha Nprobop)

S

Hacanka onsa ¢eTTyumHn CrakaH ana soabl

®
@
®
(® | Hacapka onsa cnaretmi (yxe
®
®©

Hacanoka onia neHHe
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OnucaHwue (puc. 2)

@ | WHyp nutaHmua ® | Whek
@ | NpucnocobneHne ons xpaHeHus NonaTka ons 3ameca
LUHYPa
® | KoHTelHep ans xpaHeHus @ | KHormKka nycka/nays3bl
® | Kamepa ons cMeLLmBaHus ®@ | Mepekniouatenb pexkrmMa paboTsl
(® | KpbiLLika kamepbl Anst cmelumBanvs | @) | Pexknum oononHuTenbHom nogaum
Tecta
(® | Hacapka ona nacTbl v nanLum BbIKJT.
@ | Depy<aTenb HacaoKky Ans NacTbl U (9 | ABTOMAaTUUECKUI PEKIM
nanwm
TpybKa LUHeKa

Pa36opKa 1 ounctKa nepepn, nepBbiMm
MCMosib30BaHMEM

BaykHO

Mepen nepBbIM NcNofb30BaHMEM NPUBOPA CHAMUTE U YTUNN3NPYATE Be30NaCHbIM
Cnoco60M yrNaKoBOUHbIV MaTepuasn 1/unm peknamMmHble HaKNnemnKu.

VM3BneknTe Bce CbeMHble AeTa/lM U aKceccyapbl, IPOMONTE U TLATENbHO BbICyLLIUTE
nx (cM. rnasy "Ounctka").

He npombiBarite 1 He 3aMauMBanTe OCHOBHOE YCTPOMCTBO, LLUHYP MUTAHUSA U
CeTeBYyIO BUJIKY.

He ncnonb3ynte metannuyeckne rybkm nnm gpyrue noxoxue Ynctaiime
NPMCNoCcobeHns, TaK Kak 3TO MOXKEeT NPUBECTU K 06pa3oBaHMIo LiaparnmH Ha
NJIACTUKOBOW MOBEPXHOCTU N COKPATUTb CPOK CIYXKObl NacTa-MallUMHbI.

Hacapgkuv ona nactbl 1 nanwiy v BCce CbeMHble AeTaiv Npnbopa MOXKHO MbITb B
NocyaoMoeyHon MalluHe. Mcnonb3ysa NocyJoMoeYHy0 MallnHY, Bbibupante
nporpamMmmy c Temneparypon He BbiLue 60 °C.

Mpnbop NpegHasHa4eH ToMbKO ANA AOMALLHEro NCNob30BaHUS.

TwaTenbHO OUMCTUTE BCe AeTann nepen nepBbiM NCNO/Ib30BaHUEM Mpubopa

(cm. rnaBy "Ouuctka').

MoTAHUTE 3a KPbILLKY AN9 pasbloKMPOBKM U CHUMKWTE ee C KaMepbl 415
cmewvBaHua. (Puc. 3)

CoBUHbBTE KaMepy A9 CMeLLMBaHMA C OCHOBHOIO ycTponcTaa. (Puc. 4)

MoBepHUTE NPOTUB YACOBOW CTPEMKM AepyKaTeNb HacaaKW Ana nacTbl U Nanwn u
OTCOeAUHUTE ero OT OTBEPCTUA KaMepbl Ana cMellnBaHus. (Puyc. 5)

ManbLUemM NPOTONKHUTE TPYDKY LLHeKa yepes oTBepCTMe KaMepbl A9 CMeLUVBaHS.
(Puc. 6) CHMMUTe HacaaKy Ansa NacTbl M NanLwn, 3aTem U3BMNeKnTe LLUHEK 13 TPYOKN
LHeka. (Puc. 7)

V3BnexkuTe LWHEeKOBbIM Ban 13 Kamepbl 4Nna cmelmBaHus. (Puc. 8)
OuuncTUTE BCE ChbeMHble JeTanu 1 akceccyapbl U MpoTpuTe ux Hacyxo. (Puc. 9-10)
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Cb6opka

BarkHO

[ns cbopKM HEOBXOAMMO OTKIIOUUTbL MPUBOP OT CETU.

YcTaHoBUTE KaMepy 4189 CMeLLMBaHKA Ha OCHOBHOe ycTponcTBo. (Puc. 11)

MpumeyaHue. Y6enmrech, UTo GUKCHPYIOLLIVE PblYark @ Ha OCHOBHOM YCTPOMCTBE
COBMelLLIeHbl C OTBEPCTUAMM B HUMKHEWN YacTy KamMepbl 415 CMeLLIMBaHUA.

BcTtaBbTe LWHEKOBbLIM Ban B KaMepy o1 cmelumBaHus. (Puc. 12)
TpyOKy LUHEKA BCTaBbTe B KaMepy An1a cMelumBanuma. (Puc. 13)

MpumeyaHue. BorbLLoe OTBEPCTHE Ha TPYOKE LLUHEKa Npu yCTaHOoBKe TPYOKM B
KamMepy OOMKHO ObiTb HAMpPaBIeHO BBEPX.

BcTasbTe LIHEK B KaMepy O719 CMeLlUVBaHus. Y6eauTech, YTO LUHEK LIEMKOM
MpoXoauT Yepes TPYOKY LLHEeKA W LLIHEKOBbIW Bas1 11 YCTAHOBIEH B Ba/l OCHOBHOIO
ycTponctea. (Puc. 14)

MpumeyaHne. HeMHOroO MOKPYTUTE LLIHEKOBbIN Basl, UTODbl yBeauThCa, UTo LLHEK
npaBubHO NoacoenvHer K sany @ ocHoBHOMO ycTponcTBa.

YcTtaHoBUTE HacCadKy 0514 Nnactbl 1 farn B OTBepPCTe KaMepbl /19 CMeLllUrBaHNA.
(Puc. 15)

MpumevaHue

* Ybenutech, UTo HacaaKa aas NacTbl W AanLiv PacrnonoyXeHa NiocKon CTOPOHOM
HapPY>KY.

* Hacagka ong nactbl v NanLiy OOMKHA ObITb MPaBWIbHO YCTAHOBAEHA HAa TOUKY
KPEerneHus LHekKa.

* [lpu ycTaHOBKe Hacaaky Onsa nacTbl U arLliv B OTBEPCTUE KaMepbl 414
CMeLLVBaHKA CTpenka Ha Hacadke OoMKHa HaxoauTbCs cBepxy. byabTe ocobeHHo
BHUMATE/bHbI MPW YCTAaHOBKe HAacadKm And NasaHby/Kneuek. BayxkHo, UuTobbl
oTBepcTre, GopMUpYIoLLLEe NUCTbI AJ1A Na3aHbk, CMOTPENO BBEPX.

HapeHbTe gepyatenb Ha HacadKy onsa nacTbl v nanwuy (puc. 16) 1 3aKkpenuTe
nepyarenb Ha OTBePCTUM KaMepbl A1 CMelumMBaHus. NMoBepHUTe aepraTesb no
4acoBOW CTperKe, UTobbl 3admKcmpoBaTh ero. (Puc. 17)

MpuMeyaHue. Bcerna ycraHaBnMBanTe HacadKy Oas nacTbl v anilinv B OTBepCTMe
Kamepbl 09 CMeLLVBaH1a nepem NprucoeanHeHreM gepyartens. 3anpeLlaeTcs
CHavana yctaHaBnMBaTb HacadKy Oa8 nacTbl v aniliv B AepyaTenb, a 3aTemM
MPUCOEOUNHATL VX K OTBEPCTUIO KaMepbl A9 cMellrBaHusa. (Puc. 18)

3aKpowTe KamMepy 019 cMeLllmMBaHua Kpbllukow. (Puc. 19)

MNMpumeyaHune. ECnn KpbiLLKa KaMepbl 419 CMeLLBaHUA yCTaHOBIEHa HeMnpaBuibHO,
3ALLMTHbBIM BbIKOYATENb MPeNoTBPATUT BKIIOUEHWE npubopa.
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Ncnonb3oBaHue nacra-mallunHbl

Ba)kHO

YcTaHoBUTE n3aenve Ha PoOBHYIO MOBEPXHOCTb, UCKITIOUAIOLLLYIO BUBPALIMIO UK
HeyCTOMYNBOCTb.

Mepen noaoknioUYeHNEM K ceTn ybeauTech, UTo Bce AeTanu cobpaHbl NpaBUibHO.
He 3acbinanTte B kamepy MeHee 200 r myku (1 yallka ansg Mmykun) unm bonee 400 r
MYKU (2 YallKuy ansg MyKu).

HanuBanTe XUOKoCTb TOHKOM CTPYMKOW Yepe3 oTBepCcTMe A1 BOAbl NOC/ie Havana
3aMeLUMBaHuUA TecTa.

Ecnn Bbl XOTUTE M3BNEeYb OCTaBLLYIOCA MYKY Nepefn 06paboTKon creayoLen
napTuu, onycToLUNTE KaMepy U nepesanyctute Npmoop: Ang 3TOro OTKAUMTE ero
OT CETU M CHOBA NMOOKIIoUnNTE.

3anpellaeTca NnoMeLLaTb B NacTa-MallnHy MHIPeANEeHTbI, TeMrnepaTtypa KOTOpPbIX
npesbiaeT 60 °C, nnm Ncnosib3oBaTb NPUB0P B YCIOBUSAX MOBbILLIEHHOW
Temnepatypbl (60 °C), HAaNpUMepP NMPUMEHATb BbICOKOTEMMEPATYPHYIO
cTepunmsaumio. 3To MOXKET NPMBECTU K AedopMaLmm npmbopa.

3anpellaeTca HaMBATb XXUOKOCTb B KAMepy A1 CMeLIMBaHNA 00 BKITlOYeHUs
nacra-mMalluuHbI.

Mepen nogknoueHnem nNpubopa K cetn ybeauTech, UTO HACaAKa O MacTbl U
nanwv v gepXxatesfib HacagKu cobpaHbl NPaBUIbHO.

NoaorortoBka n nsmMmepeHune obbema MYKUA

1

OTMepbTe 0AHY MOJHYIO YaLLKY MYKUM (Jallka BXOaUT B KOMMNeKT). C MOMOLLbIO
npunaraemMoro rNiIocKoro akceccyapa Ana OUYNCTKM yaannTe BCO OCTaBLLYIOCH MYKY
CO CTEHOK YallKW. Bec NonHow YallKku MyKn COCTaBnsaeT npnbnmusmntensHo 200 T,

a Bec ABYX MOMHbIX Yallek — npubnmsntensHo 400 r. (Puc. 20)

MNpnmevaHne

* He BcTpsxvBamTe Yalliky 1 He CTydnTe Mo Her, YTOObl yOaIMTb OCTaBLLYIOCS MYKY.
STO NOBAWSET Ha M3MEpPEHKEe Beca MyKMU.

e [1n9 bonee TOUHOro M3MepeHus UCMOob3ynTe KyXoHHble Bechl. (Puc. 21)

e 13200 I MyKM MOYKHO MPUroTOBUTL NpuMepHo 200  cBexen nacTbl/nanLum.
13 400 I MYyKU MOXHO MPUIrOTOBUTL MPUMepPHO 450 I cBeyker NacTbl/narLum.

MoTAHUTE 3a KPbILLKY O79 pa3bioKMPOBKN U CHUMUKTE ee C KamMmepbl Ans
cMelumBaHua. (Puc. 3)

HacbinbTe B Kamepy 018 cMeLlumMBaHua MyKy. YTobbl MpUroToBUTb 2-3 Nopuuu,
nobaBbTe eLe ogHy YallKy MyKW: BCero Bam notpedyeTtca 2 Yallki MyKu (MpumMepHOo
400 ). (Puc. 22)

MNpumeyaHne

* Ha 3ToM 3Tane He HaNMBamnTe KUOKOCTb B KAMepy /15 CMeLLVBaHWA. Hanveamte
YWOKOCTb TOMbKO MOC/e TOro, Kak nacta-mMallmHa HauyHeT paboTy.

¢ He 3acbinavte B kamepy MeHee 200 r unu 6onee 400 r Myku. ECnn B Kamepe
OyaeT CAMLLKOM Masno Wy CALLKOM MHOIFO MyKUW, MPUBOop MOYKeT NpeKpaTuTb
paboTy.
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e HacbinbTe MyKy, Kak NokasaHo Ha unmoctpauuu. (Puc. 23) He HacbimamTe MyKy
B OTBepCT/E TPYOKM LLIHEKA, B MPOTUMBHOM Cllydae MyKa B TPyOKe LiHeKa byaeT
CMeLLMBaTbCA HepaBHOMepHO. (Puc. 24)

|_|O,EI,I'OTOBI-(a n nNaMepeHmne obbema HNOKOCTU
1 Vi3MepanTe o6beM KUOKOCTY Ha POBHOWM MOBEPXHOCTY Ha ypoBHe rnas. (Puc. 25)

I'IpmmeanMe. 3aﬂpeLuaech HallMBaTb XXNOKOCTb B KaMepy OJ/19 CMeLUVBaHWA OO
BKMtOYEeHWA Nnacrta-MallHbl.

Ha npunaraembin cTakaH Ang BoAbl HAHeCeHO 2 BMaa OTMETOK.

¢ pn NCNoNb30BaHWK MYKU BbICLLIEro cCopTa M AMYHOW CMecu )15 NPUroToBIeHA
06bIYHOV NACTbI WU Na3aHbU C ANLOM 6e3 406aBOK CM. CTOPOHY A C AByMA
YPOBHAMU »UOKOCTW. (Puc. 26)
e OTtmeTKa 1(80 Mn): 06beM ANUHOM CMeCK ONA 1 UallKu MyKU.
e OTt™meTKa 2 (160 Mn): 06beM ANUHOM CMEeCK ONA 2 YalleK MyKK.

€ YTOObI MPUrOTOBUTH ANUHYIO CMECH O/ OObIYHOW NACTbl UMW NanLin 6e3 0obaBoK,
pasbenTte 1aMLO B CTakaH ana BoAabl. [lobaBbTe peKoMeHO0BaHHOEe KOTMYeCTBO BOAbl
(cornacHo oTMeTKe Ha cTopoHe A), 3ateM B3b6enTe Boay C anuamu. (Puc. 27)

¢ Ecnv Bbl UCMONb3yeTe NepedmnciieHHble ganee CoUeTaHmsa MyKM K KUOKOCTU, CM.
CTOPOHY B ¢ TouHbIMK OeneHuamun. (Puc. 28)
¢ MykKa BbICLLEro copTa, CMeLLaHHaaA C YACTON BOAOM / OBOLLHbIM COKOM.
e [pyruve copta MyKu (yKasaHHble B TabNmLax HuwkKe) C AMUHOM CMecbio / UuncTomn

BOOM / OBOLLHBIM COKOM.

[Ona nonyyeHusa ToUHOM MHGOPMALIMM O COOTHOLLIEHUN BOAbl U MYKU CM. TabnuLibl
HUKe.

MpumeyaHune. B naHHbIX TAONMLIAX COOTHOLLIEHME MYKN U YKUOKOCTY MPUBEAEHO MpW YCI0BUN
mcrnonb3oBanus 200 © Myku. Mcnonbsysa 400 © MyKK, OA5 NOAyYeHns NpaBUibHOMrO COOTHOLLIEHNS
YBEMMUBbTE KOMNUECTBO YUAKOCTW (BKMoYast KONMMUYECTBO AKLLY) B ABa pa3a.

¢ Ecnuv ona npurotoBneHrsa nacTbl UK NanLin Bbl XOTUTE UCMOMb30BaTh ANYHYIO CMECh,
pasbenTe 1AMLO B CTakaH ana BoAbl. [JobaBbTe peKoMeHO0BaHHOE KOIMYeCTBO BOAbI
B COOTBETCTBUU C MHDOPMALIMEN HXKe, 3aTeM B3benTe Boay C anuamu. (Puc. 29)

Myka ﬂqu(a.:ngmer ‘ CTaéK(?Eb,?,nﬂ
Oypym (150 1 MyKK 13 TBEPObIX COPTOB a5

rneHnubl + 50 © MyKu BbiCLLero copta)®

LenbHo3epHoBas Myka, 200 1 90

MNonbsiHaa Myka, 200 95 CropoHa B
XnebonekapHasa Myka, 200 r 85

Coba (130 r rpeuHeBOM MyKK + 70 T MYKM a5

BbiCLLIero copta)*

¢ Ecnv ona npuroToBneHna NacTbl UK NanLun Bbl XOTUTE WUCMOb30BaTh MUTbEBYIO
Boay, 00HaBLTE PEKOMEeHOOBAHHOE KOMMUYECTBO BOAbl B COOTBETCTBUM C
nHbopMaLmen HKe.
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MNMutbeBas Boga CrakaH gnsa
(mn) BOAbI
Myka BbicLLero copta, 200 r 75
Oypym (150 © MyKK 13 TBEPObIX COPTOB 75
AweHuubl + 50 © MyKK BbiCLLero coprta)* CropoHa B
LlenbHo3epHoBaa myka, 200 r 85
MNon6aHasa myka, 200 r 80

¢ Ecnuv 0nga npurotoBrneHmnsa NacTbl UK NanLlm Bbl XOTUTE MCMNOMb30BaTh OBOLLLHOM COK
(c ooHUM anUoM), pasbenTe 1 AnLo B CTakaH ana Boabl. [JobaBbre peKoMeHOoBaHHoe
KONMMYECTBO OBOLLIHOMO COKa B COOTBETCTBUM C MHPOPMaLMEN HKe, 3aTeM B3benTe
COK C AnLamMm.

Cok u3 CBeKOJIbHbIN MOpPKOBHbIV
wnuHara (c COK (c CoK (c

CrakaH
ansa

MncnoJjib3oBaHMeM | UCnoJib3oBaHUeM | UCrnoJib3oBaHNeEM BOMbI

1anua) (mn) 1anua) (mn) 1anua) (mn)

MyKa BbICLLero

copTa, 200 r 85 85 85

Hypym (150 © CTopoHa
MYKW 113 TBepabiX B
COPTOB MLUEeHULLbI 85 85 85

+ 50 1 MyKu
BbICLLIEro copTa)*

* J:LJ'IF! bonee ToYHOro N3MepeHma NCNonb3ymnTe KyXOHHble BecChl.

BaykHO

e PeuenTbl NAacTbl U NArLUM B KYJIMHAPHOW KHUIe bbinu npoBepeHbl. Ecnn
Bbl DKCMEPUMEHTMPYETE UMK UCMob3yeTe Apyrue peLenTbl, Heob6XoaMmo
BbIGUPATb KONMMYECTBEHHOE COOTHOLLIEHWE MYKU U BOAbl/ANL, B COOTBETCTBUM C
npenocTaBfieHHbIMK A1 NacTa-MallHbl PEKOMEHOALIMAMM MO COOTHOLLIEHUIO MYKM
n BoAbl. Ecnn BbIBpaTb HEBEPHOE KOMNUECTBO UHIPeaneHTOoB AO/19 HOBOro peLenTa,
nacta-malumHa He byaeTt paboTaTtb NpaBubHO.

MNMpumeyaHne

* Haunyuwmx pesynbTaTtoB MOYXHO J0OUTLCS MPU MCMOAb30BaHUM MYKW BbICLLIErO
copTa C peKoMeHOoBaHHbIM 06bEMOM YUOKOCTH, YKa3aHHbIM Ha CTaKaHe.

* B pasHoe BpeMd roaa, a TakxKe npu NCrnofib30BaHm NPOLYKLMN 13 Pa3HbIX
PErnoHOB COOTHOLLIEHWE MYKU/BOObI MOYET BapbUpPOBaTLCH.

e [IOTeH — CBA3bIBalOLLIEe BELLIECTBO, KOTOPOE NpenoTBpallaeT KpoLleHme nacTbl
MK NanLumn. besrniotTeHoBas MyKa He COOEPUT TaKOro BELLEeCTBa, NO3TOMY BMECTO
Hero MCNosb3yloTCA Takne 3aryCTuTenu, Kak KcaHTaHoBad Kameb UK ryapoBas
KaMedb. XapaKTepUCTVKKM pa3HbIX COPTOB MyKK 6e3 rnioTeHa, TpebyioLllvecs ans
MPUrOTOBMEHUA TECTa, pasnyaloTcAa. HekoTopble BUObI MyKW HE MOAXOAAT AS1A
NPUrOTOBNEHWSA MAaCTbl AW NarnLUV — HanpyMep, KOKOCoBaa MyKa U 6enas pmcoas
MyKa. [MpefonoytTnTenbHO MCMoNb30BaHME MYKK U3 KMHOA UMW TREUHEBOM MYKU.

e [1Na NpuroToBneHUsa pasHoobpasHbIxX BUAOOB MACTbl M AaMLLV O3HAKOMbTECh C
KYTTMHAPHOW KHUFOW, KOTOPasa BXOAUT B KOMIIEKT.
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3anyck nporpamMmbl NPUroToBMEHUs NacTbl U NanLuu

BarkHO

He BbibupanTe nporpamMmy A0MNofHUTENbHOW NOAAYN TeCTa, NoKa 3aMeLlnBaHme
TecTa He byaeT 3aBeplUeHo. B MpoTMBHOM crlyyae 3To NMPUBEAET K MOBPEXKAEHUNIO
rnacra-MallvHbl U YMEHbLLEHUIO CPOKa CIyX6bl Npubopa.

He oTknioyanTe LWHYp NUTaHMa 00 OKOHYaHUA 06paboTKn. Eciim Heob6xoanmo
OCTaHOBUTb MPOLLECC MPUrOTOBIEHUS NACTbI UK NanLIn, nepeBeguTe
rnepeknoYaTesnb pexxruma paboTbl B MOSIOXKEHWE BbIKIOUYEHUS, & 3aTeM OTKIloUnTe
LLHYP NUTaHUS OT PO3ETKU, MPEXKAe UeM BbIMNOMHATb Mtobble Apyrve oencTeus.
MpoaoMKUTENbHOCTb HEMPEPbLIBHOM PAaboTbhl NPUBopa He AoMKHA NPEeBbILLIATb

2 UMKIoB. [1Nns NPOANeHUs CPOoKa CyXXbbl Nprubopa Hy>KHO Aenatb 30-MUHYTHble
rnepepbIBbl NOC/E NPOBEAEHNSA KaXKObIX ABYX AJIMTENbHbIX PAboumx LIMKIOB.
YT0o6bl NPOaIUTb CPOK CIyXK6bl Npnbopa, ounLLIanTe HACAOKW ANd NacTbl U fanLmn
C MOMOLLIbIO MPUIAraeMoro akceccyapa Aassi OUMCTKM Moc/ie KaXKaoro ceaHca
MPUroTOBMEHUS NACTbI UKW NanLwn. B Lensax NpocTton OUYNCTKN He 3aMaumBanTe
HacanKy Ass nacTbl U NanLin B BOAe.

BcTtaBbTe BUMKY Mprbopa B pO3eTKy 3r1eKkTpoceTn. Ha nacta-mMallvHe pasgacrca
OOVH 3BYyKOBOW curHan. (Puvc. 30)

MpuMeyaHue. [Nepen NOOKNIUYEHVEM K CeTU yBeamnTech, UTo BCe AeTan cobpaHbl
NpPaBUNbLHO.

3aKpowTe KamMepy 019 cMeLlMBaHua Kpbllukow. (Puc. 19)

MpumeyaHue. MNprnbop He byneT paboTaTb, ecnv KpbILLKa KaMepbl 3aKpbiTa
HenpaBubHO. Bo BpeMs MpuUroToBfeHua NacTbl UM nanium nprubdop aBToMaTnyecKkm
npeKpaLlaeT paboTy, ecn KpbILLKa KaMepbl OTKPbIBAETCA.

[MepeBenuTte nepekxovarernb PeXxxmnmMa padoTbl B MOSOXKEeHMe aBTOMATUYECKOro
PEXKMMA, 3aTeM HAXKMUTE KHOTMKY BKIIOUeHWA/mpruocTaHoBKu. (Puc. 31)

MpumMeyaHue. Becb mpoLiecc (BKoYaa 3aMellmBaHme Tecta M GopMm1poBaHme nacTbl
WA nanwu) npwv ncnonbsosaHm 400 I MyKW 3aHUMAET MPUMEPHO 18 MUHYT, Npw
mcnonbsoBaHUy 200 F MyKM — NPUMEPHO 12 MUHYT.

Korpa 3anycrutcs 3amellimBaHme TecTa, HAUHUTE MOCTEMNEHHO BIMBATL XUAKOCTb MO
BCEM OIiHe OTBepCTus B KpbilLKe. (Puc. 32)

MpumeyaHume. Bo BpeMms 3aMeLLIBaHWA TecTa nocne AobaBneHus UAKOCTU He
NoBaBnAnTe Apyrme MHrpeameHTbl. OTO MOXKET MOBNNATL Ha TEKCTYPY TecTa anq
nacTbl WX NanLLn.

MNMocne 3amellrBaHna TecTa Ha NacTa-MallyHe pasfgacTcsa HECKOMbKO 3BYKOBbIX
CUrHAMNOB, N Yepes HEeCKOMbKO CeKyHO, HauHeTcs GopMUpOoBaHMe NacTbl UK NanLum.
MNMomecTnTe eMKOCTb Nofd 0TBepCcTUEM. HaperbTe nacTy Uim nantly ¢ MOMOLLbIO
aKceccyapa ana OUYNCTKK, YTOBbI MONYUNTb HYXKHYIO AnuHy. (Puc. 33)

NMpumeuaHune

e Ecnu BbIbpaHoO HempaBWibHOe COOTHOLLIEHME YKMOKOCTU 1 MYKW, POpMUPOBaHME
MNacTbl MAW NanLux He byaeT BbINoAHEHO. B 3ToM cilydyae cHoBa MOAroToBbTe
MHIPEeOVEHTbI.

e [lepeMelLanTe akceccyap Ans OUUCTKM BHU3, UTOObI Hape3aTb MacTy WM AanLuy.
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Mo oKoHYaHWKM NMpoLecca GopMUPOBaHMA Ha NPUBOPE Pa3NaCTCA HECKOMbKO
3BYKOBbIX CUTHATOB.

MpumMmeyvaHue. He nepeBoamTe nepeksovaresib pexxrmMa pa6OTbI B rnosioxxeHune
BbIKMIOYEeHNA 0O OKOHYaHWA rnpouecca (,EI,O)'K,EI,VITer 3BYKOBOIO CI/IFHaJ'Ia)A

Ecnu no 3aBepLUeHUn NpUroToBAeHMA NacTbl UK NanLiy B KaMmepe 0CTanoch TecTo,
MOYHO MepeBecTy Perynartop B MofioXKeHne BbIKIIUeHWA, a 3aTemM B NMosioyweHune
OOMOMHUTENbHOW Nodavun Tecta. [ng 3anycka NnporpaMmbl AOMONHUTENbHOM Nogaymn
TecTa HakMK1Te KHOMKY BKIOYEHUSA/NprocTaHoBKU. (Puyc. 34)

MNMpumeyaHne

* Ha noBepxHOCTM NaCTbl UM NAMNLLM MOTYT BbITb BUOHbI TOHKKE HOPO3AKN. DTO
HOpPMasbHO.

* Bpems NpurotoBneHus 3aB1UCcUT 0T MHAOVIBMAYANbHbIX NpeanoyTeHmnn, Gopmbl
MacTbl AV NAMLLIM U KOAMYecTBa NopPLIMM.

Ouucrtka

BaykHO

Mepen ouncTkom unu pasbopkom Npnbopa nepeBeauTe NepeKioYaTenb pexmnma
pPaboTbl B MOMOXEHME BbIKITIOYEHUS, OTKIIOUUTE NPUBOP OT CETU N N3BJIEKUTE LLIHYP
nuTaHus.

3anpeLlaeTcs Norpyartb OCHOBHOE YCTPOWCTBO B BOAY.

3anpeLLlaeTcs CNob30BaTh A1 OUUCTKM MPUbopa MeTalInyeckue ryoku,
abpasnBHbIE UKW eKue YNCTSALLME cpeacTBa (Hanpumep, 6eH3nH, CAnpT U
nponaHon).

Ouunuiante NpUbOP NOCE KAXKO0ro NCMOb30BaHUS, YTObbl o6ecneunTb
npaBuUIbHYO PaboTy.

Bo n3bexxaHne nope3oB cobnoganTe OCTOPOXHOCTb NPU OYNCTKe Npubopa u
OCTpbIX OeTanen.

Hacapku ons nactbl U NanLwin 1 Bce CbeMHble AeTanm Nnpubopa MOXXHO MbITb B
NnocyooMoOeUYHon MaLlmHe. Icnonb3ys NocyfoMOeUHY0 MaLLVHY, BblbupanTe
nporpamMmy c TemnepaTtypou He Bbille 60 °C.

w

YcTaHoBWTe nepeksdaTtesb pexmMa paboTbl B MONOKeHMe BbIKIIOYEHUA 1
OTKIIOUMTE BUIKY OT PO3ETKK anekTpoceTu. (Puc. 35)

MoTAHMTE 3a KPbILLKY A19 pa3bioKMPOBKAN 1 CHUMUKTE ee C KamMmepbl An1s
cMeluvBaHua. (Puc. 3)

COBVHBTE KaMepy A715 CMeLUVIBaHMs C OCHOBHOMO ycTpowcTtaa. (Puc. 4)

[eprkatens Hacaaky ONa NacTbl U AaNwWmM NOBEPHUTE MPOTUB YaCOBOW CTPENKN U
OTCOEeUHUTE ero OT OTBEePCTUA KaMepbl 0715 cMeLuvBaHus. (Puc. 5)

Manbuem NPOTONKHUTE TPYDKY LLIHEKA Yepes OTBepCTMe KaMepbl /19 CMeLLVBaHKA.
(Puc. 6) CHUMKWTe HacaaKy onsa nNacTbl W Naniimr, 3aTemM U3BMEKUTE LLIHEK U3 TPYDKM
wHeka. (Puc. 7)

13BNeKuTe LWHEKOBbIV BaN 13 KaMepbl Aas cMelumBaHua. (Puc. 8)

Yaanure oCTaTkM TecTa C HacaaKM A1\ NacTbl U 1aniimv ¢ MOMOLLBIO MPUIaraeMoro
akceccyapa o5 OUMUCTKK. 3aTeM MOXKHO MPOMbITb 13genve nod sonon. (Puc. 36-37)
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8

Bce cheMHble geTanu ouncTuTe C MOMOLLBIO LLETOUKM 19 OUUCTKN (BXOOUT
B KOMIMEKT), CpeacTBa Ana MbiTbs MOCYAbl M TEMNOW BOAbI UM BbIMOWTE B
MOCyJOMOEUYHOM MaLLVHe. BbITpuTe Hacyxo BCe OeTau.

CoBeT. OuUnCTUTe OAHO TPYDOKM LLHEeKa 3a0CTPEHHbIM KOHLIOM LLUETOYKM A5 OUNCTKM.
(Puc. 38)

Bce cbeMHble OeTanm ouncTuTe B Tersion soae ¢ 0obasneHmnem cpeacTsa 4f1a MblTbs
nocyabl UV BbIMOWTE B MNOCYAOMOEUHOW MalLLHe. 3aTeM Hacyxo BbITpUTe BCe
noeTtanu.

10 MpoTpuUTe CyxXon TKaHbio OCHOBHOE YCTPOWCTBO, MepeKsioyaTelb pexxrma paboTbl 1

BHELUHMe naHeny nacta-MallvHbl. (Prc. 39)

MpumeuaHue. [ocne oUNCTKN yH6eamTech, UTo BCce AeTanu 1 Hacaaka ans nactbl 1
NanLuy NoHOCTBIO BbICOXN, MPeXae YeM ybpaTb Npnbop Ha xpaHeHue. Cobepute
nacta-maLlluHy, UTobbl OHa Bblfla FOTOBA K CedyioLLeMy MCMOb30BaHMIO.

XpaHeHue

1
2

HamoTanTe LWHYP NUTaHna Ha npucnocobneHmne ona xpaHeHuns LwHypa. (Puc. 40)
BbicyLunTe HacaaKu Ona nNacTsl U nantin n ybepuTe Ux B KOHTenHep 18 XpaHeHus.
MpumeyaHue. B HEOOMbLLIOM YIyBAeHny KOHTeNHePa MOYKET XPaHUTbCHA akceccyap

N9 OUNCTKM HACaOKM A5 KanenanHy (He BXOAWT B KOMIeKTaLMio nacta-mMallmHbl).
Vi3oenve MoxxHo byadeT npuobpectn oToensHo. (Puc. 41)

Mocne ncnonb3oBaHWsa MoMecTUTe nacta-MallnHy B CyXoe, XOpOoLLUO
npoBeTpUBaeMoe MecCTo.

MoncK n yctpaHeHne HeucrnpaBHOCTEN

[aHHasa rmaBa nocesLleHa Harbonee pacnpocTpaHeHHbIM NPobeMaMm, BO3HUKAIOLLMM
npw aKChNyaTaumm Nnprbdopa. ECNr caMoCToATeNbHO CNPaBUTbLCA C BO3HUKLLMMU
npobnemMamu He yaaeTcs, CM. CMMCOK YacTo 3aaBaeMblx BOMPOCOB Ha Beb-CTpaHuLe
www.philips.com/support U obpatnTech B LLEHTP NOo4O0EePKM NnoTpebuTenen B
Ballewn cTpaHe.

Mpo6nema MpuunHa Cnoco6bl peLueHust

Mocne noaxnoyeHUa  Bunka nogxoyeHa K Y6enuTech, UTo ceTeBasi BUMKa

K CeTW Ha npubope pO3eTKe HernpasubLHO, NpaBUIbHO NOAKMNOYEHA 1 PO3EeTKa
OTCYTCTBYET 3BYKOBOW  1MBO po3eTKa He McrpasHa.

curHarn. NoaKoyeHa K

NCTOUHWKY MNTaHWA.

Mocne noaxnodeHa  He BbibpaHa nporpamMmma  BbibepuTe nporpaMmmy

K CETU Ha NpMbope He MPUroToBAEHUs NacTbl rpuroToB/ieHd nactbl UK fantim m
HauyMHaeTCcA npoLiecc mnu nanwin nnn He HaXXMNTE KHOTKY 3arlycka @
rnpuroToBieHns HaXaTa KHOMMKa 3arycKa

MnacTbl UK Nariimn. ™.



Mpo6nema

[Mocne Haxkatua
KHOMKM 3anycka

O) npubop nonaet
3BYKOBbIE CUIHasbI,
HO He paboTaer.

KpblLLKa Kamepsbl
OTKPbINACh U3HYTPW.

Mpubop npekpallaeT
paboTy, eC/n KpbiLLKa
OTKpbIBaeTCA

BO BpeMms
MPUroTOBNEeHUA.

Bo Bpemsa
NPUroToBAeHUs
nacTbl MAW NanLm
nprbop NpekpallaeT
paboTy, 3ByKOBOM
CUTHAN OTCYTCTBYET.

Bo Bpema
npuroToBneHus
nacTbl AV NanLwm
npunbop npexkpatrlaeT
pPaboTy, CNblLUIHbI
3BYKOBbIe CUrHabI.

MpuunHa

KpblLLKa Kamepbl
3aKpenneHa
HenpasunbHO.

B kamepe onsa
CMEeLLMBaHWS CIULLIKOM
MHOIO MYKW.

He cobnogeHbl 06beMbl,

yKa3aHHble B Tabnuue
COOTHOLLEHWA MyKI/
BOAbl. TeCTO CNULLIKOM
YKNAKoe.

KpblLLKa Kamepbl
3aKpenneHa
HenpasuIbHO.

B Lenax 6e3onacHocT
npubop Bcerga
npekpallaeT paboTy,
eCcn KpblLLKa
OTKpbIBAETCA BO Bpems
NPUroTOBEHUS.

[lacta-mMalunHa
neperpenacb

B pe3y/sbrarte
MPOOOMKNTENBHOW
HempepbIBHOW paboThbl.

He cobnogeHbl 06beMbl,

yKasaHHble B Tabnuue
COOTHOLLEHNA MyKIK/

BObl. BO3MOYHO, Tecto

CMULLIKOM CyXxoe.
Bo3MoykHO, ABMyKeHMe
nonartky ona 3aMeca
3abnoKnpoBaHo
MOCTOPOHHUMM
npegMeTamMm.
BblbpaHa HeBepHasn
nporpamMma.
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Cnoco6bl peLueHus

[ns NpaBUIbHOM YCTaHOBKM KPbILLIKM
KamMepbl crieQymTe yKasaHaM B
WNHCTPYKLMK MO SKCMyaTauym.

MaKcMalibHOEe KOMMYECTBO MYKW 1A
Kaxkgow naptum coctasnsgaeT 400 r.
Ecnu B kamepy 3arpy>keHo bonee
400 1 MyKW, COKpaTUTe KONMMYeCcTBO
MYKW, & 3aTEeM MPUroTOBLTE eLLe OfHY
MOPLIMIO.

OTKAUUTE NacTa-mMallyiHy OT CeTU,
OUUNCTNTEe ee U CHOBa 3arnycrumrte
npouecc npunroToBrieHna Nactbl W
nanwy cornacHoO MHCTPYKU KK Mo
KChnyaraunn.

[ns npaBuibHOW YCTaHOBKM KPbILLIKM
KamMepbl cnegymTte yKkasaHuam B
WHCTPYKLIMW MO SKCryaTaLumn.

YT06bI BO30OGHOBWUTL MPUrOTOBNEHME,
3aKPOMTE KPbILLKY JOMKHBbIM 06pa3oM
N HAXKMUTE KHOMKY BKIIIOUEeHMA/
MPUOCTAHOBKMN.

OTKNtoUMTE NacTa-MaLlyHy

OT CeTU 1 JanTe enl OCTbITb.
[MpoaoMKUTENBHOCTb HEMPEPbIBHOM
paboTbl Npubopa He OoMmKHa
rnpeBbllaTh 2 LUMKNOB. [na npoaneHums
CpOKa Cy»Kbbl Npubopa Hy»KHO
nenatb 30-MUHYTHbIE MepepbIBbI
rnocsne NPoBeAeHMSA KaXKObIX ABYX
ANUTENbHBIX PABOUNX LIVKIOB.

OTKAUMTE NacTa-mMallviHy OT CeTU,
O4YNCTNTE ee N CHOBAa 3anycru1te
npouecc npmnroToBrieHna Nactbl W
nantm cornacHo MHCTpyKUnm no
KChnyaraunn.
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Mpo6nema MpuunHa

JTonaTka onsa 3ameca Bbl6paHO HernpaBuibHoe

paboTaeT BXO/IOCTYIO, COOTHOLLEHWEe
M nacta hnm naria KOn4yecCcTBa MYKU U
He nocryraet 13 BOObI.

npubopa.

[Mpw onnTenbHOM
XpPaHeHU MyKa
CTQHOBUTCSH BMIAXKHOWN.

[lacTta nnu nanwa
NIerko nomMaeTcs.

Bbl6paHo HenpasuibHoe
COOTHOLLEHME
KOMUUECTBa MyKM 1
BO[b!.

Vicnonb3yeTcsa
HEenoaXoAALLMM COPT
MYKW.

He cobnioneHo
COOTHOLLIEHWE MyKM
1 BOAbl, B KAMEpPY
019 CMeLLMBaHus
[006aBNEHO CVLLIKOM
MHOI0 BOAb!.

[lacta unu nanwa
cnvnaeTcs.

[lobaBneHa BnayxkHasa
MYKa, UM TECTO
CNULLIKOM »KUOKOe.

B Kamepe ckonunocb
C/TMLLIKOM MHOIO
TecTa.

[MNepen ncnonb3oBaHMeM
Kamepa, LLUHEKOBbIN Basl
M HacanKa o4 nacrbl A
nanLm Bbinm oUnLLEHbI
HernpaBMiibHO.

Cnocobbl peLueHus

OTKMoUKTE CETEBYIO BUMKY OT
VCTOUHMKA NMNTAHUA U U3BNEKUTE
Tecto. QUUCTUTE NacTa-MallmuHy,
oTMepbTe MHrpeaueHTbl (Ona bonee
TOYHOIO M3MEPEHWSA MCMOMb3yMTe
KYXOHHble Becbl), 415 BO30O6HOBNEHMA
NPUrOTOBAEHWS] MACTbI UAK NarLLn
cnenymnTe pekoMeHaoaLUnam B
VHCTPRYKLMM MO SKCrNyaTaLmm.

Mcnonb3ymTe CBeMXYIOo MyKy, KOTopas
NPaBUNBHO XpaHUNach.

OTKMoYMTE CETEBYIO BUMKY OT
WNCTOUHMKA NMTAHWA 1 U3BMEKNTE
Tecto. QUMCTUTE NacTa-MatLnHy,
oTMepbTe MHrpeaneHTbl (ana 6onee
TOUHOIO U3MEPEHUA NCMOSb3yMTe
KYXOHHbIE BeCbl), 4719 BO306HOBNEHWA
MPUrOTOBNEHWUS NACTbl UMW NanLum
cnenynTe pekoMeHaaumnsaM B
WNHCTPYKLMW MO SKCMIyaTaLmm.

Vicnonb3yinTe MyKy BbiCLLIErO

copTa UM MyKy C 6osee BbICOKUM
copepyxaHmem benka (cm. rnaBy
"cnonb3oBaHue nacta-mallviHbl' B
MHCTPYKLMK MO SKCAAyaTaumy 1nm
KYNMHAPHOW KHUIre, BXOASLLLEN B
KOMTIEKT).

OTMEepbTE MYKY 1 BOAY C MOMOLLIbIO
YaLlKM Ona MyKW 1 CTakaHa ansa Boapl
B COOTBETCTBUM C PeKOMeHOaLMAMN

B TAbNULLE COOTHOLLIEHNS MYKM/
BoAbl. [519 60/1ee TOUHOro n3MepeHns
obbema MyKU NCMONb3YMTe KyXOHHbIe
BECh!.

Cnepute, UTOBbI MyKa oCTaBanach
CyXOW BO BpeMmsi XpaHeH .

YT06bI CHOBA 3aMnyCT1Tb NpPoLIecc
MPUrOTOBNEHWA NACTbl U Narniu,
BbIMOMHUTE PeKoMeHdaLMn B
VHCTPYKLUMK MO SKCMyaTaumm.

MNepen ncnonb3oBaHMeM \/6e,EI,l/ITer,
UTO BCe JeTa/i OYNLLIEeHbI.



Mpo6nema

V13 npribopa
nocTynaeTt
HebosnblLUoe

KONM4eCTBO BOAbI.

[Nocne
npuroToBneHus
nacTbl MAW NanLmn
He yoaeTcsa
COBVIHYTb KamMepy
[N19 CMeLUMBaHus
C OCHOBHOIO
yCTpOWCTBA Ui
TPYOKY LLHeKa He
yOAETCH M3BMEYb
13 KaMepbl A5
CMeLLVIBaHWA.

MpuunHa

Kamepa nnu LLHeKoBbIN
Basl He BbICyLLEHbI.

[Npw pobaBneHumn
BOMbl He cobloaeHa
nocrnenoBaTenbHOCTb.

Bopa nobasneHa o
3arnycKa nporpamMmbi.

Mprbop NpeKpaTun
paboTy BO Bpemsa
HopMUPOBaHMA 00
OKOHYaHWsA NpoLiecca
MPUrOTOBEHUSA MacTbl
nny narim.
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Cnoco6bl peLueHus

[Mepen ncnonb3oBaHvem ybeamTecs,
YTO BCe geTtaiM NMoHOCTbIO BbICOXIN.

BbibpaHa MyKa HernoaxoasLlero
Trna. Cnenymte pekoMeHaaLmMsamM no
NMPUIrOTOBMNEHNIO NaCTbl W Nanwiv 8
VIHCTPYKLAW MO SKCMIyaTaLmm.

[obaBnamTe Bogy cpasy rnocne
3arycKa rnporpamMmsbl, Kak yKa3aHo B
MHCTPYKLVW MO 3KChnyaTaumm.

1. CobepwuTe getanm, yCTaHoOBUB 1X Ha
MeCTO COOTBETCTBYIOLLIIM 0Bpa3omMm,
1 nepeBeauTe nepekdvarenb
pexxrMa paboTbl B MNOSIOMXeHve
BbIKIIOYEH S,

2. MoakntounTe Nprdop K
ceTu, BblbepuTe nporpamMmmy
ABTOMATUYECKOrO MPUTrOTOBIEHNS
nacTbl UAW NANLLK, HAXKMUTE
KHOMKY 3arnycka. NoooxauTe oKono
10 cekyHa, Noka byadeT BpallaTbca
LLIHEKOBbIV BaJl, 3aTeM rnepeseamTe
nepeknvaTens pexxmmMa paboTbl B
MOJSIOYKEHME BbIKoYeHUS.

3. OTKA4YUTE MPUBOP OT CETK,
pasbepuTe N ouncTUTe AeTanu,
KaK OMMCcaHO B MHCTPYKLIMK MO
aKcnayataumm (cm. rnasy "Oumctka").
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CBepneHus 06 nsgenuu

Mopenb HR2332/12
MoLuHocTb 150 BT
aNeKTpoaBurarens

HoMunHanbHoe Hanpsa»eHne 220-240 B nepem. Toka (50 )

Pasmepsbi (O, x I x B) 350 MM X 135 MM X 287 MM

Bec HeTTO 4.7 Kr

VIHbopMaLMio O HOMUHANBHOM HaMPSAXKEHIM 1 YacToTe CM. Ha Tabnuuke C
0b03HAYEHVIAMM Ha n3oenunn. MIidopMauma o MpoayKTe MOyKeT ObITb M3MeHeHa 6e3
npenBapunTesibHOro yBegoMJsieHns.

NacTta-malvHa
HR2332/12
AC 220-240V, 150W, 50Hz

3roToBUTEeNb: “Ounnnc KoHcbiomep Nandctann b.B”, Tyccenavener 4, 9206 AL
HpaxteH, HnaepnaHobl

IMnopTep Ha Tepputopuio Poccrn n TamoxkerHoro Cotoza: OO0 “OUNnnC,
Poccunrckaa Qepepaunsa, 123022 r. Mocksa, yn. Ceprea Makeesa, 4.13.
Ten. +7 495 961-1111

CpoenaHo B Kutae
019 6bITOBbIX Hy*[,

VIMnopTep Ha Tepputopuio Poccnm n TaMmoxkeHHoro Cotosa NprHMMaeT NpeTeH3mnm
notpebuTenen B cnyyaax, npeaycMoTpeHHbIx 3akoHoM PO «O 3aluuTe npas
notpebuteneny 07.02.1992 N 2300-1», B OTHOLLEHVW ToBapa, NprobpeTeHHOoro Ha
TeppuTopun Poccrmckon Qegepacinm.

Ecnu He yKasaHo 1Hoe, BECh YNMaKoOBOUHbIV Matepuasn B KOPObOKe U3roTOBMAEH U3
nepepaboTaHHOM byMaru; cM. MapkmnpoBky PAP Ha kKopobke.

YCAOBUA XPaHEHNA, SKCMAYaTaLMM
TemnepaTypa -20 - +60°C °C

OTHOCUTEABHAS BAGKHOCTD 10% - 95% %

ATMOCchepHoe AaBAeHMe 70 - 110kPa kPa




