Register your product and get support at

www.philips.com/welcome

HR1561, HR1560

-

! /
(w( //]

{
%

PHILIPS


www.philips.com/welcome










HR1561, HR1560

ENGLISH 6
BbAFAPCKU 11
CESTINA 17
DEUTSCH 22
EAAHNIKA 28
ESPANOL 34
EESTI 40
FRANCAIS 45
HRVATSKI 50
MAGYAR 55
ITALIANO 60
KA3SAKLUA 65
LIETUVISKAI 71
LATVIESU 76
NEDERLANDS 81
POLSKI 86
ROMANA 92
PYCCKUM 97
SLOVENSKY 103
SLOVENSCINA 108
SVENSKA 113
YKPAIHCbKA 118



Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips!
To fully benefit from the support that Philips offers, register your product
at wwwi.philips.com/welcome.

Important

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it
for future reference.

Danger
- Do not immerse the motor unit in water nor rinse it under the tap.

Woarning

- Check if the voltage indicated on the bottom of the appliance
corresponds to the local mains voltage before you connect the
appliance.

- Do not use the appliance if the mains cord, the plug or other parts
are damaged.

- If the mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a
service centre authorised by Philips or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

- This appliance is not intended for use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

Caution

- Always insert the beaters or the kneading hooks into the mixer
before you connect it to the mains.

- Lower the beaters or kneading hooks into the ingredients before you
switch on the appliance.

- Unplug the mixer before you remove the beaters or kneading hooks
and before you clean it.
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- Never use any accessories or parts from other manufacturers or that
Philips does not specifically recommend. If you use such accessories
or parts, your guarantee becomes invalid.

- Noise level: Lc= 77 dB(A)

Electromagnetic fields (EMF)
This Philips appliance complies with all standards regarding
electromagnetic fields (EMF). If handled properly and according to the
instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Using the appliance

Insert the beaters or kneading hooks into the mixer (‘click’).You
may need to turn them slightly while you do this. (Fig. 1)

Note: Insert the kneading hook with the plastic collar into the larger opening
in the bottom of the mixer.

Put the plug in the wall socket.

Put the ingredients in a bowl.
See the table below for the recommended quantities and processing
times.

Quantities and processing times

Kneading hooks* Quantity Time

Yeast dough Max. 500g flour Max. 5 minutes

*) Select speed 3

Beaters* Quantity Time

Batters for waffles, Approx. 750g Approx. 3 minutes
pancakes, etc.

Thin sauces, creams and ~ Approx. 750g Approx. 3 minutes
soups
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Beaters* (O]VET)1415% Time

Mayonnaise Max. 3 egg yolks Approx. 15 minutes
Pureeing potatoes Max. 750g Max. 3 minutes
Whipping cream Max. 500g Max. 3 minutes
Whisking egg whites Max. 5 egg whites Approx. 3 minutes
Cake mixture Approx. 750g Approx. 3 minutes

*) Start mixing at a low speed to avoid splashing. Switch to a higher
speed later.

Lower the beaters or kneading hooks into the ingredients.

Set the speed control to the desired speed setting to switch on the
appliance (Fig. 2).

- You can press the turbo button to mix more quickly or to increase
the speed during heavy jobs, e.g. kneading yeast dough.

- If you want to stop mixing for a while, set the speed control to
‘0" to switch off the mixer. Then put the mixer (with the beaters or
kneading hooks still attached) on its heel until you continue (Fig. 3).

I When you have finished mixing, set the speed control to ‘0’ and
unplug the appliance.

To release the beaters or kneading hooks, press the speed
control forward to the eject position. (Fig.4)

Always unplug the appliance before you clean it.

Never immerse the motor unit in water or rinse it under the tap.

Clean the beaters and the kneading hooks in warm water with
some washing-up liquid or in the dishwasher.

Clean the motor unit with a moist cloth.
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Wind the cord round the heel of the appliance and fix the cord
with the cord clip (Fig. 5).

HR1561 only: you can store the appliance, the beaters and the
kneading hooks in the storage box (Fig. 6).

Accessories

The following items are available from your dealer for replacement or as

extra accessories. Please use the service code number mentioned below

when ordering.

- & Wire beaters are available in pairs under service code number
4203 065 64250

-t Kneading hooks are available in pairs under service code number

4203 065 64260

£ A storage box is available under service code number 4203 065

64280%*

* optional for type HR1561.

- Do not throw away the appliance with the normal household waste
at the end of its life, but hand it in at an official collection point for
recycling. By doing this, you help to preserve the environment (Fig. 7).

Guarantee & service

If you need service or information or if you have a problem, please visit
the Philips website at www.philips.com or contact the Philips Consumer
Care Centre in your country (you find its phone number in the
worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre in
your country, go to your local Philips dealer.
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Toscana bread

Ingredients:

- 750g flour

- 380ml water

- 50ml ail

-1 teaspoon salt

-1 teaspoon sugar

- 1 package yeast

-1 spoon dry rosemary

- 25g green or black olives

Put the flour, water, salt, sugar, oil and yeast in a bowl.
Knead the dough with the kneading hooks for 60 seconds.
Put the bowl with the dough in the fridge for 60 minutes.
Cut the olives into small pieces.

Take the dough out of the fridge and add the rosemary and the
olives.

A Insert the kneading hooks. Press the turbo button and mix the
added ingredients for 10 seconds.

Bake the Toscana bread in a baking tin at 180°C for approximately
30 minutes.

Note:This recipe is extremely heavy for your mixer. Let your mixer cool down
for 60 minutes after preparing this recipe.
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BbBeaeHue

[No3apaBAEHMA 3a BalaTa MoKyrnka U Aobpe AolwAv Bbs Philips!
3a Aa ce Bb3MOA3BaTE M3LAAO OT MpeaAaraHaTa oT Philips moaapbxka,
perucTpupanTe NpoAyKTa cu Ha aapec www.philips.com/welcome.

Ba)kHo

HPGAM Ad N3MOA3BATE YPEAQ, NMPOYETETE BHUMATEAHO TOBA PbKOBOACTBO
3a eKcrnAoaTauMda 1 ro 3anaseTe 3a Crpaska B 6bAeLLL€.

OnacHocT
- B HuKakbB cAyvait He noTansitTe 6AOKa Ha MOTOpa BbB BOAA M HE O
M3MAAKBaMTE C Tevalla BOAA.

MpeaynpexkaeHune

- [lpeak Aa BKAIOUMTE YpeAa B KOHTaKTa, MPOBEPETE AaAU
HaNpPEXeHETO, MOCOYEHO Ha ABHOTO Ha ypeAa, OTroBaps Ha ToBa Ha
MECTHaTa eASKTPUYECKa MPEXa.

- He u3noassalite ypeaa, ako 3axpaHBalLMAT KabeA, LLENCeAbT AN
APYTW HacTy Ca NOBPEAEHM.

- AKO 3axpaHBalLMAT KabeA ce MoBpeAn, Tol TpsAbea BUHAM Aa ce
noamens oT Philips, ymbaHoMolleH cepsiz Ha Philips nan noao6bHm
KBaAMOULIMPAHM AMLIR, 32 A Ce M3berHe onacHoCT.

- To3su ypea He e nMpeaHasHaueH 3a MOA3BaHe OT Xopa C PpU3MUMCKa,
CETVBHA MAM YMCTBEHA HEAOCTATBYHOCT, @ CbLUO M OT AMLa 6e3 onuT
1 MO3HaHMS, BKA. ACLIA, aKO Ca OCTaBeHM Oe3 HaA30p 1 He ca
VHCTPYKTVPaHK OT CTpaHa Ha OTroBapALLO 3a TAXHaTa 6e30MmacHoCT
AVILIE OTHOCHO HauMHa Ha M3MOA3BaHE Ha ypeAa.

- CheaeTe Aella A3 He UMPasT C ypeAa.

BHumaHue

- 3aKpenBanTe ObPKAAKMTE MAM KYKUTE 33 MECEHE B MUKCEPA, MPEAM
A2 FO BKAIOUMTE B KOHTaKTa Ha eAeKTpUYecKaTa Mpexa.

- CnycHeTe ObPKaAKUTE MAW KYKUTE 33 MECEHE B MPOAYKTUTE, MPeAM
AQ BKAIOUKTE YPeA.

- BuHarm usBaxkaanTe LuenceAa Ha MuKCepa OT KOHTaKTa, MpeAn Aa
13BaAMTE OBbPKAAKMTE UAM KyKUTE 3a MECEHE, KaKTO W MPeAM
MOYNCTBAHETO MY.



12 BbAIAPCKMU

- HwuKora He 13N0OA3BaNTE aKCECOAPH WA HACTU OT APYIU
NPOW3BOAMTEAM MAM TaKMBa, KOWTO HE Ca CNeLmaAHO NperopbyBaHm
oT Philips. ['pu 13noAssaHe Ha TakMBa akcecoapu WAV YacTu BalaTa
rapaHLMA CTaBa HeBaAMAHA.

- Hueo Ha wyma: Lc= 77 dB(A)

EAekTpoMarHuTHu usabuBaHusa (EMF)
Tosun ypea Philips e B cboTBeTCTBKE C BCUUKM CTaHAPTM MO OTHOLWEHME
Ha eneKTpoMarHUTHUTE n3abuBaHus (EMF). Ako ce ynoTpebssa
MPaBMAHO 1 CbOBPa3HO HaMbTCTBKATA B PEKOBOACTBOTO, ypeAbT e
6e30maceH 3a M3MNoA3BaHE CNOPEA HaAVYHKTE AOCera Hay4YHW darTu.

U3noAsBaHe Ha ypepa

3akpereTe GbpPKaAKMTE MAM KYKMTE 3a MeceHe B MUKcepa (C
wpakeaHe). [pu ToBa MoKe A2 € HEOBXOAMMO AEKO Al U
3aBbpTuTe. (dur.1)

3abeneskka: BMbkHeme 6bpkaAkama 3a mecmo ¢ NAGCMMAcoBama siKa B
NO-TOAEMMs1 OMBOP 0MJOAY HA MUKCepa.

BKAIOYeTe LLienceAa B KOHTAKTA.

MocTaBeTe CbCTaBKUTE B Kyna.
BirkTe AOAHaTa TabAvLa 3a MPaBUAHMTE KOAMYECTBA M BpEMeHa Ha
obpaboTsaHe.

KoaAuuecTBa 1 BpeMeHa 3a o6paboTBaHe

Kyku 32 meceH KoAunvectBo Bpeme

Tecto ¢ Man Makc. 500 r 6pawHo  Makc. 5 MuHyTH

*) V136epeTe obopoTu 3
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TeAeHun 6bpKaaku™® KoAunyectBo Bpeme

TecTo 32 roppeTy, [punbA. 750 [1prbA. 3 MUHYTH

NaAaUMHKA 1 AP.

Peakn cocose, kpemose 1 [pubA. 750 © [1pWbA. 3 MUHYTH

cynu

MaroHesa Makc. 3 anuHm [pnoa. 15
KbATbKA MUHYTU

PasmauksaHe Ha miope ot Makc. 750 r Makc. 3 MUHYTU

KapTodu

PasbueaHe Ha Kpem Makc. 500 r Makc. 3 MUHYTU

PasbuBaHe Ha AiuHM Makc. 5 aiuHm [pWbA. 3 MUHYTH

6eATbLM beATbKa

CMec 3a Kek Mpnon. 750 r [1prOA. 3 MUHYTU

*) 3anouHeTe O6bpkaHeTO Ha 6aBHM 06OPOTH, 3a Aa M3berHeTe
pasnavckeaHe. [TpemuHeTe caea ToBa Ha No-6bp3n 060POTU.

CI'I)’CHeTe 6bPKaAKMTe UAN KYKUTE 32 MECeHE B MPOAYKTUTE.

MocTaBeTe peryAaTopa Ha CKOPOCTTA B XKEAAHOTO MOAOXKEHME, 32
A2 BKAloUMTE ypeaa (our. 2).

- HaTtuckaiite 6yToHa 'Typb0”, 3a Aa pa3bbprBaTe NMo-6bp30 WAM 3a Ad
BAMIHETE CKOPOCTTa MU TPYAHM 32 00paboTBaHe NpOAYKTH, Hanp.
MpY MeceHe Ha TecTo C Mas.

- AKO WCKaTe Aa CrpeTe 3a MaAKO pa3bbpKBaHETO, MocTaBeTe
peryAaTopa Ha ckopocTTa B noAoxerue ‘0", 3a Aa 13kAouNTE
murcepa. Caea ToBa NocTaBeTe MUKCEPa (KaKTO CU e C ObpKaAKmTe
WAM KYKUTE 32 MECEHE) Ha MEeTa, AOKATO CTaHe BpeMe Aa
npoabAkMUTE (dur. 3).
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A Korato cebplumTe ¢ pa3sbbpkeaHeTo, NpeMecTeTe peryAaTopa Ha
CKopocCTTa B NnoAoxeHue “0” 1 U3KAIOUETe ypeAa OT KOHTaKTa.

3a A2 ocBoboAMTE BbPKAAKMUTE MAM KYKUTE 3a MeceHe, HaTUCHeTe
peryAaTopa Ha CKOPOCTTa HarpeA AO MOAOXEHMETO 3a
ocBoboxaaBaHe. ($ur. 4)

MouncreaHe

BuHaru uskarousanTe YP€Aa OT KOHTAKTa, NpeAU Aa MPUCTBINTE KbM
NMoYUnUCTBaHeE.

He notansitTe 6AoKa Ha MOTOpa BbB BOAQ U HE IO U3MAAKBaWTe C
Teyalla BOAA.

Mamuiite 6'bPKaAKVITe N KYKUTE 32 MeCeHe B TOMAa BOAa C MaAKO
Te4yeH Muell, NnpenapaTt MAU B CbAOMUAAHA MaLlMUHa.

MouncTBaiTe 3aABUXKBALLMSA BAOK C BARXKHA Kbpra.

CbxpaHeHue

HasuitTe kabeAa OKOAO MeTaTa Ha ypeAa U ro NpUcTerHere ¢
LmMnKara 3a Kabea (¢ur. 5).

Camo 3a HR1561: MoxxeTe Aa npubupaTte ypeaa, GbpkaakuTe u
KYKMTE 32 MeceHe B KyTUATa 3a CbXpaHeHue (ur. 6).

YacTuTe No-AOAY CE MpeaAaraT OT BalWs ThProBeL| KaTo Pe3epBHU

YaCTN MAU AOTTBAHUTEAHM MPUHAAAEHKHOCTY. 38 MOPbYKa M3MOA3BaNTE

CEepBM3HUA KOAOB HOMEP, MOCOUEH MO-AOAY.

- & TeneHW GbpKaAkM ce Mpeaaarat Ha UMTOBE MOA CEPBM3EH HOMEP
4203 065 64250

- 1 Kyku 3a MeceHe ce npeaaraT Ha YnbToBE Noa Ceper3eH HOMEP
4203 065 64260

- 2 KyTus 3a cbxpaHeHue ce npeaaara noa, cepsuseH Homep 4203
065 64280*

* onums 3a moaen HR1561.
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Ona3BaHe Ha OKOAHaTa cpepa

- Chea Kpas Ha CpoKa Ha eKcrnAoaTauus Ha Ypeaa He ro 13XBbpAANTE
33aEAHO C HOPMaAHWTE BUTOBM OTMAABLM, & O MpeAanTe B
odurUMareH MYHKT 3a CbOMpaHe, KbAETO Aa Obae pelykavpaH. [1o
TO3W HaUMH BME MOMaraTe 3a Ora3BaHeTO Ha OKOAHaTa cpeaa (pur. 7).

FapaHuuAa u cepBu3HO 06CAy)KBaHe

AKO Ce Hy)KAAeTe OT CEPBUM3HO OBCAYXKBaHE A MHOOPMALIMS A MMaTe
npobaem, noceTeTe yeb canTa Ha Philips Ha aapec www.philips.com van
ce obbpHeTe KbM LleHTbpa 3a 0bcAy»KBaHe Ha NOTPebUTEAN Ha
Philips BbB BalwaTa AbpKaBa (TeAePOHHMS My HOMEP LLie HamepuTe B
MEXAYHaPOAHATA rapaHLMOHHA KapTa). AKO BbB BalllaTa AbpX<aBa HAMa
LleHTbp 32 06CAy>KBaHE Ha NOTPEOUTEAN, OOBPHETE CE& KbM MECTHYS
TbproseL Ha ypeau Ha Philips.
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TockaHcKMu XAA6

[NpoayKTu:

- 750 r 6pawHo

- 380 mMA Boaa

- 50 mA oavo

-1 yaeHa AbXKKMYKa COA

-1 yaeHa AbKUUKa 3axap

- 1 nakeTye Mas

-1 ApKULa CyX pO3MapuH

- 25 1 3eA€HM WAM YEPHM MACAVHM

MocTaBeTe B Kyna 6pallHOTO, BOAATA, COATA, OAUOTO U MasiTa.
OMeceTe TeCTOTO € KyKuTe 3a MeceHe 3a 60 MUHYTU.
OcTaBeTe KymnaTa € TeCTOTO B XAAAMAHUMKA 32 60 MUHYTK.
HapeskeTe MacAMHUTE Ha MaAKM MapyeHL.

M3BaaeTe TECTOTO OT XAAAMAHMKA U A0BaBeTe po3MapuHa M
MacAMHUTE.

A MocTaseTe KykuTe 3a MeceHe. HaTucHeTe GyToHa “Typ60”
pasbbpkaiiTe AobaBeHUTe cbcTaBkM 32 10 cekyHAM.

M3aneyeTe TockaHcKUs XAf6 BbB PpopMma 3a neveHe npu 180°C
32 okoAo 30 MUHYTH.

3abeaexxka: Tasu peLienma e U3KAIYMMEAHO MEXKKA 3a BALUMA MUKCED.
CAeg Kamo npuromsume peLienmama, ocmaseme MUKCepa ga ce 0XAagu
3a 60 MuHymu.



Blahoprejeme vdm k ndkupu a vitdme vas ve spolecnosti Philips. Abyste

mohli pIné vyuzit podpory, kterou Philips poskytuje, zaregistrujte svdj
vyrobek na adrese www.philips.com/welcome.

Pred pouzitim pfistroje si peclivé prectéte tuto uzivatelskou prirucku a
uschovejte ji pro budouci pouzitf.

Nebezpedi
- Motorovou jednotku nesmite nikdy ponofit do vody ani myt pod
tekouci vodou.

Upozornéni

- Pred zapojenim pifstroje zkontrolujte, zda napéti uvedené na spodnf
¢asti pristroje odpovidd napétl mistni rozvodné sfté.

- Pokud byste zjistili jakékoli poskozeni sftového prfvodu nebo jeho
zastrcky, ihned vyradte pristroj z provozu.

- Pokud by byla poskozena sitova $rildra, musf jeji vyménu provést
spolecnost Philips, autorizovany servis spole¢nosti Philips nebo
obdobné kvalifikovani pracovnici, aby se predeslo moznému nebezpedi.

- Osoby (vetné déti) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti a znalostf by nemély
s pristrojem manipulovat, pokud nebyly o pouzivani pristroje predem
pouceny nebo nejsou pod dohledem osoby zodpovédné za jejich
bezpecnost.

- Dohlédnéte na to, aby si s pristrojem nehrdly déti.

Upozornéni

- Metly nebo hnétacl hdky nasadte na pristroj pried pripojenim k siti.

- Metly nebo hnétacl hdky vlozte do nddoby se surovinami pred
zapnutim pristroje.

- Pred vyjmutim metel nebo hnétacich hakd a pred cisténim pristroj
vzdy nejprve odpojte od sité.

- Nikdy nepouzivejte zddné prislusenstvi ani dily od jinych vyrobcl
nebo takové, které nebyly vyslovné doporuceny spolecnosti Philips.
Pokud pouzijete takové dily ¢&i prislusenstvi, pozbyva zdruka platnosti.

- Hladina hluku: Lc = 77 dB [A]
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Elektromagneticka pole (EMP)
Tento pristroj spole¢nosti Philips odpovidd viem normdm tykajicim se
elektromagnetickych poli (EMP). Pokud je spravné pouzivan v souladu
s pokyny uvedenymi v této uzivatelské prirucce, je jeho pouzitf podle
dosud dostupnych veédeckych poznatkd bezpecné.

Pouziti pFistroje

Zasunte metly nebo hnétaci haky do mixéru (ozve se , klapnuti‘).
Mozna bude potreba s nimi lehce pootodit. (Obr. 1)

Pozndmka: Hnétaci hdk s plastovou objimkou zasurite do vétsiho otvoru ve
spodni cdsti mixéru.
Zasufite zastréku do sitové zasuvky.

Vlozte potraviny do misy.
Doporucené mnozstvi a dobu zpracovani naleznete v nésledujici tabulce.

Mnozstvi a doba zpracovani

Hnétaci haky* Mnozstvi Doba zpracovani

Kynuté tésto Max. 500 g mouky Max. 5 minut

*) Zvolte rychlost 3

Metly* Mnozstvi Doba zpracovani
Metly na vafle, livance atd.  Asi 750 g Asi 3 minuty
Ridké omacky, krémy a Asi 750 g Asi 3 minuty
polévky

Majonéza Max. 3 Zloutky Asi 15 minut
Bramborova kase Max. 750 g Max. 3 minuty
Slehanf glehacky Max. 500 g Max. 3 minuty

Slehan bilk Max. 5 bilkd Asi 3 minuty
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Metly* Mnozstvi Doba zpracovani

Tésto na koldce Asi 750 g Asi 3 minuty

#) Slehejte nejprve malou rychlosti, aby nedochazelo k vy$plichnuti tésta.
Teprve pak mlzete prejit na vyssi rychlost.

Metly nebo hnétaci héky vlozte do niddoby se surovinami.

Pristroj zapnete nastavenim ovladace rychlosti na pozadovanou
rychlost (Obr. 2).

- Stisknutim tlacitka turbo urychlite mixovani nebo zvysite rychlost
zpracovani narocnéjsich surovin, napriklad hnéteni kynutého tésta.

- Pokud chcete mixovani na chvili zastavit, nastavte ovladac rychlosti do
polohy ,,0", ¢imz mixér vypnete. Nez budete pokracovat déle, odlozte
mixér (s nasazenymi metlami nebo hnétacimi haky) na zadnf
sténu (Obr. 3).

A Po dokonéeni mixovani nastavte ovladaé rychlosti do polohy ,,0* a
pFistroj odpojte od napajeni.

Chcete-li uvolnit metly nebo hnétaci haky, stisknéte ovladaé
rychlosti smérem vpred do vysunovaci polohy. (Obr. 4)

Pred ciSténim pristroj vzdy odpojte ze sité.

Motorovou jednotku nesmite nikdy ponofit do vody ani myt pod
tekouci vodou.

Metly nebo hnétaci haky myjte v teplé vodé s prostfedkem na
umyvani nadobi nebo v mycce nadobi.

Motorovou jednotku Cistéte pouze navlhéenym hadrikem.
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Skladovani

Sitovy kabel ovifite kolem dolni strany pFistroje a zajistéte ji
svorkou (Obr. 5).

Pouze HR1561: pristroj, metly a hnétaci nastavce mlzete uchovavat
v Ulozném boxu (Obr. 6).

Prislusenstvi

Nésledujicl ndhradnf dily nebo dodatecné prislusenstvi si mdzete zakoupit

u vaseho dodavatele vyrobkd firmy Philips. Pfi objedndvce vzdy pouzivejte

servisni kodoveé ¢islo.

- & Drdténé metly jsou k dispozici v pdrech, pod katalogovym &islem
4203 065 64250

- § Hnétacl hdky jsou k dispozici v parech, pod katalogovym &islem

4203 065 64260

& Krabice na uskladnéni je k dispozici pod katalogovym cislem

4203 065 64280*

* volitelné pro typ HR1561.

Zivotni prosttedi

- AZ pfistroj doslouzi, nevyhazujte jej do bézného komundiniho odpadu,
ale odevzdejte jej do sbérny urcené pro recyklaci. PomUzete tim
chranit Zivotnf prostredi (Obr. 7).

Zaruka a servis

Pokud budete potrebovat servis, informace nebo pokud dojde k potizim,
navstivte webovou stranku spolecnosti Philips www.philips.com nebo se
obrat'te na str'edisko péce o zdkazniky spolecnosti Philips ve své zemi
(telefonni ¢islo na strediska najdete v letdcku s celosvétovou zdrukou).
Pokud se ve vasi zemi stfedisko péce o zdkazniky nenachdzi, mUzete
kontaktovat mistniho dodavatele vyrobkd Philips.
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Toskansky chléb

Prisady:

- 750 g mouky

- 380 ml vody

- 50 mloleje

- 1 zicka soli

- 1 lzicka cukru

-1 balenf kvasnic

-1 lzice suchého rozmarynu

- 25 g zelenych nebo cernych oliv

Dejte mouku, vodu, sul, cukr a kvasnice do nadoby.

Hnét'te tésto pomoci hnétacich hakl po dobu 60 sekund.
Nédobu s t&stem ulozte na 60 minut do chladnicky.

Olivy nakrajejte na malé kousky.

Tésto vyjméte z chladnicky a pridejte k nému rozmaryn a olivy.

A Vioite hnétaci haky do tésta, stisknéte tladitko turbo a michejte
s pridanymi ingrediencemi po dobu 10 sekund.

Toskansky chléb peéte na plechu pFi teploté 180°C po dobu
priblizné 30 minut.

Pozndmka:Tento recept predstavuje pro mixér mimorddnou zatéz.

Po pripravé tohoto receptu nechte mixér 60 minut vychladnout.



Einfiihrung

Herzlichen Glickwunsch zu lhrem Kauf und willkommen bei Philips!
Um die Unterstitzung von Philips optimal nutzen zu kénnen, registrieren
Sie Ihr Produkt bitte unter www.philips.com/welcome.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch des Gerits
aufmerksam durch, und bewahren Sie sie fUr eine spatere Verwendung auf.

Gefahr
- Tauchen Sie die Motoreinheit niemals in Wasser. Spiilen Sie sie auch
nicht unter flieBendem Wasser ab.

Warnhinweis

- Prifen Sie vor Inbetriebnahme, ob die Spannungsangabe auf der
Unterseite des Gerdts mit der ortlichen Netzspannung
Ubereinstimmt.

- Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn das Netzkabel, der Netzstecker
oder andere Teile des Geréts beschadigt sind.

- Um Gefihrdungen zu vermeiden, darf ein defektes Netzkabel nur von
einem Philips Service-Center oder einer von Philips autorisierten
Werkstatt durch ein Original-Ersatzkabel ausgetauscht werden.

- Dieses Gerit ist fur Benutzer (einschl. Kinder) mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder psychischen Fahigkeiten bzw. ohne
jegliche Erfahrung oderVorwissen nur dann geeignet, wenn eine
angemessene Aufsicht oder ausfuhrliche Anleitung zur Benutzung des
Gerits durch eine verantwortliche Person sichergestellt ist.

- Achten Sie darauf, dass Kinder nicht mit dem Gerét spielen.

Achtung

- Stecken Sie die Quirle bzw. Knethaken in den Mixer, bevor Sie ihn an
das Stromnetz anschlie3en.

- Tauchen Sie die Quirle bzw. Knethaken in die Zutaten, bevor Sie das
Gerét einschalten.

- Ziehen Sie stets den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie die
Quirle bzw. Knethaken aus der Motoreinheit nehmen oder das Gerét
reinigen.
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- Verwenden Sie keine Zubehorteile anderer Hersteller oder solche,
die von Philips nicht ausdriicklich empfohlen werden. Falls Sie
derartiges Zubehdr benutzen, erlischt die Garantie.

- Gerduschpegel: Lc = 77 dB(A)

Elektromagnetische Felder
Dieses Philips Gerdt erfilit simtliche Normen beziiglich
elektromagnetischer Felder (EMF). Nach aktuellen wissenschaftlichen
Erkenntnissen ist das Gerdt sicher im Gebrauch, sofern es ordnungsgemaf3
und entsprechend den Anweisungen in dieser Bedienungsanleitung
gehandhabt wird.

Das Gerit benutzen

Stecken Sie die Quirle bzw. Knethaken in den Mixer und stellen Sie
sicher, dass diese horbar einrasten. Moglicherweise miissen Sie die
Einsatze dabei etwas hin- und her drehen. (Abb. 1)

Hinweis: Stecken Sie den Knethaken mit der Kunststoffmanschette in die
grofBere Offnung unten im Mixer.

Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

Geben Sie die Zutaten in eine Schussel.
Die empfohlenen Mengen und Verarbeitungszeiten entnehmen Sie bitte
der unten stehenden Tabelle.

Mengen und Verarbeitungszeiten

Knethaken* Menge Verarbeitungszeit

Hefeteig Max. 500 g Mehl Max. 5 Minuten

*) Geschwindigkeitsstufe 3
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Quirle* Menge Verarbeitungszeit
Teig fur Waffeln, Ca.750 g Ca. 3 Minuten
Pfannkuchen etc.

Leichte SofBen, Cremes Ca.750 g Ca. 3 Minuten
und Suppen

Mayonnaise Max. 3 Eigelb Ca. 15 Minuten
Kartoffelplree Max. 750 g Max. 3 Minuten
Schlagsahne Max. 500 g Max. 3 Minuten
Eischnee Max. 5 Eiweil3 Ca. 3 Minuten
Kuchenteig Ca.750 ¢ Ca. 3 Minuten

Beginnen Sie mit einer niedrigen Geschwindigkeitsstufe, um Spritzer zu
vermeiden. Schalten Sie spater auf eine hohere Stufe.

Tauchen Sie die Quirle bzw. Knethaken in die Zutaten.

Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf die gewiinschte
Geschwindigkeit ein, um das Gerit einzuschalten (Abb. 2).

- Driicken Sie die Turbotaste fir schnelleres Mixen bzw. zum Erhdhen
der Geschwindigkeit bei schwereren Arbeitsgangen, z. B. beim Kneten
von Hefeteig.

- Wenn Sie den Mixvorgang unterbrechen méchten, stellen Sie den
Geschwindigkeitsregler auf‘0’, um den Mixer auszuschalten. Stellen Sie
das Gerdt — ohne die Quirle bzw. Knethaken abzunehmen — in
aufrechter Position ab, bis Sie mit dem Arbeitsgang fortfahren (Abb. 3).

A Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf Stufe ‘0’ und ziehen Sie
den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie mit dem Mixen fertig sind.

Um die Quirle bzw. Knethaken zu entfernen, driicken Sie den
Geschwindigkeitsregler nach vorne in die Auswerfposition. (Abb. 4)
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Ziehen Sie vor dem Reinigen des Gerits stets den Netzstecker aus der
Steckdose.

Tauchen Sie die Motoreinheit niemals in Wasser. Spiilen Sie sie auch
nicht unter flieBendem Wasser ab.

Reinigen Sie die Quirle und Knethaken in warmem Spiilwasser
oder im Geschirrspiiler.

Reinigen Sie die Motoreinheit mit einem feuchten Tuch.

Aufbewahrung

Wickeln Sie das Kabel um die Kabelaufwicklung und befestigen Sie
es mithilfe des Kabelclips (Abb. 5).

Nur HR1561: Sie konnen das Gerat, die Quirle und die Knethaken
in der Aufbewahrungsbox verstauen (Abb. 6).

Die nachstehenden Teile sind als Ersatzteile oder zusitzliches Zubehdr

Uber lhren Philips Handler erhdltlich. Geben Sie bei lhrer Bestellung bitte

die entsprechende Typennummer an.

- @Drahtquirle sind paarweise erhdltlich unter der Typennummer 4203
065 64250.

- iKnethaken sind paarweise erhiltlich unter der Typennummer 4203
065 64260%

- okine Aufbewahrungsbox ist erhiltlich unter der Typennummer 4203
065 64280,

*Wahlweise firTyp HR1561.
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- Werfen Sie das Gerdt am Ende der Lebensdauer nicht in den
normalen Hausmdill. Bringen Sie es zum Recycling zu einer offiziellen
Sammelstelle. Auf diese Weise helfen Sie, die Umwelt zu
schonen (Abb. 7).

Garantie und Kundendienst

Bendtigen Sie weitere Informationen oder treten Probleme auf, besuchen
Sie bitte die Philips Website (www.philips.com), oder setzen Sie sich mit
einem Philips Service-Center in Ihrem Land in Verbindung (Telefonnummer
siehe internationale Garantieschrift). Sollte es in lhrem Land kein
Service-Center geben, wenden Sie sich bitte an |hren Philips Handler:




DEUTSCH 27

Toskanabrot

Zutaten:

- 750 g Mehl

- 380 ml Wasser

- 50ml Ol

- 1 Teeloffel Salz

- 1 Teeloffel Zucker

-1 Packchen Hefe

-1 Loffel getrockneter Rosmarin

- 25 g griine oder schwarze Oliven

Geben Sie Mehl,Wasser, Salz, Zucker, Ol und Hefe in eine Schiissel.
Kneten Sie den Teig mit den Knethaken 60 Sekunden lang.

Stellen Sie die Schiissel mit dem Teig 60 Minuten lang in den
Kuhlschrank.

Schneiden Sie die Oliven in kleine Stiicke.

Nehmen Sie den Teig wieder aus dem Kiihlschrank, und geben Sie
den Rosmarin und die Oliven hinzu.

A Setzen Sie die Knethaken wieder ein, und driicken Sie auf die
Turbo-Taste, um die hinzugefiigten Zutaten 10 Sekunden lang zu
mixen.

Backen Sie das Toskanabrot bei 180 °C etwa 30 Minuten lang.

Hinweis: Ihr Mixer wird bei diesem Rezept stark in Anspruch genommen.
Lassen Sie ihn danach 60 Minuten abkiihlen.



Eicaywyn

JuyxapnTnpla yia Ty ayopd oag kat kahwg npbate ot Philips!
la va emweeAnBeite TTApwWG armd Ty UTTooTNPLEN TTOU TTAPEXEL
Philips, kaTaxwpnoTe To TPoidv oag oTny LloTooeAida
www.philips.com/welcome.

AlaBAoTe TIPOCEKTIKA TO TTAPOV EYXELPIOIO XPrioNG TTPOTOU
XPNOIOTIONOETE TI) CUOKEUT| KAl KPATHOTE TO Yid HEANOVTIKN
avadpopd.

Kivduvog

- Mnv BubileTe TO HOTEP OE VEPO KAl PNV TO EETTAEVETE e vEPO
Bpuong.

Mposidotroinon

- EAéy&re €dv n Taon mou avaypadeTal oTo KATW HEPOG TNG
OUOKEUT|G aVTLOTOLYEL OTNV TOTTIKT) TAOT PEUUATOG TTPOTOU
OUVOEOTETE TN OUOKEUM.

- Mnv xpnoLloTIoLETE TN CUOKEeUT| AV To KaAwdLo, To dIg 1) AAa
MEPN TNG OUOKEUNG €X0Uv uttooTel $pBopa.

- Edv 1o kaAhwdlio umtooTel dBopd, Ba TpéTel va avTikaTaoTabel amd
éva kévTpo oepfig e€ouatodotnuévo amod T Philips 1) amo e&icou
e€eldlkeupéva dtopa Tpog amodpuyr) Kivouvou.

- AuTn n ouokeur| Oev TTpoopileTal yia xprjon amd aToua
(oUPTTEPIAQPAVOEVWY TWV TTAIOLWV) HE TTEPLOPLOHEVEG
OWMATIKEG, AloBNTNPLEG 1) BLAVONTIKEG IKAVOTNTEG T) ATTd ATOoA
XWPLG eUTTEpia KAl YVWOT), EKTOG KAl €AV TN XPNOLLOTIOLOUV UTTO
€TMITNPNON 1) £x0UV AAfel 0dNYiEG OXETIKA [E TN XPTION TG
OUOKEUNG amo ATopo utreUbuvo yia TV acpdaAield Toug.

- Tamaldia Ba mpemel va emPBAETTOVTAL TIPOKELILEVOU VA
SlaodalioTel 0TL Sev Ba TTailouv pE TN CUCKEUT).

Mpoooxn
- Eioayete mavra ta e€apmuara avapeléng 1 CUpwong oto pigep
TIPOTOU TO OUVOEOETE OTO PEUNA.
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- BubiCete Ta e€apmuara avapelEng 1 CUpwong oTa UAIKA TTpoToU
EVEQYOTTOINOETE TN CUCKEUN).

- AroouvdeeTe To pifep armmd To pevpa Ty adalpéoeTe Ta
eCapmpaTa avapeténg 1 CUMWOoNG Kat Trply Tov Kabaplopo.

- Mnv xpnoluortioleite ToTe e€aptuara 1y pLeépn aro aAoug
KartaokeuaoTeg 1y Tou N Philips katnyopnuarika dev ouviord. Eav
XPNOLHOTIOINOETE TETOLA €EAPTAATA 1) HEPN, 1) €YYUNON
oag kabioTarat akupn.

- Emimedo BopuPou: Lc = 77 dB(A)

HAexTpopayvntika Media (EMF)
H ouykexpipgvn ouokeur) Tng Philips ouppopdwveTal pe dAa Ta
TpoTUTTIA TTou adopouv Ta nhekTpopayvnTikd media (EMF). Eav yivel
OWOTOG XEIPLOKOG Kal oUpdwva e TIg 0ONyleg Tou TTapovTog
gyxelpIdiou Xpriong, n ouokeur| eival acpaing orm xpron, Bacel Twv
ETIOTNHOVIKWY arrodei&ewy TTou eival OLABETIEG HEXPL OTHEPQ

Xpnon Tng cuckeung

Eioayayete Ta e€aptnpara avapegng n Lipwong oto pikep
(‘kAi’). Evdexopévwg va XpelaoTel va Ta TTepLoTPEPeTE
ehadppwe. (Ewc. 1)

Znueiwon: BaAte To eaptnua JUUwong pe To mAAoTIKO KOAGPO éda oTo
HeyarlTepo avolypa oTo KATW LEPOG Tou Mikep.

YuvdeoTe To $ig oV Tpila.

BaATe Ta UANIKA o€ €va pTro.
AvaTpeETe OTOV TTAPAKATW TTVAKA YA TIG OUVIOTWEVEG TTOOOTNTEG
Kal Toug xpovoug emeéepyaociag.

MoocotnTeg Kat Xpovol emegepyaoiag

EEaptrpara fupwonc* Moocétnra
Z0un pe payla Mey. 500 yp. Mey. 5 Aertra
alelpl

*) EmAéETe v TayumTa 3
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EEapTnpara avapel&nc*

ZUpun yla BadAeg, Mepimou 750 yp. [Nepimmou 3 Aerrrd
TNYaviTeg, KTA.

APALEG OANTOEG, KPEHEG [Mepimmou 750 yp. [Nepimou 3 Aetra
Kal couTTEG

MayloveCa Mey. 3 kpdKol [Mepirmou 15
auywv AeTTTA

[Noupég mardrag Mey. 750 yp. Mey. 3 AetTa

Kpépa oavriyi Mey. 500 yp. Mey. 3 AetTd

Xrturmpueéva aompadia Mey. 5 aompadia [Nepimou 3 Aetra

auywv auywyv

Miypa yia kel Mepimmou 750 yp. [Mepimou 3 Aemta

*) ZekivnoTe TV avapetén oe xapnAr TaxutnTa yia va armoduyeTe To
miToiAiopa. EmAEETe uPnAoTePN TaxUTTa apyoTEPQ.

BubioTe Ta e€aptrpara avapeEng 1 LUpwong peca oTta uNIKA.

PuBpioTe To SiakomTn TaxuTnTWY oTnV emOupnTr TaxuTnTa yia
va evepyotoinoete Tn ocuokeun (Eik. 2).

- Mrmopeite va TTiéceTe TO KOUWTTL turbo yla o ypriyopn avauetén
auénon TG TaxUTNTag o€ attalTnTIKEG £pYAOIES, TT.X. CUMWHA
QNG HE payid.

- Edv BéAeTe va diakoyeTe poowplvd T dladikaoia avapeténg,
pubpioTe TO dlakoTTn TaxuTTWy oTN B¢on ‘0’ yia va
arevepyoTttolnoeTe T ouokeur). Emelta, TomoBemjoTe To pigep
(xwplig va adalpéoeTe e Ta e€aptpaTa avaueténg 1 CUpwong)
opbio pexpl va ouvexioete (Eik. 3).

A 'Orav ohokAnpwoeTe Ty avapei&n, pubpioTts To SlakoTm
TaxutnTwy oTn B¢omn ‘0’ kaL arocuvdEoTe TN CUCKEUT ATrd TNV

mpila.
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MNa va amaocdalioeTe Ta e€aptmpara avapeEng 1 LUpwong,
MECTE TO SIAKOTITN TAXUTNTWY TTPOG Ta EUTTPOG oTr B€on
e€aywyng. (Eik.4)

Ka®apiopog

AtoouvdéeTe TTAVTA TN CUCKEUT| ATTo TNV Tpila Tpwv TNV
kabapioeTe.

MoTe pnv Bubilete Tn povada poTep o€ vepd ouTe va TNV EeTTAEVETE
KaTw amod T Ppuon.

KaBapioTe Ta e€aptipara avapei&ng kat LUpwong oe LeoTd
VEPO pe Aiyo Uypd amoppuTTavTiKo 1) GTO TTAUVTTPLO TTLATWV.

KaBapioTe To poTép e £va uypo Travi.

TuoTnpuara amobrkeuong

TuAi&Te To kaAwdio yUpw atod Tn PAcT TnG CUOKEUTG Kat
oTepewaTe To pe To KA kaAwdiou (Euc. 5).

Movo yia Tov TUmo HR1561: propeite va amobnkevoete T
ocuokeun, Ta e€apTnuara avapegng kat Ta e€aptupara JUpwong
oTn Onkn amobrkeuong (Ew. 6).

ESapmparta

Ta akdlouba €idn diatiBevral amod Tov avTimpdowTd oag €ite yia
avTikardoraon eite wg emmAéov eEapmpara. [Napakalolpe va
XPNOIHOTTIOLEITE TOV KWOIKS aplBd oepPLg TTou avadeépeTal TTApakaTw
KaTd Ty Trapayyeiia.
- & Ta ouppdriva e€apmpara avapetEng diatibevral oe Lelyn pe
Tov kwdikd 4203 065 64250
- {TaeEapmpuara {upwong dlatiBevral oe Lelyn pe Tov Kwdikd
4203 065 64260
- H 6nkn amobrikeuong dlatiBeTal pe Tov KwOLKO
4203 065 64280*
* TipoalpeTika yia Tov TUtto HR1561.
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MepiBaiiov

- 270 Téhog ™G Lwnig TNG oUoKeUNng pnv Tnv Teta&ete padi pe Ta
ouvnBiopéva amoppippara Tou omiTiol oag, aAld TrapadwoTe TV
o€ éva eTTionpo onueio CUMOYNG Yia avakukAwon. Me autdv Tov
Tpoto Ba BonbrjoeTe oty TpooTacia Tou TepLBarovTog (Eik. 7).

Eyyunon & oéppig

Eav xpetaleore oepPig 1) TANpodopieg 1) €GV AVTIETWITICETE KATTOLO
TIPOBANMG, etiokedTElTE TNV LoTooEAISa TG Philips o SitetBuvon
www.philips.com 1) emikovwvrioTe pe To Kévtpo EEutmpemong
KaravaiwTtwv ™g Philips ot xwpa oag (8a Bpeite To TAépwvo oTo
duMadio dlebBvoug eyyunong). Eav dev uttapyet Kévrpo EEurmpémong
KatavaAwTtwv ot xwpa oag, armeubuvbeite oTov TOTTIKO 0ag
avTimpoowtto g Philips.
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Wwpi Tookavng

YAa:

- 750yp. akevpt

- 380 ml vepo

- 50 ml AGdt

-1 kouTahdkl aAdTt

-1 kouTahdkl Cayapn

-1 makéTto payla

-1 koutahia Enpd devtpoAifavo
- 25 yp. TIPACIVEG 1) HAUPEG ENIEG

TomoBeTrioTe To alelpl, To vepd, To alati, Tn Laxapn, To Addi kat
TN payta o éva pmoh.

ZupwoTe TN Lupn pe Ta eaptmpara Lupwong ya 60
SeuTepolemTa.

TomoBetnioTe To pmol pe 1 Lupn oo Yuyeio yia 60 Aemrra.
KoyTe Tig eNég o€ pIKpA KOPpATLA.

ByaAte tn L0un amod To Yuyeio kal mpoobeoTe To devrpohifavo
Kat TG eALEG.

A ZuvdéoTe Ta e€aptipara Lopwong. MiéoTe To koupTi turbo kat
avapeite Ta uhika yia 10 Seutepoierta.

Yrote To Ywpi Tookavng oe Tadi otoug 180°C yia mepimou 30
AemrTa.

Znueiwon: Autn n ouvtayn eivat moAU Bapid yia To piep oag. AgroTe To

Higep va kpuwoel yia 60 AemTd HETA TNV EKTEAEDT) TNG OUVTAYHG.
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Introduccion

Enhorabuena por la compra de este producto y bienvenido a Philips.
Para sacar el mayor partido de la asistencia que Philips le ofrece, registre
su producto en www.philips.com/welcome.

Importante

Antes de usar el aparato, lea atentamente este manual de usuario y
consérvelo por si necesitara consultarlo en el futuro.

Peligro
- No sumerja nunca la unidad motora en agua ni la enjuague bajo el
grifo.

Advertencia

- Antes de enchufar el aparato, compruebe si el voltaje indicado en la
parte inferior del mismo se corresponde con el voltaje de red local.

- No utilice el aparato si el cable de alimentacidn, el enchufe u otras
piezas estan dafiados.

- Siel cable de alimentacion estd dafiado, debe ser sustituido por
Philips o por un centro de servicio autorizado por Philips, con el fin
de evitar situaciones de peligro.

- Este aparato no debe ser usado por personas (adultos o nifios) con
su capacidad fisica, psiquica o sensorial reducida, ni por quienes no
tengan los conocimientos vy la experiencia necesarios, a menos que
sean supervisados o instruidos acerca del uso del aparato por una
persona responsable de su seguridad.

- Aseglrese de que los nifios no jueguen con este aparato.

Precaucion

- Inserte siempre las varillas o los ganchos para batir o amasar en la
amasadora antes de enchufarla a la red eléctrica.

- Introduzca las varillas batidoras o los ganchos para amasar en los
ingredientes antes de encender el aparato.

- Desenchufe la amasadora de la red eléctrica antes de quitar las
varillas o los ganchos para batir o amasar y antes de limpiarla.
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- No utilice nunca accesorios o piezas de otros fabricantes o que no
hayan sido especificamente recomendados por Philips. La garantia
quedard anulada si utiliza tales piezas o accesorios.

- Nivel de ruido: Lc = 77 dB (A)

Campos electromagnéticos (CEM)
Este aparato Philips cumple todos los estdndares sobre campos
electromagnéticos (CEM). Si se utiliza correctamente y de acuerdo con
las instrucciones de este manual, el aparato se puede usar de forma
segura segun los conocimientos cientificos disponibles hoy en dfa.

Uso del aparato

Inserte las varillas o los ganchos para batir o amasar en la
amasadora (“clic”). Para ello, quizas tenga que girarlos
ligeramente. (fig. 1)

Nota: Introduzca el gancho para amasar con la arandela de plastico en la
abertura mas grande de la parte inferior de la amasadora.

Enchufe el aparato a la toma de corriente.

Ponga los ingredientes en el recipiente.
Consulte la tabla que aparece mds abajo para ver las cantidades vy los
tiempos de procesado recomendados.

Cantidades y tiempos de procesado

Ganchos para amasar* Cantidad
Masa de levadura Max. 500 g de Méx. 5 minutos
harina

*) Seleccione la velocidad 3
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Varillas para batir* Cantidad Tiempo
Pasta para gofres, tortitas, Aprox. 750 g Aprox. 3 minutos
etc.
Salsas, cremas y sopas Aprox. 750 g Aprox. 3 minutos
ligeras
Mayonesa Méx. 3 yemas de Aprox.

huevo 15 minutos
Puré de patatas Max. 750 g Max. 3 minutos
Montar nata Méx. 500 g Max. 3 minutos
Batir claras de huevo Maéx. 5 claras de huevo  Aprox. 3 minutos
Masa para tartas o Aprox. 750 g Aprox. 3 minutos
bizcochos

*) Comience a batir a la velocidad mds baja para evitar salpicaduras y
luego cambie a una velocidad mds alta.

Introduzca las varillas batidoras o los ganchos para amasar en los
ingredientes.

Coloque el control de velocidad en la posicion deseada para
encender el aparato (fig. 2).

- Puede pulsar el botdn turbo para mezclar mds rdpidamente o para
aumentar la velocidad durante determinadas tareas exigentes, como
amasar masa de levadura.

- Sidesea hacer una pausa, coloque el control de velocidad en la
posicién “0” para apagar la amasadora. Coloque después el aparato
sobre su base de apoyo (con las varillas o los ganchos para batir o
amasar ain montados) hasta que continde con el proceso (fig. 3).
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A Cuando haya terminado, coloque el control de velocidad en la
posicion “0” y desenchufe el aparato.

Presione el control de velocidad hacia delante hasta la posicion de
expulsion para soltar las varillas o los ganchos para batir o
amasar. (fig.4)

Desenchufe siempre el aparato antes de limpiarlo.

No sumerja nunca la unidad motora en agua ni la enjuague bajo el grifo.

Lave las varillas batidoras y los ganchos amasadores con agua tibia y
un poco de detergente liquido, o en el lavavajillas.

Limpie la unidad motora con un pano hiumedo.

Almacenamiento

Enrolle el cable alrededor de la base de apoyo del aparato y sujete
el cable con el clip (fig. 5).

Solo para el modelo HR1561: puede guardar el aparato, las varillas
batidoras y los ganchos amasadores en la caja para guardar (fig. 6).

Accesorios

Los siguientes elementos estdn disponibles en su distribuidor como

repuestos o como accesorios adicionales. Al hacer el pedido, utilice el

cédigo que se indica.

- @ Las varillas de alambre estdn disponibles por pares con el cédigo
4203 065 64250

-t Los ganchos para amasar estan disponibles por pares con el cddigo
4203 065 64260

- 0 La caja para guardar estd disponible con el cddigo
4203 065 64280*

* Opcional para el modelo HR1561.
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- Alfinal de su vida Util, no tire el aparato junto con la basura normal
del hogar: Llévelo a un punto de recogida oficial para su reciclado. De
esta manera ayudard a conservar el medio ambiente (fig. 7).

Garantia y servicio

Si necesita informacidn o si tiene algiin problema, visite la pdgina Web de
Philips en www.philips.com, o pdngase en contacto con el Servicio de
Atencidn al Cliente de Philips en su pafs (hallard el nimero de teléfono
en el folleto de la garantia mundial). Si no hay Servicio de Atencidn al

Cliente de Philips en su pais, dirfjase a su distribuidor local Philips.
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Pan toscano

Ingredientes:

- 750 g de harina

- 380 ml de agua

- 50 ml de aceite

-1 cucharadita de sal

-1 cucharadita de azlcar

- 1 paquete de levadura

-1 cucharada de romero seco

- 25 g de aceitunas verdes o negras

Ponga la harina, el agua, la sal, el azcar, el aceite y la levadura
en un recipiente.

Amase durante 60 segundos con los ganchos para amasar.

Coloque el recipiente con la masa en el frigorifico durante
60 minutos.

Corte las aceitunas en trozos pequefios.
Saque la masa del frigorifico y afada el romero seco y las aceitunas.

A Inserte los ganchos para amasar. Pulse el botén turbo y mezcle los
ingredientes durante 10 segundos.

Hornee el pan toscano en el horno a 180 °C durante
aproximadamente 30 minutos.

Nota: Esta receta conlleva dificultad para la amasadora. Deje que la
amasadora se enfrie durante 60 minutos después de preparar esta receta.



Onnitleme teid ostu puhul ning tere tulemast kasutama Philipsi tooteid!
Philipsi klienditoe tdhusamaks kasutamiseks registreerige toode veebilehel
www.philips.com/welcome.

Enne seadme kasutamist lugege seda kasutusjuhendit hoolikalt ja hoidke

see edaspidiseks alles.

Oht
- Arge kunagi kastke mootorit vette ega loputage seda kraani all.

Hoiatus

- Kontrollige enne sisselllitamist seadme all olevalt andmesildilt, kas
kohalik vrgupinge vastab seadme nimipingele.

- Arge kasutage seadet, kui toitejuhe, pistik v&i mdni teine osa on
kahjustatud.

- Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle ohtlike olukordade viltimiseks
uue vastu vahetama Philips, Philipsi volitatud hoolduskeskus v3i
samavddrset kvalifikatsiooni omav isik.

- Seda seadet ei tohi kasutada flilsilise, meele- voi vaimse hdirega isikud
ega ka ebapiisavate kogemuste voi teadmistega isikud (kaasa arvatud
lapsed), vélja arvatud juhul, kui nende ohutuse eest vastutav isik neid
seadme kasutamise juures valvab v&i on neid selleks juhendanud.

- Lapsi tuleks jalgida, et nad ei méngiks seadmega.

Ettevaatust

- Visplid ja tainakonksud kinnitage mikserile alati enne seadme
vooluvdrku thendamist.

- Vajutage visplid voi tainakonksud koostisainete sisse enne seadme
sisselllitamist.

- Enne kui eemaldate vOi puhastate visplid voi tainakonksud, vtke
mikseri pistik seinakontaktist valja.

- Arge kunagi kasutage teiste tootjate poolt tehtud tarvikuid v&i osi,
mida firma Philips ei ole eriliselt soovitanud. Kui kasutate selliseid
tarvikuid v3i osi, siis kaotab garantii kehtivuse.

- Miratase:Lc = 77 dB (A)
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Elektromagnetviljad (EMF)
See Philipsi seade vastab kdikidele elektromagnetvilju (EMF) késitlevatele
standarditele. Kui seadet késitsetakse digesti ja kdesolevale kasutusjuhendile
vastavalt, on seadet tdnapdevaste teaduslike tdendite alusel ohutu kasutada.

Seadme kasutamine

Liikake visplid voi tainakonksud mikseri kiilge (kostub kldpsatus).
Selle toimingu tegemiseks peate neid voib-olla natuke
keerama. (Jn 1)

Markus. Sisestage plastistkraega tainakonks mikseri pohjal olevasse
suuremasse pessa.

Sisestage pistik pistikupessa.

Moéotke koostisained kaussi.
Oigete koguste ja t66tlemise kestuse kohta vt allolevat tabelit.

Kogused ja t66tlemiskestus

Tainakonksud* Kogus Aeg

Parmitainas Maks 500 g jahu Maks 5 minutit

*) Valige kiirus 3

Visplid* Kogus Aeg

Vahvlitainas, pannkoogi jne  Umbes 750 g Umbes 3 minutit
tainas

Vedelad kastmed, kreemid ~ Umbes 750 g Umbes 3 minutit
ja supid

Majonees Maks 3 munakollast  Umbes 15 minutit
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Visplid* Kogus Aeg
Kartulipliree tegemine Maks 750 g Maks 3 minutit
Vahukoor Maks 500 g Maks 3 minutit

Munavalgete vahustamine ~ Maks 5 munavalget  Umbes 3 minutit

Koogisegu Umbes 750 g Umbes 3 minutit

*) Alustage segamist madalal kiirusel, et valtida pritsimist. Hiljem lulitage
suuremale kiirusele.

Suruge visplid voi tainakonksud vastu néu pohja.

Seadme sisselllitamiseks seadistage kiirusenupp soovitud
kiirusele (Jn 2).

- Vajutage turbolilitit, et segamine toimuks kiiremini voi raskete to6de,
nagu nditeks tainasdtkumise ajal suurendataks kiirust.

- Kui tahate mdneks ajaks segamist katkestada, lUkake kiirusenupp
mikseri vdljalllitamiseks asendisse ,,0". Seejdrel pange mikser (koos
kiljesolevate visplite voi tainakonksudega) oma kannale, kuni
jatkate (Jn 3).

A Kui olete todtlemise IGpetanud, pange kiirusenupp asendisse ,,0” ja
votke pistik seinakontaktist valja.

Visplite voi tainakonksude vabastamiseks liikake kiirusnuppu
ettepoole, viljutamise asendisse. (Jn 4)

Votke seade alati enne puhastamist vooluvorgust valja.

Arge kastke kunagi mootorit vette ega peske voolava vee all.

Peske vispleid ja tainakonkse sooja veega, millesse on lisatud vedelat
pesemisvahendit v6i ndudepesumasinas.

Puhastage mootorit niiske lapiga.



EESTI 43

Hoiustamine

Keerake toitejuhe seadme kanna Gimber ja kinnitage juhe
juhtmeklambriga (Jn 5).

Ainult mudel HR1561: seadet, vispleid ja tainakonkse hoidke
hoiukarbis (Jn 6).

Jargmiseid vahetusosasid v&i lisatarvikuid voite osta oma seadme miidja
kdest. Kasutage tellimisel allpool toodud teenistuskoode.

- ¢ Traadist visplid on saadaval koodiga 4203 065 64250

- tTainakonkse saate tellida koodiga 4203 065 64260

- & Hoiustuskarp on saadaval koodiga 4203 065 64280*

* Lisatarvikud mudelile HR1561.

Keskkonnakaitse

- Seadme kasutusaja Idppedes drge visake seda minema tavalise
olmeprigi hulgas, vaid viige see ringlussevotuks ametlikku
kogumispunkti. Nii toimides aitate te hoida loodust (Jn 7).

Garantii ja hooldus

Probleemide korral ning kui vajate hooldust v&i teavet, kilastage
Philipsi veebisaiti www.philips.com voi pé&érduge oma riigi Philipsi
klienditeeninduskeskusse (telefoninumbri leiate Ulemaailmselt garantiilehett).
Kui teie riigis ei ole klienditeeninduskeskust, pé&rduge Philipsi kohaliku
muUgiesindaja poole.




44 EESTI

Toscana leib

Koostisained:

- 750 gjahu

- 380 ml vett

- 50mlali

- 1 teelusikatiis soola

-1 tl suhkrut

-1 pakk parmi

-1 tl kuivatatud rosmariini

- 25 g rohelisi v&i musti oliive

Pane jahu, vesi, sool, suhkur, i ja parm kaussi.
Sotkuge tainast 60 sekundit tainakonksudega.
Pange kauss tainaga 60 minutiks kiilmikusse.
Loigake oliivid vaikesteks tiikkideks.

Votke tainas kiilmikust vilja ning lisage rosmariin ja oliivid.

A Liikake tainakonksud kiilge.Vajutage turbonuppu ja segage
10 sekundit lisatud koostisaineid.

Kiipseta Toscana leiba kiipsetusvormis 180 °C juures umbes 30 min.

Markus. Selle retsepti jdrgi leiva valmistamine koormab véga teie mikserit.
Pdrast taina valmistamist laske mikseril 60 min jahtuda.
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Introduction

Félicitations pour votre achat et bienvenue dans I'univers Philips !
Pour profiter pleinement de |'assistance Philips, enregistrez votre produit
sur le site a 'adresse suivante : www.philips.com/welcome.

Important

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d'utiliser 'appareil et
conservez-le pour un usage ultérieur.

Danger
- Ne plongez jamais le bloc moteur dans I'eau et ne le rincez pas sous
l'eau du robinet.

Avertissement

- Avant de brancher I'appareil, vérifiez que la tension indiquée sur la
base correspond a la tension secteur locale.

- Nutilisez pas I'appareil si le cordon d'alimentation, la fiche ou d'autres
pieces sont endommagées.

- Sile cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par
Philips, par un Centre Service Agréé Philips ou par un technicien
qualifié afin d'éviter tout accident.

- Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes
(notamment des enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou
intellectuelles sont réduites, ou par des personnes manquant
d'expérience ou de connaissances, a moins que celles-ci ne soient
sous surveillance ou qu'elles n'aient recu des instructions quant a
['utilisation de I'appareil par une personne responsable de leur
sécurité.

- Veillez a ce que les enfants ne puissent pas jouer avec l'appareil.
Attention

- Avant de brancher l'appareil, insérez les fouets ou les crochets a
pétrir dans le batteur

- Abaissez les fouets ou les crochets a pétrir dans les ingrédients avant
de mettre I'appareil en marche.

- Débranchez I'appareil avant de retirer les fouets ou les crochets a
pétrir et avant de le nettoyen.
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- N'utilisez jamais d'accessoires, ni de pieces d'autres fabricants ou qui
n'ont pas été spécifiquement recommandés par Philips.Votre garantie
ne sera pas valable en cas d'utilisation de tels accessoires ou piéces.

- Niveau sonore : Lc = 77 dB(A)

Champs électromagnétiques (CEM)
Cet appareil Philips est conforme a toutes les normes relatives aux
champs électromagnétiques (CEM). Il répond aux regles de sécurité
établies sur la base des connaissances scientifiques actuelles s'il est
manipulé correctement et conformément aux instructions de ce mode
d'emploi.

Utilisation de ’appareil

Insérez les fouets ou les crochets dans le batteur (clic). Il se peut
que vous ayez a les tourner légérement en effectuant cette
opération. (fig. 1)

Remarque : Insérez le crochet a pétrir avec le collier en plastique dans la
plus grande ouverture située a la base du batteur.

Branchez le cordon d’alimentation sur la prise secteur.

Placez les ingrédients dans un saladier.
Pour connaltre les quantités et les temps de préparation recommandés,
consultez le tableau ci-apres.

Quantités et temps de préparation

Crochets a pétrir* Quantité Temps

Pate levée Max. 500 g de farine Max. 5 min

*) Sélectionnez la vitesse 3.
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Fouets* Quantité Temps

Préparation pour gaufres, Env.750 g Env. 3 min

crépes, etc.

Sauces légeres, cremes et Env. 750 g Env. 3 min

soupes

Mayonnaise Max. 3 jaunes Env. 15 min
d'ceufs

Pommes de terre en purée  Max. 750 g Max. 3 min

Créme fouettée Max. 500 g Max. 3 min

CEufs en neige Max. 5 blancs Env. 3 min
d'ceufs

Pate a gateau Env.750 g Env. 3 min

*) Commencez a mélanger a la vitesse lente pour éviter d'éclabousser le
plan de travail. Passez ensuite a la vitesse supérieure.

Abaissez les fouets ou les crochets a pétrir dans les ingrédients.

Réglez le variateur de vitesse sur la vitesse souhaitée avant
d’allumer I'appareil (fig. 2).

- Vous pouvez appuyer sur le bouton Turbo pour mélanger plus
rapidement ou pour augmenter la vitesse pendant les opérations plus
difficiles, par exemple lors du pétrissage de la pate.

- Sivous souhaitez interrompre |'opération quelque temps, réglez le
variateur de vitesse sur la position « O » pour éteindre le batteur
Posez ensuite le batteur (avec les fouets ou les crochets a pétrir fixés)
sur son talon jusqu'a ce que vous repreniez 'opération (fig. 3).

A Lorsque vous avez fini, réglez le variateur de vitesse sur la position
« 0 » et débranchez I'appareil.

Pour retirer les fouets ou les crochets, appuyez sur le variateur de
vitesse vers I'avant sur la position d’éjection. (fig. 4)



48 FRANCAIS

Nettoyage
Débranchez toujours I'appareil avant de le nettoyer.

Ne plongez jamais le bloc moteur dans I'eau et ne le rincez pas sous
le robinet.

Nettoyez les fouets et les crochets a I'eau chaude savonneuse ou
au lave-vaisselle.

Nettoyez le bloc moteur a I'aide d’un chiffon humide.

Rangement

Enroulez le cordon d’alimentation autour du talon pour le ranger et
fixez I'extrémité du cordon sur I'appareil a I'aide de la bride (fig. 5).

HR1561 uniquement : vous pouvez ranger I'appareil, les fouets et
les crochets dans la boite de rangement (fig. 6).

Accessoires

Pour commander des accessoires supplémentaires, rendez-vous chez
votre revendeur Philips et utilisez les codes mentionnés ci-dessous.

- & Fouets métalliques (par deux) - Code n°® 4203 065 64250

- # Crochets a pétrir (par deux) - Code n°® 4203 065 64260

- Boite de rangement - Code n° 4203 065 64280*

* disponible en option pour le modele HR1561.

Environnement

- Lorsqu'il ne fonctionnera plus, ne jetez pas I'appareil avec les ordures
ménageres, mais déposez-le a un endroit assigné a cet effet, ot |l
pourra étre recyclé.Vous contribuerez ainsi a la protection de
I'environnement (fig. 7).

Garantie et service

Si vous souhaitez obtenir des informations supplémentaires ou faire
réparer I'appareil, ou si vous rencontrez un probleme, rendez-vous sur le
site Web de Philips a I'adresse www.philips.com ou contactez le
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Service Consommateurs Philips de votre pays (vous trouverez le numéro
de téléphone correspondant sur le dépliant de garantie internationale).
S'il n'existe pas de Service Consommateurs Philips dans votre pays,
renseignez-vous aupres de votre revendeur Philips local.

Pain toscan

Ingrédients :

- 750 g de farine

- 380 ml deau

- 50 ml d’huile

-1 cuillere a café de sel

-1 cuillere a café de sucre

- 1 sachet de levure

-1 cuilléere de romarin séché

- 25 g d'olives vertes ou noires

Placez la farine, I'eau, le sel, le sucre, I'huile et la levure dans un
saladier.

Mélangez la pate avec les crochets a pétrir pendant 60 secondes.

Mettez le saladier contenant la pate dans le réfrigérateur pendant
60 minutes.

Coupez les olives en petits morceaux.
Sortez la pate du réfrigérateur et ajoutez le romarin et les olives.

A Insérez les crochets a pétrir. Appuyez sur le bouton Turbo et
mélangez pendant 10 secondes les ingrédients ajoutés.

Versez la pate du pain toscan dans un moule a giteau et faites cuire
pendant 30 minutes a 180 °C.

Remarque : Cette recette est extrémement éprouvante pour votre batteur.
Une fois la préparation achevée, laissez votre batteur refroidir pendant
60 minutes.



Cestitamo na kupniji i dobro dogli u Philips! Kako biste u potpunosti
iskoristili podrsku koju nudi tvrtka Philips, registrirajte svoj proizvod na:
www.philips.com/welcome.

Vazno

Prije koristenja aparata paZljivo procitajte ovaj korisnicki priru¢nik i
spremite ga za buduce potrebe.

Opasnost
- Jedinicu motora nikada nemojte uranjati u vodu niti ispirati pod
mlazom vode.

Upozorenje

- Prije prikljucivanja aparata provjerite odgovara li strujni napon
naveden na podnozju aparata naponu lokalne elektri¢cne mreze.

- Ne koristite aparat ako su mrezni kabel, utikac ili drugi dijelovi oSteceni.

- Ako se kabel za napajanje osteti, mora ga zamijeniti tvrtka Philips,
ovlasteni Philips servisni centar ili neka druga kvalificirana osoba kako
bi se izbjegle potencijalno opasne situacije.

- Ovaj aparat nije namijenjen osobama (ukljucujuéi djecu) sa smanjenim
fizickim ili mentalnim sposobnostima niti osobama koje nemaju
dovoljno iskustva i znanja, osim ako im je osoba odgovorna za njihovu
sigurnost dala dopustenje ili ih uputila u koristenje aparata.

- Malu djecu potrebno je nadzirati kako se ne bi igrala s aparatom.

Oprez

- Nastavke za mijesanje ili spiralne nastavke za tijesto uvijek umetnite u
mijesalicu prije prikljuc¢ivanja na napajanje.

- Prije ukljucivanja aparata spustite nastavke za mijesanje ili spiralne
nastavke za tijesto u sastojke.

- Iskljucite mijesalicu iz struje prije uklanjanja nastavaka za mijesanje ili
spiralnih nastavaka za tijesto i prije cis¢enja mijesalice.

- Nikada nemojte koristiti dodatke ili dijelove drugih proizvodaca ili
proizvodaca koje tvrtka Philips nije izric¢ito preporucila. Ako koristite
takve dodatke ili dijelove, vase jamstvo prestaje vrijediti.

- Razina buke:Lc =77 dB (A)
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Elektromagnetska polja (EMF)
Ovaj proizvod tvrtke Philips sukladan je svim standardima koji se tic¢u
elektromagnetskih polja (EMF). Ako aparatom rukujete pravilno i u skladu
s ovim uputama, prema dostupnim znanstvenim dokazima on ¢e biti siguran
za koristenje.

Koristenje aparata

Umetnite nastavke za mijesanje ili spiralne nastavke za tijesto u
mijesalicu (“klik”). Pritom cete ih mozda morati lagano okrenuti. (SI. 1)

Napomena: Umetnite spiralni nastavak za tijesto s plasticnim navlakama u
vedi otvor na dnu miksera.

Utika¢ ukopéajte u zidnu utinicu.

Stavite sastojke u zdjelu.
Tablica u nastavku sadrzi podatke o preporucenim koli¢inama i vremenu
pripremanja.

Kolicine i vrijeme pripreme

Spiralni nastavci za tijesto™® Kolic¢ina Vrijeme

Dizano tijesto Maks. 500 g brasna Maks. 5 minuta

*) Odaberite brzinu 3

Nastavci za mijesanje* Kolic¢ina Vrijeme

Tijesto za vafl, palacinke itd. Priblizno 750 g Priblizno 3 minute

Rijetki umaci, kreme i juhe Priblizno 750 g Priblizno 3 minute

Majoneza Maks. 3 Zumanjka  Priblizno 15
minuta

Pire krumpir Maks. 750 g Maks. 3 minute
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Nastavci za mijesanje* Kolicina Vrijeme

Mijesanje slatkog vrhnja Maks. 500 g Maks. 3 minute
Mijesanje bjelanjaka Maks. 5 bjelanjaka  Priblizno 3 minute
Smjesa za kolac Priblizno 750 g Priblizno 3 minute

*) Zapocnite mijesanje na nizoj brzini kako biste izbjegli prskanje.
Kasnije predite na vecu brzinu.

Spustite nastavke za mijesanje ili spiralne nastavke u sastojke.

Kako biste ukljudili aparat, regulator brzine postavite na Zeljenu
postavku brzine (SI. 2).

- MoZete pritisnuti gumb turbo za brze mijesanje ili povecanje brzine
tijekom mijesanja guscih sastojaka, npr. mijesanje tijesta pomocu
odgovarajuéeg nastavka.

- Zelite li privremeno prekinuti mije3anje, postavite regulator brzine na
0" kako biste iskljucili mijesalicu. Nakon toga mijesalicu (s
pri¢vr¢enim nastavcima za mijesanje ili spiralnim nastavcima za
tijesto) postavite u uspravan polozaj (Sl. 3).

A Nakon dovrsenja mije3anja regulator brzine postavite na “0” i
iskljucite aparat iz struje.

Za oslobadanje nastavaka za mijeSanje ili spiralnih nastavaka za
tijesto, regulator brzine pritisnite prema naprijed, u polozaj za
izbacivanje. (SI.4)

Cisc¢enje

Prije ciS¢enja aparata kabel za napajanje obavezno iskopdajte iz uticnice.

Nemoijte nikada uranjati jedinicu motora u vodu ili je ispirati pod
mlazom vode.
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Nastavke za mije3anje ili spiralne nastavke za tijesto Cistite u toploj
vodi s malo sredstva za ¢isc¢enje ili u stroju za pranje posuda.

Odistite jedinicu motora vlaznom krpom.

Omotajte kabel oko donjeg dijela aparata i pricvrstite ga
kopcom (SI. 5).

Samo HR1561: aparat, nastavke za mijeSanje i spiralne nastavke za
tijesto mozete spremiti u kutiju (SI. 6).

Dodatna oprema

Kod prodavaca moZete nabaviti sliedeci dodatni pribor ili zamijeniti aparat.
Prilikom narucivanja koristite servisne kodove.

- Zicani nastavci za mijeSanje dostupni su u paru pod servisnim
kodom 4203 065 64250

¢ Spiralni nastavci za tijesto su dostupni u paru pod servisnim kodom
4203 065 64260

- Kutija za spremanje dostupna je pod servisnim kodom 4203 065
64280*

* dodatno za HR1561.

Zastita okolisa

- Aparat koji se vise ne moze koristiti nemojte odlagati s uobicajenim
otpadom iz kucanstva, nego ga odnesite u predvideno odlagaliste na
recikliranje. Time cete pridonijeti oc¢uvanju okolisa (SI. 7).

Jamstvo i servis

U slucaju da vam je potreban servis ili informacija ili imate neki problem,
posjetite web-stranicu tvrtke Philips, www.philips.com, ili se obratite
centru za potrosace tvrtke Philips u svojoj drzavi (broj telefona nalazi se u
prilozenom medunarodnom jamstvu). Ako u vasoj drzavi ne postoji centar
za potrosace, obratite se lokalnom prodavacu proizvoda tvrtke Philips.
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Toskanski kruh

Sastojci:

- 750 g brasna

- 380 ml vode

- 50 mlulja

-1 ¢ajna Zlicica soli

-1 ¢ajna Zlicica Secera

-1 paketi¢ kvasca

-1 Zlica suhog ruzmarina

- 25 g zelenih ili crnih maslina

Brasno, vodu, sol, Secer, ulje i kvasac stavite u zdjelu.
Mijesite tijesto spiralnim nastavcima za tijesto 60 sekundi.
Zdjelu s tijestom ostavite u hladnjaku 60 minuta.

Izrezite masline na male dijelove.

Izvadite tijesto iz hladnjaka i dodajte ruzmarin i masline.

A Umetnite spiralne nastavke za mije3anje. Pritisnite gumb za turbo
brzinu i mijesajte sastojke 10 sekundi.

Toskanski kruh pecite u posudi za pecenje oko 30 minuta
pri 180°C.

Napomena: Ovaj recept vrlo je zahtjevan za mijesalicu. Nakon pripreme ovog
recepta ostavite mijeSalicu da se hladi 60 minuta.



Bevezetés

Gratuldlunk a termék megvasarldsahoz és tidvozoljik a Philips vildgaban!
Annak érdekében, hogy a Philips dltal kindlt lehetéségeket a lehetd
legteljesebb mértékben igénybe vehesse, regisztrélja a terméket a
www.philips.com/welcome oldalon.

A késziilék elsé haszndlata eltt figyelmesen olvassa el a haszndlati Gtmutatdt,
és &rizze meg késébbi haszndlatra.

Vigyazat!
- Ne merftse a motoregységet vizbe, és ne &blitse le folyd viz alatt.

Figyelmeztetés

- Mieltt a késziléket a fali aljizathoz csatlakoztatja, ellenérizze, hogy a
készllék aljdn feltlintetett feszlltség egyezik-e a helyi hdldzati
fesziiltséggel.

- Ne haszndlja a készliléket, ha a hdldzati kdbel, a csatlakozd dugd vagy
egyéb alkatrész meghibdsodott.

- Ha a hdldzati kdbel meghibdsodik, a kockdzatok elkerlilése érdekében
Philips szakszervizben vagy hivatalos szakszervizben ki kell cserélni.

- Nem javasoljuk a készilék haszndlatdt csdkkent fizikai, érzékelési,
szellemi képességekkel rendelkezd, tapasztalatlan vagy kell§ ismerettel
nem rendelkezd személyeknek (beleértve a gyermekeket is), csak a
biztonsdgukért felelés személy felvildgositdsa utdn, fellgyelet mellett.

- Vigydzzon, hogy gyermekek ne jatsszanak a készllékkel.

Figyelmeztetés!

- Ahabverdket és a dagasztéhorgokat mindig a fali aljzathoz csatlakoztatds
elétt illessze a mixerhez.

- Akésziilék bekapcsoldsa elétt meritse az elkészitendd élelmiszer
alapanyagba a habverdket vagy dagasztéhorgokat.

- A habverék és a dagasztohorgok eltdvolitdsa, illetve tisztitds el&tt
hizza ki a fali aljzatbdl a készilék csatlakozddugdjat.
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- Ne haszndljon mds gydrtdtdl szarmazd tartozékot vagy alkatrészt,
illetve olyat, amelyet a Philips nem hagyott jéva. Ellenkezé esetben a
garancia érvényét veszti.

- Zajszint:Lc = 77 dB(A)

Elektromagneses mezék (EMF)
Ez a Philips készilék megfelel az elektromdgneses mezdkre (EMF)
vonatkozé szabvényoknak. Amennyiben a haszndlati Utmutatdban
foglaltaknak megfeleléen Gzemeltetik, a tudomdny mai dlldsa szerint a
készilék biztonsdgos.

A késziilék hasznalata

lllessze a habverdket vagy a dagasztohorgokat a mixerbe kattandsig.
Eléfordulhat, hogy ehhez kissé el kell forditania Sket. (abra 1)

Megjegyzés: lllessze a miianyag galléros dagasztohorgot a mixer aljan lévé
nagyobbik nyildsba.

Csatlakoztassa a halézati dugot a fali aljzatba.

Tegye a hozzavalokat egy talba.
A javasolt mennyiségeket és a feldolgozdsi id6ket megtaldlhatja az aldbbi
tabldzatban.

Mennyiségek és feldolgozasi id6k

Dagasztohorgok* Mennyiség Id6
Kelt tészta Max. 50 dkg liszt Max. 5 perc

*)Vdélassza a 3. sebességfokozatot
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Habverdk* Mennyiség

Gofri-, palacsinta- stb. tészta  Kb. 75 dkg Kb. 3 perc
Hig mdrtdsok, krémek és Kb. 75 dkg Kb. 3 perc
levesek

Majonéz Max. 3 tojdssdrgdja  Kb.15 perc
Burgonyapurésités Max. 75 dkg Max. 3 perc
Tejszin Max. 0,5 kg Max. 3 perc
Tojésfehérje felverése Max. 5 tojasfehérje  Kb. 3 perc
Siteménytészta keverése Kb.75 dkg Kb. 3 perc

*) A keverést alacsony fordulatszamon kezdje, hogy a tészta ki ne
fréccsenjen. Késébb kapcsoljon magasabb fordulatszémra.

Engedje bele a habverdket vagy a dagaszté horgokat a
hozzavaldkba.

A késziiléket a sebességszabalyozot a megfelel sebességfokozatra
allitva kapcsolhatja be (abra 2).

- Gyorsabb keveréshez vagy a fordulatszdm néveléséhez nehéz
munkdnal (pl. tészta dagasztdsdndl) nyomja meg a turbé gombot.

- Ha meg kivanja szakitani egy idére a mixelést, a sebességszabalyozdt
,0" dlldsba dllftva kapcsolja ki a készUléket, és dllitsa a hatuljdra (a
felszerelt habverdkkel vagy dagasztéhorgokkal), amig szlinetelteti a
munkdt (dbra 3).

A Ha befejezte a mixelést, allitsa a sebességszabalyozét ,,0” alldsba, és
hizza ki a késziilék halozati csatlakozodugdjat a fali aljzatbol.

A habverdk és a dagasztohorgok tartozék kioldasahoz nyomja a
sebességszabalyozd gombot eldre, kiadd helyzetbe. (abra 4)
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Tisztitas

Tisztitas elétt mindig hlizza ki a késziilék halézati dugdjat a fali aljzatbol.
Ne meritse a motoregységet vizbe, és ne oblitse le csapviz alatt.

A habverdket és dagasztd horgokat mosogatdszeres meleg vizben
vagy mosogatogépben tisztitsa.

A motoregységet nedves ruhaval tisztitsa.

Tarolas

Csévélje a halézati csatlakozodkabelt a késziilék alja koré, és rogzitse
a kabelt a kabelcsipesszel (abra 5).

HR1561 tipus esetében: a késziiléket, a habverdket és a dagasztd
horgokat a tarolédobozban tarolhatja (abra 6).

Tartozékok

A kovetkez tartozékokat a Philips mérkaszervizekben megvasdrolhatja.
Megrendelés esetén adja meg a cikkszdmokat.

- ¢Drdthabverék parosan kaphatdk a 4203 065 64250 cikkszdmon

- tDagasztdhorgok parosan kaphaték a 4203 065 64260 cikkszdmon
- DA tdrolédoboz a 4203 065 64280 cikkszdmon kaphatd*

* kilon megvasarolhaté a HR1561 tipushoz

Kornyezetvédelem

- Afeleslegessé valt késziiléket szelektiv hulladékként kell kezelni. Kérjik,
hivatalos Ujrahasznosité gy(jtéhelyen adja le, igy hozzdjarul a
kornyezet védelméhez (dbra 7).

Jotallas és szerviz

Ha javitasra vagy informdacidra van sziiksége, vagy ha valamilyen probléma
merult fel, ldtogasson el a Philips honlapjdra (www.philips.com), vagy
forduljon az adott orszdg Philips vevészolgdlatdhoz (a telefonszdmot
megtaldlja a vildgszerte érvényes garancialevélen). Ha orszdgdban nem
mUkadik ilyen vevészolgdlat, forduljon a Philips helyi szakiizletéhez.
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Toszkan kenyér

Hozzdvaldk:

- 750 g liszt

- 380 mlviz

- 50 mlolg

- 1 tedskandl s¢

-1 tedskanal cukor

-1 csomag élesztd

-1 kandl szdrftott rozmaring

- 25 g z6ld vagy fekete olajbogyd

Tegye a lisztet, a vizet, a sot, a cukrot, az olajat és az élesztét az
edénybe.

Dagassza a tésztat a dagasztohorgok segitségével 60 masodpercig.

Tegye az edényt a dagasztott tésztaval a hiitészekrénybe 60
masodpercig.

Szeletelje fel az olajbogyokat apré darabokra.

Vegye ki a tésztat a h(itészekrénybdl, és adja hozza a rozmaringot
és az olajbogyodkat.

A Helyezze be a dagasztdhorgokat. A turbé gomb megnyomasaval
keverje az alapanyagokat 10 masodpercig.

Siisse a toszkan kenyeret 180 °C-os hémérsékleten koriilbelil
30 percig.

Megjegyzés: Ez a recept nehéz munkat jelent a mixer szdmadra, igy annak
elkészitése utan hagyja hiilni a késziiléket 60 percen keresztiil.
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Introduzione

Congratulazioni per I'acquisto e benvenuti in Philips!
Per trarre il massimo vantaggio dall'assistenza Philips, registrate il vostro
prodotto su www.philips.com/welcome.

Importante

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggete attentamente il presente manuale
e conservatelo per eventuali riferimenti futuri.

Pericolo
- Non immergete la base motore nell'acqua e non sciacquatela mai
sotto l'acqua corrente.

Avviso

- Prima di collegare I'apparecchio, controllate che la tensione indicata
sulla parte inferiore dell'apparecchio corrisponda a quella locale.

- Non utilizzate I'apparecchio nel caso in cui il cavo di alimentazione, la
spina o altri componenti risuttino danneggiati.

- Nel caso in cui il cavo di alimentazione fosse danneggiato, dovra
essere sostituito presso i centri autorizzati Philips, i rivenditori
specializzati oppure da personale debitamente qualificato, per evitare
situazioni pericolose.

- Lapparecchio non & destinato a persone (inclusi bambini) con
capacita mentali, fisiche o sensoriali ridotte, fatti salvi i casi in cui tali
persone abbiano ricevuto assistenza o formazione per l'uso
dell'apparecchio da una persona responsabile della loro sicurezza.

- Adottate le dovute precauzioni per evitare che i bambini giochino
con l'apparecchio.

Attenzione

- Ricordate di inserire sempre le fruste o i ganci per impastare nel
mixer prima di infilare la spina nella presa di corrente.

- Immergete le fruste o i ganci per impastare nel composto prima di
accendere I'apparecchio.

- Togliete la spina dalla presa prima di estrarre le fruste, i ganci per
impastare e prima di pulire I'apparecchio.
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- Non usate mai accessori o parti di altri produttori o non
specificatamente consigliati da Philips. Nel caso in cui utilizziate detti
accessori o parti, la garanzia decade.

- Livello acustico: Lc = 77 dB(A)

Campi elettromagnetici (EMF)
Questo apparecchio Philips &€ conforme a tutti gli standard relativi ai
campi elettromagnetici (EMF). Se utilizzato in modo
appropriato seguendo le istruzioni contenute nel presente manuale d'uso,
I'apparecchio consente un utilizzo sicuro come confermato dai risultati
scientifici attualmente disponibili.

Modalita d’uso dell’apparecchio

Inserite le fruste o i ganci per impastare nell’apparecchio (il clic
indica il corretto inserimento). Se necessario, ruotate leggermente
gli accessori per inserirli correttamente. (fig. 1)

Nota inserite i ganci per impastare con la ghiera in plastica nell’apertura pit
grande, nella parte inferiore del mixer.

Inserite la spina nella presa di corrente a muro.

Mettete gli ingredienti in un contenitore.
Consultate la tabella seguente per conoscere le dosi e i tempi di
lavorazione consigliati.

Quantita e tempi di lavorazione

Ganci per impastare*  Quantita Tempo

Pasta di pane Max. 500 g farina Max. 5 minuti

*) Selezionate la velocita 3

Fruste* Quantita Tempo

Pastella per cialde, Circa 750 g Circa 3 minuti
pancake, ecc.
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Fruste* Quantita Tempo

Salse, creme e zuppe Circa750 g Circa 3 minuti
Maionese Max. 3 tuorli d'uovo  Circa 15 minuti
Pure di patate Max. 750 g Max. 3 minuti
Panna montata Max. 500 g Max. 3 minuti
Albumi montati a neve Max. 5 albumi Circa 3 minuti
Miscela per torte Circa750 g Circa 3 minuti

*) All'inizio selezionate una velocita bassa, per evitare gli schizzi, quindi
passate a una velocita superiore.

Immergete le fruste o i ganci nel composto.

Impostate il controllo della velocita sull’intensita desiderata per
accendere I'apparecchio (fig. 2).

- Premete il pulsante turbo per frullare pit rapidamente o aumentare la
velocita in caso di impasti particolarmente duri, come la pasta lievitata.

- Per interrompere momentaneamente il processo, selezionate il livello
di velocita “0" per spegnere I'apparecchio e appoggiatelo (con le
fruste o i ganci ancora inseriti) sulla base finché non riprendete la
lavorazione (fig. 3).

A Al termine del processo, selezionate il livello di velocita “0” e
staccate la spina.

Per sganciare le fruste o i ganci per impastare, premere il controllo
della velocita in avanti verso la posizione “eject”. (fig. 4)

Togliete sempre la spina dalla presa di corrente prima di pulire
I’apparecchio.

Non immergete mai la base motore nell’acqua né risciacquatela sotto
I'acqua corrente.
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Lavate le fruste e i ganci per impastare in acqua calda aggiungendo un
po’ di detersivo liquido oppure riponeteli direttamente in lavastoviglie.

Pulite il gruppo motore con un panno umido.

Conservazione

Avvolgete il cavo attorno alla base dell’apparecchio e fissatelo
utilizzando I'apposita clip fornita (fig. 5).

Solo mod. HR1561: potete riporre I'apparecchio, le fruste e i ganci
P P PP
per impastare nell’apposito contenitore (fig. 6).

| seguenti accessori sono disponibili presso il vostro rivenditore di fiducia.
Al momento dell'ordine, vi preghiamo di indicare il numero di codice
riportato qui sotto.
- @ Le fruste a filo sono disponibili a coppie con il numero di codice
4203 065 64250
¢ | ganci per impastare sono disponibili a coppie con il numero di
codice 4203 065 64260
- o La custodia e disponibile con il numero di codice

4203 065 64280*
* opzionale per il modello HR1561.

Tutela del’ambiente

- Per contribuire alla tutela del’ambiente, non gettate 'apparecchio tra
i rifiuti domestici quando non viene piu utilizzato, ma consegnatelo a
un centro di raccolta ufficiale (fig. 7).

Garanzia e assistenza

Se avete bisogno di assistenza o informazioni o in caso di problemi,
visitate il sito Web Philips all'indirizzo www.philips.com oppure contattate
il Centro Assistenza Clienti Philips del vostro Paese (per conoscere il
numero di telefono consultate I'opuscolo della garanzia). Se nel vostro
Paese non esiste un Centro Assistenza Clienti, rivolgetevi al vostro
rivenditore Philips.
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Pane toscano

Ingredienti:

- 750 g difarina

- 380 ml diacqua

- 50 ml di olio

-1 cucchiaino di sale

-1 cucchiaino di zucchero

-1 confezione di lievito

-1 cucchiaio di rosmarino in polvere
- 25 gdiolive verdi o nere

Mettete la farina, I'acqua, il sale, lo zucchero, I'clio e il lievito in
un contenitore.

Lavorate I'impasto con i ganci pr impastare per 60 secondi.
Mettete il recipiente con I'impasto nel frigo per 60 minuti.
Tagliate le olive in piccoli pezzi.

Togliete I'impasto dal frigo e aggiungetevi il rosmarino e le olive.

A Inserite i ganci per impastare. Premete il pulsante turbo e mischiate
gli ingredienti per 10 secondi.

Fate cuocere il pane toscano in una teglia da forno a circa 180°C
per circa 30 minuti.

Nota Limpasto di questa ricetta € molto duro pertanto, dopo la lavorazione,
il mixer deve raffreddarsi per 60 minuti.
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OHIMAI CaTbIN aAybIHbI3OEH KyTTbIKTalMbI3 xoHe Philips komnaHusAcbiHa
koww keAaiHi3! Philips koMnaHmsach! yCbiHATbIH KOAAQYABI TOABIFEIMEH
nanAaAaHy yLiH, eHiMiHizAl www.philips.com/welcome Beb-TopabbiHaa
TipKeHi3.

MaHbI3AbI aKnapar

Kypanabl koaaaHbac OypbiH, OChl MaAaAaHYLLbl HYCKAYAbIFbIH MYKUAT OKbIM
LWbIFBIM, OOAALLAKTA aHbIKTAMAABIK KYPaA PETIHAE MaAaAaHy YLLiH cakTan
KOMbIHbI3.

KayinTi!
- MoTopabl cyFa GaTbipyFa XoHe aFbiH CyMeH LualoFa GOAMaAbI.

EckeprTy.

- Kypanabl Tok ke3iHe Kocnac OypbiH, TOMEHri XarblHAQ KOpCeTiAreH
KEPHEY MEALIEPI KOCbIAATbIH PO3ETKaHbIH KEPHEYIHE COMKeC KeAETIHIH
TeKCepiHi3.

- Erep wrencenbaik ylbl, KyaT CbiMbl HeMece e3re HOALIEKTEPI
3aKbIMAAHFaH HOACA, Kypanabl NMariaaraHbaHbI3.

- Kyat cbiMbl 3aKbiMaaHFaH HOACa, KayinTi xaFAalt TyFbI36ac YLLiH, OHbl
Tek Philips kbi3meT kepceTy opTaabirbiHAg, Philips ycbiHFaH KbidmeT
KOPCETY OpTaAbiFbiHAG HEMeCe THICTi BiAiMi 6ap MamaHAap
AAMACTBIPY Kepex.

- KayincisairiHe »ayanTbl aAaMHbIH, KaAaFaAaybIHCbI3 HEMECE KYPBIAFBIHbI
naraaAaHy HYCKayAPBIHChI3, GU3MKAABIK KIHE OMAdy KabiAeTi
LIEKTEYAI, CE3IMTaAABIFbl TOMEH, COHAAM-aK BIAIMI MeH Taxipubeci a3
apaMAap (COHbIH iiHAE Baranap) OYA KYPbIAFBIHBI KOAAaHOAYb! KepeK.

- BananapablH kypaameH oliHamayblH KaaaFaAaFaH KeH.

Eckepry.

- PoseTkara kocap aAAbIHAQ, MUKCEpre WalKaFbILUTapAb
HEMECe MAMTIH IAMEKTEPAI OPHATbLIM aAbIHbI3.

- Kypanabl kocrac 6ypbliH, WalKaFbilUTapAbl HEMECE MAEMTIH IAMEKTEPAI
bIABICTaFbl KOCMaFa CaAblHbI3.

- LankarbilTapabl HEMECE MAEMTIH IAMEKTEPAI LUIbIFAPbIN, Ta3aAamac
OYPbIH, MIHAETTI TYPAE MUKCEPAI PO3ETKaAaH aXKbIPaTbIHbI3.
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- Philips apHaiibl yebiHFaH 6oAmaca, Philips komnaHmscbiHaH H6acka
OHAIPYLIAEP LUblFAPFaH KOCaAKbl KYParAapAbl Hemece OOALLEKTEPAI
KOAAAHYFa GOAManAbL. KoaaaHFaH KaFAaiAg, SHIMHIH KeniAair e3
KYLLIH XOSABI.

- LWy aerreni:Le= 77 aB (A)

DAeKTpoMarHuTTik epicrep (3MO)
Bya Philips kypanbl aanekTpoMarHuTTik epicTepre (M) kaTbICTbl 6apAbIK
cTaHAapTTapra cankec keaeal. Ocbl ManaaraHyLLbl HYCKayAblFbl GOMbIHLLA
AYPBIC KOAAGHBIACA, OYTIHT TaHAQFbI FHIABIMU ASAEAAEPTE COMKEC, KYPaA
nanaaAaHy YLWIH Kayincis 6oAbin TabblAaabl.

KypaAabl naaaAaHy

Il Mukcepre LwaiikarbiuTapAbl HEMECE MAGHTIH IAMEKTEpAI OpHaTbIHbI3
(cbIpT eTe Tyceai). OpHaTkaHAQ, coA Hypay kaxkeT 60AybI
mymkiH. (Cypert I)

Eckepmne. MukcepgiH acmbiHfbl XXarbiHGarbl KeHipex mecikke
NAGCMMAccagaH XAacaAFaH yibl 6ap uAesimi iAMeKmi OpHaMBbIHbI3.

LLITenceAbaik ylTbl KabblpFa po3eTKacbiHa KOCbIHbI3.

MHrpeAMEeHTTEPAI bIABICKA CaAbIHbI3.
¥ CbIHBIAATbIH MOALLIEP MEH apaAacTbIpy YaKbITbH TeMeHAe bepiAreH
KeCTeAeH KapaHbi3.

MeALLep MeH apaAacTbipy YaKbiTbl

NAENTIH iAMeKT MeAwep YakbIT

AlWbIFaH KaMbIp En ke6i 500 1 yH EH kebi 5 MuHyT

*) 3-KbIAAAMABIKTEI TaHAGHbI3
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LWavkarbiwurap* Meawep VakpIT
Badan, kyimak, T.6. apHaAFaH LLlamamen 750 rp LLlamameH 3
CYMbBIK Kamblp MUHYT

Cy¥ibik coycTap, kpemaep »*aHe  LLlamamen 750 rp LLlamameH 3

copraaap MUHYT
MarioHes EH kebi 3 LLlamameH 15
KYMBIPTKA CapbIChl  MUHYT
KapTon e36eciH »xacay En kebi 750 r En kebi 3
MUHYT
LLlankayra apHaAFaH Kineren EH ke6i 500 r EH kebi 3
MUHYT
JKyMbIpTKa afblH Luavikay EH kebi 5 [Llamamer 3
KYMbBIPTKA aFbl MUHYT
TopT Kocnachl LLlamamen 750 rp LLlamameH 3
MUHYT

*) Lawbipan keTneyi yLiH, aAABIMEH TOMEH XbIAAGMABIKNEH bacTar,
OipTiHAEN apTTbIPbIHbI3.

LUarKarbiluTapAbl HEMece MAEMTIH IAMEKTEpPAI blAbICTaFbI
KOCMaFa CaAblHbI3.

KypaAAbl KOCy YLUiH, )KbIAAAMABIK TYMMECIH KQXXETTi KbIAAAMABIK,
MaHiHe KoMbIHpI3 (CypeT 2).

- XKbinaambipak Wwarikay ywiH Typbo TymMmeciH 6acyra Hemece allibiFaH
KaMbIPpAbl MAEY CUSIKTbI ayblp JKYMbIC 6apbIChIHAG, XKbIAAAMABIKTbI
apTTbipyFa 60AaAbI.

- AparacTbipyAbl COA YaKbITKa TOKTATY YLUIH, XbIAAAMABIK TyimeciH «0»
MB3HIHe KOWbIN MUKCEPAT eLwipe Typyra 6oAaabl. CopaH KeMiH
KYMBICTbI 9Pi Kapalt )aAFaCTbIpFaHLla MUKCEPAI (LLanKarbILLTapel
HeMece WAEWTIH IAMEKTEP OPHATYAbI KAATbIHAR) TOHKEPIM KOKOFa
6onapbl (CypeT 3).
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A ApanacTbipbin 60AFaHAR, XbIAAAMABIK TYHMeCiH «0» MaHiHe Koiibir,
KYPaAAbl PO3eTKaAaH aXbIpPaTbiHpI3.

LLafkaFbiluTapAbl HEMece MAEMTIH IAMEKTEpAI LUeLLin aAy
YLUiH, XXbIAAAMABIK TYMMECiH aAAbIFa Kapaw Lelly KyHiHe
KbIAKbITbIHBI3. (CypeT 4)

TazaAay aAAbIHAQ, KYPaAAbl MIHAETTi TYpAe PO3€TKaAaH aXbIpaTy Kepek.

MoTopabl cyra Hemece 6acka CyMbIKTbIKKa 6aTbIpyFa KoHE aFblH CyMeH
watora 6oAMaMAbI.

ll LUarKaFbiluTap MEH MAEMTIH IAMEKTEPAI bIABIC XKYaTblH CYMbIKTbIK,
KOCBbIM, XbIAbl CYMEH HEMECE bIABIC XYFbILITA XyyFa 6OAaAbI.

MoTopAbI AbIMKbIA LY6epeKreH CypTiHi3.

Il Tox cbiMbIH KypaaAbIH asFbiHa Opar, KbicKbineH 6ekiTin
kombiHbI3 (CyperT 5).

Tek HRI561 yAriciHAe: KypaAAbl, WaMKaFbILITAPABI, MAEMTIH
IAMEKTEpAI CaKTayFa apHaAFaH Koparika CaAbin KOlOFa
60Aaabl (Cyper 6).

KocaAkbl KypaAaaap

TemeHaeri GoALIEKTEPAI AAMACTBIPY KYPaAAapbl HEMECE KOCaAKbI

KYPAAARP PETIHAE KEPTIAKKTI AMAEPAEH CaTbin aAyFa 6OAaAbl. TancbipbiCTbl

TOMEHAETI KbI3METTIK KOA HEMIPi BOMbIHLLIA GEpiHi3.

- & CoiMabl WwarkarbiwTap xyn 60AbIN xaHe 4203 065 64250
KbIBMETTIK KOA HOMIPi BOMbIHLLA KAMTaMaChi3 ETIAAI.

- § Warikay iaMekTepi xyn 6OMbIHLWA MblHA KbI3MET HoMipi GowbIHLLIA
KamTamacbi3 eTireal: 4203 065 64260

- o CakTayFa apHaAFaH KopanTblH KbIBMETTIK Koa Hemipi — 4203 065
64280%*.

*HRI561 yArici ywiH KocbIMLIa 6epinyi MYMKIH.
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- KyMbic Mep3iMi askTaAFaHAR, KYPbIAFbIHBI TYPMBICTbIK KOKbICTeH Bipre
TacTamaHpi3. KaiTa eHAENTIH apHaiibl K1Hay OpHbIHA TanchbipbiHbI3.
ByA opekeT KoplaraH opTaHbl cakTayFa cenTirin Turizeai (CypeT 7).

KeniAaik xoHe KbI3MeT KepceTy

KbI3MeT kepceTy »KyMbICTapbl, aknapaTt KaxeT 60ACa Hemece LelliAmMereH
Macene 6oAca, Philips komnaHmsceiHbiH www.philips.com Beb-TopabbiHa
KIpIHI3 Hemece eAiHi3aeri Philips TyTbiHYLIbIAAPABI KOAARY OPTaAbIFbIHA
xabapAaCbiHbI3 (TEACPOH HEMIPIH AYHUEKYSIAIK KEMIAAIK

KiTanwacbiHaH Tabyra 6oAaabl). EAiHIZAE TYTbIHYLBIAGPABI KOAAQY
OpTaAbIFbl BOAMAFaH XKaFAaA, XepriaikTi Philips anaepiHe xabapAacbiHbi3.
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TocKaHa HaHbl

KocbinaTbiH 3aTTap:

- 7501 yH;

- 380 mAcy;

- 50 MA cyiibik Mait;

- | KiwkeHTal Kacbik Ty3;

- | KilWKeHTaM Kacblk KaHT;

- | KaATa awbITKbL

- | KacbIk kenTipiAreH po3mapuH;
- 25 rkacblA Hemece Kapa 39MTYH.

Il blabicka yH, Ty3, KaHT, Mait XoHE alLbITKbI CaAbIHbI3.

MAeiTiH iAMekTepMeH KaMbipabl 60 cekyHA MAEH;3.

KaMmbIp caAbiHFaH bIAbICTbI 60 MUHYTKA TOHA3bITKbILLIKA KOMbIHbI3.
30MTYHAI ycaKTan TypaHpI3.

KaMbIpAbl TOHA3bITKbILITAH LUbIFAPbIM, OFAaH PO3MAapUH XaHE 39MTYH
KOCbIHbI3.

A Uneittin iAMeKTepAi caAbiHpI3. Typbo TyiMeciH 6acbin, KocnaHbl
10 cekyHA apaAacTbIpbIHbI3.

TockaHa HaHblH apHaibl niwiHre caabin, 180 °C rpapycTa wamameH
30 MUHYT nicipiHis.

Eckepmne. bya maram mukcep ywin eme aybip. AaribiHgan 60AFaGHHAH KekiH
Mmukcepgi 60 MMHym cybimy Kepex.



Sveikiname jsigijus pirkinj ir sveiki atvyke | ,,Philips'! Norédami naudotis
visu ,,Philips" palaikymu, savo gaminj registruokite adresu
www.philips.com/welcome.

Prie$ pradédami naudoti prietaisa atidZiai perskaitykite §j vartotojo vadova

ir saugokite jj, nes jo gali prireikti ateityje.

Pavojus

- Niekada nemerkite variklio | vandenj ir neplaukite jo tekanciu
vandeniu.
Ispéjimas

- Prie$ jungdami prietaisa prie maitinimo tinklo patikrinkite, ar prietaiso
apacioje nurodyta jtampa atitinka vietine elektros jtampa.

- Nenaudokite prietaiso, jei pazeistas laidas, kiStukas arba kitos jo dalys.

- Jei pazeistas maitinimo laidas, vengiant rizikos, jj turi pakeisti ,, Philips"
darbuotojai, ,,Philips" jgaliotasis techninés priezitros centras arba kiti
panasios kvalifikacijos specialistai.

- Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus) su
ribotomis fizinémis, sensorinémis ar psichinémis galimybémis arba
asmenims, neturintiems pakankamai patirties ir Ziniy, nebent juos
prizilri arba naudotis prietaisu apmoko uz jy sauga atsakingas asmuo.

- PriziGrékite vaikus, kad jie nezaisty su prietaisu.

Ispéjimas

- Pries jungdami plaktuva j elektros tinkla, jstatykite plaktuvélius
arba minkytuvélius.

- Pirmiausia plaktuvélius arba minkytuveélius jleiskite | produktus ir tik
tada jjunkite prietaisa.

- Pries istraukdami plaktuvélius, minkytuvélius arba valydami prietaisa
iStraukite plaktuvo kistuka i$ elektros tinklo.

- Niekada nenaudokite jokiy kity gamintojy arba ,,Philips” nenurodyty
kaip rekomenduojamy priedy arba daliy. Jei naudosite tokius priedus
arba dalis, nebegalios jlsy garantija .

- Triuk$mo lygis: Lc = 77 dB (A)
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Elektromagnetiniai laukai (EML)
Sis ,,Philips" prietaisas atitinka visus elektromagnetiniy lauky (EML)
standartus. Tinkamai eksploatuojant prietaisa pagal Siame vartotojo
vadove pateiktus nurodymus, remiantis dabartine moksline informacija,
ji yra saugu naudoti.

Prietaiso naudojimas

| plaktuva jstatykite plaktuvélius arba minkytuvélius (pasigirs
spragteléjimas). |statant gali reikéti juos truputi pasukti. (Pav. 1)

Pastaba: [statykite minkytuvélj su plastmasiniu Ziedeliu | didesne angq,
esanciq plaktuvo apacioje.

|kiskite j maitinimo lizda kistuka.

Sudékite produktus j dubenj.

Rekomenduojamas kiekis ir gaminimo laikas nurodyti toliau pateiktoje
lenteléje.

Kiekis ir paruosimo laikas

Minkytuvéliai* Kiekis Laikas
Mieliné tesla Daugiausiai 500 g milty Daugiausiai
5 minutes

*) Pasirinkite 3 greit]

Plaktuvéliai* Kiekis Laikas

Tesla vafliams, blynams ir -~ Mazdaug 750 g Mazdaug
tt. 3 minutes
Skysti padazai, kremai ir Mazdaug 750 g Mazdaug
sriubos 3 minutes
Majonezas Daugiausiai 3 kiausiniy ~ Mazdaug

tryniai 15 minuciy
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Plaktuvéliai* Kiekis Laikas

Trintos bulvés Daugiausiai 750 g Daugiausiai
3 minutes

Grietinélés plakimas Daugiausiai 500 g Daugiausiai
3 minutes

Plakti kiausiniy baltymai Daugiausiai 5 kiaudiniy ~ Mazdaug

baltymai 3 minutes
Pyrago misinys Mazdaug 750 g Mazdaug
3 minutes

*) Norédami iSvengti taskymo, maiSyti pradékite mazu greiciu. Didesn;
greitj junkite veliau.
|leiskite plaktuvélius arba minkytuvélius j produktus.

Norédami jjungti prietaisa, nustatykite greicio reguliatoriy j norimo
greicio padétj (Pav. 2).

- Norédami plakti grei¢iau arba padidinti tirSty produkty, pvz., mielinés
teslos, minkymo greitj, paspauskite turbo mygtuka.

- Jei norite kuriam laikui nutraukti darba, nustatykite greicio reguliatoriy
1,,0" padétj, kad isjungtuméte plaktuva. Tuomet pastatykite plaktuva
ant kulno (plaktuvéliai arba minkytuvéliai lieka prijungti) ir palikite jj
taip stovéti tol, kol vél tesite plakima (Pav. 3).

A Kai pabaigsite plakti, nustatykite greicio reguliatoriy j ,,0 padétj ir
istraukite kistuka i$ elektros tinklo.

Kad atlaisvintuméte plaktuvélius arba minkytuvélius, pastumkite
greicio reguliatoriy pirmyn j iSstimimo padétj. (Pav. 4)

PrieS pradédami valyti prietaisa, visada jj iSjunkite iS elektros tinklo.

Variklio niekada nemerkite | vandenj ir neskalaukite jo po tekanciu
vandeniu.
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Plaktuvélius ir minkytuvélius plaukite Siltu vandeniu su indy plovikliu
arba indaplovéje.

Variklj nuvalykite drégna Sluoste.

Laida apvyniokite aplink prietaiso kulng ir pritvirtinkite
spaustuku (Pav. 5).

Tik HR1561 modeliui: aparata, plaktuvélius ir minkytuvélius galite
laikyti saugojimo dézéje (Pav. 6).

Toliau iSvardytus kei¢iamus arba papildomus priedus galite sigyti i$ vietinio
Philips pardavéjo. Uzsakymams prasome naudoti toliau iSvardytus
paslaugos kodus.
- ¢ Vieliniai plaktuvéliai yra parduodami poromis, kodas 4203 065 64250
- # Minkytuvéliai yra parduodami poromis, kodas 4203 065 64260

& Saugojimo dézé, kodas 4203 065 64280
HR1561 modeliui jsigyjama atskirai.

*

- Susidévéjusio prietaiso neiSmeskite su jprastomis buitinémis atliekomis,
o nuneskite jj j oficialy surinkimo punkta perdirbti. Taip prisidésite prie
aplinkosaugos (Pav. 7).

Garantija ir techninis aptarnavimas

Prireikus techninio aptarnavimo paslaugy, informacijos arba jei iskilo
problema, apsilankykite ,,Philips” tinklapyje adresu www.philips.com arba
susisiekite su jdsy Salyje esanciu ,,Philips” pagalbos vartotojams centru (jo
telefono numer; rasite pasauliniame garantiniame lapelyje). Jei jusy Salyje
néra pagalbos vartotojams centro, kreipkités | vietinj ,,Philips” platintoja.
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Toskanos duona

Sudétis:
- 750 g milty

- 380 ml vandens

- 50 ml aliejaus

-1 arbatinis Saukstelis druskos
-1 arbatinis Saukstelis druskos
-1 pakelis mieliy

-1 arbatinis $aukstelis rozmarino
- 25 g zaliy arba juody alyvuogiy

Sudékite miltus, vandenj, druska, cukry, aliejy ir mieles j inda.
60 sekundziy minkykite tesla minkytuvéliais.

60 minuciy jstatykite inda su tesla j 3aldytuva.

Smulkiai supjaustykite alyvuoges.

ISimkite i$ Saldytuvo tesla ir sudékite rozmaring bei alyvuoges.

A |statykite minkytuvélius. Nuspaude turbo mygtuka maisykite
produktus 10 sekundziy.

Kepkite Toskanos duong kepimo skardoje 180 °C temperatiiroje
apie 30 minuciy.

Pastaba: Sis receptas labai apkrauna maisytuvq, todél po naudojimo leiskite
jam atvésti bent 60 minuciy.



levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni lddzam Philips! Lai pilniba izmantotu
Philips piedavata atbalsta iespéjas, registrgjiet izstradajumu vietné
www.philips.com/welcome.

Pirms ierices lietosanas uzmanigi izlasiet So lietosanas pamacibu un
saglabajiet to, lai vajadzibas gadijuma varétu ieskatities taja ari turpmak.

Briesmas
- Nekada gadijuma nemérciet motora bloku tdent un neskalojiet to
zem krana.

Bridinajums!

- Pirms ierices pievienoganas elektrotiklam parbaudiet, vai uz ierices
pamatnes noradrtais spriegums atbilst elektrotikla spriegumam jtsu
majas.

- Nelietojiet ierici, ja bojats elektribas vads, kontaktspraudnis vai citas
dalas.

- Ja elektribas vads ir bojats, tas janomaina Philips pilnvarota tehniskas
apkopes centra darbiniekiem vai lidzigi kvalificétam personam, lai
izvairitos no briesmam.

- So ierici nedrikst izmantot personas (tai skaita bérni) ar fiziskiem,
manu vai garigiem trauc&umiem vai ar nepietiekamu pieredzi un
zinasanam, kamér par vinu drosibu atbildiga persona nav vinus 1pasi
apmadijusi So ierici izmantot.

- Janodrosing, lai ar ierici nevarétu rotalaties mazi bémi.

levéribai

- Vienmér ievietojiet mikserT putotajus vai micisanas akus pirms ierices
pievienosanas elektrotiklam.

- Pirms ierices ieslégsanas iegremdgéjiet putotajus vai micisanas akus
produktos.

- Vienmér atvienojiet mikseri no elektrotikla pirms putotaju vai
micisanas aku iznems3anas un pirms miksera tirisanas.
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- Nekad neizmantojiet citu razotaju aksesuarus vai detalas, kuras ipasi
nav ieteicis Philips. Ja izmantojat $adus piederumus vai
detalas, garantija vairs nav spéka esosa.

- Troksna limenis: Lc = 77 dB(A)

Elektromagnétiskie lauki (EML)
Si Philips ierice atbilst visiem standartiem saistiba ar elektromagnétiskiem
laukiem (EML). Ja rikojaties atbilstosi un saskana ar Saja rokasgramata
sniegtajam instrukcijam, ierice ir drodi izmantojama saskana ar musdienas
pieejamajiem zinatniskiem datiem.

lerices lietosana

levietojiet putotajus vai micisanas akus mikserT (atskan klikskis). Kad
to darisiet, iesp&jams, biis nepiecieSams tos nedaudz pagriezt. (Zim. 1)

Piezime. levietojiet miciSanas aka plastmasas uzmavu lielaja atvéruma
miksera apaksdala.

lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.

levietojiet trauka produktus.
Rekomendétos daudzumus un darbibas laikus skatit tabula zemak.

Daudzumi un parstrades laiki

MiciSanas aki* Daudzums Apstrades ilgums

Maizes mikla Maks. 500 g miltu Maks. 5 mindtes

*) Izvélaties 3. atrumu

Putotaji* Daudzums Apstrades ilgums
Vafelu, pankdku mikla utt.  Aptuveni 750 g Aptuveni 3 mindtes
Skidras mérces, krémi un  Aptuveni 750 g Aptuveni 3 mindtes

zupas
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Putotaji* Daudzums Apstrades ilgums

Majonéze Maks. 3 olu Aptuveni 15
dzeltenumi minGtes

Kartupelu biezenis Maks. 750 g Maks. 3 mindtes

Kréma putosana Maks. 500 g Maks. 3 mindtes

Olu battumi Maks. 5 olu baltumi Aptuveni 3 mindtes

Klku mikla Aptuveni 750 g Aptuveni 3 minltes

*) Saciet kulSanu ar mazu atrumu, lai produkti neizs|akstitos.
Veélak noregulgjiet lielaku atrumu.

legremdgjiet putotajus vai micisanas akus produktos.

Noregulgjiet vadibas slidsledzi velamaja atruma iestatijuma, lai
ieslegtu ierici (Zim. 2).

- Lai paatrinatu kulsanu vai palielinatu atrumu grati micamu vai kulamu
produktu apstrades laika, pieméram, micot rauga miklu, piespiediet
paatrinaSanas pogu.

- Ja vélaties uz bridi partraukt kulSanu, noreguléjiet vadibas slidslédzi uz
‘0, lai izslegtu mikseri. Tad novietojiet mikseri (ar pievienotiem
putotajiem vai micisanas akiem) uz ta balsta [idz bridim, kad turpinasiet
kult (Zim. 3).

A Kad kul$ana ir pabeigta, noregulgjiet vadibas slidslédzi stavokli‘0’, un
atvienojiet ierici no elektrotikla.

Lai atbrivotu putotajus vai miciSanas akus, nospiediet vadibas
slidsledzi uz prieksu ldz izgriiSanas pozicijai. (Zim.4)

Tirisana

Pirms tirat ierici, vienmer izvelciet elektribas vada spraudni no
kontaktligzdas.

Miksera motora nodalijumu nekad nemérciet ideni un neskalojiet to
tekosa udent.
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Nomazgajiet putotajus un micisanas akus silta ident, kam pievienots
trauku mazgasanas [idzeklis, vai trauku mazgajama masina.

Tiriet motora bloku ar mitru dranu.

Uzglabasana

Aptiniet elektribas vadu ap ierices balstu, un nofiksgjiet vadu ar
vada spraudi (Zim. 5).

Tikai modelim HR1561: ierici, putotajus un miciSanas akus var
novietot glabasanai tam paredzétaja karba (Zim. 6).

Nomainai vai komplekta papildinasanai ir iesp&jams iegadaties sekojosus
miksera piederumus. Pieprasot piederumus, I0dzu izmantojiet Sadus
modelu numurus.
- @ Stieples putotdji ir pieejami paros ar servisa koda numuru
4203 065 64250
¢ Micisanas aki ir pieejami paros ar servisa koda numura
4203 065 64260
- o Uzglabasanas kaste ir pieejama ar servisa koda numuru
4203 065 64280*
* papildus izvéle modelim HR1561.

- Pécierices darbmiza beigam neizmetiet to kopa ar sadzives
atkritumiem, bet nododiet oficiala savaksanas punkta parstradei. Tada
veida palidzésit saudzét vidi (Zim. 7).

Garantija un apkope

Ja nepieciesama apkope, informacija vai palidziba, 0dzu, apmekigjiet Philips
timekla vietni www.philips.com vai sazinieties ar Philips klientu apkalposanas
centru sava valstl (ta talruna numurs atrodams pasaules garantijas brosra).
Ja jdsu valstl nav klientu apkalpo3anas centra, vérsieties pie vietéja Philips
precu izplatitaja.
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Toskanas maize

Sastavdalas:

- 750 g miltu

- 380 ml Gdens

- 50 ml ellas

-1 téjkarote sals

-1 téjkarote cukura

- 1 pacina rauga

- 1 téjkarote kaltéta rozmarina
- 25 g zalo vai melno olivu

leberiet miltus, sali, cukuru un raugu un ielejiet udeni un ellu bloda.
Miciet miklu ar miciSanas akiem 60 sekundes.

levietojiet blodu ar miklu ledusskapr uz 60 minttem.

Sagrieziet olivas mazos gabalinos.

Iznemiet miklu no ledusskapja un pievienojiet tai rozmarinu un
olivas.

A levietojiet micisanas akus. Nospiediet turbo pogu un jauciet
pievienotas sastavdalas 10 sekundes.

Cepiet Toskanas maizi cepamaja veidné aptuveni 30 minutes
180°C temperatiira.

Piezime. ST recepte drkartigi noslogo jiisu mikseri. Péc sastavdaju
sagatavosanas laujiet mikserim 60 minites atdzist.
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Inleiding

Gefeliciteerd met uw aankoop en welkom bij Philips! Als u volledig wilt
profiteren van de ondersteuning die Philips biedt, registreer uw product
dan op www.philips.com/welcome.

Belangrijk

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het apparaat gaat
gebruiken. Bewaar de gebruiksaanwijzing om deze zo nodig later te
kunnen raadplegen.

Gevaar
- Dompel de motorunit niet in water. Spoel deze ook niet af.

Waarschuwing

- Controleer of het voltage aangegeven op de onderkant van het
apparaat overeenkomt met de plaatselijke netspanning voordat u het
apparaat aansluit.

- Gebruik het apparaat niet indien het snoer, de stekker of andere
onderdelen beschadigd zijn.

- Indien het netsnoer beschadigd is, moet u het laten vervangen door
Philips, een door Philips geautoriseerd servicecentrum of personen
met vergelijkbare kwalificaties om gevaar te voorkomen.

- Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (waaronder
kinderen) met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens, of die gebrek aan ervaring of kennis hebben, tenzijj
iemand die verantwoordelijk is voor hun veiligheid toezicht op hen
houdt of hun heeft uitgelegd hoe het apparaat dient te worden
gebruikt.

- Houd toezicht op jonge kinderen om te voorkomen dat ze met het
apparaat gaan spelen.

Let op

- Steek altijd eerst de kloppers of kneedhaken in het apparaat voordat
u de stekker in het stopcontact steekt.

- Laat de kloppers of kneedhaken in de ingrediénten zakken voordat u
het apparaat inschakelt.
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- Trek de stekker uit het stopcontact voordat u de kloppers of de
kneedhaken verwijdert en voordat u het apparaat gaat schoonmaken.

- Gebruik geen accessoires of onderdelen van andere fabrikanten of
die niet specifiek door Philips worden aanbevolen. Als u dergelijke
accessoires of onderdelen gebruikt, vervalt de garantie.

- Geluidsniveau: Lc = 77 dB(A)

Elektromagnetische velden (EMV)
Dit Philips-apparaat voldoet aan alle richtlijnen met betrekking tot
elektromagnetische velden (EMV). Mits het apparaat op de juiste wijze
en volgens de instructies in deze gebruiksaanwijzing wordt gebruikt, is het
veilig te gebruiken volgens het nu beschikbare wetenschappelijke bewijs.

Het apparaat gebruiken

Steek de kloppers of de kneedhaken in de mixer (‘klik’). Mogelijk
moet u deze onderdelen hierbij een beetje draaien. (fig. 1)

Opmerking: Steek de kneedhaak met de kunststof kraag in de grootste
opening in de onderzijde van de mixer.

Steek de stekker in het stopcontact.

Doe de ingrediénten in een kom.
Raadpleeg de onderstaande tabel voor de aanbevolen hoeveelheden en
bewerkingstijden.

Hoeveelheden en bewerkingstijden

Kneedhaken* Hoeveelheid Tijd

Gistdeeg Max. 500 g bloem Max. 5 minuten

*) Kies stand 3

Kloppers* Hoeveelheid Tijd

Beslag voor wafels, Ong. 750 g Ong. 3 minuten
pannenkoeken enz.
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Kloppers* Hoeveelheid Tijd

Dunne sauzen, cremes en  Ong. 750 g Ong. 3 minuten
soepen

Mayonaise Max. 3 eierdooiers ~ Ong. 15 minuten
Aardappels pureren Max. 750 g Max. 3 minuten
Slagroom Max. 500 g Max. 3 minuten
Eiwitten kloppen Max. 5 eiwitten Ong. 3 minuten
Cakedeeg Ong. 750 g Ong. 3 minuten

*) Begin op een lage snelheid te kloppen om spatten te voorkomen en
schakel pas later over op een hogere snelheid.

Laat de kloppers of kneedhaken in de ingrediénten zakken.

Stel de bedieningsknop in op de gewenste snelheid om het apparaat
in te schakelen (fig. 2).

- Druk op de turboknop om sneller te mixen of om meer vermogen
te hebben bij zware bewerkingen zoals het kneden van gistdeeg.

- Als u het mixen tijdelijk wilt onderbreken zet u de bedieningsknop op
‘0’ om de mixer uit te schakelen. Plaats de mixer vervolgens op de
hiel (met de kloppers of de kneedhaken) totdat u verdergaat (fig. 3).

A Duw de snelheidsknop naar stand ‘0’ en haal de stekker uit het
stopcontact wanneer u klaar bent met mixen.

Duw de bedieningsknop naar voren naar de uitwerpstand om de
kloppers of de kneedhaken te ontgrendelen. (fig.4)

Haal altijd de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat
schoonmaakt.

Dompel de motorunit nooit in water. Spoel deze ook niet af.
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Maak de kloppers en de kneedhaken schoon in warm water met
een beetje afwasmiddel of in de vaatwasmachine.

Maak de motorunit schoon met een vochtige doek.

Opbergen

Wikkel het snoer rond de hiel van het apparaat en zet het vast met
de snoerclip (fig. 5).

Alleen HR1561:u kunt het apparaat, de kloppers en de kneedhaken
opbergen in de opbergdoos (fig. 6).

Accessoires

De volgende onderdelen zijn verkrijgbaar bij uw dealer ter vervanging of
als extra accessoires. Gebruik de onderstaande codenummers als u een
bestelling plaatst.
- & Draadkloppers zijn verkrijgbaar per paar onder codenummer
4203 065 64250
¢ Kneedhaken zijn verkrijgbaar per paar onder codenummer
4203 065 64260
- Een opbergdoos is verkrijgbaar onder codenummer

4203 065 64280*
* optioneel voor type HR1561.

- Gooi het apparaat aan het einde van zijn levensduur niet weg met
het normale huisvuil, maar lever het in op een door de overheid
aangewezen inzamelpunt om het te laten recyclen. Op die manier
levert u een bijdrage aan een schonere leefomgeving (fig. 7).

Garantie & service

Als u service of informatie nodig hebt of als u een probleem hebt, bezoek
dan de Philips-website (www.philips.com) of neem contact op met het
Philips Consumer Care Centre in uw land (u vindt het telefoonnummer
in het ‘worldwide guarantee’-vouwblad). Als er geen Consumer Care
Centre in uw land is, ga dan naar uw lokale Philips-dealer.
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Toscaans brood

Ingrediénten:

- 750 g bloem

- 380 ml water

- 50 ml olie

-1 theelepel zout

-1 theelepel suiker

- 1 pak gist

-1 lepel gedroogde rozemarijn
- 25 g groene of zwarte olijven

Doe de bloem, het water, het zout, de suiker, de olie en de gist in
een kom.

Kneed het deeg 60 seconden met de kneedhaken.
Zet de kom met het deeg 60 minuten in de koelkast.
Snijd de olijven in kleine stukjes.

Haal het deeg uit de koelkast en voeg de rozemarijn en de olijven
toe.

A Steek de kneedhaken in het apparaat. Druk op de turboknop en
mix de toegevoegde ingrediénten 10 seconden.

Bak het Toscaanse brood ongeveer 30 minuten in een bakblik
op 180°C.

Opmerking: Dit recept is extreem zwaar voor de mixer. Laat de mixer
60 minuten afkoelen na het bereiden van dit recept.
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Gratulujemy zakupu i witamy wsrdd uzytkownikéw produktéw Philips!
Aby w petni skorzysta¢ z oferowanej przez firme Philips pomocy,
zarejestruj swoj produkt na stronie www.philips.com/welcome.

Wazne

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia zapoznaj si¢ dokfadnie z
jego instrukcja obstugi. Instrukcje warto tez zachowac na przysztosc.

Niebezpieczenstwo
- Nie zanurzaj czesci silnikowej w wodzie ani nie optukuj pod
biezacg woda.

Ostrzezenie

- Przed podfaczeniem urzadzenia upewnij sig, czy napiecie podane na
spodzie urzadzenia jest zgodne z napieciem w sieci elektryczne.

- Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewdd sieciowy, wtyczka lub inne czgsci
sa uszkodzone.

- Ze wzgleddw bezpieczenstwa wymiane uszkodzonego przewodu
sieciowego nalezy zleci¢ autoryzowanemu centrum serwisowemu
firmy Philips lub odpowiednio wykwalifikowanej osobie.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym
dzieci) o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, a takze nieposiadajace wiedzy lub doswiadczenia w
uzytkowaniu tego typu urzadzen, chyba ze beda one nadzorowane
lub zostang poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia
przez opiekuna.

- Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem.



POLSKI 87

Uwaga

- Przed podtaczeniem miksera do sieci elektrycznej zawsze wiéz do
niego koncdwki do ubijania piany lub koncédwki do wyrabiania ciasta.

- Przed wiaczeniem urzadzenia zanurz koncdwki do ubijania piany lub
koncdwki do wyrabiania ciasta w misie ze sktadnikami.

- Przed wyjeciem koncédwek do ubijania piany lub koncdwek do
wyrabiania ciasta oraz przed myciem miksera wyjmij wtyczke
urzadzenia z gniazdka elektrycznego.

- Nigdy nie uzywaj akcesoridw ani czesci zamiennych innych
producentdw ani takich, ktdre nie sa zalecane przez firme Philips.

W przypadku uzycia takich akcesoriéw lub czgéci gwarancja traci
waznosé.

- Poziom hafasu: Lc = 77 dB(A)

Pola elektromagnetyczne (EMF)

To urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie normy dotyczace pdl

elektromagnetycznych. Jesli uzytkownik odpowiednio sie z nim obchodzi

uzywa go zgodnie z zaleceniami zawartymi w instrukcji obstugi, urzadzenie
jest bezpieczne w uzytkowaniu, co potwierdzaja wyniki aktualnych badan
naukowych.

Zasady uzywania

W16z do miksera kohcdwki do ubijania piany lub koncédwki do
wyrabiania ciasta (ustyszysz ,kliknigcie”). Podczas zaktadania
koncowek moze byc¢ konieczne ich lekkie przekrecenie. (rys. 1)

Uwaga: Witz koricowke do wyrabiania ciasta koricem z plastikowym
kotnierzem do wiekszego otworu na spodzie miksera.

W16z wtyczke do gniazdka elektrycznego.

Wi6z skfadniki do pojemnika.
Zalecane iloéci produktéw i czasy przygotowania podane sa w tabeli ponizej.
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llosci i czasy przygotowania

Koncéwki do wyrabiania llos¢

ciasta*

Ciasto drozdzowe maks. 500 g maki  maks. 5 min

*) Przy wybranej szybkosdi ,,3”

Koncowki do ubijania piany*  llos¢

Koncdwki do miksowania ok.750 g ok. 3 min

rzadkiego ciasta na wafle,

nalesniki, itp.

Lekkie sosy, kremy i zupy ok.750 g ok. 3 min

Majonez maks. 3 zdttka ok.15 min.

Puree ziemniaczane maks. 750 g maks. 3 min

Bita émietana maks. 500 g maks. 3 min

Ubijanie piany z biatek maks. biatka z 5 ok. 3 min
jajek

Ciasto ok 750 g ok. 3 min

*) Aby uniknac rozbryzgiwania sktadnikéw, nalezy zacza¢ miksowanie od
matej szybkosci i stopniowo ja zwiekszad.

Zanurz koncowki w pojemniku ze sktadnikami.

Ustaw zadang szybkos¢, aby wiaczy¢ urzadzenie (rys. 2).

- Nacisnij przycisk turbo, aby miksowac¢ z wigksza szybkoscia lub aby
zwigkszy¢ szybko$¢ podczas wykonywania bardziej wymagajacych
zadan, np. wyrabiania ciasta drozdzowego.

- Jedli chcesz przerwad na chwile miksowanie, ustaw regulacje szybkosci
w potozeniu ,,0"”, aby wylaczy¢ mikser i postaw urzadzenie (z wciaz
zatozonymi korcdwkami) w pozycji pionowej (rys. 3).
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A Po zakonczeniu miksowania ustaw regulacje szybkosci w potozeniu
,»,0” i wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego.

Aby zwolni¢ koncowki do ubijania piany lub koncéwki do
wyrabiania ciasta, przesun suwak regulacji szybkosci do
przodu. (rys.4)

Czyszczenie

Zanim zaczniesz czysci¢ urzadzenie, zawsze wyjmij wtyczke z gniazdka
elektrycznego.

Nigdy nie zanurzaj czesci silnikowej w wodzie ani nie optukuj pod
biezaca woda.

Umyj kohcowki do ubijania piany i koncéwki do wyrabiania ciasta w
cieptej wodzie z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn
lub w zmywarce.

Wytrzyj czes¢ silnikowa wilgotna szmatka.

Przechowywanie

Nawin przewod wokét dolnej czgsci urzadzenia i zamocuj go za
pomoca zacisku (rys. 5).

Tylko model HR1561: Mozesz przechowywac urzadzenie oraz
koncowki w dotaczonym pojemniku (rys. 6).

Akcesoria

Ponizsze produkty mozna wymieni¢ lub kupi¢ u sprzedawcdw produktéw
firmy Philips. Sktadajac zamdwienie, nalezy poda¢ odpowiedni numer
produktu wymieniony ponizej.
- & Koncéwki do ubijania piany wykonane z metalowych drucikéw sa
dostepne parami pod numerem produktu: 4203 065 64250
-t Koncdwki do wyrabiania ciasta sa dostepne parami pod numerem
produktu 4203 065 64260
2 Pojemnik jest dostepny pod numerem produktu 4203 065 64280*
opgjonalny dla modelu HR1561.

*
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Ochrona srodowiska

- Zuzytego sprzetu nie nalezy wyrzuca¢ wraz z pozostatymi odpadami
gospodarstwa domowego i nie nalezy go traktowac jako odpad
komunalny. Nalezy dostarczy¢ go do punktu zbidrki selektywne]
sprzetu eklektycznego i elektronicznego zorganizowanego przez
administracje publiczna.

Poprawna selektywna zbidrka przekazywanego sprzetu gwarantuje
specyficzne przetworzenie oraz recycling — co wptywa na
zmniejszenie negatywnych skutkéw dla ochrony zdrowia ludzkiego i
Srodowiska naturalnego oraz sprzyja odzyskowi materiatéw i
komponentéw z ktérych wyprodukowany byt sprzet.

Symbol przekredlonego kotowego kontenera na $mieci umieszczony
na sprzecie, opakowaniu, instrukcji obstugi itp. wskazuje, ze podlegaja
one selektywnej zbidrce zgodnie z dyrektywa Parlamentu
Europejskiego i Rady 2002/96/WE (rys.7).

Gwarancja i serwis

W razie koniecznosci naprawy, jakichkolwiek pytan lub problemow
prosimy odwiedzi¢ nasza strone internetowa www.philips.com lub
skontaktowac sie z Centrum Obstugi Klienta firmy Philips w danym kraju
(numer telefonu znajduje sie na ulotce gwarancyjnej). Jesli w kraju
Panstwa zamieszkania nie ma takiego Centrum, o pomoc nalezy zwrdci¢
sie do sprzedawcy produktéw firmy Philips.

Chleb toskanski

Sktadniki:

- 750 g maki

- 380 ml wody

- 50 ml oleju

- 1tyzeczka soli

- 1 tyzeczka cukru

-1 opakowanie drozdzy

- 1 4yzka suszonego rozmarynu

- 25 g zielonych lub czarnych oliwek
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W16z make, wode, sél, cukier, olej i drozsze do miski.

Wyrabiaj ciasto za pomoca koricdwek do wyrabiania ciasta przez
minute.

WHt6z miske z ciastem na godzing do lodéwki.
Pokréj oliwki na mate kawatki.
Wyjmij ciasto z lodowki, dodaj rozmaryn i oliwki.

A Mieszaj sktadniki przez 10 sekund za pomoca kohcowek do
wyrabiania ciasta przy predkosci turbo.

Chleb toskanski piecz w formie do pieczenia w temperaturze
180°C przez okoto 30 minut.

Uwaga:Wykonanie tego przepisu to duze obciqzenie dla miksera.
Po zakonczeniu pracy poczekaj godzine, az ostygnie.
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Introducere

Felicitdri pentru achizitie si bun venit la Philips! Pentru a beneficia pe
deplin de asistenta oferitd de Philips, inregistrati-vd produsul la
www.philips.com/welcome.

Important

Cititi cu atentie acest manual de utilizare si pastrati-| pentru consultare
ulterioara.

Pericol
- Nu introduceti unitatea motor in apa si nici nu o clatiti la robinet.

Avertisment

- Verificati daca tensiunea indicata sub aparat corespunde tensiunii
locale, Inainte de a conecta aparatul.

- Nu folositi aparatul daca stecherul, cablul de alimentare sau alte
componente sunt deteriorate.

- Tn cazul n care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit intotdeauna de Philips, de un centru de service autorizat de
Philips sau de personal calificat in domeniu, pentru a evita orice
accident.

- Acest aparat nu trebuie utilizat de cdtre persoane (inclusiv copii) care
au capacitati fizice, mentale sau senzoriale reduse sau sunt lipsite de
experientd si cunostinte, cu exceptia cazului in care sunt
supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea aparatului de catre o
persoana responsabild pentru siguranta lor.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul.

Precautie

- Introduceti intotdeauna paletele sau spiralele pentru aluat in mixer
fnainte de a-| conecta la priza.

- Coboriti paletele sau spiralele pentru aluat in ingrediente inainte de
porni aparatul.

- Scoateti mixerul din prizd nainte de a extrage paletele sau spiralele
pentru aluat si Tnainte de curdtare.
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- Nu utilizati niciodata accesorii sau componente de la alti producatori
sau care nu au fost recomandate special de Philips. Daca utilizati astfel
de accesorii sau componente, garantia dvs. devine nuld.

- Nivel de zgomot: Lc = 77 dB [A]

Campuri electromagnetice (EMF)
Acest aparat Philips respectd toate standardele referitoare la campuri
electromagnetice (EMF). Dacd este manevrat corespunzator si in
conformitate cu instructiunile din acest manual, aparatul este sigur
conform dovezilor stiintifice disponibile in prezent.

Utilizarea aparatului

Introduceti paletele sau spiralele pentru aluat in mixer (clic). Este
posibil sa fie necesar sa le rotiti usor in timpul acestei operatii. (fig. 1)

Notd: Introduceti cdrligul de frdmantat cu inelul de plastic in orificiul mai
mare din partea inferioard a mixerului.

Introduceti stecherul in priza.

Puneti ingredientele intr-un castron.
Consultati tabelul de mai jos pentru informatii despre cantitati si timpi de
procesare.

Cantitati si timpi de procesare

Spirale pentru aluat*  Cantitate Timp

Aluaturi dospite Max. 500 g fdind Max. 5 minute

*) Selectati viteza 3
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Palete* Cantitate Timp

Palete pentru bezele, clatite, Aprox.750 g Aprox. 3 minute

etc.

Sosuri subtiri, creme si supe  Aprox. 750 g Aprox. 3 minute

Maioneza Max. 3 galbenusuri  Aprox. 15 minute

Piure de cartofi Max. 750 g Max. 3 minute

Frisca Max. 500 g Max. 3 minute

Baterea albusurilor Max. 5 albusuride  Aprox. 3 minute
ou

Compozitie de prajituri Aprox. 750 g Aprox. 3 minute

*) Amestecati initial la viteza mica pentru a nu imprastia compozitia. Dupa
un timp, cresteti viteza.

Coboriti paletele sau spiralele pentru aluat in ingrediente.

Setati butonul de control al vitezei la setarea dorita pentru a porni
aparatul (fig. 2).

- Apasati butonul Turbo pentru a amesteca mai repede sau pentru a
creste viteza n cazul unor aluaturi mai consistente.

- Daca doriti sa Intrerupeti temporar amestecarea, setati butonul de
control al vitezei la ‘0’ pentru a opri mixerul. Apoi puneti mixerul (cu
paletele sau spiralele pentru aluat montate) in pozitie verticald pana
doriti sd continuati (fig. 3).

I Dupi ce terminati de amestecat, setati butonul de control al vitezei
la pozitia ‘0’ si scoateti aparatul din priza.

Pentru a elibera paletele sau spiralele pentru aluat, apasati butonul
de control inainte, in pozitia de detasare. (fig. 4)

Curatarea

Scoateti intotdeauna aparatul din priza inainte de curatare.

Nu introduceti unitatea motor in apa si nici nu o clatiti la robinet.
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Curitati paletele si carligele de friméntat in apa fierbinte cu putin
detergent lichid sau in masina de spalat vase.

Curatati unitatea motor cu o carpa umeda.

Infisurati cablul in jurul tilpii suport a aparatului si fixati cablul cu o
clema (fig. 5).

Numai HR1561: puteti depozita aparatul, paletele si carligele de
framantat in cutia de depozitare (fig. 6).

Puteti comanda urmdtoarele accesorii suplimentare si piese de schimb de
la dealerul dvs. Philips. Utilizati numerele de reper mentionate mai jos.

- & Palete cu fire subtiri sunt disponibile In perechi sub codul de service
4203 065 64250

¢ Spirale pentru aluat sunt disponibile in perechi sub codul de service
4203 065 64260

2 O cutie de depozitare este disponibila sub codul de service

4203 065 64280*

* optional pentru tipul HR1561.

Protectia mediului

- Nu aruncati aparatul impreuna cu gunoiul menajer la sfarsitul duratei
de functionare, ci predati-I la un punct de colectare autorizat pentru
reciclare. In acest fel, veti ajuta la protejarea mediului inconjurdator (fig. 7).

Garantie si service

Pentru informatii suplimentare sau in cazul aftor probleme, va rugam sa
vizitati site-ul Philips la www.philips.com sau sa contactati Departamentul
Clienti din tara dvs. (gdsiti numarul de telefon in garantia internationald).
Dacd In tara dvs. nu exista un astfel de departament, deplasati-va la
furnizorul dvs. Philips local.
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Piine toscana

Ingrediente:

- 750 g faina

- 380 mlapa

- 50 ml ulei

- 1 linguritd sare

- 1lingurita de zahar

- 1 pachet de drojdie

- 1 lingurd de rozmarin uscat
- 25 g masline verzi sau negre

Puneti faina, apa, sarea, zaharul, uleiul si drojdia intr-un castron.
Framantati aluatul cu spiralele pentru aluat timp de 60 de secunde.
Introduceti castronul cu aluat in frigider timp de 60 de minute.
Taiati maslinele in bucati mici.

Scoateti aluatul din frigider si adaugati rozmarinul si maslinele.

A Introduceti spiralele pentru aluat. Apisati butonul Turbo si
amestecati ingredientele adaugate timp de 10 secunde.

Coaceti painea toscand intr-o tava de copt la 180°C timp de
aproximativ 30 de minute.

Notd:Aceastd retetd solicitd extrem mixerul. Ldsati mixerul sd se rdceascd
timp de 60 de minute dupd prepararea acestei retete.



BBeaeHue

[No3apaBAsem ¢ nokynkoi npoaykumm Philips! Aas noayueHms noaHoi
MOAAEPXKKM, OKa3blBaemow Kommanuel Philips, 3apernctpupyrite nprbop
Ha Beb-canTe www.philips.com/welcome.

Ba>kHo!

I_IepeA MCMOAB3OBaHNEM rlpm6opa BHMMATEAbHO O3HAaKOMbTECh C
PYKOBOACTBOM IMOAB30BATEAA N COXPAHNTE €ro AAA AAAbHENLLIErO
MCMOABb30BaHKMA B Ka4Y€CTBE CrpaBOYHOro MaTepmana.

OnacHo!
- He norpy»aiiTe 6AOK S3AEKTPOABUraTEAS B BOAY W HE MPOMbIBalTe
noA CTPYe BOAbI.

MpeaynpexxaeHue.

- [lepea noakAloyeHviem nprbopa ybeAnTeCh, YTO HarnpsKeHwe,
yKa3aHHOE Ha HWKHEM naHeAv Nprbopa, COOTBETCTBYET
HarpPsPKEHMIO MECTHOW SAEKTPOCETU.

- He noab3yiiTecs NpMOOPOM, ECAV CETEBOM LUHYP, CETEBAS BUAKA MAM
APYre AETaAV NOBPEXKAEHI.

- B cayuae nopexxaeHns ceTeBoro LHypa ero HEOOXOAMMO 3aMeHUT.
YT06bl 0becneunTs Be30MacHylo 3KCMAyaTaumio Nprbopa, 3aMeHsanTe
LUHYP TOABKO B aBTOPM30BaHHOM CepBucHOM LieHTpe Philips nan B
CEPBUCHOM LEHTPE C MEPCOHAAOM aHAAOTUUYHOM KBaAUBUKALIMM.

- AaHHbI Np1bOp He MpeAHa3HauYeH AAS MCMOAB30BAHMA AMLIAMM
(BKAIOYAst AETE) C OrpaHNYEHHbBIMK BO3MOMXHOCTSIMI CEHCOPHOM
CUCTEMBI MAM OFPaHUUYEHHBIMU YMCTBEHHBIMU MAK GU3NUECKMM
CMOCOBHOCTAMM, @ TaKXKE AMLAMM C HEAOCTATOUHBIM OMbITOM 1
3HAHMAMM, KPOME KaK MOA KOHTPOAEM U PYKOBOACTBOM AWML,
OTBETCTBEHHbIX 33 MX 6E30MACHOCTb.

- He nossonsaniTe AeTAM UrpaTh C MPUOGOPOM.

BHumaHue!

- [epea NoAKAOUEHMEM MUKCEPA K IAEKTPOCETM 0DS3aTEABHO
yCTaHaBAMBAMTE Ha HEMO HACAAKM AAS TECTA MAM HACAAKM AAS
B36MBaHMA.
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- OnycTuTe HacaAKM AAA TECTa WAM HaCaAKM AAA B3OMBAHWA B
MHIPEAMEHTbI MEPEA BKAIOYEHNEM YCTPOMCTBA.

- [lepea TeM KaK CHATb HAaCaAKM AAA TECTA WAM HACAAKM AAS
B30MBaHWA C MMKCEPA WAV MPUCTYMUTb K OUYUCTKE, BbIHBTE BUAKY
CeTeBOro WHypa Nprbopa 13 po3eTKM SASKTPOCETH.

- 3anpellaeTcs MoAb30BaTbCA KakKMMU-AMOO MPUHAAAEKHOCTSAMM NAK
AETAAIMU OT APYTUX MPOV3BOANTEAEN, HE MMEIOLLMX CrIELIMaAbHOM
pekomeHaaLmn Philips. [pr ncnoAb3oBaHMm Takmx
AETaAeN rapaHTUiHblIE 00A3aTEABCTBA TEPSIOT CUAY.

- YposeHb Wwyma: Lc =77 Ab (A)

DAeKTpoMarHuTHble noaa (DMIM)
AanHbit npubop Philips cooTeeTCcTBYET CTaHAApTaM Mo
IAEKTPOMArHUTHEIM Noaam (M), [py npasrAbHOM obpalleHmm
COMAACHO MHCTPYKLMAM, MPUBEAEHHBIM B PYKOBOACTBE MOAb30OBATEAS,
VICMOAB30BaHKe NMprbopa 6e30MacHO B COOTBETCTBMM C COBPEMEHHBIMM
Hay HbBIMU AQHHBIMU.

UcnoabzoBaHne npubopa

BcTaBbTe B MMKCEp HACAAKM AAS B3OMBAHWUS MAM HACAAKM AAS TecTa
(AoAKeH npo3ByYaTh LeAYOK). MoxeT noTpeboBaTbes cAerka
noBepHyTb Hacaaku. (Puc.1)

[pumedarme. Bcmasbme B 6oAbLiee omBepcmue Ha gHule MuKcepa
HAcagky gas mecma ¢ NAACMMAccoBbIM BOPOMHUYKOM.

BcTaBbTe BMAKY CETEBOTO LUHYPa B PO3ETKY 3AEKTPOCETH.

lMomecTUTe MHFPeAMEHTBI B Hally.
3a CnpaBKoV O HEOOXOAVMOM KOAMYECTBE V1 BDEMEHM MPUrOTOBACHMS
NPOAYKTOB 0BPaTUTECh K MPUBEAEHHOM HIKe TabANLE.
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KoauuectBo NMPOAYKTOB U BpeMsA NpUroToBA€HUA

Hacaaku aas Tecta*  KoanvecTso Bpems

ApoxoxeBoe TecTo Makc. 500 r Mykn Makc. 5 MuHYT

*) Bribepute ckopocTb 3

Hacaaku aas B36uBaHus*  KoauuecTso Bpems

HKuakoe TecTo and Badenb,  Orxono 750r. OKOAO 3MMH.

OAVHOB 1 T.M.

Kuakme coycsl, Kpembl 1 Okono 750r. OKOAO 3MMH.

cynbl

MarioHes He 6oaee 3 anurbix  OKkoAO 15MUH.
YKEATKOB

[NpuroToBaeHne Makc. 750 r Makc. 3 MUHYTBI

KapTodeAbHOoro niope

B3buTble canBkm Makc. 500 r Makc. 3 MUHYTbI

B36uBaHue snyHbix 6eakoB  He boaee 5 amuHbix  OKOAO 3MUH.
6eAKoB

TecTo ana TopTa Oxono 750r. OKOAO 3MUH.

*) HaunHaiiTe nepemelunBaTh NMPOAYKTbI NP HU3KOM CKOPOCTH, YTOObI
OHM HE pacrAecKaA1ch. Hepe3 HeKOTOpOoe BpeMs MeperAloUMTe
nprbop Ha BOAbLLYIO CKOPOCTb MepeMeLLMBaHNS.

OI'I)’CTMTE HaCaAKU AAA B36MBaHMA UAU HaCaAKU AAA TE€CTa B
MHTPEAUEHTbI.
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AAs BKAIOUEHUS Npubopa yCTaHOBUTE MEPEKAIOYATEAb CKOPOCTEN
Ha HeobxoauMyto ckopocTb (Puc. 2).

- A 6onee BbICTPOro nepemeLLMBaHA NMPOAYKTOB MAK YBEAUYEHUS
CKOPOCTM MpU PaboTe C BA3KMMM CMECAMM, HANPUMEP, C APOHIKEBbIM
TECTOM, HAXKMUTE KHOMKY TypOopexKmma.

- [put HEOBXOAMMOCTU Ha HEKOTOPOE BPEMS MPUOCTAHOBKTH
B36MBaHME, YCTAaHOBUTE PErYASTOP B MoAOXeHwe 0", 4Tobbl
BLIKAIOUMTL MPUOOP. 3aTeM NOCTaBbTE MUKCEP (C HACAAKaMM AAA
B30VBaHVSA WAV HACAAKaMU AASt TECTA) Ha MOACTABKY Ha Toplie
npunbopa A0 NPOAOAKeHUsA paboTsl (Puc. 3).

A 3akoHume B36MBaHMeE, yCTaHOBUTE NMEpPEKAIOUATEAb CKOPOCTEN B
noaoxeHue “0” U OTKAIOUMTE MPUBOP OT S3AEKTPOCETU.

YT06bI CHATb HACAAKM AAS B3GMBAHMS, HACAAKU AAS
TEeCTa, CABUHbTE PEFYASATOP CKOPOCTEN BMEPEA, B MOAOKEHUE
oTcoeAnHeHUs Hacapok. (Puc. 4)

Mepea ouncTKOM Nprbopa 06s3aTEABHO OTCOEAUHSIMTE €ro oT
3AEKTpOCeTMU.

3anpeuaeTcs onyckaTb NpMGoOp B BOAY MAM MPOMbBIBATb MOA,
CTpyeW BOAbI.

AAS OUMCTKM HACAAOK AASl B3OMBAHUA MAM HACAAOK AASl TECTA,
NMOMECTUTE UX B TEMAYIO BOAY C HEKOTOPbIMU KOAUYECTBOM
YKMAKOTO MOIOLLLErO CPEACTBA, AU B MOCYAOMOEGUHYIO MaLLMHY.

AAsl 0UUCTKM BAOKA SIAEKTPOABUIraTEAS MOAB3YMNTECH
BAQXKHOM TKaHbIO.
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ObepHuTe ceTeBOM LUIHYP BOKPY MOACTAaBKM Ha TOPLLE YCTPOWMCTBA
M 3aKpenuTe ero Npu NOMOLLM MPULLLENKU AAs WHypa (Puc. 5).

ToAbko A Moaean HR1561: MUKcep, HacaAKM AAS B3BMBaHMS U
HACAAKM AAS TECTA MOXKHO XPaHWTb B CMeLMaAbHOI
kopobke (Puc. 6).

AO"OAHMTeAbeIe NMPpUHAAAEXKHOCTHU

Cheayiolivie HacaAKM MOXHO MPUOBPeCTy B TOProBOW OpraHn3aLmm
KomMnaHum Philips aAaf 3amMeHbl MAK B KauecTBe AOMOAHWUTEAbHBIX. [ 1pn
3aKase MOAb3YINTECh CAYXKEOHBIMU KOAAMM, MPUBEAEHHBIMI HIKE.

- & Hacaakn ans B36MBaHMA MOXHO NprobpecTy napamy. Homep no
KaTanory 4203 065 64250

t Hacaaku aas TecTa MOXKHO MprobpecTy napamu. Homep no
KaTanory 4203 065 64260

2 KoHTEMHep AASl XpaHEHWst MOXKHO MPHOBPECTM MO HOMepY

no katanrory 4203 065 64280%*

* AOMOAHUTEABHO AAA MoaeAn HR1561.

3awmTa oKpy>KaiolLen cpeAbl

- [locae oKkoHYaHKs cpoKa CAYKObI He BblbpachiBaiTe nprbop BMecTe
€ BbITOBBIMM OTX0AAMM. [lepeaaiiTe ero B CneumaAn3MpoBaHHbIi
NYHKT AAS AQABHENMLLEN YTUAM3ALMN. DTUM Bbl MOMOXKETE 3alMTUTb
oKpy»aioLyio cpeay (Puc. 7).

FapaHTHA U 06cAy>kuBaHMe

AN TOAYUEHNS AOMOAHUTEABHOM MHGOPMALIMM MAM OBCAYXKVBAHNS, A
TaKXKe B CAyyae BO3HMKHOBeHWs NpobAem noceTuTte Beb-canT Philips
www.philips.com nAn obpaTTech B LIEHTP NOAAEPXKKM NOTpebunTeAeH
Philips B Baweit cTpaHe (HoMep TeredpoHa LieHTPa yKasaH Ha
rapaHTUIHOM TaAoHe). EcAv MoAOOHbIN LEHTP B Ballell CTpaHe
OTCYTCTBYET, 0bpaTuTECh B TOProByto opraHusaumio Philips.
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TockaHckuM xAeb

VIHrpeaneHTbl

- 750 1 Mykn

- 380 MA BOAbI

- 50 MA Macna

-1 yaitHaa AOXKa COAM

-1 yaiHan AOXKa caxapa

-] NaKETUK CyXux APOXIKEN

-1 AOXKa Cyxoro po3mapyHa

- 25 r 3eAeHbIX WAM YEPHBIX OAMBOK

MomecTuTe B Yally MyKy, BOAY, COAb, Caxap, PACTUTEAbHOE MaCAO U
APOXKM.

C noMolupio HaCaAOK AASl TecTa 3aMecuTe TecTo. [NepemelunBaiite
ero B Te4eHue 1 MUHYTBI.

MocTaBbTe Yally C TECTOM B XOAOAMAbHMK Ha 1 uac.
MeAKO HapesKbTe OAMBKM.

AOCTaHbTe TECTO U3 XOAOAUABHUKA U AO6aBbTe pO3MapHuH U
OAUBKU.

A BcrasbTe HacaakmM AAs TecTa. HaKMUTE KHOMKY BKAIOUYEHMS!
Typ6opexuma u cmewmnsante AOBGaBAGHHbIE MHIPEANEHTDI B
TeyeHue 10 cekyHA.

BbinekainTe TockaHckui xAeb npu Temnepatype 180 °C B TeyeHue
30 MUHYT.

[Mpumeyanme. [Npn npuromosaeHnmn gaHHoro bAaloga Mukcep nogsepraemcs
6oAbLL0i Harpyske. [ocae npuromosAeHns gasime MuKcepy ocmbimb B
meyexne 60 MuHym.



Gratulujeme Vam ku kipe a vitajte medzi zékaznikmi spoloc¢nosti Philips!
Ak chcete vyuzit' vetky vyhody zdkaznickej podpory spolocnosti Philips,
zaregistrujte svoj vyrobok na adrese www.philips.com/welcome.

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento ndvod na pouZzitie a
uschovajte si ho na pouzitie v budticnosti.

Nebezpecenstvo
- Pohonnu jednotku neponarajte do vody ani ju neoplachujte pod
teclcou vodou.

Varovanie

- Pred zapojenim zariadenia skontrolujte, ¢i napdtie uvedené na
spodnej Casti zariadenia sudhlasi s napatim v sieti vo Vasej domdcnosti.

- Ak je poskodeny sietovy kdbel, zastreka alebo iné suciastky, zariadenie
nepouzivajte.

- Poskodeny sietovy kdbel smie vymenit' jedine persondl spolocnosti
Philips, servisného strediska autorizovaného spolo¢nostou Philips alebo
osoba s podobnou kvalifikiciou, aby nedoslo k nebezpecnej situacii.

- Spotrebic nie je uréeny na pouzivanie osobami (vrdtane deti) so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo
s nedostatkom skusenosti a vedomostf, pokial im osoba zodpovedna
za ich bezpecnost neposkytuje dohlad alebo ich nepoudila o
pouzivani spotrebica.

- Deti musia byt pod dozorom, aby sa nehrali so zariadenim.

Vystraha

- Slahacie ndstavce alebo hdky na miesenie vzdy nainstalujte skor, ako
pripojite mixér do siete.

- Najskor zasurite $lahacie ndstavce alebo hdky na miesenie do
spracovavaného materidlu a potom zapnite zariadenie.

- Skér, ako demontujete Slahacie nastavce alebo haky na miesenie,
pripadne pred Cistenim zariadenia, odpojte mixér zo siete.
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- Nikdy nepouzivajte prislusenstvo ani stciastky inych vyrobcov ani
prislusenstvo, ktoré spolocnost’ Philips vyslovne neodporucila. Ak
takéto prislusenstvo alebo siciastky pouzijete, zaruka stratf platnost.

- Deklarovand hodnota emisie hluku je 77 dB(A), ¢o predstavuje
hladinu A akustického vykonu vzhladom na referencny akusticky
vykon 1 pW.

Elektromagnetické polia (EMF)
Toto zariadenie znacky Philips vyhovuje vietkym normdm tykajicim sa
elektromagnetickych poli (EMF). Ak budete zariadenie pouzivat' spravne
a v stlade s pokynmi v tomto ndvode na pouzitie, bude jeho pouzitie
bezpecné podla vetkych v sticasnosti zndmych vedeckych poznatkov.

Pouzitie zariadenia

Slahacie nastavce alebo haky na miesenie zasunte do mixéra
(»»kliknutie*). Pri ich nasadzovani bude mozno potrebné nastavce
trochu pootocit. (Obr. 1)

Poznamka: Hak na miesenie s plastovym prstencom zasurite do vdcSieho
otvoru v spodnej Casti mixéra.

Zastrcku zapojte do siet'ovej zasuvky.

Do misy vlozte suroviny.
Odporicané mnozstvd a Casy potrebné na pripravu si uvedené v
nasledujucej tabulke.

Mnozstva a casy potrebné na pripravu

Haky na miesenie* Mnozstvo

Kysnuté cesto Max. 500 g muky Max. 5 mindt

*) Zvolte rychlost' 3
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Srahacie nastavce* Mnozstvo Cas

Cesto na wafle, palacinky Pribl. 750 g Pribl. 3 mindty

atd.

Riedke omdcky, krémy a Pribl. 750 g Pribl. 3 mindty

polievky

Majonéza Max. 3 Ztka Pribl. 15 minGt

Priprava zamiakovej kase Max. 750 g Max. 3 minuty

Slaha¢ka Max. 500 g Max. 3 minuty

Slahanie vaje¢nych bielkov  Max. 5 vaje¢nych Pribl. 3 mindty
bielkov

Zaklad na koldce Pribl. 750 g Pribl. 3 mindty

*) Zacnite mixovat pri nizSej rychlosti, aby ste predisli vy$plechovaniu
obsahu nddoby. Neskdr prepnite na vyssiu rychlost.

Srahacie nastavce alebo hiky na miesenie ponorte do pripravenych
surovin.

Zariadenie zapnite nastavenim ovladania rychlosti na zelané
nastavenie rychlosti (Obr. 2).

- Tlacidlo Turbo mozete pouzit' vtedy, ked potrebujete rychlejsie
miesanie alebo na zvysenie rychlosti pri vykondvani velmi ndroc¢nych
dloh, napr. pri miesen( kvaseného cesta.

- Ak chcete na chvilu prerusit’ spracovanie surovin, ovlddanie rychlosti
na zariaden( nastavte na rychlost’,,0", ¢im mixér vypnete. Potom ho
znovu postavte (bez toho, aby ste ndstavce na Slahanie alebo haky na
miesenie odpojili) na patu (Obr: 3).

A Ked skonéite spracovanie surovin, ovladanie rychlosti nastavte do
polohy ,,0* a mixér odpojte zo siete.

Pre uvolnenie Slahacich nastavcov alebo hakov na miesenie potlacte
ovladanie rychlosti smerom k polohe uvolnenia (EJECT). (Obr. 4)
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Pred zacatim Cistenia vzdy odpojte zariadenie zo siete.

Pohonnu jednotku nikdy neponorte do vody ani ju neoplachujte
pod vodou.

Srahacie nastavce a haky na miesenie umyte v teplej vode s
pridavkom saponatu, alebo v umyvacke na riad.

Pohonn jednotku odistite navlhéenou tkaninou.

Odkladanie

Kabel natocte okolo pity zariadenia a upevnite ho pomocou svorky
na kabel (Obr. 5).

Len model HR1561: zariadenie, Slahacie nastavce a haky na
miesenie mozete ulozit’ do krabice na odkladanie (Obr. 6).

Prislusenstvo

Nasledujice ndhradné diely su k dispozicii u predajcu vyrobkov Philips. Pri

objedndvani pouzite katalégové &fslo tovaru.

- & Gulové drétené Slahace sa preddvajd v paroch pod kataldgovym
Cislom 4203 065 64250

- # Héky na miesenie sU preddvané v paroch pod katalégovym &islom

4203 065 64260

& Odkladaci box sa preddva pod kataldgovym ¢islom 4203 065

64280%*

* k dispozicii pre model HR1561.

Zivotné prostredie

- Zariadenie na konci jeho zivotnosti neodhadzujte spolu s beznym
komundlnym odpadom, ale kvdli recykldcii ho odovzdajte na mieste
oficidlneho zberu. Pomézete tak chrénit’ Zivotné prostredie (Obr. 7).
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Zaruka a servis

Ak potrebujete servis, informdcie alebo mdte problém, navstivte webowi
strdnku spoloc¢nosti Philips, www.philips.com, alebo sa obrdtte na Stredisko
starostlivosti o zédkaznikov spolo¢nosti Philips vo Vasej krajine (telefénne
¢islo strediska ndjdete v prilozenom celosvetovo platnom zdrucnom liste).
Ak sa vo Vasej krajine toto stredisko nenachddza, obrétte sa na miestneho
predajcu vyrobkov Philips.

Toskansky chlieb

Zlozenie:

- 750 g muky

- 380 ml vody

- 50 mloleja

-1 cajovd lyzicka soli

-1 cajova lyzicka cukru

-1 balenie kvasnic

-1 lyzica suseného rozmarinu

- 25 g zelenych alebo ciernych oliv

Do misy vlozte muku, vodu, sol, cukor, olej a kvasnice.
Pomocou hakov na miesenie mieste cesto po dobu 60 sekind.
Cesto v mise nechajte na 60 minut odstat’ v chladnicke.

Olivy nakrajajte na malé kusky.

Vyberte cesto s chladnicky a pridajte don rozmarin a olivy.

A Zasunte don haky na miesenie. Stlacte tladidlo Turbo a zmes 10
seklnd miesajte.

Cesto dajte na pekac a Toskénsky chlieb pecte priblizne 30 minat
pri teplote 180 °C.

Pozndmka: Priprava tohto receptu predstavuje pre mixér velku zat'aZ.
Po dokonceni receptu nechajte mixér aspori 60 minut vychladnit’.
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Cestitamo vam za nakup in dobrodosli pri Philipsul Ce Yelite popolnoma
izkoristiti podporo, ki jo nudi Philips, registrirajte izdelek na
www.philips.com/welcome.

Pomembno

Pred uporabo aparata natancno preberite ta uporabniski priro¢nik in ga
shranite za poznejSo uporabo.

Nevarnost
- Motorne enote ne potapljajte v vodo ali spirajte pod tekoco vodo.

Opozorilo

- Pred prikljucitvijo aparata na elektri¢cno omrezje preverite, ali na dnu
aparata navedena napetost ustreza napetosti lokalnega elektricnega
omrezja.

- Aparata ne uporabljajte, e je poskodovan vtikac, kabel ali kateri
drugi deli.

- Poskodovani omrezni kabel sme zamenjati le podjetje Philips, Philipsov
pooblasceni servis ali ustrezno usposobljeno osebje.

- Aparat ni namenjen uporabi s strani otrok in oseb z zmanjsanimi
telesnimi, cutnimi ali dusevnimi sposobnostmi ali oseb s pomanjkljivimi
izkuSnjami in znanjem, razen Ce jih pri uporabi nadzoruje ali jim svetuje
oseba, ki je odgovorna za njihovo varnost.

- Pazite, da se otroci ne igrajo z aparatom.

Previdno

- Preden mesalnik prikljucite na elektricno omrezje, vanj vstavite metlici
ali kavlja za gnetenje.

- Preden vklopite aparat, metlici ali kavlja za gnetenje potopite v
sestavine.

- Preden odstranite metlici ali kavlja in pred cis¢enjem, mesalnik
izkljucite iz elektri¢cnega omrezja.

- Ne uporabljajte nastavkov ali delov drugih proizvajalcey, ki jih Philips
izrecno ne priporoca. Uporaba taksnih nastavkov razveljavi garancijo.

- Raven hrupa:Lc =77 dB (A)
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Elektromagnetna polja (EMF)
Ta Philipsov aparat ustreza vsem standardom glede elektromagnetnih polj
(EMF). Ce z aparatom ravnate pravilno in v skladu z navodili v tem

prirocniku, je njegova uporaba glede na danes veljavne znanstvene dokaze
varna.

Uporaba aparata

Metlici ali kavlja za gnetenje vstavite v mesalnik (“klik”). Pri tem ju
boste mogoce morali rahlo obrniti. (SI. 1)

Opomba: Kavelj za gnetenje s plasticnim obrockom vstavite v vedjo odprtino
na spodnjem delu mesalnika.

Vtikaé vtaknite v omrezno vti¢nico.

Sestavine dajte v skledo.
Za priporocene koli¢ine in ¢ase priprave si oglejte spodnjo preglednico.

Kolicine in cas priprave

Kavlja za gnetenje* Kolic¢ina

Kvaseno testo Maks. 500 g moke Najvec 5 minut

*) Izberite hitrost 3
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Metlice* Kolicina Cas

Osnove za vaflje, Pribl. 750 g Pribl. 3 minute

palacinke, itd.

Redke omake, kreme in Pribl. 750 g Pribl. 3 minute

juhe

Majoneza Maks. 3 jajcne Pribl. 15 minut
rumenjake

Krompirjev pire Maks. 750 g Maks. 3 minute

Stepena smetana Maks. 500 g Maks. 3 minute

Sneg iz jaj¢cnega beljaka Maks. 5 jaj¢nih beljakov  Pribl. 3 minute

Zmesi za torte Pribl. 750 g Pribl. 3 minute

*) Zacnite mesati pri nizki hitrosti, da se izognete Skropljenju. Pozneje
lahko preklopite na visjo hitrost.

Metlici ali kavlja za gnetenje pogreznite v sestavine.

Nastavite Zeleno hitrost, da vklopite aparat (SI. 2).

- Zahitrejse mesanje ali za visjo hitrost med zahtevnejSimi opravili, na
primer pri gnetenju kvaSenega testa, pritisnite gumb Turbo.

- Ce metanje Zelite zatasno prekiniti, regulator hitrosti nastavite na 0/,
da izklopite mesalnik. Nato mesalnik do ponovnega vklopa postavite
pokonci (z namesc¢enima metlicama ali kavljema za gnetenje) (SI. 3).

A Ko konéate z me3anjem, regulator hitrosti nastavite na ‘0’ in
izkljudite aparat.

Da bi sprostili metlici ali kavlja za gnetenje, regulator hitrosti
pritisnite naprej na polozaj za izmet. (SI.4)
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Ciscenje

Aparat pred ciscenjem izkljucite iz elektricnega omrezja.

Motorne enote nikoli ne potapljajte v vodo ali izpirajte pod vodnim
curkom.

Stepalne metlice ali metlice za gnetenje ocistite v topli vodi z nekaj
pomivalne tekocine ali v pomivalnem stroju.

Motorno enoto ocistite z vlazno krpo.

Shranjevanje

Omrezni kabel navijte okoli aparata in pritrdite s sponko (SI. 5).

Samo HR1561: aparat, stepalne metlice in metlice za gnetenje lahko
shranite v Skatlo za shranjevanje (SI. 6).

Naslednji nastavki so na voljo kot nadomestni ali kot dodatni pribor.
Prosimo, da pri narocilu uporabite spodaj navedene servisne Stevilke.
- b Zi¢ne metlice so na voljo v parih pod kodo 4203 065 64250
-t Kavlji za gnetenje so na voljo v parih pod kodo 4203 065 64260
- . Skatla za shranjevanje je na voljo pod kodo 4203 065 64280%
* dodatna moznost za model HR1561.

- Aparata po preteku zZivljenjske dobe ne odvrzite skupaj z obicajnimi
gospodinjskimi odpadki, temvec¢ ga odlozite na uradnem zbirnem
mestu za recikliranje. Tako pripomorete k ohranitvi okolja (SI. 7).

Garancija in servis

Za servis, informacije ali v primeru tezav obiscite Philipsovo spletno stran
na naslovu www.philips.com ali pa se obrnite na Philipsov center za pomoc
uporabnikom v svoji drzavi (telefonsko Stevilko najdete na mednarodnem
garancijskem listu). Ce v vasi drZavi ni takénega centra, se obrnite na
lokalnega Philipsovega prodajalca.
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Toskanski kruh

Sestavine:

- 750 g moke

- 380 ml vode

- 50 mlolja

-1 ¢ajna Zlicka soli

-1 cajna Zlicka sladkorja

- 1 zavojcek kvasa

-1 Zlica suhega rozmarina
- 25 g zelenih ali ¢rnih oliv

V posodo dajte moko, vodo, sol, sladkor, olje in kvas.
Gnetite testo s kavljema za gnetenje 60 sekund.
Postavite posodo s testom za 60 minut v hladilnik.

Olive narezite na koscke.

Vzemite testo iz hladilnika in dodajte rozmarin ter olive.

A Vstavite kavlja za gnetenje. Pritisnite gumb Turbo in mesajte dodane
sestavine 10 sekund.

Toskanski kruh pecite v pekacu pri temperaturi 180 °C priblizno
30 minut.

Opomba:Ta recept predstavija veliko obremenitev za mesalnik, zato se naj po
koncani uporabi mesalnik hladi 60 minut.



Introduktion

Grattis till inkdpet och vélkommen till Philips! For att dra maximal nytta
av den support som Philips erbjuder kan du registrera din produkt pa
www.philips.com/welcome.

Léds anvandarhandboken noggrant innan du anvander apparaten och spara
den f6r framtida bruk.

Fara
- Sdnk inte ned motorenheten i vatten och skélj den inte under kranen.

Varning

- Kontrollera att den ndtspanning som anges pa apparatens undersida
motsvarar den lokala ndtspanningen innan du kopplar in den.

- Anvdnd inte apparaten om nétsladden, stickkontakten eller nagon
annan del dr skadad.

- Om nétsladden dr skadad maste den alltid bytas ut av Philips, ett av
Philips auktoriserade serviceombud eller liknande behériga personer
for att undvika olyckor

- Apparaten dr inte avsedd for anvandning av personer (inklusive barn)
med olika funktionshinder, eller av personer som inte har kunskap om
hur apparaten anvdnds, om de inte dvervakas eller far instruktioner
angdende anvdndning av apparaten av en person som dr ansvarig for
deras sdkerhet.

- Sma barn ska dvervakas sd att de inte kan leka med apparaten.

Varning!

- Satt alltid fast visparna eller degkrokarna i elvispen innan du ansluter
den till eluttaget.

- Séank ned visparna eller degkrokarna i ingredienserna innan du slar
pa apparaten.

- Dra ur ndtsladden innan du tar bort visparna eller degkrokarna och
innan du rengér elvispen.
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- Anvdnd aldrig tillbehdr eller delar fran andra tillverkare om inte Philips
sarskilt har rekommenderat dem. Om du anvidnder sadana tillbehor
eller delar giller inte garantin.

- Ljudniva:Lc = 77 dB(A)

Elektromagnetiska filt (EMF)
Den hér apparaten fran Philips uppfyller alla standarder for
elektromagnetiska filt (EMF). Om apparaten hanteras pa rétt sitt och
enligt instruktionerna i den hdr anvandarhandboken dr den sdker att
anvdnda enligt de vetenskapliga beldgg som finns i dagsldget.

Anvinda apparaten

Sitt i visparna eller degkrokarna i elvispen (ett klickljud hors). Du
kan behdva vrida lite pa dem nar du gor det. (Bild 1)

Obs! For in degkroken med plastkragen i den stérre 6ppningen pd mixerns
undersida.

Satt i stickkontakten i vagguttaget.

Hall ingredienserna i en skal.
| tabellen nedan visas rekommenderade mangder och tillredningstider.

Maingder och tillredningstider
Degkrokar* Mangd Tid

Jasdeg Max 500 g mjal Max 5 minuter

*)Vdlj hastighet 3

Vispar* Mangd Tid

Smet till vafflor; pannkakor Ca 750 g Ca 3 minuter
etc.

Tunna saser, krdmer och Ca750¢g Ca 3 minuter

soppor
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Majonnds Max 3 dggulor Ca 15 minuter
Potatispuré Max 750 g Max 3 minuter
Vispa gradde Max 500 g Max 3 minuter
Vispa dggvitor Max 5 dggvitor Ca 3 minuter
Kakmix Ca750¢g Ca 3 minuter

*) Borja blanda vid lag hastighet for att undvika att det stianker. Sla pa en
hogre hastighet senare.

Sank ned visparna eller degkrokarna i ingredienserna.

Sla pa apparaten genom att stilla in hastighetskontrollen pa énskad
hastighet (Bild 2).

- Tryck pa turboknappen om du vill blanda snabbare eller 6ka
hastigheten under tunga uppgifter, till exempel ndr du knadar deg som
ska jdsa.

- Om du vill sluta blanda en stund stinger du av apparaten genom att
stdlla in hastighetskontrollen pa 0. Stall sedan mixern pa hdlen (lat
visparna eller degkrokarna sitta kvar) tills du fortsatter (Bild 3).

A Nir du ir firdig med blandningen stiller du in hastighetskontrollen
pa 0 och drar ur nitsladden.

Tryck hastighetskontrollen framat till utmatningsliget for att ta bort
visparna eller degkrokarna. (Bild 4)

Dra alltid ur natsladden innan du rengor apparaten.

Sank aldrig ned motorenheten i vatten och skolj den inte under kranen.

Rengor visparna och degkrokarna i varmt vatten med lite diskmedel
eller i diskmaskinen.

Gor ren motorenheten med en fuktad trasa.
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Forvaring

Vira sladden runt halen pa apparaten och fixera den med hjilp av
sladdklamman (Bild 5).

Endast HR1561: Du kan forvara apparaten, visparna och
degkrokarna i férvaringsladan (Bild 6).

Tillbehor

Foljande tillbehor finns att kdpa hos din aterforsdljare om du behdver
reservdelar eller vill ha extra tillbehér. Anvdnd servicekodnumret som
anges nedan ndr du bestiller.
- ¢ Tréadvispar finns i par med servicekodnummer 4203 065 64250
- { Degkrokar finns i par med servicekodnummer 4203 065 64260
- o Enférvaringslada finns att kdpa med servicekodnummer

4203 065 64280*
* tillval till HR1561.

- Kasta inte apparaten i hushallssoporna nar den dr férbrukad. Lamna in
den for atervinning vid en officiell atervinningsstation, sa hjdlper du till
att skydda miljén (Bild 7).

Garanti och service

Om du behdver service eller information eller har problem med
apparaten kan du besdka Philips webbplats pa www.philips.com eller
kontakta Philips kundtjdnst i ditt land (du hittar telefonnumret i
garantibroschyren). Om det inte finns ndgon kundtjanst i ditt land vdnder
du dig till din lokala Philips-aterforsdljare.
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Toscanabréd

Ingredienser:

- 750 g mjol

- 380 ml vatten

- 50 mlolja

-1 tesked salt

-1 tesked socker

-1 paket jast

-1 sked torkad rosmarin

- 25 g grona eller svarta oliver

Lagg mjol, vatten, salt, socker; olja och jast i en skal.

Knada degen med degkrokarna i 60 sekunder.

Satt skalen med degen i kylskapet i 60 minuter.

Skar oliverna i sma bitar.

Ta ut degen ur kylskapet och tillsitt rosmarin och oliverna.

A Stick in degkrokarna.Tryck pa turboknappen och mixa de tillsatta
ingredienserna i 10 sekunder.

Gridda toscanabrédet i en bakform i 180 °C i ca 30 minuter.

Obs! Det hdr receptet dr mycket tungt for elvispen. Ldt den svalna i
60 minuter efter att du har tillrett receptet.
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BiTaemo Bac i3 nokynkoio Ta AackaBo npocmo A0 kayby Philips! LLIo6 y
MOBHIl1 Mipi CKOPUCTATUCA MIATPUMKOIO, AIKY MporoHye komnaHis Philips,
3apeecTpynTe CBi BMPIO Ha BeO-canTi www.philips.com/welcome.

Ba>kAauBa iHpopmauis

[Mepea TUM AK BUKOPVCTOBYBATY MPUCTPIN, YBAXKHO NpouMTaiTe Liel
NOCIOHMK KOpUCTyBava i 36epiraiiTe Moro AAA MaibyTHBOT AOBIAKM.

He6e3sneuHo
- Hi B sAkomy pasi He 3aHypioiiTe OAOK ABMIyHA Y BOAY i HE MUIATE MOro
MiA KPaHOM.

VYBara!

- [llepea TM AK nia'eAHYBaTW NPUCTPIN AC MEPEXI, NEPEBIPTE, UM
30iraeTbCs Hamnpyra, BKasaHa Ha AHI MPUCTPOIO, i3 HAMPYroIo Y MEpeXi.

- He BrKkopucToBYITE NPUCTPIN, SKLLO LWHYP YKMBAEHHS, LWTEKep abo
iHLLi KOMMOHEHTM NOLLIKOAXKEHO.

- AKWO WHYP KMBAEHHS MOLWKOAXKEHWN, AAS YHUKHEHHS Hebe3neKu
MOro HEOBXIAHO 3aMIHUTH, 3BEPHYBLUMCH A0 KoMraHii Philips,
YNOBHOBAXXEHOIO CEPBICHOTO LEHTPY ab0o PaxiBLIB i3 HAAEKHOIO
KBaAipiKaLi€to.

- Llei npucTpiit He Npu3sHaveHo AAS KOPUCTYBaHHA 0CObamm
(BKAIOHAIOUM AITEI) 3 MOCAABAEHUMI PIBUUHIMM BIAHYTTAMM UM
PO3YMOBMMM 3AIOHOCTAMY, 200 6E3 HAAEXKHOTO AOCBIAY Ta 3HaHb,
KPIM BMMAAKIB KOPUCTYBaHHA Mia HArAAAOM UM 3a BKasiBKaMm ocobu,
Aka BIAMOBIAQE 32 De3meKy X XKUTTA.

- AOPOCAI MOBUHHI CTEXUTH, LLOD AITW HE BaBMANCA MPUCTPOEM.

VYBara

- 3aBXAM BCTaBAAMTE BIHUMKM abO 3amillyBaydi AN TiCTa Y MiKCep AO
TOro, K NiA'€EAHATU MOrO A0 MEPEXI.

- OnyckaiiTe BiHUMKKM abo 3aMilllyBadi AAA TICTa B IHTPEAIEHTU Nepea,
TUM, 5K YBIMKHYTW MPUCTPIN.

- [epea TUM, AK BUMHATU BiHUMKIM abO 3amillyBadi AAS TICTa, @ TaKOXK
NepeA YNLLEHHAM, BIA'€AHYITE MIKCEP BiA MEPEXI.
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- He BuKOpUCTOBYINTE MPUAGAAA UM AETAAI IHLLIMX BUPOOHMKIB, 32
BUMHATKOM TVIX, AIKi pekoMeHaye komnaHisa Philips. BukopucTaHHsa
TaKoro MpUAAAAA UM AETAAEN MPU3BEAE AO BTPATU rapaHTil.

- Pisenb wymy: Lc =77 b (A)

EAekTpomarHiTHi noas (EMIT)
Llert npucpin Philips BianoBiaae ycim cTaHAApTaM eAeKTPOMarHiTHUX
noais (EMIT). 3riaHO 3 OCTaHHIMM HayKOBUMM AOCAIAXKEHHSIMU, MPUCTPIN
€ 6e3MneYHNM Y BUKOPUCTaHHI 32 YMOB MPaBMALHOI eKCrAyaTaLlii y
BIAMOBIAHOCTI 3 IHCTPYKLISIMM, MOAGHUMM Y LIbOMY MOCIOHMKY
KopMcTyBaYa.

3acTocyBaHHSA NPUCTPOIO

BcraBTe BiHUMKM ab0 3amiluyBayi AAs TicTa y Mikcep A0 dikcaul.
Mo>KAMBO, AASl LLbOTO 3HAAOOUTBCS iX Aeab MoBepHyTU. (Maa. 1)

[Mpumimka: Bcmasme 3amilysay gas micma 3 NAGCMMUKOBUM KiAbLIEM Y
6iAbLuMI 0mBip Ha gHi MiKcepa.

BcTaBTe WTeNceAb y pO3eTKy Ha CTiHi.

MokAaAiTb MPOAYKTM Y Haluly.
IHpopMaLLiio MPO peKOMEHAOBaHY KIABKICTb Ta Yac MpUroTyBaHHS
AVBITBCS Y MOAAHIN HYKUE TabANLLIL

KiAbKicTb NpOAYKTIB i Yac npurotyBaHHsa

3amiwyBaui Aaa TicTa* KiAbKicTb Yac
Apbkaxose TicTo Makc. 500 r Makc. 5 XBUAMH
6opoLuHa

*) BubumpaiiTte wemaKicTb 3
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BiHumkm KiabkicTb Yac
36uTe piake TICTO ara Badeab, [ 1puba. 750 1 [prbA.
MAVHLIIB TOLLO 3 XBUAMHM
ApibHO 3MiLaHi coycy, [punobA. 750 r [TprOA.
BEPLUKM | Cyrn 3 XBUAMHM
MaroHe3 Makc. 3 AeyHi [pnbA.

YKOBTKM 15 xBUAVH
KapTonasHe miope Makc. 750 r Makc. 3 XBUAVHM
361BaHHA BEPLUKIB Makc. 500 r Makc. 3 XBUAVHM
30MBaHHA AEYHMX DIAKIB Makc. 5 gedHmx [prbA.

6iAKIB 3 XBUAMHM
361BaHHA TiCTa AAA MKpora [Mpnbn. 750 r [prbA.

3 XBUAMHM

#) MNounHanTe 3MILYBaTK Ha MaAil LUBUAKOCTI, Wo6 3anobirtu
pO36pK3KyBaHHIO. [ 1OTiM YBIMKHITb BULLY LUBMAKICTb.

OnycTiTb BiH4YMKM a0 3aMillyBaydi AAS TiCTa B MPOAYKTH.

LLLo6 yBiMKHYTU NPUCTPIl, HAAALLTYITE PEryASTOp LUBUAKOCTI Ha
6axkaHui pexxum LwemnakocTi (Maa. 2).

- MoXHa HaTUCHYTK KHOMKY “‘turbo”’, wob 3millyBaTH WaKae abo wob
30IABLLIMTY WBUAKICTE OBPODKYM MyCTUX MPOAYKTIB, HAMPUKAAA, Mia, Yac
3amillyBaHHS APIKAKOBOTO TiCTa.

- AKWwo HeobXiAHO MPU3YMUHWUTY 3MiLLYBaHHS, BCTAHOBITb PETYASTOP
wemaKocTi Ha 0", o6 BUMKHYTU Mikcep. [oTim nocTasTe ioro (He
3HIMAIOUM BIHUMKI YW HACAAKY AAS MPUrOTYBaHHs Miope) Ha
n'aty (Man. 3).

A 32sepimBLUM 3MiLyBaHHS, BCTAHOBITb peryAsTop LBMAKOCTI Ha “0”
i BiA’eAHaTe NPUCTPIit Bia Mepexi.

HaTUCHITb peryAsTop LIBUAKOCTI yriepeA Y MOAOXKEHHS BUMMaHHS,
o6 BUMHATU BIHYMKM UM HACAAKY AAS MPUrOTyBaHHs miope. (Maa. 4)
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I'IepeA YULLEHHAM 3aBXXAU BMTHF)’I‘;iTe LiTeKep nNpucTpoto i3 PO3eTKHU.

Hi B skoMy pasi He 3aHypioiTe GAOK ABUIYHa y BOAY i HE MUIATE MOro
niA KpaHOM.

MuiiTe BIHMYKM Ta 3aMilllyBadi AASl TiCTa y TErMAil BOAI 3 MUIOUMM
3aco60M 260 y MOCYAOMMUMHIN MaLLUHI.

Baok ABUTyHa MOYUCTITb BOAOIOIO rquimeo.

HamoTaitTe WHyp HaBKOAO M’ATU NpUCTpoIo i 3adiKcyiTe ioro 3a
Aoromoroto 3aTuckaya (Maa. 5).

Auwe moaeab HR1561: npucTpiit, BiHMYKM Ta 3aMillyBadi AAS TicTa
MO>KHa 36epiratu y Kopobui Aas 36epiraHHs (Maa. 6).

[NoaaHi HUXKUYe AETaAl MOXKHA MPUADATU Y AMAEPA AAF 3aMiHK a00 SK
AOAATKOBE MPUAAAS. [iA Hac 3aMOBAEHHS BKa3yMTe 3a3HaueHwit
CepBICHUI KOA.

- & ApOTAHI BIHUMKI AOCTYMHI Napamm 32 CEPBICHUM KOAOM

4203 065 64250

¢ 3amilyBadi AAS TICTa AOCTYMHI Mapamu 3a CEPBICHV M KOAOM
4203 065 64260

& Kopobka ans 36epiraHHA AOCTYMHa 3a CEPBICHUMM KOAOM
4203 065 64280*

* AOAATKOBO AAA MOAeAl HR1561,

HaBkoAuwwHe cepeaoBuLLe

- He BrKnaaliTe npucTpiit pa3om 3i 3BU4alHKMK NOBYTOBUMM
BIAXOAAMM, A 3A3BANTE MOrO B OGILINHMM MYHKT NMPUIMOMY AAS
MOBTOPHOT NMepepobKu. Takum UnHOM B oomomMorkeTe 3axmcTuTh
20BKiIAs (Man. 7).
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lFapaHTia Ta 06CAyroByBaHHsA

Akwo Bam HeobXxiaHa iHPOPMALLiA UK OBCAYroBYBaHHS abo » BUHMKAG
npobaema, BiagiaanTe Beb-canT komnaHii Philips wwwi.philips.com abo
3BepHITbCA A0 LleHTpy obcayrosysaHHs KaieHTIB kKomnaHil Philips y csoilt
KpaiHi (HoMep TeAedOHy MOXHA 3HAWTU Y rapaHTIMHOMY TaAOHI). AKLLO Yy
Bawilt kpaiHi Hemae LleHTpy 0bCcAyroByBaHHA KAIEHTIB, 3BEPHITLCS AO
Micuesoro anaepa Philips.
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XAi6 No-ToCKaHCbKM

IHrpeaieHTM:

- 750 r 6opouwHa

- 380 mMA BOAM

- 50 MA Macna

-1 YaiHa AOXKKa COAI

-1 yaiiHa AOXKKa LLyKpY

-] MaKeTUK APDKAXKIB

-1 AOXKa CyLLEHOTO pO3MapHHy

- 25 r 3eneHKx abo YOPHMX OAMBOK

MoKAaAiTb y yaLy 6OpOLLHO, BOAY, CiAb, LLYKOP, OAtO i APIXKAXI.

3aMmilyitTe TiCTO 32 AOMOMOrOIO 3aMilllyBayiB AASl TiCTa MPOTAroM
60 cekyHA.

MoKAaAITH Yally 3 TICTOM B XOAOAMAbHUK Ha 60 XBUAMH.
MopixTe OAMBKM Ha APiOHI LUMATKM.

BUiMiTb TICTO 3 XOAOAMABHMKA | AOAQITE AO HBOTO PO3MapUH Ta
OAMBKM.

A BcrasTe samilwysaui aas Ticta. HaTucHyBLwM KHOMKY “Typ60”,
3MilLyTe AOARHI iHrpeaieHTH npoTsarom 10 cekyHA.

BunikaiiTe xAi6 no-TockaHcbku 3a TemnepaTypu 180°C npoTsrom
Npu6AnsHO 30 XBUAMH.

[Mpumimka: lMpogykmu gast npuromyBaHHs L€l cmpasu 3MiLLylombcs gyske
BaXXKo. [TicAss npuromysarHs cmpasu gasime Mikcepy 0XOAOHymu
npomsrom 60 XBUAMH.

CAy>k6a NiATPMMKM CMOXKMBaYiB

TeA: 0-800-500-697 (a3BiHKM 3i cTaLioHapHWX TeAedOHIB Ha TepUTOPIl
VKpaiHn 6e3KOLWTOBHI) AAS BIAbLL AETaAbHOT iHGOpMaLLii 3aBiTanTe Ha
www.philips.ua KomnaHisi BCTAaHOBAIOE HACTYMHWMIM CTPOK CAYXKOM Ha
AaHWI BUPI6 — 3 pokKiB
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