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6 ENGLISH

Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support that
Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.

General description (Fig. 1)

Lid

Removable, washable filter
Frying basket

Removable inner bowl

Lid release lever

Digital timer (HD6147 only)
Temperature light
Temperature control
Power-on light

On/off switch

@ Cord storage compartment
® Cord

Important

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for future reference.

(< I-TlolnImlclolol>]

Danger
Never immerse the control panel with the heating element attached to it in water nor rinse it
under the tap.

Warning

Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local mains voltage before

you connect the appliance.

- Do not use the appliance if the plug, the mains cord or the appliance itself is damaged.

- Ifthe mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a service centre authorised by

Philips or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,

sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given

supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their

safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

Keep the mains cord out of the reach of children. Do not let the mains cord hang over the edge

of the table or worktop on which the appliance stands.

- Only connect the appliance to an earthed wall socket.

- During frying, hot steam is released through the filter. Keep your hands and face at a safe
distance from the steam. Also be careful of hot steam when you open the lid.

Caution

Always return the appliance to a service centre authorised by Philips for examination or repair.

Do not attempt to repair the appliance yourself, otherwise the guarantee becomes invalid.

Place the appliance on a horizontal, even and stable surface.

Do not touch the viewing window, as it becomes hot during frying.

- This appliance is intended for household use only. If the appliance is used improperly or for
professional or semi-professional purposes or if it is not used according to the instructions in
the user manual, the guarantee becomes invalid and Philips refuses any liability for damage
caused.
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- Fry food golden-yellow instead of dark or brown and remove burnt remnants. Do not fry
starchy foods, especially potato and cereal products, at a temperature above 175°C (to minimise
the production of acrylamide).

- Prevent water and/or ice from coming into contact with oil or fat, as this causes heavy spattering
or violent bubbling of the oil or fat. To achieve this, remove all excess ice from frozen ingredients
before you fry them and dry ingredients thoroughly before you fry them. Do not overfill the
basket. After cleaning, dry all parts thoroughly before you put oil or fat in the fryer

- Do not fry Asian rice cakes (or similar types of food) in this appliance. This might cause heavy
spattering or violent bubbling of the oil or fat.

- Make sure the fryer is always filled with oil or fat to a level between the ‘MIN'"and ‘MAX’
indications on the inside of the inner bowl to prevent either overflowing or overheating.

- Do not switch on the appliance before you have filled it with oil or fat, as this can damage the
appliance.

Electromagnetic fields (EMF)
This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If handled
properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Safety features

Safety cut-out

This appliance is equipped with a safety cut-out that switches off the appliance if it overheats. This
may happen if there is not enough oil or fat in the fryer or if blocks of solid fat are melted in the
fryer, which prevents the heating element from being able to give off its heat.

Take the following measures if the fryer does not work anymore:

Let the appliance cool down for approx. 15 minutes.

Carefully press the reset button at the back of the control panel with a small
screwdriver (Fig. 2).

Be careful, the oil or fat inside the fryer is still hot.

Now the appliance is ready for use again.

Safety switch

The safety switch in the control panel ensures that the heating element can only be switched on if
the control panel has been placed correctly.
D Always make sure that the control panel is correctly placed (‘click’) (Fig. 3).

Preparing for use

Clean the appliance before first use (see chapter ‘Cleaning’).
Press the lid release lever to open the lid. The lid opens automatically (Fig. 4).

Consult the oil/fat table to determine how much oil or fat you have to put in the
fryer (Fig. 5).

Note:You can find the type number on the bottom of the appliance.

Fill the fryer with oil, liquid fat or melted solid fat to a level between the ‘MIN’ and ‘MAX’
indications and close the lid. (Fig. 6)

Do not switch on the appliance before you have filled it with oil or fat.




8 ENGLISH

Oil and fat

Never mix different types of oil or fat and never add fresh oil or fat to used oil or fat.

We advise you to use frying oil or liquid frying fat. Preferably use vegetable oil or fat that is rich in
unsaturated fats (e.g. linoleic acid), such as soy oil, peanut oil, maize oil or sunflower oil.

Because oil and fat lose their favourable properties rather quickly, you have to change the oil or fat
regularly (after 10-12 times).

Always change the oil or fat if it starts foaming when it is heated, if it has a strong smell or taste or if
it turns dark and/or syrupy.

Cool zone
During frying, loose food particles collect on the bottom of the inner bowl. As the heating element
has been placed some distance above the bottom of the inner bowl and primarily heats the oil or
fat above it, the oil or fat between the bottom of the inner bowl and the heating element remains
relatively cool (cool zone). This prevents the food particles that end up in this zone from burning,
increasing the number of times you can re-use the oil or fat.

Solid fat

You can also use solid frying fat. In that case, extra precautions are necessary to prevent the fat from
spattering and the heating element from overheating or becoming damaged.

If you want to use new blocks of fat, melt them slowly over a low heat in a normal pan.
Pour the melted fat carefully into the fryer.
Store the fryer with the resolidified fat still in it at room temperature.

If the fat gets very cold, it may start spattering when it melts. Punch some holes in the
resolidified fat with a fork to prevent this (Fig. 7).

Be careful not to damage the inner bowl with the fork.

Using the appliance

Frying

Hot steam escapes from the filter in the lid during frying.

Take the entire cord from the cord storage compartment and put the plug in the wall
socket (Fig. 8).

Press the on/off switch to switch on the fryer.
D The power-on light in the on/off switch goes on.

Set the temperature control to the required temperature (150-190°C). (Fig. 9)

For the required temperature, see the package of the food to be fried or the food table for your
type at the end of this booklet.You can find the type number on the bottom of the appliance.

D The temperature light is on.

Note:You can leave the basket in the fryer while the fryer heats up.

Wait until the temperature light goes out (this takes 10 to 15 minutes).

Lift the handle to raise the basket to its highest position (Fig. 10).

A Press the lid release lever to open the lid. The lid opens automatically (Fig. 4).

Remove the basket from the fryer and put the food to be fried in the basket.
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Do not fry very large quantities at one time. Consult the food table for your type at the end of
this booklet.You can find the type number on the bottom of the appliance.

Bl Carefully put the basket in the fryer. Do not yet lower it into the oil or fat (Fig. 11).
[El Close the lid.

HD6147 only: Set the required frying time (see section ‘Timer’ in this chapter).

You can also use the fryer without setting the timer.

Press the release button on the handle of the basket (1) and carefully fold the handle against
the fryer (2) (Fig. 12).

D The basket is lowered to its lowest position.

During frying, the temperature light comes on and goes out from time to time.This indicates that
the heating element is switched on and off to maintain the correct temperature.

Timer (HD6147 only)
The timer indicates the end of the frying time, but does NOT switch off the fryer.

Setting the timer

Press the timer button to set the frying time in minutes. (Fig. 13)
D The set time becomes visible on the display.

Keep the button pressed to put the minutes forward quickly. Release the button once the
required frying time has been reached.

The maximum time that can be set is 99 minutes.

D A few seconds after you have set the frying time, the timer starts to count down.

D While the timer counts down, the remaining frying time flashes on the display. The last
minute is displayed in seconds.

Note:You can erase the timer setting by pressing the timer button for 2 seconds (at the moment the
timer flashes) until ‘00’ appears.

When the preset time has elapsed, the timer beeps. After 10 seconds, the timer beeps again.
Press the timer button to stop the audible signal.

After frying

Lift the handle to raise the basket to its highest position, i.e. the draining position (Fig. 14).
Press the lid release lever to open the lid. (Fig. 15)

Beware of hot steam and possible spattering of the oil.

Carefully remove the basket from the fryer.
To remove excess oil or fat, shake the basket over the fryer or put the basket in the draining
position by placing it in the bracket on the inside of the bowl.

Put the fried food in a bowl or colander lined with grease-absorbing paper, e.g. kitchen paper.

If you want to fry another batch, wait until the temperature light comes on and goes out
again.

A If you want to stop frying, press the on/off switch to switch off the fryer.
D The power-on light in the on/off switch goes out.

Put the basket in the fryer.
El Close the lid.
Bl Unplug the appliance after use.
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Note: If you do not use the fryer regularly, we advise you to remove the oil or liquid fat. Store the oil or
liquid fat in well-closed containers, preferably in the refrigerator or in a cool place.

Frying tips

- For an overview of preparation times and temperature settings, see the food table for your type
at the end of this booklet.

- Carefully shake off as much ice and water as possible and dab the food to be fried until it is
properly dry.

- Do not fry large quantities at one time. Do not exceed the quantities mentioned in the food
table for your type at the end of this booklet ( @ indicates the recommended quantity).

Getting rid of unwanted flavours

Certain types of food, particularly fish, can give the oil or fat an unpleasant flavour. To neutralise the
taste of the oil or fat:

Heat the oil or fat to a temperature of 160°C.
Put two thin slices of bread or a few sprigs of parsley in the oil.

Wait until no more bubbles appear and then scoop the bread or the parsley out of the fryer
with a spatula.
The oil or fat now has a neutral taste again.

Home-made French fries

You make the tastiest and crispiest French fries in the following way:

Use firm potatoes and cut them into sticks. Rinse the sticks with cold water.
This prevents them from sticking to each other during frying.

Note: Dry the sticks thoroughly.

Fry the French fries twice: the first time for 4-6 minutes at a temperature of 160°C, the
second time for 5-8 minutes at a temperature of 175°C. Let the fries cool down before you
fry them for the second time.

Put the home-made French fries in a bowl and shake them.

Let the oil or fat cool down for at least 4 hours before you clean or move the fryer.

Do not use any abrasive (liquid) cleaning agents or materials (e.g scouring pads) to clean the
appliance.

Never immerse the control panel with the heating element in water nor rinse it under the tap.

Note:All parts except the control panel with the heating element can be cleaned in the dishwasher or in
hot water with some washing-up liquid.

Pull the filter upwards to remove it from the lid.
Open the lid.

Pull the lid upwards to remove it from the fryer.
Lift the frying basket out of the appliance.

Remove the control panel with the heating element from the fryer and put it in a safe, dry
place.
If necessary, clean this part with a moist cloth.
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A Lift the inner bowl out of the appliance and remove the oil or fat (Fig. 16).

Clean the housing, the inner bowl, the lid, the filter and the frying basket in hot water with
some washing-up liquid or in the dishwasher.

Note:To clean the filter, you can also leave it in the lid when you clean the lid.
E Rinse the parts with fresh water and dry them thoroughly.
Make sure that all parts are dry before you fill the fryer with oil or fat.

Dishwasher-proof parts
- Lid
- Inner bowl
- Removable filter
- Frying basket
- Housing

Storage
Put all parts back into/onto the fryer and close the lid.

Roll up the cord, put it into the cord storage compartment and insert the cord in the cord
fixing facility (Fig. 17).

Lift the fryer by its hand grips.

Environment

D Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but
hand it in at an official collection point for recycling. By doing this, you help to preserve the
environment (Fig. 18).

Removing the timer battery (HD6147 only)

Batteries contain substances that may pollute the environment. Do not throw away batteries with
the normal household waste, but dispose of them at an official collection point for batteries. Always
remove the timer battery before you discard and hand in the appliance at an official collection point.

Use a small flat-blade screwdriver to remove the timer panel (Fig. 19).

Remove the battery.

Guarantee & service

If you need service or information or if you have a problem, please visit the Philips website at
www.philips.com or contact the Philips Consumer Care Centre in your country (you find its phone
number in the worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre in your country,
go to your local Philips dealer.

Troubleshooting
Problem Possible cause Solution
The fried food You have selected a Check the package of the food to be fried or the
does nothave a  too low temperature.  food table for your type at the end of this booklet
golden brown for the correct temperature.

colour and/or is
not crispy.
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Problem Possible cause Solution

You have not fried the ~ Check the package of the food to be fried or the
food long enough. food table for your type at the end of this booklet
for the correct frying time.

There is too much Never fry more food at one time than the quantity
food in the basket. that is mentioned in the food table for your type at
the end of this booklet .

The oil or fat does not  The fuse of the temperature control may have

become hot enough blown, which causes the safety cut-out to switch off
the appliance. Let the appliance cool down for
approx. 15 minutes, if necessary. Carefully press the
reset button at the back of the control panel with a
small screwdriver.

Make sure the oil or fat is hot enough before you
put the food to be fried in the basket (See chapter
‘Using the appliance”).

The fryer gives The removable filter s Remove the filter and clean it in hot water with
off a strong saturated. some washing-up liquid or in the dishwasher.
unpleasant smell.
The oil or fat is no Change the oil or fat. Regularly sieve the oil or fat
longer fresh. to keep it fresh longen

The type of oil or fat Use frying oil or liquid frying fat of good quality.
you use is not suitable  Never mix different types of oil or fat.
for deep-frying food.

Steam escapes You have not closed Close the lid properly.
from other places the lid properly.
than the filter

The removable filteris  Remove the filter and clean it in hot water with

saturated. some washing-up liquid or in the dishwasher:

Oil or fat spills There is too much oil Make sure the oil or fat in the fryer does not

over the edge of  orfat in the fryen exceed the maximum level.

the fryer during

frying.
The food contains too  Dry the food thoroughly before you fry it and fry
much moisture. the food according to the instructions in this user

manual.

There is too much Never fry more food at one time than the quantity
food in the frying that is mentioned in the food table for your type at
basket. the end of this booklet.

The oil or fat The food contains too  Dry the food thoroughly before you fry it.

foams strongly much moisture.

during frying.

The type of oil or fat Use frying oil or liquid frying fat of good quality.
you use is not suitable  Never mix different types of oil or fat.
for deep-frying food.
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Problem Possible cause Solution

You have not cleaned Clean the inner bowl as described in this user

the inner bowl manual.
properly.
There is no filter Please visit the Philips website at www.philips.com
present or the or go to your local Philips dealer.
filter is damaged.
The fryer does The control panel has ~ Make sure the control panel is placed correctly. You
not work. not been assembled should hear a click when the control panel locks
properly. into position.

The safety cut-out has  The fuse of the temperature control may have

been activated. blown, which causes the safety cut-out to switch off
the appliance. Let the appliance cool down for
approx. 15 minutes, if necessary. Carefully press the
reset button at the back of the control panel with a
small screwdriver. Now the appliance is ready for
use again.

If pressing the reset button does not help, go to
your Philips dealer or a service centre authorised by
Philips.
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["lo3apaBAeHMs 3a BawaTa NoKynka 1 A0bpe aowam BbB Philips! 3a Aa ce Bb3noA3BaTe M3UAAO OT
npeaAaraHata oT Philips noaapbxKa, pervicTprpaiiTe NpoAykTa cv Ha www.philips.com/welcome.

O6wwo0 onucaHue (pur. 1)

0O Kanax
B) [MoABVIKEH, MMeLLL ce PUATBP
© Kowrmua 3a MbpieHe
® lMoaswrHa BbTPeLUHa Kyna
@ NocT 3a 0cBo6OKAABaHE Ha KanaKa
@ Ludpos Taimep (camo 3a HD6147)
CBeTAMHEH TeMnepaTypeH MHAMKATOP
(H] TemnepaTypeH peryaaTop
VIHAMKaTOPHa Aamna
KAIOY BKA./U3KA.
OTaeneHne 3a npubrpare Ha LHypa
O Katden

Ba)kHo

ﬂpeAl/l Ad M3MOA3BATE YyPEAQ, MPOYETETE BHMMATEAHO TOBA PbKOBOACTBO 3a €KCrAoaTauMAa 1 ro
3anas€eTe 3a CripaBKa B 6bA6LLle.

OnacHocT
Hukora Ha noTanAnTe KOMaHAHUS NaHEA C HarpeBATEAHWS EAEMEHT, MPUKaYeH KbM Hero, BbB
BOA@, HUTO M MAGKHETE MOA TeYalla BOAA.

MpeaynpexxaeHue

[peak Aa CBbPXKETE YpeAa KbM MpeXKaTa, MpOBEPETE AAAM MOCOYEHOTO BbPXY YpeAad
HanpeXeHWe OTroBaps Ha HANPEXEHNETO Ha MECTHATA EAEKTPUUECKA MPeEXKa.

- He n3noassanTe ypeAa, ako LUENCEABT, MPEXKOBUAT KADEABT MAM CaMUST YPEA Ca MOBPEAEHMU.

- AKO 3axpaHBalLMAT KabeA ce MoBpeAM, TOM TpsAbBa BMHarM Aa ce noaMets oT Philips,
ymbAHOMOLLEH cepBr3 Ha Philips nan noaobHM KBaAndULMpaHk A1Lia, 3a Aa ce u3berHe
OMacHOCT.

To3u ypea He e NpeaHasHayeH 3a MOA3BaHE OT XOpa (BKAIOUMTEAHO AELA) C HaMaAeHM
dU3MUECKIM YCeLlaHNs AV YMCTBEHU HeAB3W MAM Be3 OMWT K MO3HaHMS, ako Ca OCTaBeHM be3
HabAIOAEHME W HE Ca MHCTPYKTMPaHM OT CTpaHa Ha OTroBapsLo 3a TaxHaTa 6e30mMacHOCT AviLe
OTHOCHO Ha4MHa Ha M3MOA3BaHE Ha YpeAa.

- HarnexaaniTe AelaTa, 33 Ad HE CV UIPasT C YpeAa.

- [laseTe 3axpaHBalLms KabeAa OT AOCTBM Ha Aelia. He ro ocTaesaNTe Aa BUCK npes pbba Ha
macaTta WA paboTHUA MAOT, Ha KOMTO € CAOXKEH YPEeAbT.

BrAtoUBalTE ypeaa CaMo B 3a3EMEH MPEXKOB KOHTaKT.

Mo Bpeme Ha MbpXKEHETO Mpe3 GUATBPa Ce OTAEA ropella napa. ApbKTe pbLETE 1 AULETO Ch
Ha 6e30MacHO pa3cTosiHKe OT napata. BHMMaBaliTe CblIo Aa Ce Ma3wTe OT ropella napa, Korato
OTBapATE Karaka.

BHumaHune

BuHaru 3aHacsalnTe ypeaa 3a MpoBepKa MAM PEMOHT B YribAHOMOLLEeH cepei3 Ha Philips. He ce
OnWTBaNTE CaMK Aa MOMPaBATE YPeAa, 3alloTO rapaHUMATa We CTaHe HeBaAMAHA.

- [locTaBeTe ypeaa BbpXy XOPWU30HTaAHa, PaBHa U CTabMAHA MOBBPXHOCT.

He AokocsaiiTe Mpo30opyeTo, Thit KaTO MPU MbPXKEHE TO Ce HaXKexaBa.

Tosn ypea e npeaHasHadeH camo 3a 6UTOBM LeAM. AKO YPEABT Ce M3MOA3BA HEMPABMAHO WA
33 NPOPECHMOHAAHN MAM MOAYNPODECHOHAAHN LIEAV MAM aKO CE M3MOA3BA MO HauMH, KOMTO He e
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B CbOTBETCTBME C YKa3aHKATa B TOBA PbKOBOACTBO 3a EKCMAOATaLMS, rapaHLMATa CTaBa
HeBaAvAHa 1 Philips 0TKassa OTroBOPHOCT 3a KakBMTO M AQ € MPUUMHEHM LWETY.

- [opKeTe NPOAYKTUTE AQ 3AATUCTO-XKbAT LIBSAT, @ HE AO TbMEH MAM KadsiB 1 MaxaiTe
m3ropeAnTe ocTaTbLm! He mbpykeTe CbAbpIKaLLM CKOPOAAA MPOAYKTH, OCOBEHO KapTOPeHM 1
3bPHEHU MPOAYKTH Npu TemnepaTypa Haa 175°C (3a Aa ce MMHMMKM3KMPa 0bpasyBaHeTo Ha
aKprAaMmA).

- He aonyckarite Boaa W/WMAM AeA Ad MOMAAAT B OAMOTO MAM Ma3HWHATA, ThbiA KaTO TOBa BOAM AO
TAXHOTO CMAHO Pa3nAMCKBAHE WAW KUMEXK. 33 A3 MOCTUMHETE TOBA, OTCTPaHSBANTE UBAULIHMS
A€A OT 3aMpa3eHnTe CbCTaBKM MPeA, MbPXKEHETO WM. He NpernbABaiTE KOWHMLATA 3a MbpXKEHE.
Chea nouncTBaHe NMoACyLlaBaiTe BCUUKK HacTu AODPe, MpeAn Aa MOCTaBUTE BbB GPUTIOPHMKA
OAMO WAW Ma3HWHa.

- He nbpeTe asmaTckmn opm3 (MAKM MOAODHM XPaHUW) B TO3M YPeA. 1 0Ba MOXe Ad AOBEAE AO
CMAHO PasMAVCKBAHE WAV KMMEXK Ha MasHMHaTa.

- BHuMaBariTe GPUTIOPHUKBT Ad € BUHAM HarMbAHEH C Ma3HWHA AQ HMBO MEXKAY O3HAYEHMSTA
MIN 1 MAX oTBbTPe Ha BbTPeLHaTa Kyra, 32 Ad Ce NMPEAOTBPATM M3KMMSBAHE MAW NperpssaHe.

- He BraAlouBaliTe ypeaa, MpeAn Aa CTE rO 3apeAUAM C OAVIO UAM APYra Ma3HKHa, ThiA KaTo ToBa
MOXE A@ O MOBPEAM.

EAekTpoMarHuTHu nsabuBaHua (EMF)
To3su ypea, Philips e B cboTBETCTBIME C BCUYKM CTAHAGPTM MO OTHOLLEHWE Ha EAEKTPOMArHUTHUTE
m3rbuBaHms (EMF). Ako ce ynoTpebssa npaBMAHO M CbOBPa3HO HaMbTCTBUATA B PbKOBOACTBOTO,
ypeAbT e 6e30MaceH 3a U3MOA3BaHE CMOPEA HAAMYHUTE AOCera HayyYHM GaKTu.

NMpeanaseH npeKkbcBay

To3u ypea, e CbopbXeH C NMpeAmnaseH Npekbeaay, KOUTO ro M3KAIOHUBA MpW NMperpsiBaHe. ToBa Moxe
A2 Ce MOAYYM, aKO BbB PPUTIOPHMKA HAMA AOCTATBUYHO MasHMHA WAV aKo B HEro ca MOCTaBeHM 3a
pasTarsHe napyeTa TBbPAA MasHWHa, KOMTO MpeYaT Ha HarpeBaTeAst Aa OTAABa TOMAMHA.
HanpaseTe cAeAHOTO, ako GPUTIOPHKKBLT Cripe Ad paboTu:

OcTaBeTe ypeaAa Aa ce OXADXKAA OKOAO 15 MUHYTK.

BHMMaTEAHO HAaTUCHETe C MaAKa OTBEpTKa ByTOHa 32 BPbLUAHE B U3XOAHO MOAOXKEHUE OT3aA
Ha KOMaHAHMS naHeA (dur. 2).

BHuMaBaiiTe - MasHMHaTa BbB PPUTIOPHMKA € BCe Olle ropella.

Cera ypeAbT € OTHOBO roToB 3a yrnoTpeba.

MpeanaseH KAlo4

3aMTHUAT KAIOY B KOMAHAHMSA MaHEA OCKIYPsiBa HarpEBAaTEAHUAT EAEMEHT AQ MOXE Ad CE BKAIOYM
CaMO aKO KOMAHAHUAT MaHEA € CAOXKEH MPaBMAHO.
D CubA0AaBANTE KOMAHAHUSAT MaHEA A2 € BUHATW MPaBUAHO HAMeCTeH (Aa ce uye

wpaksaHe) (¢ur. 3).

MoaroToeka 3a ynotpe6a

Mpeaun nbpeaTa ynotpeba nouncrere ypeaa (Bx. pasaea “IMouncreane”).

HatucHeTe AocTueTo 32 ocBo6oXKAaBaHE Ha Karnaka, 3a Aa ro otsopute. KanakbT ce oTBaps
aBTomaTuuHo (dur. 4).

MpoBepete B TabAMLIATa 32 Ma3HMHATA 32 OMPEAEASIHE KOAKO MasHuHa Lie Tpsibea Aa
HaAeeTe BbB pUTIOpPHUMKa (¢ur. 5).

3abenesxka: Moxxeme ga omkpueme HomMepa Ha MogeAa 0mgoAy Ha ypega.
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3apeaeTe cyxusi GPUTIOPHUK C OAMO, TEYHA MasHMHA 33 MbPXXEHE MAU pa3TorMeHa TBbpA2
MasHMHa AO paBHMLLE MexAy obosHadyeHnsaTa MIN u MAX v 3aTBopete kanaka. (¢ur. 6)

He BkAlouBanTe YP€A3, NpeAUn Aa CTe o 3apeAUAN C OAUO UAU APpyra Ma3HUHA.

OAHnO U ApYrM MasHMHKU

He cmecanTe pas’AUYHUTE BUAOBE OAUO U MA3HUHU, KAKTO U HUKOra He AOAMBaNTE npacHa
Ma3HUHA KbM BEY€ MU3MOA3BaHaTa.

[MpenopbuBame BM Aa M3MOA3BATE OAMO 3a MbPXKEHE AW TeYHA MasHKHa 3a MbpPXKeHe, 3a
NPEANOYNTAHE PaCTUTEAHO OAMO MAW Ma3HMHa, boraTa Ha HEHaCUTEHM MACTHWU KUCeAMHM (Hamp.
AVIHOAOBA KMUCEAMHA), Harp. COEBO, KOKOCOBO, LI@PEBUUYHO MAM CABHUOTAEAOBO MACAO.

[opaan TBbpAE OBP30TO 3arybBaHe Ha AOOPUTE CBOMCTBA Ha OAMOTO M APYTUTE Ma3HUHM,
nocAeAHWTE TpsAbBa peAOBHO Aa ce MoaMeHAT (Ha 10-12 mbpxkerus).

HenpemeHHO CMeHsMTe Ma3HMHATA, ako 3aroyHe Aa Ce pasneHBa Mpy HarpsiBaHe, ako MMa CHAHA
MMUPU3Ma MAM BKYC MAM aKO MOTbMHEE W/WAW CTaHe KaTo C1pOr.

XAaaHa 30HA
Mo Bpeme Ha MbpyKeHe Ha AbHOTO Ha BbTPELLHMS CbA CE CbOMPAT OTPOHEHMW YacTMLM XpaHa. Tbi
KaTO HarpeBaTeAHUAT EAEMEHT € Pa3NOAOKEH Ha M3BECTHO Pa3CTOsAHME HaA ABHOTO Ha
BbTPELWHMA CbA, W HarpsiBa MaBHO MasHWHATa Haa cebe Cu, MasHMHATA MEXAY ABHOTO Ha
BBbTPELLHMS CbA W HArPEBATEAHMSI EAEMEHT OCTaBa CPAaBHUTEAHO XA3AHa (xAaaHa 30Ha). Tosa
npeAnassa OT U3rapsHe YacTULMTE XpaHa, MOMaAHaAM B Ta3w 30Ha, KaTo MO TO3M HauWH ce
yBEAMYABA BPOSIT MbTH, KOWTO MOXKETE Aa MU3MOA3BATE MasHMHATA.

TBbpAa Ma3HMHA

Moxe Ad Ce M3MOA3Ba TBbPAA Ma3HMHA 3a MbPXKEHE. B Takbs C/\yHal;l ca HeO6XOAl/IMI/I M3BbHPEAHU
NMPEAMa3HN MEPKK, 3a Ad CE MPEAOTBPATU MPbCKAHE Ha MA3HWHATA U MPErpABaHE NAM NMOBPEAA Ha
HarpeBaTeAHNA EAEMEHT.

AKo uckate Aad U3MNOA3BATE HOBU 6AOKYeTa TBbpAa Ma3HWHA, pa3ToneTe rm 6aBHO Ha cAab
OrbH B OBMKHOBEH TUraH.

BHuMaTeAHO HaAeiTe pa3sTorneHaTa MasHMHa BbB (')pMTIOPHMKa.

CobxpaHsBaliiTe GpUTIOPHUKA MPU CTalHA TeMMepaTypa, ako B HEro MMa OCTaHaAa BTBbPAEHA
MasHMHa.

AKO MasHMHaTa € MHOTO CTYAEHa, TS MOXXE Aa 3arMo4He A MPpbCKa MpU pasTornsBaHe.
MpoboaeTe Ha HAKOAKO MECTa C BUAMLIA 3aMPb3HAAATa MAa3HMHA, 33 Ad MPEAOTBpaTUTE
ToBa (dur. 7).

BHumaganTe Aa He NOBPEAUTE C BUAMLLATA BbTPELUHNA CbA.

U3noAsBaHe Ha ypepa

MbprkeHe

Mo BpeMe Ha Mbp>kKeHe OT ¢MATbPa B KarnaKa U3AMU3a ropetla napa.

M3BaaeTe LisAaTa AbAXKMHA Ha KabeAa OT OTAEAEHMETO 3a NMpUBUMPAHETO My U BKAIOYETE
LLLernceAa B MPeXOBUSl KOHTAKT (¢ur. 8).

HatucHeTe KAloua 3a BKA./U3KA., 32 A2 BKAIOUYMTE GPUTIOPHUKA.
D CaeTAMHHATa MHAMKALMS Ha BYTOHa BKA./U3KA. CBETBA.

3aaaiiTe HeobxoaMMaTa TeMmnepatypa ¢ peryaatopa (150-190°C). (¢ur.9)
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3a HeobxoAMMaTa TemrepaTypa NOrAeAHETE OMaKoBKaTa Ha XpaHaTa 3a MbpXKeHe MAM B TabAMLiaTa
Ha XpaHKTe 3a BallMA BMA XpaHa B Kpas Ha bpollypaTa. MoxeTe Aa OTKp1eTe HoMepa Ha MOAEA
OTAOAY Ha ypeaa.

D CseTBa TeMnepaTypHUSAT MHAMKATOP.

3abeaexxka: Moxxeme ga ocmasMme KOWHULAMA BbB (pPMMIOPHMKA, OKAMO Ce HAarpsiBa MAsHMHAMA.
M3yakaiTe yracBaHeTo Ha cBeTAMHaTa (ToBa cTaBa 3a 10 Ao 15 MUHYTH).

BAMrHeTe ApPbXKKaTa, 32 A2 MOBAUTHETE KOLWHMLIATA AO HAN-BUCOKOTO M
noaoxenue (¢ur. 10).

A HaTucHete AocTueTo 32 0cBo60XAaBaHe Ha Kamaka, 3a Aa ro oTeopuTe. KamakbT ce oTeaps
aBTOMaTM4HO (¢ur. 4).

l/lasaAeTe KOoWwHMUaTa oT ¢PMTIOPHI4K3 N CAOXKETE B HEro NpoOAYKTUTE 32 MbpXKeHe.

He Nbp>XeTe B FTOAEMU KOAUYECTBA HABEAHDBXK. MoraeaHeTe B TabAMLaTa Ha XpaHUTE 32 BaLlUA
BUA XpaHa B Kpas Ha 6powypaTa. MoskeTe aa OTKpUETE HOMEpPa Ha MOAEAQ OTAOAY Ha ypeAa.

Bl BHumaTeAHO cAoeTe KoWwHMLATa BbB GPUTIOPHMKA, 6e3 Aa ro CryckaTe B
MasHuHaTa ($ur. 11).

Ell 3ateopete Kanaka.

Camo 3a HD6147: 3apaiiTe Heo6XoAMMOTO BpeMe 3a MbpykeHe (BXK. pasaeaa “Taiimep” B Tasu
rAaBa).
MoxkeTe aAa M3non3saTe GpUTIOPHMKA 1 O3 Aa 3aaaBaTe BpeMe C TaliMepa.

HaTucHeTe 6yToHa 32 ocBobOXKAaBaHe Ha APbXKaTa Ha KowHuuaTta (1) 1 BHUMaTeAHo
CrbHETe ApPbXXKaTa KbM GppuTIOpHUKa (2) (dur. 12).

D KowHuuaTa ce cBaAst AO HAN-HUCKO MOAONKEHME.

[pu MbpKeHe AaMMMYKaTa 3a TemrepaTypaTa CBETBa U yracBa OT BPeMe Ha Bpeme. 10Ba NoKa3ga,

e 3arpsBaLLMST EAEMEHT CE BKAIOYBA M M3KAIOYBA 32 MOAABPIKAHE Ha HEODXOAMMATA TEMMNEPATYpPa.

Tammep (camo 3a HD6147)

TalimepbT nokassa Kpasi Ha BpeMeTo 3a neveHe, Ho HE u3kAlouBa ¢puTiopHHMKa.

HacTtpoiiBaHe Ha Talimepa

HaTtuckaite ByToHa Ha TaliMepa, 32 A2 32A3AETE BPEMETO 3a MbpXKeHe B MUHYTU. (¢ur. 13)
D BpeMmeTo 32 MbpiKeHe ce MOKa3Ba Ha AMCMAES.

3aApbXKTE HaTUCHAT ByTOHa, 32 Aa yBeAUUMTe 6bp30 6pos Ha MUHYyTUTe. OTnycHeTe GyToHa,
LLLIOM Ce MOKaXKe UCKAHOTO BpPEME 3a MbpXKeHe.

MaKCMMaAHOTO BPEME, KOETO MOXKE Ad Ce 3aAaAE, € 99 MUHYTI.

D HsKoAKo ceKyHAM CAea 32AaBaHETO Ha BPEMETO 3a MbpXKeHe TaiiMepbT 3aro4sa o6paTHO
6poeHe.

D Aokato TaiiMepbT OT6pOSBa, HA AUCMAES MUra OCTaBALLLOTO BPeMe 3a MbpikeHe. MocaeaHaTa
MMHYTa Ce MOKa3Ba B CEKYHAM.

3abeAexxka: 3abeAexxka: MoxXeme ga usmpueme HACMpoyKama Ha MaiMepa ¢ HAMUCKAHe u
3agbpikaHe Ha bymoHa My B NpogbAsKeHWe Ha 2 CeKyHgu (om MoMeHma, B KO¥Mo maimMepbm 3anoyHe
ga mura), gokamo ce nosisu “00”.

Korato 3apAaaeHOTO BpeMe M3Teuye, TaliMepbT M3AaBa KpaTbK 3ByKoB curHaa. Caea 10
CEKYHAM CUTHAABT ce noBTaps. HaTucHeTe ByToHa Ha TaiiMepa, 32 A2 CrpeTe 3ByKOBUS
CUTHaA.
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CAeA U3Nbp>XBaHETO

BAurHeTe ApbXKKaTa, 32 A2 MOBAMIHETE KOLLHMLIATA AO HAN-BUCOKOTO i MOAOXKEHMeE (32
oTuexaaHe) (our. 14).

HaTtucHeTe AocTyeTo 3a ocBobOXKAaBaHE, 32 A2 OTBOpUTE Karnaka. (¢ur. 15)

[MaseTe ce oT ropetula napa U €eBeHTYaAHOTO MNpbCKaHe Ha MasHUHa.

BHuMaTeAHO U3BaAEeTE KOWHMLATA OT GpPUTIOPHUKA.

3a A2 OTCTPaHUTE M3AMLIHATA Ma3HWHA, Pa3TPbCKaiTe KOLWHMLIATA Haa GPUTIOPHMKA WA NMOCTaBeTe
KOLUHMLIATA B MOAOXKEHME 3a OTLIEXKAAHE, KaTO 5 CAOXKMTE B CKObaTa OT BbTpellHaTa CTpaHa Ha
KynaTa.

[MocTasete U3Nbp>KeHaTa XpaHa B CbA UAU FE€BrMp C NOoCTaBeHa MacAomnonumealla XapTums,
Hanp. KyXHeHCKa XapTus.

AKo KeAaeTe A2 U3NbPXXUTE CA€ABaLLLA MAPTUAQ, M34aKanTe CBETAMHHATA MHAMKALIMSA 32
TemnepaTtypaTta Aa CBE€THE U OTHOBO Aa U3racHe.

A Axo uckaTe Aa cripeTe Mbp>KeHETO, HATUCHETE KAIOHA 32 BKA./M3KA., 32 Ad U3KAIOUMTE
$pUTIOpHHMKA.
D CaeTAMHHATAa MHAMKALMS HA KAKOHA BKA.JU3KA. U3racBa.

[NocTaBeTe KolwHMLaTa BbB GPUTIOPHUKA.
Bl 3ateopeTe kanaka.
[Ell UskalouBaiite ypeaa oT KoHTaKTa cAea ynoTpeba.

3abeaexxka: Ako He u3noAsBame ppumIopHMKa pegosHo, npenopbysame ga M3BagMme MeEYHAMa UA1
msbpga masHuHa. CbxpaHsasasime MasHuMHama B gobpe 3amsopeHu Cbgose, 30 Npegnoyumaxe B
XAQGUAHUK MAM HA XAGGHO MSICMO.

CbBeTH 32 NbpXKeHe

- 3acnpaBKa OTHOCHO BpemeHaTa 3a roTBEHE W HaCTPOWKUTE 3a TemrepaTypaTa BUKTe
TabAMLATA 3a BalMA BUA XpaHa B Kpas Ha bpoluypata.

- [pWXAMBO M3TPBCKBAMTE KOAKOTO € Bb3MOXHO MOBEYE AEA U BOAA M OTYNBANTE MPOAYKTUTE
3a MbpXKeHe, AOKATO MM M3CYLUIMTE AOCTATBUHO.

- He nbpeTe roreMmn KOAMYECTBA XPaHUTEAHU NPOAYKTH HaBEAHBXK. He HaaBMwaBaiTe
NOCOYEHNTE KOAMYECTBA B TabAMLATA Ha XPaHUTE 3a BalUKs BUA XpaHa B Kpas Ha bpolypata
( @ obo3Ha4aBa NPENOPLUNTEAHUTE KOAMUECTBA).

MpemaxBaHe Ha HENPUATEH BKYC

Hskon BMAOBE XpaHW, ocobeHo pm6aTa, MOraT Aa NpUAaAAT Ha MasHMHATA HEMPUATEH BKYC. 3a Ad
HEYTPaAM3MpaTe HEMPUATHMA BKYC Ha Ma3HMHATA:

Harpeiite masHuHaTa A0 TemnepaTypa 160°C.
lMycHeTe ABE TbHKM GUAMITKM XAAG MAM HAKOAKO CTPbKa MarAaHo3 B OAMOTO.

M3uakaiiTe Aa MpecTaHaT Aa ce MOsBABAT MEXYPU U CAeA TOBA C AomnaTka usrpeberte ot
bpUTIOpHHMKA XAsIGa MAM MarpaHo3a.
Cera Ma3HMHaTa OTHOBO LUE € C HeyTPaAeH BKYC.

lMpsacHo nanbp)keHu KapTopKu

MoxkeTe Ad NpuUroTenTe Hal;I-BKyCHI/I N XPyrKaBu MbpxXeHn KapTOd)Kl/l Mo CACAHNA HaYMH!

BsemeTe TBbpAM KapTOdU U MM HapexeTe Ha NpbUMLM. MI3nAakHETE NpbUMLMTE CbC CTYAEHA
BOAR.
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ToBa Le M NpeAnasu OT 3aAenBaHe eAHA KbM ApYra Mo BPEME Ha MbPXKEHETO.
3abeaexxka: [Mogcyweme cmapameAHo npvbunumme.

ManbpkeTe KapTodKMUTE Ha ABA MbTU: MbPBUS MbT - 3a 4-6 MUHYTH npu Temnepatypa 160°C,
BTOPMS MbT - 32 5-8 MuHYTM npu TemnepaTypa 175°C. OcTaBeTe rv A2 U3CTUHAT, MPEAM Ad
U MbpPXKKUTE MOBTOPHO.

M3cuneTe AOMaLLIHO MPUTOTBEHWUTE MbPXKEHU KapTOQKM B CbA U M1 pasbbpkaiiTe.

MouncrBaHe

OcTaBeTe OAMOTO MAM Ma3HMHATA Ad C€ U3CTUHE HambAHO (Hali-MaAKo 4 Yaca), MpeaM A2
NnoyncTBaTE MAM NpemecTBaTe GPUTIOPHUKA.

3a noyncTBaHe Ha ypeAa He M3MOA3BaiTE HUKaKBM abpasuBHM (TEYHM) MOYMCTBALLM NpenapaTu
MAM MaTepuaAu (Harp. KbprnyKM 3a CTbpraHe).

Hwukora Ha noTansaiTe KOMaHAHUS NaHEA C HarpeBaTEAHUS! EAEMEHT BbB BOAQ, HUTO M MAAKHETE
rnoA Teyalla BoAA.

3abeaeskka: Bcuykm 4yacmu, ¢ U3KAIYEHNE Ha KOMAHGHUA NAHEA C HGI'PeBGmeAHMﬂ €AeMeHm, Mmoram ga
Cce MM B CbgOMUAAHA MALUNMHA UAU B I'OPeLLlG BOga ¢ MAAKO me4YeH MHueLl, npenapam.

M3abpnaiiTe puATbPa Harope, 3a Aa ro U3BaAUTE OT Kamaka.
OrBopeTe Kanaka.

MzabpnaiiTe Kanaka Harope, 3a Aa ro MaxHeTe oT GppUTIOPHUKA.
M3BaaeTe KOLWHMLATA 32 MbPXKEHE OT YPeAa.

M3BapeTe KOMaHAHWS MaHEA C HarpeBaTeAs OT GpPUTIOPHUKA U FO CAOXKeTe Ha 6e3onacHo U
Cyxo MscTo.
AKO e HEOOXOAMMO, MOUNCTBANTE TE3N YaCTW C BAAXKHA Kbpria.

A V3BaseTe BbTpelwHUA Cba OT ypeaa U U3AeiiTe MasHuHaTa (dur. 16).

MamuitTe Kopryca, BbTPELLHUS Cba, Kamnaka, GUATbpa M KOLIHULLATA 32 MbpPXKEHe B ropella
BOAA C MAaAKO Te4eH MuelLl, NpenapaTt UAU B CbAOMMSIAHA MaLLMHa.

3abeaeskka: 3a ga nodyncmmme 4)MAm'bPG, MO>XKeme ga ro ocmasuMme B Kanaka, Koramo noyncmaame
Kanaka.

n M3nAakHeTe AeTalAUTE C YMCTa BOAA U TU M3TPM171TE CTapaTeAHo.

I'IormeeTe Ce BCUYKU HaCTU Aa Ca CyXU, NpeAnN Ad HANMbAHUTE ¢¢PMTlOpHMKa C OAUO UAU
Ma3HMHa.

YacTu 3a MMeHe B CbAOMMUAAHA MalLMHA
- Kanak
- BuTpeweH cba,
- VI3Barkaall ce GUATBP
- KouwHuua 3a mbprkeHe
- Kopnyc

CbxpaHeHue

ChoxeTe BCMYKM YacTy obpaTHO BbB/Ha GPUTIOPHMKA M 3aTBOPETE Kamnaka.

HaguitTe WwHypa, npubepeTe ro B OTAEAEHMETO 32 MPUOUPaHE U 3alUMMEeTE LHYPa Ha
npeABMAEHOTO 32 Kabeaa mscTo (ur. 17).
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MoBaAMrHeTe GpPUTIOPHMKA 32 APBXKKHUTE.

Ona3BaHe Ha OKOAHaTa cpepa

D Chea Kpasi Ha CpOKa Ha eKCrMAoaTaLus Ha YPEAA He ro U3XBLPAANMTE 32€AHO C HOPMaAHUTE
6UTOBM OTMaABLM, 2 FO NMpeAaiTe B 0oPULIMAAEH MYHKT 32 CbOupaHe, KbAETO A2 Obae
peumKAnpaH. Mo To3u HauMH BMe MomaraTe 3a OMa3BaHETO Ha OKOAHaTa cpeaa (dur. 18).

UsBarkpaHe Ha 6aTepunaTa Ha Tanmepa (camo 3a HD6147)

baTepunTe CbAbpPKaT BELLECTBa, KOUTO MOraT A 3aMbPCAT OKOAHaTa cpeaa. He m3xsbpasiiTe
6aTepumnTe 3a€AHO C OOMKHOBEHKTE BUTOBM OTMAABLIM, @ TV MPEAATE B CrieLMaAr3mpaH MyHKT 3a
cbbupane Ha baTepun. BuHarn nssaxkaalite bateprsTa Ha TaiMepa, MpeAn Ad ro U3XBbPAUTE U
npeAaAeTe B OdULMAAEH NMYHKT 33 OTMaAbLM.

3a A2 OTKauMTe MaHeAa Ha TaliMepa, U3MOA3BaMTE MaAKa MAOCKa oTBepTKa (¢ur. 19).

MsBapeTe GaTepusaTa.

FapaHwMA u cepBU3HO 06CAY)KBaHe

AKO Ce HyKAQETe OT CEpPBM3HO ODOCAY)KBaHE MAM MHGOPMALIMS MAM MMaTe NMPobAeM, noceTeTe
VIHTepHeT carTa Ha Philips Ha aapec www.philips.com 1an ce o6bpHeTe kbM LleHTbpa 3a
obcAyKBaHe Ha noTpebuTean Ha Philips BbB BawaTta cTpaHa (TeAedOHHUA My HOMEP Le HamepuTe
B MEXAYHapOAHAaTa rapaHLIMOHHa KapTa). AKO BbB BalllaTa CTpaHa HaMa LleHTbp 3a obcay»kBaHe Ha
noTpebuTeAn, obbpHeTe ce KbM MeCTHMs Tbprosel, Ha ypean Ha Philips.

OTCTpaHHBaHe Ha HEU3MNpaBHOCTHU

Mpobaem BbamoxkHa npuumHa Peluenue
V13mbprkeHnTe 36paan cTe 3a npenoptuUnTEAHaTa TeMNepaTypa 3a MbpXKeHe
MPOAYKTVM He Ca  TBbPAE HMCKA NpoBepeTe BbpPXy OMaKoBKaTa Ha XpaHaTa WAW B
CbC 3AATUCTO- Temnepartypa. TabAMLATa Ha XpaHWTE 3a BaluMs BMA XpaHa B Kpas Ha
KadsB UBAT W/MAK 6poluypaTa
He ca XpyrnKasu.
He cTe nbpuan 3a npenopbyMTEAHaTa TEMMEPATYPa 3a MbpXKeHe
AOCTAaTBUYHO ABATO  MPOBEPETE BbPXY OMaKOBKaTa Ha XpaHaTa 1AM B
XpaHaTa. TabAVLIaTa Ha XPaHKTe 3a BalLMA BUA XPaHa B Kpas Ha
6poluypaTa 3a HEOOXOAMMOTO BPEME 3a MbpKEHE.
B kowwa nma He rbpyxeTe HaBEAHBX MO-TOAEMM KOAMYECTBA OT
NPEKaAeHO MHOTO  YKasaHWTe B TabAMLIATa HA XPaHWTe 3a BalMA BUA
MPOAYKTM. XpaHa B Kpast Ha bpoluypaTa.
OAnoTo nam Modke Aa € M3ropsA MPEAMasUTEAIT Ha
Ma3HKHaTa He ce TEMMNEPATYPHWUS PEryAATOP, KOETO € AOBEAO AO
HarpsBa V3KAIOUBAHE Ha YPeAa OT MPEAMasHYA MPpeKbcaay.
AOCTaTBYHO. OcTaBeTe ypeaa Aa Ce OXADKAR OKOAO 15 MUHYTH,

npean Aa ro I'IPM6MpaT€. HaTucHeTe BHMMaTEAHO C
MaAKa OTBEPTKa 6>/TOH8. 3a BpbllaHe B N3XOAHO
MOAOXKEHNE OT3aA Ha KOMaHAHUA MaHEA.

BHMMaBalTe Ma3HMHaTa Ad € AOCTaTBYHO rOpeLLa,
MPEAV AQ CAOXKUTE XPaHUTEAHWUTE MPOAYKTY 33
MbpXKeHe B KoLWHMLaTa (BX. rAasa “'/13noAssaHe Ha

ypeaa”).
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[Mpobaem Bb3amorkHa npuunHa PelueHue

DpUTIOPHUKBLT [oABVKHMAT CBaneTe dMATBPA M FO MOUMCTETE B ropeLlia Boaa C
OTAEAS CMAHA GUATBP € MaAKO MVeLL, MPenapaT WAM B CbAOMMSIAHA MaLLMHa.
HeNpUSTHa 33APBCTEH.

MUpU3Ma.

MasHuHaTa Beue He  CMeHeTe MasHuHaTa. PeAOBHO npeue)KAal?rre OANOTO

e npsicHa. 1 APYTUTE MasHWHM, 33 Ad MW 3ama3BaTe No-AbATO
MPEeCHM.

[13MoA3BaHUAT B1A,  VI3MOA3BATE OAMO MAM TEYHA MA3HMHA 33 MbPXKEHE C

OAMO WAW APyra A00pPO KauecTBo. HyKora He cMecBaiTe pasAMyHUTE

Ma3HWHa He ca BMAOBE OAVIO WAV APYTM Ma3HMHM.

MOAXOAALM 33
MbprKeHe Ha xXpaHa
B AbADOK CbA.

3AM3a napa He  He cTe 3aTBOpWAM  3aTBOpETE AOOpE Kamaka.
camo oT A00pe Karaka.

dUATBPa, a 1 oT

APYTU MECTa.

[oABVKHUAT CBaneTe $pMATBPA M FO MOYMCTETE B ropeLlia Boaa C
OUATBP € MaAKO MMeLL| MPenapaT WAW B CbAOMMSAHA MaLLMHA.
33APBCTEH.
o pbba Ha BbB dpuTIOpHHMKa [poBepeTe AaAM Ma3HKMHATA BbB GPUTIOPHMKA He
GpUTIOPHMKA VIMa NpeKaAeHo npesuwasa 3Haka MAX 3a MaKCUMaAHO HIBO.

NpeArBa MasHhHa MHOIo MasHuHa.
Nno BpeMe Ha

MbpXKeHe.
XpaHuTeAHuTe [NoacylweTe cTapaTeAHO MPOAYKTUTE, MpeAk Ad
MPOAYKTM 3arouHeTe Aa M1 MbPXKKTE, U T MbPXKETE CbIAACHO
CbAbpPXKaT yKasaHVATa B TOBA PbKOBOACTBO 3a eKCrAoaTaLms.
MpeKareHO MHOro
BAara.
B kowHMuaTa 3a He nbpkeTe HaBeAHBXK MO-TOAEMU KOAMYECTBA OT
MbprKeHe 1ma yKasaHWTe B TabAMLiaTa Ha XpaHWTe 3a BallMA BUA
NpeKaAeHO MHOrO XpaHa B Kpas Ha bpoluypaTa.
MPOAYKTU.

MasHuHaTa ce XpaHUTeAHuTe [NoacylweTe cTapaTeAHO MPOAYKTUTE, MPEAN Ad MW

pasfeHBa CAHO  MPOAYKTH MbpXKUTE.

no BpemMe Ha CbAbpXKaT

MbpXKeHe. MpeKaAEHO MHOTO
BAara.

[13n0A3BaHMAT BKA  V13MOA3BaliTE OAVO MAM TeYHA MasHKHA 3a MbpKeHe C
OAMO UAV APYra AOBPO KavecTBO. Hukora He cMecBaiTe pasavdHmUTe
MasHMHa He ca BUAOBE OAVIO WA APYTA MasHWHM.

MOAXOAALM 33

MbPXKEHe Ha XpaHa

B AbADOK CbA.
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[po6aem BbamorkHa npuunHa PelueHue

He cte nounctuan  [NouncreTe BLTPEWHNA CbA, KAKTO € OM1caHo B TOBa
AOOpe BbTpellHaTa  PbKOBOACTBO 3a eKCrAoaTaLms.

Kyna.
Avncea [NoceTeTe MHTepHeT canTa Ha Philips Ha aapec www.
GUATBPBT KA philips.com nAn ce obbpHeTe KbM TbproeLia Ha ypeaun
MNOCAEAHVAT € Philips.
NOBPEAEH.
DpPUTIOPHUKBLT KoMaHAHWAT naHeA  [NocTapaiTe ce KOMaHAHUAT MaHEA Ad € MPaBUAHO
He paboTu. He e craobeH HamecTeH. TpsbBa Aa UyeTe LpaKBaHe, KoraTo
MPaBMAHO. KOMaHAHWSAT MaHeA ce 3axBaHe Ha MACTO.
3aaencTsan ce e Modke Aa € M3ropsiA MPEeANasUTEAST Ha
NPeANasHUST TEMMNEePaTYpPHUS PEryAaTOp, KOETO € AOBEAO AO
MpeKbCBayY. M3KAIOUBAHE Ha ypeAa OT MpeAMasHiis Mpekbeaad.

OcTaBeTe ypeaa Aa Ce OxADKAR OKOAO 15 MUHYTH,
npeAn Aa ro npubupare. HaTucHeTe BHUMATEAHO C
MaAKa OTBEpTKa OyTOHa 3a BPbLLAHE B M3XOAHO
MOAOXEHMWE OT3aA Ha KOMaHAHMA MaHeA. YpeabT e
OTHOBO roToB 3a ynoTpeba.

AKO HaTUCKaHETO Ha ByTOHa 3a BpbLUAHE B M3XOAHO
NOAOMeHWE He MOMOrHe, ObbpHeTE ce KbM
YMbAHOMOLLEH TbProseL, MAn cepsu3 Ha Philips.
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Blahoprejeme vdm k ndkupu a vitdme vds ve spole¢nosti Philips. Abyste mohli pIné vyuzit podpory,
kterou Philips poskytuje, zaregistrujte svdj vyrobek na adrese www.philips.com/welcome.

Vseobecny popis (Obr. 1)

0 Vvio

@ Vyjimatelny, omyvatelny filtr

© Fritovaci ko3

@ Vyjimatelna vnitini nddoba

Paka pro uvolnénf vika

Digitaln ¢asovac (pouze model HD6147)
Kontrolka teploty

Rizen( teploty

Kontrolka zapnuti pristroje
Vypina¢ pro zapnuti/vypnuti
Prihrddka pro ulozenf kabelu
Kabel

PR000000

Dulezité
Pred pouzitim pristroje si dikladné prectéte tuto uzivatelskou prirucku a uschovejte ji pro budoucf
pouZitf.
Nebezpedi
Ovladaci panel s pripojenym topnym télesem nesmite nikdy ponofit do vody ani myt pod
tekouci vodou.

Vystraha

Drive nez pifstroj pripojite do sfté zkontrolujte, zda napéti uvedené na pifistroji souhlasf

s napétim v mistni elektrické siti.

- Pokud byste zjistili zdvadu na zdstréce, na sitové $ndre nebo na pristroji, ddle jej nepouzivejte.

- Pokud by byla poskozena sitové $idra, musi jejf vyménu provést spolecnost Philips, autorizovany

servis spolecnosti Philips nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, aby se predeslo moznému

nebezpecdi.

Osoby (veetné détl) s omezenymi fyzickymi a dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem

zkudenosti a znalosti by nemély s pristrojem manipulovat, pokud nebyly o pouzivanf pristroje

predem instruovdny nebo nejsou pod dohledem osoby zodpovédné za jejich bezpecnost.

Dohlédnéte na to, aby si s pristrojem nehrdly déti.

- Dbejte na to, aby byl sitovy kabel mimo dosah déti. Nenechdvejte sitovy kabel viset pres hranu
stolu nebo pracovni desky, na které je pristroj postaven.

- Pristroj pripojujte vyhradné do rddné uzemnénych zdsuvek.

V pribéhu fritovdni vystupujf filtrem horké vypary. Drzte proto ruce i obli¢ej v bezpe¢né

vzddlenosti od pdry. Musite také ddvat pozor na horkou pdru vystupujici po sejmutf vika.

Upozornéni

Kontrolu nebo opravu pristroje svérte vzdy servisu spolecnosti Philips. Nepokousejte se prfstroj

opravit sami, zdruka by pozbyla platnosti.

Pristroj postavte na vodorovnou, pevnou a stabilni podlozku.

- Nedotykejte se kontrolniho okénka, protoze se v pribéhu fritovani mdze siiné zahrdt.

- Piistroj je urcen vyhradné pro poufziti v domdcnosti. Pokud by byl pouzivdn nespravnym
zpUsobem, pro profesiondini ¢i poloprofesiondlni Uicely nebo v pripadé pouzit v rozporu
s pokyny v tomto ndvodu, pozbyvd zéruka platnosti a spolecnost Philips odmitd jakoukoliv
zodpovédnost za zpUsobené Skody.
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- Fritujte do zlatoZluta misto do tmavohnéda a odstrariujte spalené zbytky! Skrobovité potraviny,
zejména produkty z brambor nebo obilnin, nefritujte pri teplotdch nad 175 °C (minimalizujete
tak tvorbu akrylamidd).

- Zabrariuje kontaktu vody nebo ledu s olejem ¢i tukem, ktery by mohl zplsobit vyprsknutf nebo
zvysené bublani oleje ¢i tuku. Aby tato ochrana fungovala, odstrarite pried zacdtkem smazeni ze
zmrazenych surovin veskery prebytecny led a dikladné je osuste. Nepreplriujte fritovaci kos. Po
vycisténi ddkladné osuste viechny ¢asti, nez do fritézy znovu nalijete olej nebo tuk.

-V tomto pristroji nefritujte asijské ryzové koldcky (ani podobné typy jidla). Mohlo by to zpdsobit
vyprsknuti nebo zvysené bubldni oleje ¢i tuku.

- Dbejte, aby fritéza byla vzdy naplnéna olejem nebo tukem do vysky vyznacené ukazateli MIN' a
MAX" uvnit vnit'ni nddoby, aby nedoslo k jeho preteceni nebo prehriat.

- Pristroj nezapinejte, pokud jste jej predtim nenaplnili olejem nebo tukem — mohlo by dojit k jeho
poskozen!.

Elektromagneticka pole (EMP)
Tento pristroj spole¢nosti Philips odpovidd viem normdm tykajicim se elektromagnetickych polf
(EMP). Pokud je spravné pouzivan v souladu s pokyny uvedenymi v této uzivatelské prirucce, je jeho
pouziti podle dosud dostupnych védeckych poznatkd bezpecné.

Bezpecnostni vybaveni

Bezpecnostni pojistka

Pristroj je vybaven bezpecnostni pojistkou, kterd jej vypne v pripadé prehrati. K takové situaci mize
dojft, pokud ve fritéze nenf dostatek oleje ¢i tuku nebo pokud se ve fritéze rozpoustéji pevné kusy
tuku.V takové situaci nemUze topné télisko produkovat teplo.

Ucirite nasledujici opatreni, pokud pristroj nepracuje podle ocekavant:

Ponechte pfistroj vychladnout po dobu zhruba 15 minut.

Malym Sroubovakem opatrné stisknéte resetovaci tlacitko na zadni casti ovladaciho
panelu (Obr. 2).

Bud'te opatrni, olej nebo tuk uvnitr fritézy je stale horky.

Nynf je pristroj znovu pripraven k pouziti.

Bezpecnostni vypinac

Bezpecnostni spinac v ovlddacim panelu zajisti, aby bylo mozno zapojit ohrev pifstroje jen tehdy, je-li
rddné vloZen ovlddaci panel.
D Vidy se presvédCte, zda je spravné vlozen ovladaci panel (musi zaklapnout) (Obr. 3).

Priprava k pouziti
Pied prvnim pouZitim pfistroj umyjte (viz kapitola ,,Cisténi®).
Stisknutim paky pro uvolnéni vika oteviete viko.Viko se otevie automaticky (Obr. 4).

Prostudujte tabulku objemi oleje/tuku a urcete, kolik oleje nebo tuku musite do fritézy
nalit (Obr. 5).

Poznamka:Typové oznaceni se nachdzi na spodni strané pristroje.

Fritézu napliite olejem nebo tekutym &i rozpusténym tukem na fritovani po Groven hladiny
mezi ukazateli MIN a MAX a zavrete viko. (Obr. 6)

PFistroj nezapinejte, pokud jste ho jesté nenaplnili olejem nebo tukem.
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Olej a tuk

Nikdy nesmésujte rizné druhy oleju nebo tuku a nikdy neprFidévejte novy olej nebo tuk
k pouzitému.

Doporucujeme pouzivat fritovaci olej nebo tekuty tuk. Pouzivejte radéji rostlinny olej nebo tuk
bohaty na nenasycené tuky (napriklad na kyselinu linolovou), napiiklad sdjovy, arasidovy, kukuri¢ny
nebo slunecnicovy olej.

Protoze olej nebo tuk ztrdci své dobré vlastnosti pomérné rychle, méli byste ho pravidelné ménit
(po 10. - 12. pouziti).

Olej nebo tuk vymérite vzdy, kdyz zacne pri ohrevu pénit, kdyz vydava silny zdpach nebo kdyz
nadmeérné ztmavne nebo zhoustne.

Chladna oblast
Béhem fritovdn( se Castice fritovanych potravin usazuji na dné vnitinf nddoby. Pokud je topné téleso
umisténo ddle ode dna vnitini nddoby a prednostné ohriva olej nebo tuk nad sebou, zlstavd olej
nebo tuk pod topnym télesem relativné chladnéjsi a vytvar tak ,,chladnou zénu". Timto zplsobem
se Castice fritovanych potravin, které se usazuji na dné, neprepaluji a olej nebo tuk Ize pouzivat
vicekrdt.

Pevny tuk

Pouzit Ize i pevny tuk na smazenf, v takovém pripadé vsak musite ucinit opatrent, abyste zabranili
jeho vystikovan( a pripadnému prehrdti, a tim i poskozeni topného télesa.

Pokud rozpoustite novy blok pevného tuku, rozpust'te ho nejprve na normalni panvi zvolna a
pri nizsi teploté.

Pak rozpustény tuk opatrné nalijte do fritézy.

Fritézu s rozpusténym tukem uchovavejte vidy v pokojové teploté.

Pokud je tuk velmi studeny, mlze pFi rozpousténi zadit vystrikovat. Abyste tomu zabranili,
propichejte ve ztuzeném tuku vidlickou otvory (Obr. 7).

Dbejte vsak na to, abyste vidlickou neposkodili povrch vnitfni nadoby.

Pouziti pFistroje

Fritovani

Béhem fritovani unika z filtru ve viku horka para.

Vyjméte z Glozného prostoru privodni kabel v celé jeho délce a zasunte sitovou zastrécku do
zasuvky (Obr. 8).

Stisknutim spinace/vypinace fritézu zapnéte.
D Kontrolka na spinadi/vypinaci se zapne.

Regulatorem teploty nastavte pozadovanou teplotu (150 - 190 °C). (Obr.9)

Informace o pozadované teploté ziskdte na obalu s potravinou urcenou k fritovani nebo v tabulce
potravin pro vds typ pristroje na konci tohoto ndvodu. Typové oznacenf se nachdzi na spodnf strané
pristroje.

D Kontrolka teploty sviti.

Pozndmka: PFi rozehfivani muZete ve fritéze nechat kos.
Pockejte, az se rozsviti zelena kontrolka teploty (trva to asi 10 az 15 minut).

Zvednutim Gchytu zvednéte koS do nejvyssi polohy (Obr. 10).
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A Stisknutim paky pro uvolnéni vika oteviete viko.Viko se otevie automaticky (Obr. 4).
Vyjméte fritovaci kos z fritézy a napliite ho potravinami.

Nefritujte souc¢asné nadmérna mnozstvi potravin. Podivejte se do tabulky potravin pro vas typ
pristroje na konci tohoto navodu.Typové oznaceni se nachazi na spodni strané pristroje.

Il Opatrné viozte kos do fritézy, ale zatim jej neponofuijte do oleje nebo tuku (Obr. 11).
Bl Uzaviete viko.

Pouze model HD6147: Nastavte pozadovanou dobu fritovani (viz &ast ,,Casoval” v této
kapitole).
Fritézu mUzete pouzit i bez nastaven( ¢asovace.

Stisknéte tlacitko pro uvolnéni na Gchytu koSe (1) a opatrné pretahnéte rukojet’ koSe pres
fritézu (2) (Obr.12).

D Kos se ponofi do nejnizsi polohy.

Béhem fritovéni se kontrolka teploty ¢as od casu rozsvécuje a zhasing, coz znamend, Ze topné téleso

se zapind a vypind a tim udrzuje spravnou teplotu.

Casovaé (pouze model HD6147)

Casovac vas upozorni na konec fritovani, ale NEVYPNE pfistroj.

Nastaveni ¢asovace

Stisknutim tladitka casovace nastavte dobu pripravy v minutach. (Obr. 13)
D Nastaveny ¢as se zobrazi na displeji.

Podrzite-li tlacitko stisknuté, budou se minuty ménit rychleji. Jakmile bude dosazeno
pozadované doby fritovani, tlacitko uvolnéte.

Maximdlné Ize nastavit dobu 99 minut.

D Neékolik sekund po nastaveni doby fritovani zacne ¢asovac odpoditavat Cas.

D Béhem odpocitivani ¢asu blika na displeji zbyvajici ¢as fritovani. Posledni minuta je pak
zobrazena v sekundach.

Pozndmka: Nastaveni casovace miiZete smazat stisknutim tlacitka Casovace na 2 sekundy (ve chvili, kdy
zacne blikat), dokud se neobjevi hodnota 00.

Po uplynuti nastaveného casu se ozve zvukovy signal casovace. Po 10 sekundach zapipa
¢asovac znovu. Stisknutim tlacitka ¢asovace signal ukondite.

Po ukonéeném fritovani

Za drzak zvednéte kos do nejvyssi polohy, tj. do polohy pro odkapani tuku (Obr. 14).
Stisknéte paku pro uvolnéni vika a viko otevrete. (Obr. 15)

Dejte pozor na horké vypary nebo odstrikovani oleje.

Opatrné vyjméte fritovaci kos z fritézy.
Abyste odstranili prebytecny olej nebo tuk, zatfepte kosem nad fritézou nebo jej nechte v poloze
pro odkapdvani odkapat tak, Ze jej umistite na drzdk nddoby.

Hotové jidlo vlozte do misky nebo cedniku, potazeného papirem sajicim mastnotu, napriklad
papirovou utérkou.

Nez zacnete s dalsim fritovanim, pockejte, az se kontrolka teploty rozsviti a opét zhasne.

A Pokud chcete pFestat fritovat, stisknutim spinace/vypinace do polohy ,O° fritézu vypnéte.
D Kontrolka na spinai/vypinaéi zhasne.
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Vlozte kos do fritézy.
Bl Uzaviete viko.
Bl Po pouiti vytahnéte sitovou zastréku pFistroje ze zasuvky.

Pozndmka: Pokud fritézu nepouZivdte pravidelné, doporucujeme olej nebo tekuty tuk prelit. Skladujte je
v dobfe uzavienych nddobdch, nejlépe v lednicce nebo na chladném misté.

Rady pro fritovani

- Informace o dobdch pripravy a nastaveni teplot naleznete v tabulkdch potravin pro vas typ
pristroje na konci tohoto navodu.

- Opatrné oklepejte z potravin led a protrepanim odstrarite vodu a vlozte je do fritézy az kdyz
jsou dostate¢né suché.

- Nefritujte soucasné nadmérna mnozstvi potravin. Neprekracujte mnozstvi uvedend v tabulce
potravin pro vas typ pristroje na konci tohoto ndvodu (symbol @ oznacuje doporucené
mnozstvi).

Odstranéni nepfijemného zapachu

Urcité potraviny, napfiklad ryby, mohou oleji nebo tuku ddt neprfjemnou zdpach. Tento zdpach
mUzete neutralizovat ndsledujicim zpisobem:

Ohfrejte olej nebo tuk na teplotu 160 °C.
Vlozte do oleje dva platky chleba nebo nékolik vyhonka petrzele.

Vyckejte aZ se pirestanou tvoFit bublinky a pak chléb nebo vyhonky petrzele vyjméte
napriklad pomoci stérky.
Olej nebo tuk bude mit nyni neutrdini chut.

Domaci bramborové hranolky

Nejchutnési a nejkrupavéjsi bramborové hranolky pripravite nasledujicim zplsobem:

Pouzijte tuhé brambory a nakrajejte z nich hranolky. Hranolky omyijte pod studenou vodou.
To zabrdni jejich vzédjemnému slepeni béhem fritovant.

Pozndmka: Hranolky peclivé osuste.

Fritujte je ve dvou fazich: prvni fize bude trvat 4 az 6 minut pri teploté 160 °C, druha faze
bude trvat 5 az 8 minut pfi teploté 175 °C. Pfed druhym fritovanim nechte hranolky
vychladnout.

Vlozte doma pripravené bramborové hranolky do misky a protrepte je.

Pred ¢isténim nebo prenasenim fritézy nechte olej nebo tuk zcela vychladnout alespon 4 hodiny.

K ¢isténi nepouzivejte zadné abrazivni (tekuté) Cistici prostiedky nebo materialy (napriklad
kovové zinky) ani agresivni kapaliny.

Ovladaci panel s topnym télesem nesmite nikdy ponofit do vody ani myt pod tekouci vodou.

Poznamka:Vsechny dily, kromé ovlddaciho panelu s topnym télesem, Ize myt v mycce nddobi nebo
v horké vodé s vhodnym mycim prostredkem.

Filtr vytahnete z vika zatazenim smérem nahoru.
Otevrete viko.

Viko vytahnete z fritézy zatazenim smérem nahoru.
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Vytahnéte koS na smazeni z pristroje.

Z fritézy vyjméte ovlddaci panel s topnym télesem a umistéte ho na bezpeéné a suché misto.
Pokud je tfeba, otf'ete dil navihéenym hadrikem.

A Vyjméte vnitini fritovaci nadobu z pfistroje a vylijte olej nebo tuk (Obr. 16).

Povrch pristroje, vnitini nadobu, viko, filtr a fritovaci koS omyvejte v horké vodé s vhodnym
mycim prostiedkem.

Pozndmka: Chcete-li vycistit filtr, miZete jej pfi CiSténi vika nechat ve viku.

Bl Oplachnéte soucasti Eerstvou vodou a dikladné je vysuste.

Nez fritézu naplnite olejem nebo tukem, presvédcte se, ze jsou vsechny jeji dily zcela suché.

Casti, které Ize myt v myéce
- Viko
- Vnitini nddoba
- Vyjimatelny filtr
- Fritovaci ko$

- Kryt

Skladovani

Vlozte viechny soudésti zpét do fritézy a zavrete viko.

Srolujte kabel, vlozte jej do prihradky pro ulozeni kabelu a zasunte zastréku do
zasuvky (Obr. 17).

Fritézu zvedejte za Uchyty.

Ochrana zivotniho prostredi

D A7 pristroj doslouZi, nevyhazuijte jej do bézného komunélniho odpadu, ale odevzdejte jej do
sbérny uréené pro recyklaci. Pomuzete tim chranit Zivotni prostredi (Obr. 18).

Vyjmuti baterie casovace (pouze model HD6147)

Baterie obsahujf latky, které mohou skodit Zivotnimu prostredi. Nelikvidujte baterie spolu s béznym
komunalnim odpadem, ale odevzdejte je na oficidlnim sbérném misté pro baterie. Pred likvidacf
baterie ¢asovace nebo odevzdanim na oficidlnim sbérném misté baterii vzdy vyjméte.

K vyjmuti panelu ¢asovace pouzijte maly plochy Sroubovak (Obr. 19).
Vyjméte baterii.

Zaruka a servis

Pokud budete potrebovat servis, informace nebo pokud dojde k potizim, navstivte webovou strdnku
spole¢nosti Philips www.philips.com nebo se obratte na stredisko péce o zdkazniky spolecnosti
Philips ve své zemi (telefonnf ¢islo na strediska najdete v letacku s celosvétovou zarukou). Pokud se
ve vasi zemi stredisko péce o zdkazniky nenachdzi, mizete kontaktovat mistniho dodavatele vyrobkd
Philips.
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Reseni problému

Problém

Mozna pricina

Reseni

Potraviny nemaji
spravné nazldtlou
barvu nebo
nejsou
dostatecné
chfupavé.

Fritéza vydava
neprijemny
zapach.

Vypary vystupujf
Z jinych mist nez
z filtru.

Olej nebo tuk
vytékd pres hrany
fritézy.

Zvolili jste prilis
nizkou teplotu.

Jidlo jste nefritovali
dostatecné dlouhou
dobui.

Ve fritovacim kosi
bylo prli§ mnoho
potravin.

Olej nebo tuk nemd
dostatecnou teplotu

Vyjimatelny filtr je
nasakly.

Olej nebo tuk jiz
nejsou Cerstvé.

Pouzity olej nebo
tuk neni vhodny pro
fritovani potravin.

Nezavreli jste radné
viko.

Vyjimatelny filtr je
nasakly.

Ve fritéze je prilis
mnoho oleje nebo
tuku.

Potraviny obsahujf
mnoho vihkosti.

Ve fritovacim kosi je
prili§ mnoho
potravin.

Informace o spravné teploté ziskdte na obalu
s potravinou urcenou k fritovani nebo v tabulce
potravin pro vds typ pristroje na konci tohoto ndvodu.

Informace o spravné dobé fritovdnf ziskdte na obalu
s potravinou urcenou k fritovani nebo v tabulce
potravin pro vas typ pristroje na konci tohoto navodu.

Nikdy najednou nefritujte vétsi mnozstvi potravin, nez
je uvedeno v tabulce potravin pro vés typ pristroje na
konci tohoto ndvodu.

Pojistka kontrolky teploty mize byt spdlend, coz
zpUsobi, ze bezpecnostni pojistka pristroj vypne.

V pripadé potreby ponechte pristroj vychladnout po
dobu zhruba 15 minut. Malym Sroubovdkem opatrné
stisknéte resetovacf tlacitko na zadnf ¢dsti ovladaciho
panelu.

Predtim, nez do oleje nebo tuku vioZfte potraviny,
zkontrolujte, zda je olej nebo tuk dostatecné horky (viz
kapitola ,,Pouziti pristroje™).

Vyjméte filtr a umyjte jej v horké vodé s mycim
prostredkem nebo v mycce.

Olej nebo tuk vymérite. Pravidelné olej nebo tuk
precedte, tim ho udrzite déle Cerstvy.

PouZzivejte olej nebo tuk dobré kvality. Nikdy
nemichejte dva rizné druhy oleje nebo tuku.

Rddne zavrete viko.

Vyjméte filtr a umyjte jej v horké vodé s mycim
prostredkem nebo v mycce.

Zkontrolujte, zda hladina oleje nebo tuku ve fritéze
neprekracuje maximalni hladinu.

Pred smazenim jidlo rddné vysuste a fritujte je
v souladu s timto ndvodem k pouzitf.
Nikdy najednou nefritujte v&tsi mnoZzstvi potravin, nez

je uvedeno v tabulce potravin pro vés typ pristroje na
konci tohoto ndvodu.
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Reseni

Problém

Olej nebo tuk pri
fritovanf
nadmérné pénf.

Nenf viozen fittr
nebo je filtr
poskozeny.

Fritéza nefunguje.

Mozna pricina

Potraviny obsahujf
mnoho vihkosti.

PouZity olej nebo
tuk nenf vhodny pro
fritovani potravin.
Nevycistili jste
radné vnitrnf
nddobu.

Ovlddaci panel
nebyl sprdvné
vlozen.
Aktivovala se

bezpecnostnf
pojistka.

Pred smazenfim potraviny rddné vysuste.

Pouzivejte olej nebo tuk dobré kvality. Nikdy
nemichejte dva rlizné druhy oleje nebo tuku.

Vnitini nddobu cistéte podle instrukel v tomto navodu.

Navstivte web spolecnosti Philips na adrese www.
philips.com nebo se obrat'te na mistniho obchodniho
zéstupce spolecnosti Philips.

Nasadte spravné ovlddaci panel. Musite slyset jeho
zaklapnuti do sprdvné polohy.

Pojistka kontrolky teploty mize byt spdlend, coz
zpUsobf, Ze bezpecnostn( pojistka pristroj vypne.

V pripadé potreby ponechte piistroj vychladnout po
dobu zhruba 15 minut. Malym Sroubovdkem opatrné
stisknéte resetovaci tlacitko na zadni &asti ovlddactho
panelu. Nynf je pristroj znovu pripraven k pouzitf.

Jestlize stisknuti resetovaciho tlacitka nepomédha,
obratte se na prodejce nebo autorizovany servis
vyrobkl spole¢nosti Philips.
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Sissejuhatus

Onnitleme ostu puhul ja tervitame Philipsi poolt! Selleks, et Philipsi tootetoest kasu oleks,
registreerige oma toode saidil www.philips.com/welcome.

Uldine kirjeldus (Jn 1)

Kaas

Eemaldatay, pestav filter
Frittimiskorv

Eemaldatav sisemine ndu
Kaanevabastushoob
Digitaalne taimer (ainult HD6147)
Temperatuuri margutuli
Temperatuuriregulaator

,, Toide sees” margutuli
Sisse-vdlja lUliti

Toitejuhtme hoiustamispesa
Toitejuhe

Tahelepanu

Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit ja hoidke see edaspidiseks alles.

Ohtlik
Arge kunagi kastke kontrollpaneeli ega kiittekeha vette ning loputage kraani all.
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Hoiatus

Enne seadme Uhendamist kontrollige, kas seadmele margitud toitepinge vastab kohaliku

vooluvdrgu pingele.

Arge kasutage seadet, kui selle pistik, toitejuhe voi seade ise on kahjustatud.

- Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle ohtlike olukordade viltimiseks uue vastu vahetama
Philips, Philipsi volitatud hoolduskeskus vai samavdarset kvalifikatsiooni omav isik.

- Seda seadet ei tohiks fliUsiliste puuetega ja vaimuhdiretega isikud (kaasa arvatud lapsed) nii

kogemuste kui ka teadmiste puudumise t&ttu seni kasutada, kuni nende ohutuse eest vastutav

isik neid ei valva voi pole seadme kasutamise kohta juhiseid andnud.

Jalgige, et lapsed ei saaks seadmega mangida.

Hoidke toitejuhe laste kieulatusest kaugemal. Arge jitke toitejuhet Gle lauaserva véi to6pinna

rippuma, millel seade asub.

Uhendage seade ainult maandatud pistikupessa.

- Frittimise ajal tuleb filtrist kuuma auru. Hoidke kded ja ndgu kuumast aurust ohutul kaugusel.
Samuti olge ettevaatlik kaane avamisel, sest fritterist tuleb kuuma auru.

Ettevaatust

Alati viige seade remontimiseks v&i kontrollimiseks Philipsi volitatud hoolduskeskusse. Arge
parandage seadet ise, vastasel juhul muutub garantii kehtetuks.

Paigaldage seade horisontaalsele, tasasele ja kindlale pinnale.

Arge puudutage vaateakent, sest see liheb frittimise ajal kuumaks.

Seda seadet saab kasutada ainult koduses majapidamises. Seadme vdarkasutusel, kasutamisel
professionaalsel voi poolprofessionaalsel eesmargil, aga ka siis kui seadet ei kasutata
kasutusjuhendile vastavalt, kaotab garantii kehtivuse, kusjuures Philips ei v3ta endale vastutust
pShjustatud kahjustuste eest.

Frittige toit kuldkollaseks v&i pruuniks ning eemaldage kérbenud osad! Arge frittige tarklist
sisaldavaid, nt kartuli- ja teraviljatooteid temperatuuril, mis on kdrgem kui 175 °C (et vdhendada
akrtidlamiidi teket).
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- Arge laske 5li vai rasva vee ja/vGi jadga kokku puutuda, sest selle tulemusel v&ib &l vai rasv
hakata rohkelt pritsima v&i hddaohtlikult mullitama. Selle drahoidmiseks eemaldage enne
killmutatud toiduainete frittimist liigne jd4 ja kuivatage need hoolikalt. Arge korvi tlemairaselt
tditke. Enne kui panete pdrast puhastamist oli vOi rasva fritterisse, kuivatage kdik osad hoolikalt.

- Arge frittige selles seadmes aasia riisikooke (v&i sarnast tiilipi toitu). See v&ib tekitada rikkalikke
pritsmeid v3i hddaohtlikke 8li- v3i rasvamulle.

- Veenduge selles, et fritter oleks Ulevoolamise v&i Ulekuumenemise valtimiseks alati tédidetud oli
vOi rasvaga sisemise ndu sisekilgedel oleva ,MIN" v&i ,MAX" margise vahelise tasemeni.

- Arge lulitage seadet sisse enne, kui olete selle 8li vi rasvaga tiitnud, vastasel juhul véite seadme
kahjustada.

Elektromagnetilised viljad (EMF)
See Philipsi seade vastab koikidele elektromagnetilisi vdlju (EMF) késitlevatele standarditele. Kui
seadet kasitsetakse Oigesti ja kdesolevale kasutusjuhendile vastavalt, on seadet tdnapéeval
kasutatavate teaduslike teooriate jargi ohutu kasutada.

Ohutusnouded

Ohutusliiliti

Seade on varustatud ohutusllitiga, mis GUlekuumenemisel lilitab seadme vélja. See v&ib juhtuda, kui
fritteris pole piisavalt 8li vOi rasva, voi kui tahke rasva tlkke sulatatakse fritteris, mis aga ei lase
kittekehal oma kuumust edasi kanda.

Kui fritter ei t66ta enam, siis toimige jargmiste juhiste jargi:

Laske seadmel umbes 15 minutit jahtuda;
Vajutage vaikese kruvikeerajaga ettevaatlikult juhtpaneelil asuvat lahtestusnuppu (Jn 2).

Olge ettevaatlik: fritteris olev 6li voi rasv on endiselt kuum.

Seadet v&ib nld uuesti kasutada.

Ohutusliiliti

Juhtimispaneelil asuv turvallliti tagab kitteelemendi sisselUlitamise ainult sel juhul, kui juhtimispaneel
on korralikult oma kohal.
D Kontrollige alati, kas juhtpaneel on korralikult paigaldatud (kostub kldpsatus) (Jn 3).

Ettevalmistus kasutamiseks

Puhastage seadet enne selle esmakordset kasutamist (vt punkti “Puhastamine”).
Kaane avamiseks vajutage vabastamiskangi. Kaas avaneb automaatselt (Jn 4).
Vaadake 6li/rasva tabelist, kui palju 6li voi rasva peate fritterisse panema (Jn 5).
Madrkus:Tiiiibinumbri leiate seadme péhjalt.

Tditke fritter oli, vedela frittimisrasva voi sulatatud tahke rasvaga ,,MIN” ja ,,MAX” vahelise
tasemeni ning sulgege kaas. (Jn 6)

Arge liilitage seadet sisse enne, kui te pole selle 6li vi rasvaga tiitnud.

Oli ja rasv

Arge segage omavahel erinevat liiki 6li vi rasva ning irge lisage uut &li v&i rasva kasutatud 6lile
vOi rasvale.

Soovitame kasutada praadimisdli voi vedelat praadimisrasva. Eelistama peaks kddgiviljadest pressitud
oli voi killastamata rasvaineterikast rasva (nt linoolhappega), nagu soja-, maapahkli-, maisi- vi
pdevalilledli.
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Kuna dli ja rasv kaotavad oma soodsad omadused Usna kiiresti, peaksite 8li v&i rasva regulaarselt
vahetama (pérast 10-12 kasutuskorda).

Vahetage 0li v3i rasva, kui see hakkab kuumutamisel vahutama, sellel on kirbe maitse v&i I6hn voi kui
see muutub tumedaks ja / v3i venivaks.

Jahe ala
Frittimise kdigus kogunevad lahtised toiduosakesed sisendu pdhja. Kuna kitteelement asub sisendu
p&hjast kdrgemal ja esmalt soojendab seda &li v3i rasva, mis on selle kohal, siis jédb ndu pohja ja
kitteelemendi vaheline 8li v&i rasv suhteliselt jahedaks (jahe ala). See valdib sinna sattunud
toiduosakeste kdrbemist, suurendades li voi rasva kasutuskordade arvu.

Tahke rasv

Voite kasutada ka tahket frittimisrasva. Selle kasutamisel peate rasva pritsimise, seadme
Ulekuumenemise voi kahjustamise drahoidmiseks erilisi ettevaatusabindusid kasutama.

Kui soovite kasutada uusi tahke rasva tiikke, siis sulatage need tavalisel pannil madalal
temperatuuril.

Kallake sulanud rasv ettevaatlikult fritterisse.
Hoidke sulatatud rasvaga tdidetud fritterit toatemperatuuril.

Kui rasv muutub vaga kiilmaks, voib see hakata iilessulamise ajal pritsima. Pritsimise
valtimiseks torgake kahvliga hangunud rasva sisse augud (Jn 7).

Seejuures olge ettevaatlik, et te ei kahjustaks kiitteelementi.

Seadme kasutamine

Frittimine

Frittimise ajal padseb kaanes olevast filtrist kuuma auru valja.

Vétke kogu toitejuhe juhtmepesast vilja ning liikake pistik pistikupessa (Jn 8).

Fritteri sissellilitamiseks vajutage sisse-vilja liilitile.
D Sisse-vilja lilitil asuv toite mirgutuli hakkab pdlema.

Valige temperatuuriliilitiga vastav temperatuur (150-190 °C). (Jn 9)

Oma toidu liigi ndutava temperatuuri vaartust vaadake frititava toidu pakendilt voi selle voldiku 16pus
olevast toiduainete tabelist. Mudeli numbri leiate seadme pdhjalt.

D Temperatuuri margutuli siittib.

Markus: Fritteri kuumenemise ajaks voite korvi fritterisse jdtta.

Oodake, kuni temperatuuri indikaatortuli kustub (selleks kulub 10-15 minutit).
Tostke korv kdaepidemest hoides korgeimasse asendisse (Jn 10).

A Kaane avamiseks vajutage vabastamiskangi. Kaas avaneb automaatselt (Jn 4).
Eemaldage korv seadmest ja asetage frititav toit frittimiskorvi.

Arge korraga frittige liiga suuri toidukoguseid. Oma toidu liiki vaadake selle voldiku I5pus toodud
toidutabelist. Mudeli numbri leiate seadme pdShjalt.

Bl Pange korv ettevaatlikult fritterisse. Kuid drge seda veel Slisse vi rasvasse langetage (Jn 11).

El Sulgege kaas.

Ainult mudel HD6147: seadistage néutud frittimisaeg (vt selle pt I5iku ,, Taimer”).
Fritterit voib kasutada ka taimerit seadistamata.
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Vajutage korvi (1) kaepidemel olevale vabastusnupule ja pange kaepide ettevaatlikult vastu
fritterit kokku (2) (Jn 12).

D Korv laskub kéige madalamasse asendisse.

Frittimise ajal temperatuuri margutuli kord siittib ja kord kustub, andes marku sellest, et kiittekeha

|litatakse Sige temperatuuri hoidmiseks nii sisse kui ka vélja.

Taimer (ainult HD6147)

Taimer nditab, et frittimisaeg on I6ppenud, kuid ei lilita seadet vilja.

Taimeri seadistamine

Valige taimeri nupu abil frittimisaeg minutites. (Jn 13)
D Seadistatud aeg kuvatakse ekraanile.

Minutite kiireks seadistamiseks hoidke nuppu all. Kui olete sobiva frittimisaja sisestanud,
vabastage nupp.

Maksimaalne seadistusaeg on 99 minutit.

D Mbni sekund parast taimeri seadistamist hakkab taimer aega loendama.

D Taimeri loendamise ajal vilgub ekraanil jarelejaanud frittimisaeg.Viimast minutit niidatakse
sekundites.

Madrkus:Taimeri seadistuse tiihistamiseks hoidke taimeri nuppu 2 sekundit all (ajal, mil taimer vilgub),
kuni ilmub ndit ,,00”.

Kui eelnevalt seadistatud aeg méodub, annab taimer helisignaali. 10 sekundi méodudes annab
taimer uuesti helisignaali. Helisignaali katkestamiseks vajutage taimeri nupule.

Parast frittimist

Tostke korv kaepidemest korgeimasse asendisse, s.t nérgumisasendisse (Jn 14).
Kaane avamiseks vajutage vabastamiskangi. (Jn 15)

hoiduge kuuma auru ja voimalike Slipritsmete eest.

Vétke frittimiskorv ettevaatlikult fritterist vilja.
Liigse i v3i rasva eemaldamiseks raputage korvi fritteri kohal voi asetage korv kurnamisasendisse
sisemise NGu sees asuvale toele.

Pange frititud toit rasvaimeva paberiga, nt koogipaberiga kaetud kaussi voi kurnséelale.
Jargmise koguse frittimiseks oodake, kuni temperatuuri margutuli stittib ja uuesti kustub.

A Frittimise I6petamiseks ja fritteri viljaliilitamiseks vajutage sisse-vilja liilitit.
D Lilitilolev toite margutuli kustub.

Pange korv fritterisse.
Bl Sulgege kaas.
[Ell Pirast seadme kasutamist vétke toitejuhe pistikupesast vilja.

Madrkus: Kui te ei kasuta fritterit korrapdraselt, soovitame 6li v6i vedel rasv vilja kallata. Hoiustage
hdstisuletud néusse kallatud 6li v6i vedel rasv eelistatavalt kiilmikusse voi jahedasse kohta.

Nouandeid frittimiseks

- Ulevaate oma toidu valmistamisaegadest ja frittimistemperatuuridest leiate selle voldiku 15pus
olevast toidutabelist.
- Raputage v3imalikult palju jadd ja vett toiduainetelt dra ning kuivatage need korralikult kuivaks.
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- Arge frittige korraga suuri koguseid. Arge Uletage selle voldiku I5pus toiduainete tabelis toodud
oma toidu liigi koguseid (soovitatav kogus on tahistatud @).

Ebameeldiva I6hna kdrvaldamine

Teatud toiduained, eriti kala, voivad dlile voi rasvale anda ebameeldivat I6hna. Selle 16hna
neutraliseerimiseks toimige jargnevalt:

Kuumutage 6li v&i rasv temperatuurini 160 °C.
Pange kaks ohukest leivatiikki voi moned petersellioksad Slisse.

Oodake, kuni mulle enam ei ilmu, ning seejirel votke leivatiikid voi petersellioksad fritterist
kaabitsa abil vilja.
NUud on oli v&i rasv taas neutraalse maitsega.

Kodused friikartulid

Maitsvaid ja krobedaid friikartuleid v3ite teha jargmisel viisil:

Kasutage varajasi kartuleid ja |6igake need kangideks. Loputage kiilma kraaniveega.
Niiviisi ei kleepu kartulid frittimise ajal omavahel kokku.

Markus: Kuivatage kartulikange hoolikalt.

Frittige friikartulid kahes etapis: esimest korda 4-6 minutit 160 °C juures, teist korda 5-8
minutit 175 °C temperatuuri juures. Laske friikartulitel enne teistkordset frittimist jahtuda.

Pange omavalmistatud friikartulid néusse ja raputage neid.

Enne fritteri puhastamist voi liigutamist laske olil voi rasval vahemalt 4 tundi jahtuda..

Arge kasutage seadme puhastamiseks abrasiivseid (vedelaid) puhastusvahendeid v&i materjale (nt
kiirimiskasna).

Arge kunagi kastke kontrollpaneeli ega kiittekeha vette ega loputage kraani all.

Madrkus: Koiki osi v.a kiitteelemendiga kontrollpaneeli vib pesta néudepesumasinas voi vihese
pesemisvahendiga kuumas vees.

Et eemaldada filter kaanest, tommake seda llespoole.
Avage kaas.

Et eemaldada kaas fritterist, tommake seda lilespoole.
Tostke frittimiskorv seadmest vilja.

Eemaldage juhtpaneel koos kiittekehaga fritterist ning pange ohutusse, kuiva kohta.
Vajaduse korral puhastage seda osa niiske lapiga.

A Téstke sisendu seadmest ja valage &li v&i rasv vilja (Jn 16).

Peske korpust, sisenoud, kaant, filtrit ja frittimiskorvi noudepesumasinas voi vahese
noudepesuvedelikuga kuumas vees.

Madrkus: Kaane puhastamise ajaks voite puhastamist vajava filtri ka kaane sisse jdtta.
Bl Loputage osi virske veega ja kuivatage neid hoolikalt.

enne fritteri taitmist Sli voi rasvaga, veenduge et koik osad on kuivad.

Noudepesumasinaga pestavad osad
- Kaas
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Sisemine ndu

- Eemaldatav filter
- Frittimiskorv

- Korpus

Pange koik osad tagasi fritterisse ja sulgege kaas.

Keerake toitejuhe kokku ja sisestage juhtme hoiustuspessa ning kinnitage pistik
pistikukinnitussalku (Jn 17).

Tostke fritterit kaepidemest hoides.

Keskkonnakaitse

D Todea I6pus ei tohi seadet tavalise olmeprigi hulka visata. Seade tuleb imbertdotlemiseks
ametlikku kogumispunkti viia. Seda tehes aitate keskkonda saasta (Jn 18).

Taimeri patarei eemaldamine (ainult mudel HD6147)

Patareid vGivad sisaldada keskkonda saastavaid aineid. Arge heitke patareisid tavaliste
kodumajapidamisheitmete hulka, vaid utiliseerige need ametlikus patareide kogumiskohas. Alati
eemaldage enne utiliseerimist patareid ja kdidelge need ametlikus kogumiskohas.

Taimeri paneeli eraldamiseks kasutage vaikest lamedat kruvikeerajat (Jn 19).

Eemaldage aku.

Garantii ja hooldus

Kui vajate hooldust, teavet vai teil on probleem, kiilastage Philipsi veebisaiti www.philips.com vai
po6rduge oma riigi Philipsi klienditeeninduskeskusesse (telefoninumbri leiate garantiilehelt). Kui teie
riigis ei ole klienditeeninduskeskust, pddrduge Philipsi toodete kohaliku midgiesindaja poole.

Voimalik pohjus Lahendus
Frititud toit ei ole  Olete seadistanud Oma toidu &ige temperatuuri véddrtust kontrollige
kuldpruun ja/vai  liiga madala frititava toidu pakendilt vai selle voldiku I&pus olevast
krobe. temperatuuri. toidutabelist.

Te pole toitu piisavalt ~ Oma toidu Sige frittimisaja vadrtust kontrollige
kaua frittinud. frititava toidu pakendilt v3i selle voldiku I6pus olevast
toidutabelist.

Frittimiskorvis on liiga ~ Arge frittige korraga rohkem toiduaineid, kui on oma
palju toiduaineid. toidu kohta mainitud kdesoleva voldiku I8pus olevas
toiduainete tabelis.

Oli ega rasv ei ole Temperatuuriregulaatori sulavkaitse on olla labi
piisavalt kuumaks p&lenud, pohjustades ohutusliliti rakendumise ja
[dinud. seadme vdljalUlitamise. Vajadusel laske seadmel umbes

15 minutit jahtuda. Vajutage ettevaatlikult vdikese
kruvikeerajaga juhtpaneeli taga asuvale
ldhtestusnupule.
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Lahendus

Fritterist tuleb
ebameeldivat
[6hna

Auru tuleb mitte
ainult filtrist, vaid
ka muudest
kohtadest.

Frittimise kdigus
voolab 3li voi
rasva Ule seadme
nurkade.

Oli vai rasv
vahutab frittimise
kaigus tugevasti.

Filter puudub voi
filter on
kahjustatud.

Fritter ei toota

Véimalik pohjus

Eemaldatav filter on
ummistunud.

Oli vdi rasv ei ole
enam varske.

Oli v&i rasv, mida
olete kasutanud, ei
sobi toidu frittimiseks.

Te pole kaant
korralikult sulgenud.

Eemaldatav filter on
ummistunud.

Fritteris on liiga palju
oli voi rasva.

Toit sisaldab liiga palju
vett.

Frittimiskorvis on liiga
palju toiduaineid.

Toit sisaldab liiga palju
vett.

Oli vai rasv, mida
olete kasutanud, ei
sobi toidu frittimiseks.

Te pole sisemist ndud

korralikult puhastanud.

Juhtpaneel on valesti
paigaldatud.

Enne frititava toidu korvi panemist kontrollige, kas 8li
vOi rasv on piisavalt kuum (vt ptk ,Seadme
kasutamine”).

Eemaldage filter ja puhastage seda natukese
noudepesuvedelikuga kuumas vees voi
ndudepesumasinas.

Vahetage 8li voi rasv vdlja. Filtreerige regulaarselt &li
vOi rasva, sest see vdimaldab oli vdi rasva kauem
kasutada.

Kasutage kvaliteetset 6li vai rasva. Arge kasutage
korraga erinevaid dlisid ega rasvu.

Sulgege kaas korralikult.

Eemaldage filter ja puhastage seda natukese
noudepesuvedelikuga kuumas vees voi
ndudepesumasinas.

Kontrollige, ega dli vOi rasva tase ei Uleta maksimaalse
taseme marki.

Kuivatage toit enne frittimist korralikult ja frittige toit
vastavalt kasutusjuhendi juhistele.

Arge frittige korraga rohkem toiduaineid, kui on toidu
liigi kohta mainitud kdesoleva voldiku I1&pus olevas
toiduainete tabelis.

Kuivatage toitu hoolikalt enne frittimist.

Kasutage kvaliteetset &li vai rasva. Arge kasutage
korraga erinevaid dlisid ega rasvu.

Puhastage sisemine ndu nii nagu oli kasutusjuhendis
kirjeldatud.

Palun kilastage Philipsi veebisaiti www.philips.com voi
poorduge kohaliku Philipsi mltgiesindaja poole.

Kontrollige, kas juhtpaneel on Sigesti paigaldatud. Kui
juhtpaneel kohale lukustub, siis kuulete klikkivat heli.
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Lahendus

Voimalik pShjus

Termiline ohutusluliti
on aktiveeritud.

Temperatuuriregulaatori sulavkaitse on olla labi
pdlenud, pdhjustades ohutusliliti rakendumise ja
seadme viljalllitamise.Vajadusel laske seadmel umbes
15 minutit jahtuda. Vajutage ettevaatlikult vdikese
kruvikeerajaga juhtpaneeli taga asuvale
ldhtestusnupule. Seade on niitd taas tdokorras.

Kui ldhtestamisnupu vajutamine ei aita, péérduge
kohaliku Philipsi toodete edasimtitija poole vai Philipsi
volitatud hoolduskeskusse.
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Cestitamo na kupniji i dobro dosli u Philips! Kako biste u potpunosti iskoristili podréku koju nudi
tvrtka Philips, registrirajte svoj proizvod na: www.philips.com/welcome.

Opc¢i opis (SI. 1)

Poklopac

Odvojivi filter koji se moze prati
Kosara za przenje

Odvojiva unutarnja posuda
Rucica za otpustanje poklopca
Digitalni timer (samo HD6147)
Indikator temperature

Kontrola temperature

Indikator napajanja

Prekidac za ukljucivanje/iskljucivanje
Odjeljak za spremanje kabela
Kabel

Vazno

Prije koristenja aparata paZljivo procitajte ove upute za koristenje i spremite ih za buduce potrebe.
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Opasnost
Upravljacku plocu s pric¢vrs¢enim grija¢im elementom nikada nemojte uranjati u vodi niti ispirati
pod mlazom vode.

Upozorenje

Prije priklju¢ivanja aparata provjerite odgovara li mrezni napon naveden na aparatu naponu

lokalne mreze.

- Aparat nemojte koristiti ako su utikac, kabel za napajanje ili sam aparat osteceni.

- Ako se kabel za napajanje osteti, mora ga zamijeniti tvrtka Philips, ovlasteni Philips servisni centar

ili neka druga kvalificirana osoba kako bi se izbjegle potencijalno opasne situacije.

Ovaj aparat nije namijenjen osobama (ukljucujudi djecu) sa smanjenim fizickim ili mentalnim

sposobnostima niti osobama koje nemaju dovoljno iskustva i znanja, osim ako im je osoba

odgovorna za njihovu sigurnost dala dopustenje ili ih uputila u koristenje aparata.

Malu djecu potrebno je nadzirati kako se ne bi igrala s aparatom.

Kabel za napajanje drzite izvan dohvata djece. Pazite da kabel za napajanje ne visi preko ruba

stola ili radne povrsine na kojoj aparat stoji.

- Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uticnicu.

- Tijekom przenja kroz filter izlazi vru¢a para. Pazite da vam ruke i lice budu na sigurnoj udaljenosti
od pare. Budite oprezni i prilikom otvaranja poklopca.

Oprez

Aparat uvijek dostavite u ovlasteni servisni centar tvrtke Philips na ispitivanje i popravak. Ne
pokusavajte ga sami popraviti jer ¢e u tom slucaju jamstvo prestati vrijediti.

Aparat stavite na vodoravnu, ravnu i stabilnu povrsinu.

Ne dirajte prozorci¢ jer se zagrije tijekom przenja.

Ovaj aparat namijenjen je iskljucivo uporabi u kucanstvu. Ako se koristi nepravilno ili se koristi u
profesionalne ili poluprofesionalne svrhe te na nacin koji nije u skladu s uputama za uporabu,
jamstvo prestaje vrijediti, a tvrtka Philips se odrice bilo kakve odgovornosti za prouzrocenu Stetu.
Hranu przite dok ne postane zlatnozuta, a ne tamna ili smeda i uklonite ostatke przenja. Hranu
koja sadrzi puno skroba, poput krumpira ili proizvoda od Zitarica, nemojte prziti na
temperaturama iznad 175°C (kako bi se smanjilo nastajanje akrilamida).
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- Pazite da voda i/ili led ne dodu u kontakt s uljem ili mascu jer to izaziva jako prskanje ili kljucanje
ulja ili masti. Kako biste to postigli, uklonite visak leda iz smrznutih sastojaka i dobro ih osusite
prije przenja. Nemojte previse puniti kosaru. Nakon ¢is¢enja dobro osusite sve dijelove prije
stavljanja ulja ili masti u fritezu.

- U ovom aparatu nemojte prziti azijske kolaci¢e od rize (ili sli¢cnu hranu).To moze izazvati jako
prskanje ulja i mjehurice u ulju ili masti.

- Pazite da friteza uvijek bude napunjena uljem ili mas¢u do razine izmedu oznaka "MIN" i “MAX"
s unutarnje strane posude kako bi se sprijecilo prelijevanje ili pregrijavanje.

- Aparat nemojte ukljucivati prije no $to ga napunite uljem ili mas¢u jer ga tako mozete ostetiti.

Elektromagnetska polja (EMF)
Ovaj proizvod tvrtke Philips sukladan je svim standardima koji se ticu elektromagnetskih polja (EMF).
Ako aparatom rukujete ispravno i u skladu s ovim uputama, prema dostupnim znanstvenim
dokazima on Ce biti siguran za koristenje.

Sigurnosne znacajke

Sigurnosno iskljucivanje

Ovaj aparat opremljen je funkcijom sigurnosnog iskljucivanja koja iskljucuje aparat ako se pregrije. To
se moze dogoditi ako u fritezi nema dovoljno ulja ili masti te ako se u njoj tope komadi ¢vrste masti,
Sto sprjecava grijaci element da ispravno prikazuje toplinu.

Ako aparat prestane raditi, poduzmite sljede¢e mjere:

Ostavite aparat da se hladi priblizno 15 minuta.

Pomoc¢u malog odvijaca pazljivo pritisnite gumb za ponovno postavljanje koji se nalazi sa
straznje strane upravljacke ploce (SI. 2).

Budite pazljivi, ulje ili mast u fritezi jos uvijek je vruca.

Aparat je sada spreman za ponovno koristenje.

Sigurnosni prekidac

Sigurnosni prekidac na upravljackoj plo¢i omogucuje da se grija¢i element moze ukljuditi ako je
upravljacka ploca pravilno postavljena.
D Uvijek provjerite je li upravljacka ploca pravilno postavljena (“klik”) (SI. 3).

Priprema za koristenje

Prije prvog koritenja odistite aparat (vidi poglavlje “Cis¢enje”).
Pritisnite rucicu za otpustanje i otvorite poklopac. On se otvara automatski (SI. 4).

Pogledajte tablicu ulja/masti kako biste odredili koliko ulja ili masti trebate staviti u
fritezu (SI. 5).

Napomena: Serijski broj moZete pronaci na dnu aparata.

Suhu fritezu napunite uljem, teku¢om mas¢u za przenje ili otoplijenom ¢vrstom mascu do
razine izmedu oznaka ‘MIN’ i ‘MAX’ te zatvorite poklopac. (SI. 6)

Aparat nemojte ukljucivati prije nego Sto ga napunite uljem ili mascu.

Ulje i mast

Nikada ne mijesajte razlicite vrste ulja ili masti i nikad ne dodavajte svjeze ulje ili mast u vec
koristeno ulje ili mast.
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Preporucujemo da koristite ulje ili teku¢u mast za przenje. Po moguénosti koristite biljno ulje ili mast
bogatu nezasi¢enim masnoc¢ama (primjerice linolenska kiselina) poput sojinog ulja, ulja arasida,
kukuruznog ili suncokretovog ulja.

Bududi da ulje i mast brzo gube korisna svojstva, trebate ih redovito mijenjati (nakon 10-12 puta).
Ulje ili mast obavezno zamijenite ako se pocne pjeniti nakon zagrijavanja, dobije jak miris ili okus te
ako potamni i/ili postane poput sirupa.

Hladno podruéje
Tijekom przenja komadici hrane skupljaju se na dnu posude. Kako je grija¢i element postavljen na
odredenoj udaljenosti od dna posude i grije ulje ili mast iznad, ulje ili mast izmedu dna i grija¢eg
elementa ostaje relativno hladna (hladno podrudje).To sprjecava zagorijevanje komadica hrane koji
zavr$e u tom podrugju, ¢ime se produzuje trajanje ulja ili masti.

Cvrsta mast

Moze se koristiti ¢vrsta mast za przenje, ali u tom slucaju su potrebne posebne mjere opreza kako bi
se sprijecilo prskanje masti, pregrijavanje ili ostecenje grija¢ih elemenata.

Ako zelite koristiti nove komade masti, polako ih otopite u obicnoj tavi na laganoj vatri.
Rastopljenu mast pazljivo ulijte u fritezu.
Fritezu sa stvrdnutom mascu cuvajte na sobnoj temperaturi.

Ako se mast jako ohladi, moze prskati prilikom topljenja.Vilicom izbusite nekoliko rupa u
stvrdnutoj masti kako se to ne bi dogodilo (SI. 7).

Pazite da vilicom ne ostetite unutarnju posudu.

Koristenje aparata

Przenje

Tijekom przenja iz filtera na poklopcu izlazi vruca para.

Izvadite cijeli mrezni kabel iz pretinca za kabel i ukljucite utikac u zidnu uticnicu (SI. 8).

Za ukljudivanje friteze pritisnite prekidac za ukljucivanje/isklju¢ivanje na aparatu.
D Indikator napajanja na prekidacu za ukljucivanje/iskljucivanje se pali.

Postavite temperaturu na odgovarajucu vrijednost (150-190°C). (SI.9)

Odgovarajucu temperaturu potrazite na pakiranju hrane koju ¢ete prziti ili u tablici za model svog
aparata na kraju ovih uputa. Broj modela nalazi se na dnu aparata.

D Indikator temperature se ukljuéuje.

Napomena: KoSaru moZete ostaviti u fritezi dok se ona zagrijava.

Pricekajte dok se indikator temperature ne ugasi (to traje 10-15 minuta).
Podignite rucicu s koSarom u najvisi polozaj (SI. 10).

A Pritisnite ruicu za otpustanje i otvorite poklopac. On se otvara automatski (Sl. 4).
Izvadite koSaru iz friteze i stavite u nju hranu koju Zelite prziti.

Nemoijte prziti velike koli¢ine odjednom. Pogledajte tablicu za model svog aparata na kraju ovih
uputa. Broj modela nalazi se na dnu aparata.

EA Pailjivo stavite kosaru u fritezu. Nemojte je jos spustati u ulje ili mast (SI. 11).

El Zatvorite poklopac.
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Samo HD6147: Podesite odgovarajuce vrijeme przenja (vidi odjeljak “Timer” u ovom
poglavlju).

Aparat moZete koristiti i bez postavljanja timera.

Pritisnite gumb za otpustanje na rucici kosare (1) i pazljivo sklopite rucku uz fritezu
(2) (S1.12).

D Kosara se spusta u najnizi polozaj.

Tijekom przenja indikator temperature se povremeno pali i gasi. To znaci da se grija¢i element

ukljucuje i iskljucuje odrzavajuci odgovaraju¢u temperaturu.

Timer (samo HD6147)

Timer oznacava kraj pripreme, ali NE iskljucuje aparat.

Podesavanje timera

Pritisnite gumb timera za unos vremena przenja u minutama. (SI.13)
D Postavljeno vrijeme vidjet ¢e se na zaslonu.

Drzite gumb pritisnutim kako biste brze pomicali minute. Kada postavite Zeljeno vrijeme
przenja, otpustite gumb.

Maksimalno vrijeme koje se moZe postaviti je 99 minuta.

D Nekoliko sekundi nakon unosa vremena przenja, timer ¢e zapoceti odbrojavanije.

D Tijekom odbrojavanja preostalo vrijeme przenja treperi na zaslonu. Zadnja minuta se
prikazuje u sekundama.

Napomena: Postavku timera moZete izbrisati pritiskom na gumb timera u trajanju od 2 sekunde (u
trenutku kada timer zatreperi) dok se ne pojavi ‘00’

Kada postavljeno vrijeme istekne, timer odasilje zvucni signal. Nakon 10 sekundi zvucni signal
se ponavlja. Za iskljuivanje signala pritisnite gumb timera.

Nakon przenja

Podignite ruéicu i ko$aru u najvisi poloZaj, tj. u poloZaj za cijedenje (SI. 14).
Pritisnite rucicu za otpustanje kako biste otvorili poklopac. (SI.15)

Pazite na vrucu paru i moguce prskanje ulja.

Pazljivo izvadite kosaru iz friteze.
Za uklanjanje viska ulja ili masti protresite kosaru iznad friteze ili stavite da se kosara cijedi tako da je
postavite na nosac s unutarnje strane posude.

Przenu hranu stavite u posudu ili cjedilo oblozeno papirom za upijanje masti, npr. kuhinjskim
papirom.

Ako Zelite isprziti joS jednu turu, pricekajte dok se indikator temperature ne upali i ponovo
ugasi.

A Ako Zelite zaustaviti przenje, pritisnite prekida¢ za ukljugivanje/iskljucivanje kako biste
iskljucili fritezu.

D Indikator napajanja na prekidacu za ukljucivanje/iskljucivanje se iskljucuje.

Stavite kosaru u fritezu.

Bl Zatvorite poklopac.

Bl Nakon koristenja aparat iskljudite iz struje.

Napomena:Ako fritezu ne koristite redovito, uklonite ulje ili tekucu mast. Ulje ili tekucu mast spremite u
dobro zatvorene posude, po mogucnosti u hladnjak ili na hladno mijesto.
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Savjeti za przenje

- Zapregled vremena pripremanja hrane i postavki temperatura pogledajte tablicu za model svog
aparata na kraju ovih uputa.

- Pazljivo otresite $to je moguce vise leda i vode s hrane i dobro je osusite.

- Nemojte prziti velike kolicine odjednom. Nemojte premasivati koli¢ine navedene u tablici za
model svog aparata na kraju ovih uputa ( @ oznacava preporucene kolic¢ine).

Uklanjanje nezeljenih okusa

Od nekih vrsta hrane, posebno ribe, ulje ili mast mogu poprimiti neugodan okus. Kako biste ga
neutralizirali:

Zagrijte ulje ili mast na temperaturu od 160°C.
Stavite dvije tanke kriSke kruha ili nekoliko listi¢a persina u ulje.

Pri¢ekajte dok se prestanu pojavljivati mjehurici i lopaticom izvadite kruh ili persin iz friteze.
Ulje ili mast sada ponovno imaju neutralan okus.

Domacdi przeni krumpirici

Najukusnije i najhrskavije przene krumpiri¢e moZzete pripremiti na sljedeci nacin:

Ogulite krumpir i narezite ga na Stapice. Stapice isperite hladnom vodom.
To ce sprijeciti da se prilikom przenja lijepe jedan za drugi.

Napomena: Dobro osusite krumpir.

Krumpir przite dva puta: prvi put 4-6 minuta pri temperaturi od 160°C, a drugi put 5-8
minuta pri temperaturi od 175°C. Ostavite ga da se ohladi prije drugog przenja.

Krumpiriée stavite u posudu i protresite.

Neka se ulje ili mast hlade najmanje 4 sata prije ¢iS¢enja ili premjestania friteze.

Ne koristite nikakva abrazivna (tekuca) sredstva ili materijale (npr. spuzvu za ribanje) za ciS¢enje
friteze.

Upravljacku plocu s grija¢cim elementom nikada nemojte uranjati u vodi niti ispirati pod mlazom
vode.

Napomena: Svi dijelovi, osim upravijacke ploce s grijacim elementom, mogu se prati u stroju za pranje
posuda ili u vrucoj vodi s malo sredstva za pranje posuda.

Filter povucite prema gore kako biste ga izvadili iz poklopca.
Otvorite poklopac.

Poklopac povucite prema gore kako biste ga izvadili iz friteze.
Izvadite kosaru iz friteze.

Odbvojite upravljacku ploéu s grija¢im elementom od friteze i odloZite je na sigurno i suho
mjesto.
Ako je potrebno, taj dio odistite vlaznom krpom.

A 1zvadite unutarnju posudu iz friteze i izlijte ulje ili mast (SI. 16).

Ku¢iste, unutarnju posudu, poklopac, filter i koSaru za przenje operite u vrucoj vodi s malo
sredstva za pranje posuda ili u stroju za pranje posuda.

Napomena: Filter moZete oCistiti tako da ga ostavite u poklopcu dok cistite poklopac.
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B Dijelove isperite Cistom vodom i dobro ih osusite.
Provijerite jesu li svi dijelovi suhi prije ulijevanija ulja ili masti.

Dijelovi koji se mogu prati u stroju za pranje posuda
- Poklopac
- Unutarnja posuda
- Odvojivi filter
- Kosara za przenje
- Kudiste

Vratite sve dijelove u/na fritezu i zatvorite poklopac.

Kabel namotajte, stavite ga u odgovarajuci odjeljak i stavite na mjesto za odlaganje (SI. 17).

Fritezu podignite za rudice.

Zastita okolisa

D Aparat koji se vise ne moze koristiti nemojte odlagati s uobicajenim otpadom iz kuéanstva,
nego ga odnesite u predvideno odlagaliSte na recikliranje. Time cete pridonijeti ocuvanju
okolisa (SI. 18).

Uklanjanje baterije timera (samo HD6147)

Baterije sadrze tvari koje mogu zagaditi okolis. Nemojte bacati baterije s normalnim kuénim
otpadom, nego ih odlaZite na sluzbenom mjestu za odlaganje baterija. Uvijek uklonite bateriju timera
prije no Sto ga bacite i timer predajte na sluzbenom mijestu za prikupljanje otpada.

Upotrijebite mali odvijag s ravnom ostricom za uklanjanje ploce timera (S. 19).
Izvadite bateriju.

Jamstvo i servis

U slucaju da vam je potreban servis ili informacija ili imate neki problem, posjetite web-stranicu
tvrtke Philips, www.philips.com, ili se obratite centru za potrosace tvrtke Philips u svojoj drzavi (broj
telefona nalazi se u prilozenom medunarodnom jamstvu). Ako u vasoj drzavi ne postoji centar za
potrosace, obratite se lokalnom prodavacu proizvoda tvrtke Philips.

Rjesavanje problema

Problem Moguéi uzrok Rjesenje
Przena hrana Odabrali ste prenisku  Informacije o odgovarajucoj temperaturi potrazite
nema zlatno- temperaturu. na pakiranju hrane koju ¢ete prziti ili u tablici za
smedu boju i/ili model svog aparata na kraju ovih uputa.
nije hrskava.
Hranu niste przili Odgovarajuce vrijeme przenja potrazite na pakiranju
dovoljno dugo. hrane koju Cete prziti ili u tablici za model svog
aparata na kraju ovih uputa.
U koSari je previse Nikada nemojte istovremeno prziti koli¢inu hrane
hrane. vecu od one navedene u odgovarajucoj tablici koja se

nalazi na kraju ovih uputa.



Problem

|z friteze se Siri
jak neugodan
miris.

Para izlazi iz
drugih otvora
osim filtera.

Tijekom przenja
ulje ili mast se
prelijeva preko
ruba friteze.

Ulje ili mast se
jako pjene
tijekom przenja.

Moguci uzrok

Ulje ili mast ne
zagrijava se dovoljno

Odvojivi filter je
zacepljen.

Ulje ili mast viSe nisu
svjezi.

Vrsta ulja ili masti
koju

koristite nije pogodna
za duboko przenje.

Niste dobro zatvorili
poklopac.

Odvojivi filter je
zacepljen.

U fritezi je previse
ulja ili masti.

Hrana sadrzi previse
vlage.

U kogari je previse
hrane.

Hrana sadrzi previse
vlage.

Vrsta ulja ili masti
koju

koristite nije pogodna
za duboko przenje.

Niste dobro odistili
unutarnju posudu.
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Rjesenje

Osigurac na regulatoru temperature mozda je
pregorio uzrokujudi aktiviranje sigurnosnog sustava za
iskljucivanje aparata. Ostavite aparat da se hladi pribl.
15 minuta, ako je potrebno. Pomodu malog odvijaca
pazljivo pritisnite gumb za ponovno postavljanje koji
se nalazi sa straznje strane upravljacke ploce.

Provjerite je li ulje ili mast dovoljno zagrijana prije no
Sto stavite hranu koju Cete prziti u kosaru (pogledajte
poglavije “Koristenje aparata”).

Izvadite filter i operite ga u vrucoj vodi s malo
sredstva za pranje posuda ili u stroju za pranje
posuda.

Promijenite ulje ili mast. Redovito cijedite ulje ili mast
kako bi duze ostalo svjeze.

Koristite kvalitetno ulje ili teku¢u mast za przenje.
Nikada ne mijesajte razlicite vrste ulja ili masti.

Ispravno zatvorite poklopac.

[zvadite filter i operite ga u vrucoj vodi s malo
sredstva za pranje posuda ili u stroju za pranje
posuda.

Pazite da ulje ili mast u fritezi ne prelazi maksimalnu
razinu.

Hranu dobro osusite prije przenja i przite je u skladu
s ovim uputama.
Nikada nemoijte istovremeno priti koli¢inu hrane

vecu od one navedene u odgovarajuéoj tablici koja se
nalazi na kraju ovih uputa.

Prije przenja dobro osusite hranu.

Koristite kvalitetno ulje ili teku¢u mast za przenje.
Nikada ne mijesajte razlicite vrste ulja ili masti.

Unutarnju posudu odistite na nacin opisan u ovim
uputama.
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Problem

Fitter nije u
aparatu ili je
ostecen.

Friteza ne radi.

Moguci uzrok

Upravljacka ploca nije
pravilno sastavljena.

Aktiviran je sustav
sigurnosnog
iskljucivanja.

Rjesenje
Posjetite web-stranicu tvrtke Philips na www.philips.

com ili se obratite svom lokalnom distributeru
proizvoda tvrtke Philips.

Provjerite je li upravljacka ploca pravilno postavijena.
Cut ¢ete “Klik” kada ploca sjedne u odgovarajuci
polozaj.

Osigurac na regulatoru temperature mozda je
pregorio uzrokujudi aktiviranje sigurnosnog sustava za
isklju¢ivanje aparata. Ostavite aparat da se hladi pribl.
15 minuta, ako je potrebno. Pomocu malog odvijaca
pazljivo pritisnite gumb za ponovno postavljanje koji
se nalazi sa straznje strane upravljacke ploce. Aparat
je sada ponovo spreman za koriStenje.

Ako se problem ne rijesi pritiskom na gumb za
ponovno postavljanje, obratite se prodavacu
proizvoda tvrtke Philips ili servisnom centru koji je
ovlastila tvrtka Philips.
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Bevezetés

K&szdnjuk, hogy Philips terméket vésarolt! A Philips dltal biztositott teljes korl tdmogatdshoz
regisztrdlja termékét a www.philips.com/welcome oldalon.

Altalanos leiras (abra 1)

Fedél
Kivehetd, moshatd szlird
Sutékosar

Kivehetd belsé edény

Fedélkioldd kar

Digitdlis id&zité (HD6147 tipusnal)
Hémérsékletjelzé fény
Hémérséklet-vezérlés
Bekapcsolds jelz&fény
Be/kikapcsold

Kébeltarold rekesz

Kabel

A késziilék elsé haszndlata elétt figyelmesen olvassa el a haszndlati utasitasokat. Orizze meg az
Utmutatdt késébbi haszndlatra.

Al
5]
®
104
[E]
F
1G]
Q
o
o
K]
L]

Veszély
A kezelbpanelt a flitéelemmel ne meritse vizbe és ne tartsa folyd viz ald!

Figyelmeztetés

A készllék csatlakoztatdsa el6tt ellendrizze, hogy a rajta feltlintetett fesziiltség egyezik-e a helyi

hdldzati fesziiltséggel.

- Ne haszndlja a késziiléket, ha a hdldzati csatlakozddugd, a kdbel vagy maga a késziilék sériilt.

- Haa hdldzati kdbel meghibdsodott, a kockdzatok elkertlése érdekében Philips szakszervizben,

vagy hivatalos szakszervizben ki kell cserélni.

A késziilék mikodtetésében jdratlan személyek, gyerekek, nem beszdmithatd személyek

feltgyelet nélkul soha ne haszndljak a késztiléket.

Vigydzzon, hogy a gyerekek ne jétszanak a készilékkel.

A vezetéket tartsa gyermekektd| tdvol. Ne hagyja a hdldzati csatlakozdkdbelt lelégni az asztalrdl

vagy a munkafellletrdl.

Kizardlag foldelt fali konnektorhoz csatlakoztassa a késziiléket.

- Akészilék szliréjén sttés kdzben forrd géz dramlik ki Kezét és arcdt tartsa biztonsdgos
tdvolsdgban a gbztdl. A fedd levételekor szintén lgyeljen a forrd gézre.

Figyelem

A készlléket kizdrdlag Philips hivatalos szakszervizbe vigye vizsgdlatra, illetve javitdsra.

Amennyiben nem szakember prébilja megjavitani a készlléket, a garancia érvényét veszti.

A késziiléket vizszintes, egyenletes és stabil fellleten helyezze el.

Az ablak siités kdzben felforrésodhat, ezért ne érintse meg.

Az olajsutd kizdrdlag hdzi haszndlatra készilt. Ha a késziléket nem megfeleléen vagy szakmai

célokra, illetve nem a hasznalati Utmutaténak megfeleléen haszndljdk, a garancia hatdlyat veszti, és

a Philips semminem( felel@sséget sem vdllal az okozott kdrokért.

- Eteleit inkdbb aranybarndra, mint sététbarndra siisse, és tavolitson el minden égett
ételmaradvanyt az olajbdl. A keményit&t tartalmazd ételeket, kiilondsen a burgonydt és a
gabonakészitményeket 175 °C hémérsékletfokozaton susse, igy csdkkentheti az akrilsav
termel8dését.
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- Ugyelien rd, hogy ne keriiljon viz vagy jég az olajba vagy zsirba, mert ez erds frocsdgést okozhat.
Sités elbtt a fagyasztott ételekrdl tavolitsa el az Osszes felesleges jeget, és az alapanyagokat
gondosan szdrftsa meg. A kosarat ne toltse tul. Tisztftds utdn minden alkatrészt alaposan szdritson
meg, miel&tt olajat vagy zsirt tdltene a stitébe.

- Ne sisson a készilékben dzsiai rizses siteményeket (illetve ehhez hasonld tipusd ételeket). Ezek
ugyanis az olaj, illetve zsir erételjes frocsdgését vagy habzdsdt okozhatjak.

- Annak érdekében, hogy elkerilje az olaj vagy zsir kifutdsdt, illetve tdlmelegedését, gondoskodjon
réla, hogy az olaj vagy zsir szintje a sttében a belsé stitéedény faldn taldlhatd ,MIN" és ,MAX"
szintjelzések kozott dlljon.

- Csak azutan kapcsolja be a sttét, miutdn beledntétte a zsirt vagy az olajat, ellenkezé esetben
ugyanis a késziilék kdrosodhat.

Elektromagneses mezék (EMF)
Ez a Philips készilék megfelel az elektromdgneses mezdkre (EMF) vonatkozd szabvanyoknak.
Amennyiben a haszndlati Utmutatdban foglaltaknak megfeleléen Uzemeltetik, a tudomdny mai dlldsa
szerint a készllék biztonsdgos.

Biztonsagi jellemzok

Biztonsagi kikapcsolas

A biztonsdgi kikapcsolds révén a készilék tilmelegedés esetén kikapcsol. Ez olyankor fordulhat eld,
ha nincs elég olaj vagy zsir az olajstitében, vagy ha szildrd zsirtdmboket olvaszt, és igy a flitéelem nem
tudja tovdbbadni a termelt hét.

Ha az olajstité nem mikadik, kdvesse az aldbbi eléirdsokat:

Hagyja lehdilni a késziiléket kb. 15 percig.

Kis csavarhlzoval évatosan nyomja meg a kezelSpanel hatsé részén talalhato
Ujrainditdgombot (abra 2).

Legyen dvatos, mert az olajstitében |évé olaj vagy zsiradék forré lehet.

Ekkor a készilék ismét mikodtethetd.

Biztonsagi kapcsolo

A kezelSpanelen 1évd biztonsdgi kapcsoldnak kdszénhetden a flitéelem csak akkor kezd

felmelegedni, ha a kezel8panelt megfelel&en illesztette a helyére.

D Mindig bizonyosodjon meg rdla, hogy a kezelSpanelt megfeleléen, kattanasig illesztette-e a
helyére (abra 3).

El6készités
Az elsé hasznalat el6tt az olajsiitSt alaposan tisztitsa meg (Id. a ,, Tisztitas” c. részt).

A fedélkioldé kar megnyomasaval nyissa ki a fedelet. A fedél automatikusan felnyilik (abra 4).

A siit8be toltendd olaj vagy zsir mennyiségének meghatarozasahoz tanulmanyozza az olaj-/
zsirtablazatot (abra 5).

Megjegyzés:A tipusszdmot a késziilék aljan taldlja.

Toltse fel a siitSt olajjal, folyékony siitdzsirral vagy olvasztott zsirral addig, hogy a szint a
»MIN” és a ,MAX” jelzés kozé essen, majd zarja vissza a fedelet. (abra 6)

Csak azutan kapcsolja be a késziiléket, miutan feltoltotte olajjal vagy zsiradékkal.
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Olaj és zsiradék

Ne keverjen 6ssze kiilonbozé olajakat és zsirokat. Ne toltson a hasznalt olajra vagy zsirra Uj
olajat vagy zsirt.

Javasoljuk, hogy sttéolajat vagy folyékony siitézsirt haszndljon. Lehetéleg névényi olajat vagy zsirt
valasszon, melyek telftetlen zsirsavakban (pl. linolsav) gazdagok, mint példdul a szdja-, a mogyord-, a
kukorica- vagy a napraforgdolaj.

Az olajat vagy zsirt rendszeresen cserélje (kb.10-12 sités utdn), mert ennyi id6 alatt elveszti j6
tulajdonsdgait.

Azonnal cseréljen olajat vagy zsirt, ha az felmelegitéskor habzik, ha kellemetlen szaga vagy ize van,
vagy ha sotétté, esetleg ragacsossa valik.

Olaj-frissentarto
Sités kozben elkertlhetetlen az ételrészecskék levaldsa, amelyek a stitéedény aljdn gylilnek ossze.
Mivel a fitéelem valamivel az edény alja felett taldlhatd, és elsésorban a felette 1évé olajat vagy zsirt
forrdsftja fel, ezért a fltéelem és a sitéedény kozott elhelyezkedd olaj vagy zsir hémérséklete
alacsonyabb marad. Ez megakaddlyozza, hogy a levéld és lesillyedt ételmaradék-részecskék elégjenek,
igy az olaj vagy a zsir t&bbszor felhaszndlhatd.

Szilard zsir

Szildrd sttézsirt is haszndlhat a sttéshez. Ekkor azonban legyen fokozottan dvatos, hogy elkerlje a
zsir kifrocsogését és a flitdelemek tilmelegedését, illetve sérilését.

Amennyiben Uj zsirt kivan hasznalni, olvassza fel lassu t(izon, hagyomanyos serpenyében.
Ovatosan téltse a felolvasztott zsirt az olajsiitébe.
Az olajsiitét a benne |évé megszilardult zsirral szobahémérsékleten tarolja.

Ha a zsir nagyon hideg, eléfordulhat, hogy olvasztaskor frocsogni kezd. Ennek elkeriilése
érdekében szurjon néhany lyukat villaval a megszilardult zsirba (abra 7).

Vigyazzon, hogy ne sértse meg a belsé stitéedényt a villaval.

A késziilék hasznalata

Siités

Sutés kozben a készulékbdl forrd géz tavozik a fedélben talalhatd szlirén keresztiil.

Vegye ki a halozati kabelt teljesen a kabeltartobdl és dugja be a fali konnektorba (abra 8).

Kapcsolja be a siitét a bekapcsold gombbal.
D A be- és kikapcsologombon taldlhatd miikodésjelzd fény vilagitani kezd.

Allitsa be a h&fokszabalyzét a kivant hémérsékletre (150190 °C). (dbra 9)

A megfelel§ stitési hémérsékletet megtaldlhatja az élelmiszer csomagoldsan, vagy a haszndlati utasitds
végén taldlhaté élelmiszer-tdbldzatban. A tipusszamot a készilék aljdn taldlja.

D A hdmérsékletjelzé fény vilagit.

Megjegyzés: Amig a siité melegszik, a kosarat nem kell kivenni a siitéedénybdl.

Varja meg, mig a hémérsékletjelzé-fény vilagitani kezd (ez kb. 10-15 percet vesz igénybe).

A fogantyU segitségével emelje a kosarat a legmagasabb poziciéba (abra 10).

A A fedélkioldd kar megnyomaséval nyissa ki a fedelet.A fedél automatikusan felnyilik (abra 4).

Emelje ki a kosarat a siitébdl, és tegye a kosarba a siitni kivant élelmiszert.
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Ne siisson egyszerre nagy mennyiségeket. Tekintse meg a hasznalati utasitas végén talalhato
élelmiszer-tablazatot. A tipusszamot a késziilék aljan talalja.

Il A kosarat évatosan helyezze vissza a siitébe, de még ne meritse teljesen az olajba vagy a
zsirba (abra 11).

[El Csukja le a fedelet.

HD6147 tipusnal: Allitsa be a megfeleld siitési idSt (lasd az ,,|d6zité” cimii szakaszt ebben a
fejezetben).
A sUtét haszndlhatja az idéz(td alkalmazdsa nélkdl is.

Nyomja meg a kosar fogantyUjan talalhaté kioldé gombot (1), és dvatosan hajtsa a fogantyut
az olajstité mellé (2) (abra 12).

D A kosar a legalsé pozicidba ereszkedik.

Sités kdzben a hémérsékletjelzé-fény felvdltva vildgft és kialszik, attdl fliggden, hogy a flitéelem

Uzemel-e a megfeleld hémérséklet fenntartdsanak érdekében.

Id8zits (HD6147 tipusnal)

Az id8zitd csak a siitési idS végét jelzi, a késziiléket NEM kapcsolja ki.

Az id6zit6 beallitasa
Nyomja meg az idézité gombot, hogy bedllitsa a siitési id6t (percben). (abra 13)
D A beillitott idS a kijelzén lathaté.

A percszam gyors ndveléséhez tartsa nyomva a gombot. Ha a kivant siitési idét bedllitotta
engedje fel a gombot.

99 perc a maximdlisan bedllithatd idé.

D Néhiny masodperccel a siitési idé bedllitisa utan az iddzitS elkezdi a visszaszamlalast.

D A hatralévd siitési idS a kijelzén villog a visszaszamlalas alatt. Az utolsé percet
masodpercenként mutatja a késziilék.

Megjegyzés: Az id6zitén bedllitott idétartamot ugy térélheti, hogy az id6zité gombot 2 mdsodpercig
lenyomva tartja (ezalatt az idézit6 villog), amig a ,,00” jelzés meg nem jelenik.

Amikor a beillitott idS letelik, az id6zitd sipol. 10 masodperc milva megismétlédik a sipolas.
A hangjelzést az id6zité gomb megnyomasaval allithatja le.

Siités utan

A fogantyU segitségével emelje a kosarat a legmagasabb helyzetbe, a csépogtetd
poziciéba (abra 14).

A fedél kinyitasahoz nyomja meg a fedélkioldé kart. (abra 15)

Legyen dvatos a forré géz és a lehetséges olajfroccsenés miatt.

Emelje ki 6vatosan a kosarat a siit8bdl.
A felesleges olaj vagy zsir eltdvolitdsdhoz rdzza meg a kosarat az olajsiité felett, vagy tegye a kosarat
csépogtetd pozicidba a stitéedény belsd oldalan taldlhatd rogzitéelemre.

Az elkésziilt ételt helyezze nedvszivé papirral, példaul konyhai papirtoriével kibélelt talra vagy
csepegtetdracsra.

Még egy adag siitése el&tt varja meg, amig a hémérsékletjelzd fény vilagitani kezd, majd Gjra
kialszik.

A Siités végén a siitSt a be- és kikapcsoldgomb megnyomasaval kapcsolhatja ki.
D A kikapcsolé gombon talalhaté mikodésjelzé fény kialszik.



MAGYAR 51

Helyezze be a kosarat az olajsiitébe.
Bl Csukja le a fedelet.
[Ell Hasznilat utan hizza ki a dugét az aljzatbél.

Megjegyzés: Ha ritkan haszndlja a siitét, ajanlatos az olajat vagy a folyékony zsirt eltavolitani.Az olajat
vagy a folyékony zsiradékot jol zarhato edényben, lehetdleg htitve tarolja.

Siitési tippek

- Az elkészitési idSket és héfokbedllitasokat attekintheti a haszndlati utasitas végén taldlhatd
élelmiszertdbldzatban.

- Ovatosan tdvolitsa el a siitni kivant élelmiszerrél a lehetséges legtébb jeget és vizet, és itassa fel
rdla a nedvességet, amig eléggé szdraz nem lesz.

- Ne slsson egyszerre nagy mennyiségli ételt. Ne |épje tdl a haszndlati utasitds végén taldlhatd
élelmiszer-tdbldzatban feltlintetett mennyiségeket (az ajdnlott mennyiséget @ szimbdlum jelzi).

A kellemetlen szagok semlegesitése

Bizonyos élelmiszerfajtdk (pl. halhus) sttésekor az olaj vagy zsir dtveheti annak szagdt és izét. Ezt a
kovetkezé mddon lehet semlegesiteni:

Melegitse fel az olajat vagy zsirt 160 °C hémérsékletre.
Tegyen néhany vékony szelet kenyeret vagy néhany petrezselyemszalat az olajba.

Varjon, mig tobb buborék nem jelentkezik és egy lapatkaval halassza ki az olajsiitébdl a
kenyeret vagy a petrezselymet.
Az olajnak vagy zsirnak Ujbdl semleges ize lesz.

Hazi készitésii siilt hasabburgonya

A legizletesebb és ropogdsabb stilt hasabburgonyat a kévetkezé mddon készitheti el:

Hasznéljon kemény burgonyat és vagja hasabokra, majd oblitse le hideg vizzel.
Ez megakaddlyozza, hogy egymdshoz ragadjanak siités kdzben.

Megjegyzés:Tordlje minél szarazabbra a lemosott hasdbokat.

Kétszer siisse meg a hasabburgonyat: el3szér 4-6 percig 160 °C-on, majd masodszor 5-8
percig 175 °C-on.A két siités kozott hagyja lehdilni.

Helyezze a hasdbburgonyat egy talba, és razogassa meg egy kicsit.

A siitd tisztitasa, illetve mozgatasa eldtt az olajat vagy zsirt legalabb 4 oran keresztiil hagyja hiilni.

A késziilék tisztitasahoz ne hasznaljon surol6 (folyékony) tisztitoszereket vagy anyagokat (pl.
suroldszivacs).

A kezelSpanelt a flitéelemmel ne meritse vizbe és ne tartsa folyo viz ald!

Megjegyzés: A kezel6panel és fiitéelem kivételével a késziilék minden része moshaté mosogatégépben
vagy mosogatoszeres meleg vizben.

A szlirét felfelé hizva vegye ki a fedélbdl.
Nyissa fel a fedelet.
A fedelet felfelé hizva vegye ki a stit6bdl.

Emelje ki a siit6kosarat a késziilékbdl.
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Vegye ki a vezérlSpanelt a flitéelemmel a siitébdl és helyezze szaraz, biztonsagos helyre.
Szlikség esetén ezt a részt nedves ruhdval tisztithatja.

A Emelje ki a belsé siitéedényt a késziilékbdl, és ontse ki beldle az olajat, illetve zsirt (dbra 16).

Meleg, mosogatoszeres vizben vagy mosogatogépben tisztitsa meg a hazat, a siitéedényt, a
fedelet, a szlirét és a siitékosarat.

Megjegyzés:A sziirét a fedélben hagyva, azzal egyiitt is tisztithatja.
Bl Oblitse el a tartozékokat tiszta vizben, majd alaposan szaritsa meg azokat.
Mieldtt a siitét megtolti olajjal vagy zsirral, ellendrizze, hogy az osszes alkatrész szaraz-e.

Mosogatogépben tisztithaté részek
- Fedél
- Bels6 stitéedény
Kivehetd sz(iré
Stt&kosar
- Készilékhaz

Tarolas
Helyezze vissza az Osszes tartozékot a siitdre, illetve annak belsejébe.

Tekerje fel a tapkabelt, helyezze a kabeltarolo rekeszbe, majd illessze a csatlakozodugot a
rogzitéelembe (abra 17).

A siitét a fogantyujanal fogva emelje fel.

Kornyezetvédelem

D A feleslegessé valt késziilék szelektiv hulladékként kezelendd. Kérjiik, hivatalos Gjrahasznositd
gyljtéhelyen adja le, igy hozzajarul kornyezete védelméhez (dbra 18).

Az elem eltavolitasa az id6zit6bél (HD6147 tipusnal)

Az elem koérnyezetszennyezd anyagokat tartalmaz. Leselejtezéskor ne helyezze azt a hdztartasi
hulladékba, hanem valamelyik hivatalos gy(jtéhelyen adja le. Az id6zité leselejtezésekor vegye ki az
elemet az id6zitébdl, és Ugy adja le a késziiléket hivatalos gydjtéhelyen.

Kis méret(, lapos csavarhizo segitségével vegye ki az id6zitd panelt (abra 19).

Vegye ki az akkumuldtort.

Jotallas és szerviz

Ha javitdsra vagy informdcidra van sziiksége, vagy ha valamilyen probléma meriilt fel, [dtogasson el a
Philips honlapjara (www.philips.com), vagy forduljon az adott orszdg Philips vev&szolgdlatdéhoz (a
telefonszdmot megtaldlja a vildgszerte érvényes garancialevélen). Ha orszdgdban nem mukadik ilyen
vevészolgdlat, forduljon a Philips helyi szakizletéhez.

Hibaelharitas

Probléma Lehetséges ok Megoldas

A megsutstt étel Tl alacsony A megfeleld sttési hémérséklet értékét a sutni kivant
nem aranybarna  hé&fokozatot dllitott  élelmiszer csomagoldsan vagy a hasznalati utasitds
szinG vagy nem be. végén taldlhatd élelmiszer-tdbldzatban taldlja.

ropogos.



Probléma Lehetséges ok

Nem sitStte elég
ideig az ételt.

Tul sok étel van a
kosarban.

Az olaj vagy a zsir
nem melegszik fel

eléggé.
A sttébdl erds, A kiveheté szlré
kellemetlen szag  megtelt
érezhetd. szennyez&déssel.

Az olaj vagy zsir mar
nem friss.

A felhasznalt olaj-
vagy zsirfajta nem
megfeleld az

élelmiszer
kistitéséhez.
A sz{rén kivil Nem megfeleléen

mashonnan is géz Zzérta le a fedelet.
tor eld.

A kivehet6 sz(rd

megtelt
szennyez&déssel.
Sités kozben az Tl sok olaj vagy zsir
olaj, illetve zsir van az olajstitében.
kicsordul a
sUtébdl.

Az élelmiszer tdl sok
nedvességet
tartalmaz.

Tl sok élelmiszer
van a sttékosarban.

Sttéskor erésen Az élelmiszer tul sok
habzik az olaj, nedvességet
illetve zsir: tartalmaz.
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Megoldas

A megfeleld sttési id6 értékét a sttni kivant élelmiszer
csomagoldsan vagy a haszndlati utasitas végén taldlhatd
élelmiszer-tabldzatban taldlja.

Ne sisson tobb ételt egyszerre, mint a haszndlati
utasitds végén taldlhaté élelmiszertablédzatban
feltintetett mennyiség.

A hémérséklet-szabdlyzé biztositéka kiéghetett, és ez
mUkodésbe [éptette az automatikus kikapcsoldst. Ha
szlikséges, hagyja kb. 15 percig hiini a késziléket. Kis
csavarhizéval évatosan nyomja meg a kezelépanel
hatsé részén taldlhaté djrainditd gombot.

Miel&tt az ételt az olajstitébe teszi, bizonyosodjon meg
réla, hogy az olaj vagy zsiradék hémérséklete
megfelelé-e a sttéshez (ldsd , A készilék haszndlata”
cim fejezetet).

Vegye ki a sz(irét, és mossa el mosogatdszeres meleg
vizben vagy mosogatégépben.

Cserélje ki az olajat vagy zsirt. Rendszeresen sz(irje 4t
az olajat vagy zsirt, hogy hosszabb ideig friss maradjon.

J& minéségl sttdolajat vagy folyékony siitézsirt
haszndljon. Ne alkalmazzon egyszerre tobbféle olajat
vagy zsirt.

Zarja le a fedelet megfelel&en.

Vegye ki a sz(irét, és mossa el mosogatdszeres meleg
vizben vagy mosogatégépben.

Ellendérizze, hogy az olaj vagy zsir szintje a sitében
nem haladja-e meg a maximalis szintet.

Szdrftsa meg alaposan az ételt sttés el&tt, majd e
haszndlati Utmutatd utasftdsainak megfeleléen stisse
meg.

Ne siisson tobb ételt egyszerre, mint a haszndlati
utasitds végén taldlhatd élelmiszertdbldzatban
feltUntetett mennyiség.

Szdrftsa meg az ételt alaposan a sttés el6tt.
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Probléma Lehetséges ok

A felhaszndlt olaj-
vagy zsirfajta nem
megfelelé az
élelmiszer
kistitéséhez.

Nem tisztitotta ki
kell6képpen a belsé
sutéedényt.

A sz{ré hidnyzik
vagy sérlilt.

Nem mikddika A vezériépanelt nem

suto. illesztette
megfelelen a
helyére.

A biztonségi kioldd
aktivdlédott.

Megoldas

J& min&ségl siitéolajat vagy folyékony siitézsirt
haszndljon. Ne alkalmazzon egyszerre tobbféle olajat
vagy zsirt.

Tisztftsa ki a belsé edényt a haszndlati Gtmutatdban
leirtaknak megfeleléen.

Ldtogasson el a Philips www.philips.com cimen
taldlhaté weboldaldra, vagy keresse fel a Philips helyi
szakizletét.

Ellendrizze, hogy a vezérlépanel megfeleléen a helyére
legyen illesztve. Ha a megfelel6 pozicidba illeszti,
kattand hangot kell hallania.

A hémérséklet-szabdlyzé biztositéka kiéghetett, és ez
mUkodésbe Iéptette az automatikus kikapcsoldst. Ha
szlikséges, hagyja kb. 15 percig hiiini a késziléket. Kis
csavarhizéval dvatosan nyomja meg a kezelépanel
hatsd részén taldlhatd djraindité gombot.Ekkor a
készllék ismét mikodtethetd.

Ha a késztilék az Ujraindité gomb megnyomdsa utdn
sem mikaodik, forduljon a Philips szakiizletéhez vagy
hivatalos Philips szakszervizhez.
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Ocbl 3aTThl caTbin aAybliHbI3OEH KYTThIKTaiMbI3 XaHe Philipska kol keaaiHis! Philips yceiHaTbiH
KOAAQYAbI TOAbIFBIMEH PaxaTblHbi3Fa KOAAAHY YLLIH, ©3iHi3AIH ©HIMIHI3Al www.philips.com/welcome
6OMbIHLLIA TipKeyre OTbIPFbI3bIHbI3.

MXaanbi cunattama (Cyper 1)

Kaxnax

AABIHATBIH, KyyFa 60AaTbIH GUALTP
KyblpaTeiH cebeT

YKeke aAblHaTbIH LK blAbIC
Kaknak 6ocaTtaTbiH can

Lindpabl Taiimep (Tek HD6147 Typi FaHa)
TemnepaTypa »apblifbl
TemnepaTypaHbl 6aKbliAdyLLbI
ToKKa KOCbIAYABI AEreH »apblK
Kocy/ewipy Tyimeci

TOK CbIMbIH CaKTaiTbIH OpPbIH

ToK cbiMbl

Kyparabl KOAAGHAP aAAbIHAG OCbl HYCKayAbl MYKMAT OKbIM WaFbliHbI3, 9pi boAalliakTa KoAAAHYFa
caKTan KoWblHbI3.

P I=]T-z{olmImlclolwl>]

KayinTi
Kbi3AbIpy 9AeMeHTi 6ap baKblAdy MaHeAiH CyFa bGaTblpmMaHbi3 HEMeCe aFblH Cy aCTbiHAA LaiMaHbI3.

EckepTty

Kyparabl KOcap anAbIHAR, KYPaAAa KOPCETIArEH BOABTAX, JKEPTIAIKTI KaMTaMachi3 eTIAETIH
BOATXOEH COMKeC KeAETIHAIMH TeKCepin aAbiHbI3.

- Erep KypanAbIH LAHBILIKBICH], ChIMbl HEMECE KyPaAAbIH ©3re DeAlleriHe 3aKbiM TUreH BoAca,
KypaAMeH KOAAAHOaHBI3.

Erep ToK cbIM 3aKbIMaaAFaH BOACa, KayimTi »aFAai TyFbi36ac yiiH, oHbl Tek Philips Hemece Philips
SKIMLUIAIK BepreH Kbi3MET OpTaAblFblHA HEMECE COFaH TOPI3AEC AeHreni bap MamaH FaHa
aybICTbIPYbl THIC.

ByA KypaAMeH, erep ocbl Kypaaabl KOAAAHY EHIHAE OAAPABIH KaYIMNCi3airiHe xayanTbl aAaMHaH
HyCKay aAFaH 6OAMACa HeMece OHbIH KaAarardybIMeH KOAAAHBIM XaTmnaraH BOACa, GH3MKaAbIK
Ce3IMTaAAbIFbl TOMEH HEMECE aKblAbl KEM aaaMAap, Hemece BiaiMi MeH Toxipubeci a3 asamaap
(kac BbananapAbl Aa KOCa) KOAAAHYbIHa GOAMAADI.

- KypaameH oiHamac yiliH, 6ararapabl KaAarandycbl3 KaaAbIpyFa BOAMaNABI.

- ToK CbiMbIH 6ananap KOAbI KETMEWTIH »kepae ycTaHbi3. Kypaa TypraH 6eTTiH HeMece CTOAAIH,
YKMEriHEeH TOK CbIMbIH CaABBIPATbIN KOMMaHbI3.

Kypanabl TeK >kepre TyiblKTaAraH KabblpFa pO3eTKackiHa FaHa KOCyFa DOA3ABI.

KybIpbin *aTKaHAR, bICTbIK Oy GUALTP apKbiAbl LWbiFasbl. KoAaapbiHbI3 6eH BeTiRHi3AI Kayinci3
KalbIKTbIKTa ycTaHpi3. CoHbIMeH bipre, KaknakTbl alikaH Ke3iHi3Ae A€ bICTbIK ByAaH cak
BOAYbIHbI3 Kepex.

CakTaHAbIpY
- Kyparabl Tekcepy HeEMeCe KEHAETY YLUiH, OHbl TeK KaHa Philips sKiMLLUiAiri 6epreH Koi3meT
OpTaAblfbiHa anapblHbi3. Kypaaabl ©3iHi3 XeHAENMIY ThipbICMaHbl3, SMTNECe Ci3AIH KEMIAAIMHI3
KYLLIH >KOAABI.
Kypanabl keabey, Teric, »alnbl beTKe, bararapAblH KOAbI XETMNENTIH Kepre KOMbIHbI3.
Kaaaranaylibl Tepe3eHi KOAbIHBI3OEH yCTamaHbi3, cebebi OA Kyblpbin aTKaHAA KaTTbl Kbi3bir
KeTeAl.
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- Bya Kypan Tek yiae KoaaaHyFa apHaFaH. Erep Kypaa Aypbic KOAAGHbBIAMACA, HEMECEe KaCiMTiK He
YapTbIAAM KaCIMTIK MaKcaTKa KoAaaHFaH DOACa, HeMece HyCcKaaa KOPCETIATEH XKOAAGPAAH ThiC
OAMEH KOAAGHFaH BOACa, KEMIAAITIHI3 KyLiH »osabl, api Philips ke3 keAreH 3aksiMaaHy
GOoVibIHLLIA apbi3AapAbl KabbiAAGMaNAbI.

- TaFamabl Kapa Hemece KOHbIP TYCTEH KOpi aATblH Capbl TyCKe LWeMiH KybIPbIHbI3, XaHe KyHin
KeTKeH KOKBbIMAAPBIH aAbIn TacTan oTbipbiHbI3. Kpaxmanabl TamakTapabl 175°C
TemnepaTypacbiHaH KOFapbl TeMNepaTypaaa KyblpyFa 6OAMaiAbl, aCipece KapTom neH ASHAI
AAKBIAAAPABI (AKPUAAMMA, LIbIFAPBIAYBIH TOMEHAETY VYLLIH).

- Cy HeMece/oHe My3Abl MaltFa apaAachin KETYAEH CaK €TiHi3, cebebi OyA MalAbIH KaTTbl
wallblpayblHa Hemece KebipLIeKTEHYIHE SKeAIN coFaabl. ByA YLLiH, Kyblpap arabHAR MIHAETTI
TYPAE My3AaTbIAFaH MHIPEAMEHTTEPAETT apThiK MY3AbI aAblM TacTar, OAAPAbI XKaKCblAam Typbin
KenTipiHi3. CebeTTi ThiM TOATLIPbIN XKibepmeHi3. Tasaran 6oAFaHHAH COH, KybIPFbILLKa Malt Kysp
anAbIHAA BAPABIK DBALIEKTEPA YKaKCblAan TYpbiM KEMTIPIHi3.

- Kypansa AsnaTTbiK Kypill WeAmneriH (Hemece COA Topi3Ai TaMaKTbl) KyblpMaHbi3. byA MarabiH
KaTTbl LWallblpayblH HEMeCe KaTTbl KOOIPLIK LWbFapyblH TYFbI3ybl MYMKIH.

- KaTTbl Kbi3bin KETYAEH »oHE Tacbin KETYAEH CaK BOAY YLUiH, MIHAETTI TYPAE KybIPFbILUTbIH iLLKi
blAbICEIHAAFEI AeHrel kepceTKiwiHiH «MUH» meH «MAX» aeHrel apabiFbiHAA Malt
TOATBIPbIAYbI THIC.

- KypanabiH ilwiHe Mait KyimacTaH BypbiH OHbl KOCyFa 6oAMarAbl, cebebi OA KypaFa 3aKbiM
KEATIPYI MYMKIH.

DAEKTpOMarHuTTiK epic (MO)
Ocsbl Philips kypaabl AekTpoMarHUTTIK epicke (DMO) balaaHbICTbl BapAbIK CTaHAAPTTapFa CoMKec
Keneal. Erep ocbl Kypaaabl KOCbIMLLA OEpPIAreH HYCKayAAFbIAGM YKbIMTbl KOAAAHFaH DOACA, OHAR BYA
KypaA, OYriHr TaHARFbl OEATIAI FBIABIMI 3epTTeYAep OOMbIHLLA, KOAAGHYFa Kayinci3 BOAbIN KEACAI.

KoraHbic MyMKiHAKTEPpI

Kayincizaik ceHaipyi

ByA KypaA KaTTbl Kbi3biM KETKEHAE OHbl aBTOMATTbl TYPAE COHAIPIN TaCTalTbiH KayiNCi3AIK COHAIPY
XyMeciMeH KamTaMachi3 eTiAreH. byA »arFaal KyblpFbilliTa »KETKIAIKCI3 MeAlepae Malt boAFaHAa
HeMece KaTTbl Mall KeCeKTepi epITIAIN aTKaHAbIKTaH, KbI3BABIPYLLBI SAEMEHT ©3iHiH OapAbIK Kbi3yblH
6epe aAMalTbIHABIKTaH Mainaa 6oAaAbI.

Erep KybIpFblLL KYMbIC >Kacamaca, TOMEHAET LWaparapAblH OIPiH KOAAAHbBIHbI3:

Kypaaab! WiamameH 2 MUHYT 60Mbl CybITbIN aAbIHbI3.

BakbiAay naHeAiHiH, apTbiHAAFbI KaiTa KOCy TYMMECIH KilkeHe BypaybiineH abaitaan
6acbiHpiz (CypeT 2).

Abait 6OAbIHbI3, KybIPFbILL ilLIHAEr Mall HEMCE CyMbIK Mai 9Ai Ae BOACA bICTbIK.

EHAI Kypaa KaiTasaH KOAAHYFa AGMbIH.

Kayinci3saik Tynmeci

Bakbiray naHeAiHAer Kayinci3aik TYMMECH KbI3BABIPY SAEMEHTI TeK BaKbAdy MaHEA AYPbIC OPHATbIAFaH

aFAaMAR FaHa KOCbIAATBIHABIFBIH GaKbIAAMAbI.

D Ecre cakTaHbi3: 6aKblAdy MaHeAi AYPbIC OPHATbIAFAHAbIFbIH TEKCEPIM OTbIPbIHbI3 (KCbIPT» eTe
Tyceai) (Cyper 3).

KoAaaHyFa AanbIHADBIK

KypaArAbl aAfaLliKbl peT KOAAQHAp aAAbIHAA Ta3aAaHbI3 (KTasaAay» TapMaFbiH KapaHbi3).

KaknakTbl awwy yuwiH, 6ocaTy uiHiH 6acbiHbi3. Kaknak aBTomaTTbl TypAe awwbirasbl (Cypet 4).
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Mait/cyibik Mait KecTecCiH OKbIM, KybIPFbILLKA KaHLLA Mai KyMaTbIHbIHbI3AbI Kepin
aabiHbI3 (CypeT 5).

Ecme cakmanpi3: TypiHin HemipiH ci3 Kypagbih mybiHge mabaceis.

KypFak KybIpfbllliKa Mai, CyMblk Maii Hemece epiTiareH Manabl ‘MIN’ xxaHe ‘MAX’
MHAMKaTOPAApbl apaAbifbiHa AEMIH KyMbin, KaknasbiH XabbiHbi3. (Cypet 6)

KypaAaabl Mait KyiMacTaH GypbiH KOCyFa G0AMaiAbI.

Maii yxoHe cymbIK MaK

Op TYPAi MaitAbl apAACTbIpPMaHbI3 XKdHE KOAAAHFaH MaitFa >KaHa MaAbl KyMMaHbi3.

Bi3 ci3re KybipyFa apHaAraH MalAbl HEMeCe CyMbIK MalAbl KOAAAHBIHBI3 Aem Kerec bepemis. Cos
Maibl, )KaHFaK Malbl Hemece KyHOaFbIC Malbl CEKIAAI KOKBHIC Mail Hemece KyHapTblAMaraH Marapl
KOAAGHFaHbIHbI3 AYPbICbIPaK 60AaAbI (MbICAABI AMHOAEMAIK KbILLKBIAABIK).

Mait MeH CyMblK Malt ©3iHiH NalAaAbl KaCMETTEPIH XKbIAAAM YKOFAATATbIHABIKTAH, MallAbl Wi
aybICTbIPbIN TYPFaHbiHbI3 Aypbic (10-12 peT KoAaaHFaHHaH KewiH).

MalbiHbI3 Kbi3FaH Ke3ae KebikTeHe bacTaca, HeMece »KaFbIMCbI3 MiC HeMCeCe ASM LLbIFAPCa, 9AAE TYC
Kaparblin, c1pon Topisaec 60Aa 6acTaca, OHbl MIHAETTI TYPAE aYbICTbIPbIHbI3.

CaAKbIH 30Hachbl
Kyblpy 6apbicbiHAa 6OC TamaK KaAAbIKTaphbl ilKi TabakTbiH, TYOIHAE KMHAAABL. KbI3ABIPY SAEMEHTI
WK TabaKTbiH TYBIHEH >KOFapbipak apa KallbIKTbIKTa OPHAAACKaHABIKTaH, aHe OHbIH YCTIHAETI
MaiAbl HEMECE CYMbITbIAFAH MaiAbl FaHa Kbl3AbIPATbIH GOAFAHABIKTAH, iLLKi TabakTbiH Ty6i MeH
KbI3AbIPY SAEMEHTIHIH apacbiHAAFbl Mall HeMece CyMbITbIAFaH Mal CaAKblH CbiMak 60Aaabl. OCbIHbIH
apKacblHAa OYA apaaarbl Tamak KaAAbIKTapbl KYMMENAI, KaHe Ci3re MarAbl KanTa KOAAaHY CaHblH
apTTbIpaAbl.

KatTbl man

KyblpyFa apHaAFaH KaTTbl MaliAbl KOAAAHYFa BOAAADI, aAaAR OA Mal LALILIPAMAC YLLIH YKoHe
KbI3ABIPYLLbI SAGMEHTTIH KaTTbl Kbi3biM KETMEYi YLIiH HEMECe OFaH 3aKbiM KEATIPMEC YLLIIH KOChIMLLA
CaKTbIK CaKTay Kepek.

MaitabiH, KaHa KeceriH KOAAAHOaKLLIbI GOACaHbI3, OHbI 3K3M KbI3biM TYPFaH OTTbIH, YCTIHAE
2AeTTi TabaAa acbiKmait epiTiHis.

EpiTiareH Maitabl 6aitKan KybIpfFbILllKa KYMbIHbI3.
KaiTa KaTbin KaAraH mMaiibl 6ap KybIpFbiluTbl 6OAME TeMMepaTypacbiHAA CaKTaHbl3.

Erep Mait KaTTbl CybIn KeTce, OHbl epiTe 6acTaraHA OA LaLlbIpaybl MyMKiH. MyHAal 6oAmac
YLUiH, KaTbIM KaAFaH MalAbl LaHbILIKbIMEH TecikTep »acan KoWbiHbi3 (CypeT 7).

ILWKi BIABICTBI LIAHBILWKbIMEH 3aKbIMAAM aAMaHbI3.

Kypaaabl KoAaaaHy

Kyeipy
KybIpbin »aTKaHAR bICTbIK By KaKnaKTarbl GUAbTIPAEH LLUbIFAAbI.

TOK CbIMbIH TOK CbIMbIH CAKTalTbIH KEPAEH LUbIFApPbIM, LUAHbILLKbIHbI KaBbIpFaAbIFbl pO3eTKara
KocbiHbi3 (Cyper 8).

KybIpFbILITBI KOCY YLUiH, KOCy/eLwipy TyiMMeciH 6acbiHbI3.
D Kocy/ewipy TyiMMeciHAEr KyaTKa KOCbIAYAbl AereHAi GIAAIPETIH XapblK COHEAI.

Temnepatypa 6akbiraybiH KaxeTTi TemnepaTypara opHaTbiHpI3 (150-190 C). (Cypet 9)
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TamarblHbI3AbI KaHAAM TeMMepaTypaMeH Kyblpy KEPEKTIMIH aHbIKTay YLUiH, KybIpFaAbl XKaTKaH
TaMaKTblH OpaMacbiH HEMECE OChbl KiTarla asFbiHAAFbl KECTEAEH O3iHI3AIH TamaK TypiHe apHaAFaH
TemrnepaTypa KepCeTKilliH KapaHbi3.

D TemnepaTypa sKapbifbl 3KaHaAbI

Ecme cakmanpiz: Ciz KybIpFbilll Kbi3bin KamKaHga, cebemmi oHbIH, illiHge KaAgblpcaHbi3 ga 60Aagebl.
Temnepatypa »apblifbl ©LIKeHLUE KYTiHi3 (6yA 10 MuHYTTaH 15 MUHYTKa AeliH araabl).
CebeTTi eH, )KoFapfbl OPHbIHA KeTepy YLUiH, ycTafbiwbiHaH TapTbiHbi3 (CypeT 10).

A KaknakTei awy ywiH, 6ocaTy WiHiH 6acbiHbiz. Kaknak aBTomaTThl Typae awbiraabl (Cypet 4).
KybIpfFbilTaH cebeTTi aAbiM, KybIpFaAbl XKaTKaH TaMaKTbl ce6eTKe CaAbIHbI3.

Bip aAereHae ken Mealuepae KyblpyFa 60Amaiabl. Ocbl KiTanwwa asfbIHAAFbI TAMaK KECTEAEH C3AIH,
KYPaA TypiHe apHaAFaH MeALLEpPAi aHbIKTan aAbiHbI3. KypaA Typi HeMmipi oHblH, TabaHbiHAQ
>Ka3bIAFaH.

Bl Ce6erri KybIPFbILLKa abaiiAan caAblHpI3. AereHMeH, oHbl GipAeH MaitFa
6atbipmarbi3 (CypeTt 11).

Bl KaknakTb! abbiHpi3.

HD6159 Typi: KaxkeTTi KybIpy yakbITbiH OpPHaTbIHbI3 (OCbl TapMaKTaFbl « Taimep» GeAiriH
KapaHbi3).
KybIpFbILITEI TAMMEPAI OPHATMACTaH A2 KOAAGHYFA BOAAAbI.

CebeT cabbiHblH, 60caTy CbipFbiMacbiH ©3iHi3re Kapai (1) *KbIAXKbITbIM, canTapbiH abaiAan
KybIPFbILLKA Kapai MaibIcTbipbiHbI3 (2) (CypeT 12).

D CeberT o3iHiH, eH, TOMeH YCTaHbIMbIHa A€MiH TYCipiAreH.

KybIpbin »KaTKaH YaKkbITTa TemrepaTypa »apbifbl bipece »aHbin bipece eLwin oTbipasbl, OA

KbI3AbIPYLUbI SAEMEHTTIH KEPEK TeMnepaTypaHbl yCTay YLWiH bipece KocbiAbIn bipece ewwin

OTbIpFaHblH KEPCETEA.

Tanmep (Tek HD6147 Typi)

TaliMep KybIpy YaKbITbIHbIH, TayCbIAFaHbIH FaHa KOPCETEAI, aAaAQ OA KYbIPFbILITbl COHAIPMENAI.

Tanmepai opHaTy

Taiimep TyMMeCiH KybIpy yakbITbIH MUHYTTapFa Koto YwiH 6acbiHbi3. (CypeT 13)
D OpHaTbiAFaH yaKbIT KepceTKiluTe nanaa 60AaAbl.

MUHYTTapAbl XXbIAAAMAAQTY YLUiH, TyMMeHi 6acbin ycTan TypbiHbI3. ©3iHi3re KaXKeTTi yakbITKa
XeTKeHAE, TYiMeHi 6ocaTbiHbI3.

OpHaTyra 60AaTbIH €H MaKCUMaAAbI KybIPY YaKbiTbl 99 MUHYT.

D  Cis KybIpy yaKbITbiH TaHAaFaHHaH KeMiH, TaMep BipHelue CEKYHATaH COH, yaKbITTbl Kepi
Kapay caHai 6acTanAbl.

D Talimep yakpbITTbl Kepi Kapai caHai 6acTaFraHHaH KeMiH, KOPCETKILITe KaHLIa yaKbIT
KaAFaHADbIFbI XKaHbIN eLwin Typasbl. COHFbl MMHYT CEKYHATapMEH CaHaAaAbl.

Ecme cakmaHpi3: Ecme cakmaHpi3: maiimep yakbimbiH e3repmyre 60Aagbl, OA yLUiH OHbIH MYHAMeCiH
(maiimep xbinbiAbikmaii 6acmaranga) 2 cekyHgmait ‘00’ nasiga 6oAranLa 6acbin MypbiHbI3.

AAABIH 2A2 KOMBIAFAH YaKblT ©TKEHAE, KYPAaAAH €CTIAETIH AbIObIC WbiFaabl. 10 ceKyHATaH
KeMiH oA AblObIC KarMTaraHaAbl. Ci3 AbIObICTbI TaiiMep TyMMeCiH 6acy apKblAbl ©LUipe aAachbI3.

KybIpbin 60AFaHHaH COH,

CebeTTi eH, KOFapfbl OpbIHFa KOTEPY YLUiH, YCTaFbILLbIHAH TapTbIHbI3, MbICaAbl COPbIFy GaFAapA
amacbiHa (Cypet 14).
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KaknakTsl awy yuwiH, 6ocaTy uiHiH 6acbiHbi3. (CypeT 15)

blcTbik 6yAaH >KaHE LIALIBIPAMTBIH MatAAH CaK BOABIHbI3.

CebeTTi KybIpFbILUTaH LUbIFapbIHbI3.
APTbIK MalAbl aAbIM TacTay YLiH, CE6eTTi KybIPFbILUTLIH YCTIHEH CIAKIHI3 HEMece OHbI bIABICTbIH, ILUK
MaFbIHAAFBI KYPLUEKKE IAIM, COpbIFy DaFAapAaMachiHa KOMbIHbI3.

KybIpblAFaH TaMaKTbl MaliblH COPFbITbIM aAaTbIH KaFa3, MOCEAEH ac YI KaFasbl XalbIAFaH
TabaKKa Hemece TOpFa CaAbIHbI3.

Erep KeAeci 6AIKTI KyblpMaKLLbl 6OACaHbI3, TEMMEPaTypa Xapblfbl KaiTa XKaHbiM, COHreHLe
KYTE TYPbIHbI3.

[ 6 | Erep ci3 KybIpy NpoLLecCiH asKTaFbIHbI3 KEACE, KybIPFbILLTbI COHAIPY YLUiH, KOCy/eLwipy
TyiMeciH 6acbiHpI3.
) Kocy/ewwipy TyiMeciHAEri KyaTKa KOCbIAYAbl A€reHAi BIAAIPETIH »KapblK COHeA.

CebeTTi KyblIpFbILLKa CaAbIHbI3.
IEl KaknakTbi >kabbiHbI3.
Bl Kypaaabl KoAAaHbIN GOAFaHHAH COH, OHbl TOKTaH a)KbIpaTblHpi3.

Ecme cakmanpi3: Erep ci3 Kyblprbilumbl Ku1i KOAGaHOaimbiH GOACAHbI3, cire bepep KeHeciMis, Mai
Hemece CYVibIMbIAFAH Masigbl Kyibin AAbIN, XAaKCbl KaBbIAGMbIH bigbiCKa Kyhbin CAAKbIH XKepge,
MYMKIHGITHLIE MOHA3bIMKbILIMA CAKMAHbI3.

KybipyFa apHaAFaH KeHecTep

- KyblpaTbiH TemMnepaTypa MeH yaKbITTbl Kapay YLUiH OCbl BYKACTTIH COHbIHAAFbI TaFam KecTeciH
KapaHbi3.

- Kyblpranbl »kaTkaH TaramHaH My3 B6eH Cyabl 90AEH CIAKIN TacTan, KenTipin aAbiHbI3.

- bBip caabiMaa TbIM yAKeH MeALLep KyblpMaHbi3. Ocbl KiTarlaHblH COHbIHAA GEepIAreH TaMak
KecTeciHAE BepiAreH MeAWEPAEPAEH acnaHbi3 (@ KecTe YCbiHbIAFaH MOALLEPAEPAI KOpPCETEAI).

YKarbiMcbI3 ADMAEPAEH KaAal KyTbiAyFa 60AaAbI

Kenbip Tamak, acipece 6anblk, MalFa afbiMCbl3 A9M Oepyi MyMKiH. MaltAbIH ASMIH KaliTaAaH
GeriTapan eTy YLUiH ObiAai ETIHI3:

Manabl Hemece cyibiK ManAbl 160°C TemnepaTypacbiHa AeMiH Kbi3AbIPbIHbI3.
HaHHBbIH, eKi >iHilLKe TIAIMIH HeMece BipHellie aKk)KeAKeH ByTaFblH MaitFa CaAbIHbI3.

Kebipek kebiK LublKKaHLLa KyTe TYpPblHbI3, COMTIM, HaH TIAIMAEPIH HEMeCe aK>KeAKeH ByTaFbiH
MaMAaH KerncepMeH Cy3iMn aAblHbI3.
Malt Hemece CyMblK Mait eHAl KalTaaaH OeriTapan AoMAl OoAAbI.

Yinae »kacaaraH @paHLy3 3KOAbIMEH KybIPbIAATbIH KapTon

Ci3 MbIHa »XOAMEH eH AQMAi HKOHE KbITbIPAAK G)paHLI,)G KapTonTbl »Kacam anachis:

KaTTbl KapTONTbI aAbIN, OAAPAbI TasiKlIaAapFa KeciHi3. KeciAreH TasKLiacapAbl CyblK CyMeH
LaMbIHbI3.
ByA KkeciAreH TasKlwaAapabl 6ip-6ipiHe »abbiCyAaH cakTanAbl.

Ecme cakmanpi3: Kecianren masiKwaaapgb abgeH kenmipiHis.

DpaHLLy3 KOABIMEH KybIPbIAATbIH KapTOMThbI MbIHaAQM PETMEH KyblpFaH Aypbic: GipiHLwui 4-6
MUHYT 6oibl, 160°C TemnepaTypameH, aA ekiHwi peT 3-4 MuHyT Gombl, 170°C
TemnepaTypaMeH KyblpblHbi3. EKiHLLI peT Kyblpap aAAbIHAR, KybIpbIAFaH KapTOMTbl CybITbIM
AAbIHbI3.
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Yiiae »kacaaraH DpaHLys KapTOObIH bIAbICKA CaAbIM, CIAKIAEH]3.

KybIpfbllTbl Ta3aAay HeMece OHbl KO3Fay aAAbIHAQ, MaibiHbI3Abl €H, KEM AereHAe 4 caraTka
CYbITbIN KOMbIHbI3.

Kypaaabl TasaAay MaKcaTbiIMEH eLKAHAAM KaTTbl Ta3aAay CyMbIKTbIKTapblH HeMece
MaTepuaraapAbl (KbIPaTbiH >KaCTbIKLLIAAAP) KOAAAHYFa GOAMaMADI.

KbI3ABIPY 3AeMeHTi OpHaTbIAFaH GaKpblAdy MaHEAIH ellKallaH cyFa 6aTbipMaHbi3 He GOAMaca afbIH
Cy acTbiHAQ LIANMaHpbI3.

Ecme cakmanpiz: Kbiagbipy 3AeMeHmi opHambiAFaH 6aKbiAdy naHeAiHeH 6acka 6apAbik 6eaikmepgi
bIgbIC XKYFbIlMA HeMece 6ipa3 MaAzaAarbil CYVbIKMbIK KOCIAFAH bICMbIK Cyga yyra 60Aagei.

DUABTPAI >KOFapbl Kapai TapThiM, OHbl KAKMaKTaH aAbIHbI3.
KaknakTbl aLbiHbI3.

KaknakTbl >koFapbl Kapai TapTbiM, OHbl KybIPFbILUTaH aAbIHbI3.
Kybipfbilw ce6eTTi KyparAaH KeTepin LbIFapbiHbI3.

KbI3AbIpy 3AeMeHTi 6ap 6aKbiAay MaHEAiH KybIpPFbILLITaH aAblM, OHbI Kayinci3 Kypfak >epre
KOMbIHbI3.
Erep kepek 60Aca, GyA BOAIKTI AbIMKbIA LyOEPEKNeH Ta3aAaHbI3.

I ki bIABICTBI KYPaAAAH YKOFapbl Kapaii KeTepin WbiFapbin, ilWiHACT KaAFaH MalAbl KyMbim
aabiHpI3 (CypeTt 16).

HerisiH, ilwki TabakTbl, KAKNaKTbl, PUABTPAI XKaHe KybIpFbill cebeTTi 6ipas TasaAarbIw
CYMBIKTBIK KOCbIAFAH bICTbIK CyA2 HEMECE bIABIC XKYFbILLITA XKYbIHbI3.

Ecme cakmanpiz: @uabmipgi masaaay yiwiH, KAKNAGKMbl MAsaAan >Xamkaugd, OHbl KAKNAKMa Kaageipa
bepceHiz ge 6oaagsbl.

Bl BeawekTepai Tasa cyMeH Liaiibin, OAAPAbI KaKCbIAAM KenTipiKi3.

KybipFbilKa Mait Kysap aAAbIHAA GapAblK GOALIEKTEPAIH, AYpbICTar KEMKeHAIMH TeKCepiH;3.

blabic »KyFbiliTa XXyyFa 60AaTbIH 6©ALLIEKTEP.
- Kaknak
- lwki blapic
- AAbIHaTbIH QUABTP.
- KyblpaTtbiH cebeT
- ApHalbl OpbiH

BapAbIk GeALIeKTEpAI KybIPFbILLTBIH, ilLliHE CaAbIM, KaKMaFbiH abblHbI3.

TOK CbIMbIH Opart aAbir, CbIM >KMHAM KOSTbIH OPbIHFA CAAbIHbI3 A3, LUAHbBILLKbIHbI LUAHBILLKbI
6ekiTin KoATbIH opbiHFa KombiHbI3 (Cypet 17).

KybIPFbILITBI YCTaFbILbIHAH YCTan KOTEpiHi3.

KoplaraH aHaAa

D Kypaaabl ©3 KbI3METiH KOpCeTin To3FraHHaH KeWiH, KYHAGAIKTI yit KOKbicbiMeH Gipre TacTayra
60AMainAbl. OHbIH, OpHbIHAa GYA KypaAAbl apHaibl )KMHAM aAaTbiH XKepre KanuTa eHAey
MakcaTblHa ©TKi3iHi3. CoHAa i3 KOopLuaFaH ailHaAaHbl cakTayra cebiHisai Turisecis (Cypet 18).
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TanmepaiH, 6aTapescbiH aay (tek HD6147 Typinae FaHa)

BaTapes KypamblHAQ KOPLUaFaH aliHaAara TuUri3ep 3usHAbl 3aTTap 6ap. boc GaTapesHsl KyHAEAIKTI yi
KOKbICbIMEH bipre TacTayra 6oAManAbl. baTapeaHbl apHaibl 6aTapesaAap *UHaNTbIH XKepre oTKI3iHi3,
Tamepai TacTap anAbIHAR, SPAaVibIM Taimep 6aTapesAChiH aAbin TacTar, TaMEPAI PECMM >KMHar
aAaTbiH OpbIHFa TanCbpbiHbI3.

TailiMep naHeAiH aAy yLUiH, Teric XKysi 6ap KilukeHe Gypaybilt KoasaHbiHbI3 (Cypet 19).

BaTapesiHbl aAbIHbI3.

KeniAAik >kaHe KbizMeT

Erep cisre aknapat kepek 60ACa, Hemece Ci3ae LeliamereH maceae 60Aca, Philips'TiK MHTepHeT
6eTiHaeri www.philips.com Beb-caiTbiHa KeAiHi3, HeMece o3iHi3aiH eniri3aeri Philips TyTbiHylwbiAap
OpTanblfbiHa TeredpOH LIaACaHbi3 60Aaabl (OA HOMIPAI Ci3 AYHIME XKy3i BOMbIHLLIA BEPIAETIH KemniAAiK
KiTanwacbiHaH Tabacsi3). CisaiH eAiHizae TyTbiHylwbiAap KamMKkopAblik OpTanbiFbl »KOK BOAFaH
XarFaaraa e3iHisAIH »kepriaikTi Philips anaepiHe apbizaaHbiHbi3 Hemece PhilipsTiH Yitre apHaaraH
KYParaap Kbi3MET AenapTameHTi skoHe »Keke Kamrop BV 6eaiMiHe ap3bi3aaHbiHbI3.

AKayAbIKTapAbl Taby

KeAeai macene blkTmaa cebentep  Llewim
KybipbiAFaH Ci3 TbiM TomeH AypbIC TeMnepaTypa TaHAQY YLLiH, KybIpFaAbl KaTKaH
TaMaK aATbIH TemnepaTypa TaMaK opamacbiH KapaHbi3 HeMece ochl KiTarLa

capbl TYCTi eMec  TaHAaFaH 60AapChI3.  COHblHAR BepiAreH TaMaK KecTeCiH KapaHbi3.
XaHe/Hemece
KblITbIPAGK emec.

Ci3 TaMaKTbl KepekTi  Aypbic TeMNepaTypa TaHAQY VLUiH, KybIpFaAbl aTKaH

YaKbIT KyblpMaraH TamaK opamachiH KapaHbl3 Hemece ochbl KiTarwa
60AapChI3. COHbIHAR BEpiAreH TaMaK KeCTeCiH KapaHpi3.

Kybiprbiw cebeTTiH  Ocbl BYKAETTIH COHbIHAQ KOPCETIATEH TaFam

ILWIHAE TaFam KecTeciHAe BepiAreH MOAWEPAEH KoM Tamak

MeALLEpI eTe Ker. MOALLEPIH KyblpyFa BOAMaMABI.

Mart Hemece TemnepaTypa 6ackapMacbiHAGFa TEXKETILL KyMin
CYMbITBIAFAH Mal KeTKeH 00Aap, COHbIH CarnAapbiHaH KayimnCi3AIK COHAIPY
KETKIAIKTI TypAe MYMKIHAIM KypaAabl coHaipreH boaap. KaxxeT 6oAca,
Kbi3bIManAbI. KypaAAbl lWamMameH 15 MUHYT CybITbin aAbIHbI3.

KilwkeHe bypaybIlUTbIH KOMeriMeH, 6aKbiAay MaHEAIHIH
apTbIHAAFbI KaiiTa OpHaTYy TyMMeCiH abaiaan 6acbiHbI3.

KyblpFaabl )aTKaH TamaKTbl cebeTKe carap aAAbIHAR
MaiAbl HeMece CyMblK MalAbl KEPEKTI ASpexeae
KbI3AbIPBIN aAbiHbI3 («Kyparabl KOAAAHY» TapMarbiH

KapaHbi3).
KyblpFbiliTaH eTe  AAbIHATbIH GUABTP DUABTIPAI aAbIM, bICTBIK CYMEH, KilIKeHe Ta3aAafblLL
KaTTbl XKaFbIMCbI3  CyAaHbIM KETKEH. CYMBIKTBIK KyMbiM XYybIHbI3 HEMECE bIABIC XYFbILLITa
WIC LWLIFBIN TYP. HKYbIHbI3.

Mar Hemece cyiblk  Maiabl Hemece CyliblK Maiabl aybICTbIpbiHbI3. Manapl
Mal TbiH emec. Hemece CyMblK MaliAbl TbiH CaKTay YLUiH OHbl 9pAabIM
Cy3in OTbIPbIHbI3.
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KeAeAi Maceae blkTMaa cebentep  Llewim

KoAaaHbIn xaTkaH KyblpyFa apHaAraH »KOFapFbl CaraAbl MaiAbl Hemece
Mai Hemece CyMblK CYVbIK MaiAbl KOAAGHBIHbI3. P TYPAI MarAbl

Mal TYPi, KybIPFbILITa  apAACTbIPMaHbiI3.

KybIPbIAATbIH TaFramra

COMKEC KeAMEMA]L

By dunbTipAeH Ci3 KaknakTbl KaknakTbl AypbICTan »abbiHbi3.

backa AypbICTan »annaraH

KepAEpAEH 6oAapcbI3.

LWbIFbIN XaTbip.
AAbIHATBIH GUABTP DUABTIPAI aAbIM, bICTBIK CYMEH, KilLIKeHE Ta3aAafbiLL
CYAQHbIM KETKEH. CYMBIKTBIK KYMbIM XKYbIHbI3 HEMECE bIABIC XKYFbilUTa

XKYBIHBI3.

Kybipbin Kyblprbil cebeTTiH  KybIpFbilUTarbl Malt AEHreli MakcuMym AeHremiHeH

»aTKaHAa Mam IWiHAE Man Hemece acraraHAbIFbIH TEKCEPIHI3.

HeMece CymblK CYMbIK Mat MeALLEPI

Mal KybIPFbILTEIH ~ ©Te Ker.
KUeriHeH Tacbin
KeTin »aTbip.

Taram eTe AbIMKbIA.  TaMaKTbl Kyblpap aAAbIHAR, OHbl 90AEH KEMTIPiHi3,
YKOHE OHbl HYCKayAa KOPCETIAreH SAIC OOMbIHLLIA

KybIPbIHbI3.
Kybiprolw cebeTTiH  Ocbl BYKAETTIH COHbIHAR KOPCETIATEH TaFam
iWiHAE TaFam KecTeciHAe DepIAreH MOALEPAEH KoM Tamak
MOALLEpI eTe Kerl. MOALLEPIH KyblpyFa OOAManAbI.
Mai Hemece Taram eTe AbIMKbIA.  TaMaKTbl Kyblpap aAAbIHAR YKaKCbIAAM KEMTIPIHI3.
CYMbIK Mat
KybIpbir
XaTKaHAR KaTTbl
KebIKTEHEA.
KoAaaHbIN »aTkaH KyblpyFa apHaAFaH »oFapFbl CaraAbl MaAbl Hemece
Mai Hemece CyMblK CYMbIK MalAbl KOAAAHBIHbI3. OP TYPAI MaAbl
Mait TYPI, KybIPFbIlITa  apAaCTbipMaHbi3.
KybIpblAaTbIH TaFamra
COVIKEC KEAMEMA].
Ci3 LK bIABICTBI [LLKI BIABICTBI OCBI KOAAGHY HYCKayblHAA
HaKcblAan CypETTEATEHAEN Ta3aAaHbI3.
TasaAaMaraH
60oAapChbI3.
DUABTP oK ViHTepHeTTeri Philips 6eTiH www.philips.com mekeH
Hemece OUALTP »aiibl GOMBIHLLIA KOPIHI3, HEMEeCe ©3IHi3AIH, KEPTIAIKTI
3aKbIMAAAFaH. Philips aAnarepimeH BalinaHbICbIHbI3.
Kypaa »kyMbic BaxbiAay maHeAi baKblAay maHeAi AYPbIC OpPHATbIAFAHABIFbIH TEKCEPIH3.
»acamanabl. AYPbIC bakbinay maHeAi opHbIHa AYPbIC TYCKEHAE Ci3 KCbIPT»
OpHaTblAMaFaH eTe TYCKEH AbIObIC ECTUCI3.

6oAap.
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KeAeAi maceae blkTmaa cebentep  Llewim

Kayincisaik Texxeriwi  TemnepaTypa 6ackapmacblHAaFa TeXeriL Kymin

BeAceHAIPIAAL KeTKeH 6OAap, COHbIH CaAAapbiHaH Kayinci3aik coHAIpY
MYMKIHAIT Kypaaabl coHAipreH 6oaap. KaxkeT 6oAca,
KypaAAbl WwamameH 15 MUHYT CybITbIN aAbIHbI3.
KilwkeHe BypaybilTbiH KOMETIMEH, 6aKbIAAY MaHEAIHIH
apTbIHAAFbI KaiiTa OpHaTY TyMMeciH abaiaan 6acbiHbI3.

Erep KaifTa opHaTy TyMMeci KeMek bepmece, O3iHI3AIH
Philips anamepinizbeH Hemece Philips skimLuiik 6epreH
KbI3MET KOPCETY OPTaAblFbIMEH GarAaHbICHIHBI3.
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Sveikiname Jus sigijus musy gamin; ir sveiki atvyke | ,,Philips”! Kad galétuméte pasinaudoti visa
,Philips"* silloma parama, uzregistruokite produkta adresu www.philips.com/welcome.

Bendrasis aprasas (Pav. 1)

Dangtis

Nuimamas, plaunamas filtras
Skrudinimo krepselis
ISimamas vidinis dubuo
Dangcio atlaisvinimo svirtis
Skaitmeninis laikmatis (tik HD6147)
Temperatiros lemputé
Temperatiros reguliatorius
Jjungimo lemputé

Jjungimo / igjungimo jungiklis
Laido saugojimo skyrelis
Laidas

Prie$ pradédami naudotis prietaisu, atidZiai perskaitykite $j vartotojo vadova ir saugokite jj, nes jo gali
prireikti ateityje.
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Pavojus
Niekada nemerkite valdymo pulto su pritvirtintu kaitinanciu elementu j vanden; ir neskalaukite
tekanciu vandeniu.

Ispéjimas

Pries jjungdami prietaisa patikrinkite, ar ant prietaiso nurodyta jtampa atitinka vietinio tinklo

[tampa.

- Nenaudokite prietaiso, jei jo kistukas, maitinimo laidas ar jis pats yra pazeisti.

- Jei pazeistas maitinimo laidas, vengiant rizikos, jj turi pakeisti ,,Philips" darbuotojai, ,,Philips"

igaliotasis techninés priezilros centras arba kiti panasios kvalifikacijos specialistai.

Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus), kuriems budingi sumazéje fiziniai,

jutimo arba protiniai gebéjimai, arba tiems, kuriems triksta patirties ir Ziniy, nebent uz jy sauga

atsakingas asmuo prizidréjo arba nurodé, kaip naudoti prietaisa.

Prizidrékite, kad vaikai nezaisty su prietaisu.

Maitinimo laida laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje. Nepalikite jo kabéti nusvirusio nuo stalo

ar darbastalio, ant kurio prietaisas padétas, krasto.

- Prietaisa junkite tik | Zeminta sieninj el. lizda.

- Skrudinant per filtrg iSleidziami karsti garai. Nekiskite ranky ir veido arti gary. Karsty gary
saugokités ir nukeldami dangtj.

Atsargiai

Prietaisa tikrinkite ir taisykite tik ,,Philips" jgaliotuose aptarnavimo centruose. Nebandykite taisyti
namuose, priesingu atveju garantija taps negaliojanti.

Pastatykite prietaisa ant horizontalaus, lygaus ir stabilaus pavirSiaus.

Nelieskite stebéjimo langelio, nes skrudinant jis jkaista.

- Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje. Jei prietaisas naudojamas netinkamai arba profesionaliems
ar pusiau profesionaliems tikslams arba néra naudojamas pagal vartotojo vadovo instrukcija,
garantija nebegalios ir ,,Philips” neprisiims atsakomybés uz padaryta zala.

Maista skrudinkite taip, kad jo spalva tapty geftonai auksine, o ne tamsia ar ruda ir pasalinkite
sudegusius maisto likucius. Maisto, kuriame yra daug krakmolo, ypa¢ bulviy ir gridiniy produkty,
neskrudinkite aukstesnéje nei 175 °C temperatiroje (tam, kad sumazéty akrilimido iSskyrimas).
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- Bukite atsargis, kad vanduo ir / arba ledas nepatekty j aliejy ar riebalus, nes aliejus ar riebalai gali
labai taskytis ar burbuliuoti. Norédami to iSvengti, nuvalykite visa papildoma leda nuo sualusiy
produkty ir visiskai iSdziovinkite produktus pries skrudindami. Neperpildykite krepSio. Po valymo
visiSkai i8dZiovinkite visas dalis prie$ pildami aliejy ar riebalus | skrudintuve.

- Siame prietaise neskrudinkite azijietidky ryZiy paplotéliy (ar panasaus maisto), nes aliejus ar
riebalai gali smarkiai taskytis ar burbuliuoti.

- [sitikinkite, kad skrudintuvéje esancio aliejaus ar tauky lygis yra tarp ,MIN" ir ,MAX" vidinio
dubens zymuy, nes taukai gali pradéti taskytis arba perkaisti.

- Prietaiso nejunkite, kol | jj nepripyléte aliejaus ar tauky, nes tai prietaisa gali pazeisti.

Elektromagnetiniai laukai (EMF)
Sis ,,Philips prietaisas atitinka visus elektromagnetiniy lauky (EMF) standartus. Tinkamai
eksploatuojant prietaisa pagal Siame vartotojo vadove pateiktus nurodymus, remiantis dabartine
moksline informacija, jj yra saugu naudoti.

Saugumo nurodymai

Apsauginis iSjungiklis

Sis prietaisas turi apsauginj igjungiklj, kuris i§jungia prietaisa, jei $is perkaista. Tai gali atsitikti, jei

skrudintuvéje néra arba yra nepakankamai aliejaus ar riebaly, skrudintuvé uzsikemsa istirpdytais

kietais riebalais, kurie neleidzia kaitinimo elementui jkaisti.

Jei skrudintuvé nebeveikia, imkités Siy priemoniy:

Palikite prietaisa atvésti apie 15 minuciy.

Mazu atsuktuvu atsargiai paspauskite pakartotinio jjungimo mygtuka galinéje valdymo pulto
dalyje (Pav. 2).

Atsargiai, aliejus arba riebalai skrudintuvés viduje vis dar karsti.

Dabar prietaisas yra vél paruostas naudoti.

Apsauginis jungiklis

Saugumo jungiklis valdymo pulte garantuoja, kad kaitinimo elementas jsijungs tik tada, kai valdymo

pultas bus tinkamai jstatytas.

D Visada patikrinkite, ar valdymo pultas yra tinkamai jstatytas (turi pasigirsti spragteléjimas) (Pav
.3).

Paruosimas naudoti

PriesS prima karta naudojant prietaisa, jj reikia iSvalyti (zr. skyriy ,,Valymas®).

Patraukite dangcio atlaisvinimo svirtj ir atidarykite dangtj. Dangtis atsidaro
automatiskai (Pav. 4).

Norédami nustatyti, kiek j skrudintuve turite jpilti aliejaus ar tauky, remkités aliejaus / tauky
lentele (Pav. 5).

Pastaba: Prietaiso apacioje galite rasti jo tibo numerj.

| skrudintuve pilkite aliejaus, skysty kepimo riebaly arba istirpdyty riebaly tiek, kad jy lygis
buty tarp ,,MIN* ir ,MAX" Zymy ir uzdarykite dangtj. (Pav. 6)

prietaiso nejunkite tol, kol j jj nejpyléte aliejaus ar tauky.

Aliejus ir riebalai

niekada nemaiSykite skirtingo tipo aliejaus ar tauky ir niekada j seng aliejy ar taukus nepilkite
naujy.
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Patariame naudoti kepimo aliejy arba skystus kepimo taukus. Labiausiai tinka augalinis aliejus arba
neprisotinti taukai (pvz, linoleiko rigstis), pavyzdziui, sojy aliejus, zemés riesuty aliejus, kukurtizy
aliejus arba saulégrazy aliejus.
Kadangi aliejus ir riebalai labai greita praranda savo teigiamas savybes, aliejy ir riebalus turite nuolat
keisti (po 10-12 karty).
Visada pakeiskite aliejy, kuris kaisdamas ima putoti, jgauna stipry kvapa ar skonj arba patamséja ir /
arba sutirstéja.

Vési sritis
Kepimo metu atskiros maisto dalelés susikaupia vidinio dubens dugne. Kadangi kaitinimo elementas
buvo jstatytas tam tikru atstumu nuo vidinio dubens dugno ir pirmiausia kaitina aliejy ar riebalus virs
saves, tai aliejus ar riebalai, esantys tarp vidinio dubens dugno ir kaitinimo elemento, islieka palyginti
vésUs (vési sritis). Tai neleidzia maisto daleléms, esancioms Sioje srityje, sudegti, todél galite daugiau
karty naudoti tg patj aliejy ar riebalus.

Kieti riebalai

Galite naudoti ir kietus kepimo taukus. Siuo atveju reikalingos papildomos atsargumo priemonés, nes
taukai taskosi, o kaitinimo elementas gali perkaisti arba sugesti.

Jei norite naudoti naujus kiety riebaly gabalélius, paprastoje keptuvéje létai istirpinkite juos
ant mazos ugnies.

Atsargiai | skrudintuve supilkite i$tirpintus riebalus.
Skrudintuve su sustingusiais riebalais laikykite tik kambario temperaturos aplinkoje.

Jei riebalai labai su3als, tirpdami jie gali tadkytis. Sakute riebaluose pradurkite kelias skylutes,
kad maziau taskytysi (Pav. 7).

badydami Sakute, bkite atsargis, kad nepazeistuméte vidinio dubens pavirsiaus.

Prietaiso naudojimas

Skrudinimas

Skrudinimo metu is filtro dangtyje iSeina karstas garas.

Laidg visiskai iStraukite i$ saugojimo skyrelio ir jkiskite kistuka j sieninj el. lizda (Pav. 8).

Norédami iSjungti skrudintuve, paspauskite jjungimo / i$jungimo mygtuka.
D Jjungimo lemputé, esanti ant jjungimo / iSjungimo mygtuko, uzsidegs.

Temperatiros reguliatoriy nustatykite ties reikiama temperattra (150-190 °C). (Pav.9)
Norédami suzinoti reikiama skrudinimo temperatlra, zr: skrudinamo maisto pakuote arba maisto
lentelg, esancia Sios knygelés gale. Prietaiso apacioje galite rasti tipo numer;.

D Uisidegé temperatiros signaliné lemputé.

Pastaba: Krepselj galite palikti kaistancioje skrudintuvéje.
Palaukite, kol uzges temperatiiros lemputé (tai gali uztrukti apie 10 - 15 minuciy).
Pakelkite rankena, norédami iSkelti krepselj j auk3&iausia padétj (Pav. 10).

A Patraukite dangcio atlaisvinimo svirtj ir atidarykite dangtj. Dangtis atsidaro
automatiskai (Pav. 4).

IS skrudintuvés iSimkite krepselj ir j ji sudékite norima skrudinti maista.

Vienu metu neskrudinkite per daug 3aldyto maisto. Zr. atitinkama maisto lentele, esanéia $ios
knygelés pabaigoje. Prietaiso apacioje galite rasti jo tipo numer;j.
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Bl Atsargiai jleiskite krep3elj | skrudintuve. Dar nepanardinkite jo j aliejy ar riebalus (Pav. 11).
[Ell Uzdenkite dangtj.

Tik HD6147: nustatykite norima skrudinimo laika (zr. skirsnj ,,Laikmatis* Siame skyriuje).
Skrudintuve galite naudoti ir nejjungdami laikmacio.

Paspauskite atlaisvinimo mygtuka ant krepselio rankenos (1) atsargiai uzstumkite rankenélg j
skrudintuve (2) (Pav. 12).

D Krepselis nuleistas | Zemiausia padétj.

Kepimo metu temperatdros lemputé kartkartém uzsidega ir uzgesta. Tai reiskia, kad kaitinimo

elementas jsijungia ir iSsijungia palaikydamas tinkamga temperatdra.

Laikmatis (tik HD6147)
laikmatis rodo skrudinimo pabaiga, bet NEISJUNGIA skrudintuvés.

Laikmacio nustatymas

Paspausdami laikmacio mygtuka nustatykite skrudinimo laika. (Pav. 13)
D Nustatytas laikas pasimato ekrane.

Laikykite mygtuka nuspausta ir minuciy skaicius didés greitai. Pasiekg norima skrudinimo laika,
mygtuka atleiskite.

llgiausias nustatomas skrudinimo laikas yra 99 minutés.

D Po keliy sekundziy, kai nustatéte skrudinimo laika, laikas bus pradétas skaiciuoti.

D Kol laikmatis skaiciuoja nustatyta laika, likgs laikas mirksi ekrane. Paskutiné minuté
skai¢iuojama sekundémis.

Pastaba: norédami istrinti laikmacio nustatymgq, paspauskite laikmacio mygtukgq ir apie 2 sekundes
palaikykite nuspaude (laikmatis sumirksi) tol, kol pasirodo ,,00*.

Praéjus nustatytam kepimo laikui, laikmatis pypsi. Po 10 sekundziy laikmatis supypsi dar karta.
Norédami nutraukti garsinj signala, paspauskite laikmacio mygtuka.

Po skrudinimo

Pakelkite rankena, norédami iskelti krepselj j auksciausia padétj, t.y. nuvarvéjimo
padétj (Pav. 14).

Norédami atidaryti dangtj, paspauskite dangcio atlaisvinimo svirtj. (Pav.15)

Saugokités karsto garo ir galimo aliejaus taskymosi.

Atsargiai iSkelkite krepselj i$ skrudintuvés.
Pakratykite krepselj vir$ skrudintuveés, kad nutekéty aliejus ar riebalai arba padékite krepsel] nuvarvéti
ant atramos indo viduje.

Paskrudinta maista sudékite j inda arba kostuva, iSklota riebalus sugerianciu popieriumi, pvz.,
virtuviniu popieriumi.

Jei norite paskrudinti dar viena porcija, palaukite, kol uzsidegs ir vél uzges temperatiiros
lemputé.

A Jeigu norite baigti skrudinima, paspauskite jjungimo / i§jungimo jungiklj ir skrudintuvé iSsijungs.
D Jjungimo lemputé, esanti ant jjungimo / i§jungimo mygtuko, uZges.

lleiskite krep3elj j skrudintuve.
Bl Uzdenkite dangtj.

Bl Po naudojimo prietaisa i$junkite i$ maitinimo tinklo.
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Pastaba: Jei skrudintuvés daznai nenaudojate, aliejy arba taukus patariame i8pilti. Laikykite juos sandariai
uzZdaromuose induose, patartina Saldytuve arba vésioje vietoje.

Skrudinimo patarimai

- Gaminimo laikas ir temperatdra nurodyti lenteléje, pateiktoje Sio informacinio bukleto pabaigoje.

- Atsargiai nuo maisto, kurj norite skrudinti, nukratykite, kiek jmanoma daugiau ledo ir vandens
lasy, kad jis blty pakankamai sausas.

- Vienu metu neskrudinkite labai daug maisto. NevirSykite kiekio, nurodyto maisto lenteléje,
esancioje Sios knygelés gale (@ nurodo rekomenduojama kiekj).

Nemaloniy kvapy 3alinimas

Kai kurios maisto rtdys, ypac zuvis, gali aliejui ar riebalams suteikti nemalony kvapa. Aliejaus ar riebaly
skonio neutralizavimas:

Aliejy ar taukus jkaitinkite iki 160 °C temperatiiros.
|dékite pora plony duonos riekeliy ar kelias petrazoliy Sakeles.

Palaukite, kol nustos burbuliuoti, tada mentele iSimkite duona ar petrazoles.
Taip aliejus ar taukai atgauna prasta skonj.

Naminés skrudintos bulvytés

Skaniausias ir traskiausias skrudintas bulvytes pasigaminsite taip:

Kietas bulves supjaustykite lazdelémis. Nuplaukite jas Saltu vandeniu.
Taip skrudinant jos nesulips.

Pastaba: lazdeles gerai nusausinkite.

Namines bulvytes skrudinkite du kartus: pirma karta 4—6 minutes 160 °C temperatiiroje,
antra karta — 5-8 minutes esant 175 °C temperatiroje. Pries skrudindami antrg karta, leiskite
bulvytéms atvésti.

Namines bulvytes sudékite j dubenj ir pakratykite.

pries valydami arba iSimdami skrudintuve, leiskite aliejui ar taukams apie 4 valandas atvésti.

valydami prietaisa, nenaudokite jokiy slifuojanciy (skysty) valymo priemoniy ar medziagy (pvz.,
Siurksciy kempiniy).

Niekada nemerkite valdymo pulto su kaitinanciu elementu j vandenj ir neskalaukite tekanciu
vandeniu.

Pastaba:Visos dalys, iSskyrus valdymo pultq su kaitinanciu elementu, gali bati plaunamos indaplovéje arba
karstu vandeniu su trupuciu indy ploviklio.

Jei norite iSimti filtra i$ dangcio, traukite jj aukstyn.
Atidarykite dangtj.

Jei norite nuimti dangtj nuo skrudintuvés, traukite jj aukstyn.
IS prietaiso iSimkite skrudinimo krepsel;.

ISimkite valdymo pulta su kaitinimo elementu iS skrudintuvés ir padékite juos | sausa saugia
vieta.
Jei reikia, Sia dalj nuvalykite drégna Sluoste.

A s prietaiso iSkelkite vidinj dubenj ir ispilkite aliejy ar riebalus (Pav. 16).
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ISplaukite korpusa, vidinj dubenj, dangtj, filtra ir kepimo krepsj karstu vandeniu su trupuciu
indy plovimo skyscio arba indaplovéje.

Pastaba:Valydami dangtj, taip pat galite iSvalyti ir filtrq, jei neiSimate jo i§ dangcio.
Bl Dalis isskalaukite Svariu vandeniu ir atidZiai nuvalykite.

Pries pildami j skrudintuve aliejaus ar riebaly patikrinkite, ar visos skrudintuvés dalys yra visiskai
sausos.
Dalys gali biti plaunamos indaplovéje
- Dangtis
- Vidinis dubuo
- Nuimamas fittras
- Skrudinimo krepselis
- Korpusas

Visas dalis sudékite j skrudintuve ir uzdenkite dangciu.

Suvyniokite laida, jdékite jj j saugojimo skyrelj ir jkiskite laida j laido pritvirtinimo
ipjova (Pav. 17).

Skrudintuve pakelkite uz rankenéliy.

D Susidévéjusio prietaiso nemeskite su jprastomis buitinémis Siukslémis, o nuneskite jj j oficialy
surinkimo punkta perdirbti. Taip prisidésite prie aplinkosaugos (Pav. 18).

Laikmacio maitinimo elemento iSémimas (tik HD6147)

Baterijose yra medziagy, galinciy uztersti aplinka. NeiSmeskite baterijy | jprasta Siuksliy konteinerj, bet
pristatykite jas | specialy surinkimo punkta. Prie$ iSmesdami ir atiduodami prietaisa | oficialy surinkimo
punkta, visada iSimkite laikmacio baterija.

Laikmacio dangtelj nuimkite su nedideliu ploksciu atsuktuvu (Pav. 19).
I$imkite baterija.

Garantija ir techniné prieziara

Jei jums reikalinga techniné prieziGra ar informacija arba jei kilo problemy, apsilankykite ,,Philips*
svetainéje www.philips.com arba susisiekite su savo 3alies ,,Philips” klienty aptarnavimo centru (jo
telefono numer rasite visame pasaulyje galiojancios garantijos lankstinuke). Jei ,,Philips” klienty
aptarnavimo centro jUsy Salyje néra, kreipkités j vietinj ,,Philips” atstova.

Trikciy nustatymas ir Salinimas

Triktis Galima priezastis Sprendimas

Skrudintas Parinkote per Zema ~ Norédami suzinoti reikiama temperatdirg Zr maisto,
maistas neturi temperatdra. kurj ketinate skrudinti, pakuote arba maisto lentele,
rudai auksinio esancia Sios knygelés gale.

atspalvio ir / arba
netraska.
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Triktis Galima priezastis Sprendimas

Nepakankamai ilgai Norédami suzinoti reikiama temperatlra zr: maisto,
skrudinote maista. kurj ketinate skrudinti, pakuote arba maisto lentele,
esancia Sios knygelés gale.

Krepselyje per didelis  Niekada vienu metu nekepkite daugiau maisto, nei
maisto kiekis. nurodyta Sio informacinio bukleto pabaigoje esancioje
maisto lenteléje.

Aliejus ar riebalai Galéjo perdegti temperatlros reguliatoriaus saugiklis,

nepakankamai jkaito.  todél apsauginis iSjungiklis iSjungé aparata. Jei reikia,
palikite prietaisa atvésti apie 15 minuciy. Mazu
atsuktuvu atsargiai paspauskite atstatos mygtuka, esantj
valdymo pulto galinéje dalyje.

Pries dédami skrudinama maista | krepsj, patikrinkite, ar
aliejus arba riebalai yra pakankamai karsti (zr: skyriy
, Aparato naudojimas").

Skrudintuvé Nuimamas filtras yra  Nuimkite filtrg ir iSvalykite jj karStu vandeniu su
skleidzia stipry uzsikimses. trupuciu indy ploviklio arba iSplaukite indaplovéje.
nemalony kvapa.

Aligjus ar taukai Pakeiskite aliejy ar riebalus. Reguliariai perkoskite aliejy
nebetinkami naudoti.  ar riebalus, tada juos bus galima naudoti ilgesnj laika.

Naudojamo aliejaus  Naudokite geros kokybeés aliejy arba skystus kepimo
ar tauky rsis netinka  riebalus. Niekada nemaisykite dviejy skirtingy aliejaus
skrudinamam maistui.  ar riebaly rGsiy.

Garas einanei§  Netinkamai uzdaréte UZzdarykite dangtj tinkamai.

fittro. dangt].
Nuimamas filtras yra  Nuimkite filtrg ir iSvalykite jj karStu vandeniu su
uzsikimses. trupuciu indy ploviklio arba iSplaukite indaplovéje.
Skrudinimo metu  Skrudintuvéje yra |sitikinkite, kad aliejus ar riebalai skrudintuvéje nevirsija
per skrudintuvés  perdaug aliejaus ar didziausios Zymos.
krastus taskosi riebaly.

aliejus ar taukai.

Maiste yra per daug  Pries skrudindami maista, gerai jj nusausinkite ir

drégmés. skrudinkite pagal Sio vartotojo vadovo instrukcijas.
Skrudinimo Niekada vienu metu nekepkite daugiau maisto, nei
krepselyje yra per nurodyta Sio informacinio bukleto pabaigoje esancioje
daug maisto. maisto lenteléje.

Aligjus ar riebalai  Maiste yra per daug  Prie$ skrudindami maista, gerai jj nusausinkite.
skrudinimo metu  drégmés.
stipriai putoja.

Naudojamo aliejaus  Naudokite geros kokybés aliejy arba skystus kepimo
ar tauky rdsis netinka  riebalus. Niekada nemaisykite dviejy skirtingy aliejaus
skrudinamam maistui.  ar riebaly rGsiy.

Netinkamai isvalytas  Vidinj dubenj valykite taip, kaip nurodyta Siame
vidinis dubuo. vartotojo vadove.
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Triktis Galima priezastis Sprendimas
Néra filttro arba Apsilankykite ,,Philips™ tinklalapyje www.philips.com
filtras yra arba kreipkités | savo vietinj ,,Philips” pardavéja
pazeistas.
Skrudintuvé Valdymo pultas buvo  Patikrinkite, ar valdymo pultas tinkamai jstatytas. Kai
neveikia. netinkamai surinktas.  valdymo pultas jtvirtinamas savo vietoje, turi pasigirsti
spragteléjimas.
Buvo suaktyvintas Galéjo perdegti temperatlros reguliatoriaus saugiklis,
apsauginis isjungimo  todél apsauginis ijungiklis iSjungé aparata. Jei reikia,
mechanizmas. palikite prietaisa atvesti apie 15 minuciy. Mazu

atsuktuvu atsargiai paspauskite atstatos mygtuka, esantj
valdymo pulto galinéje dalyje. Dabar prietaisas yra vél
paruostas naudoti.

Jei paspaudus atstatos mygtuka prietaisas neveikia,
kreipkités | ,,Philips” platintoja arba | jgaliotajj ,,Philips"
techninés prieziliros centra.
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levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni ladzam Philips! Lai pilniba gitu labumu no Philips piedavata atbalsta,
registréjiet savu produktu www.philips.com/welcome.

Visparéjs apraksts (Zim. 1)

Vaks

Nonemams, mazgajams filtrs
Cepsanas grozs

Nonemama iekségja bloda
Vaka atvérégjsvira

Ciparu taimeris (tikai HD6147 modelim)
Temperatiiras gaismina
Temperatiras vadiba
leslégts indikators
leslégt/izslégt sledzis

Vada glabasanas nodalijums
Vads

-~ I-zlolmImlolofwl>]

Svarigi

Pirms ierices lietoSanas uzmanigi izlasiet So lietoSanas pamacibu un saglabajiet to, lai vajadzibas
gadijuma varétu ieskatities taja ari turpmak.

Briesmas
Nekad neiegremdegjiet tdenT vadibas paneli ar tam piestiprinatu sildisanas elementu, un
neskalojiet to tekosa tden.

Bridinajums

Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas noraditais spriegums atbilst

elektrotikla spriegumam jlsu maja.

- Neizmantojiet ierici, ja ir bojata kontaktdaksa, elektribas vads vai pati ierice.

- Ja elektribas vads ir bojats, jums janomaina tas Philips pilnvarota servisa centra vai lidzigi

kvalificétam personam, lai izvairitos no bistamam situacijam.

So ierici nevar izmantot personas (tai skaita bérni) ar fiziskiem, manu vai garigiem traucéjumiem

vai ar nepietiekamu pieredzi un zinasanam, kamér par vinu drosibu atbildiga persona nav ipasi

vinus apmacijusi izmantot $o ierici.

Janodrosina, lai ar ierici nevarétu rotalaties mazi berni.

Glabajiet elektribas vadu bérniem nepieejama vieta. Nelaujiet ierices elektribas vadam nokaraties

pari galda vai darbvirsmas malai, kur novietota ierice.

- Pievienojiet ierici tikai iezemétai elektrotikla sienas kontaktrozetei.

- Cepsanas laika caur filtru izdalas karsts tvaiks. Turiet rokas un seju drosa attdluma no tvaika. Art
nonemot vaku, uzmanieties no karsta tvaika.

levéribai

lerice japarbauda un jalabo tikai pilnvarota Philips servisa centra. Neméginiet labot ierici pasu

spekiem, jo tad garantija vairs nebis spéka.

Novietojiet ierici uz horizontalas, gludas un stabilas virsmas.

Neaiztieciet aizsargstiklu, tas var bt karsts cep3anas laika.

- lerice ir paredzéta izmantosanai tikai majas apstaklos. Ja ierice tiek izmantota neatbilstosi vai
profesionaliem, vai daléji profesionaliem mérkiem vai netiek izmantota saskana ar lietotaja
rokasgramata atrodamajam noradém, garantija vairs nav speka, un Philips neuznemsies atbildibu
par bojajumiem, kas radisies.
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- Gatavojiet édienu, lidz tas klUst zeltaini dzeltens, nevis tumss vai briins, un iznemiet sadegusas
drupacas. Negatavojiet cieti saturosus édienus, it ipasi kartupelus vai graudaugu produktus
temperatdira, kas augstaka par 175°C (lai mazinatu akrilamida rasanos).

- lzvairieties no Odens un/vai ledus nonaksanas saskarsmé ar ellu vai taukiem, jo tas izraisa spécigu
ellas vai tauku sprakskésanu vai stipru burbulosanu. Lai to novérstu, pirms cepat, notiriet visu
lieko ledu no sasaldétajam sastavdalam un kartigi tas nosusiniet. Neparpildiet grozu. Péc tirisanas
kartigi izzavejiet visas dalas pirms liekat ellu vai taukus cepsanas iericé.

- Necepiet ella Azijas risu kiicinas (vai tamlidzigu partiku) $aja iericé. Tadéjadi ella vai tauki var
izSlakstities no ierices vai bistami burbulot.

- Parliecinieties, ka cepsanas ierice vienmér ir piepildita ar ellu vai taukiem starp ‘MIN" un ‘MAX’
noradém, kas atrodas uz iekséja trauka iekSpuses, lai novérstu parpldsanu vai parkarsanu.

- Neiesledziet ierici, pirms neesat to piepildijis ar ellu vai taukiem, jo tadgjadi var to sabojat.

Elektromagnétiskie lauki (EMF)
Si Philips ierice atbilst visiem standartiem saistiba ar elektromagnétiskiem laukiem (EMF). Ja rikojaties
atbilstosi un saskana ar instrukcijam 3aja rokasgramata, ierice ir drosi izmantojama saskana ar
misdienas pieejamajiem zinatniskiem datiem.

Drosibas Iidzekli

Drosibas izslégsanas sistéma

Sai iericei ir drogibas izslégganas sistéma, kas izslédz ierici, ja ta parkarst. Tas var notikt, ja iericé nav
pietiekami daudz ellas vai tauku, vai ja cietie tauki gabali iericé nav izkususi, un tadéjadi nelauj
sildiganas elementam izdalit sittumu.

Ja cep3anas ierice parstaj darboties, rikojieties sadi:

Laujiet iericei apmeéram 15 miniites atdzist.

Ar mazu skriivgriezi uzmanigi uzspiediet uz atiestatiSanas pogas, kas atrodas vadibas panela
aizmugure (Zim. 2).

Esiet piesardzigs(-a), jo ella vai tauki cepSanas iericé joprojam ir karsti.

lerice atkal ir gatava lietosanai.

Drosibas slédzis

Drosibas slédzis vadibas paneli lauj ieslégt sildiSanas elementu tikai tad, ja vadibas panelis ir novietots
pareizi.
D Vienmér parliecinieties, ka vadibas panelis ir novietots pareizi (atskan klikskis) (Zim. 3).

Sagatavosana lietoSanai

Iztiriet ierici pirms pirmas lietoanas reizes (skatiet nodalu ‘Tiri$ana’).
Lai atvertu vaku, nospiediet vaka atbrivosanas sviru.Vaks automatiski atveras (Zim. 4).

Skatiet ellas/tauku tabulu, lai noteiktu, cik daudz ellas vai tauku nepiecieSams ievietot cepSanas
ierice (Zim.5).

Piezime:Varat atrast modela numuru ierices apakspuse.

Piepildiet cepsanas ierici ar ellu, Skidriem cepsanas taukiem vai izkausetiem taukiem, lai
limenis butu starp noradem ‘MIN’ un ‘MAX’, tad aizveriet vaku. (Zim. 6)

Neieslédziet ierici, pirms taja nav iepilditi ella vai tauki.
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Ella un tauki

Nekad nejauciet dazadas ellas vai tauku tipus, nekad nepievienojiet jaunu ellu vai taukus jau
lietotai ellai vai taukiem.

Més jums iesakam izmantot cepsanas ellu vai kidrus cepsanas taukus. Labak izmantojiet augu ellu vai
taukus, kas ir bagati ar nepiesatinatiem taukiem (piem., linolskabi), pieméram, sojas ellu, riekstu ellu,
kukurdzas ellu vai saulespuku ellu.

Jums jamaina ella vai tauki regulari, tapéc ka ella un tauki zaudé savas labakas ipasibas diezgan atri
(péc 10-12 lietosanas reizém).

Ja ella vai tauki karséjot sak putot, ja tiem ir stipra piegarsa vai aromats, ja tie klUst tumsi un/vai iegtst
sirupam [idzigu konsistenci, tie noteikti jamaina.

Nesakarstosa zona
Ediena gatavos$anas laika &diena dalinas sakréjas iek$&ja bloda. T4 ka sildisanas elements ir novietots
talak no blodas apaksas un parsvara silda ellu vai taukus virs ta, ella vai tauki, kas atrodas starp blodas
apaksu un sildisanas elementu, parlieku nesakarst (vésa zona). Tadéjadi édiena dalinas, kas nok|Tst $aja
zona, nesadeg, un tiek palielinats ellas vai tauku atkartotas izmantosanas reizu skaits.

Cietie tauki

Var lietot arT cep$anai paredzétos cietos taukus.Tada gadijuma nepieciesams ievérot pasus
piesardzibas pasakumus, lai tauki nesprakskétu un sildisanas elements neparkarstu vai netiktu bojats.

Ja velaties lietot jaunus tauku gabalinus, sakuma uz lénas uguns izkausgjiet tos parasta panna.
Uzmanigi salejiet izkausetos taukus cepsanas ierice.
Glabajiet cepsanas ierici ar izkausétajiem taukiem istabas temperatira.

Ja tauki tiek parak atdzeseti, tie var sakt spraksket, tos atkartoti karsgjot. Lai to noverstu, ar
daksinu sadurstiet kausétos taukus (Zim. 7).

Uzmanieties, lai ar daksSinu nesabojatu ieks€jo trauku.

lerices lietosana

Cepsana

Karsts tvaiks izplust no filtra vaka cepsanas laika.

Izvelciet visu elektrovadu no uzglabasanas nodalijuma un iespraudiet kontaktspraudni sienas
kontaktrozete (Zim. 8).

Lai ieslegtu cepSanas ierici, nospiediet ieslégsanas/izslégsanas slédzi.
D leslégsanas indikators uz ieslégSanas/izslégsanas slédza ieslédzas.

Pagrieziet temperatiras regulatoru pret vajadzigo iedalu (150-190°C). (Zim.9)
NepiecieSamo temperattru skatit uz pagatavojama produkta iepakojuma vai partikas tabula atbilstosi
ierices modelim, kas dota T bukleta beigas. lerices modela numuru skatiet tas apakspusé.

D Temperaturas lampina deg.

Piezime: Jus varat atstat grozu cepSanas ierice, kamer ierice uzsilst.

Gaidiet [idz temperatiras gaismina izdziest (tas prasis 10 [idz 15 minutes).

Nolaidiet rokturi, lai paceltu grozu lidz ta augstakajai pozicijai (Zim. 10).

A Lai atvértu vaku, nospiediet vaka atbrivosanas sviru.Vaks automatiski atveras (Zim. 4).

Iznemiet grozu no cepsanas ierices un ievietojiet groza cepamos produktus.
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Viena reizé necepiet lielu daudzumu partikas. Skatiet St bukleta beigas doto partikas tabulu
atbiltosi ierices modelim. lerices modela numuru skatiet tas apaksSpuse.

Bl Ripigi ievietojiet grozu cepsanas iericé.Vél neiegremdgijiet to ella vai taukos (Zim. 11).
El Aizveriet vaku.

Tikai HD6147 modelim: Uzstadiet nepiecieSamo cepsanas laiku (skatiet $is nodalas sadalu
‘Taimeris’).

Cepsanas ierici var lietot ari bez taimera.

Nospiediet atlaides pogu uz groza roktura (1), un rupigi nolieciet rokturi pret cepsanas
iekartu (2) (Zim. 12).

D Grozs ir nolaists ta zemakaja pozicija.

Cepot, temperatlras gaismina iedegas un nodziest laiku pa laikam. Lai raditu, ka sildisanas elements

ieslédzas un izslédzas, uzturot nepiecieSamo temperatdru.

Taimeris (tikai HD6147 modelim)

Taimeris norada cep$anas laika beigas, bet NEIZSLEDZ cep3anas ierici.

Taimera noregulésana

Piespiediet taimera pogu, lai izveletos cepSanas ilgumu minutés. (Zim. 13)
D lestatitais laiks tiek paradits ekrana.

Lai atri reguletu minutes uz prieksu, turiet pogu piespiestu. Kad ir sasniegts vajadzigais
cepsanas ilgums, atlaidiet pogu.

Taimeri var noregulét lidz pat 99 minGtém.

D Dazas sekundés péc tam, kad esat uzstadijis cepSanas laiku, taimeris sak skaitit laiku atpakal.

D Kamér taimeris skaita laiku, ekrana mirgo atlikusais cep$anas ilgums. PEdgja minite tiek radita
sekundes.

Piezime:Varat izdzeést taimera iestatijumu, 2 sekundes nospieZot taimera pogu (kad taimeris mirgo) lidz

paradas ‘00

Kad iestatitais laiks ir beidzies, taimeris pikst. Pec 10 sekundém taimeris pikst atkal.
Nospiediet taimera pogu, lai partrauktu dzirdamo signalu.

Pé&c cepsanas

Nolaidiet rokturi, lai paceltu grozu lidz ta augstakajai pozicijai, proti, nosusinasanas
pozicijai (Zim. 14).

Nospiediet vaka atbrivosanas sviru, lai atvertu vaku. (Zim.15)

Uzmanieties no karsta tvaika un ellas sprakskésanas.

Rupigi iznemiet grozu no cepsanas ierices.

Lai nonemtu lieko ellu vai taukus, pakratiet grozu virs cepsanas ierices vai ielieciet grozu

nosusinasanas pozicija, novietojot to blodas iekSpusé izvietotaja turétaja.

lelieciet cepto partiku trauka vai caurdurt, kas izklats ar taukus uzsiicosu papiru, piem.,
virtuves dvieli.

Ja velaties cept vel vienu partiju, nogaidiet, kamér temperaturas lampina iedegas un atkal
izsledzas.

A Ja vélaties partraukt cep3anu, piespiediet iesleégsanas/izslégsanas slédzi, lai izslégtu cepsanas
ierici.
D Barosanas gaismina uz iesleégSanas/izslégsanas slédza izsleédzas.
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levietojiet grozu cepsanas ierice.
Bl Aizveriet vaku.
Bl Pé&c lieto3anas atvienojiet ierici no elektrotikla.

Piezime: Ja neizmantojat cepSanas ierici regulari, izlejiet ellu vai Skidros taukus. Glabadjiet ellu vai Skidros
taukus labi noslegtas tilpnés, labak ledusskapr vai vésa vieta.

- Informaciju par édiena gatavosanas laiku un temperatiras iestatjumiem skatiet ST bukleta beigas
dotaja partikas tabula atbilstosi ierices modelim.

- Uzmanigi nokratiet péc iespégjas vairak ledus un ddens, un nosusiniet pilnigi sausus produktus, lai
gatavotu.

- Necepiet lielu daudzumu partikas viena reizé. Neparsniedziet daudzumu, kas minéts $i bukleta
beigas dotaja partikas tabula atbilstosi ierices modelim ( @ norada ieteicamo daudzumu).

Atbrivosanas no nevélamas garsas

Noteikti produktu veidi, ipasi zivs, var pieskirt ellai vai taukiem nepatikamu garSu. Lai neitralizEtu ellas
vai tauku garsu:

Uzkarsgjiet ellu vai taukus lidz 160°C temperatirai.
lelieciet ella divas planas maizes skéles vai dazus pétersila zarinus.

Pagaidiet, lidz paradas vairak burbulu, un péc tam ar lapstinu iznemiet maizi vai petersilus no
taukvares katla.
Ellai vai taukiem tagad atkal ir neitrala garsa.

Majas gatavoti fr1 kartupeli

Visgarsigakos un kraukskigakos fri kartupelus gatavo sadi:

Izmantojiet cietus kartupelus un sagrieziet tos salminos. Noskalojiet salminus auksta udent.
Tadejadi tie cepsanas laika nesalips.

Piezime: Salminus pilnigi nosusiniet.

Cepiet kartupelus divas reizes: sakuma 4-6 miniites 160°C temperatiira, otro reizi 5-8
minttes 175°C temperatira. Laujiet kartupeliem atdzist pirms tos cept otru reizi.

levietojiet majas gatavotus frT kartupelus bloda un sakratiet tos.

Tirisana

Pirms cepsanas ierices tiriSanas vai parvietosanas, laujiet ellai vai taukiem atdzist vismaz 4 stundas.

lerices tirisanai neizmantojiet abrazivus (Skidrus) tirisanas lidzeklus vai materialus (piemeram,
tirisanas suk]us).

Nekad neiegremdejiet vadibas paneli un sildiSanas elementu tident un neskalojiet tekosa tdent.

Piezime:Visas detalas, iznemot vadibas paneli un sildisanas elementu, var mazgat trauku mazgajama
masina vai karsta adent, kam pievienots trauku mazgasanas lidzeklis.

Pavelciet filtru aug$up, lai to nonemtu no vaka.
Atveriet vaku.
Pavelciet filtru augsup, lai to izpemtu no cepsanas ierices.

Izceliet cepsanas grozu no ierices.
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Nonemiet vadibas paneli un sildisanas elementu no cepsanas ierices un novietojiet drosa,
sausa vieta.
Ja nepieciesams, notiriet So detalu ar mitru dranu.

A 1znemiet iekigjo blodu no ierices un izlejiet ellu vai taukus (Zim. 16).

Nomazgajiet pamatni, blodu, vaku, filtru un produktu grozu karsta tident, kam pievienots
trauku mazgasanas lidzeklis vai trauku mazgajama masina.

Piezime: Lai nomazgatu filtru, tirot vaku, varat ari atstat to vaka.
A 1zskalojiet dalas ar svaigu Gideni un riipigi tas izzavéjiet.
Parliecinieties, ka visas dalas ir sausas, pirms piepildat cepSanas ierici ar ellu vai taukiem.

Detalas, kuras drikst mazgat trauku mazgajamaja masina
- Vaks
- lekséja bloda
- Nonemam:s fittrs
- Cepsanas grozs
- Korpuss

Uzglabasana

Novietojiet/ievietojiet visas detalas cepSanas iericé un aizveriet vaku.

Saritiniet vadu, nolieciet to vada glabasanas nodalijuma, un ievietojiet vadu tas fiksejosa
sadala (Zim. 17).

Paceliet cepsanas ierici aiz tas rokturiem.

Vides aizsardziba

D P&c ierices kalposanas laika beigam, neizmetiet to kopa ar sadzives atkritumiem, bet nododiet
to oficiala savaksanas punkta parstradei.Tada veida jus palidzésit saudzét apkartéjo
vidi (Zim. 18).

Taimera baterijas iznemsana (tikai HD6147 modelim)

Baterijas satur vielas, kas var piesarmot apkartéjo vidi. Neizmetiet baterijas kopa ar sadzives
atkritumiem, bet izniciniet tas oficiala bateriju savaksanas vieta. Pirms taimera izmantosanas beiganas
un nodosanas oficialaja savaksanas punkta, vienmér iznemiet taimera baterijas.

Izmantojiet mazu parastu skrivgriezi, lai nonemtu taimera paneli (Zim. 19).

Iznemiet akumulatoru.

Garantija un apkalposana

Ja nepiecieSams serviss vai informacija, ltidzu, apmeklgjiet Philips majas lapu www.philips.com vai
sazinieties ar Philips Klientu apkalpoSanas centru sava valsti (ta talruna numurs atrodams vispasaules
garantijas brosura). Ja jlsu valsti nav Klientu apkalposanas centra, griezieties pie vietéja Philips
izplatitaja.
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Kltimju novérsana

Problema

Pagatavotais
édiens nav
zeltaini brina
krasa un/vai nav
kraukskigs.

No cepsanas
ierices izdalas
nepatikams
aromats.

Tvaiks izdalas ne
tikai no filtra.

Gatavosanas laika
ella vai tauki
$lakstas pari
cepsanas ierices
malam.

lesp&jamais iemesls
Esat izvélgjies parak
zemu temperataru.

JUs esat cepis édienu
parak ilgi.

Groza ir parak
daudz produktu.

Ella vai tauki
pietiekami nesakarst.

Nomainamais filtrs
ir nosprostojies.

Ella vai tauki vairs
nav pietiekami svaigi.

Ellas vai tauku veids
nav paredzéti
produktu apstradei
cepsanas ierice.

JUs neesat ripigi
aizveris(-usi) vaku.
Nomainamais filtrs
ir nosprostojies.

Cep3anas iericé ir
parak daudz ellas vai
tauku.

Ediens satur parak
daudz mitruma.

Risinajums
Lai uzzinatu pareizu pagatavojama produkta cepsanas

temperatdru, skatiet partikas produkta iepakojumu vai
8T bukleta beigas doto partikas tabulu.

Lai uzzinatu pareizu pagatavojama produkta cepsanas
laiku, skatiet partikas produkta iepakojumu vai St
bukleta beigas doto partikas tabulu.

Nekad necepiet viena reizé vairak partikas neka minéts
ST bukleta beigas dotaja partikas tabula atbilstosi ierices
modelim.

lespéjams, izdedzis temperatiras regulatora drosinatajs,
un drosibas izsl€gsanas sistéma ir izsl€gusi ierici. Ja
nepieciesams, laujiet iericei atdzist apm. 15 mindtes. Ar
nelielu skriivgriezi uzmanigi piespiediet vadibas panela
aizmuguré izvietoto atiestatiSanas taustinu.

Pirms ievietojat gatavojamos produktus groza,
parliecinieties, ka ella vai tauki ir pietiekami karsti
(skatiet nodalu “lerices lietosana”).

Iznemiet filtru un nomazgajiet to karsta tdenr ar
nedaudz trauku mazgajama lidzekla vai trauku
mazgajamaja masina.

Nomainiet ellu vai taukus. Regulari izkasiet ellu vai

taukus, lai tie ilgak saglabatos svaigi.

Lietojiet kvalitativu ellu vai Skidros taukus. Nekad
nelietojiet vienlaikus dazadu veidu ellu vai taukus.

Aizveriet vaku pareizi.

Iznemiet filtru un nomazgajiet to karsta tdent ar
nedaudz trauku mazgajama lidzekla vai trauku
mazgajamaja masina.

Raugieties, lai ella vai tauki cepSanas iericé neparsniedz
maksimalo limeni.

partiku saskana ar $aja lietotaja rokasgramata
minétajam noradém.



Problema lespejamais iemesls

Groza ir parak
daudz édiena.

Gatavo$anas laikd  Ediens satur parak
ella vai tauki stipri ~ daudz mitruma.
puto.

Ellas vai tauku veids
nav paredzeéti
produktu apstradei
cepsanas iericé.

JGs neesat rlpigi
iztirfjos ieksejo
blodu.

lericé nav filtra
vai tas ir bojats.

Cepsanas ierfice Vadibas panelis nav

nedarbojas. pareizi ievietots.
Izslédzéjs ir
ieslédzies.
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Risinajums
Nekad necepiet viena reizé vairak partikas, neka minéts

lietoSanas pamacibas beigas dotaja partikas tabula
atbilstosi ierices modelim.

RUpigi izkaltéjiet €édienu pirms ta cepsanas.

Lietojiet kvalitativu ellu vai Skidros taukus. Nekad
nelietojiet vienlaikus dazadu veidu ellu vai taukus.

Tiriet ieks€jo blodu saskana ar saja lietotaja
rokasgramata minétajam noradém.

Lddzu, apmeklgjiet Philips majas lapu www.philips.com
vai vérsieties pie vietéja Philips precu izplatitaja.
Parbaudiet, vai vadibas panelis ir ievietots pareizi. Kad
vadibas panelis nostiprinas vieta, atskan klikskis.

lespéjams, izdedzis temperatiras regulatora drosinatajs,
un drosibas izslégsanas sistéma ir izslégusi ierici. Ja
nepiecieSams, laujiet iericei atdzist apm. 15 minUtes. Ar
nelielu skrivgriezi uzmanigi piespiediet vadibas panela
aizmugure izvietoto atiestatiSanas taustinu. lerice atkal ir
gatava lietosanai.

Ja situaciju nevar izlabot ar atiestates pogas nospiesanu,
ejiet pie sava Philips izplatitaja vai Philips pilnvarotu
pakalpojumu centru.
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Gratulujemy zakupu i witamy wsréd uzytkownikéw produktdw Philips! Aby w pemni skorzystaé z
oferowanej przez firme Philips pomocy, zarejestruj swdéj produkt na stronie www.philips.com/
welcome.

Opis ogolny (rys. 1)

Pokrywka

©® Wyjmowany, nadajacy sie do mycia filtr
Kosz frytownicy

Wyjmowana misa wewnetrzna
DzZwignia zwalniajaca pokrywke
Zegar cyfrowy (tylko model HD6147)
Wskaznik temperatury

Regulacja temperatury

Wskaznik zasilania

Whtacznik

Schowek na przewdd sieciowy
Przewdd sieciowy

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zapoznaj si¢ doktadnie z jego instrukcja obstugi i zachowaj ja na
wypadek koniecznosci uzycia w przysztosci.

(Ad

o]o]

PP000000

Niebezpieczenstwo
Nigdy nie zanurzaj ani nie ptucz w wodzie panelu sterowania z podtaczonym do niego
elementem grzejnym.

Ostrzezenie
- Przed podfaczeniem urzadzenia upewnij sie, czy napigcie podane na urzadzeniu jest zgodne z
napigeciem w sieci elektrycznej.
- Nie uzywaj urzadzenia, jesli uszkodzona jest wtyczka, przewdd sieciowy lub samo urzadzenie.
Ze wzgleddw bezpieczenstwa wymiane uszkodzonego przewodu sieciowego nalezy zleci¢
autoryzowanemu centrum serwisowemu firmy Philips lub odpowiednio wykwalifikowanej
osobie.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) z ograniczonymi
zdolno$ciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a takze nieposiadajace wiedzy lub
doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzadzen, chyba ze beda one nadzorowane lub zostana
poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia przez opiekuna.
- Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem.
- Utdz przewdd sieciowy w miejscu niedostepnym dla dzieci. Nie pozwdl, aby przewdd sieciowy
zwisat z krawedzi stotu czy blatu, na ktérym ustawione jest urzadzenie.
Podfaczaj urzadzenie wytacznie do uziemionego gniazdka elektrycznego.
Podczas smazenia przez filtr w pokrywce uchodzi goraca para. Chron rece i twarz przed
oparzeniem. Uwazaj takze na parg w trakcie otwierania pokrywki.

Uwaga

Konieczno$¢ przegladu lub naprawy urzadzenia zawsze zgtaszaj do autoryzowanego centrum
serwisowego firmy Philips. Nie prébuj naprawia¢ urzadzenia samodzielnie, gdyz spowoduje to
uniewaznienie gwarandji.

Ustaw urzadzenie na poziomej, réwnej i stabilnej powierzchni.

Nie dotykaj okienka umozliwiajacego obserwacje procesu, poniewaz podczas smazenia
nagrzewa si¢ ono do wysokiej temperatury.
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- Urzadzenie to jest przeznaczone wylacznie do uzytku domowego. Uzywanie go w
profesjonalnych lub pétprofesjonalnych punktach gastronomicznych badz w sposéb niezgodny z
niniejsza instrukcja spowoduje uniewaznienie gwarandji. Firma Philips nie ponosi
odpowiedzialnoéci za uszkodzenia powstate w takich przypadkach.

- Smaz jedzenie na kolor ztotozdtty, a nie ciemny lub brazowy i usuwaj spalone resztki. Nie smaz
produktéw o duzej zawartosci skrobi, zwlaszcza ziemniaczanych i zbozowych, w temperaturze
powyzej 175°C (aby zminimalizowaé wytwarzanie akryloamidu).

- Nie dopus¢ do zetkniecia si¢ wody i/lub lodu z olejem lub ttuszczem, gdyz moze to
spowodowac silne rozpryskiwanie lub gwattowne bulgotanie oleju lub thuszczu. Aby temu
zapobiec, przed smazeniem usur nadmiar lodu z zamrozonych sktadnikéw i doktadnie je wysusz.
Nie przepetniaj kosza. Po umyciu doktadnie wysusz wszystkie czesci urzadzenia przed wlaniem
oleju lub thuszczu do frytownicy.

- Nie smaz w tym urzadzeniu ciasteczek ryzowych (lub podobnej zywnosci). Moze to
spowodowac silne rozpryskiwanie lub gwattowne bulgotanie oleju lub tuszczu.

- Aby zapobiec przegrzaniu lub przelaniu, frytownica powinna by¢ zawsze wypemiona olejem lub
thuszczem do poziomu pomiedzy wskaznikami ,MIN" i ,,MAX" znajdujacymi sie w Srodku misy
wewnetrznej.

- Nie nalezy wiacza¢ urzadzenia przed wlaniem oleju lub ttuszczu, gdyz mozna je w ten sposéb
uszkodzic.

Pola elektromagnetyczne (EMF)
Niniejsze urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie normy dotyczace pdl elektromagnetycznych. W
przypadku prawidtowe] obstugi zgodnie z zaleceniami zawartymi w instrukgji urzadzenie jest
bezpieczne w uzytkowaniu, co potwierdzaja badania naukowe dostepne na dzien dzisiejszy.

Funkcje zabezpieczajace

Whytacznik bezpieczenstwa

Urzadzenie jest wyposazone w wytacznik bezpieczenstwa, ktéry wytacza je w przypadku przegrzania.
Moze sie to zdarzy¢ w sytuadji, kiedy we frytownicy jest zbyt mato oleju lub ttuszczu, albo kiedy
rozpuszcza si¢ W niej kostki ttuszczu, co uniemozliwia oddawanie ciepta przez element grzejny.

Jedli frytownica przestata dziataé, wykonaj nastepujace czynnosci:

Odczekaj 15 minut, az urzadzenie ostygnie.

Za pomoca matego srubokretu delikatnie nacisnij przycisk resetowania urzadzenia, znajdujacy
sie z tytlu panelu sterowania (rys. 2).

Zachowaj ostroznos¢, gdyz olej lub ttuszcz znajdujacy si¢ we frytownicy jest nadal goracy.

Urzadzenie jest gotowe do uzytku.

Przycisk bezpieczenstwa

Przycisk bezpieczenstwa na panelu sterowania umozliwia wiaczenie elementu grzejnego tylko wtedy,

gdy panel sterowania jest prawidtowo zamontowany.

D Zawsze upewnij sig, ze panel sterowania jest prawidlowo zamocowany (przy jego zatozeniu
musi by¢ styszalne , kliknigcie”) (rys. 3).

Przygotowanie do uzycia

Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj wszystkie czesci urzadzenia (patrz rozdziat
,,Czyszczenie”).

Nacisnij dzwignie zwalniajaca, aby otworzy¢ pokrywke. Pokrywka otworzy sie
samoczynnie (rys. 4).
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Ustal na podstawie tabeli ilo$¢ oleju/tluszczu potrzebnego do smazenia we frytownicy (rys. 5).
Uwaga: Numer produktu znajduje sie na spodzie urzqdzenia.

WIlej do frytownicy olej, ptynny lub rozpuszczony ttuszcz w stanie statym do poziomu miedzy
wskaznikami ,,MIN” i ,,MAX”, a nastepnie zamknij pokrywke. (rys. 6)

Nie nalezy wiacza¢ urzadzenia przed wlaniem oleju lub tluszczu.

Olej i thuszcz

Nigdy nie nalezy miesza¢ réznych typow oleju lub ttuszczu. Nie nalezy takze dodawaé swiezego
oleju lub tluszczu do juz uzytego.

Zalecamy uzywanie oleju lub innego ptynnego ttuszczu do smazenia, najlepiej oleju roslinnego lub
innego bogatego w tuszcze nienasycone (np. z dodatkiem kwasu linolowego), takiego jak olej
sojowy, olej z orzeszkdw ziemnych, olej kukurydziany lub stonecznikowy.

Poniewaz olej i thuszcz do$¢ szybko traca swe cenne wiasciwosci, nalezy wymieniac je regularnie (po
10-12 smazeniach).

Zawsze nalezy zmieniac olej lub thuszcz, jesli podczas podgrzewania na ich powierzchni zaczyna
pojawiac sie piana, gdy maja intensywny zapach lub smak, gdy staja sie ciemne lub gdy przybieraja
konsystencje syropu.

Chtodna strefa
Podczas smazenia na dnie misy wewnetrznej zbieraja sig resztki Zywnosci. Poniewaz element grzejny
znajduje sie nieco ponad dnem misy wewnetrznej, element podgrzewa najpierw olej lub ttuszcz
znajdujacy sie ponad nim, a olej lub tluszcz pod spodem pozostawia wzglednie chtodny (jest to tzw.
strefa chtodna). Dzieki temu resztki zywnosci opadajace na dno nie przypalaja sie, umozliwiajac
wielokrotne wykorzystanie oleju lub tuszczu.

Ttuszcz w stanie statym

Do smazenia mozna takze uzywac thuszczu w stanie statym, jednak nalezy wdwczas zastosowac
dodatkowe $rodki bezpieczenstwa, aby zapobiec rozpryskiwaniu sie tuszczu oraz przegrzaniu lub
uszkodzeniu elementu grzejnego.

Swieze kostki thuszczu rozpusé na matym ogniu na zwyktej patelni.
Przelej ostroznie rozpuszczony tluszcz do frytownicy.
Frytownice z zastyglym wewnatrz ttuszczem przechowuj w temperaturze pokojowej.

Zbyt mocno ozigbiony ttuszcz mocno rozpryskuje sig podczas smazenia. Aby do tego nie
dopuscic, zestalony ttuszcz naktuj w kilku miejscach widelcem (rys. 7).

Uwazaj, aby naktuwajac ttuszcz widelcem, nie zniszczy¢ misy wewnetrzne;.

Zasady uzywania

Smazenie

Podczas smazenia przez filtr w pokrywce wydostaje sig goraca para.

Wyciagnij ze schowka caly przewod sieciowy i wtoz wtyczke do gniazdka
elektrycznego (rys. 8).

Nacisnij wylacznik, aby wiaczy¢ frytownice.
D Wskaznik zasilania na wytaczniku zapala sie.

Ustaw regulator temperatury na wymagana temperature (150-190°C). (rys.9)
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Informacje na temat wymaganej temperatury mozna znalez¢ na opakowaniu zywnosci
przeznaczonej do smazenia lub w tabeli na koncu niniejszej instrukgji (patrz odpowiedni model
urzadzenia). Numer produktu znajduje sie na spodzie urzadzenia.

D Swieci sig wskaznik temperatury.

Uwaga: Podczas rozgrzewania frytownicy kosz moze znajdowac sie w urzqdzeniu.

Odczekaj, az zgasnie wskaznik temperatury (po ok.10-15 minutach).

Unie$ uchwyt, aby podnies¢ kosz do najwyzszego potozenia (rys. 10).

A Naciénij dzwignie zwalniajaca, aby otworzyé pokrywke. Pokrywka otworzy sig
samoczynnie (rys. 4).

Wyijmij kosz z frytownicy i umies¢ w nim produkt przeznaczony do smazenia.

Nie nalezy smazy¢ zbyt duzych ilosci pozywienia za jednym razem.Wiecej informacji mozna

znalez¢ w tabeli na koncu niniejszej instrukcji (patrz odpowiedni model urzadzenia). Numer

produktu znajduje sie na spodzie urzadzenia.

IEl Wit6z ostroznie kosz do frytownicy. Nie zanurzaj go jeszcze w oleju lub thuszczu (rys. 11).
Bl Zamknij pokrywke.

Tylko model HD6147: Ustaw zadany czas smazenia (patrz czes¢ ,,Zegar” w tym rozdziale).
Mozesz réwniez korzysta¢ z frytownicy bez ustawiania zegara.

Nacisnij przycisk zwalniajacy na uchwycie kosza (1) i ostroznie zt6z uchwyt w kierunku
frytownicy (2) (rys. 12).

D Kosz zostanie opuszczony do najnizszego pofozenia.

Podczas smazenia wskaznik temperatury na przemian zapala sie i gasnie, sygnalizujac wiaczanie sie i

wylaczanie elementu grzejnego w celu utrzymania wiasciwej temperatury.

Zegar (tylko model HD6147)

Zegar sygnalizuje koniec czasu smazenia, ale NIE wytacza frytownicy.

Ustawianie zegara cyfrowego

Naciskajac przycisk zegara, ustaw czas smazenia w minutach. (rys.13)
D Ustawiony czas pojawi sie na wyswietlaczu.

Nacisnij i przytrzymaj przycisk, aby szybko zwigkszy¢ liczbg minut. Zwolnij przycisk po
ustawieniu zadanego czasu smazenia.

Maksymalny czas to 99 minut.

D Kilka sekund po ustawieniu czasu smazenia zegar zacznie odlicza¢ czas.

D Podczas odliczania pozostaly czas smazenia miga na wyswietlaczu. Ostatnia minuta
wyswietlana jest w sekundach.

Uwaga: Mozna skasowac ustawienie zegara, naciskajqc i przytrzymujqc wcisniety przez 2 sekundy
przycisk zegara (w tym czasie warto$¢ na wyswietlaczu miga), az pojawi sig¢ wartosc ,,00”.

Po uptywie ustawionego czasu bedzie stycha¢ sygnat dzwigkowy. Po 10 sekundach sygnat
dzwiekowy zostanie powtdrzony. Nacisnij przycisk zegara, aby go wytaczy¢.

Po zakonczeniu smazenia

Unies uchwyt, aby podnies¢ kosz do najwyzszego potozenia, tzn. do pozycji ociekania (rys. 14).
Nacisnij dzwignie zwalniajaca pokrywke, aby ja otworzy¢. (rys.15)

Uwazaj na goraca pare i rozpryskujacy sig olej.
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Ostroznie wyjmij kosz z frytownicy.
Aby usuna¢ nadmiar oleju lub tuszczu, potrzasnij koszem nad frytownica lub ustaw go w pozycji
ociekania, umieszczajac go na wsporniku wewnatrz misy.

W16z usmazone jedzenie do miski lub cedzaka wylozonego papierem pochtaniajacym ttuszcz,
np. papierowym recznikiem kuchennym.

Przed przystapieniem do smazenia nastepnej partii nalezy odczekac, az zaswieci sig i zgasnie
wskaznik temperatury.

A Jesli chcesz przerwaé smazenie, wylacz frytownice za pomoca wylacznika.
D Wskaznik zasilania na wytaczniku zgasnie.

W16z kosz do frytownicy.
Bl Zamknij pokrywke.
[Ell Po zakonczeniu korzystania z urzadzenia wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego.

Uwaga: Jesli frytownica nie jest uzywana regularnie, zalecamy przelewac olej lub ttuszcz do szczelnie
zamykanego pojemnika i przechowywac w lodéwce lub w chfodnym miejscu.

Wskazowki dotyczace smazenia

- Czasy przygotowania i ustawienia temperatury zamieszczono w tabeli na koricu niniejszej
instrukcji (patrz odpowiedni model urzadzenia).

- Z zamrozonego pozywienia przeznaczonego do smazenia strza$nij ostroznie pozostatosci lodu i
jak najlepiej go osusz.

- Nie nalezy smazy¢ duzych ilosci pozywienia na raz. Nie nalezy przekracza¢ zalecanej ilosci
sktadnikéw wymienionej w tabeli na koricu niniejszej instrukcji obstugi (zalecane ilosci oznaczono
Q).

Eliminowanie niepozadanych smakéw

Niektdre rodzaje zywnosci, szczegdlnie ryby, powoduja, ze olej lub ttuszcz nabieraja podczas
smazenia nieprzyjemnego smaku. Aby smak ten zneutralizowac:

Podgrzej olej lub tluszcz do temperatury 160°C.
Zanurz w oleju dwie cienkie kromki chleba lub kilka gatazek pietruszki.

Odczekaj, az przestana pojawiac si¢ pecherzyki powietrza, a nastepnie wyjmij tyzka chleb i
pietruszke z frytownicy.
Olej i thuszcz maja zndw neutralny smak.

Frytki domowej roboty

Najsmaczniejsze i najbardziej chrupiace frytki mozna przygotowac w nastepujacy sposéb:

Twarde obrane ziemniaki pokroéj w paski. Optucz je w zimnej wodzie.
Zapobiega to sklejaniu si¢ paskdw ziemniakéw podczas smazenia.

Uwaga: Osusz je doktadnie.

Frytki smazone sa w dwoch etapach: po raz pierwszy przez 4-6 minut w temperaturze
160°C i po raz drugi przez 5-8 minut w temperaturze 175°C. Przed drugim etapem smazenia
frytki musza ostygnac.

Przet6z przygotowane frytki do miski i potrzasnij nia.
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Czyszczenie

Przed myciem lub przeniesieniem frytownicy nalezy odczekaé¢ co najmniej 4 godziny, az olej lub
tluszcz ostygna.

Do czyszczenia frytownicy nie nalezy uzywac zadnych ptynnych srodkéw $ciernych ani czyscikow
(np. z drutu).

Nigdy nie zanurzaj ani nie ptucz w wodzie panelu sterowania z elementem grzejnym.

Uwaga:Wszystkie czesci oprécz panelu sterowania mozna my¢ w zmywarce lub w gorqcej wodzie z
dodatkiem plynu do mycia naczyn.

Pociagnij filtr do géry, aby go wyjac¢ z pokrywki.
Otworz pokrywke.

Pociagnij pokrywke do gory, aby ja wyjac z frytownicy.
Wyjmij kosz z urzadzenia.

Wyjmij panel sterowania wraz z elementem grzejnym z frytownicy i umies¢ je w
bezpiecznym, suchym miejscu.
W razie potrzeby wyczys¢ czesci wilgotng szmatka.

I Wyijmij wewnetrzna mise z urzadzenia i wylej uzyty olej lub ttuszcz (rys. 16).

Umyj obudowe, misg wewngtrzna, pokrywke, filtr i kosz frytownicy w goracej wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn lub w zmywarce.

Uwaga: Aby wyczyscic filtr, mozna go rowniez zostawi¢ w pokrywce w czasie jej czyszczenia.
Bl Optucz czesci czysta woda i doktadnie je osusz.

Zanim napefnisz frytownice olejem lub roztopionym ttuszczem, upewnij sig, czy wszystkie jej
czesci sa zupetnie suche.

Czesci urzadzenia mozna my¢é w zmywarce
- Pokrywka
- Misa wewnetrzna
- Wyjmowany filtr
- Kosz frytownicy
- Obudowa

W16z ponownie wszystkie czesci do frytownicy i zamknij pokrywke.
Zwin przewodd i widz go do schowka na przewdd, a wtyczke do szczeliny uchwytu (rys. 17).

Podnies frytownice, trzymajac za uchwyty.

Ochrona srodowiska

D Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzucaé¢ wraz z normalnymi odpadami gospodarstwa
domowego — nalezy oddac je do punktu zbiorki surowcow wtérnych w celu utylizacji.
Stosowanie sig do tego zalecenia pomaga w ochronie srodowiska (rys. 18).
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Wyjmowanie baterii z zegara (tylko model HD6147)

Baterie zawieraja substancje szkodliwe dla $rodowiska naturalnego. Nie nalezy ich wyrzuca¢ wraz z
innymi odpadami gospodarstwa domowego, tylko odda¢ je do punktu zbidrki surowcdw wtdrnych.
Przed wyrzuceniem lub oddaniem urzadzenia do punktu zbidrki surowcédw wtdrnych nalezy

pamietad o wyjeciu baterii zegara.

Do zdjgcia ostony komory baterii zegara uzyj matego ptaskiego srubokretu (rys. 19).

Wyjmij akumulator.

Gwarancja i serwis

W razie koniecznosci naprawy, jakichkolwiek pytan lub problemdw prosimy odwiedzi¢ nasza strone
internetowa www.philips.com lub skontaktowa¢ sie z Centrum Obstugi Klienta firmy Philips (numer
telefonu znajduje sie w ulotce gwarancyjnej). Jesli w kraju zamieszkania nie ma takiego Centrum, o
pomoc nalezy zwrdci¢ sie do sprzedawcy produktéw firmy Philips.

Rozwiazywanie problemow

Problem Prawdopodobna
przyczyna

Smazone Zostata wybrana

pozywienie nie zbyt niska

ma temperatura

ztotobrazowego  smazenia.

odcienia i nie jest

chrupiace.
Zywnoé¢ nie byfa
smazona
wystarczajaco dtugo.
Zbyt duza iloé¢
pozywienia w koszu.
Olej lub ttuszcz nie
jest wystarczajaco
goracy.

Z frytownicy Wyjmowany filtr

wydostaje sie jest zapchany.

silny,

nieprzyjemny
zapach.

Rozwiazanie

Informacje na temat wymaganej temperatury mozna
znalez¢ na opakowaniu zywnosci przeznaczonej do
smazenia lub w tabeli na korcu niniejszej instrukgji
(patrz odpowiedni model urzadzenia).

Informacje na temat prawidtowego czasu smazenia
mozna znalez¢ na opakowaniu zywnosci przeznaczonej
do smazenia lub w tabeli na koricu niniejszej instrukcji
(patrz odpowiedni model urzadzenia).

Nigdy nie smaz wiekszej ilosci pozywienia niz podano
w tabeli na koncu niniejszej instrukdji (patrz
odpowiedni model urzadzenia).

Prawdopodobnie przepalit si¢ bezpiecznik regulatora
temperatury, co spowodowato wyfaczenie urzadzenia
przez wytacznik bezpieczenstwa. Odczekaj 15 minut, az
urzadzenie ostygnie. Za pomoca matego Srubokretu
wcidnij ostroznie przycisk resetowania znajdujacy sie z
tytu panelu sterowania.

Przed wtozeniem do kosza produktdw przeznaczonych
do smazenia sprawdz, czy olej lub thuszcz jest juz
wystarczajaco rozgrzany (patrz rozdziat ,,Zasady
uzywania").

Wyjmij filtr i umyj go w goracej wodzie z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn lub w zmywarce.



Problem Prawdopodobna

przyczyna

Olej lub inny thuszcz
nie jest juz Swiezy.
Uzywany olej lub

do gtebokiego
smazenia.

Para wydostaje Pokrywka nie
sie nie tylko przez  zostata dobrze
filtr, zamknieta.

Wyjmowany filtr
jest zapchany.

Podczas smazenia  We frytownicy jest
olej lub ttuszcz za duzo oleju lub
pryskaja poza thuszczu.
frytownice.

Pozywienie zawiera
za duzo wody.

Zbyt duza iloé¢
pozywienia w koszu.

Olej lub tluszcz Pozywienie zawiera
pienia sie mocno  za duzo wody.
podczas

smazenia.

Uzywany olej lub

do gfebokiego
smazenia.

Mozliwe, ze misa
wewnetrzna zostata
niedokfadnie
WYCZyszczona.

Nie zatozono
fittra lub filtr jest
uszkodzony.

Frytownica nie Panel sterowania

dziata. zostat
nieprawidtowo
zamocowany.

POLSKI

Rozwiazanie

Zmien olej lub ttuszcz. Regularnie przecedzaj olej lub

thuszcz.

Zawsze uzywaj oleju lub ptynnego ttuszczu dobrej
thuszcz nie nadaje sie¢  jakosci. Nie mieszaj réznych rodzajéw oleju lub

thuszczu.

Zamknij pokrywke w prawidtowy sposdb.

Wyjmij filtr i umyj go w goracej wodzie z dodatkiem

ptynu do mycia naczyn lub w zmywarce.

Upewnij sie, ze ilo$¢ oleju lub thuszczu nie przekracza

maksymalnego poziomu.

Dokfadnie osusz pozywienie przed smazeniem i smaz

je zgodnie z tg instrukcja obstugi.

Nigdy nie smaz wigkszej iloéci pozywienia niz podano
w tabeli na kofcu niniejszej instrukcji (patrz

odpowiedni model urzadzenia).

Dokfadnie osusz pozywienie przed smazeniem.

Zawsze uzywaj oleju lub ptynnego ttuszczu dobrej
thuszcz nie nadaje sie  jakosci. Nie mieszaj réznych rodzajéw oleju lub

thuszczu.

Umyj wewnetrzna mise zgodnie ze wskazdwkami

zamieszczonymi W niniejszej instrukgji.

Odwiedz nasza strone internetowa www.philips.com
lub skontaktuj sie ze sprzedawca produktdw firmy

Philips.

Upewnij sie, ze panel sterowania jest prawidtowo
zamocowany. Przy jego zatozeniu musi by¢ styszalne
,Klikniecie”, ktdre sygnalizuje zatrzasniecie sie panelu.

87
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Problem Prawdopodobna Rozwiazanie
przyczyna

Zadziatat wytacznik  Prawdopodobnie przepalit sie bezpiecznik regulatora

bezpieczenstwa. temperatury, co spowodowato wyfaczenie urzadzenia
przez wytacznik bezpieczenstwa. Odczekaj 15 minut, az
urzadzenie ostygnie. Za pomoca matego Srubokretu
wcidnij ostroznie przycisk resetowania znajdujacy sie z
tytu panelu sterowania. Urzadzenie jest gotowe do
uzytku.
Jesli po nacis$nigciu przycisku resetowania nic sie nie
dzieje, skontaktuj sie ze sprzedawca firmy Philips lub
autoryzowanym centrum serwisowym firmy Philips.
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Introducere

Felicitari pentru achizitie si bun venit la Philips! Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferita de
Philips, inregistrati-va produsul la www.philips.com/welcome.

Descriere generala (fig. 1)

Capacul

Filtru detasabil, lavabil

Cosul de prdjire

Recipient interior demontabil
Manetd de eliberare a capacului
Cronometru digital (numai HD6147)
Indicator de temperatura

Buton de control al temperaturii
Indicator alimentare

Comutator Pornit/Oprit (On/Off)
Compartiment pentru pastrarea cablului
Cablul

Important

Cititi cu atentie acest manual de utilizare si pdstrati-l pentru consultare ulterioard.

AL
5]
®
104
[E]
F
1G]
H]
o
o
K]
L)

Pericol
Nu scufundati niciodatd n apd si nu spdlati niciodata sub jet panoul de control cu elementul de
ncalzire atasat.

Avertisment

Tnainte de a conecta aparatul, verificati daca tensiunea indicata pe aparat corespunde tensiunii de

alimentare locale.

- Nu folositi aparatul daca stecherul, cablul de alimentare sau aparatul insusi este deteriorat.

- Incazulin care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie Tnlocuit intotdeauna de

Philips, de un centru de service autorizat de Philips sau de personal calificat in domeniu pentru a

evita orice accident.

Acest aparat nu trebuie utilizat de cdtre persoane (inclusiv copii) care au capacitati fizice,

mentale sau senzoriale reduse sau sunt lipsite de experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in

care sunt supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea aparatului de cdtre o persoand

responsabild pentru siguranta lor.

Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul.

- Nu lasati cablul de alimentare la Tndemana copiilor. Nu ldsati cablul de alimentare sd atdrne peste
marginea mesei sau a blatului pe care este asezat aparatul.

- Conectati aparatul numai la o prizd de perete cu impamantare.

Tn timpul prajirii, prin filtru este eliminat abur fierbinte. Nu va apropiati mainile sau fata de acest

abur: De asemenea, trebuie sd aveti grijd la aburul fierbinte atunci cadnd deschideti capacul.

Atentie

Tn cazul in care aparatul trebuie verificat sau reparat, apelati intotdeauna la un centru de service
autorizat de Philips. Nu incercati sd reparati dvs. aparatul, deoarece acest lucru va determina
anularea garantiei.

- Pozitionati aparatul pe o suprafatd solida, plata si stabild.

- Nu atingeti fereastra friteuzei, deoarece aceasta se incdlzeste in timpul prajirii.

Aparatul este conceput doar pentru utilizare casnica. Daca este utilizat in mod necorespunzator,
n regim profesional sau semi-profesional, sau fard respectarea instructiunilor din manualul de
utilizare, garantia poate fi anulata, iar Philips Tsi va declina orice responsabilitate pentru daunele
provocate.
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- Obtineti alimente prdjite aurii in locul celor negre sau maro Tnchis, cu resturi arse! Nu prdjiti
alimente cu continut ridicat de amidon, in special cartofi si produse din cereale, la temperaturi
mai mari de 175°C (pentru a reduce la minim producerea de acrilamidd).

- Evitati ca apa si/sau gheata sa intre n contact cu uleiul sau grasimea, deoarece acest lucru
cauzeazd stropirea puternica cu ulei sau grasime incinsd. Pentru a evita acest fapt, indepartati
gheata in exces de pe ingredientele inghetate si uscati ingredientele temeinic Tnainte de a le prdji.
Nu umpleti excesiv cosul. Dupd curdtare, stergeti toate componentele temeinic fnainte de a
introduce ulei sau grasime n friteuza.

- Nu prdjiti prdjituri asiatice cu orez (sau alte alimente similare) in acest aparat. Acest lucru poate
conduce la stropirea puternicd cu ulei sau grasime Tncinsa.

- Asigurati-va cd friteuza este intotdeauna umpluta cu ulei sau grasime pana la un nivel aflat intre
marcajele ‘MIN' si MAX' de pe castronul interior, pentru a preveni revarsarea sau incdlzirea
excesivd.

- Nu porniti friteuza nainte de a o umple cu ulei sau grasime, deoarece acest lucru poate
deteriora aparatul.

Campuri electromagnetice (EMF)
Acest aparat Philips respecta toate standardele referitoare la campuri electromagnetice (EMF). Daca
este manevrat corespunzator si in conformitate cu instructiunile din acest manual, aparatul este sigur
conform dovezilor stiintifice disponibile n prezent.

Intreruperea incalzirii

Aparatul este echipat cu un termostat care determina oprirea in cazul supraincalzirii. Acest lucru se
poate Intdmpla n cazul n care nu mai existd suficient ulei sau grasime in friteuza sau in cazul

topirii unei cantitdti oarecare de grasime solidd in friteuza (in acest caz, elementul de Incdlzire nu
poate ceda caldura suficient de rapid).

Luati urmdtoarele masuri in cazul in care friteuza s-a oprit:

Lasati aparatul si se riceasc aproximativ 15 de minute.

Apasati cu grija butonul de resetare din spatele panoului de control, cu ajutorul unei
surubelnite (fig. 2).

Aveti grija, uleiul sau grasimea din interiorul friteuzei este inca fierbinte.

Acum friteuza este din nou gata de utilizare.

Comutatorul de siguranta

Comutatorul de sigurantd de pe panoul de control permite pornirea elementului de Incdlzire numai

n cazul conectarii corecte a panoului de control.

D Asigurati-va intotdeauna ca panoul de control este corect conectat (trebuie sa se conecteze
cu un clic) (fig. 3).

Pregatirea pentru utilizare

Curitati aparatul inainte de prima utilizare (vezi capitolul ‘Curitare’).

Apasati maneta de eliberare a capacului pentru a deschide capacul. Capacul se deschide
automat (fig. 4).

Consultati tabelul pentru ulei/grasime pentru a afla cat ulei/grasime trebuie sa puneti in
friteuza (fig. 5).

Notd: Gdsiti numdrul de cod in partea inferioard a aparatului.
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Umpleti friteuza cu ulei, grasime lichida sau untura solida topita pana la un nivel situat intre
indicatorii ‘MIN’ si ‘MAX’ si inchideti capacul. (fig. 6)

Nu porniti aparatul inainte de a-l umple cu ulei sau grasime.

Uleiul si grasimea

Nu amestecati niciodatd mai multe tipuri de grasimi si nu adaugati niciodata grasime proaspata
peste cea folosita.

Va sugerdm sd utilizati ulei sau grasime lichidd pentru prdjire. Este de preferat sa utilizati ulei vegetal
sau unturd cu continut ridicat de grasimi nesaturate (de ex. acid linoleic), cum ar fi ulei de soia, ulei
de arahide, ulei de porumb sau ulei de floarea soarelui.

Deoarece uleiul si grasimea Tsi pierd proprietatile relativ repede, acestea trebuie schimbate regulat
(dupa 10-12 utilizari).

Schimbati imediat uleiul dacd acesta face spuma in timpul ncdlzirii, daca are miros sau gust neplacut,
daca se inchide la culoare sau devine vascos.

Zona rece
incdlzire fiind plasat la o oarecare distanta de baza castronului interior, el incdlzeste in principal uleiul
de deasupra sa. Uleiul dintre baza castronului si elementul de incdlzire are deci o temperatura usor
mai scazutd (zona rece). In acest mod, particulele de alimente care ajung n aceastd zona nu se ard,
prelungind durata de utilizare a uleiului sau grasimii.

Grasime solida

Se poate utiliza si unturd solidd. In acest caz se impun precautii suplimentare pentru a preveni
stropirea cu grasime incinsa, supraincalzirea si deteriorarea elementului de incalzire.

Daca doriti sa folositi buciti de slanina netopitd, topiti-le in prealabil la foc mic intr-o tigaie
normala.

Turnati apoi untura topita in friteuza.
Pastrati apoi friteuza cu untura resolidificata la temperatura camerei.

Daca untura este foarte rece, este posibil sa stropeasca atunci cand este incinsa. in';epa';i
untura solidificatd de cateva ori cu o furculita pentru a preveni acest lucru (fig. 7).

Aveti grija sa nu deteriorati castronul interior cu furculita.

Utilizarea aparatului

Prajirea

In timpul prijirii, aparatul emani abur fierbinte prin filtrul din capac.

Scoateti tot cablul din compartimentul de stocare si cuplati-l la o priza de perete (fig. 8).

Apasati comutatorul Pornit/Oprit pentru a porni friteuza.
D Ledul indicator de pe comutatorul Pornire/Oprire se va aprinde.

Setati butonul de control pentru temperaturi la temperatura necesara (150-190°C). (fig. 9)
Pentru temperatura necesara, consultati ambalajul alimentelor de prdjit sau tabelul de alimente
pentru modelul dvs. de la sfarsitul acestei brosuri. Puteti gdsi numarul modelului dvs. de pe partea
inferioard a aparatului dvs.

D Se va aprinde ledul pentru temperatura.

Notd: Puteti Idsa cosul in friteuzd in timp ce aceasta se incdlzeste.



92 ROMANA

Asteptati pana cand ledul pentru temperaturi se stinge (dureaza cca. 10 -15 minute).
Ridicati manerul pentru a aduce cosul in pozitia cea mai inalti (fig. 10).

A Apisati maneta de eliberare a capacului pentru a deschide capacul. Capacul se deschide
automat (fig. 4).

Scoateti cosul din friteuza si umpleti-l cu alimentele pe care doriti s le prijiti.

Nu prajiti cantitati mari de alimente in acelasi timp. Consultati tabelul cu alimente pentru modelul
dvs. de la sfarsitul acestei brosuri. Puteti gasi numarul modelului pe partea inferioara a aparatului.

Bl Puneti cu griji cosul in friteuza. Nu 1l coborati inci in ulei sau grasime (fig. 11).
Ell inchideti capacul.

Numai HD6147: Setati timpul de prijire necesar (consultati sectiunea ‘Cronometru’ din acest
capitol).
Puteti utiliza friteuza si fard a seta cronometrul.

Apasati butonul de deschidere de pe manerul cosului (1) si pliati cu atentie manerul spre
friteuza (2) (fig. 12).

D Cosul va fi coboriat in ulei.

Tn timpul prajirii, ledul de temperatura se aprinde si se stinge din cand in cand, indicind momentele

in care porneste sau se opreste rezistenta, pentru a mentine temperatura potrivita.

Cronometru (numai HD6147)

Cronometrul indica sfarsitul timpului de prijire, dar NU opreste friteuza.

Setarea cronometrului

Apasati butonul pentru cronometru pentru a seta timpul de prijire, in minute. (fig. 13)
D Timpul setat va fi afisat pe display.

Mentineti butonul apasat pentru a creste rapid numarul de minute. Eliberati butonul la
atingerea numarului de minute dorit pentru perioada de prijire.

Timpul maxim care poate fi setat este de 99 de minute.

D La citeva secunde de la setarea timpului de prijire, cronometrul incepe numaritoarea
inversa.

D in timpul numiritorii inverse, timpul rimas este afisat intermitent pe display. Ultimul minut
este afisat in secunde.

Notd: Puteti sterge setarea cronometrului apdsdnd butonul cronometrului timp de 2 secunde (in
momentul in care dfisajul clipeste), pand la aparitia cifrelor ‘00’.

Dupa scurgerea timpului presetat, cronometrul va emite un semnal sonor. Dupa 10 secunde,
va emite din nou un semnal sonor.Apdsati butonul cronometrului pentru a opri semnalele
sonore.

Dupa prajire

Ridicati manerul pentru a aduce cosul in pozitia cea mai inaltd (pozitia de scurgere) (fig. 14).
Apasati maneta de eliberare a capacului pentru a-l deschide. (fig. 15)

Atentie la aburul fierbinte si la posibilii stropi de grasime incinsa.

Scoateti cu grija cosul din friteuza.
Pentru a indepadrta uleiul sau grasimea in exces, scuturati cosul deasupra friteuzei sau puneti cosul in
pozitia de scurgere, asezandu-l in suportul din partea interioard a recipientului interior.
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Puneti alimentele prijite intr-un castron tapetat cu hartie absorbanta (de exemplu, servet de
bucatarie).

Daca doriti sa prijiti alta sarja, asteptati aprinderea si stingerea ledului pentru temperatura.

A Daci doriti si opriti prijirea, setati comutatorul Pornit/Oprit la pentru a opri friteuza.

D Ledul indicator de pe comutatorul Pornire/Oprire se va stinge.

Introduceti cosul in friteuza.

Bl inchideti capacul.

Bl Scoateti stecherul din prizi dupi utilizare.

Notd: Dacd nu utilizati friteuza in mod regulat, scoateti uleiul sau grdsimea din ea. Depozitati uleiul sau
grdsimea in recipiente bine inchise, de preferintd in frigider sau in alt loc rdcoros.

Sugestii pentru prajire

- Pentru mai multe informatii referitoare la timpii de preparare si setdrile de temperaturd,
consultati tabelul pentru modelul dvs. de la sfarsitul acestei brosuri.

- Tndepérta‘gi cat mai mult din gheata si apa continute de aceste alimente, si incercati sd le uscati
cat mai bine.

- Nu prdjiti cantitati foarte mari de alimente simultan. Nu depadsiti cantitdtile mentionate Tn tabelul
de alimente pentru modelul dvs. de la sfarsitul acestei brosuri ( @ prezintd cantitatea
recomandata).

Cum sa eliminati mirosurile neplacute

Anumite alimente, in special pestele, pot da uleiului un miros neplacut. Pentru a neutraliza gustul si
mirosul uleiului sau grasimii:

Incilziti uleiul sau grisimea la o temperatura de 160°C.
Puneti doua felii de paine sau cateva frunze de patrunjel in ulei.

Asteptati pana cand nu mai apar bule, apoi scoateti painea sau patrunjelul cu o lingura.
Uleiul sau grasimea fsi va pierde astfel gustul neplacut.

Cartofi prajiti

Puteti obtine cei mai gustosi si mai crocanti cartofi prajiti in urmatorul mod:

Folositi cartofi tari si tiiati-i subtire. Clititi cartofii taiati cu apa rece.
Astfel Ti Tmpiedicati sd se lipeascd unul de altul in timpul prajirii.

Notd: Uscati bine cartofii tdiati.

Prijiti cartofii de doud ori: prima data, timp de 4-6 minute la o temperatura de 160°C, a doua
oara timp de 5-8 minute la o temperaturd de 175°C. Lisati cartofii sa se riceasca inainte de
a-i praji a doua oara.

Puneti cartofii prajiti intr-un castron si scuturagi-i.

Curatarea

Lasati uleiul sau grasimea sa se raceasca timp de minimum 4 ore inainte de a goli sau muta
friteuza.

Nu utilizati agenti de curatare sau materiale abrazive (de ex. lavete de sairma pentru vase) la
curatarea aparatului.




94 ROMANA

Nu scufundati niciodata in apa si nu spalati niciodata sub jet panoul de control si elementul de
incalzire.

Notd:Toate componentele, cu exceptia panoului de control si a elementului de incdlzire, pot fi spdlate in
masina de spdlat vase sau sub jet de apd, cu detergent lichid.

Trageti filtrul in sus pentru a-l indepérta de pe capac.
Deschideti capacul.

Trageti capacul in sus pentru a-l indepérta de pe friteuza.
Scoateti cosul de prajire din friteuza.

Scoateti panoul de control si elementul de incalzire din friteuza si depozitati-le intr-un loc
sigur si uscat.
Daca este necesar, stergeti aceste componente cu o carpd umeda.

A Scoateti castronul interior din friteuzi si indepartati uleiul sau grasimea (fig. 16).

Curatati carcasa, castronul interior, capacul, filtrul si cosul de prijire in apa caldd, cu detergent
lichid, sau in masina de spalat vase.

Notd: De asemenea, pentru a curdta filtrul, il puteti Idsa in capac atunci cdnd curdtati capacul.
Bl Clititi toate componentele cu apa curati si l3sati-le si se usuce bine.

Asigurati-va ca toate componentele sunt uscate inainte de a umple friteuza cu ulei sau grasime.

Componentele pot fi curatate in masina de spilat vase
- Capacul
- Castronul interior
- Filtrul demontabil
- Cosul de prijire
- Carcasa

Montati apoi friteuza la loc si inchideti capacul.

Strangeti cablul, introduceti-I in compartimentul de stocare si introduceti stecherul in
accesoriul special (fig. 17).

Ridicati friteuza de manere.

Protectia mediului

D Nu aruncati aparatul impreund cu gunoiul menajer la sfarsitul duratei de functionare, ci
predati-l la un punct de colectare autorizat pentru reciclare. In acest fel, ajutati la protejarea
mediului inconjurator (fig. 18).

indepirtarea bateriei cronometrului (numai HD6147)

Bateriile contin substante care pot polua mediul inconjurdtor. Nu aruncati bateriile uzate impreuna
cu gunoiul menajer, ci predati-le la un punct de colectare autorizat pentru reciclare. Scoateti
ntotdeauna bateriile nainte de a casa cronometrul sau fnainte de a-| preda la un punct de colectare.

Utilizati o surubelnitd normali pentru a demonta panoul cronometrului (fig. 19).
Scoateti bateria.
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Garantie si service

Dacad aveti nevoie de informatii sau intdmpinati probleme, vizitati site-ul Web Philips la adresa
www.philips.com sau contactati centrul Philips de asistenta pentru clienti din tara dvs.

(gdsiti numarul de telefon in garantia internationald). Daca In tara dvs. nu existd un astfel de centru,
deplasati-va la furnizorul dvs. Philips local.

Depanare

Problema Cauza posibila Solutie

Alimentele prajite  Ati selectat o Pentru temperatura corectd, consultati ambalajul
nu au o culoare  temperaturd prea alimentelor de gdtit sau tabelul cu alimente de la
aurie si/sau nu scazuta. sfarsitul acestei brosuri.

sunt crocante.

Nu ati prajit alimentele  Pentru durata de prdjire corectd, consultati

suficient timp. ambalajul alimentelor de gdtit sau tabelul cu
alimente pentru modelul dvs. de la sfarsitul acestei
brosuri.

Tn cos se afli o Nu prajiti niciodata o cantitate de alimente mai

cantitate prea mare de  mare decat cea mentionatd in tabelul pentru

alimente. modelul dvs. de la sfarsitul acestei brosuri.

Uleiul sau grasimea nu  Este posibil ca siguranta elementului de incédlzire sa

se incdlzeste suficient fie arsd, determinand termostatul sa opreasca
aparatul prea devreme. Daca este necesar ldsati
aparatul sd se rdceascd aproximativ 15 minute.
Apasati cu grijd butonul de resetare din spatele
panoului de control, cu ajutorul unei surubelnite.

Asigurati-va ca uleiul sau grasimea este suficient de
fierbinte Tnainte de a introduce alimentele n cosul
de prijire (consultati capitolul ‘Utilizarea aparatului’).

Friteuza Filtrul demontabil este  Demontati filtrul si spalati-l cu apa caldd si
raspandeste un saturat. detergent lichid, sau in masina de spalat vase.
miros puternic

neplacut.

Uleiul sau grasimea nu  Schimbati uleiul sau grdsimea. Strecurati regulat
mai este proaspatd. uleiul sau grasimea pentru a o mentine proaspata
mai mult timp.

Uleiul sau grasimea Utilizati ulei sau grasime pentru prdjit de calitate. Nu
utilizatd nu este amestecati niciodatd tipuri diferite de ulei sau
potrivitd pentru grasime.
prajirea alimentelor.

Aburul iese si Nu ati inchis bine Inchideti bine capacul.

prin alte locuri capacul.

decat prin filtru.

Filtrul demontabil este  Demontati filtrul si spalati-l cu apa caldd si
saturat. detergent lichid, sau in masina de spdlat vase.
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Problema Cauza posibila Solutie
Uleiul sau Friteuza contine prea Asigurati-va cd uleiul sau grdsimea nu depdseste
grasimea se mult ulei sau grasime. nivelul maxim indicat.

revarsa peste
marginea friteuzei
in timpul prajirii.

Alimentele sunt prea Uscati alimentele Tnainte de a le prdji si

umede. respectati instructiunile din manualul de utilizare.
Tn cos se afli o Nu prdjiti niciodata o cantitate de alimente mai
cantitate prea mare de  mare decdt cea mentionata in tabelul pentru
alimente. modelul dvs. de la sfarsitul acestei brosuri.
Uleiul sau Alimentele sunt prea Uscati bine alimentele nainte de a le prdji.
grasimea face umede.
spumd in timpul
prajirii.
Uleiul sau grasimea Utilizati ulei sau grdsime pentru prdjit de calitate. Nu
utilizatd nu este amestecati niciodatd tipuri diferite de ulei sau
potrivita pentru grasime.
prdjirea alimentelor.
Nu ati curdtat bine Curdtati castronul interior conform descrierii din
castronul interion. manualul de utilizare.
Nu este instalat Vizitati site-ul Web Philips la adresa www.philips.
nici un filtru sau com sau contactati distribuitorul dvs. Philips local.
fittrul este
deteriorat.
Friteuza nu Panoul de control nua  Asigurati-va cd panoul de control este montat
functioneaza. fost asamblat In mod corect. Trebuie sa auziti un clic atunci cand panoul
corespunzator. se fixeaza pe pozitie.

Siguranta termostatului  Este posibil ca siguranta elementului de Tncalzire sd

s-a ars. fie arsd, determinand termostatul sa opreasca
aparatul prea devreme. Daca este necesar, lasati
aparatul sd se raceasca aproximativ 15 minute.
Apdsati cu grija butonul de resetare din spatele
panoului de control, cu ajutorul unei surubelnite.
Acum friteuza este din nou gata de utilizare.

Dacad apdsarea butonului de resetare nu vd este de
ajutor, deplasati-va la distribuitorul Philips sau la un
centru de service autorizat de Philips.
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BeBeaeHue

[No3apaBasiem ¢ nokynkor npoaykumm Philips! AAs moAyUYeHns MOAHOM NOAAEPKKM, OKa3biBaEMOM
KomnaHuelt Philips, 3apernctpupyiiTe Balue nsaeane Ha www.philips.com/welcome.

O6uiee onmcanune (Puc. 1)

Q Kpbiluka

B CoémHbiit MoOWACH GMABTP

© KopsuHa aas apKi

@ CremHas BHyTPEHHAS EMKOCTb

@ Pyuka aa7 CHATUA KPBILKK

@ Liudposoii Taiimep (Toabko y HD6147)
VIHAMKaTOp Harpesa
PeryasTop Harpesa
VIHAVMKaTOP BKAIOUEHMSA NMUTaHMA
[NeperAoUaTEAb BRAIOUEHMS/BBIKAIOYEHS
OTAeAeHVE AN XPAHEHWA CETEBOTO LWHYpa

@ Ceresoit whyp

BHuMmaHue

,A,O HavaAa 3KCrAyaTalyn npm6opa BHVMATEAbHO O3HAaKOMbTECh C HACTOALLMM PYKOBOACTBOM U
COXpaHNTE €ro AnA AQABHENLLErO MCMOAB30BAHMS B KauecTBe CMpaBOYHOro MaTepmana.

OnacHo
3anpelaeTcs NorpyKath NaHeAb YNPaBAEHUS C MPUKPENAEHHBIM HArPEBATEABHBIM SAEMEHTOM B
BOAY MAM MPOMBIBATb MOA CTPYEN BOABI.

MpeaynpexxaeHue

[Nepea NoakAiodeHrem nNprbopa yoeAUTEeCh, YTO YKa3aHHOE Ha HEM HOMMHAALHOE HarpsXXeHne
COOTBETCTBYET HAMPSHIKEHMIO MECTHOM SAEKTPOCETU.

- 3anpelleHo NMoAb30BATLCA SAEKTPOINPUOOPOM, ECAV CETEBAS BMAKA, CETEBOWM LWHYP MAM Cam
npubop MoBpexAeHbI.

B cAyuae noBpexaeHns CETEBOrO LLUHYPA, ero HEOOXOAMMO 3aMeHNTb. 4Tobbl obecneunTs
6e30MacHyio 3KCNAyaTaLmio Nprbopa, 3aMeHsANTe LUHYp B TOProBow opraHm3auum Philips, 8
aBTOPUM30BaHHOM cepBrcHOM LieHTpe Philips 1AM B cepBMCHOM LIEHTPE C MEPCOHaAOM
AHAAOTMYHOM KBaAMPUKALIWIN.

AaHHbli NIPUOOP He NPeAHa3HAYeH AAS MCMOAB30OBaHMA AMLiaMM (BKAIOYAs AETEN) C
OrpaHNYeHHbIMK BO3MOXHOCTAMYM CEHCOPHOM CUCTEMbI MAM OrPaHNYeHHbIMY
MHTEAEKTYaAbHBIMM BO3MOXKHOCTSMM, @ TAKXKE AMLI@MU C HEAOCTATOUHbIM OMBbITOM U 3HaHUAMM,
KPOME CAyYaeB KOHTPOASt AW MHCTPYKTUPOBaHMWS MO BOMPOCaM MCMOAb30BaHMs Nprbopa co
CTOPOHbI AVILL, OTBETCTBEHHbIX 32 VX 6E30MacHOCTb.

He nossonsiiTe AeTAM MrpaThb € MprbOpoMm.

XpaHuTe CETEBOM LUHYP B MECTE, HEAOCTYMHOM AAA AETEN. He AoMycKaliTe CBMCaHUs WHypa C
Kpas CTOAQ MAM C MECTa, FAE CTOUT MprOop.

[NoaKAOYaKTe MPUOOP TOABKO K 3a3eMAEHHOW PO3ETKe.

Bo Bpems »apKu ropsumii nap BbIXOANT Yepe3 dpuabTp. CaeamnTe 3a TeMm, YTOObI BalUM PyKK 1
AMLO ObAM Ha 6e30MacHOM paccTosHMK OT Napa. CAeAyeT TaKkKe OCTeperaTbCa BbIXOAR
ropsYero napa npu CHATUM KPbILKW.

BHumaHue

At NPOBEPKM A PeMOHTa Nprbopa cAeAyeT 00palLiaTbCst TOABKO B aBTOPU30BaHHbIN
cepBucHbIn LeHTp Philips. He nbiTaiiTecs Npor3BoAWTE PEMOHT MpUOOpPa CaMOCTOATEABHO,
MHave rapaHTUiHble 0BA3aTeABCTBA YTPAUMBAIOT CHIAY.

[NocTaBbTe MpUBOP Ha TBEPAYIO, POBHYIO, YCTOMUMBYIO MOBEPXHOCTD.
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- CMOTpoBOE CTEKAO BO BPEMA XKapPEHUsA HarpeBaeTCs: He NMPUKacanTech K Hemy.

- [lprbop npeaHasHayueH TOABKO AAS AOMALLHErO MCMOAB30BaHMA. B cayvae HeBepHOro
MCMOAL30BaHWS MPUOOPa, B MPOGECCHOHANBHBIX WAV MOAYNIPOGECCMOHAABHBIN YCAOBMSX UAM
MPW HapyLEHWI NPaBMA AGHHOTO PYKOBOACTBA, FapaHTUiiHbIe 0BA3aTeAbCTBA YTPAUMBAIOT CHAY,
1 KomnaHua Philips He MpUHKWMaeT OTBETCTBEHHOCTU 3a AVOOW MPUUMHEHHDIN YLLEpO.

- ObxapvBaliTe MPOAYKTEI AO 30AOTUCTO-KEATOrO LIBETA, @ HE TEMHOIO MAM KOPUYHEBOTO, U
yAASIiTE MOATOpPEBLLME OCTaTKM NMpoaykToB! He obxapyiBaiite coaepraLlivie Kpaxman
MPOAYKTbI, OCOBEHHO KapTOdeAb 1 3epHOBbIE MPOAYKTbI, MpU TemnepaType Bbilwe 175°C
(4TOOBI MMHKMM3MPOBATE OOPA30BAHME aKPUAAMMAR).

- He aonyckaiiTe KOoHTaKTa BOABI U/MAM AbAQ C MaCAOM MAW YMPOM, MOCKOABKY 3TO MOXET
MPUBECTU K CUABHOMY PasbpbI3rvBaHMIO UAK CUABHOMY KMMEHMIO MacAa MAM Xupa. 4Tobbl He
AOMYCTUTb 3TOTO, YAAAUTE BECH ACA, C 3aMOPOXEHHDBIX MPOAYKTOB Mepes obxapuBaHuem u
TlWaTeAbHO obcywmTe KX, He nepenoAHsiiTe Kop3uHy. [TocAe OUMCTKU TLATEABHO BbiCyLMTE
BCe YacTu nprnbopa nepea AOOABAEHMEM MaCAa MAM XKUPa BO GPUTIOPHMULLY.

- B aaHHOM nprbope HeAb3s »apuTb a3MaTCKue pUCcOBble KOAODKM (MAM @aHAAOTMUHbIE MPOAYKTbI).
STOT MOXET MPUBECTU K CUABHOMY Pa3OpbI3rMBaHMIO MAK CUABHOMY KUMEHMIO MacAd MAM XMpa.

- AAf npeaoTBpaLLeHNs NeperpeBa WA NepernoAHeHNs GpUTIOPHULIEI CAEAUTE, YTODbI
dpuTiopHMLA OblAa BCeraa 3anoAHeHa A0 YpoBHs mexay oTMeTKamm MIN n MAX Ha cTeHkax
BHYTPEHHEN EMKOCTM.

- He BralovaiiTe Mprbop AO 3aMOAHEHMST €O MAaCAOM WAM JKMPOM, TaK Kak 3TO MOXET MpUBECTU
K NoAOMKe npubopa.

DAeKTpoMarHuTHble noas (DMI)
AaHHbii nprbop Philips cooTBETCTBYET CTaHAGPTaM MO SAEKTPOMArHUTHBIM MoAsm (DMIT). Mpu
MPaBUABHOM OBpPaLLiEHV M COTAACHO MHCTPYKLMSIM, MPUBEAEHHBIM B PYKOBOACTBE MOAB30BATEASA,
MCNOAb30BaHWE NpUbopa 6e30MacHO B COOTBETCTBUM C COBPEMEHHBIMI HAYUHbIMMU AGHHbBIMM.

Be3onacHocTb

MAaBKuIM NpeAOXpaHUTEAD

B nprbope ycTaHoBAEH NAaBKUI MPeAOXpaHUTEAb. [ 1pn neperpese NpeAoXpaHUTeAb cpabaTbiBaeT
1 NpUBOP aBTOMATUYECKM OTKAIOHYAETCS. DTO MOXKET MPOU30ITU, ECAU BO GPUTIOPHMLIE
HEAOCTATOUYHO XMPa MAV MaCAA MAM B MPUOOPE PacTanAMBaIOTCA KyCKM XU1Pa, YTO MeLlaeT
MPaBUABHOMY TEMAOOOMEHY HarpeBaTEABHOMO IAEMEHTA.

Ecav dpuTiopHMLa NepecTara paboTaTb, BBIMOAHUTE CAEAYIOLLME AEMCTBUS:

Aaiite npubopy ocTbiTb B Te4eHUe NpUMepHO 15 MUHYT.

OCTOPOXKHO HaXXMUTE HEBOABLLIONM OTBEPTKOM KHOMKY COpPOCa, PACMIOAOXKEHHYIO Ha 3aAHEN
CTOpOHe MaHeAM yrnpaBaeHus (Puc. 2).

ByAbTe 0CTOPOXKHbI: MACAO MAU XKUP B GPPUTIOPHULIE OYEHb FrOpsiyMe.

Tenepb Nprbop cHoBa roTOB K MpPUMEHEHHIO.

MNMpeaoxpaHuTeAb

[peAOXPaHUTEABHBIN BBIKAIOYATEAD Ha MAHEAW YNPaBAEHHKS OBECneUnBaeT BRAIOYEHME

HarpeBaTEeAbHOrO SAEMEHTa TOABKO MPU MPaBUABHOM YCTAHOBKE MaHEAM YrPaBACHMS.

D O6s3aTeAbHO NPOBEPSITE MPABUALHOCTb YCTAHOBKM MaHEAU YNPaBAEHUS (AOAKEH
nposByyathb wweAvok) (Puc. 3).

MoaroroBka npu6opa K pabote

[Nepea nepBbIM UcnoAb3oBaHMEM NpoMoiTe Npubop (cM. pasaeAa OuncTka).

OTKpoiiTe KpbILLKY, Ha)KaB KHOMKY OTKpblBaHus. Kpbillka oTKpoeTcs aBToMaTuuecku (Puc. 4).
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Caepsisicb CO CreLiMaAbHOM TabBAULLEN, ONPEASAMTE, CKOABKO MacAa/Xunpa Heo6XoANMO
3aAnTb Bo ¢ppuTiopHuuy (Puc. 5).

[Mpumedanme. Homep Mogean ykazaH Ha HUXKHeN naHeAn npubopa.

3aneiTe BO GpPUTIOPHULLY MACAO MAM XKUAKUI MAM PACTOMAEHHBIN KUP AO YPOBHS MEXAY
otmeTKkamun MIN u MAX 1 3akpoiTe KpbilwKy. (Puc. 6)

He BKAloYaiiTe GPUTIOPHMULLY, MOKA OHA He 3aMOAHEHa MACAOM UAMU XKUPOM.

Macao u >xup

3anpeu.|,aeTcr-| CMELLUNBATb pasAUYHbIE BUABI MaCAa UAU XKNUPa UAU AOAUBATb CBEXHUE MACAO UAU
XXUP B Y>X€ UCNOAb30BaHHbI€ MAaCAO UAU XKUP.

PeKoMeHAYeTCs MCMOAL30BaTb CMELMAABHBIE COPTA MacAa MAM XKUAKUIA YKUP AAS YKapKH,
NPEANOYTUTEABHO — PaCTUTEABHOE MACAO UAM XKMP C BBICOKUM COAEPYKAHMEM HEHACBILLIEHHbIX
XNPOB (HanpUMep, AMHOAEBOW KUCAOTbI), TaKue KaK, COEBOE, apaxvCOBOE, KyKypy3HOE WMAM
NOACOAHEYHOE MaCAO.

TaK Kak MacAO 1 1P AOBOABHO ObICTPO TEPSIOT CBOM MOAE3HbIE CBOMCTBA, UX CAEAYET PETYASPHO
MeHsaTb (nocae 10-12 »kapok).

HeobX0AMMO CMEHWTb MACAO WAM YKUMP, ECAVM OHU MEHATCA MPU HarpeBaHMu, MPUOBPEAN CUABHBIN
3anax 1AM MPMBKYC, AVMOO CTAHOBATCSH TEMHBIMU W/WMAK TYCTEIOT.

He HarpeBatowmica yuactok
Bo Bpemst »KapKku KyCOUKM MULLM CKanAMBaIOTCA Ha AHE BHYTPEeHHEN eMKOCTH. [ TockoAbKy
HarpeBaTeAbHbI SAEMEHT PaCTOAOXEH HECKOABKO Bbille AHA BHYTPEHHEN EMKOCTH, MPeXAe BCero
HarpeBaeTCs MaCAO MAW XMP BbILE AHA, @ MaCAO MAM XKMP HaxXOAALLMECS MEXAY AHOM BHYTPEHHEM
€MKOCTU 1 HarpeBaTeAbHbIM SAEMEHTOM OCTAEeTCsi OTHOCUTEABHO XOAOAHBIMI (HE HarpeBaloLWMincA
Y4aCTOK). DTO NpeAOTBPALLAeT MpUropaHue KyCOUKOB MULLM B STOM 30HE U yBEAUUMBAET
KOAMYECTBO aPOK C MOBTOPHbBIM MCMOAb30BAHNEM MaCAA UAM XKWMPa.

TonAeHbIN XUp

MOXHO TaKXe MCMOAb30BaThb TOMAEHbIN >up. B 3ToM cayuae TpebyeTca cobaoAaTb
AOTMOAHUTEABHBIE MEPBI MPEAOCTOPOXHOCTY, YTODbI He AOMYCTWTb Pa3bpbI3rBaHMA XMpa,
neperpesa MAM BbIXOAA M3 CTPOS HarpeBaTeAbHOrO JAEMEHTa.

Mp1 HeoBXOAMMOCTH UCMOAB3OBAHMS HOBbIX KYGUKOB XMPa, PACTOMMUTE UX Ha OBbIMHOM
CKOBOPOAE Ha MEAAEHHOM OTHE.

OCTOpPOXHO MNepeAeiiTe PaCTOMAEHHbIN XXUP BO GPUTIOPHULLY.
XpaHuTe GpUTIOPHULLY C 3aCTIBLUMM XXMPOM MPU KOMHaTHOM TemnepaType.

EcAM >KMp 3aCTbIHET OYeHb CMABHO, TO MPU PacTanAMBaHUM BO3MOXHO pasbpbisrMBaHue.
YTobbl n36exaTb pasbpbI3rMBaHus, pa3OMHUTE XUP BUAKOM (Puc. 7).

AeAaiiTe 3TO C OCTOPOXKHOCTbIO, HTOObI HE MOBPEAUTb BUAKOM BHYTPEHHIOI EMKOCTb.

UcnoabzoBaHKne npubopa

O6>kapuBaHue

Bo BpeMs >kapKu ropsumii nap BbIXOAUT Yepe3 GpUABTP B KpbiLLKe npubopa.

M3BAEKUTE LIHYP U3 OTAEGAEHUS AASl XPaHEHUS LLHYPA U BCTaBbTE BUAKY CETEBOTO LUHYpa B
po3eTKy aaekTpoceTu (Puc. 8).

Haxmute KHOMKY BKAIOYEHMSA/BbIKAOYEHUA AAA BKAIOYEHUA ¢pMTIOpHML|,bI.
) 3aFOPl4TC$| MHAUKaATOPp NMUTAaHUA Ha KHOMKe BKAKOYEHUA/BbIKAIOYEHMUS.
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YcTaHOBUTE TepMOperyAsTop Ha Heobxoanmoe 3HadeHne TemnepaTypsl (150-

190°C). (Puc.9)
TemnepaTypy NpUroTOBAGHWSA CMOTPUTE Ha YMaKOoBKe MPOAYKTOB, MPEAHA3HAYEHHBIX AAA XKapKi,
WAM B CNeLMaAbHOM TabAMLIe, COTAACHO HOMEPY MOAEAV MPUBOPa, B KOHLIE AQHHOTO PYKOBOACTBA.
Homep MoaeAn yKkasaH Ha HIbKHel naHeAm nprbopa.
D 3Baroputcs MHAMKATOp Harpesa.

lMpumeyanme. Bo Bpems HarpeBaHus ppumiopHULIbI KOP3UHY MOSKHO HE BbIHUMAMb.
Ao>KAUTech BbIKAOYEHUS MHAMKaTOpa HarpeBsa (3To 3aimMeT oT 10 Ao 15 MUHYT).

Y1o6bl yCTAHOBUTbL KOP3UHY B MAaKCUMAAbHO BbICOKOE MOAOXKEHUE, MOAHUMUTE
py4ky (Puc.10).

A Otkpoiite KpbILKy, HaKaB Ha pbivar OTKpbiBaHMs. Kpbillka oTkpoeTcs
aBTomatmuecku (Puc. 4).

BbiHbTe KOp3MHY 13 GPUTIOPHULLLI U MOAOKMUTE B KOP3UMHY MPOAYKTbI, MPeAHa3HaYeHHbIE AAS
ob>kapuBaHUs.

He caepyeT o6>kapuBaTh 60AbLUME KOAUYECTBA MPOAYKTOB 32 OAMH pas. CM. crieLmaAbHyio
TabAMLLY B KOHLLE PYKOBOACTBA AASl OMPEAEAEHUS KOAUYECTBA MPOAYKTOB AASl Balllell MOAEAM.
Homep MoaeAM yKasaH Ha HUXKHel naHeAn npubopa.

IEl AxkypaTHo ycTaHoBUTE KOp3nHy B GpUTIOpHMLYY. Ha 3TOM 3Tane He norpysaiiTe ee B Up
namn macao (Puc. 11).

[Ell 3axpoiite Kpbiwky.

Toabko ars mopean HD6147: ycTaHoBUTe HeOBXOAMMOE BPeMs >KapKu (CM. pasAeA 3Toi
raaebl “Taiimep”).
[prOOPOM MOXKHO MOAL30BaTLCA M BE3 YCTaHOBKM TanMepa.

HasxkmuTe KHOMKY Ha py4ke KopauHbl (1) M akKypaTHO MPUMOAHUMUTE PyUKy Mo
HanpasAeHuio oT ¢puTiopHULbI (2) (Puc. 12).

D KopsuHa nomelleHa B MaKCUMaAbHO HU3KOE MOAOXKEHME.

Bo Bpems »KapKu MHAMKATOP Harpesa ByAET NEPUOAMYECKH 3aropaThCs, CUrHAAM3MPYS O

BKAIOUEHMM 1 OTKAIOYEHMMN HArPEBATEABHOTO SAEMEHTA AAS MOAAEPHKAHMS Hy>KHOM TeMMepaTypbi.

Tanmep (ToAabko y HD6147)

TaliMep TOAbKO CUTHaAM3UpYeT 06 UCTeYeHUU BPeMeHM NpUroToBAeHus, Ho HE BbikAlovaeT

npu6op.

YcTaHOBKa TalMepa

HasxkmuTe Ha KHOMKy TaiMepa, 4To6bl yCTaHOBUTL BpeMs o63KapuBaHus (B
MuHyTax). (Puc.13)
D 3HaueHMe yCTAHOBAEHHOrO BPEMEHMU MOSBUTBLCS HA AMCTIAEE.

AAsi 6bICTPOM YCTaHOBKM BpeMeHM NMPUrOTOBAEHUSI B MUHYTaxX B CTOPOHY YBEAMYEHUs
YAEPKMBaNTE KHOMKY HaxkaTol. [Mo AocTuxXeHUn TpebyeMoro BpeMeHU MpUroTOBAEHMUS
OTMYCTUTE KHOMKY.

MakcrMMaAbHOE BpeMst MPUrOTOBAEHMS COCTaBAAET 99 MUHYT.

D Yepes HECKOAbKO CEKYHA MOCAE YCTAHOBKM TaiiMepa HauHeTCs OBpaTHbIM OTCYET BPEMEHM.

D [pu obpaTHOM OTCHETE BPEMEHM HA AUCTIACE CMEHSIOTCS LMPbI, YKa3blBaIOLLLME, CKOABKO
BpeMeHM ocTarocb. OTCYeT NMocAeAHel MUHYTbI BEAETCS B CEKYHAAX.

[Mpumeyanme. Ars c6poca ycmaHOBAEHHbIX 3HAYEHUIA MAUMePa HAXXMUmMe M ygep KuBamme KHONKy
mariMepa B meyenne 2 cekyHg (Bo BbeMst MuraHus maiimepa), go nossaenus snadenns 00.
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Mo ncreueHumn 3apaHHoro BPEMEHMU paspacTca 3B)’KOBOI‘/’1 CUTHaA. ‘-Iepe3 10 CEKYHA 3B)’KOBOI"‘1
CUTHAA pPa3AacTCsA NMOBTOPHO. MoxHo npepeatb SB)’KOBOlji CUrHaA, Ha)XaB Ha KHOMKY Taﬁmepa.

MocAe o6xapuBaHus

YTo6bl yCTAaHOBUTL KOP3UHY B MAaKCMMAAbHO BbICOKOE MOAOXKEHUE (AASl CTEKAHWUS MACAa),
noaHummuTe pyuky (Puc. 14).

OTKpoMTe KPpbILLKY, HaXKaB Ha pbl4ar OTKpbIBaHMS KpbIwKK. (Puc. 15)

OcTeperainTech ropsiHero napa v BO3MOXXHOIO pa3bpbi3rMBaHMs MacAa.

AKKypaTHO BbIHbTE KOP3UHY U3 GpPUTIOPHULLbI.

BcTpsxHuTe KOp3uHy Haa GPUTIOPHMLIEN, YTOObI CTEKAM M3AMLLKK MaCA@ MAM XK1pa, AMOO
YCTaHOBWTE KOP3WHY B MOAOMKEHWE CTEKAHWA MAcAa AW XKMPa, YCTAHOBMB €€ B 3aXBaT,
PACMOAOXKEHHbIN Ha BHYTPEHHEN EMKOCTU.

BbiroXKMTe o6xKapeHHble MPOAYKTbI B MUCKY MAM AYPLUAAr MOKpbITble Gymaroi,
BMUTbIBAIOLLLEN >KUP, HANpUMep, KYAUHapHoOM Gymaroi.

HPM HEOGXOAMMOCTM O6)KaPMBaHMFI AOMOAHUTEABHOM NOopLUUU AOXKAUTECH BbIKAIOYEHUA U
MOCACAYIOLLEro BblIKAKOYEHUA UHAMKATOPA Harpesa.

u Ecan HeO6XOAMMO OCTAaHOBUTb 06)KaPMBaHl4€, Ha>XMUTE Ha NMEepeKAoYaTeAb BKAOUEeHMs/
BbIKAIOYEHUA AASA BbIKAIOYEHUA ¢pMTIOpHMLl.bI.
] MHAMKaTOp NMUTaHUA Ha KHOMKE BKAKOYEHUA/BbIKAIOYEHUS MOracHeT.

YCTaHOBUTE KOP3UHY B GPUTIOPHMLLY.
Bl 3akpoiite kpbiwky.
[Ell Mocae saBepwenms pa6oTbi OTKAIOUUTE MPUBOP OT PO3ETKM 3AEKTPOCETH.

[Mpumeydanue. pu pegkom UCnoAb30BaHMM HPUMIOPHMLILI PEKOMEHGYEMCS CAUBAMb MACAO UAM
SKUGKMIA XKnp. XKeaameAbHO XPaHUMb MACAO MAM XKMP B NAOMHO 3AKPbIMOM KOHMeWNHepe, B
XOAOGUAbHUKE MAM B NPOXAGGHOM Mecme.

CoBeTbl N0 NPUroToBAEHMIO 6AI0A BO ¢ppuTiope

- Bpems npuroToBAeHms 1 TeMnepaTypHble HACTPOMKM yKasaHbl B TabAMLE B KOHLE AGHHOTO
PYKOBOACTBA.

- TWATeAbHO CTPAXHKTE KaK MOXHO BOAbLLE AbAA M BOABI M KaK CACAYET OBCYLUMTE NMPOAYKTDI,
npeAHasHaueHHble A OBXapyrBaHus.

- He obxapuBaniTe 60AbLUME KOANYECTBA MPOAYKTOB 3a 0AMH pa3. KoAnvecTso obpabaTbiBaembix
NPOAYKTOB He AOAKHO MPEBbILLIATb 3HAUEHMA, YKasaHHble B TabAnLie ( @ — pekoMeHAOBaHHOe
KOAWYECTBO).

VCTpaHeHne HeXXeAaTeAbHbIX 3anaxoB

HekoTopble BMAbI MPOAYKTOB, B OCOBEHHOCTM pblba, MOTYT MPKUAABATb MACAY MAM XKUPY
HEMPUATHBIN 3anax. AASl ero YCTpaHeHus:

HarpeiiTe MacAo MAM up Ao TemnepaTypbl 160°C.
MoAOXKMTE B MAaCAO ABA TOHKMX AOMTUKA XA€6a MAU HECKOABKO BETOUEK MeTpyLUKM.

AoxamuTech NpekpalLeHNs BOSHUKHOBEHMS My3bIPbKOB B MacAe U BblHbTe XAeH 1AM
NeTpyLKy AONaTOYKOM.
Tenepb MacAO WAV XKUP CHOBA NMPUOBPEAN HENTPaAbHbIN BKYC.
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KapTtodeab-ppu pomaluHero npuroToBAeHUs

CaMmblit BKYCHbIN 1 CaMbli XPYCTALMIA KapTOGEAb-GPU FOTOBUTCA CASAYIOLLMM OOPa3oM:

BosbmuTe TBepAbIM KapTodeAb U HapexXbTe ero COAOMKOMN. [TpomoiiTe HapesaHHbIN
KapTo¢peAb XOAOAHOM BOAOIA.
ITO NPeAOTBPATUT CAUMaHKE KapTodeAs Npu 0bXaprBaHMu,

[pumedarme. TwameAbHo obcylumme Hape3aHHbIN KapmopeAb.

AAst npurotoBAeHus kapToders-Gppu obxapuBaHUE NMPOU3BOAUTCS ABAXKAbI: NEPBbIN pas B
TeyeHue 4-6 MUHYT npu Temnepatype 160°C, BTopoit pas B TedeHue 5-8 MUHYT npu
Temnepatype 175°C. Mepea BTOpbIM 063KapuBaHUEM KapTOdEAb CACAYET OCTYAMUT.

BbinoxkuTe KapTodeAb-ppu AOMALLHErO NPUTOTOBAEHWUSI B MUCKY M BCTPAXHUTE €€.

Ouuctka

[Nepea o4MCTKOM MAM NepeMelleHneEM GPUTIOPHULLbI AOKAMTECH MOAHOIO OCTbIBAaHWUSI MacAa UAM
XMpa B Te4eHUe MUHUMYM 4 YacoB.

He 1cnoAb3yiiTe AASL OUUCTKM GPUTIOPHULbI ABPa3UBHbIE HNCTSLLME CPEACTBA (B TOM YUCAE
XMAKME) U MaTepUuaAbl (HaNpuUMep, ryoKu ¢ abpasmBHbIM MOKPbITUEM).

3anpeLaeTcs NOrpy»aTb MaHEAb YrPaBA€HWUs BMECTE C HarpeBaTEAbHbIM SAEMEHTOM B BOAY MAM
NPOMbIBaTb €€ NoA CTPyer BOAOMPOBOAHOM BOABI.

[Mpumeyanme. Bce gemaan ppumiopHULbI, 30 UCKAIOYEHMEM NAHEAM YNPABAEHUS C HArPeBAMEAbHBIM
SAEMEHMOM, MOXKHO BbIMbIMb B NOCYJOMOEYHON MALLMHE MAM ropsiyei BOgok ¢ HEKOMOPbIM
KOAMYECMBOM MOIOLLIEro Chegcmaa.

MN3BAEKUTE GUABTP U3 KPBILLKM, BbITALLUB €ro.
OTKpOWTE KpbILLKY.

MoAHUMKTE KPBILIKY M CHUMUTE ee C GPUTIOPHULLbI.
BbiHbTe U3 GppUTIOPHULIBI KOP3UHY.

CHuMUTE ¢ GPUTIOPHULIBI MAHEAD YNPABAEHUS BMECTE C HarpeBaTeAbHbIM SAEMEHTOM M
MOMeCTUTE e€ AASl XpaHeHUsi B Ge3onacHoe U Cyxoe MecTo.
[pr HEOOXOAMMOCTM OUMCTUTE 3TU AETAAN BARXKHOM TKaHbIO.

A BuiHbTe BHYTPeHHIO EMKOCTb U3 GPUTIOPHMLLBI U CAGHTE MACAO MAM Xup (Puc. 16).

[pomoiiTe Kopmyc, BHyTPEHHIOIO €MKOCTb, KPbILLKY, GUALTP U KOP3UHY AASl OBXKapuBaHUs
ropsvei BOAON C AOGABAEHMEM MOIOLLLErO CPEACTBa.

[pumedarne. PuAbmMp MOXKHO O4MCMUMb BMECME C KPBILIKOM, HE BLIHUMAS €ro.
Bl CronochuTe aeTaan npubopa YMCTOI BOAOH U TILATEABHO MPOCYLUMTE.

Y6eamnTeCh, YTO BCe HacTM NpUBOpPa CyXue rnepea TeM, KaK HarMoAHUTb GPUTIOPHULLY MacAOM MAM
XXMUPOM.

AeTaAu MOXKHO MbITb B MOCYAOMOEYHOMN MallMHE
- Kpbiwka
- BHyTpeHHss émkocTb
- CoéMHbIN GUALTP
- Kop3suHa ans xapku
- Kopnyc
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XpaHeHue
CHoBa NoAHOCTbIO cobepuTe PPUTIOPHULLY U 3aKPOMTE KPbILLKY.

CBepHUTE CeTEBOM LUHYP, MOMECTUTE €ro B OTAEAEHUE AASl XPaHEHMs LUHYpa U 3aKpenuTe B
cneuwmaabHoM ycTpoiicTtee (Puc. 17).

MNoaHMMalTe GPUTIOPHULLY 32 PYUKM.

3almTa OKpY>KaloLLEN CPEADI

D TMocae okoH4aHUs cpoKa cAyk6bl He BbiGpacbiBaiiTe NpUGOP BMECTE C BbITOBBIMU OTXOAAMM.
MepeaaitTe ero B CMeLMaAU3MPOBAHHBIN MYHKT AAS AQABHEMLLEN YTUAMZALMU. DTUM
Bbl MOMOXeTe 3alUUTUTb OKpYyXKatoLlyto cpeay (Puc. 18).

UsBAeueHune 6aTapeikn Tanmepa (ToAbko aaa HD6147)

BaTapeliki coaepkaT BelLecTBa, 3arpa3HsioLLMeE OKPYXaloLLYio cpeay. He BoibpacbiBanTe baTaperku
BMeCTE C ObITOBBIMU OTXOAAMM. YTUAKSMPYITE UX B CMELIMAABHOM MyHKTE. [TocAe OKOHYaHMs cpoka
CAY»KObI MPMBOPa U NEPEAAUN EMO AAT YTHUAM3ALMM, HEODXOAMMO M3BAEUD GATaPENKM 13 TaliMepa.

CHUMMTE NaHeAb TaiiMepa C MOMOLLLbIO HEBOABLLIOW OTBEPTKM € MAOCKUM WAULLIOM (Puc. 19).

M3BAEKMTE aKKyMyAATOP.

I'apaHTml u OGCAY)KMBaHMe

AN MOAYUEHNA AOMOAHUTEABHOW MHPOPMALIMM MAM OBCAYIKMBAHUS MAW B CAY4ae BO3HUKHOBEHMS
npobaem nocetute Beb-canT Philips www.philips.com nan obpaTtiTecs B LIeHTp noAAep» KM
notpebuTeeit Philips B Bawei ctpaHe (HoMep TeaepoHa LieHTpa yKasaH Ha rapaHTUMHOM TaAOHe).
EcA NoAOBHBIN LEHTP B Ballei CTpaHe OTCyTCTBYeT, 06paTUTECh B MECTHYIO TOProByio
opraHusaumio Philips.

lMoucK n ycTpaHeHue HeucrnpaBHOCTEN

Mpobaema Bo3morkHas npuymHa Cnocobbl pelueHus
MNocae Bbina BbIOpaHa CAMLIKOM TemnepaTypy NpUroTOBAEHWA CMOTPUTE Ha
obKaprBaHUs HWM3Kas TemnepaTypa. yNaKoBKe MPOAYKTOB, MPEAHA3HAYEHHDBIX AAA
MPOAYKTbI He XapKu, MAM B CneLiraAbHoOM TabamLe B
npuobpeTaioT KOHLIE AGHHOIO PYKOBOACTBR.
30A0THCTO-
KOpWMUYHEBOTO
ueTa M/mAn
XpyCTALLEN
KOPOUKM.
["poAyKTbI 06XapyBasach TemnepaTypy NpUroTOBAEHNSA CMOTPUTE Ha
HEAOCTaTOYHO AOATO. YMNaKOBKE MPOAYKTOB, MPeAHA3HAYEHHbIX AAS

YapKu, UAU B CeLmaAbHOM TabavLe B
KOHLIE AQHHOTO PYKOBOACTBA.

Kop3uHa neperpyxeHa He creayeT 3a oanH pa3 obxapuBaThb

MPOAYKTamu. GOAbLUE MPOAYKTOB, YEM YKa3aHO B
cneLmanbHol TabAnLEe B KOHLIE AQHHOTO
PYKOBOACTBA.
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[Npobaema

OpuTiopHMLA
M3AAET CUABHBI,
HEMPUATHbIN
3anax.

[Nap BbIXOAMT He
TOABKO Yepes

GUABTP.

Bo Bpems
obxkapuBaHuA
MaCAO MAM XKMP
BbINAGCKMBAIOTCA
13 GpPUTIOPHMLIBI.

BoamoxxHas NnpuU4vnHa

Macao 1AM u1p

HEAOCTATOYHO HarpeBatoTCA.

CheMHBIN PUALTP
MepPEnoAHEH.

Macao mAm KNP HECBEXME.

MacAo WAV XKMP AQHHOTO
BUAA HEMPUTOAHBI AAS
06XKapyBaHKs MULLM BO
bpuTiope.

KpbilKa ycTaHoBAEHa
HEenpaBMAbHO.

CbéMHbIN GUALTP
MEPENOAHEH.

Bo dpuTiopHMLIE CAMLLIKOM
MHOTO »K1pa WA MACAQ.

B npoAyKTax coaepuTcs
CAMLLKOM MHOTO BAGru.

Kop3uHa neperpysxeHa
MPOAYKTamM.

Cnocobbl pelueHus

Bo3moxcHO, neperopea naaskui
MPEAOXPaHUTEAb TEPMOPErYAATOPa, YTO
MPUBEAO K aBapUIMHOMY BBIKAIOUEHMIO
npubopa. [py HEOOXOAMMOCTU AanTe
npubopy OCTbITh B TeyeHue 15 MuHYT.
OCTOpPOXKHO HBKMUTE HEOOABLLOW
OTBEPTKOWM KHOMKY COPOCa, PACMOAOXKEHHYIO
Ha 3aAHEN CTOPOHE MaHeAW YNpaBAEHUS.

[pexae YeM NOAOKMUTL B KOP3WHY MPOAYKTHI
AN 0BXKapuBaHUs, yOeAUTECh YTO MacAO MAM
UP AOCTATOYHO HAarpeTbl (CM. FAaBY
“Icnoab3oBaHre nprbopa’).

CHUMKUTE GUABTP 1 BBIMOWTE €ro ropsyen
BOAOW C AODABAEHMEM KMAKOTO MOIOLLErO
CPEACTBa AU B MOCYAOMOEYHOMN MalLMHE.

3aMeHUTE KMP UAM MaCAO. HTOBbI KMp 1
MaCAO AOAbLUE OCTaBAAOCh CBEXMM,
PETYASIPHO MPOMyCKaiTe UX Yepes CeTYaTbIN
dUABTP.

|_|O/\b3>/lZTer BbICOKOKa4YeCTBEHHbIM MAaCAOM
NAN HKNPOM. He cmewmsanTe PasAn4HbIE BUADI
MacAa MAM XKKpa.

[paBrAbHO yCTaHOBMTE KPbILLKY Ha Mprbop.

CHUMUTE GUABTP M BEIMOMTE €ro ropsyen
BOAOW C AODaBAEHMEM XKMAKOrO MOIOLLErO
CPEACTBA MAM B MOCYAOMOEYHOM MaLLMHE,

VOeANTECh, YTO 3aMOAHEHME MACAOM WAL
UPOM HE MPEBbILLAET MAKCUMAABHOTO
YPOBHS.

TwaTeAbHO 0bCyWMTE NMPOAYKTbI MEPEA,
obXkapuBaHeM 1 ObXapyBanTe 1x B
COOTBETCTBUM C AAHHbBIM PYKOBOACTBOM
MOAB30BATEAS.

He creayeT 3a oanH pa3s obxapvBaTb
OOAbLLE MPOAYKTOB, YEM YKa3aHO B
cneumanbHoM TabAnLE B KOHLIE AaHHOTO
PYKOBOACTBA.



Mpobaema BosmorkHasa npuymnHa

Bo Bpewms B npoayKTax coaepuTcs

obapuBaHus CAMLLKOM MHOFO BAQrW.

MaCAO MAM JKMP

CUABHO

BCMEHMBAIOTCS.
MacAO MAM »KUP AGHHOTO
BMAQ HEMPUrOAHBI AAS
0BOXKapuBaHUs MUK BO
dpuTiope.
BHyTpeHHsAs éMKoCTb He
6blAG TLLATEABHO OUMLLIEHE.

DOuALTp

OTCYTCTBYET UAU

MOBPEKAEH.

OpuTiOpHMLA He
paboTaerT.

[aHeAb yrpaBAeHUs cobpaHa
HEMPaBUABHO.

CpaboTaA npeAOXpaHUTEAb.
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Cnocobbl pelueHus

TwaTeAsHO 0BCylnTe MPOAYKTHI MEPEA,
obXKapuBaHMEM.

|_|O/\b3)/l;lTer BbICOKOKa4eCTBEHHbIM MaCAOM
VAN XKMPOM. He cmewmBanTe pasAnyHbIE BUADI
MacAa AW XKrpa.

OumncTUTE BHYTPEHHIOI EMKOCTb, KaK
OMMcaHo B AAHHOM PYKOBOACTBE
MOAb30BATEAS.

3aiianTe Ha Beb-canT www.philips.ru nan
obpaTuTech Mo MecTy NprobpeTeHHs
U3ACAMS.

YbeanTech YTO MaHeAb yrpaBAeHYs ObiAd
yCTaHOBAEHa NPaBWALHO. [Py MPaBUALHON
YCTaHOBKE MaHEeAN YNPaBACHHS AOAKEH
MPO3BYYaTb LUEAYOK.

Bo3morKHO, neperopea naaskmi
NPEAOXPaHNTEAD TEPMOPErYASITOPa, YTO
MPUBEAO K aBapUMHOMY BbIKAIOUEHIIO
npubopa. ['py HEOOXOAMMOCTI AanTe
nprbopy ocTbITb B TeveHre 15 MuHyT.
OCTOPOXKHO HAXKMUTE HEGOABLLOMN
OTBEPTKOM KHOTMKY COPOCA, PACMOAOKEHHYIO
Ha 3aAHEN CTOPOHE MaHEeAN YIpaBAEHMS.
Tenepb Npubop cHOBa roToOB K
MCMOAB30BAHMIO.

Ecan HaxkaTve KHOMKKM cbpoca He MOMOTAO,
obpaTHTeCh B TOProByio OpraHm3aLmio A1
aBTOPM30BaHHbIN CepPBUCHBIN LieHTP Philips.
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Gratulujeme Vdm ku kupe a vitajte v spolocnosti Philips! Ak chcete vyuzit' vietky vyhody zdkaznicke;
podpory spolocnosti Philips, zaregistrujte svoj produkt na www.philips.com/welcome.

Opis zariadenia (Obr. 1)

Veko

Oddelitelny umyvatelny kryt
Fritovaci kosik

Vyberatelnd vnitornd nddoba
Packa na uvolnenie veka

Digitdlne stopky (len model HD6147)
Kontrolné svetlo nastavenia teploty
Ovladanie teploty

Kontrolné svetlo zapnutia

Vypinac

Priecinok na odkladanie kédbla
Kabel

-~ I-zlolmImlolofwl>]

Dolezité

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento ndvod na pouzitie a uschovajte si ho pre
pouzitie do buddcnosti.

Nebezpecenstvo
Ovladaci panel s upevnenym ohrevnym telesom nikdy nepondrajte do vody, ani ho neoplachujte
pod teclicou vodou.

Varovanie

Pred pripojenim zariadenia skontrolujte, ¢i napétie uvedené na zariadeni a napitie v sieti je
rovnaké.

- Ak je poskodend zdstreka, sietovy kdbel alebo samotné zariadenie, nepouzivajte ho.

- Aby nedochddzalo k nebezpecnym situacidm, poskodeny sietovy kabel smie vymenit' jedine
persondl spolo¢nosti Philips, servisné centrum autorizované spolo¢nostou Philips alebo ind
kvalifikovana osoba.

Toto zariadenie nesmu pouzivat osoby (vratane deti), ktoré maji obmedzené telesné, zmyslové
alebo mentdlne schopnosti alebo ktoré nemaju dostatok skisenosti a znalosti, pokial nie si pod
dozorom alebo im nebolo vysvetlené pouzivanie tohto zariadenia osobou zodpovednou za ich
bezpecnost.

- Deti musia byt pod dozorom, aby sa nehrali so zariadenim.

- Sietovy kdbel musi byt mimo dosahu deti. Nenechajte ho previsat' cez okraj stola alebo
kuchynskej linky, na ktorej je zariadenie polozené.

Zariadenie pripojte jedine do uzemnenej zdsuvky.

Pocas fritovania cez filter unikaju hortice pary. Tvar a ruky uchovajte v bezpecnej vzdialenosti od
pary. Davajte tiez pozor na horudcu paru, ktord sa uvolni pri otvorenf veka.

Vystraha

Kontrolu alebo opravu zariadenia smie vykonat jedine persondl servisného centra
autorizovaného spolocnost'ou Philips. Nepokusajte sa zariadenie opravit' svojpomocne, pretoze
by zdruka stratila platnost.

- Zariadenie poloZte na vodorovny, plochy a stabilny povrch.

Nedotykajte sa priezoru, pretoze sa pocas fritovania zahreje.

Toto zariadenie je urcené len na pouzitie v domdcnosti.V pripade, Ze zariadenie pouzijete
nevhodnym sposobom, na profesiondlne alebo na poloprofesionalne Ucely alebo ak ho
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pouzivate v rozpore s pokynmi v tomto ndvode, zdruka stratf platnost’ a spolocnost’ Philips
nenesie ziadnu zodpovednost' za spbsobené skody.

- Sprdvne usmazené potraviny su zlatozlté, nie tmavozlté ani hnedé. Po smazenf odstrérite
pripdlené zvysky! Potraviny, ktoré obsahuju Skrob, najma vyrobky zo zemiakov a obilnin, nesmazte
pri teplote vyssej ako 175°C (aby ste predisli vzniku akrylamidu).

- Zabrdrite, aby sa voda a/alebo lad dostali do kontaktu s olejom alebo tukom, pretoze by to
sposobilo silné kypenie, pripadne vykypenie oleja alebo tuku. Aby ste to dosiahli, odstrarte
vietok prebytocny lad zo zamrznutych prisad skér, ako ich budete fritovat. Prisady pred
fritovanim tieZ poriadne osuste. Kodik neprepliiajte. Po isteni poriadne vietky Casti osuste skor,
ako do fritézy déte olej alebo tuk.

-V tomto zariadeni nesmazte azijské ryzové koldciky (ani podobny typ potravin). Mohlo by dojst
k vykypeniu oleja/tuku.

- Ulistite sa, Ze hladina oleja/tuku vo fritéze sa vzdy nachddza medzi dvomi znac¢kami ,MIN" a
,MAX" na vnitornej strane vnitornej nadoby, aby sa zabrdnilo preteceniu alebo prehriatiu
zariadenia.

- Zariadenie nezapinajte skor, ako ho naplnfte olejom/tukom, pretoze by sa mohlo poskodit’.

Elektromagnetické polia (EMF)
Tento vyrobok Philips vyhovuje vetkym normam tykajicim sa elektromagnetickych poli (EMF). Ak
budete zariadenie pouzivat spravne a v sdlade s pokynmi v tomto ndvode na pouzitie, bude jeho
pouzitie bezpecné podla vietkych v stcasnosti znamych vedeckych poznatkov.

Bezpecnostné funkcie

Bezpecnostné prerusenie

Toto zariadenie je vybavené bezpec¢nostnou poistkou, ktord v pripade prehriatia automaticky
zariadenie vypne. Obvykle sa to stane, ak vo fritéze nie je dostatok oleja alebo tukuy, alebo ak sa v nej
roztdpaju kusy tuhého tuku a ohrevné teleso mu nedokdze odovzdat svoje teplo.

Ak fritéza nefunguje, postupujte podla nasledujicich pokynov:

Zariadenie nechajte na priblizne 15 mindt vychladndt.

Pomocou malého skrutkovaca opatrne stlacte tlacidlo resetovania na zadnej strane
ovladacieho panela (Obr. 2).

Bud'te opatrni, pretoze olej alebo tuk vo fritéze je este hortci.

Teraz je zariadenie opat pripravené na pouZzitie.

Bezpecnostny vypinac

Bezpecnostny vypinac na ovlddacom paneli sltzi na to, aby ohrevné teleso bolo mozné zapnut' len
vtedy, ak je ovlddaci panel riadne nasadeny.
D Vidy sa uistite, Ze je ovladaci panel spravne nasadeny (musite pocut’,kliknutie*) (Obr. 3).

Pred prvym pouzitim zariadenie ofistite (pozrite kapitolu “Cistenie”).

Stlacenim packy na uvolnenie veka ho otvorte.Veko sa otvori automaticky (Obr. 4).
Pozrite si tabulku, aby ste urcili, kolko oleja/tuku je potrebné dat’ do fritézy (Obr. 5).
Pozndmka:Typové oznacenie ndjdete na spodnej Casti zariadenia.

Suchd fritézu naplite olejom, tekutym tukom na smazenie alebo roztopenym stuzenym
tukom na uroven medzi znackami ,,MIN“ a ,,MAX* a zatvorte veko. (Obr. 6)

Zariadenie zapnite aZ potom, ako ho naplnite olejom alebo tukom.
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Olej a tuk

Nikdy nemiesajte rozne typy oleja alebo tuku a nikdy nepridavajte Cerstvy olej alebo tuk do
pouzivaného oleja alebo tuku.

Odporicame Vam, aby ste pouzivali olej na smazenie alebo tekuty tuk na fritovanie. Odporicame
Vdam, aby ste pouzili rastlinny olej alebo mast, ktord je bohatd na nenasytené mastné kyseliny (napr.
kyselina linolovd), ako napriklad séjovy, arasidovy, kukuriény alebo sinecnicovy olej.

PretoZze olej a tuk rychlo strdcaju svoje kladné viastnosti, je potrebné, aby ste ich pravidelne vymienali
(po 10-12 pouzitiach).

Olej/tuk vymerite hned, ako pri zohriati zacne penit, ak zapdcha, ak nadobudne vyrazni pachut’,
alebo ak stmavne a/alebo zhustne.

Funkcia Cool Zone
Pocas smazenia sa na dne vnitornej nadoby fritézy usadzuju drobné ciastocky potravin. Kedze
ohrevné teleso je umiestnené v urcitej vzdialenosti odo dna vnitornej nddoby a zohrieva najma olej
alebo tuk, ktory sa nachddza nad nim, olej alebo tuk medzi dnom vnitornej nddoby a ohrevnym
telesom zostdva pomerne chladny (chladnd zéna). To zabrariuje spalovaniu odrobiniek potravin, ktoré
sa v tejto zdne nachddzajy, ¢im sa predizuje zivotnost oleja alebo tuku.

Stuzeny tuk

Mozete pouzivat' aj stuzeny tuk na smazenie, ale v tomto pripade musite fritovaniu venovat' zvldstnu
pozornost, aby tuk nevykypel a aby sa neprehrialo alebo neposkodilo ohrevné teleso.

Ak chcete pouzit’ nové kocky tuku, roztopte ich na slabom plameni na obycajnej panvici.
Pozorne nalejte roztopeny tuk do fritézy.
Fritézu odkladajte pri izbovej teplote spolu so stuhnutym tukom v nadobe.

Ak je teplota tuku velmi nizka, pri opitovnom roztopeni méze zacat kypiet. Aby ste predisli
speneniu, spravte vidlickou v stuhnutom tuku niekolko otvorov (Obr. 7).

Dajte pozor, aby ste vidlickou neposkodili vnitornd nadobu.

Pouzitie zariadenia

Fritovanie

Pocas fritovania unika z filtra vo veku horuca para.

Z priestoru na odkladanie vyberte cely kabel a pripojte ho do siete (Obr. 8).

Fritézu zapnete vypinacom.
D Kontrolné svetlo napajania na vypinaci zhasne.

Na ovlddadi teploty nastavte pozadovanu teplotu (150-190 °C) (Obr.9)

Hodnotu poZadovanej teploty ndjdete na obale potravin, ktoré chcete smazit, pripadne v tabulke
potravin na konci tejto brozirky. Typové oznacenie ndjdete na spodnej Casti zariadenia.

D Rozsvieti sa kontrolné svetlo nastavenia teploty.

Poznamka: Pocas zahrievania fritézy méZete nechat’ kosik vo fritéze.

Pockajte, kym nezhasne zelené kontrolné svetlo nastavenia teploty (bude to trvat’ 10 az 15
mindt).

Zodvihnite rukovat), aby ste nadvihli kosik do jeho najvyssej polohy (Obr. 10).

A Stlacenim packy na uvolnenie veka ho otvorte.Veko sa otvori automaticky (Obr. 4).

Vyberte kosik z fritézy a napliite ho potravinami, ktoré budete smazit'.
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Nesmazte velmi velké davky potravin stcasne. Potrebné informacie najdete v tabulke potravin na
konci tejto brozilrky. Typové oznacenie najdete na spodnej Casti zariadenia.

Bl Opatrne viozte kosik do fritézy. Neponarajte ho este do oleja alebo tuku (Obr. 11).
El Zatvorte veko.

Iba model HD6147: Nastavte pozadovany cas fritovania (pozrite si Cast’,,Stopky* v tejto
kapitole).
Fritézu moZzete pouzit aj bez nastavenia stopiek.

Stlacte uvolfovacie tladidlo na rukoviti kosika (1) a rukovat’ opatrne zlozte smerom k fritéze
(2) (Obr.12).

D Kosik sa spusti do najspodnejsej polohy.

Pocas fritovania sa obcas rozsvieti a zhasne kontrolné svetlo nastavenia teploty. To signalizuje, Ze sa

zaplo a vyplo ohrevné teleso, aby sa udrzala sprévna teplota.

Stopky (iba model HD6147)

Stopky informuju o tom, Ze uplynul nastaveny &as fritovania, ale fritézu NEVYPNU.

Nastavenie ¢asovaca

Tlacidlom stopiek nastavte trvanie fritovania v minatach. (Obr.13)
D Nastaveny ¢as sa zobrazi na displeji.

Ak tlacidlo podrzite stlacené, minuty zacnu pribudat’ rychlejSie. Ked’ nastavite spravny cas
pripravy, uvolnite tlacidlo.

Maximdlny Cas pripravy, ktory mézete nastavit, je 99 mindit.

D Niekolko sekind po nastaveni ¢asu fritovania sa zacne odpocitavanie.

D Pocas fritovania na displeji blika zostavajuci ¢as. Posledna minuta pripravy sa zobrazi v
sekundach.

Pozndmka: Nastavenie stopiek méZete vymazat’ stlacenim tlacidla stopiek na 2 sekundy (kym nastaveny
cas blika), aby sa zobrazilo ,,00*.

Ked’ nastaveny cas uplynie, stopky zapipaju. Po 10 sekundach stopky zapipajl znova. Ak chcete
zvukové upozornenie vypnut), stlacte tlacidlo stopiek.

Po fritovani

Nadvihnite rukovat, aby ste zodvihli kosik do najvyssej polohy, t.j. do polohy na
odkvapkanie (Obr. 14).

Stlaéenim packy na uvolnenie veka ho otvorte. (Obr. 15)

Dajte pozor na hortcu paru a moznost), ze olej zacne kypiet.

Opatrne vyberte kosik z fritézy.
Aby ste odstranili prebytocny olej alebo tuk, potraste kosikom nad fritézou alebo ho postavte do
polohy na odkvapkanie na vnutornej strane nadoby.

Usmazené jedlo vlozte do misy alebo cedidla obloZenych papierom pohlcujlcim mastnotu,
napr. kuchynsky papier.

Ak chcete smazit’ druht davku, pockajte, kym sa rozsvieti a znovu zhasne kontrolné svetlo
nastavenia teploty.

A Ak uz nechcete pokracovat’ vo vysmazani, stlacte vypina¢, aby ste fritézu vypli.
D Zhasne sa kontrolné svetlo napjania na vypinaci.

Kosik vlozte do fritézy.
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Bl Zatvorte veko.
El Po poutiti odpojte zariadenie zo siete.

Poznamka: Ak fritézu nepouZivate pravidelne, odporicame Vam vybrat’ z nej vSetok olej alebo tekuty tuk.
Olej alebo tekuty tuk skladujte v dokladne uzatvorenych nddobdch, najlepsie v chladnicke alebo na
chladnom mieste.

Tipy na fritovanie

- Prehlad ¢asov pripravy a nastavenia teplot ndjdete v tabulke potravin pre vd$ model na konci
tejto brozdrky.

- Z mrazenych potravin, ktoré budete fritovat, vytraste ¢o najviac ladu a vody a riadne ich osuste.

- NesmaZte naraz vacsie mnozstva potravin. Neprekracujte mnozstvd uvedené v tabulke potravin
pre vas model na konci tejto brozirky ( @ oznacuje odporticané mnozstvo).

Odstranenie nezelanej prichute

Niektoré typy potravin, predovsetkym ryby, dodavaju oleju/tuku neprijemnu prichut. Aby ste
odstranili prichut’ oleja/tuku:

Olej/tuk zohrejte na teplotu 160°C.
Do oleja vhod'te dva tenké krajce chleba alebo niekolko byliek petrzlenu.

Pockajte, kym sa objavi viac bubliniek a potom vareskou chlieb alebo petrzlen z fritézy
vyberte.
Olej/tuk bude mat’ opét neutrdinu chut’.

Domace smazené hranoléeky

NajchutnejSie a najchrumkavejsie smazené hranolceky pripravite podla nasledujiceho postupu:

Pouzite tvrdé zemiaky a pokrajajte ich na hranoléeky. Oplachnite ich studenou vodou.
Tak zabrdnite, aby sa pocas smazenia zlepili.

Pozndmka: HranolCeky riadne osuste.

Hranoléeky smaZte dvakrit: najskor 4-6 minut pri teplote 160 °C, druhykrat 5-8 minut pri
teplote 175 °C. Hranoléeky nechajte pred druhym smazenim vychladnut.

Domace hranoléeky vlozte do misy a zatraste nimi.

Pred cistenim alebo premiestinovanim fritézy nechajte olej/tuk aspon na 4 hodiny ochladit’

Na distenie fritézy nepouzivajte drsné (kvapalné) Cistiace prostriedky ani materialy (napr.
drotenky).

Ovladaci panel s ohrevnym telesom nikdy neponarajte do vody, ani ho neoplachujte pod tecicou
vodou.

Pozndmka:Vsetky suciastky, okrem oviadacieho panela s ohrevnym telesom, méZete umyvat’ v umyvacke
na riad alebo v horticej vode s malym mnoZstvom Cistiaceho prostriedku.

Filter vytiahnite nahor a vyberte ho z veka.
Otvorte veko.
Veko vytiahnite nahor a vyberte ho z fritézy.

Fritovaci kosik nadvihnite zo zariadenia.
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Odpoijte ovladaci panel s ohrevnym telesom a odlozte ho na bezpecné suché miesto.
V pripade potreby ocistite tito stcast vihkou tkaninou.

A Zo zariadenia vyberte vnatorn( nadobu a vylejte z nej pouzity olej/tuk (Obr. 16).

Plast, vnitornu nadobu, veko, filter a koSik na smazenie umyte hortcou vodou s pridavkom
Cistiaceho prostriedku alebo v umyvacke na riad.

Pozndmka: Ak chcete odistit’ filter, m6Zete ho nechat’ vo veku, ked’ Cistite veko.
Bl Siciastky oplachnite Eerstvou vodou a poriadne ich osuste.
Pred naplnenim fritézy olejom alebo tukom sa uistite, ze vsetky sUciastky st suché.

Suciastky vhodné na umyvanie v umyvacke na riad
- Veko
- Vnitornad nddoba
Vymenitelny filter
Fritovaci kosik
- Puzdro

Odkladanie

Vsetky sUciastky vlozte spat’ do/na fritézu a zatvorte veko.

Zmotajte kabel, ulozte ho do priecinka na odkladanie a zasunte do drazky na uchytenia
kabla (Obr. 17).

Fritézu zdvihnite za jej rukovite.

Zivotné prostredie

D Zariadenie na konci jeho Zivotnosti neodhadzujte spolu s beznym komunélnym odpadom, ale
kvoli recyklacii ho zaneste na miesto oficialneho zberu. Pomozete tak chranit’ zivotné
prostredie (Obr. 18).

Vyberanie batérie stopiek (iba model HD6147)

Batérie obsahuju latky, ktoré mozu znedistit' zivotné prostredie. Nevyhadzujte ich spolu s beznym
komundlnym odpadom, ale ich zaneste na miesto oficidineho zberu. Pred likviddciou vzdy vyberte
batériu stopiek a zariadenie zaneste na miesto oficidlneho zberu.

Na vybratie panelu stopiek pouzite maly plochy skrutkovac (Obr. 19).
Vyberte batériu.

Zaruka a servis

Ak potrebujete servis, informdcie alebo mdte problém, navstivte webovi lokalitu spolocnosti Philips,
www.philips.com, alebo sa obrdt'te na Stredisko starostlivosti o zdkaznikov spolocnosti Philips vo
Vasej krajine (telefénne ¢islo strediska ndjdete v prilozenom celosvetovo platnom zaru¢nom liste).
Ak sa vo Vasej krajine toto stredisko nenachddza, obrdt'te sa na miestneho predajcu vyrobkov Philips.



112 SLOVENSKY

RieSenie problémov

Problém

Mozna pricina

Riesenie

Smazené jedlo

nemd zlatohnedé
sfarbenie a/alebo
nie je chrumkavé.

Fritéza silno a
neprijemne
zapdcha.

Vodnd para unikd
z fritézy na inom
mieste ako cez
fitter

Pocas smazenia
olej/tuk kypf cez
okraje fritézy.

Zvolili ste prilis
nizku teplotu.

Potraviny ste
nesmazili
dostatocne dlho.

V kosiku je prilis
vela potravin.

Olej alebo tuk sa
nezohreje
dostatocne.

Oddelitelny filter je
plny.

Olej/tuk uz nie je
Cerstvy.

Pouzity typ oleja/
tuku nie je vhodny
na fritovanie pri
vyssej teplote.

Nezatvorili ste
spravne veko.

Oddelitelny filter je
plny.

Vo fritéze je prilis
vela oleja/tuku.

Potraviny obsahuiju
privela vihkosti.

Vo fritovacom
kosiku je privela
potravin.

Spravnu teplotu ndjdete na obale potravin, ktoré chcete
smazit, alebo v tabulke potravin na konci tejto brozurky.

Sprdvnu teplotu ndjdete na obale potravin, ktoré chcete
smazit', alebo v tabulke potravin na konci tejto brozdrky.

Nikdy nesmazte vacsiu ddvku potravin ako je mnoZstvo,
ktoré je uvedené v tabulke potravin pre vas model na
konci tejto brozdrky.

Poistka ovlddania teploty moze byt aktivovand, ¢o
sposobilo, ze bezpecnostny vypinac vypne zariadenie. Ak
je to potrebné, zariadenie nechajte na priblizne 15
mindt vychladnudt. Pomocou malého skrutkovaca
opatrne stlacte tlacidlo resetovania na zadnej strane
ovlddacieho panela.

Predtym, ako potraviny viozite do kosika, skontrolujte, ¢i
je olej alebo tuk dostatocne zohriaty (pozrite si kapitolu
,PouZitie zariadenia").

Vyberte filter a vycistite ho v horlcej vode s pridavkom
sapondtu alebo v umyvacke na riad.

Vymerite olej/tuk. Olej/tuk pravidelne filtrujte, aby vdm
dIhsie vydrzal cerstvy.

Pouzite kvalitny olej/tuk na smazenie. Nikdy
nepouzivajte zmes réznych druhov oleja/tuku.

Veko poriadne zatvorte.

Vyberte filter a vycistite ho v horlcej vode s pridavkom
sapondtu alebo v umyvacke na riad.

Uistite sa, Ze hladina oleja/tuku vo fritéze nepresahuje
maximdlnu hladinu.

Pred fritovanim potraviny dékladne osuste a smazte ich
podla pokynov uvedenych v tejto brozurke.

ktoré je uvedené v tabulke potravin pre va$§ model na
konci tejto brozudrky.
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Problém Mozna pricina Riesenie

Olej/tuk pocas Potraviny obsahuju  Pred fritovanim potraviny poriadne osuste.
smazenia velmi privela vihkosti.

pent.

PouZity typ oleja/ Pouzite kvalitny olej/tuk na smaZenie. Nikdy
tuku nie je vhodny  nepouzivajte zmes réznych druhov oleja/tuku.
na fritovanie pri

vyssej teplote.

Nevycistili ste Vnutornt nadobu fritézy ocistite podla postupu
riadne vnutornd uvedeného v tomto ndvode.
ndadobu.
Filter nie je Navstivte webovd stranku spoloc¢nosti Philips na lokalite
vloZeny, alebo je www.philips.com, pripadne sa obrdt'te naVasho
poskodeny. predajcu vyrobkov Philips.
Fritéza nepracuje. Ovladaci panel ste  Skontroluijte, ¢&i je ovlddaci panel riadne pripojeny. Ked
spravne nepripojili.  ho sprdvne vlozite na jeho miesto, mali by ste pocut
kliknutie.
Aktivovalo sa Poistka ovlddania teploty mdze byt aktivovand, ¢o
bezpecnostné sposobilo, Ze bezpecnostny vypinac vypne zariadenie. Ak
vypnutie. je to potrebné, zariadenie nechajte na priblizne 15

mindt vychladndt. Pomocou malého skrutkovaca
opatrne stlacte tlacidlo resetovania na zadnej strane
ovlddacieho panela.Teraz je zariadenie opdt’ pripravené
na pourzitie.

Ak stlacenie tlacidla nulovania problém neodstrani,
obrét'te sa na svojho predajcu vyrobkov Philips alebo na
servisné centrum autorizované spolo¢nostou Philips.
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Cestitamo vam za nakup in dobrodogli pri Philipsul Ce Zelite popolnoma izkoristiti podporo, ki jo
nudi Philips, registrirajte izdelek na www.philips.com/welcome.

Splosni opis (SI. 1)

Pokrov

Filter, ki ga lahko odstranite in operete
KoSara za cvrtje

Snemljiva notranja posoda

Rocica za sprostitev pokrova
Digitalni ¢asovnik (samo HD6147)
Indikator temperature
Temperaturni regulator

Indikator vklopa

Stikalo za vklop/izklop

Prostor za shranjevanje kabla
Kabel

-~ - zlolnImlolofw]l>]

Pomembno

Pred uporabo aparata natancno preberite uporabniski prirocnik in ga shranite za poznejso uporabo.

Nevarnost
Kontrolne plosce z grelnim elementom ne potapljajte v vodo in ne spirajte pod pipo.

Opozorilo

Preden aparat prikljucite na elektricno omrezje, preverite, ali na adapterju navedena napetost

ustreza napetosti lokalnega elektricnega omreZzja.

Aparata ne uporabljajte, Ce je poskodovan vtikac, omrezni kabel ali sam aparat.

- Poskodovani omrezni kabel sme zamenjati le podjetje Philips, Philipsov pooblasceni servis ali
ustrezno usposobljeno osebje.

- Aparat ni namenjen, da bi ga uporabljali otroci in osebe z zmanjsanimi fizicnimi ali psihi¢nimi

sposobnostmi in tudi ne osebe s pomanjkljivimi izkusnjami in znanjem, razen ce jih pri uporabi

nadzoruje ali jim svetuje oseba, ki je odgovorna za njihovo varnost.

Otroci naj se ne igrajo z aparatom.

Omrezni kabel naj bo izven dosega otrok. Ne sme viseti preko roba mize ali pulta, na katerega je

postavljen aparat.

Aparat prikljucite le na ozemljeno vti¢nico.

- Med cvrtjem se skozi filter sprosca vroca para. Pazite, da se ji z obrazom ali rokami ne boste
prevec priblizali. Na vro¢o paro pazite tudi, ko odprete pokrov.

Pozor

Za pregled ali popravilo aparata se obrnite na Philipsov pooblas¢eni servis. Aparata ne
poskusajte popravljati sami, saj boste s tem razveljavili garancijo.

Aparat postavite na vodoravno, ravno in stabilno podlago.

Ne dotikajte se okenca, saj se med cvrtjem mocno segreje.

Aparat je namenjen izklju¢no uporabi v gospodinjstvu. Ce se aparat uporablja nepravilno ali v
profesionalne oziroma polprofesionalne namene oziroma na nacin, ki ni v skladu z navodili za
uporabo, postane garancija neveljavna, Philips pa ne prevzema nikakr$ne odgovornosti za
morebitno povzroceno skodo.

Ocvrta hrana naj ne bo temna ali rjava, temvec zlatorumena! Prezgane ostanke redno
odstranjujtel Hrane s skrobom, zlasti krompirja in Zitnih proizvodoy, ne cvrite na temperaturi nad

175 °C (da zmanjSate proizvajanje akrilamidov).
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- Poskrbite, da olje ali mas¢oba ne pride v stik z vodo in/ali ledom, saj lahko v tem primeru pride
do mocnega cvrcanja ali Skropljenja olja oziroma mascobe.V ta namen pred cvrtjem odstranite
ves led s sestavin in temeljito posusite sestavine. Ne prenapolnite kosare. Po ¢is¢enju temeljito
posusite vse dele, preden napolnite cvrtnik z oljem ali masc¢obo.

-V tem aparatu ne cvrite rizevih kolacev (ali podobne hrane).To lahko povzroci mocno cvrcanje
olja ali mascobe.

- Nivo olja ali mas¢obe v cvrtniku naj bo vedno med oznakama ‘MIN’"in ‘MAX' na notranji strani
notranje posode, da le-to ne bo steklo cez rob ali se pregrelo.

- Aparat vklopite Sele, ko ste ga napolnili z oljem ali mascobo, sicer ga lahko poskodujete.

Elektromagnetna polja (EMF)
Ta Philipsov aparat ustreza vsem standardom glede elektromagnetnih polj (EMF). Ce z aparatom
ravnate pravilno in v skladu z navodili v tem uporabniSkem priro¢niku, je njegova uporaba glede na
danes veljavne znanstvene dokaze varna.

Varnostne funkcije

Varnostna varovalka

Aparat je opremljen z varnostno varovalko, ki izklopi aparat v primeru pregrevanja. To se lahko zgodi,
e v cvrtniku ni dovolj olja ali masti ali ¢e v njem topite kose trde masti, kar preprecuje grelnemu
elementu oddajanje toplote.

Ce cvrtnik ne deluje veg, naredite naslednje:

Pocakajte priblizno 15 minut, da se aparat ohladi.

Z majhnim izvija¢em previdno pritisnite gumb za ponastavitev na zadnji strani upravljalne
plosce (SI. 2).

Bodite previdni. Olje ali mascoba v cvrtniku je Se vedno vroca.

Aparat je pripravljen za ponovno uporabo.

Varnostno stikalo

Varnostno stikalo na upravljalni plos¢i zagotavlja, da se lahko grelni element vklopi le pod pogojem,
Ce je upravljalna plosca pravilno namescena.
D Upravljalna ploséa naj bo vedno nameséena pravilno (“klik”) (SI. 3).

Priprava za uporabo

Pred prvo uporabo aparat ofistite (oglejte si poglavje “Cis¢enje”).
Pritisnite rocCico za sprostitev pokrova. Pokrov se odpre samodejno (SI. 4).

Da bi ugotovili, koliksno koli¢ino olja ali mascobe je treba vliti v cvrtnik, si oglejte preglednico
za olje/mascobo (SI. 5).

Opomba: Stevilka tipa je navedena na spodnji strani aparata.

Cvrtnik napolnite z oljem, mastjo za cvrtje ali stopljeno masc¢obo do ravni med oznakama
“MIN” in “MAX” in zaprite pokrov. (SI. 6)

Aparat vklopite, ko ste ga napolnili z oljem oziroma mascobo.

Olje in masc¢oba

Ne mesajte razlicnih vrst olja ali maséobe in k rabljenemu olju ali mascobi ne dodajajte novega.

Priporocamo uporabo olja za cvrtje ali tekoce masti za cvrtje, po moznosti rastlinskega olja ali masti,
ki sta bogata z nenasi¢enimi masc¢obami (npr: linolensko mascobno kislino), kot so sojino, kikirikijevo,
koruzno ali son¢ni¢no olje.
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Ker olje ali mascoba hitro izgubita svoje dobre lastnosti, ju morate redno menjati (po 10-12
uporabah).

Olje ali mas¢obo morate zamenjati, Ce se pri segrevanju za¢neta peniti, ce imata mocan duh ali okus,
e potemnita ali se zgostita.

Hladno obmogje
Med cvrtjem posamezni delci hrane padejo na dno notranje posode. Ker je grelni element
namescen nekoliko nad dnom notranje posode in v glavnem segreva olje in mast nad njim, ostaja
olje ali mas¢oba med dnom notranje posode in grelnim elementom relativno hladna (hladno

obmodje). To preprecuje, da bi se delci hrane, ki se naberejo na tem obmodju, prezgali, kar omogoca
veckratno uporabo olja oz. masti.

Trdna maséoba

Mozna je tudi uporaba trdne mascobe za cvrtje, vendar morate biti v tem primeru e posebe;
previdni, da preprecite Skropljenje mascobe in pregretje ali poskodovanje grelnega elementa.

Ce zelite uporabiti nove kose mascobe, jih pocasi v obicajni ponvi stopite pri nizki
temperaturi.

Stoplieno mascobo previdno vlijte v cvrtnik.
Cvrtnik s strnjeno mascobo hranite pri sobni temperaturi.

Ce se mas¢oba zelo ohladi, lahko zaéne pri ponovnem toplienju $kropiti. Da to preprefite, jo
z vilicami nekajkrat preluknjajte (SI. 7).

Pazite, da z vilico ne poskodujete notranje posode.

Uporaba aparata

Cvrtje

Med cvrtjem uhaja iz filtra v pokrovu vroca para.

Vzemite kabel iz prostora za shranjevanje in vstavite vtic v omrezno vticnico (SI. 8).

Za vklop cvrtnika pritisnite stikalo za vklop/izklop.
D Indikator vklopa na stikalu za vklop/izklop zasveti.

Nastavite temperaturni regulator na Zeleno temperaturo (150-190 °C). (SI.9)

Ustrezne nastavitve temperature si oglejte na embalaZi hrane za cvrtje ali v preglednici za svoj tip na
koncu te knjizice. Stevilka tipa je navedena na spodnji strani aparata.

D Indikator temperature sveti.

Opomba: Med segrevanjem cvrtnika lahko pustite koSaro v cvrtniku.

Pocakajte, da se indikator temperature izklopi (to traja 10 do 15 minut).
Dvignite rocaj in kosaro dvignite v najvisji

A Pritisnite rocico za sprostitev pokrova. Pokrov se odpre samodejno (Sl. 4).
Odstranite kosaro iz cvrtnika in vanjo vstavite Zivila, ki jih nameravate cvreti.

Ne cvrite prevelikih kolic¢in naenkrat. Oglejte si preglednico s hrano za svoj tip na koncu te
knjizice. Stevilka tipa je navedena na spodniji strani aparata.

Bl Kosaro previdno polozite v cvrtnik.Vendar je Se ne potopite v olje ali mast (SI. 11).
El Zaprite pokrov.

Samo HD6147: Nastavite Zeleni ¢as cvrtja (v tem poglavju si oglejte razdelek “Casovnik”).
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Cvrtnik lahko uporabljate tudi brez nastavitve casovnika.

Pritisnite gumb za sprostitev na rocaju kosare (1) in ga previdno prislonite ob cvrtnik
(2) (SI.12).

Med cvrtjem se indikator temperature vklaplja in izklaplja, kar pomeni, da grelni element z
izmeni¢nim vklapljanjem in izklapljanjem vzdrZuje ustrezno temperaturo.

Casovnik (samo HD6147)

Casovnik prikaZe konec &asa cvrtja, vendar aparata NE izklopi.

Nastavitev éasovnika

S pritiskom gumba casovnika nastavite cas cvrtja v minutah. (SI.13)
D Nastavljeni cas se pokaze na zaslonu.

Za hitrejSo nastavitev minut drzite gumb casovnika. Ko pridete do Zelenega ¢asa, gumb
sprostite.

Najdaljsi cas, ki ga lahko nastavite, je 99 minut.

D Nekaj sekund po nastavitvi ¢asa cvrtja zacne ¢asovnik odstevati Cas.

D Med odstevanjem na Casovniku preostali ¢as cvrtja utripa na zaslonu. Zadnja minuta je
prikazana po sekundah.

Opomba: Nastavitve casovnika lahko izbrisete tako, da dve sekundi drZite gumb na Casovniku (Casovnik
zacne utripati), dokler se ne prikaze ‘00

Po izteku prednastavljenega Casa, Casovnik zapiska. Po desetih sekundah casovnik znova
zapiska. Zvocni signal lahko prekinete s pritiskom na gumb casovnika.

Po cvrtju

Dvignite rocaj in kosaro dvignite v najvisji polozaj, da olje odtece (SI. 14).
Pritisnite rocico za sprostitev pokrova in odprite pokrov. (SI.15)

Pazite na vroco paro in morebitno Skropljenje olja.

Iz cvrtnika previdno odstranite kosaro.
Odvecno olje ali mas¢obo odstranite tako, da kosaro potresete nad cvrtnikom ali jo namestite v
nosilec na notranji strani posode, da olje ali mas¢oba odtece.

Ocvrto hrano polozite v posodo ali na cedilo, obloZeno s papirjem za vpijanje mascobe, kot
je na primer papirnata brisaca.

Pred ponovnim cvrtjem pocakajte, da indikator temperature zacne svetiti in ponovno ugasne.

A Ce Zelite prenehati s cvrtjem, pritisnite stikalo za vklop/izklop, da izklopite cvrtnik.
D Indikator vklopa na stikalu za vklop/izklop ugasne.

Kosaro polozite v cvrtnik.
Bl Zaprite pokrov.
Bl Po uporabi aparat izkljucite iz elektriénega omrezja.

Opomba: Ce cvrtnika ne uporabljate redno, olje ali tekoco mas¢obo odstranite. Shranite ju v dobro
zaprtih posodah, po moznosti v hladilniku ali na hladnem mestu.

Nasveti za cvrtje

- Zadas priprave in nastavitve temperature si oglejte preglednico s hrano za svoj tip na koncu te
knjizice.
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- S hrane previdno otresite ¢im vec ledu in vode in jo narahlo obrisite, dokler ni primerno suha.
- Ne cvrite prevelikih koli¢in naenkrat. Ne presezite koli¢in, navedenih v preglednici s hrano za svoj
tip na koncu te knjizice (priporocena kolic¢ina je oznacena z @).

Kako se znebiti neprijetnih okusov

Dolocena vrsta hrane, zlasti ribe, lahko dajo olju ali mascobi neprijeten okus. Da ta okus odpravite:
Olje ali mascobo segrejte na temperaturo 160 °C.
Polozite v olje dve tanki rezini kruha ali nekaj vejic petersilja.

Pocakajte, da izginejo vsi mehurcki in s kuhalnico odstranite kruh ali petersilj iz cvrtnika.
Olju ali mascobi se bo povrnil njun osnovni okus.

Doma pripravljen ocvrt krompircek

Najokusnejsi in najbolj hrustljav ocvrt krompiréek boste pripravili na naslednji nacin:

Uporabite &vrst krompir in ga nareZite na pali¢ice. Sperite jih s hladno vodo.
S tem preprecite, da bi se med cvrtjem sprijele.

Opomba: Palcke temeljito osusite.

Krompircek ocvrite dvakrat: prvi¢ za 4-6 minut pri temperaturi 160 °C, drugi¢ pa za 5-8
minut pri temperaturi 175 °C. Pred ponovnim cvrtjem pocakajte, da se krompircek ohladi.

Doma pripravljeni ocvrt krompiréek polozite v posodo in premesajte.
Cis¢enje

Pred ciS¢enjem ali premikanjem cvrtnika pocakajte vsaj tiri ure, da se olje ali mas¢oba ohladi.

Za cisCenje aparata ne uporabljajte agresivnih (tekocih) Cistilnih sredstev ali materialov (npr.
grobih gobic).

Kontrolne plosce z grelnim elementom ne potapljajte v vodo in ne spirajte pod pipo.

Opomba:Vse dele razen kontrolne plosce z grelnim elementom lahko perete v pomivalnem stroju ali v
vroci vodi z nekaj tekocega cistila.

Povlecite filter navzgor, da ga odstranite iz pokrova.
Odprite pokrov.

Povlecite pokrov navzgor, da ga odstranite iz cvrtnika.
Kosaro za cvrtje dvignite iz aparata.

Iz cvrtnika odstranite kontrolno plosco z grelnim elementom in jo polozite na varno, suho
mesto.
Po potrebi ocistite ta del z vlazno krpo.

A 1z aparata odstranite notranjo posodo in izlijte olje ali mast (SI. 16).

Ohisje, notranjo posodo, pokrov, filter in kosaro za cvrtje operite v vroéi vodi z nekaj
tekocega Cistila ali pa v pomivalnem stroju.

Opombai: Filter lahko tudi pustite v pokrovu in ga ocistite skupaj s pokrovom.
Bl Dele sperite s svezo vodo in temeljito posusite.

Poskrbite, da so vsi deli suhi, preden napolnite cvrtnik z oljem ali maséobo.

Deli, primerni za pranje v pomivalnem stroju
- Pokrov
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Notranja posoda
- Odstranljivi filter
- Kogara za cvrtje
- Ohisje

Shranjevanje
Namestite vse dele nazaj na aparat in zaprite pokrov.

Kabel zvijte in pospravite v prostor za shranjevanje kabla, vtika¢ pa vstavite v del za pritrditev
vtikaca (SI. 17).

Cvrtnik dvignite za rocaja.

Aparata po preteku Zivljenjske dobe ne zavrzite skupaj z obicajnimi gospodinjskimi odpadki,
temvec ga odlozite na uradnem zbirnem mestu za recikliranje. Tako pripomorete k ohranitvi
okolja (SI.18).

Odstranjevanje baterije ¢asovnika (samo HDé6147)

Baterije vsebujejo snovi, ki lahko onesnazijo okolje. Ne zavrzite jih skupaj z obicajnimi gospodinjskimi
odpadki, temvec jih odloZite na uradnem zbirnem mestu za baterije. Preden casovnik odvrzete in
oddate na uradnem zbirnem mestu, odstranite baterijo ¢asovnika.

Plosco casovnika odstranite z majhnim izvijacem s ploskim koncem (SI. 19).

Odstranite baterijo.

Garancija in servis

Za servis, informacije ali v primeru tezav obis¢ite Philipsovo spletno stran na naslovu
www.philips.com ali pa se obrnite na Philipsov center za pomoc uporabnikom v svoji drzavi
(telefonsko $tevilko najdete v mednarodnem garancijskem listu). Ce v va$i drzavi takinega centra ni,
se obrnite na lokalnega Philipsovega prodajalca.

Odpravljanje tezav

Tezava Mozni vzrok Resitev
Ocvrta hrana ni Izbrali ste prenizko ~ Za ustrezne nastavitve temperature si oglejte embalazo
zlato-rjave barve  temperaturo. hrane za cvrtje ali preglednico za svoj tip na koncu te
infali ni hrustljava. knjizice.
Hrane niste cvrli Za pravilni as cvrtja si oglejte embalazo hrane za
dovolj dolgo. cvrtje ali preglednico za svoj tip na koncu te knjiZice.
V koSari za cvrtje je  Naenkrat nikoli ne cvrite vecje kolicine hrane, kot je
prevelika kolicina priporoceno v preglednici s hrano za vas tip na koncu
hrane. te knjizice.

Olje ali mascoba se  Morda je pregorela varovalka temperaturnega

ne segreje dovolj regulatorja, kar je povzrocilo samodejni izklop aparata.
Ce je treba, pustite aparat priblizno 15 minut, da se
ohladi. Z majhnim izvijaem previdno pritisnite gumb za
ponastavitev na zadnji strani upravljalne plosce.
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Tezava Mozni vzrok Resitev

Poskrbite, da je olje ali mascoba dovolj vroca, preden
polozite hrano za cvrtje v kosaro (oglejte si poglavje
“Uporaba aparata”).

Iz cvrtnika se Siri  Odstranljivi filter je  Filter odstranite in ocistite z vroco vodo in nekaj

mocan neprijeten  zamasen. tekocega Cistila ali v pomivalnem stroju.

von.
Olje ali mascoba Zamenjajte olje ali mas¢obo. Olje ali mas¢obo redno
nista ve¢ dovolj precejajte, da ostane sveza dalj casa.
sveza.

Vrsta olja oziroma ~ Uporabljajte olje za cvrtje ali tekoco mascobo za cvrtje
masti ni primerna za  visoke kakovosti. Ne mesajte razlicnih vrst olja ali

uporabo s mascobe.

cvrtnikom.
Para uhaja iz Pokrova niste Pokrov pravilno zaprite.
drugih mest in ne  pravilno zaprli.

le skozi filter.

Odstranljivi filter je  Filter odstranite in ocistite z vroco vodo in nekaj
zamasen. tekocega Cistila ali v pomivalnem stroju.

Olje ali mas¢oba  V posodo za cvrtje  Olje ali masc¢oba naj ne segata preko maksimalnega
se med cvrtiem  ste nalili prevec olja  nivoja.

preliva preko ali mascobe.

roba cvrtnika.

Hrana vsebuje Hrano pred cvrtjem temeljito posusite. Cvrite jo v
prevec tekocine. skladu z navodili v tem uporabniskem prirocniku.
V koSari za cvrtje je Naenkrat nikoli ne cvrite vecje kolicine hrane, kot je
prevec hrane. priporoceno v preglednici s hrano za vas tip na koncu
te knjizice.

Olje ali masc¢oba  Hrana vsebuje Hrano pred cvrtjem temeljito osusite.

se med cvrtiem  prevec tekocine.

mocno peni.
Vrsta olja oziroma ~ Uporabljajte olje za cvrtje ali tekoco mas¢obo za cvrtje
masti ni primerna za  visoke kakovosti. Ne mesajte razli¢nih vrst olja ali
uporabo s mascobe.
cvrtnikom.
Notranje posode Notranjo posodo odistite v skladu z navodili v tem
niste pravilno ocistili. uporabniskem prirocniku.

V aparatu ni filtra Obiscite Philipsovo spletno stran na naslovu www.

ali je le-ta philips.com ali se obrnite na lokalnega Philipsovega

poskodovan. prodajalca.

Cvrtnik ne deluje. Upravljalna plos¢a ni Poskrbite, da bo upravijalna plosc¢a pravilno namescena.
pravilno namesc¢ena. Ko se upravljalna plosca pravilno zaskoci na svoj
polozaj, boste zasligali klik.
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Tezava Mozni vzrok Resitev
Aktiviralo se je Morda je pregorela varovalka temperaturnega
varnostno izklopno  regulatorja, kar je povzrocilo samodejni izklop aparata.
stikalo. Ce je treba, pustite aparat priblizno 15 minut, da se

ohladi. Z majhnim izvija¢em previdno pritisnite gumb za
ponastavitev na zadnji strani upravljalne plos¢e. Aparat
je zdaj spet pripravijen za uporabo.

Ce s pritiskom na gumb za ponastavitev teZave ne
odpravite, se obrnite na Philipsovega prodajalca ali
Philipsov pooblasceni servis.
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Cestitamo vam na kupovini i dobrodogli u Philips! Da biste imali sve pogodnosti podrike koju pruza
Philips, registrujte svoj proizvod na www.philips.com/welcome.

Opsti opis (SI. 1)

Poklopac

Uklonijivi filter koji moze da se pere
Korpa za przenje

Odvojiva unutrasnja posuda

Rucica za otvaranje poklopca
Digitalni tajmer (samo HD6147)
Indikator temperature

Regulator temperature

Indikator napajanja

Prekidac za ukljucivanje/iskljucivanje
Pregrada za odlaganje kabla

Kabl

Vazno

Pre upotrebe aparata paZljivo procitajte ovo uputstvo i sacuvajte ga za buduce potrebe.

(AL
5]
®
(03
[E]
F
G
H]
o
o
K]
L]

Opasnost
Upravljacku plocu sa elementom za grejanje nemojte da uranjate u vodu niti da je ispirate pod
slavinom.

Upozorenje

Pre ukljucivanja aparata proverite da li napon naznacen na aparatu odgovara naponu lokalne

mreze.

- Nemojte da koristite aparat ako je ostecen utika, kabl za napajanje ili sam aparat.

- Ako je glavni kabl ostecen, on uvek mora biti zamenjen od strane kompanije Philips, ovlasé¢enog

Philips servisa ili na slican nacin kvalifikovanih osoba, kako bi se izbegao rizik.

Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu od strane osoba (ukljucujuci i decu) sa smanjenim

fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i znanja, osim pod

nadzorom ili na osnovu instrukcija za upotrebu aparata datih od strane osobe koja odgovara za

njihovu bezbednost.

Deca moraju da budu pod nadzorom da se ne bi igrala sa aparatom.

Kabl za napajanje drzite van domasaja dece. Nemojte dozvoliti da kabl visi preko ivice stola ili

radne povrsine na kojoj aparat stoji.

- Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uticnicu.

- Tokom przenja kroz filter se ispusta vrela para. Drzite ruke i lice na bezbednom rastojanju od
pare.Vrele pare bi trebalo da se ¢uvate i kada otvarate poklopac.

Oprez

Kod ispitivanja ili opravke uvek vratite uredaj u ovlaséeni Philips servisni centar. Nemojte

pokusavati da sami popravite aparat, inace ¢e se time prekinuti vasa prava po garanciji.

Postavite aparat na horizontalnu, ravnu i stabilnu podlogu.

Nemojte da dodirujete prozor jer tokom przenja on postaje vreo.

- Ovaj aparat je namenjen iskljucivo za upotrebu u domacinstvu. Ako se aparat upotrebljava
nepropisno ili za poluprofesionalne namene ili se koristi na nacin koji nije u skladu sa uputstvima
iz korisni¢kog prirucnika, garancija ¢e prestati da vazi, a Philips nece prihvatiti odgovornost za bilo
kakva nastala ostecenja.
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- Namirnice przite tako da postanu zlatno-Zute, a ne tamne ili smede boje i uklonite zagorele
ostatke. Namirnice koje sadrze skrob, posebno krompir i Zitarice, nemojte da przite na
temperaturi iznad 175°C (da biste sveli stvaranje akrilamida na najmanju moguc¢u meru).

- Pazite da voda ili led ne dodu u kontakt sa uljem ili mas¢u jer to izaziva jako prskanje ili kljucanje
ulja ili masti. Da biste to postigli, uklonite visak leda iz smrznutih sastojaka pre przenja i dobro
osusite sastojke pre przenja. Nemojte previse puniti korpu. Nakon ¢iséenja, dobro osusite sve
delove pre nego sto sipate ulje ili mast u fritezu.

- Nemojte da przite kolace od azijskog pirinca (i drugu sli¢nu hranu) u ovom aparatu. To bi moglo
da izazove snazno kljucanje i prskanje ulja ili masti.

- Trudite se da nivo ulja ili masti u fritezi uvek bude izmedu oznaka ‘™IN"i ‘MAX' na unutrasnjoj
strani unutrasnje posude, kako bi se sprecilo prelivanje i pregrevanje.

- Nemojte da ukljucujete aparat pre nego sto ga napunite uljem ili mascu, jer ga to moze ostetiti.

Elektromagnetna polja (EMF)
Ovaj Philips aparat je uskladen sa svim standardima u vezi sa elektromagnetnim poljima (EMF). Ako
se aparatom rukuje na odgovarajudi nacin i u skladu sa uputstvima iz ovog prirucnika, aparat je
bezbedan za upotrebu prema nauc¢nim dokazima koji su danas dostupni.

Sigurnosne karakteristike

Sigurnosno iskljucivanje

Ovaj aparat je opremljen sigurnosnim iskljucivanjem koje iskljucuje aparat ako se pregreje. Ovo
moze da se dogodi ako u fritezi nema dovoljno ulja ili masti ili ako se komadi ¢vrste masti tope u
fritezi, Sto onemogucuje da element za grejanje odaje toplotu.

Ako friteza prestane da radi, preduzmite sledec¢e mere:

Ostavite aparat da se ohladi u trajanju od 15 minuta.

Malim odvijacem pazljivo pritisnite dugme za resetovanje na zadnjoj strani upravljacke
ploce (SI.2).

Budite pazljivi, ulje ili mast u fritezi jos uvek su vreli.

Sada je aparat opet spreman za upotrebu.

Bezbednosni prekida¢

Sigurnosni prekidac na upravljackoj ploci obezbeduje da se grejni element moze ukljuciti samo
ukoliko je upravijacka ploca pravilno postavljena.
D Uvek proverite da li je upravljacka plo¢a pravilno postavljena (‘klik’) (SI. 3).

Uredaj ofistite pre prve upotrebe (pogledajte poglavlje ‘Cis¢enije’).

Pritisnite rucicu za otvaranje da biste otvorili poklopac. Poklopac ¢e se automatski
otvoriti (SI. 4).

Na tabeli za ulje/mast pogledajte koliko ulja ili masti treba da stavite u fritezu (SI. 5).
Napomena:Tipski broj se nalazi na dnu aparata.

Fritezu napunite uljem, tecnom mascu ili otopljenom cvrstom masc¢u do nivoa izmedu oznaka
»MIN* (Minimum) i ,,MAX* (Maksimum) i zatvorite poklopac. (SI. 6)

Nemojte da ukljucujete aparat pre nego Sto ste ga napunili uljem ili mascu.
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Ulje i mast

Nikada nemojte da mesate razlicite vrste ulja ili masti,a ve¢ koris¢enom ulju ili masti nemojte da
dodajete sveze ulje, odnosno mast.

Savetujemo vam da koristite ulje za przenje ili te¢nu mast. PoZeljno je da koristite biljno ulje ili mast
bogatu nezasi¢enim mastima (npr: linolejskom kiselinom) kao $to je sojino, kukuruzno, suncokretovo
ulje ili ulje kikirikija.

Bududi da ulje i mast brzo gube svoje korisne sastojke, njih treba redovno menjati (na svakih 10-12
przenja).

Ako ulje ili mast pocne da pravi penu tokom zagrejavanja, ima jak miris ili ukus, odnosno ako potamni
i/ili se zgusne, obavezno ih promenite.

Hladna zona
Tokom przenja, sitni delovi namirnica se skupljaju na dnu unutrasnje posude. Posto je grejni element
postavljen na odredenom rastojanju od dna unutrasnje posude, on uglavnom zagreva ulje ili mast
koja se nalazi iznad njega, dok ulje ili mast koja se nalazi izmedu dna unutrasnje posude i grejnog
elementa, ostaje relativno nezagrejana (hladna zona). Ovo sprecava da komadici namirnica koji
zavrse U ovoj zoni izgore, $to uvedava broj mogucih ponovnih upotreba ulja ili masti.

Cvrsta mast

Moze se koristiti i kuhinjska mast u ¢vrstom stanju, ali su u tom slucaju neophodne dodatne mere
opreza da bi se sprecilo prskanje masti i pregrevanje ili ostecivanje elementa za grejanje.

Ako Zelite da upotrebite nove komade masti, polako ih istopite na slaboj vatri u obicnom
tiganju.

Pazljivo sipajte istopljenu mast u fritezu.
Odlotzite fritezu kada se mast ponovo zgusne na sobnoj temperaturi.

Ako se mast previSe ohladi, moze da prska prilikom topljenja.ViljusSkom napravite nekoliko
rupica u ocvrsloj masti kako biste to sprecili (SI. 7).

Pazite da viljuskom ne ostetite unutrasnju posudu.

Upotreba aparata

Przenje

Prilikom przenja iz filtera u poklopcu izlazi vrela para.

Izvadite ceo kabl iz odeljka za odlaganje kabla i ukljucite utikac u uticnicu (SI. 8).

Pritisnite prekidac za ukljucivanje/iskljucivanje da biste ukljuili fritezu.

D Indikator napajanja na prekidacu za ukljucivanje/iskljucivanje se iskljucuje.

Podesite regulator temperature na potrebnu vrednost (150-190°C). (SI.9)

Informacije o temperaturi za pripremu mozete da pronadete na ambalaZi hrane koju nameravate da
przite ili u tabeli za svoj model aparata na kraju ovog priru¢nika. Broj tipa mozete da pronadete sa
donje strane uredaja.

D Indikator temperature svetli.

Napomena: MoZete da ostavite korpu u fritezi dok se friteza zagreva.
Pricekajte da se indikator temperature iskljuci (oko 10 do 15 minuta).

Podignite drsku da biste pomerili korpu na njen najvisi polozaj (SI. 10).
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A Pritisnite rucicu za otvaranje da biste otvorili poklopac. Poklopac ¢e se automatski
otvoriti (SI. 4).

Izvadite korpu iz friteze i u nju stavite hranu koju Zelite da prite.

Nemojte da przite velike koli¢ine hrane odjednom. Pogledajte tabelu za svoj model aparata na
kraju ovog prirucnika. Broj tipa mozete da pronadete sa donje strane uredaja.

A Pailjivo vratite korpu u fritezu. Ne spustajte je jo$ uvek u ulje ili mast (SI. 11).
Ell Zatvorite poklopac.

Samo HD6147: Podesite potrebno vreme przenja (pogledajte odeljak ‘“Tajmer’ u ovom
poglavlju).
Fritezu moZete da koristite i bez podesavanja tajmera.

Pritisnite dugme za oslobadanje na drski korpe (1) i pazljivo savijte drSku prema fritezi
(2) (S1.12).
D Korpa je spustena u najnizi polozaj.
Za vreme przenja ukljucuje se indikator temperature, a zatim se povremeno iskljucuje. Ovo ukazuje
na ukljucivanje i iskljucivanje elementa za grejanje da bi se odrzala ispravna temperatura.

Tajmer (samo HD6147)

Tajmer pokazuje kraj vremena pecenja, ali NE iskljucuje fritezu.

PodeSavanje tajmera

Pritisnite taster tajmera da biste podesili vreme przenja u minutima. (SI.13)
D Podeseno vreme Ce se pojaviti na displeju.

Za brzo podesavanje minuta drzite taster pritisnutim. Pustite taster ¢im dostignete potrebno
vreme przenja.

Maksimalno podesivo vreme iznosi 99 minuta.

D Nekoliko sekundi posle podesavanja vremena przenja tajmer ¢e poceti da odbrojava.

D Dok tajmer odbrojava preostalo vreme przenja Ce treptati na ekranu. Poslednji minut se
prikazuje u sekundama.

Napomena: Podesavanje tajmera moZete ponistiti tako Sto Cete taster tajmera drZati pritisnutim 2
sekunde (tajmer e na trenutak zatreptati) dok se ne pojavi oznaka ,,00

Kada podeseno vreme istekne, tajmer daje zvuéni signal. Nakon 10 sekundi, tajmer ponovo
daje zvucni signal. Pritisnite taster tajmera da biste prekinuli zvucni signal.

Posle przenja

Podignite drsku da biste pomerili korpu na njen najvisi polozaj, npr. polozaj za cedenje (SI. 14).
Pritisnite rucicu za otvaranje da biste otvorili poklopac. (SI.15)

Cuvajte se vrele pare i moguceg prskanja ulja.

Izvadite pazljivo korpu iz friteze.
Da biste uklonili visak ulja ili masti, otresite korpu iznad friteze ili je stavite u polozaj za cedenje tako
Sto Cete je postaviti na nosace u unutrasnjosti posude.

Przenu hranu stavite u posudu ili cediljku sa papirom koji upija masno¢u, npr. kuhinjskim
papirom.

Ako zelite da isprzite dodatnu kolicinu, sacekajte da indikator temperature pocne da sija, a
zatim se ponovo ugasi.
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A Ako Zelite da prestanete sa przenjem, pritisnite prekidac za ukljugivanje/isklju¢ivanje da biste
iskljucili fritezu.

D Iskljuci¢e se indikator napajanja na prekidacu za ukljucivanje/iskljuéivanje.

Stavite korpu u fritezu.

Bl Zatvorite poklopac.

Bl Nakon upotrebe iskljucite aparat iz napajanja.

Napomena:Ako fritezu ne koristite redovno, savetujemo da izvadite ulje ili tecnu mast. OdloZite ulje ili
tecnu mast u cvrsto zatvorene posude, po mogucstvu u friZider ili na hladno mesto.

Saveti za przenje

- Vremena pripremanja i postavke u vezi sa temperaturom mozete da pronadete u tabeli na kraju
ovog prirucnika.

- Sa hrane za przenje otresite $to viSe leda i vode te je pre przenja dobro osusite.

- Nemojte da przite velike koli¢ine odjednom. Ne prekoracujte koli¢ine koje su date u tabeli na
kraju ovog prirucnika ( @ oznacava preporucene koli¢ine).

Uklanjanje neprijatnog mirisa

Neke vrste namirnica, narocito riba, mogu ulju ili masti da daju neprijatnu aromu. Za neutralizaciju
neprijatne arome:

Zagrejte ulje do temperature od 160°C.
U ulje stavite dva tanka komada hleba i nekoliko stabljika perSuna.

Sacekajte da ulje prestane da kljuca, a zatim lopaticom izvadite hleb i persun iz friteze.
Ulje ili mast ¢e ponovo imati neutralnu aromu.

Domaci przeni krompirici

Na slededi nacin mozete da napravite najukusnije i najhrskavije przene krompirice:

Uzmite ¢vrste krompire u iseckajte ih u Stapice. Isperite Stapi¢e hladnom vodom.
To ce spreciti da se komadi zalepe tokom przenja.

Napomena:Temeljito osusite Stapice.

Krompiriée przite dva puta: prvi put 4-6 minuta pri temperaturi od 160°C, drugi put 5-8
minuta pri temperaturi od 175°C. Sacekajte da se prohlade pre nego Sto ih budete przili po
drugi put.

Spustite krompiri¢e u posudu i protresite ih.

Pre ciscenja ili premestanja friteze ulje ili mast ostavite da se hladi najmanije 4 sata.

Nemojte da koristite abrazivna (tecna) sredstva ili materijale za ¢iS¢enje (npr. Zice za ribanje).

Nikad nemoijte uranjati upravlja¢ku plocu s grejnim elementom u vodu i nemoijte je ispirati ispod
slavine.

Napomena: Svi delovi, osim upravljacke ploce s grejnim elementom mogu se prati u masini za sudove ili u
vreloj vodi s malo sredstva za pranje sudova.

Povucite filter nagore da biste ga skinuli sa poklopca.

Otvorite poklopac.
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Povucite poklopac nagore da biste ga skinuli sa aparata.
Podignite korpu za przenje iz aparata.

Skinite upravljacku plocu sa elementom za grejanje sa friteze i stavite je na bezbedno i suvo
mesto.
Po potrebi, ocistite ovaj deo vliaznom krpom.

A 1zvadite unutrasnju posudu iz friteze i prospite ulje ili mast (SI. 16).

Cistite kudiste, unutra$nju posudu, poklopac, filter i korpu friteze u vreloj vodi s malo
sredstva za pranje sudova ili u masini za sudove.

Napomena: Filter moZete ocistiti i tako Sto Cete ga ostaviti u poklopcu dok perete poklopac.
B Isperite delove ¢istom vodom i temeljno ih osusite.
Vodite racuna o tome da svi delovi budu potpuno suvi pre nego Sto napunite fritezu uljem ili
mascu.
Delovi koji mogu da se peru u masini za pranje sudova
- Poklopac
- Unutrasnja posuda
- Uklonjivi filter
- Korpa za przenje
- Kudiste
Odlaganje
Vratite sve delove u/na fritezu i zatvorite poklopac.

Namotajte kabl, stavite ga u pregradu za odlaganje kabla i umetnite kabl u drzac za
kabl (SI.17).

Fritezu podignite pomocu drski.

Zastita okoline

D Aparat koji se viSe ne moZe upotrebljavati nemojte da odlaZete u kuéni otpad, ve¢ ga predajte
na zvanicnom mestu prikupljanja za reciklazu.Tako ¢ete doprineti zastiti okoline (SI. 18).

Uklanjanje baterije tajmera (samo HD6147)

Baterije sadrze materije koje mogu da zagade okolinu. Nemojte bacati baterije sa obicnim kuénim
otpadom, vec ih predajte na zvaniénom mestu za prikupljanje baterija. Pre bacanja uredaja na otpad
obavezno izvadite baterije iz tajmera i predajte ih na zvaniénom mestu za prikupljanje.

Upotrebite mali odvija¢ sa pljosnatom glavom da biste skinuli plocu tajmera (SI. 19).

Uklonite bateriju.

Garancija i servis

Ukoliko vam je potreban servis, informacije ili ako imate neki problem, posetite Web stranicu
kompanije Philips na adresi www.philips.com ili se obratite centru za korisni¢ku podrsku kompanije
Philips u svojoj zemlji (broj telefona pronaci ¢ete u medunarodnom garantnom listu). Ako u vasoj
zemlji ne postoji predstavnistvo, obratite se ovlas¢enom prodavcu Philips proizvoda.



128 SRPSKI

ReSavanje problema

Problem

Przena hrana
nema zlatno
smedu boju i/ili
nije hrskava.

|z friteze se Siri
jak neprijatan
miris.

Osim iz filtera,
para izlazi i iz
drugih delova.

Ulje ili mast se
tokom przenja
preliva preko
ivice friteze.

Moguci uzrok

Podesili ste previse
nisku temperaturu.

Niste przili hranu
dovoljno dugo.

U korpi ima
previSe hrane.

Ulje ili mast se ne
zagrevaju dovoljno

Uklonjivi filter je
pun.

Ulje ili mast vise
nisu svezi.

Vrsta ulja ili masti
koju koristite nije
pogodna za
duboko przenje.

Niste propisno
zatvorili poklopac.

Uklonijivi filter je
pun.

U fritezi je previse
ulja ili masti.

Hrana sadrzi suvise
vlage.

U korpi za przenje
se nalazi previse
hrane.

Resenje

Informacije o potrebnoj temperaturi potrazite na
ambalazi hrane koju nameravate da przite ili u tabeli za
svoj model aparata na kraju ovog prirucnika.

Informacije o potrebnoj vremenu pripreme potrazite na
ambalaZi hrane koju nameravate da przite ili u tabeli za
svoj model aparata na kraju ovog prirucnika.

U korpu nikada nemojte da stavljate koli¢inu hrane vecu
od one koja je navedena u tabeli na kraju ovog
prirucnika.

Mozda je pregoreo osigura¢ na regulatoru temperature,
Sto Ce izazvati bezbednosno iskljucivanje aparata. Ako je
potrebno, ostavite aparat da se ohladi otprilike 15
minuta. PaZljivo pritisnite taster za resetovanje koji se
nalazi na poledini kontrolne table pomoc¢u malog
Srafcigera.

Proverite da li su ulje ili mast vreli pre nego Sto stavite
namirnice u korpicu (vidi poglavlje ‘Upotreba aparata’).

Skinite filter i oCistite ga vrelom vodom i deterdZzentom
ili ga operite u masini za pranje sudova.

Zamenite ulje ili mast. Redovno cedite ulje ili mast kroz
sito da biste ih duze odrzali svezim.

Koristite kvalitetno ulje ili teCnu mast za przenje. Nikada
nemojte da mesate razlicite vrste ulja ili masti.

Propisno zatvorite poklopa.

Skinite filter i ocistite ga vrelom vodom i deterdzentom
ili ga operite u masini za pranje sudova.

Vodite racuna da ulje ili mast u fritezi ne prelazi oznaku
,MAX" (Maksimum).

Temeljno osusite hranu pre nego Sto pocnete da

je przite, a przite je u skladu sa uputstvima iz ovog
korisni¢kog prirucnika.

U korpu nikada nemojte da stavljate koli¢inu hrane vecu

od one koja je navedena u tabeli na kraju ovog
priru¢nika.
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Problem Moguci uzrok Resenje

Tokom przenja Hrana sadrzi suvise Pre przenja temeljno osusite hranu.
ulje ili mast se vlage.

jako peni.

Vrsta ulja ili masti  Koristite kvalitetno ulje ili te¢nu mast za przenje. Nikada
koju koristite nije nemojte da mesate razlicite vrste ulja ili masti.

pogodna za

duboko przenje.

Niste dobro odistili  Ocistite unutrasnju posudu onako kako je opisano u
unutrasnju posudu. ovom prirucniku.

Filter nije Pogledajte Web stranicu kompanije Philips na adresi
postavljen ili je www.philips.com ili se obratite svom prodavcu Philips
ostecen. uredaja.

Friteza ne radi. Upravljacka plo¢a  Proverite da li je upravijacka ploca propisno stavljena.
nije propisno Treba da cujete klik kada kontrolna ploca legne na
montirana. mesto.

Aktivirano je Mozda je pregoreo osigurac na regulatoru temperature,
bezbednosno Sto Ce izazvati bezbednosno iskljucivanje aparata. Ako je
iskljucivanje. potrebno, ostavite aparat da se ohladi otprilike 15

minuta. PaZljivo pritisnite taster za resetovanje koji se
nalazi na poledini kontrolne table pomodéu malog
Srafcigera. Aparat je spreman za ponovno koriséenje.

Ako ne uspete da otklonite problem pritiskanjem
dugmeta za resetovanje, obratite se prodavcu Philips
proizvoda ili ovlas¢enom Philips servisnom centru.
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BcTyn

BiTaemo Bac i3 nokynkoto Ta AackaBo npocumo A0 KAyOy Philips! LLLo6 ynosHi ckopuicTaTmcs
NiATPUMKOIO, AIKY nponoHye Philips, 3apeecTpyiiTe cailt BUpi6 Ha Beb-canTi www.philips.com/
welcome.

3araAbHuim onuc (Maa. 1)

O Kpuwka

© 3HiMHUI GIABTP, KU MOXKHA MUTH

© Kownk Ara cMarKeHHs

® 3rivHa BHyTPIWHS Yawa

@ Baxinb po36AOKYBaHHS KPULLKM
Lindposuit Tarmep (Avwe moaers HD6147)
IHAMKaTOP TemnepaTypu
CricTeMa KOHTPOAIO TeMrepaTypy
IHAVKaTOP pObOTU
[Nepemukay VBiMK./Brmk.

@ BirsinrerHs aaa 36epiraHHs WHypa

@ Lwyp

BaxkauBa iHdpopmalin

YBaXXHO MpOYMTaMTE Liel NOCIOHVK KOPUCTYBaYa Nepea, TUM, K BUKOPWUCTOBYBATW MPUCTPIN, Ta
30epiraiTe MOro AAA ManbyTHBOT AOBIAKM.

He6e3neuHo
- He MoxHa 3aHypioBaTH MaHeAb KEPYBaHHS i3 BCTAHOBAEHMM HarpiBaAbHUM EAEMEHTOM Y BOAY
abo npommBaTy i nia KpaHoM.

Monepea>keHHn

- [lepea TM, AK NPUEAHYBATM MPUCTPIN AO MepedKi, NepeBipTe, Un 36iracTbCA Hampyra, BkasaHa y
TabAWULL XapaKTEPUCTHK, i3 HANMPYrolo Y MepeXi.

- He BrKopucToBYyITE MPUCTPIN, AKLLO LUITEKEP, LUHYP MUBACHHSA abO Cam MpUCTPIi NOLUKOAMKEHO.

- AKWO WHYP YKMBAEHHS MOWKOAMKEHUN, AAS YHUKHEHHA Hebe3mneKn Moro HeobXiAHO 3aMiHUTH,
3BEPHYBLUMCb A0 KOoMMaHiTl Philips, ynoBHOBaXkeHOro cepsicHOro LeHTPY abo daxisLis i3
HaA@XKHOIO KBaAipiKaLli€lo.

- Ller npucTpit He Npr3HaYeHo AAS KOPUCTYBaHHA ocobamu (BKAIOYAIOUM AiTelr) 3
NOCAABAEHUMM QIBUYHUMM BIAYYTTAMM UM PO3YMOBMMM 3AIOHOCTAMM, 200 B3 HareXKHOro
AOCBIAY Ta 3HaHb, KpiM BUMAAKIB KOPUCTYBaHHS Mia, HarASIAOM UM 3a BKasiBKamu 0cobu, ska
BIAMOBIAAE 3a Be3MeKy X KUTTA.

- AOPOCAI MOBUHHI CTEXUTU, LLOO AITH HE BABMAMCA MPUCTPOEM.

- 3bepiraiiTe WHYP XMBACHHS NOAAAI Bia, AiTel. LLIHYp >KMBAGHHA He MOBMHEH 3BMCATU HaA KPAEM
CTOAY UM poboUyOT MOBEPXHI, Ha AKIl CTOITb MPUCTPIN.

- [liakAtovariTe NpUCTPIN AULIE AO 3a3EMAEHOT PO3ETKM.

- [ia vac cMaxkeHHsA vepe3 GIALTP BUXOAUTD rapsaya napa. Pyku Ta 0bAM4uA MaloTb OyTH Ha
6e3neyHilt BiACTaHI Bia napu. ByabTe Takox obepexHi 3 rapsayoio Mapolo, KOAU 3HIMaETe
KPULLIKY.

YBara

- AAS nepeBipkM ab0 PEMOHTY MPUCTPOIO 3aBXAM 3BEPTANTECH AO CEPBICHOTO LIEHTPY,
yrnoBHoBaxeHoro pipmoto Philips. He HamaraiTeca peMoHTyBaTV MpPUCTPIN CaMOCTINHO, Lie
npr3BeAe AO BTPaTW rapaHTil.

- [locTaBTe NpUCTPIN Ha rOPU3OHTaAbHY, PIBHY | CTIMKY MNOBEPXHIO.

- He TopkaiiTecs orasAOBOro BIKOHLIA, aAXKe Mia Yac CMaXKEHHs BOHO HarpiBa€TbCs.
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- Lle# npucTpin npusHaueHnin BUKAIOUHO AASt MOBYTOBOrO BUKOPUCTAHHS. AKLLO MPUCTPIl
BMKOPUCTOBYETLCSA HEHAAEXKHO, AAS (HamiB-)MPOGECIMHIX UM IHLLMX LIAEI BCynepey Lin
IHCTPYKLT, rapaHTia BTpaYae YMHHICTb, @ KomnaHis Philips He Hece BIANOBIAAABHOCTI 3a 3amMoAisHY
LIKOAY.

- CMaxTe DKy AO 30A0TUCTOrO KOABOPY, @ HE AO TEMHOIO Ui KOPUYHEBOTO; BUAAAAWTE OOrOpIAi
3aAULLKK. He cMaxKTe MPOAYKTIB, WO MICTATb KPOXMaAb, OCOBAMBO KapTOMAIO Ta Kpyr'sHi
npoAyKTw, npu TemnepaTypi utle 175°C (LWob MIHIMI3yBaTV yTBOPEHHS akpuAamiay).

- ChiaxyiiTe, Wob BoAa i/abo Al He MOTPanAAAM B OAIIO ab0 YKMP, OCKIABKK Lie MOXKE MPU3BECTH
AO IHTEHCMBHOIO pO306pK3KyBaHHS abo CriHeHHs OAIT um xupy. LLLob Lporo He cTarocs,
3HIMaTe AiA i3 3aMOPOXEHMX MPOAYKTIB MePeA CMaKEHHAM, @ TaKOXK KAGAITb MPOAYKTM Y
PPUTIOPHULIIO CyxmMM. He KAAITb Y KOLIMK HaAMIPHOT KIABKOCTI MpOAYKTIB. [icAst umLLeHHs
A0BpE BUCYLWITb BCi YaCTUHW NEPEA TUM, SK HAMOBHUTU GPUTIOPHULLIO OAIEIO 260 KMPOM.

- He cmaxTe y npucTpoi asiaTcbki pycosi nporu (abo noaibHi cTpasw). Lle Moxke npussectut A0
IHTEHCMBHOTO BUOPWM3KYBaHHA ab0 CriHEHHA OAIl UK XUPY.

- AAs 3an006iraHHs BUTIKaHHIO abo nepeHarpiBaHHIO PiBEHb OAIT UM XKUPY Y GPUTIOPHULL 3aBXKAM
NoBUHEH BT Mix nosHadkamm MIN i MAX BcepealHi BHY TPILLIHBOT KacTPYAI.

- He BMuKanTe NpucTpil, AKLLO B HBOMY HEMAE OAIl UM XKIPY, 3AXKE Lie MOXKE MOro MOLLIKOANTU.

EAekTpomarHiTHi noas (EMIT)
Ller npucpit Philips BianoBiaae ycim cTaHAapTaM, sk CTOCYIOTbCSA eAeKTpoMarHiTHux roais (EMIT).
3riAHO 3 OCTaHHIMM HAYKOBUMM AOCAIAKEHHAMM, MPUCTPIN € BE3NEYHMM Y BUKOPUCTaHHI 32 YMOB
MPaBUABHOT eKCrAyaTaLlii y BIAMOBIAHOCTI 3 IHCTPYKLISAIMK, MOAAHUMM Y LIbOMY MOCIOHMKY
KopuCTyBava.

3ano6i>kH1i BUMMKau

Ller npucTpiit 06AaAHaHO 3aNOBPKHUM BUMMKAYEM, AKWI BUMMWKAE MPUCTPIN Y pasi neperpiBaHHs.
AKLWO Y GPUTIOPHULL HE AOCTATHBO OAIT UM XKIMPY, a0 AKLLO PO3TOMAIOIOTHCS WMATKK TBEPAOrO
XUPY, MOXeE CNPaLIoBATH 3arobidKHUI BUMMKAY, | HarpiBaAbHUI eAeMEHT OyAe BUMKHEHO.

AKWO GpUTIOPHNLA HE MPaLIIOE AK HAASXKUTD, 3pODITh HACTYMHE:

AaiiTe NPUCTPOIO OXOAOHYTU MPOTAroM MPUOA. 15 XBUAUH.

3a AOMOMOrOIO MaAEHbKOT BUKPYTKM OGEPEeXXHO HaTUCHITb KHOTMKY CKMAAGHHS HaAalLTyBaHb
nosaAy naHeai kepyBaHHs (Maa. 2).

ByabTe o6epexxHi, aAKe OAifl UM XKUP BCEPEAMHI GPUTIOPHMLL LLLe rapsyi.

Tenep NpuCTpiit 3HOBY rOTOBKIM AQ BUKOPUCTAHHS.

3ano6i>XH1I BUMMKau

3aBAAKM 3aMOBIKHOMY BUMMKaYY Ha MaHeAi KepyBaHHs HarpiBaAbHKIN EAEMEHT MOXHA BBIMKHY T
AVILLE TOAI, KOAV NaHeAb KePYBaHHA BCTAHOBAEHO MPABMABHO.
D 3aexAM nepesipsNTE, UM NaHEAb YNPaBAIHHS BCTAHOBAEHO MPaBUABHO AO KAauaHHs (Maa. 3).

MiaroToBKka A0 BUKOPUCTaHHA

Mepea NeplIMM BUKOPUCTAHHAM MOYMCTITb MPUCTPIi (AMB. PO3AIA “YuLLeHHs”).

HaTtucHiTb BaxiAb po36AOKyBaHHS, o6 BIAKPUTH KpULLKY. KpULuKa BiaAKpUBaETbCS
aBTomaTu4yHo (Maa. 4).

LLlo6 BM3HAUMUTH, CKIAbKM HEOBXIAHO AOAATU OAIl UM XKUPY B PPUTIOPHULLIO, AUB. TAGAUUKY
mip (Maa. 5).

[Mpumimka: Homep apmukyAy MoskHa 3Haimu Ha gHi npucmporo.
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3anoBHiTb GpPUTIOPHULLIO OAI€IO, PIAKUM 260 PO3TOMAEHMM >KMPOM AO PiBHS MiXK MO3Ha4KamMm
MIN a6o MAX i 3akpuitTe KpuwiKy. (Maa. 6)

He BMuKaiiTe NpUCTPpiit, HE 3aNOBHMBLLM MOTO OAIEID UM KUPOM.

Onin Ta >xup

HikoAn He noeaHyMTe ABa Pi3HMX TUMM OAIl YK XKMPY; HIKOAM He AOAABANTE CBIXKOI OAIl YU XKUPY

AO KOPUCTOBAHOI.

PaAMMO BUKOPUCTOBYBATW OAIIO AASI CMaXKEHHS aD0 PIAKMIM XKMp. BarkaHO BUKOPUCTOBYBATH
POCAVHHY OAilo ab0 Up, baraTi Ha HeHacKYEHI XMpK (TaKi Ik AIHOAEBA KMCAOTA), HarnpUKAaA, COEBE
MaCAO, apaxiCoBE MACAO, KYKypPyA3siHa ab0 COHSALLHMKOBA OAISi.

V 3B'A3Ky 3 TUM, LLIO OAISl Ta KXMP AOCKTb LUBMAKO BTPaYaloTh CMaKOBI BAACTMBOCTI, HEODXIAHO
NOCTINHO MIHATU OAilo Ta xup (koxHi 10-12 pasis).

3aBXAN 3MIHIONTE OAIIO UM SKMP, AKLLO Mia, YacC HarpiBaHHA BOHM MNOYMHAIOTb MIHUTUCA, AKLLO
3'ABAAETBCA CUMABHMIM 3amax abo CMaK, 300 AKLLO OAIS UM KNP TEMHIIOTb, CTalOTh CXOXMMM Ha CUPOT.

XoAopHa 30Ha
[ia Yac MiACMaXKyBaHHS YaCTUHKK K 30MPaloTbCA Ha AHI BHYTPILLHBOT KacTpyAi. OCKiAbKM
HarpiBaAbHMM EAEMEHT 3HaXOAMTBLCSA Ha ACAKIN BIACTaHI BiA AHa BHYTPILUHBOT KACTPYAI Ta B MEpPLLY
Yepry HarpiBa€ OAIlO UM XUP Haa CODOIO, OAISt UM XKUP MiXK AHOM BHYTPILLIHBOT KAaCTPYA Ta
HarpiBaAbHKMM EAEMEHTOM 3aAMLLAIOTHCS BIAHOCHO XOAOAHMMM (XOAOAHA 30Ha). Lle He aAae
YaCTMHKaM DKi Y L 30HI NIATOPATU Ta 36iAbLLYE UMCAO Pa3iB MOBTOPHOrO BUKOPUCTAHHS OAIT Uit
HKUPY.

TeepAun Kup

Mo>KHa TakoXK BUKOPWCTOBYBATW TBEPAMM XUP. AAE B LIbOMY BUMAAKY HEOOXIAHI AOAATKOBI 3aXOAM,
LO6 >KMp He pO30PH3KYBABCH, @ HarpiBaAbHUIN EAEMEHT He MeperpiBaBcs Ta HE MOLWKOAXKYBABCA.

AKLLO BUKOPUCTOBYBATU HOBI KYOUKM >KUPY, iX Tpeba NOBIABHO PO3TOMUTU MPU HU3bKIM
TemnepaTypi Y 3BU4alHIlN CKOBOPOAI.

O6epeXHO 3aAUIATE PO3TOMAEHUI XMP Y GPUTIOPHULLO.
DpUTIOPHULLIO i3 3aTBEPAIAMM XXMPOM HeobXiaHO 36epiraTu Npu KiMHaTHIl TeMmepaTypi.

AKLLLO XMP HAATO OXOAOAXKYETbCS, MiA YaC PO3TOMAEHHS BiH MOXe po36puskysaTucs. LLLo6
3anobirTu LboMy, BUAEAKOIO 3pobiTb AeKiAbKa oTBopiB y Xupi (Maa. 7).

Ob6epeXkHO, He MOLLIKOAbTE BUAEAKOIO BHYTPILLHIO KacTPYAIO.

3acTocyBaHHSA NPUCTPOIO

CMaXKeHHs

[Mia Yac cmaxkeHHs 3 GiAbTpa Ha KPMLLLL BUXOAMTb rapsiya rapa.

[MoBHICTIO BUTATHITL BECh LLIHYP 3 MOro BiAAIAGHHS Ta BCTaBTe LUTErNCeAb y po3eTKy (Maa. 8).

LLLo6 yBIMKHYTU GPUTIOPHULLIO, HATUCHITb MEPEMMUKAY KUBAECHHS.
D IHAMKATOp KMBAEHHS Ha NepeMMKadi 3aCBiYy€ETLCA.

BcTaHoBITh peryaaTop TemnepaTypu Ha noTpibHy Temnepatypy (150-190°C). (Maa. 9)
IHPopMaLLilo MPO TEMMNEPATYPY CMXKEHHS AMB. Ha YMAKOBLI NMPOAYKTIB ab0 B TabAMLL MPOAYKTIB B
KiHLI BykAeTa.. Homep apTukyAy MOXHa 3HaitTV Ha AHI MPUCTPOIO.

D 3acsiuyeTbcs iHAMKATOP TemrepaTypu.

[Mpumimka: MNMoku ppumiopH1LA HArpiBaembCs, KOWMK MOXKHA 3 Hei' He BUAMamu.
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MouekaiiTe, NOKK iHAMKaTOp TeMnepaTypu 3racHe (Lie 3aiime 10-15 xs.).
MiAHIMITB PyyKy, W06 MIAHATU KOLUMK AO HalBMULLLOTO NoAoXeHHs (Maa. 10).

A Hatuchits BaxiAb po36AOKYBaHHS, OB BIAKPUTH KPULLKY. KpULiKa BiAKpUBaETbCS
aBTOMaTu4HO (Maa. 4).

BuiMMIiTb i3 GpUTIOPHMLL KOLIMK Ta MOKAAAIT Y HbOTO MPOAYKTM.

He cmaxkTe HaAMipHY KiAbKiCTb MPOAYKTIB 32 OAMH pas. AMB. TaGAULLIO MPOAYKTIB B KiHL
6ykAeTa. HoMep apTuKyAy MOXKHa 3HAUTU Ha AHi MPUCTpOIO.

Bl O6epexHo BcTaHOBITH KOLWMK Y GppUTIOpHMLLO. le He 3aHyploiiTe Moro B OAito abo
kup (Maa. 11).

Ell 3akpuiite kpuky.

Auwe moaeab HD6147: BcTaHOBITH BIAMOBIAHMIA Yac cCMaXKeHHS (AMB. MiAPO3AIA “Taiimep” y
LibOMY PO3AIAi).
DPUTIOPHULIIO MOXKHA TaKOX BUKOPUCTOBYBATU G€3 HaAaLITYBaHHs TaiMepa.

HaTucHiTb KHOMKY po36AOKyBaHHS Ha pyuui KowwuKa (1) i obepexkHo 3irHiTb pyuKy A0
dpuTiopHuLi (2) (Maa. 12).

D KowmK onycKaeTbes B HAMHUKYE MOAOXKEHHS.

[ia Yac cMaXkKeHHs IHAMKATOP TeMMepaTypH Yac BiA Yacy 3acBidyeTbcs Ta 3racae. Lle o3Havag, Wwo

HarpiBaAbHKIN EAEMEHT BMUKAETBECS Ta BUMMKAETECS AAA PEMYAIOBAHHSA TeMMepaTypu.

Tanmep (Auwwie mopeab HD6147)

Tanmep BKasye Yac 3aKiHYeHHS cMaxkeHHs), aae HE BuMmMKae npucTpiit.

YcTaHOBKa TalMMepa

HaTucHITb KHOMKY TaliMepa, W06 BCTAaHOBUTH Yac CMaXKeHHs B XBUAMHAX. (Maa. 13)
D Ha AucriAei 3’sBASIETbCS| BCTAHOBAGHMIA Yac.

TpuMaiiTe KHOMKY HaTUCHYTOIO, LLLOG LUBUAKO MPOKPYTUTU XBUAMHM BriepeA. BianycTitb
KHOTIKY, KOAM Ha AMcrAel Byae BiaoGpaXkeHO MOTPiGHMIA Yac MPUroTyBaHHS.

MaKcHMaAbHMI Yac, AKNMIN MOXKHa BCTAHOBUTY, - 99 XBUAMH.

D Yepes AeKiAbKa CeKyHA MiCAS BCTAHOBAEHHS Yacy TalMep MOYMHAE BIAAIK.

D [Moku ae BiAAIK Yacy, Ha Ancniael GAMMae 3aAMLLOK Yacy. OCTaHHs XBUAMHA BUCBITAIOETbCS Y
CeKyHARX.

[Mpumimka: BcmaHoBAeHuiA Yac MoXKHa cmepmu, mpuMaioyn HAIMMCHEHOIO KHONKY maimMepa npomsirom
2 cekyHg (koA masimep 6AMMaE), goku He 3’sBAsimbes umgpu “00”.

MicAs Toro, ik MMHe BCTAaHOBAEHMI Yac, TAMMEP BUAACTb 3BYKOBMIM curHaA. Yepes 10 cekyHA
LLet CUrHaA NMoBTOPUTbCA. HaTUCHITb KHOMKY TaliMepa, o6 BUMKHYTU 3BYKOBUIM CUTHAA.

Micaa cMarkeHHA

MiAHIMITE pyuKy, W06 NIAHATU KOLUMK AO HaMBMLLLOTO MOAOXEHHS, TOBTO AO MOAOXKEHHS
cTikaHHs (Maa. 14).

LLLo6 BiAKPUTM KPULLKY, HATUCHITb BaxiAb po36AOKyBaHHs KpULLKK. (Maa. 15)

He 3a6yBaitTe npo rapsdy napy i MOXXAMBE po36pU3KYBaHHS OAIl.

O6epexxHO BUIMMITb 3 GpPUTIOPHULL KOLLMK.
LLo6 BUAAAUTY HAAAMLLIOK OAIl UM XKIPY, MOTPYCITb KOLUMK Haa GPUTIOPHULIEID UM MOCTABTE MOro Y
MOAOYEHHS 3AMBAHHS, BCTaBMBLLM Y IKCATOP BCEPEAMHI KACTPYAI
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3acMaxkeHi MPOAYKTM MOKAAAITb Yy MOCYAMHY, BUKAQAEHY Marnepom, Lo B6upae xup
(Hanpu1KAaA, KyXOHHUIt nanip).

o6 cMaxuTK iHLY NopLiio, 3a4eKaifTe, AOKM 3aCBITUTbCS IHAMKATOP TeMMepaTypu i NoTiM
3HOBY 3racHe.

A W06 npunuHUTM CMaXKeHHS, HaTUCHITb NepemMMKay “yBiMK./BUMK.’ AASl BUMKHEHHS
bpuTiopHULL.
D IHAMKATOp YKMBAEHHS Ha NepeMuKadi 3racae.

BcTaBTe KOLWMK Y GPUTIOPHULLO.
Bl 3akpuiite kpuwwky.
[Ell Micas BuKopUCTaHHs BiA'€AHalTE GPUTIOPHULIO BiA MepeXi.

[Mpumimka: Akwo Bu He yacmo kopucmyemecs: ppumiopHuLeto, pagumo 3AMBamm oAito abo pigkmi
JKUD nicAs BuKopucmanHs. 36epirarime ix y repMemuyHoMy nocygi, 6a>KaHo y X0A0gUAbHUKY abo B
NPOXOAOGHOMY MicLii.

I'IopaAu LL0AO CMaXKEeHHA

- AAS O3HAMOMAEHHSA 3 YaCOM MPUrOTYBaHHSA Ta HaAALITYBaHHAMM TEMNEPATYPU AMB. TaBAMLIO
MPOAYKTIB B KiHLI ByKkAeTa.

- ObepexHo 0OTPYCiTb 3 MPOAYKTIB Al Ta BOAY Ta NMPOTPITh iX, WOO BOHM BYAM AOCUTH CYXi.

- He cMaxkTe HaaMIpHY KiABKICTb MPOAYKTIB 32 0AMH pa3. KiAbKICTb MPOAYKTIB He MOBMHHA
NepeByLLYBATH KiAbKICTb, BKa3aHy B TabAMLI MPOAYKTIB B KiHL OyKAeTa (pekOMeHAOBaHY
KIABKICTb MO3HaYeHO CUMBOAOM @).

AK no36yTHca He6a>KaHOro NpUcMaky

[1eBHI TMMM NPOAYKTIB, HAaNMPUKARA, PUba, MOXYTb HaABATU OAIl UM XKUPY HEMPUEMHOTO MPUCMaKY.
LLlo6 HeitTpanizyBaTy iX CMaK B OAIl Y1 XUPpi:

MiairpiiiTe oAito un >mp Ao Temnepatypu 160°C.
[MoKAaAITb B OAito ABi TOHKi CKMOKM XAiGa 260 KiAbKa MariHLLB MNETPYLUKM.

MoyekaitTe, MOKM 3HUKHYTb GyAbGALLKM, MOTIM AOMATKOIO BUTAMHITb 3 GPUTIOPHULL XAI6 a6o
MeTpYyLUKY.
OANist um »K1p Tenep 3HOBY Ma€ HEMTPAABHUIA CMaK.

KapTonas-¢pi no-pomaiiHbomy

Mo>kHa MpUroTyBaTK HalCMaYHILLY Ta HaXPYCTKILY KapTOMAIO-GPI TakKUM YMHOM:

TBepAy KapTOMAIO MopixTe coAoMKoto. CMOAOCHITH MiA XOAOAHOIO BOAOIO.
Lle He Aae COAOML 3AUMATUCA MiA YAC CMAXKEHHS,

[Mpumimka: Aobpe nigcywims kapmonaro.

CmaxkTe KapTonalo-$pi ABiui: cnoyatky 4-6 xB.3a Temnepatypu 160°C, notim - 5-8 xB. 32
TemnepaTypu 175°C. [Nepea TUM, IK APYrui pa3 CMXXUTU KapToMAlo-¢pi, AanTe i
OXOAOHYTM.

BuKAaaiTe KapTonAlo-¢ppi No-AOMaLLHbOMY B KaCTPYALO i CTPYCIThb ii.
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Mepea TMM, SIK YMCTUTH 26O NepeHOCUTU GPUTIOPHMULLIO, AAUTE OAIl UM XKMPY MOBHICTIO
OXOAOHYTMU - LLLOHaMMEHLUE MPOTAroM 4 roAuH.

He ymncTiTb npucTpiii abpasneHumm (piaKMMM) 3acobamu umLLLeHHS abo MaTepiaAamMu (HaNpUKAaA,
CTaAeBUMM rybKamm).

HikoAM He 3aHyploiiTe NaHeAb KEPYBaHHS 3 HarpiBaAbHUM EAEMEHTOM Y BOAY Ta He MUITE Mia
KPaHOM.

[Mpumimka: Yci yacmuhm, Kpim naHeAi KepyBaHHs 3 HArpiBAAbLHUM €AEMEHMOM, MOXXHA MUMK y
NOCYgoOMMIIHIN MalLMHi abo y rapsyist Bogi 3 MUIOYMM 3aco60M.

MocyHbTe $iAbTP AOrOpH, LLOG BUIMHATU MOTO 3 KPULLIKM.
BiaKkpuiiTe KpULLKY.

MocyHbTe KPULLKY AOrOpH, LO6 BUMHATH ii 3 GPUTIOPHULL.
3HIMITb KOLUMK AASl MIACMaXKyBaHHS 3 MPUCTPOLO.

3HIMIiTb 3 GPUTIOPHULL NAHEAb KEPYBaHHS 3 HarpiBaAbHUM EAEMEHTOM Ta MOKAQAITb Y
6e3neyHe cyxe MicLe.
AKLLO HEOBXIAHO, YNCTITb LIIO YaCTHHY BOAOTOIO aHYiPKOIO.

A ButarniTe 3 npUcTpoto BHYTPILUHIO Yally, BUAMIATE OAito UM sxup (Maa. 16).

MwuiiTe Kopnyc, BHYTPILLHIO KaCTPYAIO, KPULLKY, GIAbTP Ta KOLUMK AAS CMAXKEHHS Y rapsiuii
BOAI 3 MMIOYMM 32CO60OM 260 B MOCYAOMUIHIN MaLLMHI.

[Mpumimka: LLlo6 noyncmumu iAbmp, MOXKHA MAKOK 3AAULIMMM HOTO y KPMLIL Nig Yac ii YMLLEeHHS.
Bl CronocHiTh yci YacTUHM NPOTOYHOIO BOAOIO | PETEABHO BUCYLUITH.

Mepea THM, IK HAMOBHUTU GPUTIOPHULLIO OAIEIO YK XKUPOM, MEPEBIPTE, YM BCi HaCTUHU BUCOXAM.

YacTuHM, AKI MOXKHA MUTHU Y NOCYAOMMIMHINA MaLLMHI
- Kpuwka
- BHyTpiwHA KacTpyaa
- 3HIMHUA diAbTP
- Kowuk ans cMaykeHHs!
- Kopnyc

BcTaHoBITb yci YacTUHM Y/Ha GPUTIOPHULLIO Ta 3aKPUMTE KPULLIKY.

CKpyTiTb LUHYp, CXOBaliTE MOrO y BiAAIA€HHS AAS 36epiraHHs | BCTaBTe LIHYp B
NpUCTOCYBaHHSA AAs Moro ¢ikcauii (Maa. 17).

MiaHiMaliTe GPUTIOPHULLIO 32 pPyUKM.

HaBkoAuwHe cepeapoBuiLle

D He Bukunaante NMPUCTPIi pa3oM i3 3BUYANHMMM NOBYTOBUMM BiAXOAAMM, A 3AaBAITE OO B
0®iLiIMHMI NYHKT NPUItOMY AAS MOBTOPHOI Nepepobku. Takum unHoM, Bu poonomaraere
3aXUCTUTU AOBKiAASA (Maa. 18).
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BuitmaHHa 6aTapei TaiiMepa (Auwe moaeAb HD6147)

BaTapei MIiCTATb PeUOBMHM, AKI MOXYTb 3a0PyAHIOBATH HaBKOAVILLHE CepeaoBMLIe. He BrKknaaiTe
6aTapei pasom i3 3BMYaHIMK MOBYTOBMMM BIAXOAAMM, @ 3AANTE X B OPILIMHMIA MYHKT NpUMOMY
6aTapelt. [epea, yTUAi3aLii€io NpUCTPOio abo nepeaadeio Moro B OPILLIMHMIA NYHKT MPUIMOMY, 3aBXAM
BUiMaliTe GaTapei 3 Tanmepa.

3HiMiTb NaHeAb TaliMepa 32 AOMOMOTrOIO NMAAcKol BUKPYTKM (Maa. 19).

Butarnite 6aTapeto.

FapaHTia Ta 06cAyroByBaHHA

Axwwo Bam HeobxiaHa iHPopMaLlis abo 0OCAYroByBaHHS, SKLLO Y Bac BUHKMKAR NpobAeMa, BiABIiAaNTE
Be6-canT komnanii Philips www.philips.com a6o 38epHiTbca A0 LieHTpy 0b6cAyroByBaHHs KAIEHTIB
komnaHii Philips y Bawilt kpaiHi (TeAepoH MOXKHA 3HANTU Ha rapaHTiIMHOMY TaAoHi). Akwo v Bauwin
KpaiHi Hemae LleHTpy obcAYroByBaHHS KAIEHTIB, 3BEPHITHCA AO MicLeBOro anaepa Philips.

Y cyHeHHA HecnpaBHOCTEN

Mpobaema MoxaAuBa npuymHa  BupiweHHs

CmarkeHa cTpaBa  BubpaHa HaaTo IHdOpMaLiiO MPO BIAMOBIAHY TEMMEPATYPY CMAXKEHHSA
He Mae HM3bKa TeMnepaTypa. AMB. Ha YMaKOBLI MPOAYKTIB b0 B TabAMLI MPOAYKTIB
30A0TUCTOrO B KiHUi OyKAeTa.

KOAbOPY Ta/abo
HE XPYMTUTb.

Crpasa IHpOpMaLLIIO MPO YaC CMAKEHHS AVMB. HA YTaKOBL|

HEAOCTATHBO MPOAYKTIB 200 B TabAMLLi MPOAYKTIB B KiHLI DyKAeTa.

niACMaXKeHa.

V KOWMWKY HAATO HikoAn He cMaxkTe 33 0AMH pas BiAbLLY KIABKICTb

6araTo NMpoAYKTIB. MPOAYKTIB, HIXX BKa3aHO Y TabAMLL MPOAYKTIB B KiHLLi
bykaeTa.

OAnist 4 »*up MOXAVBO, MEPEropiB 3anobiKHUK PeryAaTopa

HEAOCTaTHBO TEMMNEPATYpPH, | TOMY 3an0OKHMIA BUMMKAY BUMKHYB

HarpiBa€TbcA MPUCTPIN. 33 HEOOXIAHOCTI, AAWTE MPUCTPOIO

OXOAOHYTU MPOTSAroM MpWBA. 15 XBMAMH. 3a
AOMOMOTOI0 MaAOT BUKPYTKM OBEPEIKHO HATUCHITL
KHOTKY CKMAAHHS HaAaLITYBaHb MO3aAy MaHeA
KepyBaHHs.

[Mepea TUM, SIK MOKAGAATM MPOAYKTH Y KOLLMK,
nepeBIipTe, UM OAIst aB0 KMP AOCTATHBO HarpiAMcs
(aMB. po3aiA “3acTocyBaHHS NpUCTpOO”).

[NpucTpin 3HIMHWI GIABTP BUiMMiTb GIABTP | MOMMIATE 1OTO rapsvoio BOAOIO Ta
BUAIASE CTIMKMM  MepeHacuyeHo. MUIOYMM 3aCO60M ab0 Y MOCYAOMMIHIN MaLLMHI.
HEeNpUEMHNI
3anax.

Onist um xump 3aMiHITb OAilO UM XKMp. PeryaspHO GIABTPYITE OAilo UM

BTPaTUAUN CBIXKICTb. UP, LI_lO6 BOHW AOBLUE 3aAMLLAAMCA CBIXKMMM.



Mpobaema

[Napa BUXOANTD

He TIAbKK 3
diAbTpY, a 11 3
IHLIMX MICLb.

[Mia vac
NPUroTYBaHHS
ONISt UM XKMp
BUTIKAE Yepes
Kpan
dpUTIOPHMLL.

[ia vac
MPUrOTYBaHHA
OAISt UM XKMp

CUABHO MIHATHCS.

DinsTp

MOLLKOAMKEH MM

abo BIACYTHIN.

OpUTIOPHULSA He

MpaLiioe.

MosxAunea Nnpu4vnHa

Twn oAl um >xunpy He
MIAXOAUTb AASE
CMAXKEHHS Y
GPUTIOPHMLL.

Kpuiuka He 3akpuTa
HaAGKHVIM YMHOM.

3HIMHWUI IABTP
nepeHacmyeHo.

V dpuTIOpHMLLI
HaATO BaraTo oAil
YK KMPY.

[poAYKTU MiCTATb
3abaraTo BOAOTM.

V KOLWWKY AAA
CMa)KeHHs 3abarato
MPOAYKTIB.

[poAYKTU MICTATb
3abaraTo BOAOTY.

Twn oAl um xupy He
MAXOANTD AAA
CMAXKeEHHS Y
GpUTIOPHMLL.

BHyTpIilLHA KacTpyAs
He noMuTa
HaAGKHVIM YMHOM.

[NaHeAb KepyBaHHS
3aKpinAeHo
HEMPaBMALHO.
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BupiwweHHs

3acTocoByiTe OAil0 200 MMp KpaLLoi AkocTi. HikoAn
HE 3MILLYITE ABa PI3HI BUAK OAIl UM SKMpPY.

3aKpUITE KPULLKY HAASKHMM YMHOM.

BUiMITb GIABTP | MOMMITE MOro rapsyoio BOAOIO Ta
MUIOUMM 3aCOO0M ab0 y MOCYAOMMUIHIN MaLLWHI.

[NepeBipTe, YM KIABKICTb OAIl UM XKUPY HE NepeBULLYE
MaKCKIMaABHOTO PiBHA.

PeTeAbHO BUCYLLITb MPOAYKTU NEPEA CMAKEHHSM i
CMa)KTe 3MAHO BKa3iBOK Y LIbOMY MOCIBHUKY
KOpUCTyBaYa.

HikoAn He cmaxkTe 33 0AMH pa3 BiAbLLY KIAbKICTb
MPOAYKTIB, H>K BKa3aHO Y TabAML MPOAYKTIB B KiHLIi
bykneTa.

Aobpe BUCYWITb MPOAYKTU NMEPEA CMaXKEHHSM.

3acTOCOBYMTE OAilD 200 KMP KpaLLol AKOCTI. HikoAn
He 3MILLYMTE ABa PI3HI BUAM OAIl UM XKMpY.

[ouncTiTb BHYTPILLHIO KaCTPYAIO, IK OMCAHO Y LIbOMY
MOCIOHMKY.

BiaiaainTe Beb-cainT Philips (www.philips.com) a6o
3BEPHITbCA A0 MicLieBOro amaepa Philips.

[NepeBipTe, UM NaHeAb KEPYBaHHs BCTAHOBAEHO
MPaBUABHO. AKLLO MaHeAb KepyBaHHs QIKCYETbCA Y
CBOEMY MOAOXEHHI, Ma€ MPO3BYYaTH KAALIAHHS.
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[Npobaema MoxkAuBa npuumHa  BupiweHHs
Byro akTMBOBaHO MOAVBO, Meperopis 3anobiKHUK peryaaTopa
3an06KHMI TemnepaTypu, i TOMy 3ano0KHMI BUMMKAY BUMKHYB
BUMMKAY. NpUCTPIN. 3a HEOOXIAHOCTI, AaWTe MPUCTPOIO

OXOAOHYTM MPOTArOM MpKOA. 15 XBUAMH. 3a
AOMOMOTOI0 MaAOT BUKPYTKIM OBEPEIHO HATUCHITb
KHOMKY CKMAGHHS HaAaLTyBaHb NO3aAy MaHeA
KepyBaHHs. Tenep NpUCTpIlt roTOBKIM A0
BMKOPUCTaHHS.

AKLWo Le He AOMOMOXKe, 3BEPHITLCA AC AvAepa Philips
ab0o YNOBHOBAXEHOrO CEPBICHOTO LIEHTPY.
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[IHD6146

8-10 150° C 2-3 min.
Q@ 450 g-1000g 160° C 4-6 min.
@ 450g-1000g 175°C 5-8 min.
@ 400g-700 g 175°C 5-6 min.
450¢g 175°C 4 min.
8-10 180°C 3- 4 min. 4-5 min.
4509 160° C 5-7 min.
350 g 170° C 12-15 min. 15-20 min.
4-5 170° C 4-5min. 6-7 min.
2-3 180°C 6-7 min. 10-12 min.
5-6 180°C 5-6 min. 8-10 min.
6 -10 180°C 3-4 min. 4-5min.
12-15 180°C 2-3 min. 3-4 min.
5 180°C 3-4 min.
600 g 190°C 3-4 min.
3-4 190°C 5-6 min.
2-4 190° C 2-3 min.
2 190°C 3-4 min.







10-13 150° C 2-3 min.
@ 6509g-1250g 160° C 4-6 min.
@ 650g-1250g 175°C 5-8 min.
@ 500g-900g 175°C 3-6/7-8 min.
800 g 175°C 3- 4 min. 4-5 min.
10-13 180°C 3- 5 min. 4 - 5min.
600 g 160° C 5-7 min. 7 - 9 min.
500 g 170°C 12-15 min. 15-20 min.
6 170°C 4-5min. 6-7 min.
3-4 180° C 6-7 min. 10-12 min.
6-7 180°C 5-6 min. 8-10 min.
8-12 180° C 3-4 min. 4-5 min.
15-18 180°C 2-3 min. 3-4 min.
6 180° C 3-4 min.
800 g 190°C 3-4 min.
4-5 190°C 5-6 min.
3-5 190°C 2-3 min.
2 190°C 3-4 min.




/" 100% recycled paper
C 100% papier recyclé

www.philips.com 4222.001.9713.3
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