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English

Juice Extractor and Blender Combination: a unique combination of a blender and a juice extractor, which
offers the possibilities of both in one appliance. With the blender you can prepare delicious, healthy
cocktails, soups and sauces. With the juice extractor you can make fruit and vegetable juices according to
your own taste, that are 100% pure.

Juice Extractor and Blender Combination is very easy to use and easy to clean, especially if you follow
the instructions in this booklet.

Important

General

* Read the instructions and look at the illustrations before you start using the appliance.

* To prevent damage, check if the voltage indicated on the appliance corresponds with the
local mains voltage before you connect the appliance.

« Keep the appliance out of the reach of children.

* Never let the appliance run unattended.

* Never use accessories or parts other than those specifically advised by Philips. Your
guarantee will become invalid if you use other parts or accessories.

* Do not clean the appliance, nor its accessories in the dishwasher.

* Never use the appliance if the mains cord, the plug or any other part is damaged.

« If the mains cord of this appliance is damaged, it must only be replaced by Philips or their
service representative, as special tools and/or parts are required.

Blender

« Make sure that the knife unit has been properly attached to the base of the blender jar before
you start using the appliance (follow the instructions in the section on the preparation of the
blender).

* Never fill the jar above the maximum level indication (1.5 1). Always insert the stopper into
the lid of the jar before you start using the appliance.

* Never fill the jar with ingredients that have a temperature of over 80°C.

* Never put your hand or an object in the jar when the appliance is plugged in. If necessary,
use a spatula to spoon food away form the wall of the jar, but always turn the appliance off
before doing so!

* Never detach the jar from the motor unit while the appliance is running.

Juice extractor

* Never put your hand and/or a kitchen utensil (e.g. fork, knife, spoon or spatula) in the
feeding tube. Only the pusher that is supplied with the appliance is to be used for this
purpose.

« Wait until the sieve has completely stopped rotating before you unfasten the clamp and
open the lid.

* As aresult of the built-in safety lock, the juice extractor will only function if the parts have all
been assembled correctly. Therefore, it is important that you follow the instructions in this
booklet carefully.




General description (see fig. 1)

© Driving shaft
©® Motor unit
® Speed selector
with two speeds and pulse setting (M)
© Cord storage
® Quick Clean button

® Stopper

O Lid

@ Opening for adding ingredients
© Spout

® Blender jar

@ Rubber sealing ring

® Knife unit

Juice extractor

Pusher

Feeding tube

Lid

Sieve

Pulp container

Clamp for (un)fastening the lid
Juice cup

Cleaning brush
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Built-in safety lock

The appliance has been equipped with a built-in
safety lock that prevents it from functioning if the
blender jar, the juice extractor or their lids have
been assembled incorrectly or have not been
assembled at all.

Please note that the blender jar, the juice
extractor or their lids should never be used to
switch the appliance on and off!

Blender

Preparation

- Wash all detachable parts before you use them
for the first time (see section on cleaning).

- Put the rubber sealing ring (K) around the edge
of the knife unit (fig. 2).

- Attach the knife unit to the blender jar (J) by
turning it (fig. 3).

- Mount the blender jar with the knife unit
attached to it onto the motor unit and fix it by
turning it to the left (fig. 4). Be careful not to
exert too much pressure on the handle of the
jar.

- After you have put the ingredients in the jar,
press the lid (G) into place (fig. 5).

- Place the stopper (F) in the lid and turn it until it
is firmly fixed (fig. 6).

- Put the mains plug in the wall socket.

* To disassemble the blender, follow these steps
in reverse order and opposite direction.

How to use the blender

- Make sure that the appliance is plugged in and
that the blender jar has been properly attached
before you switch the appliance on.

- Select the speed that is most suitable for the
ingredients you want to process (fig. 7):

1 for light processing of mainly liquid
ingredients, e.g. chocolate milk.

2 for heavy processing of mainly solid
ingredients

« If you are not sure which speed to select, you
can always use the highest speed (speed 2).

- To let the appliance run for only a few moments
at a time, set the switch to position M and
release it straight away. Repeat this as often as
necessary.

- To switch the motor off, set the switch to
position O.

Tips

* Liquid ingredients (e.g. oil) can be poured into
the blender jar while the appliance is running
through the opening in the stopper.

 Ingredients can be added into the blender while
the motor is running through the opening in the
lid (fig. 8).

* The longer you let the appliance run (max. 3
minutes), the finer the blending result will
usually be. However, dry ingredients must not
be processed for more than one minute.

» Cut meat and other solid ingredients into small
pieces before you put them in the blender.

» Solid ingredients must be processed in small
amounts at a time.

« If the appliance isn't processing fast enough,
switch it off and
- set the appliance briefly to position M a few
times or
- switch the appliance off and stir the
ingredients with a spatula or
- pour out part of the contents of the jar.

* To grind ice cubes, drop them onto the rotating
knives through the opening in the lid.

* To make tomato juice, cut the tomatoes in four
and drop the pieces onto the rotating knives
through the opening in the lid.



Juice extractor

Preparation
- Wash all detachable parts before you use them

for the first time (see section on cleaning).

- Put the pulp container (Q) on the motor unit and

turn it to the left until it is firmly fixed (fig. 9).

- Insert the sieve (P) (fig. 10).
- Put the lid (O) in place and finally fasten the

clamp (R) by pushing it down (fig 11 a,b,c,d).
Make sure that the clamp is on the right side of
the motor unit. Check if the lid is properly
assembled and fastened.

- Put the juice cup (S) in place (fig. 12).
- Put the plug in the socket.

* To disassemble the juice extractor, follow

these steps in reverse order and opposite
direction. So first unfasten the clamp, then
remove the lid and the sieve and finally the
white pulp container.

How to use the juice extractor
- Wash the fruits and/or vegetables and cut them

into pieces that fit into the feeding tube.

- Switch the appliance on. We advise you to

select speed 1 for most types of fruit. However,
select speed 2 for beetroots and coconut flesh
(very hard).

- Put the pieces in the feeding tube and push

them down gently with the pusher (fig. 13 a,b).
Don't exert too much pressure on the pusher,
since this would affect the quality of the end
result and it could even cause the sieve to come
to a halt.

If no more juice comes out of the appliance:
- Switch the appliance off (position O) and wait

until the sieve has completely stopped rotating.

- Remove the juice cup (fig.15).
- Drink the juice right after you have extracted it.

If it is exposed to air for some time, the juice will
lose its nutritional value and its taste. If you
want to preserve the juice, put it in a well-sealed
jug or jar and put it in the refrigerator. The juice
will then keep for max. 24 hours.

- To obtain even the last drops of juice, put the

juice cup back in the juice extractor and switch it
on again.

If the pulp container is full:
- Switch the appliance off (position O) and wait

until the sieve has completely stopped rotating.

- Unfasten the clamp and remove the lid (fig. 14).
- Remove the sieve (fig. 16).
- Detach the pulp container from the motor unit

by turning it to the right and remove it (fig. 17).

- Empty the pulp container (fig. 18).

Clean the sieve.
Reassemble the juice extractor and switch it on
again.

If the juice cup is full:

Switch the appliance off (position O) and wait
until the sieve has completely stopped rotating.
Remove the juice cup (fig. 15 ) and empty it.
The maximum content of the juice cup is 700
ml.

Tips

Always use fresh fruits and vegetables; they
contain more juice.

Very suitable for juice extraction are pineapples,
beetroots, apples, cucumbers, carrots, spinach,
melons, tomatoes, oranges and grapes.

Firm fruits that contain a lot of starch, such as
bananas, papayas, avocados, figs and
mangoes are not suitable for processing in the
juice extractor. Use the blender to process
these fruits.

It is unnecessary to remove thin peels and
skins. Only thick peels (e.g. those of oranges,
pineapples or uncooked beetroots) need to be
removed.

Leafs and leaf stalks of for instance lettuce can
also be processed in the juice extractor.

If you want to extract the juice of oranges,
lemons, tangerines or grapefruits, peel the fruits
first and remove the white skin underneath
before you start processing, as this skin has a
bitter taste.

Apple juice turns brown very quickly. You can
slow down this process by adding a few drops
of lemon juice.

The pulp of carrots, beetroots, cabbage or
spinach can be used as the basis for soups,
sauces, jam, desserts, ice cream etc. Boil the
pulp and add some herbs. Puree the pulp in the
blender. You can use tomato pulp to make
tomato paste.

Just try the following combinations of juices:
apple/carrot, orange/grape,
pineapple/grapefruit, carrot/beetroot,
carrot/melon and apple/orange.

Cleaning

General

Do not clean the appliance or its parts in the
dishwasher.

The motor unit can be cleaned with a soft, moist
cloth. Never immerse the motor unit in water!
Do not use abrasives, scourers, alcohol etc.
Clean the parts that have come into contact with
food immediately after use.



Cleaning the blender

Assemble the blender jar properly (see section
on preparation of the blender). Pour lukewarm
water and some washing-up liquid into the
blender jar. Assemble the lid and the stopper.
Press the Quick Clean button a number of times
to clean the jar quickly.

Unplug the appliance.

Remove the lid, the stopper, the blender jar and
the knife unit and rinse them with clean, hot
water.

If you want to clean the blender more
thoroughly, remove the knife unit and clean all
parts separately. Be careful with the sharp
edges of the knife unit!

Cleaning the juice extractor

Switch off and remove the mains plug from the
wall socket before cleaning.

Remove the lid, the pulp container and the
sieve. Rinse them immediately after use.

You can use the brush to clean the sieve.



Recipes Juice Extractor and Blender Combination

This Juice Extractor and Blender Combination is a product with which you can experiment endlessly and
try out all kinds of recipes. You can make delicious juices, shakes, soups and sauces in no time at all. To
give you an idea of the possibilities, we have included a number of recipes which will certainly prove a

success. We wish you lots of fun experimenting with your new Juice Extractor and Blender Combination!

Using vegetable/fruit pulp from the juice
extractor:

wem Sayvoury cakes

wmem Apple pancakes

Ingredients: Ingredients:
250 gr vegetable pulp (particularly suitable are 150 gr apple pulp
cabbage, celery or celeriac, tomatoes, carrots, 150 gr self-raising flour
onions, peppers, leeks, spinach and fennel) 2 eggs
approx. 100 ml milk
100 gr breadcrumbs 50 grr  aisins
2 eggs 50 gr dried apricots, cut into pieces
2 tbsp tomato ketchup butter
1 tbsp chopped green herbs (e.g. sugar and cinnamon according to
parsley/chives) taste
2 tsp sambal
50 gr grated mature cheese Preparation:

salt

pepper

50 gr butter

Preparation:

Stir the tomato ketchup, chopped herbs, sambal
and cheese through the pulp. Put the pulp in a
bowl and mix with the breadcrumbs, the eggs and
some salt and pepper. Make 4 -5 flat cakes of the
mixture.

Heat the butter in a frying pan and fry the cakes
over moderate heat for approx. 5 minutes on each
side until they are brown and cooked.

Serve hot.

Stir the self-raising flour and the eggs through the
apple pulp. Add enough milk to make a fairly firm
mixture. Spoon the raisins and apricots through
the mixture.

Heat some butter in a frying pan. Put scoops of
the mixture into the frying pan at a small distance
from each other. Flatten the mixture into pancakes
and fry them over a moderate heat on both sides
until they are golden and cooked. Serve the
pancakes hot or cold and sprinkle them with sugar
and cinnamon according to taste.



Fresh juices

mem \/itamin drink

mum \/egetable shake

Ingredients for one large serving:

200 ml carrot juice
Ingredients for three glasses: % stalk of celery, cut into pieces
1 mango 1 medium-sized tomato, peeled and cut
1 banana into pieces
juice of 1 apple (washed), 1 kiwi fruit % small green or red pepper, cut into
and 1 orange pieces
2 tsp honey (or more, according to taste) small handful of fresh spinach or
300 ml buttermilk several sprigs of parsley
20r3 ice cubes
Preparation: 1 long, thin stalk of celery for
Peel the kiwi fruit and the orange. Process them in garnishing
the juice extractor together with the apple. Peel
the mango and the banana and mix them in the Preparation:

blender together with the fruit juice, the honey and
the buttermilk to create a delicious shake!

Tip: replace the buttermilk with quark or yoghurt to
create a tasty and healthy dessert.

mumm |ce-cold shake for a tropical day

Ingredients for two glasses:

Process 6 to 8 carrots in the juice extractor.
Assemble the blender accessory. Put the carrot
juice, the vegetables and the spinach or the
parsley in the blender and mix for 15-30 seconds
at maximum speed. Add the ice cubes and blend
for a few more seconds. Pour the shake into a tall
glass and garnish with a long, thin stick of celery.

7 pineapple musm Gazpacho blanco

2 apples

1 pink grapefruit Ingredients for 4 servings:

ice cubes (approx. 2 full glasses) 500 gr seedless white grapes
2 cucumbers (approx. 750 gr)

Preparation: 1 shallot, cut into pieces
Skin the pineapple and peel the grapefruit, rinse 1 clove garlic, chopped
the apples and cut everything into pieces. Process % tsp salt
them in the juice extractor and collect the juice. % tsp white pepper
Assemble the blender and put the ice cubes in the 500 ml low-fat yoghurt
blender jar. Crunch the ice at the highest setting 6-8 drops of Tabasco
and add the fruit juice. You will have a delicious,
ice-cold fresh fruit shake that will guench your Preparation:

thirst!

Wash the grapes and remove their stalks. Process
them in the juice extractor and collect the juice.
Assemble the blender accessory. Put the grape
juice in the blender. Peel the cucumber, halve it
lengthwise and remove the seeds. Cut the
cucumber into thick slices and add these slices to
the grape juice in the blender. Add the shallot, the
garlic, the salt and the pepper and run the
machine briefly. Pour the mixture into a bowl and
stir the yoghurt and Tabasco through it.

Chill the soup by putting it in a covered bowl in the
refrigerator for 30 minutes. Serve in large soup
bowls and garnish with cucumber slices and
halved grapes.



Juice Extractor and Blender Combination ist eine einzigartige Kombination von Mixer und Entsafter in
einem einzigen Gerat. Mit dem Mixer-Aufsatz bereiten Sie kdstliche und gesunde Cocktails, Suppen und
SoRRen. Mit dem Entsafter-Aufsatz machen Sie 100%ig reine Frucht- und Obstséfte nach eigenem
Geschmack.

Juice Extractor and Blender Combination ist leicht zu verwenden und zu reinigen. Befolgen Sie nur die
vorliegenden Anweisungen.

Wichtig

Allgemeines

* Lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorgfaltig durch und sehen Sie sich dabei die
Abbildungen an, bevor Sie das Gerat zum ersten Mal verwenden.

* Prufen Sie vor Gebrauch, ob die Spannungsangabe auf dem Typenschild mit der drtlichen
Netzspannung Ubereinstimmt.

* Achten Sie darauf, daR Kinder nicht mit dem Geréat hantieren.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

« Versuchen Sie niemals, Geréteteile anderer Hersteller zu verwenden, die nicht ausdricklich
von Philips empfohlen werden. Die Garantie wird dadurch hinfallig.

* Das Gerat, seine Teile und das Zubehor sind nicht fir den Geschirrspuler geeignet.

« Verwenden Sie das Geréat nicht, wenn das Netzkabel, der Stecker oder andere Teile
beschéadigt sind.

« Wenn das Netzkabel defekt oder beschadigt ist, muf3 es von einer durch Philips autorisierten
Werkstatt ersetzt werden, da fur die Reparatur Spezial-Werkzeug und/oder spezielle Teile
bendtigt werden.

Mixer-Aufsatz

« Achten Sie darauf, daR die Messereinheit ordnungsgemaf mit dem Mixbecher verbunden ist,
bevor Sie das Geréat verwenden. Vgl. den Abschnitt “Der Mixer-Aufsatz, Vorbereitung zum
Gebrauch”.

 Fullen Sie den Mixbecher niemals hdher als bis zur Markierung 1,5 I. Setzen Sie stets den
Sicherheitsverschluf? in den Deckel, bevor Sie das Gerat einschalten.

« Fullen Sie keine Zutaten in den Mixbecher, die hei3er sind als 80° C.

« Stecken Sie niemals lhre Finger oder irgendwelche Gegensténde, in den Mixbecher. Haben
sich Zutaten an den Wanden des Mixbechers angesammelt, so schalten Sie das Gerat aus
und schieben erst dann den Inhalt mit dem Spatel zur Mitte hin.

« Lassen Sie das Geréat stets zum Stillstand kommen, bevor Sie den Mixbecher abnehmen.

Entsafter-Aufsatz

« Stecken Sie niemals lhre Finger oder irgendwelche Kichengerate wie Messer, Gabel, Loffel
oder Spatel in den Einfullstutzen. Benutzen Sie hierzu nur den mitgelieferten Stopfer.

* Lassen Sie das Raspelsieb stets zum vélligen Stillstand kommen, bevor Sie die Verriegelung
und den Deckel 6ffnen.

« Zu lhrer Sicherheit 148Gt sich das Gerét nur einschalten, wenn alle Teile ordnungsgeman
zusammengesetzt sind. Darum ist es wichtig, da Sie die Hinweise in dieser
Gebrauchsanweisung genau befolgen.
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Allgemeine Beschreibung (Abb. 1)

Antriebsachse

Motorgehéause

Gerateschalter

Stufen 1 und 2, M = Momentschalter, 0 = Aus
Kabelaufwicklung
Schnellreinigungsschalter

ixer-Aufsatz
Sicherheitsverschlul
Deckel

Einfull6ffnung

Ausgul3

Mixbecher

Dichtungsring aus Gummi
Messereinheit

PO90000 OO0 00O

Entsafter
@ stopfer

© Einfullstutzen

© Deckel

@ Raspelsieb

® Tresterbehalter

@ verriegelung des Deckels
© saftbehalter

© Reinigungsbiirste

Die integrierte Sicherheitsverriegelung

Das Geraét ist mit einer Sicherheitsverriegelung
versehen und laRt sich nur dann einschalten,
wenn der Mixbecher oder der Entsafter mit dem
jeweiligen Deckel aufgesetzt sind.

Hinweis: Der Mixbecher und der Entsafter,
bzw. ihre Deckel, dirfen nicht verwendet
werden, um das Geréat ein- oder
auszuschalten!

Der Mixer-Aufsatz

Vorbereitung zum Gebrauch

- Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch alle
abnehmbaren Teile. Vgl. den Abschnitt
“Reinigen”.

- Setzen Sie den Dichtungsring (K) auf den Rand
der Messereinheit (Abb. 2).

- Schrauben Sie die Messereinheit mit einer
Drehung im Uhrzeigersinn auf das untere Ende
des Mixbechers (J) (Abb. 3).

- Setzen Sie den Mixbecher mit der
Messereinheit unter Drehen gegen den
Uhrzeigersinn auf das Motorgeh&use (Abb. 4).
Drehen Sie nicht zu stark am Griff des
Mixbechers.

Flllen Sie die Zutaten ein, und setzen Sie den
Deckel (G) auf den Mixbecher (Abb. 5).

Setzen Sie den SicherheitsverschiuB (F) in den
Deckel, und drehen Sie ihn fest (Abb. 6).
Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.
Zum Auseinandernehmen verfahren Sie in
umgekehrter Reihenfolge und Richtung.

Der Gebrauch des Mixer-Aufsatzes

Prufen Sie, bevor Sie das Gerat einschalten, ob
der Stecker in der Steckdose ist und ob der
Mixer-Aufsatz korrekt aufgesetzt ist.

Stellen Sie den Gerateschalter auf die
erforderliche Position (Abb. 7):

1 fur schonende Verarbeitung, vor allem von
Flussigkeiten,

2 fur die Verarbeitung fester Zutaten.
Verwenden Sie im Zweifelsfall die héhere
Geschwindigkeit (2).

Schalten Sie kurz auf M, wenn Sie das Gerat
nur fiir einen Augenblick betreiben wollen. Sie
kénnen diese Position bei Bedarf mehrmals
nacheinander verwenden.

Schalten Sie den Motor aus, indem Sie den
Gerateschalter auf Position 0 stellen.

Hinweise

Fliissige Zutaten, z.B. Ol zur Mayonnaise,
kénnen Sie durch das Loch im
Sicherheitsverschlufd des Deckels zufugen.
Durch die Offnung im Deckel lassen sich
Zutaten einfullen, wahrend sich die
Messereinheit dreht (Abb. 8).

Im allgemeinen erhalten Sie ein feineres
Ergebnis, je langer Sie den Motor laufen lassen
(max. 3 Minuten).

Schneiden Sie trockene und feste Zutaten in
kleine Stucke vor, und bearbeiten Sie sie in
kleinen Portionen jeweils nicht langer als 1
Minute.

Wenn das Gerat nicht schnell genug arbeitet,
SO ...

schalten Sie einige Male kurz auf Position M
oder

schalten Sie das Gerét aus, und ruhren Sie die
Zutaten mit einem Spatel durch, oder

gielRen Sie einen Teil des Inhalts ab.

Wollen Sie Eiswirfel zerkleinern, so lassen Sie
sie bei eingeschaltetem Geréat auf die rotierende
Messereinheit fallen.

Zur Zubereitung von Tomatensaft schneiden
Sie die Tomaten in vier Teile und lassen diese
Stucke durch die Einfulléffnung auf die
rotierenden Messer fallen.



Der Entsafter-Aufsatz

Vorbereitung zum Gebrauch

- Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch alle
abnehmbaren Teile. Vgl. den Abschnitt
“Reinigen”.

- Setzen Sie den Tresterbehalter (Q) mit einer
Drehung gegen den Uhrzeigersinn fest auf das
Motorgehause (Abb. 9).

- Setzen Sie das Raspelsieb (P) ein (Abb. 10).

- Setzen Sie den Deckel (O) auf und verriegeln
Sie ihn mit der Verriegelung (R), indem Sie
sie einhaken und hinunterdriicken (Abb. 11
a, b, c und d). Achten Sie darauf, daf3 die
Verriegelung sich auf der rechten Seite des
Motorgeh&uses befindet. Prifen Sie den
richtigen Sitz des Deckels.

- Setzen Sie den Saftbehélter (S) an seinen Platz
(Abb. 12).

- Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

* Um den Entsafter-Aufsatz
auseinanderzunehmen, verfahren Sie wie
oben beschrieben, nur in umgekehrter
Reihenfolge und Richtung. Lésen Sie zuerst
die Verriegelung, nehmen Sie dann den
Deckel ab, danach das Raspelsieb und
schlieBlich den weiRen Tresterbehélter.

Der Gebrauch des Entsafters

- Waschen Sie das Obst und/oder das Gemise,
und schneiden Sie es in Stiicke, die durch die
Einfllléffnung passen.

- Schalten Sie das Gerat ein. Flr das meiste
Obst/Gemiise empfiehlt es sich, die Position 1
zu wahlen; fur hartere Zutaten, z.B. Rote Bete
und das Fleisch der KokosnuR3, wahlen Sie
Position 2.

- Geben Sie die Stiicke in den Einfillstutzen und
drucken Sie sie mit dem Stopfer leicht an
(Abb. 13a und b). Driicken Sie sie nicht zu stark
an, sonst leidet die Qualitat des Saftes. Es
kénnte auch das Gerat zum Stillstand kommen.

Es kommt kein Saft mehr aus dem Geréat

- Schalten Sie das Gerét aus (Position O), und
warten Sie, bis das Raspelsieb zum Stillstand
gekommen ist.

- Nehmen Sie den Saftbehalter ab (Abb. 15).

- Trinken Sie den Saft moglichst sofort. Hat er
eine Weile an der Luft gestanden, verliert er an
Nahrwert und an Geschmack. Wollen Sie den
Saft aufbewahren, so fiillen Sie ihn in ein gut
verschlossenes Gefal3, und stellen Sie es in
den Kihlschrank. Dort bleibt der Saft ca. 24
Stunden gut genieRbar.

- Stellen Sie den Saftbehalter zuriick in das
Gerét, und schalten Sie es nochmals ein. So
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kommen noch die letzten Tropfen heraus.

Der Tresterbehélter ist voll

- Schalten Sie das Gerat aus (Position O), und
warten Sie, bis das Raspelsieb zum Stillstand
gekommen ist.

- Losen Sie die Verriegelung (Abb. 14), und
nehmen Sie den Deckel ab.

- Nehmen Sie das Raspelsieb ab (Abb. 16).

- Nehmen Sie den Tresterbehélter mit einer
Drehung im Uhrzeigersinn ab (Abb. 17)

- Leeren Sie den Tresterbehélter (Abb. 18).

- Reinigen Sie das Raspelsieb.

- Setzen Sie den Entsafter-Aufsatz wieder
zusammen, und schalten Sie das Gerat, falls
gewunscht, wieder ein.

Der Saftbehalter ist voll

- Schalten Sie das Gerat aus (Position O), und
warten Sie, bis das Raspelsieb zum Stillstand
gekommen ist.

- Nehmen Sie den Saftbehélter ab (Abb. 15), und
leeren Sie ihn.

» Der Saftbehélter falt maximal 700 ml.

Hinweise

» Verwenden Sie nur frisches Obst bzw. Gemiise.
Sie erhalten dann mehr Saft.

+ Besonders zu empfehlen sind Ananas, Apfel,
Melonen, Orangen und Trauben bzw. Méhren,
Rote Bete, Tomaten, Gurken und Spinat.

» Starkehaltige Fruchte, z.B. Bananen, Papaya,
Avocado, Mango und Feigen, sollten mit diesem
Gerét nicht entsaftet werden. Verwenden Sie fur
diese Friuchte den Mixer-Aufsatz.

» Blatter und Striinke (z.B. von Kopfsalat) konnen
in diesem Gerat mitverarbeitet werden. Sie
brauchen nur Friichte mit dicken und harten
Schalen zu schélen, z.B. Orangen, Ananas und
rohe rote Bete.

» Wenn Sie Saft aus Zitrusfrichten herstellen
wollen, so entfernen Sie zuerst den weif3en
Anteil der Schalen, weil er sonst einen bitteren
Beigeschmack verursacht.

» Apfelsaft wird schnell braun. Geben Sie gleich
ein paar Tropfen Zitronensaft hinzu, um diesen
Vorgang zu verzégern.

» Der Trester von Méhren, roter Bete, Kohl und
Spinat laf3t sich als Basis fiir Suppen, Saucen,
Desserts usw. verwenden. Kochen Sie den
Trester auf, und wiirzen Sie ihn. Aus
Tomatentrester kdnnen Sie Tomatenmark
herstellen.

» Versuchen Sie die folgenden Kombinationen
von Saften: Apfel und Méhren, Orangen und
Trauben, Ananas und Grapefruit, M6hren und
Rote Bete, Mdhren und Melone, Apfel und
Orange.



Reinigen

Allgemeines

» Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Stecker aus
der Steckdose.

» Das Geréat und seine einzelnen Teile sind fur
den Geschirrspller nicht geeignet.

» Das Motorgehause kann mit einem feuchten
Tuch abgewischt werden. Verwenden Sie keine
Scheuermittel oder Lésungsmittel wie Alkohol
und Azeton. Tauchen Sie das Motorgehause
niemals in Wasser!

* Reinigen Sie alle Teile, die mit Lebensmitteln in
Beruihrung gekommen sind, sofort nach
Gebrauch.

Reinigen des Mixer-Aufsatzes

- Setzen Sie das Gerat so zusammen, wie im
Abschnitt “Vor dem Gebrauch” beschrieben.
Geben Sie lauwarmes Wasser, dem Sie ein
wenig Spilmittel zugefugt haben, in den
Mixbecher. Setzen Sie den Deckel mit dem
Sicherheitsverschluf auf.

- Dricken Sie einige Male den
Schnellreinigungsschalter (E), um den
Mixbecher schnell zu sdubern.

- Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

- Nehmen Sie den Deckel mit dem
Sicherheitsverschluf3, den Mixbecher und die
Messereinheit zum Reinigen ab. Spilen Sie mit
klarem, heiBem Wasser nach.
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- Wenn Sie den Mixer-Aufsatz grindlicher
reinigen wollen, so nehmen Sie den Aufsatz
auseinander, und reinigen Sie jedes einzelne
Teil fur sich. Seien Sie vorsichtig im Umgang
mit den Schneiden der Messereinheit!

Reinigen des Entsafter-Aufsatzes

- Schalten Sie das Gerét vor jeder Reinigung
aus, und ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose.

- Nehmen Sie den Deckel, den Tresterbehélter
und das Raspelsieb ab, und reinigen Sie alles
unmittelbar nach dem Gebrauch.

- Zum Reinigen des Raspelsiebs kdnnen Sie die
mitgelieferte Reinigungsblrste verwenden.



Rezepte zu Juice Extractor and Blender Combination.

Mit Juice Extractor and Blender Combination. kdnnen Sie endlos experimentieren und alle méglichen
Rezepte ausprobieren. Im Nu haben Sie kostliche Séafte und Shakes oder Suppen und SolRen zubereitet.
Nehmen Sie die folgenden Rezepte als Anregung; sie werden lhnen bestimmt gelingen. Wir wiinschen
Ihnen viel Freude beim Experimentieren mit Ihrem neuen Juice Extractor and Blender Combination.

Mit dem Mark von Gemuse/Obst aus dem
Entsafter hergestellt:

wmem Apfelpfannkuchen

Zutaten:
mumm GemUsepuffer
150 g Apfelmark
Zutaten: 150 g backfertiges Mehl
2 Eier
250 g Gemusemark, besonders geeignet ca. 100 ml  Milch
sind: Kohl, (Knollen-) Sellerie, 50 g Rosinen
Tomaten, Mohren, Zwiebel, Paprika, 50 g getrocknete Aprikosen,
Lauch, Spinat und Fenchel feingeschnitten
100 g Semmelbrdsel/Paniermehl Butter zum Braten
2 Eier Zucker und Zimt nach Belieben
2 El Tomatenketchup
1 El gehackte frische Kréauter (Petersilie, Zubereitung:
Schnittlauch) Rihren Sie das Mehl und die Eier in das
2Tl Sambal Apfelmark. Geben Sie soviel Milch hinzu, dal3 eine
50 g geriebener Kase geschmeidige, halbfeste Masse entsteht. Rihren
Salz Sie dann die Rosinen und die gehackten
Pfeffer Aprikosen darunter.
50 g Butter Zerlassen Sie die Butter in einer Pfanne. Geben
Sie von dem Teig, jeweils einen Loffel voll, nicht
Zubereitung: zu dicht nebeneinander in die Pfanne. Streichen

Ruhren Sie den Tomatenketchup, die gehackten
Krauter, den Sambal und den Kése unter das
Mark. Mischen Sie diese Masse in einer Schissel
mit dem Semmelbréseln und den Eiern. Geben
Sie Pfeffer und Salz hinzu. Formen Sie aus dieser
Masse 4 bis 5 flache Puffer.

Zerlassen Sie die Butter in einer Pfanne, und
backen Sie die Puffer bei maRiger Hitze von jeder
Seite ca. 5 Minuten braun.

Servieren Sie die Puffer heil3.
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Sie den Teig glatt, und backen Sie die
Pfannkuchen von beiden Seiten, bis sie goldgelb
geworden sind.

Die Pfannkuchen kénnen heil3 oder kalt serviert
werden. Streuen Sie nach Belieben Zucker und
Zimt dartber.



Zutaten fur 3 Glas Saft:
1 Mango
1 Banane
Saft von 1 Apfel, 1 Kiwi und 1 Orange

2Tl Honig, nach Belieben auch mehr
300 ml Buttermilch
Zubereitung:

Schélen Sie die Kiwi und die Orange, waschen
Sie den Apfel ab, und entfernen Sie das
Kerngeh&use. Geben Sie das Obst in den
Entsafter. Schélen Sie die Mango und die Banane,
und mischen Sie sie im Mixbecher mit dem
frischen Fruchtsaft, dem Honig und der
Buttermilch.

Sie kdnnen statt der Buttermilch auch Quark oder
Joghurt verwenden und ein erfrischendes und
gesundes Dessert zuzubereiten.

Zutaten fur 2 Glas Saft:

% Ananas
2 Apfel
1 rosa Grapefruit

ca. 2 Glas Eiswirfel

Zubereitung:

Schélen Sie die Ananas und die Grapefruit,
waschen Sie den Apfel ab, und schneiden Sie das
ganze Obst in Stiicke.

Setzen Sie den Entsafter auf, und fangen Sie den
Saft auf. Setzen Sie dann den Mixbecher auf, und
zerkleinern Sie das Eis mit der héchsten
Geschwindigkeit, und figen Sie den Obstsaft
hinzu. So erhalten Sie einen kdstlichen und
erfrischenden Fruchtshake, einen unschlagbaren
Durstloscher!
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Zutaten fur ein groRBes Glas

200 ml Mohrensaft
% Stange Sellerie, in Stiicke
geschnitten
1 mittelgroRe Tomate, geschalt, in
Stiicke geschnitten
% griine oder rote Paprika, in Stlicke
geschnitten
Ein wenig frischer Spinat oder einige
Petersilienstengel
2 bis 3 Eiswirfel
1 lange, diinne Stange Sellerie als
Garnitur
Zubereitung:

Verarbeiten Sie 6 bis 8 M6hren im Entsafter-
Aufsatz. Setzen Sie dann den Mixer-Aufsatz auf.
Geben Sie den Mohrensaft, das Gemiise, den
Spinat bzw. die Petersilie hinzu, und mischen Sie
alles 15 bis 30 Sekunden bei héchster Geschwin-
digkeit. Geben Sie dann die Eiswirfel hinzu, und
mischen Sie alles ein paar Sekunden lang.
GieRRen Sie den Shake in ein hohes Glas, und
garnieren Sie ihn mit der Stange Sellerie.

Zutaten fir 4 Portionen:

500 g kernlose weil3e Trauben
2 Salatgurken, ca. 750 g
1 Schalotte, in Stiicke geschnitten
1 Knoblauchzehe, zerkleinert
% T Salz
% Tl weilRer Pfeffer
500 ml Mager-Joghurt
6 bis 8 Tropfen Tabasco
Zubereitung:

Waschen Sie die Trauben, und entfernen Sie die
Stengel. Bereiten Sie mit dem Entsafter-Aufsatz
Traubensaft. Setzen Sie den Mixbecher-Aufsatz
auf das Gerat, und gieRen Sie den Traubensaft in
den Mixbecher. Schéalen Sie die Gurken,
schneiden Sie sie der Lange nach durch, und
entfernen Sie die Kerne. Schneiden Sie das
Gurkenfleisch in dicke Scheiben, die Sie zu den
anderen Zutaten in den Mixbecher geben. Fligen
Sie die Schalotte, den Knoblauch sowie Salz und
Pfeffer hinzu, und lassen Sie den Motor einen
Augenblick laufen. Gie3en Sie schlieBlich die
Mischung in eine Schussel, und rihren Sie den
Joghurt und den Tabasco darunter.

Kuhlen Sie den fertigen Gazpacho 30 Minuten im
Kihlschrank. Servieren Sie ihn in groRen
Suppentassen, garnieren Sie mit Gurkenscheiben
und halbierten Trauben.



Juice Extractor and Blender Combination er en unik kombination af en blender og en saftpresser, som
giver begge muligheder i eet apparat. Med blenderen kan De tilberede laekre, sunde cocktails, supper og
saucer. Med saftpresseren kan De helt efter egen smag fremstille 100% ren frugtjuice og grensagssaft.

Juice og Co er meget nem at bruge og utrolig let at rengare, iseer hvis De fglger instruktionerne i denne
brugsanvisning.

Vigtigt

Generelt

« Laes brugsanvisningen og kig pa illustrationerne, fgr apparatet tages i brug.

» Undga beskadigelse af apparatet. Fer der sluttes strgm til, kontrolleres det, at
speendingsangivelsen pa apparatet svarer til den lokale netspaending.

* Hold bgrn veek fra apparatet.

« Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, nar det er i gang.

« Brug aldrig tilbehgr eller dele af andre fabrikater eller tilbehgr/dele, der ikke er specielt
anbefalet af Philips, da garantien i s& fald vil bortfalde.

» Apparatet og dets tilbehagr ma ikke komme i opvaskemaskine.

« Brug aldrig apparatet hvis ledning, netstik eller andre dele er beskadiget.

« Hvis netledningen til dette apparat beskadiges, skal den udskiftes af Philips, da der skal
anvendes specialvaerktgj og/eller specielle dele i forbindelse med udskiftningen.

Blenderen

« Sgrg altid for, at knivenheden er sat rigtigt p& plads i bunden af blenderglasset, inden
apparatet teendes (fglg anvisningerne i afsnittet “ S&dan samles blenderen”).

« Fyld kun blenderglasset til maksimum-meerket (1,5 I). Seet altid nedstopperen i laget, inden
apparatet teendes.

« Fyld aldrig blenderglasset med ingredienser der er over 80° C varme.

« Stik aldrig handen eller andre genstande ned i blenderglasset, nar apparatet er teendt.
Eventuelle rester p&indersiden af blenderglasset kan fjernes med en spatel, efter der er
slukket for apparatet.

« Tag aldrig blenderglasset af medens apparatet karer.

Saftpresseren

« Stik aldrig fingre og/eller kgkkenredskaber (f.eks. gaffel, kniv, ske eller spatel) ned i
pafyldningstragten, men brug altid kun den medleverede nedstopper.

« Vent til rivesien er stoppet helt op med at kare, far laseklemmen lukkes op, og deekslet
abnes.

« Pa grund af den indbyggede sikkerhedslas kan saftpresseren kun kgre, nar alle dele er
korrekt samlet. Det er derfor vigtigt, at instruktionerne i denne brugsanvisning fglges ngje.
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Generel beskrivelse (se fig. 1)

Drivaksel.

Motorenhed.

Hastighedsveelger

med to indstillinger og momentstilling (M).
Ledningsopbevaring.

Knap til “hurtigrens”.

@0 000

o]

lenderen

Nedstopper.

Lag.

Abning til p&fyldning af flere ingredienser.
Heeldetud.

Blenderglas.

Gummitaetningsring.

Knivenhed.

aftpresseren

Nedstopper.

Pafyldningstragt.

Deeksel.

Rivesi.

Beholder for frugtmos.

Laseklemme til at fastggre/friggre daekslet.
Saftbeholder.

Barste.

Q00000088Y 609000600

Indbygget sikkerhedslas

Apparatet er udstyret med en indbygget
sikkerhedslas, der ggr, at det ikke kan kgre, hvis
blenderglas, frugtpresser eller deekslet til disse
dele ikke er sat pa eller er sat forkert pa.

Bemeerk: Blenderglasset, saftpresseren eller
Iaget til disse dele ma aldrig bruges til at
teende og slukke for apparatet!

Blenderen

Sadan samles blenderen:

- Vask alle lgse dele, inden de bruges farste
gang (se afsnittet “Renggring”).

- Seet gummitaetningsringen (K) pa plads pa
kanten af knivenheden (fig. 2).

- Skru knivenheden fast pa blenderglasset (J)
ved at dreje den (fig. 3).

- Seet blenderglas med knivenhed pa
motorenheden og drej det venstre om til det er
1&st fast (fig. 4). Pas pa ikke at traekke for hardt
pa blenderglassets handtag.

- Kom ingredienserne op i blenderglasset og saet
laget (G) pa glasset (fig. 5).

- Seet nedstopperen (F) ned i laget og drej det til
det sidder godt fast (fig. 6).
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Seet netstikket i en stikkontakt som teendes.
Blenderen adskilles i modsat reekkefglge.

Sadan bruges blenderen:

Far blenderen teendes, kontrolleres det, at der
er strgm til apparatet, og at blenderglasset er
sat rigtigt pa.

Veelg den hastighed der passer bedst til
ingredienserne i blenderglasset (fig. 7):

1 Lette/flydende ingredienser, f.eks.
chokolademeelk.

2 Faste ingredienser uden eller med kun lidt
veeske.

Er De i tvivl om, hvilken hastighed De skal
veelge, kan De altid bruge maksimum hastighed
(hastighed 2).

Hvis blenderen kun skal kgre lidt ad gangen,
seettes hastighedsknappen i stilling M og
slippes. Dette gentages s& mange gange det er
ngdvendigt.

Motoren stoppes ved at skifte til stilling O.

Gode rad.

Flydende ingredienser (f.eks. madolie) kan
heeldes ned i blenderglasset gennem &bningen i
nedstopperen, medens blenderen karer.
Ekstra ingredienser kan kommes ned igennem
pafyldningsabningen i laget, medens blenderen
karer (fig. 8).

Resultatet bliver normalt finere, jo leengere tid
apparatet kgrer (maksimum 3 minutter). Tarre
ingredienser ma dog ikke blendes i mere end 1
minut.

Skeer kgdstykker og faste ingredienser ud i
mindre stykker, inden de kommes op i
blenderglasset.

Det bedste resultat med faste ingredienser
opnas ved at blende lidt ad gangen.

Hvis blenderen kgrer for langsomt, slukkes
apparatet:

- Seet hastighedsveaelgeren kortvarigt i stilling M
et par gange, eller

- sluk blenderen og rgr lidt rundt i
ingredienserne med en spatel, eller

- tag nogle af ingredienserne op af
blenderglasset.

Knust is fremstilles ved at komme isterninger
ned gennem pafyldningsabningen i laget,
medens apparatet karer.

Tomatjuice fremstilles ved at komme kvarte
tomater ned gennem péafyldningsabningen i
laget, medens apparatet kgrer.



Saftpresseren.

Sadan samles saftpresseren:

Vask alle Igse dele, inden de bruges fgrste
gang (se afsnittet “Rengaring”).

Anbring saftbeholderen (Q) pa motorenheden
og drej den venstre om, til den sidder godt fast
(fig. 9).

Seet rivesien i (P) (fig. 10).

Seet deekslet (O) pa og |as det fast ved at
trykke laseklemmen (R) ned (fig. 11a, b, c, d).
Sarg for, at laseklemmen sidder p& hgjre side af
motorenheden. Kontrollér, at deekslet er rigtigt
samlet og fastgjort.

Seet saftbeholderen (S) pa plads (fig. 12).

Seet netstikket i en stikkontakt som teendes.

Delene adskilles i modsat reekkefglge: Luk
farst 1aseklemmen op, tag derefter deekslet og
rivesien af og til sidst den hvide saftbeholder.

Sadan bruges saftpresseren:

Frugt og/eller grantsager skylles og skeeres i
passende stykker, s& de kan komme ned
gennem péfyldningstragten.

Teend for apparatet. Til de fleste typer frugt
anbefales det at veelge hastighed 1. Dog
veelges der hastighed 2 til radbeder og kad fra
kokosnad (meget hardt).

Kom frugt/grantsags-stykkerne i tragten og pres
dem let ned med nedstopperen (fig. 13a, b).
Tryk ikke for hardt ned p& nedstopperen, da
dette giver det endelige resultat en darligere
kvalitet og kan fa rivesien til at stoppe.

Nar der ikke lgber mere saft ud:

Sluk for apparatet (stilling O) og vent til rivesien
er stoppet helt.

Tag saftbeholderen af (fig. 15).

Drik saften straks efter presningen, da saft
hurtigt mister naeringsveerdi og smag, nar den
kommer i kontakt med luften. @nsker De
imidlertid at opbevare saften, heeldes den i en
teetsluttende beholder og seettes i kaleskab -
dog hgjst i 24 timer.

@nsker De at fa den sidste rest saft med i
saftbeholderen, seaettes beholderen tilbage i
apparatet, som teendes igen.

Hvis beholderen til frugtked er fuld:

Sluk for apparatet (stilling O) og vent til rivesien
er stoppet helt.

Luk laseklemmen op og fiern deekslet (fig. 14).
Tag rivesien af (fig. 16).

Tag beholderen med frugtked af motorenheden
ved at dreje den hgjre om og lgfte den op (fig.
17).

Tom beholderen for frugtked (fig. 18).

18

Rengear rivesien.
Saml saftpresseren og teend for apparatet igen.

Hvis saftbeholderen er fuld:

Sluk for apparatet (stilling O) og vent til rivesien
er stoppet helt.

Tag saftbeholderen af (fig. 15) og tem den.
Saftbeholderen kan rumme max. 700 ml.

Gode réad:

Anvend sa vidt muligt kun friske frugter og
grgntsager, da de er mest saftige.

Ananas, rgdbeder, eebler, agurker, gulergdder,
spinat, meloner, tomater, citrusfrugter og druer
er specielt velegnede til saftpresning.

Frugt, der indeholder meget stivelse, f.eks.
bananer, papaya, avocado, figner og mango,
egner sig ikke til saftpresning. Brug blenderen til
denne type frugt.

Det er ikke ngdvendigt at fijerne tynde skreeller
eller hinder. Kun citrusfrugter, ananas og ukogte
gulergdder skal skreelles.

Grgntsagsblade og stilke f.eks. fra salat kan
ogsa kommes i saftpresseren.

Hvis De vil lave saft af appelsin, citron,
mandarin eller grapefrugt, skal frugterne
skreelles og den hvide hinde fjernes, da denne
ellers giver saften en bitter smag.

/Eblesaft bliver hurtigt brun. Man kan forsinke
denne proces ved at tilszette nogle fa draber
citronsaft.

Frugt/grentsagsked fra f.eks. gulergdder,
redbeder eller spinat kan bruges som basis til
suppe, sauce, marmelade, desserter, fladeis
etc.

- Kog det fgrst med lidt krydderier, hvorefter det
blendes i blenderen. Tomatmos kan anvendes
til tomatpasta.

Prav ogsa falgende saftblandinger: /ble med
gulerod, appelsin med druer, ananas med
grapefrugt, gulerod med radbede, gulerod med
melon eller aeble med appelsin.

Renggaring.

Generelt.

Kom ikke apparatet eller delene til dette i
opvaskemaskine.

Motorenheden kan tgrres af med en blgd, fugtig
klud. Nedseenk aldrig motorenheden i vand! Der
ma ikke anvendes skrappe renggringsmidler,
skurepulver, sprit etc.

Dele, der har veeret i bergring med fgdevarer,
vaskes straks efter brugen.

Renggring af blenderen.

Saml blenderglasset (se afsnittet “Sadan



samles blenderen”). Haeld lunkent vand med lidt
opvaskemiddel i blenderglasset. Szet 1ag og
nedstopper pa.

Tryk nogle gange pa knappen til “hurtigrens” for
hurtig renggring af blenderglasset.

Tag stikket ud af stikkontakten.

Tag lag, nedstopper, blenderglas og knivenhed
af og skyl delene med rent, varmt vand.

Hvis De gnsker en mere grundig renggring af
blenderen, tages knivenheden ud. Derefter
rengeres alle delene hver for sig. Pas pa de
meget skarpe knivblade!

Renggring af saftpresseren.

Sluk saftpresseren og treek stikket ud af
stikkontakten i veeggen inden renggring.
Tag deeksel, frugtkedsbeholder og rivesi af.
Delene skylles med vand gjeblikkeligt efter
brug.

Sien kan renses med bgrsten.

Dette apparat overholder de geeldende EU-
direktiver vedrgrende sikkerhed og radiostg;j.
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Opskrifter til Juice Extractor and Blender Combination.

Juice Extractor and Blender Combination.giver mulighed for en masse spaendende eksperimenter med
alverdens opskrifter. Hurtig og nem tilberedning af lsekker, friskpresset juice - sunde og velsmagende

drinks og alle former for suppe og sauce.

Som en lille appetitvaekker, har vi samlet et antal opskrifter, som helt sikkert vil blive en succes. Vi gnsker
Dem held og lykke med Deres nye Juice Extractor and Blender Combination. produkt!

Forslag til anvendelse af grgntsags/frugtmos
fra saftpresseren:

Velsmagende kager

Ingredienser:

250 g grentsagsmos (kal, selleri/knoldselleri,
tomater, gulergdder, lgg, peber, porrer, spinat og
fennikel er mest velegnet)

/Eblepandekager
Ingredienser:

150 g eeblemos

150 g selvheaevende mel

2 &g

Ca. 1 dl. meelk

50 g rosiner

50 g tarrede abrikoser skaret i smastykker

100 g brgdkrummer

Smear

2 &g

Sukker og kanel efter behag

2 spsk. tomatketchup

1 spsk. hakkede grgnne krydderurter (f.eks.
persille/purlgg)

2 tsk. sambal

50 g revet, moden ost

Salt

Peber

50 g smgr

Tilberedning:

Rar tomatketchup, de hakkede krydderurter,
sambal og ost ind i mosen. Kom mosen i en skal
og bland den med brgdkrummer, seg samt lidt salt
og peber. Formes til 4-5 flade kager.

Smelt smgret pa en pande og steg kagerne ved
jeevn varme i ca. 5 min. pa hver side til de er
brune og gennemstegte.

Serveres varme.
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Tilberedning:

Rgr mel og eeg sammen med aeblemosen. Tilseet
meelk til blandingen er jeevn og
sammenhaengende. Kom til sidst rosiner og
abrikoser i.

Smelt lidt smgr pa en pande. Kom sma portioner
af dejen pa panden med en ske med lidt afstand
fra hinanden. Tryk dem til flade pandekager og
steg dem ved moderat varme pa begge sider, til
de er gyldne og gennemstegte. Servér
pandekagerne varme eller kolde og strg dem med
sukker og kanel efter behag.



Friskpresset juice.

Vitamindrik.
Ingredienser til tre glas:

Grontsags-drik.
Ingredienser til én stor portion:
2 dl gulerodssaft

% selleristilk skaret i smastykker

1 mangofrugt

1 mellemstor flaet tomat, skaret i smastykker

1 banan

% lille gran eller rgd peber, skaret i smastykker

Saften af 1 eeble (skyllet), 1 kiwifrugt og 1 appelsin

1 lille handfuld spinat eller 3-4 stilke persille

2 spsk. honning (eller mere alt efter behag)

2-3 isterninger

3 dI keernemaelk

1 lang, tynd selleristilk til pynt

Tilberedning:

Skreel kiwifrugten og appelsinen og pres dem i
saftpresseren sammen med aeblet.

Skrael mangofrugten og bananen og mix dem i
blenderen sammen med frugtsaften, honning og
keernemeelk. Resultat: En herlig forfriskende drik!
Tips: Erstat eventuelt keernemaelken med kvark
eller youghourt og servér som en dejlig og sund
desert.

Iskold shake pa& en varm sommerdag.
Ingredienser til to glas:
% ananas

2 &bler

Tilberedning:

Lav saft af 6-8 gulergdder i saftpresseren.

Saml blendertilbehgret. Kom gulerodssaft,
grgntsager og spinat eller persille i blenderen og
mix blandingen i 15-30 sekunder ved hgjeste
hastighed. Tilsaet isterningerne og blend det hele i
yderligere nogle fa sekunder. Heeld shaken i hgje
glas og pynt med en lang, tynd selleristilk.

Gazpacho blanco.

Ingredienser til 4 portioner:
500 g grgnne vindruer uden sten

1 lysergd grapefrugt

2 agurker (ca. 750 g)

Isterninger (ca. 2 fulde glas)

1 skalottelgg, skaret i smastykker

Tilberedning:

Skreel ananas og grapefrugt, skyl eeblerne og
skeer det hele i mindre stykker.

Saml blenderen og kom isterningerne i
blenderglasset. Knus isen ved hgjeste hastighed
og tilseet frugtsaften. Resultat: En delikat, iskold,
frisk frugtshake, som slukker tgrsten.
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1 fed hvidlgg, hakket

7 tsk. salt

% tsk. hvid peber

5 dl. fedtfattig yoghurt

6-8 dréber Tabasco

Tilberedning:

Skyl druerne og fjern sten og stilke. Pres dem i
saftpresseren og heel saften op i en skal ell. lign.
Saml blendertilbehgret. Heeld druesaften i
blenderglasset. Skreel agurkerne, del dem pa
langs i to dele og fjern kernerne. Skeer
agurkestykkerne i tykke skiver og kom dem op i
blenderen med druesaften. Tilseet skalottelgg,
hvidlgg, salt og peber og blend det hele kortvarigt.
Kom blandingen op i en skal og rar yoghurt og
Tabasco i.

Tildeek skalen og afkal suppen i kgleskab i 30
minutter.

Serveres i store suppeskale. Pynt: Agurkeskiver
og halve vindruer.



Juice Extractor and Blender Combination &r en unik kombination av mixer och rasaftcentrifug i en enda
apparat. Med mixern kan du gora harliga och halsosamma drinkar, soppor och saser. Med
rasaftcentrifugen kan du gora smakfulla frukt- och gronsaksjuicer efter din egen smak i 100% ren
natursaft.

Juice Extractor and Blender Combination &ar enkel att anvanda och latt att gbra ren, speciellt om du foljer
anvisningarna i den har bruksanvisningen.

Viktigt

Allmént

« La&s forst hela bruksanvisningen och studera samtidigt illustrationerna innan apparaten
boérjar anvéndas! Spara bruksanvisningen! Spara kdpbevis och kvitto!

« Fore anvandning skall du kontrollera att uppgiften om spanning (V = Volt) som finns angiven
pa apparaten éverensstammer med den aktuella natspanning. Om inte, vand dig till
inkdpsstallet.

« Lat inte barn hantera apparaten.

« Lamna aldrig apparaten utan uppsikt nar den ar igang.

« Anvand aldrig delar eller tillbeh6r som inte uttryckligen rekommenderas av Philips. Din
garanti upphdér och Philips ansvarar inte for skador som uppstar i samband med anvandning
av andra delar eller tillbehor.

« Diska aldrig apparaten eller dess tillbehor i diskmaskin.

« Anvand inte apparaten om sladden, stickproppen eller andra delar ar skadade.

« Om sladden p& denna apparat skadas méaste den bytas av Philips eller av deras
serviceombud, eftersom specialverktyg eller sérskilda delar kréavs.

Mixern

« Kontrollera att knivenheten ar korrekt monterad i mixerbagarens botten innan du bérjar
anvanda apparaten. Folj anvisningarna i avsnittet om mixerns forberedelser.

« Undvik spill. Fyll aldrig ovanfér bagarens max-indikering (1,5 liter). Séatt alltid proppen i
béagarens lock innan du boérjar anvanda apparaten.

* Fyll inte mixern med ingredienser som &r varmare an 80°C.

 Stoppa aldrig ned fingrarna eller nagot foremal i bagaren medan mixern &r igang! Anvand en
skrapa om du maste peta ned ingredienser frdn bagarens innervagg. Stang alltid av
apparaten och Iat kniven stanna fullstandigt innan du boérjar skrapa.

« Lossa aldrig bagaren fran motorenheten medan mixern ar igang.

Rasaftcentrifugen

« Stoppa aldrig ned fingrarna i mataréppningen och anvand aldrig ndgot verktyg, sdsom gaffel,
kniv, sked eller skrapa, for att trycka ned ingredienserna i matardppningen. Anvand endast
den medféljande pamataren.

« L&t rivaren/silen stanna fullstandigt innan du lossar locklaset och éppnar locket.

» Rasaftcentrifugens alla delar maste vara korrekt monterade, annars ser den inbyggda
sékerhetsbrytaren till att mixern inte kan starta. Det &r darfor viktigt att du noggrant foljer
instruktionerna i denna bruksanvisning.
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Beskrivning fig 1

Drivaxel

Motorenhet

Till/fran hastighetsvaljare

med tva hastigheter och momentlage (M)
Forvaringsutrymme fér natsladden
Snabbrengdringsknapp

@0 000

<

ixern

Propp

Lock

Mataréppning

Pip

Bagare

Tatningsring av gummi
Knivenhet

0090000

saftcentrifugen
Pamatare
Mataréppning
Lock
Rivare/Sil
Behallare for restmassa
Locklas
Saftbagare
Rengdringsborste

000000887

Den inbyggda sakerhetsbrytaren

Apparaten ar férsedd med en inbyggd
sékerhetsbrytare som ser till att apparaten inte
fungerar om bagaren, rasaftcentrifugen eller deras
lock har monterats felaktigt eller inte monterats
alls.

Observera att bagaren, rasaftcentrifugen eller
deras lock inte far anvandas som strémbrytare
for att koppla pa eller stanga av apparaten.

Mixern

Forberedelser

- Diska alla I6sa delar innan du anvander dem for
forsta gangen, se under “Rengéring”.

- Lagg tatningsringen (K) runt kanten pa
knivenheten, fig 2.

- Montera knivenheten i bagaren (J) genom att
vrida knivenheten som pilen visar i fig 3. Se till
att den sitter fast ordentligt.

- Satt den hopmonterade bagaren pa
motorenheten genom att vrida moturs som pilen
visar i fig 4. Var forsiktig sa du inte vrider for
hart i bagarens handtag!
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- Hall ingredienserna i bagaren och tryck pa
locket (G), fig 5.

- Tryck ned proppen (F) i locket och vrid fast den
som pilen visar i fig 6.

- Satt stickproppen i vagguttaget.

Nar du skall ta isar mixern utfér du momenten i

omvand ordning och i motsatt riktning.

Sa har anvander du mixern

- Kontrollera att locket ar korrekt pasatt och att
stickproppen sitter i vagguttaget.

- Kor igdng maskinen genom att stalla
hastighetsvaljaren i det lage som ar lampligt for
de ingredienser du skall bearbeta, fig 7:

1 for latt bearbetning av i huvudsak
flytande ingredienser, exempelvis mjélkchoklad;
2 for tyngre bearbetning i huvudsak

fastare ingredienser.

« Om du inte &r saker pa vilken hastighet du skall
ha kan du alltid valja den hoégsta hastigheten
(lage 2).

- Om du bara vill kéra en liten stund véljer du
momentlaget (M) och slapper nastan genast.
Upprepa detta s& manga ganger som du tycker
att det behovs.

- Motorn &r avstangd nar hastighetsvaljaren star i
lage O.

Tips

» Flytande ingredienser, exempelvis olja till
majonnas, kan doseras ned i bagaren genom
proppen medan motorn gar.

* Genom 6ppningen i locket kan du tillsatta
ingredienser medan motorn &r igang, fig 8.

* Ju langre du mixar (upp till maximalt 3 minuter)
ju finare blir resultatet. Torra ingredienser far
inte mixas mer &n en minut.

» Skar ned kott och andra fasta ingredienser i
sma bitar innan du lagger ned dem i mixern.

« Fasta ingredienser blir bast om man kor lite at
gangen.

* Om mixern inte arbetar ned ingredienserna
tillrackligt snabbt stanger du av maskinen och:
- kor nagra korta perioder i momentlaget (M)
eller;

- med en skrapa tar ned ingredienser som
fastnat p& bagarens insida eller;

- tommer ut en del av innehallet i bagaren.
Se upp for de vassa knivarna!

« Skall du hacka istarningar, slapp ned dem pa de
roterande knivarna genom 6ppningen i locket.

» Skall du gora tomatjuice skéar du ned tomaterna
i fyra bitar och slapper dem pé de roterande
knivarna genom 6ppningen i locket.



Rasaftcentrifugen

Forberedelser

Diska alla I6sa delar innan du anvander dem for
forsta gangen, se under “Rengéring”.

Montera behallaren for restmassa (Q) pa
motorenheten och vrid den moturs som pilen
visar i fig 9. Se till att den sitter fast ordentligt.
Sétt i rivaren/silen (P), fig 10.

Satt locket (O) pa plats och satt fast locklaset
(R) genom att slutligen trycka det nedét, fig
11 a,b,c,d. Se till att Iaset kommer pa
motorenhetens hogra sida. Kontrollera att locket
ar korrekt monterat och sitter fast ordentligt.
Sétt saftbagaren (S) pa plats, fig 12.

Satt stickproppen i vagguttaget.

Nar du skall ta is&r mixern utfér du momenten
i omvand ordning och i motsatt riktning. Alltsa
forst lossar du locklaset sedan tar du bort
locket och rivaren/silen och slutligen behallaren
for restmassa.

Sa har anvander du rasaftcentrifugen

Tvatta frukten och/eller gronsakerna och skar
dem i bitar som passar i mataréppningen.
Starta rasaftcentrifugen. Vi rader dig att valja
hastighetslage 1 till flertalet frukttyper. Daremot
bor du vélja lage 2 fér rodbetor och kokos
(kokoskatt ar mycket hart).

Lagg fruktbitarna i mataréppningen och tryck
ner dem forsiktigt med pamataren, fig 13 a,b.
Anvéand inte for stor kraft, det kan férsamra
resultatet och &ven blockera den roterande
rivaren/silen.

Nér det inte kommer ut mer saft ur apparaten:

Sténg av apparaten (lage O) och vanta tills
rivaren/silen har stannat fullstéandigt.

Tag bort saftbégaren, fig 15.

Drick fruktsaften omedelbart. Om den far sta sa
att luft kommer &t den, férsamras
naringsinnehall och smak snabbt.

Om du vill spara saften, stall in den i kylskap i
en behallare med tattslutande lock i hogst

24 timmar.

Sétt tillbaka saftbagaren i rasaftcentrifugen och
koppla pé igen om du vill fanga de sista
dropparna saft ned i saftbagaren.

Nér behallaren for restmassa ar full:

Sténg av apparaten (lage O) och vanta tills
rivaren/silen har stannat fullstéandigt.

Lossa locklaset och ta bort locket, fig 14.
Tag bort rivaren/silen, fig 16.

Tag bort behallaren for restmassa fran
motorenheten genom att vrida behallaren
medurs, fig 17.
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- Tom behallaren for restmassa, fig 18.

- Rengor rivaren/silen.

- Satt ihop rasaftcentrifugen igen och fortsétt
centrifugeringen.

Nar saftbagaren ar full:

- Stang av apparaten (lage O) och vanta tills
rivaren/silen har stannat fullsténdigt.

- Tag bort saftbagaren och tém den, fig 15.

» Saftbagaren rymmer maximalt 7 dl.

Tips

« Anvand alltid farsk frukt eller gronsaker eftersom
farska ravaror innehaller mest saft.

* Speciellt rekommenderas &pplen, morétter,
gurka, tomat, apelsin, druvor, ananas, melon,
spenat och rédbetor.

« Starkelserika frukter sdsom bananer, papaya,
avocado, fikon och mango skall inte
centrifugeras i rdsaftcentrifug. Anvand mixern till
dessa frukter.

« Det &r inte nddvandigt att ta bort tunna skal och
karnor. Endast tjocka skal pa t ex apelsiner,
ananas, applen och raa rodbetor maste tas bort.

« Blad och stjalkar fran t ex sallad kan
centrifugeras i denna rasaftcentrifug.

« For att undvika att juice fran citrusfrukter blir
besk, skala och tag bort den vita hinnan pat ex
apelsiner, citroner, mandariner och grapefrukt.

« Appelsatft blir fort brunaktig. Nagra droppar
citronsaft fordrojer denna process.

* Restmassan av t ex morotter, rodbetor, kal och
spenat kan anvandas som bas till soppa och
saser. Koka restmassan med kryddor och
buljong. Mosa den kokta restmassan med hjélp
av mixern. Anvand tomatrestmassa for att gora
tomatpuré.

» Prova kombinationer av saft t ex: &pplen och
moro6tter, apelsin och vindruvor, ananas och
grapefrukt, rédbetor och morétter, morétter med
melon och &pple med apelsin.

Rengdring

Allmént

« Apparaten eller dess delar far ej diskas i
diskmaskin.

 Stéang av motorn och drag ut stickproppen ur
vagguttaget fore rengdringen.

« Spola eller doppa aldrig motorenheten i vatten.
Den kan torkas av med en val urvriden fuktig
trasa. Du kan anvanda diskmedel om sa behovs.
Anvand aldrig skurpulver, skrubbsvamp, stalull
eller liknande och aldrig aceton, sprit eller andra
starka lI6sningsmedel eller véatskor.

* De delar som varit i kontakt med matvaror diskas
sharast i varmt vatten med diskmedel.



Rengoring av mixern

Satt ihop mixern (se avsnittet om mixerns
forberedelser). Hall varmt vatten med lite
diskmedel i bagaren. Séatt pa locket och
proppen.

Tryck nagra ganger pa
shabbrengdringsknappen “Quick Clean”.
Drag ut stickproppen ur vagguttaget.

Tag bort locket, proppen, bagaren och
knivenheten och skdlj dem med rent varmt
vatten.

Vill du rengdra mixern mer noggrant, tag bort
knivenheten och rengér alla delarna separat
Var forsiktig med de vassa eggarna pa
knivarna!

Rengoring av rasaftcentrifugen

Sla ifrdn och dra ut stickkontakten ur
vagguttaget fore en rengoring.

Ta av locket, bagaren och silen. Skolj av dem
direkt efter anvandningen.

Du kan anvanda borsten till rengéring av silen.
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Recept Juice Extractor and Blender Combination

Juice Extractor and Blender Combination ar en apparat med vilken du kan experimentera i det oandliga
for att prova olika typer av recept. Du kan gora utsokta juicer, drinkar, soppor och saser pa i stort sett

ingen tid alls. For att ge dig en uppfattning om méjligheterna, har vi inkluderat ett antal recept vilka utan
tvivel kommer att bli succé. Vi dnskar dig mycket noje i experimenterandet med din nya Juice Extractor

and Blender Combination!

Anvandning av gronsaks-/fruktmassa fran
rasaftcentrifugen:

msm Appelpannkakor

Ingredienser:

wem \/§lsmakande kaka 150 g appelmassa
150 g extra fint mjél med bakpulver
Ingredienser: 2 agg
caldl mjolk
250 g gronsaksmassa (sarskilt Iampligt ar 50 g russin
kal, selleri eller rotselleri, tomater, 50 g torkade aprikoser, skurna i bitar
mordtter, 10k, paprika, purjolok, smor
spenat och fankal) socker och kanel efter smak
100 g strobrod
2 agg Tillredning:
2 msk tomatketchup Ror ned mjolet med bakpulvret samt &ggen i
1 msk hackad grona kryddor (t ex appelmassan. Tillsatt tillrackligt mycket mjolk for
persilja/graslok) att gora en fast blandning. Blanda aprikoser och
2 tsk sambal olek russin i blandningen. Varm lite smor i stekpannan.
50 g riven lagrad ost L&agg kulor av blandningen i stekpannan med ett
salt litet avstand fran varandra. Platta ut blandningen
peppar till pannkakor och stek dem pa medelvarme pa
50 g smor bégge sidor till dess de ar gyllengula och
genomstekta. Servera pannkakorna varma eller
Tillredning: kalla, stré pa socker och kanel efter smak.

Ror ned tomatketchup, hackade kryddor, sambal
olek och ost i gronsaksmassan. Hall massan i en
skal och blanda i strébréd, &gg, lite salt och
peppar. Gor 4 - 5 platta kakor av blandningen.
Varm smoret i en stekpanna och stek kakorna pa
medelvarme. Stek dem ca 5 minuter pa vardera
sidan tills de &r bruna och genomstekta. Servera
dem hetta.
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Farsk juice

mem \/itamindrink

munm \/egetarisk dryck

Ingredienser for ett stort glas:

Ingredienser for tre glas: 200 ml morotsjuice
% stjalk selleri, skuren i bitar
1 mango 1 medelstor tomat, skalad och skuren i
1 banan bitar
juice av 1 apple (tvattat), 1 kiwifrukt % liten gron eller rodpeppar, skuren i
och 1 apelsin bitar
2 tsk  honung (eller mer, efter smak) en handfull frasch spenat eller flera
300 ml mjolk kvistar persilja
2eller3 ishitar
Tillredning: 1 lang, smal stjalk av selleri il
Skala kiwifrukt och apelsin. Kér dem i garnering
rasaftcentrifugen tillsammans med applet. Skala
mango och banan mixa dem i mixern tillsammans Tillredning:

med fruktjuicen, honung och mjélk till en delikat
drink!
Tips: ersatt mjolk med yoghurt eller nagot

liknande for att gora en smakrik och nyttig dessert.

wuem |Skall dryck for en tropisk dag

Ingredienser for tva glas:

Kor 6 till 8 mordétter i rasaftcentrifugen.

Montera mixern. Hall i morotsjuicen, grénsakerna
och spenaten eller persiljan i bagaren och mixa i
15 till 30 sekunder p& maximal hastighet. Tillsatt
ishitarna och mixa ytterligare nagra sekunder. Hall
blandningen i ett hdgt glas och garnera med en
l&ng smal stjalk av selleri.

mumm Gazpacho blanco

7 ananas

2 applen Ingredienser for portioner:

1 blodréd grapefrukt
isbitar (ca 2 fulla glas) 500 g karnfria vita vindruvor

2 gurkor (ca 750 g)

Tillredning: 1 schalottenlok, skuren i bitar
Skar ren ananas och skala grapefrukt, skolj 1 vitloksklyfta, hackad
applena och skar allt i bitar. Kér dem i rasaft- % tsk  salt
centrifugen, spara fruktjuicen. % tsk  vitpeppar
Montera mixern och hall iskuberna i bagaren. 500 ml yoghurt med I&g fetthalt
Krossa iskuberna pa hogsta hastighet och tillsatt 6 -8 droppar Tabasco
frukten. Du far en utsokt, iskall och laskande
fruktdryck som sléacker din torst! Tillredning:

27

Tvéatta vindruvorna och avlagsna stjalkarna. Kor
dem i rasaftcentrifugen, spara juicen. Montera
mixern. Hall juicen i bagaren. Skala gurkan, dela
den pa langden och avlagsna karnorna. Skar
gurkan i tjocka skivor och lagg dem i bagaren
tillsammans med juicen. Tillsatt schalottenlok,
vitlok, salt och peppar, kér mixern kort stund. Hall
blandningen i en skal och rér ner yoghurt och
tabasco. Kyl soppan genom att tacka skalen och
placera den i kylskapet ca 30 minuter. Servera
soppan i stora soppskalar, garnera med
gurkskivor och halva vindruvor.



Suomi

Juice Extractor and Blender Combination. on yhdistetty tehosekoitin ja mehulinko. Tehosekoittimella voit
tehda herkullisia, terveellisia juomia, keittoja ja kastikkeita. Mehulingolla voit valmistaa hedelmisté ja
kasviksista tdysmehuja oman makusi mukaan.

Juice Extractor and Blender Combination. on hyvin helppo puhdistaa ja sitéd on helppo kayttaa
noudattamalla timén vihkosen ohjeita.

Tarkeaa

Yleista

* Lue kayttoohje ja katsele kuvat, ennen kuin alat kayttaa laitetta.

« Ennen kuin yhdistét laitteen pistorasiaan, tarkista etta laitteen jannitemerkinté vastaa
paikallista verkkojannitetta.

« Ala jata laitetta lasten ulottuville.

« Ala jaté laitetta toimintaan ilman valvontaa.

« Ala kdyta muita kuin Philipsin suosittelemia tarvikkeita tai osia. Takuu ei korvaa mahdollisia
vahinkoja, jos téllaisia tarvikkeita tai osia on kaytetty.

« Ala pese laitetta tai sen osia astianpesukoneessa.

« Ala kayta laitetta, jos sen liitosjohto, pistotulppa tai jokin muu osa on vahingoittunut.

 Tarkista liitosjohdon kunto saannéllisesti. Jos tdman laitteen verkkoliitosjohto vaurioituu, se
on korvattava erikoisjohdolla. Ota yhteys lahimp&aan Philips-myyjaan tai Philips-huoltoon.

« Alairrota pistotulppaa pistorasiasta johdosta vetamalla.

« Pid& huoli, etteivat teravat kulmat, kuumuus tai kemikaalit pdase vahingoittamaan
liitosjohtoa.

« Al taivuta liitosjohtoa tiukalle mutkalle.

« Laitetta ei saa kayttaa, jos sen kdynnistyskytkin on rikkoutunut.

« Ala upota laitetta veteen.

« Jos laite on pudonnut veteen, irrota ensin pistotulppa pistorasiasta, ennen kuin nostat
laitteen vedesta.

 Tarkistuta veteen pudonnut laite huollossa ennen kayttdénottoa.

« Pida laite poissa lasten ulottuvilta.

« Irrota pistotulppa pistorasiasta, aina kun laitetta ei kayteta.

« Irrota pistotulppa pistorasiasta aina ennen hoito- ja puhdistustoimenpiteita.

« Varo laitteen teraa (teria), pyorivia osia, jotka voivat aiheuttaa vammoja.

Tehosekoitin

* Varmista, ettd terd on kunnolla paikallaan tehosekoittimen kannun pohjassa, ennen kuin
kaynnistat laitteen (noudata kayttéohjeen kohdan Tehosekoittimen kokoaminen ohjeita).

* Nesteiden vatkaaminen ja sekoittaminen: al& ylitd kannuun merkittyd enimmaismaéaraa
osoittavaa viivaa (1,5 ).

« Sulje tulppa aina ennen kaynnistysta.

« Ala laita kannuun yli 80°C kuumempia aineita.

» Alatyonna kannuun sormia tai esim. kaavinta moottorin kdydessa. Tarvittaessa voit irrottaa
reunoihin tarttuneet aineet kaapimella, kun olet ensin pysayttanyt tehosekoittimen.

« Alairrota kannua tehosekoittimen kaydessa.

Mehulinko

« Ala tydnna sormia tai ruokailuvalineita sy6ttosuppiloon. Paina aineita vain tahan tarkoitetulla
syottopainimella.

* Anna siivilaraastimen pysahtya kokonaan, ennen kuin aukaiset salvan ja avaat kannen.

« Sisdanrakennettu turvakytkin estad kaynnistymisen, jos mehulingon kaikki osat eivét ole
oikein paikallaan. Noudata siis tamé&n vihkosen ohjeita huolellisesti!
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Laitteen osat (kuva 1)

Akseli

Runko

Nopeudenvalitsin

kaksi nopeutta ja pitoasento (M)
Johtopesa
Pikapuhdistuspainike

ehosekoitin

Tulppa

Kansi

Kannen tayttdaukko
Kaatonokka

Kannu

Kumitiiviste

Tera

Z 00900007 00 000

ehulinko

Syottopainin

Sydttosuppilo

Kansi

Siivilaraastin

Jéateastia

Salpa kannen sulkemista varten
Mehuastia

Puhdistusharja

00000088

Turvakytkin

Siséanrakennettu turvakytkin estaa laitteen
kaynnistamisen, ellei tehosekoittimen kannua,
mehulinkoa tai néiden kansia ole asetettu kunnolla
tai lainkaan paikalleen.

Huomaa. Al kéaytd kannua, mehulinkoa tai
niiden kansia laitteen kdynnistamiseen ja
pyséayttamiseen!

Tehosekoitin

Kokoaminen

- Pese kaikki irrotettavat osat ennen ensimmaista
kayttokertaa (katso kohtaa Puhdistus.)

- Aseta tiiviste (K) teran reunaan (kuva 2).

Kiinnita terd kannuun (J) kiertamalla (kuva 3).

- Aseta kannu rungon péaalle ja kierra kiinni

vasemmalle (kuva 4). Ala paina kannun kahvaa

liian kovaa.

Paina kansi (G) kannun péalle, sen jalkeen kun

olet mitannut aineet kannuun (kuva 5).

Laita tulppa (F) kanteen ja kierra kiinni kunnolla

(kuva 6).

Tydnna pistotulppa pistorasiaan.

Irrota osat toisistaan painvastaisessa

jarjestyksessa.
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Tehosekoittimen kayttod

Ennen kuin kdynnistét laitteen, tarkista etta se
on yhdistetty pistorasiaan ja ettd kannu on
oikein paikallaan.

Valitse sekoitettaville aineille sopiva nopeus
(kuva 7):

1 kun sekoitat nestemaisia aineita, esim.
kaakaojuoma.

2 kun sekoitat padasiassa kiinteita aineita.
Ellet ole varma sopivasta nopeudesta, voit aina
kayttéda suurinta nopeutta (nopeutta 2).

Kun haluat kayttaa laitetta lyhyina sykayksina
valitulla nopeudella, kd&dnna valitsin
pitoasentoon M ja vapauta saman tien. Toista
tdma niin monta kertaa kuin on tarpeen.
Moottori pysaytetaén asettamalla valitsin
asentoon O.

Vinkkeja

Nestemaisié aineita (esim. 6ljy) voidaan lisata
kannuun tulpan pienen aukon kautta moottorin
kaydessa.

Kannessa olevan aukon kautta kannuun
voidaan lisaté aineita moottorin kydessa
(kuva 8).

Mit& pidempé&én annat laitteen kdyda (enintéan
3 minuuttia), sita hienompi on yleensa
lopputulos. Kuivia aineita ei saa hienontaa yli
yhta minuuttia.

Leikkaa liha tai muut kiinteat aineet pieniksi
paloiksi ennen kannuun laittamista.

Kiinte&t aineet on hienonnettava pienind
annoksina.

Ellei hienontaminen kay tarpeeksi nopeasti,
pysayta moottori ja

- kéytd muutama kerta pitoasentoa M, tai

- katkaise laitteesta virta ja sekoita aineita
kaapimella,

tai

- kaada osa aineista pois kannusta.

Kun murskaat jaapaloja, pudota jaapalat
kannen aukon kautta moottorin kéydessa.
Kun teet tomaattimehua, leikkaa tomaatit
neljaén osaan ja pudota lohkot kannen aukon
kautta moottorin kéydessa.

Mehulinko

Kokoaminen

Pese kaikki irrotettavat osat ennen ensimmaistéa
kayttokertaa (katso kohtaa Puhdistus.)

Aseta jateastia (Q) rungolle ja kierra kiinni
vasemmalle (kuva 9).

Laita siivilaraastin (P) paikalleen (kuva 10).
Aseta kansi (O) ja sulje salpa (R) painamalla
alaspain (kuvat 11 a, b, c, d). Varmista, etta
salpa on rungon oikealla puolella. Tarkista, etta



kansi on oikein paikallaan ja kiinnitetty.
- Laita mehuastia (S) paikalleen (kuva 12).
- Tybnna pistotulppa pistorasiaan.

« Irrota osat toisistaan painvastaisessa
jarjestyksessa. Siis avaa ensin salpa, poista
kansi ja siivilaraastin ja lopuksi valkoinen
jateastia.

Mehulingon kaytto

- Pese hedelmat ja/tai kasvikset hyvin ja leikkaa
syo6ttosuppiloon sopiviksi paloiksi.

- Kaynnista laite. Useimmille hedelmille sopii
nopeus 1. Kuitenkin punajuurille ja kookoksen
hedelméalihalle on syyta valita nopeus 2.

- Laita palat sy6ttdsuppiloon ja paina kevyesti
syéttdpainimella (kuvat 13 a, b). Al4 paina
liikaa, muuten tulos on huonompi ja pyoriva
siivilaraastin saattaa jopa juuttua paikalleen.

Kun mehua ei enéa valu:

- Katkaise laitteen toiminta (asento O) ja odota,
kunnes siivilaraastin on taysin pysahtynyt.

- Nosta mehuastia pois (kuva 15).

- Juo mehu heti kun se on valmista.
Pidempiaikainen kosketus ilman kanssa
heikentd& mehun ravintoarvoa ja makua. Jos
haluat sailyttdé mehua, laita se suljetussa
astiassa heti jagkaappiin. Al4 sailytd mehua yli
24 tuntia.

- Jos haluat talteen viimeisetkin mehupisarat,
laita mehuastia takaisin paikalleen ja kaynnista
mehulinko uudelleen.

Kun jateastia on taynna:

- Katkaise laitteen toiminta (asento O) ja odota,
kunnes siivilaraastin on taysin pyséahtynyt.

- Avaa salpa ja poista kansi (kuva 14).

Poista siivilaraastin (kuva 16).

- lIrrota jateastia rungosta kiertamalla sité oikealle
ja nosta pois (kuva 17).

- Tyhjennd jateastia (kuva 18).

Puhdista siivilaraastin.

- Kokoa osat takaisin ja kaynnista uudelleen.

Kun mehuastia on taynna:

- Katkaise virta (asento O) ja odota, kunnes
siivilaraastin on taysin pysahtynyt.

- Poista mehuastia (kuva 15) ja tyhjenna se.

* Mehuastian maksimivetoisuus on 700 ml.
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Vinkkeja

Kéyta aina tuoreita vihanneksia ja kypsia
hedelmi&, koska niista tulee enemman mehua.
Erityisen suositeltavia ovat ananas, punajuuri,
omena, kurkku, porkkana, pinaatti, meloni,
tomaatti, appelsiini ja greippi.

Runsaasti tarkkelystéa siséltavia hedelmia, kuten
banaani, papaya, avokado, viikuna ja mango, ei
kannata kasitella mehulingossa. Néille sopii
tehosekoitin.

Ohuita kuoria ei tarvitse poistaa. Ainoastaan
esim. appelsiinin, ananaksen, raa'an
punajuuren paksu kuori on poistettava.

Esim. salaatin lehdet ja varret kannattaa kiertaa
nippuun ennen syottésuppiloon tydntamista.
Sitrushedelmista on syyta poistaa myds kuoren
valkoinen nahka, ettei mehusta tule kitkeraa.
Omenamehu tummuu nopeasti. Muutama
pisara sitruunamehua hidastaa tummumista.
Jatesosetta voidaan kayttaa keittojen,
kastikkeiden, hillojen, jaatelon ja jalkiruokien
valmistuksessa. Keité jatesose ja hienonna
tehosekoittimella. Tomaatin jatesosetta voi
kayttéaa pastaruokiin.

Kokeile erilaisia mehuyhdistelmi&: omenaa ja
porkkanaa, ananasta ja greippid, porkkanaa ja
punajuurta, porkkanaa ja melonia, omenaa ja
appelsiinia.

Puhdistus

Yleista

Ala pese laitetta tai sen osia
astianpesukoneessa.

Runko puhdistetaan pyyhkimalla kostealla
liinalla. Al4 upota runkoa veteen! Ala kayta
naarmuttavia tai alkoholia yms. sisaltavia
puhdistusaineita.

Puhdista ruokien kanssa kostetuksissa olleet
osat heti kayton jalkeen.

Tehosekoittimen puhdistus

Kokoa kannu (katso kohtaa Tehosekoittimen
kokoaminen). Kaada kannuun lamminta vetta ja
hieman pesuainetta. Sulje kansi ja tulppa.
Puhdista kannu painamalla
pikapuhdistuspainiketta muutama kerta.

Irrota pistotulppa pistorasiasta.

Poista kansi, tulppa, kannu ja tera ja huuhtele
ne lampimalla vedella.

Jos haluat puhdistaa tehosekoittimen
perusteellisesti, irrota teré ja puhdista kaikki
osat erikseen. Ole varovainen: terén reunat ovat
hyvin teravat!



Mehulingon puhdistus

- Katkaise virta ja irrota pistotulppa pistorasiasta
ennen puhdistusta.

- Poista kansi, jateastia ja siivilaraastin. Huuhtele
ne heti kayton jalkeen.

- Voit kayttaa harjaa siivilaraastimen
puhdistamiseen.

Oikeus muutoksiin varataan.
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Ruoka- ja juomaohjeita

Juice Extractor and Blender Combination. on yhdistetty tehosekoitin ja mehulinko. Voit kokeilla
kaikenlaisia ohjeita. Tehosekoittimella voit tehda herkullisia, terveellisia juomia, keittoja ja kastikkeita.
Mehulingolla voit valmistaa hedelmista ja kasviksista tdysmehuja oman makusi mukaan. Tassa
muutama ohje malliksi. Hauskoja kokeiluhetkia uuden Juice Extractor and Blender Combination:n

seurassa.

Kaytetaan mehulingon kasvis- tai

wmem Omenapannukakut

hedelmajatetta: 3dl maitoa
2 munaa
mem K gsvisohukaiset 3 rkl sokeria
n. 2 dl vehngjauhoja
8- 10 kpl 150 g omenajatetta
50 g rusinoita
2 munaa 50 g kuivattuja aprikooseja, pieneksi
1dl maitoa paloiteltuina
% dl korppujauhoja 1 rkl oljyya
3dl kasvissosetta (esim. porkkanaa, Paistamiseen:
lanttua, sellerid, palsternakkaa) Oljya tai margariinia
1dl purjo- tai kevéatsipulisilppua
1l suolaa Sekoita maidon joukkoon kaikki loput aineet.
1t valkosipulista yrttiseosta Vatkaa taikina tasaiseksi kierrevatkaimella. Jos
% dl vehngjauhoja mahdollista, anna taikinan turvota % tuntia ennen
2dl juustoraastetta paistamista.

Paistamiseen:
0Oljya tai margariinia

Vatkaa munien rakenne rikki, lisé& joukkoon

maito ja korppujauhot. Anna seoksen turvota n.
5 min. Lisda seokseen kasvissose, sipulisilppu,
mausteet, vehnéjauhot ja juustoraaste. Sekoita

tasaiseksi. Paista taikinasta ohukaispannulla
miedolla lammolla ohuita pihveja.
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Paista pannukakut ohukaispannulla molemmin
puolin kauniin ruskeiksi.

Tarjoa omenapannukakut sokerin ja kanelin
kera.



mem T Oremehut

Vitamiinijjuoma

mm K 2SVispirteld
1 suuri annos

3 - 4 lasillista 2dl porkkanamehua
% sellerinvartta, paloiteltuna
1 omena 1 keskikokoinen tomaatti, kuorittuna ja
1 Kiivi paloiteltuna
1 appelsiini % pienté punaista tai vihreéa paprikaa,
1 kypsé mango paloiteltuna
1 banaani pieni kourallinen tuotetta pinaattia tai
n.2 tl hunajaa tai sokeria useita persiljanoksia
3dl maitoa 2tai 3 jaapalaa
1 pitk&, ohut sellerinvarsi koristeluun

Kuori ja paloittele hedelmét. Kokoa mehulinko.
Linkoa omenasta, kiivista ja appelsiinista mehu.
Irrota mehulinko ja aseta tehosekoitin
paikoilleen. Laita tehosekoittimeen mehu, mango
ja banaani paloiteltuina. Liséa hunaja tai sokeri
sek& maitoa. Sekoita herkulliseksi juomaksi
aamu- tai valipalaksi.

Vinkki: Maukkaan jalkiruoan saat, jos korvaat
maidon rahkalla tai maustamattomalla jogurtilla.

Laita mehulinkoon 6 - 8 porkkanaa.

Kokoa tehosekoitin. Laita kannuun
porkkanamehu, kasvikset ja pinaatti tai persilja ja
sekoita 15 - 30 sekuntia suurimmalla nopeudella.
Lisaa jaapalat ja sekoita viela muutama sekunti.
Kaada juoma korkeaan lasiin ja laita koristeeksi
pitka, ohut sellerinvarsi.

wmem Gazpacho blanco

wem JH3KyIM& juoma hellepaivaa varten 4 annosta
2 - 3 lasillista
500 g vihreita viinirypéleit&
% tuore ananas tai 2 kurkkua (noin 750 g)
4 séilykeananasrengasta 1 salottisipuli, paloiteltuna
2 omenaa 1 valkosipulinkynsi, hienonnettuna
1 verigreippi % tl suolaa
jaapaloja % tl valkopippuria
500 g maustamatonta jogurttia
Kuori ja paloittele hedelmét. Kokoa mehulinko ja 6-8 pisaraa tabascokastiketta

linkoa hedelmistéa mehu. Kokoa tehosekoitin ja
laita jaépalat tehosekoittimeen. Murskaa jaapalat
suurimmalla nopeudella. Lisda hedelmamehu ja
sekoita viela hetki. Herkullinen juoma vie janon
nopeasti.

Pese viinirypaleet, halkaise ja poista siemenet.
Laita viinirypéleet mehulinkoon ja ota mehu
talteen.

Kokoa tehosekoitin. Laita viinirypalemehu
tehosekoittimeen. Kuori kurkku ja leikkaa se
paloiksi ja lisda palat viinirypalemehuun
tehosekoittimeen.

Lisaa salottisipuli, valkosipuli, suola ja pippuri ja
kaynnisté laite hetkeksi. Kaada seos kulhoon ja
sekoita siihen jogurtti ja tabascokastike.
Jaahdyta keittoa peitettyna jadkaapissa 30
minuuttia.

Tarjoa keitto laakeista keittomaljoista
koristeltuna kurkkuviipaleilla ja viinirypéleen
puolikkailla.



EAAnvika

Juice Extractor and Blender Combination givat €vag uovadikog ouvdlaouog UMAEVTEL Kal
QIOXUMWTN O€ uia ouokeur. Me 1o UMAEVTEP UMOPEITE va ETOIUATETE VOOTIUA, UYLELVA KOKTEIA,
oouUrneg Kal 0AAToeG.

Snueiwon:

Me Tov anoxuuwtn Umopeite va kavete 100% QuUOLKO XUMO arto gpoUTa Kat Aaxavikd tneg
apeokeiag oag.

H ouokeun autn eivat moAu eUkoAn atn xpnon av dtaBAceTe MPWTA TIG MAPAKATW 0dNYIEG.

ZNHAvVTIKO

levika

¢ AlaBAaoTe TIG 08NYyieq O£ CUVSIAOHO |IE TIG AVTIOTOIXEG EIKOVEG TIPIV XPNOILOTIOINOETE T
OUOKEUN.

¢ [Ma Tnv anmo@uyn BAABNG, EAEYETE av n TAON MOU AVAPEPETAI OTN CUCKEUN €ival idia e TRV
TAON TNG MEPIOXNG OAG TIPIV TNV CUVSECETE GTNV Tpila Tou Toixou.

* Mnv a@nveTe Ta maidia va mAnoiafouv TRV CUCKEUNR.

¢ Mnv TNV a@AVeTE va AEITOUPYEI XWPiG MapakoAouOnon.

* Mn XpNOIYOTIOIEITE MOTE £EAPTAATA N TUNHATA TNG CUCKEUNG MTOU dEV MPOTEivovTal ATIO
TnVv Philips, yia va pn XaosTe Ta SIKAIOPATA TTOU 0AG MTAPEXEI ) yyunon.

* Mn kKaBapileTe TN CUCKEUN N Ta €EAPTAHATA TNG O TTAUVTHPIO MATWV.

¢ Mn XpNOIYOTIOIEITE TN OUCKEUN AV TO KOA®WSI0 TAGEWG, TO PIG ) AAAO THAHA TNG EXOUV
utrooTei BAABN.

¢ AV TO KOAWSIO TAOEWG THG CUCKEUNG AUTAG UTtooTEi BAARN, TIPEPEI va amoKaTtaoTadei
amokAEIOTIKA ano e§ouaiodoTnuEvo emokeuaoTn Tng Philips, 810TI yia TV emokeun
amaiToUvTal €181KA epyalsia Kal eEapTApara.

MrAévtep

¢ BeBaiwOeiTe OTI N Hovada Tou paxaiploU £xel TomoBeTNOsi cWOTA OTH BACN TG KAVATAG TOU
UTAEVTEP TIPIV APXIOETE VA XPNOIUOTIOIEITE TH OCUCKEUN (OKOAOUBEIOTE TIG MAPAKATY
OXETIKEG 00NYicQg).

* Mn yepi{eTe TNV KAVATA TIEPIOCOTEPO AMO TN HEYIOTN £vaeiEn (1.5 1). BaleTe mavroTe 1o
NWO OTO KAMAKI TG KAVATAG TIPIV apXiOETE va XPNOIMOTOIEITE TN CUOKEUN.

¢ Mn BadeTe MOTE OTNV KAVATA UAIKA TTOU £X0oUuv BeppoKpaacia peyaluTepn amo 80°C.

* Mn BadeTe MOTE TO XEPI 0AG N AVTIKEIMEVA OTNV KAVATA OTAV I CUCKEUN €ival oUVAEdEUEVN
oTnv nipida. Av xpeiageral, ByaATe pe pia ommaTouAda TV Tpo@n mMou £Xel KOAARoEl oTa
TOIXWHATA TG KAVATAG, APoU TNV ATTOCUVSECETE MPWTA ATIO TV MPila.

¢ Mnv anmoouvSE£ETE MOTE TNV KAVATA ATIO TO HOTEP OTAV | CUCKEUN gival o€ AsiToupyia.

AMOXUUWTAG

* Mn BadeTe MOTE To XEPI 0AG Kal/} HAXAIPOTIPOUVA, OTTATOUA K.ATI. OTO OTOUIO £10080U TNG
TPOPNG. XpPNOILOTIOIEITE HOVO TO £EAPTNHA WONONG TG TPOPNAG TTOU TTAPEXETAI YI' AUTO TOV
OKOTTO.

* MepipéveTe PEXPI VA OTAPATAOEI TEAEIWG VA TIEPIOTPEPETAI O TPIPTNG MPIV XUAAPWOETE TOV
OUVSETNPA KAl OVOIEETE TO KATIAKI.

¢ EMEI131 N OUOKEUN £XEI EVOWHATWHEVO PNXAVIOHO KAEISWUATOG acpaleiag, Ba AsiToupynoel
HOVO av £XETE OUVAPHOAOYNOEI OWOTA TA THAMATA TNG. EMOpEVWG ival onHAvTIKO va
OKOAOUONOETE MMPOCEKTIKA TIG 03NYieg TOU evTUNOU.

34



Fevikn mepiypagn (Eik. 1)

0
(&)
(c]

A&ovag odnyog

Movada potep

EmAoy£ag TaxuTnTag
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yla oTiypiaia enegepyaoia
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EVOWHATWHEVOG MNXAVIONOG do@alsiag

Xdapn OTO PUNXAVIOUO AuTO N CUCKEUT) dev
AelToupyel av n Kavara, o ANMoXUPwTNG N Ta
Karmakia Toug dev €Xouv cuvapuoloyndei
owoTaA 1 dev €Xouv ocuvappoAoynBei kaBoAou.

NapakaAoUpe MPOOEETE OTI SEV MPETIEI VA
XPNOIUOTIOIEITE TIOTE TNV KAVATA, TOV
AMOXUMWTH A TA KAMAKIa Toug yid va
AeiToupyeite Tn ouokeun (ON/OFF).

MmA&vTep

MposToipaoia

— MAUveTe TPpWTA OAA TA ATIOCTIWHEVA HEPN
TIPLV XPNOLUOTIO|OETE TN CUOKEUN Yld
npwTtn popd. (BAeme «Kabaplopog»).

— BAATE TO MAQOTIKO SAKTUAISL epappoyng (K)
YUpw amo Ta akpa Tng Hovadag Tou
paxatplou. (elk. 2).

— JUVOEOTE TN Hovada Tou paxalplol otnv
kavata (J) oTpePovTag v (LK. 3).

— MeTd ouvdEQTE TNV KAVATA [E TNV povada
TOU paxatploU oTn Jovada Tou HOTEP
OTPEQPOVTAG TNV MPOG TA APLOTEPA (EIK. 4).
MPoogETE va W MmeoeTe apa oAU T Aapn
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NG KavaTag.

A@oU BaAeTe Ta UAIKA OTNV Kavata, BAAte
TO Kamnakt (G) otn 6€on tou TECOVTAG TO
(elk. 5).

BdaAte to nwpa (F) 0To KAMAKL KAl OTPEYTE
TO MEXPL Va oTeEPewOEL KaAA (gIK. 6).
SUVOECDTE TN OUCKEUN OTNV TPIa Tou
Toixou.

[a va arnoouvappoAOYNOETE TO UMAEVTEP
KAVETE TIG TIApANAvVw eVEPYELEG ApXiCovTag
aro To TEAOG KAl TIPOG TNV avTifeTn
KkateUBuvon.

Nwg 6a XpNOIMOTIOINOETE TO UMTAEVTEP

BeBalwBeite mpwTa OTL N GUOKEUN gival
ouvdedelevn oTny Tpida Kal OTL 1 Kavata
eival otepewPEVN OWOTA TPl BECETE OE
Aeltoupyia Tn cuoKeun.

ETUAEETE TNV KATAAANAN TaxUTnTa ya ta
UALKQ TIoU BEAeTE va eTieEepyaoTeite (EIK. 7):
1 ylwa ehagpn eneEepyaocia KUPLWV UYPWV
UALKQV. TL.X. YOAQ 0OKOAATa

2 yla oAU enegepyaocia KUPLWV OTEPEWV
UALKDV.

Av dev eloTe BERalOL yia TNV KATAAANAN
TayxUTnTa, Umopeite va xpnollonoleite
Mavrote Tn HeyaAUTtepn TaxuTnTa (TaxutnTta
2).

Av BEAETE va AEITOUPYEITE TN CUOKEUN HOVO
yla Alyeg oTIYHEG, BAATE TOV €TIAOYEQ
Taxutntag oto (M) Kal apnaTte Tov
eAelBepo apETWG. KAvTe To 00EG POPES
XpelaZeTat.

[a va oBroste To HOTEP BAATE TOV
dlakormtn oto (0).

ZuuBouAsq

¢ Mnopeite va npooesosm uypa UALKA (TLX.
AAQdL) OTNV KAvATa, EVW N CUOKEUT)
AelToupyel anod Tnv orr OTO TWHA.
Mmopeite va mpooBETeTe UALIKO OTNV
Kavata, eV AEITOUPYEL TO HOTEP ATo TO
AvolyHa OTO KATAKL (E1K. 8).

‘000 MePLOGOTEPO AEITOUPYEL 1 CUCKEUT
(1ey. 3 Aemtd) TOGO KaAUTEPN Ba eivain
ene&epyaoia. Ouwg, dev MpEMEL va
ene€epyAleoTe TA OTEYVA UAIKA
TIEPLOCOTEPO ATIO VA AETITO.

KoyTe TO Kp€ag Kal Ta AAAQ OTEPEA UALKA
0€ KOMMATIA TIPLY Ta BAAETE OTO UMAEVTEP.
Mpémel va eneEepyAleoTe TA OTEPEA UAIKA
0€ [HIKPEG TTIOCOTNTEG KABE popa.

Av 1 enie€epyaoia dev yiveTal apkeTa
ypnyopa, oBnote tnv (OFF) kat:

- BaAte Tov emAoyEa TaxUTnTag oto M
Aiyeg opég

— OBNOTE TN CUOKEUN KAl AVAKATEYTE TA
UALKQ [E LA OTIATOUAA 1)

— adelaote Alya UAIKA amod Tnv Kavata



¢ [l va aA€0ETE TIAYAKLA, PIETE TA EMAVW OTA
TMEPLOTPEPOEVA ayaipla aro To avolyua
TOU KamakioU.

e [la va KAVETE TOUATOXUMO, KOYTE TIG
TOMATEG OTA TEOOEPA Kal PIETE TIG EMAVW
OTaA TEPLOTPEPONEVA Haxaipla amod To
AvVolyHa TOU KATaKLoU.

ANOXUMWTAG

MposTolpacia

— MAUveTe OAQ TA ATIOOTIWUEVA WEPT) TIPLV TA
XPNOLUOTIOOETE YId TIPWTN popd (BAETE
«KaBaplopog»).

— BaAte 10 doxeio moAToU (Q) OTO HOTEP Kal
OTPEYTE TO TIPOG TA APLOTEPA UEXPL VA
oTepewBel KaAa (elk. 9).

— TomoBetnoe tov Tpip (P) (k. 10).

— TomoBetnote To kanakt (Q) kat TEAOg
otepewaTe Tov ouvdeTnpa (R) ompwxvovTtag
TOV TPOG Ta KATW (lk. 11 a, b, c, d).
BeBawwBeite 0TI 0 ouvdETNPAG ival oTn
OWOTN TAEUPA TOU HOTEP. BeBawwBeite OTL
TO KATAKL gival cwoTta oTtn 6€on Tou.

— BdAte 10 KUTEAO XUMOU (S) oTn B€0M TOU
(ek. 12).

— 2uvdEOoTe TO KAAWDLO OTNV Tpila Tou
Toixou.

¢ [a TNV anocuvappoAdynon Tou
AMOXUHUWTN, KAVETE TIG TIAPATIAVW EVEPYELEG
apxifovtag amo To TEAOG Kal TiPog TNV
avtiBeon katelBuvon.

MNwg 8a XpNOIYOTIOINCETE TOV AMMOXUHWTH

— MAUvete Ta ppoUTa Kal/n Aaxavika Kat
KOYTE TA 0€ KOUUATLA Yia va priopoUv va
Wrouv PEaa.

— AvAayTe Tn CUOKEeUT). ZUVIOTOUUE va
emAEyeTe TNV TaxUTNTa 1 yia ta
MePLO0oTEPA €idN PpolTwV. OuWg,
dlaAéyeTe TNV TaxUTnTa 2 yia ravtdapla Kat
KapUuda (oAU okANpPa).

— BAATE TA KOPMATIA OTNV £i0000 Kal OTIPWETE
Ta anaAd pe 1o eEaptnua (M) (eik. 13 a, b).
Mn ruéEdeTe apa oAU To €EAPTNHA YIATI
MTIOpEl va EMNPeACTEL N MOLOTNTA TNG
eMe€epyaociag n Kat akoun va oTauatnosl o
TPIPTNG.

Av dev Byaivel AAAoG XUMOG Qo T CUOKEUN:

— ZBnote ™V (6€on O) Kal MEPLPMEVETE UEXPL
vVa OTAHATROEL TEAEIWG TO KOOKLVO va
MEPLOTPEPETAL.

— TMapTe TO KUTIEAO E TO XUMO (gIK. 15).

— MiveTe TO XUMO AUECWS MOAIG TOV
eTOIAOETE. AV TOV APNOETE EKTEBEIPNEVO
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oToV a€pa yla Alyo, 6a xaoel Tn BpenTikn
Tou a&ia kal Tn yeuon Tou. Av B€AeTe va Tov
dlatnpnoeTe BAATE TOV 0€ KATAAANAQ
KAELOTO doxeio Kal UAAETE Tov OTO Yuyeio,
OTIOU UTMOPEITE va ToV dlaTtnpnoeTe yia 24
WPEG TO TOAU.

— Av BEAETE va TIAPETE KAl TIG TEAEUTAIEG
OTAYOVEG XUHOU, BAATE TO KUTIEAO THIOW OTN
OUOKEUT) Kal B€oTe TNV TIAAL o€ AelToupyia.

Ortav 10 doxelo MOATOU yeuioeL:

— 2Bnote Tn ouokeur| (B€on O) Kal MEPIUEVETE
MEXPL O TPIPTNG VA OTAUATNOEL TEAEIWG va
TMEPLOTPEPETAL.

— XaAapwaoTe TOV OUVIETNPA Kal BYAATE TO
Kamakl (k. 14).

- BydATte TOV TPiQTN (EIK. 16).

— Anoouvdeote To doxeio MOATOU amnod To
MOTEP OTPEPOVTAG TO TPOG Ta de&la Kal
ByaATte 1o (eIKk. 17).

— AdeldoTe 1o doxeio MOATOU (gK. 18).

- KaBapiote Tov TpiQTN.

— ZUVAPHOAOYEIOTE TIAAL TOV ATIOXUMWTT KAl
B€oTe TOV O€ AelToupyia.

AV T0 KUMEAO XUUOU eival yeudro:

— ZBnote ™ ouokeun (B€on O) Kal MePIPEVETE
MEXPL O TPIPTNG VA OTAPATNOEL TEAEiwg va
TEPLOTPEPETAL.

— BydATte to KUTEAO XUpoU (eIk. 15) Kat
adeldoTe To.

e To KUTeAo XUHOU Xwpa 700 ml To ToAU.

ZuppouAEg

* XPNOLUOTIOLIEITE TIAVTOTE PPECKA pPOUTA Kal
Aaxavikd ylaTi mepLEXOUV TIEPLOCOTEPO
XUHO.

e Ta o KaTaAAnAa yla mapaywyn XupoU eivat

0 avavag, mavtdapla, YnAa, ayyoupla,

KapOTa, OTavakl, MEMOVIA, VIOUATEG,

TIOPTOKAALA KAl PPAOUAEG.

Ta opIXTA ppoUTa ToU MEPLEXOUV TIOAU

AUUAO OTWG PMavaveg, maraylag,

aBokavtog, oUKa Kal payyo dev sivat

KATAAANAQ yla mapaywyr XupoU otov

arnmoxupnwTNn. Mmnopeite Opwg va ta

EMEEEPYAOTEITE OTO UMAEVTEP.

Av xpelaletal va ta EepAoudioeTe,

EePAoudIoTE HOVO AUTA TIOU €XOUV XOVTPN

@AoUda (T.X. mopToKAALd, avavag n

aupayeipeuta navtiapla).

* Mnopeite emiong va ene&epyaocteite pUAAQ,
HAPOUAOPUAAA K.ATL. GTOV AMOXUUMTT).

* Av BEAeTe va BYAAETE TO XUMO ATIO
TIOPTOKAALQ, AEUOVLa, HavTapivia m
YKPEIMPPOUT, EePAoudioTe TA MPWTA Kal
META BYAATE TNV ACTPN TMETOA TIOU €ival anod
KATW ylati €xel Tikpr) yeuon.



O XUpOG arod pnAa naipvel KAPETI Xpwua
TIOAU ypr)yopa. MpocBEoTe Aiyeg OTAYOVEG
aro AgpovL yia va unv aAAdget xpwua
ypnyopa.

O MoATOG anod kapoTa, mavtiapla, Adxavo n
OTIavaKL UMopel va xpnotydorolinBei oav Baon
yla ooUTeg, OAATOEG, YAUKO TOU KOUTAALOU,
eMdOPTIO, MAYWTO K.ATL. BpAoTe TOV MOATO
Kal pooBeaoTe Aiya XopTapLka.

AOUAEYTE TOV TIOATO OTO UTAEVTEP.
Mmopeite va XpnOIUOTIO0ETE
VTOMATOTIOATO YIa VA KAVETE TIEATE.
AOKINAOTE TOUG MAPAKATW CUVSIACHOUG
XUHQOV: HNAO/KapOTO, TOPTOKAAL/PPAOUAQ,
avavag/yKpEmPpouT, kapoto/mavtlapla,
KapOTO/AEHOVL KAl UNAO/TIOPTOKAAL.

KaBapiopog

levika

Mn nMAUVETE TN CUOKEUN 1] TA TURUATA TNG
OTO TMAUVTNPLO TILATWV.

Mropeite va kaBapioete TN povada Tou
MOTEP PE €va HAAAKO, uypo mavi. Mn Balete
TIOTE TO UOTEP PEOCA O veEPO. Mn
XPTNOLOTIOLEITE TIOTE, ATIOEEOTIKA,
OLVOTIVEU A K.ATL

KaBapioTe Ta TUNUATA TIOU €X0OUV EABEL OE
EMAQPN HE TNV TPOPN AUECWG HETA TNV
xprion.

Kabaptouog Tou UmAEvtep

SUVApPHOAOYEIOTE TO UMAEVTEP CWOTA
(BAEme «MpoeTolpacia UrMAEvTep»). BaATe
Alyo xAlapo vepod Kal uypO AroPPUTIAVTIKO
MATWV oTNV Kavata. TornoBeteioTe TO
KamAkKL Kal TO TwA.

Matnote 1o Kouprmi Mpryopou Kabaplopou
MEPIKEG POPEG YIa va kKabapioel ) kavata
TeAElWG.

ATIOOUVBEOTE TN CUCKEUT| Ao Tnv mpila.
ByaAte TO KaMAKL, TO MWKA, TNV KAvATA Kal
n Hovada Tou payalplol Kat kabapioTe Ta
pEe kKabapo {eoTo vePO.

Av B€AeTe va KABAPIOETE TO UMAEVTEP
kKaAUTepa, BYAATe TN povada Tou paxaiplou,
Kal kabapioeTe OAa Ta HEPT XWPLOTA.
MPoOEETE YIATI TA AKPA TOU gival KOPTEPQA.

Kabaptouog Tou armoxuuwtn

3B OTE TN OUCKEUT| KAl apalpeoTe To BUOHA
arnod 1o pela TPLV ToV Kabaplouo.
AQalpEOTE TO KATIAKL, TO dOXEIO Kal TO
ooUpPWTNPL ZeMAUVTE TA AUEOWG META TN
xenon. .

YMropeite va XpnOLLOTIONCETE TO
BoupToaAkl yla va kKaBapioeTe TO COUPWTNEL.
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Zuvrtayecg Juice Extractor and Blender Combination

To Juice Extractor and Blender Combination €ival uta GUOKeUn MOU 0Qg EMITPENEL va
nelpauaTiCeoTe aoTauaTTa Kat va Sokiualete kabe eidoug ouvtayn. Mnopeite va ETOLUACETE
YEUOTIKOUG XUMOUG, OOUMEG KAl OAATOEG O EAAXLOTO XPpOVvo. [a va oag SwWOooUUE (ia LSEQ yia TIG
dUvatoTNTEG MOU MPOTPEPEL I] CUOKEUN, CUMIEPIAAQBALE OTIG 0ONYIEG UEPLKEG TUVTAYEG Tou Ba
gxouv alyoupn emnituxia. Zag euxouaote KaAn dtackedaan dokiualovrag 1o véo oag Juice

Extractor and Blender Combination!

XpnoIJommoI®VTaG MOATO AaXavIKOV/PPoUTwV
arno Tov amoXUHWTR:

------- = FCEUOTIKA TITAKIO

YAtka:

250 ypap. TOATOG Aaxavikwv (eEalpeTika
KATAAANAa yla Tnv rnepiotacn
elval: To Aaxavo, To GEALlVO N
oeAlvopLla, TOMATEG, KAPOTQ,
KPEUMUDLQ, TUTIEPLEG, TIPAOQ,
OTavaki Kal papao)

------- = Tnyaviteg pe pRAo

YAtka:
150 ypap. TOATOG unAou

150 ypay. aAeUpL TTOU POUCK®VEL HOVO TOU

2 auya

nepirnou 100 ypay. yaAa

50 ypay. oOTOQideg

50 ypal. amo&npapéva Bepikoka, KOUHEVA
0€ KOUMATAKLA

Boutupo

100 ypap. yixa Ywuiol Zaxapn Kal kaveéla oon BeAeTe,
2 auya avaloya pe Ta youota oag
2 K.YA. KETOAr TouATag
1 K.YA. WIAOKOUUEVA TIPACIVA HUPWSLKA Mpoetowuaoia:
(M.X. HalvTavog/ppeaKo AvakatePTte To aleUpl padi Je Ta auyd Kat Tov
KPEMMUDAKL) TIOATO TOU UnAou. MNpooBeoTe apkeTd YaAa
50 ypau. ¢ppEoko Tupi WOTE Va EXETE EVA APKETA OPLXTO Miyua. Pi&te
alatt OTO MiyMa TIG OTAQIdES Kal Ta WINOKOUUEVA
TUEPL Bepikoka.

50 ypap. BoUtupo

Mpoetowuaoia:

AvaKatEPTe TO KETOATT TOMATAG, TA
YIAOKOUMEVA HUPWSIKA KAl TO TUpi padl pe Tov
TOATO TWV Aaxavik®v. BAATe Tov MOATO pEca
o€ UroA padi pe v Yixa tou Ywulol, Ta auya,
Alyo aAdTt Kal TuneEpL Kat avakatePte. OTIAETE
ano To piypa 4-5 pikpad rmurtdakia. Apou
CeoTaveTte TO BOUTUPO HECA OE TNYAVL,
TNYavioTe TA MITAKIA O YETPLA PWTLA, Yia 5
AETTA MEPIMOU TNV KABE TIAEUPQA, HEXPL Va
POBOKOKKLVIoOUV. SepBipovTal LeoTa.
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ZeotaiveTe To BoUTUPO UEOCA OE TNnyavt. MNapte
UIKPEG TIOCOTNTEG TOU UiyHATOG Kal piETE TIQ
MEOA OTO TNYAVL, 0€ KAMOLA arO0TACT HETAEU
Toug. MaTtnoTe TIG TNYAVITEG OTNV EMIPAVELA
TOUG KAl TNYQVIOTE TIG 0€ HETPLA PWTLA Kal
anod TIG dUo TAEUPEG, MEXPL VA podicouv Kal
va Ynbouv. ZepPipeTe TIG TNyaviTeg (EOTEG N
KPUEG KAl TIAOTIAAIOTE TIG e Oom {axapn Kat
Kaveéla BEAeTE.



YAika yia tpia motnpta:
HAvyKo

1 uravava
XUMOG amo: 1 unAo (mAupevo), 1
AKTLVIOLO Kal 1 TToOPTOKAAL
MEAL (1] Kal TIePLOCcOTEPO, avaloya
L€ TIG TIPOTIUNOELG 0AG)
KPEUA YAAOKTOG

2 K.YA.
300 ml

lpoetowuaoia:

Ze@AOUBIOTE TO AKTLVISLO KAL TO TIOPTOKAAL.
MepdaoTe Ta Amod TOV AMOXUUWTH padi he To
UNAo. ZepAoudioTe TO JAVYKO Kal TNV
Mravava Kal avakateYTe Td 0To UMAEVTEP padi
HE TO XUMO TWV AAAWV GPoUTWYV, TO JEAL Kal
NV KpEUa YaAakTtog. 'ETol 6a ¢pTiageTe Eva
VOOTILOTATO XUMO.

SUMBOUAN: UMOPEITE VA AVTIKATACOTNOETE TNV
KPEUAa YAAQKTOG pe yliaoUpTL 'ETOL Ba QTIAEETE
£€Va YEUOTIKO Kal UYLELVO ETIIDOPTILO.

YAika yta d0o notnpta:

Yo avavag

2 UnAa

1 pOg ypENM-ppouT
rnayaklia (rmepinou dU0 yeudaTa
moTtneLa)

MpoeToluaoia:

KaBapioTte Tov avava kat To YpENM-gpouT,
MAUVETE Ta uNAa Kat KOYTe OAa Ta ppouTa OE
KOMMATAKIA. BAATE TA OTOV QMOXUM®TN.
SUVAPHUOAOYNOTE TO UMAEVTEP Kal PIETE TA
mayakla péoa oto doxeio. Opuppartiots Ta
mayakia BAZovtag To UMAEVTEP va
AelTOUPYNOEL OTN PEYLOTN TaxUTNTA KOTING Kal
TMPOCBECTE TO XUMO TwV ¢ppoUlTwv. 'EToL Ba
PTIAEETE €va MAYWHEVO KAl YEUOTIKOTATO
XUMO @poUTwV Tou Ba ofnoel Tn diYa oag.
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YAika yta éva ynAo notnpt:
200 ml XUMOG KapOTou

Y2 MioX0G OEALVOU, KOUMEVOG OE

KOUMATIA

1 METPLA TOMATA, ATIOPAOLWHUEVN Kal
KOUMEVN O KOUUATLIA
TPACLVN 1] KOKKLVT TIMEPLA UIKPOU
MEYEOBOUG, KOUUEV O KOUUATAKLA
Alyeg XoUQTEG PPECKO OTIAVAKL T
Alyol pioxol paivravou
mayakia
1 MaKpUG Kal AEMTOG HioX0G GEALVOU

yla To yapviplopa

Y2

Mpoetowuaoia:

BaATe oTOV AMOXUMWTN 6 e 8 KApOTa.
SuvapuoAoynaote to PMAEvTep. PiEte oto
MMAEVTEP TO XUMO KApOTOoU, Ta AaXavikd Kal To
OTIAVAKL 1} TO MAivTavo Kal avakatePTe yia 15-
30 deuTepOAETITA OTN KEYLOTN TaxUTNTA
Korng. MpooBETE TA MAYAKLA KAl CUVEXIOTE
TO AvaKATENA Yia Alya deUTEPOAETITA AKOWA.
AdelA0TE TO Hiyha og éva YnAo ToTnpL Kat
YAPVIPETE |E TO HiIOXO TOU OEALVOU.

YAika yia 4 motnpta:
500 ypap. aormpa oTaguALla Xwpig koukouTtaola
2 ayyoupdkla (Tepirou 750 ypayp.)

1 KPEUMUDAKL HIKPO £0AAOT, O
KOMMATAKLA
1 OKEAIdA oKOPSOU, WINOKOUUEVN
1/4 K.yA. QoTpo TUMEPL
1/4 K. yA. aAatt
500 ml YlaoUpTL he XaunAd Autapd

6-8 oTayoOveG TAUMAOKO
lpoetoluaoia:

MAUveTe Ta oTAPUALA KAl APALPEDTE TA
KOTOOVAKLA TOUG. BAATE TA OTOV QTIOXUMWTN.
SUVAPHUOAOYNOTE TO PMAEVTEP. PIETE TO XUMO
TWV OTAPUALOV OTO UMAEvTep. KaBapiote Ta
ayyoupdakla Kal KOYTE Ta KATA KUNKOG yla va
apalpeoTe TOug OMopoug. Katormiv, KoYTte ta
o€ AETTEG PETEG KAl PIETE TA OTO UMAEVTEP
Hadl ue TO XUMO TwV OTAPUALWYV. MNpoacBeaTe TO
€00aAOT, TO OKOPSO, TO AAATL KAl TO TUMEPL KAl
SOoUAEYTE TO Wiyuda yia Aiyn wpa oto
UTIAEVTEP. ABELAOTE TO WiyHa Og €va UTTOA,
plETE TO YIAOUPTL KAL TO TAUTIAOKO Kal
AVAKATEYTE. ZKETAOTE TO UMOA Kal BAATE TO
oto Yuyeio va maywoel yia 30 Aentd. Oa to
oepPipeTe og BaBU UMOA Kal UMOpPEITE va To
YApVIpETE e PETEG AyyoUpPLOU Kal KOUHEVA
otapUALa.



Juice Extractor and Blender Combination:Bir blender ve meyve suyu sikacagini tek bir cihaz halinde
sunan benzersiz bir birliktelik. Blender ile lezzetli, salikli kokteyller, corba ve soslarinizi; Meyve suyu
sikacagi ile kendi damak zevkinize gére tamamen saf meyve ve sebze sularini hazirlayabilirsiniz.

Juice Extractor and Blender Combination, bu kullanim kilavuzunda anlatilan hususlari takip ederseniz
kullanimi ve temizlemesi ¢ok kolaydir.

Onemli

Genel

» Bu cihazi kullanmaya baslamadan énce talimatlari okuyun ve resimlere bakiniz.

« Cihaza zarar gelmesini 6nlemek i¢in, cihazin elektrik kordonunu prize takmadan énce, cihaz
tizerindeki plakada yazil elektrik voltaji ile evinizdeki voltajin birbiriyle uyumlu olup
olmadigini kontrol ediniz.

« Cihazi cocuklarin erisemeyecekleri bir yerde tutun.

« Cihaz1 yaninda biri yokken asla calistirmayin.

« Philips tarafindan tavsiye edilmeyen aksesuar veya parcalari asla kullanmayin.

Bu tiir diger parca ve aksesuarlari kullanmaniz halinde garantiniz gecerliligini kaybedecektir.

« Cihazi ve aksesuarlarini bulasik makinesinde yilkamayin.

« Cihazin elektrik kordonu, fisi veya herhangi bir diger parcasi hasarliysa cihazi asla
kullanmayin.

» Eger bu cihazin kablosu zarar gérmiisse, bu ancak Philips tarafindan yetkili bir tamir servisi
araciligi ile degistirilecektir. Clinkl tamir icin 6zel arac-arac veya yedek parca gerekir.

Blender

« Cihazi kullanmaya baslamadan 6nce, bicak Unitesinin blender kavanozunun tabanina iyice
oturdugundan emin olun (blenderin hazirlanmasiyla ilgili bélimdeki talimatlar izleyin).

« Kavanozu asla maksimum seviye isaretinin (1.5 It.) listinde doldurmayin. Cihazi kullanmaya
baslamadan énce, tutucu kapagi kavanozun kapagina takin.

» Kavanoza asla 1sis1 80°C'in lizerinde olan malzeme koymayin.

« Cihaz prize takiliyken cihazin icine elinizi veya baska bir nesneyi asla koymaya kalkismayin.

 Gerekirse, kavanozun duvarindaki maddeleri almak i¢in bir spatula kullanin fakat bunu
cihazi kapatmadan kesinlikle yapmayin.

« Cihaz calisir vaziyetteyken, kavanozu motor linitesinden ayirmaya kalkismayin.

Meyve Suyu Sikacagi

* Malzemenin sikilmak lizere konduu kanal icine asla elinizi ve/veya mutfak malzemesini (6rn.
catal, bicak veya spatula) sokmayin. Bu amacla sadece cihazla birlikte verilen itici maddeyi
kullanin.

» Kelepceyi gevsetmeden ve kapagi agmadan 6nce, elegin dénmesinin tamamen durmasini
bekleyin.

« Cihaz icindeki emniyet kilidi sayesinde, meyve sikacagi sadece tiim parcalari dogru bigimde
takil ise calisacaktir. Bu sebepten, bu kilavuzda anlatilan talimatlar takip etmeniz 6nemlidir.
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Genel Aciklama (bkz. Sek. 1)

© Déndiirme mili
© Motor iinitesi
© Hiz selektorii
(iki hiz1 ve darbeli ayari -M- vardir)
© Kordon yuvasi
© Cabuk Temizleme Diimesi

Kapak

Malzeme ilave etme azi
Agiz

Blender kavanozu
Kaucuk halka conta
Bicak Unitesi

(~1~1-1-TzJol-)

eyve Suyu Sikacagi
Itici madde
Malzeme giris kanali
Kapak
Elek
Posa kabi
Kelepce (kapagi acip kapamak igin)
Meyve/sebze suyu kabi
Temizlik fircasi

000000862

Dahili emniyet kilidi

Bu cihazda, blender kavanozunun, meyve suyu
sikacaginin veya kapaklarinin yanhs takilmasi
veya hi¢ takilmamasi halinde cihazin ¢alismasini
engelleyecek dahili bir emniyet kilidi vardir.

Blender kavanozunun, meyve suyu sikacaginin
veya bunlarin kapaklarinin, cihazin acilip
kapatilmasi icin kullanilmamasi gerektigini
unutmayin.

Blender

Hazirhk

- Cihazi ilk kez kullanmadan 6énce butiin sokilip
takilabilir pargalarini (temizlik ile ilgili bolimu
okuyunuz) yikayin.

- Kauguk conta halkasini (K) bicak tnitesinin
kenarina (sek. 2) koyun.

- Bigak Unitesini, dondirerek blender kavanozuna
(J) takin (sek.3).

- Blender kavanozunu, igine takil bigak unitesi ile
birlikte motor Unitesinin lstline monte edin ve
sola dogru déndurerek sabitleyin (sek. 4).
Kavanozun sapi Uzerine ¢ok fazla basing
uygulamayin.
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- Kavanozun igine malzemelerinizi koyduktan
sonra, kapag! (G) yerine oturtun (sek.5).

- Tutucu pargay! (F) kapaga yerlestirin ve
tamamen sabitleninceye kadar déndiriin
(Sek. 6).

- Elektrik figini prize takin.

» Blenderin pargalarini sékmek igin, burada
anlatilanlar geriye dogru ve tersine islem
yaparak tekrarlayin.

Blenderi Nasil Kullanacaksiniz

- Cihazi ¢alistirmadan énce, prize takil olup
olmadigini ve blender kavanozunun uygun
bigimde takili oldugunu kontrol edin.

- Kullanmak istediginiz gida maddeleri igin en
uygun olduunu diisindiiiiniz hizi segin (sek. 7).
1 Genel olarak sivi maddelerin hafif iglemi

icin (6rn. cikolatall sit)
2 Genel olarak katl maddelerin zor iglemi
icin.

 Eger hangi hizi segeceginizden emin degilseniz,
en yiksek hizi (hiz 2) kullanmanizda hig bir
sakinca yoktur.

- Cihazin bir seferde sadece birka¢ dakika
¢alistirmak igin, anahtar pozisyonunu M e
getiriniz ve serbest birakiniz. Gerekirse bunu
mumkin olduunca sik tekrar ediniz.

- Motoru durdurmak igin, anahtar pozisyonunu O a
getirin.

Yararh Tavsiyeler

* Cihaz galigir vaziyetteyken, tutucunun azindan
blender kavanozunun igine sivi maddeler (ya
vs.) ilave edilebilir.

» Cihaz caligir vaziyetteyken, kapaktaki agizdan
blenderin icine malzeme ilave edilebilir (sek. 8).

» Cihazi ne kadar uzun sure galistirirsaniz (max. 3
dak.), alacaginiz sonug o kadar iyi olacaktir.
Ancak, kuru maddeler icin bir dakikadan daha
uzun sire ¢alistirmayin.

» Blenderin icine koymadan 6nce et ve diger kati
maddeleri kiigiik parcalar halinde kesin.

» Kati maddelerin isini kisa surelerde bitirmek
gerekmektedir.

* Eger cihaz yeterince hizli galismiyorsa, cihazi
kapatin ve cihazi birka¢ kez kisa bir sireligine M
pozisyonuna getirin veya, cihazi kapatin ve
icindeki maddeleri bir spatula ile karistirin veya,
kavanozdaki maddeleri disari ¢ikartin.

* Buz pargalarini 6gltmek igin, bunlari kapaktaki
agizdan déner haldeki bigaklarin Gzerine birakin.

» Domates suyu hazirlamak igin, domatesi dérde
bélun ve bu pargalar kapaktaki agizdan déner
haldeki bigaklarin tizerine birakin.



Meyve suyu sikacagi

Hazirhk

- llk kez kullanmaya baslamadan énce sékdlebilir
tim pargalari yikayin (temizlik bélimunde
anlatilanlari okuyun).

- Posa kabini (Q) motor Unitesinin tzerine koyun
ve iyice sabitleyene kadar sola dondriin
(sek. 9).

- Elegi takin (P) (sek. 10).

- Kapagi (O) yerine koyun ve asagi dogru ittirerek
kelepgeyi ( R) iyice sikin (sek. 11'a, b, c, d).
Kelepgenin motor Unitesinin sag tarafinda oldug-
undan emin olun. Kapagin yerine dogru
takildigini ve sikildigini kontrol edin.

- Meyve suyu kabini (S) yerine koyun (sek. 12).

- Fisi prize takin.

» Meyve suyu sikicisini sékmek i¢in, burada
anlatilanlar geriye dogru ve tersine islem
yaparak tekrarlayin. Yani énce kelepgeyi agin,
sonra kapagi ve eleg@i ve en son beyaz posa
kabini sékdiin.

Meyve suyu sikacagini nasil kullanacaksiniz

- Sebze ve/veya meyvelerinizi yikayin ve
malzeme giris kanalindan gegecek boyutlarda
kesin.

- Cihazi agin. Gogu meyve tird igin 1 hizini
segmenizi tavsiye ederiz. Ancak, pancar ve
hindistancevizi (¢ok sert) i¢in 2 hizini segin.

- Pargalari malzeme giris kanalina koyun ve itici
madde ile agag! dogru yavasea ittirin (sek. 13 a,
b.) ltici maddeye ¢ok fazla bastirmayin, ¢iinki en
sonunda alinacak sonucu olumsuz yénde
etkileyebilir ve elegin iyi is gdrmemesine sebep
olabilir.

Eger cihazdan daha fazla meyve suyu gelmiyorsa:

- Cihazi kapatin (O pozisyonu) ve elegin dénmesi
tamamen durana kadar bekleyin.

- Meyve suyu kabini ¢ikartin (sek. 15).

- Meyve suyunu ¢ikarttiktan hemen sonra
icebilirsiniz. Eger bir slire havayla temas ederse,
meyve suyu besleyici 6zelligini ve tadini
kaybedecektir. Eger bu suyu saklamak
isterseniz, azi iyice kapatiimis bir posete koyup
buzdolabina kaldirin. Meyve suyu 6zelliklerini
bundan sonra azami 24 saat koruyacaktir.

- Meyve suyunun son damlalarini almak igin,
meyve suyu kabini sikacaga tekrar koyun ve
cihazi tekrar ¢alistirin.

Eger posa kabi tamamen doluysa:

- Cihazi kapatin (O) pozisyonu ve ele@in dénisi
tamamen durana kadar bekleyin.

- Kelepgeyi gevsetin ve kapagi sokin (sek. 14).

- Elegi ¢ikartin (sek. 16)

- Posa kabini saga déndurerek motor Unitesinden
soékln ve cikartin (sek. 17).

- Posa kabini bosaltin (sek. 18).

- Elegi temizleyin.

- Meyve suyu sikacagini sékin ve tekrar ¢alistirin.

Eger meyve suyu kabi tamamen doluysa:

- Cihazi kapatin (O) pozisyonu ve ele@in dénusi
tamamen durana kadar bekleyin.

- Meyve suyu kabini ¢ikartin (sek. 15) ve bosaltin.

» Meyve suyu kabinin azami kapasitesi 700ml dir.

Yararh Tavsiyeler

» Her zaman taze sebze ve meyve kullanin.
Bunlarin suyu daha boldur.

» Meyve suyu en iyi alinabilecek olanlar: ananas,
pancar, elma, salatalik, havug, ispanak, kavun,
domates, portakal ve (iziim.

» Muz, papaya, avokado, incir ve mango gibi gok
fazla nisasta igeren meyveler meyve suyu
sikacag! icin uygun degildir. Bu meyveler igin
blenderi kullanin.

» Meyvelerin ince zar ve kabuklarini soymaya
gerek yoktur. Sadece kalin kabuklarin (portakal,
ananas veya pismemis pancar gibi) soyulmasi
gereklidir.

» Meyve suyu sikacaginda salata gibi sebzelerin
yaprak ve saplari da kullanilabilir.

» Portakal, limon, mandalina veya tzim gibi
meyvelerin suyunu sikmak istiyorsaniz, sikkma
islemine baglamadan 6nce, aci bir tat
verdiklerinden dolayi, 6nce kabuklarini soyun ve
kabuk altindaki beyaz lifleri temizleyin.

* Elma suyu ¢ok ¢cabuk kahverengi renk alir.
Bunu birka¢ damla limon damlatarak
yavaslatabilirsiniz.

» Havug, pancar, lahana veya i1spanak posasi
gorbalar, soslar, regel, tatl, dondurma vs. igin
kullanilabilir.

» Posayi kaynatin ve biraz ot ilave edin. Posayi
blenderde plre haline getirin. Domates lapasi
icin domates posasini kullanabilirsiniz.

» Asag@idaki meyve suyu kombinasyonlarini
deneyin: elma/havug, portakal/izim,
ananas/greyfurt, havug/pancar, havug/limon ve
elma/portakal.

42



Temizlik

Genel

» Cihazi veya pargalarini bulagik makinesinde
yikamayin.

» Motor Unitesi yumusak, nemli bir bezle
temizlenebilir. Motor Unitesini asla suya
sokmayin. Agindirici, ovalayici, alkol vs
kullanmayin.

« Kullandiginiz maddelerle temas eden tim
pargalari, kullandiktan hemen sonra temizleyin.

Blenderin temizlenmesi
- Blender kavanozunu uygun bigimde takin

(blenderin hazirlanmasiyla ilgili bélime bakiniz).

Blender kavanozuna ilik su ve biraz temizlik
sivisi dokiin. Kapag ve tutucuyu takin.

- Kavanozu ¢abuk bigimde temizlemek i¢in Quick
Clean dimesine birkag kez basin.

- Cihazn figini prizden g¢ekin.

- Kapag!, tutucuyu, blender kavanozunu ve bigak
Unitesini s6kiin ve bunlari temiz, sicak suyla
durulayn.

- E@er blenderi daha gok temizlemek istiyorsaniz,
bigak Unitesini sékiin ve tim pargalari ayri ayri
temizleyin. Bigak Unitesinin keskin kenarlarina
dikkat edin.

Meyve suyu sikacaginin temizlenmesi

- Temizlemeden 6nce cihazi kapatin ve figi
duvardaki prizden ¢ikartin.

- Kapagi, posa kabini ve elegi sékiin. Bunlar
kullandiktan hemen sonra durulayin.

- Elegi temizlemek icin firgay! kullanabilirsiniz.
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Recipes Juice Extractor and Blender Combination

Bu Juice Extractor and Blender Combination Uriinii, sonsuza dek deneyebileceginiz bir driinddir ve her
tdrlii igecek tarifini deneyebilirsiniz. Lezzetli meyve sulari, kokteyller, gorba ve soslari ¢ok kisa bir stirede
hazirlayabilirsiniz. Deneyebileceginiz gesitler konusunda size bir fikir verebilmek igin, sizi mutlak basariya
gétlirecek birkag tarif veriyoruz. Size yeni Juice Extractor and Blender Combination ile elenceli bir deney

diliyoruz.

Meyve suyu sikacagindaki sebze/meyve

m= Elmali g6zleme

posasinin kullaniimasi Malzeme:
wem | @zzetli kekler 150 gr gr elma posasi
150 gr kendinden kabaran un
Malzeme: 2 yumurta
Yaklasik 100ml st
250 gr sebze posasi (6zellikle uygun olanlar, 50 gr kuru Gzim
lahana, kereviz sapi veya kereviz, 50 gr parcalanmis kuru kayisi
domates, havug, soan, biber, pirasa, Tereyagi
Ispanak ve rezene) Damak zevkine gore seker ve targin.
100 gr ekmek kirintisi.
2 yumurta Hazirlamasi:
2 kasik domates ketcapi Kendinden kabaran un ve yumurtalari elma posasi
1 kasik kesilmis yesil ot (6rn. ile birlikte karistirin. Oyice katilasana kadar yeteri
maydanoz/frenk soani) kadar sit ilave edin. Kuru Gzimleri ve kayisilar
2 cay kasigi sambal karisim icinde kasikla katin.
50 gr rendelenmis eski peynir Kizartma tepsisinde biraz tereyagdi 1sitin. Bu
Tuz tepsinin icine kisa mesafeden karigimi kasikla
Biber koyun. Karigimi elmali gézleme biciminde diizeltin
50 gr Tereyagdi ve her iki yUzi de altin sarisi rengini alana ve
pisene kadar orta sicaklikta kizartin. Elmali
Hazirlamasi: gobzlemelerinin servisini sicak veya soguk

Domates ketgabini, kesilmis otlari, sambal ve
peyniri posayla karistirin. Bu posay! bir kaseye
koyun ve ekmek kirintilari, yumurta ve biraz tuz ve
biberle karistirin. Bu karisimdan 4-5 duz kek
yapin.

Bir kizartma tepsisinde tereya eritin ve kekleri her
iki tarafi da kahverengi olup pisene kadar yaklasik
5 dakika kadar orta sicaklikta kizartin.

Sicak servis yapin.
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yapabilirsiniz ve damak zevkine gore Gizerine
seker veya tarcin serpebilirsiniz.



Taze meyve sulari

------- = Sebze kokteyli

------- = Vitaminli icecek Bliytik bir servis igin malzeme:
l¢ bardak igin malzeme: 200 ml havug suyu
% Pargalara ayriimis 1/2 kereviz sapi
1 mango Kabuu soyulmus ve pargalara
1 muz ayriimis
elma (yikanmig) suyu, 1 kiwi meyvesi 1 orta boy domates
ve 1 portakal % Parcalanmisg, 1/2 kuclk yesil veya
2 cay kasigi bal (veya damak zevkine kirmizi biber,
goére daha fazlasi) Bir avug kadar taze 1spanak veya
300 ml ayran birkag yaprak maydanoz
2veya3 buz parcasi
Hazirlamasi: 1 Susleme igin 1 uzun, ince kereviz
Kiwi ile portakalin kabuklarini soyun. Bunlarin sap!.
elma ile birlikte meyve suyu sikacaginda suyunu
¢ikarin. Mango ile muzu soyun ve lezzetli bir Hazirlama

kokteyl elde etmek i¢in bunlari taze meyve suyu,
bal ve ayran ile blenderde karistirin.

Faydali bilgi: Lezzetli ve salikli bir tatli elde etmek
icin ayran yerine yogurt kullanin.

------- = Sicak glinler icin buz gibi meyve suyu
kokteyli

Iki bardak igin malzeme:

Meyve suyu sikacaginda 6 ila 8 havucun suyunu
sikin. Blender aksesuarini takin. Havug suyunu,
sebzeleri ve 1spanagi veya maydanozu blendere
yerlestirin ve maksimum hizda 15-30 saniye
boyunca karigtirin. Buz pargalarini ilave edin ve
birkag saniye boyunca karistirin.

------- = Gazpacho bianco

% ananas 4 kisilik servis icin malzeme:

2 elma

1 pembe greyfurt 500 or cekirdeksiz beyaz (izim

Buz pargalari (yakl. 2 tam bardak) 2 salatalik (yakl. 750gr)
1 Parcalanmig 1 ufak soan

Hazirlamasi: 1 sarmisak, rendelenmis
Ananas ve greyfurtu soyun, elmalari yikayin ve Y ¢ay kasigi tuz
her seyi pargalara ayirin. Bunlarin meyve suyu Y cay kasigi beyaz biber
sikacaginda suyunu g¢ikartin ve suyunu alin. 500 ml az yali yogurt
Blenderi monte edin ve buz pargalarini blenderin 6-8 damla Tabasco
kavanozuna koyun. Buzu en yiksek hizda kirin ve
taze meyve suyunu ilave edin. A¢liginiz Hazirlamasi:

bastirmak icin lezzetli, buz gibi taze bir meyve
suyu kokteyliniz olacak.
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Izmleri yikayin ve saplarini temizleyin. Meyve
suyu sikacaginda suyunu sikin ve suyu alin.
Blender aksesuarini takin. Iziim suyunu blendere
koyun. Salatahgr soyun, uzunlamasina ikiye bolin
ve cekirdeklerini ¢ikartin. Salataligi kalin dilimler
halinde kesin ve bu dilimleri blenderdeki tizim
suyuna ilave edin. Ufak soani, sarmisagi, tuzu ve
biberi ilave edin ve makineyi kisa bir siire
calistirin. Karisimi bir kaseye dékiin ve yogurt ile
Tabasco yu burada karigtirin.

Bu karigimi Ustl kapali bir kasede buzdolabinda
30 dakika bekletin. Servisini biyik ¢orba
kaselerinde yapin ve salatalik dilimleri ve ikiye
béltinmus Gzlmlerle susleyin.
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