
Congee, Soup/Slow cook
1	 Follow the steps in “Preparations before cooking”.
2	 Press /   button to choose Congee or Soup/Slow cook (Fig.15). 
3	 Press the  button to confirm, the Rice cooker starts working in the selected mode (Fig.13).
4	 When the cooking is finished, the cooking indicator will be off (Fig.14).

	» The rice cooker switches to the keep warm mode automatically, and the keep warm indicator lights up.

Note

•	 The porridge marks on the inner pot is for congee/rice porridge.
•	 To make oatmeal porridge, it’s recommended to use a measuring cup. The ideal ratio of oats to water is 

1:4 or 1:5. For example, if you want to cook 1 cup of rolled oats or steel-cut oats, add 4 or 5 cups of water. 
Once cooked, you can also add milk to adjust the flavour.

Baking sponge cake
1	 Mix all ingredients well and put it into the inner pot.
2	 Follow the steps in “Preparations before cooking”. 
3	 Press /   button to choose Sponge cake (Fig.16). 
4	 Press the  button to confirm, the Rice cooker starts working in the selected mode (Fig.13).
5	 When the cooking is finished, the cooking indicator will be off (Fig.14).

	» The rice cooker switches to the keep warm mode automatically, and the keep warm indicator lights up.

Reheat
1	 Loosen the cooled food and evenly distribute it in the inner pot.
2	 Pour some water onto the food to prevent it from becoming too dry. The quantity of the water depends 

on the amount of food.
3	 Close the lid, and put the plug in the power socket, and switch on the appliance.
4	 Press /   button to choose Reheat (Fig.17). 
5	 Press the  button to confirm, the Rice cooker starts working in the selected mode (Fig.13).
6	 When the cooking is finished, the cooking indicator will be off (Fig.14).

	» The rice cooker switches to the keep warm mode automatically, and the keep warm indicator lights up.

Steaming food

1	 Measure a few cups of water with the measuring cup.
2	 Pour the water into the inner pot. 
3	 Put the steam basket into the inner pot.
4	 Put the food into the steam basket.
5	 Follow the steps in “Preparations before cooking”. 
6	 Press /   button to choose Steam (Fig.18). 
7	 Press the  button to confirm, the Rice cooker starts working in the selected mode (Fig.13).
8	 When the cooking is finished, the cooking indicator will be off (Fig.14).

	» The rice cooker switches to the keep warm mode automatically, and the keep warm indicator lights up.

Adjust the cooking time

Note

•	 You can adjust the cooking time for Congee, Sponge cake, Soup/Slow cook and Steam only.

1	 After you choose a desired function, press the  button repeatedly until the time indicator  displays on 
the screen (Fig.19).

	» The cooking time blinks.

2	 Press /   button to set the time (Fig.20). 
3	 Press the  button to confirm, the Rice cooker starts working in the selected mode (Fig.13).
4	 When the cooking is finished, the cooking indicator will be off (Fig.14).

	» The rice cooker switches to the keep warm mode automatically, and the keep warm indicator lights up.

Adjust the preset time

Note

•	 The cooking process will be finished by the time the preset time has elapsed. If the preset time you set is 
shorten than the cooking time, the appliance will start the cooking process immediately.

1	 After you choose a desired function, press the  button repeatedly until the time indicator  displays on 
the screen (Fig.21).

	» The cooking time blinks.

2	 Press /  button to set the delayed cooking time (Fig.22).
3	 Press the  button to confirm (Fig.13).
4	 After the preset time has elapsed, the cooking process will be finished (Fig.14).

	» The rice cooker switches to the keep warm mode automatically, and the keep warm indicator lights up.

4	 Cleaning and Maintenance

Note

•	 Unplug the rice cooker before starting to clean it.
•	 Wait until the rice cooker has cooled down sufficiently before cleaning it.

Inner lid
•	 Pull the inner lid out outwards to remove it from the top lid for cleaning (Fig.23).
•	 Soak in hot water and clean with sponge.
•	 Make sure to remove all the food residues stuck to the Rice cooker.
•	 Re-install the inner lid back to the top lid (Fig.24).

Steam box
•	 Disassemble the steam box from the top lid (Fig.25).
•	 Follow the below illustrations to disassemble the steam box for cleaning (Fig.26&27).
•	 Soak all parts in water and clean with sponge. Make sure no food residue is left (Fig.28&29). 
•	 Reassemble all the put the steam box to the inner lid after cleaning is completed (Fig.30&31).

Interior
Inside of the outer lid and the main body and the heating element:

•	 Wipe with damp cloth. 
•	 Make sure to remove all the food residues stuck to the rice cooker.

Exterior
Surface of the outer lid and outside of the main body:

•	 Wipe with a cloth damped with soap water.
•	 Only use soft and dry cloth to wipe the control panel.

Accessories and inner pot
Rice&soup ladle, steam basket and inner pot.

•	 Soak in hot water and clean with sponge.

5	 Recycling
Do not throw away the product with the normal household waste at the end of its life, but hand it in at an 
official collection point for recycling. By doing this, you help to preserve the environment.
Follow your country’s rules for the separate collection of electrical and electronic products. Correct disposal 
helps prevent negative consequences for the environment and human health.

6	 Warranty and support
Versuni offers a two-year warranty after purchase on this product. This warranty is not valid if a defect is due to 
incorrect use or poor maintenance. Our warranty does not affect your rights under law as a consumer. For more 
information or for invoking the warranty, please visit our website www.philips.com/support.

7	 Specifications
Model Number HD4719
Cooking power input 787-936W
Rice capacity 1.8L

Note

•	 Unplug the rice cooker if not used for a long time.

English

1	 Important
Read this safety leaflet carefully before you use the appliance and save it for future reference.
Danger
•	 The appliance must not be immersed.
Warning
•	 This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical sensory or 

mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or 
instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.

•	 Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.
•	 This appliance should be positioned in a stable situation with the handles (if any) positioned to avoid 

spillage of the hot liquids.
•	 This appliance is intended to be used in household and similar applications such as:

•	 staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;
•	 farm houses;
•	 by clients in hotels, motels and other residential type environments;
•	 bed and breakfast type environments.

•	 If the power cord set is damaged, it must be replaced by a cord set available from the manufacturer.
•	 The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or a separate remote-control 

system.
•	 Surface of the heating element is subject to residual heat after use.
•	 WARNING: Make sure to avoid spillage on the power connector to avoid a potential hazard.
•	 WARNING: Always follow the instructions and use the appliance properly to avoid potential injury.
•	 According to the instructions prescribed in this user manual, use a soft damp cloth to clean the surfaces in 

contact with food and make sure to remove all the food residues stuck to the appliance.
•	 Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local power voltage before you connect 

it.
•	 Only connect the appliance to a grounded power outlet. Always make sure that the plug is inserted firmly 

into the power outlet.
•	 Do not use the appliance if the plug, the power cord, the inner pot, the sealing ring, or the main body is 

damaged.
•	 Do not let the power cord hang over the edge of the table or worktop on which the appliance stands.
•	 Make sure the heating element, the temperature sensor, and the outside of the inner pot are clean and dry 

before you put the plug in the power outlet.
•	 Do not plug in the appliance or press any of the buttons on the control panel with wet hands..
Caution
•	 The symbol marked on the appliance means “Caution, Hot surfaces”, do not touch the hot surface 

in order to avoid scald.
•	 The device must not be located immediately below a socket outlet.
•	 CAUTION: To prevent damage to the appliance do not use alkaline cleaning agents when cleaning, use a 

soft cloth and a mild detergent.
•	 The aluminum board of the top lid is not intended to contact with acidic foods pH≤5.0 such as sauerkraut, 

pickles, jam, jellies, tomatoes, vinegar, lime or lemon, sour plum and coke.
•	 Never use any accessories or parts from other manufacturers or that Philips does not specifically 

recommend. If you use such accessories or parts, your guarantee becomes invalid.
•	 Do not expose the appliance to high temperatures, nor place it on a working or still hot stove or cooker.
•	 Do not expose the appliance to direct sunlight.
•	 Place the appliance on a stable, horizontal, and level surface.
•	 Always put the inner pot in the appliance before you put the plug in the power outlet and switch it on.
•	 Do not place the inner pot directly over an open fire to cook rice.
•	 Do not use the inner pot if it is deformed.
•	 The accessible surfaces may become hot when the appliance is operating.
•	 Take extra caution when touching the appliance.
•	 Beware of hot steam coming out of the steam vent during cooking or out of the appliance when you open 

the lid. Keep hands and face away from the appliance to avoid the steam.

•	 Do not lift and move the appliance while it is operating.
•	 Do not exceed the maximum water level indicated in the inner pot to prevent overflow which might cause 

potential hazard.
•	 Do not place the cooking utensils inside the pot while cooking, keeping warm or reheating rice.
•	 Only use the cooking utensils provided. Avoid using sharp utensils.
•	 To avoid scratches, it is not recommended to cook ingredients with crustaceans and shellfish. Remove the 

hard shells before cooking.
•	 Do not insert metallic objects or alien substances into the steam vent.
•	 Do not place a magnetic substance on the lid. Do not use the appliance near a magnetic substance.
•	 Always let the appliance cool down before you clean or move it.
•	 Always clean the appliance after use. Do not clean the appliance in a dishwasher.
•	 Always unplug the appliance if not used for a longer period.
•	 If the appliance is used improperly or for professional or semiprofessional purposes, or if it is not used 

according to the instructions in this user manual, the guarantee becomes invalid and Philips refuses liability 
for any damage caused.

•	 Visit www.philips.com/support to download the user manual.

Electromagnetic fields (EMF)
This appliance complies with the applicable standards and regulations regarding exposure to electromagnetic 
fields.

2	 Your Rice cooker
Congratulations on your purchase, and welcome to Philips!
To fully benefit from the support that Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.

What’s in the box (Fig.1)
Main unit			  Inner Pot
Rice&Soup ladle		  Measuring cup	
Power cord		  Steaming basket	
User manual	

Product overview (Fig.2)

a Top lid e Control panel

b Detachable inner lid f Power socket

c Inner pot g Lid open button

d Water level indication h Steam box

Controls overview (Fig.3)

i Timer indicator n Menu selection button

j Keep warm/cancel button o Timer/preset timer button

k Soup/Slow cook button p Confirmation button

l White rice button q Preset timer indicator

m Rice hardness indicator

3	 Using your rice cooker

Before first use
1	 Remove all packaging materials from the appliance.
2	 Take out all the accessories from the inner pot.
3	 Clean the parts of the rice cooker thoroughly before using it for the first time (see chapter “Cleaning and 

Maintenance”).

Note

•	 Make sure all parts are completely dry before you start using the rice cooker.
•	 Make sure the inner pot is in proper contact with the heating element.

Rice cooker
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Cooking program

Cooking 
function Default cooking time Adjustable 

cooking time Preset time Water to rice ratio

Quick cook 25 minutes NA 1.5-24 hours
Follow the water 
level indication of 

White rice

White rice

50 minutes/Soft NA 1.5-24 hours
Follow the water 
level indication of 

White rice
45 minutes/Medium NA 1.5-24 hours

40 minutes/Firm NA 1.5-24 hours

Brown rice 60 minutes NA 2.5-24 hours
Follow the water 
level indication of 

Brown rice

Sticky rice 45 minutes NA 1.5-24 hours
Follow the water 
level indication of 

White rice

Sushi rice 50 minutes NA 1.5-24 hours
Follow the water 
level indication of 

White rice

Congee 90 minutes 1-4 hours 1.5-24 hours
Follow the water 
level indication of 

Congee

Reheat 45 minutes NA NA NA

Sponge cake 50 minutes 50-90 minutes 2-24 hours NA

Steam 25 minutes 5- 60 minutes 30 minutes-24 hours NA

Soup/Slow cook 2 hours 1-4 hours 2-24 hours NA

Keep warm 48 hours NA NA NA

Note

•	 The actual cooking time will vary according to the amount of rice, water, voltage, temperature, water 
temperature and rice quality.

•	 Default cooking time: This is the standard time automatically used by the rice cooker when you select a 
cooking function. Press the  button, the rice cooker will begin cooking automatically.

•	 Adjustable cooking time: Some cooking functions allow you to customize the cooking time. You can 
increase or decrease the time based on your personal taste or specific recipe requirements.

•	 Preset time: This feature lets you schedule when you want the cooking to finish. For example, if you want 
your rice to be ready in 3 hours, simply set the preset time to 3 hours. The rice cooker will automatically 
start at the right time to ensure it’s ready when you need it.

Preparations before cooking 

Warning

•	 Make sure that the detachable inner lid is properly installed.

Note

•	 The level marked inside the inner pot is just an indication. You can always adjust the water level for 
different types of rice and your own preference. If the voltage is unstable at the area you live, it is possible 
that the rice cooker overflows.

•	 Besides following the water level indications, you can also add rice and water at 1:1-1.2 ratio for rice 
cooking. Do not exceed the quantities indicated on the inside of the inner pot.

•	 Use a separate container to wash the rice to avoid damaging the non-stick coating of the inner pot.
•	 Make sure that the outside of the inner pot is dry and clean, and that there is no foreign residue on the 

heating element or the magnetic switch.

Before using the rice cooker to cook food, follow below preparation steps:
1	 Measure the rice using the measuring cup provided (Fig.4). 
2	 Wash the rice thoroughly (Fig.5). 
3	 Put the pre-washed rice in the inner pot.
4	 Add water to the level indicated on the scale inside the inner pot that corresponds to the number of cups 

of rice used. Then smooth the rice surface. For example, if you are cooking 4 cups of raw rice, add water up 
to the mark of “4” (Fig.6).

5	 Press the lid release button to open the lid (Fig.7).
6	 Wipe the outside of the inner pot dry, then put the inner pot in the rice cooker. Check if the inner pot is in 

proper contact with the heating element (Fig.8).
7	 Close the lid of the rice cooker, put the plug in the power socket (Fig.9&10).

Cooking rice
1	 Follow the steps in “Preparations before cooking”.
2	 Put the plug of the rice socket in the power socket.
3	 Press the White rice button or press /   button to choose Quick cook, Brown Rice, Sticky rice, or Sushi 

rice (Fig.11).
	» The indicator chosen cooking function lights up, the default cooking time is displayed on the screen.

4	 For White rice function, you can press /   button to choose the hardness of the rice, there are three 
hardness available (Soft, Medium and Firm) (Fig.12).

5	 Press the  button to confirm, the rice cooker starts working in the selected mode (Fig.13).
6	 When the cooking is finished, the cooking indicator will be off (Fig.14).

	» The rice cooker switches to the keep warm mode automatically, and the keep warm indicator lights up.

Note

•	 Do not exceed the volume indicated nor exceed the maximum water level indicated in the inner pot, as 
this may cause the rice cooker to overflow.

•	 Do not open the lid right after the rice cooker enters the keep-warm mode and ensure that rice is in keep-
warm mode for 15 minutes if you cook much rice.

•	 The keep warm time can last for up to 48 hours.

www.philips.com/welcome

User manual
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 Welcome, Get started!  ยิินดีีต้้อนรัับ เริ่่�มใช้ง้านเลย! 

 Rice cooker หม้้อหุุงข้้าว

 Registration and Benefits การลงทะเบีียนและสิิทธิิประโยชน์์

 Digital manual คู่่�มืือดิิจิิตอล

PHILIPS and the Philips Shield Emblem are registered trademarks of 
Koninklijke Philips N.V. and are used under license.
This product has been manufactured by and is sold under the 
responsibility of Versuni Holding B.V., and Versuni Holding B.V. is the 
warrantor in relation to this product. 
2025 © Versuni Holding B.V.
6420.010.1228.2 (20/08/2025)



ภาษาไทย

1	 ข้้อสำำ�คััญ
โปรดอ่่านเอกสารเกี่่�ยวกับัความปลอดภััยนี้้�อย่่างละเอีียดก่่อนใช้เ้ครื่่�อง และเก็บ็ไว้้เพื่่�ออ้้างอิิงต่่อไป
อัันตราย
•	 ห้้ามนำำ�เครื่่�องไปจุ่่�มน้ำำ��
คำำ�เตืือน
•	 ไม่่ควรให้้บุุคคล (รวมทั้้�งเด็็กเล็็ก) ที่่�มีีสภาพร่่างกายไม่่แข็็งแรง หรืือสภาพจิิตใจไม่่ปกติิ 

หรืือขาดประสบการณ์์และความรู้้�ความเข้้าใจ นำำ�อุุปกรณ์์นี้้�ไปใช้ง้าน เว้้นแต่่จะอยู่่�ในการ
ควบคุุมดููแล หรืือได้้รัับคำำ�แนะนำำ�ในการใช้ง้าน โดยผู้้�ที่่�รัับผิิดชอบในด้้านความปลอดภััย

•	 เด็็กเล็็กควรได้้รัับการดููแลเพื่่�อป้้องกันัไม่่ให้้นำำ�เครื่่�องไปเล่่น
•	 ในระหว่่างการหุุง เครื่่�องควรได้้รัับการจััดวางในตำำ�แหน่่งที่่�มั่่�นคง โดยที่่�จัับ (ถ้า้มีี) อยู่่�ใน

ตำำ�แหน่่งเพื่่�อป้้องกันัไม่่ให้้ของเหลวร้้อนหกล้้นออกมา
•	 ตััวเครื่่�องเหมาะสำำ�หรัับใช้ง้านภายในครััวเรืือนและการใช้ง้านที่่�มีีวััตถุปุระสงค์์คล้้ายคลึึงกันั

•	 ภายในห้้องครััวในร้้าน สำำ�นัักงาน และสภาวะแวดล้้อมการทำำ�งานอื่่�นๆ
•	 บ้้านพัักในฟาร์์ม;
•	 ใช้ง้านภายในโรงแรม โมเต็็ลและสภาวะแวดล้้อมที่่�อยู่่�อาศััยอื่่�น
•	 ห้้องพัักแบบ Bed and breakfast

•	 หากสายไฟชำำ�รุุด ต้้องดำำ�เนิินการเปลี่่�ยนเป็็นสายไฟที่่�จััดจำำ�หน่่ายโดยผู้้�ผลิิต
•	 เครื่่�องนี้้�ไม่่ได้้มีีวััตถุปุระสงค์์ในการใช้ง้านร่่วมกับัเครื่่�องตั้้�งเวลาภายนอกหรืือระบบ

รีีโมทคอนโทรลแยก
•	 พื้้�นผิิวของส่่วนทำำ�ความร้้อนอาจมีีความร้้อนตกค้้างอยู่่�หลัังจากการใช้ง้าน
•	 คำำ�เตืือน: โปรดตรวจสอบให้้แน่่ใจว่่าไม่่มีีน้ำำ��หกเลอะเทอะบริิเวณช่่องเสีียบไฟเพื่่�อหลีีกเลี่่�ยง

อัันตรายที่่�อาจเกิดิขึ้้�น
•	 คำำ�เตืือน: ให้้ทำำ�ตามคำำ�แนะนำำ�และใช้ง้านเครื่่�องอย่่างถููกต้้องเพื่่�อหลีีกเลี่่�ยงการบาดเจ็็บที่่�

อาจเกิดิขึ้้�น
•	 ตามที่่�ระบุุไว้้ในคู่่�มืือผู้้�ใช้น้ี้้� ให้้ใช้ผ้้้าที่่�นุ่่�มและชุบุน้ำำ��หมาดๆ ทำำ�ความสะอาดบริิเวณที่่�สััมผััสกับั

อาหาร และตรวจดููให้้แน่่ใจว่่าได้้นำำ�อาหารที่่�ตกค้้างอยู่่�ให้้หมดไปติิดอยู่่�ในเครื่่�องได้้
•	 ก่่อนที่่�คุุณจะเชื่่�อมต่่อตััวเครื่่�อง โปรดตรวจสอบแรงดัันไฟที่่�แสดงบนผลิิตภััณฑ์์ว่่าตรงกับั

แรงดัันไฟที่่�ใช้ภ้ายในบ้้านหรืือไม่่
•	 เชื่่�อมต่่อเครื่่�องเข้้ากับัเต้้ารัับที่่�มีีสายดิินเท่่านั้้�น ให้้ตรวจสอบเสมอว่่าได้้เสีียบปลั๊๊�กเข้้ากับั

เต้้ารัับแน่่นดีีแล้้ว
•	 ห้้ามใช้เ้ครื่่�อง หากปลั๊๊�กไฟ สายไฟ หม้้อชั้้�นใน ห่่วงกันัการรั่่�วซึมึ หรืือตััวเครื่่�องเกิดิการชำำ�รุุด
•	 ไม่่ควรปล่่อยให้้สายไฟห้้อยลงมาจากขอบโต๊๊ะหรืือชั้้�นวางที่่�วางเครื่่�องอยู่่�
•	 ตรวจดููให้้แน่่ใจว่่าแผ่่นทำำ�ความร้้อน เซนเซอร์์ตรวจวััดอุุณหภููมิิ และด้้านนอกของหม้้อชั้้�นใน

สะอาดและแห้้งก่่อนเสีียบปลั๊๊�กไฟเข้้ากับัเต้้ารัับ
•	 ไม่่ควรใช้ม้ืือเปีียกเสีียบปลั๊๊�กไฟเครื่่�องหรืือกดปุ่่� มบนแผงควบคุุม
ข้้อควรระวััง
•	 สััญลัักษณ์์ที่่�ระบุุไว้้บนเครื่่�องหมายถึงึ “ระวัังพื้้�นผิิวร้้อน” ห้้ามสััมผััสพื้้�นผิิวที่่�ร้้อน

เพื่่�อหลีีกเลี่่�ยงการลวก
•	 อุุปกรณ์์จะต้้องไม่่อยู่่�ใต้้เต้้ารัับไฟฟ้้าพอดีี
•	 คำำ�เตืือน: เพื่่�อป้้องกันัมิิให้้เกิดิความเสีียหายต่่อตััวเครื่่�อง ห้้ามใช้น้้ำำ��ยาทำำ�ความสะอาดที่่�

เป็็นด่่าง ให้้ทำำ�ความสะอาดด้้วยผ้้านุ่่�มและน้ำำ��ยาทำำ�ความสะอาดอ่่อนๆ
•	 แผ่่นอะลููมิิเนีียมของฝาปิิดด้้านบนไม่่ได้้มีีวััตถุปุระสงค์์เพื่่�อสััมผััสกับัอาหารที่่�เป็็นกรด 

pH≤5.0 เช่่น กะหล่ำำ��ปลีีดอง, แตงกวาดอง , แยม , เจลลี่่� , มะเขืือเทศ , น้ำำ��ส้้มสายชูู , มะนาว
หรืือมะนาวพลััมเปรี้้�ยวและถ่่านโค้้ก

•	 ห้้ามใช้อุุ้ปกรณ์์เสริิมหรืือชิ้้�นส่่วนใดๆ ที่่�ผลิิตจากผู้้�ผลิิตอื่่�นหรืือที่่�ไม่่ได้้รัับการแนะนำำ�จาก 
Philips หากคุุณใช้อุุ้ปกรณ์์เสริิมหรืือชิ้้�นส่่วนจากผู้้�ผลิิตอื่่�นหรืือที่่�ไม่่ได้้รัับการแนะนำำ�จาก 
Philips การรัับประกันัของคุุณจะไม่่มีีผลบัังคัับใช้้

•	 ไม่่ควรวางเครื่่�องลงบนบริิเวณที่่�มีีอุุณหภููมิิสููง หรืือวางบนเตาไฟหรืือเครื่่�องหุุงต้้มที่่�กำำ�ลััง
ใช้ง้านหรืือที่่�มีีความร้้อน

•	 ไม่่ควรวางเครื่่�องในบริิเวณที่่�ได้้รัับแสงแดดโดยตรง
•	 วางเครื่่�องบนพื้้�นราบที่่�มั่่�นคงและมีีพื้้�นผิิวเสมอกันั
•	 ควรวางหม้้อชั้้�นในไว้้ในเครื่่�องก่่อนที่่�คุุณจะเสีียบปลั๊๊�กไฟเข้้ากับัเต้้ารัับและเปิิดสวิิตช์ท์ุุกครั้้�ง
•	 ห้้ามตั้้�งหม้้อชั้้�นในไว้้บนเตาไฟเพื่่�อหุุงข้้าวโดยตรง
•	 ห้้ามใช้ห้ม้้อชั้้�นในถ้า้เกิดิการบุุบ
•	 ขณะที่่�เครื่่�องกำำ�ลัังทำำ�งานอยู่่� บริิเวณรอบๆ พื้้�นที่่�วางเครื่่�องอาจจะมีีความร้้อน
•	 ใช้ค้วามระมััดระวัังเป็็นพิิเศษเมื่่�อมีีการสัมผััสเครื่่�อง
•	 ควรระวัังไอน้ำำ��พุ่่ �งออกจากช่่องระบายของเครื่่�องหรืือเมื่่�อเปิิดฝา พยายามให้้มืือและใบหน้้า

อยู่่�ห่่างจากเครื่่�องเพื่่�อหลีีกเลี่่�ยงไอน้ำำ��
•	 ไม่่ควรยก และเคลื่่�อนย้้ายเครื่่�องขณะที่่�เครื่่�องกำำ�ลัังทำำ�งาน
•	 อย่่าใส่่น้ำำ��เกินิระดัับน้ำำ��สููงสุุดตามที่่�แสดงในหม้้อชั้้�นใน เพื่่�อป้้องกันัน้ำำ��ล้้น ซึ่่�งอาจเป็็น

อัันตราย
•	 ไม่่ควรวางอุุปกรณ์์ประกอบอาหารไว้้ภายในหม้้อขณะหุุงข้้าว ตั้้�งอุ่่�น หรืืออุ่่�นข้้าวให้้ร้้อนอีีก

ครั้้�ง
•	 ให้้ใช้อุุ้ปกรณ์์ประกอบอาหารที่่�จััดมาให้้เท่่านั้้�น และหลีีกเลี่่�ยงการใช้อุุ้ปกรณ์์ที่่�มีีขอบคม
•	 ไม่่ควรประกอบอาหารที่่�มีีกุ้้�ง ปูู และหอยเป็็นส่่วนผสม เพื่่�อหลีีกเลี่่�ยงการขููดขีีด ไม่่เช่่นนั้้�น 

ควรแกะเปลืือกออกก่่อนปรุุงอาหาร
•	 อย่่าแหย่่หรืือเสีียบวััตถุทุี่่�เป็็นเหล็็กหรืือสิ่่�งแปลกปลอมลงในช่่องระบายไอน้ำำ��
•	 อย่่าวางวััตถุทุี่่�เป็็นแม่่เหล็็กลงบนฝาปิิด ไม่่ควรใช้เ้ครื่่�องใกล้้กับัวััตถุทุี่่�เป็็นแม่่เหล็็ก
•	 ปล่่อยให้้เครื่่�องเย็็นลงก่่อนทำำ�ความสะอาดหรืือเคลื่่�อนย้้ายทุุกครั้้�ง
•	 ทำำ�ความสะอาดเครื่่�องหลัังใช้ง้านทุุกครั้้�ง ห้้ามทำำ�ความสะอาดเครื่่�องด้้วยเครื่่�องล้้างจาน
•	 ถอดปลั๊๊�กไฟออกทุุกครั้้�งหากไม่่ใช้ง้านเป็็นเวลานาน
•	 หากนำำ�เครื่่�องไปใช้ใ้นทางไม่่เหมาะสม นำำ�ไปใช้ใ้นการค้้าหรืือกึ่่�งการค้้า หรืือใช้โ้ดยไม่่ปฏิบิััติิ

ตามคำำ�แนะนำำ�การใช้ง้านในคู่่�มืือนี้้� การรัับประกันัจะถือืเป็็นโมฆะและ Philips จะไม่่รัับผิิดชอบ
ค่่าเสีียหายใดๆ ทั้้�งสิ้้�น

•	 เยี่่�ยมชม www.philips.com/support เพื่่�อดาวน์์โหลดคู่่�มืือการใช้ง้าน

คลื่่�นแม่่เหล็็กไฟฟ้้า (EMF)
เครื่่�องนี้้�สอดคล้้องตามมาตรฐานและกฎข้้อบัังคัับที่่�บัังคัับใช้เ้กี่่�ยวกับัการได้้รัับคลื่่�นแม่่เหล็็กไฟฟ้้า

2	 หม้้อหุุงข้้าวของคุุณ
ขอแสดงความยิินดีีที่่�คุุณเลืือกซื้้�อผลิิตภััณฑ์์ของเรา และยิินดีีต้้อนรัับสู่่� Philips

เพื่่�อให้้คุุณได้้รัับประโยชน์์อย่่างเต็็มที่่�จากบริิการที่่� Philips มอบให้้ โปรดลงทะเบีียนผลิิตภััณฑ์์ของ
คุุณที่่� www.philips.com/welcome

ภายในกล่่องมีีอะไรบ้้าง (รููปที่่� 1)
ตััวเครื่่�องหลััก			   หม้้อชั้้�นใน
ทััพพีีตัักข้้าวและซุปุ		  ถ้ว้ยตวง	
สายไฟ				    ตะกร้้านึ่่�ง	
คู่่�มืือการใช้ง้าน	

ภาพรวมของผลิิตภัณัฑ์์ (รููปที่่� 2)

a ฝาปิิดด้้านบน e แผงควบคุุม

b ฝาในถอดได้้ f ช่่องเสีียบปลั๊๊�กไฟ

c หม้้อชั้้�นใน g ปุ่่� มเปิิดฝา

d ขีีดแสดงระดัับน้ำำ�� h วาล์์วไอน้ำำ��

ภาพรวมของการควบคุุม (รููปที่่� 3)

i สััญญาณไฟตั้้�งเวลา n ปุ่่� มเลืือกเมนูู

j ปุ่่� มอุ่่�น/ ยกเลิิกการทำำ�งาน o ปุ่่� มตั้้�งเวลา/ตั้้�งค่่าล่่วงหน้้า

k ปุ่่� มซุปุ/ตุ๋๋�น p ปุ่่� มยืืนยััน

l ปุ่่� มข้้าวหอมมะลิิ q สััญญาณไฟตั้้�งค่่าล่่วงหน้้า

m สััญญาณไฟความแข็็งของข้้าว

3	 การใช้ห้ม้้อหุุงข้้าว

ก่อ่นใช้ง้านครั้้�งแรก

1	 นำำ�วััสดุุบรรจุุภััณฑ์์ทั้้�งหมดออกจากเครื่่�อง

2	 นำำ�อุุปกรณ์์เสริิมทั้้�งหมดออกจากหม้้อชั้้�นใน

3	 ทำำ�ความสะอาดส่่วนต่่างๆ ของหม้้อหุุงข้้าวก่่อนใช้ง้านในครั้้�งแรก (ดููบท ‘การทำำ�ความสะอาด
และดููแลรัักษา’)

หมายเหตุ
•	 เช็ด็ส่่วนต่่างๆ ให้้แห้้งก่่อนเริ่่�มใช้ง้าน
•	 ตรวจสอบให้้แน่่ใจว่่าหม้้อชั้้�นในสััมผััสกับัแผ่่นทำำ�ความร้้อนอย่่างถููกต้้องแล้้วหรืือไม่่

โปรแกรมทำำ�อาหาร

ฟัังก์ช์ันัการหุุง
ข้้าว

เวลาทำำ�อาหาร
เริ่่�มต้้น

เวลาในการประกอบ 
อาหารแบบปรัับได้้ ตั้้�งเวลาล่่วงหน้้า อััตราส่่วนน้ำำ��ต่่อ

ข้้าว

หุุงด่่วน 25 นาทีี ไม่่มีี 1.5-24 ชั่่�วโมง
ใส่่น้ำำ��ตามระดัับที่่�
ระบุุไว้้สำำ�หรัับข้้าว

ขาว

ข้้าวหอมมะลิิ

50 นาท/นุ่่�ม ไม่่มีี 1.5-24 ชั่่�วโมง
ใส่่น้ำำ��ตามระดัับที่่�
ระบุุไว้้สำำ�หรัับข้้าว

ขาว
45 นาทีี/กลาง ไม่่มีี 1.5-24 ชั่่�วโมง

40 นาท/แน่่น ไม่่มีี 1.5-24 ชั่่�วโมง

ข้้าวกล้้อง 60 นาทีี ไม่่มีี 2.5-24 ชั่่�วโมง
ใส่่น้ำำ��ตามระดัับที่่�
ระบุุไว้้สำำ�หรัับข้้าว

กล้้อง

ข้้าวเหนีียิิว 45 นาทีี ไม่่มีี 1.5-24 ชั่่�วโมง
ใส่่น้ำำ��ตามระดัับที่่�
ระบุุไว้้สำำ�หรัับข้้าว

ขาว

ข้้าวญี่่�ปุ่่� น 50 นาทีี ไม่่มีี 1.5-24 ชั่่�วโมง
ใส่่น้ำำ��ตามระดัับที่่�
ระบุุไว้้สำำ�หรัับข้้าว

ขาว

โจ๊๊ก/ข้้าวต้้ม 90 นาทีี 1-4 ชั่่�วโมง 1.5-24 ชั่่�วโมง
ใส่่น้ำำ��ตามระดัับที่่�
ระบุุไว้้สำำ�หรัับโจ๊๊ก

อุ่่�นอีีกคร้้้�ง 45 นาทีี ไม่่มีี ไม่่มีี ไม่่มีี

เค้้ก 50 นาทีี 50-90 นาทีี 2-24 ชั่่�วโมง ไม่่มีี

นึ่่�ง 25 นาทีี 5- 60 นาทีี
30 นาทีี-24 

ชั่่�วโมง
ไม่่มีี

ซุปุ/ตุ๋๋�น 2 ชั่่�วโมง 1-4 ชั่่�วโมง 2-24 ชั่่�วโมง ไม่่มีี

อุ่่�น 48 ชั่่�วโมง ไม่่มีี ไม่่มีี ไม่่มีี

หมายเหตุ
•	 เวลาในการหุุงจริิงจะแตกต่่างกันัขึ้้�นอยู่่�กับัปริิมาณข้้าว, น้ำำ��, แรงดัันไฟฟ้้า, อุุณหภููมิิ, ความชื้้�น

ของน้ำำ�� และคุุณภาพข้้าว
•	 เวลาในการหุุงเริ่่�มต้้น: นี่่�คืือเวลามาตรฐานที่่�หม้้อหุุงข้้าวจะใช้โ้ดยอััตโนมััติิเมื่่�อคุุณเลืือกฟัังก์ช์ันั

การหุุง กดปุ่่� ม  หม้้อหุุงข้้าวจะเริ่่�มหุุงอััตโนมััติิ
•	 เวลาในการหุุงที่่�ปรัับได้้ : ฟัังก์ช์ันัการประกอบอาหารบางอย่่างช่่วยให้้คุุณสามารถปรัับเวลาใน

การหุุงข้้าวได้้ตามต้้องการ คุุณสามารถเพิ่่�มหรืือลดเวลาตามรสนิิยมส่่วนตััวของคุุณหรืือตาม
ความต้้องการของสููตรอาหาร

•	 ตั้้�งเวลาล่่วงหน้้า : คุุณสมบััติินี้้�ช่่วยให้้คุุณตั้้�งเวลาเมื่่�อคุุณต้้องการให้้การหุุงเสร็็จสิ้้�น ตััวอย่่าง
เช่่น หากคุุณต้้องการให้้ข้้าวสุุกได้้ภายใน 3 ชั่่�วโมงให้้ตั้้�งเวลาล่่วงหน้้าไว้้ที่่� 3 ชั่่�วโมง หม้้อหุุงข้้าว
จะเริ่่�มทำำ�งานโดยอััตโนมััติิในเวลาที่่�เหมาะสมเพื่่�อให้้แน่่ใจว่่าพร้้อมใช้ง้านเมื่่�อคุุณต้้องการ

การเตรีียมก่อ่นการหุุง 

คำ�เตือน
•	 ตรวจสอบให้้แน่่ใจว่่าได้้ติิดตั้้�งฝาด้้านในที่่�ถอดออกได้้อย่่างเหมาะสม

หมายเหตุ

•	 ระดัับน้ำำ��ที่่�แสดงไว้้ด้้านในของหม้้อชั้้�นในเป็็นเพีียงสััญลัักษณ์์แสดงระดัับเท่่านั้้�น คุุณสามารถ
ปรัับระดัับน้ำำ��ได้้ตามประเภทของข้้าวและตามความพอใจของคุุณ หากแรงดัันไฟฟ้้าในพื้้�นที่่�ของ
คุุณไม่่คงที่่� อาจมีีน้ำำ��ล้้นออกมาจากหม้้อหุุงข้้าว

•	 นอกจากจะเติิมน้ำำ��ตามขีีดแสดงระดัับน้ำำ��แล้้ว คุุณยัังสามารถหุุงข้้าวโดยใช้อ้ััตราส่่วนข้้าวต่่อน้ำำ�� 
1:1-1.2 อย่่าใส่่ข้้าวเกินิกว่่าปริิมาณที่่�ระบุุไว้้ด้้านในของหม้้อชั้้�นใน

•	 ไม่่ควรใช้ห้ม้้อชั้้�นในซาวข้้าว เพราะผิิวเคลืือบอาจเสีียหายได้้
•	 ตรวจสอบให้้แน่่ใจว่่าด้้านนอกของหม้้อชั้้�นในแห้้งสะอาดและปราศจากสิ่่�งแปลกปลอมบนแผ่่น

นำำ�ความร้้อนและสวิิตช์แ์ม่่เหล็็ก

ก่่อนใช้ห้ม้้อหุุงข้้าวในการปรุุงอาหาร ให้้ปฏิบิััติิตามขั้้�นตอนการเตรีียมด้้านล่่าง:

1	 ตวงข้้าวด้้วยถ้ว้ยตวงที่่�จััดมาให้้ (รููปที่่� 4)

2	 ซาวข้้าวให้้สะอาด (รููปที่่� 5)

3	 เทข้้าวที่่�ซาวเรีียบร้้อยแล้้วลงในหม้้อชั้้�นใน

4	 เติิมน้ำำ��ตามระดัับน้ำำ��ที่่�แสดงอยู่่�ภายในหม้้อชั้้�นในตามปริิมาณของข้้าวที่่�ตวง เกลี่่�ยให้้ผิิวหน้้า
ของข้้าวเรีียบเสมอกันั เช่่น หากคุุณกำำ�ลัังหุุงข้้าวสาร 4 ถ้ว้ย ให้้เติิมน้ำำ��ให้้ถึงึระดัับ “4” (รููปที่่� 6)

5	 กดปุ่่� มคลายล็็อคเพื่่�อเปิิดฝา (รููปที่่� 7)

6	 เช็ด็ทำำ�ความสะอาดด้้านนอกของหม้้อชั้้�นในให้้แห้้ง จากนั้้�นนำำ�หม้้อชั้้�นในไปใส่่ในหม้้อหุุงข้้าว 
ตรวจสอบว่่าหม้้อชั้้�นในสััมผััสกับัแผ่่นทำำ�ความร้้อนแล้้วหรืือไม่่ (รููปที่่� 8)

7	 ปิิดฝาหม้้อหุุงข้้าว แล้้วเสีียบปลั๊๊�กเข้้ากับัเต้้ารัับบนผนััง (รููปที่่� 9&10)

การหุุงข้้าว

1	 ทำำ�ตามขั้้�นตอนใน “การเตรีียมก่่อนการหุุง”

2	 เสีียบปลั๊๊�กของช่่องเสีียบข้้าวเข้้ากับัเต้้ารัับ

3	 กดปุ่่� มข้้าวหอมมะลิิหรืือกดปุ่่� ม /  เพื่่�อเลืือกหุุงด่่วน ข้้าวกล้้อง ข้้าวเหนีียว หรืือข้้าวญี่่�ปุ่่� น 
(รููปที่่� 11)

	» ไฟแสดงสถานะการทำำ�อาหารที่่�เลืือกจะสว่่างขึ้้�น เวลาทำำ�อาหารเริ่่�มต้้นจะปรากฏขึ้้�นบนหน้้า
จอ

4	 สำำ�หรัับฟัังก์ช์ันัข้้าวหอมมะลิิ คุุณสามารถกดปุ่่� ม /  เพื่่�อเลืือกระดัับความแข็็งของข้้าว ซึ่่�งมีีให้้
เลืือก 3 ระดัับ (นุ่่�ม กลาง และแน่่น) (รููปที่่� 12)

5	 กดปุ่่� ม  เพื่่�อยืืนยััน หม้้อหุุงข้้าวจะเริ่่�มทำำ�งานในโหมดที่่�เลืือก (รููปที่่� 13)

6	 เมื่่�อหุุงข้้าวเสร็็จแล้้ว ไฟแสดงการหุุงจะดัับลง (รููปที่่� 14)

	» หม้้อหุุงข้้าวจะสลัับไปที่่�โหมด อุ่่�น โดยอััตโนมััติิและสััญญาณไฟฟัังก์ช์ันัอุ่่�นจะสว่่างขึ้้�น

หมายเหตุ

•	 อย่่าใส่่น้ำำ��ในปริิมาณเกินิกว่่าระดัับน้ำำ��สููงสุุดที่่�ระบุุไว้้ด้้านในของหม้้อชั้้�นใน เนื่่�องจากอาจทำำ�ให้้น้ำำ��
ล้้นออกจากหม้้อหุุงข้้าวได้้

•	 ห้้ามเปิิดฝาทัันทีีหลัังจากหม้้อหุุงข้้าวเข้้าสู่่�โหมดอุ่่�น และให้้แน่่ใจว่่าข้้าวจะอยู่่�ในโหมดอุ่่�นเป็็นเวลา 
15 นาทีี หากคุุณหุุงข้้าวในปริิมาณมาก

•	 เวลาอุ่่�นสามารถคงอยู่่�ได้้นานถึงึ 48 ชั่่�วโมง

โจ๊๊ก, ซุปุ/ตุ๋๋�น

1	 ทำำ�ตามขั้้�นตอนใน “การเตรีียมก่่อนการหุุง”

2	 กดปุ่่� ม /  เพื่่�อเลืือกโจ๊๊กหรืือซุปุ/ตุ๋๋�น (รููปที่่� 15)

3	 กดปุ่่� มเพื่่�อยืืนยััน  หม้้อหุุงข้้าวจะเริ่่�มทำำ�งานในโหมดที่่�เลืือก (รููปที่่� 13)

4	 เมื่่�อทำำ�โจ๊๊ก ซุปุ หรืือตุ๋๋�นเสร็็จแล้้ว ไฟแสดงการหุุงจะดัับลง (รููปที่่� 14)

	» หม้้อหุุงข้้าวจะสลัับไปที่่�โหมด อุ่่�น โดยอััตโนมััติิและสััญญาณไฟฟัังก์ช์ันัอุ่่�นจะสว่่างขึ้้�น

หมายเหตุ

•	 รอยหยัักบนหม้้อในใช้ส้ำำ�หรัับโจ๊๊ก/ข้้าวต้้ม
•	 ขอแนะนำำ�ให้้ใช้ถ้้ว้ยตวงในการทำำ�โจ๊๊กข้้าวโอ๊๊ต อััตราส่่วนข้้าวโอ๊๊ตต่่อน้ำำ��คืือ 1:4 หรืือ 1:5 ตััวอย่่าง

เช่่น หากคุุณต้้องการหุุงข้้าวโอ๊๊ตชนิิดแผ่่นหรืือชนิิดตััด 1 ถ้ว้ย ให้้เติิมน้ำำ�� 4 ถึงึ 5 ถ้ว้ย เมื่่�อปรุุง
สุุกแล้้ว คุุณยัังสามารถเติิมนมเพื่่�อปรัับรสชาติิได้้อีีกด้้วย

วิิธีีอบเค้้ก

1	 ผสมส่่วนผสมทั้้�งหมดให้้เข้้ากันัแล้้วใส่่ลงในหม้้อชั้้�นใน

2	 ทำำ�ตามขั้้�นตอนใน “การเตรีียมก่่อนการหุุง” 

3	 กดปุ่่� ม /  เพื่่�อเลืือกเค้้ก (รููปที่่� 16)

4	 กดปุ่่� มเพื่่�อยืืนยััน  หม้้อหุุงข้้าวจะเริ่่�มทำำ�งานในโหมดที่่�เลืือก (รููปที่่� 13)

5	 เมื่่�ออบเค้้กเสร็็จแล้้ว ไฟแสดงการหุุงจะดัับลง (รููปที่่� 14)

	» หม้้อหุุงข้้าวจะสลัับไปที่่�โหมด อุ่่�น โดยอััตโนมััติิและสััญญาณไฟฟัังก์ช์ันัอุ่่�นจะสว่่างขึ้้�น

อุ่่�นร้้อน

1	 คลุุกเคล้้าอาหารที่่�เย็็นลงแล้้ว เกลี่่�ยให้้ทั่่�วภายในหม้้อชั้้�นใน

2	 เทน้ำำ��ลงบนอาหารเพื่่�อป้้องกันัไม่่ให้้อาหารแห้้งเกินิไป ปริิมาณของน้ำำ��จะขึ้้�นอยู่่�กับัปริิมาณของ
อาหารที่่�จะอุ่่�นร้้อน

3	 ปิิดฝาและเสีียบปลั๊๊�กในช่่องเสีียบ แล้้วเปิิดสวิิตช์เ์ครื่่�อง

4	 กดปุ่่� ม /  เพื่่�อเลืือกอุ่่�นร้้อน (รููปที่่� 17)

5	 กดปุ่่� มเพื่่�อยืืนยััน  หม้้อหุุงข้้าวจะเริ่่�มทำำ�งานในโหมดที่่�เลืือก (รููปที่่� 13)

6	 เมื่่�ออุ่่�นร้้อนเสร็็จแล้้ว ไฟแสดงการหุุงจะดัับลง (รููปที่่� 14)

	» หม้้อหุุงข้้าวจะสลัับไปที่่�โหมด อุ่่�น โดยอััตโนมััติิและสััญญาณไฟฟัังก์ช์ันัอุ่่�นจะสว่่างขึ้้�น

การนึ่่�งอาหาร

1	 ตวงน้ำำ��โดยใช้ถ้้ว้ยตวง

2	 เทส่่วนผสมทั้้�งหมดลงในหม้้อชั้้�นใน 

3	 วางถาดสำำ�หรัับนึ่่�งอาหารลงในหม้้อชั้้�นใน

4	 วางอาหารลงบนถาดสำำ�หรัับนึ่่�ง

5	 ทำำ�ตามขั้้�นตอนใน “การเตรีียมก่่อนการหุุง” 

6	 กดปุ่่� ม /   เพื่่�อเลืือกการนึ่่�ง (รููปที่่� 18)

7	 กดปุ่่� มเพื่่�อยืืนยััน  หม้้อหุุงข้้าวจะเริ่่�มทำำ�งานในโหมดที่่�เลืือก (รููปที่่� 13)

8	 เมื่่�อนึ่่�งเสร็็จแล้้ว ไฟแสดงการหุุงจะดัับลง (รููปที่่� 14)

	» หม้้อหุุงข้้าวจะสลัับไปที่่�โหมด อุ่่�น โดยอััตโนมััติิและสััญญาณไฟฟัังก์ช์ันัอุ่่�นจะสว่่างขึ้้�น

ปรัับเวลาในการหุุง

หมายเหตุ

•	 คุุณสามารถปรัับเวลาในการปรุุงได้้เฉพาะ โจ๊๊ก เค้้ก ซุปุ/ตุ๋๋�น และนึ่่�งเท่่านั้้�น

1	 หลัังจากที่่�คุุณเลืือกฟัังก์ช์ันัที่่�ต้้องการแล้้ว ให้้กดปุ่่� ม  ซ้ำำ��ๆ จนกว่่าสััญญาณไฟตั้้�งเวลา  จะ
ปรากฏบนหน้้าจอ (รููปที่่� 19)

	» เวลาในการปรุุงอาหารจะกระพริิบ

2	 กดปุ่่� ม /   เพื่่�อตั้้�งเวลา (รููปที่่� 20)

3	 กดปุ่่� ม  เพื่่�อยืืนยััน หม้้อหุุงข้้าวจะเริ่่�มทำำ�งานในโหมดที่่�เลืือก (รููปที่่� 13)

4	 เมื่่�อหุุงข้้าวเสร็็จแล้้ว ไฟแสดงการหุุงจะดัับลง (รููปที่่� 14)

	» หม้้อหุุงข้้าวจะสลัับไปที่่�โหมด อุ่่�น โดยอััตโนมััติิและสััญญาณไฟฟัังก์ช์ันัอุ่่�นจะสว่่างขึ้้�น

ปรัับเวลาที่่�ตั้้�งไว้้ล่่วงหน้้า

หมายเหตุ

•	 การเตรีียมอาหารจะเสร็็จสิ้้�นหลัังจากผ่่านพ้้นไปจากเวลาที่่�ตั้้�งไว้้ล่่วงหน้้าแล้้ว หากคุุณตั้้�งเวลา
ล่่วงหน้้าไว้้สั้้�นกว่่าเวลาที่่�ใช้ใ้นการเตรีียมอาหาร หม้้อหุุงข้้าวจะเริ่่�มเตรีียมอาหารในทัันทีี

1	 หลัังจากที่่�คุุณเลืือกฟัังก์ช์ันัที่่�ต้้องการแล้้ว ให้้กดปุ่่� ม  ซ้ำำ��ๆ จนกว่่าสััญญาณไฟตั้้�งเวลา  จะ
ปรากฏบนหน้้าจอ (รููปที่่� 21)

	» เวลาในการปรุุงอาหารจะกระพริิบ

2	 กดปุ่่� ม /  เพื่่�อตั้้�งเวลาให้้หม้้อหุุงข้้าวทำำ�งาน (รููปที่่� 22)

3	 กดปุ่่� ม  เพื่่�อยืืนยััน (รููปที่่� 13)

4	 หลัังจากหมดเวลาที่่�ตั้้�งไว้้ กระบวนการหุุงจะเสร็็จสิ้้�น (รููปที่่� 14)

	» หม้้อหุุงข้้าวจะสลัับไปที่่�โหมด อุ่่�น โดยอััตโนมััติิและสััญญาณไฟฟัังก์ช์ันัอุ่่�นจะสว่่างขึ้้�น

4	 การทำำ�ความสะอาดและดููแลรัักษา

หมายเหตุ

•	 ถอดปลั๊๊�กไฟหม้้อหุุงข้้าวออกก่่อนเริ่่�มทำำ�ความสะอาด
•	 รอจนกว่่าหม้้อหุุงข้้าวเย็็นลงก่่อนเริ่่�มทำำ�ความสะอาด

ฝาด้้านใน

•	 ดึึงฝาด้้านในออกมาด้้านนอกเพื่่�อถอดออกจากฝาด้้านบนเพื่่�อทำำ�ความสะอาด (รููปที่่� 23)
•	 ให้้แช่่ในน้ำำ��ร้้อนและล้้างด้้วยฟองน้ำำ��
•	 ตรวจสอบให้้แน่่ใจว่่าได้้ทำำ�ความสะอาดเศษอาหารที่่�ติิดอยู่่�ภายในหม้้อหุุงข้้าวออกจนหมด
•	 ติิดตั้้�งฝาด้้านในกลัับเข้้าที่่�ฝาด้้านบนอีีกครั้้�ง (รููปที่่� 24)

 วาล์์วไอน้ำำ��

•	 ถอดกล่่องนึ่่�งออกจากฝาบน (รููปที่่� 25)
•	 ทำำ�ตามภาพประกอบด้้านล่่างในการถอดวาล์์วไอน้ำำ��เพื่่�อทำำ�ความสะอาด (รููปที่่� 26&27)
•	 แช่่อุุปกรณ์์ในน้ำำ��อุ่่�นและล้้างด้้วยฟองน้ำำ�� ตรวจสอบให้้แน่่ใจว่่าไม่่มีีเศษอาหารเหลืืออยู่่�  

(รููปที่่� 28&29) 
•	 ประกอบทั้้�งหมดกลัับเข้้าที่่�แล้้วใส่่วาล์์วไอน้ำำ��เข้้าที่่�ฝาด้้านในหลัังจากทำำ�ความสะอาดเสร็็จแล้้ว  

(รููปที่่� 30&31)

ภายใน

ภายในฝาด้้านนอกและตััวเครื่่�องหลัักและตััวทำำ�ความร้้อน:
•	 ทำำ�ความสะอาดด้้วยผ้้าชุบุน้ำำ��บิิดพอหมาด 
•	 ตรวจสอบให้้แน่่ใจว่่าได้้ทำำ�ความสะอาดเศษอาหารที่่�ติิดอยู่่�ภายในหม้้อหุุงข้้าวออกจนหมด

	ภายนอก

ผิิวของฝาด้้านนอกและด้้านนอกตััวเครื่่�อง:
•	 เช็ด็ด้้วยผ้้าเช็ด็ทำำ�ความสะอาดเปีียกพอหมาดชุบุน้ำำ��สบู่่�
•	 ให้้เช็ด็แผงควบคุุมด้้วยผ้้าที่่�เนื้้�อนุ่่�มและแห้้งเท่่านั้้�น

อุุปกรณ์์และหม้้อชั้้�นใน

ทััพพีีตัักข้้าวและซุปุ ตะกร้้านึ่่�ง และหม้้อชั้้�นใน
•	 ให้้แช่่ในน้ำำ��ร้้อนและล้้างด้้วยฟองน้ำำ��

5	 การรีีไซเคิิล

ห้้ามทิ้้�งผลิิตภััณฑ์์นี้้�รวมกับัขยะในครััวเรืือนทั่่�วไปเมื่่�อเครื่่�องหมดอายุุการใช้ง้านแล้้ว แต่่ควรนำำ�ไป
ทิ้้�งที่่�จุุดรวบรวมขยะเพื่่�อการนำำ�กลัับไปใช้ใ้หม่่ เพื่่�อช่่วยรัักษาสภาวะสิ่่�งแวดล้้อมที่่�ดีี
ปฏิบิััติิตามกฎระเบีียบของประเทศของคุุณสำำ�หรัับการแยกเก็บ็ผลิิตภััณฑ์์ไฟฟ้้าและอิิเล็็กทรอนิิกส์์ 
การกำำ�จััดอย่่างถููกต้้องช่่วยป้องกันัผลสืืบเนื่่�องทางลบที่่�อาจเกิิดขึ้้�นกับัสิ่่�งแวดล้้อมและสุุขภาพของ
มนุุษย์์

6	 ประกันัและการสนัับสนุุน

Versuni มีีการรัับประกันัสองปีีหลัังจากซื้้�อผลิิตภััณฑ์์นี้้� การรัับประกันันี้้�จะไม่่สามารถใช้ไ้ด้้หากข้้อ
บกพร่่องนั้้�นเกิดิจากการใช้ง้านไม่่ถููกต้้องหรืือการบำำ�รุุงรัักษาที่่�ไม่่ดีี การรัับประกันัของเราไม่่มีีผล
ต่่อสิิทธิ์์�ของคุุณภายใต้้กฎหมายในฐานะผู้้�บริิโภค สำำ�หรัับข้้อมููลเพิ่่�มเติิมหรืือขอการรัับประกันั โปรด
เยี่่�ยมชมเว็็บไซต์์ของเรา www.philips.com/support

7	 ข้้อมููลจำำ�เพาะผลิิตภัณัฑ์์

หมายเลขรุ่่�น HD4719

กำำ�ลัังไฟฟ้้าเข้้าในการปรุุงอาหาร 787-936W

ความจุุข้้าว 1.8 ลิิตร

หมายเหตุุ

•	 ถอดปลั๊๊�กหม้้อหุุงข้้าวหากไม่่ได้้ใช้ง้านเป็็นเวลานาน

8	 การแก้ไ้ขปัญหา

หากคุุณประสบปััญหาในการใช้ง้านตััวเครื่่�องนี้้� โปรดตรวจสอบหััวข้้อดัังต่่อไปนี้้�ก่่อนนำำ�เครื่่�องเข้้า
รัับบริิการ หากคุุณไม่่สามารถแก้ปั้ัญหาได้้ กรุุณาติิดต่่อศููนย์์บริิการดููแลลููกค้้าของ Philips ใน
ประเทศของคุุณ 

ปััญหา วิิธีีแก้ปั้ัญหา

ไฟบนปุ่่� มต่่างๆ ไม่่สว่่าง
ขึ้้�น

•	 มีีปััญหาเกี่่�ยวกับัการต่่อสายไฟ ตรวจสอบว่่าได้้เชื่่�อมต่่อสายไฟ
เข้้ากับัหม้้อหุุงข้้าวแล้้วและเสีียบปลั๊๊�กไฟเข้้ากับัเต้้ารัับแน่่นดีีแล้้ว

•	 หลอดไฟเสีีย นำำ�เครื่่�องไปที่่�ตััวแทนจำำ�หน่่าย Philips หรืือศููนย์์
บริิการที่่�ได้้รัับการรัับรองจาก Philips

หม้้อหุุงข้้าวไม่่ทำำ�งาน

•	 ระดัับน้ำำ��ไม่่เพีียงพอ เติิมน้ำำ��ให้้ได้้ปริิมาณตามระดัับที่่�แสดงภายใน
หม้้อชั้้�นใน คุุณไม่่ได้้กดปุ่่� มควบคุุม

•	 ตรวจสอบให้้แน่่ใจว่่าไม่่มีีคราบแปลกปลอมบนแผ่่นทำำ�ความร้้อน
และบริิเวณพื้้�นผิิวภายนอกของหม้้อชั้้�นในก่่อนเปิิดสวิิตช์ห์ม้้อหุุง
ข้้าว

•	 แผ่่นทำำ�ความร้้อนชำำ�รุุด หรืือหม้้อชั้้�นในเกิดิการบุุบ นำำ�หม้้อหุุงข้้าว
ไปที่่�ตััวแทนจำำ�หน่่าย Philips หรืือศููนย์์บริิการที่่�ได้้รัับการรัับรอง
จาก Philips

ข้้าวหุุงไม่่สุุก
•	 ใช้ท้ััพพีีซุยุข้้าวให้้ทั่่�วทั้้�งหม้้อ ค่่อยๆพรมน้ำำ��เปล่่าลงไป และกดหุุง

ข้้าวอีีกครั้้�ง

หม้้อหุุงข้้าวไม่่สลัับไปที่่�
โหมดอุ่่�น โดยอััตโนมััติิ 
ในโหมด "การหุุงข้้าว"

•	 ปุ่่� มควบคุุมอุุณหภููมิิมีีความผิิดปกติิ นำำ�เครื่่�องไปที่่�ตััวแทน
จำำ�หน่่าย Philips หรืือศููนย์์บริิการที่่�ได้้รัับการรัับรองจาก Philips

ข้้าวไหม้้เกรีียม
•	 ตรวจสอบให้้แน่่ใจว่่ามีีน้ำำ��เพีียงพอ หากใช่่ ให้้ส่่งอุุปกรณ์์ไปยััง

ศููนย์์บริิการที่่�ได้้รัับอนุุญาตจาก Philips

น้ำำ��ล้้นออกจากหม้้อหุุง
ข้้าวขณะหุุงข้้าว

•	 ตรวจสอบให้้แน่่ใจว่่าคุุณได้้เติิมน้ำำ��ตามระดัับน้ำำ��ที่่�แสดงอยู่่�ภายใน
หม้้อชั้้�นในตามจำำ�นวนข้้าวที่่�ตวง

•	 ตรวจสอบระดัับน้ำำ��ไม่่ให้้เกินิขีีดแสดงระดัับน้ำำ��ระดัับถัดัไป 
เนื่่�องจากอาจเป็็นเหตุุให้้น้ำำ��ล้้นขณะหุุงข้้าวได้้

ข้้าวที่่�หุุงเสร็็จแล้้วมีีกลิ่่�น
เหม็็น

•	 ทำำ�ความสะอาดหม้้อชั้้�นในด้้วยน้ำำ��ยาล้้างจานและน้ำำ��อุ่่�น
•	 ตรวจสอบให้้แน่่ใจว่่าหลัังจากทำำ�อาหารเรีียบร้้อยแล้้วได้้ทำำ�ความ

สะอาดฝาหม้้อ ฝาใน และหม้้อชั้้�นในอย่่างทั่่�วถึงึ

8	 Troubleshooting
If you encounter problems when using this appliance, check the following points before requesting service. If 
you cannot solve the problem, contact the Philips Consumer Care Center in your country. 

Problem Solution

The lights on the buttons 
does not go on.

•	 There is a connection problem. Check if the power cord is connected 
to the cooker properly and if the plug is inserted firmly into the power 
outlet.

•	 The light is defective. Take the appliance to your Philips dealer or a 
service center authorized by Philips.

The rice is not cooked.

•	 There is not enough water. Add water according to the scale on the 
inside of the inner pot. You did not press down the control key.

•	 Make sure that there is no foreign residue on the heating element and 
the outside of the inner pot before switching the rice cooker on.

•	 The heating element is damaged, or the inner pot is deformed. Take 
the cooker to your Philips dealer or a service center authorized by 
Philips.

The rice is not well cooked. •	 Use a ladle to spread the rice throughout the pot. Gradually add a little 
water and press the cook button again.

The cooker does not 
switch to keep warm mode 
automatically in “Rice 
Cooking” mode.

•	 The temperature control is defective. Take the appliance to your Philips 
dealer or a service center authorized by Philips.

The rice is scorched. •	 Make sure there was enough water. If yes, take the appliance to a 
service center authorized by Philips.

Water spills out of the rice 
cooker during cooking.

•	 Make sure that you add water to the level indicated on the scale inside 
the inner pot that corresponds to the number of cups of rice used.

•	 Make sure the water does not exceed the next level on the scale, as 
this may cause the appliance to overflow during cooking.

Rice smells bad after 
cooking.

•	 Clean the inner pot with some washing detergent and warm water.
•	 After cooking, make sure the steam vent cap, inner lid and inner pot is 

cleaned thoroughly.


