
Baking sponge cake
1 Mix all ingredients well and put it into the inner pot.
2 Follow the steps in “Preparations before cooking”. 
3 Press /   button to choose Sponge cake (Fig.16). 
4 Press the  button to confirm, the Rice cooker starts working in the selected mode (Fig.13).
5 When the cooking is finished, the cooking indicator will be off (Fig.14).

 » The rice cooker switches to the keep warm mode automatically, and the keep warm indicator lights up.

Reheat
1 Loosen the cooled food and evenly distribute it in the inner pot.
2 Pour some water onto the food to prevent it from becoming too dry. The quantity of the water depends 

on the amount of food.
3 Close the lid, and put the plug in the power socket, and switch on the appliance.
4 Press /   button to choose Reheat (Fig.17). 
5 Press the  button to confirm, the Rice cooker starts working in the selected mode (Fig.13).
6 When the cooking is finished, the cooking indicator will be off (Fig.14).

 » The rice cooker switches to the keep warm mode automatically, and the keep warm indicator lights up.

Steaming food

1 Measure a few cups of water with the measuring cup.
2 Pour the water into the inner pot. 
3 Put the steam basket into the inner pot.
4 Put the food into the steam basket.
5 Follow the steps in “Preparations before cooking”. 
6 Press /   button to choose Steam (Fig.18). 
7 Press the  button to confirm, the Rice cooker starts working in the selected mode (Fig.13).
8 When the cooking is finished, the cooking indicator will be off (Fig.14).

 » The rice cooker switches to the keep warm mode automatically, and the keep warm indicator lights up.

Adjust the cooking time

Note

• You can adjust the cooking time for Congee, Sponge cake, Soup/Slow cook and Steam only.

1 After you choose a desired function, press the  button repeatedly until the time indicator  displays on 
the screen (Fig.19).

 » The cooking time blinks.

2 Press /   button to set the time (Fig.20). 
3 Press the  button to confirm, the Rice cooker starts working in the selected mode (Fig.13).
4 When the cooking is finished, the cooking indicator will be off (Fig.14).

 » The rice cooker switches to the keep warm mode automatically, and the keep warm indicator lights up.

Adjust the preset time

Note

• The cooking process will be finished by the time the preset time has elapsed. If the preset time you set is 
shorten than the cooking time, the appliance will start the cooking process immediately.

1 After you choose a desired function, press the  button repeatedly until the time indicator  displays on 
the screen (Fig.21).

 » The cooking time blinks.

2 Press /  button to set the delayed cooking time (Fig.22).
3 Press the  button to confirm (Fig.13).
4 After the preset time has elapsed, the cooking process will be finished (Fig.14).

 » The rice cooker switches to the keep warm mode automatically, and the keep warm indicator lights up.

4 Cleaning and Maintenance

Note

• Unplug the rice cooker before starting to clean it.
• Wait until the rice cooker has cooled down sufficiently before cleaning it.

Inner lid
• Pull the inner lid out outwards to remove it from the top lid for cleaning (Fig.23).
• Soak in hot water and clean with sponge.
• Make sure to remove all the food residues stuck to the Rice cooker.
• Re-install the inner lid back to the top lid (Fig.24).

Steam box
• Disassemble the steam box from the top lid (Fig.25).
• Follow the below illustrations to disassemble the steam box for cleaning (Fig.26&27).
• Soak all parts in water and clean with sponge. Make sure no food residue is left (Fig.28&29). 
• Reassemble all the put the steam box to the inner lid after cleaning is completed (Fig.30&31).

Interior
Inside of the outer lid and the main body and the heating element:

• Wipe with damp cloth. 
• Make sure to remove all the food residues stuck to the rice cooker.

Exterior
Surface of the outer lid and outside of the main body:

• Wipe with a cloth damped with soap water.
• Only use soft and dry cloth to wipe the control panel.

Accessories and inner pot
Rice&soup ladle, steam basket and inner pot.

• Soak in hot water and clean with sponge.

5 Recycling
Do not throw away the product with the normal household waste at the end of its life, but hand it in at an 
official collection point for recycling. By doing this, you help to preserve the environment.
Follow your country’s rules for the separate collection of electrical and electronic products. Correct disposal 
helps prevent negative consequences for the environment and human health.

6 Warranty and support
Versuni offers a two-year warranty after purchase on this product. This warranty is not valid if a defect is due to 
incorrect use or poor maintenance. Our warranty does not affect your rights under law as a consumer. For more 
information or for invoking the warranty, please visit our website www.philips.com/support.

7 Specifications
Model Number HD4719
Cooking power input 787-936W
Rice capacity 1.8L

Note

• Unplug the rice cooker if not used for a long time.

8 Troubleshooting
If you encounter problems when using this appliance, check the following points before requesting service. If 
you cannot solve the problem, contact the Philips Consumer Care Center in your country. 

Problem Solution

The lights on the buttons 
does not go on.

• There is a connection problem. Check if the power cord is connected 
to the cooker properly and if the plug is inserted firmly into the power 
outlet.

• The light is defective. Take the appliance to your Philips dealer or a 
service center authorized by Philips.

The rice is not cooked.

• There is not enough water. Add water according to the scale on the 
inside of the inner pot. You did not press down the control key.

• Make sure that there is no foreign residue on the heating element and 
the outside of the inner pot before switching the rice cooker on.

• The heating element is damaged, or the inner pot is deformed. Take 
the cooker to your Philips dealer or a service center authorized by 
Philips.

The rice is not well cooked. • Use a ladle to spread the rice throughout the pot. Gradually add a little 
water and press the cook button again.

The cooker does not 
switch to keep warm mode 
automatically in “Rice 
Cooking” mode.

• The temperature control is defective. Take the appliance to your Philips 
dealer or a service center authorized by Philips.

English

1 Important
Read this safety leaflet carefully before you use the appliance and save it for future reference.
Danger
• The appliance must not be immersed.
Warning
• This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical sensory or 

mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or 
instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.

• Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.
• This appliance should be positioned in a stable situation with the handles (if any) positioned to avoid 

spillage of the hot liquids.
• This appliance is intended to be used in household and similar applications such as:

• staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;
• farm houses;
• by clients in hotels, motels and other residential type environments;
• bed and breakfast type environments.

• If the power cord set is damaged, it must be replaced by a cord set available from the manufacturer.
• The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or a separate remote-control 

system.
• Surface of the heating element is subject to residual heat after use.
• WARNING: Make sure to avoid spillage on the power connector to avoid a potential hazard.
• WARNING: Always follow the instructions and use the appliance properly to avoid potential injury.
• According to the instructions prescribed in this user manual, use a soft damp cloth to clean the surfaces in 

contact with food and make sure to remove all the food residues stuck to the appliance.
• Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local power voltage before you connect 

it.
• Only connect the appliance to a grounded power outlet. Always make sure that the plug is inserted firmly 

into the power outlet.
• Do not use the appliance if the plug, the power cord, the inner pot, the sealing ring, or the main body is 

damaged.
• Do not let the power cord hang over the edge of the table or worktop on which the appliance stands.
• Make sure the heating element, the temperature sensor, and the outside of the inner pot are clean and dry 

before you put the plug in the power outlet.
• Do not plug in the appliance or press any of the buttons on the control panel with wet hands..
Caution
• The symbol marked on the appliance means “Caution, Hot surfaces”, do not touch the hot surface 

in order to avoid scald.
• The device must not be located immediately below a socket outlet.
• CAUTION: To prevent damage to the appliance do not use alkaline cleaning agents when cleaning, use a 

soft cloth and a mild detergent.
• The aluminum board of the top lid is not intended to contact with acidic foods pH≤5.0 such as sauerkraut, 

pickles, jam, jellies, tomatoes, vinegar, lime or lemon, sour plum and coke.
• Never use any accessories or parts from other manufacturers or that Philips does not specifically 

recommend. If you use such accessories or parts, your guarantee becomes invalid.
• Do not expose the appliance to high temperatures, nor place it on a working or still hot stove or cooker.
• Do not expose the appliance to direct sunlight.
• Place the appliance on a stable, horizontal, and level surface.
• Always put the inner pot in the appliance before you put the plug in the power outlet and switch it on.
• Do not place the inner pot directly over an open fire to cook rice.
• Do not use the inner pot if it is deformed.
• The accessible surfaces may become hot when the appliance is operating.
• Take extra caution when touching the appliance.
• Beware of hot steam coming out of the steam vent during cooking or out of the appliance when you open 

the lid. Keep hands and face away from the appliance to avoid the steam.

• Do not lift and move the appliance while it is operating.
• Do not exceed the maximum water level indicated in the inner pot to prevent overflow which might cause 

potential hazard.
• Do not place the cooking utensils inside the pot while cooking, keeping warm or reheating rice.
• Only use the cooking utensils provided. Avoid using sharp utensils.
• To avoid scratches, it is not recommended to cook ingredients with crustaceans and shellfish. Remove the 

hard shells before cooking.
• Do not insert metallic objects or alien substances into the steam vent.
• Do not place a magnetic substance on the lid. Do not use the appliance near a magnetic substance.
• Always let the appliance cool down before you clean or move it.
• Always clean the appliance after use. Do not clean the appliance in a dishwasher.
• Always unplug the appliance if not used for a longer period.
• If the appliance is used improperly or for professional or semiprofessional purposes, or if it is not used 

according to the instructions in this user manual, the guarantee becomes invalid and Philips refuses liability 
for any damage caused.

• Visit www.philips.com/support to download the user manual.

Electromagnetic fields (EMF)
This appliance complies with the applicable standards and regulations regarding exposure to electromagnetic 
fields.

2 Your Rice cooker
Congratulations on your purchase, and welcome to Philips!
To fully benefit from the support that Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.

What’s in the box (Fig.1)
Main unit   Inner Pot
Rice&Soup ladle  Measuring cup 
Power cord  Steaming basket 
User manual 

Product overview (Fig.2)

a Top lid e Control panel

b Detachable inner lid f Power socket

c Inner pot g Lid open button

d Water level indication h Steam box

Controls overview (Fig.3)

i Timer indicator n Menu selection button

j Keep warm/cancel button o Timer/preset timer button

k Soup/Slow cook button p Confirmation button

l White rice button q Preset timer indicator

m Rice hardness indicator

3 Using your rice cooker

Before first use
1 Remove all packaging materials from the appliance.
2 Take out all the accessories from the inner pot.
3 Clean the parts of the rice cooker thoroughly before using it for the first time (see chapter “Cleaning and 

Maintenance”).

Note

• Make sure all parts are completely dry before you start using the rice cooker.
• Make sure the inner pot is in proper contact with the heating element.

Rice cooker
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Cooking program

Cooking function Default cooking time Adjustable cooking time Preset time

Quick cook 25 minutes NA 1.5-24 hours

White rice

50 minutes/Soft NA 1.5-24 hours

45 minutes/Medium NA 1.5-24 hours

40 minutes/Firm NA 1.5-24 hours

Brown rice 60 minutes NA 2.5-24 hours

Sticky rice 45 minutes NA 1.5-24 hours

Sushi rice 50 minutes NA 1.5-24 hours

Congee 90 minutes 1-4 hours 1.5-24 hours

Reheat 45 minutes NA NA

Sponge cake 50 minutes 50-90 minutes 2-24 hours

Steam 25 minutes 5- 60 minutes 30 minutes-24 hours

Soup/Slow cook 2 hours 1-4 hours 2-24 hours

Keep warm 48 hours NA NA

Note

• The actual cooking time will vary according to the amount of rice, water, voltage, temperature, water 
temperature and rice quality.

Preparations before cooking 

Warning

• Make sure that the detachable inner lid is properly installed.

Note

• Each cup of uncooked rice normally gives 3 cups of cooked rice. Do not exceed the quantities indicated on 
the inside of the inner pot.

• The level marked inside the inner pot is just an indication. You can always adjust the water level for 
different types of rice and your own preference. If the voltage is unstable at the area you live, it is possible 
that the rice cooker overflows.

• Besides following the water level indications, you can also add rice and water at 1:1-1.2 ratio for rice 
cooking. Do not exceed the quantities indicated on the inside of the inner pot.

• Use a separate container to wash the rice to avoid damaging the non-stick coating of the inner pot.
• Make sure that the outside of the inner pot is dry and clean, and that there is no foreign residue on the 

heating element or the magnetic switch.

Before using the rice cooker to cook food, follow below preparation steps:
1 Measure the rice using the measuring cup provided (Fig.4). 
2 Wash the rice thoroughly (Fig.5). 
3 Put the pre-washed rice in the inner pot.
4 Add water to the level indicated on the scale inside the inner pot that corresponds to the number of cups 

of rice used. Then smooth the rice surface. For example, if you are cooking 4 cups of raw rice, add water up 
to the mark of “4” (Fig.6).

5 Press the lid release button to open the lid (Fig.7).
6 Wipe the outside of the inner pot dry, then put the inner pot in the rice cooker. Check if the inner pot is in 

proper contact with the heating element (Fig.8).
7 Close the lid of the rice cooker, put the plug in the power socket (Fig.9&10).

Cooking rice
1 Follow the steps in “Preparations before cooking”.
2 Put the plug of the rice socket in the power socket.
3 Press the White rice button or press /   button to choose Quick cook, Brown Rice, Sticky rice, or Sushi 

rice (Fig.11).
 » The indicator chosen cooking function lights up, the default cooking time is displayed on the screen.

4 For White rice function, you can press /   button to choose the hardness of the rice, there are three 
hardness available (Soft, Medium and Firm) (Fig.12).

5 Press the  button to confirm, the rice cooker starts working in the selected mode (Fig.13).
6 When the cooking is finished, the cooking indicator will be off (Fig.14).

 » The rice cooker switches to the keep warm mode automatically, and the keep warm indicator lights up.

Note

• Do not exceed the volume indicated nor exceed the maximum water level indicated in the inner pot, as 
this may cause the rice cooker to overflow.

• Do not open the lid right after the rice cooker enters the keep-warm mode and ensure that rice is in keep-
warm mode for 15 minutes if you cook much rice.

• The keep warm time can last for up to 48 hours.

Congee, Soup/Slow cook
1 Follow the steps in “Preparations before cooking”.
2 Press /   button to choose Congee or Soup/Slow cook (Fig.15). 
3 Press the  button to confirm, the Rice cooker starts working in the selected mode (Fig.13).
4 When the cooking is finished, the cooking indicator will be off (Fig.14).

 » The rice cooker switches to the keep warm mode automatically, and the keep warm indicator lights up.

Note

• The porridge marks on the inner pot is for congee/rice porridge.
• To make oatmeal porridge, it’s recommended to use a measuring cup. The ideal ratio of oats to water is 

1:4 or 1:5. For example, if you want to cook 1 cup of rolled oats or steel-cut oats, add 4 or 5 cups of water. 
Once cooked, you can also add milk to adjust the flavour.

www.philips.com/welcome

User manual

1

a

b

c

d

e

g

h

f

2

j

k

l

i q

p

o

n

m

3

 Welcome, Get started!  ยิินดีีต้้อนรัับ เรัิ�มใช้ง้านเลยิ! 

 Rice cooker หม้อหุงข้้าว

 Registration and Benefits การัลงทะเบียินและสิิทธิิปรัะโยิช้น์

 Digital manual คู่่�มือดีิจิิต้อล

PHILIPS and the Philips Shield Emblem are registered trademarks of 
Koninklijke Philips N.V. and are used under license.
This product has been manufactured by and is sold under the 
responsibility of Versuni Holding B.V., and Versuni Holding B.V. is the 
warrantor in relation to this product. 
2025 © Versuni Holding B.V.
6420.010.1228.2 (16/07/2025)



ภาษาไทย

1	 ข้้อสำำาคััญ
โปรัดีอ�านเอกสิารัเกี�ยิวกบัคู่วามปลอดีภััยินี�อยิ�างละเอียิดีก�อนใช้เ้คู่รัื�อง และเกบ็ไว้เพื่ื�ออ้างอิงต้�อไป
อันตราย
• ห้ามนำาเคู่รัื�องไปจิุ�มนำ�า
คัำาเตือน
• ไม�คู่วรัให้บุคู่คู่ล (รัวมทั�งเดี็กเล็ก) ที�มีสิภัาพื่รั�างกายิไม�แข้็งแรัง หรัือสิภัาพื่จิิต้ใจิไม�ปกต้ิ 

หรัือข้าดีปรัะสิบการัณ์์และคู่วามรั่้คู่วามเข้้าใจิ นำาอุปกรัณ์์นี�ไปใช้ง้าน เว้นแต้�จิะอยิ่�ในการั
คู่วบคูุ่มดี่แล หรัือไดี้รัับคู่ำาแนะนำาในการัใช้ง้าน โดียิผู้่้ที�รัับผู้ิดีช้อบในดี้านคู่วามปลอดีภััยิ

• เดี็กเล็กคู่วรัไดี้รัับการัดี่แลเพื่ื�อป้องกนัไม�ให้นำาเคู่รัื�องไปเล�น
• ในรัะหว�างการัหุง เคู่รัื�องคู่วรัไดี้รัับการัจิัดีวางในต้ำาแหน�งที�มั�นคู่ง โดียิที�จิับ (ถ้า้มี) อยิ่�ใน

ต้ำาแหน�งเพื่ื�อป้องกนัไม�ให้ข้องเหลวรั้อนหกล้นออกมา
• ต้ัวเคู่รัื�องเหมาะสิำาหรัับใช้ง้านภัายิในคู่รััวเรัือนและการัใช้ง้านที�มีวัต้ถ้ปุรัะสิงคู่์คู่ล้ายิคู่ลึงกนั

• ภัายิในห้องคู่รััวในรั้าน สิำานักงาน และสิภัาวะแวดีล้อมการัทำางานอื�นๆ
• บ้านพื่ักในฟารั์ม;
• ใช้ง้านภัายิในโรังแรัม โมเต้็ลและสิภัาวะแวดีล้อมที�อยิ่�อาศััยิอื�น
• ห้องพื่ักแบบ Bed and breakfast

• หากสิายิไฟช้ำารัุดี ต้้องดีำาเนินการัเปลี�ยินเป็นสิายิไฟที�จิัดีจิำาหน�ายิโดียิผู้่้ผู้ลิต้
• เคู่รัื�องนี�ไม�ไดี้มีวัต้ถ้ปุรัะสิงคู่์ในการัใช้ง้านรั�วมกบัเคู่รัื�องต้ั�งเวลาภัายินอกหรัือรัะบบ

รัีโมทคู่อนโทรัลแยิก
• พื่ื�นผู้ิวข้องสิ�วนทำาคู่วามรั้อนอาจิมีคู่วามรั้อนต้กคู่้างอยิ่�หลังจิากการัใช้ง้าน
• คู่ำาเต้ือน: โปรัดีต้รัวจิสิอบให้แน�ใจิว�าไม�มีนำ�าหกเลอะเทอะบรัิเวณ์ช้�องเสีิยิบไฟเพื่ื�อหลีกเลี�ยิง

อันต้รัายิที�อาจิเกดิีข้ึ�น
• คู่ำาเต้ือน: ให้ทำาต้ามคู่ำาแนะนำาและใช้ง้านเคู่รัื�องอยิ�างถ้ก่ต้้องเพื่ื�อหลีกเลี�ยิงการับาดีเจิ็บที�

อาจิเกดิีข้ึ�น
• ต้ามที�รัะบุไว้ในคู่่�มือผู้่้ใช้น้ี� ให้ใช้ผู้้้าที�นุ�มและช้บุนำ�าหมาดีๆ ทำาคู่วามสิะอาดีบรัิเวณ์ที�สัิมผู้ัสิกบั

อาหารั และต้รัวจิดี่ให้แน�ใจิว�าไดี้นำาอาหารัที�ต้กคู่้างอยิ่�ให้หมดีไปต้ิดีอยิ่�ในเคู่รัื�องไดี้
• ก�อนที�คูุ่ณ์จิะเช้ื�อมต้�อต้ัวเคู่รัื�อง โปรัดีต้รัวจิสิอบแรังดีันไฟที�แสิดีงบนผู้ลิต้ภััณ์ฑ์์ว�าต้รังกบั

แรังดีันไฟที�ใช้ภ้ัายิในบ้านหรัือไม�
• เช้ื�อมต้�อเคู่รัื�องเข้้ากบัเต้้ารัับที�มีสิายิดีินเท�านั�น ให้ต้รัวจิสิอบเสิมอว�าไดี้เสีิยิบปลั�กเข้้ากบั

เต้้ารัับแน�นดีีแล้ว
• ห้ามใช้เ้คู่รัื�อง หากปลั�กไฟ สิายิไฟ หม้อช้ั�นใน ห�วงกนัการัรัั�วซึมึ หรัือต้ัวเคู่รัื�องเกดิีการัช้ำารัุดี
• ไม�คู่วรัปล�อยิให้สิายิไฟห้อยิลงมาจิากข้อบโต้๊ะหรัือช้ั�นวางที�วางเคู่รัื�องอยิ่�
• ต้รัวจิดี่ให้แน�ใจิว�าแผู้�นทำาคู่วามรั้อน เซึนเซึอรั์ต้รัวจิวัดีอุณ์หภั่มิ และดี้านนอกข้องหม้อช้ั�นใน

สิะอาดีและแห้งก�อนเสิียิบปลั�กไฟเข้้ากบัเต้้ารัับ
• ไม�คู่วรัใช้ม้ือเปียิกเสิียิบปลั�กไฟเคู่รัื�องหรัือกดีปุ� มบนแผู้งคู่วบคูุ่ม
ข้้อคัวรระวัง
• สิัญลักษณ์์ที�รัะบุไว้บนเคู่รัื�องหมายิถ้งึ “รัะวังพื่ื�นผู้ิวรั้อน” ห้ามสิัมผู้ัสิพื่ื�นผู้ิวที�รั้อน

เพื่ื�อหลีกเลี�ยิงการัลวก
• อุปกรัณ์์จิะต้้องไม�อยิ่�ใต้้เต้้ารัับไฟฟ้าพื่อดีี
• คู่ำาเต้ือน: เพื่ื�อป้องกนัมิให้เกดิีคู่วามเสิียิหายิต้�อต้ัวเคู่รัื�อง ห้ามใช้น้ำ�ายิาทำาคู่วามสิะอาดีที�

เป็นดี�าง ให้ทำาคู่วามสิะอาดีดี้วยิผู้้านุ�มและนำ�ายิาทำาคู่วามสิะอาดีอ�อนๆ
• แผู้�นอะล่มิเนียิมข้องฝาปิดีดี้านบนไม�ไดี้มีวัต้ถ้ปุรัะสิงคู่์เพื่ื�อสัิมผู้ัสิกบัอาหารัที�เป็นกรัดี 

pH≤5.0 เช้�น กะหลำ�าปลีดีอง, แต้งกวาดีอง , แยิม , เจิลลี� , มะเข้ือเทศั , นำ�าสิ้มสิายิช้ ่, มะนาว
หรัือมะนาวพื่ลัมเปรัี�ยิวและถ้�านโคู่้ก

• ห้ามใช้อุ้ปกรัณ์์เสิรัิมหรัือช้ิ�นสิ�วนใดีๆ ที�ผู้ลิต้จิากผู้่้ผู้ลิต้อื�นหรัือที�ไม�ไดี้รัับการัแนะนำาจิาก 
Philips หากคูุ่ณ์ใช้อุ้ปกรัณ์์เสิรัิมหรัือช้ิ�นสิ�วนจิากผู้่้ผู้ลิต้อื�นหรัือที�ไม�ไดี้รัับการัแนะนำาจิาก 
Philips การัรัับปรัะกนัข้องคูุ่ณ์จิะไม�มีผู้ลบังคู่ับใช้้

• ไม�คู่วรัวางเคู่รัื�องลงบนบรัิเวณ์ที�มีอุณ์หภั่มิสิ่ง หรัือวางบนเต้าไฟหรัือเคู่รัื�องหุงต้้มที�กำาลัง
ใช้ง้านหรัือที�มีคู่วามรั้อน

• ไม�คู่วรัวางเคู่รัื�องในบรัิเวณ์ที�ไดี้รัับแสิงแดีดีโดียิต้รัง
• วางเคู่รัื�องบนพื่ื�นรัาบที�มั�นคู่งและมีพื่ื�นผู้ิวเสิมอกนั
• คู่วรัวางหม้อช้ั�นในไว้ในเคู่รัื�องก�อนที�คูุ่ณ์จิะเสิียิบปลั�กไฟเข้้ากบัเต้้ารัับและเปิดีสิวิต้ช้ท์ุกคู่รัั�ง
• ห้ามต้ั�งหม้อช้ั�นในไว้บนเต้าไฟเพื่ื�อหุงข้้าวโดียิต้รัง
• ห้ามใช้ห้ม้อช้ั�นในถ้า้เกดิีการับุบ
• ข้ณ์ะที�เคู่รัื�องกำาลังทำางานอยิ่� บรัิเวณ์รัอบๆ พื่ื�นที�วางเคู่รัื�องอาจิจิะมีคู่วามรั้อน
• ใช้คู้่วามรัะมัดีรัะวังเป็นพื่ิเศัษเมื�อมีการัสิัมผู้ัสิเคู่รัื�อง
• คู่วรัรัะวังไอนำ�าพุื่�งออกจิากช้�องรัะบายิข้องเคู่รัื�องหรัือเมื�อเปิดีฝา พื่ยิายิามให้มือและใบหน้า

อยิ่�ห�างจิากเคู่รัื�องเพื่ื�อหลีกเลี�ยิงไอนำ�า
• ไม�คู่วรัยิก และเคู่ลื�อนยิ้ายิเคู่รัื�องข้ณ์ะที�เคู่รัื�องกำาลังทำางาน
• อยิ�าใสิ�นำ�าเกนิรัะดีับนำ�าสิ่งสิุดีต้ามที�แสิดีงในหม้อช้ั�นใน เพื่ื�อป้องกนันำ�าล้น ซึึ�งอาจิเป็น

อันต้รัายิ
• ไม�คู่วรัวางอุปกรัณ์์ปรัะกอบอาหารัไว้ภัายิในหม้อข้ณ์ะหุงข้้าว ต้ั�งอุ�น หรัืออุ�นข้้าวให้รั้อนอีก

คู่รัั�ง
• ให้ใช้อุ้ปกรัณ์์ปรัะกอบอาหารัที�จิัดีมาให้เท�านั�น และหลีกเลี�ยิงการัใช้อุ้ปกรัณ์์ที�มีข้อบคู่ม
• ไม�คู่วรัปรัะกอบอาหารัที�มีกุง้ ป่ และหอยิเป็นสิ�วนผู้สิม เพื่ื�อหลีกเลี�ยิงการัข้่ดีข้ีดี ไม�เช้�นนั�น 

คู่วรัแกะเปลือกออกก�อนปรัุงอาหารั
• อยิ�าแหยิ�หรัือเสิียิบวัต้ถ้ทุี�เป็นเหล็กหรัือสิิ�งแปลกปลอมลงในช้�องรัะบายิไอนำ�า
• อยิ�าวางวัต้ถ้ทุี�เป็นแม�เหล็กลงบนฝาปิดี ไม�คู่วรัใช้เ้คู่รัื�องใกล้กบัวัต้ถ้ทุี�เป็นแม�เหล็ก
• ปล�อยิให้เคู่รัื�องเยิ็นลงก�อนทำาคู่วามสิะอาดีหรัือเคู่ลื�อนยิ้ายิทุกคู่รัั�ง
• ทำาคู่วามสิะอาดีเคู่รัื�องหลังใช้ง้านทุกคู่รัั�ง ห้ามทำาคู่วามสิะอาดีเคู่รัื�องดี้วยิเคู่รัื�องล้างจิาน
• ถ้อดีปลั�กไฟออกทุกคู่รัั�งหากไม�ใช้ง้านเป็นเวลานาน
• หากนำาเคู่รัื�องไปใช้ใ้นทางไม�เหมาะสิม นำาไปใช้ใ้นการัคู่้าหรัือกึ�งการัคู่้า หรัือใช้โ้ดียิไม�ปฏิบิัต้ิ

ต้ามคู่ำาแนะนำาการัใช้ง้านในคู่่�มือนี� การัรัับปรัะกนัจิะถ้อืเป็นโมฆะและ Philips จิะไม�รัับผู้ิดีช้อบ
คู่�าเสิียิหายิใดีๆ ทั�งสิิ�น

• เยิี�ยิมช้ม www.philips.com/support เพื่ื�อดีาวน์โหลดีคู่่�มือการัใช้ง้าน

	คัลื่ื�นแม่่เหลื่็กไฟฟ้า	(EMF)
เคู่รัื�องนี�สิอดีคู่ล้องต้ามมาต้รัฐานและกฎข้้อบังคู่ับที�บังคู่ับใช้เ้กี�ยิวกบัการัไดี้รัับคู่ลื�นแม�เหล็กไฟฟ้า

2	 หม่้อหุงข้้าวข้องคัุณ
ข้อแสิดีงคู่วามยิินดีีที�คูุ่ณ์เลือกซึื�อผู้ลิต้ภััณ์ฑ์์ข้องเรัา และยิินดีีต้้อนรัับสิ่� Philips

เพื่ื�อให้คูุ่ณ์ไดี้รัับปรัะโยิช้น์อยิ�างเต้็มที�จิากบรัิการัที� Philips มอบให้ โปรัดีลงทะเบียินผู้ลิต้ภััณ์ฑ์์ข้อง
คูุ่ณ์ที� www.philips.com/welcome

ภายในกลื่่องม่ีอะไรบ้้าง	(รูปที�	1)
ต้ัวเคู่รัื�องหลัก   หม้อช้ั�นใน
ทัพื่พื่ีต้ักข้้าวและซึปุ  ถ้ว้ยิต้วง 
สิายิไฟ    ต้ะกรั้านึ�ง 
คู่่�มือการัใช้ง้าน 

ภาพรวม่ข้องผลื่ิตภณัฑ์์	(รูปที�	2)

a ฝาปิดีดี้านบน e แผู้งคู่วบคูุ่ม

b ฝาในถ้อดีไดี้ f ช้�องเสิียิบปลั�กไฟ

c หม้อช้ั�นใน g ปุ� มเปิดีฝา

d ข้ีดีแสิดีงรัะดีับนำ�า h วาล์วไอนำ�า

ภาพรวม่ข้องการคัวบ้คัุม่	(รูปที�	3)

i สิัญญาณ์ไฟต้ั�งเวลา n ปุ� มเลือกเมน่

j ปุ� มอุ�น/ ยิกเลิกการัทำางาน o ปุ� มต้ั�งเวลา/ต้ั�งคู่�าล�วงหน้า

k ปุ� มซึปุ/ตุ้�น p ปุ� มยิืนยิัน

l ปุ� มข้้าวหอมมะลิ q สิัญญาณ์ไฟต้ั�งคู่�าล�วงหน้า

m สิัญญาณ์ไฟคู่วามแข้็งข้องข้้าว

3	 การใช้ห้ม่้อหุงข้้าว

			กอ่นใช้ง้านคัรั�งแรก

1 นำาวัสิดีุบรัรัจิุภััณ์ฑ์์ทั�งหมดีออกจิากเคู่รัื�อง

2 นำาอุปกรัณ์์เสิรัิมทั�งหมดีออกจิากหม้อช้ั�นใน

3 ทำาคู่วามสิะอาดีสิ�วนต้�างๆ ข้องหม้อหุงข้้าวก�อนใช้ง้านในคู่รัั�งแรัก (ดี่บท ‘การัทำาคู่วามสิะอาดี
และดี่แลรัักษา’)

หม่ายเหตุ
• เช้ด็ีสิ�วนต้�างๆ ให้แห้งก�อนเรัิ�มใช้ง้าน
• ต้รัวจิสิอบให้แน�ใจิว�าหม้อช้ั�นในสิัมผู้ัสิกบัแผู้�นทำาคู่วามรั้อนอยิ�างถ้ก่ต้้องแล้วหรัือไม�

โปรแกรม่ทำาอาหาร

ฟังกช์้นัการหุงข้้าว เวลื่าทำาอาหารเริ�ม่ต้น เวลื่าในการประกอบ้ 
อาหารแบ้บ้ปรับ้ได้้ ตั�งเวลื่าลื่่วงหน้า

หุงดี�วน 25 นาที ไม�มี 1.5-24 ช้ั�วโมง

ข้้าวหอมมะลิ

50 นาท/นุ�ม ไม�มี 1.5-24 ช้ั�วโมง

45 นาที/กลาง ไม�มี 1.5-24 ช้ั�วโมง

40 นาท/แน�น ไม�มี 1.5-24 ช้ั�วโมง

ข้้าวกล้อง 60 นาที ไม�มี 2.5-24 ช้ั�วโมง

ข้้าวเหนียิิว 45 นาที ไม�มี 1.5-24 ช้ั�วโมง

ข้้าวญี�ปุ� น 50 นาที ไม�มี 1.5-24 ช้ั�วโมง

โจิ๊ก/ข้้าวต้้ม 90 นาที 1-4 ช้ั�วโมง 1.5-24 ช้ั�วโมง

อุ�นอีกคู่รั้�ง 45 นาที ไม�มี ไม�มี

เคู่้ก 50 นาที 50-90 นาที 2-24 ช้ั�วโมง

นึ�ง 25 นาที 5- 60 นาที
30 นาที-24 

ช้ั�วโมง

ซึปุ/ตุ้�น 2 ช้ั�วโมง 1-4 ช้ั�วโมง 2-24 ช้ั�วโมง

อุ�น 48 ช้ั�วโมง ไม�มี ไม�มี

หม่ายเหตุ
• เวลาในการัหุงจิรัิงจิะแต้กต้�างกนัข้ึ�นอยิ่�กบัปรัิมาณ์ข้้าว, นำ�า, แรังดีันไฟฟ้า, อุณ์หภั่มิ, คู่วามช้ื�น

ข้องนำ�า และคูุ่ณ์ภัาพื่ข้้าว

การเตรียม่กอ่นการหุง	

คัำาเตือน
• ต้รัวจิสิอบให้แน�ใจิว�าไดี้ต้ิดีต้ั�งฝาดี้านในที�ถ้อดีออกไดี้อยิ�างเหมาะสิม

หม่ายเหตุ

• โดียิปกต้ิแล้วข้้าวสิารัหนึ�งถ้ว้ยิต้วงจิะหุงไดี้ข้้าวสิวยิ 3 ถ้ว้ยิ อยิ�าใสิ�ข้้าวเกนิกว�าปรัิมาณ์ที�รัะบุไว้
ดี้านในข้องหม้อช้ั�นใน

• รัะดีับนำ�าที�แสิดีงไว้ดี้านในข้องหม้อช้ั�นในเป็นเพื่ียิงสิัญลักษณ์์แสิดีงรัะดีับเท�านั�น คูุ่ณ์สิามารัถ้
ปรัับรัะดีับนำ�าไดี้ต้ามปรัะเภัทข้องข้้าวและต้ามคู่วามพื่อใจิข้องคูุ่ณ์ หากแรังดีันไฟฟ้าในพื่ื�นที�ข้อง
คูุ่ณ์ไม�คู่งที� อาจิมีนำ�าล้นออกมาจิากหม้อหุงข้้าว

• นอกจิากจิะเต้ิมนำ�าต้ามข้ีดีแสิดีงรัะดีับนำ�าแล้ว คูุ่ณ์ยิังสิามารัถ้หุงข้้าวโดียิใช้อ้ัต้รัาสิ�วนข้้าวต้�อนำ�า 
1:1-1.2 อยิ�าใสิ�ข้้าวเกนิกว�าปรัิมาณ์ที�รัะบุไว้ดี้านในข้องหม้อช้ั�นใน

• ไม�คู่วรัใช้ห้ม้อช้ั�นในซึาวข้้าว เพื่รัาะผู้ิวเคู่ลือบอาจิเสิียิหายิไดี้
• ต้รัวจิสิอบให้แน�ใจิว�าดี้านนอกข้องหม้อช้ั�นในแห้งสิะอาดีและปรัาศัจิากสิิ�งแปลกปลอมบนแผู้�น

นำาคู่วามรั้อนและสิวิต้ช้แ์ม�เหล็ก

ก�อนใช้ห้ม้อหุงข้้าวในการัปรัุงอาหารั ให้ปฏิบิัต้ิต้ามข้ั�นต้อนการัเต้รัียิมดี้านล�าง:

1 ต้วงข้้าวดี้วยิถ้ว้ยิต้วงที�จิัดีมาให้ (รั่ปที� 4)

2 ซึาวข้้าวให้สิะอาดี (รั่ปที� 5)

3 เทข้้าวที�ซึาวเรัียิบรั้อยิแล้วลงในหม้อช้ั�นใน

4 เต้ิมนำ�าต้ามรัะดีับนำ�าที�แสิดีงอยิ่�ภัายิในหม้อช้ั�นในต้ามปรัิมาณ์ข้องข้้าวที�ต้วง เกลี�ยิให้ผู้ิวหน้า
ข้องข้้าวเรัียิบเสิมอกนั เช้�น หากคูุ่ณ์กำาลังหุงข้้าวสิารั 4 ถ้ว้ยิ ให้เต้ิมนำ�าให้ถ้งึรัะดีับ “4” (รั่ปที� 6)

5 กดีปุ� มคู่ลายิล็อคู่เพื่ื�อเปิดีฝา (รั่ปที� 7)

6 เช้ด็ีทำาคู่วามสิะอาดีดี้านนอกข้องหม้อช้ั�นในให้แห้ง จิากนั�นนำาหม้อช้ั�นในไปใสิ�ในหม้อหุงข้้าว 
ต้รัวจิสิอบว�าหม้อช้ั�นในสิัมผู้ัสิกบัแผู้�นทำาคู่วามรั้อนแล้วหรัือไม� (รั่ปที� 8)

7 ปิดีฝาหม้อหุงข้้าว แล้วเสีิยิบปลั�กเข้้ากบัเต้้ารัับบนผู้นัง (รั่ปที� 9&10)

การหุงข้้าว

1 ทำาต้ามข้ั�นต้อนใน “การัเต้รัียิมก�อนการัหุง”

2 เสิียิบปลั�กข้องช้�องเสิียิบข้้าวเข้้ากบัเต้้ารัับ

3 กดีปุ� มข้้าวหอม่ม่ะลื่ิหรัือกดีปุ� ม /  เพื่ื�อเลือกหุงด้่วน	ข้้าวกลื่้อง	ข้้าวเหนียว หรัือข้้าวญี�ปุ่ น 
(รั่ปที� 11)

 » ไฟแสิดีงสิถ้านะการัทำาอาหารัที�เลือกจิะสิว�างข้ึ�น เวลาทำาอาหารัเรัิ�มต้้นจิะปรัากฏิข้ึ�นบนหน้า
จิอ

4 สิำาหรัับฟังกช์้นัข้้าวหอม่ม่ะลื่ิ คูุ่ณ์สิามารัถ้กดีปุ� ม /  เพื่ื�อเลือกรัะดีับคู่วามแข้็งข้องข้้าว ซึึ�งมีให้
เลือก 3 รัะดีับ (นุ�ม กลาง และแน�น) (รั่ปที� 12)

5 กดีปุ� ม  เพื่ื�อยิืนยิัน หม้อหุงข้้าวจิะเรัิ�มทำางานในโหมดีที�เลือก (รั่ปที� 13)

6 เมื�อหุงข้้าวเสิรั็จิแล้ว ไฟแสิดีงการัหุงจิะดีับลง (รั่ปที� 14)

 » หม้อหุงข้้าวจิะสิลับไปที�โหมดี อุ�น โดียิอัต้โนมัต้ิและสัิญญาณ์ไฟฟังกช์้นัอุ�นจิะสิว�างข้ึ�น

หม่ายเหตุ

• อยิ�าใสิ�นำ�าในปรัิมาณ์เกนิกว�ารัะดีับนำ�าสิ่งสิุดีที�รัะบุไว้ดี้านในข้องหม้อช้ั�นใน เนื�องจิากอาจิทำาให้นำ�า
ล้นออกจิากหม้อหุงข้้าวไดี้

• ห้ามเปิดีฝาทันทีหลังจิากหม้อหุงข้้าวเข้้าสิ่�โหมดีอุ�น และให้แน�ใจิว�าข้้าวจิะอยิ่�ในโหมดีอุ�นเป็นเวลา 
15 นาที หากคูุ่ณ์หุงข้้าวในปรัิมาณ์มาก

• เวลาอุ�นสิามารัถ้คู่งอยิ่�ไดี้นานถ้งึ 48 ช้ั�วโมง

โจ๊๊ก,	ซุปุ/ตุ�น

1 ทำาต้ามข้ั�นต้อนใน “การัเต้รัียิมก�อนการัหุง”

2 กดีปุ� ม /  เพื่ื�อเลือกโจ๊๊กหรือซุปุ/ตุ�น	(รั่ปที� 15)

3 กดีปุ� มเพื่ื�อยิืนยิัน  หม้อหุงข้้าวจิะเรัิ�มทำางานในโหมดีที�เลือก (รั่ปที� 13)

4 เมื�อทำาโจิ๊ก ซึปุ หรัือตุ้�นเสิรั็จิแล้ว ไฟแสิดีงการัหุงจิะดีับลง (รั่ปที� 14)

 » หม้อหุงข้้าวจิะสิลับไปที�โหมดี อุ�น โดียิอัต้โนมัต้ิและสิัญญาณ์ไฟฟังกช์้นัอุ�นจิะสิว�างข้ึ�น

หม่ายเหตุ

• รัอยิหยิักบนหม้อในใช้ส้ิำาหรัับโจิ๊ก/ข้้าวต้้ม
• ข้อแนะนำาให้ใช้ถ้้ว้ยิต้วงในการัทำาโจิ๊กข้้าวโอ๊ต้ อัต้รัาสิ�วนข้้าวโอ๊ต้ต้�อนำ�าคู่ือ 1:4 หรัือ 1:5 ต้ัวอยิ�าง

เช้�น หากคูุ่ณ์ต้้องการัหุงข้้าวโอ๊ต้ช้นิดีแผู้�นหรัือช้นิดีต้ัดี 1 ถ้ว้ยิ ให้เต้ิมนำ�า 4 ถ้งึ 5 ถ้ว้ยิ เมื�อปรัุง
สิุกแล้ว คูุ่ณ์ยิังสิามารัถ้เต้ิมนมเพื่ื�อปรัับรัสิช้าต้ิไดี้อีกดี้วยิ

วิธีีอบ้เคั้ก

1 ผู้สิมสิ�วนผู้สิมทั�งหมดีให้เข้้ากนัแล้วใสิ�ลงในหม้อช้ั�นใน

2 ทำาต้ามข้ั�นต้อนใน “การัเต้รัียิมก�อนการัหุง” 

3 กดีปุ� ม /  เพื่ื�อเลือกเคั้ก (รั่ปที� 16)

4 กดีปุ� มเพื่ื�อยิืนยิัน  หม้อหุงข้้าวจิะเรัิ�มทำางานในโหมดีที�เลือก (รั่ปที� 13)

5 เมื�ออบเคู่้กเสิรั็จิแล้ว ไฟแสิดีงการัหุงจิะดีับลง (รั่ปที� 14)

 » หม้อหุงข้้าวจิะสิลับไปที�โหมดี อุ�น โดียิอัต้โนมัต้ิและสิัญญาณ์ไฟฟังกช์้นัอุ�นจิะสิว�างข้ึ�น

อุ่นร้อน

1 คู่ลุกเคู่ล้าอาหารัที�เยิ็นลงแล้ว เกลี�ยิให้ทั�วภัายิในหม้อช้ั�นใน

2 เทนำ�าลงบนอาหารัเพื่ื�อป้องกนัไม�ให้อาหารัแห้งเกนิไป ปรัิมาณ์ข้องนำ�าจิะข้ึ�นอยิ่�กบัปรัิมาณ์ข้อง
อาหารัที�จิะอุ�นรั้อน

3 ปิดีฝาและเสีิยิบปลั�กในช้�องเสิียิบ แล้วเปิดีสิวิต้ช้เ์คู่รัื�อง

4 กดีปุ� ม /  เพื่ื�อเลือกอุ่นร้อน (รั่ปที� 17)

5 กดีปุ� มเพื่ื�อยิืนยิัน  หม้อหุงข้้าวจิะเรัิ�มทำางานในโหมดีที�เลือก (รั่ปที� 13)

6 เมื�ออุ�นรั้อนเสิรั็จิแล้ว ไฟแสิดีงการัหุงจิะดีับลง (รั่ปที� 14)

 » หม้อหุงข้้าวจิะสิลับไปที�โหมดี อุ�น โดียิอัต้โนมัต้ิและสิัญญาณ์ไฟฟังกช์้นัอุ�นจิะสิว�างข้ึ�น

การน่�งอาหาร

1 ต้วงนำ�าโดียิใช้ถ้้ว้ยิต้วง

2 เทสิ�วนผู้สิมทั�งหมดีลงในหม้อช้ั�นใน 

3 วางถ้าดีสิำาหรัับนึ�งอาหารัลงในหม้อช้ั�นใน

4 วางอาหารัลงบนถ้าดีสิำาหรัับนึ�ง

5 ทำาต้ามข้ั�นต้อนใน “การัเต้รัียิมก�อนการัหุง” 

6 กดีปุ� ม /   เพื่ื�อเลือกการน่�ง (รั่ปที� 18)

7 กดีปุ� มเพื่ื�อยิืนยิัน  หม้อหุงข้้าวจิะเรัิ�มทำางานในโหมดีที�เลือก (รั่ปที� 13)

8 เมื�อนึ�งเสิรั็จิแล้ว ไฟแสิดีงการัหุงจิะดีับลง (รั่ปที� 14)

 » หม้อหุงข้้าวจิะสิลับไปที�โหมดี อุ�น โดียิอัต้โนมัต้ิและสิัญญาณ์ไฟฟังกช์้นัอุ�นจิะสิว�างข้ึ�น

ปรับ้เวลื่าในการหุง

หมายเหตุ

• คูุ่ณ์สิามารัถ้ปรัับเวลาในการัปรัุงไดี้เฉพื่าะ โจ๊๊ก	เคั้ก	ซุปุ/ตุ�น และน่�งเท�านั�น

1 หลังจิากที�คูุ่ณ์เลือกฟังกช์้นัที�ต้้องการัแล้ว ให้กดีปุ� ม  ซึำ�าๆ จินกว�าสัิญญาณ์ไฟต้ั�งเวลา  จิะ
ปรัากฏิบนหน้าจิอ (รั่ปที� 19)

 » เวลาในการัปรัุงอาหารัจิะกรัะพื่รัิบ

2 กดีปุ� ม /   เพื่ื�อต้ั�งเวลา (รั่ปที� 20)

3 กดีปุ� ม  เพื่ื�อยิืนยิัน หม้อหุงข้้าวจิะเรัิ�มทำางานในโหมดีที�เลือก (รั่ปที� 13)

4 เมื�อหุงข้้าวเสิรั็จิแล้ว ไฟแสิดีงการัหุงจิะดีับลง (รั่ปที� 14)

 » หม้อหุงข้้าวจิะสิลับไปที�โหมดี อุ�น โดียิอัต้โนมัต้ิและสิัญญาณ์ไฟฟังกช์้นัอุ�นจิะสิว�างข้ึ�น

ปรับ้เวลื่าที�ตั�งไว้ลื่่วงหน้า

หม่ายเหตุ

• การัเต้รัียิมอาหารัจิะเสิรั็จิสิิ�นหลังจิากผู้�านพื่้นไปจิากเวลาที�ต้ั�งไว้ล�วงหน้าแล้ว หากคูุ่ณ์ต้ั�งเวลา
ล�วงหน้าไว้สิั�นกว�าเวลาที�ใช้ใ้นการัเต้รัียิมอาหารั หม้อหุงข้้าวจิะเรัิ�มเต้รัียิมอาหารัในทันที

1 หลังจิากที�คูุ่ณ์เลือกฟังกช์้นัที�ต้้องการัแล้ว ให้กดีปุ� ม  ซึำ�าๆ จินกว�าสัิญญาณ์ไฟต้ั�งเวลา  จิะ
ปรัากฏิบนหน้าจิอ (รั่ปที� 21)

 » เวลาในการัปรัุงอาหารัจิะกรัะพื่รัิบ

2 กดีปุ� ม /  เพื่ื�อต้ั�งเวลาให้หม้อหุงข้้าวทำางาน (รั่ปที� 22)

3 กดีปุ� ม  เพื่ื�อยิืนยิัน (รั่ปที� 13)

4 หลังจิากหมดีเวลาที�ต้ั�งไว้ กรัะบวนการัหุงจิะเสิรั็จิสิิ�น (รั่ปที� 14)

 » หม้อหุงข้้าวจิะสิลับไปที�โหมดี อุ�น โดียิอัต้โนมัต้ิและสิัญญาณ์ไฟฟังกช์้นัอุ�นจิะสิว�างข้ึ�น

4 การทำาคัวาม่สำะอาด้แลื่ะดู้แลื่รักษา

หม่ายเหตุ

• ถ้อดีปลั�กไฟหม้อหุงข้้าวออกก�อนเรัิ�มทำาคู่วามสิะอาดี
• รัอจินกว�าหม้อหุงข้้าวเยิ็นลงก�อนเรัิ�มทำาคู่วามสิะอาดี

ฝาด้้านใน

• ดีึงฝาดี้านในออกมาดี้านนอกเพื่ื�อถ้อดีออกจิากฝาดี้านบนเพื่ื�อทำาคู่วามสิะอาดี (รั่ปที� 23)
• ให้แช้�ในนำ�ารั้อนและล้างดี้วยิฟองนำ�า
• ต้รัวจิสิอบให้แน�ใจิว�าไดี้ทำาคู่วามสิะอาดีเศัษอาหารัที�ต้ิดีอยิ่�ภัายิในหม้อหุงข้้าวออกจินหมดี
• ต้ิดีต้ั�งฝาดี้านในกลับเข้้าที�ฝาดี้านบนอีกคู่รัั�ง (รั่ปที� 24)

	วาลื่์วไอนำ�า

• ถ้อดีกล�องนึ�งออกจิากฝาบน (รั่ปที� 25)
• ทำาต้ามภัาพื่ปรัะกอบดี้านล�างในการัถ้อดีวาล์วไอนำ�าเพื่ื�อทำาคู่วามสิะอาดี (รั่ปที� 26&27)
• แช้�อุปกรัณ์์ในนำ�าอุ�นและล้างดี้วยิฟองนำ�า ต้รัวจิสิอบให้แน�ใจิว�าไม�มีเศัษอาหารัเหลืออยิ่�  

(รั่ปที� 28&29) 
• ปรัะกอบทั�งหมดีกลับเข้้าที�แล้วใสิ�วาล์วไอนำ�าเข้้าที�ฝาดี้านในหลังจิากทำาคู่วามสิะอาดีเสิรั็จิแล้ว  

(รั่ปที� 30&31)

ภายใน

ภัายิในฝาดี้านนอกและต้ัวเคู่รัื�องหลักและต้ัวทำาคู่วามรั้อน:
• ทำาคู่วามสิะอาดีดี้วยิผู้้าช้บุนำ�าบิดีพื่อหมาดี 
• ต้รัวจิสิอบให้แน�ใจิว�าไดี้ทำาคู่วามสิะอาดีเศัษอาหารัที�ต้ิดีอยิ่�ภัายิในหม้อหุงข้้าวออกจินหมดี

	ภายนอก

ผู้ิวข้องฝาดี้านนอกและดี้านนอกต้ัวเคู่รัื�อง:
• เช้ด็ีดี้วยิผู้้าเช้ด็ีทำาคู่วามสิะอาดีเปียิกพื่อหมาดีช้บุนำ�าสิบ่�
• ให้เช้ด็ีแผู้งคู่วบคูุ่มดี้วยิผู้้าที�เนื�อนุ�มและแห้งเท�านั�น

อุปกรณ์แลื่ะหม่้อช้ั�นใน

ทัพื่พื่ีต้ักข้้าวและซึปุ ต้ะกรั้านึ�ง และหม้อช้ั�นใน
• ให้แช้�ในนำ�ารั้อนและล้างดี้วยิฟองนำ�า

5	 การรีไซุเคัิลื่

ห้ามทิ�งผู้ลิต้ภััณ์ฑ์์นี�รัวมกบัข้ยิะในคู่รััวเรัือนทั�วไปเมื�อเคู่รัื�องหมดีอายิุการัใช้ง้านแล้ว แต้�คู่วรันำาไป
ทิ�งที�จิุดีรัวบรัวมข้ยิะเพื่ื�อการันำากลับไปใช้ใ้หม� เพื่ื�อช้�วยิรัักษาสิภัาวะสิิ�งแวดีล้อมที�ดีี
ปฏิบิัต้ิต้ามกฎรัะเบียิบข้องปรัะเทศัข้องคูุ่ณ์สิำาหรัับการัแยิกเกบ็ผู้ลิต้ภััณ์ฑ์์ไฟฟ้าและอิเล็กทรัอนิกสิ์ 
การักำาจิัดีอยิ�างถ้ก่ต้้องช้�วยิป้องกนัผู้ลสืิบเนื�องทางลบที�อาจิเกิดีข้ึ�นกบัสิิ�งแวดีล้อมและสิุข้ภัาพื่ข้อง
มนุษยิ์

6	 ประกนัแลื่ะการสำนับ้สำนุน

Versuni มีการัรัับปรัะกนัสิองปีหลังจิากซึื�อผู้ลิต้ภััณ์ฑ์์นี� การัรัับปรัะกนันี�จิะไม�สิามารัถ้ใช้ไ้ดี้หากข้้อ
บกพื่รั�องนั�นเกดิีจิากการัใช้ง้านไม�ถ้ก่ต้้องหรัือการับำารัุงรัักษาที�ไม�ดีี การัรัับปรัะกนัข้องเรัาไม�มีผู้ล
ต้�อสิิทธิิ�ข้องคูุ่ณ์ภัายิใต้้กฎหมายิในฐานะผู้่้บรัิโภัคู่ สิำาหรัับข้้อม่ลเพื่ิ�มเต้ิมหรัือข้อการัรัับปรัะกนั โปรัดี
เยิี�ยิมช้มเว็บไซึต้์ข้องเรัา www.philips.com/support

7	 ข้้อมู่ลื่จ๊ำาเพาะผลื่ิตภณัฑ์์

หม่ายเลื่ข้รุ่น HD4719

กำาลังไฟฟ้าเข้้าในการัปรัุงอาหารั 787-936W

คู่วามจิุข้้าว 1.8 ลิต้รั

หม่ายเหตุ

• ถ้อดีปลั�กหม้อหุงข้้าวหากไม�ไดี้ใช้ง้านเป็นเวลานาน

8	 การแกไ้ข้ปัญหา

หากคูุ่ณ์ปรัะสิบปัญหาในการัใช้ง้านต้ัวเคู่รัื�องนี� โปรัดีต้รัวจิสิอบหัวข้้อดีังต้�อไปนี�ก�อนนำาเคู่รัื�องเข้้า
รัับบรัิการั หากคูุ่ณ์ไม�สิามารัถ้แกปั้ญหาไดี้ กรัุณ์าต้ิดีต้�อศั่นยิ์บรัิการัดี่แลล่กคู่้าข้อง Philips ใน
ปรัะเทศัข้องคูุ่ณ์ 

ปัญหา วิธีีแกปั้ญหา

ไฟบนปุ� มต้�างๆ ไม�สิว�าง
ข้ึ�น

• มีปัญหาเกี�ยิวกบัการัต้�อสิายิไฟ ต้รัวจิสิอบว�าไดี้เช้ื�อมต้�อสิายิไฟ
เข้้ากบัหม้อหุงข้้าวแล้วและเสีิยิบปลั�กไฟเข้้ากบัเต้้ารัับแน�นดีีแล้ว

• หลอดีไฟเสิียิ นำาเคู่รัื�องไปที�ต้ัวแทนจิำาหน�ายิ Philips หรัือศั่นยิ์
บรัิการัที�ไดี้รัับการัรัับรัองจิาก Philips

หม้อหุงข้้าวไม�ทำางาน

• รัะดีับนำ�าไม�เพื่ียิงพื่อ เต้ิมนำ�าให้ไดี้ปรัิมาณ์ต้ามรัะดีับที�แสิดีงภัายิใน
หม้อช้ั�นใน คูุ่ณ์ไม�ไดี้กดีปุ� มคู่วบคูุ่ม

• ต้รัวจิสิอบให้แน�ใจิว�าไม�มีคู่รัาบแปลกปลอมบนแผู้�นทำาคู่วามรั้อน
และบรัิเวณ์พื่ื�นผู้ิวภัายินอกข้องหม้อช้ั�นในก�อนเปิดีสิวิต้ช้ห์ม้อหุง
ข้้าว

• แผู้�นทำาคู่วามรั้อนช้ำารัุดี หรัือหม้อช้ั�นในเกดิีการับุบ นำาหม้อหุงข้้าว
ไปที�ต้ัวแทนจิำาหน�ายิ Philips หรัือศั่นยิ์บรัิการัที�ไดี้รัับการัรัับรัอง
จิาก Philips

ข้้าวหุงไม�สิุก
• ใช้ท้ัพื่พื่ีซึยุิข้้าวให้ทั�วทั�งหม้อ คู่�อยิๆพื่รัมนำ�าเปล�าลงไป และกดีหุง

ข้้าวอีกคู่รัั�ง

หม้อหุงข้้าวไม�สิลับไปที�
โหมดีอุ�น โดียิอัต้โนมัต้ิ 
ในโหมดี "การัหุงข้้าว"

• ปุ� มคู่วบคูุ่มอุณ์หภั่มิมีคู่วามผู้ิดีปกต้ิ นำาเคู่รัื�องไปที�ต้ัวแทน
จิำาหน�ายิ Philips หรัือศั่นยิ์บรัิการัที�ไดี้รัับการัรัับรัองจิาก Philips

ข้้าวไหม้เกรัียิม
• ต้รัวจิสิอบให้แน�ใจิว�ามีนำ�าเพื่ียิงพื่อ หากใช้� ให้สิ�งอุปกรัณ์์ไปยิัง

ศั่นยิ์บรัิการัที�ไดี้รัับอนุญาต้จิาก Philips

นำ�าล้นออกจิากหม้อหุง
ข้้าวข้ณ์ะหุงข้้าว

• ต้รัวจิสิอบให้แน�ใจิว�าคูุ่ณ์ไดี้เต้ิมนำ�าต้ามรัะดีับนำ�าที�แสิดีงอยิ่�ภัายิใน
หม้อช้ั�นในต้ามจิำานวนข้้าวที�ต้วง

• ต้รัวจิสิอบรัะดีับนำ�าไม�ให้เกนิข้ีดีแสิดีงรัะดีับนำ�ารัะดีับถ้ดัีไป 
เนื�องจิากอาจิเป็นเหตุ้ให้นำ�าล้นข้ณ์ะหุงข้้าวไดี้

ข้้าวที�หุงเสิรั็จิแล้วมีกลิ�น
เหม็น

• ทำาคู่วามสิะอาดีหม้อช้ั�นในดี้วยินำ�ายิาล้างจิานและนำ�าอุ�น
• ต้รัวจิสิอบให้แน�ใจิว�าหลังจิากทำาอาหารัเรัียิบรั้อยิแล้วไดี้ทำาคู่วาม

สิะอาดีฝาหม้อ ฝาใน และหม้อช้ั�นในอยิ�างทั�วถ้งึ

Problem Solution

The rice is scorched. • Make sure there was enough water. If yes, take the appliance to a 
service center authorized by Philips.

Water spills out of the rice 
cooker during cooking.

• Make sure that you add water to the level indicated on the scale inside 
the inner pot that corresponds to the number of cups of rice used.

• Make sure the water does not exceed the next level on the scale, as 
this may cause the appliance to overflow during cooking.

Rice smells bad after 
cooking.

• Clean the inner pot with some washing detergent and warm water.
• After cooking, make sure the steam vent cap, inner lid and inner pot is 

cleaned thoroughly.


