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Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support that
Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.

General description (Fig. 1)

1 Speed selector

2 On/off button

3 Turbo speed button
4 Motor unit

5 Release button

6 Blender bar with integrated blade unit
7 Protection cap

Beaker (1 litre):

8 Round beaker

9 Round beaker lid
Whisk:

10 Whisk

11 Whisk coupling unit

Potato masher:
12 Masher coupling unit
13 Masher bar
14 Masher paddle

Compact chopper:
15 Chopper lid
16 Blade unit
17 Chopper bowl

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for future reference.

Danger
- Never immerse the motor unit in water or any other liquid, nor rinse it under the tap. Only use
a moist cloth to clean the motor unit.

Warning

- Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local mains voltage before
you connect the appliance.

- Do not use the appliance if the plug, the mains cord or other parts are damaged.

- If the mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a service centre authorised by
Philips or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

- This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their
safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

- Do not allow children to use the appliance without supervision.

- Do not touch the cutting edges of the blade units, especially when the appliance is plugged in.
The cutting edges are very sharp.

- If one of the blade units gets stuck, unplug the appliance before you remove the ingredients that
block the blade unit.
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To avoid splashing, always immerse the bars into the ingredients before you switch on the
appliance, especially when you process hot ingredients.
- Never use the chopper blade unit without the chopper bowl.

Caution

Switch off the appliance and disconnect it from the mains if you leave it unattended and before
you assemble, disassemble and clean it.

Never use any accessories or parts from other manufacturers or that Philips does

not specifically recommend. If you use such accessories or parts, your guarantee becomes
invalid.

- This appliance is intended for household use only.

- Do not exceed the quantities and processing times indicated in the tables.

- Do not process more than one batch without interruption. Let the appliance cool down for 10
minutes before you continue processing.

Never fill the beaker or the chopper bow! with ingredients that are hotter than 80°C.
Maximum noiselevel: Lc= 85 dB(A)

Electromagnetic fields (EMF)
This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If handled
properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Overheat protection
This appliance is equipped with overheat protection. If the appliance overheats, it switches off
automatically. Unplug the appliance and let it cool down for 10 minutes. Then put the mains plug
back into the wall socket and switch on the appliance again. Please contact your Philips dealer or an
authorised Philips service centre if the overheat protection is activated too often.

Before first use

Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you use the appliance for the
first time (see chapter ‘Cleaning)).

Preparing for use

Let hot ingredients cool down before you process them or put them in the beaker or the
chopper bowl (max. temperature 80°C).

Cut large ingredients into pieces of approx. 2cm before you process them.

Assemble the appliance properly before you put the plug in the wall socket.

Using the appliance

Hand blender

The hand blender is intended for:

- blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed drinks and shakes.
- mixing soft ingredients, e.g. pancake batter or mayonnaise.

- pureeing cooked ingredients, e.g. for making baby food.

Put the ingredients in the beaker.
See the table for the recommended quantities and processing times.
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Blending quantities and processing times

Ingredients Blending quantity Time Speed
Fruits & vegetables 100-200g 30sec. 12-16
Baby food, soups & sauces  100-400ml 60sec. 12-16
Batters 100-500ml 60sec. 12-16
Shakes & mixed drinks 100-1000ml 60sec. 12-16

Attach the blender bar to the motor unit (‘click’) (Fig. 2).
Put the plug in the wall socket.
Immerse the blade guard completely in the ingredients (Fig. 3).

Press the on/off button or the turbo speed button to switch on the appliance.

- When you use the on/off button, you can adjust the speed with the speed selector The higher
the speed, the shorter the processing time required.

- The speed selector has settings from 1 (low speed) to 16 (high speed).

- When you use the turbo speed button, the appliance operates at maximum speed. In this case,
you cannot adjust the speed with the speed selecton.

A Move the appliance slowly up and down and in circles to blend the ingredients (Fig. 4).
Whisk

The whisk is only intended for whipping cream, whisking egg whites and desserts.
Connect the whisk to the coupling unit (‘click’) (Fig. 5).

Connect the coupling unit to the motor unit (‘click’) (Fig. 6).

Put the ingredients in a bowl or in the beaker.

Tip:When you beat egg whites, use a large bowl! for the best result.

Tipb:When you whip cream, use the beaker to avoid splashing.
See the table for the recommended quantities and processing times.

Whisking quantities and processing times

Ingredients Whisking quantity Time
Cream 250ml 70-90sec.
Egg whites 4 eggs 120sec.

Tip:To prevent splashing, start at a low speed setting and continue with a higher speed after approx. 1
minute.

Put the plug in the wall socket and press the on/off button.

After approx. 1 minute, you can press the turbo button to continue at turbo speed.
Detaching the whisk

Press the release button to detach the whisk from the motor unit.

Pull the coupling unit off the whisk.
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Potato masher

The potato masher has been specially designed to make potato puree and to mash cooked peas.

Caution: Never use the potato masher to mash ingredients in a pan over direct heat. Always
remove the pan from the heat and let the ingredients cool down slightly before you mash them.

Caution: Do not mash hard or uncooked foods, as this may damage the potato masher.

Caution: Do not tap the potato masher on the side of the pan during or after mashing. Use a
spatula to remove excess food.

Caution: To avoid damage, never use sharp or hard objects to remove puree from the potato
masher.

Cook the potatoes for approx. 20 minutes, drain them and put them in a bowl.
Tip:To get the best result, make sure the bowl is not more than half filled.

Connect the masher bar to the masher coupling unit (1) and turn it anticlockwise (2)
(‘click’) (Fig. 7).

Attach the masher paddle to the masher bar. (Fig. 8)

Connect the potato masher to the motor unit (‘click’). (Fig.9)
Put the plug in the wall socket.

A Place the potato masher in the bowl filled with potatoes.
Press the turbo speed button.

B2l Move the potato masher up and down for approx. 20 seconds.Add milk little by little and
continue until you have achieved the desired result.

Bl Use a spatula (not included) to remove puree from the potato masher.
Tip:You can enhance the flavour by adding salt or butter.

Detaching the potato masher
Unplug the appliance.

Press both release buttons simultaneously to detach the potato masher from the motor
unit (Fig. 10).

Detach the masher paddle from the masher bar by turning the masher paddle
clockwise. (Fig.11)

Turn the masher bar clockwise (1) and pull it off the coupling unit (2). (Fig. 12)

Note:Always clean the potato masher immediately after use (see chapter ‘Cleaning’ and the cleaning
table).
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Compact chopper

The chopper is intended for chopping ingredients such as nuts, meat, onions, hard cheese, boiled
eggs, garlic, herbs, dry bread etc.

Be very careful when you handle the chopper blade unit, the cutting edges are very sharp. Be
particularly careful when you remove the blade unit from the chopper bowl, when you empty the
chopper bowl and during cleaning.

Note: Cut large ingredients into pieces of approx. 2cm before you process them.
Put the blade unit in the chopper bowl (Fig. 13).

Put the ingredients in the chopper bowl.
See the table for the recommended quantities and processing times.

Compact chopper quantities and processing times

Ingredients Chopping quantity Time Speed
Onions and eggs 100g 5 x Tsec. 1-5
Meat 120g (max) Ssec. turbo
Herbs 20g 5 x Tsec. 10-16
Nuts and almonds 100g 20sec. turbo
Parmesan cheese 50-100g (max) 15sec. turbo
Garlic 50g 5x1 sec. 10-16

Put the chopper lid on the chopper bowl (Fig. 14).
Fasten the motor unit onto the chopper lid (‘click’) (Fig. 15).
Put the plug in the wall socket.

A Press the on/off button or the turbo button to switch on the appliance.

- When you use the on/off button, you can adjust the speed with the speed selector. The higher
the speed, the shorter the processing time required.

- The speed selector has settings from 1 (low speed) to 16 (high speed).

- When you use the turbo button, the appliance operates at maximum speed. In this case, you
cannot adjust the speed with the speed selector.

Note: If the ingredients stick to the wall of the chopper bowl, unplug the appliance and loosen dry
ingredients from the wall with a spatula or by adding some liquid (e.g. if you make pesto).

Cleaning (Fig. 16)

Do not immerse the motor unit, the whisk coupling unit, the chopper lid and the masher
coupling unit in water or any other liquid, nor rinse them under the tap. Only use a moist cloth
to clean these parts.

Always detach the accessories from the motor unit before you clean them.

Unplug the appliance.

Press both release buttons on the motor unit simultaneously to remove the accessory you
have used.
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Disassemble the accessory.
Note:You can also remove the rubber ring from the chopper bowl! for extra thorough cleaning.
See the cleaning table for further instructions.

Tip: For quick cleaning of the blender bar or the masher bar, pour warm water with some washing-up
liquid into the beaker or bowl you have used, insert the blender bar or masher bar and let the appliance
operate for approx. 10 seconds.

Environment

- Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but
hand it in at an official collection point for recycling. By doing this you help to preserve the
environment (Fig. 17).

Accessories

To purchase accessories for this appliance, please visit our website www.shop.philips.com/service. If
you have any difficulties obtaining accessories for your appliance, please contact the Philips
Consumer Care Centre in your country.You find its contact details in the worldwide guarantee
leaflet.You can also visit www.philips.com/support.

Guarantee and service

If you need service or information or if you have a problem, please visit the Philips website at www.
philips.com/support or contact the Philips Consumer Care Centre in your country.You find its
phone number in the worldwide guarantee leaflet. If there is no Consumer Care Centre in your
country, go to your local Philips dealer.

Frequently asked questions

Question Answer

The appliance makes a lot of The appliance may produce an unpleasant smell or emit a

noise, produces an unpleasant little smoke if it has been used too long. In this case you

smell, feels hot to the touch or should switch off the appliance and let it cool down for 60

produces smoke.What should |~ minutes. If the problem persists, please contact the nearest

do? Philips Consumer Care Centre.

Can | process boiling hot Let the ingredients cool down to approx. 80°C/175°F before

ingredients? you process them.

Which size should the Cut the ingredients into pieces of approx. 2x2cm.

ingredients have before | process

them?

Is it possible to damage the Yes, the appliance may get damaged if you process very hard

appliance by processing very ingredients such as bones and fruit with stones. However, the

hard ingredients? appliance is suitable for processing ingredients like Parmesan
cheese or chocolate.

Why does the appliance Some hard ingredients may block the blade unit. Release the

suddenly stop working? on/off button, unplug the appliance, detach the motor unit and

remove the ingredients that block the blade unit.
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Pancake filling

Ingredients:
- 120g honey
- 100g prunes

Put the honey in the fridge for several hours.
Put the prunes in the chopper bowl and spoon honey over them.
Press the turbo speed button and chop for 5 seconds.

Pesto

Ingredients:
- 50g Parmesan cheese
- 10g garlic
- 50g basil
- 50g pine nuts
- 100ml olive oil
- Salt

Cut the cheese into small pieces (1 x 1cm).

Peel the garlic, wash the basil leaves and shake them dry.

Put all ingredients in the beaker.

Press the turbo speed button and process the ingredients until they have turned into a paste.

Tomato soup

Ingredients:
- 500g tomatoes
- 80g onion
-1 clove garlic
- 2tbsp olive oil
- 10g vegetable stock powder
- 500ml water
- Sgsalt
- A pinch of ground black pepper
- 45g creme fraiche

Peel the onion and the garlic and chop coarsely.

Remove the crowns from the tomatoes and wash the tomatoes.

Cut the tomatoes into 4 pieces (into 8 pieces for very big tomatoes).

Put a pot on the cooker and select the high heat setting.

Add the oil, the onions and the garlic and roast until glossy.

A Add the tomatoes and stir-fry them for approx. 1-2 minutes (stir every now and then).
Add the water and the stock and wait until the water boils.

El Blend the ingredients until you have a smooth soup.

[El Let it boil for 10 minutes, then add the salt and pepper and the créme fraiche.
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Mashed potatoes

Ingredients:
- 750g mealy (puree) potatoes
- 250ml hot milk (approx. 90°C)
- 20g butter
- Salt

Peel the potatoes and cut them into pieces of about 4x4x4cm.
Cook the potato pieces in salt water until they are completely soft (approx. 20 minutes).

Pour off the water, add the hot milk and the butter and mash until smooth.
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BbBeaeHue

["osapaBAeHns 3a BallaTa MoKyrnka 1 Aobpe aowan Bbs Philips! 3a Aa ce Bb3noAssaTe m3LAA0 OT
npeaAaraHaTa oT Philips noaApbKKa, pervcTprpaiTe MpoAyKTa cu Ha aapec www.philips.com/welcome.

O61u10 onucanme (pur. 1)

CeneKTop 3a CKOpPOCT

ByTOH 3a BKA/U3KA.

ByToH 3a Typbo ckopocT

3aaBMKBaLL BAOK

ByToH 3a ocBobOXKAaBaHe

Oc Ha nacaTopa ¢ BrpaseH pexety 6AoK
[NpeanasHa kanauka

1
2
3
4
5
6
7

MepuTeaHna kaHa (1 AuTbp):
Kpbraa meputeaHa kaHa
Kanak Ha KpbraaTa MepuTeAHa KaHa

O o

TeAeHa 6bpKaAka:
10 TeneHa ObpKarka
11 bBaok 3a npricbeanHsBaHe Ha TeneHaTa GbpkaAka

lMpucraBKa 3a nacupaHe Ha KapTodu:
12 bBAoK 3a NprcbeAnHsBaHe Ha NpUCTaBKaTa 3a nacvpaHe
13 Oc Ha npucTaBKaTa 3a nacvpaHe
14 AonaTka Ha NpucTaBKaTa 3a nacupaHe

KomnakTHa KbALallla npucTaBKa:
15 Kanak Ha KbALallaTa npucTaBka
16 Pexewy 6r0K
17 Kyna Ha KbAUaLiaTa NnpucTaBka

Ba)kHo

[Mpean Aa U3MOA3BATE YpeAd, MPOYETETE BHUMATEAHO TOBa PbKOBOACTBO 3a NOTPEOUTEAS 1 O
3anaseTe 3a crpaska B Obaellie.

OnacHocT
- He noTansanTe 3aaBMKBalLMA GAOK BbB BOAA MAM APYra TEUYHOCT M HE rO MUITE C Tevalla BOAA.
[NoumcTBaiTe 3aABKBALLIMS BAOK CaMO C BA@XKHA Kbpra.

MpeaynpexxaeHue

- [peak aa BRAIOUMTE ypeaa B EASKTPUYECKM KOHTAKT, MPOBEPETE AAAM MOCOYEHOTO BbPXY
YPEAA HarnpexeHre OTroBapsi Ha TOBa Ha MeCTHaTa eAeKTpUYecKa Mpexa.

- He u3noasgaiiTe ypeaa, ako LLEMCEABT, 3aXPaHBaLLMAT KabeA MAW APYTW YacTH Ca MOBPEAEHM.

- AKO 3axpaHBalLMAT KabeA ce MoBpeAk, ToM Tpsbea Aa Obae noamereH oT Philips, ymbaHomMolLLeH
cepsu3 Ha Philips 1AM MoA0bHM KBaAMDULIMPaHK AVILIA, 33 Ad Ce M3DerHe onacHoCT.

- To3wn ypea He e NpeaHasHayeH 3a NoA3BaHe OT XOpa (BKAIOUMTEAHO AELA) C HAMaAEHM
GU3NYECKM BB3MPUATHA MAW YMCTBEHW HEAB3M WA BE3 OMUT M NO3HaHMS, aKo Ca OCTaBeHu be3
HabAIOAEHME 1 HE Ca MHCTPYKTMPaHM OT CTPaHa Ha OTroBapslLo 3a TAXHaTa 6€30MacHOCT AviLe
OTHOCHO HauMHa Ha M3MOA3BaHE Ha YPeAR.

- HarnexaaniTe aeliaTa, 32 Aa HE TV UIPasiT C ypeaa.

- VYpeabT He TpsibBa Aa ce M3MOA3Ba OT Aelia 6e3 HaA30p.

- He aokocBaniTe pexeuTe pbboBe Ha HOXOBETE, OCODEHO KOTaTO YPEABLT € BKAIOYEH B
KOHTaKTa. Pexkelunte ppboBe ca MHOrO OCTPU.

- AKO HSIKOI OT HOXOBETE BAOKMPA, U3KAIOUETE YPeAa OT KOHTAKTa, MPEAM Ad OTCTPaHWTE
NPOAYKTUTE, KOWTO Ca ro OAOKMPAAK.
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3a aa u3berHeTe pasnAncKeaHe, BUHary NOTanAMTe NpUCTaBKaTa B MPOAYKTUTE, MPEAN Ad
BKAIOUMTE YpeAa, 0cobeHO KoraTo obpaboTsaTe ropeLum NpoAyKTH.
- He m3noassaiite pexeluns 6AOK Ha KbALallaTa MprcTaBka 6e3 KynaTa Ha KbALallaTa NpyUCTaBKa.

BHumaHune

V/I3KAIOUBAITE YPEAR M M3BKAANTE LLEMCEAR OT KOHTAKTa, ako OCTaBsATe ypeaa be3 Haa30p,
KaKkTO W MpeAn Ad MPUCTBIUTE KbM CTAODsABaHe, pa3rA0bsBaHe 1 MOYMCTBaHE.

HuKora He 13MoA3BaiTe akcecoapu MAM YacT OT APYTW MPOU3BOAMTEAN MAM TaKMBA, KOUTO HE
ca cneumaAHo npenopbyann oT Philips. [Mpy 13noA3BaHe Ha TakMBa akcecoapy MAM YacTu
BallaTa rapaHLms cTaBa HeBaAMAHA.

- Tosu ypea e npeaHasHadeH camo 3a GUTOBK LEAU.

- He npeswwaeaiTe KoAMYeCTBaTa 1 BpemMeHaTa 3a 06paboTKa, MOCOUEHU B TabAULIMTE.

- He obpaboTsaiite noseye oT eaHa nopuyms 6e3 npekbesane. OcTaBeTe ypeaa Ad Ce OXAAAM 3a
10 MuHYTU, NpeAr Aa MPOABAKHKTE.

HuKora He c1nBaiiTe B MEPUTEAHATA KaHa MAM KyraTa Ha KbALALLATa MPUCTaBKa MPOAYKTH,
KouTo ca no-ropetuyn ot 80°C.

MakcuManHo HKBo Ha wyma: Lc = 85 dB(A)

EAekTpoMarHuTHu usabusanua (EMF)
Tozun ypea, Philips e B cboTBeTCTBIE C BCUUKM CTAHAAPTH MO OTHOLWEHME Ha EAEKTPOMArHUTHUTE
m3rvuBaHms (EMF). Ako ce ynoTpebssa npaBMAHO M CbOBPa3HO MHCTPYKLIMUTE B TOBA PbKOBOACTBO
33 NOTpebuTeAs, ypeabT e be3omaceH 3a KM3MOA3BaHE CMOPEeA, HAAMYHUTE A0Cera HayuHU GaKTu.

3awmTa cpelly nperpsBaHe
To3m ypea e cHabaeH C YCTPOWCTBO 3a 3almTa cpelly nperpsisaHe. [1pu nperpsisaHe ypeabT ce
M3KAIOYBA aBTOMATMYHO. V/I3KAIOUeTE rO OT KOHTaKTa W ro octaseTe Aa u3cTuHe 3a 10 MuHyTI.
Chea TOBa OTHOBO BKAIOUETE LLEMCEAR B KOHTAKTa U BKAOYETE ypeaa. OBbpHETE ce KbM Balms
TbproseL Ha ypeam Philips nan ymbaHoMoLLeH cepeui3eH LieHTbp Ha Philips, ako 3awmTaTa cpeldy
nperpsiBaHe ce 3aAeMCTBa NPEKAAEHO YeCTo.

MNMpean nbpBaTa ynotpeba

CTapaTeAHO MOoYNCTETE HacTUTE, KOUTO LUEe Ce AOMMPAT AO XPaHa, MPeAN Aa U3MOA3BATE YpeAa 3a
mbpeu MbT (BUKTE pasaeA “Tlouncteane”).

MoaroroBka 3a ynotpe6a

M3auakaiTe ropelupre NpoAyKTU A2 U3CTUHAT, MPEAU Aa M obpaboTBaTe MAM U3CUMETE B
MEepUTeAHaTa KaHa MAM KynaTa (Makc. Temnepatypa 80°C).

Hapsi3BaiiTe eApuTE MPOAYKTM Ha MapyeTa ¢ FOAEMUHA MPUBAUBUTEAHO 2 CM, MPEAU A2 TH
obpaboTsarte.

nPeAM Aad BKAKOYUTE ULENMCEAQ B KOHTAKTa, craobeTte NPaBUAHO YpeAa.

U3noasBaHe Ha ypepa

PbyeH nacatop

PbYHMAT NacaTop e npeAHasHayeH 3a:

- pa3bbpKBaHe Ha TEYHOCTU, Harp. MAEUYHU MPOAYKTH, COCOBE, MAOAOBK COKOBE, CYMNU, KOKTENAW,
LLIEMKOBE;

- pa3bbpKeaHe Ha MEKM MPOAYKTM, HAMp. CMECU 3a MaAAUMHKL MAM MaioHe3a;

- MPUroTBSHE Ha MiOpe OT CBapeHW MPOAYKTU, Harp. 3a NMpUroTeaHe Ha 6ebeLkn XpaHu.

CAoxeTe NMpOAYKTUTE B KaHaTa.
BikTe TabAMLIATA 33 MPEMOPBUMTEAHMTE KOAMYECTBA 1 BpemeHa 3a 06paboTka.
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KoanuecTtBa u BpeMeHa 3a o6paboTka

MMpoaykTH KoAunuectBo 32 Ckopoct
racupaHe

[roa0BE 1 3eAeHUYLIN 100-200 r 30 cek. 12-16

bebelukm xparu, cyni 1 100-400 mA 60 cek. 12-16

cocose

Tecto 100-500 mA 60 cex. 12-16

LLleiKkoBe 1 KOKTENAN 100-1000 ma 60 cek. 12-16

CraobeTe ocTa Ha MacaTopa KbM 3aABMXKBaLLMs BAOK (C LwpakBaHe) (¢ur. 2).
BKAlOYETE LLLenceAa B KOHTAKTA.
MoToneTe NpeanasuTeAs Ha HOXa U3LLSIAO B MPoAYKTUTE (dur. 3).

HatucHeTe 6yToHa 32 BKA.JU3KA., 32 A2 BKAIOUUTE YPeAR.

- KoraTo m3nonssate OyToHa 3a BKA/M3KA, MOXETE Ad PErYAMPATE CKOPOCTTa CbC CEAEKTOPA 3a
CKOPOCT. KOAKOTO € Mo-BrCOKa CKOPOCTTa, TOAKOBA MO-KPATKO LUE € HEOOXOAMMOTO 3a
obpaboTka Bpeme.

- [pbCTeHbT 3a M36OP Ha CKOPOCT MMa HacTpokK oT 1 (H1cka ckopocT) Ao 16 (BMcoKa
CKOPOCT).

- KoraTo u3noassate 6yToHa 3a TYpbO CKOPOCT, yPeALT PaboTh Ha MakCMaAHa CKopocT. B To3n
CAYYail HE MOXETE Aa PeryAvpaTe CKOPOCTTa CbC CEAEKTOPa 3a CKOPOCT.

A AsvxeTe ypeaa 6aBHO Harope-HaAOAY M C KPbrOBM ABMMKEHMS, 32 Aa pa3MecuTe
npoAykTuTe (¢ur. 4).

TeAeHa 6bpkarka

TeneHaTa ObpKarka e MpeAHa3HayeHa 3a pa3buBaHe CaMoO Ha CMeTaHa, ANUHM BEATbLUM 1 KPEMOBE.
CraobeTe TeAeHaTa 6bpKaAKa KbM GAOKa 32 MpUCbeAMHsIBaHe (C LpakBaHe) (¢ur. 5).
CraobeTe 6AOKa 32 MPUCbEAMHSBAHE KbM 3aABUXKBaALLMS BAOK (C wpakBaHe) (¢ur. 6).
CAoxKeTe MpOAYKTUTE B KyMa MAU B MEPUTEAHATA KaHa.

Cveem: 3a ga nocmurHeme Haw-gobpu pesyaAmamu, koramo pasbusame b6eAmbLM, U3NOA3BANIME
roAsSIMa Kyna.

Cveem: Koramo pasbusame cMemana, U3noA3sasime MepumeAHama Kaud, 3a ga usberHeme
pasnaucksane.
BirkTe TabAMLIaTa 33 MPENOPBUNTEAHUTE KOAMYECTBA W BpeMeHa 3a 0bpaboTka.

KoaunuecTBa 3a pa3MecBaHe U BpeMeHa 3a 06P360TK3

MpoaykTH KoAunyecTeo 3a pasbusaHe Bpeme
CmeTaHa 250 mA 70-90 cek.
Beatbum 4 Anua 120 cek.

Cveem: 3a ga nsberHeme pasnAUCKBAHe, 3aNOYHEME HA HACKA CKOPOCM U cAeg OKOAO 1 MUH.
npogbAXKemMe HA nNo-BUCOKA CKopocm.

BkAloueTe LienceAa B KOHTaKTa M HaTUCHETEe 6)’TOHa 32 BKA./M3KA.
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CAeA oKoao 1 MUHYTa MOXXETE Aa HaTUCHETe T)’p60 6)’TOHa, 3a A MPOABAXUTE Ha
MaKCMMaAHa CKOpPOCT.

CBaAsiHe Ha TeAeHaTa 6bpKaAKa

3a A2 cBaAMTE TeAeHaTa GbpKaAKa OT 3aABMKBALLMSA GAOK, HaTUCHeTe ByToHa 3a
ocsoborkaAaBaHe.

CgaAeTe 6AOKa 32 NpUCbeAUHABAHE OT TEAEHaTa 6praAKa.

MpucraBKa 3a nacupaHe Ha KapTodn

ﬂpMCTaBKaTB. 3a KapTOC')M € CrneunanHo rnpeaHasHa4eHa 3a npuroTBAHe Ha KapTOd}eHO mope 1 3a
nacrpaHe Ha CBapeH rpax.

BHumaHmne: Hukora He M3MoAsBaiiTe npucTaBkaTa 3a MacuMpaHe Ha KapTodu, 3a Aa nacupate
NMPOAYKTU B Cba, MOCTaBEH BbPXY ropell, KOTAOH. BuHaru caasiiTe cbaa OT KOTAOHA M OCTaBsiiTe
NMPOAYKTUTE Ad MOMU3CTUHAT, MPEAU Ad TM Macupare.

BHuMaHme: He nacupaiite TBbpAM MAM CYPOBM MPOAYKTH, Thil KATO TOBa MOXe Aa NOBPeAU
MpUCTaBKaTa 3a NacuMpaHe Ha KapTodu.

BHumaHue: He yapsiTe npucTtaBkata 3a Kaprodu B pbba Ha CbA MO BPEME HA MAM CAEA
nacupaHe. M3noAsBaiTe AOMaTKa, 3a A2 OTCTPAHUTE UAULLHWUTE MPOAYKTM.

BHumaHue: 3a A2 usberHeTe NoBpeAa, HUKOra He U3MOA3BaTE OCTPU MAM TBbPAM MPEAMETH, 32
A2 OTCTPaHWUTE MIOPETO OT MPUCTABKaTa 3a MacMpaHe Ha KapTodu.

BapeTe kapToduTe OKOAO 20 MUHYTHU, OTLIEAETE M U I CAOXKETE B Kyna.
Cbeem: 3a HaW-gobbp pesyaAmam HanbAHEMe Kynama Han-MHOro go NOAOBUHAMA.

CraobeTe ocTa Ha NpuUCTaBKaTa 3a nacupaHe KbM GAOKa 3a MPUCbEAMHSBaHE Ha MpUCTaBKaTa
(1) v 3aBbpTETe O6paTHO Ha YacOBHMKOBATa CTPeAKa (2) (Ao WwpakBaHe) (¢ur. 7).

CraobeTe AonaTKaTa 3a macuMpaHe KbM OCTa Ha MpUCTaBKaTa 3a nacupaHe. (¢ur. 8)

CraobeTe npucTaBkaTa 3a MacupaHe Ha KapTodu KbM 3aABUXKBALLMA BAOK (C
wpakBaHe). (¢ur.9)

BkAtoueTe LuenceAa B KOHTaKTa.
A MocTaseTe npucTaBkaTa 3a MacupaHe Ha KapTodu B KynaTa C KapTouTe.
HatucHeTe 6yToHa 3a Typbo ckopocT.

Bl AsvxeTe npucTaBKaTa 3a KapTodU Harope U HaAOAY 3a oKoAo 20 cekyHaM. AobassiiTe
MOCTENEHHO MASIKO, AOKATO MOCTUTHETE YKEAAHWUs pPe3yATar.

Bl 13noasBaiiTe AonaTka (He e BKAIOUEHa B KOMMAEKTA), 32 Aa OTCTPaHMTE MIOpeTo OT
MpUCTaBKaTa 3a MackpaHe Ha KapTodu.

Cbeem: 3a no-gobbp BKyC MoKe ga gobaBume COA MAM MACAO.
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CBaAfiHe Ha NpucTaBKaTa 3a KapTodpu
M3KAloHeTe ypeAa OT KOHTaKTa.

HaTucHeTe eaHOBpeMeHHO 1 ABaTa GyToHa 32 0CcBOGOXKAABaHE, 32 Ad CBaAMTE MpUCTaBKaTa
3a MacupaHe Ha KapTodu oT 3aaBMKBaLLMA BAOK (Pur. 10).

CBgaAeTe AoMaTKaTa 3a MacMpaHe OT OCTa Ha MPMCTaBKaTa 3a MacMpaHe, KaTo 3aBbpTUTE
AoMaTKaTa Mo 4acoBHUKOBaTa cTpeAka. (¢pur.11)

3aBbpTeTE OCTa Ha NMPpUCTaBKaTa 3a MacMpaHe Mo YacoBHMKOBaTa cTpeAKa (1) U 5 usabpnanTe
oT 6A0Ka 3a npucbeamHsBaHe (2). (¢ur.12)

3abeaesxxka: BuHarn nouncmsarime npucmaskama 3a kapmoeu BegHara caeg ynompeba (Buxkme
pazgea “Tloyncmsaxe” u mabAauuama 3a NOYUCMBAHE).

KomnakTHa KbALLallLa npucTaBKa

KbALallaTa NpycTaBka e NpeAHasHadeHa 3a KbALaHe Ha MPOAYKTU KaTO Opexu, Meco, AyK, TBbPAO
CYpeHe, BapeHn AMLA, YeChbH, MOAMPABKU, CyXap 1 Ap.

BbaeTe MHOro BHMMaTEAHM npu 60paBeHeTo C pexxewmsa BAOK Ha KbALaLLaTa NpUCTaBKa -
pexewnTte pb603e Ca MHOro oCTpMu. BbaeTte ocobeHo BHMMATEAHMU, KOraTO CBaAATE pexxelina
6AOK OT KynaTa Ha KbALlalliaTa NpUCTaBKa, KOrato U3CunBaTe KyrnaTta Ha NMpUCTaBKaTa, KaKTo U
Npu NoYncTeaHe.

3abeaexxka: Hapsssaiime egbume npogykmu Ha napyema ¢ roAeMuHa npubAMMmeAHo 2 cm, npegu
ga ru o6pabomsame.
MocTaBeTe pexxelus BGAOK B KynaTa Ha KbALallaTa npucTaekaTa (our. 13).

CAoxKeTe NMpoAyKTUTE B KyraTa Ha KbALalllaTa NMpUCTaBKa.
BurkTe TabAMLAaTa 33 MPENOPBUNTEAHUTE KOAMYECTBA W BpEMEHa 3a 0bpaboTKa.

KoAunuecTtBa u BpeMeHa 3a 06p360TKa 3a KOMMaKTHaTa KbAlallia NpUMcTaBKa

MpoaykTH KoaAunuectso 32 CkopocTt
KbALLaHe

AyK 1 anua 100 r 5x1 cek. 1-5
Meco 120 r (makc.) 5 cek. Typ6o
Pactutesnn noanpaskn - 20 T 5x1 cek 10-16
Opexn 1 bapemn 100 r 20 cexk. Typ6o
CupeHe napmesaH 50 -100 r (Maxc.) 15 cex. Typbo
YecbH 50r 5x1 cek. 10-16

MocTaBeTe Kanaka Ha KbALLALLATA MPUCTABKA BbPXY KynaTa Ha KbALLallaTa
npuctaeka (¢pur. 14).

3aTerHeTe 3aABMXKBaLLMsA BAOK BbpXy Kamnaka Ha KbALaLLATa NpuUcTaBka (c
wpakeaHe) (¢ur. 15).

BKAIOYeTE LLlenceAa B KOHTAKTA.

A HatucHete 6yToHa 3a BKA./M3KA. MAM ByToHa “Typ60”, 32 Aa BKAIOUUTE ypeAa.
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KoraTo n3noassate OyToHa 3a BKA/M3KA, MOXETE Ad PEryAMpaTe CKOPOCTTa CbC CEAeKTOpa 33
CKopoCT. KOAKOTO € Mo-BM1COKa CKOPOCTTa, TOAKOBA MO-KPATKO e € HEOOXOAMMOTO 3a
obpaboTka Bpeme.

- [pbCTeHbT 3a M360P Ha CKOPOCT MMa HacTpoMKkK oT 1 (Hucka ckopocT) Ao 16 (BUcoKa
CKOPOCT).

KoraTo n3noaseate 6yToHa ‘“Typbo”, ypeabT paboTh Ha MakCMMaAHa CKOPOCT. B Takbe cAyvan
He MOXKETE Ad PeryAvpaTe CKOPOCTTa CbC CEAEKTOPA 3a CKOPOCT.

3abeAexxkka: AKo no cmeHama Ha Kynama HA KbALALLAMA NPMCMABKA 3dA€NHAM npogykmu, u3sageme
LLienceAd om KoOHMakma u omaeneme cyxume npogykmu om cmeHama ¢ AOnamka MAM Kamo
gobasume meqHocm (ako Hanpumep npasume coc necmo).

MoumcTtBane (¢pwur. 16)

He noTananTe 3aABUXKBaALLUA 6AOK, 6AOKa 3a NMPUCbEAUNHABAHE Ha TEA€HaTa 6praAKa, Kanaka Ha
KbALLaLLATa NpUCTaBKa U 6AOKa 32 NnpUcbeAnHABaHE Ha NMpUCTaBKaTa 3a NacupaHe BbB BOAQ NAU
ApYyra Te4HOCT U He TU MMUITE C Tevala Boaa. [louncTBaiiTe Te3M YacTU CaMO C BARXKHA Kbpna.

BuHaru cBaAsiiTe akcecoapuTe OT 3aABMXKBALLMSA BAOK, MPEAM Ad TM MOYUCTUTE.

M3kAloueTe YP€Aa OT KOHTaKTa.

HaTucHeTe eAHoBpeMeHHO U ABaTa ByToHa 3a ocBoboXAaBaHe Ha 3aABMXKBaLLMA BAOK, 32 A2
CBAaAMTE U3MOA3BAHUS aKCECOap.

PasraobeTe akcecoapa.

3abenesxka: Cblo maka MoxKeme ga CBaAMMe ryMeHusi NpbCMeH HA Kyndma Ha KbALALWAmMa
npucmaska, 3a ga ussbpLuMme no-06CmMoRHO NOYUCMBAHE.

3a AOMbAHUTEAHM YKa3aHUA BUXKTE TaGAMLLaTa 32 NMoYUCTBaHE.

Cbeem: 3a 6bp30 NOYMCMBAHE HA OCMA HA NACAMOPA MAM NpUCMABKAMA 3a Kapmou, Harerdme
monAa Boga ¢ MAAKO MEeYeH MUELL hpenapam B MEPUMEAHAMA KAHA MAM Kynamd, KOAmMo cme
M3NOA3BAAM, NOMONeme B HES 0CMA HA hAcamopa MAM npucmaskama 3a Kapmogu u ocmaseme ypega
ga pabomu okoro 10 cekyHgu.

OnasBaHe Ha OKOAHaTa cpeasa

- Chea Kpas Ha CpOKa Ha EKCMAOATALMA Ha YPEAA HE MO U3XBBPASITE 3a€AHO C HOPMAAHKTE
OUTOBM OTMaAbLM, a FO MPeAanTe B OPULIMAAEH MYHKT 3a CbOMpaHe, KbAETO Aa Obae
peLKkAVpaH. [1o To3u HauMH BMe MomaraTe 3a OrasBaHeTo Ha OKOAHaTa cpeaa (¢ur.17).

Akcecoapu

3a Aa 3aKynuTe akcecoapw 3a TO3M ypea, noceTeTe Halwms yeb canT www.shop.philips.com/service.
AKO cpellHeTe 3aTPyAHEHWA NPU CHABAABAHETO C aKCecoapy 3a ypeaa, obbpHeTe ce KbM LleHTbpa
3a 0OCcAy»KBaHe Ha noTpebuTean Ha Philips Bb8 BawaTta cTpaHa. AaHHWUTE 33 KOHTaKT Lie HamepuTe

B MEXXAyHapoAHaTa rapaHUMoHHa KapTa. MoxeTe cblio aa nocetnte www. philips.com/support.

I'apaHu,un U cepBu3

AKO ce Hy)aaeTe OT CEPBM3HO OOCAYKBaHE A MHGOPMALIMS MAM MMaTe NpobAeM, moceTeTe yeb
canTa Ha Philips Ha aapec www.philips.com/support 11 ce o6bpHeTe kbM LleHTbpa 32
0bcAy»KBaHe Ha noTpebuTean Ha Philips BbB BalwaTa cTpaHa. TeAepOHHMS My HOMEP Le HaMepuTe B
MEXAYHapOAHaTa rapaHLIMoHHa KapTa. AKO BbB BalllaTa Abp»Kasa HaMa LleHTbp 3a obcay»kBaHe Ha
noTpebuTeAn, OObpHETE Ce KbM MECTHWS Tbprosel, Ha Ypean Ha Philips
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Yecto 3apAaBaHU BblpocuU

Bwnpoc Ortroeop

VYpeAbT M3AaBa CUAEH LLYM, YpeabT MOXe Ad OTAEAS HEMPUATHA MUPU3MA UAM MAAKO AMM,

OTAEAA HEMpUATHA MVPK3Ma,  aKO € PaboTUA MPEeKaAeHO AbATO. B Takbe cAydalt 13KAlodeTe

CTaBa ropell, Ha NnunaHe AU ypeAa U ro octaBeTe Aa M3cTuHe 3a 60 MUHYTH. AKO MPOBAEMBT

nywm. Kakeo aa Hanpass? MPOABAXM, OBbpHETE Ce KbM Hal-6An3Kms LleHTbp 3a
0b6CAy»KBaHe Ha noTpebuTeAn Ha Philips.

Mora A1 A2 0bpaboTBam OcTaBeTe NPoOAYKTUTE Aa ce OXAAAAT A0 okono 80°C/175°F
MOYTU KUMSALLM MPOAYKT? npeAn Aa MPUCTBIIUTE KbM 0bpaboTKaTa uMm.

C KakbB pasmep TpsibBa aa ca HapexxeTe NpoayKTUTE Ha MapyeTa OKOAO 2 X 2 CM.
MPOAYKTUTE MpeAn

obpaboTkal

Mora A aa MoBpeas ypeaa, A YPEAbT MOXe Aa Ce MOBPEAW, ako 0bpaboTeaTe MHOrO

ako 06paboTBamM MHOrO TBBPAM MPOAYKTY, KATO KOCTU U MAOAOBE C KOCTMAKA. YPEALT

TBbPAM MPOAYKTU! obave e MoAXOASLL 32 0OpaboTBaHe Ha MPOAYKTU KaTo
napMe3aH WAW LLIOKOAAA,

3allO YPEeAbT M3BEAHBK BeposTHO B pexxellms OAOK Ca 3aCeAHaAN TBBPAN MPOAYKTU.

npecTasa Aa paboTu? OTnycHeTe ByToHa 3a BKA/M3KA, U3BAAETE LUEMceAa OT

KOHTaKTa, CBaAETE 3aABWKBALLMS BAOK M OTCTPaHeTe
NMPOAYKTUTE, KOMTO Ca BAOKMPaAn pexkeLmns BAOK.

MAbHKa 32 NaAaunHKaTa

MpoaykTu:
- 120 1 mea,
- 100 r crHm camBH

OcTaBeTe MeAa B XAAAMAHMKA 32 HAKOAKO Yaca.
CAorKeTe CAMBUTE B KynaTa Ha KbALLALLATa MPUCTABKA U C AbXMLIA U3CUMETE MeAA BbPXY TAX.
HatucHeTe 6yToHa 3a Typ6o CKOpPOCT M KbALLAKTe B MPOABAXKEHME Ha 5 CEKyHAM.

Coc necto

MpoaykTu:
- 50 r arpere napmesaH
- 101 vyecbH
- 50 r 6oannex
- 501 keapoBH SaAKM
- 100 MA 3exTUH
- Con

HapesxeTe cupeHeTo Ha MaAku napyeHua (1 x 1 cm).
ObeneTe UecCbHa, U3MMIATE AUCTaTa BOCUAEK U M U3TPbCKaiiTe AOGpe OT BoaaTa.
CAoXeTe BCUYKM MPOAYKTM B MEPUTEAHATa KaHa.

HatucHeTe 6yToHa 3a Typbo ckopocT u obpaboTBaiiTe MPOAYKTUTE, AOKATO CTaHaT Ha Miope.
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AomareHa cyna
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MpoaykTM:
- 500 r aomaTw
- 80rayk
-1 cKuAMAKa YeCbH
- 2 cyneHu ABKMLM 3EXTUH
- 10 r 3eneHUyKOB BYABOH Ha Mpax
- 500 mA Boaa
- 5rcon
- Lunka cmAsH yep nunep
- 45 r 3aKBaceHa cMeTaHa

ObeAeTe AyKa U YeCbHa U T HApeXeTe Ha eApoO.

MouncteTe AOMaTUTE OT APBXKKUTE U M1 UIMUIATE.

HapexxeTe pAomaTute Ha 4 (MAM Ha 8 napyeTa, ako Ca MHOTO FOAEMM).
CAoXKeTe TEHXXAEpaTa Ha KOTAOHA U MO BKAIOYETE Ha CUAHO.

CAodKeTe 3eXTUHA, AYKa M YeCbHa U T1 3aMbpiKeTe, AOKATO CTaHaT MpO3payHMu.

A Aobasete AoMaTuTE U U 3aMbprKeTe, KaTo pa3bbpKBaTe, 32 OKOAO 1-2 MUHYTU
(pa3bbpKBaiTe OT BpeMe Ha BpeMme).

CuneTe BoAaTa 4 GyAbOHa M M34aKaiiTe BOAATA AQ 3aBpW.
Bl MacupaiiTe NpoAyKTUTE AO MOAyUYaBaHe Ha rAaAKa Cyna.

ﬂ OcraserTe 1 Aa BpU 3a 10 MUHYTU U CA€A TOBa A06aBeTe COATa, NUNEpa U 3aKBaceHaTa
CMeTaHa.

KapTo¢eHo niope Ha npax

MpoaykTM:
- 750 r cunkasu kapTodu (3a niope)
- 250 ma ropeto Masiko (okoao 90°C)
- 20 r macro
- Cona

ObeAeTe KapTOdUTE U I'M HapeXXeTe Ha NapyeTa okoAo 4 X 4 x 4 cm.

CaapeTe HapsizaHMTe KapTodu B MOACOAEHA BOAR, AOKATO OMEKHAT HambAHO (okoao 20
MUHYTH).

M3cunete BoaaTa, AobGaBeTe ropeLoTo MASIKO M MaCAOTO M MacupainTe, AOKaTO MOAyuMTe
rAaAKa cMmec.
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Gratulujeme vdm k zakoupen( vyrobku a vitdme vés ve svété vyrobkd Philips. Abyste mohli pné vyuzit
podpory, kterou Philips poskytuje, zaregistrujte svij vyrobek na adrese www.philips.com/welcome.

Vseobecny popis (Obr. 1)

Voli¢ rychlosti

Vypinac

Tlacftko rychlosti turbo

Motorova jednotka

Uvolnovaci tlacitko

Ndstavec mixéru se zabudovanou nozovou jednotkou
Ochranny kryt

Nadoba (1 litr):

Kulatd nadoba mixéru

Viko na kulatou nddobu mixéru
Slehaé:

10 Slehat

11 Spojovaci jednotka na Slehac

1
2
3
4
5
6
7

O 0O

Nastavec na brambory:
12 Spojovaci jednotka mackadla
13 Ndstavec mackadla
14 Lopatka mackadla

Kompaktni sekacek:
15 Viko sekdcku
16 NoZzova jednotka
17 Miska sekdcku

Pred pouzitim pristroje si peclivé prectéte tuto uzivatelskou prirucku a uschovejte ji pro budouci
pouziti.
Nebezpedi
- Nikdy nesmite motorovou jednotku ponorit do vody nebo do jiné kapaliny, ani ji myt pod
tekouci vodou. K ¢isténi motorové jednotky pouzivejte pouze navihéeny hadrik.

Upozornéni

- Drive nez pristroj pripojfte do sit&, zkontrolujte, zda napé&tf uvedené na pristroji souhlasf
s napétim v mistnf elektrické siti.

- Pokud byste zjistili poskozeni na zastréce, napdjecim kabelu nebo na jiném dilu, piistroj
nepouzivejte.

- Pokud je poskozen napdjeci kabel, musf jeho vymeénu provést spolecnost Philips, autorizovany
servis spole¢nosti Philips nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, aby se predeslo moznému
nebezped|.

- Osoby (vcetné déti) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkusenosti a znalost by nemély s pristrojem manipulovat, pokud nebyly o pouzivani
pristroje pfedem pouceny nebo nejsou pod dohledem osoby zodpovédné za jejich bezpecnost.

- Dohlédnéte na to, aby si s pristrojem nehrdly déti.

- Nedovolte détem pouzivat pristroj bez dozoru.

- Nedotykejte se nozl nozovych jednotek. To plati zejména v pripade, Ze je zafizen( v zdsuvce.
Noze jsou velmi ostré.
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Pokud se nékterd z noZovych jednotek zasekne, odpojte pristroj z napdjent jesté pred
odstrariovanim surovin, které ji zablokovaly.

- Ponorenim jednotky do surovin pred zapnutim piistroje zabranfte strikdni, zvldst' kdyz
zpracovavate horké suroviny.

Nozovou jednotku sekdcku poZzivejte vyhradné s miskou sekdcku.

Upozornéni

Predtim, nez nechate pristroj bez dozoru nebo nez ho budete sestavovat, rozebirat a distit,
vypnéte pristroj a odpojte jej ze sité.

Nikdy nepouZzivejte zddné pifsludenstvi ani dily od jinych vyrobct nebo takové, které nebyly
vyslovné doporuceny spolecnosti Philips. Pokud pouZijete takové dily ¢i prislusenstvi, pozbyva
zéruka platnosti.

- Piistroj je urcen vyhradné pro pouZiti v domdcnosti.

- Nikdy neprekracujte mnozstvi a dobu zpracovan( potravin uvedené v tabulce.
Nezpracovdvejte vice nez jednu dévku bez preruseni. Nez budete pokracovat, nechte pristroj
zchladnout na 10 minut.

Nikdy neplrite nddobu mixéru nebo misku ingrediencemi, které jsou teplejsi nez 80 °C.
Maximalni hladina hluku: Lc = 85 dB (A)

Elektromagneticka pole (EMP)
Tento pristroj spolecnosti Philips odpovida viem normdm tykajicim se elektromagnetickych polf
(EMP). Pokud je spravné pouzivdn v souladu s pokyny uvedenymi v této uZivatelské prirucce, je jeho
pouziti podle dosud dostupnych védeckych poznatkd bezpecné.

Ochrana prehrati

Tento pristroj je vybaven ochranou proti prehrdti. Pokud se pristroj prehreje, automaticky se vypne.
Odpoijte pristroj ze zdsuvky a nechte jej 10 minut vychladnout. Potom pripojte zastr¢ku opét do
zasuvky a zapnéte pristroj. Pokud se ochrana proti prehréti aktivuje prilis ¢asto, obrat'te se na
prodejce vyrobkd Philips nebo na autorizované servisnf sti'edisko spolecnosti Philips.

Pfed prvnim pouzitim

Nez prfstroj poprvé pouZijete, dikladn& umyjte viechny dily, které prichdzejf do styku s potravinami
(viz kapitola ,,Cistén(™).

Priprava k pouziti

Horké suroviny nechte pred zpracovanim nebo vlozenim do nadoby nebo misy sekacku
vychladnout (maximalni teplota 80 °C).

Vétsi suroviny pred zpracovanim nakrajejte na kousky o velikosti pFiblizné 2 cm.
Pred zapojenim pristroje do sit'ové zasuvky jej nejprve radné sestavte.
Pouziti pFistroje

Tycovy mixér

Tycovy mixér je vhodny pro:

- Mixovdn( tekutin, napiiklad mlécnych vyrobkd, omdcek, ovocnych $tdyv, polévek, michanych
napoju a koktejld.

- Mixovani mékkych prisad, napriklad livancového tésta a majonéz.

- Slehédni vafenych pfisad, napiiklad k vyrob& détské stravy.

Vlozte prisady do nadoby.
Doporucené mnozstvi a dobu zpracovani naleznete v ndsledujicf tabulce.
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Mnozstvi surovin a doba zpracovani pro mixovani

Prisady Mnozstvi surovin pro  Time (Cas) Rychlost
mixovani

Ovoce a zelenina 100-200 ¢ 30s 12-16

Détska strava, polévky, 100-400 ml 60 s 12 -16

omacky

Tésta 100-500 ml 60s 12-16

Koktejly a michané ndpoje ~ 100-1000 ml 60 s 12-16

Pripojte nastavec mixéru k motorové jednotce (ozve se klapnuti) (Obr. 2).
Zasunite zastréku do sitové zasuvky.
Kryt nozt musi byt vidy ponoren v mixovaném obsahu (Obr. 3).

Pristroj zapnéte stisknutim vypinace nebo tlacitka rychlosti turbo.

- Kdyz pouZijete vypina¢, mizete rychlost nastavit pomoci volice. Pri vy33i rychlosti se zkracuje
doba zpracovant.

- Pomocf ovladace nastaveni rychlosti mizete zvolit hodnotu od 1 (nizkd rychlost) do 20 (vysokd
rychlost).

- Pouzivate-li tlacftko rychlosti turbo, pristroj pracuje pri maximdlni rychlosti.V tomto pripadé
nelze nastavit rychlost pomoci volice.

A Prisady rozmixujte pomalymi pohyby pfistroje dol(i, nahoru a dokola (Obr. 4).

Sleha¢

Metla je uréena pouze ke Slehdni smetany, pény a dezertd.

Metly pripevnéte k nastavci (musi ,,zaklapnout*) (Obr. 5).

Spojovaci jednotku pripojte k motorové jednotce (ozve se, klapnuti®) (Obr. 6).
Suroviny vlozte do misy nebo do nadoby.

Tip: Pri slehani bilkii dosdhnete nejlepsich vysledki pouZitim velké misky.

Tip: Pri Slehani slehacky pouZijte nddobu, aby Slehacka nestrikala okolo.
Doporucené mnozstvi a dobu zpracovani naleznete v ndsledujici tabulce.

Mnozstvi surovin a doba zpracovani pro Slehani

Prisady Mnozstvi surovin pro Slehani  Time (Cas)
Smetana 250 ml 70s-90s
Vajecny bilek 4 vejce 120 s

Tip: Chcete-li zabranit strikdni, zacnéte s rychlosti nastavenou na nizsi otacky a pfiblizné po 1 minuté
pokracujte vyssi rychlosti.

Zapojte kabel do zasuvky ve zdi a stisknéte tladitko pro zapnuti/vypnuti.

Priblizné po 1 minuté muizete stisknout tlacitko rychlosti turbo a pokracovat pfi vysokych
otackach.
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Sejmuti metly
Stisknutim uvolfiovaciho tlaéitka odpojite metlu od motorové jednotky.
Sejméte spojovaci jednotku z metly.

Nastavec na brambory

Ndstavec na brambory byl specidlné navrzen na pripravu bramborové nebo hrachové kase.

Upozornéni: Nastavec na brambory nikdy nepouzivejte na rozmackavani surovin, které se
nachazeji v nadobé na zapnutém varici. Nadobu vzdy odstrante z varice a nechte suroviny pred
rozmackavanim mirné vychladnout.

Upozornéni: Nerozmackavejte tvrdé nebo neuvarené potraviny, protoze by mohlo dojit
k poskozeni mackadla brambor.

Upozornéni: BEhem rozmackavani a po rozmackavani neoklepavejte nastavec na brambory
o boéni stranu nddoby. Na odstranéni zbytku pouzijte stérku.

Upozornéni: Nikdy nepouzivejte ostré nebo tvrdé predméty k odstranéni kase z nastavce na
brambory. Mohli byste jej poskodit.

Brambory varte priblizné 20 minut, slijte je a dejte je do misy.
Tip: Nejlepsiho vysledku dosdhnete, pokud misu naplnite nejvySe do poloviny jejiho objemu.

Pripojte mackadlo brambor ke spojovaci jednotce (1) a otocte s nim proti sméru hodinovych
rucicek (2) (musi zacvaknout) (Obr. 7).

Pripojte lopatku mackadla k nastavci mackadla. (Obr. 8)

Mackadlo brambor pripojte k motorové jednotce (musi zacvaknout). (Obr. 9)
Zasunte zastrcku do sitové zasuvky.

A Vioite mixér na brambory do misky naplnéné bramborami.

Stisknéte tladitko turbo.

Bl Pohybuijte nastavcem na brambory nahoru a dolli priblizné 20 sekund. PFidavejte opatrné
mléko a pokracujte, dokud nedosahnete pozadovaného vysledku.

[Ell Pomoci stérky (neni soucasti baleni) odstrante kasi z nastavce na brambory.
Tip: Chut’ miiZete zvyraznit pridanim soli nebo masla.

Odpojeni mackadla brambor
Odpojte pristroj z napajeni.

Stisknutim obou uvoliovacich tlacitek najednou odpojite nastavec na brambory z motorové
jednotky (Obr. 10).
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Otocenim lopatky mackadla po sméru hodinovych ruci¢ek odpojite lopatku mackadla od
nastavce mackadla. (Obr.11)

Otocte nastavcem mackadla po sméru hodinovych rucicek (1) a vytahnéte jej ze spojovaci
jednotky (2). (Obr.12)

Pozndmka: Ndstavec na brambory okamZité po pouZiti vidy peclivé umyjte (viz kapitola ,,Cisténi a

tabulka cisténi).

Kompaktni sekacek

Sekdcek je urcen k sekani surovin jako jsou orechy, maso, cibule, tvrdy syr, varena vejce, cesnek,
bylinky, tvrdy chléb apod.

Pri manipulaci s noZovou jednotkou sekacku bud’te opatrni, nozZe jsou velmi ostré. Zvlastni
opatrnost zachovavejte pri vyjimani nozové jednotky a obsahu z misky a pfi Cisténi misky.
Poznamka:Vétsi suroviny pfed zpracovanim nakrdjejte na kousky o velikosti priblizné 2 cm.
Nozovou jednotku vlozte do misky sekacku (Obr. 13).

Do misky pfidejte suroviny.
Doporucené mnozstvi a dobu zpracovéni naleznete v ndsledujici tabulce.

Mnozstvi a doba zpracovani pro kompaktni sekacek

Mnozstvi surovin pro Time (Cas) Rychlost

sekani
Cibule a vejce 100 g 5x1s 1-5
Maso 120 g (max) 5s turbo
Bylinky 20g 5x1s 1016
Orechy a mandle 100 g 20s turbo
Syr Parmezan 50 -100 g (max) 15s turbo
Cesnek 50 g 5x1s 1016

Nasad'te viko sekacku na misku sekacku (Obr. 14).
K viku sekacku pripojte motorovou jednotku (ozve se klapnuti) (Obr. 15).
I Zasunite zastrcku do sitové zasuvky.

ﬂ Pristroj zapnéte stisknutim vypinace nebo tlacitka turbo.
Kdyz pouzuete vypmac muzete rychlost nastavit pomoci volice. Pri vySsi rychlosti se zkracuje
doba zpracovan.

- Pomoci ovladace nastaveni rychlosti mizete zvolit hodnotu od 1 (nizka rychlost) do 20 (vysoka
rychlost).

- Pouzivdte-li tlacftko turbo, pristroj pracuje pri maximalni rychlosti.V tomto pripadé nelze nastavit
rychlost pomoci ovladace nastaveni rychlosti.

Poznamka: Pokud se suroviny zachyti na sténé misky sekdcku, odpojte pristroj ze sité a uvolnéte suché
suroviny ze stény stérkou nebo pridanim néjaké tekutiny (napfr. kdyz vyrdbite pesto).
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Cisténi (Obr. 16)
Motorovou jednotku, spojovaci jednotku na metlu, viko sekacku ani spojovaci jednotku nastavce
na brambory neponorujte do vody ani zadné jiné tekutiny, ani je neomyvejte pod tekouci vodou.
K ¢isténi téchto casti pouzivejte vihky hadrik.
Pred ¢iSténim prislusenstvi jej vzdy odpojte z motorové jednotky.
Odpoijte pristroj z napajeni.

Pouzité pFislusenstvi uvolnéte soucasnym stisknutim obou uvolfiovacich tladitek na motorové
jednotce.

Prislusenstvi odeberte.
Poznamka: Pri diikladném cisténi miZete odejmout i gumové tésnéni z misky sekacku.
Dalsi pokyny naleznete v tabulce o cisténi.

Tip: Pokud chcete rychle vycistit ndstavec mixéru nebo ndstavec na brambory, nalijte horkou vodu
s pridavkem myciho prostiedku do nddoby mixéru nebo pouZité misy, vloZte do ni ndstavec mixéru nebo
ndstavec na brambory a zapnéte pristroj priblizné na 10 sekund.

Zivotni prosttedi

- AZ pfistroj doslouzi, nevyhazujte jej do bézného komundiniho odpadu, ale odevzdejte jej do
sbérny uréené pro recyklaci. PomUzete tim chranit Zivotni prostredi (Obr. 17).

Prislusenstvi

Prislusenstvi pro tento pristroj Ize zakoupit na webu www.philips.com/shop. Budete-li mit jakékoli
potize se ziskdnim prislusenstvi pro véas pristroj, kontaktujte stfedisko péce o zdkazniky spole¢nosti
Philips ve vasi zemi. Kontaktni informace naleznete v zdrucnim listu s celosvétovou platnosti. Mizete
také navstivit stranky www.philips.com/support.

Zaruka a servis

Potrebujete-li servis, informace nebo dojde-li k potizim, navstivte webovou stranku spolecnosti
Philips www.philips.com/support, nebo se obratte na stredisko péce o zdkazniky spolecnosti
Philips ve své zemi. Piislusné telefonnf ¢islo najdete v zaruénim listu s celosvétovou platnosti. Pokud
se ve vasi zemi stredisko péce o zdkazniky nenachdzi, kontaktujte mistntho dodavatele vyrobkd
Philips.

Nejcastéjsi dotazy

Otazka Odpoved

Pristroj vyddvd nadmérny Pokud je pristroj pouzivan pifli§ dlouho, mize se objevit neprijemny
hluk, produkuje neprfjemny  zdpach a mirny kourV takovém pripadé pfistroj vypnéte a nechte
zdpach, je horky na dotyk  jej vychladnout po dobu 60 minut. Pokud problém pretrvd, obratte
nebo z néj vychdzi kour atd.  se na nejblizs( stiedisko péce o zdkazniky spolecnosti Philips.

Co mdm délat?

Mohu zpracovdvat varfcf Pred zpracovanim nechte suroviny vychladnout priblizné na teplotu
suroviny? 80 °C.
Jak velké kusy Ize Prisady nakrdjejte na kousky velikosti priblizné 2 x 2 cm.

zpracovavat!
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Otazka Odpoveéd

Je mozné zarizeni poskodit  Ano, pokud zpracovavdte prilis tvrdé suroviny, napr. kosti nebo

zpracovavanim prilis ovoce s peckami, mize dojit k poskozen( zarizenf. Tento pristroj se

tvrdych surovin? vsak hodi na zpracovani prisad, jako je syr Parmazdn nebo cokoldda.

Proc pristroj ndhle prestal  Je mozné, Ze nozovou jednotku zablokovala néjakd tvrdd prisada.

pracovat! Uvolnéte vypinac, odpojte pristroj ze sité, oddélte motorovou
jednotku a vyjméte obsah, ktery zablokovadni nozové jednotky
zpUsobil.

Napln palacinek

Prisady:
- 120 g medu
- 100 g susenych Svestek

Dejte med na nékolik hodin do lednice.
Susené Svestky dejte do misky sekacku a zalijte je medem.
Stisknéte tlacitko turbo a sekejte po dobu 5 sekund.

Pesto

Prisady:
- 50 g syru Parmazédn
- 10 g Cesneku
- 50 g bazalky
- 50 g piniovych offSkd
- 100 ml olivového oleje
- sl
Syr nakrajejte na malé kousky (1 x 1 cm).
Oloupejte Cesnek, oplachnéte listy bazalky a vytrepte z nich vodu.
Vsechny prisady vlozte do nadoby mixéru.
Stisknéte tlacitko turbo a prisady zpracovavejte, dokud z nich neni tésto.

Rajska polévka

Prisady:
- 500 g rajcat
- 80 gcibule
-1 strouzek cesneku
- 2 lzice olivového oleje
- 10 gwvyvaru
- 500 ml vody
- S5gsoli
- Spetka mletého cerného pepre
- 45 g smetany

Oloupeijte cibuli a ¢esnek a nasekejte nahrubo.
Odstrafite z rajcat stopky a omyjte je.

Kazdé rajce rozkrojte na 4 casti (velka rajcata na 8 casti).
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PoloZte na sporak hrnec a vyberte nastaveni vysoké teploty.

V hrnci na oleji zpéte cibuli a éesnek.

A Pridejte rajcata a osmahnéte je pFiblizné na 1-2 minuty (ob&as zamichejte).
Pridejte vodu a vyvar a pockejte, az se bude voda varit.

Bl Prisady mixuijte, dokud nebude polévka bez kouskd.

Bl Nechte varit 10 minut a pFidejte s, pepF a smetanu.

Bramborova kase

29

Prisady:
- 750 g brambor typu B
- 250 ml horkého mléka (pribl. 90 °C)
- 20 g miésla
- Sal

Oloupejte brambory a nakrijejte je na kousky velké priblizné 4 x 4 x 4 cm.
Varte nakrajené brambory v osolené vodé, dokud nejsou mékké (pribl. 20 minut).

Odlijte vodu, pridejte horké mléko a maslo a vSe rozmackejte do hladka.
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Palju dnne ostu puhul ja tere tulemast Philipsi toodete kasutajate hulkal Philipsi klienditoe
tBhusamaks kasutamiseks registreerige toode veebilehel www.philips.com/welcome.

Uldine kirjeldus (Jn 1)

Kiiruseselektor
Nupp on/off (sisse/vdlja)
Turbokiiruse nupp

Vabastusnupp
Integreeritud 10iketeraga saumikser
Kaitsekate

N&u (1 liiter):
Ummargune ndu
Ummarguse ndu kaas

1
2
3
4 Mootor
5
6
7

O 0O

Vispel:
10 Vispel
11 Vispli litmik
Kartulinui:
12 Nuia liitmik
13 Nui
14 Purustuslaba

Kompaktne hakkija:
15 Hakkija kaas
16 Loiketera
17 Hakkimiskauss

Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit ja hoidke see edaspidiseks alles.

Oht
- Arge kunagi kastke mootorit vette ega mingisse muusse vedelikky, drge loputage kraani all.
Mootorisektsiooni puhastamiseks kasutage vaid niisket lappi.

Hoiatus

- Enne seadme Uhendamist vooluvdrku kontrollige, kas seadmele mérgitud toitepinge vastab
kohaliku elektrivérgu pingele.

- Arge kasutage seadet kui pistik, toitejuhe v&i m&ni muu osa on kahjustatud.

- Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle ohtlike olukordade valtimiseks uue vastu vahetama
Philips, Philipsi volitatud hoolduskeskus voi samavaarset kvalifikatsiooni omav isik.

- Seda seadet ei tohi kasutada flsilise, meele- voi vaimse hdirega isikud ega ka ebapiisavate
kogemuste voi teadmistega isikud (kaasa arvatud lapsed), vdlja arvatud juhul, kui nende ohutuse
eest vastutav isik neid seadme kasutamise juures valvab v&i on neid selleks juhendanud.

- Lapsi tuleks jalgida, et nad ei mangiks seadmega.

- Arge lubage lastel kasutada seadet ilma jarelvalveta.

- Arge katsuge Iiketerade I8ikeservi, eriti siis, kui seade on elektrivrku thendatud. Laikeservad
on vaga teravad.

- Kui Uks I5iketeradest jadb kinni, tdmmake enne ISiketera tokestavate koostisainete eemaldamist
toitepistik seinakontaktist valja.
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Pritsmete valtimiseks viige nui alati sigavale toiduainetesse enne seadme vooluvdrku thendamist,
s_eda eriti juhul, kui tootlete kuumi toiduaineid.
- Arge kunagi kasutage hakkija IGiketerade moodulit ilma hakkimiskausita.

Ettevaatust

Lilitage seade vdlja ning enne seadme jdrelvalveta jatmist, osade kokkupanekut, lahtivotmist voi

mdne osa reguleerimist votke seade alati elektrivorgust vdlja.

Arge kunagi kasutage teiste tootjate poolt tehtud tarvikuid v&i osi, mida firma Philips ei ole

eriliselt soovitanud. Kui kasutate selliseid tarvikuid voi osi, siis muutub seadme garantii kehtetuks.

Seade on mdeldud kasutamiseks vaid kodumajapidamises.

- Arge Uletage tabelites toodud toiduainete koguseid ega td&tlemiskestusi.

- Arge téddelge t66d katkestamata rohkem kui thte kogust. Laske seadmel enne té&tlemise
jatkamist 10 minutit jahtuda.

- Arge kunagi tiitke kannu v&i hakkimiskaussi toiduainetega, mis on kuumemad kui 80 °C.

Maksimaalne muratase: Lc=85 dB (A)

Elektromagnetviljad (EMF)
See Philipsi seade vastab kdikidele elektromagnetvdlju (EMF) kisitlevatele standarditele. Kui seadet
késitsetakse Sigesti ja kdesolevale kasutusjuhendile vastavalt, on seadet tdnapdevaste teaduslike
toendite alusel ohutu kasutada.

Ulekuumenemiskaitse
Seade on varustatud tlekuumenemiskaitsega. Ulekuumenemise korral liilitub seade automaatselt
vdlja.V&tke pistik seinakontaktist ja laske seadmel 10 minutit jahtuda. Seejdrel sisestage toitepistik
seinakontakti ja lUlitage seade uuesti sisse.Votke Uhendust Philipsi toodetemuja vai Philipsi volitatud
hoolduskeskusega, kui seadme termokaitse rakendub liiga tihti.

Enne esimest kasutamist

Enne seadme esmakasutust puhastage pdhjalikult kdik toiduainetega kokkupuutuvad seadme osad
(vt pt ,,Puhastamine”).

Kasutamiseks valmistumine

Laske kuumadel toiduainetel enne tootlemist voi ndusse voi kaussi asetamist jahtuda (max
temperatuur 80 °C).

Enne tootlemist IGigake suuremad tiikid umbes 2 cm suurusteks tiikkideks.

Enne pistiku sisestamist seinakontakti pange seade oigesti kokku.

Seadme kasutamine

Saumikser

Saumikser on ette ndhtud:

- vedelike, nt piimatoodete, kastmete, puuviliamahlade, suppide, jookide ning kokteilide segamiseks;
- pehmete toiduainete, nt pannkoogitaina vdi majoneesi segamiseks;

- keedetud toiduainete plreestamiseks, nt beebitoidu valmistamiseks.

Pange koostisained peenestaja nousse.
Oigete koguste ja toGtlemiskestuste kohta vt tabelit.
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Kogused ja t66tlemiskestus

Koostisained Segatavate ainete Aeg

kogused
Puu- ja koogivili 100200 g 30s 12-16
Lapsetoit, supid ja 100-400 ml 60 s 1216
kastmed
Tainas 100-500 ml 60s 12-16
Kokteilid ja segajoogid 100-1000 ml 60 s 1216

Kinnitage saumikseri vars mootori kiilge (kostab klopsatus) (Jn 2).

Sisestage pistik pistikupessa.

Uputage terade kaitse taielikult koostisainete sisse (Jn 3).

Seadme sisselllitamiseks vajutage sisse-vilja nuppu voi turbokiiruse nuppu.

- Sisse-vélja nuppu kasutades saate kiirust reguleerida kiiruseselektori abil. Mida suurem on kiirus,
seda lihem on td&tlemisaeg.

- Kiiruseselektoriga saab valida kiiruse vahemikus 1 (vdike kiirus) kuni 16 (suur kiirus).

- Kui kasutate turbokiiruse nuppu, siis td6tab seade maksimaalkiirusel. Sel juhul te
kiiruseselektoriga kiirust reguleerida ei saa.

A Liigutage seadet koostisainete segamiseks aeglaselt iiles-alla ja tehke ringikujulisi
liigutusi (Jn 4).

Vispel

Vispel on ette ndhtud vahukoore, munavalgete ja magustoitude vahustamiseks.
Uhendage vispel kldpsatusega liitmiku kiilge (Jn 5).

Uhendage liitmik kldpsatusega mootorisektsioonile (Jn 6).

Asetage toiduained kaussi voi nousse.

Nouanne. Munavalgete vahustamisel kasutage parima tulemuse saavutamiseks suurt kaussi.

Néuanne. Koore vahustamisel kasutage pritsmete viltimiseks néud.
Oigete koguste ja toGtlemiskestuste kohta vt tabelit.

Vahustatavad kogused ja tootlemiskestus

Koostisained Vahustatavad kogused Aeg
Vahukoor 250 ml 70-90 sek
Munavalged 4 muna 120 sek

Néuanne. Pritsmete viltimiseks alustage vahustamist madalal kiirusel ning iihe minuti pdrast siirduge
suuremale kiirusele.

Liikake pistik seinakontakti ja vajutage sisse-vilja nuppu.

Umbes iihe minuti parast voite vajutada turbokiiruse nuppu turboreziimis jatkamiseks.
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Vispli lahtiiihendamine
Vajutage vabastusnuppu, et vispel mootorist eraldada.
Tommake Ioiketera vispli kiiljest lahti.

Kartulinui

Kartulinui on loodud spetsiaalselt kartuliplree tegemiseks ja keedetud herneste purustamiseks.

Ettevaatust: Arge purustage kartulinuiaga pannil olevaid koostisaineid, kui pann on kuumusallikal.
Eemaldage alati pann tulelt ja laske koostisainetel enne nende plireestamist natuke jahtuda.

Ettevaatust: Arge piireestage kdvasid voi tooreid toiduaineid, kuna see voib kartulinuia kahjustada.

Ettevaatust: Arge [66ge kartulinuia piireestamise ajal voi parast pilireestamist vastu panni.
Kasutage iileliigse toidu eemaldamiseks spaatlit.

Ettevaatust: Kahjustuste valtimiseks arge kasutage piiree kartulinuiast eemaldamiseks kunagi
teravaid ega kovasid objekte.

Keetke kartuleid umbes 20 minutit, kurnake need ja pange kaussi.

Néuanne. Parima tulemuse saavutamiseks drge tditke iile poole kausist.

Uhendage nui kartulinuia liitmikuga (1) ja keerake seda vastupieva (2) (kostab klépsatus) (Jn 7).
Kinnitage purustuslaba nuia kiilge. (Jn 8)

Uhendage kartulinui kidpsatusega mootorisektsiooniga. (Jn 9)

Sisestage pistik pistikupessa.

A Asetage kartulinui kartulitega tiidetud kaussi.

Vajutage kiirusreziimi nupule.

EX Liigutage kartulinuia iiles-alla umbes 20 sekundit. Lisage jark-jirgult piima ja jatkake seni, kuni
olete saavutanud soovitud tulemuse.

[l Kasutage piiree kartulinuiast eemaldamiseks spaatlit (ei ole kaasas).
Néuanne.Te voite maitset tdiustada, lisades soola véi void.

Kartulinuia lahtiiihendamine
Eemaldage seadme pistik seinakontaktist.
Vajutage samaaegselt vabastusnuppu, et kartulinui mootorist eraldada (Jn 10).
Vétke purustuslaba nuia kiiljest lahti, keerates purustuslaba paripaeva. (Jn 11)
Keerake nuia paripaeva (1) ja tommake see liitmiku kiiljest lahti (2). (Jn 12)

Mearkus. Puhastage alati kartulinui kohe pdrast kasutamist (vt pt ,,Puhastamine” ja puhastustabelit).
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Kompaktne hakkija

Peenestaja on mdeldud selliste toiduainete nagu pahklid, liha, sibulad, kdva juust, keedetud munad,
kUdslauk, maitseroheline, kuivikleib jms peenestamiseks.

Olge viga tahelepanelik hakkija IGiketerade kasitsemisel, terad on vaga teravad. Olge eriti
hoolikas I6iketerade hakkimiskausist valjavotmisel ning hakkimiskausi tiihjendamise ja

puhastamise ajal.

Madrkus. Enne té6tlemist I6igake suuremad tiikid umbes 2 cm suurusteks tiikkideks.
Pange I6iketerade moodul peenestamiskaussi (Jn 13).

Pange koostisained peenestamiskaussi.
Oigete koguste ja toGtlemiskestuste kohta vt tabelit.

Kompakthakkija kogused ja t66tlemiskestused

Koostisained Peenestamiskogused  Aeg Kiirus
Sibulad ja munad 100 g 5x1s 1-5

Liha 120 g (max) 5s turbo
Maitseroheline 20g 5x1s 10-16
Pahklid ja mandlid 100 g 20s turbo
Parmesan 50-100 g (max) 15s turbo
Kiuslauk 50¢g 5x1 sek 1016

Pange hakkimiskausile kaas peale (Jn 14).
Kinnitage mootor peenestamiskausi kaane peale (kostub klopsatus) (Jn 15).
Sisestage pistik pistikupessa.

A Seadme sisseliilitamiseks vajutage sisse/vilja nuppu voi turbonuppu.

- Sisse-vdlja nuppu kasutades saate kiirust reguleerida kiiruseselektori abil. Mida suurem on kiirus,
seda ltihem on td&tlemisaeg.

- Kiiruseselektoriga saab valida kiiruse vahemikus 1 (vdike kiirus) kuni 16 (suur kiirus).

- Kui kasutate turbonuppuy, siis tootab seade maksimaalkiirusel. Sel juhul te kiiruseselektoriga kiirust
reguleerida ei saa.

Madrkus. Kui koostisained jddvad hakkimiskausi seina kiilge, eemaldage seade vooluvargust ja eemaldage
kuivad koostisained seina kiiljest spaatli abil v6i vedelikku lisades (nt pestot valmistades).

Puhastamine (Jn 16)

Arge kastke mootorit, visplite kinnitusseadet, hakkimisnou kaant ja nuia kinnitusseadet vee voi
teise vedeliku sisse ega loputage neid kraani all. Kasutage nende osade puhastamiseks ainult
niisket lappi.

Enne, kui asute lisatarvikuid puhastama, eraldage need alati mootori kiiljest.

Eemaldage seadme pistik seinakontaktist.

Kasutatud tarviku eemaldamiseks vajutage korraga mélemat mootoril asuvat vabastusnuppu.
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Eemaldage tarvik.

Madrkus. Kui soovite seadet eriti pohjalikult puhastada, voite eemaldada ka peenestamiskausi kummist
rongastihendi.

Taiendavaid juhendid leiate puhastustabelist.

Néuanne. Saumikseri varre véi kartulinuia kiireks puhastamiseks valage kasutatud saumikseri kannu
pesuvahendit sisaldavat vett, sisestage saumikseri vars voi kartulinui ning laske seadmel té6tada umbes
10 sekundit.

- Seadme kasutusaja IGppedes drge visake seda minema tavalise olmeprigi hulgas, vaid viige see
ringlussevatuks ametlikku kogumispunkti. Nii toimides aitate hoida loodust (Jn 17).

Tarvikud

Sellele seadmele tarvikute ostmiseks kilastage meie veebilehte www.shop.philips.com/service. Kui te
ei leia vajalikke tarvikuid, pdorduge oma riigi Philipsi klienditeeninduskeskusesse, mille kontaktandmed
leiate Ulemaailmselt garantiilehelt.Vite ka kilastada veebilehte www. philips.com/support.

Garantii ja hooldus

Kui vajate hooldust, teavet vai teil on probleem, kiilastage Philipsi veebilehte www.philips.com/
support voi pddrduge oma riigi Philipsi klienditeeninduskeskusesse. Telefoninumbri leiate
Ulemaailmselt garantiilehelt. Kui teie riigis ei ole klienditeeninduskeskust, pd&rduge Philipsi kohaliku
mudgiesindaja poole.

Korduma kippuvad kiisimused

Kisimus Vastus

Seade teeb palju mira, levitab Kui seadet on liiga kaua kasutatud, v3ib sellest tulla

ebameeldivat 16hna, tundub ebameeldivat I8hna voi natuke suitsu. Sel juhul peaksite seadme
katsudes kuum voi suitseb. Mida  vélja ltlitama ja laskma sellel tund aega jahtuda. Kui probleem
tuleks teha? pUsib, votke Uhendust Idhima Philipsi klienditeeninduskeskusega.
Kas ma véin toddelda kuumi Laske koostisainetel enne to6tlemist jahtuda umbes

keevaid koostisaineid? temperatuurini 80 °C/ 175 °F

Kui suured peaksid koostisained  L&igake koostisained umbes 2 x 2 cm suurusteks tikkideks.
enne té&tlemist olema?

Kas vdga kdvade koostisainete  Jah, vdaga kdvade koostisainete, nagu luud ja kividega puuviljad,

t6Gtlemisel on oht seadet to6tlemine voib seadet kahjustada. Kuid seadmega voib
kahjustada? toodelda selliseid koostisaineid nagu Parmesani juust ja
Sokolaad.

Miks seade ootamatult seiskub?  Vaimalik, et moni kdva koostisaine on |diketerad tdkestanud.
Vabastage sisse/vdlja nupp, eemaldage seade vooluvorgust,
vOtke mootorisektsioon kiljest ja eemaldage IGiketerad
t0kestanud koostisained.
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Pannkoogitdidis

Koostisained:
- 120 g mett
- 100 g kuivatatud ploome

Pange mesi mitmeks tunniks kilmkappi.
Pange kuivatatud ploomid hakkimiskaussi ja kallake neile peale mesi.
Vajutage turbonupule ja hakkige viis sekundit.

Pesto

Koostisained:
- 50 g Parmesani juustu
- 10 g kitslauku
- 50 g basiilikut
- 50 g méanniseemneid
- 100 ml oliividli
- Sool

Loigake juust vaikesteks tiikkideks (1 x 1 cm).

Koorige kiiiislauk, peske puhtaks basiilikulehed ja raputage need kuivaks.

Pange koik koostisained nousse.

Vajutage turbonuppu ja toodelge koostisaineid, kuni need on pastalaadseks massiks muutunud.

Tomatisupp

Koostisained:
- 500 g tomateid
- 80 gsibulat
-1 kUUslaugukdds
- 2 sploliividli
- 10 g kodgiviljamaitselist puljongisegu
- 500 ml vett
- 5gsoola
- Népuotsatdis peenestatud musta pipart
- 45 g vdrsket koort

Koorige sibul ja kitslauk ning hakkige peeneks.
Eemaldage tomatite sabad ja peske need puhtaks.
Loigake tomatid 4 tiikiks (eriti suurte korral 8 tiikiks).
Pange pott tulele ja valige suur kuumus.

Lisage oli, sibulad ja kiitslauk ning pruunistage.

A Lisage tomatid ja praadige samal ajal segades umbes 1-2 minutit (segage iga natukese aja
tagant).

Lisage vesi ja puljongisegu.
B Segage, kuni supp on korralikult libi segatud.

X Laske 10 minutit keeda ja lisage sool, pipar ja virske koor.
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Kartulipuder

Koostisained:
- 750 g jahukartuleid (pudrukartuleid)
- 250 ml kuuma piima (umbes 90°C)
- 20 gvoid
- Sool

Koorige kartulid ja 16igake umbes 4 x 4 x 4 cm suurusteks tikkideks.
Keetke kartulitiikke soolavees, kuni need on tiiesti pehmed (umbes 20 minutit).

Kallake vesi ara, lisage kuum piim ja voi ning pudrustage, kuni segu on Uhtlane.
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Cestitamo na kupnji i dobro dosli u Philips! Kako biste u potpunosti iskoristili podréku koju nudi
tvrtka Philips, registrirajte svoj proizvod na: www.philips.com/welcome.

Opdi opis (SI. 1)

1 Gumb za odabir brzine

2 Gumb za ukljucivanje/iskljucivanje

3 Gumb za turbo brzinu

4 Jedinica motora

5 Gumb za otpustanje

6 Stapni nastavak za mijedanje s integriranom jedinicom s rezacima
7 Zastitni poklopac

Vré (1 litra):
Okrugli vre
Poklopac okruglog vrca

O 0O

Metlica za mijeSanje:
10 Metlica za mijeSanje
11 Jedinica za spajanje metlice za mijesanje

Nastavak za gnjecenje krumpira:
12 Jedinica za spajanje nastavka za gnjecenje
13 Stap za gnjecenje
14 Lopatica za gnjecenje

Kompaktna sjeckalica:
15 Poklopac sjeckalice
16 Jedinica s reza¢ima
17 Posuda sjeckalice

Prije koristenja aparata pazljivo procitajte ovaj korisnicki prirucnik i spremite ga za buduce potrebe.

Opasnost
- Nikada ne uranjajte jedinicu motora u vodu ili neku drugu tekucinu i ne ispirite je pod mlazom
vode. Cistite je samo vlaznom tkaninom.

Upozorenje

- Prije ukopcavanja aparata provjerite odgovara li mrezni napon naveden na aparatu naponu
lokalne mreZze.

- Aparat nemojte koristiti ako je ostecen utikac, mrezni kabel ili neki drugi dio.

- Ako se kabel za napajanje osteti, mora ga zamijeniti tvrtka Philips, ovlasteni Philips servisni centar
ili neka druga kvalificirana osoba kako bi se izbjegle potencijalno opasne situacije.

- Ovaj aparat nije namijenjen osobama (ukljucujuci djecu) sa smanjenim fizickim ili mentalnim
sposobnostima niti osobama koje nemaju dovoljno iskustva i znanja, osim ako im je osoba
odgovorna za njihovu sigurnost dala dopustenje ili ih uputila u koristenje aparata.

- Malu djecu potrebno je nadzirati kako se ne bi igrala s aparatom.

- Nemojte dopustiti djeci da koriste aparat bez nadzora.

- Nemojte dodirivati rubove jedinice s reza¢ima, narocito dok je aparat ukopcan. Rubovi rezaca
vrlo su ostri.

- Ako se neka od jedinica s rezacima zaglavi, najprije iskopcajte aparat, a zatim izvadite sastojke koji
smetaju.
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Kako biste izbjegli prskanje, uvijek prije ukljucivanja aparata uronite Stapne nastavke u sastojke,
narocito u slucaju obrade vrucih sastojaka.
- Nikada ne koristite sjeckalicu bez posude sjeckalice.

Oprez

Ako aparat ostavljate bez nadzora te prije njegovog sastavljanja, rastavljanja ili ¢is¢enja, iskljucite

ga i iskopajte iz napajanja.

Nikada nemoijte koristiti dodatke ili dijelove drugih proizvodaca ili proizvodaca koje tvrtka Philips

nije izri¢ito preporucila. Ako koristite takve dodatke ili dijelove, vase jamstvo prestaje vrijediti.

Ovaj aparat namijenjen je iskljucivo uporabi u kucanstvu.

- Nemojte premasiti koli¢ine i vrijeme pripremanja naznacene u tablici.

- Nemojte obradivati vise od jedne skupine sastojaka bez prekida. Ostavite aparat da hladi 10
minuta prije no $to nastavite.

- Uwrcili zdjelu sjeckalice nikada nemojte stavljati sastojke cija je temperatura visa od 80°C.

Maksimalna razina buke: Lc = 85 dB(A)

Elektromagnetska polja (EMF)
Ovaj proizvod tvrtke Philips sukladan je svim standardima koji se ticu elektromagnetskih polja (EMF).
Ako aparatom rukujete pravilno i u skladu s ovim uputama, prema dostupnim znanstvenim dokazima
on ¢e biti siguran za koristenje.

Zastita od pregrijavanja
Ovaj aparat ima zastitu od pregrijavanja. Ako se aparat pregrije, automatski Ce se iskljuciti. Iskopcajte
aparat i ostavite ga da se hladi 10 minuta. Zatim utika¢ vratite u zidnu uti¢nicu i ponovo ukljucite
aparat. Ako se zastita od pregrijavanja precesto ukljucuje, obratite se distributeru proizvoda tvrtke
Philips ili ovlastenom Philips servisnom centru.

Prije prvog koristenja
Prije prvog koriStenja aparata temeljito ocistite dijelove koji dolaze u kontakt s hranom (pogledajte

poglavije “Cis¢enje”).

Priprema za koristenje

Vruce sastojke ostavite da se ohlade prije obrade ili ih obradujte u vréu ili zdjeli sjeckalice
(maks. temperatura 80°C).

Prije obrade velike sastojke narezite na dijelove velicine otprilike 2 cm.

Ispravno sastavite aparat prije no Sto stavite utikac u zidnu uticnicu.

Koristenje aparata

Rucna mijesalica

Rucna mijesalica je namijenjena:

- mijeSanju tekudina, primjerice mlijecnih proizvoda, umaka, vo¢nih sokova, juha, mijesanih pica,
frapea.

- mijesanju mekih sastojaka, primjerice tijesta za palacinke ili majoneze.

- mijeSanju kuhanih sastojaka, primjerice za dje¢ju hranu.

Stavite sastojke u vré.
Preporucene koli¢ine i vrijeme obrade potrazite u tablici.
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Koli¢ine i vrijeme obrade

Sastojci Koli¢ina Vrijeme Brzina
Voce i povrée 100 -200 g 30s 12-16
Djedja hrana, juhe i umaci 100 - 400 ml 60 s 12-16
Tijesta za palacinke 100 - 500 ml 60 s 1216
Frapei i mijesana pica 100 - 1000 ml 60 s 12-16

Pricvrstite Stapni nastavak za mijesanje na jedinicu motora (“klik”) (SI. 2).
Utikac ukopéajte u zidnu utiénicu.
Stitnik rezaca uronite u sastojke u potpunosti (Sl. 3).

Pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje ili gumb za turbo brzinu kako biste ukljudili aparat.

- Kod koristenja gumba za ukljucivanje/iskljucivanje moZzete podesiti brzinu pomoc¢u gumba za
odabir brzine. Sto je vrzina veca, vrijeme obrade je krace.

- Regulator brzine ima postavke od 1 (mala brzina) do 16 (velika brzina).

- Kada koristite gumb za turbo brzinu, aparat radi pri najvisoj brzini. U tom slucaju, brzina se ne
moze podesiti pomocu gumba za odabir brzine.

A Polako pomicite aparat gore, dolje i u krug kako biste mijesali sastojke (SI. 4).

Metlica za mijeSanje

Metlica za mijeSanje namijenjena je samo za mijesanje slatkog vrhnja, bjelanjaka i deserta.
Pricvrstite nastavak za mijesanje na jedinicu za spajanje (“klik”) (SI.5).

Pricvrstite jedinicu za spajanje na jedinicu motora (“klik”) (SI. 6).

Smijestite sastojke u zdjelu ili u vré.

Savjet: Kada tucete bjelanjke, za postizanje najboljeg rezultata koristite veliku zdjelu.

Savjet: Kod tucenja slaga koristite vr¢ kako biste izbjegli prskanje.
Preporucene kolicine i vrijeme obrade potrazite u tablici.

Kolic¢ine za mijeSanje i vrijeme obrade

Sastojci Kolic¢ina za mijesanje Vrijeme
Vrhnje 250 ml 70-90s
Bjelanjci 4 jaja 120 s

Savjet: Kako bi se sprijecilo prskanje, pocnite uz postavku male brzine te nakon pribl. 1 minute prijedite
na postavku vece brzine.

Ukljucite utika¢ u zidnu utiénicu i pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljuivanje.

Nakon pribl. 1 minute mozete pritisnuti gumb za turbo brzinu kako biste nastavili pri turbo
brzini.

Odvajanje metlice za mijeSanje
Pritisnite gumb za oslobadanje kako biste metlicu za mijesanje odvojili od jedinice s motorom.

Povucite jedinicu za spajanje s metlice za mijesanje.
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Nastavak za gnjecenje krumpira

Nastavak za gnjecenje krumpira posebno je dizajniran za izradu pirea od krumpira i gnjecenje
kuhanog graska.

Oprez: Nastavkom za gnjecenje krumpira nikad nemojte gnjeciti sastojke u posudi izravno na
izvoru topline. Uvijek sklonite posudu s izvora topline i pri¢ekajte da se sastojci malo ohlade prije
nego ih pocnete gnjeciti.

Oprez: Nemoijte gnjeciti tvrdu ili slabo kuhanu hranu jer to moze oStetiti nastavak za gnjecenje
krumpira.

Oprez:Tijekom ili nakon gnjecenja nemojte udarati nastavkom za krumpir po stjenci posude.
Visak hrane uklonite lopaticom.

Oprez: Kako bi se izbjeglo osStecenje, za uklanjanje pirea iz nastavka za gnjecenje krumpira nikada
nemojte koristiti ostre ili tvrde predmete.

Krumpir kuhajte oko 20 minuta, iscijedite ga i stavite u zdjelu.
Savjet: Za najbolji rezultat zdjela ne smije biti napunjena vise od pola.

Pricvrstite Stap za gnjecenje krumpira na jedinicu za spajanje (1) i okrenite ga suprotno od
smijera kazaljke na satu (2) (“klik”) (SI. 7).

Lopaticu za gnjecenije pricvrstite na Stap za gnjecenje. (SI.8)

Pri¢vrstite nastavak za gnjecenje krumpira na jedinicu motora (“klik”). (SI.9)
Utikac ukopcajte u zidnu uticnicu.

A Stavite nastavak za gnjecenje krumpira u zdjelu s krumpirima.

Pritisnite gumb za turbo brzinu.

Bl Pomicite nastavak za gnjecenje krumpira gore i dolje priblizno 20 sekundi. Malo po malo
dodajte mlijeko i nastavite s gnjecenjem sve dok ne dobijete Zeljeni rezultat.

Al Pomocu kuhinjske lopatice (nije u paketu) uklonite pire iz nastavka za gnjecenje krumpira.
Savjet: Okus moZete poboljsati dodavanjem soli ili maslaca.

Odvajanje nastavka za gnjecenje krumpira
Iskopéajte aparat.

Istovremeno pritisnite oba gumba za oslobadanje kako biste nastavak za gnjecenje krumpira
odvojili od jedinice s motorom (SI. 10).

Odvojite lopaticu za gnjecenje od Stapa za gnjecenje tako da je okrenete u smjeru kretanja
kazaljke na satu. (SI.11)
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Okrenite Stap za gnjecenje krumpira u smjeru kazaljke na satu (1) i povucite ga s jedinice za
spajanje (2). (SI.12)

Napomena: Nastavak za gnjecenje krumpira uvijek ocistite neposredno nakon upotrebe (pogledajte

poglavlje ‘Ciscenje’i tablicu za ciScenje).

Kompaktna sjeckalica

Sjeckalica je namijenjena sjeckanju sastojaka kao Sto su orasi, meso, luk, tvrdi sir kuhana jaja, cesnjak,
bilje, suhi kruh itd.

Budite pazljivi prilikom rukovanja jedinicom s rezacima sjeckalice jer su rezadi vrlo ostri. Budite
posebno pazljivi prilikom vadenja jedinice s rezacima iz zdjele sjeckalice, prilikom praznjenja
zdjele sjeckalice i tijekom ciscenja.

Napomena: Prije obrade velike sastojke nareZite na dijelove velicine otprilike 2 cm.
Jedinicu s rezadima stavite u zdjelu sjeckalice (SI. 13).

Stavite sastojke u zdjelu sjeckalice.
Preporucene koli¢ine i vrijeme obrade potrazite u tablici.

Koli¢ine i vrijeme obrade za kompaktnu sjeckalicu

Sastojci Kolic¢ina za sjeckanje  Vrijeme Brzina
Luk i jaja 100 g 5x1s 1-5
Meso 120 g (maks.) 5s turbo
Bilje 20¢g 5x1s 10-16
Orasi i bademi 100 g 20s turbo
Parmezan 50-100 g (maks.) 15s turbo
Cednjak 50 g 5x1s 10-16

Postavite poklopac sjeckalice na posudu sjeckalice (SI. 14).
Pricvrstite jedinicu motora na poklopac sjeckalice (“klik”) (SI. 15).
A Utika¢ ukopéajte u zidnu uticnicu.

n Pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje ili gumb za turbo brzinu kako biste ukljudili aparat.
Kod koristenja gumba za ukljucivanje/iskljucivanje mozete podesiti brzinu pomocu gumba za
odabir brzine. 5to je vrzina veca, vrijeme obrade je krace.

- Regulator brzine ima postavke od 1 (mala brzma) do 16 (velika brzina).

- Prilikom koristenja gumba za turbo brzinu aparat radi pri najvecoj brzini. U tom slucaju, brzina se
ne moZze prilagoditi pomocu regulatora brzine.

Napomena:Ako se sastojci lijepe za stjenke zdjele sjeckalice, iskopcajte aparat i lopaticom ili dodavanjem
tekucine odlijepite suhe sastojke sa stjenke (npr. ako pripremate pesto).

Ciséenje (SI. 16)
Jedinicu motora, jedinicu za spajanje nastavka za mijesanje, poklopac sjeckalice i jedinicu za

spajanje nastavka za gnjecenje nemojte uranjati u vodu ili neku drugu tekudinu niti ispirati pod
vodom. Za ¢iSéenje tih dijelova koristite iskljucivo vlaznu krpu.

Dodatke prije ciS¢enja uvijek odvojite od jedinice s motorom.




HRVATSKI 4

w

Iskopcajte aparat.

Istovremeno pritisnite oba gumba za otpustanje na jedinici motora kako biste odvojili
nastavak koji ste koristili.

Skinite dodatak.
Napomena: Za temeljitije ¢iS¢enje moZete i ukloniti gumeni prsten iz posude sjeckalice.
Dodatne upute potrazite u tablici za ciS¢enje.

Savjet: Kako biste brzo oistili Stap za mijeSanje ili nastavak za krumpir, ulijte toplu vodu s malom
kolicinom tekucine za pranje u vr¢ ili zdjelu koju ste koristili, umetnite Stap za mijeSanje ili nastavak za
krumpir i ostavite aparat da radi pribl. 10 sekundi.

Zastita okolisa

- Aparat koji se vise ne moze koristiti nemojte odlagati s uobicajenim otpadom iz kuéanstva, nego
ga odnesite u predvideno odlagaliste na recikliranje. Time Cete pridonijeti ocuvanju
okolisa (SI.17).

Dodatna oprema

Kako biste kupili dodatni pribor za ovaj aparat, posjetite nasu web-stranicu www.shop.philips.com/
service. Ako imate ikakve poteskoce prilikom nabavljanja dodataka za svoj aparat, obratite se centru
za potrosace tvrtke Philips u svojoj drzavi. Podaci za kontakt nalaze se u medunarodnom jamstvu.
Mozete i posjetiti www.philips.com/support.

Jamstvo i servis

Ako vam je potreban servis ili informacija, odnosno ako imate neki problem, posjetite web-stranicu
tvrtke Philips, www.philips.com/support, ili se obratite centru za potrosace tvrtke Philips u svojoj
drzavi. Broj telefona nalazi se u prilozenom medunarodnom jamstvu. Ako u vasoj drzavi ne postoji
centar za potrosace, obratite se lokalnom prodavacu proizvoda tvrtke Philips.

Cesto postavljana pitanja

Pitanje Odgovor

Aparat je vrlo bucan, osjeca Aparat moze proizvesti neugodan miris ili dim ako ste ga predugo
se neugodan miris, vru¢ je na  koristili. U tom slucaju, iskljucite aparat i ostavite ga da se hladi 60
dodir ili se pojavljuje dim.Sto minuta. Ako se problem nastavi, obratite se najblizem centru za

trebam napraviti? korisni¢ku podrsku tvrtke Philips.
Mogu li obradivati kipuce Prije obrade ostavite sastojke da se ohlade na priblizno
sastojke? 80°C/175°F.

Koja je odgovarajuca veli¢ina  Sastojke narezite na komade od priblizno 2 x 2 cm.
sastojaka prije obrade?

Moze li se aparat ostetiti Da, aparat se moze ostetiti ako obradujete vrlo tvrde sastojke
obradom vrlo tvrdih kao $to su kosti i voce s kosticama. Medutim, aparat se moze
sastojaka? koristiti za obradu sastojaka kao $to su parmezan ili ¢okolada.
Zasto je aparat iznenada Mozda neki tvrdi sastojci blokiraju jedinicu s rezacima. Otpustite
prestao raditi? gumb za ukljucivanje/iskljucivanje, iskopcajte aparat, odvojite

jedinicu motora i izvadite sastojke koji blokiraju jedinicu s
rezacima.
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Nadjev za palacinke

Sastojci:
- 120 g meda
- 100 g sljiva

Med ostavite u hladnjaku nekoliko sati.
Sljive stavite u zdjelu sjeckalice i pomocu Zlice prelijte medom.
Pritisnite gumb za turbo brzinu i sjeckajte 5 sekundi.

Pesto

Sastojci:
- 50 g parmezana
- 10 g Cednjaka
- 50 g bosiljka
- 50 gpinjola
- 100 ml maslinovog ulja
- Sol
Sir izreZite na male komade (1 x 1 cm).
Ogulite ¢esnjak, operite listice bosiljka i stresite vodu s njih.
Sve sastojke stavite u vré.
Pritisnite gumb za turbo brzinu i obradujte sastojke dok se ne pretvore u pastu.

Juha od rajcica

Sastojci:
- 500 g rajcica
- 80 gluka
-1 Cednjak Cednjaka
- 2 jusne Zlice maslinovog ulja
- 10 g praha povrtnog temeljca
- 500 ml vode
- 5Sgsoli
- Prstohvat mljevenog crnog papra
- 45 g creme fraiche

Ogulite luk i ¢esnjak te ih krupno nareZite.

S rajcica uklonite peteljke i zatim ih operite

Izrezite rajcice na 4 dijela (na 8 dijelova ako su velike).

Stavite lonac na Stednjak i odaberite postavku visoke temperature.
Dodajte ulje, luk i ¢esSnjak te przite dok ne omeksaju.

A Dodajte rajice i priite uz priblizno 1 - 2 minute uz povremeno mijesanije.
Dodajte vodu i temeljac te pricekajte da voda prokuha.

Bl Mijesajte sastojke mijesalicom dok ne dobijete glatku juhu.

[Ell Ostavite da kuha 10 minuta, a zatim dodajte sol, papar i créme fraiche.
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Pire krumpir

Sastojci:
- 750 g brasnjavog krumpira (za pire)
- 250 ml vru¢eg mlijeka (pribl. 90°C)
- 20 g maslaca
- Sol

Ogulite krumpir i narezite ga na dijelove priblizne velicine 4 x 4 x 4 cm.
Komade krumpira kuhajte u slanoj vodi dok potpuno ne omeksaju (pribl. 20 minuta).

Izlijte vodu, dodajte vru¢e mlijeko i maslac te gnjecite dok ne dobijete glatku smjesu.
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Bevezetés

K&szonjik, hogy Philips terméket vdsdrolt! A Philips altal biztositott teljes korl tdmogatdshoz
regisztrdlja termékét a www.philips.com/welcome oldalon.

Altalanos leiras (abra 1)

1 Sebességvdlasztd

2 Be-/kikapcsold gomb

3 Turbd sebesség gomb

4 Motoregység

5 Kioldégomb

6 Apritérid beépitett apritdkéssel
7 Véd&sapka

Mérdpohar (1 liter):
Kerek mérépohdr
Kerek mérépohar fedele

O 0O

Habveré:
10 Habverd
11 Habveré-csatlakozd egység

Burgonyapiirésitoé:

12 PUrésité csatlakozdegység

13 Purésité rud

14 PuUrésité lapdt
Kompakt aprité:

15 Az apritd fedele

16 Apritdkés

17 Apritéedény

A készUlék elsé haszndlata elétt figyelmesen olvassa el a haszndlati Utmutatdt, és érizze meg késébbi
haszndlatra.

Vigyazat!
- Ne meritse a motoregységet vizbe vagy mas folyadékba, és ne blitse le folydviz alatt. A
motoregység tisztitasdt csak nedves ruhdval végezze.

Figyelmeztetés

- Akészilék csatlakoztatdsa eldtt ellendrizze, hogy a rajta feltiintetett fesziiltség egyezik-e a helyi
halézatéval.

- Ne haszndlja a készlléket, ha a csatlakozddugd, a hédldzati kdbel vagy egyéb alkatrészek
megsériltek.

- Haa hdlézati kdbel meghibdsodik, a kockdzatok elkertilése érdekében Philips szakszervizben vagy
hivatalos szakszervizben ki kell cserélni.

- Akészilék haszndlatat nem javasoljuk csokkent fizikai, érzékelési, szellemi képességekkel
rendelkezd, tapasztalatlan vagy kell ismerettel nem rendelkezé személyeknek (beleértve a
gyermekeket is), csak a biztonsdgukért felelds személy felvildgositdsa utdn, felligyelet mellett.

- Vigydzzon, hogy gyermekek ne jdtsszanak a készllékkel.

- Gyermekek ne haszndljdk a késziléket fellgyelet nélkl.

- Ne érintse meg az apritdkések vagdéleit, ha a készllék csatlakoztatva van. A vagdélek nagyon
élesek.
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Ha az egyik apritékés beszorul, az elakaddst okozé anyagok eltdvolitdsa elétt hizza ki a készilék
haldzati dugdjat a fali aljzatbdl.

- Afrocskolés elkerllése érdekében mindig meritse a karokat a hozzdvaldkba, mielétt bekapcsolnd
a késziléket. Kilonosen Ugyelien erre forrd hozzdvaldk feldolgozédsa soran.

Ne haszndlja az apritdkéseket az apritéedény nélkdl.

Figyelmeztetés!

Ha felGgyelet nélkil kivanja hagyni, illetve 6ssze- vagy szétszerelés és tiszttds elétt kapesolja ki a
késziléket és hizza ki a hdldzati kdbelt a fali aljzatbdl.

Ne haszndljon mds gyartétdl szdrmazd tartozékot / alkatrészt, vagy olyat, melyet a Philips nem
javasolt, mert a garancia érvényét veszti.

- Akészlléket kizdrdlag hdztartdsi haszndlatra tervezték.

- Ne Iépje tul a tdbldzatokban feltlintetett mennyiségeket és haszndlati id&t.

- Ne turmixoljon egy adagndl tobbet megszakitas nélkil. Mieltt Ujra haszndlnd a készlléket, hagyja
10 percig hdlni.

Ne t6ltsén a pohdrba vagy az apritdedénybe 80 °C-ndl magasabb hémérséklet( alapanyagokat.
Maximum zajszint: Lc = 85 dB (A)

Elektromagneses mezék (EMF)
Ez a Philips készllék megfelel az elektromdgneses mezdkre (EMF) vonatkozé szabvanyoknak.
Amennyiben a haszndlati itmutatdban foglaltaknak megfeleléen Gzemeltetik, a tudomény mai dlldsa
szerint a készUlék biztonsdgos.

Tulmelegedés elleni védelem
A készUlék tilmelegedés elleni védelemmel van elldtva. Tulmelegedés esetén a készilék
automatikusan kikapcsol. Huzza ki a késziléket a konnektorbdl, és hagyja 10 percig hilni. Ezutdn
ismét csatlakoztassa a tdpkabelt, és kapcsolja be a késziléket. Ha a tdlmelegedés elleni védelem tul
gyakran Iép mUkddésbe, forduljon Philips mérkakereskedéhdz vagy Philips szakszervizhez.

Teendd6k az els6 hasznalat el6tt

A készUlék elsé haszndlata eldtt alaposan tisztitsa meg azokat a részeket, amelyek az étellel érintkezni
fognak (lasd a ,, Tisztitds” c. részt).

El6készités a hasznalatra

A forro alapanyagokat feldolgozas, illetve mérdpoharba vagy apritéedénybe toltés elStt hagyja
kihlni (max. hémérséklet: 80 °C).

A nagyobb darabokat vagja kb. 2 cm nagysagura feldolgozas eldtt.

A késziiléket a halozati csatlakoztatas elétt szerelje ossze.

A késziilék hasznalata

Ruadmixer

A rddmixer felhaszndlasi teriletei:

- Folyadékok, pl. tejtermékek, martdsok, gylimaolcslevek, levesek, italkeverékek, koktélok mixelése.
- Puha alapanyagok, pl. palacsintatészta vagy majonéz keverése.

- Fétt alapanyagok, pl. bébiételek pépesitése.

Tegye az alapanyagokat a daraléedénybe.
Az ajdnlott mennyiségeket és a feldolgozdsi idéket megtaldlhatja az aldbbi tabldzatban.
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Turmixmennyiségek és feldolgozasi id6k

Hozzavalok Turmixmennyiség  1d6 Fokozat
Gylmolcsok és zoldségek 10-20 dkg 30 mp 12-16
Bébiétel, levesek és mdrtdsok 14 dl 1 perc 1216
Tésztdk 1-5dl 1 perc 12-16
Mixelt italok és italkeverékek 110 dl 1 perc 12-16

lllessze a apritérudat a motoregységre (kattanast hall) (abra 2).
Csatlakoztassa a halézati dugét a fali aljzatba.
A késegységet teljesen meritse a hozzavalokba (abra 3).

A késziiléket a be-/kikapcsolé gombbal vagy a turbo sebesség gombbal kapcsolhatja be.

- A be-/kikapcsold gomb haszndlata esetén a sebesség a sebességvélasztéval bedllithatd. Minél
nagyobb a sebesség, anndl révidebb ideig tart a feldolgozas.

- A sebességvdlasztod lehetséges bedllitdsi tartomanya 1-tdl (alacsony fokozat) 16-ig (magas
fokozat) terjed.

- Aturbd sebesség gomb haszndlatakor a készilék maximdlis sebességen tzemel. llyenkor nem
mddosithatja a sebességet a sebességvdlasztdval.

A A késziiléket lassan lefelé és felfelé, valamint korkdrosen mozgatva turmixolja dssze az
alapanyagokat (abra 4).

Habverdé

A habverdvel csak tejszint és tojdsfehérjét verhet fel, vagy krémeket készithet.

Helyezze a habverdt a csatlakozoegységre (kattanast hall) (dbra 5).

Csatlakoztassa a csatlakozbegységet a motoregységhez (kattanast hall) (abra 6).
Tegye a hozzavaldkat egy talba vagy a mérépoharba.

Tipp:Tojasfehérje felveréséhez haszndljon nagyméretii tdlat a legjobb végeredmény érdekében.

Tipp: Hab készitésekor a kifroccsenés megakaddlyozdsdra haszndlja a mérépoharat.
Az ajénlott mennyiségeket és a feldolgozasi idéket megtaldlhatja az aldbbi tébldzatban.

Turmixmennyiségek és feldolgozasi id6k

Hozzavalok Habverési mennyiség Id6
Tejszin 250 ml 70-90 mp.
Tojasfehérje 4 tojds 2 perc

Tipp:A kifréccsenés megakadadlyozdsa érdekében a feldolgozadst kezdje alacsony sebességfokozaton,
majd kb. 1 perc elteltével kapcsoljon magasabb sebességfokozatra.

Csatlakoztassa a halozati kabelt a fali aljzathoz, és kapcsolja be a késziiléket.
Kb. 1 perc mulva folytathatja a habverést turbé fokozaton, ha megnyomja a turbé gombot.
A habveré eltavolitasa

A habverd motoregységrdl valé eltavolitasahoz nyomja meg a kioldé gombot.
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Huzza le a csatlakozoegységet a habverdérdl.

Burgonyaplirésité

A burgonyapirésitét kifejezetten burgonyaplré készitésére és f6tt borsé pépesitésére tervezték.

Figyelmeztetés! A burgonyaplirésitot soha ne hasznilja kozvetlen héforras felett elhelyezett
stitéedényben. El6szor hizza le a siitéedényt a tlizrdl, és a plrésités megkezdése eldtt hagyja
kihlni az alapanyagokat.

Figyelmeztetés! Ne probaljon kemény vagy nyers ételt plrésiteni, mert ez a burgonyaplirésité
karosodasat okozhatja.

Figyelmeztetés! Piirésités kozben és utan ne ltogesse a burgonyapiirésitdt a labas faldhoz. A
raragadt étel eltavolitasahoz hasznaljon spatulat.

Figyelmeztetés! A késziilék sériilésének elkeriilése érdekében soha ne hasznaljon éles vagy
kemény targyakat a karra ragadt puré eltavolitasahoz.

Kordlbeliil 20 percig f6zze a burgonyat, majd szlrje le, és tegye egy talba.
Tipp:A legjobb eredmény elérése érdekében iigyeljen arra, hogy a tdl legfeljebb félig legyen toltve.

Csatlakoztassa a purésitd rudat a pirésitd csatlakozéegységhez (1), és forgassa az 6ramutato
iranyaval ellentétesen (2) (kattanast hall) (abra 7).

Csatlakoztassa a plirésitd lapatot a piirésité rudhoz. (abra 8)

Csatlakoztassa a burgonyapiirésitét a motoregységhez (kattanast hall). (abra 9)
Csatlakoztassa a halozati dugot a fali aljzatba.

A Helyezze a burgonyapiirésitét a burgonyaval teli talba.

Nyomja meg a turbo sebesség gombot.

Bl Mozgassa a burgonyapiirésitét fel és le koriilbeliil 20 mp-ig. Apranként ontse hozza a tejet, és
folytassa a piirésitést a kivant eredmény eléréséig.

Bl A karra ragadt piiré eltavolitasihoz hasznaljon spatulét (nem tartozék).
Tipp: Kellemesebb izhatdst érhet el, ha st vagy vajat ad a pliréhez.

A burgonyapiirésito leszerelése
Huzza ki a késziilék haldzati dugdjit a fali aljzatbdl.

A burgonyapiirésité motoregységrdl valo eltavolitasahoz nyomja meg egyszerre mindkét
kioldé gombot (abra 10).

Forgassa az 6ramutato jarasaval megegyezé iranyba a piirésitd lapatot, hogy le tudna venni a
plirésité rudrol. (abra 11)
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Forgassa a plirésité rudat az 6ramutaté jarasaval megegyezd iranyba (1), majd hizza le a
csatlakozoegységrdl (2). (abra 12)

Megjegyzés:A burgonyapiirésitét mindig kozvetleniil a haszndlat utan tisztitsa meg (ldasd a ,, Tisztitds™
cimli fejezetet és a tisztitdsi tabldzatot).

Kompakt aprité

Az apritd kilonbdzé magvak, his, hagyma, kemény sajtok, fétt tojds, fokhagyma, flszerek, széraz
kenyér stb. apritdsdra alkalmas.

Az apritokést rendkiviil dvatosan hasznalja, mert a vagdélek igen élesek. Legyen kiilonosen
elévigyazatos, amikor eltavolitja az apritokést a vagoedénybdl, amikor kiliriti a vagoedényt, illetve
tisztitja azt.

Megjegyzés: A nagyobb darabokat vagja kb. 2 cm nagysdgura feldolgozds elétt.
Helyezze az apritokést az apritdedénybe (abra 13).

Tegye a hozzavaldkat az apritéedénybe.
Az ajdnlott mennyiségeket és a feldolgozasi idéket megtaldlhatja az aldbbi tdbldzatban.

Kompakt aprité: mennyiségek és feldolgozasi idék

Hozzavalék Apritasi mennyiség Id6 Fokozat
Hagyma és tojds 10 dkg 5x1 mp 1-5

Hus 120 g (max.) 5 mp Turbd
Fliszerek 2 dkg 5x1 mp 10-16
Di6 és mandula 10 dkg 20 mp Turbd
Parmezan sajt 5-10 dkg (max) 15 mp Turbd
Fokhagyma 5 dkg 5x1 mp. 10-16

Helyezze fel az apritoedény fedelét (dbra 14).
Erdsitse a motoregységet az apritd fedeléhez (kattanast kell hallania) (abra 15).
A Csatlakoztassa a halozati dugot a fali aljzatba.

n A késziiléket a be-/kikapcsold gombbal vagy a turbé gombbal kapcsolhatja be.
A be-/kikapcsolé gomb haszndlata esetén a sebesség a sebességvdlasztéval bedllithatd. Minél
nagyobb a sebesség, anndl révidebb ideig tart a feldolgozas.

- A sebességvdlasztod lehetséges bedllitdsi tartomanya 1-tdl (alacsony fokozat) 16-ig (magas
fokozat) terjed.

- Aturbd sebesség haszndlatakor a késziilék maximdlis sebességen Uzemel. llyenkor a sebesség
nem dllithatd a sebességvalasztdval.

Megjegyzés: Ha az alapanyagok az apritéedény faldra ragadnak, spatula segitségével, illetve folyadék
hozzdaadasaval tavolitsa el (pl. pesto készitésekor), miutdn aramtalanitotta a késziiléket.

Tisztitas (abra 16)

A motoregységet, a habverd-csatlakozd egységet, az apritdedény fedelét és a piirésité
csatlakozbegységet ne meritse vizbe vagy mas folyadékba és ne oblitse le a csap alatt. Ezen részek
tisztitasat csak nedves ruhaval végezze.

Tisztitas el6tt mindig tavolitsa el a tartozékokat a motoregységrél.
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Huzza ki a késziilék halozati dugdjat a fali aljzatbol.

A hasznalt tartozék eltavolitasahoz nyomja meg egyszerre mindkét, a motoregységen
talalhaté kioldé gombot.

Szerelje szét a tartozékot.
Megjegyzés:Az apritéedény kiilonosen alapos tisztitdsdhoz akar a gumigyliriit is eltdvolithatja.
Tovabbi utasitasokat a tisztitasi tablazatban talal.

Tipp:Az apritérid és a piirésité rid gyors tisztitdsahoz éntson mosogatdszeres meleg vizet a haszndlt
kehelybe vagy tdlba, illessze a helyére az apritérudat vagy a piirésité rudat, és miikodtesse a késziiléket
kb. 10 mdsodpercig.

Kornyezetvédelem

- Afeleslegessé valt késziilék szelektiv hulladékként kezelend®. Kérjik, hivatalos Ujrahasznositd
gy(jtéhelyen adja le, igy hozzdjarul a kornyezet védelméhez (dbra 17).

Tartozékok

Alkatrészekkel kapcsolatban kérjik forduljon partneriinkhdz: Szerviz Kft., 1117 Budapest, Karinthy
Frigyes u. 15.Telefon: +361-209-6052. E-mail: philipsszerviz@t-online.hu Ha nehézségei adddnak a
készUlékhez tartozd alkatrészek beszerzésében, kérjuk, vegye fel a kapcsolatot orszaga Philips
vevészolgdlataval. Ennek elérhet8ségét a vildgszerte érvényes garancialevélen taldlja. A www. philips.
com/support oldalon is tdjékozddhat.

Jotallas és szerviz

Ha javitdsra vagy informdcidra van sziksége, vagy ha valamilyen probléma mertlt fel, [itogasson el a
Philips weboldalara (www.philips.com/support), vagy forduljon az adott orszag Philips
vevészolgdlatdhoz. A telefonszdmot megtaldlja a vildgszerte érvényes garancialevélen. Ha orszagaban
nem mukadik ilyen vevészolgdlat, forduljon a Philips helyi szakiizletéhez.

Gyakran ismétl6do kérdések

Kérdés Valasz

A készilék nagyon hangos,  Ha tul sokdig haszndljdk, akkor el&fordulhat, hogy a készilék

kellemetlen szagot draszt, kellemetlen szagot draszt vagy kicsit fUstol. Ebben az esetben

felforrésodik, illetve fUstol. kapcsolja ki a készlléket, és hagyja hilni 60 percig. Amennyiben a

Mit tegyek? probléma tovédbbra is fenndll, forduljon a legkdzelebbi Philips
vevészolgdlathoz.

Az alapanyagok forrdn is Feldolgozds el6tt hagyja az alapanyagokat kb. 80 °C-os
feldolgozhatdk? hémérsékletre hdlni.

Milyen méretliek lehetnek a A hozzdvaldkat korilbelll 2x2 cm-es darabokra vagja.
hozzdvaldk, ha a készilékkel
szeretném &ket feldolgozni?

A nagyon kemény A késziilék kdrosodhat, hogy ha nagyon kemény hozzdvaldkat,
alapanyagok feldolgozdsa példdul csontot vagy magvas gylimdlcsdket dolgoz fel vele. Azonban
kdrosithatja a készlléket? a készulék fel tudja dolgozni a parmezant vagy a csokolddét.
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Kérdés Vilasz

Miért all le a készilék Lehet, hogy egy keményebb alapanyag akaddlyozza az apritdkések

varatlanul m@kodés kozben?  forgdsét. Engedje fel a bekapcsolé gombot, dramtalanitsa a
készlléket, majd vdlassza le a motoregységet, és tdvoltsa el az
apritokéseket akaddlyozd alapanyagokat.

Palacsintatoltelék

Hozzavalok:
- 12 dkg méz
- 10 dkg aszalt szilva

Tegye a mézet par 6rara a hiitébe.
Tegye a szilvat az apritdedénybe, és kanalazzon ra mézet.
Nyomija meg a turbd sebesség gombot, és 5 masodpercig hasznalja a készuléket.

Pesto

Hozzavalok:
- 50 g Parmezdn sajt
- 10 g fokhagyma
- 50 g bazsalikom
- 50 g fenyémag
- 100 ml olivaolaj
- S6

Vagja apro darabokra a sajtot (1 x 1 cm).

Tisztitsa meg a fokhagymat, mossa meg a bazsalikomleveleket, és razza le roéluk a felesleges
vizet.

Tegye a hozzavalokat a méréedénybe.

Nyomja meg a turbo sebesség gombot, és addig dolgozza Sssze az alapanyagokat, amig azok
pépesek nem lesznek.

Paradicsomleves

Hozzavalé6k:
- 0,5 kg paradicsom
- 80 ghagyma
-1 fokhagymagerezd
- 2 evékandl olivaolaj
- 10 g z6ldség flszerkeverék
- 051viz
- 5gs6
- Egy csipetnyi &rolt feketebors
- 45 g creme fraiche (tejszines tejfol)

Tisztitsa meg a hagymat és fokhagymat, majd vagja fel ket nagyobb darabokra.
Vagja ki a paradicsomok szarat, és mossa meg Sket.
Vagja a paradicsomokat 4 részre (nagyon nagy paradicsomok esetén 8 részre).

Helyezzen egy edényt a tlizhelyre és valasszon magas héfokozatot.
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Ontson az edénybe olajat, adjon hozza hagymat, fokhagymat és piritsa addig mig liveges nem
lesz.

A Adja hozza a paradicsomokat, majd keverve piritsa Sket kb. 1-2 percig (idénként keverje
meg).

Adja hozza a vizet és a zoldség-fliszerkeveréket, majd varjon, amig a viz forrni nem kezd.

B Keverje az 6sszetevdket, amig egyenletes nem lesz a leves allaga.

[Ell Hagyja fni 10 percig, majd adja hozza a sét, a borsot és a créme fraiche-t.

Burgonyapiiré

Hozzavalék:
- 75 dkg felapritott burgonya
- 25 dl forrd tej (kb. 90 °C-os)
- 20 gva
- 56

Hamozza meg a burgonyat és darabolja fel kb. 4 x 4 x 4 cm-es darabokra.
Fézze a burgonyat sos vizben, amig teljesen puha nem lesz (kb. 20 percig).

Ontse le rola a vizet, adja hozza a forré tejet, a vajat és keverje siméra.
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BeO-TopabbiHAA TiPKEHI3.

»Kaansbl cunarrama (Cyper 1)

KbIAAAMABIK TaHAAFbILL
Kocy/euwipy Tymeci

Typbo *blAraMABIFbI TYIMEC
MoTop 6eniri

LLlewy Tynmeci

[MblwakTapbl 6ap koA baeHAEPI
Kopray kaknafbi

|
2
3
4
5
6
7

CrakaH (I AuTtp):
AeHre/\eK CTaKaH.
AGHI'eAeK CTaKaHHbIH KaKnafbl.

\O 0O

ByAraybiL:
10 Byaraybilw
Il ByaFaybllUTbIH HaliAaHBICTBIPFLIL BOAIr

Kapron esriwu:
12 E3riwTiH 6aiAaHbICTBIPFLILL OOAIr
I3 E3riw
[4 E3riw kypekuweci

LWarbiH ycaKTaFbILL:
|5 ¥cakTarbll Kaknarbi
[6 [MbiwakTap
|7 ¥cakTafblll TOCTarFaHbl

Kypaaabl konaaH6ac BypbiH, OChbl MaAaAaHyLLbl HYCKAYAbIFbIH MYKWAT OKbIM LWblFbIM, HoAallakTa
aHbIKTaMaAbIK KypaA PETIHAE MaitAaAaHy YLUiH cakTan KOoMbIHbI3.

KayinTi >xaraanAap
- MoTop 6eniriH cyFa Hemece backa Ad CYMbIKTbIKKA HaTbIpyFa, COHAAM-aK, OHbl aFbIHABI CYAbIH
acTbiHAQ XYyyFa 6oAMariabl. MoTop BeAIriH AbIMKbIA LWybepeKmneH CypTiHi3.

Ab6aiAaHbI3

- Kypanabl kocnac 6ypbiH, OHAQ KOPCETIATEH KePHEYAIH XKEPTIAIKTI KeAl kepHeyiHe calikec
KEAETIHIH TEKCEPIMN aAbIHbI3.

- Erep wrenceabaik ywbl, KyaT CbiMbl HeMece e3re OeALeKTEPI 3aKbiMAaHFaH BOACa, KYPaAAbl
nanaaraHbaHbl3.

- Kyat cbiMbl 3akbiMaaHFaH OOACa, KayinTi »aFAal OpbiH aAMaybl YLUIH, OHbl Tek Philips koMmaHmsacsIHA,
Philips MakyAaaFaH KbI3MET OpTaAbiFbiHAQ Hemece BIAKKTI MamaHAApP aybICTbIPYbl KEPEK.

- KayincisairiHe »ayanTbl aaAaMHbIH, KaAAFaAQYbIHCHI3 HEMECE KYPbIAFbIHbBI MaiAaAaHy
HYCKayAAPbIHCBI3, GU3MKAABIK KHE OMAQY KabIAETI LWEKTEYAI, CE3IMTaAABIFbl TOMEH, COHAAM-aK
BiniMi MeH Toxiprbeci a3 apamaap (CoHbIH, iWiHAE 6aranap) OyA KYpbIAFbIHBI KOAAAHOAYbI KEPEK.

- BananapabiH KypaaMeH OiHaMayblH KaaaFaaaFaH KeH.

- bananapablH OyA Kypanabl kKaaaraaaychl3 MaraanaHybiHa KOA BEPMEHI3.

- [biwakTapAbIH XKY3AEPIH, Cipece Kypaa PO3eTKaFa XaAFayAbl TYPFaHAa ycTamaHbi3. XKy3aep eTe
oTKip 6oAaAbI.
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Erep nbiwak Typbin KaAca, nbilak GeAIrHAEM MHIPEAMEHTTEPAI Ta3apTy YLLIH aAAbIMEH
KYPbIAFbIHbI TOKTaH CybIPbIHbI3.

- WawbipamMaybl YLLiH, KYPbIAFBIHBI KOCMaC BYpPbiH OHbI a3blkka (SCipece bICTbIK a3blKTapAbl
eHaereHAe) 6aTbipbiHbI3.

¥CaKTaFbIlLl blAbICHI 6OAMACA, eLKaLlaH YCaKTaFbILUTbIH, MbllakTapbiH KOAAAHOaHbIS.

EckepTty

Kapaycbi3 kaaabipMac OypbiH, COHAA-aK XMHaY, DOALLIEKTEY HEMeCe Ta3aAay arAbIHA], KYPaAAbl
eLipin, pO3eTKaAaH aXKbIPaTbIHbI3.

Philips apHaribl ycbiHO6araH Hemece Philips komnaHysicbiHaH 6acka @HAIPYLUIAEP LUblFapFaH
KOCaAKbI KYPanaapAbl HeMece BeALLIEKTEPAI KOoAAaHYFa BoAManAbl. KoaaaHFaH xaFAaiaa, OHIMHIH
KEMIAAIM ©3 KYLLIH XKOSAb.

- ByA Kypan Tek yiiae KoAaaHYFa apHaAFaH.

- KecTeae kepceTiAreH MOALIEP MeH AAMbIHAAY YaKblTbiHaH acblpMaHbI3.

TokTaycbi3 6ip NapTUsAAaH apTblk OHAEMEHI3. OHAEYAI XaAFacTbipMac 6ypbiH, kyparasl |0 MUHYT
CYbITbIM aABIHbI3.

CrakaH HeMece ycaKTaFbIlL bIABICBIH eLlikallaH TemnepaTypackl 80°C-TaH acaTbiH
MNHIPEAVEHTTEPMEH TOATBIPMAHBI3.

EH >xoFapFbl WyblA aeHreni: Lc= 85 Ab (A)

DAeKTpMarHuTTik epicrep (AMO)
Ocel Philips kypanbl anekTpomarHnTTik epicTepre (OMO) kaTbiCTbl 6apAblK CTaHAAPTTapFa Calikec
keneal. Ocbl NanaanaHyLLbl HYCKayAblFbl HOMbIHLLIA AYPbIC KOAAGHBIACA, BYTIHI TaHAAFbI FhIABIMM
ASAEAAEPTE COVKEC, KYPaA ManAaAaHy YLLIH Kayinci3 60AbIN TabblAaabl.

Kbi3bIn KeTyAeH Kopfay
ByA Kypanaa Kbi3bin KETYAEH CakTaiThiH KOpFay MexaHu3Mmi 6ap. KaTTbl Kbi3bin KeTce, kypaa
aBTOMaTThl Typae oLeal. Kypaaabl poseTkaaaH axblpaTbin, |0 MyuHYTTai cybiTbin aAbiHbI3. CoaaH
COH, KyaT CbIMbIH KabblpFaaaFbl PO3ETKaFa XaAFar, KyParAbl KaiTa KOCbiHbI3. Erep Kbi3bin keTyaeH
CaKTalTbIH KOpFaybl TbIM »Mi icke kocbiAaTbiH 6oAca, Philips anaepite Hemece Philips keiameT
KepceTy OpTaAblfbiHa XabapAaChIHbI3,

AArawu KOAAQHAp aAAbIHAQ

Kyparabl aAFallkbl PET KOAARHAP aAABIHAR, a3blkka THETIH OOALLEKTEPIH KaKCbIAAM Ta3aAaHb3
(«Tasanay» TapayblH KapaHbi3).

MahaanaHyFa AamMbiHAQY

Il blcToik MHMpeAneHTTEpAI ©HAEMEC HeMece CTaKaHFa He 6OAMACa YCaKTaFbIL bIAbICHIHA CAAMaC
6YpbIH CybITbIM aAbIHpI3 (€H, oFapFbl Temnepatypa — 80 °C).

As3bIKTapAbIH, ipiAepiH ©HAeMec BYpbiH LWaMaMeH 2 cM eTin TypaHpI3.

KabblpFa poseTKacblHa KaAFamac 6YpbiH, KYPaAAbIH, AYPbIC )KMHAAFaHbIH TEKCEPIH3.

KypaAabl naMaaAaHy

KoA 6AeHAepi

KO/\ 6AEHAE|Z)IHIH dYHKUMAAAPDL:
CYT OHIMAEPI, COYCTap, XEMIC-KUAEK LLBIPbIHAAPbI, KOXXEAEP, CYCbIHAAP, KOKTEMABAEP CUSKTI
CYVbIKTBIKTApAbI LaliKay;
- KY/MaKKka apHaAFaH CyblK KaMblp HEMECE MaMOHE3 CUSIKTbI XKYMCaK a3blkTapAbl apaAacTsipy;
- DaAanap TaFambl YLLIH MICIPIAreH a3blkTapAaH e30e AarbIHARY.

“ A3bIKTaPAbI TOCTafFaHfa CaAblHpbI3.
¥ CbIHBIAATbIH KOAEMAEP MEH SHAEY YaKbITbIH KECTEAEH KapaHbi3.
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LWaikKkay KeAeMAepi MeH 6HAEY YaKbITTapbl

A3bIK TYpAepi Lllarikay keaemaepi  YakbIT KbiAAaMABIK,
KeMmic-xmaekTep MeH 100-200 r 30c 12-16
KeKeHicTep

bana Tamarbl, kexerep MeH [00-400 ma 60 ¢ [2-16
coycTtap

CylibIK Kamblp 100-500 ma 60 ¢ 12-16
KokTelnabaep MeH CycblHARP [00-1000 ma 60 ¢ [2-16

KoA 6AeHAepiH MoTOp 6eAiriHe TaFbiHpI3 («cbIpT» eTe Tyceai) (CyperT 2).
LLTenceAbaik yLITh KabbipFa po3eTKachiHa KOChIHbI3.
Meiwak canTamacblH asbikka TOAbIK H6aTbipbiHpI3 (CypeT 3).

Kypaaabl Kocy YLUiH, KOCy/ewwipy TyiMeciH Hemece Typbo KbIAAAMAbIK TYMMeCiH 6acbiHbI3.

- Kocy/elwipy TyMMeciH NainaanaHFaH Ke3Ae XKbIAAGMABIKTbI KbIAAGMABIK TaHAAFbILINEH peTTeyre
60Aaabl. HKbIAAAMABIK HEFYPABIM XKOFapbl OOACA, BHAEY YaKbITbl COFYPABIM KbICka HOAAABI.

- XKblnaaMAbIK TaHARFBILITEIH, |-AeH (TOMEH XbIAAAMABIK) | 6-Fa AeMiHr (KOFapbl XbIAAAMABIK)
apanbIkTa XbIAAGMABIK MapameTpAepi Gap.

- Typbo XbIAAGMABIK TYMMECIH MaAaAaHFaH KaFAAMAR, KYPaA eH KOFapfbl XbIAAGMABIKIEH JKYMbIC
icTenal. MyHARIM XaFAaAQ, KbIAAAMABIK TaHAAFBILL aPKbIAbI XKBIAAAMABIKTbBI PETTEY MYMKIH emec.

A AsbikTapabl aparacTbipy YLUiH, KYPaAAbl )KOFapbl, TOMEH aHe aiiHaAAbIpbINn Gasy
XyprisiHiz (Cypert 4).

BbyAraybiLu

ByAFaybiLL KpeMaAI, KYMBIPTKA aFblH KoHe AeCEPTTEPAI OyAFayFa apHaAFaH.

Il ByAraybiwThl 6aiiaaHbICThIPFBIL GOAIKKE XaAFaHbI3 («cbIpT» eTe Tyceai) (CypeT 5).
BaitAaHbICTbIpFbILL 6OAIKTI MOTOpP BeAiriHe aAFaHpI3 («cbipT» eTe Tyceai) (CyperT 6).
A3bIKTapAbl TOCTaFaHFa HEMECe CTaKaHFa CaAbIHpI3.

Ketec XKymbipmka aFbiH 6YAFaraHga, Xakcbl HIMuXe AAy yWiH YAKEH MOCMAFaH NARGAAGHbIHbI3.

KeHec Kpemgi 6yAraranga, Wwawbipaybl ywiH CMAakax naigaAaHbiHbi3.
Y¥CbIHBIAATBIH KOAEMAEP MEH OHARY YaKbITbIH KECTEAEH KapaHbI3.

ByAray KeAeMAEepi MEH OHAEY YaKbITbl

A3bIK TYpAepi Byaray keremaepi VakpiT
Kpem 250 mA 70-90 ¢
AKyMbIpTKa arbl 4 XyMbIpTKa 120 c

KeHec Lawbipamayei yiwiH, meMeH xbiAgamgbikneH 6acman, wamamen | MUHymmaH Kesiin
XKbIAGAMgbIFfblH ApmMmMmbIpPbIHbI3.

LLiTenceAbaik ywThl Kabbipra poseTkacbiHa KOCbIM, KOCy/oLWipy TyiMMeciH 6acbiHbI3.

LLlamameH | MMHYTTaH COH, TYpP6O >KbIAAAMABIFBIMEH XaAFAaCTbIpY YLWiH Typbo TyimeciH bacyra
60AaabI.
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ByYAfaybILUTbI LUELUY
Il ByAraybiwTbl MOTOp 6eAiMiHEH Lelly YLUiH, Wely TYMMeciH 6acbiHbI3.
ByAfaybilwTaH 6ipikTipy 6©AIMIH TapThin LWeLLiHi3.

KapTton esriw

KapTon esril kapTon niopeciH xacay »aHe nickeH HGypluakTapabl €3yre apHaAFaH.

Eckepty KapTon esriwineH oTTa TypFaH TabaHbIH, illiHAETi MHTPEAMEHTTEpPAI €36eHi3. E3bec
6ypbIH, TabaHbl MIHAETTI TYPAE OTTaH aAbIM, UHTPEAUEHTTEPAI CybITbIM AAbIHbI3.

EckepTy KaTTbl Hemece nicipiAMereH TaramaapAbl e36eHi3, byA KapTon e3rilliH 3aKbIMAAYbl MYMKIH.

EckepTy KapTon esriwTi esy kesiHae Hemece 6oAFaHHaH KeMiH TabaHbIH, aHbIHa CiAKIM KaKnaHbi3.
ApTbIK TaFaMAbl aAbiMN TacTay YLUiH KaAaKLIaHbl MakAAAHbIHbI3.

EckepTy 3akbiMAan aAmay YLUiH KapTon esriluTeH e36eHi ©TKip HeMece KaTTbl 3aTreH
LIbIFapMaHbI3.

W KaptonTapab! wamameH 20 MUHYT 600ibl KaiHaTbIM, CybiH TEFiM, bIABICKA CaAbIHbI3.
KeHec XKakcbl HomuxeAep aAy yLwiH, moCmarangbl )XapmbIAQi FGHA MOAMbIPbIHbI3.

KapTon esriwTi 6aitAaHbicTbIpFbil 6eAikke (1) xaAran, caFaT TiaiHe Kapcbl OypbiHbi3 (2)
(«cbipT» eTeai) (Cypert 7).

KapTton esy kypeklueciH kapTon esriluke 6ekiTiHi3. (Cypet 8)

KapTon esriw KypekiieHi MOTOp 6eAiriHe jaAFaHbI3 («cblpT» eTe Tyceai). (Cypet 9)
LLiTenceAbaik yLITbl KabblpFa po3eTKachiHa KOCbIHbI3.

A KapTon esrilwTi KapTON CaAbIHFAH TOCTaFaHFa CAAbIHbI3.

Typ60 KbIAAAMABIK TYMMECIH 6acbIHbI3.

Bl KapTon esriwTi 20 cekyHATait )oFapbl-TOMeH XYPprisiHis. A3aan-asaan cyT KOCbIM, KaAaFaH
HOTUXKEre KOA XKETKI3reHLUEe XXaAFacTbIPbIHbI3.

Bl Kapron esriwTeH es6eHi KarakwameH (6ipre 6epiaMeitai) aAbiHbI3.
KeHec TaramHbiH gaMiH my3 Hemece Mai Kocbin xakcapmyra 6oAagsi.
KapTon esriwuTi axxbipaty
Il Kypaaabl poseTkaaaH axbipaTbiHpi3.
MoTop 6eAiMiHeH KapTon e3rilTi LWeLly YLUiH, eKi wely TyimeciH 6ipre 6acbiHbi3 (Cypet 10).

KapTon esrill KypeKLUeHi KapTOM e3rilUTeH aAy YLUiH, KYPeKLUeHi caFaT TiAi 6afFbITbiMeH
6ypaHpbiz. (Cypet | 1)



58 KA3AKLWA

KapTton esriwTi carat TiAimeH 6ypan (1), 6aitAaHbICTBIPFbILL GOAIKTEH TapThiM LUELLiHi3
(2). (Cypert 12)

Eckepmne Kapmon e3riumi nasigaaaHbin 60AFaHHAH KediH MiHgemmi mypge gepey masaAaHbi3
(«Tasaaay» mapayblH xaHe masady KecmeciH KapaHbi3).

LWarbiH ¥CaKTaFbiLl

Typarblll xaHFaK, eT, MKsA3, KaTTbl IPIMLLIK, M1s3, KATTbI IPIMLUIK, CyFa MICIPIATEH KYMBIPTKa, CapbIMCak,
Wen-waAaMAap, KENTIPIATEH HaH, T.6. CUAKTbI a3blkTapAbl TypayFa apHaAfFaH.

¥CaKTaFbILTbIH, MblLIAKTAPbIH YCTaFaHAA caK BOAbIHbI3, OHbIH, KY3AEpi ©Te oTKip 60AaAbl. AA
MbILIAKTAPAbI YCAKTAFbILL bIABICHIHAH AAFAHAQ, YCAKTaFbIL bIABICBIH HOCATy Ke3iHAE XoHe OHbl
Ta3aAan XaTkaHAa eTe abait GOAbIHbI3.

Eckepmne AsbikmapgbiH, ipirepiH eHgemec 6ypbiH WaMameH 2 cM emin mypaHpis.
Il MbiwakTapabl ycakTarbiw biabicbiHa caAbiHbiz (CypeT |3).

Typarblll TOCTaFaHbIHA a3bIKTap CaAbIHbI3.
¥CbIHbIAATBIH KOAEMAEP MEH BHAEY YaKbITbIH KECTEAEH KapaHbi3.

LUarbIH YCaKTaFbILL MOALLEPiI MEH AalbIHAQY YaKbITbl

AsbIK TYpAepi Typay keAemi YakbiT XKblAAaMABIK,
[MnA3 6eH xyMbIpTKa 100 r 5xlc [-5

Er 120 rp (eH kem) 5c¢ Typ6o
LLlen-wanam 20r 5xlc 10-16
YKaHFak xoHe H6aaam 100 r 20 cex. Typ6o
[NapmesaH ipimuuiri 50-100 rp (eH ken) I5 cek. Typ60o
CapbiMcak 50r 5x | cek. [0-16

¥caKTaFblLl bIABICbIHbIH, KaKnaFbiH >abbiHbi3 (CypeT 14).
MoTop 6eAiriH ycakTarbil KaknarbiHa GekiTiHi3 («cbipT» eTe Tyceai) (Cypert 15).
LLiTenceAbaik yLIThl KabbipFa po3eTKachiHa KOChIHbI3.

ﬂ Kypaaabl kocy YLiH, Kocy/eLipy TyiMeciH Hemece Typ6o TyiMeciH 6acbiHpI3.
Kocy/elwuipy TyMMeCiH NManaaraHFaH Ke3ae XbIAAAMABIKTbI KbIAAAMABIK TaHAAFbILLINEH peTTeyre
Honaabl. 2KblAAaMABIK HEFYPABIM XOFapbl HOACA, OHACY YaKbITbl COFYPAbIM Kbicka HOAaAbI.

- KbinaaMAbIK TaHAAFBILLTEIH |-AeH (TOMeH XblAAaMABIK) | 6-Fa AEMiHT (KOFapbl XbIAAGMABIK)
apaAbIKTa XbIAAGMABIK MapameTpAepi 6ap.

- Typbo Tynmeci bacbiAFaHAQ, KYPaA EH XOFapFbl XKbIAAAGMABIKTA XKYMBIC ICTelAl. ByA xarFaainaa,
KBIAAAMABIK TaHAAFbILLBIMEH KbIAAAMABIKTEI PETTEY MYMKIH HOAMaMABI.

Eckepmne Erep asbik-myAik KGAgbIKMapbl YCaKmarbill bigbICbIHbIH, WemiHe )abbicbin KAACd, KypaAgbl
p03emKagaH axbipambin, KENKEH a3blK-MYAIK KGAGbIKMApbIH (MbICAAbI, NECMO COYCbIH XXACaraHga)
KAAGKLIAMeH KbipblHbI3 HemMece 6ipas cy Kysibin xibimiHis.

Tasaaay (Cyper 16)

MoTop 6eAiriH, GyAraybILLTbIH 6aAaHBICTbIPFbILL GOAIriH, YCaKTaFbIL KaKMaFbl MEH e3TilUTiH,
6aiAaHbICTbIPFbILL BOAIriH CyFa Hemece 6acka CYMbIKTbIKKAa CaAMaHbl3 He 6OAMaca afFbiH Cy
acTbiHAR WanMmaHbI3. Bya GeAikTepai Tasaaay YLUiH biAFaA WybepeKTi NaiAaAaHbIHpI3.
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Kocaakbl KYparAapAbl TasaAay aAAbIHAQ, OAApAbl MOTOP BeAIMIHEH MIHAETTI TypA€ LUeLLiHj3.
Il Kyparabi poseTkaaaH axbIpaTblHbI3.

lMaiaaAaHbIAFaH KOCAAKbI KYPaAABI LLeLLy YLLiH, MOTOp 6eairiHaeri 6ocaTy TylMeAepiH
6achblHbI3.

KocaAkbl KypaaAbl GeALLEKTEH;3.

Eckepmne Cis, coHbiMeH kamap, 0gaH ga »akcbl masaady ywiH, kecemiH mabakmapgarbl peserke
CAKMHAAADPbIH GACAHbI3 60AAgbl.

KocbiMLa HycKayAapAbl TasaAay KecTeCiHEH KapaHpbi3.

KeHec Ko 6AeHgepiH HeMece kapmon e3rilumi XbIAGaM masaAdy YLUiH, NaHgAaAGHbIAFGH CMAKAHFa
Hemece mocmaraHFa 6ipas )yFbill CyAbIKMbIKNEH XbIAbI Cy Kybibin, KOA 6AeHgepiH Hemece kapmon
e3rilimi CAAbIHbI3 ga, KypblAFbiHbI WiamameH |0 cekyHgKa KOCbIHbI3.

KopLwuaraH opTta

- Kbi3MeT Mep3iMi askTaFaHAR, KYPaAAbl TYPMBICTBIK KOKbICTeH Gipre TacTamMaHbi3. KaliTa eHaeyi
YLWIH apHalbl XMHAY OpHbIHa TanceipbiHpbi3. OCbAaiLLA, KOPLIaFaH OpTaHbl CakTayFa
kemekTececis (CypeT |7).

KocaAkbl Kyparaap

Ocbl abablK YLLIH KOCAAKbI KYPaAAaP CaTbin aAy YL, www.philips.com/shop MekeHxaiibl 6GolbiHLwa
Bi3AiH TopabbIMbI3Fa KipiHi3. Kocakbl KypaAAapAbl CaTbIN aAy Ke3iHAE KaHAaM Aa OIp KMbIHABIKTapFa
Tan 60ACaHbI3, ©3 eniHizaeri Philips TyTbiHyLbIAGPABI KOAAQY OPTaAbliFbiHa xabapAacbiHbi3. OHbIH
HaiAaHbIC MOAIMETTEPIH AYHUEXY3IAIK KEMIAAIK KiTamnwacbiHaH Tabyra 6oAaabl. CoHAAM-aK, WwWw.
philips.com/support seb-TopabbiHa Kipyre 6oAaabl.

KeniAaik x9He KbI3MeT KepceTy

KbI3MeT kepceTy XyMbICTapbl HeMece aknapaT KaxeT HoAca Hemece npobaema 6oAca, Philips
komnaHuscoiHbiH WWW.philips.com/support se6-Topabbita kipiHiz Hemece eniHizaeri Philips
TYTbIHYLIBIAAPABI KOAARY OPTaAbIFbIHa XabapAachiHbI3. TeAehOH HOMIPIH AYHUEXY3IAIK KEMIAAIK
KiTanwackiHaH Tabyra 60Aaabl. EAHIZAE TYTbIHYLIbIAAPABI KOAAQY OPTaAblFbl GOAMaFaH XarAaliAa,
xeprinikTi Philips aAvaepite xabapaacbiHpi3.

aTblH CYpaKTap

Cypak XKayan

KypaA KaTTbl Wy WblFapaabl, Kypan TbIM y3aK KOAAGHbIAFAHAR KaFbIMCbI3 MIC HeEMece TYTIH
XaFbIMCbI3 UiC Bepeal, KoA LWbIFapybl MYMKiH. ByHAal xaraaiaa, Kypaaabl CeHAIpIn, oHbl 60
TUr30ENTIHAEN bICbIN KETEAI MUHYT CybITbIN aAbiHbI3. Maceae Lweliamece, eaiHizaeri Philips
Hemece TYTiH Whirapaasl. He KOMMaHUACHIHBIH TYTbIHYLIBIAGPABI KOAAQY OPTaAblfbiHa

icTey kepek? xabapAacblHbI3.

EHAl KalHarFaH bICTbIK ©SHaeMec BypbiH, MHrpeaveHTTepAl WamameH 80°C/ 1 75°F
MHIPEAVEHTTEPAI BHAEYTE TEMMepaTypacbiHa AEMIH CybITbIM aAbIHbI3.

6oAa Ma?

OHAEAETIH UHTPEANEHTTEPAIH  Ipi MHTPEAMEHTTEPAI WamameH 2x2 CM €Tin TypaHbi3.
KeAeMi kaHAa BoAybl kepek?
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Cypak XKayan

OTe KaTTbl MHrpeareHTTepAl Vs, cyiiek HeMece cyieri Bap KeMIC-XMAEKTI eHAEY

Typay HaTVKECIHAE KypaA HOTWKECIHAE KYPaA 3aKbIMAAHYbl MYMKIH. [ lapmesaH ipiMLLiri
3aKbIMAAHYbI MYMKIH 6e? HEMece LOKOAAA CUAKTbI MHTPEAMEHTTEPAI OHAEYre 6OAaAbI.
HenikTeH Kypaa ask acTbl MyMKIH KeMBIp KaTTbl MHTPEAMEHTTEP MbllLakka TYPbIN KaAFaH
KYMBICBIH TOKTaTThI! 60nap. Kocy/elwipy TyimeciH 6ocaTbiM, KypaAbl TOKTaH

XKbIpaTbIM, MOTOP BOAIMH aXKbIpaTbiM aAbIM, MblLaKTap OeAiriHe
TYPbIN KaAFaH VHMPEAMEHTTEPAI aAblM TacTaHpI3.

KyMMaK TOATbIpMachl

KocbiAaTbiH 3aTTap:
- 120 6an;
- 100 r kapa epik.

Il Basabi GipHelue caraTka TOHA3bITKbILIKA KOMbIHbI3.
Kapa epiKkTi ycakTafblll TOCTaFaHbIHA CaAbIM, YCTiHe 6aA KYMbIHpI3.
Typ6o TyiiMeciH 6acbin, 5 cekyHA TypaHbI3.

MecTto

KocbiaaTbiH 3aTTap:
- 50 r napmesaH ipimuuiri;
- 10T capbimcak;
- 50 r Hacoibarryn;
- 50 r 6ankaparait aHFarbl;
- 100 mA 32MTYH Malibl;

- T3

N IpimwikTi ycaktan Typaubiz (Ix| cm).

CapbIMcaKTbl apLUbIm, HACbIBGAMTYA JKarblpaKTapblH XybIM, }KaKCbIAAM CiAKiM KypFaTbiHbI3.
BapAbIk MHFPeAMEHTTEPAI CTaKaHFa CaAbIHbI3.

Typbo TyimeciH 6acbiHbI3 A2, UHTPEAMEHTTEpAI 6OTKa TypiHe aifHaAFaHLLA OHAEH;3.

KbizaHak copnachbl

KocbiAaTbiH 3aTTap:
- 500 r kpizaHax
- 80rxya
- | Benik capbiMcak;
- 2 ac KacblK 39MTYH Maibl
- 10 r kekeHicTep yHTaFbl
- 500 mA ¢y
- 5rmys
- Bip wbiMWbIM yHTaKTaAFaH kapa bypbiL
- 45 r KilkeHe KblLKbIA KiAerel

B Kya MeH capbIMCaKTbi apLubif, TypaHbi3.
Kbi3aHaKTbl Ta3aAan, XybiHbi3.

KbizaHakTbl 4 6enikke 6oAiHi3 (YAKEH Kbi3aHaKTbl 8 BeAikke BeAiH|3).
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KacTpioAbai newTiH, ycTiHe KOMbIN, XOFapbl KbI3AbIPY MapaMeTpiH TaHAAHbI3.
Malt Kyibin, Xya MEH CapbiMCaKTbl CaAbIHbI3 A, Kbi3apFaHLLa KybIpbIHbI3.

A KbisaHakTbi caAbin, wamameH |-2 MUHYT apaAacTbipbin TYpbIM KybipbiHbI3 (Kasip Ae, KeliH Ae
apaAacTbIpbIN TYPbIHbI3).

Cy Ky#ibir, KOKOHIC YHTaFbIH CaAbIr, Cy KalHaFaHLIa KyTiHi3.
Bl Teric copnara aiiHaAFaHLLa a3bIKTaPAbI @PaAACTbIPbIHbBI3.
Bl 10 MuHyTTait KaltHaTbIHBI3 A3, Ty3 6eH GYPLILITHI CaAbIM, KIACTEHAI KYHbIHbI3.

E3iAreH kaprTon

KocbiAaTbIH 3aTTap:
- 750 r yHTakTl (e36€) kapTOMN
- 250 mA bicTbik cyT (wamamen 90°C)
- 20 man
- T3

Il KapTtonTbl apuubin, wamameH 4x4x4 cm-Aelt eTin TypaHbiz.
96A€eH XKyMcapFaHLLa KapTon 6eAIKTepiH TY3Abl CyAa KalHaTbIHbI3 (LwWamameH 20 MUHYT).

Cyabl Terin, bICTbIK CYT MeH MalAbl KOCbIM, Teric GOAFaHLIA e3iH;3.
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Sveikiname jsigijus pirkinj ir sveiki atvyke | ,,Philips”! Kad galétuméte naudotis visu ,,Philips* palaikymu,
savo gaminj registruokite adresu www.philips.com/welcome.

Bendrasis aprasymas (Pav. 1)

Greicio reguliatorius

Jjlungimo / iSjungimo mygtukas

DidZziausio grei¢io mygtukas

Variklio jtaisas

Atlaisvinimo mygtukas

MaiSytuvo antgalis su integruotu pjaustymo jtaisu
Apsauginis dangtelis

1
2
3
4
5
6
7

Menzirélé (1 litras):
Apskrita menzlra
Apskritos menziros dangtelis

O 0O

Plaktuvas:
10 Plaktuvas
11 Plaktuvo mova

Bulviy gristuvas:
12 Gristuvo mova
13 Gristuvo antgalis
14 Gristuvo mentelé

KompaktiSkas kapoklis:
15 Kapotuvo dangtis
16 Pjaustymo jtaisas
17 Kapotuvo dubuo

Prie$ pradédami naudotis prietaisu atidziai perskaitykite $j vartotojo vadova ir saugokite jj, nes jo gali
prireikti ateityje.

Pavojus

- Variklio jtaiso nemerkite | vanden] ar bet kokj kitg skystj ir neplaukite jo po tekancio vandens
srove.Variklio jtaisg valykite tik drégna Sluoste.
Ispéjimas

- Pries jjungdami prietaisa, patikrinkite, ar ant prietaiso nurodyta jtampa atitinka vietinio elektros
tinklo jtampa.

- Jei kistukas, maitinimo laidas ar kitos dalys yra pazeistos, prietaiso nenaudokite.

- Jei pazeistas maitinimo laidas, jj turi pakeisti ,,Philips" darbuotojai, ,,Philips* jgaliotasis techninés
prieZidros centras arba kiti panasios kvalifikacijos specialistai, kitaip kyla pavojus.

- Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus) su ribotomis fizinémis, sensorinémis ar
psichinémis galimybémis arba asmenims, neturintiems pakankamai patirties ir Ziniy, nebent juos
prizilri arba naudotis prietaisu apmoko uz jy sauga atsakingas asmuo.

- PriziGrékite vaikus, kad jie nezaisty su prietaisu.

- Neleiskite vaikams naudotis prietaisu be priezitros.

- Nelieskite pjaustymo [taiso pjaunamujy briauny, ypac kai prietaisas yra jjungtas j elektros lizda.
Pjaunamosios briaunos labai astrios.

- Jeivienas i$ pjaustymo jtaisy jstringa, pries iSimdami pjaustymo jtaisg blokuojancius produktus,
iStraukite prietaiso kistuka is maitinimo lizdo.
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Kad neistaskytumete produkty, ypac apdorodami karStus produktus, pirmiausia antgalj jleiskite |
produktus ir tik tada jjunkite prietaisa.
- Kapotuvo pjaustymo jtaiso niekada nenaudokite be kapotuvo dubens.

Démesio

I$junkite prietaisa ir iStraukite maitinimo laida i$ tinklo, jei paliekate prietaisa be prieziGros,

surenkate, ardote ar valote jj.

Niekada nenaudokite jokiy kity gamintojy arba ,,Philips” specialiai nerekomenduojamy priedy

arba daliy. Jei naudosite tokius priedus arba dalis, nebegalios jlsy garantija.

Sis prietaisas skirtas naudoti tik namy dkyje.

- Nevirsykite kiekiy ir apdorojimo laiko, nurodyty lentelése.

- Niekada nebandykite apdoroti daugiau kaip vienos partijos be pertraukos. Pries tesdami
apdorojima, leiskite prietaisui atvésti 10 minuciy.

- Niekada nedékite | menziréle ar kapotuvo dubenj produkty, kurie karstesni nei 80 °C.

Maksimalus triukSmo lygis: Lc = 85 dB (A)

Elektromagnetiniai laukai (EML)
Sis ., Philips” prietaisas atitinka visus elektromagnetiniy lauky (EML) standartus. Tinkamai
eksploatuojant prietaisa pagal Siame vartotojo vadove pateiktus nurodymus, remiantis dabartine
moksline informacija, jj yra saugu naudoti.

Apsauga nuo perkaitimo
Siame prietaise yra apsauga nuo perkaitimo. Kai prietaisas perkaista, jis automatiskai iésijungia.
ISjunkite prietaisa i$ elektros lizdo, ir palikite jj 10 minuciy, kad atvésty. Tada vél jjunkite kistuka
elektros lizda, ir jjunkite prietaisa. Kreipkités | ,,Philips” prekybos atstova ar jgaliotajj ,,Philips” techninés
priezidiros centra, jei apsauga nuo perkaitimo per daznai jsijungia.

PrieS naudojant pirma karta

Prie$ naudodami prietaisa pirma karta, kruopsciai nuvalykite dalis, kurios lieciasi su maistu (zr: skyriy
., Valymas").

Paruosimas naudojimui

Pries apdorodami ar pildami | menzuréle ar kapoklio dubenij, leiskite karstiems produktams
atvésti (aukséiausia temperatura 80 °C).

Didelius gabalus pries apdorojima susmulkinkite mazdaug 2 cm gabaliukais.

Tik visiSkai surinke prietaisa, jjunkite kistuka j sieninj el. lizda.

Prietaiso naudojimas

Rankinis maiSytuvas

Rankinis maisytuvas skirtas:

- Skysciams, pvz,, pieno produktams, padazams, vaisiy sultims, sriuboms, gérimy misiniams ir
kokteiliams, maisyti.

- Minkstiems produktams, pvz, blyny teslai ar majonezui, maisyti.

- Virtiems produktams, pvz., kidikiy maistui, trinti.

Produktus sudékite | menziira.
Tinkami kiekiai ir apdorojimo laikas nurodyti lenteléje.
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MaiSymo kiekiai ir apdorojimo laikas

Produktai MaiSymo kiekis Laikas Greitis
Vaisiai ir darzoveés 100-200 g 30s 1216
KTdikiy maistas, sriubos ir 100-400 ml 60 s 1216
padazai

Plakta tedla 100-500 ml 60's 12-16
Kokteiliai ir gérimy misiniai 100-1000 ml 60 s 1216

Prie variklio jtaiso prijunkite maiSymo antgalj (pasigirs spragteléjimas) (Pav. 2).

|kiskite j maitinimo lizda kiStuka.

[$orinj a8menj visiSkai jmerkite j produktus (Pav. 3).

Norédami jjungti prietaisa, paspauskite jjungimo / iSjungimo mygtuka arba didziausio greicio
mygtuka.

- Jei jjungéte jjungimo / i§jlungimo mygtuka, greitj galite reguliuoti greicio reguliatoriumi. Kuo
didesnis greitis, tuo reikalingas trumpesnis apdorojimo laikas.

- Greicio reguliatoriumi galima pasirinkti nuo 1 (mazas greitis) iki 16 (didelis greitis).

- Jei pasirinkote didZiausio greicio mygtuka, prietaisas veikia maksimaliu greiciu. Tokiu atveju greicio
negalima reguliuoti.

A Prietaisa létai judinkite aukstyn ir Zemyn ratais, kad produktai tinkamai i$simaisyty (Pav. 4).

Plaktuvas

Plaktuvas skirtas grietinélei, kiausiniy baltymams ir desertams plakti.

Plaktuva prijunkite prie movos (pasigirs spragteléjimas) (Pav. 5).

Mova prijunkite prie variklio jtaiso (pasigirs spragteléjimas) (Pav. 6).

Sudékite produktus j dubenj ar menziréle.

Patarimas: Plakdami kiausiniy baltymus naudokite didelj dubenj, kad pasiektuméte geriausiq rezultatq.

Patarimas: Plakdami grietinéle naudokite menziiréle, kad nepritaskytuméte.
Tinkami kiekiai ir apdorojimo laikas nurodyti lenteléje.

Plakimo kiekiai ir apdorojimo laikas

Produktai Plakami kiekiai Laikas
Grietinéle 250 ml 70-90 s
Kiausiniy baftymai 4 kiausiniai 120 s

Patarimas: Kad nepritaskytuméte, pradékite plakti maZesniu greiciu ir mazdaug po 1 minutés jjunkite
didesnj greitj.

|kiskite kistuka j elektros tinklo lizda ir paspauskite jjungimo/isjungimo mygtuka.
Mazdaug po 1 minutés galite paspausti turbo mygtuka ir apdorojima testi didziausiu greiciu.
Plaktuvo atjungimas

Jei norite plaktuva nuimti nuo variklio jtaiso, paspauskite atlaisvinimo mygtuka.
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Numaukite mova nuo plaktuvo.

Bulviy grastuvas

Bulviy gristuvas specialiai sukurtas bulviy koSei gaminti ir virtiems Zirniams trinti.

Atsargiai: Niekada nenaudokite bulviy gristuvo kaitinamoje keptuvéje esantiems produktams trinti.
Visada nukelkite keptuve nuo kaitinimo Saltinio ir, pries trindami, leiskite produktams kiek atausti.

Atsargiai: Netrinkite kiety ar nevirty maisto produkty, nes galite sugadinti bulviy grustuva.

Atsargiai: Trindami arba baige niekada nestuksenkite bulviy gristuvu j keptuvés Sona. Maisto
likucius nubraukite mentele.

Atsargiai: KoSei i$ bulviy grustuvo pasalinti nenaudokite astriy ar kiety daikty, kad jo
nepazeistuméte.

Virkite bulves apie 20 minugiy, jas nusausinkite ir jdékite | dubenj.
Patarimas: Geriausia trinti tada, kai dubuo pripildytas ne daugiau kaip iki pusés.

Prijunkite gristuvo antgalj prie movos (1), ir pasukite jj pries laikrodzio rodykle (2) (pasigirs s
pragteléjimas) (Pav. 7).

Prijunkite maiSymo mentele prie gristuvo antgalio. (Pav. 8)

Bulviy grustuva prijunkite prie variklio jtaiso (pasigirs spragteléjimas). (Pav.9)
|kiskite j maitinimo lizda kiStuka.

A Istatykite bulviy griistuva j dubenj su bulvémis.

Paspauskite didZiausio greic¢io mygtuka.

Bl Bulviy griistuva judinkite auk3tyn ir Zemyn mazdaug 20 sekundziy. Po truputj jpilkite pieno, kol
pasieksite norima rezultata.

A Kosei is bulviy griistuvo pasalinti naudokite mentele (nepridedama).
Patarimas: Galite paskaninti, pridédami druskos ar sviesto.

Bulviy gristuvo nuémimas
ISjunkite prietaisa.

Jei norite bulviy grustuva nuimti nuo variklio jtaiso, vienu metu paspauskite abu atlaisvinimo
mygtukus (Pav. 10).

Atjunkite maiSymo mentele nuo gristuvo antgalio, maiSymo mentele pasukdami pagal
laikrodZio rodykle. (Pav.11)

Pagal laikrodzio rodykle pasukite grustuvo antgalj (1) ir atjunkite ji nuo movos (2). (Pav.12)

Pastaba: Bulviy griistuvq visuomet nuvalykite iSkart po panaudojimo (Zr. skyriy ,,Valymas* ir valymo lentele).
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Kompaktiskas kapoklis

Kapotuvas skirtas produktams, pvz, rieSutams, mésai, svogtinams, kietam sariui, virtiems kiausiniams,
Cesnakui, Zalumynams, dZiovintai duonai ir kt., smulkinti.

Biikite atsargis dirbdami su kapoklio pjaustymo jtaisu, nes pjaunamieji krastai yra labai asStris.
Nuimdami pjaustymo jtaisa nuo kapoklio dubens, istustindami jo dubenj ir valydami, bukite

atsargus.

Pastaba: Didelius gabalus pries apdorojimq susmulkinkite mazdaug 2 cm gabaliukais.
Pjaustymo jtaisg jstatykite j kapoklio dubenj (Pav. 13).

Sudékite produktus j kapotuvo dubeni.
Tinkami kiekiai ir apdorojimo laikas nurodyti lenteléje.

Kompaktisko kapoklio apdorojami kiekiai ir trukmé

Produktai Smulkinamas kiekis Laikas Greitis
Svoginai ir kiausiniai 100 g 5x1s 1-5
Mésa 120 g (maks.) 5s turbo
Zalumynai 20¢g 5x1s 10-16
Riesutai ir migdolai 100 g 20s turbo
Parmezano suris 50-100 g (maks.) 15s turbo
Cesnakai 50¢g 5x1 sek. 1016

Uzdékite kapotuva ant kapotuvo dubens (Pav. 14).

Variklio jtaisa pritvirtinkite prie kapotuvo dangcio (pasigirs spragteléjimas) (Pav. 15).

|kiskite j maitinimo lizda kistuka.

A Norédami jjungti prietaisa, paspauskite jjungimo / iSjungimo mygtuka arba TURBO mygtuka.

- Jei jjungéte jjungimo / iSjungimo mygtuka, greit] galite reguliuoti greicio reguliatoriumi. Kuo
didesnis greitis, tuo reikalingas trumpesnis apdorojimo laikas.

- Greicio reguliatoriumi galima pasirinkti nuo 1 (mazas greitis) iki 16 (didelis greitis).

- Jei paspaudéte turbomygtuka, prietaisas veikia didziausiu greiciu. Tokiu atveju greicio nebegalima
nustatyti reguliatoriumi.

Pastaba: Jei produktai prilimpa prie kapotuvo dubens sieneliy, iSjunkite prietaisq ir nuvalykite sausus
produktus nuo sieneliy mentele arba jpilkite daugiau skyscio (pvz., jei gaminate pesto padaZq).

Valymas (Pav. 16)

Nemerkite variklio jtaiso, plaktuvo movos, kapoklio dangtelio ir bulviy grustuvo movos j vandenj
ar bet kokj kita skystj, neplaukite jy tekanciu vandeniu.Valykite Sias dalis tik sudrékinta Sluoste.

Pries valydami priedus, nuimkite juos nuo variklio jtaiso.

ISjunkite prietaisa.

Norédami nuimti prietaisa, kurj ka tik naudojote, ant variklio jtaiso tuo paciu metu
paspauskite atlaisvinimo mygtukus.
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ISardykite prietaisa.
Pastaba: norédami kruopsciau iSvalyti, nuo kapotuvo dubens galite nuimti guminj Ziedq.
Daugiau nurodymy rasite valymo lenteléje.

Patarimas: Norédami greitai nuvalyti maiSymo arba gristuvo antgalj, jpilkite Silto vandens ir Siek tiek indy
ploviklio | panaudotq menziiréle arba duben, j[dékite maiSymo arba grustuvo antgalj ir jjunkite prietaisq
maZzdaug 10 sekundZiy.

- Pasibaigus prietaiso naudojimo laikui, neiSmeskite jo kartu su jprastomis buitinémis atliekomis, o
priduokite jj j oficialy surinkimo punkta perdirbti. Taip prisidésite prie aplinkosaugos (Pav. 17).

Norédami jsigyti Sio prietaiso priedy, apsilankykite mUsy interneto svetainéje www.shop.philips.com/
service. Jei negalite gauti prietaisui reikiamy priedy, kreipkités | savo salies ,,Philips" klienty
aptarnavimo centra. Jo kontaktinius duomenis rasite visame pasaulyje galiojancios garantijos
lankstinuke. Taip pat galite apsilankyti www.philips.com/support.

Garantija ir techniné prieziiira

Prireikus techninio aptarnavimo paslaugy, informacijos ar jei iskilo problema, apsilankykite ,,Philips"
svetainéje www.philips.com/support arba susisiekite su jlsy Salyje esanciu ,,Philips* pagalbos
vartotojams centru. Jo telefono numer rasite garantiniame lapelyje, kuriame pateikiama informacija
apie punktus visame pasaulyje. Jei jUsy Salyje néra pagalbos vartotojams centro, kreipkités | vietinj
,Philips** prekybos atstova.

Daznai uzduodami klausimai

Klausimas Atsakymas

Prietaisas dirba labai Prietaisas nemalony kvapa ar diimus gali skleisti tada, kai jis
triuksmingai, skleidzia nemalony  naudojamas per ilgai. Tuo atveju turétuméte isjungti prietaisa ir
kvapa, palietus karstas, i$ jo leisti jam 60 minuciy atveésti. Jei problema lieka, prasome kreiptis
ruksta dimai. Kg turéciau daryti? | artimiausia Salies ,,Philips” klienty aptarnavimo centra.

Ar galiu apdoroti virimo Pries apdorodami leiskite produktams atvesti iki mazdaug 80
temperatiiros produktus? °C (175 °F) temperataros.

Kokio dydzio produktus galima  Susmulkinkite mazesniais apytiksliai 2 x 2 cm gabaliukais.
apdoroti?

Ar jmanoma sugadinti prietaisa  Taip, prietaisas gali sugesti, jei apdorojate labai kietus produktus,

apdorojant labai kietus pvz, kaulus ir vaisius su kauliukais. Taciau prietaisas tinka
produktus? apdoroti tokius produktus, kaip parmezano siris ar Sokoladas.
Kodél prietaisas staiga nustoja Kieti produktai gali blokuoti aSmenis. Atleiskite jjungimo /
veikti? igjungimo mygtuka, iSjunkite prietaisa i$ tinklo, atjunkite variklio

[taisg ir pasalinkite produktus, kurie blokuoja aSmenis.
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Blyny jdaras

Sudétis:
- 120 g medaus
- 100 g dZiovinty slyvy

Medy jdékite j Saldytuva kelioms valandoms.
Sudékite dziovintas slyvas j kapoklio dubenj ir supilkite ant jy medy.
Nuspaude turbogreicio mygtuka smulkinkite 5 sek.

Pesto padazas

Sudétis:
- 50 g parmezano sirio
- 10 g cesnako
- 50 g baziliko
- 50 g kedro riesuty
- 100 ml alyvy aliejaus
- Druskos

Supjaustykite strj mazais gabaléliais (1 x 1 cm).

Nulupkite ¢esnaka, nuplaukite baziliky lapelius ir nukratykite nuo jy vanden;.

Sudékite visus produktus | menziiréle.

Paspauskite turbogreicio mygtuka ir apdorokite sudedamasias dalis, kol jos virs minksta mase.
Pomidory sriuba

Sudétis:
- 500 g pomidory
- 80 g svoginy
-1 skiltelé ¢esnako
- 2 Saukstai alyvuogiy aliejaus
- 10 g darzoviy sultinio milteliy
- 500 ml vandens
- 5 gdruskos
- Ziupsnelis malty juodujy pipiry
- 45 g grietinés

Nulupkite svogtinus ir cesnaka, stambiai supjaustykite.

Nuo pomidory pasalinkite kotelius ir nuplaukite.

Supjaustykite pomidorus j 4 dalis (jei pomidoras labai didelis — j 8 dalis).
Pastatykite puoda ant viryklés ir pasirinkite didZiausio karScio nustatyma.
|pilkite aliejaus, suberkite svogiinus ir ¢esnaka ir kepkite, kol pagels.

A Suberkite pomidorus ir maiSykite juos apie 1-2 min. (retkarciais pamaiSykite).
|pilkite vandens, suberkite sultinio miltelius ir palaukite, kol uzvirs vanduo.
Bl Maisykite, kol sriuba taps vientisa.

[Ell Pavirkite 10 min., jberkite druskos ir pipiry, supilkite grietine.
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Bulviy kosé

Sudétis:
- 750 g miltingy bulviy
- 250 ml karsto pieno (apie 90 °C)
- 20 g sviesto
- Druskos

Nuskuskite bulves ir supjaustykite mazdaug j 4 x 4 x 4 cm gabalélius.
Virkite bulves pastidytame vandenyje, kol jos visisSkai suminkstés (apie 20 min.).

Nupilkite vandeni, jpilkite karsto pieno, jdékite sviesto ir griiskite, kol masé taps vientisa.
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levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni lddzam Philips! Lai pilniba izmantotu Philips piedavata atbalsta
iespéjas, registréjiet izstradajumu vietné www.philips.com/welcome.

Visparigs apraksts (Zim. 1)

1 Atruma izvélne

2 leslégdanas/izslégsanas poga

3 Turbo atruma poga

4 Motora bloks

5 Atbrivosanas poga

6 Blendera kats ar ieblvétu asmeni
7 Aizsarguzgalis

Kriaka (11):
Apala krika
Apalas krikas vaks

O 0O

Putotajs:
10 Putotajs
11 Putotija savienotajs

Kartupelu micitajs:
12 Smalcinataja savienotajs
13 Smalcinataja kats
14 Smalcinataja lapstinas

Kompakts smalcinatajs:
15 Smalcinataja vaks
16 Asmens
17 Smalcinataja trauks

Pirms ierices lietosanas uzmanigi izlasiet So lietoSanas pamacibu, un saglabajiet to, lai vajadzibas
gadijuma varétu ieskatities taja art turpmak.

Briesmas
- Nekad neiegremdgjiet motora nodalijumu tdent vai cita skidruma, ka arT neskalojiet to tekosa
tdent. Motora nodalijuma tirisanai izmantojiet tikai mitru dranu.

Bridinajums!

- Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas noradrtais spriegums atbilst
elektrotikla spriegumam jlsu maja.

- Nelietojiet ierici, ja bojata tas kontaktdaksa, elektribas vads vai citas sastavdalas.

- Ja elektribas vads ir bojats, tas janomaina Philips pilnvarota tehniskas apkopes centra darbiniekiem
vai lidzigi kvalificétam personam, lai izvairitos no briesmam.

- So ierici nedrikst izmantot personas (tai skaita bérni) ar fiziskiem, manu vai garigiem
trauc&jumiem vai ar nepietiekamu pieredzi un zinasanam, kamér par vinu drosibu atbildiga
persona nav vinus Tpasi apmacijusi So ierici izmantot.

- Janodrosina, lai ar ierici nevarétu rotalaties mazi bérni.

- Neatlaujiet ierici lietot bérniem bez uzraudzibas.

- Nepieskarieties asmenu malam, it ipasi, ja ierice ir pievienota elektrotiklam. Asmenu malas ir loti
asas.

- Jakads no asmeniem iestrégst, pirms iznemat sastavdalas, kas nobloké&ja asmeni, atvienojiet ierici
no elektrotikla.
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Lai izvairitos no sastavdalu iz8lakstisanas, vienmér pirms ierices ieslégsanas iegremdéjiet katu
sastavdalas, it ipasi, ja sastavdalas ir karstas.
- Nekad neizmantojiet smalcinataja asmenu bloku bez smalcinataja trauka.

levéribai

Izslédziet ierici un atvienojiet no elektrotikla, ja atstasiet to bez uzraudzibas, vai ari pirms tas

montazas, demontazas vai tirisanas.

Nekad neizmantojiet citu razotaju piederumus vai detalas, kurus uznémums Philips nav ipasi

ieteicis. Ja izmantojat $adus piederumus vai detalas, ierices garantija vairs nav speka.

lerice ir paredzéta tikai majas lietoSanai.

- Neparsniedziet tabulas noraditos daudzumus un apstrades laikus.

- Neapstradajiet vairak par vienu porciju viena reizé. Pirms turpinat gatavosanu laujiet iericei
10 mindtes atdzist.

- Nekad nepildiet glazé vai smalcinataja trauka produktus, kas ir karstaki par 80°C.

Maksimalais troksna lfmenis: Lc = 85 dB (A)

Elektromagnétiskie lauki (EML)
Si Philips ierice atbilst visiem standartiem saistiba ar elektromagnétiskiem laukiem (EML). Ja rikojaties
atbilstosi un saskana ar $aja rokasgramata sniegtajam instrukcijam, ierice ir drosi izmantojama saskana
ar masdienas pieejamajiem zinatniskiem datiem.

Aizsardziba pret parslodzi
ST ierice ir aprikota ar aizsardzibu pret parkarsanu. Ja ierice parkarst, ta automatiski izslédzas.
Atvienojiet ierici no elektrotikla un laujiet tai atdzist 10 mindtes. PEc tam no jauna ievietojiet stravas
kontaktdaksu sienas kontaktligzda un ieslédziet ierici. Ja aizsardziba pret parkarSanu tiek aktivizéta
parak bieZi, ludzuy, sazinieties ar Philips izplatttaju vai Philips pilnvarotu tehniskas apkopes centru.

Pirms pirmas lietoSanas reizes

Pirms lietojat ierici pirmo reizi, ripigi notiriet detalas, kas saskarsies ar édienu (skatiet nodalu
, Trigana’).

Sagatavosana lietoSanai

Pirms karstu sastavdalu apstrades, ievietosanas kriika vai smalcinataja trauka laujiet tam
atdzist (maksimala temperattra 80 °C).

Sagrieziet lielas sastavdalas mazos, apm. 2 cm lielos gabalinos, pirms to parstradasanas.

Pirms iespraust ierices elektribas vada kontaktdaksu elektrotikla sienas kontaktligzda,
atbilstosi samontgjiet ierici.

lerices lietosana

Rokas blenderis

Blenderis ir paredzéts:

- skidrumu, piem., piena produktu, mércu, auglu sulu, zupu, kokteilu, jauktu dzérienu jauksSanai.
- viskozu sastavdalu, pieméram, pankdku miklas vai majonézes, jauksanai.

- termiski apstradatu produktu, pieméram, bérnu biezenu pagatavosanai.

lelieciet produktus smalcinataja kruka.
leteicamos produktu daudzumus un apstrades laikus skatiet tabula zemak.
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Jauksanas daudzumi un apstrades laiki

Sastavdalas: Jauksanas daudzums  Apstrades ilgums

Augli un darzeni 100200 g 30 sek. 1216
Zidainu édiens, zupas un  100-400 m! 60 sek. 1216
mérces

Miklas 100-500 ml 60 sek. 1216
Kokteili 100-1000 ml 60 sek. 1216

Pievienojiet blendera katu pie motora dalas (atskan klikskis) (Zim. 2).
lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.
Asmens vairogam ir jabiit pilniba iegremdétam produktu masa (Zim. 3).

Ludzu, nospiediet ieslegsanas/izslegSanas pogu vai turbo atruma pogu, lai ieslegtu ierici.

- Nospiezot iesleégsanas/izsleégsanas pogu, atrumu varat regulét ar atruma slédzi. Jo lielaks atrums, jo
Tsaks ir nepiecieSamais apstrades laiks.

- Atrumu izvéles ripas iestatijumi ir no 1 (mazs atrums) fidz 16 (liels atrums).

- Kad izmantojat turbo atruma pogu, ierice darbojas ar maksimalu atrumu.Tada gadijuma jus
nevarat regulét atrumu ar atruma izvélnes elementu.

A Lénam kustiniet ierici augsup, lejup un pa apli, lai sajauktu sastavdalas (Zim. 4).

Putotajs

Putotdjs ir paredzéts putukréjuma, olu baltuma un desertu saputosanai.
Pievienojiet putotaju savienotajam (atskan klikskis) (Zim. 5).
Pievienojiet savienotaju motora nodalijumam (atskan klikskis) (Zim. 6).
levietojiet sastavdalas bloda vai kriika.

Padoms. Kufot olu baltumus, labakam rezultatam izmantojiet lielo trauku.

Padoms. Kulot putukrejumu, izmantojiet kriiku, lai izvairitos no $jakstiSanas.
leteicamos produktu daudzumus un apstrades laikus skatiet tabula zemak.

Putojamo produktu daudzums un apstrades laiki

Sastavdalas: Putojamo produktu daudzums Apstrades ilgums
Kréms 250 ml 70-90 sek.
Olas battums 4 olas 120 sek.

Padoms. Lai izvairitos no $jakstiSands, uzsdciet kulSanu ar mazaku atrumu un p&c apméram vienas
minites uzstadiet lielaku atrumu.

lespraudiet kontaktdaksu sienas kontaktligzda un nospiediet ieslégsanas/izslégSanas pogu.

Pec apm. 1 minutes varat nospiest turbo pogu, lai turpinatu darbu ar turbo atrumu.
Putotaja nonemsana

Nospiediet atbrivosanas pogu, lai putotaju nonemtu no motora bloka.

Izvelciet savienotaju no putotaja.
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Kartupelu micitajs

Kartupelu micitajs ir ipasi izstradats, lai pagatavotu kartupelu biezeni un samicitu ceptus zimus.

leveribai! Nekad nelietojiet kartupelu smalcinataju, lai micitu sastavdalas katla tiesi virs karstuma
avota. Pirms sakt smalcinasanu vienmér nonemiet katlu no karstuma avota un laujiet sastavdalam
nedaudz atdzist.

levéribai! Nemiciet cietus vai termiski neapstradatus partikas produktus, lai nesabojatu kartupelu
smalcinataju.

leveribai! Nesitiet kartupelu micitaju pret katla malam miciSanas laika vai pec tas. lzmantojiet
lapstinu, lai nonemtu lieko edienu.

leveribai! Lai izvairitos no bojajumiem, nekad nelietojiet asus vai cietus priekSmetus biezena
nonemsanai no kartupelu micitaja.

Variet kartupelus aptuveni 20 min., nosusiniet tos un ievietojiet trauka.
Padoms. Lai iegutu vislabakos rezultatus, parliecinieties, vai trauks nav piepildits vairak par pusi.

Pievienojiet kartupelu smalcinataju savienotajam (1) un pagrieziet pretgji pulkstenraditaju
kustibas virzienam (2) (Iidz atskan klikskis) (Zim. 7).

Pievienojiet smalcinataja lapstinu pie smalcinataja kata. (Zim. 8)

Pievienojiet kartupelu smalcinataju motora nodalijumam (atskan klikskis). (Zim.9)
lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.

A levietojiet kartupe|u micitaju bloda ar kartupeliem.

Nospiediet turbo atruma pogu.

Bl Kustiniet kartupe|u micitaju augSup un lejup aptuveni 20 sekundes. Lenam pievienojiet pienu
un turpiniet maisit, [idz sasniegts vélamais rezultats.

Bl 1zmantojiet [apstinu (nav ietverta komplekt3), lai no kartupe|u maisitaja nonemtu biezeni.
Padoms.Varat uzlabot biezena garsu, pievienojot sali vai sviestu.

Nonemiet kartupelu smalcinataju
Atvienojiet ierici no elektrotikla.

Vienlaicigi nospiediet abas atbrivosanas pogas, lai atvienotu kartupelu micitaju no motora
bloka (Zim. 10).

Nonemiet [apstinas no smalcinataja kata pagriezot tas pulkstenraditaju kustibas virziena. (Zim.11)

Pagrieziet kartupelu micitaju pulkstenraditaju kustibas virziena (1) un izvelciet to no
savienotaja (2). (Zim.12)

Piezime.Vienmer notiriet kartupeju micitaju uzreiz péc lietoSanas (skatiet nodaju ,, Tiriana” un tiriSanas
tabulu).
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Kompakts smalcinatajs

Smalcinatajs ir paredzéts tadu sastavdalu smalcinasanai ka: rieksti, gala, sipoli, cietie sieri, varitas olas,
kiploki, zalumi, sausa maize u.c.

Esiet |oti uzmanigs, parvietojot smalcinataja asmeni, jo tas ir |oti ass. Esiet ipasi uzmanigs, iznemot
asmeni no dzirnavinu trauka, iztuksojot dzirnavinu trauku un tirisanas laika.

Piezime. Sagrieziet lielas sastavdajas mazos, apm. 2 cm lielos gabalinos, pirms to parstradasanas.
lelieciet smalcinasanas asmeni smalcinasanas trauka (Zim. 13).

lelieciet smalcinataja trauka produktus.
leteicamos produktu daudzumus un apstrades laikus skatiet tabula zemak.

Kompakta smalcinataja apstrades daudzums un ilgums

Sastavdalas: Smalcinasanas Apstrades ilgums Atrums
daudzums

Sipoli un olas 100 g 5x 1 sek. 1-5

Gala 120 g (maks.) 5 sek. turbo

GarSaugi 20g 5x 1 sek. 10-16

Zemesrieksti un 100 g 20 sek. turbo

mandeles

Parmezana siers 50-100 g (maks.) 15 sek. turbo

Kiploks 50¢g 5x 1 sek. 10-16

Uzlieciet smalcinataja traukam vaku (Zim. 14).
Nostipriniet motora bloku uz smalcinaSanas trauka (atskan klikskis) (Zim. 15).
lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.

A Lai ieslégtu ierici, nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu vai turbo pogu.

- Nospiezot ieslégsanas/izslégsanas pogu, atrumu varat regulét ar atruma slédzi. Jo lielaks atrums, jo
Tsaks ir nepiecieSamais apstrades laiks.

- Atrumu izvéles ripas iestatjumi ir no 1 (mazs atrums) fidz 16 (liels atrums).

- Kad izmantojat turbo pogu, ierice darbojas ar maksimalu atrumu.Tada gadijuma nevarat regulét
atrumu, izmantojot atrumu izvéles ripu.

Piezime. Ja sastavdalas pielip pie smalcinataja trauka sieninas, atvienojiet ierici no elektribas un nonemiet
sausds sastavdalas no sienipas ar lapstinu vai pievienojot nedaudz Skidruma (pieméram, gatavojot pesto).

TiriSana (Zim. 16)

Neiegremdegjiet motora bloku, putotaja savienotaju, smalcinataja vaku un smalcinataja savienotaju
tdent vai cita Skidruma, ka arT neskalojiet tos zem tdens struklas. So dalu tiriSanai izmantojiet
mitru dranu.

Pirms papildpiederumu tiriSanas vienmér nonemiet tos no motora bloka.
Atvienojiet ierici no elektrotikla.

Lai nonemtu izmantoto piederumu, vienlaikus nospiediet abas atbrivoSanas pogas uz motora
bloka.
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Izjauciet piederumu.
Piezime. Lai veiktu ipasi riipigu tiriSanu, Jis varat ari nopemt gumijas gredzenu no smalcinasanas trauka.
Turpmakos noradijumus skatiet tiriSanas tabula.

Padoms. Lai atri notiritu blendera katu vai smalcinatdja katu, ielejiet izmantotaja krika vai trauka siltu
udeni, kam pievienots nedaudz mazgasanas lidzek|a, ielieciet blendera katu vai smalcinataja katu un
Jaujiet iericei darboties aptuveni 10 sekundes.

Vide

- Péc ierices kalposanas laika beigam, neizmetiet to kopa ar sadzives atkritumiem, bet nododiet
parstradei oficiala savaksanas punkta. Tada veida jUs palidzésit saudzet apkartéjo vidi (Zim.17).

Piederumi

Lai iegadatos $is ierices piederumus, I0dzu, apmeklgjiet vietni www.shop.philips.com/service. Ja
radusas problémas, iegadajoties ierices papildpiederumus, sazinieties ar savas valsts Philips klientu
apkalposanas centru. Kontaktinformaciju atradisiet pasaules garantijas brosdra.Varat ari apmeklét
vietni www.philips.com/support.

Garantija un apkope

Ja nepiecieSama apkope, informacija vai palidziba, apmekigjiet Philips timekla vietni www.philips.
com/support vai sazinieties ar Philips klientu apkalposanas centru sava valsti. Ta talruna numurs
noradits pasaules garantijas brosura. Ja jusu valst nav klientu apkalpoSanas centra, griezieties pie
vietéja Philips precu izplatitaja.

Visbiezak uzdotie jautajumi

Jautajums Atbilde

lerice rada lielu troksni, izdala  lerice var izdalit nepatikamu smaku vai nedaudz ddimu, ja ta ir

nepatikamu smaku, ir karsta lietota parak ilgi. Tada gadijuma izslédziet ierici un laujiet tai

vai rada dumus. Ko darit? 60 mintes atdzist. Ja probléma joprojam pastav, sazinieties ar
tuvako Philips klientu atbalsta centru.

Vai es drikstu apstradat Laujiet sastavdalam atdzist lidz aptuveni 80 °C/175 °F pirms tas

verdosi karstas sastavdalas? tiek apstradatas.

Kada izméra sastavdalas drikst =~ Sagrieziet sastavdalas aptuveni 2x2 cm lielos gabalinos.
apstradat?

Vai ir iesp&jams sabojat ierici, 3, ierici ir iespgjams sabojat, ja apstradasiet |oti cietas sastavdalas,

apstradajot loti cietas pieméram, kaulus un auglus ar kauliniem.Tacu ierice ir piemérota,
sastavdalas? lai smalcinatu tadas sastavdalas ka Parmezana siers vai Sokolade.
Kapéc ierice péksni parstaj Atseviskas cietas sastavdalas var noblokét asmenus. Atlaidiet
stradat? ieslégSanas/izslégsanas pogu, atdaliet motora bloku un iznemiet

sastavdalas, kas bloké asmenus.
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Pankiiku pildijums

Sastavdalas:
- 120 g medus
- 100 g zavétu plamju

levietojiet medu uz vairakam stundam ledusskapr.
leberiet 7avétas plimes smalcinataja trauka un parlejiet tas ar medu.
Nospiediet Turbo atruma pogu un smalciniet apm. 5 sekundes.

Pesto mérce

Sastavdalas:
- 50 g Parmezana siera
- 10 g kiploku
- 50 g bazilika
- 50 g ciedru riekstu
- 100 ml ofivellas
- Sils

Sagrieziet sieru nelielos gabalinos (1x1 cm).

Nomizojiet kiplokus, nomazgajiet bazilika lapas un nosusiniet.

leberiet visas sastavdalas krika.

Nospiediet Turbo atruma pogu un smalciniet sastavdalas, [idz tas parversas viendabiga masa.

Tomatu zupa

Sastavdalas:
- 500 g tomatu
- 80 gsipolu
- 1 kiploka daivina
- 2 édamkarotes olivu ellas
- 10 g darzenu pulvera
- 500 ml Gdens
- 5Sgsils
- Skipsna maltu melno piparu
- 45 g skaba kréjuma

Nomizojiet sipolu un kiploku un sagrieziet rupjos gabalinos.

Notiriet un nomazgajiet tomatus.

Sagrieziet tomatus 4 gabalos (lielus tomatus 8 gabalos).

Uzlieciet katlu uz plits un izvelieties augstu temperatiru.

Pievienojiet ellu, sipolus un kiplokus, un grauzdgjiet, lidz tie paliek spidigi.
A Pievienojiet tomatus un cepot maisiet apt. 1-2 miniites (vienm&rigi maisiet).
Pievienojiet tdeni un darzenu pulveri, un gaidiet lidz Gdens uzvaras.

Bl Sasmalciniet sastavdalas, lidz zupas masa ir viendabiga.

El Laujiet varities 10 miniites, pec tam pievienojiet sali, piparus un krgjumu.
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Kartupelu biezenis

77

Sastavdalas:
- 750 g samaltu kartupelu
- 250 ml karsta piena (apt. 90 °C)
- 20 gsviesta
- Sals

Nomizojiet kartupelus un sagrieziet aptuveni 4x4x4 cm lielos kubinos.

Variet kartupelu gabalinus salstident, lidz tie ir pilniba miksti (apt. 20 miniites).

Nolejiet tdeni, pievienojiet karstu pienu un sviestu, un miciet, lidz ieglita vienmeriga masa.
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Gratulujemy zakupu i witamy wirdd uzytkownikéw produktéw Philips! Aby w petni skorzystac z
oferowanej przez firme Philips pomocy, zarejestruj swdj produkt na stronie www.philips.com/welcome.

Opis ogdlny (rys. 1)

Regulator szybkosci
Whtacznik
Przycisk Turbo

Przycisk zwalniajacy
Koncéwka blendera ze zintegrowana czgscia tnaca

1
2
3
4 Czedc silnikowa
5
6
7 Nasadka zabezpieczajaca

Dzbanek (1 litr):
Okragly dzbanek
Pokrywka okragtego dzbanka

O 0O

Trzepaczka:
10 Trzepaczka
11 Element faczacy do trzepaczki

Thuczek do ziemniakow:
12 Element faczacy do tuczka do ziemniakdw
13 Koncdwka thuczka do ziemniakdw
14 topatka thuczka do ziemniakdw

Niewielki rozdrabniacz:
15 Pokrywka rozdrabniacza
16 Cze$c tnaca
17 Pojemnik rozdrabniacza

Woazne

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zapoznaj si¢ dokfadnie z jego instrukcja obstugi i zachowaj ja na
wypadek koniecznosci uzycia w przysztosci.

Niebezpieczenstwo
- Nigdy nie zanurzaj czesci silnikowe] w wodzie ani innym ptynie, a takze nie ptucz jej pod biezaca
woda. Podczas czyszczenia czesci silnikowej korzystaj jedynie z wilgotnej szmatki.

Ostrzezenie

- Przed podtaczeniem urzadzenia upewnij sig, Zze napiecie podane na urzadzeniu jest zgodne z
napieciem w sieci elektrycznej.

- Nie korzystaj z urzadzenia, jesli jego wtyczka, przewdd sieciowy lub inne czesci sa uszkodzone.

- Ze wzgleddw bezpieczenstwa wymiang uszkodzonego przewodu sieciowego nalezy zleci¢
autoryzowanemu centrum serwisowemu firmy Philips lub odpowiednio wykwalifikowanej
osobie.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze nieposiadajace wiedzy lub
doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzadzen, chyba Zze beda one nadzorowane lub zostana
poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia przez opiekuna.

- Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ si¢ urzadzeniem.

- Nie pozwalaj dzieciom korzystac z urzadzenia bez nadzoru.

- Nie dotykaj ostrzy czesci tnacych, zwtaszcza gdy urzadzenie jest podtaczone do gniazdka
elektrycznego. Ostrza sa bardzo ostre.
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W przypadku zablokowania jednej z czesci tnacych przed usunigciem sktadnikdw, ktdre ja
blokuja, wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego.

- Aby unikna¢ rozpryskiwania, zawsze umieszczaj koncowki w sktadnikach przed wiaczeniem
urzadzenia, zwlaszcza podczas miksowania goracych skfadnikdw.

Nigdy nie uzywaj czesci tnacej bez pojemnika rozdrabniacza.

Uwaga

Whtacz urzadzenie i odiacz je od sieci elektrycznej, jesli nie zamierzasz juz z niego korzystac,
przed rozpoczeciem montazu, demontazu i czyszczenia.

Nigdy nie uzywaj akcesoridw ani czesci zamiennych innych producentdw ani takich, ktdre nie sa
zalecane przez firme Philips.W przypadku uzycia takich akcesoriéw lub czesci gwarancja traci
waznosc.

- Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.

- Nie przekraczaj ilosci sktadnikéw ani czaséw przygotowania podanych w tabelach.

Nie miksuj bez przerwy wiecej niz jednej porgji. Przed ponownym uruchomieniem odczekaj 10
minut, az urzadzenie ochtodzi sie.

Nigdy nie wkiadaj do naczynia blendera ani do pojemnika skfadnikéw o temperaturze wyzszej
niz 80°C.

Maksymalny poziom hatasu: Lc = 85 dB (A)

Pola elektromagnetyczne (EMF)
To urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie normy dotyczace pdl elektromagnetycznych. Jesli
uzytkownik odpowiednio si¢ z nim obchodzi i uzywa go zgodnie z zaleceniami zawartymi w
instrukgji obstugi, urzadzenie jest bezpieczne w uzytkowaniu, co potwierdzaja wyniki aktualnych
badan naukowych.

Ochrona przed przegrzaniem
To urzadzenie jest wyposazone w ochrone przed przegrzaniem. W razie przegrzania urzadzenie
wylacza sie¢ samoczynnie. Nalezy wéwczas wyjaé wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego i
poczekac¢ 10 minut, az urzadzenie ostygnie. Jesli ochrona przed przegrzaniem wiacza sie zbyt czesto,
skontaktuj si¢ ze sprzedawca produktéw firmy Philips lub autoryzowanym centrum serwisowym
firmy Philips.

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj wszystkie czesci urzadzenia, ktére beda sie stykaty z
Zywnoscia (patrz rozdziat ,Czyszczenie”).

Przygotowanie do uzycia

Przed zmiksowaniem goracych skifadnikow lub wlaniem ich do dzbanka badz pojemnika
rozdrabniacza odczekaj, az ostygna (maksymalna temperatura to 80°C).

Przed zmiksowaniem wigksze sktadniki pokréj na kawatki o wielkosci ok.2 cm.

Przed podtaczeniem do gniazdka elektrycznego, prawidtowo zt6z elementy urzadzenia.

Zasady uzywania

Blender reczny

Blender jest przeznaczony do:

- Mieszania ptynéw, np. produktédw mlecznych, soséw, sokéw owocowych, zup, koktajli i drinkdw.
- Mieszania miekkich sktadnikéw, np. sktadnikdw na ciasto na nalesniki lub majonez.

- Ucierania gotowanych sktadnikdw, np. do potraw dla niemowlat.

Wiz skfadniki do dzbanka.
Zalecane ilosci produktdw i czasy przygotowania podane sg w tabeli ponizej.



80 POLSKI

llosci i czasy przygotowania (miksowanie)

Sktadniki llos¢ (miksowanie)  Czas Szybkos¢
Owoce i warzywa 100-200 g 30s 1216
Potrawy dla niemowlat, zupy i 100-400 ml 60 s 1216
sosy

Rzadkie ciasto 100-500 ml 60 s 1216
Koktajle i napoje miksowane ~ 100-1000 ml 60 s 1216

Koncowke blendera zamocuj do czesci silnikowej (ustyszysz ,klikniecie”) (rys. 2).
Wit6z wtyczke do gniazdka elektrycznego.
A Zanurz caly ostone ostrza na koncéwce blendera w dzbanku ze sktadnikami (rys. 3).

- Nacisnij wytacznik lub przycisk Turbo, aby witaczy¢ urzadzenie.
Po uzyciu wylacznika mozna dostosowad szybko$¢ za pomoca regulatora szybkosci. Im wyzsza
szybkos¢, tym krdtszy czas przetwarzania.

- Regulator szybkosci ma ustawienia od 1 (mata szybkos¢) do 16 (duza szybkos¢).

- Podczas korzystania z przycisku Turbo urzadzenie dziata z maksymalng szybkoscia. Nie mozna
wtedy regulowac szybkosci za pomoca regulatora.

A Wykonuj urzadzeniem powolne ruchy w gére i w dot oraz ruchy okrezne, aby zmiksowac
sktadniki (rys. 4).

Trzepaczka

Trzepaczka stuzy tylko do ubijania $mietany, biatek jaj oraz przygotowywania deserdw.
Il Przymocuj trzepaczke do elementu faczacego (ustyszysz ,.kliknigcie”) (rys. 5).
Przymocuj element taczacy do czesci silnikowej (ustyszysz , kliknigcie”) (rys. 6).
Wit6z skiadniki do pojemnika lub dzbanka.

Wskazéwka: Jesli chcesz ubijac biatka jajek, uzyj duzej miski.

Wskazoéwka: Jesli chcesz ubija¢ $mietane, uzyj dzbanka, aby uniknq¢ rozchlapania sktadnikéw.
Zalecane ilosci produktdw i czasy przygotowania podane sa w tabeli ponizej.

llosci i czasy przygotowania (ubijanie)

Sktadniki llos¢ (ubijanie) (@
Smietana 250 m 70-90's
Piana z biatek 4 jaja 120 s

Wskazéwka: Aby zapobiec rozchlapaniu sktadnikéw, rozpocznij prace na niskim ustawieniu, a nastepnie
kontynuuj na wyzszym ustawieniu przez ok. 1 minute.

Podtacz wtyczke do gniazdka elektrycznego i nacisnij wytacznik.

Po ok. 1 minucie mozna nacisna¢ przycisk Turbo i kontynuowaé ubijanie.
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Odtaczanie trzepaczki
Aby odfaczy¢ trzepaczke od czeici silnikowej, nacisnij przycisk zwalniajacy.
Wyciagnij element taczacy z trzepaczki.

Thuczek do ziemniakow

Ttuczek do ziemniakdw stuzy do przygotowywania purée ziemniaczanego i rozgniatania
ugotowanego grochu.

Uwaga: Nigdy nie uzywaj ttuczka do ziemniakow do rozgniatania skfadnikéw w garnku
umieszczonym na zrédle ciepta. Przed przystapieniem do tej czynnosci zawsze zdejmij garnek z
kuchenki i poczekaj, az sktadniki troche ostygna.

Uwaga: Nie ucieraj twardych lub nieugotowanych sktadnikéw, poniewaz moga one uszkodzi¢
tluczek do ziemniakow.

Uwaga: Podczas rozgniatania lub po jego zakonczeniu nie stukaj ttuczkiem do ziemniakow w
scianke garnka. Uzyj topatki do usuniecia nadmiaru sktadnikow.

Uwaga: Nigdy nie uzywaj ostrych lub twardych przedmiotéw do usuwania purée z tluczka do
ziemniakow, gdyz moze to doprowadzi¢ do jego uszkodzenia.

Ziemniaki gotuj przez ok. 20 minut, osusz je i umie$¢ w pojemniku.

Wskazéwka:Aby uzyskac najlepszy efekt, upewnij sie, ze pojemnik jest wypetniony maksymalnie do
pofowy.

Podtacz koncowke ttuczka do ziemniakow do elementu taczacego (1) i obroc go w lewo (2)
(ustyszysz ,klikniecie”) (rys. 7).

Przymocuj topatke do koncéwki ttuczka do ziemniakow. (rys.8)

Podtacz tluczek do ziemniakow do czesci silnikowej (ustyszysz ,,klikniecie”). (rys.9)
Wiéz wtyczke do gniazdka elektrycznego.

A Umies¢ thuczek do ziemniakéw w pojemniku wypetionym ziemniakami.

Naci$nij przycisk Turbo.

B Poruszaj ttuczkiem do ziemniakéw w gére i w dot przez ok. 20 sekund, stopniowo dodajac
mleko, az do uzyskania odpowiedniej konsystencji.

Bl Do usuniecia purée z ttuczka do ziemniakéw uzyj fopatki (niedotaczona do zestawu).

Wskazéwka: Mozesz wzbogaci¢ smak, dodajqc sél lub masto.
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Odtaczanie tluczka do ziemniakow
Wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego.

Rownoczesnie nacisnij oba przyciski zwalniajace, aby odtaczy¢ ttuczek do ziemniakow od
czesci silnikowej (rys. 10).

Odfacz topatke od koncowki ttuczka do ziemniakow, obracajac ja w prawo. (rys. 11)

Obroc¢ koncowke ttuczka do ziemniakéw w prawo (1) i wyjmij ja z elementu taczacego
(). (rys.12)

Uwaga: Zawsze wyczysc tluczek do ziemniakéw natychmiast po uzyciu (patrz rozdziat ,,Czyszczenie” i
tabela dotyczqca mycia i czyszczenia urzqdzenia).

Niewielki rozdrabniacz

Rozdrabniacz stuzy do siekania takich sktadnikdw, jak orzechy, mieso, cebula, twardy ser, gotowane
jaja, czosnek, ziota, suchy chleb itp.

Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ podczas dotykania czesci tnacej rozdrabniacza, zwtaszcza w
trakcie wyjmowania jej z pojemnika rozdrabniacza, oproézniania pojemnika oraz czyszczenia.
Ostrza sa bardzo ostre.

Uwaga: Przed zmiksowaniem wieksze sktadniki pokrdj na kawatki o wielkosci ok. 2 cm.
W16z czesc tnaca do pojemnika rozdrabniacza (rys. 13).

W16z sktadniki do pojemnika.
Zalecane ilo$ci produktdw i czasy przygotowania podane sa w tabeli ponize;.

llosci i czasy przygotowania w przypadku niewielkiego rozdrabniacza

Sktadniki llos¢ (siekanie) (@ Szybkos¢
Cebula i jaja 100 g 5x1s 1-5
Mieso 120 g (maks.) 5s Turbo
Ziota 20¢g 5x1s 10-16
Orzechy i migdaty 100 g 20's Turbo
Ser parmezan 50-100 g (maks.) 15s Turbo
Czosnek 50¢g 5x1s 1016

Zatéz pokrywke na pojemnik rozdrabniacza (rys. 14).
Przymocuj czes¢ silnikowa do pokrywki rozdrabniacza (ustyszysz ,kliknigcie”) (rys. 15).
B W16z wtyczke do gniazdka elektrycznego.

n Nacisnij wytacznik lub przycisk turbo, aby wtaczy¢ urzadzenie.
Po uzyciu wylacznika mozna dostosowad szybko$¢ za pomoca regulatora szybkosci. Im wyzsza
szybkos¢, tym krdtszy czas przetwarzania.

- Regulator szybkosci ma ustawienia od 1 (mata szybkos¢) do 16 (duza szybkos¢).

- W przypadku uzywania przycisku Turbo urzadzenie dziata z maksymalna szybkoscia. Nie mozna
wtedy dostosowac szybkosci za pomoca regulatora.

Uwaga: Jesli sktadniki przywierajq do Scianki pojemnika, odtqcz urzqdzenie i zbierz pozostatosci za
pomocq fopatki lub dodajqc plynu (na przyktad jesli przygotowywane jest pesto).



POLSKI 83

Czyszczenie (rys. 16)

Nie zanurzaj czesci silnikowej, elementu faczacego do trzepaczki, pokrywki rozdrabniacza ani
elementu taczacego do ttuczka do ziemniakéw w wodzie badz innym ptynie. Nie optukuj ich pod
biezaca woda. Do czyszczenia tych czesci uzywaj tylko wilgotnej szmatki.

Przed przystapieniem do czyszczenia akcesoriow zawsze odfacz je od czesci silnikowej.
Wyijmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego.

Nacisnij jednoczesnie oba przyciski zwalniajace na czesci silnikowej, aby zdja¢ uzywang
koncowke.

Odtacz koncowke.
Uwaga:W celu doktadniejszego umycia mozna zdjqé gumowq uszczelke z pojemnika rozdrabniacza.
Dalsze instrukcje znajduja sie w tabeli dotyczacej mycia i czyszczenia urzadzenia.

Wskazéwka:Aby szybko wyczysci¢ korncéwke blendera lub tluczka do ziemniakéw, wlej cieptq wode z
dodatkiem plynu do mycia naczyn do uzytego dzbanka lub pojemnika, wléz koncéwke blendera lub
tluczka do ziemniakdw i wiqcz urzqdzenie na ok. 10 sekund.

Ochrona srodowiska

- ZuZytego urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ wraz z normalnymi odpadami gospodarstwa
domowego — nalezy oddac je do punktu zbidrki surowcédw wtdrnych w celu utylizagji.
Stosowanie sie do tego zalecenia pomaga w ochronie srodowiska (rys. 17).

Akcesoria

Aby zakupi¢ akcesoria do tego urzadzenia, wejdz na strone www.shop.philips.com/service. W
przypadku trudnosci z kupieniem akcesoridw skontaktuj sig z lokalnym Centrum Obstugi Klienta
firmy Philips. Informacje kontaktowe znajduja sie w ulotce gwarancyjnej. Mozesz réwniez odwiedzi¢
strone www.philips.com/support.

Gwarancja i serwis

W razie koniecznosci naprawy oraz w przypadku jakichkolwiek pytan lub problemdw odwiedZ nasza
strong internetowa www.philips.com/support lub skontaktu;j sig z lokalnym Centrum Obstugi
Klienta firmy Philips. Numer telefonu znajduje sie na ulotce gwarancyjnej. Jesli w danym kraju nie ma
takiego centrum, zwrd¢ sie o pomoc do lokalnego sprzedawcy produktéw firmy Philips.

Czesto zadawane pytania

Pytanie Odpowiedz

Urzadzenie pracuje bardzo Urzadzenie moze wydziela¢ nieprzyjemny zapach lub dymi¢,
gfosno, wydziela nieprzyjemny jesli byto zbyt dtugo uzywane. Jedli tak sie stanie, wylacz
zapach, bardzo si¢ nagrzewa lub  urzadzenie i poczekaj 60 minut, az si¢ schtodzi. Jedli problem
dymi. Co nalezy zrobi¢? nie ustapi, skontaktuj sie z najblizszym Centrum Obstugi

Klienta firmy Philips.

Czy mozna miksowac sktadniki o Przed miksowaniem nalezy odczeka¢, az sktadniki ostygna do
temperaturze wrzenia? temperatury ok. 80°C.

Jaka powinna by¢ wielkos$¢ Potnij sktadniki na kawatki o wielkosci ok. 2 x 2 cm.
sktadnikéw przed rozpoczeciem
miksowania?
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Pytanie Odpowiedz

Czy miksowanie bardzo Tak, urzadzenie moze zostac uszkodzone w przypadku
twardych sktadnikéw moze miksowania bardzo twardych sktadnikdw, np. kosci lub
spowodowac uszkodzenie owocdw z pestkami. Mozna jednak miksowac takie skfadniki,
urzadzenia? jak parmezan czy czekolada.

Dlaczego urzadzenie nagle Twarde sktadniki mogty zablokowa¢ czes$¢ tnaca. Zwolnij
przestaje dziatad? wytacznik, odfacz urzadzenie od zasilania, odtacz cze$¢

silnikowa, a nastepnie usun skiadniki blokujace cze$¢ tnaca.

Nadzienie do nalesnikow

Sktadniki:
- 120 g miodu
- 100 g suszonych $liwek

W16z midd do lodéwki na kilka godzin.

Wsyp suszone sliwki do pojemnika rozdrabniacza i natéz na nie tyzka miod.
Nacisnij przycisk Turbo i siekaj przez 5 sekund.
Pesto

Slktadniki:
- 50 g parmezanu
- 10 g czosnku
- 50 g bazylii
- 50 g orzeszkdéw piniowych
- 100 ml oliwy z oliwek
-S4l

Pokroj ser na mate kawatki (1 x 1 cm).

Obierz czosnek, umyj liscie bazylii i osusz je, potrzasajac.

Umies¢ wszystkie sktadniki w dzbanku.

Nacisnij przycisk Turbo i miksuj sktadniki do uzyskania pasty.
Zupa pomidorowa

Sktadniki:
- 500 g pomidoréw
- 80 g cebuli
- 1 zabek czosnku
- 2tyzki oliwy z oliwek
- 10 g bulionu warzywnego w proszku
- 500 ml wody
- S5gsol
- Szczypta mielonego czarnego pieprzu
- 45 g $mietany créme fraiche

Obierz cebulg i czosnek, a nastepnie pokroj je na duze kawatki.
Umyj pomidory. Pamigtaj o usunigciu szyputek.
Pokroj pomidory na 4 czesci (na 8 czesci w przypadku bardzo duzych pomidoréw).
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Ustaw garnek na kuchence i wybierz wysokie ustawienie temperatury.

Dodaj oliwe, cebule i czosnek i smaz do zeszklenia.

A Dodaj pomidory i podsmazaj je przez 1-2 minuty, co jaki$ czas mieszajac.

Dodaj wodg i bulion i zaczekaj, az woda zacznie wrzec.

Bl Miksuj sktadniki, az zupa uzyska gtadka konsystencje.

Bl Gotuj jeszcze przez 10 minut, a nastepnie dodaj sdl, pieprz i $mietane créme fraiche.

Purée ziemniaczane

85

Sktadniki:

750 g maczystych ziemniakéw (na purée)
250 ml goracego mleka (ok. 90°C)

20 g masta

e

Obierz ziemniaki i pokroj je na kawatki o wymiarach ok.4 x 4 x 4 cm.

Gotuj kawatki ziemniakéw w osolonej wodzie, az beda catkowicie migkkie (ok.20 minut).

Odlej wodeg, dodaj gorace mleko i masto, a nastepnie ucieraj tluczkiem do ziemniakéw az do

uzyskania gtadkiej konsystenciji.
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Introducere

Felicitdri pentru achizitie si bun venit la Philips! Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferita de
Philips, inregistrati-va produsul la www.philips.com/welcome.

Descriere generala (fig. 1)

Selector de viteza
Butonul Pornit/Oprit
Buton pentru vitezd Turbo

Buton de declansare
Accesoriu blender cu bloc tdietor integrat

1
2
3
4 Bloc motor
5
6
7 Capac de protectie

Cana (1 litru):

8 Cand rotunda

9 Capac cana rotundd
Tel:

10 Tel

11 Unitate de cuplare pentru tel

Zdrobitor de cartofi:
12 Unitate de cuplare zdrobitor de cartofi
13 Accesoriu de zdrobire
14 Paleta de zdrobire

Tocator compact:
15 Capac bol
16 Bloc taietor
17 Castron tocator

Cititi cu atentie acest manual de utilizare inainte de a folosi aparatul si pastrati-| pentru consultare
ulterioard.

Pericol
- Nu introduceti blocul motor In apd sau n alt lichid, si nici nu-I clatiti sub jet de apd. Utilizati o
carpa umeda pentru a-| curdta.

Avertisment

- Tnainte de a conecta aparatul, verificati daci tensiunea indicatd pe aparat corespunde tensiunii de
alimentare locale.

- Nu folositi aparatul dacd stecherul, cablul de alimentare sau afte componente sunt deteriorate.

- Incazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit intotdeauna de
Philips, de un centru de service autorizat de Philips sau de personal calificat in domeniu, pentru
a evita orice accident.

- Acest aparat nu trebuie utilizat de catre persoane (inclusiv copii) care au capacitdti fizice,
mentale sau senzoriale reduse sau sunt lipsite de experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in
care sunt supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea aparatului de citre o persoana
responsabild pentru siguranta lor.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul.

- Nu permiteti copiilor sd utilizeze aparatul nesupravegheati.

- Nu atingeti marginile tdioase ale blocului tdietor; In special atunci cand aparatul este conectat.
Marginile tdioase sunt foarte ascutite.
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- Daca unul dintre blocurile tdietoare se blocheazd, scoateti aparatul din priza inainte de a
indepdrta ingredientele care blocheazd blocul tdietor.

- Pentru a evita stropirea, introduceti Intotdeauna accesoriile in ingrediente Tnainte de a porni

aparatul, in special cand procesati ingrediente fierbinti.

Nu utilizati niciodatd blocul tdietor pentru tocat fard castronul tocatorului.

Precautie

Opriti aparatul si deconectati-I de la retea dacd 1l lasati nesupravegheat si inainte de a-l asambla,
dezasambila si curata.

Nu utilizati niciodatd accesorii sau componente de la alti producdtori sau care nu au

fost recomandate special de Philips. Daca utilizati astfel de accesorii sau componente, garantia
dvs. devine nula.

- Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic.

- Nu depdsiti cantitatile maxime si timpii de preparare indicati in tabele.

Nu procesati fard Intrerupere mai mult de o sarja. Ldsati aparatul sa se raceasca timp de 10
minute Tnainte de a continua procesarea.

Nu umpleti niciodata cana sau castronul tocdtorului cu ingrediente a caror temperatura
depaseste 80°C.

Nivel maxim de zgomot: Lc= 85 dB(A)

Campuri electromagnetice (EMF)
Acest aparat Philips respecta toate standardele referitoare la cdmpuri electromagnetice (EMF). Daca
este manevrat corespunzdtor si in conformitate cu instructiunile din acest manual, aparatul este sigur
conform dovezilor stiintifice disponibile in prezent.

Protectie la supraincalzire
Acest aparat este dotat cu un dispozitiv de protectie la supraincdlzire. Dacd aparatul se
supraincdlzeste, se va opri automat. Scoateti aparatul din priza si ldsati-l sa se rdceasca timp de 10
minute. Apoi introduceti cablul de alimentare Tn priza si reporniti aparatul.Va rugdm sa contactati
furnizorul dvs. Philips sau un centru de service Philips autorizat, dacd protectia de supraincdlzire se
activeaza prea des.

Inainte de prima utilizare

Curdatati bine componentele care vin in contact cu alimentele Tnainte de prima utilizare a aparatului
(consultati capitolul ‘Curdtare’).

Pregatirea pentru utilizare

Lasati ingredientele fierbinti sa se raceasca inainte de a le procesa sau de a le turna in bol sau
in castronul tocitorului (temperatura max. 80°C).

Taiati ingredientele mari in bucati de aprox.2 cm inainte de a le procesa.

Asamblati aparatul corect inainte de a introduce stecherul in priza.

Utilizarea aparatului

Mixer de mana

Blenderul este proiectat pentru:

- amestecarea lichidelor, de exemplu lactate, sosuri, sucuri de fructe, supe, cocktail-uri, shake-uri.
- amestecarea ingredientelor moi, de exemplu aluat de prdjituri sau maioneza.

- pasarea ingredientelor pentru gatit, de exemplu prepararea mancarii pentru copii mici.

Puneti ingredientele in cupa.
Consultati tabelul de mai jos pentru informatii despre cantitdtile recomandate si timpii de procesare.
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Cantitati si timpi de procesare

Ingrediente Cantitate Timp Viteza
Fructe si legume 100 - 200 g 30 sec. 12-16
Méncare pentru bebelusi, 100 - 400 ml 60 sec. 12-16
supe si sosuri

Creme 100 - 500 ml 60 sec. 1216
Shake-uri si cocktail-uri 100 - 1000 ml 60 sec. 12-16

Atasati blenderul la unitatea cu motor (‘clic’) (fig. 2).
Introduceti stecherul in priza.
Introduceti complet paviza lamei in ingrediente (fig. 3).

Apasati butonul pornit/oprit sau butonul pentru viteza turbo pentru a porni aparatul.

- Atunci cand utilizati butonul pornit/oprit, puteti regla viteza cu selectorul de viteza. Cu cat viteza
este mai mare, cu atat timpul de procesare necesar este mai scurt.

- Selectorul de vitezd are setdri de la 1 (vitezd scazutd) la 16 (viteza ridicatd).

- Atunci cand utilizati butonul pentru vitezi turbo, aparatul functioneazi la viteza maxima. in acest
caz, nu puteti ajusta viteza cu ajutorul selectorului pentru viteza.

A Deplasati aparatul sus jos si circular pentru a amesteca ingredientele (fig. 4).

Tel

Telul se foloseste numai pentru a prepara frisca, pentru a bate albusuri de ou si deserturi.
Conectati telul la unitatea de cuplare (‘clic’) (fig. 5).

Conectati unitatea de cuplare la unitatea motoare (‘clic’) (fig. 6).

Puneti ingredientele intr-un castron sau in intr-o cana.

Sugestie:Atunci cdnd bateti albusuri, utilizati un castron mare pentru a obtine cele mai bune rezultate.

Sugestie: Atunci cdnd bateti friscd, utilizati cana pentru a evita stropirea.
Consultati tabelul de mai jos pentru informatii despre cantitatile recomandate si timpii de procesare.

Cantitati si timpi de procesare pentru batut

Ingrediente Cantitate de batut Timp
Frisca 250 ml 70-90 sec.
Albusuri de ou 4 oua 120 sec.

Sugestie: Pentru a impiedica stropirea, incepeti la o setare de vitezd scdzutd si continuati cu o vitezd mai
mare dupd aprox. 1 minut.

Introduceti stecherul in priza si apasati butonul Pornit/Oprit.

Dupa cca. 1 minut, puteti apasa butonul Turbo pentru a continua la viteza turbo.
Detasarea telului

Apasati butonul de eliberare pentru a detasa telul de blocul motor.

Trageti unitatea de cuplare de pe tel.



ROMANA 89

Zdrobitor de cartofi

Zdrobitorul de cartofi a fost conceput special pentru prepararea piureului de cartofi si pentru a
pasa mazdre gatitd.

Atentie: Nu utilizati niciodata zdrobitorul de cartofi pentru a pasa ingredientele intr-o tigaie pe o
sursa de cdldurd directa. Indepartati intotdeauna tigaia de pe sursa de caldura si lasati
ingredientele sa se raceasca usor inainte de a le pasa.

Atentie: Nu pasati alimente tari sau negatite, deoarece aceasta ar putea deteriora zdrobitorul de
cartofi.

Atentie: Nu loviti zdrobitorul de cartofi de marginea tigaii in timpul pasarii sau dupa incheierea
acesteia. Utilizati o spatula pentru a indeparta excesul de alimente.

Atentie: Pentru a evita deteriorarea, nu utilizati niciodata obiecte ascutite sau dure pentru a
indeparta piureul de pe zdrobitorul de cartofi.

Fierbeti cartofii timp de aproximativ 20 de minute, scurgeti-i si puneti-i intr-un bol.

Sugestie: Pentru a obtine cele mai bune rezultate, asigurati-va cd bolul nu este umplut mai mult de
jumadtate.

Conectati accesoriul de zdrobire la unitatea de cuplare a zdrobitorului (1) si rotiti- in sens
antiorar (2) (‘clic’) (fig. 7).

Atasati paleta de zdrobire la accesoriul de zdrobire. (fig. 8)
Conectati zdrobitorul de cartofi la blocul motor (‘clic’). (fig. 9)
Introduceti stecherul in priza.

A Puneti zdrobitorul de cartofi in bolul umplut cu cartofi.
Apasati butonul de viteza turbo.

Bl Deplasati zdrobitorul de cartofi in sus si jos timp de aprox. 20 de secunde. Adiugati lapte
putin cate putin si continuati pana cand ati obtinut rezultatul dorit.

[Ell Utilizati o spatuli (neinclusd) pentru a indepirta piureul de pe zdrobitorul de cartofi.
Sugestie: Puteti imbunatdti aroma addugdnd sare sau unt.

Detasarea zdrobitorului de cartofi
Scoateti aparatul din priza.

Apasati in acelasi timp ambele butoane de eliberare pentru a detasa zdrobitorul de cartofi de
pe blocul motor (fig. 10).

Detasati paleta de zdrobire de pe accesoriul de zdrobire rotind paleta de zdrobire in sens
orar. (fig.11)
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Rotiti accesoriul de zdrobire in sens orar (1) si scoateti-I de pe unitatea de cuplare
(2). (fig.12)

Notd: Curdtati intotdeauna zdrobitorul de cartofi imediat dupd utilizare (consultati capitolul ,,Curdtarea”
si tabelul cu instructiuni de curdtare).

Tocator compact

Tocatorul este destinat taierii marunte a ingredientelor pentru gatit: nuci, carne, ceapa, branza tare,
oua fierte, usturoi, vegetale, paine uscatd, etc.

Aveti grija la manevrarea blocului tdietor pentru tocat, lamele acestuia sunt foarte ascutite. Aveti
grija Tn special atunci cand extrageti blocul taietor din castronul tocatorului, atunci cand goliti
castronul tocatorului si in timpul curatarii.

Notd:Tdiati ingredientele mari in bucdti de aprox. 2 cm inainte de a le procesa.
Introduceti blocul taietor in castronul tocatorului (fig. 13).

Puneti ingredientele in castron.
Consultati tabelul de mai jos pentru informatii despre cantitdtile recomandate si timpii de procesare.

Cantitati si timpi de procesare pentru tocatorul compact

Ingrediente Cantitate de preparat  Timp Viteza
Ceapa si oud 100 g 5 x 1sec. 1-5
Carne 120 g (max) 5 sec. Turbo
Vegetale 20¢g 5 x 1sec. 10-16
Nuci si migdale 100 g 20 sec. Turbo
Parmezan 50-100 g (max) 15 sec. Turbo
Usturoi 50¢g 5x1 sec. 10-16

Puneti capacul bolului pe castronul tocitor (fig. 14).
Cuplati unitatea motoare capacul bolului (“clic”) (fig. 15).
Introduceti stecherul in priza.

n Apasati butonul pornit/oprit sau butonul turbo pentru a porni aparatul.
Atunci cand utilizati butonul pornit/oprit, puteti regla viteza cu selectorul de vitezd. Cu cat viteza
este mai mare, cu atat timpul de procesare necesar este mai scurt.

- Selectorul de vitezd are setdri de la 1 (vitezd scdzutd) la 16 (vitezd ridicata).

- Atunci cand utilizati butonul turbo, aparatul functioneaza la viteza maxima. Tn acest caz, nu puteti
ajusta viteza cu ajutorul selectorului de viteza.

Notd: Dacd ingredientele se lipesc de peretele castronului tocdtor, scoateti aparatul din prizd si
indepdrtati ingredientele uscate de pe perete cu o spatuld sau addugdnd putin lichid (de ex. dacd
preparati pesto).

Curatarea (fig. 16)

Nu introduceti blocul motor, unitatea de cuplare pentru tel, capacul robotului si unitatea de
cuplare a zdrobitorului in apa sau in orice alt lichid si nici nu le clatiti la robinet. Curatati aceste
piese doar cu o lavetd umeda.

Detasati intotdeauna accesoriile de pe blocul motor inainte de a le curita.
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Scoateti aparatul din priza.

Apasati simultan ambele butoane de deblocare de pe blocul motor pentru a indeparta
accesoriul pe care |-ati utilizat.

Dezasamblati accesoriul.
Notd: Puteti indepdrta inelele de cauciuc de pe interiorul castronului, pentru o curdtare mai eficientd.
Pentru instructiuni suplimentare, consultati tabelul cu instructiuni de curatare.

Sugestie: Pentru curdtarea rapidd a accesoriului blender sau a accesoriului de zdrobire, turnati apd caldd
cu detergent lichid in cana sau in castronul pe care I utilizat, introduceti accesoriul blender sau
accesoriul de zdrobire si ldsati aparatul sd functioneze timp de aprox. 10 secunde.

Protectia mediului

- Nu aruncati aparatul Tmpreund cu gunoiul menajer la sfarsitul duratei de functionare, ci predati-|
la un punct de colectare autorizat pentru reciclare. Astfel, veti ajuta la protejarea mediului
inconjurdtor (fig. 17).

Pentru a achizitiona accesorii pentru acest aparat, vizitati site-ul nostru Web www.shop.philips.com/
service. Dacd intampinati dificultdti in obtinerea accesoriilor pentru aparatul dvs,, contactati centrul
de asistentd pentru clienti Philips din tara dvs. Gasiti detalile de contact in garantia internationald.
Puteti vizita, de asemenea, www.philips.com/support.

Garantie si service

Dacd aveti nevoie de informatii sau intdmpinati probleme, vizitati site-ul Web Philips la adresa www.
philips.com/support sau contactati centrul Philips de asistenta pentru clienti din tara dvs. Gasiti
numarul de telefon in garantia internationald. Dacd in tara dvs. nu exista un astfel de centru,
deplasati-va la furnizorul dvs. Philips local.

Intrebari frecvente

intrebare Raspuns

Aparatul face mult zgomot, Aparatul poate produce un miros neplacut sau poate emite fum

emana un miros neplacut, se  daca a fost utilizat prea mult timp. In acest caz, trebuie si opriti

nfierbantd sau produce fum.  aparatul si sa-l ldsati sd se raceascd timp de 60 de minute. Dacd

Ce trebuie sd fac? problema persistd, vd rugam sd contactati cel mai apropiat Centru
de asistentd pentru clienti Philips.

Pot procesa ingrediente Ldsati ingredientele sd se raceascd pand la aprox. 80°C/175°F
fierbinti? nainte de a le procesa.

Ce dimensiune trebuie sa aiba  Tdiati ingredientele Tn bucati de aprox. 2x2 cm.
ingredientele Tnainte de

procesare?

Este posibil sa deteriorez Da, aparatul se poate deteriora dacd procesati ingrediente foarte
aparatul prin procesarea tari precum oase si fructe cu samburi. Cu toate acestea, aparatul
ingredientelor foarte tari? este adecvat pentru procesarea ingredientelor precum branza

Parmezan sau ciocolata.
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Intrebare Raspuns

De ce aparatul se opreste din  Este posibil ca anumite ingrediente tari sd fi blocat blocul tdietor.

functionare subit? Eliberati butonul Pornit/Oprit, scoateti aparatul din priza, detasati
blocul motor si indepdrtati ingredientele care blocheazd blocul
tdietor.

Umplutura clatite

Ingrediente:
- 120 g de miere
- 100 g de prune uscate

Introduceti mierea in frigider citeva ore.
Puneti prunele uscate in castronul tocatorului si turnati miere peste acestea.
Apasati butonul pentru viteza Turbo si tocati timp de 5 secunde.

Pesto

Ingrediente:
- 50 g parmezan
- 10 g usturoi
- 50 g busuioc
- 50 g seminte de pin
- 100 ml ulei de mdsline
- Sare
Taiati branza Tn bucati mici (1 x 1 cm).
Decojiti usturoiul, spalati frunzele de busuioc si scuturati apa de pe ele.
Introduceti toate ingredientele in bol.
Apasati butonul pentru viteza Turbo si procesati ingredientele pana se transforma intr-o pasta.

Supa de rosii

Ingrediente:
- 500 g de rosii
- 80 gde ceapa
- 1 catel de usturoi
- 2linguri de ulei de mdsline
- 10 g de praf de supa de legume
- 500 ml de apa
- 5Sgdesare
- Un varf de linguritd de piper negru macinat
- 45 g de smantand

Decojiti ceapa si usturoiul si taiati-le in bucati mari.

Scoateti calotele rosiilor si spalati rosiile.

Taiati rosiile in 4 bucati (in 8 bucati pentru rosiile foarte mari).

Puneti o oala pe aparatul de gatit si selectati setarea de temperatura ridicata.

Adaugati uleiul, cepele si usturoiul si rumeniti-le pana ce devin lucioase.
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A Adiugati rosiile si prijiti-le timp de aprox. 1-2 minute (amestecati din cand in cand).
Adaugati apa si supa si asteptati pana cand apa fierbe.

Bl Amestecati ingredientele pana cand obtineti o supa fina.

[Ell Lisati-o si fiarba timp de 10 minute, apoi adiugati sarea, piperul si smantina.

Piure de cartofi

Ingrediente:
- 750 g de cartofi fdinosi (pentru piure)
- 250 ml lapte cald (aprox. 90°C)
- 20gdeunt
- Sare

Curatati cartofii si taiati-i in bucati de aproximativ 4x4x4cm.
Gatiti bucatile de cartofi in apa cu sare pana cand sunt complet moi (aprox. 20 de minute).

Scurgeti apa, adaugati laptele cald si untul si amestecati pana cand compozitia devine fina.
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BeBeaeHue

[Nosapaeasem ¢ nokynkon npoaykummn Philips! Aas noAyuerns moAHoONM NoAAEP>KKM, OKasbiBaeMoM
komnanuel Philips, 3aperncTpupyrite nprbop Ha Beb-cainte www.philips.com/welcome.

O6uee onmcanne (Puc. 1)

1 [epeknioyaTeAs CKOPOCTH

2 KHomKa BKAIOUEHNA/BBIKAIOYEH S

3 KHonka ycTaHOBKM Typbopexima

4 BAOK 3AeKTpoaBMraTeAs

5 KHomnka oTcoeamHeHuA

6 Hacaaka AAS CMELIMBAHMA CO BCTPOEHHBIM HOXEBBIM BAOKOM
7 3alUMTHBIN KOAMAYOK

CrakaH (1 AuTp):
Kpyrabiit cTakaH
Kpblllika KpyrAOro cTakaHa

O 0

BeHuMK AAn B36UBaHMUA:
10 BeHunk aAs B36MBaHMSA
11 CoeanHUTEABHOE YCTPOMCTBO BEHUMKa

Mpucnoco6aenmne Ara KapTodeabHOro niope:
12 CoeaAnHUTEABHOE YCTPOWCTBO HACAAKM AAA MIOpe
13 Hacaaxa ana niope
14 AonacTtb and miope

KoMnaKTHbIN U3MeAbYMTEAD:
15 KpbilKa n3mMeAsunTeAs
16 Hoxxeson 6AOK
17 “awa v3meAbumTeAd

Ba>kHasa uHpopmauma

[Nepea 3KkcnAyaTauven Nprbopa BHUMATEABHO O3HAKOMbTECH C HACTOSLLMM PYKOBOACTBOM U
COXPaHWTE €ro AASl AAABHEWILLIErO MCMOAB30BaHMA B Ka4ECTBE CMPABOYHOMO MaTepUana.

OnacHo!

- 3anpellaeTcsa norpy»KaTb GAOK SAEKTPOABUIATEASI B BOAY WAV APYTVE KMAKOCTH, @ TaKXKE MbiTb
€ro Nnoa, CTPYéN BoAbl. AAS OUMCTKM BAOKA IAEKTPOABUIATEAS MOAL3YNTECH BAGXKHOM
candeTKoM.

MpeaynpexxaeHue

- [llepea noakaloueHnem nprbopa ybeanTech, YTO yKa3aHHOE Ha HEM HOMKHAAbHOE HarpsKeHue
COOTBETCTBYET HANPSHIKEHWMIO MECTHOM SAEKTPOCETU.

- He nonesyiiTecs NprbopoMm, ecAn CETEBON LUHYP, CETEBAS BUAKA AW APYTE AETaAM
MOBPEXAEHbI.

- B cayuae nospexaeHWs ceTeBOro LWHypa ero HEO6XOAMMO 3aMeHNTbL. YTobbI obecneunTs
6e30nacHyio 3KCMAyaTaLmio NpUboPa, 3aMEHSINTE LUHYP TOABKO B aBTOPK30BaHHOM CEPBMCHOM
ueHTpe Philips 1AV B cCEpBUCHOM LIEHTpE C MEPCOHAAOM aHAAOTUUHOM KBaAUOUKALIMM.

- AaHHbI NpUbOp He MpeAHa3HaueH AAS MCMOAB30BAHUA AMLIaMK (BKAIOYAS AeTeN) C
OrpaHNYeHHbIMM BO3MOXHOCTSAMI CEHCOPHOW CUCTEMBI AWM OFPaHUHYEHHBIMI YMCTBEHHbIMI MAM
GU3NYECKMMI CTOCOBHOCTAMM, @ TAKIKE AVLIAMM C HEAOCTATOUHbIM OMBITOM W 3HaHUAMM, KPOME
Kak Noa KOHTPOAEM U PYKOBOACTBOM AWLL, OTBETCTBEHHBIX 3a MX 6E30MaCHOCTb.

- He nossoasiite AeTAM MrpaTh ¢ NpUGOPOM.

- He paspeluarite AETAM NOAL30BATHCA MPUOOPOM 6E3 MPUCMOTPA.
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He npuikacaiTech K pexyLLmm Kpasm HOXKEBbLIX DAOKOB, OCOOEHHO eCAV MPUOOP MOAKAIOUEH K
INEKTPOCETH. /\E3BMS HOXKEN OUeHb OCTpbiel

- B cayyae 3aepaHMs OAHOTO M3 HOXEBbLIX BAOKOB OTKAIOUMTE MPUOOP OT CETU, MPEXAE YeM
13BAEUDL MPOAYKTBI, MPEMATCTBYIOWME ABMKEHUIO HOXKEN.

Bo m3berkaHue pasbpbi3rnBaHis BCErAa NMOrPY»KaiTe HACAAKM AO BKAIOYEHMS MPHbopa,
0COBeHHO Mpu 0bpaboTKe ropsYMX NMPOAYKTOB.

3anpeLaeTcs MCNoAb30BATb HOXKEBOM DAOK U3MEABUUTEAS OTAEABHO OT Yalli U3MEABUUTEAS.

BHumanue!

B cayuasx, koraa nprbop ocTaBAseTcA 63 MPUCMOTPa, a TakxKe nepea cOopKoi, pasbopKoit 1
OUMCTKOM €ro HEOOXOANMMO BBIKAIOUUTE 1 OTKAIOUMTb OT PO3ETKU IAEKTPOCETH.

- 3anpellaeTcs MoAb30BaTHCA KaKUMU-AMOO MPUHAAAEKHOCTAMM MAU AETAAAMM APYTUX
npowv3BoanTeAel be3 creumabHom pekomeraaLmn komnanmm Philips. [Mpu ncnob3osanmm
TaKoM MPUHAAAEKHOCTYU rapaHTUiHble 06A3aTeABCTBA YTPAUMBAIOT CHAY.

[prbop npeaHasHaveH TOABKO AAA AOMALLHErO MCMOAL30BaHMS.

KoaniecTBo 0bpabaTbiBaeMbix MPOAYKTOB 1 BpeMsi paboTbl Mprbopa He AOAXKHO MpeBbillaTh
3Ha4eHMs, YKa3aHHble B TabAMLIaX.

AenanTe nepepois MexAy 00paboTKoM NMOPLMIA NPOAYKTOB. AaiTe Npubopy OCThITh B TeyeHve
10 MUHYT Nepea, AAABHENLLMM MCMOAb3OBAHMEM.

- He ncnoab3syiTe cTakaH WAV Yallly M3MEABUUTEAST AAA TIPOAYKTOB C TemnepaTypoli Beiwe 80°C.
- MakcumanbHein ypoBeHb wyma: Lc=85 ab (A)

DAeKTpoMarHuTHble noas (DMI)
AaHHbit npubop Philips cooTBETCTBYET CTaHAGPTaM MO 3AEKTPOMArHUTHBIM MoAsm (DMIT). Mpu
MPaBMALHOM OBPALLIEHNI COTAACHO MHCTPYKLIMSM, MPUBEAEHHbBIM B PYKOBOACTBE MO 3KCMAYaTaLWM,
MCMOAB30BaHME NpUbopa 6e30MacHO B COOTBETCTBUM C COBPEMEHHbIMM HaYYHBIMM AAHHBIMM.

3awmTa oT neperpesa
STOT NpMbOp OCHalLieH CUCTEMON 3almTbl OT neperpesa. [ 1py neperpese NMprubop aBToMaTUYeCKK
oTkalouaeTcs. OTKAIOUNTE NMPUOOP OT SAEKTPOCETH U AANTE eMy OCTbITb B TedeHune 10 MUHYT.
3aTeM CHOBa NOAKAOUKTE MPUOOP K IAEKTPOCETU U BKAIOUMTE ero. Ecan crcTema 3awmTel oT
neperpesa cpabaTbiBaeT CAWLLIKOM YacTO, 0BPaTUTECh B TOProBYIO OPraHm13aLmio 1A
ABTOPU30BaHHbIN cepBMcHbIN LieHTp Philips.

I'IepeA nepBbiM UCNMMOAb30OBaHUEM

Mepea NepBbIM MCMOAL30BaHVEM NMPUOOPA TLATEABHO BLIMOMTE BCE AETaAW, KOTOPbIE ByAYT
KOHTaKTMPOBATb C MULLEBLIMM MPOAYKTaMM (CM. raasy “‘OumcTra’).

MoaroToBka npubopa K pabote

Mepea Tem kak o6paboTaTb AU MOMECTUTL ropsiiMe MPOAYKTbI B CTaKaH MAM Yallly
M3MEAbYUTEAS], AdiTe UM OCTbITb (TeMmepaTypa MPOAYKTOB He AOAXHA npesbiwatb 80 °C).

Mepea o6paboTKol B GAeHAEPE HapeXbTe KPYrHble MPOAYKTbl HEGOABLUMMM KyCOUYKaMM
(okono 2 cm).

Mpeskae YeM MOAKAIOUUTD NMPUBOP K CETU SAGKTPOMUTAHUS NMPOBEPbLTE MPaBUABHOCTb
cbopku.

Ucnoab3oBaHme npnbopa

PyuHom 6AeHAep

HasHaueHme baeHaepa:
- NepeMeLlMBaHNE XKUAKOCTEN, TaKMX Kak MOAOUHbIE MPOAYKTbI, COYCbI, GPYKTOBbLIE COKM, Cyrbl,
HaMWUTKM, KOKTENAM;
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- nepemMeLlnBaHne MArknXx NpOAYKTOB, TaKMX KaK XUAKOE TECTO WAM MaMoHe3;
- NMPUrOTOBAEHKE MIOPE N3 TEPMUNHECKN O6pa6OTaHHbI>< NMPOAYKTOB, HarpuMmep, NpuUroToBAEHME
AETCKOIo NnTaHMA.

[MoAoXUTe MHrpeAMEHTBI B CTaKaH.
B TabAuLie yKazaHo, kKakoe BpeMA PEKOMEHAYETCA AAA MPUrOTOBAEHMS COOTBETCTBYIOLLErO
KOAMYECTBA MPOAYKTOB.

KoAnuecTBo NpoAyKTOB M BpemsA NpUroToBA€HUA

MNHrpeaneHTbI KoAunuectBo npoaykToB Bpems CkopocTb
Osoluy 1 dpyKThI 100-200 r 30 cek. 12-16
AeTckoe nuTaHure, cynbl - 100-400 ma 60 cek. 12-16

W CoyChl

HKuakoe Tecto 100-500 ma 60 cek. 12-16
KOoKTelAM 1 HanuTKu 100-1000 ma 60 cek. 12-16

MoAcoeAMHUTE HAacaAKY AASl CMELLMBAHUSA K GAOKY 3AEKTPOABUraTeAst (AOAXKEH MpO3BY4aTh
weA4ok) (Puc. 2).

BcTaBbTe BUAKY CeTEBOrO LUHYpa B PO3ETKY 3AEKTPOCETH.
[NoAHOCTbIO NMOrpy3unTe HacaAKy C HOXXOM B MHTpeaneHThl (Puc. 3).

YTo6bl BKAIOUUTB NPUGOP, HAXKMUTE KHOTKY BKAIOUYEHUS/BBIKAIOYEHUS MAM KHOTIKY
Typ6opexuma.

- TIpK 1CNOAB30BaHMM KHOMKY BKAIOUEHMSA/BBIKAIOYEHWA MOXHO YCTaHaBAMBATb CKOPOCTb C
MOMOLLBIO MEPEKAIOYATEAS CKOPOCTU. YeMm Bbille CKOPOCTb, TEM MeHbLUE BpemMeHn TpebyeTcs
AASt OOPabOTKM.

- Ha nepekaloyaTeAe CKOPOCTM MOXKHO YCTaHaBAMBATb HACTPOMKK OT 1 (HM3Kas CKOPOCTb) A0 16
(BblcOKas CKOPOCTb).

- [pu ncnoabzosaHun Typbopexima Nprbop paboTaeT Ha MaKCMMaAbHOM CKOpocTu. B aTom
CAyYae HEBO3MOXHO MEHATH PEXIMMbI CKOPOCTU C MOMOLLBIO MepeKAloUaTeAS.

A A5 cMewwMBaHMA NPOAYKTOB MEAAEHHO MepemelLaiiTe MPUGOP BBEPX M BHU3 KPYroBbIMMU
ABWXKeHuaMK (Puc. 4).

BeHuMK AAA B36UBaHUA

Berunk MPEAHA3HaA4YEH TOABKO AAA B30OMBaHMS CANBOK, ANYHbIX OEAKOB 1 NMPUrOTOBAEHKMA AECEPTOB.

MprKpenuTe BEHUMK K COEAMHUTEABHOMY YCTPOWMCTBY (AOAXEH MpO3BY4aTh
ueayok) (Puc. 5).

MpuKpenuTe coeAMHUTEAbHOE YCTPOMCTBO K GAOKY SAEKTPOABUraTEAsl (AOAXKEH MPO3BYYaTh
weavok) (Puc. 6).

MoMecTUTe MHFPEAMEHTbI B Yallly MAM CTaKaH.

Cosem. AAst gOCMUIKEHNSA AyHLLETO pe3yAbmama npu B3OUBAHMM AUYHBIX BEAKOB MCNOAb3YHMe
60AbLLYIO YalLly.

Cosem. AAst B36GMBAHMS CAMBOK MCNOAb3ysime CmMakaH, Ymobbl n36exKamb pasbdpbI3aruBaHms.
B TabAuLie yKaszaHO, Kakoe BPeMsi PEKOMEHAYETCA AAA MPUrOTOBAEHMSt COOTBETCTBYIOLLErO
KOAMYECTBA NPOAYKTOB.
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KoAunuectso NMPOAYKTOB U BpeéMA NPUroTOBAEHUA NMPU UCMOAb30BaHUU BEHYUKA

MHrpeaneHThI KoAnyecTBO MPOAYKTOB AAS

cbuBaHus
CAmBKM 250 mA 70-90 cek.
Anunble 6eAkm 4 anua 2 MUH.

Cosem. Ymo6bI npegomspamumsb pazbpbizrusatque, HaduHadime pabomy Ha HU3KOM cKopocmu, a
3ameMm yBeAnyMBarime cKopocmb npubAM3MMeAbHO Yepes 1 MuHymy.

BcrasbTe BUAKY B PO3ETKY 3AEKTPOCETU U HAXKMUTE KHOMKY BKAIOYEHUA/BbIKAIOYEHUS.

MprMepHO Yepes MUHYTY MOXKHO HaXKaTb KHOTMKY BKAIOYEHUS TYpOOpexMMa U MPOAOAXKATbL
obpaboTKy B Typbopexxume.

OTcoeAMHEHME BEHUYMKA AAA B36UBaHUA
HaxmuTe KHOMKy oTcoeAnHeHUs, YTOBbl OTCOEAMHUTL BEHYMK OT BAOKA SAEKTPOABUIaTEAS.
MoTsHUTE COEAMHUTEABHOE YCTPOMCTBO, YTOBbI CHATH €ro C BEHUMKA.

Mpucnoco6AeHmne Ara KapTodeAbHOro niope

[prcnocobaeHme AAS KapTOGEABHOTO MIope CreLMaAbHO Pa3paboTaHO AAS MPUTOTOBACHMS
KapTOdeAbHOro Miope 1 Miope 13 BapeHbix 6000B.

BHumaHue! He ncrnoabsyite npucnocobaeHme Aas KAPTODEABHOTO MIOPe AASl CMELLMBAHMS
MHIPEAMEHTOB B EMKOCTSX, CTOALUMX Ha orHe. [epea cMellMBaHMEM CHUMMTE EMKOCTb C OTHS U
AOYKAMTECH, MOKA MHTPEANEHTbI HEMHOTO OCTbIHYT.

BHumaHue! He npumeHsiiTe npucnocobAeHMe AAS CMELLMBAHWS TBEPAbBIX NMPOAYKTOB U
MHIPEAMEHTOB, HE MOABEPTHYTbIX TEMMEPAaTYpPHOW 06paboTKe, MOCKOAbKY 3TO MOXET MpUBECTH
K MOBPEXAEHUIO MPUCMOCOBAEHUS AASl KAPTOPEABHOTO Miope.

BHuMaHue! Bo BpeMsi MAM MOCAE CMELLUMBAHUS HE CAGAYET CTy4aTb MPUCMOCOBAEHUEM AAS
KapTO¢peAbHOro Mtope Mo CTeHKe eMKOCTU. Y AAASITb U3AULLIKM MPOAYKTOB HEOOXOAMMO MpuH
MOMOLLM AOMATOYKM.

BHumaHue! Bo usbexxaHue noBpexAeHUs MpUCMOCOBAEHUS AASl KApTOGEABHOTO Miope He
UCTMOAb3YINTE AASl YAQACHUS MIOpPe OCTPble U TBEPAbIE NMPEAMETHI.

loToBbTe KapTodeAb B TeueHUe NpUbAU3UTEAbHO 20 MUHYT, BbICYLLMTE €ro U MOMECTUTE B
Yauuy.

Cosem. AAsi noAydeHMs HaMAYHLLETO pe3yAbmama Heobxogumo caegums 3a mem, Ymobbl Yawwa 6biAa
3aN0AHEHAa He 6oAee YeM HAaNOAOBMHY.
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[puKpenuTe HacaaKy AAS MIOPe K COeAMHUTEAbHOMY ycTpoitcTBy (1) M noBepHuTe ee
NMPOTUB 4YaCOBOM CTPeAKM (2) (AoAKeH npo3ByyaThb weAvok) (Puc. 7).

MpucoeanHUTe AomacTb K Hacaake aas niope. (Puc. 8)

MpukpenuTe NpUcrnocobAeHNE AASt KAPTOPEABHOTO MIOpe K BAOKY SAEKTPOABMIaTEAs
(AoAXKeH nposBy4aTh LieAdokK). (Puc. 9)

BcTaBbTe BMAKY CeTEBOrO LUHYpa B PO3ETKY 3AEKTPOCETH.
A MomectuTe npucnocobaeHme AAS KapTOGEALHOrO MIope B Yally C KapToheAeM.
HaskmuTe KHOMKY BKAOHYEeHUs TypGopexuma.

Bl Mepemeluaiite npucriocobaeHmne AAs KapTOGEAbHOTO Miope BBEPX W BHU3 B TedeHue
npubansmTeabHo 20 cekyHA. [oHeMHOry A0GaBASIfiTE MOAOKO M MPOAOAXKaNTE AC TEX Mop,
MoKa He AOCTUTHUTE >KEAAEMOrO pesyAbTaTa.

El VaaauTe niope ¢ npucnocobaeHms AAS KapTOGEAbHOTO MIope C MOMOLLbIO AOMATOUKM (He
BXOAMT B KOMIAEKT).

Cosem. AAS yAydLLEHUS BKYCA MOXKHO go6aBMmMb COAb MAM MACAO.
OTcoepmnHeHMe NpUCNOCOBAEHUA AAA KapTO(dEAbHOro niope
OTKAlOUMTE NPUBOP OT 3AEKTPOCETH.

YTo6bl OTCOEAMHUTL HACAAKY AAS KAPTOPEABHOIO Mope OT GAOKA SAEKTPOABUTIaTeAs,
OAHOBPEMEHHO Ha)KMUTe obe KHOMKK oTcoeAMHeHus HacaaokK (Puc. 10).

OTcoeAMHNUTE AONACTb AAS MIOPE OT HACAAKM, MOBEPHYB AOMACTb MO YaCOBOW
cTpeake. (Puc.11)

[MoBepHWTE HacaAKy AAS Miope Mo YacoBol cTpeAke (1) U CHUMUTE ee ¢ COeAMHUTEAbHOTO
ycTpoiictsa (2). (Puc. 12)

[Mpumeyanme Oumiame Hacagky gas KapmogpeAbHoro niope He06X0g1MMo Cpasy NOCAe MCNOAL3OBAHUS
(cm. raasy “Ouncmka” n mabaunuy no yxogy 3a npubopom,).

KoMnaKTHbIN U3MeAbUNTEAD

V13MEABUMTEAD MPEeAHa3HAYEH AASH M3MEABYEHMS TaKMX MPOAYKTOB Kak Opexu, MSCO, PenyaThbii AYK,
TBEPAbIE CbIPbl, BApEHbIE SANMLIA, YECHOK, 3EAEHD, CYXOM XAED 1 T.A.

CobAoaaniTe OCTOPOXKHOCTb MpU OBPALLEHUU C HOXKEBBIM BAOKOM M3MEABUMTEAS, OCOBEHHO
MpY U3bATUM HOXKEBOrO BAOKA M3 HaLLM M3MEABYUTEAS], OCBOBOXKAEHUM HaLLM U3MEABYUTEAS U
oumncTKe. Ae3BUs O4eHb OCTpbIe.

lpumedanme lNepeg obpabomkoii B 6AeHgepe Hapexbme KpynHbie NPogyKmbl HEGOAbLLMMM
KyCO4Kamu (0KOAO 2 cMm).

MomecTuTe HoXXeBOM BAOK B yally uaMeAbumnTeas (Puc. 13).

MomecTUTe MPOAYKTbI B Yallly USMEAbYUTEAS.
B TabAviLie yKa3aHo, Kakoe BpeMs PEKOMEHAYETCS AAS MPUrOTOBAEHUS COOTBETCTBYIOLLENO
KOAMUYECTBA MPOAYKTOB.
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KoAuuecTtBo NMPOAYKTOB U BpeMA OGpaGOTKM AAA KOMMAKTHOINro U3MEAbYUTEAA

MHrpeAneHThI KoanuecTteo npoaykToe  Bpems CkopocTb
AyK 1 anLa 100 r 5x1 cek. 1-5

Msico 120 r (makc.) 5 cek. Typbopexum
3eneHb 20r 5x1 cek. 10—16
Opexut 1 MUHAAAL 100 r 20 cek. Typbopexmm
[NapmesaH 50-100 r (makc.) 15 cek. Typbopexmm
YHecHok 50r 5x 1 cek. 10—16

HakpoiiTe yaly nsmeAbumTeAs Kpbiwkoi (Puc. 14).

MpuKpenuTe BAOK SAEKTPOABUraTEAS K KPbILLKE U3MEABYMTEAS (AOAXKEH MPO3BYYaTh
weAyok) (Puc. 15).

BcTaBbTe BMAKY ceTeBOro LUHYypa B PO3€TKY JAEKTPOCETU.

A 470601 BKAIOUUTL NMPUBOP, HAXKMMUTE KHOTKY BKAIOYEHMS/BLIKAIOYEHMS MAU KHOMKY
BKAIOYEHUS TypGopexXuma.

- [pu 1CNoAL30BaHNM KHOTMKM BKAIOYEHMS/BBIKAIOUEHIA MOXHO YCTaHaBAMBATb CKOPOCTb C
MOMOLLBIO MEPEKAIOUATEAS CKOPOCTU. YeM Bbillle CKOPOCTb, TEM MEHbLLE BPEMEHW TpebyeTcs
AASt OOPabOTKM.

- Ha nepexaoyaTese ckopoCTM MOXHO YCTaHaBAMBATb HACTPOMKK OT 1 (HM3Kas ckopocTb) A0 16
(BbICOKast CKOPOCTD).

- Ecav HaxkaTa KHOMKa BKAIOUEHMS TYPOOpPEXIMMa, Mprbop paboTaeT Ha MaKCHMaAbHOWM CKOPOCTMU.
B 5ToM cayuae BbIOOp pexiiMa CKOPOCTY C MOMOLLBIO NMEPEKAIOYATEAS] CKOPOCTN HEBO3MOMKEH.

[Mpumeyanue Ecan npbogykmbl nbuAMNaom K CMeHKaMm Yaium M3MEAbYMMEAS, 0mcoeguHume npubop
om 3AeKmpocemu U CHUIMUME MHTbegUeHMbI CO CMEHOK NP1 NOMOLLM AONAMOYKM MAM gobasbme
HEMHOTI0 JXMJKOCMM (Hanpumep, eCA1 Bbl FromoB1me Coyc necmo).

Oumncrtka (Puc. 16)

3anpeu.|,aeTcn Norpy>aTtb B BOAY UAU APYTHUE XKUAKOCTHU 6AOK SAEKTPOABUIATEAS,
COEAUHUTEABHOE )’CTPOI:ICTBO BEHYMKA, KPbILLKY U3IMEAbYUTEAA U COEAUHUTEAbHOE )’CTPOI:ICTBO
HAaCaAKU AAA MOpe U NPpOMbIBATb UX MOA CTP)’elji BOADbI. AAFI OYMUCTKU AQHHBIX YacTeln
MCI'IOAbB)’l:iTe TOAbKO BAQXHYIO TKaHb.

Bceraa cHMMaiTe AOMOAHUTEABHbIE MPUHAAAEXKHOCTU C GAOKA SIAEKTPOABUIATEAS MEPEA UX
OUYUCTKOMN.

OTKAIOUMTE NMPUBOP OT 3AEKTPOCETH.

Y1obbI cHATL MCMOAbL3YEMYIO HaCaAKY, OAHOBPEMEHHO Ha)*XMUTE KHOMKU OTCOEAUHEHUA
HaCaAKHM Ha 6AOKe SAEKTPOABMUIaTEAA.

CHUMMTE HacaAKy.

[Mpumeyanue Ars 6oAee MLLAMEABHON 0YUCMKN MOXKHO CHSIMb PE3UHOBbIE KOABLIA C YaLl
M3MEAbYUMEAEN.



100 PYCCKUM

BoAee noapobHyto MHbopMaLMIo cM. B crieLnaAbHoM TabAnLe Mo ouncTke npubopa.

Cosem. AAst 6bIcmposi 044CMKM HACAGKM gAS CMELLMBAHUS MAM HACAGKM GASl Ntope HAAeHme menAyto
BOgy C HEGOABLUMM KOAMYECMBOM MOIOLLETO ChEgCMBA B CMAKAH MAM YdlLly, NOrpy3Mme HACAagKy gAst
CMeLUMBAHUS UAM HACAGKY gASl niope B eMKOCMb C BOGOW U BKAloYMme npubop npumepHo Ha 10 cekyHg.

3awmTa OKpY>KaloLLLeN CpeAbI

["ocAe OKOHYaHMS CPOKa CAYXKObI He BblbpacbiBaiTe MpUOOp BMECTE C ObITOBBIMM OTXOAAMM.
[NepeaaliTe ero B CNeLMaAM3VPOBAHHDIN MYHKT AAS AAABHENMLLEN YTUAM3ALMM. DTUM Bbl
NOMOXETE 3alNTUTb OKpyaiolLyio cpeay (Puc. 17).

AOHOAHMTeAbeIe NMPUHAAAEIKHOCTHU

A NPUOBPETEHS AOMOAHUTEABHBIX MPUHAANEKHOCTEN AT 3TOMO NMPUBOpa NoceTHTe BEG-CalT
www.shop.philips.com/service. Ecan y Bac BO3HWKAKM BOMPOCE OTHOCUTEABHO 3aKa3a
AOTOAHUTEABHBIX MPUHAANEXKHOCTEN AAA MPUOOPa, 0OPaTUTECh B LIEHTP NOAAEPKKM
notpebuteei Philips B Bawei ctpare. KoHTakTHas MHPOPMaLMA yKkasaHa B rapaHTUMHOM TaAOHe U
Ha Beb-cTpanuLe www.philips.com/support.

FapaHTHA u 06cAy>kuBaHue

AAA MOAYHEHNA AOMOAHUTEABHOM MHGOPMALIMM, OBCAYXKMBAHMA MAV B CAy4ae BO3HMKHOBEHMSA
npobaem noceTnte Beb-canT Philips www.philips.com/support vian obpatiTecs 8 LieHTp
noAAEpPXKKK noTpebuTeaelt Philips B Balwelt cTpare (HoMep TeaepoHa LieHTpa yKasaH Ha
rapaHTUMHOM TaAoHe). EcAM NOAOBHBIM LIEHTP B Ballel CTpaHe OTCyTCTBYET, 0bpaTuTech B
MECTHYlO Toprosyio opraHmsauuio Philips.

YacTo 3apaBaembie BOMNpoCbI

Bonpoc Orteet

[Nprbop 13saeT CHAbHbIN [Ipy Ype3mMEPHO MPOAOAKUTEABHOM MUCMOAB30BaHMN NpHBOp
LYM, HENPUATHBIN 3anax, MOXET V3AaBaTb HEMPUATHDBIN 3aMax AU BLIAGAATb HEKOTOPOe
HarpeBaeTCcA MAV AbIMUT. YTO  KOAMYECTBO AbiMa. B 3TOM cAyvae HEOBXOAMMO OTKAIOUWTL
AEAATb B 3TON cuTyaumn? Npubop 1 ATb eMy OCTbITb B TeueHwe nprmepHo 60 MuHyT. Ecan

npobAeMa He yCTpaHeHa, 06paTUTECh B BAVIKAMLWINK LIEHTP
NOAAEPXKM noTpebuTeaet Philips.

MoxkHO A obpabaTbiBaTb B [lepes 06paboTKOM MHIPEAMEHTOB KX HEOOXOAMMO OXAGAWTH

npubope ropsune A0 TemnepaTypbl npumepHo 80 °C.

MHrPEAMEHTBI?

VIHrpeAVEHTbI Kakoro Hapesarite nHrpeamneHTbl Kybrkammu pasmepoM MpuUMepHO

pasmMepa MOXHO 2x2cMm.

obpabaTbiBaTh!

MoryT An TBepAble Aa. [py 0bpaboTke oYeHb TBEPABIX MHIPEANEHTOB, TaKMX Kak

VHIPEAMEHTbI MOBPEAUTD KOCTU MAW GPYKTBI C KOCTOUKaMM, MOXHO MOBPEAWTL MPUOOP.

npubop!? OaHaKo nprbop MOAXOAWNT AASi OBPabOTKM MHTPEAVEHTOB,
TaKMX KaK Cblp MapMe3aH MAM LLIOKOAGA.

[Nouemy nprbop BHe3anHo BO3MOXKHO, KaKme-TO TBEPAbIE MHIPEAMEHTbI 3aCTOMOPUAM

npeKpaTuA paboTaTs! HOXeBOM 6A0K. OTNYCTUTE KHOMKY BKAIOUEHMS/BBIKAIOUYEHMS,

OTKAIOUMTE MPUBOP OT 3AEKTPOCETU, OTCOEAMHUTE BAOK
INEKTPOABUIATEAS W U3BAEKWTE VHIPEAVEHTBI, 3aCTOMOPHMBLLME
HOXEBOW DAOK.
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HauuHka aAn 6AMHOB

UnrpeamneHTbl
- 120 1 Meaa
- 100 r yepHocAavBa

OxAapnTe MeA B XOAOAUABHUKE B TeYEHUE HECKOAbKMX YaCOB.
YepHOCAMB MOAOXKMTE B Hallly U3MeAbUMTEAS, AOGaBbTE MeA.
HaxkmuTe KHOMKY Typbopexknma 1 UsMeAbYaiTe MHIPEAUEHTDI B TeYeHMe 5 CeKyHA.

MecTo

UHrpeamneHTbl
- 50 r colpa napmesaH
- 10 r yecHoka
- 50 r basmanka
- 50 r keapoBbIX OpexoB
- 100 MA oAvBKOBOTO MacAa
- Conb

HapexbTe cbip MaaeHbKMMU KybuKkamu pasmepom 1 x 1 cm.
OumncTuTe YeCHOK, MPOMOMTE AUCTbS Ga3UAMKA U CTPSXHUTE C HUX BOAY.
MoAOXKMTE BCE MHTPEAMEHTbI B CTaKaH.

Ha>kmuTe KHOMKY BKAOUYeHUs Typbopexuma n obpabaTbiBaiiTe BCce MHIPEAMEHTbI AO
o6pa3oBaHMs OAHOPOAHOM Macchbl.

ToMmaTHbIN cyn

UHrpeamneHTsbl
- 500 r nommaopos
- 80rAyka
-1 3ybumK YecHoKa
- 2 CTOAOBbBIX AOXKI OAMBKOBOIO MacAad
- 10 r oouHoro 6yAboHa (MopoLIOK)
- 500 MA BoABI
- 5rcom
- LllenoTka MoAoTOrO YepHoro neplia
- 451 cmeTaHbl

OumnCTUTE AYK U YECHOK U MOPEXKBTE UX KPYMHBIMU KYCOUYKaMMU.

MomoiTe MOMUMAOPBI U YAAAUTE MAOAOHONKKM.

PaspeyxbTe MoMuAOPbI Ha 4 YacTu (eCAM MOMUAOPBI GoAbLLME — Ha 8 yacTeit).
MocTaBbTe KAaCTPIOAIO Ha MAUTY Ha GOABLIOM OrOHb.

AobaBbTe MacAo, AYK M HECHOK U HEMHOTO O6XapbTe.

I Ao6asbTe noMmAOPbI U 06XKapuBaiiTe UX B TedeHue 1—2 MUHYT (BpeMs OT BpeMeHM
nomeLumBanTe).

Aob6aBbTe BoAY U GYAbOHHbBIN MOPOLLOK U AOBEAUTE AO KUMEHUS.
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n CMmewumpanTe NPOAYKTbI AO MOAy4YeHUA OAHOPOAHOIZ Macchbl.

[Ell Octagbre WHTpeAUEeHTbI KuneTb B TeyeHue 10 MUHYT, 3aTeM A0GaBbTe COAb, NepeL, U
CMeTaHy.

KapTodeabHoe niope

UnrpeamneHTbl
- 750 r kapTodens (paccbinuaToro copTa)
- 250 mA ropsuero moaoka (okono 90 °C)
- 20T macha
- Conb

OumnctuTe KapTodeAb U MOPEXKbTE Ha KYCOUKM pasMepoM NpuMepHO 4 X 4 X 4 cm.
BapuTe KapTodeAb B MOACOAEHHOM BOAE AO FOTOBHOCTU (OKOAO 20 MUHYT).

CheiiTe BoAy, AOGaBbTe ropsiiee MOAOKO M MacAO U CMeLLMBANTE AO MOAYYEHMS
OAHOPOAHOM MaccChl.
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Gratulujeme Vdm ku kidpe a vitajte medzi zdkaznikmi spolo¢nosti Philips! Ak chcete vyuzit' vSetky
vyhody zdkaznickej podpory spolocnosti Philips, zaregistrujte svoj vyrobok na adrese
www.philips.com/welcome.

Opis zariadenia (Obr. 1)

Prepinac rychlostf

Vypinac

Tlacidlo turbo rychlosti

Pohonnd jednotka

Uvolfiovacie tlacidlo

Rameno mixéra s integrovanym nastavcom s ¢epelami
Ochranny kryt

Nadoba (1 liter):

1
2
3
4
5
6
7

8 Okrihla nddoba

9 Veko okruhlej nddoby
Metlicka:

10 Metlicka

11 Spojovaci ndstavec na Slahanie

Nastroj na pucenie zemiakov:
12 Spojovaci ndstavec nastroja na pucenie
13 Rameno néstroja na pucenie
14 Lopatka ma pucenie

Kompaktny nastavec na sekanie:
15 Veko nddoby na sekanie
16 Ndstavec s cepelami
17 Ndédoba na sekanie

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento ndvod na pouzitie a uschovajte si ho na
neskorsie pouzitie.

Nebezpecenstvo
- Pohonnu jednotku nikdy nepondrajte do vody ani inej kvapaliny, ani ju neoplachujte pod tecicou
vodou. Na jej Cistenie pouzivajte iba navlhcenu tkaninu.

Varovanie

- Pred pripojenim zariadenia skontrolujte, ¢i sa napdtie uvedené na zariadeni zhoduje s napdtim
v sieti.

- Zariadenie nepouzivajte, ak su zdstrcka, sietovy kdbel alebo iné siciastky poskodené.

- Poskodeny sietovy kabel smie vymenit jedine personal spolocnosti Philips, servisného strediska
autorizovaného spolo¢nostou Philips alebo osoba s podobnou kvalifikdciou, aby nedoslo k
nebezpeclnej situdcii.

- Spotrebic nie je urceny na pouzivanie osobami (vrdtane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentdlnymi schopnostami alebo s nedostatkom skisenosti a vedomostf, pokial im osoba
zodpovednad za ich bezpecnost’ neposkytuje dohlad alebo ich nepoucila o pouZivani spotrebica.

- Deti musia byt pod dozorom, aby sa nehrali so zariadenim.

- Nedovolte detom pouzivat mixér bez dozoru.

- Nedotykajte sa reznych hrdn Cepelf, najma ked je zariadenie zapojené do siete. Rezné hrany
Cepeli su velmi ostré.
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Ak sa niektory z ndstavcov s cepelami zasekne, najskor odpojte zariadenie zo siete, a az potom
uvolnite suroviny, ktoré blokuju ndstavec s cepelami.

- Pred zapnutim spotrebica vzdy ponorte ndstavce do surovin, predovietkym ak pracujete s
hordcimi potravinami, aby nedoslo k vy3plechnutiu.

Ndstavce s ¢epelami na sekanie nikdy nepouzivajte bez nddoby na sekanie.

Vystraha

Ak nechdvate zariadenie bez dozoru pripadne ak ho skladéte, rozkladate alebo Cistite, najskor
zariadenie vypnite a odpojte ho zo siete.

Nepouzivajte prislusenstvo od iného vyrobcu ani diely, ktoré spolo¢nost’ Philips vyslovne
neodporucila. Ak takéto prislusenstvo alebo diely pouzijete, zdruka strati platnost.

- Toto zariadenie je uréené len na domdce pouzitie.

- Neprekracujte mnoZstvd a asy spracovania uvedené v tabulkdch.

- Bez prerusenia mézete spracovat maximalne 1 ddvku surovin. Pred spracovavanim dalSej dévky
surovin nechajte zariadenie 10 mindt vychladnut.

Do nadob vkladajte len suroviny, ktorych teplota nepresahuje 80 °C.

Maximalna deklarovand hodnota emisie hluku: 85 dB(A), o predstavuje hladinu A akustického
vykonu vzhladom na referencny akusticky vykon 1 pW.

Elektromagnetické polia (EMF)
Toto zariadenie znacky Philips vyhovuje vietkym normdm tykajuicim sa elektromagnetickych polf
(EMF). Ak budete zariadenie pouZivat' spravne a v stlade s pokynmi v tomto ndvode na poufZitie,
bude jeho pouzitie bezpecné podla vietkych v sticasnosti zndmych vedeckych poznatkow.

Ochrana proti prehriatiu
Toto zariadenie je vybavené ochranou proti prehriatiu. Ak sa zariadenie prehreje, automaticky sa
vypne. Zariadenie odpojte zo siete a nechajte ho na 10 minut vychladnut. Potom zapojte sietovd
zastrcku spat’ do sietovej zasuvky a zariadenie znova zapnite. Ak sa ochrana proti prehriatiu aktivuje
prili§ Casto, kontaktujte predajcu vyrobkov Philips alebo autorizované servisné stredisko spolo¢nosti
Philips.

Pred prvym pouzitim

Pred prvym pouzitim zariadenia dékladne ocistite suciastky, ktoré sa dostanud do kontaktu s
potravinami (pozrite si ast ,,Cistenie").

Priprava na pouzitie

Skor ako hortce suroviny spracujete alebo ich nalejete do nadoby alebo do nadoby na
sekanie, nechajte ich vychladnut’ (maximalna teplota je 80 °C).

Velké kusy surovin pokrajajte na mensie kasky velkosti pribl. 2 cm.

Zariadenie pred pripojenim do siete riadne poskladajte.

Pouzitie zariadenia

Ruény mixér

Tento rucny mixér je urceny na:

- miesanie kvapalin, napr: mlie¢nych vyrobkov, omécok, ovocnych dzdsov, polievok, miesanych
napojov a koktailov.

- mixovanie jemnych surovin, ako je palacinkové cesto alebo majonéza.

- pripravu pyré z varenych prisad, napr. na pripravu detskej stravy.

Suroviny vlozte do nadoby.
Odporicané mnozstvd a Casy potrebné na pripravu su uvedené v tabulke.
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Mnozstva surovin a €asy potrebné na ich pripravu

Suroviny Mnozstvo surovin pri Rychlost’
mixovani

Ovocie a zelenina 100-200 ¢ 30s 12-16

Detskd strava, polievky a 100 — 400 ml 60 s 12-16

omacky

Cestd 100 — 500 ml 60's 12-16

Koktaily a miesané ndpoje 100 — 1000 ml 60 s 12-16

Rameno mixéra pripojte k pohonnej jednotke (budete pocut’ cvaknutie) (Obr. 2).
Zastrcku zapojte do siet'ovej zasuvky.
Kryt cepeli ponorte cely do pripravenych surovin (Obr. 3).

Zariadenie zapnite pomocou vypinaca alebo tlacidla turbo rychlosti.

- Ked pouZijete vypina¢, mdZete pomocou prepinaca rychlostf nastavit' rychlost. Cim vy$iu
rychlost’ pouzijete, tym menej ¢asu treba na spracovanie surovin.

- Prepinac rychlosti sa dd nastavit' od stupfia 1 (pomald rychlost) az po stupen 16 (vysokd
rychlost)).

- Ak poutzijete tlacidlo turbo rychlosti, zariadenie za¢ne pracovat maximalnou rychlostou.V tom
pripade nie je mozné rychlost menit pomocou prepinaca rychlost.

A Suroviny mixujte pomalymi krizivymi pohybmi mixéra nahor a nadol (Obr. 4).

Metli¢ka

Metlicka je uréena len na Slahanie smotany, vajecnych bielkov a dezertov.

Srahaciu metli¢ku nasad'te na spojovaci nastavec (budete poéut’ ,,cvaknutie®) (Obr. 5).
Spojovaci nastavec nasad'te na pohonnt jednotku (budete pocut’,,cvaknutie®) (Obr. 6).
Suroviny vlozte do misky alebo nadoby.

Tip: Pri sfahani vajecnych bielkov dosiahnete najlepsie vysledky, ak pouZijete velki misu.

Tip: Pri priprave $lahacky pouZivajte nddobu. Predidete tak vysplechnutiu smotany.
Odporicané mnozstvd a Casy potrebné na pripravu si uvedené v tabulke.

Mnozstva surovin a ¢asy potrebné na ich pripravu pri sfahani

Suroviny Mnozstvo surovin pri sfahani  Cas
Stahacka 250 ml 70az90s
Vajecné bielka 4 vajicka 120 s

Tip:VySplechnutiu smotany predidete, ak ju zacnete Slahat’ pri nastaveni nizkej rychlosti a priblizne po 1
mintte budete pokracovat’ pri vys$Sej rychlosti.

Zariadenie pripojte do siete a stlacte vypinac.

Po priblizne 1 minite mozete stlacit’ tlacidlo turbo rychlosti a pokracovat’ v slahani na
najvyssom rychlostnom stupni.
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Odpajanie metlicky
Stlagenim uvolfiovacieho tladidla odpojite metlicku od pohonnej jednotky.
Metlicku vytiahnite zo spojovacieho néstavca.

Nastroj na pucenie zemiakov

Ndstroj na pucenie zemiakov bol $pecidlne navrhnuty na pripravu zemiakového pyré a pucenie
vareného hrachu.

Vystraha: Nastroj na puenie zemiakov nikdy nepouzivajte na pucenie surovin v panvici, ktora
stoji na zapnutom sporaku.Vzdy najprv odstavte panvicu z ohna a pred pucenim nechajte prisady

trochu vychladnut’

Vystraha: Tento nastroj nepouzivajte na pucenie tvrdych ani surovych potravin, mohol by sa

poskodit’.

Vystraha: Po dokonceni mixovania neklepte nastrojom na puéenie zemiakov o okraj panvice. Na
odstranenie zvyskov jedla pouzite varechu.

Vystraha: Nikdy neodstranujte pyré z nastroja na pucenie zemiakov ostrymi ani tvrdymi
predmetmi, aby nedoslo k poskodeniu.

Zemiaky nechajte varit’ priblizne 20 minut, zlejte ich a vlozte do misy.
Tip:Ak chcete dosiahnut’ najlepsi vysledok, misu napliite maximdlne do polovice.

Rameno nastroja na pucenie pripojte k spojovaciemu nastavcu nastroja na pucenie (1) a
otocte nim proti smeru pohybu hodinovych ruciciek (2) (budete pocut’,,cvaknutie) (Obr. 7).

Nasadte lopatku nastroja na pucenie na jeho rameno. (Obr. 8)

Néstroj na puéenie zemiakov nasad'te na pohonn( jednotku (budete poéut’
,»cvaknutie®). (Obr. 9)

Zastréku zapojte do sietovej zasuvky.
A Nastroj na pucenie zemiakov vlozte do misky naplnenej zemiakmi.
Stlacte tladidlo turbo rychlosti.

Bl Nastrojom na puéenie zemiakov pohybujte nahor a nadol po dobu priblizne 20 sekdnd. Po
troche pridavajte malé mnozstva mlieka a pokracujte, kym nedosiahnete zelany vysledok.

Bl Na odstranenie pyré z néstroja na puéenie zemiakov pouzite varechu (nie je sucastou
balenia).

Tip: Jedlo méZete dochutit’ pridanim soli alebo masla.
Odpajanie nastroja na pucenie zemiakov

Zariadenie odpoijte zo siete.
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Stlacenim oboch uvolfovacich tlacidiel siicasne odpojite nastroj na pucenie zemiakov od
pohonnej jednotky (Obr. 10).

Lopatku z ramena nastroja na pucenie odpojite tak, Ze ju otolite v smere pohybu hodinovych
ruciciek. (Obr.11)

Rameno nastroja na pucenie otocte v smere pohybu hodinovych ruciciek (1) a vytiahnite ho
zo spojovacieho nastavca (2). (Obr. 12)

Pozndmka: Ndstroj na pucenie zemiakov vycistite ihned’ po pouZiti (pozrite si kapitolu ,,Cistenie® a
tabulku spésobov Cistenia).

Kompaktny nastavec na sekanie

Tento ndstavec je urceny na sekanie surovin ako sd orechy, mdso, cibula, tvrdy syr, varené vajicka,
cesnak, bylinky, suchy chlieb a pod.

Pri manipulacii s cepelami nastavca na sekanie budte velmi opatrni, pretoze ich rezné hrany su
velmi ostré. Bud'te opatrni najma pri vyberani cepeli z nadoby na sekanie, pocas jej
vyprazdiovania a Cistenia.

Pozndamka:Vel'ké kusy surovin pokrdjajte na mensie kisky velkosti pribl. 2 cm.
Nastavec s Cepelami vloZte do nadoby na sekanie (Obr. 13).

Do nadoby na sekanie vloZte suroviny.
Odporicané mnozstvd a casy potrebné na pripravu si uvedené v tabulke.

Mnozstva surovin a ¢asy potrebné na ich pripravu pomocou kompaktného
nastavca na sekanie

Suroviny Mnozstvo surovin pri Cas Rychlost’
sekani

Cibula a vajicka 100 g 5x1s 1-5
Méaso 120 g (max) 5s turbo
Bylinky 20¢g 5x1s 10-16
Orechy a mandle 100 g 20s turbo
Parmezdn 50az 100 g (max.) 15s turbo
Cesnak 50¢ 5x1s 10-16

Nadobu na sekanie zakryte vekom (Obr. 14).
Pohonnt jednotku upevnite na veko nadoby na sekanie (budete pocut’,,cvaknutie*) (Obr. 15).
Zastrcku zapojte do siet'ovej zasuvky.

A Zariadenie zapnite stlaenim vypinaca alebo tladidla Turbo.

- Ked pouZijete vypinal, mdZete pomocou prepinaca rychlostf nastavit' rychlost. Cim vy&iu
rychlost’ pouZijete, tym menej ¢asu treba na spracovanie surovin.

- Prepinac rychlostf sa dd nastavit od stupria 1 (pomald rychlost) az po stupen 16 (vysokd
rychlost).

- Ak pourzijete tlacidlo Turbo, zariadenie za¢ne pracovat maximalnou rychlostou.V tom pripade
nie je mozné rychlost menit' pomocou prepinaca rychlosti.

Poznamka: Ak sa suroviny nalepia na stenu nadoby na sekanie, odpojte zariadenie zo siete a uvolnite
prilepené kusy varechou alebo pridanim malého mnoZstva kvapliny (napr. ak robite pesto).
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Cistenie (Obr. 16)

PohonnU jednotku, spojovaci nastavec na slahanie, veko nadoby na sekanie a spojovaci nastavec
nastroja na pucenie nikdy neponarajte do vody ani do akejkolvek inej tekutiny, ani ich
neoplachujte pod teclcou vodou. Na Cistenie tychto Casti pouzivajte len navlhéent tkaninu.

Pred ¢istenim vzdy odpojte prislusenstvo od pohonnej jednotky.

Zariadenie odpojte zo siete.

Naraz stlacte obe uvolfiovacie tlacidla na pohonnej jednotke a odpojte pouzité prislusenstvo.
Rozlozte prislusenstvo.

Pozndmka: Ak chcete nadobu na sekanie dokladne ocistit, méZete z nej odstranit’ aj gumeny kruZok.
Dalsie pokyny najdete v tabulke o &isteni.

Tip: Rameno mixéra a rameno ndstroja na pucenie rychlo vycistite tak, Ze do pouZitej nddoby nalejete
teplt vodu s trochou prostriedku na umyvanie riadu, vioZite do nej rameno mixéra alebo rameno ndstroja
na pucenie a zariadenie zapnete na priblizne 10 sekind.

Zivotné prostredie

- Zariadenie na konci jeho zivotnosti neodhadzujte spolu s beznym komundlnym odpadom, ale
kvli recykldcii ho odovzdajte na mieste oficidlneho zberu. PoméZete tak chranit’ Zivotné
prostredie (Obr. 17).

Prislusenstvo

Ak si chcete zakupit' prisluSenstvo k tomuto spotrebicu, navstivte nasu webowvi stranku www.shop.
philips.com/service. Ak méte problémy s objednanim prislusenstva pre svoj spotrebi¢, obrétte sa na
Stredisko starostlivosti o zdkaznikov spolocnosti Philips vo svojej krajine. Kontaktné Udaje strediska
ndjdete v prilozenom celosvetovo platnom zdru¢nom liste. Taktiez mézete navstivit webovd stranku
www.philips.com/support.

Zaruka a servis

Ak potrebujete servis, informacie alebo mate problém, navstivte webovd stranku spolocnosti Philips
na adrese www.philips.com/support alebo sa obrétte na Stredisko starostlivosti o zakaznikov
spolocnosti Philips vo vasej krajine. Telefénne Eislo strediska nédjdete v prilozenom celosvetovo
platnom zdru¢nom liste. Ak sa vo vasej krajine toto stredisko nenachddza, obrdtte sa na miestneho
predajcu vyrobkov Philips.

Casto kladené otazky

Otazka Odpoved

Zariadenie je hlu¢né, Sirisa  Zo zariadenia sa m&Ze Sirit’ zdpach alebo unikat' malé mnoZstvo
z neho neprijemny zdpach,je  dymu, ak bolo pridlho zapnuté.V takom pripade by ste mali

na dotyk hortce alebo zariadenie vypnut a nechat' vychladndt po dobu priblizne
z neho unikd dym. Co mdm 60 mindt. Ak problém pretrvdva, obrdt'te sa na najblizéie Stredisko
robit? starostlivosti o zdkaznikov spolo¢nosti Philips.

MoZem spracovdvat vriace Pred spracovanim nechajte suroviny vychladnit' na teplotu
suroviny? priblizne 80 °C/175 °F
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Otazka Odpoved

Ak velkost' by mali mat’ Nakrdjajte suroviny na kisky s velkostou priblizne 2 x 2 cm.
suroviny, ktoré sa chystam

spracovat?

MbZe sa zariadenie poskodit  Ano, zariadenie sa méze poskodit, ak spracovdvate velmi tvrdé

spracovdvanim velmi tvrdych  suroviny, ako napriklad kosti alebo ovocie s késtkami. Pomocou

surovin? tohto zariadenia viak mdzete spracovdvat suroviny ako parmezan
¢i Cokoldda.

Preco sa mixér ndhle zastavi?  Niektoré tvrdé suroviny mohli zablokovat' ndstavec s cepelami.
Uvolnite vypina¢, odpojte zariadenie od napdjania, odpojte
pohonnu jednotku a odstrdrite suroviny, ktoré blokujud ndstavec s
Cepelami.

Pinka do palaciniek

Zlozenie:
- 120 g medu
- 100 g sliviek

Med vlozte na niekolko hodin do chladnicky.
Slivky vlozte do nadoby na sekanie a polejte ich medom.
Stlacte tlacidlo turbo rychlosti a sekajte asi 5 sekind.

Pesto

Zlozenie:
- 50 g parmezanu
- 10 g cesnaku
- 50 g bazalky
- 50 g piniovych orieskov
- 100 ml olivového oleja
- Sol

Syr nakrajajte na malé kasky (1 x 1 cm).

Ospte cesnak, umyte listy bazalky a potrasenim ich osuste.

Vlozte vietky prisady do nadoby.

Stlacte tlacidlo turbo rychlosti a prisady spracovavajte, az kym z nich nevznikne pasta.

Paradajkova polievka

Zlozenie:
- 500 g paradajok
- 80 gcibule
-1 strdcik cesnaku
- 2 PL olivového oleja
- 10 g prdskového zeleninového vyvaru
- 500 ml vody
- 5gsoli
- Stipka ierneho mletého korenia
- 45 g kyslej smotany
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Osupte cibulu a cesnak a nahrubo ich pokrajajte.

Odstrante z paradajok stonky a paradajky umyte.

Rozkrojte paradajky na 4 casti (ak st paradajky velmi velké, rozkrojte ich na 8 casti).
Na sporak polozte hrniec a nastavte vysoku teplotu.

Pridajte olej, cibulu a cesnak a osmazte ich do sklovita.

A Pridajte paradajky a restujte ich priblizne 1 — 2 minity (obcas premiesajte).

Pridajte vodu a vyvar a pockajte, kym voda nezovrie.

Bl Suroviny rozmixuite tak, aby bola polievka krémova.

[l Nechajte polievku vriet’ dal$ich 10 min(t a potom pridajte sol, korenie a kysli smotanu.

Zemiakova kasa

Zlozenie:
- 750 g muicnych zemiakov (pyré)
- 250 ml teplého mlieka (priblizne 90 °C)
- 20 g masla
- Sol

OsUpte zemiaky a nakrajajte ich na kusky s velkostou priblizne 4 x 4 x 4 cm.
Nakrajané zemiaky varte v osolenej vode, az kym Uplne nezmiaknu (priblizne 20 minut).

Vodu zlejte, pridajte teplé mlieko a zemiaky roztlacajte, az kym nevznikne krémovité pyré.
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Cestitamo vam za nakup in dobrododli pri Philipsu! Ce Zelite popolnoma izkoristiti podporo, ki jo
nudi Philips, registrirajte izdelek na www.philips.com/welcome.

Splosni opis (SI. 1)

Izbirnik hitrosti

Gumb za vklop/izklop

Gumb za turbo hitrost

Motorna enota

Gumb za sprostitev

Pali¢ni mesalnik z vgrajeno rezilno enoto
Zas¢itni pokrovcek

Vré (1 liter):

Okrogli vre

Pokrov okroglega vréa

1
2
3
4
5
6
7

O 0o

Metlica:
10 Metlica
11 Sklopna enota metlice

Tlacilnik za krompir:
12 Sklopna enota tlacilnika
13 Tlacilnik
14 Lopatica za tlacenje

Kompakten sekljalnik:
15 Pokrov sekljalnika
16 Rezilna enota
17 Posoda za sekljanje

Pomembno

Pred uporabo aparata natancno preberite ta uporabniski prirocnik in ga shranite za poznej$o
uporabo.

Nevarnost
- Motorne enote ne potapljajte v vodo ali katerokoli drugo tekocino, niti je ne spirajte z vodo. Za

ciscenje motorne enote uporabljajte le vlazno krpo.

Opozorilo

- Preden prikljucite aparat na elektricno omreZje, preverite, ali napetost, navedena na aparatu,
ustreza napetosti lokalnega elektri¢nega omrezja.

- Aparata ne uporabljajte, e je poskodovan vtikac, kabel ali katera druga komponenta.

- Poskodovani omrezni kabel sme zamenjati le podjetje Philips, Philipsov pooblas¢eni servis ali
ustrezno usposobljeno osebje.

- Aparat ni namenjen uporabi s strani otrok in oseb z zmanjsanimi telesnimi, utnimi ali dusevnimi
sposobnostmi ali oseb s pomanjkljivimi izkusnjami in znanjem, razen e jih pri uporabi nadzoruje
ali jim svetuje oseba, ki je odgovorna za njihovo varnost.

- Pazite, da se otroci ne igrajo z aparatom.

- Otroci naj ne uporabljajo aparata brez nadzora.

- Ne dotikajte se robov rezilnih enot, predvsem ko je aparat priklju¢en na elektricno omrezje.
Rezilni robovi so zelo ostri.

- Ce se rezilna enota zatakne, aparat izkljucite iz elektri¢nega omreZja in Sele nato odstranite
hrano, ki blokira rezilno enoto.
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Da prepredite Skropljenje, meSalnik vedno pogreznite v sestavine, preden vklopite aparat,
predvsem pri obdelovanju vrocih sestavin.
- Rezilne enote sekljalnika ne uporabljajte brez posode za sekljanje.

Previdno

Ce aparat pustite brez nadzora in preden ga za¢nete sestavljati, razstavljati ali ¢istiti, ga izklopite

in izkljucite iz elektricnega omreZja.

Ne uporabljajte nastavkov ali delov drugih proizvajalcey, ki jih Philips posebej ne priporoca.V

primeru uporabe tovrstnih nastavkov se garancija razveljavi.

Aparat je namenjen izklju¢no uporabi v gospodinjstvu.

- Ne prekoracite koli¢ine in ¢asa obdelave, ki sta navedena v preglednicah.

- Neprekinjeno ne obdelujte vec kot ene porcije. Pred nadaljevanjem obdelave pocakajte 10
minut, da se aparat ohladi.

- Vrc ali posodo za sekljanje ne dajajte sestavin, ki imajo temperaturo nad 80 °C.

Najvisja raven hrupa: Lc = 85 dB(A)

Elektromagnetna polja (EMF)
Ta Philipsov aparat ustreza vsem standardom glede elektromagnetnih polj (EMF). Ce z aparatom
ravnate pravilno in v skladu z navodili v tem prirocnikuy, je njegova uporaba glede na danes veljavne
znanstvene dokaze varna.

Zasdita pred pregrevanjem
Aparat je opremljen z zai¢ito pred pregrevanjem. Ce se aparat pregreje, se samodejno izklopi.
IzZkljucite ga z elektricnega omrezja in pocakajte 10 minut, da se ohladi. Nato vtika¢ ponovno vkljucite
v stensko vti¢nico in aparat vklopite. Ce se za$¢ita pred pregrevanjem aktivira prepogosto, se obrnite
na prodajalca izdelkov Philips ali Philipsov servisni center:

Pred prvo uporabo

Pred prvo uporabo temeljito ocistite vse dele aparata, ki pridejo v stik s hrano (oglejte si poglavje
“Cidcenje”).

Priprava za uporabo

Pred obdelavo pocakajte, da se vroce sestavine ohladijo, ali pa jih dajte v vr¢ ali posodo za
sekljanje (najvisja temperatura 80 °C).

Vecje sestavine pred obdelavo narezite na 2 cm velike koscke.

Pred vklopom v omrezno vticnico aparat najprej pravilno sestavite.

Uporaba aparata

Roéni mesalnik

Roéni mesalnik je namenjen za:

- meSanje tekocin, npr. mlecnih izdelkov, omak, sadnih sokov, juh ter meganih in osveZilnih napitkov.
- mesanje mehkih sestavin, npr: osnove za palacinke ali majoneze.

- pasiranje kuhanih sestavin, npr. za otrosko hrano.

Sestavine polozite v posodo mlincka.
Priporoceno koli¢ino in ¢as obdelave si oglejte v spodnji preglednici.
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Kolic¢ina sestavin in ¢as obdelave za mesanje

Sestavine Kolicina sestavin za Cas Hitrost
mesanje

Sadje in zelenjava 100-200 g 30s 1216

Otroska hrana, juhe in 100400 ml 60 s 1216

omake

Osnova za palacinke 100-500 ml 60's 1216

Mlecni in osvezilni napitki 100-1000 ml 60 s 1216

Pali¢ni mesalnik namestite na motorno enoto (“klik”) (SI. 2).
Vtikaé vtaknite v omrezno vti¢nico.
Zascito rezila pogreznite do konca v sestavine (SI. 3).

Ce aparat Zelite vklopiti, pritisnite gumb za vklop/izklop ali gumb za turbo hitrost.

- Ce uporabite gumb za vklop/izklop, lahko hitrost nastavite z izbirnikom hitrosti.Vigja je hitrost,
krajsi je cas obdelave.

- Izbirnik hitrosti ima nastavitve od 1 (nizka hitrost) do 16 (visoka hitrost).

- Priuporabi gumba za turbo hitrost deluje aparat pri najvisji hitrosti.V tem primeru hitrosti ne
morete uravnavati z izbirnikom hitrosti.

A Za mesanje sestavin aparat pocasi premikajte gor in dol ter krozno (Sl. 4).

Metlica

Metlica je namenjena samo stepanju smetane, beljakov in sladic.
Metlico pritrdite na nastavek (“klik”) (SI. 5).

Sklopno enoto pritrdite na motorno enoto (“klik”) (SI. 6).
Sestavine dajte v posodo ali vr¢.

Namig: Pri stepanju beljakov za boljSe rezultate uporabite veliko skledo.

Namig: Pri stepanju smetane uporabite vr¢, da preprecite Skropljenje.
Priporoceno koli¢ino in ¢as obdelave si oglejte v spodnji preglednici.

Kolic¢ina sestavin in ¢as obdelave za stepanje

Sestavine Kolicina za stepanje Cas
Smetana 250 ml 70-90 sekund
Beljak 4 jajca 120 sekund

Namig: Da bi preprecili skropljenje, zachite z nizko hitrostjo in po priblizno 1 minuti nadaljujte z visjo
hitrostjo.

Vtikac vkljuéite v omrezno vticnico in pritisnite gumb za vklop/izklop.

Po priblizno 1 minuti lahko pritisnete gumb za turbo hitrost, da nadaljujete s turbo hitrostjo.
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Odstranitev metlice
Pritisnite gumb za sprostitev, da metlico snamete z motorne enote.
Sklopno enoto povlecite z metlice.

Tlacilnik za krompir

Tlacilnik za krompir je zasnovan posebej za pripravo krompirjevega pireja in tlaenje kuhanega graha.

Pozor: Tladilnika za krompir ne uporabljajte za tlacenje sestavin v posodi nad kuhalnikom. Posodo
odstranite s kuhalnika in pocakajte, da se sestavine pred tlacenjem malo ohladijo.

Pozor: Ne tlacite trdih ali nekuhanih sestavin, ker lahko poskodujete tlacilnik za krompir.

Pozor: S tlacilnikom za krompir med ali po tlacenju ne udarjajte po stranskem delu posode.
Odvecno hrano odstranite z lopatico.

Pozor: Da ne poskodujete izdelka, pireja s tlacilnika za krompir ne poskusajte odstraniti z ostrimi

ali trdimi predmeti.

Krompir kuhajte priblizno 20 minut, odcedite in dajte v posodo.

Namig: Za najboljSe rezultate naj bo posoda napolnjena najvec do polovice.

Tlacilnik za krompir namestite na sklopno enoto (1) in ga obrnite v levo (2) (“klik”) (SI. 7).
Na tladilnik pritrdite lopatico za tlacenje. (SI.8)

Tlacilnik za krompir pritrdite na motorno enoto (“klik”). (SI.9)

Vtikaé vtaknite v omrezno vti¢nico.

A Tlacilnik za krompir postavite v posodo s krompirjem.

Pritisnite gumb za turbo hitrost.

Bl Tlacilnik za krompir priblizno 20 sekund premikajte navzgor in navzdol. Postopoma dodajajte
mleko in nadaljujte, da dosezete Zeleni rezultat.

Bl Z lopatico (ni prilozena) odstranite pire s tladilnika za krompir.
Namig: Okus lahko izboljSate s soljo ali maslom.

Odstranitev tlacilnika za krompir
Izklopite aparat iz elektricnega omrezja.

Istocasno pritisnite oba gumba za sprostitey, da tlacilnik za krompir snamete z motorne
enote (SI.10).

Lopatico za tlacenje s tlacilnika za krompir odstranite tako, da jo obrnete v desno. (SI.11)
Tlacilnik za krompir obrnite v desno (1) in povlecite s sklopne enote (2). (SI.12)

Opomba:Tlacilnik za krompir ocistite takoj po uporabi (oglejte si poglavje “Ciscenje” in tabelo za ciscenje).
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Kompakten sekljalnik

Sekljalnik je namenjen sekljanju sestavin, kot so orehi, meso, ¢ebula, trdi sir kuhana jajca, Cesen, zelisca,
suh kruh, itd.

Pri delu z rezilno enoto sekljalnika bodite nadvse previdni, ker so rezilni robovi izredno ostri.
Predvsem bodite previdni pri odstranjevanju rezilne enote iz posode za sekljanje, pri praznjenju
posode za sekljanje in pri Ciscenju.

Opomba:Vedje sestavine pred obdelavo nareZite na 2 cm velike koscke.

Rezilno enoto namestite v posodo za sekljanje (SI. 13).

V posodo za sekljanje dajte sestavine.
Priporoceno kolic¢ino in ¢as obdelave si oglejte v spodnji preglednici.

Kolicine in ¢asi obdelave za kompaktni sekljalnik

Sestavine Kolicina sestavin za Cas Hitrost
sekljanje

Cebula in jajca 100 g 5x1s 1-5
Meso 120 g (najvec) 5s turbo
Zelisca 20¢g 5x1s 10-16
Orehi in mandlji 100 g 20s turbo
Parmezan 50-100 g (najved) 15s turbo
Cesen 50 ¢g 5x1s 10-16

Na posodo za sekljanje namestite pokrov sekljalnika (SI. 14).
Na pokrov sekljalnika pritrdite motorno enoto (“klik”) (SI. 15).
Vtika¢ vtaknite v omrezno vticnico.

A Ce aparat zelite vklopiti, pritisnite gumb za vklop/izklop ali gumb za turbo hitrost.

- Ce uporabite gumb za vklop/izklop, lahko hitrost nastavite z izbirnikom hitrosti.Vigja je hitrost,
krajsi je Cas obdelave.

- Izbirnik hitrosti ima nastavitve od 1 (nizka hitrost) do 16 (visoka hitrost).

- Priuporabi gumba za turbo hitrost aparat deluje pri najvisji hitrosti.V tem primeru hitrosti ne
morete uravnavati z izbirnikom hitrosti.

Opomba: Ce se sestavine primejo na steno posode sekljalnika, izkljucite aparat in sestavine z lopatico ali
z nekaj tekocine odstranite s stene (na primer Ce pripravijate pesto).

Cis&enje (SI. 16)

Motorne enote, sklopne enote metlice, pokrova sekljalnika in sklopne enote tlacilnika ne
potapljajte v vodo ali drugo tekocino. Oistite jih z vlazno krpo.

Nastavke pred ciS¢enjem vedno snemite z motorne enote.

Izklopite aparat iz elektricnega omrezja.

Nastavek odstranite tako, da socasno pritisnete oba gumba za sprostitev na motorni enoti.
Razstavite nastavek.

Opomba: Za boljSe ciscenje lahko s sekljalne posode odstranite tudi gumijasta tesnila.
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Dodatna navodila si oglejte v preglednici za CiScenje.

Namig: Ce Zelite palicni mesalnik ali tlacilnik hitro ocistiti, v vr¢ ali posodo nalijte toplo vodo z nekaj
tekocega Cistila, vstavite palicni mesalnik ali tlailnik in aparat pustite delovati priblizno 10 sekund.

- Aparata po poteku zivljenjske dobe ne odvrzite skupaj z obicajnimi gospodinjskimi odpadki,
temvec ga odlozite na uradnem zbirnem mestu za recikliranje. Tako boste pripomogli k ohranitvi
okolja (S1.17).

Dodatki

Ce elite kupiti dodatke za ta aparat, si oglejte spletno stran www.shop.philips.com/service. Ce imate
tezave pri nakupu nastavkov za aparat, se obrnite na Philipsov center za pomo¢ uporabnikom v svoji
drzavi. Kontaktne podatke lahko najdete v mednarodnem garancijskem listu ali na spletni strani www.
philips.com/support.

Garancija in servis

Za servis, informacije ali v primeru teZav obiscite Philipsovo spletno stran na naslovu www.philips.
com/support ali pa se obrnite na Philipsov center za pomo¢ uporabnikom v svoji drzavi
(telefonsko $tevilko najdete na mednarodnem garancijskem listu). Ce v vasi dr¥avi ni takénega centra,
se obrnite na lokalnega Philipsovega prodajalca.

Pogosta vprasanja

Vprasanje Odgovor

Aparat je zelo glasen, oddaja  Aparat lahko oddaja neprijeten vonj ali se iz njega malce kadi tudi,

neprijeten vonj, je vro¢ na Ce je bil predolgo vkloplien.V tem primeru morate aparat izklopiti
dotik ali se iz njega kadi. Kaj in pocakati 60 minut, da se ohladi.. Ce tezave ne morete odpraviti,
naj storim? se obrnite na najblizji Philipsov center za pomo¢ uporabnikom.
Lahko obdelam vrele Preden sestavine obdelate, pocakajte, da se ohladijo na

sestavine? temperaturo priblizno 80 °C/175 °F.

Kaksne velikost morajo biti Sestavine narezite na priblizno 2 x 2 cm velike kose.

sestavine za obdelavo!?

Lahko aparat poskodujem, ce  Da, aparat lahko poskodujete, e obdelate zelo trde sestavine, kot
obdelam zelo trde sestavine?  so kosti in sadje s peskami. Lahko pa z aparatom obdelate
sestavine, kot sta parmezan in ¢okolada.

Zakaj aparat naenkrat Nekatere trde sestavine blokirajo rezilno enoto. Sprostite gumb
preneha delovati? vklop/izklop, izkljucite aparat, snemite motorno enoto in
odstranite sestavine, ki blokirajo rezilno enoto.

Recepti

Nadev za palacinke

Sestavine:
- 120 g medu
- 100 g suhih sliv
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Med za vec ur postavite v hladilnik.
Suhe slive dodajte v posodo za sekljanje in jim po zlickah dodajte $e med.
Pritisnite gumb za turbo hitrost in sekljajte 5 sekund.

Pesto

Sestavine:
- 50 g parmezana
- 10gcesna
- 50 g bazilike
- 50 g pinjol
- 100 ml olivnega olja
- Sol
Sir narezite na manjse kose (1 x 1 cm).
Olupite Cesen, operite liste bazilike in jih otresite do suhega.
Vse sestavine stresite v posodo.
Pritisnite gumb za turbo hitrost in obdelajte sestavine, da dobite testnato zmes.

Paradiznikova juha

Sestavine:
- 500 g paradiznikov
- 80 g cebule
- 1 strok Cesna
- 2Zlici olivnega olja
- 10 gjusne osnove v prahu
- 500 ml vode
- 5gsoli
- Sepec mletega ¢rnega popra
- 45 g goste kisle smetane

Olupite Cebulo in éesen ter ju grobo nasekljajte.

S paradiznikov odstranite vrhnji del in jih operite.

Paradiznike razrezite na 4 dele (Ce so zelo veliki, pa na 8).

Na kuhalnik pristavite lonec in izberite visoko temperaturo.

Dodajte olje, Cebulo in Cesen ter prazite, da postekleni.

A Dodajte paradiznike in jih priblizno 1-2 minuti dusite (obcasno jih premesajte).
Dodajte vodo in jusno osnov ter pocakajte, da zavre.

EH Sestavine mesajte toliko ¢asa, da je juha povsem gladka.

[Ell Pustite, da vre $e 10 minut, nato dodajte sol in poper ter kislo smetano.
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Krompirjev pire

Sestavine:
- 750 g moknatega krompirja (za pire)
- 250 ml vrocega mleka (priblizno 90 °C)
- 20 g masla
- Sol

Olupite krompir in ga narezite na kose, velike priblizno 4 x 4 x 4 cm.
Narezan krompir kuhajte v vodi, da se dobro zmehca (priblizno 20 minut).

QOdlijte vodo, dodajte vroce mleko in maslo ter meckajte, dokler ne nastane gladka zmes.
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Cestitamo vam na kupovini i dobro do3li u Philips! Da biste imali sve pogodnosti podrike koju pruza
Philips, registrujte svoj proizvod na www.philips.com/welcome.

Opsti opis (SI. 1)

Selektor brzine

Dugme za ukljucivanje/iskljucivanje

Dugme za turbo brzinu

Jedinica motora

Dugme za otpustanje

Cilindri¢ni blender sa ugradenom jedinicom sa secivima
Zastitni poklopac

Posuda (1 litar):
Okrugla posuda
Poklopac okrugle posude

1
2
3
4
5
6
7

O 0o

Mutilica:
10 Mutilica
11 Jedinica za povezivanje mutilice

Dodatak za gnjecenje krompira:
12 Jedinica za povezivanje dodatka za gnjecenje krompira
13 Cilindar dodatka za gnjecenje krompira
14 Pljosnati deo za gnjecenje

Kompaktna seckalica:
15 Poklopac seckalice
16 Jedinica sa secivima
17 Posuda za seckanje

Pre upotrebe aparata pazljivo procitajte ovaj korisnicki priru¢nik i sacuvajte ga za buduce potrebe.

Opasnost
- Nikad ne potapajte jedinicu motora u vodu ili bilo kakvu drugu tecnost i nemojte je ispirati pod
slavinom. Za cisc¢enje jedinice motora upotrebljavajte samo vlaznu krpu.

Upozorenje

- Pre ukljucivanja aparata, proverite da li napon naveden na aparatu odgovara naponu lokalne
elektricne mreze.

- Aparat ne upotrebljavajte ako su utika¢, kabl ili drugi delovi osteceni.

- Ako je kabl za napajanje ostecen, uvek mora da ga zameni kompanija Philips, ovlas¢eni Philips
servisni centar ili na slican nacin kvalifikovane osobe kako bi se izbegao rizik.

- Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu od strane osoba (Sto podrazumeva i decu) sa
smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i znanja,
osim pod nadzorom ili na osnovu uputstava za upotrebu aparata datih od strane osobe koja
odgovara za njihovu bezbednost.

- Deca moraju da budu pod nadzorom da se ne bi igrala aparatom.

- Nemojte dozvoliti deci da koriste aparat bez nadzora.

- Nemojte da dodirujete ostre ivice seciva, narocito kada je aparat prikljucen na elektri¢nu mrezu.
Seciva su veoma ostra.
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Ako se jedinica sa secivima zaglavi, iskljucite aparat iz elektri¢ne mreze pre uklanjanja sastojaka
koji blokiraju jedinicu sa secivima.

- Da biste izbegli prskanje, uvek uronite blender u sastojke pre nego $to ga ukljucite, narocito kada
obradujete vruce sastojke.

Nikada nemojte da koristite jedinicu sa secivima seckalice bez posude za seckanje.

Oprez

Iskljucite aparat i izvucite utikac iz uticnice ako cete ga ostaviti bez nadzora ili pre sklapanja,
rasklapanja i cis¢enja.

Nikada nemojte da koristite dodatke niti delove drugih proizvodaca koje kompanija Philips nije
izri¢ito preporucila. U slu¢aju upotrebe takvih dodataka ili delova, garancija prestaje da vazi.

- Ovaj aparat namenjen je iskljucivo za upotrebu u domacinstvu.

- Nemojte da prekoracite koli¢ine i vremena pripremanja koja su navedena u tabelama.

- Posle obrade jedne koli¢ine napravite pauzu. Ostavite aparat da se ohladi 10 minuta pre nego
sto nastavite obradivanje.

Posudu za seckanje nemojte nikada da punite sastojcima koji su topliji od 80°C.

Maksimalna jacina buke: Lc = 85 dB (A)

Elektromagnetna polja (EMF)
Ovaj Philips aparat uskladen je sa svim standardima u vezi sa elektromagnetnim poljima (EMF). Ako
se aparatom rukuje na odgovarajudi nacin i u skladu sa uputstvima iz ovog prirucnika, on je bezbedan
za upotrebu prema trenutno dostupnim nau¢nim dokazima.

Zastita od pregrevanja
Ovaj aparat je opremljen zastitom od pregrevanja. U slucaju da se pregreje, aparat ¢e se automatski
iskljuciti. Iskljucite aparat iz uti¢nice i ostavite ga 10 minuta da se ohladi. Zatim ukljucite utika¢ u zidnu
uticnicu i ponovo pokrenite aparat. Ako se zastita od pregrevanja aktivira suvise cesto, obratite se
distributeru Philips proizvoda ili ovlas¢enom Philips servisnom centru.

Pre prve upotrebe

Pre prve upotrebe aparata temeljno odistite delove koji ¢e dodi u dodir sa hranom (pogledajte
poglavije , Cigcenje").

Pustite da se vruci sastojci ohlade pre nego Sto ih obradite ili ih sipate u bokal ili posudu za
seckanje (maks. temperatura 80°C).

Isecite velike sastojke na male delove velicine oko 2 cm pre obrade.

Propisno sastavite aparat pre nego $to utika¢ ukljucite u zidnu utiénicu.

Upotreba aparata

Ruéni blender

Rucni blender je namenjen za:

- pravljienje te¢nih namirnica, kao $to su mlecni proizvodi, vocni sokovi, supe, kokteli i Sejkovi.
- mucenje mekih sastojaka, kao Sto je testo za palacinke ili majonez.

- pravijenje pirea od kuvanih sastojaka, na primer priprema hrane za bebe.

Stavite sastojke u posudu mlina.
Pogledajte tabelu za tacne koli¢ine i vremena obrade.
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Kolic¢ine i vremena obrade mucenja

Sastojci Kolicina za muéenje ~ Vreme Brzina
Voce i povrée 100-200 g 30 sek. 1216
Hrana za bebe, supe i 100-400 ml 60 sek. 1216
prelivi

Smese 100-500 ml 60 sek. 1216
Sejkovi i kokteli 100-1000 ml 60 sek. 1216

Stavite cilindri¢ni blender na jedinicu motora (,,klik*) (SI. 2).
Ukljucite utikaé u zidnu utiénicu.
Stitnik za seivo gurnite potpuno u sastojke (Sl. 3).

Pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje ili dugme za turbo brzinu da biste ukljudili aparat.

- Ako koristite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje, brzinu moZzete da podesite pomocu selektora
brzine. Sto je brzina veca, potrebno je krace vreme za obradu.

- Regulator brzine ima postavke od 1 (mala brzina) do 16 (velika brzina).

- Kada koristite dugme za turbo brzinu, aparat radi na maksimalnoj brzini. U ovom slucaju ne
mozete da podeSavate brzinu selektorom brzine.

A Pomerajte aparat polako gore dole i u krugovima da biste obradili sastojke (Sl. 4).

Mutilica

Mutilica je namenjena iskljucivo za pravijenje $laga, mucenje belanaca i deserte.
Spojite mutilicu sa jedinicom za povezivanje (,,klik*) (SI. 5).

Spojite jedinicu za povezivanje sa jedinicom motora (,,klik®) (SI. 6).
Sastojke stavite u Ciniju ili posudu.

Savet: Za mucenje belanaca koristite veliku posudu da biste postigli najbolji rezultat.

Savet: Prilikom mucenja Slaga koristite posudu da biste izbegli prskanje.
Pogledajte tabelu za tacne kolicine i vremena obrade.

Koli¢ine za mucenje i vreme obrade

Sastojci Kolicina za mucenje Vreme
Slag 250 ml 70-90 sek.
Belanca 4 jajeta 120 sek.

Savet: Da biste izbegli prskanje, pochite sa malom brzinom i povecajte je nakon priblizno 1 minut.
Utika¢ ukljuéite u zidnu uticnicu i pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljuivanje.

Nakon oko 1 minuta mozete da pritisnete dugme za turbo brzinu i nastavite sa turbo
brzinom.

Skidanje mutilice
Pritisnite dugme za otpustanje da biste odvojili mutilicu od jedinice motora.

Odbvojite jedinicu za povezivanje od mutilice.
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Dodatak za gnjecenje krompira

Dodatak za gnjecenje krompira specijalno je dizajniran za pravljenje pirea od krompira i za gnjecenje
kuvanog graska.
Oprez: Dodatak za gnjecenje krompira nikada nemojte da koristite za gnjecenje sastojaka u

posudi direktno iznad izvora toplote. Uvek sklonite posudu sa izvora toplote i ostavite sastojke
da se ohlade pre nego sto pocnete da ih gnjecite.

Oprez: Nemojte da gnjecite tvrde ili neskuvane sastojke jer to moze da osteti dodatak za
gnjecenje krompira.

Oprez: Nemojte da udarate dodatkom za gnjecenje krompira o stranu posude tokom ili nakon
gnjecenja. Pomocu lopatice uklonite visak hrane.

Oprez: Da biste izbegli ostecenja, za skidanje pirea sa dodatka za gnjecenje krompira nikada
nemojte da koristite ostre ili tvrde predmete.

Kuvajte krompir priblizno 20 minuta, iscedite ga i stavite ga u posudu.
Savet: Da biste postigli najbolje rezultate, cinija ne sme da bude viSe od polovine puna.

Pricvrstite cilindar dodatka za gnjecenje krompira na jedinicu za povezivanje (1), a zatim
okrenite u smeru suprotnom od kazaljke na satu (2) (,,klik”) (SI. 7).

Postavite pljosnati deo za gnjecenje na cilindar dodatka za gnjecenje krompira. (SI. 8)
Spojite dodatak za gnjecenje krompira sa jedinicom motora (,,klik*). (SI. 9)

Ukljucite utikac u zidnu uticnicu.

A Postavite dodatak za gnjecenje krompira u ¢iniju napunjenu krompirima.

Pritisnite dugme za turbo brzinu.

Bl Pomerajte dodatak za gnjecenje krompira nagore i nadole priblizno 20 sekundi. Postepeno
dodajte mleko i nastavite dok ne postignete Zeljeni rezultat.

Bl Za skidanje pirea sa dodatka za gnjecenje krompira koristite lopaticu (ne isporucuje se u
kompletu).

Savet: Ukus moZete da poboljSate tako Sto Cete dodati so ili puter.
Skidanje dodatka za gnjecenje krompira
Iskljucite aparat iz elektricne mreze.

Istovremeno pritisnite oba dugmeta za otpustanje da biste dodatak za gnjecenje krompira
odvojili od jedinice motora (SI. 10).

Odvojite pljosnati deo za gnjecenje od cilindra dodatka za gnjeéenje krompira tako sto cete
ga okrenuti u smeru kazaljke na satu. (SI.11)
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Okrenite cilindar dodatka za gnjecenje krompira i smeru kazaljke na satu (1) i skinite ga sa
jedinice za povezivanje (2). (SI.12)

Napomena: Cilindar za gnjecenje krompira uvek ocistite neposredno nakon upotrebe (pogledajte

poglavije ,,Cis¢enje” i tabelu za cCiScenje).

Kompaktna seckalica

Seckalica je namenjena za seckanje sastojaka kao $to su orasi, meso, crni luk, tvrdi sir, kuvana jaja, beli
luk, zacini, suv hleb itd.

Budite izuzetno pazljivi prilikom rukovanja jedinicom sa secivima na seckalici, seciva su veoma
ostra. Narocito budite pazljivi prilikom uklanjanja jedinice sa secivima iz posude za seckanje,
praznjenja posude za seckanje i Cis¢enja.

Napomena: Isecite velike sastojke na male delove velicine oko 2 cm pre obrade.
Stavite jedinicu sa secivima u posudu za seckanje (SI. 13).

Stavite sastojke u posudu za seckanje.
Pogledajte tabelu za tacne koli¢ine i vremena obrade.

Kolic¢ine i vremena obrade za kompaktnu seckalicu

Sastojci Kolicine za seckanje Vreme Brzina
Luk i jaja 100 g 5x 1 sek. 1-5
Meso 120 g (maks.) 5 sek. turbo
Zadini 20¢g 5x 1 sek. 1016
Orasi i bademi 100 g 20 sek. turbo
Parmezan 50-100 g (maks.) 15 sek. turbo
Beli luk 50¢g 5x 1 sek. 10-16

Stavite poklopac seckalice na posudu za seckanje (SI. 14).
Pricvrstite jedinicu motora na poklopac seckalice (,,klik“) (SI. 15).
H Uuljudite utikac u zidnu uticnicu.

n Pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje ili dugme za turbo brzinu da biste ukI]ucm aparat.
Ako koristite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje, brzinu mozete da podesite pomocu selektora
brzine. Sto je brzina veca, potrebno je krace vreme za obradu.

- Regulator brzme ima postavke od 1 (mala brzina) do 16 (velika brzina).

- Kada koristite dugme za turbo brzinu, aparat radi na maksimalnoj brzini. U ovom slucaju ne
mozete da podesavate brzinu pomocu regulatora brzine.

Napomena:Ako se sastojci zalepe za zid posude za seckanje, iskljucite aparat iz struje i lopaticom
odlepite osusene sastojke sa zida ili dodajte malo tecnosti (npr. ako pravite pesto).

Ciséenje (SI. 16)

Jedinicu motora, jedinicu za povezivanje mutilice, poklopac seckalice i jedinicu za povezivanje
dodatka za gnjecenje nemojte da uranjate u vodu niti bilo koju drugu tec¢nost i nemojte da ih
ispirate pod mlazom vode. Za ¢iSéenja tih delova koristite samo vlaznu krpu.

Uvek odvojite dodatke sa jedinice motora pre ciS¢enja.
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Iskljucite aparat iz elektri¢ne mreze.

Istovremeno pritisnite oba dugmeta za oslobadanje na jedinici motora da biste uklonili
dodatak koji ste koristili.

Skinite dodatak.
Napomena:Takode moZete da uklonite gumeni prsten sa posude za seckanje za detaljno ciS¢enje.
Dodatna uputstva potrazite u tabeli za ciS¢enje.

Savet:Ako Zelite da obavite brzo Ciscenje cilindricnog blendera ili cilindra dodatka za gnjecenje krompira,
sipajte toplu vodu sa malo tecnosti za pranje sudova u bokal ili posudu, stavite cilindricni blender ili
cilindar dodatka za gnjecenje krompira i pustite aparat da radi priblizno 10 sekundi.

Zastita okoline

- Aparat koji se vise ne moze upotrebljavati nemojte da odlazete u kuéni otpad, ve¢ ga predajte
na zvani¢nom mestu prikupljanja za reciklazu. Tako ¢ete doprineti zastiti okoline (SI. 17).

Dodaci

Da biste kupili dodatke za ovaj aparat, posetite nasu Web lokaciju www.shop.philips.com/service.
Ako imate bilo kakvih teskoca pri nabavci dodataka za aparat, obratite se centru za korisnicku
podrsku kompanije Philips u svojoj zemlji. Podatke za kontakt ¢ete pronadi na medunarodnom
garantnom listu. MoZete da posetite i Web lokaciju www.philips.com/support.

Garancija i servis

Ukoliko vam je potreban servis, informacije ili imate neki problem, posetite VWeb lokaciju kompanije
Philips na adresi www.philips.com/support ili se obratite centru za korisni¢ku podr$ku kompanije
Philips u svojoj zemlji. Broj telefona ¢ete pronaci na medunarodnom garantnom listu. Ako u vasoj
zemlji ne postoji centar za korisni¢ku podrsku, obratite se lokalnim distributeru Philips proizvoda.

Najcesca pitanja

Pitanje Odgovor

Aparat pravi veliku buku, Neprijatan miris ili dim mogu se pojaviti ako se aparat predugo
neprijatne mirise, vreo je na  koristi. U tom slucaju, trebalo bi da iskljucite aparat i ostavite ga da
dodir ili ispusta dim. Sta da se hladi 60 minuta. Ako problem potraje, obratite se najblizem
radim? centru za korisnicku podrsku kompanije Philips.

Da li mogu da preradujem  Ostavite sastojke da se ohlade do priblizno 80°C/175°F pre obrade.
prokljucale sastojke?

Koje veli¢ine treba da budu  Sastojke isecite na komade veli¢ine priblizno 2 x 2 cm.
sastojci pre prerade?

Da li je moguce ostetiti Da, aparat je moguce ostetiti ako preradujete veoma tvrde sastojke
aparat preradom veoma kao Sto su kosti i voce sa kosticama. Medutim, aparat je pogodan za
tvrdih sastojaka? obradivanje sastojaka kao $to su parmezan ili ¢okolada.

Zasto je aparat iznenada Mozda su neki tvrdi sastojci blokirali jedinicu sa secivima. Otpustite
prestao da radi? dugme za ukljucivanje/iskljucivanje, iskljucite kabl iz struje, skinite

jedinicu motora i uklonite sastojke koji blokiraju jedinicu sa secivima.
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Nadev za paladinke

Sastojci:
- 120 g meda
- 100 g sljiva

Med ostavite u frizideru nekoliko sati.
Sljive stavite u posudu za seckanje i prelijte ih medom iz kasike.
Pritisnite dugme za turbo brzinu i seckajte 5 sekundi.

Pesto

Sastojci:
- 50 g parmezana
- 10 g belog luka
- 50 g bosiljka
- 50 gpinija
- 100 ml maslinovog ulja
- So
Narezite sir na male komade (1 x 1 cm).
Oljustite beli luk, operite listove bosiljka i otresite vodu sa njih.
Sve sastojke stavite u posudu.
Pritisnite dugme za turbo brzinu i obradujte sastojke dok se ne pretvore u pastu.

Supa od paradajza

Sastojci:
- 500 g paradajza
- 80 g crnog luka
-1 cen belog luka
- 2 kasike maslinovog ulja
- 10 g praha od povréa u kocki
- 500 ml vode
- 5gsoli
- Prstohvat mlevenog crnog bibera
- 45 gkisele paviake

Oljustite crni i beli luk i grubo iseckajte.

Uklonite peteljke sa paradajza i operite paradajz.

Paradajz isecite na 4 komada (na 8 komada ako je paradajz zaista veliki).

Stavite posudu na Sporet i izaberite visoku postavku temperature.

Dodajte ulje, crni i beli luk i przite dok ne dobije staklastu teksturu.

A Dodajte paradajz i prite uz mesanje priblizno 1-2 minuta (povremeno promesajte).
Dodajte vodu i kocku i sacekajte da voda provri.

B Obradite sastojke blenderom tako da dobijete glatku supu.

[Ell Ostavite da klju¢a 10 minuta, a zatim dodajte so, biber i kiselu pavlaku.
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Krompir-pire

Sastojci:
- 750 g brasnjavog krompira (za pire)
- 250 ml vru¢eg mleka (priblizno 90°C)
- 20 g putera
- So

Oljustite krompir i isecite ih na komade priblizne velic¢ine 4 x 4 x 4 cm.
Kuvajte komade krompira u posoljenoj vodi dok potpuno ne omeksaju (priblizno 20 minuta).

QOdlijte vodu, dodajte vruce mleko i puter i gnjecite dok ne dobijete glatku smesu.
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BcTyn

BiTaemo Bac i3 nokynkolo Ta aackaso npocrmo A0 Kayby Philips! LLIo6 y nosHin mipi
CKOPUCTATHCA MIATPUMKOIO, iKY MPpomnoHye komraHis Philips, 3apeecTpyiiTe cailt BUpi6 Ha Beb-caiTi
www.philips.com/welcome.

3araabHui onmc (Maa. 1)

CeAneKTop WBMAKOCTI

KHorKa “yBiMK./BUMK.”

KHorka Typ6oLWBMAKOCTI

BAok auryHa

KHorka po36AoKyBaHHs

Hacaaka 6aeHAEpa i3 BOYAOBAHWM PiXKy4mM BAOKOM
3axucHMM KoBMa4oK

1
2
3
4
5
6
7

Yawa (1 AiTp):
Kpyraa vawa
KpuLuKa KpyrAoi Yaii

\O 0o

BiHumk:
10 Binumk
11 BAoK 3'eaHaHHS BiHUMKA

ToBKau AAA KapToOMAi:
12 BAoK 3'eAHaHHsA TOBKaua AASt KAPTOMAI
13 Pyura TOBKaya AASt KAPTOMAI
14 /AonaTka ToBKa4a AAS KapTOMAI

KomnakTHui noapi6HioBau:
15 Kpwuika noapibHioBava
16 Pixyunin 6rok
17 “awa noapibHiosava

BakAauBa iHpopMmauis

VBaXKHO MpOUMTaiTE LEeM MOCIOHMK KOPUCTYBaYa Nepes THM, K BUKOPWCTOBYBATU NPUCTPIN, Ta
30epiraliTe MOro AAA ManbyTHBOT AOBIAKM.

He6esneuHo
- Y XXOAHOMY pasi He 3aHyploiTe BAOK ABMIYHA Y BOAY UM iHLLY PIAMHY Ta HE MUITE MOro Mia,
KpaHOM. YUCTITb BAOK ABMIYHA AMLLE BOAOTOIO FaHHYipKOoIO.

VYBara!

- [Tlepea TvM sK Mia'€AHYBaTV NPUCTPIN AC @AGKTPOMEPEXKI, NEPeBIPTE, UM 36iracTbCs Harpyra,
BKasaHa Ha MPUCTPOI, 3 HAMPYrolo Y Mepexi.

- He BuKOpMCTOBYITE NPUCTPIN, AKLLO WTEKEP, WHYP MUBACHHSA abo IHLI YaCTUHM MOLWKOAXKEHO.

- AKLWO WHYP YKMBAEHHS MOLWKOAMKEHMM, AAT YHUKHEHHS Hebe3neKkn Moro HeobXiAHO 3aMiHUTH,
3BEPHYBLUMCb A0 KOoMMaHil Philips, ynoBHOBaXkeHOro cepBicHOro LieHTpY abo daxisLiB i3
HaAeXHOI KBaAidiKaLlieto.

- Ller npucTpiit He npur3Ha4YeHO AR KOPUCTYBaHHS OCcobamu (BRAIOHRIOUM AITEI) 3 MOCAABACHIMM
GIBNUHUMM BIAUYTTAMM UM PO3YMOBMMM 3AIOHOCTAMM, 200 6E3 HAAEKHOTO AOCBIAY Ta 3HaHb, KpiM
BMMAAKIB KOPUCTYBaHHS MiA HAarASAOM UM 3a BKasiBKami 0cobu, Aika BIAMOBIAAE 3a Be3reky X XuTTA.

- AOPOCAI MOBWHHI CTEXUTU, LLLOO AITU HE BABUAMCA MPUCTPOEM.

- He aAo3BOASHTE AITAM KOPUCTYBaTUCH MPUCTPOEM OE3 HarAsIAY AOPOCAVIX.

- He TopkaitTecs HoXiB piyurx BAOKIB, OCOBANBO KOAM MPUCTPIl NIAKAIOYEHO A0 Mepexi. Ae3a
Ay>Ke rocTpi.
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AKLLO OAMH 13 pikyurx BAOKIB 3a0'€TbCs, Bia €AHANTE NPUCTPIN BiA MEPEXI Ta BUAGAITH
MPOAYKTU, AKI NOro BAOKYIOTb.

- AN YHUKHEHHA PO30PK3KyBaHHA 3aBXAM 3aHYPIONTE HaCaAKM B MPOAYKTU NepeA THM, AK
YBIMKHY TV MPUCTPIN, OCOBAMBO Mia YaC OBPOOKM rapsurx NpOAYKTIB.

HikoAn He BUMKOpPUCTOBYITE piXKyumit BAOK NoapibHIOBaYa 6e3 valli noApibHIoBaYa.

VYBara

3aAvLialoun NpUCTpin be3 Harasay abo nepea TM siK Moro 36mMpaTy, po3brpaTit abo UMCTUTH,
3aBXKAM BUMMKAMTE MPUCTPIN BiA MEPEXI.

He BVKOPUCTOBYITE HACAAKM UM AETAAI IHLUMX BUPODHVIKIB, 32 BUHATKOM TUX, AKI PEKOMEHAYE
komnaHis Philips. BukoprcTaHHs Takux HacaAOK U AeTaAelt Mpu3BeAE AO BTPATW rapaHTil.

- Lled npucTpint nprsHaueHnin BUKAIOYHO AASt MODYTOBOMO BUKOPUCTAHHS.

- He nepesuiLyiiTe KiABKICTb MPOAYKTIB Ta TPUBAAICTb OBPOOKM, BKasaHi B TabAMLYI.

- He obpobasiiTe 6e3 nepepsu biablue, HXX OAHY MOPL0. AaliTe MPUCTPOIO OXOAOHYTH
npoTarom 10 XBUAMH Nepea TUM, K 3HOBY OrO BHMKOPKCTOBYBATY.

HikoAn He KAaAiTb Y vallly abo vallly MoApiBHIOBaYa MPOAYKTH, TemnepaTypa skux nepesuiye 80°C.
PiseHb wymy: Lc = 85 Ab (A)

EAexkTpomarHiTHi noas (EMIT)
Lle# npuctpin Philips Bianosiaae ycim cTaHaapTam erekTpomarHiTHix noais (EMIT). 3riaro 3
OCTaHHIMW HaYKOBMMM AOCAIAXKEHHAMM, MPUCTPIN € BE3MEeUYHNM Y BUKOPUCTaHHI 32 YMOB MPaBUABHOT
eKCMAyaTaLil Y BIAMOBIAHOCTI 3 IHCTPYKLISMM, MOAGHMMM Y LIbOMY MOCIOHMKY KOPUCTYBaYa.

3axucT Bia neperpiBaHHA
Llelt npucTpin 06AaAHAHO CCTEMOIO 3axXMCTY Bia NeperpiaHHs. AKLO NPUCTPIN NeperpieTbes, BiH
BMMKHETbCA aBTOMaTUUHO. Bia'eaHaliTe NpucTpilt Bia MEPEX | AaiTe MOMY OXOAOHYTU MPOTArOM
10 xBUAVH. [1OTiM 3HOBY BCTaBTE LUTEMCEAL Y PO3ETKY Ta YBIMKHITb MPUCTPIN. AKLWO cncTeMa
3axXU1CTY BiA NeperpiBaHHs CNpaLbOBY€E HAATO YacTO, 3BEPHITLCS A0 CBOro anaepa Philips abo Ao
CEpBICHOrO LieHTpPY, ynosHoBaxkeHoro Philips.

Mepea nepliMM BUKOPUCTAHHAM

[Nepea NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM PETEABHO MOYNCTIT YaCTUHM, SKI KOHTaKTYBaTUMYTh i3 Kelo (AvB.
PO3AIA “HuieHHs").

MiaroToBKa A0 BUKOpPUCTaHHSA

Mepea TUM siKk 06POBAATHU UM BUKAAAATM rapsdi MPOAYKTH B vally abo yally noApibHioBava,
AaiiTe IM OXOAOHYTH (Makc. Temniepatypa 80 °C).

[Nepea TUM, ik 06POBAATU BEAMKi MPOAYKTH, MOPIXKTE IX Ha LUMATKK MpUOBA. 2 cM.

[Mepea TUM, IK BCTaBUTHU LUHYP Yy PO3€eTKY, 36epiTb NPUCTPI HAAEXKHUM YMHOM.

3acTocyBaHHSA NPUCTPOIO

PyuHuit 6aeHAep

PyuHmin BAeHAEP MOXKHa BMKOPUCTOBYBATM AAS:

- 3MillYBaHHSA PIAVH, HAMPUKAAA, MOAOYHUX MPOAYKTIB, COYCiB, PYKTOBYX COKIB, CYMiB, 3MilLIAHWX
HaroiB Ta KOKTEMAIB.

- 3MilyBaHHA M'AKMX MPOAYKTIB, HAMPUKAGA, PIAKOTO TiCTa AAS MAMHLLIB 2B0 MalioHe3y.

- 3MillyBaHHSA 3BapEHMX NPOAYKTIB AO OAHOPIAHOIO CTaHy, HAMPUKAAA, AAA MPUrOTYBaHHA
AMTAYOTO Xap4yyBaHHS.

MokAaAiTs NPOAYKTM y vauly.
IHpopMaLLilo MPO PEKOMEHAOBAHY KIAbKICTb MPOAYKTIB Ta Hac 0OPOOKM AMBITBCH Y MOAAHIN TabANL.
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KiAbKicTb NPOAYKTIB AAA 3MilllyBaHHA | Yac 06po6KM

MpoaykTH KiAbKicTb NpoAyKTiB Yac LLBnakictb

AAS 3MiLLlyBaHHSA

OpyKTH i oBOUI 100-200 r 30 cek. 12-16
Autade xapyyBanHs, cynn i 100-400 mA 60 cek. 1216
coyeu

Piake TicTo 100-500 mA 60 cek. 12-16
KokTeli i 3miluaHi Hamoi 100-1000 ma 60 cek. 12-16

MpukpiniTe HacaaKy 6AeHAEpa A0 6AOKa ABUIyHa Ao dikcauii (Maa. 2).
BcTaBTe WTENCeAb Y PO3eTKy Ha CTiHi.
3aHypTe OropoAYKeHHs Ae3a MoBHIcTIo B MpoAykTh (Maa. 3).

HaTucHiTb KHOMKY “yBiMK./BUMK.” 260 TypBOLLUBUAKOCTI, LWLOG YBIMKHYTU MPUCTPIl.

- Hatnckaoum kHomky “yBIMK./BUMK.”, MOXHA HaAaLITYBaTH LWBMAKICTb 33 AOMOMOrOI0 CeAEKTOPa.
Y1M BULLA LWBMAKICTb, TUM MeEHLLE Yacy HEOOXIAHO AAS OOPOBKK MPOAYKTIB.

- CeneKTOop LIBMAKOCTI Ma€ HaAalTyBaHHsA Bia T (HM3bKa LWBMAKICTD) A0 16 (BMCOKa LUBMAKICTD).

- AKwo BrbpaHO TypOOLWBMAKICTb, MPUCTPIN NPALIOE i3 MaKCUMaAbHOIO LUBMAKICTIO. Y TakoMy
BMMAAKY HaAALLTOBYBATM LWBMAKICTb 32 AOMOMOrOIO CEAEKTOPA LBMAKOCTI HEMOXAVBO.

A A5 3MilyBaHHS NPOAYKTIB BEAITb MPUCTPOEM MOBIALHO AOTOPH, AOHM3Y | Mo Koy (Maa. 4).

BiHumk

BiHUMK BMKOPUCTOBYETBCA AMLLE AAA 30MBAHHA BEPLLKIB, A€UYHMX DIAKIB Ta A€CEPTIB.
Mia’eaHalTe BiHUMK A0 BAOKa 3’epAHaHHS AO KAaLaHHs (Maa. 5).

MpuKpiniTh 3'€AHYBaAbHUI BAOK A0 BAOKA ABUryHa AO KAaLaHHs (Maa. 6).
MoKAaAITL MPOAYKTH B Hally 260 iHLUY MOCYAMHY.

[Mopaga: 36usaroyum seyHi GIAKM, gAS KPALLMX PE3yAbMAMIB BUKOPMCMOBYHME BEAMKY YdlLly.

Mopaga: As 3anobiranHs po36pu3KyBaHHIO nig 4ac 361MBAHHA BEPLUKIB BUKOPUCMOBYHME yallly.
IHdOpMaLiio NPO PEKOMEHAOBAHY KIABKICTb MPOAYKTIB Ta YaC 0OPOOKM AMBITLCA Y MOAAHIN TabAML.

KiAbKicTb NPOAYKTIB AARl 36MBaHHA | Yac NPUroTyBaHHA

MpoayKkTH KiAbKicTb MPOAYKTIB AAA 36MBaHHA ~ Yac
Beptukn 250 mA 70-90 cek.
AeyHi Ginku 4 anus 120 cek.

Mopaga: Aas 3anobiraHHs po36p13KyBAHHIO, NoYMHAME 36MBAMM NPOgyKMM 3a HU3LKOI LUBUGKOCMI, a
npubAu3HO yepes 1 XBUAUHY NPOGOBIKYHME HA BUCOKIH.

BcTaBTe wWTenceAb y po3eTKy i HATUCHITb KHOMKY BBIMKHEHHSI.

Mpu6A. Yepes 1 XBUAMHY MOXHA HATUCHYTU KHOMKY TypOOLUBUAKOCTI.
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Bia’eAHaHHA BiHUMKaA
HaTtucHiTb KHOMKy po36AoKyBaHHS, W06 BiA €AHATU BiHYMK Bia BAOKA ABUTyHa.
3HiMiTb BAOK 3’€AHaHHA 3 BiHYMKa.

ToBKa4 AAS KapTOMAi

ToBKkau AAA KapTOMAI CrieLliaAbHO PO3POBAEHO AAA MPUrOTYBaHHA KapTOMAAHOrO Miope Ta
PO3MMHaHHA BAPEHOrO ropoXy.

VYBara: Y >XOAHOMy pasi He BUKOPUCTOBYWTE TOBKAY AASl KAPTOMAI AASl PO3MUHAHHS MPOAYKTIB Y

KacTPYAi Ha BOTHI. 3HiMalTe KaCTPYAIO 3 BOTHIO i AABalTe MPOAYKTaM TPOXMU OXOAOHYTH, MiCASl
YOro po3MuHamTe iX.

VYBara: He po3muHaiiTe TBepAMX 260 CUPUX MPOAYKTIB, OCKIABKM Lie MOXKE MOLIKOAUTM TOBKaY

AASl KapTOMAI.

VYBara: He cTpyluyitTe ToBKa4Y AAS KapTOMAI AO Kpato KacTPYAi Mia Yac abo MicAst pO3MMHAHHS.
BuaaaanTe 3aAMLLKKM Ki AOMaTKOIO.

VYBara: AAS-I 3anobiraHHs MOLUKOAMKEHHIO HIKOAM HE BUAAAANTE Mope 3 TOBKa4a AAA KaPTOI‘IAi
roCTpUMHN YU TBEPAUMU NMPEAMETAMU.

BapiTb kapTonato npubansHo 20 XBUAWH, BIALLIAITE BOAY | MOKAQAITb KApTOMAIO B YaLly.
lMopaga: Ars ompuUMaHHsA HaVKpaLLoro pesyAbmamy He HaNOBHIOWMe Ydllly BiAbLUe, HiXK go NOAOBUHM.

Mia’eAHalTe pyyKy TOBKa4a AASl KapTOMAI A0 BAOKa 3’€eAHaHHS ToBKava AAs KapTonai (1) i
MOBEPHITb i MPOTU FOAMHHUKOBOI CTPiAKK (2) Ao dikcauii (Maa. 7).

ia’eaHaliTe AOMaTKy TOBKaYa AASl KAPTOMAI AO PYYKM TOBKaya AAs KapTonai. (Maa.8)
Mia’eaHanTe ToBKay A0 6AOKa ABUryHa Ao dikcauii. (Maa. 9)

BcTaBTe wTenceAb y po3eTKy Ha CTiHi.

A BcraHosiTh TOBKaY AAS KAPTOMAI y Yallly 3 KapTOMAEIO.

HaTtucHiTb KHoMKy Typ6oLUBMAKOCTI.

Bl Mepewiwaiite ToBKay AAS KapTONAi Bropy Ta BHM3 NpubAusHO 20 cekyHa. AoaagaiiTe no
TPOLLKM MOAOKA | MPOAOBXKYHTE, AOKM He AOCArHEeTe MOTPIGHOro pesyAbTaTy.

[Ell 32 Aornomoroio AonaTKK (MPOAAETHLCA OKPEMO) MOYMCTITh TOBKAY BiA KAPTOMASHOTO Miope.
lMopaga: Aas kpalloro cMaky MoskHa gogamm ciAb a6o Macao.

Bia’eAHaHHA TOBKaua AASl KAPTOMAI
Bia’eaHaiiTe NpucTpiit Bia Mepexi.

HaTtucHiTb oAHOYaCHO ABi KHOMKM pO3GAOKYBaHHS i BiA'€AHANTE TOBKAY AASl KAPTOMAI BiA
6a0Ka ABuryHa (Maa. 10).
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Bia’eAHalTe AONaTKy TOBKaYa AASl KApTOMAI BiA PYYKM TOBKaua AASl KapTOMAi, MOBEPHYBLUM
AOMATKy TOBKa4a AASl KApTOMAi 32 FOAMHHMKOBOIO cTpiAKoto. (Maa. 11)

MoBepHiTb py4Ky TOBKa4ya AAS KapTOMAi 3a FOAMHHMKOBOIO CTpiAKoto (1) i 3HIMITB il 3 6A0OKa 3
‘epHaHHs (2). (Maa. 12)

[Mpumimka: Yucmime moBkay gas kKapmonai Bigpasy nicAst BUKopucmarHs (gus. posgia “YuieHHs” i
MAabAMLIIO 3 YMLLEHHS).

KomnakTHuit noapi6HIoBay

[NoapiGHIOBaY BUKOPUCTOBYETHCH AAA MOAPIOHEHHS TaKKX NPOAYKTIB, AK rOpixi, M'ACO, LIMOYAS,
TBEPAMIA CVP, BapeHi ANLIA, YaCHMK, TPaBK, CyLLIEHMIA XAID TOLLO.

ByabTe Ay)ke obepexkHi Mia 4ac BUKOPUCTaHHS piKy4oro 6Aoka noapibHioBaya. /Aesa Ayxe
rocTpi. ByabTe 0cob6AMBO 0bepexHi, KOAU BUMMAETE PiXKy4mnit BAOK i3 Yalli MoApiGHIOBaYa, KOAU
CMOPOXHSIETE Yallly MOAPIGHIOBAYa, a TaKOXK MiA Yac YMLLLEHHS.

[Mpumimka: Nepeg mum, six 06po6ASMU BEAUKI NPOGyKmMM, nopixkme iX Ha LWIMAMKM NpUBA. 2 cM.
BcTaBTe pixyumit 6AOK y uawy noapi6HioBava (Maa. 13).

MoKkAaAiITE MPOAYKTU AO HaLli NoapibHioBava.
[HdOpMaLiio MPO PEKOMEHAOBAHY KIABKICTb MPOAYKTIB Ta YaC 0BPOOKM AMBITLCA Y MOAAHIN TabAML.

KiAbKicTb NPOAYKTIB i Yac NPpUroTyBaHHA AAfl KOMMAKTHOIO NoApiGHIOBava

MpoaykTH KiabkicTb NnpoAyKTiB A Yac LLiBnakicTb
361BaHHSA

Linbyas i aius 100 r 5x 1 cek. 1-5

M'sco 120 r (Makc.) 5 cek. Typbo
Tpasu 20r 5x1 cek 10-16
[opix1 Ta MUrAaAL 100 r 20 cek. Typ6o

Cup napmesaH 50-100 r (makc.) 15 cek. Typbo
YacHuk 50r 5x1 cek. 10-16

BcTaHOBITb KPULLKY Ha ually noapi6GHioBaya (Maa. 14).
3aikcyiTe GAOK ABUIyHA Ha KpULLLLi MOAPiGHIOBaYa A0 KAaLaHHs (Maa. 15).
BcTaBTe WTenceAb y poseTKy Ha CTiHi.

A Hatuchits KHOMKy “yBiMK./BUMK.” 260 KHOMKY “Typ60”, OB YBIMKHYTH MPUCTPIl.

- HaTtuckaioum KHOMKy “YBIMK./BUMK. ', MOXHA HaAALITYBaTH LWBMAKICTb 332 AOMOMOrOIO CEAEKTOPA.
H1M BUMLLA WBMAKICTb, TUM MEHLLIE Yacy HEOOXIAHO AAA OOPOOKK MPOAYKTIB.

- CeneKTOp WBMAKOCTI Ma€ HanawTyBaHHs Bia 1 (HM3bKa LWBMAKICT) A0 16 (BUCOKA LWBUAKICTD).

- AKWO HaTUCHYTW KHOMKY “Typ60”, MPUCTPIN NpaLioBaTUME Ha MaKCUMaAbHIN LUBUAKOCTI. Y
TaKoMy pas3i HaAALITYBATH LWBMAKICTb 33 AOMOMOTOI0 CEAEKTOPA LUBUAKOCTI HEMOXAMBO.

[Mpumimka: Akwo Wwmamku npogykmis npuanaioms go cmiHok yaili nogpibHioBaya, Big’egHarime
npucmpii Big Mepexxi ma nouncmims ix 3a gonomoroio Aonamku abo gogasium mpoxu piguHn
(HanpukAag, y pasi npuromyBaHHs coycy necmo).
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YuureHHa (Maa. 16)

He 3aHyptoliTe 6AOK ABUrYHa, BAOK 3’€AHAHHS BiHYMKA, KPULLKY NoApiGHIOBaYa abo 6AOK
3’€AHaHHS TOBKaya y BOAY UM iHLUY PIAMHY Ta He MMITE iX MiA KPaHOM. YUCTiTb LLi YaCTUHM AuLle
BOAOIOIO MaHYipKOIO.

Mepea UMLLEHHSAM 3aBXAM BiA'€AHANTE aKcecyapu Bia GAOKa ABUTyHa.
Bia’eaHaiiTe NpuCTpiit Bia Mepexi.

HaTtucHiTe oAHOYacHO 06MABI KHOMKM po36AOKYBaHHS Ha BAOLLI ABUYHa, LLOG 3HATH
MPUAAAAS, LLLO BUKOPUCTOBYBAAOCS.

3HIMITb NpUA2AAS.

[pumimka: AAs gogamKoBo PemeAbHOIO YULLEHHS MOXKHA MAKOXK 3HAMM ryMOBE KiAbLie 3 yalui
nogpibHiosaya.

MoaaAbLUi BKa3iBKM AMB. y TaBAML 3 YMLLLEHHS.

lNopaga: Aasi wsmgKoro yniLeHHs Kopnyca baeHgepa abo pydku moBKA4a gasi KAPMONAI, HaAMIime B
yauly, Ky Bu Bukopucmosysaan, menay Bogy 3 MuI04MM 3acoboM, icAst Yoro BCmasme Kopnyc
6AeHgepa abo pyuKy moBKaya gas Kapmonai ma garime npucmpoio nonpauiosamu npubA. 10 cekyHg.

HaBkoAuwHe cepeapoBuLLe

- He BrKuaaliiTe NpUCTPIl pa3oM 3i 3BUYaMHMMM NMOOYTOBMMM BIAXOAAMM, @ 3AaBaliTE AOTO B
OILIVHMI MYHKT NPUMOMY AAS MOBTOPHOT NepepobKm. Takum UnHOM Bu asonomorkeTe
3axMCTUTI AOBKIMA (Man. 17).

Akcecyapu

[MprAbaTH MPUAAAAS AAA LIbOFO MPUCTPOIO MOXKHA Ha Beb-cainTi www.shop.philips.com/service.
Akwo y Bac BUHMKaloTb NpobAemm 3 NprabaHHAM NMPUAAAL AAA MPUCTPOIO, 3BEPHITLCA AO LleHTpy
06CAYroByBaHHsA KAieHTIB Philips v coilt kpaiHi. KOHTaKTHY iHGOPMALIIO MOXHA 3HaNTU B
rapaHTIMHOMY TaAoOHI. MoxHa Takox BiagiAaTH Beb-caiT www.philips.com/support.

lFapaHTia Ta 06CcAyroByBaHHA

Akwo Bam HeobxiaHa iHGOpMaLList 4 0BCAYroByBaHHS abo X BUHMKAA MPOBAEMa, BiABiAANTE BEO-
canT komnaHii Philips www.philips.com/support ato 3sepHiTbca A0 LleHTpy o6cAyroBysaHHs
KAiEHTIB komnaHii Philips y ceoiit kpaii. Homep TeredoHy MOXKHa 3HaNTU Y rapaHTIMHOMY TaAOHI.
Akwo y Bawin kpaiHi Hemae LieHTpy 0bcAyroByBaHHs KAIEHTIB, 3BEPHITLCA AO MICLIEBOTO AMAEpa
Philips.

3anuTaHHA, L0 YacTo 3aAal0ThCH

3anuTaHHSA Bianosiab

[prcTpint WymuTb, BUAIASE HenpremHmi 3anax abo HeBeAMKa KIABKICTb AMMY MOXYTb
HEMPUEMHMI 3anax, rapsumii - 3'ABAATMCS MICAA TPUBAAOTO BUKOPUCTaHHS MPUCTPOIO. Y TakoMy
Ha AOTVK abo 3 HbOro Mae pasi BUMKHITb MPUCTPIN | AalTe MOMY OXOAOHYTU MPOTAroM
anm. Lo pobuTi? 60 xBUAVH. AKLLIO NpobAeMa BUHMKAE 1 HaAAAI, 3BEPHITHCA AO

HanbAmkyoro LleHTpy obcayroByBaHHsA KaieHTis Philips.

Y1 MoXKHa 06pobAsTY rapsdi  [lepes 0OpPOGKOIO AaMTE MPOAYKTaM OXOAOHYTU AO
KUM'AYEH] MPOAYKT? TemnepaTypu npnbansHo 80 °C.
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3anuTaHHs Bianosiab

AKMM Mae ByTH po3mip [NopixTe MPOAYKTU Ha LIMATKW PO3MIPOM MPUOAM3HO 2X2 CM.

NPOAYKTIB AAS OOPOOKM?

Y1 MOXXAMBO MOLIKOAMTU Tak, 06pobKa Ay>Ke TBEPAMX MPOAYKTIB (HanMpUKAaA, KICTOK i

MPUCTPIN, OBPOBASIOUMN Ay>Ke  BPYKTIB i3 KICTOUKAMM) MOXKE MOLUIKOAMTM MpUCTPIlt. OAHaK,

TBEPAI MPOAYKTI! MPUCTPIN NMIAXOAWTL AN OBPOBKM TakMX MPOAYKTIB, SIK MapMe3aH
abo LIOKOAQA.

YoMy NpUCTPIl panTom MOXAMBO, PiXKyunit GAOK 3aBAOKOBAHO TBEPAMMM MPOAYKTaMM.

nepecTas npauoBaTi? BianycTiTb KHOMKY “YBIMK./BUMK.”, BiA €AHAMTE MPUCTPIN Bia,

MEpEXi, BiA'€AHaNTE BAOK ABWIMYHA Ta BUAAAITb MPOAYKTU, AKI
OAOKYIOTb PiXKyUMiA GAOK.

HauuHka AAa MAMHLIB

IHrpeaieHTh:
- 120 1 meay
- 100 r vopHocAvBy

[MoKA2AITb MeA Y XOAOAMABHMK Ha KiAbKa rOAMH.
BuKAaAiTb y yaLlly moapi6HIOBaYa HOPHOCAMB | AOAANTE AOXKKOIO MEA,.
HaTucHITL KHOMKY Typ6OLWBUAKOCTI Ta MOAPiIGHIONTE 5 CeKyHA.

Coyc necto

IHrpeaienTu:
- 50 r napmesany
- 10 r vacHuky
- 501 6asuaiky
- 50 r keppoBUX ropixis
- 100 MA oAMBKOBOT OAIT
- Cinb

MopixkTe cup Ha Api6HI WwmaTkK (1x1 cm).
MoumncTiTh YaCHUK, MOMUITE AUCTS BA3MAIKY Ta CTPYCITb iX, OO BUCYLIMTH.
MoKAaAiTb yci NpPoAYKTH Yy yauuy.

HaTucHITb KHOMKY Typ6OLIBUMAKOCTI Ta OBpOBASITE NMPOAYKTH, MOKM BOHU HE CTaHYTb
NacTonoAiBHUMM.

Momipoposuit cyn

IHrpeaieHTh:
- 500 r nomiaopis
- 80 umnbyai
-1 3ybeup YacHuKy
- 2 CTOA. AOXKKM OAMBKOBOT OAIl
- 10 r oBOYeBOro OYABMOHHOIO MOPOLLKY
- 500 mA BoAM
- 5rconi
- LWiNKa YOPHOro MEAGHOro MepLio
- 45 r rycToi HeKkncAOT cMeTaHw
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MouncTiTh i HapixTe LMOYAIO Ta YaCHMK.

3HiMiTb i3 MOMIAOPIB XBOCTUKM Ta MOMUIATE NMOMIAOPH.

MopixTe NomiaopH Ha 4 YacTUHM (SKLLO Ay>Ke BEAMKI, TO Ha 8 YacTuH).

[MocTaBTe KacTpyAlo Ha MAUTY i BUGEpiTb HaAALITYBaHHS BUCOKOI TEMMepaTypu.
AoaaiiTe oAilo, LMBYAIO Ta HYaCHMK | CMaXKTe AO AMCKY4OTrO CTaHy.

A Aosaiite nomiaopy i TywiTh ix NPUBAM3HO 1-2 XBUAMHM (Yac Bia Yacy momiwyiiTe).
AopaiiTe BoAy | GyAbIMOHHMIA MOPOLLOK Ta MoYeKaiTe, MOKU BUKUMUTL BOAR.

Bl 3miwaiite npoAyKTH A0 YTBOpPEHHS oAHOpiAHOTO cyry.

Bl Aaitte iiomy nokuniTi npoTarom 10 XBUAMH, MOTIM AOARITE COAI, NEpLLIO Ta CMeTaHMU.

KapTonasHe niope

InrpeaieHTn:
- 750 r po3cunyacToi KapTonAi
- 250 mA rapsuoro moaoka (npurda. 90 °C)
- 201 macha
- cinb

MoumncTiTh KapTomMAtO Ta NopiXTe ii Ha WMaTKKU po3Mipom NpubAnsHo 4x4x4 cm.
BapiTb KapTOMAIO y COA€HII BOAj, MOKM BOHA HEe CTaHe MOBHICTIO M’'siKoo (NMPUBA. 20 XBUAMH).

BuAniiTe 3aAULLKKM BOAU, AOAANTE rapsvuOro MOAOKA i PO3MUHANTE AO YTBOPEHHS
OAHOpiAHOTO Miope.
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