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Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips!

To fully benefit from the support that we offer, register your product at

www.home.id.

General description

©®e0e®0e fE® O
©®®®®88.000,0 ® 9

©@

©

Q

©




Important

Danger

Warning
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Control panel
Preset buttons
See "Preset table" for details

Increase/decrease button
Time button
Temperature button

On/off button

Status display

Lid position selector

Lid adjustment button for table grill
Probe storage

Top plate release button

Bottom plate release button

QOil collector

Probe

Do not immerse the appliance or the mains cord in water or any other liquid.

Check if the voltage indicated on the bottom of the appliance corresponds to
the local mains voltage before you connect the appliance.

Do not use the appliance if the plug, the mains cord or other parts are
damaged.

Keep the mains cord away from hot surfaces.

Never connect this appliance to an external timer switch in order to avoid a
hazardous situation.

Do not let the appliance operate unattended.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children unless they are older than 8 and
supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.
The appliance is not intended to be operated by means of an external timer
or a separate remote control system.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.
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Caution

The accessible surfaces may become hot during use.

This appliance is intended for normal household use only. It is not intended
for use in environments such as staff kitchens of shops, offices, farms or other
work environments. Nor is it intended to be used by clients in hotel, motels,
bed and breakfasts and other residential environments.e

If you wash the grill plates in the dishwasher, there’s a chance that oxidation
may happen at the back of the plate, which could result in black powder or
substance remaining on the rear side of the plate.

Only connect the appliance to an earthed wall socket.

Do not let the mains cord hang over the edge of the table or worktop on
which the appliance stands.

The temperature of accessible surfaces may be high when the appliance
operates.

Let the appliance cool down completely before you clean the appliance or
put it away.

Never touch the plates with sharp or abrasive items, as this damages the non-
stick surface.

Always switch off and unplug the appliance after use.

In order to get the best result from your contact grill, always clean the
appliance after every use. When you take the grills out heating elements will
be opened, you can clean this parts with a piece of cloth. Be careful not to
drop any water on these pads.

Before first use

Thoroughly clean all parts that will come into food contact before you use the
appliance for the first time (see chapter ‘Cleaning’).

Make sure all parts are completely dry before you start using the appliance.

Preparing for use

-

Follow the steps below to prepare your appliance:
1 Unlock the lid by sliding the slider to the unlock position.
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2 Liftthe lid to its default angle.

3 Press the release button to unlock the plate on the bottom.

4 Remove the bottom plate.

5 Press the plate release button to unlock the plate on the top.

6 Remove the top plate.

9
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7 Wash the plates with a soft cloth.
8 Dry the plates completely before reattaching.

9 Attach the top plate to the grill lid clips and press firmly to secure it in place.

10 Attach the bottom plate to the grill lid clips and press firmly to secure it in
place.

Using the appliance

Use manual cooking mode

Follow the steps below to use the manual cooking mode:
. 1 Unlock the lid by sliding the slider to the unlock position.
@),
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2 Lift thelid to its default angle.

AN \ - You can press the lid release button to open the lid to 180 degrees and use it
/\‘ as a table grill.

3 Plugin the appliance.
4 Press the Start/Pause/Power Button.

5 Press the temperature button.

6 Press the increase and decrease button to set cooking temperature.
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7 Press the timer button.

8 Press the increase and decrease button to set cooking time.

9 Press the Start/Pause/Power Button again to confirm.

10 The appliance starts preheating.
- The preheaticon starts blinking.

11 When preheating completes, the appliance beeps.
(@ - The preheat icon stops blinking and keeps on.
- The cooking time starts blinking.
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12 Add ingredients to the appliance.

- You can use it as either a contact grill or a table grill.

- Foracontact grill, lift the lid to its default angle, place the food on the
bottom plate, and close the lid.

- Foratable grill, cook the food on the open surface.

13 Wait until the ingredients are fully cooked.

14 When cooking completes, the appliance beeps.

NIu]N}
'l:l 1
15 Press and hold the Start/Pause/Power button to turn off the appliance
@15
OFF

Use preset cooking mode

Follow the steps below to use the preset cooking mode:
1 Unlock the lid by sliding the slider to the unlock position.

13
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2 Lift thelid to its default angle.
- You can press the lid release button to open the lid to 180 degrees and use it
as a table grill.

3 Pluginthe appliance.
4 Press the Start/Pause/Power Button.

5 Press the desired preset button.
See "Preset table" for details of presets.

5,

/
—

6 The cooking time and temperature is displayed.
You can adjust the cooking time and temperature as needed.

03. 1807

7 Press the Start/Pause/Power Button again to confirm.
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8 The appliance starts preheating and the preheat icon lights up.

9 When preheating completes, the appliance beeps.

7 <
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10 Add ingredients to the appliance.

- You can use it as either a contact grill or a table grill.

- Fora contact grill, lift the lid to its default angle, place the food on the
bottom plate, and close the lid.

- Foratable grill, cook the food on the open surface.

11 Wait until the ingredients are fully cooked.

12 When cooking completes, the appliance beeps.

15
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@ 1 13 Press and hold the Start/Pause/Power button to turn off the appliance.
)
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Preset table

Ingredients Temperature Cooking time Quantity
180°C 6min -

Fruits and vegetables

210°C 6min 4
Hamburger patty

200°C 6min 4

Fish

160°C 3min 1

Medium rare steak

180°C 3min 1
Medium steak

220°C 6min 1
Well done steak

210°C 10min 8
Chicken drumstick

® 60°C 10min 1

Defrost mode (No
preheating)




Use probe mode

English

Unlock the lid by sliding the slider to the unlock position.

Lift the lid to its default angle.

Pull out the probe case.

Remove the probe from the case.

Insert the probe plug into the probe jack on the appliance.

17
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6 Insert the probe tip into ingredient properly.

oy

7 Pluginthe appliance.
8 Press the Start/Pause/Power button.

9 The probe button lights up.

10 Press the probe button.

11 Press the increase and decrease button to set the desired temperature for
ingredients.
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12 Press the temperature button.

13 Press the increase and decrease button to set the cooking temperature.

14 Press the Start/Pause/Power button again to confirm.

@ 15 The appliance starts preheating and the preheat icon lights up.

16 When preheating completes, the appliance beeps.
(@) - The preheat icon stops blinking and keeps on.

19
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17 Add ingredients with the probe to the appliance.

18 Wait until the ingredients are fully cooked.

19 When the temperature reaches the set level, cooking is complete
(@ - The appliance beeps.

G - "END"is displayed.
C_
crg
@ 1 20 Press and hold the Start/Pause/Power button to turn off the appliance
- Is
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Grilling table

The table gives indications of which temperature to select, how long the food
has to be grilled and the appropriate position of the grill. The time necessary to
preheat the appliance is not included in the indicated grilling time.

The actual grilling time and temperature depend on the type of food that is
prepared (e.g. meat), its thickness and its temperature and also on your own
taste.

Ingredients Suggested Suggested Cooking position
temperature cooking time (table/contact grill )
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Beef steak 200-220°C 6-9min Contact grill

Beef escalope 200-220°C 4-5min Contact grill

Beef burger 190-210°C 5-7min Contact grill

Lamb chop 200-220°C 9-11min Contact grill

Pork chop 200-220°C 5-8min Contact grill

Chicken 190-210°C 10-13min Contact grill

Fish 180-200°C 5-7min Contact grill

Fish fillet 180-200°C 4-6min Contact grill

Kebab 200-220°C Table grill 18-20min  Table grill or contact grill
Contact grill 8-10min

Hot dog 200-220°C Table grill 25-30min  Table grill or contact grill
Contact grill 7-9min

Panini 180-200°C 4-6min Contact grill

Sandwich 200-220°C 4-6min Contact grill

Champignon & tomato  180-200°C Table grill 15-20min  Table grill or contact grill
Contact grill 6-10min

Zucchini & bell pepper ~ 180-200°C Table grill 18-20min  Table grill or contact grill
Contact 6-10min

Shrimp 190-210°C Table grill 8-10min  Table grill or contact grill
Contact 3-5min

Defrost 60-70°C 8-10min Contact grill

kofte 200-220°C 6-8min Contact grill

Cleaning and Maintenance

Make sure the appliance is unplugged and cool.

W N =

Clean after each use, avoid abrasive cleaners, and store in a dry place.
Unplug the appliance.

Allow the appliance to cool down completely before cleaning.
Unlock the lid by sliding the slider to the unlock position.
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4 Lift the lid to its default angle.

5 Press the release button to unlock the plate on the bottom.

6 Remove the bottom plate.

7 Press the plate release button to unlock the plate on the top.

8 Remove the top plate.
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9 Wash the plates with a damp soft cloth or sponge using warm, soapy water.

10 Dry the plates completely before reattaching.

11 Attach back the top plate.

12 Attach back the bottom plate.

13 Pull out the oil collector from the appliance.

14 Pour out the oil from the collector .
15 Wash the collector with soppy water.
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16 Attach back the oil collector.

17 Wash the probe with soppy water.
18 Attach back the cleaned probe case.

19 Lock the lid.
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Clean table
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Troubleshooting

This chapter summarizes the most common problems you could encounter with
the appliance. If you are unable to solve the problem with the information
below, visit www.philips.com/support for a list of frequently asked questions or
contact the Consumer Care Center in your country.

The grill doesn't turn on:
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- Make sure the power cord is plugged into a working outlet.

- Check the power switch to ensure it is in the "on" position.

- Make sure the removable plate is properly installed and seated in place.

Uneven heating:

- Checkif the grill plates are properly aligned and seated in place.

- Make sure the food is evenly spaced on the grill plates.

- Adjust the temperature to an even setting and allow the grill to preheat
thoroughly.

Excessive smoke or burning smells:

- Ensure that excess fat or oil is not dripping onto the heating elements.

- Clean the grill plates thoroughly to remove any built-up residue that may be
causing smoke during cooking.

- Avoid using excessive amounts of oil or fats when cooking, as this can lead to
smoke and burning smells.

Non-stick coating issues:

- If the non-stick coating is peeling or damaged, discontinue use and contact
the manufacturer for repairs or replacements.

- Use non-metal utensils to prevent scratching the non-stick coating.

- Follow the cleaning and maintenance instructions to prolong the life of the
non-stick coating.

Inconsistent cooking results:

- Ensure the food is of even thickness and properly prepared before placing it
on the grill.

- Follow the recommended cooking times and temperatures for different types
of food.

- Avoid opening the grill constantly during cooking, as this can lead to uneven
results.

Electromagnetic fields (EMF)

This appliance complies with the applicable standards and regulations regarding
exposure to electromagnetic fields.

Warranty and support

Versuni offers a two-year warranty after purchase on this product. This warranty
is not valid if a defect is due to incorrect use or poor maintenance. Our warranty

does not affect your rights under law as a consumer. For more information or for
invoking the warranty, please visit our website www.philips.com/support.
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Recycling

- This symbol means that electrical products shall not be disposed of with
normal household waste.

Follow your country's rules for the separate collection of electrical products.

Warranty and support

Versuni offers a two-year warranty after purchase on this product. This warranty
is not valid if a defect is due to incorrect use or poor maintenance. Our warranty

does not affect your rights under law as a consumer. For more information or for
invoking the warranty, please visit our website www.home.id/warranty.
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Uvod

Gratulujeme k ndkupu a vitame vas mezi uzivateli vyrobkl spolecnosti Philips!

Chcete-li pIné vyuzivat nasi podporu, zaregistrujte svij vyrobek na strance
www.home.id.

Vseobecny popis
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Ovladaci panel
Tlacitka prednastaveni
Podrobnosti naleznete v ¢asti , Tabulka predvoleb”

Tlacitko pro zvyseni/snizeni
Tlacitko ¢asu
Tlacitko teploty

Vypinac

Zobrazeni stavu

Voli¢ polohy vika

Tlacitko pro nastaveni vika stolniho grilu
Ulozny prostor pro sondu

Tlacitko pro uvolnéni horni desky
Tlacitko pro uvolnéni spodni desky
Sbérac oleje

Sonda

Dulezité informace

Nebezpedi

Varovani

Pfistroj a napajeci kabel neponoftujte do vody ¢i jiné kapaliny.

Pfed zapojenim pfistroje zkontrolujte, zda napéti uvedené na spodni ¢asti
pristroje odpovida napéti mistni rozvodné sité.

Pokud byste zjistili poskozeni na zastrcce, napéjecim kabelu nebo na jiném
dilu, pfistroj nepouzivejte.

Napajeci kabel nenechévejte v blizkosti horkych povrchd.

Abyste predesli moznému nebezpedi, nikdy nepfipojujte tento pfistroj

k externimu casovému spinaci.

Pfistroj nenechdavejte v provozu bez dozoru.

Tento pfistroj mohou pouZivat déti starsi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti

a znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpe¢ném
pouzivani pfistroje a pokud byly obezndmeny s pfislusnymi riziky. Déti si

s pfistrojem nesm{ hrat. Cisténi a Udrzbu smi provadét déti, pouze pokud jsou
starsi 8 let a jsou pod dozorem.

Pristroj a jeho kabel udrzujte mimo dosah déti mladsich 8 let.

Pristroj neni uréen k tomu, aby byl ovlddan pomoci externiho ¢asovace nebo
samostatného dalkového ovladace.

Pokud by byl poskozen napajeci kabel, musi jeho vyménu provést vyrobce,
jeho servisni pracovnici nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, abyste
predesli moznému nebezpedi.
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- Pristupné povrchy mohou byt béhem pouzivani pristroje horké.

Upozornéni

- Tento pfistroj je urcen pouze pro bézné pouziti v domacnosti. Neni uréen pro
pouzivani v prostredich, jako jsou kuchynky pro personal obchodt, kancelare
nebo farmy, nebo v jinych pracovnich prostfedich. Pristroj nenf uréen ani
k pouzivani klienty v hotelech, motelech, zafizenich poskytujicich nocleh se
snidani a jinych ubytovacich zatizenich.e

- Pokud omyvate grilovaci desky v mycce nddobi, existuje Sance, Ze dojde
k oxidaci na zadni strané, coz mdze zpUsobit, ze se na zadnf strané objev(
cerny prasek nebo cernd latka.

- Pristroj pfipojujte vyhradné do fadné uzemnénych zasuvek.

- Nenechavejte privodni kabel viset pres hranu stolu nebo pracovni desky, na
které je pfistroj postaven.

- Teplota volné pfistupnych povrch( pfistroje mlze byt béhem provozu velmi
vysoka.

- Pred cisténim nebo ulozenim pfistroje nechte pfistroj zcela vychladnout.

- Desek se nikdy nedotykejte ostrymi ani abrazivnimi pfedméty, protoze by
mohlo dojit k poSkozeni jejich neptilnavého povrchu.

- Po pouziti pfistroj vzdy vypnéte a odpojte od sité.

- Nejlepsich vysledkd s kontaktnim grilem dosahnete tak, Ze ho po kazdém
pouziti vycistéte. Kdyz vytahnete grilovaci plochy, ziskate pfistup k topnym
téleslim a budete je moci vyistit hadfikem. Zajistéte, aby se na tyto plochy
nedostala voda.

Pfred prvnim pouzitim

Nez ptistroj poprvé pouZijete, peclivé umyjte vsechny dily, které pfichazeji do
styku s potravinami (viz kapitola ,Cigténi").

Nez pristroj zac¢nete pouzivat, zkontrolujte, zda jsou vsechny soucasti zcela
suché.

Priprava k pouziti

Pfi pripravé pristroje postupujte podle nize uvedenych pokyna:
1 Odemknéte viko posunutim posuvniku do polohy odemknuti.
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2 Zvednéte viko do vychoziho uhlu.

3 Stisknutim uvolnovaciho tlacitka odemknéte spodni desku.

'

Y ————

4 Vyjméte spodni desku.

5 Stisknutim uvolfovaciho tlacitka desky odemknéte horni desku.

6 Vyjméte horni desku.
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7 Umyjte desky mékkym hadfikem.
8 Pred opétovnym nasazenim desky zcela osuste.

9 Pripevnéte horni desku ke klipdm vika grilu a pevnym stisknutim ji zajistéte na
misté.

10 Pripevnéte spodni desku ke klip&m vika grilu a pevnym stisknutim ji zajistéte
na misté.

I4 v 7

Pouziti pristroje

Pouziti rezimu manualniho vareni

Chcete-li pouzit rezim manualniho vareni, postupujte podle nize uvedenych
pokyn(:

1 Odemknéte viko posunutim posuvniku do polohy odemknuti.
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Zvednéte viko do vychoziho thlu.

Stisknutim tlacitka pro uvolnéni vika mizete viko oteviit na 180 stupnil
a pouzivat jej jako stolni gril.

Pristroj pfipojte do sité.
Stisknéte tlacitko Start/Pauza/Napdajent.

Stisknéte tlacitko teploty.

Stisknutim tlacitka pro zvyseni nebo snizeni nastavte teplotu pfipravy jidla.
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7 Stisknéte tlacitko casovace.

8 Stisknutim tlacitka pro zvyseni nebo snizeni nastavte dobu pfipravy jidla.

9 Opétovnym stisknutim tlacitka Start/Pauza/Napdjeni potvrdte nastaveni.

10 Pristroj zahaji predehfivani.
- lkona predehfivani za¢ne blikat.

11 Po dokonceni predehtivani pfistroj zapipa.
(&) - lkona predehfivani prestane blikat a zCstane svitit.
- Doba pfipravy jidla blika.

-
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12 Do pfistroje pfidejte pfisady.

- Mdzete jej pouzivat jako kontaktni nebo stolni gril.

-V ptipadé kontaktniho grilu zvednéte viko do vychoziho thlu, polozte
potraviny na spodni desku a zaviete viko.

- Ustolniho grilu pfipravujte pokrmy na oteviené plose.

13 Pockejte, dokud nebudou suroviny zcela propecené.

14 Po dokonceni pfipravy jidel pfistroj zapipa.

-
crrg
15 Pfistroj vypnéte stisknutim tlacitka Start/Pauza/Napajeni.
M1
OFF

Pouziti prednastaveného rezimu pripravy jidel

Chcete-li pouzit prednastaveny rezim pfipravy jidel, postupujte podle
nasledujicich krokd:

35
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1 Odemknéte viko posunutim posuvniku do polohy odemknuti.

2 Zvednéte viko do vychoziho Uhlu.
- Stisknutim tlacitka pro uvolnéni vika mazete viko oteviit na 180 stupn

a pouzivat jej jako stolni gril.

3 Pristroj pfipojte do sité.
4 Stisknéte tlacitko Start/Pauza/Napajent.

5 Stisknéte tlacitko pozadované predvolby.
Podrobnosti o predvolbdch naleznete v ¢asti , Tabulka predvoleb”.

6 Na displeji se zobrazi doba a teplota pfipravy jidel.
Dobu a teplotu pfipravy jidel mizete podle potieby upravit.
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7 Opétovnym stisknutim tlacitka Start/Pauza/Napajeni potvrdte nastaveni.

i

@ 8 Pristroj zahdji predehfivani a rozsviti se ikona predehrivani.

9 Po dokonceni predehfivani pfistroj zapipa.

10 Do pfistroje pridejte pfisady.
MdUzete jej pouzivat jako kontaktni nebo stolni gril.

-V ptipadé kontaktniho grilu zvednéte viko do vychoziho thlu, polozte
potraviny na spodni desku a zaviete viko.

- Ustolniho grilu pfipravujte pokrmy na oteviené plose.

11 Pockejte, dokud nebudou suroviny zcela propecené.

37
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12 Po dokonceni pripravy jidel pristroj zapipa.

((!)1
X3
M
I&I n
@ 1 13 Pfistroj vypnéte stisknutim tlacitka Start/Pauza/Napajeni.
)

Tabulka predvoleb

Ingredience Teplota Doba pripravy Mnozstvi
180 °C 6 min -
Ovoce a zelenina

g 210°C 6 min 4
Karbanatky

200 °C 6 min 4
Ryby

160 °C 3 min 1
Mirné propeceny steak

180 °C 3 min 1
Stredné propecleny

steak

220°C 6 min 1

Dobfe propeceny steak
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210°C 10 min 8
Kureci stehna

39

) 60 °C 10 min 1
Rezim rozmrazovani
(bez predehrivani)

Pouziti rezimu sondy

1 Odemknéte viko posunutim posuvniku do polohy odemknuti.

2 Zvednéte viko do vychoziho Uhlu.

3 Vytdhnéte pouzdro sondy.

4 \yjméte sondu z pouzdra.
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5 Zasurite zastrcku sondy do konektoru sondy na ptistroji.

7 Pristroj pfipojte do sité.
8 Stisknéte tlacitko Start/Pauza/Napajeni.

9 Rozsviti se tlacitko sondy.

® 500
- 21070 ©

10 Stisknéte tlacitko sondy.

&
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11 Stisknutim tlacitka pro zvyseni nebo snizeni nastavte pozadovanou teplotu
ingredience.

12 Stisknéte tlacitko teploty.

13 Stisknutim tlacitka pro zvyseni nebo snizeni nastavte teplotu pfipravy jidla.

14 Opétovnym stisknutim tlacitka Start/Pauza/Napdjeni potvrdte nastaveni.

@ 15 Pfistroj zahdji predehtivani a rozsviti se ikona predehfivani.

5"
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16 Po dokonceni predehfivani pristroj zapipa.
‘(‘1)’ - lkona predehfivani prestane blikat a zUstane svitit.
X

® 5@ ®
205 ®

17 Do pristroje pfidejte ingredience se sondou.

18 Pockejte, dokud nebudou suroviny zcela propecené.

19 Jakmile teplota dosdhne nastavené urovné, ptiprava jidla je dokoncena.
(&) - P¥istroj zapipa.
- Zobrazise ,END".

20 Pristroj vypnéte stisknutim tlacitka Start/Pauza/Napajent.

OFF
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Tabulka pro grilovani

Ingredience

Cestina 43

Tabulka uvadi, jakou teplotu zvolit, jak dlouho ma byt pokrm grilovan a jakou
polohu grilu zvolit. Doba potfebna k predehfati pfistroje neni zahrnuta do

uvedené doby grilovani.

Skutecna doba grilovani a teplota jsou zavislé na typu pfipravovanych potravin
(napf. masa), jejich tloustce a teploté a rovnéz na vasi chuti.

Poloha pfipravy jidla
(stal / kontaktni gril)

Navrhovana teplota

Navrhovana
doba ptipravy

Hovézi steak 200-220°C 6-9 min Kontaktni gril

Hovézi fizek 200-220°C 4-5min Kontaktni gril

Hovézi burger 190-210°C 5-7 min Kontaktni gril

Jehnédi kotleta 200-220°C 9-11 min Kontaktni gril

Veprova kotleta 200-220°C 5-8 min Kontaktni gril

Kure 190-210°C 10-13 min Kontaktni gril

Ryby 180-200 °C 5-7 min Kontaktni gril

Rybi filety 180-200 °C 4-6 min Kontaktni gril

Kebab 200-220°C Stolni gril 18-20 min  Stolni nebo kontaktni gril
Kontaktni gril
8-10 min

Hot dog 200-220°C Stolnf gril 25-30 min  Stolni nebo kontaktnf gril
Kontaktni gril
7-9 min

Panini 180-200 °C 4-6 min Kontaktni gril

Sendvic 200-220°C 4-6 min Kontaktni gril

Zampiony a raj¢ata 180-200 °C Stolni gril 15-20 min  Stolni nebo kontaktni gril
Kontaktni gril
6-10 min

Cuketa a paprika 180-200 °C Stolni gril 18-20 min  Stolni nebo kontaktni gril
Kontaktni gril
6-10 min

Krevety 190-210°C Stolnf gril 8-10 min  Stolni nebo kontaktnf gril
Kontaktni gril
3-5min

Rozmrazovani 60-70 °C 8-10 min Kontaktni gril

Kofty 200-220°C 6-8 min Kontaktni gril
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Cisténi a udrzba

- Ujistéte se, Ze je pfistroj odpojeny od sité a vychladly.

Po kazdém pouziti jej vycistéte, vyhnéte se abrazivnim isticim prostfedkdm
a skladujte jej na suchém misté.

Odpojte pfistroj z napajent.

Pred cisténim nechte pfistroj zcela vychladnout.

Odemknéte viko posunutim posuvniku do polohy odemknuti.

Zvednéte viko do vychoziho Uhlu.

A WN =

5 Stisknutim uvolfhovaciho tlacitka odemknéte spodni desku.

6 \Vyjméte spodni desku.

7 Stisknutim uvolnovaciho tlacitka desky odemknéte horni desku.
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8 Vyjméte horni desku.

9 Desky myjte vihkym mékkym hadfikem nebo houbou s teplou mydlovou
vodou.

10 Pred opétovnym nasazenim desky zcela osuste.

11 Pripevnéte zpét horni desku.

12 Pripevnéte zpét spodni desku.

13 Vytdhnéte sbérac oleje z pristroje.
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14 Vylijte olej ze sbérace.
15 Umyjte sbérac mydlovou vodou.

16 Pripevnéte zpét shérac oleje.

17 Omyjte sondu mydlovou vodou.
18 Pripevnéte zpét vycisténé pouzdro sondy.

19 Uzamknéte viko.
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ReSeni problému

V této kapitole najdete nejbéznéjsi problémy, s nimiz se mlzete u pristroje
setkat. Pokud se vam nepodafi problém vyfesit s pomoci nasledujicich informaci,
navstivte webové stranky www.philips.com/support, kde naleznete seznam
nejcastéjsich dotazli, nebo se obratte na stiedisko péce o zdkazniky ve své zemi.

Gril se nezapne:
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- Zkontrolujte, zda je napajeci kabel zapojen do funkcni zésuvky.

- Zkontrolujte, zda je vypinac napdjeni v poloze ,zapnuto”.

- Zkontrolujte, zda je odnimatelna deska spravné nainstalovana a usazena na
svém misté.

Nerovnomérny ohrev:

- Zkontrolujte, zda jsou grilovaci desky spravné vyrovnané a usazené na svém
misté.

- Zkontrolujte, zda jsou potraviny na grilovacich deskach rovnomérné
rozmistény.

- Nastavte teplotu na rovhomérné nastaveni a nechte gril diikladné ptredehfrat.

Nadmeérny kouf nebo zépach spaleniny:

- Zkontrolujte, zda na topna télesa nekape prebytecny tuk nebo olej.

- Dukladné vycistéte grilovaci desky, abyste odstranili veSkeré nahromadéné
zbytky, které mohou zpUsobovat kout béhem grilovani.

- Pfivafeni nepouzivejte nadmérné mnozstvi oleje nebo tukd, protoze to mize
vést ke kouti a zdpachu spaleniny.

Problémy s nepfilnavym povrchem:

- Pokud se nepfilnavy povrch odlupuje nebo je poskozeny, prestarite jej
pouzivat a obratte se na vyrobce s zZddosti o opravu nebo vyménu.

- Pouzivejte nekovové nacini, abyste zabranili poskrabani nepfilnavého
povrchu.

- Dodrzujte pokyny pro cisténi a Udrzbu, abyste prodlouzili Zivotnost
nepfilnavého povrchu.

Nestejne vysledky pfipravy jidel:
Pfed umisténim na gril se ujistéte, ze ma jidlo stejnou tloustku a je spravné
pfipravené.

- Dodrzujte doporucené doby a teploty pfipravy réiznych druhd potravin.

- Vyvarujte se neustalého otevirani grilu béhem pfipravy pokrm, protoze to
muUZze vést k nerovnomérnym vysledkdm.

Elektromagneticka pole (EMP)

Tento pfistroj odpovida platnym normam a predpistm tykajicim se
elektromagnetickych poli.

Zaruka a podpora

Versuni nabizi po zakoupeni tohoto vyrobku dvouletou zaruku. Tato zaruka se
nevztahuje na poskozeni vzniklé v disledku nespradvného pouziti nebo spatné
udrzby pfistroje. Nase zaruka nema vliv na vase zdkaznicka prava. Vice informaci
a zpUsob, jak uplatnit zaruku, naleznete na strankdch www.philips.com/support.
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Recyklace

- Tento symbol znamena, Ze elektrické vyrobky nelze likvidovat s béznym
komunalnim odpadem.
- Ridte se pravidly vasi zemé pro sbér elektrickych vyrobka.

Zaruka a podpora

Spolec¢nost Versuni poskytuje na tento produkt po zakoupeni dvouletou zaruku.
Tato zaruka se nevztahuje na zavady zplsobené nespravnym uzivanim nebo
zanedbanim udrzby. Nase zaruka nema vliv na vase zdkonna prava spotrebitele.
Potrebujete-li dalsi informace nebo uplatnit zaruku, navstivte nas web
www.home.id/warranty.
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Indledning
Tillykke med dit keb, og velkommen til Philips!
For at fa fuldt udbytte af den support, som vi tilbyder, skal du registrere dit
produkt pa www.home.id.
Generel beskrivelse
®
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Kontrolpanel
Forudindstillingsknapper
Se "Tabel over forudindstillinger" for at fa mere at vide

@g/reducer-knap
Tidsknap
Temperaturknap

Taend-/sluk-knap

Statusdisplay

Valgknap for lagets position

Knap til justering af lag til bordgrill
Feleropbevaring

Udlgserknap til topplade
Udlgserknap til bundplade
Oliesamler

Foler

Apparat og netledning ma aldrig kommes ned i vand eller andre vaesker.

Kontrollér, om spaendingsangivelsen i bunden af apparatet svarer til den
lokale netspaending, for du slutter strom til apparatet.

Brug ikke apparatet, hvis stik, netledning eller andre dele er beskadigede.
Sorg for, at netledningen ikke kommer i bergring med varme flader.

For at undga farlige situationer ma du aldrig slutte dette apparat til en
ekstern timerkontakt.

Efterlad ikke apparatet uden opsyn, mens det er taendt.

Dette apparat kan bruges af bern fra 8 ar og opefter og personer med
reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring
og viden, hvis de er blevet instrueret i sikker brug af apparatet og forstar de
medfglgende risici. Lad ikke barn lege med apparatet. Rengering og
vedligeholdelse ma ikke foretages af barn, medmindre de er over 8 ar gamle
og under opsyn.

Hold apparatet og dets ledning uden for raekkevidde af bern under 8 ar.
Apparatet er ikke beregnet til at blive betjent vha. en ekstern timer eller et
separat fjernbetjeningssystem.

Hvis netledningen beskadiges, ma den for at undga enhver risiko kun
udskiftes af producenten, en autoriseret forhandler eller en tilsvarende
kvalificeret fagperson.
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Forsigtig

De tilgeengelige overflader kan blive varme under brug.

Dette apparat er kun beregnet til normal anvendelse i hjemmet. Det er ikke
beregnet til brug i miljger som personalekakkener i butikker, pa kontorer, pa
garde eller andre arbejdspladser. Det er heller ikke beregnet til brug af
gaester pa hoteller, moteller, pd bed and breakfasts eller i andre veerelser til
udlejning.e

Hvis du vasker grillpladerne i opvaskemaskinen, er der en risiko for, at der kan
forekomme oxidering bag pa pladen, hvilket kan resultere i, at sort pulver
eller rester forbliver pa bagsiden af pladen.

Apparatet ma kun sluttes til en stikkontakt med jordforbindelse.

Lad aldrig ledningen haenge ud over kanten af det bord eller den plads, som
apparatet star pa.

Temperaturen pa ydersiden kan blive meget hej, nar apparatet er i brug.

Lad apparatet kole helt af, for du renger det eller stiller det vaek.

Undlad at berare pladerne med skarpe eller ridsende genstande, da det kan
beskadige slip-let-belaegningen.

Sluk altid for apparatet efter brug, og tag stikket ud af stikkontakten.

For at fa det bedste resultat, nar du bruger din kontaktgrill, skal du altid
rengore apparatet efter hver brug. Nar du tager grillpladerne, blotleegges
varmeelementerne, og du kan rengere disse dele med en klud. Undga, at der
ikke kommer vand pa apparatet, nar det teendes.

For apparatet tages i brug

Klargering

Serg for grundigt at rengore alle dele, der kommer i bergring med mad, inden
du tager apparatet i brug ferste gang (se kapitlet "Rengering").

Serg for, at alle delene er helt torre, for du begynder at bruge apparatet.

Folg nedenstaende trin for at klargere dit apparat:
1 Laslaget op ved at skubbe skyderen til den oplaste position.
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2 Loftlaget til dets standardvinkel.

3 Tryk pa udlgserknappen for at Idse bundpladen op.

4 Afmonter bundpladen.

5 Tryk pa udlgserknappen for at lase toppladen op.

6 Afmonter toppladen.

53
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7 Vask pladerne med en bled klud.
8 Tor pladerne helt, for de saettes pa igen.

9 Fastger toppladen til grillldgets clips, og tryk fast for at fastgere den.

10 Fastger bundpladen til grillldgets clips, og tryk fast for at fastgere den.

Sadan bruges apparatet

Brug manuel tilberedningstilstand

Felg nedenstaende trin for at bruge den manuelle tilberedningstilstand:
. 1 Laslaget op ved at skubbe skyderen til den oplaste position.
@),
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Loft laget til dets standardvinkel.

- Dukan trykke pa lagets udlgserknap for at abne laget til 180 grader og bruge

det som bordgrill.

Seet stikket i stikkontakten.
Tryk pa knappen Start/Pause/Teend/sluk.

Tryk pa temperaturknappen.

Tryk pa @g/reducer-knappen for at indstille tilberedningstemperaturen.
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7 Tryk pa timer-knappen.

8 Tryk pa @g/reducer-knappen for at indstille tilberedningstiden.

9 Tryk pa Start/Pause/Teend/sluk-knappen igen for at bekraefte.

10 Apparatet starter forvarmningen.
- Forvarmningsikonet begynder at blinke.

11 Nar forvarmningen er feerdig, bipper apparatet.

(@ - Forvarmningsikonet holder op med at blinke og bliver ved med at lyse.

- Tilberedningstiden begynder at blinke.
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12 Tilseet ingredienser til apparatet.

- Dukan bruge det som enten kontaktgrill eller bordgrill.

- Hvis du vil bruge det som kontaktgrill, skal du lefte laget til standardvinklen,
placere maden pa bundpladen og lukke laget.

- Hvis du vil anvende det som bordgrill, tilberedes maden pa den dbne
overflade.

13 Vent, indtil ingredienserne er fuldt tilberedt.

14 Nar tilberedningen er feerdig, bipper apparatet.

15 Sluk for apparatet ved at trykke pa Start/Pause/Taend/sluk-knappen og holde

@1 s den nede

Brug forudindstillet tilberedningstilstand

Felg nedenstdende trin for at bruge den forudindstillede tilberedningstilstand:
1 Laslaget op ved at skubbe skyderen til den oplaste position.
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2 Loftlaget til dets standardvinkel.
- Du kan trykke pa lagets udlgserknap for at abne laget til 180 grader og bruge
det som bordgrill.

3 Seet stikket i stikkontakten.
4 Tryk pa knappen Start/Pause/Teend/sluk.

5 Tryk pa den enskede forudindstillingsknap.
Se "Tabel over forudindstillinger" for oplysninger om forudindstillinger.

6 Tilberedningstiden og temperaturen vises.
Du kan justere tilberedningstiden og temperaturen efter behov.

A
o
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7 Tryk pa Start/Pause/Taend/sluk-knappen igen for at bekraefte.

i
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8 Apparatet begynder at forvarme, og forvarmningsikonet lyser.

9 Narforvarmningen er faerdig, bipper apparatet.

(&)
X1

12177 °C
100

10 Tilseet ingredienser til apparatet.

- Du kan bruge det som enten kontaktgrill eller bordgrill.

- Hvis du vil bruge det som kontaktgrill, skal du lefte laget til standardvinklen,
placere maden pa bundpladen og lukke laget.

- Hvis du vil anvende det som bordgrill, tilberedes maden pa den dbne
overflade.

11 Vent, indtil ingredienserne er fuldt tilberedt.

12 Nar tilberedningen er faerdig, bipper apparatet.

(&)
X3
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13 Sluk for apparatet ved at trykke pa Start/Pause/Taend/sluk-knappen og holde

@1 s den nede.

Tabel over forudindstillinger

Ingredienser Temperatur Tilberedningstid Maengde
180 °C 6 min. -
Frugt og grentsager

210°C 6 min. 4
Hamburgerbof

200 °C 6 min. 4
Fisk

160 °C 3 min. 1
Let mellemstegt bef

180 °C 3 min. 1
Mellemstegt bof

220°C 6 min. 1
Gennemstegt bof

210°C 10 min. 8
Kyllingelar

® 60 °C 10 min. 1

Opteningstilstand
(ingen forvarmning)
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Brug folertilstand

1 Laslaget op ved at skubbe skyderen til den oplaste position.

2 Loftlaget til dets standardvinkel.

3 Traek foleretuiet ud.

4 Fjern foleren fra etuiet.

5 Scet folerens stik i folerstikket i apparatet.

61
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% V 6 Scet folerspidsen korrekt i ingrediensen.

7 Scet stikket i stikkontakten.
8 Tryk pa knappen Start/Pause/Taend/sluk.

9 Folerknappen lyser.

10 Tryk pa felerknappen.

11 Tryk pa eg/reducer-knappen for at indstille den gnskede temperatur for
ingredienserne.
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12 Tryk pa temperaturknappen.

13 Tryk pa eg/reducer-knappen for at indstille tilberedningstemperaturen.

14 Tryk pa Start/Pause/Taend/sluk-knappen igen for at bekraefte.

@ 15 Apparatet begynder at forvarme, og forvarmningsikonet lyser.

16 Nar forvarmningen er feerdig, bipper apparatet.
(@) - Forvarmningsikonet holder op med at blinke og bliver ved med at lyse.
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17 Tilseet ingredienser med foleren forbundet til apparatet.

18 Vent, indtil ingredienserne er fuldt tilberedt.

19 Nar temperaturen nar det indstillede niveau, er tilberedningen faerdig
(&) - Apparatet bipper.
- "END" vises.

()
2
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20 Sluk for apparatet ved at trykke pa Start/Pause/Taend/sluk-knappen og holde
den nede

C2
1
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Grillbord

Tabellen viser, hvilken temperatur der skal vaelges, hvor laenge maden skal grilles,
og hvilken position grillen skal have. Den tid, der er nedvendig for at forvarme
apparatet, er ikke inkluderet i den angivne grilltid.
Den faktiske tilberedningstid og temperatur afhaenger af den type mad, der skal
tilberedes (f.eks. kad), tykkelsen, temperaturen og dine egne preaeferencer.
Ingredienser Foreslaet temperatur Foreslaet Tilberedningsposition
tilberedningstid  (bordgrill/kontaktgrill )

Oksebof 200-220°C 6-9 min. Kontaktgrill
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Oksekotelet 200-220°C 4-5 min. Kontaktgrill

Okseburger 190-210°C 5-7 min. Kontaktgrill

Lammekoteletter 200-220°C 9-11 min. Kontaktgrill

Svinekotelet 200-220°C 5-8 min. Kontaktgrill

Kylling 190-210°C 10-13 min. Kontaktgrill

Fisk 180-200 °C 5-7 min. Kontaktgrill

Fiskefilet 180-200 °C 4-6 min. Kontaktgrill

Kebab 200-220°C Bordgrill 18-20 min.  Bordgrill eller kontaktgrill
Kontaktgrill 8-10
min.

Hotdog 200-220°C Bordgrill 25-30 min.  Bordgrill eller kontaktgrill
Kontaktgrill 7-9 min.

Panini 180-200 °C 4-6 min. Kontaktgrill

Sandwich 200-220°C 4-6 min. Kontaktgrill

Champignon og tomat ~ 180-200 °C Bordgrill 15-20 min.  Bordgrill eller kontaktgrill
Kontaktgrill 6-10
min.

Squash og peberfrugt 180-200 °C Bordgrill 18-20 min.  Bordgrill eller kontaktgrill
Kontaktgrill 6-10
min.

Rejer 190-210°C Bordgrill 8-10 min. Bordgrill eller kontaktgrill
Kontaktgrill 3-5 min.

Optening 60-70 °C 8-10 min. Kontaktgrill

Kofte 200-220°C 6-8 min. Kontaktgrill

Renggring og vedligeholdelse

- Kontrollér, at stikket er taget ud af stikkontakten og apparatet er kolet af.
- Renger efter hver brug, undga slibende rengaringsmidler, og opbevar pa et

tort sted.

1 Tag apparatet ud af stikkontakten.
2 Lad apparatet kale helt af inden rengering.
3 Laslaget op ved at skubbe skyderen til den oplaste position.
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4 |oftlaget til dets standardvinkel.

5 Tryk pa udleserknappen for at Idse bundpladen op.

6 Afmonter bundpladen.

7 Tryk pa udleserknappen for at lase toppladen op.

8 Afmonter toppladen.
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9 Vask pladerne med en fugtig bled klud eller svamp med varmt saebevand.

10 Tor pladerne helt, for de seettes pa igen.

11 Saet toppladen pa plads.

12 Saet bundpladen pa plads.

13 Traek oliesamleren ud af apparatet.

14 Haeld olien ud af opsamleren.
15 Vask opsamleren med seebevand.
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16 Saet oliesamleren pé plads.

17 Vask foleren med saebevand.
18 Saet det rensede foleretui pa plads.

19 Las laget.
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Renggringsskema

Fejlfinding
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| dette kapitel beskrives de mest almindelige problemer, der kan opstad med dit
apparat. Hvis du ikke kan lgse problemet ved hjzelp af nedenstaende
oplysninger, kan du se en liste over ofte stillede spargsmal pa
www.philips.com/support. Du er ogsa altid velkommen til at kontakte dit lokale
Philips Kundecenter.
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Grillen teendes ikke:

- Sorg for, at netledningen er sat i en fungerende stikkontakt.

- Kontrollér Teend/sluk-knappen for at sikre, at den er i positionen "ON".

- Serg for, at den aftagelige plade er monteret korrekt og sidder pa plads.

Ujaevn opvarmning:

- Kontrollér, om grillpladerne er korrekt justeret og sat pa plads.

- Serg for, at maden er jeevnt fordelt pa grillpladerne.

- Juster temperaturen til en jeevn indstilling, og lad grillen forvarme grundigt.

Overdreven rgg eller breendt lugt:

- Serg for, at overskydende fedt eller olie ikke drypper ned pa
varmeelementerne.

- Renger grillpladerne grundigt for at fjerne eventuelle rester, der kan
forarsage reg under madlavningen.

- Undga at bruge for store maengder olie eller fedt under tilberedningen, da
dette kan fore til reg og braendt lugt.

Problemer med slip-let-belaegning:

- Huvis slip-let-belaegningen skaller af eller er beskadiget, skal du standse
brugen og kontakte producenten med henblik pa reparation eller
udskiftning.

- Brug ikke-metalredskaber for at forhindre ridser pa slip-let-belaegningen.

- Folg rengerings- og vedligeholdelsesinstruktionerne for at forleenge slip-let-
beleegningens levetid.

Uensartede tilberedningsresultater:

- Serg for, at maden er af ensartet tykkelse og korrekt forberedt, for den
placeres pa grillen.

- Folg de anbefalede tilberedningstider og temperaturer for forskellige typer
madvarer.

- Undga at dbne grillen ofte under tilberedningen, da dette kan fore til
uensartede resultater.

Elektromagnetiske felter (EMF)

Dette apparat overholder geeldende standarder og regler angaende
eksponering for elektromagnetiske felter.

Garanti og support

Versuni tilbyder to ars garanti efter keb af dette produkt. Denne garanti er ikke
gyldig, hvis en defekt skyldes forkert brug eller darlig vedligeholdelse. Vores
garanti pavirker ikke dine rettigheder i henhold til lovgivningen som forbruger.
Ga til vores websted www.philips.com/support for at fa flere oplysninger eller
for at paberdbe dig garantien.



Dansk 71

Genbrug

Dette symbol betyder, at elektriske produkter ikke ma bortskaffes sammen
med almindeligt husholdningsaffald.

Folg de lokale regler for saerskilt indsamling af elektriske produkter.

Reklamationsret og support

Versuni tilbyder to ars garanti efter kebet af dette produkt. Denne garanti er ikke
gyldig, hvis en defekt skyldes forkert brug eller darlig vedligeholdelse. Vores
garanti pavirker ikke dine rettigheder i henhold til forbrugerlovgivningen. Du

kan finde flere oplysninger eller gere brug af garantien ved at besage vores
websted pa www.home.id/warranty.
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Einfihrung

Herzlichen Gluckwunsch zu lhrem Kauf und willkommen bei Philips!

Um unser Kundendienstangebot vollstdndig nutzen zu kénnen, sollten Sie Ihr
Produkt unter www.home.id registrieren.

Allgemeine Beschreibung
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Bedienfeld
Voreinstellungstasten
Weitere Informationen finden Sie in der "Tabelle mit Voreinstellungen"

Taste zum Erhohen/Verringern
Zeittaste
Temperaturtaste

Ein-/Ausschalter

Statusanzeige
Deckelpositionswahlschalter
Deckeleinstelltaste fur Tischgrill
Sondenaufbewahrung
Entriegelungstaste fur obere Platte
Entriegelungstaste fur untere Platte
Olauffangschale

Temperatursonde

Tauchen Sie das Gerat oder das Netzkabel nicht in Wasser oder eine andere
Flassigkeit ein.

Prifen Sie vor Inbetriebnahme, ob die Spannungsangabe an der Unterseite
des Geréats mit der drtlichen Netzspannung tbereinstimmt.

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn der Netzstecker, das Netzkabel oder ein
anderes Teil des Gerats defekt oder beschadigt ist.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht in der N&he hei3er Flachen
verlauft.

Um Geféhrdungen zu vermeiden, sollten Sie das Gerat nie an einen
Zeitschalter anschlieBen.

Lassen Sie das eingeschaltete Geréat nicht unbeaufsichtigt.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder psychischen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und Kenntnis verwendet werden, wenn sie bei der
Verwendung beaufsichtigt werden oder Anweisung zum sicheren Gebrauch
des Gerats erhalten und die Gefahren verstanden haben. Kinder durfen nicht
mit dem Gerat spielen. Die Reinigung und Wartung darf nicht von Kindern
durchgefihrt werden, auBer Sie sind alter als 8 Jahre und beaufsichtigt.
Bewahren Sie das Gerat und das Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern
unter 8 Jahren auf.
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Vorsicht

Das Gerat ist nicht daflir geeignet, Uber einen externen Timer oder ein
separates Fernbedienungssystem gesteuert zu werden.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, dessen
Kundendienst oder einer dhnlich qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahrdungen zu vermeiden.

Die zuganglichen Oberflachen kénnen wahrend des Betriebs hei3 werden.

Dieses Gerat ist ausschlieBlich fur die Verwendung in gewdhnlichen
Haushalten vorgesehen. Es ist nicht fur die Verwendung in Personalkiichen
von Geschaften, Buros, landwirtschaftlichen Betrieben oder anderen
Arbeitsbereichen vorgesehen. Auch ist es nicht fiir den Gebrauch in Hotels,
Motels, Pensionen oder anderen Gastgewerben bestimmt.e

Wenn Sie die Grillplatten in der Spilmaschine reinigen, kann die Rickseite
der Platte oxidieren, was dazu fihren kann, dass schwarzes Pulver oder eine
schwarze Substanz auf der Ruckseite der Platte zurtickbleibt.

SchlieBen Sie das Gerat nur an eine geerdete Steckdose an.

Lassen Sie das Netzkabel nicht Gber den Rand der Arbeitsflache hangen, auf
der das Gerat steht.

Die zuganglichen Oberflachen konnen wahrend des Betriebs des Gerats heil3
werden.

Lassen Sie das Gerat vollstandig abkihlen, bevor Sie es reinigen oder
verstauen.

BerUhren Sie die Platten nicht mit spitzen oder scheuernden Gegenstanden,
um Beschadigungen der Antihaftbeschichtung zu vermeiden.

Schalten Sie das Gerat nach Gebrauch immer aus und ziehen Sie den
Netzstecker.

Um das beste Ergebnis mit lhrem Kontaktgrill zu erzielen, reinigen Sie das
Gerat nach jedem Gebrauch. Wenn Sie die Grillplatten herausnehmen,
werden die Heizelemente ge6ffnet, und Sie konnen diese Teile mit einem
Tuch reinigen. Achten Sie darauf, dass kein Wasser auf diese Platten tropft.

Vor dem ersten Gebrauch

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerats alle Teile, die mit
Lebensmitteln in Kontakt kommen (siehe Kapitel "Reinigung").

Vergewissern Sie sich, dass alle Teile vollstandig trocken sind, bevor Sie das Gerat
verwenden.

Fir den Gebrauch vorbereiten

Fuhren Sie die folgenden Schritte aus, um das Gerat vorzubereiten:
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1 Entriegeln Sie den Deckel, indem Sie den Schieberegler in die

1 Entriegelungsposition schieben.
o

2 Heben Sie den Deckel an, bis er sich im Standardwinkel befindet.

3 Drlcken Sie die Entriegelungstaste, um die untere Platte zu entriegeln.

4 Entfernen Sie die untere Platte.

5 Drulcken Sie die Plattenentriegelungstaste, um die obere Platte zu entriegeln.




76 Deutsch

6 Entfernen Sie die obere Platte.

7 Reinigen Sie die Platten mit einem weichen Tuch.
8 Die Platten missen vollstandig trocknen, bevor Sie sie wieder einsetzen.

9 Befestigen Sie die obere Platte an den Clips des Grilldeckels und driicken Sie
fest darauf, um sie zu verriegeln.

10 Befestigen Sie die untere Platte an den Clips des Grilldeckels und drticken Sie
fest darauf, um sie zu verriegeln.

Das Gerat benutzen

Manuellen Garmodus verwenden

Gehen Sie wie folgt vor, um den manuellen Garmodus zu verwenden:
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1 Entriegeln Sie den Deckel, indem Sie den Schieberegler in die

((IE E.' l Entriegelungsposition schieben.
B o

2 Heben Sie den Deckel an, bis er sich im Standardwinkel befindet.

- Sie kénnen die Deckelentriegelungstaste driicken, um den Deckel um
180 Grad zu 6ffnen und das Gerat als Tischgrill zu verwenden.

3 Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.
4 Dricken Sie den Pause-/Ein-/Ausschalter.

5 Drulcken Sie die Temperaturtaste.
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6 Drlcken Sie die Taste zum Erhohen oder Verringern, um die Gartemperatur
einzustellen.

7 Dricken Sie die Timer-Taste.

8 Drlicken Sie die Taste zum Erhdhen oder Verringern, um die Gartemperatur
einzustellen.

9 Drlcken Sie erneut den Pause-/Ein-/Ausschalter zur Bestatigung.

®

10 Das Gerat beginnt mit dem Vorheizen.
- Das Vorheizsymbol beginnt zu blinken.

=N
2
\{%@
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11 Wenn das Vorheizen abgeschlossen ist, gibt das Geréat einen Signalton aus.
(@ - Das Vorheizsymbol leuchtet nun dauerhaft.
- Die Garzeit beginnt zu blinken.

1C e«
1o

12 Legen Sie Speisen auf.

- Sie konnen das Gerat entweder als Kontaktgrill oder als Tischgrill verwenden.

- Um es als Kontaktgrill zu verwenden, bringen Sie den Deckel in den
Standardwinkel, legen Sie die Speisen auf die untere Platte und schlieBen Sie
den Deckel.

- BeiVerwendung als Tischgrill legen Sie die Speisen auf die offene Oberflache.

13 Warten Sie, bis die Speisen vollstandig durchgegart sind.

14 Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist, gibt das Gerat einen Signalton aus.

L_
g
15 Halten Sie den Pause-/Ein-/Ausschalter gedrickt, um das Gerat
@1 S auszuschalten.
OFF

Voreingestellten Garmodus verwenden

Gehen Sie wie folgt vor, um den voreingestellten Garmodus zu verwenden:



80 Deutsch

1 Entriegeln Sie den Deckel, indem Sie den Schieberegler in die
Entriegelungsposition schieben.

2 Heben Sie den Deckel an, bis er sich im Standardwinkel befindet.
- Sie konnen die Deckelentriegelungstaste dricken, um den Deckel um
180 Grad zu 6ffnen und das Gerat als Tischgrill zu verwenden.

3 Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.
4 Drlcken Sie den Pause-/Ein-/Ausschalter.

5 Dricken Sie auf die gewlnschte Voreinstellungstaste.

Weitere Informationen zu Voreinstellungen finden Sie in der "Tabelle mit
Voreinstellungen".

6 Die Garzeit und Temperatur werden angezeigt.
Sie kénnen die Garzeit und Temperatur nach Bedarf anpassen.
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7 Driicken Sie erneut den Pause-/Ein-/Ausschalter zur Bestatigung.

i

@ 8 Das Gerat beginnt mit dem Vorheizen, das Vorheizsymbol leuchtet.

——
C
gy
\rg@

9 Wenn das Vorheizen abgeschlossen ist, gibt das Gerat einen Signalton aus.

10 Legen Sie Speisen auf.

- Sie kénnen das Gerat entweder als Kontaktgrill oder als Tischgrill verwenden.

- Um es als Kontaktgrill zu verwenden, bringen Sie den Deckel in den
Standardwinkel, legen Sie die Speisen auf die untere Platte und schlieBen Sie
den Deckel.

- BeiVerwendung als Tischgrill legen Sie die Speisen auf die offene Oberflache.

11 Warten Sie, bis die Speisen vollstandig durchgegart sind.
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12 Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist, gibt das Gerat einen Signalton aus.

((!)1
X3
e
I&I n
13 Halten Sie den Pause-/Ein-/Ausschalter gedrickt, um das Gerat
®:1 s auszuschalten.

OFF

Tabelle mit Voreinstellungen

Zutaten Temperatur Garzeit Menge
180 °C 6min -
Obst und GemUse

e 210°C emin 4
Hamburger

200 °C 6min 4
Fisch

160 °C 3min 1
Steak — medium rare

180 °C 3min 1
Steak — medium

220°C 6min 1

Steak —well done




Deutsch 83
210°C 10 Min. 8
Hahnchenschenkel
® 60 °C 10 Min. 1
Auftaumodus (kein
Vorheizen)

Temperatursondenmodus verwenden

1 Entriegeln Sie den Deckel, indem Sie den Schieberegler in die

'| |i Entriegelungsposition schieben.
Pl

2 Heben Sie den Deckel an, bis er sich im Standardwinkel befindet.

3 Ziehen Sie das Gehause der Temperatursonde heraus.

4 Nehmen Sie die Temperatursonde aus dem Gehause.
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5 Stecken Sie den Sondenstecker in die Sondenbuchse am Gerat.

6 Stecken Sie die Spitze der Temperatursonde ordnungsgemaf3 in das

, / \/ Lebensmittel.

7 Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.
8 Dricken Sie den Pause-/Ein-/Ausschalter.

9 Die Temperatursondentaste leuchtet.

® 25°00
- 20O

10 Drucken Sie die Temperatursondentaste.

&
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11 Dricken Sie die Taste zum Erhohen oder Verringern, um die gewtnschte
Temperatur des Lebensmittels einzustellen.

12 Driicken Sie die Temperaturtaste.

13 Drlicken Sie die Taste zum Erhéhen oder Verringern, um die Gartemperatur

einzustellen.

14 Dricken Sie erneut den Pause-/Ein-/Ausschalter zur Bestatigung.

15 Das Gerat beginnt mit dem Vorheizen, das Vorheizsymbol leuchtet.
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16 Wenn das Vorheizen abgeschlossen ist, gibt das Gerat einen Signalton aus.
((‘1)’ - Das Vorheizsymbol leuchtet nun dauerhaft.
X

® 5@
205 ®

17 Legen Sie das Lebensmittel mit der Temperatursonde auf das Gerat.

18 Warten Sie, bis die Speisen vollstandig durchgegart sind.

19 Wenn die Temperatur den eingestellten Wert erreicht hat, ist der Garvorgang
() abgeschlossen

- Das Gerat piept.

- "END"wird angezeigt.

20 Halten Sie den Pause-/Ein-/Ausschalter gedriickt, um das Gerat
auszuschalten.
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Grilltabelle

Die Tabelle zeigt an, welche Temperatur gewahlt werden sollte, wie lange die
Speisen gegrillt werden mussen und in welcher Position sich der Grill befindet.
Die zum Vorheizen des Gerats benotigte Zeit ist in der angegebenen Grillzeit
nicht enthalten.

Die tatsachliche Grillzeit und Temperatur hdngen von der Art der zubereiteten
Speisen (z. B. Fleisch), deren Dicke und Temperatur sowie von Ihrem
personlichen Geschmack ab.

Zutaten Empfohlene Empfohlene Garposition (Tisch-
Temperatur Garzeit /Kontaktgrill)
Rindersteak 200-220°C 6-9 Min. Kontaktgrill
Rinderschnitzel 200-220°C 4-5 Min. Kontaktgrill
Rindfleischburger 190-210°C 5-7 Min. Kontaktgrill
Lammkotelett 200-220°C 9-11 Min. Kontaktgrill
Schweinekotelett 200-220°C 5-8 Min. Kontaktgrill
Huhn 190-210 °C 10-13 Min. Kontaktgrill
Fisch 180-200 °C 5-7 Min. Kontaktgrill
Fischfilet 180-200 °C 4 bis 6 Min. Kontaktgrill
Kebab 200-220°C Tischgrill 18-20 Min.  Tischgrill oder Kontaktgrill
Kontaktgrill
8-10 Min.
Hotdog 200-220°C Tischgrill 25-30 Min.  Tischgrill oder Kontaktgrill
Kontaktgrill 7-9 Min.
Panini 180-200 °C 4 bis 6 Min. Kontaktgrill
Sandwich 200-220°C 4 bis 6 Min. Kontaktgrill
Champignon und 180-200 °C Tischgrill 15-20 Min.  Tischgrill oder Kontaktgrill
Tomate Kontaktgrill
6-10 Min.
Zucchini und Paprika 180-200 °C Tischgrill 18-20 Min.  Tischgrill oder Kontaktgrill
Kontaktgrill
6-10 Min.
Garnele 190-210°C Tischgrill 8-10 Min.  Tischgrill oder Kontaktgrill

Kontaktgrill 3-5 Min.

Auftauen 60-70 °C 8-10 Min. Kontaktgrill

Kofte 200-220°C 6-8 Min. Kontaktgrill
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Reinigung und Wartung

- Vergewissern Sie sich, dass das Gerat ausgesteckt wurde und abgekihlt ist.

- Reinigen Sie es nach jedem Gebrauch, vermeiden Sie scheuernde
Reinigungsmittel und bewahren Sie es an einem trockenen Ort auf.

1 Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

2 Lassen Sie das Geréat vor der Reinigung vollstandig abkdhlen.

3 Entriegeln Sie den Deckel, indem Sie den Schieberegler in die
Entriegelungsposition schieben.

4 Heben Sie den Deckel an, bis er sich im Standardwinkel befindet.

5 Drucken Sie die Entriegelungstaste, um die untere Platte zu entriegeln.

6 Entfernen Sie die untere Platte.

7 Drlcken Sie die Plattenentriegelungstaste, um die obere Platte zu entriegeln.
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8 Entfernen Sie die obere Platte.

9 Reinigen Sie die Platten mit einem feuchten weichen Tuch oder Schwamm
und warmem Spulwasser.
10 Die Platten mussen vollstandig trocknen, bevor Sie sie wieder einsetzen.

11 Befestigen Sie die obere Platte wieder.

12 Befestigen Sie die untere Platte wieder.

13 Ziehen Sie die Olauffangschale aus dem Gerét.
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14 GieBen Sie das Ol aus der Auffangschale ab.
15 Reinigen Sie die Auffangschale mit Spulwasser.

16 Setzen Sie die Olauffangschale wieder ein.

17 Reinigen Sie die Temperatursonde mit Spulwasser.
18 Bringen Sie das gereinigte Sondengehause wieder an.

19 Verriegeln Sie den Deckel.
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Fehlerbehebung

In diesem Kapitel sind die haufigsten Probleme aufgefiihrt, die beim Gebrauch
Ihres Gerats auftreten kénnen. Sollten Sie ein Problem mithilfe der
nachstehenden Informationen nicht beheben konnen, besuchen Sie unsere
Website unter www.philips.com/support, auf der Sie eine Liste mit haufig
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gestellten Fragen finden, oder wenden Sie sich an das Service-Center in Ihrem
Land.

Der Grill lasst sich nicht einschalten:

- Vergewissern Sie sich, dass das Netzkabel in eine funktionierende Steckdose
eingesteckt wurde.

- Stellen Sie sicher, dass sich der Netzschalter in der Position "ein" befindet.

- Stellen Sie sicher, dass die abnehmbare Platte ordnungsgemaR angebracht
wurde und richtig sitzt.

UngleichmaBige Erwarmung:

- Prufen Sie, ob die Grillplatten richtig ausgerichtet sind und richtig sitzen.

- Stellen Sie sicher, dass die Speisen gleichmaBig auf den Grillplatten verteilt
sind.

- Stellen Sie die Temperatur auf eine Stufe ein und lassen Sie den Grill
ausreichend vorheizen.

UbermaBige Rauchentwicklung oder Brandgeruch:

- Achten Sie darauf, dass kein (iberschiissiges Fett oder Ol auf die
Heizelemente tropft.

- Reinigen Sie die Grillplatten griindlich, um alle Riickstdnde zu entfernen, die
wahrend des Garvorgangs Rauch verursachen kénnten.

- Vermeiden Sie die Verwendung von zu viel Ol oder Fett bei der Zubereitung,
da dies zu Rauchentwicklung und Brandgeruch fiihren kann.

Probleme mit der Antihaftbeschichtung:

- Wenn sich die Antihaftbeschichtung ablost oder beschadigt ist, verwenden
Sie das Produkt nicht mehr und wenden Sie sich an den Hersteller, um eine
Reparatur oder einen Ersatz zu veranlassen.

- Verwenden Sie keine Klichenutensilien aus Metall, um Kratzer auf der
Antihaftbeschichtung zu vermeiden.

- Befolgen Sie die Reinigungs- und Wartungsanweisungen, um die
Lebensdauer der Antihaftbeschichtung zu verlangern.

UngleichmaBige Garergebnisse:

- Stellen Sie sicher, dass die Speisen gleichmaBig dick sind und richtig
vorbereitet wurden, bevor Sie sie auf den Grill legen.

- Halten Sie sich an die empfohlenen Garzeiten und Temperaturen fir die
verschiedenen Lebensmittel.

- Vermeiden Sie es, den Grill wahrend des Garvorgangs mehrmals zu 6ffnen, da
dies zu ungleichmaBigen Ergebnissen fihren kann.

Elektromagnetische Felder

Dieses Gerat erfillt die entsprechenden Normen und Vorschriften beztglich
Gefahrdung durch elektromagnetischen Felder.

Garantie und Support

Versuni bietet fur dieses Produkt nach dem Kauf eine zweijahrige Garantie. Diese
Garantie gilt nicht, wenn ein Defekt auf unsachgemafBe Verwendung oder
mangelhafte Wartung zuriickzufihren ist. Unsere Garantie berthrt lhre
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gesetzlichen Rechte als Verbraucher nicht. Fir weitere Informationen oder um
Ihre Garantie in Anspruch zu nehmen, besuchen Sie unsere Website
www.philips.com/support.

- Dieses Symbol bedeutet, dass elektrische Produkte nicht mit dem normalen
Hausmdll entsorgt werden durfen.

- Befolgen Sie die drtlichen Bestimmungen zur getrennten Entsorgung von
elektrischen Produkten.

1 Altgerate kdnnen kostenlos an geeigneten Ricknahmestellen abgegeben
werden.

2 Diese werden dort fachgerecht gesammelt oder zur Wiederverwendung
vorbereitet. Altgerdte konnen Schadstoffe enthalten, die der Umwelt und der
menschlichen Gesundheit schaden kdnnen. Enthaltene Rohstoffe kdnnen
durch ihre Wiederverwertung einen Beitrag zum Umweltschutz leisten.

3 Die Loschung personenbezogener Daten auf den zu entsorgenden
Altgeraten muss vom Endnutzer eigenverantwortlich vorgenommen werden.

4 Hinweise flr Verbraucher in Deutschland: Die in Punkt 1 genannte Rickgabe
ist gesetzlich vorgeschrieben. Altgerdte mit Lampen, die nicht vom Altgerat
umschlossen sind, sind vor der Abgabe an einer Riicknahmestelle von diesen
zu trennen. Dies gilt nicht, falls die Altgerate flr eine Wiederverwendung
noch geeignet (d.h. funktionstiichtig) sind und von den anderen Altgerdten
getrennt werden. Sammel- und Riicknahmestellen in DE:
https://www.stiftungear.de/; fiir Batterien auch Riickgabe im Handel
moglich. Informationen Gber Sammel- und Recyclingquoten:
https://www.bmu.de

Riicknahme von Altgeraten

Rucknahmepflichtig sind Geschafte mit einer Verkaufsflache von mindestens 400
m? fur Elektround Elektronikgerate sowie diejenigen Lebensmittelgeschafte mit
einer Gesamtverkaufsfliche von mindestens 800 m?, die mehrmals pro Jahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt
bereitstellen.

Diese Handler missen:

- beim Verkauf eines neuen Elektrogerats ein Altgerat der gleichen Art
kostenfrei zurticknehmen (1:1-Ricknahme); auch bei Lieferungen nach
Hause.

- bis zu drei kleine Altgerate (keine duBere Abmessung gréBer als 25 cm)
kostenfrei im Verkaufsgeschaft oder in unmittelbarer Nahe zuriicknehmen,
ohne Neukaufverpflichtung.

Rucknahmepflichten gelten auch fur den Versandhandel, wobei die Pflicht zur
1:1-Ricknahme im privaten Haushalt nur fir Warmeubertrager (Kthl-
/Gefriergerate, Klimageréte u.a.), Bildschirmgerate und GroBgerate gilt; fir die
1:1-Rtcknahme von Lampen, Kleingerdten und kleinen ITK-Geraten sowie die
0:1-Ricknahme mussen Versandhandler Riickgabemaoglichkeiten in zumutbarer
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Entfernung zum Endverbraucher bereitstellen.

Die Versuni Germany GmbH ist Mitglied des Riicknahmesystems “take-e-back”.
Mehr Information unter: www.take-eback.de. So Verbraucher tber Versuni
Netherlands B.V ein Produkt erworben haben, konnen sie ebenso die
Maoglichkeiten des Systems nutzen.

Riickgabemaéglichkeiten fiir Verbraucher in Osterreich

Die Versuni Germany GmbH und die Versuni Netherlands B.V sind Mitglied beim
Sammel- und Verwertungssytem des UFH. Sammelstellen und Offnungszeiten
siehe https://ufh.at/. So Verbraucher das Produkt andernorts erworben haben,
haben sie gemaR §5 EAG Anspruch auf eine 1:1-Ricknahme. Fir Haushalts- und
Gewerbeverpackungen sind die Versuni Germany GmbH und die Versuni
Netherlands B.V . Mitglied beim Sammel- und Verwertungssystem RecycleMe
GmbH.

Garantie und Support

Versuni bietet fur das Produkt eine zweijahrige Garantie ab dem Kaufdatum. Die
Garantie kommt nicht zu tragen, wenn ein Defekt auf eine falsche Benutzung
oder auf eine mangelhafte Wartung zurtickzufihren ist. Unsere Garantie
beeintrachtigt Ihre gesetzlichen Rechte als Verbraucher nicht. Besuchen Sie bitte
unsere Website www.home.id/warranty, um weitere Informationen zu
erhalten oder die Garantie in Anspruch zu nehmen.
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Tutvustus

Onnitleme ostu puhul ja tervitame Philipsi poolt!
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Tahtis!

Oht!

Hoiatus!

1

NERNCENCORNOION

OO UL~ WN

Juhtpaneel
Seadistusnupud
Vaadake Uksikasju "Eelseadistustabelist"

Suurendamise/vahendamise nupp
Aja nupp
Temperatuuri nupp

Toitenupp

Olekukuva

Kaane asendi valija

Lauagrilli kaane reguleerimisnupp
Sondi hoiustamine

Ulemise plaadi vabastamisnupp
Alumise plaadi vabastusnupp
Olikoguja

Sond

Arge kastke seadet vai toitejuhet vette vai muude vedelike sisse.

Kontrollige enne sisselllitamist seadme all olevalt andmesildilt, kas kohalik
vorgupinge vastab seadme nimipingele.

Arge kasutage seadet kui pistik, toitejuhe vai méni muu osa on kahjustatud.
Hoidke toitekaabel kuumadest pindadest eemal.

Ohtlike olukordade véltimiseks drge seda seadet kunagi vélise taimeriga
Uhendage.

Arge jatke seadet jarelevalveta todle.

Seda seadet voivad kasutada lapsed alates 8. eluaastast ning fldsiliste puuete
ja vaimuhéiretega isikud véi isikud, kellel puuduvad kogemused ja teadmised,
kui neid valvatakse v&i neile on antud juhendid seadme ohutu kasutamise
kohta ja nad mdistavad sellega seotud ohte. Lapsed ei tohi seadmega
méngida. Lapsed tohivad seadet puhastada ja hooldada ainult siis, kui nad on
vanemad kui 8 aastat ja taiskasvanu jarelevalve all.

Hoidke seade ja selle toitekaabel alla 8-aastastele lastele kattesaamatus
kohas.

See seade ei ole mdeldud valise taimeri voi eraldi kaugjuhtimisststeemi abil
kasutamiseks.

Ohtlike olukordade valtimiseks tuleb kahjustatud sisendjuhe lasta uue vastu
vahetada tootjal, tootja volitatud hooldekeskuses voi samavaarse
kvalifikatsiooniga isikul.
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Seadme pinnad voivad kasutamise kaigus kuumeneda.

Seade on moéeldud Uksnes tavaparaseks kodukasutuseks. See pole moeldud
kasutamiseks kaupluste, kontorite, talumajapidamiste ega muude
to6keskkondade tootajate kddkides. Samuti ei ole see mdeldud kasutamiseks
klientidele hotellis, motellides, ©6majades ega teistes majutusasutustes.e
Pestes grillplaate ndudepesumasinas, on vdimalus, et plaadi tagaosas voib
toimuda okstdeerumine, mille tagajarjel voib plaadi tagakuljele jddda must
pulber voi aine.

Uhendage seade vaid maandatud seinakontakti.

Arge laske toitejuhtmel rippuda (le laua véi tédpinna serva, millel seade
seisab.

Ligipaasetavate pindade temperatuur voib seadme tdotamise ajal kdrge olla.
Enne kui hakkate seadet puhastama voi panete hoiule, laske seadmel
taielikult jahtuda.

Arge kunagi puudutage plaate teravate véi abrasiivsete esemetega, need
voivad vigastada killgevdtmatut pinnakatet.

Parast kasutamist lUlitage seade alati valja ja eemaldage pistik
seinakontaktist.

Selleks, et kontaktgrillist maksimumi vétta, puhastage seade parast igat
kasutamist. Kui votate grillimisplaadid valja, on kittekeha avatud ja saate
neid osi puhta lapiga puhastada. Olge ettevaatlik, et vett padjakestele ei
tilguks.

Enne esimest kasutamist

Enne seadme esimest korda kasutamist puhastage pohjalikult koik
toiduainetega kokkupuutuvad seadme osad (vt ptk ,Puhastamine”).

Enne seadme kasutamist veenduge, et kdik osad on taiesti kuivad.

Kasutamiseks valmistumine

-

)|

Seadme ettevalmistamiseks jargige alljargnevaid samme:
1 Avage kaas, lUkates liugur lukustuse avamise asendisse.
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2 Tostke kaas vaikimisi nurga alla.

3 Vajutage vabastusnuppu, et avada alumise plaadi lukustus.

j

4 Eemaldage alumine plaat.

5 Vajutage plaadivabastusnuppu, et avada tlemise plaadi lukustus.

6 Eemaldage Ulemine plaat.
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7 Peske plaadid pehme lapiga.
8 Enne uuesti kinnitamist kuivatage plaadid taielikult.

9 Kinnitage tUlemine plaat grilli kaane klambrite kilge ja vajutage tugevalt, et
see oleks kindlalt paigas.

10 Kinnitage alumine plaat grilli kaane klambrite kilge ja vajutage tugevalt, et
see oleks kindlalt paigas.

Seadme kasutamine

Kasutage kasitsi kiipsetamise reziimi

Kasitsi kipsetamise reziimi kasutamiseks jargige alljargnevaid samme:
1 Avage kaas, lUkates liugur lukustuse avamise asendisse.
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2 Tostke kaas vaikimisi nurga alla.

- Saate kaanevabastusnuppu vajutades avada kaane 180 kraadini ja kasutada
seda laugrillina.

3 Uhendage seade vooluvérku.
4 Vajutage nuppu Start/Paus/Toide.

5 Vajutage temperatuurinuppu.

6 Temperatuuri madramiseks vajutage suurendamise ja vdhendamise nuppu.

o
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7 Vajutage taimeri nupule.

8 Aja maaramiseks vajutage suurendamise ja véhendamise nuppu.

9 Kinnitamiseks vajutage uuesti nuppu Start/Paus/Toide.

10 Seade alustab eelsoojendamist.
- Eelsoojendamise ikoon hakkab vilkuma.

11 Kui eelsoojendus on I6ppenud, annab seade helisignaali.

(@) - Eelsoojendamise ikoon I6petab vilkumise ja jaab pélema.
- KUpsetusaeg hakkab vilkuma.

-
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12 Lisage koostisosad seadmesse.

- Seda saab kasutada nii kontaktgrillina kui ka lauagrillina.

- Kontaktgrilli puhul téstke kaas vaikimisi nurga alla, asetage toit alumisele
plaadile ja sulgege kaas.

- Lauagrilli puhul kiipsetage toitu avatud pinnal.

13 Oodake, kuni koostisosad on taielikult valmis.

14 Kui kipsemine on I6ppenud, annab seade helisignaali.

o
a

15 Seadme valjalulitamiseks vajutage ja hoidke all nuppu Start/Pause/Toide

@15

C2
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Kasutage eelseadistatud kiipsetusreziimi

Jargige alljargnevaid samme, et kasutada eelseadistatud kipsetusreziimi:
1 Avage kaas, lUkates liugur lukustuse avamise asendisse.
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2 Tostke kaas vaikimisi nurga alla.
- Saate kaanevabastusnuppu vajutades avada kaane 180 kraadini ja kasutada
seda laugrillina.

3 Uhendage seade vooluvérku.
4 Vajutage nuppu Start/Paus/Toide.

5 Vajutage soovitud eelseadistuse nuppu.
Vaata ,Eelseadistustabel” eelseadete Uksikasjade kohta.

6 Kuvatakse toiduvalmistamise aeg ja temperatuur.
Saate kipsetusaja ja -temperatuuri requleerida vastavalt vajadusele.

A
o
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7 Kinnitamiseks vajutage uuesti nuppu Start/Paus/Toide.

©,

i
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12177 °C
100

8 Seade alustab eelsoojendamist ja eelsoojendamise ikoon sittib.

9 Kui eelsoojendus on I6ppenud, annab seade helisignaali.

10 Lisage koostisosad seadmesse.

- Seda saab kasutada nii kontaktgrillina kui ka lauagrillina.

- Kontaktgrilli puhul tostke kaas vaikimisi nurga alla, asetage toit alumisele
plaadile ja sulgege kaas.

- Lauagrilli puhul kiipsetage toitu avatud pinnal.

11 Oodake, kuni koostisosad on taielikult valmis.

12 Kui kipsemine on I6ppenud, annab seade helisignaali.
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13 Seadme valjaltlitamiseks vajutage ja hoidke all nuppu Start/Paus/Toide.

OFF
Eelseadistatud tabel

Koostisained Temperatuur Klipsetusaeg Kogus
180 °C 6 min -
Puu- ja kodgiviljad

210°C 6 min 4
Hamburgeri kotlet

200°C 6 min 4
Kala

160°C 3 min 1
Keskmiselt kiipsetatud

liha(medium rare steak)

180°C 3 min 1
Keskmiselt kiipsetatud

liha (medium steak)

220°C 6 min 1
LabikUpsetatud liha

(well done)

210°C 10 minutit 8
Kanakoivad

® 60°C 10 minutit 1

Sulatusreziim
(eelsoojenduseta)
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Kasutage sondireziimi

L

1 Avage kaas, lukates liugur lukustuse avamise asendisse.

2 Tostke kaas vaikimisi nurga alla.

3 Tommake sondi korpus valja.

4 Eemaldage sond korpusest.

5 Sisestage sondi pistik seadme sondi pistikupessa.




% V 6 Sisestage sondi ots korralikult koostisosasse.

7 Uhendage seade vooluvérku.
8 Vajutage nuppu Start/Paus/Toide.

9 Sondinupu tuli stttib.

10 Vajutage sondi nuppu.

Eesti 107

11 Koostisainete soovitud temperatuuri maaramiseks vajutage suurendamise ja

vahendamise nuppu.
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12 Vajutage temperatuurinuppu.

13 KUpsetustemperatuuri maaramiseks vajutage suurendamise ja vdahendamise
nuppu.

®

1™

14 Kinnitamiseks vajutage nuppu Start/Paus/Toide.

15 Seade alustab eelsoojendamist ja eelsoojendamise ikoon sittib.

16 Kui eelsoojendus on I6ppenud, annab seade helisignaali.
(@ - Eelsoojendamise ikoon I16petab vilkumise ja jadb poélema.
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17 Lisage koostisained koos sondiga seadmesse.

18 Oodake, kuni koostisosad on taielikult valmis.

19 Kui temperatuur saavutab seatud taseme, on kipsetamine [6ppenud
(&) - Seade annab helisignaali.
- Kuvatakse "END".

20 Seadme valjalllitamiseks vajutage ja hoidke all nuppu Start/Pause/Toide

Grillilaud

Tabelis on ndidatud, millist temperatuuri valida, kui kaua toitu tuleb grillida ja
milline on grilli sobiv asend. Seadme eelsoojendamiseks vajalik aeg ei kuulu
naidatud grillimisaja hulka.

Tegelik grillimisaeg ja -temperatuur séltuvad valmistatava toidu tubist (nt liha),
selle paksusest ja temperatuurist ning ka teie enda eelistustest.

Koostisained Soovitatav Soovitatav Kipsetusasend
temperatuur kipsetusaeg (laud/kontaktgrill)

Veise praad 200-220°C 6-9 min Kontaktgrill
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Veise eskalopp 200-220°C 4-5 min Kontaktgrill

Veiselihaburger 190-210°C 5-7 min Kontaktgrill

Lambaliha tikk 200-220°C 9-11 min Kontaktgrill

Seakarbonaad 200-220°C 5-8 min Kontaktgrill

Kana 190-210°C 10-13 min Kontaktgrill

Kala 180-200 °C 5-7 min Kontaktgrill

Kalafilee 180-200 °C 4-6 min Kontaktgrill

Kebab 200-220°C Lauagrill 18-20 min  Laua- v&i kontaktgrill
Kontaktgrill 8-10 min

Hot dog 200-220°C Lauagrill 25-30 min  Laua- voi kontaktgrill
Kontaktgrill 7-9 min

Panini 180-200 °C 4-6 min Kontaktgrill

Voileib 200-220°C 4-6 min Kontaktgrill

Sampinjon ja tomat 180-200 °C Lauagrill 15-20 min  Laua- voi kontaktgrill
Kontaktgrill 6-10 min

Suvikorvits ja paprika 180-200 °C Lauagrill 18-20 min  Laua- voi kontaktgrill
Kontaktgrill 6-10 min

Krevetid 190-210°C Lauagrill 8-10 min Laua- voi kontaktgrill
Kontaktgrill 3-5 min

Ulessulatamine 60-70 °C 8-10 min Kontaktgrill

kofte 200-220°C 6-8 min Kontaktgrill

Puhastamine ja hooldus

- Veenduge, et seade on vooluvorgust lahti Ghendatud ja jahtunud.

- Puhastage pérast iga kasutamist, valtige abrasiivseid puhastusvahendeid ja
hoidke kuivas kohas.

1 Eemaldage seadme pistik seinakontaktist.
2 Laske seadmel enne puhastamist taielikult jahtuda.
3 Avage kaas, lukates liugur lukustuse avamise asendisse.



Eesti 1M

4 Tbostke kaas vaikimisi nurga alla.

5 Vajutage vabastusnuppu, et avada alumise plaadi lukustus.

j

6 Eemaldage alumine plaat.

7 Vajutage plaadivabastusnuppu, et avada Glemise plaadi lukustus.

8 Eemaldage Ulemine plaat.
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9 Peske plaate niiske pehme lapi v6i kdsnaga ja sooja ndudepesuvahendiga.

10 Enne uuesti kinnitamist kuivatage plaadid taielikult.

11 Kinnitage Ulemine plaat tagasi.

12 Kinnitage alumine plaat tagasi.

13 Tommake 6likoguja seadmest vélja.

14 Valage 6li kogujast vélja.
15 Peske koguja ndudepesuvahendiga.
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16 Kinnitage dlikoguja tagasi.

17 Peske sond ndudepesuvahendiga.
18 Kinnitage puhastatud sondi korpus tagasi.

19 Lukusta kaas.
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Puhastage laud
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Veaotsing

See peatikk annab Ulevaate Uldistest probleemidest, mis vivad selle seadmega
seoses tekkida. Kui te ei suuda alljargneva teabe abil ise probleemi lahendada,
kllastage veebilehte www.philips.com/support, kus on loetelu korduma
kippuvatest kisimustest, voi votke Ghendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.
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Grill ei lUlitu sisse:

- Veenduge, et toitekaabel oleks Ghendatud tddtava pistikupessa.

- Kontrollige toiteldlitit ja veenduge, et see on asendis "sees".

- Veenduge, et eemaldatav plaat on korralikult paigaldatud ja paigas.

Ebauhtlane kuumutamine:

- Kontrollige, kas grillimisplaadid on 6igesti joondatud ja paigas.

- Veenduge, et toit oleks grillimisplaatidel Ghtlaselt paigutatud.

- Reguleerige temperatuur Uhtlaseks ja laske grillil korralikult eelsoojeneda.

Liigne suits voi korbeldhn:

- Veenduge, et klttekehale ei tilguks liigset rasva ega oli.

- Puhastage grillimisplaadid pohjalikult, et eemaldada koik kogunenud jaagid,
mis voivad klpsetamise ajal suitsu tekitada.

- Valtige toidu valmistamisel liigse 6li voi rasvade kasutamist, kuna see voib
pdhjustada suitsu ja kdrbeldhna.

Kilgevotmatu pinnakatte probleemid:

- Kui kulgevotmatu kate koorub vdi on kahjustatud, [dpetage kasutamine ja
votke Ghendust tootjaga, et seda parandada voi asendada.

- Kasutage mittemetallist s6ogiriistu, et valtida klilgevétmatu pinnakatte
kriimustamist.

- Jargige puhastus- ja hooldusjuhiseid, et pikendada kiilgevotmatu pinnakatte
kasutusiga.

Ebathtlased toiduvalmistamise tulemused:

- Enne grillile asetamist veenduge, et toit on Uhtlase paksusega ja korralikult
ette valmistatud.

- Jargige erinevate toidutllpide jaoks soovitatavaid kipsetusaegu ja -
temperatuure.

- Valtige grilli pidevat avamist kiipsetamise ajal, sest see voib pohjustada
ebalhtlase tulemuse.

Elektromagnetvaljad (EMV)

See seade vastab elektromagnetvaljadega kokkupuute suhtes kohaldatavatele
standarditele ja eeskirjadele.

Garantii ja tugi

Versuni pakub kaheaastast garantiid parast selle toote ostmist. See garantii ei
kehti, kui defekt on tingitud valest kasutusest voi halvast hooldusest. Meie
garantii ei mojuta teie seadusjargseid digusi tarbijana. Lisateabe saamiseks voi
garantii aktiveerimiseks kilastage meie veebisaiti www.philips.com/support.
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Umbertootlus
- See simbol tdhendab, et elektrilisi tooteid ei tohi visata tavaliste
olmejaatmete hulka.
- Jargige elektriliste toodete lahuskogumise kohalikke eeskirju.
|

Garantii ja tootetugi

Versuni annab parast ostmist sellele tootele kaheaastase garantii. See garantii ei
kehti, kui defekt tuleneb ebadigest kasutamisest voi puudulikust hooldusest.
Meie garantii ei mdjuta teie seadusest tulenevaid tarbijadigusi. Lisateabe
saamiseks voi garantii kasutamiseks kiilastage meie veebisaiti
www.home.id/warranty.
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L4
Introducciéon
Le damos la enhorabuena por su adquisicion y la bienvenida a Philips.
Para poder beneficiarse por completo de la asistencia que ofrecemos, registre el

producto en www.home.id.

Descripcion general
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Importante

Peligro

Advertencia

1

®@'e 0 0o

OO UL~ WN

Panel de control
Botones de preajustes
Consulte la "Tabla de preselecciones" para obtener mas informacion

Botdn de aumento/disminucion
Botdn de tiempo
Botdn de temperatura

Botdn de encendido

Pantalla de estado

Selector de posicidon de la tapa

Botdn de ajuste de la tapa para plancha-parrilla
Almacenamiento de la sonda

Botdn de liberacién de la placa superior

Botdn de liberacidn de la placa inferior
Colector de aceite

Sonda

No sumerja el aparato ni el cable de red en agua u otros liquidos.

Antes de enchufar el aparato, compruebe si el voltaje indicado en la parte
inferior del mismo se corresponde con el voltaje de red local.

No utilice el aparato si el enchufe, el cable de alimentacidn u otras piezas
estan dafiados.

Mantenga el cable de alimentacion alejado de superficies calientes.

No conecte nunca el aparato a un interruptor con temporizador externo para
evitar situaciones de peligro.

No deje nunca el aparato en funcionamiento sin vigilancia.

Este aparato puede ser usado por nifios a partir de 8 aflos y por personas con
su capacidad fisica, psiquica o sensorial reducida y por quienes no tengan los
conocimientos y la experiencia necesarios, si han sido supervisados o
instruidos acerca del uso del aparato de forma seguray siempre que sepan
los riesgos que conlleva su uso. No permita que los nifios jueguen con el
aparato. Los nifios no deben llevar a cabo la limpieza ni el mantenimiento a
menos que tengan mas de 8 afios o sean supervisados.

Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de los ninos menores de

8 anos.

El aparato no esta disefiado para funcionar a través de un temporizador
externo o con un sistema de control remoto adicional.
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Si el cable de alimentacidn presenta algun dano, debera sustituirlo el
fabricante, personal del servicio técnico o personas con una cualificacion
similar para evitar que se produzcan situaciones de peligro.

Las superficies accesibles pueden calentarse durante el uso.

Este aparato se ha disefiado solo para uso doméstico en interiores normal. No
estd disefiado para un uso en entornos como zonas de cocina en tiendas,
oficinas, granjas y otros entornos laborales. Tampoco lo deben usar clientes
de hoteles, hostales, moteles y entornos residenciales de otro tipo.

Silava las placas de grill en el lavavajillas, es posible que se oxiden por la parte
trasera, lo que puede provocar que queden restos de un polvo o sustancia
negros en ella.

Conecte el aparato solo a un enchufe de pared con toma de tierra.

No deje que el cable de red cuelgue del borde de la mesa o encimera donde
esté colocado el aparato.

La temperatura de las superficies accesibles puede ser alta cuando el aparato
esté en funcionamiento.

Deje que el aparato se enfrie completamente antes de limpiarlo y guardarlo.
No toque nunca las placas con objetos afilados o abrasivos, ya que podria
dafar la superficie antiadherente.

Apague siempre el aparato y desenchufelo después de usarlo.

Para obtener el mejor resultado del grill de contacto, limpie siempre el
aparato después de cada uso. Al retirar las placas de grill, vera las resistencias;
puede limpiar estas piezas con un pafo. Tenga cuidado de no dejar que caiga
agua sobre el aparato mientras esté encendido.

Antes de utilizarlo por primera vez

Antes de usar el aparato por primera vez, limpie bien todas las piezas que vayan
a entrar en contacto con los alimentos (consulte el capitulo "Limpieza").

Asegurese de que todas las piezas estan totalmente secas antes de comenzar a
utilizar el aparato.

Preparacién para su uso

Siga estos pasos para preparar el aparato:
1 Desbloquee la tapa deslizando el control deslizante a la posicién de

desbloqueo.
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2 Levante la tapa hasta su angulo predeterminado.

3 Pulse el botdn de liberacidon para desbloquear la placa de la parte inferior.

4 Retire la placa inferior.

5 Pulse el botdn de liberacién de la placa para desbloquear la placa en la parte

superior.

6 Retire la placa superior.
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7 Lave las placas con un pafio suave.
8 Seque las placas completamente antes de volver a colocarlas.

9 Fije la placa superior a las pinzas de la tapa de la plancha-parrilla y presione
firmemente para fijarla en su sitio.

10 Fije la placa inferior a las pinzas de la tapa de la plancha-parrilla y presione
firmemente para fijarla en su sitio.

Uso del aparato

Uso del modo de coccion manual

Siga los pasos que se indican a continuacion para utilizar el modo de coccion

manual:

1 Desbloquee la tapa deslizando el control deslizante a la posicién de
desbloqueo.
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Levante la tapa hasta su angulo predeterminado.

Puede pulsar el botén de liberacion de la tapa para abrirla hasta 180 grados y
utilizarla como plancha-parrilla.

Enchufe el aparato.
Pulse el botdn de inicio/pausa/encendido.

Pulse el botdn de temperatura.

Pulse el botdn de aumento y disminucién para establecer la temperatura de
coccion.
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7 Pulse el botén del temporizador.

8 Pulse el botdn de aumento y disminucion para establecer el tiempo de
coccion.

ac .. &

9 Vuelva a pulsar el botdn de inicio/pausa/encendido para confirmar.

10 El aparato empieza a precalentarse.
- Elicono de precalentamiento comienza a parpadear.

11 Cuando finaliza el precalentamiento, el aparato emite un pitido.
(@ - Elicono de precalentamiento deja de parpadear y permanece encendido.
- Eltiempo de coccién comienza a parpadear.
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12 Aflada los ingredientes al aparato.

- Puede usarlo como un grill de contacto o como una plancha-parrilla.

- Paraun grill de contacto, levante la tapa hasta su dngulo predeterminado,
coloque los alimentos en la placa inferior y cierre la tapa.

- Para una plancha-parrilla, cocine los alimentos sobre una superficie abierta.

13 Espere hasta que los ingredientes estén completamente cocinados.

14 Cuando la coccion haya terminado, el aparato emitird un pitido.

15 Mantenga pulsado el botén de inicio/pausa/encendido para apagar el

@ 1 s aparato

Uso del modo de coccidon programado

Siga los pasos que se indican a continuacion para utilizar el modo de coccion
programado:
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1 Desbloquee la tapa deslizando el control deslizante a la posicién de
desbloqueo.

2 Levante la tapa hasta su dngulo predeterminado.
- Puede pulsar el botdn de liberacidn de la tapa para abrirla hasta 180 grados y
utilizarla como plancha-parrilla.

3 Enchufe el aparato.
4 Pulse el botdn de inicio/pausa/encendido.

5 Pulse el botdn de ajuste predeterminado deseado.

gg@ Consulte la "Tabla de preselecciones" para obtener mas informacién de
ajustes preseleccionados.

6 Se muestran el tiempo y la temperatura de coccion.
Puede ajustar el tiempo y la temperatura de coccion segun sea necesario.
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7 Vuelva a pulsar el botén de inicio/pausa/encendido para confirmar.

i

@ 8 Elaparato comienza a precalentarse y el icono de precalentamiento se
: ilumina.
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9 Cuando finaliza el precalentamiento, el aparato emite un pitido.

10 Aflada los ingredientes al aparato.

- Puede usarlo como un grill de contacto o como una plancha-parrilla.

- Paraun grill de contacto, levante la tapa hasta su dngulo predeterminado,
coloque los alimentos en la placa inferior y cierre la tapa.

- Para una plancha-parrilla, cocine los alimentos sobre una superficie abierta.

11 Espere hasta que los ingredientes estén completamente cocinados.
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12 Cuando la coccién haya terminado, el aparato emitird un pitido.

13 Mantenga pulsado el botén de inicio/pausa/encendido para apagar el

aparato.

Tabla de preselecciones

Ingredientes Temperatura Tiempo de Cantidad
coccion

180 °C 6 min -

Frutasy verduras

g 210°C 6 min 4

Hamburguesa

200 °C 6 min 4

Pescado

160 °C 3 min 1

Filete poco hecho

8 180 °C 3 min 1

Filete al punto

220°C 6 min 1

Filete bien hecho
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210°C 10 min 8
Muslo de pollo

® 60 °C 10 min 1
Modo de

descongelacion (sin
precalentamiento)

Uso del modo de sonda

1 Desbloquee la tapa deslizando el control deslizante a la posicién de
desbloqueo.

2 Levante la tapa hasta su angulo predeterminado.

3 Extraiga la carcasa de la sonda.

4 Retire la sonda de la carcasa.
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5 Inserte la clavija de sonda en la toma de sonda del aparato.

7 Enchufe el aparato.
8 Pulse el botdn de inicio/pausa/encendido.

9 Seilumina el botdn de sonda.

® 500
- 21070 ©

10 Pulse el botén de sonda.

&
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11 Pulse el botén de aumento y disminucion para establecer la temperatura
deseada para los ingredientes.

12 Pulse el botdn de temperatura.

13 Pulse el botdn de aumento y disminucién para establecer la temperatura de
coccion.

14 Vuelva a pulsar el botén de inicio/pausa/encendido para confirmar.

15 El aparato comienza a precalentarse y el icono de precalentamiento se
ilumina.
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16 Cuando finaliza el precalentamiento, el aparato emite un pitido.
(@) - Elicono de precalentamiento deja de parpadeary permanece encendido.

® 5@
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17 Afada los ingredientes con la sonda al aparato.

18 Espere hasta que los ingredientes estén completamente cocinados.

19 Cuando la temperatura alcance el nivel establecido, la coccidon habra

() terminado
- Elaparato emite un pitido.
- Aparece "END".

20 Mantenga pulsado el botén de inicio/pausa/encendido para apagar el
aparato
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Plancha-parrilla

La tabla indica las temperaturas a elegir, los tiempos de coccion para cada tipo
de alimento y la posicién correcta del grill. El tiempo necesario para precalentar

el aparato no estd incluido en el tiempo de cocinado indicado.

El tiempo y la temperatura de cocinado reales dependen del tipo, grosory
temperatura del alimento a cocinar, asi como de su gusto personal.

Ingredientes Temperatura Tiempo de Posicion de coccidn (grill
recomendada coccion sugerido de contacto/plancha-
parrilla)
Filete de ternera 200-220 °C 6 -9 min Grill de contacto
Escalope de ternera 200-220 °C 4-5min Grill de contacto
Hamburguesa de 190-210°C 5-7 min Grill de contacto
ternera
Chuleta de cordero 200-220 °C 9-11min Grill de contacto
Chuleta de cerdo 200-220 °C 5-8 min Grill de contacto
Pollo 190-210°C 10-13 min Grill de contacto
Pescado 180-200 °C 5-7 min Grill de contacto
Filete de pescado 180-200 °C 4-6min Grill de contacto
Kebab 200-220 °C Plancha-parrilla Plancha-parrilla o grill de
18-20 min contacto
Grill de contacto
8-10 min
Perrito caliente 200-220 °C Plancha-parrilla Plancha-parrilla o grill de
25-30 min contacto
Grill de contacto
7-9 min
Panini 180-200 °C 4-6min Grill de contacto
Sandwich 200-220 °C 4-6min Grill de contacto
Champindn y tomate 180-200 °C Plancha-parrilla Plancha-parrilla o grill de
15-20 min contacto
Grill de contacto
6-10 min
Calabacin y pimiento 180-200 °C Plancha-parrilla Plancha-parrilla o grill de
18-20 min contacto
Grill de contacto
6-10 min
Langostino 190-210°C Plancha-parrilla Plancha-parrilla o grill de

8-10 min
Grill de contacto
3-5min

contacto
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Funcion para 60-70 °C 8-10min Grill de contacto
descongelar

Kofte 200-220 °C 6 -8 min Grill de contacto

Limpieza y mantenimiento

- Asegurese de que el aparato esté desenchufado y frio.

- Limpie después de cada uso, evite los productos de limpieza abrasivos y
guardelo en un lugar seco.

1 Desenchufe el aparato.
2 Deje que el aparato se enfrie completamente antes de la limpieza.

3 Desbloquee la tapa deslizando el control deslizante a la posicion de
desbloqueo.

4 Levante la tapa hasta su angulo predeterminado.

5 Pulse el botén de liberacidn para desbloquear la placa de la parte inferior.

6 Retire la placa inferior.
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7 Pulse el botdn de liberacion de la placa para desbloquear la placa en la parte
superior.

8 Retire la placa superior.

9 Lave las placas con un pafo suave himedo o una esponja y agua jabonosa
templada.
10 Seque las placas completamente antes de volver a colocarlas.

11 Vuelva a colocar la placa superior.

12 Vuelva a colocar la placa inferior.




Espanol 135

13 Extraiga el colector de aceite del aparato.

14 Vacie el aceite del colector.
15 Lave el colector con agua jabonosa.

16 Vuelva a colocar el colector de aceite.

17 Lave la sonda con agua jabonosa.
18 Coloque nuevamente la carcasa de la sonda limpia.

19 Bloquee la tapa.
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Tabla de limpieza
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Solucidn de problemas

Este capitulo resume los problemas mas comunes que podria encontrarse con el
aparato. Si no puede resolver el problema con la siguiente informacién, visite
www.philips.com/support para consultar una lista de preguntas mas frecuentes,
0 pongase en contacto con el servicio de atencion al cliente en su pafs.

El grill no se enciende:
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- Asegurese de que el cable de alimentacion estd enchufado a una toma de
corriente que funcione.

- Compruebe que el interruptor de encendido estd en la posicion de
encendido.

- Asegurese de que la placa extraible esté bien colocada e insertada en su lugar
correspondiente.

Calentamiento irregular:

- Compruebe silas placas del grill estdn correctamente alineadas y colocadas
en su sitio.

- Asegurese de que los alimentos estén distribuidos uniformemente en las
placas del grill.

- Ajuste la temperatura a un ajuste uniforme y deje que el grill se precaliente
completamente.

Humo excesivo u olor a quemado:

- Asegurese de que el exceso de grasa o aceite no gotee sobre las resistencias.

- Limpie las placas del grill a fondo para eliminar cualquier residuo acumulado
que pueda provocar humo durante la coccion.

- Evite utilizar cantidades excesivas de aceite o grasas al cocinar, ya que esto
puede provocar humo y olor a quemado.

Problemas con el revestimiento antiadherente:

- Siel revestimiento antiadherente se desconcha o dafia, deje de utilizarloy
pdngase en contacto con el fabricante para realizar reparaciones o
sustituciones.

- Utilice utensilios no metélicos para evitar rayar el revestimiento
antiadherente.

- Siga lasinstrucciones de limpieza y mantenimiento para prolongar la vida util
del revestimiento antiadherente.

Resultados de coccidn inconsistentes:

- Asegurese de que los alimentos tienen un grosor uniforme y estan
preparados correctamente antes de colocarlos en el grill.

- Siga los tiempos y temperaturas de coccién recomendados para los diferentes
tipos de alimentos.

- Evite abrir el grill constantemente durante la coccidn, ya que esto puede
producir resultados irregulares.

Campos electromagnéticos (CEM)

Este aparato cumple los estandares y normativas aplicables sobre exposicion a
campos electromagnéticos.

Garantia y asistencia

Versuni ofrece una garantia de dos afios tras la compra de este producto. Esta
garantia no es valida si un defecto se debe a un uso incorrecto o a un
mantenimiento deficiente. Nuestra garantia no afecta a sus derechos bajo la ley
como consumidor. Para obtener mas informacién o hacer uso de la garantia,
visite nuestro sitio web www.philips.com/support.
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Reciclaje

This symbol means that electrical products shall not be disposed of with
normal household waste.

Siga la normativa de su pais con respecto a la recogida de productos
eléctricos.

Garantia y asistencia

Versuni ofrece una garantia de dos afios después de la compra para este
producto. Esta garantia no es valida si un defecto se debe a un uso incorrecto o a
un mantenimiento deficiente. Nuestra garantia no afecta sus derechos bajo la
ley como consumidor. Para obtener mas informacion o para invocar la garantia,
visite nuestro sitio web www.home.id/warranty.
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Introduction

Félicitations pour votre achat et bienvenue chez Philips !

Pour profiter pleinement de I'assistance que nous proposons, enregistrez votre
produit a I'adresse suivante : www.home.id.

Description générale
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Important

Danger

Avertissement

1

ECANCRECORNOION

OO UL~ WN

Panneau de commande
Boutons de présélection
Voir « Tableau des présélections » pour en savoir plus

Bouton d'augmentation/de diminution
Bouton de temps de cuisson
Thermostat

Bouton marche/arrét

Fenétre d'état

Sélecteur de position du couvercle

Bouton de réglage du couvercle du gril de table
Rangement pour la sonde

Bouton de déverrouillage de la plaque supérieure
Bouton de déverrouillage de la plaque inférieure
Récupérateur d'huile

Sonde

Ne plongez jamais I'appareil ou le cordon d'alimentation dans de I'eau ou
dans tout autre liquide.

Avant de brancher I'appareil, vérifiez que la tension indiquée sur la base
correspond a la tension secteur locale.

N'utilisez pas I'appareil si la fiche, le cordon d'alimentation ou d'autres pieces
sont endommagées.

Tenez le cordon d'alimentation a I'écart des surfaces chaudes.

Pour éviter tout accident, il est vivement déconseillé de connecter I'appareil a
un minuteur externe.

Ne laissez jamais |'appareil fonctionner sans surveillance.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans ou plus, des
personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou intellectuelles sont
réduites ou des personnes manquant d'expérience et de connaissances, a
condition que ces enfants ou personnes soient sous surveillance ou qu'ils
aient recu des instructions quant a |'utilisation sécurisée de I'appareil et qu'ils
aient pris connaissance des dangers encourus. Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil. Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre réalisés
par des enfants sauf s'ils sont dgés de plus de 8 ans et sous surveillance.
Tenez I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.
L'appareil n'est pas destiné a étre utilisé avec un minuteur externe ou un
systeme de contrdle séparé.
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Si le cordon d'approvisionnement est endommagé, il doit étre remplacé par
le fabricant, son agent de maintenance ou d'autres personnes disposant des
qualifications appropriées afin d'éviter tout accident.

Les surfaces accessibles peuvent chauffer lorsque I'appareil fonctionne.

Cet appareil est destiné uniquement a un usage domestique normal. Il n'a
pas été congu pour une utilisation dans des environnements tels que des
cuisines destinées aux employés dans les entreprises, magasins et autres
environnements de travail. Il n'est pas non plus destiné a étre utilisé par des
clients dans des hétels, motels, chambres d'hdtes et autres environnements
résidentiels.e

Sivous passez les plaques de gril au lave-vaisselle, il est possible que leur dos
s'oxyde, ce qui entrainerait |'apparition d'une poudre ou d'une substance
noires a cet endroit.

Branchez I'appareil uniquement sur une prise murale mise a la terre.

Ne laissez pas le cordon pendre de la table ou du plan de travail sur lequel
I'appareil est posé.

La température des surfaces accessibles peut étre élevée lorsque I'appareil est
en marche.

Laissez I'appareil refroidir completement avant de le nettoyer ou de le ranger.
Ne touchez jamais les plaques avec des objets pointus ou abrasifs car vous
risqueriez d'endommager le revétement antiadhésif.

Eteignez toujours I'appareil et débranchez-le apres utilisation.

Pour que votre gril contact vous donne entiere satisfaction, nettoyez toujours
I'appareil aprés chaque utilisation. Lorsque vous retirez les grilles, les
résistances chauffantes sont a découvert, ce qui vous permet de les nettoyer a
I'aide d'un chiffon. Veillez a ce que de I'eau ne goutte pas dessus.

Avant la premiere utilisation

Avant la premiére utilisation, nettoyez soigneusement toutes les pieces en
contact avec des aliments (voir le chapitre « Nettoyage »).

Séchez bien tous les éléments avant d'utiliser I'appareil.

Avant utilisation

Procédez comme suit pour préparer votre appareil :
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Déverrouillez le couvercle en placant le curseur en position déverrouillée.

Ouvrez le couvercle a son angle par défaut.

Appuyez sur le bouton de déverrouillage de la plaque inférieure.

Retirez la plaque inférieure.

Appuyez sur le bouton de déverrouillage de la plaque supérieure.
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6 Retirez la plaque supérieure.

7 Nettoyez les plaques a l'aide d'un chiffon doux.
8 Séchez completement les plaques avant de les remettre en place.

9 Placez la plaque supérieure dans les clips du couvercle du gril puis appuyez
fermement pour la fixer.

10 Placez la plaque inférieure dans les clips du couvercle du gril puis appuyez
fermement pour la fixer.

Utilisation de I'appareil

Utiliser le mode de cuisson manuel

Procédez comme suit pour utiliser le mode de cuisson manuel :
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1 Déverrouillez le couvercle en plagant le curseur en position déverrouillée.

2 Ouvrez le couvercle a son angle par défaut.

- Vous pouvez appuyer sur le bouton de déverrouillage du couvercle pour
ouvrir le couvercle a 180 degrés et utiliser I'appareil comme gril de table.

w

Branchez I'appareil.
4 Appuyez sur le bouton marche/pause/arrét.

5 Appuyez sur le bouton du thermostat.
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6 Appuyez sur le bouton d'augmentation et de diminution pour régler la
température de cuisson.

7 Appuyez sur le bouton du minuteur.

8 Appuyez sur le bouton d'augmentation et de diminution pour sélectionner la
durée de cuisson.

9 Appuyez a nouveau sur le bouton marche/pause/arrét pour confirmer.

10 L'appareil commence a préchauffer.
- L'icone de préchauffage se met a clignoter.
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11 Une fois le préchauffage terminé, I'appareil bipe.
‘(‘1)’ - L'icone de préchauffage cesse de clignoter et reste allumée.
X : < 5
- Le compteur du temps de cuisson se met alors a clignoter.

1C e«
1o

12 Ajoutez vos ingrédients dans I'appareil.

- Vous pouvez utiliser I'appareil comme gril contact ou gril de table.

- Pour l'utiliser comme gril contact, ouvrez le couvercle a son angle par défaut,
placez les aliments sur la plaque inférieure et refermez le couvercle.

- Pour l'utiliser comme gril de table, faites cuire les aliments sur la surface
ouverte.

13 Attendez que les ingrédients soient parfaitement cuits.

14 Une fois la cuisson terminée, I'appareil bipe.

((Q)»
X3
End
@ 1 15 Maintenez le bouton marche/pause/arrét enfoncé pour éteindre |'appareil

OFF

Utiliser le mode de cuisson préréglé

Procédez comme suit pour utiliser le mode de cuisson préréglé :
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1 Déverrouillez le couvercle en plagant le curseur en position déverrouillée.

2 Ouvrez le couvercle a son angle par défaut.
- Vous pouvez appuyer sur le bouton de déverrouillage du couvercle pour
ouvrir le couvercle a 180 degrés et utiliser I'appareil comme gril de table.

3 Branchez l'appareil.
4 Appuyez sur le bouton marche/pause/arrét.

5 Appuyez surle bouton de la présélection souhaitée.

gg@ Reportez-vous au « Tableau des présélections » pour plus d'informations sur
les présélections.

6 Le temps de cuisson et la température s'affichent.
Si besoin, vous pouvez ajuster le temps de cuisson et la température.
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7 Appuyez a nouveau sur le bouton marche/pause/arrét pour confirmer.

i

@ 8 L'appareil commence a préchauffer et I'icone de préchauffage s'allume.

E-
3
?E

9 Une fois le préchauffage terminé, I'appareil bipe.

10 Ajoutez vos ingrédients dans 'appareil.

- Vous pouvez utiliser I'appareil comme gril contact ou gril de table.

- Pour l'utiliser comme gril contact, ouvrez le couvercle a son angle par défaut,
placez les aliments sur la plaque inférieure et refermez le couvercle.

- Pour l'utiliser comme gril de table, faites cuire les aliments sur la surface
ouverte.

11 Attendez que les ingrédients soient parfaitement cuits.
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12 Une fois la cuisson terminée, I'appareil bipe.
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13 Maintenez le bouton marche/pause/arrét enfoncé pour éteindre I'appareil.

Ingrédients Température Temps de cuisson Quantité
180 °C 6 min -
Fruits et Iégumes

210°C 6 min 4
Steak haché

200 °C 6 min 4
Poisson

160 °C 3 min 1
Steak saignant

180 °C 3 min 1
Steak a point

220°C 6 min 1

Steak bien cuit




150 Francais

210°C 10 min 8
Pilons de poulet

) 60 °C 10 min 1
Mode Décongélation
(sans préchauffage)

Utiliser le mode sonde

1 Déverrouillez le couvercle en placant le curseur en position déverrouillée.

2 Ouvrez le couvercle a son angle par défaut.

3 Saisissez le boitier de la sonde.

4 Retirez la sonde de son boftier.
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5 Insérez la fiche de la sonde dans la prise dédiée sur I'appareil.

7 Branchez l'appareil.
8 Appuyez sur le bouton marche/pause/arrét.

9 Le bouton de la sonde s'allume.

10 Appuyez sur le bouton de la sonde.

151
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11 Appuyez sur le bouton d'augmentation et de diminution pour sélectionner la
température souhaitée.

12 Appuyez sur le bouton du thermostat.

13 Appuyez sur le bouton d'augmentation et de diminution pour régler la

température de cuisson.

14 Appuyez a nouveau sur le bouton marche/pause/arrét pour confirmer.

15 L'appareil commence a préchauffer et I'icone de préchauffage s'allume.
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16 Une fois le préchauffage terminé, I'appareil bipe.
(@) - L'icone de préchauffage cesse de clignoter et reste allumée.

® 5@
205 ®

17 Placez les ingrédients dotés de la sonde sur I'appareil.

18 Attendez que les ingrédients soient parfaitement cuits.

19 Lorsque la température requise est atteinte, la cuisson est terminée
(&) - L'appareil émet des bips.
-« END » s'affiche.

20 Maintenez le bouton marche/pause/arrét enfoncé pour éteindre l'appareil

OFF

i:@ég
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Tableau de cuisson

Ce tableau indique la température, la durée de cuisson et la position du gril
appropriées pour différents aliments. Le temps de préchauffage de l'appareil
n'est pas inclus dans le temps de cuisson indiqué.

La durée et la température de cuisson dépend du type d'aliment que vous

préparez (de la viande, par exemple), de son épaisseur, de sa température, mais
aussi de vos goUts.

Ingrédients Température Temps de cuisson Position de cuisson (gril
suggérée suggéré contact/de table)

Steak de bceuf 200-220°C 6-9 min Gril contact

Escalope de beeuf 200-220°C 4-5 min Gril contact

Steak haché 190-210°C 5-7 min Gril contact

Cotelettes d'agneau 200-220°C 9-11 min Gril contact

Cotes de porc 200-220°C 5-8 min Gril contact

Poulet 190-210°C 10-13 min Gril contact

Poisson 180-200 °C 5-7 min Gril contact

Filet de poisson 180-200 °C 4-6 min Gril contact

Kebab 200-220°C Gril de table Gril de table ou gril contact
18-20 min
Gril contact 8-10 min

Hot dog 200-220°C Gril de table Gril de table ou gril contact
25-30 min
Gril contact 7-9 min

Panini 180-200°C 4-6 min Gril contact

Sandwich 200-220°C 4-6 min Gril contact

Champignon et tomate  180-200 °C Gril de table Gril de table ou gril contact
15-20 min
Gril contact 6-10 min

Courgette et poivron 180-200 °C Gril de table Gril de table ou gril contact
18-20 min
Gril contact 6-10 min

Crevettes 190-210°C Gril de table Gril de table ou gril contact
8-10 min

Gril contact 3-5 min

Décongélation 60-70 °C 8-10 min Gril contact

Kefta 200-220°C 6-8 min Gril contact




Francais 155

Nettoyage et entretien

- Assurez-vous que l'appareil est débranché et a refroidi.

Nettoyez-le apres chaque utilisation, évitez les nettoyants abrasifs et stockez-
le dans un endroit sec.

Débranchez I'appareil.

Laissez I'appareil refroidir completement avant de le nettoyer.
Déverrouillez le couvercle en placant le curseur en position déverrouillée.
Ouvrez le couvercle a son angle par défaut.

A WN =

5 Appuyez sur le bouton de déverrouillage de la plaque inférieure.

6 Retirez la plaque inférieure.

7 Appuyez sur le bouton de déverrouillage de la plaque supérieure.
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8 Retirez la plaque supérieure.

9 Lavezles plaques a I'eau chaude savonneuse a l'aide d'un chiffon doux et
humide ou d'une éponge.
10 Séchez complétement les plaques avant de les remettre en place.

11 Remettez la plaque supérieure en place.

12 Remettez la plaque inférieure en place.

13 Retirez le récupérateur d'huile.
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14 Videz I'huile du récupérateur.
15 Nettoyez le récupérateur a I'eau savonneuse.

16 Remettez le récupérateur d'huile en place.

17 Nettoyez la sonde a I'eau savonneuse.
18 Une fois nettoyée, remettez en place le boitier de la sonde.

19 Verrouillez le couvercle.

157
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Tableau relatif au nettoyage

Dépannage

i
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Cette rubrique présente les problemes les plus courants que vous pouvez
rencontrer avec votre appareil. Si vous ne parvenez pas a résoudre le probléeme a
|'aide des informations ci-dessous, rendez-vous sur www.philips.com/support
pour consulter les questions fréquemment posées ou contactez le Service
Consommateurs de votre pays.
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Le gril ne s'allume pas :

- Assurez-vous que le cordon d'alimentation est branché sur une prise secteur
qui fonctionne.

- Vérifiez que le bouton d'alimentation est en position « on » (marche).

- Assurez-vous que la plaque amovible est correctement installée et fixée.

Chauffage irrégulier :

- Vérifiez que les plaques du gril sont correctement installées et fixées.

- Assurez-vous que les aliments sont régulierement espacés sur les plaques du
gril.

- Réglez la température a un niveau régulier et laissez le gril préchauffer
complétement.

Fumée excessive ou odeur de br(ilé :

- Vérifiez que I'excédent de graisse ou d'huile n'est pas en train de couler sur
les éléments chauffants.

- Nettoyez soigneusement les plaques du gril pour éliminer les résidus
susceptibles de provoquer de la fumée pendant la cuisson.

- Evitez d'utiliser une quantité excessive d'huile ou de graisses lors de la
cuisson, car cela peut provoquer de la fumée et des odeurs de brdlé.

Problemes liés au revétement antiadhésif :

- Sile revétement antiadhésif s'écaille ou est endommagé, cessez d'utiliser
I'appareil et contactez le fabricant pour une réparation ou un remplacement.

- Pour éviter de rayer le revétement antiadhésif, n'utilisez pas d'ustensiles
métalliques.

- Suivez les instructions de nettoyage et d'entretien pour prolonger la durée de
vie du revétement antiadhésif.

Cuisson inégale :

- Assurez-vous que les aliments sont d'une épaisseur uniforme et correctement
préparés avant de les placer sur le gril.

- Respectez les temps et températures de cuisson recommandés pour les
différents types d'aliments.

- Evitez d'ouvrir le gril trop souvent pendant la cuisson, car cela peut entrainer
des résultats inégaux.

Champs électromagnétiques (CEM)

Cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables relatives a
|'exposition aux champs électromagnétiques.

Garantie et assistance

Versuni offre une garantie de deux ans a l'achat de ce produit. Cette garantie ne
s'applique pas si le défaut est dd a une utilisation incorrecte ou a un manque
d'entretien. Notre garantie ne porte pas atteinte a vos droits Iégaux en tant que
consommateur. Pour plus d'informations ou pour faire valoir la garantie, rendez-
vous sur notre site Web a I'adresse suivante : www.philips.com/support.



160 Francais

Recyclage

- Ce symbole signifie que les produits électriques ne doivent pas étre jetés avec
les ordures ménageéres.

- Respectez les regles en vigueur dans votre pays pour la mise au rebut des
produits électriques.

(3 j ADEPOSER A DEPQSER
Cet appareil EN MAGASIN EN DECHETERIE
N pp :
et ses accessoires an

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr

Garantie et assistance

Versuni offre une garantie de 2 ans sur ce produit a compter de sa date d'achat.
Cette garantie n'est pas valide en cas de défaillance due a une utilisation
incorrecte ou a un mauvais entretien. Notre garantie n'a aucune incidence sur
vos droits légaux de consommateur. Si vous avez besoin d'informations
supplémentaires ou souhaitez invoquer la garantie, consultez notre site Web
www.home.id/warranty.
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Uvod

Cestitamo Vam na kupniji i dobro dosli u Philips!

Kako biste potpuno iskoristili podrsku koju nudimo, registrirajte svoj proizvod na
www.home.id.

Opdi opis
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Vazno

Opasnost

Upozorenje

1

NERNCENCORNOION

OO UL~ WN

Upravljacka ploca
Gumbi za prethodne postavke
Pojedinosti potrazite u odjeljku ,Tablica prethodnih postavki”

Gumb za povedanje/smanjenje
Gumb za vrijeme
Gumb za temperaturu

Tipka za ukljucivanje/iskljucivanje

Prikaz statusa

Regulator polozaja poklopca

Gumb za podesavanje poklopca stolnog rostilja
Pohrana sonde

Gumb za otpustanje gornje ploce

Gumb za otpustanje donje ploce

Posuda za sakupljanje ulja

Sonda

Aparat ili mrezni kabel nikada nemojte uranjati u vodu ili drugu tekucinu.

Prije prikljucivanja aparata provjerite odgovara li napon naveden na podnozju
aparata naponu lokalne elektricne mreze.

Aparat nemojte upotrebljavati ako je ostecen utikac, mrezni kabel ili neki
drugi dio.

Kabel za napajanje drzite podalje od vrucih povrsina.

Kako biste izbjegli opasne situacije, aparat nikad nemojte spajati na mjerac
vremena s vanjskim prekidacem.

Ne ostavljajte aparat da radi bez nadzora.

Ovaj aparat mogu upotrebljavati djeca iznad 8 godina starosti i osobe sa
smanjenim fizickim ili mentalnim sposobnostima te osobe koje nemaju
dovoljno iskustva i znanja, pod uvjetom da su pod nadzorom ili da su primili
upute u vezi rukovanja aparatom na siguran nacin te razumiju moguce
opasnosti. Djeca se ne smiju igrati aparatom. Ci¢enje i korisni¢ko odrZavanje
smiju izvrsavati djeca starija od 8 godina uz nadzor odrasle osobe.

Aparat i njegov kabel drzite izvan dohvata djece mlade od 8 godina.

Aparat nije namijenjen uporabi u kombinaciji s vanjskim mjeracem vremena
ili zasebnim sustavom za daljinsko upravljanje.

Ako je kabel za napajanje ostecen, mora ga zamijeniti proizvodac, serviser
proizvodaca ili druga osoba sli¢nih kvalifikacija kako bi se izbjegle opasnosti.
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Povrsine aparata koje dodirujete mogu postati vruce tijekom uporabe.

Ovaj aparat namijenjen je iskljucivo uobicajenoj ku¢noj uporabi. Nije
namijenjen uporabi u okruzenjima poput kuhinja za osoblje u trgovinama,
uredima, na farmama ili u drugim radnim okruzenjima. Nije namijenjen niti
uporabi od strane gostiju u hotelima, motelima, preno¢istima ili drugim
vrstama smjestaja.e

Ako ploce za grilanje operete u perilici posuda, postoji sansa da na njihovoj
straznjoj strani dode do oksidacije, Sto moze rezultirati zadrzavanjem crnog
praha ili tvari na straznjoj strani ploce.

Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uti¢nicu.

Elektri¢ni kabel ne smije visjeti preko ruba stola ili radne povrsine na kojoj stoji
aparat.

Temperatura dostupnih povrsina moze biti visoka dok aparat radi.

Pricekajte da se aparat potpuno ohladi prije nego sto ga ocistite ili odloZite.
Nikad ne dodirujte ploce ostrim ili abrazivnim predmetima jer to moze ostetiti
sloj koji onemogucuije lijepljenje hrane.

Nakon uporabe obavezno iskljucite i iskopcajte aparat.

Kako biste dobili najbolje rezultate s preklopnim rostiljem, obavezno oistite
aparat nakon svake upotrebe. Kada odvojite ploce za grilanje, grija¢i elementi
bit e izlozeni pa te dijelove moZete odistiti krpom. Pazite da ne prolijete vodu
po aparatu dok je ukljucen.

Prije prve uporabe

Prije prve uporabe aparata temeljito ocistite dijelove aparata koji dolaze u
kontakt s hranom (pogledajte poglavlje "Cis¢enje").

Prije uporabe aparata provjerite jesu li svi dijelovi potpuno suhi.

Priprema za uporabu

|Illﬂ3 l.f

Slijedite korake u nastavku kako biste pripremili svoj aparat:
1 Otkljucajte poklopac pomicanjem klizaca u polozaj za otkljucavanje.
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2 Podignite poklopac u polozaj pod zadanim kutom.

3 Pritisnite gumb za otpustanje kako biste otkljucali plocu na dnu.

4 Uklonite donju plocu.

5 Pritisnite gumb za otpustanje ploce kako biste otkljucali plocu na vrhu.

6 Uklonite gornju plocu.



Hrvatski 165

7 Operite plo¢e mekom krpom.
8 Prije nego Sto ih vratite, ploce potpuno osusite.

9 Pric¢vrstite gornju plocu na kopcu poklopca rostilja i ¢vrsto pritisnite kako biste
je fiksirali na predvideno mjesto.

10 Pricvrstite donju plocu na kopc¢u poklopca rostilja i ¢vrsto pritisnite kako biste
je fiksirali na predvideno mjesto.

Uporaba aparata

Upotreba nacina rada ru¢nog kuhanja

Za upotrebu nacina rada ru¢nog kuhanja slijedite korake u nastavku:
1 Otkljucajte poklopac pomicanjem klizaca u polozaj za otkljucavanje.
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2 Podignite poklopac u polozaj pod zadanim kutom.

- Mozete pritisnuti gumb za otpustanje poklopca kako biste ga otvorili za 180
stupnjeva i upotrebljavali kao stolni rostil;.

3 Ukopcajte aparat.
4 Pritisnite gumb za pokretanje/pauziranje/ukljucivanje/iskljucivanje.

5 Pritisnite gumb za temperaturu.

6 Pritisnite gumb za povecanje i smanjenje kako biste postavili temperaturu
kuhanja.
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7 Pritisnite gumb mjeraca vremena.

8 Pritisnite gumb za povecanje i smanjenje kako biste postavili vrijeme kuhanja.

9 Ponovno pritisnite gumb za pokretanje/pauziranje/ukljucivanje/iskljucivanje
kako biste potvrdili.

10 Aparat zapocinje postupak prethodnog zagrijavanja.
- lkona za prethodno zagrijavanje pocinje bljeskati.

11 Kada je postupak prethodnog zagrijavanja zavrsen, aparat se oglasava

() zvuénim signalom.
- lkona za prethodno zagrijavanje prestaje bljeskati i ostaje upaljena.
- Vrijeme kuhanja zapocinje bljeskati.

-

-
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12 Dodajte sastojke u aparat.

- Mozete ga upotrebljavati kao preklopni ili stolni rostil].

- Kad ga upotrebljavate kao preklopni rostilj, podignite poklopac u polozaj pod
zadanim kutom, stavite hranu na donju plocu i zatvorite poklopac.

- Kad ga upotrebljavate kao stolni rostilj, hranu pripremajte na otvorenoj
povrsini.

13 Pric¢ekajte da se sastojci potpuno ispeku.

14 Kada je kuhanje zavrseno, aparat se oglasava zvu¢nim signalom.

()
2
Q_

15 Pritisnite i drzite gumb za pokretanje/pauziranje/ukljucivanje/iskljucivanje
@11 s kako biste iskljucili aparat

C2
1
(nl

Upotreba nacina rada s prethodno postavljenim postavkama
kuhanja

Za upotrebu nadina rada s prethodno postavljenim postavkama kuhanja slijedite
korake u nastavku:
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1 Otkljucajte poklopac pomicanjem klizaca u polozaj za otkljucavanje.

2 Podignite poklopac u polozaj pod zadanim kutom.
- Mozete pritisnuti gumb za otpustanje poklopca kako biste ga otvorili za 180
stupnjeva i upotrebljavali kao stolni rostil;.

3 Ukopcajte aparat.
4 Pritisnite gumb za pokretanje/pauziranje/ukljucivanje/iskljucivanje.

5 Pritisnite gumb Zeljene prethodne postavke.

Pojedinosti o prethodnim postavkama potrazite u odjeljku ,Tablica
prethodnih postavki”.

6 Prikazuju se vrijeme i temperatura kuhanja.
Po potrebi moZzete podesiti vrijeme i temperaturu kuhanja.
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i

7 Ponovno pritisnite gumb za pokretanje/pauziranje/ukljucivanje/iskljucivanje
kako biste potvrdili.

. 8 Aparat zapocinje postupak prethodnog zagrijavanja, a ikona za prethodno
@3 zagrijavanje svijetli.

Kada je postupak prethodnog zagrijavanja zavrsen, aparat se oglasava
() zvucnim signalom.

10 Dodajte sastojke u aparat.
Mozete ga upotrebljavati kao preklopni ili stolni rostilj.

- Kad ga upotrebljavate kao preklopni rostilj, podignite poklopac u polozaj pod
zadanim kutom, stavite hranu na donju plocu i zatvorite poklopac.

- Kad ga upotrebljavate kao stolni rostilj, hranu pripremajte na otvorenoj
povrsini.

11 Pricekajte da se sastojci potpuno ispeku.
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12 Kada je kuhanje zavrseno, aparat se oglasava zvuc¢nim signalom.

(@)
X3
10
IEI 12
13 Pritisnite i drZite gumb za pokretanje/pauziranje/ukljucivanje/iskljucivanje
@1 s kako biste iskljucili aparat.

OFF

Tablica prethodnih postavki

Sastojci Temperatura Vrijeme kuhanja Koli¢ina
180°C 6 min -
Voce i povrée

210°C 6 min 4
Pljeskavica

200°C 6 min 4
Riba

160°C 3 min 1
Srednje sirov odrezak

180°C 3 min 1
Srednje pecen odrezak

220°C 6 min 1
Jace pecen odrezak
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210°C 10 min 8
Pile¢i batak
® 60°C 10 min 1

Nacin rada za
odmrzavanje (bez
prethodnog
zagrijavanja)

Upotreba nacina rada sa sondom

_ 1 Otkljucajte poklopac pomicanjem klizaca u polozaj za otkljucavanje.
3
i
)

2 Podignite poklopac u polozaj pod zadanim kutom.

3 lzvadite futrolu sa sondom.

4 |zvadite sondu iz futrole.
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5 Umetnite utikac sonde u prikljucak za sondu na aparatu.

7 Ukopcajte aparat.
8 Pritisnite gumb za pokretanje/pauziranje/ukljucivanje/iskljucivanje.

9 Gumb za sondu svijetli.

® 500
- 21070 ©

10 Pritisnite gumb za sondu.

&
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11 Pritisnite gumb za povecanje i smanjenje kako biste postavili Zeljenu
temperaturu za sastojke.

12 Pritisnite gumb za temperaturu.

13 Pritisnite gumb za povecanje i smanjenje kako biste postavili temperaturu
kuhanja.

14 Ponovno pritisnite gumb za pokretanje/pauziranje/ukljucivanje/iskljucivanje
kako biste potvrdili.

15 Aparat zapocinje postupak prethodnog zagrijavanja, a ikona za prethodno
zagrijavanje svijetli.
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16 Kada je postupak prethodnog zagrijavanja zavrsen, aparat se oglasava
(@) zvuenim signalom.
X1 - lkona za prethodno zagrijavanje prestaje bljeskati i ostaje upaljena.

® 5@
205 ®

17 Dodajte sastojke sa sondom u aparat.

18 Pricekajte da se sastojci potpuno ispeku.

19 Kuhanje je zavrdeno kad temperatura dosegne postavljenu razinu

(&) - Aparat se oglasava zvuc¢nim signalima.
- Prikazuje se poruka ,END".

20 Pritisnite i drzite gumb za pokretanje/pauziranje/ukljucivanje/iskljucivanje
@1 s kako biste iskljucili aparat
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Ploca za grilanje

Sastojci

Indikatori na ploci pokazuju koju temperaturu odabrati, koliko se dugo hrana
treba grilati i pravilan polozaj za grilanje. Vrijeme potrebno za prethodno
zagrijavanje aparata nije uklju¢eno u navedeno vrijeme grilanja.

Stvarno vrijeme i temperatura grilanja ovise o vrsti hrane koju pripremate (npr.
meso), njezinoj debljini i temperaturi, ali i o vasem ukusu.

Predlozena

Predlozeno

Polozaj kuhanja

temperatura vrijeme kuhanja (ploca/preklopni rostilj)
Govedi biftek 200-220°C 6 -9 min Preklopni rostilj
Govedi odrezak 200-220°C 4-5min Preklopni rostilj
Govedi burger 190-210°C 5-7min Preklopni rostilj
Janjedi kotlet 200-220°C 9-11min Preklopni rostilj
Svinjski kotlet 200-220°C 5-8min Preklopni rostilj
Piletina 190-210°C 10-13 min Preklopni rostilj
Riba 180-200 °C 5-7min Preklopni rostilj
Riblji file 180200 °C 4 -6 min Preklopni rostilj
Kebab 200-220°C Stolni rostilj; 18 —20  Stolni ili preklopni rostilj
min
Preklopni rostilj; 8 —
10 min
Hot dog 200-220°C Stolni rostilj; 25-30  Stolni ili preklopni rostilj
min
Preklopni rostilj; 7 -9
min
Panini pecivo 180 -200°C 4-6min Preklopni rostilj
Sendvic 200-220°C 4-6min Preklopni rostilj
Sampinjoni i rajcice 180-200°C Stolni rostilj; 15-20  Stolni ili preklopni rostilj
min
Preklopni rostilj; 6 —
10 min
Tikvice i paprika babura 180 - 200 °C Stolni rostilj; 18 =20  Stolni ili preklopni rostilj
min
Preklopni rostilj; 6 —
10 min
Skampi 190-210°C Stolni ili preklopni rostilj

Stolni rostilj; 8— 10
min

Preklopni rostilj; 3-5
min
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Odmrzavanje 60-70°C 8-10min Preklopni rostilj
Mesne okruglice (kofte) 200 -220°C 6 -8 min Preklopni rostilj

Cis¢enje i odrzavanje

- Provjerite je li aparat iskopcan iz strujne uti¢nice i hladan.

Odcistite nakon svake uporabe, izbjegavajte abrazivna sredstva za ¢iscenje i
Cuvajte na suhom mjestu.

Iskopcajte aparat.

Ostavite aparat da se potpuno ohladi prije ¢is¢enja.

Otkljucajte poklopac pomicanjem klizaca u polozaj za otkljucavanije.
Podignite poklopac u polozaj pod zadanim kutom.

A WN =

5 Pritisnite gumb za otpustanje kako biste otkljucali plo¢u na dnu.

6 Uklonite donju plocu.
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7 Pritisnite gumb za otpustanje ploce kako biste otkljucali plo¢u na vrhu.

8 Uklonite gornju plocu.

9 Ploce operite toplom vodom s deterdzentom s pomocu vlazne, mekane krpe
ili spuzve.
10 Prije nego sto ih vratite, ploce potpuno osusite.

11 Vratite gornju plocu.

12 Vratite donju plocu.
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13 Izvucite posudu za sakupljanje ulja iz aparata.

14 Izlijte ulje iz posude.
15 Operite posudu toplom vodom s deterdzentom.

16 Vratite posudu za sakupljanje ulja.

17 Operite sondu toplom vodom s deterdzentom.
18 Vratite ocis¢enu futrolu sa sondom.

19 Zakljucajte poklopac.
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Tablica za ciS¢enje
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Rjesavanje problema

U ovom poglavlju opisani su uobicajeni problemi vezani uz uporabu aparata.
Ako problem ne mozete rijesiti s pomocu informacija u nastavku, posjetite
www.philips.com/support kako biste pronasli popis Cestih pitanja ili se obratite
centru za korisnicku podrsku u svojoj drzavi.

Rostilj se ne ukljucuje:
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- Provjerite je li kabel za napajanje ukopcan u ispravnu uticnicu.

- Provjerite prekidac za ukljucivanje/iskljucivanje kako biste utvrdili nalazi li se u
polozaju za ukljucivanje.

- Provjerite je li uklonjiva ploca ispravno postavljena i na svom mjestu.

Neravnomjerno zagrijavanje:

- Provjerite jesu li ploce za grilanje ispravno poravnate i postavljene na svoje
mjesto.

- Provjerite je li hrana ravnomjerno rasporedena na plo¢ama za grilanje.

- Podesite temperaturu na ravhomjernu postavku i pri¢ekajte da se rostilj
temeljito zagrije.

Preintenzivan miris dima ili paljevine:

- Pazite da visak masnoce ili ulja ne kaplje na grijace elemente.

- Temeljito odistite ploce za grilanje kako biste uklonili nakupljene ostatke koji
mogu uzrokovati pojavu dima tijekom kuhanja.

- lzbjegavajte upotrebu prekomjerne koli¢ine ulja ili masti prilikom kuhanja jer
to moze dovesti do pojave dima i mirisa paljevine.

Problemi s premazom koji sprjecava lijepljenje:

- Ako se premaz koji sprjecava lijepljenje ljusti ili je ostecen, prekinite s
upotrebom i obratite se proizvodacu radi popravka ili zamjene.

- Upotrebljavajte nemetalni pribor kako biste izbjegli grebanje premaza koji
sprjecava lijepljenje.

- Slijedite upute za ¢iS¢enje i odrzavanje kako biste produzili vijek trajanja
premaza koji sprjecava lijepljenje.

Nedosljedni rezultati kuhanja:

- Provjerite je li hrana jednake debljine i pravilno pripremljena prije nego sto je
stavite na rostilj.

- Slijedite upute o preporucenom vremenu i temperaturi kuhanja razlicitih vrste
hrane.

- Nemojte neprestano otvarati rostilj tijekom grilanja jer to moze dovesti do
neravnomjernih rezultata.

Elektromagnetska polja (EMF)

Ovaj aparat sukladan je primjenjivim standardima i propisima koji se ti¢u
izlozenosti elektromagnetskim poljima.

Jamstvo i podrska

Versuni nudi dvogodisnje jamstvo nakon kupnje ovog proizvoda. Ovo jamstvo
nije valjano ako je kvar uzrokovan nepravilnom uporabom ili nepravilnim
odrzavanjem. Nase jamstvo ne utjece na vasa zakonska potrosacka prava. Ako
trebate dodatne informacije ili se Zelite pozvati na jamstvo, posjetite nase web-
mjesto www.philips.com/support.
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Recikliranje

- Ovaj simbol naznaduje da se elektri¢ni proizvodi ne smiju odlagati s
uobicajenim otpadom iz kucanstva.
- Postujte propise svoje drzave o zasebnom prikupljanju elektri¢nih proizvoda.

Jamstvo i podrska

Versuni nudi dvogodisnje jamstvo na ovaj proizvod nakon kupnje. Ovo jamstvo
nije valjano ako je kvar uzrokovan neispravnom uporabom ili neispravnim
odrzavanjem. Ovo jamstvo ne utjeCe na vasa zakonska potrosacka prava. Ako
trebate vise informacija ili se zelite pozvati na jamstvo, posjetite nase web-mjesto
www.home.id/warranty.
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Introduzione

Congratulazioni per I'acquisto. Ti diamo il benvenuto in Philips!

Per trarre il massimo vantaggio dall'assistenza fornita da Philips, registrare il
prodotto all'indirizzo www.philips.com/welcome.

Descrizione generale
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Importante

Pericolo

Avviso

1

RERCANCRRCICN
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Pannello di controllo
Pulsanti delle preimpostazioni
Per ulteriori informazioni, vedere la "Tabella delle preimpostazioni"

Pulsante di aumento/diminuzione
Pulsante timer
Pulsante della temperatura

Pulsante on/off

Display dello stato

Selettore di posizione del coperchio

Pulsante di regolazione del coperchio per grill da tavolo
Alloggiamento della sonda

Pulsante di rilascio della piastra superiore

Pulsante di rilascio della piastra inferiore

Raccoglitore dell'olio

Sonda

Non immergere I'apparecchio o il cavo di alimentazione nell'acqua o in altri
liquidi.

Prima di collegare I'apparecchio, controllare che la tensione indicata sulla
parte inferiore dell'apparecchio corrisponda a quella locale.

Non usare I'apparecchio nel caso in cuila spina, il cavo di alimentazione o altri
componenti risultassero danneggiati.

Tenere il cavo di alimentazione lontano da superfici incandescenti.

Al fine di evitare eventuali rischi, non collegare questo apparecchio a un timer
esterno.

Non lasciare mai incustodito I'apparecchio in funzione.

Quest'apparecchio pud essere usato da bambini da 8 anniin su e da persone
con capacita mentali, fisiche o sensoriali ridotte, prive di esperienza o
conoscenze adatte, a condizione che tali persone abbiano ricevuto assistenza
o formazione per utilizzare I'apparecchio in maniera sicura e capiscano i
potenziali pericoli associati a tale uso. Evitare che i bambini giochino con
I'apparecchio. Le operazioni di pulizia e manutenzione non possono essere
effettuate da bambini, a meno che siano di eta superiore a 8 anni e sotto la
supervisione di un adulto.

Tenere I'apparecchio e il relativo cavo lontano dalla portata di bambini di eta
inferiore agli 8 anni.
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Questo apparecchio non & stato progettato per essere utilizzato in
abbinamento a un timer esterno o a un sistema separato con telecomando a
distanza.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, per evitare rischi deve essere
sostituito dal produttore, da un tecnico dell'assistenza o da personale
qualificato.

La superficie accessibile potrebbe diventare calda durante I'uso.

Questo apparecchio é stato progettato per il normale uso domestico. Non &
progettato per 'uso in ambienti quali zone dedicate alla cucina all'interno di
negozi, uffici e altri ambienti di lavoro. Non & ideato per essere utilizzato dagli
ospiti di alberghi, motel, bed and breakfast e in altri ambienti residenziali.

Se silavano le piastre della griglia in lavastoviglie, cid potrebbe causare
I'ossidazione della parte posteriore delle piastre, con conseguente
formazione di polvere nera o altri residui.

Collegare I'apparecchio esclusivamente a una presa a muro con messa a terra.
Assicurarsi che il cavo di alimentazione non penda dal bordo del tavolo o dal
piano di lavoro su cui & posizionato I'apparecchio.

Quando I'apparecchio & in funzione, le superfici accessibili possono
raggiungere temperature elevate.

Lasciare raffreddare completamente I'apparecchio prima di pulirlo o riporlo.
Non toccare mai le piastre con utensili appuntiti o abrasivi, per evitare di
danneggiare il rivestimento antiaderente.

Spegnere sempre |'apparecchio e scollegarlo dalla presa di corrente dopo
l'uso.

Per risultati ottimali, pulire sempre I'apparecchio dopo ogni utilizzo.
Estraendo la griglia si accede alle resistenze, che & possibile pulire con un
panno. Fare attenzione a non versare acqua sulle resistenze.

Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta

Prima di usare I'apparecchio per la prima volta, lavare con cura tutte le parti che
verranno a contatto con gli ingredienti (vedere il capitolo "Pulizia").

Accertarsi che tutti i componenti siano completamente asciutti prima di iniziare a
utilizzare I'apparecchio.

Preparazione per l'uso

Seguire i passaggi riportati di seguito per preparare |'apparecchio:
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1 Sbloccare il coperchio facendo scorrere il selettore nella posizione di sblocco.

2 Sollevare il coperchio fino all'angolazione predefinita.

3 Premere il pulsante di rilascio per sbloccare la piastra sulla parte inferiore.

4 Rimuovere la piastra inferiore.

5 Premere il pulsante dirilascio della piastra per sbloccare la piastra sulla parte
superiore.
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6 Rimuovere la piastra superiore.

7 Lavare le piastre con un panno morbido.
8 Asciugare completamente le piastre prima di reinserirle.

9 Collegare la piastra superiore alle clip del coperchio del grill e premere con
decisione per fissarla in posizione.

10 Collegare la piastra inferiore alle clip del coperchio del grill e premere con
decisione per fissarla in posizione.

Utilizzo dell'apparecchio

Uso della modalita di cottura manuale

Sequire i passaggi riportati di sequito per utilizzare la modalita di cottura
manuale:
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1 Sbloccare il coperchio facendo scorrere il selettore nella posizione di sblocco.

2 Sollevare il coperchio fino all'angolazione predefinita.

- Epossibile premere il pulsante di sgancio del coperchio per aprire il coperchio
a 180 gradi e utilizzarlo come grill da tavolo.

3 Collegare I'apparecchio alla presa di corrente.
4 Premere il pulsante di avvio/pausa/accensione.

5 Premere il pulsante della temperatura.
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6 Premere il pulsante di aumento o diminuzione per impostare la temperatura
di cottura.

7 Premere il pulsante del timer.

8 Premere il pulsante di aumento o diminuzione per impostare il tempo di
cottura.

9 Premere nuovamente il pulsante di avvio/pausa/accensione per confermare.

10 L'apparecchio inizia a preriscaldarsi.
- L'icona di preriscaldamento inizia a lampeggiare.
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11 Al termine del preriscaldamento, I'apparecchio emette un segnale acustico.
- L'icona di preriscaldamento smette di lampeggiare e rimane accesa.
- Iltempo di cottura inizia a lampeggiare.

12 Aggiungere gli ingredienti nell'apparecchio.

- E possibile utilizzarlo sia come grill a contatto o come grill da tavolo.

- Peril grill a contatto, sollevare il coperchio fino all'angolazione predefinita,
posizionare gli alimenti sulla piastra inferiore e chiudere il coperchio.

- Peril grill da tavolo, cuocere gli alimenti sulla superficie aperta.

13 Attendere finché gli ingredienti non sono completamente cotti.

14 Al termine della cottura, I'apparecchio emette un segnale acustico.

15 Tenere premuto il pulsante di avvio/pausa/accensione per spegnere
I'apparecchio.
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Uso della modalita di cottura preimpostata

Seguire i passaggi riportati di sequito per utilizzare la modalita di cottura
preimpostata:

1

2

3
a

5

6

Sbloccare il coperchio facendo scorrere il selettore nella posizione di sblocco.

Sollevare il coperchio fino all'angolazione predefinita.
E possibile premere il pulsante di sgancio del coperchio per aprire il coperchio
a 180 gradi e utilizzarlo come grill da tavolo.

Collegare I'apparecchio alla presa di corrente.
Premere il pulsante di avvio/pausa/accensione.

Premere il pulsante di preimpostazione desiderato.
Per ulteriori informazioni, vedere la "Tabella delle preimpostazioni".

Vengono visualizzati il tempo e la temperatura di cottura.
E possibile regolare il tempo e la temperatura di cottura secondo necessita.
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7 Premere nuovamente il pulsante di avvio/pausa/accensione per confermare.

i

@ 8 L'apparecchio inizia a preriscaldarsi e si accende I'icona di preriscaldamento.
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9 Altermine del preriscaldamento, I'apparecchio emette un segnale acustico.

10 Aggiungere gli ingredienti nell'apparecchio.

- Epossibile utilizzarlo sia come grill a contatto o come grill da tavolo.

- Peril grill a contatto, sollevare il coperchio fino all'angolazione predefinita,
posizionare gli alimenti sulla piastra inferiore e chiudere il coperchio.

- Peril grill da tavolo, cuocere gli alimenti sulla superficie aperta.

11 Attendere finché gli ingredienti non sono completamente cotti.
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12 Al termine della cottura, I'apparecchio emette un segnale acustico.

13 Tenere premuto il pulsante di avvio/pausa/accensione per spegnere

I'apparecchio.

Ingredienti Temperatura Tempo di cottura Quantita
180 °C 6 min -
Frutta e verdura

210°C 6 min 4
Hamburger

200 °C 6 min 4
Pesce

160 °C 3 min 1
Bistecca al sangue

180 °C 3 min 1
Bistecca cottura media

220°C 6 min 1

Bistecca ben cotta
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210°C 10 min 8
Cosce di pollo

® 60 °C 10 min 1
Modalita

scongelamento (senza
preriscaldamento)

Uso della modalita sonda

1 Sbloccare il coperchio facendo scorrere il selettore nella posizione di sblocco.

2 Sollevare il coperchio fino all'angolazione predefinita.

3 Estrarre la custodia della sonda.

4 Rimuovere la sonda dalla custodia.
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5 Inserire la spina della sonda nell'apposita presa sull'apparecchio.

6 Inserire correttamente la punta della sonda negli ingredienti.

7 Collegare I'apparecchio alla presa di corrente.
8 Premere il pulsante di avvio/pausa/accensione.

9 |l pulsante della sonda si illumina.

® 5700
- diTO®

10 Premere il pulsante della sonda.
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11 Premere il pulsante di aumento o diminuzione per impostare la temperatura
desiderata degli ingredienti.

12 Premere il pulsante della temperatura.

13 Premere il pulsante di aumento o diminuzione per impostare la temperatura

di cottura.

14 Premere nuovamente il pulsante di avvio/pausa/accensione per confermare.

15 L'apparecchio inizia a preriscaldarsi e si accende l'icona di preriscaldamento.
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16 Al termine del preriscaldamento, I'apparecchio emette un segnale acustico.
- L'icona di preriscaldamento smette di lampeggiare e rimane accesa.

17 Posizionare gli ingredienti con la sonda nell'apparecchio.

18 Attendere finché gli ingredienti non sono completamente cotti.

19 Quando la temperatura raggiunge il livello impostato, la cottura & completa:
- L'apparecchio emette un segnale acustico.
- Viene visualizzato "END".

20 Tenere premuto il pulsante di avvio/pausa/accensione per spegnere
I'apparecchio.
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Tabella delle cotture

La tabella indica la temperatura da selezionare, il tempo di cottura alla griglia e

la posizione corretta del grill. Il tempo necessario per preriscaldare I'apparecchio
non e incluso nel tempo di cottura indicato.
Il tempo di cottura alla griglia e la temperatura dipendono dal tipo di alimento
preparato (ad esempio la carne), dallo spessore, dalla temperatura e anche dal

gusto personale.

Ingredienti Temperatura Tempo di cottura Posizione di cottura (grill
consigliata consigliato da tavolo/a contatto)
Bistecca di manzo 200-220°C 6-9 min Grill a contatto
Scaloppina di manzo 200-220 °C 4-5 min Grill a contatto
Hamburger di manzo 190-210°C 5-7 min Grill a contatto
Costolette di agnello 200-220 °C 9-11 min Grill a contatto
Braciola di maiale 200-220 °C 5-8 min Grill a contatto
Pollo 190-210°C 10-13 min Grill a contatto
Pesce 180-200 °C 5-7 min Grill a contatto
Filetto di pesce 180-200 °C 4-6 min Grill a contatto
Kebab 200-220 °C Grill da tavolo 18-20  Grill da tavolo o a contatto
min
Grill a contatto 8-10
min
Hot dog 200-220 °C Grill da tavolo 25-30  Grill da tavolo o a contatto
min
Grill a contatto 7-9
min
Panini 180-200 °C 4-6 min Grill a contatto
Sandwich 200-220 °C 4-6 min Grill a contatto
Champignon e 180-200 °C Grill da tavolo 15-20  Grill da tavolo o a contatto
pomodoro min
Grill a contatto 6-10
min
Zucchine e peperoni 180-200 °C Grill da tavolo 18-20  Grill da tavolo o a contatto
min
Grill a contatto 6-10
min
Gamberi 190-210°C Grill da tavolo o a contatto

Grill da tavolo 8-10
min

Grill a contatto 3-5
min
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Scongelare 60-70 °C 8-10 min Grill a contatto

Kofte 200-220 °C 6-8 min Grill a contatto

Pulizia e manutenzione

- Verificare che I'apparecchio sia scollegato e freddo.

- Pulire dopo ogni uso, evitare detergenti abrasivi e conservare in un luogo
asciutto.

1 Scollegare I'apparecchio dalla presa di corrente.

2 Lasciare raffreddare completamente |'apparecchio prima di procedere con la
pulizia.

3 Sbloccare il coperchio facendo scorrere il selettore nella posizione di sblocco.
4 Sollevare il coperchio fino all'angolazione predefinita.

5 Premere il pulsante dirilascio per sbloccare la piastra sulla parte inferiore.

6 Rimuovere la piastra inferiore.
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7 Premere il pulsante di rilascio della piastra per sbloccare la piastra sulla parte
superiore.

8 Rimuovere la piastra superiore.

9 Lavare le piastre con una spugna o un panno morbido umido usando acqua
calda e sapone.
10 Asciugare completamente le piastre prima di reinserirle.

11 Ricollegare la piastra superiore.

12 Ricollegare la piastra inferiore.
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13 Estrarre il raccoglitore dell'olio dall'apparecchio.

14 Rimuovere I'olio dal raccoglitore.
15 Lavare il raccoglitore con acqua saponata.

16 Fissare nuovamente il raccoglitore dell'olio.

17 Lavare la sonda con acqua saponata.
18 Reinserire il contenitore della sonda pulito.

19 Bloccare il coperchio.

201
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Tabella di pulizia
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Risoluzione dei problemi

In questo capitolo vengono riportati i problemi pitit comuni legati all'uso
dell'apparecchio. Se non & possibile risolvere il problema con le informazioni
riportate di seguito, visitare il sito www.philips.com/support per un elenco di
domande frequenti oppure contattare il centro assistenza clienti del proprio
paese.
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Il grill non si accende:

- Assicurarsi che il cavo di alimentazione sia collegato a una presa di corrente
funzionante.

- Controllare I'interruttore di alimentazione per assicurarsi che sia in posizione
"on".

- Assicurarsi che la piastra rimovibile sia installata e posizionata correttamente.

Riscaldamento non uniforme:

- Controllare che le piastre del grill siano allineate e posizionate correttamente.

- Assicurarsi che gli alimenti siano distanziati in modo uniforme sulle piastre del
grill.

- Regolare la temperatura su un'impostazione appropriata e lasciare che il grill
si riscaldi completamente.

Fumo eccessivo o odore di bruciato:

- Assicurarsi che il grasso o I'olio in eccesso non goccioli sulle resistenze.

- Pulire le piastre del grill accuratamente per rimuovere eventuali residui che
potrebbero causare fumo durante la cottura.

- Evitare di utilizzare quantita eccessive di olio o grassi durante la cottura,
poiché cio potrebbe produrre fumo e odore di bruciato.

Problemi con il rivestimento antiaderente:

- Seil rivestimento antiaderente si sta staccando o & danneggiato,
interrompere |'uso e contattare il produttore per la riparazione o sostituzione.

- Non utilizzare utensili metallici per evitare di graffiare il rivestimento
antiaderente.

- Segquire le istruzioni di pulizia e manutenzione per prolungare la durata del
rivestimento antiaderente.

Risultati di cottura non uniformi:

- Assicurarsi che gli alimenti siano di spessore uniforme e preparati
correttamente prima di posizionarli sul grill.

- Seguire i tempi e le temperature di cottura consigliati per i diversi tipi di
alimenti.

- Evitare di aprire il grill ripetutamente durante la cottura, per evitare risultati
non uniformi.

Campi elettromagnetici (EMF)

Questo apparecchio & conforme agli standard e alle norme applicabili relativi
all'esposizione ai campi elettromagnetici.

Garanzia e assistenza

Versuni offre una garanzia di due anni su questo prodotto dopo I'acquisto. La
garanzia non e valida se il difetto € dovuto a un uso errato o a una scarsa
manutenzione del prodotto. La nostra garanzia non influisce sui diritti
dell'utente previsti dalla legge in quanto consumatore. Per ulteriori informazioni
o per richiedere la garanzia, visitare il sito Web www.philips.com/support.
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Riciclaggio

- Questo simbolo indica che il prodotto non puo essere smaltito con i normali
rifiuti domestici.

- Seguire le regole del proprio Paese per la raccolta differenziata dei prodotti
elettrici.

- Cisono due situazioni in cui potete restituire gratuitamente il prodotto
vecchio a un rivenditore:

[ ] 1 Quando acquistate un prodotto nuovo, potete restituire un prodotto simile al
rivenditore.

2 Senon acquistate un prodotto nuovo, potete restituire prodotti con
dimensioni inferiori a 25 cm (lunghezza, altezza e larghezza) ai rivenditori con
superficie dedicata alla vendita di prodotti elettrici ed elettronici superiore ai
400 m2.

- Intutti gli altri casi, attenetevi alle normative di raccolta differenziata dei
prodotti elettrici ed elettronici in vigore nel vostro paese: un corretto
smaltimento consente di evitare conseguenze negative per I'ambiente e per
la salute.

- Raccolta differenziata dei rifiuti. Controlla le linee guida del tuo Comune.

- Intutti gli altri casi, attenetevi alle normative di raccolta differenziata dei
prodotti elettrici ed elettronici in vigore nel vostro paese: un corretto
smaltimento consente di evitare conseguenze negative per I'ambiente e per
la salute.

Garanzia e assistenza

Versuni offre una garanzia di due anni su questo prodotto dalla data di acquisto.
La garanzia non e valida se il difetto € dovuto a un uso inappropriato o a scarsa
manutenzione. La garanzia non pregiudica i diritti del consumatore previsti dalla
legge. Per maggiori informazioni o per consultare la garanzia, visitate il nostro
sito web all'indirizzo www.home.id/warranty.
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Svarigi

Bistami!

Bridinajums!
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Vadibas panelis
lepr. iestatijumu pogas
Plasaku informaciju skatiet “PriekSiestatijumu tabula”

Palielinasanas/samazinasanas poga
Laika poga
Temperatlras poga

leslégsanas/izslegsanas poga

Statusa radijums

Vaka pozicijas regulétajs

Vaka pielagosanas poga galda grilam
Zondes glabasanas nodalijums
Augséjas platnes atbrivosanas poga
Apakséjas platnes atbrivosanas poga
Ellas savacéjs

Zonde

Neiegremdéjiet ierici vai elektribas vadu Gdent vai jebkura cita Skidruma.

Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz ierices pamatnes
noraditais spriegums atbilst elektrotikla spriegumam jasu majas.

Nelietojiet ierici, ja bojata tas kontaktdaksa, elektribas vads vai citas
sastavdalas.

Neglabajiet elektribas vadu tuvu karstam virsmam.

Lai izvairitos no bistamam situacijam, nekad nepievienojiet So ierici aréjam
taimera slédzim.

Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

So ierici var izmantot bérni vecuma no 8 gadiem un personas ar ierobezotam
fiziskajam, sensorajam vai garigajam spéjam vai bez pieredzes un zindsanam,
ja tiek nodrosinata uzraudziba vai noradijumi par drosu ierices lietoSanu un
panakta izpratne par iespéjamo bistamibu. Bérni nedrikst rotalaties ar ierici.
lerices tirisanu un apkopi drikst veikt bérni, kas ir vecaki par 8 gadiem un tiek
uzraudziti.

Novietojiet ierici un tas stravas vadu vieta, kur tai nevar piek|at par 8 gadiem
jaunaki bérni.

Siierice nav paredzéta darbinasanai ar argju taimeri vai atsevisku talvadibas
sistemu.

Ja stravas vads ir bojats, ta nomaina javeic razotajam, ta servisa parstavim vai
[idzigi kvalificétam personam, lai novérstu bistamibu.
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Pirms pirmas
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lericei darbojoties, saskares virsmas var sakarst.

lerice ir paredzéta tikai parastai lietosanai majas. Ta nav paredzéta lietosanai
veikalu darbinieku virtuvés, birojos, fermas vai citas darba telpas. Tapat ta nav
paredzéta izmanto3anai klientiem viesnicas, motelos, pansijas un citas
apmesanas vietas.e

Ja mazgajat griléSanas platnes trauku mazgajamaja masina, platnu
aizmugureé var sakties oksideSanas, kas var izraisit melna pulvera vai vielas
rasanos.

Pievienojiet ierici tikai iezemétai elektrotikla sienas kontaktrozetei.

Nelaujiet elektribas vadam karaties pari galda vai darba virsmas malai, uz
kuras stav ierice.

Kad ierice darbojas, tas pieejamas virsmas var bat karstas.

Pirms ierices tirisanas vai novietosanas glabasana laujiet iericei pilnigi atdzist.
Nepieskarieties platném ar asiem vai abraziviem piederumiem, jo tie var bojat
virsmu nepiedegoso parklajumu.

Péc lietoSanas vienmér izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.

Lai no saskares grila iegutu labako rezultatu, péc lietosanas vienmer iztiriet
ierici. Iznemot grila platnes, tiek atsegti grila sildelementi. Sis dalas varat tirit
ar draninu. Uz Siem elementiem nedrikst nok|ut Gdens.

lietosanas reizes

Pirms ierices pirmas izmantosanas reizes pilniba notiriet visas detalas, kas
saskarsies ar produktiem (skatiet nodalu “Tirisana”).

Parliecinieties, vai visas dalas ir pilniba sausas, pirms sakt izmantot ierici.

Sagatavosana lietosanai

)|

-

Izpildiet talak noraditas darbibas, lai sagatavotu ierici.
1 Atblokéjiet vaku, bidot slidni lidz atblokesanas pozicijai.
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2 Paceliet vaku lidz standarta lenkim.

3 Nospiediet atbrivosanas pogu, lai atblokétu apakséjo platni.

4 Nonemiet apakséjo platni.

5 Nospiediet platnes atbrivosanas pogu, lai atblokétu augiéjo platni.

6 Nonemiet augséjo platni.
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7 Nomazgajiet platnes, izmantojot mikstu dranu.
8 Pilnigi nosusiniet platnes, pirms uzstadat tas atpakal.

9 Pielieciet augséjo platni pie grila vaka skavam un ciesi piespiediet, lai to
nofiksétu.

10 Pielieciet apakséjo platni pie grila vaka skavam un ciesi piespiediet, lai to
nofiksétu.

lerices lietosana

Manualais gatavosanas rezims

Izpildiet talak noraditas darbibas, lai izmantotu manualo gatavosanas rezimu.
1 Atblokejiet vaku, bidot slidni lidz atblokésanas pozicijai.
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2 Paceliet vaku lidz standarta lenkim.

- Nospiediet vaka atbrivosanas pogu, lai atvértu vaku lidz 180 gradu lenkim un
izmantotu to ka galda grilu.

3 lespraudiet ierices kontaktdaksu kontaktligzda.
4 Nospiediet saksanas/apturésanas/ieslégsanas pogu.

5 Nospiediet temperaturas regulésanas pogu.

6 Nospiediet palielindSanas vai samazinasanas pogu, lai iestatitu gatavosanas
temperaturu.
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7 Nospiediet taimera pogu.

8 Nospiediet palielinasanas vai samazinasanas pogu, lai iestatitu gatavosanas
laiku.

9 Lai apstiprinatu, vélreiz nospiediet saksanas/apturésanas/ieslégsanas pogu.

10 lerice sak uzsilt.
- Uzsilsanas ikona sak mirgot.

11 Kad uzsilsana ir pabeigta, ierice pikst.

(&) - Uzsilsanas ikona parstaj mirgot un deg nepartraukti.
- Gatavosanas laiks sak mirgot.
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12 Uzlieciet uz ierices produktus.

- Tovarizmantot ka saspiezamo kontaktgrilu vai ka galda grilu.

- lzmantojot ierici ka saspiezamo kontaktgrilu, paceliet vaku lidz noklus&juma
lenkim, uzlieciet édienu uz apakséjas platnes un aizveriet vaku.

- Izmantojot ierici ka galda grilu, gatavojiet édienu uz atvértas virsmas.

13 Gaidiet, lidz produkti ir pilnigi gatavi.

14 Kad gatavosana ir pabeigta, ierice pikst.

(@)
X3
-
crg
15 Lai izslégtu ierici, turiet nospiestu sakSanas/apturésanas/ieslegsanas pogu.
@15
OFF

PriekSiestatitais gatavosanas rezims

Izpildiet talak noraditas darbibas, lai izmantotu prieksiestatito gatavosanas
rezimu.
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1 Atblokejiet vaku, bidot slidni lidz atblokésanas pozicijai.

2 Paceliet vaku lidz standarta lenkim.
- Nospiediet vaka atbrivosanas pogu, lai atvértu vaku lidz 180 gradu lenkim un
izmantotu to ka galda grilu.

3 lespraudiet ierices kontaktdaksu kontaktligzda.
4 Nospiediet saksanas/apturésanas/ieslégsanas pogu.

5 Nospiediet vélama priek3iestatijuma pogu.

"

Plasaku informaciju par prieksiestatijumiem skatiet “PriekSiestatijumu tabula”.

6 Tiek radits gatavosanas laiks un temperatara.
Gatavosanas laiku un temperaturu var pielagot péc vajadzibas.
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7 Laiapstiprinatu, velreiz nospiediet sakSanas/apturésanas/ieslegsanas pogu.

i

@ 8 lerice sak uzsilt, un iedegas uzsilsanas ikona.

9 Kad uzsilsana ir pabeigta, ierice pikst.

10 Uzlieciet uz ierices produktus.

- Tovarizmantot ka saspiezamo kontaktgrilu vai ka galda grilu.

- Izmantojot ierici ka saspiezamo kontaktgrilu, paceliet vaku lidz nokluséjuma
lenkim, uzlieciet édienu uz apakséjas platnes un aizveriet vaku.

- Izmantojot ierici ka galda grilu, gatavojiet édienu uz atvértas virsmas.

11 Gaidiet, lidz produkti ir pilnigi gatavi.




12 Kad gatavosana ir pabeigta, ierice pikst.
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13 Lai izslégtu ierici, turiet nospiestu saksanas/apturésanas/ieslégsanas pogu.
@1
OFF

PrieksSiestatijumu tabula

Sastavdalas Temperatura Gatavosanas laiks Daudzums
180 °C 6 min -
Augli un darzeni

210°C 6 min 4
Hamburgera kotlete

200 °C 6 min 4
Zivis

160 °C 3 min 1
Vaji caurcepts steiks

180 °C 3 min 1
Vidéji caurcepts steiks

220°C 6 min 1

Labi caurcepts steiks
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210°C 10 min 8
Vistas stilbini
® 60 °C 10 min 1

Atkausésanas rezims
(bez uzsilsanas)

Zondes rezims

1 Atblokejiet vaku, bidot slidni [ldz atblokésanas pozicijai.

2 Paceliet vaku lidz standarta lenkim.

3 lzvelciet zondes futrali.

4 Iznemiet zondi no futrala.




® 25°00
- 20O

&

Latviesu

5 levietojiet zondes spraudni ierices zondes ligzda.

7 lespraudiet ierices kontaktdaksu kontaktligzda.
8 Nospiediet sakSanas/apturésanas/ieslégsanas pogu.

9 ledegas zondes poga.

10 Nospiediet zondes pogu.

217
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11 Nospiediet palielinasanas vai samazinasanas pogu, lai iestatitu produktiem
vélamo temperataru.

12 Nospiediet temperatdras regulésanas pogu.

13 Nospiediet palielinasanas vai samazinasanas pogu, lai iestatitu gatavosanas

temperaturu.

14 Lai apstiprinatu, vélreiz nospiediet sakSanas/apturésanas/ieslégsanas pogu.

15 lerice sak uzsilt, un iedegas uzsilsanas ikona.
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16 Kad uzsilsana ir pabeigta, ierice pikst.
‘(‘1)’ - Uzsilsanas ikona parstaj mirgot un deg nepartraukti.
X
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17 Produktus ar zondi uzlieciet uz ierices.

18 Gaidiet, lidz produkti ir pilnigi gatavi.

19 Kad temperatura sasniedz iestatito [imeni, gatavoSana ir pabeigta.
(@) - lerice pikst.
- Tiek radits uzraksts "END" (Beigas).

20 Lai izslégtu ierici, turiet nospiestu saksanas/apturésanas/ieslégsanas pogu.

OFF

i:@ég
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Grilesanas tabula

Sastavdalas

Tabula ir noradits, kadu temperaturu izvéléties, cik ilgi grilét édienu un kada ir
atbilstosa grila pozicija. lerices uzsilsanai nepieciesamais laiks nav ietverts
noraditaja grilésanas laika.
Faktiskais griléSanas laiks un temperatdra ir atkarigi no pagatavojama produkta
veida (piem., galas), ta biezuma un temperataras, ka ari no jlsu gaumes.

leteikta temperatira

leteiktais
gatavosanas laiks

Gatavosanas pozicija
(galda grils/saspiezamais
kontaktgrils)

Liellopa steiks 200-220°C 6-9 min Kontaktgrils

Liellopa eskalops 200-220°C 4-5min Kontaktgrils

Liellopa burgers 190-210°C 5-7 min Kontaktgrils

Jéra karbonade 200-220°C 9-11 min Kontaktgrils

Cukgalas karbonade 200-220°C 5-8 min Kontaktgrils

Calagala 190-210°C 10-13 min Kontaktgrils

Zivis 180-200°C 5-7 min Kontaktgrils

Zivs fileja 180-200°C 4-6 min Kontaktgrils

Kebabs 200-220°C Galda grils Galda grils vai kontaktgrils
18-20 min
Kontaktgrils
8-10 min

Hotdoga desina 200-220°C Galda grils Galda grils vai kontaktgrils
25-30 min
Kontaktgrils 7-9 min

Panini 180-200°C 4-6 min Kontaktgrils

Sendyvics 200-220°C 4-6 min Kontaktgrils

Sampinjoni un tomati 180-200°C Galda grils Galda grils vai kontaktgrils
15-20 min
Kontaktgrils
6-10 min

Cukini un paprika 180-200°C Galda grils Galda grils vai kontaktgrils
18-20 min
Kontaktgrils
6-10 min

Garneles 190-210°C Galda grils 8-10 min ~ Galda grils vai kontaktgrils
Kontaktgrils 3-5 min

Atkausésana 60-70°C 8-10 min Kontaktgrils

Kofte 200-220°C 6-8 min Kontaktgrils
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TiriSana un apkope

- Parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla un ir atdzisusi.

Péc katras lietoSanas reizes notiriet to, neizmantojot abrazivus tirisanas
[idzek]us, un novietojiet glabasanai sausa vieta.

Atvienojiet ierici no elektrotikla.

Pirms ierices tirisanas Jaujiet tai pilnigi atdzist.

Atblokeéjiet vaku, bidot slidni l1dz atblokésanas pozicijai.

Paceliet vaku I1dz standarta lenkim.

A WN =

5 Nospiediet atbrivosanas pogu, lai atblokétu apakséjo platni.

6 Nonemiet apakséjo platni.

7 Nospiediet platnes atbrivosanas pogu, lai atblokétu augséjo platni.
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8 Nonemiet augsejo platni.

9 Nomazgajiet platnes ar mikstu dranu vai stkli, kas samitrinats silta ziepjadent.

10 PilnTgi nosusiniet platnes, pirms uzstadat tas atpakal.

11 Uzlieciet atpakal augséjo platni.

12 Uzlieciet atpakal apakséjo platni.

13 Izvelciet no ierices e|Jas savacéju.
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14 Izlejiet e|lu no savacéja.
15 Izmazgajiet savacéju ar ziepjudeni.

16 lelieciet ellas savacéju atpakal.

17 Nomazgajiet zondi ar ziepjadeni.
18 levietojiet notirito zondi atpakal futrali.

19 Nofikséjiet vaku.
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Tirisanas tabula
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Problemu noversana

Saja nodala apkopota informacija par izplatitam problémam, kas var rasties
ierices darbiba. Ja nevarat novérst problému, izmantojot talak sniegto
informaciju, apmekléjiet vietni www.philips.com/support, lai skatitu biezi uzdoto
jautajumu sarakstu, vai ari sazinieties ar klientu apkalposanas centru sava valsti.

Grils neieslédzas
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- Parliecinieties, vai elektribas vads ir pievienots funkcionéjosai kontaktligzdai.

- Parbaudiet, vai ieslégsanas slédzis ir pozicija “On” (leslégts).

- Parliecinieties, vai nonemama platne ir uzstadita un iegu| sava vieta.

Nevienmeériga silSana

- Parbaudiet, vai grila platnes ir pareizi salagotas un iegul sava vieta.

- Parliecinieties, vai édiens ir vienmeérigi izkartots uz grila platnem.

- Noreguléjiet temperattru uz vienmérigu iestatijumu un laujiet grilam kartigi
uzsilt.

Parmériga dimosana vai deguma smaka

- Nodrosiniet, lai liekie tauki vai ella nepilétu uz sildelementiem.

- Radpigi notiriet grila platnes, lai nonemtu uzkrajusas atliekas, kas var izraisit
dimosanu gatavosanas laika.

- Gatavo$anai neizmantojiet parak daudz ef|as vai tauku, jo tas var izraisit
ddmosanu un deguma smaku.

Problémas ar nepiedegoso parklajumu

- Janepiedegosais parklajums lobas vai ir bojats, partrauciet lietosanu un
sazinieties ar razotaju, lai vienotos par remontu vai nomainu.

- Neizmantojiet metala piederumus, lai nesaskrapétu nepiedegoso parklajumu.

- levérojiet tiriSanas un apkopes noradijumus, lai paildzinatu nepiedegosa
parklajuma kalposanas laiku.

Nevienmeérigi pagatavots édiens

- Parliecinieties, vai produkti ir vienada biezuma un tie ir pareizi sagatavoti
pirms uzliksanas uz grila.

- levérojiet dazadu veidu édieniem ieteikto gatavosanas laiku un temperattru.

- lzvairieties no biezas grila atvérsanas gatavosanas laika, jo tas izraisa
nevienmeérigu édiena gatavosanos.

Elektromagnetiskie lauki (EMF)

Siierice athilst piemérojamajiem standartiem un noteikumiem, kas attiecas uz
elektromagnétisko lauku iedarbibu.

Garantija un atbalsts

Versuni piedava divu gadu garantiju péc produkta iegades. ST garantija nav
deriga, ja defekts rodas nepareizas lietosanas vai pavirsas apkopes dé|. Msu
garantija neietekme tiesibu aktos noteiktas patérétaja tiesibas. Lai iegttu
papildinformaciju vai lai izmantotu garantiju, Idzu, apmekléjiet masu timekl|a
vietni www.philips.com/support.
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Otrreizeja parstrade

- Sissimbols nozimé, ka elektriskos produktus nedrikst izmest kopa ar
parastiem sadzives atkritumiem.

- levérojiet jsu valstT spéka esosos likumus par atsevisku elektrisko produktu
savaksanu.

Garantija un atbalsts

Sim izstradajumam uznémums Versuni sniedz divu gadu garantiju kops ta
iegades datuma. ST garantija nav spéka, ja defekts radies nepareizas lietosanas
vai neatbilstosi veiktas apkopes dé|. Misu garantija neietekmé jlsu ka patérétaja
likuma noteiktas tiesibas. Lai iegttu papildinformaciju vai atsauktos uz garantiju,
|Gdzu, apmeklé&jiet mUsu vietni www.home.id/warranty.
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Jvadas

Sveikiname jsigijus ,Philips” gaminj ir sveiki atvyke!
Norédami pasinaudoti masy siGloma pagalba, uzregistruokite savo gaminj
adresu www.home.id.

Bendrasis aprasymas
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Important

Danger

Warning

1

RERNCANCRNOION

OO UL~ WN

Valdymo skydelis

I3ankstinio nustatymo mygtukai

ISsamesnés informacijos zr. iSankstiniy nustatymy lenteléje.
Didinimo / mazinimo mygtukas

Laiko nustatymo mygtukas

Temperatdros mygtukas

Jjungimo / isjungimo mygtukas
BUsenos ekranas

Dangcio padéties parinkiklis

Stalo keptuvo dangcio reguliavimo mygtukas
Zondo laikymo vieta

Virsutinés plokstés atleidimo mygtukas
Apatinés plokstés atleidimo mygtukas
Alyvos rinktuvas

Zondas

Nei prietaiso, nei maitinimo laido nemerkite j vandenj ar kita skyst;.

Prie$ jungdami prietaisg prie maitinimo tinklo patikrinkite, ar prietaiso
apacioje nurodyta jtampa atitinka vietine elektros jtampa.

Jei kistukas, maitinimo laidas ar kitos dalys yra pazeistos, prietaiso
nenaudokite.

Saugokite maitinimo laida nuo karsty pavirsiy.

Norédami iSvengti pavojingos situacijos, Sio prietaiso niekada nejunkite prie
isorinio laikmacio jungiklio.

Nepalikite prietaiso veikti be priezitros.

Sj prietaisa gali naudoti 8 mety ir vyresni vaikai bei asmenys, kuriy fiziniai,
jutimo ar protiniai gebéjimai yra silpnesni, arba neturintieji patirties ir Ziniy su
salyga, kad jie bus prizidrimi ar iSmokyti saugiai naudotis prietaisu ir
supazindinti su susijusiais pavojais. Vaikams negalima Zaisti su Siuo prietaisu.
Vaikai neturéty valyti ir taisyti prietaiso, nebent jie bty vyresni nei 8 mety ir
priziGrimi.

Laikykite prietaisa ir jo laida jaunesniems nei 8 mety vaikams nepasiekiamoje
vietoje.

Prietaiso negalima naudoti su iSoriniu laikmaciu ar su atskira nuotolinio
valdymo sistema.
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Jei pazeistas maitinimo laidas, jj turi pakeisti gamintojas, jo techninés
priezitros centras arba kiti panasios kvalifikacijos specialistai, kitaip gali kilti
pavojus.

Naudojimo metu prieinami pavirsiai gali jkaisti.

Sis prietaisas skirtas tik jprastai naudoti buityje. Jis neskirtas naudoti tokioje
aplinkoje kaip parduotuviy, biury, Gkiy personalo virtuvése arba kitoje darbo
aplinkoje. Gaminys néra skirtas viesbuciy, moteliy, nakvynés namy, kuriuose
patiekiami pusryciai, bei kity gyvenamojo tipo aplinky klientams.e

Plaunant keptuvo ploksteles indaploveéje, gali oksiduotis galiné plokstelés
dalis, todél galinéje plokstelés puséje gali likti juody milteliy arba likuciy.
Prietaisg junkite tik j jzeminta sieninj el. lizda.

Nepalikite maitinimo laido kabancio nuo stalo ar pagrindo, ant kurio laikomas
prietaisas, krasto.

Prietaisui veikiant, kai kurie jo pasiekiami pavirsiai gali labai jkaisti.

Prie$ valydami prietaisg ar dédami jj j vieta, leiskite prietaisui visiskai atvésti.
Niekada nelieskite ploksciy astriais ar Siurksciais daiktais, nes galite pazeisti
nepridegancio pavirsiaus danga.

Visada baige naudoti iSjunkite prietaisa ir istraukite kiStuka is maitinimo lizdo.
Kad naudodami kontaktinj keptuva pasiektuméte geriausiy rezultaty, po
kiekvieno naudojimo prietaisg visada isvalykite. Kaitinimo elementai bus
atverti, kai iSimsite groteles —8ias dalis galite nuvalyti Sluoste. Valydami bukite
atsargus, kad ant jy nepatekty vandens.

Pries naudojant pirmg kartg

Prie$ naudodami prietaisg pirma karta, kruopsciai nuvalykite visas dalis, kurios
lieciasi su maistu (zr. skyriy ,Valymas").

Pries naudodami prietaisg jsitikinkite, kad visos dalys yra visiskai sausos.

Paruosimas naudoti

Atlikite toliau nurodytus veiksmus, kad paruostumeéte prietaisa.
1 Atlaisvinkite dangtj pastumdami slankiklj j atrakinimo padét].
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2 Pakelkite dangtj j numatyta kampa.

3 Paspauskite atleidimo mygtuka, kad atrakintumeéte apacioje esancia
plokstele.

4 Nuimkite apatine plokste.

5 Paspauskite plokstés atleidimo mygtuka, kad atrakintuméte virSutine plokste.

6 Nuimkite virsutine plokste.
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7 Plaukite plokstes minksta Sluoste.
8 Pries vel pritvirtindami plokstes visiskai iSdZiovinkite.

9 Pritvirtinkite virsutine plokste prie keptuvo dangcio spaustuky ir stipriai
paspauskite, kad ji baty pritvirtinta.

10 Pritvirtinkite apatine plokste prie keptuvo dangcio spaustuky ir stipriai
paspauskite, kad ji buty pritvirtinta.

Prietaiso naudojimas

Naudokite rankinj gaminimo rezima

Norédami naudoti rankinj kepimo rezima, atlikite toliau nurodytus veiksmus.
1 Atlaisvinkite dangtj pastumdami slankiklj j atrakinimo padeét;.

J.f
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2 Pakelkite dangtj j numatyta kampa.

- Galite paspausti dangcio atleidimo mygtuka, kad dangtis atsidaryty 180
laipsniy kampu ir galétumeéte jj naudoti kaip stalinj keptuva.

3 Jjunkite prietaisa.
4 Paspauskite jjungimo / pristabdymo / maitinimo mygtuka.

5 Paspauskite temperattros mygtuka.

6 Paspauskite didinimo arba mazinimo mygtuka, norédami pasirinkti
temperatura.
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7 Paspauskite laikmacio mygtuka.

8 Paspauskite didinimo arba mazinimo mygtuka, norédami pasirinkti gaminimo

laika.

9 Norédami patvirtinti, dar kartg paspauskite jjungimo / pristabdymo /
maitinimo mygtuka.

10 Prietaisas pradés kaisti.
- Pradés mirkséti jkaitinimo piktograma.

11 Kai kaitinimas baigiamas, pasigirsta garsinis signalas.

'(‘)' - Kaitinimo piktograma nustoja mirkséti ir toliau sviecia.
- Pradeda mirkséti gaminimo laikas.

-
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12 Sudékite ingredientus j prietaisa.

- Prietaisg galite naudoti kaip kontaktinj arba stalinj keptuva.

- Naudodami kontaktinj keptuva, pakelkite dangtj numatytu kampu, sudékite
maisto produktus ant apatinés plokstés ir uzdarykite dangtj.

- Jeitai stalo keptuvas, maista kepkite ant atviro pavirsiaus.

13 Palaukite, kol ingredientai baigs gamintis.

14 Baigus gaminti, pasigirsta garsinis signalas.

15 Norédami iSjungti prietaisa, paspauskite ir palaikykite jjungimo / pristabdymo
@1 s / maitinimo mygtuka.

IS anksto nustatyto gaminimo rezimo naudojimas

Norédami naudoti i$ anksto nustatyta gaminimo rezima, atlikite toliau nurodytus
veiksmus.
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1 Atlaisvinkite dangtj pastumdami slankiklj j atrakinimo padét;.

2 Pakelkite dangtj j numatyta kampa.
- Galite paspausti dangdio atleidimo mygtuka, kad dangtis atsidaryty 180
laipsniy kampu ir galétumeéte jj naudoti kaip stalinj keptuva.

3 Jjunkite prietaisa.
4 Paspauskite jjungimo / pristabdymo / maitinimo mygtuka.

5 Paspauskite norimg iSankstinio nustatymo mygtuka.

ISsamesnés informacijos apie iSankstinius nustatymus zr. iSankstiniy
nustatymy lenteléje.

6 Rodoma gaminimo trukmeé ir temperatdra.
Pagal poreikj galite reguliuoti gaminimo laikg ir temperatara.
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7 Norédami patvirtinti, dar karta paspauskite jjungimo / pristabdymo /
maitinimo mygtuka.

8 Prietaisas pradeda kaisti ir jsiziebia kaitinimo piktograma.

9 Kai kaitinimas baigiamas, pasigirsta garsinis signalas.

10 Sudékite ingredientus j prietaisa.

- Prietaisg galite naudoti kaip kontaktinj arba stalinj keptuva.

- Naudodami kontaktinj keptuva, pakelkite dangtj numatytu kampu, sudékite
maisto produktus ant apatinés ploksteés ir uzdarykite dangtj.

- Jeitai stalo keptuvas, maista kepkite ant atviro pavirsiaus.

11 Palaukite, kol ingredientai baigs gamintis.
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12 Baigus gaminti, pasigirsta garsinis signalas.

(@)
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M
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13 Norédami isjungti prietaisa, paspauskite ir palaikykite jjungimo / pristabdymo
@1 s / maitinimo mygtuka.

ISankstiniy nustatymy lentelé

Produktai Temperatira Gaminimo laikas Kiekis
180 °C 6 min. -
Vaisiai ir darzovés

210°C 6 min. 4
Mésainio paplotélis

200 °C 6 min. 4
Zuvis

160 °C 3 min. 1

Vidutiniskai zaliai
iSkeptas kepsnys

180 °C 3 min. 1
Vidutiniskai iskeptas

kepsnys

220°C 6 min. 1

Gerai iSkeptas kepsnys
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210°C 10 min. 8
Vistienos kulselé

) 60 °C 10 min. 1
Atdildymo rezimas (be

jkaitinimo)

Zondo rezimo naudojimas

1 Atlaisvinkite dangtj pastumdami slankiklj j atrakinimo padét;.

2 Pakelkite dangtj j numatyta kampa.

3 Istraukite zondo dékla.

4 [Simkite zonda i$ déklo.
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5 |kiskite zondo kiStuka j prietaiso zondo lizda.

6 Tinkamai jkiskite zondo antgalj j sudedamaja dalj.

7 Jjunkite prietaisa.
8 Paspauskite jjungimo / pristabdymo / maitinimo mygtuka.

9 |[siziebs zondo mygtukas

® 500
- 21070 ©

10 Paspauskite zondo mygtuka.
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11 Paspauskite didinimo ir mazinimo mygtuka, norédami pasirinkti
pageidaujama ingredienty temperatlra.

12 Paspauskite temperatlros mygtuka.

13 Paspauskite didinimo arba mazinimo mygtuka, norédami pasirinkti gaminimo
temperatura.

14 Norédami patvirtinti, dar kartg paspauskite jjungimo / pristabdymo /
maitinimo mygtuka.

15 Prietaisas pradeda kaisti ir jsiziebia kaitinimo piktograma.
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16 Kai kaitinimas baigiamas, pasigirsta garsinis signalas.
‘(‘1)’ - Kaitinimo piktograma nustoja mirkséti ir toliau Sviecia.
X
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17 Sudékite ingredientus su zondu j prietaisa.

18 Palaukite, kol ingredientai baigs gamintis.

19 Kai temperatura pasiekia nustatyta lygj, gaminimas baigtas

‘(‘)) - Prietaisas pypsi.
- rodomas uzrasas END.

20 Norédami iSjungti prietaisa, paspauskite ir palaikykite jjungimo / pristabdymo
/ maitinimo mygtuka.
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Kepimo lentelé

Lenteléje pateikiami nurodymai, kokig temperattra pasirinkti, kiek laiko turi bati
kepamas maistas ir kokia turi bati tinkama keptuvo padétis. | nurodyta kepimo

laika nejskaiciuojamas laikas, reikalingas prietaisui jkaitinti.

Kepimo laikas ir temperatara priklauso nuo ruoSiamo maisto rasies (pvz., mésos),

jo storio ir temperataros, taip pat nuo jasy skonio.

Produktai Rekomenduojama Numatytasis Gaminimo padeétis
temperatira gaminimo laikas (stalinis / kontaktinis
keptuvas)

Jautienos kepsnys 200-220°C 6-9 min. Kontaktinis keptuvas
Jautienos eskalopé 200-220°C 4-5 min. Kontaktinis keptuvas
Jautienos mésainis 190-210°C 5-7 min. Kontaktinis keptuvas
Erienos gabaliukai 200-220°C 9-11 min. Kontaktinis keptuvas
Kiaulienos kotletai 200-220°C 5-8 min. Kontaktinis keptuvas
Vista 190-210°C 10-13 min. Kontaktinis keptuvas
Zuvis 180-200 °C 5-7 min. Kontaktinis keptuvas
Zuvies file 180-200 °C 4-6 min. Kontaktinis keptuvas
Kebabas 200-220°C Stalo keptuvas, Stalo arba kontaktinis

18-20 min keptuvas

Kontaktinis keptuvas,

8-10 min
Desrainis 200-220°C Stalo keptuvas, Stalo arba kontaktinis

25-30 min keptuvas

Kontaktinis keptuvas,

7-9 min
Paninis 180-200 °C 4-6 min. Kontaktinis keptuvas
Sumustinis 200-220°C 4-6 min. Kontaktinis keptuvas
Sampinjonai ir 180-200 °C Stalo keptuvas, Stalo arba kontaktinis
pomidorai 15-20 min keptuvas

Kontaktinis keptuvas,

6-10 min
Cukinijos ir paprikos 180-200 °C Stalo keptuvas, Stalo arba kontaktinis

18-20 min keptuvas

Kontaktinis keptuvas,

6-10 min
Krevetés 190-210°C Stalo keptuvas, Stalo arba kontaktinis

8-10 min
Kontaktinis keptuvas,
3-5 min

keptuvas
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Atsildymas 60-70 °C 8-10 min. Kontaktinis keptuvas

kofte 200-220°C 6-8 min. Kontaktinis keptuvas

Valymas ir prieziura

- Jsitikinkite, kad prietaisas atjungtas nuo elektros tinklo ir atvéses.

Po kiekvieno naudojimo isvalykite, venkite abrazyviniy valikliy ir laikykite
sausoje vietoje.

Atjunkite prietaisg nuo elektros lizdo.

Prie$ valydami palaukite, kol prietaisas visiskai atvés.

Atlaisvinkite dangtj pastumdami slankiklj j atrakinimo padét;.

Pakelkite dangtj j numatyta kampa.

A WN =

5 Paspauskite atleidimo mygtuka, kad atrakintumeéte apacioje esancia
plokstele.

6 Nuimkite apatine plokste.
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7 Paspauskite plokstes atleidimo mygtuka, kad atrakintumeéte virSutine plokste.

8 Nuimkite virsutine plokste.

9 Plokstes plaukite drégnu minkstu skudureéliu arba kempine siltu muiluotu
vandeniu.
10 Pries vél pritvirtindami plokstes visiskai isdziovinkite.

11 Pritvirtinkite virSutine plokste.

12 Pritvirtinkite apatine plokste.
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13 I3 prietaiso iStraukite alyvos rinktuva.

14 13pilkite aliejy is kolektoriaus.
15 Nuplaukite kolektoriy vandeniu su muilu.

16 Pritvirtinkite alyvos rinktuva.

17 Nuplaukite zonda vandeniu su muilu.
18 Pritvirtinkite iSvalyta zondo korpusa.

19 Uzfiksuokite dangtj.




246 Lietuviskai

Valymo lentelé
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Trik¢iy diagnostika ir salinimas

Siame skyriuje trumpai apraomos daZniausios problemos, kurios kyla naudojant
$j prietaisa. Jei toliau pateikta informacija nepadeda isspresti problemos,
apsilankykite adresu www.philips.com/support, ten rasite daznai uzduodamy
klausimy sarasa, arba kreipkités j savo salies klienty aptarnavimo centra.

Keptuvas nejsijungia:
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- [sitikinkite, kad maitinimo laidas jjungtas j veikiantj elektros lizda.

- Patikrinkite, ar maitinimo jungiklis yra jjungimo padétyje.

- [sitikinkite, kad nuimama ploksté yra tinkamai sumontuota ir jstatyta j vieta.

Netolygus kaitimas:

- Patikrinkite, ar keptuvo plokstés tinkamai sulygiuotos ir jstatytos j vieta.

- Jsitikinkite, kad maistas ant keptuvo ploksciy isdéstytas tolygiai.

- Nustatykite tolygia temperattra ir leiskite keptuvui jkaisti.

Per didelis dmy ar degésiy kvapas:

- Jsitikinkite, kad ant kaitinimo elementy nelasa riebaly ar aliejaus perteklius.

- Kruopsdiai isvalykite keptuvo plokstes, kad pasalintuméte susikaupusius
likucius, dél kuriy kepimo metu gali atsirasti damuy.

- Gamindami maistg nenaudokite per daug aliejaus ar riebaly, nes dél to gali
atsirasti damuy ir degésiy kvapy.

Nelimpancios dangos problemos:

- Jei nelimpanti danga lupasi arba yra paZzeista, nutraukite naudojima ir
kreipkités j gamintojg dél remonto arba pakeitimo.

- Naudokite nemetalinius indus, kad nesubraizytuméte nepridegancios
dangos.

- Laikykités valymo ir priezitiros instrukcijy, kad pratestuméte nelimpancios
dangos tarnavimo laika.

Nenuoseklls gaminimo rezultatai:

- Prie$ dedant maistg ant groteliy, jsitikinkite, kad jis yra vienodo storio ir
tinkamai paruostas.

- Laikykités rekomenduojamo kepimo laiko ir temperattros skirtingoms maisto
rasims.

- Gamindami maistg venkite nuolat atidaryti keptuva, nes tai gali lemti
nevienodus rezultatus.

Elektromagnetiniai laukai (EML)

Sis prietaisas atitinka taikomus standartus ir nuostatas dél elektromagnetiniy
lauky poveikio.

Garantija ir techniné prieziura

,Versuni” $iam gaminiui teikia dvejy mety garantijg nuo jsigijimo datos. Si
garantija negalioja, jei defektas atsiranda dél netinkamo naudojimo ar prastos
prieziGros. MUsy garantija neturi jtakos jusy, kaip kliento, jstatyminéms teiséms.
Norédami suzinoti daugiau informacijos arba pasinaudoti garantija,
apsilankykite musy svetainéje www.philips.com/support.
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Perdirbimas

- Sis simbolis reiskia, kad elektriniy gaminiy negalima i¥mesti kartu su
jprastomis buitinémis atliekomis.

- Laikykités savo Salyje galiojanciy taisykliy, kuriomis reglamentuojamas
atskiras elektros gaminiy surinkimas.

Garantija ir pagalba

,Versuni” sitlo dviejy mety garantija $iam gaminiui po jo pirkimo. Si garantija
negalioja, jei defekto priezastis yra netinkamas naudojimas arba prasta priezidra.
Mdsy garantija nepaveikia jlsy kaip vartotojo jstatyminiy teisiy. Prireikus
daugiau informacijos arba norédami pasinaudoti garantija, apsilankykite masy
svetainéje www.home.id/warranty.
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Bevezetés

A Philips készénti Ont! Gratuldlunk a vasarlashoz!

Az altalunk biztositott tdmogatas teljes kord igénybevételéhez regisztralja a
terméket a www.home.id oldalon.

Altalanos leiras
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Fontos

Veszély

Figyelmeztetés

1
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Kezel6panel
El8beallitasi gombok
Lasd az ,Elébeallitdsokat tartalmazo tablazat” cim( részt a részletekért

Novelés/csokkentés gomb
Id6 gomb
Hémérséklet-szabalyozéd gomb

Be-/kikapcsolé gomb

Allapotjelzé

Fedél poziciovélaszto

Fedélbedllité gomb az asztali grillhez
Szondatarold

Felsé lap kioldégomb

Alsé lap kioldégomb

Olajgyujté

Szonda

Ne meritse a készUléket vagy a haldzati csatlakozo kabelt vizbe vagy egyéb
folyadékba.

Mielétt a késziiléket a fali aljzathoz csatlakoztatja, ellendrizze, hogy a
készulék aljan feltlintetett fesziltség egyezik-e a helyi halézati feszltséggel.
Ne haszndlja a készuléket, ha a csatlakozéddugo, a haldzati kabel vagy egyéb
alkatrészek megsérdiltek.

Tartsa a halozati kdbelt tavol a forrd feltletektdl.

A veszélyes helyzetek elkerllése érdekében a készliléket ne csatlakoztassa
kilsé id6zitékapcsoldra.

Ne hagyja a mUikodé késziléket felligyelet nélkdl.

A készlléket 8 éven fellli gyermekek, illetve csokkent fizikai, érzékelési vagy
szellemi képességekkel rendelkezd, vagy a készilék mikodtetésében jaratlan
személyek is haszndlhatjdk, amennyiben ezt felligyelet mellett teszik, illetve
ismerik a készulék biztonsdgos muikodtetésének médjat és az azzal jard
veszélyeket. Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak a készllékkel. A tisztitast
és a felhasznald altal is végezhetd karbantartdst soha ne végezze 8 éven aluli
gyermek, és 8 éven fellli gyermek is csak felligyelet mellett végezheti el
ezeket.

A késziléket és a vezetéket tartsa tavol 8 éven aluli gyermekektdl.

A késziléket ne hasznadlja kilsé iddzitével illetve kilon tdvvezérlérendszerrel.
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- Ha a haldzati kdbel meghibdsodott, a kockazatok elkerilése érdekében a
gyarto vagy a gyartd szervizképviseldje koteles kicserélni.
- Hasznélat kdzben a készilék hozzaférhetd fellletei felforrésodhatnak.

- Akészuléket kizarélag normal haztartasi hasznalatra tervezték. Nem ajanlott
Uzletek, irodak, gazdasagok és egyéb munkahelyek személyzeti konyhajaba.
Valamint hotelekben, motelekben, panzidkban és egyéb vendéglato-ipari
kornyezetekben valé hasznélatra sem ajanlott.e

- Ha mosogatogépben mossa a grillezélapokat, oxidacié torténhet a lap
hatuljan, aminek kévetkeztében fekete por vagy egyéb anyag maradhat hatra
alap hatso oldalan.

- Kizardlag foldelt fali konnektorhoz csatlakoztassa a készuléket.

- Ugyeljen arra, hogy a haldzati kabel ne 16gjon le az asztalrdl vagy a
munkalaprol, amelyiken a készulék all.

- Akészilék mikodése kozben a hozzaférhetd fellletek hdmérséklete magas
lehet.

- Hagyja a készlléket teljesen kihdini, miel&tt megtisztitja vagy elteszi.

- Ne érjen a sutélaphoz éles vagy karcold targgyal, mert megsértlhet a
tapadasmentes felllet.

- Haszndlat utdn mindig csatlakoztassa le, és kapcsolja ki a készuléket.

- Alegjobb eredmény elérése érdekében minden hasznalat utan tisztitsa meg a
kontakt grillt. Ha a grillezélapokat kiveszi, a flitéelemek lathatéva valnak. Egy
ruhdval tisztithatja meg ezeket az alkatrészeket. Ugyeljen arra, hogy ne
csepegjen viz ezekre a parnakra.

Teendok az elso hasznalat elott

Az elsé haszndlat el6tt alaposan tisztitson meg minden olyan részt, amely
kozvetlenll érintkezik étellel (Iasd a , Tisztitas” c. fejezetet).

A készulék hasznalata el6tt gy6zédjon meg arrdl, hogy annak minden része
teljesen szaraz.

Elokészités a hasznalatra

)|

-

Kovesse az alabbi épéseket a készllék eldkészitéséhez:
1 Nyissa ki a fedelet a csUszka nyitdsi helyzetbe cstsztatasaval.
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Emelje a fedelet az alapértelmezett szdgbe.

Nyomja meg a kioldégombot az alul 1évé lap kiolddsdhoz.

Tavolitsa el az alsé lapot.

Nyomja meg a lapkioldé gombot a felll 1évé lap kiolddsédhoz.

Tavolitsa el a felsé lapot.
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7 Puhakenddvel tisztitsa le a lapokat.
8 Alapokat teljesen szaritsa meg, miel6tt visszahelyezi 6ket.

9 lllessze a felsé lapot a grillfedél rogzitdihez, és erésen nyomja meg, hogy
rogzitse a helyére.

10 lllessze az also lapot a grillfedél rogzitdihez, és erésen nyomja meg, hogy
régzitse a helyére.

A készulék hasznalata

Manualis ételkészitési izemmod hasznalata

Kévesse az aldbbi Iépéseket a manualis ételkészitési izemmaodd hasznalatdhoz:
1 Nyissa ki a fedelet a csUszka nyitasi helyzetbe csusztatadsaval.

J.f
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2 Emelje a fedelet az alapértelmezett szogbe.

- Afedelet kioldé gomb megnyomdasaval 180 fokban kinyithatja a fedelet, és
asztali grillsutéként hasznalhatja.

3 Csatlakoztassa a készllék halozati dugojat a fali aljzatba.
4 Nyomja meg az Indftas/Szlinet/Bekapcsolds gombot.

5 Nyomja meg a h8mérséklet-kivalaszté gombot.

6 A nodvelés és a csokkentés gombbal allitsa be a sttési hémérsékletet.
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7 Nyomja meg az idézité gombot.

8 Anodvelés és csokkentés gombbal allitsa be a sttési idét.

9 A megerdsitéshez nyomja meg Ujra az Inditas/Szlinet/Bekapcsolds gombot.

10 A készUlék megkezdi az elémelegitést.
- Az elémelegités ikonja villogni kezd.

11 Amikor az elémelegités befejezddik, a készilék hangjelzést ad.

(&) - Azelémelegités ikonja abbahagyja a villogast, és folyamatosan vilagit.
- Asutésiidd elkezd villogni.

-
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12 Helyezze a hozzavalodkat a késztilékbe.

- Hasznélhatja kontakt grillként vagy asztali grillstitéként is.

- Kontakt grill esetén emelje a fedelet az alapértelmezett szogbe, helyezze az
ételt az also lapra, és zarja le a fedelet.

- Asztali grillezés esetén az ételt a nyitott fellleten stisse meg.

13 Varjon, amig a hozzavaldk teljesen megsulnek.

14 Amikor a sttés befejezédik, a készilék hangjelzést ad.

15 A készUlék kikapcsoldsahoz tartsa lenyomva az Inditds/Sztinet/Bekapcsolds

@1 s gombot

El6ore beallitott ételkészitési Uzemmod hasznalata

Kovesse az aldbbi épéseket az elére bedllitott ételkészitési Gzemmdd
hasznélatahoz:
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1 Nyissa ki a fedelet a csUszka nyitasi helyzetbe csusztatasaval.

2 Emelje a fedelet az alapértelmezett szogbe.
- Afedelet kioldé gomb megnyomasaval 180 fokban kinyithatja a fedelet, és
asztali grillstitéként hasznalhatja.

3 Csatlakoztassa a készllék halozati dugojat a fali aljzatba.
4 Nyomja meg az Indftas/Szlinet/Bekapcsolds gombot.

5 Nyomja meg a kivant elébeallitas gombjat.
Lasd az ,Elébeallitdsokat tartalmazo tablazat” cimd részt az elébeallitasok
részleteiért.

6 AsUtésiidé és a hdmérséklet [athatd a kijelzdn.
A stési iddt és a hdmeérsékletet sziikség szerint mdédosithatja.
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7 A meger6sitéshez nyomja meg Ujra az Inditas/Sziinet/Bekapcsolds gombot.

i

@ 8 Akészllék megkezdi az elémelegitést, és az elémelegités ikonja vildgitani
: kezd.

——
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9 Amikor az eldmelegités befejezédik, a készilék hangjelzést ad.

‘ ““H Il 10 Helyezze a hozzavaldkat a készilékbe.
=f |l - Hasznélhatja kontakt grillként vagy asztali grillsitéként is.
- Kontakt grill esetén emelje a fedelet az alapértelmezett szogbe, helyezze az
ételt az also lapra, és zarja le a fedelet.
- Asztali grillezés esetén az ételt a nyitott fellleten stisse meg.

11 Varjon, amig a hozzavaldk teljesen megsulnek.




12 Amikor a sttés befejezddik, a késziilék hangjelzést ad.
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13 A készUlék kikapcsoldsadhoz tartsa lenyomva az Inditds/Sztinet/Bekapcsolds
@31 s gombot.

Elébeallitasokat tartalmazo tablazat

Alapanyagok Hémérséklet Siitési id6 Mennyiség
180 °C 6 min -
Gylmolcsok és

z6ldségek

210°C 6 min 4
Hamburgerpogacsa

200 °C 6 min 4

Hal

160 °C 3 min 1

Kozepesen véres steak

180 °C 3 min
Kozepesen atsult steak

220°C 6 min
JOl atsuilt steak
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210°C 10 perc 8
Csirkecomb
® 60 °C 10 perc 1

Kiolvasztasi Gzemmaod
(nincs elémelegités)

Szonda Uzemmod hasznalata

1 Nyissa ki a fedelet a csuszka nyitasi helyzetbe csusztatasaval.

2 Emelje a fedelet az alapértelmezett szogbe.

3 Vegye ki a szonda tokjat.

4 Vegye ki a szondat a tokbdl.
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5 lllessze a szonda dugdjat a készilék szondacsatlakozojdba.

6 Helyezze be megfeleléen a szonda hegyét az Osszetevékbe.

7 Csatlakoztassa a készllék halozati dugojat a fali aljzatba.
8 Nyomja meg az Inditds/Szlinet/Bekapcsolds gombot.

9 Aszondagomb vildgitani kezd.

® 5700
- diTO®

10 Nyomja meg a szondagombot.

&
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11 Nyomja meg a ndvelés és csokkentés gombot a hozzavaldk kivant
hémérsékletének bedllitdsdhoz.

12 Nyomja meg a hémérséklet-kivalaszté gombot.

13 A novelés és a csokkentés gombbal allitsa be a sttési hdmérsékletet.

14 A megerdsitéshez nyomja meg Ujra az Inditads/Szlinet/Bekapcsolds gombot.

15 A készllék megkezdi az elémelegitést, és az el6melegités ikonja vildgitani
kezd.
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16 Amikor az el6melegités befejezédik, a készllék hangjelzést ad.
((‘1)’ - Azelémelegités ikonja abbahagyja a villogast, és folyamatosan vilagit.
X

® 5@
205 ®

17 A szonda hasznélata kozben helyezze a hozzavaldkat a készulékbe.

18 Varjon, amig a hozzavaldk teljesen megsuilnek.

19 Amikor a h6mérséklet eléri a beallitott szintet, a sttés befejezédott.

(&) - Akésziilék hangjelzést ad.
- Az ,END" felirat jelenik meg.

20 A készulék kikapcsoldsahoz tartsa lenyomva az Indités/Szinet/Bekapcsolds
gombot
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Grillezési tablazat

A tablazat eligazitast nyujt a sztikséges grillezési idé és hémérséklet, valamint a
grillsité megfelelé pozicidja tekintetében. A megadott grillezési idé nem
tartalmazza a készilék elémelegitéséhez sziikséges id6t.

Atényleges grillezési idé és hdmérséklet a készitendd étel tipusatdl (pl. hus),
vastagsadgatol és hémérsékletétdl, valamint az On egyéni izIésétdl fligg.

Alapanyagok Javasolt hémérséklet Javasolt Sitési pozicio
elkészitési idé (asztali/kontakt grill)
Bifsztek 200-220°C 6-9 perc Kontakt grill
Marhaszelet 200-220°C 4-5 perc Kontakt grill
Marhahusos burger 190-210°C 5-7 perc Kontakt grill
Baranyborda 200-220°C 9-11 perc Kontakt grill
Sertésborda 200-220°C 5-8 perc Kontakt grill
Csirke 190-210°C 10-13 perc Kontakt grill
Hal 180-200 °C 5-7 perc Kontakt grill
Halfilé 180-200 °C 4-6 perc Kontakt grill
Kebab 200-220°C Asztali grill 18-20 Asztali grill vagy kontakt grill
perc
Kontakt grill 8-10
perc
Hot dog 200-220°C Asztali grill 25-30 Asztali grill vagy kontakt grill
perc
Kontakt grill 7-9
perc
Panini 180-200 °C 4-6 perc Kontakt grill
Szendvics 200-220°C 4-6 perc Kontakt grill
Gomba és paradicsom  180-200 °C Asztali grill 15-20 Asztali grill vagy kontakt grill
perc
Kontakt grill 6-10
perc
Cukkini és kaliforniai 180-200 °C Asztali grill 18-20 Asztali grill vagy kontakt grill
paprika perc
Asztali grill 6-10 perc
Garnélarak 190-210°C Asztali grill 8-10 perc Asztali grill vagy kontakt grill
Kontakt grill 3-5
perc
Kiolvasztas 60-70 °C 8-10 perc Kontakt grill

kofte 200-220°C 6-8 perc Kontakt grill
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Tisztitas és karbantartas

- Ellendrizze, hogy a készUlék ki van hiuzva a konnektorbdl, és lehilt.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg, kerdlje a surold hatdsu tisztitdszereket,
és szaraz helyen tarolja.

Huzza ki a készllék halézati dugdjat a fali aljzatbdl.

Tisztitas el6tt varja meg, hogy a készulék teljesen leh(ljon.

Nyissa ki a fedelet a csiszka nyitasi helyzetbe cstsztatdsaval.

Emelje a fedelet az alapértelmezett szogbe.

A WN =

5 Nyomja meg a kiolddgombot az alul 1évd lap kiolddsahoz.

6 Tavolitsa el az also lapot.

7 Nyomja meg a lapkioldé gombot a felll Iévé lap kiolddsdhoz.
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8 Tavolitsa el a felsé lapot.

9 Alapokat nedves, puha kendével vagy szivaccsal, meleg, szappanos vizzel
mossa le.

10 A lapokat teljesen széritsa meg, mielStt visszahelyezi éket.

11 Rogzitse vissza a felsé lapot.

12 Rogzitse vissza az also lapot.

13 Huzza ki az olajgyjtét a készulékbdl.
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14 Ontse ki az olajat a gyUjtébal.
15 Mossa le a gyUijtét szappanos vizzel.

16 Helyezze vissza az olajgyjtét.

17 Mossa le a szondat szappanos vizzel.
18 Helyezze vissza a megtisztitott szondatokot.

19 Zarja le a fedelet.
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Tisztitasi tablazat
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Hibaelharitas

Ez a fejezet részletesen foglalkozik a készllékkel kapcsolatban leggyakrabban
felmerld problémakkal. Ha az aldbbi Utmutatd segitségével nem tudja
elhdritani a hibat, latogasson el a www.philips.com/support weboldalra a
gyakran ismétlédé kérdések listajaért, vagy forduljon az orszagaban illetékes
vevdszolgalathoz.
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A grill nem kapcsol be:

- Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a tdpkabel egy miikodé fali aljzatba van
csatlakoztatva.

- Ellendrizze, hogy a bekapcsolégomb ,be” alldsban van-e.

- Ellendrizze, hogy a kivehetd lap megfeleléen van behelyezve és a helyére
kerult.

Egyenetlen f(tés:

- Ellendrizze, hogy a grillezélapok megfeleléen igazodnak egymashoz és a
helytkre kertltek.

- Ugyeljen arra, hogy az étel egyenletesen helyezkedjen el a grillez8lapokon.

- Allitsa be a hdmérsékletet egyenletesre, és hagyja, hogy a grill alaposan
elémelegedjen.

Tulzott fust vagy égett szag:

- Ellendrizze, hogy nem csepeg felesleges zsir vagy olaj a fitéelemekre.

- Alaposan tisztitsa meg a grillezélapokat, hogy eltavolitsa a sttés kdzben
esetleg fustot okozo lerakddott maradvanyokat.

- Kerdlje a tulzott mennyiségU olaj vagy zsir hasznalatat sttéskor, mivel az
flstot és égett szagot okozhat.

A tapaddsmentes bevonattal kapcsolatos problémak:

- Ha atapaddsmentes bevonat levalik vagy megsérilt, ne hasznalja tovabb a
készlléket, és javitas vagy csere céljabdl forduljon a gyartéhoz.

- Hasznaljon nem fémbdl készult evéeszkdzoket, hogy elkerdilje a
tapaddsmentes bevonat megkarcolédasat.

- Atapadasmentes bevonat élettartamanak meghosszabbitasa érdekében
kovesse a tisztitasi és karbantartasi utasitdsokat.

Egyenetlen sttési eredmények:

- Ugyeljen ra, hogy az étel egyenletes vastagsagu és megfeleléen el6készitett
legyen, mielétt a grillre helyezi.

- Kovesse a kilonbozé tipusu ételek ajanlott sttési idejét és hémérsékletét.

- Kerdlje a grill folyamatos nyitogatdsat stités kozben, mert az egyenetlen
eredményekhez vezethet.

Elektromagneses mez6k (EMF)

A készulék megfelel az elektromdagneses terekre érvényes vonatkozé
szabvanyoknak és el6irdsoknak.

Garancia és tamogatas

A Versuni két éves garanciat nyujt a termék megvasarlasat kovetéen. Ez a
garancia nem érvényes, ha a hiba helytelen hasznélat vagy nem megfelelé
karbantartds miatt kdvetkezett be. A garancidnk nem érinti a torvény altal
biztositott fogyasztoi jogokat. Tovabbi informacidért vagy a garancia igénybe
vételéhez ldtogasson el weboldalunkra: www.philips.com/support.
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Ujrahasznositas

- Ezaszimbdolum azt jelenti, hogy az elektromos termékeket nem szabad a
normal haztartasi hulladékkal egyttt hulladékba helyezni.

- Kovesse az elektronikus termékek elkilonitett gydjtésére vonatkozoé orszagos
szabdalyokat.

Garancia és terméktamogatas

A Versuni a vasarlas utan két év jétallast ad a termékre. Ez a jétallas nem
érvényes, ha a hiba helytelen hasznalatra vagy nem megfeleld karbantartasra
vezethetd vissza. Ez a jotéllas nem érinti az On térvény adta fogyasztéi jogait.
Tovabbi informacidért vagy a jotallas érvényesitéséhez latogasson el
webhelylnkre: www.home.id/warranty.
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Introductie

Gefeliciteerd met uw aankoop en welkom bij Philips!

Registreer uw product op www.home.id om optimaal gebruik te kunnen
maken van onze ondersteuning.

Algemene beschrijving
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Belangrijk

Gevaar

Waarschuwing

1

HERNCENCORNOION

OO UL~ WN

Bedieningspaneel
Snelkeuzeknoppen
Zie 'Tabel met voorinstellingen' voor meer informatie

Knop omhoog/omlaag
Tijdknop
Temperatuurknop

Aan-uitknop

Statusweergave

Keuzeschakelaar dekselpositie

Knop voor aanpassen deksel voor tafelgrill
Sondeopslag

Ontgrendelingsknop bovenplaat
Ontgrendelingsknop onderplaat
Olieopvangbak

Sonde

Dompel het apparaat of het netsnoer niet onder in water of een andere
vloeistof.

Controleer of het voltage dat op de onderkant van het apparaat is
aangegeven, overeenkomt met de plaatselijke netspanning voordat je het
apparaat aansluit.

Gebruik het apparaat niet indien de stekker, het snoer of andere onderdelen
beschadigd zijn.

Houd het netsnoer uit de buurt van hete oppervlakken.

Sluit dit apparaat nooit aan op een externe tijdschakelaar om gevaarlijke
situaties te vermijden.

Laat het apparaat nooit zonder toezicht werken.

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door
personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
capaciteiten of weinig ervaring en kennis, mits zij toezicht of instructie
hebben ontvangen aangaande veilig gebruik van het apparaat en zij de
gevaren van het gebruik begrijpen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en onderhoud mogen alleen door kinderen worden
uitgevoerd die ouder zijn dan 8 jaar en alleen onder toezicht.

Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen die jonger zijn
dan 8 jaar.
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- Het apparaat is niet bedoeld om bediend te worden met een externe timer of
een afzonderlijk afstandsbedieningssysteem.

- Indien het netsnoer beschadigd is, moet het worden vervangen door de
fabrikant, het servicecentrum van de fabrikant of personen met vergelijkbare
kwalificaties om gevaar te voorkomen.

- De aanraakbare oppervlakken kunnen tijdens gebruik heet worden.

Let op

- Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor normaal gebruik binnenshuis. Het
apparaat is niet bedoeld voor gebruik in personeelskeukens van bijvoorbeeld
winkels, kantoren, boerderijen of vergelijkbare werkomgevingen. Het is ook
niet bedoeld voor gebruik door gasten van hotels, motels, bed and breakfasts
en andere verblijfsaccommodaties.

- Alsude grillplaten in de vaatwasser wast, bestaat de kans dat er oxidatie
optreedt aan de achterkant van de plaat, waardoor er zwart poeder of een
zwarte substantie achterblijft op de achterkant van de plaat.

- Sluit het apparaat uitsluitend aan op een geaard stopcontact.

- Laat het netsnoer niet hangen over de rand van de tafel of het aanrecht
waarop het apparaat staat.

- De temperatuur van toegankelijke oppervlakken kan hoog zijn wanneer het
apparaat in werking is.

- Laat het apparaat volledig afkoelen voordat u het schoonmaakt of opbergt.

- Raak de platen nooit aan met scherpe of schurende voorwerpen, omdat dit
het antiaanbakoppervlak beschadigt.

- Schakel het apparaat na gebruik altijd uit en haal de stekker uit het
stopcontact.

- Maak uw contactgrill na elk gebruik schoon voor de beste prestaties.
Wanneer u de roosters verwijdert, kunt u de verwarmingselementen
schoonmaken met een doek. Laat geen water op deze onderdelen komen.

Voor het eerste gebruik

Maak de onderdelen die in contact komen met voedsel goed schoon voordat u
het apparaat voor de eerste keer gebruikt (zie het hoofdstuk 'Schoonmaken').

Zorg ervoor dat alle onderdelen volledig droog zijn voordat u het apparaat gaat
gebruiken.

Klaarmaken voor gebruik

Volg de onderstaande stappen om uw apparaat voor te bereiden op gebruik:
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1 Ontgrendel het deksel door de schuifknop naar de ontgrendelpositie te

l‘f schuiven.

2 Til het deksel naar de standaardhoek.

3 Druk op de ontgrendelingsknop om de plaat aan de onderkant te
ontgrendelen.

4 Verwijder de onderplaat.

5 Druk op de ontgrendelingsknop van de plaat om de plaat aan de bovenkant
te ontgrendelen.
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6 Verwijder de bovenplaat.

7 Maak de platen schoon met een zachte doek.
8 Laat de platen volledig drogen voordat u ze opnieuw bevestigt.

9 Bevestig de bovenplaat aan de clips van het grilldeksel en druk stevig aan om
hem vast te zetten.

10 Bevestig de bodemplaat aan de clips van het grilldeksel en druk stevig aan
om hem vast te zetten.

Het apparaat gebruiken

Handmatige kookmodus gebruiken

Volg de onderstaande stappen om de handmatige kookmodus te gebruiken:
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1 Ontgrendel het deksel door de schuifknop naar de ontgrendelpositie te

E.' schuiven.
g l.f

2 Til het deksel naar de standaardhoek.

- Ukunt op de ontgrendelingsknop van het deksel drukken om het deksel 180
graden te openen en het als tafelgrill gebruiken.

3 Steek de stekker van het apparaat in het stopcontact.
4 Druk op de Start-/Pauze-/Aan-uitknop.

5 Druk op de temperatuurknop.
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6 Druk op de knop omhoog/omlaag om de kooktemperatuur in te stellen.

7 Druk op de tijdknop.

8 Druk op de knop omhoog/omlaag om de bereidingstijd in te stellen.

9 Druk nogmaals op de Start-/Pauze-/Aan-uitknop om te bevestigen.

®

10 Het apparaat begint met voorverwarmen.
- Hetvoorverwarmingspictogram begint te knipperen.

=N
2
\{%@
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11 Wanneer het voorverwarmen is voltooid is, piept het apparaat.
(@ - Het voorverwarmingspictogram stopt met knipperen en blijft branden.
- De bereidingstijd begint te knipperen.

12 Voeg ingrediénten toe aan het apparaat.

- Je kunt het gebruiken als contactgrill of als tafelgrill.

- Om het te gebruiken als contactgrill, tilt u het deksel in de standaardhoek,
legt u het voedsel op de onderplaat en sluit u het deksel.

- Om het als tafelgrill te gebruiken, bereidt u het voedsel op het open
oppervlak.

13 Wacht tot de ingrediénten volledig gaar zijn.

14 Als het koken klaar is, piept het apparaat.

15 Houd de Start-/Pauze-/Aan-uitknop ingedrukt om het apparaat uit te
@31 s schakelen.
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Vooraf ingestelde kookmodus gebruiken

Volg de onderstaande stappen om de vooraf ingestelde kookmodus te

gebruiken:

1 Ontgrendel het deksel door de schuifknop naar de ontgrendelpositie te
schuiven.

2 Til het deksel naar de standaardhoek.
- Ukunt op de ontgrendelingsknop van het deksel drukken om het deksel 180
graden te openen en het als tafelgrill gebruiken.

3 Steek de stekker van het apparaat in het stopcontact.
4 Druk op de Start-/Pauze-/Aan-uitknop.

5 Druk op de gewenste voorinstelling.
Zie 'Tabel met voorinstellingen' voor meer informatie over voorinstellingen.

6 De bereidingstijd en temperatuur worden weergegeven.
U kunt de bereidingstijd en temperatuur naar wens aanpassen.
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i

7 Druk nogmaals op de Start-/Pauze-/Aan-uitknop om te bevestigen.

@ 8 Het apparaat begint voor te verwarmen en het voorverwarmingspictogram
: licht op.

9 Wanneer het voorverwarmen is voltooid is, piept het apparaat.

10 Voeg ingrediénten toe aan het apparaat.

- Je kunt het gebruiken als contactgrill of als tafelgrill.

- Om het te gebruiken als contactgrill, tilt u het deksel in de standaardhoek,
legt u het voedsel op de onderplaat en sluit u het deksel.

- Om het als tafelgrill te gebruiken, bereidt u het voedsel op het open
oppervlak.

11 Wacht tot de ingrediénten volledig gaar zijn.
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12 Als het koken klaar is, piept het apparaat.

((!)1
X3
I |
I&I [
13 Houd de Start-/Pauze-/Aan-uitknop ingedrukt om het apparaat uit te
®:1 s schakelen.

OFF

Tabel met voorinstellingen

Ingrediénten Temperatuur Bereidingstijd Hoeveelheid
180°C 6 min. -

Fruit en groenten

g 210°C 6 min. 4

Hamburgers

200°C 6 min. 4

Vis

160°C 3 min. 1

Medium rare biefstuk

180°C 3 min. 1
Medium biefstuk

220°C 6 min. 1
Gare biefstuk
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210°C 10 min. 8
Kippendrumstick

) 60°C 10 min. 1
Ontdooimodus (geen
voorverwarming)

Sondemodus gebruiken

1 Ontgrendel het deksel door de schuifknop naar de ontgrendelpositie te

l‘ schuiven.

2 Til het deksel naar de standaardhoek.

3 Trek de behuizing van de sonde eruit.

4 Verwijder de sonde uit de behuizing.
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5 Steek de stekker van de sonde in de sondeaansluiting op het apparaat.

7 Steek de stekker van het apparaat in het stopcontact.
8 Druk op de Start-/Pauze-/Aan-uitknop.

9 De sondeknop licht op.

® 25°00
- 20O

10 Druk op de sondeknop.

&
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11 Druk op de knoppen omhoog/omlaag om de gewenste temperatuur voor de
ingrediénten in te stellen.

12 Druk op de temperatuurknop.

13 Druk op de knop omhoog/omlaag om de temperatuur in te stellen.

14 Druk nogmaals op de Start-/Pauze/Aan-uitknop om te bevestigen.

@ 15 Het apparaat begint voor te verwarmen en het voorverwarmingspictogram
licht op.

5"

o5y
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16 Wanneer het voorverwarmen is voltooid is, piept het apparaat.
((‘1)’ - Het voorverwarmingspictogram stopt met knipperen en blijft branden.
X

® 5@
205 ®

17 Voeg ingrediénten met de sonde toe aan het apparaat.

18 Wacht tot de ingrediénten volledig gaar zijn.

19 Wanneer de temperatuur het ingestelde niveau bereikt, is het koken voltooid.

(&) - Het apparaat piept.
- Erwordt 'END' (einde) weergegeven.

20 Houd de Start-/Pauze-/Aan-uitknop ingedrukt om het apparaat uit te
schakelen.
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Tabel voor grillen

De tabel geeft aan welke temperatuur moet worden gekozen, hoelang het
voedsel moet worden gegrild en wat de juiste positie van de grill is. De tijd die
nodig is om het apparaat voor te verwarmen, is niet inbegrepen in de
aangegeven grilltijd.

De werkelijke grilltijd en -temperatuur zijn afhankelijk van het soort voedsel dat
wordt bereid (bijv. vlees), de dikte en de temperatuur ervan en ook van uw eigen
smaak.

Ingrediénten Aanbevolen Aanbevolen Kookpositie (tafel-
temperatuur bereidingstijd /contactgrill)

Rundersteak 200-220°C 6 -9 min Contactgrill

Runderlapjes 200-220°C 4-5min Contactgrill

Rundvleesburger 190-210°C 5-7 min Contactgrill

Lamskotelet 200-220°C 9-11min Contactgrill

Varkenskotelet 200-220°C 5-8min Contactgrill

Kip 190-210°C 10-13 min Contactgrill

Vis 180-200°C 5-7 min Contactgrill

Visfilet 180-200°C 4-6min Contactgrill

Kebab 200-220°C Tafelgrill 18-20 min  Tafelgrill of contactgrill
Contactgrill 8-10 min

Hotdog 200-220°C Tafelgrill 25-30 min  Tafelgrill of contactgrill
Contactgrill 7-9 min

Panini 180-200°C 4-6min Contactgrill

Sandwich 200-220°C 4-6min Contactgrill

Champignon en tomaat 180-200°C Tafelgrill 15-20 min  Tafelgrill of contactgrill

Contactgrill 6-10 min

Courgette en paprika

180-200°C Tafelgrill 18-20 min  Tafelgrill of contactgrill
Contactgrill 6-10 min

Garnaal 190-210°C Tafelgrill 8-10 min Tafelgrill of contactgrill
Contactgrill 3-5 min

Ontdooien 60-70°C 8- 10 min Contactgrill

Kofte 200-220°C 6 -8 min Contactgrill
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Reiniging en onderhoud

- Zorg ervoor dat de stekker uit het stopcontact is en dat het apparaat is
afgekoeld.

Maak het na elk gebruik schoon, gebruik geen schurende
schoonmaakmiddelen en bewaar het apparaat op een droge plaats.
Haal de stekker uit het stopcontact.

Laat het apparaat volledig afkoelen voordat u het gaat schoonmaken.

Ontgrendel het deksel door de schuifknop naar de ontgrendelpositie te
schuiven.

4 Til het deksel naar de standaardhoek.

W N =

5 Druk op de ontgrendelingsknop om de plaat aan de onderkant te
ontgrendelen.

6 Verwijder de onderplaat.

7 Druk op de ontgrendelingsknop van de plaat om de plaat aan de bovenkant
te ontgrendelen.
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8 Verwijder de bovenplaat.

9 Reinig de platen met een vochtige zachte doek of spons met warm
zeepwater.
10 Laat de platen volledig drogen voordat u ze opnieuw bevestigt.

11 Bevestig de bovenplaat weer.

12 Bevestig de onderplaat weer.

13 Trek de olieopvangbak uit het apparaat.




14 Giet de olie uit de opvangbak.
15 Was de opvangbak met zeepsop.

16 Plaats de olieopvangbak terug.

17 Reinig de sonde met zeepsop.

18 Bevestig de gereinigde sondebehuizing terug.

19 Vergrendel het deksel.
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Schoonmaaktabel
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Problemen oplossen

Dit hoofdstuk behandelt in het kort de problemen die u kunt tegenkomen

tijdens het gebruik van uw apparaat. Als u het probleem niet met de

onderstaande informatie kunt oplossen, gaat u naar www.philips.com/support
voor een lijst met veelgestelde vragen of neemt u contact op met het Consumer

Care Centre in uw land.
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De grill gaat niet aan:

- Zorg ervoor dat het netsnoer is aangesloten op een werkend stopcontact.

- Controleer of de aan-uitknop in de stand 'Aan' staat.

- Controleer of de verwijderbare plaat goed is geinstalleerd en op zijn plaats
zit.

Ongelijkmatige verhitting:

- Controleer of de grillplaten goed zijn uitgelijnd en op hun plaats zitten.

- Zorg ervoor dat het voedsel gelijkmatig is verdeeld over de grillplaten.

- Stel de temperatuur in op een gelijkmatige stand en laat de grill goed
voorverwarmen.

Overmatige rookontwikkeling of brandlucht:

- Zorgdat er geen overtollig vet of olie op de verwarmingselementen druppelt.

- Reinig de grillplaten grondig om alle opgehoopte resten te verwijderen die
rook kunnen veroorzaken tijdens het koken.

- Vermijd het gebruik van grote hoeveelheden olie of vetten bij het koken,
omdat dit kan leiden tot rook en brandlucht.

Problemen met de antiaanbaklaag:

- Als de antiaanbaklaag afbladdert of is beschadigd, stop dan met het gebruik
en neem contact op met de fabrikant voor reparatie of vervanging.

- Gebruik niet-metalen keukengerei om krassen op de antiaanbaklaag te
voorkomen.

- Volg de schoonmaak- en onderhoudsinstructies om de levensduur van de
antiaanbaklaag te verlengen.

Inconsistente bereidingsresultaten:

- Zorg ervoor dat het voedsel gelijkmatig van dikte is en goed is voorbereid
voordat u het op de grill legt.

- Volg de aanbevolen kooktijden en temperaturen voor de verschillende
soorten voedsel.

- Vermijd het voortdurend openen van de grill tijdens het bereiden van
voedsel, omdat dit kan leiden tot ongelijkmatige resultaten.

Elektromagnetische velden (EMV)

Dit apparaat voldoet aan de toepasselijke richtlijnen en voorschriften met
betrekking tot blootstelling aan elektromagnetische velden.

Garantie en ondersteuning

Versuni biedt twee jaar garantie op dit product vanaf de datum van aankoop.
Deze garantie is niet geldig als een defect het gevolg is van onjuist gebruik of
slecht onderhoud. Onze garantie is niet van invloed op uw rechten als
consument. Ga voor meer informatie of om de garantie in te roepen naar onze
website www.philips.com/support.
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Recycling

- Dit symbool betekent dat u elektrische producten niet bij het gewone
huishoudelijke afval mag weggooien.

Volg de regels in uw land voor de gescheiden inzameling van elektrische
producten.

Garantie en ondersteuning

Versuni biedt voor dit product een garantie van twee jaar vanaf de datum van
aankoop. Deze garantie is niet geldig als het defect is ontstaan door onjuist
gebruik of slecht onderhoud. Onze garantie heeft geen invloed op uw wettelijke
rechten als consument. Ga voor meer informatie of om een beroep op deze de
garantie te doen naar onze website www.home.id/warranty.
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Innledning
Gratulerer med kjopet, og velkommen til Philips!
Hvis du vil dra full nytte av brukerstatten som vi tilbyr, kan du registrere
produktet ditt pa www.home.id.
Generell beskrivelse
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Important

Danger

Warning

1

HCANCENCORNOION
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Kontrollpanel
Forhandsinnstilte knapper
Se forhandsinnstilt tabell hvis du vil ha mer informasjon

Opp/ned-knapp
Tidsknapp
Temperaturknapp

Av/pa-knapp

Statusvisning

Velger for lokkposisjon

Knapp for lokkjustering for bordgrill
Oppbevaring av probe
Utlaserknapp for topplate
Utleserknapp for bunnplate
Oljeoppsamler

Probe

Ikke senk apparatet eller nettledningen ned i vann eller annen vaeske.

Fer du kobler til apparatet, ma du kontrollere at spenningen som er angitt
nederst pa apparatet, stemmer overens med nettspenningen.

Apparatet ma ikke brukes hvis det er skade pa stopselet, nettledningen eller
andre deler.

Hold nettledningen unna varme overflater.

For & unnga farlige situasjoner skal dette apparatet aldri kobles til en ekstern
timer.

Ikke la apparatet veere i bruk uten tilsyn.

Dette apparatet kan brukes av barn over atte ar og av personer med nedsatt
sanseevne eller fysisk eller psykisk funksjonsevne, eller personer med
manglende erfaring eller kunnskap, dersom de far instruksjoner om sikker
bruk av apparatet eller tilsyn som sikrer sikker bruk, og hvis de er klar over
risikoen. Barn skal ikke leke med apparatet. Barn skal ikke rengjore eller
vedlikeholde apparatet med mindre de er over 8 ar, og har tilsyn.

Hold apparatet og ledningen utenfor rekkevidden til barn under 8 ar.
Apparatet er ikke beregnet for bruk med en ekstern timer eller et separat
fiernkontrollsystem.

Hvis stramledningen er edelagt, ma den byttes ut av produsenten, en
reparater eller lignende kvalifisert personell for & unnga farlige situasjoner.
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De tilgjengelige overflatene kan bli varme under bruk.

Dette apparatet er kun beregnet pa bruk i privat husholdning. Det er ikke
beregnet pa bruk i kjokken for ansatte i butikker, pa kontorer, pa garder eller
andre arbeidsmiljger. Det er heller ikke beregnet for bruk av gjester pa
hoteller, moteller eller andre overnattingssteder.e

Hvis du @nsker a vaske grillplatene i oppvaskmaskinen, finnes det en sjanse
for at oksidasjon kan skje pa baksiden av platen, som kan fere til et svart
pulver eller stoff pa baksiden av platen.

Bruk kun jordet stikkontakt til dette apparatet.

Ikke la stremledningen henge over kanten av bordet eller benken apparatet
star pa.

Temperaturen pa tilgjengelige overflater kan vaere hoy nar apparatet er i
bruk.

La apparatet avkjeles helt for du rengjer apparatet eller setter det bort.

Ikke ta pa platene med skarpe eller slipende gjenstander, da dette skader
non-stick-overflaten.

SIa alltid av og koble fra apparatet etter bruk.

For & fa best mulig resultat fra kontaktgrillen ma du alltid rengjere apparatet
etter hver bruk. Nar du tar grillen ut, apnes varmeelementene. Du kan
rengjere disse delene med en klut. Veer forsiktig sa du ikke slipper vann pa
disse putene.

For bruk forste gang

For du bruker apparatet for ferste gang, ma alle deler som kommer i kontakt
med mat, rengjeres grundig (se kapittelet «Rengjaring»).

Serg for at alle delene er helt terre for du begynner & bruke apparatet.

Bruksforberedelse

|Illﬂ3 l.f

Folg trinnene nedenfor for a klargjere apparatet:
1 Las opp lokket ved a flytte skyvebryteren til Idse opp-posisjonen.
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2 Loft lokket til standardvinkelen.

3 Trykk pa utleserknappen for a lase opp platen pa bunnen.

4 Taavbunnplaten.

5 Trykk pa plateutleserknappen for a lase opp platen pa toppen.

6 Taavtopplaten.
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7 Rengjer platene med en myk klut.
8 Tork platene helt for du fester dem igjen.

9 Fest topplaten pa grillokklipsene, og trykk hardt for & feste dem pa plass.

10 Fest bunnplaten til grillokklipsene, og trykk hardt for & feste dem pa plass.

Bruke apparatet

Bruk manuell tilberedningsmodus

Foelg trinnene nedenfor for & bruke manuell tilberedningsmodus:
. 1 Las opp lokket ved a flytte skyvebryteren til Iase opp-posisjonen.
@),

g|jo
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2 Loft lokket til standardvinkelen.

- Du kan trykke pa lokkutlaserknappen for & apne lokket til 180 grader og
bruke den som en bordgrill.

3 Koble til apparatet.
4 Trykk pa start/pause/av/pa-knappen.

5 Trykk pa temperaturknappen.

6 Trykk pa opp- og ned-knappen for & angi temperaturen for matlagingen.

o
=3

S
®



7 Trykk pa timerknappen.
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8 Trykk pa opp- og ned-knappen for & angi tiden for matlagingen.

9 Trykk pa start/pause/av/pa-knappen igjen for a bekrefte.

10 Apparatet begynner a forvarme.
- Forvarmingssymbolet begynner & blinke.

11 Apparatet piper nar forvarmingen er fullfort.

() - Forvarmingssymbolet slutter & blinke og fortsetter a lyse.
- Tilberedningstiden begynner & blinke.

-
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12 Tilsett ingredienser i apparatet.

- Du kan bruke den som kontaktgrill eller bordgrill.

- For en kontaktgrill lofter du lokket til standardvinkelen, plasserer maten pa
bunnplaten og lukker lokket.

- Foren bordgrill lager du maten pa den apne overflaten.

13 Vent til ingrediensene er helt kokt.

14 Nar matlagingen er fullfert, piper apparatet.

()
2
(Y

15 Trykk pa og hold inne start/pause/av/pa-knappen for a sla av apparatet

@15

C2
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Bruk forhandsinnstilt tilberedningsmodus

Folg trinnene nedenfor for & bruke den forhandsinnstilte tilberedningsmodusen:
1 Las opp lokket ved & flytte skyvebryteren til |ase opp-posisjonen.
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2 Loft lokket til standardvinkelen.
- Du kan trykke pa lokkutlaserknappen for & apne lokket til 180 grader og
bruke den som en bordgrill.

3 Koble til apparatet.
4 Trykk pa start/pause/av/pa-knappen.

5 Trykk pa ensket forhandsinnstillingsknapp.

s Se forhandsinnstilt tabell hvis du vil ha mer informasjon om
6 forhandsinnstillinger.

6 Tilberedningstiden og temperaturen vises.
Du kan justere tilberedningstiden og temperaturen etter behov.

A
o
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7 Trykk pa start/pause/av/pa-knappen igjen for a bekrefte.

i
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12177 °C
100

8 Apparatet begynner & forvarme, og forvarmingssymbolet lyser.

9 Apparatet piper nar forvarmingen er fullfort.

10 Tilsett ingredienser i apparatet.

- Du kan bruke den som kontaktgrill eller bordgrill.

- For en kontaktgrill lofter du lokket til standardvinkelen, plasserer maten pa
bunnplaten og lukker lokket.

- Foren bordgrill lager du maten pa den dpne overflaten.

11 Vent til ingrediensene er helt kokt.

12 Nar matlagingen er fullfort, piper apparatet.
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@ 1 13 Trykk pa og hold inne start/pause/av/pa-knappen for a sla av apparatet.
)

Forhandsinnstilt tabell

Ingredienser Temperatur Tilberedningstid Mengde
180 °C 6 min -
Frukt og grennsaker

210°C 6 min 4
Hamburgerbiff

200 °C 6 min 4
Fisk

160 °C 3 min 1
Medium rare biff

180 °C 3 min 1
Medium biff

220°C 6 min 1
Well done biff

210°C 10 min 8

Kyllingklubber

® 60 °C 10 min 1

Tinemodus (ingen
forvarming)
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Bruk probe-modus

L

1 Las opp lokket ved a flytte skyvebryteren til |ase opp-posisjonen.

2 Loft lokket til standardvinkelen.

3 Trekk ut probekassen.

4 Fjern proben fra kassen.

5 Sett probepluggen inn i probekontakten pa apparatet.
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% V 6 Sett probetuppen ordentlig inn i ingrediensen.

7 Koble til apparatet.
8 Trykk pa start/pause/av/pa-knappen.

9 Probe-knappen lyser.

10 Trykk pa probe-knappen.

11 Trykk pa opp- eller nedknappen for & angi ensket temperatur for
ingrediensene.
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12 Trykk pa temperaturknappen.

13 Trykk pa opp- eller nedknappen for & angi temperaturen for tilberedning.

14 Trykk pa start/pause/av/pa-knappen igjen for a bekrefte.

@ 15 Apparatet begynner a forvarme, og forvarmingssymbolet lyser.

16 Apparatet piper nar forvarmingen er fullfort.
(@) - Forvarmingssymbolet slutter & blinke og fortsetter a lyse.
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17 Tilsett ingredienser med proben til apparatet.

18 Vent til ingrediensene er helt kokt.

19 Nar temperaturen nar det angitte nivaet, er matlagingen fullfort
‘(‘)) - Apparatet piper.
- END vises.

@ 1 20 Trykk pa og hold inne start/pause/av/pa-knappen for a sla av apparatet

Grillbord

Tabellen gir indikasjoner pa hvilken temperatur som skal velges, hvor lenge
maten skal grilles og hvilken posisjon grillen skal ha. Tiden som er n@dvendig for
a forvarme apparatet, er ikke inkludert i den angitte grilltiden.
Den faktiske grilltiden og temperaturen avhenger av hvilken type mat som
tilberedes (f.eks. kjott), tykkelsen og temperaturen, og ogsa av egen preferanse.
Ingredienser Foreslatt temperatur Foreslatt Tilberedningsposisjon
tilberedningstid  (bord-/kontaktgrill)

Biff 200-220°C 6-9 min Kontaktgrill
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Bankebiff 200-220°C 4-5 min Kontaktgrill

Biffkjettburger 190-210°C 5-7 min Kontaktgrill

Lammekotelett 200-220°C 9-11 min Kontaktgrill

Svinekotelett 200-220°C 5-8 min Kontaktgrill

Kylling 190-210°C 10-13 min Kontaktgrill

Fisk 180-200 °C 5-7 min Kontaktgrill

Fiskefilet 180-200 °C 4-6 min Kontaktgrill

Kebab 200-220°C Bordgrill 18-20 min  Bordgrill eller kontaktgrill
Kontaktgrill
8-10 min

Polse 200-220°C Bordgrill 25-30 min ~ Bordgrill eller kontaktgrill
Kontaktgrill 7-9 min

Panini 180-200 °C 4-6 min Kontaktgrill

Smerbred 200-220°C 4-6 min Kontaktgrill

Sjampinjong og tomat ~ 180-200 °C Bordgrill 15-20 min ~ Bordgrill eller kontaktgrill
Kontaktgrill
6-10 min

Squash og paprika 180-200 °C Bordgrill 18-20 min  Bordgrill eller kontaktgrill
Kontaktgrill
6-10 min

Reker 190-210°C Bordgrill 8-10 min Bordgrill eller kontaktgrill
Kontaktgrill 3-5 min

Tining 60-70 °C 8-10 min Kontaktgrill

Kofte 200-220°C 6-8 min Kontaktgrill

Rengjoring og vedlikehold

- Kontroller at apparatet er koblet fra og avkjolt.

- Rengjer etter hver bruk, unnga slipende rengjeringsmidler, og oppbevar pa et
tort sted.

1 Koble fra apparatet.

2 Laapparatet avkjoles helt for rengjering.
3 Las opp lokket ved & flytte skyvebryteren til Idse opp-posisjonen.
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4 Loft lokket til standardvinkelen.

5 Trykk pa utleserknappen for & lase opp platen pa bunnen.

6 Taav bunnplaten.

7 Trykk pa plateutleserknappen for a lase opp platen pa toppen.

8 Taavtopplaten.
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9 Vask platene med en fuktig, myk klut eller svamp med varmt sdpevann.

10 Tork platene helt for du fester dem igjen.

11 Fest topplaten pa nytt.

12 Fest bunnplaten pa nytt.

13 Dra oljeoppsamleren ut av apparatet.

14 Hell ut oljen fra oppsamleren.
15 Vask oppsamleren med sapevann.
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16 Fest oljeoppsamleren pa nytt.

17 Vask proben med sapevann.
18 Fest den rengjorte probekassen pa nytt.

19 Las lokket.
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Rengjoeringstabell

Feilsgking
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Dette kapittelet oppsummerer de vanligste problemene du kan oppleve med
apparatet. Hvis du ikke kan lase problemet ved hjelp av informasjonen nedenfor,
kan du ga til www.philips.com/support for a se en liste over vanlige spersmal,
eller du kan kontakte forbrukerstgtten i landet der du bor.

Grillen slar seg ikke pa:
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- Kontroller at stramledningen er koblet til et fungerende uttak.

- Kontroller strambryteren for a sikre at den er i pa-stillingen.

- Kontroller at den avtakbare platen er riktig installert og satt pa plass.

Ujevn oppvarming:

- Kontroller at grillplatene er riktig justert og satt pa plass.

- Pass pa at maten er jevnt fordelt pa grillplatene.

- Juster temperaturen til en jevn innstilling, og la grillen forvarme ferdig.

Overdreven royk eller det lukter svidd:

- Pass pa at overfladig fett eller olje ikke drypper pa varmeelementene.

- Rengjer grillplatene grundig for a fjerne eventuelle rester som kan forarsake
royk under matlagingen.

- Unnga a bruke store mengder olje eller fett nar du lager mat, da dette kan
fore til royk og at det lukter svidd.

Problemer med non-stick-belegg:

- Hvis non-stick-belegget flasser av eller skadet, ma du slutte & bruke det og
kontakte produsenten for reparasjoner eller utskiftninger.

- Bruk redskaper som ikke er laget av metall for & unnga riper pa non-stick-
belegget.

- Folg instruksjonene for rengjering og vedlikehold for a forlenge levetiden til
non-stick-belegget.

Inkonsekvente matlagingsresultater:

- Sorg for atingrediensene er jevnt tykke og ordentlig tilberedt for du legger
dem pa grillen.

- Folg anbefalte tilberedningstider og temperaturer for ulike typer mat.

- Unnga a apne grillen hele tiden under matlagingen, da dette kan fere til
ujevne resultater.

Elektromagnetiske felt (EMF)

Dette apparatet overholder aktuelle standarder og forskrifter om eksponering
for elektromagnetiske felt.

Garanti og stotte

Versuni tilbyr to ars garanti etter at produktet er kjgpt. Denne garantien er ikke
gyldig hvis en mangel skyldes feilaktig bruk eller darlig vedlikehold. Garantien
var pavirker ikke dine lovbestemte rettigheter som forbruker. Hvis du vil ha mer
informasjon eller vil ta i bruk garantien, kan du ga til nettstedet vart,
www.philips.com/support.
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Resirkulering

- Dette symbolet betyr at elektriske produkter ikke skal kasseres som restavfall
- Folg nasjonale regler for avfallsdeponering av elektriske produkter.

Garanti og stotte

Versuni tilbyr en 2-ars garanti pa dette produktet etter kjop. Denne garantien er
ikke gyldig dersom en defekt skyldes feil bruk eller darlig vedlikehold. Garantien
var pavirker ikke lovfestede retter du har som forbruker. Hvis du vil vite mer eller
benytte deg av garantien, gar du til nettstedet vart www.home.id/warranty.
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Wstep

Gratulujemy zakupu i witamy wsréd klientéw firmy Philips!
Aby w petni skorzystac ze Swiadczonej przez nas obstugi, nalezy zarejestrowac
zakupiony produkt na stronie www.home.id.
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Important

Danger

Warning

1
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Panel sterowania
Przyciski wstepnych ustawien
Sprawdz czes¢ , Tabela zaprogramowanych ustawien”, aby uzyskac szczegoty

Przycisk zwiekszania/zmniejszania poziomu
Przycisk czasu
Przycisk regulacji temperatury

Wiacznik/wytacznik

Wyswietlacz stanu

Wybdr pozycji pokrywki

Przycisk regulacji pokrywy dla grilla stotowego
Przechowywanie sondy

Przycisk odblokowania plyty gornej

Przycisk odblokowania ptyty dolnej

Zbiornik oleju

Sonda

Nie zanurzac urzadzenia ani przewodu w wodzie ani innym pfynie.

Przed podfaczeniem urzadzenia upewnij sie, czy napiecie podane na spodzie
urzadzenia jest zgodne z napieciem w sieci elektryczne;.

Nie korzystaj z urzadzenia, jesli jego wtyczka, przewdd sieciowy lub inne
czesci sg uszkodzone.

Trzymaj przewdd sieciowy z dala od rozgrzanych powierzchni.

W celu unikniecia niebezpiecznych sytuacji urzadzenia nie nalezy podtaczac
do zewnetrznego wiacznika czasowego.

Nie zostawiaj wigczonego urzadzenia bez nadzoru.

Urzadzenie moze byc uzywane przez dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz osoby
z ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a
takze nieposiadajgce wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu
urzadzen, pod warunkiem, ze beda one nadzorowane lub zostana
poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia w bezpieczny sposéb
oraz zostang poinformowane o potencjalnych zagrozeniach. Dzieci nie
powinny bawic sie urzadzeniem. Urzgdzenia nie moga czyscic¢ ani obstugiwac
dzieci ponizej 8 roku zycia. Starsze dzieci podczas wykonywania tych
czynnosci powinny by¢ nadzorowane przez osoby doroste.

Przechowuj urzadzenie oraz przewdd sieciowy poza zasiegiem dzieci ponizej
8 roku zycia.
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Urzadzenia nie nalezy podtacza¢ do zewnetrznego regulatora czasowego ani
obstugiwac za pomoca oddzielnego ukfadu zdalnego sterowania.

Jesdli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, jego wymiany musi dokonac
producent, pracownik serwisu lub odpowiednio wykwalifikowana osoba, tak
aby unikna¢ ewentualnego niebezpieczenstwa.

Powierzchnia urzgdzenia moze sie nagrzewac podczas jego pracy.

To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do normalnego uzytku
domowego. Nie jest ono przeznaczone do uzytku w takich miejscach jak
kuchnie w sklepach, biurach, w gospodarstwach rolnych i w innych miejscach
pracy. Nie jest réwniez przeznaczone do uzytku w hotelach, motelach,
pensjonatach typu ,bed and breakfast” ani innych miejscach mieszkalnych.e
Podczas mycia ptyty grillowej w zmywarce moze dojs¢ do reakgji utlenienia,
czego skutki — osad czarnego proszku lub czarnej substancji — beda
widoczne na tylnej stronie plyty.

Podtgczaj urzadzenie wylacznie do uziemionego gniazdka elektrycznego.
Nie pozwdl, aby przewdd sieciowy zwisat z krawedzi stotu lub blatu, na
ktérym ustawione jest urzadzenie.

Podczas dziatania urzadzenia dostepne powierzchnie moga by¢ gorace.
Przed rozpoczeciem czyszczenia lub odiozeniem urzadzenia nalezy poczekac,
az wystygnie.

Nigdy nie dotykaj ptyt ostrymi lub szorstkimi przedmiotami, poniewaz moze
to zniszczy¢ powtoke nieprzywierajaca.

Po uzyciu zawsze wytgcz urzadzenie i odtacz je od zasilania.

Grill nalezy my¢ po kazdym uzyciu, aby jak najdtuzej stuzyt z najwyzsza
efektywnoscia. Aby wyczysci¢ elementy grzejne, nalezy wyjac z urzadzenia
kratki grilla. Do czyszczenia nalezy uzy¢ szmatki. Elementy nie moga miec
kontaktu z woda.

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem dokfadnie umyj wszystkie czesci urzadzenia, ktére
beda sie stykaty z zywnoscia (patrz rozdziat ,Czyszczenie").

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy wszystkie
jego czesci sa suche.

Przygotowanie do uzycia

Wykonaj ponizsze kroki, aby przygotowad urzadzenie:



318 Polski

1 Przesun suwak, aby odblokowac urzadzenie.

2 Podnies pokrywe na domysing wysokos¢.

7 3 Nacisnij przycisk blokady, aby odblokowad ptyte dolna.

j

4 Wyjmij ptyte dolna.

5 Nacisnij przycisk blokady, aby odblokowac ptyte gérna.
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6 Wyjmij ptyte gérna.

7 Przemyj ptyty miekka szmatka.
8 Wysusz plyty przed ich ponownym zatozeniem.

9 Umiesc ptyte gérna na klipsach pokrywy grilla i nacisnij mocno, aby zaskoczyta
na miejsce.

10 Umies¢ ptyte dolna na klipsach pokrywy grilla i nacisnij mocno, aby zaskoczyta
na miejsce.

Zasady uzywania urzadzenia

Uzywanie recznego trybu gotowania

Wykonaj ponizsze kroki, aby skorzystac z recznego trybu gotowania:
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1 Przesun suwak, aby odblokowac urzadzenie.

2 Podnies pokrywe na domysing wysokos¢.

- Mozesz takze nacisnac przycisk odblokowania pokrywy, aby otworzyc ja
catkowicie i uzyc jako grilla stotowego.

w

W16z wtyczke urzadzenia do gniazdka elektrycznego.
4 Nacisnij przycisk Start/Pauza/Zasilanie.

5 Nacisnij przycisk regulacji temperatury.
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6 Nacisnij przycisk zwiekszania i zmniejszania temperatury, aby ustawic zagdana
temperature.

7 Nacisnij przycisk ustawienia czasu.

8 Nacisnij przycisk wydtuzania i skracania czasu, aby ustawic¢ zadany czas.

9 Nacisnij ponownie przycisk Start/Pauza/Zasilanie, aby potwierdzic.

®

10 Urzadzenie zacznie sie nagrzewad.
- lkona nagrzewania bedzie migac.
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11 Po nagrzaniu urzadzenie emituje sygnat dzwiekowy.
(@ - lkona nagrzewania przestaje migac i swieci swiattem ciggtym.
- Miga czas gotowania.

1C e«
1o

12 Dodaj sktadniki.

- Mozesz uzywac urzadzenia jako opiekacz lub grill stotowy.

- Aby skorzystac z funkcji opiekacza, ponies pokrywe pod domysinym katem,
utéz jedzenie na dolnej ptycie i zamknij pokrywe.

- Funkdcja grilla stofowego umozliwia gotowanie na otwartej powierzchni.

13 Poczekaj, az jedzenie bedzie gotowe.

14 Po zakonczeniu gotowania urzadzenie emituje sygnat dzwiekowy.

cno
15 Nacisnij i przytrzymaj przycisk Start/Pauza/Zasilanie, aby wytaczy¢ urzadzenie
M1
OFF

Uzywanie zaprogramowanego trybu gotowania

Wykonaj ponizsze kroki, aby uzy¢ zaprogramowanego trybu gotowania:
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1 Przesun suwak, aby odblokowac urzgdzenie.

2 Podnies pokrywe na domysing wysokos¢.
- Mozesz takze nacisnac przycisk odblokowania pokrywy, aby otworzyc ja
catkowicie i uzy¢ jako grilla stotowego.

3 Widz wtyczke urzadzenia do gniazdka elektrycznego.
4 Nacisnij przycisk Start/Pauza/Zasilanie.

5 Nacisnij przycisk wybranego zaprogramowanego ustawienia.

Szczegdty zaprogramowanych ustawien znajdziesz w czesci , Tabela
zaprogramowanych ustawien”.

6 Wyswietla sie czas i temperatura gotowania.
Czas i temperature gotowania mozesz dostosowac do swoich potrzeb.
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7 Nacisnij ponownie przycisk Start/Pauza/Zasilanie, aby potwierdzic.

i

@ 8 Urzadzenie zaczyna sie nagrzewac i wigcza sie wskaznik nagrzewania.

o
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9 Po nagrzaniu urzadzenie emituje sygnat dzwiekowy.

10 Dodaj sktadniki.

- Mozesz uzywac urzadzenia jako opiekacz lub grill stotowy.

- Aby skorzystac z funkcji opiekacza, ponies pokrywe pod domysinym katem,
ufdz jedzenie na dolnej ptycie i zamknij pokrywe.

- Funkcja grilla stofowego umozliwia gotowanie na otwartej powierzchni.

11 Poczekaj, az jedzenie bedzie gotowe.
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Tabela zaprogramowanych ustawien
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12 Po zakonczeniu gotowania urzadzenie emituje sygnat dzwiekowy.

13 Nacisnij i przytrzymaj przycisk Start/Pauza/Zasilanie, aby wytaczy¢ urzadzenie.

Sktadniki Temperatura Czas gotowania  llos¢
180°C 6 min -
Owoce i warzywa

210°C 6 min 4
Kotlety do

hamburgerow

200°C 6 min 4
Ryba

160°C 3 min 1
Stek srednio-krwisty

180°C 3 min 1
Stek Srednio

wypieczony

220°C 6 min 1

Stek dobrze wypieczony
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210°C 10 min
Podudzia kurczaka

® 60°C 10 min
Odmrazanie (Bez
nagrzewania)

Korzystanie z trybu sondy

1 Przesun suwak, aby odblokowac urzadzenie.

2 Podnies pokrywe na domysing wysokos¢.

3 Wyciagnij pokrowiec z sonda.

4 Wyjmij sonde z pokrowca.




8 Nacisnij przycisk Start/Pauza/Zasilanie.

9 Wiaczy sie wskaznik sondy.

® 25°00
- 20O

10 Nacisnij przycisk sondy.

&

5 Wi6z wtyczke sondy do gniazda sondy w urzadzeniu.

7 Widz wtyczke urzadzenia do gniazdka elektrycznego.

Polski 327
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11 Nacisnij przycisk zwiekszania lub zmniejszania temperatury, aby ustawic
Zadana temperature jedzenia.

12 Nacisnij przycisk regulacji temperatury.

13 Nacisnij przycisk zwiekszania lub zmniejszania temperatury, aby ustawic
zgdana temperature gotowania.

14 Nacisnij ponownie przycisk Start/Pauza/Zasilanie, aby potwierdzic.

15 Urzadzenie zaczyna sie nagrzewacd i wigcza sie wskaznik nagrzewania.
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16 Po nagrzaniu urzadzenie emituje sygnat dzwiekowy.
‘(‘1)’ - lkona nagrzewania przestaje migac i swieci swiattem ciggtym.
X

® 5@
205 ®

17 Potdz jedzenie z sonda.

18 Poczekaj, az jedzenie bedzie gotowe.

19 Gdy zostanie osiggnieta ustalona temperatura, gotowanie zostanie

() zakonczone
- Urzadzenie emituje sygnat dzwiekowy.
- Zostanie wyswietlony komunikat ,END".

20 Nacisnij i przytrzymaj przycisk Start/Pauza/Zasilanie, aby wytgczy¢ urzadzenie

OFF

i:@ég
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Tabela grillowania

Niniejsza tabela zawiera informacje dotyczace wyboru temperatury, czasu
gotowania i prawidtowej pozycji grilla. Czas grillowania nie zawiera czasu
potrzebnego do nagrzania urzadzenia.

Rzeczywisty czas i temperatura gotowania zalezy od rodzaju jedzenia, ktére jest
przygotowywane (np. mieso), jego grubosci i temperatury oraz indywidualnego

smaku.
Sktadniki Sugerowana Sugerowany czas Pozycja (opiekacz/grill
temperatura przyrzadzania stotowy)

Stek wotowy 200-220°C 6-9 min Opiekacz

Eskalopki wotowe 200-220°C 4-5 min Opiekacz

Burger wotowy 190-210°C 5-7 min Opiekacz

Kotlet jagniecy 200-220°C 9-11 min Opiekacz

Kotlet wieprzowy 200-220°C 5-8 min Opiekacz

Kurczak 190-210°C 10-13 min Opiekacz

Ryba 180-200°C 5-7 min Opiekacz

Filety rybne 180-200°C 4-6 min Opiekacz

Kebab 200-220°C Grill stotowy Grill stotowy lub opiekacz
18-20 min
Opiekacz 8-10 min

Hot dog 200-220°C Grill stotowy Grill stotowy lub opiekacz
25-30 min
Opiekacz 7-9 min

Panini 180-200°C 4-6 min Opiekacz

Kanapka 200-220°C 4-6 min Opiekacz

Pieczarki i pomidory 180-200°C Grill stotfowy Grill stotowy lub opiekacz
15-20 min
Opiekacz 6-10 min

Cukinia i papryka 180-200°C Grill stotowy Grill stotowy lub opiekacz
18-20 min
Opiekacz 6-10 min

Krewetki 190-210°C Grill stotowy Grill stotowy lub opiekacz
8-10 min
Opiekacz 3-5 min

Rozmrazanie 60-70°C 8-10 min Opiekacz

kofta 200-220°C 6-8 min Opiekacz
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Czyszczenie i konserwacja

A WN =

5

Upewnij sie, ze urzadzenie jest odtaczone i wystygto.

Czys¢ urzadzenie po kazdym uzyciu, unikaj sciernych srodkéw czyszczacych i
przechowuj w suchym miejscu.

Wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego.

Przed czyszczeniem poczekaj, az urzadzenie catkowicie ostygnie.

Przesun suwak, aby odblokowac urzadzenie.

Podnies$ pokrywe na domysing wysokosc.

Nacisnij przycisk blokady, aby odblokowa¢ ptyte dolna.

6 Wyjmij ptyte dolna.

7 Nacisnij przycisk blokady, aby odblokowad ptyte gérna.
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8 Wyjmij ptyte gérna.

9 Myj ptyty woda z mydtem za pomoca wilgotnej, miekkiej szmatki lub gabki.

10 Wysusz plyty przed ich ponownym zatozeniem.

11 Zamontuj ponownie gérna ptyte.

12 Zamontuj ponownie dolna plyte.

13 Wyjmij zbiornik ttuszczu z urzadzenia.




14 Wylej ttuszcz z pojemnika.
15 Umyj pojemnik woda z mydfem.

16 W16z ponownie pojemnik na ttuszcz.

17 Umyj sonde woda z mydtem.
18 Podtacz ponownie etui sondy.

19 Zamknij pokrywe.
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Tabela dotyczaca czyszczenia

i
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Rozwigzywanie problemoéow

W tym rozdziale opisano najczestsze problemy, z ktérymi mozna sie zetkna¢,
korzystajac z urzadzenia. Jesli ponizsze wskazdwki okaza sie niewystarczajace do
rozwigzania problemu, odwiedz strone www.philips.com/support, na ktérej
znajduje sie lista czesto zadawanych pytan, lub skontaktuj sie z Centrum Obstugi
Klienta w swoim kraju.
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Grill sie nie wigcza:

- Upewnij sie, ze wtyczka jest podtaczona do dziatajgcego gniazdka.

- Sprawdz, czy wiacznik jest w pozycji ,wi.".

- Sprawdz, czy zdejmowane plyty sa wiasciwie zatozone i zablokowane.

Nierébwne podgrzewanie:

- Sprawdz, czy ptyty grilla sa odpowiednio ustawione i znajduja sie na swoich
miejscach.

- Upewnij sie, ze jedzenie jest roztozone réwnomiernie na ptytach.

- Ustaw jednolita temperature i poczekaj, az urzadzenie odpowiednio sie
rozgrzeje.

Duza ilos¢ dymu lub zapach przypalanego jedzenia:

- Sprawdz, czy tluszcz lub olej nie sptywa na elementy grzejne.

- Doktfadnie wyczys¢ ptyty grilla, aby usunac¢ pozostatosci, ktére moga dymié
podczas gotowania.

- Nie uzywaj zbyt duzo oleju lub ttuszczu podczas gotowania, poniewaz moze
to spowodowac nadmierne dymienie lub przypalenie.

Problemy z powtoka nieprzywierajaca:

- Jesli powtoka nieprzywierajgca jest uszkodzona lub odkleja sie, zaprzestan
uzywania urzadzenia i skontaktuj sie z producentem w celu naprawy lub
wymiany.

- Nie uzywaj metalowych sztuccéw, aby zapobiec uszkodzeniu powtoki
nieprzywierajgcej.

- Stosuj sie do instrukcji dotyczacych czyszczenia i konserwacji, aby przedtuzyc
zywotnos¢ powtoki nieprzywierajace;.

Nieréwne wyniki gotowania:

- Przed utozeniem jedzenia na grillu upewnij sie, ze ma ono te sama grubosc i
jest odpowiednio przygotowane.

- Przygotowuj jedzenie stosujgc sugerowany czas gotowania i temperature dla
réznych rodzajow potraw.

- Unikaj ciggtego otwierania grilla podczas gotowania, poniewaz moze to
spowodowac nieréwne rezultaty.

Pola elektromagnetyczne (EMF)

To urzadzenie jest zgodne z obowiagzujgcymi normami i przepisami dotyczacymi
narazenia na dziatanie pél elektromagnetycznych.

Gwarancja i pomoc techniczna

Firma Versuni oferuje dwuletnia gwarancje od daty zakupu tego produktu.
Niniejsza gwarancja nie jest wazna, jesli usterka jest spowodowana
nieprawidtowym uzytkowaniem lub niewtasciwa konserwacja. Nasza gwarancja
nie wptywa na prawa uzytkownika wynikajace z prawa konsumenta. Aby
uzyskac wiecej informacji lub skorzystac¢ z gwarancji, odwiedz nasza strone
internetowa www.philips.com/support.
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Recykling

Ten symbol oznacza, ze produktéw elektrycznych po okresie ich uzytkowania,
nie mozna wyrzucac wraz z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw
domowych. Uzytkownik ma obowigzek oddac zuzyty produkt do podmiotu
prowadzacego zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego,

. tworzacego system zbierania takich odpaddéw - w tym do odpowiedniego
sklepu, lokalnego punktu zbidrki lub jednostki gminnej. Zuzyty sprzet moze miec
szkodliwy wplyw na srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalna
zawartos¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych.
Gospodarstwo domowe spetnia wazna role w przyczynianiu sie do ponownego
uzycia i odzysku surowcow wtdrnych, w tym recyklingu zuzytego sprzetu. Na tym
etapie ksztattuje sie postawy, ktére wptywaja na zachowanie wspélnego dobra
jakim jest czyste srodowisko naturalne.

Gwarancja i pomoc techniczna

Versuni udziela dwuletniej gwarancji na ten produkt po jego zakupie. Gwarancja
ta nie obowiazuje, jesli wada wynika z nieprawidtowego uzytkowania lub
niewfasciwej konserwacji. Nasza gwarancja nie ma wptywu na ustawowe prawa
uzytkownika jako konsumenta. Aby uzyskac wiecej informacji lub skorzystac z
gwarancji, odwiedz nasza strone internetowa www.home.id/warranty.
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Introducéo

Parabéns pela sua aquisicdo e bem-vindo a Philips!

Para tirar o maximo partido da nossa assisténcia, registe o seu produto em
www.home.id.

Descricao geral
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Important

Danger

Warning

1

®@'e 0 0o
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Painel de controlo
Botdes predefinidos
Consulte os detalhes em "Tabela predefinida" (Preset table)

Botdo de aumentar/diminuir
Botdo do tempo
Botdo da temperatura

Botdo de alimentacao

Ecra de estado

Seletor de posicdo da tampa

Botdo de ajuste da tampa do grelhador de mesa
Arrumacao da sonda

Botdo de libertacdo da placa superior

Botdo de libertacdo da placa inferior

Coletor de gordura

Sonda

N&o mergulhe o aparelho ou o cabo de alimentagdo em dgua nem em
qualquer outro liquido.

Verifique se a tensdo indicada na parte inferior do aparelho corresponde a
tensdo da rede elétrica local, antes de ligar o aparelho.

N&o utilize o aparelho se a ficha, o fio de alimentacdo ou outras pecas
estiverem danificados.

Mantenha o cabo de alimentacdo afastado de superficies quentes.

Para evitar situagdes de perigo, nunca ligue este aparelho a um temporizador
externo.

N&o deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas com idade igual ou superior a 8
anos e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas,
ou com falta de experiéncia e conhecimento, caso sejam supervisionadas ou
Ihes tenham sido dadas instrucdes relativas a utilizagdo segura do aparelho e
se tiverem sido alertadas para os perigos envolvidos. As criancas ndo podem
brincar com o aparelho. A limpeza e a manutencdo ndo podem ser efetuadas
por criancas, a ndo ser que tenham idade superior a 8 anos e sejam
supervisionadas.

Mantenha o aparelho e o seu cabo fora do alcance de criancas com idade
inferior a 8 anos.
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- O aparelho nao se destina a ser operado através de um temporizador
externo, nem de um sistema de controlo remoto independente.

- Se o cabo de alimentacao estiver danificado, este deve ser substituido pelo
fabricante, pelo seu técnico de assisténcia ou por uma pessoa com
qualificacdo equivalente para evitar perigos.

- As superficies acessiveis podem aquecer durante a utilizagdo.

Caution

- Este aparelho destina-se apenas a utilizacdo doméstica normal. Nao se
destina a utilizacdo em ambientes como cozinhas de lojas, escritérios, quintas
ou outros ambientes de trabalho. Também n&o deve ser utilizado por clientes
em hotéis, motéis, estalagens e outros ambientes residenciais.e

- Selavar as placas para grelhar na maquina de lavar loica, ha a possibilidade
de ocorrer oxidagdo na parte de tras da placa, o que pode resultar na
acumulacdo de substancia ou po preto na parte de tras da placa.

- Ligue o aparelho apenas a uma tomada com ligacdo a terra.

- N&o deixe que o cabo de alimentacdo fique pendurado na extremidade da
mesa ou bancada onde o aparelho se encontra.

- Atemperatura das superficies acessiveis pode ser elevada quando o aparelho
estd em funcionamento.

- Deixe arrefecer completamente o aparelho antes de o limpar ou arrumar.

- Nunca toque nas placas com itens afiados ou abrasivos, pois pode danificar a
superficie antiaderente.

- Desligue sempre o aparelho no botdo e da tomada elétrica apds a utilizacao.

- Para obter o melhor resultado do grelhador de contacto, limpe sempre o
aparelho apds cada utilizacdo. Ao retirar as placas, a resisténcia fica exposta,
pode limpar estas pecas com um pano. Tenha cuidado para nao deixar cair
agua no aparelho quando ligado.

Antes da primeira utilizacao

Limpe muito bem todas as pegas que vao entrar em contacto com os alimentos
antes de utilizar o aparelho pela primeira vez (consulte o capitulo "Limpeza").

Assegure-se de que as pegas estdo completamente secas antes de comecar a
utilizar o aparelho.

Preparar para a utilizacao

Siga 0s passos abaixo para preparar o aparelho:
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1 Desbloqueie a tampa fazendo deslizar o controlo deslizante para a posicdo

‘ de desbloqueio.
( 1&'

2 Abraatampa até ao respetivo angulo predefinido.

3 Prima o botdo de libertacao para desbloquear a placa na parte inferior.

4 Retire a placa inferior.

5 Prima o botdo de libertacdo da placa para desbloquear a placa na parte
superior.
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6 Retire a placa superior.

7 Lave as placas com um pano macio.
8 Seque completamente as placas antes de voltar a encaixa-las.

9 Una a placa superior as molas da tampa do grelhador e pressione com
firmeza para encaixar bem.

10 Una a placa inferior as molas da tampa do grelhador e pressione com firmeza
para encaixar bem.

Utilizar o aparelho

Utilizar o modo de confecao manual

Siga os passos abaixo para utilizar o modo de confe¢do manual:
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1 Desbloqueie a tampa fazendo deslizar o controlo deslizante para a posicao

E.' de desbloqueio.
= l.{‘

2 Abraatampa até ao respetivo angulo predefinido.

- Pode pressionar o botdo de libertacdo da tampa para a abrir a 180 graus e
utiliza-lo como grelhador de mesa.

w

Ligue o aparelho a corrente.
4 Prima o botdo de iniciar/pausa/alimentacéo.

5 Prima o botdo da temperatura.
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6 Prima o botdo de aumentar e diminuir para definir a temperatura de
confecao.

7 Prima o botdo temporizador.

8 Prima o botdo de aumentar e diminuir para definir o tempo de confecéo.

9 Prima novamente o botao de iniciar/pausa/alimentacdo para confirmar.

®

10 O aparelho inicia o pré-aquecimento.
- Olcone de pré-aquecimento comeca a piscar.

=N
2
\{%@
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11 Quando o pré-aquecimento esta concluido, o aparelho emite um sinal
(@) sonoro.

X - Olicone de pré-aquecimento para de piscar e mantém-se aceso.
- Otempo de confecdo comeca a piscar.

1C e«
1o

12 Coloque os ingredientes no aparelho.

- Pode utiliza-lo como grelhador de contacto ou grelhador de mesa.

- Para utilizar como grelhador de contacto, abra a tampa até ao respetivo
angulo predefinido, coloque os alimentos na placa inferior e feche a tampa.

- Para utilizar como grelhador de mesa, cozinhe os alimentos na superficie
destapada.

13 Aguarde até os ingredientes estarem completamente cozinhados.

14 Quando a confecdo estd concluida, o aparelho emite um sinal sonoro.

15 Mantenha premido o botdo de iniciar/pausa/alimentacdo para desligar o

@1 s aparelho

OFF

Utilizar o modo de confecao predefinido

Siga os passos abaixo para utilizar o modo de confecdo predefinido:
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Desbloqueie a tampa fazendo deslizar o controlo deslizante para a posicao
de desbloqueio.

Abra a tampa até ao respetivo angulo predefinido.
Pode pressionar o botdo de libertacdo da tampa para a abrir a 180 graus e
utiliza-lo como grelhador de mesa.

Ligue o aparelho a corrente.
Prima o botdo de iniciar/pausa/alimentacao.

Prima o botédo de programacéao pretendido.

Consulte os detalhes das predefinicdes em "Tabela predefinida" (Preset
table).

Sao apresentados o tempo e a temperatura de confecdo.
Pode regular o tempo e a temperatura de confecdo conforme necessario.
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7 Prima novamente o botao de iniciar/pausa/alimentacdo para confirmar.

i

. 8 O aparelho inicia o pré-aquecimento e acende-se o icone de pré-
@' aquecimento.

9 Quando o pré-aquecimento esta concluido, o aparelho emite um sinal

(@ sonoro.

10 Coloque os ingredientes no aparelho.

- Pode utilizd-lo como grelhador de contacto ou grelhador de mesa.

- Para utilizar como grelhador de contacto, abra a tampa até ao respetivo
angulo predefinido, coloque os alimentos na placa inferior e feche a tampa.

- Para utilizar como grelhador de mesa, cozinhe os alimentos na superficie
destapada.

11 Aguarde até os ingredientes estarem completamente cozinhados.
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12 Quando a confecdo estd concluida, o aparelho emite um sinal sonoro.

((!)1
X3
I |
I&I [
13 Mantenha premido o botdo de iniciar/pausa/alimentacdo para desligar o
®:1 s aparelho.

Tabela predefinida

Ingredientes Temperatura Tempo de Quantidade
preparagao

180 °C 6 min. -

Frutas e legumes

g 210°C 6 min. 4

Hamburguer

200 °C 6 min. 4

Peixe

160 °C 3 min. 1

Bife mal passado

8 180 °C 3 min. 1

Bife ao ponto

220°C 6 min. 1

Bife bem passado
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210°C 10 min. 8
Perna de frango

® 60 °C 10 min. 1
Modo de

descongelamento (sem
pré-aguecimento)

Utilizar o modo de sonda

1 Desbloqueie a tampa fazendo deslizar o controlo deslizante para a posicao

"IEES de desblogueio.

2 Abraatampa até ao respetivo angulo predefinido.

3 Puxe para fora a caixa da sonda.

4 Retire a sonda da caixa.
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5 Insira a ficha da sonda na respetiva tomada existente no aparelho.

7 Ligue o aparelho a corrente.
8 Prima o botéo de iniciar/pausa/alimentacéo.

9 O botdo da sonda acende-se.

® 25°00
- 20O

10 Prima o botédo da sonda.

&
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11 Prima o botado de aumentar e diminuir a fim de definir a temperatura
pretendida para os ingredientes.

12 Prima o botao da temperatura.

13 Prima o botdo de aumentar e diminuir para definir a temperatura de
confecdo.

14 Prima novamente o botdo de iniciar/pausa/alimentacdo para confirmar.

15 O aparelho inicia o pré-aquecimento e acende-se o icone de pré-
aquecimento.
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16 Quando o pré-aquecimento esta concluido, o aparelho emite um sinal
(@) sonoro.
X1 . . ) ) ,
- Oicone de pré-aquecimento para de piscar e mantém-se aceso.

® 5@
205 ®

17 Coloque os ingredientes com a sonda no aparelho.

18 Aguarde até os ingredientes estarem completamente cozinhados.

19 Quando a temperatura atinge o nivel definido, a confecdo esta concluida

(&) - O aparelho emite um sinal sonoro.
- Eapresentado " FIM" (END).

20 Mantenha premido o botdo de iniciar/pausa/alimentacdo para desligar o
aparelho
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Tabela para grelhar

A tabela fornece indicagdes sobre a temperatura a selecionar, o tempo que os
alimentos levam a grelhar e a posicdo correta do grelhador. O tempo necessario
para pré-aquecer o aparelho ndo estd incluido no tempo indicado para grelhar.
O tempo e a temperatura reais para grelhar dependem do tipo de alimento a
confecionar (por ex., carne), da sua espessura e temperatura, e também das
preferéncias pessoais do utilizador.

Ingredientes Temperatura Tempo de Posicdo de confecdo
sugerida confecao (grelhador de
sugerido mesa/contacto)
Bife de vaca 200-220°C 6-9 min. Grelhador de contacto
Escalope de vaca 200-220°C 4-5 min. Grelhador de contacto
Hambdurguer de vaca 190-210°C 5-7 min. Grelhador de contacto
Costeleta de borrego 200-220°C 9-11 min. Grelhador de contacto
Costeleta de porco 200-220°C 5-8 min. Grelhador de contacto
Frango 190-210°C 10-13 min. Grelhador de contacto
Peixe 180-200°C 5-7 min. Grelhador de contacto
Filete de peixe 180-200°C 4-6 min. Grelhador de contacto
Espetada 200-220°C Grelhador de mesa  Grelhador de mesa ou
18-20 min. grelhador de contacto
Grelhador de
contacto 8-10 min.
Cachorro quente 200-220°C Grelhador de mesa  Grelhador de mesa ou
25-30 min. grelhador de contacto
Grelhador de
contacto 7-9 min.
Panini 180-200°C 4-6 min. Grelhador de contacto
Sanduiche 200-220°C 4-6 min. Grelhador de contacto
Cogumelos e tomate 180-200°C Grelhador de mesa  Grelhador de mesa ou
15-20 min. grelhador de contacto
Grelhador de
contacto 6-10 min.
Curgete e pimento 180-200°C Grelhador de mesa  Grelhador de mesa ou
18-20 min. grelhador de contacto
Contacto 6-10 min.
Camarao 190-210°C Grelhador de mesa  Grelhador de mesa ou

8-10 min.
Contacto 3-5 min.

grelhador de contacto
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Descongelar 60-70°C 8-10 min. Grelhador de contacto

Cafta 200-220°C 6-8 min. Grelhador de contacto

Limpeza e manutencao

- Certifique-se de que o aparelho estéd desligado da tomada e frio.

- Limpe apds cada utilizacdo, evite produtos de limpeza abrasivos e guarde em
local seco.

1 Desligue o aparelho da tomada elétrica.
2 Deixe o aparelho arrefecer completamente antes de proceder a sua limpeza.

3 Desbloqueie a tampa fazendo deslizar o controlo deslizante para a posicao
de desbloqueio.

4 Abra atampa até ao respetivo angulo predefinido.

5 Prima o botdo de libertacdo para desbloquear a placa na parte inferior.

6 Retire a placa inferior.
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7 Prima o botao de libertacdo da placa para desbloquear a placa na parte
superior.

8 Retire a placa superior.

9 Lave as placas com um pano ou esponja macios e humidos, utilizando agua
morna e detergente.
10 Seque completamente as placas antes de voltar a encaixa-las.

11 Volte a encaixar a placa superior.

12 Volte a encaixar a placa inferior.




13 Retire do aparelho o coletor de gordura.

14 Escorra a gordura do coletor.

15 Lave o coletor com dgua e detergente.

16 Volte a encaixar o coletor de gordura.

17 Lave a sonda com dgua e detergente.

18 Volte a encaixar a caixa com a sonda limpa.

19 Bloqueie a tampa.
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Tabela de limpeza
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Resoluc¢ao de problemas

Este capitulo resume os problemas mais comuns que podem surgir no aparelho.
Se ndo conseguir resolver o problema com as informacgdes fornecidas abaixo,
visite www.philips.com/support para consultar uma lista de perguntas
frequentes ou contacte o Centro de Apoio ao Cliente no seu pais.

O grelhador nao liga:
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- Certifique-se de que o cabo de alimentacdo estd ligado a uma tomada que
funciona.

- Verifique o interruptor de alimentacéo para garantir que esta na posicéo
"on".

- Certifique-se de que a placa amovivel estd corretamente instalada e
encaixada.

Agquecimento pouco uniforme:

- Verifique se as placas para grelhar estdo corretamente alinhadas e encaixadas
no devido lugar.

- Certifique-se de que existe espacamento uniforme dos alimentos nas placas
para grelhar.

- Regule a temperatura para uma definicdo uniforme e pré-aqueca bem o
grelhador.

Excesso de fumo ou cheiro a queimado:

- Certifique-se de que a gordura em excesso ndo pinga para os elementos de
aguecimento.

- Limpe minuciosamente as placas para grelhar a fim de remover quaisquer
residuos acumulados que possam estar a causar o fumo durante a confecdo.

- Evite utilizar quantidades excessivas de gordura ao cozinhar, pois tal pode
causar fumo e cheiro a queimado.

Problemas do revestimento antiaderente:

- Seorevestimento antiaderente estiver danificado ou a descamar, pare de
utilizar e contacte o fabricante quanto a reparacdes ou substituicoes.

- Utilize utensilios ndo metalicos para evitar riscar o revestimento antiaderente.

- Siga asinstrucdes de limpeza e manutencdo para prolongar a vida Util do
revestimento antiaderente.

Resultados de confecdo inconsistentes:

- Certifique-se de que os alimentos tém espessura uniforme e sdo devidamente
preparados antes de os colocar no grelhador.

- Siga os tempos e as temperaturas de confecdo recomendados para os
diferentes tipos de alimentos.

- Evite abrir constantemente o grelhador durante a confecéo, pois tal pode
conduzir a resultados pouco uniformes.

Campos eletromagnéticos (CEM)

Este aparelho cumpre todas as normas e regulamentos aplicaveis relativos a
exposicdo a campos eletromagnéticos.

Garantia e assisténcia

A Versuni oferece uma garantia de dois anos apds a compra deste produto. Esta
garantia ndo é valida se um defeito se dever a uma utilizacdo incorreta ou a uma
manutencdo deficiente. A nossa garantia nao afeta os seus direitos enquanto
consumidor abrangidos pela lei. Para obter mais informagées ou invocar a
garantia, visite o nosso website www.philips.com/support.
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Reciclagem

- Este simbolo significa que os produtos elétricos ndo devem ser eliminados
juntamente com os residuos domésticos comuns.
- Siga as normas do seu pais para a recolha seletiva de produtos elétricos.

Garantia e assisténcia

Neste produto, a Versuni oferece uma garantia de dois anos apds a aquisicao.
Esta garantia ndo é valida em caso de defeito provocado por uma utilizacdo
incorreta ou uma fraca manutengdo. A nossa garantia nao afeta os seus direitos
legais ao abrigo da legislagdo enquanto consumidor. Para obter mais
informacdes ou invocar a garantia, visite 0 nosso website
www.home.id/warranty.
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Introducere

Felicitdri pentru achizitie si bun venit la Philips!

Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferita de noi, inregistreaza-ti produsul
la www.home.id.

Descriere generala
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Important

Pericol

Avertisment

1
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Panou de control
Butoane presetate
Consultd ,Tabel de presetari” pentru detalii

Buton de crestere/reducere
Buton pentru timp
Buton pentru temperatura

Butonul de pornire/oprire

Afisare stare

Selector de pozitie a capacului

Buton de reglare capac pentru gratar de masa
Stocare sonda

Buton de eliberare placa superioard

Buton de eliberare placa inferioara

Colector de ulei

Sonda

Nu introdu aparatul sau cablul de alimentare in apd sau in alte lichide.

Tnainte de a conecta aparatul, verificd dacs tensiunea indicat3 in partea
inferioara a aparatului corespunde tensiunii locale.

Nu folosi aparatul daca stecarul, cablul de alimentare sau alte componente
sunt deteriorate.

Nu tine cablul electric de suprafete fierbinti.

Nu conecta niciodatd acest aparat la un cronometru extern pentru a evita
situatiile periculoase.

Nu ldsa aparatul sa functioneze nesupravegheat.

Acest aparat poate fi utilizat de cdtre persoane care au capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau care sunt lipsite de experienta si cunostinte
si copii cu varsta minima de 8 ani dacd sunt supravegheati sau instruiti cu
privire la utilizarea in conditii de sigurantd a aparatului si inteleg pericolele
implicate. Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul. Curdtarea si intretinerea
de catre utilizator nu trebuie efectuate de copii, decat daca acestia au varsta
de peste 8 ani si sunt supravegheati.

Nu ldsa aparatul si cablul acestuia la indemana copiilor sub 8 ani.

Acest aparat nu este destinat operarii prin intermediul unui cronometru
exterior sau al unui sistem separat de control de la distanta.
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n cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit
numai de producator, reprezentantul sau de service sau de personal calificat
n domeniu, pentru a evita orice pericol.

Este posibil ca zonele accesibile sa se incdlzeasca puternic in timpul utilizarii.

Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic obisnuit. Nu este conceput
pentru utilizarea fn medii cum ar fi bucatdrii ale angajatilor din magazine,
birouri, ferme sau alte medii de lucru. De asemenea, aparatul nu este
conceput pentru utilizarea de catre clienti Tn hoteluri, moteluri, pensiuni si
alte medii rezidentiale.e

Daca speli plitele in masina de spdlat vase, partea din spate a placii se poate
oxida si poate sa ramana o pulbere sau o substanta neagra pe aceasta.
Conecteaza aparatul numaila o priza de perete cu Tmpamantare.

Nu ldsa cablul de alimentare sa atarne peste marginea mesei sau a blatului pe
care este asezat aparatul.

Temperatura suprafetelor accesibile poate fi ridicatd atunci cand aparatul
functioneaza.

Lasa aparatul sa se raceasca complet Tnainte de a-I curdta sau de a-l depozita.
Nu atinge niciodata pldcile cu obiecte ascutite sau abrazive, pentru a nu
deteriora suprafata antiaderenta.

Opreste intotdeauna aparatul si scoate-I din priza dupa utilizare.

Pentru a obtine cele mai bune rezultate de la gratarul cu contact, curata
intotdeauna aparatul dupa fiecare utilizare. Cand scoti gratarele, elementele
de Tncalzire vor fi deschise, poti curata aceste piese cu o bucata de panzad. Ai
grija sa nu scapi apa pe aceste suporturi.

inainte de prima utilizare

Curatd bine toate componentele care vin Tn contact cu alimentele hainte de
prima utilizare a aparatului (a se vedea capitolul ,Curatarea”).

Asigura-te ca toate piesele sunt complet uscate inainte de a utiliza aparatul.

Pregatirea pentru utilizare

-

Parcurge pasii de mai jos pentru a pregati aparatul:
1 Deblocheazd capacul prin glisarea cursorului in pozitia de deblocare.
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2 Ridica capacul la unghiul implicit.

3 Apasa butonul de eliberare pentru a debloca placa din partea de jos.

'

4 Scoate placa inferioara.

5 Apasa butonul de eliberare pentru a debloca placa din partea de sus.

6 Scoate placa superioara.
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7 Spala pldcile cu o carpa moale.
8 Usuca placile complet inainte de a le reatasa.

9 Prinde placa superioara in clemele capacului gratarului si apasa ferm pentru a
o fixa In pozitie.

10 Prinde placa inferioara in clemele capacului gratarului si apasa ferm pentru a
o fixa In pozitie.

Utilizarea aparatului

Utilizeaza modul de gatit manual

Parcurge pasii de mai jos pentru a utiliza modul de gatit manual:
1 Deblocheaza capacul prin glisarea cursorului in pozitia de deblocare.
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2 Ridica capacul la unghiul implicit.

Poti apasa butonul de eliberare a capacului pentru a deschide capacul la 180
de grade si pentru a-l utiliza ca gratar de masa.

3 Conecteaza aparatul.
4 Apasd butonul Start/Pauza/Pornire.

5 Apasa butonul de temperatura.

6 Apasa butonul de marire sau micsorare pentru a seta temperatura de gatit.

o
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7 Apasa butonul pentru cronometru.

ac .. &

8 Apasa butonul de marire si micsorare pentru a seta timpul de preparare.

9 Apasa butonul Start/Pauza/Pornire din nou pentru a confirma.

10 Aparatul incepe preincalzirea.
- Pictograma de preincalzire incepe sa se afiseze intermitent.

11 Cand preincalzirea este finalizata, aparatul emite semnale sonore.
(@ - Pictograma de preincalzire nu se mai aprinde intermitent si ramane aprinsa.
- Timpul de preparare se afiseaza intermitent.
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12 Adauga ingredientele Tn aparat.

-1l poti folosi fie ca grétar cu contact, fie ca gratar de mas3.

- Pentru un gratar cu contact, ridica capacul la unghiul implicit, asaza
alimentele pe placa inferioara si inchide capacul.
- Pentru a-l folosi ca gratar de masa, gateste mancarea pe suprafata deschisa.

13 Asteapta pana cand ingredientele sunt gatite complet.

14 Cand prepararea este finalizata, aparatul emite semnale sonore.

15 Tine apdsat butonul de Start/Pauza/Pornire pentru a opri aparatul

Utilizeaza modul de gatit presetat

Parcurge pasii de mai jos pentru a utiliza modul de gatit presetat:
1 Deblocheazd capacul prin glisarea cursorului in pozitia de deblocare.
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Ridica capacul la unghiul implicit.

Poti apasa butonul de eliberare a capacului pentru a deschide capacul la 180
de grade si pentru a-l utiliza ca gratar de masa.

Conecteaza aparatul.
Apasa butonul Start/Pauza/Pornire.

Apasa butonul pentru presetarea preferata.
Consulta ,Tabel de presetari” pentru detalii despre presetari.

Se afiseaza timpul si temperatura de preparare.
Poti regla timpul si temperatura de preparare dupd cum este necesar.

Apasa butonul Start/Pauza/Pornire din nou pentru a confirma.
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8 Aparatul incepe preincalzirea si pictograma de preincdlzire se afiseaza
intermitent.

9 Cand preincalzirea este finalizatd, aparatul emite semnale sonore.

10 Adauga ingredientele in aparat.

- 1l poti folosi fie ca grétar cu contact, fie ca gratar de masa.

- Pentru un gratar cu contact, ridica capacul la unghiul implicit, asaza
alimentele pe placa inferioara si inchide capacul.

- Pentru a-I folosi ca gratar de masa, gateste mancarea pe suprafata deschisa.

11 Asteaptd pana cand ingredientele sunt gatite complet.

12 Cand prepararea este finalizata, aparatul emite semnale sonore.
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13 Tine apdsat butonul de Start/Pauza/Pornire pentru a opri aparatul.

Tabel de presetari

Ingrediente Temperatura Timpul de Cantitate
preparare

180°C 6 min. -

Fructe si legume

210°C 6 min. 4

Chiftea de hamburger

200°C 6 min. 4

Peste

160°C 3 min. 1

Friptura Tn sénge spre

mediu

180°C 3 min. 1

Friptura medie

220°C 6 min. 1

Friptura bine facuta

210°C 10 min. 8

Ciocanel de pui

® 60°C 10 min. 1

Modul de decongelare
(fara preincalzire)
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Utilizarea modului cu sonda

L

1 Deblocheazd capacul prin glisarea cursorului in pozitia de deblocare.

2 Ridica capacul la unghiul implicit.

3 Scoate carcasa sondei.

4 Scoate sonda din carcasa.

5 Introdu fisa sondei in mufa de sonda din aparat.
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% « 6 Introdu corect varful sondei in ingredient.

7 Conecteaza aparatul.
8 Apasa butonul Start/Pauza/Pornire.

9 Butonul sondei se aprinde.

10 Apasa butonul sondei.

11 Apasa butonul de marire sau micsorare pentru a seta temperatura dorita
pentru ingrediente.

371
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12 Apasa butonul de temperatura.

13 Apasa butonul de marire sau micsorare pentru a seta temperatura de
preparare.
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14 Apasa butonul Start/Pauza/Pornire din nou pentru a confirma.

15 Aparatul incepe preincdlzirea si pictograma de preincalzire se afiseaza
intermitent.

16 Cand preincalzirea este finalizata, aparatul emite semnale sonore.
(@ - Pictograma de preincalzire nu se mai aprinde intermitent si ramane aprinsa.
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17 Adauga ingredientele cu sonda in aparat.

18 Asteapta pana cand ingredientele sunt gatite complet.

19 Cand temperatura atinge nivelul setat, prepararea este finalizata
(& - Aparatul emite semnale sonore.
- Seafiseaza ,END".

@ 1 20 Tine apasat butonul de Start/Pauza/Pornire pentru a opri aparatul
)

Tabel pentru gratar

Tabelul ofera indicatji cu privire la temperatura care trebuie selectatd, cat timp
trebuie sa fie prajitd mancarea si pozitia potrivita a gratarului. Timpul necesar
pentru preincdlzirea aparatului nu este inclus in timpul de gratare indicat.
Timpul si temperatura reale de prajire depind de tipul de aliment preparat (de
exemplu, carne), de grosimea si temperatura acestuia, precum si de preferintele

de gust.
Ingrediente Temperatura Timp de Pozitia de gatit
sugerata preparare (masa/gratar cu contact)

sugerat
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Friptura de vita 200-220 °C 6 -9 min. Gratar cu contact

Escalop de vita 200-220 °C 4-5min. Gratar cu contact

Burger de vita 190-210°C 5-7 min. Gratar cu contact

Cotlet de miel 200-220 °C 9-11 min. Gratar cu contact

Cotlet de porc 200-220 °C 5-8 min. Gratar cu contact

Carne de pui 190-210 °C 10-13 min. Gradtar cu contact

Peste 180-200 °C 5-7 min. Gratar cu contact

File de peste 180-200 °C 4 -6 min. Grdtar cu contact

Kebab 200-220 °C Grdtar de masa 18-  Gratar de masd sau gratar cu
20 min. contact
Gratar cu contact 8 -
10 min.

Hot dog 200-220 °C Gratar de masa 25-  Gratar de masa sau gratar cu
30 min. contact
Gratar cu contact 7 -
9 min.

Panini 180-200 °C 4 -6 min. Gratar cu contact

Sandvis 200-220 °C 4 -6 min. Gratar cu contact

Ciuperdi si rosii 180-200 °C Gratarde masa 15-  Gratar de masa sau gratar cu
20 min. contact
Gratar cu contact 6 -
10 min.

Dovlecel si ardei gras 180-200 °C Gratar de masa 18- Gratar de masa sau gratar cu
20 min. contact

Contact 6 - 10 min.

Creveti 190-210°C Grdtar de masa 8 - Grdtar de masa sau grdtar cu
10 min. contact

Contact 3-5 min.

Decongelare 60-70 °C 8—10 min. Gratar cu contact

Chiftele 200-220 °C 6 -8 min. Gratar cu contact

Curatare si intretinere

- Asigurd-te cd aparatul este deconectat si rece.

- Curata dupa fiecare utilizare, evita detergentii abrazivi si depoziteaza-I intr-un
loc uscat.

1 Scoate aparatul din priza.

2 Lasa aparatul sd se raceascd complet inainte de a-l curata.
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3 Deblocheaza capacul prin glisarea cursorului in pozitia de deblocare.
4 Ridicd capacul la unghiul implicit.

5 Apasa butonul de eliberare pentru a debloca placa din partea de jos.

6 Scoate placa inferioara.

7 Apasa butonul de eliberare pentru a debloca placa din partea de sus.

8 Scoate placa superioara.
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9 Spald placile cu o carpa moale umeda sau cu un burete, folosind apa calda cu
sapun.
10 Usuca placile complet inainte de a le reatasa.

11 Ataseaza la loc placa superioara.

12 Ataseaza la loc placa inferioara.

13 Scoate colectorul de ulei din aparat.

14 Scurge uleiul din colector.
15 Spala colectorul cu apa si detergent.




16 Ataseazd la loc colectorul de ulei.

17 Spald sonda cu apa si detergent.

18 Ataseaza la loc carcasa curatata a sondei.

19 Blocheaza capacul.
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Tabel de curatare
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Depanare

Acest capitol descrie cele mai frecvente probleme pe care le poti avea la
utilizarea aparatului. Daca nu poti rezolva problema cu ajutorul informatiilor de
mai jos, acceseaza www.philips.com/support, unde vei gasi o lista de intrebari
frecvente, sau contacteazd Centrul de asistenta pentru clienti din tara ta.

Gratarul nu porneste:
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- Asigurd-te cd cablul de alimentare este conectat la o priza functionala.

- Verifica daca comutatorul de pornire este in pozitia ,pornit”.

- Asigurd-te cd placa detasabila este instalatd corect si asezatd in pozitie.

incilzire neuniforma:

- Asigurd-te cd placile gratarului sunt aliniate corect si asezate in pozitie.

- Asigura-te cd alimentele sunt distribuite uniform pe placile gratarului.

- Regleaza temperatura la o setare uniforma si lasa gratarul sa se
preincalzeasca bine.

Fum si mirosuri excesive de arsura:

- Asigura-te ca excesul de grasime sau ulei nu se scurge pe elementele de
ncalzire.

- Curdta bine pldcile gratarului pentru a indepdrta toate reziduurile acumulate
care pot emite fum Tn timpul gatitului.

- Evita sd folosesti cantitati excesive de ulei sau grasimi atunci cand gatesti,
deoarece acest lucru poate duce la aparitia fumului si a mirosurilor de arsura.

Probleme legate de stratul antiaderent:

- Daca stratul antiaderent se dezlipeste sau este deteriorat, intrerupe utilizarea
si contacteaza producdtorul pentru reparatii sau inlocuiri.

- Foloseste ustensile nemetalice pentru a preveni zgarierea stratului
antiaderent.

- Urmeaza instructiunile de curatare si intretinere pentru a prelungi durata de
viatd a stratului antiaderent.

Preparare cu rezultate inconsecvente:

- Asigura-te cd alimentele au o grosime uniforma si sunt pregatite
corespunzator inainte de a le pune pe gratar.

- Respecta timpii si temperaturile de gatire recomandate pentru diferitele
tipuri de alimente.

- Evita deschiderea repetata a gratarului in timpul prepararii, deoarece acest
lucru poate duce la rezultate neuniforme.

Campuri electromagnetice (EMF)

Acest aparat respectd standardele si reglementarile aplicabile privind expunerea
la cdmpuri electromagnetice.

Garantie si asistenta

Versuni oferd o garantie de doi ani dupa achizitia acestui produs. Aceasta
garantie nu este valabila daca o defectiune se datoreaza utilizarii incorecte sau
ntretinerii necorespunzatoare. Garantia noastrd nu fti afecteaza drepturile de
consumator conferite prin lege. Pentru mai multe informatii sau pentru
revendicarea garantiei, acceseaza site-ul nostru web www.philips.com/support.
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Reciclarea

Acest simbol inseamna ca produsele electrice nu pot fi eliminate impreuna cu
gunoiul menajer.

Urmeaza regulile din tara ta pentru colectarea separata a produselor
electrice.

Garantie si asistenta

Versuni oferd o garantie de doi ani pentru acest produs dupa cumpadrare.
Aceasta garantie nu este valabild Tn cazul in care un defect se datoreaza unei
utilizari incorecte sau unei intretineri necorespunzatoare. Garantia noastra nu
afecteazad drepturile dvs. legale in calitate de consumator. Pentru mai multe
informatii sau pentru invocarea garantiei, vizitati site-ul nostru web
www.home.id/warranty.
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Hyrje
Urime pér blerjen dhe miré se vini te Philips!

Pér té pérfituar plotésisht nga mbéshtetja qé ofrojmé, regjistrojeni produktin né
www.home.id.

Pérshkrim i pérgjithshem
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E réendésishme

Rrezik

Paralajmérim

Paneli i kontrollit
Butonat e preseteve
Shihni "Tabelén e preseteve" pér detaje

Butoni i rritjes/uljes
Butoni i kohés
Butoni i temperaturés

Butoni i ndezjes/fikjes

Shfagja e statusit

Zgjedhési i pozicionit té kapakut

Butoni i rregullimit té kapakut pér skarén e tryezés
Ruajtja e termometrit

Butoni i l&shimit té pllakés sé sipérme

Butoni i léshimit té pllakés sé poshtme

Kolektori i vajit

Termometri

Mos e zhytni pajisjen apo kordonin elektrik né ujé apo né ndonjé Iéng tjetér.

Pérpara se ta vini né puné pajisjen kontrolloni nése tensioni i treguar né
pjesén e poshtme té pajisjes pérkon me tensionin e rrjetit elektrik lokal.

Mos e pérdorni pajisjen nése spina, kordoni elektrik apo pjesé té tjera jané té
démtuara.

Mbajeni kordonin elektrik larg sipérfageve té nxehta.

Pér té shmangur situata té rrezikshme, mos e lidhni kurré kété pajisje me
stakues té jashtém me kohématés.

Mos e lini pajisjen né puné pa mbikéqyrje.

Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé té& moshés 8 vjeg e lart dhe nga
persona me aftési té kufizuara fizike, ndijore ose mendore, apo qé kané
mungesé pérvoje dhe njohurish vetém nése ata mbikéqgyren ose udhézohen
pér pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe nése kuptojné rreziget e pérfshira.
Fémijét nuk duhet té luajné me pajisjen. Pastrimi dhe mirémbajtja nga
pérdoruesi nuk duhen kryer nga fémijét, pérvec nése jané mé té médhenj se 8
vje¢ dhe nén mbikéqyrje.

Mbajeni pajisjen dhe kordonin larg vendeve ku mund té arrihet nga fémijét
mé té vegjél se 8 vjec.

Pajisja nuk éshté menduar té vihet né pérdorim me ané té njé kohématési té
jashtém apo njé sistemi té vecanté pér komandimin nga distanca.
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- Nése kordoni elektrik éshté i démtuar, duhet ndérruar nga prodhuesi, agjenti
i tij i servisit apo persona me kualifikim té ngjashém, né ményré qé té
shmangen rreziget.

- Sipérfaget e aksesueshme mund té nxehen gjaté pérdorimit.

- Kjo pajisje éshté parashikuar vetém pér pérdorim té zakonshém né shtépi. Ajo
nuk éshté menduar pér pérdorim né ambiente si kuzhinat profesionale apo
dygane, zyra, ferma ose ambiente té tjera pune. As nuk éshté menduar pér
pérdorim nga klientét né hotele, motele, ambiente pér fjetje dhe méngjes
dhe mjedise té tjera banimi

- Néseilani pjatat e skarés né enélarése, ka mundési té ndodhé oksidim né
pjesén e pasme té pjatés, cka mund té rezultojé né mbetje bloze ose
substance né anén e pasme té pjatés.

- Pajisjen lidheni vetém me priza té tokézuara.

- Mos lejoni qé kordoni elektrik té varet jashté cepit té tryezés apo syprinés sé
banakut mbi té cilin ndodhet pajisja.

- Temperatura e sipérfageve té arritshme mund té jeté e larté kur pajisja éshté
Né puné.

- Léreni pajisjen té ftohet plotésisht pérpara se ta pastroni ose ta higni.

- Mos i prekni kurré pllakat me sende té mprehta apo gérryese, pasi do té
démtoni sipérfagen jongjitése.

- Gjithmoné fikeni pajisjen dhe higeni nga priza pas pérdorimit.

- Pérté marré rezultatin mé té miré nga skara e kontaktit, pastrojeni gjithmoné
pajisjen pas ¢cdo pérdorimi. Kur té nxirrni skarat, rezistencat dalin hapur dhe
mund t'i pastroni kéto pjesé me lecké. Béni kujdes té mos bjeré ujé tek takot.

Pérpara pérdorimit té paré

Pérpara se ta pérdorni pajisjen pér heré té paré, pastroni miré té gjitha pjesét qé
do té bien né kontakt me ushgimin (shihni kapitullin "Pastrimi").

Sigurohuni gé té gjitha pjesét jané plotésisht té thata pérpara se té filloni
pérdorimin e pajisjes.

Pérgatitja pér pérdorim

Ndigni hapat e méposhtém pér té pérgatitur pajisjen:
1 Shkycni kapakun duke e rréshgitur niveluesin né pozicionin e shkygjes.
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Ngrini kapakun né kéndin e tij té paracaktuar.

Shtypni butonin e Iéshimit pér té shkycur pllakén né fund.

Higni pllakén e poshtme.

Shtypni butonin e [&shimit té pllakés pér té shkycur pllakén né krye.

Higni pllakén e sipérme.
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7 Lanipjatat me njé lecké té buté.
8 Thani plotésisht pllakat pérpara se t'i rivendosni.

9 Vendosni pllakén e sipérme né kapéset e kapakut té skarés dhe shtypeni fort
pér ta fiksuar né vend.

10 Vendosni pllakén e poshtme né kapéset e kapakut té skarés dhe shtypeni fort
pér ta fiksuar né vend.

Pérdorimi i pajisjes

Pérdorni modalitetin e gatimit manual

Ndigni hapat e méposhtém pér té pérdorur modalitetin e gatimit manual:
1 Shkycni kapakun duke e rréshqitur niveluesin né pozicionin e shkygjes.

J.f




386 Shqip

2 Ngrini kapakun né kéndin e tij té paracaktuar.

Mund té shtypni butonin e lirimit té& kapakut pér té hapur kapakun né 180
gradé dhe ta pérdorni si skaré tryeze.

3 Futeni pajisjen né prize.
4 Shtypni butonin e nisje/ndalim/ndezjes.

5 Shtypni butonin e temperaturés.

6 Shtypnibutonin e rritjes ose té uljes pér té caktuar temperaturén e gatimit.

o
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7 Shtypni butonin e kronometrit.

8 Shtypnibutonin e rritjes ose té uljes pér té caktuar kohén e gatimit.

9 Shtypni sérish butonin e nisje/ndalim/ndezjes pér té konfirmuar.

10 Pajisja fillon parangrohjen.
- lkona e parangrohjes fillon té pulsojé.

11 Kur pérfundon parangrohja, pajisja tingéllon.

(@ - lkona e parangrohjes ndalon sé pulsuari dhe vazhdon.
- Koha e gatimit nis té pulsojé.
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12 Shtoni pérbérés né pajisje.

- Mund ta pérdorni si skaré kontakti ose si skaré tryeze.

- Pérskaré kontakti, ngrini kapakun né kéndin e tij té paracaktuar, vendoseni
ushgimin né pllakén e poshtme dhe mbylini kapakun.

- Pérskaré tryeze, gatuajeni ushgimin né sipérfage té hapur.

13 Prisni derisa pérbérésit té jené gatuar plotésisht.

14 Kur gatimi té pérfundojé, pajisja tingéllon.

o
a

15 Shtypni e mbani butonin e nisje/ndalim/ndezjes pér té fikur pajisjen

@15
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Pérdorni modalitetin e gatimit me presete

Ndigni hapat e méposhtém pér té pérdorur modalitetin e gatimit me preset:
1 Shkygni kapakun duke e rréshgitur niveluesin né pozicionin e shkygjes.
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Ngrini kapakun né kéndin e tij té paracaktuar.
Mund té shtypni butonin e lirimit té kapakut pér té hapur kapakun né 180
gradé dhe ta pérdorni si skaré tryeze.

Futeni pajisjen né prizé.
Shtypni butonin e nisje/ndalim/ndezjes.

Shtypni butonin e presetit té déshiruar.
Shihni "Tabelén e preseteve" pér detajet e preseteve.

Shfaget koha dhe temperatura e gatimit.
Mund té rregulloni kohén dhe temperaturén e gatimit sipas nevojés.

Shtypni sérish butonin e nisje/ndalim/ndezjes pér té konfirmuar.
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8 Pajisja fillon té nxehet paraprakisht dhe ikona e parangrohjes ndizet.

9 Kur pérfundon parangrohja, pajisja tingéllon.

10 Shtoni pérbérés né pajisje.

- Mund ta pérdorni si skaré kontakti ose si skaré tryeze.

- Pérskaré kontakti, ngrini kapakun né kéndin e tij té paracaktuar, vendoseni
ushgimin né pllakén e poshtme dhe mbylini kapakun.

- Pérskaré tryeze, gatuajeni ushgimin né sipérfage té hapur.

11 Prisni derisa pérbérésit té jené gatuar plotésisht.

12 Kur gatimi té pérfundojé, pajisja tingéllon.
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13 Shtypni e mban butonin e nisje/ndalim/ndezjes pér té fikur pajisjen.

Tabela e preseteve

Pérbérésit Temperatura Koha e gatimit Sasia
180°C 6 min -
Fruta dhe perime

210°C 6 min 4
Qofte hamburgeri

200°C 6 min 4
Peshk

160°C 3 min 1
Biftek i pjekur lehté

180°C 3 min 1
Biftek i pjekur

mesatarisht

220°C 6 min 1
Biftek i pjekur miré

210°C 10 min 8
Kofshé pule

® 60°C 10 min 1

Modaliteti i shkrirjes (pa
parangrohje)
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Pérdorni modalitetin e termometrit

L

1 Shkygni kapakun duke e rréshgitur niveluesin né pozicionin e shkygjes.

2 Ngrini kapakun né kéndin e tij té paracaktuar.

3 Térhigni kasén e termometrit.

4 Higni termometrin nga kutia.

5 Fusnispinén e termometrit né folené e termometrit né pajisje.
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6 Fusni majén e termometrit né pérbérés sic duhet.

7 Futeni pajisjen né prizé.
8 Shtypni butonin e nisje/ndalim/ndezjes.

9 Butoniitermometrit ndizet.

10 Shtypni butonin e termometrit.

11 Shtypni butonin e rritjes ose té uljes pér té caktuar temperaturén e déshiruar
pér pérbérésit.
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12 Shtypni butonin e temperaturés.

13 Shtypni butonin e rritjes ose té uljes pér té caktuar temperaturén e gatimit.

®

1™

14 Shtypni pérséri butonin e nisje/ndalim/ndezjes pér té konfirmuar.

15 Pajisja fillon té nxehet paraprakisht dhe ikona e parangrohjes ndizet.

16 Kur pérfundon parangrohja, pajisja tingéllon.
(@ - lkona e parangrohjes ndalon sé pulsuari dhe vazhdon.
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17 Shtoni pérbérésit me termometér né pajisje.

18 Prisni derisa pérbérésit té jené gatuar plotésisht.

19 Kur temperatura arrin nivelin e caktuar, gatimi pérfundon
(& - Pajisja tingéllon me bip.
- Shfaget "END".

@ 1 20 Shtypni e mbani butonin e nisje/ndalim/ndezjes pér té fikur pajisjen
)

Tabela e pjekjes né skarée

Tabela jep treguesit se cila temperaturé duhet zgjedhur, sa kohé duhet té piget
ushgimi né skaré dhe pozicionin e duhur té skarés. Koha e nevojshme pér té
parangrohur pajisjen nuk pérfshihet né kohén e treguar té pjekjes.
Koha dhe temperatura aktuale e pjekjes né skaré varen nga lloji i ushgimit gqé
pérgatitet (p.sh. mishi), trashésia dhe temperatura e tij dhe gjithashtu nga shija
juaj.

Pérbérésit Temperatura e Koha e sugjeruar Pozicioni i gatimit (skaré

sugjeruar e gatimit tryeze/kontakti)
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Biftek 200-220°C 6-9 min Skaré kontakti
Eskalop vigi 200-220°C 4-5min Skaré kontakti
Burger vici 190-210°C 5-7 min Skaré kontakti
Pjesé gengji 200-220°C 9-11 min Skaré kontakti
Pjesé derri 200-220°C 5-8 min Skaré kontakti
Pulé 190-210°C 10-13 min Skaré kontakti
Peshk 180-200°C 5-7 min Skaré kontakti
Fileté peshku 180-200°C 4-6 min Skaré kontakti
Qebap 200-220°C Skaré tryeze Skaré tryeze ose kontakti
18-20min
Skaré kontakti
8-10min
Hotdog 200-220°C Skaré tryeze Skaré tryeze ose kontakti
25-30min
Skaré kontakti
7-9min
Panine 180-200°C 4-6 min Skaré kontakti
Sanduig 200-220°C 4-6 min Skaré kontakti
Champignon dhe 180-200°C Skaré tryeze Skareé tryeze ose kontakti
domate 15-20min
Skaré kontakti
6-10min
Kungulleshké dhe spec  180-200°C Skaré tryeze Skaré tryeze ose kontakti
pér mbushje 18-20min
Skaré kontakti 6-10
min
Karkalec 190-210°C Skaré tryeze Skaré tryeze ose kontakti
8-10min
Skaré kontakti 3-5
min
Shkrirja 60-70°C 8-10 min Skaré kontakti
qofte 200-220°C 6-8 min Skaré kontakti

Pastrimi dhe mirémbajtja

- Sigurohuni gé pajisja té jeté hequr nga priza dhe e ftohté.

- Pastrojeni pas ¢do pérdorimi, shmangni pastruesit gérryes dhe ruajeni né njé
vend té thaté.

1 Higeni pajisje nga priza.
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2 Léreni pajisjen té ftohet térésisht pérpara se ta pastroni.
3 Shkycni kapakun duke e rréshqitur niveluesin né pozicionin e shkycjes.
4 Ngrini kapakun né kéndin e tij té paracaktuar.

5 Shtypni butonin e [&shimit pér té shkycur pllakén né fund.

6 Higni pllakén e poshtme.

7 Shtypnibutonin e |éshimit té pllakés pér té shkycur pllakén né krye.

8 Higni pllakén e sipérme.
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9 Lajini pllakat me njé lecké té buté té lagur ose sfungjer duke pérdorur ujé té
ngrohté me sapun.
10 Thani plotésisht pllakat pérpara se t'i rivendosni.

11 Vendosni pérséri pllakén e sipérme.

12 Vendosni pérséri pllakén e poshtme.

13 Higni kolektorin e vajit nga pajisja.

14 Derdhni vajin e kolektorit.
15 Lajeni kolektorin me ujé me sapun.
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16 Vendosni pérséri kolektorin e vajit.

17 Lani termometrin me ujé me sapun.
18 Vendosni pérséri kasén e termometrit sé pastruar.

19 MbylIni kapakun.
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Tryeza e pastrimit
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Zgjidhja e problemeve

Ky kapitull pérmbledh problemet mé té shpeshta gé mund té hasni me pajisjen.
Nése nuk keni mundési ta zgjidhni problemin me informacionin e méposhtém,
vizitoni www.philips.com/support pér njé listé té pyetjeve té shpeshta ose
kontaktoni me gendrén e shérbimit té klientit pér shtetin tuaj.

Skara nuk ndizet:
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- Sigurohuni gé kordoni elektrik té jeté i lidhur né prizé funksionale.

- Kontrolloni celésin e energjisé pér t'u siguruar gqé éshté né pozicionin
"ndezur".

- Sigurohuni gé pllaka e lévizshme té jeté instaluar dhe vendosur si¢c duhet né
vend.

Ngrohje e pabarabarté:

- Kontrolloni nése pllakat e skarés jané drejtuar dhe vendosur si¢ duhet.

- Sigurohuni gé ushqgimi té jeté i ndaré né ményré té barabarté né pllakat e
skarés.

- Rregulloni temperaturén né njé nivel té barabarté dhe Iéreni skarén té nxehet
plotésisht.

Tym i tepért ose eréra djegieje:

- Sigurohuni gé yndyra ose vaji i tepért té mos pikojé mbi rezistenca.

- Pastroni plotésisht pllakat e skarés pér té hequr cdo mbetje té grumbulluar gé
mund té shkaktojé tym gjaté gatimit.

- Shmangni pérdorimin e sasive té tepérta té vajit ose yndyrave gjaté gatimit,
pasi kjo mund té shkaktojé tym dhe eré djegieje.

Probleme me veshjen jongjitése:

- Nése veshja jongjitése éshté ciflosuar ose démtuar, ndérprisni pérdorimin dhe
kontaktoni me prodhuesin pér riparim ose ndérrim.

- Pérdorni ené jometalike pér té parandaluar gérvishtjen e veshjes jongjitése.

- Ndigni udhézimet e pastrimit dhe té mirémbaijtjes pér té zgjatur jetén e
veshjes jongjitése.

Rezultate jo té ngjashme né gatim:

- Sigurohuni gé ushgimi té jeté né trashési té njétrajtshme dhe i pérgatitur sic
duhet pérpara se ta vendosni né skaré.

- Ndigni kohén dhe temperaturat e rekomanduara té gatimit pér lloje té
ndryshme ushgimesh.

- Shmangni hapjen e vazhdueshme té skarés gjaté gatimit, pasi kjo mund té
COjé né rezultate té pabarabarta.

Fushat elektromagnetike (EMF)

Kjo pajisje éshté né pérputhje me té gjitha standardet dhe rregulloret né fuqi pér
ekspozimin ndaj fushave elektromagnetike.

Garancia dhe mbéshtetja

Versuni ofron njé garanci dyvjecare pas blerjes pér kété produkt. Kjo garanci nuk
vlen nése defekti ndodh pér shkak pérdorimi té gabuar apo mosmirémbaijtjeje.
Garancia joné nuk prek té drejtat tuaja sipas ligjit si konsumator. Pér mé shumé
informacion ose pér té pérdorur garancing, vizitoni fagen toné té internetit
www.philips.com/support.
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Riciklimi
- Ky simbol do té thoté se produktet elektrike nuk duhet té hidhen me
mbeturinat normale té shtépisé.

- Ndigni rregullat shtetérore pér grumbullimin e vecuar té produkteve
elektrike.

Garancia dhe mbéshtetja

"Versuni" ofron njé garanci dy vjecare pas blerjes té kétij produkti. Kjo garanci
nuk éshté e vlefshme nése ndodh njé defekt si pasojé e pérdorimit té parregullt
ose mirémbajtjes sé dobét. Garancia joné nuk ndikon té drejtat tuaja ligjore si
konsumator, sipas ligjit. Pér mé shumé informacion ose pér té shfaqur garancinég,
vizitoni fagen toné té internetit www.home.id/warranty.
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Uvod

Cestitamo vam za nakup in dobrodogli pri Philipsu.

Da bi v celoti izkoristili vse prednosti nase podpore, izdelek registrirajte na
www.home.id.

Splosni opis

©®e0e®0e fE® O
©®®®®88.000,0 ®

©@

©

Q

©




404 Slovenséina

Pomembno

Nevarnost

Opozorilo
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Nadzorna plosca
Gumbi za prednastavitve
Za podrobnosti si oglejte "Preglednico prednastavitev"

Gumb za zviSanje/znizanje
Gumb za ¢asovnik
Gumb za temperaturo

Gumb za vklop/izklop

Prikaz stanja

Izbirnik za polozaj pokrova

Gumb za prilagoditev pokrova namiznega zara
Shranjevanje sonde

Gumb za sprostitev zgornje plosce

Gumb za sprostitev spodnje plosce

Zbiralnik olja

Sonda

Aparata ali omreznega kabla ne potapljajte v vodo ali katerokoli drugo
tekocino.

Pred prikljucitvijo aparata na elektricno omrezje preverite, ali na dnu aparata
navedena napetost ustreza napetosti lokalnega elektricnega omreZja.
Aparata ne uporabljajte, Ce je poskodovan vtikac, kabel ali katera druga
komponenta.

Omreznega kabla ne hranite v blizini vrocih povrsin.

Aparata ne priklapljajte na zunanje ¢asovno stikalo, da ne povzrocite
nevarnosti.

Aparata ne pustite delovati brez nadzora.

Ta aparat lahko uporabljajo otroci od 8. leta starosti naprej in osebe z
zmanjsanimi fizi¢nimi ali psihi¢nimi sposobnostmi ali s pomanijkljivimi
izkusnjami in znanjem, e so prejele navodila glede varne uporabe aparata ali
jih pri uporabi nadzoruje odgovorna oseba, ki jih opozori na morebitne
nevarnosti. Otroci naj se ne igrajo z aparatom. Otroci aparata ne smejo Cistiti
in vzdrZevati, Ce niso starejsi od 8 in pod nadzorom.

Aparat in kabel hranite izven dosega otrok pod 8. letom starosti.

Aparata ne upravljajte z zunanjim ¢asovnikom ali lo¢enim sistemom za
daljinsko upravljanje.

Ce je omreZni kabel pokodovan, ga lahko zamenja samo proizvajalec, njegov
servisni zastopnik ali druga usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti.
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- Dostopne povrsine lahko med delovanjem postanejo vroce.

Pozor

- Aparat je namenjen izklju¢no obicajni uporabi v gospodinjstvu. Ni namenjen
uporabi v okoljih, kot so ¢ajne kuhinje v trgovinah, pisarnah, kmetijah in
drugih delovnih okoljih. Prav tako ni namenjen uporabi s strani gostov v
hotelih, motelih, gostiscih in drugih namestitvenih objektih.e

- Ce plos¢i za zar pomivate v pomivalnem stroju, lahko na hrbtni strani plosce
pride do oksidacije, zaradi ¢esar lahko tam ostane ¢rn prah ali snov.

- Aparat prikljucite le na ozemljeno vti¢nico.

- Omrezni kabel naj ne visi preko roba mize ali pulta, na katerega je postavljen
aparat.

- Temperatura dostopnih povrsin je lahko med delovanjem aparata visoka.

- Pred ciscenjem ali shranjevanjem aparata pocakajte, da se le-ta povsem
ohladi.

- Namenjen ni niti za uporabo s strani gostov v hotelih, motelih, gostiscih in
drugih namestitvenih objektih.

- Po uporabiizklopite in izkljucite aparat.

- Zanajboljde rezultate uporabe kontaktni Zar odistite po vsaki uporabi. Ce
odstranite plosdi, lahko doseZete grelne elemente in jih odistite s krpo. Teh
delov ne smete zmociti.

Pred prvo uporabo

Pred prvo uporabo temeljito ocistite vse dele aparata, ki bodo v stiku s hrano
(glejte poglavje "Ciscenje").

Pred zacetkom uporabe aparata se prepricajte, da so vsi deli popolnoma suhi.

Priprava pred uporabo

Za pripravo aparata upostevajte naslednja navodila:
1 Podrsajte z drsnikom, da odklenete polozaj ter odklenete pokrov.

)|

-
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2 Pokrov dvignite do privzetega kota.

3 Pritisnite gumb za sprostitev, da odklenete plos¢o na dnu.

4 Odstranite spodnjo plosco.

5 Pritisnite gumb za sprostitev plosce, da odklenete zgornjo plosco.

6 Odstranite zgornjo plosco.
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7 Plosdi odistite z mehko krpo.
8 Pred ponovno namestitvijo morajo biti plos¢e povsem suhe.

9 Zgornjo plosco pritrdite na sponke pokrova za zar in jo mocno pritisnite, da se
pritrdi na mesto.

10 Spodnjo plosco pritrdite na sponke pokrova za Zar in jo moc¢no pritisnite, da
se pritrdi na mesto.

Uporaba aparata

Uporabite nacin za ro¢no pripravo

Za uporabo nacina za ro¢no pripravo sledite spodnjim korakom:
1 Podrsajte z drsnikom, da odklenete poloZzaj ter odklenete pokrov.
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Pokrov dvignite do privzetega kota.

Pritisnite gumb za sprostitev pokrova, da odprete pokrov za 180 stopinj in ga
uporabite kot namizni zar.

Aparat prikljucite v elektri¢no omrezje.
Pritisnite gumb za zagon/premor/vklop.

Pritisnite gumb za temperaturo.

Pritiskajte gumb za zvisanje in zniZzanje, da nastavite Zeleno temperaturo
pecenja.
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7 Pritisnite gumb za casovnik.

8 Pritiskajte gumb za zviSanje in znizanje, da nastavite zeleni ¢as pecenja.

9 Za potrditev znova pritisnite gumb za zagon/premor/vklop.

10 Aparat se zacne segrevati.
- lkona za predhodno segrevanje za¢ne utripati.

11 Ko je predhodno segrevanje zakljuceno, aparat zapiska.

(@) - lkona za predhodno segrevanje preneha utripati in nadaljuje.
- Cas priprave zac¢ne utripati.
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12V aparat dodajte sestavine.

- Uporabite ga lahko kot zaprti ali namizni zar.

- Prizaprtem Zaru dvignite pokrov do privzetega kota, poloZzite hrano na
spodnjo plosco in zaprite pokrov.

- Prinamiznem Zaru si pecete hrano na odprti povrsini.

13 Pocakajte, da so vse sestavine povsem pripravljene.

14 Ko je kuhanje zaklju¢eno, aparat zapiska.

o
a

15 Za izklop aparata pridrzite gumb za zagon/premor/vklop.

@15
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Uporabite nacin za prednastavljeno pripravo

Za uporabo nacina za prednastavljeno pripravo sledite spodnjim korakom:
1 Podrsajte z drsnikom, da odklenete poloZaj ter odklenete pokrov.
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Pokrov dvignite do privzetega kota.
Pritisnite gumb za sprostitev pokrova, da odprete pokrov za 180 stopinj in ga
uporabite kot namizni zar.

Aparat prikljucite v elektri¢cno omrezje.
Pritisnite gumb za zagon/premor/vklop.

Pritisnite Zeleni gumb za prednastavitev.
Za podrobnosti o prednastavitvah si oglejte "Preglednico prednastavitev".

Cas in temperatura priprave je prikazana.
Po potrebi prilagodite ¢as in temperaturo priprave.

Za potrditev znova pritisnite gumb za zagon/premor/vklop.
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8 Aparat se lahko zacne pregrevati in ikona za predhodno segrevanje se za¢ne
pokaze.

9 Ko je predhodno segrevanje zakljuceno, aparat zapiska.

12177 °C
100

10V aparat dodajte sestavine.

- Uporabite ga lahko kot zaprti ali namizni Zar.

- Prizaprtem Zaru dvignite pokrov do privzetega kota, poloZite hrano na
spodnjo plo3co in zaprite pokrov.

- Prinamiznem Zaru si pecete hrano na odprti povrsini.

11 Pocakajte, da so vse sestavine povsem pripravljene.

12 Ko je kuhanje zaklju¢eno, aparat zapiska.




Preglednica prednastavitev
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13 Za izklop aparata pridrzite gumb za zagon/premor/vklop.

Sestavine Temperatura Cas priprave Kolicina
180 °C 6 min -
Sadje in zelenjava

210°C 6 min 4
Polpeti za hamburgerje

200 °C 6 min 4
Ribe

160 °C 3min 1
Rahlo zapecen zrezek

180 °C 3min 1
Srednje zapecen zrezek

220°C 6 min 1
Skozi zapecen zrezek

210°C 10 min 8
Piscancja bedra

® 60 °C 10 min 1

Nacin za odmrzovanje
(brez predhodnega
segrevanja)
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Uporaba nacina delovanja s sondo

1 Podrsajte z drsnikom, da odklenete polozaj ter odklenete pokrov.
k)

N

Pokrov dvignite do privzetega kota.

3 Izvlecite ohisje sonde.

4 Sondo odstranite iz ohigja.

5 Vtikac sonde vstavite v vti¢ sonde v aparatu.
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% « 6 Konico sonde pravilno vstavite v sestavino.

7 Aparat prikljucite v elektri¢cno omrezje.
8 Pritisnite gumb za zagon/premor/vklop.

9 Gumb sonde zasveti.

10 Pritisnite gumb za sondo.

11 Pritiskajte gumb za zviSanje in zniZanje, da nastavite Zeleno temperaturo za
sestavine.
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12 Pritisnite gumb za temperaturo.

13 Pritiskajte gumb za zvisanje in zniZanje, da nastavite Zeleno temperaturo
pecenja.

®

1™

14 Za potrditev znova pritisnite gumb za zagon/premor/vklop.

15 Aparat se lahko zacne pregrevati in ikona za predhodno segrevanje se zacne
pokaze.

16 Ko je predhodno segrevanje zakljuceno, aparat zapiska.
(@) - lkona za predhodno segrevanje preneha utripati in nadaljuje.




Slovensc¢ina 417

17 S sondo dodajte sestavine k aparatu.

18 Pocakajte, da so vse sestavine povsem pripravljene.

19 Ko temperatura doseze nastavljeno raven, je kuhanje zakljuceno.
(&) - Aparat zapiska.
- Prikaze se moznost "END".

@ 1 20 Za izklop aparata pridrzite gumb za zagon/premor/vklop.

Preglednica za pecenje

Preglednica prikazuje, katero temperaturo izbrati, koliko ¢asa naj se hrana pece
na zaru in ustrezen polozaj zara. Cas, potreben za segretje aparata, ni vkljucen v
navedeni ¢as pecenja na zaru.

Cas peke in temperatura sta odvisna od vrste hrane, ki jo pripravljate (npr. meso),
debeline hrane, njene temperature in vasega okusa.

Sestavine Priporo¢ena Priporoceni cas Polozaj kuhanja
temperatura pecenja (namizni/zaprti zar)

Goveji zrezek 200-220°C 6-9 min Zaprti zar
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Goveji zrezki 200-220°C 4-5 min Zaprti zar
Goveji burger 190-210°C 5-7 min Zaprti zar
Zarebrnice iz jagnjetine  200-220 °C 9-11 min Zaprti zar
Svinjski kotlet 200-220°C 5-8 min Zaprti zar
Perutnina 190-210 °C 10-13 min Zaprti zar
Ribe 180-200 °C 5-7 min Zaprti zar
Ribji file 180-200 °C 4-6 min Zaprti zar
Kebab 200-220°C Namizni zar Namizni ali zaprti zar
18-20 min
Zaprti zar 8-10 min
Hot dog 200-220°C Namizni zar Namizni ali zaprti zar
25-30 min
Zaprti zar 7-9 min
Panini 180-200 °C 4-6 min Zaprti zar
Sendvic 200-220°C 4-6 min Zaprti Zar
Sampinjoni in 180-200 °C Namizni zar Namizni ali zaprti zar
paradiznik 15-20 min
Zaprti zar 6-10 min
Bucka in paprika 180-200 °C Namizni zar Namizni ali zaprti zar
18-20 min
Zaprti zar 6-10 min
Kozice 190-210°C Namizni zar Namizni ali zaprti zar
8-10 min
Zaprti zar 3-5 min
Odmrzovanje 60-70 °C 8-10 min Zaprti zar
Kofta 200-220°C 6-8 min Zaprti zar

Cis¢enje in vzdrzevanje

- Pazite, da bo aparat izkljucen iz elektricnega omrezja in se ohladi.

- Odistite po vsaki uporabi, izogibajte se abrazivnim cistilnim sredstvom in

hranite na suhem mestu.
1 Aparatizkljudite iz elektricnega omrezja.
2 Preden aparat ocistite, pocakajte, da se povsem ohladi.
3 Podrsajte z drsnikom, da odklenete polozaj ter odklenete pokrov.
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4 Pokrov dvignite do privzetega kota.

5 Pritisnite gumb za sprostitev, da odklenete plos¢o na dnu.

6 Odstranite spodnjo plosco.

7 Pritisnite gumb za sprostitev plosce, da odklenete zgornjo plosco.

8 Odstranite zgornjo plosco.
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9 Plosce operite z vlazno mehko krpo ali gobico s toplo milnico.

10 Pred ponovno namestitvijo morajo biti plosce povsem suhe.

11 Nazaj pritrdite zgornjo plosco.

12 Nazaj pritrdite spodnji plosco.

13 Zbiralnik olja povlecite iz aparata.

14 1z zbiralnika odstranite olje.
15 Zbiralnik ocistite z milnico.
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16 Nazaj pritrdite zbiralnik olja.

17 Sondo odistite z milnico.

vivy

18 Nazaj pritrdite ocis¢eno ohisje sonde.

19 Zaklenite pokrov.
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Preglednica za ciS¢enje
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Odpravljanje tezav

To poglavje vsebuje povzetek najpogostejsih tezav, ki se lahko pojavijo pri
uporabi aparata. Ce teZav s temi nasveti ne morete odpraviti, na strani
www.philips.com/support poiscite seznam pogostih vprasanj ali se obrnite na
center za pomoc uporabnikom v svoji drzavi.

Zar se ne prizge:
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- Prepricajte se, da je napajalni kabel priklju¢en v delujoco vti¢nico.

- Preverite stikalo za vklop in se prepricajte, da je v polozaju "vklop".

- Prepricajte se, da je snemljiva plosca pravilno namescena in na svojem mestu.

Neenakomerno segrevanje:

- Preverite, ali so plosce za zar pravilno poravnane in namescene na svoje
mesto.

- Prepricajte se, da je hrana enakomerno razporejena po plosc¢ah za zar.

- Temperaturo nastavite na enakomerno in pustite, da se Zar temeljito segreje.

Prekomerni dim ali vonj po zazganem:

- Prepricajte se, da odvecna mascoba ali olje ne kaplja na grelne elemente.

- Temeljito odistite plosce za zar, da odstranite morebitne nakopicene ostanke,
ki lahko povzrocajo dim med kuhanjem.

- Prikuhanju se izogibajte uporabi prevelikih koli¢in olja ali mascob, saj lahko
to povzroci dim in vonj po zazganem.

Tezave s premazom proti prijemanju:

- Ce se premaz proti prijemanju lug¢i ali je poskodovan, prenehajte z uporabo
in se obrnite na proizvajalca za popravilo ali zamenjavo.

- Ne uporabljajte kovinskih pripomockov, da preprecite praske na premazu
proti prijemanju.

- UpoStevajte navodila za ¢iS¢enje in vzdrzevanje, da podaljsate Zivljenjsko
dobo premaza proti prijemanju.

Nedosledni rezultati pecenja:

- Prepricajte se, da je hrana enake debeline in pravilno pripravljena, preden jo
polozite na zar.

- Upostevajte priporocene Case in temperature pecenja za razli¢ne vrste hrane.

- Med pecenjem se izogibajte stalnemu odpiranju Zara, saj lahko povzroci
neenakomerne rezultate.

Elektromagnetna polja (EMF)

Ta aparat ustreza veljavnim standardom in predpisom glede izpostavljenosti
elektromagnetnim poljem.

Garancija in podpora

Versuni za ta izdelek nudi dveletno garancijo po nakupu. Ta garancija ne velja, ¢e
je okvara posledica nepravilne uporabe ali slabega vzdrzevanja. Nasa garancija
ne vpliva na vase pravice, ki jih imate kot potrosnik v skladu z zakonodajo. Za vec
informacij ali za uveljavljanje garancije obiscite nase spletno mesto
www.philips.com/support.
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Recikliranje

- Tasimbol pomeni, da elektri¢nih izdelkov ne smete odlagati skupaj z
obicajnimi gospodinjskimi odpadki.
- Upostevajte nacionalne predpise za loceno zbiranje elektri¢nih izdelkov.

Jamstvo in podpora

Versuni daje dveletno jamstvo za ta izdelek (po nakupu). To jamstvo ni veljavno,
Ce je okvara izdelka posledica nepravilne uporabe ali slabega vzdrzevanja. Nase
jamstvo ne vpliva na vae zakonite pravice potro$nika. Ce potrebujete ve¢
informacij ali Zelite uveljaviti jamstvo, obis¢ite nase spletno mesto
www.home.id/warranty.
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Uvod

Blahozeldame vam ku kdpe a vitame vas medzi pouzivatelmi produktov
spolocnosti Philips!

Ak chcete naplno vyuzit podporu, ktord pontkame, zaregistrujte svoj produkt na
webovej stranke www.home.id.

Opis zariadenia
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Doélezité
Nebezpecenstvo

Varovanie

1
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HERNCANCRNOION

Ovladaci panel
Tlacidla predvolenych funkcif
Podrobné informdcie najdete v tabulke predvolieb

Tlacidlo na zvysenie/znizenie
Tlacidlo ¢asu
Tlacidlo nastavenia teploty

Vypinac

Zobrazenie stavu

Vyber polohy veka

Tlacidlo na nastavenie veka pre stolny gril
Ulozenie sondy

Tlacidlo na uvolnenie hornej dosky
Tlacidlo na uvolnenie spodnej dosky
Nadrzka na zachytavanie oleja

Sonda

Zariadenie ani kabel neponarajte do vody ani do Ziadnej inej kvapaliny.

Pred zapojenim zariadenia skontrolujte, ¢i napatie uvedené na spodnej casti
zariadenia suhlasi s napatim v sieti vo Vasej domacnosti.

Zariadenie nepouzivajte, ak su zastrcka, sietovy kabel alebo iné stciastky
poskodené.

Zabrante kontaktu napajacieho kabla s hortcimi povrchmi.

Aby ste predisli nebezpecnym situaciam, nikdy nepripajajte toto zariadenie na
¢asovy spinac.

Pocas pouzivania nenechdavajte zariadenie bez dozoru.

Toto zariadenie mozu pouzivat deti starsie ako 8 rokov a osoby, ktoré maju
obmedzené telesné, zmyslové alebo mentélne schopnosti alebo nemaju
dostatok skusenosti a znalosti, pokial st pod dozorom alebo im bolo
vysvetlené bezpecné pouzivanie tohto zariadenia a za predpokladu, ze
rozumeju prislusnym rizikdm. Deti sa nesmu hrat s tymto spotrebicom. Toto
zariadenie smu ¢istit a udrziavat iba deti starsie ako 8 rokov a musia byt
pritom pod dozorom.

Zariadenie a jeho kabel uchovavajte mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.
Zariadenie nie je ur¢ené na ovladanie prostrednictvom externého ¢asovaca
ani samostatného systému dialkového ovladania.
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Ak je napdjaci kdbel poSkodeny, musi ho vymenit vyrobca, poskytovatel
servisnych sluzieb vyrobcu alebo ina kvalifikovand osoba, aby sa predislio
nebezpecnym situdciam.

Pristupné povrchy sa pocas pouzivania mézu zohriat na vysoku teplotu.

Tento spotrebic je urceny len na bezné pouzivanie v domacnosti. Nie je
urceny na pouzivanie v prostredi, ako su kuchynky pre zamestnancov

v obchodoch ¢i kancelaridch, na farmach ani v inych pracovnych priestoroch.
Takisto nie je uréené pre klientov hotelov, motelov, penziénov a inych
ubytovacich zariadeni.e

Ak umyvate grilovacie dosky v umyvacke riadu, méze dojst k oxidacii na
zadnej strane dosky, o mdze mat za nasledok, Ze na zadnej strane dosky
zostane Cierny prasok alebo latka.

Zariadenie pripojte jedine do uzemnenej zasuvky.

Nedovolte, aby napajaci kabel previsal cez okraj stola alebo kuchynskej linky,
na ktorej je zariadenie polozené.

Ked'zariadenie pracuje, teplota dostupnych povrchov méze byt vysoka.

Pred Cistenim zariadenia alebo jeho odloZenim ho nechajte Uplne vychladnut.
Nedotykajte sa platni ostrymi ani drsnymi predmetmi, pretoze by ste mohli
poskodit ich neprilnavy povrch.

Po pouziti zariadenie vzdy vypnite a odpojte zo siete.

Aby ste dosiahli ¢o najlepsi vysledok z kontaktného grilu, zariadenie vzdy po
kazdom pouziti vycistite. Ked vyberiete rosty, ohrevné telesa budu otvorené,
tieto Casti mozete vycistit handrickou. Davajte pozor, aby ste na tieto
podlozky nenakvapkali ziadnu vodu.

Pred prvym pouzitim

Pred prvym pouzitim spotrebica dokladne odistite vsetky diely, ktoré pridu do
styku s potravinami (pozrite si kapitolu ,Cistenie”).

Skor, ako zacnete spotrebi¢ pouzivat, skontrolujte, ¢i su vetky diely Uplne suché.

Priprava na pouzitie

)|

-

Pri priprave zariadenia postupujte podla nasledujucich krokov:
1 Odistite veko posunutim posuvného ovladaca do odomknutej polohy.
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2 Zdvihnite veko do zdkladného uhla.

3 Stlacenim uvolfovacieho tlacidla uvolnite dosku na spodnej strane.

*

4 Odstrante spodnu dosku.

5 Stlacenim uvolfiovacieho tlacidla uvolnite dosku na vrchnej strane.

6 Odstrante vrchnt dosku.
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7 Umyte dosky jemnou handri¢kou.
8 Pred opatovnym pripevnenim dosky Uplne vysuste.

9 Upevnite vrchnt dosku k prichytkdm veka grilu a pevne ju zatlacte, aby
zacvakla na miesto.

10 Upevnite spodnt dosku k prichytkam veka grilu a pevne ju zatlacte, aby
zacvakla na miesto.

Pouzivanie spotrebica

Pouzivanie rezimu ruc¢nej pripravy pokrmov

Ak chcete pouzit rezim ru¢nej pripravy pokrmov, postupujte podla nasledujticich
krokov:
1 Odistite veko posunutim posuvného ovladaca do odomknutej polohy.
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[
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Zdvihnite veko do zakladného uhla.

- Stlacenim tlacidla na uvolnenie veka otvorite veko v 180-stupriovom uhle a

mozete ho pouzit ako stolny gril.

Zariadenie pripojte do siete.
Stlacte tlacidlo Start/prerusenie/vypinac.

Stlacte tlacidlo teploty.

Stldcanim tlacidiel zvysenia a znizenia nastavte teplotu pripravy pokrmu.
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7 Stlacte tlacidlo ¢asovaca.

8 Stladcanim tlacidiel zvysenia a znizenia nastavte cas pripravy pokrmu.

9 Znova stlacte tlacidlo Start/prerusenie/vypinac na potvrdenie.

10 Zariadenie sa zac¢ne predhrievat.
- Symbol predhrievania zac¢ne blikat.

11 Ked'sa predhrievanie dokondi, zariadenie vyda zvukovy signal.

(@ - Symbol predhrievania prestane blikat a zostane svietit.
- Cas pripravy pokrmu za¢ne blikat.

-
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12 Pridavajte suroviny do zariadenia.

- Zariadenie mozete pouzivat ako kontaktny alebo stolny gril.

-V pripade kontaktného grilu zdvihnite veko do zdkladného uhla, umiestnite
pokrm na spodnu dosku a veko zatvorte.

-V pripade stolného grilu pripravujte pokrm na otvorenom povrchu.

13 Pockajte, kym sa suroviny dokonale pripravia.

14 Ked'sa priprava pokrmu dokondi, zariadenie vyda zvukovy signal.

-
crg
15 Stla¢enim a podrzanim tlacidla Start/prerusenie/vypinac zariadenie vypnite.
@15
OFF

Pouzivanie rezimu predvolenej pripravy pokrmov

Ak chcete pouzit rezim predvolenej pripravy pokrmov, postupujte podla
nasledujucich krokov:



Slovensky 433

1 Odistite veko posunutim posuvného ovladaca do odomknutej polohy.

2 Zdvihnite veko do zékladného uhla.
- Stlacenim tlacidla na uvolnenie veka otvorite veko v 180-stupriovom uhle a
mozete ho pouZzit ako stolny gril.

3 Zariadenie pripojte do siete.
4 Stlacte tlacidlo Start/prerusenie/vypinac.

5 Stlacte pozadované tlacidlo predvolby.

Podrobné informéacie o predvolenych nastaveniach najdete v tabulke
predvolieb.

6 Zobrazisa cas a teplota pripravy pokrmov.
Podla potreby mdzete Cas a teplotu pripravy upravit.
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7 Znova stlacte tlacidlo Start/prerusenie/vypinac na potvrdenie.

i

@ 8 Zariadenia sa zacne predhrievat a symbol predhrievania sa rozsvieti.

——
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9 Ked'sa predhrievanie dokondi, zariadenie vyda zvukovy signal.

10 Pridavajte suroviny do zariadenia.

- Zariadenie mozete pouzivat ako kontaktny alebo stolny gril.

-V pripade kontaktného grilu zdvihnite veko do zdkladného uhla, umiestnite
pokrm na spodnu dosku a veko zatvorte.

-V pripade stolného grilu pripravujte pokrm na otvorenom povrchu.

11 Pockajte, kym sa suroviny dokonale pripravia.
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12 Ked'sa priprava pokrmu dokondi, zariadenie vyda zvukovy signal.

13 Stlacenim a podrzanim tlacidla Start/prerusenie/vypinac zariadenie vypnite.

Suroviny Teplota Cas pripravy Mnozstvo
180°C 6 min -
Ovocie a zelenina

e 210°C 6 min 4
Méso do hamburgera

200°C 6 min 4
Ryby

160°C 3 min 1
Steak medium rare

180°C 3 min 1
Steak medium

220°C 6 min 1

Prepeceny steak
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210°C 10 min 8
Kuracie stehno

) 60°C 10 min 1
Rezim rozmrazovania
(bez predhrievania)

Pouzivanie reZimu sondy

1 Odistite veko posunutim posuvného ovladaca do odomknutej polohy.

2 Zdvihnite veko do zdkladného uhla.

3 Vytiahnite puzdro so sondou.

4 7 puzdra vyberte sondu.
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5 Zasurite konektor sondy do konektora na zariadeni.

6 Sprdvne zasurite Spicku sondy do suroviny.

7 Zariadenie pripojte do siete.
8 Stlacte tlacidlo Start/preruSenie/vypinac.

9 Tlacdidlo sondy sa rozsvieti.

® 500
- 21070 ©

10 Stlacte tlacidlo sondy.

&
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11 Stldc¢anim tlacidiel zvySenia a znizenia nastavte pozadovanu teplotu surovin.

12 Stlacte tlacidlo teploty.

13 Stlacanim tlacidiel zvySenia a znizenia nastavte teplotu pripravy pokrmu.

14 Znova stlacte tlacidlo Start/prerusenie/vypinac na potvrdenie.

@ 15 Zariadenia sa zac¢ne predhrievat a symbol predhrievania sa rozsvieti.

5"

o5y
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16 Ked'sa predhrievanie dokonci, zariadenie vyda zvukovy signal.
‘(‘1)’ - Symbol predhrievania prestane blikat a zostane svietit.
X

® 5@
205 ®

17 Pridajte suroviny so sondou do zariadenia.

18 Pockajte, kym sa suroviny dokonale pripravia.

19 Ked'teplota dosiahne nastavenu uroven, priprava sa ukondi.

(&) - Zariadenie vyda zvukovy signal.
- Zobrazisa hlasenie ,END".

20 Stlacenim a podrzanim tlacidla Start/prerusenie/vypinac zariadenie vypnite.

OFF

i:@ég
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Grilovaci stol

V tabulke sa uvadza, aku teplotu vybrat, ako dlho sa ma surovina grilovat a aka je
vhodné poloha grilu. Cas potrebny na predhriatie zariadenia nie je zahrnuty do
uvedeného casu grilovania.

Skutocny Cas a teplota grilovania zavisia od druhu pripravovaného pokrmu (napr.
maso), jeho hrubky a teploty a aj od vami preferovanej chuti.

Suroviny Navrhovana teplota Navrhovany ¢as  Poloha pri priprave
pripravy (stolny/kontaktny gril)

Hovadzi steak 200-220°C 6 -9 min Kontaktny gril

Hovadzi rezen 200-220°C 4—-5min Kontaktny gril

Hovadzi burger 190-210°C 5-7 min Kontaktny gril

Jahnacie kotlety 200-220°C 9-11min Kontaktny gril

Bravcové kotlety 200-220°C 5-8min Kontaktny gril

Kuracie maso 190-210°C 10-13 min Kontaktny gril

Ryby 180-200 °C 5-7 min Kontaktny gril

Rybie filé 180200 °C 4 -6 min Kontaktny gril

Kebab 200-220°C Stolny gril Stolny alebo kontaktny gril
18-20min
Kontaktny gril
8-10min

Hotdog 200-220°C Stolny gril Stolny alebo kontaktny gril
25-30min
Kontaktny gril
7-9min

Panini 180 -200°C 4 -6 min Kontaktny gril

Sendvic 200-220°C 4—6min Kontaktny gril

Sampidny a paradajky 180200 °C Stolny gril Stolny alebo kontaktny gril
15-20min
Kontaktny gril
6—10 min

Cuketa a paprika 180200 °C Stolny gril Stolny alebo kontaktny gril
18 =20 min
Kontaktny gril
6—-10 min

Krevety 190-210°C Stolny gril 8—10 min  Stolny alebo kontaktny gril
Kontaktny gril

3-5min
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Rozmrazovanie 60-70°C 8-10min Kontaktny gril

Kofte 200-220°C 6—8 min Kontaktny gril

Cistenie a udrzba

- Presved(te sa, (i je zariadenie studené a odpojené od napajania.
Po kazdom pouziti ho vycistite bez pouzitia abrazivnych ¢istiacich
prostriedkov a odlozte na suché miesto.
Zariadenie odpojte zo zasuvky.
Pred cistenim nechajte zariadenie Uplne vychladnut.

Odistite veko posunutim posuvného ovladaca do odomknutej polohy.
Zdvihnite veko do zadkladného uhla.

A WN =

5 Stlacenim uvolfiovacieho tlacidla uvolnite dosku na spodnej strane.

6 Odstrante spodnu dosku.
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7 Stlacenim uvoltovacieho tladidla uvolnite dosku na vrchnej strane.

8 Odstrante vrchnt dosku.

9 Umyte dosky vihkou jemnou handri¢kou alebo Spongiou s teplou mydlovou
vodou.
10 Pred opatovnym pripevnenim dosky Uplne vysuste.

11 Upevnite vrchnu dosku spat na miesto.

12 Upevnite spodnu dosku spat na miesto.
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13 Zo zariadenia vytiahnite nddrzka na zachytavanie oleja.

14 Vylejte olej z nddrzky.
15 Nadrzku umyte mydlovou vodou.

16 Zalozte nadrzku na zachytdvanie oleja spat na miesto.

17 Umyte sondu mydlovou vodou.
18 Nasadte spat vycistené puzdro sondy.

19 Zaistite veko.
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Tabulka s pokynmi na cistenie

i
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Riesenie problémov

Tato kapitola uvadza najbeznejsie problémy, s ktorymi by ste sa pri pouzivani
spotrebica mohli stretnut. Ak neviete problém vyriesit pomocou nizsie
uvedenych informécii, navstivte webovu stranku www.philips.com/support, na
ktorej ndjdete zoznam casto kladenych otdzok, alebo sa obratte na Stredisko
starostlivosti o zadkaznikov vo svojej krajine.
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Gril sa nezapina:

- Skontrolujte, ¢i je napajaci kdbel pripojeny do funkénej zasuvky.

- Skontrolujte vypinac, aby ste sa uistili, Ze je nastaveny v polohe ,zapnuté”.

- Skontrolujte, ¢i je odnimatelna doska spravne vloZenad a zaistena na svojom
mieste.

Nerovnomerné zahrievanie:

- Skontrolujte, ¢i su grilovacie dosky spravne zarovnané a vloZzené na svojom
mieste.

- Skontrolujte, ¢i je pokrm na grilovacich doskach rovnomerne rozlozeny.

- Upravte teplotu na rovnomerné nastavenie a nechajte gril dékladne
predhriat.

Nadmerné mnozstvo dymu alebo zapach spaleniny:

- Skontrolujte, ¢i prebytocny tuk alebo olej nekvapka na ohrievacie telesa.

- Grilovacie dosky dékladne ocistite, aby ste odstranili vsetky nahromadené
zvysky, ktoré mozu sposobovat dym pocas pripravy pokrmu.

- Pripriprave pokrmov nepouzivajte nadmerné mnozstvo oleja alebo tuku,
pretoze to mdze zapricinit dym a zdpach spaleniny.

Problémy s neprilnavym povrchom:

- Aksa neprilnava vrstva odlupuje alebo je poskodenad, prestante zariadenie
pouzivat a kontaktujte vyrobcu so Ziadostou o opravu alebo vymenu.

- Aby ste zabranili poskriabaniu neprilnavého povrchu, pouzivajte nekovové
prislusenstvo.

- Dodrziavajte pokyny na Cistenie a Udrzbu, aby ste predlZili Zivotnost
neprilnavého povrchu.

Nekonzistentné vysledky pripravy pokrmov:

- Pred umiestnenim surovin na gril sa uistite, Ze maju rovnaku hrdbku a su
spravne pripravené.

- Dodrziavajte odporucané casy a teploty pripravy pre rézne druhy potravin.

- Pocas pripravy sa vyhybajte neustalemu otvaraniu grilu, pretoze to méze
zapricinit nerovnomerné vysledky.

Elektromagnetické polia (EMF)

Tento spotrebic vyhovuje prislusSnym normam a smerniciam tykajucim sa
vystavenia elektromagnetickym poliam.

Zaruka a podpora

Spolocnost Versuni pontka dvojrocnt zaruku po zakupeni tohto produktu. Tato
zaruka neplati na poskodenie spdsobené nespravnym pouzivanim alebo
nedostatocnou Udrzbou. Nasa zéruka nema podla zékona vplyv na vase prava
spotrebitela. Dal3ie informacie alebo uplatnenie zaruky néjdete na nasej
webovej stranke www.philips.com/support.



446 Slovensky

Recyklacia

- Tento symbol znamen4, Ze elektrické vyrobky sa nesmd likvidovat s beznym
komunalnym odpadom.

- Postupujte podla predpisov platnych vo vasej krajine tykajicich sa
separovaného zberu elektrickych vyrobkov.

Zaruka a podpora

Spolocnost Versuni poskytuje na tento produkt po zaktpeni dvojroénu zaruku.
Tato zaruka nie je platnd, ak porucha vznikla v doésledku nespravneho pouzivania
alebo nedostatocnej tdrzby. Nasa zaruka nema vplyv na vase zékonné prava
spotrebitela. Ak potrebujete dalsie informacie alebo uplatnit zaruku, navstivte
nas web www.home.id/warranty.
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Uvod

Cestitamo na kupovini i dobro dogli u Philips!

Da biste na najbolji nacin iskoristili podrsku koju nudimo, registrujte proizvod na
www.home.id.

Opsti opis

©®e0e®0e fE® O
©®®®®88.000,0 ®
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Vazno

Opasnost

Upozorenje

1

RERCANCRRCICN

OO UL~ WN

Kontrolna tabla
Unapred podesena dugmad
Pogledajte ,Tabelu sa unapred podesenim postavkama”

Dugme za povecavanje/smanjivanje
Dugme za vreme
Dugme za temperaturu

Dugme za ukljucivanje/iskljucivanje

Prikaz statusa

Birac polozaja poklopca

Dugme za podesavanje poklopca stonog rostilja
Odlaganje sonde

Dugme za oslobadanje gornje ploce

Dugme za oslobadanje donje ploce

Posuda za skupljanje ulja

Sonda

Aparat i kabl za napajanje nemojte da uranjate u vodu niti u bilo koju drugu
tecnost.

Pre priklju¢ivanja aparata proverite da li napon naznacen na donjoj strani
aparata odgovara naponu lokalne elektri¢cne mreze.

Aparat ne upotrebljavajte ako su utikac, kabl ili drugi delovi osteceni.
Drzite kabl dalje od vrelih povrsina.

Da se ne biste izlagali opasnosti, ovaj aparat nikad ne smete prikljuciti na
spoljni prekidac kontrolisan tajmerom.

Nikada nemojte da ostavljate aparat da radi bez nadzora.

Ovaj aparat mogu da koriste deca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim
fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i
znanja, pod uslovom da su pod nadzorom ili da su dobile uputstva za
bezbednu upotrebu aparata i da razumeju moguce opasnosti. Deca ne bi
trebalo da se igraju aparatom. Cis¢enje i korisni¢ko odrzavanje dopusteno je
samo deci starijoj od 8 godina i uz nadzor odraslih.

Aparat i njegov kabl drzite van domasaja dece mlade od 8 godina.

Aparat nije namenjen za upotrebu sa spoljnim tajmerom ili odvojenim
sistemom za daljinsko upravljanje.

Ako je kabl za napajanje ostec¢en, mora da ga zameni proizvodac, njegov
servisni agent ili na sli¢an nacin kvalifikovane osobe kako bi se izbegla
opasnhost.
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Povrsine koje se dodiruju mogu da postanu vruce dok aparat radi.

Ovaj aparat je namenjen iskljucivo standardnoj upotrebi u domacinstvu. Nije
namenjen za upotrebu u okruzenjima kao $to su kuhinje za osoblje u
prodavnicama, kancelarijama, na farmama i u drugim radnim okruzenjima.
Nije namenjen ni za upotrebu od strane klijenata u hotelima, motelima,
prenodistima i drugim vrstama.

Ako perete ploce rostilja u masini za pranje sudova, postoji mogucnost da ce
doci do oksidacije na zadnjoj strani ploce, sto bi moglo da uzrokuje pojavu
crnog praha ili supstance nakupljene sa zadnje strane ploce.

Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uti¢nicu.

Nemojte ostavljati kabl za napajanje da visi preko ivice stola ili radne povrsine
na koju je smesten aparat.

Kada aparat radi, temperatura dostupnih povrsina moze da bude visoka.

Pre cisc¢enja ili odlaganja aparata, ostavite ga da se potpuno ohladi.

Nikada ne dodirujte grejne ploce ostrim ili abrazivnim predmetima jer to
ostecuje oblogu protiv lepljenja.

Nakon upotrebe obavezno iskljudite aparat na dugme i iz uti¢nice.

Da biste dobili najbolje rezultate sa kontaktnim rostiljem, uvek ocistite aparat
nakon svake upotrebe. Kada uklonite ploce za grilovanje, grejni elementi ¢e
biti izloZeni; te delove mozete da ocistite krpom. Budite pazljivi kako ne biste
prosuli vodu na aparat kada je ukljucen.

Pre prve upotrebe

Pre upotrebe

|Illﬂ3 l.f

Temeljno ocistite sve delove koji dolaze u dodir sa hranom pre prve upotrebe
aparata (pogledajte poglavlje ,Cis¢enje”).

Proverite da li su svi delovi potpuno suvi pre pocetka koris¢enja aparata.

Pratite korake u nastavku da biste pripremili aparat:
1 Otkljucajte poklopac tako Sto cete gurnuti kliza¢ u polozaj za otkljucavanje.
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2 Podignite poklopac do podrazumevanog ugla.

3 Pritisnite dugme za oslobadanje da biste otkljucali plocu sa donje strane.

4 Uklonite donju plocu.

5 Pritisnite dugme za oslobadanje ploce da biste otkljucali plocu sa gornje
strane.

6 Uklonite gornju plocu.
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7 Operite plo¢e mekanom tkaninom.
8 Osusite ploce u potpunosti pre ponovnog postavljanja.

9 Zakacite gornju plocu za hvataljke poklopca rostilja, i ¢vrsto je pritisnite da bi
nalegla na mesto.

10 Zakacite donju plocu za hvataljke poklopca rostilja, i ¢vrsto je pritisnite da bi
nalegla na mesto.

Upotreba aparata

Upotreba ru¢nog rezima pecenja

Pratite korake u nastavku da biste koristili ru¢ni rezim pecenja:
1 Otkljucajte poklopac tako $to cete gurnuti kliza¢ u poloZaj za otkljucavanje.
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Podignite poklopac do podrazumevanog ugla.

Mozete da pritisnete dugme za oslobadanje poklopca da biste otvorili
poklopac do 180 stepeni i koristili ga kao stoni rostilj.

Prikljucite aparat.
Pritisnite dugme Pocetak/Pauza/Napajanje.

Pritisnite dugme za temperaturu.

Pritisnite dugme za povecavanje i smanjivanje da biste podesili temperaturu
pecenja.
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7 Pritisnite dugme tajmera.

8 Pritisnite dugme za povecavanje i smanjivanje da biste podesili vreme

pecenja.

9 Ponovo pritisnite dugme Pocletak/Pauza/Napajanje da biste potvrdili.

10 Aparat pocinje prethodno zagrevanje.
- lkona prethodnog zagrevanja pocinje da treperi.

11 Kada se prethodno zagrevanje zavrsi, aparat e se oglasiti zvu¢nim signalom.

(@ - lkona prethodnog zagrevanja prestaje ta treperi i nastavlja da svetli.
- Vreme pecenja pocinje da treperi.

-

-
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12 Dodajte sastojke na aparat.

- Da biste ga koristili kao kontaktni rostilj, podignite poklopac do
podrazumevanog ugla, postavite hranu na donju plocu i spustite poklopac.

- Da biste ga koristili kao stoni rostilj, spremajte hranu na otvorenoj povrsini.

13 Sacekajte dok se sastojci potpuno ne spreme.

14 Kada se pelenje zavrsi, aparat ce se oglasiti zvu¢nim signalom.

-
e

15 Pritisnite i drZite dugme za pokretanje/pauzu/napajanje da biste iskljucili

@1 s aparat.

C2
1
(nl

Upotreba unapred podesenog rezima pecenja

Pratite korake u nastavku da biste koristili unapred podeseni rezim pecenja:
1 Otkljucajte poklopac tako $to cete gurnuti klizac u poloZaj za otkljucavanje.
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2 Podignite poklopac do podrazumevanog ugla.
- Mozete da pritisnete dugme za oslobadanje poklopca da biste otvorili
poklopac do 180 stepeni i koristili ga kao stoni rostilj.

3 Prikljucite aparat.
4 Pritisnite dugme Pocetak/Pauza/Napajanje.

5 Pritisnite Zeljeno unapred podeseno dugme.

% Detalje o unapred podesenim postavkama potrazite u tabeli sa unapred
6 podesenim postavkama.

6 Prikazuju se vreme i temperatura pecenja.
Vreme i temperaturu pecenja mozete da podesite po potrebi.

«c
03 . 180

®
]
]

7 Ponovo pritisnite dugme Pocetak/Pauza/Napajanje da biste potvrdili.

©,

i
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(&)
X1

12177 °C
100

(&)
X3

8 Aparat zapocinje prethodno zagrevanje, a ikona prethodnog zagrevanja
pocinje da svetli.

9 Kada se prethodno zagrevanje zavrsi, aparat ce se oglasiti zvuc¢nim signalom.

10 Dodajte sastojke na aparat.

- Da biste ga koristili kao kontaktni rostilj, podignite poklopac do
podrazumevanog ugla, postavite hranu na donju plocu i spustite poklopac.
- Da biste ga koristili kao stoni rostilj, spremajte hranu na otvorenoj povrsini.

11 Sacekajte dok se sastojci potpuno ne spreme.

12 Kada se pecenje zavrsi, aparat ce se oglasiti zvuc¢nim signalom.
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@ 1 13 Pritisnite i drzite dugme za pokretanje/pauziranje/napajanje da biste iskljucili
)

aparat.

Tabela sa unapred podesenim postavkama

Sastojci Temperatura Vreme pecenja Kolicina
180°C 6 min -
Voce i povrce

210°C 6 min 4
Hamburger

200°C 6 min 4
Riba

160°C 3 min 1
Srednje slabo peceni

biftek

180°C 3 min 1
Srednje peceni biftek

220°C 6 min 1
Dobro peceni biftek

210°C 10 min 8
Pileci batak

® 60°C 10 min 1

Rezim odmrzavanja (bez
prethodnog zagrevanja)
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Koris¢enje rezima sonde

L

1 Otkljucajte poklopac tako sto cete gurnuti klizac u polozaj za otkljucavanje.

2 Podignite poklopac do podrazumevanog ugla.

3 Izvucite odeljak za sondu.

4 Uklonite sondu iz odeljka.

5 Umetnite utikac sonde u uti¢nicu za sondu na aparatu.
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6 Dobro umetnite vrh sonde u sastojak.

7 Prikljucite aparat.
8 Pritisnite dugme za pokretanje/pauzu/napajanje.

9 Indikator sonde pocinje da svetli.

10 Pritisnite dugme za sondu.

11 Pritisnite dugme za povecavanje i smanjivanje da biste podesili Zeljenu
temperaturu za sastojke.
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12 Pritisnite dugme za temperaturu.

13 Pritisnite dugme za povecavanje i smanjivanje da biste podesili temperaturu
pecenja.

®

1™

14 Ponovo pritisnite dugme za pokretanje/pauziranje/napajanje da biste
potvrdili.

15 Aparat zapocinje prethodno zagrevanje, a ikona prethodnog zagrevanja
pocinje da svetli.

16 Kada se prethodno zagrevanje zavrsi, aparat ce se oglasiti zvu¢nim signalom.
(@ - lkona prethodnog zagrevanja prestaje ta treperi i nastavlja da svetli.
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17 Stavite sastojke sa sondom na aparat.

18 Sacekajte dok se sastojci potpuno ne spreme.

19 Kada temperatura dostigne Zeljeni nivo, pecenje je gotovo.
(&) - Aparat ce se oglasiti zvu¢nim signalom.
- Prikazace se ,END" (Kraj).

20 Pritisnite i drzite dugme za pokretanje/pauzu/napajanje da biste iskljucili
@11 s aparat.

Tabela za rostilj

Tabela vam daje smernice za temperaturu koju treba da izaberete, koliko dugo
da pecete hranu i koji je odgovarajuci polozaj rostilja. Vreme neophodno za
prethodno zagrevanje aparata nije uracunato u navedeno vreme pecenja.

Stvarno vreme i temperatura pecenja zavise od vrste hrane koja se priprema (npr.
meso), njene debljine, temperature i od licnog ukusa.

Sastojci Predlozena Predlozeno Polozaj pecenja
temperatura vreme pecenja (stoni/kontaktni rostilj)

Biftek 200-220°C 6-9 min Kontaktni rostilj
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Goveda Snicla 200-220°C 4-5 min Kontaktni rostilj

Govedi burger 190-210°C 5-7 min Kontaktni rostilj

Jagnjeca snicla 200-220°C 9-11 min Kontaktni rostilj

Svinjski odrezak 200-220°C 5-8 min Kontaktni rostilj

Piletina 190-210°C 10-13 min Kontaktni rostilj

Riba 180-200 °C 5-7 min Kontaktni rostilj

Riblji fileti 180-200 °C 4-6 min Kontaktni rostilj

Kebab 200-220°C Stoni rostilj 18-20 Stoni rostilj ili kontaktni rostilj
min
Kontaktni rostilj
8-10 min

Hot dog 200-220°C Stoni rostilj 25-30 Stoni rostilj ili kontaktni rostilj
min
Kontaktni rostilj 7-9
min

Pecivo 180-200 °C 4-6 min Kontaktni rostilj

Sendvic 200-220°C 4-6 min Kontaktni rostilj

Sampinjoni i paradajz 180-200 °C Stoni rostilj 15-20 Stoni rostilj ili kontaktni rostilj
min
Kontaktni rostilj
6-10 min

Tikvice i paprike 180-200 °C Stoni rostilj 18-20 Stoni rostilj ili kontaktni rostilj
min

Kontaktni 6-10 min

Skampi 190-210°C Stoni rostilj 8-10 min  Stoni rostilj ili kontaktni rostilj
Kontaktni 3-5 min

Odmrzavanje 60-70 °C 8-10 min Kontaktni rostilj

Cevapi 200-220°C 6-8 min Kontaktni rostilj

Cidc¢enje i odrzavanje

- Proverite da li je aparat iskljucen i hladan.

- Odistite ga nakon svake upotrebe, izbegavajte abrazivna sredstva za cisc¢enje i
odlozite ga na suvo mesto.

1 Iskljucite aparat iz zidne uticnice.

2 Ostavite aparat da se potpuno ohladi pre ciscenja.

3 Otkljucajte poklopac tako sto cete gurnuti kliza¢ u poloZaj za otklju¢avanije.
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4 Podignite poklopac do podrazumevanog ugla.

5 Pritisnite dugme za oslobadanje da biste otkljucali plo¢u sa donje strane.

6 Uklonite donju plocu.

7 Pritisnite dugme za oslobadanije ploce da biste otkljucali plocu sa gornje

strane.

8 Uklonite gornju plocu.
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9 Operite ploce vlaznom mekom tkaninom ili sunderom i toplom vodom sa
deterdzentom.
10 Osusite ploce u potpunosti pre ponovnog postavljanja.

11 Pricvrstite gornju plocu.

12 Pricvrstite donju plocu.

13 Izvucite posudu za prikupljanje ulja iz aparata.

14 Izlijte ulje iz posude.
15 Operite posudu vodom i deterdZzentom.
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16 Vratite posudu za prikupljanje ulja.

17 Operite sondu vodom i deterdZzentom.
18 Vratite oprani odeljak za sondu.

19 Zabravite poklopac.
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Tabela za c¢is¢enje
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Resavanje problema

U ovom poglavlju ukratko su navedeni najcesci problemi do kojih moze da dode
sa aparatom. Ako ne uspete da resite problem pomocu informacija navedenih u
nastavku, posetite www.philips.com/support da biste pronasli listu najcescih
pitanja ili se obratite centru za korisni¢ku podrsku u svojoj zemlji.

Rostilj se ne ukljucuje:
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- Proverite da li je kabl za napajanje prikljucen u zidnu uti¢nicu koja radi.

- Proverite da li je prekidac za napajanje u uklju¢enom poloZzaju.

- Proverite da li je uklonjiva ploca ispravno postavljena i da naleze na mesto.

Neravnomerno grejanje:

- Proverite da li su ploce rostilja ispravno poravnate i da nalezu na mesto.

- Pobrinite se da hrana bude ravnomerno razmaknuta na plocama rostilja.

- Prilagodite temperaturu na ujednacenu postavku i sacekajte da se rostilj
dobro prethodno zagreje.

Prekomerni dim ili miris paljevine:

- Uverite se da prekomerna masnoca ili ulje ne kaplje na grejne elemente.

- Temeljno odistite ploce rostilja da biste uklonili nagomilane ostatke koji mogu
da uzrokuju pojavu dima tokom pecenja.

- Izbegavajte da koristite prevelike kolic¢ine ulja ili masnoca prilikom pecenja jer
to moze da dovede do pojave dima ili mirisa paljevine.

Problemi sa oblogom protiv lepljenja:

- Ako se teflonska obloga ljusti ili je ostecena, prekinite upotrebu i obratite se
proizvodacu radi popravke ili zamene.

- Koristite nemetalni pribor za pripremu hrane da biste sprecili grebanje
teflonske obloge.

- Pratite uputstvo za Cis¢enje i odrzavanje da biste produzili trajanje teflonske
obloge.

Nedosledni rezultati pecenja:

- Pobrinite se da hrana bude ujednacene debljine i da je adekvatno
pripremljena pre stavljanja na rostilj.

- Pratite preporuceno vreme i temperature pecenja za razlicite vrste hrane.

- Izbegavajte da stalno otvarate rostilj tokom pecenja jer to moze da dovede
do neravnomernih rezultata.

Elektromagnetna polja (EMF)

Ovaj aparat uskladen je sa primenjivim standardima i propisima u vezi sa
izlaganjem elektromagnetnim poljima.

Garancija i podrska

Versuni nudi dvogodisnju garanciju nakon kupovine ovog proizvoda. Ova
garancija ne vazi ako je kvar nastao usled nepravilne upotrebe ili loseg
odrzavanja. Nasa garancija ne utice na vasa potrosacka prava koja imate po
zakonu. Za vise informacija ili za pozivanje na garanciju, posetite nasu veb
lokaciju www.philips.com/support.
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Recikliranje

- Ovaj simbol ukazuje na to da elektri¢ni proizvodi ne smeju da se odlazu sa
obi¢nim ku¢nim otpadom.

- Pratite propise svoje zemlje za zasebno prikupljanje otpadnih elektri¢nih
proizvoda.

Garancija i podrska

Versuni za ovaj proizvod pruza dve godine garancije nakon kupovine. Ova
garancija ne vazi ako je kvar nastao nepravilnom upotrebom ili loSim
odrzavanjem. Nasa garancija ne utice na vasa zakonska prava u skladu sa
Zakonom o potrosacima. Za vise informacija ili pokretanje garancije, posetite
nasu veb-stranicu www.home.id/warranty.
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Johdanto
Onnittelut ostoksestasi ja tervetuloa Philips-tuotteen kayttajaksi!
Padset hyodyntamaan tukipalvelujamme, kun rekisterdéit tuotteesi osoitteessa
www.home.id.
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Tarkeaa

Vaara

Varoitus

1

RERECANCRNOION
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Ohjauspaneeli
Pikavalintapainikkeet
Katso lisatietoja kohdasta Esiasetustaulukko

Lisdys-/vahennyspainike
Aikapainike
Lampotilapainike

Virtapainike

Tilandytto

Kannen asennon valitsin

Kannen saatdpainike poytagrillia varten
Anturin sailytyspaikka

Ylalevyn vapautuspainike

Alalevyn vapautuspainike
Rasvankeradja

Anturi

Al upota laitetta tai virtajohtoa veteen tai muuhun nesteeseen.

Tarkista, etta laitteen pohjassa oleva jannitemerkinta vastaa paikallista
verkkojannitettd, ennen kuin liitat laitteen sahkoverkkoon.

Al3 kayta laitetta, jos sen pistoke, virtajohto tai jokin muu osa on viallinen.
Ala paasta verkkojohtoa kosketuksiin kuumien pintojen kanssa.
Vaaratilanteiden valttamiseksi laitetta ei saa liittaa ulkoiseen aikakytkimeen.
Al j4t4 laitetta kdyntiin iiman valvontaa.

Laitetta voivat kdyttaa myos yli 8-vuotiaat lapset ja henkilot, joiden fyysinen
tai henkinen toimintakyky on rajoittunut tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa
laitteen kaytostd, jos heitd on neuvottu laitteen turvallisesta kaytdsta tai
tarjolla on turvallisen kdyton edellyttdma valvonta ja jos he ymmartavat
laitteeseen liittyvat vaarat. Lasten ei saa antaa leikkia laitteella. Yli 8-vuotiaat
lapset voivat puhdistaa tai huoltaa laitetta valvonnan alaisena.

Pida laite ja sen johto alle 8-vuotiaiden lasten ulottumattomissa.

Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavéksi ulkoisen ajastimen tai erillisen
kaukosaadinjarjestelman kanssa.

Jos virtajohto on vaurioitunut, sen saa vaihtaa ainoastaan valmistaja,
valtuutettu huoltoliike tai muu ammattitaitoinen henkild. Viallinen johto
saattaa olla vaarallinen.

Laitteen ulkopinta voi kuumentua kaytén aikana.
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Tama laite on tarkoitettu vain normaaliin kotitalouskayttoon. Laitetta ei ole
tarkoitettu henkilokuntakeittioihin esimerkiksi kaupoissa, toimistoissa tai
maatiloilla tai asiakaskayttéon hotelleissa, motelleissa, aamiaismajoituksessa
tai muissa majoituslaitoksissa.

Jos peset parilalevyt astianpesukoneessa, niiden takaosat saattavat hapettua.
Talloin levyjen takaosaan saattaa jddda mustaa jauhetta tai ainetta.

Liita laite vain maadoitettuun pistorasiaan.

Al4 j4ta virtajohtoa roikkumaan sen pdydén tai tydtason reunan yli, jonka
paalla laite on.

Laitteen pinnat voivat olla erittdin kuumia, kun laite on kaytossa.

Anna laitteen jadhtya kokonaan, ennen kuin puhdistat laitteen tai asetat sen
sdilytykseen.

Ala koske parilalevyihin teravilla tai naarmuttavilla valineill3, koska ne
vahingoittavat tarttumattomaksi kdsiteltya pintaa.

Katkaise laitteesta virta ja irrota virtajohto kayton jalkeen.

Jotta grilli toimisi parhaalla mahdollisella tavalla, puhdista laite aina jokaisen
kayton jalkeen. Kun poistat grillilevyt, [ammityselementit paljastuvat ja voit
puhdistaa ne liinalla. Varo kaatamasta vetta laitteen paalle, kun se on
kaytossa.

Ennen kayttoonottoa

Pese kaikki ruoan kanssa kosketuksiin joutuvat osat huolellisesti ennen
ensimmaista kayttokertaa (katso Puhdistaminen).

Varmista, etta kaikki osat ovat tdysin kuivia, ennen kuin aloitat laitteen kayton.

Kayttoonoton valmistelu

-

Valmistele laite alla olevien ohjeiden mukaisesti:
1 Avaa kansi siirtdamalla liukusaadin avausasentoon.
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2 Avaa kansi oletuskulmaan.

3 Irrota alalevy painamalla vapautuspainiketta.

Q
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4 Poista alalevy.

5 lIrrota yldlevy painamalla levyn vapautuspainiketta.

6 Poista ylalevy.
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7 Pese levyt pehmealla liinalla.
8 Kuivaa levyt huolellisesti ennen kuin kiinnitat ne takaisin.

9 Aseta ylalevy grillin kannen pidikkeisiin ja kiinnita se tukevasti painamalla sita
lujasti.

10 Aseta alalevy grillin kannen pidikkeisiin ja kiinnita se tukevasti painamalla sita
lujasti.

Kaytto

Manuaalisen kypsennystilan kayttaminen

Kayta manuaalista kypsennystilaa seuraavasti:
@),

1 Avaa kansi siirtamalla liukusaadin avausasentoon.

g|jo
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2 Avaa kansi oletuskulmaan.

- Painamalla kannen avauspainiketta voit avata kannen 180 asteeseen ja
kayttaa sita poytagrillina.

3 Tydnna pistoke pistorasiaan.
4 Paina kaynnistys-/keskeytys-/virtapainiketta.

5 Paina lampétilapainiketta.

6 Aseta haluamasi kypsennyslampétila painamalla lisdys- ja vdhennyspainiketta.

o
=3

S
®
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7 Paina ajastinpainiketta.

8 Aseta haluamasi kypsennysaika painamalla lisdys- ja véhennyspainiketta.

9 Vahvista painamalla kdynnistys-/keskeytys-/virtapainiketta uudelleen.

10 Laite kdynnistaa esilammityksen.
- Esilammityskuvake alkaa vilkkua.

11 Kun esildmmitys on valmis, laitteesta kuuluu merkkidani.

() - Esilammityskuvake lakkaa vilkkumasta ja palaa yhtajaksoisesti.
- Kypsennysaika alkaa vilkkua.
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12 Lisaa ainekset laitteeseen.

- Voit kayttaa sita kontaktigrillina tai poytagrillina.

- Kayta sita kontaktigrillind avaamalla kansi oletuskulmaan, asettamalla ruoka
alalevylle ja sulkemalla kansi.

- Kayta sita poytagrillind kypsentamalla ruoka avoimella pinnalla.

13 Odota, kunnes ainekset ovat taysin kypsia.

14 Kun kypsennys on valmis, laitteesta kuuluu merkkiaani.

m/mjn]
'l:l (]
15 Sammuta laite painamalla kdynnistys-/keskeytys-/virtapainiketta pitkaan.
M1
OFF

Esiasetetun kypsennystilan kdyttaminen

Kayta esiasetettua kypsennystilaa seuraavasti:
1 Avaa kansi siirtamalla liukusaadin avausasentoon.
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Avaa kansi oletuskulmaan.
Painamalla kannen avauspainiketta voit avata kannen 180 asteeseen ja
kayttaa sita poytagrillina.

Tyonna pistoke pistorasiaan.
Paina kaynnistys-/keskeytys-/virtapainiketta.

Paina haluamaasi pikavalintapainiketta.
Katso lisdtietoja esiasetuksista kohdasta Esiasetustaulukko.

Kypsennysaika ja -lampdtila ndytetaan.
Voit saataa kypsennysaikaa ja -lampétilaa tarpeen mukaan.

Vahvista painamalla kdynnistys-/keskeytys-/virtapainiketta uudelleen.
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8 Laite kdynnistaa esilammityksen ja esilammityskuvakkeeseen syttyy valo.

9 Kun esilammitys on valmis, laitteesta kuuluu merkkidani.

(&)
X1

12177 °C
100

L 10 Lisad ainekset laitteeseen.

= - Voit kdyttaa sita kontaktigrillina tai poytagrillina.

- Kéayta sitd kontaktigrillind avaamalla kansi oletuskulmaan, asettamalla ruoka
alalevylle ja sulkemalla kansi.

- Kayta sitd poytagrillind kypsentamalla ruoka avoimella pinnalla.

11 Odota, kunnes ainekset ovat taysin kypsia.

12 Kun kypsennys on valmis, laitteesta kuuluu merkkiaani.
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@ 1 13 Sammuta laite painamalla kdynnistys-/keskeytys-/virtapainiketta pitkaan.
)

OFF
Esiasetustaulukko

Ainekset Lampétila Kypsennysaika Maara
180 °C 6 min -
Hedelmat ja

vihannekset

210°C 6 min 4
Hampurilaispihvi

200 °C 6 min 4

Kala

160 °C 3 min 1
Puolikypsa pihvi

180 °C 3 min 1
Medium-pihvi

220°C 6 min 1

Kypsa pihvi

210°C 10 min 8
Kanankoivet

® 60 °C 10 min 1

Sulatustoiminto (ei
esilammitysta)
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Anturitilan kayttaminen

1 Avaa kansi siirtamalla liukusaadin avausasentoon.

2 Avaa kansi oletuskulmaan.

3 Veda anturikotelo ulos.

4 Poista anturi kotelosta.

5 Aseta anturin liitin laitteessa olevaan anturin liitantaan.
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6 Tyonna anturin karki kunnolla ainekseen.

7 Tydnna pistoke pistorasiaan.
8 Paina kaynnistys-/keskeytys-/virtapainiketta.

9 Anturipainikkeen valo syttyy.

10 Paina anturipainiketta.

11 Aseta haluamasi lampdtila aineksia varten painamalla lisdys- ja
vahennyspainiketta.
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12 Paina lampaotilapainiketta.

13 Aseta haluamasi kypsennyslampdtila painamalla lisdys- ja vahennyspainiketta.

®

1™

14 Vahvista painamalla kdynnistys-/keskeytys-/virtapainiketta uudelleen.

15 Laite kdynnistaa esilammityksen ja esilammityskuvakkeeseen syttyy valo.

16 Kun esildmmitys on valmis, laitteesta kuuluu merkkidani.
(@ - Esilammityskuvake lakkaa vilkkumasta ja palaa yhtajaksoisesti.
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17 Lisaa ainekset antureineen laitteeseen.

18 Odota, kunnes ainekset ovat taysin kypsia.

19 Kun ldampétila saavuttaa asetetun tason, kypsennys on valmis.
(&) - Laitteesta kuuluu merkkiaani.
- Nakyviin tulee END.

ay
Q

@ 1 20 Sammuta laite painamalla kaynnistys-/keskeytys-/virtapainiketta pitkaan.
- Is

C2
1
(nl

Grillaustaulukko

Taulukossa kerrotaan sopiva lampétila, ruoan grillausaika ja grillin asento.
Laitteen esildmmitykseen kuluvaa aikaa ei ole laskettu mukaan taulukossa
nakyviin grillausaikoihin.

Todelliseen grillausaikaan ja lampétilaan vaikuttavat ruoan tyyppi (esimerkiksi
liha), paksuus ja lampaotila sekd omat mieltymykset.

Ainekset Ehdotettu lampotila Ehdotettu Kypsennysasento (poyta-
kypsennysaika /kontaktigrilli)

Naudanpihvi 200-220°C 6-9 min Kontaktigrilli
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Naudanleike 200-220°C 4-5 min Kontaktigrilli
Hampurilaispihvi 190-210 °C 5-7 min Kontaktigrilli
naudanlihasta
Lampaankyljys 200-220°C 9-11 min Kontaktigrilli
Porsaankyljys 200-220°C 5-8 min Kontaktigrilli
Kana 190-210°C 10-13 min Kontaktigrilli
Kala 180-200 °C 5-7 min Kontaktigrilli
Kalafilee 180-200 °C 4-6 min Kontaktigrilli
Kebab 200-220°C Poytagrilli 18-20 min  Poyta- tai kontaktigrilli
Kontaktigrilli 8-10
min
Hotdog 200-220°C Poytagrilli 25-30 min  Poyta- tai kontaktigrilli
Kontaktigrilli 7-9
min
Panini 180-200 °C 4-6 min Kontaktigrilli
Voileipa 200-220°C 4-6 min Kontaktigrilli
Herkkusieni ja tomaatti  180-200 °C Poytagrilli 15-20 min  Poyta- tai kontaktigrilli
Kontaktigrilli 6-10
min
Kesakurpitsa ja paprika  180-200 °C Poytagrilli 18-20 min  Poyta- tai kontaktigrilli
Kontaktigrilli 6-10
min
Katkaravut 190-210°C Poytagrilli 8-10 min  Poyta- tai kontaktigrilli
Kontaktigrilli 3-5
min
Defrost (Sulatus) 60-70 °C 8-10 min Kontaktigrilli
Koftat 200-220°C 6-8 min Kontaktigrilli

Puhdistus ja hoito

- Varmista, etta laite on irrotettu pistorasiasta ja jadhtynyt.

- Puhdista jokaisen kayttokerran jalkeen, valtéa hankaavia puhdistusaineita ja

sailyta kuivassa paikassa.
1 Irrota pistoke pistorasiasta.
2 Anna laitteen jaahtya kokonaan ennen puhdistamista.
3 Avaa kansi siirtamalla liukusaadin avausasentoon.
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4 Avaa kansi oletuskulmaan.

5 Irrota alalevy painamalla vapautuspainiketta.

Q
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6 Poista alalevy.

7 lIrrota yldlevy painamalla levyn vapautuspainiketta.

8 Poista ylalevy.
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9 Pese levyt kostealla, pehmeadlla liinalla tai sienella ja Iampimalla
saippuavedella.
10 Kuivaa levyt huolellisesti ennen kuin kiinnitat ne takaisin.

11 Kiinnita ylalevy takaisin.

12 Kiinnita alalevy takaisin.

13 Irrota rasvankeradja laitteesta.

14 Kaada rasva keraajasta.
15 Pese rasvankeradja saippuavedella.
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16 Kiinnita rasvankeradja takaisin.

17 Pese anturi saippuavedella.
18 Aseta pesty anturi ja kotelo takaisin.

19 Lukitse kansi.
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Puhdistustaulukko
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Vianmaaritys

Tama osio esittaa lyhyesti yleisimmat ongelmat, joita saatat kohdata kayttaessasi
laitetta. Jos et |6yda ongelmaasi ratkaisua seuraavista tiedoista, lue osoitteesta
www.philips.com/support vastauksia usein kysyttyihin kysymyksiin tai ota yhteys
paikalliseen kuluttajapalvelukeskukseen.

Grilli ei kdynnisty:
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- Varmista, etta virtajohto on kytketty toimivaan pistorasiaan.

- Tarkista virtakatkaisin ja varmista, ettd se on "on"-asennossa.

- Varmista, etta irrotettava levy on asetettu ja kiinnitetty oikein paikoilleen.

Epatasainen lammitys:

- Tarkista, onko grillilevyt kohdistettu ja kiinnitetty oikein paikoilleen.

- Varmista, ettd ruoka on asetettu tasaisesti grillilevyille.

- Saada lampotila sopivaan asetukseen ja anna grillin esilammeta kunnolla.

Paljon savua tai palaneen hajua:

- Varmista, etta lammityselementeille ei valu ylimaaraista rasvaa tai oljya.

- Puhdista grillilevyt perusteellisesti ja poista kertyneet jadmat, jotka saattavat
aiheuttaa savua kypsennyksen aikana.

- Valta kayttamasta kypsennyksen aikana liikaa 6ljya tai rasvaa, koska tama voi
aiheuttaa savua tai palaneen hajua.

Tarttumattoman pinnoitteen ongelmat:

- Jostarttumaton pinnoite irtoaa tai on vioittunut, lopeta kaytto ja kysy
valmistajalta tuotteen korjauksesta tai vaihdosta.

- Kayta muita kuin metallisia keittiovalineitd, jotta valtat tarttumattoman
pinnoitteen naarmuuntumisen.

- Noudattamalla puhdistus- ja huolto-ohjeita voit pidentaa tarttumattoman
pinnoitteen kayttoikaa.

Epatasaiset kypsennystulokset:

- Varmista, etta ainekset ovat saman paksuisia ja oikein valmisteltuja ennen
kuin laitat ne grilliin.

- Noudata erityyppisten ruokien suositeltuja kypsennysaikoja ja -lampaotiloja.

- Valta avaamasta grillia jatkuvasti kypsennyksen aikana, koska tdma voi
aiheuttaa epatasaisia tuloksia.

Sahkomagneettiset kentat (EMF)

Tama laite noudattaa sshkomagneettisia kenttia koskevia sovellettavia
standardeja ja sddnnoksia.

Takuu ja tuki

Versuni mydntaa talle tuotteelle kahden vuoden takuun. Takuu ei ole voimassa,
jos vika johtuu virheellisesta kaytosta tai puutteellisesta yllapidosta. Takuumme
ei vaikuta lakisaateisiin oikeuksiisi kuluttajana. Lisatietoja takuusta seka ohjeet
takuuseen vetoamiseksi ovat osoitteessa www.philips.com/support.
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Kierratys

Tama merkki tarkoittaa, etta sahkolaitteita ei saa havittaa tavallisen
kotitalousjatteen mukana.

Noudata oman maasi sahkolaitteiden erillista kerdysta koskevia sdantoja.

Takuu ja tuki

Versuni mydntaa talle tuotteelle ostopdivasta kaksi vuotta voimassa olevan
takuun. Takuu ei ole voimassa, jos vika johtuu virheellisesta kaytosta tai huonosta
kunnossapidosta. Takuumme ei vaikuta kuluttajansuojalain mukaisiin

lakisaateisiin oikeuksiisi. Saat lisatietoja ja voit hyddyntaa takuuta osoitteessa
www.home.id/warranty.
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Introduktion

Vi gratulerar till ditt kop och halsar dig valkommen till Philips!

Genom att registrera din produkt pd www.home.id kan du dra nytta av den
support vi erbjuder.

Allman beskrivning
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1 Kontrollpanel
Forinstallningsknappar
Se Snabbvalstabell f6r mer information
Hojnings-/sankningsknapp
Tidsknapp

Temperaturknapp

RERECANCRNOION

Pa/av-knapp

Statusdisplay

Lockpositionsvaljare
Lockjusteringsknapp for bordsgrill
Forvaring av stektermometer
Frigoringsknapp for 6vre platta
Frigoringsknapp fér nedre platta
Oljeuppsamlare

Stektermometer
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Viktigt

Fara

- Sankinte ned apparaten eller natsladden i vatten eller ndgon annan vatska.

Varning

- Kontrollera att den natspanning som anges pa apparatens undersida
motsvarar den lokala natspanningen innan du kopplar in den.

- Anvand inte apparaten om stickkontakten, natsladden eller nagon annan del
ar skadad.

- Latinte natsladden komma i kontakt med varma ytor.

- Anslut aldrig apparaten till en extern timer eftersom det kan leda till en farlig
situation.

- Ldmnainte apparaten obevakad nar den arigang.

- Den hér apparaten kan anvandas av barn som &r 8 ar och aldre och av
personer med olika funktionshinder, eller som inte har kunskap om hur
apparaten anvands, sa lange de Gvervakas och far instruktioner angaende
saker anvandning och forstar riskerna som medféljer. Barn ska inte leka med
produkten. Rengoring och underhall bor inte goras av barn under 8 &r om de
inte ar under tillsyn av vuxen.

- Setill att apparaten och dess sladd ar utom rackhall for barn under 8 ar.

- Apparaten ar inte avsedd att drivas med hjalp av en extern timer eller ett
separat fjarrkontrollssystem.

- Om natsladden ar skadad maste den alltid bytas ut av tillverkaren, ett
serviccombud eller liknande behoriga personer for att undvika olyckor.
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- Ytorna kan bli varma nar apparaten anvands.

Varning

- Apparaten ar endast avsedd for anvandning i vanlig hemmiljé. Den ar inte
avsedd att anvandas i miljoer som personalkok i butiker, pa kontor,
bondgardar eller andra arbetsplatser. Den ar inte heller avsedd att anvandas
av kunder pa hotell, motell, bed- and breakfast eller andra liknande
boendemiljcer.

- Om du diskar grillplattorna i diskmaskinen kan oxidering uppsta pa plattans
baksida, vilket kan leda till att ett svart pulver eller dmne finns kvar pa
plattans baksida.

- Anslut endast apparaten till ett jordat vagguttag.

- Setill att sladden inte hanger 6ver kanten pa bordet eller arbetsbanken dar
apparaten star.

- Temperaturen pa atkomliga ytor kan vara hog nar apparaten anvands.

- Latapparaten svalna helt innan du rengor eller stéller undan den.

- Roraldrig vid plattorna med vassa eller slipande féremal eftersom det skadar
nonstick-belaggningen.

- Stang alltid av och koppla ur apparaten efter anvandning.

- For att fa basta resultat fran din kontaktgrill ska apparaten rengéras efter
varje anvandning. N&r grillarna tas bort dppnas varmeelementen, som kan
rengdras med en trasa. Se till att inte droppa vatten pa dessa element.

Fore forsta anvandningen

Rengdr noggrant alla delar som kommer i kontakt med livsmedel innan du
anvander apparaten for forsta gdngen (se kapitlet Rengoring).

Kontrollera att alla delar ar helt torra innan du startar apparaten.

Forberedelser infér anvandning

Folj stegen nedan for att forbereda apparaten:
1 Las upp locket genom att fora skjutreglaget till upplast lage.
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2 Lyft locket till standardvinkeln.

3 Tryck pa frigéringsknappen for att lasa upp bottenplattan.

j

4 Ta bort bottenplattan.

5 Tryck pa plattans frigoringsknapp for att lasa upp den 6vre plattan.

6 Ta bortden dvre plattan.
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7 Rengdr plattorna med en mjuk trasa.
8 Torka plattorna helt innan du satter fast dem igen.

9 Satt fast den dvre plattan pa grillockets klammor och tryck ordentligt for att
fasta den pa plats.

10 Satt fast bottenplattan pa grillockets klammor och tryck ordentligt for att
fasta den pa plats.

Anvanda apparaten

Anvanda manuellt tillagningslage

Folj stegen nedan for att anvanda det manuella tillagningslaget:
1 Las upp locket genom att fora skjutreglaget till upplast lage.
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2 Lyftlocket till standardvinkeln.

Du kan trycka pa lockets frigoringsknapp for att dppna locket 180 grader och
anvanda apparaten som en bordsgrill.

3 Anslut apparaten.
4 Tryck pa start-/paus-/stromknappen.

5 Tryck pa temperaturknappen.

6 Tryck pa oknings- och minskningsknappen for att stalla in
tillagningstemperaturen.
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7 Tryck pa timerknappen.

8 Tryck pa 6knings- och minskningsknappen for att stélla in tillagningstiden.

9 Tryck pa start-/paus-/stromknappen igen for att bekrafta.

10 Apparaten borjar da forvarmas.
- Forvarmningsikonen boérjar blinka.

11 Apparaten piper nar férvarmningen ar klar.

(@ - Forvarmningsikonen slutar blinka och borjar lysa med fast sken.
- Tillagningstiden borjar blinka.
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12 Lagg ingredienser pa grillen.

- Dukan anvanda den som en kontaktgrill eller bordsgrill.

- For en kontaktgrill lyfter du locket till standardvinkeln, placerar maten pa den
nedre plattan och stanger locket.

- For en bordsgrill tillagar du maten pa den 6ppna ytan.

13 Vanta till dess att ingredienserna ar helt tillagade.

14 Apparaten piper nar tillagningen ar klar.

NIu]N}
'l:l 1
15 Hall start-/paus-/stromknappen intryckt for att stdnga av apparaten
@15
OFF

Anvanda snabbvalslaget

Folj stegen nedan for att anvanda snabbvalslaget:
1 Las upp locket genom att fora skjutreglaget till upplast lage.
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Lyft locket till standardvinkeln.
Du kan trycka pa lockets frigoringsknapp for att dppna locket 180 grader och
anvanda apparaten som en bordsgrill.

Anslut apparaten.
Tryck pa start-/paus-/stromknappen.

Tryck pa énskad snabbvalsknapp.
Se Snabbvalstabell for mer information om snabbval.

Tillagningstid och tillagningstemperatur visas.
Du kan justera tillagningstiden och tillagningstemperaturen efter behov.

Tryck pa start-/paus-/stromknappen igen for att bekrafta.
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12177 °C
100

8 Apparaten bérjar da férvarmas och forvarmningsikonen tands.

9 Apparaten piper nar forvarmningen ar klar.

10 Lagg ingredienser pa grillen.

- Dukan anvdnda den som en kontaktgrill eller bordsgrill.

- For en kontaktgrill lyfter du locket till standardvinkeln, placerar maten pa den
nedre plattan och stanger locket.

- Foren bordsgrill tillagar du maten pa den 6ppna ytan.

11 Vanta till dess att ingredienserna ar helt tillagade.

12 Apparaten piper nar tillagningen ar klar.
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@ 1 13 Hall start-/paus-/stromknappen intryckt for att stdnga av apparaten.
)

OFF
Snabbvalstabell

Ingredienser Temperatur Tillagningstid Kvantitet
180 °C 6 min -
Frukt och grénsaker

210°C 6 min 4
Hamburgerbiff

200 °C 6 min 4
Fisk

160 °C 3 min 1
Kottbit medium rare

180 °C 3 min 1
Kottbit medium

220°C 6 min 1
Kottbit well done

210°C 10 min 8
Kycklingklubbor

® 60 °C 10 min 1

Upptiningslage (ingen
férvarmning)
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Anvand stektermometerlaget

1 Las upp locket genom att fora skjutreglaget till upplast lage.
k)

2 Lyftlocket till standardvinkeln.

3 Dra ut stektermometerfodralet.

4 Ta ut stektermometern ur fodralet.

5 Forin stektermometerkontakten i uttaget pa apparaten.




% V 6 Forin stektermometerns spets i ingrediensen.

7 Anslut apparaten.
8 Tryck pa start-/paus-/stromknappen.

9 Da tands stektermometerknappen.

10 Tryck pa stektermometerknappen.

Svenska 503

11 Tryck pa 6knings- och minskningsknappen for att stélla in dnskad temperatur

for ingredienserna.
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12 Tryck pa temperaturknappen.

13 Tryck pa dknings- och minskningsknappen for att stélla in
tillagningstemperatur.

14 Tryck pa start-/paus-/stromknappen igen for att bekrafta.

@ 15 Apparaten bérjar da forvarmas och férvarmningsikonen ténds.

16 Apparaten piper nar forvarmningen ar klar.
(@ - Forvarmningsikonen slutar blinka och borjar lysa med fast sken.
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17 Lagg ingredienser med stektermometern pa grillen.

18 Vanta till dess att ingredienserna ar helt tillagade.

19 Nar temperaturen nar installd niva ar tillagningen klar

‘(‘3)) - Apparaten piper.
X "END" visas.
-
crg
@ 1 20 Hall start-/paus-/stromknappen intryckt for att stdnga av apparaten
- Is

Grillningstabell

Tabellen anger vilken temperatur som ska valjas, hur ldnge maten maste grillas
och lamplig position for grillen. Uppvarmningstiden ingdr inte i den angivna
grilltiden.

Den faktiska grilltiden och grilltemperaturen beror pa vilken typ av livsmedel
som tillagas (t.ex. kott), dess tjocklek och dess temperatur samt vad du sjalv
foredrar.

Ingredienser Foreslagen Foreslagen Tillagningsposition
temperatur tillagningstid (bordsgrill/kontaktgrill)
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Biffstek 200-220°C 6-9 min Kontaktgrill

Tunt notkott 200-220°C 4-5 min Kontaktgrill

Hamburgare 190-210°C 5-7 min Kontaktgrill

Lammkotlett 200-220°C 9-11 min Kontaktgrill

Flaskkotlett 200-220°C 5-8 min Kontaktgrill

Kyckling 190-210°C 10-13 min Kontaktgrill

Fisk 180-200 °C 5-7 min Kontaktgrill

Fiskfilé 180-200 °C 4-6 min Kontaktgrill

Kebab 200-220°C Bordsgrill 18-20 min  Bordsgrill eller kontaktgrill
Kontaktgrill 8-10
min

Varm korv 200-220°C Bordsgrill 25-30 min  Bordsgrill eller kontaktgrill
Kontaktgrill 7-9 min

Panini 180-200 °C 4-6 min Kontaktgrill

Smorgas 200-220°C 4-6 min Kontaktgrill

Champinjoner och 180-200 °C Bordsgrill 15-20 min  Bordsgrill eller kontaktgrill

tomater Kontaktgrill 6-10
min

Squash och paprika 180-200 °C Bordsgrill 18-20 min  Bordsgrill eller kontaktgrill
Kontaktgrill 6-10
min

Rakor 190-210°C Bordsgrill 8-10 min  Bordsgrill eller kontaktgrill
Kontaktgrill 3-5 min

Tina 60-70 °C 8-10 min Kontaktgrill

Kofte 200-220°C 6-8 min Kontaktgrill

Rengoring och underhall

- Kontrollera att apparaten ar urkopplad och att den har svalnat.

- Rengor efter varje anvdandning, undvik slipande rengoringsmedel och férvara
pa en torr plats.

1 Draurnatsladden.

2 Latapparaten svalna helt innan du rengér den.

3 Las upp locket genom att fora skjutreglaget till upplast lage.
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4 Lyftlocket till standardvinkeln.

5 Tryck pa frigéringsknappen for att Idsa upp bottenplattan.

j

6 Ta bort bottenplattan.

7 Tryck pa plattans frigéringsknapp for att lasa upp den 6vre plattan.

8 Ta bort den dvre plattan.




508 Svenska

9 Rengor plattorna med en fuktig mjuk trasa eller svamp med varmt vatten
med diskmedel.
10 Torka plattorna helt innan du satter fast dem igen.

11 Satt tillbaka den 6vre plattan.

12 Satt tillbaka bottenplattan.

13 Dra ut oljeuppsamlaren ur apparaten.

14 Hall ut oljan fran uppsamlaren.
15 Rengor uppsamlaren med vatten och diskmedel.
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16 Satt tillbaka oljeuppsamlaren.

17 Rengor stektermometern med vatten och diskmedel.
18 Satt tillbaka fodralet med den rengjorda stektermometern.

19 Las locket.
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Rengoringstabell
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Felsokning

I det har kapitlet sammanfattas de vanligaste problemen som du kan raka ut for
med apparaten. Om du inte kan |6sa problemet med hjélp av informationen
nedan kan du ga till www.philips.com/support dar det finns en lista med vanliga
fragor. Du kan dven kontakta kundtjanst i ditt land.

Det gar inte att sla pa grillen:
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- Setill att stromsladden ar ansluten till ett fungerade eluttag.

- Kontrollera strombrytaren for att sakerstalla att den arilaget "pa”.

- Setill att den borttagbara plattan ar korrekt monterad och sitter pa plats.

Ojamn uppvarmning:

- Kontrollera att grillplattorna ar korrekt inriktade och sitter pa plats.

- Setill att maten ar jamnt fordelad pa grillplattorna.

- Justera temperaturen till en jamn instalining och 13t grillen forvéarmas
ordentligt.

Overdrivet mycket rék eller det luktar brént:

- Setill att overflodigt fett eller dverflodig olja inte droppar ned pa
varmeelementen.

- Rengor grillplattorna noggrant for att ta bort eventuella rester som kan gor
att det bildas rok under tillagningen.

- Undvik att anvanda overdrivet mycket olja eller fett under tillagningen da det
kan leda till rok och att det luktar brant.

Problem med nonstick-beldggningen:

- Om nonstick-beldggningen lossar eller har skadats ska du sluta anvéanda
apparaten och kontakta tillverkaren for reparation eller byte.

- Anvand inte koksredskap av metall for att forhindra att nonstick-
belaggningen repas.

- Folj instruktionerna for rengoring och underhall for att forlanga nonstick-
belaggningens livslangd.

Ojamna tillagningsresultat:

- Setill att livsmedlen &r lika tjocka och korrekt tillredda innan du lagger dem
pa grillen.

- Folj de rekommenderade tillagningstiderna och tillagningstemperaturerna
for olika sorters livsmedel.

- Undvik att 6ppna grillen ofta under tillagningen da det kan leda till ojamna
resultat.

Elektromagnetiska falt (EMF)

Den har apparaten uppfyller tillampliga standarder och regler gallande
exponering av elektromagnetiska falt.

Garanti och support

Versuni erbjuder tva ars garanti efter kdp av den har produkten. Den har
garantin galler inte om en defekt beror pa felaktig anvandning eller daligt
underhall. Var garanti paverkar inte dina lagstadgade rattigheter som
konsument. Besdk var webbplats www.philips.com/support for mer information
eller for att dberopa garantin.
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Q - -
Atervinning
- Den hér symbolen betyder att elektriska produkter inte ska sléngas bland
hushallssoporna.
- Folj de regler som galler i ditt land for dtervinning av elektriska produkter.
|

Garanti och support

Versuni erbjuder en garanti pa 2 ar efter kdpet pa denna produkt. Denna garanti
géller inte om en defekt beror pa felaktig anvandning eller daligt underhall. Var
garanti paverkar inte dina lagstadgade rattigheter som konsument. Om du vill

ha mer information eller aberopa garantin kan du beséka var webbplats
www.home.id/warranty.
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Giris
Satin alma tercihiniz icin tesekkir ederiz, Philips'e hos geldiniz!

Sundugumuz destekten tam olarak yararlanmak icin Grdntnidzi www.home.id
adresinde kaydettirin.

Genel aciklama
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Onemli

Tehlike

Uyari

1
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Kontrol paneli
On ayar diigmeleri
Ayrintili bilgi icin bkz. "On ayar tablosu"

Artirma/azaltma digmesi
Stre digmesi
Sicaklik digmesi

A¢ma/kapama digmesi

Durum ekrani

Kapak konumu se¢me digmesi

Masa 1zgarasl icin kapak ayarlama diigmesi
Prob saklama

Ust plaka ayirma digmesi

Alt plaka ayirma digmesi

Yag toplayici

Prob

Cihazi veya elektrik kablosunu suya ya da baska bir siviya batirmayin.

Cihazi prize takmadan 6nce, cihazin altinda belirtilen voltajin yerel sebeke
voltajiyla ayni olup olmadigini kontrol edin.

Elektrik fisi, kablosu veya diger parcalar hasar gérmusse cihazi kullanmayin.
Sebeke kablosunu sicak ylzeylerden uzak tutun.

Tehlikeli bir durum yaratmamak icin cihazi asla harici bir zamanlayici
anahtarina baglamayin.

Cihazi calisir durumdayken gozetimsiz birakmayin.

Bu cihazin 8 yasin Uzerindeki cocuklar ve fiziksel, duyumsal ya da zihinsel
becerileri gelismemis veya bilgi ve tecriibe agisindan eksik kisiler tarafindan
kullanimi sadece bu kisilerin denetiminden sorumlu kisilerin bulunmasi veya
glvenli kullanim talimatlarinin bu kisilere saglanmasi ve olasi tehlikelerin
anlatilmasi durumunda midmkdnddr. Cocuklar cihazla oynamamalidir.
Temizlik ve kullanici bakimi, 8 yasindan buylk ve gdzetim altinda olmadiklari
strece, cocuklar tarafindan yapiimamalidir.

Cihazi ve kablosunu 8 yasindan kiigtk cocuklarin erisemeyecekleri yerlerde
muhafaza edin.

Cihaz, harici zamanlayici veya ayri bir uzaktan kumanda sistemi ile birlikte
kullaniilmamalidir.
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- Besleme kablosu hasar gérmusse herhangi bir tehlikenin ortaya ¢ikmasini
6nlemek icin kablonun Uretici, servis temsilcisi veya benzer sekilde
yetkilendirilmis kisiler tarafindan degistirilmesi gerekir.

- Kullanim sirasinda agik yiizeyler isinabilir.

- Bucihaz yalnizca evde kullanim icin tasarlanmistir. Magazalarin, ofislerin,
ciftliklerin veya diger calisma ortamlarinin personel mutfaklari gibi ortamlarda
kullaniimak Uzere tasarlanmamistir. Otel, motel, pansiyon ve diger konaklama
ortamlarindaki musteriler tarafindan kullanima da uygun degildir.e

- lzgara plakalarini bulasik makinesinde yikarsaniz plakanin arkasinda
oksidasyon meydana gelebilir, bu durumda plakanin arka kisminda siyah toz
veya madde kalabilir.

- Cihazi sadece toprakl prize takin.

- Glcg kablosunun, cihazin yerlestirildigi masa ya da tezgahtan sarkmamasina
dikkat edin.

- Cihaz calisirken agik ylzeylerin sicakhidi yiksek olabilir.

- Cihazi temizlemeden veya kaldirmadan énce tamamen sogumasini bekleyin.

- Yapismaz ylzeye zarar vereceginden plakalara hicbir zaman keskin veya
asindiricc maddeler temas ettirmeyin.

- Kullandiktan sonra cihazi mutlaka kapatin ve fisini cekin.

- Temasliizgaranizdan en iyi sonucu almak icin her kullanimdan sonra cihazi
mutlaka temizleyin. I1zgara plakalarini ¢cikardiginizda isitma elemanlari ortaya
gikar, bu kismi bir bezle temizleyebilirsiniz. Bu pedlerin Uzerine su
damlatmamaya dikkat edin.

Ik kullanimdan énce

Cihazi ilk kez kullanmadan dnce yiyeceklerle temas edecek tim parcalari iyice
temizleyin (bkz. "Temizlik" bolima).

Cihazi kullanmaya baslamadan énce tim parcalarin tamamen kuru oldugundan
emin olun.

Cihazin kullanima hazirlanmasi

Cihazinizi hazirlamak igin asagidaki adimlari uygulayin:
1 Sdrglyu kilit agma konumuna kaydirarak kapagin kilidini agin.

)|
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2 Kapagi varsayilan agisina kaldirin.

3 Alttaki plakanin kilidini agmak icin ayirma digmesine basin.

4 Alt plakayi ¢ikarin.

5 Ustteki plakanin kilidini agmak icin plaka ayirma digmesine basin.

6 Ust plakayi cikarin.
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7 Plakalar yumusak bir bezle yikayin.
8 Tekrar takmadan once plakalari tamamen kurulayin.

9 Ust plakayi izgara kapagi klipslerine takin ve yerine sabitlemek icin sikica
bastirin.

10 Alt plakayi izgara kapadi klipslerine takin ve yerine sabitlemek icin sikica
bastirin.

Cihazi kullanma

Manuel pisirme modunu kullanma

Manuel pisirme modunu kullanmak icin asagidaki adimlari uygulayin:
. 1 Surglyd kilit agma konumuna kaydirarak kapagin kilidini acin.
@),
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2 Kapagi varsayilan agisina kaldirin.

- Kapagdi 180 derece acip masa Izgarasi olarak kullanmak icin kapak ayirma
digmesine basabilirsiniz.

3 Cihazi prize takin.
4 Baslat/Duraklat/Guc¢ digmesine basin.

5 Sicaklik digmesine basin.

6 Artirma ve azaltma digmesine basarak pisirme sicakligini ayarlayin.

o
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7 Zamanlayici digmesine basin.

8 Artirma ve azaltma digmesine basarak pisirme stresini ayarlayin.

9 Onaylamak icin Baslat/Duraklat/Glc digmesine tekrar basin.

10 Cihaz 6n isitmayi baslatir.
- Onsitma simgesi yanip sénmeye baglar.

11 On 1sitma tamamlandiginda cihaz sesli uyari verir.

(@ - Onisitma simgesinin yanip sénmesi durur ve yanmaya devam eder.
- Pisirme siresi yanip sbnmeye baslar.
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12 Cihaza malzemeleri ekleyin.

- Cihazi cok amagli tost makinesi veya masa izgarasi olarak kullanabilirsiniz.

- Tost makinesi olarak kullanmak igin kapagi varsayilan acisina kaldirin, yiyecegi
alt plakaya yerlestirin ve kapagi kapatin.

- Masa izgarasi olarak kullanmak icin yemegi acik ylzeyde pisirin.

13 Malzemeler tamamen pisene kadar bekleyin.

14 Pisirme islemi tamamlandiginda cihaz sesli uyari verir.

15 Cihazi kapatmak igin Baslat/Duraklat/Glg ddgmesini basili tutun

@15
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On ayarla pisirme modunu kullanma

On ayarla pisirme modunu kullanmak icin asagidaki adimlari uygulayin:
1 Sdrglyu kilit agma konumuna kaydirarak kapagin kilidini agin.
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2 Kapagi varsayilan agisina kaldirin.
- Kapagdi 180 derece acip masa Izgarasi olarak kullanmak icin kapak ayirma
digmesine basabilirsiniz.

3 Cihazi prize takin.
4 Baslat/Duraklat/Guc digmesine basin.

5 istediginiz 6n ayar digmesine basin.
On ayarlarla ilgili ayrintili bilgi icin bkz. "On ayar tablosu".

5,

/
—

6 Pisirme suresi ve sicakligi gériintilenir.
Pisirme stresini ve sicakhgini gerektigi gibi ayarlayabilirsiniz.

03. 1807

7 Onaylamak icin Baslat/Duraklat/Gug digmesine tekrar basin.

i
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8 Cihaz 6nisitmayi baslatir ve 6n 1sitma simgesi yanar.

9 Onisitma tamamlandiginda cihaz sesli uyari verir.

10 Cihaza malzemeleri ekleyin.

- Cihazi cok amagli tost makinesi veya masa izgarasi olarak kullanabilirsiniz.

- Tost makinesi olarak kullanmak icin kapagi varsayilan acisina kaldirin, yiyecegi
alt plakaya yerlestirin ve kapagi kapatin.

- Masa izgarasi olarak kullanmak icin yemegi acik ylizeyde pisirin.

11 Malzemeler tamamen pisene kadar bekleyin.

12 Pisirme islemi tamamlandiginda cihaz sesli uyari verir.



Tiirkce 523

@ 1 13 Cihazi kapatmak icin Baslat/Duraklat/Gug digmesini basili tutun.
)

On ayar tablosu

Malzemeler Sicakhik Pisirme siresi Miktar
180°C 6 dk -
Meyve veya sebze

210°C 6 dk 4
Hamburger koftesi

200°C 6 dk 4
Balik

160°C 3dk 1
Orta az pismis biftek

180°C 3dk 1
Orta pismis biftek

220°C 6 dk 1
Iyi pismis biftek

210°C 10 dk 8
Baget tavuk

©) 60°C 10 dk 1

Buz ¢dzme modu (On
Isitmasiz)
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Prob modunu kullanma

L

1 Sdrglyu kilit agma konumuna kaydirarak kapagin kilidini agin.

2 Kapagivarsayilan agisina kaldirin.

3 Prob kutusunu disari ¢ekin.

4 Probu kutudan cikarin.

5 Prob fisini cihazdaki prob jakina takin.
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% « 6 Prob ucunu malzemeye dogru sekilde yerlestirin.

7 Cihazi prize takin.
8 Baslat/Duraklat/Gug digmesine basin.

9 Prob digmesiyanar.

10 Prob digmesine basin.

11 Artirma ve azaltma diigmesine basarak malzemeler igin istenen sicakligi
ayarlayin.
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12 Sicaklik digmesine basin.

13 Artirma ve azaltma digmesine basarak pisirme sicakhigini ayarlayin.

14 Onaylamak icin Baslat/Duraklat/Glg digmesine tekrar basin.

@ 15 Cihaz 6n 1sitmayi baslatir ve 6n i1sitma simgesi yanar.

16 On 1sitma tamamlandiginda cihaz sesli uyari verir.
(@ - Onisitma simgesinin yanip sénmesi durur ve yanmaya devam eder.
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17 Probla birlikte malzemeleri cihaza ekleyin.

18 Malzemeler tamamen pisene kadar bekleyin.

19 Sicaklik ayarlanan seviyeye ulastiginda pisirme islemi tamamlanir
(&) - Uygulama sesli uyari verir.
- "END"ifadesi gérintulenir.

ay
Q

@ 1 20 Cihazi kapatmak icin Baslat/Duraklat/Guig digmesini basili tutun
- Is

C2
1
(nl

Izgara tablosu

Tablo, hangi sicakhigin secilecegini, yiyecegin ne kadar stireyle 1zgarada pisirilmesi
gerektigini ve 1izgaranin uygun konumunu gosterir. Cihazi dnceden isitmak igin
gereken sire, belirtilen 1zgara stresine dahil degildir.
Gergek 1zgara suresi ve sicakligi, hazirlanan yemegin turtine (6rnegin, et),
kalinhgina ve sicakligina ve ayrica kendi damak tadiniza baghdir.

Malzemeler Onerilen sicakhk Onerilen pisirme  Pisirme konumu (masa

sliresi 1zgarasi/cok amacli tost
makinesi§




528 Tiirkce

Biftek 200-220°C 6-9 dk Cok amacli tost makinesi
Dana bonfile 200-220°C 4-5 dk Cok amacli tost makinesi
Dana eti burger 190-210°C 5-7 dk Cok amacli tost makinesi
Kuzu kiyma 200-220°C 9-11 dk Cok amagli tost makinesi
Domuz kiyma 200-220°C 5-8 dk Cok amagli tost makinesi
Tavuk 190-210°C 10-13 dk Cok amagli tost makinesi
Balik 180-200°C 5-7 dk Cok amagli tost makinesi
Balik fileto 180-200°C 4-6 dk Cok amacl tost makinesi
Kebap 200-220°C Masa izgaras! 18-20  Masa 1zgarasi veya ¢ok amacli
dk tost makinesi
Gok amacgli tost
makinesi 8-10 dk
Sosisli sandvic 200-220°C Masa izgarasi 25-30  Masa 1zgarasi veya ¢ok amacli
dk tost makinesi
Cok amacli tost
makinesi 7-9 dk
Panini ekmegi 180-200°C 4-6 dk Cok amacli tost makinesi
Sandvic 200-220°C 4-6 dk Cok amacl tost makinesi
Mantar ve domates 180-200°C Masa 1zgarasi 15-20  Masa izgarasi veya ¢cok amacl
dk tost makinesi
Cok amagli tost
makinesi 6-10 dk
Kabak ve dolmalik biber 180-200°C Masa 1zgarasi 18-20  Masa 1zgarasi veya ¢cok amagh
dk tost makinesi
Gok amagl 6-10 dk
Karides 190-210°C Masa 1zgarasi 8-10 Masa izgarasi veya ¢ok amagli
dk tost makinesi
Gok amagli 3-5 dk
Buz ¢cbzme 60-70°C 8-10 dk Cok amacli tost makinesi
kofte 200-220°C 6-8 dk Cok amagli tost makinesi

Temizlik ve Bakim

- Cihazin fisinin ¢ekildiginden ve sogudugundan emin olun.
- Her kullanimdan sonra temizleyin, asindirici temizleyiciler kullanmayin ve
cihazi kuru bir yerde saklayin.

1 Cihazin fisini cekin.

2 Temizlemeden 6nce cihazin tamamen sogumasini bekleyin.
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3 Surglyu kilit agma konumuna kaydirarak kapagin kilidini acin.
4 Kapadivarsayilan agisina kaldirin.

5 Alttaki plakanin kilidini agmak igin ayirma digmesine basin.

6 Alt plakayi gikarin.

7 Ustteki plakanin kilidini agmak icin plaka ayirma diigmesine basin.

8 Ust plakayi cikarin.
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9 Plakalar nemli, yumusak bir bez veya stinger kullanarak ilik ve sabunlu suyla
yikayin.
10 Tekrar takmadan once plakalari tamamen kurulayin.

11 Ust plakayi geri takin.

12 Alt plakayi geri takin.

13 Yag toplayiciyr cihazdan cekin.

14 Toplayicidaki yagi bosaltin.
15 Toplayiciyr sabunlu suyla yikayin.
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16 Yag toplayiciyr geri takin.

17 Probu sabunlu suyla yikayin.
18 Temizlenen prob kutusunu geri takin.

19 Kapagi kilitleyin.
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Temizleme tablosu

i
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Sorun giderme

Bu bélimde cihaz ile ilgili en sik karsilasilan sorunlar 6zetlenmistir. Sorunu
asagidaki bilgilerle ¢ozemiyorsaniz sik sorulan sorular listesi icin
www.philips.com/support adresini ziyaret edin veya tlkenizdeki Ttketici Destek
Merkezi ile iletisime gegin.

Izgara acilmiyor:
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- Glcg kablosunun calisan bir prize takili oldugundan emin olun.

- "Aclk" konumda oldugundan emin olmak gti¢ digmesini kontrol edin.

- Cikarlabilir plakanin dogru sekilde takildigindan ve yerine oturdugundan
emin olun.

Isitmanin esit dagilmamasi:

- lzgara plakalarinin dlizgiin sekilde hizalanip hizalanmadigini ve yerine oturup
oturmadigini kontrol edin.

- Yiyecegin 1zgara plakalarina esit araliklarla yerlestirildiginden emin olun.

- Sicakligi esit bir ayara getirin ve 1izgaranin iyice isinmasini bekleyin.

Asiriis veya yanik kokulari:

- Fazla kati veya sivi yagin isitma elemanlarina bulagmadigindan emin olun.

- Pisirme sirasinda dumana neden olabilecek birikmis kalintilari ortadan
kaldirmak igin 1zgara plakalarini iyice temizleyin.

- Isve yanik kokularina neden olabileceginden, pisirme sirasinda asir miktarda
kati veya sivi yag kullanmamaya 6zen gosterin.

Yapismaz kaplama sorunlari:

- Yapismaz kaplama soyuluyorsa veya hasar gérmusse kullanmayi birakin ve
onarim ya da degisim icin Ureticiyle iletisime gegin.

- Yapismaz kaplamanin cizilmesini 6nlemek icin metal olmayan catal bicak
takimlart kullanin.

- Yapismaz kaplamanin 6mrini uzatmak icin temizleme ve bakim talimatlarini
uygulayin.

Tutarsiz pisirme sonuglari:

- Yiyecekleri1izgaraya yerlestirmeden 6nce esit kalinlikta olduklarindan ve
dizgln sekilde hazirlandigindan emin olun.

- Farkl yiyecek turleri icin onerilen pisirme surelerini ve sicakliklarini uygulayin.

- Pisirme sirasinda 1zgarayi stirekli agmaktan kaginin, aksi takdirde tutarsiz
sonuglar ortaya cikabilir.

Elektromanyetik alanlar (EMF)

Bu cihaz, elektromanyetik alanlara maruz kalmaya iliskin gecerli standartlara ve
dizenlemelere uygundur.

Garanti ve destek

Versuni, bu Grln igin satin aldiktan sonra iki yillik garanti sunar. Bu garanti,
arizanin yanhs kullanim veya kotu bakim nedeniyle ortaya ¢tkmasi durumunda
gecerli degildir. Garantimiz, tiketici olarak kanunen haklarinizi etkilemez. Daha
fazla bilgi almak veya garantiye basvurmak icin litfen www.philips.com/support
adresindeki web sitemizi ziyaret edin.
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Geri donusim

Bu sembol, elektrikli Granlerin normal evsel atiklarla birlikte atilmamasi
gerektigi anlamina gelir.

Ulkenizin, elektrikli Griinlerin ayri olarak toplanmasi ile ilgili kurallarina uyun.

Garanti ve destek

Versuni, satin alindiktan sonra bu Grtin icin iki yil garanti vermektedir. Hatali
kullanim veya yetersiz bakim nedeniyle meydana gelecek kusurlar garanti
kapsami disindadir. Bu garanti, bir tiketici olarak yasalar kapsaminda sunulan
haklarinizi etkilemez. Daha fazla bilgi edinmek veya garantiyi kullanmak igin
|Utfen www.home.id/warranty adresindeki web sitemizi ziyaret edin.
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ZNUAVTLKO!

Kivéuvog

Mpoelbomoinon

1
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Mivakag eAéyxou
KOUUTTLA TIPOETUAEYUEVWV TTPOYPAUUATWY
o AETTTOEPELEG, AVaTPEETE 0TV evotnTa "Mivakag tpoemAoywy"

Kouprtl ab§nong/peiwong
Kouprt xpovou
Kouprtl Beppokpaciag

Kouurttl evepyomoinong/amevepyomoinong

Evoel§n kataotaong

Ertidoyéag B€ong kamaklov

Kouprtl pUBuiong kamakiov yla ertpanédla Pnotepa
Xwpog anobrikeuong atobntrpa

Kouprtl ameAeuBepwong mavw mMAAKAG

Kouprtl ameAeuBépwong katw mAdKag

SUAAEKTNG AadLlov

AloBntipag

Mnv BuBiete Tn cuokeun 1 To KAAWOLO G€ vEPS 1| OTTOLOSATIOTE AAAO UYPO.

EAéyEte edv n TAon ou avaypAdETAL 0TO KATW HEPOG TNG OUOKEUNG
QVTLOTOLKEL OTNV TOTIKN TAON PEVHATOG TIPOTOU OUVOETETE TN GUOKEUT).

Mnv XpNOLUOTIOLELTE TN CUOKELH AV TO PLG, TO KOAWOSLO 1) AANA péPN TNG
OUOKEUNG £xouv dBapeL.

Kpatdte 1o kaAwdlo pakptd amnod (e0TEG ETUGAVELEG.

Mnv GUVOEETE TIOTE T CUOKEULN O€ EEWTEPLKO XPOVOOLAKOTITN TIPOG ATtoduyn
ETUK{VOLVWV KATOOTACEWV.

Mnv aprVeTe Tn OUOKELT O€ AelToupyia XwPlg ETRAEPN.

AuTr n cuoKeLr UTtopEl va xpnotpoTotnBel amod matdld amo 8 eTwv Kat TTavw
KalL At ATOUA E TIEPLOPLOPEVEG OWHATIKEG, ALOBNTAPLEG ] OLAVONTIKEG
(KAVOTNTEG 1 ATTO ATOMA XWPIG EUTTELPLA KAL YVWON, HE TNV TtpoUTtoBeon OTL
TN XPNOLUOTIOLOUV UTTO ETILTHPNON 1 OTL £X0LV AAREL 0ONYlEG OXETIKA UE TNV
aodaAn TNG XPron Kat KATAVooUV TOUG eVEXOUEVOUG KvOUVOUG. Ta Ttatdld dev
npémel va rtaifouv pe Tn ouvokeun. Ta tawdld dev pémet va kabapifouv kat va
OUVTNPEOUV TN GUCOKELH, TTAPA HOVO av elval NAKIAG Avw Twv 8 ETWV Kal
eTBAETOVTAL.

Al0TNPAOTE TN CUOKEUN KAl TO KAAWOLO TNG POKELA atto Ttatdld nAkiag Katw
aro 8 eTWv.

H ouokeur) Sev TtpooplleTal yia Xpron HEow eEWTEPLIKOU XPOVOSLOKOTITN 1
EEXWPLOTOU CUOTANATOG TNAEXELPLOMOU.
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Av to kaAwdlo Tpodpodoaoiag urtootel pOopa, Ba TTPEMEL va avtikataotabet
Qo TOV KATAOKEUAOTH, ATTO TOV EKTIPOCWTTO ETILOKEVWY TOU KATAOKEUAOTH N
aro e§loou e§eldIkeLPEVA ATOUA TTPOG ATTodUYR KvdUVOU.

OLtpocPactueg emipaveleg pmopel va (eotabolv oAU GTav N GUOKEUN
Bploketal o Aettoupyia.

AT n cuokeur) TpoopileTal HOVO Yl GUGLOAOYLKI) OLKLOKT) XPrion. Agv
nipoopiletat yla xprion o€ eptBdArovta 0Ttws Koudiveg TTPOOWTTLKOU O€
KATOOTAMATA, YPAdELQ, aypoKTHUATA ) Aotmoug xwpoug epyaoctag. Emtiong,
dev tpoopifeTal ya xprion amno TeAdTeg o€ Eevodoyeia, HOTEN, TTAVOLOV Kat
Aoumoug XWwpoug dlapovig.e

Av TIAOVETE TIG TTAAKEG PNOLHATOG OTO TIAUVTHPLO TILATWY, UTTAPXEL
mBavotnta va onuelwBbel ofeldwaon oTo Tiow HEPOG TNG TTAGKAG, TTOU UTTOPEL
VA €XEL WG ATTOTEAEGUA TOV OXNUATIONO paupng okOvNng 1) Tn CUCCWPEUON
AMWV oUWV OTNV Ttiow TIAEUPA TNG TIAGKAG.

YUVOEETE TN OUOKEUN HOVO o€ Ttpida pe yelwon.

Mnv aprjoeTe TO KAAWOLO VA KPEUETAL ATtd TNV AKPN Tou TPATECLOU 1} TOU
TIAYKOU TTAVW OTOV OTIOL0 €XETE TOTIOBETHOEL TN CUOKEUN.

H Beppokpacia oTig mTPooBACIES ETUPAVELEG EVOEXETAL VA elval LPNAR OTavV
N OUGKELH AELTOUPYEL.

ADIrVETE TN CUOKEUN VA KPUWOEL EVIEAWG TIPLV TNV KABapIloETE 1) TNV
amoBnkeVOoETE.

Mnv ayyiCeTe TTOTE TIG TIAGKEG E ALXUNPA I AELAVTIKA QVTIKEIPEVA, KaBWG
auTO TIPOKAAEL {NULA OTNV AVTIKOAANTIKT TOUG ETILGAVELQ.

ATIEVEQYOTIOLEITE TTAVTA KAl ATTOCOUVOEETE T OUOKEUN) LETA TN XPHoN.

o va €XETE TO KAAUTEPO ATTOTEAEC A, VA KABapI(ETE TTAVTA TN OUOKEUT| LETA
aro kabe xprion. ‘Otav apalpeite Tig oxapes, epdavifovral ta Beppuavtikd
oTolxela kal prmopeite va ta kabapioete pe eva mavi. Npooéfte va pnv piete
VEPO.

Mpw tnVv mpwtn Xpnon

NPV XPNOWOTIOWGETE TN GUOKEUN YLa TIPWTN $opd, KaBaploTe 0XOAAOTIKA OAA
Ta pépn mou Ba €pBouv o€ emadr pe Tpodua (oeite To kepdAato "KabBaplopdg").

BeBawwBeite 6TL OAa Ta e§apTrpaTa elval EVIEAWS OTEYVA TTPLV APXIOETE va
XPNOLUOTIOLEITE TN CUCKELN.

Mpoetolpacia ywa xpnon

AKoAoUBNOTE Ta MTAPAKATW BAKATA YLA VA TIPOETOLUACETE T GUOKEUT 0AG:
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1 AMaopaAioTe To KATIAKL 0UPOVTAG TO PUBUILOTIKO 0TN B€0n amaopaiiong.

2 YNKWOTE TO KATIAKL OTNV TIPOETUAEYUEVN YwVia TOU.

3 atroTe To KoupTl amaohAALong yla va artaoGaAoETE TNV TTAGKA 0TO KATW
UEPOG.

4 AdapEoTe TNV KATW TIAGKAL

5 Tatrote To KouuTtl ameAeuBEpwang TAGKAG yLa va altacaAlOETE TNV TTAAKA
07O TavWw PEPOG.
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6 AdalPEOTE TNV TTAVW TIAGKA.

7 TMAUveTe TIG TAAKEG HIE €va LAAOKO TTavi.
8 ITEYVWOTE EVIEAWC TLG TTAAKEG TIPLV TLG TOTTOBETAOETE Sava.

9 TomoBeTrioTe TNV AVW TIAAKA 0TA KALTT TOU KATIOKLOU TNG PnoTIEPAG KAl
TiéoTe 0taBePA yla va aohalioel otn B€on TNG.

10 TomoBeTroTE TNV KATW TAAKA 0TA KALTT TOU KATIAKLOU TNG PNOTLEPAG KAl
TLEOTE 0TaBEPA Yyl va aodpaiioel otn B€on TnG.

XpNAon TG GUGKEUNG

XPNOLMOTTIOLNOTE TN AELTOUPYLA PN AUTOUATOU HAYELPEUATOG

AkoAoUBNOTE Ta TAPAKATW BAATA YLa VA XPNOWOTIOWGETE TN AELToupYia pn
QUTOMATOU POYELPEUATOG!
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1 AMaopaAioTe To KATIAKL 0UPOVTAG TO PUBUILOTIKO 0TN B€0n amaopaiiong.

2 YNKWOTE TO KATIAKL OTNV TIPOETUAEYUEVN YwVia TOU.

- MTope(Te va TTATAOETE TO KOUUTIL Ao P AALONG KATIAKLOU YA VA avo(EETE TO
Kardki o€ 180 HOIPEG KAL VA TO XPNOUIOTIOWOETE WG ETUTPATECLA PNOTIEPQL

3 JuvdEote Tn ouokeun atny pida.
4 atote To KoupuTtl évapéng/mavong/Asttoupylag.

5 Tlatrote to kouutti Beppokpaciag.



EAAnVIKa 541

6 [atrote To koupuTtl avénong kat Pelwong yla va pubuioete ) Beppokpacia
HAYELPEUATOG.

7 TatrAOoTE TO KOUUTIL TOU XPOVOOLAKOTTTN.

8 [atroTe To KoupTI avénong Kal Kelwong yla va pubpuioete Tov xpdvo
HAYELPEUATOG.

9 MMatrote {ava to kouuTt évapéng/mavong/Aettoupyiag yla emiBefaiwon.

®

10 H ouokeun §ekvd TNV TpoBéppavan.
- To ewkovidlo mpoBépuavong apxiet va avaBoofrvet

=N
2
\{%@
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11 Otav oAokAnpwBel N TPoBEpAvVON, N GUOKEUN TTIOPAYEL EVa NXNTIKO O

- To ewkovidlo mpoBéppavong otapatd va avaBooRrveL Kat TTApapEVEL
QVAUEVO.

- O xpdvog payelpépatog apxifet va avaBoofrveL.

12 MpooBEoTe UAIKA OTN CUOKELN.

- MTIOpE(TE va TO XPNOLUOTIOOETE E(TE WG PNOTIEPQ ETTAPNG EITE WG
emtpanedla YnoTiEpa.

- T PnoTtiEpa emadng, ONKWOTE TO KATIAKL 0TNV TIPOETUAEYMEVN Ywvia Tou,
TOTIOBETAGTE TO GaAYNTO OTNV KATW TIAAKA KAL KAEIOTE TO KATTAKL.

- T emTpamédla PnoTiEpa, PayeLpEPTE TO GayNTO OTNV AVOLXTH ETILPAVELQ.

13 TMEePLUEVETE HEXPL VA LAYELPEUTOUV TIANPWS TA UALKA.

14 'Otav oAokAnpwBel TO payelpepa, N CUCKELH TTAPAYEL EVa NXNTIKO GrUa.

15 MatroTe MAPATETAUEVA TO KOUUTTL évapéng/mavong/Aettoupylag yla va
QTIEVEQYOTIOLOETE TN CUOKEUN
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Xpnotlpomolnote tn Asttovpyia TpokabopLopévou
HOYELPEUATOG

AKOAOUBNOTE Ta MAPAKATW BAKATA YLA VA XPNOLLOTIOOETE TN AELTOUpPYia
TIPOKABOPLOUEVOU HAYELPEUATOG!
1 AMaopaAloTE TO KATIAKL OUPOVTAG TO PUBULOTIKO 0TN B€0N amaopAaiilong.

2 INKWOTE TO KATIAKL OTNV TIPOETUAEYHEVN YwVia TOU.
- Mrmopelte va TTaTroETE TO KOUUTTL amacdAaAlong Kamakiou yla va avolEeTe To
Kardkt o€ 180 HOIPEG KAL VA TO XPNOOTIOWOETE WG ETUTPATECL PNOTIEPQL.

3 ZuvOEaTe TN ouokeur otnv Tpila.
4 [atAoTe To KouuTtl évapéng/mavong/Asttoupylag.

5 T1atroTE TO TTPOTIUWHUEVO KOUUTIL T(POETUAEYEVNG PUBULONG.

gg@ M AETITOPEPELEG OXETIKA HE TLG TIPOETUAOYEG, AVATPESTE OTNV EVOTNTA
"Mivakag tpoemAoywv".
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6 EpdaviCovtal o xpdvog kal n Beppokpacia HayELPEUATOG.
Mropeite va puBuioeTe Tov XpOVo Kal TN BEPPOKPACIA AYELPEUATOG OTIWG

aratteiTat
03 .60~
7 Matnote {ava to kouuTtl évapéng/mavong/Aetoupyiag yla emBefaiwaon.
@ 8 H ouokeun §ekva TNV TpoBEppavon Kal To £lkovidlo TipoBépuavong avapet

|::
——
-
\r%.

9 ‘Otav oAokAnpwBel n Tpobeppavan, N CUOKEUT TTAPAYEL Eva NXNTIKO Orua.

10 MNMpooBéate UAIKA OTN CUOKEUN).

- MTOpE(TE va TO XPNOLUOTIOOETE E(TE WG PNOTIEPQ ETTAPNG EITE WG
emtpanedla YnoTiEpa.

- [ PnoTtiEpa emadng, ONKWOTE TO KATTAKL 0TNV TIPOETUAEYMEVN Ywvia Tou,
TOToBETAOTE TO PaynNTO 0TNV KATW TIAAKA KAl KAEIOTE TO KATTAKL.

- T emTpamédla PnoTiEpa, PayeLPEPTE TO GayNTd OTNV AVOLXTH ETILPAVELA.
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11 MNePLUEVETE PEXPL VA LAYELPEUTOUV TIANPWG TA UALKA.

12'0Otav oAokANpwOEl To payelpepa, N CUCKEUH TTAPAYEL €va NXNTIKO Orpa.
(@)
X3
C_
g
@ 1 13 MNaTrOoTE TAPATETAUEVA TO KOUUTTL évapéng/mavong/Aeltoupylag yla va
g B

QTIEVEPYOTIOLOETE TN CUOKEUN.

Mivakag poemiAoywv

YAwka Oeppokpacia Xpovog MNoocotnta
HAYELPERATOG

180°C 6 herrtd -

®pouta kat Aayavikd

g 210°C 6 Aerttal 4

MrupTekLa
XAUTTOUPYKEP
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200°C 6 Aertd 4
YaptL

160°C EP 1
Mrmpt{oAa Medium-Rare

180°C 3 Aemttal 1
MrptloAa Medium

220°C 6 AeTtTAl 1
MrmptloAa Well-Done

210°C 10 Aemttal 8
MToUTia KOTOTIOUAOU

@ 60°C 10 herrtd 1
Aeltoupyia

Eemaywpatog (xwplg

mpoBépuavon)

Xprion Aettoupyiag atcOntripa

_ 1 Amnaopaliote To Kamdkl cUPOVTAG TO PUBULOTIKO 0T B€on amaodaiiong.
{ li
cPle

2 INKWOTE TO KATIAKL OTNV TIPOETUAEYUEVN YwVia TOU.

3 TpaBngte mpog ta £§w tn Brkn Tou awebntnpa.
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4 AdapéoTe Tov AloBNTAPa amo Tn Brkn.

5 Eloaydyete to BUopa Tou aoBntrpa otnv utodoxr AeBNTrPA TNG CUCKEUNG.

6 Eloayayete owoTtd To AKPOo TOU aloBNnTRPA 0TO CUOTATIKO.

7 ZuvdEoTte Tn ouokeun atny pida.
8 T[atrote To KouuTti évaping/mavong/Aettoupylag.

9 To kouuri aobntrpa pwtileTat.

® 5700
-- 2O O
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10 MNatnote To KoupuT atobnTrpa.

11 lMNatnoTte To KoupuTti avénong kal pelwong yla va pubuicete TNy emBupnTn)
Bepuokpaocia yla Ta UAKA.

12 Matrjote To kouuTti Beppokpaciag.

13 MNatote To kouputti avénong kat pelwong yla va pubpuioete tn Beppokpacia
HAYELPEUATOG.

® 500
s E':B*@@

(D

14 Matnote avd To KouuTt Evapéng/mavong/Aettoupylag yla emPBeRaiwon.
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15 H ouokeur) Eekvd TNV TtpoBEpuavon Kal To elkovidlo poBépuavong avapet

16 'Otav oAokAnpwOel N TpoBEppavan, N CUCKELH TIAPAYEL VA NXNTIKO OAUA.
(@ - To ewkovidlo mpoBépuavong otapatd va avaBooRrveL Kat TTApaUEVEL
X1 QAVOUUEVO.

® 25°®
@)
2550 @2

17 MpooBéote LAIKA pe ToV aloBNnTrpa 0T CUCKEULN.

18 MePLUEVETE HEXPL VA LAYELPEUTOUV TIANPWG TA UALKA.

19'0Otav n Beppokpacia ¢pTdoel 0To KaBopLopEVo emimedo, TO pHayelpepa EXEL
(@ ohokAnpwBel

- Houokeun mapayet €va nxnTiko onua.

- EpdaviCetain évdelln "END".
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@ 1 20 MatroTe TAPATETAUEVA TO KOUUTIL Evapéng/along/Aettoupylag yla va
)

QTIEVEPYOTIOLOETE TN GUOKEUN

£
™
]

Mivakag pnoipatog

O mivakag mapéxel evOEIEeLS yia TN BepUOKPATIA TTOU TIPETIEL VAL ETUAEEETE, TN
Sldpkela Pnoipatog Tou aynTou Kat TNV KAatdAAnAn 8éon tng YnotiEpag. O
XPOVOG TToU artatteltal yla tnv mpobépuavon Tng ouokeung dev teplapBavetal
OTOV UTTOOEIKVUOUEVO XPOVO PNGIHATOG.

O TTPAYMATIKOG XpOvos Kal Beppokpacia Pnolpatog e§aptwvtal amod Tto eidog
Twv TPodipwy Tou Ba Pnbouv (Tr.y. KPEAg), To TTAXO0G Kal Tn Beppokpacia Toug,
KaBwG Kat amod TG OIKEG 0aG TIPOTIUNOELS.

YAwkd MNpotelvopevn Mpotelvopevog  O£0N HAYELPENATOS
Oeppokpacia XPOvog (ertpaméQua
HaYELPERATOG Pnotiépa/ Ppnotiépa
emagng)
Mooyapiola urptoda  200-220°C 6-9 Aemtd YnotiEpa emadng
Mooyapiolo okahotive  200-220°C 4-5 Aemttd Ynotiepa emadng
Mooyapiolo P TeKL 190-210°C 5-7 et Ynotiepa emadng
Maiddkia 200-220°C 9-11 Aerttd Ynotiépa emadpng
Xolpva maidakia 200-220°C 5-8 Aerttd Ynotiépa emadpng
Kotomouho 190-210°C 10-13 Aemtta Ynotiépa emadng
YapL 180-200°C 5-7 Aertta Ynotiépa emadpng
®éTo Yaplov 180-200°C 4-6 \eTttdt Ynotiépa emadpng
Keurmar 200-220°C Ertpamnéfla Ertpaméfla Ynotiépan
Pnotiépa PNoTEPa ETAdPnG
18-20 Aemttd
Ynotiepa emadng
8-10 Aemttd
Xot vtoyk 200-220°C Emtpanefa Emtpanella pnotiepan
PnotiEpa PnotiEpa emadng
25-30 Aettta
Ynotiépa emadng
7-9 Aemta

Panini 180-200°C 4-6 \eTttél YnotiEpa emadng
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>dvtouttg 200-220°C 4-6 \emttdt Ynotiépa emadng
Mavttapla kat viopdrteg  180-200°C Emtpanéfla Emtpanéfla pnotiépany
PnoTiEpa PnoTiEpa emadng
15-20 Aemttd
Ynotiépa emadpng
6-10 Aertd
KolokuBdkia kat 180-200°C Ertpamnéfla Ertpamélla Ynotiépan
TUITEPLEG Pnotiépa PNoTEPA ETTAPAG
18-20 Aemttat
Ynotiépa emadng
6-10 Aemttdl
Fapideg 190-210°C Ertpanella Ertpanella pnotiepan

Pnotiepa 8-10 Aemtd  YnoTtiEpa emadng
Ynotiépa emadng

3-5 Aemttd
Anoyuén 60-70°C 8-10 Aemtd YnotiEpa emadng
Kepteddkia 200-220°C 6-8 \erttal YnotiEpa emadng

KaBaplopog kat cuvtipnon

- Befawwbeite 0TI N cuokeun Oev elval ouvdedepévn otnv tpila kat OTL elval
Kpua.

- KaBapidete petd amod kabe xprion, armodpuyeTe Ta HLABPWTIKA KABAPLOTIKA Kat

amoBnkevoTe TNV o€ ENPo PEPOG.

ATIOCULVOEDTE TN OUOKEUN aTto TNy Tiplda.

A} OTE TN CUOKEUN VA KPUWOEL TEAEIWG TIPLV ATTO TOV KABAPLoPO.

ATIA0PAAOTE TO KATIAKL GUPOVTAG TO PUBULOTIKO 0T B€on armaodailong.

Y NKWOTE TO KATTAKL 0TNV TIPOETUAEYHEVN YwVia TOU.

A WN =

5 [aTAOTE TO KOUUTIL ATtaoPAALONG YIa VA ATtacGAAICETE TNV TTAAKA OTO KATW
MEPOG.
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6 Adalpéote TNV KATW TAAKAL.

7 TatnoTe To KoupTtl areAeuBEPWONG TAGKAG YLa VAl ATtaoGAACETE TNV TTAGKA
07O TévWw PEPOG.

8 AdalpgoTe TNV TTAVW TAGKA.

9 TAUVETE TIG TTAAKEG PE UYPO HOAOKS TTavi i GHOUYYEPL XPNOLUOTIOLIVTAG
(e0TO 0ATTOUVOVEPO.
10 ZTEYVWOTE EVIEAWG TIG TIAGKEG TIPLV TIG TOTIOBETHOETE {ava.

11 TomoBetrote TNV TAvVW TAAKa 0T B€0n TNG.
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12 TomoBetroTe TNV KATW TAGKa 0Tn B€on TN.

13 Tpapnéte €§w Tov oUAAEKTN AadLloU ard T GUOKEULN.

14 ASeLG0TE TO AASL ATIO TOV GUAAEKTN.

15 MAUOVETE TOV CUANEKTN HE OATIOUVOVEPO VEPO.

16 TommoBetote TOV CUAAEKTN Aadlov ot Béan Tou.

17 MAUVETE TOV ALOBNTAPA PE OATIOUVOVEPO.
18 TomoBetnote TNV kaBaplopévn Brkn awedntrpa otn B€on Tng.
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19 AodaAioTe TO KATIAKL
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AvTtipeTwriion tpoAnpatwy

Y€ aUTO TO KepAAato ouvopifovTal Ta 1o ouvrBn TPEORARATA TTOU UTTOPEL va
QVTILETWTTIOETE E TN OUOKEUN. AV OEV UTTOPECETE VA AUOETE TO TIPORANUA UE TLG
TIAPAKATW TTANPODOPIES, AVATPEETE 0TN AlOTA CUXVWY EPWTACEWY OTN
StevBuvon www.philips.com/support rj eTtkowwvnoTe Pe To Kévipo
ESurtnpétnong Katavolwtwy otn xWwpa oag.

H ynotiépa bev evepyoToleitat:

BefawwBeite 6Tt To KAAWSI0 pevpaTog elvat ouvdedepévo oe Tpida TTou
AELlTOUpYEL

EA€yEte Tov SlakoTtn Aettoupyiag yla va Belawwbeite 0Tt BplokeTal otn B€on
evepyomoinong.

BefawwBeite 6Tl N apalpolpevn TAAKA Eival OwWOTA TOTTOBETNHEVN KAl
KOUUTIWHEVN 0Tn B€on TNG.

Avopolopopdn Bépuavon:

EA€yEte av ol TTAAKEG PNOILATOG Elval CWOTA EVBUYPAUULIOUEVEG KAl
KOUUTIWHEVEG 0TN B€0n Toug.

BefawwBeite 6Tl Ta TPODLUA Elval OPOOHOPDA KATAVEUNMEVA OTIG TIAAKES
Pnoipatog.

PuBulote Tn Beppokpacia o€ opolOpoPdN TN KAl adr)OTE TNV PNOTIEPA VA
mpoBepuavOel kaAd.

YTtepBOAIKOG KATIVOG 1) OOUI KAUEVOU:

BefawwBeite ot dev otalel uTEPPOAIKO AlTtog 1 AddL Tdvw ota Beppavtika
oTOlXEla.

KaBaploTte 0X0AAoTIKA TG TIAAKEG PNGIUATOG YA VA AALPETETE TUXOV
UTTOAELOTA TTOU €XOUV OTTOUEIVEL KAl UTTOPEL VA TIPOKAAEGOUV KATVO KATA
To payeipepa.

AmodUyeTE TN XpPron utepPoALkng ToodTnTag Aadtlou 1 Allmoug Katd To
payeipepa, KaBWg auTo PTTOPEL va TIPOKAAEGEL KATTIVO KAL OGHK) KAUEVOU.

I'IpoB?\r]pqm HLE TNV QVTIKOAANTLIKN €TTioTpWON:

Av n avtikoAANTIKn emtiotpwon §edAoudilel ) €xel urtooTel nuLd, SLaKOPTE TN
XPrON KAl ETUKOWWVHOTE UE TOV KATAOKEUAOTH YLA ETILOKEUEG 1)
QVTIKATOOTACELG.

XPNOWUOTIOLEITE N METAAALKA OKEUN YLa VA ATTOPUYETE TG YPATOOUVIEG OTNV
QVTIKOAANTIKN ETOTPWON.

AkoAouBnote T 06nyleg KaBapLopoU KAl CUVTAPNONG YLa VA TIAPATEIVETE TN
dlapkela Cwng TNG AVTIKOAANTIKAG mioTPpWOoNG.

AGCUVETT AMTOTEAECUATA HAYELPEUATOG:

BefalwBeite OTL TO paynTo €XEL OPOLOUOPDO TIAKOG KAL OTL EXEL
TIPOETOLUAOTEL CWOTA TPV TO TOTIOBETACETE OTNV PNOTIEPA.

TnPrOTE TOUG TIPOTELWVOUEVOUG XPOVOUG Kal BEPUOKPACIESG HAYELPEUATOG VLA
SLAPOPETIKA ELON TPODIUWV.

Mnv avolyeTe TNV PnoTEPA CUVEXELD KATA TN OLAPKELD TOU HAYELPEUATOG,
KaBwWg auto pmopel va odnyroeL 0 avopUoLOpopha ATTOTEAECATA.
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HAektpopayvntika rtedia (EMF)

AUTI) N GUCKEUT) CUUHOPGUWVETAL JE TA LOXVOVTA TIPATUTIA KAL TOUG KAVOVIGHOUG
OXETIKA PE TNV €KBEON O€ NAEKTPOUAYVNTIKA TtEdiaL.

Eyyunon kat urtoothpén

AvakUKAwon

H Versuni tapéyel eyyunon 600 ETWV META TNV ayopd autol Tou Ttpoiovtog. H
mapouoa eyyunon Sev LOXVEL AV TO EAATTWHA ODEIAETAL OE EODAAUEVN XProN N
KaKn ouvtripnon. H eyyunor pag dev emnpeddel T VOULKA 00G OIKAUWUATA WG
KOTaAvaAwTr). a TepLocoTEPEG TTANPODOPIEG ) LA VA EVEPYOTIOLOETE TNV
eyyunon, emokepBeite Tn dtadikTuakn pag tomobeoia
www.philips.com/support.

- Autd T0 0UPBOAO UTTOOELIKVUEL OTL TA NAEKTPLKA TTPOLOVTA OEV TIPETTEL VA
amoppirrovtat padl pe Kavovika olKlaKa amoppippata.

- AKOAOUBAOTE TOUG KAVOVIOHOUG TNG XWPEAG 004G YLa TNV EEXWPLOTH GUANOYN
TWV NAEKTPLKWY KAL NAEKTPOVIKWY TIPOTOVTWV.

Eyyunon kat utootnpLén

H Versuni tpoodépet pia eyyunon SU0 £TWV yLa AUTO TO TIPOTOV HETA TNV ayopd
Tou. AUTi N €yyunon Ggv elval €ykupn av TapoucLlaoTel EAATTWHA AOYW
€0PANUEVNG XPNONG 1 KaKNG ouvtrpnong. H eyyunon pag dev emnpeddet ta
Skalwpatd oag we katavalwtr) Bdoetl tng vopoBbeaoiag. MNa meplocoTePES
TANPOdOpPLES A YLa va ETIKOAECTELTE TNV £YYUNON, ETLOKEPTELTE TOV LOTOTOTIO
pag www.home.id/warranty.
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BbBepgeHue

Mo3npaBneHvs 3a nokynkaTta v fobpe gownv Bba Philips!

3a Aa ce Bb3nosi3BaTe U3LANO0 OT NpefnaraHaTa oT Hac MOAAPBXKKA,
pervuctpupanTe NpoaykTa cv Ha agpec www.home.id.

O6Lwo onucaHue
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Ba)xHO
OnacHocT
MpepynpexpeHue

KoHTponeH naHen
MporpamupaHmn 6yToHu
BuxTe "Tabnuua c npefABapuTenHo 3afafeHn HacTporkm" 3a nogpobHoCTM

byToH 3a yBennyasaHe/HamanssaHe
byToH 3a Bpeme
ByToH 3a Temnepatypara

ByTOH 3a BKJ1./13K)N.

Oncnnen 3a CbCTOAHMETO

CenekTop 3a NO3MLMA Ha Kanaka

ByTOH 3a perynupaHe Ha kanaka 3a HacTofIeH rpun
CbxpaHeHVe Ha TepMon3MepBaTenHUs AeTekTop
ByToH 3a ocBOGOXAaBaHe Ha ropHaTa nio4a
ByToH 3a ocBObOXAaBaHe Ha floNHaTa nioYa

Cbp 3a cbbrpaHe Ha Ma3HWHa
Tepmown3mepBaTeneH AeTekTop

He noTansinTe ypeda vnn 3axpaHBallms kaben BbB BOLA WM KakBaTo U [ia e
[pyra Te4HoCT.

Mpean fa BKIOUYMTE ypeaa B KOHTaKTa, MPOBepeTe Aasiv HanpexeHWeTo,
MOCOYEHO Ha AbHOTO Ha ypeAa, OTroBaps Ha HanpeXeHNeTo Ha MecTHaTa
enekTpnyecka Mpexa.

He n3non3gaiiTe ypeaa, ako LWencenbT, 3axpaHBaLLmaT kaben unm apyru
4acTu ca NoBpPeneHN.

BHMMaBaiTe KabesibT Aa e faneye OT ropeLly MOBbPXHOCTU.

3a fla ce n3berHe eBeHTyaslHa OMacHOCT, TO3uM ype[, He O1Ba HMKOra fia ce
CBbP3Ba KbM BbHLLUEH TallMepeH KoY.

He octaBsinTe ypega fa pabotu 6e3 Hagsop.

To3w ypep, MOXe [ia ce M3MoN3Ba OT AeLa Ha Bb3pacT Haf 8 roanHU 1 oT Xopa
C HamaneHn r3nyecky Bb3NPUSTAS UK YMCTBEHW HeoCTaTblUM nnu 6e3
OMUT M NO3HaHWS, aKo ca MHCTPYKTUPaHW 3a 6e3onacHa ynotpeba Ha ypena v
ca nop HabnogeHve C Len rapaHTupaHe Ha besonacHa ynotpeba 1 ako ca UM
pa3sCHeHN eBeHTyalHUTe OnacHOCTW. He no3BonaBanTe Ha Aela Aa cun
nrpasT c ypefa. lNouncreare v NogApbXKa Ha ypena Moxe Aa ce U3BbpLUBa
OT [ella Ha Bb3pacT Haf 8 roAVHW U NOL POAWTENCKM Haa30p.

Ma3eTe ypefa v 3axpaHBalLms kaben faneye oT 4OCTbM Ha Aela nog 8
FOAMHN.
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- Ype[nbT He e NpeflHa3HaYeH 3a M3M0J3BaHe C BbHLUEH TaMep UAv OTAeNHA
cUCTEMA 3a ANCTAHLMOHHO ynpaBreHye.

- AKO 3axpaHBalLuAT Kaben e NoBpefeH, To TpsibBa a ce 3aMeHu OT
NPOWN3BOAMTENSA, HErOB NMPEACTaBUTEN UM LA C NoA06Ha KBanMUKaLms ¢
Len Aa ce n3berHar onacHn cuTyaumn.

- BbHLUHUTE MOBBPXHOCTM MOXE [a Ce HAaropeLaT, 4OKaTo ypedbT paboTu.

- To3wuypen e npefHa3HavyeH camo 3a CTaHZapTHa AoMallHa ynoTpeba. He e
npeaHasHayeH 3a ynotpeba B Cpefin, KaTo KyxHW 3a NepcoHasna B MarasuHu,
oucy, hepmu n NogobHN padboTHM cpenn. OCBEH TOBa He e NpefAHa3HayeH
3a ynoTtpeba OT KJIMEHTU B XOTEIN, MOTESN, MeCTa 3a HOLLYBaHe 1 3aKycKa 1
NOA0GHM XUAWLLHN cpeau.e

- AKO MMeTe NaoYmTe 3a rpus B CbAOMMUANHA MalUMHA, MMa BEPOSITHOCT Aa ce
Nosy4un oKMCNsBaHe B 3afiHaTa 4acT Ha naoyaTa, KOeTo MoXe Aa JoBefe [0
OCTaBaHe Ha YepeH Mpax Win BELLECTBO BbPXY 3aHaTa CTpaHa Ha rmovarta.

- BkstoyBanTe ypefa camo B 3a3eMeH efleKTPUYeCckn KOHTaKT.

- He ocTaBsnTe 3axpaHBalLmMs kaben fa BUCK npe3 pbba Ha MacaTa Ui
CTOMKATa, Ha KOSITO € NOCTaBeH ypenbT.

- Korato ypenbt paboTu, TemnepaTypaTa Ha LOCTbMHUTE NMOBbPXHOCTU MOXeE
[la e BUCOKa.

- OctaBsiiTe ypefia fia U3CTUHE HAMbHO, MPeay 4a ro NoyucTeaTe U
npubuparte.

- Hwukora He foKOCBaWTe NIoYUTE C OCTPY UM abpa3nBHY NPEAMETH, Thi1 KaTo
TOBa MOBPeXAa He3aenBaLloTo NoKpUTHe.

- CnepynoTpeba BMHarK U3ko4BanTe ypeda 1 n3Baxganre wencena ot
KOHTaKTa.

- 3apanocturHeTe Hali-gobpus pesynTaT OT KOHTAKTHUSA FpWJl, BUHArM
noyucTBanTe ypeaa cep Bcska ynotpeba. Korato n3sagmte naoymte 3a
PV, HarpeBaTeIHUTE eNleMeHTU Liie ObLaT Pa3KpUTL — MOXeTe Aa
MOYNCTMTE TE3M YacTU C Kbpna. BH1MMaBaiTe fAa He monaja BOAA BbpXy
ypeaa, 4oKaTo e BKIIIOYEH.

Mpenn nbpBaTa ynotpebda

Mpean fa nsnonssaTte ypena 3a NbpBU MbT, NovncTeTe fobpe BCUYKM HacTy,
KOWUTO BNM3aT B KOHTAKT C XpaHaTa (BuxTe pa3gen "MoyncreaHe").

YBepeTe ce, Ye BCUUKM YacTu Ca HamMb/IHO CyXW, MPeau Aa 3anoyHeTe Aa
13nosi3BaTe ypefa OTHOBO.

MoaroTtoBka 3a ynoTtpeba

CnepgariTe CTbNKUTE NO-A0NY, 3@ a NOArOTBUTE ypeaa Cu:
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1 OTktoyeTe Kanaka, KaTo NMiib3HeTe Mab3raya B NOSIOXeHVe 33 OTKJII04YBaHe.

2 [loBaurHeTe kanaka fo CTaHOapPTHUA MY BIbJ1.

3 HaTucHeTe 6yTOHa 3a 0cBoGOXAaBaHe, 3a Aa OTKJIIOUMTE MioYaTa OTAONY.

4 OTCTpaHeTe AOoJiHaTa njova.

5 HatucHeTe GyToHa 3a 0cBOGOXAaBaHe Ha nio4aTa, 3a fa OTK/loyuTe niovata
oTrope.
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6 CsaneTe ropHata njoua.

7 WV3muinTe nnovmTte ¢ MeKa Kbpra.
8 T[opacylweTte HaNbHO NIOYKUTE, NPean Aa MY MOHTMpPaTe OTHOBO.

9 [lpukpeneTe ropHaTta nioYa KbM LWMMKUTE Ha Kamnaka Ha rpuia u HaTUCHeTe
[o6pe, 3a la 5 3aKpennTe Ha MACTO.

10 I'IpleperleTe AOJiHaTa njio4a KbM LWWUMNKNTE Ha Kalnaka Ha rpunia 1 HaTucHeTe
,u.o6pe, 3a [a 4 3aKpennTe Ha MACTO.

MN3non3eaHe Ha ypeaa

MN3non3BaHe Ha PBbYEH PEXXUM Ha TOTBEHE

CnepaganiTe CTbNKUTE NO-A0AY, 3@ [a M3M0J3BaTE PbUYHMSA PEXMM Ha FOTBEHE:
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1 OTktoyeTe Kanaka, KaTo NMiib3HeTe Mab3raya B NOSIOXeHVe 33 OTKJII04YBaHe.

2 [loBaurHeTe kanaka fo CTaHOapPTHUA MY BIbJ1.

- MoxeTe fa HaTucHeTe ByTOHa 3a 0CBOOOXJaBaHe Ha Karnaka, 3a ja oTBopuTe
kanaka Ha 180 rpagyca 1 ia ro u3nos3sare KaTo HaCTOMEH FPUII.

3 BkJitoyeTe Wencena Ha ypefa B KOHTaKTa.
4 HatucHete 6yToHa CtapT/May3a/3axpaHBaHe.

5 HatucHeTe GyToHa 3a TemnepaTtypaTa.
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6 HaTtucHeTte 6yTOHa 3a yBeJsin4aBaHe 1 HaMalidBaHe, 3a [a 3ajgajerte
Temnepartypa Ha rotBeHe.

7 HaTucHeTe ByToHa Ha Tanmepa.

8 HaTucHeTe ByTOHa 3a yBeNMYaBaHe U HamasnsBaHe, 3a [1a 3aafeTe BpeMe 3a
roTeeHe.

9 HatucHeTe oTHOBO byToHa CTapT/lMay3a/3axpaHBaHe, 3a fa NOTBbPAUTE.

10 YpeasT cTapTmpa NpeaBapuTenHo 3arpsBaHe.
- MkoHaTa 3a npefBapuTeNHO 3arpsiBaHe 3anoysa fa Mura.
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11 KoraTo npefBapuTeNHOTO 3arpsBaHe NpUKIIoYM, ypeabT 131aBa 3ByKOB
(@ curHan.

X3 - IkoHaTa 3a npefBapuUTeNHO 3arpsiBaHe cnupa fa Mura v Npofabixasa Aa
CBeTW 3a MOCTOSIHHO.

-1 - BpemeTo 3a rotseHe 3ano4sa aa mura.
1o g

:

12 [JobGaBeTe NpoayKTUTE B ypeaa.

- MoxeTe fa ro 13non3Barte KaTo KOHTAKTEH WN HACTONEH rpw.

- 3a KOHTaKTeH rpua BAUrHeTe Kanaka Ao CTaHOapTHWUA My brbJl, NOCTaBeTe
XpaHaTa BbpXy AOJSIHATa Nyio4a 1 3aTBOpeTe Kanaka.

- 3a HacToJIeH rpun NPUroTBsANTe XpaHaTa BbpXy OTKpUTaTa MOBBPXHOCT.

13 M3yakanTe, LOKATO NPOAYKTUTE Ce CrOTBAT HAMbBJIHO.

14 Korato rotBeHeTO NPUKIIO4YN, ypeobT 1M30aBa 3ByKOB CUTHal.

@ 1 15 HatucHeTe 1 3agpbxTe byToHa CtapT/May3a/3axpaHBaHe, 3a Aa U3koumnTe
s ypena

OFF
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MN3non3eBaHe Ha NpegBapuUTesIHO 3a4aeH PeXNM Ha FOTBEHE

CnepganTe CTbMNKUTE no-[ony, 3a Aa N3non3Bate npeaBapuTesiHO 3adaleHnd
PeXnm Ha rotTBeHe:
1 OrtkutoyeTe Kanaka, KaTto NMib3HETe Mib3rava B MOSIOXKEHME 3a OTKJIIOYBAHE.

2 [oBaurHeTe Kanaka Ao CTaHOAPTHUSA MY bIbJl.
- MoxeTe fa HaTucHeTe ByTOHa 3a 0cBOGOXIaBaHe Ha Karnaka, 3a ja oTBopuTe
kanaka Ha 180 rpagyca 1 fa ro u3nosi3sare KaTo HaCcTOMEH FPUII.

3 BkJtoyeTe wencena Ha ypefa B KOHTaKTa.
4 HatucHete 6ytoHa CtapT/May3a/3axpaHBaHe.

5 HaTucHeTe ByToHa 3a XenaHaTa NpeBapuUTesIHa HacTPOVKa.

BuxxTe "Tabnuua c npeaBapmuTenHo 3afafeHn HacTporkm" 3a nogpobHoCTH
OTHOCHO MpefBapUTesIHO 3a4a4eHUTE HACTPOMKU.

6 T[lokasaHW ca BpeMeTo 1 TemMrnepaTtyparta Ha roTBeHe.

MoxeTe fa perynvpaTe BpeMeTo 1 TemrepaTypaTta Ha roTBeHe, ako e
Heobxo4nmo.



566 bbnrapcku

7 HaTucHeTe oTHOBO OyToHa CtapT/May3a/3axpaHBaHe, 3a la NOTBbPANTE.

i

. 8 YpeabT cTapTupa NpeaBapuTeNnHo 3arpsiBaHe 1 MKoHaTa 3a NpeaBapuTesHo
@' 3arpsiBaHe cBeTBa.

o
gy
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9 KoraTo npefBapuTENHOTO 3arpsiBaHe NPUKTIOYM, ypeabT M3[4aBa 3ByKOB

(@) curHan.

|
I

10 [lobaBeTe npoayKTuTe B ypena.
MoxeTe fa ro n3non3sarte KaTo KOHTAaKTEH WUV HACTONIEH FpU.

- 3a KOHTaKTeH rpu BAUrHeTe Kanaka Ao CTaHAAPTHWUA My bIbJl, mOCTaBeTe
XpaHaTa BbpXy [OoJIHaTa nJioYa 1 3aTBOpeTe Kanaka.

- 3a HacToNeH rpua NpUroTBAnTe XxpaHaTa BbPXy OTKPMUTaTa MOBbPXHOCT.

11 N34akanTe, OKATO NPOAYKTUTE Ce CrOTBAT HAMbBbJIHO.




bbarapcku 567

12 Korato rotBeHeTO NPUKIKOYK, ypenbT N30aBa 3ByKOB CUTHaJl.

(@)
X3
M
I&l 1
@ 1 13 HatucHeTe 1 3agpbxTe 6yToHa CTapT/May3a/3axpaHBaHe, 3a Aa U3KnounTe
s ypena.

Tabnuua ¢ npegBapUTENHO 3a4a4eHU HAaCTPOWMKN

MpoaykTun Temnepatypa MpoabmxutenH- Konnyecrso
OCT Ha roTBeHe

180°C 6 MUH -
MnopoBe v 3eneHYyLM

g 210°C 6 MUH 4
Kiodhte 3a xambyprep

200°C 6 MUH 4
Pnba

160°C 3 MUH 1
CpefHo HefoneyeHa

nbpkona

180°C 3 MuH 1

Cpe,D,HO m3nedvyeHa
MNbp>XOoJsia
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220°C

[obpe n3neyeHa
mbp>xosa

6 MUH 1

210°C

Munewko bytye

10 MuH 8

@ 60°C
Pexxurm Ha

pa3mMpassisaHe (6e3
npenBapuTesHo

3arpsiaHe)

10 MuH 1

N3nonsBaHe Ha peXum c TepMou3MepBaTesleH AeTEKTOP

1 OTkntoyeTe Kanaka, kaTo NIb3HETE NMb3raya B MOSIOXKEHME 3a OTK/TIIOYBAHE.

ol ol |

@)

2 T[loBAurHeTe kanaka Ao CTaHOapPTHUA MY BIbJ1.

3 W3Baperte KYyTVATa Ha TepMOV3MEPBaTENTHNA AeTeKTOop.
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4 3Bapete TepMoOun3IMepBaTeNIHNA OeTEKTOP OT KYyTUATa.

5 [MocTaBeTe Liekepa Ha TepMomn3MepBaTeIHUS AeTEeKTOP B Xaka 3a
TepMou3MepBaTeSIHNA AeTEKTOP Ha ypena.

6 [locTtaBeTe NpaBWMIHO HaKpPaWHMKa Ha TEPMOM3MepPBaTENHUS OeTEKTOP B
npoaykTa.

7 BxuiodyeTe Wiencena Ha ypefa B KOHTaKTa.
8 HatucHete 6yToHa CrapT/IMay3a/3axpaHBaHe.

9 CgeTBa BYTOHBT Ha TepPMOV3MEPBATENHNS AETEKTOP.

® 56o
-- it
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10 HaTucHeTe ByToHa Ha TepPMOM3MEpPBATENHMS LETEKTOP.

11 HaTucHeTe ByToHa 3a yBesnv4aBaHe v HaMansBaHe, 3a [a 3afafeTe XenaHaTa
TemnepaTypa 3a NpomyKTUTe.

12 HatucHeTe ByToHa 3a TemnepaTyparta.

13 HatucHeTe 6yToHa 3a yBeNMYyaBaHe 1 HamansBaHe, 3a fa 3ajagerte
TemnepaTypaTa 3a rotBeHe.

® P5°@0
-- 2R @

(D

Al

14 HatncHeTe oTHOBO 6yTOHa CTapT/May3a/3axpaHBaHe, 3a Aa NOTBbPAUTE.
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15 YpeasT cTapTupa NpeaBapuTesiHo 3arpsiBaHe U MKOHaTa 3a NpeaBapuTeHO
3arpsiBaHe cBeTBa.

16 KoraTo npefBapuTeNnHOTO 3arpsiBaHe NPUKIIOYY, ypeabT 13AaBa 3ByKOB
(@ curHan.
X1 VIkoHaTa 3a npeABapuTe/IHO 3arpsiBaHe cnupa Aa Mura 1 Npoab/Xasa Ja
CBETM 3a NOCTOSIHHO.

® 5°®
®
05:© .

17 [lobaBeTe NpoayKTU C TepMOM3MepBaTeIHNS IETEKTOP B ypeaa.

18 134akaiiTe, LOKATO MPOLYKTUTE CE CrOTBST HAMBIIHO.

19 KoraTo TemnepaTtypaTa AOCTUIHe 3aafAeHOTO HMBO, FOTBEHETO € 3aBbpLLEHO
(&) - YpenbT n3masa 3ByKOB CUTHaJ.
- TMoka3Ba ce "END" (Kpai).
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20 HaTucHeTe 1 3afpbxTe byToHa CTapT/May3a/3axpaHBaHe, 3a Aa U3KounTe

ypena

Tabnuua 3a NpUroTBsiHe Ha NPOAYKTU Ha rpun

B Tabnuuata ca LageHu ykasaHus 3a TOBa KakBa TeMrnepaTtypa fia ce usbepe,
KOJNIKO Bpeme TpsbBa fa ce neye xpaHaTa Ha rpul 1 KakBa e noaxoasiuaTa
no3vums Ha rpuna. Bpemeto, HeOOXOAMMO 3a NPefABapPUTENIHO 3arpsiBaHe Ha
ypena, He e BKJTIOYEHO B MOCOYEHOTO BPEME 3a FOTBEHE Ha Mpui.

[ecTBUTENHOTO Bpeme 1 TeMmnepaTypa 3a roTBEHe Ha rpw 3aBUCAT OT TUMa Ha
NPpUroTBsiHaTa XpaHa (Hanp. Meco), KakTo 1 OT HelHaTa aebenvHa un
TeMnepaTypa, a CbLLO U OT JINYHUS BKYC.

MpoaykTun MpenopbunTenHa Mpenopbuute- Mo3numna Ha roTBeHe
TemnepaTtypa JIHO BpeMe 3a (HacToneH/KOHTaKTeH
roTBeHe rpun)
[oBexpga nbpxona 200-220°C 6 -9 MUH KoHTakTeH rpun
BueHckn WwHuuen ot 200 -220°C 4 -5 MuH KoHTakTeH rpun
roBexao
Byprep ot rosexgo 190-210°C 5—-7 MUH KoHTakTeH rpun
ArHeLuKku KoTneT 200 -220°C 9-11 MUH KoHTakTeH rpun
CBUHCKM KOTNET 200 -220°C 5—-8 MUH KoHTakTeH rpun
Mune 190 -210°C 10-13 MuH KoHTakTeH rpun
Pnba 180 - 200°C 5—7 MUH KoHTakTeH rpun
PW6Ho dumne 180 —200°C 4 -6 MUH KoHTakTeH rpun
Keban 200-220°C HactoneH rpun 18 —  HactoneH rpun nnm
20 MUH KOHTaKTeH rpu
KoHTakTeH rpun 8 —
10 MuH
Xotgor 200 -220°C HactoneH rpun 25— HactoneH rpun nnm
30 MuH KOHTaKTeH rpu
KoHTakTeH rpun 7 —
9 MUH
MaHnHK 180 -200°C 4 -6 MUH KoHTakTeH rpun
CaHaBuy 200 -220°C 4 -6 MUH KoHTakTeH rpun
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LamnuHboH 1 gomatn 180 —200°C HactoneH rpun 15— HactoneH rpun nnm
20 MUH KOHTaKTeH rpu
KoHTakTeH rpun 6 —
10 MuH

TUKBUYKM 1 Kambn 180 -200°C HactoneH rpun 18 —  HactoneH rpun nam
20 MuH KOHTAKTEH rpua
KoHTakTeH 6 - 10
MUH

Ckapngu 190 -210°C HacrtoneH rpun 8 — Hactonen rpun nnu
10 MuH KOHTaKTeH rpun

KoHTakTeH 3 -5 MuH

PasmpassasaHe 60 —70°C 8—10 MuH KoHTakTeH rpun

KtopTe 200 -220°C 6 -8 MUH KoHTakTeH rpun

MouuncTBaHe M NogapbXKKA

- YBepeTe ce, Ye ypelbT e U3KJI0YEH OT eNlekTpmyeckaTa Mpexa 1 € U3cTnHan.
MouncTBaTe cnep Bcska ynotpeba, n3bsirsante abpasvBHU NOYMCTBALLM
npenapaTt 1 CbXxpaHsaBarTe Ha Cyxo MSCTO.

M3koveTe ypefa oT KOHTaKTa.

OcTtaBeTe ypefa fa U3CTUHE HaMb/IHO, NPean Aa ro NoYncTuTe.

OTkntoyeTe Kanaka, KaTo Mb3HeTe N/ib3raya B MOJIOXKEHMeE 3a OTK/IO4BaHe.
MoBaurHeTe kanaka Ao CTaHAAPTHUS MYy brbJl.

A WN =

5 HatucHete 6yTOHa 3a ocso6o>|<,u,aBaHe, 3a [a OTKJIIo4KMTE Nyio4aTa OTAO0Y.
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6 OTCTpaHeTe AoJiHaTa njova.

7 HatucHeTe 6yToHa 3a 0cBOOOXAaBaHe Ha noyaTta, 3a Aa OTK/IoYMTe noyaTa
oTrope.

8 (CBanete ropHaTa njoua.

9 I3MuiiTe NnoymTe C BNaxHa Meka Kbpra unv reba, kKato n3nosssaTe Tonna
canyHeHa BoAa.
10 MNopacyLleTe HaMbHO NA0YMTE, MPeay Aa MM MOHTMPAaTe OTHOBO.

11 lMNocTaBeTe 0OpaTHO ropHaTa njaouva.
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12 MoctaBeTe obpaTHO foNHaTa Nnioya.

13 M3gbpnariTe cbaa 3a cbbUpaHe Ha Ma3HWHa OT ypeaa.

14 13nente MasHMHaTa OT Cbaa.
15 MamunTe cbha cbe canyHeHa Boa.

16 MNocTaBeTe 0OpaTHO Cbfia 3a CbOMpaHe Ha Ma3HKHa.

17 V3munnTe TepMom3MepBaTesTHUA OeTeKTOp CbC canyHeHa BOAa.
18 MpukpeneTe 06paTHO NOYMCTEHATA KYTUSE HA TEPMOM3MEPBaTENHNS
neTekTop.
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19 3ak/toyeTe Kanaka
‘ [
| 8
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OTCTpaHﬂ BaHe Ha HEU3MNpPaBHOCTU

B Ta3u rnaBa ca 0606LLeHM Ha-4ecTo cpeLlaHnTe NpobnemMu, Ha KOUTO MoXeTe
[a ce HaTbKHeTe Npu NoN3BaHe Ha ypeaa. AKO He MoXeTe fia pa3peLunte
npobnema c nomoLLTa Ha MHbopMaLumsTa No-fony, noceteTe
www.philips.com/support 3a CNUCbK € YeCcTo 3afaBaHy BbNPOCU LN ce
CBbpXeTe C LleHTbpa 3a 06cny>BaHe Ha NoTpebuTeNn BbB BallaTa AbpxaBsa.

I'pvu'le He Ce BKJ1H04YBa:

YBeperTe ce, Ye 3axpaHBalmaT kKaben e BKJIloYeH B paboTell] KOHTaKT.
MpoBsepeTe fanvi NPEeBKIYBATENAT 38 3aXPaHBAHETO € BbB BKJTIOYEHO
MOIOXEHMeE.

yBepeTe Ce, Ye CBasidemata nyjioda e npaBuJIHO MOHTMPAaHa 1 e NoCTaBeHa Ha
MACTO.

HepaBHOMepHO HarpsiBaHe:

MpoBepeTe fanv NIoYMUTe Ha rpuna ca NPaBWIHO NOAPABHEHWN 1 MOCTaBEHN
Ha MACTO.

YBepeTe ce, Ye XpaHaTa € PaBHOMEPHO Pa3MoJsIoXKeHa BbPXy MioymTe 3a
rpun.

Perynupante TemnepaTypaTa Ha paBHOMEPHA HaCTPOMKa 1 OCTaBeTe rpuna
[a ce 3arpee fobpe.

I'IpeKOMepHa MNPU3Ma Ha OUM NN Ha N3ropsano:

YBepeTe ce, Ye U3NNLWHATa Ma3HKHa UK ONMO He Karne BbpXy HarpsisaLimTe
ce eNleMeHTw.

MouncreTe fOOPE NAOUNUTE Ha rPWNA, 3a Aa OTCTPAHMUTE BCUYKMN HATPyMNaHu
OCTaTbLY, KOUTO MOXe a MPUYMHSBAT AVM MO BPEME Ha roTBEHE.
M36sirBaiiTe fa 13non3pate NPeKOMEpPHO KOIMYECTBO OSIMO MU Ma3HMHa
NpW roTBeHe, Thit KaTo TOBa MOXe Aa LOBeAe A0 AUM U MUPU3Ma Ha
N3ropsino.

Mpobnemu ¢ He3anenBaLLoTo NoKpUTUE:

AKO He3anensaLloTo NoKpUTMe Ce IO UK e NoBpeaeHo, NpeycTaHoBeTe
M3MOSI3BAHETO U Ce CBbPXKETE C NPOU3BOAMTENSA 3@ PEMOHT UM MNOAMSIHA.
3non3sariTe HemeTanHu Npnbopwu, 3a fa He HagpackaTe He3anensalloTo
nokpuTme.

CnasBanTe MHCTPYKLMITE 3a MOYMCTBAHE M NOAAPBXKKA, 33 Aa YObIIXKUTE
XMBOTa Ha He3as1enBaLloTo NoKpUTHne.

HenocToaHHN pe3yntatn npun roTBeHe:

YBepeTe ce, Ye xpaHaTa e ¢ paBHOMepHa AebennHa v e npaBuIHO
noaroTBeHa, Npeam Aa s MocTaBuTe BbPXY rpuia.

CnasBanTe NpenopbYNTENHMTE BPEMEHA M TeMnepaTypw 3a roTBeHe 3a
pa3fvYyHUTE BUOOBE XpaHa.

M36areaiiTe aa oTBapATE rpua NOCTOSIHHO MO BPEMe Ha roTBeHe, Thil KaTo
TOBa MOXe [a [loBefe A0 HEPaBHOMEPHHW pe3ynTaTu.

EnektpomarHutHu nosneta (EMF)

To3n ypen e B CbOTBETCTBME C MPUNTOXNMUNTE CTaHOaPTUN U pa3r|ope,u61/| OTHOCHO
M31araHeTo Ha eNnekTPpoOMarHnTHKY noneTa.
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MNapaHuua n nogapbXXKa

Versuni npegnara ABerofviiHa rapaHumsa cief nokynkaTa Ha TO3u NPOOyKT.
Ta3n rapaHums He e BaIMAHa, ako AedekTbT ce Ab/KW Ha HenpaBuHa
ynotpeba nnun nowa nogapbxka. Hawara rapaHums He 3acsira npasaTa Bu1 Mo
3aKOH KaTo NoTpebuten. 3a noseye MHGOPMALMS UK 33 NO30BaBaHe Ha
rapaHumMaTa nocetete Hawws yebcant www.philips.com/support.

PeuuknupaHe

To31 CMMBOJT O3HaYaBa, Ye eNekTpuYecknTe NPoayKTV He TpsibBa fda ce
N3XBbPJSAT 3ae4HO C 0BMKHOBEHWTE BUTOBM OTNAABLLN.

CnepBanTte npasBwniaTa Ha Obp>XaBaTa CM OTHOCHO pPa3fesIHOTO c136|/|paHe Ha
eNIeKTpnHeCcKnTe NPOAYKTHN.

MapaHuma n nogapbXKKa

Versuni npegocTass ABEroAMLLIHA rapaHLMs 3a TO3M NPOAYKT OT AaTaTa My Ha
3aKkynyBaHe. [apaHuUmMsTa He e BannHa, ako AeekTbT ce Ab/IXN Ha HenpaBuiHa
ynotpeba 1 Ha fiowa Noaapbxka. HalaTa rapaHums He 3acsira BalumTe
3aKOHOBW MpaBa KaTo NoTpebuTen. 3a noseye MHMOPMAaLIMS UK 3a MO30BaBaHe
Ha rapaHuusaTa noceTeTe Halwws yebcanT www.home.id/warranty.
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BoBep,

Bu yectntame 3a kynyBarseTo 1 gobpe aojooste Bo Philips!

3a [a ja UCkopuCcTUTe LiesiocHaTa NoAAPLIKA WTO ja HyAuMe, perncTpupajte ro
BalWWOT Npoun3Bod Ha www.home.id.

OnwT onuc
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2
3
4
5
6
7
8
Ba)xHo
OnacHocT
MpepnynpenyBame

KoHTponHa tabna

Konuukba 3a ogHanpen noctaBeHn nporpamm

MornegHete ja ,Tabenata 3a ogHanpes nocTaseHy NporpamMun” 3a nogeTanHu
MHbopMaLmn

Konue 3a 3ronemyBare/HamanyBarse
Konye 3a Bpeme
Konye 3a TemnepaTtypa

Konye 3a BKnyyyBaHbe/NCKNyYyBaHbe

MpwvKas Ha cTaTycoT

Perynatop 3a n36op Ha nonoxba Ha kanakoT

Konye 3a npunaropyBatbe Ha KanakoT 3a ckapa 3a Ha Maca
Mperpaga 3a vyBakbe Ha COHAaTa

Konye 3a oTnywTakbe Ha ropHaTa nao4a

Konye 3a oTnywtake Ha gonHaTa nioya

Cap 3a cobvpame Macio

CoHpa

HemojTe ga ro notonysaTe anapaTtoT UK KabenoT 3a HarnojyBase BO BOAA
NNV BO HeKoja ipyra TeYHOCT.

Mpeq fa ro npukayyMTe anapaToT, MpoBepeTe Aafu HaNoHOT HaBefeH Ha
OONHWOT Aen of, anapaToT OAroBapa Ha HaMoOHOT Ha JIoKasiHaTa efekTp1YHa
Mpexa.

HemojTe Aa ro KopucTvTe anapaToT ako NPUKITY4OKOT, kabenoT 3a
HanojyBaHse NN HEKOj APYT e € OLTeTeH.

Kabenot 3a HanojyBarbe Ap>eTe ro noganeky of XeLlKu NOBPLUMHU.

3a fla n3berHeTe onacHW CUTyaLmKW, HUKOrall HEMOjTe Aa ro NoBp3yBaTe OBO)j
anapaT Cco HafBOpeLLeH NPeKNHyBay CO TajMepcka KOHTpona.

He ocTaBajTte anapaToT fa pabotu 6e3 Haaz3op.

OBoj anapat MoXe fa ro KopucTaT Aelia noctapu of, 8 rogMHN 1 nLa co
orpaHnyeHn U3NYKN, CEH30PHY NN MEeHTaHM CNOCOBHOCTH K LA CO
He[oCTaToOK Ha UCKYCTBO W 3Haerbe, MOf, yC/I0B [ia ce NOA, HaA30p Wan Aa
nobune ynatcrsa 3a 6e36eHO KOpUCTeHe Ha anapaToT 1 Aa rv pasbupaat
MO>XHWTe onacHocTw. elata He cmeaT Aa Cv Urpaat co anapaToT. HYuctere 1
KOPMCHMYKO OfpXKyBakbe CMeaT fa BPLUAT Aela nocTapy of, 8 roauHu nog,
HaA30p Ha BO3pacHO nuLe.

AnapaToT 1 kabenoT gpxeTe rn noganeky of godar Ha Aelia noMmnaan og 8
rOAVHMN.
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AnapaToT He e HameHeT 3a ynoTpeba co HafBopeLLeH TajMep UK Co 3acebeH
CUCTEM 3a JaNeUYnHCKO yrnpaByBabe.

Bo cyyaj Ha owTeTyBarbe, KabesioT 3a HamnojyBarbe Mopa fa ro 3aMeHu
NPOV3BOANTENOT, HErOBUOT CEPBUCEP MW APYTW INLA CO CITNYHN
kBanudrkaumm 3a fa ce n3berHe onacHoCT.

MoBpLWMHUTE WTO Ce AonMpaaT MoXe [a CTaHaT Bpenu goaeka paboTum
anapartoT.

OBoj anapaT e HaMeHeT caMo 3a CTaHAapaHa ynoTpeba Bo AOMaKMHCTBA. He
e HameHeT 3a ynotpeba BO OMKpy>KyBarba Kako LUTO Ce KyjHW 3a NepcoHan Bo
npodaBHULM, KaHLenapuu, hapMu nnmn gpyrn paboTHM onkpykyBarba. He e
HaMeHeT HWTY 3a ynotpeba of KIIMEHTN BO XOTENN, MOTENW, YroCTUTENCKN
06jeKTV WTO HyaT HOKeBakse W Nojaflok U ApYrv BULOBM CMECTyBaHe.
AKO TV MVEeTe MIoYMTE 3a NeYere BO MallMHa 3a MUere CafoBK, MOCTOU
MO>HOCT fia OKCMAMPa 3aAHMOT el Ha NioYyaTa, WTo MoXe 1 OCTaBu LipH
npas UM CyncTaHLa Ha 3agHaTa cTpaHa Of nio4arta.

AnapaToT NpMKy4yBajTe ro CaMo BO 3a3eMjeH SUAEeH LwTekep.

HewmojTe ga ro octaBuTe KabenoT 3a HanojyBarbe Aa BUCK NpeKy paboT Ha
MacaTta uaum paboTHaTa NOBPLUMHA Ha KOja € MocTaBeH anapaTor.
TemnepaTypaTa Ha NOBPLUNHWTE LLITO Cce foMNMnpaaT Moxe Aa buae BMcoka
Kora paboTu anapaToT.

MoyekajTe anapaToT LLesIoCHO Aa ce onaav Npes a ro YncTuTe unm
cknagupare.

Hukoraw HemojTe Aa rv gonvpate naoymuTe Co OCTPU UM abpasnBHU
npeamMeT buaejkn Toa ja owTeTyBa HeslenavBaTa NoBPLUMHA.

Cekorall Ucky4yBajTe ro anapaTtoT U UCKITyYyBajTe ro NPUKIYHOKOT O,
LUTEKEP MO KOPUCTEHETO.

3a pga pobuete Hajoobap pesynTaT oA nioyata 3a nevyerse, YUCTeTe ro
anapaToT no cekoja ynoTpeba. Kora Ke rv n3Bagute nioymte 3a neverse,
rpejHUTE eneMeHTM Ke ce 0TBOpaT 1 OBMe AeN0BN MOXe a M NCYUCTUTE CO
napye TKaeHvHa. BH1MMaBajTe oa He UCTypuTe BOAA BP3 anapaTtoT Kora e
BKJIyYEH.

Npen NpBOTO KOpUCTEH-€

Mpen NPBOTO KOPUCTEHE Ha anapaToT, TEMEIHO UCHUCTETE M1 CUTe AeNOBU LLTO
foafaaTt Bo JONUP CO xpaHaTa (nornefnHeTe ro nornasjeto ,Yucrerse”).

MpoBepeTe fanv C1Te AefI0BM Ce MOTMOMHO CyBY NPef, ia Fo KOPUCTUTE
anaparor.

MoarotoBka 3a ynoTtpeba

Cnepetermm AoJslyHaBeOeHNTE YeKOpW 3a fa ro noAroTBmTe arapaToT:



582 MakenoHcKu

1 OTKnyque O KarnakoT CO NnoBneKkyBak-e Ha 1M3ra4oT BO nonoxbaTta 3a

OTKJIyuyBaH-Ee.
16

2 [lopurHeTe ro kanakoT 40 HeroBmoT CTaHOapAeH aron.

3 [puTncHeTe ro KONYeTo 3a OTNyLUTakse 3a [a ja OTKAy4YnTe AoSHaTa naoya.

4 OrtcTpaHeTe ja JonHaTa naova.

5 HpVITMCHeTe rO KOMYeTOo 3a OoTnylWTake 3a da ja OTKNIy4UTE ropHaTa nyjio4a.
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6 OTcTpaHeTe ja ropHata njova.

7 VI3mujTe rv nnoymte Co MeKa Kpna.
8 T[noywute Tpeba fa bGuaat NOTNOMHO CyBM NPef NOBTOPHO Aa M1 npukaynTe.

9 T[lpuKayeTe ja ropHaTa MaoYya Ha WTUNKUTE O KanakoT Ha rpejayoT v LBPCTO

NPUTUCHETE 3a [a Ja NPpULBPCTUTE.

10 I'IpMKaque ja AOJiHaTa njio4a Ha WTUNKNUTe o KanakoT Ha I'pejaLIOT n UBpCTO

NPUTUCHETE 3a [a Ja NpuuBpCTUTE.

Kopucrerwe Ha anapaToT

KOpI/ICTeI-be Ha PEXXNMOT 3a Pa4HO roteeHhe

CnefeTe r1 JONyHaBeAeHMTE YeKOPU 3a la FO KOPUCTUTE PEXMMOT 3a PayHO
roTBerse:
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1 OTkJyderte ro KanakoT CO NOBJeKyBakbe Ha IM3radoT Bo nosoxbara 3a
OTKJTy4yBatbe.

2 [lopurHeTe ro kanakoT 40 HeroBmoT CTaHOapAeH aron.

- MoxeTe garo NPUTUCHETE KOMYETO 3a OTNyLTake Ha KanakoT 3a Aa ro
OTBOpPUTE KanakoT 3a 180 cTeneHn 1 ga ro KOPUCTUTE KaKO CKapa 3a Ha Maca.

3 [pukny4yeTe ro anapaToT BO LUTeKep.
4 TlputucHeTe ro kon4yeTo 3anoyHu/lMay3mpaj/Konye 3a Hanojysamse.

5 TpuTncHeTe ro KON4eTo 3a TemnepaTtypa.
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6 HpVITV]CHeTe 'O KOMYEeTO 3a 3rosieMyBat-e M HaMaJslyBakbe 3a Oa NocTaBuTe
Temnepartypa Ha roteemHse.

7 TlpuUTUCHETe ro KOM4eTo 3a TajMep.

8 TlMpuUTUCHeTe ro KOMYeTO 3a 3rosieMyBakbe U HaMmaJslyBakbe 3a Aa NocTaBuTe
BPEME Ha roTBeHse.

9 T[loBTOPHO NpUTUCHETEe ro konyeTo 3anoyHK/MNay3npaj/Konye 3a HanojyBarbe
3a fja NOTBPAVTE.

Al

10 AnapatoT 3anoy4HyBa fa ce 3arpesa.
- VIKoHaTa 3a 3arpeBarbe NoYHyBa Aa Tpenka.
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11 Kora ke 3aBpLLUN 3arpeBakbeTO, anapaToT AaBa 3By4HeH CUrHan.
- WkoHaTa 3a 3arpeBarbe NnpectaHyBa fa Tperka 1 CBeTn I'IOCTOjaHO.
BpeMeTo Ha roTBer-e 3arno4HyBa fla Tperka.

12 CraBeTe XxpaHa Ha anapaToT.

MoxeTe fa ro KOPUCTUTE KaKO KOHTaKTHa CKapa Mn Kako CKapa 3a Ha Maca.

3a KOHTaKTHa ckapa, MoAMrHeTe ro KanakoT Ao CTaHAAPAHWOT aroJs, cTaBeTe
ja xpaHaTa Ha [loflHaTa rnoya 1 3aTBOpPeTe ro Kanakor.

3a ckapa 3a Ha Maca, nedere ja xpaHaTa Ha OTBOpeHaTa MoBpLUMHA.

13 MNouekajTe xpaHaTa Lie/IoCHO a ce ucneve.

14 Kora neyemeT1o Ke 3aBpLK, anapaToT AaBa 3BYy4YeH CUrHas.

15 MpuTncHeTe 1 3agpxeTe ro konyeto 3anoyHu/May3sunpaj/Konye 3a
HanojyBatrbe 3a Aa ro UCK/y4nTe anapaToT
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KopucTere Ha peXknMoT 3a ogHanpen nocTaBeHa nporpama 3a
roTBeme

Cnepete rn JONyHaBeAeHWTE YeKOPU 3a a ro KOPUCTUTE PEXMMOT 3a ofHanpes,

nocTaBeHa Nporpama 3a roTBerse:

1 OTkJyyeTe ro KanakoT CO NMOoBJeKyBaHe Ha M3raqoT BO nonoxobaTa 3a
OTK/IyuYyBakbe.

2 T[lopwurHeTe ro KanakoT 4O HEFOBWOT CTaHAAPAEH aron.
- MoxeTe fia ro NpUTUCHETE KOMYETO 3a OTNyLITarbe Ha KanakoT 3a Aa ro
oTBOpUTE KanakoT 3a 180 cTeneHn 1 4a ro KOPUCTUTE KaKo ckapa 3a Ha Maca.

3 [lpukny4eTe ro anapaToT BO LUTeKep.
4 TlputucHeTe ro konyeTo 3anoyHu/lMay3mpaj/Konye 3a HanojyBamse.

5 [puTicHeTe ro KONYeTo 3a cakaHaTa ofHanpes nocraBeHa nporpamMa.

gg@ MornegHete ja ,Tabenata 3a ofHanpe[ NoctaBeHn Nporpamu” 3a fa HajaeTe
nofeTanHn nHhopMaLmm 3a ofHanpes NoctaBeHUTe Nporpamu.
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6 Ke ce npvikaxaT BpeMeTo 1 TeMnepaTypaTa Ha roTBeHse.
Mo notpeba MoxeTe fa r NpucnocobrTe BpemMeTo v Temnepatypata Ha
roTeeHse.

7 TloBTOPHO NPUTUCHETE ro KonyeTto 3anoyHn/May3npaj/Konye 3a HanojyBarse
3a fia NOTBpAuTE.

8 AnapaToT no4HyBa [ia Ce 3arpeBa v 3aCBeTyBa MKOHAaTa 3a 3arpesarbe.

9 Korake 3aBpLLUN 3arpeBakbeTO, arnapaToT AaBa 3BYy4HeH CUrHan.

10 CraBeTe xpaHa Ha anaparoT.

- MoxeTe fja ro KOPUCTUTE Kako KOHTAKTHa CKapa WM Kako ckapa 3a Ha Maca.

- 3a KOHTaKTHa cKapa, NOAMIHeTe ro KanakoT A0 CTaHAaPAHWOT aron, ctaBete
ja XxpaHaTa Ha fosIHaTa NnoYa v 3aTBOPeTe ro Kanakor.

- 3acKkapa 3a Ha Maca, neyeTe ja XxpaHaTa Ha OTBOpeHaTa MNOBPLUMHA.
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11 NoyekajTe XpaHaTa LesIOCHO [a ce nucneve.

12 Kora neyemeto Ke 3aBpLK, anapaToT AaBa 3By4HeH CUrHan.

(@)
X3
- _
crg
13 MpuTncHeTe 1 3agpxeTe ro konyeto 3anoyHu/May3mnpaj/Konye 3a
@1 S HanojyBarbe 3a f1a ro UCKJy4YnUTe anapaTorT.

TaGena 3a ogHanpes NocTaBeHM Nporpamm

CocTojku Temnepatypa Bpeme Ha KonunuuHa
roTBeme
180 °C 6 MIH. -

OBoLLUje n 3eneHYyK

=

g 210°C 6 MUH. 4
[TneckaBuLa 3a
xambyprep
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200 °C 6 MUH. 4
Pnba

160 °C 3 MUH. 1
Cpe[HO CypoB cTek

180 °C 3 MUH. 1
CpefHo neyeH cTek

220°C 6 MUH. 1
[o6po neyeH crek

210°C 10 MUH. 8
Munewkun 6aTak

® 60 °C 10 MUH. 1
Pexxnm Ha

oaMp3HyBarse (6e3

3arpeBarbe)

Kopucrtere Ha peXXumMoT 3a coHAaa

1 OTKnyque O KarnakoT CO NoBNeKyBaHe Ha JIN3ra4oT BO nofox6ara 3a

'"lliIEa lli‘ OTKJIyuyBatbLe.

2 T[logurHeTe ro KanakoT 4O HErOBMOT CTaHAAPAEH aros.

3 W3BneuveTe ja hyTponaTa 3a coHpara.
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4 |13BapeTe ja coHpaTa of dhyTponata.

5 BMeTHeTe ro MpMKIy4OKOT Ha CoHAaTa BO MPUKIyYHULATa 3a COHAA Ha
anaparor.

6 [lpaBWIHO BMETHETe ro BPBOT Ha COHAATa BO XpaHaTa.

7 [pukny4yeTe ro anapaToT BO LUTeKep.
8 T[lpuTncHeTe ro konyeTto 3anoyHu/MNay3unpaj/Konye 3a HanojyBakrse.

9 KonueTo 3a coHfa NOo4YHyBa fa CBeTU.

® 5700
-- 2O O
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10 MpuTrCHeTE ro KONYeTOo 3a COHAA.

11 MpuTucHeTe ro KONYeTOo 3a 3rofieMyBatkbe U HaMaslyBakbe 3a [ia ja nocTaBuTe
cakaHaTa TemnepaTypa 3a xpaHaTa.

12 MpuTnCHeTE ro KONYeTo 3a TemnepaTypa.

13 HpVITI/ICHeTe 'O KOMYeTO 3a 3rosieMyBat-e M HaMaJslyBakbe 3a Oa NoCcTaBuTe
Temnepartypa Ha roteemse.

® 25°®0

-- 2R @

(D

14 ToBTOPHO MpUTUCHETE ro Kon4yeTo 3ano4vHun/Maysrpaj/Konye 3a Hanojysarbe
3a fja noTBpauTe.

Al
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15 AI'IapaTOT NOo4YHYyBa [a Ce 3arpeBa 1 3aCBeTyBa MKOHATa 3a 3arpeBarbe.

16 Kora Ke 3aBpLUM 3arpeBar-eTo, anapaToT AaBa 3By4eH CUrHa.
‘(‘)’ - VIKoHaTa 3a 3arpeBarbe NpecTaHyBa [a Tpenka 1 CBeTW MOCTOjaHo.
X1

® /5°® o
ci5:®

17 CraBeTe ja xpaHaTta CO COHAaTa Ha anapaToT.

18 MNoyekajTe xpaHaTa LLeNIoCHO [ia ce ncneye.

19 Kora TemnepaTypaTa Ke ro JOCTUrHe 3aAaAeHOTO HUBO, NeYeHeTo e
(@) 3aBpLUEHO

- AnapaToT MCnyLLITa 3BYYEeH CUrHan.

- Ke ce npuikaxe ,END" (3ABPLLEHO).
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@ 1 20 MpuTncHeTe 1 3agp>xeTe ro kon4yeTo 3anoyHu/May3mpaj/Konve 3a
)

HanojyBak-€ 3a fa ro NCky4nTe anapaTtot

£
™
]

Tabena 3a neyere Ha cKapa

Bo Tabenata ce HaBegeHV MHAMKALMM 3a TOoa KOja TeMnepaTtypa [ia ja u3bepete,
KonKky BpemMe Tpeba fa ce neye xpaHaTa U COOfBeTHaTa nosioxba Ha ckapaTa.
BpemeTo NoTpebHO 3a 3arpeBarbe Ha anapaTtoT He e BKIy4YeHO BO HaBeAeHOTO
BpeMe 3a rneyverbe.

PeanHoTo Bpeme 1 TeMnepaTypa Ha neyerbe 3aBKcaT o BUAOT Ha XpaHaTa WTo
ce NMoAroTeyBa (Ha Np. Meco), Hej3MHaTa AebenHa 1 TeMnepaTypa, Kako 1 of
BaLLMOT BKYC.

CocTojku MpenopayaHa MpenopayaHo Monoxxba Ha roTBere
TemnepaTtypa Bpeme Ha (ckapa3a Ha
roreeme Maca/KOHTaKTHa CKapa)
Budrek 200-220 °C 6-9 MUH. KoHTakTHa ckapa
[oBeacka WwWHMLNa 200-220 °C 4-5 MUH. KoHTakTHa ckapa
[oBeacka nneckaBuLa 190-210 °C 5-7 MUH. KoHTakTHa ckapa
JarHewkn koTnet 200-220 °C 9-11 MUH. KoHTakTHa ckapa
CBUMHCKa KpemeHaasa 200-220 °C 5-8 MUH. KoHTakTHa ckapa
Kokouwuka 190-210 °C 10-13 MUH. KoHTakTHa ckapa
Prba 180-200 °C 5-7 MUH. KoHTakTHa ckapa
®une of, pnba 180-200 °C 4-6 MUH. KoHTakTHa ckapa
Ke6an 200-220 °C Ckapa 3a Ha maca Ckapa 3a Ha maca unu
18-20 MUH. KOHTaKTHa ckapa
KoHTakTHa ckapa
8-10 MUH.
XoT-for 200-220 °C Ckapa 3a Ha maca Ckapa 3a Ha maca unu
25-30 MuH. KOHTaKTHa ckapa
KoHTakTHa ckapa 7-9
MUH.
MaHnHK 180-200 °C 4-6 MUH. KoHTakTHa ckapa

CeHpBuUY 200-220 °C 4-6 MUH. KoHTakTHa ckapa
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LLlamnu0H 1 fomaTt 180-200 °C Ckapa 3a Ha maca Ckapa 3a Ha Maca unu
15-20 MUH. KOHTaKTHa ckapa
KoHTakTHa ckapa
6-10 MUH.

Tuksunyka v 6abypa 180-200 °C Ckapa 3a Ha Maca Ckapa 3a Ha Maca unm
18-20 MUH. KOHTaKTHa ckapa
KoHTakTHa ckapa
6-10 MUH.

Pakye 190-210 °C Ckapa 3a Ha Maca Ckapa 3a Ha Maca 1nu
8-10 MuH. KOHTaKTHa ckapa
KoHTakTHa ckapa 3-5
MUH.

OpMp3HyBakbe 60-70 °C 8-10 MUH. KoHTakTHa ckapa

Kodhte 200-220 °C 6-8 MUH. KoHTakTHa ckapa

Yucrerwe n ogpxysame

- [poBepeTe fanu anapaToT e UCKITYYEeH Of LUTeKep 1 Aasu ce onagui.

- YucTeTe ro anapaToT Mo cekoja ynoTtpeba, n3berHysajte abpasnBHN cpeacTBa
3a YncTerbe 1 YyBajTe ro Ha CyBO MecTo.

1 WcknyyeTe ro anapaTtoT Of LwTekep.

2 T[loyekajTe LENOCHO Aa ce 0flaaM anapaToT Npea Aa ro YynctuTe.

3 OrtkJlyyeTe ro KanakoT CO MoBJeKyBakbe Ha 1M3rayoT Bo nosnoxbaTa 3a
OTKJIyYyBatbe.

4 TlogurHeTe ro KanakoT 4O HEroBMOT CTaHZAPAEH aro.

5 HpMTMCHeTe O KOMYEeTO 3a OTnylWTake 3a Aa ja OTKNy4UTE OOJ/IHaTa Nnno4a.
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6 OrtcTpaHeTe ja fonHaTa nioya.

7 HpVITMCHeTe rO KOMYeTOo 3a oTnylWTake 3a da ja OTKNIy4UTE ropHaTa nyio4a.

8 OrtcTpaHeTe ja ropHaTa naova.

9 M3mujTe ri naovmTe CO BNaXHa Meka Kpra nau cyHrep co Tonsa Boaa v
CPeAcTBO 3a MUeHse.
10 MnouunTe Tpeba Aa bUAAT NOTMNOHO CYBU NPeL MOBTOPHO Aa ' NpukaynTe.

11 MNoBTOPHO NpMKayeTe ja ropHaTa rnJova.
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12 MoBTOPHO NpUKayeTe ja 4OSHATa NoYa.

13 VI3BneyeTe ro cagoT 3a CO6VIpaI—be Mac10 o4 anapaToT.

14 IcTypeTe ro Macs1oTO Of CafoT.

15 V13mMujTe ro cafloT 3a cobuparbe Macno co Bofa 1 CPELCTBO 3a MUEHbE.

16 MOBTOPHO NpMKaYeTe ro CafoT 3a CobMpakbe Macso.

17 N3mujTe ja coHpaTa co BOAa W CPecTBO 3@ MUeHse.
18 MNoBTOPHO NpukayeTe ja hyTponaTa co UCHMUCTEHATA COHAA.
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19 3aknyyeTe ro kanakot
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PewaBare npobnemun

Bo oBa nornasje ce onuLwaHun HajyectTe NPobemMu Co KoM MOXe ia ce cooyuTe
Npw KOpUCTeHe Ha anapaTtoT. AKO He MOXeTe [a ro peLunTe NnpobaemoT co
nomoLl Ha MHpoOpMaLMUTe HaBedeHW NOAOIY, NoceTeTe ja Beb-cTpaHMLaTa
www.philips.com/support 3a Aa HajaeTe NMcTa Ha HajuyecTy NpaLiakba Uan
KOHTaKTMpajTe Co LIeHTapoT 3a KOPUCHWYKa NOAAPLLIKa BO BallaTa 3emja.
CkapaTa He ce Bk/lyyyBa:

- [poBepeTe nanu kabenoT 3a HamnojyBatbe e NPUKIyYeH BO yHKLMOHaneH
LwTekep.

- [poBepeTe ro NpeknHyBa4oT 3a HaMnojyBakbe 3a a ce yBepuTe Aeka e BO
nonoxbaTa ,Bkay4eHo".

- [lpoBepeTe ganu oTCTpaHaMBaTa NnjoYa e MpaBUIHO NOCTaBeHa U
npuuBpCTEHa.

HepamHoMepHO 3arpeBarbe:

- [MpoBepeTe ganu naoynTe 3a Neyerse ce NPaBUIHO MOPaMHETH 1 MOCTaBEHM
Ha CBOETO MeCTO.

- TorpwuxeTe ce xpaHaTa Aa buae paMHOMEPHO pacrnopefeHa Ha nioynTe 3a
neyemse.

- MpwucnocobeTe ja TeMnepaTypaTa Ha paMHOMEpPHa NocTaBka v noyekajre
ckapaTa LeJIoCHO fa ce 3arpee.

MpekyMepeH Yag, Ui M1UPUC Ha U3rOpPeHo:

- BHvMaBajTe BULWOKOT MaCHOTUM UM Macsio Aa He Kane Ha rpejHuTe
efnemMeHTn.

- TeMesHO ncYncTeTe v NI0YMTE 3a Neyerse 3a Aa MM OTCTpaHuTe cuTe
HaTanNoXeHW ocTaToUV LUTO MOXe Aa Npedn3BunKaaT 4aj, 3a BpeMe Ha
roTBEHETO.

- W3berHyBajTe fa KOPUCTUTE NPeKYMePHU KOMUYUHM Ha MAcSIo UM MacT Npwu
roTeerbeTo, brAejKMn Toa MoXe Aa Npeam3BrKa Yag n MUPUC Ha U3ropeHo.

Mpobnemu co HeNnenaMBMNOT CI0j:

- AKO HenennanBMOT C/10j Ce YN UMK € OLUTETEH, MpecTaHeTe Aa ro KopucTuTe
1 KOHTaKTMpajTe CO NPOM3BOAMTENOT 3a NONpPaBka UaK 3ameHa.

- KopwucTeTe HemeTasneH KyjHCKu Nprbop 3a fa n3berHeTe rpebersbe Ha
HenenanBMOT CNOj.

- Cnepete rm ynaTtcTBaTa 3a YNCTeHE 1 OAPXKYBakse 3a Aa ro NPoAoxXmTe
pabOoTHMOT BEK Ha HENEeNINBUOT CIO;.

HeKOH3UCTEeHTHW pe3ynTaTu NPU roTBEeHETO:

- [poBepeTe ganu xpaHaTa e CoO paMHOMepHa fiebennHa U fann e NpaBuiHO
NoAroTeeHa Npef Aa ja cTaBuTe Ha ckaparta.

- Cnepete rv npenopayanHnTe BpeMuba U TeMnepaTypu Ha roTBerse 3a
pa3NuYHN BUOOBW XpaHa.

- W13berHyBajTe NocTojaHO Aa ja OTBOpaTe cKapaTa 3a BpeMe Ha roTBEeHETO,
buaejkn Toa Moxe fia floBefie 10 HePaMHOMEPHU pe3ynTaTu.

EnekTtpomarHeTHu nonuma (EMF)

OBOj arnapar e ycorsiaceH co BaXXe4ykute ctaHgapgn 1 nponncy WTo ce
oaHecyBaaT Ha N3/10KEHOCTa Ha e/IEKTPOMAarHeTHM Nonntba.
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FapaHumja u nogapLuka

Versuni Hyam ABeroauvilHa rapaHumja 3a 0Boj Npon3BOA No kynyBarkeTo. OBaa
rapaHumja npectaHyBa Aa Baxu ako AedeKkToT ce AOKM Ha HeNpaBUTHO
KOpUCTEHE UM HECOOLBETHO OAp>KYyBakbe. HallaTa rapaHumja He BNnjae Ha
BalLWTe 3aKOHCKM NpaBa Kako NOoTpoLLyBay. 3a noBeke MHhopMaLMn Ui 3a
KOpUCTeHE Ha rapaHLjaTa, noceTeTe ja HallaTa Beb-cTpaHuLa
www.philips.com/support.

Peuuknupare

OBOj cMb0o 03HaYyBa feKka eNeKTPUYHKTE NPOM3BOAM HE CMee Aa ce
hpnaat co 06MYHNOT OTNag Of LOMaKNHCTBATA.

MprapsKyBajTe ce 40 3aKOHUTE BO BallaTa 3emja 3a 0AeHO cobuparbe Ha
eneKTPUYHUTE NPOM3BOAMN.

FapaHumja u nogapLuKa

Versuni Hyau e rogmiliHa rapaHumja no KynyBaHeTo Ha 0BOj MPOU3BOA. Taa
rapaHumja He e Baxxeyka JOKOSKY AeeKToT ce fOSIKM Ha HenpasBuIHO
KOpUCTeHE MK NIOLWO OAPXKYyBare. HallaTa rapaHumja He r1 orpaHmyyBsa
BaLLIMTe 3aKOHCKM NpaBa Kako NoTpoLLyBay. 3a noBeke MHhopMaLMm nnm 3a
aKTUBMpakse Ha rapaHuyvjaTa, moceTeTe ja HallaTa Beb-cTpaHMLa
www.home.id/warranty.
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BBeaeHue

Mo3apasnsem ¢ MoKynkow n npueetcteyem B kiyoe Philips!

YT06bl BOCMOIb30BATLCS BCEMY NMPEVMYLLECTBAMU HaLLen NOAAEPKKY,
3aperncTpupynTe NpoaykT Ha cante www.home.id.
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Important

Danger

Warning

1

RGO

OO UL~ WN

MaHenb ynpasnexus
KHonku dyHKLmMn
[ononHutenbHyto nHMopMaLmio CM. B TabnvLie npedycTaHOBOK

KHomnka ysennyeHnsa/ymeHblueHns
KHoOMKa HacTpomKkM BpemMeHun
KHonka Bblibopa Temnepatypel

KHoMKa BKIOYEHUSA/BbIKITIIOYEHUS

DKpaH CoCTOsAHUSA

Bbibop nonoxeHus KpbILLKK

KHoMKa perynvpoBKku KPbILLKM 415 HACTOSIbHOMO Fpus
OTcek ona TepmomeTpa

KHOMKa cHATUA BEPXHEN NNACTUHbI

KHOoMKa CHATUSA HUXKHEN NAacTUHbI

MoppoH onsa xupa

KynuHapHbIi TepMmomeTp

3anpeLyaeTcs norpykatb NPUMOOP MK CeTEBOW LWHYP B BOZY UAN Apyrue
KNOKOCTN.

Mepen nofkoyeHem nprdopa ybeamtecs, YTO yKazaHHOE Ha ero
OCHOBaHWW HOMWHaNbHOE Hanps>KeHre COOTBETCTBYET HaMPSXKEHMIO
MEeCTHOW 3/1eKTPOCeTH.

3anpeLaeTcst CNonb3oBaHve Nprubopa Npw NOBPEXAEHMN CETEBOrO LLHYPA,
BUJIKW WAV APYTUX AeTanen.

M36eraiiTe KOHTaKTa CETEBOrO LLUHYpPa C rOpAYNMU NMOBEPXHOCTAMMN.

[na 6esonacHon akcnayaTaumy npubopa 3anpeLlaeTcs NOAKI0YaTb ero K
BHeLLIHeMy TaiMepy OTKJIIoYeH s,

He octaBnsante paboTatomin npnbop 6e3 nprucmoTpa.

[eTtun cTaplwe 8 neT v n1ua ¢ orpaHnyeHHbIMY BO3MOXHOCTAMY CEHCOPHOM
CUCTEMBI UV OFPaHNYEHHbBIMUN YMCTBEHHbBIMY MW (PU3NYECKUMMN
CNOCOBHOCTAMM, a TakKe ML C HeAOCTaTOYHbIM OMbITOM Y 3HAHUSMU MOTYT
NoNb30BaThCA 3TUM NPMOOPOM NOA NMPUCMOTPOM UK NOCSIE NOSyYeHUs
NHCTPYKLUMIA 0 6€30MacHOM MCMNOb30BaHUM Nprbopa WU NOTEHLMANbHbIX
onacHocTax. He no3sonsnTe getam urpatb ¢ nprbopom. et moryT
OCYLLLECTBASATH OUMCTKY M yXOL, 338 NPUOOPOM, TOSIbKO €CNN OHM cTapLue 8 neT
N HAaXOASATCS NOA NPUCMOTPOM B3POCSIbIX.

XpaHuTe Nprbop 1 WWHYP B MecTe, HeLOCTYNHOM AJ1st ieTel MnagLle 8 neT.
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3anpeLluaeTcs NOAKIYaTh AaHHbIN MPUOOP K BHELLHEMY TaliMepy 1n
CUCTEMAM AUCTaHLMOHHOMO yrpaBieHus.

B clyyae noBpexaeHs CETEBOrO LHYPa ero HeobxoAMMO 3aMeHNTb. B
Lenax 6e30nacHOCTM 3aMeHa A0JIXKHa BbIMOHATLCS NPOM3BOAMTENEM,
CEPBUVCHBIM areHTOM WK CreuyanncTaMm aHanorMyHom kBanudukaLmm.
Bo BpeMsi MCnofib30BaHNSA Npubopa ero NOBEPXHOCTA MOTYT HarpeBaThCs.

Mpnbop NnpegHa3HavyeH TONbKO A1 MCNOMb30BaHWs B 0ObIYHbIX ObITOBbIX
ycnosusix. OH He NpefHasHayeH ANs UCNOAb30BaHMS B TaKMX YCIOBUSX, Kak
CTONIOBbIE N KyXHW AN15 MepcoHasa B MarasunHax, opucax n 1. n. Nprbop
TakXe He NpefHasHayeH Ans MCNOb30BaHWs MOCTOAbLAMY FOCTUHWL,
rocTeBbIX JOMOB M T. .

Ecnv MbITb NNacTUHbI rpKas B NOCYAOMOEYHOM MaLlVHe, 3aAHSAS CTOPOHa
NAACTUH MOXET OKUCIUTBCS, YTO NPUBEAET K 06Pa30BaHMIO Ha HEW YepPHOro
Haneta uan asmMyabCum.

MopkntovanTe NPUBOP TONBKO K 3a3eMIEHHON po3eTKe.

He gonyckanTe cBMCaHWS WHYpPa C Kpas CTONa Uan MecTa yCTaHOBKM
npubopa.

TemnepaTypa KOHTaKTHbIX MOBEPXHOCTEN MOXKET ObITb BbICOKOW NMpun paboTe
npubopa.

[ante npnbopy NONHOCTBIO OCTbITb Nepes, TeM, Kak HayMHaTb ero O4MNCTKY
nnu ybmpatb ero Ha xpaHeHue.

He pnonyckanTe KoHTakTa NaacTuH C OCTPbIMY NpeaMeTaMu nnm
abpasnBHbIMK MaTepranamu, Tak Kak OHW MOTYT NMOBPEAWTL aHTUNPUrapHoe
nokpbITHE.

Mo oKOHYaHMM NCMONb30BaHWs BCerfa Bbik/tovanTe Nnpubop 1 oTktovanTe
€ro oT 3N1eKTpoceTu.

[ns onTrManbHOro pesynbtata paboTbl KOHTAKTHOrO rPUs BCcerga
BbIMOJIHSANTE OUNCTKY NPrbopa Nocse KaxAoro NCnosib3oBanus. M3snekute
NAACTUHBI TPUAS, YTOObI MONYYUTb AOCTYN K HarpeBaTeslbHbIM 3/1eMeHTaMm, a
3aTeM NpOTPUTE 3TV AeTanu TkaHbto. byabTe akkypaTHbl 1 He MpofvBanTe
BOZY Ha 3TV NPOKIA[KM.

MNepepn nepBbIM NCMNOJIb3OBAHUEM

MNepen NepBbIM NCMOb30BaHKEM MPUOOopa TLAaTENbHO BbIMOWTE BCE AeTanu,
conpukacatomecs ¢ npodykTamm nuTaHns (cm. pasgen "Oumcrka").

MNepen ncnonb3oBaHneM Npnbopa ybeamTecs, YTo BCe YacTn abCoMOTHO Cyxme.

MoarotoBKa K MCNOJIb30BaHUIO Npubopa

CnepynTe MHCTPYKLMSIM HUXKeE, YTOObI MOArOTOBUTL Nprbop K paboTe:
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1 CHumunte 6J'IOKI/IpOBKy C KPbILWKW, COBMHYB NepekitodaTesib B NoJIOXeHne

pPa3bNoKMPOBKY.
16

2 [MogHumuTe KPbILWKY A0 MCXOOHOrO yria HakJloHa.

3 HaxXmuTe KHOMKY CHSATUS, YTOObl Pa3bIOKNPOBaTb HUXKHIOK NAACTUHY.

4  CHUMUTE HUXHIOK NnnacTuHy.

5 HaxmuTe KHOMKY CHATUSA NAaCTUHbI, YTOObI Pa3baoOKMPOBaTb BEPXHIOD
NNacTuHy.
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6 CHVMWTE BEPXHIOKO NAACTUHY.

7 TlpoTpuTe NaacTUHbl MATKOM TKaHbIO.
8 [lanTe nnacTMHaM MOMHOCTBIO BbICOXHYTb Nepep TeM, Kak YyCTaHOBUTL 1X
obpatHo B npubop.

9 YcTaHOBWTE BEPXHIOK NAACTUHY Ha 3aXKMMbl KPbILLIKW FPWAS U HafaBuTe,
4TOObI 3a(hNKCMPOBaATL €e.

10 YCTaHOBUTE HUXHIOK NACTUHY Ha 3aXMMbl KPBILIKA FPUIIS U HaaBUTe,
4TOObI 3ahMKCUPOBATS €e.

NUcnonb3oBaHune npubopa

Py4yHOWM peXxum nNpuroToBsieHUs

Cnefynte MHCTPYKUMAM HUXKE 4S8 MPUTOTOBIIEHMS B PYYHOM PEXMME.
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1 CHuMKTE BNOKMPOBKY C KPbILLKK, CABUHYB NMepeksoyaTesb B MONOXeHNE
Pa3010KMPOBKU.

2 [MogHumuTe KPbILWKY A0 MCXOOHOrO yria HakJloHa.

- Bbl MOXeTe HaxaTb KHOMKY CHSATUS KPbILIKM, YTOObI OTKPbITb KPbILLKY Ha
180 rpafycoB 1 UCMOSb30BaTb FPWUSTb B KAYECTBE HACTOSTIbHOTO MPUIS.

3 TMoaknoynte Nprbop K 3neKTpoceTu.
4 HaxmuTe KHOMKy cTapTa/nay3bl/nnTaHuns.

5 HaxmuTte KHOMKY BbiGOpa TemnepaTtypsbl.
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6 C MOMOLLbIO KHOMKM YBENNYEHMSI UM YMEHbLUIEHWSI BbIGepUTe TEMMNepaTypy
NPUroTOBNEHWS.

7 HaxXmuTe KHOMKy TanmMepa.

8 C NOMOLLbIO KHOMKM YBENMYEHWSI UK YMEHbLLIEHWS BbibepuTe Bpems
NPUrOTOBNEHNS.

9 TlOBTOPHO HaXXMUTe KHOMKY CTapTa/nay3bl/NuTaHus, YTOObI NOATBEPANTL
BbIOOP.

10 Mpurbop HauHeT NpeaBapUTENbHbIN Harpes.
- 3Ha4oK NpefBapuTeNIbHOrO HarpeBa HauYHeT MUraTh.
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11 Mo 3aBeplueHNM NpedBapUTENLHOIO HarpeBa NPUBop 13LacT 3ByKOBOW
curHan.

- 3Ha4yok NpedBapuUTENbHOIO HarpeBa NepPecTaHeT MUraTh U HaYHET ropeTb
POBHbIM CBETOM.

- HayHeT Muratb Bpems NpuUroToBreHus.

12 [Jo6aBbTe MHIPEAMEHTbI Ha MNACTUHbI NpMbopa.

- Mprnbop MOXHO NCMOMb30BaTb Kak KOHTAKTHbBIN FPUb NV KaK HACTONbHBbIN
rpunb.

- B BMAE KOHTAKTHOrO rpuas NOAHUMUTE KPbILKY IO MCXOAHOIO Yria Hak/oHa,
noMecTuTe efly Ha HVDKHIOIO MAACTUHY U 3aKPOWTE KPbILLKY.

- B Buage HacTonbHOrO rpnnda pasMmectnTe egy Ha OTKprTOI;I KOHTaKTHOM
NMOBEPXHOCTN ON1A NPUTOTOBEHNS.

13 JoxanTecb NPUroToBAEHNS MHIPEANEHTOB.

14 Mo 3aBepLUEHNM NPUTOTOBIIEHUS NPUOOP M3AACT 3BYKOBOW CUTHA.

15 HaxxmuTe 1 yaepmBamnTe KHOMKY cTapTa/nay3sbl/nuTaHus, YTOObl BbIKIOUNTL
npubop.
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Pe>xnm npuroToBsieHUA C NpenyCcraHOBKaMu

Cnepynte MHCTPYKUMAM HUXE ANS MPUrOTOBEHMS B PEXUME C

npenycraHoBKamu.

1 CHUMUTE BNIOKMPOBKY C KPbILWKY, CABMHYB NMepeksioYaTesib B MosoXeHne
Pa3010KMPOBKU.

2 [loAHUMUTE KPbILWKY 1O UCXOAHOIO Yrila HakoHa.
- Bbl MOXeTe HaxaTb KHOMKY CHSATUS KPbILIKM, YTOObI OTKPbITb KPbILLKY Ha
180 rpafycoB 1 UCMOSb30BaTh FPUSTb B KAYECTBE HACTOSTIBHOTO MPUIIS.

3 [MopknovnTe NpUbOpP K 3NeKTPOCETU.
4 HaxmuTte KHOMKY cTapTa/naysbl/nutaHuns.

5 HaxXmuTe KHOMKY COOTBETCTBYIOLLEN MPeayCTaHOBKU.
[lononHuTenbHyio MHopMaLMio cM. B TabanLe npeayCcTaHoBOK.

6 OtobpaxaeTcs Bpems 1 TemnepaTypa NpUroToBeHus.
Bbl MOXeTe 3a[aThb Xenaemble BpeMs 1 TemnepaTtypy NpUroToBeHus.
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7 TIOBTOPHO HaXMWTe KHOMKY CTapTa/nay3bl/nuTaHus, YTobbl MoaTBEPAUTL
BbIGOP.

i

3 8 Tpurbop HauHeT NpeABapuUTeNbHbIN HAarpPeB, 1 3aropPUTCs COOTBETCTBYIOLLNIA

@3 MHANKATOP.

9 o 3aBepLueHNN NpefBapuUTeIbHOro Harpesa NpMbop N3[4acT 3ByKOBOW

(@) curHan.

10 [Jo6aBbTe MHIPeAMEHTbI Ha NACTUHbBI Nprbopa.

- Mpurbop MOXHO NCMOMB30BaTh Kak KOHTAKTHbIN MPUb UM KakK HAaCTONbHbI
rpwnb.

- B BWAE KOHTAKTHOrO rpws NOAHMMUTE KPbILKY A0 MCXOLHOrO yria Hak/oHa,
NoMecTVTe efly Ha HUXKHIOK NAACTUHY 1 3aKPOWTE KPbILLIKY.

- B BWAe HaCcTONbHOrO rpus pa3mecTuTe efly Ha OTKPbITOM KOHTaKTHOW
NOBEPXHOCTU AN NPUrOTOBEHMS.

11 JoxauTecb NPUroToBNEHNA UHIPEANEHTOB.
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12 lNo 3aBepLUeHNM NPUTOTOBIIEHUS NMPUOOP M3AACT 3BYKOBOW CUTHA.

13 HaxxmuTe 1 yaepxmnBainTe KHOMKY cTapTa/nay3bl/NUTaHns, YTOObI BbIKITIOUYUTb

@1 s npubop.

Tabnnua npenycraHOBOK

NHrpeamneHTbl Temnepatypa Bpems KonuyectBo
npUroToBneHus

180 °C 6 MUH -

OpyKTbl UV OBOLLM

g 210°C 6 MUH 4

Bynoukn gns yprepos

200 °C 6 MUH 4

Pbiba

160 °C 3 MUH 1

Ctenk medium-rare

180 °C 3 MuH 1
Crenk medium

220°C 6 MUH 1
Crenk well-done
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210°C 10 MuH 8
KypuHble HOXKM

® 60 °C 10 MUH 1
Pexxnm pasmoposku

(6e3

npeABapuTeNbHOro

HarpeBsa)

MpurotoBneHue c TepMOMeETPOM

1 CHumute 6J'IOKI/IpOBKy C KPbILWKW, COBMHYB NepekitodaTesib B NoJIoXeHne

" |i Pa3b10KMPOBKU.
Pl

2 [ogHumunTte KPbILWKY A0 MCXOOHOrO yria HakJloHa.

3 V3Bnekute yTnsip TepMoMeTpa.

4 BbiHbTe TepMOMeTp U3 dyTnsapa.




Pycckunm 613

5 BcraBbTe LiTekep TepMOMeETPa B COOTBETCTBYIOLLEE THe340 Ha I'IpI/I60pe.

6 [nyboko BCTaBbTE TEPMOMETP BHYTPb MHrpedMeHTa.

7 MopknounTe NPUBOP K 3NeKTPOCETU.
8 HaxmuTe KHOMKy cTapTa/nay3bl/nuTaHns.

9 3aropuTcs KHOMKa TepMOMeTpa.

® 5700
- diTO®

10 HaxkmunTe KHOMKY TepMoMeTpa.
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11 C nOMOLLbIO KHOMKM yBeNNYeHUA NN yMeHbLUEHNA 3apante LieneByto
Temnepartypy MHrpegneHTa.

12 HaxxmuTe KHOMKY Bbibopa TemMnepaTypbi.

13 C NOMOLLbIO KHOMKW YBEIMYEHWNS NIV YMeHbLLIEHUS BbibepuTe TemnepaTypy
NPUrOTOBNEHNS.

14 MNoBTOPHO HaXMKTe KHOMKY CTapTa/mnay3bl/MMTaHns, YTOObl NOATBEPAUTH
BbIOOP.

15 Mpurbop HauHeT NpeaBapUTENbHbIN HAarpeB, N 3aropuUTCst COOTBETCTBYIOLLMIA
NHAMKaTOP.
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16 Mo 3aBepLUeHUM NpefBapuUTeNIbHOro HarpeBa NpPMbop U3[aCT 3ByKOBOW
curHan.

- 3Ha4yok NpedBapuUTENbHOIO HarpeBa NepPecTaHeT MUraTh U HaYHET ropeTb
POBHbIM CBETOM.

17 Job6aBbTe UHIPEAMEHTbI A8 NPO6bl TepMOMETPOM B Mprbop.

18 JoxanTecb NPUroToBNEHNS MHIPEANEHTOB.

19 Mo JOCTUXKEHUN LieNIeBON TeMMnepaTypbl NPUroToBeHne dyaeT 3aBepLUeHo
- Mpwnbop n3pacT 3ByKOBOW CUrHar.
- OTobpa3utca coobuieHne "END".

20 HaxxmuTe v yaepxmBaiiTe KHOMKY cTapTa/nay3bl/MUTaHns, 4ToObl BbIKMIOYNTb
npubop.
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Tabnuua gnga rpuns

B Tabnuue ons ronns otobpaxaeTcs TemnepaTypa 1 Bpemsi MpUroToBEHNS, a
TakxXe NoAXoAsLas No3mumns rpuns. Bpems, Heobxoamnmoe Ha
npefBapuTesbHbIN Harpes Nprbopa, He BKIIIOYEHO B yKa3aHHOe Bpems
MPUrOTOBNEHNS.

PakTnyeckoe BpeMs 1 TemnepaTypa NpuUroToBAEHNS 3aBUCAT OT NPOAYKTa
(Hanpumep, MsICO), ero TONLWMHbI U TEMMEPATYpPbI, @ TakKe OT BALLEro JIMYHOrO

BKYyCa.
NHrpeamneHTbl PekomeHpyemas PekomeHpgyemoe [lonoxeHue rpuns
TemMmnepaTypa BpemM4 (HacToNbHbIN/KOHTAKT-
NPUroTOBJIEHUS  HbIiA)
Budurekc 200-220°C 6-9 MUHYT KoHTaKTHbIN
ScKanon 13 roBsanHbl 200-220°C 4-5 MUHYT KoHTakTHbIN
KoTneTa n3 roBsguHbl 190-210°C 5—-7 MUH. KOHTaKTHbIN
OT6mBHas U3 arHaTUHLl  200-220 °C 9-11 MUHYT KoHTaKTHbIN
OTbuBHaAA N3 CBUHUHBLI ~ 200-220 °C 5-8 MUH. KoHTakTHbIN
Kypuua 190-210°C 10-13 MuUHYT KoHTaKTHbIN
Pbiba 180-200 °C 5-7 MUH. KOHTaKTHbIN
PbiGHOE chune 180-200 °C 4—6 MUH KOHTaKTHbIN
Kebab 200-220 °C HactonbHbIN HacTonbHbIN/KOHTAKTHbIN
18-20 MuH
KOHTaKTHbIN
8-10 MuH
XoT-gor 200-220°C HacTonbHbIN HacTonbHbIN/KOHTAKTHbIN
25-30 MuH
KOHTaKTHbIN
7-9 MWH
MaHuHN 180-200 °C 4—6 MUH KOHTaKTHbIN
CoHOBUY 200-220 °C 4—6 MUH KoHTakTHbIN
LJaMn1HbOHbI 1 180-200 °C HacTtonbHbIN HacTonbHbIN/KOHTAKTHbIN
TOMaThl 15-20 MuH
KoHTaKTHbIN
6-10 MUH
LlyknHn n 6onrapckuin - 180-200 °C HactoneHbIn HacToNbHbIN/KOHTAKTHbIN
nepetw 18-20 MuH

KoHTaKTHbIN
6-10 MuH
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KpeeTkn 190-210 °C HactonbHbIN HacToNbHbIN/KOHTaKTHbIN
8-10 muH
KoHTakTHbIN
3-5 MuH
PasmopaxmBaHue 60-70 °C 8-10 MuH KoHTakTHbIN
Kodra-kebab 200-220°C 6-8 MUH. KoHTaKTHbIN

Ouuncrtka u yxoa

- YbepuTecb, YTO NPUBOP OTKIIKOYEH OT CETU U OCTbISI.

- OuuwanTe ero Nocse Kaxaoro Ucnofb3oBaHng, nsberante NCNob30BaHMA
abpa3nBHbIX YACTALLMX CPEACTB U XPaHUTE B CYXOM MecTe.

1 OtktoumTe Nprbop OT 3NeKTPOCeTH.

2 [anTe Nnpvbopy NOMHOCTBIO OCTbITh Nepes O4NCTKON.

3 CHUMUTe BNOKMPOBKY C KPbILLIKW, CABMHYB Nepek/todaTesb B NOSOXeHMe
Pa3610KMPOBKM.

4 TlopgHumuTe KPbILWKY A0 MCXOAHOrO yria HakJloHa.

5 HaxmuTe KHOMKY CHATUSA, YTOBbI Pa3bI0KMPOBATE HVXKHIOKO MIACTUHY.

6 CHVMMWTE HUXKHIOK MAaCTUHY.
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7 Haxmute KHOMKY CHATUA NNaCTVHbI, 4TOOBI paB6J’IOKI/IpOBaTb BEPXHIOO
nnacTuHy.

8 CHVMWTE BepPXHIOIO MNaCTUHY.

9 [poTpuTe NNacTUHbI BAAXHOW MAMKOW TKaHbIO U r'yGKOKM, CMOYEHHOW
TEN0N MblJIbHOW BOAOW.

10 Jante nnactMHam NOSIHOCTLIO BbICOXHYTb Nepef, TeM, Kak yCTaHOBUTL 1X
obpatHo B npubop.

11 YcTaHOBUTE Ha MECTO BEPXHIOK MIACTUHY.

12 YcTaHOBUTE Ha MECTO HUXHIOO nnacTunHy.
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13 M3BneknTe NOAAOH OS5 XXMnpa 13 npubopa.

14 Bbinente Macno 13 nogaoHa.
15 MNomonTe NoaaoH MblTbHOW BOZOW.

16 YcTaHoBMTE NOAAO0H AN XMPa Ha MecTo.

17 NomonTe TepMOMETP MblSIbHOW BOAOW.
18 YcTaHoBUTE Ha3ag, YNCTbIN yTASP C TEPMOMETPOM.

19 3aKkponTe KpbILLKY.
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Tabnnua no yxoay
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Mouck u ycTpaHeHne HencnpaBHOCTEN

B naHHoM rnaee npvBeAeHbl Npobsiembl, KOTopble Haubosiee 4YacTo BO3HUKAKOT
npw aKkcnayaTaumm npnbopa. Ecnm caMocToaTesIbHO CNPaBUTbCS C BO3HUKLLNMMN
npobnemMamu He yaaeTcs, CM. CNMCOK HacTo 3a4aBaeMblX BOMPOCOB Ha BeO-
cTpaHunue www.philips.com/support nnu obpaTutecs B LEHTP NOAOEPXKKM
noTpebuTtenen B Ballen cTpaHe.
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lpunb He BKItOYaeTCs:

- YbepuTech, YTO CETEBOM LLIHYP NMOAK/OYEH K paboyel po3eTke 31eKTpoceTu.

- YbepuTech, 4TO nepekstoyaTesb NMTaHUS YCTaHOBEH B NofloxeHne "Bkn.".

- Ybegutech, YTO CbeMHasi N1acTMHa yCTaHOBMAEHa B NPUOOP AONXKHbIM
obpasom.

HepaBHOMeEpPHbIV Harpes:

- YbeauTech, YTO NAACTMHbI FPUNS yCTaHOBNEHbI AONXKHbBIM 00Pa3oM U He
cbexanu BOOK.

- Ybegutech, YTO efja PaBHOMEPHO Pa3foXeHa Ha NnacTMHax rpuns.

- BblbepuTe YeTHOe 3HaYeHne TemnepaTypbl 1 JanTe rpuio OCTaTOYHO
BpPEMeHU Ha Nporpes.

YpesmepHO MHOrO AbIMa UM 3anax rapu:

- YbegmuTech, YTO XMP UM MACO He CTeKatloT Ha HarpeBaTeslbHbIe 3/TEMEHTI.

- TwaTenbHO ouMLLanTe NNACTUHBI FPUAS, YTOObI M30exaTb HakomneHus Ha
HMX YacTWLL, KOTOPbIE MOTYT BbI3blBaTb 33bIM/IEHVE BO BPEMS
NPUroTOBAEHWS.

- Crapawitecb He MCMob30BaTb C/IMLLKOM MHOMO Macia v He roToBUTb
Yype3mMepHO XUPHble B61t04a — 3TO MOXKET NPUBECTY K 3afbIMIEHNIO 1 3amnaxy
rapu.

Mpobnembl C aHTUNPUrapHbIM NOKPbITUEM:

- Ecnv aHTMNpurapHoe nokpbITUe OTCIanBaeTCst UIn NOBPEXAEHO,
npekpaT1Te NCNofib30BaHKe NpUbopa n CBSXXMUTECH C MPOU3BOANUTENEM
OTHOCUTENIbHO PEMOHTA WM 3aMEeHbI.

- He ncnonb3ynte MeTannmyeckyto nocymdy, 4tTobsl M3bexaTtb NosBaeHns Ha
AHTUMNPUraPHOM MOKPLITUW LiapanuH.

- CnepyiiTe MHCTPYKLMAM MO O4MCTKE N 0OCIYKMBaHMIO, YTOOLI MPOAUTE CPOK
Cy>X0bl aHTUMPUTapHOrO MOKPLITUS.

HeonunHakoBble pe3ynbTaTbl MPUFOTOBIIEHNS:

- Ybegutech, YTO UHrPeaMEeHTbI UMeIOT OAMHAKOBYIO TONLWMHY U TLLATENBHO
NpUroToBseHbl Nepes 06paboTkor Ha rpune.

- CnepyiiTe pekoMeHAALMAM Mo BpeMeHW 1 TeMnepaType NpuroToBneHuns aas
COOTBETCTBYIOLMX UHIPEONEHTOB.

- Crapavitecb He OTKPbIBaTb KOHTAKTHbIN rPUJb BO BPEMSI MPUTrOTOBEHNS,
MOCKOJbKY 3TO MOXET MPUBECTN K HEPaBHOMEPHOW MpoXapke
NHrpeaneHTOoB.

dneKkTpomMarHuTHbole nonsa (M)

3TOT NPMOOP COOTBETCTBYET MPUMEHUMBIM CTaHAAPTaM ¥ HOPMaM No
BO34,EMCTBUIO 31EKTPOMArHUTHbIX MOJel.

MapaHTUA N nogaepIKka

Versuni npeasiaraet 2-NeTHIO rapaHTUIO Ha AaHHbI MPOAYKT, KOTopast
HaYMHaeT CBOe AeNCTBME C AaThl ero NprobpeTeHunst. FTapaHTUs aHHyIMpyeTcs,
ecnu geekT NpoayKTa BO3HUK BCIIeACTBME HEBEPHOIO MCMONb30BaHUS UK
OTCYTCTBUSA LOMKHOMO 0OCNYXKMBaHNSA. Hallla rapaHTus He BAVSIET Ha Baln
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npasa noTpebuTens 1 BO3MOXHOCTb UX OCYLLECTBIEeHNs. Bosblie nHpopmaumm
06 1CMONb30BaHMM rapaHTUM CM. Ha HaleM Beb-canTe
www.philips.com/support.

YTunusauums

- DTOT CMMBOJ1 O3HAYaeT, YTo 31eKTpnyeckme n3genma He MoryT ObITb
YTUN3npoBaHbl BMeCTe C ObITOBbIMU oTXogamMun.

- BbinonHsute pPa3fenbHyo yTUan3aynto 3N1eKTpUYeCckKnX N 371eKTPOHHbIX
130enuni B COOTBETCTBUM C npasusiaMmun, NPUHATbIMA B Ballen CTpaHe.

FapaHTMa U nogaep>xKa

Versuni npefnaraeT ABYXIETHIOI rapaHTUIO Ha 3TO U3aenne nocsie NoKynku. 3T1a
rapaHTVs HelencTBUTeNbHA, €M AeeKT BO3HYK 13-3a HeNpaBuIbHOro
MNCMNONb30BaHNA UM HeHaaNexallero yxoda. Hala rapaHTus He BAvsaeT Ha
BalUW NpaBa NOTpebuTens B COOTBETCTBMM C 3aKOHOM. YTOObI NONy4nTh
LOMNOSHUTENBHYIO MHOPMaLMIO NNV NPeabaBUTL TPeOOBaHMe NO rapaHTK,
nocetute Halw Beb-caT www.home.id/warranty.
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Kipicne

Ocbl 3aTThl CATbIMN aNFaHbIHbI3OEH KyTTbIKTanMbI3 xaHe Philips komnaHuscbiHa
KOLL KenpiHis!

Bi3 ycbIHaTLIH KOMAAyAbl TOMbIK NanaanaHy ywid eHimai www.home.id Be6-
CaNTbIHAA TiPKEHi3.

JKannbl cmnatramachbl
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AnppblH ana opHaTbiIFaH TyMMenep

Tonblk aknapatTbl «AnfbiH ana opHaTbFaH baFhapiiama KecTeciHeH»
KapaHbi3

Kebenty/a3anTy TymMeci
YaKkbIT Tymeci
TemnepaTypa Tynmeci

Kocy/eLwipy Tynmeci

Kywnai kepcety

Kaknak, Kyni KOCKbILL bl

YcTen rpuiHe apHanfaH Kaknak petrey Tymmeci
30HATHI CakTay

YcTiHri TabaklwaHbl bocaTy Tynmeci

AcCTbIHFbI TabaKWaHbl 6ocaTy Tynmeci

Maw XnHafbiLw

30HA,

MaHbi3gbl aknapat

KayinTi >xargannap

AbannaHbi3

Kypanabl Hemece KyaT CbIMbIH CyFa Hemece Hacka CyMblKTbIKKa BaTbipMaHbI3.

KypbnfbiHbl KOCap anfblHAA, KYPbUTFbIAa KOPCeTIreH KepHey XXepriikTi
Xesiferi KepHeyre cavkec KesleTiHAIMNH Tekcepin anbiHbI3.

Erep wrencenbaik yLbl, KyaT CbIMbl Hemece e3re HesLekTepi 3aKkbIMaaHFaH
bosnca, Kypanabl nanpanaHoaHbI3.

KyaT CbIMbIH bICTbIK XXepnepaeH ayak ycTaHbl3.

KayinTi xafnai TyFei36ac ywiH, Oyn Kypanasl TanMep apkbiibl XXYMbIC iCTENTIH
CbIPTKbI @XblPaTKbILLKa XaiFaMaHbl3.

IcTen TypraHza, Kypanabl Kafaranaychis kanablpyra 6onmanapi.

Bakpinay actbiHga 6onca Hemece Kypanabl Kayincis Typae nanganaHy Typanbl
Hyckaysfap asfaH 6osca xaHe OannaHbICTbl KayinTepai TyciHce, byn Kypanabl
8 B6eH oflaH >oFapbl )XacTafbl 6ananap xaHe hur3nkanblk, cesy Hemece omnay
kabineTi wekTeyni, 6iniMi MeH Taxipmnbeci a3 agamaa nanganada anagbl.
bananap kypanmeH oiHamaybl Kepek. 8 acka TofiMafaH bananap epecekTiH,
KafdaFanayblHCbI3 Ta3aay XaHe TEXHMKabIK Kbl3MeT KOpCeTy XXyMblCTapblH
Xyprizbeyi Tnic.

KypbInFbl MeH OHbIH CbIMbIH 8 >Kacka TonmMaraH 6ananapapli Kosbl KeTnenTiH
XepAae cakTaHbl3.

KypbInfbl CbipTKbl TaiMepMeH HeMece benek KallblkTaH 6ackapy KypasbiMeH
HackapblIManibl.
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- KyaT cbiMbl 3aKbiMIanfaH 6onca, KayinTiH angblH any YyLUiH, OHbl 6HAIpyLUi,
OHbIH KbI3MET areHTi HemMece COJ1 CUSAKTbI KCibu MaMaHZap aaMacTbipybl THiC.

- ManpanaHy bapbicbiHAA KypanablH yCTayFa KeNeTiH Xepsepi biCbIn KeTyi
MYMKIH.

EckepTy

- bynkypan Tek ynae sapetrterinen konganyfa apHanfaH. On, backa xafganaa,
COHbIH iWiHAEe: AyKeHAepaeri Kbl3aMeTkepiepre apHafaH ac ynnepae,
KeHcenepe, hepmepnik WapyallbinbikTapha koHe coHpar backa fa
Xepnepae KongaHbllyfa apHanmMaraH. CoHgan-ak 01 KoOHakymnae,
MOTeNbAepae, TOCEKTE XIHE TaHFbl acTapaa kaHe backa TypFbiH
opTasiapblHAa KIMEHTTePAiH NnandanaHybliHa apHaimMaraH.®

- [punb TabakWackiH bIAbIC XYFbILL MallMHa[a XycaHbl3, TabakKLwaHbiH apTKbl
XaFfblHOa TOTbIFY OPbIH abln, MyHbIH canfapbiHaH TabaklUaHblH apTKbl
>KafblHAA Kapa yHTak Hemece 3aT Kasbln KeTyi MyMKiH.

- Kypangbl Tek xepre TyMbiKTasiFaH KabblpFa po3eTkacbiHa FaHa KOCyFa
bonagpl.

- TOK CbIMbl YCTEN XUWEriHeH HemMece Kypars XyMbIC Xacarn XaTkaH 6eTTiH,
XMeriHeH canbbipan Typmaysbl Tuic.

- KonblHbI3 TUtore 6onaThiH Xepiep TeMnepaTypachl Kypas XyMbIC Kacan
TypFaHAa TbIM KaTTbl KbI3bIM KETYi MYMKIH.

- Kypangbl Tazanap angblHOa Hemece OHbl XXMHaMN Kosp anfblHOA OHbI
>KaKCblNamn CybITbIM asblHbI3.

- EwkawaH TabaklWanapfa yLwKip Hemece abpa3neTi 3aTTapMeH TUMEH;3,
eNTKeHi Bbyn xabbicnanTbiH 6eTiH 3akbiMAanabl.

- KonpaHbin 6onfaHHaH KeriH Kypanasl MiHOETTi Typae ewipin, po3eTkanaH
AXblpaTbIHbI3.

- JKaHacnanbl rpuibMeH eH aKCbl HaTUXKere KO XeTKi3y YLIWiH Kypanabl 9p
KONOaHFaHHaH KeniH apaarbiM Ta3anan oTblpbiHbI3. Fpunbaepai WhbliFapfaH
Ke3fe KbI3[blpy 3/1eMeHTTepi allblnafbl, ocbinarila byn 6enikrepai
LwybepekneH TasanayblHpi3fa 6onaabl. byn Tecemaepre cy TUrisin anmay yLin
MYKUAT OOMbIHbI3.

Anfawikpbl pPeT KongaHap angbliHAa

KypblnfbiHbl anfallkel peT KofaaHap anabiHaa, Tamakka TMeTiH 6apibik,
OenwekTepiH Xakcblan TazanaHbi3 («Tasanay» TapayblH KapaHbl3).

KypbInfbiHbl NanaanaHyasl 6actamactaH OypblH 6apiblk 6enwekTepaiH
TOJIbIFbIMEH KeMKEeHiH TeKCePIiH;3.

NManpanaHyfa ganmbiHaay

KypblifFbiHbI AaibiHaay YWiH TeMeHaeri Kaaamaapasl OpbiHAaHbI3:
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L

1 CbipFbITRaHbl KyAbIMThl ally KyniHe CbIpFbITY apKblibl KaknakThsl allblHbI3.

2 KaknakTbl afenki bypbillibiHa KOTEPIHi3.

3 AcCTbIHFbI TabaKLWaHbiH KYMbIH aLly yiliH 6ocaTty TyMMeciH BacbiHbI3.

4  ACTbIHFbI TabaKLLaHbl afbIHbI3.

5 YcTiHri KaFblHAaFbl TabakLlLaHblH KynbiH ally yLWiH TabaklaHbl 6ocaTty
TyMMeCiH 6acbiHpI3.
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6 YcTiHri TabakLwaHbl afblHbI3.

7 Tabakwanapabl Xymcak, WybepekneH XyblHbI3.
8 KawTa bekiTnec 6ypbiH Tabakluanapibl TOMbIK KENTIPiHi3.

9 YcTiHri TabaklaHbl rpUbAIK KaKnafbl KbICKbILUTapblHa OeKiTin, OHbl OpHbIHA
HekiTy yLWiH MbikTan 6acbiHbI3.

10 ACTbIHFbI TabaKLLaHbl FPUbLIH KaknafblH KblCKbILITapbiHa 6eKiTimn, oHbl
OpHbIHa BekiTy YLiH MblKTan 6acbiHbI3.

Kypanabl kongaHy

KonmeH nicipy pexkumiH nanganaHy

KonmeH nicipy pexxvuMiH narganaHy ywiH TeMeHaeri kKagamaapabl OpbIHOAHbI3:



628 KasakLia

@)y

1 CbipFbITRaHbl KyAbIMThl ally KyniHe CbIpFbITY apKblibl KaknakThsl allblHbI3.

2 KaknakTbl afenki bypbillibiHa KOTEPIHi3.

KaknakTbl 6ocaTty TymMeciH 6acbin, kaknakTel 180 rpagycka AewiH allbin, OHbI
ycTen rpuni peTinge nanganandyfa 6onaabl.

3 KypblIFbiHbl KyaT Ke3iHe KOCbIHbI3.
4 bacray/Kigipty/KyaTt TynimeciH 6acbiHbI3.

5 Temnepatypa TyMeciH 6acbiHbI3.
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6 [licipy TemnepaTypacbiH OpHATY YLUiH K6OeNTy Hemece a3anTy TyMMeCiH
HacbiHbI3.

7 Tanwmep TyMMeciH bacbiHbI3.

8 [licipy yakbITbiH OpHaTy YLUiH K6belTy Hemece a3anTy TyMMeciH BacbiHbI3.

9 Pacray ywin bactay/KigipTty/KyaT TyiMeciH 6acbiHbI3.

10 Kypan anfblH ana Kbi3ablpyabl 6actanisl.
- AnpgbiH ana Kbi3gblpy 6enrici XbinblbIKTanabl.

=N
2
\{%@
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11 AnpbiH ana kbi3fblpy asikTanFaH kesge Kkypan curHan bepeg.

- AnpgbiH ana Kbi3ablpy 6enrilleci XbinblbIKTayblH TOKTaTbIM, XXYMbICbIH
XasFacTblpabl.

- Micipy yakbITbl XbINblbIKTan Hactangpbl.

12 Kypblnfbifa UHFpeANeHTTEPA CanbiHbI3.

- OHbl XXaHacy rpuni Hemece yCTen rpuni peTiHae nanganaHyra bonagpl.

- KaHacy rpuniHge kaknakTel a4enki bypbllbliHa KeTepin, TaFramapbl acTbIHFbI
TabakLLlara canbliHbI3 43, KaKNakTbl XXabblHbI3.

- Ycren rpuninge Taramabl allblk XXepae nicipiHis.

13 ViHrpenmeHTTep TONbIK AaliblH OONFaHLLIA KyTe TypPbiHbI3.

14 Micipy askTanfaH kesfe Kypan curHan bepepi.

15 KypblnfbiHbl ewwipy ywiH bactay/Kigipty/KyaT TymMeciH 6acbin TypbiHbI3
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AnpgblH ana opHaTbI/IFaH Nicipy peXXumMiH nanganany

ANpblH ana opHaTbiIFaH Nicipy pexkuMiH nanpanaHy ywiH TemeHgeri
Kagampapdbl OpbIHAAHbI3:
1 CoipFbiTRaHbl KyIbINThI ally KyWiHEe CbIPFbITY apKbiibl KakMaKTbl allibiHbl3.

2 KaknakTbl 94enki OypbillblHa KOTEPIiHi3.
- KaknakTbl 6ocaTy TyrMeciH 6acbkin, kaknakTbl 180 rpagycka AeliH allbin, OHbl
yCTen rpuni peTinae nanganaHyfa 6onaabl.

3 KypblIFbIHbI KyaT K&3iHe KOCbIHbI3.
4 bacray/KigipTy/KyaT TyMmeciH 6acbiHpI3.

5 KaeTTi angblH afla opHaTbIIFaH TyMeHi 6acbiHbI3.

gg@ AnppIH ana opHaTynap Typasbl TONbIK aknapaTTbl «AngblH ana opHaTblIFaH
H6aFnapnama KecTeciHeH» KapaHbl3.

6 Tlicipy yakbITbl MeH TemrnepaTtypachl KepceTineai.
Micipy yakbITbl MEH TeMMnepaTypacbiH KanaraHblHpbI3lWa peTTeyre 6onaasl.
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7 Pacray ywiH bactay/KigipTy/KyaT TyimeciH 6acbiHpl3.

i

L 8 Kypblifbl anapblH ana Kbi3Aslpbiaa 6actanapl XaHe anfblH ana Kbi3ablipy
@3 Benriweci xaHagbl.

9 AnpabiH ana Kbl3fblpy askTanfaH kesfe Kypan curHan bepegi.

10 KypbinfblFa MHIpeAneHTTePAi CabiHbI3.
OHbl XXaHacy rpuni Hemece ycrten rpuni peTiHae nanganaHyfa 6onanbl.

- XXaHacy rpuniHae KkaknakTbl 9aenki OypbilbiHa KeTepin, Tarambl aCTbIHFbI
TabaklLaFa cafblHbI3 [a, KaknakTbl KabblHbI3.

- YcTen rpuniHAe Tafamapl allblk >Kepae nicipiHis.

11 VIHrpeameHTTep TONbIK AalibiH GONFaHLWa KyTe TYpPbIHbI3.




_
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AnpbiH ana opHaTtblIFaH bargapnama kecreci

12 Micipy asikTanfaH ke3ge Kypan curHan bepepi.

Kaszakwa 633

13 KypbinsbiHbl ewwipy ywiH bacray/KigipTy/KyaT TyrmeciH 6acbin TypbiHbI3.

A3bIK Typnepi Temnepatypa Micipy yakbiTbl Menwepi
180°C 6 MUHYT -
Kemic-xmnpek neH

KOKBeHiIC

210°C 6 MUHYT 4
lambyprep

200°C 6 MUHYT 4
banbik,

160°C 3 MUH 1
KapTblnan wuiki nickeH

CTenk

180°C 3 MUH 1
OpTalla nickeH crenk

220°C 6 MUHYT 1

[MickeH cTenk




634 KasakLa

210°C 10 MUHYT 8
Tayblk asgKTapbl

@ 60°C 10 MURYT 1
EpiTy pexumi (angbiH
ana Kpel3gslpmai)

30HA peXXNMiH NnanganaHy

1 ChlpfFbITRaHbl KybIMTbl ally KyRiHe CbIpFbITY apKbiibl KaKNaKTbl allbiHbI3.

2 KaknakTbl 9aenki OypbillblHa KOTepiHi3.

3 30HA KOPMYChIH WhIFapbIHbI3.

4 30HATHI KOPMNYCTaH anblHbI3.
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5 30HATbIH WTeNncenbaik YibiH Kypanaarb! ysiblKKa KOCbIHbI3.

6 30HATbIH YWbIH MHFpeaneHTKe AYPbIC CaliblHbI3.

7 KypblfbliHbl KyaT Ke3iHe KOCbIHbI3.
8 bactay/Kigipty/KyaT TymeicH BacbiHbI3.

9 30HA TYMMECIHIH WaMbl XXaHaabl.

® 5@
- dilTO®

10 30H[ TyMMeciH 6acbiHbI3.



636 KasakLua

11 VIHrpeameHTTep YLLiH TEMMepaTypaHbl OpHaTY YLUiH KBOeNTy XaHe a3anTy
TyMMeCiH 6acbiHpI3.

12 TemnepaTypa TyMeciH 6acbiHbI3.

13 Micipy TemnepaTypacbiH OPHATY YLUiH KOOENTY XaHe a3anTy TyMMeCiH
DacbiHbI3.

14 Pactay ywin bactay/Kigipty/KyaT TynmeicH 6acbiHbI3.

. 15 Kypbinfbl anfplH ana kbi3gblpbiia 6actanapsl XaHe anfblH ana Kpi3abipy
@Z Oenriweci xaHapl.

5"

o5y
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16 AnZbiH ana Kpi34blpy asikTasFaH Kesge Kypan curHan 6epegi.
(@ - AngbiH ana Kbi3ablpy 6enriteci XbinblblKTayblH TOKTATbIM, XYMbICbIH
X1 XanfFactblpagbl.

® 5@
205 ®

17 KypblnfblFa 30HANEH MHIPeAUEeHTTePAi CallbiHbI3.

18 VIHrpeameHTTep ToNbIK AaliblH OONFaHLLIA KyTe TyPbiHbI3.

19 TemnepaTypa benrineHrex Aexrenre xetkeHae, nicipy askranags
‘(‘)) - Kypan curHan 6epeni.
- Ouncnnenre «<END» wbiFagbl.

20 KypbInfFbiHbl ewwipy ywin bactay/KigipTy/KyaT TyMmeciH 6acbin TypbiHbI3
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Fpunbge nicipy Kecreci

A3bIK TYpnepi

Kectepe kanzam TemnepaTypaHbl Tan4ay, Tarambl KaHLLA yakbIT rpuibaey
KepPEeKTIri XXaHe rpunbfiH AypbiC OpHanacybl Typasnbl Hyckaynap bepinreH.
KypblFbiHbl anblH afa Kbi34blpy YLWiH KaXeTTi yakbIT KOPCEeTIIreH rpunbaey

yakbITbIHa Kipmenai.

Mpunbaey yakbiTbl MEH TeMMepaTypachl 9AeTTe XacanaTbiH Tamak, TypiHe
(Mbicansbl, eT TypiHe), OHbIH KaNblHAbIFbIHA, 6acTankbl TeMnepaTypacbiHa XaHe
JavblHAAYLWbl KanayblHa 6annaHbICTbI.

¥CbIHbINATbIH

¥ CbIHbINATbIH

Micipy opHbI

TemnepaTtypa nicipy yakbiTbl (ycren/>kaHacy rpuni)
Cublp eTiHeH xacanfaH  200-220°C 6-9 MUHYT Kawnacy rpuni
cTenK
Cublp eTi 3ckanonsl 200-220°C 4-5 MUHYT Kawnacy rpuni
Cublp eTiHeH xacanfaH  190-210°C 5-7 MUHYT Kawnacy rpuni
byprep
Kow eTiHiH keceri 200-220°C 9-11 MUHYT Kawnacy rpuni
LLlowka eTiHiH keceri 200-220°C 5-8 MUHYT Kawnacy rpuni
TaybIK, 190-210°C 10-13 MUHYT Kawnacy rpuni
Banbik, 180-200°C 5-7 MUHYT Kawnacy rpuni
banbik, 6engemeci 180-200°C 4-6 MUH. Kanacy rpuni
Kebab 200-220°C Ycten rpuni 18-20 YcTen rpuni Hemece xaHacy
MUHYT rpuni
Kanacy rpmni 8-10
MUHYT
XoT-gor 200-220°C Ycten rpuni 25-30 Ycren rpuni Hemece XaHacy
MUHYT rpuni
Kanacy rpuni 7-9
MUHYT
MaHuHK 180-200°C 4-6 MUH. XKanacy rpuni
CoHABUY 200-220°C 4-6 MUH. XKanacy rpuni
LLIaMNUHBOH XaHe 180-200°C Ycren rpuni 15-20 Ycren rpuni Hemece XaHacy
Kbl3aHakK, MUHYT rpuni
KaHacy rpuni 6-10
MUHYT
LlykknH® xaHe bonrap  180-200°C Ycten rpuni 18-20 Ycren rpuii Hemece XaHacy

OypbiLLbl

MUHYT
KaHacy 6-10 MuHyT

rpuni
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AcLuasH 190-210°C Ycren rpuni 8-10 Ycren rpuni Hemece XaHacy
MUHYT rpuni
XKanacy rpuni 3-5
MUHYT

XKibity 60-70°C 8-10 MUHyT XKaHacy rpuni

Kedte 200-220°C 6-8 MUHYT XKaHacy rpuni

Ta3anay JK9HE TEXHUKAJIbIK KbI3MET KOpPCeTy

- KypangblH TOKTaH CyblpblibIn CyblfaHbIH TEKCEPIRI3.

- Op nanganaHfaHHaH KelniH Ta3anaHbi3, abpa3unBTi TazapTKelLTapab
KoNOaHbaHbI3 XXaHe KypFak Xepae cakTaHbi3.

Kypangpb! TOK ke3iHeH axblpaTbiHbI3.

Ta3zanay angblHAa KYPbIFbIHbIH TOMbIKTalM CyblFaHbIH KYTiHi3.
ChIpFbITNaHbl KybIMThl ally KyNiHe ChIPFbITY apKblbl KaKNakTbl allblHbI3.
KaknakTbl aenki OypbilibliHa KOTEPIiHi3.

A WN =

5 AcTbiHfbl TabakLLaHbIH KyMbIH aLly yiliH 6ocaTy TyMMeciH 6acbiHbI3.

6 ACTbIHFbI TabaKLLaHbl anbliHbI3.
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7 YCTiHr XafblHAaFbl TabakLUIaHbIH KYMbIH aLly yLiH TabakwaHbl 6ocaTy
TyMMeciH 6acbiHbI3.

8 YcTiHri TabakLwaHbl afblHbI3.

9 Tabaklwanapbl AbIMKbIN XyMcak, LybepekneH Hemece rybkaMeH Xblsibl,
CabbIHAbI CYMEH XYbIHbI3.
10 KariTa 6ekitTnec bypblH TabakLanapasl TOMbIK KENTIPiHi3.

11 YcTiHri TakTanwaHbl KanTa 6eKiTiHi3.

12 AcTbiHFbl TabaKLwaHbl KalTa 6ekiTiHi3.
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13 Mali XUHaFbIWTbI KypanLaH TapTbin WhiFapbiHbI3.

14 XnHafbllWTaH Manabl Terin TactaHbI3.
15 XKUHaFbILWTbI Xblbl CYMEH XY bIHbI3.

16 Malt XnHarbILTbI KanTa OeKiTiHi3.

17 30HATbI Xbl1bl CYMEH XYbIHbI3.
18 TazapTbinFaH 30HA KOPMYCbIH KanTa bekiTiHi3.

19 KaknakTbl Ky/1bINTaHbl3.

641
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Tasanay kecreci
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AxKaynbiKTapabl XXOLo

byn Tapayna Kypbnfblga OpbiH anybl MyMKiH €H Ken Ke3geceTiH akaysibikTap
6epinreH. Erep TemeHaeri aknapaTTbiH KOMeriMeH MacefieHi Lwelle aiMacaHbl3,
www.philips.com/support TopabbiHa Kipin, Xui KonbINaTeiH cypakTap Ti3iMiH
KapaHbl3 Hemece eniHizgeri TyTbiHyLWbapAbl KOJ4ay OpTaliblFbiHa
xabapnacbiHblI3.
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Ipunb KocblManap:

- KyaT cbIMbIHbIH po3€eTKaFa >XanfaHFaHblH TEKCEPIHI3.

- Kyat KOCKbILLIbIHbIH’«KOCyJ'Ibe» KyMiHOE eKeHiHe KO3 XeTKi3y YLUiH OHbl
TeKCepiHi3.

- AnblH6anbl TabakLwaHbIH AyPbIC OPHATbIIFaHbIH XX9HE OPHbIHA KOMbINFaHbIH
TeKCcepiHi3.

Bipkesiki emec XblbITy:

- Tpwnb TabakluanapblHbIH AypbIC TypanaHfaHbiH XaHe OPHbIHAA TYPFaHbIH
TeKCepiHi3.

- TaramHbIH rpunb TabakluanapbeiHaa 6ipkenki opHanackaHblH TEKCEPIHI3.

- TemnepaTypaHbl BipKesKi Kyire KenTipin, FpUbAiH Xakcbl Kbi3yblHa
MYMKiHZIK 6epiHi3.

LLlamafaH TbIC TYTIH HeMece KyWRiK nici:

- KbI3oblpy 3n1eMeHTTepiHe apTbiK Mal Tambai TypFaHblH TEKCEPIHI3.

- Tlicipy Ke3iHAe TyTiH TyAbIpybl MYMKIH XWUHaAfaH KangplkTapabl KeTipy yLiH
rpuib TabakluanapbiH MyKUAT TazafaHbi3.

- Micipy ke3iHae ManablH lWaMafaH TbiC MesLepiH NanganaHbanpi3, on TyTiH
KAHE KYMIK MiCiHIH WbIFybliHa ceben 601ybl MyMKIH.

KabblcnanTbiH XabblH Macenenepi:

- Erep xabbicnanTbiH XabblH KabblpLlakTaHca HeMece 3akbimMaanca,
nanpanaHyAbl TOKTaTbIM, XXOHAEY HEMeCe aybICTbIPY YLUiH eHAipyLuire
xabapnacblHbli3.

- XKabbicnanTbIH XabbIHHbIH CbI3bl1ybIHa X0 6epMey YLLIiH MeTanl emMec
bIABICTapAbl ManganaHbiHbI3.

- OKabbicnanTblH XabbIHHbIH KbI3MeT eTy Mep3iMiH y3apTy YLUiH Ta3anay XaHe
TeXHMKabIK KbI3MET KepceTy HycKayapbliH OpbIHAAHbI3.

op TypAi Nicipy HaTUXeNepi:

- Tafamppl rpuiibre Konmac 6ypbiH OHbIH, OipKenki KanbiHAbIKTa, [ypbIC
[anblHOANFaHbIH TEKCEPIHI3.

- Op TYPAi TaFaM YLUIH YCbIHbIIFaH NiCipy yakplTTapbl MeH TemnepaTtypanapbiH
OpbIHAAHbI3.

- Micipy ke3iHae rpunbai yHemi alinaHbi3, on bipkenki emec HaTuxene 6epyi
MYMKIH.

DNeKTPOMArHuTTIK epicTtep (AMO)

Byn Kypan 3nekTpMarHuTTiK epicTepin acepiHe KaTbICTbl Gapibik,
KONAAHbICTaFbl CTaHAaPTTap MeH epexernepre cau.

Keningik >xaHe Konpay

Versuni KOMNaHKWACbI CaTbIM anfaHHAH KeniH OCbl OHIMIe eKi XbINablk Keningik
Oepepi. Erep akay gypbic nanganaHbay Hemece canachl3 TEXHMKabIK KblI3MeT
KepceTy canfapblHaH 6oca, Oyn Kkeningik KywiH xosapl. bizain keningik
TYTbIHYLUbI PETIHAE Ci34iH 3aH4bl KyKbIKTapblHbI3fa acep eTnengi. Kocbimia
aknapar any ywiH Hemece KeninaikTi narvganaHy ywid 6i3giH
www.philips.com/support Be6-calTbIMbI3Fa KipiHi3.
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©Hpey

- byn TaHba oCbl 31eKTP OHIMIH KanbINTbl TYPMbICTbIK KaJAbIKMEH TacTayFa
B6onMalTbIHbIH Gingipes,.

- DNeKTp XaHe 3N1eKTPOHAbIK 8HIMAEPLIH KanablKTapblH 6enek kunHay
KOHIHAer eniHi3geri epexxenepai cakTaHbi3.

Keninaik >xaHe Konpgay KepceTy

Ocbl eHiIMAI caTbinN anfaHHaH KeniH, Versuni KoMnaHnsachl 0 OOMbIHLLIA ekKi
XbINapIK Keningik ycbiHaabl. [ypbic nanganaHbay HemMece Hallap TeXHUKaNbIK,
KbI3MET KepceTy canfjapblHaH akay 6onca, byn keningik xxapamcois. bisgiH
Keninaik TyTbIHYLWbI PeTiHAEr 3aHabl KYKbIKTapblHbI3Fa acep eTnengi. KeningikTi
navganany Typasbl KOcbiMLUIA aknapatTel www.home.id/warranty se6-
CalTbIMbI3AaH KapaHbl3.
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