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HR | Vaino

Pazljivo procitajte ove upute prije uporabe aparata te ih sacuvajte za
kasniju uporabu.

Prije priklju¢enja na napajanje provjerite da li napon oznaéen na
aparatu odgovara naponu Vase mreze (1 10-127V ili 220-240V).
kao bi izbjegli potencijalno opasne situacije ovaj aparat nikada ne
smije biti spojen na bilo kakv "timer" prekidag.
Ne koristite aparat ako su mrezni kabel, utika¢ ili drugi dijelovi
osteceni.
Ako se mrezni kabel osteti, mora se zamijeniti jedino u
ovlastenom PHILIPS servisu tj. od strane ovlastene osobe kako bi
se izbjegle potencijalno opasne situacije.
Drizite aparat dalje od dohvata djece.
Nikada ne ostavljajte aparat raditi bez nadzora.
Uvijek iskljucite aparat pritiskom na dugme stop ili na neko od
dugmadi za procesiranje.
Prije odvajanja bilo kojeg nastavka iskljucite aparat.
Isklju¢ite aparat iz napajanja odmah nakon uporabe.
Nikada ne uranjajte motor u vodu ili neku drugu tekué¢inu, te ga
ne ispirite vodom.
Nikada ne stavljajte prste ili predmete (primjerice, lopaticu) u
cijev za dodavanje sastojaka dok aparat radi. Za tu namjenu
koristite samo potiskivac.
Budite vrlo pazljivi prilikom rukovanja s nozevima ili nastavcima
tijekom ¢is¢enja ili umetanja.Vrlo su ostri!
Prije uzimanja sastojaka iz posude prstima ili primjerice,
lopaticom, uvijek iskljucite aparat iz napajanja.
pri¢ekajte dok se pomi¢ni dijelovi ne aparata ne zaustave prije
nego odvojite poklopac ili posudu.
Nikada ne koristite pribor ili dijelove drugih proizvodaca, osim
ako to Philips nije naznacio. U tom slucaju jamstvo postaje
nevazece.
Nikada ne prekoracujte dozvoljene maksimalne koli¢ine sastojaka
u posudi ili mikseru.
Informirajte se koriste¢i tablice u ovim uputama za potrebna
vremena priprave hrane.
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D Vruce sastojke prije obrade pustite da se ohlade (maks.
temperatura 80°C/175°F).

D  Funkcije procesiranja hrane i cijedenja agruma se mogu aktivirati
jedino kada je kapa satvaljena zastitna kapa blendera.

D Obratite paznju na to da nije moguce koristiti funkciju
procesiranja hrane ako je blender posuda stavljena na motor.

D Ne koristite sokovnik ako je rotacioni prsten oStecen.

D Prije prve uporabe dobro operite dijelove koji ¢e dolaziti u
kontakt s hranom.

D Razina buke: Lc = 89 dB[A]

Sigurnosni sistem
Ovaj aparat je opremljen s automatskim termalnim sigurnosnim
iskljucivanjem u slucaju pregrijavanja.

Ovaj aparat je opremljen s sigurnosnim mehanizmom koji osigurava rad
aparata jedino u slucaju kad su nastavci stavljeni na motornu jedinicu na
ispravan nacin. Kad se nastavak postavi na motor ispravno, mehanizam
se iskljuci i aparat je spreman za rad.

ET | Pange tihele!

Lugege enne seadme kasutuselevSttu kdesolev juhend hoolikalt 1abi ja
hoidke alles edaspidiseks.

D Enne seadme sisseliilitamist kontrollige, et kohalik voolutugevus
vastaks seadme voolutugevusele.

D Ohtlike olukordade viltimiseks ei tohi seda seadet kunagi sisse
lilitada taimeri lilitiga.

D Arge kasutage seadet, kui toitejuhe, pistik voi teised osad on
vigastatud.

D Kui toitejuhe on vigastatud, vahetage see Philipsi, Philipsi volitatud

hooldekeskuse véi lihtsalt kvalifitseeritud isiku poolt, et viltida

ohtlikke olukordi.

Arge lubage lastel seadet kasutada.

Arge jitke tootavat seadet jirelvalveta.

Lilitage seade alati stopp- voi mdne muu nupuga vilja.

Enne lisaseadmete eemaldamist liilitage seade vilja.

Pdrast kasutamist vGtke seade kohe vooluvorgust vilja.



D Hoidke mootorit veest jm vedelikest eemal, drge loputage seda
voolava veega.

D Arge kunagi pange mikseri kannu sérmi ega muid objekte (niit.
kaabitsat) enne, kui seade pole vooluvérgust lahti (ihendatud.

D Olge ddrmiselt ettevaatlik kisitsedes tiiviktera vdi teri, eriti ndud
voi kannu eemaldades, tiihjendades ja pestes. Terad on viga
teravad!

D Arge kunagi pange mikseri kannu sérmi ega kaabitsat enne, kui
seade pole vooluvérgust lahti lihendatud.

D Oodake, kuni liikuvad osad on peatunud, enne kui vGtate néult
voi kannult kaane dra.

D Arge kunagi kasutage teiste tehaste poolt toodetud lisaseadmeid
voi neid, mida Philips ei ole soovitanud. Garantii muutub
kehtetuks, kui olete kasutanud teisi lisaseadmeid v&i lisaosi.

D Arge iiletage ndule v&i mikserkannule mirgitud

maksimumkoguseid.

Vaadake kasutusjuhendi tabelist vajalikke t66tlemisaegu.

D Laske toiduainetel jahtuda, enne kui hakkate neid té6tlema (max.
temperatuur 80°C/175°F).

D Toiduainete to6tlemisfunktsioonid ja tsitrusvilja press hakkavad
toole alles siis. kui mikserkannule on kaas peale pandud.

D Koogikombaini funktsioonid ei té6ta, kui mikser on ihendatud
mootorile!

D Arge kasutage mahlapressi, kui poorlev séel on vigastatud.

D Enne seadme kasutuselevéttu peske hoolikalt kdik toiduainetega
kokkupuutuvad osad puhtaks.

D Miiratase: Lc = 89 dB [A]

Turvasiisteem
Seade on varustatud termo- viljalllitusfunktsiooniga, mis IUlitab seadme
automaatselt valja Ulekuumenemise korral.

Seade on varustatud sissemonteeritud turvalukustusststeemiga, mis
tagab kodgikombaini sisselllitamise alles siis, kui on lisatarvikud on
mootorile on paigaldatud Sigessse asendisse. Kui lisatarvikud on
paigaldatud Sigesti, tuleb turvalukk lukustusest lahti.

LV | Svarigi!

Pirms ierices lietosanas ripigi izlasiet $o lietoSanas pamacibu un
saglabajiet to turpmakam uzzinam.

Pirms ierices pievieno$anas elektrotiklam parbaudiet, vai uz
ierices noraditais spriegums atbilst elektrotikla spriegumam jtsu
maja.

Lai izvairitos no bistamam situacijam, nekada zina nepievienojiet
3o ierici taimera slédzim.

Nelietojiet ierici, ja bojats elektrovads, kontaktspraudnis vai citas
detalas.

Lai izvairitos no bistamam situacijam, bojats ierices elektrovads
janomaina Philips pilnvarota apkopes centra vai nomaina jauztic
lidzigi kvalificétiem specialistiem.

Glabajiet ierici bérniem nepieejama vieta.

Nekad neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

Vienmér izslédziet ierici, piespiezot partrauksanas taustinu vai
kadu no apstrades taustiniem.

Pirms piederumu nonemsanas izsledziet ierici.

Atvienojiet ierici no elektrotikla tilit pec lietosanas.

Nekad neiegremdgjiet motora nodalfjumu GdenT vai kada cita
$kidruma un neskalojiet to tekosa tdent.

Nekad nelieciet pirkstus vai priek§metus (pieméram, lapstinu)
produktu tekng, kad ierice darbojas. Izmantojiet tikai stampu.
Uzmanigi rikojieties ar asmeniem vai ieliktniem, seviski, kad
iznemat tos no blodas vai kriizes, iztuksojot blodu vai krizi, un
tiriSanas laika. To grieSanai paredzétas malas ir |oti asas!

Pirms iznemat produktus no miksera kriizes ar pirkstiem vai
|apstinu, vienmer atvienojiet ierici no elektrotikla.

Pirms nonemt blodas vai kriizes vaku, pagaidiet, lidz kustigas
detalas apstajas.

Nekad nelietojiet citu razotaju piederumus vai detalas, kuras nav
ieteicis Philips. Ja lietosiet $adus piederumus vai detalas, ierices
garantija k|Us nederiga.

Neparsniedziet uz blodas vai miksera kriizes noradito maksimalo
produktu daudzumu.
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Pareizs apstrades ilgums ir noradits tabula $is lietoSanas

pamacibas beigas.

D Pirms karstu produktu apstrades laujiet tiem atdzist (maksimala
temperatira 80°C/175°F).

D Virtuves kombaina funkcijas un citrusauglu sulu spiedi var lietot
tikai tad, ja ir uzlikts miksera vaks.

D levérojiet, ka virtuves kombaina funkcijas nevar izmantot, ja
mikseris ir pievienots motora nodalijumam!

D Nelietojiet sulu spiedi, ja rotgjosais siets ir bojats.

D Pirms ierices pirmas lietoSanas reizes ripigi notiriet detalas, kas
bis saskaré ar produktiem.

D Troksna limenis: Lc = 89 dB [A]

Drosibas sistéma
St ierice ir aprikota ar izslégganas sistému, kas parkardanas gadijuma
automatiski izsledz elektribas padevi iericei.
St ierice ir aprikota ar ieblvétu slédzi, kas lauj ieslégt virtuves kombainu
tikai tad, kad piederumi ir novietoti uz motora nodaljuma pareiza
stavokli. Tiklidz piederumi ir salikti pareizi, ieblvétais slédzis tiek
atblokéts.

LT | Svarbu Zinoti

Pries naudojant aparata, atidziai perskaitykite Sias instrukcijas ir saugokite
jas tolimesniam naudojimui.

D Pries jjungdami aparata, patikrinkite,ar jtampa, nurodyta ant
aparato, sutampa su elektros jtampa jiisy namuose.

D Vengiant pavojaus, $io aparato niekada negalima jungti prie
jungiklio su laikmaciu.

D Nesinaudokite aparatu, jei laidas, kiStukas arba kitos dalys yra
pazeistos.

D Jei yra pazeistas aparato laidas, vengiant pavojaus, jis turi biti

pakeistas Philips, autorizuotame Philips aptarnavimo centre ar

panasios kvalifikacijos asmeny.

Neleiskite aparato imti vaikams.

D Niekada nepalikite aparato be prieZitiros.

| Essence

D Visuomet isjunkite aparata nuspaude sustabdymo mygtuka arba
bet kurj kita maisto apdorojimo mygtuka.

D Prie$ nuimdami bet kokj prieda, aparata iSjunkite.

D Aparaty iSjunkite i$ karto po naudojimo.

D Niekada nepanardinkite variklio j vandenj ar | kita skystj, taip pat
neskalaukite jo po tekanciu vandeniu.

D Niekada pirstais arba kokiu nors daiktu (pvz. mentele) nestumkite
produkty | maisto vamzdj, kol aparatas veikia. Siam tikslui galima
naudoti tik stumtuva.

D Elkités labai atsargiai su peiliukais ir jdéklais, ypa¢ valydami,
iSimdami juos i indo arba asocio bei tustindami inda arba 3sot;.
ASmenys yra labai astris.

D Visada pirmiausiai i$junkite aparata i$ rozetés, tik tada kiskite
pirstus arba kokj nors daikta (pvz. mentelg) | maiSytuvo asot;.

D Prie$ nuimdami indo arba asotio dangtj, palaukite, kol visos
judancios dalys sustos.

D Niekada nenaudokite priedy ar daliy, pagaminty kitose
kompanijose arba nerekomenduoty Philips. JUsy garantija
nebegalios, jei tokie priedai arba dalys bus panaudoti.

D Niekada nevirsykite maksimalaus produkty kiekio, nurodyto ant
indo ar maiSytuvo asocio.

» Siy naudojimo istrukcijy gale rasite tinkama maisto apdorojimo
laika.

D Palaukite, kol karsti produktai atvés, tik tada juos apdorokite
(didZiausia temperatira 80°C).

D Maisto apdorojimo funkcijomis ir citrusiniy vaisiy spaustuvu
galima naudotis tik tada, kai yra uzdétas maiSytuvo dangtelis.

D Isiminkite, jog nejmanoma apdoroti produkty, kai maiSytuvas yra
prijungtas prie variklio!

D Nesinaudokite sul¢iaspaude, jei smulkinimo sietelis yra pazeistas.

D  PrieS naudodami aparata pirma karta, kruops¢iai nuvalykite dalis,
kurios liesis su maistu.

D TriukSmingumo lygis: Lc = 89 dB [A]

. Apsaugos sistema
Sis aparatas yra apripintas automatiniu terminiu saugikliu, kuris
automatiskai i§jungia srove, kad aparatas neperkaisty.



Siame aparate yra jmontuotas apsauginis uzraktas, kuris neleidzia jjungti

maisto apdorojimo jrenginio tol, kol ant variklio korpuso nebus tinkamai
sudeti priedai. Kai priedai buvo tinkamai surinkti, jmontuotas apsauginis

uzraktas bus atblokuotas.

SL | Pomembno

Skrbno preberite ta navodila za uporabo in jih shranite tudi za kasneje.

Preden aparat prikljucite na elektri¢cno omrezje preverite, ali
napetost oznaena na aparatu, ustreza napetosti v lokalnem
elektri¢cnem omrezju (110 - 127V ali 220 - 240V).

Da se izognete nevarnosti, ne smete tega aparata nikoli povezati s
¢asovnim stikalom.

Aparata ne uporabljajte, ¢e je poskodovan omrezni kabel, vtika¢
ali katerikoli drugi del.

Ce je poskodovan omrezni kabel, ga lahko zamenja le Philips, s
strani Philipsa pooblas¢eni servisni center ali primerno
kvalificirana oseba, da se izognete nevarnosti.

Aparat hranite izven dosega otrok.

Aparata nikoli ne pustite delovati brez nadzora.

Aparat izklopite vedno s pritiskom na stop tipko ali katero drugo
regulirno tipko.

Pred snemanjem nastavkov aparat izklopite.

Po uporabi aparat takoj izkljudite iz elektricnega omrezja.

Nikoli ne potapljajte motorne enote v vodo ali katerokoli drugo
tekocino, niti je ne spirajte pod vodovodno pipo.

Nikoli ne vtikajte prstov ali predmetov (npr. lopatice) v
oskrbovalni kanal, medtem ko aparat deluje. Za to je namenjeno
potiskalo.

Ko rokujete z rezili ali z vlozki bodite zelo pazljivi, Se zlasti, ko jih
odstranjujete iz sklede ali vréa, ko praznite skledo ali vré in med
¢is¢enjem. Robovi rezil so zelo ostri!

Preden sezete s prsti ali s kak$nim predmetom (npr. z lopatico) v

vré mesalnika, vedno prej izkljudite aparat iz elektri¢cnega omrezja.

Pocakajte, da se gibajoci deli ustavijo, preden odstranite pokrov
sklede ali vrca.

D Nikoli ne uporabljajte nastavkov drugih proizvajalcev, razen tistih,
ki jih je Philips posebej specificiral, saj bo v tem primeru vasa
garancija neveljavna.

D Ne prekoracite maksimalnih vsebin, oznacenih v skledi in vréu
mesalnika.

D Glede pravilnih ¢asov obdelovanja sestavin upostevajte tabelo v
teh navodilih za uporabo.

D Vrode sestavine se naj pred obdelavo najprej ohladijo
(maksimalna temperatura 80°C/175°F).

D Funkcije za obdelovanje hrane in oZzemalnik citrusov lahko
uporabljate le v primeru, ko je nameséen pokrov mesalnika.

D Upostevajte, da funkcij obdelovanja hrane ni mozno uporabljati,
¢e je na motorno enoto pritrjen mesalnik!

D Ne uporabljajte sokovnika, &e je sito poskodovano.

D Pred prvo uporabo aparata skrbno odistite vse dele, ki bodo
prisli v stik s hrano.

D Jakost hrupa: Lc = 89 dB [A]

Varnostni sistem
Aparat ima varnostno temperaturno zascito, ki v primeru pregretja
aparata samodejno prekine napajanje elektricne energije do aparata.

Aparat ima vgrajen varnostni zaklep, ki zagotavlja moznost vklopa
aparata le pod pogojem, ¢e so nastavki pravilno namesceni na motorno
enoto. Ko so nastavki pravilno name$¢eni na motorno enoto, se
varnostni zaklep sprosti.
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HR | Smart kontrole - savjeti i upozorenja

Jedinstveni program Smart kontrola omogucava Vam lagan i brz
odabir optimalne snage za pripravu Vase hrane, jednostavnim
pritiskom na jedan od dugmadi s prednje strane aparata.

Svako dugme za procesiranje je povezano s programiranom
brzinom za optimalno izvodenje procesa s odredenim nastavkom.
Brzinu mozete povacati ili smanjiti do 3 puta pritiskom na =+ ili -
dugme. Pritisnete li puls dugme, aparat ¢e raditi na najvecoj brzini.
Kad Sustite dugme, aparat Ce stati ili ¢e raditi na prethodnoj brzini.
Aparat mozete zaustaviti bilo kad pritiskom na stop dugme ili neko
dugme za procesiranje.

Ovaj aparat je opremljen s sigurnosnim mehanizmom koji osigurava
rad aparata jedino u slu¢aju kad su nastavci stavljeni na motornu
jedinicu na ispravan nacin. Kad se nastavak postavi na motor
ispravno, mehanizam se iskljuci i aparat je spreman za rad.

Kako bi lakse sastavili aparat, opremljen je s pomoénim
elektronskim asistentom. Sve dok neki nastavak nije propisno
postavljen, svjetlosni prsten uokolo stop dugmeta e svjetliti crveno.
Ostavite li aparat ukljucen na el. struju i dok ne radi, trositi ¢e
mnogo energije. Kao podsjetnik da bi trebali odspojiti aparat iz el.
struje, svjetlosni prsten uokola stop dugmeta ce svjetliti zeleno.

ET | Smart Control - nduanded ja hoiatused

Kodgikombaini ainulaadne optimaalse voimsusega Smart Control
programm vdimaldab teil proovida kiiresti ja lihtsalt toiduretsepte
lihtsa nupuvajutusega seadme esipaneelil.

lga toimingunupule on eelnevalt programmeeritud kiirus, mis tagab
iga tarviku optimaalse td&tlemiskiiruse. Kiirust on véimalik
suurendada voi vahendada 3 kordselt vajutades + voi - nuppu.
Pulseerimisnupu vajutus paneb seadme t66le suurima kiirusega. Kui
vabastate nupu, seade peatub voi hakkab t&dle endisel kiirusel.
Seadme t66d on v3imalik katkestada iga hetk, kui vajutada stopp-
vOi ménd toimingunuppu.

Seade on varustatud sissemonteeritud turvalukustussisteemiga, mis
tagab koodgikombaini sisselllitamise alles siis, kui on lisatarvikud on
mootorile on paigaldatud Sigessse asendisse. Kui lisatarvikud on



paigaldatud Sigesti, tuleb turvalukk lukustusest lahti.

Seadmel on kokkupaneku hdlbustamiseks Easy Assembly Assistant.
Nii kaua, kuni lisatarvikud ei ole Sigesti kokku pandud, vilgub
punane valgusvoru stoppnupu imber.

Kui seade on vooluvorku ldlitatud, kuid te seda ei kasuta, kulutab
see rohkesti voolu. Meeldetuletuseks vilgub roheline valgusvéru
stoppnupu Umber.

LV | Smart Control apstrade - padomi un bridindjumi

Virtuves kombaina 1pasa Smart Control programma lauj atri un
vienkarsi izvéléties gatavota édiena receptei piemérotu jaudu, tikai
piespiezot kadu no taustiniem ierices priekSpuse.

Katram apstrades taustinam atbilst atrumu programma, kas ir
vispiemeérotaka apstradei ar noteiktu piederumu. Piespiezot + vai -
taustinu, atrumu var palielinat vai samazinat ne vairak ka tris reizes.
Piespiezot pulsa taustinu, ierice darbojas ar vislielako atrumu.
Atlaizot taustinu, ierice partrauc darboties vai parslédzas ieprieks
izvéletaja apstrades programma.

Apstradi var partraukt jebkura bridi, piespiezot partrauksanas
taustinu vai kadu no apstrades taustiniem.

ST ierice ir aprikota ar ieblvétu slédzi, kas lauj ieslégt virtuves
kombainu tikai tad, kad piederumi ir novietoti uz motora
nodalijuma pareiza stavokil. Tiklidz piederumi ir salikti pareizi,
ieblvétais slédzis tiek atblokéts.

Lai atvieglotu ierices saliksanu, gaismas aplis ap partrauksanas
taustinu norada ierices stavokli. Kamér piederumi nav salikti pareizi,
gaismas aplis ap partrauk3anas taustinu spid sarkana krasa.

Ja ierice ir pievienota elektrotiklam, kad ta netiek lietota, ta patéré
daudz elektroenergijas. Lai atgadinatu, ka jaizvelk elektrovada
kontaktspraudnis no sienas kontaktrozetes, kad ierice netiek lietota,
gaismas aplis ap partrauksanas taustinu spid zala krasa.

LT | Sumanus valdymas - patarimai ir perspéjimai

pagal kurj gaminate. Paprasciausiai paspauskite vieng i$ mygtuky,
esanciy ant aparato priekio.

Kiekvienas maisto apdorojimo mygtukas yra susijes su i$ anksto
uzprogramuotu greicio profiliu, geriausiai atitinkanciu kiekvieng
prieda. JUs galite sumazinti arba padidinti greit] iki 3 karty nuspaude
+ arba - mygtuka. Jei nuspausite pulsavimo mygtuka, aparatas veiks
didziausiu greiciu. Kai atleisite §j mygtuka, aparatas arba sustos, arba
sugn$ prie anksciau pasirinktos programos greicio.

Aparata galite bet kada sustabdyti nuspaude sustabdymo arba bet
kurj kitg maisto apdorojimo mygtuka.

Siame aparate yra jmontuotas apsauginis uraktas, kuris neleid¥ia
jlungti maisto apdorojimo jrenginio tol, kol ant variklio korpuso
nebus tinkamai sudéti priedai. Kai priedai buvo tinkamai surinkti,
jmontuotas apsauginis uzraktas bus atblokuotas.

Tam, kad baity lengviau surinkti aparata, jam buvo pritaikytas "lengvo
surinkimo asistentas”. Kol priedai nebus tinkamai surinkti, Sviesos
Ziedas aplink sustabdymo mygtuka mirksés raudonai.

Aparatas suvartos labai daug energijos, jei jis bus jjungtas | elektros
tinkla, kai juo nesinaudojate. Sviesos Ziedas ims Sviesti zaliai, kad
priminty, jog reikia iSjungti aparata i§ maitinimo tinklo, kai juo
nesinaudojate.

SL | Smart Control - nasveti in opozorila

Unikali maisto apdorojimo "sumanaus valdymo" programa leidzia
paprastai ir greitai pasirinkti optimalig galig kiekvienam receptui,

Edinstveni program "Smart Control", s katerim je opremljen vas
aparat, omogoca enostavno in hitro izbiranje optimalne modi za
pripravo posameznega recepta in to le s preprostim pritiskom ene
izmed tipk na sprednji strani aparata.

Vsaka regulirna tipka je povezana s prednastavljeno hitrostjo, ki je za
posamezen nastavek optimalna. Hitrost lahko povecate ali
zmanjgate do trikrat in to s pritiskom na + ali - tipko. Ce pritisnete
pulzno tipko, bo aparat deloval z najvedjo hitrostjo. Ko tipko
spustite, se bo aparat ustavil ali pa nadaljeval z obdelovanjem
sestavin na prej nastavljeni hitrosti.

Delovanje aparata lahko zaustavite kadar koli s pritiskom tipke stop
ali katere koli druge regulirne tipke.

Essence | 9



Aparat ima vgrajen varnostni zaklep, ki zagotavlja moznost vklopa
aparata le pod pogojem, ¢e so nastavki pravilno namesceni na
motorno enoto. Ko so nastavki pravilno namesceni na motorno
enoto, se varnostni zaklep sprosti.

Za pomoc pri sestavljanju aparata, je le-ta opremljen s
"pomocnikom za enostavno sestavljanje". Tako dolgo, dokler nastavki
niso namesceni pravilno, bo svetle¢i obrocek okoli tipke stop utripal
rdece.

Ce boste imeli aparat priklju¢en na elektricno omreZje, ko ga ne
boste uporabljali, bo porabil veliko elektricne energije. Kot
opomnik, da ga izklju¢ite iz omreZja, ko ga ne uporabljate, bo
svetleci obrocek okoli stop tipke svetil zeleno.

Essence
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HR | Noz - savjeti i upozorenja

Uvijek stavite noz u posudu prije nego zapocnete sa dodavanjem

sastojaka.

- Ako scjeckate luk, koristite funkciju 'puls' nekoliko puta kako se luk
ne bi isjeckao presitno.

- Ne dozvolite da aparat radi predugo kada procesirate tvrdi sir ili
Cokoladu. Sastojci ¢e postati vruci i ljepljivi te ¢e se rastopiti.

- Standardno vrijeme za scjeckanje svih sastojaka je 30-60 sekundi.

Ako se sastojci zalijepe na noz ili stijenke posude:
N Iskljutite aparat.
A Skinite pokrov s posude.

[EX Lopaticom uklonite sastojke s noza ili stijenki posude.

ET | Tiiviknuga - nduanded ja hoiatused

Enne toiduainete lisamist pange alati tiiviknuga ndusse.
- Sibulat hakkides kasutage pulseerivat funktsiooni mitu korda, et
vdltida sibulate liiga peeneks hakkimist.

- Arge laske seadmel toddelda liiga kaua (kéva) juustu v&i shokolaadi.

Toiduained ldhevad kuumaks, hakkavad sulama ja paakuvad.
- Tavaline toiduainete hakkimisaeg on 30-60 sekundit.

Kui toiduained jddvad tiiviknoa voi ndu seintele:
I Lilitage seade vilja.
A Vatke néult kaas.

[EX Eemaldage toiduained tiiviknoalt véi néu seintelt kaabitsaga.

LV | Asmens - padomi un bridinajumi

Pirms liekat bloda produktus, vienmer ievietojiet taja asmeni.

- Ja kapajat sipolus, daZas reizes piespiediet pulsa taustinu, lai sipoli
netiktu sakapati parak smalki.

- Kapgjot (cietu) sieru vai Sokoladi, nelaujiet iericei darboties parak
ilgi. Produkti parak sakarsis, saks kust un savelsies kunkulos.

| Essence

- Visu veidu kapasana parasti ilgst 30-60 sekundes.
Ja produkti pielip pie asmens vai blodas iekSpuses:
BN izslédziet ierici;

A nonemiet blodai vaku;

[EX ar [apstinu nonemiet produktus no asmens vai blodas sienam.

LT | Peiliukas - patarimai ir perspéjimai

Prie$ sudédami produktus, j indg jstatykite peiliuka.

- Jel kapojate svoglnus, pasinaudokite pulsavimo funkcija keleta karty.
Taip svoglny nesukaposite per smulkiai.

- Neleiskite aparatui veikti per ilgai, kai kapojate (kieta) sirj arba
Sokolada. Produktai jkais, pradés tirpti ir sukibs gumulais.

- Standartinis laikas bet kokiam kapojimui yra 30 - 60 sekundziy.

Jei maistas prilimpa prie peiliuko ar prie indo sieneliy:
N 15junkite aparata.
A Nuo indo nuimkite dangtj.

[EX Pasalinkite prie peiliuko ar indo sieneliy prilipusj maista mentele.

SL | Rezilo - nasveti in opozorila

Vedno vstavite rezilo v skledo preden za¢nete dodajati sestavine.

- Ce sekljate ¢ebulo, uporabite nekajkrat pulzno funkcijo, da
prepretite prefino sesekljanje cebule.

- Ne pustite delovati aparata predolgo, ko sekljate (trd) sir ali
Cokolado. Sestavine bodo postale prevroce, zacele se bodo topiti in
postale bodo grudaste.

- Obicajen obdelovalni ¢as za vse vrste sekljanja je 30-60 sekund.

Ce se hrana prilepi na rezilo ali na notranjost sklede:
N 1zklopite aparat.
[EA Odstranite pokrov s sklede.

[EX Z lopatico odstranite sestavine.
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HR | Nastavci - savjeti i upozorenja

Ne primjenjujte previse sile na gura¢ kadagurate sastojke kroz cijev
za doziranje.

- Velike sastojke izrezite ru¢no na manje komade kako bi stali u cijev
za doziranje.

- Zanajbolje rezultate ravnomjerno napunite cijev.

- Kada meljete ili granulirate meke sastojke, koristite se nizom
brzinom kako se sastojci ne bi pretvorili u kasu.

- Kada trebate procesirati velike koli¢ine sastojaka, procesirajte manje
koli¢ine odjednom te ispraznite posudu izmedu dva procesa.

- Ne dozvolite da aparat radi predugo kada procesirate tvrdi sir ili
Cokoladu. Sastojci ¢e postati vrudi i ljepljivi te ¢e se rastopiti (Vidi
sliku na strani |'1).

Podesivi disk za sjeckanje
Podesivi disk za sjeckanje omogucuje rezanje sastojaka na bilo koju
Zeljenu debljinu.

Budite oprezni: Disk za sjeckanje ima vrlo ostar rub.

Il Umetnite umetak za rezanje u vrh nosata.

P Namjestite dugme za prilagodbu na dno diska te ga zaokrenite do
pozicije oznatene to¢kom kako bi ga zakodili.

[EJ Okrenite dugme za podesavanje kako bi podesili Zeljenu debljinu
rezanja.

ET | Terad - nduanded ja hoiatused

Arge vajutage liikkuriga toiduaineid etteandetorusse liiga tugevasti.

- Suured toiduained tikeldage etteandetorusse mahtuvateks
tUkkideks.

- Parema tulemuse saavutamiseks téitke etteandetoru Uhtlaselt.

- Pehmeid toiduaineid riivides voi sdmerdades kasutage vdiksemat
kiirust, et valtida toiduainete plreeks muutumist.

- Suurt kogust tdddeldes pange seadmesse korraga vdikseid
toiduainekoguseid ja tlhjendage vahepeal ndud.

| Essence

- Arge laske seadmel liiga kaua (kdva) juustu riivida. Juust kuumeneb
ja paakub. Arge kasutage shokolaadi to6tlemisel tera. Kasutage sellel
eesmargil tiiviknuga (Ik I1).

Reguleeritav viilustustera
Reguleeritava viilustusteraga voite koostisosi viilustada erineva
paksusega viiludeks.

Olge ettevaatlik: viilutustera on véga terav.

Il Pange viilutustera etteanduri otsa.

A Paigaldage reguleerimisnupp ketta pohija ja keerake seda osutatud
suunas, kuni see lukustub.

[EX Keerake regulaatorit, et viilutaja |6ikaks niisuguse paksusega viile,
nagu soovite.

LV | leliktni - padomi un bridinajumi

Bidot produktus lejup pa produktu tekni, nespiediet stampu parak

Specigi.

- Lielus gabalus ieprieks sagrieziet, lai tie ietilptu produktu tekné.

- Laiiegltu labakus rezultatus, produktu tekni piepildiet vienmérigi.

- Lai produkti neparvérstos biezen, rivéjot vai smalcinot mikstus
produktus, noregul&jiet mazu atrumu.

- Apstradajot lielu daudzumu produktu, sadaliet to nelielas porcijas un
iztuksojiet blodu péc katras porcijas apstrades.

- Nelaujiet iericei darboties parak ilgi, kad smalcinat (cietu) sieru. Siers
sakarsTs, saks kust un savelsies kunkulos. Nelietojiet ieliktni, lai
apstradatu 3okoladi. Sim noltkam izmantojiet tikai asmeni (sk. | |

Ipp.).

Regul€jamais Skelétajs
Ar reguléjamo Skéletaju varat sagriezt produktus vajadziga biezuma
Skelés.

Uzmanieties: $kélétaja ieliktnim ir |oti asas malas.

Il Novietojiet $k&lataja ieliktni uz turétaja.



A Piestipriniet regulsanas skriivi diska apaksgjai dalai un pagrieziet
ar punktu ieZimétaja stavoklT, lai to nostiprinatu.

[EX Pagrieziet regulgsanas skriivi, lai noregulétu $k&lataju vélamajam
$kélu biezumam.

LT | )déklai- patarimai ir perspéjimai

Nespauskite stimiklio per stipriai, kai spaudziate produktus Zemyn
per vamzdj.

- Didesnius produktus supjaustykite, kad jie tilpty | vamzd;.

- Geriausius rezultatus pasieksite, vamzdi uépilde tolygiai.

- Kai pjaustote arba smulkinate minkstus produktus, pasirinkite maza
greitj, kad produktai nevirsty tyre.

- Kai turite apdoroti didelj maisto kiekj, darykite tai nedideliais kiekiais
ir kaskart, pries imdami nauja porcija, istustinkite inda.

- Neleiskite aparatui veikti per ilgai tuo metu, kai pjaustote (kieta)
sCrj. Stris per daug jkais, pradés tirpti ir sukris gumulais. Sio jdéklo
nenaudokite $okolado apdorojimui. Siam tikslui naudokite tik peilius
(I'l puslapis).

Reguliuojamas raikymo diskas
Reguliuojamas raikymo disku galima pjaustyti maista pageidaujamo
storio riekelémis/griezinéliais.
Bikite atsargts: raikymo jdéklo krastai yra labai astris.

I Raikymo jdekla jdekite j laikiklio virsy.

A Reguliavimo rankenéle pridékite prie disko apatios ir pasukite ja j
puse, pazyméta taskeliu tam, kad uzfiksuotuméte.

[EN Reguliavimo rankenéle pasukite, norédami nustatyti raikymo
diska, norimam raikymo storiui.

SL | Vlozki - nasveti in opozorila

Ne pritiskajte premo¢no s potiskalom na sestavine, ko jih potiskate
navzdol po oskrbovalnem kanalu.

- Vedje sestavine prej narezite na manjse koscke, da jih boste lahko
vstavili v oskrbovalni kanal.

- Oskrbovalni kanal enakomerno napolnite, da bo ucinek boljsi.

- Ko ribate ali granulirate mehke sestavine, uporabite nizko hitrost, da
se sestavine ne spremenijo v pire.

- Ko morate obdelati vegje koliCine sestavin, jih obdelujte po manjsih
sveznjih in med posameznimi sveznji izpraznite skledo.

- Ko ribate (trd) sir, ne puscajte aparata delovati predolgo. Sir bo
postal prevrog, zacel se bo topiti in postal bo grudast. Za obdelavo
Cokolade ne uporabljajte vlozka. Za ta namen uporabite le rezilo
(stran I'1).

Prilagodljiva rezalna plosca
Prilagodljiva rezalna plos¢a omogoca rezanje sestavin na katerokoli
debelino Zelite.

Pazite: rezalni vlozek ima zelo ostre robove.

Il Vstavite plosto za rezanje na vrh nosilca.

[PA Namestite gumb za nastavitev na dno plo$¢e in ga zavrtite na
polozaj, oznacen s piko, da ga zaklenete.

[EJ Zavrtite gumb za nastavitev, da nastavite rezalno plo$¢o na
debelino rezanja, ki jo Zelite.
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HR | Metlice - savjeti i upozorenja

Metlice moZete koristiti za izradu krema, bjelanjaca jaja, pidinga,
majoneza ili tijesta za kolale.

Ne koristite metlice za pripremu tijesta kolaca koja sadrze maslac ili
margarin, ili za pripravu tijesta za kruh. Z te poslove koristite
nastavak za izradu tijesta (Vidi sliku na strani 21).

Provjerite da li su posuda i metlice suhi prije koristenja za izradu
bjelanjaca. Bjelanjci moraju biti na sobnoj temperaturi.

Uvijek operite metlice nakon uporabe.Vidi poglavlje 'Cis¢enje'
(Vidi sliku na strani 29) za instrukcije kako izvaditi i ocistiti
metlice.

ET | Visplid - nduanded ja hoiatused

LT | Pastasonis plaktuvo antgalis - patarimai ir
perspéjimai

Visplit kasutae vahukoore, munavalgete, pudingute, majoneesi ja
biskviittaina vahustamiseks.

Arge kasutage visplit v3id vGi margariini sisaldavate koogitainaste
vahustamiseks. Nende tainaste vahustamiseks sobivad tainakonksud
(vt Ik 21).

Veenduge, et ndu ja vispel on kuivad ja puhtad, kui asute
munavalgeid vahustama. Munavalgeid vahustage toatemperatuuril.

Parast kasutamist peske alati vispel puhtaks (vt Ik 29).

LV | Putotajs - padomi un bridinajumi

Plstasoniu plaktuvo antgaliu galite iSplakti grietinéle, kiausinius,
kiausiniy baltymus, tirpy pudinga, majoneza ir biskvitinio pyrago
tesla.

Plstasonio plaktuvo antgalio nenaudokite pyragy teSloms, kuriy
sudétyje yra sviesto arba margarino. Siuo antgaliu taip pat
neminkykite te3los. Siems darbams naudokite minkymo prieda (.

puslapj 21).

Prie$ plakdami kiausiniy baltymus, patikrinkite, ar indas yra sausas ir ?//(\S
nesuteptas riebalais. Kiausiniy baltymai turéty bati kambario

temperatdros.

Pistasonj plaktuvo antgalj plaukite po kiekvieno naudojimo.
Skyriuje "Valymas" (29 puslapis) rasite instrukcijas kaip i$rinkti
pustasonj plaktuvo antgalj kai norite jj iSvalyti.

SL | Trebusasti stepalnik - nasveti in opozorila

Putotaju var lietot, lai saputotu kréjumu, olas vai olu baltumus, atri
pagatavojamus pudinus, majonézi un biskvitkaku miklas.

Nelietojiet putotaju, lai pagatavotu kiku miklas, kuras izmantots
sviests vai margarins, vai rauga miklas micidanai. Sis darbibas veiciet
ar micidanas piederumu (sk. 21. Ipp.).

Putojot olu baltumus, parliecinieties, ka bloda un putotajs ir sauss un
nav taukains. Olu baltumiem jabat istabas temperatdra.

P&c lietosanas vienmér nomazgajiet putotaju. Noradijumi par
putotaja izjauk§anu mazgasanai minéti nodala "Tirisana" (29. Ipp.).

Trebugasti stepalnik lahko uporabite za stepanje smetane in jajc,
jaj¢nega beljaka, instant pudingov, majoneze in zmesi za biskvit.
TrebuSastega stepalnika ne uporabljajte za pripravo zmesi za torte z
maslom ali margarino ali za gnetenje testa. Za ta opravila uporabite
nastavek za gnetenje (glej stran 21).

Ko boste stepali jaj¢ni beljak, mora biti skleda suha in nemastna.
Jaj¢ni beljak naj ima sobno temperaturo.

Otistite stepalnik po vsaki uporabi. Glej poglavje "Cid¢enje"
(stran 29) glede navodil, kako vzeti trebusasti nastavek narazen in
ga odistiti.

Essence | 17



18 | Essence



HR | Blender - savjeti i upozorenja

Nikada ne otvarajte poklopac ako aparat radi!

Ugradena sigurnosna ko¢nica: blender mozete koristiti jedino
kada je utor na blender posudi direktno nasuprot oznake na
motoru.

Kako bi dodali tekuce sastojke tijekom procesiranja, koristite rupu
na poklopcu.

Velike sastojke izreZite ru¢no u manje komade prije procesiranja.

Kada trebate procesirati velike koli¢ine sastojaka, procesirajte manje

kolicine odjednom te ispraznite posudu izmedu dva procesa.
Suhe sastojke, poput grana ili soje prvo namocite u vodi.
Koristite kuhane sastojke ako pripremate juhu.

Ako koristite vruce tukucine ili tekuéine koje pjene (npr. mlijeko) ne
stavljate viSe od | litre u posudu blendera kako bi izbjegli prskanje.

Ako niste zadovoljni sa rezultatima, iskljucite aparat, izvadite nesto
sadrzaja te nastavite sa procesiranjem ostatka ili dodajte malo
tekucine.

Ako se sastojci zalijepe na stijenke posude mjesaca:

I Iskljutite aparat i odspojite ga iz napajanja.

A Otvorite poklopac i spatulom odvojite sastojke sa stranica

Pri

-

posude.

e uzimanja sastojaka iz posude prstima ili primjerice, lopaticom,

uvi

ek iskljucite aparat iz napajanja.

Obratite paZnju na to da nije moguce koristiti funkciju procesiranja
hrane ako je blender posuda stavijena na motor.

ET | Mikser - nduanded ja hoiatused

Arge kunagi avage kaant, kui seade veel t66tab!

Sissemonteeritud turvalukk: kannu saab kasutada ainult siis, kui
mikserkannul ja mootoril olevad tihised on tipselt teineteise
vastas.

Todtlemise kdigus lisage vedelikku mikserkannu kaanes oleva ava
kaudu.

Kui kannu kilge on toiduained kinni jddnud, siis:
I Lillitage seade vilja ja eemaldage pistik pistikupesast.

Tukeldage tahked toiduained véikesteks tlkkideks enne nende
toStelmist.

Suuri koguseid toddeldes tehke seda vdiksemate portsionite kaupa.
K&vasid ja kuivi toiduaineid tuleb eelnevalt vees leotada, nt sojaoad.
Supi valmistamiseks kasutage keedetud toiduaineid.

Kui to6tlete vedelaid toiduaineid (nt piim), valage kannu mitte
rohkem kui | liiter vedelikku pritsmete véltimiseks.

Kui te ei ole tulemusega rahul, Iilitage seade vdlja ja segage
toiduaineid lUkkuriga, eemaldage osa toddeldavatest toiduainetes ja
jatkake siis vdiksemate koguste kaupa voi lisage veidi veidi vedelikku.

A Avage kaas ja kasutage kaabitsat, et toiduaineid kannu seintelt

eemaldada.

Arge kunagi pange mikseri kannu sérmi ega kaabitsat enne, kui seade

pole vooluvorgust lahti ihendatud.

|

Ké6gikombaini funktsioonid ei té6ta, kui mikser on (hendatud
mootorile!

LV | Mikseris - padomi un bridinajumi

Nekad neatveriet vaku, kamér ierice darbojas!

lebivétais slédzis: mikseri var lietot tikai tad, kad miksera kriizes
izvirzijums atrodas tiesi pretl motora nodalijuma uzrakstam.

Lai apstrades laika pievienotu Skidrus produktus, ielejiet tos miksera
kriizé pa atveri vaka.

Pirms apstradajat cietus produktus, sagrieziet tos mazakos gabalinos.
Lai sagatavotu lielu daudzumu édiena, apstradajiet mazas produktu
porcijas, nevis uzreiz lielu porciju.

Pirms apstradajat cietus produktus, pieméram, sojas pupinas,
izmércéjiet tos Gdent.

Gatavojot zupu, izmantojiet varitus produktus.

Apstradajot karstu vai putojosu skidrumu (pieméram, pienu),
nelejiet miksera kriizé vairak par | litru, lai tas neizSlakstitos.
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- Ja rezultats jUs neapmierina, izslédziet ierici un apmaisiet produktus
ar lapstinu, iznemiet dalu produkty, lai apstradatu mazaku
daudzumu, vai pievienojiet nedaudz skidruma.

Ja produkti pielip pie miksera kriizes sienam:
N izsladziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla;

A atveriet vaku un ar lapstinu nonemiet produktus no kriizes
sienam.

Pirms iznemat produktus no miksera krizes ar pirkstiem vai lapstinu,
vienmer atvienojiet ierici no elektrotikla.

> levérojiet, ka virtuves kombaina funkcijas nevar izmantot, ja mikseris ir
pievienots motora nodaljumam!

LT | Maisytuvas - patarimai ir perspéjimai

Niekada neatidarykite dangtio, kol aparatas veikia!

D Jmontuotas apsauginis uzraktas: maiSytuvu galite naudotis tik tada,
kai maiSytuvo asocio briaunelé yra tiesiai priesais Zyme, esancia
ant variklio.

- Jei norite darbo metu | asoti supilti skysCiy, pilkite juos per anga
dangtyje.

- Pries apdorodami produktus, supjaustykite juos mazais gabaléliais.

- Jei norite pagaminti didelj kiekj maisto, geriau maista apdorokite
mazais, o ne dideliais kiekiais vienu metu.

- Pries apdorodami kietus produktus, pvz., soju pupeles, iSmirkykite
juos vandenyje.

- Kai maiSote sriuba, naudokite i3virtus produktus.

- Jei maiSote karstus arba putojancius skyscius (pvz., piena), kad
neissitaskyty, | asotj pilkite ne daugiau, nei | litra.

- Jei rezultatas jusy netenkina, iSjunkite aparata ir pamaisykite
produktus mentele, truputj nupilkite, kad gamintuméte mazesn
kiekj, arba jpilkite skysCiy.

Jei produktai prilipo prie maiSytuvo asocio sienelés:

I 15junkite aparaty ir iStraukite laida i$ rozetes.

| Essence

A Atidarykite dangtj ir mentele pasalinkite produktus, prilipusius
prie asocio sieneliy.

Visada pirmiausiai i$junkite aparata i§ rozetés, tik tada kiskite pirstus

arba kokj nors daikta (pvz. mentele) | maiSytuvo asot;j.

> [siminkite, jog nejmanoma apdoroti produkty, kai maisytuvas yra
prijungtas prie variklio!

SL | Mesalnik - nasveti in opozorila

Nikoli ne odpirajte pokrova, ko aparat deluje!

D Vgrajeni varnostni zaklep: mesalnik lahko uporabljate le takrat, ko
je rebro vré¢a direktno nasproti napisu na motorni enoti.

- Tekocine lahko dodajate med procesom obdelave skozi odprtino v
pokrovu vréa mesalnika.

- Trde sestavine pred obdelavo nareZite na manjse koscke.

- Ce zelite obdelati veje kolitine, obdelajte zaporedoma manjse
koli¢ine sestavin, namesto vseh naenkrat.

- Trde sestavine, npr: sojina zrna, pred obdelavo namocite v vodi.

- Ko mesate omako, uporabite kuhane sestavine.

- Ko obdelujete tekocine, ki so vroce ali se rade penijo (npr: mleko),
jih v vre mesalnika ne nalijte vec kot | liter; da preprecite prelivanje.

- Ce z rezultatom niste zadovoljni, izklopite aparat, premesajte
sestavine z lopatico, odstranite nekaj vsebine in obdelujte manjso
koli¢ino ali pa dodajte malo tekocine.

Ce se sestavine prilepijo na stene vréa:
I 1zklopite aparat in ga izkljutite iz elektri¢nega omreZja.
P2 Odprite pokrov in z lopatico postrgajte sestavine s sten vréa.

Preden sezete s prsti ali s kakSnim predmetom (npr. z lopatico) v vr¢
mesalnika, vedno prej izkljucite aparat iz elektri¢nega omrezja.

> Upostevajte, da funkcij obdelovanja hrane ni moZno uporabljati, &e je
na motorno enoto pritrjen mesalnik!
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HR | Nastavak za tijesto - savjeti i upozorenja

Uvijek stavite nastavak u posudu prije dodavanja sastojaka.
Standardno vrijeme priprave za sva tijesta je 30-180 sekundi.

ET | Tainakonksud - nduanded ja hoiatused

Enne toiduainete kaussi panemist pange sinna tainakonksud.
Tavaliselt kulub tainasGtkumisele 30-180 sekundit.

LV | Miciganas piederums - padomi un bridinajumi

Vienmer ielieciet micisanas piederumu bloda, pirms ievietojat tur
produktus.
Micisana parasti ilgst 30-180 sekundes.

LT | Minkymo priedas - patarimai ir perspéjimai

Pries sudédami produktus, visuomet jstatykite minkymo prieda |
inda.
Standartinis laikas visokiy rasiy minkymui yra 30 - 180 sekundziy.

SL | Nastavek za gnetenje - nasveti in opozorila

Nastavek za gnetenje vedno vstavite v skledo preden zacnete
dodajati sestavine.
Obicajen obdelovalni ¢as za vse vrste gnetenja je 30-180 sekund.

| Essence
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HR | Sokovnik - savjeti i upozorenja

LV | Sulu spiede - padomi un bridinajumi

Nikad ne koristite prste ili druge objekte (npr. spatulu) za
potiskivabje sastojaka kroz cijev za doziranje tijekom rada aparata. Za

Nekad ierices darbibas laika nespiediet produktus lejup pa sulu
spiedes tekni ar pirkstiem vai priekSmetiem (piemé&ram, lapstinu). Sim

to koristite jedino prilozeni alat-gurac.

Pricekajte dok se sito nije potpuno zaustavilo prije nego odvojite
poklopac.

- Uvijek ukljucite aparat prije nego stavite voce u sokovnik.
- Ne koristite sokovnik ako je sito osteceno.

> Ugradeni sistem sigurnosnog zaklju¢avanja:sokovnik ce funkcionirati
Jjedino u slu¢aju kada se svi dijelovi propisno sastavljeni.

D  Prijee uporabe sokovnika:

- Povrce puput mrkve i sl. ocistite a vo¢u puput naranci, ananasa i
lubenica odstranite koru. IzrezZite ih u komadice koji prolaze kroz
cijev za doziranje.

- lzvadite kostice iz voca u kojemu su velike, npr. tresnje, visnje ili
Sljive.

ET | Mahlapress - nduanded ja hoiatused

noltkam izmantojiet tikai stampu.

Pagaidiet, [1dz siets ir pilnigi apstajies, pirms nonemat vaku.

- Vienmér ieslédziet ierici, pirms ievietojat auglus sulu spiedé.
- Nelietojiet sulu spiedi, ja siets ir bojats.

> lebiveétais slédzis: sulu spiede darbojas tikai tad, ja visas detalas ir
sdliktas pareizi.

D Pirms sulu spiedes lietosanas:

- Notiriet darzenus, pieméram, burkanus un battos redisus, un
nomizojiet auglus, pieméram, apelsinus, ananasus un meloni, un
sagrieziet tos gabalinos, kas ietilpst sulu spiedes tekné.

- Augliem, kam ir lieli kaulini, pieméram, kirSiem, plimém, persikiem
un aprikozém, iznemiet tos un, ja nepieciesams, sagrieziet auglus
gabalinos, kas ietilpst sulu spiedes tekné.

LT | Sultiaspaudé - patarimai ir perspéjimai

Arge kunagi liikake etteandetorusse toiduaineid sérme véi méne
muu objektiga (nt kaabits) seadme tootamise ajal. Kasutage selleks
alati likkurit.

- LUlitage seade sisse enne puuviljade sissepanemist.
- Arge kasutage mahlapressi, kui sGel on vigastatud.

> Sissemonteeritud turvalukk: mahlapress t66tab ainult siis, kui kéik osad
on digesti (ihendatud.

D Enne mahlapressi kasutamist:

- Peske k&ogivili, nt porgandid ja valged redised ja koorige puuvili nt
apelsinid, ananass ja melon ning I6igake mahlapressi
etteandetorusse mahtuvateks ttkkideks.

- Eemaldage kirsi-, ploomi-, pirni- ja aprikoosikivid ning vajaduse
korral 16igake mahlapressi etteandetorusse mahtuvateks tlkkideks.

| Essence

Niekada pirstais ar kokiu kitu daiktu (pvz., mentele) nestumkite
produkty vamzdziu Zemyn tuo metu, kai veikia sul¢iaspaude. Tai
galima daryti tik stimokliu.

Prie$ nuimdami dangtj, palaukite kol sietelis nustos suktis.

- Aparata visuomet jjunkite pries jdédami vaisius | sulCiaspaude.
- Nesinaudokite sulc¢iaspaude, jei sietelis yra pazeistas.

> |montuotas apsauginis uZraktas: suliaspaudé veiks tik tuo atveju, jei
visos dalys buvo tinkamai surinktos.

D  Prie$ naudodamiesi sul¢iaspaude:

- Nuvalykite darZoves, tokias, kaip morkos ar baltieji ridikéliai,
nulupkite vaisius, tokius, kaip apelsinai, ananasai ar melionai ir
supjaustykite juos tokiais gabaléliais, kurie tilpty | sul¢iaspaudés
vamzd].



- ISimkite kauliukus i$ ty vaisiy, kuriy kailiukai yra labai dideli,
pavyzdziui, i§ vy3niy, slyvy, persiky ir abrikosy. Jei reikia, supjaustykite
juos tokiais gabaliukais, kad tilpty | sul¢iaspaudés vamzdi.

SL | Sokovnik - nasveti in opozorila

Nikoli ne segajte s prsti ali kak§nim predmetom (npr. lopatico) v
oskrbovalni kanal sokovnika, da bi potisnili sestavine navzdol, medtem
ko aparat deluje. Za ta namen uporabljajte le potiskalo.

Pocakajte, da se sito popolnoma ustavi, preden odstranite pokrov.

- Vedno vklopite aparat preden vstavite sadje v sokovnik.
- Ne uporabljajte sokovnika, e je sito poskodovano.

> Vgrajeni varnostni zaklop: sokovnik bo deloval le v primeru, ko so vsi
deli pravilno namesceni.

D Pred uporabo sokovnika:

- Oistite zelenjavo, kot je korenje ali hren in olupite sadje, kot so
pomarance, ananas in melone, ter jo/ga narezite na koscke, ki gredo
v oskrbovalni kanal sokovnika.

- Iz sadja, ki ima velike koscice, kot so Cednje, slive, breskve in
marelice, odstranite koscice in ga, Ce je to potrebno, narezite na
koscke, ki gredo v oskrbovalni kanal sokovnika.

Essence |
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HR | Nastavak za mljevenje mesa D Kui hakkate vorsti valmistama, jatke tranporttigu
lihahakkimistrumlisse.

Nastavak za mljevenje mesa sluzi mljevenju mesa i izradi kobasica. > P . . L .
ange vorstinahk leigesse vette 10 minutiks seisma. Seejarel

Mljevenje mesa témmake marg vorstinahk vorstitorule. Liikake hakitud liha
D Izrezite meso na komade 10 cm duljine i 2 cm debljine. likkuriga lihahakkimise trumlisse.
D Uklonite kosti, hrskavicu i Zilice. D Kui vorstinahk muutub vorstitorus kleepuvaks, niisutage seda
D Nikada ne koristite smrznuto meso! vihese veega.
D Pritisnite ® dugme na kontrolnoj ploéi. D Vajutage nuppu ® kontrollpaneelil. Soovitame vorstivalmistamisel
D Moguce je samljeti 1,3 kg mesa u minuti. kiirust vihendada - nupu abil.

Koristite ¢isto meso, bet masnoca i Zila.

D Za tartarski biftek, sameljte meso dvaput pomo¢u srednjeg diska LV | Galasmasina

za mljevenje. - ‘ . . . .
I I Galasmasinu var lietot galas malSanai un desu izgatavosanai.

Izrada kobasica v
- . Galas malSana
D Ubvijek prvo sameljite meso. o - A _
. P sy - . . D Sagrieziet gaJu 10 cm garas un 2 cm biezas sloksnés.
Ostavite puzni prijenos u kucistu prilikom izrade kobasica. . .S -
. " . . Iznemiet kaulus, skrims$|us un cipslas.
D Stavite crijeva za kobasice u toplu vodu 10 min. Nakon toga e « '
. - IV . . Nekad neméginiet malt sasalusu galu!
navucite crijevo na plasti¢ni tuljac. Pogurajte meso za kobasice u o — -
Piespiediet vadibas panela ® taustinu.

kuciSte uz pomoc¢ guraca. Sl
uzp guraca. 5 Mintté var samalt |,3 kg galas.
D Ako crijevo zapne na cijevi, navlazite ga s malo vode. L , -
[zmantojiet liesu galu bez taukiem un cipslam.

D Pritisnite ® dugme na kontrolnoj plodi. Savjetujemo da smanjite . = e . . . . .
. - D Lai pagatavotu tataru bifSteku, divas reizes maliet galu, izmantojot
brzinu pritiskom na - dugme. yme oL
vid&ji rupjo sietu.

ET | Hakklihamasin Desu pildisana

D Vienmér vispirms samaliet gau.

Sakot gatavot desas, atstajiet gliemezvarpstu naziSu nodalijuma.

D Atstajiet desas apvalku remdena tGdent |10 mindtes. Péc tam
uzbidiet mitro apvalku uz desu pildama raga. Ar stampu iespiediet

Hakklihamasinat kasutage liha hakkimiseks ja vorsti valmistamiseks.

Liha hakkimine

ajutage nuppu ® kontrollpaneelil.
On véimalik hakkida 1,3 kg liha minutis.
Liha olgu peki ja kddlusteta.
D Tatari steigi valmistamiseks hakkige liha kaks korda.

samazinat atrumu, piespiezot - taustinu.

D Loigake liha 10 cm pikkusteks ja 2 cm paksusteks tiikkides. v iz — =
. ~ . malto galu (ar garsvielam) naziSu nodalijuma.
D Eemaldage kondid, krémpsluud ja sooned. ) N ; o o
D Arge hakkige kilmutatud liha! Ja apvalks pielip pie uzmavas, samitriniet to ar tdeni.
) ) D Piespiediet vadibas panela @ taustinu. Pildot desas, ieteicams
]

Vorsti valmistamine
D Esmalt hakkige liha.
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LT | Mésmaleée

Mésmalé gali bUti naudojama mésos malimui ir desreliy gaminimui.

Mésos malimas
Supjaustykite mesa 10 cm ilgio, 2 cm storio gabaliukais.
ISimkite kaulus, kremzles ir sausgysles.
Niekada nenaudokite susaldytos mésos!
Paspauskite ©® mygtuka valdymo plokitéje.
Jus galite sumalti |,3 kg mésos per minute.
Naudokite liesa mésa be riebaly ir sausgysliy.
D Totoriskam bifSteksui mésa malkite du kartus, naudodami
vidutinjio smulkumo malimo diska.

Desreliy gaminimas

D Visuomet pirmiausiai susmulkinkite mésa.

D Palikite $iltg slieking pavara pjaustymo jrenginyje, kai pradedate
gaminti desreles.

D Desreliy odeles palikite vésiame vandenyje 10 minuéiy, o tada
uzmaukite $lapias odeles ant kimstuvo. Stimokliu sustumkite
susmulkinta (su prieskoniais) mésa j pjaustymo jrengini.

D Jeigu odelé jstringa ant kimsStuvo, sudreékinkite ja vandeniu.

D Paspauskite ©® mygtuka valdymo plokstéje. Mes patariame,
gaminant desreles, sumazinti greitj - mygtuku

SL | Sekljalnik mesa -mesoreznica

Mesoreznica se lahko uporabi za mletje mesa ali pripravo klobas.

Mletje mesa
D Narezite meso na 10cm dolge in 2 cm debele kose.
D Odstranite kosti, dele hrustanca in kit kolikor je to v najvegji
meri mozno.
D Nikoli ne uporabljajte zamrznjenega mesa!
D  Pritisnite tipko ® na kontrolni plo3¢i.
D Na minuto lahko zmeljete 1.3 kg mesa.
Meso naj bo borovo, brez mascob in kit.

| Essence

Za tatarski zrezek zmlejte meso s plos¢o za srednje grobo
mletje.

Izdelovanje klobas

Vedno najprej zmlejte meso.

Pustite spiralasto gred v ohisju rezilne enote, ko zacnete s
pripravo klobas.

Ovoj klobase namocite za |0 minut v mlaéni vodi. Nato
namocenega nataknite na lijak. S potiskalom potisnite (zacinjeno)
zmleto meso v ohisje rezilne enote.

Ce se ovoj zalepi na lijak, ga zmogite z malo vode.

Pritisnite tipko ® na kontrolni plos¢i. Svetujemo vam, da ko
delate klobase, hitrost zmanjsate s pritiskom na tipko -



HR | Pohranjivanje

Pohranjivanje

ET | Hoidmine

Hoidmine

LV | Uzglabasana

Uzglabagana

LT | Saugojimas

Saugojimas

SL | Shranjevanje

Shranjevanje
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HR | Cis¢enje

ET | Puhastamine

Uvijek izvucite mrezni kabel iz uti¢nice prije odvajanja nastavaka ili
Cis¢enja motora.

Brzo i ucinkovito mozete odistiti posudu i blender posudu uz
pomo¢ postavke 'puls'. Jednostavno stavite malo vode i par kapi
sredstva za ¢is¢enje u prljavu posudu, osigurajte poklopac te
okrenite kontrolno dugme u poziciju 'puls'.

Kada Cistite posudu za pripravu hrane na ovaj nacin pazite da su
nozevi ili nastavak za mijesanje tijesta sastavljeni u posudi.

Kako bi oprali metlice, izvadite ih iz kucista. sada otvorite kuciste
tako da povucete poluge sa strane i izvadite dva zupZanika. Ocistite
ih u vrucoj vodi sa nekim sredstvom za ¢is¢enje.

Zupcanici i metlice se takoder mogu oprati i u stroju za pranje
posuda.

Podesivi diskovi za sjeckanje, umetci i dugme za podesavanje se
mogu prati u vrucoj vodi s nekim sredstvom za ciS¢enje ili u stroju
za pranje posuda. Okrenite dugme za podesavanje udesno i
povucite umetak za sjeckanje izvan diska prije ¢is¢enja.

CiS¢enje mlina za meso

Mlin za meso se ne moZe prati u stroju za pranje posuda. Isperite ga
ispod mlaza vode.

Uklonite svo preostalo meso iz kucista tako da potjerate komad
kruha kroz njega.

Ugasite aparat te izvucite mrezni kabel iz uti¢nice.

Skinite potiskivac i pliticu.

Odvrnite pri¢vrsni navojni prsten, izvadite disk za mljevenje, noz te
puzni prijenos.

Odvojite kuciste s nozem pritiskom na dugme za oslobadanje te
zaokretanjem udesno.

Skinite kuciste zaokrecudi ga udesno.

Sve dijelove odistite u vrucoj vodi uz pomo¢ nekog sredstva za
Ciscenje.

sperite ih ispod mlaza vru¢e vode i odmah nakon pranja ih dobro
osusite.

Hakklihamasinat ei tohi pesta ndudepesumasinaga. Seda v&ib loputada
voolava veega.

=

Lilitage seade enne tarvikute v&i mootori puhastamist vélja.
Kogikombaini ndud ja kannmikserit on véimalik kiiresti ja lihtsalt
pesta pesemisnupuga. Pange lihtsalt veidi vett ja paar tilka
pesemisvahendit madrdunud ndusse voi kannu, katke kaanega ning
vajutage pesemisnuppu seni, kuni ndu voi kann on puhtaks saanud.
Kui pesete kddgikombaini, veenduge, et molemad terad voi
tainakonksud on ndus.

Visplite pesemiseks v3tke need hoidikust vilja. Seejdrel avage hoidik
kilje peal olevast keelekesest tdmmates ja vStke vilja kaks
hammasratast. Hammasrattaid ja vispleid peske kuuma vee ja
ndudepesuvahendiga.

Hammasrattaid ja vispleid voib ka ndudepesumasinaga pesta.
Hoidikut puhastage niiske lapiga.

Eemaldatavat viilutusketast, -tera ja reguleeriminuppu on v&imalik
pesta kuuma vee ja pesemisvahendi voi ndudepesumasinaga.
Keerake reguleerimisnuppu paremale ja tdmmake viilutustera vélja
enne selle pesemist.

EHUESEEN

Hakklihamasina pesemine
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Eemaldage lihajadnused torust saiatlkikeste abil.

Lilitage seade vdlja ja eemaldage pistikust toitejuhe.

Eemaldage ltikkur ja kandik.

Keerake lahti pealekeeratav voru ja eemaldage sdel, IGiketera ja
varras.

Vajutage vabastusnuppu ning eemaldage toru seda paremale
keerates.

Votke masin lahti seda paremale keerates.

Peske k&ik osad tulise vee ja ndudepesemisvahendiga.
Loputage kdik osad tulise veega ja kuivatage kohe kdterdtiga.

h
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LV | Tirisana

LT | valymas

Vienmer atvienojiet ierici no elektrotikla, pirms nonemat
piederumus vai tirat motora nodalijumu.

Virtuves kombaina blodu un miksera krizi var atri un vienkarsi
izmazgat, piespiezot mazgasanas taustinu.Vienkarsi ielejiet netiraja
bloda vai trauka nedaudz ddens un dazus pilienus trauku mazgajama
[idzekla, uzlieciet vaku un turiet piespiestu mazgasanas taustinu, lidz
bloda vai krize ir tira.

Tirot virtuves kombainu $ada veida, parliecinieties, ka bloda ir
piestiprinats asmens vai micitajs.

Lai nomazgatu putotajy, izvelciet putotaju no ietvara. Péc tam
atveriet ietvaru, pavelkot aizturi sanis, un iznemiet abus zobratus.
Nomazgdjiet zobratus un putotaju karsta ddeni, kam pievienots
trauku mazgasanas [idzeklis.

Zobratus un putotdju drikst mazgat ari trauku mazgajama masina.
letvaru drikst noslaucit ar mitru dranu.

Reguléjamo 3kélétaju, skélésanas ieliktni un regulésanas skrlvi var
mazgat trauku mazgajama masina vai karsta Gdeni, kam pievienots
trauku mazgasanas [idzeklis. Pagrieziet reguléSanas skriivi pa labi un
izvelciet no sieta $kélésanas ieliktni, pirms to mazgajat.

Galasmasinas tiriSana

Galasmasinu nedrikst mazgat trauku mazgajama masina. To var noskalot
tekosa Gdent.

|ztiriet visus galas parpalikumus no nazisu nodalijuma, samalot paris
maizes Skélu.

[zslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.

Nonemiet stampu un piltuvi.

Atskrivéjiet uzskrivéjamo gredzenu un iznemiet sietu, nazisu bloku
un gliemezvarpstu.

Nonemiet nazisu nodalijumu, piespiezot atbrivosanas taustinu un
pagriezot to pa labi.

Atvienojiet mehanisma nodalijumu, pagrieZot to pa labi.

Mazgajiet visas detalas karsta Gdeni, kam pievienots trauku
mazgasanas [idzeklis.

Noskalojiet tas karsta, tekosa Gdent un tdfit nosusiniet virtuves
dviell.

Essence

Pries nuimdami priedus arba pries valydami variklj, visada atjunkite
aparata i$ maitinimo tinklo.

Valymo mygtuku galite greitai ir paprastai iSvalyti maisto apdorojimo
inda ir maidytuvo asotj. Paprasciausiai jpilkite truputj vandens ir
keletg indy plovimo skyscio lasy | nedvary dubenj arba asotj, gerai
uzdarykite dangtj ir laikykite nuspaude valymo mygtuka tol, kol
iSvalysite dubenj arba asotj.

Kai Siuo bddu valote maisto apdorojimo inda, patikrinkite, ar inde
yra pritvirtinti peiliukai arba minkymo priedas.

Norédami iSvalyti pUstason] plaktuvo antgalj, iStraukite plaktuva i$
krumpliaraciy korpuso, tada atidarykite korpusa patraukdami
sklgscius | Sonus ir iSimkite du krumpliaracius. ISplaukite juos ir
plaktuvo antgalj karStame vandenyje su indy plovimo skysciu.
Krumpliaracius ir plaktuvo antgalj galima plauti ir indy plovimo
masinoje. Krumpliaraciy korpusa galima nuvalyti drégna skepetaite.
Reguliuojama raikymo diska, pjaustymo jdékla ir pridedama
rankenéle galima isplauti karstu vandeniu su trupuciu indy plovimo
skyscio arba indy plovimo masinoje. Prie$ plovima, pridedama
rankenéle pasukite | desing ir iStraukite pjaustymo jdékla i$ disko.

Mésos smulkintuvo valymas

Mésos smulkintuvo negalima plauti indy plovimo masinoje. )| galite
nuskalauti po tekanciu vandeniu.

Nuimkite mésos likucius nuo pjaustymo jrenginio per jj perleide
duonos gabalélius.

ISjunkite aparata ir iStraukite kistuka i$ elektros lizdo.

Nuimkite sttimoklj ir padékla.

Atsukite verzle ir iSimkite malimo diska, pjovimo [taisa ir slieking
pavara.

Nuspaude ir pasuke | desine atpalaidavimo mygtuka, nuimkite
pjaustymo jrenginj.

Reguliatoriy nuimkite sukdami jj | desing puse.

Visas dalis plaukite karStu vandeniu su trupuciu indy plovimo
skyscio.

I$skalaukite juos po karStu, tekanciu vandeniu ir nedelsdami
pasluoste nusausinkite juos.



SL | Cisgenje

Vedno izkljucite aparat iz elektricnega omreZja preden odstranite
nastavke ali preden zacnete Cistiti motorno enoto.

Skledo in vr¢ lahko na hitro in zelo enostavno ofistite s pomocjo
tipke za ¢iscenje. Preprosto nalijte nekaj vode in nekaj kapljic
tekolega detergenta za posodo v umazano skledo ali vr¢, zaprite
pokrov in stisnite tipko za ¢isc¢enje, dokler skleda oz. vr¢ nista Cista.
Ko boste na ta nadin distili skledo, naj bo rezilo oz. nastavek za
gnetenje names¢eno/namescen v skledi.

Da odistite trebusasti stepalnik, ga izpulite iz ohisja. Nato odprite
ohisje s potegom zapaha na stran in vzemite ven dva zobnika.
Operite zobnika in stepalnik v vro¢i vodi z nekaj tekocega
detergenta.

Zobnika in stepalnik lahko operete tudi v pomivalnem stroju. Ohisje
mehanizma lahko obrisete z vlazno krpo.

Prilagodljivo rezalno plos¢o, viozek za rezanje in gumb za nastavitev
lahko operete v vroci vodi z nekaj tekocega detergenta ali pa v
pomivalnem stroju. Obrnite gumb za nastavitev v desno in izpulite

vivy

vlozek za rezanje iz plosce, Se pred cis¢enjem.

Cis¢enje mesoreznice

Mesoreznice ne smete prati v pomivalnem stroju. Lahko jo sperete pod
tekoco vodo.

|z ohiSja rezilne enote odstranite vse ostanke mesa, tako da skozi
njega potisnete par kos¢kov kruha.

Aparat izklopite in ga izkljucite iz elektricnega omreZzja.
Odstranite potiskalo in pladen;.

Odvijte navojni obro¢ in odstranite plod¢o za mletje, rezilno enoto
in spiralasto gred.

Odstranite ohije rezilne enote, tako da pritisnete na gumb za
sprostitev in ga zasucete v desno.

Snemite ohisje mehanskega prenosa z zasukom v desno.

Vse dele operite v vro¢i vodi z nekaj tekotega detergenta.
Sperite jih pod vroco vodo in jih nato takoj obrisite in posusite s
kuhinjsko krpo.

Essence |
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HR | Zastita okolisa

Aparat ne odbacujte zajedno s ostalim ku¢nim smec¢em, ve¢ ga
odloZite na za to predvidena prikupljali$ta. Na taj nacin
pridonosite zastiti okolisa.

ET | Keskkonnakaitse

Arge visake kasutusest kérvaldatud seadet tavalise olmepriigi
hulka, vaid viige see vastavasse kogumispunkti. Olge
keskkonnasébralik.

LV | Vides aizsardziba

Neizmetiet ierici kopa ar parastajiem majturibas atkritumiem, bet
nododiet oficiala atkartotai parstradei paredzéto lietu savak$anas
vieta, tadgjadi saudzgjot apkartgjo vidi.

LT | Aplinka

Kai atsikratote aparatu, nemeskite jo j normalig Siuksliy déze, o
pristatykite j oficialy surinkimo punkta, kur jj perdirbs. Taip
padésite i$saugoti aplinka.

SL | Okolje

Ko boste aparat zavrgli, ga ne odvrzite skupaj z obicajnimi
gospodinjskimi odpadki, ampak ga izro¢ite na uradno zbirno
mesto za recikliranje tovrstnih odpadkov. S tem boste pomagali
ohraniti okolje.



HR Zavrtna kapa

ET Pealekeeratav kaas
LV Uzskrivéjams vacing
LT Prisukamas dangtis
SL  Navojni pokrov
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HR Motor sa spremistem za mrezni kabel

ET Mootor toitejuhtme hoiuruumiga seadme taga

LV Motora nodalijums ar vietu aizmuguré elektrovada aptisanai
LT Variklis su laido susukti skirtu jerenginiu gale

SL Motorna enota z navitkom za kabel na zadnji strani

%m

HR Stoper
ET Stopper
LV  Aizbaznis
LT Kamstis
SL Masilo

Essence | 35



36

HR
ET
Lv
LT
SL

Blender posuda sa poklopcem
Kaanega mikserkann

Miksera krize ar vaku
MaiSytuvo asotis su dangciu
Vr& mesalnika s pokrovom

HR
ET
Lv
LT
SL

Posuda za procesiranje hrane
Mikseri ndu

Virtuves kombaina bloda
Maisto apdorojimo dubuo
Skleda kuhinjskega strojcka

| Essence

HR
ET
Lv
LT
SL

Poklopac posude za procesiranje hrane
Kodgikombaini kaas

Virtuves kombaina vaks

Maisto apdorojimo dangtis

Pokrov kuhinjskega strojcka



HR
ET
Lv
LT
SL

Gurac

Koogikombaini ldkkur
Virtuves kombaina stampa
Maisto apdorojimo sttmiklis
Potiskalo kuhinjskega stroj¢ka

HR
ET
Lv
LT
SL

Gura¢ za sokovnik
Mahlapressi ltkkur
Sulu spiedes stampa
Sul¢iaspaudés stamiklis
Potiskalo sokovnika

HR

Lv
LT
SL

Poklopac sokovnika
Mahlapressi kaas
Sulu spiedes vaks
Sul¢iaspaudés dangtis
Pokrov sokovnika

HR

Lv
LT
SL

Filter za sok
Mahlapressi fitter
Sulu spiedes filtrs
Sul¢iaspaudeés filtras
Filter sokovnika

Essence |
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HR Sokovnik

ET Mahlapress

LV Sulu spiede

LT Sulciaspaudeé

SL  Sokovnik

HR Drzal nastavaka

ET Veovdll

LV  Piederumu turétajs

LT Jrankiy laikiklis

SL Nosilec nastavkov

HR Dodatak za mijesenje
ET Taina segamise konksud
LV Micitajs

LT Minkymo priedas

SL Nastavek za gnetenje
HR Noz sa zastitnom kapom
ET Kaitsega tiiviknuga

LV Asmens ar aizsargapvalku
LT Peiliukas su apsauginiu gobtuveliu
SL Rezilo s $¢itnikom



HR Metlice

ET Visplid

LV  Putotdjs

LT Puastasonis plaktuvo antgalis
SL Trebugasti stepalnik
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HR Podesivi disk za sjeckanje

ET Reguleeritav viilustustera

LV Reguléjamais skélétajs

LT Reguliuojamas raikymo diskas
SL Prilagodljiva rezalna plos¢a

%m

HR Srednje fini disk

ET Peen/keskmine riiv

LV  Smalka rive/vidéji rupja rive

LT Smulkus/vidutinis smulkinimo diskas
SL Plos¢a za fino/srednje grobo ribanje

HR Diska za pripravu pomfrita
ET Friikartulitera

LV  Kartupelu salminu griezéjs

LT Diskas pranctziskom bulvytém
SL Plosca za pomfrit

HR Disk za granuliranje
ET Somerdustera

LV Smalcinatajs

LT Smulkinantis diskas
SL Plosca za granuliranje
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HR Kuciste mlina za meso

ET Hakklihamasin

LV Galasmasinas mehanisma nodalijums
LT Mésos smulkintuvo reguliatorius

SL  Ohigje mehanizma mesoreznice

HR Reza¢a jedinica mlina za meso

ET Hakklihamasina teraruum

LV Galasmasinas nazisu nodalijums

LT Mésos smulkintuvo pjaustymo jrenginys
SL  Ohije rezila mesoreznice

HR Puzni prijenos

ET Varras

LV  Gliemezvarpsta
LT Sliekiné pavara
SL Spiralasta gred

HR Rezaca jedinica
ET Loiketera

LV  Naziu bloks

LT Pjaustymo jtaisas
SL Rezilna enota

HR Zavrtni prsten

ET Voru

LV UzskrGvéjams gredzens
LT Prisukamas Ziedas

SL  Navojni obro¢

HR Separator
ET Separaator
LV Separators
LT Separatorius
SL Lodilec
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HR
ET
Lv
LT
SL

Nastavak za izradu kobasica
Vorstitoru

Desu pildamais rags
Kimstuvas

Lijak za klobase

&

HR
ET
Lv
LT
SL

Disk srednji 4 mm

Keskmine, 4 mm ldbimd3duga sbelketas

Vidéji rupjs siets, atveru diametrs 4 mm

4 mm diametro vidutinis malimo diskas

Plos¢a za srednje grobo mletje, premera 4 mm

@

HR
ET
Lv
LT
SL

Disk veliki 8 mm

Jame, 8 mm 1abimddduga soelketas
Rupjs siets, atveru diametrs 8 mm

8 mm diametro stambaus malimo diskas
Plos¢a za grobo mletje, premera 8 mm

HR

Lv
LT
SL

Gura¢ mesa

Hakklihamasina lUkkur
Galasmasinas stampa

Mésos smulkintuvo stimoklis
Potiskalo mesoreznice

Posuda za mljeveno meso
Hakklihamasina kandik
Galasmasinas piltuve

Mésos smulkintuvo padéklas
Pladen] mesoreznice

Essence |
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HR | Jamstvo i servis

U slucaju da vam je potreban servis ili informacija ili imate neki problem,
posjetite web-stranicu tvrtke Philips, www.philips.com, ili se obratite
centru za korisnike tvrtke Philips u svojoj drzavi (broj telefona nalazi se
u prilozenom jamstvu). Ako u vasoj drzavi ne postoji centar za korisnike,
obratite se lokalnom prodavacu proizvoda tvrtke Philips.

ET | Garantii ja teenindus

Kui vajate hooldust, esitada infoparinguid v&i on probleeme, kilastage
palun Philipsi veebisaiti www.philips.com voi pé6rduge oma riigi Philipsi
klienditeeninduskeskusesse (telefoninumbri leiate garantiilehelt). Kui teie
riigis ei ole klienditeeninduskeskust, pédrduge Philipsi toodete kohaliku
muUlgiesindaja poole.

LV | Garantija un apkalpo$ana

Ja ir nepieciesams serviss vai palidziba, vai informacija, Itdzu, izmantojiet
Philips timekla vietni www.philips.com vai sazinieties ar Philips Patérétaju
apkalposanas centru sava valsti (ta talruna numurs atrodams pasaules
garantijas brosara). Ja jdsu valsti nav Patérétaju apkalposanas centra,
Itdziet palidzibu vietéjam Philips precu tirgotajiem.

LT | Garantija ir servisas

Jei jums reikalinga techniné prieZidra ar informacija arba jei kilo
problemy, apsilankykite ,,Philips* tinklalapyje www.philips.com arba
susisiekite su savo Salies ,,Philips” klienty aptarnavimo centru (jo telefono
numer;j rasite visame pasaulyje galiojancios garantijos lankstinuke). Jei
,,Philips* klienty aptarnavimo centro jusy 3alyje néra, kreipkités | vietinj
,,Philips platintoja.

SL | Garancija in servis

Za servis, informacije ali v primeru tezav obis¢ite Philipsovo spletno
stran na naslovu www.philips.com ali pa se obrnite na Philipsov center
za pomo¢ uporabnikom v vasi drzavi (telefonsko stevilko najdete v
mednarodnem garancijskem listu). Ce v vasi dravi takinega centra ni, se
obrnite na lokalnega Philipsovega prodajalca.

| Essence



HR | U sluéaju problema

Problem Rjesenje

Aparat ne radi aa Zaokrenite posudu ili blender posudu u smjeru
crveno svjetlo uokolo  kazaljke na satu sve dok se ne zaluje 'klik'. provjerite
dugmeta stop da li je zavrtna kapa korektno postavljena na kuciste
zapotinje treptati motora kad blender nije u uporabi. Provjerite da li su
nakon $to ste pritisnuli ©oznake (totke) na posudi i poklopcu direktno
neko od dugmadi za ~ nasuprot jedna drugoj. U slu¢aju da je blender posuda
procesiranje. u uporabi, provjerite da li je zarez na posudi nasuprot
oznaci na kucistu motora.

Mehanizam sigurnosnog iskljucivanja se vjerojatno
ukljucio zbog pregrijavanja motora. |) izvucite mrezni
kabel iz uti¢nice. 2) Zaokrenite kontrolno dugme u
poziciju 0. 3) Ostavite aparat da se ohladi 60 minuta.
4) Ponovno utaknite mrezni kabel u uti¢nicu. 5)
Ukljucite aparat.

Aparat je iznenada
prestao sa radom.

Pritisnuli ste pogresno  Pritisnite odgovaraju¢u tipku za Zeljeni proces.
dugme za procesiranje

Ako su obje posude postavljene na aparat, jedino ¢e
blebder posuda raditi. Zelite li koristiti i posudu za
pripravu hrane, odvojite blender posudu i stavite
zastitnu kapu.

Na aparat su stavljene
posuda mjesaca i
posuda za obradu
hrane ali samo mjesac
radi.

kad je dosgnuta maksimalna snaga motora, pritisak na
+ ili - dugme nema ocekivani efekt. To ¢e se posebno
manifestirati kad procesirate vecu kolicinu tijesta.
Provjerite koli¢ine i vremena priprave u tablicama.

Dugmad + ili -ne rade
tijekom odredenog
procesa.

Provjerite jeste li zakrenuli posudu i pokrov udesno
dok se ne zacuje "klik".

Provjerite jeste i
zakrenuli posudu i
pokrov udesno dok se
ne zacuje "klik".

Mogu li se mljeti i NE!
kosti ili koZa od

slanine u nastavku za
mljevenje mesa?

Problem Rjesenje

Meso izgleda kao da  Provjerite da li je noZ u nastavku za mljevenje mesa
je izgnjeteno a ne okrenut ispravno (ostri bridovi moraju gledati prema
samljeveno van)

Dijelovi su bili prani o stroju za pranje posudja. Sve
dijelove treba prati ru¢no te ioh odmah nakon pranja
osusiti tkaninom. Dobro ih je nakon toga i nauljiti
jestivim uljem.

Metalni dijelovi

Provjerite da li su kuciSte i rezaca jedinica spojeni
ispravno. Prilikom spajanja mora se zacuti "klik".

Nastavak za mljevenje
mesa ne radi

Moze li se mljeti NE!
smrznuto mesu u

nastavku za mljevenje

mesa’

ET | Probleemide lahendamine

Probleem Lahendus

Seade ei t66ta ning Keerake kannu v&i kaant voi mikserkannu, kuni kostab
stoppnupu imber kidpsatus. Veenduge, et pealepandav kaas on korralikult
olev valgustatud voru  mikseri kasutamise ajaks mootorile peale pandud.
vilgub punase tulega  Veenduge, et tdhised noul ja kaanel ning ndul ja

pdrast toiduainete mootoril oleksid vastastikku. Punane tuli katkestab
tootlemist voi parast  vilkumise kohe, kui kdik osad on digesti Ghendatud.
pulseerimistoimingu

nupu vajutamist.

Seade jddb jdrsku
seisma

Termo-valjaliliti on voolutoite vdlja lilitanud, sest
seade on Ulekuumenenud. |) Vajutage stopp nuppu. 2)
Lilitage seade vdlja. 3) Laske seadmel 60 minutit
jahtuda. 4) Pange pistik pistikupessa. 5) Lulitage seade
uuesti sisse.

Te olete vajutanud
vale toimingu nuppu.

Vajutage Sige toimingu nuppu.

Essence |



Probleem Lahendus

Mikserkann ja Kui nii kannmikser kui ndu on digesti paigaldatud,
kodgikombaini ndu on  hakkab té6le mikser: Kui soovite kasutada ndud,
Uhendatud, kuid eemaldage kannmikser ning pange pealekeeratav
t66tab ainult mikser:  kaitsekaas kohale.

Kui oodatav tulemus ei ole saavutatud, vajutage + voi -
nuppu, kui mootor on saavutanud maksimaalse
voimsuse. Seda voib juhtuda, kui toGtlete suurt
tainakogust. Kontrollige tabelist toiduainete kogust ja
tootlemiskestust.

+ V3i - nupp ei
mojuta
toStlemistoimingut.

Tainasotkumistarvikud - Kontrollige, kas olete keeranud ndud ja kaant

ei poorle. pdripaeva ning fikseerinud nad kidpsatusega kohale.
Kas tohib [abi Ell

hakklihamasina ajada

ka konte v&i

beekonikamarat?

Hakkliha vélimus ei
rahulda teid.

Kontrollige, kas I6iketera servad on p&ératud
vdljapoole.

Hakklihamasina Seadme osi on pestud ndudepesumasinas. K&iki osi
metallosad on roostes. tuleb pesta késitsi ja kuivatada kohe kdterdtiga.

Hakklihamasin ei
t66ta.

Kas tohib labi Ell
hakklihamasina ajada
kilmunud liha?

Kontrollige, kas hakklihamasin ja teraruum on
Uhendatud oigesti. Oige asendi korral kostab kidpsatus.

Essence

LV | Klimju novér$ana

Kldme Risinajums

lerice nesak darboties, Pagrieziet blodu, vaku vai miksera krizi pulkstena

un péc apstrades vai  raditaju kustibas virziena, lidz atskan klikskis. Parbaudiet,

pulsa taustina vai uzskrlivéjamais vacins ir pareizi uzlikts motora

piespiesanas gaismas  nodaljumam, kad mikseris netiek lietots. Raugieties, lai

aplis ap partrauksanas punkti uz blodas un vaka atrastos tiesi preti viens

taustinu sak mirgot otram un punkts uz blodas atrastos tiesi prett

sarkana krasa. punktam uz motora nodalijuma. Ja ir piestiprinats
mikseris, raugieties, lai miksera krizes izvirzijums
atrastos tiesi preti uzrakstam uz motora nodalijuma.
Tiklidz visi piederumi bds pareizi salikti, sarkana gaisma
partrauks mirgot.

lerice péksni partrauc
darbibu

lesp&jams, ka termiska izslégsanas sistéma ir izslegusi
stravas padevi iericei, jo ta ir parkarsusi. |. Piespiediet
partrauksanas taustinu. 2. Atvienojiet ierici no
elektrotikla. 3. Laujiet iericei 60 minGtes atdzist. 4.
lespraudiet elektrovada kontaktspraudni kontaktrozeteé.
5.Vélreiz iesledziet ierici.

Piespiests cits
apstrades tausting.

Piespiediet atbilstoSo apstrades taustinu.

Ir pievienota gan
miksera kriize, gan
virtuves kombaina
bloda, bet darbojas
tikai mikseris.

Ja pareizi ir piestiprinata gan miksera krdze, gan
virtuves kombaina bloda, darbojas tikai mikseris. Lai
lietotu virtuves kombaina blodu, nonemiet miksera
krlizi un uzlieciet uzskriivéjamo vacinu.

Noteiktu darbibu laika lerice nereagé uz taustina + vai - piespiesanu, ja
nedarbojas + vai - motors jau darbojas ar maksimalo jaudu.Ta parasti
tausting. notiek, ja apstraddjat lielu miklas daudzumu. Sk. tabula
minéto produktu daudzumu un apstrades ilgumu.
Micitajs var putotajs
negriezas.

Parbaudiet, vai bloda un vaks ir pagriezti pulkstena

raditaju kustibas virziena, lidz atskan klikskis.
Vai galasmasina drikst ~ Neél
malt arf kaulus un

adu?



Klame Risinajums

Gala izskatas ta, it ka ~ Parbaudiet, vai naziSu bloka griesanai paredzétas malas
bUtu izspiesta cauri ir verstas uz aru.

galasmasinai, nevis

samalta.

Galasmasinas metala
detalas izskatas
sartiséjusas.

Detalas ir mazgatas trauku mazgajama masina.Visas
detalas jamazga ar rokam un tdlit péc tam janosusina
virtuves dviell.

Galasmasina
nedarbojas.

Parliecinieties, vai mehanisma un nazisu nodalijums ir
salikts pareizi. Kad tie ir pareizi nostiprinati, atskan
klikskis.

Vai galasmasina drikst ~ Nél
malt sasaldétu galu?

LT | Problemy sprendimo vadovas

Problema Sprendimas

Aparatas nejsijungia ir - Sukite inda, dangtelj arba maiSytuvo asot] pagal
dviesos Ziedas, esantis  laikrodzio rodykle iki iSgirsite spragteléjima. Patikrinkite,
aplink sustabdymo ar, tada, kai nesinaudojate maiSytuvu, prisukamas
mygtuka, ima mirkéioti  dangtis yra tinkamai prijungtas prie variklio korpuso.
raudonai po to, kai Ant indo ir dangtelio esantys taskeliai turi bati vienas
buvo paspaustas priesais kita. Variklio korpuso taskelis turi bati tiesiai
maisto apdorojimo prisais indo taskelj. Tuo atveju, kai yra prijungtas
arba pulsavimo maisytuvas, patikrinkite, ar maisytuvo gsocio briaunelé
mygtukas. yra tiesiai priesais Zyme ant variklio korpuso. Raudona
lemputé nustos mirkséti tada, kai visi priedai bus
tinkamai surinkti.

Aparatas staiga
nustojo veikti

Tai galéjo nutikti dél to, kad aparatui perkaitus terminé
apsauginé i$jungimo sistema atjungé energijos tiekima.
I) Nuspauskite sustabdymo mygtuka. 2) Atjunkite
aparatg i$ maitinimo tinklo. 3) Leiskite aparatui atvésti
mazdaug 60 minuciy. 4) Aparato kistuka jkiskite |
maitinimo tinkla. 5) Vél jjunkite aparata.

Nuspaudéte ne ta
mygtuka

Paspauskite jlsy norimos funkcijos mygtuka.

Problema Sprendimas

Uzdétas ir maiSytuvo  MaiSytuvas veiks tik tada, jei maiSytuvo gsotis ir maisto
asotis, ir maisto apdorojimo indas bus teisingai surinkti. Jei norite
apdorojimo dubuo, naudotis maisto apdorojimo dubeniu, nuimkite

taciau veikia tik maisytuvo asotj ir surinkite prisukama dangtj.
maisytuvas.

+ ir - mygtukai
neveikia vykdant tam
tikras maisto
apdorojimo
proceddiras.

Kai pasiekiama maksimali variklio apkrova, + ir -
mygtuky nuspaudimas gali neducti laukto efekto. Sis
poveikis ypatingai iSryskéja tada, kai apdorojate didelius
teslos kiekius. Lenteléje rasite informacija apie
produkty kiekj ir apdorojimo laika.

Nesisuka minkymo
priedas arba
plstasonis plaktuvo
antgalis.

Patikrinkite, ar tikrai pasukote inda ir dangti laikrodéio
rodykles kryptimi, kol ilgirdote spragtelejima.

Ar galiu mésmale Nel
malti kaulus ar mésos

odeles?

Méda atrodoi lyg ji
blty "perspausta
kiaurai", o ne sumalta.

Patikrinkite, ar pjaustymo jtaiso pjovimo aSmenys
nukreipti | jSore.

Metalinés mésmalés
dalys atrodo apridije.

Dalys buvo plaunamos indy plovimo masinoje.Visas
dalis turite plauti rankomis ir nedelsiant nusluostyti
ranksluosciu.

Neveikia mésmalé. Patikrinkite, ar reduktorius ir pjaustyklé yra tinkamai
sumontuoti. Jei juos tinkamai pritvirtinsite, iSgirsite

spragteléjima.

Ar galima mésmale Nel

malti susaldyta mésa?
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SL | Vodi¢ za premagovanije tezav

Tezava Resitev

Aparat se ne vklopi in  Zasukajte skledo ali pokrov vréa mesalnika v smeri

svetle¢i obrocek okoli  urinega kazalca, dokler ne zaslisite klika. Preverite, ali je

stop tipke zacenja navojni pokrov namescen pravilno na ohisje motorne

utripati rdece, ko enote, ko meSalnik ni v uporabi. Pazite, da bosta piki

pritisnete regulirno ali  na skledi in pokrovu neposredno druga nasproti

pulzno tipko. druge, in da bo pika na skledi neposredno nasproti
piki na ohiSju motorne enote.V primeruy, da je
mesalnik prikloplien, pazite, da bo rebro vréa mesalnika
neposredno nasproti napisu na ohisju motorne enote.
Obrotek bo prenehal utripati rdece takoj, ko bodo vsi
nastavki namesceni pravilno.

Aparat je nenadoma
prenehal delovati

Varnostna temperaturna zasCita je verjetno zaradi
pregretja prekinila dovod elektricnega energije aparatu.
) Pritisnite stop tipko. 2) Izkljucite aparat iz
elektri¢nega omreZzja. 3) Pocakajte 60 minut, da se
aparat ohladi. 4) Vstavite vtika¢ omreznega kabla v
omrezno vti¢nico. 5) Ponovno vklopite aparat.

Pritisnili ste napac¢no
regulirno tipko.

Pritisnite tipko za proces, ki ga Zelite.

Ce sta tako vr¢ meZalnika in skleda kuhinjskega
stroj¢ka namescena pravilno, bo deloval le mesalnik.
Ce Zelite uporabiti skledo kuhinjskega strojeka,
odstranite vré mesalnika in namestite navojni pokrov.

Oba, vr¢ mesalnika in
skleda sta pritrjena,
vendar deluje le
mesalnik.

Tipka + ali - ne Ko je doseZena maksimalna obremenitev motorja,

reagira med pritiskanje na + ali - tipko ne bo doseglo Zelenega

dolocenim procesom.  ucinka.To zlasti velja, ce obdelujete veliko koli¢ino
testa. Upostevajte koli¢ine in ¢ase obdelav, ki so
navedeni v tabeli.

Nastavek za gnetenje  Preverite, Ce ste skledo in pokrov dejansko dovolj
ali trebusasti stepalnik  zasukali v smeri urinega kazalca, da sta se zaskocila s
se ne obracata. klikom.

| Essence

Resitev
Ali lahko z Nel!
mesoreznico meljem

tudi kosti in koZo
slanine?

Tezava

Meso izgleda, kot da  Preverite, ali so rezalni robovi rezilne enote usmerjeni

bi ga stisnili in ne navzven.
zmleli.
Kovinski deli Dele ste prali v pomivalnem stroju.Vse dele morate

mesoreznice izgledajo  prati ro¢no in jih takoj po pranju posusiti s kuhinjsko
zarjavelo. krpo.

Mesoreznica ne
deluje.

Preverite, ali sta ohisji mehanskega prenosa in rezilne
enote pravilno nameséeni. Ce ju boste praviino
pritrdili, boste zaslisali klik.

Ali je z mesoreznico  Nel
mozno mleti
zamrznjeno meso?



HR | Recepti

Milijeko od soje

Ovaj se recept moze pripremiti jedino uz pomoc filtera. Ne
procesirajte suvise odjednom. Ostavite aparat da se ohladi prije
nastavka procesiranja.

Sastojci:

>

120g soje

1200 ml vode

Zrna soje namacite u vodi 4 sata prije obrade. Iscijedite ih prije
pripreme.

Stavite soju u filter. Dodajte 1200 ml vode u blender i blendajte 15
sekundi.

Ulijte sojino mlijeko u posudu.

Stavite mlijeko kuhati, dodajte Secer te kuhajte dok se Secer ne rastopi.

Milijeko od soje moZete posluZiti vruce ili hladno.

Mijesani vocni sok

Sastojci:

300g jabuka

300g mrkve

300g greipa

300g naranci

[zreZite jabuke i mrkve u komadice koji stanu u cijev za doziranje
sokovnika. O¢istite narance te ih izreZite u komadice koji prolaze kroz
cijev za doziranje. Spojite nastavke te izmjedajte sastojke.

Cokoladni kola&

Sastojci za tijesto:

- |4g maslaca

- 110g Sectera

- l4og cokolade

- 6 bjelanjaka

- 6 zumanjaka

- 110g granuliranog Secera

- 140g pseni¢nog brasna

- | vrecica praska za pecivo

Nadjev:

- 200g pekmeza od marelica

Priprema:

- 125ml vode

- 300g setera

- 250g ¢okolade

- tueno vrhnje po zelji

> Zagrijte pecnicu na 160°C. Napravite kremu od maslaca i secera
koristeci noZ. Istopite ¢okoladu i izmjesajte ju. DodajteZumanjce i
mjesajte dok ne postane krema. Istucite bjelanjce sa secerom dok ne
postane pjenasto. Dodajte to u kremu i njeZno izmje$ajte. Stavite sve u
namascéenu posudu za pecenje i pecite | sat na 160°C. Prvih |5
minuta vrata pecnice trebaju biti lagano otvorena.

> Ostavite kola¢ das e ohladi neko vrijeme u posudi za pecenje te ga
zatim okrenite da se jo$ ohladi. Horizontalno prereZite kola¢ na pola,
premaZite polovice pekmezom te ponovno spojite polovice. Ostatak
pekmeza zagrijte dok ne postane sirup te ga razmaZite po vrhu
kolaca. Pripremite karamel. Zagrijte vodu, dodajte Secer i ¢okoladu te
kuhajte na laganoj vatri. Ostavite da se ohladi i razmazite po kolacu.

Essence |

=

N3
3
el
3

DEGEIRE

_.
3
S

F

%m

47



48

ET | Retseptid

Sojapiim

Selle retepti jargi on vdimalik valmistada ainult siis, kui seadmel on filter.
Arge valmistage rohkem, kui Uks portsion korraga. Laske seadmel
jahtuda toatemperatuuurini, enne kui jatkate td&tlemist.

Koostisosad:

120 g kuivatatud sojube

1200 ml vett

Leotage sojaube 4 tundi enne kui asute neid téétlema. Enne tdtlust
kurnake.

Pange leotatud sojaoad filtrisse. Valage 1200 ml vett mikserkannu ja
segage |5 sekundit.

Valage sojapiim potti.

Laske sojapiim keema, seegjdrel lisage maitse jdrgi suhkrut ning laske
veelkord keema, kuni suhkur on sulanud.

Serveerida kuumalt v8i kilmalt.

Mabhl erinevatest puuviljadest

Koostisosad:

300 g Buna

300 g porgandit

300 g heledaid viinamarju

300 g apelsine

Liigake ounad ja porgandid etteandetorusse mahtuvateks tiikkideks.
Koorige apelsinid ja tiikeldage. Pange mahlatarvikud seadmele ja
valmistage mahl.

| Essence

Shokolaadikook

Taina koostisosad:

- 140 g pehmet void

- 110 g tuhksuhkrut

- 140 g shokolaadi

- 6 munavalget

- 6 munarebu

- 110 g peensuhkrut

- 140 g nisujahu

- | pakk kiipsetuspulbrit

Téidiseks:

- 200 g aprikoosimoosi

Glasuur:

- 125 ml vett

- 300 g suhkrut

- 250 g riivitud shokolaadi

- soovi korral vahustatud koort

> Kuumutage ahi temperatuurini | 60°C. Vahustage voi ja tuhksuhkur
tiiviknoa abil. Sulatage shokolaad ja segage. Lisage munarebud segusse
Uhekaupa ja segage, kuni mass muutub kreemjaks. Vahustage
tiiviknoaga munavalged ja peensuhkur tihedaks vahuks. Seejdrel segage
kaabitsa abil jahu. Valage koogitainas véiga mddritud koogivormi (24
cm). Kiipsetage (ks tund temperatuuril 160°C. Arge avage ahjuust
esimese |5 minuti jooksul.

> Laske koogil kiipsetusndus jahtuda, seejdrel votke néust vdlja ja pange
alusele ning laske veel jahtuda. Ligake kook horisontaalselt pooleks,
mddrige Uhele poolele aprikoosimoosi ja pange taas kokku. Kuumutage
llejcdnud moosi, kuni see muutub siirupiseks ja mddrige koogi peale.
Valmistage glasuur. Pange vesi keema, lisage suhkur ja shokolaad ning
kuumutage aeglaselt. Segage, kuni mass muutub Uhtlaselt tihedaks.
Valage glasuur koogile ja laske jahtuda. Serveerige vahukoorega.



Sokolades kiika
Sastavdalas miklai:
- 140 g miksta sviesta
- 110 g pudercukura
- 140 g Sokolades
- 6 olu baltumi

LV | Receptes

. Sojas piens

So dzérienu var pagatavot tikai ar filtru.Viena reizé neapstradajiet vairak
par vienu porciju. Laujiet iericei atdzist [idz istabas temperatdrai, pirms
turpinat apstradi.

Sastavdalas: - 6 olu dzeltenumi
- 120 g kaltétu sojas pupinu 10 g smalka cukura
1200 ml tdens 140 g kviesu miltu

Pirms sojas pupinu apstrades izmércéjiet tas Cetras stundas un

| pacina cepama pulvera

nolieciet noZit. Pildijumam:

> leberiet izmércétas sojas pupinas filtra. lelejiet miksera kriize 1200 ml - 200 g aprikozu ievarijuma
dens un apstraddjiet |5 sekundes. Glazdrai:
lelejiet sojas pienu katlind. 125 ml Gdens

Uzvariet sojas pienu, péc tam pievienojiet cukuru péc garsas un
atstdjiet varities uz lenas uguns, lidz viss cukurs ir izkusis.
Pasniedziet karstu vai aukstu.

Jaukta sula

Sastavdalas:

300 g abolu

300 g burkanu

300 g gaiSo vinogu

300 g apelsinu

Sagrieziet abolus un burkanus gabalinos, kas ietilpst sulu spiedes tekné.
Nomizojiet apelsinus un sagrieziet tos gabalinos, kas ietilpst sulu
spiedes tekné. Salieciet sulu spiedi un izspiediet sulu no visiem
produktiem.

300 g cukura

250 g rivetas Sokolades

putukréjums, ja nepieciesams

Uzkarsgjiet cepeskrasni lidz 160°C temperatrai. [zmantojot asmen,
saputojiet sviestu ar pldercukuru. Izkauséjiet Sokoladi un iejauciet
mikia. Pa vienam pievienojiet miklai olu dzeltenumus un maisiet, idz
masa ieglst kréma konsistenci. [zmantojot asmeni, saputojiet olu
baltumus ar smalko cukuru, lidz izveidojas stingras putas. Viegli iecilgjiet
saputotos olu baltumu mikla. Péc tam ar Iapstinu iemaisiet miltus.
lelieciet kiikas miklu ietaukotd veidné (24 c¢m). Cepiet vienu stundu
160°C temperatdra. Pirmds |5 mindtes cepeskrasns durtinam jabat
nedaudz pavértam.

Laujiet kGkai bridi atdzist cepamaja veidné, péc tam uzlieciet to uz
restitém, lai kika turpina atdzist. Pargrieziet kiiku horizontdli uz pusém,
apziediet vienu pusi ar aprikoZu ievarijumu un atkal salieciet abas
puses kopd. Karsgjiet paréjo ievarjumu, lidz tas ieglst sirupam lidzigu
konsistenci, un uzkldjiet uz kikas. Sagatavojiet glazdiru. Uzvariet Gdeni,
pievienojiet cukuru un sokoladi un variet uz lénas uguns. Nepdrtraukti
maisiet, [idz konsistence k|dst vienmériga un viegli uzklajama. Uzlejiet
glazdru kikai un aujiet tai atdzist. Pasniedziet kiku ar putukréjumu.
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LT | Receptai

. Sojos pienas

Si patiekala galima pagaminti tik naudojant filtra. Vienu metu apdorokite
tik viena maisto produkty grupe. Pries tesdami darba, leiskite aparatui
atvésti iki kambario temperatiros.

Sudedamosios dalys:

- 120g dziovinty sojy pupeliy
[200ml vandens

> Pries gaminant sojos pupeles, 4 valandas jas mirkykite vandenyje.
Palikite apdziditi.

> Sudékite iSmirkytas sojy pupeles | filtrq. [pilkite | 100 ml vandens |
maisytuvo gsotj ir maisykite |5 sekundZiy.

> Supilkite sojy pienq | puodq.

> Uzvirkite sojy pienq, po to jpilkite cukraus, kad gérimas turéty skonj, o
tada létai virkite iki cukrus iStirps.

> Patiekite karstq arba Saltq.

lvairiy vaisiy sultys

Sudedamosios dalys:

- 300 g obuoliy

- 300 g morky

- 300 g zaliyjy vynuogiy

- 300 g apelsiny

> Obuolius ir morkas supjaustykite gabaléliais, kurie tilpty | suléiaspaudés
vamzdj. Nulupkite apelsinus ir supjaustyklite gabaléliais, kurie tilpty |
vamzdj. Surinkite sultiaspaudés priedus ir spauskite sultis i$ visy
produkty.

| Essence

Sokoladinis tortas

Teslai:
[40g suminkstinto sviesto

- 110g gabalinio cukraus
[40g Sokolado

- 6 kiausiniy baltymai

- 6 kiausiniy tryniai

- 110g smulkaus cukraus

- 140g kvietiniy milty

- | pakelis kepimo milteliu

|darui:

- 200g abrikosy dZzemo

Glajus:

- 125g vandens

- 300g cukraus

- 250g tarkuoto Sokolado

- plaktos grietinélés, jei pageidaujama

> |kaitinkite orkaite iki | 60°C. [$sukite sviestq su glajiniu cukrumi iki
grietinés tirStumo naudodamiesi peiliuky priedu. IStirpinkite Sokoladq ir
sumaisykite. | misinj vienq po kito sudékite kiausiniy trynius ir maisykite
iki sutirstés iki grietinés tirStumo. Kiau$iniy baltymus su smulkintu
cukrumi isplakite peiliukais iki taps standds ir putoti. Kiausiniy baltymy
putas sudékite | misin ir $velniai iSmaisykite. Tada atsargiai mentele
imaisykite miltus. Pyrago te$lq supilkite | taukais isteptq kepimo skardq
(24 cm). Kepkite valandq 1 60°C temperatdroje. Pirmas |5 minuciy
orkaités dureles reikéty laikyti truputj pravertas.

> Truputj leiskite pyragui atvésti kepimo skardoje, o paskui perverskit ji
ant metalinio padéklo tam, kad visiskai atvésty. Pyragq perpjaukit
horizontaliai per puse, vienq puse aptepkite abrikosy uogiene ir vél
sudékite abi pyrago puses. Likusiq uogiene kaitinkite iki taps panasi |
sirupq ir uZpilkite jq ant pyrago virSaus. Paruoskite glajy. UZvirkite
vandeni, supilkite cukry ir $okoladgq, o tada virkite ant maZos ugnies.
Pastoviai maisykite iki taps vientisa mase. Glajy supilkite ant pyrago ir
leiskite atvésti. Pyragq pateikite su plakta grietinéle.



SL | Recepti

Sojino mleko

Ta recept lahko pripravite le s filtrom. Ne obdelujte vet kot eno porcijo

zapovrstjo. Pocakajte, da se aparat ohladi na sobno temperaturo,
preden nadaljujete z obdelovanjem.

Sestavine:

- 120g suhih sojinih zrn

- 1200ml vode

> Namocite sojina zrna za 4 ure, preden jih zatnete obdelovati. Nato jih
dajte na stran, da se posusijo.

> Vstavite namocena sojina zrna v filter. Nalijte | 100ml vode v vr¢
me$alnika in me$ajte |5 sekund.
Sojino mleko ndlijte v ponev.
Sojino mleko segrejte, da zavre, sladkajte po okusu in ga pustite, da
narahlo vre, dokler se sladkor ne stopi.

> Servirgjte vroce ali hladno.

Sok iz meSanega sadja

Sestavine:

- 300 g jabolk

- 300g korenja

- 300g belega grozdja

- 300g pomarant

> NareZite jabolka in korenje na koscke, ki gredo v oskrbovalni kanal
sokovnika. Olupite pomarance in jih nareZite na koscke, ki gredo v
oskrbovalni kanal. Namestite sokovnik in obdelajte sestavine.

Cokoladna torta

Sestavine za testo:

- 140g masla, zmehcanega

- 110g sladkorja v prahu

- 140g cokolade

- 6 beljakov

- 6jaj¢nih rumenjakov

- |10g sladkorja v kristalu

- 140g pseni¢ne moke

- | vrecka pecilnega praska

Nadev:

- 200g mareli¢nega dzema

Sladkorni obliv:

- 125ml vode

- 300g sladkorja

- 250g naribane ¢okolade

- stepena smetana, Ce Zelite

> Segrejte pecico na 160°C. S pomodjo rezila zme$ajte maslo s
sladkornim oblivom. Raztopite ¢okolado in jo zme$ajte zraven. Mesanici
dodajajte jajéni rumenjak enega za drugim in me$ajte, dokler ne
postane zmes kremasta. Z rezilom stepgjte jaj¢ni beljak s kristaliziranim
sladkorjem, dokler ni gosto in penasto. Zmesi dodajte peno iz jaj¢énega
beliaka in jo neZno vmesajte. Nato z lopatico potresite moko. Vstavite
zmes za torto v namas¢eno ponev za peko (24 cm). Pecite eno uro na
160°C. Prvih |5 minut pustite vrata pecice rahlo priprta.

> Pocakajte nekaj &asa, da se torta ohladi v ponvi, nato jo obrnite na
Zi¢nato ogrodje, da se ohlaja $e naprej. OdreZite torto vodoravno na
pol, namatzite eno polovico z mareli¢nim dZemom in dajte obe polovici
skupaj. Segrejte ostanek dZema, dokler ne postane teko¢ in ga
razmaZite po vrhu torte. Pripravite sladkorni obliv. Zavrejte vodo,
dodajte sladkor in ¢okolado in kuhajte na nizki temperaturi. Mesajte
neprekinjeno, dokler ne dobite tekole in goste strukture. Dajte obliv na
torto in pocakajte, da se ohladi. Torto postrezite z nekaj stepene
smetane.

Essence |

8
éﬂ
k'l
™~

DEGEIRE

Hfﬂ

51



/N 100% recycled paper
100% papier recyclé

4203 064 14582




