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Motor unit with control knob
Pulse setting (Ice crushing)
Speed settings
Control knob

Blender
Plastic blender blade unit
Sealing ring
Plastic blender jar
Level indication
Lid of plastic blender jar
Opening in lid
Small covering lid

Mill
Blade unit of the mill

Sealing ring for the mill blade
unit

Mill beaker

Unidad motora con rueda de
control

Posicion Pulse (para picar hielo)
Posiciones de velocidad
Rueda de control

Batidora

Unidad de cuchillas de la
batidora de plastico

Anillo de sellado
Jarra de plastico de la batidora
Indicacion de nivel

Tapa de la jarra de plastico de
la batidora

Abertura de la tapa
Tapa pequena
Molinillo

Unidad de cuchillas del
molinillo

Junta de la unidad de cuchillas
del molinillo

Vaso del molinillo
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Francais

Bloc moteur avec bouton de
commande

Position Pulse (pour piler de la
glace)

Réglages de vitesse
Bouton de commande
Blender

Ensemble lames du bol
mélangeur en plastique

Anneau d’étanchéité
Blender en plastique
Indication du niveau

Couvercle du blender en
plastique

Quverture a couvercle
Petit couvercle

Moulin
Ensemble lames du moulin

Bague d’etancheité pour
lensemble lames du moulin

Bol du moulin
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Bahasa Melayu

(@ Unit motor dengan tombol kawalan

(@ Tetapan denyut (untuk menghancurkan
ais)

(® Tetapan kelajuan
(@ Tombol kawalan

Pengisar

Unit pisau pengisar plastik
Gegelang kedap

Balang pengisar plastik
Penunjuk paras

Tudung balang pengisar plastik
Lubang pada tudung
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Tudung penutup kecil

Pengisar kering
@ Unit pisau pengisar kering

@ Gegelang kedap untuk unit pisau pengisar
kering

Bikar pengisar kering
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TiéngViét
B6 phéan dong co cé ndm van diéu chinh
Cai dat nhdi (dé nghign dd)
Cai dat tbc do

Num van digu chinh
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Bo dao xay clia mdy xay bang nhya
Vong dém

Cbéi xay bing nhya

Chi bdo muc

N&p cla c&i xay bdng nhua

L5 trén ndp
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N&p day nhd

Cai nghién

(3 Bo dao xay clia cbi nghién

(i3 Vong dém cho bo dao xay c8i nghién
Céc nghién
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(MAX: E&XK) (sec.: )
1500 ml MAX 60 - 90 sec.
1500 ml MAX 60 - 90 sec.
1000 ml MAX 60 - 120 sec.
500 ml MAX 90 sec.
1500 ml MAX 30 - 60 sec.
ex*%’;‘ P 10xP-12xP
50g MAX 30 sec.
50g MAX 30 sec.
50g MAX 30 sec.
50 g MAX 30 sec.
e
2x2x2 cm



English

Before first use

Thoroughly clean the parts that will come in contact with food before you

use the appliance for the first time (see chapter “Cleaning”).

Note
Do not exceed the maximum quantities and processing times indicated
in Fig.5.
Do not operate the appliance for more than 60 seconds at a time when
processing heavy loads and let it cool down to room temperature for next
operation.
Do not attempt to process very thick recipes such as bread dough or
mash potatoes.

Blender (Fig 2)
The blender is intended for:
Blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed
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drinks, shakes. Pl
Mixing soft ingredients, e.g. pancake batter or mayonnaise. - HE oL 20 279 FCf 22 EA|M(1EE|E)S =0 EE
Pureeing cooked ingredients, e.g. for making baby food. X OpAA 2.
Note =2y
Never overfill the blender jar above the maximum level indication MEZE W2 A0 MW £ TET|E =25 S(Es 245H71)
(1.5litres) to avoid spillage. HECZ o3 ¥ SE[MA 2.
Tip S0l == = O =71 5tE HE S AFESHA| DAL
+ To process ingredients very briefly, turn the control knob to the pulse 247](a 3)
setting (PULSE) several times. A E47|8 ABSIE 7| 9IS SS2 Z) 4 Y BT DR (ATS W
Never use the pulse setting longer than a few seconds at a time. AnlE wEl = el o2 K= wWolE =0 22 2L we = &L o)
Mill (Fig 3) =M7IE AMESHH Os BAHE FASHA 2
You can use the mill to grind and chop ingredients such as coffee beans, &
peppercorns, sesame seeds, rice, wheat, coconut flesh, nuts (shelled), dried o LIOH et Z2H0| DY ESE 2= 0 24470l M etetR| L ct
soy beans, dried peas, cheese, breadcrumbs, etc. WU FAQL ZFS WA E OIS M= E4H7 |2 AFRSHA| DU AR
NOte =47 87 0|20 H He MEE S0 ASoHXA OdA |2
The mill is not suitable for chopping very hard ingredients like nutmeg LS M B= BA47|0| EX| OAA|2
and ice cubes. ETary
Do not use the mill to process liquids such as fruit juice. ;( E'R) B - Cloy = o
Do not process ingredients more than the mill beaker’s height. ?Eﬂa S7| LHE MIF:, 2,3 A0S EuA 2.
Never fill the mill with hot ingredients. &N =2AE AY (E8 M) LESE 2EV|IEE H S |MUAR
Cleaning (Fig 4) Ol A Al
Easily cleaning the blender jar: Follow the steps: 12 3 4. ] 23 & AlZH
Note: Make sure to turn the control knob to the pulse setting (PULSE) a few o ot
times. 42 2Rt 200g
AL CF
Baby food recipe SIS H| 200g Z|CH 25%
o= ddE 200g
Ingredients Quantity Speed Time .
7 360ml
Cooked potatoes 200 g
Cooked chicken 200 g MAX - Fanl
Cooked french beans 200 g sec - OfRiH RSB AL 0 AL FollE HES AU SE0 bl TR s
ZAIAD.
Milk 360 ml FHA
Note Bahasa Melayu

+ Always let the appliance cool down to room temperature after each
batch you process.

Antes de utilizarlo por primera vez

Lave bien las piezas que vayan a estar en contacto con los alimentos antes

de usar el aparato por primera vez (consulte el capitulo “Limpieza”).

Nota
No supere los valores maximos para las cantidades y los tiempos de
procesamiento que se indican en la fig. 5.
No utilice el aparato durante mas de 60 segundos seguidos cuando
procese cantidades grandes y deje que se enfrie a temperatura
ambiente antes de volver a utilizarlo.
No intente procesar recetas con ingredientes muy espesos como masa
de pan o puré de patatas.

Batidora (Fig. 2)

La batidora esta disenada para:
Batir liquidos, por ejemplo: productos lacteos, salsas, zumos de fruta,
sopas, mezclar bebidas, batidos.
Mezclar ingredientes blandos, por ejemplo, masa para tortitas o
mayonesa.
Hacer puré de ingredientes cocidos, por ejemplo: comida para bebés.

Nota
No exceda el nivel maximo indicado en la jarra de la batidora (1,5 litros)
para evitar que se derrame el contenido.

Consejo

+ Sidesea procesar los ingredientes durante muy poco tiempo, gire la
rueda de control hasta la posicion Pulse (para picar hielo) varias veces.
No utilice nunca la posicion Pulse durante mas de unos pocos segundos
seguidos.

Molinillo (Fig. 3)
Puede utilizar el molinillo para moler y picar ingredientes como granos de
café o de pimienta, semillas de sésamo, arroz, trigo, pulpa de coco, frutos
secos (sin cascara), granos de soja secos, guisantes secos, queso, miga de
pan, etc.
Para utilizar el molinillo, siga los pasos que aparecen a continuacion
Nota
El triturador de alimentos no es adecuado para picar ingredientes muy
duros tales como nuez moscada y cubitos de hielo.
No utilice el molinillo para procesar liquidos como zumos de fruta.
No procese una cantidad de ingredientes que supere la altura de la jarra
del molinillo.
Nunca llene el molinillo con ingredientes calientes.

Limpieza (Fig. 4)
Para limpiar la jarra de la batidora de forma sencilla, siga los pasos 1,2, 3y 4.

Nota: Asegurese de girar la rueda de control hasta la posicion Pulse (para
picar hielo) varias veces.

Receta de comida para bebés

Ingredientes Cantidad Velocidad Tiempo
Patatas cocinadas 200 g
Pollo cocido 200 g
- MAX 25 segundos
Judias verdes cocidas 200 g
Leche 360 ml
Nota

Deje siempre que el aparato se enfrie a temperatura ambiente después
de procesar cada lote.

Francais

Avant la premiere utilisation

Avant la premiere utilisation, nettoyez soigneusement toutes les pieces en

contact avec des aliments (voir le chapitre « Nettoyage »).

Note
Ne dépassez pas les quantités et les temps de préparation maximum
indiqués dans le tableau de la figure 5.
Ne faites pas fonctionner l'appareil pendant plus de 60 secondes sans
interruption lorsque vous traitez de grosses quantités et laissez-le
refroidir a température ambiante avant de continuer.
N’essayez pas de préparer des recettes tres épaisses telles que de la
pate a pain ou de la purée de pommes de terre.

Blender (fig. 2)

Le blender est destiné a :
mélanger des ingrédients liquides, tels que des produits laitiers, sauces,
jus de fruits, soupes, cocktails et milk-shakes ;
mixer des préparations a consistance molle, telles que de la pate a
crépes ou de la mayonnaise ;
réduire en purée des aliments cuits, pour préparer des repas pour bébés
par exemple.

Note
Ne remplissez jamais le bol mélangeur au-dela du niveau maximal
indigué (1,5 litre) afin d’éviter tout risque d’éclaboussure.

Conseil
Pour mixer des ingrédients tres brievement, réglez le bouton de
commande sur la position (pour piler de la glace) a plusieurs reprises.
N’utilisez jamais la fonction Pulse pendant plus de quelques secondes.

Moulin (fig. 3)
Vous pouvez utiliser le moulin pour moudre ou hacher ingrédients tels que
des des grains de café, des grains de poivre, des graines de sésame, du riz,
des grains de blé, de la noix de coco, des noix (écalées), des graines de soja
séchées, des pois secs, du fromage, de la chapelure, etc.
Pour utiliser le moulin, suivez les étapes ci-dessous.
Note
Le moulin n'est pas approprié pour hacher des ingrédients durs tels que
de la muscade ou des glacons.

Sebelum penggunaan pertama

Bersihkan secara menyeluruh bahagian yang bersentuhan dengan
makanan sebelum anda menggunakan perkakas buat kali pertama (lihat
bab “Membersihkan”).

Nota
+ Jangan melebihi kuantiti maksimum dan masa pemprosesan yang
dinyatakan dalam Raj.5.

+ Jangan kendalikan perkakas melebihi 60 saat setiap kali anda
memproses kandungan yang banyak dan biarkan perkakas menjadi
sejuk kepada suhu bilik untuk operasi seterusnya.

+ Jangan cuba memproses resipi yang sangat pekat seperti doh roti atau
kentang lecek.

Pengisar (Raj 2)

Peng]sar dimaksudkan untuk:
Membancuh cecair, cth. hasil tenusu, sos, jus buah, sup, bancuhan
minuman, minuman kocak.
Mencampur bahan-bahan lembut, contohnya adunan lempeng atau
mayones.
Memurikan bahan yang telah dimasak, contohnya, untuk menyediakan
makanan bayi.

Nota
Nota: Jangan sekali-kali terlebih isi balang pengisar melebihi penunjuk
paras maksimum (1.5 liter) untuk mengelakkan tumpahan.

Petua
Untuk memproses bahan untuk masa yang singkat, putar tombol
kawalan kepada tetapan denyut (untuk menghancurkan ais) beberapa
kali.

+ Jangan gunakan tetapan denyut lebih daripada beberapa saat pada
satu-satu masa.

Pengisar kering (Raj 3)

Anda boleh menggunakan pengisar kering untuk mengisar dan mencincang

bahan seperti biji kopi, lada biji, bijan, beras, gandum, isi kelapa, kacang

(dibuang kulit), kacang soya kering, kacang pea kering, keju, serbuk roti dll.

Untuk menggunakan pengisar kering, ikut langkah di bawah

Nota
Pengisar kering ini tidak sesuai digunakan untuk mencincang ramuan
yang sangat keras seperti buah pala dan kiub ais.

+ Jangan gunakan pengisar kering untuk memproses cecair seperti jus
buah-buahan.

- Jangan proses bahan melebihi ketinggian balang pengisar kering.

+ Jangan sekali-kali isikan pengisar kering dengan bahan yang panas.

Pembersihan (Raj 4)
Bersihkan balang pengisar dengan mudah: Ikuti langkah: 12 3 4.

Nota: Pastikan anda memutar tombol kawalan kepada tetapan denyut
(untuk menghancurkan ais) untuk menghancurkan ais) beberapa kali.

Resipi makan bayi

Ramuan Kuantiti Kelajuan Tempoh
Kentang yang telah dimasak 200 g
Ayam yang telah dimasak 200 g
Kacang buncis yang telah 200 g MAX 25 saat
dimasak
Susu 360 ml

Nota

Sentiasa biarkan perkakas menyejuk ke suhu bilik selepas anda
memproses setiap kelompok.
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Nutilisez pas le moulin pour des préparations liquides telles que les jus Ejmmmﬂﬁﬂ
de fruits. : = =
Ne mixez pas plus d’ingrédients que la hauteur du bol du moulin. FIUNFY anm AN 20
Ne remplissez jamais le moulin avec des ingrédients chauds. wzanessan 200 N3
Nettoyage (fig. 4) L:ﬁa"lﬁﬂ'gazgn 200 n3u MAX B
Nettoyage aisé du bol mélangeur : suivez les étapes: 12 3 4. fuanysegn 200 N3y
Note : réglez le bouton de commande sur la position (pour piler de la glace) 43 360 wa.

a plusieurs reprises.

Recette pour bébés

Ingrédients Quantité Vitesse Temps
Pommes de terre cuites 200 g
Poulet cuit 200 g
MAX 25s
Haricots verts cuits 200 g
Lait 360 ml
Note

Laissez toujours l'appareil refroidir aprés avoir préparé une portion.
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Trudc khi st dung 1an dau

Rura that sach cdc b phén tiép xdc véi thidc an trudce khi st dung thiét bi lan dau (xem chuong

"V& sinh may").

Ghi chu
Khéng st dung vuot qud sé Iuong t6i da va thai gian xtr Iy duoc chi dinh trong Hinh 5.
Khéng van hanh thiét bi qué 60 g|ay mdi lan ché bién & muc tai ndng va d& mdy ngudi xubng
nhiét d6 trong phong trudc khi tiép tuc.
Khéng tim cdch ché bién cdc mén dn dam dic ching han nhu bt nhao banh mi hodc nghién
khoai tay.

May xay (Hinh 2)

Mdy xay duoc ding dé:
* Tron chat Iong vi dy san pham stta, nude x8t, nudce tréi cay, xdp, cac loai d& ubng thap cAm.
* Tron cdc nguyen litu mém, nhu bét lam banh hay sét ma-don-ne.

Nghién nhtr cc thic an chin, vi du dé 1am thc an cho tré.

Ghi chu
Khong cho nguyén liéu vao c8i xay vuot qua chi bdo muc t6i da (1,5 Iit) dé tranh bj tran.

Meo
D& ché bién nguyén lidu that nhanh, hiy xoay ndm vin digu chinh sang cai dit nhoi (dé
nghién dd) vai lan. B
Khéng st dung cai dat nhdi qud vai gidy mai lan.
Cai nghién (Hinh 3)
Ban ¢ thé st dung c&i nghién dé nghién va cdt cdc loai nguyén liéu nhu 1a hat ca phé, hat tiéu,
hat mé den, gao, Ida mi, cui dira, lac (da bdc vo), dau tuong khd, ddu Ha Lan kho, pho mét, banh
mi vun, V.v.

Dé str dung c6i nghién, thuc hién cac budc sau day
Gh| chu
Cbi nghign khong thich hop d& cit nhiing nguyén liéu qué ciing nhu hat nhuc dau khiu va dd
vién.
Khong nén diing cbi nghién dé& nghién chat ldng nhu nudc trdi cay.
Khéng ché bién nguyén liéu vuot qué chidu cao cla cdi nghién.
Khong cho nguyén liéu néng vao cbi nghién.

Vé sinh may (Hinh 4)
Lam sach dé& dang c&i xay: Thuc hién theo cdc budc: 12 3 4.

Lwu y:Dam bio xoay niim van didu chinh dén cai dit nhdi (d& nghién d4) vai lan.

Cong thirc ché bién thirc dn cho bé

Nguyén liéu S6 luong Téc do Thoi gian
Khoai tdy da ndu 200 g
Ga da ndu 200 g :
. MAX (T6i da) 25 giay
Bau cb ve da ndu 200 g
Stfa 360 ml
Ghi chu

Ludn dé mdy ngudi trd lai nhiét d6 phong sau mdi lan ché bién.
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