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Doélezité

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tieto dolezité
informacie a uschovaijte siich pre pripad potreby v budicnosti.

Nebezpecenstvo
Zariadenie nepokladajte na horuci plynovy sporak, akykolvek
elektricky sporak, elektrické varné dosky alebo do rozohriatej
rury, a ani do ich blizkosti.

- Suroviny, ktoré chcete smazit, vzdy vlozte do kosika, aby
neprisli do kontaktu s ohrevnymi ¢lankami.

- Kym zariadenie pracuje, nezakryvajte otvory pre vstup a vystup
vzduchu.

- Do panvice nedavajte olej, inak hrozi nebezpecenstvo vzniku
poZiaru.

- Zariadenie nikdy neponarajte do vody ani inej kvapaliny, ani ho
neoplachujte vodou.

- Aby nedoslo k zasahu elektrickym prddom, nesmie do
zariadenia preniknut voda ani ina kvapalina.

- Do kosika vkladajte vzdy iba tolko jedla, aby ste neprekrocili
maximalnu oznacenu Uroven.

- Pocas prevadzky sa nikdy nedotykajte vnutra zariadenia.

- Vzdy sa uistite, ¢i ma ohrievac dostatok miesta a ¢i v nom
nezostalo jedlo.

- Akje poskodend zastrcka, sietovy kdbel alebo samotné
zariadenie, nepouzivajte ho.

Varovanle
Ak je napajaci kdbel poskodeny, musi ho vymenit spolo¢nost
Philips, poskytovatel servisnych sluZieb vyrobcu alebo ind
kvalifikovand osoba, aby sa predislo nebezpelnym situaciam.

- Zariadenie pripojte jedine do uzemnenej zasuvky. VZdy sa
uistite, Ci je zastrcka riadne zasunuta v elektrickej zasuvke.

- Toto zariadenie nie je uréené na ovladanie prostrednictvom
externého casovaca ani samostatného systému dialkového
ovlddania.

- Pristupné povrchy sa pocas pouzivania mézu zohriat na vysoku

teplotu.
sss - Deti musia byt pod dozorom, aby sa nehrali so zariadenim.
- Toto zariadenie nesmu pouzivat osoby (vratane deti),

ktoré maju obmedzené telesné, zmyslové alebo mentalne
schopnosti alebo ktoré nemaju dostatok skusenosti a znalosti,
pokial nie su pod dozorom alebo im nebolo vysvetlené
pouzivanie tohto zariadenia osobou zodpovednou za ich
bezpelnost.

- Deti bez dozoru nesmu distit ani vykonavat udrzbu tohto
zariadenia.

- Zariadenie neopierajte o stenu ani o iné zariadenia. Za
zariadenim, po obidvoch jeho strandch aj nad nim nechajte
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aspon 10 cm volného priestoru. Na zariadenie nekladte Ziadne
predmety.

Pocas teplovzdusného fritovania vystupuje zo vzduchovych
otvorov horuca para. Ruky a tvar majte od pary a vzduchovych
otvorov v bezpecnej vzdialenosti. Na hortcu paru a vzduch si
dajte pozor aj pri vyberani nadoby zo spotrebica.

V zariadeni nikdy nepouzivajte lahké prisady ani papier na
pecenie.

Skladovanie zemiakov: zemiaky skladujte pri teplote
pozadovanej pre prislusnu skladovanu odrodu; v zaujme
minimalizacie rizika vystavenia pripravovaného jedla uc¢inkom
akrylamidu nesmie byt teplota nizsia nez 6 °C.

Do nadoby nikdy nenalievajte olej.

Toto zariadenie je navrhnuté na pouzivanie pri okolitej teplote
od 5°Cdo 40 °C.

Pred pripojenim zariadenia skontrolujte, ¢i sa napatie uvedené
na zariadeni zhoduje s napatim v sieti.

Sietovy kabel uchovavajte mimo hortcich povrchov.
Zariadenie neumiestriujte na horlavé materidly, ako napriklad
obrus alebo zaclonu, ani do ich blizkosti.

Zariadenie nepouzivajte na iné Ucely ako tie, ktoré su opisané
v tomto ndvode, a pouzivajte iba origindlne prislusenstvo od
spoloc¢nosti Philips.

Pocas pouzivania nenechdvajte zariadenie bez dozoru.
Nadoba, kosik a zberac tuku maju pocas pouzivania a po nom
velmi vysoku teplotu, preto s nimi vzdy manipulujte opatrne.
Pred prvym pouZitim zariadenia dokladne odistite vsetky
sUciastky, ktoré pridu do styku s potravinami. Postupujte podla
pokynov v ndvode.

Upozornenie

Toto zariadenie je urcené len na bezné pouzivanie

v domacnosti. Nie je uréené na pouzivanie v prostredi, ako

su kuchynky pre zamestnancov v obchodoch ¢i kancelariach,
na farmach ani v inych pracovnych priestoroch. Takisto nie

je urcené pre klientov hotelov, motelov, penziénov ani inych
ubytovacich zariadeni.

Zariadenie vzdy vratte do servisného centra autorizovaného
spolo¢nostou Philips, kde ho skontroluju pripadne opravia.
Nepokusajte sa zariadenie opravit sami, inak zaruka straca
platnost.

V pripade, Ze zariadenie pouzijete nevhodnym spésobom, na
profesiondlne alebo na poloprofesiondlne ucely alebo ak ho
pouzivate v rozpore s pokynmi v tomto navode, zaruka stratf
platnost a spolo¢nost Philips nenesie Ziadnu zodpovednost za
sposobené skody.

Zariadenie vZdy umiestnite a pouZzivajte na suchom, stabilnom,
hladkom a vodorovnom povrchu.

Po pouziti vzdy odpojte zariadenie zo siete.
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- Pred dalsou manipuldciou alebo ¢istenim nechajte zariadenie
priblizne 30 minut vychladnut.

- Vzdy dbajte na to, aby mali suroviny pripravené vtomto
zariadeni zlatozItu farbu a neboli tmavé ani hnedé. Pripalené
zvysky odstrante. Cerstvé zemiaky nefritujte pri teplote vyssej
ako 180 °C (v zdujme minimalizacie tvorby akrylamidu).

- Pridisteni hornej Casti komory na pecenie budte opatrni,
ohrevné teleso a okraje kovovych ¢asti st hortce.

- Vzdy dohliadnite na to, aby sa jedlo vo fritéze Airfryer Uplne
uvarilo.

- Fritézu Airfryer majte vzdy pod kontrolou.

- Privareni mastnych jedal moze z fritézy Airfryer vychadzat
dym.

Elektromagnetické polia (EMF)

Tento spotrebic vyhovuje prislusSnym normam a smerniciam
tykajucim sa vystavenia elektromagnetickym poliam.

Automatické vypinanie

Toto zariadenie je vybavené funkciou automatického vypnutia. Ak
do 20 minut nestlacite Ziadne tlacidlo, zariadenie sa automaticky
vypne. Ak chcete zariadenie vypnut manualne, stlacte vypinac.
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BlahoZeldme vam ku kupe a vitame vads medzi pouzivatelmi
produktov spolocnosti Philips.

Ak chcete naplno vyuzit podporu ponukanu spolo¢nostou
Philips, zaregistrujte svoj produkt na lokalite www.philips.com/
welcome.

Fritéza Philips Airfryer je jedina fritéza s jedine¢nou technoldgiou
Rapid Air, ktord umoznuje smazit vase oblibené jedld s malym
alebo ziadnym mnozstvom oleja a s az 90 % redukciou tuku.
Technoldgia Philips Rapid Air vari jedlo z kazdej strany a aj vdaka
nasmu dizajnu v tvare hviezdice oCakavajte perfektné vysledky od
prvého do posledného susta.

Vychutnate si dokonale uvarené vyprazané jedlo @ chrumkavé na
povrchu a makké vnutri @ Vyprazajte, grilujte, pecte a opekajte

a pripravte si mnozstvo chutnych jedal zdravym, rychlym a
jednoduchym spésobom.

Dalsie in3pirdcie, recepty a informécie o fritéze Airfryer najdete
na lokalite www.philips.com/kitchen alebo si m&Zete prevziat
bezplatnu aplikaciu NutriU* pre iOS® alebo Android™.
*Aplikacia NutriU nemusi byt k dispozicii vo vasej krajine.

V takom pripade mdzete najst inspiraciu na miestnej webove;j
lokalite spolo¢nosti Philips.

1
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Ovladaci panel

Tlacidlo zniZenia teploty

Tlacidlo zvySenia teploty

Tlacidlo ponuky

Tlacidlo svetla

Tlacidlo spustenia/pozastavenia
Vypinac

Tlacidlo skratenia nastavenia ¢asu
Tlacidlo predfzenia nastavenia ¢asu
Priehladné okienko

Kosik

Tlac¢idlo na uvolnenie kosika

Rukovat kosika

Nadoba

Vstup vzduchu

Vzduchové otvory

Sietovy kabel
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Pred prvym pouzitim

1 Odstrante vSetok obalovy material.

2 Zo zariadenia odstrante vsetky ndlepky a stitky (ak su
pritomné).

3 Pred prvym pouzitim zariadenie dokladne ocistite podla
pokynov uvedenych v kapitole o Cisteni.

Priprava na pouzitie

1 Zariadenie polozte na stabilny, horizontdlny, rovny a teplu
odolny povrch.

Poznamka

Mohli by ste nimi zablokovat priddenie vzduchu a zhorsit tak vysledky
fritovania.

’ » Ked'je zariadenie v prevadzke, neumiestriujte ho do blizkosti
predmetov ani pod predmety, ktoré by sa mohli parou poskodit, ako
su steny a kuchynska linka.

» Gumovu zatku ponechajte v panvici. Neodstrafiujte ju pred varenim.

@ » Na zariadenie ani po stranach zariadenia nekladte Ziadne predmety.

Pouzivanie zariadenia

Tabulka jedal

Tabulka nizsie vam pom&ze pri vybere zakladnych nastaveni pre
jednotlivé typy jedal, ktoré chcete pripravit.

Poznamka

e Upozornujeme, Ze tieto nastavenia su len orientacné. Jednotlivé
prisady maju iny pévod, velkost, tvar a znacku, takZze nedokazeme
zarucit, Ze uvedené nastavenie bude idedlne pre vase prisady.

e Pripriprave velkych porcif (napriklad hranolceky, krevety, kuracie
stehnd, zmrazené chutovky) suroviny v kosiku 2 az 3-krat potraste,
otocte alebo pohybte, aby sa dosiahol konzistentny vysledok.

Min. ;. max. Ca§ Teplota Poznamka
mnozstvo (min)

Tenké mrazené 200-800¢g 17 - 180 °C/350°F |« Medzitym 2-3-krat

hranolceky (7 x 7 mm) 38 pretrepte, otocte alebo
premiesajte

Domace hranolky 200-800¢g 25— 180°C/350 °F | « Medzitym 2-3-krat

(hrdbka 10x10 mm) 45 pretrepte, otocte alebo

premiesajte



Min. - max. Cas

ZloZenie mnozstvo (min)
Mrazené kuracie 200-600g 9-23
nugetky
Mrazené jarné zavitky | 200-600 g 9-23
Hamburger (cca. 150 | 1-5 placiek | 16-21
9)
Sekana 1000 g/35 65—
oz. 70
Masové kotlety bez 1-4kotlety | 15—
kosti (cca. 150 g) 20
Tenké klobasky (cca. 2 - 10 kusov 11-15
509)
Kuracie stehna (cca. 2 -8 kusov 20—
1259) 27
Kuracie prsia (cca. 160 | 1 -5 kusov 15—
9) 25
Celé kurca 1000 g/350z | 60-70
Celé ryby (cca. 300- 1-2ryby 20—
400 g) 25
Rybie filety (cca. 200 g) | 1-5 (1 vrstva) | 25-32
Zmiesana zelenina 200-800g 14 -
(nahrubo nasekana) 23
Muffiny (cca. 50 g) 1-9 13-15
Kolac 5009/18 0z | 40-45
Predpeceny chlieb/ 1 -6 kusov 6az8

rozky (cca. 60 g)

Teplota

200°C/400°F

200°C/400°F

200°C/400°F

150 °C/300 °F

200°C/400°F

200°C/400°F

180 °C/350 °F

180 °C/350 °F

180 °C/350 °F
200°C/400°F

160°C
180 °C/350 °F

180 °C/350 °F

160°C/325°F
200°C/400°F
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Poznamka

V polovici pecenia
pretrepte, otocte alebo
premiesajte

V polovici pecenia
pretrepte, otocte alebo
premiesajte

Pouzivajte
prislusenstvo na
pecenie

V polovici pecenia
pretrepte, otocte alebo
premiesajte

V polovici pecenia
pretrepte, otocte alebo
premiesajte

V polovici pecenia
pretrepte, otocte alebo
premiesajte

Dobu varenia nastavte
podla svojej chuti

V polovici pecenia
pretrepte, otocte alebo
premiesajte

Pouzite kosicky na
muffiny

Pouzite tortovd formu
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Zlozenie Min.v— max. Ca% Teplota Poznamka
mnozstvo (min)
Domadci chlieb 800 g 45— 150 °C/300 °F | « Pouzivajte
55 prislusenstvo na
pecenie

« Tvar musi byt ¢o
najplochejsi, aby sa
chlieb pri kysnuti
nedotkol ohrevného
telesa.

Teplovzdusné fritovanie

n Upozornenie

(@ » Tato teplovzdusna fritéza Airfryer vyuziva horuci vzduch. Do
nadoby nedavajte olej, fritovaciu mast ani ziadnu inu tekutinu.

* Nedotykajte sa hortcich povrchov. Pouzite rukovate alebo
gombiky. S horticou panvicou manipulujte v kuchynskych
teplovzdornych rukaviciach.

» Toto zariadenie je uréené len na pouzivanie v domacnosti.

e Pocas prvého pouzitia moze zo zariadenia vychadzat malé
mnozstvo dymu. Je to normalne.

e Predhrievanie zariadenia nie je potrebné.

@ 1 Zastrcku zapojte do sietovej zasuvky.

2 Panvicu s koSikom vyberte zo zariadenia potiahnutim za
rukovat.
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3 Suroviny vlozte do kosika.

E Poznamka

e Teplovzdusna fritéza Airfryer dokaze pripravit mnozstvo réznych

surovin. Informacie o spradvnych mnozstvach a o pribliznych ¢asoch

pripravy ndjdete v Casti ,Tabulka jedal”.

Neprekracujte mnozstva uvedené v casti ,Tabulka jedal” ani

neprepliiajte kosik nad znacku MAX, pretoze tym mozete negativne

ovplyvnit kvalitu kone¢ného vysledku.

o Ak chcete naraz pripravovat rozne suroviny, skér nez ich zac¢nete
pripravovat stcasne, skontrolujte odporuicanu dobu varenia
jednotlivych surovin.

4 Vlozte panvicu s koSikom spat do fritézy.

Upozornenie

* Nikdy nepouzivajte panvicu bez vlozeného kosika.
» Pocas pouzivania ani isti dobu po ukonceni pouzivania sa
nedotykajte panvice ani kosika, pretoze mézu byt velmi horuce.

5 Stlacenim vypinaca zapnite spotrebic.

6 Stla¢enim tlacidla teploty nahor alebo nadol zvolte
pozadovanu teplotu.

©

7 Stla¢enim tladidla ¢as nahor alebo nadol zvolte pozadovany
¢as.
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8 Stla¢enim tlacidla spustenia/pozastavenia spustite proces
varenia.

Poznamka

e Pocas varenia sa striedavo zobrazuje teplota a cas.

e Posledna minUta varenia sa odpocitava v sekundach.

e Pozrite si tabulku jedal so zakladnymi nastaveniami varenia pre rézne
druhy jedal.

e Po spusteni procesu varenia sa svetlo v zariadeni automaticky zapne.
Svetlo sa po niekolkych minttach vypne. Stlacenim tlacidla svetla ho
moZete pocas varenia znova zapnut.

£ e

e Ak chcete pocas varenia zmenit ¢as varenia alebo teplotu, kedykolvek
stlacte prislusné tlacidlo nahor alebo nadol.

e Proces varenia pozastavite stlacenim tlacidla spustenia/pozastavenia.
Ak chcete pokracovat v procese pripravy pokrmu, opatovnym
stlacenim tlacidla spustenia/pozastavenia pokracujte v procese
pripravy.

» Ked'vytiahnete panvicu a kosik, zariadenie je automaticky v rezime
pozastavenia. Proces varenia pokracuje, ked panvicu a kosik znovu
vlozite do zariadenia.

E Poznamka

e Ak do 30 minut nenastavite pozadovanu dobu varenia, zariadenie sa
z bezpecnostnych dévodov automaticky vypne.
» Niektoré prisady je potrebné po uplynuti polovice ¢asu pripravy

= pretriast alebo otodit (pozri ¢ast ,Tabulka jedal”). Ak chcete prisady
b > pretrepat, vytiahnite panvicu s koSom, polozte ju na tepelne odolnu
‘\\\\ pracovnu dosku, posurite veko a stlacenim tlacidla na uvolnenie kosa
—

vyberte k&3 a pretrepte ho nad drezom. Potom vlozte kosik do panvice
a zasunte ich spat do zariadenia.

» Ak nastavite casovac na polovicu ¢asu varenia a zaznie signalizacia
Casovaca, je Cas potriast prisadami alebo ich otocit. Potom
nezabudnite nastavit casovac na zvysok casu pripravy.

9 Ked'zaznie signalizacia ¢asovaca, doba varenia uplynula.

Poznamka

» Proces varenia mozete zastavit manualne. Urobite tak stlacenim
tlacidla spustenia/pozastavenia.

e Po dokonceni procesu varenia sa svetlo v zariadeni automaticky
zapne.
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10 Vytiahnite nadobu a skontrolujte, ¢i su prisady hotové.

Upozornenie

» Panvica fritézy Airfryer je po ukondeni varenia horuca. Ked'
vyberate panvicu zo zariadenia, vZdy ju polozte na teplovzdorny
pracovny povrch (napr. trojnozku atd.).

E Poznamka

o Ak suroviny este nie su hotové, panvicu vsunte spat do teplovzdusnej
fritézy Airfryer pomocou rukovate a k nastavenému casu pridajte
niekolko minut.

11 Ak chcete vybrat malé prisady (napr. hranolky), zdvihnite
kos z panvice tak, ze najprv posuniete veko a potom stlacite
tlacidlo uvolnenia kosa.

Upozornenie

* Po ukonceni varenia st panvica, kosik, vnutro krytu a suroviny
horuce. V zavislosti od typu surovin vo fritéze Airfryer moze
z nadoby vychadzat para.

12 Obsah kosika vysypte do misky alebo na tanier. Kosik vzdy
vyberte z panvice, aby ste vysypali jeho obsah. Na dne
panvice sa moze nachadzat horuci olej.

E Poznamka

» Na vybratie velkych alebo krehkych prisad pouzite klieste.

» Zvy3ny olej alebo vytopeny tuk zo surovin sa zachytdva na dne
panvice.

e V zavislosti od typu varenych surovin mézete opatrne vyliat
nadbytocny olej alebo vytopeny tuk z nddoby po kazdej davke alebo
pred pretrasenim, ¢i opatovnym vliozenim kosika do nddoby. Kosik
polozte na teplu odolny povrch. Na vyliatie prebyto¢ného oleja alebo
vytopeného tuku si nasadte kuchynské teplovzdorné rukavice. Kosik
vratte naspat do panvice.

Po priprave jednej davky surovin je fritéza Airfryer ihned'
pripravend na pripravu dalSej davky.

Poznamka

o Ak chcete pripravit dalsiu davku zopakujte krok 3 az 12.
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Vyber rezimu udrziavania teploty

i
:

1)

1 Stlacte tlacdidlo ponuky tak casto, ako dlho blika ikona
udrziavania v teple.

2 Stlacenim tlacidla zapnutia/pozastavenia spustite proces
udrziavania teploty.

E Poznamka

« Casova¢ udrziavania teploty je nastaveny na 30 minut. Ak chcete
zmenit ¢as udrziavania teploty (1 — 60 minut), stlacte tlacidla zvysenia
alebo znizenia ¢asu. Cas sa potvrdi automaticky.

e VreZime udrziavania teploty nie je mozné menit teplotu.

3 Rezim udrziavania teploty pozastavite stlac¢enim tladidla
zapnutia/pozastavenia. Rezim udrziavania teploty
obnovite opatovnym stlacenim tlacidla zapnutia/
pozastavenia.

4 Rezim udrzZiavania teploty vypnete stla¢enim vypinaca.

5

» Ak potraviny, ako su hranolceky, stratia pocas rezimu udrziavania
teploty svoju chrumkavost, bud'skratte cas udrziavania teploty
skorsim vypnutim spotrebica, alebo ich nechajte zapiect 2-3 minuty
pri teplote 180 °C.

E Poznamka

e Pocas aktivacie rezimu udrziavania teploty sa niekedy aktivuje
ventildtor a ohrievac vnutri zariadenia.

e Rezim udrziavania teploty je uréeny na udrzanie jedal v teple
okamzite po ukonceni varenia vo fritéze Airftryer. Nesluzi na
ohrievanie.




Varenie s predvolenim
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1 Postupujte podla krokov 1 az 5 v kapitole ,Teplovzdusné

smazenie”.

2 Stlacte tla¢idlo Menu. Blika ikona zmrazenych chutoviek.
Stlacte tlacidlo predvolby tak ¢asto, ako dlho blika ikona

pozadovanej prevolby.

3 Spustite proces pripravy pokrmu stlacenim tlacidla

zapnutia/pozastavenia.

E Poznamka

» V nasledujucej tabulke najdete dalsie informacie o predvolbach.

Predvolba Predvoleny Bredvolena Hmotnost (max.) Informacie
¢as (min) teplota

=&

Zmrazené chutovky 38
na baze zemiakov

=0 .

Cerstvé hranolceky

d 27

Kuracie stehienka

180 °C

350°F 800g/28 0z
180 °C

350°F 800 g/28 oz
180 °C

350°F 1000 g/35 oz

« Mrazené chutovky
na baze zemiakoy,
ako sU mrazené
hranolceky,
zemiakové mesiaciky,
criss-cross hranolceky
atd.

Medzitym 2-3-krat
pretrepte, otocte
alebo premiesajte

Pouzivajte mucnaté
zemiaky

10x10 mm hrubé rezy
Namocte na 30 minut
do vody, potom
osuste a pridajte 1/4
az 1 PLoleja.
Medzitym 2-3-krat
pretrepte, otocte
alebo premiesajte

AZ 8 kuracich stehien

o Medzitym 2-3-krat

pretrepte, otocte
alebo premiesajte
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Predvoleny | Predvolena

Predvolba (i) e Hmotnost (max.) Informacie
l, 25 ZOOOC 6009/21 oz
Celd ryba cca 300 g 400°F
» Pouzivajte XL
& 160 °C prislusenstvo na
Kolad 45 325°F >009/18 0z pecenie (199 x 189 x
80 mm)
& 25 e 600g/210z | ° pLhmasovekotiety
Masové kotlety €2 K0S
@ e Nahrubo nakrdjané
180 °C « PouZivajte XL
Mietana zelenina 23 350°F 8009/28 0z prislusenstvo na
pecenie
155 30 80 °C Nie je k « Teplotu nie je mozné
175°F dispozicii nastavit

Udrzanie teploty

Zmena na inu predvolbu

1 Pocas varenia kratkym stlacenim vypinaca zastavite proces
varenia. Zariadenie je potom v pohotovostnom rezime.

2 Opatovnym stlacenim vypinaca zariadenie zapnete.




3
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Stlacte tlacdidlo ponuky tak ¢asto, ako dlho blika ikona
pozadovanej prevolby.

Stlacenim tlacidla spustenia/pozastavenia spustite proces
varenia.

¢ L

Ak chcete v predvolbach prepnut do manualneho rezimu, opakovane
stlacajte tlacidlo ponuky, az kym sa nespusti manualny rezim.

Priprava domacich hranolcekov

Postup pripravy vybornych domdcich hranolcekov v teplovzdusnej
fritéze Airfryer:

Vyberte typ zemiakov, ktoré st vhodné na pripravu
hranolcekov (t. ]. Cerstvé, (mierne) sypké zemiaky).
Rovnomerné vysledky dosiahnete, ak budete pripravovat
hranoléeky po porcidch s hmotnostou max. 800 gramov/28 oz.
Vadsie hranolceky byvaju menej chrumkavé ako tie mensie.
Zemiaky osupte a nakrajajte na pasiky

(10x 10 mm/0,4 x 0,4 hrubé).

Minimalne na 30 minut namocte zemiakové hranolceky do
misky s vodou.

Vodu z misky vylejte a zemiakové hranolceky osuste
v kuchynskej utierke alebo pomocou papierovych servitok.

Do misky nalejte jednu polievkovu lyzicu kuchynského
oleja, hranolceky vlozte do misky a miesajte ich, kym
nebudu pokryté vrstvou oleja.

Hranolceky vyberte z misky prstami alebo dierovanou
naberackou, aby nadbytocny olej zostal v miske.

a Poznamka

« Do kosika nevyklopte cely obsah misky, aby sa do panvice nedostal

nadbytocny olej.
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6 Hranolceky vliozte do kosika.

7 Smazte zemiakové hranolceky a pocas pecenia 2-3-krat
zatraste koSom.

Varovanie

» Skor nez sa pustite do distenia, nechajte kosik, panvicu
a vnutorné casti zariadenia uplne vychladnut.

» Panvica, kosik a vnutorné casti zariadenia maju neprilnavy
povrch. Nepouzivajte kovové kuchynské naradie ani drsné
Cistiace prostriedky, pretoze by mohli tento neprilnavy povrch
poskodit.

Po kazdom pouziti zariadenie odistite. Po kazdom pouziti
odstrante olej a tuk zo spodnej ¢asti panvice a z priehladného
okienka.

1 Stlacenim vypinaca zariadenie vypnite, vytiahnite zastrcku
zo stenovej zasuvky a nechajte zariadenie vychladnut.

5 B

e Ak chcete, aby teplovzdusna fritéza Airfryer vychladla rychlejsie,
vyberte panvicu a kosik.

2 Vylejte vytopeny tuk alebo olej z dna nadoby.

3 Panvicu a kosik umyte v umyvacke riadu Mozete ich umyt aj
horucou vodou, prostriedkom na umyvanie riadu a jemnou
Spongiou (pozri ¢ast ,Tabulka Cistenia”).

Poznamka

e Panvicu s gumovou zatkou vlozte do umyvacky riadu. Pred cistenim
neodstranujte gumovu zatku.

5 L

o Ak sa zvysky jedla prichytia na panvicu alebo kosik, mdzete ich
na 10 az 15 mindt namocit do horucej vody s prostriedkom na
umyvanie riadu. Zvysky jedla sa odmocia a tak sa jednoduchsie
odstrania. PouZzivajte prostriedok na umyvanie riadu, ktory rozpusta
olej a mastnotu. Ak sa na panvici alebo na kosiku nachadzaju
mastné skvrny, ktoré nedokazete odstranit pomocou horucej vody
a prostriedku na umyvanie riadu, pouzite tekuty odmastovac.

e V pripade potreby mozno zvysky jedla prilepené na ohrevny
¢lanok odstranit kefkou s jemnymi alebo stredne tvrdymi vliaknami.
Nepouzivajte drétenu kefku, mohli by ste fou poskodit povrchovu
vrstvu ohrevného ¢lanku.

2

; \{lﬁvy
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4 \Vonkajsiu stranu zariadenia ocistite navlhc¢enou
handrickou.

Poznamka

» Dbajte na to, aby sa vlhkost nedostala na ovladaci panel. Po Cistenf
ovladaci panel osusite handri¢kou.

5 Ked zariadenie vychladne, po kazdom pouziti vycistite
vnutro priehladného okienka a lampu vihkou handri¢kou.

6 Ohrevné teleso ocistite Cistiacou kefkou a odstrante vsetky
pripadné zvysky potravin.

7 Vnutro zariadenia ocistite jemnou Spongiou hamocenou v
horucej vode.
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Tabulka s pokynmi na cistenie

Odkladanie

1 Zariadenie odpojte zo siete a nechajte ho vychladnut.

2 Pred odlozenim sa presvedcte, ¢i su vietky casti Cisté
a suché.

E Poznamka

e Pri prenasani vzdy drzte teplovzdusnu fritézu Airfryer vodorovne.
Dbajte aj na to, aby ste drzali panvicu v prednej ¢asti zariadenia,
pretoze panvica s kosikom sa mdze zo zariadenia vysunut, ak sa
nahodne nakloni smerom dole. MéZe to viest k poskodeniu tychto
Casti.

» Pred prendsanim a/alebo skladovanim sa vzdy uistite, ¢i su
odnimatelné Casti fritézy Airfryer upevnené.

Recyklacia

- Tento symbol znameng, Ze tento vyrobok sa nesmie likvidovat s
beZnym komunalnym odpadom (smernica 2012/19/EU).

- Postupujte podla predpisov platnych vo vasej krajine pre
separovany zber elektrickych a elektronickych vyrobkov.
Spravna likvidacia pomaha zabranit negativnym dopadom
na zivotné prostredie a zdravie ¢loveka.
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Zaruka a podpora

Versuni ponuka dvojro¢nu zaruku po zakupeni tohto produktu.
Tato zaruka neplati na poskodenie spdsobené nespravnym
pouZzivanim alebo nedostato¢nou udrzbou. Nasa zaruka nema
podla zdkona vplyv na vase prava spotrebitela. Dalsie informéacie
alebo uplatnenie zaruky najdete na nasej webovej stranke
www.philips.com/support.

Riesenie problémov

Tato kapitola uvadza najbeznejsie problémy, s ktorymi by ste sa pri
pouzivani spotrebic¢a mohli stretnut. Ak neviete problém vyriesit
na zaklade niZsie uvedenych informacii, navstivte webovu stranku
www.philips.com/support, kde ndjdete zoznam casto kladenych
otazok, pripadne kontaktujte stredisko starostlivosti o zakaznikov
vo svojej krajine.

Problém Mozna pricina Riesenie

Vonkajsie casti Teplo zvnutornych casti | Je to normalne. VSetky rucky a gombiky,
zariadenia sa zahrieva vonkajsie steny. | ktorych sa pocas pouzivania musite
pocas pouzivania dotykat, zostavaju dostato¢ne chladné.
zohrievaju.

Panvica, kosik a vnutorné casti zariadenia
sa po zapnuti zariadenia vzdy zahreju,
aby sa zabezpedila spravna priprava jedal.
Tieto casti su vzdy prilis horuce na dotyk.

Ak zariadenie ponechate zapnuté dlhsiu
dobu, niektoré jeho ¢asti mézu byt

prilis hortce na dotyk. Tieto casti sU na
zariaden{ oznacené touto ikonou:

A\

Ak viete o tychto hortcich oblastiach
a nedotykate sa ich, pouZivanie zariadenia
je Uplne bezpecné.

Domace Nepouzili ste spravny typ | Ak chcete dosiahnut najlepSie mozné
hranolceky sa zemiakov. vysledky, pouzite Cerstvé a suché zemiaky.
nepodarili podla Ak potrebujete zemiaky uskladnit,
ocakavani. neodkladajte ich do studeného prostredia

(napr. do chladnicky). PouZite zemiaky,
ktoré su na obale oznacené ako vhodné
na smazenie.

V kosiku je prilis vela Domadce hranolceky pripravte podla
surovin. pokynov v tomto navode na strane 17.
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Problém Mozna pricina

Urcité druhy surovin je
potrebné v polovici doby
pripravy jedla potrasenim
premiesat.

Zariadenie nie je
zapojené do siete.

Teplovzdusna
fritéza Airfryer sa
neda zapnut

K jednej zasuvke
je pripojenych viac
zariadeni.

Vo vnutri panvice alebo
teplovzdusnej fritézy
Airfryer sa v dosledku
neumyselného kontaktu
s povrchovou vrstvou
alebo v désledku jej
poskriabania (napr. pri
Cisten{ drsnymi cistiacimi
pomockami alebo pri
vkladani kosika) mozu
objavit malé miesta

s odlUpenym povrchom.

Na vnutornych
Castiach
teplovzdusnej
fritézy Airfryer sa
miestami odlupuje
povrch.

Zo zariadenia Varite mastné suroviny.
vychadza biely dym.
Panvica stale obsahuje
zvysky mastnoty
z predchddzajuceho
pouzitia.
Struhanka alebo cesticko
sa dostatocne neprichytili
na potraviny.

Marinada, tekuté prisady
alebo Stava z masa prskaju
pri kontakte s vytopenym
tukom alebo s mastnotou.

Na obrazovke
fritézy Airfryer sa
zobrazi ,E1".

Zariadenie je pokazené/
poskodené.

Fritéza Airfryer méze byt
uloZena na mieste, kde je
prilis chladno.

RiesSenie

Domace hranolceky pripravte podla
pokynov v tomto ndvode na strane 17.

Skontrolujte, i je zastreka spravne
pripojend do sietovej zasuvky.

Fritéza Airfryer ma vysoké napatie.
Vyskusajte ind zasuvku a skontrolujte
poistky.

Poskodeniu mézete predchadzat
spradvnym vkladanim koSika do panvice.
Ak kosik vkladate pod uhlom, jeho
bocnd strana moze narazit na stenu
panvice a sposobit odlupenie malych
kuskov povrchovej vrstvy. Ak sa tak stane,
nemusite sa obdvat. Vsetky materialy

sU z hladiska kontaktu s potravinami
bezpecné a takého poskodenie
nepredstavuje ziadne riziko.

Opatrne vylejte nadbytocny olej alebo tuk
z panvice a nasledne pokracujte v priprave.
Biely dym sp&sobuju mastné usadeniny,
ktoré sa zahrievaju v panvici. Po kazdom
pouziti panvicu a kosik dékladne umyte.

Tvorbu bieleho dymu mézu spdsobovat
drobné kusky strihanky cirkulujtce vo
vzduchu. Potraviny dokladne obalte, aby
strihanka alebo cesticko neodpadavali.

Jedlo pred vlozenim do kosika osuste.

Zavolajte servisnu horucu linku spolo¢nosti
Philips alebo sa obratte na Stredisko
starostlivosti o zakaznikov vo svojej krajine.

Ak bolo zariadenie uloZené pri nizkej
okolitej teplote, nechajte ho pred
opatovnym pripojenim k sieti zohriat na
izbovu teplotu aspon 15 minut.

Ak sa na displeji stale zobrazuje ,E1",
zavolajte na servisnu linku spolo¢nosti
Philips alebo kontaktujte zadkaznicke
centrum vo vasej krajine.
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PHILIPS a PHILIPS Shield Emblem su registrované ochranné
znamky spolocnosti Koninklijke Philips N.V. a pouZzivaju sa na
zadklade licencie.

Tento produkt bol vyrobeny a predava sa spoloc¢nostou Versuni
Holding B.V. a Versuni Holding B.V. je rucitelom vo vztahu k
tomuto produktu.

2023 © Versuni Holding B.V.
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