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Important

Read this important information carefully before you use the
appliance and save it for future reference.

Danger

- Do not place the appliance on or near a hot gas stove or
all kinds of electric stove and electric cooking plates, orin a
heated oven.

- Never immerse the appliance in water nor rinse it under the
tap.

- Do not let any water or other liquid enter the appliance to
prevent electric shock.

- Always put the ingredients to be fried in the basket, to prevent
them from coming into contact with the heating elements.

- Do not cover the air inlet and the air outlet openings while the
appliance is operating.

- Do not fill the pan with oil as this may cause a fire hazard.

- Do not use the appliance, if the plug, the mains cord or the
appliance itself is damaged.

- Never touch the inside of the appliance while it is operating.

- Never put any amount of food that exceeds the maximum
level indicated in the basket.
Always make sure heater is free and no food stuck in heater.

Warnlng
If the supply cord is damaged, it must be replaced by Philips, its
service agent or similarly qualified persons in order to avoid a
hazard.

- Only connect the appliance to an earthed wall socket. Always
make sure that the plug is inserted into the wall socket
properly.

- This appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or a separate remote-control system.

- The accessible surfaces may become hot during use.

sss - This appliance can be used by children aged from 8 years and

above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children unless they are
older than 8 years and supervised.

- Keep the appliance and its cord out of reach of children less
than 8 years.

- Do not place the appliance against a wall or against other
appliances. Leave at least 10 cm free space at the back, on
both sides and above the appliance. Do not place anything on
top of the appliance.
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During hot air frying, hot steam is released through the air
outlet openings. Keep your hands and face at a safe distance
from the steam and from the air outlet openings. Also, be
careful of hot steam and air when you remove the pan from
the appliance.

Never use light ingredients or packing paper in the appliance.
Accessible surfaces may become hot during use.

Storage of potatoes: The temperature shall be appropriate to
the potato variety stored and it shall be above 6 °C to minimize
the risk of acrylamide exposure in the prepared foodstuff.
Never fill the pan with oil.

This appliance is designed to be used at ambient temperatures
between 5°C and 40°C.

Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to
the local mains voltage before you connect the appliance.
Keep the mains cord away from hot surfaces.

Do not place the appliance on or near combustible materials
such as a tablecloth or curtain.

Do not use the appliance for any other purpose than described
in this manual and use only original Philips-accessories.

Do not let the appliance operate unattended.

The pan, basket and fat reducer becomes hot during and after
use of the appliance, always handle carefully.

Thoroughly clean the parts that come into contact with food
before you use the appliance for the first time. Refer to the
instructions in the manual.

Caution

This appliance is intended for normal household use only. It
is not intended for use in environments such as staff kitchens
of shops, offices, farms or other work environments. Nor is
itintended to be used by clients in hotels, motels, bed and
breakfasts and other residential environments.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left
unattended and before you assemble, disassemble, store or
cleaning.

Place the appliance on a horizontal, even and stable surface.
If the appliance is used improperly or for professional or
semi-professional purposes or if it is not used according to the
instructions in the user manual, the guarantee becomes invalid
and Philips refuses any liability for damage caused.

Always return the appliance to a service center authorised by
Philips for examination or repair. Do not attempt to repair the
appliance yourself, otherwise the guarantee becomes invalid.
Always unplug the appliance after use.

Let the appliance cool down for approximately 30 minutes
before you handle or clean it.

Make sure the ingredients prepared in this appliance come
out golden yellow instead of dark or brown. Remove burnt
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remnants. Do not fry fresh potatoes at a temperature above
180°C (to minimise the production of acrylamide).

If the appliance is equipped with a basket release button, this
button shall not be pressed during shaking.

Be careful when cleaning the upper area of the cooking
chamber: Hot heating element, edge of Metal parts.

Always make sure that the food is fully cooked in the Airfryer.
When cooking fatty food, the Airfryer could emit smoke. Pay
special attention, if your product has a remote-control or
delayed start function.

Be cautious when cooking easy perishable food with the
delayed start function (bacteria may breed).

Electromagnetic fields (EMF)
This appliance complies with the applicable standards and
regulations regarding electromagnetic fields.

Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips!
To fully benefit from the support that Philips offers, register your
product at www.philips.com/welcome.

General description

1
2
3
4
5
6
7
8
9
1

Temperature knob
Power indicator
Timer knob

Frying insert

Pan

Handle

Power cord

Air outlets
Airinlet

0 Food table
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Before first use

1 Remove all packing material.

2 Remove any stickers or labels (if available) from the
appliance.

3 Thoroughly clean the appliance before first use, as
indicated in the cleaning chapter.

Preparing for use

1 Place the appliance on a stable, horizontal, level and heat-
resistant surface.

E Note

» Do not put anything on top or on the sides of the appliance. This
could disrupt the airflow and affect the frying result.

» Do not place the operating appliance near or underneath objects that
could be damaged by steam, such as walls and cupboard.

Using the appliance

Food table

The table below helps you select the basic settings for the types of
food you want to prepare.

B note

» Keep in mind that these settings are suggestions. As ingredients differ
in origin, size, shape as well as brand, we cannot guarantee the best
setting for your ingredients.

» When preparing larger amount of food (e.qg. fries, prawns, drumsticks,
frozen snacks), shake, turn, or stir the ingredients in the basket 2 to 3
times in order to achieve a consistent result.

. Min.— max. Time
Ingredients n Temperature
amount (min)

Thin frozen fries 200-500g / | 22-25 | 180°C/350°F | e Shake, turn or stir 2-3

(7x7 mm/0.3x0.3 in) 7-18 oz times in between

Homemade fries (10x10 | 200-500g / | 18-26 | 180°C/350°F | « Shake, turn or stir 2-3

mm/0.4x0.4 in thick) 7-18 oz times in between

Frozen chicken nuggets | 200-600g / | 10-15 | 200°C/400°F | « Shake, turn or stir
7-21 0z halfway

Frozen spring rolls 200-600g / | 10-15 | 200°C/400°F | « Shake, turn or stir
7-21 0z halfway

Hamburger 1-3 patties | 15-20 | 200°C/400°F

(around 150 g/5 0z)
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Ingredients

Min.— max.
amount

Temperature

Meat loaf

Meat chops without
bone (around 150 g/5
0z)

Thin sausages
(around 50 g/1.8 02)

Chicken drumsticks
(around 125 g/4.5 0z)

Chicken breast
(around 160 g/6 0z)

Whole fish
(around 300-400 g/
11-14 0z)

Fish filet
(around 200 g/7 0z)

Mixed vegetables
(roughly chopped)

Muffins
(around 50 g/1.8 02)

Cake

Pre-baked bread/rolls
(around 60 g/ 2 0z)

Homemade bread

800 g/ 28
0z

1-2 chops
1-6 pieces
2-6 pieces
1-3 pieces

1 fish

1-3 (1 layer)

200-600 g/
7-21 0z

1-7

500g/18 oz
1-4 pieces

5009/ 18
0oz

50-55

11-15

18-24

20-25

22-27

22-25

10-20

12-15

50-60
6-8

50-60

150°C/300°F

200°C/400°F

200°C/400°F

180°C/350°F

180°C/350°F

200°C/400°F

160°C/ 325°F

180°C/350°F

180°C/350°F

160°C/325°F
200°C/400°F

150°C/300°F

Use the baking
accessory

Shake, turn or stir
halfway

Shake, turn or stir
halfway

Shake, turn or stir
halfway

Set the cooking time
according to your own
taste

Shake, turn or stir
halfway

Use the Muffin cups

Use a cake pan

Use the baking
accessory

The shape should be as
flat as possible to avoid
that the bread touches
the heating element
when rising.
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Airfrying

9

n Caution

» This is an Airfryer that works on hot air. Do not fill the pan with
oil, frying fat or any other liquid.

» Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs. Handle the hot
pan with oven-safe gloves.

« This appliance is for household use only.

» This appliance may produce some smoke when you use it for the
first time. This is normal.

» Preheating of the appliance is not necessary.

1 Put the plug in the wall outlet.

2 Remove the pan with the basket from the appliance by
pulling the handle.

3 Putthe frying insert in the pan.
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4 Put the ingredients in the basket.

Note

The Airfryer can prepare a large range of ingredients. Consult the

‘Food table’ for the right quantities and approximate cooking times.

e Do not exceed the amount indicated in the ‘Food table’ section or
overfill the basket beyond the ‘MAX' indication as this could affect the
quality of the end result.

« If you want to prepare different ingredients at the same time, make

sure you check the suggested cooking time required for the different

ingredients before you start to cook them simultaneously.

5 Put the pan with the basket back into the Airfryer.

Caution

« Never use the pan without the basket in it.
» Do not touch the pan or the basket during and for some time
after use, as they get very hot.

6 Turn the temperature knob to the required temperature.

7 Turn the timer knob to the required cooking time to switch
on the appliance.

Note

» Refer to the food table with basic cooking settings for different types
of food.

Tip

» During cooking, if you need to change the cooking temperature or
time, turn the control knobs to the required setting.
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Note

e Some ingredients require shaking or turning halfway through the
cooking time (see ‘Food table’). To shake the ingredients, pull out the
pan with the basket, place it on a heat resistant work top, slide the lid
and press the basket release button to remove the basket and shake
the basket over the sink. Then put the basket into the pan, and slide
them back into the appliance.

 If you set the timer to the half of the cooking time and you hear the
timer bell it is time to shake or turn the ingredients. Be sure to reset
the timer to the remaining cooking time.

8 When you hear the timer bell, the cooking time has
elapsed.

Note

» You can also switch off the appliance manually. To do this, turn the
timer knob to 0 (counterclockwise); this requires some more force
than turning clockwise.

9 Pull out the pan and check if the ingredients are ready.

Caution

« The Airfryer pan is hot after the cooking process. Always place it

on a heat resistant work top (eg. trivet, etc.) when you remove
the pan from the device.

Note
 If the ingredients are not ready yet, simply slide the pan back into the

Airfryer by the handle and add a few extra minutes.

10 Empty the basket contents into a bowl or onto a plate.
Always remove the basket from the pan to empty contents
as hot oil may be in the bottom of the pan.

Note

» To remove large or fragile ingredients, use a pair of tongs to lift out
the ingredients.

» Excess oil or rendered fat from the ingredients is collected on the
bottom of the pan.

» Depending on the type of ingredients cooking, you may want to
carefully pour off any excess oil or rendered fat from the pan after
each batch or before shaking or replacing the basket in the pan. Place
the basket on a heat-resistant surface. Wear oven-safe gloves to pour
off excess oil or rendered fat. Return the basket into the pan.
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When a batch of ingredients is ready, the Airfryer is instantly ready
for preparing another batch.

Note

e Repeat steps 3 to 10 if you want to prepare another batch.

Making home-made fries

To make great home-made fries in the Airfryer:

- Choose a potato variety suitable for making fries, e.qg. fresh,
(slightly) floury potatoes.

- Itis best to air fry the fries in portions of up to 500 g/18 oz for
an even result. Larger fries tend to be less crispy than smaller
fries.

1 Peel the potatoes and cut into sticks
(1 x1cm/0.4 x 0.4 in thick).

2 Soak the potato sticks in a bowl of water for at least
30 minutes.

3 Empty the bowl and dry the potato sticks with a dish towel
or paper towel.

4 Pour one tablespoon of cooking oil into the bowl, put the
sticks in the bowl and mix until the sticks are coated with
oil.

5 Remove the sticks from the bow! with your fingers or a
slotted kitchen utensil so excess oil remains in the bowl.

=

e Do not tilt the bowl to pour all the sticks in the basket at once to
prevent excess oil from going into the pan.

6 Put the sticks into the basket.

7 Fry the potato sticks and shake the basket 2-3 times during
cooking.

Warning

o Let the basket, the pan, and the inside of the appliance cool
down completely before you start cleaning.

e The pan, the basket, and the inside of the appliance have a
non-stick coating. Do not use metal kitchen utensils or abrasive
cleaning materials as this may damage the non-stick coating.

Clean the appliance after every use. Remove oil and fat from the
bottom of the pan after every use.
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Turn the timer knob to 0, remove the plug from the wall
outlet and let the appliance cool down.

5 B

Remove the pan and the basket to let the Airfryer cool down more
quickly.

Dispose of rendered fat or oil from the bottom of the pan.

Clean the pan and the basket in a dishwasher. You can also
clean them with hot water, dishwashing liquid and a non-
abrasive sponge (see ‘Cleaning table’).

A

If food residues stuck to the pan or the basket, you can soak them in
hot water and dishwashing liquid for 10-15 minutes. Soaking loosens
the food residues and makes it easier to remove. Make sure you use a
dishwashing liquid that can dissolve oil and grease. If there are grease
stains on the pan or the basket and you have not been able to remove
them with hot water and dishwashing liquid, use a liquid degreaser.

If necessary, food residues stuck to the heating element can be
removed with a soft to medium bristle brush. Do not use a steel wire
brush or a hard bristle brush, as this might damage the coating on the
heating element.

Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

Clean the heating element with a cleaning brush to remove
any food residues.

Clean the inside of the appliance with hot water and a
non-abrasive sponge.
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Cleaning table

& Y,

Storage

1 Unplug the appliance and let it cool down.
2 Make sure all parts are clean and dry before storing.

E Note

e Always hold the Airfryer horizontally when you carry it. Make sure
that you also hold the pan on the front part of the appliance as the
pan with the basket can slide out of the appliance if accidentally tilted
downwards. This can lead to damaging of these parts.

e Always make sure that the removable parts of the Airfryer are fixed
before you carry and/or store it.

Recycling

- This symbol means that this product shall not be disposed of
with normal household waste (2012/19/EU).

- Follow your country’s rules for the separate collection of
electrical and electronic products. Correct disposal helps
prevent negative consequences for the environment and
human health.

Warranty and support

Versuni offers a two-year warranty after purchase on this product.
This warranty is not valid if a defect is due to incorrect use or poor
maintenance. Our warranty does not affect your rights under law
as a consumer. For more information or for invoking the warranty,
please visit our website www.philips.com/support.
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Troubleshooting

This chapter summarizes the most common problems you
could encounter with the appliance. If you are unable

to solve the problem with the information below, visit
www.philips.com/support for a list of frequently asked
questions or contact the Consumer Care Center in your country.

The outside of the
appliance becomes
hot during use.

My home-made
fries do not turn
out as | expected.

The Airfryer does
not switch on.

The heat inside radiates
to the outside walls.

You did not use the right
potato type.

The amount of
ingredients in the basket
is too big.

Certain types of
ingredients need to be
shaken halfway through
the cooking time.

The appliance is not
plugged in.

Several appliances are
connected to one outlet.

Possible cause Solution

This is normal. All handles and knobs that
you need to touch during use stay cool
enough to touch.

The pan, the basket, and the inside of the
appliance always become hot when the
appliance is switched on to ensure the
food is properly cooked. These parts are
always too hot to touch.

If you leave the appliance switched on
for alonger time, some areas get too hot
to touch. These areas are marked on the
appliance with the following icon:

o\

As long as you are aware of the hot areas
and avoid touching them, the appliance is
completely safe to use.

To get the best results, use fresh floury
potatoes. If you need to store the
potatoes, do not store them in a cold
environment like in a fridge. Choose
potatoes whose package states that they
are suitable for frying.

Follow the instructions on page 12 in
this user manual to prepare home-made
fries.

Follow the instructions on page 12 in
this user manual to prepare home-made
fries.

Check if the plug is inserted in the wall
outlet properly.

The Airfryer has a high wattage. Try a
different outlet and check the fuses.
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Problem

| see some peeling
off spots inside my
Airfryer.

White smoke
comes out of the
appliance.

Possible cause

Some small spots can
appear inside the pan of
the Airfryer due to the
incidental touching or
scratching of the coating
(e.g. during cleaning with
harsh cleaning tools and/
or while inserting the
basket).

You are cooking fatty
ingredients.

The pan still contains
greasy residues from
previous use.

Breading or coating did
not adhere properly to
the food.

Marinade, liquid or meat
juices are splattering

in the rendered fat or
grease.

Solution

You can prevent damage by lowering the
basket into the pan properly. If you insert
the basket at an angle, its side may knock
against the wall of the pan, causing small
pieces of coating to chip off. If this occurs,
please be informed that this is not harmful
as all materials used are food-safe.

Carefully pour off any excess oil or fat from
the pan and then continue cooking.

White smoke is caused by greasy residues
heating up in the pan. Always clean the
pan and the basket thoroughly after every
use.

Tiny pieces of airborne breading can cause
white smoke. Firmly press breading or
coating to food to ensure it sticks.

Pat food dry before placing it in the basket.
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BakHo

Mpegu ga u3gnoa3zBame ypega, npoyememe BHUMamMeAHO ma3u
BaskHa uHPopmayust u st 3ana3zeme 3a cnpaBka 6 bvgewe.

OnacHocm

- He nocmaBsalme ypega Bopxy uau 6AU30 go 20peuy 2a3008
komaoH uau Bcuuku BugoBe enekmpuuecku komaoHu u
enekmpuuecku naoyu 3a 20mBeHe, uau B 3azpsma dypHa.
(due. 1)

- Hukoza He nomansitime ypega B8 Boga u He 20 nanakHeme
nog yewmama.

- He gonyckatime B8 ypega ga nonagHe Boga uau gpyea
meyHocm, 3a ga u3bezHeme eanekmpuyecku ygap.

- BuHazu chrazalime npogykmume 3a nopkeHe B8 kowHuuama,
3a ga He Bauzam B koHmakm c HazpeBameaume.

- He 3akpuBatime omBopume 3a Bxogsuw, u u3xogaw, Bo3gyx,
gokamo ypegbm pabomu.

- He nvaHeme kodama c oauo, mol kamo moBa moxke ga
Cv3gage onacHocm om noxkap.

- He u3znon3Batime ypega, ako wiencearom, 3axpaHBauwjusim
kaben uau camusim ypeg ca noBpegeHu.

- Hukoza He 6bpkatime B8 ypega, gokamo pabomu.

- Hukoza He nocmaBsime koauyecmBo xpaHa, koemo
npeBuwaBa makcumanHomo HUBO, 0603Ha4YeHO Bopxy
kowHuuama.

- BuHaau ce yBepaBalme, ue HazpeBamensm e cBobogeH u B
He20 HsMa 3acegHana xpaHa.

I'Ipegynpe)kgeHue
Ako 3axpaHBawusm kaben e noBpegeH, mol mpabBa ga
ce 3ameHuU om Philips, He208 npegcmaBumen uau AUUa
c nogobHa kBaaudukauus, 3a ga ce uzbezHam onacHu
cumyayuu.

- BknalouBalime ypega camo B 3a3emeH enekmpuyecku
koHmakm. BuHazu npoBepsBalime gaau wencearom e
nocmaBeH gobpe B koHmakma.

- To3uypeg He e npegHa3HayeH 3a uznon3BaHe ¢ BoHweH
malmep UAU OMgeAHa cucmemMa 3a gUCMaHYUOHHO
ynpaBaeHue.

- BoHwHUMe noBopxHocmu moxke ga ce Hazopewsm, gokamo

ypegom pabomu
sss - To3u ypeg Moxe ga ce uznon3zBa om geua Ha Bv3pacm Hag

8 20gUHU U oM AuUa ¢ HamaAeHu duludecku Bo3npusimusi,
yMcmBeHU Hegocmambuu uAu 6e3 onum u no3HaHus, ako ca
uHcmpykmupaHu 3a 6e3onacHa ynompeba ¢ ypega UAU ca nog
HabAlogeHue ¢ ueA 2apaHmupaHe Ha 6e3onacHa ynompeba
u ako ca um pazsicHeHu eBeHmyanHUMe onacHocmu. He
no3BoasiBalime Ha geua ga cu uzpasm c ypega. lNoyucmBaHe
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u noggpuwkka Ha ypega moske ga ce u3BopwBa om geua Ha
Bw3pacm Hag 8 20guHU U Nog pogumeacku Hag3op.

Ma3eme ypega u 3axpaHBawusa kabea ganeye om gocmon Ha
geua nog 8 20guUHuU.

He nocmaBslime ypega go cmeHa UAU go gpyau ypegu.
OcmaBeme noHe 10 cm cBobogHo npocmpaHcmBo om3ag,
om gBeme cmpaHu u Hag ypega. He nocmaBsime HUWO
Bopxy ypega.

Mo Bpeme Ha nopskeHe ¢ 20peul Bv3gyx npe3 omBopume 3a
u3xogsw, Bvb3gyx uzAula 2opewa napa. Apbkme poueme u
AUUEMO cU Ha 6e30NnacHO pa3cmosiHUe OM napama u om
u3xogume 3a Bv3gyx. Cowo maka BHumaBalime ¢ 2opewume
napa u Bv3gyx, koezamo npemaxBame kodama om ypega.
Hukoza He uznoa3zBalme aeku cocmaBku uau onakoBbuHa
xapmus B ypega.

BoHWHUMe noBbpxHocmu Moxe ga ce Hazopewsdm, gokamo
ypegbm pabomu.

CoxpaHeHue Ha kapmodu: Temnepamypama mps6Ba ga
Obge nogxogsiwa 3a CoxpaHaBaHus copm kapmodu u ga e
Hag 6°C 3a cBekgaHe go MUHUMYM Ha pucka om u3AazaHe Ha
akpunamug Ha npuzomBeHume xpaHumeaHu npogykmu.
Hukoza He noaHeme kodama ¢ oauo.

To3u ypeg e npoekmupaH 3a uznoa3BaHe npu memnepamypa
Ha okoAaHama cpega mexgy 5 °C u 40 °C.

Mpegu ga Bkaloyume ypega B8 koHmakma, npoBepeme gaau
nocoyeHomMo Ha ypega HanpexkeHue omzoBapst Ha moBa Ha
MecmHama eA. 3axpaHBawa mpeka.

BHumMaBalme kabeabm ga e ganeye om 20pewu
noBopxHocmu.

He nocmaBsiime ypega Bbpxy uau 6AU30 o AecHO3anaAuMu
mMamepuaau, kamo nokpuBku uau nepgema.

He uznoa3Balime ypega 3a ueau, pa3audHuU om ykazaHume

B pvkoBogcmBomo, u u3znoa3zBalime camo OpuUUHAAHU
akcecoapu Ha Philips.

He ocmaBsiime ypega ga pabomu 6e3 Hag3op.

Kodama, kowHuuama u pegykmopbm Ha Ma3HUHU ce
HazpsiBam no Bpeme Ha u caeg ynompeba Ha ypega — BuHazu
pabomeme ¢ msix BHUMameAHo.

Mpegu ga u3noazBame ypega 3a NopBu Nom, novucmeme
gobpe yacmume, koumo Bauzam 6 koHmakm ¢ xpaHama.
HanpaBeme cnpaBka c uHcmpykuuume B pvkoBogcmBomo.

BHumMmaHue

To3u ypeg e npegHa3HayeH caMo 3a CmaHgapmHa goMawHa
ynompeba. He e npegHa3HaueH 3a ynompeba B cpegu,
kamo kyxHu 3a nepcoHaa B Maza3uHu, opucu, depmu u
nogobHu pabomHu cpegu. OcBeH moBa He e npegHa3HaveH
3a ynompeba om kaueHmu B xomeau, MOMeAU, Mecma 3a
HouwlyBaHe u 3akycka u nogobHuU kuAuwHU cpegu.



20 BBATAPCKU

- BuHazu uskalouBalme ypega om enekmpuyeckama
mpexka, ako e ocmaBeH 6e3 Hag3op U Npegu carobaBaHe,
pa3zanobaBaHe, coxpaHeHue UAu noducmBaHe.

- NMocmaBeme ypega Bopxy xopuzoHMaAHa, paBHa u cmabuaHa
noBopxHocm.

- Ako ypegbm ce u3znoa3Ba HenpaBuaHO UAU 3a
npodecuoHaAHU UAU NOAYNpodecuoHanHU ueAu, kakmo u
ako ce ugnona3Ba no HayuH, kotimo He e B coomBemcmBue
¢ ykazaHusima B pvkoBogcmBomo 3a nompebumens,
2apaHuusma cmaBa HeBaaugHa u Philips He noema
omzoBopHocm 3a kakBumo u ga 6uao npuduHeHU wemu.

- 3anpoBepka uau pemoHm BuHazu Hoceme ypega B
ynbAHOMouwleH om Philips cepBus. He onumBalme
ga peMoHmupame ypega camu, B npomuBeH cayyal
2apaHuusama cmaBa HeBaaugHa.

- Cneg ynompeba BuHazu uskalouBatime ypega om koHmakma.

- WM3uakBalime ypegbm ga ce oxaagu 3a okoro 30 MuHymu,
npegu ga pabomume ¢ He20 UAU ga 20 noYucmBame.

- NMpuzomBatme npogykmume B ypega go 3namucmodkbam
uBsm, a He go moMeH uau kadsB. OmcmparaBalime
u3zopeAume ocmambyu. He nopskeme npecHu kapmodu npu
memMnepamypa Hag 180 °C (3a HamansiBaHe Ha omgeasaHemMo
Ha akpuaamug).

- Ako ypegbm e obopygBaH c BymoH 3a ocBoborkgaBaHe Ha
kowHuuama, mo3u bymoH He mpsi6Ba ga ce Hamucka no
Bpeme Ha pasknawaHe.

- BrHumaBalime MH020 npu noYucmBaHe Ha 20pHamMa 30Ha Ha
kamepama 3a 2omBeHe: 20pew, HazpeBameaeH eneMeHmM, Pbb
Ha MemaAHU Yacmu.

- BuHaau ce yBepaBalme, ye xpaHama e HanvAHO ccomBeHa B
Airfryer.

- Kozamo 2zomBume ma3Ha xpaHa, om Airfryer moxe ga
u3Au3a gum. O6pHemMe cneyuanHo BHUMaHUe, ako Bawusm
npogykm uma dyHkuust 3a gucmaHUuoHHO ynpaBaeHue uau
omaoxkeH cmapm.

- BHumaBalme, kozamo 2omBume aecHo pa3Bansuiu ce xpaHu
¢ dyHkyusima 3a omaoskeH cmapm (Moz2am ga ce pagmHodkam
b6akmepuu).

EnekmpomazHUmMHu nonema (EMF)
To3u ypeg e B coomBemcmBue ¢ npuaokumume cmaHgapmu u
pa3nopegbu OMHOCHO enekmpomazHUMHUMe noAema.
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Mo3gpaBsaBame Bu 3a nokynkama u gobpe gowu BB Philips!
3a ga ce Bv3znonzBame U3USAO OM NpegAazaHama om

Philips noggpwkka, pecucmpupatme npogykma cu Ha
www.philips.com/welcome.

O6w,0 onucaHue

1 Konue 3a 3agaBaHe Ha meMnepamypa
2 WHgukamop 3a 3axpaHBaHe

3 Konye Ha malUmepa

4 TpucmaBka 3a nopkeHe

5 Koda

6 Apwvkka

7 3axpanBaul kaben

8 I13xogu 3a Bu3gyx

9 BxogeH omBop 3a Bv3gyx

10 TabAauua Ha xpaHume
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Mpegu nbpBama ynompeba

1 CBaneme uenus onakoBvuyeH mamepuan.

2 OmcmpaHeme Bcuuku cmukepu uau emukemu (ako uma
makuBa) om ypega.

3 MNo4ucmeme ypega cmapamenHo npegu nbpBama
ynompeb6a, kakmo e nocoueHo B 2naBama "MoyucmBaHe".

NogzomoBka 3a ynompeba

1 MocmaBalme ypega Bopxy cmabunaHa, XOpU3OHMAAHA,
paBHa u monaoycmoul4vuBa noBopxHocm.

3abenedkka

e He nocmaBstime HUwo Bbpxy uAu omcmpaHu Ha ypega. ToBa
Moxke ga Hapywu npumoka Ha Bb3gyx u ga okaske BausiHue Bopxy
pe3yamama om nbpykeHemo.

» He nocmaBsatime pabomeuwius ypeg go UAU NOg Npegmemu,
koumo Moz2am ga ce noBpegsm om napama, HanpumMep CMeHU UAU
wkadoBe.

N3non3BaHe Ha ypega

Tabauua Ha xpaHume

Tabauuama no-goay Bu nomaza ga uzbepeme ocHoBHUME
HacmpouUku 3a munoBeme xpaHa, kosmo uckame ga
npuzomBsame.

E 3abenedkka

e imatlime npegBug, 4e me3u Hacmpoulku ce gaBam camo kamo
npegaoxkeHus. Tol kamo npogykmume ce pa3audaBam no
npousxog, pazmep, bopma u Mapka, Hue He MoXkeM ga 2apaHmupame
kosi e Hal-gobpama Hacmpotka 3a Bawume npogykmu.

e Kozamo npuzomBsame no-2oasimo koauuecmBo xpaHa (Hanpumep
nopskeHu kapmodu, ckapugu, npoyuuu, 3ampazeHu 3akycku),
pazkaameme, o6bpHeme uau pa3zdvpkalime cocmaBkume 6
kowHuuama 2 go 3 nomu, 3a ga hocmuzHeme paBHomepeH

pe3lyamam.
MuH. - makc. (B
ToHku 3ampaseHu 200-500 22-25 | 180°C/350°F |« Pa3knawalme,
kapmodu 2/7-18 obpowaldme uau
(7x7 mm/0,3%0,3in) yHUUU pa3bopkBatime no

2 —3 nomu npe3 moBa
Bpeme
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CocmaBku

AoMawHO
npuzomBeHu NbpkeHu

MuH. - makc.
koauyecmBo | (MuH)

200-500
2/7-18

kapmodku (c gebeauHa | yHuuu

10x 10 Mm/0,4 x 0,4 in)

3amMpaszeHu naHupaHu
nuaewku xanku

3ampaszeHu NnpoAemHu
pyAua

Xambypzaepu
(okono 150 2/5 yHyuu)

Pyno ,CmedaHu”

Mopskonu 6e3 kocm
(okono 150 2/5 yHyuu)

ToHku HageHuuku
(okono 50 2/1,8 yHuuu)

Muaewku Bymyema
(okono 125 2/4,5
yHUUU)

200-600
/7 -21
YHUUU

200 - 600
2/7 - 21
YHUUU

1-3
klodpmema
8002/28
yHUUU

1-2
nop>koAu

1=6
napyema

2-6
napyema

Bpeme

18 -26

10-15

10-15

15-20

50-55

11-15

9-13

18-24

Temnepamypa

180°C/350°F

200°C/400°F

200°C/400°F

200°C/400°F

150°C/300°F

200°C/400°F

200°C/400°F

180°C/350°F

3abenedkka

Pazkaawalme,
obpowalme uau
pa3bopkBatime no

2 — 3 nbmu npe3 moBa
Bpeme

Pazkaameme,
obbpHeme uau
pa3bvpkaldme, kozamo
uzmeye noroBuHama
Bpeme

Pazkaameme,
obbpHeme uau
pa3bopkatme, koezamo
uzmeye nonoBuHama
Bpeme

M3noa3Batime
npucmaBkama 3a
neyexe

Pazknameme,
obbpHeme uau
pa3bopkalime, koezamo
uzmeye nonoBuHama
Bpeme

Pazknameme,
o06bpHeme uau
pa3bopkaltme, koezamo
uzmeye nonoBuHama
Bpeme

Pagkanameme,
obbpHeme uau
pa3bopkalme, koezamo
uzmeye noroBuHama
Bpeme
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MuH. - makc. | Bpeme

CocmaBku e ) Temnepamypa |3abenexkka
Muaewku 2opgu 1-3 20-25 | 180°C/350°F

(okono 160 2/6 yHyuu) | napyema

Lsaa puba 1 puba 22 —-27 | 200°C/400°F

(okono 300-400 2/
11-14 yHyuu)

PubHo dpune 1-3(1 22-25 | 160°C/325°F
(okono 200 2/7 yHyuu) | caol)

Mukc om 3eneHuyyu 200-600 10-20 | 180°C/350°F |« 3agalime Bpememo
(egpo HapsizaHu) 2/7-21 3a 20mBeHe cnopeg
yHUUU Bawus Bkyc
o Pazknameme,
obbpHeme uau
pa3bopkalime, koezamo
uzmeuye noroBuHama

Bpeme
Kekcuema 1-7 12-15 | 180°C/350°F | « WM3noa3Balime
(okono 50 2/1,8 yHuuu) yawkume 3a ModuHU
Kekc 5002/18 50-60 | 160°C/325°F |« M3non3Balime maBa
YHUUU 3a kekc
Moay2omoB xAa6/ = 6-8 200°C/400°F
xnebyema (okono 60 napyema
2/2 yHUUU)
AoMaweH xAs10 5002/18 50-60 | 150°C/300°F |« M3noa3Balme
yHUUU npucmaBkama 3a
neuyeHe

o Mopmama mps6Ba
ga 6vge Bo3zmMokHO
Hal-naocka, 3a ga ce
u36ezHe gokocBaHemo
Ha xAs0a go
HazpeBamenHus
eAeMeHmM npu
HaguezaHe.
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MvpokeHe c Bv3gyx

n BHumaHue

» To3u Airfryer pabomu c 20pew, Bv3gyx. He nonAHeme kodpama
C OAUO, Ma3HUHa 3a nvprkeme uau kakBamo u ga e gpyeaa
meyHocm.

» He gokocBatime 2opewu noBvpxHocmu. NU3noa3zBaiime gpwkku
unu pvkoxBamku. PaGomeme c 2zopewama koda ¢ npegnazHu
pvkaBuuyu.

» To3u ypeg e camo 3a 6umoBu yeau.

» Kozamo u3znon3zBame ypega 3a npbB nom, om Hezo moxke ga ce
BgueHe manko gum. ToBa e HopmanHo.

» MpegBapumenHo HazpsaBaHe Ha ypega He e Hy)kHo.

1 Bkapalime wencena 8 koHmakma.

2 MaxHeme kodpama ¢ kowHuuama om ypega, kamo
u3gvpname gpwxkkama.

3 MocmaBeme npucmaBkama 3a nvprkeHe B cvga 3a
noprkeHe.
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4 Cnokeme npogykmume 8 kowHuuama.

E 3abenedkka

* Airfryer moxke ga npuzomBs 20nsam Habop om npogykmu.
KoHcyamupalme ce ¢ "Tabauua Ha xpaHume" 3a npaBuaHume
koaudyecmBa u npubauzumeaHume BpemeHa Ha 2omBeHe.

» He npeBuwaBatime koausecmBomo, nocoyeHo B pa3gen "Tabauua
Ha XxpaHume", u He npenvABalime kowHuyama Hag uHgukauusma
"MAX", mol kamo moBa moske ga 3acezHe kayecmBomo Ha kpalHus
pe3yamam.

o Ako uckame ga npuzomBsame pa3audHu npogykmu no egHo U Cbw,o
Bpeme, npoBepeme npegaazaHomo Bpeme 3a 20mBeHe, koemo e
Hy>kHO 3a pa3zaudHUmMe npogykmu, npegu ga 3anoyHeme ga 2u
20mBume egHoBpemeHHo.

5 MocmaBeme kodama ¢ kowHuuama o6pamHo B Airfryer.

BHumaHue

* Hukoza He uznon3zBatime kodpama 6e3 kowHuyama B Hesi.
* He gokocBaliime kodpama uau kowHuyama no Bpeme Ha u
u3zBecmHo Bpeme cheg ynompe6ba, moli kamo ce HazpsBam.

6 3aBvpmeme konuemo 3a memnepamypama go >kenaHama
memMnepamypa.

7 3aBopmeme konyemo Ha malimepa go Heob6xogumMomo
Bpeme 3a npuzomBsiHe, 3a ga Bkalouume ypega.

3abenedkka

» Buxkme mabauuyama 3a npogykmume c ocHoBHU Hacmpouku 3a
2omBeHe 3a pa3audHU BugoBe xpaHumMeAHU npogykmu.

CvBem

» [lo Bpeme Ha 20mBeHe, ako mpabBa ga npomeHume
memnepamypama Ha 20mBeHe uau Bpememo, 3aBvbpmeme
konyemama 3a ynpaBaeHue Ha Heobxogumama Hacmpouka.
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‘ E 3a6enexkka

e Hsakou npogykmu u3uckBam pa3zkaawaHe uau obpbuwaHe Ha
nonoBuHama om Bpememo 3a 2comBeHe (Bk. "Tabauua Ha
XpaHume"). 3a ga pazknamume cocmaBkume, u3gopnatime muzaHa
¢ kowHuuama, nocmaBeme 20 Bopxy monaoycmouuuB naom,
nAv3Heme kanaka HamucHeme 6ymoHa 3a ocBoboxkgaBaHe Ha
kowHuuama, 3a ga g u3Bagume, u s pazknameme Hag muBkama.
Caeg moBa crnoxkeme kowHuyama obpamuo B kodama u 2u
NAvb3HemMe obpamHo B ypega.

e Ako Hacmpoume malmepa Ha nornoBuHama Bpeme 3a 2omBeHe u
20 uyeme ga 3BvHuU, moBa o3HauyaBa, ye e Bpeme 3a paszkrawaHe
UAU 0BbpouaHe Ha npogykmume. YBepeme ce, 4e cme HaCMpPouUAU
omHoBo matlimepa go ocmaBawomo Bpeme 3a 2omBeHe.

8 Kozamo uyeme malimepbm ga 36bHU, HacmpoeHomMo
Bpeme 3a 2comBeHe e uzmekno.

3abenedkka

* Moxkeme ga uskalovume ypega u pvuHo. 3a ma3u uea 3aBbpmeme
konuemo Ha malmepa Ha 0 (06pamHo Ha yacoBHukoBama cmpenka);
moBa u3zuckBa manko noBeuye cuna, omkorkomo BepmeHemo no
yacoBHukoBama cmpenka.

©

MN3gvpnatme kopama u npoBepeme gaau cocmaBkume ca
2omoQBu.

BHumaHue

» Kodama Ha Airfryer e HazopeweHa cheg 2omBeHemo. BuHazu s
nocmaBsaiime Bvpxy monaoycmotliyuB naom (Hanp. nogaodkka u
m.H.), koezamo u3zBarkgame kopama om ycmpoticmBomo.

3abenedkka

e Ako cocmaBkume oule He ca 2omoBu, croskeme kodama obpamHo B
Airfryer, kamo uznoa3Bame gpuoskkama, u gobaBeme owe Hskoako
MuHymu koM 3agageHomo Bpewme.
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10 N3npa3Heme cvgbprkaHuemo Ha kowHuuama B kyna uau 8
YuHus. BuHazu u3Barkgalime kowHuuyama om kodama, 3a
ga uznpa3zHume cbgbp>kaHuemo, mol kamo moxke ga uma
20pewo OAUO Ha gbHomo Ha kodama.

E 3abenedkka

» 3a u3BakgaHe Ha 20nemu uau kpexku cocmaBku, uznoa3zBatime
wunku 3a ga 2u noBguzHeme.

 /I3AUWIHOMO OAUO UAU pa3moneHama Ma3HuHa om cecmaBkume ce
Cobupa Ha gbHOoMoO Ha kodpama.

e B3aBucumocm om Buga Ha npogykmume, koumo 2comBume, moxke
ga e ygayHo BHUMameAHO ga U3Aeeme U3AUWHOMO OAUO UAU
pazmoneHa Ma3HuHa om kodama caeg Bcsika napmuga uAu npegu
ga pazkaamume uau nogmeHume kowHuuama 8 kopama.
MocmaBeme kowHuuama Bopxy monaoycmolyuBa noBbpxHocm.
Croskeme npegnasHu pvkaBuuu, 3a ga uzneeme U3AUWHO OAUO UAU
pa3zmoneHa Ma3HuHa. Crokeme kowHuuama obpamuo B kodama.

Kozamo napmugama npogykmu e 2comoBa, Airfryer e 20moB
BegHaza 3a obpabomka Ha caegBauwama napmuga.

3abenexkka

e MoBmopeme cmunku 3 go 10, ako uckame ga nogeomBume gpyza
napmuga.

MpuzomBsHe Ha gomMawHU nbprkeHu kapmoddku

3a ga npuzomBume cmpaxomHu goMawHuU nopkeHu kapmodku

B Airfryer:

- W36epeme nogxogsaw, copm kapmodu 3a nopkeHe, Hanp.
npecHu, (reko) cyxu kapmodu.

- Haul-gobpe e ga nvpkume c Bvo3gyx kapmodkume Ha nopuyuu,
He no-zonemu om 500 2/18 yHuuu, 38 ga nocmuzHeme
paBHomepHo uznbpxkBaHe. Mo-20nemume kapmodku ca no-
manko xpynkaBu om no-mankume.

1 O6Geneme kapmodume u Hapedkeme Ha npoYUUU
(c gebenuHa 1 x 1 cm/0,4 x 0,4 uHYa).

2 HakucHeme Hapsa3zaHume kapmodgu B kyna c Boga 3a noHe
30 MuHymu.

3 W3npa3Heme kynama u uzcyweme HapsizaHume kapmodu
¢ kopna 3a cogoBe uau gomakuHcka xapmusi.

4 N3cuneme egHa cyneHa AvXkuua oauo B kynama,
nocmaBeme kapmodume u cmeceme, gokamo
kapmodume He ce nokpusim c oauo.

5 W3Bageme kapmodume om kynama ¢ npbcmu uAu ¢
pewembyHa Abkuua, maka ye uzauwHOMO oAuO ga
ocmaHe B kynama.
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3ab6enedkka

e He HaknaHatme kynama, 3a ga u3zcuneme Bcuyku kapmodu 8
kowHuuama HaBegHwbk, 3aWomo maka U3AUWHOMO OAUO We
omuge B kodama.

6 Cnaokeme kapmodume 8 kowHuuyama.

7 3anvprkeme HapsizaHume kapmodu u pazknameme
kowHuuama 2 - 3 nomu no Bpeme Ha 2comBeHe.

Moyucm@BaHe

MpegynpekgeHue

* OcmaBeme kowHuuyama, kopama u BobmpewHocmma Ha ypega
ga ce oxAagsim HaNbAHO, Npegu ga 3ano4yHeme ga noyucmBame.

» Kodama, kowHuyama u BbmpewHocmma Ha ypega umam
He3zanenBawo nokpumue. He uznon3zBatime memanHu kyxHeHcku
npu6opu uau abpazuBHu noyucmBawu mamepuanu, moi kamo
me mo2am ga noBpegsam He3zanenBawomo nokpumue.

MoyucmBalme ypega creg Bestka ynompeba. Maxatime oauomo

U Ma3HUHama om goHomo Ha kodama caeg Becaka ynompeba.

1 3aBvpmeme konyuemo Ha malimepa Ha 0, u3Bageme
wencena om koHmakma u ocmaBeme ypega ga ce oxaagu.

E CoBem

e l13Bageme kodpama u kowHuuama 3a no-6vbp30 oxaaxkgaHe Ha
Airfryer.

2 U3xBopreme pazmoneHama Ma3zHUHa UAU OAUO OM
gbHOomMo Ha kopama.

3 MNovyucmeme kodama u kowHuuama B cbgomusaHa
MawuHa. Moxkeme cobw,o maka ga 2u noyucmume c
20pewa Boga, Bepo u Heabpa3zuBHa 2v6a (Bk. "Tabauua 3a
noyucmBaHe").
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E CovBem

e Ako ocmamubyu om xpaHama 3aaenHam no kogama, mokeme
ga 2u HakucHeme B 2opewa Boga u Bepo 3a 10— 15 MUHymu.
HakucBaHemo pa3mekBa ocmambuume om xpaHa u maka me Mozam
Nno-AecHo ga ce uzyucmam. YBepeme ce, ye uznon3zBame Bepo,
koemo moxke ga pagmBaps oAuo u MazHuHa. Ako uma Ma3Hu nemHa
no kodama uau kowHuuama u He Moxkeme ga 2u omcmpaHume ¢
20pewa Boga u Bepo, uznonzBalime meyeH obe3macAumen.

o Ako e Heobxogumo, 3anenHasume kbm HazpeBamenHus eAemeHm
XpaHUmMeAHU ocmambobyu Mo2am ga ce cBaasm ¢ yemka ¢ mek uau
cpegHo Mek kocom. He ugnoazBatime meaeHa yemka uau yemka c
mBobpg kocom, Mol kamo moBa moske ga noBpegu nokpumuemo Ha
HazpeBamenHust eneMeHm.

4 UN36vpweme ypega omBuH ¢ BradkHa kvpna.

5 TMoyucmeme HazpeBamenHus enemeHm c yemka 3a
noyucmBaHe, 3a ga omcmpaHume XxpaHumeAHuUme
ocmambvyu.

6 MMoyucmeme BbmpewHocMmMa Ha ypega ¢ 20pewa Boga u
meka 2vba.

Tabauua 32 noyucmBaHe

[
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CoxpaHeHue

1

N3Bageme wencena om koHmakma u ocmaBeme ypega ga
u3CcMuHe.

YBepeme ce, ye Bcuuku Yacmu ca yucmu u cyxu, npegu ga
2U CoxpaHsaBame.

3abenexkka

Kozamo Hocume Airfryer, BuHazu 20 gpbkme B xopu3oHmManHo
nonokeHue. BuHazu xBawalime kodama B npegHama vyacm Ha
ypega, mul kamo kodama c kowHuuama moske ga ce u3znav3He om
ypega, ako cayyaliHo ce HakaoHU Hagoay. ToBa moke ga goBege go
noBpexkgaHe Ha me3u Yacmu.

BuHaau ce yBepaBalime, ye nogBuskHume yacmu Ha Airfryer ca
¢dukcupaHu, npegu ga 20 npemecmBame u/uAu coxpaHsiBame.

Peuuknupane

To3u cumBoa o3HauvaBa, ye npogykmovm He Moxke ga ce
u3xBopas 3aegHo c obukHoBeHUMe GumoBu omnagouu
(2012/19/ECQ).

CnegBatime npaBunama Ha goprkaBama cu omHocHO
pa3zgenHomo cbbupaHe Ha enekmpuyeckume u
enekmporHume ypegu. MNMpaBuaHomo u3xBvpasiHe nomaza 3a
npegomBpamsaBaHemo Ha nomeHyuaAHU HezamuBHu
nocaeguuyu 3a okonHama cpega u YoBewkomo 3gpaBe.

FapaHyus u noggpwikka

Versuni npegaaza gBezoguwHa 2apaHuust caeg nokynkama
Ha mo3u npogykm. Ta3u 2apaHyusi He e BaAaugHa, ako
gedekmbm ce goaku Ha HenpaBuaHa ynompeba uau Aowa
noggpwvkka. Hawama 2apaHuust He 3acsea npaBama Bu no
3akoH kamo nompebumen. 3a noBeue uHdopmMayus UAU 3a
no3oBaBaHe Ha 2apaHyusmMa, nocememe Hawus yebcalim
www.philips.com/support.

OmcmpaHsiBaHe Ha HeuznpaBHocmu

B ma3u 2raBa ca 0606weHu Hal-4yecmo cpewaHume npobaemu,
Ha koumo Moskeme ga ce HamwvkHeme npu noA3BaHe Ha ypega.
Ako He mokeme ga pa3pewume npobaema ¢ nomouwma Ha
UHPopMayusima no-goay, nocememe www.philips.com/support
3a cnucobk ¢ yecmo 3agaBaHu Bonpocu uau ce cBoprkeme ¢
ueHMbBpa 3a 0bcaykBaHe Ha nompebumenu BbB Bawama
cmpaHa.



Mpobaem

BoHwHama yacm
Ha ypega ce
HazopewsiBa npu
ynompeba.

Moume gomawHo
npuzomBeHu
nbp>keHu
kapmodku He ce
noAyyuxa maka,
kakmo ouakBax.

Airfryer He ce
BkalouBa.

Bw3MorkHa npuyuHa

TonauHama omBompe ce
npegaBa kom BoHWHUME
CMEHU.

3noA3Banu cme
Henogxogsau, copm
kapmodu.

KoauyecmBomo
npogykmu 8 kowHuuama
e npekaneHo 2onsmo.

Hakou BugoBe
npogykmu uzuckBam
pazkaawaHe Ha
nonoBuHama Bpeme 3a
npuzomBsHe.

Ypegom He e BknaloveH B
koHmakma.

Hakonko ypega ca
cBop3aHu koM eguH
koHmakm.
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PeweHue

ToBa e HopmanHo. Bcuuku gposkku

u pvkoxBamku, koumo mps6Ba ga
gokocBame no Bpeme Ha ynompeba,
ocmaBam gocmamuvyHo cmygeHu, 3a ga
Mo2am ga 6bgam gokocBaHu.

Kodama, kowHuuama u BompewHocmma
Ha ypega BuHazu ce HazopewsBam,
kozamo ypegom ce Bkaloyu, 3a ga ce
2apaHmupa npaBuaHomo czcomBsiHe Ha
xpaHama. Te3u Yacmu BuHazu ca mBopge
20pewy, 3a ga 6bgam gokocBaHu.

Ako ocmaBume ypega BkaloueH 3a
NO-gbA20, Hkou 30HU CbWo Ue ce
Hazopewssm mBbpge MHO20, 3a ga Gbgam
gokocBaHu. Te3u 30HU ca MmapkupaHu
Bopxy ypega cbc cAegHama ukoHa:

Ypegbm e HanbAHO 6e30naceH 3a
ynompeba, cmuza ga BHumaBame 3a
20peuwume 30HU U ga He 2u gokocBame.

3a ga noaydume Hal-gobpu pesyamamu,
u3znoa3Batime npecHu, Aeko cunkaBu
kapmodu. Ako mps6Ba ga coxpaHaBame
kapmodume, He 2u chnazalime Ha
cmygeHo, kamo Hanp. B xAaguAHuk.
M36upatime kapmodu, 3a koumo Ha
onakoBkama nuwe, 4ye ca nogxogsiuyu 3a
nopkeHe.

CaegBalime uHcmpykuuume Ha
cmpaHuua 29 8 moBa pwvkoBogcmBo,
3a ga npueomBume gomMawHU nbp>keHu
kapmodku.

CaegBatime uHcmpykuuume Ha
cmpaHuua 29 8 moBa pvkoBogcmBo,
3a ga npueomBume gomMauwHU nbpkeHu
kapmodku.

MpoBepeme gaau wencenbm e nocmaBeH
npaBuaHo B8 koHmakma Ha cmeHama.

Airfryer uma Bucoka MowHocm.
Onumatime c gpyz koHmakm u
npoBepeme npegna3zumeAume.
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Mpobrem

Buskgam HakakBu
nemHa omBvmpe
Ha Airfryer.

Om ypega u3au3a
651 guM.

Bw3MorkHa npuyuHa

Manku nemHa Mozam
ga ce nosiBsm om
BvmpewHama

cmpaHa Ha kodama

Ha Airfryer nopagu
UHUUgeHmMHo gokocBaHe
uAu ogpackBaHe Ha
nokpumuemo (Hanp. no
Bpeme Ha noyucmBaHe
c 2pybu novucmBawu
uHCMpyMeHmu u/

uAu npu BkapBaHe Ha
kowHuyama).

fomBume Ma3HU
npogykmu.

Mo kodpama uma
ocmambuu OmM Ma3HUHa
om NpeguwHoOmMo
u3znon3BaHe.

MaHupoBkama u
2aAemama He 3aaenBam
npaBuAHo 3a XpaHama.

MapuHamama,
meyYyHocmume UAu
cokoBeme om meco
npbckam npu nonagaHe B
pa3moneHama Ma3HuHa
UAU OAUOMO.

PeweHue

3a ga He gonycHeme noBpexkgaHe Ha
ypega, cBanstime kowHuuama 6 kodama
npaBuaHo. Ako Bkapame kowHuuama
nog b2bA, CMpaHudHama U yacm moxke
ga ce ygapu B cmeHama Ha kodama,
koemo we omuynu masku napuyeHua om
nokpumuemo. Ako makoBa Hewo ce
CAyYdU, umatime npegBug, ye moBa He e
BpegHo, mvl kamo Bcuuku uznoa3zBaHu
Mamepuanu ca 6e3onacHu 3a xpaHume.

BHUMameAHo u3aelime U3AUWHOMO OAUO
UAU Ma3HUHa om kodama u creg moBa
npogoAkeme ¢ 20mBeHemo.

Beausim gum ce npuduHsaBa om Ma3HU
ocmambyHU, koumo ce HazpsiBam B
kodama. BuHazu noyucmBalime kodama
u kowHuuama gobpe caeg ynompeba.

Manku napyema om naHupoBkama,
koumo ce Hocam no Bb3gyxa, Mo2am ga
npuYyuHsM 651A gum. MpumucHeme gobpe
naHupoBkama u zaremama kM xpaHama,
3a ga ce yBepume, Ye 3anenBam.
MogcywaBalme xpaHama, npegu ga
nocmaBume B kowHuuama.



OBSAH

Dulezité informace

Uvod

Vseobecny popis

Pred prvnim pouzitim

Ptiprava k pouziti

Pouziti pfistroje
Tabulka pokrm(i

Fritovani ve fritéze Airfryer
Pfiprava domacich hranolkd

Cisténi

Tabulka ¢isténi
Skladovani
Recyklace
Zaruka a podpora
Reseni problému

37
39
39
41
41

41
41
43
46

46
48

48
48
48
49



36 CESTINA

Dulezité informace

Pfed pouzitim pfistroje si peclivé prectéte tuto prirucku

s dulezitymi informacemi a uschovejte ji pro budouci pouziti.

Nebezpea
Neumistujte pfistroj na horky plynovy sporak, aniv jeho
blizkosti. Nepokladejte pfistroj na jakykoli druh elektrického
varice nebo elektrickou topnou desku nebo do rozehitaté
trouby.

- Pristroj nikdy neponofujte do vody ani ho neoplachujte pod
tekouci vodou.

- Zamezte proniknuti vody nebo jiné kapaliny do pfistroje.
Predejdete tak Urazu elektrickym proudem.

- Prisady, které chcete fritovat, vlozte vzdy do kosiku, aby
nepfisly do styku s topnymi télesy.

- Pokud je pfistroj v provozu, nezakryvejte vstup vzduchu ani
otvory pro vystup vzduchu.

- Nadobu neplrite olejem, hrozi nebezpedi pozaru.

- Pokud byste zjistili zdvadu na zastrcce, na napajecim kabelu
nebo na pfistroji, dale jej nepouzivejte.

- Nedotykejte se vnitini strany pfistroje, pokud je v provozu.

- Nikdy nevkladejte vétsi mnozstvi potravin, nez je maximalnf
mnozstvi uvedené v kosiku.

- Vzdy se ujistéte, Ze je ohtival prazdny a ze v ohfivaci nejsou
Zadné potraviny.

Varovanl
Pokud by byl poSkozen napajeci kabel, musf Jeho vymeénu
provést spolecnost Philips, jeji servisni pracovnici nebo
obdobné kvalifikovani pracovnici, abyste pfedesli moznému
nebezpedi.

- Pristroj pfipojujte vyhradné do fadné uzemnénych zasuvek.
Vzdy zkontrolujte fadné zapojeni zastrcky do sitové zasuvky.

- Pfistroj neni urcen k tomu, aby byl ovldadan pomoci externiho
Casovace nebo samostatného dalkového ovladace.

- Pristupné povrchy mohou byt béhem pouzivani pfistroje horké.

sss - Détiod 8 let véku a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi

nebo dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti a
znalosti mohou tento pfistroj pouZzivat v pfipadé, Ze jsou pod
dohledem nebo byly pouceny o bezpecném pouZzivani pfistroje
a chapou rizika, kterd mohou hrozit. Déti si s pfistrojem nesmi
hrat. Cisténi a udrzbu by nemély provadét déti, které jsou
mladsi 8 let a jsou bez dozoru.

- Pfistroj a jeho kabel udrzujte mimo dosah déti mladsich 8 let.

- Pristroj neumistujte ke zdi ani k jinym spotrebi¢dm. Za
pristrojem, po obou jeho strandch a nad pfistrojem ponechte
alespoft 10 cm volného prostoru. Na pfistroj nic nepokladejte.

- Béhem horkovzdusného fritovani se otvory pro vystup vzduchu
uvoliiuje horkd para. UdrZujte ruce a oblicej v bezpelné
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vzdalenosti od pary i od otvorl pro vystup vzduchu. Na horkou
paru a vzduch davejte pozor také pfi vytahovani nddoby

z pfistroje.

Nikdy v pfistroji nepouzivejte lehké prisady nebo papirovy obal.
Pristupné povrchy mohou byt béhem pouzivani pfistroje horké.
Skladovani brambor: Teplota musi odpovidat skladované
odrddé brambor a musi byt vyssi nez 6 °C, aby se
minimalizovalo riziko uvolnéni akrylamidu v pfipravované
potraviné.

Nikdy neplriite nadobu olejem.

PFistroj je navrzen pro pouziti pfi okolnich teplotach mezi 5 °C
a40°cC.

Drive nez piistroj pfipojite do sité, zkontrolujte, zda napéti
uvedené na pfistroji souhlasi s napétim v mistni elektrické siti.
Napajeci kabel nenechavejte v blizkosti horkych povrchd.
Zafizeni neumistujte na hotlavé materialy nebo do jejich
blizkosti, napfiklad na ubrus &i pobliz zavésu.

Nepouzivejte pfistroj pro jiné ucely nez uvedené v této
prirucce. Pouzivejte pouze originalni pfislusenstvi Philips.
Pristroj nenechavejte v provozu bez dozoru.

Nadoba, kosik a redukéni nddoba na tuk se béhem pouzivani
pfistroje a po ném zahfivaji, vzdy s nimi manipulujte opatrné.
Pfed prvnim pouzitim pfistroje dlkladné umyjte vsechny dily,
které prichazeji do styku s potravinami. Pokyny naleznete

v uzivatelské prirucce.

Upozornéni

Tento pfistroj je ur¢en pouze pro bézné pouziti v domacnosti.
Nenf urcen pro pouzivani v prosttedich, jako jsou kuchyriky
pro personal obchodd, kanceldfe nebo farmy, nebo v jinych
pracovnich prostfedich. P¥istroj neni uréen ani k pouzivani
klienty v hotelech, motelech, zafizenich poskytujicich nocleh se
snidanf a jinych ubytovacich zafizenich.

Pfi ponechani pfistroje bez dozoru a pred jeho sestavovanim,
rozebirdnim, uskladnénim nebo cisténim ho vzdy odpojte od
napajeni.

Pristroj postavte na vodorovnou, pevnou a stabilni podloZku.
Pokud by byl pouzivan nespravnym zplsobem, pro
profesionalni &i poloprofesionadlni Ucely nebo v pfipadé pouziti
v rozporu s pokyny v této uzivatelské pfirucce, pozbyva zaruka
platnosti a spole¢nost Philips odmita jakoukoliv zodpovédnost
za zpUlsobené skody.

Kontrolu nebo opravu pfistroje svéfte vzdy servisu
autorizovanému spolec¢nosti Philips. Nepokousejte se pfistroj
sami opravovat, jinak zaruka nebude platna.

Po pouziti pfistroj vzdy odpojte ze sité.

Pfed manipulaci nebo ¢isténim pfistroje pockejte alespon

30 minut, nez pfistroj vychladne.
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- Dbejte, aby suroviny pfipravené v tomto pfistroji byly
zlatoZluté, a nikoli tmavé nebo hnédé. Vyjméte spalené
zbytky. Cerstvé brambory nefritujte p¥i teplotdch nad 180 °C
(minimalizujete tak tvorbu akrylamidd).

- Pokud je spotfebic vybaven tlacitkem na uvolnéni kosiku, toto
tlacitko nemackejte béhem treseni.

- Pri&isténi horni ¢asti varné komory budte opatrni: rozpalené
topné téleso, okraje kovovych &asti.

- VZdy se ujistéte, Ze je pokrm ve fritéze Airfryer zcela uvareny.

- Privarenitucnych potravin mUze z fritézy Airfryer vychazet
kouft. Pokud vas vyrobek obsahuje dalkovy ovlddac nebo funkci
zpozdéného zapnuti, davejte zvlasté pozor.

- Privarenirychle se kazicich potravin budte opatrni, pokud jde
o funkci odloZzeného spusténi (mize dojit k mnozeni bakterif).

Elektromagneticka pole (EMP)
Tento pfistroj odpovida platnym normam a predpistim tykajicim se
elektromagnetickych poli.

Gratulujeme k ndkupu a vitdme Vas mezi uzivateli vyrobk
spolecnosti Philips!

Chcete-li vyuzivat vsech vyhod podpory nabizené spolecnosti
Philips, zaregistrujte sv{j vyrobek na strankach www.philips.
com/welcome.

Vseobecny popis

1 Knoflik pro nastaveni teploty
2 Kontrolka napajeni

3 Knoflik ¢asovace

4 Pfislusenstvi na smazeni

5 Nadoba

6 Rukojet

7 Napajeci kabel

8 Vystupy vzduchu

9 Vstup vzduchu

10 Tabulka pokrmd
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Pred prvnim pouzitim

1 Odstrarite veskery obalovy material.

2 Sejméte z pfistroje viechny (pfipadné) nalepky nebo Stitky.

3 Pred prvnim pouzitim pfistroj dukladné vycistéte, jak je
uvedeno v kapitole o ¢isténi.

Priprava k pouziti
1 Pfistroj postavte na stabilni, vodorovny a vyrovnany povrch
odolny proti Zaru.

Poznamka

» Na pfistroj ani tésné vedle néj nepokladejte zadné predméty. Mohlo
by to narusit proud vzduchu a ovlivnit vysledek fritovani.

» Nepokladejte pfistroj v provozu do blizkosti predmét(i nebo pod
predmeéty, které se mohou poskodit parou, napriklad stény a skfin.

Pouziti pristroje

Tabulka pokrmu

S pomoci niZze uvedené tabulky mdzete vybrat zdkladni nastavenf
pro typy pokrm, které chcete pfipravit.

Poznamka

* Nezapomerite, ze tato nastaveni jsou orientacni. Suroviny jsou
rizného plvodu, velikosti, tvaru i znacky, proto nejlepsi nastaveni pro
vase suroviny nemdzeme zarudit.

e P¥ipripravé vétsiho mnozstvi jidla (napf. hranolky, krevety, kureci
palicky, mrazené pokrmy) ingredience v kosiku dvakrat az trikrat
protreste, otocte nebo promichejte, aby se propekly stejnomérné.

Min. - max.

Ingredience mnosstvi Teplota Poznamka

Tenké mrazené 200-500g/ | 22-25 | 180°C/350°F |« V prabéhu 2-3krat
hranolky 7-18 oz protfepejte, otolte
(7x7mm/0,3x0,3in) nebo zamichejte.
Domaci hranolky 200-500g/ | 18-26 | 180°C/350°F |« V prabéhu 2—3krat
(silné 10 x 10 mm / 7-18 oz protrepejte, otocte
0,4x0,4in) nebo zamichejte.
Mrazené kureci 200- 10-15 | 200°C/400°F |« V poloviné protiepejte,
medailonky 6009/ otocte nebo

7-210z zamichejte



Ingredience

Min. - max.
mnozstvi
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Poznamka

Zmrazené jarni zavitky

Hamburger
(zhruba 1509/ 5 0z)

Sekana pecené

Kotlety bez kosti
(zhruba150 g/ 5 0z)

Tenké parky
(zhruba 509/ 1,8 0z)

Kureci stehna (zhruba
1259/ 4,5 07)

Kureci prsa
(zhruba 160 g / 6 02)

Celd ryba

(zhruba 300-400g /
11-14 0z)

Rybf filet

(zhruba 200 g/ 7 0z)

Zeleninova smés
(nakrajené na hrubo)

Muffiny
(zhruba 509/ 1,8 0z)

Kolac

Predpeceny chléb/
rohliky (zhruba 60 g /
2 0z)

Domaci chléb

200—
6009/
7-21 0z

1-3
karbanatky

800g/
28 oz

1-2 kotlety

1-6 kust

2-6 kusU

1-3 kusy

1 ryba

1-3
(1 vrstva)

200-
600g/
7-210z

1-7
5009g/18 oz

1-4 kusy

500g/
18 0z

10-15

15-20

50-55

11-15

18-24

20-25

22-27

22-25

10 az
20

12-15

50-60

6az8

50-60

200 °C/400 °F

200 °C/400 °F

150 °C/300 °F

200 °C/400 °F

200 °C/400 °F

180 °C/350 °F

180 °C/350 °F

200 °C/400 °F

160 °C/
325 °F

180 °C/350 °F

180 °C/350 °F

160 °C/325 °F

200 °C/400 °F

150 °C/300 °F

V poloviné protrepejte,
otocte nebo
zamichejte

Pouzijte pecici
prislusenstvi

V poloviné protiepejte,
otocte nebo
zamichejte

V poloviné protrepejte,
otocte nebo
zamichejte

V poloviné protiepejte,
otocte nebo
zamichejte

Cas pfipravy nastavte
podle chuti

V poloviné protiepejte,
otocte nebo
zamichejte

Pouzijte formicky na
muffiny

PouZijte dortovou
formu

Pouzijte pecici
prislusenstvi

Tvar by mél byt co
nejplossi, aby se chléb
pti zvedani nedotykal
topného télesa.
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Fritovani ve fritéze Airfryer

n Upozornéni

 Tato fritéza Airfryer pracuje s horkym vzduchem. Nadobu nepliite
olejem, tukem na smazeni ani jinou kapalinou.

* Nedotykejte se horkych povrchi. Pouzivejte rukojeti nebo
knofliky a oto¢né ovladace. S horkou nadobou manipulujte
v kuchynskych rukavicich.

* Pristroj je uréen vyhradné k pouziti v domacnosti.

» PFi prvnim pouziti pFistroje z néj mtze unikat slaby kouft. To je
normalni jev.

» Predehfivani pfistroje neni nutné.

1 Zasunite zastrcku do sitové zasuvky.

2 Zatazenim za rukojet vyjméte nadobu s kosikem z pfistroje.

3 Vlozte prislusenstvi na smazeni do nadoby.
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4 Do kosiku vlozte suroviny.

Poznamka

 Fritéza Airfryer dokdze pfipravit celou fadu pfisad. Spravné mnozstvi
prisad a pribliznou dobu vafeni naleznete v ,Tabulce pokrm”.

» Neprekracujte mnozstvi uvedené v ¢asti ,Tabulka pokrm(”, ani kosik
nepreplnujte nad ukazatel ,MAX?", protoze by to mohlo ovlivnit kvalitu
konec¢ného vysledku.

e Pokud chcete pfipravovat rlizné prisady soucasné, ujistéte se jesté

pred zacatkem vareni, Ze znate pro tyto rlizné ptisady dobu pripravy.

5 Nadobu s kosikem vlozte zpét do fritézy Airfryer.

Upozornéni

» Nadobu nepouzivejte bez kosiku.
* Nadoby ani kosiku se néjakou dobu po pouziti nedotykejte,
protoze jsou velmi horké.

6 Otocte ovladac teploty na poZzadovanou teplotu.

7 Pristroj zapnete otocenim knofliku ¢asovace na
pozadovanou dobu pfipravy.

Poznamka

» Zakladni nastaveni pro pfipravu rliznych typt pokrm( najdete
v tabulce pokrmd.

Upozornéni

Pokud béhem vareni potfebujete zménit teplotu nebo cas pfipravy,
otocte ovladacem na potfebné nastaveni.
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Poznamka

e Nékteré suroviny je nutné v poloviné doby pfipravy protiepat (viz ¢ast
JTabulka pokrm("). Chcete-li suroviny protiepat, vytahnéte nddobu
s koSikem, polozte ji na zaruvzdorny pracovni povrch, odsunte viko
a stisknutim uvolriovaciho tlacitka kosiku kosik vyjméte a nad diezem
jej protrepejte. Vlozte kosik zpét do nddoby a nddobu opét zasurite
do pfistroje.

» Nastavite-li casovac na polovi¢ni dobu vareni a uslysite zvonek
Casovace, nastal Cas protfepat nebo obratit prisady. Nezapomerite
vsak znovu nastavit ¢asovac na zbyvajici dobu varent.

8 Az uslysite zvonek casovace, doba pripravy uplynula.

Poznamka

« Pristroj mizete také vypnout ru¢né. Ucinite tak otocenim knofliku
Casovace do polohy 0 (proti sméru hodinovych rucicek). To vyzaduje
o trochu vice sily nez otoceni po sméru hodinovych rucicek.

9 Vytahnéte nddobu a zkontrolujte, zda jsou suroviny
pfipraveny.

Upozornéni

» Nadoba fritézy Airfryer je po dokonceni vareni horka. Vzdy ji
umistéte na zaruvzdorny pracovni povrch (napf. na trojnozku
atd.), kdyz ji odstranite ze zafizeni.

Poznamka

e Pokud suroviny jesté nejsou hotové, jednoduse pomoci rukojeti
zasunte nadobu zpét do fritézy Airfryer a pridejte nékolik minut navic.

10 Kosik vyprazdnéte do misy nebo na talit. Pfi vyprazdnovani
obsahu vzdy vyjméte kosik z nadoby, protoze na dné
nadoby muze byt horky ole;j.

Poznamka

o Kvyjmuti velkych nebo kfehkych pfisad pouzijte klesté, kterymi
prisady vytahnete.

» Zbytky oleje nebo vyskvareny tuk ze surovin se uklddaji na dné
nadoby.

» Podle toho, jaké pfisady pfipravujete, budete mozna chtit po pfipravé
kazdé davky ingredienci, pfed protfesenim nebo pred vlozenim kosiku
zpét do nadoby veskery prebytecny olej nebo vypeceny tuk z nadoby
opatrné vylit. Polozte kosik na Zaruvzdorny povrch. Pfi vylévani{
prebytecného oleje nebo vypeceného tuku pouzivejte rukavice urcené
k bezpecné manipulaci v troubé. Vratte kosik do nadoby.
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Jakmile je davka surovin hotova, fritézu Airfryer Ize ihned pouzit
k pFipravé dalsi davky.

E Poznamka

e Chcete-li pripravit dalsi davku, opakujte kroky 3 az 10.

Pfriprava domacich hranolki

Postup pfipravy skvélych domécich hranolkl ve fritéze Airfryer:

- Vyberte si druh brambor vhodny pro pfipravu hranolkd,
napfriklad cerstvé, (mirné) moucné brambory.

- Nejvhodnéjsi je fritovat hranolky v dédvkach po 500 g/
18 uncich, aby se propekly rovnomérné. Vétsi hranolky byvaji
méné kfupavé nez ty mensi.

1 Oloupejte brambory a nakrajejte je na
hranolky (tloustka 1 x 1 cm/0,4 x 0,4 palce).

2 Namocte bramborové hranolky alespor na 30 minut do
misy s vodou.

3 Vyprazdnéte misu a osuste bramborové hranolky
ubrouskem nebo papirovou utérkou.

4 Nalijte do misy jednu lZici oleje, vlozte do ni hranolky
a michejte, dokud nejsou hranolky pokryté olejem.

5 Vyjméte hranolky z misy prsty nebo dérovanym
kuchynskym nacinim, aby prebytecny olej zastal v mise.

E Poznamka

Misu nenaklanéjte, abyste do kosiku vlozili vSsechny hranolky
najednou zabranite tak stékani prebyte¢ného oleje do naddoby.

6 Vlozte hranolky do kosiku.

7 Osmazte bramborové hranolky a kosik béhem vareni
2-3krat protrepte.

Cisteni

Varovani

* Nez zacnete s ¢iSténim, nechte kosik, nadobu a vnitini stranu
pristroje uplné vychladnout.

» Nadoba, kosik a vnitini strana pfistroje maji neptilnavy povrch.
Nepouzivejte Zadné kovové kuchyriské nacini ani abrazivni cistici
materialy, protoze by mohly nepfilnavy povrch poskodit.

Po kazdém pouZiti pristroj vycistéte. Po kazdém pouziti odstrarite
olej a tuk ze dna nadoby.
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1

Otocte knoflikem c¢asovace do polohy 0, vytahnéte zastrcku
ze sitové zasuvky a nechte pfistroj vychladnout.

m Upozornéni

Nadobu a kosik vyjméte, aby mohl pfistroj Airfryer vychladnout
rychleji.

Vypeceny tuk nebo olej ze dna nadoby zlikvidujte.

Nadobu a kosik umyjte v mycce. Mizete je také
umyt horkou vodou, ¢isticim prostfedkem na nadobi
a neabrazivni houbic¢kou (viz ,Tabulka ¢isténi”).

Ea Upozornéni

e Pokud na nadobé nebo kosiku ulpivaji zbytky pokrmu, mlzete je

na 10-15 minut namocit do horké vody s cisticim prostredkem na
nadobi. Namocenim se zbytky pokrmu uvolni a Ize je sndze odstranit.
Dbejte, abyste pouzili takovy distici prostfedek na nadobi, ktery
dokaze rozpustit olej a tuk. Jsou-li na nddobé nebo kosiku mastné
skvrny a nepodafilo se vam je odstranit horkou vodou s cisticim
prostfedkem na nadobi, pouzijte tekuty odmastovac.

Zbytky pokrmu z topného télesa Ize v pripadé potieby odstranit
kartackem s mékkymi nebo stfedné tvrdymi Stétinami. Nepouzivejte
kartacek z ocelového dratu ani kartacek s tvrdymi stétinami, protoze
by mohlo dojit k poskozeni povrchu topného télesa.

Vnéjsi povrch pristroje cistéte navilhéenym hadiikem.

Topné télisko vycistéte Cisticim kartacem, abyste odstranili
viechny zbytky potravin.

Vnitfek pristroje vycistéte horkou vodou a neabrazivni
houbou.
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Tabulka cisténi

A Y,

Skladovani

1 Pristroj odpojte od sité a nechte ho vychladnout.

2 Ujistéte se, Zze jsou vSechny soucdasti pred ulozenim cisté
a suché.

Poznamka

o PYiprendseni drzte fritézu Airfryer vzdy vodorovné. Dbejte také, abyste
drzeli nadobu na predni strané pfistroje, protoze z néj mize nadoba
s koSikem vyklouznout, pokud byste pfistroj néhodou naklonili. To by
mohlo tyto soucastky poskodit.

e Vzdy se ujistéte, ze jsou odnimatelné casti fritézy Airfryer pred
prendsenim nebo uklddanim zajisténé.

Recyklace

- Tento symbol znamen4, ze vyrobek nelze likvidovat s béznym
komunalnim odpadem (2012/19/EU).

- Ridte se pravidly vasi zemé& pro sbér elektrickych a
elektronickych vyrobkd. Spravnou likvidaci pomUzete predejit
negativnim dopaddm na zZivotni prostiedi a lidské zdravi.

Zaruka a podpora

Versuni nabizi po zakoupeni tohoto vyrobku dvouletou zaruku.
Tato zaruka se nevztahuje na poskozeni vzniklé v ddsledku
nespravného pouziti nebo Spatné udrzby spotiebice. Nase
zaruka nema vliv na vaSe zakaznickd prava. Vice informaci

a zpusob, jak uplatnit zaruku, naleznete na strankach
www.philips.com/support.
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Reseni problému

Vnéjsi povrch
pristroje je pfi
pouzivani horky.

Moje domaci
hranolky nevysly
podle ocekavani.

Fritéza Airfryer se
nezapne.

V této kapitole najdete nejbéznéjsi problémy, s nimiz se

muzete u pfistroje setkat. Pokud se vdm nepodati problém

vyfesit podle nasledujicich informaci, navstivte webové stranky
www.philips.com/support, kde naleznete seznam nejcastéjsich
dotazl, nebo se obratte na stiedisko péce o zdkazniky spolecnosti

Philips ve své zemi.

Vnitini teplo vyzatuje do
vnéjsich stén.

Nepouzili jste spravny typ
brambor.

Mnozstvi pfisad v kosiku
je prilis velké.

Urcité typy suroviny je
nutné v poloviné doby
vareni protfepat.
Pfistroj neni pfipojen do
sité.

K jedné zasuvce je
pripojeno vice pfistrojd.

To je normalni jev. VSechny rukojeti a
knofliky ¢i oto¢né ovladace, na které
bé&hem pouzivani potfebujete sahat, jsou
dostatecné chladné na dotek.

Nadoba, kosik, a vnitini ¢ast pristroje jsou
vzdy horké, kdyz se pristroj zapne, aby byl
pokrm spravné pripraveny. Tyto soucasti
jsou vzdy pfilis horké na dotek.

Nechate-li pfistroj zapnuty delsi dobu,
nékteré plochy se zahfteji pfilis na to,
abyste se jich mohli dotknout. Tyto plochy
jsou na pfistroji oznaceny nasledujici
ikonou:

A\

Pokud si stdle uvédomujete, kde jsou
horké plochy, a nedotykate se jich, je
pouzivani pfistroje zcela bezpecné.

K dosazeni nejlepsich vysledkd pouzijte
cerstvé, moucné brambory. Pokud
potrebujete brambory skladovat,
neskladujte je v chladném prostredi,
jako je lednice. Vyberte si brambory, na
jejichZ obalu je uvedeno, Ze jsou vhodné
k fritovant.

PYi pfipravé domacich hranolkd postupujte
podle pokynU na strance 45 v této
uzivatelské pfirucce.

PYi pfipraveé domacich hranolkd postupujte
podle pokynl na strdnce 45 v této
uzivatelské prirucce.

Zkontrolujte, zda je zastrcka fadné
zapojena do sitové zasuvky.

Fritéza Airfryer ma vysoky vykon. Zkuste
jinou zasuvku a zkontrolujte pojistky.



Problém Mozna pricina
Mam ve fritéze
Airfryer mista,
kterd se odlupuiji.

Uvnitf nadoby v pfistroji

body vzniklé v dlsledku
nadhodného poskrabani
povrchu (napfriklad
béhem cisténi drsnymi

nastroji nebo pfi vkladani

kosiku).

Z pristroje vychazi
bily kouf.
N&doba stale obsahuje
zbytky mastnoty po
predchozim pouZziti.
Obal nebo strouhanka
spravné nepfrilnuly
k pokrmu.

Marinada, tekutiny nebo

stava z masa stiikaji ve
vzniklém tuku nebo
mastnote.

Airfryer se mohou objevit

Pripravujete tucné prisady.

N
[V,13

ESTINA 49

Reseni

Poskozeni zabranite tim, ze budete vkladat
kosik do nddoby spravnym zplsobem.
Vkladate-li kosik naklonény, jeho bok
mUze zavadit o sténu nadoby a zpUsobit
odloupnuti malych kouskd povrchové
vrstvy. Pokud k tomu dojde, radi bychom
vas informovali, Zze to neni Skodlivé,
protoze vsechny pouzité materidly Ize
bezpelné pouZzivat ve styku s potravinami.
Opatrné z panve vylijte veskery prebytecny
olej nebo tuk a poté pokracujte ve vareni.
Pricinou bilého koufte jsou zbytky mastnoty,
které se zahtivaji v nddobé. Nadobu a kosik
po kazdém pouziti dikladné vycistéte.

Bily kour mohou zpUsobit malé kousky
strouhanky vitici vzduchem. Strouhanku
nebo obal pevné pritisknéte na pokrm, aby
dobre prilnuly.

Pred vloZenim do kosiku potraviny osuste.
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Lees disse vigtige oplysninger omhyggeligt igennem, inden
apparatet tages i brug, og gem dem til eventuelt senere brug.

Fare

- Placér ikke apparatet pa eller i neerheden af et varmt gasblus
eller de forskellige slags elkomfurer og elvarmeplader eller i en
varm ovn.

- Apparatet ma aldrig kommes ned i vand eller skylles under
vandhanen.

- Lad ikke vand eller nogen vaeske komme ind i apparatet, da
der ellers er risiko for elektrisk stad.

- Leeg altid de ingredienser, der skal steges, i kurven for at
forhindre kontakt med varmelegemerne.

- Tildeek ikke luftindtagene og luftudtagene, mens apparatet er
i brug.

- Heeld ikke olie pa i fedtopsamlingsbeholderen, da dette kan
udgere en brandfare.

- Brug ikke apparatet, hvis netstik, netledning eller selve
apparatet er beskadiget.

- Bergr aldrig indersiden af apparatet, mens det er i brug.

- Kom aldrig mere mad i kurven end det maksimalt indikerede
niveau.

- Serg altid for, at varmelegemet er frit, og at der ikke sidder
mad fast pa det.

Advarsel

- Hvis netledningen beskadiges, ma den for at undga enhver
risiko kun udskiftes af Philips, en autoriseret forhandler eller en
tilsvarende kvalificeret fagmand.

- Apparatet ma kun sluttes til en stikkontakt med
jordforbindelse. Sgrg altid for, at stikket er sat korrekt i
stikkontakten.

- Dette apparat er ikke beregnet til at blive betjent af en ekstern
timer eller et separat fjernbetjeningssystem.

- Overfladerne kan blive varme under brug.

sss - Dette apparat kan bruges af bern fra 8 ar og opefter og af

personer med reducerede fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og viden, hvis de er blevet
instrueret i sikker brug af apparatet og forstar de medfalgende
risici. Lad ikke barn lege med apparatet. Rengering og
vedligeholdelse ma ikke foretages af barn, medmindre de er
over 8 ar gamle og under opsyn.

- Hold apparatet og dets ledning uden for reekkevidde af barn
under 8 ar.

- Anbring ikke apparatet op ad en vaeg eller mod andre
apparater. Sgrg for, at der er mindst 10 cm luft bagved, pa
begge sider og oven over apparatet. Placer ikke noget ovenpa
apparatet.
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Under madlavning med varmluft frigives varm damp gennem
luftudtagene. Hold haender og ansigt pa sikker afstand af
dampen og luftudtagene. Pas ogsa pa den varme damp og
luft, nar du fjerner gryden fra apparatet.

Brug aldrig lyse ingredienser eller indpakningspapir i
apparatet.

De tilgaengelige overflader kan blive varme under brug.
Opbevaring af kartofler: Temperaturen skal vaere passende for
den type kartoffel, der opbevares, og den skal overstige 6 °C
for at minimere risikoen for akrylamiddannelse i de tilberedte
madprodukter.

Fyld aldrig olie i gryden.

Dette apparat er beregnet til at blive brugt ved omgivende
temperaturer pd mellem 5 °C og 40 °C.

Kontroller, om den angivne netspaending pa apparatet svarer
til den lokale netspaending, for du slutter strem til apparatet.
Serg for, at netledningen ikke kommer i bergring med varme
flader.

Placer ikke apparatet pa eller i neerheden af breendbare
materialer, f.eks. et viskestykke eller gardin.

Brug kun apparatet til de formal, der er beskrevet i
brugervejledningen, og benyt kun originalt tilbehear fra Philips.
Efterlad ikke apparatet uden opsyn, mens det er taendt.
Gryden, kurven og fedtfjerneren bliver varme under og efter
brug af apparatet og skal altid handteres forsigtigt.

Serg for grundigt at rengere de dele, der kommer i bergring
med mad, inden du bruger apparatet forste gang. Se
instruktionerne i manualen.

rsigtig

Dette apparat er kun beregnet til normal anvendelse

i hjemmet. Det er ikke beregnet til brug i miljger som
personalekgkkener i butikker, pa kontorer, pa garde eller andre
arbejdspladser. Det er heller ikke beregnet til brug af gaester
pa hoteller, moteller, pa bed and breakfasts eller i andre
veerelser til udlejning.

Tag altid stikket ud af stikkontakten, hvis det efterlades uden
opsyn, og fer du samler, demonterer, opbevarer eller rengar
det.

Stil apparatet pa et vandret, jeevnt og stabilt underlag.

Hvis apparatet anvendes forkert eller til professionelle eller
semi-professionelle formal eller pd en made, der ikke er

i overensstemmelse med brugsvejledningen, bortfalder
garantien og dermed Philips' ansvar for eventuelle skader.
Reparation og eftersyn af apparatet skal altid foretages pa et
autoriseret Philips-servicevaerksted. Forsag ikke selv at reparere
apparatet, da garantien i sa fald bortfalder.

Tag altid stikket ud, efter du har brugt apparatet.
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Lad apparatet kale af i ca. 30 minutter, for du tager dig af det
eller rengor det.

Serg for, at de ingredienser, der tilberedes i dette apparat,
bliver gyldenbrune og ikke marke eller brune. Fjern brankede
dele. Steg ikke friske kartofler ved temperaturer over 180 °C
(for at minimere dannelsen af acrylamid).

Hvis apparatet er udstyret med en udlgserknap til kurven, ma
denne knap ikke trykkes ned under rystningen.

Veer forsigtig ved rengering af det gverste omrade af
tilberedningskammeret: varmt varmelegeme, kanten af
metaldelene.

Serg altid for, at maden er feerdigtilberedt i din Airfryer.

Ved tilberedning af fedtholdige fedevarer kan din Airfryer
afgive reg. Veer seerlig opmaerksom pa, om dit produkt har en
fiernbetjening eller funktionen forsinket start.

Veer forsigtig, nar du tilbereder letfordeervelige fedevarer med
funktionen forsinket start (der kan muligvis gro bakterier).

Elektromagnetiske felter (EMF)
Dette apparat overholder geeldende standarder og regler
angaende elektromagnetiske felter.

Indledning

Tillykke med dit keb, og velkommen til Philips!
Hvis du vil have fuldt udbytte af den support, som Philips tilbyder,
kan du registrere dit produkt pa www.philips.com/welcome.

Generel beskrivelse

1
2
3
4
5
6
7
8
9
1

Temperaturknap
Stremindikator
Timer-knap

Stegeindsats
Fedtopsamlingsbeholder
Handgreb

Netledning

Luftudtag

Luftindtag

0 Madtabel
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For apparatet tages i brug

1 Fjern al emballagen.

2 Fjern alle klistermaerker og etiketter (hvis de er
tilgeengelige) fra apparatet.

3 Renger apparatet grundigt, inden det tages i brug forste
gang, som angivet i kapitlet om rengering.

Klargering

1 Stil apparatet pa et stabilt, vandret, plant og varmefast
underlag.

Bemeerk

» Placer ikke noget oven pa eller pa siden af apparatet. Dette kan
blokere luftstreammen og pavirke stegeresultatet.

e Undlad at stille det kerende apparatet i naerheden af eller under
genstande, der kan tage skade af damp, sasom murveerk og skabe.

Sadan bruges apparatet

Madtabel

Tabellen nedenfor hjeelper dig med at vaelge de grundlzeggende
indstillinger til den type mad, du vil tilberede.

E Bemaerk

o Veer opmaerksom pa, at disse indstillinger er vejledende. Eftersom
ingredienser afviger i oprindelse, starrelse, form og fremstilling, kan vi
ikke garantere nogen optimal indstilling for dine ingredienser.

o Nar du tilbereder starre meengder mad (f.eks. pommes frites,
rejer, kyllingelar, frosne snacks), skal du ryste, vende eller rore i
ingredienserne i kurven 2 til 3 gange for at opna et ensartet resultat.

Ingredienser Sl 2L T'd. Temperatur Bemaerk
maengde (min)

Tynde, frosne pommes
frites
(7x7 mm/0,3x0,3")

Hjemmelavede
pommes frites (10x10
mm/0,4x0,4")

Frosne kyllingenuggets

Frosne forarsruller

200-500 22-25 | 180°C/350°F |« Omryst, vend eller rer

g/7-18 oz 2-3 gange med jevne
mellemrum

200-500 18-26 | 180°C/350°F |« Omryst, vend eller ror

g/7-18 oz 2-3 gange med jeevne
mellemrum

200-600 10-15 | 200°C/400°F |« Ryst, vend eller ror

g/7-21 oz rundt halvvejs

200-600 10-15 | 200°C/400°F | « Ryst, vend eller ror
g/7-21 oz rundt halvvejs
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Ingredienser

Temperatur

Bemaerk

Hamburger
(ca. 150 g/5 0z)

Farsbred

Koteletter uden ben
(ca. 150 g/5 0z)

Tynde polser
(ca.50g/1,8 0z)

Kyllingelar (ca. 125
g/4,5 0z)
Kyllingebryst

(ca. 160 g/6 0z)
Hel fisk

(ca. 300-400 g/
11-14 oz)

Fiskefilet
(ca. 200 g/7 oz)

Blandede grentsager
(grofthakket)

Muffins
(ca.50g/1,8 0z)

Kage

Forbagt bred/
rundstykker (ca. 60 g/
2 0z)

Hjemmebagt bred

1-3
hakkebgffer

800 g/28 oz
1-2

koteletter

1-6 stykker
2-6 stykker
1-3 stykker

1 fisk

1-3 (1 lag)

200-600 g/
7-21 0z

1-7

5009/18 oz
1-4 stykker

500 g/18 oz

15-20

50-55
11-15

18-24

20-25

22-27

22-25

10-20

12-15

50-60
6-8

50-60

200°C/400°F

150°C/300°F
200°C/400°F

200°C/400°F

180°C/350°F

180°C/350°F

200°C/400°F

160 °C/325 °F

180°C/350°F

180°C/350°F

160°C/325°F
200°C/400°F

150°C/300°F

Brug bagetilbehgret

Ryst, vend eller ror
rundt halvvejs

Ryst, vend eller ror
rundt halvvejs

Ryst, vend eller ror
rundt halvvejs

Indstil
tilberedningstiden
efter din egen smag
Ryst, vend eller ror
rundt halvvejs

Brug muffinformene

Brug en kageform

Brug bagetilbehgret
Formen skal veere sa
flad som muligt for
atundga, at bredet
bergrer varmelegemet,
nar det haever.
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Airfrying

n Forsigtig

» Dette er en Airfryer, der fungerer ved hjzlp af varm
luft. Haeld ikke olie, friturefedt eller andre vaesker i
fedtopsamlingsbeholderen.

» Undga at bergre varme overflader. Benyt handgreb eller
knapper. Brug grydelapper, nar du handterer den varme
fedtopsamlingsbeholder.

o Dette apparat er kun til almindelig husholdningsbrug.

» Dette apparat ryger maske en lille smule, nar det tages i brug
forste gang. Dette er normalt.

» Forvarmning af apparatet er ikke nedvendigt.

@ 1 Saet stikket i stikkontakten.

2 Fjern fedtopsamlingsbeholderen med kurven fra apparatet
ved at traekke i hdndtaget.

3 Seet stegeindsatsen i fedtopsamlingsbeholderen.
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4 Tilseet ingredienserne i kurven.

Bemaerk

« Airfryer kan tilberede en lang raekke ingredienser. Se "madtabellen”
for de rigtige maengder og omtrentlige tilberedningstider.

e Overstig ikke den maengde, der fremgar af "madtabellen" og fyld
kurven op over MAX-maerket, da dette kan pavirke kvaliteten af det
endelige resultat.

 Hvis du vil tilberede forskellige ingredienser pa samme tid, skal du
kontrollere de foresldede tilberedningstider for hver ingrediens, inden
du begynder at tilberede dem samtidigt.

5 Seet fedtopsamlingsbeholderen med kurven tilbage i din
Airfryer.

Forsigtig

» Brug aldrig fedtopsamlingsbeholderen uden kurven.
* Undga at bergre fedtopsamlingsbeholderen eller kurven under
brug og i nogen tid efter brug, da de bliver meget varme.

6 Drej temperaturvaelgeren til den gnskede temperatur.

7 Drejtimerknappen til den gnskede tilberedningstid for at

teende for apparatet.

Bemaerk

* Se madtabellen med grundleeggende tilberedningsindstillinger til
forskellige typer mad.

Tip

» Hvis du under tilberedningen har brug for at eendre
tilberedningstemperaturen eller -tiden, skal du dreje
betjeningsknapperne til den gnskede indstilling.
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Bemeerk

Visse ingredienser skal rystes eller vendes, nar halvdelen af
tilberedningstiden er gaet (se "madtabel"). For at ryste ingredienserne
skal du traekke fedtopsamlingsbeholderen ud sammen med kurven,
placere den pa en varmefast overflade, skyde laget op og trykke pa
kurvens udlgserknap for at fjerne kurven og ryste kurven over vasken.
Seet derefter kurven tilbage i fedtopsamlingsbeholderen, og skub
dem tilbage i apparatet.

» Hvis du indstiller timeren til halvdelen af tilberedningstiden, er det pa
tide at ryste eller vende ingredienserne, nar du herer timerklokken.
Husk at indstille timeren til den resterende tilberedningstid.

8 Nar du herer timerklokken, er tilberedningstiden gaet.

Bemaerk

o Du kan ogsa slukke for apparatet manuelt. For at gere dette skal du
dreje timerknappen til 0 (mod uret). Dette kraever lidt mere kraft end
at dreje med uret.

9 Traek fedtopsamlingsbeholderen ud, og kontroller, om
ingredienserne er klar.

Forsigtig

« Din Airfryers fedtopsamlingsbeholder er varm efter
tilberedningen. Placér den altid pa en varmefast overflade (f.eks.
en bordskaner e.l.), nar du fjerner fedtopsamlingsbeholderen fra
enheden.

Bemaerk

» Hvis ingredienserne endnu ikke er klar, skal du blot skubbe
fedtopsamlingsbeholderen tilbage i din Airfryer med handtaget og
laegge nogle ekstra minutter til.
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10 Tem kurvens indhold ud i en skal eller pa en tallerken.
Fjern altid kurven fra fedtopsamlingsbeholderen for at
temme indholdet, da der kan veere varm olie i bunden af
fedtopsamlingsbeholderen.

E Bemaerk

e Brug en tang til at tage store eller skrgbelige ingredienser ud.

e Overskydende olie eller afsmeltet fedt fra ingredienserne opsamles i
bunden af fedtopsamlingsbeholderen.

» Afhaengigt af, hvilken type ingredienser der tilberedes, kan du have
behov for forsigtigt at haelde evt. overskydende olie eller afsmeltet
fedt fra fedtopsamlingsbeholderen efter hver portion, eller for kurven
i fedtopsamlingsbeholderen rystes eller udskiftes. Anbring kurven pa
et varmebestandigt underlag. Brug grydelapper, nar du hzelder
overskydende olie eller afsmeltet fedt fra. Seet kurven tilbage i
fedtopsamlingsbeholderen.

Nar en portion ingredienser er faerdigtilberedt, er din Airfryer med
det samme klar til at tilberede en ny portion.

Bemeaerk

e Gentag trin 3 til 10, hvis du vil tilberede endnu en portion.

Sadan laver du hjemmelavede pommes frites

Sadan laver du gode, hjemmelavede pommes frites i Airfryer:

- Veelg en kartoffelsort, der er velegnet til pommes frites, f.eks.
friske, let melede kartofler.

- Det bedste ensartede resultat fas ved at luftstege pommes
frites i portioner pa op til 500 g/18 oz. St@rre pommes frites
har tendens til at veere mindre sprede end sma pommes frites.

1 Skrael kartoflerne, og skaer dem i stave (1 x 1 cm tykke).

2 Leeg kartoffelstavene i blgd i en skal med vand i mindst
30 minutter.

3 Tem skalen, og ter kartoffelstavene med et viskestykke eller
kekkenrulle.

4 Heeld en spiseskefulde olivenolie i skalen, leeg stavene i
skalen, og bland, indtil stavene er deekket med olie.

5 Fjern stavene fra skalen med fingrene eller et fladt
kekkenredskab, sd overskydende olie bliver i skalen.

E Bemaerk

» Vend ikke kurven, og hzeld alle stavene i pa én gang — saledes undgar
du, at overskydende olie ender i fedtopsamlingsbeholderen.

6 Kom stavene i kurven.
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7 Steg kartoffelstavene, og ryst kurven 2-3 gange under
tilberedningen.

Advarsel

e Lad kurven, fedtopsamlingsbeholderen og indersiden af
apparatet kole helt af, inden du pabegynder rengeringen.

» Fedtopsamlingsbeholderen, kurven og indersiden af apparatet
har en slip-let-belaegning. Brug aldrig kekkenredskaber af metal
eller slibende rengeringsmidler, da det kan gdelaegge slip-let-
belaegningen.

Renger altid apparatet efter brug. Fjern olie og fedt fra bunden af
fedtopsamlingsbeholderen efter hver brug.

1 Drej timerknappen til 0, tag stikket ud af stikkontakten, og
lad apparatet kole af.

Tip

» Fjern fedtopsamlingsbeholderen og kurven, sa din Airfryer kan kele
hurtigere af.

2 Fjern afsmeltet fedt eller olie fra bunden af
fedtopsamlingsbeholderen.

3 Renger fedtopsamlingsbeholderen og kurven i en
opvaskemaskine. Du kan ogsa rengere dem med varmt
vand, opvaskemiddel og en ikke-ridsende svamp (se
"Renggringsskema").

3¢ A

» Hvis madrester sidder fast i fedtopsamlingsbeholderen eller kurven,
kan du stille dem i bled i varmt vand og opvaskemiddel i 10-15
minutter. Ibledsaetning lesner madrester og ger dem nemmere at
fierne. Serg for at bruge et opvaskemiddel, der kan oplese olie og
fedt. Hvis der er fedtpletter i fedtopsamlingsbeholderen eller kurven,
og de ikke kunne fjernes med varmt vand og opvaskemiddel, skal du
anvende et flydende affedtningsmiddel.

o Eventuelle madrester, der har braendt sig fast pa varmelegemet, kan
fiernes med en blad til mellemhard berste. Brug ikke en stdlborste
eller en hard berste, da dette kan beskadige varmelegemets
belzegning.
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4 Tor apparatets yderside af med en fugtig klud.

5 Renger varmelegemet med en opvaskebgrste for at fjerne
eventuelle madrester.

6 Rengor indersiden af apparatet med varmt vand og en
ikke-ridsende svamp.

Renggaringsskema
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Opbevaring

1 Tag apparatets stik ud af stikkontakten, og lad apparatet
kole af.

2 Kontroller, at alle delene er rene og terre for opbevaring.

Bemeerk

» Hold altid Airfryer vandret, nar du baerer den. Serg for ogsa
at holde fedtopsamlingsbeholderen pa apparatets forside, da
fedtopsamlingsbeholderen med kurven kan glide ud af apparatet, hvis
den vippes nedad ved et uheld. Dette kan medfere beskadigelse af
disse dele.

e Sorg altid for, at Airfryerens aftagelige dele er fastgjort, inden du
transporterer og/eller opbevarer den.

- Dette symbol betyder, at dette produkt ikke ma bortskaffes
sammen med almindeligt husholdningsaffald (2012/19/EU).

- Felg dit lands regler for seerskilt indsamling af elektriske og
elektroniske produkter. Korrekt bortskaffelse er med til at
forhindre negativ pavirkning af miljget og menneskers
helbred.

Garanti og support

Philips tilbyder to ars garanti efter keb af dette produkt. Denne
garanti er ikke gyldig, hvis en defekt skyldes forkert brug eller
darlig vedligeholdelse. Vores garanti pavirker ikke dine rettigheder
i henhold til lovgivningen som forbruger. G4 til vores websted
www.philips.com/support for at fa flere oplysninger eller for at
paberdbe dig garantien.

Fejlfinding

Versuni tilbyder to ars garanti efter keb af dette produkt. Denne
garanti er ikke gyldig, hvis en defekt skyldes forkert brug eller
darlig vedligeholdelse. Vores garanti pavirker ikke dine rettigheder
i henhold til lovgivningen som forbruger. Ga til vores websted
www.philips.com/support for at fa flere oplysninger eller for at
paberdbe dig garantien.
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Problem

Ydersiden af
apparatet bliver
varm under brug.

Mine
hjemmelavede
pommes frites
bliver ikke, som jeg
forventede.

Airfryer teender
ikke.

Mulig arsag

Varmen indeni straler ud til
de udvendige veegge.

Du har ikke brugt den rette
kartoffeltype.

Der er for
mange ingredienser
i kurven.

Visse ingredienstyper skal
omrystes halvvejs gennem
tilberedningstiden.

Apparatet er ikke sat i
stikkontakten.

Flere apparater er forbundet
til en stikkontakt.

Lasning

Dette er normalt. Alle hdndgreb og
knapper, som du skal rare ved under
brugen, forbliver kalige nok til, at man
kan rgre ved dem.

Fedtopsamlingsbeholderen, kurven

og indersiden af apparatet bliver altid
varme, nar apparatet er taendt, for

at sikre, at maden bliver ordentligt
tilberedt. Disse dele er altid for varme at
rore ved.

Hvis du efterlader apparatet teendt i
lzengere tid, vil nogle omrader blive
for varme at rgre ved. Disse omrader er
markeret pa apparatet med felgende
ikon:

o\

Sa leenge du er opmaerksom pa de
varme omrader og undgar at rere dem,
er apparatet helt sikkert at anvende.

Du opnar det bedste resultat ved at
bruge friske, melede kartofler. Hvis du
har brug for at opbevare kartofler, sa
gem dem ikke et koldt sted som f.eks.
i et koleskab. Veelg kartofler, hvor der
pa pakken star, at de er velegnede til
stegning.

Folg instruktionerne pa side 60 i
denne brugervejledning for at tilberede
hjemmelavede pommes frites.

Folg instruktionerne pa side 60 i
denne brugervejledning for at tilberede
hjemmelavede pommes frites.

Kontrollér, om stikket er sat rigtigt i
stikkontakten.

Airfryer har en hgjt watt-styrke. Prov
en anden stikkontakt, og kontroller
sikringerne.



Problem

Jeg kan se nogle
omrader, der

Mulig arsag

Nogle sma pletter kan
forekomme i Airfryer-

skaller af inde i min | fedtopsamlingsbeholderen,

Airfryer.

Der kommer
hvid reg ud
af apparatet.

hvis belzegningen utilsigtet
bergres eller ridses (f.eks.
under rengering med
skarpe rengeringsvaerktojer
og/eller ved indszetning af
kurven).

Du tilbereder ingredienser
med et hojt fedtindhold.

Fedtopsamlingsbeholderen
indeholder fedtholdige
rester fra tidligere brug.

Paneringen eller svgbet
sidder ikke ordentligt fast pa
fodevaren.

Marinade, saft eller kgdsaft
sprejter i det afsmeltede
fedt.
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Lasning

Du kan forebygge skader ved at seenke
kurven ned i fedtopsamlingsbeholderen
pa korrekt pa korrekt vis. Hvis du
indsaetter kurven i en vinkel, kan siden
sld mod fedtopsamlingsbeholderens
vaegge, sa sma stykker belzegning
falder af. Hvis det sker, skal du veere
opmaerksom pa, at det ikke er farligt,
for alle materialer er fedevaresikre.

Heeld forsigtigt overskydende olie eller
fedt fra fedtopsamlingsbeholderen, og
fortseet derefter tilberedningen.

Hvid reg skyldes fedtholdige rester, der
opvarmes i fedtopsamlingsbeholderen.
Renger altid fedtopsamlingsbeholderen
og kurven grundigt efter hver brug.
Sma stykker luftbaren panering kan
forarsage hvid reg. Pres paneringen
eller svabet godt fast til fedevaren for at
sikre, at det bliver siddende.

Dup maden ter, inden du szetter den i
kurven.
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Le

sen Sie diese wichtigen Informationen vor dem Gebrauch des

Gerats aufmerksam durch, und bewahren Sie sie fur eine spatere
Verwendung auf.

A

A

chtung!
Stellen Sie das Gerat nicht auf einen heien Gas- oder
Elektroherd jeglicher Art, elektrische Kochplatten oder in den
beheizten Ofen.
Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser; spllen Sie es auch
nicht unter flieBendem Wasser ab.
Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder andere Flussigkeiten
in das Gerat eindringen, um Stromschlage zu vermeiden.
Geben Sie die zu bratenden Zutaten in den Korb, damit sie
nicht mit den Heizelementen in Kontakt kommen.
Lufteinlass und Luftaustrittsdéffnungen missen unbedeckt
bleiben, wahrend das Gerat in Betrieb ist.
Fillen Sie die Pfanne nicht mit Ol, da sonst Brandgefahr
besteht.
Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Netzstecker, das
Netzkabel oder das Gerat selbst defekt oder beschadigt sind.
BerUhren Sie nie die Innenseite des Gerats, wahrend es in
Betrieb ist.
Beflllen Sie den Korb nie Uber den angegebenen
Maximalpegel.
Stellen Sie jederzeit sicher, dass sich auf dem Heizelement
keine Gegenstande oder Lebensmittel befinden.

chtung
Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es von Philips,
dessen Kundendienst oder einer ahnlich qualifizierten Person
ausgetauscht werden, um Gefédhrdungen zu vermeiden.
Schlieen Sie das Gerat nur an eine geerdete Steckdose an.
Achten Sie stets darauf, dass der Stecker fest in der Steckdose
sitzt.
Dieses Gerat ist nicht daflr geeignet, Gber einen externen
Timer oder ein separates Fernbedienungssystem gesteuert zu
werden.
Die zuganglichen Oberflachen kdnnen wahrend des Betriebs
hei3 werden.
Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen
mit verringerten physischen, sensorischen oder psychischen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Kenntnis
verwendet werden, wenn sie bei der Verwendung
beaufsichtigt werden oder Anweisung zum sicheren Gebrauch
des Gerats erhalten und die Gefahren verstanden haben.
Kinder durfen nicht mit dem Geréat spielen. Die Reinigung und
Wartung darf nicht von Kindern durchgefthrt werden, auB3er
sie sind alter als 8 Jahre und beaufsichtigt.
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- Bewahren Sie das Gerat und das Kabel auBerhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

- Stellen Sie das Gerat nicht an einer Wand oder angelehnt
an andere Gerate auf. Lassen Sie rund um das Gerat herum
mindestens 10 cm Platz frei. Stellen Sie keine Gegenstéande auf
das Gerat.

- Wahrend des HeiBluftgarens tritt heiBer Dampf aus
den Luftaustrittséffnungen aus. Halten Sie Hande und
Gesicht in sicherer Entfernung vom Dampf und den
Luftaustritts6ffnungen. Achten Sie zudem auf heiBen Dampf
und heiBBe Luft, wenn Sie die Pfanne aus dem Gerat nehmen.

- Verwenden Sie keine leichten Zutaten und kein
Verpackungspapier im Gerat.

- Zugangliche Oberflachen konnen wahrend des Betriebs heil3
werden.

- Lagerung von Kartoffeln: Die Temperatur sollte fur die
gelagerte Kartoffelsorte passend sein und Uber 6 °C liegen, um
der Gefahr von Acrylamidaufnahme Uber die fertigen Gerichte
vorzubeugen.

- Fillen Sie die Pfanne niemals mit Ol.

- Dieses Gerat wurde speziell fUr die Verwendung bei
Umgebungstemperaturen zwischen 5 °C und 40 °C entworfen.

- Prifen Sie, bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, ob
die Spannungsangabe auf dem Gerat mit der 6rtlichen
Netzspannung Gbereinstimmt.

- Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht in der Nahe heiBer
Flachen verlauft.

- Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in der Nahe von
brennbaren Materialien auf, wie z. B. Tischdecken oder
Vorhangen.

- Verwenden Sie das Gerat nie flr andere als in dieser
Bedienungsanleitung beschriebene Zwecke, und verwenden
Sie ausschlieBlich Original-Zubehor.

- Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nicht unbeaufsichtigt.

- Die Pfanne, der Korb und der Fett-Auffangeinsatz werden
wahrend und nach dem Gebrauch des Geréats heil3. Seien Sie
vorsichtig.

- Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerats alle Teile,
die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen. Beachten Sie die
Anweisungen in der Bedienungsanleitung.

Vorsicht

- Dieses Gerat ist ausschlieBlich fur die Verwendung in
gewodhnlichen Haushalten vorgesehen. Es ist nicht fur die
Verwendung in Personalklichen von Geschéaften, Buros,
landwirtschaftlichen Betrieben oder anderen Arbeitsbereichen
vorgesehen. Auch ist es nicht flir den Gebrauch in Hotels,
Motels, Pensionen oder anderen Gastgewerben bestimmt.
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- Trennen Sie das Gerat immer von der Stromversorgung,
wenn Sie es unbeaufsichtigt lassen und bevor Sie es
zusammensetzen, auseinandernehmen, verwahren oder
reinigen.

- Stellen Sie das Gerat auf eine waagerechte, ebene und stabile
Unterlage.

- BeiunsachgemaBem Gebrauch oder Verwendung fur
halbprofessionelle oder professionelle Zwecke oder bei
Nichtbeachtung der Anweisungen in der Bedienungsanleitung
erlischt die Garantie. In diesem Fall lehnt Philips jegliche
Haftung fur entstandene Schaden ab.

- Geben Sie das Gerat zur Uberprifung bzw. Reparatur stets an
ein Philips Servicecenter. Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst
zu reparieren, da andernfalls Ihre Garantie erlischt.

- Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den Netzstecker aus der
Steckdose.

- Lassen Sie das Geréat ca. 30 Minuten abkUhlen, bevor Sie es
anfassen oder reinigen.

- Vergewissern Sie sich, dass die Zutaten, die in diesem Gerat
zubereitet werden, goldbraun statt dunkel oder braun sind.
Entfernen Sie verbrannte Reste. Frittieren Sie frische Kartoffeln
bei hochstens 180 °C, um der Entwicklung von Acrylamid
vorzubeugen.

- Wenn das Gerat mit einer Entriegelungstaste fur den Korb
ausgestattet ist, darf diese Taste beim Schutteln nicht gedrickt
werden.

- Seien Sie vorsichtig bei der Reinigung des oberen Bereichs
der Zubereitungskammer, und beachten Sie das heil3e
Heizelement und die Kante der Metallteile.

- Stellen Sie sicher, dass die Speisen im Airfryer immer
vollstandig gar sind.

- Beider Zubereitung fetthaltiger Lebensmittel kann der
Airfryer Rauch abgeben. Achten Sie insbesondere darauf,
ob Ihr Produkt Gber eine Fernbedienungsfunktion oder eine
verzdgerte Startfunktion verflgt.

- Seien Sie vorsichtig, wenn Sie leicht verderbliche Lebensmittel
mit der Startverzogerungsfunktion zubereiten (es konnten sich
Bakterien ansammeln).

Elektromagnetische Felder
Dieses Gerat erfullt die entsprechenden Normen und Vorschriften
bezlglich elektromagnetischer Felder.
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Herzlichen Gliuckwunsch zu Ihrem Kauf und willkommen bei

Philips!

Um das Kundendienstangebot von Philips vollstandig nutzen
zu kénnen, sollten Sie Ihr Produkt unter www.philips.com/

welcome registrieren.

Allgemeine Beschreibung

1 Temperaturregler
2 Power-Anzeige

3 Zeitschalter

4 Frittiereinsatz

5 Pfanne

6 Handstlck

7 Netzkabel

8 Luftauslasse

9 Lufteinlass

10 Grillzeiten-Tabelle
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Vor dem ersten Gebrauch

1 Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.

2 Entfernen Sie gegebenenfalls samtliche Aufkleber oder
Etiketten vom Gerat.

3 Reinigen Sie das Gerét vor der ersten Verwendung
griindlich, wie im Reinigungskapitel angegeben.

Fir den Gebrauch vorbereiten

1 Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, waagerechte, ebene
und hitzebestandige Oberflache.

Hinweis

e Legen Sie keine Gegenstande auf oder neben dem Gerat ab. Dies
kann den Luftstrom stéren und das Garergebnis beeintrachtigen.

 Stellen Sie das laufende Gerat nicht in der Nahe von Wéanden oder
unter Schranken und anderen Gegenstanden auf, die durch den
Dampf beschadigt werden kénnen.

Das Gerat benutzen

Grillzeiten-Tabelle

Die folgende Tabelle hilft Ihnen dabei, die grundlegenden
Einstellungen fur die Lebensmittel auszuwahlen, die Sie
zubereiten mochten.

E Hinweis

e Beachten Sie, dass es sich bei diesen Einstellungen nur um
Empfehlungen handelt. Da Zutaten sich in ihrer Herkunft, GroBe,
Form und Marke unterscheiden, kann eine optimale Einstellung flr
Ihre Zutaten nicht garantiert werden.

e Beider Zubereitung gréBerer Zutatenmengen (z. B. Pommes frites,
Garnelen, Hahnchenschenkel, gefrorene Snacks) schiitteln, wenden
oder rihren Sie die Zutaten im Korb 2 bis 3 Mal, um ein gleichmafiges
Ergebnis zu erzielen.

Min./Max. Zeit
m

Dinne tiefgekihlte 200-500g | 22-25 | 180°C/350°F |+ Dazwischen 2 bis 3 Mal
Pommes frites schitteln, wenden
(7x7 mm) oder umrihren
Hausgemachte Pommes | 200-500g | 18-26 | 180°C/350°F |« Dazwischen 2 bis 3 Mal
frites (10 x 10 mm) schutteln, wenden

oder umrihren



Zutaten

Min./Max.
Menge

Temperatur
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Hinweis

Gefrorene Chicken
Nuggets

Gefrorene
Frahlingsrollen

Hamburger
(ca. 150 g)

Hackbraten

Fleischkoteletts ohne
Knochen (ca. 150 g)

DUnne Wirstchen
(ca. 50 @)

Hahnchenschenkel (ca.

125q)

HUhnerbrust
(ca. 160 g)

Ganzer Fisch
(ca. 300-400g)
11-14 oz)

Fischfilet
(ca. 200 g)

Gemischtes GemUse
(grob gehackt)

Muffins
(ca.50g)

200-600 g

200-600 g

1-3 Stick
800 g

1-2 Stlck

1-6 Stlck

2-6 Stiick

1-3 Stlck

1 Fisch

1-3(1
Schicht)

200-600 g

1-7

10-15

10-15

20-25

22-27

22-25

10 bis
20

12-15

200 °C/400 °F

200 °C/400 °F

200 °C/400 °F

150 °C/300 °F

200 °C/400 °F

200 °C/400 °F

180 °C/350 °F

180 °C/350 °F

200 °C/400 °F

160 °C/325 °F

180 °C/350 °F

180 °C/350 °F

Nach der Halfte der
Zeit schitteln, wenden
oder umrihren

Nach der Halfte der
Zeit schtteln, wenden
oder umrihren

Backzubehor
verwenden

Nach der Hélfte der
Zeit schitteln, wenden
oder umrihren

Nach der Halfte der
Zeit schtteln, wenden
oder umrihren

Nach der Héalfte der
Zeit schitteln, wenden
oder umrihren

Garzeit nach
Geschmack einstellen
Nach der Hélfte der
Zeit schitteln, wenden
oder umrihren

Muffinformchen
verwenden
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Zutaten

Min./Max.

Kuchen

Vorgebackenes Toast/
Brotchen (ca. 60 g)

Hausgemachtes Brot

Menge Temperatur Hinweis
500g/18 0z | 50 bis | 160°C/325°F |« Kuchenform
60 verwenden

1-4 Stlck 6-8 200 °C/400 °F

500 g 50 bis | 150°C/300°F | « Backzubehor
60 verwenden

« Die Form sollte so flach
wie moglich sein, um
zu verhindern, dass das
Brot beim Aufgehen
das Heizelement
berthrt.

Garen mit dem Airfryer

“ Vorsicht

« Dieser Airfryer funktioniert mit HeiBluft. Fiillen Sie die Pfanne
nicht mit O, Frittierfett oder anderen Fliissigkeiten.

o Beriihren Sie die heiBen Oberflachen nicht. Verwenden Sie
immer die Griffe. Beriihren Sie die heiBe Pfanne nur mit
Ofenhandschuhen.

» Dieses Gerat ist nur flr den Gebrauch im Haushalt bestimmt.

* Beim ersten Gebrauch kann das Gerat etwas Rauch entwickeln.
Das ist normal.

« Das Vorheizen des Gerats ist nicht notwendig.

1 Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

2 Nehmen Sie die Pfanne mit dem Korb aus dem Gerat,
indem Sie am Griff ziehen.
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3 Legen Sie den Frittiereinsatz in die Pfanne.

4 Geben Sie die Zutaten in den Korb.

Hinweis

o Der Airfryer kann viele verschiedene Zutaten zubereiten. Die
richtigen Mengen und entsprechenden Garzeiten finden Sie in der
Lebensmitteltabelle.

o Uberschreiten Sie niemals die in der Lebensmitteltabelle angegebene
Menge, und fillen Sie den Korb nie Gber die MAX-Markierung hinaus,
da dies die Qualitat des Endergebnisses beeintrachtigen kann.

e \Wenn Sie unterschiedliche Zutaten gleichzeitig zubereiten mochten,
prifen Sie die empfohlene Garzeit fur die jeweiligen Lebensmittel,
bevor Sie den Garvorgang starten.

5 Setzen Sie den Korb mit der Pfanne wieder in den Airfryer
ein.

Vorsicht

» Verwenden Sie die Pfanne nie ohne den Korb.
» Berilihren Sie die Pfanne oder den Korb wahrend und einige Zeit
nach der Verwendung nicht, da sie sehr hei3 werden.

6 Drehen Sie den Temperaturregler auf die erforderliche
Temperatur.

7 Drehen Sie die Zeitschaltuhr auf die gewlinschte
Einstellung, um das Gerat einzuschalten.

Hinweis

» Weitere Informationen finden Sie in der Tabelle mit grundlegenden
Gareinstellungen fur verschiedene Arten von Nahrungsmitteln.
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¢

» Wenn Sie wahrend des Garens die Gartemperatur oder -zeit dndern
mussen, drehen Sie den Drehschalter auf die gewUnschte Einstellung.

L} B Hinweis
N

 Einige Zutaten mussen zur Halfte der Garzeit geschittelt oder
gewendet werden (siehe Lebensmitteltabelle). Zum Schitteln der
Zutaten ziehen Sie die Pfanne mit dem Korb heraus, stellen Sie sie
auf eine hitzebestandige Arbeitsflache, schieben Sie den Deckel zur
Seite und driicken Sie die Korbentriegelungstaste, um den Korb zu
entfernen, und schiitteln Sie ihn Gber dem Spiilbecken. Setzen Sie
anschlieBend den Korb in die Pfanne ein, und schieben Sie beide
zurlck in das Gerat.

« Falls Sie die Zeitschaltuhr auf die Halfte der Garzeit gestellt haben,
und das Signal der Zeitschaltuhr ertont, ist es an der Zeit, die
Zutaten zu schitteln oder zu wenden. Stellen Sie sicher, dass Sie die
Zeitschaltuhr auf die verbliebene Garzeit erneut einstellen.

8 Wenn das Timer-Signal ertont, ist die Garzeit abgelaufen.

Hinweis

e Sie kdnnen das Gerat auch manuell ausschalten. Drehen Sie dazu die
Zeitschaltuhr auf 0 (gegen den Uhrzeigersinn). Dies erfordert etwas
mehr Kraft als eine Drehung im Uhrzeigersinn.

9 Ziehen Sie die Pfanne heraus, und liberprifen Sie, ob die
Zutaten fertig gegart sind.

Vorsicht

Die Pfanne des Airfryers ist nach dem Kochen heiB. Stellen Sie
die Pfanne immer auf eine hitzebestandige Oberflache (z. B.
Untersetzer usw.), wenn Sie sie aus dem Gerat nehmen.

Hinweis

» Wenn die Zutaten noch nicht fertig gegart sind, schieben Sie die
Pfanne einfach am Griff zurlick in den Airfryer, und stellen Sie die
Zeitschaltuhr auf ein paar zusatzliche Minuten ein.
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10 Leeren Sie den Inhalt des Korbs in eine Schissel oder auf
einen Teller. Nehmen Sie den Korb zum Entleeren immer
aus der Pfanne, da sich heiBes Ol unten in der Pfanne
ansammeln kann.

E Hinweis

e Um groBe oder zerbrechliche Zutaten herauszunehmen, verwenden
Sie eine Zange, um die Zutaten aus dem Korb zu heben.

 Uberschissiges Ol oder ausgeschmolzenes Fett von den Speisen
sammelt sich am Boden der Pfanne.

« Je nach Art der gegarten Speisen sollten Sie tiberschissiges Ol oder
ausgeschmolzenes Fett nach jeder Portion oder vor dem Schitteln
bzw. Wiedereinsetzen des Korbs in die Pfanne vorsichtig aus der
Pfanne gieBen. Legen Sie die Pfanne auf eine hitzebestandige
Oberflache. Tragen Sie Ofenhandschuhe zum Abgieen von
Uberschiissigem Ol oder ausgeschmolzenem Fett. Setzen Sie den Korb
wieder in die Pfanne ein.

Wenn lhre Zutaten fertig sind, kdnnen Sie sofort weitere Zutaten
im Airfryer zubereiten.

Hinweis

e Wiederholen Sie die Schritte 3 bis 10, um weitere Speisen im Airfryer
zuzubereiten.

Zubereiten von hausgemachten Pommes frites

So bereiten Sie kostliche hausgemachte Pommes frites im Airfryer

zu:

- Wahlen Sie eine Kartoffelsorte, die sich zur Herstellung von
Pommes frites eignet, z. B. frische, (leicht) mehlig kochende
Kartoffeln.

- Garen Sie die Pommes frites am besten in Portionen von bis
zu 500 g, um ein gleichmaBiges Ergebnis zu erzielen. GréBere
Pommes frites werden in der Regel nicht so knusprig wie
kleinere.

1 Schaélen Sie die Kartoffeln, und schneiden Sie sie in Stifte
(1 x 1 cm dick).

2 Lassen Sie die Kartoffelstifte mindestens 30 Minuten in
Wasser ziehen.

3 GieBen Sie das Wasser ab, und tupfen Sie die Kartoffelstifte
mit einem Kiichen- oder Papiertuch ab.

4 Geben Sie einen Essloffel Speisedl in eine Schiissel, geben
Sie die Kartoffelstifte hinzu, und wenden Sie diese, bis sie
mit Ol bedeckt sind.
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5 Nehmen Sie die Stifte mit den Fingern oder einer
Schaumkelle aus der Schiissel, sodass tiberschiissiges Ol in
der Schiissel zurilickbleibt.

E Hinweis

* Schutten Sie nicht alle Stifte direkt aus der Schiissel in den Korb, da so
Uberschussiges Ol in die Pfanne gelangen kann.

6 Geben Sie die Stifte in den Korb.

Garen Sie die Kartoffelstifte und schiitteln Sie den Korb
wahrend des Garens 2 bis 3 Mal.

Pflege
m Achtung

e Lassen Sie den Korb, die Pfanne und die Innenseite des Gerats
vollstandig abkiihlen, bevor Sie mit dem Reinigungsvorgang
beginnen.

« Die Pfanne, der Korb und die Innenseite des Gerats sind
antihaftbeschichtet. Verwenden Sie keine Kiichenutensilien
aus Metall oder scheuernde Reinigungsmittel, da dies die
Antihaftbeschichtung beschadigen kann.

Reinigen Sie das Gerdat nach jedem Gebrauch. Entfernen Sie nach
jeder Verwendung Ol und Fett aus der Pfanne.

1 Drehen Sie die Zeitschaltuhr auf 0, ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose, und lassen Sie das Gerat abkthlen.

Tipp

* Nehmen Sie die Pfanne und den Korb heraus, damit der Airfryer
schneller abkuhlt.

2 Entsorgen Sie das ausgeschmolzene Fett oder Ol vom
Boden der Pfanne.

3 Reinigen Sie die Pfanne und den Korb in der Spiilmaschine.
Sie kénnen sie auch mit einem nicht kratzenden Schwamm
in heiBem Spulwasser reinigen (siehe "Reinigungstabelle").
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£ s

e Wenn an der Pfanne oder am Korb Lebensmittelreste festsitzen,
weichen Sie die Teile 10 bis 15 Minuten in heiBem Wasser mit
Spulmittel ein. Durch das Einweichen |6sen sich die Lebensmittelreste
und lassen sich leichter entfernen. Stellen Sie sicher, dass Sie ein
Spulmittel verwenden, das Ol und Fett auflésen kann. Wenn sich
Fettriickstande an der Pfanne oder dem Korb befinden, die sich nicht
mit heiBem Wasser und Spulmittel entfernen lassen, verwenden Sie
einen Anti-Fett-Flussigreiniger.

« Falls erforderlich konnen Lebensmittelreste, die am Heizelement
festhangen, mit einer Birste mit weichen bis mittelharten Borsten
entfernt werden. Verwenden Sie keine Stahldrahtbirste oder harte
Burste, da dadurch die Beschichtung des Heizelements beschadigt
werden konnte.

4 Reinigen Sie die Oberflachen des Gerdts mit einem
feuchten Tuch.

5 Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsblirste,
um etwaige Lebensmittelriickstdnde zu entfernen.

6 Reinigen Sie die Innenseite des Gerats mit heiBem Wasser
und einem nicht kratzenden Schwamm.

Reinigungstabelle

i S
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Aufbewahrung

1 Ziehen Sie den Netzstecker, und lassen Sie das Gerat
abkuihlen.

2 Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind,
bevor Sie das Gerat verstauen.

Hinweis

e Halten Sie den Airfryer beim Tragen immer horizontal. Achten Sie
darauf, die Pfanne an der Vorderseite des Gerats festzuhalten, da sie
mit dem Korb aus dem Gerat rutschen kann, wenn es versehentlich
geneigt wird. Dies kann diese Teile beschadigen.

e Achten Sie immer darauf, dass die abnehmbaren Teile des Airfryer
befestigt sind, bevor Sie ihn tragen und/oder wegraumen.

Recycling

- Dieses Symbol bedeutet, dass das Produkt nicht mit dem
normalen Hausmull entsorgt werden kann (2012/19/EU).

1.

2.

Altgerdte kdnnen kostenlos an geeigneten
Ricknahmestellen abgegeben werden.

Diese werden dort fachgerecht gesammelt oder zur
Wiederverwendung vorbereitet. Altgerate kénnen
Schadstoffe enthalten, die der Umwelt und der
menschlichen Gesundheit schaden kénnen. Enthaltene
Rohstoffe kdnnen durch ihre Wiederverwertung einen
Beitrag zum Umweltschutz leisten.

Die Loschung personenbezogener Daten auf den

zu entsorgenden Altgerdaten muss vom Endnutzer
eigenverantwortlich vorgenommen werden.

Hinweise fur Verbraucher in Deutschland: Die in Punkt 1
genannte Rickgabe ist gesetzlich vorgeschrieben. Sammel-
und Rucknahmestellen in Deutschland:
https://www.stiftung-ear.de/.

Garantie und Support

Versuni bietet fur dieses Produkt nach dem Kauf eine zweijahrige
Garantie. Diese Garantie gilt nicht, wenn ein Defekt auf
unsachgemafe Verwendung oder mangelhafte Wartung
zurlckzufhren ist. Unsere Garantie berlhrt Ihre gesetzlichen
Rechte als Verbraucher nicht. Flr weitere Informationen oder
um lhre Garantie in Anspruch zu nehmen, besuchen Sie unsere
Website www.philips.com/support.
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Fehlerbehebung

In diesem Kapitel sind die haufigsten Probleme aufgefihrt,

die beim Gebrauch lhres Geréats auftreten konnen. Sollten

Sie ein Problem mithilfe der nachstehenden Informationen

nicht beheben kdnnen, besuchen Sie unsere Website unter
www.philips.com/support fir eine Liste mit haufig gestellten
Fragen, oder wenden Sie sich an das Service-Center in Ihrem Land.

Die AuBBenseite
des Gerats wird
wahrend des

Gebrauchs heiB.

Meine
hausgemachten
Pommes frites
gelingen nicht wie
erwartet.

Der Airfryer
lasst sich nicht
einschalten.

Die Hitze im Inneren
strahlt bis nach auBBen
zum Gehause.

Sie haben die falsche
Kartoffelsorte verwendet.

Die Zutatenmenge im
Korb ist zu groRB.

Bestimmte Zutaten
muUssen nach der Halfte
der Garzeit geschuttelt
werden.

Das Gerat ist nicht
an das Stromnetz
angeschlossen.

Das ist normal. Alle Griffe und Tasten, die
Sie wahrend der Verwendung betatigen
mussen, konnen gefahrlos angefasst
werden.

Die Pfanne, der Korb und die Innenseite
des Gerats werden immer heil3, wenn das
Gerat eingeschaltet ist, um sicherzustellen,
dass die Speisen gar werden. Diese
Bereiche sind immer zu hei zum
Anfassen.

Wenn Sie das Gerat Uber eine langere
Zeit eingeschaltet lassen, werden einige
Bereiche zu heiB3, um gefahrlos angefasst
zu werden. Diese Bereiche sind auf dem
Gerat mit folgendem Symbol markiert:

/\

Solange Sie die heiBen Bereiche kennen
und sie nicht berthren, kann das Gerat
gefahrlos verwendet werden.

Verwenden Sie fur ein optimales Ergebnis
frische, mehlig kochende Kartoffeln. Wenn
Sie die Kartoffeln lagern mussen, lagern
Sie sie nicht in einer kalten Umgebung
wie z. B. einem Kuhlschrank. Wahlen Sie
Kartoffeln aus, auf deren Verpackung
steht, dass sie sich zum Frittieren eignen.

Befolgen Sie die Anweisungen auf Seite
77 in dieser Bedienungsanleitung,

um hausgemachte Pommes frites
zuzubereiten.

Befolgen Sie die Anweisungen auf Seite
77 in dieser Bedienungsanleitung,

um hausgemachte Pommes frites
zuzubereiten.

Uberpriifen Sie, ob der Stecker richtig in
die Steckdose eingesteckt wurde.
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Problem Mogliche Ursache
Es sind mehrere
Gerate an der gleichen
Steckdose angeschlossen.
In meinem Einige kleine Flecken

kénnen in der Pfanne
des Airfryer auftreten,
wenn Sie beispielsweise
die Beschichtung
unbeabsichtigt berthrt
oder zerkratzt haben

(z. B. beim Reinigen

mit scheuernden
Reinigungswerkzeugen
und/oder beim Einsetzen

Airfryer treten sich
ablésende Flecken
auf.

des Korbs).
Es tritt weiBer Sie bereiten fettige
Rauch aus dem Zutaten zu.

Gerat aus.

Die Pfanne enthalt noch
Fettrickstande vom
vorherigen Gebrauch.

Die Panade haftet nicht
ausreichend an den
Lebensmitteln.

Marinade, FlUssigkeiten
oder Fleischsaft gelangen
in das ausgetretene Fett.

Lésung

Der Airfryer verflgt Gber eine hohe
Wattleistung. Verwenden Sie eine
andere Steckdose, und prifen Sie die
Sicherungen.

Setzen Sie den Korb ordnungsgemaf in
die Pfanne ein, um Beschadigungen zu
vermeiden. Wenn Sie den Korb in einem
schragen Winkel einsetzen, kénnen die
Seiten gegen die Pfanne schlagen und

die Beschichtung beschadigen. Beachten
Sie, dass dies nicht schadlich ist, da alle
verwendeten Materialien lebensmittelecht
sind.

GieBen Sie tiberschiissiges Ol oder Fett aus
der Pfanne, und setzen Sie den Garvorgang
fort.

WeiBer Rauch entsteht, wenn
Fettrickstande in der Pfanne erhitzt
werden. Reinigen Sie die Pfanne und den
Korb nach jeder Verwendung griindlich.

Lose Panadenstlcke konnen weilBen Rauch
verursachen. Drlicken Sie die Panade an
den Lebensmitteln fest, um sicherzustellen,
dass sie ausreichend haftet.

Tupfen Sie die Lebensmittel trocken, bevor
Sie sie in den Korb geben.
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ZNUAVTLKO!

ALaBAOTE QUTEG TIG ONUAVTIKEG TTANPODOPIEG TIPOTEKTIKA TPV
XPNOWOTIOOETE TN CUOKEUN KAl GUAASTE TIG YLa LEAAOVTIKN
avadopd.

Kw6uvog
l\/Ir]v ToTtOBETE(TE TN CUOKEUN emdvw 1 KovTd g (€aTO PoUPVO
aeplou 1 KABE TUTTOU NAEKTPIKO GOUPVO Kal NAEKTPLKEG TIAGKEG
HAYELPEUATOC I pEoa o€ TipoBepuacuévo poupvo. (Ewk. 1)

- Mnv BuBieTe TTOTE TN CUGKELN GE VEPO KAl PNV TNV EETTAEVETE
He vepo Bpuiong.

- ATTOGUYETE TNV ElOXWPNON VEPOU 1) AAAOU UYPOU OTn GUOKEUN,
TIPOKELUEVOU VA ATTOPUYETE TOV KivOuvo nAekTpoTANSiag.

- Na tomoBetelte AvVTA 0TO KAAGOL TA UAIKA TTOU BEAETE val
TNYAVIOETE, WOTE Va NV EPXOVTAL OE £TTADN HE TIG AVTIOTACELG.

- Mnv KaAUTTTETE Ta avolypata eL0060ou Kal 660U aépa EVOoW
n cuokeun Bploketal o€ Aettoupyla.

- Mnv tpocBétete AAdL oToV KASO, TIPOKELUEVOU VA ATTOPUYETE
Tov Kivduvo TtpokAnong dpwtld.

- Mnv XpNnoLUOTIOLE(TE TN CUCKEULT av To BUopA, To KAAWSLo 1 N
1610 n ouokeun €xel urtooTel pBopaA.

- Mnv ayyl{eTe TTOTE TO ECWTEPLKO TNG GUCKEUNG EVOOW N
ouokeun Bploketal o€ Aettoupyla.

- Mnv tpocBéteTe TOTE LALKA TTOU UTTEPRAlVOLV TN HEYLOTN
€vdelfn oto KarabL

- BefawBelte 6T TO BeppavTiko oTolkelo elval kaBapod kat dev
EXEL KOAANPEVA UTTIOAE(UPATA TPODWV.

I'Iposlﬁonomon
Av to kaAwdlo Tpododoaiag urtootel pBopd, Ba TpETEL va
avtikataotabel amod tn Philips, Tov eKTTPOOWTTIO ETTLOKELWV
™G Philips 1 amo e€loou e§eldikeupéva dtopa TIPog amoduyn
Kivduvou.

- 2uvOEeTe TN OUOKeLN poOvo o€ Tipida pe yeiwon. Na
BefawwveoTe mavta OTL To Buopa elval owoTd TOTTOBETNUEVO
oTnv Tptda.

- Autr n ouokeur) 6ev TtpooplileTat yla Xpron pEow eEWTEPIKOV
XPOovoSLaKOTTTN ) EEXWPLOTOU CUCTAUATOG TNAEXELPLOUOU.

- OumpooPAoctpeg emipaveleg pmopel va (eotaBolv TToAU OTav N
ouoKeun elval oe Asttoupyla.

- AuTr n OUoKEUr UTtopEl va XpnotporolnBet ard mawdid and
8 £TWV Kal TTAvVw Kat arto ATOHA YE TIEPLOPLOMEVEG OWUATIKEG,
alodNTNPLEG ) OLAVONTIKEG LKAVOTNTEG I ATtO ATOPA XWPIG
eUTELpla KAl yvwaon, He TNV TipolmtéBeon OTL TN XPNOLOTIOLO VY
UTIO ETTLTAPNON 1) OTL EXOUV AABEL 0ONYIEG OXETIKA HIE TNV
aodaAr) TNG XPrion Kal KATAVOOUV TOUG EVEXOUEVOUG
KivdUvoug. Ta tadla Sev TPETTEL va Ttai{ouy YE TN oUoKeL). Ta
tadla dev Tpemel va kabapifouv Kal va ouvTnEoUV TN CUOKEUN
av elval KATw Twv 8 ETWV Kat xwplg emtripnon.
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- AlaTNPNOTE TN GUOKEUH KAl TO KAAWOLO TNG HAKPLA ard Ttadla
nAiag kdtw amo 8 eTwv.

- MnV aKOUUTIATE TN CUOKEUN OTOV TOIX0 1 0€ AANEG CUOKEUEG.
Adrote TouAdylotov 10 k. a€pa oTNV TIOW TIAEUPA, OTO TIAAL
Kat tévw amd tn ouokeur). Mnv tottoBetelte Timota mdvw oTn
OUOKEUN.

- Katd to tydviopa o (eoto aépa, Byalvel KAUTOG ATHOG
amod ta avolypata e§6dou aépa. KpaTtroTe Ta XEpLa Kal To
TPOOWTIO 004G 0€ AOHAAr) ATTdOTACH ATIO TOV ATUS KAl TA
avolyuata e€660ou agpa. Emiong, va el0Te TTIPOCEKTIKOL UE
TOV KAUTO ATHO KAl a€pa OTavV adalpElTe TOV KOO aTtd T
OUOKEUN.

- Mnv xpnotuotoleite ToTé eAadpLd LALKA 1 AadOKOAAA 0N
OUOKEUN.

- OLTtpooPAolueg eThAVELEG pTTopEl va (eaTaBoUv TTOAU dTav N
ouokeun Bploketal o€ Aettoupyla.

- AmoBrkevon Tatatwy: H Beppokpacia mpémel va eival
KATAAANAN YA TNV EKAOTOTE TTOKIALD TTATATAG TTOU
aATtOONKEVETE KAl TTPETTEL va elval TTavw atto 6 °C yia va
€AOXLOTOTIOOETE TOV KivOuvo €kBeong e akpuAauidlo oto
TIPOLLAYELPEUEVO HaYNTO.

- Mnv pocBéoete ToTé AAdL oTov KAdo.

- Houokeun eivat oxedlaopévn va Aettoupyel oe Beppokpaacia
meplBdAovtog 5°C éwg 40°C.

- EAéy€re €dv n tdon TTou avaypAdEeTal 0TN OCUCKEUN AVTIOTOLKEL
OTNV TOTTKNA TACN PEVUATOC TIPOTOU OUVOECETE TN GUOKEUN.

- Kpatdre 1o KaAwdLo pakpld amd (eoTEC ETUDAVELEG.

- Mnv TomoBeTElTE TN CUOKEUN TTAVW ) KOVTA O€ EVPAEKTA UALKA,
onwg TpameopdvtnAda rj KOUPTIVEG.

- MnV XpNOLUOTIOLE(TE TN CUOKELN YLA KAVEVAV AANO OKOTIO
EKTOG ATTO AUTOV TIOU TIEPLYPADETAL OTO TIAPOV eyXeLpidLlo. Na
XpnooTtoleite povo auBevtikd afeooudp Philips.

- Mnv adrveTe TN oUCKELN O€ AelToupyla Xwplg emtiBAedn.

- O kd&dog, To KaAABL kal 0 HELWTNG Alrtoug Bepuaivovtal Tooo
KaTtd Tn OLAPKELA XPrOoNG TNG CUOKEUNG OO0 Kal HETA. ' auTo,
TIPETEL VAL XELPIEDTE UE TTIPOOOXN TN CUOKEUN.

- Tlpw XPNOUOTIOCETE TN GUOKEUN YLa TTPWTN $opd,
KaBaploTe OXOAAOTIKA TA HEPN TNG CUOKEUNG TTou Ba €pBouv
o€ ETIAGN UE TPOPLUA. AvaTpEETe 0TIG 0ONYIES TTOU TTapExovTal
07O eYXeLpidLO.

Mpocoxn

- Aut n ouokeur) TtPoopldeTal HOVO YLa GUGLOAOYLKT) OLKLOKN
Xpnon. Asv poopiletat yla Xprion o€ meptarlovia émwg
KoUCIVEG TTIPOCWTTIKOU GE KATAOTHLATA, YPAdELD, AypOoKTANATA
1 Aourtoug xwpoug epyactiag. Emtiong, 6ev tpoopidetal yla
Xpron amd meAATeG o€ §EVOOOXELQ, POTEN, TTAVGLOV KAL AOLTTOUG
XWPOUG OLAOVAG.
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- Na amoouveEeTe TavTa TN GUOKEUN amod TNy Tpododoaia
OTav TNV AdNVETE APUAAKTN, KABWGS KAL TTPLY ATTO TN
OUVAPUOAGYNON, TNV ATTOCLVAPHUOAOYNON 1) TOV KABAPLOUO
™me.

- TomoBetelte Tn ouokeur o€ 0pllOVTLa, eTtimedn kal oTaBepn
ETULPAVELQ.

- E&v n ouokeun xpnotpormotnBel pe pn evoedelypévo Tpdmo n
YLOL ETTAY YEAUATIKOUG 1) NUL-ETIAY YEAUATIKOUG OKOTIOUG 1 GV
bev xpnolpomolnBel cUpdWVA PE TIG 00NYIES TOU eYXELPLOIOU
Xprnong, n eyyunon kabiotatal akupn kat n Philips Ba
amorolnBel omolaocdrmote euBLVNG yila TuXOV BAGRES TTou Ba
TIPOKANBOLV.

- T éAeyX0 1 ETTLOKEUN TNG CUOKEUNG, VA AreuBUVEDTE TTavTa
o€ éva e§ouolodotnuévo kEvtpo a€pfig tng Philips. Mnv
ETIXELPNOETE VA ETILOLOPOBWOETE TN OUOKELH UOVOL GG,
OLAPOPETIKA N eyyunon Ba kataoTel dkupn.

- ATTOOUVOEETE TTAVTA TN CUOKELT aTto TV Tipida petd amd kabe
xpnon.

- Na aprvete TN CUOKEUN VA KPLWOEL yLa Ttepimou 30 AeTttd
TPOTOU TN XELPLOTELTE N TNV KaBaploeTe.

- O®povtiote va ByAadeTe T UAIKA TTOU PCYELPEVETE OTN CUOKEUN
OTAV ATTOKTOUV XPUCOK({TPLVO XPWHA KAl OXL OKOUPO 1) KadhE
XPWHA. APALPEDTE TA KAMEVA UTTIOAEIpaTa. Mnv Tnyavi{ete
TG Pppeokeg TTaTdteg oe Beppokpaaia uPnAdtepn Twv 180°C
(TpOKELEVOU VA TIEPLOPLOETE TNV TTAPAYWYH AKPUAQULOIOU).

- Avnouokeun 6labetel kouvuTtl amaodailong karablou, To
KouuTtl autd dev TTPETEL va TILECETAL TNV WP TTIOU AVAKLVELTE TN
OUOKEUN.

- TNpénelva elote 10laitepa TpooekTkol dTav kabBapilete To
ETIAVW PEPOG TOU XWPOU MAYELPEUATOG: (eoTr avtioTaon, dkpn
HETAOAAIKWY €0pTNUATWV.

- Navta va ¢ppovtilete To GaynTo va EXEL PaYELPEUTEL KAAA 0TO
Airfryer.

- 'Otav payelpevete Amapd dayntd, o Airfryer umopet va Byadet
karvo. Na elote 1blaitepa PooeKTIKOL, av To TTpoidv oag
TIAPEXEL TNAEXELPLOUO 1) KaBuoTEPNUEVN AelToupyla Evapéng.

- Na elote TpooeKTIKOl OTAV PAYELPEVETE EUKOAA UTTAON
daynTa pe tn Aettoupyla kaBuotepnuévng évapéng (umopel va
avarrtuxBoulv Baktrpla).

HAektpopayvntika rtedia (EMF)

AUTA N GUCKEUN CUUHUOPOWVETAL LIE TA LOXVOVTA TTPAOTUTIA KAl

TOUG KAVOVIOUOUG OXETIKA HE TA NAEKTPOMAYVNTIKA TTedlaL.
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Elcaywyn

JuyxapnTtreLa yla Ty ayopd oag Kat kaAwg fpbate otn Philips!
Ma va emwadeAnBeite AN PwWS artd TNV LTTOCTAPLEN TTOU TIPOODEPEL
n Philips, &nAwote to mpoidv oag otn dlevBuvon www.philips.
com/welcome.

Fevikn tepLypadn

1 Awkomng Beppokpaciag
2 Evéelén tpododooiag

3  Xpovodlakdmtng

4 EEaptnua tnyaviopatog
5 Opwlovtia kivnon

6 Aapn

7 KoaAwdlo pevpatog

8 Avolypata e€d6dou agpa
9 Eicobog agpa

10 Mivakag tpodipwy
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Mpw TNV Mpwtn Xpnon

1 Adaipgote 6Aa Ta UALKA CUCKELAGLAG.

2 AQapEoTe TUXOV AUTOKOAANTA I ETLKETEG (£Av LUTTAPYOULV)
armod Tn CUCKEULN.

3 KaBapilote 0X0AAOTIKA TN GUCKEUN TIPLV ATTO TNV TPWTN
XPNOoN, OTtWG UTTOSELKVUETAL 0TO KEPAAALO ME TIG 0ONYieg
Kabaplopou.

Mpoetolpacia yla xpnon

1 TomoBetnote TN cuoKkeun o€ otabepr), opL{ovTia Kat
eTimedn EMPAVELA TTOU AVTEXEL OTLG UPNAEG OEpLOKPATLEG.

Znuelwon

e Mnv tomoBeteite timota avw ) dirmAa otn cuokeur). H tomoBétnon
QVTIKELPEVWV UTTOPEL va UTTOOLCEL TN PON AEPC KAL VA ETINPEATEL TO
ATIOTEAECHA TOU TNYAVIOUATOG.

e ‘Otav n ouokeur| Bploketal oe Aeltoupyla, pnv TNV ToToBEeTETE KOVTA
N KAtw and avtikelpeva ota omola Ba pmopouoe va pokaeoel {npd
0 ATHOG, OTIWG TOlXOUG KAl VTOUAATTLa.

Xprion Tng GUGKELNG

Mivakag tpodipwv

O mapakatw Tivakag odg fonBd va emAECETE TIGC BACIKES
pubuioels yla ta dtddpopa (6N dpayntol Tou BENETE va PTIAEETE.

Inueiwon

e Ad&Bete uTOYPN OTL AUTEG OL puBUioELG elval eVOEIKTIKEG. Aedopgvou
OTL TA UALKA €XOUV OLAGOPETIKN TIPOEAEUOT), LEYEDOG KaL OXNUA
elval dladpopeTikng papkag, Sev elpaote o€ B¢on va TtpoTelvoupe T
BeAtiotn pubpion yia kABe UAKO.

e ‘Otav eTolpadete HEYAAUTEPEG TTOOOTNTEG GAYNTOU (TLY. TNYAVNTES
TIATATEG, YAPLOEG, PTTOUTAKLA KOTOTIOUAOU, KATEPUYHEVA OVAK),
QVAKWVAOTE, YUPLOTE ) AVAKATEPTE TA UALKA 0TO KAAABL 2 pe 3 GOPEG
Y10l VO TIETUXETE €VA OPOLOMOPHO ATIOTEAETHAL.

. EAGY.— pEY. ‘Qpa .
()\E“Td) eEpMOKpaclu

/\ETTTEG KATEPUYUEVES 200-500yp. | 22-25 | 180°C/350°F | « AvaklvrOTe, YUPLOTE N

TIATATEG /7-18 0z avakatePte 2-3 GOoPES
(7x7 x\./0,3x0,3 {v.) 01O €VOLAUETO
STUTIKEG TNYAVNTEG 200-500 yp. | 18-26 | 180°C/350°F '« AvaKWVAOTE, YUpLOTE N
TATATES (TTdoug /7-18 0z QAVAKATEPTE 2-3 GOPES
10x10 XA/ 0TO eVOLAPEDO

0,4x0,4 (vtoeg)
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EAGY.— pEy. q .
nocéTnTa Ogppokpacia |Znupeiwon
Katepuypéveg 200-600 yp. | 10-15 | 200°C/400°F | « AVaKLVAOTE, YUPLOTE
$TEPOLYEG KOTOTIOUAOU | / 7-21 0z N QvakatePTe ota
MLod ToU XpOvou
HOYELPEUATOG
Katepuypéva ompivyk 200-600 yp. | 10-15 | 200°C/400°F |« AVOKLVNOTE, YUPILOTE
POA /7-21 0z I QVAKATEPTE OTA
ULOA TOU XPOVOoU
LOYELPEUATOG
XApToupyKep 1-3 15-20 | 200°C/400°F
(replmou 150 yp./5 0z) T TEKLA
POAG UE KA 800 yp. / 50-55 | 150°C/300°F  « XpPNOLUOTIOL|OTE TO
28 oz aeocoudp Ynaolpatog
MrtplloAakia xwpig 1-2 11-15 | 200°C/400°F | « AvakivroTe, yuploTte
KOkKaAo (repimou prtpl{oAakia | AQVOKOTEPTE OTA
150 yp./5 0z) ULOA TOU XPpOVOoU
UOYELPEUATOG
/\ETTTA AOUKAVLIKA 1-6 Tepdyla | 9-13 200°C/400°F | « AVOKLVNOTE, YUPLOTE
(meplmou 50 yp./1,8 02) I AVOKOTEPTE oTa
ULOG TOU XPOVOU
HOYELPEUATOG
MrtouTdkia KOTOTIOUAOU | 2-6 Tepaxla | 18-24 | 180°C/350°F | « Avakivr)oTe, YuploTe
(meplmou 125 yp./4,5 0z) N QVOKOTEPTE OTaA
ULoA TOU XPOVoU
HMOYELPEUATOG
>1t60G KOTOTTOUAOU 1-3 tepdyla | 20-25 | 180°C/350°F
(eptmou 160 yp./6 0z)
OAOKANpPO Yapt 1 Yapt 22-27 | 200°C/400°F
(tepiou 300-400 yp./
11-14 0z)
®AéTo Yaploy 1-3(1 22-25 | 160°C/

(meptmou 200 yp./7 0z) | oTPWaN) 325°F



EAGX.— pEY.

moooTNTA

Oepuokpacia
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Znueiwon

AVAPEIKTA AAXAVIKA
(xovtpokoupeva)

Maduv
(rteplmou 50 yp./1,8 0z)

Ké

MpoPnuévo Ywut/
PwuakLa (repimou
60 yp./ 2 0z)

2TUTIKO Pwul

200-
600 yp./
7-21 0z

=7

500 yp./18
0z

1-4 Tepdyla

500 yp. / 18
0oz

Tnyaviopa o aépa

10-20

12-15

50-60

50-60

180°C/350°F

180°C/350°F

160°C/325°F

200°C/400°F

150°C/300°F

PuBuioTte Tov xpovo
UOYELPEUATOG avAAoya
HLE TLG TIPOTLUACELG OO
AvaKvnoTe, yuplote

r QVOKOTEPTE OTaA

HLOG TOU XpOVOoU
HOYELPEUATOG
XpnooTotiote ta
bopuaKkLa yLa padLy

Xpnolyomotnote
bOPUA YLA KELK

XpPNOLUOTIOOTE TO
aeooudp Ynoipartog
To oxnua Ba pémel va
elval 6o to duvatodv
o emtinedo, WoTe TO
Pwul va pnv €pxetat
o€ ETAPH PE TNV
avtiotaon kabwg
HDOUOKWVEL.

n Mpocoxn

¢oupvou.

» AuTo 1o Airfryer Aettoupyel pe {eoto aépa. Mnv Badete Aadt,
Autapég ouoieg ya Tnyaviopa  dAlo vypo otov Kado.

e Mnv akoupmate TG Beppég emipdaveles. Na xpnopomnoleite
g Aafég i Toug SLakomteg. MdoTte Tov KAUTo KAdo pE yavtia

e AUTI N CUCKEULN T(POOPLJETAL PHOVO YLA OLKLAKK XPNOoN.

e H ouokeun pmopel va Byalet Alyo kamvo otav tnh
XPNOLHOTIOLNCETE yLa TPWTN Ppopd. AuTO £ivatl puGLOAOYLKO.

o Agv xpeLtadetal va tpoBePUAVETE T CUCKEUN.

1 Zuvdéote to Ppig otnv Tpida.
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2 AdalpéoTe ToV KASO pE TO KAAAOL aTtd TN CUOKELN
Tpafwvtag tn Aafn.

3 TomoBetrote TO €§APTNHA TNYAVIOUATOG GTOV KAdO.

4 TomoBetoTe TA UALKA 0TO KOAGOL.

Znueilwon

e To Airfryer pmopel va payetp€Pet pa peyaAn TotkiAia UAKWV.
>upBouleutelte Tov "Mivaka TPOGIHWV" yia TIG KATAANAEG
TIOOOTNTEG KAl TOUG KATA TIPOCEYYLON XPOVOUG UAYELPEUATOG.

e Mnv umtepPalvete TNV TOCOTNTA TTOU UTIOOELIKVUETAL OTNV EVOTNTA
"Mivakag Tpodipuwv" Kat unv yepuldete To KaAABL Tavw amo tnv
gvoelgn "MAX", kaBwg Pmopel va EMNPEAOTEL N TTOLOTNTA TOU TEAIKOU
ATTOTEAECLATOG.

o Av BENeTE va payELPEPETE OLAGOPETIKA UALKA TAUTOXPOVA,
BeBawwBeite OTL ExeTe ENEYEEL TOV TIPOTEWVOUEVO XPOVO HAYELPEUATOG
YLa KABE UALKO TtpoTOU apyioeTe TO payelpepa.

TomoBetriote ava tov kado pe to kaAddi oto Airfryer.

Mpoooxn

MoTé uNV XPNOLUOTTOLELTE TOV KAOO XwPig To KaAABL péca Tou.
Mnv ayyiete Tov Kado 1} To KaAaOL kata T dLapKela TNG XProng
Kat yla Alyn wpa pHeTd tn Xpnon, Kadwg avartuocouv oAb uPnAn
Beppokpaoia.

lupiote Tov SLakomtTn Beppokpaciag otnv embupnTn
Oeppokpaocia.
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7 TuploTe TOV XPOVOOLAKOTITN GTOV ATIALTOUEVO XPOVO
HAYELPEPATOG, VLA VO EVEPYOTIOL|GETE Tr GUOKEUN.

Inueiwon

o Avatpé€te otov mivaka Tpodiuwy UE TIG Baoikég pubulioelg
HAYELPEUATOS Yia SLAPOPETIKA £(6N TPODIHWV.

E Zuupouln

o Av xpelaotel va arG€ete Tn Beppokpaaia 1) Tov Xpovo Katd T
OLAPKELD TOU HAYELPELATOG, YUPLOTE TOUG OLAKOTITEG EAEYXOU OTNV
amattovpevn puButon.

E Inpueiwon

e Oplopéva UALKA Xpetddovtal avakAtepa f yUpLopa oTa JLod Tou
XPOVOU payelpépatos (avatpefte otov "MNivaka Tpodipwy").
la va avaKaTEPETE T UALKA, adalpEoTe Tov KASOo HE TO KaAdBL,
TOTIOBETAOTE TOV O€ pia TIUpipayn EMPAVELD KAl AVOIETE TO KATTAKL.
MieoTe To KouuTt armaopaiiong KaAablov yla va apalpEoETe TO
KAAABL Kal avakLvroTE TO TTAVW aTTO TOV VEPOXUTN. 2T CUVEXELQ,
TomoBeTroTE TO KAAABL oTov KASO Kal TOTtoBETAOTE Ta {ava PHECA OTN
OUOKEUN.

e Av pubpuioceTe Tov XpOvoSLOKOTITN OTO OO XPOVO HAYELPEUATOG,
Ba E€peTe OTL TTPETIEL VA AVAKATEPETE 1] VA YUPLOETE TA UALKA
HOALG akoUoEeTE To koudouvakl Ppovtiote va pubpuicete Eava tov
XPOVOSLAKOTITN YLCL TOV UTTOAOLTTIO XPOVO HAYELPEUATOG.

8 '‘Otav akoUOoETE TO KOUSOUVAKL, OnUaivel OTL EXeL TAPEAOEL O
XPOVOG PAYELPEUATOG.

Inueiwon

o Mropelte, eTiong, va aTEVEPYOTIOLOETE TN CUCKEUN UE N QUTOUATO
TPOTO. ZTPEYPTE TOoV Xpovodlakortn oto 0 (aplotepoaTpoda).
Xpetaletal Aiyo eplocdTtepn Svapn ano oon Balete otav yupilete
Tov dlakoren de€looTpoda.

©o

Agdatpeote Tov KAdO Kat eAEYETE av Ta UALKA gival EToLpa.

Mpocoxn

» O Kkadog tou Airfryer eivat kautog petd tn dradikacia
payelpépatog. TomroBeteite mavta Tov Kado o€ upipayn
erpaveLa (1. couTtAd KatoapoAag K.At.) 6tav Tov adatpeite
aro T GUCKEUN).

Znueilwon

e AV TA UAIKA OV €lval aKOPA ETOLUA, ATIAWG TOTTOBETHOTE TOV KAHO
€ava péoa oto Airfryer amo tn Aafn), Kal TPooBE0TE HEPIKA ETILTTAEOV
AeTTTAL
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10 Adeldote To TeEPLEXOPEVO TOU KAAABLOU o€ éva UTTOA )
miato. Na Byadete mavta to kaAddi amd tov kado yLa va
a8ELA0ETE TA TIEPLEXOMEVA, KAOBWG UTIOPEL VA UTTAPXKEL KAUTO
AG6L 0TOo KATW HEPOG TOU KAdou.

E Inueiwon

e [0 va apalpéoete peyaha r euaiobnta UAKA, XPNOLUOTIOOTE pid
AaBida yla va Ta artopakpUVETE.

e To TepLTTO AASL ) TO AlWHEVO ALTTOG ATTd TA UAIKA CUAAEYETAL OTO
KATW UEPOG TOU KASOU.

e Avdloya pe To €160G TWV UALKWY TTOU LAYELPEVETE, UTTOPEITE va BENETE
VO ADALPETETE TIPOCEKTIKA TUXOV TTIEPLTTO AASL ) AlwpEVo ATTog attod
TOV KAOO UETA artod kABe §Gon 1 TTPOTOU AVAKIVICETE 1 TOTOBETOETE
€ava To KaAabL otov kado. TomoBeTroTE TO KAAABL TTAVW O€ pLa
empavela avlektikr otn Bepuotnta. Popéate yavtia poupvou yla va
XUOETE TO TEPLTTO AASL ) TO Alwpévo Alrtog. TortoBetnote {ava to
KaA@BL oTov Kado.

‘Otav pla §60n UAKKWY Elval ETOLUN, UTTOPELTE VA XPNOLUOTIOW|OETE
apeowg to Airfryer yla Tnv poeToLacia TnG emouevng 66ong.

Inueiwon

o EmavaAdfete ta ripata 3 €éwg 10 eGv BENETE VA TTIPOETOLUACETE AAAN
doon.

MapacKeL GTILTIKWY THYAVNTWY TTOTATWY

M0 va TIAEETE TIG TEAELEG OTILTIKEG TNYAVNTEG TIATATEG PIE TO

Airfryer:

- EmA€€te pua mokiAla tatdtag mou ival KAtaAANAn ya
TNYAVIOUA, OTIWG Ol PPEOKEG, (EAAPPWS) AUUAWOELG TTATATEG.

- ElvatkaAUtepo va tnyavilete o€ agpa TIG TATATEG O€
pepldeg €wg 500 yp./18 0z, yla opolopopdo armotédeapa. Ot
MEYAAUTEPEG TTATATEG OUVNBWG Elval ALlYOTEPO TPAYAVEG ATIO
TG MKPOTEPEG.

1 Zeploudiote TIg maTATES KAl KOYTE TIG 08 Awpideg
(rayoug 1 x 1 €k./0,4 x 0,4 ivtoeg).

2 MOUALAOTE TLG KOPUEVEG TTATATEG OE €A UTTOA ME VEPO YLa
Touldytotov 30 Aemtd.

3 Ad&eLdoTE TO vEPO KAL OKOUTILOTE TLG TTATATES E TIETOETA I}
xapti koudivag.

4 Pite pia KoutaAld tng colmag AAdL 0To UTOA, TpocBéate
TLG TTATATEG KAL AVOKATEPTE pEXPL va KaAudOoUv oL Ttatdteg
HE AadL

5 BYAATE TIG TTATATEG ATTO TO UTTOA JE TA XEPLA OAG I KE YLa
TPUTINTA KOUTAAQ, WOTE VA PELVEL TO TIEPLTTO AASL 0TO
UTTOA.
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Znueilwon

e Mnv yelpeTe TO PTTOA yla va piete OAeg TIg Tatdteg padi oTo kKaAdoy,
KaBWG PTToPEl val TEEOEL TIEPLTTO AAOL OTOV KAOO.

6 BdAte TIg TATATES 0TO KOAGOL.

TnyavioTe TIg TATATEG, AVAKLVWVTAG TO KAAAOL 2-3 popég
KOTA TN SLAPKELD TOU HAYELPEUATOG.

Ka@dplopa

Mposgildomoinon

» Mpotou apyxioete To kaBapLopa, apriote To KaAAOL, Tov Kado kat
TO ECWTEPLKO TNG CUCKEUNG VA KPUWOOUV EVTEAWS.

e O KAd0G, TO KAAAOL KAl TO ECWTEPLKO TNG CUOKEUNG dlafétouv
AVTIKOAANTIKE eTtLdpaveLa. Mnv Xpnotlpomoleite HETAAALKA OKEUN
N SLafpwtikd KaBapLoTIKA, KABWE HTTOPEL VA KATACTPEPOULV TNV
OVTLKOAANTLKI) ETTLAVELA.

KaBapi{ete Tn cuokeun petd amo kabe xprion. Na adatpeite To

AASL kat To Alrtog amd To KATW PEPOG TOU KAOOU PETA aTtd KABE

xpron.

1 Tlupiote Tov xpovodiakomtn oto 0, BydAte To PLg amod tnv
mpida KaL aprioTE TN CUCKEUN VO KPUWOEL.

ZupBouAn

e [la va KpuwoeL TiLo ypryopa to Airfryer, adalpéote Tov Kado Kal To
KaAGOL.

2 AmoppiYte TO AlwpEVO ALTOG 1] To AddL amd To KATW HEPOG
Tou KAdou.

3 MAOvete Tov KASO Kal TO KAAAOL 0TO TTAUVTHPLO TILATWV.
Mmopeite, emiong, va ta mTAUveTe e (€0TO vEPO, LYPO
ATOPPUTTAVTLKO TILATWYV Kal opouyyapdkt tou dev xapdooet
(BA. "Mivakag kaBaplopov").
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E ZupBouAn

e AV £XOUV KOAANOEL UTTOAElPPATA HayNTOL 0TOV KASO 1) TO KAAAHL,
UTTOPE(TE VA T HOUALAOETE O€ KAUTO VEPO KAL LYPO ATTOPPUTIAVTIKO
TATWY yla 10-15 Aemttd. To HOUALAOUA LAAAKWVEL TA UTIOAE(UpATA
daynTou kat SleukoAUVEL TNV adaipeor) Toug. BeBawwbeite 6Tt
XPNOLLOTIOLEITE €va UYPO ATTIOPPUTTAVTIKS TUATWYV TTOU OLAAVEL TA
ALTtn. Av uTtdpyouv KnALGeg Airtoug oTov KAdo 1) To Kahabt Ttou dev
KATADEPATE VA APALPECETE UE KAUTO VEPO KAl LYPO ATIOPPUTIAVTIKO
TILATWY, XPNOLUOTIONOTE €va UYpd KABapLoTkd yla TN apaipeon
Alrtoug.

o Av xpeldetal, Ta UTTOAE[PHATA GaynTOU TIOU €XOUV KOAANGEL OTNV
avtiotaon Hmopouy va adalpefoly PE pLa PaAakn €wg HETPLA
Bouptoa. Mnv xpnotpoToteite atodAvn Bouptoa fi okAnpr Bouptoa,
ylatl Ptopel va KaTaoTpEPEL TNV ETHOTPWON TNG AVTIOTACNG.

4 IKOUTILOTE TO €§WTEPLKO UEPOG TNG CUCKEUNG UE EvVa LYPO
mavi.

5 KaBapiote tnv avtiotaon pe pa Bouptoa kabaplopou, ya
va adaLpPECETE TUYXOV UTOAEippaTa paynTtou.

6 KaBaploTte TO ECWTEPLKO TNG CUCKEUNG PE KAUTO VEPO KaL
HaAako adouyydpt tou dev XapAooeL.
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MNivakag kaBaplopol

N
é E — . \
\

\ J

AmtoOnkevon

1 Amoouvdéate Tn cuoKeun amo tnv Ttpifa kat apnoTe tn va
KPUWOEL.

2 BefawwBeite 6TL 6Aa Ta pépn eival kaBapd kal oteyva
TTPOTOU TNV atoOnKeVOETE.

Znueilwon

» Na kpatdate avta to Airfryer opt{dvTia 0Tav To HETAPEPETE.
BeBawwBeite, emiong, OTL KPATATE TOV KASO OTO UTTPOCTIVO HEPOG TNG
OUOKELNG, KABWG 0 KAGOG pe To KAAABL purtopel va TtEoeL av yelpeTe
Katd AABog TN CUOKEUN TTPOG TA EUTTPOG. KATL TETOLO PTTOPEL va
TPOKAAEDEL (N oTa e€apTrpaTa.

o EA€yxeTE TTAVTA OTL T ATTOCTIWHEVA PEPN Tou Airfryer eivat
KOG OTEPEWHEVA TIPOTOU HOKLUACETE VA LETAPEPETE 1)/ KaL VAL
atoBNKEVOETE TN CUCKELN.

AvakUKAwaon

- AuTo T0 GUPPBOAO UTTOSEIKVUEL OTL TO TTAPOV TTPOIOV HEV TIPETIEL
va armoppirretal padl pe Ta ouvnRin olklaka amoppippata
(2012/19/EE).

- AkoAouBnoTE TOUG KAVOVIOHOUE TNG XWPEAS 0aG yLd TNV
EeXWPLOTH CUANOYT TWV NAEKTPLKWY KAl NAEKTPOVIKWV
mpoiovIwy. H owotn amdppupn cUPBAAAEL TNV artoduyn
APVNTIKWY ETTUTTWOEWY YLa TO TIEPLBAAAOV Kal TNV avBpwTtivn
uyela.



98 EANHNIKA

Eyyonon kat urtootnp§n

H Versuni mapéxet eyyunon 600 €TWY PETA TNV Ayopd auTou
TOU TIPOldVTOG. H mapouoa eyyunaon 6ev LoXUEL AV TO EAATTWHA
odelAeTal 0€ ECPAAUEVN XPNON 1N KAKK ouvtipnon. H eyyunon
pag dev emnpeddel Ta VOULKA 0ag SIKALWUATA WG KATAVAAWTH.
M TTEPLOCOTEPES TTANPODOPLES ) VLA VA EVEQYOTIOLOETE

NV €yyunon, emokedBeite Tn dladiktuakr pag Tomobeaia
www.philips.com/support.

AvTtipeTwriion tpoAnpatwy

Y& autd To KedpAAalo cuvoyifovtal Ta Tio ouvrBn TTPORAN AT
TIOU UTTOPEL VA QVTIUETWTTIOETE UE TN oUoKeUn. EAv Oev pmmopéoete
VA AUOETE TO TTPORANUA HE TIG TTAPAKATW TTANPOPOPIES,
avaTpéECTe 0Tn Alota ouxvwy epwTroewy otn SlevBuvon
www.philips.com/support i ertikovwvrote pe To Kevtpo
E€umtnpétnong KatavolwTtwy oTtn Xwpea odg.

Attia MBavn attia Abon

To e§wTtepikd H BepudtnTa oto AUTO elvat pucloroyiko. OAeg ol AafEg kal
HUEPOC TNG EOWTEPLKO PETADPEPETAL | OL OLOKOTITEG TIOU TIPETIEL VA AYY(EETE KATA
OUOKEUNG oTa e§WTEPLKA TN XProN TTAPAUEVOLV OPKETA KPUA, WOTE
BeppalveTat katd | TolwpaTa. V0Ol UTTOPE(TE va Ta TILACETE.

TN Xprion.

O kAd0og, To KAAAOL KAl TO ECWTEPLKO TNG
OUOKEUNG Beppualvovtal tava 6tav n
OUOKEUN €lval EVEPYOTTOLNLIEVN, WOTE Va
HAYELPEVETAL CWOTA TO hayNTod. AuTd TA
pEpn elvat tdvta oAl (eoTd yia va ta
ayyi&ete.

AV adr|OETE EVEQPYOTIOLNUEVN TN CUCKEULN)
Yl HEYOAUTEPO OLACTN A, OPLOUEVA
onuela Tng Bepuaivovtal urtepPoAikd
yla va ta ayyiéete. Ta onuela avtd
ETILONUAIVOVTAL OTN CUOKEUT UE TO £ENG
elkovidlo:

JAN

ATtS TN oTLypn TTou yvwpileTe autd Ta
(eotd onpela kal 6ev ta ayyilete, n
OUOKEUN glval aTtOAUTWG AOPAANAG yLaL

xenon.



Attia MBavn attia

OL OTTTIKEG
TNYAVNTEG TTATATEG | CWOTO TUTIO TTATATAG.
Oev glvat OTIwg TG

meplueva.

H moodtnTa Twv LALKKWY

TIoU €XeTE BANEL OTO

KOAABL elval uTtepBoAika

HEYAAN.

OPLOPEVOL TUTTOL UALKWYV
Xpeladovtal avakAatepa

Teplmou oTa pLod Tou
XPOVOU LIAYEIPEUATOG.

AEV XPNOLLOTIOW|OATE TO

To Airfryer 6ev
EVEPYOTIOLELTAL

Mapatnpw

karrola onpadia
Eedphoudiopartog
0TO ECWTEPLKO TOU
Airfryer.

H ouokeun ev elval

ouvdebepevn otn pida.

Exete ouvOEoeL TTOANEG
OUOKEUEG oTnV (Ola Ttpida.

Mropel va epdaviotolv

OpLopEVa onuadla

oTov kado tou Airfryer

Qv OKOUUTIAOETE N

EUoete kata AaBog tnv

empdvela (Tr.y. katé

TO TMAUGLUO HE OKANPA

epyaleia kaBaplopou 1/
KaL TNV TOTtoBETNON TOU
KaAaBlol oTn cuokeun).

MayelpeveTe Amapd
UALKAL.

ATIO TN CUOKEUN
Byalvel Aeukog
KATIVOG.

Exouv peivel urtodelppata

Altoug otov kado amod
TIPONYOUHEVN XPrioNn

To daynto dev exel
TIAVAPLOTEL ) AAELDOEL
OWOoTAL

H papvada, ta uypd n
To Coupl TOU KPEATOG

TIEPTOUV OTO ALWHEVO
Almoc.
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Abon

[0l TEAELO ATTOTEAEOUA, XPNOLUOTIONOTE
bPEOKES, AUUAWOELG TTATATES. AV
Xpelacetal va GUAAEETE TIG TTATATEG, UNV
TIG atoBnKeVETE GE KPUO TTEPLBAAAOV
(Tt.x. oTo Yuyelo). ETAéyeTe TaTATEG OTN
ouokeuaoia Twy omolwy avaypadetal Ot
elval KaTAAANAEG yla Tnydvioua.

AkoAoubBrjote Tig 00Nnyleg otn oeAida
94 autou Tou eyxelptdiou xprong yla va
HOYELPEPETE OTILTIKEG TNYAVNTEG TIATATEG.

AkoAoubrote Tig 06nyleg otn oeAida
94 autou Tou gyxelpLdiou xpriong yla va
HAYELPEPETE OTILTIKEG TNYAVNTEG TIOTATEG.

BeBawwbeite OTL €xeTe €10AYEL CWOTA TO
dLg otV mpida.

To Airfryer éxel upnAn oYL, AOKIUACTE pla
AN Ttpida Kat EAEYETE TIC AODANELEG.

Ma va aropUyeTe TNV TPOKANGoN {NULAG,
va TomoBete(te To KAAABL oTov KAdO uE
Ttpoooxr). Av TomoBeTeite TO KAAABOL e
KAlon, UTTOPEL va XTUTTOEL OTO TolXWUA
Tou kadou, pokaiwvtag EepAoudlopa o
oplopeva onpela. Av oupfel kATl TETOLO,
A&Bete uTtoPn OTL bev elval eTtikivouvo,
KaBwg OAa Ta UAIKA TNG CUOKEUNG elval
aohaAn yla ta TPoOdLua.

AdAPEDTE TIPOCEKTIKA TUXOV TTEPLTTO AASL
N Alrmog amd Tov Kado Kat cuVeEXIoTE TO
payelpepa.

O AgukoG Kamvog oxnuatiCetal amo
uTtoAelppaTa Alrtoug ou BeppaivovTal
otov kado. Na kaBapilete mavta Tov Kado
KaL TO KOAGBL OXOAATTIKA HETA aTTO KABE
xpron.

Ta ULKPOOKOTILKA KOUATLA TOU
TIavap{opaTog TTou UETAdGEPOVTAL LE TOV
0€Pa UTTOPOUV VA TIPOKAAECOUY AEUKO
Kartvo. MiEoTe KAAA TO TavVAPLOA WOTE va
KOAANoEL ) aAelPTe KAAA TO dayNnTO.
STEYVWOTE TA TPODLUA PE EAADPES
KIVIOELG TIPLV TA TOTIOBETHOETE OTO KAAGOL.
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Importante

Antes de usar el aparato, lea atentamente esta informacion
importante y consérvela por si necesitara consultarla en el futuro.

Pellgro

No coloque el aparato sobre o cerca de una estufa de gas
caliente ni cualquier tipo de estufa eléctrica, cocina eléctrica, o
en un horno caliente.

No sumerja nunca el aparato en agua ni lo enjuague bajo el
grifo.

No deje que entre agua ni ningun otro liquido en el aparato
para evitar descargas eléctricas.

Coloque siempre los ingredientes que va a freir en la cesta para
evitar que entren en contacto con las resistencias.

No cubra las aberturas de entrada y salida de aire mientras el
aparato esta en funcionamiento.

No llene el recipiente con aceite, ya que esto puede causar un
riesgo de incendio.

No utilice el aparato si la clavija, el cable de alimentacion o el
propio aparato estan dafiados.

Nunca toque el interior del aparato mientras esté en
funcionamiento.

No exceda nunca el nivel maximo indicado en la cesta.
Asegurese siempre de que la resistencia esté libre y de que no
haya alimentos atascados.

Advertenqa

Si el cable de alimentacién presenta algun dafo, debera
sustituirlo Philips, personal del servicio técnico o personas
con una cualificaciéon similar para evitar que se produzcan
situaciones de peligro.

Conecte el aparato solo a un enchufe de pared con toma de
tierra. Asegurese siempre de que el enchufe esté insertado
correctamente en la toma de corriente.

Este aparato no estd disefado para funcionar a través de un
temporizador externo o con un sistema de control remoto
adicional.

Las superficies accesibles pueden calentarse durante el uso.
Este aparato puede ser usado por nifios a partir de ocho
afos, por personas con capacidad fisica, psiquica o sensorial
reducida y por quienes no tengan los conocimientosy la
experiencia necesarios siempre que lo hagan bajo supervision
o hayan recibido instrucciones sobre cémo utilizar el aparato
de forma segura y conozcan los riesgos que conlleva su

uso. No permita que los niflos jueguen con el aparato. Los
nifios no deben llevar a cabo los procesos de limpieza ni de
mantenimiento a menos que tengan mas de ocho afosy lo
hagan bajo supervision.

Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de los nifios
menores de 8 afos.

No coloque el aparato contra una pared ni contra otros
aparatos. Deje al menos 10 cm de espacio libre por detras, a
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ambos lados y por encima del aparato. No coloque nada sobre
el aparato.

Mientras el aparato frie con aire caliente, sale vapor caliente
por las aberturas de salida de aire. Mantenga la cara y las
manos a una distancia segura del vapory de las aberturas de
salida de aire. Tenga también cuidado con el vapor caliente y el
aire al retirar el recipiente del aparato.

No utilice nunca ingredientes ligeros ni papel para hornear en
el aparato.

Las superficies accesibles pueden calentarse durante el uso.
Almacenaje de las patatas: la temperatura debe ser acorde

a lavariedad de patata almacenada y superior a 6 °C para
minimizar el riesgo de exposicion a la acrilamida en los
alimentos preparados.

Nunca llene el recipiente con aceite.

Este aparato se ha disefiado para su uso a temperaturas
ambientales entre 5 °Cy 40 °C.

Antes de enchufar el aparato, compruebe si el voltaje indicado
en el mismo se corresponde con el voltaje de la red local.
Mantenga el cable de alimentacion alejado de superficies
calientes.

No coloque el aparato sobre materiales inflamables ni cerca de
ellos (p. ej. manteles o cortinas).

No utilice este aparato para otros fines distintos a los descritos
en este manual y utilice Unicamente accesorios originales de
Philips.

No deje nunca el aparato en funcionamiento sin vigilancia.

El recipiente, la cesta y el accesorio reductor de grasa se
calientan durante y después del uso del aparato, manéjelos
siempre con cuidado.

Antes de usar el aparato por primera vez, limpie bien las piezas
que vayan a entrar en contacto con los alimentos. Consulte las
instrucciones en el manual.

ecaucion

Este aparato se ha disefiado solo para uso doméstico en
interiores normal. No esta disefiado para un uso en entornos
como zonas de cocina en tiendas, oficinas, granjas y otros
entornos laborales. Tampoco lo deben usar clientes de hoteles,
hostales, moteles y entornos residenciales de otro tipo.
Desenchufe siempre el aparato de la fuente de alimentacion
silo va a dejar desatendido y antes de montarlo, desmontarlo,
guardarlo o limpiarlo.

Coloque el aparato sobre una superficie horizontal, planay
estable.

Si se utiliza el aparato de forma incorrecta, con fines
profesionales o semiprofesionales, o de un modo que

no esté de acuerdo con las instrucciones del manual de
usuario, la garantia quedard anulada y Philips no aceptara
responsabilidades por ningun dafo.

Lleve siempre el aparato a un centro de servicio autorizado por
Philips para su comprobacién y reparacién. No intente reparar
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el aparato por su cuenta; si lo hiciera, la garantia dejaria de ser
valida.

- Desenchufe siempre el aparato después de usarlo.

- Antes de limpiar o manipular el aparato, deje que se enfrie
durante unos 30 minutos.

- Asegurese de que los ingredientes preparados en este aparato
tienen un color dorado o amarillo en lugar de un color oscuro
o marrén. Elimine los restos quemados. No fria patatas a una
temperatura superior a 180 °C (para reducir al maximo la
produccién de acrilamida).

- Siel aparato estd equipado con un botén de liberacién de la
cesta, no debe pulsarse durante el proceso de sacudida.

- Tenga cuidado al limpiar la parte superior de la cdmara: la
resistencia caliente y el borde de las piezas metalicas.

- Asegurese siempre de que los alimentos estén completamente
cocinados en la Airfryer.

- Al cocinar alimentos grasos, es posible que la Airfryer emita
humo. Preste especial atencién si el producto dispone de
control remoto o funcién de inicio diferido.

- Tenga cuidado al cocinar alimentos muy perecederos con la
funcién de inicio diferido (las bacterias pueden reproducirse).

Campos electromagnéticos (CEM)
Este aparato cumple los estdndares y las normativas aplicables
sobre campos electromagnéticos.

Introduccion

Le damos la enhorabuena por su adquisicién y la bienvenida a
Philips.

Para poder beneficiarse por completo de la asistencia que ofrece
Philips, registre el producto en www.philips.com/welcome.

Descripcion general

1 Botdn de temperatura
2 Piloto de encendido

3 Botdn del temporizador
4 Accesorio para freir

5 Recipiente

6 Mango

7 Cable de alimentacién
8 Salidas de aire

9 Entradade aire

10 Tabla de alimentos
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Antes de utilizarlo por primera vez

1 Retire todos los materiales de embalaje.

2 Elimine cualquier pegatina o etiqueta (si las hubiera) del
aparato.

3 Limpie a fondo el aparato antes de utilizarlo por primera
vez, como se indica en la seccion de limpieza.

Preparacion para su uso

1 Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal,
planay resistente al calor.

Nota:

* No ponga nada encima ni en los laterales del aparato. Esto podria
interrumpir el flujo de aire y afectar al resultado de los alimentos
fritos.

* No coloque el aparato en funcionamiento debajo o cerca de objetos a
los que pudiera perjudicarles el vapor, como paredes o armarios.

Uso del aparato

Tabla de alimentos

La siguiente tabla le ayudara a seleccionar los ajustes basicos para
los tipos de alimentos que desee preparar.

E Nota:

e Tenga en cuenta que estos ajustes son indicaciones. Debido a que
los ingredientes varian segun su origen, tamano, forma o marca, no
podemos garantizar el mejor ajuste para sus ingredientes.

e Al preparar grandes cantidades de alimentos (como patatas fritas,
gambas, muslos de pollo o aperitivos congelados), sacuda, gire o
remueva los ingredientes en la cesta 2 o 3 veces para obtener un
resultado uniforme.

Patatas paja 200-5009/7- 22-25 | 180°C/350°F |« Agite, gire o remueva
congeladas 18 0z 2 0 3 veces durante la
(7x7 mm/ preparaciéon

0,3x0,3 pulg.)

Patatas 200-5009/7- 18-26 | 180°C/350°F |« Agite, gire o remueva
fritas caseras 18 oz 2 0 3 veces durante la

(10x 10 mm/
0,4 x 0,4" de grosor)

preparacion
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Ingredientes

Cantidad min. y

Temperatura

Taquitos de pollo
congelados

Rodillos de
primavera
congelados

Hamburguesa
(aprox. 150 g/5 02)

Budin de carne

Chuletas de carne
sin hueso (de unos
150 g/5 0z)

Salchichas finas
(aprox. 50 g/1,8 0z)

Muslos de pollo (de
unos 125 g/4,5 oz)

Pechuga de pollo
(aprox. 160 g/6 02)

Pescado entero
(aprox. 300-400 g/
11-14 0z)

Filete de pescado
(aprox. 200 g/7 oz)

Verduras variadas
(cortadas en trozos
grandes)

Magdalenas
(aprox. 50 g/1,8 0z)

Bizcocho/tarta

Pan/bollitos
precocinados (de
unos 60 g/2 o0z)

maxX.
200-6009/7-
210z

200-600g/7-
210z

1-3
hamburguesas

800 g/28 oz

1-2 chuletas

1-6 unidades

2-6 unidades

1-3 unidades

1 pescado

1-3 (1 capa)

200-600 g/7-
210z

1-7
500 g/18 oz

1-4 unidades

10-15

10-15

15-20

50-55

11-15

18-24

20-25

22-27

22-25

10-20

12-15

50-60

200 °C/400 °F

200 °C/400 °F

200 °C/400 °F

150 °C/300 °F

200 °C/400 °F

200 °C/400 °F

180 °C/350 °F

180 °C/350 °F

200 °C/400 °F

160 °C/325 °F

180 °C/350 °F

180 °C/350 °F

160 °C/325°F

200 °C/400 °F

Agite, gire o remueva
a mitad del tiempo de
preparacion

Agite, gire o remueva
a mitad del tiempo de
preparacion

Utilice el accesorio de
horneado

Agite, gire o remueva
a mitad del tiempo de
preparacién

Agite, gire o remueva
a mitad del tiempo de
preparacion

Agite, gire o remueva
a mitad del tiempo de
preparacion

Ajuste el tiempo de
coccioén a su gusto
Agite, gire o remueva
a mitad del tiempo de
preparacion

Utilice moldes para
magdalenas

Utilice un molde para
tarta
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Cantidad min. y

Ingredientes Temperatura

max.

Pan casero 5009g/18 oz 50-60 | 150°C/300°F |« Utilice el accesorio de
horneado

« Laforma debe serlo
mas plana posible
para evitar que el pan
toque la resistencia al
subirlos.

Freir con aire

n Precaucion

« Esta Airfryer funciona con aire caliente. No llene el recipiente con
aceite, grasa para freir ni con cualquier otro liquido.

» No toque las superficies calientes. Utilice las asas y los botones.
Manipule el recipiente con guantes para horno cuando esté
caliente.

« Este aparato es solo para uso doméstico.

e Es posible que este aparato emita un poco de humo cuando lo
utilice por primera vez. Esto es normal.

» No es necesario precalentar el aparato.

1 Enchufe el aparato a la toma de corriente.

2 Retire el recipiente con la cesta del aparato tirando del asa.
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3 Coloque el accesorio para freir en el recipiente.

4 Ponga los ingredientes en la cesta.

Nota:

» La Airfryer puede preparar una gran variedad de ingredientes.
Consulte la seccion "Tabla de alimentos" para conocer las cantidades
adecuadas y los tiempos de coccién aproximados.

» No exceda la cantidad indicada en la seccién "Tabla de alimentos" ni
llene la cesta por encima de la indicacién "MAX", ya que esto podria
afectar a la calidad del resultado.

 Sidesea preparar diferentes ingredientes a la vez, asegurese de
comprobar el tiempo de coccién recomendado necesario para los
diferentes ingredientes antes de empezar a cocinarlos de forma
simultanea.

5 Coloque de nuevo el recipiente con la cesta en la Airfryer.

Precaucion

* Nunca utilice la sartén si no esta la cesta en su interior.

» No toque el recipiente o la cesta mientras el aparato esté en
funcionamiento y durante un tiempo después del uso, ya que se
calientan mucho.

6 Gire el botén de temperatura hasta la temperatura
deseada.

7 Gire el botén del temporizador hasta el tiempo de coccion
necesario para encender el aparato.

Nota:

» Consulte la tabla de alimentos con los ajustes de coccién basicos
segun el tipo de alimento.
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E Consejo

e Durante la coccidn, si necesita cambiar la temperatura o el tiempo de
coccién, gire los botones de control hasta el ajuste deseado.

E Nota:

e Esnecesario sacudir o dar la vuelta a algunos ingredientes a mitad
del tiempo de coccidn (consulte la seccion "Tabla de alimentos"). Para
agitar los ingredientes, retire el recipiente con la cesta, coléoquelo
sobre una superficie resistente al calor, deslice la tapa, pulse el botén
de liberacién de la cesta para sacarla del recipiente y agitela en el
fregadero. A continuacién, coloque la cesta en el recipiente y vuelva a
introducirlo en el aparato.

« Siajusta el temporizador a la mitad del tiempo de coccidn, oird el
timbre del temporizador cuando tenga que sacudir los ingredientes.
Asegurese de restablecer el temporizador con el tiempo de coccidon
restante.

8 Cuando escuche el timbre del temporizador, habra
terminado el tiempo de coccidn establecido.

Nota:

e También puede apagar el aparato manualmente. Para ello, gire el
boton del temporizador a 0 (izquierda). Tendra que ejercer algo mas
de fuerza que al girarlo hacia la derecha.

©

Retire el recipiente y compruebe si los ingredientes estan
listos.

Precaucion

 El recipiente de la Airfryer estara caliente tras el proceso de
coccion. Coléquelo siempre sobre una superficie resistente al
calor (por ejemplo, salvamanteles, etc.) al retirar el recipiente del
aparato.

Nota:

 Silos ingredientes no estan listos aun, solo tiene que volver a
introducir el recipiente en la Airfryer por el asa y anadir unos pocos
minutos mas.
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10 Vacie el contenido de la cesta en un bol o en un plato.

Retire siempre la cesta del recipiente para vaciar el
contenido, ya que puede haber aceite caliente en el fondo
del recipiente.

E Nota:

 Para retirar ingredientes delicados o de gran tamaiio, utilice unas

pinzas para sacar los ingredientes.

El exceso de aceite o grasa procedente de los ingredientes se recoge
en el fondo del recipiente.

Dependiendo del tipo de ingredientes que cocine, extraiga con
cuidado el exceso de aceite o grasa del recipiente después de
preparar cada lote o antes de sacudir y volver a colocar la cesta en el
recipiente. Coloque la cesta sobre una superficie resistente al calor.
Para extraer el exceso de aceite o grasa, utilice guantes para horno.
Vuelva a colocar la cesta en el recipiente.

Cuando un lote de ingredientes esta listo, la Airfryer esta
instantdneamente preparada para cocinar otro lote.

Nota:

» Repita los pasos del 3 al 10 si desea cocinar otro lote.

Preparacion de patatas fritas caseras

Para preparar unas fantasticas patatas fritas caseras en la Airfryer:

Elija una variedad de patata adecuada para freir, por ejemplo,
patatas frescas y (ligeramente) harinosas.

Es mejor freir con aire las patatas por lotes de hasta

500 g/18 oz para obtener unos resultados uniformes. Las
patatas fritas de mayor tamafio tienden a quedarse menos
crujientes que las mas pequefias.

Pele las patatas y cértelas en tiras

(1x1cm/0,4x0,4" de grosor).

Ponga las patatas en tiras en remojo en un recipiente con
agua durante al menos 30 minutos.

Vacie el recipiente y seque las patatas en tiras con un pano
de cocina o papel de cocina.

Vierta una cucharada de aceite para cocinar en un bol,
coloque las tiras en el bol y mézclelas hasta que estén
cubiertas de aceite.

Saque las tiras del bol con los dedos o una espumadera
para que el exceso de aceite quede en el bol.
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Nota:

» Noincline el recipiente para verter todas las tiras en la cesta de una
sola vez; de este modo, evitara que el aceite sobrante acabe en el
recipiente.

6 Coloque las tiras en la cesta.

7 Frialas tiras de patata y agite la cesta 2 o 3 veces durante la
coccion.

Advertencia

» Deje que la cesta, el recipiente y el interior del aparato se enfrien
completamente antes de limpiarlos.

 El recipiente, la cesta y el interior del aparato tienen una
capa antiadherente. No use utensilios de cocina metalicos ni
materiales de limpieza abrasivos, ya que pueden dafar esta capa
antiadherente.

Limpie siempre el aparato después de usarlo. Retire el aceite y la
grasa del fondo del recipiente después de cada uso.

1 Gire el boton del temporizador hasta 0, desenchufe el
aparato de la toma de corriente y deje que se enfrie.

E Consejo

 Retire el recipiente y la cesta para permitir que la Airfryer se enfrie
mas rapido.

2 Elimine la grasa o el aceite sobrante que haya quedado en
el fondo del recipiente.

3 Lave el recipiente y la cesta en el lavavajillas. También
puede lavarlos con agua caliente, lavavajillas liquido y una
esponja no abrasiva (consulte la "Tabla de limpieza").

Ea Consejo

» Sise pegan restos de alimentos al recipiente o a la cesta, puede
ponerlos en remojo en agua caliente con lavavajillas liquido de 10 a
15 minutos. Al ponerlos en remojo, los restos de alimentos se sueltan
y resulta mas facil eliminarlos. Asegurese de usar lavavajillas liquido
que pueda disolver el aceite y la grasa. Si hay manchas de grasa
en el recipiente o la cesta y no puede retirarlas con agua calientey
lavavajillas liquido, utilice un desengrasante liquido.

 Sies necesario, se pueden retirar los restos de alimentos pegados a
la resistencia con un cepillo de cerdas blandas o de dureza media. No
utilice un cepillo con cerdas de acero ni cerdas duras, ya que podria
danar el revestimiento de la resistencia.
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4 Limpie la parte exterior del aparato con un pafio himedo.

5 Limpie la resistencia con un cepillo de limpieza para
eliminar cualquier residuo de alimento.

6 Limpie el interior del aparato con agua caliente y una
esponja no abrasiva.

Tabla de limpieza
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Almacenamiento

1 Desenchufe el aparato y déjelo enfriar.

2 Asegurese de que todas las piezas estan limpias y secas
antes de guardarlo.

Nota:

e Sostenga siempre la Airfryer en posicion horizontal cuando la
transporte. AsegUrese de sujetar también el recipiente de la parte
delantera del aparato, ya que podria deslizarse fuera de este junto a
la cesta si se inclina accidentalmente hacia abajo. Esto podria dafar
ambas piezas.

e Asegurese siempre de que las piezas desmontables de la Airfryer
estén fijas antes de transportarla o almacenarla.

Reciclaje

- Este simbolo significa que este producto no debe desecharse
con la basura normal del hogar (2012/19/UE).

- Siga la normativa de su pais con respecto a la recogida de
productos eléctricos y electrénicos. El correcto desecho de los
productos ayuda a evitar consecuencias negativas para el
medioambiente y la salud humana.

Garantia y asistencia

Versuni ofrece una garantia de dos afios tras la compra de este
producto. Esta garantia no es valida si un defecto se debe a un uso
incorrecto o a un mantenimiento deficiente. Nuestra garantia no
afecta a sus derechos bajo la ley como consumidor. Para obtener
mas informacion o invocar la garantia, visite nuestro sitio web
www.philips.com/support.

Solucion de problemas

Este capitulo resume los problemas mds comunes que podria
encontrarse con el aparato. Si no puede resolver el problema con
la siguiente informacién, visite www.philips.com/support para
consultar una lista de preguntas mas frecuentes, o pdngase en
contacto con el servicio de atencion al cliente en su pais.
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Problema

El exterior del
aparato se calienta
durante el uso.

Mis patatas fritas
caseras no quedan
como esperaba.

La Airfryer no se
enciende.

Posible causa

El calor del interior
sale por las paredes
exteriores.

No ha utilizado el tipo
correcto de patata.

La cantidad de
ingredientes que hay en
la cesta es demasiado
grande.

Ciertos tipos de
ingredientes se tienen
que sacudir a mitad del
tiempo de coccion.

El aparato no esta
enchufado.

Hay varios aparatos
conectados a una toma.

Solucién

Esto es normal. Todas las asas y los
botones que hay que tocar durante el uso
se mantienen lo suficientemente frios al
tacto.

El recipiente, la cesta y el interior del
aparato siempre se pondran calientes
cuando el aparato esté encendido
para preparar de forma adecuada los
alimentos. Estas piezas estan siempre
calientes al tacto.

Si deja el aparato encendido durante
mucho tiempo, algunas zonas se calientan
demasiado para tocarlas. Estas zonas
estdn marcadas en el aparato con el icono
siguiente:

o\

Siempre que conozca las zonas calientes
y evite tocarlas, el uso del aparato es
completamente seguro.

Para obtener los mejores resultados, utilice
patatas frescas y harinosas. Si necesita
guardar las patatas, no lo haga en un
entorno frio, como el frigorifico. Elija
patatas en cuyo embalaje se indique que
son adecuadas para freir.

Siga las instrucciones indicadas en la
pagina 110 de este manual de usuario
para preparar patatas fritas caseras.

Siga las instrucciones indicadas en la
pagina 110 de este manual de usuario
para preparar patatas fritas caseras.

Asegurese de que la clavija se ha
enchufado correctamente a la red.

La Airfryer tiene una potencia elevada.
Pruebe otra toma y compruebe los
fusibles.



Hay algunas zonas
desconchadas
dentrodela
Airfryer.

Sale humo blanco
del aparato.

Pueden aparecer
pequefas manchas

en el interior del
recipiente de la Airfryer
debido al contacto o a
arafazos accidentales
en el revestimiento (por
ejemplo, durante la
limpieza con utensilios
duros o al introducir la
cesta).

Estd cocinando
ingredientes grasientos.

El recipiente todavia
contiene restos de grasa
de la Ultima vez.

El empanado, rebozado o
marinado no quedo bien
adherido a los alimentos.

El exceso de grasa salpica
restos de adobo, liquido o
jugo de la carne.
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Posible causa Soluciéon

Puede evitar los dafios introduciendo la
cesta en el recipiente correctamente. Si
introduce la cesta formando un édngulo,
su lateral puede golpear la pared del
recipiente y provocar que se desconchen
pequefos trozos del revestimiento. Si esto
ocurre, debe saber que no es algo nocivo,
ya que todos los materiales utilizados son
seguros para la alimentacion.

Extraiga con cuidado el exceso de aceite o
grasa del recipiente y, a continuacion, siga
cocinando.

El humo blanco se debe a los restos de
grasa que se calientan en el recipiente.
Limpie siempre a fondo el recipiente y la
cesta después de cada uso.

Las pequefas particulas de empanado
pueden provocar el humo blanco. Presione
bien el empanado o rebozado de los
alimentos para garantizar que quede
adherido.

Seque bien los alimentos antes de
colocarlos en la cesta.
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Enne seadme kasutamist lugege oluline teave hoolikalt labi ja
hoidke see edaspidiseks alles.

Oht!

- Arge asetage seadet kuumale gaasipliidile, mis tahes
elektripliidile, elektrilistele klipsetusplaatidele ega kuuma ahju
voi nende lahedale.

- Arge kunagi kastke seadet vette ega loputage seda voolava
vee all.

- Elektriloogi valtimiseks hoolitsege selle eest, et seadmesse ei
satuks vett.

- Asetage kUpsetatavad toiduained alati korvi, et need ei
puutuks vastu kuttekehasid.

- Arge blokeerige seadme tédtamise ajal 6hu sissevoolu- ega
valjavooluavasid.

- Arge taitke potti 6liga, kuna see voib tekitada tuleohtliku
olukorra.

- Arge kasutage seadet, kui selle pistik, toitekaabel vai seade ise
on kahjustatud.

- Arge kunagi puutuge seadme sisemust ajal, mil seade téotab.

- Arge kunagi taitke korvi tile suurima lubatud taseme.

- Veenduge, et kuumuti oleks vaba ja toit ei oleks selle kilge
kinni kleepunud.

Hoiatus!

- Ohtlike olukordade valtimiseks tuleb kahjustatud toitekaabel
lasta uue vastu vahetada Philipsil, tema hooldusesindusel voi
samavaarse kvalifikatsiooniga isikul.

- Uhendage seade vaid maandatud seinakontakti. Veenduge
alati, et pistik oleks korralikult pistikupesaga thendatud.

- Seade ei ole mdeldud valise taimeri voi eraldi
kaugjuhtimisststeemi abil kasutamiseks.

- Seadme pinnad vdivad kasutamise kaigus kuumeneda.

sss - Seda seadet voivad kasutada lapsed alates 8. eluaastast ning
I

fhasiliste puuete ja vaimuhdiretega isikud voi isikud, kellel
puuduvad kogemused ja teadmised, kui neid valvatakse voi
neile on antud juhendid seadme ohutu kasutamise kohta ja
nad moistavad sellega seotud ohte. Lapsed ei tohi seadmega
mangida. Lapsed tohivad seadet puhastada ja hooldada ainult
siis, kui nad on vanemad kui 8 aastat ja tdiskasvanu jarelevalve
all.

- Hoidke seade ja selle toitekaabel alla 8-aastastele lastele
kattesaamatus kohas.

- Arge asetage seadet vastu seina ega teisi seadmeid. Jatke
seadme tagant, mdlemalt kuljelt ja pealt vahemalt 10 cm vaba
ruumi. Arge asetage midagi seadme peale.

- Kuuma 6huga kipsetamise ajal valjub 6hu valjavooluavadest
kuuma auru. Hoidke oma kéed ja ndgu aurust ja 6hu
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valjavooluavadest ohutust kauguses. Pidage kuuma auru ja
ohku silmas ka poti seadmest eemaldamisel.

Arge kasutage seadmes kunagi kergeid koostisaineid ega
kipsetuspaberit.

Seadme pinnad voivad kasutuse kdigus kuumeneda.
Kartulite hoiustamine: temperatuur séltub hoiustatavast
kartulisordist ja see peab olema Ule 6 °C, et vdhendada toidus
akradlamiidi teket.

Arge kunagi taitke panni &liga.

See seade on mdeldud kasutamiseks Umbritseva temperatuuri
vahemikus 5-40°C.

Enne seadme Ghendamist vooluvorku kontrollige, kas
seadmele margitud toitepinge vastab kohaliku elektrivérgu
pingele.

Hoidke toitekaabel kuumadest pindadest eemal.

Arge asetage seadet kergesti siittivate materjalide, naiteks
laudlina voi kardina peale ega lahedusse.

Arge kasutage seadet muuks kui selles juhendis kirjeldatud
otstarbeks ja kasutage ainult Philipsi originaaltarvikuid.
Arge jatke seadet jarelevalveta tddle.

Pann, korv ja rasvavdahendaja on seadme kasutamise ajal ja
parast seda kuumad, kasitsege seadet alati ettevaatlikult.
Enne seadme esmakordset kasutuselevottu peske hoolikalt
koik toiduainetega kokkupuutuvad osad puhtaks. Lugege
kasutusjuhendis olevaid juhiseid.

Ettevaatust!

Seade on moeldud Uksnes tavaparaseks kodukasutuseks.
See pole moéeldud kasutamiseks kaupluste, kontorite,
talumajapidamiste ega muude t66keskkondade tdotajate
kdokides. Samuti ei ole see mdeldud kasutamiseks
klientidele hotellides, motellides, 66majades ega teistes
majutusasutustes.

Eemaldage toitejuhe seinakontaktist enne seadme
kokkupanemist, lahtivotmist, ladustamist voi puhastamist voi
kui seade on jarelevalveta.

Paigaldage seade horisontaalsele, tasasele ja kindlale pinnale.
Seadme vaarkasutusel, kasutamisel professionaalsel voi
poolprofessionaalsel eesmargil voi kui seadet ei kasutata
kasutusjuhendile vastavalt, kaotab garantii kehtivuse,
kusjuures Philips ei vota endale vastutust pohjustatud
kahjustuste eest.

Viige seade uurimiseks voi parandamiseks alati Philipsi
volitatud hoolduskeskusesse. Arge parandage seadet ise,
vastasel juhul muutub garantii kehtetuks.

Votke seade alati parast kasutamist vooluvorgust valja.
Enne kasitsemist ja puhastamist laske seadmel umbes pool
tundi jahtuda.
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Klpsetage toiduained seadmes kuldkollaseks, mitte mustaks
ega pruuniks. Eemaldage kérbenud osad. Arge kiipsetage
varskeid kartuleid temperatuuril tle 180 °C (et vahendada
akrtulamiidi teket).

Kui seade on varustatud korvi vabastusnupuga, ei tohi seda
nuppu loksutamise ajal vajutada.

Olge toiduvalmistamise kambri Glemise osa puhastamisel
ettevaatlik: kuumutuselement ja metallosade servad véivad
olla kuumad.

Alati kontrollige, kas toit on taielikult kiipsenud.

Rasvaste toitude kipsetamisel voib Arifryerist tulla suitsu.
Poorake erilist téhelepanu, kui teie tootel on kaugjuhtimispult
vOi viiteaja funktsioon.

Poorake erilist tahelepanu kiirestirikneva toidu kiipsetamisele
koos viiteajaga (bakterid voivad paljunema hakata).

Elektromagnetvaljad (EMV)
See seade vastab elektromagnetvaljade suhtes kohaldatavatele
standarditele ja eeskirjadele.

Onnitleme ostu puhul ja tervitame Philipsi poolt!
Philipsi pakutava tootetoe eeliste taielikuks kasutamiseks
registreerige oma toode veebilehel www.philips.com/welcome.

Uldine kirjeldus

1
2
3
4
5
6
7
8
9
1

Temperatuuriregulaator
Toite margutuli

Taimeri nupp
Frittimistarvik

Pott

Kaepide

Toitekaabel

Ohu véljalaskeavad
Ohu sissevooluava

0 Toidutabel
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180°C 180°C 180°C

sx <O &

22-25 min. 18-26 min. 20-25 min.

180°C 160°C 160°C

O =
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Enne esimest kasutamist

1 Eemaldage koik pakkematerjalid.

2 Eemaldage seadmelt kdik kleebised ja sildid (kui neid on).

3 Enne esmakordset kasutamist puhastage seade péhjalikult,
nagu on juhendatud puhastamise peatkis.

Kasutamiseks valmistumine

1 Paigutage seade stabiilsele, horisontaalsele, tasasele ja
kuumakindlale alusele.

Markus

 Arge asetage midagi seadme peale v6i killgedele. See vaib 6huvoolu

takistada ja frittimistulemust mojutada.

» Arge asetage tootavat seadet esemete lahedusse, mida voib aur
kahjustada (nt seinad ja riiulid).

Seadme kasutamine

Toidutabel

Jargnev tabel aitab teil valida kiipsetatavate toiduainete jaoks

sobivad pohiseaded.

E Markus

e Pidage meeles, et need seaded on tksnes soovituslikud. Kuna
toiduainete paritolu, suurus, kuju ja tootemark voivad erineda, ei saa
me tagada, et need seaded on ka just teie toiduainete jaoks parimad.

e Suurte toidukoguste valmistamisel (nt friikartulid, krevetid,
kanakoivad, kiilmutatud suupisted) raputage, keerake voi segage
korvis olevat toitu kaks voi kolm korda, et saavutada thtlast tulemust.

m“
ogus

Peened kilmutatud 200-500¢

friikartulid /7-18 0z

(7x7 mm?/0,3x0,3 tolli)

Kodus valmistatud 200-500¢g

friikartulid (10x10 /7-18 oz

mm/0,4x0,4 tolli

paksud)

Kilmutatud kanapihvid | 200-600g /
7-21 0z

Kilmutatud kevadrullid | 200-600g /
7-21 0z

22-25

18-26

10-15

10-15

180°C/
350 °F

180 °C/
350 °F

200°C/
400 °F

200°C/
400 °F

« Raputage, keerake voi
segage vahepeal 2-3
korda

« Raputage, keerake voi
segage vahepeal 2-3
korda

« Raputage, keerake voi
segage vahepeal

« Raputage, keerake voi
segage vahepeal
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Koostisained I'ln -t
ogus

Hamburger 1-3 tukki

(ligikaudu 150 g /

5 untsi)

Pikkpoiss 800g /28
oz

Lihattkid ilma kondita 1-2

(umbes 150 g/5 oz) lihattkki

Ohukesed vorstid 1-6 tikki

(ligikaudu 50 g /
1,8 untsi)

Kanakoivad (umbes 125 | 2—-6 tukki
g/4,5 0z)

Kanarind 1-3 tlkki

Ligikaudu 160 g /

6 untsi

Terve kala 1 kala

(ligikaudu 300-400 g

1114 0z)

Kalafilee 1-3 (1 kiht)

(ligikaudu 200 g /

7 untsi)

Kddgiviljasegu 200-600

(jamedalt hakitud) g/7-21 oz

Muffinid 1-7

(ligikaudu 50 g /

1,8 untsi)

Kook 50049/
18 untsi

Eelnevalt kiipsetatud 1-4 tukki

leib/saiakesed (umbes

60 g/2 0z)

Kodune leib 5009/ 18
oz

Aeg
(min)

15-20

50-55

11-15

18-24

20-25

22-27

22-25

10-20

12-15

50-60

6-8

50-60

Temperatuur

200°C/
400 °F

150 °C/
300 °F

200°C/
400 °F

200°C/
400 °F

180°C/
350 °F

180 °C/
350 °F

200°C/
400 °F

160°C / 325°F

180°C/
350 °F

180 °C/
350 °F

160 °C/
325°F

200°C/
400 °F

150 °C/
300 °F

Markus

Kasutage
klpsetustarvikut

Raputage, keerake voi
segage vahepeal

Raputage, keerake voi
segage vahepeal

Raputage, keerake voi
segage vahepeal

KUpsetusaja
maaramisel jargige
oma maitse-eelistust
Raputage, keerake voi
segage vahepeal

Kasutage muffinitopse

Kasutage koogipanni

Kasutage
kpsetustarvikut

Sai peaks olema
voimalikult lame, et see
ei puutuks kerkimisel
kuttekehaga kokku.
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Ohkfrittimine

n Ettevaatust!

« See Airfryer to6tab kuuma 6hu abil. Arge téitke potti 6li,
praadimisrasva ega mis tahes muu vedelikuga.

o Arge puudutage kuumi pindu. Kasutage kiepidemeid v&i nuppe.
Kasutage kuuma poti kasitlemiseks pajakindaid.

» Seade on moeldud kasutamiseks vaid kodumajapidamises.

o Esmakordsel kasutamisel voib seade pisut suitseda. See on
normaalne.

» Seadet ei ole vaja eelsoojendada.

1 Sisestage pistik seinakontakti.

2 Eemaldage pott koos korviga seadmest, tdmmates seda
kdepidemest.

3 Asetage frittimistarvik pannile.
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4 Asetage toiduained korvi.

Markus

« Airfryeri abil saate valmistada paljusid erinevaid toite. Sobivaid
toidukoguseid ja ligikaudseid valmistamisaegasid kontrollige "Toitude
tabelist".

« Arge kunagi taitke korvi tle MAX-t3hise ega Uletage toitude tabelis
naidatud kogust, kuna vastasel juhul ei pruugi te saavutada soovitud
[6pptulemust.

» Kui soovite valmistada korraga erinevaid toiduaineid, kontrollige enne
nende koos kipsetamist erinevate toiduainete jaoks sobivat
valmistusaega.

5 Asetage pott koos korviga tagasi Airfryerisse.

Ettevaatust!

« Arge kunagi kasutage potti ilma korvita.
« Arge puudutage potti ega korvi, kui seade on t66s ega natuke
aega parast selle kasutamist, kuna need ldhevad vdga kuumaks.

6 Keerake temperatuuri juhtnupp vajalikule temperatuurile.

7 Seadme sisselllitamiseks valige taimerinupu abil soovitud
valmistusaeg.

Markus

« Erinevate toitude klpsetamise seadistused leiate toitude tabelist.

g

Napunadide

e Kui soovite klipsetamise ajal muuta kiipsetustemperatuuri voi -aega,
keerake juhtnupud soovitud seadistusele.
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Markus

e Moningaid toiduaineid on vaja poole valmistusaja moédédudes
raputada voi pdorata (vt toitude tabelit). Raputamiseks tdommake pott
ja korv seadmest vélja, asetage kuumusekindlale alusele, libistage
kaant ja vajutage korvi vabastusnuppu, eemaldage korv ja raputage
korvi kraanikausi kohal. Seejarel pange korv tagasi potti ja libistage
see tagasi seadmesse.

e Kui maarate poolele kiipsetusajale taimeri, tuleb taimeri kella kdlades
koostisaineid raputada véi podrata. Arge unustage taimerit Glejaanud
klpsetusajale seadistada.

8 Kui kuulete taimerihelinat, siis téhendab see seda, et
kipsetusaeg on labi saanud.

Markus

» Voite seadme ka kasitsi valja lUlitada. Selleks poorake taimeri nupp
vastupdeva asendisse 0. See nduab veidi rohkem joudu kui paripaeva
pooramine.

©

Tommake pott vélja ja kontrollige, kas toit on valmis.

Ettevaatust!

Airfryeri pott on parast kiipsetusprotsessi kuum. Kui
olete eemaldanud poti seadmest, asetage see kindlasti
kuumusekindlale alusele (nt kuumaalus vms).

Markus

» Kuitoiduained pole veel klipsed, libistage pott tagasi Airfryerisse ja
lisage paar lisaminutit.

10 Tuhjendage korvi sisu kaussi voi taldrikule. Pidage meeles,
et enne toiduainete eemaldamist tuleb korv tosta potist
vdlja, kuna poti pohjas voib olla kuuma 6li.

Markus

e Suurte voi kergesti murenevate toiduainete korvist eemaldamiseks
kasutage kddgitange.

» Toiduainetest valjuv liigne 6li vdi rasv koguneb poti pdhja.

e Olenevalt kasutatavatest toiduainetest voite parast iga toiduportsu
valmistamist, enne toiduainete raputamist voi korvi sisestamist kallata
potist liigse 6li voi kogutud rasva vélja. Asetage korv kuumakindlale
pinnale. Kui soovite liigse 0li voi rasva vélja kallata, pange katte
pajakindad. Asetage korv tagasi poti sisse.
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Kui Uks ports toiduaineid sai valmis, on Airfryer kohe valmis
jargmise portsu valmistamiseks.

Markus

e Jargmise toiduportsu valmistamiseks korrake samme 3-10.

Koduste friikartulite valmistamine

Airfryeris suurepdaraste koduste friikartulite valmistamiseks toimige

jargmiselt.

- Valige friikartulite valmistamiseks sobiv kartulisort, nt varsked
ja (kergelt) jahused kartulid.

- Parima tulemuse saamiseks tasub frittida kuni 500-grammiseid
(18-untsiseid) portsjoneid. Suuremad friikartulid on tavaliselt
vahem krébedad kui vaiksed.

1 Koorige kartulid ja I6igake need viiludeks
(1x1cm /0,4 x 0,4 tolli).

2 Pange kartuliribad véahemalt 30 minutiks vette seisma.

3 Tihjendage ndu ja kuivatage kartuliviile koogiratiku voi
paberist kateratiga.

4 Valage kaussi 1 sl toidudli, kallake peale kartuliviilud ja
segage, kuni kartulid on 6liga koos.

5 Votke kartuliviilud sdrmede véi sobiva kédgiriista abil
kausist valja, nii et tleliigne 6li kausi pohja jaaks.

E Markus

« Arge kallutage kaussi, et kéik kartuliviilud korraga korvi valada,
vastasel juhul satub dleliigne 6li poti pohja.

6 Asetage kartuliviilud korvi.

7 Praadige kartuliviile ja raputage korvi praadimise ajal 2-3
korda.
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Hoiatus!

» Enne puhastamise alustamist laske korvil, potil ja seadme
sisemusel taielikult maha jahtuda.

 Potil, korvil ja seadme sisemusel on mittenakkuv kate.
Arge kasutage metallist kddgiriistu ega abrasiivseid
puhastusvahendeid, kuna need vdivad kiilgevétmatu kattega
pindu kahjustada.

Puhastage seadet alati parast kasutamist. Eemaldage pérast iga
kasutuskorda poti pdhjas olev 6li ja rasv.

1 Poorake taimerinupp asendisse 0, eemaldage pistik
seinakontaktist ja laske seadmel jahtuda.

B Napunaide

 Et Airfryer kiiremini maha jahtuks, eemaldage seadmest pott ja korv.

2 Kallake liigne 6li v6i kogutud rasv potist valja.

3 Peske pott ja korv ndudepesumasinas puhtaks. Samuti
voite neid pesta kuuma vee, ndudepesuvahendi ja
mitteabrasiivse kdsnaga (vt puhastamise tabelit).

E Napunadide

e Kui poti voi korvi kiljes on toidujaake, voite neid leotada
10-15 minutit kuumas vees ja ndudepesuvahendis. Leotamine
muudab toidujaagid pehmeks ja holpsasti eemaldatavaks. Kasutage
ndudepesuvahendit, mis lahustab 6li ja rasva. Kui potil voi korvil on
rasvaplekke, mida ei dnnestu kuuma vee ja néudepesuvahendiga
eemaldada, kasutage vedelat rasvaeemaldit.

e Vajaduse korral saab kiuttekeha kiilge jadnud toidujaagid eemaldada
pehmete kuni keskmiste harjastega harjaga. Arge kasutage
terasest voi kdvade harjastega harja, kuna see voib kittekeha pinda
kahjustada.

4 Puhastage seadme valispinda niiske lapiga.

5 Puhastage kiittekeha puhastusharjaga, et eemaldada koik
toidujaagid.
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6 Puhastage seadme sisemust kuuma vee ja mitteabrasiivse

nuustikuga.

Puhastustabel

e = TN

\ J

Hoiustamine

1 Eemaldage seade elektrivorgust ja laske sel jahtuda.
2 Enne hoiustamist veenduge, et kéik detailid oleksid puhtad

ja kuivad.

E Markus

» Hoidke Airfryerit kandmisel alati horisontaalasendis. Hoidke kinni ka
seadme esikUljel asuvast potist, kuna see vib seadme kallutamisel
koos korviga vélja libiseda. See voib seadme osasid kahjustada.

» Veenduge, et Airfryeri eemaldatavad osad oleksid enne seadme
transportimist ja/voi hoiustamist kinnitatud.

Umbertootlus

See siimbol tdhendab, et seda toodet ei tohi visata tavaliste
kodumajapidamisjaatmete hulka (2012/19/EL).

Jargige elektriliste ja elektrooniliste toodete lahuskogumise
kohalikke eeskirju. Oigel viisil kasutusest kérvaldamine aitab
ara hoida voimalikke kahjulikke tagajargi keskkonnale ja
inimese tervisele.
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Versuni pakub kaheaastast garantiid parast selle toote ostmist.
See garantii ei kehti, kui defekt on tingitud valest kasutusest voi
halvast hooldusest. Meie garantii ei mdjuta teie seadusjargseid
Oigusi tarbijana. Lisateabe saamiseks voi garantii aktiveerimiseks
kilastage meie veebisaiti www.philips.com/support.

See peattkk annab Ulevaate Uldistest probleemidest, mis
voivad selle seadmega seoses tekkida. Kui te ei suuda
alljargneva teabe abil ise probleemi lahendada, kilastage
veebilehte www.philips.com/support, kus on loetelu
korduma kippuvatest klisimustest, voi votke Ghendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.

Probleem Probleemi pohjus Lahendus

Seadme valispind Sisemine kuumus kiirgub | See on normaalne. Kdik kdepidemed
ldheb kasutamise | valispindadele. ja nupud, mida tuleb kasutamise ajal

ajal kuumaks. puudutada, peaks pisima puudutamiseks

piisavalt jahedad.

Pott, korv ja seadme sisemus muutuvad
seadme sisselllitamisel alati kuumaks, et
tagada toidu korralik kiipsemine. Need
detailid on alati puudutamiseks liiga
kuumad.

Kui seade on pikemat aega sisseltlitatud,
voivad veel méned osad liiga kuumaks
muutuda. Need detailid on margitud
jargmise ikooniga:

Seade on kasutamiseks taiesti ohutu, kui
olete teadlik kuumadest detailidest ja
valdite nende puudutamist.

Minu kodused Te ei kasutanud 6iget Parimate tulemuste saavutamiseks
friikartulid ei kartulisorti. kasutage varskeid ja jahuseid kartuleid.
tulnud Sigesti valja. Arge sailitage kartuleid kiilmas kohas,

nt kblmikus. Valige kartulid, mille
pakendile on margitud, et need sobivad
praadimiseks.

Korvis oleva toidu kogus | Koduste friikartulite valmistamiseks

on liiga suur. jargige selle kasutusjuhendi lehekuljel
126 toodud juhiseid.

Teatud toiduaineid on Koduste friikartulite valmistamiseks

vaja klipsemise ajal jargige selle kasutusjuhendi lehekuljel

raputada. 126 toodud juhiseid.
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Probleem

Airfryer ei lUlitu
sisse.

Naen Airfryeris
kooruvaid laike.

Seadmest valjub
valget suitsu.

Probleemi pohjus

Seadme toitekaabel ei ole
vooluvorku Ghendatud.

Uhte seinakontakti on
Uhendatud mitu seadet.

Airfryeri potti voivad
tekkida méned

vaiksed laigud, mis on
tingitud pinnakatte
puudutamisest voi
kriimustamisest

(nt teravate
puhastusvahenditega
puhastamisel ja/voi korvi
sisestamisel).

Kasutate rasvaseid
toiduaineid.

Potti on jaanud
varasemast kasutamisest
rasvajaake.

Paneering voi kate ei
jaanud korralikult toidu
kalge.

Marinaad, vedelik voi
lihamahlad pritsivad
kogunenud rasva seest
valja.

Lahendus

Kontrollige, kas pistik on korralikult
seinakontakti sisestatud.

Airfryeril on suur nimivéimsus. Proovige
modnda teist seinakontakti ja kontrollige
kaitsmeid.

Kahjustuste valtimiseks tuleb korv
korralikult potti langetada. Kui sisestate
korvi nurga all, voib see tabada poti seinu
ja tekitada pinnakatte sisse takkeid. Kui
see peaks juhtuma, pole see kahjulik,
kuna koik kasutatud materjalid on
allaneelamisel ohutud.

Kallake liigne oli voi rasv ettevaatlikult
potist valja ja jatkate kipsetamist.

Potis olevad rasvajaagid tekitavad valget
suitsu. Puhastage pott ja korv pohjalikult
parast iga kasutamist.

Vaikesed paneeringuosakesed voivad
tekitada valget suitsu. Vajutage paneering
vOi kate korralikult toidu kilge, et see lahti
ei tuleks.

Patsutage toit enne korvi panekut kuivaks.
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Tarkeaa

Lue nama tarkeat tiedot huolellisesti ennen laitteen ensimmaista
kayttokertaa ja sdilytd ne vastaisen varalle.

Vaara

Al sijoita laitetta kaasu- tai sdhkolieden tai keittolevyn paalle
tai viereen tai kuumaan uuniin.

Alé koskaan upota laitetta veteen aléka huuhtele sit3
vesihanan alla.

Alé paasté laitteeseen vettd tai muuta nestettd, jottet saa
sahkoiskua.

Aseta aina kypsennettdva ruoka koriin, jotta se ei kosketa
lammityselementteja.

Ala peita ilmanotto- ja poistoaukkoja, kun laite on kdynnissa.
Alé kaada kattilaan 6ljya, koska se voi aiheuttaa tulipalovaaran.
Ala kayta laitetta, jos pistoke, johto tai itse laite on
vaurioitunut.

Alé kosketa laitteen sisdpuolta, kun laite on kaynnissa.

Tayta ruoka-aineksia paistokoriin enintaan MAX-merkkiin asti.
Varmista aina, etta lammitin on vapaa eika siihen ole tarttunut
ruokaa.

Varoitus

Jos virtajohto on vaurioitunut, sen saa vaihtaa ainoastaan
Philips, valtuutettu huoltoliike tai muu ammattitaitoinen
henkild. Viallinen johto saattaa olla vaarallinen.

Liita laite vain maadoitettuun pistorasiaan. Varmista aina, etta
pistoke on kunnolla seinaliitdnnassa.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisen ajastimen
tai erillisen kaukosaadinjarjestelman kanssa.

Laitteen ulkopinta voi kuumentua kaytén aikana.

Laitetta voivat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset ja henkil6t,

joiden fyysinen tai henkinen toimintakyky on rajoittunut tai
joilla ei ole kokemusta tai tietoa laitteen kaytosta, jos heita

on neuvottu laitteen turvallisesta kaytosta tai tarjolla on
turvallisen kayton edellyttama valvonta ja jos he ymmartavat
laitteeseen liittyvat vaarat. Lasten ei saa antaa leikkia laitteella.
Yli 8-vuotiaat lapset voivat puhdistaa tai huoltaa laitetta
valvonnan alaisena.

Pida laite ja sen johto alle 8-vuotiaiden lasten
ulottumattomissa.

Ala aseta laitetta seinda tai muita laitteita vasten. J&ta
vahintdan 10 cm vapaata tilaa laitteen taakse, molemmille
sivuille ja ylapuolelle. Al4 aseta mitéan laitteen paélle.
Kuumalla ilmalla paistamisen aikana ilmanpoistoaukoista
tulee kuumaa hoyrya. Suojaa kadet ja kasvot hoyrylta ja
ilmanpoistoaukoilta. Varo kuumaa hdyrya ja ilmaa myds, kun
poistat kattilan laitteesta.

Ala kayté laitteessa keveitd aineksia tai kdarepaperia.
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Laitteen ulkopinta voi kuumentua kayton aikana.
Perunoiden sailytys: varmista, etta sailytyslampaotila on yli 6 °C,
jotta valmistettuun ruokaan ei kerry akryyliamidia.

Ala koskaan tayta kattilaa 6ljylla.

Tama laite on suunniteltu kaytettavaksi 5-40 °C:n
lampotilassa.

Tarkista, etta laitteeseen merkitty kdyttéjannite vastaa
paikallista verkkojannitettd, ennen kuin liitat laitteen
pistorasiaan.

Al3 paasta verkkojohtoa kosketuksiin kuumien pintojen
kanssa.

Al3 aseta laitetta syttyvien materiaalien (kuten poytéliina tai
verho) paalle tai lahelle.

Ala kayté laitetta muuhun kuin téssd kdyttdoppaassa
kuvattuun tarkoitukseen. Kayta vain alkuperaisia Philips-
lisdvarusteita.

Al3 j4t4 laitetta kayntiin ilman valvontaa.

Kattila, kori ja rasvanerotin ovat kuumia laitteen kayton aikana
ja sen jalkeen. Kasittele niitd varovasti.

Pese kaikki ruuan kanssa kosketuksiin joutuvat osat ennen
kayttoonottoa. Katso ohjeet kdyttdoppaasta.

Varoitus

Tama laite on tarkoitettu vain normaaliin kotitalouskayttoon.
Laitetta ei ole tarkoitettu henkildkuntakeittidihin esimerkiksi
kaupoissa, toimistoissa tai maatiloilla tai asiakaskayttoon
hotelleissa, motelleissa, aamiaismajoituksessa tai muissa
majoituslaitoksissa.

Irrota laitteen virtajohto pistorasiasta ennen sen kokoamista,
purkamista, asettamista sailytykseen tai puhdistamista ja jos
aiot jattaa laitteen ilman valvontaa.

Aseta laite vaakasuoralle ja tasaiselle alustalle.

Jos laitetta kaytetaan vaarin tai (puoli-)Jammatillisessa
tarkoituksessa tai jos sita on kdytetty kayttdohjeen vastaisesti,
takuu mitatoityy, eika Philips vastaa mahdollisista vahingoista.
Toimita laite vianmaaritysta ja korjaamista varten Philipsin
valtuuttamaan huoltolikkeeseen. Alé yrité korjata laitetta itse,
silla se aiheuttaa takuun raukeamisen.

Irrota pistoke pistorasiasta aina kayton jalkeen.

Anna laitteen jaahtya noin 30 minuuttia ennen sen
kasittelemista ja puhdistamista.

Varmista, ettd laitteessa valmistettu ruoka on valmiina
kullankeltaista eika tummaa tai ruskeaa. Poista palaneet
tahteet. Ald kypsenné perunoita yli 180 °C:n ldmpétilassa
(jottei niihin muodostuisi akryyliamidia).

Jos laitteessa on korin vapautuspainike, sita ei saa painaa
ravistamisen aikana.

Ole varovainen, kun puhdistat paistotilan yldosaa. Varo
kuumaa lammitysvastusta ja metalliosien reunoja.
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- Varmista aina, ettd ruoka on kypsynyt taysin Airfryerissa.

- Airfryerista saattaa tulla savua, kun valmistat rasvaista ruokaa.
Ole erityisen varovainen, jos tuotteessa on kaukosaadin tai
viivastetty kdynnistystoiminto.

- Olevarovainen, kun valmistat helposti pilaantuvaa ruokaa
viivastetylla kdynnistystoiminnolla (bakteerit saattavat
lisdantya).

Sahkomagneettiset kentat (EMF)
Tama laite vastaa sahkdmagneettisia kenttia koskevia sovellettavia
standardeja ja saannoksia.

Onnittelut ostoksestasi ja tervetuloa Philips-tuotteen kayttajaksi!
Hyoddynna Philipsin tukipalveluita rekisterdimalla tuotteesi
osoitteessa www.philips.com/welcome.

Yleiskuvaus

1 Lampotilanvalitsin
2 Virran merkkivalo
3 Ajastimen valitsin
4 Paisto-osa

5 Kattila

6 Runko

7 Virtajohto

8 lImanpoistoaukot
9 IImanottoaukko
10 Ruokataulukko
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Ennen kayttoonottoa

1 Poista kaikki pakkausmateriaalit.
2 Irrota mahdolliset tarrat tai etiketit laitteesta.

3 Puhdista laite hyvin ennen kayttoonottoa puhdistusta
kasittelevan kohdan mukaisesti.

Kayttoonoton valmistelu

1 Aseta laite tukevalle, vaakasuoralle, tasaiselle ja kuumuutta
kestavalle alustalle.

Huomautus

o Al3 aseta mitdan laitteen paalle tai sivuille. TAméa voi estda
ilmankierron ja heikentaa paistotulosta.

o Al3 aseta laitetta sellaisten kohteiden, esimerkiksi seinien tai
kaappien, lahelle tai alle, joita hdyry voi vahingoittaa.

Kaytto

Ruokataulukko

Seuraavan taulukon avulla voit valita perusasetukset
valmistettavan ruoan mukaan.

E Huomautus

e Muista, ettd nama asetukset ovat ohjeellisia. Koska ruoka-aineiden
alkuperd, koko, muoto ja merkki saattavat vaihdella, emme voi taata,
ettd jokin tietty asetus on paras valmistamallesi ruoalle.

e Kun valmistat suuria maaria ruokaa (kuten ranskanperunoita,
jattikatkarapuja, kanankoipia tai pakastettuja valipaloja), saat tasaisen
lopputuloksen ravistamalla paistokoria tai sekoittamalla aineksia 2-3
kertaa valmistuksen aikana.

Pienin-suurin s s
Ainekset ma e Lampaétila
maara

Ohuet jaiset 200-500g | 22-25 |180°C/ « Ravista, kdantele tai

ranskanperunat /7-18 oz 350 °F sekoita 2-3 kertaa

(7x7mm/0,3x0,3 kypsennyksen aikana

tuumaa)

Kotitekoiset 200-500g | 18-26 | 180°C/ o Ravista, kaantele tai

ranskanperunat /7-18 oz 350 °F sekoita 2-3 kertaa

(paksuus 10 x 10 mm / kypsennyksen aikana

0,4x0,4in)

Pakastetut kananugetit | 200-600g | 10-15 | 200°C/ o Ravista, kdantele tai
/7-21 0z 400 °F sekoita kypsennyksen

puolivalissa



Ainekset

Pienin-suurin

maara

Lampotila
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Huomautus

Pakastekevatkaaryleet

Hampurilainen
(noin 150 g / 5 0z)

Lihamureke

Luuttomat kyljykset
(noin 150 g / 5 0z)

Ohuet makkarat
(noin50g/ 1,8 0z)

Kanankoivet (noin
1259/ 4,5 07)

Kananrinta
(noin 160 g / 6 02)

Kokonainen kala
(noin 300-400g /
11-14 0z)

Kalafilee
(noin 200 g / 7 0z)

Vihannekset
(reiluina paloina)

Muffinit
(noin50g/ 1,8 0z)

Kakku

Esipaistettu leipa/
sampylat (noin 60 g /
2 0z)

Kotitekoinen leipa

200-600 g
/7-21 o0z

1-3 pihvia
8009/

28 0z
1-2 kyljysta

1-6 kpl

2-6 kpl

1-3 kpl

1 kala

1-3
(1 kerros)

200-
600g/
7-210z

1-7

500qg/
18 oz

1-4 kpl

500g/
18 oz

10-15

15-20

50-55

11-15

18-24

20-25

22-27

22-25

10-20

12-15

50-60

50-60

200°C/
400 °F

200°C/
400 °F

150 °C/
300 °F

200°C/
400 °F

200°C/
400 °F

180°C/
350 °F

180 °C/
350 °F

200°C/
400 °F

160 °C/
325 °F

180 °C/
350 °F

180 °C/
350 °F

160 °C/
325°F

200°C/
400 °F

150 °C/
300 °F

Ravista, kaantele tai
sekoita kypsennyksen
puolivalissa

Kayta
leivontalisatarviketta

Ravista, kadntele tai
sekoita kypsennyksen
puolivalissa

Ravista, kaantele tai
sekoita kypsennyksen
puolivalissa

Ravista, kaantele tai
sekoita kypsennyksen
puolivalissa

Aseta haluamasi
kypsennysaika
Ravista, kdantele tai
sekoita kypsennyksen
puolivalissa

Kayta muffinivuokia

Kayta kakkuvuokaa

Kayta
leivontalisatarviketta
Varmista, etta taikina
ei noustessaan osu
ldmmitysvastukseen.
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limalla paistaminen

n Varoitus

 Tama Airfryer paistaa kuumalla ilmalla. Al3 kaada kattilaan 6ljy3,
paistorasvaa tai muuta nestetta.

o Al3 kosketa kuumia pintoja. Kayta kahvoja tai nuppeja. Kasittele
kuumaa kattilaa uunikintailla.

« Tama laite on tarkoitettu vain kotitalouksien kdytt66n.

» Ensimmaisella kayttokerralla laitteesta saattaa tulla hieman
karya. Tama on normaalia.

« Laitetta ei tarvitse esilammittaa.

1 Tyodnna pistoke pistorasiaan.

2 Poista kattila ja paistokori laitteesta vetamalla kahvasta.

3 Aseta paisto-osa kattilaan.
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4 Laita ruoka paistokoriin.

Huomautus

« Airfryerilla voit valmistaa monenlaista ruokaa. Katso
valmistusaineiden oikea maara ja ohjeelliset kypsennysajat
ruokataulukosta.

o Al& ylité ruokataulukossa annettua méaraa tai tayta koria MAX-
merkin yli, koska tdma voi heikentda paistotulosta.

« Tarkista eri ainesosien ohjeelliset kypsennysajat ennen kuin alat
valmistaa niitd samanaikaisesti.

5 Aseta kattila ja paistokori takaisin Airfryeriin.

Varoitus

« Al3 koskaan kayta kattilaa ilman koria.
o Ala koske kattilaan tai paistokoriin kdyton aikana aléka hetkeen
kayton jalkeen, koska ne kuumenevat voimakkaasti.

6 Kaanna lampdotilanvalitsin sopivaan lampétilaan.

7 Kaynnista laite kdantamalla ajastin tarvittavan
valmistusajan kohdalle.

Huomautus

» Naet eri ruokalajien valmistusajat oheisessa taulukossa. ‘

Vinkki

» Kypsennyslampétilaa tai -aikaa voi muuttaa kypsennyksen aikana
kaantamalla valitsimet tarvittavaan kohtaan.




140SUOMI

Huomautus

 Joitakin ruokia on ravistettava tai kdannettava valmistusajan
puolivalissa (katso lisatietoja ruokataulukosta). Veda kattila ja
paistokori ulos ja aseta ne lammonkestavalle alustalle. Poista kori
liu'uttamalla kantta ja painamalla paistokorin vapautuspainiketta ja
ravista korissa olevia aineksia pesualtaan ylapuolella. Aseta paistokori
kattilaan ja liu'uta se takaisin laitteeseen.

e Jos asetat ajastimeen puolet valmistusajasta ja kuulet ajastimen
merkkidanen, sinun on ravistettava tai kdannettava aineksia. Muista
asettaa jaljella oleva valmistusaika ajastimeen.

8 Kun kuulet ajastimen merkkiadnen, asetettu kypsennysaika
on kulunut.

Huomautus

» Voit sammuttaa laitteen myds itse. K&dnna ajastimen valitsin
(vastapaivaan) asentoon 0. Tama vaatii hieman enemman voimaa
kuin kytkimen kdantaminen myotépaivaan.

9 Veda kattila ulos ja tarkista, ovatko ainekset kypsia.

Varoitus

o Airfryer-kattila on kdyton jalkeen kuuma. Laita kattila aina
lammonkestavalle alustalle (esim. pannunaluselle), kun poistat
sen laitteesta.

Huomautus

e Jos ainekset eivat ole kypsid, aseta kattila takaisin Airfryeriin
tyontamalla kahvasta ja lisda aikaan muutama minuutti.

10 Tyhjenna paistokorin sisaltd kulhoon tai lautaselle. Poista
paistokori kattilasta ennen tyhjentamista, koska kattilan
pohjalla voi olla kuumaa 6ljya.

Huomautus

» Suurikokoiset tai hauraat ruoka-aineet kannattaa nostaa pihdeilla.

» Ruoasta irronnut ylimaardinen 6ljy ja sulanut rasva keradntyy kattilan
pohjalle.

» Jos mahdollista, kaada ylimaardinen 6ljy tai sulanut rasva pois
kattilasta jokaisen erdn jalkeen, ennen ravistusta tai kun irrotat korin
kattilasta. Aseta kori [dammonkestévalle alustalle. Kayta uunikintaita ja
kaada pois ylimaarainen ¢ljy tai sulanut rasva. Aseta paistokori
takaisin kattilaan.

Kun yksi ruokaera on valmis, Airfryer on heti valmis uuden eran
valmistamiseen.

Huomautus

« Toista vaiheet 3-10, jos haluat valmistaa toisen eran.
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Ranskanperunoiden valmistaminen itse

Erinomaisten ranskanperunoiden valmistaminen Airfryerilla:

- Valitse ranskanperunoiden valmistukseen sopiva perunalajike.
Esimerkiksi hieman jauhoiset perunat sopivat tdhan
tarkoitukseen.

- Ranskanperunat kannattaa valmistaa enintdan 500
gramman (18 0z) erissa, jotta ne kypsyvat tasaisesti. Pienet
ranskanperunat ovat yleensa rapeampia kuin suuret
ranskanperunat.

1 Kuori perunat ja leikkaa ne suikaleiksi
(paksuus 1 x1cm /0,4 x 0,4 in).

2 Liota perunasuikaleita vedessa ainakin 30 minuuttia.

3 Kaada vesi pois ja kuivaa perunasuikaleet pyyhkeella tai
talouspaperilla.

4 Kaada kulhoon ruokalusikallinen ruokadljya, lisaa
perunasuikaleet ja sekoita, kunnes perunat ovat 6ljyn
peitossa.

5 Nosta perunasuikaleet kulhosta sormin tai reikdkauhalla,
jotta ylimaarainen 6ljy jaa kulhoon.

E Huomautus

o Alj kaada kaikkia perunasuikaleita koriin kerralla, jotta kattilaan ei
valu ylimaaraista oljya.

6 Laita perunasuikaleet koriin.

7 Paista perunasuikaleita ja ravista koria 2-3 kertaa
kypsennyksen aikana.

Puhdistus

Varoitus

» Anna korin, kattilan ja laitteen sisdpuolen jadhtya kokonaan
ennen niiden puhdistamista.

» Kattilassa, korissa ja laitteen sisdpuolella on tarttumaton
pinnoite. Al kéyta metallisia keittiévalineita tai hankaavia
puhdistusaineita, koska ne voivat vahingoittaa tarttumatonta
pinnoitetta.

Puhdista laite aina kayton jalkeen. Poista 6ljy ja rasva kattilan

pohjasta jokaisen kayttokerran jalkeen.

1 K&anna ajastimen valitsin asentoon 0, irrota pistoke
pistorasiasta ja anna laitteen jaahtya.
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Vinkki

o Airfryer jadhtyy nopeammin, kun poistat siitd kattilan ja korin.

2 Poista ylimaarainen 6ljy tai sulanut rasva kattilan alaosasta.

3 Puhdista kattila ja paistokori astianpesukoneessa. Voit
pesta ne myos kuumalla vedell3, astianpesuaineella
ja hankaamattomalla sienella (katso lisdtietoja
puhdistustaulukosta).

B vinkki

 Jos kattilaan tai paistokoriin on tarttunut ruoantdhteita, liota niita
kuumassa tiskiaineliuoksessa 10—15 minuuttia. Liottaminen irrottaa
ruoantahteitd ja helpottaa niiden poistamista. Varmista, etta kaytat
astianpesuainetta, joka poistaa 6ljyn ja rasvan. Jos kattilassa tai
korissa on rasvatahroja, jotka eivat ole irronneet kuumalla vedelld ja
astianpesuaineella, kdyta nestemaista rasvanpoistoainetta.

e Lammitysvastukseen tarttuneet ruokajaamat voi tarvittaessa poistaa
pehmeélli tai puolikovalla harjalla. Al kiyta terésharjaa tai kovaa
harjaa, jotta lammitysvastus ei vaurioidu.

4 Pyyhi laitteen ulkopuoli kostealla liinalla.

5 Irrota loput ruoan jaamat ldmmitysvastuksesta
puhdistusharijalla.

6 Puhdista laitteen sisapuoli kuumalla vedella ja
hankaamattomalla sienella.
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Puhdistustaulukko

i SO NERE

& Y,

Sailytys

1 Irrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jadhtya.

2 Varmista ennen varastointia, etta kaikki osat ovat puhtaita
ja kuivia.

Huomautus

e Kanna Airfryeria aina vaakasuorassa. Varmista, etta pidat kiinni
kattilasta laitteen etupuolella, koska kattila ja paistokori voivat irrota,
jos laitetta kallistetaan vahingossa alaspain. Tama saattaa vaurioittaa
osia.

e Ennen kuin siirrat laitetta tai varastoit sen, varmista aina, etta
Airfryerin irrotettavat osat on kiinnitetty paikalleen.

Kierratys

- Tama merkki tarkoittaa, etta tata tuotetta ei saa havittaa
tavallisen kotitalousjatteen mukana (2012/19/EU).

- Noudata maasi sahko- ja elektroniikkalaitteiden erillista
kerdysta koskevia saantoja. Asianmukainen havittaminen
auttaa ehkdisemaan ymparistolle ja ihmisille mahdollisesti
koituvia haittavaikutuksia.

Takuu ja tuki

Versuni myontaa talle tuotteelle kahden vuoden takuun.

Takuu ei ole voimassa, jos vika johtuu virheellisesta kaytosta tai
puutteellisesta yllapidosta. Takuumme ei vaikuta lakisaateisiin
oikeuksiisi kuluttajana. Lisatietoja takuusta seka ohjeet takuuseen
vetoamiseksi ovat osoitteessa www.philips.com/support.
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Tama osio esittaa lyhyesti yleisimmat ongelmat, joita saatat
kohdata kayttaessasi laitetta. Ellet [6yda ongelmaasi ratkaisua
seuraavista tiedoista, lue osoitteesta www.philips.com/support
vastauksia usein kysyttyihin kysymyksiin tai ota yhteys paikalliseen
kuluttajapalvelukeskukseen.

Laitteen ulkopuoli | Sisdpuolen [ampd
kuumenee kayton | sateilee myos

aikana. ulkopuoleen.
Itsetehdyt Et kayttanyt oikeanlaista
ranskanperunat perunalajiketta.

eivat onnistu.

Korissa on liian paljon
aineksia.

Tiettyja ruokia on
ravistettava valmistusajan

puolivalissa.
Airfryer ei Laitetta ei ole liitetty
kaynnisty. verkkovirtaan.

Yhteen pistorasiaan on
liitetty useampia laitteita.

Tama on normaalia. Kaikki kahvat ja nupit,
joihin on voitava koskea kayton aikana,
pysyvat riittavan viileina.

Kattila, paistokori ja laitteen sisapuoli
kuumenevat aina kun laite on kdynnissa,
jotta ruoka kypsentyy kunnolla. Néma osat
kuumenevat aina niin paljon, etta niihin ei
voi koskea.

Jos laite on kaytdssa pitkaan, jotkin osat
kuumenevat niin paljon, etta niihin ei
voi koskea. Ndma alueet on merkitty
laitteeseen talla kuvakkeella:

o\

Laitetta on turvallista kayttaa, kun tiedat
kuumat osat etka koske niihin.

Saat parhaan tuloksen kayttamalla
tuoreita, jauhoisia perunoita. Jos joudut
sailyttamaan perunoita, ala sailyta niita
kylmassa paikassa, kuten jadkaapissa.
Valitse perunalajike, joka soveltuu
friteeraukseen.

Valmista kotitekoiset ranskanperunat
taman kayttooppaan sivulla 141 olevien
ohjeiden mukaisesti.

Valmista kotitekoiset ranskanperunat
tadman kayttooppaan sivulla 141 olevien
ohjeiden mukaisesti.

Tarkista, etta pistoke on liitetty kunnolla
pistorasiaan.

Airfryerin wattiluku on suuri. Kokeile toista
pistorasiaa ja tarkista sulakkeet.



Ongelma Mahdollinen syy

Airfryerin kattilan
sisdpuolen pinnoite

voi irrota joistakin
kohdista, jos sita on
vahingossa kosketettu tai
naarmutettu (esimerkiksi
puhdistettaessa karkealla
puhdistusvalineella ja/tai
koria asetettaessa).

Pinnoite on
irronnut joistakin
kohdista Airfryerin
sisapuolella.

Valmistettava ruoka on
rasvaista.

Kattilassa on viela
rasvajaamia edellisesta
paistokerrasta.

Laitteesta tulee
valkoista savua.

Leivityspinta tai kuorrute
ei tarttunut ruokaan
kunnolla.

Marinadi, neste tai
lihan nesteet roiskuvat
sulaneessa rasvassa.
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Ratkaisu

Voit ehkaista vaurioita laskemalla
korin kattilaan oikein. Jos asetat

korin vinosti kattilaan, sen reuna

voi osua kattilan seindan ja irrottaa
pienia paloja pinnoitteesta. Tama ei
kuitenkaan ole vaarallista, koska kaikki
kaytetyt materiaalit ovat turvallisia
elintarvikekaytdssa.

Kaada ylimaarainen 6ljy tai rasva varovasti
pois kattilasta ja jatka ruoan valmistusta.

Kattilassa kuumenevat rasvajaamat
aiheuttavat valkoista savua. Puhdista
kattila ja kori aina perusteellisesti jokaisen
kayttokerran jalkeen.

Pienet maarat kiertoilman mukana
kulkevaa leivitetta voivat aiheuttaa
valkoista savua. Paina leivite tai kuorrute
tiukasti ruokaan, jotta se pysyy kiinni.

Pyyhi ylimaaraiset nesteet aineksista ennen
niiden asettamista paistokoriin.
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Important

Lisez attentivement ces informations importantes avant d'utiliser
I'appareil et conservez-les pour un usage ultérieur.

Danger
Ne placez pas |'appareil sur ou a proximité d'une cuisiniere
chaude a gaz ou de tout type de cuisiniere électrique ou de
plaques de cuisson électriques, ou dans un four chaud.

- Ne plongez jamais |'appareil dans I'eau et ne le rincez pas sous
le robinet.

- Veillez a ne pas faire pénétrer d'eau ou d'autres liquides dans
I'appareil afin d'éviter tout risque d'électrocution.

- Mettez toujours les aliments a frire dans le panier afin d'éviter
qu'ils entrent en contact avec les résistances.

- Ne couvrez pas les entrées et sorties d'air pendant que
I'appareil fonctionne.

- Neremplissez pas la cuve d'huile afin d'éviter tout risque
d'incendie.

- N'utilisez pas I'appareil si la prise, le cordon d'alimentation ou
I'appareil lui-méme est endommagé.

- Ne touchez jamais l'intérieur de I'appareil pendant qu'il
fonctionne.

- Veillez a ce que la quantité de nourriture utilisée ne dépasse
pas le niveau maximal indiqué dans le panier.

- Assurez-vous toujours que le dispositif de chauffe est dégagé
et exempt de tout aliment.

Avert|ssement
Sile cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par Philips, son agent de maintenance ou d'autres
personnes disposant des qualifications appropriées afin
d'éviter tout accident.

- Branchez I'appareil uniquement sur une prise murale mise a
la terre. Assurez-vous toujours que la fiche est correctement
insérée dans la prise murale.

- Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé avec un minuteur
externe ou un systéme de controle séparé.

- Lessurfaces accessibles peuvent chauffer lorsque I'appareil
fonctionne.

- Cetappareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans ou
plus, des personnes dont les capacités physiques, sensorielles
ou intellectuelles sont réduites ou des personnes manquant
d'expérience et de connaissances, a condition que ces enfants
ou personnes soient sous surveillance ou qu'ils aient recu des
instructions quant a I'utilisation sécurisée de 'appareil et qu'ils
aient pris connaissance des dangers encourus. Les enfants ne
doivent pas jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien ne
doivent pas étre réalisés par des enfants sauf s'ils sont agés de
plus de 8 ans et sous surveillance.
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At

Tenez 'appareil et son cordon hors de portée des enfants de
moins de 8 ans.

Ne placez pas I'appareil contre un mur ou contre d'autres
appareils. Laissez un espace libre d'au moins 10 cm a l'arriére,
sur les cotés et au-dessus de I'appareil. Ne placez jamais
d'objets au-dessus de l'appareil.

Lors de la cuisson a l'air chaud, de la vapeur brilante
s'échappe des sorties d'air. Gardez les mains et le visage a
distance de la vapeur et des sorties d'air. Faites également
attention a la vapeur et a l'air chauds lorsque vous retirez la
cuve de 'appareil.

N'utilisez jamais d'aliments légers ou du papier d'emballage
dans I'appareil.

Les surfaces accessibles peuvent chauffer lorsque I'appareil
fonctionne.

Conservation des pommes de terre : la température doit étre
adaptée a la variété des pommes de terre entreposées et doit
étre supérieure a 6 °C pour minimiser le risque d'exposition a
I'acrylamide dans les aliments préparés.

Ne remplissez jamais la cuve d'huile.

Cet appareil est concu pour étre utilisé a des températures
ambiantes comprises entre 5 °C et 40 °C.

Avant de brancher I'appareil, vérifiez que la tension indiquée
sur I'appareil correspond a la tension supportée par le secteur
local.

Tenez le cordon d'alimentation a |'écart des surfaces chaudes.
Ne placez jamais I'appareil sur des matériaux combustibles,
comme une nappe ou des rideaux, ou a proximité de ce type
de matériaux.

N'utilisez pas I'appareil a d'autres fins que celles indiquées
dans le présent manuel et utilisez uniquement des accessoires
Philips d'origine.

Ne laissez jamais I'appareil fonctionner sans surveillance.

La cuve, le panier et le réducteur de graisse deviennent chauds
pendant et apres |'utilisation de |'appareil. Manipulez-les
toujours avec précaution.

Avant la premiere utilisation, nettoyez soigneusement toutes
les pieces en contact avec des aliments. Reportez-vous aux
instructions du manuel d'utilisation.

tention

Cet appareil est destiné uniquement a un usage domestique
normal. Il n'a pas été congu pour une utilisation dans des
environnements tels que des cuisines destinées aux employés
dans les entreprises, magasins et autres environnements

de travail. Il n'est pas non plus destiné a étre utilisé par des
clients dans des hotels, motels, chambres d'hotes et autres
environnements résidentiels.
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Description générale

1 Thermostat

2 Voyant d'alimentation

3 Minuterie

4  Accessoire friture

5 Cuve

6 Poignée

7 Cordon d'alimentation

8 Sorties d'air

9 Entrée d'air

10 Tableau de cuisson des aliments
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- Débranchez toujours l'appareil du secteur lorsqu'il n'est pas
surveillé et avant de I'assembler, de le démonter, de le ranger
ou de le nettoyer.

- Posez l'appareil sur une surface horizontale, plane et stable.

- S'ilest employé de maniere inappropriée, a des fins
professionnelles ou semi-professionnelles, ou en non-
conformité avec les instructions du mode d'emploi, la garantie
devient caduque et Philips décline toute responsabilité
concernant les dégats occasionnés.

- Confiez toujours 'appareil a un Centre Service Agréé Philips
pour réparation ou vérification. N'essayez jamais de réparer
I'appareil vous-méme ; toute intervention indue entraine
I'annulation de la garantie.

- Débranchez toujours 'appareil aprés utilisation.

- Laissez I'appareil refroidir pendant environ 30 minutes avant
de le manipuler ou le nettoyer.

- Assurez-vous que les aliments cuits dans cet appareil sont
dorés et non bruns ou noirs. Enlevez les résidus brilés. Ne
faites pas frire les pommes de terre crues a une température
supérieure a 180 °C (pour limiter la syntheése d'acrylamide).

- Sil'appareil est équipé d'un bouton de déverrouillage du
panier, n'appuyez pas dessus lorsque vous secouez les
ingrédients.

- Soyez prudent(e) lorsque vous nettoyez la zone supérieure
de la chambre de cuisson, I'élément chauffant ou le bord des
pieéces métalliques.

- Assurez-vous toujours que les aliments sont parfaitement cuits
dans I'Airfryer.

-l est possible que I'Airfryer émette de la fumée lors de la
cuisson d'aliments gras. Faites particulierement attention si
votre produit est doté d'une télécommande ou d'une fonction
de démarrage différé.

- Faites preuve de prudence pour la cuisson d'aliments
facilement périssables lorsque vous utilisez la fonction de
démarrage différé (les bactéries peuvent se multiplier).

Champs électromagnétiques (CEM)
Cet appareil est conforme aux normes et réglementations
applicables relatives aux champs électromagnétiques.

Introduction

Félicitations pour votre achat et bienvenue chez Philips !

Pour profiter pleinement de I'assistance offerte par Philips,
enregistrez votre produit a I'adresse suivante : www.philips.com/
welcome.
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Avant la premiere utilisation

1 Retirez tout I'emballage.

2 Le cas échéant, retirez tous les autocollants et étiquettes de
I'appareil.

3 Nettoyez soigneusement I'appareil avant la premiére
utilisation, comme indiqué dans le chapitre relatif au
nettoyage.

Avant utilisation

1 Placez I'appareil sur une surface horizontale, stable, plane
et résistante a la chaleur.

Remarque

e Ne posezrien sur le dessus ni les c6tés de I'appareil. Cela pourrait
entraver la circulation de l'air et affecter le résultat de friture.

e Ne placez jamais I'appareil en marche a proximité ou en dessous
d'objets qui pourraient étre endommagés par la vapeur (murs,
placards, etc.).

Utilisation de lI'appareil

Tableau de cuisson des aliments

Le tableau ci-dessous vous aide a choisir les réglages de base pour
certains types d'aliments.

Remarque

 N'oubliez pas que ces réglages sont donnés & titre d'indication. Etant
donné que les aliments n'ont pas tous la méme origine, la méme
taille ou la méme forme et qu'ils sont de marques différentes, nous ne
pouvons pas garantir le meilleur réglage pour leur cuisson.

e Lorsque vous préparez de grandes quantités d'aliments (par exemple
des frites, des crevettes, des pilons de poulet ou des en-cas surgelés),
secouez, tournez ou mélangez les ingrédients dans le panier 2 ou
3 fois pour un résultat homogene.

- Min.- max. Temps .

Frites surgelées 200-500g/ 22-25 | 180°C/350°F |« Secouez, retournez ou
fines 7-18 oz mélangez 2-3 fois en
(7x7mm/ cours de cuisson
0,3x0,3 pouce)

Frites maison 200-500 g/ 18-26 | 180°C/350°F |« Secouez, retournez ou
(10x 10 mm / 7-18 oz mélangez 2-3 fois en
0,4 x0,4 pouce cours de cuisson

d'épaisseur)



FRANCAIS 153

Min.- max.

Ingrédients quantits Température Remarque

Nuggets de poulet | 200-6009 / 10-15 | 200°C/400°F |« Secouez, retournez, ou

surgelés 7-21 0z mélangez a mi-cuisson

Rouleaux de 200-600g / 10-15 | 200°C/400°F |« Secouez, retournez, ou

printemps surgelés | 7-21 oz mélangez a mi-cuisson

Hamburger 1 a 3 steaks 15-20 | 200 °C/400 °F

(environ 150 g/5 0z)

Pain de viande 800g/ 280z 50-55 | 150°C/300°F |« Utilisez I'accessoire de
cuisson

Cotelettes 1-2 cOtelettes 11-15 | 200°C/400°F |« Secouez, retournez, ou

désossées (environ mélangez a mi-cuisson

150 g /5 02)

Saucisses fines 1-6 pieces 9-13 200 °C/400 °F | « Secouez, retournez, ou

(environ mélangez a mi-cuisson

509/1,8 0z)

Pilons de poulet 2-6 pieces 18-24 | 180°C/350°F |« Secouez, retournez, ou

(environ 1259/ mélangez a mi-cuisson

4,5 0z)

Blancs de poulet 1-3 piéces 20-25 | 180°C/350°F

(environ 160 g/6 0z)

Poisson entier 1 poisson 22-27 | 200°C/400 °F

(environ 300-400 g/

11-14 0z)

Filet de poisson 1-3 (1 couche) | 22-25 | 160°C/

(environ 200 g/7 0z) 325 °F

Mélange de 200-600g/ 10-20 | 180°C/350°F |« Réglezletempsde

légumes 7-21 0z cuisson selon vos

(grossierement préférences

coupés) « Secouez, retournez, ou
mélangez a mi-cuisson

Muffins 1-7 12-15 | 180°C/350°F | « Utilisez les moules a

(environ muffin

509/1,8 0z)

Gateau 500g/18 oz 50-60 | 160°C/325°F |« Utilisez un moule a
gateau

Pain / petits pains 1-4 pieces 6-8 200 °C/400 °F

précuits (environ
60g/2o02z)
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Ingrédients

Pain maison

Min.- max. i

quantité Température Remarque

500g/180z | 50-60 | 150°C/300°F |« Utilisez 'accessoire de
cuisson

o La forme doit étre aussi
plate que possible afin
d'éviter que le pain
touche la résistance
lorsqu'il gonfle.

Cuisson a l'air chaud

n Attention

« Cette friteuse Airfryer fonctionne avec de I'air chaud. Ne
remplissez pas la cuve d'huile, de graisse de friture, ni d'aucun
autre liquide.

* Ne touchez pas les surfaces chaudes. Utilisez les poignées ou les
boutons. Manipulez la cuve chaude avec des gants de cuisine.

» Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement.

e Lors de la premiére utilisation, de la fumée peut se dégager de
cet appareil. Ce phénoméne est normal.

» Le préchauffage de I'appareil n'est pas nécessaire.

1 Branchez la fiche sur la prise murale.

2 Retirez la cuve avec le panier de I'appareil en tirant sur la
poignée.

3 Placez I'accessoire friture dans la cuve.
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4 Mettez les aliments dans le panier.

Remarque

« La friteuse Airfryer permet de préparer une grande variété d'aliments.
Consultez le tableau de cuisson des aliments pour connaitre les
bonnes quantités et les temps de cuisson approximatifs.

e Ne dépassez pas la quantité indiquée dans le tableau de cuisson des
aliments et ne remplissez pas le panier au-dela de I'indication MAX
car cela pourrait affecter la qualité du résultat final.

 Sivous souhaitez faire frire des ingrédients différents en méme temps,
vérifiez le temps de cuisson suggéré pour les différents ingrédients
avant de commencer a les faire frire.

5 Remettez la cuve avec le panier dans I'Airfryer.

Attention

» N'utilisez jamais la cuve sans le panier a l'intérieur.
* Ne touchez pas la cuve ou le panier pendant que I'appareil
fonctionne ou refroidit, car ils peuvent devenir trés chauds.

6 Réglez le thermostat sur la température requise.

7 Réglez le minuteur sur le temps de cuisson requis pour
mettre |'appareil en marche.

Remarque

e Reportez-vous au tableau des aliments pour connaitre les réglages de
cuisson standard des différents aliments.

Conseil

e Sivous devez modifier la température ou la durée de cuisson en cours
de cuisson, tournez les sélecteurs sur le réglage souhaité.
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‘ E Remarque
N

o Certains aliments doivent étre mélangés ou tournés a mi-cuisson
(voir le tableau de cuisson des aliments). Pour secouer les ingrédients,
retirez la cuve avec le panier, placez-la sur une surface résistant a
la chaleur, faites glisser le couvercle et appuyez sur le bouton de
déverrouillage du panier afin de retirer le panier, puis secouez ce
dernier au-dessus de |'évier. Remettez le panier dans la cuve et
insérez-les dans I'appareil.

e Sivous réglez le minuteur sur la moitié du temps de cuisson, la
sonnerie du minuteur retentira lorsqu'il sera temps de secouer ou
de retourner les aliments. Veillez a régler le minuteur sur le temps de
cuisson restant.

8 Lorsque vous entendez la sonnerie du minuteur, cela
signifie que le temps de cuisson défini s'est écoulé.

Remarque

» Vous pouvez aussi éteindre l'appareil manuellement. Pour ce faire,
réglez le minuteur sur 0 en le tournant dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre ; cela nécessite un peu plus de force que pour
le tourner dans le sens des aiguilles d'une montre.

©

Retirez la cuve et vérifiez que les aliments sont cuits.

Attention

e La cuve de I'Airfryer est chaude aprés la cuisson. Placez-la
toujours sur un plan de travail résistant a la chaleur (par exemple
sur un dessous de plat) lorsque vous la retirez de I'appareil.

Remarque

« Siles aliments ne sont pas encore cuits, réinsérez la cuve dans
I'Airfryer en tenant la poignée et ajoutez quelques minutes de temps
de cuisson.
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10 Videz le contenu du panier dans un saladier ou un plat.
Retirez toujours le panier de la cuve pour vider son
contenu, car de I'huile chaude peut se trouver au fond de la
cuve.

E Remarque

 Pour sortir les aliments volumineux ou fragiles, utilisez des pinces.

e L'excédent d'huile ou la graisse fondue sont recueillis au fond de la
cuve.

» Selon les aliments que vous préparez, videz soigneusement I'excés
d'huile ou de graisse fondue de la cuve apres chaque portion ou
avant de secouer ou de replacer le panier dans la cuve. Placez le
panier sur une surface résistant a la chaleur. Portez des gants de
cuisine pour vider I'excédent d'huile ou de graisse fondue. Replacez le
panier dans la cuve.

Lorsqu'un panier d'aliments est cuit, vous pouvez immédiatement
en faire cuire un autre dans I'Airfryer.

Remarque

o Répétez les étapes 3 a 10 si vous souhaitez préparer une nouvelle
tournée.

Préparation de frites maison

Pour préparer de délicieuses frites maison dans I'Airfryer :

- Choisissez une variété de pommes de terre qui convient a la
préparation de frites, par ex. des pommes de terre fraiches,
(Iégerement) farineuses.

- Il est préférable de faire frire les frites par portions de
500 grammes / 28 oz maximum pour un résultat homogéne.
Les grosses frites sont généralement moins croustillantes que
les petites.

1 Epluchez les pommes de terre et coupez-les en batonnets
(1x1cm/0,4x0,4 pouce d'épaisseur).

2 Faites tremper les batonnets de pomme de terre dans un
saladier rempli d'eau pendant au moins 30 minutes.

3 Videz le plat et séchez les batonnets de pomme de terre a
I'aide d'un torchon de cuisine ou d'un essuie-tout.

4 Versez une cuilléere a soupe d'huile dans un saladier, puis
ajoutez-y les batonnets et mélangez jusqu'a ce qu'ils soient
enrobés d'huile.

5 Sortez les batonnets du saladier avec les mains ou un
ustensile de cuisine a égoutter pour que I'excédent d'huile
reste dans le saladier.
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Remarque

» N'inclinez pas le saladier pour verser directement les pommes de terre
coupées dans le panier afin d'éviter qu'une trop grande quantité
d'huile se retrouve dans la cuve.

6 Mettez les batonnets dans le panier.

7 Faites frire les batonnets de pomme de terre et secouez le
panier 2 a 3 fois pendant la cuisson.

Nettoyage

Avertissement

 Laissez refroidir entiérement le panier, la cuve et I'intérieur de
I'appareil avant de commencer le nettoyage.

» La cuve, le panier et I'intérieur de I'appareil ont un revétement
antiadhésif. N'utilisez pas d'ustensiles de cuisine métalliques ou
de produits nettoyants abrasifs afin d'éviter d'endommager le
revétement antiadhésif.

Nettoyez |'appareil apres chaque utilisation. Videz I'huile et la
graisse du fond de la cuve aprés chaque utilisation.

1 Réglez le minuteur sur 0, retirez la fiche de la prise murale
et laissez I'appareil refroidir.

m Conseil

» Retirez la cuve et le panier pour que la friteuse Airfryer refroidisse plus
rapidement.

2 Jetez la graisse ou I'huile qui se trouve au fond de la cuve.

3 Nettoyez la cuve et le panier au lave-vaisselle. Vous pouvez
aussi les nettoyer avec de I'eau chaude, du liquide vaisselle
et une éponge non abrasive (voir « Tableau relatif au
nettoyage »).
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E Conseil

 Sides résidus d'aliments adherent a la cuve ou au panier, vous
pouvez les laisser tremper dans de I'eau chaude et du liquide vaisselle
pendant 10 a 15 minutes. Les résidus d'aliments se détacheront et
pourront étre facilement éliminés. Assurez-vous que vous utilisez
du liquide vaisselle qui peut dissoudre I'huile et la graisse. Si des
taches de graisse persistent dans la cuve ou le panier et que vous
ne parvenez pas a les éliminer avec de I'eau chaude et du liquide
vaisselle, utilisez un produit dégraissant liquide.

 Sinécessaire, les résidus d'aliments collés a I'élément chauffant
peuvent étre éliminés avec une brosse a poils souples a moyennement
souples. N'utilisez pas de brosse en fils d'acier ou de brosse a poils
durs car vous risqueriez d'endommager le revétement de I'élément
chauffant.

4 Essuyez l'extérieur de I'appareil a I'aide d'un chiffon
humide.

5 Nettoyez I'élément chauffant avec une brosse de nettoyage
pour éliminer les résidus de nourriture.

6 Nettoyez I'intérieur de I'appareil avec de I'eau chaude et
une éponge non abrasive.
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Tableau relatif au nettoyage

SO NE

\ J

Rangement

1 Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir.
2 Veillez a nettoyer et sécher tous les éléments avant de

ranger l'appareil.

Remarque

o Tenez toujours la friteuse Airfryer horizontalement lorsque vous la
transportez. Veillez a tenir la cuve a I'avant de |'appareil car I'ensemble
cuve et panier peut glisser hors de I'appareil si celui-ci est incliné par
mégarde. Cela pourrait endommager ces éléments.

e Assurez-vous toujours que les pieces amovibles de I'Airfryer sont
fixées avant de transporter et/ou de ranger l'appareil.

Recyclage

Ce symbole signifie que ce produit ne doit pas étre mis au
rebut avec les ordures ménagéres (2012/19/EU).

Respectez les regles en vigueur dans votre pays pour la mise au
rebut des produits électriques et électroniques. Une mise au
rebut correcte contribue a préserver I'environnement et la
sante.
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Garantie et assistance

Versuni offre une garantie de deux ans a I'achat de ce produit.
Cette garantie ne s'applique pas si le défaut est dGi a une
utilisation incorrecte ou a un manque d'entretien. Notre
garantie ne porte pas atteinte a vos droits légaux en tant

que consommateur. Pour plus d'informations ou pour faire
valoir la garantie, rendez-vous sur notre site Web a I'adresse
www.philips.com/support.

Cette rubrique présente les problemes les plus courants que vous
pouvez rencontrer avec votre appareil. Si vous ne parvenez pas a
résoudre le probléme a I'aide des informations ci-dessous, rendez-
vous sur www.philips.com/support pour consulter les questions
fréquemment posées ou contactez le Service Consommateurs de

Probléeme

L'extérieur de
I'appareil devient
chaud en cours
d'utilisation.

Mes frites maison
ne sont pas comme
je I'espérais.

votre pays.
Cause possible

La chaleur interne
chauffe les parois
extérieures.

Vous n'avez pas utilisé
la bonne variété de
pommes de terre.

Solution

Ce phénoméne est normal. Tous les
boutons et poignées que vous étes
amené(e) a toucher pendant |'utilisation
resteront suffisamment froids pour que
vous puissiez les toucher.

Lorsque I'appareil est allumé, la cuve,

le panier et l'intérieur de |'appareil
deviennent toujours chauds, afin d'assurer
une cuisson correcte des aliments. Ces
pieces sont toujours trop chaudes pour
que vous puissiez les toucher.

Si vous laissez I'appareil allumé pendant
longtemps, certaines zones seront trés
chaudes au toucher. L'icbne suivante vous
permet de reconnaltre ces zones :

o\

A partir du moment oli vous savez qu'il y a
des zones trés chaudes et que vous évitez
de les toucher, I'appareil ne présente
aucun danger.

Pour obtenir les meilleurs résultats, utilisez
des pommes de terre fraiches farineuses.
Sivous avez besoin de conserver les
pommes de terre, ne les placez pas en
milieu froid comme un réfrigérateur.
Choisissez des pommes de terre pour
lesquelles il est indiqué sur I'emballage
qu'elles conviennent a la friture.
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Probleme Cause possible

La quantité d'aliments
dans le panier est trop
importante.

Certains types d'aliments
doivent étre mélangés a
mi-cuisson.

L'appareil n'est pas
branché.

L'Airfryer ne
s'allume pas.

Plusieurs appareils sont
branchés sur une méme
prise.

De petites taches
peuvent apparaitre dans
la cuve de I'Airfryer suite
a un contact accidentel
avec le revétement (par
exemple en nettoyant
avec des outils de
nettoyage durs et/ou en
insérant le panier).

Je vois des éraflures
dans mon Airfryer.

De la fumée Vous faites cuire des
blanche s'échappe | aliments riches en
de l'appareil. matieres grasses.

La cuve contient des
résidus de graisse de
['utilisation précédente.

La chapelure n'adhere
pas correctement aux
aliments.

Il'y a des éclaboussures de
marinade, de liquide ou
de jus de viande dans la
graisse fondue ou I'huile.

Solution

Suivez les instructions a la page 157 de
ce manuel d'utilisation pour préparer des
frites maison.

Suivez les instructions a la page 157 de
ce manuel d'utilisation pour préparer des
frites maison.

Veérifiez si la fiche est correctement insérée
dans la prise secteur.

L'Airfryer est tres puissant. Essayez une
autre prise et vérifiez les fusibles.

Vous pouvez éviter ces éraflures en
abaissant correctement le panier dans la
cuve. Si vous insérez le panier de travers,
le cOté peut taper contre la paroi de la
cuve et abimer le revétement. Si cela se
produit, sachez que ce n'est pas nocif car
tous les matériaux utilisés sont slrs pour
les aliments.

Videz avec précaution 'excédent d'huile
ou de graisse de la cuve et poursuivez la
cuisson.

La fumée blanche est causée par la
cuisson de résidus de graisse dans la cuve.
Nettoyez soigneusement la cuve et le
panier apres chaque utilisation.

De petits morceaux de chapelure peuvent
provoquer un dégagement de fumée
blanche. Appuyez bien la chapelure sur
aliments afin qu'elle adhere.

Epongez les aliments avant de les placer
dans le panier.
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Vazno!

Prije uporabe aparata pazljivo procitajte ove vazne informacije i
spremite ih za budude potrebe.

Opasnost
Aparat nemojte stavljati na vrudi plinski Stednjak, bilo koju
vrstu elektricnog stednjaka i elektri¢nih ploca za kuhanje niti
blizu njih, kao niti u zagrijanu pecnicu.

- Aparat nemojte nikada uranjati u vodu niti ga ispirati pod
mlazom vode.

- Kako biste sprijecili strujni udar, pazite da voda ili druga
tekucina ne dospije u aparat.

- Sastojke za przenje obavezno stavite u kosaru kako ne bi dosli
u dodir s grijacim elementima.

- Nemojte pokrivati otvore za ulaz i izlaz zraka dok aparat radi.

- Nemojte puniti posudu uljem jer to moze uzrokovati pozar.

- Aparat nemojte upotrebljavati ako su utikac, kabel za
napajanje ili sam aparat oSteceni.

- Nikad nemojte dodirivati unutrasnjost aparata dok on radi.

- Nikad nemojte stavljati toliko hrane da prekoracite
maksimalnu razinu naznacenu na kosari.

- Obavezno provjerite je li grijac slobodan i uvjerite se da u
njemu nema zaglavljene hrane.

Upozorenje
Ako je kabel za napajanje ostecen, mora ga zamijeniti Philips,
serviser proizvodaca ili druga osoba sli¢nih kvalifikacija kako bi
se izbjegle opasnosti.

- Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uti¢nicu.
Obavezno provjerite je li utikac ispravno umetnut u zidnu
uticnicu.

- Ovaj aparat nije namijenjen koriStenju u kombinaciji s vanjskim
timerom ili zasebnim sustavom za daljinsko upravljanje.

- Povrsine aparata koje dodirujete mogu postati vruce tijekom

uporabe
sss - Ovajaparat mogu upotrebljavati djeca iznad 8 godina starosti
i osobe sa smanjenim fizickim ili mentalnim sposobnostima
te osobe koje nemaju dovoljno iskustva i znanja, pod uvjetom
da su pod nadzorom ili da su primili upute u vezi rukovanja
aparatom na siguran nacin te razumiju moguce opasnosti.
Djeca se ne smiju igrati aparatom. Cis¢enje i korisni¢ko
odrzavanje smiju izvrSavati djeca starija od 8 godina uz nadzor
odrasle osobe.
- Aparatinjegov kabel drzite izvan dohvata djece mlade od 8
godina.
- Aparat nemojte naslanjati na zid ili na druge aparate. 1za i
iznad te s obje strane aparata ostavite barem 10 cm slobodnog
prostora. Nemojte nista stavljati na aparat.
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Tijekom przenja kroz otvore za zrak izlazi vruca para. Ruke i lice
drzite na sigurnoj udaljenosti od otvora za paru i zrak. Na vrucu
paru i zrak pazite i kada odmicete posudu od aparata.

U aparat nikad nemojte stavljati lagane sastojke niti papir.
Povrsine aparata koje dodirujete mogu postati vruce tijekom
uporabe.

Spremanje krumpira: temperatura treba odgovarati vrsti
krumpira, a svakako biti visa od 6 °C kako bi se smanjio rizik od
izlaganja akrilamidima u pripremljenoj hrani.

Posudu nikad nemoijte puniti uljem.

Aparat je osmisljen za uporabu pri ambijentalnim
temperaturama izmedu 5 °Ci 40 °C.

Prije ukopcavanja aparata provjerite odgovara li mrezni napon
naveden na aparatu naponu lokalne mreze.

Kabel za napajanje drzite podalje od vrudih povrsina.

Aparat nemojte stavljati na zapaljive materijale kao $to su
stolnjak ili zavjesa, niti u njihovu blizinu.

Aparat upotrebljavajte iskljucivo u svrhe opisane u ovom
priru¢niku i upotrebljavajte iskljucivo originalnu dodatnu
opremu tvrtke Philips.

Ne ostavljajte aparat da radi bez nadzora.

Posuda, kosara i sakuplja¢ masnoce postaju vrudi tijekom i
nakon uporabe aparata pa njima uvijek pazljivo rukujte.

Prije prve uporabe aparata temeljito operite dijelove koji ¢e
dolaziti u kontakt s hranom. Pogledajte upute u korisni¢ckom
priru¢niku.

Paznja

Ovaj aparat namijenjen je iskljucivo uobicajenoj ku¢noj
uporabi. Nije namijenjen uporabi u okruzenjima poput kuhinja
za osoblje u trgovinama, uredima, na farmama ili u drugim
radnim okruzenjima. Nije namijenjen niti uporabi od strane
gostiju u hotelima, motelima, prenocistima ili drugim vrstama
smjestaja.

Obavezno iskopcajte aparat iz napajanja ako ga ostavljate bez
nadzora te prije njegovog sastavljanja, rastavljanja, spremanja
ili &iS¢enja.

Aparat stavite na vodoravnu, ravnu i stabilnu povrsinu.

Ako se aparat nepravilno koristi, ako se koristi za profesionalne
ili poluprofesionalne svrhe ili ako se ne koristi u skladu s
uputama u korisnickom prirucniku, jamstvo prestaje vrijediti, a
tvrtka Philips nece biti odgovorna za nastalu Stetu.

Aparat uvijek dostavite u ovlasteni Philips servisni centar na
ispitivanje ili popravak. Ne pokusavajte sami popraviti aparat
jer ¢e u tom slucaju jamstvo prestati vrijediti.

Nakon uporabe aparat iskopcajte.

Ostavite aparat da se hladi oko 30 minuta prije nego $to ga
dotaknete ili distite.
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Pazite da sastojci pripremljeni u ovom aparatu budu zlatno-
Zuti, a ne tamni ili smedi. Uklonite zagorjele ostatke sastojaka.
Nemoijte prziti svjeze krumpire pri temperaturi vecoj od 180 °C
(kako bi se stvaranje akrilamida svelo na najmanju mjeru).
Ako aparatima gumb za otpustanje kosare, taj se gumb ne
smije pritiskati tijekom protresanja kosare.

Budite pazljivi prilikom ciscenja gornjeg dijela komore za
kuhanje: vrudi grijadi element, rub metalnih dijelova.
Provjerite je li hrana u aparatu Airfryer dobro isprzena.

Pri przenju masne hrane, iz aparata Airfryer moze izlaziti

dim. Budite narocito pazljivi ako vas proizvod ima daljinsko
upravljanje ili funkciju odgodenog pokretanja.

Budite oprezni kada pripremate kvarljivu hranu pomocu
funkcije odgodenog pokretanja (moze doci do mnozenja
bakterija).

Elektromagnetska polja (EMF)
Ovaj aparat sukladan je primjenjivim standardima i propisima koji
se ticu elektromagnetskih polja.

Cestitamo na kupnji i dobro dosli u Philips!
Kako biste potpuno iskoristili podrsku koju nudi Philips,
registrirajte svoj proizvod na www.philips.com/welcome.

1
2
3
4
5
6
7
8
9
1

Regulator temperature
Indikator napajanja
Gumb timera

Umetak za przenje
Posuda

Drska

Kabel za napajanje
Izlazi zraka

Ulaz zraka

0 Tablica hrane
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Prije prvog koristenja

1 Uklonite svu ambalazu.
2 Uklonite sve naljepnice ili etikete (ako postoje) s aparata.

3 Temeljito odistite aparat prije prve uporabe, na nacin
opisan u poglavlju za ¢iséenje.

Priprema za koristenje

1 Aparat stavite na stabilnu, vodoravnu i ravnu povrsinu
otpornu na toplinu.

Napomena

* Nemojte nista stavljati na aparat niti na njegove bocne strane. To bi
moglo omesti kruzenje zraka i utjecati na rezultate.

e Dok radi, aparat nemojte stavljati u blizinu ili ispod predmeta koje bi
para mogla ostetiti, kao Sto su zidovi i kuhinjski ormaridi.

Koristenje aparata

Tablica hrane

Tablica u nastavku pomodi ¢e vam u odabiru osnovnih postavki za
vrste hrane koje Zelite pripremiti.

E Napomena

e Imajte na umu da su te postavke samo prijedlozi. Ne mozemo jam(diti
najbolje postavke za vase sastojke jer se sastojci razlikuju po porijeklu,
veli¢ini, obliku i proizvodacu.

e Kada pripremate vecu koli¢inu hrane (npr. krumpirice, kozice,
batake, zamrznute grickalice), dva do tri puta protresite, okrenite ili
promijesajte sastojke u kosari kako biste ostvarili dosljedan rezultat.

Sastojci er.1.v_—maks. Vrl!eme Temperatura Napomena
kolic¢ina (min)

Tanki zamrznuti

krumpirici /7-180z
(7x7mm/0,3"x0,3")

Domaci krumpirici (10 | 200-500 g
x10mm/04x04in¢a | /7-180z
debljine)

Zamrznuti piledi 200-600g
medaljoni /7-210z

200-500g | 22-25

18 -26

10-15

180°C/ 350
°F

180 °C/ 350
°F

200°C/ 400
°F

« Protresite, okrenite ili
promijesajte 2-3 puta
izmedu

« Protresite, okrenite ili
promijesajte 2-3 puta
izmedu

o Protresite, okrenite ili
promijesajte na pola
puta



Sastojci

Min. — maks.

Temperatura
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Napomena

Zamrznute proljetne
rolice

Hamburger
(oko 1509 /5 0z)

Mesna Struca

Mesni kotleti bez kosti
(oko 150g /5 0z)

Tanke kobasice
(oko50g/1,802)

Pile¢i bataci (oko 125 g
/4,5 0z)

Pileca prsa

(oko 160 g/ 6 0z)
Cijela riba
(oko300-400g /
11-14 0z)

Riblji file
(oko 200 g/ 7 0z)

MijeSano povrce
(grubo narezano)

Muffini
(oko 5049/ 1,802)
Kolac

Prethodno peceni kruh/
peciva (oko 60 g / 2 0z)

Domacdi kruh

koli¢ina

200-600g
/7-210z

1-3
popecaka

800/ 28
0z

1 -2 kotleta

1-6
komada

2-6
komada

1-3
komada

1 riba

1-3(15sloj)

200-600 g
/7-210z

1-7

5009/ 18
0z

1-4
komada

5009/ 18
0oz

10-15

15-20

50-55

11-15

9-13

18-24

20-25

22-27

22-25

10-20

12-15

50-60

6-8

50-60

200°C/ 400
°F

200°C/ 400
°F
150 °C/ 300
°F
200°C/ 400
°F

200 °C / 400
°F

180°C/ 350
°F

180 °C/ 350
°F
200°C/ 400
°F

160 °C /325
°F
180 °C/ 350
°F

180 °C/ 350
°F
160°C/ 325
°F
200°C/ 400
°F

150°C/ 300
°F

Protresite, okrenite ili
promijesajte na pola
puta

Upotrebljavajte
dodatak za pecenje

Protresite, okrenite ili
promijesajte na pola
puta

Protresite, okrenite ili
promijesajte na pola
puta

Protresite, okrenite ili
promijesajte na pola
puta

Podesite vrijeme
kuhanja prema
vlastitom ukusu
Protresite, okrenite ili
promijesajte na pola
puta

Upotrijebite kalupe za
muffine

Upotrebljavajte kalup
za kolac

Upotrebljavajte
dodatak za peclenje
Kruh treba biti
oblikovan sto
plosnatije kako pri
podizanju ne bi
dodirivao grijaci
element.
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Przenje zrakom

n Paznja

» Ovo je Airfryer koji przi vru¢im zrakom. Posudu nemojte puniti
uljem, masdu niti nekom drugom tekuc¢inom.

* Nemojte dodirivati vruce povrsine. Upotrebljavajte drske i
regulatore. Vrucu tavu primajte s kuhinjskim rukavicama.

« Aparat je namijenjen iskljucivo kuénoj uporabi.

 Prilikom prve uporabe mozda ¢ete primijetiti malo dima. To je
potpuno normalno.

« Aparat nije potrebno prethodno zagrijavati.

1 Prikljucite utikac¢ u zidnu uti¢nicu.

2 lzvadite posudu s koSarom iz aparata tako da povucete
drsku.

3 Stavite umetak za przenje u posudu.
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4 Stavite sastojke u kosaru.

Napomena

» U aparatu Airfryer mozete pripremati sirok raspon namirnica.
Odgovarajuce koli¢ine i vremena kuhanja potrazite u Tablici hrane.

» Nemojte premasiti kolicine navedene u odjeljku Tablica hrane ili
napuniti kosaru iznad oznake "MAX" jer to moze utjecati na kvalitetu
krajnjih rezultata.

» Ako Zelite istovremeno pripremati razli¢ite namirnice, najprije
provjerite predlozena vremena kuhanja za razlic¢ite namirnice.

5 Vratite posudu s koSarom natrag u Airfryer.

Paznja

e Posudu nikada nemojte koristiti bez kosare.
* Nemojte dodirivati posudu ili kosaru tijekom i neko vrijeme
nakon uporabe jer su jako zagrijani.

6 Okrenite regulator temperature na odgovarajucu
temperaturu.

7 Gumb mjeraca vremena okrenite na potrebno vrijeme
kuhanja kako biste ukljucili aparat.

Napomena

o U tablici hrane potrazite osnovne postavke za razlicite vrste hrane.

Savjet

» Ako tijekom kuhanja trebate promijeniti temperaturu ili vrijeme
kuhanja, okrenite upravljacke regulatora na potrebnu postavku.
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Napomena

* Neke namirnice moraju se protresti ili okrenuti nakon isteka pola
vremena kuhanja (pogledajte Tablicu hrane). Kako biste protresli
sastojke, izvucite posudu s kosarom, postavite je na radnu povrsinu
otpornu na toplinu, gurnite poklopaci pritisnite gumb za otpustanje
kosare kako biste izvadili kosaru te protresite kosaru iznad sudopera.
Zatim stavite koSaru u posudu i vratite ih u aparat.

e Ako mjerac vremena postavite na pola vremena kuhanja, on ¢e
zazvoniti kada bude vrijeme za protresanje ili okretanje namirnica.
Pazite da ponovo postavite mjerac vremena na preostalo vrijeme
kuhanja.

8 Kada se oglasi zvono mjeraca vremena, isteklo je
postavljeno vrijeme kuhanja.

Napomena

e Aparat mozete i ru¢no iskljuditi. Kako biste to ucinili, requlator mjeraca
vremena okrenite na 0 (u smjeru suprotnom od smjera kazaljke na
satu); za to je potrebna malo veca snaga nego za okretanje u smjeru
kazaljke na satu.

©

Izvucite posudu i provjerite jesu li sastojci gotovi.

Paznja

» Posuda aparata Airfryer nakon procesa pripreme hrane bit ¢e
vrela. Obavezno je postavite na radnu povrsinu otpornu na
toplinu (npr. tronozZac itd.) pri uklanjanju posude s uredaja.

Napomena

« Ako sastojci nisu gotovi, jednostavno vratite posudu u Airfryer drzeci
je za drsku i dodajte nekoliko dodatnih minuta.

10 Sadrzaj kosare ispraznite u zdjelu ili na tanjur. Pri
posluzivanju koSaru obavezno izvadite iz posude jer na dnu
posude moze biti vrudeg ulja.

Napomena

» Kako biste izvadili velike ili krhke sastojke, upotrijebite hvataljke.

 Visak ulja ili masnoce iz sastojaka skuplja se na dnu posude.

» Ovisno o vrsti sastojaka koje kuhate, nakon svake porcije ili prije
protresanja ili vracanja kosare u posudu pazljivo izlijte visak ulja ili
masti iz posude. KoSaru stavite na povrsinu otpornu na toplinu. Pri
izlijevanju viska ulja ili masnoce nosite kuhinjske rukavice. Vratite
koSaru u posudu.

Nakon pripremanja jedne skupine sastojaka, aparat Airfryer
odmah je spreman za pripremu nove skupine.

Napomena

e Ako zelite pripremiti drugu skupinu, ponovite korake 3 do 10.
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Priprema domacdih przenih krumpirica

Priprema odli¢nih domadih krumpiri¢a u aparatu Airfryer:

- Odaberite vrstu krumpira pogodnu za przene krumpirice, npr.
svjeze, blago brasnaste krumpire.

- Kako bi se postigli ravnomjerni rezultati, krumpirice je najbolje
prziti zrakom u porcijama do 500 g / 18 oz. Veci krumpirici
obi¢no su manje hrskavi od manjih.

1 Ogulite krumpire i izrezite u Stapice
(debljine1x1cm /0,4" x0,4").

2 Namacdite Stapice krumpira u zdjeli s vodom najmanje 30
minuta.

3 Ispraznite zdjelu i osusite Stapic¢e krumpiri¢a krpom ili
papirnatim ru¢nikom.

4 U zdjelu ulijte jednu jusnu zlicu ulja za kuhanje, stavite
Stapice i mijesajte dok se Stapidi ne prekriju uljem.

5 Izvadite Stapice iz zdjele prstima ili kuhinjskim priborom s
prorezima kako bi visak ulja ostao u zdjeli.

E Napomena

» Nemojte naginjati zdjelu kako biste sve Stapice odjednom istresli u
ko3aru jer e visak ulja zavrsiti u posudi.

6 Stavite Stapice u kosaru.

7 Isprzite Stapice krumpira i protresite kosaru 2 - 3 puta
tijekom kuhanja.

Ciscenje

Upozorenje

* Prije ¢iS¢enja ostavite kosaru, posudu i unutrasnjost aparata da se
potpuno ohlade.

» Posuda, kosara i unutrasnjost aparata imaju sloj koji sprjecava
lijepljenje. Nemojte upotrebljavati metalne ili abrazivne
materijale za ciS¢enje jer mogu ostetiti sloj koji sprjecava
lijepljenje.

OCcistite aparat nakon svake uporabe. Nakon svake uporabe
uklonite ulje i mast s dna posude.

1 Regulator mjeraca vremena okrenite na 0, izvadite utikac iz
zidne uticnice i ostavite aparat da se hladi.

Savjet

e lzvadite posudu i kosaru iz aparata Airfryer kako bi se brze ohladio.
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2 Odlozite masnocu ili ulje iz sastojaka s dna posude.

3 Posudu i kosaru operite u perilici posuda. Mozete ih
oprati i vruéom vodom, sredstvom za pranje posuda i
neabrazivnom spuzvicom (pogledajte ,Tablica za ciS¢enje”).

E Savjet

e Ako se ostaci hrane zalijepe za posudu ili kosaru, mozete ih namociti
u vrucoj vodi sa sredstvom za pranje posuda 10 — 15 minuta.
Namakanjem ce se odvojiti ostaci hrane pa ce ih biti lakse ukloniti.
Svakako upotrebljavajte sredstvo za pranje posuda koje razgraduje
ulje i masnocu. Ako na posudi ili kosari ima masnih mrlja koje ne
mozete ukloniti vru¢om vodom i sredstvom za pranje posuda,
upotrijebite tekucinu za odmas¢ivanje.

e Prema potrebi, ostatke hrane koji su se zalijepili za grijaci element
mozete ukloniti mekom ili srednje tvrdom ¢etkom. Nemojte
upotrebljavati zicanu ili tvrdu Cetku jer njome biste mogli ostetiti
premaz grijaceg elementa.

4 Vanjske dijelove aparata obrisite vlaznom krpom.

5 Grijade elemente odistite cetkom za ciS¢enje kako biste
uklonili ostatke hrane.

6 Unutrasnjost aparata ocistite vrucom vodom i
neabrazivnom spuzvom.
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Tablica za ciScenje

i SN E

A Y,

Spremanje

1 Iskljucite aparat iz napajanja i ostavite ga da se ohladi.
2 Prije spremanja provijerite jesu li svi dijelovi Cisti i suhi.

Napomena

 Airfryer uvijek drzite vodoravno kada ga nosite. Pazite i da drzite
posudu s prednje strane aparata jer bi posuda s kosarom mogla
skliznuti iz aparata ako se on slucajno nagne prema dolje. To moze
dovesti do ostecenja tih dijelova.

 Prije nosenja i/ili spremanja obavezno provjerite jesu li odvojivi dijelovi
aparata Airfryer fiksirani.

Recikliranje

- Ovaj simbol naznacuje da se proizvod ne smije odlagati s
uobicajenim otpadom iz kucanstva (2012/19/EU).

- PoStujte propise svoje drzave o zasebnom prikupljanju
elektri¢nih i elektronickih proizvoda. Ispravno odlaganje
pridonosi sprjecavanju negativnih posljedica po okoli$ i ljudsko
zdravlje.

Jamstvo i podrska

Versuni nudi dvogodi$nje jamstvo nakon kupnje ovog proizvoda.
Ovo jamstvo nije valjano ako je kvar uzrokovan nepravilnom
uporabom ili nepravilnim odrzavanjem. Nase jamstvo ne utjece na
vasa zakonska potroSacka prava. Ako trebate dodatne informacije
ili se Zelite pozvati na jamstvo, posjetite nase web-mjesto
www.philips.com/support.
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Rjesavanje problema

U ovom poglavlju opisani su uobicajeni problemi vezani uz
koristenje aparata. Ako problem ne moZete rijesiti pomocu
informacija u nastavku, posjetite www.philips.com/support
kako biste pronasli popis Cestih pitanja ili se obratite centru za
korisnicku podrsku u svojoj drzavi.

Vanjska povrsina
aparata zagrijat
e se tijekom
uporabe.

Moji domaci
krumpirici nisu
onakvi kakve sam
ocekivala.

Airfryer se ne
ukljucuje.

Vrudina iznutra Siri se na
vanjsku povrsinu.

Niste koristili
odgovarajucu vrstu
krumpira.

U kosari je prevelika
koli¢ina sastojaka.

Odredene sastojke treba
promijesati nakon isteka
pola vremena kuhanja.

Aparat nije uklju¢en u
struju.

Nekoliko aparata
prikljuceno je na jednu
uticnicu.

To je potpuno normalno. Sve rucke i
regulatori koje dodirujete tijekom uporabe
ostat ¢e dovoljno hladni da se mogu
dodirivati.

Posuda, kosara i unutrasnjost aparata
uvijek ce postati vruci kada se aparat
ukljuci kako bi se osiguralo ispravno
kuhanje hrane. Ti dijelovi uvijek su previse
vrudi da se dodiruju.

Ako aparat dugo vremena ostavite
ukljucen, neka podrudja zagrijat ce
se previse da bi se mogla dodirnuti.
Ta podrucja na aparatu naznacena su
sljede¢om ikonom:

o\

Sve dok znate za vruca podrudja i
izbjegavate ih dodirivati, aparat je
potpuno siguran za uporabu.

Za najbolje rezultate, upotrebljavajte
svjeze, brasnaste krumpire. Ako trebate
spremiti krumpire, nemojte ih spremati
na hladnom mjestu kao sto je hladnjak.
Odaberite krumpire na ¢ijem je pakiranju
naznaceno da su pogodni za przenje.

Za pripremu domacih przenih krumpirica
slijedite upute na stranici 173 ovog
korisni¢kog prirucnika.

Za pripremu domacih przenih krumpirica
slijedite upute na stranici 173 ovog
korisnickog prirucnika.

Provjerite je li utikac pravilno umetnut u
zidnu uticnicu.

Airfryer ima visoku vatazu. Pokusajte
upotrijebiti drugu uti¢nicu i provjerite
osigurace.



Problem Moguci uzrok

Unutar aparata Unutar posude aparata
Airfryer vidljive su
tocke na kojima se
oljustio. slu¢ajnog dodirivanja ili
grebanja povrsinskog

sloja (npr. prilikom

c¢is¢enja grubim priborom

za Ciscenje i/ili prilikom
umetanja kosare).

|z aparata izlazi
bijeli dim.

Pripremate masne
sastojke.

U posudi su jos uvijek
ostaci masnoce od
prethodne uporabe.

Krusne mrvice ili smjesa

za paniranje nije se dobro

zalijepila za hranu.

Marinada, tekudina ili
sokovi od mesa prscu u

masnodi koja se nakupila.

Airfryer mogu se pojaviti
male tocke nastale uslijed
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Rjesenje

Ostecenje mozete sprijeciti ispravnim
spustanjem kosare u posudu. Ako kosaru
umetnete pod kutom, njezina boc¢na
strana moze udariti u stjenku posude,
uzrokujuci ljustenje malih komadica
povrsinskog sloja. Ako se to dogodi, imajte
na umu da nije Stetno jer su svi materijali
sigurni za hranu.

PaZzljivo izlijte visak ulja ili masnoce iz
posude i zatim nastaviti kuhati.

Bijeli dim uzrokuju masni ostaci koji se
zagrijavaju u posudi. Posudu i kosaru
obavezno temeljito operite nakon svake
uporabe.

Sitne Cestice smjese za paniranje koje se
prenose zrakom mogu uzrokovati bijeli
dim. KruSne mrvice ili smjesu za paniranje
c¢vrsto utisnite na hranu kako bi dobro
prionula.

Hranu prije postavljanja u koSaru posusite
tapkanjem.
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A késziilék hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el a fontos
tudnivaldkat, és 6rizze meg késdbbi hasznalatra.

Veszély

Ne helyezze a készlléket forrd gaztlizhelyre, elektromos
tlzhelyre, elektromos féz6lapra, vagy ezek kozelébe, illetve
forrd sttébe.

Ne meritse a készliléket vizbe és ne oblitse le vizcsap alatt.
Az dramUtés elkerllése érdekében Ugyeljen ra, hogy a
készulékbe ne juthasson viz vagy egyéb folyadék.

A sUtnivalé alapanyagokat mindig a kosarba tegye, hogy ne
érintkezhessenek a flitéelemekkel.

MUkodés kozben tilos a készulék levegdbemeneti és
levegbkimeneti nyilasait letakarni.

Ne toltse fel a sitéedényt olajjal, mivel ez tizet okozhat.

Ne haszndlja a készlléket, ha a haldzati csatlakozéddugo, a
kabel vagy a késziilék sérdilt.

MUkodés kdzben tilos a készulék belsejét megérinteni.

Soha ne helyezzen a kosarba a maximalis szintet meghaladdé
ételmennyiséget.

Minden hasznalatkor ellendrizze, hogy a fitéelem szabadon
van, és nincsenek ételdarabok ratapadva.

Figyelmeztetés

Ha a haldzati kabel meghibasodott, a kockdzatok elkertlése
érdekében a Philips vagy annak a szervizképvisel8je vagy egy
hivatalos szakszerviz koteles kicserélni.

Kizardlag foldelt fali konnektorhoz csatlakoztassa a készuléket.
Mindig gondoskodjon arrél, hogy a csatlakozédugdt
megfeleléen helyezze be a fali aljzatba.

A késziléket ne hasznalja kilsé id6zitével illetve kuldn
tavvezérlérendszerrel.

Hasznalat kdzben a készilék hozzaférhetd feluletei
felforrésodhatnak.

A késziiléket 8 éven fellili gyermekek, illetve csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé, vagy a
készUlék mikodtetésében jaratlan személyek is hasznalhatjak,
amennyiben ezt felligyelet mellett teszik, illetve ismerik a
készUlék biztonsdgos mikodtetésének modjat és az azzal

jaré veszélyeket. Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak a
készulékkel. A tisztitast és a felhasznald 4ltal is végezhetd
karbantartast soha ne végezze 8 éven aluli gyermek, és 8 éven
feluli gyermek is csak felligyelet mellett végezheti el ezeket.

A készlléket és a vezetéket tartsa tavol 8 éven aluli
gyermekektdl.

Ne helyezze a készlléket fal vagy mas készulékek mellé.
Hagyjon legaldbb 10 cm szabad helyet hatul, mindkét oldalon
és a készulék felett. Ne tegyen semmit a készulékre.
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Forrd levegds sttés kdozben a levegbkimeneti nyildsokon

at forré g6z tavozik. Tartsa a kezét és az arcat a g6ztdl és a
leveg&kimeneti nyilasoktdl biztonsdgos tédvolsagra. Akkor is
Ugyeljen a forrd gézre és levegdre, amikor leveszi a sitéedényt
a készulékrol.

Soha ne hasznaljon kénnyl alapanyagokat vagy sttépapirt a
készulékben.

Hasznalat kdzben a készulék hozzaférhetd fellletei
felforrésodhatnak.

Burgonyafélék taroldsa: A hémérsékletnek megfelelének

kell lennie a tarolt fajtdhoz, és nem lehet 6°C-nal magasabb,
hogy minimalisra lehessen csdkkenteni az akrilamid-kitettség
kockdzatat az elkészult élelmiszerben.

Soha ne t6ltsén olajat a sitéedénybe.

A késziléket 5 °C és 40 °C kozotti kornyezeti hdmérsékleten
vald hasznalatra tervezték.

A készilék csatlakoztatdsa el6tt ellendrizze, hogy a rajta
feltUntetett feszlltség egyezik-e a helyi halozatéval.

Tartsa a haldzati kdbelt tavol a forrd feltletektdl.

Ne helyezze a készlléket gyulékony anyagokra vagy azok
kozelébe (pl. asztalteritére vagy fliggony mellé).

Csak a jelen felhasznaléi kézikonyvben meghatarozott
rendeltetés szerint haszndlja a készUléket, és csak eredeti
Philips tartozékokat hasznaljon.

Ne hagyja a mikodd készuléket felugyelet nélkal.

A sttéedény, a kosar és a zsireltavolitd a készulék hasznalata
kdzben és utan felforrésodik, ezért mindig évatosan kezelje.
A késziilék elsé hasznalata el6tt alaposan tisztitsa meg azokat
a részeket, amelyek az étellel érintkezni fognak. Olvassa el a
hasznalati utasitasban leirtakat.

gyazat!

A készuléket kizarélag normal haztartasi hasznalatra
tervezték. Nem ajanlott Gzletek, iroddk, gazdasagok és egyéb
munkahelyek személyzeti konyhdjaba. Valamint hotelekben,
motelekben, panzidkban és egyéb vendéglato-ipari
kdrnyezetekben valé haszndlatra sem ajanlott.

Mindig huzza ki a tapkabelt, ha feltgyelet nélkil hagyja

a készuléket, tovabba mielStt Osszeszerelné, szétszerelné,
eltenné vagy tisztitana azt.

A készuléket vizszintes, egyenletes és stabil fellleten helyezze
el.

A készulék nem rendeltetés- vagy szakszer( haszndlata, illetve
nem a hasznalati utasitdsnak megfeleld hasznalata esetén a
garancia érvényét veszti, és a Philips nem vallal felel&sséget a
keletkezett karért.

A készuléket kizardlag Philips hivatalos szakszervizbe vigye
vizsgalatra, illetve javitadsra. Amennyiben nem szakember
prébalja megjavitani a készUléket, a garancia érvényét veszti.
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Hasznalat utan mindig hizza ki dugdt az aljzatbdl.

Tarolas és tisztitas el6tt hagyja kb. 30 percig hilni a késziléket.
Ugyeljen ra, hogy a késziilékben elkészitett ételt aranysargdn,
nem pedig sOtétre vagy sotétbarndra sitve vegye ki. Tavolitsa
el a megégett részeket. Ne siisson friss burgonyat 180 °C feletti
hémérsékleten (az akrilsav termelédésének minimalizalasa
érdekében).

Ha a készulék fel van szerelve kosarkioldé gombbal, akkor ezt a
gombot nem szabad razaskor megnyomni.

Legyen 6vatos a féz&kamra felsé részének tisztitasakor:
Ugyeljen a forrd flit6elemre és a fém részek éleire.

Mindig gy6z6djon meg arrdl, hogy az étel teljesen atfétt az
Airfryer készulékben.

Zsiros étel fézésekor az Airfryer fistot bocsathat ki. Legyen
kilonosen figyelmes, ha a termék rendelkezik tavvezérlével
vagy késleltetett inditas funkcidval.

Legyen elévigyazatos, amikor romlandé alapanyagbdl f6z a
késleltetett inditas funkcié hasznalataval (el6fordulhat, hogy
baktériumok szaporodnak el az ételben).

Elektromagneses mezék (EMF)
A készulék megfelel az elektromagneses terekre érvényes
vonatkozdé szabvanyoknak és eléirdsoknak.

Bevezetés

A Philips kdszonti Ont! Gratuldlunk a vasarlashoz!
A Philips altal biztositott teljes korl tamogatashoz regisztralja
termékét a www.philips.com/welcome oldalon.

Altalanos leiras

1
2
3
4
5
6
7
8
9
1

HOmérséklet-szabalyozd gomb
Feszlltségjelzé

Id&zité gomb

StUtébetét

Sttbéedény

Markolat

Halozati kbel

Levegd&kimeneti nyilasok
Levegbbemeneti nyilas

0 Elelmiszer-tablazat
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Teendok az els6 hasznalat elott

1 Tavolitson el minden csomagoldanyagot.

2 Tavolitsa el a készlilékre ragasztott 6sszes matricat és
cimkét (ha vannak ilyenek).

3 Azelsé hasznalat el6tt alaposan, a tisztitasrol szol6 résznek
megfeleld médon tisztitsa meg a késziiléket.

Elokészités a hasznalatra

1 A készlléket stabil, vizszintes, sik és h6allo felliletre
helyezze.

Megjegyzés

e Ne helyezzen semmit a készUlék tetejére vagy oldalaira. Ellenkezé
esetben ez akadalyozhatja a Iégaramlast, illetve befolyasolhatja a
végeredményt.

e Ne helyezze a mikodé készuléket olyan targyak — példaul falak vagy
szekrények — kdzelébe vagy ald, amelyekben kart tehet a géz.

A készulék hasznalata

Elelmiszer-tablazat

Az aldbbi tablazat segitségével kivalaszthatja az alapvetd
bedllitasokat az elkésziteni kivant ételtipusokhoz.

E Megjegyzés

* Ne feledje, hogy ezek a bedllitadsok csak tanacsként szolgalnak.

Mivel a hozzdvalok szarmazasi helytket, méretiiket, alakjukat és
markajukat tekintve eltéréek, nem garantalhatjuk a legjobb bedllitast
a hozzavaldihoz.

e Ha nagyobb mennyiségU ételt készit (pl. hasdbburgonya, garnélarak,
csirke alsécomb, fagyasztott ételek), a valtozatlan eredmény elérése
érdekében rdzza meg, forditsa meg vagy keverje meg a kosarban lévé
alapanyagokat 2-szer vagy 3-szor.

Min.- max. 1d6 N i s . .
AlapanyaQOk Meglegyzes

Vékonyra szeletelt 200-500 22-25 | 180°C/350°F |e 2-3-szor rdzza Gssze,
fagyasztott g/7-18 forgassa meg vagy
hasdbburgonya uncia keverje meg

(7x7 mm/0,3x0,3
hiv.)
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Min.- max. 1dé

Alapanyagok mennyiség e Hémérséklet Megjegyzés
Hazi készitésU 200-500 18-26 | 180°C/350°F |« 2-3-szor razza 0ssze,
hasabburgonya (10 g/7-18 forgassa meg vagy
x 10 mm/0,4 x 0,4 uncia keverje meg
hivelyk vastag)
Fagyasztott 200-600 10-15 | 200 °C/400 °F | « Razza meg, forditsa
csirkefalatok g/7-21 meg vagy keverje meg
uncia az idé felénél
Fagyasztott tavaszi 200-600 10-15 | 200 °C/400°F | « Razza meg, forditsa
tekercsek g/7-21 meg vagy keverje meg
uncia az idé felénél
Hamburger 1-3 15-20 | 200 °C/400 °F
(kb. 150 g/5 uncia) huspogdcsa
Fasirt 800g/28 | 50-55 | 150°C/300°F | Hasznaljaa
oz sttétartozékot
Csont nélkuli 1-2 11-15 | 200°C/400°F |« Rdzza meg, forditsa
husszeletek (kb. 150 husszelet meg vagy keverje meg
g/5 uncia) az id6 felénél
Vékony kolbaszok 1-6 darab 9-13 200 °C/400 °F | « Razza meg, forditsa
(kortlbelal 50 g/1,8 meg vagy keverje meg
uncia) az id6 felénél
Csirkecomb (kb. 125 2—-6 darab 18-24 | 180°C/350°F |« Razza meg, forditsa
g/4,5 uncia) meg vagy keverje meg
az id6 felénél
Csirkemell 1-3 darab 20-25 | 180°C/350 °F
(kb. 160 g/6 uncia)
Egész hal 1 hal 22-27 | 200°C/400 °F
(kb. 300-400 g/
11-14 uncia)
Halfilé 1-3 (1 22-25 | 160°C/ 325°F
(kb. 200 g/7 uncia) réteg)
Vegyes z6ldségek 200-600 10-20 | 180°C/350°F |« Allitsa be a siitési idét a
(durvdra vagva) g/7-21 sajat izlése szerint
uncia o Rdzza meg, forditsa
meg vagy keverje meg
az id¢6 felénél
Muffin 1-7 12-15 | 180°C/350°F |« Haszndljaa
(kortlbelal 50 g/1,8 muffinkelyheket
uncia)
Sttemény 5009/18 50-60 | 160°C/325°F |« Hasznaljon tepsit

uncia
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Alapanyagok m::];;?;); Hémérséklet Megjegyzés
El6sutott kenyér/ 1-4 darab 6-8 200 °C/400 °F

zsemle (kb. 60 g/2

uncia)

Hazi készitésd kenyér 5009 /18 |50-60 |150°C/300°F |« Haszndljaa
oz sUtdtartozékot

« Aleheté leglaposabb
format kell elérni
annak érdekében,
hogy a kenyér ne érjen
hozza a fUtéelemhez
kelés kozben.

Az Airfryer késziilék hasznalata

n Vigyazat!

» Ez egy Airfryer, amely forré levegbvel miikodik. A siitéedénybe

ne toltson olajat, stitézsirt vagy egyéb folyadékot.

Ne érjen a késziilék felforrésodott részeihez! Hasznalja a

fogantyukat vagy gombokat! A forré siitéedény megfogasahoz

hasznaljon sutékesztylit.

o A késziilék kizarolag haztartasi hasznalatra késziilt.

o A késziilék els6 hasznalatakor némi fiist keletkezhet. Ez normalis
jelenség.

* Nem sziikséges a késziiléket el6melegiteni.

1 Csatlakoztassa a halézati dugét a fali aljzatba.

2 Vegye ki a sitéedényt a kosarral egyutt a késziilékbdl, a
fogantyunal fogva.
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3 Helyezze a stitébetétet a siitéedénybe.

4 Tegye az alapanyagokat a kosarba.

Megjegyzés

o Az Airfryer stitével szamos kilonbozé alapanyagu étel készithetd.
Tekintse meg az ,Elelmiszer-tdblazatot” a megfeleld mennyiségek és a
hozzévetdleges sttési iddk érdekében.

 Ne lépje tul az ,Elelmiszer-tablazat” fejezetben megadott
mennyiségeket, tovabba ne toltse a kosarat a ,MAX" jelzésen tul, mert
az ronthatja a végeredmény mindségét.

e Ha kulonbozd ételeket szeretne késziteni egy idében, ellendrizze a
kilonbozé hozzavaldkhoz javasolt fézési idét, mieltt egyszerre
kezdené el &ket f6zni.

5 Helyezze vissza a stit6edényt a kosarral egyiitt az Airfryer
készllékbe.

Vigyazat!

e Tilos a stit6edényt a kosar nélkiil hasznalni.
* Ne érintse meg a siitéedényt vagy a kosarat hasznalat kézben és
utan, mivel nagyon felforrésodnak.

6 Forditsa a hémérséklet-szabalyozé gombot a kivant
hémérsékletre.

7 Akésziilék bekapcsolasahoz dllitsa az id6zitégombot a
megfeleld elkészitési idbre.

Megjegyzés

e Lasd az alapvetd sutési bedllitasokat tartalmazo élelmiszer-tablazatot
a kilonbozd tipusu ételekhez.
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Tipp

e Ha hasznalat kdzeben mddositani kivanja az étlekészités
hémérsékletét vagy idejét, forgassa a vezérlégombokat a kivant
allasba.

Megjegyzés

e Egyes alapanyagokat a sttési id6 felénél 6ssze kell razni (lasd
LElelmiszer-téblézatot”). A hozzévaldk 6sszerdzdsahoz huzza ki a
sUtéedényt a kosarral egyitt, helyezze héallé munkalap-feltletre,
csUsztassa el a fedelet, és nyomja meg a kosar kioldbgombjat a
kosar eltavolitdsdhoz, majd razza meg a kosarat a mosogaté felett.
Majd helyezze vissza a kosarat a sitéedénybe, és cstsztassa vissza a
sUtéedényt a készulékbe.

e Ha aziddzitét a sttési idé felére dllitja be, és megszélal az iddzitd,
rdzza meg vagy forgassa meg a hozzavaldkat. Allitsa be az idézitén a
hatralévé sttési idét.

7

8 Amikor megszoélal az id6zité, a beallitott id6 letelt.

Megjegyzés

o Akészllék manualisan is kikapcsolhatd. Ehhez forditsa el a
bekapcsolégombot 0-ra (az dramutatd jarasaval ellenkezé irdnyba);
ez valamivel tobb erét igényel, mintha az éramutatd jarasaval
megegyezd irdnyba forgatna.

©

Huzza ki a sutéedényt, és ellendrizze, hogy a hozzavaldk
készen vannak-e.

Vigyazat!

» Asutési folyamatot kévetéen az Airfryer siitéedénye forro.
Mindig h6all6 munkalapra (pl. alatét stb.) helyezze a sit6edényt,
amikor kiveszi a késziilékbdl.

Megjegyzés

» Ha az étel még nem készlilt el, a fogantylval egyszerlien cstsztassa
vissza a sttéedényt az Airfryer készllékbe, és néhany perccel ndvelje
meg az id6t.
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10 Uritse a kosar tartalmat egy talba vagy egy talcara.
A tartalom Kkiliritéséhez mindig vegye ki a kosarat a
sutéedénybdl, mivel forrd olaj lehet a stitéedény aljan.

E Megjegyzés

» Anagy és torékeny hozzavalok eltavolitdsdhoz hasznaljon csipeszt a
hozzavalok kiemeléséhez.

e Az alapanyagokbdl szarmazé felesleges zsiradék vagy a megmaradt
olaj a stitéedény aljan gylik ossze.

o AsUtésben [évé alapanyagoktdl fliggéen minden adag utan, vagy
miel&tt megrazna vagy visszahelyezné a kosarat a stitéedénybe,
ovatosan kiontheti a stitéedénybdl a felesleges olajat vagy zsirt.
Helyezze a kosarat héallé fellletre. A felesleges olaj vagy zsir
kiontéséhez viseljen sttdkesztylt. Helyezze vissza a kosarat a
sUtéedénybe.

Ha egy adag étel elkészllt, az Airfryer azonnal készen all a
kovetkezé adag sttésére.

Megjegyzés

e Egy U] ételadag elkészitéséhez ismételje meg a 3-10. [épéseket.

Hazi hasabburgonya készitése

Az Airfryer készlékben valé nagyszer( hazi hasabburgonya

készitéséhez:

- Valasszon ki egy megfelelé fajta burgonyat a hasabburgonya-
készitéshez, pl. friss (enyhén) lisztes burgonyakat.

- Az egyenletes eredmény érdekében a legjobb, ha maximum
500 grammos/ 18 uncids adagokban stiti a hasdbburgonyat az
Airfryer készilékben. A nagyobb hasdbburgonyak altaldban
kevésbé ropogdsak, mint a kisebbek.

1 Hamozza meg a burgonyat, és vagja hasabra
(1x1cm/0,4 x 0,4 hiiv. vastagsagura).

2 Aztassa 30 percen keresztiil egy tal vizben a
burgonyahasabokat.

3 Ontse ki a talbél a vizet, és szaritsa meg a
hasabburgonyakat egy konyharuha vagy egy papirkendé
segitségével.

4 Ontsén egy evékanal siitéolajat a talba, tegye a
burgonyahasabokat a talba, majd addig keverje, amig a
burgonyahasabokra ra nem tapad az olaj.

5 Tavolitsa el a burgonyahasabokat a talbdl az ujjai vagy egy
lyukacsos konyhai eszkdz segitségével, igy a felesleges olaj
a talban marad.
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Megjegyzés

» Ne dontse meg a talat annak érdekében, hogy a burgonyahasabok
egyszerre a kosarba essenek, ezaltal megelézheti, hogy felesleges olaj
kikertljon a sttéedénybdl.

6 Tegye a burgonyahasabokat a kosarba.

7 Sisse meg a burgonyahasabokat, és kézben 2-3-szor razza
meg a kosarat.

Figyelmeztetés

» Hagyja, hogy a kosar, a siit6edény, illetve a késziilék belseje
teljesen lehiljon, miel6tt elkezdené megtisztitani ket.

* Asutéedény, a kosar és a készlilék belseje tapadasmentes
bevonattal rendelkezik. Ne hasznaljon fém konyhai eszk6z6ket
vagy karcolé tisztitéanyagokat, mivel ezek kart tehetnek a
tapadasmentes bevonatban.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a készlléket. Minden

hasznalatot kévetden tavolitsa el az olajat és zsirt a sitéedény

aljabol.

1 Forgassa az id6zitgombot 0-ra, huzza ki a
csatlakozédugét a fali aljzatbdl, és hagyja lehdilni a
késziiléket.

£ v

e Az Airfryer gyorsabban leh(l, ha kiveszi bel6le a sitéedényt és a
kosarat.

2 Ontse ki a felesleges zsirt vagy olajat a siitéedény aljabol.

3 Tisztitsa meg mosogatégépben a siitéedényt és a kosarat.
Forré, mosogatdszeres meleg vizzel és karcolasmentes
szivaccsal is tisztithatja 6ket (lasd: ,Tisztitasi tablazat”).

£ o

e Ha ételmaradvanyok ragadnak a stitéedénybe vagy a kosarba, dztassa
Oket forrdé, mosogatdszeres vizben 10-15 percig. Az dztatdsnak
koszonhetden fellazulnak az ételmaradvanyok, és kdnnyebbé valik
az eltavolitasuk. Ellendrizze, hogy a mosogatdszer oldja-e az olajat és
zsirt. Ha zsiros foltok vannak a stitéedényen vagy a kosaron, és nem
tudta Sket eltdvolitani forrd vizzel és mosogatdszerrel, hasznaljon
folyékony zsirolddszert.

o Szlkség esetén —pl. ha a f(itéelembe ételmaradvany ragadt — puha
vagy kézepes keménységu kefe is haszndlhatd. Ne haszndljon acél
drotkefét vagy durva sortéjl kefét, mivel ezzel kart tehet a fitéelem
bevonataban.
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4 A készilék burkolatat torélje le egy nedves ruhaval.

5 A fltéelemet tisztitokefével szabaditsa meg a lerakédott
ételmaradéktol.

6 A késziilék belsejét meleg vizzel és karcolasmentes
szivaccsal tisztitsa.

Tisztitasi tablazat
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Tarolas

1

Huzza ki a késziulék halézati csatlakozé dugdjat a fali
konnektorbdl és hagyja lehdlni.

Miel6tt eltenné, gy6z6djon meg arrél, hogy minden
alkatrész teljesen szaraz.

Megjegyzés

Mindig tartsa vizszintesen az Airfryer készuléket, amikor hordozza
azt. Igyekezzen a készllék elején a sttéedényt is megfogni,

mivel a sttéedény a kosarral egyltt kicsUszhat a készilékbdl, ha
véletlenll hatrafelé billenti a készlléket. Ezzel kart tehet ezekben az
alkatrészekben.

Mindig gondoskodjon réla, hogy az Airfryer készilék levehetd részei
rogzitve legyenek, mielétt mozgatja és/vagy elteszi a késziléket.

Ujrahasznositas

Ez a szimbdlum azt jelenti, hogy a termék nem kezelhetd
normal haztartasi hulladékként (2012/19/EU).

Kdévesse az orszadgaban érvényes, az elektromos és elektronikus
készulékek hulladékkezelésére vonatkozd jogszabalyokat. A
megfeleld hulladékkezelés segitséget nyujt a kdrnyezettel és
az emberi egészséggel kapcsolatos negativ kovetkezmények
megelézésében.

Garancia és tamogatas

A Versuni két éves garanciat nyujt a termék megvasarldsat
kdvetden. Ez a garancia nem érvényes, ha a hiba helytelen
hasznalat vagy nem megfelel$ karbantartas miatt kdvetkezett

be. A garancidnk nem érinti a torvény altal biztositott fogyasztoi
jogokat. Tovabbi informacidkért vagy a garancia igénybe vételéhez
latogasson el weboldalunkra: www.philips.com/support.

Hibakeresés

Ez a fejezet részletesen foglalkozik a készulékkel kapcsolatban
leggyakrabban felmertlé problémakkal. Ha az aldbbi dtmutaté
segitségével nem tudja elharitani a hibat, latogasson el a
www.philips.com/support weboldalra a gyakran ismétlédé
kérdések listajaért, vagy forduljon az orszagaban illetékes
vevészolgalathoz.
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Probléma

A készulék
a hasznalat
soran kivil is
felforrésodik.

A hazi készitésu
hasabburgonyadim
nem a vartnak
megfelelSek.

Az Airfryer
készulék nem
kapcsol be.

Lehetséges ok

A hd belllrél a kulsé
falakra sugarzik.

-

Nem megfeleld fajtaju
burgonyat hasznalt.

Tul nagy mennyiségu
hozzavalot tett a kosarba.

Bizonyos alapanyagokat
az elkészitési idé felénél
meg kell razni.

Nem csatlakoztatta a
készlléket.

Ugyanazon fali aljzathoz
tobb készllék is
csatlakozik.

Megoldas

Ez normalis jelenség. Minden olyan
fogantyu és gomb tovabbra is kelléen
hideg marad, amelyet a hasznalat soran
meg kell érintenie.

A stitéedény, a kosar és a készulék belseje
mindig felforrésodik, amikor a készuléket
bekapcsoljdk annak érdekében, hogy az
étel kelléen megsuljon. Ezek az alkatrészek
mindig tul forrék ahhoz, hogy megérintse
Oket.

Ha hosszabb ideig bekapcsolva hagyja
a készuléket, néhdny része tul forréva
valik ahhoz, hogy megérintse 8ket.
Ezen terlleteket a kovetkezd ikon jelzi a
készuléken:

o\

Amennyiben odafigyel a forré terletekre,
és nem érinti meg 8ket, a készulék
haszndlata teljesen biztonsdgos.

A legjobb eredmény érdekében
hasznaljon friss, lisztes burgonydkat. Ha
tarolni szeretné a burgonyat, ne tegye
hideg helyre, pl. a hlitészekrénybe.
Valasszon olyan burgonyat, amely
csomagolasan fel van tlintetve, hogy
alkalmas sttésre.

Kovesse a hasznalati Utmutatdban
szerepld, hazi készitést hasdbburgonya
készitésére vonatkozd utasitasokat (188.
oldal).

Kovesse a hasznalati itmutatéban
szerepld, hazi készitést hasdbburgonya
készitésére vonatkozo utasitasokat (188.
oldal).

Ellendrizze, hogy a csatlakozd megfeleléen
be van-e dugva a fali aljzatba.

Az Airfryer nagy teljesitményfelvétellel
mukaodik. Prébalkozzon egy masik fali
aljzattal, és ellendérizze a biztositékokat.
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Probléma Lehetséges ok Megoldas
Eszrevettem A bevonattal vald A kdrosodas elkerllése érdekében
néhany sérulési véletlen érintkezések megfeleléen engedje le a kosarat a
pontot az Airfryer | vagy surlédasok sUtéedénybe. Ha nem megfelelé szogben
belsejében. kovetkeztében parapré | helyezi be a kosarat, annak oldala
folt jelenhet meg az hozzautdédhet a sutéedény faldhoz,
Airfryer sutéedényének melynek kévetkeztében apré darabok
belsejében (ezt pattoghatnak le a bevonatrdl. Ez esetben
okozhatja, hogy ne aggddjon, a felhaszndlt anyagok nem
tisztitas kdzben érdes karosak az egészségre.

tisztitdeszkdzoket
hasznal és/vagy a kosar
behelyezésének mddija).

A késziilék fehér Zsiros alapanyagokat siit. | Ovatosan éntse ki a stitéedénybdl a
fUstot bocsat ki. felesleges olajat vagy zsirt, majd folytassa
a sUtést.
A stitéedényben még A fehér fstot a sitéedényben felheviild

vannak maradvanyok az | zsiros maradvanyok okozzak. Minden
elézbleg hasznalt zsirbdl. | haszndlatot kdvetden alaposan tisztitsa
meg a sUtéedényt és a kosarat.

A panir nem tapad A lebegd, apro panirdarabok fehér fustot

megfeleléen az ételre. okozhatnak. Erésen nyomja az ételre a
panirt, hogy hozzatapadjon.

Paclé, folyadék vagy huslé | Itassa fel az ételrdl a nedvességet, miel&tt a

csapodhat a felesleges kosarba helyezné.

zsirba.
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Importante

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente queste
informazioni importanti e conservarle per eventuali riferimenti
futuri.

Pericolo

- Non posizionare I'apparecchio al di sopra o in prossimita di
fornelli a gas o ogni tipo di fornello o piastra di cottura elettrici,
né all'interno di forni riscaldati.

- Nonimmergete mail'apparecchio nell'acqua e non
risciacquatelo sotto l'acqua corrente.

- Non lasciare entrare acqua o altri liquidi all'interno
dell'apparecchio per evitare il rischio di scariche elettriche.

- Mettere sempre gli ingredienti da friggere nel cestello in modo
da evitare che vengano a contatto con le resistenze.

- Non coprire le aperture di circolazione dell'aria mentre
I'apparecchio & in funzione.

- Non riempire il recipiente di olio per evitare il pericolo di
incendi.

- Non utilizzare I'apparecchio se la spina, il cavo di
alimentazione o I'apparecchio stesso sono danneggiati.

- Non toccare mai l'interno dell'apparecchio mentre e in
funzione.

- Noninserire mai una quantita di cibo superiore al livello
massimo indicato sul cestello.

- Assicurarsi sempre che la resistenza sia pulita e priva di residui
di cibo.

Avviso

- Seil cavo di alimentazione e danneggiato, per evitare rischi
deve essere sostituito da Philips, da un tecnico dell'assistenza o
da personale qualificato.

- Collegare I'apparecchio esclusivamente a una presa a
muro con messa a terra. Accertarsi sempre che la spina sia
correttamente inserita nella presa di corrente.

- Questo apparecchio non & stato progettato per essere
utilizzato in abbinamento a un timer esterno o a un sistema
separato con telecomando a distanza.

- Le superfici accessibili potrebbero diventare molto calde

durante I'uso.
sss - Quest'apparecchio pud essere usato da bambini di eta
superiore agli 8 anni e da persone con capacita mentali, fisiche
o sensoriali ridotte, prive di esperienza o conoscenze adatte
a condizione che tali persone abbiano ricevuto assistenza o
formazione per utilizzare I'apparecchio in maniera sicura e
capiscano i potenziali pericoli associati a tale uso. Evitare che i
bambini giochino con I'apparecchio. Le operazioni di pulizia e
manutenzione non devono essere effettuate da bambini di eta
inferiore agli 8 anni.
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Tenere 'apparecchio e il relativo cavo lontano dalla portata di
bambini di eta inferiore agli 8 anni.

Non collocare I'apparecchio contro una parete o un altro
apparecchio. Lasciare almeno 10 cm di spazio libero sul

retro, su entrambi i lati e al di sopra dell'apparecchio. Non
posizionare alcun oggetto sopra I'apparecchio.

Durante la frittura ad aria calda viene emesso vapore
attraverso le aperture di circolazione dell'aria. Tenere le mani
e il viso a distanza di sicurezza dal vapore e dalle aperture di
circolazione dell'aria. Fare attenzione al vapore e all'aria calda
anche quando si rimuove il recipiente dall'apparecchio.

Non inserire ingredienti dal peso ridotto o rivestimenti di carta
nell'apparecchio.

Le superfici accessibili potrebbero diventare calde durante
l'uso.

Conservazione delle patate: la temperatura deve essere adatta
alla varieta di patata conservata e superiore ai 6 °C in modo
da minimizzare i rischi di esposizione all'acrilammide negli
alimenti preparati.

Non riempire mai il recipiente di olio.

Questo apparecchio deve essere utilizzato a una temperatura
ambiente compresa tra 5 °Ce 40 °C.

Prima di collegare I'apparecchio, verificare che la tensione
riportata sull'apparecchio corrisponda alla tensione di rete
locale.

Tenere il cavo di alimentazione lontano da superfici
incandescenti.

Non appoggiare I'apparecchio sopra o in prossimita di
materiale combustibile, ad esempio tovaglie e tende.

Non usare |'apparecchio per scopi diversi da quelli descritti nel
presente manuale e utilizzare solo accessori originali Philips.
Non lasciare mai incustodito I'apparecchio in funzione.

Il recipiente, il cestello e il riduttore di grassi diventano caldi
durante e dopo I'uso dell'apparecchio; maneggiarli sempre
con attenzione.

Prima di usare I'apparecchio per la prima volta, lavare con
cura tutte le parti che verranno a contatto con gli ingredienti.
Consultare le istruzioni riportate nel manuale.

Attenzione

Questo apparecchio e stato progettato per il normale uso
domestico. Non e progettato per I'uso in ambienti quali
zone dedicate alla cucina all'interno di negozi, uffici e altri
ambienti di lavoro. Non e ideato per essere utilizzato dagli
ospiti di alberghi, motel, bed and breakfast e in altri ambienti
residenziali.

Disconnettere sempre I'apparecchio dall'alimentazione se
viene lasciato incustodito e prima di montarlo, smontarlo,
riporlo o pulirlo.
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- Appoggiate I'apparecchio su una superficie solida e stabile.

- Sel'apparecchio non viene utilizzato correttamente, &
destinato a usi professionali o semi-professionali, oppure
viene utilizzato senza attenersi alle istruzioni del manuale
dell'utente, la garanzia non e piu valida e Philips non risponde
per eventuali danni.

- Per eventuali controlli o riparazioni, rivolgersi sempre
a un centro autorizzato Philips. Non tentare di riparare
I'apparecchio da soli per non invalidare la garanzia.

- Dopo I'utilizzo, scollegare sempre I'apparecchio.

- Lasciare raffreddare I'apparecchio per circa 30 minuti prima di
pulirlo o maneggiarlo.

- Assicurarsi che gliingredienti preparati con questo
apparecchio siano di colore giallo-dorato e non scuri o
marroni. Rimuovere i residui bruciati. Non friggere patate
fresche a una temperatura superiore a 180 °C (per ridurre al
minimo la produzione di acrilammide).

- Sel'apparecchio é dotato di un pulsante di rilascio del cestello,
questo pulsante non deve essere premuto mentre si scuote il
recipiente.

- Fare attenzione quando si pulisce la zona superiore della
camera di cottura: la resistenza e i bordi delle parti metalliche
sono caldi.

- Assicurarsi sempre che il cibo sia completamente cotto nel
sistema Airfryer.

- Durante la cottura di cibi grassi, il sistema Airfryer potrebbe
emettere fumo. Prestare particolare attenzione se il prodotto
dispone di un telecomando o di una funzione di avvio
ritardato.

- Prestare attenzione quando si cuociono alimenti facilmente
deperibili con la funzione di avvio programmato (potrebbero
formarsi batteri).

Campi elettromagnetici (EMF)
Questo apparecchio € conforme agli standard e alle norme
applicabili relativi ai campi elettromagnetici.
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Introduzione

Congratulazioni per I'acquisto e benvenuti in Philips.

Per trarre il massimo vantaggio dall'assistenza fornita da Philips,
registrare il proprio prodotto sul sito: www.philips.com/
welcome.

Descrizione generale

1 Manopola della temperatura
2 Indicatore di alimentazione
3 Manopola del timer

4 Inserto per friggere

5 Recipiente

6 Impugnatura

7 Cavodialimentazione

8 Prese diaerazione

9 Ingresso dell'aria

10 Tabella dei cibi
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Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta

1 Rimuovere tutto il materiale di imballaggio.

2 Rimuovere gli adesivi o le etichette (se presenti)
dall'apparecchio.

3 Pulire accuratamente I'apparecchio prima del primo
utilizzo, come indicato nel capitolo sulla pulizia.

Preparazione per l'uso

1 Posizionare |'apparecchio su una superficie orizzontale,
piana, stabile e termoresistente.

Nota

» Non collocare oggetti sopra o accanto all'apparecchio. Farlo potrebbe
ostacolare il flusso di aria e compromettere il risultato della frittura.

* Non posizionare 'apparecchio mentre & in funzione vicino o sotto
a oggetti che possono essere danneggiati dal vapore come pareti e
armadietti.

Utilizzo dell'apparecchio

Tabella dei cibi

La tabella sottostante aiuta a selezionare le impostazioni di base
per le pietanze che si desidera preparare.

E Nota

» Tenere a mente che queste impostazioni sono dei suggerimenti. Dal
momento che gli ingredienti sono di origine, dimensione, forma e
marca diversa, non possiamo garantire le impostazioni migliori per gli
ingredienti utilizzati.

e Quando si preparano grandi quantita di cibo (ad esempio patatine
fritte, gamberi, fusi di pollo o snack surgelati), scuotere, girare o
mescolare gli ingredienti nel cestello 2 o 3 volte per ottenere un
risultato uniforme.

Ingredienti Q'ﬁlantité Temperatura Nota

min. - max.
Patatine surgelate 200-500g | 22-25 | 180°C/350°F |+ Agitare, ruotare o
sottili mescolare per 2-3 volte
(7x7 mm)
Patatine fritte fatte 200-500¢g 18-26 | 180°C/350°F | « Agitare, ruotare o
in casa (10x10 mm di mescolare per 2-3 volte

spessore)



Ingredienti

Quantita
min. - max.

Temperatura
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Nuggets di pollo
surgelati

Involtini primavera
surgelati

Hamburger
(circa 150 g)

Polpettone

Braciole senza osso
(circa 150 g)

Salsicce sottili
(circa 50 g)

Bastoncini di pollo
(circa 125 q)

Petto di pollo
(circa 160 g)

Pesce intero
(circa
300-400 g)

Filetto di pesce
(circa 200 g)

Verdure miste
(tritate
grossolanamente)

Muffin
(circa 50 g)

Torte

Pane/panini precotti
(circa 60 g)

200-600 g

200-600 g

1-3
polpette
800 g

1-2 braciole

1-6 pezzi

2-6 pezzi

1-3 pezzi

1 pesce

1-3 (1
strato)

200-600 g

=7

5009
1-4 pezzi

10-15

10-15

15-20

50-55

11-15

18-24

20-25

22-27

22-25

10-20

12-15

50-60
6-8

200° C/400° F

200° C/400° F

200° C/400°F

150° C/300° F

200° C/400° F

200° C/400° F

180° C/350°F

180° C/350° F

200° C/400° F

160° C/325°F

180° C/350° F

180° C/350° F

160° C/325°F
200° C/400° F

Scuotere, agitare o
mescolare a meta
cottura

Scuotere, agitare o
mescolare a meta
cottura

Utilizzare I'accessorio
per la cottura al forno

Scuotere, agitare o
mescolare a meta
cottura

Scuotere, agitare o
mescolare a meta
cottura

Scuotere, agitare o
mescolare a meta
cottura

Impostare il tempo
di cottura in base ai
propri gusti
Scuotere, agitare o
mescolare a meta
cottura

Utilizzare gli stampi per
muffin

Usare una teglia
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Quantita
min. - max.

Ingredienti

Temperatura

Pane fatto in casa 5009 50-60 | 150°C/300°F | e Utilizzare I'accessorio

per la cottura al forno
o Laforma dovrebbe

essere il piu piatta
possibile per evitare
che il pane tocchila
resistenza durante la
lievitazione.

Frittura ad aria

“ Attenzione

« La friggitrice Airfryer utilizza aria calda. Non riempire il recipiente
di olio, grasso per frittura o altri liquidi.

* Non toccare le superfici calde. Usare le impugnature o le
manopole. Maneggiare il recipiente caldo con guanti da forno.

e Questo apparecchio & esclusivamente per uso domestico.

e La prima volta che I'apparecchio viene utilizzato potrebbe
produrre del fumo. Non si tratta comunque di un
malfunzionamento dell'apparecchio.

* Non é necessario preriscaldare I'apparecchio.

1 Inserire la spina nella presa a muro.

2 Rimuovere il recipiente e il cestello dall'apparecchio tirando
I'impugnatura.
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3 Posizionare l'inserto per friggere all'interno del recipiente.

4 Mettere gli ingredienti nel cestello.

Nota

o L'Airfryer e in grado di preparare un'ampia varieta di ingredienti.
Consultare la tabella dei cibi per le quantita corrette e i tempi di
cottura approssimativi.

* Non superare le quantita indicate nella tabella dei cibi, né riempire
il cestello oltre I'indicazione "MAX", in quanto cio potrebbe
compromettere la qualita del risultato finale.

e Sesidesidera preparare ingredienti diversi contemporaneamente,
controllare i tempi di cottura suggeriti per i diversi ingredienti prima
diiniziare a cuocerli insieme.

5 Riposizionare recipiente e il cestello nell'Airfryer.

Attenzione

* Non utilizzare mai il recipiente senza il cestello al suo interno.
« Non toccare il recipiente o il cestello durante e subito dopo I'uso,
poiché diventano molto caldi.

6 Ruotare la manopola della temperatura fino al valore
richiesto.

7 Per accendere I'apparecchio, posizionare la manopola del
timer sul tempo di cottura desiderato.

Nota

« Fare riferimento alla tabella dei cibi con le impostazioni di cottura di
base per i vari tipi di alimenti.




204ITALIANO

E Suggerimento

» Durante la cottura, se € necessario modificare la temperatura o il
tempo di cottura, ruotare le manopole di controllo sull'impostazione
desiderata.

Q EY nota

e Alcuniingredienti richiedono di essere scossi o girati durante la
cottura (vedere la tabella dei cibi). Per agitare gli ingredienti, estrarre
il recipiente con il cestello, posizionarlo su una superficie di lavoro
resistente al calore, inserire il coperchio e premere il pulsante di
rilascio del cestello per rimuoverlo e scuotere il cestello sul lavello.
Quindi inserire il cestello nel recipiente e riposizionarlo all'interno
dell'apparecchio.

» Sesiimposta il timer su meta del tempo di cottura, quando si sente
il segnale acustico del timer e il momento di scuotere o girare gli
ingredienti. Assicurarsi di reimpostare sul timer il tempo di cottura
rimanente.

8 Quando l'apparecchio emette un segnale acustico, il tempo
di cottura impostato e trascorso.

Nota

o E anche possibile spegnere I'apparecchio manualmente. Per farlo,
ruotare in senso antiorario la manopola del timer su O: I'operazione
richiede una forza leggermente maggiore di quando si ruota la
manopola in senso orario.

9 Estrarre il recipiente e verificare che gli ingredienti siano
pronti.
Attenzione

« Il recipiente di Airfryer e caldo dopo il processo di cottura.
Posizionarlo sempre su un piano di lavoro resistente al calore (ad
es. un sottopentola, ecc.) quando lo si estrae dal dispositivo.

Nota

 Se gliingredienti non sono ancora pronti, reinserire il recipiente
all'interno del sistema Airfryer tramite I'impugnatura e aggiungere
qualche minuto di cottura.
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10 Svuotare il contenuto del cestello in un recipiente o in
un piatto. Rimuovere sempre il cestello dal recipiente per
svuotare il contenuto, in quanto I'olio caldo potrebbe
trovarsi sul fondo del recipiente.

=

e Per rimuovere ingredienti grandi o fragili, sollevarli utilizzando un
paio di pinze.

e L'olio in eccesso o il grasso sciolto degli ingredienti si raccoglie sul
fondo del recipiente.

» Aseconda del tipo di ingredienti utilizzati, eliminare con cautela I'olio
in eccesso o il grasso sciolto dal recipiente dopo la cottura di ogni
gruppo di ingredienti o prima di scuotere e reinserire il cestello nel
recipiente. Posizionare il cestello su una superficie termoresistente.
Indossare guanti da forno per eliminare I'olio in eccesso o il grasso
sciolto. Riposizionare il cestello all'interno del recipiente.

Quando una prima parte di ingredienti e cotta, Airfryer e subito
pronto per cuocerne un'altra.

Nota

» Ripetere i passaggi da 3 a 10 se si desidera preparare altri ingredienti.

Preparazione di patatine fritte fatte in casa

Per preparare eccellenti patatine fritte nell'Airfryer:

- Scegliere una varieta di patate adatta alla frittura, ad esempio
patate fresche (leggermente) farinose.

- E consigliabile dividere le patatine in porzioni di massimo
500 grammi circa per risultati ottimali. Le patatine piu grandi
tendono ad essere meno croccanti rispetto a quelle pil piccole.

1 Pelare le patate e tagliarle a bastoncini (spessore 1 x 1 cm).

2 Mettere a bagno i bastoncini di patate in una ciotola con
acqua per almeno 30 minuti.

3 Svuotare il recipiente e asciugare le patate con uno
strofinaccio o della carta da cucina.

4 Versare un cucchiaio di olio per cucinare nel recipiente,
aggiungere le patate a bastoncini e mescolarle bene fino a
quando non sono ricoperte di olio.

5 Rimuovere i bastoncini con le dita o con un utensile
da cucina forato in modo che I'olio in eccesso resti nel
recipiente.

E Nota

e Non inclinare la ciotola per versare tutti i bastoncini nel cestello in una
volta sola in quanto dell'olio potrebbe finire nel cestello.
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6 Mettere le patate nel cestello.

7 Friggere i bastoncini di patate e scuotere il cestello 2-3
volte durante la cottura.

Avviso

» Prima della pulizia, lasciare raffreddare completamente il cestello,
il recipiente e l'interno dell'apparecchio.

« Il recipiente, il cestello e I'interno dell'apparecchio sono
rivestiti di materiale antiaderente. Non usare utensili da
cucina o materiali per la pulizia abrasivi, in quanto potrebbero
danneggiare il rivestimento antiaderente.

Pulire I'apparecchio dopo ogni uso. Rimuovere |'olio e il grasso dal

fondo del recipiente dopo ogni utilizzo.

1 Ruotare la manopola del timer sullo 0, rimuovere la spina
dalla presa e lasciare raffreddare I'apparecchio.

B Suggerimento

Rimuovere il recipiente e il cestello per lasciare raffreddare I'Airfryer
piu rapidamente.

2 Eliminare I'olio o il grasso sciolto dal fondo del recipiente.

3 Lavare il recipiente e il cestello in lavastoviglie. E possibile
anche lavarli con acqua calda, detersivo per piatti e una
spugna non abrasiva (vedere la tabella "Pulizia").

E Suggerimento

 Se residui di cibo sono rimasti attaccati al recipiente o al cestello,
metterli a bagno in acqua calda e detersivo per piatti per 10-15
minuti. Cio sciogliera i residui di cibo e consentira di rimuoverli pit
facilmente. Assicurarsi di utilizzare un detersivo per piatti in grado
di dissolvere I'olio e il grasso. Se sono presenti macchie di grasso sul
recipiente o sul cestello che non é stato possibile rimuovere con acqua
calda e detersivo per piatti, utilizzare uno sgrassatore liquido.

e Se necessario, rimuovere i residui di cibo presenti sulla resistenza
con una spazzola con setole morbide o medie. Non utilizzare una
spazzola in acciaio o una spazzola con setole dure, poiché potrebbero
danneggiare il rivestimento della resistenza.
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4 Pulire la superficie esterna dell'apparecchio con un panno
umido.

5 Per rimuovere eventuali residui di cibo, pulire la resistenza
con una spazzolina.

6 Pulire la parte interna dell'apparecchio con acqua calda e
una spugna non abrasiva.

Tabella di pulizia
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Conservazione

1 Scollegare la spina dall'apparecchio e lasciarlo raffreddare.

2 Accertarsi che tutte le parti siano pulite e asciutte prima di
riporle.

Nota

» Tenere sempre |'Airfryer in posizione orizzontale durante il trasporto.
Assicurarsi di tenere una mano sul recipiente con il cestello nella
parte anteriore dell'apparecchio, in quanto potrebbe cadere
accidentalmente se l'apparecchio viene inclinato verso il basso e
danneggiarsi.

e Assicurarsi sempre che le parti smontabili del sistema Airfryer siano
ben fissate prima di trasportarlo e/o riporlo.

Riciclaggio

- Questo simbolo indica che il prodotto non pud essere smaltito
con i normali rifiuti domestici (2012/19/UE).

- Cisono due situazioni in cui potete restituire gratuitamente il
prodotto vecchio a un rivenditore:

1. Quando acquistate un prodotto nuovo, potete restituire un
prodotto simile al rivenditore.
2. Se non acquistate un prodotto nuovo, potete restituire
prodotti con dimensioni inferiori a 25cm (lunghezza,
_ altezza e larghezza) ai rivenditori con superficie dedicata
alla vendita di prodotti elettrici ed elettronici superiore ai
400m’.

- Intutti gli altri casi, attenetevi alle normative di raccolta
differenziata dei prodotti elettrici ed elettronici in vigore nel
vostro paese: un corretto smaltimento consente di evitare
conseguenze negative per I'ambiente e per la salute.

Garanzia e assistenza

Versuni offre una garanzia di due anni su questo prodotto dopo
I'acquisto. La garanzia non e valida se il difetto € dovuto a un

uso errato 0 a una scarsa manutenzione del prodotto. La nostra
garanzia non influisce sui diritti dell'utente previsti dalla legge in
quanto consumatore. Per ulteriori informazioni o per richiedere la
garanzia, visitare il sito Web www.philips.com/support.
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Risoluzione dei problemi

In questo capitolo vengono riportati i problemi pit comuni

legati all'uso dell'apparecchio. Se non e possibile risolvere il
problema con le informazioni riportate sotto, visitare il sito
www.philips.com/support per un elenco di domande frequenti
oppure contattare |'assistenza clienti del proprio Paese.

Possibile causa Soluzione

L'esterno
dell'apparecchio
diventa caldo
durante I'uso.

Le patatine fritte
fatte in casa non
vengono come
vorrei.

L'Airfryer non si
accende.

Il calore all'interno viene
irradiato alle pareti
esterne.

Non si sta friggendo il
tipo di patate giusto.

La quantita di ingredienti
all'interno del cestello &
eccessiva.

A volte € necessario
scuotere alcuni
ingredienti a meta
cottura.

L'apparecchio non &
collegato alla presa di
corrente.

Non si tratta comunque di un
malfunzionamento dell'apparecchio.
Tutte le impugnature e le manopole

che devono essere toccate durante l'uso
restano abbastanza fredde da poter essere
maneggiate.

Il recipiente, il cestello e I'interno
dell'apparecchio si surriscaldano quando
I'apparecchio & acceso per garantire che il
cibo venga cotto adeguatamente. Queste
parti sono sempre troppo calde per poter
essere toccate.

Se silascia I'apparecchio acceso troppo a
lungo, alcune aree potrebbero diventare
troppo calde per poter essere toccate.
Queste aree sono contrassegnate
sull'apparecchio con la seguente icona:

o\

Se si € consapevoli delle aree calde e si
evita di toccarle, I'uso dell'apparecchio &
del tutto sicuro.

Per risultati ottimali, utilizzare patate
fresche e farinose. Se & necessario
conservare le patate, non tenerle in un
ambiente freddo come il frigo. Scegliere
patate adatte per la frittura, come indicato
sul sacchetto.

Per preparare le patatine fritte fatte
in casa, seqguire le istruzioni riportate
a pagina 205 di questo manuale di
istruzioni.

Per preparare le patatine fritte fatte
in casa, sequire le istruzioni riportate
a pagina 205 di questo manuale di
istruzioni.

Verificare di aver inserito correttamente la
spina nella presa di corrente.
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Problema

All'interno
dell'Airfryer
sono visibili delle
screpolature.

Dall'apparecchio
fuoriesce del fumo
bianco.

Possibile causa

Diversi apparecchi sono
collegati a un'unica
presa.

All'interno del

recipiente dell'Airfryer
possono formarsi delle
piccole macchie in
seguito al contatto o

a graffi accidentali sul
rivestimento (ad esempio,
durante I'inserimento del
cestello e/o la pulizia con
materiali abrasivi).

Si stanno cuocendo
ingredienti grassi.

Il recipiente contiene
residui grassi degli
alimenti cucinati in
precedenza.

La panatura non aderisce
al cibo come dovrebbe.

Marinature, liquidi o
i succhi della carne
schizzano nel grasso
sciolto.

Soluzione

Il sistema Airfryer ha un'elevata potenza
in watt. Provare una presa diversa e
controllare i fusibili.

E possibile prevenire danni inserendo il
cestello nel recipiente correttamente. Se
si inserisce il cestello inclinandolo, uno
dei suoi lati potrebbe urtare la parete del
recipiente rimuovendo piccoli frammenti
del rivestimento. Questi frammenti non
sono comungue nocivi per la salute, in
quanto tutti i materiali utilizzati sono
specifici per alimenti.

Eliminare con cautela I'olio o il grasso in
eccesso dal recipiente e proseguire con la
cottura.

Il fumo bianco e prodotto dai residui grassi
riscaldati nel recipiente. Pulire sempre il
recipiente e il cestello accuratamente dopo
ogni uso.

Piccole parti di panatura potrebbero
produrre del fumo bianco. Premere con
forza la panatura sul cibo per assicurarsi
che aderisca.

Tamponare il cibo prima di posizionarlo nel
cestello.
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MaHbi3abl aknapaTt

Kypangpl KongaHbacTtaH 6ypblH OCbl MaHbI3Abl aknapaTTbl MYKUST
OKbIM LWbIFbIM, OHbI KeNeLlweKTe Kapay YLWiH cakTan KomblHbI3.

KayinTi >xargannap

Kypanabl bICTbIK Fa3 MAUTACbIHbIH HEMeCe 31eKTP NAUTachl
MeH 31eKTp TabanapbliHbiH 6apblk TYPAepiHiH yCTiHe Hemece
XaHbIHA, He 6onMaca KbI3[blpblSFaH NeLwwTiH ilWiHe KOMMaHbI3.
Kypanabl cyfa Hemece Backa cyMbIKTbiKKa OaTbipyFa a, OHbl
aFblH CYAbIH acTbiHAA Aa Watofa Aa 6onmanbl.

TOK COFy KayniH anfblH any ViiH, Kypasnfa cy Hemece backa
CYMBbIKTBIK KipMey Kepek.

KbI34bIpy 3N1eMeHTIHE TUMeEYi YLUIH, Kyblpbl1aTbIH
NHrpeaneHTTepai apAanbiM cebeTke casbiHbI3.

Kypan >XyMbIC iCTen XaTkaHa, aya KipeTiH XaHe LWblfaTblH
TecikTepai >annaHbl3.

Tabara Malt KyMaHbI3. ©OpT WbIFybl MYMKIH.

LLtencenbhik ywbl, KyaT CbIMbl HEMeCe 631 3aKkbIMOaHFaH
6onca, Kypanabl KongaHbaHbI3.

KyMmblic icTen xaTkaHna, KypannblH, illiH KOJIMEH yCTaMaHbl3.
ElwkalaH cebeTTe KepceTinreH MakcMManibl AeHrenaeH
acaTblH TaMakK, KeJIeMiH caiMaHbI3.

MewwTiH Ta3a 60/1ybIH XXaHe OHAa TaFaM KanablKTapblHbIH
OonMaybIH apKalliaH TeKCepiHi3.

AbannaHbi3

KyaT cbiMbl 3aKbIMAaNfaH 60ca, KayinTiH angblH any yiliH,
oHbl Philips, OHbIH KbI3MET areHTi Hemece CoM CUAKTbI KaCiOum
MamaHZap anaMacTbipybl TUiC.

Kypangbl Tek xepre TyMblKTaafaH KabblpFa po3eTkacbiHa FaHa
Kocyfa 6onaabl. OpAanbiM alllaHblH KabblpFa po3eTkackiHa
OYPbIC CaslbIHFaHbIH TEKCEPIH,3.

Byn Kypan cblpTKbl TalMepMeH HeMece Genek KallblKTaH
backapy xymnecimeH backapyFra apHaMaraH.

ManganaHy 6apbICbiHAA KypangblH yCTayFa KeneTiH xepnepi
bICbIM KeTYi MYMKIH.

By KypbIIFbiHbI 8 XoHE OflaH XXOFapbl XacTafbl 6ananap MeH
ur3mkKanelk, cesy Hemece onnay kabineTtepi wekTeyni He
6onmaca Taxipnbeci xaHe 6iniMi a3 afjamaap Kagaranaymen
HeMece KypblIFbIHbI Kayinci3 nanganaHyfa KaTbiCTbl Hyckayap
aNnfaH xaHe BanNaHbICTbl KayinTepai TyCiHreH xaraanaa
nanpanaHa anafpl. bananap KypanameH onHamaybl kepek. 8
Kacka ToNIMafaH bananap epecekTin kadaranayblHCbI3 Ta3anay
KOHE TEXHUKASbIK KbI3MET KOPCETY XKYMbICTapbIH XXYprizbeyi
THiC.

Kypblnifbl MEH OHbIH CbIMbIH 8 XXacka TosIMaraH bananapably,
KOJbl XXETNENTIH Xepae cakTaHbl3.

Kypangabl kabblpFafa Kapcbl Hemece backa Aa Kypangapfra
Kapcbl KoMMaHbI3. KypanaapabliH apTbiHOa, €Ki XafblHaH XaHe
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KypangblH, yCTiHeH keMiHae 10 cm 60C OpbIH KanablpbiHbI3.
KypanablH XofapFbl XafblHa €LLIHIPCE KOMMaHbI3.

KaTTbl Kyblpy Ke3iH[e bICTbIK Oy aya LiblFapyFfa apHanfaH
caHblnaynapgan 6ocatbinagbl. KonbiHbi3 6eH 6eTiHi3ai bynaH
>K9HE aya LWblFapyfa apHanfaH caHbllaynapaaH Kayincis
KalbIKTbIKTa ycTaHbl3. COHbIMEH KaTap, KypanaaH tabaHbl any
Ke3iHae bICTblK Oy MeH ayafaH cak 601bIHbI3.

KypblnfblFa XeHin MHrpeaeHTTepAl Hemece KanTay KafasblH
casiMaHbl3.

MarpanaHy 6apbicbiHAA KYPbUTFbIHbIH alLbIK OeTTepi KaTTbl
bICbIN KETYi MYMKIH.

KapTonTbl cakTay: TemnepaTypa cakTanaTblH KapTon TyprepiHe
carikec bonybl XaHe fdarbiHOaNFaH TaFaMaapaa akpunammz
acepi kayniH a3amnTy ywiH 6°C-TaH Xofapbl 60N1ybl THIC.

Manabl TYynKOMMachiHa KyMMaHbI3.

byn Kypan 5°C xaHe 40°C apanblfblHAAFbI CbIPTKbI
TemnepaTtypana navganaHyfa apHanfaH.

Kypanabl kocrnac bypbiH, OHOa KOPCETINTeH KepHeyaiH
KeprinikTi Xeni KepHeyiHe cankec KeNneTiHiH Tekcepin anbiHbI3.
KyaT CbIMbIH bICTbIK, XeprepaeH aynak ycTaHbi3.

Kypanabl AactapkaH HeMece nepae CUsiKTbl Te3 KaHaTbIH
MaTepuanfapablH YCTiHE HeMece XaHblHa KOVIMaHbI3.
Kypanabl ocbl nanganaHyLbl HyCKayblFblHAa CUNAaTTa faHHaH
backa elWkaHaam makcaTTapaa nanganaHbarbis, Philips -TiH
TeK TYMHYCKa Kocankbl KypanaapbiH naaanaHbiHbI3.

IcTen TypFaHaa, Kypanopl Kafaranaycbl3 Kanablpyra
6onmangsbl.

KypblnfbiHbl Manaanany KesiHae XaHe ofaH KeniH TYNKonma,
cebeT aHe Ma KeTiprilw KaTTbl Kbi3afbl, oflapasl abannan
nanganaHbiHbl3.

Kypanabl anfal KongaHap andbliHaa, a3bikka TUETIH
OenwekTepi xakcblnan Tasananbi. Ocbl nanganaHyLbl
HYCKaynblKTaFbl HyCKaynapabl KapaHbl3.

EckepTty

byn Kypan Tek ynae spetrerigen KongaHyra apHanfaH.

On, 6acka xaFfaanna, CoHbIH iWiHae: aykeHaepaeri
Kbl3MeTKep/iepre apHanfaH acynnepae, keHcenepae,
hepmepnik WapyallblbiKTapaa XaHe coHaam

backa ga xkepnepge KofgaHbllyfa apHanmasaH. On
MeMnMaHxaHanaphblH, MOTeNbAEPAIH, KOHAaKYMNEPAIH XaHe
confan backa ga MekeMenepaiH TypFblHAAPbI TapanbIiHaH
KONOaHblIyFa apHaaMaFraH.

Kapaycbli3 kangblpcaHbl3 HeMece xuHay, benliekTey, cakray
KoHe Ta3zasay anablHOa spKallaH Kypasdbl KyaT Ke3iHeH
AXbIPaTbIHbI3.

Kypangbl kengeHeH, Teric )xaHe TypakTbl 6eTke KOMbIHbI3.
Kypangel gypbic konganbaca, Kacion Hemece xapTblnai Kaciou
MakcaTTapAa KonaaHca, navganaHyLbl HyCKaysIblFbIHAAFbI
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HycKaynapfa cankec kongaHbaca, keningik >xapamcbiz 6onagpl
aHe Philips koMnaHusackl 6onFaH 3akpiMaapFa 6annaHbICTbl
Ke3 KefreH xayankepLinikreH 6ac TapTaabl.

- Kypangbl Tekcepy Hemece xeHzey YLWiH, oHbl Tek KaHa Philips-
TiH KbI3MET KepceTy opTaliblfblHa anapbiHbi3. Kypanabl ©3iHi3
KeHAeyre TblpbICNaHbl3, anTNece Keningik xxapamcbi3 6onagpl.

- NanpanaHbin 6onFaHHaH KeliH, Kypanabl TOK Ke3iHeH
AXKblPATbIHbI3.

- Kypangbl ycTamac HeMece Tazanamac bypbliH, Kypanabl 30
MUHYTTal CybITbIN afblHbI3.

- Kypanga paviblHganfaH UHrpeamneHTTepaiH Kapa He KOHbIP
6onmMan, anTbiH capbl 60AbIN WbIFYbIH KadafanaHbi3. Kyiin
KeTKEeH KanablKTapblH anblin TacTaHbl3. banfbiH KAPTONTbI
180°C-geH xofapbl MaHAE KyblpMaHbI3 (akpunamMug Ty3inyin
a3anTy yLiH).

- Kypbinsbl cebeTTi 6ocaTty TynMMellirimeH xabapikTanfaH 6onca,
Wawnkay kesiHge 6yn TyrnmMeHi bacyfa 6onmanabl.

- Micipy kKamepacbIHbIH XOfapfbl aMafblH Ta3asay Ke3iHge
abarnaHpI3: bICTbIK KbI3AbIPY 31eMeHTi, MeTann 6enwekTepain,
weTi.

- OpKallaH MyfbTUneLlTe TaFaMHbIH TOMbIKTal nicipinreHiHe ke3
KETKI3iHi3.

- Mannbl TaFram nicipy kesiHae MynsTuneLl TyTiH WblFapybl
MYMKIiH. OHIMIe KallublkTaH 6ackapy NynsTi HeMece KeLiKTipin
6acTay yHKUMACH 6onca, epeKkLue Ha3ap ayaapbiHbI3.

- KigipTinreH icke kocy yHKLMACbIMEH OHaW Oy3blnaTbiH
Taramapl nicipy KesiHae cak 60bIHbI3 (bakTepusinap kebeoi
MYMKIH).

SneKTpoMarHuTTik epictep (MO)
Byn Kypan anekTpMarHuTTIK epictepre KaTbiCTbl GapbIk,
KONOaHbICTaFbl CTAaHOAPTTAP MEH epexenepre cain.
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Ocbl 3aTTbl CaTbIN anyblHbI36EH KYTThIKTalMbI3 XaHe Philips
KOMMaHUACbIHA KOL KengiHi3!

Philips ycbiHaTbIH KOnAayabl TOMbIK Nanaanany yiwiH eHiMAT www.
philips.com/welcome Beb-caiTbiHAa TipKeH;3.

>XKannbl cmnatrama

1
2
3
4
5
6
7
8
9
1

TemnepaTypa feHreneri

Kyat kepceTkiLui

Tanmep Tynmmeci

KyblpyFfa apHanfaH Kocankbl 6enik
Taba

Can

Tok cbIMbl

Aya LbIFbIC Xepnepi

Aya KipeTiH TeciK

0 Tafam KecTeci

Anfawkbl peT KonpgaHap angbiHaa

1
2

Bapsblk KanTay MaTepuanbiH afbln TacTaHbi3.
KypangbiH 6apnbik >kancbipmanapblH Hemece benrinepiH
(kosmKeTimpai 6oca) anbin TacTaHbi3.

Anfaw nanganan6ac 6ypbiH Kypanabl Taszasay TapaybiHOa
KepceTinreHaen MyKusT Ta3anaHbi3.

NanpanaHyfa panbiHpay

1

Kypangabl TypakTbl, KONOEHEH, TEriC )XdHE XbllyFa Te3imai
OeTKi KabaTTapFa KOMbIHbI3.

E EckepTne

o KypangpiH yCTiHe Hemece XaH-XafblHa eLLUHapce KoMMaHbI3. byn aya

afblHbIH Oy3ybl XKaHe Kyblpy HITUXeCiHe acep eTyi MyMKIH.

o KyMbIC icTen TypFaH KypblIFbiHbl KabblpFanap MeH blfblc-asK,

wkaTapbl CMAKTHI ByMeH 3akbIMAaHaTbIH 3aTTapAblH XaHbIHa
HemMece acTblHa KotoFa bonmainbl.
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Kypangbl KongaHy

Taram KecTteci

TemeHperi kecTe fanbiHOAFbIHbI3 KENETIH TaFaM TypiepiHe
apHanfaH Herisri napameTpiepni TaHaayfa kKemekrecei.

E EckepTne

¢ MbiHa napameTp/iep yCbiHbINATbIHbIH eCTe cakTaHbI3. VIHrpegneHTTep
WbIKKaH XepiHe, enwemiHe, niwimiHe, coHaan-ak, bpeHaiHe Kapan
e3relue HbonaTblHAbIKTaH, MHIPeANeHTTePIHI3 yLWiH BapbliHLLa Carkec
KeneTiH napameTpre Keningik bepe anManmebis.

o Kebipek TaFram kenemiH a3ipnenTiH ke3ae (Mbicasbl, KyblpmaluTap,
acllasiHaap, caH eTtep, My3daTbiniFaH Tickebacapnap), bipkeski
HaTWXXere KON XeTKI3y yLWiH cebeTTeri HrpeAneHTTepPAi 2-3 peT

WarKaHbl3, ayAapbiHbl3 HEMECe apanacTblpbiHbI3.

A3bIK Typnepi 3o LIUISETTS | ATE TemnepaTtypa Eckeptne
KTypnep Mesniepi (MuH) patyp P

Kyka, Mmy3gaTbliFaH
KapTon Tinimaepi
(7x7 mm/0,3x0,3 gronm)

Yngeri hpu kapTon
(>kyaHablFbl 10x10
Mm/0,4x0,4 aonm)

My3paTbiiFaH Tayblk,
eTiHiH KecekTepi

Canmacsl bap
My3OaTblIFaH
KynmMakTap

fambyprep
(wamameH 150 r/5
YHLMS)

ET opamacsl

Cynekci3 et kecekTepi
(wamameH 1501/ 5 yH)

200-500r/ | 22-25 180°C/350°F « Kabbingay angbiHaa

7-18 yHUMS LanKaHbI3,
TOHKEPIHI3 Hemece
apanacTbipbiHbI3.

200-500r/ | 18-26 | 180°C/350°F |« Kabbingay angbiHaa

7-18 yHuunS LanKaHbI3,
TOHKEPIHI3 Hemece
apanacTbipbiHbI3.

200-600r/ | 10-15 | 200°C/400°F « ApacbiHfa Wwankan,

7-21 yHums aygapbIn Hemece
apanacTbipbin
TYPbIHbI3

200-600r/ | 10-15 | 200°C/400°F o ApacbiHAa Lwankan,

7-21 yHumns ayfapbin Hemece
apanacTbipbIn
TYPbIHbI3

1-3 koTner 15-20 | 200°C/400°F

800r /28 50-55 | 150°C/300°F | « [icipyre apHanfaH

YHLMS KYPbUIFbIHbI
nanganaHbiHbI3

1-2 Kecek 11-15 | 200°C/400°F « ApacbiHfa Wwankan,

aynapbin Hemece
apanacTbipbin
TYPbIHbI3
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. MuH.— makc.
A3bIK TYpnepi

MeJiwepi
XKiHilwke WwyXbiKTap 1-6 benik
(wamamen 50 /1,8
YHLMSA)
Tayblk caHOapbl 2-6 benik
(wamamen 125 /4,5
YHUMW)
TaybIKTbIH Teci 1-3 benik
(wamamen 160 r/6
YHUMS)
TyTac 6anbik, 1 BanblK
(wamamen 300-400 r/
11-14 yHUmMA)
Banblk cybeci 1-3(1
(wamameH 200 r/7 KabaT)
YHLSA)
Apanac kekeHictep 200-600 r/
(ynkenTin TypanfaH) 7-21 0z
MaddpumH 1-7
(wamameH 50 /1,8
YHLMSA)
TopT 500r/18
YHLMS
AnpblH ana nicipifireH 1-4 6enik
HaH/ToKall (LwamameH
60 r /2 yHuus)
YWaiH HaHbI 500r/18
yHUMS

YakbIT
(MuH)

9-13

18-24

20-25

22-27

22-25

10-20

12-15

50-60

6-8

50-60

Temnepatypa

200°C/400°F

180°C/350°F

180°C/350°F

200°C/400°F

160°C/325°F

180°C/350°F

180°C/350°F

160°C/325°F

200°C/400°F

150 °C/300 °F

Eckeptne

ApacblHAa LWwankan,
ayJapbin Hemece
apanacTbipbin
TYPbIHbI3

ApacbiHga Wwavkan,
aygapelin Hemece
apanactblpbin
TYPbIHbI3

Micipy yakbITbIH
KanayblHbl3LLUa
OpHaTbIHbI3.
ApacbiHAa wavkan,
aynapebin Hemece
apanacTblpbin
TYPbIHbI3

MadduHre
apHaiFaH KasblMnTbl
nanganaHbiHbI3

Micipyre apHanfaH
bopMaHbl
nanganaHbiHbI3.

Micipyre apHanfaH
KYPbIIFbIHbI
navganaHbiHbI3
KeTepreH ke3ge HaH
KbI3AbIPY 2/IEMEHTIHe
TUMENTIHOEW MiLLiHIH
OapblHLLIa Teric eTy
Kepek.



KA3AK 219

Asporpunbpe nicipy

n Eckepty

e Byn bicTbIK ayapa XyMbIC icTeNTiH asporpunb. Tabara man,
Kyblpyfa apHajiFaH Mai HeMece 6acka CYyMbIKTbIK KYMMaHbi3.

o blcTbik GeTTepai yctamaHbi3. TyTKanapabl Hemece TeTikTepai
nanganaHbiHbi3. blcTbiK TabaHbl bICTbIKKA TO3iMAI NeLke
apHaiFaH KOJIFanmneH yCTaHbi3.

» Byn Kypan Tek ynae KonpaHyFa acasifaH.

o Kypanpgbl anfaw pet narganaHfaHAa TYTiH WbIFybl MYMKiH. Byn
apeTTeri Hapce.

o Kypangbl anabiH ana Kbi3ablpyAblH KaXeTi XOK.

1 TbiFbiHObI KAObIPFa pO3eTKacbliHA KOCbIHbI3.

2 TyTkaHbl TapTy apKblyibl TabaHbl cebeTneH Gipre
KYPbUTFbIAAH anblHbI3.

3 Kyblpyfa apHanfaH Kocankbl 6enikTi Tabara KOWbIHbI3.



220KA3AK

4 WHrpeomneHTTepai cebeTke canbiHbI3.

EckepTne

e A3pOrpwusib YIKeH Kenemaeri MHrpeaueHTTepAl 93ipnen anagsl.
[ypbic MenLepi xaHe 6omxanabl nicipy yakbiTTapbl 60MbIHIWA «TaFam
KecTeciH» KapaHbl3.

«TaFam KecTeci» 6eniMiHae KepceTinreH kenemMHeH acbipMaHbI3
Hemece cebeTTi «MAKC.» kepceTiMiHeH ackipa TONTbIPMaHbI3, cebebi
By TYNKi HOTUXKEHIH canacbiHa biKnan eTyi MyMKiH.

Erep Gip yakpITTa apTypi MHrpeaneHTTepAi 93ipaeriHi3 kence,
onapfbl 6ip yakbITTa nicipMec 6ypbIH, TYPAi UHIPEANEHTTEp YLUiH
Ka>XXeTTi YCbIHbLIAaTbIH MiCipy YaKbITbiH TEKCEPIH|3.

5 Tab6aHbl cebeTneH Gipre KarMTagaH adporpuibre canbiHbi3.

Eckepty

o CebeT canbiH6aca, TabaHbl NanganaHobaHbi3.

o KaTTbl KbI3bIN KETETIHAIKTEH, NaifanaHy KesiHae )XaHe
narnpanaHfaHHaH KeuriH 6ipa3 yakbIT 6TKeH COH TabaHbl Hemece
cebeTTi ycTamaHbi3.

6 TemnepaTtypa TyTKacbliH KaXKeTTi Temnepartypafa 6ypan
KOWbIHbI3.

7 KypbinFblHbI KOCY YLUiH TanMep TYTKaCbIH KaXKeTTi nicipy
yaKbITblHa Gypan KOMbIHbI3.

EckepTne

e OpTypJli TaFaM Typaepi yLWiH Heri3ri nicipy napameTtpnepi bepinrex
TaFaM KecTeCiH KapaHpi3.

KeHec

e [licipin xaTkaHga nicipy TemnepaTtypacbiH HEMeCE YaKbITbiH ©3repTy
Kepek 6osca, backapy TyTkanapbiH KaxeTTi MaHAepre bypan
KOWbIHbI3.
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‘ E EckepTne
N

o Kelnbip nHrpeameHTTEp Nicipy yakbiTbl O0MbIHLWA apacbiHAa
Larkayabl Hemece ayfapyabl Tanan etefii («TaFam KecTeciH»
KapaHbi3). IHrpeaveHTTepai Wankay YLUiH KacTptonibMeH bipre
TabaHbl TapTbIN LWbIFapbiHbI3 [a, OHbl bICTBIKKA TO3IMA| KYMbIC
YCTENiHIH YCTiHEe KOMbIHBI3, CeBeTTi WhiFapy yiwiH cebeTTi 6ocaTy
TyMMeciH Bacbin KaknaFblH alliblHpI3, CeOeTTi paKOBMHAHbIH YCTIHAE
warkaHbl3. CogaH keniH cebeTTi Tabara canbiHbI3 A3, ofapabl
KarTagaH KypbliFbiFa CasblHbi3.

o Erep TaMepai nicipy yakbITbIHbIH XapTbICbIHA KOWCAHbI3, TanmMep
KOHbIPayblH €CTUCI3, OyN MHrpeaneHTTepA WankanTbiH Hemece
ayOapaTbiH yakbIT Kenai gereH co3. TanMepai KanfaH nicipy yakplTelHa
KanTa OpHaTKaHbIHbI3Fa KO3 XeTKI3iHi3.

8 Tarimep KOHbIpaybl ecTifireH kesfe, Nicipy yakbITbIHbIH
©TKeHiH 6ingipegi.

EckepTne

o KypblifblHbl KOSIMeH eLipyre 6onaabl. O yLWiH Tanmep TyTKAChIH
0 MaHiHe (caFaT TiniHe Kapcbl) bypan KOoMbIHbI3; caFaT TiliMeH
bypaFfaHfa KapafaHaa OyFaH a3gan Kyw keTeai.

©

TaGaHbl TapTbiHbI3 A3, UHFPEeQMeHTTEPAIH AalbiH eKeHiH
TeKcepiHi3.

EckepTy

« Micipy npoueci asKTanFaHHaH KeniH a3porpusb Tabackl bICTbIK,
6onappbl. TaGaHbl KYPbIIFbIAAH LWbIFapFaH Ke3Ae OHbl dpAanbiM
bICTbIKKA TO3iMAI XXYMbIC YCTeNiHiH YCTiHe KOMbIHbI3 (Mbicasbl,
bIAIbIC aCTbIHA KOSITbIH TOCEM XK3HeE T.0.).

EckepTne

e VIHrpegneHTTEp 9Ni AalbiH bonMaca, TabaHbl TYTKaCbiHaH ycTan,
A3POrpuUsIbAiH, iWiHe Kapan CblpFbITbIHBI3, COCbIH Bipa3 KocbiMLLIa
MUHYT KOCbIHbI3.
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10 CebeTTiH iWiHAEriCiH TOCTaFaHFa HeMece TabakKKa canbliHbi3.
lwinpericiH any ywiH sapkKalaH cebeTTi TabagaH anbin
TacTaHbl3, cebebi bicTbiK Mal TabaHbIH TYOiHAE Kanbin
KOIbl MYMKiH.

E EckepTne

e YJIKeH Hemece Te3 Micin KeTeTiH MHIrpeAneHTTePAi anbin Tactay YLWiH
NHrpeOoneHTTepAl KeTepreHae KblCKbIlWTapap! NanganaHblHbl3.

e VIHrpeaneHTTepAeH WbIFaTbIH apTblK Man HeMece epireH mawn
TabaHbIH TyOiHe XM1Hanagbl.

e [licipineTiH UHrpegneHTTep TypiHe BalNaHbICTbl Tabadarbl cebeTTi
aybICTbIpFaHHaH KeniH He OypbIH 9p GenikTeH KeliH TabadaH ke3
KeJireH apTblK Manbl HemMece epiTifireH Mangbl Kymbin anfblHbl3 Kenyi
MYMKiH. CebeTTi bICTbIKKa Te3imMAi 6eTke KOMbIHbI3. APTbIK HEMece
navganaHblFaH Manabl TOry YLiH bICTbIKKa TO3IMAI NeLlKe apHanfaH
KonFan KniHi3. CebeTTi Tabara KanTa canbiHbI3.

NHrpeaneHTTepaiH 6ip 6eniri oaribiH 6onrFaHaa, a3porpuib
OipaeH ekiHwWi 6eniriH nicipe ganbiH 6onaapl.

EckepTne

e backa 6ip 6enikTi a3ipneriHis kence, 3-10-Wbl Kagamaapas
OpbIHAAHbI3.

Ynpe )xacanfaH KapTon TisliMaepiH AanbiHaay

Asporpunbae KepeMeT yine xacajiFaH KapTon TiniMaepiH a3ipney

YLLiH:

- ®pwu KapToObIH XacayFa Konamabl KapTon TyPiH TaHOaHbI3,
Mblcasbl, XakblHAa Ka3bIn afnblHFaH, (@34an) yHAbl KapTonn.

- bipkenki HaTKXe any ywiH kapTonTbl 500 r/18 yHumnsigaH 6enin
ayaMeH KyblpfaH aypblc. KilwiripiMm KapTon yiKeH KapTonka
KapaFaHAa KblTbipfak 6onagpl.

1 KapTonTblH CbIPTbIH apLUbIHbI3, COCbIH XiHiLLKe
(kanbiHabiFbl 1 x 1 cm/0,4 x 0,4 AoNM) eTin TypaHbI3.

2 KapTton TasikLanapblH Xbljbl ¢y 6ap TocTaraHfa keMiHae
30 MUHYT canbin KOMbIHbI3.

3 TocTtaraHabl 60caTbin, KapToN TasKLWanapblH ManbIKNeH
Hemece Kafa3 MansiblKNeH KypPFaTbiHbI3.

4 TocTtaraHfa bGip ac Kacblk KyHOaFbIC MalbIH KyWbin,
TagKLWanapabl TOCTaFaHFa casbin, TasgKLWwanap cbipTbl Mai
6oNFaHLIa apanacTbipbiHbI3.

5 Taskwanapabl TOCTaFaHHaH apTbiK Mal ToCTaFaH[a Kany
YLWiH caycakTapblHbI36eH HeMece TecikTepi 6ap biabicreH
anblHbI3.
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EckepTne

o ApTblk Mangpl Tabara KyWbin xibepmec yLuiH, cebeTreri 6apsbiK,
TaskLlanapabl Tery ywiH ToCcTaFraHAbl eHKeNTNeHIs.

6 Taskwanapgbl cebeTke casnblHbI3.

KapTodenbHble nanoykun ob>kapbTe U BCTPSIXHUTE KOP3UHY
2-3 pa3a BO BpeMs MPUroToBrieHUs. KapTon
TasiKLanapblH KyblPbIHbI3 XXdHE Micipy yakbITbIHAA ce6eTTi
2-3 peT WanKaHbi3.

AbannaHbi3

» TazanamacrtaH 6ypbiH ce6eTTi, TaGaHbl XKdHEe KYPbUIFbIHbIH iLliH
906/€eH CybITbIMN asnbiHbI3.

o Taba, ceGeT NeH KypbUIFbIHbIH iLLKi )XaFbl )XaObbICMaNTbIH
KabaTneH KanTanfaH. MeTangaH >acasfaH ac Yi biabICTapbiH
Hemece abpa3uBTi Tazanaylubl 3aTTapAbl NanpanaH6aHbI3, ce6ebi
6y XabbicNanTbiH KabaTTbl 3aKbIMAAYbl MYMKiH.

Kypanabl KofgaHfFaH caiblH Ta3anaHbl3. Opbip KonaaHbICTaH
KeliH TabaHbIH TYOiHAEr Manapbl anbin TacTaHbI3.

1 Tanmep TyTKacbiH 0 MaHiHe Bypan KoMbIn, allaHbl KyaT
K©3iHEH CybIPbIHbI3, COCbIH KYPbIIFbIHbI CaJIKbIHAATbIHbI3.

m KeHec

* A3porpunb Xblngamblpak, cyy ywiH Taba MeH ce©eTTi anbin TacTaHbI3.

2 TabGaHbiH TyOiHpOe epiTiireH Marabl Terin TacTaHbI3.

3 TabaHbl XxaHe cebeTTi biAbIC XYFbILl MalUMHAAA Ta3asaHbl3.
CoHbIMeH KaTap, os1apAbl bICTbIK, CYMEH, bIAbIC XYYyFa
apHanfaH CyMbIKTbIKNEH XXaHe abpa3uBTi emec cnoH>beH
Tasanam anacbi3 («Tasanay KecTeciH» KapaHbi3s).
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E KeHec

e Erep Taram KangplkTapbl Tabara HeMece cebeTke xabblcbIn Kasca,
onapapl bICTbIK CyFa HEMeCe blAbIC XXyyFa apHasfaH CyMbIKTbIKKA
10-15 MUHyTKa H6aTblpbIn KotoFa 6onaabl. baTbipbin Kok TaFram
KaNAblKTapblH XibiTedi XkaHe OHbl any oHan bonagel. Man MeH Kipgi
KeTIpeTiH blAbIC XXYyyFa apHanfaH CyMbIKTbIKTbl NangananbiHbi3. Erep
Tabafa Hemece cebeTTe Masbl AakTap Kasbin KOMca xaHe ofapabl
bICTbIK, CYMEH X3HE bIfbIC XYFbILL CYNbIKTbIKNEH KETipe afiMacaHbi3,
Manpbl KETIPETIH CyMbIKTbIKTbI NaaanaHbiHbI3.

o KaxeT 60onca, KbI3Ablpy 311eMeHTiHe XabbICbIN KanfFaH Tafam
KaNAblKTapblH XyMcaK-opTalla TallblKThl LLeTkaMeH anyfa bonagabl.
BonaTTaH XacanfaH cbiMAbl WETKaHbl HeMece KaTTbl TaflLbIKTbl
LLleTKaHbl NanganaHbaHbi3, cebebi 6yn KpI3Ablpy SNeMeHTiHaeri
kabaTtka 3aKkbIM KenTipyi MyMKiH.

4 KypblnfbiHbIH CbIPTbIH AbIMKbI LYGepeKneH cypTiHi3.

5 Tamak KangblKTapblH abin TacTay YWiH, Kbi3ablpy
3J/IEMEHTIH LUeTKaMeH Ta3anaHbi3.

6 KypangbiH iLWiH bICTbIK CYyMeH >XaHe KbIpManTbIH bICKbILLMEH
TasanaHpis.
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Tazanay kecreci

SO NE

\ J

Cakray

1 Kypangbl po3eTkafaH aXkblpaTbir, CybITbIN ajlblHbi3.

2 bapnbik 6enwekTepai cakTayabiH angbiHAa, onap Tasa
YK9He KypFak 60s1ybl KaXKeT.

EckepTne

e ASpOorpubhi anbin XypreHae oHbl 9pAanbIM KeNAeHeH Kyrnae
yCTaHbI3. TabaHbl Aa KypbIIFbIHbIH anfblHFbl Oenirinae ycran TypbiHbI3,
cebebi 0N TeMeH eHkenTinreH kesge bankaycoi3fa KypbiiFbiaaH
CbIPFbIN KeTyi MyMKiH. byn ocbl 6enikTepin 3akbiMOaHyblHa ceben
60onybl MyMKIH.

o OHbl anbIn Xypy XaHe/Hemece cakTay angblHAa a3porpubain,
anblHb6anbl benikTepiHiH bekiTinreHiH Tekcepiris.

OHpey

- byn TaHba oCbl BHIMAI KabINTbl TYPMbICTbIK KasablKNeH
TacTayra 6ofiManTbiHbIH 6ingipeni (2012/19/EU).

- DNeKTp XaHe 3NeKTPOHAbIK 6HIMAEPAiH KanablikTapbiH 6enek
KMHAY XXOeHIHOEr eNniHi3aiH epexenepiH cakTaHbl3. Kokbicka
OYpbIC TacTay KOpLUAFaH OpTaFa >XaHe afam AeHcayblFbiHa
TUETIH 3UAHAbI 9CePNepaiH anfblH anyfa kKemekreceni.
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Keningik >xoaHe Kongay

Versuni KOMNaHUAChI CaTbiN affaHHaH KeNiH OCbl BHIMre eKi
Xblnablk keningik 6epeai. Erep akay gypblic nanganaHbay Hemece
canachl3 TEXHUKaNbIK KbI3MET KepCeTy canfapbiHaH bonca, byn
Keninaik KyWwiH >Xosabl. bi3ain keningik TyTelHyLWbl peTiHae Ci3AiH,
3aHbl KYKbIKTapblHbI3Fa acep eTneni. KoceiMLLa aknapat any
YLiH HeMece KeningikTi nanganaHy ywid 6i3aiH Be6-canTka KipiHi3
www.philips.com/support.

AKaynbiKTapAbl )XOI0

byn Tapayna kypangaa opblH anybl MyMKiH eH,

Ken Ke3deceTiH akayfblKTap XuHakTanfaH. Erep

TeMeH[eri aknapaTTbiH KEMeriMmeH MaceneHi wetle
anmMacaHbi3, www.philips.com/support TopabbiHa Kipin,
Ui KOMbINATbIH CypakTap Ti3iMiH KapaHbl3 Hemece eniHisgeri
TYTbIHYLWbINAPAb! KON4ay opTanblfbiHa XxabapnackiHbi3.

KypanabiH, cbIpTKpl | ILWKI KbI3ybl CbIPTKbI Byn spetTeri Hapce. [ManpanaHy KesiHge
XaFfbl Manganany KabblpFanapbiHa YCTayblHbI3 KepeK BapsibIk TyTKanap
Ke3iHae Kbi3abl. Oepinen;. yCTayFfa bonaTbiHAaM cankbliH 6onaabl.

TaFaMHbIH AypbIC MICIPINYiH KaMTaMachI3
€Ty YLUiH Kypan KocblnFaH ke3ge Taba,
cebeT XaHe KypandblH, iLLKi Xafbl
dpPKaLLaH bicTblk 6onagbl. byn 6eniktepi
9pKaLLaH KaTTbl bICTblK, 60NaAbI.

Erep Kypanmpl y3ak yakblT 60Mbl KOCy bl
KanoblpcaHbi3, kenbip ariMakTapbl ycTam
anManTbiHOaM bICTbIK 60nagbl. byn
anMakTap Kypanga keneci benrilwemeH
benrinexepni:

A\

blcTbik aimakTapbl 6enrini 6onfaH caTTe
XKIHE yCTal anMalTbIH Ke3ae Kypas
TONbIKTaM NanganaHyra Kayincis.

MeHiH ynge KapTton Typi aypbIic Kakcbl HaTuxkenep any yiwiH, 6anfbiH
KacasfFaH kapTon | TaHAanMaraH. YHObI KApTONTapdbl NarganaHbiHei3. Erep
Tinimgepim KapTONTbl cakTay KaxeT 6osca, onapabl
©3iM KyTKeHaen TOHA3bITKbILL CUAKTBI CaJIKblH OpTada
LWbIKNaabl. cakTamaHbI3. KantamacbiHAa KyblpyFfa

apHanfaH oen XasbljiFaH kKapTonTapabl
TaHOaHbI3.



Macene

Asporpunb
KOCblIMangbl.

Asporpunb iwiHage
Kerbip anbiHbIN
KanfaH gakrapabl
KepeMiH.

KypangaH ak TyTiH
LWblFagbl.

blkTuman ce6ebi

CebeTTeri a3bIK-TyiK
MesiLepi TbiM Ker.

VIHrpeaneHTTepain,
Kenbip TypaepiH nicipy
YaKbITbIHbIH XXapTbICbl
oTKeHe CiJIKiley Kepek.

Kypan po3eTkara
XanfaHbOaraH.

bip po3eTkara bipHeLue
Kypasn KOCbISIFaH.

KabaTblH balikaycbizaa
yCTan Hemece KplpHan
anyfa 6arnaHbICTbl
a3porpunbain TabacbiHOa
asfafaH WafblH JakTap
nanga 6oaybl MyMKiH
(Mblcanbl, KaTTbl Ta3anay
KypannapbiMeH Taszanay
XoHe/Hemece cebeTTi
cany kesiHge).

Mawnnbl 3aTTapabl nicipin
>KaTbIPChI3.

Tabapa angblHFbl
nanpanaHygaH KanfaH
Malt KanablkTapsl 6ap.

¥HTaK HaH Hemece
xaby TuiciHWe TaFamfa
KongaHblIManabl.

MapuHag, cymblk Hemece
eT WhIpblHOAPbI Manaa
HemMece epiTisireH Manga
Lwalbipanasbl.
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LWewimi

Yinhe nanbiHOanatbliH KApPTONThI 33ipiey
YLUiH OCbl NanaanaHyLLbl HYCKAYbIFbIHbIH,
222-beTiHae GepinreH Hyckaynapabl
OpbIHZAHbI3.

Ynoe AaviblHAanatbiH KapTonThl 93ipsiey
YLUiH OCbl ManAaanaHyLLbl HyCKAY bIFbIHbIH
222-6eTiHAe 6epinreH Hyckaynapabl
OpbIHAAHbI3.

AlLaHbIH Kabblpfa po3eTkacbiHa AypbIC
KOCbIJIFaHbIH TEKCEPIH,3.

A3porpunbAiH BaTbl Xofapbl. backa
po3eTkara KOCbIN KOpPiHi3 XaHe
CaKTaHObIPFbILLbIH TEKCEPIHI3.

CebeTTi Tabafa THicCiHLLIE TyCipy apKplbl
3aKbIMHbIH afablH anyfa 6onaabl. Erep
cebeTTi BypbILLKa KOMCaHbI3, OHbIH

Bynipi TabaHbIH, KabblpFacbiHa COFbIbIM,
KabaTbIHbIH KillkeHTal 6enikTepiHin Tycin
KanyblHa aKenyi MyMKiH. Erep ocbl xafgamn
OPbIH afca, MyHblH 3UsiH eMeC eKeHiH 6inin
KYPIiHi3, cebebi nangananbinFaH 6apnbik,
MaTepuangap Tafam yLliH Kayincis.

ApTbiK Manabl TabagaH abannan Terin
Tactan, nicipyhi >anfacTblpblHbI3.

Ak TyTiH Tabafa Kbl3faH Mansbl
KanablkTapaaH naga 6onagsl. Op
KONAaHbICTaH KeliH sapkallaH Taba MeH
cebeTTi XaKcblian Ta3anaHbis.

YHTaK HaHHbIH ayafafbl KilLKeHTan
benwwekTepi ak TyTiHre cebentui 6onybl
MYMKiH. OHbIH >abblCyblH KaMTaMachl3 eTy
YLUiH YHTaK HaH Hemece xaby TyMmeciH
KaTTbl OaCbIHbI3.

CebeTke canman TypbIn TaMakThl
KypFaTblHbI3.
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PrieS pradédami naudotis prietaisu atidziai perskaitykite Sig svarbia
informacija ir saugokite ja, nes jos gali prireikti ateityje.

Pavolus

Nedékite prietaiso ant arba 3alia karstos dujinés viryklés, bet
kokio tipo elektrinés viryklés, elektriniy virimo ploksciy arba j
sildoma orkaite.

Niekada nenardinkite prietaiso j vandenj ir neskalaukite po i$
¢iaupo tekanciu vandeniu.

Siekdami iSvengti elektros smugio, neleiskite, kad j prietaisg
patekty vandens ar bet kokio kito skyscio.

Norimus kepti produktus visada dékite j krepselj, kad jie
neprisiliesty prie kaitinimo elementy.

Neuzdenkite oro jleidimo ir oro isleidimo angy, kol prietaisas
veikia.

Neuzpildykite keptuvo aliejumi, nes gali kilti gaisro pavojus.
Nenaudokite prietaiso, jei paZeistas kiStukas, maitinimo laidas
arba pats prietaisas.

Niekada nelieskite prietaiso vidaus, kol jis veikia.

Niekada nedékite didesnio maisto kiekio nei ant krepselio
nurodytas didZiausias lygis.

Visada jsitikinkite, kad Sildytuvas yra laisvas ir jame néra
jstrigusio maisto.

[spejlmas

Jei pazeistas maitinimo laidas, jj turi pakeisti ,Philips”, jos
techninés prieZitros centras arba kiti panasios kvalifikacijos
specialistai, kad buty iSvengta pavojaus.

Prietaisa junkite tik j jZemintg sieninj el. lizda. Visada jsitikinkite,
kad kistukas tinkamai jkiStas j sieninj elektros lizda.

Sis prietaisas negali biti naudojamas su iSoriniu laikmaciu ar
atskira nuotolinio valdymo sistema.

Naudojimo metu prieinami pavirsiai gali jkaisti.

Sj prietaisg gali naudoti 8 mety ir vyresni vaikai bei asmenys,
kuriy fiziniai, jutimo ir protiniai gebéjimai yra silpnesni, arba
neturintieji patirties ir Ziniy su salyga, kad jie bus iSmokyti
saugiai naudotis prietaisu ir prizitrimi siekiant uztikrinti, jog jie
saugiai naudoty prietaisa, ir supazindinti su susijusiais pavojais.
Vaikai negali Zaisti su Siuo prietaisu. Valyti ir taisyti prietaiso
jaunesni nei 8 mety vaikai be suaugusiyjy priezitros negali.
Laikykite prietaisa ir jo laida jaunesniems nei 8 mety vaikams
nepasiekiamoje vietoje.

Nestatykite prietaiso prie sienos ar kity prietaisy. Uz prietaiso,
i$ abiejy prietaiso pusiy ir virs prietaiso palikite maZiausiai 10
cm laisvos vietos. Nieko nedékite ant prietaiso virsaus.

Kepant karstu oru, karsti garai iSleidZiami per oro isleidimo
angas. Rankas ir veida laikykite saugiu atstumu nuo gary ir



230LIETUVIY

oro isleidimo angy. Taip pat saugokités karsty gary ir oro
nuimdami isimdami keptuva i$ prietaiso.

Niekada j prietaisg nedékite lengvy produkty ar pakavimo
popieriaus.

Naudojimo metu prieinami pavirsiai gali jkaisti.

Bulviy laikymas: temperattra turi tikti laikomy bulviy veislei ir
bati aukstesné nei 6 °C, kad sumazéty pavojus, jog j paruostg
maistg pateks akrilamido.

Niekada nepilkite j keptuva aliejaus.

Prietaisas yra skirtas naudoti, kai aplinkos temperattra yra
5-40 °C.

Pries jjungdami prietaisa, patikrinkite, ar ant prietaiso nurodyta
jtampa atitinka vietinio elektros tinklo jtampa.

Saugokite maitinimo laidg nuo karsty pavirsiy.

Nestatykite prietaiso ant arba salia lengvai uzsideganciy
medziagy, pvz., staltiesés arba uzuolaidy.

Nenaudokite prietaiso kitais tikslais, iSskyrus nurodytus Siame
vadove, ir naudokite tik originalius ,Philips” priedus.
Nepalikite prietaiso veikti be priezidros.

Naudojant prietaisg ir po naudojimo, keptuvas, krepselis ir
riebaly reduktorius blna karsti, visada elkités atsargiai.

PrieS naudodami prietaisa pirma karta, kruopsciai nuvalykite
dalis, kurios liesis su maistu. Zr. instrukcijas vadove.

Démesio

Sis prietaisas skirtas tik jprastai naudoti buityje. Jis neskirtas
naudoti tokioje aplinkoje kaip parduotuviy, biury, tkiy
personalo virtuvése arba kitoje darbo aplinkoje. Jis taip

pat neskirtas naudoti klientams vieSbuciuose, moteliuose,
jstaigose, kuriose teikiama nakvyné su pusrydiais, ir kitoje
apgyvendinimo aplinkoje.

Prie$ palikdami prietaisa be priezitros, surinkdami, ardydami,
laikydami ar valydami visada iStraukite maitinimo laida i3
tinklo.

Pastatykite prietaisg ant horizontalaus, lygaus ir stabilaus
pavirsiaus.

Jei prietaisg naudosite netinkamai ar profesionaliems arba
pusiau profesionaliems tikslams, arba jei jj naudosite ne pagal
vartotojo vadovo instrukcijas, garantija nebegalios ir ,Philips”
jokiomis aplinkybémis nebus atsakinga uz kilusia Zala.
Prietaisg apziUreti ar taisyti pristatykite tik j ,Philips” jgaliotajj
techninés priezitros centra. Nebandykite prietaiso taisyti patys,
prieSingu atveju garantija nebegalios.

Baige naudoti, batinai iSjunkite prietaisa i$ maitinimo tinklo.
Prie$ valydami ar tvarkydami prietaisa, palaukite apie 30
minuciy, kol jis atves.

PasirUpinkite isSimti Siame prietaise iskeptus produktus, kai jie
yra geltonos aukso spalvos, o ne tamsus ar rudi. Pasalinkite
sudegusius likucius. Svieziy bulviy neskrudinkite aukitesnéje
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nei 180 °C temperatlroje (tam, kad sumazéty akrilamido
iSskyrimas).

Jei prietaise yra krepselio atlaisvinimo mygtukas, kratydami Sio
mygtuko nespauskite.

BUkite atsargUs valydami virSutine gaminimo skyriaus dalj:
karstas kaitinimo elementas ir metaliniy daliy krastai.

Visada jsitikinkite, kad ,Airfryer” viduje esantis maistas iki galo
iSkepes.

Gaminant rieby maista is ,Airfryer” gali sklisti dGmai.
Atkreipkite ypatingg démesj, jei gaminys veikia su nuotolinio
valdymo pultu ir turi paleidimo atidéjimo funkcija.

BUkite atsargls gamindami greitai gendantj maista su
paleidimo atidéjimo funkcija (gali daugintis bakterijos).

Elektromagnetiniai laukai (EML)
Sis prietaisas atitinka visus taikomus standartus ir nuostatas dél
elektromagnetiniy lauky.

Sveikiname jsigijus ,Philips” gaminj ir sveiki atvyke!
Norédami pasinaudoti ,Philips” siiloma pagalba, uzregistruokite
savo gaminj adresu www.philips.com/welcome.

Bendrasis aprasymas

1
2
3
4
5
6
7
8
9
1

Temperataros reguliavimo rankenélé
Maitinimo indikatorius

Laikmacio rankenélé

Kepimo karstu oru jdéklas

Keptuvas

Rankena

Maitinimo laidas

Oro angos

Oro jleidimas

0 Maisto lentelé
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PrieS naudodami pirma karta

1 Nuimkite visas pakavimo medziagas.
2 Nuo prietaiso nuimkite visus lipdukus ar etiketes (jei tokiy

yra).

3 Prie$ naudodami prietaisg pirma karta, kruopsciai
nuvalykite prietaisa, kaip nurodyta valymo skyriuje.

Paruosimas naudoti

1 Prietaisag pastatykite ant stabilaus, lygaus, horizontalaus ir

karsciui atsparaus pavirsiaus.
Pastaba

» Nieko nedékite ant prietaiso virSaus ar is Sony. Tai trukdo oro srautui ir

turi jtakos kepimo karstu oru rezultatui.

» Nedeékite veikiancio prietaiso 3alia arba po daiktais, kuriuos gali
sugadinti garai, pvz., prie sieny ir po spintelémis.

Prietaiso naudojimas

Maisto lentele

Toliau pateikta lentelé padés pasirinkti pagrindinius nustatymus
gaminamam maisto tipui.

Pastaba

o Turékite omeny, kad Sie nustatymai yra sitlomi. Produkty kilmé, dydis,
forma ir prekiy zenklas gali skirtis, todél mes negalime uztikrinti

geriausiy nustatymuy jusy produktams.

e Ruosdami didesnj maisto kiekj (pvz., keptas bulvytes, krevetes,
kulseles, saldytus uzkandzius), pakratykite, pasukite ar pamaisykite
produktus krepselyje 2-3 kartus, kad iskepty vienodai.

Produktai i, miE e Leles Temperatiira Pastaba
kiekis (min.)

Plonos Saldytos bulvytés | 200-500 g
(7x7mm/0,3x0,3 /7-18 oz
col.)

Namines bulvytés (10 200-500 g
x10mm/0,4x0,4in /7-18 oz
storio)

Saldyti vitienos 200-600 g
gabaliukai /7-21 0z

22-25

18-26

10-15

180°C/
350 °F

180 °C/
350 °F

200°C/
400 °F

« Papurtykite, 2-3 kartus
pamaisykite

« Papurtykite, 2-3 kartus
pamaisykite

 Pakratykite,
pamaisykite jouséje
gaminti
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Produktai

Min.— maks.
kiekis

Temperatura

Pastaba

Saldyti suktinukai

Meésainis
(apie 150 g / 5 0z)
Mésos kepsnys

Mésos pjausniai be
kauly (apie 150g/5
0z)

Plonos desrelés
(apie 50g /1,8 0z)

Vistienos kulselés (apie
1259 /4,5 02)

Vistienos kratinéle
(apie 160 g / 6 0z)
Visa zuvis
(apie 300-400g /
11-14 0z)
Zuvies filé
(apie 2009 / 7 0z)

Jvairios darzoveés
(stambiai pjaustytos)

Bandelés
(apie 50g/ 1,8 0z)

Pyragas

IS anksto paruosta
duona / suktinukai
(apie 60 g/ 2 0z)

Naminé duona

200-600 g
/7-21 o0z

1-3
paplotéliai

800/ 28
unc.

1-2
pjausniai

1-6 vnt.

2—-6 vnt.

1-3 vnt.

1 Zuvis

1-3(1
sluoksnis)

200-600 g/
7-210z

1-7

5009/ 18
unc.

1-4 vnt.

500/ 18
unc.

10-15

15-20

50-55

11-15

18-24

20-25

22-27

22-25

10-20

12-15

50-60

6-8

50-60

200°C/
400 °F

200°C/
400 °F

150 °C/
300 °F

200°C/
400 °F

200°C/
400 °F

180 °C/
350 °F

180 °C/
350 °F

200°C/
400 °F

160 °C/
325 °F

180 °C/
350 °F

180°C/
350 °F

160 °C/
325°F

200°C/
400 °F

150 °C/
300 °F

Pakratykite,
pamaisykite jopuséje
gaminti

Naudokite kepimo
prieda

Pakratykite,
pamaisykite jpuséje
gaminti

Pakratykite,
pamaisykite jouséje
gaminti

Pakratykite,
pamaisykite jouséje
gaminti

Gaminimo laikg
nustatykite pagal savo
skonj

Pakratykite,
pamaisykite jopuséje
gaminti

Naudokite keksiuky
indelius

Naudokite pyrago
forma

Naudokite kepimo
prieda

Forma turi bati kiek
imanoma plokstesne,
kad kildama duona
neliesty kaitinimo
elemento.
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Kepimas karstu oru

n Démesio

 Tai yra ,Airfryer” prietaisas, kuris veikia naudodamas karsta ora.
Nepilkite j keptuva aliejaus, kepimo ar kito skyscio.

» Nelieskite karsty pavirsiy. Prietaisg imkite tik uz rankeny. Karsta
keptuva imkite virtuvinémis pirStinémis.

« Sis prietaisas skirtas naudoti tik namy dkyje.

» Pirma karta naudojamas prietaisas gali skleisti Siek tiek diimy. Tai
normalu.

« Prietaiso jkaitinti nereikia.

1 KiStuka jkiskite j sieninj el. lizda.

2 ISimkite keptuva su krepseliu i$ prietaiso traukdami uz
rankenos.

3 ]dékite kepimo karstu oru jdékla j keptuva.
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4 Produktus sudékite j krepselj.
Pastaba

» Naudojant ,Airfryer” galima paruosti jvairiausiy patiekaly.
Vadovaukités maisto lenteléje nurodyty kiekio ir gaminimo laiko
rekomendacijy.

» Nevirsykite kiekio, nurodyto maisto lenteléje, ir niekada nepripildykite
krepSelio vir§ Zymés ,MAX", nes dél to gali nukentéti galutinio
rezultato kokybé.

 Jeigu norite ruosti skirtingus produktus tuo paciu metu, pries
pradédami juos ruosti, batinai patikrinkite skirtingy produkty ruosimo
laika ir temperatdra.

5 |dékite keptuva su krepseliu atgal j ,Airfryer”.

Démesio

» Niekad nenaudokite keptuvo be krepselio jame.
* Nelieskite keptuvo ar krepselio kepdami ir kurj laika panaudoje,
nes jie labai jkaista.

6 Pasukite temperaturos nustatymo rankenéle iki reikiamo
temperatiros nustatymo.

7 Norédami jjungti prietaisg, pasukite laikmacio rankenéle iki
reikiamo kepimo laiko.

Pastaba

« Skirtingo maisto rdsims skirtus pagrindinius gaminimo nustatymus
rasite maisto lenteléje.

Patarimas

« Jeireikia pakeisti maisto ruosimo temperatura arba laika ruosiant
maista, pasukite valdymo rankenéles j reikiama nustatyma.
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Pastaba

e Tam tikrus produktus reikia pakratyti arba apversti jpuséjus kepimo
laikui (zr. maisto lentele). Norédami papurtyti produktus, istraukite
keptuva su krepseliu, padékite juos ant karsciui atsparaus pavirsiaus,
nustumkite dangtj ir paspauskite krepselio atlaisvinimo mygtuka,
kad isimtuméte krepselj, tada papurtykite krepselj, laikydami jj virs
kriauklés. Tuomet jdékite krepselj j keptuva ir jstatykite juos atgal j
prietaisa.

 Jei nustatysite laikmatj pusei gaminimo laiko, pasigirdus laikmacio
skambuciui reikés pakratyti arba apversti produktus. Nepamirskite
nustatyti laikmacio likusiai gaminimo trukmei.

8 Praéjus maisto ruosimo laikui, pasigirsta laikmacio
skambutis.

Pastaba

* Prietaisa taip pat galite iSjungti rankiniu badu. Norédami tai padaryti,
pasukite laikmacio rankenéle iki O (pries laikrodZio rodykle); sukti
reikia stipriau nei pagal laikrodZio rodykle.

9 Istraukite keptuva ir patikrinkite, ar produktai paruosti.

Démesio

» Pabaigus gaminti ,Airfryer” keptuvas yra karstas. Visada dékite
keptuve ant karsciui atsparaus pavirsiaus (pvz., trikojo padéklo ir
pan.), kai iSimate j3a i$ prietaiso.

Pastaba

 Jeigu produktai dar neiskepe, paprasciausiai, laikydami uz rankenos,
istumkite keptuva atgal j ,Airfryer”ir pridékite keleta papildomy
minudiy.

10 Istustinkite krepselj j dubenj arba j Iékste. Visada, norédami
iSimti turinj, iSimkite krepselj i$ keptuvo, nes keptuvo
dugne gali bati karsto aliejaus.

Pastaba

e Norédami isSimti didelius arba trapius produktus, juos iskelkite
naudodami znyples.

 Aliejaus perteklius arba i$ produkty isbége riebalai surenkami keptuvo
dugne.

 Priklausomai nuo kepamy produkty rdsies, gali bati, kad norésite
atsargiai iSpilti aliejaus pertekliy ar iSbégusius riebalus i$ keptuvo
iskepe kiekvieng porcija ar prie$ pakratydami, ar jdédami krepselj j
keptuva. Krepselj padékite ant karsciui atsparaus pavirsiaus. Norédami
iSpilti aliejaus pertekliy ar iSbégusius riebalus, dévékite orkaitei skirtas
pirstines. |dékite krepselj atgal j keptuva.
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Kai viena produkty porcija paruosta, ,AirFryer”i$ karto yra
parengtas kitai porcijai kepti.

Pastaba

» Norédami paruosti kitg porcija, kartokite 3—10 veiksmus.

Naminiy bulvyciy kepimas

Namuose ruosty bulvyciy kepimas ,Airfryer”

Pasirinkite bulves, tinkancias gruzdinti, pvz., Sviezias, (Siek tiek)
miltingas bulves.

Kad iskepty vienodoi, geriausia bulvytes gruzdinti porcijomis
iki 500 g / 18 unc. Didesnés bulvytés nebus tokios traskios kaip
mazesnés.

Nuskuskite bulves ir supjaustykite lazdelémis
(1x1cm /0,4 x0,4 col. storio).

Bent 30 min. pamerkite bulviy lazdeles j dubenj su
vandeniu.

ISpilkite bulvytes i$ dubens ir nusausinkite jas indy
ranksluosciu arba popieriniu rank$luosciu.

| dubenj jpilkite 1 valgomajj Sauksta aliejaus, suberkite
bulviy lazdeles ir maisykite, kol lazdelés pasidengs aliejumi.

ISimkite lazdeles is dubens pirstais arba virtuvés jrankiu su
tarpais, kad aliejaus perteklius likty dubenyje.

E Pastaba

» Nepakreipkite dubens, kad supiltumeéte visas lazdeles j krepselj is

karto, nes aliejaus perteklius sutekés j keptuvo dugna.

6 Sudékite lazdeles j krepselj.

7 Kepkite bulviy lazdeles ir kepdami 2-3 pakratykite kreps;j.

Ispéjimas

 Pries valydami palaukite, kol krepselis, keptuvas ir prietaiso vidus

iki galo atvés.

» Keptuvas, krepselis ir prietaiso vidus yra padengti nekimbancia

danga. Nenaudokite metaliniy virtuvés jrankiy ar Siurksciy
valymo medziagy jiems valyti, nes jie gali pazeisti nekimbancia
danga.

Po naudojimo visada isvalykite prietaisa. Pasalinkite aliejy ir
riebalus is keptuvo dugno kiekviena karta panaudoje.
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1 Pasukite laikmacio rankenéle j 0, istraukite kiStuka i$
sieninio el. lizdo ir palikite prietaisg atvésti.

E Patarimas

« ISimkite keptuva ir krepselj, kad ,Airfryer” greiciau atvésty.

2 I3pilkite iSbégusius riebalus ar aliejy i$ keptuvo dugno.

3 ISplaukite keptuva ir krepselj indaplovéje. Taip pat galite
juos plauti karstu vandeniu su indy plovikliu ir neSiurkscia
kempine (zr. ,Valymo lentelé").

Ea Patarimas

 Jeiant keptuvo ar krepselio yra prikibusiy maisto likuciy, galite juos
10-15 min. pamirkyti karstame vandenyje su indy plovimo skysciu.
Pamirkius atsilaisvina maisto likuciai ir juos lengviau nuvalyti. Batina
naudoti indy plovimo skystj, kuris skaido riebalus. Jei ant keptuvo ar
krepselio yra riebaly démiy ir ju nepavyksta pasalinti karstu vandeniu
ir indy plovimo skysciu, naudokite riebalus salinantj skystj.

« Jeireikia, prie kaitinimo elemento prikepusius maisto likucius galima
pasalinti minkstu arba vidutinio kietumo sepetéliu. Nenaudokite
plieninés vielos Sepeciy arba sepetéliy su kietais sereliais, nes taip
galite pazeisti kaitinimo elemento danga.

4 Prietaiso iSore nuvalykite drégna Sluoste.

5 Nuplaukite kaitinimo elementa valymo Sepeciu, kad
pasalintuméte maisto likucius.

6 ISplaukite prietaiso vidy karstu vandeniu ir nesiurkscia
kempine.
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Valymo lentelé

Laikymas

1 Prietaisa iSjunkite is elektros tinklo ir palikite atvésti.

2 Prie$ padédami prietaisa jsitikinkite, kad visos dalys yra
Svarios ir sausos.

Pastaba

o Nesdami ,Airfryer” laikykite jj horizontaliai. Jsitikinkite, kad laikote
prietaiso priekyje esantj keptuva, nes netycia pakreipus prietaisa
zemyn keptuvas ir krepSelis gali iSslysti i$ prietaiso. Taip galite
sugadinti Sias dalis.

e Pries nesdamiir (arba) padédami ,Airfryer” visada jsitikinkite, kad
iSimamos dalys yra uzfiksuotos.

Perdirbimas

- Sis simbolis reiskia, kad $io gaminio negalima i¥mesti kartu su
jprastomis buitinémis atliekomis (2012/19/ES).

- Laikykités jusy Salyje galiojanciy taisykliy, kuriomis
reglamentuojamas atskiras elektros ir elektronikos gaminiy
surinkimas. Tinkamai iSmetus galima nuo neigiamo poveikio
apsaugoti aplinkg ir Zmoniy sveikata.
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Garantija ir techniné prieziura

JVersuni” Siam gaminiui teikia dvejy mety garantija nuo jsigijimo
datos. Si garantija negalioja, jei defektas atsiranda dél netinkamo
naudojimo ar prastos priezitros. MUsy garantija neturi jtakos jusy,
kaip kliento, jstatyminéms teisems. Norédami suzinoti daugiau
informacijos arba pasinaudoti garantija, apsilankykite musy
svetainéje www.philips.com/support.

Trikciy diagnostika ir salinimas

Siame skyriuje trumpai aprasomos daZniausios problemos,

kuriy kyla naudojantis Siuo prietaisu. Jei toliau pateikta
informacija nepadeés isspresti problemos, apsilankykite
www.philips.com/support, ten rasite daznai uzduodamy
klausimy sarasa, arba kreipkités j savo 3alies klienty aptarnavimo
centra.

Problema Galima priezastis Sprendimas

Sio prietaiso i3oré | Viduje esantis karstis Tai normalu. Visos rankenélés ir valdymo
naudojant jkaista. | perduodamas iSorinéms | rankenélés naudojimo metu nejkaista tiek,
sieneléms. kad jy negalétumeéte paliesti.

Jjungus prietaisa, keptuvas, krepselis ir
prietaiso vidus visada jkaista, kad maistas
bty paruostas tinkamai. Prilietus Sios
dalys yra karstos.

Jeijjungta prietaisg paliksite ilgesniam
laikui, kai kurios vietos labai jkais ir jy
nebus galima paliesti. Tokios prietaiso
vietos pazymétos nurodyta piktograma:

JAN

Jei saugosités Siy viety ir jy neliesite,
naudojimasis prietaisu bus visiskai saugus.

Nepavyksta Naudojote netinkamo Kad pasiektuméte geriausiy rezultaty,

tinkamai pagaminti | tipo bulves. naudokite Sviezias ir miltingas bulves. Jei

namuose ruosty bulves reikia laikyti, jokiu budu nelaikykite

bulvyciy. jy saltoje vietoje, pvz., Saldytuve. Rinkités
tas bulves, kuriy pakuotéje nurodyta, kad
jos tinkamos gruzdinimui.

Per didelis produkty Norédami paruosti namines bulvytes,
kiekis krepSelyje. laikykités Sio naudotojo vadovo 238
puslapyje pateikty instrukcijy.

Tam tikry tipy produktus | Norédami paruosti namines bulvytes,
reikia pakratyti, kai laikykités Sio naudotojo vadovo 238
jpuséja ju kepimo laikas. | puslapyje pateikty instrukcijy.



242LIETUVIY

Problema

JAirfryer”
nejsijungia.

JAirfryer” viduje
matosi kelios
Sveitimo démés.

Galima priezastis

Prietaisas nejjungtas j
tinkla.

Vienu metu j tinklo lizda
sujungti keli prietaisai.

JAirfryer” keptuvo

viduje gali atsirasti mazy
démeliy dél atsitiktinio
prisilietimo ar dangos
subraizymo (pvz., kai
valymui naudojami
astras jrankiai arba
galima subraizyti jstatant
krepsel)).

I$ prietaiso kyla balti | Ruosiate riebius

ddmai.

produktus.

Keptuve vis dar yra riebaly
liku¢iy nuo ankstesnio
naudojimo.

Maistas netinkamai
apvoliotas dziGveseliuose
ar padengtas kitu
sluoksniu.

Ant riebaly patekes
marinatas, skystis ar
mésos sultys taskosi.

Sprendimas

Patikrinkite, ar kistukas tinkamai jkiStas |
sieninj lizda.

LAirFryer” pasizymi didele galia.
Pabandykite jjungtij kitg tinklo lizda ir
patikrinkite saugiklius.

Tokiy pazeidimy galite iSvengti tinkamai
nuleisdami krepselj j keptuva. Jei krepSelj
jstatysite pakreipta kampu, jo krastai

gali liestis prie keptuvo sieneliy ir palikti
mazus dangos jbrézimus. Jei taip nutiks,
atminkite, kad tai néra pavojinga, nes
visas medziagas galima saugiai naudoti su
maistu.

Atsargiai ispilkite aliejaus ar riebaly
pertekliy iS keptuvo ir teskite gaminima.
Baltus dumus sukelia keptuve kaistantys
riebalai. Visada po kiekvieno naudojimo
kruopsciai isvalykite keptuva ir krepselj.
Dél ore esanciy smulkiy daleliy gali kilti
baltas dimas. Tinkamai prispauskite
dzitvéselius ar kitg sluoksnj prie maisto.

PrieS dédami j krepSelj maista nusausinkite.
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Svarigi

Pirms ierices lietosanas rlpigi izlasiet So svarigo informaciju un
saglabajiet to, lai vajadzibas gadijuma varétu ieskatities taja ari
turpmak.

Bistami!

- Nenovietojiet ierici uz karstas gazes plits vai blakus tai vai uz
jebkura veida elektriskas plits un elektriskas plits virsmas, ka ari
karsta cepeskrasni.

- Nekad neiegremdéjiet ierici Gdent, ka ari neskalojiet to tekosa
adent.

- Laiizvairitos no elektrotrieciena, uzmanieties, lai iericé
neiek|dst tdens vai kads cits Skidrums.

- CepSanai paredzetas sastavdalas vienmér ievietojiet groza, lai
tas nesaskartos ar sildelementiem.

- Nenosprostojiet gaisa iepludes un izplades atveres, kad ierice
darbojas.

- Nepiepildiet pannu ar ellu, jo tas ir ugunsbistami.

- Neizmantojiet ierici, ja ir bojats tas kontaktspraudnis, elektribas
vads vai pati ierice.

- Nekada gadijuma nepieskarieties ierices iekSpusei, kad ierice
darbojas.

- Nekad nelieciet iericé partikas daudzumu, kas parsniedz groza
noradito maksimalo limeni.

- Vienmer parliecinieties, ka silditajs ir brivs un taja nav
iespradusi partika.

Brldlnajums'

Ja stravas vads ir bojats, ta nomaina javeic Philips, ta servisa
parstavim vai ||d2|g| kvalificétam personam, lai novérstu
bistamibu.

- Pievienojiet ierici tikai iezemétai elektrotikla sienas
kontaktrozetei. Vienmér parliecinieties, vai kontaktdaksa ir
stingri ievietota sienas kontaktrozeté.

- Siierice nav paredzéta darbinasanai ar aréju taimeri vai
atseviSku talvadibas sistemu.

- lericei darbojoties, saskares virsmas var sakarst.

- Soierici var izmantot bémi vecuma no 8 gadiem un personas
ar ierobezotam fiziskajam, sensorajam vai garigajam spé&jam
vai bez pieredzes un zinasanam, ja tiek nodrosinata uzraudziba
vai noradijumi par drosu ierices lietoSanu un panakta izpratne
par iespejamo bistamibu. Bérni nedrikst rotalaties ar ierici.
lerices tirisanu un apkopi nedrikst veikt berni, ja vien tie nav
vecaki par 8 gadiem un netiek uzraudziti.

- Novietojiet ierici un tas stravas vadu vieta, kur tai nevar piek|ut
par 8 gadiem jaunaki bérni.

- Nenovietojiet ierici pret sienu vai citam iericem. Atstajiet
vismaz 10 cm brivas vietas ierices abas pusés un virs tas.
Nenovietojiet nekadus priekSmetus uz ierices.



LATVIESU 245

CepSanas ar karsto gaisu laika pa gaisa izplUdes atverém
izplUst karsts tvaiks. Turiet rokas un seju drosa attaluma no
tvaika un gaisa izplGdes atverém. Sargieties no karsta tvaika un
gaisa, kad nonemat pannu no ierices.

Nekada gadijuma iericé neizmantojiet vieglas sastavdalas vai
iepakojumu papiru.

lericei darbojoties, saskares virsmas var sakarst.

Kartupelu glabasana: temperatdrai jabut atbilstosai kartupelu
skirnei, un tai jabut virs 6 °C, lai samazinatu akrilamida
iedarbibas risku ieprieks sagatavotaja partika.

Nekada gadijuma nepiepildiet pannu ar e/Ju.

Stierice ir izstradata izmanto3anai apkartéjas vides
temperatlra no 5°C lidz 40°C.

Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz
tas noraditais spriegums atbilst elektrotikla spriegumam jlsu
maja.

Neglabajiet elektribas vadu tuvu karstam virsmam.
Nenovietojiet ierici uz viegli uzliesmojosiem materialiem vai to
tuvuma, pieméram, uz galdauta vai aizkaru tuvuma.
Neizmantojiet ierici citiem nolUkiem, iznemot tos, kas aprakstiti
Saja rokasgramata, un izmantojiet tikai originalos Philips
piederumus.

Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

Panna, grozs un tauku mazinatajs ierices darbibas laika un

péc tas darbibas ir karsti, tapéc, tos lietojot, vienmér ievérojiet
piesardzibu.

Pirms ierices pirmas lietosanas, rlipigi notiriet dalas, kas bus
saskaré ar produktiem. Skatiet noradijumus 3aja rokasgramata.

leveribai

lerice ir paredzéta tikai parastai lietoSanai majas. Ta nav
paredzeta lietosanai veikalu darbinieku virtuves, birojos,
fermas vai citas darba telpas. Tapat ta nav paredzeta
izmantoSanai klientiem viesnicas, mote|os, pansijas un citas
apmesanas vietas.

Vienmeér atvienojiet ierici no elektrotikla, ja atstajat to bez
uzraudzibas un pirms salikSanas, izjauksanas, glabasanas vai
tinsanas.

Novietojiet ierici uz horizontalas, gludas un stabilas virsmas.
Ja ierice tiek izmantota neatbilstosi vai profesionala/
pusprofesionala noluka, vai arf ja ta netiek izmantota
atbilstosi lietotaja rokasgramata sniegtajam instrukcijam,
garantija zaudé spéku, un Philips neuznemsies atbildibu par
iespejamiem bojajumiem.

Vienmér nododiet ierici Philips autorizétam servisa centram,
ja nepiecieS$ama apskate vai remonts. Neméginiet patstavigi
labot ierici, citadi garantija k|Us nederiga.

Pec lietoSanas vienmeér atvienojiet ierici no sienas
kontaktligzdas.
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Pirms ierices tirisanas vai lietosanas Jaujiet tai atdzist aptuveni
30 minates.

Gatavojiet sastavdalas, lidz tas k|Ust zeltaini dzeltenas, nevis
tumsas vai brlnas. Iznemiet sadegusos atlikumus. Negatavojiet
svaigus kartupe]us temperatara virs 180°C (lai samazinatu
akrilamida izdalisanos).

Jaierice ir aprikota ar groza atbrivosanas pogu, nenospiediet
to kratiSanas laika.

Uzmanieties, tirot gatavosanas nodalijuma augsdalu: karsts
sildelements, metala daju mala.

Vienmér parliecinieties, ka édiens Airfryer iericé tiek
pagatavots lidz galam.

Gatavojot treknu édienu, Airfryer var izdalit dimus. Pievérsiet
Tpasu uzmanibu, ja produktam ir talvadibas pults vai aizkavétas
iedarbinasanas funkcija.

Esiet uzmanigs, kad ar aizkavétas ieslégsanas funkciju
gatavojat partiku, kas atri bojajas (iespéjama baktériju
vairosanas).

Elektromagnétiskie lauki (EML)
Siierice atbilst piemérojamajiem standartiem un noteikumiem, kas
attiecas uz elektromagnétiskiem laukiem.

levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni lddzam Philips!
Lai pilntba izmantotu Philips piedavata atbalsta iespéjas,
registréjiet produktu vietné www.philips.com/welcome.

Visparigs apraksts

1
2
3
4
5
6
7
8
9
1

Temperataras slédzis
Stravas indikators
Taimera sledzis
Cepsanas ieliktnis
Panna

Rokturis

Stravas padeves vads
Gaisa izpltUdes atveres
Gaisa ieplude

0 Partikas tabula
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180°C 180°C 180°C
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22-25 min. 18-26 min. 20-25 min.

180°C 160°C 160°C
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Pirms pirmas lietoSanas reizes

1 Nonemiet visu iepakojuma materialu.
2 Nonemiet no ierices visas uzlimes vai etiketes (ja tadas ir).

3 Rupigi notiriet ierici pirms sakotnéjas lietoSanas reizes, ka
noradits sadala par tiriSanu.

Sagatavosana lietosanai

1 Novietojiet ierici uz stabilas, horizontalas, lidzenas un
siltumizturigas virsmas.

Piezime.

» Nenovietojiet neko uz ierices vai tas sanos. Tas var traucét gaisa
plismu un ietekmét gatavosanas rezultatu.

* Nenovietojiet ieslegtu ierici pie vai zem priekSmetiem, kurus tvaiks
varétu sabojat, pieméram, sienam un bufetes.

lerices lietosana

Partikas tabula

Talak sniegtaja tabula ietverta informacija par dazadu édienu

veidiem piemeéerotiem pamata iestatijumiem.

E Piezime.

* Nemiet vera, ka Sie iestatijumi ir tikai ieteikumi. Ta ka produkti atskiras
péc izcelsmes, lieluma, formas un zimola, nevaram garantét vislabako
iestatijumu jlusu produktiem.

e Gatavojot lielaku édiena daudzumu (pieméram, kartupelus, garneles,
stilbinus, saldétas uzkodas), groza sastavdalas sakrata, apgriez vai
samaisa 2-3 reizes, lai édiens pagatavotos vienmeérigi.

Sastavdalas iAok El Temperatiira
daudzums (min.)

Plani sagriezti saldeti | 200-500 g / 22-25 | 180°C/350°F |« Gatavo3anas laika

kartupeli 7-18 oz sakratiet, apgrieziet

(7x7mm/ vai samaisiet 2-3

0,3 x0,3 collas) reizes

Majas gatavoti fri 200-500 g / 18-26 | 180°C/350°F « Gatavosanas laika

kartupeli (10x 10 mm | 7-18 oz sakratiet, apgrieziet

/0,4 x 0,4 collas) vai samaisiet 2—3
reizes

Saldeti vistas gabalini | 200-600 g / 10-15 | 200°C/ 400°F | « GatavoSanas

mikla 7-210z procesa vida

sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet



Sastavdalas

Min.-maks.
daudzums

Temperatura
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Piezime.

Saldétas pilditas
pankikas

Hamburgers
(aptuveni 150 g/
5 02)

Galas kukulttis

Galas karbonades
bez kaula (apméram
150 g /5 02)

Desinas
(aptuveni 50 g/
1,8 02)

Cala stilbini
(apméram 125g/
4,5 0z)

Vistas fileja
(aptuveni 160 g /
6 0z)

Vesela zivs

(aptuveni 300-400g
/

11-14 oz)

Zivs fileja

(aptuveni 200 g /

7 0z)

Jaukti darzeni
(rupji sagriezti)

Keksi
(aptuveni 50 g /
1,8 0z)

Kika

200-600qg /
7-21 o0z

1-3 kotletes

800 g/ 28 oz

1-2 karbonades

1-6 gab.

2-6 gab.

1-3 gab.

1 zivs

1-3 (1 slanis)

200-600g /
7-21 0z

1-7

5009/
18 unces

10-15

15-20

50-55

11-15

18-24

20-25

22-27

22-25

10-20

12-15

50-60

200°C/ 400 °F

200°C/ 400 °F

150°C/ 300°F

200°C/ 400 °F

200°C/ 400 °F

180°C/ 350 °F

180 °C/ 350 °F

200°C/ 400 °F

160 °C/ 325 °F

180°C/ 350 °F

180 °C/ 350 °F

160°C/325°F

Gatavosanas
procesa vidl
sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet

lzmantojiet
cepsanas piederumu

Gatavosanas
procesa vida
sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet

Gatavosanas
procesa vida
sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet

Gatavosanas
procesa vidu
sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet

Gatavosanas laiku
iestatiet atbilstosi
vélmém
GatavoSanas
procesa vidu
sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet

lzmantojiet
smalkmaizisu
forminas

lzmantojiet kiku
pannu
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Min.-maks.

Temperatura Piezime.
daudzums

Sastavdalas

leprieks sagatavota 1-4 gab. 6-8 200 °C/ 400 °F
maize/smalkmaizites

(apméram 60 g /

2 0z)

Majas gatavota maize | 500g/ 18 oz 50-60 | 150°C/ 300°F |« Izmantojiet

cepsanas piederumu
« Formaijabut péc

iespéjas plakanai,
lai izvairitos no ta,
ka maize uzpusoties
saskaras uz
sildelementu.

Cepsana ar karsto gaisu

n levéribai

« Siir Airfryer ierice, kas darbojas ar karstu gaisu. Nepiepildiet
pannu ar ellu, cepsanas taukiem vai jebkadu citu skidrumu.

» Nepieskarieties karstam virsmam. Izmantojiet rokturus vai pogas.
Rikojoties ar karstu pannu, lietojiet karstumizturigus virtuves
cimdus.

* lerice ir paredzéta tikai majas lietosanai.

« Lietojot ierici pirmo reizi, ta var izdalit dumus. Tas ir normali.

« lerici nav nepieciesams ieprieks uzsildit.

1 lespraudiet kontaktdaksu sienas ligzda.

2 Iznemiet pannu ar grozu no ierices, velkot aiz roktura.




20

40 -

LATVIESU 251

3 levietojiet cepSanas ieliktni panna.

4 lelieciet produktus groza.

Piezime.

Airfryer var pagatavot lielu produktu klastu. Skatiet partikas tabulu, lai
uzzinatu pareizu daudzumu un aptuveno gatavosanas laiku.
Neparsniedziet partikas tabula noradito daudzumu un neparpildiet
grozu virs MAX atzimes, jo tas var ietekmét rezultatu.

Ja vélaties vienlaikus pagatavot vairakus produktus, skatiet ieteicamo
gatavosanas laiku Siem produktiem, pirms sakat gatavosanu.

5 levietojiet pannu ar grozu atpakal Airfryer ierice.

levéribai

Nekada gadijuma neizmantojiet pannu, ja grozs ir iznemts.
Lietosanas laika un kadu laiku péc ta nepieskarieties pannai vai
grozam, jo tie stipri sakarst.

6 Pagrieziet temperatiiras pogu nepiecieSamaja iestatijuma.

7 Pagrieziet taimera pogu lidz nepiecieSamajam gatavosanas
laikam, lai ieslégtu ierici.

Piezime.

» Dazadu édienu veidu pagatavosanas iestatijumus skatiet partikas
tabula.

Padoms

» Ja gatavosanas laika ir nepiecieSsams mainit gatavosanas temperataru
vai laiku, pagrieziet vadibas pogas lidz nepieciesamajam iestatijumam.
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Piezime.

e Dazi produkti ir jasakrata vai jaapgriez gatavosanas laika (skatiet
partikas tabulu). Lai sakratitu sastavdalas, izvelciet pannu ar grozu no
ierices, novietojiet to uz karstumizturigas virsmas, pabidiet vaku un
nospiediet groza atbrivosanas pogu, lai iznemtu grozu, un sakratiet
grozu virs izlietnes. Péc tam ievietojiet grozu panna un iebidiet tos
atpakal ierice.

e Jaiestatat taimeri uz pusi no gatavosanas laika un izdzirdat taimera
zvanu, pienacis laiks sakratit vai pagriezt sastavdalas. Atiestatiet
taimeri uz atlikuso gatavosanas laiku.

8 Kad atskan taimera zvans, iestatitais gatavosanas laiks ir
beidzies.

Piezime.

 Varat arlizslegt ierici manuali. Lai to izdaritu, pagrieziet taimera pogu
pozicija 0 (pretéji pulkstenraditaju kustibas virzienam); nepieciesams
vairak spéeka, neka griezot pulkstenraditaju kustibas virziena.

9 lzvelciet pannu un parbaudiet, vai sastavdalas ir gatavas.

levéribai

 Airfryer panna péc gatavosanas procesa ir karsta. Vienmér
novietojiet pannu uz karstumizturigas virsmas (pieméram,
paliktna utt.), kad iznemat pannu no ierices.

Piezime.

 Jasastavdalas vél nav gatavas, vienkarsi iebidiet pannu atpakal
Airfryer iericé, stumjot aiz roktura, un pievienojiet vél dazas minates.

10 IztukSojiet groza saturu bloda vai uz Skivja. Vienmér
iznemiet grozu no pannas, lai iztuk$otu saturu, jo pannas
apaksa var but sakrajusies karsta ella.

Piezime.

e Laiiznemtu lielus vai trauslus produktus, izmantojiet standzinas, lai
tos izceltu.

« Lieka ella vaiizkususie tauki tiek savakti pannas apaksa.

» Atkariba no gatavojamo sastavdalu veida, iespéjams, vélésieties péc
katras partijas vai pirms groza sakratisanas vai nomainas panna rupigi
noliet lieko ellu vai savaktos taukus. Novietojiet grozu uz
karstumizturigas virsmas. Uzvelciet karstumizturigus virtuves cimdus,
lai nolietu lieko elJu vai izkususos taukus. levietojiet grozu atpakal
panna.

Kad sastavdalu porcija ir gatava, ierici Airfryer uzreiz var izmantot
nakamas porcijas pagatavosanai.
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Piezime.

o Atkartojiet no 3. darbibas lidz 10. darbibai, ja vélaties sagatavot citu
partiju.

Majas gatavoti fri kartupeli

Lai pagatavotu lieliskus fri kartupelus Airfryer ierice:

- lzvélieties fri pagatavoSanai piemerotus kartupelus, piemeram,
svaigus, (mazliet) miltainus kartupelus.

- Vislabak gatavot fri kartupelus porcijas lidz 500 gramiem
/ 18 uncém vienmeérigam rezultatam. Lielaki fri ir mazak
kraukskigi neka mazaki fri.

1 Kartupelus nomizojiet un sagrieziet najinas
(1x1cm /0,4 x0,4 collu biezuma).

2 lemeérciet kartupelu ndjinas tdens bloda vismaz uz 30
minutém.

3 Iztuk3ojiet blodu un nosusiniet kartupe)u nijinas ar trauku
dvieli vai papira dvieli.

4 lelejiet bloda 1 édamkaroti cepamas ellas, ielieciet najinas
bloda un maisiet, lidz ndjinas ir parklatas ar ellu.

5 Iznemiet ndjinas no blodas ar pirkstiem vai kadu
caurumotu virtuves riku, lai lieka ella paliktu bloda.

Piezime.

» Nesagaziet blodu, lai izlietu visas nujinas vienlaikus, jo panna iepladis
lieka ella.

6 lelieciet nijinas groza.

Apcepiet kartupelu ndjinas un gatavosanas laika sakratiet
grozu 2-3 reizes.

Tirisana

Bridinajums!

» Laujiet grozam, pannai un ierices iekSpusei pilniba atdzist, pirms
sakt tirisanu.

» Pannai, grozam un ierices iekSpusei ir nepiedegoss parklajums.
Neizmantojiet metala virtuves rikus vai abrazivus tiriSanas
materialus, jo varat sabojat nepiedegoso parklajumu.

Péc lietosanas vienmer iztiriet ierici. Péc katras lietoSanas reizes
iztiriet e]Ju un taukus no pannas apaksdalas.
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1

Pagrieziet taimera pogu uz 0, atvienojiet kontaktdaksu no
sienas ligzdas un |aujiet iericei atdzist.

Padoms

Nonemiet pannu un grozu, lai Airfryer atrak atdzistu.

N

Atbrivojiet pannas apaksu no savaktajiem taukiem vai ellas.

Mazgajiet pannu un grozu trauku mazgajamaja masina.
Varat tos ari mazgat karsta adeni, ar trauku mazgasanas
lidzekli un neabrazivu sukli (skatiet “Tirisanas tabula”).

Ea Padoms

Ja édiena atliekas ir pielipusas pannai vai grozam, varat tos iemeérkt
karsta Gdent ar trauku mazgasanas lidzekla piejaukumu uz 10—

15 mindtém. Izmércésana padara édiena atliekas valigas, un tas

ir vieglak notirit. Izmantojiet trauku mazgasanas lidzekli, kas var
nevarat tos notirit ar karstu ddeni un trauku mazgasanas lidzekli,
izmantojiet Skidro attaukotaju.

Ja nepieciesams, sildelementa iestrégusas édienu atliekas var iztirit ar
mikstu vai vidéji mikstu saru birsti. Neizmantojiet térauda stieplu birsti
vai cietu saru birsti, jo varat sabojat sildelementa parklajumu.

I

Noslaukiet ierices arpusi ar mitru draninu.

Notiriet sildelementu, izmantojot tirisanas suku, lai
nonemtu partikas atlikumus.

Notiriet ierices iekSpusi ar karstu Gdeni un neabrazivu sukli.
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TiriSanas tabula

A Y,

Uzglabasana

1 Atvienojiet ierici no elektrotikla, un Jaujiet tai atdzist.

2 Pirms novietot glabasana parbaudiet, vai visas dalas ir tiras
un sausas.

Piezime.

e Parnesasanas laika vienmér turiet Airfryer horizontali. Parliecinieties,
vai turat pannu ari ierices priekSpusé, jo panna ar grozu var izslidét ara
no ierices, to nejausi noliecot uz leju. Tadéjadi varat sabojat Sis dalas.

e Vienmeér parliecinieties, vai Airfryer nonemamas dalas ir fiksétas, pirms
parvietot ierici un/vai novietot to glabasana.

Otrreizéja parstrade

- Sissimbols nozimé, ka produktu nedrikst izmest kopa ar
parastiem sadzives atkritumiem (2012/19/ES).

- leveérojiet sava valsti speka esosos likumus par atsevisku
elektrisko un elektronisko produktu utilizaciju. Pareiza
utilizacija palidz novéerst negativu ietekmi uz vidi un cilveku
veselibu.

Garantija un atbalsts

Versuni piedava divu gadu garantiju péc produkta iegades. St
garantija nav deriga, ja defekts rodas nepareizas lietosanas vai
pavirsas apkopes de|. MUsu garantija neietekme tiesibu aktos
noteiktas patéretaja tiesibas. Lai iegltu papildinformaciju vai
lai izmantotu garantiju, lGdzu, apmekléjiet musu timekla vietni
www.philips.com/support.
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Traucejummeklesana

Saja nodala apkopota informacija par izplatitam problémam,
kas var rasties iericei. Ja nevarat noveérst problému,

izmantojot talak sniegto informaciju, apmekléjiet vietni
www.philips.com/support, lai skatitu biezi uzdoto jautajumu
sarakstu, vai arT sazinieties ar klientu apkalposanas centru sava

valstl.

lerices arpuse
sakarst lietoSanas
laika.

Mani fri kartupeli

nav tadi, ka ceréts.

Nevar ieslégt
Airfryer.

lekSpusé esosais siltums
izstarojas uz aréjam
sieninam.

Tika izmantoti nepareizi
kartupeli.

Groza ir ieliktas parak
daudz sastavdalas.

Noteiktas sastavdalas
gatavosanas laika
nepieciesams samaisit.

lerice nav pieslégta
elektrotiklam.

Vairakas ierices ir
pievienotas vienai ligzdai.

Tas ir normali. Visi nepieciesamie rokturi
un pogas ir pietiekami vési, lai tiem
pieskartos.

Panna, grozs un ierices iekSpuse vienmer
k|Ust karsti, kad ierice ir ieslégta, lai
nodrodinatu, ka édiens ir atbilstos3i
pagatavots. Sis dalas vienmeér ir karstas.

Ja atstajat ierici ieslégtu ilgaku laiku,
dazas zonas kst parak karstas, lai tam
pieskartos. Sis zonas ir atzimétas uz ierices
ar sadu ikonu:

o\

Kamer jUs zinat karstas zonas un tam
nepieskaraties, ierici ir pilniba drosi lietot.

Lai iegUtu vislabakos rezultatus,
izmantojiet svaigus, miltainus kartupelus.
Jajums jauzglaba kartupeli, neglabajiet
tos vésa vieta, pieméram, ledusskapr.
Izvelieties kartupelus, uz kuru iepakojuma
noradits, ka tie ir piemeéroti cepsanai.

Izpildiet Sis rokasgramatas 248. lappusé
sniegtos noradijumus, lai pagatavotu
majas gatavotus fri kartupelus.

Izpildiet Sis rokasgramatas 248. lappusé
sniegtos noradijumus, lai pagatavotu
majas gatavotus fri kartupe|us.

Parbaudiet, vai kontaktdaksa ir pareizi
ievietota sienas kontaktligzda.

lericei Airfryer ir liela jauda. Izmantojiet
citu ligzdu un parbaudiet drosinatajus.



Probléma

Airfryer iekSpusé
redzama lobisanas.

No ierices izplUst
balti dami.

lespejamais iemesls

Airfryer pannas

iekSpuse var paradities
nelieli lobiSanas

punkti, kas radusies no
nejausas pieskarsanas
parklajumam vai

ta noskrapéesanas
(pieméram, tirisanas laika
ar rupjiem tirisanas rikiem
un/vai groza ievietoSanas
laika).

JUs gatavojat treknus
produktus.

Panna ir palikusi

tauku parpalikumino
iepriekséjas cepsanas
reizes.

Garnéjums neturas uz
édiena.

Taukos izSlakstas
marinade, Skidrums vai
galas sulas.
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Risinajums

Varat novérst bojajumus, pareizi ievietojot
grozu panna. Ja ievietojat grozu lenki, ta
sani var atsisties pret pannas malu, un
nelielas parklajuma dalinas var atlobities.
Sada gadijuma nemiet véra, ka tas nav
bistami, jo visi izmantotie materiali ir drosi.

Uzmanigi nolejiet lieko ellu vai taukus no
pannas un péec tam turpiniet gatavot.

Baltos dumus izraisa tauku atlikumu
uzsilsana panna. Vienmeér rupigi notiriet
pannu un grozu péc katras lietosanas
reizes.

Nelieli garnejuma gabalini var izraisit
baltus dtimus. Stingri piespiediet
garnéjumu pie édiena, lai tas butu ciesi
klat.

Pirms ievietoSanas groza, nokratiet partikas
produkta lieko Skidrumu.
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COAP>XXUNHA

BaxxHo
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OnwT onuc

Mpen NpBOTO KOpUCTEHE
MoprotoBka 3a ynotpeba

Kopwuctere Ha anapaTtoT
Tabena 3a xpaHa
lMp>kerbe co Bpen BO3aOyX
MoaroTeyBakbe oMalleH NoMbpuT

Yucreme
Tabena 3a yncteme

Cknaguparse
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lapaHumja 1 nopapLuka
OTcTpaHyBaHe Ha Nnpobnemu
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Ba)xHo

BHVMaTeNHO NpoynTajTe rv OBMeE BaxkHW MHOpMaLIMW Npes Aa ro
KOPUCTUTE anapaTtoT 1 3a4yBajTe v 3a BO UOHMHA.

OnacHocT

- HewmojTe ga ro noctaByBaTe anapaTtoT Ha unun 6au3y oo
KEXOK MVNHCKM LUMOPET, KOj OUN0 eNekTprYeH LINOopeT 1
eNeKTPUYHN FPejHN MI0YN UK BO 3arpeaHa pepHa.

- HemojTe HMkoraw fa ro notonysare anapaToT BO BOLA HUTY
[a ro niakHeTe Mog yeLuma.

- 3a [Ja cnpevunTe CTpPyeH yaap, BHMMaBajTe fa He HaBfe3e BOAa
WAV Apyra TeYHOCT BO anapaTorT.

- CocTojKknTe 3a NpXXere cekorall cTaBajTe MM BO KoprarTa 3a Aa
He [0jOaT BO OOMUP CO FPeJHUTE eNIeMEeHTH.

- HemojTe fa rv nokpuBaTe OTBOPUTE 3a BJIE3 U MU3/1€3 Ha BO3L4YX
nofeka pabotun anapartor.

- HewmojTe ga ja nonHMTe TaBaTa co Macsio buaejku Toa Moxe Aa
npeamsBrKa noxap.

- HemojTe fa ro kopncTnTe anapartoT ako e olTeTeH
NPWKIYYOKOT, KabenoT 3a HanojyBakse UM CaMUOT anapar.

- Hwukoraw HemojTe fa ja fonuvpaTe BHATPeLIHOCTa Ha anapaToT
noneka pabotu.

- Hwukoraw HemojTe fa cTaBaTe KOMIMYMHA Ha XpaHa LWTOo ro
HaAMWHYyBa MakCMMaIHOTO HMBO O3Ha4YeHO BO Kopnarta.

- Cekoralu NpoBepyBajTe fanu rpejaqoTt e cioboaeH 1 fanu 1uMa
3araBeHo XpaHa BO rpejayor.

I'IpenynpenyBal-be
Bo cnyyaj Ha owTeTyBakrbe, KabenoT 3a HamnojyBare Mopa Aa
ro 3ameHu komnaxujata Philips, Hej3nH cepBucep vnmn gpyru
vLa co CIMYHM KBanudukaumm 3a fa ce n3berHe onacHoCT.

- AnapaToT npuk/ydyBajTe ro camo BO 3a3eMjeH SUAEH LUTEKeP.
Cekorall NpoBepyBajTe Aann NPUKIYYOKOT NPaBUIIHO CTe o
BMeTHaJsie BO LUTEKEePOT.

- OBOj anapat He e HaMeHeT 3a ynoTpeba co HafBOpeLleH
TajMep 1nm co 3acebeH cMcTeM 3a JaneymHCKO yrpaByBakse.

- TloBpLWMHMTE WITO Ce AonMpaaT MoXe Aa CTaHaT Bpenu aoaeka
paboTu anapaTorT.

- OBOj anapaT MOXe [a ro KopucTaT fela noctapu of 8 roguHu
M LA CO OrpaHnYeHn husmykn, CeH30pHU NN MEHTAHN
CNOCOBHOCTU NV JIMLLA CO HE0CTATOK Ha UCKYCTBO U 3HAEH:E,
nof yCoB fa ce nof Haa3op uan fa nobune ynaTcrea 3a
0e36eHO KOPUCTEHE Ha anapaToT U Aa rv pasbupaat
MOXHWTe onacHocTu. [leuaTta He cmeaT a cv Urpaart co
anapaToT. Yncrere 1 KOPUCHMYKO OApXKyBarse CMeaT Aa
BpLUAT Aela NocTapuy of, 8 roauHN Nod Hafa30p Ha BO3pacHo
nvue.

- AnapaToT 1 kabenoT apxeTe rv nodaneky of fodar Ha feua
nomnaauv og 8 roguHu.
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HemojTe fa ro noTnvpate anapaTtoT Ha sKA, Uan Ha Apyru
anapatu. OctaBeTe Hajmanky 10 cm cnobofeH NpocTop oA
3afHaTa cTpaHa, of ABeTe OOYHM CTPaHM 1 Hag anapaToT. He
CTaBajTe HULITO BP3 anapaToT.

3a BpeMe Ha NPXeHETO CO BPe BO3AyX, OF OTBOPUTE 3a 131e3
Ha BO3ayx ce ocslobofayBa Bpena napea. [lpxete ri pauete n
NNUETO Ha 6e30eaHO pacTojaHWe of NapeaTta 1 Of OTBOPUTE
3a v3ne3 Ha Bo3ayx. MIcTo Taka, BHMMaBajTe Ha BpefaTa napea
1 BO3OyXOT KOra ja BaguTe TaBaTa Of anapaToT.

HuKoral He kopucTeTe NecHM COCTOJKN MNN XapTuja 3a
nakyBarbe.

MoBpLUMHMTE LWITO Ce AoNMpaaT MOXe Aa CTaHaT Bpean goaeka
paboTu anapaToT.

Cknagmpare KoMNMpK: TeMnepatypaTta Mopa Aa buae
CoofBeTHa Ha cknafupaHaTta copTa KoMnmp 1 Mopa Aa buae
Hapg 6 °C 3a fa ce MUHUMU3MPA PU3NKOT O M3NO0XEHOCT Ha
akpuiamumg Bo NnofarorseHata xpaHa.

Hukoraw HemojTe fa ja nonHKTe TaBaTa co Maco.

AnapaToT e NnpeABunaeH 3a ynoTtpeba Npu aMbueHTanH
TemnepaTypu nomery 5 °Cun 40 °C.

Mpepn Aa ro BKAy4MTe anapaToT, NpoBepeTe Aanan HanoHoT
HaBe[eH Ha anapaToT OAroBapa Ha HAMOHOT Ha JIoKaIHaTa
efnlekTprYHa Mpexa.

KabenoT 3a HanojyBarbe ApXeTe ro MoAaseky of XeLlKu
MOBPLUMHMN.

HemojTe fa ro nocraByBaTe anapatoT Ha Unun 613y 4o
3ananvBm MaTepurjanm Kako LWTo ce Yyaplad nam 3aseca.
AnapatoT ynoTpebyBajTe ro e4MHCTBEHO 38 HAMEHNUTE
OMMLLIAHM BO OBOj MPUPAYHNK U KOPUCTETE CAMO OPUTMHATHN
nopatoum of Philips.

He ocTtaBajTe anapatoT fa paboTu 6e3 Hag3op.

TaBaTa, kopnaTa 1 cobnpavoT Ha MacHOTUM CTaHyBaaT

BPESIM BO TEKOT Ha 1 MO KOPUCTEHETO Ha anapaToT, cekoraly
paKkyBajTe CO HVB BHUMAaTENHO.

MNpen NPBOTO KOPUCTEHE HA anapaToT TEMESTHO UCHUCTETE MU
LlefIoBUTE LWITO AoaraaT BO AOMMP CO XxpaHaTa. MornenHeTe rn
ynaTtcTBaTa BO MPUPaYHUKOT.

BHUMaHue

OBOj anapaT e HaAMeHeT caMo 3a CTaHZapAHa ynoTpeba Bo
LLOMaKMHCTBaA. He e HameHeT 3a ynoTtpeba BO OMKpyKyBarba
KaKo LUTO Ce KyjHW 3a MepcoHas BO MPOAaBHULIM, KaHLenapuu,
apmu Unm opyr paboTHK OMKPY>XyBakba. He € HaMeHeT H1Ty
3a ynotpeba o KIIMEHTU BO XOTENW, MOTENN, YTOCTUTENCKM
06jeKTU KOW HyaaT HOKeBarbe 1 MOjafoK v Apyry BUAOBK
CMecTyBaHbe.

Cekoralll UCKJTy4yBajTe ro anapaTtoT of, HamnojyBaH-eTO

aKo ro octaBaTe 6e3 Ha[A30p, Kako U Mpef CKIIoMNyBakse,
packIonyBame, CKNaaupakse Un YNCTEeHE.
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- TlocTaBeTe ro anapaTtoT Ha XOPW30HTasIHa, PaMHa 1 cTabuiHa
MOBPLUMHA.

- AKO anapaTtoT ce KOPUCTU HenpaBUIIHO, aKo ce KOPMUCTK 3a
npodecroHanHu v nonynpodecroHanHu Leam Uan ako He
Ce KOpPUCTM BO COMIacHOCT CO ynaTcTBaTa BO MPUPAYHMKOT 3a
KOpUCHWLM, rapaHLmnjaTa Ke buae noHuwTeHa 1 Philips Hema
Ja npudaTy OAroBOPHOCT 3a HacTaHaTaTa LwTeTa.

- Ako e noTpebHa NpoBepka 1an Nonpaska Ha anapaTor,
cekorall HOCeTe ro BO OBJflacTeH CepBuCeH LieHTap Ha Philips.
He obuvaysajTe ce camu fa ro nonpasaTe anapaToT, BO
CNPOTMBHO rapaHumjaTa Ke buae NoHULWTEHA.

- Cekorall UCKJTyYyBajTe ro anapaToT of LTekep no
KOPUCTEHETO.

- OcTaBeTe ro anaparoT Aa ce onaam NpUbAnxHo 30 MUHYTU
npepn Aa pakyBaTe CO HErO UM [a ro YncTuTe.

- BHuWMaBajTe cocTojkmTe MOAroTBEHN BO OBOj anapaT Aa
OupaT 3n1aTHOXONTH, @ He TEMHU UK KadeHn. OTcTpaHeTe
M 3aropeHuTe ocTaTouu. He npxeTe cBeXM KOMMMPKY Ha
TeMnepaTypa norosiema of, 180 °C (3a Aa co34aBarbeTo Ha
aKpunamug ce cBefie Ha MUHVMYM).

- AKo anapaTtoT MMa Komn4ye 3a OTryLiTake Ha kopnaTa, oBa
Konye He cMee [ia ce NPUTUCKA NPU Tpecer-eTo.

- bupgete BHMMaTenHW Kora ro YuCTuTe ropHUOT Aen Ha
KOMOpaTa 3a NpXXeHe: XeX0K rpeeH efieMeHT, pabd Ha
MeTafIHVTe Lef0oBw.

- Cekoralu NpoBepyBajTe Aanu XpaHaTa e LeIOCHO UCMPXEHa BO
anapatoT Airfryer.

- Kora npxuTe MpcHa xpaHa, anapatoT Airfryer moxe fa
ncnywTa gnm. buaete ocobeHo BHUMATENHN ako BaLLMOT
NPOM3BOA MMa PYHKLM]a 33 JaNeUYNHCKO yNpaByBaHse UK 3a
OOJ10KEHO aKTUBMpPaH-E.

- bupete BHMMaTenHW KOra roTBUTe IECHO PacUMNIMBa XpaHa
co dhyHKUVMjaTa 3a OAJI0KEHO aKTUBMPaHbe (MOXe Aa ce
pa3mMHoXaT bakTepun).

EnektpomarHeTHu nonuma (EMF)
OBOj ariapar e ycorsiaceH Co BaXXe4dkunte CTaHOapan 1 nponnucun
LLUTO Ce ogHecCyBaaT Ha eJIEKTPOMarHeTHnUTe noJjitoba.
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Bu yectntame 3a kynyBarseTo 1 fo6pe fojaosTe Bo Philips!

3a [a ja MCKopucTuTe LieslocHaTa NoAgapLUKa WTo ja Hyau Philips,
pernctpupajte ro BawnoT npounssog Ha www.philips.com/
welcome.

OnuwT onuc

1 Perynatop 3a Temnepatypa
2 VHpomkaTtop 3a HanojyBame
3 Perynatop 3a Tajmepor

4 PelweTKa 3a npxeme

5 TaBa

6 Pauka

7 Kaben 3a HanojyBatbe

8 OtBOpPM 3a N3Ne3 Ha BO3ayX
9 OTBOp 3a BE3 Ha BO3yX
10 Tabena 3a xpaHa



MAKEOOHCKW 263

180°C 180°C 180°C

sx <O &

22-25 min. 18-26 min. 20-25 min.

180°C 160°C 160°C

O =




264MAKEOOHCKM

Mpen npBOTO KOpUCTEHE

1 OrtcTpaHeTe ja uenata ambanaxa.

2 OTcTpaHeTe r'v HanenHuunTe uav o3Hakute (ako rm nma)
op anaparor.

3 WcuucreTe ro anapatoT TEMESIHO Npef NPBOTO KOPUCTEHsE,
KaKO LUTO € HaBeJEeHO BO MOIJ1aBjeTo 3a YNCTeHbE.

MNoprortoBka 3a ynotpeba

1 CraBetero anapaTtoT Ha CTa6MJ’lHa, XOpUu3oHTaJlHa U paMHa
NnOBPLUMHa KOjaLLITO € OTNOpPHa Ha TOMJInHa.

3abenelwka

» He nocTtaByBajTe HULWITO BP3 UAN OF, CTPAHUTE Ha anapaTtoT. Toa Moxe
[la ro Nnonpeyn NpoTOKOT Ha BO34yX 1 [a BIMjae Ha MpPXKer-eTo.

» HemojTe ga ro noctaByBaTe akTVBHWOT anapaT BO 6/1M3MHa Ui NMog,
npeamMeT KOWLITO napeaTa MOXe [a M OLUTETM, KakKo LUTO Ce SUA0BU
1 OpMaHu.

Kopucrtewe Ha anapaToT

TabGena 3a xpaHa

CocTojku

TeHOK 3aMp3HaT
nomcput
(7x7 mm/0,3x0,3 in)

JomalleH nombput
(nebenvHa o, 10x10
mm/0,4x0,4 in)

MuH. — makc.
KOJINMUHA

Tabenata nofosy BM Nomara fa rv nsbeperte 0CHOBHUTE MOCTaBKM

3a BMAOOT Ha XpaHa WTO CakaTe Aa Ja NoaroTsuTe.

E 3abenewka

* VImajTe NpeaBna Aeka oBMe NOCTaBKYM ce Mpenno3n. He moxeme fa
BU rapaHTMpame Hajoobpa nocTaBKa 3a ofpefeHa cocTojka buaejku
CWTE COCTOjKM MMaaT PasnmnyHO NOTEKIIO, FoNieMrHa, hopma 1 bpeH,.

» Kora nofroteyBaTe noronema KoaMUmMHa Ha XpaHa (Ha np. noMdpwT,
WKaMnu, 6aTaum, 3aMp3HaTH 3aKyCKuK), MPOTPEeCeTe, MpeBpTeTe
WA M3MeLLIajTe M1 COCTOjKIMTE BO KopraTa of 2 A0 3 naTu 3a Aa
MOCTUTHEeTE PpaMHOMEPEH Pe3ynTaT.

Bpeme
TeMnepaTypa

200-500g/ | 22-25 | 180°C/350°F | [lpoTpeceTe,
7-18 0z npespTeTe Unu

n3mMewlajte 2-3 natm
npw roTBeHeTO

200-500g/ | 18-26 | 180°C/350°F | « [llpoTpeceTe,
7-18 oz npespTeTe Unn

n3meLuajte 2-3 natm
NpW roTBeHETO
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MuH. - makc. | Bpeme

CocTojku KONMUUHA (MuH.) Temnepatypa 3abenewka

3amp3Hatu nunewkn | 200-600g/ | 10-15 | 200 °C/400 °F | « lpoTpeceTe,

MefanjoHn 7-21 0z npespTeTe Nan
n3MeLLajTe Ha
NONOBWHA Of,
NPOLECOT Ha roTBetrbe

3amp3Hatu nponetHn | 200-600g/ | 10-15 | 200 °C/400 °F | « [NpoTpeceTe,

POSTHUYKMN 7-21 0z npespreTe Unn
n3MeLLajTe Ha
NONOBMHA Of,
MPOLECOT Ha roTBeH-e

Xambyprep 1-3 15-20 | 200 °C/400 °F

(npnbamxHo 150 g/5 naeckaBuuUm

0z)

Ponat of meco 8009 /28 0z | 50-55 | 150°C/300°F |« KopucreTe ro
000AaTOKOT 3a neversbe

MecHW koTneTn 6e3 1-2 kotnetn | 11-15 | 200 °C/400 °F | « [lpoTpeceTe,

Kocka (NpnbnmnxHo npeBpTeTE NN

150 g/5 oz) n3MelLajTe Ha
NoJSI0BMHa Of,
MPOLLeCOT Ha roTBeHe

TeHkW Kosibacu 1-6 9-13 200 °C/400 °F | « [NpoTpeceTe,

(mpnbnmxHo 50 g/1,8 | mapuntba npeBpTeTe LN

02) n3MelLajTe Ha
MOJIOBVHA Of,
MPOLLeCOT Ha FOTBEH-E

Munewkyn 6ataum 2-6 18-24 | 180°C/350°F |« [MpoTpeceTe,

(npubnmxHo 125 nap4mma npesBpTeTe UK

g/4,5 0z) n3MelLajTe Ha
NoJIOBMHa Of,
MPOLLeCOT Ha roTBeHe

Munewkn rpagn 1-3 napunmsa | 20-25 | 180 °C/350 °F

(nprbnmxHo 160 g/6

0z)

Uena puba 1 pnba 22-27 | 200 °C/400 °F

(npnbnmxHo 300-400

g/

11-14 0z)

®une o prba 1-3 (1 napue) | 22-25 | 160°C/ 325

(npnbnmxHo 200 g/7 °F

0z)
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. MuH. - makc. | Bpeme

CocTojkun
KOJINYMHA (MuH.)

MeLllaH 3eneH4yK 200-600 g/ 10-20
(KpymnHo nceykaH) 7-21 0z
MadmHu 1-7 12-15
(npnbnmxHo 50 g/1,8
0z)
TopTa 500g/18 0z | 50-60
OfHanpen ncneyex 1-4 6-8
neb/3emMuykm napyntba
(nprbnmxHo 60 g/ 2
0z)

HomatueH neb 5009/ 18 0z | 50-60

Temnepatypa

180 °C/350 °F

180 °C/350 °F

160 °C/325 °F

200 °C/400 °F

150 °C/300 °F

MpXkerbe co Bpen Bo3ayx

3abeneLuka

« [locTaBeTe ro BpemeTo
3a roTBer-e Mo BaLl
BKYC

« [IpoTpecere,
npespreTe UIn
n3MeLLajTe Ha
MOJIOBMHA Of,

npouecoT Ha roteeHe

» Kopucrete rm
KananuTte 3a MauHM

» KopwucreTe TaBa 3a
TOpTU

« Kopwucrtete ro
00[ATOKOT 3a neyersbe

o O6nukoT Tpeba aa
Ouvae Konky Wwro e
MOXHO NnopameH
3a Ja ce usberHe
ne6oT ga ro gonuvpa
rPejHUOT eNemMeHT Kora
HapacHyBa.

n BHumaHue

Bpenara TaBa.

HOpMarsiHo.

» Osga e Airfryer kojwTo npxxu co Bpen Bo3gyx. Hemojrte pa ja
MoJIHUTe TaBaTa CoO MacJ10, MacT 3a NPXKeHE NN APYra TEYHOCT.

» He ponupajte ru xxewkuTe NoBpLUMHK. KopucreTe ru paukure
unu ppukuTte. Hocete 3alUTUTHU pakaBULIM KOra paKyBaTe co

« OBOj anapaT e HamMeHeT camo 3a ynotpe6a Bo AOMaKMHCTBa.
» OBOj ypen Moxe Aa UCNyLuTa Yaf Mnpu NPBOTO KopucTere. Toa e

* He e noTpeGHO NPeTXOAHO 3arpeBakbe Ha anaparor.

1 BmeTHeTe ro NMPUKNYHYOKOT BO SUAHUOT LWUTEKEP.
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2 W3BapeTe ja TaBaTa CO KopnaTa of anapaTtoT co
noBfeKkyBaHe Ha paykaTa.

3 CraBeTe ja pelueTkaTa 3a np>kere BO TaBaTa.

4 (CraBeTe ' COCTOjKMTE BO KOprnaTa.

3abenewka

e Bo anapatot Airfryer moxe fa NoaroTByBaTe pasinyHu COCTOjKM.
MornegHeTe rvt TOYHUTE KOMYUHK U NPUOANKHOTO BpeMe Ha
roteere Bo ,Tabenata 3a xpaHa”.

* HemojTe fa ja HaOMMHYBaTe KONMYMHaTa HaBedeHa BO Aenot ,Tabena
3a xpaHa" Unu fa ja npenosiHyBaTe kopnaTta Hag o3HakaTa ,MAX”
6uaejKM Toa MOXe [a ro Hamanv KBaJIMTeTOT Ha KPajHUOT pe3ynTar.

e AKO cakaTe fa NoAroTByBaTe PasfnMyHN COCTOJKU MCTOBPEMEHO,
npoBepeTe ro NPeAsIoXKeHOTO BPEME Ha roTBeHe NOTpebHO 3a

pasnnyHnTe COCTOJKM Npen fa NovYHeTe fa rv rotBuTe MCTOBPEMEHO.

5 BparteTe ja TaBaTa co kopnarta Bo Airfryer.

BHuMaHune

» Hukoraw He KopucTeTe ja TaBaTa 6e3 KopnaTa BO Hea.
» He ponupajte ja TaBaTa unm Kopnara 3a Bpeme Ha KOPUCTEHETO U
oApeneHo Bpeme no ynotpebara, buaejkm ce MHOrY XeLLKU.

6 3aBpTeTe ro perynaTtoporT 3a TemrnepaTypa Ha noTpebHaTa
Temnepartypa.
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20

7 3aBpTeTe ro perynatopot 3a TajMepoT Ha NoTpebHOTO
Bpeme 3a roTBeH€ 3a Aa ro BKJly4MTe anapaTor.

3abenelwka

e [lornegHete ja Tabenata3a XpPaHa CO OCHOBHWM NMOCTaBKW 3a rotTeeme
Ha pas3/iInyHn BUMOOBW XPaHa.

E CoBet

* 3a BpeMe Ha roTBereTo, ako Tpeba Aa ja NpoMeHuTe TemnepaTypaTa
NNV BPEMETO Ha rOTBeH-€, 3aBpTeTe v TpKasLaTa 3a KOHTposIa Ha
noTpebHaTa NocTaBka.

E 3abeneluka

e Hekowu coctojku Tpeba aa ce NpoTpecaT Wav NpeBpTaT Ha MNOSIOBMHA
o[l BpeMeTO Ha roTeerbe (BraeTe ,Tabena 3a xpaHa”). 3a ga rv
npoTpeceTe COCTOjKUTE, 3BNEYeTe ja TaBaTa Co KopnaTa, CTaBeTe ja
Ha paboTHa NOBPLUMHA OTNOPHA Ha TOMJIMHA, TYPHETE ro KanakoT v
NPUTUCHETE ro KOMYeTO 3a OTNyLUTarke Ha KopnaTa 3a [a ja U3BaauTe
Kopnata u npoTpeceTe ja KopraTta Haf MujaaHUKOT. [ToToa cTaseTe ja
KopnaTa BO TaBaTa W BpaTeTe ' BO anapaToT.

¢ AKO ro nocraBsuTe TajMepoT Ha MOSIOBMHA Of, BPEMETO Ha rOTBEH:E 1
ro cJlyLHeTe SBOHYETO Ha TajMepoT, BPEME € Aa MM NPoTpeceTe 1nm
npeBpTUTe cocTojknTe. He 3abopaBajTe Aa ro peceTupare TajMepoT

Ha NpPeoCTaHaTOTO BpemMe Ha roteBemHse.

8 Kora Ke ro ciywiHeTe SBOHYETO Ha TajMepoT, BpeMEeTO Ha
rotBere N3MUHaIo.

3abenelwka

¢ MoxeTe 1 payHo aa ro NCKy4nTe anapaToT. 3a ga ro ctopute T0a,
3aBpTeTe ro perynatopoT 3a TajMepOT Ha 0 (Bo CNpOoTMBHA HaCcOKa of
CTpenknuTe Ha YaCOBHWKOT); 3a OBa € r|0Tpe6Ha MaJiky norosieMa cu1na
OTKOJIKY 3a BPpTeH€E BO HaCOKa Ha CTpesiknTe Ha 4aCOBHUKOT.

©o

M3BneueTe ja TaBaTa 1 NpoBepeTe Aajin COCTOjKUTe ce
roToBW.

BHumaHue

» TaBata Ha Airfryer e >kellKa No NpoLecoT Ha roteerse. Cekoralu
CTaBajTe ja Ha paboTHa NOBPLUMHA OTMOPHA Ha TonnHa (Ha np.
nopsiora UTH.) KOra Ke ja usBaguTe of, anapartor.

3abenelwka

» AKO COCTOjKUTE Ce yLITe He Ce NOAroTBeHM, TYpHEeTe ja TaBaTa BO
anapatoT Airfryer opejKku ja 3a paukaTa 1 oOajTe HEKOJIKY
LOMNONHUTENHN MUHYTW.




MAKEOOHCKH 269

10 UctypeTe ja XxpaHaTa of KopnaTta BO Caj Ui Ha YNHWja.
Cekoralu OTCTpaHyBajTe ja KoOpnaTa of TaBaTa 3a ga ja
UCTypUTe XpaHaTta buaejku Ha 4HOTO of TaBaTa MoXke fa
MMa Bpesio Macsio.

E 3abenelwka

e 3a [a oTCTpaHuTe roneMu Uam KPLLUAVBK COCTOjKM, KOPUCTETE
LWTMNanka 3a fa rm NnogurHeTe CocTojkmTe.

* Ha gHoTo of TaBaTa ce cobupa BULLIOKOT Mac/1o UM MacTa of,
COCTOjKUTE.

e B0 3aBMCHOCT O BULOT Ha COCTOjKMUTE LUTO v FOTBUTE, MOXEOU Ke
cakaTe BHMMAaTENHO [a ro UCTypuTe BULLIOKOT Macsio UM MacHOTMM
o[, TaBaTa Mo cekoja KONMYMHA, K NpeA fa ja npotpeceTe Unu
NMOBTOPHO Aa ja CTaBWTe KopnaTa Bo TaBaTa. CTaBeTe ja kopnaTa Ha
MOBPLUMHA OTNOPHA Ha TOMJIMHA. HoceTe 3alUTUTHM pakaBULM 3a Aa
ro UCTypuTe BULLOKOT Mac/10 UM MacTa of XxpaHaTa. BpateTe ja
KopnaTa BO TaBaTa.

Kora efiHa KoNMYMHa COCTOjKM e noaroTeeHa, Airfryer e BegHall
MOArOTBEH 3a NOArOTOBKa Ha Apyra KOJIMYMHa.

3abenelwka

» [oBTOpeTe r yekopuTe of 3 Ao 10 ako cakaTe fa NOAroTBUTE Apyra
KOSINYMHA.

MoproTeyBake gomalieH nomMmdppur

3a fa HanpaBuTe offIMyeH goMalleH noMdpuT Bo Airfryer:

- W3bepeTe copTa Ha KOMNUP COOABETHA 3a NpaBerse NOMAPUT,
Ha np. cBexu, (Manky) 6paLllHecT KOMNUPK.

- Hajoobpo e noM@ppuUTOT Aa ce NpXn Co Bpen BO34yX BO
konunymHm 0o 500 g/ 18 0z 3a paMHOMepeH pe3ynTaT.
MoronemmnoT NoM@pUT 0BUYHO e MoManky KpLIKaB of,
MOMannoT NoM@puT.

1 WsnyneTte ru KOMNuMpuUTe N UceYeTe N Ha cTanymntba
(nebenuHaon 1x1cm/0,4 x 0,4).

2 T[oToneTe rn cTanyuHbaTa of KOMMUP BO caf co BOAa
Hajmanky 30 MUHyTW.

3 I/Icnpa3HeTe ro cagoT 1 ncywieTte rm ctandmmbarta oa KoMmnup
CO Kpna 3a cagoBu UJIN CO XapTUeHa Kpna.

4 CuneTe egHa cyrneHa aXxuvua Macsio 3a jageHe BO CafoT,
CcTaBeTe v CcTanyuHaTa BO CAafgoT U MeLuajTe cé goaeka
CTanyuHaTa He ce NpemMaykaaTt co MacJo.

5 OTcTpaHeTe rm cTanyumbaTa of cagoT Co MPCTU WU KYjHCKN
npubop co Aynunma 3a BULOKOT Macsio Aa OCTaHe BO
cafor.
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3abenewka

» HemojTe ga ro HaBanyBaTe CafioT 3a a MM UCTypuUTe CUTe CTanynkba
BO KOpraTa ofefHall 3a Aa BULIOKOT Mac/1o He Brie3e BO TaBaTa.

6 CraBeTe ru ctanymHata BO Kopnara.

Mp>xeTe rn ctanymMmaTta oA KOMMNUP U NpoTpeceTe ja
KoprnaTa 2-3 naTu 3a BpeMe Ha roTBeHeTo.

Unctemre

MpepynpenyBame

» louekajTe KOpnaTa, TaBaTa U BHAaTPELLHOCTa HA anapaToT
LLleJIOCHO fAa ce oslafaT Npepa Aa 3anoyHeTe Co YACTEHe.

» TaBaTa, KoprnaTta ¥ BHaTpeLUHOCTa Ha anapaToT ce 06/10)KeHU co
Henennue c10j. HemojTte aa KopucTUTE MeTaneH KyjHCKU npubop
Ny abpasuBHU MaTepujanm 3a Ynctere 6uaejkm Moxke aa ro
owiTeTaT HeNenanBUOT C10;j.

McuncTeTe ro anapaToT no cekoja ynoTpeba. OTcTpaHeTe ru
Mac/10TO M MacHOTUMUTe O AHOTO Ha TaBaTa no cekoja ynotpeba.

1 3aBprTeTe ro perynatoport 3a TajMmepoT Ha 0, usBagete ro
NPUKJTYy4OKOT Of SUOAHUOT LUTEKEP U OCTABETE ro anapaToT
[a ce onagu.

CoseTt

 I3BafeTe ja TaBaTa 1 KopraTa 3a ja 0BO3MOXUTe Nobp30 Nagerse Ha
Airfryer.

2 WcdpneTte rm MacHOTMUTE UM MACJIOTO O, AHOTO Ha
TaBara.

3 MWcnepeTe rm TaBaTa U KopnaTa BO MallMHa 3a CAfoOBU.
Mo>keTe fla r'm ICYUMCTUTE M CO TorJ1a BoAa, TEYHOCT 3a
Muere cafoBu N HeabpasmBeH cyHfep (nornegHeTte BO
.Tabena 3a yncrere").
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E CoBet

e AKO OCTaToLM OfL XpaHa ce 3anenaT Ha TaBaTa Wn KopraTta, MoXeTe
[a rM noTonuTe BO Bpesia BoAa M TeYHOCT 3a Muerse cagosu 10-15
MUHYTW. T1OTONYBaHETO MM OMeKHYBa OCTaToOLMTE Of, XpaHaTa v ro
0J1eCHyBa HUBHOTO OTCTPaHyBarbe. Kopucrete TEUHOCT 3a Muerse
CafloBY LUTO MOXe [a M1 pacTBOPU Mac10ToO 1 MacHoTUMUTE. AKO UMa
[aMKW OfL MacHOTUM Ha TaBaTa Wn KopnaTa v He cTe MoXese Aa v
OTCTPaHWTE CO Bpesia BOAA M TEHHOCT 33 MMerbe CafloBU, Kopucrete
TeYyeH ofMacTyBau.

o [lokonky e noTpebHO, ocTaToLMTe O XpaHa 3a/eneHn Ha rpejHnoT
efleMeHT MOXe [ia Ce OTCTPaHaT Co YeTka CO MeKM 40 CPefHM BNakHa.
He KopwcTeTe yeTka Co YeNmyHa Xu1La UK YeTka co TBPAM BNakHa
6unaejKu Toa MoXe a ro oWTEeTW CJ10jOT Ha FPEjJHNOT eNleMeHT.

4 W36pulieTe ja HAABOPELLHOCTA HA aMapaToT CO BJIaXKHa
Kpna.

5 WcuuncreTte ro rpejHUOT eNeMeHT CO YeTKa 3a YNCTEeHE 3a Aa
M OTCTPaHUTE CMTe OCTaToLM Of, XpaHa.

6 UMcumcTteTe ja BHATpELIHOCTa Ha anapaToT co Bpesia Boga u
HeabpasuBeH cyHrep.
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Tabena 3a uncrewe

TN

\

Cknapgupame

1

WcknyyeTe ro anapaTtoT of LUTEKEP U OCTaBeTe ro aa ce
onaau.

I'IpOBepeTe pann cmte AaesioBu ce HNCTm v cyBu npep aa rm
cKnagupare.

3abenelwka

Cekorauu gpxeTe ro anapatoT Airfryer xopr3oHTanHo kora ro HocuTe.
He 3abopaBajte Oa ja op>XkuTe TaBaTa 1 3a NPeAHNOT AeN o4 anapatoT
buaejkn TaBaTa co kKopnaTa MOXe [la McnafHe of anapaToT ako
C/ly4ajHO ja HaBanuTe Hagosy. Toa MoXe Aa Npeamr3BMKa OLTETyBaHbe
Ha OBMe [eNoBU.

Cekoralu NpoBepyBajTe Aanv oTCTpaHAnBUTe Aenosu Ha Airfryer ce
NPULBPCTEHN Npef Aa ro HoCcuTe 1/unu cknagupare.

Peuuknupame

OBOj cumbon 03HauvyBa feka NpPou3BOAOT He Tpeba Aa ce
hpna co 0bMYHMOT 0TNag of AoMakmnHcTBaTa (2012/19/EU).
MpunopKyBajTe ce 00 3aKOHUTE BO BalllaTa 3eMja 3a O44e/HO
cobrpar-e Ha eNekTPUYHNTE U eNTeKTPOHCKUTE NMPOU3BOAN.
MpaBUAHOTO hpfiakbe MoMara BO CrpeyvyBakbeTo Ha
HeraTMBHUTE NOCIeANLM NO XMBOTHATa CpeanHa 1
4OBEKOBOTO 34paBsje.
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FapaHuuja n nopapLuKa

Versuni Hyou ABerofuLlHa rapaHLmja 3a 0BOj MPOM3BOL MO
KynyBarbeTo. OBaa rapaHLja npectaHyBa Aa Baxu ako gehekToT
ce JOJIKM Ha HEMpPaBUJTHO KOPUCTEHE UIU HECOOABETHO
ofpXyBare. HallaTa rapaHumMja He BiMjae Ha BalLUTe 3aKOHCKMU
npaBa Kako noTpoLllyBay. 3a noseke MHGopMaLmMn U 3a
KOpUCTEHE Ha rapaHLmMjaTa, noceTeTe ja HallaTa Beb-cTpaHuLa
www.philips.com/support.

OTcTpaHyBake Ha Npobnemu

Bo oBa nornasje ce onuLIaHN HajuecTUTe NpobaemMm Co Kom Moxe
[la ce coouunTe NpU KOpUCTerbe Ha anapaToT. AKO He MOXeTe fa
ro pewuTte NpobaemMoT co NOMOLL Ha MHOPMaLMMTe HaBeAeHU
nogony, noceTeTe ja Beb-cTpaHmLata www.philips.com/support
3a [ja NPOHajAeTe NMCTa Ha HajuyecTy Npallarba Uam obpateTe ce
Ha LLeHTapoT 3a KOPUCHWYKa NOAAPLLKA BO BallaTa 3emja.

Mpo6nem Mo>kHa npuyunHa PelwieHue

HapBopeluHocTa TonnnHata of Toa e HopManHo. PaukuTe 1 KonyrHaTa
Ha anapaToT BHaATpeLIHOCTa Cce Wnpmn KOWMLWTO ' gonmpare 3a BpeMe Ha

ce BXeLTyBa KOH HaJBOpeLLHUTE ynotpebaTta HeMa Aa buzat Tonnuv Ha
3a Bpeme Ha SUO0BMU. aonup.

ynotpebara.

TaBaTa, koprnaTa 1 BHaTpeLIHOCTa Ha
anapaToT ceKorall ce BXeLUTyBaaT Kora
anapaToT e BKJlyYeH 3a 4a MOXe XpaHaTa
CO0ABETHO Aa ce 3roTeun. OBKME Oe/0BU ce
ceKkorall Bpenu Ha gonup.

AKO anapaToT e BKJlyYeH NoaoNro
Bpeme, HeKOW efI0BU CTaHyBaaT Bpesu
Ha ponup. OBMe LeNOBU Ha ypedoT ce
obenexaHu co cnefHaTa UKOHa:

PN

AKO YMaTe NpeaBua feka ofpeneHn
[leNI0BU Ce BXeLITyBaaT M He I Jonupare,
ypenorT e uenocHo 6e3beneH 3a ynotpeba.

JomaliHnoT He cte ja kopuctene 3a fa pobuete Hajoobpwu pesynTaTty,
noM@puT He Mn coofBeTHaTa copTa Ha KopucTeTe cBexX bpallHeCT KoMnup. AKO
13M1eryBa Kako LUTO | KOMMAMP. Tpeba ga rv cknagupate KOMNMpUTE,
0Y4eKyBaB. HeMojTe Aa rv YyBaTe BO JlafHa cpednHa

Kako, Ha npumep, Bo hpukmaep.
136epeTe KOMNMPY Ha YMe NaKyBarse
nuLlyBa feka ce NorofHu 3a npxerse.

KonunymnHata Ha coctojkn | CnepeTe rv ynaTcTBaTa Ha cTpaHuua 264
BO KOpraTa e nperosiema. | BO OBa yNaTCcTBO 3a KOpUCTeHse 3a Aa
noaroTB1Te AOMaLleH NoMMpUT.
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Anapartort Airfryer
He ce BKJy4yBa.

3abenexyBam
Nlyrnemse Ha
oapeneHn mecTa
BO BHaTpeLlHOCTa
Ha mojoT Airfryer.

Op anapatot
n3nerysa 6en yag.

OpapeneHu BUaoBm
cocTojku Tpeba ma ce
npoTpecaT Ha NoJsI0BMHA
Ofl BPEMETO Ha roTBEHsE.

AnapaToT He e
NPUKIYYeH.

Bo wrekeporT ce
NPUKIyYeHn noseke
anapatu.

Bo TaBaTa Ha Airfryer

MOXe [la ce nojaBaTt Masiu
LaMKy Nopagm ciyyvajHum
ponuvpu nnu rpeberse

Ha noBpLUKnHaTa (Ha
npuMep, NPy YNCTeHe CO
rpyou anaTu 3a Yncterse
N/VUNW NpU BMETHYBaHe

Ha KopnaTa).

[OTBMTE MaCHW COCTOjKM.

TaBaTa ce yuTe coapxm
MacHM ocTaToum of
npeTxogHa ynoTpeba.

Jle@HuTe TpoLLKY nnn
cMecaTa 3a NaHupame He
ce 3anenuna gobpo 3a
XpaHaTa.

MapuHagaTa, Te4yHocTuTe
NI COKOBUTE Off MECOTO
npckaaT BO HacobpaHute
MaCHOTUN.

CnepeTe ry ynatcrBaTa Ha cTpaHuua 264
BO OBa YMaTCTBO 3a KOPUCTEH-E 3a fa
noaroTBMTe JOMalleH NOM@PUT.

MpoBepeTe fanun NPUKITY4OKOT e
COOMBETHO BKJIyYEH BO SUAHMNOT LUTEKEP.

AnapatoT Airfryer nma ronema MOKHOCT.
MpuvkyyeTe ro BO Apyr LUTeKep 1
MPOBEPETE ' OCUTypyBaUnTE.

MoxeTe foa cnpeynTe oLTeTyBarbe

CO NMPaBWUJIHO CNyLUTare Ha KopnaTa

BO TaBaTa. AKO ja BMeTHeTe koprnaTa

nof arofl, Hej3MHWOT CTPaHNYeH aen
MOXe [ia yapwv BO SUAOT Ha TaBaTa LITo
nNpeamnsBMKyBa lynerbe Ha Manu napyurba
O[}, NOBPLUNHCKMOT ¢J10j. Bo TakoB cny4aj,
MMajTe NpeaBuA feka Toa He e LUTETHO
ouagjkn cnTe MaTepujann WTo ce
KopucTaT ce be3beHM 3a xpaHaTa.

BHumaTenHo NCTypeTe ro BULLOKOT MadJ1o
v Macth o TaBata M npogosikere co
FOTBEHETO.

BenvoT Yag e npefn3BMKaH Of MacHUTe
OCTaToLM LWITO Ce 3arpeBaarT BO TaBaTa.
Cekorall ymcTeTe i TaBaTa U kopraTa
TEeMeJsIHO Mo ceKkoja ynoTtpeba.

CUTHUTE YeCTUYKM Of, CMecaTa 3a
naHVpamse LWTO Ce MpeHecyBaaT BO
BO3[yXOT MOXe Aa npeamn3BunkaaT 6en Yag,.
LiBpcTo npuTtncHeTe rv neGHUTE TPOLLIKM
NN CMecaTa 3a NaHMpame Ha XpaHaTa 3a
0obpo fa ce 3anenar.

CobepeTe ro BULLIOKOT TeYHOCTU Of,
XpaHaTa co Tankakbe npef Aa ja cTaBuTe BO
KopnaTa.
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Belangrijk

Lees deze belangrijke informatie zorgvuldig door voordat u het
apparaat gaat gebruiken. Bewaar het boekje om het indien nodig
later te kunnen raadplegen.

Gevaar

- Plaats het apparaat niet op of in de buurt van een heet
gasfornuis of elektrisch fornuis, hete elektrische kookplaat of
in een warme oven.

- Dompel het apparaat nooit in water en spoel het nooit af
onder de kraan.

- Zorg dat er geen water of een andere vloeistof in het apparaat
terechtkomt om een elektrische schok te voorkomen.

- Doe de etenswaren die u wilt bakken altijd in de mand om te
voorkomen dat ze met de verwarmingselementen in contact
komen.

- Bedek de luchtinlaat- en -uitlaatopeningen niet wanneer het
apparaat in gebruik is.

- Vul de pan niet met olie, want dit kan brandgevaar
veroorzaken.

- Gebruik het apparaat niet indien de stekker, het netsnoer of
het apparaat zelf beschadigd is.

- Raak nooit de binnenkant van het apparaat aan wanneer het
is ingeschakeld.

- Overschrijd nooit het maximumniveau dat is aangegeven in de
mand.

- Zorg dat het verwarmingselement niet bedekt is en dat er
geen voedsel tussen zit geklemd.

Waarschuwmg
Indien het netsnoer beschadigd is, moet het worden
vervangen door Philips, het servicecentrum van Philips
of personen met vergelijkbare kwalificaties om gevaar te
voorkomen.

- Sluit het apparaat uitsluitend aan op een geaard stopcontact.
Controleer altijd of de stekker goed in het stopcontact zit.

- Dit apparaat is niet bedoeld om bediend te worden met een
externe timer of een afzonderlijk afstandsbedieningssysteem.

- De aanraakbare oppervlakken kunnen tijdens gebruik heet

worden
sss - Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar

en door personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke
of geestelijke capaciteiten of weinig ervaring en kennis, mits
zij toezicht of instructie hebben ontvangen aangaande veilig
gebruik van het apparaat, en zij de gevaren van het gebruik
begrijpen. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Reiniging en onderhoud mogen alleen door kinderen worden
uitgevoerd die ouder zijn dan 8 jaar en alleen onder toezicht.
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Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen
die jonger zijn dan 8 jaar oud.

Plaats het apparaat niet tegen een muur of tegen andere
apparaten. Laat achter, boven en aan beide zijden van het
apparaat een ruimte van ten minste 10 cm vrij. Plaats geen
voorwerpen op het apparaat.

Tijdens het heteluchtfrituren komt hete stoom uit de
luchtuitlaatopeningen. Houd uw handen en gezicht op veilige
afstand van de stoom en van de luchtuitlaatopeningen. Pas
ook op voor hete stoom en lucht wanneer u de pan uit het
apparaat haalt.

Doe nooit ingrediénten met een gering gewicht of
verpakkingspapier in het apparaat.

De aanraakbare oppervlakken kunnen heet worden tijdens
gebruik.

Bewaren van aardappels: aardappels moeten worden bewaard
bij een temperatuur die past bij de aardappelsoort en die
boven 6 °C ligt om het risico op blootstelling aan acrylamide te
minimaliseren.

Vul de pan nooit met olie.

Dit apparaat is ontworpen voor gebruik bij een
omgevingstemperatuur tussen 5 °Cen 40 °C.

Controleer of het voltage dat wordt aangegeven op het
apparaat overeenkomt met de plaatselijke netspanning
voordat u het apparaat aansluit.

Houd het netsnoer uit de buurt van hete oppervlakken.

Zet het apparaat niet op of in de buurt van brandbare
materialen, zoals een tafelkleed of gordijnen.

Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan
beschreven in deze gebruiksaanwijzing en gebruik alleen
originele Philips-accessoires.

Laat het apparaat nooit zonder toezicht werken.

De pan, mand en vetverminderaar worden heet tijdens en na
gebruik van het apparaat; wees altijd voorzichtig.

Maak de onderdelen die in contact komen met voedsel goed
schoon voordat u het apparaat voor de eerste keer gebruikt.
Raadpleeg de handleiding.

Let op

Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor normaal gebruik
binnenshuis. Het apparaat is niet bedoeld voor gebruik in
personeelskeukens van bijvoorbeeld winkels, kantoren,
boerderijen of vergelijkbare werkomgevingen. Het is ook niet
bedoeld voor gebruik door gasten van hotels, motels, bed &
breakfasts en andere verblijfsaccommodaties.

Trek altijd de stekker uit het stopcontact als u het apparaat
onbeheerd achterlaat en voordat u het apparaat in elkaar zet,
uit elkaar haalt of schoonmaakt.
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- Plaats het apparaat op een horizontale, vlakke en stabiele
ondergrond.

- Bij (semi-)professioneel of onjuist gebruik en bij gebruik dat
niet overeenkomt met de instructies in de gebruiksaanwijzing,
vervalt de garantie en weigert Philips iedere aansprakelijkheid
voor hierdoor ontstane schade.

- Breng het apparaat altijd naar een door Philips geautoriseerd
servicecentrum voor onderzoek of reparatie. Probeer het
apparaat niet zelf te repareren, omdat uw garantie hierdoor
komt te vervallen.

- Haal na gebruik altijd de stekker uit het stopcontact.

- Laat het apparaat ongeveer 30 minuten afkoelen voordat u
het aanraakt of schoonmaakt.

- Zorg dat de in dit apparaat bereide etenswaren goudgeel
worden gebakken, dus niet donker of bruin. Verwijder
verbrande resten. Frituur verse aardappelen niet bij een
temperatuur hoger dan 180 °C (om het ontstaan van
acrylamide tot een minimum te beperken).

- Als het apparaat is voorzien van een mandontgrendelknop,
moet u deze knop niet indrukken tijdens het schudden.

- Wees voorzichtig bij het schoonmaken van het bovenste
gedeelte van de bereidingsruimte: het verwarmingselement is
heet en de randen van metalen onderdelen zijn scherp.

- Zorg altijd dat het voedsel in de Airfryer volledig wordt
gegaard.

- Bij het bereiden van vettig voedsel kan er wat rook uit
de Airfryer komen. Let extra goed op als uw product een
afstandsbediening of functie voor uitgestelde start heeft.

- Wees voorzichtig bij het bereiden van bederfelijk voedsel
wanneer u de functie voor bediening op afstand gebruikt
(risico op bacterieverspreiding).

Elektromagnetische velden (EMV)
Dit apparaat voldoet aan de toepasselijke richtlijnen en
voorschriften met betrekking tot elektromagnetische velden.



NEDERLANDS 279

Introductie

Gefeliciteerd met uw aankoop en welkom bij Philips!

Registreer uw product op www.philips.com/welcome om
optimaal gebruik te kunnen maken van de door Philips geboden
ondersteuning.

Algemene beschrijving

1 Temperatuurknop

2 Voedingsindicator

3 Timerknop

4 Bakrekje

5 Pan

6 Handvat

7 Voedingskabel

8 Luchtuitlaatopeningen
9 Luchtinlaat

10 Tabel voor etenswaren
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Voor het eerste gebruik

1 Verwijder al het verpakkingsmateriaal.
2 Verwijder eventuele stickers of labels van het apparaat.

3 Reinig het apparaat grondig védr het eerste gebruik, zoals
aangegeven in het hoofdstuk 'Reinigen’.

Klaarmaken voor gebruik

1 Plaats het apparaat op een stabiele, horizontale, vlakke en
hittebestendige ondergrond.

Opmerking

e Plaats geen voorwerpen op of op de zijkanten van het apparaat. Dit
zou de luchtstroom kunnen onderbreken en het eindresultaat kunnen
beinvlioeden.

e Plaats het ingeschakelde apparaat niet in de buurt van of onder
voorwerpen die door stoom kunnen worden beschadigd, zoals muren
en kastjes.

Het apparaat gebruiken

Tabel voor etenswaren

De onderstaande tabel vermeldt de basisstanden voor
veelvoorkomende etenswaren die u wilt bereiden.

E Opmerking

e Houd er rekening mee dat deze standen slechts indicaties zijn.
Aangezien etenswaren verschillen in herkomst, grootte, vorm
en merk, kunnen we niet de beste stand voor uw etenswaren
garanderen.

e Als u een grotere hoeveelheid voedsel bereidt (zoals frites, garnalen,
drumsticks, bevroren snacks), schudt, draait of roert u de etenswaren
in de mand 2 of 3 keer voor een consistent resultaat.

Min. - max. Bewerkingstijd c

Dunne bevroren 200-500 22-25 180 e Schud, draai of roer
frites g/7-18 oz °C/350°F 2-3 keer tussendoor
(7x7mm/0,3x0,3

inch)

Zelfgemaakte frites 200-500 18-26 180 « Schud, draai of roer
(10x 10 mm/0,4 x g/7-18 oz °C/350°F 2-3 keer tussendoor

0,4 in dik)
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Min. - max. Bewerkingstijd
hoeveelheid |(min)

Ingrediénten

Temperatuur | Opmerking

diepvrieskipnuggets | 200- 10-15 200 « Schud, draai of roer
600g/7-21 °C/400°F halverwege
0z
Bevroren loempia's | 200- 10-15 200 o Schud, draai of roer
600g/7-21 °C/400°F halverwege
0z
Hamburger 1-3 schijfjes | 15-20 200
(ongeveer 150 g/5 °C/400°F
0z)
Gehaktbrood 800g/28 | 50-55 150 °C/300 |« Gebruik het
0z °TF bakaccessoire
Karbonades zonder | 1-2 stuks 11-15 200 o Schud, draai of roer
bot (ongeveer 150 °C/400°F halverwege
g/5 0z)
Dunne worst 1-6 stuks 9-13 200  Schud, draai of roer
(ongeveer 50g/1,8 °C/400°F halverwege
0z)
Kipdrumsticks 2-6 stuks 18-24 180 ¢ Schud, draai of roer
(ongeveer 125 g/4,5 °C/350°F halverwege
0z)
Kipfilet 1-3 stuks 20-25 180
(ongeveer 160 g/6 °C/350°F
0z)
Hele vis 1 vis 22-27 200
(ongeveer 300-400 °C/400°F
g/
11-14 oz)
Visfilet 1-3 (1 laag) | 22-25 160°C /
(ongeveer 200 g/7 325°F
0z)
Gemengde groenten | 200-600 10-20 180 « Stel de bereidingstijd
(grof gesneden) g/7-21 0z °C/350°F naar eigen voorkeur
in
e Schud, draai of roer
halverwege
Muffins 1-7 12-15 180 o Gebruik de
(ongeveer 50g/1,8 °C/350°F muffinvormen
0z)
Taart 500 g/18 oz | 50-60 160 o Gebruik een

°C/325°F cakevorm
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Min. - max. Bewerkingstijd

Ingrediénten Temperatuur | Opmerking

hoeveelheid |(min)

Voorgebakken 1-4 stuks 6-8 200

brood/broodjes °C/400°F

(ongeveer 60 g/2 0z)

Zelfgemaakt brood | 500 g/18 oz | 50-60 150°C/300 |« Gebruik het
°F bakaccessoire

e Het brood moet zo
plat mogelijk zijn
om te voorkomen
dat het tijdens het
rijzen tegen het
verwarmingselement
komt.

Heteluchtfrituren

n Let op

» Dit is een Airfryer en dit apparaat werkt met hete lucht. Vul de
pan niet met olie, frituurvet of een andere vloeistof.

» Raak hete oppervlakken niet aan. Gebruik handgrepen of
knoppen. Draag ovenwanten als u de hete pan wilt verplaatsen.

 Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik.

» Er kan wat rook uit het apparaat komen wanneer u dit voor het
eerst gebruikt. Dit is normaal.

» Het apparaat hoeft niet te worden voorverwarmd.

1 Steek de stekker in het stopcontact.
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2 Verwijder de pan met de mand uit het apparaat door aan
het handvat te trekken.

3 Plaats het bakrekje in de pan.

4 Doe de etenswaren in de mand.

E Opmerking

« Met de Airfryer kunt u een grote verscheidenheid aan etenswaren
bereiden. Raadpleeg de 'Tabel voor etenswaren’ voor de juiste
hoeveelheden en de kooktijden bij benadering.

e De hoeveelheden uit de ‘Tabel voor etenswaren” mogen niet worden
overschreden en de mand mag niet tot boven de 'MAX'-aanduiding
worden gevuld omdat dit een negatief effect op de kwaliteit van het
eindresultaat kan hebben.

e Als uverschillende etenswaren tegelijkertijd wilt bereiden, moet u de
voorgestelde bereidingstijd die nodig is voor de verschillende
etenswaren controleren voordat u met de gelijktijdige bereiding
begint.

5 Zetde pan en de mand terug in de Airfryer.

Let op

» Gebruik de pan nooit zonder mand.
» Raak de pan of mand tijdens en een tijdje na gebruik niet aan,
want deze worden heel heet.

6 Draai de temperatuurknop naar de vereiste temperatuur.
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7 Draai de timerknop naar de vereiste bereidingstijd om het
0. apparaat in te schakelen.
10
Opmerking
60 20

: » Raadpleeg de etenswarentabel met standaardbereidingsinstellingen
. "30 voor verschillende soorten voedsel.
te 40 - .

Tip

e Als u tijdens de bereiding de bereidingstemperatuur of -tijd moet
wijzigen, draait u de bedieningsknoppen naar de vereiste stand.

Opmerking

» Sommige etenswaren moeten halverwege de bereidingstijd
worden geschud of gedraaid (zie 'Tabel voor etenswaren'). Om de
etenswaren te schudden, haalt u de pan met de mand eruit en plaatst
u deze op een hittebestendige ondergrond. Verschuif het deksel, druk
op de mandontgrendelknop om de mand te verwijderen en schud
deze boven de gootsteen. Plaats de mand in de pan en schuif ze weer
terug in het apparaat.

e Alsudetimerinstelt op de helft van de bereidingstijd, is het bij het
belsignaal tijd om de etenswaren te schudden of draaien. Vergeet
niet om de timer op de resterende bereidingstijd in te stellen.

8 Wanneer u het belsignaal hoort, is de bereidingstijd
verstreken.

Opmerking

e U kunt het apparaat ook handmatig uitschakelen. Hiervoor draait u
de timerknop naar de stand 0 (linksom). Dit vereist een beetje meer
kracht dan naar rechts draaien.

©o

Haal de pan eruit en controleer of de etenswaren gaar zijn.

Let op

» De pan van de Airfryer is heet na het koken. Plaats de pan altijd
op een hittebestendige ondergrond (bijv. Trivet, enz.) wanneer u
deze uit het apparaat haalt.

Opmerking

» Als de etenswaren nog niet klaar zijn, schuift u eenvoudigweg de pan
aan het handvat terug in de Airfryer en voegt u wat extra minuten
toe.
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10 Leeg de mand in een schaal of op een bord. Haal altijd de
mand uit de pan om de inhoud eruit te halen aangezien
onder in de pan nog hete olie kan zitten.

E Opmerking

» Om grote of kwetsbare etenswaren uit de mand te verwijderen, kunt
u het beste een tang gebruiken.

» Overtollige olie of vet van de etenswaren wordt opgevangen op de
bodem van de pan.

» Afhankelijk van het soort etenswaren dat u bereidt, giet u voorzichtig
na elke portie of voordat u de mand schudt of in de pan terugzet,
overtollige olie of overtollig gesmolten vet uit de pan. Plaats de mand
op een hittebestendig oppervlak. Draag ovenwanten om overtollige
olie of vet weg te gieten. Zet de mand terug in de pan.

Zodra er een portie klaar is, kunt u direct een volgende portie
bereiden in de Airfryer.

Opmerking

e Herhaal stap 3 tot en met 10 als u nog een portie wilt bereiden.

Zelfgemaakte frites maken

Ga als volgt te werk om zelfgemaakte frites in de Airfryer te

bereiden:

- Kies een aardappelsoort die geschikt is voor het maken van
frites, bijvoorbeeld verse, (iets) kruimige aardappelen.

- Ukunt de frites het best bakken in porties van maximaal
500 g/18 oz voor een gelijkmatig resultaat. Grotere frites
worden minder krokant dan kleinere frites.

1 Schil de aardappelen en snijd ze in staafjes
(1x1cm/0,4x0,4in dik).

2 Laat de aardappelstaafjes minimaal 30 minuten weken in
een kom met water.

3 Gietde kom leeg en droog de aardappelstaafjes met een
theedoek of keukenpapier.

4 Giet een eetlepel olie die geschikt is om te bakken en
frituren in de kom, leg de staafjes in de kom en meng het
geheel totdat de aardappelstaafjes met een laagje olie
bedekt zijn.

5 Verwijder de aardappelstaafjes met de hand of met
keukengerei uit de kom zodat overtollige olie in de kom
achterblijft.
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Opmerking

e Kantel de kom niet om alle staafjes in één keer in de mand te doen. Zo
voorkomt u dat overtollige olie onder in de pan terechtkomt.

6 Leg de aardappelreepjes in de mand.

Frituur de aardappelreepjes en schud de mand 2-3 keer
tijdens het bereiden.

Waarschuwing

» Laat de mand, de pan en de binnenkant van het apparaat
volledig afkoelen voordat u begint met reinigen.

* De pan, de mand en de binnenkant van het apparaat hebben een
antiaanbaklaag. Gebruik geen metalen keukengerei of schurende
schoonmaakmaterialen om te voorkomen dat de antiaanbaklaag
beschadigd raakt.

Maak het apparaat na ieder gebruik schoon. Haal na elk gebruik

olie en vet van de bodem van de pan.

1 Draai de timerknop naar 0, haal de stekker uit het
stopcontact en laat het apparaat afkoelen.

E3

e Verwijder de pan en de mand als u de Airfryer sneller wilt laten
afkoelen.

2 Haal het gesmolten vet of de olie van de bodem van de
pan.

3 Reinig de pan en de mand in een vaatwasmachine. U kunt
ze ook reinigen met warm water, afwasmiddel en een niet-
schurend sponsje (zie de ‘schoonmaaktabel').

¢ B

e Als er voedselresten aan de pan of de mand vastzitten, kunt u deze
10 tot 15 minuten in heet water met afwasmiddel laten weken. Het
weken maakt de voedselresten los, waarna u deze gemakkelijk kunt
verwijderen. Gebruik een afwasmiddel dat olie en vet kan oplossen.
Als er vetvlekken op de pan of mand zitten en u deze niet met heet
water en afwasmiddel hebt kunnen verwijderen, gebruikt u een
vloeibare ontvetter.

« Indien nodig kunt u voedselresten die vastzitten aan het
verwarmingselement verwijderen met een zachte tot middelharde
borstel. Gebruik geen staalborstel of een harde borstel, anders kunt u
de beschermlaag op het verwarmingselement beschadigen.
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4 Veeg de buitenkant van het apparaat schoon met een
vochtige doek.

5 Maak het verwarmingselement schoon met een
schoonmaakborsteltje om etensresten te verwijderen.

6 Maak de binnenkant van het apparaat schoon met warm
water en een niet-schurend sponsje.

Schoonmaaktabel
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Opbergen

1 Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat
afkoelen.

2 Controleer of alle onderdelen schoon en droog zijn voordat
u het apparaat opbergt.

Opmerking

e Houd de Airfryer altijd horizontaal wanneer u deze draagt. Zorg er
ook voor dat u de pan aan de voorzijde van het apparaat vasthoudt.
De pan en mand kunnen uit het apparaat schuiven als het apparaat
per ongeluk naar beneden wordt gekanteld. Daardoor kunnen de
onderdelen beschadigd raken.

e Zorg er altijd voor dat de verwijderbare onderdelen van de Airfryer
vastzitten voordat u het apparaat oppakt en/of opbergt.

Recycling

- Dit symbool betekent dat dit product niet bij het gewone
huishoudelijke afval mag worden weggegooid (2012/19/EU).

- Volg dein uw land geldende regels voor de gescheiden
inzameling van elektrische en elektronische producten. Als u
correct verwijdert, voorkomt u negatieve gevolgen voor het
milieu en de volksgezondheid.

Garantie en ondersteuning

Versuni biedt twee jaar garantie op dit product vanaf de datum
van aankoop. Deze garantie is niet geldig als een defect het
gevolg is van onjuist gebruik of slecht onderhoud. Onze garantie
is niet van invloed op uw rechten als consument. Ga voor meer
informatie of om de garantie in te roepen naar onze website
www.philips.com/support.

Problemen oplossen

Dit hoofdstuk behandelt in het kort de problemen die u kunt
tegenkomen tijdens het gebruik van uw apparaat. Als u het
probleem niet met de onderstaande informatie kunt oplossen,
gaat u naar www.philips.com/support voor een lijst met
veelgestelde vragen of neemt u contact op met het Consumer
Care Centre in uw land.
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Probleem

De buitenkant
van het apparaat
wordt heet tijdens
gebruik.

Mijn zelfgemaakte
frites zijn niet goed
gelukt.

De Airfryer kan
niet worden
ingeschakeld.

Mogelijke oorzaak

De warmte in het
apparaat straalt uit naar
de buitenwanden.

U hebt de verkeerde
soort aardappelen
gebruikt.

De hoeveelheid
etenswaren in de mand is
te groot.

Bepaalde etenswaren
moeten halverwege de
bereidingstijd worden
geschud.

De stekker van het
apparaat zit niet in het
stopcontact.

Er zijn meerdere

apparaten op één
stopcontact aangesloten.

Oplossing

Dit is normaal. Alle handgrepen en
knoppen die u tijdens het gebruik moet
aanraken, blijven koel genoeg om aan te
raken.

De pan, de mand en de binnenzijde van
het apparaat worden altijd heet wanneer
het apparaat is ingeschakeld. Hierdoor
wordt het gerecht goed gaar. Deze
onderdelen zijn altijd te heet om aan te
raken.

Als u het apparaat langere tijd
ingeschakeld laat, worden bepaalde delen
te heet om aan te raken. Deze delen zijn
op het apparaat gemarkeerd met het
volgende pictogram:

o\

Zolang u zich bewust bent van de hete
delen en u deze delen niet aanraakt, is het
apparaat volkomen veilig.

Voor het beste resultaat gebruikt u
verse, kruimige aardappelen. Bewaar de
aardappelen niet op een koude plaats
zoals in de koelkast. Kies aardappelen
waarvan op de verpakking staat dat ze
geschikt zijn voor frituren.

Volg de instructies op pagina 14 van deze
gebruiksaanwijzing voor de bereiding van
verse frites.

Volg de instructies op pagina 14 van deze
gebruiksaanwijzing voor de bereiding van
verse frites.

Controleer of de stekker goed in het
stopcontact is gestoken.

De Airfryer heeft een hoog wattage.
Probeer een ander stopcontact en
controleer de stoppen.



Probleem Mogelijke oorzaak

Ik zie wat In de pan van de Airfryer
afbladderingenin | kunnen kleine plekjes
mijn Airfryer. ontstaan wanneer u de

coating per ongeluk hebt

aangeraakt of bekrast,
bijvoorbeeld tijdens het
reinigen met agressieve
schoonmaakmiddelen

en/of bij het plaatsen van

de mand).
Er komt witte rook | U bereidt vette
uit het apparaat. etenswaren.

Er zitten nog vetresten in
de pan van de vorige keer.

Een paneerlaag of
omhulling is niet goed
aan de etenswaren vast
blijven zitten.

Marinade, vloeistof of

vleessap spat in de olie of

het gesmolten vet.
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Oplossing

U kunt beschadigingen voorkomen door
de mand correct in de pan te plaatsen.
Als u de mand onder een hoek laat
zakken, kan de zijkant van de mand tegen
de wand van de pan stoten, waardoor

de coating beschadigd kan raken. Dit

is echter niet schadelijk: alle gebruikte
materialen zijn niet gevaarlijk als ze in uw
voedsel terechtkomen.

Giet voorzichtig overtollige olie of
overtollig vet uit de pan en zet vervolgens
de bereiding voort.

Witte rook wordt veroorzaakt door
vetresten die in de pan worden verhit.
Reinig de pan en de mand grondig na elk
gebruik.

Kleine rondzwevende stukjes van een
paneerlaag of omhulling kunnen witte
rook veroorzaken. Druk een paneerlaag of
omhulling stevig op de etenswaren om er
zeker van te zijn dat deze goed blijft zitten.

Dep voedsel droog voordat u het in de
mand plaatst.
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s denne viktige informasjonen neye feor du bruker apparatet, og
vare pa den for senere referanse.

Fare

A

Ikke plasser apparatet pa eller i naerheten av en varm
gassdrevet komfyr eller alle slags elektriske komfyrer og
elektriske stekeplater, eller i en oppvarmet ovn.

Apparatet ma aldri senkes ned i vann eller skylles under
springen.

Ikke la vann eller annen vaeske komme inn i apparatet, da
dette kan fore til elektrisk stot.

Ingrediensene som skal stekes, ma alltid plasseres i

kurven. Dette er for & hindre at de kommer i kontakt med
varmeelementene.

Ikke dekk til apningene for innluft og utluft mens apparatet er
i gang.

Ikke fyll pannen med olje, da dette kan fere til brannfare.

Du ma ikke bruke apparatet hvis stgpselet, ledningen eller
selve apparatet er gdelagt.

Rer aldri innsiden av apparatet mens det er i gang.

Ikke legg i mer mat enn maksimalnivaet som indikeres i kurven.
Serg alltid for at varmeapparatet star for seg selv, og at mat
ikke sitter fast i det.

dvarsel
Hvis nettledningen er edelagt, ma den byttes ut av Philips, en
reparater eller lignende kvalifisert personell for & unnga farlige
situasjoner.
Bruk kun jordet stikkontakt til dette apparatet. Pass alltid pa at
stopselet er satt ordentlig inn i stikkontakten.
Dette apparatet er ikke beregnet pa bruk med en ekstern timer
eller et separat fjernkontrollsystem.
De tilgjengelige overflatene kan bli varme under bruk.
Dette apparatet kan brukes av barn over 8 ar og av personer
med nedsatt sanseevne eller fysisk eller psykisk funksjonsevne,
eller personer med manglende erfaring eller kunnskap, dersom
de far instruksjoner om sikker bruk av apparatet eller tilsyn som
sikrer sikker bruk, og hvis de er klar over risikoen. Barn skal ikke
leke med apparatet. Barn skal ikke rengjgre eller vedlikeholde
apparatet med mindre de er over 8 ar, og har tilsyn.
Hold apparatet og ledningen utenfor rekkevidden til barn
under 8 ar.
Ikke plasser apparatet inntil en vegg eller andre apparater. La
det vaere minst 10 cm ledig plass bak, pa begge sider av og
over apparatet. Ikke plasser gjenstander oppa apparatet.
Varm damp slippes ut gjennom luftuttakene nar apparatet er
i bruk. Hold hender og ansikt pa trygg avstand fra dampen og
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luftuttakene. Veer forsiktig nar du fjerner pannen fra apparatet,
fordi varm damp kommer ut av apparatet.

Bruk aldri lyse ingredienser eller bakepapir i apparatet.

De tilgjengelige overflatene kan bli varme under bruk.
Oppbevaring av poteter: Temperaturen ma tilpasses
potettypen som oppbevares, og den ma veere pa mer enn 6 °C
for & redusere faren for akrylamideksponering i den tilberedte
matvaren.

Aldri fyll pannen med olje.

Dette apparatet er beregnet pa a brukes ved romtemperaturer
mellom 5 °C og 40 °C.

For du kobler til apparatet, ma du kontrollere at spenningen
som er angitt pa apparatet, stemmer overens med
nettspenningen.

Hold stremledningen unna varme overflater.

Ikke plasser apparatet pa eller neer brennbart materiale slik
som duker eller gardiner.

Ikke bruk apparatet til noe annet formal enn det som beskrives
i brukerhdndboken, og bruk bare originalt Philips-tilbeher.
Ikke la apparatet veere i bruk uten tilsyn.

Pannen, kurven og fettbeholderen blir varme under og etter
bruk av apparatet. Handter det alltid forsiktig.

For du bruker apparatet for farste gang, ma alle deler

som kommer i kontakt med mat, rengjeres grundig. Se
instruksjonene i handboken.

rsiktig

Dette apparatet er kun beregnet pa bruk i privat husholdning.
Det er ikke beregnet pa bruk i kjskken for ansatte i butikker,
pa kontorer, pa garder eller andre arbeidsmiljger. Det er heller
ikke beregnet pa bruk av gjester pa hoteller, moteller eller
andre overnattingssteder.

Koble alltid apparatet fra stremnettet hvis du lar det sta uten
tilsyn, for du setter det sammen, tar det fra hverandre, setter
det bort eller rengjor det.

Sett apparatet pa et flatt, jevnt og stabilt underlag.

Hvis apparatet brukes feil eller pa en mate som tilsvarer
profesjonell bruk, eller hvis bruksanvisningen ikke felges, blir
garantien ugyldig, og Philips patar seg da ikke noe ansvar for
eventuelle skader.

Ta alltid med apparatet til et autorisert Philips-servicesenter for
undersgkelse eller reparasjon. Ikke prgv a reparere apparatet
selv. Dette vil fore til at garantien blir ugyldig.

Koble alltid fra apparatet etter bruk.

La apparatet avkjeles i ca. 30 minutter fer du handterer eller
rengjor det.

Kontroller at ingrediensene som tilberedes i apparatet, far en
gyllen farge i stedet for merk eller brun. Fjern brente matrester.
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Ikke stek ferske poteter ved hayere temperaturer enn 180 °C
(for @ minimere dannelsen av akrylamid).

Hvis apparatet er utstyrt med en kurvutlgserknapp, ma du ikke
trykke pa denne knappen under risting.

Veer forsiktig nar du rengjer det @vre omradet av
stekekammeret: varmt varmeelement, metallkanter.

Du ma alltid serge for at maten er ferdig tilberedt i Airfryer.
Nar du steker fet mat, kan Airfryer avgi rayk. Veer spesielt
oppmerksom hvis produktet har en fjernkontroll eller forsinket
startfunksjon.

Veer forsiktig nar du steker mat som blir fort darlig, med
funksjonen for forsinket start (bakterier kan oppsta).

Elektromagnetiske felt (EMF)
Dette apparatet overholder aktuelle standarder og forskrifter om
elektromagnetiske felt.

Gratulerer med kjopet, og velkommen til Philips!
Hvis du vil dra full nytte av stetten som Philips tilbyr, kan du
registrere produktet ditt pa www.philips.com/welcome.

Generell beskrivelse

1
2
3
4
5
6
7
8
9
1

Temperaturbryter
Stremindikator
Timerknapp
Friteringsinnlegg
Panne

Handtak
Nettledning
Luftuttak

Apning for innluft

0 Matvaretabell
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For bruk forste gang

1 Fjern all emballasje.

2 Fjern eventuelle klistremerker eller etiketter (om mulig) fra
apparatet.

3 Rengjer apparatet grundig for forste gangs bruk, som
angitt i kapittelet om rengjering.

1 Plasser apparatet pa en stabil, vannrett, jevn og
varmebestandig overflate.

Merk

« lkke plasser noen gjenstander oppa eller pa sidene av apparatet.
Dette kan forstyrre luftstremmen eller pavirke stekeresultatet.

o |kke plasser apparatet i naerheten av eller under objekter som kan bli
skadet avdamp, for eksempel vegger og skap.

Bruke apparatet

Matvaretabell

Ingredienser

Tynn frossen pommes
frites

(7x7mm/

0,3 x 0,3 tommer)

Hjemmelaget pommes
frites (10 x 10 mm /
0,4 x 0,4 tommer tykk)

Frosne kyllingbiter

Min.-maks.
mengde

Du kan bruke tabellen nedenfor nar du skal velge grunnleggende
innstillinger for ulike typer mat som du skal tilberede.

E Merk

o Veer oppmerksom pa at disse innstillingene er forslag. Vi kan ikke
garantere at innstillingene vil vaere de beste for maten din, ettersom
ingredienser varierer nar det gjelder opprinnelse, starrelse, form og
merke.

o Nar du tilbereder starre mengde mat (f.eks. pommes frites,
reker, kyllingklubber, frosne snacks), ma du riste, snu eller rere
i ingrediensene i kurven to til tre ganger for a oppna et jevnt
stekeresultat.

Tid
_

200-500g/ | 22-25 | 180°C/350°F |« Rist, snu eller ror 2-3
7-18 oz ganger

200-500g/ | 18-26 | 180°C/350°F | Rist, snu eller ror 2-3
7-18 oz ganger

200-600g/ | 10-15 | 200°C/ 400°F | Rist, snu eller ror
7-21 0z halvveis



298NORSK

Ingredienser

Min.-maks.
mengde

Temperatur

Frosne varruller

Hamburger
(ca. 1509/ 502)

Kjottpudding

Koteletter uten ben
(ca. 1509 /5 02)

Tynne polser
(ca.50g/ 1,802)

Kyllingklubber (ca.
1259 /4,5 02)
Kyllingbryst

(ca. 160 g/ 6 02)
Hel fisk

(ca.300-400g/
11-14 oz)

Fiskefilet
(ca. 2009/ 7 0z)

Blandede grennsaker
(grovhakket)

Muffins
(ca.50g/ 1,802)

Kake

Forhandsstekte bred/
rundstykker (ca. 60 g /
2 02)

Hjemmelaget bred

200-600qg /
7-21 0z

1-3
hamburgere

800 g / 28 oz
1-2

koteletter
1-6 stykk
2-6 stykk
1-3 stykk

1 fisk

1-3 (1 lag)

200-600¢g/
7-210z

1-7

500g/ 180z
1-4 stykk

500g/ 180z

10-15

15-20

50-55
11-15

9-13

18-24

20-25

22-27

22-25

10-20

12-15

50-60
6-8

50-60

200°C/ 400°F

200°C/ 400°F

150°C/ 300°F
200°C/ 400°F

200°C/ 400°F

180°C / 350°F

180°C/ 350°F

200°C/ 400°F

160 °C/
325°F

180°C/ 350°F

180°C/ 350°F

160°C/ 325°F
200°C/ 400°F

150°C/ 300°F

Rist, snu eller ror
halvveis

Bruk baketilbehoret

Rist, snu eller rer
halvveis

Rist, snu eller rer
halvveis

Rist, snu eller ror
halvveis

Still inn steketiden
etter egen smak
Rist, snu eller ror
halvveis

Bruk muffinsformene

Bruk en kakeform

Bruk baketilbehgret
Formen bar veere sa flat
som mulig for a unnga
at brodet bergrer
varmeelementet nar
det heves.
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Bruke Airfryer

n Forsiktig

» Dette er en Airfryer som fungerer med varmluft. Ikke fyll pannen
med olje, frityrfett eller annen vaeske.

« lkke bergr varme overflater. Bruk handtakene eller bryterne.
Handter den varme pannen med grytevotter.

« Dette apparatet skal kun brukes i husholdningen.

» Dette apparatet kan avgi litt reyk nar du bruker det for forste
gang. Dette er normalt.

e Du trenger ikke a forvarme apparatet.

1 Sett stopselet i stikkontakten.

2 Fjern pannen med kurven fra apparatet ved a trekke i
handtaket.

3 Ha friteringsinnlegget i pannen.

4 Legg ingrediensene i kurven.

a Merk

» Med Airfryer kan du tilberede en rekke ulike ingredienser. Se i
mattabellen for riktige mengder og tilnaermet steketid.

« lkke overstig mengden angitt i avsnittet Mattabell eller fyll opp
kurven over MAX-nivaet. Det kan pavirke kvaliteten pa sluttresultatet.

 Hvis du vil tilberede ulike ingredienser samtidig, ma du ferst
kontrollere den foreslatte steketiden for de ulike ingrediensene.
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5 Sett pannen med kurven tilbake i Airfryer.

Forsiktig

» Bruk aldri pannen uten kurven.
* lkke bergr pannen eller kurven under bruk og en stund etter
fordi de blir svaert varme.

6 Vri temperaturbryteren til snsket temperaturinnstilling.

7 Vritimerbryteren til gnsket tilberedningstid for a sla pa
apparatet.

Merk

e Se mattabellen med grunnleggende tilberedningsinnstillinger for
forskjellige typer mat.

Tips

e Hvis du vil endre steketemperatur eller -tid under steking, vrir du
kontrollbryterne til ensket innstilling.

Merk

o Nar du tilbereder enkelte ingredienser, ma du riste eller snu dem etter
halve tilberedningstiden (se Mattabell). Hvis du vil riste ingrediensene,
drar du ut pannen med kurven, plasserer den pa et varmebestandig
underlag, skyver lokket og trykker pa kurvutleserknappen for a fjerne
kurven og rister kurven over vasken. Sett deretter kurven inn i pannen,
og skyv dem tilbake i apparatet.

e Huvis du stiller inn timeren til halve steketiden, herer du timeralarmen
nar det er pa tide a snu eller riste ingrediensene. Serg for a
tilbakestille timeren til gjenveerende steketid.

8 Nar tiden er ute, ringer timeralarmen.

Merk

e Du kan ogsa sla av apparatet manuelt. Da ma du vri timerbryteren
til 0 (mot klokken). Du ma ta i litt mer enn nar du vrir knappen med
klokken.
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9 Trekk ut pannen, og kontroller om ingrediensene er klare.

Forsiktig

» Pannen til Airfryer er varm etter stekeprosessen. Plasser den
alltid pa et varmebestandig underlag (f.eks. gryteunderlag osv.)
nar du fjerner pannen fra enheten.

E Merk

e Hvisingrediensene ikke er klare ennad, skyver du bare pannen tilbake i
Airfryer ved hjelp av handtaket og legger til noen ekstra minutter.

10 Tem kurven ut i en skal eller pa en tallerken. Ta alltid
kurven ut av pannen for & temme innhold som varm olje
som kan ligge i bunnen av pannen.

E Merk

e Bruk en mattang til 3 lefte ut store eller skjere ingredienser.

» Overfladig olje eller fettrester fra ingrediensene samles opp nederst i
pannen.

» Du bor forsiktig helle overfladig olje eller fett fra pannen etter hver
omgang eller for du rister eller plasserer kurven tilbake i pannen,
avhengig av typen ingredienser du steker. Plasser kurven pa et
varmebestandig underlag. Bruk grytevotter til & helle av overfladig
olje eller fettrester. Sett kurven tilbake i pannen.

Nar en omgang med ingredienser er klar, er Airfryer umiddelbart
klar til tilberedning av en ny omgang.

E Merk

e Gjenta trinn 3 til 10 hvis du @nsker & tilberede en omgang til.

Tilberede hjemmelaget pommes frites

Slik lager du god, hjemmelaget pommes frites i Airfryer:

- Velg poteter som egner seg godt til 8 lage pommes frites av,
for eksempel nypoteter med en litt melaktig konsistens.

- Det er best & luftsteke pommes frites i porsjoner pa opptil
500 g/ 18 oz for & fa et jevnt resultat. Store pommes frites er
ofte mindre sprg enn mindre pommes frites.

1 Skrell potetene, og kutt dem deretter i staver
(1 x 1 cm i tykkelse).

2 Blotlegg potetstavene i en bolle med vann i minst
30 minutter.

3 Tem bollen, og terk potetstavene med et kjgkkenhandkle
eller terkepapir.
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Tilsett én spiseskje matolje i bollen, ha i potetstavene, og
bland dem godt slik at de dekkes av oljen.

Ta potetstavene ut av bollen med fingrene eller en silsleiv,
slik at den overflgdige oljen forblir i bollen.

E Merk

For & unnga at den overflgdige oljen havner i pannen ma du ikke helle
potetstavene fra bollen og ned i kurven.

Legg potetstavene i kurven.

Stek potetstavene, og rist kurven 2-3 ganger under steking.

Rengjoring

» La kurven, pannen, tilbehgret og innsiden av apparatet avkjoles

e Pannen, kurven og innsiden av apparatet har et klebefritt

Advarsel

helt for du rengjor delene.

belegg. Ikke bruk kjokkenredskaper i stal eller slipende
rengjoringsmidler. Det kan fore til skade pa belegget.

Rengjer alltid apparatet etter bruk. Fjern olje og fett fra bunnen av
pannen etter hver bruk.

1 Vri timerbryteren til 0, ta ut stepselet av stikkontakten, og
la apparatet avkjoles.
Tips
 Fjern pannen og kurven for a la Airfryer kjole seg raskere ned.
2 Kast olje- eller fettrester som har samlet seg i bunnen av
pannen.
3 Rengjgr pannen og kurven i oppvaskmaskinen. Du kan

0gsa rengjore dem med varmt vann, oppvaskmiddel og en
svamp som ikke sliper (se Rengjgringstabell).

E Tips

Du kan blgtlegge pannen eller kurven i varmt vann med
oppvaskmiddel i 10-15 minutter for & fjerne matrester som sitter

fast. Matrester blir enklere a fjerne etter blatlegging. Serg for at du
bruker et oppvaskmiddel som laser opp olje og fett. Hvis du ikke far

til & fierne matrester fra pannen eller kurven med varmt vann og
oppvaskmiddel, kan du bruke flytende avfettingsmiddel.

Eventuelle matrester som sitter fast pa varmeelementet, kan fjernes
med en oppvaskbarste med myk eller middels stiv bust. Ikke bruk en
stalbarste eller en oppvaskbarste med stive buster, da dette kan skade
belegget pa varmeelementet.
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4 Tork av utsiden av apparatet med en fuktig klut.

5 Rengjor varmeelementet med en rengjeringsborste for a
fjerne eventuelle matrester.

6 Rengjor innsiden av apparatet med varmt vann og en
svamp uten skureeffekt.

Rengjoringstabell
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Oppbevaring

1 Koble fra apparatet, og la det kjgole seg ned.

2 Kontroller at alle delene er rene og terre for du oppbevarer
dem.

Merk

» Du ma alltid holde Airfryeren vannrett nar du baerer den. Serg for at
du ogsa holder foran pannen pa fremsiden av apparatet siden pannen
med kurven kan gli ut av apparatet hvis det vender nedover. Dette kan
fore til skade pa disse delene.

o Kontroller alltid at de avtakbare delene til Airfryer er festet for du
baerer og/eller setter apparatet bort.

Resirkulering

- Dette symbolet betyr at dette produktet ikke ma avhendes i
vanlig husholdningsavfall (2012/19/EU).

- Foelg nasjonale regler for egen innsamling av elektriske og
elektroniske produkter. Hvis du kaster produktet pa riktig
mate, bidrar du til & forhindre negative konsekvenser for helse
og milje.

Garanti og stotte

Versuni tilbyr en to ars garanti etter at produktet er kjopt.
Denne garantien er ikke gyldig hvis en feil skyldes feil bruk eller
darlig vedlikehold. Garantien var pavirker ikke dine lovbestemte
rettigheter som forbruker. Hvis du vil ha mer informasjon

eller vil ta i bruk garantien, kan du ga til nettstedet vart pa
www.philips.com/support.

Feilsaking

Dette kapittelet oppsummerer de vanligste problemene

du kan oppleve med apparatet. Hvis du ikke kan lgse

problemet ved hjelp av informasjonen nedenfor, kan du ga til
www.philips.com/support for d se en liste over vanlige sparsmal,
eller du kan kontakte forbrukerstgatten i landet der du bor.



Problem

Utsiden av

apparatet blir varm

ved bruk.

De hjemmelagde
pommes fritesene
blir ikke som
forventet.

Airfryer slas ikke
pa:

Jeg ser at deler
avinnsiden pa
Airfryer skaller av.

Det kommer
hvit reyk ut av
apparatet.

Mulig arsak

Varmen pa innsiden
strler ut til utsiden.

Du har ikke brukt riktig
potettype.

Det er for mye
ingredienser i kurven.

Visse typer av
ingredienser ma ristes
halvveis i steketiden.

Apparatet er ikke koblet
til veggkontakten.

Flere apparater er koblet
til samme stikkontakt.

Enkelte sma flekker med
avskalling pa innsiden av
pannen til Airfryer kan
oppstd nar du kommer
borti belegget (f.eks. hvis
du rengjer med slipende
rengjeringsredskaper
og/eller nar du setter i
kurven).

Du tilbereder fettholdige
ingredienser.

NORSK 305

Lasning

Dette er normalt. Alle handtak og bryter
som du ma ta pa, holder seg kjolige nok til
at du kan ta pa dem.

Pannen, kurven og innsiden av apparatet
blir alltid varme nar apparatet er slatt pa
for & serge for at maten blir ordentlig
gjennomstekt. Disse delene er alltid for
varme a ta pa.

Hvis du lar apparatet std pa over lengre
tid, blir noen deler for varme a ta pa.
Disse delene markeres pa apparatet med
folgende ikon:

o\

Sa lenge du er oppmerksom pa hvilke
omrader som er varme, og lar veere & ta pa
dem, er apparatet helt trygt & bruke.

Bruk nypoteter med en melete
konsistens for best mulig resultat. Hvis
du ma oppbevare potetene, ma du ikke
oppbevare dem pa kalde steder, som
kjoleskapet. Velg poteter der det star pa
emballasjen at de egner seg til steking.

Folg instruksjonene pa side 301 i
denne brukerhandboken for a tilberede
hjemmelaget pommes frites.

Folg instruksjonene pa side 301 i
denne brukerhandboken for & tilberede
hjemmelaget pommes frites.

Se om stopselet sitter ordentlig i
stikkontakten.

Airfryer har hgy wattstyrke. Prov en annen
stikkontakt og kontroller sikringene.

Du kan hindre avskallingen ved a sette i
kurven pa riktig mate. Hvis du setter inn
kurven i en vinkel, kan den dunke borti
panneveggen og forarsake at sma deler av
belegget skaller av. Dette er ikke skadelig,
Alle materialene er mattrygge.

Du kan forsiktig helle av overflgdig olje
eller fett fra pannen og deretter fortsette
med matlagingen.
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Problem

Mulig arsak

Pannen inneholder
fremdeles fettrester fra
tidligere bruk.

Bredsmulene eller annet
som maten er vendt i, har
ikke festet seg godt nok.

Marinade, vaesker eller
kjottsafter spruter pa
grunn av oljen eller fettet.

Lasning

Hvit rayk kommer av at fettrester varmes
opp i pannen. Rengjer alltid pannen og
kurven grundig etter hver bruk.

Sma bredsmuler kan forarsake hvit rayk.
Press bredsmuler eller annet godt rundt
maten, slik at du er sikker pa at det sitter
fast.

Klapp maten terr for du legger den i
kurven.
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Wazne

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia, zapoznaj sie
doktadnie z ta ulotka informacyjna i zachowaj ja w razie potrzeby.

Nlebezpleczenstwo
Nie stawiaj urzadzenia na rozgrzanej kuchence gazowej,
kuchence elektrycznej i elektrycznej ptycie grzewczej ani w ich
poblizu. Nie wktadaj go tez do rozgrzanego piekarnika.

- Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani nie ptucz go pod
kranem.

- Uwazaj, aby woda lub inne ptyny nie dostaty sie do wnetrza
urzadzenia, gdyz grozi to porazeniem pragdem.

- Skfadniki przeznaczone do smazenia nalezy zawsze wktadac
do kosza, aby zapobiec ich zetknieciu sie z elementami
grzejnymi.

- Podczas dziatania urzagdzenia nie ktadZ zadnych przedmiotow
na otworach wlotowych i wylotowych powietrza.

- Nie napetniaj patelni olejem, gdyz moze to doprowadzic¢ do
pozaru.

- Nie uzywaj urzadzenia, jesli uszkodzona jest wtyczka, przewdd
sieciowy lub samo urzadzenie.

- Nie dotykaj wnetrza urzadzenia podczas jego dziatania.

- Nigdy nie wkfadaj do kosza zadnej ilosci produktow, ktéra
przekracza maksymalny poziom oznaczony na koszyku.

- Zawsze upewnij sie, ze grzatka jest czysta i ze nie utkneta w
niej zywnosc.

Ostrzezenle
Jedli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, jego wymiany musi
dokonac firma Philips, pracownik serwisu lub odpowiednio
wykwalifikowana osoba, tak aby uniknac¢ ewentualnego
niebezpieczenstwa.

- Podfaczaj urzadzenie wytacznie do uziemionego gniazdka
elektrycznego. Za kazdym razem sprawdz, czy wtyczka zostata
prawidfowo wtozona do gniazdka elektrycznego.

- Urzadzenia nie nalezy podtacza¢ do zewnetrznego wytgcznika
czasowego lub oddzielnego uktadu zdalnego sterowania.

- Powierzchnia urzadzenia moze sie nagrzewac podczas pracy
urzadzenia.

- Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku powyzej
8 lat oraz osoby z ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi,
sensorycznymi lub umystowymi, a takze nieposiadajace
wiedzy lub doswiadczenia w zakresie uzytkowania tego
typu urzadzen, pod warunkiem, ze beda one nadzorowane
lub zostana poinstruowane na temat korzystania z tego
urzadzenia w bezpieczny sposdb oraz zostang poinformowane
o potencjalnych zagrozeniach. Dzieci nie moga bawic sie
urzadzeniem. Urzadzenie nie moze by¢ czyszczone ani
obstugiwane przez dzieci ponizej 8 roku zycia. Starsze
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dzieci podczas wykonywania tych czynnosci powinny by¢
nadzorowane przez osoby dorosfe.

Przechowuj urzadzenie oraz przewdd sieciowy poza zasiegiem
dzieci ponizej 8 roku zycia.

Nie umieszczaj urzadzenia bezposrednio przy scianie ani przy
innych urzadzeniach. Pozostaw co najmniej 10 cm wolnej
przestrzeni z tytu, po obu stronach i nad urzadzeniem. Nie
stawiaj zadnych przedmiotéw na urzadzeniu.

Podczas smazenia gorgcym powietrzem przez otwory
wylotowe powietrza uchodzi goraca para. Zachowaj
bezpieczna odlegtos¢ i nie zblizaj rak ani twarzy do pary

ani do otwordw wylotowych powietrza. Réwniez podczas
wyjmowania patelni z urzadzenia nalezy uwaza¢ na goraca
pare i powietrze.

Nigdy nie uzywaj w urzadzeniu lekkich sktadnikow lub papieru
pakowego.

Powierzchnia urzadzenia moze sie nagrzewac podczas pracy
urzadzenia.

Przechowywanie ziemniakéw: temperatura powinna by¢
odpowiednia dla przechowywanej odmiany ziemniakow i
przekraczac¢ 6°C w celu zminimalizowania ryzyka wydzielania
sie akrylamidu w przygotowanej zywnosci.

Nigdy nie napetniaj patelni olejem.

Urzadzenia mozna uzywac, gdy temperatura otoczenia wynosi
od 5°Cdo 40°C.

Przed podfaczeniem urzadzenia upewnij sie, ze napiecie
podane na urzadzeniu jest zgodne z napieciem w sieci
elektryczne;j.

Trzymaj przewdd sieciowy z dala od rozgrzanych powierzchni.
Nie umieszczaj urzadzenia na fatwopalnych materiatach, takich
jak obrus lub zastona, ani w ich poblizu.

Uzywaj urzadzenia zgodnie z jego przeznaczeniem, opisanym
w tej instrukgji i korzystaj wytacznie z oryginalnych akcesoridw
firmy Philips.

Nie zostawiaj wtgczonego urzadzenia bez nadzoru.

Patelnia, kosz i reduktor ttuszczu nagrzewaja sie w trakcie

i po zakonczeniu uzytkowania urzadzenia. Nalezy zawsze
zachowac ostroznos¢.

Przed pierwszym uzyciem dokfadnie umyj wszystkie czesci
urzadzenia stykajace sie z zywnoscia. Stosuj sie do instrukgji
zawartych w instrukgji obstugi.

Ostrzezenie

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do normalnego
uzytku domowego. Nie jest ono przeznaczone do uzytku w
takich miejscach, jak kuchnie w sklepach, biurach, na farmach
i w innych miejscach pracy. Nie jest réwniez przeznaczone do
uzytku w hotelach, motelach, pensjonatach typu ,bed and
breakfast” oraz innych miejscach mieszkalnych.
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Przed rozpoczeciem montazu, demontazu lub czyszczenia
urzadzenia, a takze wtedy, gdy chcesz je schowac lub
pozostawic bez nadzoru, odfacz je od zrodfa zasilania.

Ustaw urzadzenie na poziomej, réwnej i stabilnej powierzchni.
Uzywanie tego urzadzenia w celach profesjonalnych lub
potprofesjonalnych badz w sposdb niezgodny z niniejszag
instrukcja spowoduje uniewaznienie gwarancji. Firma Philips
nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstate w takich
przypadkach.

Konieczno$¢ przegladu lub naprawy urzadzenia zawsze
zgfaszaj do autoryzowanego centrum serwisowego firmy
Philips. Nie podejmuj samodzielnych préb naprawy urzadzenia.
Spowoduje to uniewaznienie gwarangji.

Zawsze po zakonczeniu korzystania z urzadzenia wyjmij
wtyczke z gniazdka elektrycznego.

Przed chwyceniem lub czyszczeniem urzadzenia odczekaj
okoto 30 minut, aby ostygto.

Sktadniki przygotowywane w urzadzeniu powinny miec

po wyjeciu ztotawozotty kolor, a nie ciemny lub brgzowy.
Usuwaj spalone resztki. Nigdy nie smaz Swiezych ziemniakdw
w temperaturze powyzej 180°C (aby zminimalizowacd
wytwarzanie akryloamidu).

Jesdli urzadzenie jest wyposazone w przycisk zwalniajacy kosz,
nie nalezy go naciska¢ podczas potrzasania.

Zachowaj ostroznosc podczas czyszczenia gornej czesci
komory gotowania: gorgcy element grzejny, krawedzie
metalowych czesci.

Zawsze upewnij sie, ze jedzenie przygotowywane w
urzadzeniu Airfryer jest w petni ugotowane.

Podczas gotowania ttustych potraw z urzadzenia Airfryer
moze wydobywac sie dym. Zwrdc szczegdlng uwage, jesl
urzadzenie jest wyposazone w funkcje zdalnego sterowania
lub opdzZnionego startu.

Uwazaj podczas przygotowywania fatwo psujacych sie
potraw, korzystajac z funkcji opdznionego startu (z powodu
mozliwosci rozwijania sie bakterii).

Pola elektromagnetyczne (EMF)
To urzadzenie jest zgodne z obowigzujacymi normami i
przepisami dotyczacymi pdl elektromagnetycznych.
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Gratulujemy zakupu i witamy w firmie Philips!

Aby w petni skorzystac z obstugi Swiadczonej przez firme Philips,
nalezy zarejestrowac zakupiony produkt na stronie www.philips.
com/welcome.

Opis ogolny

1 Pokretfo temperatury

2 Wskaznik zasilania

3 Pokretfo minutnika

4 \Wktad do smazenia

5 Patelnia

6 Uchwyt

7 Przewdd zasilajacy

8 Kratka wylotu powietrza
9 Wlot powietrza

10 Tabela zywnosci
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Przed pierwszym uzyciem

1 Usun wszystkie elementy opakowania.

2 Usun wszystkie nalepki i etykiety (jesli dotyczy) z
urzadzenia.

3 Przed pierwszym uzyciem dokfadnie wyczy$¢ urzadzenie
zgodnie ze wskazéwkami w rozdziale dotyczacym
czyszczenia.

Przygotowanie do uzycia

1 Umies¢ urzadzenie na stabilnej, ptaskiej i poziomej
powierzchni odpornej na wysokie temperatury.

Uwaga

e Nie kfadz na urzadzeniu ani po jego bokach zadnych przedmiotéw.
Moze to zaktdcic przeptyw powietrza i wptynac na rezultaty smazenia.

» Nie stawiaj wigczonego urzadzenia w poblizu przedmiotéw, ktére
mogtyby ulec uszkodzeniu w wyniku dziatania pary — np. sciany czy
szafki — ani pod takimi przedmiotami.

Zasady uzywania urzadzenia

Tabela zywnosci

Ponizsza tabela pozwala wybra¢ podstawowe ustawienia dla
przygotowywanych réznych rodzajéw jedzenia.

Uwaga

e Pamietaj, ze podane ustawienia sg jedynie propozycjami. Sktadniki
moga sie rézni¢ pochodzeniem, wielkoscia i ksztattem oraz
moga pochodzi¢ od réznych producentdw, dlatego nie mozemy
zagwarantowac, ze sugerowane ustawienie sprawdzi sie idealnie.

e Podczas przygotowywania wiekszej ilosci jedzenia (np. frytek,
krewetek, udek, mrozonych przekasek) potrzasnij, obroc lub
wymieszaj sktadniki w koszu 2 lub 3 razy w celu uzyskania
optymalnych efektow.

Skfadniki CZ?S Temperatura
(min)

Cienkie mrozone frytki | 200-500g | 22-25 | 180°C/ 350°F |« Potrzasnij, obré¢ lub

(7x7mm/0,3x0,3 / 7-18 ungji wymieszaj 2-3 razy
cala)

Domowve frytki (10 x 200-500g | 18-26 | 180°C/ 350°F | Potrzasnij, obroéc lub
10 mm /0,4 x0,4 cala / 7-18 ungji wymieszaj 2-3 razy

grubosci)
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Min. — maks.

Sktadniki o Temperatura
ilos¢
Mrozone kawafki 200-600g | 10-15 | 200°C/ 400°F | Potrzasnij, obréd lub
kurczaka / 7-21 uncji wymieszaj w potowie
Czasu smazenia
Mrozone sajgonki 200-600g | 10-15 | 200°C/400°F | « Potrzasnij, obréd lub
/ 7-21 ungji wymieszaj w pofowie
€zasu smazenia
Hamburger 1-3 kotlety | 15-20 | 200°C / 400°F
(okoto 150 g / 5 ungji
Pieczen 800g /28 | 50-55 | 150°C/300°F |« Uzyjakcesorium do
ungji pieczenia
Kotlety miesne bez 1-2 kotlety | 11-15 | 200°C / 400°F | « Potrzasnij, obrédd lub
kosci (okoto 1509 / 5 wymieszaj w potowie
undji) czasu smazenia
Cienkie kietbaski 1-6 sztuk 9-13 200°C / 400°F | « Potrzasnij, obréd lub
(okoto 50 g / 1,8 uncji) wymieszaj w potowie

czasu smazenia
Udka z kurczaka (okoto | 2-6 sztuk 18-24 | 180°C/ 350°F | « Potrzasnij, obréd lub
125 g/ 4,5 uncji) wymieszaj w pofowie
Cczasu smazenia

Piersi z kurczaka 1-3 sztuki 20-25 | 180°C / 350°F
(okoto 160 g / 6 uncji)

Catfa ryba 1 ryba 22-27 | 200°C / 400°F
(okoto 300-400 g)

11-14 uncji)

Filet z ryby 1-3(1 22-25 | 160°C/ 325°F

(okoto 200 g / 7 uncji) warstwa)

Mieszanka warzywna 200-600g | 10-20 | 180°C/ 350°F |« Dostosujczas
(grubo posiekane) / 7-21 uncji gotowania do
wiasnych preferencji
 Potrzasnij, obré¢ lub
wymieszaj w pofowie
Czasu smazenia
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Min. — maks.
ilos¢

Temperatura

Babeczki
(okoto 50 g / 1,8 undji)

Ciasto

Wstepnie upieczony
chleb/butki (ok. 60 g /
2 uncje)

Chleb domowy

=7 12-15 | 180°C/ 350°F |« Uzyjforemek do
babeczek

5009 /18 |50-60 | 160°C/325° |« Uzyjformydo ciasta
undji

1-4 sztuki 6-8 200°C / 400°F

5009 /18 |50-60 | 150°C/300°F |« Uzyjakcesorium do
ungji pieczenia
o Ksztatt powinien
by¢ mozliwie jak
najbardziej ptaski, aby
chleb nie stykat sie z
elementem grzejnym
podczas wyrastania
ciasta.

Smazenie goragcym powietrzem

n Ostrzezenie

» Urzadzenie Airfryer wykorzystuje gorace powietrze. Nie
napetniaj patelni olejem, ttuszczem do smazenia ani innym
ptynem.

* Nie dotykaj rozgrzanych powierzchni. Korzystaj z uchwytéw i
pokretet. Do wyjmowania i podnoszenia patelni nalezy uzywacd
rekawic ochronnych.

e Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.

» Podczas pierwszego uzycia z urzadzenia moze wydostawac sie
niewielka ilo$¢ dymu. Jest to zjawisko normalne.

» Wstepne rozgrzewanie urzadzenia nie jest konieczne.

1 W16z wtyczke do gniazdka elektrycznego.
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2  Wyjmij patelnie z koszem z urzadzenia, pociggajac za
uchwyt.

3 Umies¢ wkiad do smazenia w patelni.

4 W16z sktadniki do kosza.

Uwaga

e Urzadzenie Airfryer umozliwia przygotowanie wielu produktow.
Zalecane ilosci sktadnikéw i przyblizone czasy gotowania podane sa w
JTabeli zywnosci”.

» Nie nalezy przekraczac zalecanej ilosci sktadnikdw wymienionej w
JTabeli zywnosci” ani napetniac kosza powyzej wskaznika ,MAX",
poniewaz moze to negatywnie wptynad na efekt koricowy.

e Jesli chcesz przygotowac kilka réznych sktadnikow jednoczesdnie,
przed uruchomieniem urzadzenia sprawdz, czy zostat ustawiony
wiasciwy czas gotowania dla réznych skfadnikdw.

5 W16z patelnie i kosz z powrotem do urzadzenia Airfryer.

Ostrzezenie

» Nie uzywaj patelni bez wtozonego do niej kosza.

* Nie dotykaj patelni ani kosza podczas dziatania urzadzenia oraz
krétko po jego zakonczeniu, poniewaz elementy te nagrzewajg
sie do bardzo wysokiej temperatury.

6 Ustaw pokretfo regulacji temperatury na wymagana
temperature.
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7 Ustaw pokretto minutnika na odpowiedni czas gotowania,
0. aby wiaczyc urzadzenie.
10

. Uwaga

20

» Tabela zywnosci zawiera podstawowe ustawienia gotowania dla
) 30 réznych rodzajéw jedzenia.
te 40 - .

Wskazéwka

« Jesli podczas gotowania konieczna jest zmiana temperatury lub
czasu gotowania, nalezy obrdcic pokretta regulacyjne do zagdanego
ustawienia.

Uwaga

o Niektérymi sktadnikami nalezy wstrzasnac lub obrdcic je po uptywie
potowy czasu gotowania (patrz ,Tabela zywnosci”). Aby potrzasnaé
sktadnikami, wyciggnij naczynie z koszem, umies¢ je na zaroodpornym
blacie, przesun pokrywe, nacisnij przycisk zwalniajacy kosz, aby wyjac
kosz, a nastepnie potrzasnij koszem nad zlewem. Nastepnie umies¢
kosz w patelni i wsun ja z powrotem do urzadzenia.

« Jesli minutnik zostanie ustawiony na potowe czasu smazenia potrawy,
a urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy, konieczne bedzie
potrzasniecie skfadnikami. Nie zapomnij zresetowac minutnika na
pozostaty czas gotowania.

8 Wyemitowany przez urzagdzenie sygnat dzwiekowy
oznacza, ze ustawiony czas smazenia minat.

Uwaga

» Mozesz réwniez wytaczy¢ urzadzenie recznie. Aby to zrobic, obréc
pokretto minutnika na wartosc 0 (w lewo). Nalezy uzy¢ nieco wiecej
sity niz przy obracaniu pokretta w prawo.

©o

Wyciagnij patelnie i sprawdz, czy sktadniki sg gotowe.

Ostrzezenie

» Patelnia urzadzenia Airfryer jest goraca po zakonczeniu
smazenia. Po wyjeciu z urzadzenia nalezy zawsze odktadac jg na
powierzchnie zaroodporna (np. podstawke pod garnek).

Uwaga

o Jesli sktadniki nie sg jeszcze gotowe, wsun patelnie z powrotem do
urzadzenia wielofunkcyjnego Airfryer, trzymajac ja za uchwyt, a
nastepnie dodaj kilka minut.
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10 Oproéznij zawartosc kosza, umieszczajac ja w misce lub
na talerzu. Zawsze nalezy wyjac¢ kosz z patelni, aby go
oprézni¢, poniewaz na dnie patelni moze znajdowac sie
goracy ole;j.

E Uwaga

» W celu wyjecia duzych lub delikatnych sktadnikéw skorzystaj ze
szczypcow.

e Nadmiar oleju lub wytopiony ttuszcz ze sktadnikdéw gromadzi sie na
dnie patelni.

e Zaleznie od rodzaju sktadnikéw w urzadzeniu moze by¢ konieczne
ostrozne wylanie nadmiaru oleju lub wytopionego tfuszczu z patelni
po kazdej pordji lub przed potrzasnieciem lub odfozeniem kosza na
patelnie. Zawsze umieszczaj kosz na zaroodpornej powierzchni.
Podczas wylewania nadmiaru oleju lub wytopionego ttuszczu nalezy
uzywac rekawic ochronnych. Wtéz kosz z powrotem do patelni.

Gdy sktadniki bedg juz gotowe, mozna natychmiast uzy¢
urzadzenia wielofunkcyjnego Airfryer do przygotowania
nastepnych potraw.

Uwaga

e Jesli chcesz przygotowac nastepng porcje, powtdrz czynnosci od 3 do
10.

Przygotowanie domowych frytek

Aby przygotowad w urzadzeniu Airfryer pyszne domowe frytki:

- Wybierz gatunek ziemniakéw odpowiedni na frytki, np.
Swieze, (lekko) maczne ziemniaki.

- Najlepiej jest przygotowywac frytki w porcjach po
maksymalnie 500 gramdw / 18 uncji, co pozwoli usmazyc je w
réwnomierny sposéb. Wieksze frytki sg zwykle mniej chrupkie
niz mniejsze.

1 Obierz ziemniaki i pokréj je w stupki
(o grubosci1x1cm /0,4 x0,4 cala).

2 Namaczaj stupki ziemniakéw w misce wody przez co
najmniej 30 minut.

3 Nastepnie wyjmij stupki i osusz za pomocg papierowego
recznika lub recznika do naczyn.

4 \Wlejtyzke oleju do miski, wiéz do miski pokrojone w stupki
ziemniaki i mieszaj do momentu, gdy beda pokryte olejem.

5 Wyjmij stupki z miski rekoma lub za pomoca sztuécéw tak,
aby nadmiar oleju pozostat w misce.



POLSKI 319

Uwaga

» Nie przechylaj miski w celu przetozenia do kosza wszystkich stupkdw
za jednym razem, aby nadmiar oleju nie dostat sie na patelnie.

6 Przetdz ziemniaki do kosza.

Usmaz pateczki ziemniaczane i potrzasnij koszem 2-3 razy
podczas gotowania.

Czyszczenie

Ostrzezenie

» Kosz, patelnia oraz wnetrze urzadzenia muszg kompletnie
ostygnac przed rozpoczeciem czyszczenia.

» Patelnia, kosz oraz wnetrze urzadzenia sa pokryte powtoka
zapobiegajacg przywieraniu. Nie uzywaj metalowych przyboréw
kuchennych ani srodkéw sciernych, poniewaz moze to
spowodowac uszkodzenie powtoki.

Po uzyciu zawsze wyczys¢ urzadzenie. Po kazdym uzyciu
urzadzenia wylej olej z dna patelni.

1 Obréc pokretto minutnika na wartos$¢ 0, wyjmij wtyczke z
gniazdka elektrycznego i poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

EY wskazowka

» Wyjmij patelnie i kosz, aby urzadzenie Airfryer szybciej ostygto.

2 Wylej z dna patelni olej lub wytopiony ttuszcz.

3 Patelnie i kosz mozna my¢ w zmywarce. Mozna je réwniez
my¢ w gorgcej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn
za pomocg delikatnej gabki niepowodujacej powstawania
zarysowan (patrz ,Tabela dotyczaca czyszczenia”).

Ea Wskazowka

o Jesli resztki jedzenia przywarty do patelni lub kosza, pozostaw je
w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn na okoto
10-15 minut. Namoczenie spowoduje odklejenie sie resztek
jedzenia i utatwi ich usuniecie. Uzywaj ptynu do mycia naczyn, ktory
rozpuszcza oleje i ttuszcze. Jesli nie jestes w stanie usunac¢ plam
z tluszczu pozostatych na patelni lub koszu za pomoca goracej
wody z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, uzyj ptynnego srodka
odttuszczajacego.

» W razie potrzeby resztki jedzenia, ktére przywarty do elementu
grzejnego, mozna usunac szczotka szczecinowa o miekkim lub
sredniej twardosci wtosiu. Nie wolno uzywac szczotek drucianych
ani szczotek szczecinowych o twardym wtosiu, poniewaz moze to
spowodowac uszkodzenie powtoki elementu grzejnego.
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4 Przetrzyj obudowe urzadzenia wilgotnag szmatka.

5 Wyczysé element grzejny za pomoca szczoteczki do
czyszczenia w celu usuniecia wszelkich osaddw z resztek
jedzenia.

6 Wyczys¢ wnetrze urzadzenia gorgcg woda i delikatna
gabka niepowodujaca powstawania zarysowan.

Tabela dotyczaca czyszczenia

=
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Przechowywanie

1

2

Wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego i
poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

Przed odstawieniem urzadzenia do przechowywania
upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.

Uwaga

Podczas przenoszenia zawsze trzymaj urzadzenie Airfryer w pozycji
poziomej. Upewnij sie, ze trzymasz patelnie z przedniej strony
urzadzenia, poniewaz patelnia z koszem moze sie z niego wysunac
w sytuacji przypadkowego przechylenia urzadzenia w dét. Moze to
doprowadzic¢ do uszkodzenia tych czesci.

Przed przeniesieniem lub schowaniem urzadzenia Airfryer nalezy
zawsze upewnic sie, ze jego wyjmowane czesci sa prawidfowo
zamocowane.

Recykling

Symbol przekreslonego kontenera na odpady, oznacza, ze
produkt podlega selektywnej zbidrce zgodnie z Dyrektywa
2012/19/UE i informuje, ze sprzet po okresie uzytkowania,
nie moze by¢ wyrzucony z innymi odpadami gospodarstwa
domowego. Uzytkownik ma obowigzek odda¢ go do
podmiotu prowadzacego zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego, tworzacego system zbierania
takich odpaddw - w tym do odpowiedniego sklepu, lokalnego
punktu zbidrki lub jednostki gminnej. Zuzyty sprzet moze
mied szkodliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi
na potencjalng zawartos¢ niebezpiecznych substancji,
mieszanin oraz czesci sktadowych. Gospodarstwo domowe
spetnia wazna role w przyczynianiu sie do ponownego uzycia
i odzysku surowcow wtdrnych, w tym recyklingu zuzytego
sprzetu. Na tym etapie ksztattuje sie postawy, ktére wptywaja
na zachowanie wspdlnego dobra jakim jest czyste srodowisko
naturalne.

Gwarancja i pomoc techniczna

Firma Versuni oferuje dwuletnia gwarancje od daty zakupu tego
produktu. Niniejsza gwarancja nie jest wazna, jesli usterka jest
spowodowana nieprawidtowym uzytkowaniem lub niewtasciwa
konserwacja. Nasza gwarancja nie wplywa na prawa uzytkownika
wynikajace z prawa konsumenta. Aby uzyskac wiecej informadji
lub skorzystac z gwarancji, odwiedZ naszg strone internetowa
www.philips.com/support.
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Rozwigzywanie probleméw

W tym rozdziale opisano najczestsze problemy, z ktérymi mozna
sie zetkna¢, korzystajac z urzadzenia. Jesli ponizsze wskazdwki
okaza sie niewystarczajgce do rozwigzania problemu, odwiedz
strone www.philips.com/support, na ktérej znajduje sie lista
czesto zadawanych pytan, lub skontaktuj sie z Centrum Obstugi

Klienta w swoim kraju

Prawdopodobna
Problem przyczyna Rozwigzanie

Zewnetrzna czesc
urzadzenia mocno
sie nagrzewa.

Domowe frytki nie
spetniaja moich
oczekiwan.

Ciepto z wewnatrz
promieniuje na
zewnetrzne scianki.

Uzyto niewtfasciwego
gatunku ziemniakow.

W koszu znajduje sie zbyt
duza ilos¢ sktadnikdw.

Pewne typy sktadnikéw
wymagaja wstrzasniecia
po uptywie potowy czasu
gotowania.

Jest to zjawisko normalne. Wszystkie
uchwyty i pokretta, jakich trzeba dotykad
podczas korzystania urzadzenia, pozostaja
wystarczajaco chtodne, aby byfo to
mozliwe.

Patelnia, kosz i wewnetrzna czesc
pokrywki zawsze nagrzewaja sie po
wigczeniu urzadzenia, aby zapewnic
prawidtowe przygotowanie jedzenia.
Elementy te zawsze sg zbyt gorace, aby ich
dotykac.

Jesdli pozostawisz urzadzenie wtgczone
przez dtuzszy czas, niektére miejsca stang
sie zbyt gorace, aby ich dotykac. Miejsca te
sg oznaczone na urzadzeniu nastepujaca
ikona:

A\

O ile pamietasz o gorgcych miejscach i
unikasz ich dotykania, urzadzenie jest
catkowicie bezpieczne w uzytkowaniu.

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, uzyj
Swiezych, macznych ziemniakdéw. Jesli
musisz przechowywac ziemniaki, nie
przechowuj ich w zimnym otoczeniu,
np. w lodéwce. Wybieraj ziemniaki,
na opakowaniu ktérych znajduje sie
informacja, ze nadaja sie do smazenia.

Aby przygotowac domowe frytki, postepuj
zgodnie z instrukcjami ze strony 318
niniejszej instrukcji obstugi.

Aby przygotowac domowe frytki, postepu;j
zgodnie z instrukcjami ze strony 318
niniejszej instrukcji obstugi.



Prawdopodobna
Problem przyczyna

Nie mozna wiaczy¢ | Urzadzenie nie jest
urzadzenia Airfryer. | podfaczone do sieci
elektrycznej.

Do gniazdka jest
podfaczonych kilka
urzadzen.

Wewnatrz Ztuszczanie moze

urzadzenia Airfryer | wystgpi¢ wewnatrz

wystepuja miejsca | patelni urzadzenia

ze ztuszczona Airfryer na skutek

powtoka. przypadkowego
dotykania lub zadrapania
powfoki (np. podczas
czyszczenia twardymi
narzedziami i/lub
wktadania kosza).

Z urzadzenia Potrawy smazone w
wydobywa sie biaty | urzadzeniu sa ttuste.
dym.
Na patelni wcigz znajduja
sie resztki ttuszczu z
poprzedniego uzycia.

Panierka nie przywarta
prawidtowo do zywnosci.

Marynata, ptyn lub soki
miesne pryskaja na
wytopiony tfuszcz.
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Rozwigzanie

Sprawdz, czy wtyczka jest prawidtowo
wiozona do gniazdka elektrycznego.

Urzadzenie Airfryer ma duza moc.
Sprawdz inne gniazdka i bezpieczniki.

Aby zapobiec uszkodzeniu, nalezy
prawidtowo opuszczac kosz na patelnie.
W przypadku wktadania kosza pod

katem jego boki moga uderzac o
patelnie, powodujac ztuszczanie sie
powfoki. Jesli co$ takiego ma miejsce,
informujemy, Ze nie jest to niebezpieczne,
poniewaz wszystkie uzyte materiaty sg
przystosowane do kontaktu z zywnoscia.

Ostroznie odlej nadmiar oleju lub
wytopiony ttuszcz z patelni i kontynuuj
smazenie.

Biaty dym powstaje w wyniku
podgrzewania resztek tluszczu na patelni.
Zawsze po zakonczeniu korzystania z
urzadzenia dokfadnie wyczys¢ patelnie i
kosz.

Mate czastki panierki unoszace sie

w powietrzu moga powodowac
powstawanie biatego dymu. Dokfadnie
przycisnij panierke do zywnosci, aby ja do
niej przykleic.

Osusz sktadniki przed wtozeniem do kosza.
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Importante

Le
ut

ia cuidadosamente estas informacdes importantes antes de
ilizar o aparelho e guarde-o para uma eventual consulta futura.

Perigo

A

Néao coloque o aparelho préximo ou em cima de um fogéo a
gas ou qualquer tipo de fogdo elétrico ou de placas elétricas,
nem num forno aquecido.
Nunca mergulhe o aparelho dentro de dgua nem o enxague a
torneira.
N&o permita que dgua ou qualquer substancia liquida penetre
no aparelho para evitar o perigo de choques elétricos.
Coloque os ingredientes a fritar sempre dentro do cesto para
evitar que estes entrem em contacto com os componentes de
aguecimento.
N&o tape as aberturas de entrada e saida de ar enquanto o
aparelho estiver em funcionamento.
N&o encha o recipiente com éleo pois isto pode representar
um risco de incéndio.
Nao utilize o aparelho se a ficha, o fio de alimentacdo ou o
préprio aparelho estiverem danificados.
Nunca toque no interior do aparelho enquanto este estd em
funcionamento.
Nunca coloque uma quantidade de alimentos que exceda o
nivel maximo indicado no cesto.
Certifique-se sempre de que o aquecedor estd vazio e de que
ndo ha alimentos presos no aquecedor.

viso
Se o cabo de alimentacdo estiver danificado, este deve ser
substituido pela Philips, pelo técnico de assisténcia da Philips
ou por uma pessoa com qualificacdo equivalente para evitar
perigos.
Ligue o aparelho apenas a uma tomada com ligacdo a
terra. Certifique-se sempre de que a ficha estd introduzida
corretamente na tomada elétrica.
Este aparelho ndo se destina a ser utilizado através de um
temporizador externo, nem de um sistema de controlo remoto
independente.
As superficies acessiveis podem aquecer durante a utilizagéo.
Este aparelho pode ser utilizado por criangas com idade igual
ou superior a 8 anos e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou com falta de experiéncia
e conhecimento, caso sejam supervisionadas ou Ihes tenham
sido dadas instrucdes relativas a utilizacdo segura do aparelho
e se tiverem sido alertadas para os perigos envolvidos. As
criangas ndo podem brincar com o aparelho. A limpeza e a
manutencdo do utilizador ndo podem ser efectuadas por
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At

criancas, a ndo ser que tenham idade superior a 8 anos e sejam
supervisionadas.

Mantenha o aparelho e o seu cabo fora do alcance de criancas
com idade inferior a 8 anos.

Nao encoste o aparelho a uma parede ou a outros aparelhos.
Deixe, no minimo, 10 cm de espaco livre na parte posterior,
nas laterais e por cima do aparelho. Nao coloque nada sobre o
aparelho.

Durante a fritura a ar quente, é libertado vapor quente pelas
aberturas de saida de ar. Mantenha as maos e o rosto a uma
distancia segura do vapor e das aberturas de saida de ar. Tenha
também cuidado com o vapor quente e o ar quando retirar o
recipiente do aparelho.

Nunca utilize ingredientes leves nem papel de embalagens no
aparelho.

As superficies acessiveis podem aquecer durante a utilizacdo.
Armazenamento de batatas: a temperatura deve ser adequada
a variedade de batata armazenada e superior a 6 °C para
minimizar o risco de exposicao a acrilamida nos alimentos
preparados.

Nunca encha o recipiente com 6leo.

Este aparelho foi concebido para ser utilizado a temperaturas
ambiente entre os 5 °C e 0s 40 °C.

Verifique se a voltagem indicada no aparelho corresponde a
voltagem elétrica local antes de o ligar.

Mantenha o cabo de alimentacao afastado de superficies
quentes.

Né&o coloque o aparelho sobre ou proximo de materiais
inflamaveis, tais como toalhas de mesa ou cortinas.

Nao utilize o aparelho para outro fim que ndo o descrito neste
manual e utilize apenas acessérios originais Philips.

Nao deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

O recipiente, o cesto e o redutor de gordura ficam quentes
durante e apos a utilizacdo do aparelho. Manuseie-os sempre
com cuidado.

Limpe muito bem todas as pecas que entrarem em contacto
com os alimentos antes de utilizar o aparelho pela primeira
vez. Consulte as instrucdes no manual.

encao

Este aparelho destina-se apenas a utilizagdo doméstica normal.
Nao se destina a utilizacdo em ambientes como cozinhas de
lojas, escritdrios, quintas ou outros ambientes de trabalho.
Também nao deve ser utilizado por clientes em hotéis, motéis,
estalagens e outros ambientes residenciais.

Desligue sempre o aparelho da alimentagéo se o deixar sem
supervisdo e antes de o montar, desmontar, guardar ou limpar.
Coloque o aparelho sobre uma superficie horizontal, plana e
estavel.
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- Se o aparelho for utilizado de forma inapropriada ou para fins
profissionais ou semi-profissionais ou se ndo for utilizado de
acordo com as instru¢des no manual do utilizador, a garantia
torna-se invalida e a Philips rejeita qualquer responsabilidade
pelos danos causados.

- Leve sempre o aparelho a um centro de assisténcia autorizado
da Philips para verificacdo ou reparacdo. Nao tente reparar o
aparelho sozinho; caso contrério, a garantia perde a validade.

- Desligue sempre da corrente apds cada utilizacao.

- Deixe o aparelho arrefecer durante aproximadamente 30
minutos antes de o manusear ou limpar.

- Assegure-se de que os ingredientes preparados neste aparelho
saem amarelo dourado em vez de tostados ou castanhos.
Retire os residuos queimados. Nao frite batatas frescas a uma
temperatura superior a 180 °C (para reduzir a producdo de
acrilamida).

- Se o aparelho estiver equipado com um botéo de libertacdo do
cesto, este botdo ndo deve ser premido ao agitar.

- Tenha cuidado ao limpar a &rea superior da camara de
preparacado: resisténcia quente, rebordos de pecas metdlicas.

- Certifique-se sempre de que os alimentos estdo totalmente
cozinhados na Airfryer.

- Ao cozinhar alimentos gordurosos, a Airfryer pode libertar
fumo. Preste especial atencdo se o seu produto tiver um
telecomando ou uma funcao de inicio atrasado.

- Tenha cuidado ao cozinhar alimentos pereciveis faceis com a
funcdo de inicio atrasado (possivel producdo de bactérias).

Campos eletromagnéticos (CEM)
Este aparelho cumpre as normas e regulamentos aplicaveis
relativos a exposicdo a campos eletromagnéticos.
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Introducao

Parabéns pela sua aquisicdo e bem-vindo a Philips!
Para tirar o maximo partido da assisténcia oferecida pela Philips,
registe o seu produto em www.philips.com/welcome.

Descricao geral

1 Botdo datemperatura

2 Indicador de alimentacdo
3 Botdo do temporizador
4 Acessorio de fritura

5 Recipiente

6 Pega

7 Cabodealimentacdo

8 Saidasdear

9 Entradadear

10 Tabela de alimentos

Antes da primeira utilizacao

1 Retire todo o material da embalagem.

2 Retire todos os autocolantes ou etiquetas (se presentes) do
aparelho.

3 Limpe cuidadosamente o aparelho antes da primeira
utilizacdo, conforme indicado no capitulo sobre limpeza.

Preparar para a utilizacao

1 Coloque o aparelho numa superficie estavel, horizontal,
nivelada e resistente ao calor.

= .

» N&o coloque nada sobre o aparelho, nem encoste as partes laterais
deste. Isto pode prejudicar o fluxo de ar e influenciar o resultado da
fritura.

» N&o coloque o aparelho em funcionamento perto ou por baixo de
objetos que possam ser danificados pelo vapor, como paredes e
armarios.
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Utilizar o aparelho

Tabela de alimentos

Ingredientes

Batatas fritas finas
congeladas
(7x7 mm)

Batatas fritas caseiras
(10x 10 mm de
espessura)

Nuggets de frango
congelados

Crepes chineses
congelados

Hamburguer
(cercade 150 g)

Rolo de carne

Costeletas sem osso
(aproximadamente
150 g)

Salsichas finas
(cercade 50 g)

Coxas de frango
(aproximadamente
1259)

Peito de frango
(cercade 160 g)

Peixe inteiro
(cerca de 300-400 g
)

A tabela abaixo ajuda-o a seleccionar as definicoes basicas para os

tipos de alimentos que pretende preparar.

E Note

» N&o se esqueca de que estas definicdes sdo sugestdes. Visto que 0s
ingredientes diferem em origem, tamanho, formato e marca, ndo
podemos garantir a melhor definicdo para os seus ingredientes.

e Ao preparar uma quantidade maior de alimentos (por exemplo
batatas fritas, camardes, coxas de frango, salgadinhos congelados),
agite, volte ou mexa os ingredientes no cesto 2 a 3 vezes para obter

um resultado uniforme.

Min.—Max.
quantidade

200-500 g

200-500 g

200-600 g
200-600 g

1-3
unidades

800 g

1-2
costeletas

1-6
unidades

2-6
unidades

1-3
unidades

1 peixe

22-25

18-26

10-15

10-15

15-20

50-55

11-15

20-25

22-27

180 °C

180 °C

200 °C

200 °C

200 °C

150 °C

200 °C

200 °C

180 °C

180 °C

200 °C

m_

« Agite, volte ou mexa 2
a 3 vezes a meio

Agite, volte ou mexa 2
a 3 vezes a meio

Agite, volte ou mexa a
meio

Agite, volte ou mexa a
meio

Utilize o acessorio de
cozedura

Agite, volte ou mexa a
meio

Agite, volte ou mexa a
meio

Agite, volte ou mexa a
meio
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Min.-Max. Hora

Ingredientes quantidade | (min) Temperatura Note

Filete de peixe 1-3(1 22-25 | 160°C

(cerca de 200 g) camada)

Legumes variados 200-600g | 10-20 | 180°C » Defina o tempo de

(picados preparacdo de acordo

grosseiramente) com o seu gosto
pessoal

« Agite, volte ou mexa a

meio

Muffins 1-7 12-15 | 180 °C « Utilize as formas para

(cerca de 50 g) queques

Bolo 5009 50-60 | 160°C « Utilizar uma forma de
bolo

Pdes pré-preparados 1a4 6-8 200 °C

(aproximadamente unidades

60 9)

Pdo caseiro 5009 50-60 | 150°C « Utilize 0 acessorio de
cozedura

« Aforma deve sero
mais plana possivel
para evitar que o pao
toque na resisténcia ao
crescer.

Fritar a ar quente

n Atencao

« Isto é uma Airfryer que funciona com ar quente. Ndo encha o
recipiente com 6leo, gordura para fritar, nem qualquer outro
liquido.

» Nao toque nas superficies quentes. Utilize pegas ou botdes.
Manuseie o recipiente quando quente usando luvas de forno.

o Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico.

» Este aparelho pode libertar algum fumo ao ser utilizado pela
primeira vez. Isto é normal.

* Nao é necessario pré-aquecer o aparelho.

1 Ligue a ficha a tomada elétrica.
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2 Retire o recipiente com o cesto do aparelho puxando a
pega.

3 Coloque o acessoério de fritura no recipiente.

4 Coloque os ingredientes no cesto.

Note

» A Airfryer pode preparar uma vasta gama de ingredientes. Consulte
as quantidades correctas e tempos de preparacdo aproximados na
"Tabela de alimentos".

» N&o exceda a quantidade indicada na secdo "Tabela de alimentos"
nem encha o cesto além da indicacdo MAX, visto que isto pode
afectar a qualidade do resultado final.

e Se quiser preparar ingredientes diferentes em simultaneo, assegure-se
de que verifica o tempo de preparacdo sugerido para os diferentes
ingredientes, antes de iniciar a sua preparacao simultanea.

5 Volte a colocar o recipiente com o cesto na Airfryer.

Atencao

» Nunca utilize o recipiente sem o cesto.
» Nao toque no recipiente ou no cesto durante a utiliza¢do e algum
tempo apds a utilizacdo, pois estes aquecem muito.

6 Rode o botdo de temperatura para a temperatura
pretendida.
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7 Rode o botdo do temporizador para o tempo de
preparacao pretendido para ligar o aparelho.

Note

» Consulte a tabela de alimentos para obter as definicdes de
preparacdo bdasicas para diferentes tipos de alimentos.

E Dica

» Durante a preparacdo, se necessitar de alterar a temperatura ou o
tempo de preparacao, rode os botdes de controlo para a regulagao
pretendida.

E Note

» Alguns ingredientes necessitam de ser agitados ou voltados a meio
do tempo de preparacado (consulte a "Tabela de alimentos"). Para
agitar os ingredientes, retire o recipiente com o cesto, coloque-o
numa superficie resistente ao calor, deslize a tampa e prima o botao
de libertacdo do cesto para o retirar e agite-o sobre o lava-loica. Em
seguida, coloque o cesto no recipiente e introduza-os novamente no
aparelho.

» Se definir o temporizador para metade do tempo de preparacao,
quando ouvir a campainha do temporizador estd na hora de agitar
ou voltar os ingredientes. Assegure-se de que volta a definir o
temporizador para o tempo de preparagdo restante.

8 Quando ouvir a campainha do temporizador, o tempo de
preparacao terminou.

Note

e Também pode desligar o aparelho manualmente. Para isso, rode o
botdo do temporizador para a posicdo 0 (rodar para a esquerda); isto
requer um pouco mais de forca do que rodar para a direita.

©o

Retire o recipiente e verifique se os ingredientes estdo
prontos.

Atencao

» O recipiente da Airfryer esta quente apds o processo de
preparacdo. Coloque o recipiente sempre numa superficie
resistente ao calor (por exemplo, base, etc.) quando o retirar do
dispositivo.

Note

e Se os ingredientes ainda ndo estiverem prontos, basta introduzir
novamente o recipiente na Airfryer segurando pela pega e adicionar
alguns minutos.
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10 Esvazie o conteudo do cesto para uma taca ou um prato.
Retire sempre o cesto do recipiente para esvaziar o
conteuido, uma vez que pode haver dleo quente no fundo
do recipiente.

X note

 Para retirar ingredientes grandes ou frageis, utilize uma pinca de
cozinha para retirar os ingredientes.

e O 6leo em excesso ou a gordura libertada pelos ingredientes
acumulam-se no fundo do recipiente.

» Consoante o tipo de ingredientes em preparacao, podera ser
necessario esvaziar cuidadosamente um eventual excesso de 6leo ou
gordura libertada acumulada no recipiente apds cada por¢do ou
antes de agitar ou de voltar a colocar o cesto no recipiente. Coloque o
cesto numa superficie resistente ao calor. Use luvas de forno para
verter o excesso de 6leo ou gordura libertada. Coloque novamente o
cesto no recipiente.

Quando uma porcdo de ingredientes estiver pronta, a Airfryer esta
imediatamente pronta para preparar outra por¢ao.

Note

* Repita os passos 3 a 10 se quiser preparar outra porcao.

Preparar batatas fritas caseiras

Para preparar 6ptimas batatas fritas caseiras na Airfryer:

- Escolha uma variedade de batatas apropriada para fritar, por
exemplo, batatas frescas (ligeiramente) farinhentas.

- Emelhor fritar as batatas fritas a ar quente em doses de até
500 gramas para um resultado uniforme. Palitos de batata
maiores tendem a ficar menos estaladicos do que palitos mais
pequenos.

1 Descasque as batatas e corte em palitos
(1 x 1 cm de espessura).

2 Demolhe os palitos de batata numa taca com dgua durante
30 minutos, no minimo.

3 Esvazie a taca e seque os palitos de batata com um pano da
loica ou papel de cozinha.

4 Verta uma colher de sopa de 6leo de cozinha para uma
taca, coloque os palitos na taca e misture até os palitos
estarem cobertos de 6leo.

5 Retire os palitos da taca com a mao ou um utensilio de
cozinha com furos para que o 6leo em excesso permaneca
na taca.
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Note

» Nao incline a taca para colocar todos os palitos no cesto de uma sé
vez, para evitar que o 6leo em excesso seja vertido para o recipiente.

6 Coloque os palitos no cesto.

Frite os palitos de batata e agite o cesto 2 a 3 vezes durante
a preparacao.

Aviso

» Deixe o cesto, o recipiente e o interior do aparelho arrefecerem
completamente antes de comecar a limpar.

» O recipiente, o cesto e o interior do aparelho tém um
revestimento antiaderente. Nao utilize utensilios de cozinha
em metal nem materiais de limpeza abrasivos, pois isto pode
danificar o revestimento antiaderente.

Limpe o aparelho apds cada utilizacdo. Remova o dleo e a gordura

do fundo do recipiente apos cada utilizagao.

1 Rode o botdo do temporizador para 0, retire a ficha da
tomada elétrica e deixe o aparelho arrefecer.

] oic:

 Retire o recipiente e o cesto para a Airfryer arrefecer mais
rapidamente.

2 Elimine a gordura libertada ou o 6leo do fundo do
recipiente.

3 Lave o recipiente e o cesto na maquina de lavar loica.
Também pode lava-los com dgua quente, detergente da
loica e uma esponja ndo abrasiva (consulte "Tabela de
limpeza").

£ vics

e Se residuos de alimentos aderirem ao recipiente ou ao cesto, pode
demolha-los em dgua quente e detergente da loica durante 10
a 15 minutos. Ao demolhar, os residuos de alimentos soltam-se,
facilitando a sua remocdo. Assegure-se de que utiliza um detergente
da loica que consegue dissolver gordura. Se o recipiente ou o cesto
tiverem manchas de gordura que ndo conseguiu remover com adgua
quente e detergente da loica, utilize um antigorduras em liquido.

e Se necessario, os residuos de alimentos que aderiram a resisténcia
podem ser retirados com uma escova de cerdas macias ou médias.
N&o utilize uma escova de aco nem uma escova de cerdas duras, pois
isto podera danificar o revestimento da resisténcia.
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4 Limpe o exterior do aparelho com um pano humido.

5 Limpe a resisténcia com uma escova de limpeza para retirar
quaisquer residuos de comida.

6 Limpe o interior do aparelho com dgua quente e uma
esponja ndo abrasiva.

Tabela de limpeza
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Armazenamento

1 Desligue o aparelho da corrente e deixe-o arrefecer.

2 Assegure-se de que todas as pecas estdo limpas e secas
antes de as arrumar.

Note

e Segure sempre a Airfryer na horizontal quando a transportar.
Assegure-se de que também segura o recipiente na parte frontal do
aparelho, pois este pode deslizar com o cesto para fora do aparelho,
caso este seja inclinado para a frente acidentalmente. Isto pode
danificar estas pecas.

o Certifique-se sempre de que as pecas amoviveis da Airfryer estao fixas
antes de transportar e/ou guardar o aparelho.

Reciclagem

- Este simbolo significa que este produto ndo deve ser
eliminado juntamente com os residuos domésticos
comuns (2012/19/UE).

- Siga as normas do seu pals para a recolha seletiva de produtos
elétricos e eletrdnicos. A eliminacao correcta ajuda a evitar
consequéncias prejudiciais para o meio ambiente e para a
saude publica.

Garantia e assisténcia

A Versuni oferece uma garantia de dois anos apds a compra
deste produto. Esta garantia ndo é valida se um defeito se dever
a uma utilizacdo incorrecta ou a uma manutencao deficiente. A
nossa garantia ndo afeta os seus direitos enquanto consumidor
abrangidos pela lei. Para obter mais informacdes ou invocar a
garantia, visite o nosso website www.philips.com/support.

Resolucao de problemas

Este capitulo resume os problemas mais comuns que podem
surgir no aparelho. Se ndo conseguir resolver o problema com as
informacdes fornecidas a seguir, visite www.philips.com/support
para consultar uma lista de perguntas frequentes ou contacte o
Centro de Apoio ao Cliente no seu pais.
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Problema

O exterior do
aparelho aquece
durante a
utilizacdo

As minhas batatas
fritas caseiras nao
apresentam o
resultado que eu
esperava.

A Airfryer ndo liga.

Possivel causa

O calor no interior
irradia para as paredes
exteriores.

Nao utilizou o tipo de
batata correcto.

A quantidade de
ingredientes no cesto é
demasiado grande.

Determinados tipos de
ingredientes devem

ser agitados a meio do
tempo de preparacao.
O aparelho esta ligado a
corrente.

Ha varios aparelhos
ligados a uma tomada
eléctrica.

Solucao

Isto é normal. Todas as pegas e 0s botdes
em que tem de tocar durante a utilizacdo
mantém-se suficientemente frios ao
toque.

O recipiente, o cesto e o interior do
aparelho aquecem sempre que o aparelho
é ligado para assegurar que os alimentos
sdo cozinhados de forma adequada. Estas
pecas estao sempre demasiado quentes
para Ihes tocar.

Se deixar o aparelho ligado durante um
periodo de tempo demasiado longo,
algumas dreas ficardo demasiado
quentes para lhes tocar. Estas areas estdo
identificadas no aparelho com o seguinte
icone:

/\

Se souber quais sdo as areas quentes e
evitar tocar-lhes, a utilizacdo do aparelho
é completamente segura.

Para obter os melhores resultados, utilize
batatas frescas farinhentas. Se precisar de
armazenar batatas, ndo as guarde num
ambiente frio como um frigorifico. Escolha
batatas com a indicacdo na embalagem
de que sdo adequadas para fritar.

Siga as instrucoes da pagina 334 deste
manual do utilizador para preparar
batatas fritas caseiras.

Siga as instrucdes da pagina 334 deste
manual do utilizador para preparar
batatas fritas caseiras.

Verifique se a ficha foi corretamente
introduzida na tomada elétrica.

A Airfryer tem uma poténcia elevada.
Experimente outra tomada e verifique os
fusiveis.



Problema Possivel causa

Podem surgir pequenos
descascamentos no
interior do recipiente da
Airfryer devido a toques
ou arranhdes acidentais
do revestimento (por ex.
durante a limpeza com
utensilios abrasivos e/ao
inserir o cesto).

Vejo algumas
areas com
descascamento no
interior da minha
Airfryer.

Sai fumo branco do | Esta a preparar
aparelho. ingredientes gordurosos.

O recipiente ainda
contém residuos de
gordura da utilizacao
anterior.

Preparados de pao ralado
ou polmes ndo aderiram
correctamente aos
alimentos.

Marinadas, liquidos ou
sucos da carne estao a
ser salpicados na gordura
acumulada.
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Solucao

Pode prevenir os danos inserindo o cesto
no recipiente de forma adequada. Se
inserir o cesto numa posicao inclinada,

a sua parte lateral pode bater na parede
do recipiente, causando a remocao de
pequenos pedacos de revestimento. Caso
isto ocorra, ndo sera nocivo pois todos os
materiais sdo seguros para os alimentos.

Esvazie cuidadosamente qualquer éleo
ou gordura em excesso do recipiente e
continue a cozinhar.

O fumo branco pode ser causado por
residuos de gordura no recipiente

que estao a aquecer. Limpe sempre
cuidadosamente o recipiente e o cesto
apds cada utilizagdo.

Pequenas migalhas de péo ralado a
circular no ar podem causar fumo branco.
Pressione firmemente o pao ralado ou
envolva cuidadosamente em polmes para
asseguram que estes aderem.

Remova a gordura dos alimentos com
papel de cozinha antes de os colocar no
cesto.
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Important

Citeste cu atentie aceste informatii importante Thainte de a utiliza
aparatul si pastreaza-le pentru consultare ulterioara.

Pericol

Nu aseza aparatul pe sau langa o sobd pe gaz fierbinte sau
alte tipuri de sobe electrice si plite electrice sau intr-un cuptor
ncalzit.

Nu scufunda aparatul in apa si nici nu il clati la robinet.

Pentru a preveni electrocutarea, nu permite pdtrunderea apei
sau a altor lichide Tn aparat.

Pune Intotdeauna Tn cos ingredientele pe care doresti sa le
prdjesti, pentru a nu permite contactul cu elementele de
incalzire.

Nu acoperi orificiile de admisie si de evacuare a aerului in
timpul functionarii aparatului.

Nu umple tava cu ulei, deoarece acest lucru poate provoca un
pericol de incendiu.

Nu folosi aparatul daca stecherul, cablul de alimentare sau
aparatul este deteriorat.

Nu atinge niciodata interiorul aparatului in timpul functionarii.
Nu introdu niciodata o cantitate de alimente care depaseste
nivelul maxim indicat pe cos.

Asigurd-te intotdeauna ca elementul de Tncdlzire este liber si
ca nu exista alimente blocate in acesta.

Avert|sment

Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de Philips, reprezentantul sau de service sau de
personal calificat iTn domeniu pentru a evita orice pericol.
Conecteaza aparatul numai la o priza de perete cu
Tmpamantare. Asigura-te Tntotdeauna ca stecherul este bine
introdus Tn priza de perete.

Acest aparat nu este destinat operarii prin intermediul

unui cronometru exterior sau al unui sistem separat de
telecomanda.

Este posibil ca suprafetele accesibile sa se incalzeasca puternic
n timpul utilizarii.

Acest aparat poate fi utilizat de catre persoane care au
capacitdti fizice, senzoriale sau mentale reduse sau care

sunt lipsite de experienta si cunostinte si copii cu varsta
minimad de 8 ani daca sunt supravegheati sau instruiti cu
privire la utilizarea in conditii de sigurantd a aparatului si
Tnteleg pericolele implicate. Copiii nu trebuie sd se joace cu
aparatul. Curatarea si intretinerea de cdtre utilizator nu trebuie
efectuate de copii decat daca acestia au varsta de peste 8 ani si
sunt supravegheati.

Nu ldsa aparatul si cablul acestuia la Tndeméana copiilor sub 8
ani.
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At

Nu aseza aparatul sprijinit de perete sau de alte aparate. Lasa
un spatiu liber de cel putin 10 cm in spatele, In ambele parti
laterale si deasupra aparatului. Nu aseza nimic pe partea
superioard a aparatului.

Tn timpul préjirii cu aer fierbinte, se elibereazd abur fierbinte
prin orificiile de evacuare a aerului. Nu ti apropia mainile sau
fata de abur si de orificiile de evacuare a aerului. De asemenea,
trebuie sa ai grija la aburul si la aerul fierbinte atunci cand scoti
tava din aparat.

Nu utiliza ingrediente usoare sau hartie de ambalare in aparat.
Suprafetele accesibile pot deveni fierbinti in timpul utilizarii.
Depozitarea cartofilor: temperatura trebuie sa fie potrivita
pentru soiul de cartofi depozitati si trebuie sa fie mai mare

de 6 °C pentru a reduce la minimum riscul de expunere la
acrilamida din produsul alimentar preparat.

Nu umple niciodata tava cu ulei.

Aparatul este proiectat pentru a fi utilizat la temperaturi
ambiante intre 5 °Csi 40 °C.

Tnainte de a conecta aparatul, verificd daca tensiunea indicats
pe aparat corespunde tensiunii de alimentare locale.

Nu tine cablul electric de suprafete fierbinti.

Nu aseza aparatul pe materiale inflamabile, precum fete de
masa sau perdele, si nici In apropierea acestora.

Nu utiliza aparatul in alt scop decat cel descris Tn acest manual
si foloseste numai accesorii Philips originale.

Nu ladsa aparatul sa functioneze nesupravegheat.

Tava, cosul si reductorul de grasime devin fierbinti in timpul
utilizarii aparatului si dupd aceea, asa ca manevreaza-le
Tntotdeauna cu grija.

Curata foarte bine componentele care vin in contact cu
alimentele Tnainte de a utiliza aparatul pentru prima oara.
Consultd instructiunile din manual.

entie

Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic obisnuit. Nu
este conceput pentru utilizarea in medii cum ar fi bucatarii
ale angajatilor din magazine, birouri, ferme sau alte medii
de lucru. De asemenea, aparatul nu este conceput pentru
utilizarea de catre clienti in hoteluri, moteluri, pensiuni si alte
medii rezidentiale.

Deconecteazd intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare
daca il lasi nesupravegheat si ihainte de a-l asambla,
dezasambla, depozita sau curata.

Asazd aparatul pe o suprafata orizontald, plata si stabila.
Daca aparatul este utilizat in mod necorespunzator, in

regim profesional sau semiprofesional sau fard respectarea
instructiunilor din manualul de utilizare, garantia poate fi
anulata, iar Philips Tsi va declina orice responsabilitate pentru
daunele provocate.
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Pentru verificare sau reparatii, du aparatul numai la un centru
de service Philips autorizat. Nu incerca sa repari aparatul
personal, deoarece acest lucru va determina anularea
garantiei.

Scoate intotdeauna aparatul din priza dupa utilizare.

Lasa aparatul sa se raceasca aproximativ 30 de minute fnainte
de a-l manevra sau curata.

Prepara ingredientele Tn aparat pana cand devin galben-aurii
si nu inchise la culoare sau maronii. Indeparteaza resturile arse.
Nu praji cartofi proaspeti la o temperatura de peste 180 °C
(pentru a reduce la minimum generarea de acrilamida).

Daca aparatul este echipat cu un buton de eliberare a cosului,
acest buton nu trebuie apasat in timpul agitarii.

Ai grija cand cureti partea superioara a camerei de preparare:
elementul de Tncalzire si marginile pieselor metalice sunt
fierbinti.

Asigura-te intotdeauna ca alimentele sunt complet gatite in
Airfryer.

Cand gatesti alimente grase, Airfryer poate sa produca fum. Fii
foarte atent daca produsul tdu are telecomanda sau functie de
pornire ntarziata.

Ai grija cand gatesti alimente usor perisabile cu functia de
pornire ntarziata (se pot acumula bacterii).

Campuri electromagnetice (EMF)
Acest aparat respecta standardele si reglementdrile aplicabile
privind expunerea la campuri electromagnetice.

Introducere

Felicitari pentru achizitie si bun venit la Philips!
Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferita de Philips,
Tnregistreaza-ti produsul la www.philips.com/welcome.

Descriere generala

1
2
3
4
5
6
7
8
9
1

Buton pentru temperatura
Indicator de alimentare
Buton rotativ cronometru
Insertie pentru prdjire
Tava

Maner

Cablu de alimentare
Orificii de iesire a aerului
Fanta de admisie a aerului

0 Tabelul de alimente
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>

180°C 180°C 180°C

sx <O &

22-25 min. 18-26 min. 20-25 min.
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Inainte de prima utilizare

1 Indepérteazé toate materialele de ambalare.

2 Indeparteazi toate autocolantele sau etichetele de pe
aparat (daca este cazul).

3 Curata bine aparatul Thainte de prima utilizare, conform
indicatiilor din capitolul cu instructiuni de curatare.

Pregatirea pentru utilizare

1 Asaza aparatul pe o suprafata plana, stabild, orizontala si

termorezistenta.
Nota

* Nu aseza nimic pe partea superioara sau pe cele laterale ale
aparatului. Aceasta poate afecta fluxul de aer si rezultatul prajirii.

* Nu pune aparatul langa sau sub obiecte care se pot deteriora la
contactul cu aburul, cum ar fi pereti sau dulapuri.

Utilizarea aparatului

Tabelul de alimente

Tabelul de mai jos te ajuta sa selectezi setarile de baza pentru
tipurile de alimente pe care doresti sa le prepari.

= [

e Retine cd aceste setari au doar un caracter de sugestii. Deoarece
ingredientele difera ca origine, forma, dimensiune si marca, nu putem
garanta cea mai buna setare pentru ingredientele tale.

e Atunci cand pregatesti o cantitate mai mare de alimente (de ex.,
cartofi prajiti, crevete, ciocanele, gustari congelate), agita, intoarce
sau amestecad ingredientele n cos de 2 sau de 3 ori pentru a obtine un

rezultat uniform.

Ingrediente Ca.ntltate Tm.Ip Temperatura Nota
min.- max. (min.)

Cartofi subtiri congelati
(7x7 mm/0,3x0,3 in.)

Cartofi prdjiti de casa
(10x10 mm/0,4x0,4 in.
grosime)

Bucati congelate de pui

200-500
g/7-18 oz

200-500
g/7-18 oz

200-600
g/7-21 oz

22-25

18-26

10-15

180 °C/350 °F

180 °C/350 °F

200 °C/400 °F

Agita, Intoarce sau
amestecd de 2-3 oriin
timpul prepararii

Agitd, Tntoarce sau
amesteca de 2-3 ori n
timpul prepararii

Agita, Tntoarce sau
amestecd la jumatatea
timpului de gatire
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Ingrediente

Cantitate

Temperatura

Pachetele de primavara
congelate

Hamburger
(circa 150 g/5 0z)

Chiftele

Cotlete fara os (circa
150 g/5 0z)

Carnati subtiri
(circa 50 g/1,8 0z)

Ciocanele de pui (circa
125 g/4,5 0z)

Piept de pui
(circa 160 g/6 0z)

Peste intreg
(circa 300-400 g/
11-14 0z2)

File de peste
(circa 200 g/7 0z)

Amestec de legume
(taiate Tn bucati mari)

Briose
(circa 50 g/1,8 0z)

Prajitura
Paine/chifle precoapte
(circa 60 g/2 02)

Paine preparata in casa

min.- max.

200-600
g/7-21 oz

1-3 chiftele
800 g/28 oz

1-2 cotlete

1-6 buc.

2-6 buc.

1-3 buc.

1 peste

1-3 (1 strat)

200-600
g/7-21 0z

1-7
5009/18 0z
1-4 buc.

500 g/18 oz

10-15

15-20

50-55

11-15

18-24

20-25

22-27

22-25

10-20

12-15

50-60

6-8

50-60

200 °C/400 °F

200 °C/400 °F

150 °C/300 °F

200 °C/400 °F

200 °C/400 °F

180 °C/350 °F

180 °C/350 °F

200 °C/400 °F

160 °C/325 °F

180 °C/350 °F

180 °C/350 °F

160 °C/325 °F

200 °C/400 °F

150 °C/300 °F

Agita, Tntoarce sau
amestecd la jumatatea
timpului de gdtire

Foloseste accesoriul de
copt

Agita, intoarce sau
amestecad la jumdtatea
timpului de gatire

Agita, intoarce sau
amestecd la jumatatea
timpului de gdtire

Agita, Tntoarce sau
amestecd la jumatatea
timpului de gatire

Seteaza timpul de
preparare in functie de
preferintele personale
Agita, intoarce sau
amestecd la jumatatea
timpului de gdtire

Foloseste forme de
briose

Foloseste o tava de
copt

Foloseste accesoriul de
copt

Forma trebuie sa fie
cat mai plata pentru

a evita contactul intre
paine si elementul de
ncalzire atunci cand
painea creste.



ROMANA 347

Prdjirea cu aer fierbinte

n Atentie

(@ » Acest aparat Airfryer functioneaza cu aer fierbinte. Nu umple

23 tava cu ulei, grasime de gatit sau alte lichide.

- * Nu atinge suprafetele fierbinti. Utilizeaza manerele si butoanele.
Manevreaza tava fierbinte cu manusi pentru cuptor.

» Acest aparat este exclusiv pentru uz casnic.

o in timpul primei utiliz3ri, acest aparat poate produce putin fum.
Acest lucru este normal.

* Nu este necesara preincalzirea aparatului.

1 Introdu stecherul in priza.

2 Scoate din aparat tava cu cosul, tragand de maner.

3 Pune insertia pentru prajire in tigaie.
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4 Puneingredientele in cos.

Nota

o Aparatul de gatit Airfryer poate prepara o gama larga de ingrediente.
Consultd tabelul cu alimente pentru cantitatile adecvate si duratele
de preparare aproximative.

» Nu depdsi cantitatea indicata Tn sectiunea ,Tabelul cu alimente” si nu
umple excesiv cosul dincolo de indicatia ,MAX", deoarece aceasta
poate afecta calitatea rezultatului final.

» Daca doresti sa prepari diverse ingrediente simultan, asigura-te ca
verifici timpului de preparare sugerat necesar pentru diferitele
ingrediente Thainte de a incepe sa le pregatesti impreuna.

5 Pune tava cu cosul inapoi in Airfryer.

Atentie

* Nu utiliza niciodata tava fara sa aiba cosul in aceasta.
* Nu atinge tava sau cosul in timpul utilizarii si un anumit timp
dupa utilizare, deoarece acestea devin foarte fierbinti.

6 Roteste butonul pentru temperatura la valoarea dorita.

7 Roteste butonul cronometrului la durata de preparare
dorita pentru a porni aparatul.

Nota

» Consultd tabelul de alimente cu setarile de baza pentru gatirea
diferitelor tipuri de alimente.

Sfat

o In timpul prepararii, daci trebuie s3 modifici temperatura sau timpul
de preparare, roteste butoanele de control la setarea dorita.
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Nota

e Unele ingrediente trebuie agitate sau intoarse la jumatatea timpului
de preparare (consulta ,Tabelul cu alimente”). Pentru a agita
ingredientele, scoate tava cu cosul, pune-le pe un blat termorezistent,
gliseaza capacul si apasa butonul de eliberare a cosului pentru a
scoate cosul si scutura cosul deasupra chiuvetei. Apoi, pune cosul in
tava si gliseaza-le inapoi in aparat.

» Daca ai setat cronometrul la jumatate din timpul de preparare si auzi
clopotelul cronometrului, trebuie sa agiti sau sa intorci ingredientele.
Ai grija sa resetezi cronometrul la durata de preparare ramasa.

8 (Cand auzi clopotelul cronometrului, timpul de preparare
setat s-a scurs.

Nota

» De asemenea, poti opri manual aparatul. Pentru aceasta, roteste
butonul cronometrului la 0 (spre stanga); operatia necesita ceva mai
multa forta decat rotirea la dreapta.

©

Trage tava afara si verifica daca ingredientele sunt gata.

Atentie

» Dupa procesul de preparare, tava Airfryer este fierbinte.
Cand scoti tava din aparat, asaz-o intotdeauna pe o suprafata
termorezistenta (de ex., suport metalic etc.).

Nota

Dacad ingredientele nu sunt inca gata, gliseaza tava inapoi in Airfryer
tinand-o de maner si adauga cateva minute n plus.

10 Goleste cosul intr-un castron sau pe o farfurie. Scoate
intotdeauna cosul din tava pentru a goli continutul,
deoarece este posibil ca la baza tavii sa existe ulei incins.

Nota

» Pentru a scoate ingredientele mari sau fragile, utilizeaza un cleste.

e Excesul de ulei sau grasime topita din ingrediente este colectat la
baza tavii.

« Infunctie de tipul de ingrediente preparate, este posibil s3 vrei s&
scurgi cu atentie excesul de ulei sau de grasime din tava dupa fiecare
sarja preparatd, inainte de a agita sau de a reintroduce cosul in tava.
Asaza cosul pe o suprafata termorezistentd. Poarta manusi pentru
cuptor cand versi excesul de ulei sau grasime topita. Introdu cosul
fnapoi in tava.

Atunci cand o sarja de ingrediente este gata, Airfryer este gata
instantaneu pentru prepararea unei alte sarje.

Nota

e Repeta pasii de la 3 la 10 daca doresti sa prepari o alta sarja.
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Prepararea in casa a cartofilor prajiti

Pentru a prepara cartofi prajiti de casd excelenti in Airfryer:

2

4

Alege o varietate de cartofi adecvata pentru cartofi prdjiti, de
ex., cartofi proaspeti, (usor) fainosi.

Se recomanda prdjirea cartofilor in aer fierbinte in portii de
pana la 500 g/18 oz, pentru un rezultat omogen. Cartofii mai
mari au tendinta de a fi mai putin crocanti decat cartofii mai
mici.

Curata cartofii de coaja si taie-i betigase
(1x1cm/0,4x0,4in. grosime).

inmoaie cartofii taiati intr-un bol cu ap& timp de cel putin
30 de minute.

Goleste vasul si foloseste un prosop de vase sau de hartie
pentru a usca cartofii taiati.

Toarna o lingura de ulei de gatit in vas, pune cartofii taiati
in vas si amesteca-i pana cand sunt acoperiti cu ulei.

Scoate cartofii pai din vas cu degetele sau cu o ustensila de
bucatarie cu crestaturi, astfel incat excesul de ulei ramane
in vas.

=

» Nufnclina vasul pentru a turna cartofii tdiati baghete in cos toti

deodata, pentru a nu ldsa uleiul sd curga in tavd In cantitati prea mari.

6
7

Pune cartofii taiati in cos.

Prajeste cartofii pai si agita cosul de 2-3 ori in timpul
prepararii.

Curatarea

Avertisment

 Lasa cosul, tava si interiorul aparatului sa se raceasca complet

fnainte de a incepe curatarea.

e Tava, cosul si interiorul aparatului au suprafata antiaderenta. Nu

utiliza ustensile de bucatarie din metal sau materiale de curatare
abrazive, deoarece pot deteriora suprafata antiaderenta.

Curdtd aparatul dupa fiecare utilizare. indepé&rteazs uleiul si
grasimea din partea inferioara a tavii, dupa fiecare utilizare.

1

Roteste butonul cronometrului la 0, scoate stecarul din
priza de perete si lasa aparatul sa se raceasca.
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Sfat

o Scoate tava si cosul pentru a permite aparatului Airfryer sa se raceascd
mai repede.

2 Elimina grasimea topita sau uleiul din partea inferioara a
tavii.
3 Curata tava si cosul in masina de spalat vase. De asemenea,

poti sa le cureti cu apa fierbinte, detergent lichid de vase si
un burete neabraziv (consulta ,Tabelul de curatare”).

E Sfat

e Daca resturile alimentare se lipesc de tava sau cos, le poti inmuia
n apa fierbinte cu detergent lichid de vase timp de 10-15 minute.
Prin inmuiere se slabesc resturile alimentare, devenind mai usor de
indepartat. Asigura-te ca utilizezi un detergent lichid de vase care
poate dizolva uleiul si grasimea. Daca pe tava sau cos exista resturi de
grasime care nu au putut fi eliminate cu apa calda si detergent lichid
de vase, utilizeaza un degresant lichid.

» Daca este necesar, reziduurile alimentare lipite pe elementul de
ncalzire pot fi eliminate cu ajutorul unei perii cu peri moi spre medii.
Nu utiliza o perie de sarma sau o perie cu peri duri, deoarece aceasta
poate deteriora acoperirea elementului de incalzire.

4 Curata exteriorul aparatului cu o laveta umeda.

5 Curata elementul de incalzire cu o perie de curatare pentru
a indeparta toate resturile de alimente.

6 Curata interiorul aparatului cu apa calda si un burete
neabraziv.
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Tabel de curatare

Depozitarea

1 Scoate stecherul din priza si lasa aparatul sa se raceasca.

2 Inainte de depozitare, asiguri-te ci toate componentele
sunt curate si uscate.

Nota

e Tine intotdeauna aparatul Airfryer in pozitie orizontala atunci cand
il transporti. De asemenea, asigura-te ca tii tava din partea frontala a
aparatului, deoarece tava cu cosul pot aluneca din aparat daca sunt
inclinate 1n jos accidental. Aceasta poate duce la deteriorarea acestor
componente.

e Asigura-te intotdeauna ca orice componente detasabile ale aparatului
Airfryer sunt fixate Tnainte de transport si/sau depozitare.

Reciclarea

- Acest simbol Tnseamna ca produsul nu poate fi eliminat
fmpreuna cu gunoiul menajer obisnuit (2012/19/EU).

- Urmeaza regulile din tara ta pentru colectarea separata a
produselor electrice si electronice. Eliminarea corecta ajutd la
prevenirea consecintelor negative asupra mediului si sanatatii
umane.

Garantie si asistenta

Versuni ofera o garantie de doi ani dupd achizitia acestui
produs. Aceastd garantie nu este valabila daca o defectiune se
datoreaza utilizarii incorecte sau intretinerii necorespunzatoare.
Garantia noastra nu iti afecteaza drepturile de consumator




Problema

Partea exterioara
a aparatului se
fncinge n timpul
utilizarii.

Cartofii mei
prajiti de casa
nu ies conform
asteptarilor.

Aparatul Airfryer
nu porneste.

ROMANA 353

conferite prin lege. Pentru mai multe informatii sau pentru
revendicarea garantiei, acceseaza site-ul nostru web
www.philips.com/support.

Depanare

Acest capitol descrie cele mai frecvente probleme pe care

le poti avea la utilizarea aparatului. Dacd nu poti rezolva
problema cu ajutorul informatiilor de mai jos, viziteaza
www.philips.com/support pentru o lista de intrebari frecvente
sau contacteazd centrul de asistenta pentru clienti din tara ta.

Cauza posibila

Caldura din interior
radiaza inspre peretii
exteriori.

Nu ai folosit tipul corect
de cartofi.

Cantitatea de ingrediente
din cos este prea mare.

Anumite tipuri de
ingrediente trebuie sa
fie agitate la jumatatea
timpului de preparare.

Aparatul nu este conectat
la priza.

Solutie

Acest lucru este normal. Toate manerele
si butoanele rotative pe care trebuie sa
le atingi raman suficient de reci pentru a
putea fi atinse.

Tava, cosul si interiorul aparatului se
fncing Intotdeauna la pornirea aparatului,
pentru a asigura prepararea adecvata a
alimentelor. Aceste piese sunt intotdeauna
prea fierbinti pentru atingere.

Daca lasi aparatul pornit prea mult timp,
unele portiuni devin prea fierbinti pentru
a fi atinse. Aceste portiuni sunt marcate pe
aparat cu urmdtoarea pictograma:

3\

Cat timp cunosti care sunt zonele fierbinti
si eviti sa le atingi, aparatul poate fi utilizat
n perfecta siguranta.

Pentru a obtine cele mai bune rezultate,
foloseste cartofi fainosi proaspeti. Daca
trebuie sa depozitezi cartofii, nu-i depozita
n medii reci, precum frigiderul. Alege
cartofii din pachete care contine indicatia
ca sunt adecvati pentru prajire.

Pentru a prepara cartofi prajiti de cas3,
urmeaza instructiunile de la pagina 345 a
acestui manual de utilizare.

Pentru a prepara cartofi prajiti de casa,
urmeaza instructiunile de la pagina 345 a
acestui manual de utilizare.

Asigura-te ca stecherul este bine introdus
n priza.
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Problema Cauza posibila
Mai multe aparate sunt
conectate la aceeasi
priza.

Tn interiorul Mici zone pot apdrea in

interiorul tavii aparatului
Airfryer din cauza
atingerii sau a zgarierii
accidentale a stratului
de acoperire (de ex., In
timpul curatarii cu unelte
de curdtare dure si/sau
n timpul introducerii
cosului).

aparatului Airfryer
se vad unele zone
exfoliate.

lese fum alb din Prepari ingrediente grase.

aparat.

Tava contine inca
reziduuri grase de la
utilizarea anterioara.

Stratul de acoperire sau
de pane nu s-a lipit In

mod adecvat de alimente.

Marinata, sucurile lichide
sau de carne stropesc din
ulei sau grasimea topita.

Solutie

Airfryer are o mare putere. incearcd o alta
priza si verifica sigurantele.

Poti preveni deteriorarea prin coborarea
corespunzatoare a cosului in tava. Dacd
introduci cosul in pozitie inclinatd, partea
sa laterala se poate lovi de peretele tavii,
determinand exfolierea unor mici portiuni
de strat de acoperire. in acest caz, retine
ca nu este niciun pericol, deoarece toate
materialele utilizate sunt compatibile cu
produsele alimentare.

Varsa cu atentie excesul de ulei sau
grasime din tava, apoi continua
prepararea.

Fumul alb este produs de reziduurile grase
care se incdlzesc in tava. Dupa fiecare
utilizare, curata bine intotdeauna tava si
cosul.

Mici bucati de pane aeriene pot cauza fum
alb. Apasa ferm stratul de pane sau de
acoperire, pentru a te asigura ca se lipeste.

Usucd alimentele cu un servet Thainte de a
le introduce Tn cos.
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Ba)xHass uHcopmaums

Mepen HavyanoMm 3KcnyaTaLmMm npnbopa BHUMAaTENbHO
03HaKOMbTECh C HAaCTOSILLMM ByK1eTOM U COXpaHuTe ero ans
[lanbHenLLIero ncnonb3oBaHMs B KaYecTBe CrpaBoYHOro
mMaTepuana.

OnacHo!

3anpellaeTcst CTaBUTb NPUOOP Ha HAarpeTyro ra3oByio NNTY,
3neKTpUYeckyto NnUTy Ntoboro BMAa, 31eKTpUYecKyo
BapPOYHYIO MaHesb UV PAAOM C HUMW, @ TakKXKe B HarpeTbin
OyXOBOW LKad.

3anpellaeTcs morpy>atb NprUbop B BOAY UM MbITb €70 NMof,
CTpyew BoAbl.

MNonafaHwve BOAObI N OPYTrnX XXMOKOCTEN BHYTPb YCTPOUCTBA
MOXET MPUBECTUN K MOPaKEHUIO 1EKTPNYECKNM TOKOM.

Bo nsbexxaHue KOHTakTa C HarpeBatoLLMMK 31eMeHTamMM
BCerga KiaguTe NpoayKThl A5 XKaPKM B KOP3NHY.
3anpellaeTcs 3aKpblBaTb OTBEPCTUS 415 O0TBOAA U 3abopa
BO3yXa BO BpeMsl paboTbl yCTPOMCTBA.

3anpellaeTcst HanMBaTb Mac0 Ha NMPOTUBEHb BO M3bexaHmne
BO3ropaHms.

3anpeLLleHo Nob30BaThcs MPUOOPOM, eC/In ceTeBast BUIKA,
CeTeBOW LUHYP MK cam Npubop NoBpexXaeHb!.

3anpellaeTcst NprKacaTbCs K BHYTPEHHMM YacTam nprbopa BO
Bpems ero paboThbl.

He knagute B KOP3WMHY MHTPEONEHTbI B KOIMYECTBE,
npeBbILLaloLLLEeM OTMETKY MaKCUMasIbHOMO YPOBHS.

Bcerna npoBepsiiTe Hannyme cBOOOAHOIO NPOCTPAHCTBA
BO3J1e HarpeBaTeIbHOro 3/IeMEeHTa 1 OTCYTCTBME efbl Ha
HarpeBaTeNIbHOM 3/1EMEHTE.

BHUMaHue!

B cniyyae noBpexaeHms CeTEBOrO LHYpa ero HeobxoAnMo
3aMeHUTb. B Lensx 6esonacHoCcT 3aMeHa AoKHa
BbINOMHATLCS KOMMaHWel Philips, cepBMCHBIM areHToM nn
cneumanucTamMmm aHaaorm4yHom KBanvgukaumu,
MofkntovaTe NprbOP TONLKO K 3a3eM/IEHHON pO3eTKe.
YbenuTecs, UTO ceTeBas BUSIKa AOIKHbIM 0Opa3oM BCTaBNeHa
B PO3ETKY 3/1eKTPOCETH.

[aHHOe yCTPONCTBO Helb3s NOAKIIOYATb K BHELLHEMY
TanmMepy 1 aBTOHOMHbIM CUCTEMaM AUCTAHUMOHHOIO
yrnpasieHus.

Bo Bpemsi ncnonb3oBaHUs Npubopa ero NoBepPXHOCTU MOTyT
HarpeBaTbCs.

Hetn ctapwe 8 neTt v n1La C OrpaHUYeHHbIMMU
BO3MOXHOCTSIMW CEHCOPHOWM CUCTEMBI MM OTPaHNYEHHBIMMN
YMCTBEHHbIMY UK HDU3UYECKUMI COCOOHOCTAMM, a

TakXe JIMLa € He[OCTaTOYHbIM OMbITOM U 3HAHUAMU MOTYT
MOb30BaTbCsA 3TUM NPMOOPOM NOA MPUCMOTPOM UM NoCe



PYCCKWUW 357

NONYYEHUS MHCTPYKLUMIA O 6€30MAaCHOM UCMOIb30BaHMM
npunbopa 1 NoTeHUManbHbIX ONacHOCTAX. He no3sonsnTte
OeTAM Urpath ¢ Nprbopom. [leTy MoryT ocyLecTBAATb OUNCTKY
1 yXOA 3a NpnbOopPOM, TONLKO eCnn OHU CcTaplue 8 neT u
HaxoaATCca Nog NPUCMOTPOM B3POCSIbIX.

XpaHuTe Nprbop 1 LWHYP B MecTe, HeAOCTYNMHOM A/15 AeTel
Miagle 8 net.

He knagute npnbop Bo3ne CTeHbl UK Apyrux Nprubopos.
C3aau, no 6bokam oT Npmbopa v Haf HUM OOSIKHO OCTaBaTbCs
He meHee 10 cM cBOHOAHOIO NPOCTPaHCTBa. He cTaBbTe Ha
NprbOop NOCTOPOHHWE NpeaMeThI.

Bo Bpemsi npMroToBneHuns B asporpune yepes cneumanbHble
OTBEpPCTNA BbIXOAUT ropaymmn nap. OctaBanTech Ha
6€e30MacHOM PaccTostHMKW OT Napa 1 OTBEPCTUI BbIXOAA
BO34yxa. Takxxe MOMHUTE O ropsiyeM BO3AyXe, Koraa CHUMaeTe
NpoTMBEHb C Nprbopa.

He knagvte B Npnbop nerkne no KOHCUCTEHLMN UHTPEOMEHTDI
M He Ucnonb3ynTe Bymary Ans BbinekaHus.

Bo BpemMs 1cnosib30BaHMA yCTPOMCTBA HEKOTOPbIE
MOBEPXHOCTU MOTYT HarpeBaTbCs.

XpaHeHure kapTodens: kapTodenb HeOOXOAMMO XPaHUTb NpPK
TeMmnepaTtype He MeHee 6 °C, 4TobObl CBECTU K MUHUMYMY PUCK
BO3[ENCTBUSA akpunaMmnaa Ha roToByto MULLY.

He HanvBanTe Macso B MPOTUBEHb.

Mpnbop pekomMeHayeTCs NCNONb30BaTb NPK TemmnepaType
okpyxatowen cpenbl ot 5 °C go 40 °C.

Mepen noaknoyeHeM nprubopa ydeamTech, YTo yKazaHHOE
Ha HEM Hanpsi>XeHne COOTBETCTBYET HAMPSXKEHWIO MECTHOW
3N1eKTPOCeTH.

He nomeluaTe WHYpP PSAOM C FOPSAYMMUM MOBEPXHOCTAMMN.

He ctaBbTe Nprbop Ha Nerko BocniaMeHsioLLmecs Matepuanbl
(ckaTepTb MKW 3aHABECKM) U PAAOM C HAMM.

He ncnonb3ynte npnbop ons Lenen, OTIMYHbLIX OT OMUCAHHbIX
B [AHHOWM MHCTPYKLMM NO 3KCMAyaTaumm, U MCNonb3ynTe
TOJIbKO OpUrMHanbHble akceccyapsl Philips.

He octaBnsnTe paboTtatowmit nprubop 6e3 npucMmoTpa.
MpoTnBEHb, KOP3MHa W MOAA0H A5 KNP CTaHOBSATCS
rops4Mu BO BPEMS 1 MOC/1e NCMOJIb30BaHMS Nprbopa;
MCMNONb3YyNTe X C OCTOPOXKHOCTHIO.

MNepen nepBbIM NpUMeEHeHeM Nprbopa TulaTenbHO
NMpOMOWTe BCe AeTann, KOTopble ByayT conpukacaTbes ¢
nuweBbIMY NpogykTaMu. CM. Npuaaraemyto MHCTPYKLMIO NO
aKkcnnyaTaumm.

BHUMaHue!

Mprbop npefHa3HaveH TONbKO A9 UCMOSIb30BaHNS B
O6bIUHBIX ObITOBBIX YC/TOBUSIX. OH He MpefAHa3HavyeH ans
MCMOJIb30BaHMS B TaKUX YCIIOBUSX, Kak CTOSTOBbIE U KyXHW AJ1s
nepcoHana B MarasvHax, odpucax v T. n. [pnbop Takxe He
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npefHa3sHayveH 415 MCNob30BaHMUS NOCTOSbLAMM FOCTUHNL,
rOCTeBbIX JOMOB U T. M.

Mepen cbopkom, pa3bopKom, XpaHEHNEM M OUMNCTKOM, a TakxKe
ecnu Bbl OCTaBisieTe Npubop 6e3 npucmoTpa, obsizaTenbHO
OTKJIIO4anTe NpUbOpP OT 31eKTPOCETH.

MNocTaBbTe YCTPONCTBO Ha TBEPAYIO, POBHYIO, YCTONYMBYHO
MOBEPXHOCTb.

B cnyyae HapyLleHWst mpaBua MCNOb30BaHMS NPUbopa,

MpwW ero UCnosib30BaHMM B Ka4yecTBe NPoheccMoHanbHOro
nnmn nonynpodgeccroHanbHoro obopyaoBaHms, a Takke npu
HapyLleHWW NpaBua 4aHHOW MHCTPYKLMI MO 3KCyaTaumm
rapaHTUHble 0B6sA3aTeNbCTBa YyTPAUYMBAIOT CBOKO CUIY, U B 3TOM
cnyvae komnaHus Philips He HeceT OTBETCTBEHHOCTI 3a KaKoW
Obl TO HW ObINIO MPUYNHEHHBIN YLLLEPO.

[ns nposepku nnmn pemoHTa npubopa cnenyeT obpaLlaThcs
TOJIbKO B aBTOPU30BaHHbIV cepBUCHBI LeHTp Philips. He
MbITaTeCh BbIMOHATL PEMOHT NPUBOPa CaMOCTOATENBHO, B
MPOTUBHOM C/ly4ae rapaHTUHble 06a3aTenbCTBa yTpaymBatoT
CBOIO CUITy.

Mocne 3aBepLueHnst paboTbl OTKIOUMTE NPUBOP OT PO3ETKMU
3N1eKTPOCeTH.

Mpexae Yem o4mLLaTb YCTPOWCTBO Nan 6paTb B pyku ero
KOMMOHEHTbI, JanTe eMy OCTbITb B Te4YEeHMe NPUMEPHO

30 MUHYT.

YbenuTech, YTO MHIPeaNEHTbI, MPUIrOTOBNEHHbIE B
asporpune, NOy4atoTCs C KOPOUKOW 3010TUCTOrO LBETa, a He
NpOXapeHHbIMM 40 TEMHO-KOPUYHEBOrO LBeTa. V3Bneknute
nofAropesLUMe OcTaTKW. He xapbTe cBeXMiA kKapTodesnb npu
TemnepaType cBoile 180 °C (4Tobbl CBECTU K MUHUMYMY
obpa3oBaHue akpunamMmuaa).

Ecnv nprbop ocHalleH KHOMKOW M3BeYeHNst KOP3MHbI, ee
Heb3a HaXXMMaTb BO BPEMS BCTPAXMBAHMS.

CobntopanTe OCTOPOXHOCTL BO BPEMSI OYMCTKIN BEPXHEN
4acTu KaMepbl MPUrOTOBAEHNS: He KacamlTecb ropsyero
HarpeBaTe/IbHOro 3/IeMeHTa 1 KpaeB MeTasInyeckmx getanen.
Bcerna npoBepsinTe, YTO NHrPeaneHTbl AOSIKHBIM 06pa3oM
NPUroTOBUANCH B a3porpune.

Mpy NPUFOTOBAEHUM XNPHOW ML 13 a3POTrPUIS MOXET
naTn AbiM. byabte 0coObeHHO BHUMaTENbHbI, eC/v 415 Ballero
npubopa npegycMoTpeH NynsT Y nnm B Hem ecTb yHKLUMA
OTNOXEHHOTO CTapTa.

ByasTe 0CTOPOXHbBI NPV NPUTOTOBAEHNN ObICTPOMOPTALLMXCS
NPOAYKTOB C MOMOLLbIO OTIOXEHHOrO CcTapTa (MoryT
pacnpocTpaHnTbLCs GakTepun).

SnekTpomMarHuTtHble nonsa (M)
ST0T I'IpI/I60p COOTBETCTBYET NMPMMEHNMbIM CTaHOapTaM 1 HOpMaM
no BOBD,eI;ICTBl/HO SNEeKTPOMAarHMTHbIX nosen.
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Mo3npaBnsem C NOKyNKow 1 npueeTcTByeM B kiybe Philips!
Y7066l BOCMONB30BaTLCS BCEMU NMPENMYLLECTBAMM MOLLEPXKKM
Philips, 3apernctpupyite npoaykT Ha cante www.philips.com/
welcome.

1
2
3
4
5
6
7
8
9
1

Perynatop Temnepatypsbl
NHonkatop nutaHus

Tanmep

PeweTka ona xapku

MpoTnBeHb

Kopnyc

LLIHyp nuTaHus

OTBepcTns BbIxOOa BO34yXa
BxogHoe oTBepcTue O BO34yxa

0 Tabnuua NpoayKToB

Mepen NnepBbIM UCNOJIb30OBaHUEM

1
2

YpanuTe Bce ynakoBOYHble MaTepuanbl.

CHUMUTE C Npubopa BCe HAaKJIENKU U ApSbIKU (ecnn
nmerorca).

TwaTtenbHO ouncTUTe NPMbOp Nepen NePBbIM
MCNOIb30BaHMEM, KaK yKa3aHo B pa3fesie, NoCBALLeHHOM
OUYUCTKE.

MoproroBka npnbopa K paboTte

1

Mpun6op HeO6XOAUMO CTaBUTb Ha FTOPU3OHTAJIbHYIO POBHYIO
NMOBEPXHOCTb, YCTOMYMBYIO K BbICOKUM TEMMepaTypam.

E MpumeyaHne

» He HakpblBanTe NpmbOp 1 He CTaBbTe BO3J1e HErO MOCTOPOHHME

npeameThbl. 3TO MOXeT 3abN0KMPOBaTh MOTOK BO34yXa 1 MOBAWSTL Ha
pe3ynsTaT NPUroTOBNEHUS.

He yctanaBnuBaiite paboTatoLmin npubop psaaom uim nog
npeameTamu, KOTOpble MOTyT ObITb MOBPEXAEHbI MAPOM, Hanpumep,
nog noskaMu Nin psigoM Co CTEHOM.
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>

180°C 180°C 180°C

sx <O &

22-25 min. 18-26 min. 20-25 min.
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Ncnonb3oBaHue npnbopa

Tabnvua npoaykToB

TOHKMI 1
3aMOPOXKEHHbIN
kapTodenb ppu
(7x7 mMm)

HdomalHnm
KapTodenb hpu
(10x10 MM B
TOJILLMHY)

3aMOpPOXeHHble
KypWHble HareTcbl

3aMOpPOXKeHHbIe
CAPUHM-PONbI

fambyprep
(okono 150r)

MscHow pynet

MscHble OTOMBHbIE
6e3 KocToYku (0Kos0
150T)

Ta6n|/||_|,a HW>Xe No3BOJIAET YyCTaHOBUTb OCHOBHbIE HaCTpOVIKI/I aonga
NMPUTroTOBEHNA PA3NTNYHBLIX TUMOB NPOAYKTOB.

E NMpumeyaHue

e [TOMHUTE, 4TO 3TO NNLWb pekomMeHOgoBaHHbIE 3Ha4YeHNA. HOCKOJ’Ibe
NPOAYKTbI pasnnyatoTcA No NPOUCXOXAOEHUIO, pasMepy 1
npon3BoANTESIIO, Mbl HE MOXXEM rapaHTUPOBaTb, YTO 3TN 3Ha4YeHUd
6y,D,yT nyqwim BbI60pOM Anga npurotToesaeHmUA Bbl6paHHbIX BaMu

MHrpeaneHToB.

e [Mpun NpuUroToBReHNN GONBLLOIO KONMYeCTBa NPOAyKTOB (Hanpumep,
KapTodens dhpu, KPeBETOK, KYPUHbIX HOXEK 1 3aMOPOXKEHHbIX
3akycok) 2-3 pa3a BCTPSXHUTE, NOBEPHUTE UK MoMeLlanTe
NHrPeaMeHTbl B KOP3UHE A5 UX PaBHOMEPHOIO NPUIrOTOBEHWS.

MuH. — makc.
KOJINYECTBO

200-500r

200-500r

200-600r

200-600 r

1-3 koTneThl

800

1-2 oTOMBHbIE

22-25

18-26

10-15

10-15

15-20

50-55

11-15

180 °C

180 °C

200 °C

200 °C

200 °C

150 °C

200 °C

Bpems

o [loTpebyeTcs BCTPSXHYTh,
nepeBepHyTb NN
nomewatb 2-3

pasa B npouecce
NPUroTOBEHUS

MoTpebyeTcs BCTPSXHYTh,
nepeBepHyTb UK
nomMeLuats 2—-3

pa3a B npoLiecce
NPUroTOBEHUS

MoTpebyeTcs BCTPSAXHYTh,
nepeBepHyTb UK
noMeLlaTb B npoLiecce
NPUroToBNEeHNS

MoTpebyeTcst BCTPSXHYTh,
nepeBepHyTb UK
nmomeLlaTb B npoLiecce
MPUroTOBEHNS

Hy>XHO ncnonb3oBatb
npucnocobneHve ans
BbIMEeYKM

MoTpebyeTcs BCTPSIXHY T,
nepeBepHyTb UK
nomeLlaTb B npoLecce
NPUroTOBEHNS
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NHrpegueHTsbl A, PG PR Temnepartypa | MpumeyaHue
P KOJINYECTBO (MuH) patyp P

Cocncku 1-6 wr. 9-13 200 °C o [loTpebyeTcs BCTPSXHYTh,

(okono 50r) nepeBepHyTb UK
nomMeLLaTb B mpouecce
NPUrOTOBNEHNS

KypuHble HOXKM 2—-6 Wr. 18-24 | 180°C o ToTpebyeTcst BCTPSXHYTH,

(okono 125r) nepeBepHyTb UK
nomeLuaTb B Npouecce
NPUroTOBNEHWS

KypunHas rpyaka 1-3 wr. 20-25 180°C

(okono 160 T)

Lenas pbiba 1 pbiba 22-27 | 200 °C

(okono 300-400r/

11-14 yHUMN")

PbibHOE dhune 1-3 wr. (1 22-25 | 160°C

(okomo 200 1) criomn)

OBoLLHasa cMecb 200-600r 10-20 | 180°C » Bpems npurotoBneHus

(KpynHas Hape3ka) 3aBUCUT OT BalLMX
JNINYHBIX NPeanoYTeHNN

o [oTpebyeTcs BCTPSAXHYTh,

nepeBepHyTb N
nomeLuaTb B Npouecce
NPUroTOBNEHWS

Kekcbl =7 12-15 180 °C o Hy>XHbI (hopMbl 4115

(okomo 5071) MaddrHoB

TopT 500r 50-60 | 160°C e HyxeH NpoTnBeHb AN
TopTa

BbineueHHbI xneb/ 1-4 wr. 6-8 200 °C

Oynoyku (okoso 60 r)

JomalwHum xneb 500r 50-60 | 150°C e Hy>XHO ncnonb3osatb
npucnocobnexvie gns
BbIMEYKM

« Dopma foskHa ObITb
MaKCMMasbHO MIOCKOM,
4TOBbI XN1e6 He Kacancs
HarpeBaTelbHOro
3/1eMeHTa nocsie Toro,
Kak MogHUMeTCS TecTo.
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lMpurortoBsieHue B asporpune

n BHumaHue!

=~ » DTOT asporpuiib paboTaeT 3a cyeT ropsyero Bosayxa. He
HanuBamnTe macso, hbpuUTIOP U APYrve XXUAKOCTU B NPOTUBEHD.

* He npukacaintecb K ropsiunum noeBepxHocTamM. icnonb3yiTe
PYYKM U perynsaTtopsl. Yaep)KMBanTe ropsumii NpoTUBEHb
TEPMOCTONKMMM YXBaTKaMU.

» Mpubop npegHasHa4yeH TONbKO AJis AOMALLUHEr0 UCMO/Ib30BaHUS.

» lNpu nepBOoM BKJIIOYEHUU NPUGOPA MOXKET BbIAENATHCSI HEMHOTO
AblMa. DTO HOPMaJIbHO.

» lNpenBapuTenbHO HarpeBaTb NPUGoOp HeobsA3aTesNbHO.

1 BcTaBbTe BUJIKY B PO3€TKY 3/1IEKTPOCETH.

2 A3BneKkuTe NPOTMBEHb C KOP3UHOW 13 NPUGopPa, NOTSAHYB 3a
PyuKy.

3  YcTaHOBUTE peLleTKy AJsl XXKapKy B MPOTUBEHb.
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4 Tlonoxunte UHrpeaveHTbl B KOP3UHY.

MpumeyaHne

e CNOMOLLbIO a3pOrpuIs MOXHO rOTOBUTL PasfinyHble MPOOYyKTbI
nuTaHus. CMm. TabaunLy NpoayKToB, YTOOLI HANTK MHDOPMaLMIO O
nopumsax 1 NprUoAN3NTENbHOM BPEMEHW NPUrOTOBEHMUS.

e He rotoBbTe nopumu, NpeBbillatoLLMe yKa3aHHble B Tabnuue
NPOAYKTOB, N HEe HaMOHANTE KOP3UHY CBbIlLe oTMeTKM MAX,
MOCKOJIbKY 3TO MOXET MOBJIVATb Ha Pe3yNsTaT NPUroTOBIEHNS.

e ECnn Bbl XOTUTE OOHOBPEMEHHO NPUTOTOBUTL HECKOSIBKO Pa3HbIX
NHIrpeaVeHTOB, ybeanTech, YTO Bbl MOCMOTPENV pekoMeHA0BaHHOe
BpPEeMsi MPUroTOBEHNS AN1F KaXO0ro 13 HUX nepef Havyanom paboTsi
c asporpusem.

5 YcraHOBUTE NPOTUBEHb U KOP3UHY O6PaTHO B a3porpusib.

BHuMaHue!

* 3anpeLaeTcs Mcnosib3oBaTh NPOTUBEHb 6e3 yCTaHOBNEHHON B
HEM KOP3UHbI.

* He npukacanTecb K NPOTUBHIO U KOP3UHE BO BPEMS U HEKOTOpoe
BpeMsi OC/e UCMOJIb30BaHUA NPUB0OPA, NOCKOSIbKY OHU CUJSTBHO
HarpeBaloTCs.

6 TlMoBepHUTe perynsaTop TemMrnepaTypbl B MOSIOXeHUE,
COOTBETCTBYIOLLIEE HEOOXOANMMON TeMnepaType.

7 [ns BKIOYEHUS YCTPOWCTBA YCTAHOBUTE PerynsTop
BpeMeHU B He06X0oaMMOe MOJIOXKEHNE.

MpumeyaHne

e CM. Tabnuuy NpoaykToOB A1 Moucka BpeMeHn/TemnepaTypbl 4115
nomncka 6a3oBbIX MapaMeTPOB NPUTOTOBIEHMS PA3SINYHbIX
NpPOAYyKTOB.

CoBet

» B0 BpeMs NPUroTOBEHUS UCMONbB3YTE PErynaTopbl A8 M3MeHeHs
TemnepaTypbl U1 BPEMEHV NPUrOTOBNEHNS.
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‘ E MpumevaHue

» HekoTopble MHIPeaMEeHTbl TPEBYIOT BCTPSIXMBAHUS UK
noMeLLMBaHWs BO BPEMS MPUFOTOBIEHWS (CM. TabanLy NpoayKTOB).
YT06bI BCTPSXHYTH MHIPEAMEHTbI, BbIABUHBLTE NMPOTUBEHb C KOP3UHOW,
MOCTaBbLTE VX Ha TEPMOCTONIKYIO MOBEPXHOCTb, CHUMUTE KPbILLKY U
HaXXMUWTe KHOMKY OTCOeLIMHEHMSI KOP3WHbI )15 e U3BeYeHns, nocse
YEero BCTPSXHWUTE KOP3MHY Ha PakoBUHOW. YCTaHOBUTE KOP3WHY
06paTHO B MPOTUBEHb 1 334BMNHLTE MPOTUBEHb B MPUBOP.

» Bbl MOXeTe BbibpaTh Ha TaiMepe NOIOBUHY OT OOLLEN ANIUTENBHOCTH
NPUrOTOBIEHWS], YTOObI MOHSATL, KOFAa HEOOXOAMMO BCTPAXHYTH UN
nomelLaTb MHrpeamneHTbl. Mocse 3TOro Bam Hy>kHO ByaeT BblbpaTh Ha
TaliMepe OCTaBLUeecs BPeMs MPUrOTOBIIEHUSI.

8 Ecnu nprGop n3paeT 3ByKOBOW CUrHa, 3TO O3HAYaeT, uYTo
NPUroToBieHNe 3aBepLLEHO.

MpumeyaHue

o [prbBOp TakxKe MOXKHO BbIKITOUNTL BPYYHYIO. [/ 3TOro NoBepHUTE
perynsitop BpemeHn Ao 0 (NpOoTUB YacOBOW CTPENKK); MOXeT
noTpeboBaTbCs HonbLUe YCUNNi, Yem Npm NOBOPOTE MO YacOBOMN
cTpeske.

©

BbigBUHbTE npPpoOTUBEHb U y6ep,V|Ter, YTO MHIrpeguneHTbI
roToBbl.

BHumaHue!

« lMone NpyroToBneHusi NPOTUBEHb a3pPOrpuns GyaeT ropaumm.
Bcerpa cTaBbTe €ro Ha TEPMOCTOMKYIO MOBEPXHOCTb (Hanpumep,
NOCTaBKY U Ap.) Mocsne usBnevyeHnus s ycTpomncTea.

MpumeyaHue

e ECNM MHrpeaneHThbl eLLle He roToBbI, MPOCTO 3afiBMHbLTE MPOTUBEHD
06paTHO B a3pOrpwsb 1 yBeNnyLTe Bpems NPUroToBIeHMs Ha
HECKOIbKO MUHYT.
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10 Nonoxkute NPUrOTOBIEHHYIO MULLY B MUCKY WU Tapesnky.
Bcerga usBnekanTe KOP3UHY U3 NPOTUBHS, NpexXae Yem
NnepenoXuTb ee CopepXXMMOoe, MOCKOJbKY B HUXKHEN YacTn
NPOTUBHS MOXET OCTaTbCsl ropsiyee Macsio.

E MpumeyaHne

* YTOObI M3BMEYb OONbLUME AW IETKO TOMAIOLLMECS UHTPEANEHTHI,
NCNoSb3yTe Napy AAMHHBIX LLMNLOB.

o JlVIHee Macsio 1 XMp OT NPOAYKTOB COBUPAETCs B HUXHEN YacTu
NPOTUBHS.

e B 3aBMCMMOCTM OT TMMA UHIPEANEHTOB Bbl MOXETE akKypaTHO CNIUTb
N3NULWKKU Macsa U Xupa ¢ NPOTUBHS NOC/1e NPUrOTOBMEHUS
nopumnm NpoayKToB MO0 nepes Tem, Kak BCTPAXHYTb/3aMeHUTb
KOP3WHY B NpOTUBHE. NToMecTuTe KOP3UHY Ha TEPMOCTOMKYIO
noBepxHOCTb. CMBas M3AWLLKW Macia WK X1pa, Nosib3ynTech
yxBaTKaMu. YCTaHOBMUTE KOP3UHY 0OpaTHO B NPOTUBEHD.

Mocne NMPUroToBAEHNA MOPLUNK NMPOAOYKTOB B a3porpmnie MOXHO
Cpa3y >Xe Ha4daTb NMpUroToBJyieHNe BTOpOl7I nopunm npoayKToB.

MpumeyaHne

o [119 NpUroTOBMEHUS eLlle OQHON NopLMmn nosTopuTe Warn 3—10.

MpurotoBneHue pomaluHero kaptodens ppu

[ns npuroToBneHms BKYCHOro foMalllHero kaptodens hpu B

asporpune:

- BblbepuTe kapTodenb, KOTOPLIA NOAXOAUT As
npuroToBneHuns hpu, T. €. CBEXUI 1 C HeOObLUNM
COAEPXaHMeM Kpaxmana.

- Jlyywe Bcero xapuTb kapTodens nopumamu no 500 r ona
paBHOMepPHOTO pe3ynbraTta. HebonbLune Kycouku KapTodens
nosny4atoTcst bonee xpycTALLMMN, YeM KPYMHbIE.

1 Nounctute kKapTodenb U HapeXbTe ero AJIMHHbIMU
nomtukamu (1 x 1 cM TONLLMHON).

2 BbiMauuBanTe KapTodesibHble TIOMTUKU B EMKOCTU C BOL,ON
B TeyeHune He meHee 30 MUHYT.

3 Cnente BOAY Y U3BJIEKUTE KapTodesib N3 KacTPIon 1
BbICyLUMTE €ro Ha MOJIOTEHLE.

4 Hanente B eMKOCTb OOHY CTOJIOBYIO JIOXKY Machna,
nomecTuTe B Hee IOMTUKN KapTodens 1 nepemMelunBanTe
MX, MOKa OHU He ByayT PaBHOMEPHO NMOKPbITbl MaC/IOM.

5 BblHbTE NOMTUKU U3 KacTproau naabuamMmu nnm npu
nomMoLin KyXxoHHoro npw60pa TakK, 4ToObl MacJ10 OCTaNoCh
B KacTptone.
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MpumeyaHne

» He pekomMeHayeTcs nepemMeLliaTb TOMTUKM KapTodesns B KOP3UHY
HaKTOHOM KacTpIoNn, MHaye B MPOTUBEHb NOMNAaAEeT CAIULLIKOM MHOMO
macna.

6 [lonoXxute NOMTUKU B KOP3UHY.

7 Ob6xapbTe KapTodenb 1 BCTpsiXnBanTe KOP3NHY 2-3 pasa
BO BpeMs MPUroTOBIEHUSI.

Ouucrtka
m BHumaHue!

» lepen Ha4asIOM OYMCTKU AANTE KOP3UHE, MPOTUBHIO U
BHYTPEHHUM KOMMOHEHTaM NpnGopa MoJIHOCTbIO OCTbITh.

e MpoTHBEHb, KOP3MHA U BHYTPEHHUE KOMMOHEHTbI Npubopa
MMeloT crieunanbHoe NoKpPbITME, MPENnAaTCTBYOLEee NPUropaHuIo
nuwm. He ncnonb3syite MeTanimyeckmue KyXoHHbIe Yncrame
cpencTBa U abpasmBHbIE YACTALLME MaTepuUabl; B MPOTUBHOM
clyvae Bbl MOXXeTe NoBPeAnUTb aHTUNPUrapHOe NOKpbITUE.

Bcerpa oumiLanTe ycTpONCTBO NOC/e NCNOMb30BaHuA. CavBanTe
MacC/10 M XXMP C HUXKHEN YaCTW MPOTUBHS NOC/e KaXAoro
MCMNONb30BaHNS.

1 TMoBepHuTe perynaTop BpemeHu go 0, 3aTem U3BnekuTe
LUTEKEP U3 PO3ETKM 3/IEKTPOCETU U faiiTe NpUbBopy OCTbITh.

CoBet

e [Ing bonee 6bICTpOI'O OoXna>XgeHns asporpunng n3sneknTe NnpoTnBeHb
N KOP3UHY.

2 CnenTe C HMKHEN YacTy NPOTUBHS CKOMUBLLEECS Macsio U
XUp.

3  OuyncTuTe NPOTUBEHb U KOP3MHY B NOCYAOMOEYHOM
MaLlUumHe. Bbl Tak)ke MOXKeTe OUMUCTUTb UX Nog, ropsiven
BOJOM C NOMOLLbIO Heabpa3mMBHOM ryoKku ¢ fobaBneHnemM
MotoLero cpeacTea (cm. Tabnumuy no yxony 3a npuéopom).
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E CoBet

e ECM K NPOTVBHIO MW KOP3WHE NPUAKMAN OCTaTKW efbl, Bbl MOXeETe
3aMOYUTb 3TV AeTanun B ropsyen Boge ¢ 4obaBNeHeM MOIOLLLErO
cpenctsa Ha 10—15 MUHYT. 3TO NOCNOCOOCTBYET NPOCTOMY yAaNeHNIO
OCTaTKOB efibl. YOeanTech, YTO 1CNonb3yeTe MotoLLLee CPeCTBO,
KOTOpOe pacTBOPSIET XMP. ECM Ha NPOTVBHE MNW KOP3MHE eCTb
XMpPHble NATHA, KOTOpble He yAanoch yAANTb NP MOMOLLM ropsiyen
BOZbl 1 MOIOLLLErO CPEACTBA, BOCMOSb3yNTeCh 06e3XKMPUBaAIOLLIM
XUOKUM CPeiCTBOM.

e [pn HeOBXOAMMOCTIN YAANNTb OCTATKM MULLM C HarpeBaTeIbHOro
371eMeHTa 3TO MOXHO CAenaTb NPY MOMOLLM LLETKM C MATKON
1 cpefHem CTeNeHbIO XeCTKOCTY. He nonb3ynTech LWeTkaMm 13
Hep>aBeloLLen CTam 1 XeCTKUMM LLEeTKaMu; OHV MOTyT NOBPeaUTb
NOKPbITVE HarpeBaTeIbHOro 3/1eMeHTa.

4 TpoTpuTe BHELLHIOK MOBEPXHOCTb MPUGOPa BIAXKHOM
TKaHblO.

5 MWcnonb3ynTte WeTKy, 4TOObI OYNCTUTL HarpeBaTesibHbIN
3/IeMEHT OT OCTaTKOB MULLN.

6 TMpomoWTe BHYTPEHHMeE YacTu YCTPOMCTBA Nof ropsiven
BOOOW U C UCNOSIb30BaHMEM Heabpa3uBHOM ryoku.




PYCCKWUW 369

Tabnuua no yxony

S —

XpaHeHue

1 OTcoeamHuTe NPMGOP OT 3/1eKTPOCETU U faNTe MY OCTbITh.

2 Tpexpe Yem ybpaTb Npubop Ha XpaHeHUe, ybeanutecs, 4To
BCe ero AeTasin abCoNoTHO CyXue U YUCTbIE.

MpumeyaHue

o Bcerga ynepxuvBanTe a3porpuiib B ropn3oHTasIbHOM MOSIOXKEHMIN MPU
nepeHocke. Takxe y6eanTech, YTO NMPOTUBEHb HE HAK/TOHEH BHU3,
MOCKOJIbKY OH BMECTe C KOP3MHOW MOXET BbIABUHYTLCS 13 Npnbopa
NpW CNly4aiHOM HaK/OHe. OTO MOXET NMPUBECTU K MOBPEXAEHWIO 3TUX
KOMTMOHEHTOB.

 [lepef NepeHOCKON NN XpaHeHNEM yOeamnTech, YTO CbeMHble AeTau
a3porpuns 6bIIM MONHOCTLIO 3aMKCUPOBaHbI.

YTunusauyua

- DTOT CUMBOJI1 O3HAYAET, YTO MPOAYKT HE MOXET ObITh
YyTUU3MPOBaH BMecTe ¢ ObIToBbIMM oTXodamu (2012/19/EC).

- BbINnonHanTe pasgesnbHyo yTUAN3aLUmMIo 31eKTPUYECKNX U
3N1EKTPOHHBIX U301 B COOTBETCTBMM C MPaBUIaMu,
NPUHSATLIMK B Balllel cTpaHe. MNpaBunbHas yTunamnsaums
nomMoraeT NpefoTBPaTUTb HEraTMBHOE BO3AENCTBME Ha
OKpY>KaloLLyto Cpefly 1 300POBbe YesIOBEKA.
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fa PaHTUA N noaaep>KKa

Versuni npegnaraeT 2-N1eTHIO rapaHTUIO Ha OaHHbIV MPOAOYKT,
KOTOpast Ha4yMHaeT CBOe AelCTBMe C AaTbl ero NpnobpeTeHus.
fapaHTVsa aHHyAMpyeTcs, ecnn AedekT NPOoAyKTa BO3HMK
BC/1eACTBME HEBEPHOMO MCMOMb30BaHWS UM OTCYTCTBUS
LOMKHOro 06cyXmnBaHWs. Halla rapaHTus He BAUSIET Ha BaLn
npasa NoTpebuTens 1 BO3MOXHOCTb X OCyLLecTBeHNs. bonbLue
MHopMaLmm 06 MCNONb30BaHUN rAaPaHTLM CM. Ha Hallem Beb-
cavte www.philips.com/support.

Mounck u ycTpaHeHue HeucrnpaBHOCTEN

B naHHOM rnaBe NnpuBefeHbl NpobneMsbl, KOTopble Hanbonee
4acTo BO3HMKAIOT MPK 3KCMTyaTaumm npnbopa. Ecnu
CaMOCTOSATENIBHO CMPaBUTLCS C BO3HUKLLMMU MpobriemMamu

He y[aeTcs, CM. CMMCOK YacTo 3a4aBaeMbIX BOMPOCOB Ha Beb-
ctparue www.philips.com/support nnun obpaTtutecs B LeHTp
NoALepPXKN NoTpebuTenein B BaLLen cTpaHe.

MNpo6nema Bo3modxkHas npuynHa PelwieHue

Bo Bpewms Tenno BHYTpW Npubopa | 3To HOpPMasbHO. Bce pyykn 1 perynatopsl,
MCNONb30BaHNS HarpesaeT u ero KOTOPbIMU HY>XXHO MOb30BaTbCs BO BPEMS
Npubopa BHELHSS | BHELUHUI Kopnyc. roTOBKW, He ByayT HarpeBaThbCs.

4acTb Koprnyca

CTaHOBUTCA

rOpS4NM.

MpoTMBEHb, KOP3MHA 1 BHYTPEHHME
KOMTMOHEHTbI Nprbopa Bceraa
HarpeBatoTCs MPU ero UCMosb30BaHNUY,
4TO6bI 0GECMEYNTb HYXXHYIO TEMMEepaTypy.
DTV KOMMOHEHTbI BCErAa CINUIKOM
ropsiyme, 4Tobbl MPUKACcaTbCs K HUM.

Ecnu octaBuTb NpUBOP BKTIOYEHHBIM Ha
[IONroe BpeMsi, HeKoTopble MOBEPXHOCTH
CUNbHO HarpetoTcst. TN MOBEPXHOCTN
OTMeYeHbl Ha Npunbope cnenyoLmm
3HaAYKOM:

A\

Mpnbop abcontoTHO be3onaceH

LNst CNONb30BaHuWs. [NaBHoe — He
LOTParMBaThcs 40 NOBEPXHOCTEN,
KOTOpPbIE MOTYT CUTbHO HarpeBaThCs.
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MNpo6nema Bo3modxkHas npuynHa PelwieHue

Y MeHs He Vicnonb3syetcs [ns Hanny4yLwmx pesynstatoB
nosyvaercs HernpaBWIIbHbLIN TUM NCNONb3yMTe CBEXNIN KapTodesb ¢
coenatb KapTodens. 6onbLIMM cofepkaHrem kpaxmana. He
kapTodens hpu. XpaHuTe KapTodhesb B XON0AHOM MECTe,

HamnpvMep B xoloaunsbHuKe. BbibrpaliTe
KapTodesib, Ha NakoBKe KOTOPOro
YKa3aHo, YTO OH MOOXOOUT OJ1S1 XKAPKMU.

B KOp3nHY nomeleHo CrnepymnTe ykasaHUAM Ha cTpaHue 361

cnLwKom bonbluoe B 3TOWM MHCTPYKLMW MO 3KCMyaTaLmm

KOIMYeCTBO NPOAYKTOB. | (pa3gen npo NpuroToBfieHne AOMallHEro
kapTodens dpn).

HekoTopble Tunbl CnepymnTe yKa3aHUsAM Ha cTpaHuLe 361
NPOAYKTOB HY>HO B 3TOWM MHCTPYKLMW MO 3KCMIyaTaLmm
BCTPSAXMBATb B cepeamnHe | (pa3gen npo NpuUroToBfieHne AoMallHEero
LMKIa NPUrOTOBEHUS. kapToens hpu).
Asporpuib He YCTPONCTBO He Y6enuTecs, 4TO BUIIKA JOSIKHBIM 00pa3om
BKtOYaeTCs. MoAK/TIOYEHO K NOAKJ/IOYEHA K PO3ETKe 3/1eKTPOCETH.
3/1eKTPOCETH.
Heckonbko nprbopos A3pOrpub NCNOJb3YeT BbICOKOE
MOAKITIOYEHbI K OQHOW HanpsixeHue. NonpobynTe NOAKAYUTE
po3eTke. €ro K Apyrov po3eTke 1 NpoBepbTe
cocTosHue Kabens.
BHyTpu asporpung | Bel MOrnin ciiyvyanHo MpenoTBpaTUTb NOBPEXAEHNE MOXHO,
noaBUINCb nospep,mb/nou,apanam OOJIKHbIM o6pa30M yCTaHOBI/IB KOp3I/IHy
ny3blpu/ BHYTpPEHHee MOoKpbITUE B NPOTMBEHb. ECIM KOp3MHa ycTaHOBEHA
LapanuHsbl. NPOTVBHSA a3porpuns NOA YrNIOM, OHa MOXET CbexaTb B CTOPOHY
(Hanpumep, Npu CTEHKW MPOTUBHSA, NOBPeAMB NOKPbLITUE Ha
YyCTaHOBKE KOP3UHbI HUX. B 3TOM cilydae MOMHUTE, UTO 3TO He
NV eI 04nCTKa BNMAET Ha 6e30MacHOCTb MCMOMb30BaHNS,
npoBoamnack c NMOCKOJIbKY BCe MaTepuasbl 6e30nacHsbl
1CNOJIb30BaHUEM OJ151 KOHTaKTa C MULLEBOW NPOAyKLNEN.
arpeccmBHbIX
MaTepunasnos),

BCieacTBme 4yero
nosiBUNNCL HebonbLIne

MNATHA.
3 yctponctBa Bbl rotoBUTE XMPHbIE AKKYpPaTHO C/1erTe U3NULLKM Macia Uam
BbIXOAUT Benbli WNHTPEeLNEHTDI. >KMpa 13 MPOTUBHA 1 NPOoJoSIKanTe
ObIM. NPUroTOB/IEHME.
Ha npoTtvBHe nmetotcs Mpw Harpese OCTaTKOB XMpPa B MPOTUBHE
OCTaTKM XuMpa OT paHee obpasyetcst 6enbit AbiM. TaTeNbHO
NPUroTOBNEHHbIX OouMLLaNTE MPOTUBEHDL U KOP3UHY nocsie

npoOyKTOB. Ka>Xao0ro ncrojib30BaHWA.
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MNpo6nema

Bo3moxkHas npudnHa

MaHMPOBOUHbIE Cyxapu
WY KNP He 3aKpenuanch
Ha NpUroTaBANBaEMbIX
WNHrpeOueHTax.

MapuHag, XUAKOCTb UK
COK MsiCa CMELLAIUCh C
KNPOM U MaC/IOM.

PeweHue

Hebosbline YacTuLibl NaHNPOBOYHbIX
cyxapen B BO3[yxe MOryT NMPUBECTU K
obpa3zoBaHuto 6enoro abima. MnoTHO
MPVXKMUTE MAaHUPOBKY WA KISP K
MHrpeamneHTam, 4Tobbl obecneynTs
NpaBuUIbHOE NMPUTOTOBIEHME.

KnagwTe B KOP3MHY TOJIbKO Cyxue
WHIPeLaNeHTbI.
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Doélezité

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tieto dolezité
informacie a uschovaijte siich pre pripad potreby v budicnosti.

Nebezpecenstvo
Zariadenie nepokladajte na horuci plynovy sporak, akykolvek
elektricky spordk, elektrické varné dosky alebo do rozohriatej
rury, a ani do ich blizkosti.

- Zariadenie nikdy neponarajte do vody ani neumyvajte pod
teclcou vodou.

- Aby nedoslo k zésahu elektrickym prddom, nesmie do
zariadenia preniknut voda ani ina kvapalina.

- Suroviny, ktoré chcete smazit, vzdy vlozte do kosika, aby
neprisli do kontaktu s ohrevnymi ¢lankami.

- Kym zariadenie pracuje, nezakryvajte otvory pre vstup a vystup
vzduchu.

- Do panvice nedavajte olej, inak hrozi nebezpecenstvo vzniku
poZiaru.

- Zariadenie nepouzivajte, ak je poskodena zastrcka, sietovy
kabel alebo samotné zariadenie.

- Pocas prevadzky sa nikdy nedotykajte vnutra zariadenia.

- Do kosika vkladajte vzdy iba tolko jedla, aby ste neprekrocili
maximalnu oznacenu Uroven.

- Vzdy sa uistite, ¢i ma ohrievac dostatok miesta a ¢i v iom
nezostalo jedlo.

Varovanle
Ak je napajaci kdbel poskodeny, musi ho vymenit spolo¢nost
Philips, poskytovatel servisnych sluZieb vyrobcu alebo ind
kvalifikovand osoba, aby sa predislo nebezpeclnym situaciam.

- Zariadenie pripojte jedine do uzemnenej zasuvky. VZdy sa
uistite, Ci je zastrcka riadne zasunuta v elektrickej zasuvke.

- Toto zariadenie nie je uréené na ovladanie prostrednictvom
externého casovaca ani samostatného systému dialkového
ovlddania.

- Pristupné povrchy sa pocas pouzivania mézu zohriat na vysoku

teplotu
sss - Toto zariadenie mdzu pouzivat deti od 8 rokov a osoby,
ktoré maju obmedzené telesné, zmyslové alebo mentalne
schopnosti alebo nemaju dostatok skusenosti a znalosti,
pokial su pod dozorom alebo im bolo vysvetlené bezpecné
pouzivanie tohto zariadenia a za predpokladu, Ze rozumeju
prisluSnym rizikdm. Deti sa nesmu hrat s tymto zariadenim.
Toto zariadenie smu Cistit a udrziavat iba deti starSie ako 8
rokov a musia byt pritom pod dozorom.
- Zariadenie a jeho kabel uchovavajte mimo dosahu detf
mladsich ako 8 rokov.
- Zariadenie neopierajte o stenu ani o iné zariadenia. Za
zariadenim, po obidvoch jeho strandch aj nad nim nechajte
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aspon 10 cm volného priestoru. Na zariadenie nekladte Ziadne
predmety.

Pocas teplovzdusného fritovania vystupuje zo vzduchovych
otvorov horuca para. Ruky a tvar majte od pary a vzduchovych
otvorov v bezpecnej vzdialenosti. Na hortcu paru a vzduch si
dajte pozor aj pri vyberani nadoby zo spotrebica.

V zariadeni nikdy nepouzivajte lahké prisady ani baliaci papier.
Pristupné povrchy sa pocas pouzivania mézu zohriat na velmi
vysoku teplotu.

Skladovanie zemiakov: zemiaky skladujte pri teplote
pozadovanej pre prislusnu skladovanu odrodu; v zaujme
minimalizacie rizika vystavenia pripravovaného jedla uc¢inkom
akrylamidu nesmie byt teplota nizsia nez 6 °C.

Do nadoby nikdy nenalievajte olej.

Toto zariadenie je navrhnuté na pouzivanie pri okolitej teplote
od 5°Cdo 40 °C.

Pred pripojenim zariadenia skontrolujte, ¢i sa napatie uvedené
na zariadeni zhoduje s napatim v sieti.

Sietovy kabel uchovavajte mimo hortcich povrchov.
Zariadenie neumiestriujte na horlavé materidly, ako napriklad
obrus alebo zaclonu, ani do ich blizkosti.

Zariadenie nepouzivajte na iné Ucely ako tie, ktoré su opisané
v tomto ndvode, a pouzivajte iba origindlne prislusenstvo od
spoloc¢nosti Philips.

Pocas pouzivania nenechdvajte zariadenie bez dozoru.
Nadoba, kosik a zberac tuku maju pocas pouzivania a po nom
velmi vysoku teplotu, preto s nimi vzdy manipulujte opatrne.
Pred prvym pouZitim zariadenia dokladne odistite vsetky
suciastky, ktoré pridu do styku s potravinami. Postupujte podla
pokynov v ndvode.

Upozornenie

Toto zariadenie je urcené len na bezné pouzivanie

v domacnosti. Nie je uréené na pouzivanie v prostredi, ako

su kuchynky pre zamestnancov v obchodoch ¢i kancelariach,
na farmach ani v inych pracovnych priestoroch. Takisto nie

je urcené pre klientov hotelov, motelov, penziénov ani inych
ubytovacich zariadeni.

Pred montazou, demontazou, uskladnenim alebo ¢istenim, ako
aj v pripade, Ze zariadenie nechate bez dozoru, zariadenie vzdy
odpojte od zdroja napajania.

Zariadenie poloZte na vodorovny, plochy a stabilny povrch.

V pripade, Ze zariadenie pouZzijete nevhodnym spésobom, na
profesiondlne alebo na poloprofesiondlne ucely alebo ak ho
pouzivate v rozpore s pokynmi v tomto navode, zaruka stratf
platnost a spolo¢nost Philips nenesie Ziadnu zodpovednost za
sposobené skody.

Zariadenie vzdy vratte do servisného centra autorizovaného
spolo¢nostou Philips, kde ho skontroluju alebo opravia.
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Nepokusajte sa zariadenie opravit sami, inak zaruka straca
platnost.

Po pouziti vzdy odpojte zariadenie zo siete.

Pred manipuléciou alebo cistenim nechajte zariadenie
priblizne 30 mindt vychladnut.

Dbaijte na to, aby mali suroviny pripravené v tomto zariadeni
zlatoZItu farbu a neboli tmavé ani hnedé. Pripalené zvysky
odstranite. Cerstvé zemiaky nefritujte pri teplote vy$3ej ako
180 °C (v zaujme minimalizacie tvorby akrylamidu).

Ak ma spotrebic tlacidlo na uvolnenie kosika, nesmiete ho
stlacit pocas trasenia.

Pri ¢isteni hornej ¢asti komory na pecenie budte opatrni,
ohrevné teleso a okraje kovovych ¢asti st hortce.

Vzdy dohliadnite na to, aby sa jedlo vo fritéze Airfryer Uplne
uvarilo.

Pri vareni mastnych jedal moze z fritézy Airfryer vychadzat
dym. Venujte vyrobku osobitl pozornost, ak ma dialkové
ovladanie alebo funkciu oneskoreného spustenia.

Pri vareni potravin, ktoré sa rychlo kazia, budte pri pouzivani
funkcie oneskoreného spustenia opatrni (mdze dojst k
rozmnozeniu baktérii).

Elektromagnetické polia (EMF)
Tento spotrebic vyhovuje prisluSnym normam a smerniciam
tykajucim sa elektromagnetickych poli.

BlahoZeldme vam ku kdpe a vitame vds medzi pouzivatelmi
produktov spolocnosti Philips.

Ak chcete naplno vyuzit podporu ponukanu spolo¢nostou
Philips, zaregistrujte svoj produkt na lokalite www.philips.com/
welcome.

1
2
3
4
5
6
7
8
9
1

Ovladac teploty
Indikator napajania
Ovladaci prvok stopiek
Fritovacia vlozka
Nadoba

Rukovat

Sietovy kabel
Vzduchové otvory
Vstup vzduchu

0 Tabulka jedal
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Pred prvym pouzitim

1 Odstrante vSetok obalovy material.

2 Zo zariadenia odstrante vsetky ndlepky a stitky (ak su
pritomné).

3 Pred prvym pouzitim zariadenie dokladne odistite podla
pokynov uvedenych v kapitole o ¢isteni.

Priprava na pouzitie

1 Zariadenie poloZzte na stabilny, horizontalny, rovny a teplu
odolny povrch.

Poznamka

» Na zariadenie ani po stranach zariadenia nekladte Ziadne predmety.
Mohli by ste nimi zablokovat pridenie vzduchu a zhorsit tak vysledky
fritovania.

e Ked'je zariadenie v prevadzke, neumiestiiujte ho do blizkosti
predmetov ani pod predmety, ktoré by sa mohli parou poskodit, ako
su steny a kuchynska linka.

Pouzivanie zariadenia

Tabulka jedal

Tabulka nizsie vdm pom&ze pri vybere zakladnych nastaveni pre
jednotlivé typy jedal, ktoré chcete pripravit.

Poznamka

« Upozornujeme, Ze tieto nastavenia su len orientacné. Jednotlivé
prisady maju iny pévod, velkost, tvar a znacku, takze nedokazeme
zarucit, ze uvedené nastavenie bude idedlne pre vase prisady.

e Pripriprave velkych porcii (napriklad hranolceky, krevety, kuracie
stehnd, zmrazené chutovky) suroviny v kosiku 2 az 3-krat potraste,
otocte alebo pohybte, aby sa dosiahol konzistentny vysledok.

Min. _ max. Ca§ Teplota Poznamka
mnozstvo (min)

Tenké mrazené 200-500 22-25 | 180°C/350°F |« Medzitym 2-3-krat
hranolceky g/7-180z pretrepte, otocte alebo
(7x7mm/0,3x0,3 premiesajte

palcov)

Domace hranolky 200-500 18-26 | 180°C/350°F |« Medzitym 2-3-krat
(hrdbka 10x10 mm) g/7-180z pretrepte, otocte alebo

premiesajte
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Poznamka

Mrazené kuracie
nugetky

Mrazené jarné zavitky

Hamburger
(priblizne 150 g/5 02)

Sekana

Masové kotlety bez
kosti (cca. 150 g)

Tenké klobasy
(priblizne 50 g/1,8 0z)

Kuracie stehna (cca.
1259)

Kuracie prsia
(priblizne 160 g/6 02)

Ryba v celku

(priblizne 300 — 400 g/
11-14 0z/

Rybie filé

(priblizne 200 g/7 0z)
Miesana zelenina
(nahrubo nakrajané)

Muffiny
(priblizne 50 g/1,8 0z)

Kolac

Predpeceny chlieb/
rozky (cca. 60 g)

Min. - max.

mnozstvo

200 -600 10-15
g/7-210z

200 - 600 10-15
g/7-210z
1-3placiek | 15-20
800 g 50-55
1-2kotlety | 11-15
1-6kusov |9-13
2-6kusov | 18-24
1-3kusov | 20-25
1 ryba 22-27
1-3(1 22-25
vrstva)

200-600g 10-20
1-7 12-15
500 g/18 oz | 50-60
1-4kusov |6az8

200°C/400°F

200°C/400°F

200°C/400°F

150 °C/300 °F

200°C/400°F

200°C/400°F

180 °C/350 °F

180 °C/350 °F

200°C/400°F

160°C

180 °C/350 °F

180 °C/350 °F

160°C/325°F
200°C/400°F

V polovici pecenia
pretrepte, otocte alebo
premiesajte

V polovici pecenia
pretrepte, otocte alebo
premiesajte

Pouzivajte
prislusenstvo na
pecenie

V polovici pecenia
pretrepte, otocte alebo
premiesajte

V polovici pecenia
pretrepte, otocte alebo
premiesajte

V polovici pecenia
pretrepte, otocte alebo
premiesajte

Dobu varenia nastavte
podla svojej chuti

V polovici pecenia
pretrepte, otocte alebo
premiesajte

PouZzite kosicky na
muffiny

Pouzite tortovd formu
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ZlozZenie Min.v—max. Poznamka
mnozstvo
Domaéci chlieb 500g/18 0z | 50-60 | 150°C/300°F |« Pouzivajte
prislusenstvo na
pecenie

« Tvar musi byt ¢o
najplochejsi, aby sa
chlieb pri kysnuti
nedotkol ohrevného
telesa.

Teplovzdusné fritovanie

“ Upozornenie

» Tato teplovzdusna fritéza Airfryer vyuziva horuci vzduch. Do
nadoby nedavajte olej, fritovaciu mast ani ziadnu inu tekutinu.

* Nedotykajte sa hortcich povrchov. Pouzite rukovate alebo
gombiky. S horticou panvicou manipulujte v kuchynskych
teplovzdornych rukaviciach.

» Toto zariadenie je uréené len na pouzivanie v domacnosti.

» Pocas prvého pouzitia moze zo zariadenia vychadzat malé
mnozstvo dymu. Je to normalne.

e Predhrievanie zariadenia nie je potrebné.

1 Zastrku zapojte do sietovej zasuvky.

2 Panvicu s kosSikom vyberte zo zariadenia potiahnutim za
rukovat.




SLOVENCINA 381

3 Vlozte fritovaciu vlozku do panvice.

4 Suroviny vlozte do kosika.

Poznamka

Teplovzdusna fritéza Airfryer dokaZze pripravit mnoZstvo réznych
surovin. Informacie o spradvnych mnozstvach a o pribliznych ¢asoch
pripravy najdete v ¢asti ,Tabulka jedal”.

Neprekracujte mnozstva uvedené v ¢asti ,Tabulka jedal” ani
neprepliiajte kosik nad znacku MAX, pretoze tym mozete negativne
ovplyvnit kvalitu kone¢ného vysledku.

o Ak chcete naraz pripravovat rézne suroviny, skér nez ich za¢nete
pripravovat sucasne, skontrolujte odporuicanu dobu varenia
jednotlivych surovin.

5 Vlozte panvicu s kosikom spat do fritézy.

Upozornenie

* Nikdy nepouzivajte panvicu bez vloZzeného kosika.
» Pocas pouzivania ani isti dobu po ukonceni pouzivania sa
nedotykajte panvice ani kosika, pretoze mézu byt velmi horuce.

6 Otocte otocny ovladac teploty na poZzadovanu teplotu.

7 Zariadenie zapnite otocenim ovladaca ¢asovaca na
pozadovanu dobu pripravy.

Poznamka

e Pozrite si tabulku jedal so zakladnymi nastaveniami varenia pre rézne
druhy jedal.
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Tip

» Ak potrebujete zmenit teplotu alebo cas pripravy, otocte ovladace na
pozadované nastavenie.

Poznamka

» Niektoré prisady je potrebné po uplynuti polovice ¢asu pripravy
pretriast alebo otodit (pozri cast ,Tabulka jedal”). Ak chcete prisady
pretrepat, vytiahnite panvicu s kosom, polozte ju na tepelne odolnu
pracovnu dosku, posurite veko a stlacenim tlacidla na uvolnenie kosa
vyberte ks a pretrepte ho nad drezom. Potom vlozte kosik do panvice
a zasunte ich spat do zariadenia.

» Ak nastavite casovac na polovicu ¢asu varenia a zaznie signalizacia
Casovada, je Cas potriast prisadami alebo ich otocit. Potom
nezabudnite nastavit ¢asovac na zvysok ¢asu pripravy.

8 Ked'zaznie signalizacia ¢asovaca, doba varenia uplynula.

Poznamka

o Zariadenie mozete vypnut aj manudlne. Ak to chcete urobit, otocte
ovladac ¢asovaca na hodnotu 0 (proti smeru hodinovych ruciciek);

©

Vytiahnite nddobu a skontrolujte, ¢i su prisady hotové.

Upozornenie

» Panvica fritézy Airfryer je po ukondeni varenia horuca. Ked'
vyberate panvicu zo zariadenia, vzdy ju polozte na teplovzdorny
pracovny povrch (napr. trojnozku atd.).

Poznamka

o Ak suroviny este nie su hotové, panvicu vsunte spat do teplovzdusnej
fritézy Airfryer pomocou rukovate a pridajte niekolko mindt navyse.

10 Obsah kosika vysypte do misky alebo na tanier. Kosik vzdy
vyberte z panvice, aby ste vysypali jeho obsah. Na dne
panvice sa m6ze nachadzat horuci olej.
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Poznamka

» Na vybratie velkych alebo krehkych prisad pouzite klieste.

e Zvysny olej alebo vytopeny tuk zo surovin sa zachytava na dne
panvice.

e V zavislosti od typu varenych surovin mézete opatrne vyliat
nadbytocny olej alebo vytopeny tuk z nddoby po kazdej davke alebo
pred pretrasenim, ¢i opatovnym vlioZenim kosika do nadoby. Kosik
polozte na teplu odolny povrch. Na vyliatie prebyto¢ného oleja alebo
vytopeného tuku si nasadte kuchynské teplovzdorné rukavice. Kosik
vratte naspat do panvice.

Po priprave jednej davky surovin je fritéza Airfryer ihned
pripravena na pripravu dalsej davky.

Poznamka

o Ak chcete pripravit dalsiu davku zopakujte krok 3 az 10.

Priprava domacich hranolcekov

Postup pripravy vybornych domacich hranolcekov v teplovzdusne;j

fritéze Airfryer:

- Vyberte typ zemiakov, ktoré su vhodné na pripravu
hranolcekov (t. ]. Cerstvé, (mierne) sypké zemiaky).

- Rovnomerné vysledky dosiahnete, ak budete pripravovat
hranolceky po porciéch s hmotnost’ou max. 500 gramov/1 8 oz.

1 Zemiaky oSupte a nakrajajte na hranolceky
(s hrabkou 1 x 1cm/0,4 x 0,4 palca) .

2 Minimalne na 30 minut namocte zemiakové hranolceky do
misky s vodou.

3 Vodu z misky vylejte a zemiakové hranolceky osuste
v kuchynskej utierke alebo pomocou papierovych servitok.

4 Do misky nalejte jednu polievkovu lyZicu kuchynského
oleja, hranolceky vlozte do misky a miesajte ich, kym
nebudu pokryté vrstvou oleja.

5 Hranolceky vyberte z misky prstami alebo dierovanou
naberackou, aby nadbytocny olej zostal v miske.

E Poznamka

Do kosika nevyklopte cely obsah misky, aby sa do panvice nedostal
nadbytocny olej.

6 Hranolceky vlozte do kosika.

Smazte zemiakové hranolceky a pocas pecenia 2-3-krat
zatraste koSom.
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Varovanie

» Skor nez sa pustite do Cistenia, nechajte kosik, panvicu
a vnutorné casti zariadenia Uplne vychladnut.

e Panvica, kosik a vnutorné casti zariadenia maju neprilnavy
povrch. Nepouzivajte kovové kuchynské naradie ani drsné
cistiace prostriedky, pretoze by mohli tento neprilnavy povrch
poskodit.

Po kazdom pouziti zariadenie odistite. Po kazdom pouziti
odstrante olej a tuk z dna nadoby.

1 Otocte gombik ¢asovacda na hodnotu 0, vytiahnite zastrcku
z elektrickej zasuvky a nechajte zariadenie vychladnut.

5 I

o Ak chcete, aby teplovzdudna fritéza Airfryer vychladla rychlejsie,
vyberte panvicu a kosik.

2 Vylejte vytopeny tuk alebo olej z dna nadoby.

3 Panvicu a kosik umyte v umyvacke riadu Mozete ich umyt aj
horucou vodou, prostriedkom na umyvanie riadu a jemnou
Spongiou (pozri cast ,Tabulka Cistenia”).

¢ A

e Ak sa zvysky jedla prichytia na panvicu alebo kosik, mdzete ich
na 10 az 15 mindt namodit do horucej vody s prostriedkom na
umyvanie riadu. Zvysky jedla sa odmocdia a tak sa jednoduchsie
odstrania. PouZzivajte prostriedok na umyvanie riadu, ktory rozpusta
olej a mastnotu. Ak sa na panvici alebo na kosiku nachadzaju
mastné skvrny, ktoré nedokazete odstranit pomocou horucej vody
a prostriedku na umyvanie riadu, pouzite tekuty odmastovac.

e V pripade potreby mozno zvysky jedla prilepené na ohrevny
¢lanok odstranit kefkou s jemnymi alebo stredne tvrdymi viaknami.
Nepouzivajte drétent kefku, mohli by ste nou poskodit povrchovu
vrstvu ohrevného ¢lanku.

4 Vonkajsiu stranu zariadenia ocistite navlihéenou
handri¢kou.

5 Ohrevné teleso odistite Cistiacou kefkou a odstrarite vietky
pripadné zvysky potravin.
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6 Vnutro zariadenia ocistite jemnou Spongiou namocenou v
horucej vode.

\ J

Odkladanie

1 Zariadenie odpojte zo siete a nechajte ho vychladnut.

2 Pred odloZzenim sa presvedcte, ¢i su vSetky casti Cisté
a suché.

E Poznamka

e Pri prenasani vzdy drzte teplovzdusnu fritézu Airfryer vodorovne.
Dbajte aj na to, aby ste drzali panvicu v prednej ¢asti zariadenia,
pretoze panvica s kosikom sa mdze zo zariadenia vysunut, ak sa
nahodne nakloni smerom dole. M&Ze to viest k poskodeniu tychto
Casti.

e Pred prendsanim a/alebo skladovanim sa vzdy uistite, ¢i su
odnimatelné casti fritézy Airfryer upevnené.

Recyklacia

- Tento symbol znamen3, Ze tento vyrobok sa nesmie likvidovat s
beznym komunalnym odpadom (smernica 2012/19/EU).

- Postupujte podla predpisov platnych vo vasej krajine pre
separovany zber elektrickych a elektronickych vyrobkov.
Spravna likvidacia poméha zabranit negativnym dopadom
na zivotné prostredie a zdravie Cloveka.
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Zaruka a podpora

Spoloc¢nost Versuni ponuka dvojrocnt zaruku po zakdpenf

tohto produktu. Tato zaruka neplati na poskodenie spbsobené
nespravnym pouzivanim alebo nedostatocnou udrzbou. Nasa
zéruka nemé podla zdkona vplyv na vage prava spotrebitela. Dalsie
informacie alebo uplatnenie zaruky najdete na nasej webove;j
strdnke www.philips.com/support.

Riesenie problémov

Tato kapitola uvadza najbeznejsie problémy, s ktorymi by ste sa pri
pouzivani spotrebic¢a mohli stretnut. Ak neviete problém vyriesit
na zaklade niZsie uvedenych informacii, navstivte webovu stranku
www.philips.com/support, kde ndjdete zoznam casto kladenych
otazok, pripadne kontaktujte stredisko starostlivosti o zakaznikov
vo svojej krajine.

Problém Mozna pricina Riesenie

Vonkajsie casti Teplo zvnutornych casti | Je to normalne. VSetky rucky a gombiky,
zariadenia sa zahrieva vonkajsie steny. | ktorych sa pocas pouzivania musite
pocas pouzivania dotykat, zostavaju dostato¢ne chladné.
zohrievaju.

Panvica, kosik a vnutorné casti zariadenia
sa po zapnuti zariadenia vzdy zahreju,
aby sa zabezpedila spravna priprava jedal.
Tieto casti su vzdy prilis horuce na dotyk.

Ak zariadenie ponechate zapnuté dlhsiu
dobu, niektoré jeho ¢asti mézu byt

prilis hortce na dotyk. Tieto casti sU na
zariaden{ oznacené touto ikonou:

o\

Ak viete o tychto hortcich oblastiach
a nedotykate sa ich, pouZivanie zariadenia
je Uplne bezpecné.

Domace Nepouzili ste spravny typ | Ak chcete dosiahnut najlepSie mozné
hranolceky sa zemiakov. vysledky, pouzite Cerstvé a suché zemiaky.
nepodarili podla Ak potrebujete zemiaky uskladnit,
ocakavani. neodkladajte ich do studeného prostredia

(napr. do chladnicky). PouZite zemiaky,
ktoré su na obale oznacené ako vhodné
na smazenie.

V kosiku je prilis vela Domadce hranolceky pripravte podla
surovin. pokynov na strane 383 v tomto navode
na pouzivanie.



Problém Mozna pricina

Urcité druhy surovin je
potrebné v polovici doby
pripravy jedla potrasenim
premiesat.

Zariadenie nie je
zapojené do siete.

Teplovzdusna
fritéza Airfryer sa
neda zapnut

K jednej zasuvke
je pripojenych viac
zariadeni.

Vo vnutri panvice alebo
teplovzdusnej fritézy
Airfryer sa v dosledku
netimyselného kontaktu
s povrchovou vrstvou
alebo v désledku jej
poskriabania (napr. pri
Cisten{ drsnymi istiacimi
pomockami alebo pri
vkladani kosika) mozu
objavit malé miesta

s odlUpenym povrchom.

Na vnutornych
Castiach
teplovzdusnej
fritézy Airfryer sa
miestami odlupuje
povrch.

Zo zariadenia Varite mastné suroviny.
vychadza biely dym.
Panvica stale obsahuje
zvysky mastnoty
z predchadzajuceho
pouZzitia.
Strdhanka alebo cesticko
sa dostatocne neprichytili
na potraviny.

Marinada, tekuté prisady
alebo Stava z masa prskaju
pri kontakte s vytopenym
tukom alebo s mastnotou.

SLOVENCINA 387

RieSenie
Domace hranolceky pripravte podla

pokynov na strane 383 v tomto navode
na pouzivanie.

Skontrolujte, ¢i je zastrcka spravne
pripojend do sietovej zasuvky.

Fritéza Airfryer ma vysoké napatie.
Vyskusajte ind zasuvku a skontrolujte
poistky.

Poskodeniu mdzete predchadzat
spravnym vkladanim kosika do panvice.
Ak kosik vkladate pod uhlom, jeho
bocna strana mdze narazit na stenu
panvice a sposobit odlupenie malych
kuskov povrchovej vrstvy. Ak sa tak stane,
nemusite sa obavat. V3etky materidly

sU z hladiska kontaktu s potravinami
bezpelné a takého poskodenie
nepredstavuje ziadne riziko.

Opatrne vylejte nadbytocny olej alebo tuk
z panvice a nasledne pokracujte v priprave.
Biely dym sp&sobuju mastné usadeniny,
ktoré sa zahrievaju v panvici. Po kazdom
pouZiti panvicu a kosik dékladne umyte.

Tvorbu bieleho dymu mézu spdsobovat
drobné kusky strihanky cirkulujtce vo
vzduchu. Potraviny dokladne obalte, aby
strihanka alebo cesticko neodpadavali.

Jedlo pred vlozenim do kosika osuste.



388SLOVENSCINA

TABLE OF CONTENTS
Important 3
Introduction 5
General description 5
Before first use 7
Preparing for use 7
Using the appliance 7
Food table 7
Airfrying 9
Making home-made fries 12
Cleaning 12
Cleaning table 14
Storage 14
Recycling 14
Warranty and support 14

Troubleshooting 15



Pomembno

Pred uporabo aparata natancno preberite ta pomembna navodila
in jih shranite za poznejso uporabo.

Nevarnost

455

Aparata ne postavljajte na vrodi plinski Stedilnik, druge
elektri¢ne Stedilnike in elektricne kuhalne plosce ali v njihovo
blizino ter v segreto pecico.

Aparata ne potapljajte v vodo in ga ne spirajte pod tekoco
vodo.

Pazite, da v aparat ne pride voda ali druga tekocina, ker to
lahko povzrodi elektri¢ni udar.

Sestavine za cvrtje vedno polozite v kosaro, da ne pridejo v stik
z grelnimi elementi.

Med delovanjem aparata ne pokrivajte odprtin za dovod in
odvod zraka.

Posode ne napolnite z oljem, ker to lahko povzrodi nevarnost
pozara.

Aparata ne uporabljajte, Ce je poskodovan vti¢, napajalni kabel
ali sam aparat.

Med delovanjem aparata se ne dotikajte njegove notranjosti.
Nikoli ne vstavljajte Zivil v kolicini, ki bi presegala oznako na
kosari za najvecjo dovoljeno kolicino.

Vedno se prepricajte, da je grelnik prost in v njem ni
zataknjenih zivil.

Opozonlo

Ce je omrezni kabel poskodovan, ga lahko zamenja samo
druzba Philips, njen servisni zastopnik ali druga usposobljena
oseba, da se izognete nevarnosti.

Aparat prikljucite le na ozemljeno vti¢nico. Vti¢ mora biti
pravilno vstavljen v stensko vti¢nico.

Tega aparata ni mogoce upravljati z zunanjim ¢asovnikom ali
locenim sistemom za daljinsko upravljanje.

Dostopne povrsine lahko med delovanjem postanejo vroce.
Ta aparat lahko uporabljajo otroci od 8. leta starosti naprej in
osebe z zmanjsanimi fizicnimi ali psihi¢nimi sposobnostmi ali
s pomanjkljivimi izkusnjami in znanjem, ¢e so prejele navodila
glede varne uporabe aparata ali jih pri uporabi nadzoruje
odgovorna oseba, ki jih opozori na morebitne nevarnosti.
Otroci naj se ne igrajo z aparatom. Otroci lahko aparat distijo in
vzdrzujejo, samo Ce so starejsi od 8 let in so pod nadzorom.
Aparat in kabel hranite izven dosega otrok pod 8. letom
starosti.

Aparata ne postavljajte ob steno ali ob druge aparate. Na
zadnji strani, ob straneh in nad aparatom naj bo vsaj 10 cm
prostora. Na aparat ne postavljajte predmetov.

Med cvrtjem z vrocim zrakom se skozi odprtine za odvod zraka
odvaja vroca para. Pazite, da bodo vaSe roke in obraz na varni
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oddaljenosti od pare in odprtin za odvod zraka. Pazite tudi na
vroco paro in zrak, ko odstranjujete posodo iz aparata.

V aparatu nikoli ne uporabite lahkih sestavin ali papirja za
peko.

Dostopne povrsine med delovanjem lahko postanejo vroce.
Shranjevanje krompirja: temperatura mora biti primerna

za sorto shranjenega krompirja in mora znasati nad 6 °C,

s ¢imer se zmanjsa nevarnost izpostavljenosti akrilamidu v
pripravljenem Zivilu.

Posode nikoli ne napolnite z oljem.

Aparat je namenjen uporabi pri temperaturi okolja med 5 °Cin
40 °C.

Preden prikljucite aparat v elektricno omreZzje, preverite, ali
napetost, navedena na aparatu, ustreza napetosti lokalnega
elektricnega omreZzja.

OmreZnega kabla ne hranite v blizini vrocih povrsin.

Aparata ne postavljajte na vnetljive materiale, kot so prti in
zavese, ali v njihovo blizino.

Aparat uporabljajte izklju¢no v namene, ki so opisani v tem
priro¢niku, in uporabljajte samo originalno Philipsovo dodatno
opremo.

Aparata ne pustite delovati brez nadzora.

Posoda, kosara in odstranjevalnik masc¢obe so med uporabo
aparata in po njej vrodi, zato z njimi vedno ravnajte previdno.
Pred prvo uporabo aparata skrbno ocistite vse dele, ki bodo
prisli v stik s hrano. Glejte navodila v priro¢niku.

Pozor

Aparat je namenjen izklju¢no obicajni uporabi v gospodinjstvu.
Ni namenjen uporabi v okoljih, kot so ¢ajne kuhinje v
trgovinah, pisarnah, kmetijah in drugih delovnih okoljih. Prav
tako ni namenjen uporabi s strani gostov v hotelih, motelih,
gostiscih in drugih namestitvenih objektih.

Ce aparata ne uporabljate, pred sestavljanjem, razstavljanjem
ali ¢is¢enjem, ga odklopite iz elektricnega omreZja.

Aparat postavite na vodoravno, ravno in stabilno podlago.
Ce se aparat uporablja nepravilno ali v profesionalne oziroma
polprofesionalne namene oziroma na nacin, ki ni v skladu

z uporabniskim priro¢nikom, postane garancija neveljavna,
Philips pa ne prevzema nikakrSne odgovornosti za morebitno
povzroceno skodo.

Za pregled ali popravilo aparata se obrnite na Philipsov
pooblasceni servis. Aparata ne poskusajte popravljati sami, saj
boste s tem razveljavili garancijo.

Po uporabi aparat vedno izklopite iz omrezne vticnice.
Preden aparat primete ali oCistite, naj se ohlaja priblizno

30 minut.

Sestavine, pripravljene v tem aparatu, morajo biti po cvrtju
zlatorumene, in ne temne ali rjave barve. Odstranite zazgane
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ostanke. Surovega krompirja ne cvrite pri temperaturi nad
180 °C (da zmanjsate nastajanje akrilamidov).

Ce je aparat opremljen z gumbom za sprostitev ko3are, tega
gumba ne pritiskajte med tresenjem.

Bodite previdni pri ¢is¢enju zgornjega dela komore za pripravo
jedi: vroc grelni element, robovi kovinskih delov.

Vedno se prepricajte, da so Zivila v cvrtniku Airfryer v celoti
toplotno obdelana.

Pri pripravljanju mastne hrane lahko iz cvrtnika Airfryer

izhaja dim. Bodite Se posebej pozorni, Ce ima izdelek funkcijo
daljinskega upravljanja ali zakasnjenega zacetka.

Bodite pazljivi, ko s funkcijo zakasnjenega zacetka pripravljate
hitro pokvarljivo hrano (lahko se namnozijo bakterije).

Elektromagnetna polja (EMF)
Ta aparat ustreza veljavnim standardom in predpisom glede
elektromagnetnih polj.

C:estitamo vam za nakup in dobrodosli pri Philipsu!
Ce Zelite popolnoma izkoristiti podporo, ki jo nudi Philips, izdelek
registrirajte na spletnem mestu www.philips.com/welcome.

Splosni opis

1
2
3
4
5
6
7
8
9
1

Gumb za temperaturo
Indikator napajanja
Gumb casovnika
Vstavek za cvrtje
Posoda

Rocaj

Napajalni kabel
Odvod zraka

Dovod zraka

0 Preglednica s hrano



392SLOVENSCINA

>

180°C 180°C 180°C

sx <O &

22-25 min. 18-26 min. 20-25 min.
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Pred prvo uporabo

1 Odstranite vso embalazo.
2 Z aparata odstranite vse (morebitne) nalepke in etikete.
3 Pred prvo uporabo temeljito odistite aparat, kot je opisano

viv v

v poglavju o ¢is¢enju aparata.

Priprava pred uporabo

1 Aparat postavite na stabilno, vodoravno, ravno in na
vrocino odporno povrsino.

Opomba

* Na aparat ali zraven njega ne postavljajte predmetov. To lahko ovira
pretok zraka in vpliva na rezultate cvrtja.

e DelujoCega aparata ne postavljajte ob ali pod predmete, ki jih para
lahko poskoduje, na primer ob ali pod stene in omare.

Uporaba aparata

Preglednica s hrano

S spodnjo preglednico si lahko pomagate pri izbiri osnovnih
nastavitev za vrsto hrane, ki jo Zelite pripraviti.

E Opomba

» Te nastavitve so samo predlogi. Ker imajo sestavine razlicen izvor,
velikost, obliko in znamko, ne moremo zagotoviti najboljsih nastavitev
za dolocene sestavine.

e Ko pripravljate vecje koli¢ine hrane (npr. krompircek, kozice, pis¢ancja
bedra, zamrznjene prigrizke), med pripravo dvakrat ali trikrat
pretresite, obrnite ali premesajte sestavine v kosari, da dosezete
najboljsi rezultat.

Sestavine Najm.—najv. Cas. Temperatura Opomba
koli¢ina (min.)

Tanek zamrznjen 200- 22-25 | 180°C/350°F |« Vmes dvakrat ali trikrat
krompircek 500g/7- pretresite, obrnite ali
(7x7 mm/ 18 oz premesajte

0,3x0,3 palca)

Domaci ocvrt 200- 18-26 | 180°C/350°F |« Vmes dvakrat ali trikrat
krompircek (debeline 500 g/7- pretresite, obrnite ali
10 x 10 mm/ 18 0z premesajte

0,4 x 0,4 palca)

Zamrznjeni piscandji 200- 10-15 | 200°C/400°F |« Na polovici pretresite,
kroketi 600 g/7- obrnite ali premesajte

210z
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Sestavine

Najm.-najv.

Temperatura

Zamrznjeni
spomladanski zavitki

Hamburger
(pribl. 150 g/5 0z)

Mesna Struca

Kotleti brez kosti (pribl.

150 g/5 0z)

Tanke klobase
(pribl. 50 g/1,8 0z)
PiS¢ancja bedra (pribl.
1259g/4,5 0z)
PiS¢ancja prsa
(pribl. 160 g/6 0z)
Celariba

(pribl. 300-400 g/
11-14 0z)

Ribji file

(pribl. 200 g/7 0z)

MesSana zelenjava
(grobo nasekljana)

Mafini
(pribl. 50 g/1,8 0z)

Torta

Predpripravljen
kruh/zemljice (pribl.
60 g/2 0z2)

Domacdi kruh

koli¢ina
200-

600 g/7—
210z

1-3 polpeti
800 g/28 oz
1-2 kotleta
1-6 kosov
2-6 kosov

1-3 kosi

1 riba

1-3 (1 plast)

200-
600 g/7-
210z

1-7
500g/18 oz

1-4 kosi

500 g/18 oz

10-15

15-20

50-55

11-15

9-13

18-24

20-25

22-27

22-25

10-20

12-15

50-60

6-8

50-60

200 °C/400 °F

200 °C/400 °F

150 °C/300 °F

200 °C/400 °F

200 °C/400 °F

180 °C/350 °F

180 °C/350 °F

200 °C/400 °F

160 °C/325 °F

180 °C/350 °F

180 °C/350 °F

160 °C/325 °F

200 °C/400 °F

150 °C/300 °F

Na polovici pretresite,
obrnite ali premesajte

Uporabite pripomocek
za peko

Na polovici pretresite,
obrnite ali premesajte

Na polovici pretresite,
obrnite ali premesajte

Na polovici pretresite,
obrnite ali premesajte

Cas priprave jedi
nastavite po svojem
okusu

Na polovici pretresite,
obrnite ali premesajte

Uporabite modelcke za
mafine

Uporabite pekac za
torto

Uporabite pripomocek
za peko

Oblika kruha mora

biti karseda ploska, s
Cimer preprecite, da bi
se kruh ob vzhajanju
dotaknil grelnega
elementa.
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Cvrtje z vro¢im zrakom

n Pozor

» To je Airfryer, ki uporablja vro¢ zrak. Posode ne napolnite z oljem,
mascobo za pecenje ali drugo tekocino.

* Ne dotikajte se vrocih povrsin. Uporabljajte rocaje ali gumbe.
Vroco posodo prijemajte z zas¢itnimi rokavicami za peko.

« Aparat je namenjen izklju¢no uporabi v gospodinjstvu.

« Pri prvi uporabi se lahko iz aparata malo pokadi. To je normaino.

» Predgrevanje aparata ni potrebno.

1 Vtic vklopite v stensko vti¢nico.

2 Posodo s ko3aro vzemite iz aparata tako, da povlecete rocaj.

3 V posodo namestite vstavek za cvrtje.

4 Sestavine polozite v kosaro.

Opomba

« Airfryer lahko pripravi pestro izbiro sestavin. Ustrezne kolicine in
priblizne cCase priprave jedi poiscite v "Preglednici s hrano".

» Ne prekoracite kolicin, navedenih v "Preglednici s hrano", in ne polnite
kosare prek oznake "MAX?", saj lahko poslabsate kakovost pripravljene
hrane.

o Ce Zelite hkrati pripraviti ve¢ razli¢nih sestavin, pred pripravo preverite
cas priprave za vsako od teh sestavin.
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5 Namestite posodo s kosaro nazaj v Airfryer.

Pozor

» Posodo uporabljajte samo, ce je v njej kosara.
* Med uporabo in nekaj casa po njej se ne dotikajte posode in
kosare, saj se zelo segrejeta.

6 Gumb za temperaturo obrnite na ustrezno temperaturo.

7 Aparat vklopite tako, da gumb ¢asovnika obrnete na
ustrezen cas priprave.

Opomba

e Glejte preglednico s hrano z osnovnimi nastavitvami priprave razlicnih
vrst hrane.

Nasvet

« Ce morate med pripravo spremeniti temperaturo ali ¢as priprave,
obrnite gumba na ustrezno nastavitev.

Opomba

* Nekatere sestavine je treba pretresti ali obrniti na polovici casa
priprave jedi (glejte "Preglednico s hrano"). Ce Zelite pretresti
sestavine, izvlecite posodo s kosaro in jo postavite na pult, ki je
odporen na vrocino. Potisnite pokrov, pritisnite gumb za sprostitev
kosare, odstranite kosaro in jo pretresite nad pomivalnim koritom.
Nato kosaro postavite nazaj v posodo ter vse skupaj potisnite nazaj v
aparat.

Ce ¢asovnik nastavite na polovi¢ni ¢as priprave jedi in zaslisite
casovnik, je Cas, da pretresete ali obrnete sestavine. Ponastavite
casovnik na preostali cas priprave jedi.

8 Ko ¢asovnik zazvoni, je nastavljeni cas priprave jedi potekel.

Opomba

Aparat lahko izklopite tudi ro¢no. To naredite tako, da gumb
Casovnika obrnete v polozaj 0 (v levo); to gre malce tezje kot
obracanje gumba v desno.
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9 lzvlecite posodo in preverite, ali so sestavine pripravljene.

Pozor

» Posoda cvrtnika Airfryer je po pripravi jedi vroca. Ko posodo
vzamete iz aparata, jo vedno postavite na pult, ki je odporen na
vrocino (npr. na podstavek za posodo).

E Opomba

o Ce sestavine e niso pripravljene, z ro¢ajem potisnite posodo nazaj v
Airfryer in dodajte nekaj minut.

10 Vsebino kosare izpraznite v skledo ali na kroznik. Kosaro s
sestavinami vedno odstranite iz posode, saj se lahko na dnu
posode nabere vroce olje.

E Opomba

» Ko zelite odstraniti vecje ali krhke sestavine, jih dvignite s
prijemalkami.

e Odvecno olje ali stopljena mascoba iz sestavin se nabira na dnu
posode.

e Odvisno od vrste sestavin, ki jih pripravljate, boste morda Zeleli po
pripravi vsake porcije ali pred pretresanjem ali zamenjavo kosare v
posodi previdno odliti odvecno olje ali raztopljeno mascobo. Kosaro
postavite na povrsino, ki je odporna na vrocino. Ko odlivate odvecno
olje ali raztopljeno mascobo, uporabljajte zascitne rokavice za peko.
Kosaro vrnite v posodo.

Ko so sestavine pripravljene, je Airfryer takoj pripravljen za
pripravo nove porcije.

Opomba

o Ce Zelite pripraviti $e eno porcijo, ponovite korake 3-10.

Priprava domacega krompircka

Za pripravo odli¢cnega domacega krompircka v cvrtniku Airfryer:

- Izberite vrsto krompirja, ki je primerna za precen krompircek,
na primer svez, (rahlo) mokast krompir.

- Zaenakomeren rezultat je najbolje cvreti krompir z vro¢im
zrakom v porcijah do 500 g/18 oz. Vecji krompircki bodo manj
hrustljavi od manjsih.

1 Olupite krompir in ga narezite na palcke
(debeline 1 x 1 cm/0,4 x 0,4 palca).

2 Krompirjeve palicice vsaj 30 minut namakajte v skledi z
vodo.
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3 Izpraznite skledo in osusite krompirjeve palicke s krpo ali
papirnato brisaco.

4 V skledo dodajte zlico olja za cvrtje, vanjo polozite palicice
in mesajte, dokler niso vse palicice prekrite z oljem.

5 S prsti ali kuhinjskim priborom palcke vzemite iz sklede, da
odvecno olje ostane v posodi.

E Opomba

e Posode ne nagibajte, ce Zelite v kosaro hkrati dati vse palicice, da
odvecno olje ne bo koncalo v posodi.

6 Palcke polozite v kosaro.

7 Krompirjeve palicice cvrite in medtem dvakrat ali trikrat
pretresite kosaro.

Ciscenje

Opozorilo

» Pred c¢is¢enjem pocakajte, da se kosara, posoda in notranjost
aparata povsem ohladijo.

» Posoda, kosara in notranjost aparata imajo premaz proti
sprijemanju. Ne uporabljajte kovinskega ali hrapavega
kuhinjskega pribora, saj lahko poskodujete premaz proti
sprijemanju.

Po vsaki uporabi aparat ocistite. Po vsaki uporabi odstranite olje in
mascobo z dna posode.

1 Gumb c¢asovnika obrnite v polozaj 0, iztaknite vtic iz
stenske vti¢nice in pocakajte, da se aparat ohladi.

Ea Nasvet

» Odstranite posodo in ko3aro, da se Airfryer hitreje ohladi.

2 Zavrzite stopljeno mascobo ali olje, ki se je nabralo na dnu
posode.

3 Posodo in kosaro pomijte v pomivalnem stroju. Lahko ju
pomijete tudi z vroco vodo, detergentom za pomivanje
posode in mehko gobico (oglejte si "Preglednico ¢iscenja").
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E Nasvet

o Ce se ostanki hrane sprimejo s posodo ali kosaro, jih za 10-15 minut
namocite v vrodi vodi, ki ste ji dodali detergent za pomivanje posode.
Po namakanju je ostanke hrane lazje odstraniti. Uporabite detergent
za pomivanje posode, saj raztopi olje in ma$¢obo. Ce so na posodi
ali kosari mastni madezi, ki jih niste uspeli odstraniti z vro¢o vodo in
detergentom za pomivanje posode, uporabite tekoce razmascevalno
sredstvo.

« Cejetreba, lahko ostanke hrane na grelnem elementu odstranite
s s¢etko z mehkimi ali srednje trdimi $¢etinami. Ne uporabite Zi¢ne
SCetke ali scetke s trdimi S¢etinami, saj lahko poskodujete premaz
grelnega elementa.

4 Zunanjost aparata obrisite z vlazno krpo.

5 Grelni element odistite s Cistilno S¢etko, da odstranite
ostanke hrane.

6 Notranjost aparata odistite z vroco vodo in gladko gobico.

vev v

Preglednica za cis¢enje
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Shranjevanje

1 Aparat izkljudite iz elektricnega omrezja in ga pustite, da se
ohladi.

2 Pred shranjevanjem poskrbite, da so vsi deli cisti in suhi.

Opomba

e Med prenasanjem vedno drzite Airfryer vodoravno. Drzati morate tudi
posodo na sprednji strani aparata, saj lahko posoda in kosara zdrsneta
iz aparata, e ga po nesreci nagnete navzdol. To lahko privede do
poskodb omenjenih delov.

e Pred prenasanjem in/ali shranjevanjem se vedno prepricajte, ali so
odstranljivi deli cvrtnika Airfryer, fiksno namesceni.

Recikliranje

- Tasimbol pomeni, da izdelka ne smete odlagati skupaj z
obicajnimi gospodinjskimi odpadki (2012/19/EU).

- Upostevajte drzavne predpise za loceno zbiranje elektri¢nih in
elektronskih izdelkov. S pravilnim odlaganjem pripomorete k
preprecevanju negativnih vplivov na okolje in zdravje ljudi.

Garancija in podpora

Versuni za ta izdelek nudi dveletno garancijo po nakupu. Ta
garancija ne velja, Ce je okvara posledica nepravilne uporabe ali
slabega vzdrzevanja. Nasa garancija ne vpliva na vase pravice, ki
jih imate kot potrosnik v skladu z zakonodajo. Za vec informacij
ali za uveljavljanje garancije obiscite naSe spletno mesto
www.philips.com/support.

Odpravljanje tezav

To poglavje vsebuje povzetek najpogostejsin tezav, ki se lahko
pojavijo pri uporabi aparata. Ce teZav s temi nasveti ne morete
odpraviti, na strani www.philips.com/support poiscite seznam
pogostih vprasan;j ali se obrnite na center za pomoc uporabnikom
v svoji drzavi.

Tezava Mozni vzrok Resitev

Zunanjost aparata | Notranja vrocina segreje | To je normalno. Vsi rocaji in gumbi, ki se
se med uporabo zunanje stene. jih morate med uporabo dotikati, ostanejo
zelo segreje. dovolj hladni.




Tezava

Moj domaci
krompircek ni
taksen, kot sem
pricakoval.

Airfryer se ne
vklopi.

V notranjosti
mojega cvrtnika
Airfryer so znaki
odstopanja
premaza.

Aparat oddaja bel
dim.

Mozni vzrok

Niste uporabili prave
vrste krompirja.

Kolic¢ina sestavin v kosari
je prevelika.

Dolocene sestavine
morate med pripravo
pretresti.

Aparat ni prikljucen v
elektricno omrezje.

Na vti¢nico je prikljucenih
vec aparatov.

V posodi cvrtnika
Airfryer se lahko zaradi
nenamernega dotikanja
ali praskanja premaza
(med ¢is¢enjem z grobim
priborom in/ali med
vstavljanjem kosare)
pojavijo manjse lise.
Pripravljate mastne
sestavine.

V posodi so Se ostanki
mascobe iz prejSnje
uporabe.
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Resitev

Posoda, kosara in notranjost aparata

se po vklopu aparata vedno segrejejo,
kar zagotavlja, da je hrana ustrezno
pripravljena. Ti deli so prevroci, zato se jih
ne dotikajte.

Ce pustite aparat dolgo vklopljen, bo na
dolocenih mestih prevroc za dotik. Ta
mesta so na aparatu oznacena z ikono:

/\

Ce poznate vro¢a mesta in se jih ne
dotikate, je aparat popolnoma varen za
uporabo.

Za najboljse rezultate uporabite svez,
mokast krompir. Krompirja ne hranite

v hladnem okolju, kot je hladilnik.
Izberite krompir, na embalazi katerega je
oznaceno, da je primeren za cvrtje.

Sledite navodilom za pripravo domacega
krompircka na strani 397 v tem
uporabniskem priro¢niku.

Sledite navodilom za pripravo domacega
krompircka na strani 397 v tem
uporabniskem priro¢niku.

Preverite, ali je vti¢ pravilno vstavljen v
stensko vti¢nico.

Airfryer ima visoko moc. Poskusite drugo
vticnico in preverite varovalke.

Skodo lahko prepredite tako, da ko3aro
previdno spuséate v posodo. Ce vstavite
koSaro pod kotom, lahko z robovi zadene
ob steno posode in poSkoduje premaz.

V tem primeru morate vedeti, da to ni
skodljivo, saj so vsi uporabljeni materiali
varni za zivila.

Previdno odlijte odvecno olje ali mas¢obo
iz posode in nato nadaljujete s pripravo
jedi.

Bel dim povzrocajo ostanki mascobe, ki se
segrevajo v njej. Po vsaki uporabi temeljito
odistite posodo in kosaro.



402SLOVENSCINA

Tezava Mozni vzrok Resitev

Drobtine ali premaz se Drobci drobtin v zraku lahko povzrocijo

niso ustrezno prijeli hrane. | bel dim. Pritisnite drobtine ali premaz ob
hrano, da se je zagotovo oprimejo.

Marinada, tekoc¢ina ali Preden postavite hrano v kosaro, jo osusite.

sokovi iz mesa skropijo

po stopljeni mascobi ali

masti.
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E rendésishme

Lexoni me kujdes kété informacion té réndésishém pérpara se ta
vini né puné pajisjen dhe ruajeni pér referencé né té ardhmen.

Rrezik

- Mos e vendosni pajisjen mbi apo prané njé stufe té nxehté me
gaz apo mbi té gjitha llojet e stufave elektrike dhe pianurave
elektrike ose né njé furré té nxehté.

- Mos e zhytni kurré pajisjen né ujé dhe as mos e shpélani né
cezme.

- Mos lejoni futjen e ujit ose té ndonjé Iéngu tjetér brenda né
pajisje, pér té shmangur goditjen elektrike.

- Gjithmoné futini pérbérésit pér skugje brenda koshit, pér té
parandaluar kontaktin e tyre me rezistencat e nxehjes.

- Mos i mbuloni vrimat e hyrjes dhe té daljes sé ajrit ndérkohé gé
pajisja éshté duke punuar.

- Mos e mbushni tiganin me vaj pasi ky veprim mund té pérbéjé
rrezik pér zjarr.

- Mos e pérdorni pajisjen nése spina, kordoni elektrik ose veté
pajisja éshté e démtuar.

- Mos e prekni kurré pjesén e brendshme té pajisjes ndérkohé gé
éshté duke punuar.

- Mos futni kurré sasi mé té madhe ushgimi sesa niveli maksimal
qé tregohet te koshi.

- Gjithmoné sigurohuni gé nxehési éshté i liré dhe brenda tij nuk
ka ngecur asnjé ushgim.

Paralajmerlm

Nése kordoni elektrik &shté i démtuar, ai duhet ndérruar nga
"Philips”, agjenti i tij i servisit apo persona me kualifikim té
ngjashém, né ményré qé té shmangen rreziget.

- Pajisjen lidheni vetém me priza té tokézuara. Sigurohuni
gjithnjé gé spina té futet sic duhet né prizé.

- Kjo pajisje nuk éshté menduar té vihet né pérdorim me ané
té njé kohématési té jashtém apo njé sistemi té vecanté pér
komandimin nga distanca.

- Sipérfaget e aksesueshme mund té nxehen gjaté pérdorimit.

- Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé t& moshés 8 vieg e
lart dhe nga persona me aftési té kufizuara fizike, ndijuese ose
mendore, apo gé kané mungesé pérvoje dhe njohurish vetém
nése ata mbikéqgyren ose udhézohen pér perdonmm e sigurt
té pajisjeve dhe nése kuptojné rreziget e pérfshira. Fémijét
nuk duhet té luajné me pajisjen. Pastrimi dhe mirémbajtja nga
pérdoruesi nuk duhen kryer nga fémijét, pérvecse kur jané mbi
8 vjec dhe nén mbikéqyrije.

- Mbajeni pajisjen dhe kordonin larg vendeve ku mund té
arrinet nga fémijét mé té vegjél se 8 vjec.
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- Mos e mbéshtetni pajisjen né mur ose né pajisje té tjera. Lini té
paktén 10 cm hapésiré té liré né pjesén e pasme, né té dyja ané
e pajisjet dhe sipér saj. Mos vendosni asgjé mbi pajisje.

- Gjaté skugjes me ajér té nxehté del avull i nxehté nga vrimat
e daljes sé ajrit. Mbani duart dhe fytyrén né distancé té sigurt
larg avullit dhe vrimave té daljes sé ajrit. Gjithashtu tregohuni
té kujdesshém pér avullin e nxehté kur nxirrni tiganin nga
pajisja.

- Mos pérdorni kurré pérbérés té lehté ose letér paketimi né
pajisje.

- Sipérfaget e aksesueshme mund té nxehen gjaté pérdorimit.
- Ruajtja e patateve: Temperatura duhet té jeté e pérshtatshme
pér varietetin e patates gé ruhet dhe ajo duhet té jeté mbi
6°C pér té minimizuar rrezikun e ekspozimit té akrilamidit né

ushgimet e pérgatitura.

- Mos hidhni kurré vaj né tigan.

- Kjo pajisje éshté projektuar pér t'u pérdorur né temperaturé
ambienti midis 5°C dhe 40°C.

- Pérpara se ta vini né puné pajisjen kontrolloni nése tensioni i
treguar né pajisje pérkon me tensionin e rrjetit elektrik lokal.

- Mbajeni kordonin elektrik larg sipérfageve té nxehta.

- Mos e vendosni pajisjen mbi apo prané materialeve gé marrin
flaké, si pér shembull mbulesé tavoline ose perde.

- Mos e pérdorni pajisjen pér asnjé géllim tjetér pérvec atij té
pérshkruar né kété manual dhe pérdorni vetém aksesoré
origjinalé té Philips.

- Mos e lini pajisjen né puné pa mbikéqgyrije.

- Tigani, koshi dhe reduktuesi i yndyrés nxehen gjaté pérdorimit
té pajisjes dhe jané té nxehté edhe pas pérdorimit té saj,
késhtu gé veproni me kujdes.

- Pérpara se ta pérdorni pajisjen pér heré té paré, pastrojini
miré pjesét gé bien né kontakt me ushgimin. Referojuni
udhézimeve né manual.

Kujdes

- Kjo pajisje éshté parashikuar vetém pér pérdorim té
zakonshém né shtépi. Ajo nuk éshté menduar pér pérdorim
né ambiente si kuzhinat profesionale apo dygane, zyra, ferma
ose ambiente té tjera pune. Ajo as nuk &shté menduar pér
pérdorim nga klientét né hotele, motele, ambiente pér fjetje
dhe méngjes dhe mjedise té tjera banimi.

- Shképuteni gjithmoné pajisjen nga priza nése e lini té
pamonitoruar dhe pérpara se ta montoni, cmontoni, ta
vendosni né ruajtje ose pérpara se ta pastroni.

- Véreni pajisjen mbi njé sipérfage horizontale, té drejté dhe té
géndrueshme.

- Nése pajisja pérdoret né ményré té papérshtatshme apo
pér qéllime profesionale ose gjysmé-profesionale apo nuk
pérdoret sipas udhézimeve né kété manual pérdorimi,
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garancia béhet e pavlefshme dhe "Philips" refuzon ¢do lloj
pérgjegjésie pér démin e shkaktuar.

- Gjithmoné dérgojeni pajisjen né piké servisi té autorizuar nga
Philips pér kontroll ose riparim. Mos tentoni ta riparoni veté
pajisjen, pérndryshe garancia béhet e pavlefshme.

- Higeni gjithnjé pajisjen nga priza pas pérdorimit.

- Léreni pajisjen té ftohet pér rreth 30 minuta pérpara se ta
pérdorni apo ta pastroni até.

- Sigurohuni gé pérbérésit e pérgatitur né kété pajisje té dalin
né ngjyré té verdhté té arté né vend té njé ngjyre té verdhé
té errét apo ngjyré kafe. Largoni mbetjet e djegura. Mos
skugni patate té freskéta né temperaturé mbi 180°C (pér té
minimizuar krijimin e akrilamidit).

- Nése pajisja ka buton pér lirimin e koshit, ky buton nuk duhet
té shtypet gjaté tundjes.

- Béni kujdes kur pastroni pjesén e sipérme té dhomés sé
gatimit: rezistenca e nxehté, skajet e pjeséve metalike.

- Sigurohuni gjithmoné gé ushgimi né Airfryer éshté skuqur
plotésisht.

- Kur gatuani ushgime me yndyré, nga Airfryer mund té dalé
tym. Kushtojini vémendje té vecanté nése produkti juaj ka
funksion telekomandimi ose ndezje té vonuar.

- Béni kujdes kur gatuani ushgime gé prishen shpejt kur
pérdorni funksionin e nisjes sé vonuar (mund té krijohen
baktere).

Fushat elektromagnetike (EMF)
Kjo pajisje &shté né pérputhje me té gjitha standardet dhe
rregulloret né fuqgi pér fushat elektromagnetike.

Urime pér blerjen dhe miré se vini te Philips!
Pér té pérfituar plotésisht nga mbéshtetja qé ofron Philips,
regjistrojeni produktin né fagen www.philips.com/welcome.

Pérshkrim i pérgjithshém

1 Celésiitemperaturés
2 Treguesienergjisé

3 Celésiikohématésit
4 Tepsia e skugjes

5 Tigani

6 Doreza

7 Kordoni elektrik

8 Vrimat e daljes sé ajrit
9 Hyrja e ajrit

10 Tryeza e ushqgimit
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Pérpara pérdorimit té pare

1 Hiqni té gjithé materialin e paketimit.
2 Higni ngjitéset ose etiketat (nése ka) nga pajisja.

3 Pastrojeni miré pajisjen pérpara pérdorimit té paré, sic

tregohet né kapitullin e pastrimit.

Pérgatitja pér pérdorim

1 Veéreni pajisjen mbi njé sipérfage té qéndrueshme,
horizontale, té rrafshét dhe rezistente ndaj nxehtésisé.

Shénim

e Mos vendosni asgjé sipér ose né anét e pajisjes. Kjo mund té
ndérpresé rriedhén e ajrit dhe té ndikojé né rezultatin e skugjes.

* Mos e vendosni pajisjen e ndezur prané apo poshté objekteve qé
mund té démtohen nga avulli, si muret dhe dollapét.

Pérdorimi i pajisjes

Tryeza e ushqimit

Tryeza mé poshté ju ndihmon té zgjidhni cilésimet bazé pér llojet

e ushqgimit gé déshironi té pérgatisni.

Shénim

e Vinire se kéto cilésime jané sugjerime. Duke gené se pérbérésit
ndryshojné né origjiné, madhési, formé, si dhe marké, ne nuk mund té
garantojmé cilésimin optimal pér pérbérésit tuaj.

e Kur pérgatisni sasi t&¢ médha ushgimi (p.sh. patate, karkaleca, kofshé
pule, ushgime té ngrira), tundini, kthejini ose trazojini pérbérésit né
kosh 2 a 3 heré pér té arritur rezultate té njétrajtshme.

m
maks.

Patate té holla té ngrira
(7x7 mm/0.3x0.3 in)

Patate té skuqura
shtépie (10x10
mm/0.4x0.4 in trashési)

Kroketa té ngrira pule

Role té ngrira

200-500g /
7-18 oz

200-500g /
7-18 0z

200-600qg /
7-21 0z

200-600g /
7-21 oz

22-25

18-26

10-15

10-15

180°C/350°F

180°C/350°F

200°C/400°F

200°C/400°F

o Tundini, kthejini ose
trazojini 2-3 here
ndérmjet

« Tundini, kthejini ose
trazojini 2-3 heré
ndérmjet

o Tundini, kthejini ose
trazojini deri né gjysmé

o Tundini, kthejini ose
trazojini deri né gjysmé
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Sasia min.—-
maks.

Temperatura
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Shénim

Hamburger
(rreth 150 g/5 0z)

Copé mishi

Thela mishi pa kocké
(rreth 150 g/5 0z)

Salsice té holla
(rreth 50 g/1.8 0z)

Kofshé pule (rreth 125
g/4.5 0z)

Gjoks pule

(rreth 160 g/6 0z)
Peshk i téré

(rreth 300-400 g/
11-14 0z)

Fileté peshku
(rreth 200 g/7 oz)

Perime té pérziera
(té prera trashé)

Keké té vegjél
(rreth 50 g/1.8 0z)

Kek

Buké/simite té
paragatuara (rreth 60
g/ 2 0z)

Bukeé shtépie

1-3 qofte
800g/ 28
0z

1-2 thela
1-6 copé
2-6 copé

1-3 copé

1 peshk

1-3(1
shtresé)

200-600 g/
7-21 0z

1-7
500 g/18 oz

1-4 copé

5009/ 18
0z

15-20

50-55

11-15

9-13

18-24

20-25

22-27

22-25

10-20

12-15

50-60
6-8

50-60

200°C/400°F

150°C/300°F

200°C/400°F

200°C/400°F

180°C/350°F

180°C/350°F

200°C/400°F

160°C / 325°F

180°C/350°F

180°C/350°F

160°C/325°F
200°C/400°F

150°C/300°F

Pérdorni aksesorin e
pjekjes

Tundini, kthejini ose
trazojini deri né gjysmé

Tundini, kthejini ose
trazojini deri né gjysmé

Tundini, kthejini ose
trazojini deri né gjysmé

Caktoni kohén e
gatimit sipas déshirés
Tundini, kthejini ose
trazojini deri né gjysmé

Pérdorni kupa kekésh
té vegjél
Pérdorni tepsi keku

Pérdorni aksesorin e
pjekjes

Forma mund té jeté
sa mé e rrafshét té
jeté e mundur pér té
parandaluar takimin e
rezistencés nga buka
gjateé fryrjes.
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Skugja me ajér

n Kujdes

» Kjo éshté njé Airfryer qé punon me ajér té nxehté. Mos e
mbushni tiganin me vaj, yndyré skuqgjeje apo ndonjé Iéng tjetér.

e Mos i prekni sipérfaget e nxehta. Pérdorni dorezat ose rrotullat.
Kapeni tiganin e nxehté me doreza té sigurta pér furré.

» Kjo pajisje éshté vetém pér pérdorim shtépiak.

* Kjo pajisje mund té Iéshojé njéfaré tymi kur e pérdorni pér heré
té paré. Kjo éshté normale.

e Nuk éshté e nevojshme gé pajisja té ngrohet paraprakisht.

1 Futeni spinén né prizé.

2 Higeni tiganin me koshin nga pajisja duke térhequr
dorezén.

3 Futeni tepsiné e skugjes né tigan.
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4 \Veérini pérbérésit né kosh.

Shénim

o Friteza mund té pérgatisé njé larmi té gjeré pérbérésish. Shikoni
"Tabelén e ushgimeve" pér sasité e duhura dhe kohét e péraférta té
gatimit.

» Mos e tejkaloni sasiné e pércaktuar né "Tabelén e ushgimeve" dhe
mos e tejmbushni koshin pértej treguesit "MAX" pasi mund té ndikoni
né cilésiné e rezultatit pérfundimtar.

e Nése déshironi té pérgatisni pérbérés té ndryshém njéherésh,
sigurohuni té kontrolloni kohén e sugjeruar té gatimit té kérkuar pér
pérbérés té ndryshém pérpara se té filloni t'i gatuani njéherésh.

5 Vendoseni tiganin me koshin sérish né fritezé.

Kujdes

» Mos e pérdorni tiganin pa koshin brenda.
e Mos e prekni tiganin apo koshin gjaté dhe pér njéfaré kohe pas
pérdorimit, pasi nxehen shumé.

6 Ktheni celésin e temperaturés né temperaturén e kérkuar.

7 Ktheni celésin e kohématésit né kohén e kérkuar té gatimit,
pér té ndezur pajisjen.

Shénim

Shihni tabelén e ushgimeve me cilésimet bazé té gatimit pér lloje té
ndryshme ushgimi.

Késhillé

Gjaté gatimit, nése ju duhet té ndryshoni temperaturén ose kohén e
gatimit, kthejini celésat né cilésimin e kérkuar.
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Shénim

e Disa pérbéré kérkojné tundje ose kthim né gjysmén e kohés sé
gatimit (shikoni "Tabelén e ushgimeve"). Pér té tundur pérbérésit,
nxirrni tiganin me koshin, vendosini né njé sipérfage rezistente ndaj
nxehtésisé, vendosni kapakun dhe shtypni butonin e lirimit té koshit
pér ta hequr koshin dhe pér ta tundur mbi lavaman. Pastaj rifuteni
koshin né tigan dhe vendosini sérish né pajisje.

e Nése e caktoni kronometrin né gjysmeén e kohés sé gatimit dhe
dégjoni zilen e kronometrit éshté koha pér té tundur ose kthyer
pérbérésit. Sigurohuni ta ricaktoni kronometrin pér kohén e mbetur
té gatimit.

8 Kur dégjoni zilen e kronometrit, koha e gatimit ka
pérfunduar.

Shénim

* Mund dhe ta fikni manualisht pajisjen. Pér ta béré kété, kthejeni
celésin e kohématésit né 0 (né drejtim kundérorar); kjo kérkon ca mé
shumé forcé se kthimi né drejtim orar.

©

Nxirreni tiganin dhe kontrolloni nése jané gati pérbérésit.

Kujdes

» Tigani i fritezés éshté i nxehté pas procesit té gatimit. Vendoseni
gjithnjé né njé sipérfaqe rezistente ndaj nxehtésisé (p.sh. kémbje
etj.) kur e higni tiganin nga pajisja.

Shénim

e Nése pérbérésit nuk jané ende gati, thjesht futeni tiganin sérish né
fritezé nga doreza dhe shtoni disa minuta té tjera.

10 Zbrazeni pérmbajtjen e koshit né tas ose né njé pjaté.
Higeni gjithnjé koshin nga tigani pér té zbrazur
pérmbajtjen, pasi mund té keté vaj té nxehté né fund té
tiganit.

Shénim

o Pérté hequr pérbérés té médhenj ose té brishté, pérdorni njé palé
kapése pér ngritjen e pérbérésve.

e Vajiitepért ose yndyra e pérdorur nga pérbérésit mblidhen né fund
té tiganit.

o Névarési té llojit té pérbérésve né gatim, mund té déshironi ta
derdhni me kujdes vajin ose yndyrén e pérdorur jashté tiganit pas ¢cdo
grupi ose pérpara tundjes a rifutjes sé koshit né tigan. Vendoseni
koshin né njé sipérfaqe rezistente ndaj nxehtésisé. Mbani doreza té
sigurta pér furré pér derdhjen e tepricés sé vajit apo yndyrés sé
pérdorur. Kthejeni koshin né tigan.
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Kur njé grup pérbérésish jané gati, Airfryer éshté né cast gati pér
té béré grupin e radhés.

Shénim

e Pérsérisni hapat 3 deri 10 nése déshironi té pérgatisni njé grup tjetér.

Skugja e patateve té shtépisé

Pér patate fantastike shtépie né Airfryer:

- Zgjidhni njé variete patatesh té pérshtatshme pér skugje, p.sh.
patate té freskéta, (pak) miellése.

- Eshté mé miré t'i skugni patatet me ajér né racione deri
500 g/18 oz pér rezultat té njétrajtshém. Patatet e médha
priren té jené mé pak krokante se té voglat.

1 Qérojini patatet dhe pritini té holla
(1 x1cm/0.4 x 0.4 trashési).

2 Njomini patatet e prera né njé tas me ujé pér té paktén 30
minuta.

3 Zbrazeni tasin dhe thajini patatet e prera me njé peceté
enésh ose letre.

4 Hidhni njé lugé gjelle vaj gatimi né tas, vendosini patatet
né tas dhe trazojini derisa patatet té vishen me vaj.

5 Hiqini patatet nga tasi me gishta ose njé kapése kulluese qé
vaji té& mbetet né tas.

E Shénim

» Mos e anoni tasin pér t'i hedhur té gjitha patatet e prera njéherésh né
kosh, gé té evitoni derdhjen e vajit té tepért né tigan.

6 Hidhini patatet e prera né kosh.

7 Skugini patatet e prera dhe tundeni koshin 2-3 heré gjaté
gatimit.

Paralajmérim

 Léreni koshin, tiganin dhe brendésiné e pajisjes qé té ftohet
plotésisht pérpara se té filloni pastrimin.

+ Tigani, koshi dhe brendésia e pajisjes kané njé veshje jongjitése.
Mos pérdorni ené kuzhine metalike ose materiale gérryese
pastrimi, pasi mund té démtoni veshjen jongjitése.

Pastroni pajisjen pas ¢do pérdorimi. Higni vajin dhe yndyrén nga
fundi i tiganit pas ¢do pérdorimi.
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1 Kthejni celésin e kohématésit né 0, higni spinén nga priza
dhe Iéreni pajisjen té ftohet.

B «éshin

» Higni tiganin dhe koshin pér ta |éné fritezén té ftohet mé shpejt.

2 Hidheni yndyrén ose vajin e pérdorur nga fundi i tiganit.

3 Pastrojeni tiganin dhe koshin né enélarése. Gjithashtu
mund t'i pastroni me ujé té nxehté, solucion pér larjen
e enéve dhe njé sfungjer jogérryes (shihni "Tabelén e
pastrimit").

B xéshine

» Nése mbetjet e ushgimit ngjisin né tigan apo kosh, mund t'i njomni
me ujé té nxehté dhe detergjent enésh pér 10-15 minuta. Njomja i
liron mbetjet ushgimore dhe lehtéson hegjen e tyre. Sigurohuni gé té
pérdorni njé léng larés gé mund té shpérbéjé vajin dhe yndyrén. Nése
ka njolla yndyre né tigan ose né kosh dhe nuk keni pasur mundési t'i
higni me ujé té nxehté dhe detergjent enésh, pérdorni sgrasator.

» Nése éshté nevoja, mbetjet ushgimore té ngjitura pas rezistencés
mund té higen me njé furcé me fije té vuta deri mesatare. Mos
pérdorni furcé me tel apo me fije té forta, pasi mund té démtoni
veshjen e rezistencés.

4 Fshijeni pjesén e jashtme té pajisjes me njé lecké té njomé.

5 Pastrojeni rezistencén me njé furcé pastrimi pér té hequr
mbetjet e mundshme té ushqimit.

6 Pastrojeni brendésiné e pajisjes me ujé té nxehté dhe
sfungjer jogérryes.
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Tryeza e pastrimit

SO NE

Vendruajtja

1 Hiqeni pajisjen nga priza dhe |éreni té ftohet.

2 Sigurohuni gé té gjitha pjesét té jené té pastra dhe té thata
pérpara se t'i ruani.

Shénim

» Mbajeni gjithmoné Airfryer horizontalisht kur e transportoni.
Sigurohuni gjithashtu gé ta mbani tiganin né pjesén e parme té
pajisjes pasi tigani me koshin mund té rréshqgasé jashté pajisjes nése
anohet gabimisht pér poshté. Kjo mund té sjellé démtimin e kétyre
pjeséve.

 Sigurohuni gjithnjé gé pjesét e hegshme té fritezés té fiksohen
pérpara se ta transportoni dhe/ose magazinoni.

Riciklimi

- Kysimbol do té thoté qé produkti nuk duhet té hidhet me
mbeturinat normale té shtépisé (2012/19/BE).

- Ndigni rregullat shtetérore pér hedhjen e vecuar té produkteve
elektrike dhe elektronike. Hedhja e duhur ndihmon né
parandalimin e pasojave negative ndaj mjedisit dhe shéndetit
té njeriut.
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Garancia dhe mbéshtetja

Versuni ofron njé garanci dyvjecare pas blerjes pér kété produkt.
Kjo garanci nuk vlen nése defekti ndodh pér shkak pérdorimi té
gabuar apo mosmirémbajtjeje. Garancia joné nuk prek té drejtat
tuaja sipas ligjit si konsumator. Pér mé shumé informacion ose pér
té pérdorur garancing, ju lutemi té vizitoni fagen toné té internetit
www.philips.com/support.

Zgjidhja e problemeve

Ky kapitull pérmbledh problemet mé té shpeshta gé mund

té hasni me pajisjen. Nése nuk keni mundési ta zgjidhni
problemin me informacionin e méposhtém, vizitoni
www.philips.com/support pér njé listé té pyetjeve té shpeshta
ose kontaktoni me gendrén e shérbimit té klientit pér shtetin tuaj.

Problemi Shkaku i mundshém Zgjidhja

Pjesa e jashtme Nxehtésia brenda Kjo éshté normale. Té gjitha dorezat dhe

e pajisjes nxehet rrezaton né muret e pullat gé duhet té prekni gjaté pérdorimit

gjaté pérdorimit. jashtme. géndrojné mjaftueshém té ftohta pér t'i
prekur.

Tigani, koshi dhe brendésia e pajisjes
mund té nxehen gjithnjé kur pajisja ndizet
pér t'u siguruar gé ushgimi té gatuhet sic
duhet. Kéto pjesé jané gjithmoné shumé
té nxehta pér t'u prekur.

Nése e lini pajisjen té& ndezur pér njé kohé
mé té gjaté, disa zona nxehen shumé pér
t'u prekur. Kéto zona jané shénuar né
pajisje me ikonén e méposhtme:

Pér sa kohé gé jeni té vetédijshém pér
zonat e nxehta dhe shmangni prekjen e
tyre, pajisja éshté plotésisht e sigurt pér t'u

pérdorur.
Patatet e skuqura Nuk keni pérdorur llojin e | Pér rezultate optimale, pérdorni patate
té shtépisé nuk duhur té patateve. té freskéta miellése. Nése ju duhet t'i
dalin ashtu sigi ruani patatet pér mé voné, mos i mbani
prisja. né ambient té ftohté, si p.sh. frigoriferi.

Zgjidhni patate paketimi i té cilave pohon
se jané té pérshtatshme pér skugje.

Sasia e pérbérésve né Ndigni udhézimet né fagen 413 té kétij
kosh éshté shumé e manuali pérdorimi, pér té pérgatitur
madhe. patate té skuqura shtépie.
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Problemi Shkaku i mundshém Zgjidhja
Pérbérés té llojeve té Ndigni udhézimet né fagen 413 té kétij
caktuara mund té jeté manuali pérdorimi, pér té pérgatitur
nevoja té tunden deri patate té skuqura shtépie.
né gjysmeén e kohés sé
gatimit.

Airfryer nuk ndizet. | Pajisja nuk éshté né prizé. | Kontrolloni nése spina éshté futur sic
duhet né prizén e murit.

Disa pajisje jané té Airfryer ka fugi té larté. Provoni njé prizé
lidhura né njé prizé. tjetér dhe kontrolloni siguresat.
Dalloj disa zona Disa njolla té vogla mund | Mund ta parandaloni démtimin duke e
té rrjepura brenda | té shfagen brenda tiganit | ulur me kujdes koshin né tigan. Nése e
Airfryer sime. té Airfryer pér shkak té futni koshin me kénd, ana e tij mund té
prekjes ose gérvishtjes pérpiget kundér mureve té tiganit duke

sé rastésishme té veshjes | shkaktuar ciflosjen e veshjes. Nése ndodh
(p.sh. gjaté pastrimit me | dicka e till&, vini re se kjo nuk é&shté e

mjete té forta pastrimi rrezikshme pasi té gjitha materialet e
dhe/ose gjaté futjes sé pérdorura jané té sigurta pér pérdorim
koshit). ushgimor.
Del tym i bardhé Po gatuani pérbérés té Derdheni me kujdes tepricén e vajit ose
nga pajisja. yndyrshém. té yndyrés nga tigani dhe vazhdoni me
gatimin.
Tigani pérmban ende Tymi i bardhé shkaktohet nga mbetjet e

mbetje té yndyrshme nga |yndyrshme gé ngrohin tiganin. Pastrojeni

pérdorimii méparshém. | gjithnjé me kujdes tiganin dhe koshin pas
cdo pérdorimi.

Buka ose kuvertura nuk Thérrime té vogla buke mund té

ngjitet miré me ushgimin. | shkaktojné tym té bardhé. Shtypeni miré
mbulimin me bukeé ose kuverturén me
ushgimin pér t'u siguruar gé té ngjisin.

Marinadat, Iéngjet e Takojeni ushgimin derisa té thahet pérpara

ndryshme ose té mishit se ta vendosni né kosh.

spérkaten né yndyrén e

pérdorur.



418SRPSKI

SADRZA)

Vazno

Uvod

Opsti opis

Pre prve upotrebe
Pre upotrebe

Upotreba aparata
Tabela hrane
PrZenje na vazduhu
Pravljenje domaceg pomfrita

Ciscenje

Tabela za ¢iséenje
Memorija
Recikliranje
Garancija i podrska
Resavanje problema

oo o0 o0 b AN

1
13
13

13
13
14



Vazno

Pre upotrebe aparata paZzljivo procitajte ove vazne informacije i
sacuvajte ih za buduce potrebe.

Opasnost

Nemojte da stavljate aparat na vreli Sporet na plin ili na bilo
koji Sporet na struju i elektri¢ne grejne ploce, odnosno blizu
istih, kao niti u zagrejanu pecnicu.

Nikada ne uranjajte aparat u vodu i ne ispirajte ga pod mlazom
vode.

Ne dozvolite da voda ili neka druga tecnost prodre u aparat da
ne bi doslo do strujnog udara.

Sastojke koje zelite da przite uvek stavite u korpu kako biste
spredili da dodu u dodir sa grejnim elementima.

Nemojte pokrivati ulazne i izlazne otvore za vazduh dok aparat
radi.

Posudu nemojte da punite uljem zato $to to moze da dovede
do pozara.

Nemojte da koristite aparat ako je ostecen utikac, kabl za
napajanje ili sam aparat.

Nikada nemojte da dodirujete unutrasnjost aparata dok radi.
Nikada nemojte da stavljate vecu koli¢inu hrane od
maksimalnog nivoa koji je oznacen na korpi.

Uvek proverite da li je grejni element slobodan i da nema
ostataka hrane na grejnom elementu.

Upozoren je

Ako je kabl za napajanje oSte¢en, mora da ga zameni
kompanlja Philips, njen servisni agent ili na slican nacin
kvalifikovane osobe kako bi se izbegla opasnost.

Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uti¢nicu. Uvek
proverite da li je utika¢ pravilno umetnut u zidnu uticnicu.
Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu sa spoljnim tajmerom
ili odvojenim sistemom za daljinsko upravljanje.

Povrsine koje se dodiruju mogu da postanu vruce dok aparat
radi.

Ovaj aparat mogu da koriste deca starija od 8 godina i

osobe sa smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim
sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i znanja, pod uslovom
da su pod nadzorom ili da su dobile uputstva za bezbednu
upotrebu aparata i da razumeju mogude opasnosti. Deca ne bi
trebalo da se igraju aparatom. Cis¢enje i korisni¢ko odrzavanje
dozvoljeno je samo deci starijoj od 8 godina i uz nadzor
odraslih.

Aparat i njegov kabl drZite van domasaja dece mlade od 8
godina.

Nemojte da stavljate aparat uz zid niti uz druge aparate.
Ostavite bar 10 cm slobodnog prostora pozadi, sa obe strane i
iznad aparata. Nemojte nista da stavljate na aparat.
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Tokom przenja pomocu vruceg vazduha kroz izlazne otvore za
vazduh oslobada se vruca para. Drzite ruke i lice na bezbednoj
udaljenosti od pare i od izlaznih otvora za vazduh. Takode,
pazite na vrudu paru i vazduh prilikom uklanjanja posude iz
aparata.

Nikada nemojte da stavljate lagane sastojke ili papir za
pakovanje u aparat.

Dostupne povrsine mogu da postanu vruce dok aparat radi.
Odlaganje krompira: Temperatura bi trebalo da odgovara

vrsti krompira koja se odlaze i trebalo bi da bude iznad 6 °C
kako bi se maksimalno smanjio rizik od izlaganja akrilamidu u
pripremljenoj hrani.

Nikada nemojte da punite posudu uljem.

Aparat je dizajniran za koris¢enje na temperaturama okoline
izmedu 5 °Ci 40 °C.

Pre ukljucivanja aparata proverite da li napon naznacen na
aparatu odgovara naponu lokalne mreze.

Drzite kabl dalje od vrelih povrsina.

Aparat nemojte da drzite na zapaljivim materijalima kao Sto je
stolnjak ili zavesa niti u njihovoj blizini.

Aparat nemoijte da koristite ni u jednu svrhu osim one opisane
u ovom prirucniku i koristite iskljucivo originalne Philips
dodatke.

Nikada ne ostavljajte aparat da radi bez nadzora.

Posuda, korpa i sakuplja¢ masnoce postaju vruci tokom
upotrebe i ostaju vruéi nakon toga, uvek pazljivo rukujte tim
delovima.

Pre prve upotrebe temeljito odistite delove koji dolaze u
kontakt sa namirnicama. Pogledajte uputstva u prirucniku.

pomena
Ovaj aparat je namenjen iskljucivo standardnoj upotrebi u
domacdinstvu. Nije namenjen za upotrebu u okruzenjima kao
S$to su kuhinje za osoblje u prodavnicama, kancelarijama,
na farmama i u drugim radnim okruZenjima. Nije namenjen
ni za upotrebu od strane klijenata u hotelima, motelima,
prenodistima i drugim vrstama smestaja.
Uvek iskljucite aparat iz napajanja ako ga ostavljate bez
nadzora, odnosno pre sklapanja, rasklapanja, odlaganja ili
ciscenja.
Postavite aparat na horizontalnu, ravnu i stabilnu podlogu.
Ako se aparat upotrebljava nepropisno, za profesionalne ili
poluprofesionalne namene ili se koristi na nacin koji nije u
skladu sa uputstvima iz korisni¢kog prirucnika, garancija ce
prestati da vazi, a Philips nece prihvatiti odgovornost za bilo
kakva nastala oStecenja.
U slucaju ispitivanja ili popravke uvek vratite uredaj u ovlasceni
Philips servisni centar. Nemojte pokuSavati da sami popravite
aparat, jer ¢e u suprotnom garancija biti ponistena.
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Aparat posle upotrebe uvek iskljucite iz napajanja.

Pre rukovanja ili odlaganja ostavite aparat da se hladi oko 30
minuta.

Uverite se da namirnice pripremljene u ovom aparatu imaju
zlatnozutu boju, a ne tamnui ili braon. Uklonite izgorele
ostatke. Nemojte da przite sveze krompire na temperaturi
vecoj od 180 °C (da biste se maksimalno smanijilo stvaranje
akrilamida).

Ako aparat ima dugme za oslobadanje korpe, ne bi trebalo da
ga pritisnete tokom protresanja.

Budite pazljivi prilikom cis¢enja gornjeg dela komore za
kuvanje: Vruc grejni element, ivice metalnih delova.

Uvek proverite da li je hrana potpuno pripremljena u aparatu
Airfryer.

Prilikom pripreme masne hrane, Airfryer moZze da proizvodi
dim. Obratite posebnu paznju ako vas proizvod ima funkciju
daljinskog upravljanja ili odlozenog pokretanja.

Budite oprezni prilikom pripreme lako kvarljive hrane pomocu
funkcije odloZenog starta (moze da dode do razvoja bakterija).

Elektromagnetna polja (EMF)
Ovaj aparat uskladen je sa primenjivim standardima i propisima u
vezi sa elektromagnetnim poljima.

Cestitamo na kupovini i dobrodogli u Philips!
Da biste na najbolji nacin iskoristili podrsku koju nudi kompanija
Philips, registrujte svoj proizvod na www.philips.com/welcome.

1
2
3
4
5
6
7
8
9
1

Regulator temperature
Indikator napajanja
Dugme tajmera
Umetak za przenje
Posuda

Drska

Kabl za napajanje
Otvor za izlaz vazduha
Otvor za ulaz vazduha

0 Tabela hrane
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Pre prve upotrebe

1 Uklonite svu ambalazu.
2 Uklonite sve nalepnice sa aparata (ako ih ima).

3 Temeljno odistite aparat pre prve upotrebe, kao sto je
navedeno u poglavlju o ¢is¢enju.

Pre upotrebe

1 Aparat stavite na stabilnu, horizontalnu i ravnu povrsinu
otpornu na toplotu.

Napomena

* Nemojte nista da stavljate na aparat niti pored njega. To moze da
ometa protok vazduha i da utice na rezultat przenja.

* Nemojte da stavljate ukljucen aparat pored ili ispod predmeta koje
moze da osteti para, kao $to su zidovi i ormari.

Upotreba aparata

Tabela hrane

Donja tabela pomaZe vam da izaberete osnovne postavke za vrste
hrane koju Zelite da pripremate.

E Napomena

e Imajte u vidu da te postavke predstavljaju preporuke. Posto se
namirnice razlikuju po poreklu, veli¢ini, obliku i vrsti nije moguce
garantovati najbolje postavke.

e Kada pripremate vecu koli¢inu hrane (npr. pomfrit, Skampe, batake,
zamrznute grickalice), protresite, okrenite ili promesajte sastojke u
korpi 2 do 3 puta kako biste postigli ravnomeran rezultat.

.. Min.- maks. |Vreme
Sastojci o o Temperatura Napomena
kolic¢ina (min)

Tanak zamrznut pomfrit | 200-500g | 22-25 | 180°C/ 350 « Protresite, okrenite ili
(7x7 mm / 0,3x0,3inc¢a) | / 7-18 oz °F promesajte 2-3 puta u
meduvremenu
Domadi pomfrit (10 x 200-500g | 18-26 | 180°C/ 350 « Protresite, okrenite ili
10mm/04x04inca | /7-180z °F promesajte 2-3 puta u
debljine) meduvremenu
Zamrznuti piledi 200-600g | 10-15 | 200°C/ 400 « Protresite, okrenite ili
medaljoni / 7-21 0z °F promesajte na pola

pripreme
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Sastojci

Min.— maks.

Temperatura

Napomena

Zamrznute prolecne
rolnice

Hamburger

(priblizno 150 g / 5 0z)

Rolat od mesa

Mesni odresci bez

kostiju (priblizno 150 g

/5 02)
Tanke kobasice

(priblizno 509/ 1,8 0z)

Mali pileci bataci
(priblizno 1259/ 4,5
0z)

Pilece grudi

(priblizno 160 g / 6 0z)
Cela riba

(priblizno 300-400 g /
11-14 oz)

Riblji file
(priblizno 200 g / 7 0z)

Mesano povrce
(grubo iseceno)

Mafini

(priblizno 509/ 1,8 0z)

Kolac

Unapred ispeceni hleb
/ kiflice (priblizno 60 g
/ 2 0z)

Domacdi hleb

koli¢ina
200-600 g
/7-21 0z
1-3 komada
800g /28

0z
1-2 odreska

1-6
komada

2-6
komada

1-3 komada

1 riba

1-3 (1 sloj)

200-600 g
/7-21 0z

1-7

5009/18
unci

1-4 komada

5009/ 18
0oz

10-15

15-20

50-55

11-15

9-13

18-24

20-25

22-27

22-25

10-20

12-15

50-60

50-60

200°C/ 400
°F

200°C/ 400
°F
150 °C/ 300
°F
200°C/ 400
°F

200 °C / 400
°F

180°C/ 350
°F

180 °C/ 350
°F
200°C/ 400
°F

160 °C /325
°F
180 °C/ 350
°F

180 °C /350
°F
160 °C/ 325
°F
200 °C / 400
°F

150°C/ 300
°F

Protresite, okrenite ili
promesajte na pola
pripreme

Koristite dodatak za
pecenje
Protresite, okrenite ili

promesajte na pola
pripreme

Protresite, okrenite ili
promesajte na pola
pripreme

Protresite, okrenite ili
promesajte na pola
pripreme

Podesite vreme
pripreme po ukusu
Protresite, okrenite ili
promesajte na pola
pripreme

Koristite kalupe za
mafine

Koristite posudu za
kolac

Koristite dodatak za
pecenje

Oblik bi trebalo da
bude 3to pljosnatiji
kako bi se izbeglo
da hleb dodirne
grejni element usled
narastanja.
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Przenje na vazduhu

n Opomena

» Ovo je Airfryer koji za pripremu koristi vru¢ vazduh. Nemojte da
punite posudu uljem, mascu za przenje niti bilo kojom drugom
tecnoscu.

* Nemojte da dodirujete vruce povrsine. Koristite rucke ili
regulatore. Vru¢com posudom rukujte rukavicama otpornim na
toplotu.

« Ovaj aparat namenjen je iskljucivo upotrebi u domacdinstvu.

 Pri prvoj upotrebi ovaj aparat moze da proizvodi izvesnu koli¢inu
dima. To je normalno.

* Prethodno zagrevanje aparata nije potrebno.

1 Ukljucite utikac u zidnu uticnicu.

2 Uklonite posudu sa korpom iz aparata tako $to ¢ete povucdi
rucku.

3 Stavite umetak u posudu.
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4 Stavite sastojke u korpu.

Napomena

e U aparatu Airfryer mozete da pripremate Sirok opseg namirnica.
Pogledajte Tabelu hrane za odgovarajuce koli¢ine i priblizna vremena
pripreme.

» Nemojte da prekoracite koli¢inu navedenu u odeljku Tabela hrane niti
da prepunjavate korpu preko oznake ,MAX", posto to moZze da utice
na kvalitet krajnjeg rezultata.

o Ako zelite istovremeno da pripremate razlicite namirnice, obavezno
proverite preporuceno vreme pripreme potrebno za razlicite
namirnice pre nego sto pocnete da ih pripremate istovremeno.

5 Vratite posudu sa korpom u Airfryer.

Opomena

« Nikada nemojte da koristite posudu bez korpe.
* Nemojte da dodirujete posudu niti korpu tokom upotrebe i neko
vreme nakon toga, posto postaju veoma vrudi.

6 Okrenite regulator temperature na Zeljenu temperaturu.

7 Postavite dugme za kontrolu tajmera na Zeljeno vreme
pripreme da biste ukljucili aparat.

Napomena

Pogledajte tabelu hrane za osnovne postavke za pripremu razlicitih
vrsta hrane.

Savet

Ako je potrebno da tokom kuvanja promenite temperaturu ili vreme,
okrenite regulatore na Zeljene postavke.
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Napomena

e Neke namirnice zahtevaju da ih protresete ili okrenete na pola
vremena pripreme (pogledajte ,Tabela hrane”). Da biste protresli
namirnice, izvadite posudu sa korpom, stavite je na radnu povrsinu
otpornu na toplotu, pomerite poklopac i pritisnite dugme za
oslobadanje korpe da biste uklonili korpu, pa je protresite iznad
sudopere. Zatim vratite korpu u posudu, pa ih vratite u aparat.

e Ako tajmer podesite na polovinu vremena pripreme, kada se oglasi
vreme je da protresete ili okrenete namirnice. Obavezno resetujte
tajmer na preostalo vreme pripreme.

8 Kada se oglasi zvuk tajmera, vreme pripreme je isteklo.

Napomena

» Takode mozete ru¢no da iskljucite aparat. Da biste to uradili, okrenite
dugme za kontrolu tajmera na 0 (suprotno od smera kazaljke na satu);
to zahteva vecu silu od okretanja u smeru kazaljke na satu.

9 lzvadite posudu i proverite li su namirnice kuvane.

Opomena

« Airfryer posuda je vruca nakon procesa pripreme. Uvek je stavite
na radnu povrsinu otpornu na toplotu (npr. podmetac itd.) kada
je izvadite iz aparata.

Napomena

e Ako jos uvek nisu pripremljene, samo vratite posudu u Airfryer drzedi
je za drsku i dodajte jo$ nekoliko minuta.

10 Ispraznite korpu u ¢iniju ili na tanjir. Uvek uklonite korpu iz
posude kada je praznite zato $to na dnu posude moze da
bude vrude ulje.

Napomena

 Koristite masice da biste uklonili velike ili krhke namirnice.

e Visak uljaili masnoca iz namirnica sakuplja se na dnu posude.

e U zavisnosti od vrste namirnica koje pripremate, mozda bi trebalo da
pazljivo izlijete visak ulja ili masnoce iz posude nakon svake kolicine ili
pre protresanja i vracanja korpe u posudu. Postavite korpu na
vatrostalnu povrsinu. Nosite rukavice otporne na toplotu prilikom
izlivanja viska ulja ili masnoce. Vratite korpu u posudu.

Nakon pripremanja odredene koli¢ine namirnica Airfryer je odmah
spreman za pripremanje nove kolicine.

Napomena

e Ponovite korake 3 do 10 ako Zelite da pripremite dodatnu kolic¢inu.




428SRPSKI

Pravljenje domaceg pomfrita

Da biste napravili odlican domaci pomfrit u aparatu Airfryer:

Odaberite vrstu krompira koja je pogodna za pravljenje
pomfrita, npr. svezi, (blago) brasnjavi krompiri.

Najbolje je da krompire przite na vazduhu u porcijama do 500
g / 18 oz radi dobijanja ravnomernijih rezultata. Veci pomfrit
obi¢no je manje hrskav od manjeg pomfrita.

Oljustite krompire i isecite ih na Stapice

(debljine 1x1cm /0,4 x 0,4 inca).

Potopite Stapice od krompira u Ciniju sa vodom na

30 minuta.

Ispraznite ¢iniju i osusite Stapice od krompira kuhinjskom
krpom ili ubrusom.

Sipajte jednu kasiku ulja u ¢iniju, stavite Stapice u nju i
mesajte dok Stapi¢i ne budu prekriveni uljem.

Rukom ili kuhinjskim priborom sa prorezima uklonite
Stapice iz Cinije, tako da visak ulja ostane u ciniji.

E Napomena

» Nemojte da naginjete iniju da biste istresli sve Stapice odjednom

kako visak ulja ne bi zavrsio u posudi.

6 Stavite Stapice u korpu.

7 Przite pomfrit i protresite korpu 2-3 puta tokom pripreme.

Ciscenje

Upozorenje

» Ostavite korpu, posudu i unutrasnjost aparata da se potpuno

ohlade pre nego $to zapocnete ciscenje.

» Posuda, korpa i unutrasnjost aparata imaju premaz protiv

lepljenja. Nemojte da koristite metalni kuhinjski pribor niti
abrazivne materijale za ¢iS¢enje zato Sto mogu da ostete premaz
protiv lepljenja.

Aparat odistite nakon svakog koris¢enja. Uklonite ulje i mast sa
dna posude nakon svake upotrebe.

1

Okrenite dugme za kontrolu tajmera na 0, iskljucite utikac
iz zidne uti¢nice i ostavite aparat da se ohladi.

Savet

e |zvadite posudu i korpu da biste omogucili da se Airfryer brze ohladi.

2 Uklonite masnocu ili ulje sa dna posude.
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Operite posudu i korpu u masini za pranje sudova. Takode
mozete da odistite vru¢om vodom sa deterdzentom za
sudove i neabrazivnim sunderom (pogledajte ,Tabelu
¢is¢enja”).

EH Savet

Ako su se ostaci hrane zalepili za posudu ili korpu, mozete da ih
potopite u vrucu vodu sa deterdzentom za sudove na 10-15 minuta.
Potapanje oslobada ostatke hrane i olaksava njihovo uklanjanje.
Proverite da Ii koristite deterdZent za sudove koji moZe da rastvori ulje
i masnocu. Ako na posudiima fleka od masnoce na posudi ili korpii
ne mozete da uh uklonite vru¢om vodom i deterdzentom za sudove,
upotrebite te¢no sredstvo za uklanjanje masnoce.

Po potrebi, ostatke hrane koji su zalepljeni za grejni element mozete
da uklonite pomocu cetke sa mekanim ili srednje tvrdim vlaknima.
Nemojte da koristite ¢etku sa metalnim vlaknima niti ¢etku sa tvrdim
vlaknima posto one mogu da ostete premaz na grejnom elementu.

6

Spoljasnji deo aparata obrisite vlaznom krpom.

Ocistite grejni element pomocu cetke za cisS¢enje kako biste
uklonili ostatke hrane.

Ocistite unutrasnjost aparata vru¢éom vodom i
neabrazivnim sunderom.
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Tabela za is¢enje

A Y,

1 Iskljucite uredaj iz elektri¢cne mreze i ostavite ga da se
ohladi.

2 Uverite se da su svi delovi disti i suvi pre odlaganja.

E Napomena

« Airfryer uvek drzite horizontalno kada ga nosite. Uverite se da takode
pridrzavate posudu sa prednje strane aparata jer posuda sa korpom
moze da isklizne iz aparata ako se slucajno nagne nadole. To moze da
dovede do ostecenja tih delova.

» Uvek proverite da li su uklonjivi delovi aparata Airfryer fiksirani pre
nosenja i/ili odlaganja.

Recikliranje

- Ovaj simbol ukazuje na to da ovaj proizvod ne sme da se
odlaze sa obi¢nim kuénim otpadom (2012/19/EU).

- Pratite propise svoje zemlje za zasebno prikupljanje otpadnih
elektri¢nih i elektronskih proizvoda. Pravilno odlaganje
doprinosi sprecavanju negativnih posledica po zivotnu sredinu
i zdravlje ljudi.

Garancija i podrska

Versuni nudi dvogodisnju garanciju nakon kupovine ovog
proizvoda. Ova garancija ne vazi ako je kvar nastao usled
nepravilne upotrebe ili loSeg odrzavanja. Nasa garancija ne

utice na vasa potrosacka prava koja imate po zakonu. Za vise
informacija ili za pozivanje na garanciju, posetite nasu veb lokaciju
www.philips.com/support.
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Resavanje problema

U ovom poglavlju ukratko su navedeni najcesci problemi do
kojih moZe da dode sa aparatom. Ako ne uspete da resite
problem pomocu informacija navedenih u nastavku, posetite
www.philips.com/support da biste pronasli listu najcescih
pitanja ili se obratite centru za korisni¢ku podrsku u svojoj zemlji.

Spoljasnjost
aparata postaje
vruca tokom
upotrebe.

Moj domacdi
pomfrit ne
ispada kao sto je
ocekivano.

Airfryer nece da se
ukljudi.

Toplota iz unutrasnjosti
prenosi se i na spoljasnje
zidove.

Niste upotrebili
odgovarajucu vrstu
krompira.

U korpu ste stavili
preveliku kolicinu
namirnica.

Neke vrste namirnica
potrebno je promesati na
pola vremena pripreme.

Aparat mozda nije
ukljucen u struju.

Nekoliko aparata je
povezano na jednu
uticnicu.

To je normalno. Sve rucke i regulatori koje
je potrebno dodirivati tokom upotrebe
ostaju dovoljno hladni da moZete da ih
dodirnete.

Posuda, korpa i unutrasnjost aparata uvek
postaju vrudi kada se aparat ukljuci kako
bi se hrana pravilno pripremila. Ti delovi su
uvek prevrudi za dodirivanje.

Ako ostavite aparat ukljucen duZe vreme,
neki delovi postaju prevrudi na dodir. Ti
delovi su na aparatu oznaceni sledecom
ikonom:

3\

Ako ste svesni vrucih delova i izbegavate
da ih dodirujete, aparat je potpuno
bezbedan za upotrebu.

Da biste dobili najbolje rezultate, koristite
sveze brasnjave krompire. Ako je potrebno
da odloZite krompir, nemojte da ih
odlazete na hladno mesto poput frizidera.
Odaberite krompire na cijoj ambalazi je
navedeno da su pogodni za przenje.

Pratite uputstva na stranici 428 u ovom
korisni¢kom priruc¢niku da biste pripremili
domacdi pomfrit.

Pratite uputstva na stranici 428 u ovom
korisnickom prirucniku da biste pripremili
domaci pomfrit.

Proverite da li je utikac pravilno ukljucen u
zidnu uticnicu.

Airfryer koristi visok napon. Probajte sa
drugom uti¢nicom i proverite osigurace.
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Problem Moguci uzrok

Vidim neka Neke male tacke mogu
oguljena mesta u da se pojave u posudi
aparatu Airfryer. aparata Airfryer usled

slu¢ajnog dodirivanja ili
grebanja premaza (npr.
prilikom iS¢enja grubim
alatkama i/ili prilikom
umetanja korpe).

Aparat ispusta beli | Kuvate masnu hranu.
dim.
U posudi ima ostataka
masnoce od prethodne
upotrebe.

Prezle ili premaz se nisu
pravilno naneli na hranu.

Marinada, te¢nost ili
sokovi od mesa prskaju u
masnocu ili ulje.

Resenje

Ostecenja mozete da sprecite pravilnim
spustanjem korpe u posudu. Ako korpu
umecete pod uglom, njena bocna strana
moze da udari o zid posude, Sto moze da
dovede do skidanja malih delova premaza.
Ako dode do toga, imajte na umu da

to nije Stetno zato S$to su svi koriséeni
materijali bezbedni za koris¢enje sa
hranom.

PaZzljivo izlijte visak ulja ili masnoce iz
posude, pa nastavite sa pripremom.

Beli dim javlja se usled ostataka masnoce
koji se zagrevaju u posudi. Uvek temeljno
ocistite posudu i korpu nakon svake
upotrebe.

Sicudni delovi prezle koji lete mogu da
dovedu do pojave belog dima. Cvrsto
nanesite prezle ili premaz na hranu da
biste bili sigurni da ce ostati.

Osusite hranu pre nego sto je stavite u
korpu.
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Viktigt

Las

den har anvandarhandboken noggrant innan du anvander

apparaten och spara den for framtida bruk.
Fara

Va

Placera inte apparaten pa eller ndra en varm gasspis eller pa
nagon typ av elspis, elektriska kokplattor, eller i en uppvarmd
ugn.

Sank aldrig ned apparaten i vatten och skolj den inte under
kranen.

Se till att inte vatten eller ndgon annan vatska kommerin i
apparaten eftersom det medfor risk for elektriska stotar.
Lagg alltid ingredienserna som ska stekas i korgen, sa att de
inte kommer i kontakt med varmeelementen.

Tack inte for luftintaget och 6ppningarna for luftutblaset nar
apparaten anvands.

Fyll inte pannan med olja eftersom det kan utgoéra en
brandrisk.

Anvand inte apparaten om stickkontakten, natsladden eller
sjdlva apparaten ar skadad.

Ror aldrig vid insidan av apparaten nar den anvands.

Lagg aldrig i s& mycket mat sa att mangden overskrider den
hogsta nivan som indikeras i korgen.

Se alltid till att varmaren inte vidrors och att ingen mat fastnat
i varmaren.

rning

Om néatsladden ar skadad maste den alltid bytas ut av Philips,
ett serviccombud eller liknande behoriga personer for att
undvika olyckor.

Apparaten far endast anslutas till ett jordat vdgguttag. Se alltid
till att kontakten sitter ordentligt i vdgguttaget.

Den har apparaten ar inte avsedd att anvandas med hjalp av
en extern timer eller ett separat fjarrkontrollssystem.

Ytorna kan bli varma nar apparaten anvands.

Den har produkten kan anvéndas av barn fran 8 ars alder,
personer med olika funktionshinder samt av personer som
inte har kunskap om produkten savida det sker under tillsyn
eller om de har informerats om hur produkten anvénds pa ett
sakert satt och de eventuella medférda riskerna. Barn ska inte
leka med produkten. Rengoring och underhall far inte géras av
barn savida de inte ar dver 8 ar och under tillsyn av vuxen.

Se till att apparaten och dess sladd ar utom rackhall for barn
under 8 ar.

Stall inte apparaten mot en vagg eller andra apparater. Ldmna
ett utrymme pa minst 10 cm baktill, pa bada sidorna och
ovanfor apparaten. Placera inte ndgot ovanpa apparaten.

Vid luftfritering slapps anga ut fran utblasen. Hall hander och
ansikte pa sakert avstand fran angan och fran 6ppningarna



SVENSKA 435

for utbldset. Se dven upp med varm anga och luft nar du tar ut
pannan ur apparaten.

Anvand aldrig latta ingredienser eller bakplatspapper i
apparaten.

Ytor som ar lattdtkomliga kan bli heta under anvandning.
Forvaring av potatis: Temperaturen ska anpassas till
potatissorten och den ska vara éver 6 °C fér att minimera
risken for exponering av akrylamid i det forberedda livsmedlet.
Fyll aldrig pannan med olja.

Den har apparaten ar utformad for att anvandas vid
omgivningstemperaturer mellan 5°C och 40°C.

Kontrollera att den spdnning som anges pa apparaten
overensstammer med den lokala natspanningen innan du
ansluter apparaten.

Lat inte natsladden komma i kontakt med varma ytor.

Stall inte apparaten pa eller i narheten av lattantandligt
material, till exempel en duk eller gardin.

Anvand inte apparaten for ndgot annat andamal &n vad

som beskrivs i anvandarhandboken och anvand endast
originaltillbehéren fran Philips.

Ldmna inte apparaten obevakad nar den anvands.

Pannan, korgen och fettborttagaren blir varma under och efter
anvandning av apparaten. Hantera dem forsiktigt.

Rengdr noggrant de delar som kommer i kontakt med

mat innan du anvander apparaten for forsta gangen. Las
instruktionerna som finns i anvandarhandboken.

arning
Apparaten ar endast avsedd fér anvandning i vanlig hemmiljo.
Den ar inte avsedd att anvandas i miljoer som personalkok i
butiker, pa kontor, bondgardar eller andra arbetsplatser. Den
arinte heller avsedd att anvandas av kunder pa hotell, motell,
bed- and breakfast eller andra liknande boendemiljder.
Koppla alltid bort apparaten fran elndtet om du lamnar den
obevakad och innan du monterar, tar isar, staller undan eller
rengor den.
Stall apparaten pa en horisontell, jamn och stabil yta.
Om den anvands pa felaktigt satt eller i storskaligt
bruk eller om den inte anvands enligt anvisningarna i
anvandarhandboken upphdr garantin att galla och Philips tar
inte pa sig ansvar for skador som kan uppkomma.
Ladmna alltid in apparaten till ett serviccombud auktoriserat
av Philips for undersékning och reparation. Forsok inte att
reparera apparaten sjalv. Om du gor det upphdr garantin att
galla.
Dra alltid ut natsladden efter anvandning.
Lat apparaten svalna i cirka 30 minuter innan du hanterar eller
rengor den.
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Se till att ingredienserna som tillreds i apparaten blir gyllengula
och inte morka eller bruna. Ta bort brénda bitar. Stek inte
farskpotatis i temperaturer 6ver 180 C (for att minimera
produktionen av akrylamid).

Om apparaten har en korgfrigéringsknapp ska du inte trycka
pa den har knappen néar du skakar korgen.

Var forsiktig nar du rengor den évre delen av
matlagningskammaren: varmt varmeelement, kanten pa
metalldelar.

Se alltid till att maten ar ordentligt tillagad i din Airfryer.

Nar du tillagar feta livsmedel kan Airfryern avge rok. Var
sarskilt uppmarksam om produkten har en fjarrkontroll eller
funktion for senarelagd start.

Var forsiktig nar du tillagar farskvaror med funktionen férdrojd
start (tillvaxt av bakterier kan uppsta).

Elektromagnetiska falt (EMF)
Den héar apparaten uppfyller tillampliga standarder och regler
gallande elektromagnetiska falt.

Introduktion

Vi gratulerar till ditt kop och halsar dig valkommen till Philips!
Genom att registrera din produkt pd www.philips.com/welcome
kan du dra nytta av Philips support.

Allman beskrivning

1
2
3
4
5
6
7
8
9
1

Temperaturreglage
Stromindikator
Timervred
Tillagningsinsats
Panna

Handtag

Natkabel

Utblas

Luftintag

0 Mattabell
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Fore forsta anvandningen

1 Ta bort allt férpackningsmaterial.

2 Ta bort alla dekaler eller etiketter (om tillgangliga) fran
apparaten.

3 Rengor apparaten noga innan du anvander den for forsta
gangen, genom att félja rengdringskapitlet.

Forberedelser infor anvandning

1 Placera apparaten pa en stabil, plan och jamn varmetalig
yta.
Obs!

 Stall ingenting ovanpa eller bredvid apparaten. Det kan stora
luftflodet och paverka stekningen.

» Placera inte apparaten i narheten av eller under féremal som kan
skadas av anga, t.ex. vdggar och skap.

Anvanda apparaten

Mattabell

I tabellen nedan far du hjalp med de grundldaggande
installningarna fér den typen av mat du vill tillreda.

E Obs!

o Halliatanke att dessa installningar ar forslag. Vi kan inte garantera
den basta installningen for dina ingredienser eftersom de skiljer sig i
ursprung, storlek och form sa val som varumarke.

e Nar du tillagar storre mangd mat (t.ex. pommes frites, rakor,
kycklingben, frysta snacks), skaka, vand eller ror om ingredienserna i
korgen tva till tre ganger for att fa ett jamnt resultat.

Ingredienser llI=IERS i Temperatur
9 mangd (min) p

Tunna frysta pommes 200-500g | 22-25 | 180°C « Skaka, vand eller ror
frites om 2-3 ganger under
(7x7 mm) tiden

Hemgjorda pommes 200-500g | 18-26 | 180 °C « Skaka, vand eller ror
frites (10 x 10 mm om 2-3 ganger under
tjocka) tiden

Frysta Chicken Nuggets | 200-600g | 10-15 | 200 °C « Skaka, vand eller ror

om halwvags
Frysta varrullar 200-600g | 10-15 | 200 °C » Skaka, vand eller ror

om halvvags
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Ingredienser ’ Temperatur
Hamburgare 1-3 biffar 15-20 | 200°C
(cirka 150 g)
Kottfarslimpa 800 g 50-55 | 150°C « Anvand baktilloehoret
Benfria kottkotletter 1-2 11-15 | 200 °C « Skaka, vand eller ror
(cirka 150 g) kotletter om halvwvags
Tunn korv 1-6 stycken | 9-13 200 °C o Skaka, vand eller ror
(cirka 50 g) om halvvags
Kycklingklubbor (cirka 2-6 st. 18-24 | 180 °C « Skaka, vand eller ror
1259) om halvvags
Kycklingbrost 1-3 st. 20-25 180 °C
(cirka 160 g)
Hel fisk 1 fisk 22-27 | 200°C
(cirka 300-400
g)
Fiskfilé 1-3(1 22-25 | 160 °C
(cirka 200 g) lager)
Blandade grénsaker 200-600g | 10-20 | 180°C « Stallin tillagningstiden
(grovhackade) efter smak

« Skaka, vand eller ror

om halvvags

Muffin 1-7 12-15 180 °C « Anvand
(cirka 50 g) muffinsformarna
Kaka 5009 50-60 | 160°C e Anvand en bakform
Forbakat brod/ 1-4 bitar 6-8 200 °C
forbakade frallor (cirka
60 g)
Hembakat brod 500g 50-60 | 150°C o Anvand baktillbehoret

e Formen bor vara sa
platt som mdjligt
sa att inte brodet
kommer i kontakt med
varmeelementet nar
det jaser.
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Luftfritering

n Varning

» Det har ar en Airfryer-apparat som drivs med hetluft. Fyll inte
pannan med olja, fett eller nagon annan vatska.

» ROr inte vid heta ytor. Anvdnd handtag eller vred. Anvind
ugnsvantar nar du hanterar den heta pannan.

» Apparaten ar endast avsedd for hushallsbruk.

» Det kan komma lite rok ur apparaten nar du anvander den forsta
gangen. Det ar helt normalt.

e Du behover inte forvdrma apparaten.

1 Satti kontakten i vagguttaget.

2 Tabort pannan med korgen fran apparaten genom att dra i
handtaget.

3 Placera tillagningsinsatsen i pannan.
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4 Laggingrediensernai korgen.

Obs!

» Airfryer-apparaten kan tillreda manga olika ingredienser. Se
"Mattabellen” for ratt mangder och ungefarliga tillredningstider.

« Overskrid inte mé&ngden som anges i avsnittet “Mattabellen” och
ga inte 6ver korgens "MAX"-markering eftersom det kan paverka
kvaliteten pa slutresultatet.

e Om du vill tillaga olika ingredienser samtidigt ska du ta reda pa
tillagningstiden som rekommenderas for de olika ingredienserna
innan du borjar tillreda dem samtidigt.

5 Satt tillbaka pannan med korgen i Airfryern.

Varning

» Anvand aldrig pannan utan att korgen ar placerad inuti.
e Ror inte pannan eller korgen under och en tid efter anvandning,
eftersom de blir mycket varma.

6 Vrid temperaturvredet till 6nskad temperatur.

7 Sla pa apparaten genom att vrida timervredet till 6nskad
tillagningstid.

Obs!

| mattabellen finns grundlaggande instéliningar for tillagning av olika
slags mat.

Tips!

» Om du behover andra temperaturen eller tiden under tillagning vrider
du kontrollvreden till 6nskad installning.
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Obs!

» Du kan behova skaka eller vanda pa vissa ingredienser halvvags
genom tillredningstiden (se "Mattabellen”). Skaka ingredienserna
genom att dra ut pannan med korgen, placera den pa en varmetalig
arbetsbank, fora undan locket och trycka pa knappen for att frigora
korgen och ta bort den och skaka korgen 6ver vasken. Placera sedan
korgen i pannan och for tillbaka dem bada i apparaten.

e Om du stéller in timern till halva tillredningstiden hor du timerklockan
nar det ar dags att skaka eller vanda pa ingredienserna. Var noga med
att aterstalla timern sa att den visar aterstaende tillredningstid.

8 Nar timerklockan ringer betyder det att tillagningen ar
fardig.

Obs!

» Du kan dven stdnga av apparaten manuellt. Du gér det genom att
vrida timervredet till 0 (moturs). Det tar emot mer &n nar du vrider
medurs.

©o

Dra ut pannan och kontrollera om ingredienserna ar klara.

Varning

« Airfryer-pannan ar varm efter tillagningen. Placera den alltid pa
en varmetalig arbetsbank (till exempel ett underlagg) nar du tar
bort pannan fran enheten.

Obs!

e Omingredienserna inte ar klara &n haller du pannan i handtaget och
satteri den i Airfryern igen. Ldgg sedan till ndgra minuter.

10 Téom korgen i en skal eller pa en tallrik. Ta alltid ut korgen
ur pannan for att tdmma ur innehallet, eftersom het olja
kan finnas i botten av pannan.

Obs!

e Anvand en mattang for att lyfta bort stora och démtaliga ingredienser.

« Overflddig olja eller smalt fett frdn ingredienserna samlas pa botten
av pannan.

e Beroende pa vilken typ av ingredienser som tillagas kanske du
forsiktigt vill halla av dverflodig olja eller smalt fett fran pannan efter
varje omgang eller innan du skakar ur eller byter ut korgen i pannan.
Stall korgen pa en varmetalig yta. Anvand ugnsvantar for att halla
bort dverflddig olja eller smalt fett. Satt tillbaka korgen i pannan.

Nar en sats med ingredienser ar klar, kan du genast anvanda din
Airfryer for att tillaga nasta sats.

Obs!

e Upprepa steg 3 till 10 om du vill tillaga mer mat.
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Gora hemgjorda pommes frites

Sa har gor du utsokta hemmagjorda pommes frites i Airfryer-

apparaten:

- Valj en typ av potatis som lampar sig for pommes frites, t.ex.
farska och (nagot) mojliga potatisar.

- Detar bast att luftfritera pommes frites i portioner pa upp till
500 gram for ett jamnt resultat. Stérre pommes frites blir oftast
mindre krispiga an nar de &r mindre

1 Skala potatisen och skar i stavar (1 x 1 cm).

2 Blotlagg potatisstavarna i en skal med vatten och lat dem
ligga i minst 30 minuter.

3 Tom skalen och torka potatisstavarna med en kékshandduk
eller pappershandduk.

4 Hall en matsked matolja i skalen, ldgg stavarna i skalen och
blanda tills stavarna ar tackta av oljan.

5 Tastavarna fran skalen med hénderna eller en halslev sa att
den overflédiga oljan blir kvar i skalen.

E Obs!

» Hall inte stavarna fran skalen till korgen for att undvika att fa med den
6verflédiga oljan i pannan.

6 Lagg stavarnaikorgen.

Fritera potatisstavarna och skaka korgen 2-3 ganger under
tillagningen.

Varning

» Lat korgen, pannan och apparatens insida svalna helt innan du
paborjar rengoring.

e Pannan, korgen och apparatens insida har en non-stick-
beldggning. Anvand inte koksredskap i metall eller slipande
rengodringsmaterial eftersom det kan skada non-stick-
beldggningen.

Rengdr apparaten efter varje anvandning. Avlédgsna olja och fett
frdn pannans botten efter varje anvandningstillfalle.

1 Vrid timervredet till 0, ta ur kontakten fran vagguttaget
och lat apparaten svalna.

Tips!

e Ta bort pannan och korgen sa att din Airfryer-apparaten svalnar
snabbare.
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2 Kassera smalt fett eller olja fran botten av pannan.

3 Rengor pannan och korgen i diskmaskinen. Du kan aven
rengora dem med varmvatten, diskmedel och en icke-
slipande svamp (se "Rengoringstabell”).

E Tips!

* Om matrester sitter fast i pannan eller korgen, kan du lata dem ligga
i varmvatten och diskmedel i 10-15 minuter. Blotlaggningen far
matresterna att lossna och underlattar rengoring. Se till sa att du
anvander ett diskmedel som kan |6sa upp olja och fett. Om det finns
fettflackar pa pannan eller korgen och du inte har kunnat ta bort dem
med varmvatten och diskmedel ska du anvanda ett avfettningsmedel.

* Om det behovs kan du ta bort matrester som har fastnat pa
varmeelementet med en mjuk till medelmjuk borste. Anvand inte en
stalborste eller en hard borste, eftersom varmeelementets beldaggning
da kan skadas.

4 Torka av apparatens utsida med en fuktig trasa.

5 Rengor viarmeelementet med en rengéringsborste for att
ta bort eventuella matrester.

6 Rengor apparatens insida med hett vatten och en icke-
slipande svamp.
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Rengoringstabell

Forvaring

1 Draur natsladden och lat apparaten svalna.
2 Setill att alla delar ar rena och torra innan de laggs undan.

Obs!

» Hall alltid Airfryer-apparaten horisontellt nar du bar den. Var alltid
noga med att halla i pannan framtill pa apparaten eftersom pannan
med korgen kan glida ur apparaten om den oavsiktligen lutas framat.
Detta kan skada de delarna.

e Se alltid till att Airfryerns l6stagbara delar sitter fast innan du bar eller
staller undan den.

Atervinning

- Den har symbolen betyder att produkten inte ska slangas
bland hushallssoporna (2012/19/EU).

- Folj de regler som gaéller i ditt land for dtervinning av elektriska
och elektroniska produkter. Korrekt kassering forhindrar
negativ paverkan pa miljé och halsa.

Garanti och support

Philips erbjuder tva ars garanti efter kdp av den har produkten.
Den har garantin galler inte om en defekt beror pa felaktig
anvandning eller daligt underhall. Var garanti paverkar inte dina
lagstadgade rattigheter som konsument. Besok var webbplats
www.philips.com/support for mer information eller for att
aberopa garantin.
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Felsokning

| det har kapitlet sammanfattas de vanligaste problemen

som du kan raka ut fér med apparaten. Om du inte kan l6sa
problemet med hjélp av informationen nedan kan du ga till
www.philips.com/support dar det finns en lista med vanliga
fradgor. Du kan aven kontakta kundtjanst i ditt land.

Apparaten utsida
blir het under
anvandning.

Mina
hemmagjorda
pommes frites blev
inte som jag tankt
mig.

Airfryer-apparaten
startar inte.

Varmen inuti tranger
igenom till de yttre
vaggarna.

Du har inte anvant ratt
potatistyp.

Mangden ingredienser i
korgen ar for stor.

En del ingredienser
behover skakas efter
halva tillredningstiden.

Apparaten ar inte
ansluten till enatet.

Flera apparater ar
anslutna till ett uttag.

Det ar helt normalt. Alla handtag och vred
som du maste anvanda vid fritering haller
sig svala.

Pannan, korgen och apparatens utsida
blir alltid heta nar apparaten ar paslagen
for att sakerstalla att maten blir ordentligt
tillagad. Dessa delar ar alltid for heta for
beréring.

Om du later apparaten sta paslagen en

langre tid kan vissa omraden bli for heta
for att ta i. Dessa omraden ar markta pa
apparaten med foljande ikon:

3\

Apparaten ar saker att anvanda sa lange
som du ar medveten om dessa heta
omraden och undvika att réra vid dem.

Du far bast resultat genom att anvanda
farska och mjoliga potatisar. Om du
maste forvara potatisarna ska du undvika
att forvara dem pa en kall plats, som
t.ex. ett kylskap. Valj potatis som enligt
férpackningen passar for fritering.

Folj instruktionerna pa sidan 443 i den
har anvandarhandboken for att tillaga
hemgjorda pommes frites.

Folj instruktionerna pa sidan 443 i den
har anvandarhandboken for att tillaga
hemgjorda pommes frites.

Kontrollera att kontakten har satts in
ordentligt i vdgguttaget.

Airfryern har ett hogt wattal. Préva ett
annat uttag och kontrollera sékringarna.



Problem

Jag ser flagnande
flackar inuti
Airfryer-apparaten

Majlig orsak

Ett par sma flagnande
flackar kan visa sig inuti
Airfryer-apparatens
panna pa grund av

att beldggningen har
skrapats oavsiktligen
(t.ex. vid rengoring med
grova rengoringsredskap
och/eller nar korgen satts
pa plats).

Det kommer vit rok | Du tillagar feta

ur apparaten.

ingredienser.

Pannan innehaller
fortfarande fettrester fran
tidigare anvandning.

Paneringen eller
pudringen fastnar inte pa
maten.

Marinad, vatskor eller

kottsafter stanker i
stekfettet eller oljan.
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Loésning

Du kan undvika skada genom att sanka
korgen i pannan pa ratt satt. Om du satter
in korgen fran en vinkel kommer dess
kanter att skrapa mot pannans vagg, vilket
gor sd att sma bitar av beldggning skrapas
av. Tank da pa att det inte ar skadligt
eftersom alla material som anvands ar
matsakra.

Hall forsiktigt av 6verflodig olja eller fett
frdn pannan och fortsatt sedan med
tillredningen.

Vit rok orsakas av fettrester som varms upp
i pannan. Rengor alltid pannan och korgen
noga efter varje anvandning.

Sma bitar av panering i luften kan orsaka
vit rok. Tryck in paneringen eller pudringen
i maten ordentligt sa att den fastnar.

Torka maten torr innan du placerar den i
korgen.
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Cihazi kullanmadan dnce bu 6nemli bilgileri dikkatlice okuyun ve
gelecekte basvurmak tzere saklayin.

Tehlike

h2))

U

Cihazi sicak gaz ocaginin yakinina veya lzerine ya da elektrikli
ocaklarin Uzerine veya sicak firinin icine koymayin.

Cihazi kesinlikle suya batirmayin veya musluk altinda
durulamayin.

Elektrik carpmasini dnlemek icin su veya diger sivilarin cihaza
girmesine izin vermeyin.

Isitma elemanlarina temas etmelerini engellemek icin
kizartilacak malzemeleri her zaman sepete koyun.

Cihaz calisirken hava giris ve hava ¢ikis deliklerini kapatmayin.
Yangin tehlikesine yol acabilecedinden tavayi yag ile
doldurmayin.

Cihazin fisi, elektrik kablosu veya kendisi hasarliysa kesinlikle
kullanmayin.

Calisirken cihazin igine asla dokunmayin.

Sepete yiyecek koyarken kesinlikle belirtilen maksimum
seviyeyi agmayin.

Isiticinin bog oldugundan ve isiticlya herhangi bir yiyecek
sikismadigindan daima emin olun.

yari
Besleme kablosu hasar gérmusse herhangi bir tehlikenin
ortaya ¢ikmasini 6nlemek igin kablonun Philips, servis
temsilcisi veya benzer sekilde yetkilendirilmis kisiler tarafindan
degistirilmesi gerekir.
Cihazi sadece toprakl prize takin. Elektrik fisinin prize dizgin
bir sekilde takildigindan her zaman emin olun.
Bu cihaz harici zamanlayici veya ayri bir uzaktan kumanda
sistemi ile birlikte kullanilmamalidir.
Acik ytzeyler, kullanim sirasinda isinabilir.
Bu cihazin 8 yasin Uzerindeki cocuklar ve fiziksel, duyumsal
ya da zihinsel becerileri gelismemis veya bilgi ve tecriibe
acisindan eksik kisiler tarafindan kullanimi sadece bu kisilerin
denetiminden sorumlu kisilerin bulunmasi veya gtivenli
kullanim talimatlarinin bu kisilere saglanmasi ve olasi
tehlikelerin anlatilmasi durumunda mimkdndur. Cocuklar
cihazla oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi, 8 yasindan
blytk ve gdzetim altinda olmadiklari strece, cocuklar
tarafindan yapilmamalidir.
Cihazi ve kablosunu 8 yasindan kiglk gocuklarin
erisemeyecekleri yerlerde muhafaza edin.
Cihazi duvarin veya diger cihazlarin yakinina yerlestirmeyin.
Cihazin arkasinda, yan kisimlarinda ve tzerinde en az 10 cm
bosluk birakin. Cihazin Gzerine hicbir sey koymayin.
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Di

Sicak havayla kizartma sirasinda cihazin hava cikisi
acikhklarindan sicak buhar cikar. Ellerinizi ve ylzinuzu
buhardan ve hava cikisi acikliklarindan guvenli mesafede
tutun. Ayrica, tavayi cihazdan cikarirken sicak buhara ve havaya
karsi dikkatli olun.

Cihazda kesinlikle hafif malzemeler veya paketleme kagidi
kullanmayin.

Kullanim sirasinda acik yuzeyler isinabilir.

Patateslerin saklanmasi: Sicaklik, depolanan patates cesidine
uygun ve hazirlanan gida Grindndn akrilamide maruz kalma
riskini en aza indirmek icin 6°C'nin Uzerinde olmalidir.

Tavayi kesinlikle yag ile doldurmayin.

Bu cihaz 5°C ile 40°C arasindaki ortam sicakhginda kullaniimak
Uzere tasarlanmistir.

Cihazi prize takmadan 6nce, Ustiinde yazili olan gerilimin,
evinizdeki sebeke gerilimiyle ayni olup olmadigini kontrol edin.
Elektrik kablosunu sicak ylzeylerden uzak tutun.

Cihazi masa OrtlsU veya perde gibi yanici malzemelerin Gstlne
veya yakinina koymayin.

Cihazi, bu kilavuzda belirtilenin disinda, herhangi baska bir
amacla kullanmayin ve yalnizca orijinal Philips aksesuarlari
kullanin.

Cihazi kendi kendine calisir durumda birakmayin.

Tava, sepet ve yag azalticl, cihaz kullanilirken ve kullanildiktan
sonra isinir. Bunlari tutarken her zaman dikkatli olun.

Cihazi ilk kez kullanmadan 6nce yiyeceklerle temas eden
parcalarini iyice temizleyin. Kilavuzda verilen talimatlara
basvurun.

kkat

Bu cihaz yalnizca evde kullanim icin tasarlanmistir.
Madazalarin, ofislerin, ciftliklerin veya diger calisma
ortamlarinin personel mutfaklari gibi ortamlarda kullaniimak
Uzere tasarlanmamistir. Otel, motel, pansiyon ve diger
konaklama ortamlarindaki musteriler tarafindan kullanima da
uygun degildir.

Monte etmeden, sokmeden, saklamadan veya temizlemeden
once ve gozetimsiz birakilacagi durumlarda cihazin gt
kaynagi baglantisini mutlaka kesin.

Cihazi yatay, duz ve sabit bir ylzey tGzerine yerlestirin.

Cihazin uygun olmayan sekillerde, profesyonel ya da yari
profesyonel amaclarla veya kullanim talimatlarina uygun
olmayan sekillerde kullaniimasi durumunda, garanti
gecerliligini yitirecek ve Philips s6z konusu zararla ilgili olarak
her turlU sorumlulugu reddedecektir.

Cihazi kontrol veya onarim icin mutlaka yetkili bir Philips servis
merkezine génderin. Cihazi kendiniz onarmaya calismayin. Aksi
takdirde garantiniz gecerliligini yitirir.

Her kullanimdan sonra cihazin fisini mutlaka cekin.
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Cihazi tutmadan veya temizlemeden 6nce yaklasik 30 dakika
sogumasini bekleyin.

Bu cihazda hazirlanan yiyeceklerin kararmis veya kahverengi
yerine altin sarisi clkmasina dikkat edin. Yanmis artiklari
temizleyin. Taze patatesi 180°C'nin tzerinde kizartmayin
(akrilamid Gretimini en dustk dizeyde tutmak icin).

Cihazda sepet ayirma digmesi varsa sallama sirasinda bu
dugmeye basiimamalidir.

Pisirme haznesinin Ust kismini temizlerken isinan parcalara ve
metal kisimlarin kenarina dikkat edin.

Airfryer'daki yiyecegin tamamen pistiginden daima emin olun.
Yagli yiyecekler pisirirken Airfryer'dan duman cikabilir.
Urtiniinuizde uzaktan kumanda veya gecikmeli baslatma islevi
varsa ozellikle dikkat edin.

Gecikmeli baslatma islevi ile kolayca bozulabilen yiyecekleri
pisirirken dikkatli olun (Bakteri Greyebilir).

Elektromanyetik alanlar (EMF)
Bu cihaz, elektromanyetik alanlara iliskin gecerli standartlara ve
dtzenlemelere uygundur.

Giris
Satin alma tercihiniz icin tesekkur ederiz, Philips'e hos geldiniz!

Philips'in sundugu destekten tam olarak yararlanmak igin
Urtninuzd www.philips.com/welcome adresinde kaydettirin.

Genel aciklamalar

1
2
3
4
5
6
7
8
9
1

Sicaklik digmesi
Guc gostergesi
Zamanlayici digmesi
Kizartma aparati
Tava

Tutma yeri

Guc¢ kablosu

Hava cikislari

Hava girisi

0 Yiyecek tablosu



452 TURKGE

>

180°C 180°C 180°C

sx <O &

22-25 min. 18-26 min. 20-25 min.

180°C 160°C 160°C

O =




TURKCE 453

Ik kullanimdan 6nce

1 Tam ambalaj malzemelerini ¢ikarin.
2 Cihazdaki yapiskanlari veya etiketleri (varsa) ¢ikarin.

3 ilk kullanimdan 6nce temizlik bélimiinde belirtilen sekilde
cihazi iyice temizleyin.

Cihazin kullanima hazirlanmasi

1 Cihazi sabit, yatay, duz ve i1siya dayanikli bir zemine
yerlestirin.

Not

e Cihazin Gzerine veya kenarlarina hicbir sey koymayin. Bu durum hava
akisini engelleyebilir ve kizartma sonuclarini etkileyebilir.

e Calisir durumdaki cihazi, duvarlar veya dolaplar gibi buhardan zarar
gorebilecek nesnelerin yanina veya altina yerlestirmeyin.

Cihazin kullanimi

Yiyecek tablosu

Asagidaki tablo, hazirlamak istediginiz yiyecek tipleri icin temel
ayarlari segmenize yardimci olur.

E Not

e Buayarlarin 6neri niteliginde oldugunu unutmayin. Malzemeler,
koken, boyut, sekil ve markaya gore farklilik gésterdiginden
malzemeleriniz icin sabit bir en iyi ayar garanti edemiyoruz.

e Daha fazla miktarda yiyecek hazirlarken (6r. patates kizartmasi,
karides, baget, dondurulmus atistirmaliklar) tutarh bir sonug elde
etmek icin malzemeleri sepetin icinde 2-3 kez sallayin, cevirin veya

karistirin.
Min. - maks. | Siire
W
Donmus ince 200-500g/ | 22-25 | 180°C/350°F |« Pisirme sirasinda 2-3
kizartmalar 7-18 oz kez sallayin, cevirin
(7x7 mm/0,3x0,3 ing) veya karistirin
Ev yapimi patates 200-500g/ 18-26 | 180°C/350°F |« Pisirme sirasinda 2-3
kizartmasi (10x10 7-18 0oz kez sallayin, cevirin
mm/0,4x0,4 ing veya karistirin
kalinliginda)
Dondurulmus tavuk 200-600g/ | 10-15 | 200°C/400°F |« Sdreninyarisinda
nugget 7-21 0z sallayin, cevirin veya

karistirin
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Malzemeler

Min. — maks.
miktar

Donmus sigara boregi

Hamburger
(yaklasik 150 g/5 02)

Rulo kofte

Kemiksiz pirzola
(yaklasik 150 g/5 02)

ince sosis
(Yaklasik 50 g/ 1,8 0z)

Baget tavuk (yaklasik
1259/4,5 0z)

Tavuk gogsu
(yaklasik 160 g/6 0z2)

BUtln balik
(yaklasik 300-400 g/
11-14 0z)

Balik fileto
(yaklasik 200 g/7 0z)

Karisik sebze
(bUyukce dogranmis)

Muffin
(Yaklasik 50 g/ 1,8 0z)

Kek

Onceden pisirilmis
ekmek/pogaca (yaklasik
609/ 2 0z)

Ev yapimi ekmek

200-600 g/
7-21 oz

1-3 burger
8009/ 28

0z

1-2 parca

1-6 parca

2-6 parca

1-3 parca

1 balik

1-3 (1 fileto)

200-600 g/
7-21 oz

1-7

500g/18 oz
1-4 parca

500g/18 oz

10-15

15-20

50-55

11-15

9-13

18-24

20-25

22-27

22-25

10-20

12-15

50-60
6-8

50-60

200°C/400°F

200°C/400°F

150°C/300°F

200°C/400°F

200°C/400°F

180°C/350°F

180°C/350°F

200°C/400°F

160°C/ 325°F

180°C/350°F

180°C/350°F

160°C/325°F
200°C/400°F

150°C/300°F

SUrenin yarisinda
sallayin, cevirin veya
karistirin

Pisirme aksesuarini
kullanin

Slrenin yarisinda
sallayin, cevirin veya
karistirin

SUrenin yarisinda
sallayin, cevirin veya
karistirin

Slrenin yarisinda
sallayin, cevirin veya
karistirin

Pisirme sUresini damak
tadiniza gore ayarlayin
Slrenin yarisinda
sallayin, cevirin veya
karistirin

Muffin kaplarini
kullanin

Kek kalibr kullanin

Pisirme aksesuarini
kullanin

Ekmegin kabarirken
Isitma elemanina
dokunmamasi icin sekli
mUmkun oldugunca
dUz olmaldir.
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Havayla kizartma

Bl oikat

» Bu cihaz, sicak havayla calisan bir Airfryer cihazidir. Tavayi yag,
kizartma yagi veya baska sivilarla doldurmayin.

+ Sicak ylizeylere dokunmayin. Kollari veya diigmeleri kullanin.
Sicak tavayi firin eldiveniyle tutun.

e Bu cihaz yalnizca evde kullanim icin tasarlanmistir.

e Cihaz, ilk kez kullandiginizda biraz duman ¢ikarabilir. Bu durum
normaldir.

e Cihazin 6nceden isitilmasi gerekmez.

1 Fisi prize takin.

2 Tavayi ve sepeti sapindan ¢ekerek cihazdan cikarin.

3 Kizartma aparatini tavaya yerlestirin.
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4 Yiyecekleri sepete koyun.

Not

« Airfryer, genis bir malzeme yelpazesini pisirmek icin kullanilabilir.
Dogru miktarlar ve yaklasik pisirme streleri icin "Yemek tablosu"
bolimine basvurun.

» Yemek kalitesini etkileyebileceginden "Yemek tablosu" béliminde
belirtilen miktari agsmayin veya sepeti "MAKS" gdstergesinden daha
fazla doldurmayin.

 Farkli malzemeleri ayni anda pisirmek istiyorsaniz birlikte pisirme
islemine baslamadan once farkli malzemeler icin dnerilen pisirme
strelerini kontrol edin.

5 Tavayi ve sepeti tekrar Airfryer'a yerlestirin.

Dikkat

» Tavayi asla icinde sepet olmadan kullanmayin.
» Tava veya sepet cok sicak olacagindan kullanim sirasinda veya
kullanimdan sonra bir siire bu parcalara dokunmayin.

6 Sicaklik digmesini istenen sicakliga getirin.

7 Cihazi agmak icin zamanlayici digmesini gereken pisirme
slresine getirin.

Not

o Farkli yiyecek cesitleri icin temel pisirme ayarlarinin bulundugu yemek
tablosuna basvurun.

ipucu

 Pisirme sirasinda pisirme sicakhigini veya slresini degistirmek isterseniz
kontrol digmelerini gerekli ayara getirin.
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E Not

» Bazi malzemelerin pisirme stresinin yarisinda karistirilmasi veya
dondurulmesi gerekir ("Yemek tablosu"na bakin). Malzemeleri
sallamak icin tavayi ve sepeti cekip ¢ikarin, isiya dayanikh bir calisma
yuzeyine koyun, kapagi kaydirin ve sepet serbest birakma diigmesine
basarak sepeti ¢ikarin, ardindan sepeti lavabonun Uzerine sallayin.
Daha sonra sepeti tavaya koyun ve bunlari tekrar cihazin igine
yerlestirin.

e Zamanlayiclyi pisirme siresinin yarisina ayarlarsaniz zamanlayici
uyarisint duydugunuzda malzemeleri sallama veya cevirme zamani
gelmis demektir. Zamanlayiciyl kalan pisirme slresine yeniden
ayarlamayr unutmayin.

8 Zamanlayici uyarisini duydugunuzda pisirme suresi
tamamlanmistir.

Not

» Cihazi manuel olarak da kapatabilirsiniz. Bunu yapmak igin
zamanlayici digmesini 0 konumuna (saat yoninin tersine) getirin. Bu
islem, saat yoniine ¢evirmekten daha fazla gli¢ gerektirir.

9 Sepeti cekip ¢ikarin ve malzemelerin hazir olup olmadigini
kontrol edin.

Dikkat

» Pisirme isleminden sonra Airfryer tavasi sicak olur. Tavayi
cihazdan cikardiginizda daima isiya dayanikh bir calisma
ylizeyine koyun (6r. nihale vb.).

Not

» Malzemeler heniiz hazir degilse tavayi sapindan tutarak tekrar
Airfryer'in icine yerlestirin ve birkag dakika daha ekleyin.

10 Sepetteki malzemeleri bir kaseye veya tabaga bosaltin.
Tavanin tabaninda sicak yag olabileceginden yiyecekleri
bosaltirken daima sepeti tavadan gikarin.

Not

e BulyUk veya yumusak malzemeleri ¢ikarmak icin malzemeleri masa
kullanarak kaldirin.

» Malzemelerden ¢ikan fazla yag stzilen yag tavanin dibinde birikir.

* Pisirilen malzemelerin tlrline gdre her partiden sonra veya sepeti
sallamadan ya da tavaya yerlestirmeden 6nce fazla veya stiziilen yagi
tavadan dikkatli bir sekilde bosaltmaniz gerekebilir. Sepeti isiya
dayanikli bir ylzeye yerlestirin. Stzulen fazla yagi bosaltirken firin
eldiveni kullanin. Sepeti tekrar tavaya koyun.




458 TURKCE

Yiyecekler hazir oldugunda, Airfryer bir sonraki pisirme islemi icin
aninda kullanima hazirdir.

B ot

 Pisirme islemine yeniden baslamak istiyorsaniz 3-10 arasindaki
adimlari tekrarlayin.

Ev yapimi kizartmalar yapma

Airfryer'da mikemmel ev yapimi kizartmalar yapmak icin:

- Kizartma yapmaya uygun patatesler secin 6r. taze, nispeten
daha olgun patatesler.

- Esit bir kizartma sonucu elde etmek icin patatesleri en fazla
500 g/18 oz porsiyonlar halinde havayla kizartin. Daha buyuk
patates dilimleri kiicUk dilimlere oranla daha az citir olur.

1 Patatesleri soyun ve dilimleyin
(1x1cm/0,4 x 0,4 kalinliginda).

2 Patates dilimlerini en az 30 dakika boyunca su dolu bir
kasede bekletin.

3 Kaseyi bosaltin ve patates dilimlerini kuru bir havlu veya
kagit havluyla kurulayin.

4 Kaseye bir yemek kasigi yag koyun, patates dilimlerini
kaseye koyun ve tiim dilimler yagla kaplanana kadar
karistirin.

5 Dilimleri kaseden elinizle veya slizgecli bir mutfak aletiyle
cikararak fazla yagin kasede kalmasini saglayin.

=

e Tavada asiri yag olmasini dnlemek icin ttm dilimlerin bulundugu
kaseyi sepete bosaltmayin.

6 Dilimleri sepete koyun.

Patates dilimlerini kizartin ve pisirme sirasinda sepeti 2-3
kez sallayin.

Uyari

» Temizlemeye baslamadan 6nce sepet, tava ve cihazin i¢ kisminin
sogumasini bekleyin.

» Tava, sepet ve cihazin i¢ kismi yapismaz malzemeyle kaplanmistir.
Bu yapismaz kaplamada hasar olusmamasi icin metal mutfak
aletleri veya asindirici temizlik malzemeleri kullanmayin.
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Her kullanim sonrasinda cihazi mutlaka temizleyin. Tavanin
tabanindaki yagi her kullanimdan sonra temizleyin.

1 Zamanlayici digmesini 0 konumuna getirin, fisi prizden
cekin ve cihazin sogumasini bekleyin.

£ fouc

« Airfryer'in daha hizli sogumasi icin tavayi ve sepeti cikarin.

2 Tavanin tabanindaki stziilmuis yagi dékin.

3 Tavayi ve sepeti bir bulasik makinesinde yikayin. Bunlar
ayrica sicak su, bulasik deterjani ve asindirici olmayan
stiingerle temizleyebilirsiniz (bkz. "Temizleme tablosu").

£ i

» Tava veya sepete yemek kalintilari yapismissa bu parcalari sicak suda
veya bulasik deterjanli suda 10-15 dakika bekletebilirsiniz. Suda
bekletme islemi yemek kalintilarini yumusatarak temizlenmelerini
kolaylastirir. Bulasik deterjanini yag ¢ozlcl ézellikte oldugundan
emin olun. Tava veya sepetteki yag lekelerini sicak suda veya bulasik
deterjanli suda bekleterek temizleyemiyorsaniz sivi yag giderici
kullanin.

» Gerekirse 1sitma parcasina yapisan yemek kalintilari yumusak veya
orta sertlikte bir fircayla temizlenebilir. Celik telli veya sert firca
kullanmayin, aksi takdirde isitma parcasinin kaplamasi zarar gorebilir.

4 Cihazin dis kismini nemli bir bezle silin.

5 Yiyecek artiklarini ¢itkarmak icin isitma elemanini bir
temizleme fircasiyla temizleyin.

6 Cihazin icini sicak su ve asindirici olmayan bir slinger ile
temizleyin.
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Temizleme masasi

i SN E

A Y,

Saklama

1 Cihazin fisini prizden ¢ekin ve sogumasini bekleyin.

2 Saklamadan 6nce tiim parcalarin temiz ve kuru

oldugundan emin olun.

Not

 Airfryer cihazini tasirken her zaman yatay tutun. Yanhslkla asagi dogru
egilmesi halinde tava ve sepet, cihazdan kayabileceginden cihazin
on kismindan tavayi da tuttugunuzdan emin olun. Aksi takdirde bu
parcalar zarar gorebilir.

o Airfryer'in ¢ikarilabilen parcalarinin tasima sirasinda ve/veya
saklanirken sabitlendiginden emin olun.

Geri donusim

Bu simge, Grindn normal evsel atiklarla birlikte atilmamasi
gerektigi anlamina gelir (2012/19/EU).

Elektrikli ve elektronik Grlnlerin ayri olarak toplanmasi ile ilgili
Ulkenizin kurallarina uyun. Eski Grtinlerin dogru sekilde
atilmasi, cevre ve insan saghgi Gzerindeki olumsuz etkileri
onlemeye yardimci olur.
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Garanti ve destek

Versuni, bu Grtn icin satin aldiktan sonra iki yillik garanti sunar.
Bu garanti, arizanin yanhs kullanim veya koti bakim nedeniyle
ortaya cikmasi durumunda gecerli degildir. Garantimiz, tiketici
olarak kanunen haklarinizi etkilemez. Daha fazla bilgi almak veya
garantiye basvurmak icin latfen www.philips.com/support
adresindeki web sitemizi ziyaret edin.

Bu bolumde cihaz ile ilgili en sik karsilasilan sorunlar 6zetlenmistir.
Sorunu asagidaki bilgilerle ¢cozemiyorsaniz sik sorulan sorular
listesi icin www.philips.com/support adresini ziyaret edin veya
Ulkenizdeki Musteri Destek Merkezi ile irtibata gecin.

Sorun Olasi nedeni Co6zim

Cihazin dig kismi icerideki 1si dig ylizeylere | Bu durum normaldir. Kullanim sirasinda
kullanim sirasinda | yansir. dokunmaniz gereken tim tutma yerleri ve
Isinir. digmeler yeterli dlizeyde soguk kalir.

Cihaz acildiginda yiyeceklerin diizgln

bir sekilde pisirilmesi icin tava, sepet ve
cihazin ic kismi daima sicaktir. Bu parcalar
her zaman elle dokunulamayacak kadar
sicaktir.

Airfryer't uzun slre acik birakirsaniz
bazi alanlar dokunulamayacak kadar
Isinacaktir. Bu alanlar cihaz Gzerinde
asagidaki simgeyle isaretlenmistir:

o\

Sicak alanlari bildiginiz ve bu alanlara
dokunmaktan kagindiginiz stirece, Airfryer
tamamen gulven sekilde kullanilabilir.

Ev yapimi Dogru patates cesidini En iyi sonuclari elde etmek icin taze ve sert
patateslerim kullanmamis olabilirsiniz. | patates kullanin. Patatesleri saklamaniz
bekledigim gibi gerekiyorsa buzdolabi gibi soguk bir
kizarmiyor. ortamda saklamayin. Ambalajinda

kizartmaya uygun oldugu belirtilen
patatesleri tercih edin.

Sepetin icindeki Ev yapimi patates kizartmasi hazirlamak
yiyeceklerin miktari cok icin bu kullanim kilavuzunda 458.
fazladir. sayfada yer alan talimatlari uygulayin.
Belirli yiyecek cesitleri Ev yapimi patates kizartmasi hazirlamak
pisirme sdresinin icin bu kullanim kilavuzunda 458.

yarisinda karistirlmaldir. | sayfada yer alan talimatlari uygulayin.
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Sorun Olasi nedeni

Cihazin fisi prize
takilmamistir.

Airfryer aciimiyor.

Tek bir prize bircok cihaz
baglanmistir.

Airfryer cihazimin Airfryer tavasinin ic

ic kisminda kisminda bazi noktalar
bazi noktalarin kaplamanin yanhslkla
kaplamasi cizilmesi sonucunda (6rn.
soyulmus. Sert temizlik aletleriyle

temizlerken ve/veya
sepeti yerlestirirken).

Yagl malzemeler
pisiriyorsunuz.

Tavada bir dnceki
kullanimdan yag artiklari
kalmistir.

Cihazdan beyaz
duman cikiyor.

Gida pane unu veya
harciyla dogru sekilde
kaplanmamistir.

Marinat, sivi veya et
sulari stizllen yaglarin
sicramasina neden olur.

Cozum

Fisin prize dlizgUn bir sekilde takilip
takilmadigini kontrol edin.

Airfryer ylksek watt gliciine sahiptir. Baska
bir priz deneyin ve sigortalari kontrol edin.

Tavayi sepete dogru alcaltirken

dikkatli davranarak hasar gérmesini
onleyebilirsiniz. Sepeti agili sekilde
kullaniyorsaniz sepetin kenari tavaya
carpabilir ve kaplamada kicuk soyulmalar
meydana gelebilir. Cihazda kullanilan
malzemeleri gida glvenlidir ve bu durum
bir tehlike olusturmaz.

Suzulen fazla yagi tavadan dikkatlice
bosaltip pisirme islemine devam edin.

Beyaz duman yagh kalintilarin tavada
iIsinmasindan kaynaklanir. Tava ve sepeti
her kullanimdan sonra mutlaka iyice
temizleyin.

Hava yoluyla pane harcina giren kiclk
parcalar beyaz dumana neden olabilir.
Pane harcinin malzemeye iyice yapismasi
icin iyice bastirin.

Yiyecekleri sepete yerlestirmeden dnce
kagit havluyla kurulayin.
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Ba)xnuBa iHcbopmauis

YBaXkHO NpoYnTanTe Lo BaxMBy iH(popMaLlito nepen noYaTkom
KOPUCTYBaHHSA MPUCTPOEM Ta 30epiranTe MOro oas ManbdyTHbOI
[OBIOKW.

Hebe3neuyHo

- He cTtaBTe npuCTpin Ha raps4y razoBy NAUTY, Ha yCi BUON
€NeKTPONINT Ta eNeKTPUYHNX MAACTUH YN Y PO3IrpiTy AyXOBKY
abo 6ins Hux.

- Hikonu He 3aHyptoniTe NpUCTRIN Yy BOLY Ta HE MUITE NOTO Mif,
KpaHOM.

- [Ansa 3anobiraHHs ypaxeHH eNekTPUYHUM CTPYMOM
cnigkynTe, Wob ycepeAnHy NPUCTPOLO He MoTpanuia Bo4a yYn
iHWa pignHa.

- 3aBXAW KNagiTb NPOAYKTU A5t CMaXKeHHS Y KoLK, Wob BOHM
He TOPKaNnca HarpiBasibHUX efleMeHTIB.

- He HakpwBanTe 0TBOPUM BXOLY | BMXOLY MOBITPS, KON
NPUCTPIN NpaLoE.

- [Insa 3anobiraHHs noxexi He HannBanTe B Yallly Ofito.

- He BukopucCTOBYWTE MNPUCTPIN, SKLLO LUTEKEP, LLHYP XUBJIEHHA
abo caM NPUCTPIV NOLWKOAXKEHO.

- He TopkamTecsa BHYTPILLHbOI YaCTUHW MPUCTPOLO, KOJW BiH
NpaLLoE.

- Heknagitb npoayKTh BULLE MaKCMMallbHOrO PiBHS, BKa3aHOro
B KOLLIMKY.

- CnipkynTe, Wo6 HarpiBay OyB BiNbHWUN | WO [0 HEOTO He
npununana ka.

I'Ionepen)KeHHﬂ
AKLWo Kabenb XMBAEHHS MOWKOAXKEHO, A5 YHUKHEHHS
Hebe3nekur noro NoTPidHO 3aMiHNTK Nnwe y Philips,
3BEPHYBLUNCL 1O CEPBICHOIO areHTa KoMmmnaHii abo
kBanicikoBaHMx ocib.

- MigknoyanTte NpUCTRIV NLe 00 3a3eMIeHOT PO3eTKN. 3aBXAK
nepesipaAnTe, Yn LUTeKep BCTAHOBIIEHO Y PO3ETKY HaJIeXHUM
YUHOM.

- Uen npnctpin He npn3HayeHo AN KepyBaHHA 3a AOMOMOroo
30BHILLIHBOTO TaMepa YM OKPEMOT CUCTEMW AUCTAHLIMHOIO
KepyBaHHS.

- Mig Yac poboTV NPUCTPOIO NOBEPXHI, LOCTYMHI NS SOTUKY,
MOXYTb HarpiBaTucs.

- UuM npmnctpoem MoxyTb KOPUCTYBATUCA AiTVN BIKOM BIf,

8 pokiB abo bGinbLue Yn 0cobu i3 nocnadbneHMu QisUUHUMM
BiAYYTTAMN ab0 PO3yMOBUMU 34iBHOCTAMU, YK He3
HaJIeXXHOrO [OCBIAY Ta 3HaHb, 3@ YMOBWU, LLLO KOPUCTYBaHHSA
BiAOyBa€eTbCA Nig HarNagoMm, iM Byno NpoBeAeHO IHCTPYKTax
LWoao 6e3neyHoro KOPUCTYBaHHSA MPUCTPOEM Ta ix By10
NOBIOOMJIEHO NPO MOXJINBI PU3NKN. He fo3BoNanTe 4iTam
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6aBuTUCS NPUCTPOEM. He fo3sonanTte Aitam 1o 8 pokis
BWKOHYBaTV YUMLLEHHS Ta gornsg 6e3 Harnagy oOpoC/nX.
36epiraniTe NPUCTPIN Ta LWHYP XNBAEHHS Noaani Big Aiten no
8 pokiB.

He BcTaHOBMONTE NPUCTPIN BiNg CTiHWM abo IHLWKUX NPUCTPOIB.
3anuwTe WoHanmMeHLwe 10 cM BiIbHOrO MiCLS 3a MPUCTPOEM,
Hafd HUM i 3 060X CTOPIH. He cTaBTe HiYOro 3Bepxy Ha MPUCTPIN.
Mig 4ac CMa>keHHs i3 BUKOPUCTaHHAM rapsyoro noToky
NOBITPSA 3 OTBOPIB BMXOAY MOBITPS BUXOAUTb rapsya napa.
TpumariTe pykn Ta 06am44a Ha Be3neyHin BigcTaHi Big napu

i Bi OTBOpIB BMXoAy NOBITPS. TakoxX OyAbTe 0bepexHi, Konu
BUIMAETE Yallly i3 NPUCTPOLO, o6 He 0OMNEKTUCS rapsyoto
napoto i NOBITPSM.

Hikonu He BUKOpUCTOBYIMTE nerki npoaykTn abo nanip ons
BMMIKaHHS y MPUCTPOI.

Konu npucTtpin npaLoe, MOXyTb HarpiBaTMcs AOCTYMNHI ANs
OOTUKY MOBEPXHI.

36epiraHHA KapToni: TeMnepaTtypa NoBMHHA BiANOBiAaTH
COPTY KapToni, ska 30epiraerbes, i Mae byTu BuLe 6 °C ans
3MEHLLEHHS pM3KKy BMIMBY akpuaamigy Ha MpUroToBaHy ixy.
Hikonun He HannBawnTe B YaLly Ofito.

Llen npucTpin cTBOPEHO A9 BUKOPUCTAHHSA 3a TeMnepaTypu
cepeposula Big 5 °C o 40 °C.

Mepen TM sK Nif'€QHYBATU NPUCTPRIN [0 enekTpoMepexi,
nepeBipTe, UM 30iraeTbcsa Hanpyra, BkasaHa Ha NPUCTPOI, 3
Hanpyrot y Mepexi.

TprManTe WHYP XMBAEHHS NOAANI Bif rapsymnx MOBEPXOHb.
He BcTaHoBMONTE NPUCTPI Ha abo Binga 3aMMnCTIX
maTepianiB (Hanpukiag, ckaTepTuHM abo 3aHaBICOK).

He BnkopmucToBynTE NPUCTPIN ANS IHWWX Lifen, HiXX ON1McaHo
B LilbOMY MOCIOHMKY KOPUCTYyBaYa, i KOPUCTYMTECs nuLle
opuriHanbHUMK akcecyapamu Philips.

He 3anunwanTe npucTpint npauoBaTtn 6e3 Harnany.

Yawwa, Kowuk i 30mpad XXmpy HarpiBatoTbcs nif vac i nicns
BVMKOPWUCTaHHS MPUCTPOIO, TOMY 3aBXAM KOPUCTYNTECS HUMU
obepexHo.

MNepepn NepLUVM BUKOPUCTAHHAM peTeflbHO MOUNCTITh YacTUHY,
AKi KOHTaKTyBaTUMYTb i3 keto. [JMB. BKa3iBKM y MOCIOHMKY.

YBara!

Llen npucTpi npr3HayeHo BUKIIIOYHO A5 TOOYTOBOro
BMKOPUCTaHHA. Mloro He Mpu3HayYeHo A5 BUKOPUCTaHHS

Ha CNy>KB0BUX KyXHSIX Y Mara3sunHax, odicax, hepmepcbkimx
rocnogapcTBax Ta B IHLWMX BUPOBHMYMX yMOBaxX. Moro He
NPU3HAYeHO 418 BUKOPUCTAHHS KJTIEHTaMW B roTensx,
MOTEAX, FOTENAX i3 KOMMJIEKCOM MOCYT «HOYIBSA | CHIZAHOK»
Ta IHLWUX XWNX cepefoBULLAX.
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3aBXau Bif'€QHYNTE NPUCTPIN Big Mepexi, SKLLOo 3anuLlaeTe
noro 6e3 Harnagy, Ta nepes TMM sk 36upatu, po3bupatu,
4yucTnTK abo BiokNagaTv Moro Ha 30epiraHHs.

MNocTaBTe MPUCTPIN Ha TOPU3OHTaNbHY, PIBHY i CTINKY
MOBEPXHIO.

SKLLO MPUCTPI BUKOPUCTOBYETLCA HEHANEXHO, Y
npodecinHMX Y1 HaniBNpodeCcinHMX Linsx abo iHWnMm

YMHOM BCynepey Ll iIHCTPYKLIT, rapaHTis BTPaYa€ YNHHICTb,

a komnaHis Philips He Hece BiANOBIAANLHOCTI 3@ 3aN0AisHY
wkozy.

MepeBipky Ta PEMOHT MPUCTPOIO CNif MPOBOAUTU BUKITKOUHO Y
cepBicHOMY UeHTpI, ynoBHoBaxxeHoMy Philips. He Hamarantecs
PEMOHTYBATU NPUCTPIN CaMOCTINHO, Lie Np13BeAe A0 BTPaTH
rapaHTii.

Micns BUKOPUCTaHHSA 3aBXAW B €AHYNTE NPUCTPIN Bif
mMepexi.

[aviTe NpncTpoto OXONOHYTU NPOTSAroM Npubn. 30 XBUNKH,
nepen TM sik 6paTn 1oro abo YUCTUTK.

[OoTynTe NPOAYKTW B MPUCTPOI [0 30/10TUCTO-XKOBTOTO, a He

[0 TeMHOoro abo KoprYyHeBOro Konbopy. Bugansinte obropini
3annwkKn. He cmaxTe kaptonto 3a Temnepatypu Buile 180 °C
(1106 MiHiMi3yBaTWN YTBOPEHHS akpunamiay).

SAKWOo NpucTpin obnagHaHO KHOMKOK PO36J10KYBaHHS KOLLUVKA,
nif, Yac CTPYLLYBaHHS L0 KHOMKY HaTUCKaTK He BapTo.

BynbTe obepexxHi Nig Yac YMLLEHHS BEPXHbOT AiNSHKM
BIQAINEHHA A8 NPUTOTYBaHHS: rapsaynii HarpiBabHUN
efleMeHT, Kpav MeTaneBmX YacTuH.

3aBxan cnigkynTte, wob ixa dyna B MynbTUNeYi 4,0 NOBHOI
FOTOBHOCTI.

Mig 4ac NPUroTyBaHHS XMUPHOI IXi 3 MynbTUREYi MOXe
BUXOAUTW AMM. 3BepTaiTe 0cobNMBY yBary, Y Ball NPUCTPIl
Ma€e DYHKLit0 OANCTaHLINHOIo KepyBaHHsS abo BiaknageHoro
3anycky.

ByaeTe yBaXHi, KONu rotyeTe NPOAyKTY, SKi LUBMAKO NCYOTbCS,
3a flonomMoroto MyHKLiT BiaKnageHoro ctapTy (Moxnnee
PO3MHOXEHHSs bakTepiin).

EnekTpomarHiTHi nona (EMI)
Llen npuncTpint BIiANOBIOAE YNHHVM CTaHOAPTaM i MPaBoOBUM
HOPMaM, LLIO CTOCYIOTbCS BMIMBY €/TeKTPOMArHiTH1X MOJiB.
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BiTaemo 3 npupbaHHam Bupoby Philips!

LLLo6 y noBHil Mipi ckoprcTaTUCs NiATPUMKO, KY MPOMOHYE
komnanis Philips, 3apeectpyinTe cBiln BMpib Ha BeOCanTi www.
philips.com/welcome.

3aranbHuUM onuc

1
2
3
4
5
6
7
8
9
1

Perynatop Temnepatypu
[HOMKATOP XMBMIEHHS
Perynatop Tanmepa
BcTaBka N5t CMaxkeHHs
Yawa

Pyuka

Kabenb X1BNeHHS
OTBOPYM BUXOAY NOBITPA
BxigHW1 oTBip

0 Tabnuusa NpoayKTiB

Mepen NnepwMm BUKOPUCTAHHAM

1
2

3HiMiTb Becb NaKyBaJibHUWN MaTepiarn.

3HiMiTb i3 npUcTpoto eTnKeTkn abo Haknenkm (3a
HaABHOCTI).

Mepep nepLIMM BUKOPUCTAHHAM J06pe noMurite NpuUcTpin,
SIK Lie BKa3aHO B pO34isi NPO YMLLEHHS.

MiaroTroBka 4O BUKOPUCTAHHSA

1

MNocTaBTe NPUCTPIN Ha CTINKY, FOPU3OHTaJIbHY, PiBHY Ta
>KapPOCTiNKy MOBEPXHIO.

E MNpumitka

» He cTaBTe HiYoro Ha NpucTpi abo 3 noro dokis. Lie moxe

nepeLlKOLXaTN NOTOKY NOBITPS | BNMBATU Ha Pe3ybTaT CMaXeHHs.

* He cTtaBTe yBIMKHEHWI NpuUCTpin 6ing abo nig npegmMmeTamu, siki

MOXYTb NOLUKOAMTUCS Nif Ai€to napu (Hanpvknag, cTiHv Ta wada).
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3aCTocyBa HHSA NPUCTPOLO

TabGnuus npopykKTiB

ModaHa HuxYe Tabnnus onomMoxe BUOpaTn OCHOBHI
HanalwTyBaHHS OS5 MPUTOTYBaHHS MNOTPIOHUX CTPaB.

E MNpumitka

o [lam’'sTanTe, WO Ui HanawTyBaHHsS € nopagamu. Ockifibku NpoayKTH
BiAPI3HAOTHCA MOXOAXKEHHAM, PO3MiPOM, (DOPMOLO | COPTOM,
KOMIMaHia He MOoXe nodaT ONTUMalbHUX HanalTyBaHb A5
NPUroTyBaHHS NPOOYKTIB.

o [OTyl0uM BiNblUy KiNbKiCTb iXi (HanprKknag, kapTonnto-dpi, KpeBeTky,
Kypsidi nanku, 3aMOpPOXeHi 3aKycKu), CTPYLLYTe, NepeBepTaliTe abo
MoMmilynTe NPOAYKTU B KOLLIMKY 2—3 pasu MPOTATOM MPUTroTyBaHHS,
LLLO6 [OCATTU PIBHOMIPHWX Pe3yNbTaTiB.

IHrpegieHTN Sl ELE: Temnepatypa Mpumitka
P KinbKicTb patyp P

3amMopoxeHa
KapTonns-gpi TOHKOT
Hapi3ku

(7x7 MmMm)

KapTonns dpi

No-A0MaLlHbOMY
(ToBLMHOK 10X10 MM)

3aMOopoXKeHi Kypaui
LLIMaTO4KM

3aMOpPOXKeHi
HaTMCHWKM

fambyprep
(npnbn. 150T)

M’'acHum xnibelb

M'acHi BigbusHi 6e3
KicTku (Nprbnn3Ho
150T)

ToHKi KoBbacku
(npnbn. 50 T)

200-500r | 22-25 |180°C o CTpyciTb, NepeBepHiTh
abo nepemiwanTe
2-3 pa3u B npouedi
NPUroTyBaHHA

200-500r | 18-26 | 180°C o CTpycCiTb, NEPEBEPHITHL
abo nepemilarnTe
2—-3 pa3u B npoLieci
MPUroTyBaHHS

200-600r | 10-15 | 200°C o Crpywyure,
nepeBepTanTe abo
noMillynTe B npoLeci
NPUroTyBaHHSA

200-600r | 10-15 | 200°C o Crpywymre,
nepesepTanTe abo
NMoMmiLlynTe B NpoLieci

NPUroTyBaHHS

1-3 15-20 | 200°C

KOTNeTKM

800 r 50-55 | 150 °C » BukopucToBymTe
dopmy Ana BUNiIKaHHS

1-2 Hapizkm | 11-15 | 200 °C o CTpywiynTe,
nepesepTanTe abo
noMiLlynTe B npoLeci
NPUroTyBaHHS

1-6 wr. =13 200 °C o CTpyLuymnTe,

nepesepTanTe abo
noMiLlynTe B npoLeci
MPUroTyBaHHS
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IHrpepieHTN

MiH.— makc.
KinbKicTb

Temnepatypa

Mpumitka

Kypsui rominkum
(mpnbnmsHo 125r)

Kypsiya rpyamHka
(npnbn. 160T)

Uina puba
(npnbn. 300-400T)

®ine pnbu
(mpn6n. 200 1)

OBoYeBe acopTi
(rpyboi Hapi3ku)

MadiHu
(npn6n. 50 T)

Muporn

[NonepenHbO cnevyeHnm
XNi6/poranvkm
(mpnbnmsHo 60 r)

JomaluHin xni6

2—6 WrT.

1-3 wr.

1-2 pnbn

1-3 (1 wap)

200-600r

1-7
500r

1-4 w.

500r

18-24

20-25

22-27

22-25

10-20

12-15

50-60

6-8

50-60

180 °C

180 °C

200 °C

160 °C

180 °C

180 °C

160 °C

200 °C

150 °C

CTpywiynTe,
nepesepTanTe abo
nomilymnTe B npoLeci
NPUroTyBaHHA

BctaHoBITb vac
NPUroTyBaHHSA Ha
BJIACHUW CMakK
CTpywywnTe,
nepesepTanTe abo
nomilymnTe B npoLeci
NPUroTyBaHHSA

Bukopucrosymte
dopmn ana madiHis

Bukopucrosyite
dopmy ons nupora

Bukopwncrosynte
hopMy 015 BUMiKaHHS
®opma xniba mae bytn
AKOMOTra Niackoto,
06 BiH He TopKaBcA
HarpiBasabHOro
efleMeHTa, Konu TicTo
nigpocratume.
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CMa)KeHHS 3 BAKOPUCTaHHSM rapsiyoro nositTps

n YBaral!

e g mynbTUNiy npauioe i3 BAKOPUCTAHHSAM rapsiyoro noeitps. He
HasMBalTe B Yally OJilo, XXUP AN CMaXKeHHs1 abo iHwWYy pignHy.

» He TopkanTecsi rapsiunx noBepxoHb. BukopucroByite pyuku
ab6o perynsaTopu. LLLo6 y3aTu rapsiuy 4Yaily, BAKOPUCTOBYUTe
pyKaBuYKM AN newi.

* Llei NpuCTpir NpU3HaYeHUn BUKJTIOYHO ANsi No6GyToBOro
BUKOPUCTaHHSA.

« [lig 4ac NepLIOro BUKOPUCTaHHS 3 NMPUCTPOIO MOXKE BUXOAUTU
Aum. Lle HopmarnbHo.

e MpucTpiit He NoTpebye NonepeaHbLOro HarpiBaHHS.

1 BcTraBTe WITEKEp y PO3ETKY.

2 BuiAMITb Yally 3 KOLUWKOM i3 MPUCTPOLO, MOTATHYBLUN 3a
PY4Ky.

3 ToknapiTb BCTaBKY AJ1S CMa)XK€HHS y yaLuy.
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4 TloknagiTb NPOAYKTU B KOLUUK.

MNpumitka

e 3a JOMOMOTOI0 MyJITUMEYI MOXHa roTyBaTW Pi3HOMAaHITHI CTpaBw.
MOTPIOHI KiNbKOCTi NPOAYKTIB Ta NPUOAN3HWIA Yac NPUrOTYBaHHS
LykarnTe B po3gini «Tabavusa npoaykTie».

e He nepeBuLLyWTe KiNbKicTb, BKa3aHy B po3aini «Tabnumus npoaykTie»,
i He HaMOBHIOMTE KOLLMK BULLE No3HaYkn MAX, OCKiibKK Lie MoXe
BMJIMHYTW Ha AKICTb rOTOBOI CTPaBW.

e LLlo6 ogHOYaCHO NPUroTyBaTW Pi3HI NPOAYKTYW, CoYaTKy nepesipTe
pPeKOMEHOOBaHNM Yac iX MPUrOTYBaHHS.

5 BcTaBTe Yally 3 KOLUMKOM Hasapg, y MyJabTuriy.

Yearal!

» He BuKOpucToBy#TE Yally 6e3 KoLumnKa.
* He TopkanTtecs yawi a6o KowMKa Nig Yac BAKOPUCTAHHS | AedKun
yac onicns, OCKiIbKU BOHU fiy>Ke HarpiBaloTbCs.

6 TlMoBepHiTb perynsaTop Temnepatypu, Wob HanawTysaTu
noTpibHy Temneparypy.

7 HanawTynTe perynatop TaiMepa Ha NOTPiGHUI Yac
NPUroTyBaHHS, WOoO6 YBIMKHYTN NPUCTPIN.

MNpumitka

e TNoBI HanawTyBaHHA A1 MPUTOTYBAHHSA PISHUX TUMIB Xi AMBITHCA Y
Tabnunuj NpoaykTiB.

MNipkaska

e [iZ Yac NpUroTyBaHHA ixi: AKLWO NOTPIOHO 3MIHUTX TemnepaTypy
ab0 Yac NPUroTyBaHHS, MOBEPHITb PerynsTopu Ao NoTpibHOro
HanalTyBaHHS.
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E MNpumiTka

e [lig Yac NpuroTyBaHHA AesKi NpoayKTW NOTPIGHO Yac Bif Yacy
cTpywyBaTt abo nepeBepTaTtn (AMB. «Tabnuus NnpoaykTie»). LLLob
CTPYCUTU NPOAYKTH, BUTAMHITb YaLlly 3 KOLUMKOM, MOKNAAITh ii Ha
XKapoCTiiKy poboyy NOBEPXHIO, MOCYHbTE KPULLIKY | HATUCHITH KHOMKY
PO3010KyBaHHS KOLLMKA, OO BUNHATY KOLWMK i CTPYCiTh NOro Hafg,
pakoBWHOI0. [OTiM NOCTaBTe KOLLUMK Ha3aA y Yally, a Yally — Hasag y
NPUCTPIN.

* SKLLO HanalTyBaTV TalkMep Ha NOMOBUHY Yacy NPUrOTYBaHHS, TO
KON NponyHae 3ByKOBWI C1rHas, NoTpibHo Byne cTpycnt abo
nepeBepHyTN NPOoAyKTN. CKMHBTE HanalUTyBaHHS Tanmepa 40 Yacy
NPUroTyBaHHS, WO 3aNLLNBCS.

8 Konu Taimep nopae 3ByKOBUM CUTHa, Lie O3HAYaE, Wo
MWHYB BCTAaHOBJIEHUI Yac MPUTrOTYBaHHS.

MNpumitka

o [MpUCTPI MOXHa Takox BUMKHYTM BPYyYHY. LLLo6 3pobuTu Ue,
NMOBEPHITb PerynaTop TanmMepa y nonoxeHHs 0 (MpoTn roAMHHUKOBOT
CTPINKM); AN LibOro NOTPIOHO AOKNACTY BifibLe 3yCUilb, HiX ANs
NnoBepPTaHHS 3a FOAVHHUKOBOIO CTPIJIKOIO.

9 BuTArHiTL Yally i nepesipTe, YM NPOJYKTU FOTOBI.

YBara!

e Micns NpUroTyBaHHS Yalla MynbTUMNeYi rapsiya. 3aBXAm cTaBTe
il Ha XkapocTiliky po6ouy noBepxHio (Hanpuknaa, Ha cnewianbHy
MiACTaBKY TOLO), KOJIM BUAMAETE Yally 3 MPUCTPOIO.

Mpumitka

e SKLLO NPOAYKTU LLe He rOTOBI, MPOCTO BCTaBTe Yally Ha3agy
MYNBTUNIY, B3ABLUM 1T 33 PyYKy, i [oganTe 0O BCTAHOBIEHOrO Yacy Lie
KiflbKa XBUJIUH.




474YKPATHCbKA

10 Buknagitb NPOAYKTU 3 KOLIMKA B MUCKY abo Ha Tapinky.
3aBXau BUMMaKMTe KOLWMUK i3 Yalli, o6 CNOPOXKHUTK, afXKe
Ha JHi Yawi moxke OyTu rapsiva onis.

E MNpumitka

e Benuki abo Kpuxki NpodyKT BUAManTe 3a 4OMOMOTOHO LLMMLLB.

e Hapnnwok onii abo nepepobneHunii Xnp i3 NpoAyKTiB 30MPaETbcs Ha
OHi YaLwi.

e 3aslexKHo Bif, TUMY NPOAYKTIB, AKi FOTYIOTLCH, MOXIIMBO, B 3axo4eTe
0bepexHO 3UiANTY 3aBY Ot YW TOMNEHWUI XMP i3 YaLui nicns
NPUroTyBaHHSA KOXHOI nopLii abo nepep TUM, SK CTPyLLYBaTH YK
NMOBTOPHO BCTAHOBJIOBATK KOLUMK Y Yally. [TocTaBTe KOLWWK Ha
>KapOoCTirKy noBepxHto. Ogarante pykaBUYKn 418 nedi ansa
6e3neyHoro BUIMBaHHS 3anMBoi oNil abo nepepobneHoro Xunpy.
[MoBepHITb KOWWNK Y YalLlly.

MpuroTysBaBLLM OOHY NOPLLIO NPOAYKTIB, y MyNbTUNEYi Bigpasy
MOXHa roTyBaTu iHLLY.

MNpumitka

e o6 npurotyBaT HacTyMHy NopLito, NoBTOPITL Kpokn 3—10.

MpurotyBaHHsa KapTonJi ¢ppi No-goMalIHbOMY

LLLo6 npuroTyBaTi CMayHy KapTorno dhpi No-AoMallHbOMY Y

MyJisTUNEYi:

- BubupaniTte Taknin COpT KapToni, AK1M NigxoanTb Oss
NPUroTyBaHHA KapToni gpi, Hanpwkiag ceixy, TPOXM
pO3CcMMNyacTy KapTonto.

- [na piBHOMIpHOTO NiACMaXyBaHHSA HavKpalle rotysaTu
KapTonnto-dpi y Mynbtunedi nopuismu no 500 r. binbLwi
LWMaTKKM KapToni pi OyayTb MEHLL XPYCTKMUMM, HiXX MEHLLI.

1 TouuncTiTb KapTONJIIO | MOPIXKTE CONTIOMKOIO
(ToBwmHOO 1 X 1 c™m).

2 3amouiTb KapTOMJIto, Hapi3aHy CONIOMKOIO, Y MUCLLi 3 BOAOIO
npuHaMHi Ha 30 XBUTUH.

3 CnOpOXHiTb MUCKY i BUCYLLiTb KapTOMNJItO, Hapi3aHy
COJIOMKOI0, Ha KYXOHHOMY 260 nanepoBOMY PYLUHUKY.

4 Hanunte B MUCKY 1 CTONOBY JIOXKY ONii, BUKNaAiTbh
Hapi3aHy CONIOMKOIO KapTOrJito i nepemilianTe ii 3 oNi€to.

5 PykamMu abo KyXOHHUM Npuaaansv 3 OTBOpaMu BUAMITD
KapTomnJito i3 MUCKM TakK, o6 onis ctekna B MUCKY.

E MNpumitka

e He HaxunsnTe MUCKY, LWOO BMKIACTY BCIO KAPTOMJIIO Y KOLUMK 33 OANH
pas, OCKiIbKM HaAIMLLOK Oii MOXe NOTPannTy B Yallly.
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MoknapiTb KAPTOMJISAHY CONTIOMKY B KOLLMK.

CmadkTe Hapi3aHy COJIOMKOO KapTOMJIO i CTPYCiTh KOLLIUK
2-3 pa3u nig Yac NpPUroTyBaHHs.

Monepep>keHHs

e Mepepn unieHHAM fanTe KOLWINKY, Yalli Ta BHYTPILLHIN YacTUHI

MPUCTPOIO MOBHICTIO OXOJIOHYTHU.

Yalua, KOLWKWK Ta BHYTPILLHSA YacTUHA NPUCTPOIO MaOTh
aHTUNpUrapHe NOKpPUTTS. He BUKOPUCTOBYNTE MeTasieBe KyXOHHe
npunagpsa abo abpasnBHi 3aco6u ANg YNLLEHHS, OCKiJIbKA BOHU
MOXXYTb MOLUKOAUTU aHTUNPUTrapHe NOKPUTTS.

3aBXaM YNCTBTE MPUCTPRIN NiCA KOXHOIO BUKOPUCTaHHS.
Buaanante onito Ta XMp i3 AHa YaLli Nicas KOXXHOro
BMKOPUCTaHHS.

1

MNMoBepHiTb perynaTop Tanmepa B NOJIOXKEHHS 0, BUNMITb
LITEKep i3 PO3eTKM i JaNTe MPUCTPOIO OXONTOHYTU.

Mipkaska

BumanTe yally Ta KOWWK A9 LWBUALLOTO OXONTOAXEHHSA MySbTUMNEY|.

N

YTunisynte TonNneHUn XXMp 41 onito i3 gHa Yawui.

MomwuiiTe Yyawly i KOWNK y NOCYyAOMUINHIA MawmnHi. MoXxHa
TAKOX MOMUTM X i3 BUKOPUCTAHHSAIM Heabpa3nBHOT ryoKku
B rapsivivi Boi, jogatouun piguHy ans mutta nocyny (ame.

«Tabnunulo 3 YMLLIEHHSA»).

E Migkaska

o SKLO 3aNMLLKK iXi MPUANNHYTH A0 Yalli abo KoLWKKa, iX MOXHa

3aMOUNTU B rapsavin Bogi 3 Mnounm 3acobom Ha 10—15 xBUNKH.
3aMOYyBaHHA PO3LLENTIOE 3aJIULLKM IXXi Ta NOMerLye ix BUOAaNeHHs.
BukopucToBynTe pignHy AN MUTTS NOCyay, LLO PO3YMHAE ONito Ta
KMpP. AKLLO Ha Yalli abo KOLLMKY € XXMPHI NAsiMU, SKi He BAanocs
BMAASIUTU B rapsidinn Bofi i3 MuoUmnm 3acobom, ckopuctantecs
PIOVHOI0 4118 3HEXNPEHHS.

3a noTpebu 3annLLKK ixXi, aKi NPUAKNAN 4O HarpiBasibHOrO eNeMeHTa,
MO>XHa BUAANNTY LLLITKOK 3 M'siKO abo cepeHboto LWeTnHo. He
BMKOPUWCTOBYMNTE APOTSHY LLUITKY abo LiTKY 3 TBEPAOHO LLETUHO0,
OCKifIbKV MOXHa MOLUKOANTU MOKPUTTS HarpiBanbHOro efemMeHTa.




476 YKPATHCbKA

4 TlpoTnpanTe NPUCTPiN 330BHI BOJIOIOI0 raH4yipKoILo.

5 TMMouyncTiTb HarpiBasbHUM €NeMEHT LLITKOI AJ1S1 YALLEHHS,
00 BUOANNTY 3a1ULLKN TXKi.

6 3a ponomoroto HeabpasnBHOI rybky NOMUNTE NPUCTPIN
BCepeauHi rapsuoto BoAolo.

Tabnuus 3 YULLEHHA
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1 Big'egHanTe NpuUcTpin Bif enekTpomepexi i pante nomy
OXOJIOHYTW.

2 Tepw HiX BigKnagaTn NpPUCTPin Ha 36epiraHHs, nepesipTe,
4YM BCi YaCTUHM YUCTI Ta CyXi.

Mpumitka

e [lepeHockTe MYSIETUMIY Y FOPU3OHTaIbHOMY MOJSTOXEHHI. TakoX cif,
TPUMaTK Yally cnepedy NpUCTPOLO, OCKINIbKM Yalla 3 KOLUMKOM MOXe
BVICYHYTWUCS Yy Pa3i BUNAAKOBOroO Haxmiy BHU3. Lie Moxe cnpuiunHntm
MOLUKOAXKEHHS LIMX YaCTUH.

e [leplu Hix nepeHocuUT Ta/abo BiOKNaaaTV NPUCTPIN Ha 30epiraHHs,
3aBXAN NepeBipanTe, Yn 3HIMHI YaCcTMHU MynbTUMNeYi 3aiKCcoBaHoO.

MNepepobka

- Llen cumBon 03Hauvae, Wo Len BUpib He nignarae ytunisauii i
3BMYaHUMM NobyToBMMK Bigxogamu (2012/19/EU).

- [doTpuMyinTecb NnpaBui po3aineHoro 36opy enekTpuYHMX Ta
e/TIeKTPOHHMX MPUCTPOIB Y BaLUiN KpaiHi. HanexHa ytunisauis
OOMNoMOXe 3anobirTu HeraTMBHOMY BMJIMBY Ha HABKOJINLLIHE
cepenoBuLLLe Ta 300POB'sA Ntoaen.

lapaHTia Ta nigTpumka

Versuni NponoHye ABa POKW rapaHTii Ha Lel BMpib nicns gatu
npuabdaHHs. s rapaHTis BTpayae YNMHHICTb, SKLLO HECMPaBHICTb
BMHMKI1a BHACiAOK HEMPaBWIbHOIO BUKOPUCTaHHSA abo
0bcnyroByBaHHA NPUCTPOIO. Hallla rapaHTia He BIIMBAE Ha
Balli 3aKOHHI NpaBa gk cnoxuBaya. LLlob oTpumaTt pogatkoBy
iHhopMmaLito abo ckopuCTaTUCS rapaHTieto, BiABiOanTe Hall
BebcanT www.philips.com/support.

YCcyHeHHS1 HecrnpaBHOCTEN

Y ubOMy p0O3aiNi NOAaHO OCHOBHI NpobnemMu, ki MOXYTb
BUHWKHYTW Nif, 4aC BUKOPUCTaHHSA NPUCTPOIO. SIKLLO BU He B
3MO3i BMpPIiWnTK NpobnemMy 3a Lonomoroto iHhopMaLlii, nogaHor
HWXYe, BiaBinanTe Bebcant www.philips.com/support ons
nepernsay Cnmcky YacTux 3anuTaHb abo 3BepHIiTbCsA Ao LieHTpy
06cNyroByBaHHS KJEHTIB Y CBOI KpaiHi.
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Mig yac
BUKOPUCTaHHS
30BHILLHS YacTUHa
npuUCTPOtO
HarpiBaeTbCs.

Kaptonns dpi
No-A0MaLUHbOMY
He Taka, K
OYiKyBasocs.

Mynstuniv He
BMMKAETHCA.

Tenno BcepeanHi
NMOLIMPKETLCS HA
30BHILLUHI CTiHW.

Bu BepeTe HeBiAMOBIAHY
KapTomno.

Y KoLKy HafTo Harato
NPOaYKTIB.

[ig Yyac NnpuroTyBaHHS
neski npoaykTn NoTpibHO
4yac Bif Yacy cTpyLlyBaTw.

MpucTpin He Nig'egHaHO
[0 Mepexi.
[lo ofHiel po3eTku

nig'eqHaHo Kinbka
NPUCTPOIB.

Lle HopmanbHO. YCi pyykn Ta perynaropu,
AKMX NOTPIGHO TopKaTUCA Mif Yac
BMKOPWCTaHHS, 3aIMLLAI0THCA 4OCTaTHLO
XOSIOOHUMMWN.

Halwa, KOWWK i BHYTPILLHA YacT1Ha
NMPUCTPOIO 3aBXAN HarpiBatOTHCA, KON
NPUCTPIN yBIMKHEHO, W00 3abe3neynTu
HaJieXHe NpUrotyBaHHsA ixi. L yactnHu
HaATO rapsYi AN OOTUKY.

SAKLLO 3aNNLWNTU MPUCTRIN YBIMKHEHUM
OOBLUMM Yac, AesKi OiNSHKK CTatoTh
HaaTo rapsyuMun ansg gotuky. Li ginsHkm
MO3HaYeHO Ha NPUCTPOI TaKMM 3HAYKOM:

3\

[onoku B Nnam’aTaete Npo

rapsadi giNAgHKM | He Topkaetecd 1x,
NPUCTPIN MOXHa Uinkom 6e3neyHo
BUKOPUCTOBYBATU.

[na oTpUMaHHA HanKpaLLyx pe3ybTaTiB
6epiTb CBiXY po3cnnyacTy Kaptonto. He
30epiranTe KApTOMIO Y XOJOAHOMY MicLi,
HanpuWKkIag B XONOANNBHNKY. Bnbupante
KapTornJito, Ha ynakyBaHHi SKOI BKa3aHo,
LLIO BOHA MiAXOAUTb A1 CMaXKeHHS.

BrkoHawnTe BKa3iBKM Ha CTOPIHLi 469
LIbOro NocibHKKa KoprcTyBaya s
NPUroTyBaHHsS KapTonni-gpi no-
AOMaLLUHBbOMY.

BrkoHawnTe BKasiBKM Ha cTOpPiHLI 469
LibOro NMocibHMKa KOpUCTyBaYa as
NPUroTyBaHHSA KapTonni-hpi no-
OOMaLLHBLOMY.

[NepeBipTe, 4K WTEKep BCTAaBJIEHO B
PO3€eTKy HaIeXHUM YAHOM.

MynbsTrniy Ma€e BUCOKY MOTY>KHICTb.
CkopucTanTecs iHLWOI PO3ETKOIO |
nepesipTe 3anobiXXHUKN.



Mpobnema

Y mynsTunedi
BUAHO NASMN
3NyLLEeHOro
MaTepiany.

I3 npucTpoto
BUXOONTb Binvin
ONM.

Mo>knunea npuymnHa

Y vawi mynstuneyi
MOXYTb 3'BUTUCS
HeBeNuKi NIaMn Yepes
BMMNAAKOBE TOPKAHHS
abo ApsAnaHHA NOKPUTTS
(Hanpwuknag, nig vac
YULLEHHS 3@ 4OMNOMOTrO
KOPCTKMX 3acobiB Ans
YynLLeHHsA Ta/abo nig vac
BCTAHOBJIEHHS KOLLIMKA).

Bu rotyete XupHi
NPOaYKTW.

Y yawi 3anuuwmnuncs
SKUPHI 3a7TMLLKKM TXi e 3
nonepefHbLOro pasy.

Cyxapi He npuannnu oo
Ki HaNeXHWM YHOM.

MapwuHag, pignHa
abo coku M'sca
PO36PU3KYIOTLCS Y

BUASAI TONNEHOro Kunpy.
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BupiweHHs

MoykHa 3ano0irTv MOLWKOAXKEHHIO,
MOHW3NBLUN KOLUMK Y HaLli HaNleXHUM
YMHOM. Y pa3i BCTAaHOBMEHHS KOLIMKa

nif NeBHUM KyTOM MOXHa BAAPUTH

noro 6ik 06 CTiHKY Yalli, CNPUYUHSIOYN
BifyLLlyBaHHSA HEBENNKMX LUMATKIB
MOKPUTTA. AKLLO Le CTaHeTbCH, 3HauTe, Wo
Lie He WKIAMBO, OCKiNIbKM BCI MaTepiany,
AKi BUKOPUCTOBYIOTHCA, CYMICHI 3
Xap4oBUMU NPOAYKTAMU.

ObepexxHo 3UiaiTb 3anBy onito abo Xunp i3
4alui, a MOTIM NPOAOBXUTU MPUTOTYBaHHS.

Binun onm 3'9BNA€ETHCS Yepes HarpiBaHHS
KUPHMX 3aNMLLKIB Xi B YaLli. 3aBXan
peTesibHO YUCTBTE Yally Ta KOLWKWK Nicns
KOXHOMO BUKOPUCTaHHS.

[pibHi WMmaTKu cyxapiB y NOBITPi MOXYTb
CAPUYNHUTY NosBy Binoro aumy. [lobpe
NMPUTUCHITL Cyxapi A0 i, o6 BOHK
NPWAVMIN.

Miacywite NPOAYKTW, MepLL HiXK KNacTu ix
Y KOLLVIK.
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