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1 Important

Read this user manual carefully before you use the appliance, and save the user manual for
future reference.

Danger

¢ Never immerse the base in water or rinse it under
the tap.

Warning

* Check if the voltage indicated on the appliance
corresponds to the local mains voltage before you
connect the appliance.

*  Only connect the appliance to an earthed wall
socket. Always make sure the plug is inserted firmly
into the socket.

* Do not use the appliance if the plug, the mains cord
or the appliance itself is damaged.

* If the mains cord is damaged, you must have it
replaced by Philips, a service centre authorised by
Philips or similarly qualified persons in order to
avoid a hazard.

» This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision
or instruction conceming use of the appliance by a
person responsible for their safety.

* Children should be supervised to ensure that they
do not play with the appliance.

* Keep the mains cord out of the reach of children.
Do not let the mains cord hang over the edge of
the table or worktop on which the appliance stands.

* Never steam frozen meat, poultry or seafood.
Always thaw these ingredients completely before
you steam them.

* Never use the food steamer without the drip tray,
otherwise hot water splashes out of the appliance.

*  Only use the steaming bowl and the fish tray in
combination with the original base.

* Keep the mains cord away from hot surfaces.

Caution

* Never use any accessories or parts from other
manufacturers or that Philips does not specifically
recommend. If you use such accessories or parts,
your guarantee becomes invalid.

* Do not expose the base of the appliance to high
temperatures, hot gas, steam or damp heat from
other sources than the steamer itself. Do not place
the food steamer on or near an operating or still
hot stove or cooker.

* Always make sure the appliance is off before you
unplug it.

* Always unplug the appliance and let it cool down
before you clean it.
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* This appliance is intended for household use only. If
the appliance is used improperly or for professional
or semi-professional purposes or if it is not used
according to the instructions in the user manual, the
guarantee becomes invalid and Philips refuses any
liability for damage caused.

e Place the food steamer on a stable, horizontal and
level surface and make sure there is at least 10cm
free space around it to prevent overheating.

*  While using the steaming bow! with the removable
bottom, always make sure the rim of the bottom
points upwards and that the bottom locks into place
(‘click’).

* Beware of the hot steam that comes out of the
food steamer during steaming or when you remove
the lidWhen you check food, always use kitchen
utensils with long handles.

* Always remove the lid carefully and away from
you. Let condensation drip off the lid into the food
steamer to avoid scalding.

* Always hold the steaming bowls by one of their
handles when you stir hot food or remove it from
the bowls.

* Always hold the steaming bowls by their handles
when the food is hot.

* Do not move the food steamer while it is operating.

* Do not reach over the food steamer while it is
operating.

* Do not touch the hot surfaces of the appliance.
Always use oven mitts when you handle hot parts
of the appliance.

* Do not place the appliance near or undemeath
objects that would be damaged by steam, such as
walls and cupboards.

* Do not operate the appliance in the presence of
explosive and/or flammable fumes.

* Never connect the appliance to a timer switch
or remote control system in order to avoid a
hazardous situation.

* There is a small sieve inside the water tank. If the
sieve becomes detached, keep it out of the reach of
children to prevent them from swallowing it.

Automatic switch-off

* The appliance switches off automatically after the
set steaming time has elapsed.
Boil-dry protection

* This food steamer is equipped with boil-dry
protection. The boil-dry protection automatically
switches off the appliance if it is switched on when
there is no water in the water tank or if the water
runs out during use. Let the food steamer cool
down for 10 minutes before you use it again.

When you see the crossed-out wheel bin symbol attached to a product, it means the
product is covered by the European Directive 2002/96/EC:

hi¢

Never dispose of your product with other household waste. Please inform yourself about
the local rules on the separate collection of electrical and electronic products. The correct
disposal of your old product helps prevent potentially negative consequences on the
environment and human health.

2 Electromagnetic fields (EMF)

This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF).
If handled properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe
to use based on scientific evidence available today.

3 Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support
that Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.
For recipes to use with your steamer, go to www.philips.com/kitchen.

4 Qverview
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5 Before the first use

1 Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you use the
appliance for the first time (see chapter ‘Cleaning and maintenance’).

2 Wipe the inside of the water tank with a damp cloth.

6 Using the appliance
E Tip

* Put the appliance on a stable, horizontal and level surface.

« Fill the water tank with water up to the maximum level. with a full water tank, the steamer can
steam approximately 1 hour.

* Only fill the water tank with water. Never put seasoning, oil, or other substances in the water
tank.

E NO[e

* |f you steam large quantities of food, stir the food halfway through the steaming process.
Wear oven mitts and use a kitchen utensil with a long handle.

* |f you use ground herbs and spices, rinse the drip tray to wet the flavour booster, This prevents
ground herbs or spices from falling through the openings of the flavour booster. If desired, put
dried or fresh herbs or spices on the flavour booster to add extra flavour to the food to be
steamed.

Steaming food (Fig.3 and Fig.5)

Put the food to be steamed in the steaming bowls or fish tray.

E NOte

* You can use the fish tray alone only.
* Do not put the fish tray or fish tray basket on top of the steaming bowl.

Steaming egg (Fig.4)

Put the egg holders to steam eggs conveniently.

E NOte

¢ Use a needle to make a small hole on the bottom of the egg before placed on the egg holder.
* Make sure you place the bow! properly and they do not wobble.

Recycling

8

Your product is designed and manufactured with high quality materials and components,
which can be recycled and reused.
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7 Cleaning and maintenance (Fig.6)

E NO[e

* Never use scouring pads, abrasive cleaning agents or aggressive liquids such as petrol or
acetone to clean the appliance.

* [f the vinegar starts to boil over the edge of the base, unplug the appliance and reduce the
amount of vinegar.

“ Caution

* Do not clean the base in the dishwasher.

* Ifthe sieve in the water tank becomes detached, keep it out of the reach of children to
prevent them from swallowing it.

* Never immerse the base in water, nor rinse it under the tap.

Descaling

You have to descale the appliance after it has been used for 15 hours. It is important that
you descale the food steamer regularly to maintain optimal performance and to extend the
lifetime of the appliance.

1 Fill the water tank with white vinegar (8% acetic acid) up to the maximum level.

Note
* Do not use any other kind of descaler. ‘

2 Put the drip tray, steaming bowls, and lid on top of the steamer.

3 Tum the steaming time adjustment knob to set a steaming time of 25 minutes.

4 Let the vinegar cool down completely and empty the water tank. Rinse the water tank
with cold water several times.

E NOte

* Repeat the procedure if there is still some scale in the water tank. ‘

8 Guarantee and service

If you need service or information or if you have a problem, please visit the Philips website
at http://www.philips.com/ or contact the Philips Consumer Care Center in your country
(you find its phone number in the worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer
Care Center in your country, go to your local Philips dealer.

1 Important

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d'utiliser |'appareil et conservez-le pour un
usage ultérieur.

Danger

* N'immergez jamais le socle dans I'eau et ne le rincez
pas sous le robinet.

Avertissement

* Avant de brancher 'appareil, vérifiez que la tension
indiquée sur 'appareil correspond a la tension
supportée par le secteur local.

* Branchez I'appareil uniquement sur une prise murale
mise a la terre. Assurez-vous toujours que la fiche
d'alimentation est correctement insérée dans la
prise.

* N'utilisez jamais I'apparell si la prise, le cordon
d'alimentation ou I'appareil lui-méme est
endommagé.

* Sile cordon d'alimentation est endommagé, il doit
&tre remplacé par Philips, par un Centre Service
Agréé Philips ou par un technicien qualifié afin
d'éviter tout accident.

» Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par
des personnes (notamment des enfants) dont les
capacités physiques, sensorielles ou intellectuelles
sont réduites, ou par des personnes manquant
d'expérience ou de connaissances, a moins que
celles-ci ne soient sous surveillance ou qu'elles
n'aient recu des instructions quant a |'utilisation de
I'appareil par une personne responsable de leur
sécurité.

* Veillez a ce que les enfants ne puissent pas jouer
avec |'appareil.

* Tenez le cordon d'alimentation hors de portée des
enfants. Ne laissez pas le cordon pendre de la table
ou du plan de travail sur lequel I'appareil est posé.

* Ne faites jamais cuire a la vapeur de viande ou de
fruits de mer congelés. Faites toujours décongeler
ces ingrédients avant de les faire cuire a la vapeur.

» Utilisez toujours le cuiseur vapeur avec le plateau
égouttoir pour éviter les éclaboussures d'eau
chaude.

» Utilisez toujours le bol vapeur et le plateau a
poisson avec le socle d'origine.

e Tenez le cordon d'alimentation a I'écart des surfaces
chaudes.

Attention

* N'utilisez jamais d'accessoires ou de pieces d'un
autre fabricant ou n'ayant pas été spécifiquement
recommandés par Philips. L'utilisation de ce type
d'accessoires ou de pieces entraine I'annulation de
la garantie.

* N'exposez jamais le socle de |'appareil a des
températures élevées, des gaz chauds, de la vapeur
ou de la chaleur humide provenant d'autres
sources que le cuiseur vapeur lui-méme. Ne placez
pas le cuiseur vapeur sur ou a proximité d'une
plaque chauffante ou d'une cuisiniére en cours de
fonctionnement ou encore chaude.

* Arrétez toujours |'appareil avant de le débrancher.

» Débranchez toujours I'appareil et laissez-le refroidir
avant de le nettoyer.

» Cet appareil est destiné a un usage domestique
uniquement. S'il est employé de maniére
inappropriée, a des fins professionnelles ou semi-
professionnelles, ou en non-conformité avec les
instructions du mode d'emploi, la garantie devient
caduque et Philips décline toute responsabilité
concernant les dégats occasionnés.

* Posez le cuiseur vapeur sur une surface horizontale,
stable et plane, et veillez a laisser un espace libre de
10 cm tout autour pour éviter les surchauffes.

* Lorsque vous utilisez le bol vapeur avec le fond
amovible, assurez-vous toujours que le rebord de
ce dernier est dirigé vers le haut et que le fond est
enclenché (déclic).

* Faites attention a la vapeur brllante s'échappant du
cuiseur vapeur lors de la cuisson ou lorsque vous
enlevez le couvercle. Utilisez toujours des ustensiles
de cuisine a manche long lorsque vous vérifiez la
cuisson des aliments.

* Retirez toujours le couvercle avec précaution
en le gardant a distance. Laissez la condensation
s'égoutter du couvercle dans le cuiseur vapeur pour
éviter les brllures.

* Tenez toujours les bols vapeur par la poignée
lorsque vous remuez des aliments chauds ou que
vous les retirez des bols vapeur.

* Tenez toujours les bols vapeur par la poignée
lorsque les aliments sont chauds.

* Ne déplacez jamais le cuiseur vapeur lorsqu'il est en
cours d'utilisation.

* Ne passez jamais votre bras au-dessus du cuiseur
vapeur lorsque celui-ci est en cours d'utilisation.

* Ne touchez pas les surfaces chaudes de I'appareil.
Utilisez toujours des gants de cuisine lorsque vous
manipulez les parties chaudes de I'appareil.

* Ne placez jamais |'appareil a proximité ou en
dessous d'objets qui pourraient étre endommagés
par la vapeur (murs, placards, etc.).

» N'utilisez jamais I'appareil en présence de fumées
explosives ou inflammables.

* Pour éviter tout accident, il est vivement déconseillé
de connecter |'appareil a un minuteur ou a un
systeme de contrdle séparé.

* Le réservoir d'eau contient un petit fiftre. Si le filtre
se détache, tenez-le hors de portée des enfants
pour éviter qu'ils ne I'avalent.

Arrét automatique

* L'apparelil s'éteint automatiquement a la fin du
temps de cuisson défini.
Coupure automatique en cas de marche a vide

» Ce cuiseur vapeur est équipé d'une protection anti-
marche a vide. La coupure automatique en cas de
marche a vide éteint automatiquement I'appareil s'il
est allumé et qu'il n'y a pas d'eau dans le réservoir
d'eau ou s'il n'y a plus d'eau en cours d'utilisation.
Laissez le cuiseur vapeur refroidir pendant
10 minutes avant de I'utiliser a nouveau.

Recyclage

&

Votre produit a été congu et fabriqué avec des matériaux et des composants de haute
qualité pouvant étre recyclés et réutilisés.

La présence du symbole de poubelle barrée indique que le produit est conforme a la
directive européenne 2002/96/CE :

hi¢

Ne jetez pas ce produit avec les ordures ménageres ordinaires. Renseignez-vous sur les
dispositions en vigueur dans votre région concernant la collecte séparée des appareils
électriques et électroniques. La mise au rebut correcte de |'ancien produit permet de
préserver |'environnement et la santé.

2 Champs électromagnétiques (CEM)

Cet appareil Philips est conforme a toutes les normes relatives aux champs
électromagnétiques (CEM). Il répond aux regles de sécurité établies sur la base des
connaissances scientifiques actuelles s'il est manipulé correctement et conformément aux
instructions de ce manuel d'utilisation.

3 Introduction

Félicitations pour votre achat et bienvenue chez Philips | Pour profiter pleinement de
I'assistance offerte par Philips, enregistrez votre produit a I'adresse suivante :
www.philips.com/welcome.

Vous trouverez des recettes pour votre cuiseur vapeur sur le site VWWeb www.philips.com/kitchen.




4 Apercu
@ Couvercle du plateau a poisson @ Diffuseur d'arémes
@ Plateau a poisson Plateau égouttoir
@ Panier du plateau a poisson @ Socle avec réservoir d'eau
@ Couvercle du bol vapeur Bouton de réglage du temps de cuisson
@ Fond amovible @ Voyant vapeur
@ Bol vapeur @ Orifice de remplissage

5 Avant la premiére utilisation

1 Avant la premiére utilisation, nettoyez soigneusement toutes les piéces en contact avec
des aliments (voir le chapitre « Nettoyage et entretien »).

2 Nettoyez l'intérieur du réservoir d'eau a |'aide d'un chiffon humide.

6 Uctilisation de l'appareil

Conseil

* Placez I'appareil sur une surface horizontale, stable et plane.

* Remplissez le réservoir avec de I'eau, jusqu'au niveau maximal. Lorsque le réservoir d'eau est
plein, le cuiseur vapeur peut étre utilisé pendant 1 heure environ.

* Remplissez le réservoir uniquement avec de I'eau. Ne versez jamais d'assaisonnement, d'huile
ou toute autre substance dans le réservoir d'eau.

Remarque

* Sivous cuisez des aliments en grande quantité, remuez-les a mi-cuisson en utilisant des gants
de cuisine et un ustensile de cuisine a manche long.

* Sivous utilisez des herbes hachées et des épices moulues, rincez le plateau égouttoir pour
que le diffuseur d'arémes soit humide.Vous éviterez ainsi que les herbes hachées ou les épices
moulues ne s'échappent par les orifices du diffuseur d'arémes.Vous pouvez mettre des épices,
des herbes fraiches ou séchées dans le diffuseur d'arémes pour ajouter une touche de saveur
supplémentaire aux aliments que vous cuisez.

Cuisson d'aliments a la vapeur (fig. 3 et 5)

Placez les aliments a cuire a la vapeur dans les bols vapeur ou le plateau a poisson.

Remarque

* Vous pouvez utiliser le plateau a poisson seul.
* Ne placez pas le plateau a poisson ou son panier par-dessus le bol vapeur.

Cuire des ceufs a la vapeur (fig. 4)

Placez les ceufs dans les emplacements prévus a cet effet pour faciliter leur cuisson.

Remarque

* Utilisez une aiguille pour faire un petit trou a la base de I'ceuf avant de le placer sur le support.
* Vérifiez que le bol est correctement positionné et qu'il ne bouge pas.

7 Nettoyage et entretien (fig. 6)

Remarque

* N'utilisez jamais d'éponges a récurer, de produits abrasifs ou de détergents agressifs tels que
I'essence ou I'acétone pour nettoyer I'appareil.

* Si le vinaigre commence a bouillir et a déborder du socle, débranchez I'appareil et diminuez la
quantité de vinaigre.

Attention

* Ne nettoyez pas le socle au lave-vaisselle.

Si le filtre du réservoir se détache, tenez-le hors de portée des enfants pour éviter qu'ils ne
l'avalent.

* Ne plongez jamais le socle dans I'eau et ne le rincez pas sous le robinet.

Détartrage

Vous devez détartrer |'appareil apres 15 heures d'utilisation. Il est important de détartrer
le cuiseur vapeur régulierement pour obtenir des performances optimales et prolonger sa
durée de vie.

1 Remplissez le réservoir d'eau avec du vinaigre blanc (8 % d'acide acétique), jusqu'au
niveau maximal.

Remarque

* n'utilisez aucun autre type de détartrant. ‘

Placez le plateau égouttoir, les bols vapeur et le couvercle sur le cuiseur vapeur.

Réglez le temps de cuisson sur 25 minutes a l'aide du bouton prévu cet effet.

I |

Laissez le vinaigre refroidir complétement, puis videz le réservoir. Rincez le réservoir a
I'eau froide plusieurs fois.

Remarque

* Répétez cette opération si des particules de calcaire sont encore présentes dans le réservoir
d'eau.

8 Garantie et service

Si vous souhaitez obtenir des informations supplémentaires ou si vous rencontrez

un probléme, visitez le site Web de Philips a I'adresse http://www.philips.com/ ou

contactez le Service Consommateurs Philips de votre pays (vous trouverez le numéro de
téléphone correspondant dans le dépliant de garantie internationale). S'il n'existe pas de
Service Consommateurs Philips dans votre pays, renseignez-vous aupres de votre revendeur
Philips.

1 Importante

Antes de usar el aparato, lea atentamente este manual de usuario y consérvelo por si
necesitara consultarlo en el futuro.

Peligro

* No sumerja nunca la base en agua ni la enjuague

bajo el grifo.

Advertencia

Antes de enchufar el aparato, compruebe si el
voltaje indicado en el mismo se corresponde con el
voltaje de la red local.

Conecte el aparato sélo a un enchufe con toma de
tierra. Aseglrese siempre de que la clavija esté bien
insertada en la toma de corriente.

No utilice el aparato si la clavija, el cable de
alimentacion o el propio aparato estdn dafiados.

Si el cable de alimentacién estd dafado, deberd
ser sustituido por Philips, por un centro de servicio
autorizado por Philips o por personal cualificado,
con el fin de evitar situaciones de peligro.

Este aparato no debe ser usado por personas
(adultos o nifios) con su capacidad fisica, psiquica

o sensorial reducida, ni por quienes no tengan los
conocimientos vy la experiencia necesarios, a menos
que sean supervisados o instruidos acerca del uso
del mismo por una persona responsable de su
seguridad.

Aseglrese de que los niflos no jueguen con este
aparato.

Mantenga el cable de alimentacidn fuera del alcance
de los nifios. No deje que el cable de red cuelgue
del borde de la mesa o encimera donde esté
colocado el aparato.

No cocine al vapor carne de ternera, came de ave
ni marisco congelados. Descongele siempre estos
alimentos completamente antes de prepararlos al
vapor.

No utilice nunca la vaporera sin la bandeja de goteo.
De lo contrario, el agua caliente salpicard por el
aparato.

Utilice Unicamente el recipiente de preparacion al
vapor Y la bandeja para pescado con la base original.
Mantenga el cable de alimentacion alejado de
superficies calientes.

Precaucioén

No utilice nunca accesorios ni piezas de otros
fabricantes o que Philips no recomiende
especificamente. Si lo hace, quedard anulada su
garantia.

No exponga la base del aparato a altas
temperaturas, gas caliente, vapor o calor himedo
de otras fuentes. No coloque la vaporera sobre una
cocina o un fogén encendido o aun caliente, ni la
sitUe cerca de ellos.

Aseglrese de que el aparato esté apagado antes de
desenchufarlo.

Antes de limpiarlo, desenchufe siempre el aparato y
deje que se enfrfe.

Este aparato es sélo para uso doméstico. Si se
utiliza el aparato de forma incorrecta, con fines
profesionales o semiprofesionales, o de un modo
que no esté de acuerdo con las instrucciones

de uso, la garantia quedard anulada y Philips no
aceptara responsabilidades por ningin dafo.

Coloque la vaporera sobre una superficie estable,
horizontal y plana. Aseglrese de que haya, como
minimo, 10 cm de espacio libre a su alrededor para
evitar que se caliente en exceso.

Mientras utiliza el recipiente de preparacion al vapor
con la parte inferior extraible, asegirese siempre de
que el borde de la parte inferior apunta hacia arriba
y la parte inferior encaja en su sitio ("clic").

Tenga cuidado con el vapor caliente que sale de la
vaporera mientras prepara alimentos al vapor o al
quitar la tapa. Cuando compruebe la comida, utilice
siempre utensilios de cocina con mango largo.

Cuando quite la tapa, hdgalo siempre con cuidado y
manténgase alejado del aparato. Deje que las gotas
de condensacion caigan de la tapa a la vaporera
para evitar quemaduras.

Siempre que remueva o retire comida caliente de
los recipientes de preparacion al vapor, sosténgalos
por el mango.

Sostenga el recipiente de coccidn al vapor por el
mango cuando contenga comida caliente.

No mueva la vaporera mientras esta en
funcionamiento.

No intente coger la vaporera mientras estd en
funcionamiento.

No toque las superficies calientes del aparato.
Utilice siempre guantes de cocina al manipularlas.

No coloque el aparato debajo o cerca de objetos
a los que pudiera perjudicarles el vapor, como
paredes o armarnios.

No utilice el aparato en presencia de explosivos y/o
gases inflamables.

Para evitar situaciones de peligro, no conecte nunca
el aparato a un interruptor con temporizador o a un
sistema de control remoto.

El depdsito de agua contiene un pequefio tamiz. Si

el tamiz se suelta, manténgalo fuera del alcance de
los nifios para evitar que lo ingieran.

Apagado automatico

El aparato se apagard automdticamente una vez
transcurrido el tiempo de coccién establecido.

Proteccion contra el hervido sin agua

Esta vaporera cuenta con un dispositivo de
proteccidn contra el hervido sin agua. Si el aparato
se enciende con el depdsito de agua vacio o si

se acaba el agua durante el uso, el dispositivo de
proteccion apaga automadticamente el aparato. Deje
que la vaporera se enfrie durante 10 minutos antes
de volver a utilizarla.

Reciclaje

8

El producto ha sido disefiado y fabricado con materiales y componentes de alta calidad que
pueden reciclarse y reutilizarse.
Cuando vea el simbolo de cubo de basura tachado en un producto, significa que cumple la
Directiva europea 2002/96/EC:

hi¢

Nunca se deshaga del producto con el resto de la basura doméstica. Inférmese acerca de
la normativa local sobre el reciclaje de productos eléctricos y electrdnicos. La eliminacion
correcta de un producto usado ayuda a evitar potencialmente consecuencias negativas para
el medio ambiente v la salud humana.

2 Campos electromagnéticos (CEM)

Este aparato Philips cumple todos los estdndares sobre campos electromagnéticos (CEM).
Si se utiliza correctamente y de acuerdo con las instrucciones de este manual, el aparato se
puede usar de forma segura segin los conocimientos cientificos disponibles hoy en dfa.

3

Introduccion

Enhorabuena por su compra y bienvenido a Philips. Para poder beneficiarse por completo de
la asistencia que ofrece Philips, registre el producto en www.philips.com/welcome.
Para obtener recetas para cocinar con la vaporera, visite www.philips.com/kitchen.

4 Descripcion general

—o—

Cocciodn al vapor de alimentos (Fig. 3 y Fig. 5)

Coloque los alimentos que va a cocinar al vapor en los recipientes de preparacion al vapor o
la bandeja para pescado.

Nota

¢ La bandeja para pescado solo se puede utilizar sola.
* No coloque la bandeja para pescado o su cesta encina del recipiente de preparacién al vapor:

Cocciodn al vapor de huevos (Fig. 4)

Para cocer huevos de una manera cémoda, coléquelos en la rejilla para huevos.

Nota

 Utilice una aguja para hacer un pequefio orificio en la parte inferior del huevo antes de
colocarlo en la rejilla para huevos.
* Aseglrese de colocar el recipiente correctamente y de que no se tambalee.

7 Limpieza y mantenimiento (Fig. 6)

E NOta

* No utilice estropajos, agentes abrasivos ni liquidos agresivos, como gasolina o acetona, para
limpiar el aparato.

 Si el vinagre comienza a hervir y sobrepasa el borde de la base, desenchufe el aparato y
reduzca la cantidad de vinagre.

n Precaucion

* No limpie la base en el lavavajillas.

* Si el tamiz del depdsito de agua se suelta, manténgalo fuera del alcance de los nifios para
evitar que lo ingieran.

* No sumerja nunca la base en agua ni la enjuague bajo el grifo.

Eliminacion de los depésitos de cal

Es necesario eliminar los depdsitos de cal del aparato cuando éste se haya utilizado durante
15 horas. Es importante que elimine la cal de la vaporera con frecuencia para mantener un
rendimiento éptimo y prolongar la vida (til del aparato.

1 Llene el depdsito de agua con vinagre blanco (8% de dcido acético) hasta el nivel
maximo.

Nota
* No utilice otro tipo de descalcificador. ‘

2 Coloque la bandeja de goteo, los recipientes de preparacidn al vapor y la tapa en la
parte superior de la vaporera.

3 Gire el botdn de ajuste del tiempo de coccién para establecer un tiempo de
25 minutos.

4 Deje que el vinagre se enfrie completamente y vacfe el depdsito de agua. Enjuague
varias veces el depdsito de agua con agua fria.

Nota
* Repita el proceso si todavia quedan depdsitos de cal en el depdsito de agua. ‘

8 Garantia y servicio

Si necesita ayuda, informacién o si tiene algiin problema, visite la pagina Web de Philips
en http://www.philips.com/ o pdngase en contacto con el Servicio de Atencién al Cliente
de Philips en su pais (hallard el nimero de teléfono en el folleto de la garantia). Si no hay
Servicio de Atencidn al Cliente en su pais, dirfjase al distribuidor Philips local.

Pycckuit

1 BaxxHas nndopmaums

FlepeA aKcn/\yaTaumelZ npw6opa BHVMATEAbHO O3HAKOMbBTECH C HACTOALLMM PYKOBOACTBOM U
COXPpaHUTE ero AAA AAABHENLLIErO MCMOAb30OBaHMSA B KayecTse CMPaBOYHOro MaTepuasa.

OnacHo!

* 3anpeLlaeTcs OrycKaTb OCHOBaHME B BOAY MAK
MPOMBIBATb MOA CTPYEN BOAbI.

MpeaynpexaeHue

* [lepea noaxaoueHrem npubopa ybeamTecs, YTo
yKaszaHHOE Ha HEM HOMWHAABHOE HarpshKeHue
COOTBETCTBYET HaMPsX)EHUIO MECTHOM
3AEKTPOCETY.

* [loakaouanTe MpUOOP TOABKO K 3a3EMAEHHOM
po3eTke. YbeaMTeCh, YTO CeTeBas BUAKA MAOTHO
BCTaBAEHA B PO3ETKY SAEKTPOCETU.

* 3anpelleHo NOAb30BaTHCA MPUOOPOM, ECAM
CeTeBast BUAKA, CETEBOW LUHYP WAV Cam Nprbop
NOBPEXAEHbI.

* B cayyae nospexkaeHWs ceTeBoro LHypa ero
HEODXOAMMO 3aMeHUTb. YTobbI 0becneunTb
be3onacHyto 3KCnAyaTaLmio Nprbopa, 3ameHsanTe
WHYP TOABKO B aBTOPM30BAaHHOM CEPBUCHOM
ueHTpe Philips naAn B cepBrcHOM LieHTpE C
MEePCOHAAOM BbICOKOW KBaAUBUMKALIMN.

* AaHHbIM NpMOOP He NpeAHa3Ha4YeH AAS
MCMOAB30BaHMA AvLIaMM (BKAIOYUAA AeTeN) C
OrpaHMYeHHbBIMN BO3MOXHOCTAMM CEHCOPHOM
CUCTEMbI MAN OrPaHNYEHHbIMM YMCTBEHHbBIMM
AN GU3NYECKMMUM CMOCOBHOCTAMM, @ TaKkxKe
AMLLAMU C HEAOCTATOUHBIM OMbITOM U 3HaHUAMM,
KpOME KaK Moa KOHTPOAEM U PYKOBOACTBOM AWL,
OTBETCTBEHHbIX 3a MX HE30MacHOCTb.

» [lpubop npeaHa3HaueH TOABKO AAS AOMALLHErO
MCNOAB30BaHMsS. B cayyae HapyweHms
MPaBUA MCMOAL30BAHMS YCTPOWCTBA, NMpU ero
MCNOAB30BaHMM B KauecTBe NPOPECCMOHAABHOMO
VAWM MOAYNPOPECCHOHAABHOTO 0BOPYAOBaHMS,
a TaKXKe Mpu HapyLLEHMN MPaBUA AQHHOTO
PYKOBOACTBA rapaHTuiHble 0083aTeAbCTBa

YTPauMBaIOT CBOIO CUAY, 1 B 3TOM CAyYae KOMMaHMs
Philips He HeceT oTBETCTBEHHOCTM 3a Kakow bbl TO

HW BBbIAO MPUUMHEHHBIN YLLIEPD.

* YCTaHaBAMBaMTE MApOBAPKY Ha POBHYIO,
YCTOMYMBYIO MOBEPXHOCTL. Bokpyr npubopa
HEOOXOAMMO COXpaHUTb He MeHee 10 cMm
CBOOOAHOMO MPOCTPAHCTBA, YTODbI M3bexKaTb
neperpesa.

° |_||Dl/1 NCMNOAB30BaAHMK Yallt AAA BAPKN CO CbEMHbBIM

MOAAOHOM CACAMTE 3a TEM, YTOObI BEPXHNE

KPOMKM MOAAOHA OblAV ObpalLeHbl HaBepX 1 YTOOb!

MOAAOH BCTaA Ha MECTO (AOAKEH MPO3BYYATb
LEAYOK).

» OcTeperanTech BbIXOAA rOPAYEro napa m3
MapOBapKM BO BPEMSA MPUrOTOBACHMA ML MA
MpW CHATUK KPbIWKW. [ 1py NpoBepKe roTOBHOCTM
MULLM 0BA3aTEABHO MCMOAL3YMTE KyXOHHbIE
MPUCMIOCODAEHNS C AAVHHBIMK PYYKaMM.

*  CHuMas KpbILLKY, BYAbTE MPEAEABHO OCTOPOXHb,

AEPHKNTE KPbILLKY Ha AOCTaTOYHOM paccTosiHuK. Bo
n3bexaHe OXKOroB CAMBaMTE KarnAM KOHAEHCaTa C

KPbILLKM B MapOBapKy.
+ PasmelumBan ropauyio nuiy MAM U3BAEKas ee 13

Yallin AAA BApKK, AEPXUTE HYalli 3d OAHY U3 DYYEK.
* |I3BAeKasd FOPAYYIO MUY U3 Hall AAA BaPpKK, BCErAd

bepuTeCch 3a PyUKM Yalll.
* 3anpellaeTca nepemellaTb paboTalowmin Nproop.

* 3anpeLiaeTcs HaKAOHSATBCSA Haa paboTaloLMM
nprbopom.

* He KkacanTech ropaunx nosepxHocTen npubopa.
[pexae Yem B3aTbCs 3a ropsvme MoOBEPXHOCTM
nNprbopa, HaAeBaNTe KyXOHHbIE PYKaBMLLbI.

* He ycTaHaBAMBaNTE NpUOOP PAAOM MAM MOA
npeAMEeTaMK, KOTOpble MOTYT ObITb MOBPEXKAEHDI
MapOM, HarpUMep, MoA MOAKaMK UAN PAAOM CO
CTEHOW.

* He ncnoassynTe nprbop, ecan B aTMochepe
HAAMYECTBYIOT B3pbIBYaTbIE W/MAM OrHeOMNacHble
rasbl.

* Bo mn3berxkaHne onacHoCTM 3anpellaeTcs
MOAKAIOYaTb MPUOOP K peAe BPEMEHU MAM
cMCTEMaM AMCTAHLIMOHHOTO YrPaBASHMA.

* B pesepsyape and BOAbBI MMeeTCA HEOOABLLION
ceTyaTbI GUABTP. EcAm ceTuaTbit uALTP
OTCOEAMHEH, XPaHWUTE €ro B HEAOCTYMHOM AAS
AETEN MECTe, TaK KaK pebeHOK MOXET ero
MPOrAOTUT.

ABTOMaTUYECKOE BbIKAIOHYEHME.

* [lo nucTeueHnn yCTaHOBAEHHOTO BpEMeEHK Mprbop
ABTOMATUYECKM OTKAIOHAETCA.
3alumTa OT BbIKMMAHUS

* AAA NapoBapku NpeaAycMOTPeEHa cMcTeMa 3allmThl
OT BblkMNaHus. OYHKLMA 3aLLMTbl OT BbIKMMAHMA
aBTOMATMYECKM BbIKAIOYAET MapOBapKy, ECAMU
EMKOCTb AAS BOABI MyCTas, MAM BOAQ BbIKUMEAA B
npoLecce NpUroToBAeHMst Mmwn. Heobxoammo
AATb MapoBapKe OCTbITb B Teverue 10 MuHyT,
MpeXxAe Yem CHOBA MCMOAB30BATD.

YTuamsaumsa

&

V13peA e pa3paboTaHo M M3rOTOBAEHO C MPUMEHEHMEM BbICOKOKAUYECTBEHHbBIX AETAAEH W
KOMTMOHEHTOB, KOTOPLIE MOAAEXKAT MepepaboTKe 1 MOBTOPHOMY MCTIOAB3OBAHMIO.

EcAv 13AeAVE MapKMPOBAHO 3HAYKOM C M30BPAKEHUEM MEPEUEPKHYTOrO MyCOPHOTO
6aKa, 5TO O3HAYAET, YTO UBAEAVE MOAMAAAET MOA AEMCTBIE AMPEKTVBLI EBponelickoro
MapaamenTa n Coseta 2002/96/EC:

hi¢

He Bb\6paCblBaMTe M3AEAME BMECTE C ObITOBbIMM OTXOAAMM. ,A/\Fl YTUAU3aLMN
SAEKTPUHECKMX N SAEKTPOHHbBIX MN3AEAMIA HEODXOAMMbI CBEAEHNUSA O MECTHOM CUCTEME
OTAEABHOM YTUAM3aLMM OTXOAOB. HpaBM/\bHaﬂ YTUAN3ALIMA OTpa6OTaBLLIeI’O M3AAMA

MOMOXET MPEAOTBPATUTH BOSMOXHbIE HEMATMBHbBIE MOCAEACTBUA AAA OKPY}K&}OLLLEI;I CpeApl 1

3AO0OPOBbA YEAOBEKa.

2 DAekTpomarHuTHble noas (M)

@ Tapa de la bandeja para pescado @ Potenciador de sabor

@ Bandeja para pescado Bandeja de goteo

@ Cesta de la bandeja para pescado @ Base con depdsito de agua

@ Tapa del recipiente de preparacién al Botdn de ajuste del tiempo de
vapor coccion

@ Parte inferior extraible @ Piloto de vapor

@ Recipiente de preparacién al vapor @ Entrada de agua

5 Antes del primer uso

1

2

Antes de usar el aparato por primera vez, limpie bien las piezas que vayan a entrar en
contacto con los alimentos (consulte el capftulo "Limpieza y mantenimiento").

Limpie el interior del depdsito de agua con un pafio himedo.

6 Uso del aparato

Consejo

* Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal y plana.

Llene el depdsito con agua hasta el nivel maximo. Con el depdsito de agua lleno, la vaporera
produce vapor durante 1 hora aproximadamente.

Llene el depésito Unicamente con agua. No afiada condimentos, aceite u otras sustancias al
depdsito de agua.

Nota

* Si prepara al vapor grandes cantidades de comida, mueva los alimentos en mitad del proceso

de coccién. Utilice guantes de cocina y utensilios de cocina con mango largo.

« Si utiliza especias o hierbas molidas, enjuague la bandeja de goteo para humedecer el

potenciador de sabor: De esta forma evitard que las hierbas o las especias molidas caigan por
las aberturas del potenciador de sabor. Si lo desea, coloque especias o hierbas secas o frescas
en el potenciador de sabor para realzar el sabor de los alimentos que va a cocer.

He nossoasniTe AeTAM mrpaThb C NPUOOPOM.

XpaH1Te CETEBOM LUHYP B HEAOCTYMHOM AASt AETEMN
mecTe. He aonyckanTe cBMCaHMA WHYpa C Kpas
CTOAQ MAWM MECTa YCTaHOBKM NMprbopa.

[OTOBWTbL Ha Mapy 3aMOPOXKEHHbIE MSACO, MTULY MAK
MOPEMPOAYKTbI HeAb3sl. [ lepea MpUroToBAEHMEM
Ha Napy HEOOXOAMMO MOAHOCTBIO Pa3MOPO3UTh
AAHHbIE MPOAYKTBI.

He ncnoabsyriTe napoBapKy 6e3 noaAoHa, B
NPOTMBHOM CAyYae ropsdas BOAQ BbINAECKMBAETCA
13 npubopa.

llcnoAb3yiTe Yaly AAA BapKM 1 AOTOK AAS PbiObl
TOABKO BMECTE C OPUrMHAABbHBIM OCHOBAHMEM.

He nomewanTe WwWHyp paAOM C ropsuiMu
MOBEPXHOCTAMM.

BHumaHue!

3anpeLlaeTca NOAb30BATLCA KaKMMK-

AMBO aKceccyapamm MAM AETaAIMU APYTNX
NPOU3BOAMTEAEN, HE UMEIOLLMX CreLIMaAbHOM
pekomeHaaumn Philips. I'pu 1cnoAb3oBaHum
TaKMX aKCeccyapoB W AETAAEN rapaHTUiHbIE
00A3aTeAbCTBA TEPSAIOT CUAY.

He noapepranTe ocHoBaHWe nprbopa
BO3AENCTBUIO BbICOKMX TEMMEpaTyp, FOpAYEro rasa,
napa MAM BAXKHOIO TerAa OT APYIMX MCTOYHMKOB,
KpOMe CaMoW MapoBapKu. He ycTaHaBAnBanTe
NapoBapKy Ha paboTaloLLYIO MAM HEOCTbIBLLYIO NeYb
VAV MAMTY, @ TaKkxKe PSAOM C HEM.

[lepea oTKAOUEHKWEM Npubopa OT ceTu
00A3aTEABHO YOEAMTECH, UTO OH BBIKAIOYEH.

[perkae yem ybpaTb Nprbop Ha XpaHeHue,
00A3aTEABHO OTKAIOUMTE €ro OT IAEKTPOCETU U
AaUTE eMy OCTbITb.

Aanbit nprbop Philips cooTBeTcTByeT cTaHAapTam MO SAEKTPOMArHUTHbIM NoAam (DMIT).
[Py NPaBUABHOM 3KCMAYaTaLWM B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMAMM B AGHHOM PYKOBOACTBE
nprbop abCOAIOTHO 6E30MaceH B MCMOAB30BaHMM, YTO MOATBEPIKAAETCH UMEIOLIMMMCA Ha
CErOAHS HayUHBIMU AGHHBIMM.
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BeeaeHune

[Mo3apaBAsiem ¢ MOKymKow 1 NpueeTCTBYeM B KAybe Philips! YTobel Bocnmoas3oBaThbes Bcemm
npenMyLLIeCTBamMmn NOAAEPXKKK Philips, 3aperncTpupyiiTe nprobpeTeHHoe YCTPOMCTBO Ha
cante www.philips.com/welcome.

PeLienTbl GAIOA, KOTOPbIE MOXHO MPUrOTOBUTH MPK NMOMOLLY MapOBapKK, CMOTPUTE Ha BEO-
caite www.philips.com/kitchen.

4 O630p
@ Kpbllka AOTKa AASt PbiObi @ KoHTeitHep AAA TpaB 1 crewwit
@ /AOTOK AAS PbIbI [ToAAOH AAA KameAb
@ Kop3auHa AoTKa aAs pbibbl @ OcHoBaHWe C pe3epByapoM AAS BOABI
@ KprLLII-(a Yalm AAS BapKu Pery/\ﬂTop BPEMEHW BapKu
@ CbeMHbI NOAACH @ VIHAMKaTOP BapKut
@ Yawa ans Bapku @ OTBepcTrie AA 3aAMBa BOADI
5 T[lepea nepBbiM UCNOAb3OBaHMEM
1 HSPSA NnepBbIM NUCMOAb3OBaHNEM npw6opa TWATEABHO BbIMOMTE BCE AETaAU, KOTOPbIE
OyAyT KOHTaKTMPOBATb C MPOAYKTaMM (cM. rAasy "OuncTia 1 yxoa").
2 [NpoTpuTe BHYTPEHHIO MOBEPXHOCTL PE3ePBYapa AAA BOABI BAAXKHOM TKaHbIO.
6 WMcnoAb3oBaHue npubopa

E COBET

YcTaHoBUTE NPUOBOP Ha YCTONUMBOM FOPU3OHTAABHOM 1 POBHOM MNOBEPXHOCTY.

3arnoAHUTE BOAOH pe3epByap AAS BOABI AO OTMETKM MaKCUMaAbHOrO YPOBHS. [1oAHOroO
pesepByapa AN BOAbI AOCTATOYHO AAA MPUrOTOBAEHWA B TEYEHWE HPM6/\M3VIT6/\bHO 1 vaca.
HanoaHsiiTe pesepsyap aAs BOAbI TOABKO BOAOK. He aAobaBAsiliTe B pesepByap AAS BOAbI
npurpasbl, MaCAO AV ADyrie BeLLEeCTBa.

E Mpumeyarue

[py NPUroTOBAEHMM BOABLIOTO KOAMHYECTBA MPOAYKTOB MEPUOANHECKN NMOMELLMBANTE KX,
HaaesariTe KyxoHHbIe pyKaBuLbl M MCMOAL3YITE KyXOHHbIE MPUHAAAEKHOCTU C AAUHHBIMM
pyUKamu.

EcAn McnoabsyloTca MOAOTbIE MPKNPaBbl MAM M3MeAbYEHHasA 3eAeHb, ONOAOCHUTE MNOAACH
BOAOW, YTOObI KOHTEMHEP AAA TPaB U CMEeLMii CTaA BABXKHBIM. DTO MPeAOTBPaTUT
NPOCkINaHe MOAOTBIX MPUMpas Yepes oTBepCTHA. [pyr HEOBXOAMMOCTI MOAOXKNTE CyXyIo
VA CBEXKYIO 3€A€Hb MAM MPUMPaBbl B KOHTEIMHEP AAA TPaB M CMeLin AAS MP1AaHIA Boree
CMABHOrO apoMaTa MPUrOTOBAAEMON MMLLIE.

lNpurotosaeHune Ha napy (puc. 3 u puc. 5)

[NomecTuTe NPOAYKTBI AASt IPUFOTOBACHMA Ha Mapy B Yalli AAS BaPKM MAM AOTOK AAA PbiObl.

MNpumeyarune

* /\OTOK AAAl PbiBbl MOXKHO MCMOAB30BaTh OTAGABHO.
* He ycTaHaBAvBaiiTE AOTOK AAA PbiObl MAV KOP3KHY AOTKa AAA PbIObl Ha Uallly AAS BapKU.

Bapka suy, (puc. 4)

AAA yAOBHOW BapKu AMLL yCTaHaBAVBaTe AepXaTeAm.

MNpumeyarune

M I_Ipe>+<Ae YeM MNOMeCTUTb HIZLlO B AEPXXaTeAb, CAS/\aIZTe B €r0 HWXHEN YacTu MaAeHbKoe
OTBEPCTUE C NMOMOLLBIO NFOAKN.
. v6eAVITer B MNPaBWAbHOCTW YCTaHOBKK Hall U1 B yCTOmHMBOCTM VX MOAOKEHUA.

7 OuuncTtka u yxoa (puc. 6)

MNpumeyarune

* 3anpellaeTcs UCMOAB30BaTh AAR OUMCTKM MPUOOPa MyOKM C abPasvBHBEIM MOKPLITUEM,
abpasyiBHble YNCTALIME CPEACTBA WAV PACTBOPUTEAV THMa 6eH3MHa MAM aLleToHa.

* EcAn ykcyc npu KMNeHMn HauHeT BbIMAGCKMBATBLCA 3a Kpas OCHOBaHMSA, OTKAIOUMTE MpUbop OT
IAEKTPOCETU 1 OTAEHTE YaCTb yKCyca.

BHumaHue

*  OcHoBaHWe HEeAb3S! MbITb B I'\OC)/AOMOeHHO;I MauinHe.

* Ecan ceTuaThiit GUALTP pe3epByapa AAS BOABI OTCOEAVHEH, XPaHUTE €ro B HEAOCTYMHOM AAS
AeTeﬁ MECTE, TaK Kak DeGeHOK MOXET ero nporAoTUTb.

* 3anpellaeTcs Morpy»aTb OCHOBAHWE B BOAY MAM MbiTb €O MOA CTPYel BOADI.

OuuncTKa OT Hakunu

YCTPOIMCTBO HEOBXOAMMO OUMLLATL OT Hakunu Yepe3 15 Yacos McnoAb3oBaHms. OUncTKy
OT HaKM1M HEOBXOAMMO MPOBOANTD PETYAAPHO AASl MAKCMMAABHO 3GdEKTUBHOCTH paboTbl
nprbopa, 1 4TOBbLI MPOAAUTL CPOK CAYXKObI.

1 HanelrTe B pesepsyap ars Boabl 6enoro ykeyca (8 % yKCyCHOM KUCAOTBI) AO OTMETKM
MaKCMMAABHOTO YPOBHSI.

MNpumeyarune
* He ncnoab3yiiTe HUKakoe Apyroe CpeACTBO AAA CHATUSA HaKUMK.

VCTaHOBUTE MOAAOH AASA KareAb, Yallin AAS BAPKWM M KPbILWKY Ha MapoBapKy.

YCTaHOBKTE BPEMA BapKW B 25 MUHYT NPy NOMOLLM PeryAsTopa.

A W N

AOXKANTECD, KOTAQ YKCYC MOAHOCTBIO OCTBIHET, M CAGITE ero 13 pesepsyapa.
HeckoAbko pa3 npoMoiiTe pesepByap AAA BOAbI XOAOAHOW BOAON.

MNpumeyarune
* Ecan B pesepsyape ellle 0CTanaCb HakuMb, MOBTOPUTE OMMCaHHYIO Bbille MPOLIEAYPY.

8 [apaHTus n obcAayxuBaHue

LA NOAYHEHUSA AOTOAHUTEABHOM MHPOPMALIMK 1 OBCAYXKMBAHUSA WAM B CAYyHae
BO3HMKHOBEHUA Npobaem noceTuTe Beb-canT Philips http//www.philips.com/ nan
obpaTuTeCch B LIEHTP NOAAEPXKKM NOTpebuTener Philips B Bawweit cTpaHe (Homep TeaedpoHa
LIeHTpa YKa3aH Ha rapaHTWUHOM TaAoHe). EcAv B Balleit cTpaHe HET LieHTPa MOAAEPIKKM
noTpebuTeaert Philips, obpaTtutecs Mo MecTy NprobpeTeHNs U3AEAMS.




