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Important

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for future
reference.

Warning

Before you connect the appliance to the power, make sure
that the voltage indicated on the bottom of the appliance
corresponds to the local power voltage.

Make sure that your hands are dry before you insert the plug
into the power outlet.

Do notimmerse the main unit in water or rinse it with water or
other liquid.

To prevent a short circuit or an electric shock, do not pour
water or any liquid on the appliance.

Make sure that the plug is firmly inserted into the power outlet.

Never connect this appliance to a timer switch or separate
remote control system.

Make sure that the appliance is assembled correctly before
you insert the plug into the power outlet.

If the power cord, the plug, or other parts are damaged, do not
use the appliance.

Make sure the control knob is in the OFF position and the
appliance is unplugged when notin use, left unattended,
before assembling, disassembling, cleaning or storing. Always
make sure the appliance is properly assembled before putting
the plug into the wall outlet and operating the appliance.

The appliance will not operate unless it is properly assembled.
Do not place hands, fingers or utensils in the mixing chamber

of the appliance unless the control knob is in the OFF position,

the appliance is unplugged and the motor and mixing paddle
have come to a complete stop. Ensure the motor and the

mixing paddle have completely stopped before disassembling,

cleaning or storing.

If the power cord is damaged, you must have it replaced by
Philips, a service center authorized by Philips or similarly
qualified persons to avoid a hazard.

Do not replace parts of the appliance by yourself.

This appliance shall not be used by children. Keep the
appliance and its power cord out of reach of children.
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This appliance is not intended for use by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience
and knowledge, unless they have been given supervision
orinstruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

To prevent any accidents, do not use the appliance ifitis
damaged for any reason.

Caution

Before using the appliance for the first time, disassemble
and wash the accessories thoroughly (refer to the chapter
“Disassemble and cleaning before first use”).

This appliance is intended for household use only.

Never use any accessories or parts from other manufacturers
or that Philips does not specifically recommend. If you use
such accessories or parts, your guarantee becomes invalid.
Do not use this appliance on an unstable or uneven surface.
Do not disconnect the power cord before the processing

is complete. If you have to stop processing, disconnect the
power cord before you perform other operations.

Do not exceed the maximum operation cycle of 2 cycles
continuously at all applications. To better protect the lifetime
of the appliance, you can restart using the appliance after
30 minutes upon 2 continuous operation cycles.

If you intend to use the appliance continuously, clean the
shaping disc with the supplied cleaning tool each time after
use.

Do not bend, jerk, twist, or bundle the power cord forcibly, nor
put it under heavy objects.

Unplug the appliance when notin use.

Do not use the appliance near flammable objects such as
table cloth or drapes.

Pull out the power plug immediately after you detect smoke.
When unplugging the power cord, do not pull the cable but
grab the plug part.

Keep the power plug clean.

Do not put heavy objects on the appliance.
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This appliance is designed as consumer kitchen appliance. Do
not use for any other purpose.

Do not move the appliance while it is operating.

Disconnect the power cord if the appliance is left unattended
and before assembling, disassembling or cleaning.

Place the appliance in a dry and well ventilated place after use.
Do not hold and move the appliance by grabbing the shaping
disc holder. Hold the main unit to do so.

Make sure the shaping disc hole is unblocked each time
before using.

Keep hands, hair, clothing, as well as spatulas and other
utensils away from appliance during operation to reduce the
risk of injury to persons, and/or damage to the appliance.

Do not put your fingers or other objects into the Pasta maker
opening while it is in operation. Avoid contact with moving
parts.

Do not attempt to defeat the coverinterlock mechanism.

The shaping discs and all detachable parts of the appliance
are dishwasher safe. When you clean them in dishwasher,
make sure to select the proper program which has a maximum
temperature at no higher than 60°C.

Use only on properly grounded outlet.

Electromagnetic fields (EMF)

This Philips appliance complies with all applicable standards and regulations regarding
exposure to electromagnetic fields.

R

ecycling

This symbol means that this product shall not be disposed of with normal E
household waste (2012/19/EU).
Follow your country’s rules for the separate collection of electrical and

electronic products. Correct disposal helps prevent negative consequences for the
environment and human health.

Guarantee and support

If you need service or information or if you have a problem, visit the Philips website

at www.philips.com/support or contact the Philips Consumer Care Center in your
country. You can find its phone number in the worldwide guarantee leaflet. If there is no
Consumer Care Center in your country, go to your local Philips dealer.
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Introduction

Congratulations on your purchase, and welcome to Philips!

To fully benefit from the support that Philips offers, register your product at
www.philips.com/welcome.

Read this user manual carefully before you install and use the appliance. Save it for
future reference.

What’s in the box (Fig. 1)

™ | Main unit @ | Lasagna/dumpling shaping disc

@) | User manual Cleaning brush

(3 | Recipe book (® | Flat cleaning tool
Spaghetti shaping disc (assembled on

® thpe ipph‘anceﬁ:pin pur(chase) Flour cup

(® | Fettuccine shaping disc @D | Water cup

(® | Penne shaping disc

Overview (Fig. 2)

@ | Power cord (® | Squeezing bar

(@ | Cord storage wrap Mixing paddle

(® | Storage box @ | Start/pause button

® | Mixing chamber ®@ | Control knob

(® | Mixing chamber lid ®) | Extra-extrusion setting

(® | Shaping disc OFF

(@ | Shaping disc holder @ | Auto operation setting

Squeezing tube

Disassembling and cleaning before first use

Important

Before using the appliance for the first time, remove and safely discard any packing
material and /or promotional labels.

Take out all detachable parts and accessories, wash and thoroughly dry all parts
and accessories (refer to the chapter “Cleaning”).

Do not use water to rinse or soak the main unit, the power cord, or the power plug.
Do not use a scouring pad or similar cleaners as these will scratch the plastic
surface and affect the lifetime of the Pasta maker.

The shaping discs and all detachable parts of the appliance are dishwasher safe.
When you clean them in a dishwasher, make sure to select the proper program
which has a maximum temperature at no higher than 60°C.

This appliance is intended for household use only.
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Thoroughly clean all parts before you use the appliance for the first time (see
chapter ‘Cleaning’).

Pull the lid to unlock it and then remove the lid from the mixing chamber. (Fig. 3)
Slide the mixing chamber off the main unit. (Fig. 4)

Turn the shaping disc holder counterclockwise to remove it from the mixing chamber
outlet. (Fig. 5)

Put your finger in the mixing chamber and push the squeezing tube outwards to slide
it out of the mixing chamber outlet (Fig. 6). Detach the shaping disc, and then pull the
squeezing bar out of the squeezing tube (Fig. 7).

Take the mixing paddle out of the mixing chamber. (Fig. 8)
Clean all detachable parts and accessories, and then wipe them dry. (Fig. 9&10)

Assembling

Important

Make sure the appliance is not plugged in during assembly.

1

Slide the mixing chamber onto the main unit. (Fig. 11)

Note: Make sure the fixing levers @ on the main unit are fitted with the openings on
the bottom of the mixing chamber.

Put the mixing paddle in the mixing chamber. (Fig. 12)
Insert the squeezing tube into the mixing chamber. (Fig. 13)

Note: Make sure the big opening on the squeezing tube faces up when you insert the
tube into the chamber.

Insert the squeezing bar into the mixing chamber. Make sure the squeezing bar slides
all the way through both the squeezing tube and the mixing paddle and into the
shaft in the main unit. (Fig. 14)

Note: Slightly turn the mixing paddle to make sure the squeezing bar is connected
correctly with the shaft @ in the main unit.

Attach the shaping disc on the mixing chamber outlet. (Fig. 15)

Note

e Make sure the flat side of the shaping disc is facing out.

e Make sure the shaping disc fits into the fixing point on the squeezing bar.

e Make sure the arrow on the shaping disc face upwards when you attach it on the
mixing chamber outlet. Pay special attention when you do so for the lasagna/
dumpling shaping disc. This is to make sure that the opening of the lasagna sheet
is on the top.

Press the shaping disc through the opening of the shaping disc holder (Fig. 16), and
then assemble the holder on the mixing chamber outlet. Turn the holder clockwise to
firmly lock it in place (Fig. 17).

Note: Always attach the shaping disc on the mixing chamber outlet before you
assemble the shaping disc holder. Never put the shaping disc in the shaping disc
holder and assemble them on the mixing chamber outlet at the same time. (Fig. 18)
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7 Attach the lid onto the mixing chamber. (Fig. 19)

Note: If the mixing chamber lid is not properly installed, the safety switch will prevent
the appliance from working.

Using the Pasta maker

Important

Place the product on a flat surface and prevent table shaking or vibration.

Make sure all the parts are well assembled before plugging in.

Do not put less than 200 g (1x included flour cup) or more than 400 g (2x included
flour cups) of flour in the chamber.

Pour in the liquid slowly through the water slot after the appliance starts kneading.
If you want to dispose the weighed flour before processing with the next batch,
empty the chamber and restart the appliance by unplugging and plugging in again.
Do not put any ingredients that are 60°C or above into the Pasta maker, or place
the Pasta maker in surroundings at high temperature (60°C), for instance in a high
temperature sterilization environment. This will deform the appliance.

Do not pour liquid into the mixing chamber before the Pasta maker starts running.
Make sure the shaping disc and shaping disc holder are assembled properly before
plugging in the appliance.

Preparing and measuring the flour

1

Scoop one full cup of flour using the included flour cup. Scrape off any excessive flour
from the cup edge with the supplied flat cleaning tool. 1 full cup of flour weighs around
200g, and 2 full cups of flour weigh around 400g. (Fig. 20)

Note

e Do not shake or hit the flour cup to remove excessive flour. This will affect the flour
weight.

¢ Use a kitchen scale to measure the weight more accurately. (Fig. 21)

* 200g of flour makes about 200g fresh pasta/noodles. 400g of flour makes about
450g fresh pasta/noodles.

Pull the lid to unlock it and then remove the lid from the mixing chamber. (Fig. 3)

Pour the flour into the mixing chamber. If you want to make 2-3 servings, add a
second cup of flour as you will need 2 cups (around 400g) of flour in total. (Fig. 22)

Note

¢ Do not pour liquid into the mixing chamber at this point. Only pour liquid after the
Pasta maker starts running.

e Do not put less than 200g or more than 400g of flour in the chamber. If you put
too little or too much flour in the chamber, the appliance may not operate.

e Pour the flour as shown in the illustration (Fig. 23). Do not pour the flour into the
opening of the squeezing tube, otherwise the flour in the squeezing tube will not
be mixed evenly (Fig. 24).
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Preparing and measuring the liquid
1 Measure the liquid volume at eye level on a flat surface. (Fig. 25)

Note: Do not pour liquid into the mixing chamber before the Pasta maker starts
running.

There are 2 sets of water markings on the supplied water cup.

€ When using all-purpose flour and egg mixture to make plain egg pasta/lasagnha,
refer to side A with two liquid levels. (Fig. 26)
¢ Level1(80ml): required egg mixture amount for 1 cup of flour.
¢ Level 2 (160ml): required egg mixture amount for 2 cups of flour.

¢ To make egg mixture for plain egg pasta, crack 1 egg into the water cup. Add water
up to the required amount as shown on side A, and then whisk the water and egg to
combine. (Fig. 27)

¢ When using the following combinations of flour and liquid to make pasta, refer to
side B with specific volume. (Fig. 28)
» All-purpose flour mixed with pure water/vegetable juice mixture.
* Various other flours (as shown in the following tables) mixed with egg mixture/

pure water/vegetable juice mixture.

Check the following tables for detailed water and flour ratio.

Note: These tables show the flour-liquid ratio base on 200g of flour. When using 400g of flour to
make pasta, double the liquid volume (including egg) to get the right flour-liquid ratio.

€ When using egg mixture to make pasta, crack 1 egg into the water cup. Add water
up to the required amount as shown below, and then whisk the water and egg to
combine. (Fig. 29)

Flour \ Egg mixture (ml) \ Water cup
Durum (Semolina flour 150g + all-purpose flour
85
50g)"
Whole wheat 200g 90
Spelt 200g 95 Side B
Bread flour 200g 85
Soba (buckwheat flour 130g + all-purpose flour
709)" 85

¢ When using pure water to make pasta, add water to the required amount as shown
below.

Pure water (ml) ‘ Water cup
All-purpose flour 200g 75
Durum (Semolina flour 150g + all-purpose flour 75
50g)* Side B
Whole wheat 200g 85
Spelt 200g 80

€ When using vegetable juice (including 1 egg) to make pasta, crack 1 egg into the water
cup. Add vegetable juice up to the required amount as shown below, and then whisk
the juice and egg to combine.
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Spinach juice |Beet juice Carrot juice
(including 1 (including 1 (including 1
egg) (ml) egg) (ml) egg) (ml)
All-purpose flour 200g 85 85 85
Durum (Semolina flour Side B
150g + all-purpose flour 85 85 85
50g)*

* Use a kitchen scale to measure the weight more accurately.

Important

The pasta recipes provided in the recipe book have been tested for success. If you
experiment with or use other pasta recipes, the flour and water/egg ratios will need
to be adjusted to the flour and water cup ratios included with the Pasta maker.

The Pasta maker will not operate successfully without adjusting the new recipe
accordingly.

Note

For best results, use all-purpose flour with the recommended liquid proportions
indicated on the cup.

Seasonal changes, using ingredients from different regions may affect the flour/water
ratio.

“Gluten” is a binder which ensures the pasta does not break easily. Gluten-free flour
does not contain a binder, therefore it needs a thickener to act as a “binder” eg.
Xanthan gum or Guar. Various kinds of gluten-free flour perform differently when
making pasta. Some flours are not suitable for making pasta such as coconut flour
and white rice flour; some flour varieties work well, such as quinoa and buckwheat.
See the recipe book provided for more delicious pasta and noodle ideas.

Starting the pasta making program

Important

Do not select the extra extrusion program before the dough mixing is complete.
Otherwise, this will damage the Pasta maker and its lifetime.

Do not disconnect the power cord before the processing is complete. If you have to
stop the pasta making process, turn the control knob to “OFF” to stop the working
process and then disconnect the power cord from outlet before performing other
operations.

Do not exceed the maximum operation cycle of 2 cycles continuously at all
applications. To better protect the lifetime of the appliance, you can restart using
the appliance after 30 minutes upon 2 continuous operation cycles.

If you intend to use the appliance continuously, clean each shaping disc with the
supplied cleaning tool each time after the pasta making session. For easy cleaning,
do not soak the shaping disc directly in water.

Put the plug of the appliance into the power outlet. The Pasta maker will give a signal
sound once. (Fig. 30)

Note: Make sure all the parts are well assembled before plugging in.
Attach the lid onto the mixing chamber. (Fig. 19)
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Note: The appliance will not start working if the chamber lid is not properly closed.
During the pasta making process, if the chamber lid becomes loose, the appliance
will automatically stop working.

Turn the control knob to select the auto operation setting, and then press the Start/
Pause button. (Fig. 31)

Note: The whole working process (including kneading and extruding) takes around 12
minutes for 200g of flour and 18 minutes for 400g of flour.

4 After the kneading starts, slowly pour in the liquid along the entire length of the slot
in the lid. (Fig. 32)

Note: During dough mixing, do not add other ingredients after you have poured in
the liquid. Otherwise, it will affect the results of the pasta texture.

5 After the Pasta maker finishes kneading, it will beep a few times and the pasta
extrusion will start after a few seconds. Place a container right under the outlet. Cut
the pasta into the desired length with the cleaning tool. (Fig. 33)

Note

e |f the ratio of liquid and flour is not correct, the extrusion will not succeed. In this
case, prepare the ingredients again.

¢ Move the cleaning tool downwards to cut the pasta.

6 When the extrusion process is complete, the appliance will beep a few times.

Note: Do not turn the control knob to the “OFF” position before the whole process is
over (you will hear the “beep” sound).

7 After the pasta making is complete, if you notice some leftover dough inside the
chamber, you can turn the control knob to the OFF position first, and then turn the
control knob to the extra-extrusion setting. Press the Start/Pause button to start the
extra-extrusion program. (Fig. 34)

Note

* You may find some fine pasta threads on the pasta surface. This is normal.

* The cooking time of the pasta varies depending on personal preferences, pasta
shapes, and number of servings.

Cleaning

Important

Turn the control knob to “OFF”, disconnect the power and remove the power cord
before cleaning or disassembling this appliance.

Do not immerse the main unit in water.

Do not use a scouring pad, caustic cleaners, or abrasive cleaners (for examples,
gasoline, alcohol, and propanol) to clean the appliance.

Clean the appliance each time after use, or the appliance might not operate
properly.

Take extra caution when cleaning the appliance to avoid getting cut by any sharp
edges.

The shaping discs and all detachable parts of the appliance are dishwasher safe.
When you clean them in a dishwasher, make sure to select the proper program
which has a maximum temperature at no higher than 60°C.
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Turn the control knob to “OFF” and disconnect the plug from the power outlet.
(Fig. 35)

Pull the lid to unlock it and then remove the lid from the mixing chamber. (Fig. 3)
Slide the mixing chamber off the main unit. (Fig. 4)

Turn the shaping disc holder counterclockwise to remove it from the mixing chamber
outlet. (Fig. 5)

Put your finger in the mixing chamber and push the squeezing tube outwards to slide
it out of the mixing chamber outlet (Fig. 6). Detach the shaping disc, and then pull the
squeezing bar out of the squeezing tube (Fig. 7).

Take the mixing paddle out of the mixing chamber. (Fig. 8)

Clean the shaping disc with the supplied cleaning tool to remove the dough residues.
After that, you can clean it with water. (Fig. 36&37)

Use the supplied cleaning brush to clean all detachable parts with dishwashing liquid
and warm water or clean in the dishwasher. Wipe all parts dry.

Tip: Use the pointing end of the cleaning brush to clean the inner bottom of the
squeezing tube. (Fig. 38)

9

Clean all detachable parts with dishwashing liquid and warm water or clean in the
dishwasher. After that, wipe all parts dry.

10 Use a dry cloth to clean the main unit, control knob, and the exterior of the Pasta

maker. (Fig. 39)

Note: After cleaning, make sure all parts and the shaping disc air dry thoroughly
before storing. Assemble the Pasta maker back for next use.

Storage

1
2

Wind the power cord around the cord storage wrap. (Fig. 40)
Dry the shaping discs and store them in the storage box.

Note: The small groove in the storage box is designed for the cleaning tool of the
angel hair shaping disc, which is not included in this Pasta maker. It will be launched
and sold separately. (Fig. 41)

Store the Pasta maker in a dry, well ventilated place after use.

Troubleshooting

This chapter summarises the most common problems you could encounter with the
appliance. If you are unable to solve the problem with the information below, visit
www.philips.com/support for a list of frequently asked questions or contact the
Consumer Care Center in your country.
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Problem

The appliance does
not sound after the

plug is putin the wall

outlet.

The appliance does
not start the pasta
making process after
the plug is putin the
wall outlet.

After pressing the
start button ¢, the
appliance makes
alarm sounds and
does not work.

The chamber lid is
pushed open from
the inside.

During processing,
the appliance stops
working when you
open the lid.

During the pasta
making process,

the appliance stops
working, and there is
no alarm sound.

Cause

The plugis not
connected properly,
or the outlet is not
connected to power
source.

You have not chosen a
pasta making program
or pressed the start
button .

The chamber lid is not
assembled properly.

There’s too much flour
in the mixing chamber.

The ratio of flour and
water provided in the
“Flour/water ratio

table” was not followed.

The dough is too wet.

The chamber lid is not
assembled properly.

For safety reasons,

the appliance always
stops working when
the lid is opened during
processing.

The Pasta maker has
overheated due to
long and continuous
working time.

Solution

Check whether the power plug is
plugged correctly and the outlet is
working properly.

Choose a pasta making program and
press the start button O]

Make sure you follow the user
manual to assemble the chamber lid

properly.

The maximum amount of flour for
each batch is 400g. If you have

put more than 400g of flour in the
mixing chamber, reduce the amount
and make another batch of pasta.

Disconnect from the power source,
clean the Pasta maker, and follow
the user manual again to restart the
pasta making.

Make sure you follow the user
manual to assemble the chamber lid

properly.

If you need to resume the previous
operation, close the lid properly, and
press the Start/pause button.

Disconnect from the power source,
and allow the Pasta maker to

cool down. Do not exceed the
maximum operation cycle of 2 cycles
continuously at all applications. To
better protect the lifetime of the
appliance, you can restart using the
appliance after 30 minutes upon 2
continuous operation cycles.



Problem

During the pasta
making process,
the appliance stops
working, and makes
alarm sounds.

The mixing paddle
is running idle, and
there is no pasta
coming out.

The pasta breaks
easily.

The pasta sticks
together.

Cause

The ratio of flour and
water provided in the
“Flour/water ratio
table” was not followed.
The dough may be too
dry.

The mixing paddle may
be blocked by some
foreign objects.

The wrong program is
selected.

The ratio of the flour
and water is incorrect.

The flour becomes
damp after longtime
storage.

The ratio of the flour
and water is incorrect.

You did not use the
correct type of flour.

The ratio of the flour
and water is incorrect,
too much water is
poured in the mixing
chamber.
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Solution

Disconnect from the power source,
clean the Pasta maker, and follow
the user manual again to restart the
pasta making.

Disconnect the plug from the power
source and discard dough. Clean the
Pasta maker, measure ingredients
correctly (use a kitchen scale to
measure the flour weight more
accurately), and follow the user
manual again to restart the pasta
making

Use flour that is fresh or properly
stored.

Disconnect the plug from the power
source and discard dough. Clean the
Pasta maker, measure ingredients
correctly (use a kitchen scale to
measure the flour weight more
accurately), and follow the user
manual again to restart the pasta
making.

Use all-purpose flour or flour with
higher protein content (refer to the
chapter 'Using the Pasta maker' in
the user manual or the supplied
recipe book).

Measure flour and water with

the provided flour and water cup
and according to the "flour/water
ratio table". Use a kitchen scale
to measure the flour weight more
accurately.
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Problem

Too much leftover
dough inside the
chamber.

Small amount of
water is leaking out
from the appliance.

After pasta making,
the mixing chamber
cannot be slid off
the main unit, or
the squeezing tube
cannot be pushed
out of the mixing

Cause

The flour is either
exposed to moisture
before use, or the
dough is too wet.

The chamber, the
mixing paddle, the
shaping disc are not
cleaned properly
before use.

The mixing paddle or

the chamber is still wet.

Water is not added in
the right order.

Water is added before

the program starts.

The appliance is
stopped during
extrusion before the

pasta making process is

finished completely.

Solution

Keep your flour dry during storage.
Follow the user manual instructions
to restart the pasta making.

Make sure all parts are clean before
use.

Make sure all parts are completely
dry before use.

The flour type is not suitable.
Follow the user manual instructions
to make pasta.

Follow the user manual instructions
to add water right after the program
starts.

1. Restore the disassembled parts
back in place until the appliance is
assembled properly, and turn the
control knob to the OFF position.

2. Plugin, select the automatic pasta
making program, and press the
start button. Keep the mixing
paddle rotating for around 10
seconds, and then turn the control
knob to the OFF position.

chamber. 3. Unplug the appliance, disassemble
and clean the appliance as
described in the user manual (see
chapter “cleaning”).
Product information
Model HR2332/12
Motor power 150W

Rated voltage

AC220-240V (50Hz)

Dimensions (L x W x H)

350 mm x 135 mm x 287 mm

Net weight

47 kg

For rated voltage and frequency information, refer to the type plate on the product.
Product information is subject to change without prior notice.
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Dullezité informace

Pred pouzitim pristroje si peclive prectéte tuto uzivatelskou priruc¢ku a uschoveijte ji pro
budoud pouziti.

Varovani

Nez pfistroj pripojite do elektrické sité, presvedcte se, zda
napéti uvedene v dolni casti pristroje odpovida napeti ve vasi
elektricke siti.

Presvédcte se, Zze mate pred zasunutim zastrcky do zasuvky
suché ruce.

Hlavni jednotku neponorujte do vody ani do jineé kapaliny a ani
ji vodou nebo jinou kapalinou nevymyveijte.

Aby nedoslo ke zkratu nebo Urazu elektrickym proudem,
nelijte na pristroj vodu ani Zzadnou kapalinu.

Presvedcte se, Ze je zastrcka pevneé zasunuta do zasuvky.
Nikdy nepfipojujte tento pristroj k externimu casovemu spinadi
ani samostatnemu dalkovému ovladadi.

Pred zasunutim zastrc¢ky do zasuvky se presvedcte, Zze pristroj
je spravné sestaveny.

Pokud dojde k poskozeni napajeciho kabelu, zastrcky nebo
jiné Casti pristroje, prestante pristroj pouzivat.

Ujistéte se, Ze ovladaci knoflik je v poloze VYPNUTO a pfistroj
je odpojeny, kdyz neni pouzivan, je ponechan bez dozoru,

je pfed montazi, demontazi, rozebranim, &isténim nebo
uskladnénim. Vzdy se presvédcte, ze je pristroj spravneé
sestaven, nez zastrcku pristroje zapojite do elektrické zasuvky.
Pokud nebude pristroj spravné sestaven, nebude fungovat.
Nevkladeijte ruce, prsty nebo kuchynskeé nacini do michaci
komory pristroje, pokud neni ovladaci knoflik v poloze VYPNUTO,
pristroj nenf odpojeny a motor a michaci lopatka se zcela
nezastavi. Pfed rozmontovanim, distenim nebo uskladnénim se
ujistete, ze motor a michaci lopatka se zcela zastavily.

Je-li poskozen napajeci kabel, musi jeho vymeénu provest
spolecnost Philips, autorizovany servis spolecnosti Philips
nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, aby se predeslo
moznemu nebezpedi.

Nevymenuijte soucasti pristroje sami.

Pristroj nesmeji pouzivat déti. Pristroj a napajeci kabel udrzujte
mimo dosah deti.

Osoby s omezenymi fyzickymi a dusevnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkusSenosti a znalosti by nemeély s pristrojem
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manipulovat, pokud nebyly o pouzivani pristroje predem
instruovany nebo nejsou pod dohledem osoby zodpovédnée
za jejich bezpecnost.

Dohlednéte na to, aby si s pristrojem nehraly deti.

Aby se zabranilo nehodam, nepouzivejte pristroj, pokud je

z libovolného divodu poskozeny.

Upozornéni

Pred prvnim pouzitim pfristroje ho rozeberte a prislusenstvi
ddkladné omyjte (viz ¢ast ,Rozebrani a ¢isténi pred prvnim
pouzitim®).

Pristroj je urcen vyhradne pro pouziti v domacnosti.

Nikdy nepouziveijte prislusenstvi nebo dily od jinych vyrobcl
nebo takoveé, které nebyly doporuceny spolecnosti Philips.
PouZijete-li takové pfislusenstvi nebo dily, pozbyva zaruka
platnosti.

Nepouzivejte tento pfistroj na nestabilnim nebo nerovnem
povrchu.

Neodpojujte napajeci kabel, dokud neni zpracovani
dokonceno. Pokud musite zpracovani zastavit, odpoijte pred
provadénim dalsich UkonUl napajeci kabel.

Pri vSech zpUsobech pouziti nesmi byt prekro¢ena maximalni
doba provozu, ktera je 2 cykly nepretrzite. Chcete-li prodlouZit
zivotnost pristroje, je mozneé jej znovu spustit po 30 minutach
PO 2 nepretrzitych provoznich cyklech.

Pokud mate v Umyslu pouzivat pristroj pribézné, vycistéte po
kazdém pouziti tvarovaci kotouc pomoci dodaného disticiho
nastroje.

Neohybejte napajeci kabel silou, neskubejte s nim, nekrutte,
nesmotavejte ho ani na néj nepokladejte tézkeé predméty.
Pokud se pfistroj nepouziva, odpojte jej ze zasuvky.
Nepouzivejte pristroj pobliz horflavych predmétd, napriklad
ubrusu nebo zaclon.

Hned, jak ucitite kour, vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

Pri odpojovani napajeciho kabelu netaheijte za kabel, ale
uchopte zastrcku.

Zastrcka musi byt cista.

Do pfistroje nevkladejte tézké predmeéty.

Tento pristroj je navrzen jako spotiebni kuchynsky pistroj.
Nepouzivejte ho k jinym ucelim.
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Nepremistujte pristroj, pokud je v provozu.

Pred ponechanim pfristroje bez dozoru a prfed nasazenim
prislusenstvi, jeho odnimanim, Upravami nebo &isténim jej
odpoijte od napajeni.

Pristroj po pouziti umistéte na suche, dobre vetrane misto.
Nechytejte a neprenasejte pristroj za drzak tvarovaciho
kotouce. Chcete-li tento Ukon proveést, uchopte jej za hlavni
jednotku.

Pred kazdym pouzitim se ujistete, ze je otvor kotouce
odblokovan.

Béhem provozu udrzujte ruce, vlasy, odev, stérky a dalsi
kuchynske nacini mimo dosah pristroje, aby se snizilo riziko
zranéni osob nebo poskozeni pristroje.

Béhem provozu nevkladejte prsty nebo jiné predméty do
otvoru pfristroje na vyrobu téstovin. Vyvarujte se kontaktu

s pohyblivymi soucastmi.

Nepokousejte se odpojit blokovaci mechanismus krytu.
Tvarovaci kotouce a vsechny oddélitelne ¢asti pristroje lze
umistit do mycky. Pokud je umyvate v mycce, presvedcte se, ze
jste zvolili spravny program, jehoz maximalni teplota neni vyssi
nez 60°C.

Pouzivejte pouze radné uzemnénou zasuvku.

Elektromagneticka pole (EMP)

Tento pristroj Philips odpovida véem platnym normam a predpistm tykajicim se
elektromagnetickych poli.

Recyklace

Tento symbol znamena, ze vyrobek nelze likvidovat s béznym komunalnim E
odpadem (2012/19/EUV).

Ridte se pravidly vasi zemé pro sbér elektrickych a elektronickych vyrobkd.
Spravnou likvidaci pomUzete predejit negativnim dopadlm na Zivotni prostredi
a lidské zdravi.

Zaruka a podpora

Pokud potrebujete sluzby & informace nebo pokud dojde k potizim, navstivte webove
stranky spole¢nosti Philips www.philips.com/support nebo se obratte na stfedisko péce
o zakazniky spole¢nosti Philips ve své zemi. Telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listu

s celosvétovou platnosti. Pokud se ve vasi zemi stredisko péce o zakazniky spole¢nosti
Philips nenachazi, obratte se na mistniho prodejce vyrobkd Philips.
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Uvod

Gratulujeme k nakupu a vitame vas mezi uzivateli vyrobkd spole¢nosti Philips!
Chcete-li vyuZzivat vsech vyhod podpory nabizené spolec¢nosti Philips, zaregistrujte sv{j
vyrobek na strankach www.philips.com/welcome.

Pred instalaci a pouzitim tohoto zarizeni si pozorné prectéte tuto uzivatelskou prirucku.
Uschoveijte ji pro budouci pouZziti.

Obsah baleni (Obr. 1)

@ | Hlavni jednotka @ | Tvarovaci kotou¢ na lasagne/knedliky
(@) | Uzivatelska piirucka Cistic kartacek
® | Kniha receptd (® | Plochy ¢istict nastroj
Tvarovaci kotouc na Spagety
@ | (namontovany na pfistroj pfi Salek na mouku
zakoupeni)
(& | Tvarovaci kotou¢ na fettuccine @D | Salek na vodu
(®) | Tvarovaci kotou¢ na penne

Prehled (Obr. 2)

Napajeci kabel Hnétaci tyc

Prostor pro ulozent kabelu Michaci lopatka

UloZzny box Tlacitko pro spusténi/pozastaveni

Michaci komora Ovladaci knoflik

Viko michaci komory Nastaveni dalsiho vytlacovani

Tvarovaci kotouc OFF

® 3R e®

Drzak tvarovaciho kotouce Nastaveni automatického provozu

® Q@ OE®®WE

Hnétaci trubice
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Rozebrani a ¢isténi pred prvnim pouzitim

DuleZité informace

Pred prvnim pouzitim pfistroje sundejte a bezpecné zlikvidujte veskery balici
material ¢i reklamni nalepky.

Vytahnéte vSechny odpojitelné dily a pfislusenstvi, umyjte je a dikladné ususte (viz
cast ,Cisténi«).

Nepouzivejte vodu k vyplachovani ¢i namoceni hlavni jednotky, napajeciho kabelu
ani sitoveé zastrcky.

Nepouzivejte draténku ani podobné cistici prostredky, protoze by poskrabaly
plastovy povrch a zkratily zivotnost téstovinovace.

Tvarovaci kotouce a vSechny oddélitelné casti pristroje lze umistit do mycky. Pokud
je umyvate v mycce, presvédcte se, Ze jste zvolili spravny program, jehoz maximalni
teplota neni vyssi nez 60°C.

Pristroj je ur¢en vyhradné pro pouziti v domacnosti.

Pvlv'ed prvnim pouzitim zafizeni dikladné umyijte véechny jeho ¢asti (viz kapitola
L,Cisténi«).

Zatazenim za viko uvolnéte viko a sejméte je z michaci komory. (Obr. 3)

Vysunte michaci komoru z hlavni jednotky. (Obr. 4)

Otocte drzak tvarovacino kotouce proti sméru hodinovych ruci¢ek a vyjméte jej

z vystupu michaci komory. (Obr. 5)

Vlozte prst do michaci komory a zatlacte hnétaci trubici smérem ven, aby se vysunula
z vystupu michaci komory (Obr. 6). Odpojte tvarovaci kotouc a pak vytahnéte hnétaci
tyc z hnétadi trubice (Obr. 7).

Vyjmeéte michaci lopatku z michact komory. (Obr. 8)

Vydistéte vsechny oddélitelné soucasti a prislusenstvi a utfete je do sucha.
(Obr.9a10)

Sestaveni

DuleZité informace

Pri sestavovani se presvédcte, Ze pristroj neni zapojeny do elektriny.

1

Nasunte michaci komoru na hlavni jednotku. (Obr. 11)

Poznamka: Zkontrolujte, zda jsou upevnovaci paky @ na hlavni jednotce usazeny
v otvorech ve spodni ¢asti michaci komory.

Umistéte michaci lopatku do michaci komory. (Obr. 12)
Vlozte hnétaci trubici do michaci komory. (Obr. 13)

Poznamka: Pri vkladani hnétaci trubice do komory dbejte, aby velky otvor trubice
sméeroval nahoru.

Vlozte hnétaci ty¢ do michaci komory. Zkontrolujte, zda se hnétaci tyc zcela zasunuje
do hnétaci trubice i michadi lopatky a do hiidele v hlavni jednotce. (Obr. 14)
Poznamka: Mirné otocte michaci lopatkou, abyste se ujistili, ze je hnétaci ty¢ spravne
pripojena k hideli @ v hlavni jednotce.
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Nasadte tvarovaci kotouc na vystup michaci komory. (Obr. 15)

Poznamka

¢ Plocha strana tvarovaciho kotouce musi sméfovat ven.

e Zkontrolujte, zda tvarovaci kotouc zapadl do upevnovaciho bodu na hnétaci tydi.

e Pri montazi na vystup michaci komory dbejte na to, aby Sipka na tvarovacim kotouci
smeérovala nahoru. Zvlastni pozornost tomu vénujte pri montazi tvarovaciho kotouce
na lasagne/knedliky. Zajistite tak, aby byl otvor v listu lasagnového tésta nahore.

Zatlacte tvarovaci kotouc¢ otvorem drzaku tvarovaciho kotouce (Obr. 16) a poté na
vystup michaci komory namontujte drzak. Otocenim drzaku ve sméru hodinovych
rucicek jej pevneée zajistite na misteé (Obr. 17).

Poznamka: Tvarovaci kotouc vzdy nasadte na vystup michaci komory jesté pred
montazi drzaku tvarovaciho kotouce. Tvarovaci kotouc nikdy nevkladejte do drzaku
tvarovaciho kotouce, abyste je na vystup michaci komory namontovali soucasné.
(Obr. 18)

Na michaci komoru nasadte viko. (Obr. 19)

Poznamka: Jestlize neni viko michaci komory fadné nasazeno, bezpecnostni spinac
zabrani pristroji se spustit.

Pouzivani téstovinovace

DuleZité informace

PolozZte vyrobek na rovny povrch a zabrarite otfestim ¢i vibracim.

Pred zapojenim se ujistéte, Ze jsou vSechny dily radné smontovany.

Do komory nevkladejte méné nez 200 g (1x prilozeny Salek na mouku) ani vice nez
400 g (2x prilozeny salek na mouku) mouky.

Po spusténi hnéteni do pristroje pomalu lijte vodu skrze otvor pro vodu.

Pokud chcete pred zpracovanim dalsi davky vyhodit navazenou mouku, vyprazdnéte
komoru a restartujte pristroj odpojenim ze sité a opétovnym pripojenim.

Do téstovinovace nevkladejte zadné prisady, které maji 60°C nebo vice, ani
téstovinovac neumistujte do prostredi s vysokou teplotou (60°C), napriklad jej
nevkladejte do prostredi vysokoteplotni sterilizace. Pristroj by se tak zdeformoval.
Nenalévejte vodu do michaci komory dfive, nez téstovinovac zapnete.

Pred zapojenim pristroje se ujistéte, Zze jsou tvarovaci kotouc¢ a drzak tvarovaciho
kotouce spravné upevnény.

Priprava a méreni mouky

1

Prilozenym salkem na mouku naberte jeden plny Salek mouky. Vyskrabte veskerou

prebyte¢nou mouku od kraju salku pomoci dodaného plochého ¢isticiho nastroje.

1 plny Salek mouky vazi asi 200 g a 2 plné salky mouky asi 400 g. (Obr. 20)

Poznamka

¢ Prebytec¢nou mouku nevyklepavejte ani do salku na mouku neklepejte. Ovlivnilo by
to hmotnost mouky.

e K presnéjsimu mereni hmotnosti pouzijte kuchynskou vahu. (Obr. 21)

e 7200 g mouky pripravite asi 200 g Cerstvych téstovin nebo nudli. Ze 400 g mouky
pripravite asi 450 g cerstvych téstovin nebo nudli.
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2 Zatazenim za viko uvolnéte viko a sejméte je z michaci komory. (Obr. 3)

3 Nasypte do michaci komory mouku. Pokud chcete vyrobit 2 az 4 porce, pridejte druhy
Salek mouky, protoze celkem budete potirebovat 2 Salky (asi 400 g) mouky. (Obr. 22)

Poznamka

* \V tomto okamziku nelijte do michaci komory kapalinu. Kapalinu prilévejte pouze po
spusténi téstovinovace.

e Do komory nevkladejte méné nez 200 g nebo vice nez 400 g mouky. Pokud do
komory vlozite prilis malo nebo prilis mnoho mouky, pristroj nemusi fungovat.

* Nasypte mouku, jak je znazornéno na obrazku (Obr. 23). Nesypejte mouku
do otvoru hnétaci trubice, jinak nebude mouka v hnétaci trubici rovhomeérné
promichana (Obr. 24).

Pfriprava a méreni kapaliny
1 Zmérte objem kapaliny na rovném povrchu v urovni odi. (Obr. 25)
Poznamka: Nenalévejte vodu do michaci komory dfive, nez téstovinovac zapnete.

Na dodaném salku na vodu jsou dvé sady znacek.

¢ Pri pouziti univerzalni mouky a vajec¢né smési k vyrobé vajeénych téstovin a lasagni
z bilé moukyse fidte stranou A se dvéma hladinami kapaliny. (Obr. 26)
e Hladina 1 (80 ml): Pozadované mnozstvi vajecné smesi na 1 salek mouky.
e Hladina 2 (160 ml): Pozadované mnozstvi vajecné smési na 2 salky mouky.

¢ Chcete-li pripravit vaje¢nou smés na vajecné téstoviny z bilé mouky, rozbijte do salku
na vodu 1vejce. Pridejte vodu na pozadované mnozstvi, jak je uvedeno na strané A,
a poté rozslehejte vodu a vejce, aby se spojily. (Obr. 27)

4 Pri pouziti nasledujicich kombinaci mouky a tekutiny k vyrobé téstovin se ridte
stranou B se specifickym objemem. (Obr. 28)
* Univerzalni mouka smichana s &istou vodou / smési zeleninové stavy.
* RUzné jiné mouky (jak je uvedeno v nasledujicich tabulkach) smichané s vaje¢nou

smési / &istou vodou / smési zeleninové stavy.

V nasledujicich tabulkach naleznete podrobny pomér vody a mouky.

Poznamka: Tyto tabulky uvadéji zaklad poméru mouka-kapalina na 200 g mouky. Pfi pouziti
400 g mouky na pripravu téstovin zdvojnasobte objem tekutiny (véetné vajicka), abyste dosahli
spravného pomeéru mouky a tekutiny.

4 Privyrobé téstovin s vyuzitim vaje€né smési rozbijte do Salku na vodu 1vejce. Pridejte
vodu na pozadované mnozstvi, jak je uvedeno nize, a poté rozslehejte vodu a vejce,
aby se spojily. (Obr. 29)

\ Vajec¢na smés (ml) \ Salek na vodu

Tvrda (semolinova mouka 150 g + univerzalni
N 85
mouka 50 g)
Celozrnna psenicna mouka 200 g 90
Spalda 200 g 95 Strana B
Chlebova mouka 200 g 85
Soba (pohankova mouka 130 g + univerzalni
% 85
mouka 70 g)
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¢ Privyrobé téstovin s vyuzitim &isté vody pridejte pozadované mnozstvi vody, jak je
uvedeno nize.

Cistavoda (ml) | Salek navodu

Univerzalni mouka 200 g 75
Tvrda (semolinova mouka 150 g + univerzalni 75
mouka 50 g)* Strana B
Celozrnna pseni¢na mouka 200 g 85
Spalda 200 g 80

¢ Privyrobé téstovin s vyuzitim zeleninové stavy (zahrnuje 1vejce) rozbijte do Salku
na vodu 1vejce. Pridejte pozadované mnozstvi zeleninové stavy, jak je uvedeno nize,
a poté stavu a vejce rozslehejte, aby se spojily.

Spenatova Repna étava | Mrkvova $tava |Salek
stava (véetné1 | (véetné 1vejce) | (véetné 1vejce) |na
vejce) (ml) (ml) (ml) vodu
Univerzalni mouka 200 g 85 85 85
Tvrda (semolinova mouka Strana
150 g + univerzalni mouka 85 85 85 B
50 g)*

* K pfesnéjsimu méreni hmotnosti pouzijte kuchynskou vahu.

DuleZité informace

* Recepty na téstoviny uvedené v knize receptl byly Uspésné vyzkouseny. Pokud
pouzivate nebo experimentujete s jinymi recepty na téstoviny, bude potreba
upravit poméry mouky a vody/vajec na poméry salkd na mouku a vodu dodavanymi
s pristrojem na vyrobu téstovin. PFistroj na vyrobu téstovin nebude fungovat
spravné, pokud se novy recept patti¢né nepfizpusobi.

Poznamka

* Nejlepsich vysledkl dosahnete, pokud pouzijete univerzalni mouku s doporuc¢enymi
pomery tekutin uvedenymi na hrnku.

* Pomér mouka/voda mohou ovlivnit zmény v prabéhu sezdony a pouziti prisad
z rtznych oblasti.

* Lepek®je pojivo, ktere zajistuje, ze se téstoviny snadno nepolamou. Bezlepkova
mouka neobsahuje pojivo, proto potrebuje zahustovadlo plsobici jako ,pojivo® napr.
Xanthanova guma nebo guar. Rizné druhy bezlepkové mouky se pfi vyrobé téstovin
odlisné chovaji. Nékteré mouky nejsou vhodné k vyrobeée téstovin, napr. kokosova
mouka a bila ryzova mouka; nékteré druhy mouky funguiji dobre, jako je quinoa
a pohanka.

» Dalsi napady na chutné téstoviny a nudle najdete v dodané knize receptd.

Spusténi programu na vyrobu téstovin

Dulezité informace
* Nevybirejte program ,dalsi vytlacovani“, dokud se nedokonci michani tésta. Jinak se
téstovinovac poskodi a zkrati se jeho Zivotnost.
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Neodpojujte napajeci kabel, dokud neni zpracovani dokonceno. Pokud je nutné
proces vyroby téstovin zastavit, oto¢enim ovladaciho knofliku do polohy ,OFF*
ukoncete pracovni proces a poté pred provedenim dalSich operaci odpojte napajeci
kabel ze zasuvky.

PFi vSech zplisobech pouziti nesmi byt prekro¢ena maximalni doba provozu, ktera
je 2 cykly nepretrzité. Chcete-li prodlouzit Zivotnost pfistroje, je mozné jej znovu
spustit po 30 minutach po 2 nepretrzitych provoznich cyklech.

Pokud mate v umyslu pouzivat pfistroj pribézné, vycistéte po kazdé vyrobé téstovin
kazdy tvarovaci kotou¢ dodanym ¢isticim nastrojem. Kvali snadné&j$imu ¢isténi
nenamacejte tvarovaci kotouc¢ primo do vody.

Zapoijte zastrc¢ku pristroje do sitové zasuvky. Téstovinovac jednou vysle zvukovy signal.

(Obr. 30)
Poznamka: Pred zapojenim zkontrolujte, zda jsou véechny dily dobre smontovany.
Na michaci komoru nasadte viko. (Obr. 19)

Poznamka: Pristroj nezacne pracovat, pokud neni viko komory radné zaviené. Pokud
se béhem procesu vyroby téstovin viko komory uvolni, pristroj automaticky prerusi
praci.

Otacenim ovladaciho knofliku vyberte nastaveni automatického provozu a poté
stisknéte tlacitko spusténi/pozastaveni. (Obr. 31)

Poznamka: Cely pracovni proces (véetné hnéteni a protlacovani) trva priblizné
12 minut pii 200 g mouky a 18 minut pri 400 g mouky.

Po zahajeni hnéteni pomalu nalévejte tekutinu po celé délce otvoru ve viku. (Obr. 32)

Poznamka: Pri michani tésta nepridavejte po naliti tekutiny zadné dalsi prisady. To by
ovlivnilo vyslednou texturu téstovin.

Jakmile téstovinovac dokonci hnéteni, nékolikrat zapipa a po nékolika sekundach

zacne vytlacovani téstovin. Nadobu umistéte pfimo pod vystup. Pomoci ¢isticiho

nastroje narezejte téstoviny na pozadovanou délku. (Obr. 33)

Poznamka

e Jestlize pomér kapaliny a mouky neni spravny, vytlacovani se nezdari. V tomto
piipadé pripravte prisady znovu.

* Prifezani téstovin pohybuijte ¢isticim nastrojem smérem dold.

Po dokonceni procesu vytlacovani pristroj nékolikrat pipne.

Poznamka: Neotacejte ovladaci knoflik do polohy ,OFF¢ dokud neskondi cely proces
(ozve se ,pipnuti®).

Pokud si po dokonceni vyroby téstovin vSimnete, Ze jsou uvniti komory zbytky tésta,
mUzete nejprve otodit ovladaci knoflik do polohy OFF a poté do polohy dalsiho
vytla¢ovani. Stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni spustte program dalsiho
vytlacovani. (Obr. 34)

Poznamka

e Na povrchu téstovin mizete najit jemna vlakna tésta. To je normalnijev.

e Doba vareni téstovin se lisi podle osobni preferendi, tvart téstovin a poctu porci.
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Cisténi

DuleZité informace

Pred ¢isténim nebo demontazi pristroje otocte ovladacim knoflikem do polohy
LOFF* odpojte napajeni i napajeci kabel.

Hlavni jednotku nesmite nikdy ponofit do vody.

K cisténi pristroje nepouzivejte draténku ani Ziravé ¢ abrazivni Cistici prostredky
(napfiklad benzin, alkohol ¢ propanol).

Po kazdém pouziti pristroj vycistéte, jinak nebude fungovat spravné.

Pri ¢isténi pristroje budte mimoradné opatrni, abyste se neporanili o néktery

z ostrych okraju.

Tvarovaci kotouce a vsechny oddélitelné casti pristroje lze umistit do mycky. Pokud
je umyvate v mycce, presvédcte se, ze jste zvolili spravny program, jehoz maximalni
teplota neni vyssi nez 60°C.

A WN=

Otocte ovladaci knoflik do polohy ,OFF* a vypoijte konektor z elektrické zasuvky. (Obr. 35)
Zatazenim za viko uvolnéte viko a sejméte je z michaci komory. (Obr. 3)

Vysunite michaci komoru z hlavni jednotky. (Obr. 4

Otocte drzak tvarovaciho kotouce proti sméru hodinovych rucicek a vyjméte jej

z vystupu michaci komory. (Obr. 5)

Vlozte prst do michaci komory a zatlacte hnétaci trubici smérem ven, aby se vysunula
z vystupu michaci komory (Obr. 6). Odpoite tvarovaci kotouc¢ a pak vytahnéte hnétaci
ty¢ z hnétaci trubice (Obr. 7).

Vyjméte michaci lopatku z michaci komory. (Obr. 8)

Tvarovaci kotouc ocistéte dodanym cisticim nastrojem a odstrante z néj zbytky tésta.
Poté ho vycistéte vodou. (Obr. 36 a 37)

Dodanym disticim kartackem vycistéte vsechny oddélitelné ¢asti prostredkem na myti
nadobi a teplou vodou nebo je umyijte v mycce. Otrete vsechny dily do sucha.

Tip: Spicatym koncem &isticiho kartacku vycistéte vnitfni spodni ¢ast hnétaci trubice.
(Obr. 38)

9

Vycistéte vsechny oddélitelné ¢asti prostredkem na myti nadobi a teplou vodou nebo
je umyijte v mycce. Poté otrete vsechny dily do sucha.

10 K vycisténi hlavni jednotky, ovladaciho panelu a vnéjsiho povrchu pristroje pouzijte

suchy hadiik. (Obr. 39)

Poznamka:Po cisténi se pred ulozenim presvédcte, ze jsou vsechny soucasti
a tvarovaci kotouc suché. Znovu sestavte pristroj na vyrobu téstovin, aby byl pripraven
k dalSimu pouziti.

Skladovani

Sitovou $nlru ovinte okolo drzaku pro ulozeni sndry. (Obr. 40)
Osuste tvarovaci kotouce a ulozte je do Ulozného boxu.

Poznamka: Mala drazka v tlozném boxu je ur¢ena pro cistici nastroj disku na
tvarovani vlasovych nudli, ktery neni soucasti tohoto pristroje na vyrobu téstovin.
Bude uveden na trh a prodavan samostatne. (Obr. 41)

Pristroj na vyrobu téstovin skladujte po pouziti na suchém, dobfe vétraném misteé.
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Reseni problému

V této kapitole jsou shrnuty nejbéznéjsi problémy, se kterymi se mizete u piistroje
setkat. Pokud se vam nepodaii problém vyresit podle nasledujicich informaci, navstivte

weboveé stranky www.philips.com/support, kde naleznete seznam nejcastéjsich dotazd,

nebo se obratte na stifedisko péce o zakazniky spolec¢nosti Philips ve své zemi.

Problém PFi¢ina

Zastr¢ka neni spravné
plipojena nebo vystup
neni pripojen ke zdroji
napajent.

Pristroj po zapojeni
zastréky do zasuvky
nevydava zadny
zvUuk.

Pristroj po zapojent
zastréky do zasuvky
ve zdi nespusti
proces vyroby
téstovin.

Po stisknuti tlacitka
spusténi O) spusti
pristroj zvukovy
alarm a nefunguije.

Nevybrali jste program
vyroby téstovin ani
jste nestiskli tlacitko
spusténi O]

Viko neni spravné
upevneno.

Viko komory se
tlakem zevniti ven
otevira.

V michaci komore je
prilis mnoho mouky.

Pomeér mouky a vody
uvedeny v tabulce
pomérl mouka/voda
nebyl dodrzen. Tésto je
prilis mokre.

Viko neni spravné
upevneno.

Z bezpecnostnich
ddvodU pristroj vzdycky
prestane pracovat, kdyz
se pri provozu otevre
viko.

Pri provozu pristroj
prestane pracovat,
kdyz se otevre viko.

Béhem vyroby
téstovin pristroj
prestane fungovat
a nezazni zadny
signal.

protoze se nepretrzité
pouZival po dlouhou
dobu.

Téstovinovac se prehral,

Resgeni

Zkontrolujte, jestli je spravné
zapojena zastréka a jestli spravné
funguje zasuvka.

Zvolte program vyroby téstovin
a stisknéte tlacitko spusteéni .

Presveédcte se, ze jste dodrzeli
pokyny v uzivatelské prirucce
a spravné upevnili viko komory:.

Maximalni mnozstvi mouky pouzité
pro kazdou davku je 400 g. Pokud
jste do michaci komory vlozili vice
nez 400 g mouky, snizte mnozstvi
a pripravte dalsi davku téstovin.

Odpoijte napajent, vycistéte pristroj
a pri novém zahajeni vyroby téstovin
se ridte pokyny v uzivatelské
prirucce.

Presvédcte se, ze jste dodrzeli
pokyny v uzivatelské prirucce
a spravné upevnili viko komory.

Pokud potrebujete pokracovat

v predchozi operaci, ddkladné viko
zavriete a stisknéte tlacitko spusténi/
pozastaveni.

Odpojte napajeni a nechte pristroj
vychladnout. Pfi vsech zplsobech
pouziti nesmi byt prekrocena
maximalni doba provozu, ktera

je 2 cykly nepretrzité. Chcete-

li prodlouzit Zivotnost pristroje,

je mozné jej znovu spustit po

30 minutach po 2 nepretrzitych
provoznich cyklech.



Problém

Béhem procesu
vyroby téstovin
pristroj prestane
fungovat a ozve se
signal.

Michaci Snek
bézi naprazdno a
nevychazi zadne
téstoviny.

Téstoviny se snadno
lamou.

Téstoviny se k sobé
lepi.

V komore zlstalo
priliS mnoho tésta.

PFi¢ina

Pomeér mouky a vody
uvedeny v tabulce
pomérd mouka,/voda
nebyl dodrzen. Tésto
mUze byt prilis suché.
Michaci Snek mCze
byt blokovan cizimi
predméty.

MUze byt vybran Spatny

program.

Pomér mouky a vody
neni spravny.

Mouka dlouholetym
skladovani zvlihne.

Pomeér mouky a vody
nent spravny.

Nepouzili jste spravny

typ mouky.

Pomeér mouky a vody je
nespravny, do michaci

komory se nalilo prilis
mnoho vody.

Mouka bud byla pred
pouzitim vystavena
vlhkosti nebo je tésto
moc mokré.
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Resgeni

Odpojte napajeni, vycistéte pristroj
a pii novém zahajeni vyroby téstovin
se ridte pokyny v uzivatelskeé
prirucce.

Odpojte zastré¢ku ze zasuvky

a odstrante tésto. Téstovinovac
vycistéte, spravneé odmeérte prisady
(na kuchynske vaze zmérte hmotnost
mouky presnéji) a znovu postupuijte
podle uzivatelské prirucky a zahajte
vyrobu téstovin

Pouzivejte ¢erstvou nebo radné
uskladnéné mouku.

Odpojte zastré¢ku ze zasuvky

a odstrante tésto. Téstovinovac
vycistéte, spravneé odmeérte prisady
(na kuchynske vaze zmérte hmotnost
mouky presnéji) a znovu postupuijte
podle uzivatelské prirucky a zahajte
vyrobu téstovin.

PouZijte univerzalni mouku nebo
mouku s vyssSim obsahem bilkovin
(viz kapitola ,Pouziti pfistroje na
vyrobu téstovin® v uzivatelské
priru¢ce nebo v dodané knizce
receptu).

Odmeérte mouku a vodu dodanym
Salkem na mouku a vodu podle
tabulky pomérl mouka/voda. Na
kuchynske vaze presnéji odvazte
mouku.

Pri skladovani mouku uchovaveijte

v suchu. Pri novém zahajeni vyroby
téstovin se ridte pokyny v uzivatelské
prirucce.
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Problém Pric¢ina

Komora, michaci snek a
tvarovaci kotouc nejsou
pred pouzitim radné
vycistény.

Michaci Snek nebo

komora jsou stale vihké.

Voda nebyla pridana ve
spravném poradi.

Pridala se voda
jesté pred zacatkem
programu.

Z pristroje unika
malé mnozstvi vody.

Po vyrobeni téstovin
nelze michadi
komoru vysunout

z hlavnijednotky
nebo nelze z michaci
komory vysunout
hnétaci trubici.

Pristroj se béhem
vytlacovani zastavi pred
Uplnym dokoncenim

Informace o vyrobku

procesu vyroby téstovin.

Regeni

Ujistéte se, ze jsou vsechny soucasti
pred pouzitim cisté.

Ujistéte se, ze jsou vSechny soucasti
pred pouzitim zcela suché.

Druh mouky neni vhodny. Pri vyrobé
téstovin se fidte pokyny v uzivatelské
prirucce.

Postupujte podle pokynt
v uzivatelské prirucce a pridavejte
vodu az po spusteni programu.

1. Vratte rozebrané soucasti zpét
na misto, a az bude pristroj radné
sestaven, otocte ovladaci knoflik
do polohy OFF.

2. Zapojte pristroj, vyberte program
na automatickou vyrobu téstovin
a stisknéte tlacditko start. Nechejte
michaci lopatku rotovat asi na
10 sekund a poté otocte ovladaci
knoflik do polohy OFF.

3. Vypoite pristroj ze sité, rozeberte
jej a vydistéte podle popisu
v uzivatelske prirucce (viz kapitola
Lcisténi).

Model HR2332/12

Vykon motoru 150 W

Jmenovité napéti

Stridavé napéti 220-240 V (50 Hz)

Rozméry (D x S x V)

350 mm x 135 mm x 287 mm

Cista hmotnost: 47 kg

Informace o jmenovitém napéti a frekvenci se nachazi na typovém stitku na vyrobku.
Informace o vyrobku jsou predmétem zmén bez predchoziho upozornéni.
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Wazne

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia zapoznaj sie doktadnie z jego instrukcja
obstugi. Instrukcje warto tez zachowad na przysztosc.

Ostrzezenie

Przed podtaczeniem urzadzenia do zasilania sprawdz,

Cczy napiecie podane na spodzie urzadzenia jest zgodne z
napieciem w domowej instalacji elektrycznej.

Przed wtozeniem wtyczki do gniazdka upewnij sie, ze masz
suche rece.

Nie zanurzaj jednostki centralnej w wodzie ani nie ptucz jej
woda aniinnym ptynem.

Aby uniknac¢ zwarcia lub porazenia pradem, nie nalewaj
zadnych ptyndw na urzadzenie.

Sprawdz, czy wtyczka zostata prawidtowo wtozona do
gniazdka elektrycznego.

Nigdy nie podtaczaj urzadzenia do wigcznika czasowego lub
oddzielnego uktadu zdalnego sterowania.

Przed wtozeniem wtyczki do gniazdka upewnij sie, ze
urzadzenie jest prawidtowo zmontowane.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewodd sieciowy, wtyczka lub
inne czesci sa uszkodzone.

Gdy urzadzenie nie jest uzywane lub pozostaje bez nadzoru
oraz przed jego montazem, demontazem, czyszczeniem lub
przechowywaniem nalezy upewnic sie, ze pokretto regulacyjne
jest ustawione w pozycji WYL, a urzadzenie jest odtaczone od
zasilania. Przed wtozeniem wtyczki do gniazdka elektrycznego
i rozpoczeciem korzystania z urzadzenia nalezy zawsze
upewnic sie, ze urzadzenie jest prawidtowo zmontowane.
Urzadzenie nie bedzie dziatac, jesli nie zostanie prawidtowo
zmontowane.

Nie wktadaj rak, palcow ani przyborow do komory mieszajgcej
urzadzenia, jesli pokretto regulacyjne nie jest ustawione w
pozycji WYL, urzadzenie nie jest odtgczone od zasilania, a
silnik 1 topatka mieszajaca nie zatrzymaty sie catkowicie. Przed
demontazem, czyszczeniem lub przechowywaniem upewnij
sie, ze silnik i topatka mieszajgca catkowicie sie zatrzymaty.

Ze wzgledow bezpieczenstwa wymiane uszkodzonego
przewodu zasilania zlec¢ autoryzowanemu centrum
serwisowemu firmy Philips lub odpowiednio wykwalifikowanej
osobie.
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Nie wymieniaj czesci urzgdzenia samodzielnie.

Urzadzenie nie moze byc¢ uzywane przez dzieci. Przechowuj
urzadzenie oraz przewod sieciowy poza zasiegiem dzieci.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby

0 ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych, a takze nieposiadajace wiedzy lub
doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzadzen, chyba ze
beda one nadzorowane lub zostang poinstruowane na temat
korzystania z tego urzadzenia przez opiekuna.

Nie pozwalaj dzieciom bawic sie urzadzeniem.

Jezeli urzadzenie zostato w jakikolwiek sposob uszkodzone,
nie korzystaj z niego, aby unikng¢ wypadku.

Przestroga

Zanim skorzystasz z urzadzenia po raz pierwszy, zdemontuj
je i doktadnie umyj jego elementy (zapoznaj sie z rozdziatem
,Demontaz i czyszczenie przed pierwszym uzyciem”).
Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie do uzytku
domowego.

Nie korzystaj z akcesoriow ani czesci innych producentow,

ani takich, ktorych nie zaleca w wyrazny sposob firma Philips.
Wykorzystanie tego typu akcesoriow lub czesci spowoduje
uniewaznienie gwarancji.

Nigdy nie uzywaj urzagdzenia ustawionego na niestabilnej lub
nierownej powierzchni.

Nie odtgczaj przewodu zasilajacego przed zakonczeniem pracy
urzadzenia. Jezeli musisz zatrzymac prace urzadzenia, odtgcz
przewod zasilajacy przed wykonaniem innych czynnosci.

Nie przekraczaj maksymalnej liczby 2 cykli pracy z rzedu dla
wszystkich zastosowan. Aby przedtuzyc okres uzytkowania
urzadzenia, mozna ponownie uruchomic¢ urzadzenie po

30 minutach od wykonania dwoch cykli pracy.

Jezeli zamierzasz korzystac z urzadzenia w sposob ciggty,

po kazdym uzyciu wyczysc tarcze formujaca za pomoca
dotgczonego narzedzia.

Nie zginaj, nie szarp, nie skrecaj i nie zwijaj przewodu
zasilajgcego na site ani nie umieszczaj go pod ciezkimi
przedmiotami.

Odtacz urzadzenie od gniazdka elektrycznego, gdy z niego nie
korzystasz.
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- Nie korzystaj z urzgdzenia w poblizu tatwopalnych
przedmiotow, np. obruséow lub zaston.

- Jezeli dostrzezesz lub poczujesz dym, natychmiast wyciggnij
wtyczke z gniazdka.

- Pamietaj, aby podczas odtaczania chwytac za wtyczke, a nie
za przewod zasilajacy.

- Wtyczka przewodu zasilajgcego powinna byc¢ czysta.

- Nie ktadz zadnych ciezkich przedmiotow na urzadzeniu.

- To urzadzenie jest przeznaczone do indywidualnego uzytku
domowego. Nie wolno z niego korzystac do innych celow.

- Nie przesuwaj urzadzenia podczas jego dziatania.

- Odtacz przewod zasilajacy, jesli urzadzenie pozostaje bez
nadzoru, a takze przed jego montazem, demontazem lub
czyszczeniem.

- Po zakonczeniu pracy przechowuj urzadzenie w suchym,
dobrze wentylowanym pomieszczeniu.

- Nie trzymaj i nie przesuwaj urzgdzenia, chwytajac za uchwyt
tarczy formujacej. W tym celu ztap jednostke centralna.

- Przed kazdym uzyciem urzadzenia nalezy sprawdzic, czy otwor
tarczy formujacej jest odblokowany.

- Podczas pracy urzadzenia nie zblizaj do niego rak, wtosow,
odziezy, topatek ani innych przyborow, aby zmniejszyc ryzyko
obrazen ciata i/lub uszkodzen urzadzenia.

- Podczas pracy urzagdzenia nie wktadaj palcow aniinnych
przedmiotow do otworu makaroniarki. Unikaj kontaktu z
ruchomymi czesciami urzadzenia.

- Nie probuj na site otworzy¢ mechanizmu blokady pokrywy.

- Tarcze formujgce i wszystkie odtgczane czesci urzadzenia
mozna myc w zmywarce. Myjac je w zmywarce, nalezy wybrac
odpowiedni program o maksymalnej temperaturze 60°C.

- Nalezy podtaczac wytacznie do prawidtowo uziemionego
gniazdka elektrycznego.

Pola elektromagnetyczne (EMF)

To urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie normy i jest zgodne z wszystkimi
przepisami dotyczacymi narazenia na dziatanie pol elektromagnetycznych.
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Ochrona srodowiska

- Symbol przekreslonego kontenera na odpady, oznacza, ze produkt podlega
selektywnej zbidrce zgodnie z Dyrektywa 2012/19/UE i informuje, ze sprzet po E
okresie uzytkowania, nie moze by¢ wyrzucony z innymi odpadami gospodarstwa
domowego. Uzytkownik ma obowiazek oddac go do podmiotu prowadzacego
zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego | elektronicznego, tworzacego system
zbierania takich odpadoéw - w tym do odpowiedniego sklepu, lokalnego punktu
zbiorki lub jednostki gminnej. Zuzyty sprzet moze miec szkodliwy wptyw na
Srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalna zawartosc niebezpiecznych
substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych. Gospodarstwo domowe spetnia wazna
role w przyczynianiu sie do ponownego uzycia i odzysku surowcow wtornych, w tym
recyklingu zuzytego sprzetu. Na tym etapie ksztattuje sie postawy, ktore wptywaja na
zachowanie wspolnego dobra jakim jest czyste srodowisko naturalne.

Gwarancja i pomoc techniczna

W razie koniecznosci naprawy oraz w przypadku jakichkolwiek pytan lub problemow
prosimy odwiedzi¢ nasza strone internetowa www.philips.com/support lub
skontaktowac sie z lokalnym Centrum Obstugi Klienta firmy Philips. Numer telefonu
znajduje sie w ulotce gwarancyjnej. Jesli w Twoim kraju nie ma Centrum Obstugi Klienta,
zZwroc sie o pomoc do sprzedawcy produktow firmy Philips.

Wstep

Gratulujemy zakupu i witamy wsrod klientow firmy Philips!

Aby w petni skorzystac z obstugi swiadczonej przez firme Philips, nalezy zarejestrowac
zakupiony produkt na stronie www.philips.com/welcome.

Przed instalacja i uzyciem urzadzenia nalezy zapoznac sie doktadnie z trescia niniejszej
instrukcji. Zachowaj niniejsza instrukcje do wgladu w przysztosci.

Co znajduje sie w zestawie (Rys. 1)

Tarcza do formowania ciasta na

Jednostka centralna . . )
lazanie/pierogi

Instrukcja obstugi Szczoteczka do czyszczenia

Plaskie narzedzie do czyszczenia

Tarcza do formowania spaghetti
(przeznaczona do instalacji na
urzadzeniu po zakupie)

® O

Naczynie na make

S)

Tarcza do makaronu fettuccine Miarka na wode

®
@
(3 | Ksiazka z przepisami
@
®
®

Tarcza do makaronu penne
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Widok ogolny (Rys. 2)

Przewdd zasilajacy Popychacz

Uchwyt na przewod topatka mieszajaca

Pojemnik Przycisk uruchomienia/wstrzymania

Komora mieszajaca Pokretto regulacyjne

Pokrywa komory mieszajgcej Konfiguracja dodatkowego wyciskania

Tarcza formujaca WYL

GISISICISISIC

Uchwyt tarczy do formowania Ustawienia pracy automatycznej

® Q|@VEVEIE

Rura wyciskajaca

Demontaz i czyszczenie przed pierwszym
uzyciem

Wazne

e Zanim skorzystasz z urzadzenia po raz pierwszy, zdejmij i wyrzu¢ opakowanie i/lub
etykiety promocyjne.

¢ Wyjmij wszystkie odtaczane czesci i akcesoria, umyj je i doktadnie osusz (patrz
rozdziat ,,Czyszczenie”).

¢ Uzywanie wody do ptukania lub namaczania jednostki centralnej, przewodu
zasilajacego albo wtyczki jest zabronione.

¢ Uzywanie ostrych Sciereczek lub podobnych srodkéw czyszczacych, ktore moga
porysowac plastikowa powierzchnie lub skroci¢ zywotnos¢ makaroniarki, jest
zabronione.

¢ Tarcze formujace i wszystkie odtgczane czesci urzadzenia mozna my¢ w zmywarce.
Myjac je w zmywarce, nalezy wybrac¢ odpowiedni program o maksymalnej
temperaturze 60°C.

¢ Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.

¢ Przed pierwszym uzyciem urzadzenia doktadnie umyj wszystkie czesci (patrz
rozdziat ,,Czyszczenie”).

1 Pociagnij pokrywe, aby ja odblokowac, a nastepnie zdejmij ja z komory mieszajacej.
(Rys. 3)

2 Wysun komore mieszajaca z jednostki centralnej. (Rys. 4)

3 Przekrec¢ uchwyt tarczy formujacej w lewo, aby wyjac ja z otworu wylotowego komory
mieszajacej. (Rys. 5)

4 W1toz palec do komory mieszajgcej i popchnij rure wyciskajaca, aby wysunac ja z

otworu wylotowego komory mieszajacej (Rys. 6). Odtgcz tarcze formujaca, a nastepnie

wyciagnij popychacz z rury wyciskajacej (Rys. 7).

5 Wyjmij topatke mieszajaca z komory mieszajacej. (Rys. 8)

6 Umyj wszystkie odtaczane czescii akcesoria, a nastepnie wytrzyj je do sucha.
(Rys.9110)
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Montaz

Wazne

Upewnij sie, ze podczas montazu urzadzenie nie jest podtaczone do zasilania.

1

Wsun komore mieszajaca na jednostke centralna. (Rys. 11)

Uwaga: nalezy upewnic sig, ze dzwignie mocujace @ jednostki centralnej sa
wyposazone w otwory w dolnej czesci komory mieszajace;.

Umiesc topatke mieszajaca w komorze mieszajgcej. (Rys. 12)
W1t6Z rure wyciskajaca do komory mieszajacej. (Rys. 13)

Uwaga: podczas wktadania rury wyciskajacej do komory upewnij sie, ze duzy otwor
rury jest skierowany w gore.

Witoz popychacz do komory mieszajacej. Upewnij sie, ze popychacz wsuwa sie do konca
przez rure wyciskajaca i topatke mieszajaca do watu w jednostce centralnej. (Rys. 14)

Uwaga: delikatnie obroc topatke mieszajaca, aby upewnic sie, ze popychacz jest

prawidtowo potaczony z watem @ w jednostce centralnei.

Zamocuj tarcze formujgca na wylocie komory mieszajacej. (Rys. 15)

Uwaga

e Upewnij sie, ze ptaska strona tarczy formujacej jest skierowana na zewnatrz.

e Upewnij sie, ze tarcza formujaca jest dopasowana do punktu mocowania na
popychaczu.

e Po zamocowaniu tarczy formujacej na wylocie komory mieszajacej strzatka
na tarczy formujacej musi byc skierowana do gory. Podczas wykonywania tej
czynnosci nalezy zachowac szczegolng ostroznosc w przypadku tarczy formujacej
do lazanii/pierogow. Chodzi o to, aby otwor na ptat lazanii znajdowat sie na gorze.

Wocisnij tarcze formujaca przez otwor uchwytu tarczy formujacej (Rys. 16), a nastepnie
zamontuj uchwyt na wylocie komory mieszajgcej. Obrdc uchwyt w prawo, aby go
solidnie zablokowac (Rys. 17).

Uwaga: przed zamontowaniem uchwytu tarczy formujacej nalezy zawsze zamocowac
tarcze formujaca na wylocie komory mieszajacej. W zadnym przypadku nie nalezy
wktadac tarczy formujacej w uchwyt tarczy formujacej i jednoczesnie mocowac tych
elementow na wylocie komory mieszajacej. (Rys. 18)

Zatdoz pokrywe na komore mieszajaca. (Rys. 19)

Uwaga: jezeli komora mieszajgca nie zostanie zamontowana prawidtowo, przetgcznik
bezpieczenstwa uniemozliwi uruchomienie urzadzenia.

Obstuga makaroniarki

Wazne

Umies¢ urzadzenie na ptaskiej powierzchni blatu i zabezpiecz stot przed wstrzgsami
lub drganiami.

Przed podtgczeniem urzadzenia do zasilania upewnij sie, ze wszystkie czesci sa
prawidtowo zamontowane.

Nie wsypuj do komory mniej niz 200 g (1 miarka na make w zestawie) ani wiecej niz
400 g (2 miarki na make w zestawie) maki.
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¢ Po rozpoczeciu mieszania powoli wlewaj ptyn przez szczeline do wlewania wody.

¢ Aby usunac¢ zwazona make przed przetworzeniem nastepnej partii, oproznij komore
i ponownie uruchom urzadzenie, odtaczajac je i podtaczajac ponownie.

¢ Nie umieszczaj w makaroniarce sktadnikow o temperaturze przekraczajacej 60°C.
Nie umieszczaj makaroniarki w otoczeniu o wysokiej temperaturze (60°C), na
przyktad w srodowisku sterylizacji w wysokiej temperaturze. W ten sposob moze
dojs¢ do odksztatcenia jego podzespotow.

¢ Nie wlewaj ptynu do komory mieszajacej przed uruchomieniem makaroniarki.

¢ Przed podtaczeniem urzadzenia do zasilania upewnij sie, ze tarcza formujaca i
uchwyt tarczy sa prawidtowo zainstalowane.

Przygotowanie i odmierzanie maki

1 Odmierz jedna petna miarke maki, korzystajac z miarki na make znajdujacej sie w
zestawie. Zetrzyj make z krawedzi naczynia za pomoca narzedzia dotgczonego do
zestawu. 1 petna miarka maki wazy okoto 200 g, a 2 petne miarki maki waza okoto
400 g. (Rys. 20)

Uwaga

» Nie uderzaj naczynia w celu strzasniecia maki. W ten sposob waga maki ulegnie
zmianie.

* Do doktadniejszego odwazenia maki mozna uzyc¢ wagi kuchennej. (Rys. 21)

» 200 g maki pozwala uzyskac¢ okoto 200 g swiezego makaronu/klusek. 400 g maki
pozwala uzyskac okoto 450 g $wiezego makaronu/klusek.

2 Pociggnij pokrywe, aby ja odblokowad, a nastepnie zdejmij ja z komory mieszajacej.
(Rys. 3)

3 Wsyp make do komory mieszajacej. Jezeli chcesz uzyskac 2-3 porcje, dodaj kolejna
miarke maki, gdyz tgcznie potrzebne beda 2 miarki maki (ok. 400 g). (Rys. 22)
Uwaga
¢ Na tym etapie nie wlewaj ptynu do komory mieszajacej. Wlewaj ptyn dopiero po

uruchomieniu makaroniarki.
* Nie umieszczaj mniej niz 200 g ani wiecej niz 400 g maki w komorze. Jesli w
komorze znajdzie sie zbyt mato lub zbyt duzo maki, urzadzenie moze nie dziatac.
* Wsyp make w sposdb pokazany na rysunku (Rys. 23). Nie wsypuj maki do otworu
rury wyciskajacej, gdyz w przeciwnym razie maka z rury wyciskajacej nie zostanie
rownomiernie wymieszana (Rys. 24).

Przygotowanie i odmierzanie ptynu
1 Odmierz objetosc ptynu na poziomie oczu na ptaskiej powierzchni. (Rys. 25)
Uwaga: nie wlewaj ptynu do komory mieszajacej przed uruchomieniem makaroniarki.

Dotaczona miarka na wode ma dwa rodzaje oznaczen.

¢ W przypadku uzywania maki uniwersalnej i mieszanki jajecznej do przygotowywania
makaronu jajecznego/lazanii patrz strona A z dwoma poziomami ptynéw. (Rys. 26)
e Poziom 1(80 ml): wymagana ilos¢ mieszanki jajecznej na 1 miarke maki.
e Poziom 2 (160 ml): wymagana ilos¢ mieszanki jajecznej na 2 miarki maki.

¢ Aby przygotowac mieszanke jajeczna do makaronu jajecznego, whbij 1jajko do miarki
na wode. Dolej wody do wymaganej ilosci, jak pokazano na stronie A, a nastepnie
wymieszaj jajko z woda w celu ich potaczenia. (Rys. 27)
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¢ W przypadku stosowania nastepujacych kombinacji maki i ptynu do przygotowywania
makaronu patrz strona B z okreslong objetoscia. (Rys. 28)
¢ Maka uniwersalna zmieszana z mieszanka czystej wody i soku warzywnego.
« Ro6zne inne rodzaje maki (jak pokazano w ponizszych tabelach), zmieszane z
mieszanka jajeczna/czysta woda/sokiem warzywnym.
Szczegbtowe informacje dotyczace proporcji wody i maki mozna znalez¢ w ponizszych
tabelach.

Uwaga: tabele te przedstawiaja stosunek maki do ptynu na 200 g maki. W przypadku uzycia 400 g
maki do wytworzenia makaronu nalezy dwukrotnie zwiekszy¢ objetos¢ ptynu (w tym jajek), aby uzyskac
odpowiedni stosunek maki do ptynu.

¢ W przypadku przygotowywania makaronu z uzyciem mieszanki jajecznej do miarki na
wode wbij Tjajko. Dodaj wody do wymaganej ilosci, jak pokazano ponizej, a nastepnie
wymieszaj jajko z woda w celu ich potaczenia. (Rys. 29)

Mieszanka :

Maka ‘ jajeczna (ml) ‘ Miarka na wode
Pszenica durum (kasza manna 150 g + maka

) N 85
uniwersalna 50 g)
Maka pszenna petnoziarnista 200 g 90
Maka orkiszowa 200 g 95 Strona B
Maka do wypieku chleba 200 g 85
Soba (maka gryczana 130 g + maka uniwersalna
70 g)* 85

¢ W przypadku stosowania czystej wody do przygotowywania makaronu nalezy dodac
jej wymagana ilos¢, jak pokazano ponizej.

Czysta woda (ml) | Miarka na wode

Maka uniwersalna 200 g 75
Pszenica durum (kasza manna 150 g + maka
) N 75
uniwersalna 50 g) Strona B
Maka pszenna petnoziarnista 200 g 85
Maka orkiszowa 200 g 80

¢ W przypadku stosowania soku warzywnego (w tym 1jajka) do miarki na wode whbij
1jajko. Dodaj sok warzywny do wymaganej ilosci, jak pokazano ponizej, a nastepnie
wymieszaj jajko z sokiem w celu ich potaczenia.

Sok

Sok ze Sok z buraka

szpinaku (W |(wtym Tjajko) |maichewkony

tym 1jajko) (ml) | (ml) (ml)
Maka uniwersalna 200 g 85 85 85
Pszenica durum (kasza Strona
manna 150 g + maka 85 85 85 B
uniwersalna 50 g)*

* Do doktadnego odwazenia maki uzyj wagi kuchennej.
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Wazne

Przepisy na makaron zawarte w ksiazce z przepisami zostaty doktadnie sprawdzone.
Jezeli chcesz eksperymentowac lub korzystac z innych przepisow, pamietaj, aby
dobra¢ proporcje maki i wody/jaj do miarki dotaczonej do urzadzenia. Makaroniarka
nie bedzie dziata¢ prawidtowo, jezeli dany przepis nie zostanie dostosowany do jej
trybu pracy.

Uwaga

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, uzyj maki uniwersalnej z zalecanymi proporcjami
ptynu podanymi na miarce.

Pora roku oraz region, z ktorego pochodza sktadniki, moga miec wptyw na proporcje
wody i maki.

,Gluten” jest spoiwem, ktory zapobiega tatwemu tamaniu sie makaronu.

Maka bezglutenowa nie zawiera substandji wigzacej, dlatego konieczny jest
zageszczacz stuzacy jako ,substancja wigzaca”, np. guma ksantanowa lub guma
guar. Rozne rodzaje maki bezglutenowej zachowuija sie w rézny sposob podczas
przygotowywania makaronu. Niektore rodzaje maki, takie jak maka kokosowa i maka
Z biatego ryzu, nie nadaja sie do przygotowywania makaronow. Inne rodzaje maki
dobrze sie sprawdzaja, np. maka z komosy ryzowej i maka gryczana.

Zapoznaj sie z ksiazka z przepisami, w ktorej znajduje sie wiecej przepisow na pyszne
makarony i kluski.

Uruchamianie programu przygotowania makaronu

Wazne

Nie wybieraj programu dodatkowego wyciskania przed zakonczeniem procesu
mieszania ciasta. W przeciwnym razie mozesz uszkodzi¢ makaroniarke lub skrocic jej
Zywotnosc.

Nie odtaczaj przewodu zasilajacego przed zakonczeniem pracy urzadzenia. Jesli
konieczne jest zatrzymanie procesu wytwarzania makaronu, przed wykonaniem
innych czynnosci obroc pokretto regulacji do pozycji WYL., aby zatrzymac proces, a
nastepnie odtacz przewod zasilajacy od gniazdka.

Nie przekraczaj maksymalnej liczby 2 cykli pracy z rzedu dla wszystkich zastosowan.
Aby przedtuzyc¢ okres uzytkowania urzadzenia, mozna ponownie uruchomic
urzadzenie po 30 minutach od wykonania dwoch cykli pracy.

Jezeli zamierzasz korzysta¢ z makaroniarki w sposob ciagty, po kazdym uzyciu
wyczysc tarcze formujaca za pomoca dotaczonego narzedzia do czyszczenia. Aby
utatwic czyszczenie, nie zanurzaj tarczy bezposrednio w wodzie.

Wto6z wtyczke urzadzenia do gniazdka elektrycznego. Makaroniarka wyemituje jeden
sygnat dzwiekowy. (Rys. 30)

Uwaga: przed podtaczeniem do gniazdka nalezy upewnic sie, ze wszystkie czesci sa
prawidtowo zmontowane.

Zatdz pokrywe na komore mieszajgca. (Rys. 19)

Uwaga: jesli pokrywa komory zostanie zamontowana nieprawidtowo, urzadzenie
nie bedzie dziata¢. Jezeli pokrywa zostanie poluzowana podczas przygotowywania
makaronu, urzadzenie natychmiast sie wytaczy.
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3 Obroc pokretto regulacii, aby wybrac ustawienie pracy automatycznej, a nastepnie

nacisnij przycisk Start/Pauza. (Rys. 31)

Uwaga: caty proces roboczy (w tym wyrabianie i wyciskanie) trwa okoto 12 minut w
przypadku uzycia 200 g maki i 18 minut w przypadku uzycia 400 g maki.

4 Po rozpoczeciu wyrabiania ciasta powoli wlewaj ptyn na catej dtugosci szczeliny w
pokrywie. (Rys. 32)

Uwaga: podczas mieszania ciasta nie dodawaj innych sktadnikow po dolaniu ptynu. W
przeciwnym razie mozesz zmieni¢ konsystencje makaronu.

5 Po zakonczeniu wyrabiania ciasta makaroniarka wyemituje kilka sygnatow
dzwiekowych. Po kilku sekundach rozpocznie sie wyciskanie. Umies¢ miske pod
otworem wyjsciowym urzadzenia. Potnij makaron na odcinki o pozadanej dtugosci za
pomoca narzedzia do czyszczenia. (Rys. 33)

Uwaga

e Jezeli proporcje makiiwody nie beda prawidtowe, wyciskanie makaronu nie
powiedzie sie. W takim przypadku konieczne bedzie ponowne przygotowanie
sktadnikow.

* Korzystajac z narzedzia do czyszczenia ruchem w dot odetnij makaron.

6 Po zakonczeniu wyciskania urzadzenie wyemituje kilka sygnatow dzwiekowych.
Uwaga: nie przekrecaj pokretta regulacji w potozenie WYL. przed zakonczeniem
catego procesu (wyemitowany zostanie sygnat dzwiekowy).

7 Po zakonczeniu przygotowania makaronu, jesli w komorze zauwazysz troche resztek
ciasta, mozesz najpierw ustawic pokretto regulacji w potozeniu WYL, a nastepnie
ustawic je w pozycji dodatkowego wyciskania. Nacisnij przycisk uruchomienia/
wstrzymania, aby uruchomic program dodatkowego wyciskania. (Rys. 34)

Uwaga

¢ Na powierzchni makaronu moga znalezc sie drobne pasma. Jest to zjawisko
normalne.

e (Czas przyrzadzania makaronu zalezy od jego ksztattu i liczby porcji oraz wiasnych
upodoban.

Czyszczenie

Wazne

Przed przystgpieniem do czyszczenia lub demontazu urzadzenia nalezy ustawic
pokretto regulacji w potozeniu ,\WYL., odtaczyc zasilanie i wyjac przewod zasilajacy.
Nie zanurzaj jednostki centralnej w wodzie.

Do czyszczenia urzadzenia nie uzywaj ostrych sciereczek, zracych srodkow
czyszczacych lub srodkéw sciernych (np. benzyny, alkoholu czy propanolu).

Po kazdym uzyciu wyczysc¢ urzadzenie, aby zapewnic jego prawidtowa prace.
Podczas czyszczenia zachowaj szczegolne srodki ostroznosci, aby nie skaleczyc sie
jego ostrymi krawedziami.

Tarcze formujace i wszystkie odtaczane czesci urzadzenia mozna my¢ w zmywarce.
Myjac je w zmywarce, nalezy wybrac¢ odpowiedni program o maksymalnej
temperaturze 60°C.
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1 Obroc pokretto regulacji do potozenia WYL i wyciggnij wtyczke z gniazda zasilania.
(Rys. 35)

2 Pociggnij pokrywe, aby ja odblokowad, a nastepnie zdejmij ja z komory mieszajace;.

(Rys. 3)

Wysun komore mieszajaca z jednostki centralnej. (Rys. 4)

4 Przekre¢ uchwyt tarczy formujacej w lewo, aby wyjac ja z otworu wylotowego komory
mieszajacej. (Rys. 5)

5 Wtoz palec do komory mieszajacej i popchnij rure wyciskajaca, aby wysunac ja z
otworu wylotowego komory mieszajgcej (Rys. 6). Odtacz tarcze formujaca, a nastepnie
wyciagnij popychacz z rury wyciskajacej (Rys. 7).

6 Wyjmij topatke mieszajgca z komory mieszajacej. (Rys. 8)

7 Za pomoca dotgczonego narzedzia wyczysc tarcze formujaca z resztek ciasta. Teraz
mozesz umyc ja woda. (Rys. 361 37)

8 Korzystajac z dotgczonej szczoteczki do czyszczenia, umyj wszystkie odtgczane
czesci w ptynie do mycia naczyn i w cieptej wodzie lub umyj je w zmywarce. Wytrzyj
wszystkie czesci do sucha.

w

Wskazowka: uzyj koncowki szczoteczki do czyszczenia, aby wyczysci¢ wewnetrzng
dolna czesc rury wyciskajacej. (Rys. 38)

9 Umyj wszystkie odtaczane czesci w ptynie do mycia naczyn i cieptej wodzie lub umyj
je w zmywarce. Nastepnie wytrzyj wszystkie czesci do sucha.

10 Do czyszczenia jednostki centralnej, pokretta i czesci zewnetrznej makaroniarki uzyj
suchej szmatki. (Rys. 39)

Uwaga: po zakonczeniu czyszczenia nalezy upewnic sie, ze wszystkie czesci i tarcza
formujaca sa catkowicie wysuszone. Mozesz rowniez ztozy<¢ elementy do powtdrnego
uzytku.

Przechowywanie

1 Nawin przewod zasilajgcy na beben do zwijania przewodu. (Rys. 40)
2 Osusz tarcze formujgce i przechowuj je w pojemniku.

Uwaga: maty rowek w pojemniku jest przeznaczony do czyszczenia tarczy
formujacej wtosy anielskie, ktéra nie jest dotaczona do tej makaroniarki,. Zostanie on
wprowadzona do obrotu i bedzie sprzedawana oddzielnie. (Rys. 41)

3 Po zakonczeniu pracy przechowuj urzadzenie w suchym, dobrze wentylowanym
pomieszczeniu.

Rozwiazywanie problemow

W tym rozdziale opisano najczestsze problemy, z ktdrymi mozna sie zetknac, korzystajac
z urzadzenia. Jesli ponizsze wskazowki okaza sie niewystarczajace do rozwigzania
problemu, odwiedz strone www.philips.com/support, na ktorej znajduje sie lista czesto
zadawanych pytan, lub skontaktuj sie z Centrum Obstugi Klienta w swoim kraju.



Problem

Urzadzenie nie
emituje dzwieku

po podtaczeniu
wtyczki do gniazdka
elektrycznego.

Urzadzenie nie
rozpoczyna procesu
wytwarzania
makaronu po
podtaczeniu
wtyczki do gniazdka
elektrycznego.

Po nacisnieciu
przycisku Start O)
urzadzenie wiacza
alarm dzwiekowy i
nie dziata.

Pokrywe komory
otwiera sie od
wewnatrz.

Przyczyna
Wtyczka nie jest

prawidtowo podtaczona

lub gniazdko nie jest

podtaczone do zrodta

zasilania.

Nie wybrano programu

do przygotowywania
makaronu lub

nacisnieto przycisk Start

il

Pokrywa jest
nieprawidtowo
zamontowana.

W komorze mieszajacej
znajduje sie zbyt duzo

maki.

Nie zastosowano
proporcji maki i wody
podanych w tabeli
Lproporcje maki i

wody”. Ciasto jest zbyt

wilgotne.

Pokrywa jest
nieprawidtowo
zamontowana.

Urzadzenie przestaje Ze wzgledow

dziatac podczas
miksowania po
otwarciu pokrywki.

W trakcie procesu
wytwarzania
makaronu
urzadzenie przestaje
dziatac i nie stychac
dzwieku alarmu.

bezpieczenstwa
urzadzenie zawsze
przestaje dziatac po
otwarciu pokrywki
podczas miksowania.

Nastgpito przegrzanie
makaroniarki wskutek

dtugotrwatej pracy.
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Rozwigzanie

Sprawdz, czy wtyczka jest
prawidtowo wtozona do gniazdka
i czy samo ghiazdko dziata
prawidtowo.

Wybierz program do
przygotowywania makaronu i nacisnij
przycisk Start O]

Upewnij sie, ze pokrywa komory jest
prawidtowo zamontowana zgodnie z
instrukcja obstugi.

Maksymalna ilos¢ maki do
wytworzenia partii makaronu wynosi
400 g. Jesli do komory mieszajgcej
wsypano wiecej niz 400 g maki,
zmniejsz ilos¢ maki i przygotuj
nastepna porde makaronu.

Odtacz zasilanie, wyczysc urzadzenie
i postepuj zgodnie z instrukcja, aby
ponownie rozpoczac¢ wyrabianie
makaronu.

Upewnij sie, ze pokrywa komory jest
prawidtowo zamontowana zgodnie z
instrukcja obstugi.

Aby powrdcic do poprzedniej
czynnosci, nalezy prawidtowo
zamknac pokrywke, a nastepnie
nacisnac przycisk uruchomienia/
wstrzymania.

Odtacz zasilanie i pozwol, aby
makaroniarka ostygta. Nie przekraczaj
maksymalnej liczby 2 cykli pracy z
rzedu dla wszystkich zastosowan.

Aby przedtuzyc okres uzytkowania
urzadzenia, mozna ponownie
uruchomic urzadzenie po 30 minutach
od wykonania dwoch cykli pracy.
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Problem

Podczas procesu
przygotowywania
makaronu
urzadzenie przestaje
dziatac i wtacza sie
alarm dzwiekowy.

topatka mieszajaca
wykonuje jatowa
prace, a z urzadzenia
nie wydostaje sie
makaron.

Makaron tatwo sie
tamie.

Makaron skleja sie.

W komorze zostato
zbyt duzo ciasta.

Przyczyna

Nie zastosowano
proporcji makiiwody
podanych w tabeli
Lproporcje makiiwody”.
By<¢ moze ciasto jest
zbyt suche.

topatka mieszajaca
zostata zablokowana
przez ciata obce.

Wybrano niewtasciwy
program.

Nieprawidtowe
proporcje wody i maki.

W przypadku dtugiego
okresu przechowywania
maka staje sie wilgotna.

Nieprawidtowe
proporcje wody i maki.

Uzyto nieprawidtowego
rodzaju maki.

Proporcje maki do wody
sa nieprawidtowe. Do
komory mieszajacej
wlano zbyt duzo wodly.

Zawilgotniata maka lub
zbyt mokre ciasto.

Rozwigzanie

Odtacz zasilanie, wyczys¢ urzadzenie
i postepuj zgodnie z instrukcja, aby
ponownie rozpoczac wyrabianie
makaronu.

Odtacz wtyczke od zasilania i wyjmij
ciasto. Wyczys¢ makaroniarke,
doktadnie odmierz sktadniki (uzyj
wagi kuchennej, aby doktadniej
odmierzy¢ mase maki), a nastepnie
ponownie postepuj zgodnie z
instrukcja obstugi, aby ponownie
rozpoczac proces wytwarzania
makaronu

Nalezy uzyc swiezej lub prawidtowo
przechowywanej maki.

Odtacz wtyczke od zasilania i wyjmij
ciasto. Wyczys¢ makaroniarke,
doktadnie odmierz sktadniki (uzyj
wagi kuchennej, aby doktadniej
odmierzy¢ mase maki), a nastepnie
ponownie postepuj zgodnie z
instrukcja obstugi, aby ponownie
rozpoczac proces wytwarzania
makaronu.

Uzyj uniwersalnej maki lub maki o
wiekszej zawartosci biatka (patrz
rozdziat ,Obstuga makaroniarki” w
instrukdji obstugi lub dotaczonej
ksigzce z przepisami).

Odmierz make i wode dostarczong

w zestawie miarka na makei

wode zgodnie z tabela ,proporcie
maka/woda”. Do doktadniejszego
odwazenia maki uzyj wagi kuchennej.

Maka powinna byc¢ przechowywana
W suchym miejscu. Postepuj zgodnie
z instrukcja, aby ponownie rozpoczac
wyrabianie makaronu.



Problem Przyczyna

Komora, topatka
mieszajaca lub tarcza
formujaca nie zostaty

starannie wyczyszczone

przed uzyciem.
topatka mieszajaca lub

komora sa wciaz mokre.

Woda zostata dodana w

ztej kolejnosci.

Dodano wode
Z urzadzenia wycieka przed rozpoczeciem
niewielka ilos¢ wody.  programu.

Po uformowaniu
makaronu nie mozna
zsunac komory
mieszajgcej z
jednostki centralnej
ani wypchnac rury
wyciskajgcej z
komory mieszajacej.

Podczas wyciskania
urzadzenie jest
zatrzymywane przed
zakonczeniem procesu
wytwarzania makaronu.

Informacje o produkcie

POLSKI 47

Rozwigzanie

Upewnij sie, ze wszystkie czesci sa
czyste.

Upewnij sie, ze wszystkie elementy
sg suche.

Typ maki jest nieprawidtowy.
Postepuj zgodnie z instrukcja, aby
rozpoczac wyrabianie makaronu.

Postepuj zgodnie z instrukcja, aby
dodac wode zaraz po rozpoczeciu
programul.

1. Ponownie zamontuj
zdemontowane czesci, az
urzadzenie zostanie prawidtowo
ztozone, a nastepnie obrdd
pokretto regulacji temperatury do
pozycji wytgczenia.

2. Podtacz urzadzenie, wybierz
program automatycznego
przygotowywania makaronu i
nacisnij przycisk uruchomienia.
topatka mieszajgca powinna
obracac sie przez okoto 10 sekund,
a nastepnie obrdc pokretto do
pozycji wytaczenia.

3. Wyjmij wtyczke urzadzenia z
gniazdka elektrycznego, roztdz
je iwyczysc zgodnie z opisem w
instrukcji obstugi (patrz rozdziat
,Czyszczenie”).

Model HR2332/12

Moc silnika 150 W

Napiecie znamionowe

220-240V (AC, 50 Hz)

Wymiary (D x S x W)

350 x 135 x 287 mm

Waga netto 47 kg

Informacje o napieciu znamionowym i czestotliwosci znajduja sie na tabliczce
znamionowej produktu. Informacje o produkcie moga ulec zmianie bez powiadomienia.
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Dolezité
Pred pouzitim zariadenia si pozorne preditajte tento navod na pouZitie a odlozte si ho
pre pripad potreby v bududcnosti.

Varovanie

Skoér ako zariadenie zapojite do elektrickej zasuvky, uistite sa,
ze napatie uvedene najeho spodnej casti zodpoveda napatiu
v miestnej elektrickej sieti.

Skoér ako zapojite zastrcku do sietovej zasuvky, uistite sa, ze
mate suche ruky.

Hlavnu jednotku neponarajte do vody ani ju neoplachujte
vodou ¢iinou tekutinou.

Zabrante vyliatiu vody alebo inej tekutiny na zariadenie, aby
nedoslo k skratu alebo zasahu elektrickym priadom.

Uistite sa, ze je zastrcka riadne zasunuta v elektrickej zasuvke.
Toto zariadenie nikdy nepripajajte k casovanemu spinacu
alebo samostatnému systéemu dialkového ovladania.

Skor ako zapojite zastréku do elektrickej zasuvky, uistite sa, ze
je zariadenie spravne zmontovane.

Ak sa napajaci kabel, zastrcka alebo iny diel poskodi,
zariadenie nepouzivajte.

Ked zariadenie nepouzivate alebo ho nechavate bez dozoru,
ako aj pred montazou, rozoberanim, Cistenim a uskladnenim,
vzdy sa uistite, ze je ovladaci gombik v polohe OFF (Vyp.)

a ze je zariadenie odpojené od elektrickej siete. Skor ako
zariadenie zapojite do zasuvky a zacnete ho pouzivat, vzdy sa
uistite, ze je spravne zmontovane. Ak zariadenie nie je spravne
zmontovane, nebude fungovat.

Ak ovladaci gombik nie je v polohe OFF (Vyp.), zariadenie
nie je odpojené a motor s mixovacou lopatkou sa Uplne
nezastavia, do mixovacej komory zariadenia nedavajte

ruky, prsty ani ziadne kuchynskeé nacinie. Skor ako zacnete

s rozoberanim, ¢istenim alebo uskladnenim, uistite sa, ze sa
motor s mixovacou lopatkou Uplne zastavili.

Poskodeny napajaci kabel smie vymenit iba personal
spolocnosti Philips, servisné stredisko autorizovane
spoloc¢nostou Philips alebo osoba s podobnou kvalifikaciou,
aby nedoslo k nebezpecnej situacii.

Komponenty zariadenia nevymienajte sami.

Toto zariadenie nesmu pouzivat deti. Zariadenie spolu

s napajacim kablom uchovavajte mimo dosahu deti.
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Toto zariadenie nesmu pouzivat osoby, ktore maju obmedzené
telesné, zmyslove alebo mentalne schopnosti alebo ktoré
nemaju dostatok skusenosti a znalosti, pokial nie su pod
dozorom alebo im nebolo vysvetlene pouzivanie tohto
zariadenia osobou zodpovednou za ich bezpecnost.

Deti musia byt pod dozorom, aby sa nehrali so zariadenim.
Aby ste zabranili pripadnym nehodam, zariadenie nikdy
nepouzivajte, ak je poskodene.

Upozornenie

Pred prvym pouzitim zariadenia rozoberte a dokladne umyte
vsetky jeho casti a prislusenstvo (pozrite si ¢ast ,Rozobratie

a Cistenie pred prvym pouzitim®).

Toto zariadenie je urcené len na domace pouzitie.

Nikdy nepouzivajte prislusenstvo ani suciastky od inych
vyrobcov ani prislusenstvo, ktoré spolo¢nost Philips vyslovne
neodporucila. Ak taketo prislusenstvo alebo suciastky
pouzijete, zaruka straca platnost.

Zariadenie nepouzivajte na nestabilnom alebo
nerovnomernom povrchu.

Neodpajajte napajaci kabel skor, ako sa dokondi priprava. Ak
vsak potrebujete pripravu cestovin prerusit, najskor odpoijte
napajaci kabel a potom postupujte dalej.

Pri akomkolvek pouziti nikdy neprekrocte maximalny
prevadzkovy cyklus — 2 cykly. Po dokonceni 2 nepretrzitych
pracovnych cyklov mézete zariadenie opatovne spustit o

30 minut. Prispejete k tym predlZzeniu zivotnosti zariadenia.
Ak chcete zariadenie pouzivat nepretrzite, po kazdom pouziti
vycistite tvarovaci disk pomocou dodaneho nastroja na cistenie.
Napajaci kabel nezahybajte, netrhajte nim, neskrucajte ho ani
ho nadmerne nestahujte a nezatazujte ho tazkymi predmetmi.
Ked sa zariadenie nepouziva, odpojte ho zo siete.

Zariadenie nepouzivajte v blizkosti horlavych predmetov, ako
je obrus alebo zaclona.

Ak si vSimnete, ze sa zo zariadenia dymi, okamZite ho odpoite
ZO Siete.

Pri odpajani napajacieho kabla netahajte za kabel ale za
zastrcku.

Sietovu zastrcku udrzujte v Cistote.

Na zariadenie nekladte tazké predmety.
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- Toto zariadenie je navrhnuté ako kuchynsky spotrebic.
Nepouzivajte ho na ziadne iné uUcely.

- NepresuUvajte zariadenie pocas jeho ¢innosti.

- Ak zariadenie nechavate bez dozoru alebo sa chystate ho
zmontovat, rozobrat alebo vycistit, odpojte napajaci kabel.

- Po pouziti umiestnite zariadenie na suché a dobre vetranée
miesto.

- Zariadenie nedrzte ani ho nepremiestnujte uchopenim za
drziak tvarovacieho disku. Zariadenie vzdy uchopte za hlavnu
jednotku.

- Pred pouzitim sa vzdy uistite, ¢i nie je otvor tvarovacieho disku
niecim blokovany.

- Pocas prevadzky zariadenia sa k nemu nepriblizujte rukami,
vlasmi, satstvom ani stierkou & inym kuchynskym nacinim.
Predidete tak riziku poranenia oséb a/alebo poskodeniu
zariadenia.

- Do otvorov zapnuteho zariadenia na vyrobu cestovin
nestrkajte prsty aniiné predmety. Davajte pozor, aby ste sa
nedotykali pohyblivych casti.

- Nepokusajte sa vyradit blokovaci mechanizmus krytu.

- Tvarovacie disky a vsetky odpojitelné komponenty
zariadenia je mozneé umyvat v umyvacke. Ak ich umyvate
v umyvacke, zvolte nalezity program s maximalnou teplotou
nepresahujucou 60°C.

- Pouzivajte vyhradne zasuvku s riadnym uzemnenim.

Elektromagnetické polia (EMF)

Tento spotrebic¢ znacky Philips vyhovuje vSetkym prislusSnym normam a smerniciam
tykajucim sa vystavenia elektromagnetickym poliam.

Recyklacia
Tento symbol znamena, ze tento vyrobok sa nesmie likvidovat s beznym E
komunalnym odpadom (smernica 2012/19/EU).
Postupujte podla predpisov platnych vo vasej krajine pre separovany zber
elektrickych a elektronickych vyrobkov. Spravna likvidacia pomaha zabranit
negativnym dopadom na zivotné prostredie a ludske zdravie.
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Zaruka a podpora

Ak potrebujete servis, informacie alebo mate problém, navstivte webovu stranku
spolo¢nosti Philips na adrese www.philips.com/support alebo sa obratte na Stredisko
starostlivosti o zakaznikov spolo¢nosti Philips vo svojej krajine. Teleféonne cislo strediska
najdete v celosvetovo platnom zaru¢nom liste. Ak sa vo vasej krajine toto stredisko
nenachadza, obratte sa na miestneho predajcu vyrobkov Philips.

Uvod
Blahozelame vam ku kupe a vitame vas medzi zakaznikmi spolocnosti Philips.

Ak chcete naplno vyuzit podporu ponukanu spolo¢nostou Philips, zaregistrujte svoj
produkt na lokalite www.philips.com/welcome.

Pred inStalaciou a pouzivanim zariadenia si pozorne precitajte tento navod na
pouzivanie. Odlozte si ho na neskorsie pouzitie.

Obsah skatule (Obr. 1)

Hlavna jednotka Tvarovaci disk na lazane/halugky

Navod na pouzivanie Cistiaca kefka

Brozura s receptami Plochy nastroj na c¢istenie

Tvarovaci disk na Spagety
(namontovany na zariadeni pri
nakupe)

® O

Odmerka na muku

@

Tvarovaci disk na fettuccine Odmerka na vodu

@G ® ©EE

Tvarovaci disk na penne

Prehlad (Obr. 2)

Sietovy kabel Stlacacia tyc

Konzola na uloZenie kabla Lopatka na miesenie

Odkladacia schranka Tlacidlo spustenia/pozastavenia

Komora na miesenie Ovladaci regulator

Veko komory na miesenie Nastavenie extra vytlacania

Tvarovaci disk VYPNUT

® e BE®

Drziak tvarovacieho disku Nastavenie automatickej prevadzky

® Q@O E®EO

Stlacacia trubica
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Rozobratie a Cistenie pred prvym pouzitim

Délezité

Pred prvym pouzitim zariadenia z neho odstrante a bezpecne zlikvidujte vsetok
baliaci material a/alebo reklamné stitky.

Vyberte vsetky odpojitelné casti a prislusenstvo a vSetky casti aj prislusenstvo
umyte a dokladne vysuste (pozrite si kapitolu ,,Cistenie®).

Nepouzivajte vodu na oplachovanie alebo namacanie hlavnej jednotky, sietového
kabla alebo sietovej zastrcky.

Nepouzivajte drotenku alebo podobné cistiace prostriedky, ktoré by mohli
poskriabat plastovy povrch a skratit Zivotnost strojceka na cestoviny.
Tvarovacie disky a vSetky odpojitelné komponenty zariadenia je mozné umyvat
v umyvacke. Ak ich umyvate v umyvacke, zvolte nalezity program s maximalnou
teplotou nepresahujucou 60°C.

Toto zariadenie je uréené len na domace pouzitie.

Pred prvym pouzitim zariadenia dokladne ocistite vSetky jeho casti (pozrite si
kapitolu ,Cistenie®).

()]

Potiahnite veko, aby ste ho odistili, a potom veko z komory na miesenie odstrante.
(Obr. 3)

Zosunte komoru na miesenie z hlavnej jednotky. (Obr. 4)

Drziak tvarovacieho disku odstrante z vystupného otvoru na komore na miesenie jeho
otoc¢enim proti smeru hodinovych ruciciek. (Obr. 5)

Vlozte prst do komory na miesenie a potlacte stlacaciu trubicu von, aby ste ju vysunuli
z vystupného otvoru komory na miesenie (Obr. 6). Odpojte tvarovaci disk a potom
vytiahnite stlacaciu ty¢ zo stlacacej trubice (Obr. 7).

Vyberte lopatku na miesenie z komory na miesenie. (Obr. 8)

Vydistite vSetky odpojitelné casti a prislusenstvo a potom ich utrite dosucha.
(Obr.9a10)

Zostavenie

Délezité

Uistite sa, Ze zariadenie nie je pocas zostavovania zapojené do siete.

1

Zasunte komoru na miesenie na hlavnu jednotku. (Obr. 11)

Poznamka: Uistite sa, ze upevnovacie packy @ na hlavnej jednotke zapadli do
otvorov na spodnej casti komory na miesenie.

Vlozte lopatku na miesenie do komory na miesenie. (Obr. 12)

Vlozte stlacaciu trubicu do komory na miesenie. (Obr. 13)

Poznamka: Ked vkladate trubicu do komory, uistite sa, Zze velky otvor na stlacacej
trubici je oto¢eny smerom nahor.

Vlozte stlacaciu ty¢ do komory na miesenie. Uistite sa, Ze stlacacia ty¢ sa celkom
zasunie do stlacacej trubice, lopatky na miesenie aj do hriadela na hlavnej jednotke.
(Obr. 14)
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Poznamka: Mierne otocte lopatku na miesenie, aby ste sa uistili, ze stlacacia tyc je
spravne pripojena na hriadel @ na hlavnej jednotke.

Pripojte tvarovaci disk na vystupny otvor komory na miesenie. (Obr. 15)

Poznamka

e Uistite sa, Ze plocha strana tvarovacieho disku je otocena smerom von.

e Uistite sa, Ze tvarovaci disk zapadol do upevrovacieho bodu na stlacacej tydi.

e Ked pripojite tvarovaci disk na vystupny otvor komory na miesenie, uistite sa,
ze Sipka na disku je otocena smerom nahor. Osobitny pozor davajte v pripade
pripajania tvarovacieho disku na lazane/halusky, aby ste sa uistili, Zze otvor platu
lazant je navrchu.

Pretlacte tvarovaci disk cez otvor drziaka tvarovacieho disku (Obr. 16) a potom
primontujte drziak na vystupny otvor komory na miesenie. Otocte drziak v smere
hodinovych ruciciek, aby ste ho upevnili na miesto (Obr. 17).

Poznamka: Predtym, ako namontujete drziak tvarovacieho disku, vzdy na vystupny
otvor komory na miesenie pripojte tvarovaci disk. Nikdy nevkladajte tvarovaci disk do
drziaka tvarovacieho disku a nemontujte ich na vystupny otvor komory na miesenie
naraz. (Obr. 18)

Na komoru na miesenie pripojte veko. (Obr. 19)

Poznamka: Ak nie je veko komory na miesenie spravne nainstalované, bezpecnostny
prepinac zabrani spusteniu zariadenia.

Pouzivanie stroj¢eka na cestoviny

Délezité

PolozZte produkt na rovnu plochu a zabrarnte traseniu alebo vibraciam stola.

Pred zapojenim zariadenia do siete sa uistite, Ze vsetky casti si dobre namontované.

Do komory nesypte menej ako 200 g (1x prilozena odmerka na muku) alebo viac ako
400 g (2x prilozena odmerka na muku) muky.

Po zacati miesenia do zariadenia cez otvor na vodu pomaly prilievajte tekutinu.

Ak chcete navazenu muku odstranit pred spracovanim dalSej davky, komoru
vyprazdnite a zariadenie restartuje odpojenim a opatovnym zapojenim do siete.

Do stroj¢eka na cestoviny nevkladajte suroviny, ktoré maju teplotu 60°C alebo viac,
ani stroj¢ek neumiestriujte na miesto s vysokou teplotou (60°C), napr. do prostredia
sterilizacie pri vysokej teplote. Zariadenie by sa deformovalo.

Pred spustenim stroj¢eka na cestoviny nenalievajte tekutinu do komory na miesenie.
Pred zapojenim zariadenia sa uistite, Ze tvarovaci disk a drziak tvarovacieho disku
sU spravne namontované.

Priprava a vazenie muky

1

Naberte jednu plnd odmerku muky pomocou prilozenej odmerky na muku. Pomocou
plochého nastroja na distenie zhritte nadbytodnud muku z okraja odmerky. 1 plna
odmerka muky vazi priblizne 200 g a 2 plne odmerky muky vazia priblizne 400 g.
(Obr. 20)
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Poznamka

e Nadbytoc¢nu muku z odmerky neodstranujte trasenim ani buchanim. Malo by to
vplyv na vahu muky.

e Na presnejsie vazenie pouzite kuchynsku vahu. (Obr. 271)

e 70 200g muky vyrobite priblizne 200g ¢erstvych cestovin/rezancov. Zo 400 g muky
vyrobite pribliZzne 450 g ¢erstvych cestovin/rezancov.

2 Potiahnite veko, aby ste ho odistili, a potom veko z komory na miesenie odstrante.
(Obr. 3)

3 Muku nasypte do komory na miesenie. Ak chcete pripravit 2 - 3 porcie, nasypte do
komory aj druhud odmerku muky, pretoze celkovo budete potrebovat 2 odmerky muky
(priblizne 400 g). (Obr. 22)

Poznamka

* \/ tejto chvili nenalievajte do komory na miesenie tekutinu. Nalejte ju az vtedy, ked'
sa strojc¢ek na cestoviny spusti.

* Do komory nedavajte menej ako 200 g alebo viac ako 400 g muky. Ak do komory
nasypete privela alebo primalo muky, zariadenie nemusi fungovat.

* Nasypte muku, ako je znazornene na obrazku (Obr. 23). Nesypte muku do otvoru

stlacacej trubice, lebo muka v stlacacej trubici nebude rovnomerne rozmiesana
(Obr. 24).

Priprava a meranie tekutiny
1 Odmerajte objem tekutiny na rovnom povrchu na urovni oci. (Obr. 25)

Poznamka: Pred spustenim stroj¢eka na cestoviny nenalievajte tekutinu do komory
na miesenie.

Na dodanej odmerke na vodu st dve znac¢ky mnozstva vody.

4 Pri pouzivani univerzalnej zmesi muky a vajec na pripravu oby¢ajnych vaje¢nych
cestovin/lazani, sledujte stranu A s dvoma Urovhami tekutiny. (Obr. 26)
» Uroven 1(80 ml): pozadovana vajecna zmes zodpoveda 1 odmerke muky.
» Uroven 2 (160 ml): pozadovand vaje¢na zmes zodpoveda 2 odmerkam muky.

¢ Na pripravu vaje¢nej zmesi na obycajné vajecné cestoviny rozbite do odmerky na
vodu 1vajce. Pridajte pozadovany objem vody zobrazeny na strane A a potom vodu
s vajcom zmiesajte. (Obr. 27)

¢ Pri pouzivani nasledujucich kombinacii muky a tekutiny na pripravu cestovin sa riadte
podla strany B so Specifickym objemom. (Obr. 28)
* Univerzalna muka zmiesand s éistou vodou/zmesou zeleninovej stavy.
* R&zne iné muky (zndzornené v nasledujucich tabulkach) zmiesané s vajec¢nou

zmesou/¢&istou vodou/zmesou zeleninovej stavy.

Podrobné informacie o pomere vody a muky najdete v nasledujucich tabulkach.

Poznamka: V tychto tabulkach sa uvadza pomer muky a tekutiny na zaklade 200 g muky. Ked na
pripravu cestovin pouzivate 400 g muky, zdvojnasobte objem tekutiny (vratane vajec), aby ste
dosiahli spravny pomer muky a tekutiny.

¢ Ked na pripravu cestovin pouzivate vaje¢nu zmes, rozbite do odmerky na vodu
1vajce. Pridajte pozadovany objem vody uvedeny nizsie a potom vodu s vajcom
zmiesajte. (Obr. 29)
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Odmerka na

Vajec¢na zmes (ml)

vodu

Muka z tvrdej psenice (pseni¢na krupica 150 g +

s , . 85
univerzalna muka 50 g)
Celozrnna pseni¢cna muka 200 g 90
Spaldova muka 200 g 95 Strana B
Chlebova muka 200 g 85
Soba (pohankova muka 130 g + univerzalna

! " 85
muka 70 g)

¢ Ked na pripravu cestovin pouzivate ¢istu vodu, pridajte pozadovany objem vody
uvedeny nizsie.

Odmerka na

Cista voda (ml) vodu
Univerzalna muka 200 g 75
Muka z tvrdej psenice (pseni¢na krupica 150 g +
e , * 75
univerzalna muka 50 g) Strana B
Celozrnna pseni¢na muka 200 g 85
Spaldova muka 200 g 80

¢ Ked na pripravu cestovin pouzivate zeleninovu stavu (vratane 1vajca), rozbite do
odmerky na vodu 1vajce. Pridajte pozadovany objem zeleninovej Stavy uvedeny
nizsie a potom stavu s vajcom zmiesajte.

Spenatova Cviklova Mrkvova
Stava (vratane |sStava (vratane |sStava (vratane gg‘%ﬂga
1vajca) (ml) 1vajca) (ml) 1vajca) (ml)
Univerzalna muka 200 g 85 85 85
I\/ILkaa_% t\{rdej p_éem’ce Strana B
(pSenicna krupica 150 g + 85 85 85
univerzalna muka 50 g)*

* Na presnejsie vazenie pouzite kuchynsku vahu.

Dolezite

* Recepty na cestoviny v brozure s receptami boli testované na pripravu kvalitnych
cestovin. Ak s nimi budete experimentovat alebo pouZzijete iné recepty na cestoviny,
budete musiet prispdsobit pomer muky a vody/vajicok pomeru odmeriek na muku
a vodu, ktoré sa dodavaju so strojcekom na cestoviny. Ak novy recept vhodne
neupravite, stroj¢ek na cestoviny nebude fungovat spravne.
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Poznamka

Na dosiahnutie najlepsich vysledkov pouzite univerzalnu muku s odporucanymi
objemami tekutiny naznac¢enymi na odmerke.

Sezbnne zmeny a pouzitie surovin z réznych regionov moéze ovplyvnit pomer muky

a vody.

,Lepok*je spojivo, ktoreé zabezpecluje, aby sa cestoviny lahko nerozpadli. Bezlepkova
muka spojivo neobsahuije, preto treba pridat zahustovac, ktory bude plnit ulohu
,Spojiva’ napr. xantanovu gumu alebo guar. S réznymi druhmi bezlepkovej muky
dosiahnete pri priprave cestovin rézne vysledky. Niektoré druhy muky nie su na
pripravu cestovin vhodné, napriklad kokosova muka a biela ryzova muka. Niektoré
druhy funguju dobre, napriklad quinoa a pohankova muka.

Dalie napady na chutné cestoviny a rezance najdete v prilozenej brozure s receptami.

Spustenie programu pripravy cestovin

Délezité

Pred skoncenim miesenia cesta nevyberajte program extra vytlacania. Poskodite tak

strojcek na cestoviny a skratite jeho Zivotnost.

Neodpajajte napajaci kabel skor, ako sa dokondi priprava. Ak musite proces pripravy
cestovin prerusit, oto¢te ovladaci regulator do polohy ,VYPNUTE®, aby ste zastavili
pracovny proces. Nasledne odpojte sietovy kabel zo zasuvky a az potom vykonajte
iné operacie.

Pri akomkolvek pouziti nikdy neprekrocte maximalny prevadzkovy cyklus - 2 cykly.
Po dokonceni 2 nepretrzitych pracovnych cyklov mozete zariadenie opatovne
spustit o 30 minut. Prispejete k tym pred(Zeniu Zivotnosti zariadenia.

Ak chcete zariadenie pouzivat nepretrzite, po kazdom procese pripravy cestovin
vycistite kazdy tvarovaci disk pomocou dodaného nastroja na ¢istenie. Tvarovaci
disk nenamacajte do vody, cistenie bude jednoduchsie.

Zapoijte zastr¢ku zariadenia do sietovej zasuvky. Stroj¢ek na cestoviny vyda jeden
signalny zvuk. (Obr. 30)

Poznamka: Pred zapojenim do siete sa uistite, ze vsetky ¢asti su dobre zmontované.
Na komoru na miesenie pripojte veko. (Obr. 19)

Poznamka: Zariadenie sa nespusti, ak veko komory nebude poriadne zatvorené. Ak
sa pocas procesu pripravy cestovin veko komory uvolni, zariadenie sa automaticky
zastavi.

Otocenim ovladacieho regulatora vyberte nastavenie automatickej prevadzky
a stlacte tladidlo spustenia/pozastavenia. (Obr. 31)

Poznamka: Cely pracovny proces (vratane miesenia a vytla¢ania) trva priblizne
12 minut v pripade 200 g muky a 18 minut v pripade 400 g muky.

Po zacati miesenia pomaly nalejte tekutinu po celej diZke otvoru na veku. (Obr. 32)

Poznamka: Pocas miesenia cesta po tom, ako pridate tekutinu, nepridavajte iné
suroviny. Malo by to vplyv na vyslednu struktdru cestovin.

Ked stroj¢ek na cestoviny dokonci miesenie, niekolkokrat zapipa a po niekolkych
sekundach sa zac¢ne vytlacanie cestovin. Priamo pod vystupny otvor umiestnite

nadobu. Pomocou nastroja na ¢istenie krajajte cestoviny na pozadovanu dlzku.
(Obr. 33)
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Poznamka

e Ak nie je pomer tekutiny a muky spravny, vytlacanie cestovin nebude Uspesné.
V takomto pripade suroviny pripravte znova.

e Cestoviny krajajte pohybom nastroja na cistenie smerom dolu.

6 Po dokonceni procesu vytlacania zariadenie niekolkokrat zapipa.

Poznamka: Neotacajte ovladaci regulator do polohy ,VYPNUTE® pred skon¢enim
celého procesu (budete pocut pipanie).

7 Ked su cestoviny hotové a vy si véimnete v komore zvySky cesta, najprv otocte
ovladadi regulator do polohy VYPNUTE a potom ho otocte na nastavenie extra
vytlac¢ania. Stla¢enim tlacdidla spustenia/pozastavenia spustite program extra
vytlacania. (Obr. 34)

Poznamka

* Na povrchu cestovin sa mézu objavit jemné cestovinove viakna. Je to normalne.

e (Cas varenia cestovin sa rozni podla osobnych preferencii, tvaru cestovin a poctu
pripravovanych porcii.

Cistenie

Dolezite

Pred ¢istenim alebo rozoberanim tohto zariadenia otocte ovladaci regulator do
polohy ,VYPNUTE® odpojte napajanie a odstrarite napajaci kabel.

Hlavnu jednotku neponarajte do vody.

Na ¢istenie zariadenia nepouzivajte drotenky, leptave cistiace pripravky ani
abrazivne cistiace prostriedky (napr. benzin, alkohol alebo propanol).

Aby zariadenie spravne fungovalo, vycistite ho po kazdom pouziti.

Pri ¢isteni zariadenia budte velmi opatrni, aby ste sa neporezali na ostrych okrajoch.
Tvarovacie disky a vSetky odpojitelné komponenty zariadenia je mozné umyvat

v umyvacke. Ak ich umyvate v umyvacke, zvolte nalezity program s maximalnou
teplotou nepresahujicou 60°C.

Otocte ovladaci regulator do polohy VYPNUTE® a odpoijte zastréku zo sietovej
zasuvky. (Obr. 35)

Potiahnite veko, aby ste ho odistili, a potom veko z komory na miesenie odstrante.
(Obr. 3)

Zosunte komoru na miesenie z hlavnej jednotky. (Obr. 4)

Drziak tvarovacieho disku odstrante z vystupného otvoru na komore na miesenie jeho
otocenim proti smeru hodinovych ruciciek. (Obr. 5)

Vlozte prst do komory na miesenie a potlacte stlacaciu trubicu von, aby ste ju vysunuli
z vystupného otvoru komory na miesenie (Obr. 6). Odpojte tvarovaci disk a potom
vytiahnite stlacaciu tyc zo stlacacej trubice (Obr. 7).

Vyberte lopatku na miesenie z komory na miesenie. (Obr. 8)

Pomocou dodaného nastroja na cistenie ocistite tvarovacie disky a odstrante z nich
zvysky cesta. Potom ich mozete umyt vodou. (Obr. 36 a 37)

Pomocou dodanej Cistiacej kefky vydistite vSetky odpojitelné ¢asti prostriedkom na
umyvanie riadu a teplou vodou alebo ich umyte v umyvacke riadu. Vsetky casti utrite
dosucha.
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Tip: Pomocou Spicatého konca cistiacej kefky vydistite vnutorné dno stlacacej trubice.

(Obr. 38)

9 Vsetky odpoijitelné casti vycistite prostriedkom na umyvanie riadu a teplou vodou
alebo ich umyte v umyvacke riadu. Potom vSetky cCasti utrite dosucha.

10 Pomocou suchej handricky ocistite hlavnu jednotku, ovladadi regulator a vonkajsie
povrchy stroj¢eka na cestoviny. (Obr. 39)

Poznamka: Po Cisteni sa uistite, ze vSetky diely a tvarovaci disk sa dokladne vysusili
na vzduchu, az potom ich uskladnite. Stroj¢ek na cestoviny znova poskladajte na
dalsie pouzitie.

Odkladanie

1 Sietovy kabel navinte okolo konzoly na jeho ulozenie. (Obr. 40)
2 Vysuste tvarovacie disky a ulozte ich do odkladacej schranky.

Poznamka: Mala drazka v odkladacej schranke je uréena pre nastroj na cistenie
tvarovacieho disku na vlasové rezance, ktory nie je sucastou balenia tohto strojc¢eka
na cestoviny. Uvedie sa na trh a bude sa predavat samostatne. (Obr. 41)

3 Stroj¢ek na cestoviny po pouziti skladujte na suchom dobre vetranom mieste.

Riesenie problémov

Tato kapitola obsahuje prehlad najbeznejsich problémov, s ktorymi by ste sa pri
pouzivani spotrebic¢a mohli stretnut. Ak neviete probléem vyriesit na zaklade nizsie
uvedenych informacii, navstivte webovu stranku www.philips.com/support, kde
najdete zoznam casto kladenych otazok, pripadne kontaktujte stredisko starostlivosti
o zakaznikov vo svojej krajine.

Problém Pricina RiesSenie
Zanaderﬁe,pov Zastr;kaln1e]e naQne Skontrolujte, ¢i je sietova zastrcka
zapojeni zastrcky zapojena alebo zasuvka . T T,
T . o .~ spravne zapojena a i sietova
do sietovej zasuvky nie je pripojena k zdroju  ~7, .
. . zasuvka funguje.
nevyda zvuk. energie.

Zariadenie po
zapojeni zastreky
do sietovej zasuvky
nezacne proces
pripravy cestovin.

Nezvolili ste program

pripravy cestovin alebo  Zvolte program pripravy cestovin
ste nestlacili tlacidlo a stlacte tlacidlo spustenia .
spustenia O]

Po stlaceni tlacidla
spustenia O)
zariadenie vyda
varovneé zvuky

a nefunguje.

Uistite sa, Zze ste postupovali podla
navodu na pouzivanie a riadne ste
nasadili veko komory.

Veko komory nie je
spravne nasadené.



Problém

Veko komory sa
zvnutra otvara.

Ked pocas
pouzivania otvorite
veko, zariadenie
prestane fungovat.

Pocas procesu
pripravy cestovin
zariadenie prestane
pracovat a nezaznie
varovny zvuk.

Pocas procesu
pripravy cestovin
zariadenie prestane
pracovat a zazneju
varovne zvuky.

Pri¢ina

V komore na miesenie

je privela muky.

Nebol dodrzany pomer
muky a vody uvedeny

v tabulke pomerov

muky a vody* Cesto je

prilis vihke.

Veko komory nie je
spravne nasadené.

Z bezpecnostnych

dovodov sa zariadenie

vzdy zastavi, ked' sa

pocas jeho pouzivania

otvori veko.

Stroj¢ek na cestoviny

sa prehral, pretoze bol
spusteny prilis dlho bez

prestavky.

Nebol dodrzany pomer
muky a vody uvedeny

v tabulke pomerov
muky a vody* Cesto
moze byt prilis suché.

Je mozné, Ze sa lopatka
na miesenie zachytava

o cudzie predmety.
Je vybraty nespravny
program.
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RieSenie

Maximalne mnozstvo muky najednu
davku je 400 g. Ak ste do komory

na miesenie nasypali viac ako 400 g

muky, zmensite mnozstvo a pripravte
dalSiu davku cestovin.

Odpoite stroj¢ek na pripravu
cestovin zo siete, vycistite ho a znova
skuste pripravit cestoviny podla
pokynov v navode na pouzivanie.

Uistite sa, Ze ste postupovali podla
navodu na pouzivanie a riadne ste
nasadili veko komory.

Ak potrebujete pokracovat

v predchadzajucej ¢innosti, dokladne
zatvorte veko a stlacte tlacidlo
spustenia/pozastavenia.

Odpoijte ho zo siete a nechajte ho
ochladit. Pri akomkolvek pouZiti
nikdy neprekrocte maximalny
prevadzkovy cyklus - 2 cykly.

Po dokonceni 2 nepretrzitych
pracovnych cyklov mézete
zariadenie opatovne spustit o

30 minut. Prispejete k tym pred{Zeniu
zivotnosti zariadenia.

Odpoijte stroj¢ek na pripravu
cestovin zo siete, vycistite ho a znova
skuste pripravit cestoviny podla
pokynov v navode na pouzivanie.
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Problém Pri¢ina

Lopatka na
miesenie nefunguje

) . Pomer muky a vody je
a zo zariadenia

nevychadzaju nespravny.
cestoviny.
Muka po dlhom
skladovani zvlhne.
Cestoviny sa lahko Pomer muky a vody je
rozpadavaju. nespravny.

Nepourzili ste spravny
typ muky.

Pomer muky a vody je
nespravny. Do komory

Cestoviny sa lepia. ) . .
na miesenie sa nalialo

privela vody.
V komore Muka pred pouzitim nie
ostava privela je uplne sucha alebo je

nadbytocného cesta. cesto prilis mokreé.

Komora, lopatka

na miesenie alebo
tvarovacie disky

pred pouzitim neboli
poriadne vycistene.
Lopatka alebo komora

na miesenie je stale
mokra.

RieSenie

Odpojte zastr¢ku od sietovej zasuvky
a vyberte cesto z komory. Strojcek

na cestoviny vycistite, spravne
odmerajte prisady (na presnejsie
vazenie muky pouzite kuchynsku
vahu) a znovu postupujte podla
navodu na pouzivanie, aby ste
opéatovne spustili pripravu cestovin.

PouZite Cerstvu alebo spravne
uskladnenu muku.

Odpojte zastr¢ku od sietovej zasuvky
a vyberte cesto z komory. Strojcek

na cestoviny vycistite, spravne
odmerajte prisady (na presnejsie
vazenie muky pouzite kuchynsku
vahu) a znovu postupuijte podla
navodu na pouzivanie, aby ste
opéatovne spustili pripravu cestovin.

Pouzite univerzalnu muku alebo
muku s vysSSim obsahom bielkovin
(pozrite si kapitolu ,Pouzivanie
stroj¢eka na cestoviny“ v navode na
pouzivanie alebo dodanu brozuru
s receptami).

Odmerajte muku a vodu pomocou
prilozenych odmeriek na muku

a vodu a podla ,tabulky pomerov
muky a vody“ Na presnejsie vazenie
muky pouzite kuchynsku vahu.

Muka musi byt pri skladovani
sucha. Skuste cestoviny pripravit
znova podla instrukcii v navode na
pouzivanie.

Uistite sa, Ze su pred pouzitim vsetky
casti diste.

Uistite sa, Zze suU pred pouzitim vSetky
casti Uplne suché.
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Problém Pri¢ina RieSenie
Nepouzili ste vhodny typ muky.
Voda nebola pridana Pri priprave cestovin postupuijte
Vv spravnom poradi. podla instrukcii v navode na
pouzivanie.
. . . Pred zacatim programu  Postupujte podla ndvodu na
26 zariadenia vyteka o pridali vodu. pouzivanie a vodu pridajte az po

malé mnozstvo vody. S e ——
1. Vratte odmontované c¢asti spat
na miesto, kym nie je zariadenie
riadne zostavené, a otocte ovladaci
regulator do polohy VYPNUTE.

2. Zariadenie zapojte do siete,
vyberte program automatickej

Po priprave cestovin
komoru na miesenie  Zariadenie bolo

nemozno zlozit vypnuté pocas , , Y 2.

- i pripravy cestovin a stlacte tlac¢idlo
z hlavnej jednotky vytlacania pred . )

i ; spustenia. Nechajte lopatku
alebo stlacaciu tym, ako bol proces . ) "o oy

: N , . na miesenie tocit sa priblizne

trubicu nemozno pripravy cestovin uplne . . . .
wiladit 7 komorv na  dokonceny 10 sekund a potom otocte ovladad
n:/iesem'e Y V- regulator do polohy VYPNUTE.

3. Odpojte zariadenie zo siete,
rozmontujte ho a vycistite, ako sa
opisuje v havode na pouzivanie
(pozrite si kapitolu ,Cistenie®).

Informacie o vyrobku

Model HR2332/12

Vykon motora 150 W

Nominalne napéatie 220 - 240 V AC (50 Hz)
Rozmery (D x S x V) 350 mm x 135 mm x 287 mm
Hmotnost netto 477 kg

Informacie o menovitom napati a frekvencii najdete na typovom stitku na produkte.
Informacie o vyrobku sa mézu zmenit bez predchadzajlceho upozornenia.








