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Pirms ierices lietosanas rlpigi izlasiet So svarigo informaciju un
saglabajiet to, lai vajadzibas gadijuma varétu ieskatities taja ari
turpmak.

Bistami!

Nekad neiegremdéjiet ierici tdent, ka ari neskalojiet
to tekoSa tdent.

Lai izvairitos no elektrotrieciena, uzmanieties, lai
iericé neiek|ust tdens vai kads cits Skidrums.
CepSanai paredzetas sastavdalas vienmér ievietojiet
groza, lai tas nesaskartos ar sildelementiem.
Nenosprostojiet gaisa iepludes un izpludes atveres,
kad ierice darbojas.

Nepiepildiet pannu ar ellu, jo tas ir ugunsbistami.
Neizmantojiet ierici, ja ir bojats tas
kontaktspraudnis, elektribas vads vai pati ierice.
Nekada gadijuma nepieskarieties ierices iekspusei,
kad ierice darbojas.

Nekad nelieciet iericé partikas daudzumu, kas
parsniedz groza noradito maksimalo limeni.
Vienmer parliecinieties, ka silditajs ir brivs un taja
nav iesprudusi partika.

Bridinajums!

Ja stravas vads ir bojats, ta nomaina javeic Philips, ta
servisa parstavim vai lidzigi kvalificétam personam,
lai novérstu bistamibu.

Pievienojiet ierici tikai iezemétai elektrotikla

sienas kontaktrozetei. Vienmer parliecinieties,

vai kontaktdaksa ir stingri ievietota sienas
kontaktrozete.

Siierice nav paredzéta darbinasanai ar aréju taimeri
vai atsevisku talvadibas sistému.

lericei darbojoties, saskares virsmas var sakarst.

So ierici var izmantot bérni vecuma no 8 gadiem un
personas ar ierobezotam fiziskajam, sensorajam vai
garigajam spéjam vai bez pieredzes un zinasanam,
ja tiek nodrosSinata uzraudziba vai noradijumi par
drosu ierices lietosanu un panakta izpratne par
iespéjamo bistamibu. Bérni nedrikst rotalaties
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ar ierici. lerices tiriSanu un apkopi nedrikst veikt
bérni, ja vien tie nav vecaki par 8 gadiem un netiek
uzraudziti.

Glabajiet ierici un tas stravas vadu vieta, kur tam
nevar piek|Uut bérni, kam mazak par 8 gadiem.
Nenovietojiet ierici pret sienu vai citam iericem.
Atstajiet vismaz 10 cm brivas vietas ierices

abas pusés un virs tas. Nenovietojiet nekadus
priekSmetus uz ierices.

CepSanas ar karsto gaisu laika pa gaisa izpludes
atverem izplust karsts tvaiks. Turiet rokas un

seju drosa attaluma no tvaika un gaisa izpludes
atverém. Sargieties no karsta tvaika un gaisa, kad
nonemat pannu no ierices.

Nekada gadijuma iericé neizmantojiet vieglas
sastavdalas vai iepakojumu papiru.

lericei darbojoties, saskares virsmas var sakarst.
Kartupelu glabasana: temperatarai jabut
atbilstosai kartupelu Skirnei, un tai jabut virs 6 °C,
lai samazinatu akrilamida iedarbibas risku ieprieks
sagatavotaja partika.

Nenovietojiet ierici uz karstas gazes plits vai
blakus tai vai uz jebkura veida elektriskas plits un
elektriskas plits virsmas, ka ari karsta cepeskrasni.
Nekada gadijuma nepiepildiet pannu ar ellu.
Siierice ir izstradata izmanto3anai apkartéjas vides
temperatdra no 5°C lidz 40°C.

Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam
parbaudiet, vai uz tas noraditais spriegums atbilst
elektrotikla spriegumam jasu maja.

Neglabajiet elektribas vadu tuvu karstam virsmam.
Nenovietojiet ierici uz viegli uzliesmojosiem
materialiem vai to tuvuma, pieméram, uz galdauta
vai aizkaru tuvuma.

Neizmantojiet ierici citiem nolukiem, iznemot tos,
kas aprakstiti Saja rokasgramata, un izmantojiet
tikai originalos Philips piederumus.

Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.
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Panna, grozs un tauku mazinatajs ierices darbibas
laika un péc tas darbibas ir karsti, tapéc, tos lietojot,
vienmeér ieverojiet piesardzibu.

Pirms ierices pirmas lietoSanas, rapigi notiriet dalas,
kas buas saskarée ar produktiem. Skatiet noradijumus
Saja rokasgramata.

leveéribai

lerice ir paredzéta tikai parastai lietoSanai majas.
Ta nav paredzéta lietoSanai veikalu darbinieku
virtuves, birojos, fermas vai citas darba telpas. Tapat
ta nav paredzéta izmantoSanai klientiem viesnicas,
motelos, pansijas un citas apmesanas vietas.
Vienmeér atvienojiet ierici no elektrotikla, ja atstajat
to bez uzraudzibas un pirms saliksanas, izjaukSanas,
glabasanas vai tirisanas.

Novietojiet ierici uz horizontalas, gludas un stabilas
virsmas.

Ja ierice tiek izmantota neatbilstosi vai
profesionala/pusprofesionala noltka, vai ari ja ta
netiek izmantota atbilstosi lietotaja rokasgramata
sniegtajam instrukcijam, garantija zaudé speku,

un Philips neuznemsies atbildibu par iespejamiem
bojajumiem.

Vienmér nododiet ierici Philips autorizétam servisa
centram, ja nepiecieSama apskate vai remonts.
Nemeginiet patstavigi labot ierici, citadi garantija
k|Us nederiga.

Péc lietoSanas vienmer atvienojiet ierici no sienas
kontaktligzdas.

Pirms ierices tirisanas vai lietosanas |aujiet tai
atdzist aptuveni 30 mindtes.

Gatavojiet sastavdalas, lidz tas k|Ust zeltaini
dzeltenas, nevis tumsas vai brtinas. Iznemiet
sadegusos atlikumus. Negatavojiet svaigus
kartupe|us temperatura virs 180°C (lai samazinatu
akrilamida izdaliSanos).

Kratot pannu, nenospiediet groza atbrivosanas

pogu.
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- Uzmanieties, tirot gatavoSanas nodalijuma

augsdalu: karsts sildelements, metala daju mala.
- Vienmer parliecinieties, ka édiens Airfryer iericé tiek
pagatavots [idz galam.
- Vienmer nodroSiniet, ka jums ir kontrole par savu
Airfryer ierici.
Gatavojot treknu édienu, Airfryer var izdalit dumus.
EIektromagnetlskle lauki (EML)

S Philips ierice atbilst visiem piemérojamiem standartiem un
noteikumiem, kas attiecas uz elektromagnétisko lauku iedarbibu.

Automatiska izslegsanas

Siierice ir aprikota ar automatiskas izslégdanas funkciju. Ja

20 minasu laika nenospiezat pogu, ierice automatiski izslédzas. Lai
jerici izslegtu manuali, nospiediet ieslégsanas / izslégsanas pogu.
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levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni [adzam Philips!

Lai pilniba izmantotu Philips piedavata atbalsta iespéjas,
registrejiet produktu vietne www.philips.com/welcome.

Philips Airfryer ir vieniga Airfryer ierice ar unikalu Rapid Air
tehnologiju, lai pagatavotu jusu iecienitakos edienus ar nelielu
ellas daudzumu vai bez tas un lidz pat 90% mazak tauku.

Philips Rapid Air tehnologija vienmeérigi pagatavo eédienu no visam
pusém, pateicoties musu juraszvaigznes formas dizainam, lai
nodroSinatu izcilus rezultatus no pirma kumosa lidz pédéjam.
Tagad varat baudit perfekti pagatavotu ceptu édienu —
kraukskigu no arpuses un mikstu iekSpusé —, fritét, grilét,
apgrauzdet un cept, lai pagatavotu dazadus garSigus edienus
veseliga, atra un vienkarsa veida.

Lai iegUtu iedvesmu, receptes un papildinformaciju par Airfryer,
apmekléjiet timekla vietni www.philips.com/kitchen vai
lejupieladéjiet bezmaksas NutriU lietotni* sistemai [OS® vai
Android™.

* NutriU lietotne var nebUt pieejama jusu mitnes valsti.

Sada gadijuma, lidzu, apmekl&jiet viet&jo Philips timekla vietni, lai
gUtu iedvesmu.

Visparigs apraksts

1 Vadibas panelis

Temperataras palielinasanas poga
Temperatlras samazinasanas poga
Izvélnes poga

PriekSiestatitas izvelnes
leslegsanas/izslégSanas poga
Laika samazinasanas poga

Laika palielinasanas poga

Laika indikators

Ekrans

Temperaturas radijums

MAX radijums

Grozs

Groza atbrivosanas poga

Panna

Stravas padeves vads

Gaisa izpltUdes atveres

Gaisa ieplude
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Pirms pirmas lietoSanas reizes

1 Nonemiet visu iepakojuma materialu.
2 Nonemiet no ierices visas uzlimes vai etiketes (ja tadas ir).

3 Rapigi notiriet ierici pirms sakotnéjas lietoSanas reizes, ka
noradits sadala par tirisanu.

Sagatavosana lietosanai

1 Novietojiet ierici uz stabilas, horizontalas, lidzenas un
siltumizturigas virsmas.

E Piezime

» Nenovietojiet neko uz ierices vai tas sanos. Tas var traucét gaisa
plusmu un ietekmét gatavosanas rezultatu.

* Nenovietojiet ieslegtu ierici pie vai zem priekSmetiem, kurus tvaiks
varétu sabojat, pieméram, sienam un bufetes.

o Atstajiet gumijas aizbazni panna. Neiznemiet to pirms édiena
gatavosanas.

lerices lietosana

Partikas tabula

Talak sniegtaja tabula ietverta informacija par dazadu édienu

veidiem piemeérotiem pamata iestatijumiem.

E Piezime

» Nemiet véra, ka Sie iestatijumi ir tikai ieteikumi. Ta ka produkti atskiras
péc izcelsmes, lieluma, formas un zimola, nevaram garantét vislabako
iestatijumu jlsu produktiem.

» Gatavojot lielaku édiena daudzumu (pieméram, kartupelus, garneles,
stilbinus, saldétas uzkodas), groza sastavdalas sakrata, apgriez vai
samaisa 2-3 reizes, lai édiens pagatavotos vienmérigi.

Sastavdalas Ll L La|_ks Temperatura
b daudzums (min.)

Plani saldéti fri 200-500g/ 16-22 [ 180°C/ 350 °F |« Gatavosanas laika
kartupeli (7x7mm/ |7-18 0z sakratiet, apgrieziet vai
0,3 x 0,3 collas) samaisiet 2-3 reizes
Majas gatavoti fri 200-500 g/ 18-26 | 180 °C/ 350 °F |« Gatavosanas laika
kartupeli (10x 10 mm | 7-18 oz sakratiet, apgrieziet vai
/0,4 x 0,4 collas) samaisiet 2-3 reizes
Saldéti vistas gabalini | 200-600 g / 10-15 200 °C/ 400 °F |« Gatavosanas procesa
mikla 7-210z vidU sakratiet,

apgrieziet vai samaisiet
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Sastavdalas

Saldetas pilditas
pankukas

Hamburgers
(apméram 150 g /
502)

Galas kukulttis

Galas karbonades

bez kaula (apméram
1509/ 502)

Desinas

(aptuveni 50 g/

1,8 02)

Cala stilbini (apmeram
1259 /4,5 0z)

Vistas krutina
(apméram 160 g /

6 02)

Vesela zivs (apmeéram
300-400g/ 11—

14 0z)

Zivs fileja

(aptuveni 200 g /

7 0z)

Darzenu sajaukums
(rupji sagriezti
darzeni)

Smalkmaizites
(apméram 50 g /
1,8 0z)

Kika

leprieks sagatavota
maize/smalkmaizites
(apméram 60 g / 2 0z)

Min.-maks.
daudzums

200-600 g /
7-21 0z
1-3 kotletes

800g/ 280z

1-2 karbonades

1-6 gab.

2-6 gab.

1-3 gab.

1 zivs

1-3 (1 slanis)

200-600 g /
7-21 0z

1-7

5009/
18 unces

1-4 gab.

il Temperatura
(min.) P

10-15 | 200 °C/ 400 °F |« GatavoSanas procesa

15-20

50-55

11-15

9-13

18-24

20-25

15-20

22-25

10-20

12-14

50-60

6-8

200°C/ 400 °F

150°C/ 300°F

200°C/ 400 °F

200 °C/ 400 °F

180 °C/ 350 °F

180°C/ 350 °F

200°C/ 400 °F

160 °C/325°F

180°C/ 350 °F

180°C/ 350 °F

160°C/325°F

200 °C/ 400 °F

vida sakratiet,
apgrieziet vai samaisiet

Izmantojiet cepsanas
piederumu

Gatavosanas procesa
vidG sakratiet,
apgrieziet vai samaisiet

Gatavo$anas procesa
vida sakratiet,
apgrieziet vai samaisiet

Gatavosanas procesa
vidG sakratiet,
apgrieziet vai samaisiet

Gatavosanas laiku
iestatiet atbilstosi
vélmeém

Gatavosanas procesa
vidQ sakratiet,
apgrieziet vai samaisiet

lzmantojiet
smalkmaizisu forminas

Izmantojiet kiku pannu
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EREVLETET Ll e Lal.ks Temperatura
g daudzums (min.)

Majas gatavota maize |500g/ 18 oz 50-60 | 150°C/ 300°F |« Izmantojiet cepSanas

piederumu
« Formaijabut péc

iespéjas plakanai,
lai izvairttos no ta,
ka maize uzpUsoties
saskaras uz
sildelementu.

Cepsana ar karsto gaisu

n levéribai

/‘Q « Siir Airfryer ierice, kas darbojas ar karstu gaisu. Nepiepildiet
pannu ar ellu, cepsanas taukiem vai jebkadu citu skidrumu.
—x » Nepieskarieties karstam virsmam. Izmantojiet rokturus vai pogas.
— Rikojoties ar karstu pannu, lietojiet karstumizturigus virtuves
cimdus.
« lerice ir paredzéta tikai majas lietosanai.

« Lietojot ierici pirmo reizi, ta var izdalit dumus. Tas ir normali.
« lerici nav nepiecieSams ieprieks uzsildit.

1 lespraudiet kontaktdaksu sienas ligzda.

2 Iznemiet pannu ar grozu no ierices, velkot aiz roktura.
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3 lelieciet produktus groza.

E Piezime

« Airfryer var pagatavot lielu produktu klastu. Skatiet partikas tabulu, lai
uzzinatu pareizu daudzumu un aptuveno gatavosanas laiku.

* Neparsniedziet partikas tabula noradito daudzumu un neparpildiet
grozu virs MAX atzimes, jo tas var ietekmét rezultatu.

 Javélaties vienlaikus pagatavot vairakus produktus, skatiet ieteicamo
gatavosanas laiku Siem produktiem, pirms sakat gatavosanu.

4 levietojiet pannu ar grozu atpaka) Airfryer iericé.

leveribai

» nekada gadijuma neizmantojiet pannu, ja grozs ir iznemts.
 Lietosanas laika un kadu laiku péc ta nepieskarieties pannai vai
grozam, jo tie stipri sakarst.

5 Nospiediet ieslegsanas/izslégsanas pogu, lai ierici ieslégtu.

6 Nospiediet temperatiras palielina$anas vai samazinasanas
pogu, lai izvélétos temperataru.

7 Nospiediet laika palielinasanas pogu, lai izvélétos
nepieciesamo laiku.
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8 Laisaktu gatavosanu, nospiediet ieslégSanas/izslegsanas
pogu.

Piezime

» GatavoSanas laika temperatdra un laiks tiek raditi parmainus.

o Pé&déja gatavosanas mindte tiek skaitita sekundeés.

» Dazadu édienu veidu pagatavosanas iestatijumus skatiet partikas
tabula.

E Padoms

 Javélaties mainit gatavosanas laiku vai temperatlru gatavosanas
laika, jebkura laika nospiediet attiecigo palielinasanas vai
samazinasanas pogu.

 Lai apturétu gatavosanas procesu, nospiediet ieslégsanas/izslégsanas
pogu. Lai atsaktu gatavosanas procesu, nospiediet ieslégsanas/
izslégsanas pogu veélreiz, lai turpinatu gatavosanu.

« Izvelkot pannu ar grozu no ierices, ta automatiski parslédzas uz
pauzes rezimu. Gatavosanas process atsakas, kad panna ar grozu ir
ievietota atpakal iericé.

« Lai iericei Airfryer mainitu temperatiiras mérvienibu no Celsija
gradiem uz Farenheita gradiem vai otradi, vienlaikus 10 sekundes
turiet nospiestas temperatiiras palielinasanas un samazinasanas

pogas.

E Piezime

» Ja 30 minusu laika netiek iestatits nepiecieSamais gatavosanas laiks,
drosibas apsvérumu dé| ierice automatiski izslédzas.

» Dazi produktiir jasakrata vai jaapgriez gatavosanas laika (skatiet
partikas tabulu). Lai sakratitu sastavdalas, izvelciet pannu ar grozu no
ierices, novietojiet to uz karstumizturigas virsmas, pabidiet vaku un
nospiediet groza atbrivosanas pogu, lai iznemtu grozu, un sakratiet
grozu virs izlietnes. Péc tam ievietojiet grozu panna un iebidiet tos
atpakal ierice.

 Jaiestatat taimeri uz pusi no gatavosanas laika un izdzirdat taimera
zvanu, pienacis laiks sakratit vai pagriezt sastavdalas. Atiestatiet
taimeri uz atlikuso gatavosanas laiku.

9 Kad atskan taimera zvans, iestatitais gatavosanas laiks ir
beidzies.

Piezime

 JUs varat apturét gatavosanas procesu manuali. Lai to izdaritu,
nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu.
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10 Izvelciet pannu un parbaudiet, vai sastavdalas ir gatavas.

leveribai

 Airfryer panna péc gatavosanas procesa ir karsta. Vienmér
novietojiet pannu uz karstumizturigas virsmas (pieméram,
paliktna utt.), kad iznemat pannu no ierices.

E Piezime

 Jasastavdalas vél nav gatavas, vienkarsi iebidiet pannu atpakal
Airfryer iericé, stumjot aiz roktura, un iestatitajam laikam pievienojiet
vél paris mindtes.

11 Lai iznemtu nelielas sastavdalas (piem., fri kartupelus),
izceliet grozu no pannas, pabidot vaku un tad nospiezot
groza atbrivosanas pogu.

leveribai

» Péc gatavosanas procesa beigam panna, grozs, iekséjais korpuss
un sastavdalas ir karstas. Atkariba no Airfryer ievietoto produktu
veida no pannas var izplast tvaiks.

12 IztukSojiet groza saturu bloda vai uz skivja. Vienmér
iznemiet grozu no pannas, lai iztukSotu saturu, jo pannas
apaksa var but sakrajusies karsta ella.

E Piezime

 Laiiznemtu lielus vai trauslus produktus, izmantojiet standzinas, lai
tos izceltu.

« Lieka ella vaiizkususie tauki tiek savakti pannas apaksa.

» Atkariba no gatavojamo sastavdalu veida, iespéjams, vélésieties péc
katras partijas vai pirms groza sakratisanas vai nomainas panna rupigi
noliet lieko ellu vai savaktos taukus. Novietojiet grozu uz
karstumizturigas virsmas. Uzvelciet karstumizturigus virtuves cimdus,
lai nolietu lieko elJu vai izkususos taukus. levietojiet grozu atpakal
panna.

Kad sastavdalu porcija ir gatava, ierici Airfryer uzreiz var izmantot
nakamas porcijas pagatavosanai.

Piezime

o Atkartojiet no 3. darbibas lidz 12. darbibai, ja vélaties sagatavot citu
partiju.




LATVIESU 15

Siltuma uzturésanas rezima izvéle

N\
A\

Ny(b

1 Nospiediet ieslégsanas/izslegsanas pogu, lai ieslegtu
Airfryer.

2 Nospiediet izvélnes pogu tik reizu, cik siltuma uzturésanas
ikona mirgo.

3 Nospiediet iesléegsanas/izslégsanas pogu, lai ieslégtu
siltuma uzturésanas rezimu.

E Piezime

e Siltuma uzturésanas taimeris ir iestatits uz 30 minatém. Lai
mainitu siltuma uzturésanas laiku (1-30 mindtes), nospiediet laika
samazinasanas pogu. Laiks tiks apstiprinats automatiski.

e Siltuma uzturésanas rezZimam nevar mainit temperaturu.

4 Lai apturétu siltuma uzturésanas rezimu, nospiediet
ieslégsanas/izslegsanas pogu. Lai atsaktu izmantot siltuma
uzturéSanas rezimu, vélreiz nospiediet ieslegsanas/
izslégsanas pogu.

5 Laiizslégtu siltuma uzturéSanas rezimu, turiet nospiestu
ieslégsanas/izslégsanas pogu.

E Padoms

 Ja édiens, pieméram, fri kartupeli, siltuma uzturésanas rezima
parmérigi zaudé kraukskigumu, samaziniet siltuma uztureSanas laiku,
izsledzot ierici agrak, vai 2-3 minUtes apgrauzdéjiet to 180 °C/350 °F.
temperatura.

Piezime

 Siltuma uzturéSanas rezima laika ventilators un silditajs ierices
iekSpuse laiku pa laikam iesledzas.

 Siltuma uzturéSanas rezims ir paredzets tam, lai jusu maltite tiktu
saglabata silta uzreiz péc tam, kad ta ir pagatavota ar Airfryer ierici.
Tas nav paredzéts atkartotai uzsildisanai.
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Gatavosana ar prieksiestatijumu

1 Izpildiet no 1. lidz 5. darbibai nodala “Gatavo3ana ar
Airfryer”.

2 Nospiediet izvélnes pogu. Mirgo saldétu uzkodu ikona.
Nospiediet izvélnes pogu tik reizu, cik vélamais
prieksiestatijums mirgo.

3 Saciet gatavosanas procesu, nospiezot ieslégSanas/
izslégsanas pogu.

E Piezime

 Talak sniegtaja tabula ir redzama plasaka informacija par

prieksiestatijumiem.

Prieksiestatitais | Prieksiestatita
Prieksiestatijums Svars (maks.) Informacija
laiks (min.) temperatiara

« Saldétas kartupelu
uzkodas, pieméram,

&a? saldeti fr kartupeli,
Saldétas 29 180 °C/ 5009/ kartupelu daivinas, fri
kartupelu 350 °F 18 unces kartupelu restites u. c.

» Gatavosanas laika
sakratiet, apgrieziet vai
samaisiet 2-3 reizes

uzkodas

 Izmantojiet miltainus
kartupelus
e 10x 10 mm /
0,4 x 0,4 collas biezi
o o lemérciet Gdent
g ~ 26 ;?8 OE d ?g%r%c/es 30 minutes, nosusiniet,
Svaigi fri tad pievienojiet no 1/4
[idz 1 édamkarotei ellas
« GatavosSanas laika
sakratiet, apgrieziet vai
samaisiet 2-3 reizes
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Prieksiestatitais | PrieksSiestatita
laiks (min.) temperatiira

Prieksiestatijums

Svars (maks.) Informacija

Lidz 6 cala stilbiniem

180°C/ Gatavosanas laika
g; stilbini 24 350 °F 7509/260z sakra“ti_et, apgrieziet vai
’ ' samaisiet

;P
Zivs fileja 23 160°C7 1 600g/210z
apméram 200 g 325°F 2
/7 0z

o 50q/ L
@ 13 ;2538 OE / 1 80z katra Ze?zrgalkmaunes viena
Smalkmaizite smalkmaizite
6 200°C/ Lidz 2 galas
Galas 15 400 °F g1 e karbonadém bez kaula
karbonades

° Rupji sagriezti
@ 20 180°C/ 6009/ 210z |+ Izmantojiet XL
R . 350 °F M :

Jaukti darzeni cepSanas piederumu

5 o _

: 30 80°C/ NP Temperaturu nevar
Siltuma 175 °F o regulét

saglabasana

ParslegSana uz citu prieksiestatijumu

il

Gatavosanas procesa laika turiet nospiestu ieslégSanas/
izslégsanas pogu, lai apturétu gatavoSanas procesu. Péc
tam ierice ir gaidiSanas reZima.

Nospiediet ieslégSanas/izslégSanas pogu vélreiz, lai ieslégtu

ierici.
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3 Nospiediet izvélnes pogu tik reizu, cik vélamais
prieksiestatijums mirgo.

4 Lai saktu gatavosanu, nospiediet ieslegSanas/izslégsanas
pogu.

Majas gatavoti fri kartupeli

Lai pagatavotu lieliskus fri kartupelus Airfryer iericée:

- lzvélieties fri pagatavosanai piemeérotus kartupelus, pieméram,
svaigus, (mazliet) miltainus kartupelus.

- Vislabak gatavot fri kartupelus porcijas lidz 500 gramiem
/ 18 uncém vienmérigam rezultatam. Lielaki fri ir mazak
kraukskigi neka mazaki fri.

1 Kartupelus nomizojiet un sagrieziet nijinas
(10x 10 mm / 0,4 x 0,4 collu biezuma).

2 lemeérciet kartupelu ndjinas tdens bloda vismaz uz 30
minuatém.

3 lztukSojiet blodu un nosusiniet kartupe)u nijinas ar trauku
dvieli vai papira dvieli.

4 lelejiet bloda 1 édamkaroti cepamas ellas, ielieciet njinas
bloda un maisiet, lidz ndjinas ir parklatas ar elju.

5 Iznemiet ndjinas no blodas ar pirkstiem vai kadu
caurumotu virtuves riku, lai lieka ella paliktu bloda.

E Piezime

» Nesagaziet blodu, lai izlietu visas nGjinas vienlaikus, jo panna iepltdis
lieka ella.

6 lelieciet ndjinas groza.

7 Apcepiet kartupe|u ndjinas un gatavosanas laika sakratiet
grozu 2-3 reizes.
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Tirisana

Bridinajums!

» Laujiet grozam, pannai un ierices iekSpusei pilniba atdzist, pirms
sakt tirisanu.

e Pannai, grozam un ierices iekSpusei ir nepiedegoss parklajums.
Neizmantojiet metala virtuves rikus vai abrazivus tiriS8anas
materialus, jo varat sabojat nepiedegoso parklajumu.

Péc lietoSanas vienmeér iztiriet ierici. Péc katras lietosanas reizes

iztiriet e]lu un taukus no pannas apaksdalas.

1 Nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu (*/o), lai izslegtu
ierici, iznemiet kontaktdaksu no sienas kontaktligzdas un
laujiet iericei atdzist.

Padoms

» Nonemiet pannu un grozu, lai Airfryer atrak atdzistu.

2 Atbrivojiet pannas apakSu no savaktajiem taukiem vai ellas.

3 Mazgajiet pannu un grozu trauku mazgajamaja masina.
Varat tos arl mazgat karsta adent, ar trauku mazgasanas
lidzekli un neabrazivu sukli (skatiet “Tirisanas tabula”).

E Piezime

* levietojiet pannu ar gumijas aizbazni trauku mazgajama masina. Pirms
tirsanas neiznemiet gumijas aizbazni.

E Padoms

e Ja édiena atliekas ir pielipusas pannai vai grozam, varat tos iemérkt
karsta tdent ar trauku mazgasanas lidzekla piejaukumu uz 10—
15 minUtém. Izmércésana padara édiena atliekas valigas, un tas
ir vieglak notirit. Izmantojiet trauku mazgasanas lidzekli, kas var

nevarat tos notirit ar karstu tdeni un trauku mazgasanas lidzekli,
izmantojiet Skidro attaukotaju.

e JanepiecieSams, sildelementa iestrégusas edienu atliekas var iztirit ar
mikstu vai vidéji mikstu saru birsti. Neizmantojiet térauda stieplu birsti
vai cietu saru birsti, jo varat sabojat sildelementa parklajumu.

4 Noslaukiet ierices arpusi ar mitru draninu.
=~ E Piezime

 Parliecinieties, vai uz vadibas panela nepaliek mitrums. Péc tiriSanas
nosusiniet vadibas paneli ar draninu.

=
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5 Notiriet sildelementu, izmantojot tirisanas suku, lai
nonemtu partikas atlikumus.

6 Notiriet ierices iekSpusi ar karstu Gdeni un neabrazivu sukli.

Tirisanas tabula

J

Uzglabasana

1 Atvienojiet ierici no elektrotikla, un Jaujiet tai atdzist.

2 Pirms novietot glabasana parbaudiet, vai visas dalas ir tiras
un sausas.

Piezime

e Parnésasanas laika vienmeér turiet Airfryer horizontali. Parliecinieties,
vai turat pannu ari ierices priekSpusé, jo panna ar grozu var izslidét ara
no ierices, to nejausi noliecot uz leju. Tadéjadi varat sabojat sis dalas.

» Vienmer parliecinieties, vai Airfryer nonemamas dalas ir fiksétas, pirms
parvietot ierici un/vai novietot to glabasana.
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Otrreizeja parstrade

- Sis simbols nozimé, ka produktu nedrikst izmest kopa ar
parastiem sadzives atkritumiem (2012/19/ES).

- leverojiet sava valsti spéka esosos likumus par atsevisku
elektrisko un elektronisko produktu utilizaciju. Pareiza
utilizacija palidz novérst negativu ietekmi uz vidi un cilvéku
veselibu.

Garantija un atbalsts

Ja nepiecieSama informacija vai atbalsts, [udzu, apmekléjiet
vietni www.philips.com/support vai lasiet atsevisko pasaules
garantijas bukletu.

Traucéejummeklesana

Saja nodala apkopota informacija par izplatitam problémam,
kas var rasties iericei. Ja nevarat novérst problému,

izmantojot talak sniegto informaciju, apmekléjiet vietni
www.philips.com/support, lai skatitu biezi uzdoto jautajumu
sarakstu, vai ari sazinieties ar klientu apkalpoSanas centru sava

valst.
Problema lespeéjamais iemesls Risinajums
lerices arpuse lekSpusé esosais siltums | Tas ir normali. Visi nepiecieSamie rokturi
sakarst lietoSanas izstarojas uz aréjam un pogas ir pietiekami veési, lai tiem
laika. sieninam. pieskartos.

Panna, grozs un ierices iekSpuse vienmer
k|Ust karsti, kad ierice ir ieslégta, lai
nodrosinatu, ka ediens ir atbilstosi
pagatavots. Sis dalas vienmer ir karstas.

Ja atstajat ierici iesleégtu ilgaku laiku,
dazas zonas kst parak karstas, lai tam
pieskartos. Sis zonas ir atzimétas uz ierices
ar sadu ikonu:

o\

Kameér jus zinat karstas zonas un tam
nepieskaraties, ierici ir pilntba drosi lietot.
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Probléma

Mani fri kartupeli
nav tadi, ka ceréts.

Nevar ieslegt
Airfryer.

Airfryer iekSpusé

redzama lobisanas.

No ierices izplUst
balti dami.

Airfryer ekrana
redzams “E1".

lespejamais iemesls

Tika izmantoti nepareizi
kartupeli.

Groza ir ieliktas parak
daudz sastavdalas.

Noteiktas sastavdalas
gatavosanas laika
nepieciesams samaisit.

lerice nav pieslégta
elektrotiklam.

Vairakas ierices ir
pievienotas vienai ligzdai.

Airfryer pannas

iekSpuse var paradities
nelieli lobiSanas

punkti, kas radusies no
nejausas pieskarsanas
parklajumam vai

ta noskrapéesanas
(pieméram, tirisanas laika
ar rupjiem tirisanas rikiem
un/vai groza ievietoSanas
laika).

JUs gatavojat treknus
produktus.

Panna ir palikusi
tauku parpalikumi no
iepriekséjas cepsanas
reizes.

Garnéjums neturas uz
édiena.

Taukos izSlakstas
marinade, Skidrums vai
galas sulas.

lerice ir bojata/pastav
defekts.

Risinajums

Lai iegUtu vislabakos rezultatus,
izmantojiet svaigus, miltainus kartupe|us.
Jajums jauzglaba kartupeli, neglabajiet
tos vésa vieta, pieméram, ledusskapr.
lzvélieties kartupelus, uz kuru iepakojuma
noradits, ka tie ir piemeroti cepSanai.

Izpildiet Sis rokasgramatas 18. lappusé
sniegtos noradijumus, lai pagatavotu
majas gatavotus fri kartupe|us.

Izpildiet Sis rokasgramatas 18. lappusé
sniegtos noradijumus, lai pagatavotu
majas gatavotus fri kartupe|us.

Parbaudiet, vai kontaktdaksa ir pareizi
ievietota sienas kontaktligzda.

lericei Airfryer ir liela jauda. Izmantojiet
citu ligzdu un parbaudiet drosinatajus.

Varat novérst bojajumus, pareizi ievietojot
grozu panna. Ja ievietojat grozu lenki, ta
sani var atsisties pret pannas malu, un
nelielas parklajuma dalinas var atlobities.
Sada gadijuma nemiet véra, ka tas nav
bistami, jo visi izmantotie materiali ir drosi.

Uzmanigi nolejiet lieko ellu vai taukus no
pannas un pec tam turpiniet gatavot.

Baltos dumus izraisa tauku atlikumu
uzsilsana panna. Vienmeér rupigi notiriet
pannu un grozu péc katras lietoSanas
reizes.

Nelieli garnéjuma gabalini var izraisit
baltus diimus. Stingri piespiediet
garnéjumu pie édiena, lai tas butu ciesi
klat.

Pirms ievietoSanas groza, nokratiet partikas
produkta lieko Skidrumu.

Zvaniet uz Philips klientu apkalposanas
nodalu pa talruni vai sazinieties ar klientu
apkalposanas centru jasu valstl.
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lespéjams, Airfryer tiek
uzglabata vieta, kur ir
parak auksts.

Jaierice tika uzglabata zema apkartéjas
vides temperattra, vismaz 15 minutes
laujiet tai pielagoties istabas temperatdrai
pirms atkal pievienojat to elektrotiklam.
Jaierice joprojam rada “E1”, zvaniet uz
Philips klientu apkalposanas nodaju

pa talruni vai sazinieties ar klientu
apkalposanas centru jasu valstl.
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