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ENGLISH

Introduction

The appliance is equipped with built-in safety systems:

- The appliance does not function if the accessories have been assembled incorrectly or have not
been assembled at all.

- Never switch the appliance on or off by turning the accessories.

General description

» Blender:

O Stopper

0 Ld

©® Openingin lid

® Pouring spout

@ Blenderjar

@ Level indications

® Rubber sealing ring

@ Blade unit

O Safety lock

® M = Pulse ("Moment")/Quick Clean button
@ Speed buttons

- 3thigh speed

- 2:normal speed

- l:low speed

- 0:0ff

@® Rubber suction feet/cord storage facility

> Fruit Filter:
@ Fruit filtter

Safety notice

- Always unplug the appliance from the mains before assembling, disassembling or making
adjustments to any of the accessories.

- Keep the appliance out of the reach of children.

- The motor only starts if the blender jar attachment has been correctly assembled onto the motor
unit.

- Make sure the blade unit is securely fastened onto the blender jar before you screw the
attachment onto the motor unit.

- Never touch the blade unit when it is assembled on the appliance and the appliance is plugged in.

- Avoid touching the cutting edges of the blade units when cleaning them.They are very sharp and
you could easily cut your fingers on them.

- To reduce the risk of injury, never place the blade unit onto the motor unit without having
attached the blender jar or mill beaker properly.

Important

Read these instructions for use carefully before using the appliance and save them for future
reference.

General

Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local mains voltage (110-
127 volts or 220-240 volts) before you connect the appliance.

Never use any accessories or parts from other manufacturers or that have not been
specifically advised by Philips.Your guarantee will become invalid if such accessories or parts
have been used.
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» Do not use the appliance if the mains cord, the plug or other parts are damaged.

» If the mains cord is damaged, it must be replaced by Philips, a service centre authorised by
Philips or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

» Never let the appliance run unattended.

» Never switch the appliance on or off by turning the accessories.

» Do not exceed the maximum level indicated on the accessories.

» Do not exceed the quantities and preparation times recommended at the recipes.

» Always make sure the lid is properly closed and the stopper has been properly inserted into
the lid before you switch the appliance on.

» To avoid leakage, always make sure the rubber sealing ring has been correctly placed before
you start using the blender.

» To reduce the risk of injury, never place the blade unit onto the motor unit without having
attached the blender jar or mill beaker properly.

» Avoid touching the blades, especially when the appliance is plugged in.The blades are very
sharp!

» Always make sure that the blade unit is correctly assembled before you plug the appliance in
and switch it on.

» If the blades get stuck, unplug the appliance before removing the ingredients that are blocking
the blades.

Blender

» To avoid spillage, always make sure the lid is properly closed and the stopper has been
properly inserted into the lid before you switch the appliance on.

» If the ingredients stick to the wall of the blender jar, switch the appliance off, unplug it and
loosen the ingredients from the wall with a spatula or by adding liquid.

» The jar is made of glass and therefore breakable. Do not drop the jar on a hard floor.Also
avoid extreme thermal shocks. If the jar is very cold, rinse it well with lukewarm water
before pouring in hot liquid.

» If the glass jar cracks, stop using it.

Filter

» Do not use the filter to process hot ingredients.

» Never overload the filter. Do not put more than 75g dried soy beans (unsoaked weight) or
150g fruit in the filter at the same time (see 'Recipes’).

Before first use

»  Wash all accessories and detachable parts (see 'Cleaning).
» Wind excess mains cord round the base of the appliance. (fig. 2)

Using the appliance

Blender

» The blender is intended for:

- Blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed drinks, shakes.
- Mixing soft ingredients, e.g. pancake batter or mayonnaise.

- Pureeing cooked ingredients, e.g. for making baby food.

Preparing the blender for use
Il Place the sealing ring in the blade unit. (fig. 3)

A Mount the blender jar onto the blade unit and turn it in the direction of the arrow until it
locks into position. Always make sure that you place the jar onto the blade unit in such a way
that the level indications on the blender jar are in line with the ribs on the blade unit. (fig. 4)

[El Mount the blender jar with the blade unit attached to it onto the motor unit and turn it in
the direction of the arrow until it locks into position. (fig. 5)
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Do not to exert too much pressure on the handle of the jar.

A Put the ingredients in the jar.

Never fill the jar with ingredients that are hotter than 80°C.

H After putting the ingredients in the blender jar, attach the lid to the jar by pressing it down
and turning it. Make sure that the sieve in the lid is positioned in front of the spout of the jar
to be able to pour out liquids. (fig. 6)

A Insert the stopper into the lid. (fig. 7)
To disassemble the blender, follow the instructions in the section above in reverse order.

»  Always make sure that you remove the blender jar from the motor unit with the blade unit
still attached to the jar.

Using the blender
Il Place the blender on a flat, dry surface. The rubber suction feet will prevent the appliance
from moving across the worktop.

A Put the mains plug in the wall socket.

A Select the required processing speed by pressing the appropriate button and the appliance
will switch on automatically. (fig. 8)

- Speed I:light processing of mainly liquid ingredients, e.g. chocolate milk, milk with fruit or
mayonnaise.

- Speed 2: heavier processing of a combination of liquid and solid ingredients, e.g. tomato sauce,

soups or pate.

Speed 3: heavy processing of mainly solid ingredients, e.g. ice cubes or beans.

> If you are not sure which speed you should use, you can always select the highest speed
(speed 3).

Never reach into the jar with your fingers or an object (e.g. a spatula) while the blender is
running.

Do not let the appliance run for more than 3 minutes at a time. If you have not finished
processing after 3 minutes, switch the appliance off for one minute before you let it run again.

A Press the pulse button (M) if you want to process ingredients very briefly. (fig. 9)

You can also press the pulse button (M) to obtain a temporary power burst while the blender is
running at speed 1,2 or 3. Once your release the pulse button the blender automatically stops
running.

Never press the pulse button (M) longer than a few seconds at a time.

IH Press the off button (0) to switch the appliance off when it is running at speed 1,2 or 3.
(fig. 10)
Tips
» To avoid spillage, never fill the jar above the maximum level indication (1.25 litres). If you are
blending hot liquids, do not fill the jar beyond the 1.0 litre indication.
If you are blending foaming liquids, never fill the jar beyond the 1.0 litre indication.
The opening in the lid can be used for adding ingredients while the motor is running. (fig. 1 1)
Dry ingredients must not be processed for more than | minute.
Cut solid ingredients into smaller pieces before putting them in the blender jar. Do not
process a large quantity of solid ingredients at the same time. Process these ingredients in a
series of small batches instead.
» If you are not satisfied with the result when blending solid ingredients, switch the blender off
and press the pulse button (M) a few times to let the blender run briefly.You can also stir the
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ingredients with a spatula (not while the blender is running!) or remove some of the
contents of the jar and process smaller amounts.

» To crush ice cubes, drop them through the opening in the lid and switch the appliance ON.

» To make tomato juice, cut the tomatoes in four and drop the pieces through the opening in
the lid onto the rotating blades.

» If you are processing solid and liquid ingredients at the same time, pour the liquid ingredients
in the jar before switching the appliance on.Add the solid ingredients while the appliance is
running.

Tips for better endresults:
- It is recommended to dry the jar between the processing batches;

- or put the dry jar in the refrigerator or freezer for some minutes.

Filter

You can use the filter accessory to obtain extra finely blended sauces, fresh fruit juices or cocktails.
All pips and skins will be caught in the filter:

Preparing the filter for use
Il Put the filter in the blender jar. (fig. 12)
Make sure the filter is properly fitted onto the bottom of the jar

A Put the lid on the jar to fix the filter in its proper position. (fig. |3)

Using the filter
Il Put the ingredients in the filter through the opening in the lid. (fig. 14)
Never overload the filter. Do not put more than 75g dried soy beans (unsoaked weight) or 150g
fruit in the filter at the same time.
Cut fruits into smaller pieces and soak dried ingredients, such as soy beans, before processing them
in the filter:

A Add water or another liquid.

[l Put the stopper in the lid and switch the appliance on. Select the highest speed and let the
appliance run for max. 40 seconds.

A Switch the appliance off. Pour out the drink through the spout of the blender jar. (fig. 15)

Hl For optimal results, put the jar with the remaining ingredients back onto the appliance and let
it run for a few more seconds.

A Pour out the rest of the drink.
Tips

» Particularly when you are processing large quantities, we advise you not to put all the
ingredients in the filter at the same time. Start processing a small quantity, let the appliance

run for a moment, switch it off and then add another small quantity. But do not exceed the
above mentioned quantities!

» For making soy milk:

Soak dried soy beans for 4 hours before processing them.

> You can process max. /5g dried soy beans with max. 600ml water at a time.
For detailed information: see 'Recipes'.

» For making fruit juices and cocktails:
For the best results, add approx. 300ml water (or another liquid if you are making e.g. cocktails) to
| 50g fruit.
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Cleaning of the appliance, its parts and the accessories is easiest immediately after use.

Never clean the accessories or parts of the appliance in the dishwasher.

Do not use abrasives, scourers, alcohol, etc.

Always unplug the appliance before cleaning it.

» After cleaning the parts and/or accessories, rinse them with clean water and dry them
thoroughly.

Motor unit

Clean the motor unit with a moist cloth.

Never immerse the motor unit in water nor rinse it under the tap

Blender jar

Never clean the glass jar with water hotter than 160°F/80°C.

Quick cleaning:

Il Assemble the blender jar (see 'Using the appliance’).

A Pour warm water and some washing-up liquid into the blender jar.

[EA Place the lid on the blender jar and insert the stopper into the opening in the lid.

A Let the appliance run for a few moments by pressing the Quick Clean button (M), then
release this button. Repeat this process a few times. (fig. 9)

H Press the off button (0).

A Wait until the blades have stopped moving.

Unplug the appliance.

IEl Remove the blender jar and rinse it with clean water.

[EA Thorough cleaning: remove the blade unit and clean all parts separately.

Filter

Il Remove the filter from the blender jar.

A Hold the filter over a waste bin and gently shake out its contents.

A Rinse the filter under the tap.

A It may be necessary to soak the filter in warm water for a few minutes before rinsing it.

H If necessary, the mesh of the filter may be cleaned with a very soft brush.
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Storage

You can store the mains cord by winding it round the base of the appliance.

Guarantee & service

If you need information or if you have a problem, please visit the Philips Web site at www.philips.com
or contact the Philips Customer Care Centre in your country (you will find its phone number in the
worldwide guarantee leaflet). If there is no Customer Care Centre in your country, turn to your
local Philips dealer or contact the Service Department of Philips Domestic Appliances and Personal
Care BV.

Troubleshooting

This chapter summarises the most common problems you could encounter. Please read the
different sections for more details. If you are unable to solve the problem, please contact the
Philips Customer Care Centre in your country (you will find its phone number in the
worldwide guarantee leaflet). If there is no Customer Care Centre in your country, turn to
your local Philips dealer or the nearest Philips service centre.

Problem Solution

The appliance does not work This appliance is equipped with safety systems.The appliance will
not work if the accessories have not been assembled properly
onto the motor unit or have not been assembled at all. Check
whether the accessories have been assembled properly (see
various sections of these directions for use). Switch off the
appliance first!

The blade unit or the motor is blocked. Switch the appliance off, remove some of the ingredients and
start processing a smaller quantity.

The motor unit gives off an unpleasant This is normal. If the appliance continues to give off this smell

smell the first few times the appliance is after you have used it a few times, check whether the quantity

used. you are processing, the processing time and the processing speed
are correct.

The appliance makes a lot of noise, Switch the appliance off and unplug it. Contact the Philips

produces an unpleasant smell, feels hot to  Customer Care Centre in your country or the nearest Philips

the touch, emits smoke, etc. service centre.

Although the filter has been assembled, the Make sure that the filtter has been assembled properly in the
fruit juice or soy milk contains pulp. blender jar. Check whether the quantity you are processing, the
processing time and the processing speed are correct.

*If the problems persist or if other problems occur; please contact the Philips Customer care Centre or
nearest Philips Service Centre.



12 ENGLISH

Mayonnaise (about 300ml)

Ingredients:

- 2eggyolks or | whole egg
- | tsp mustard powder

- | tsp.salt

- 1/2 tsp pepper

- | tsp sugar

- 30ml vinegar or lemon juice
- 300ml il

> All the ingredients have to be at room temperature.

> Put the egg or egg yolks in the blender jar, add salt, pepper and mustard powder and half of the
vinegar or lemon juice and blend at average speed. Pour oil through the opening in the lid until
the mayonnaise becomes thick. Then add the remaining vinegar or lemon juice and season
according to taste. Store in the refrigerator.

Salad dressing

Ingredients:

- | part vinegar or lemon

- 3 parts oll

- salt, pepper

> Pour vinegar or lemon juice into the blender jar, add salt and pepper and switch the appliance
on. Process until the salt and pepper have dissolved. Then add the oil through the small hole in
the stopper with securing clip until a homogeneous dressing has formed.

> You can also prepare a larger quantity of this basic dressing and store it in the refrigerator.
Always shake before use to mix the ingredients.

Soy milk (This recipe can only be prepared with the filter))

Ingredients:
- 75g dry soy beans
- 600ml water

> Soak the soy beans for 4 hours before processing them.
Pour the soaked soy beans and the water in the filter. Blend for 40 seconds at the maximum
speed.

> Bring the soy milk to the boil in a pan, then add sugar and leave to simmer.

> Serve hot or cold!

Note: Do not process the recipe more than once without interruption. If you need to process
more quantities, let the appliance cool down first and then continue the process.

Juices & Cocktails (This recipe can only be prepared with the filter.)

Ingredients:
- 150g fruit
- 300ml water/milk/or other liquid

» Chop up the fruit in little pieces and put the fruit in the filter.
> Pour the liquid in the blender jar.
> Blend for 40 seconds at the maximum speed.
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Einleitung

Das Gerét ist mit integrierten Sicherheitssystemen ausgestattet:
- Das Gerit arbeitet nicht, wenn die Zubehdrteile falsch oder gar nicht aufgesetzt wurden.
- Schalten Sie das Gerit nie durch Drehen der Zubehorteile ein oder aus.

Allgemeine Beschreibung

> Mixer:

© Offnung im Deckel

® AusgieBer

@ Mixbecher

@ Fullstandsmarkierungen
© Dichtungsring

@ Messereinheit

O Sicherheitssperre

O M = Impulstaste ("Moment")/Schnellreinigungstaste
@ Geschwindigkeitstasten

- 3:Schnell

- 2:Normal

- I:Langsam

- OAus

O SaugfiiBe/Kabelaufwicklung

»  Obstfilter:
@ Obstiitter

Sicherheitshinweis

Ziehen Sie stets den Netzstecker aus der Steckdose, wenn Sie Zubehorteile zusammensetzen,
auseinander nehmen oder deren Sitz korrigieren.

Halten Sie das Gerdt auBBer Reichweite von Kindern.

Der Motor startet nur, wenn der Mixbecher bzw. die Muhle richtig auf die Motoreinheit gesetzt
wurde.

Die Messereinheit muss richtig am Becher der Mihle befestigt sein, bevor Sie die Muhle auf die
Motoreinheit schrauben.

Berlihren Sie niemals die Messereinheit, wenn sie auf das Gerét gesetzt wurde und der Netzstecker
in der Steckdose steckt.

Berlhren Sie bei der Reinigung niemals die scharfen Klingen des Messers. Sie kdnnen sich damit
leicht in die Finger schneiden.

Wichtig

Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung sorgfiltig, bevor Sie das Gerdt erstmals benutzen. Bewahren
Sie die Gebrauchsanweisung zur spateren Einsichtnahme auf.

Allgemeines

Prifen Sie vor dem Einstecken des Netzsteckers in die Steckdose, ob die 6rtliche Spannung
(110-127 oder 220-240 Volt) der Angabe auf dem Gerit entspricht.

Verwenden Sie mit diesem Gerit keine Aufsitze oder Zubehorteile, die nicht von Philips
zugelassen sind. Die Verwendung solcher Komponenten fiihrt zum Verlust der Garantie.
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» Verwenden Sie das Gerit nicht, wenn das Netzkabel, der Stecker oder andere Teile
beschidigt sind.

» Wenn das Netzkabel defekt oder beschidigt ist, darf es nur von einem Philips Service-Center
oder einer von Philips autorisierten Werkstatt ausgetauscht werden, um ein Sicherheitsrisiko
zu vermeiden.

» Lassen Sie das eingeschaltete Gerit niemals unbeaufsichtigt.

» Schalten Sie das Gerit nie durch Drehen der Zubehorteile ein oder aus.

» Beachten Sie die Héchststandsmarkierungen auf dem Zubehér.

»  Uberschreiten Sie nicht die in der Tabelle aufgefiihrten Héchstmengen und
Zubereitungszeiten.

» Achten Sie darauf, dass der Deckel richtig geschlossen und der Stopfer ordnungsgemaB in
den Deckel eingesetzt ist, bevor Sie das Gerit einschalten.

» Damit keine Substanzen austreten kénnen, muss der Dichtungsring richtig aufgesetzt werden,
bevor Sie Mixer oder Miihle benutzen.

» Um Verletzungen zu vermeiden, darf die Messereinheit erst auf die Motoreinheit gesetzt
werden, nachdem der Mixbecher bzw. der Becher der Miihle befestigt wurde.

» Beriihren Sie die Klingen nicht. Das gilt insbesondere, wenn das Gerit an das Stromnetz
angeschlossen ist. Die Klingen sind sehr scharf!

» Die Messereinheit muss richtig eingesetzt sein, bevor Sie das Geridt an das Stromnetz
anschlieBen und einschalten.

» Wenn das Messer blockiert ist, ziechen Sie stets den Netzstecker aus der Steckdose, bevor
Sie die blockierenden Zutaten entfernen.

Mixer

» Damit keine Substanzen austreten kénnen, missen Deckel und Stopfer richtig aufgesetzt
werden, bevor Sie das Gerit einschalten.

» Setzen sich Zutaten an der Wand des Mixbechers fest, schalten Sie das Gerdt aus und ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose. Lsen Sie die Zutaten mit einem Teigschaber oder
durch Zugabe von Flissigkeit von der Wand des Mixbechers.

» Der Mixbecher besteht aus Glas, ist also zerbrechlich. Lassen Sie den Mixbecher nicht auf
harte Fliachen fallen.Vermeiden Sie auBerdem extreme Temperaturwechsel. Ist der Mixbecher
sehr kalt, spiilen Sie ihn mit lauwarmen Wasser, bevor Sie heifle Fliissigkeiten einfiillen.

»  Weist der Mixbecher einen Sprung auf, diirfen Sie ihn nicht mehr benutzen.

Filter

» Verarbeiten Sie im Filter keine hei3en Substanzen.

» Uberladen Sie den Filter nicht. Fiillen Sie nicht mehr als 75 g getrocknete Sojabohnen
(Trockengewicht) oder 150 g Obst gleichzeitig ein (siche "Rezepte").

Vor dem Gebrauch

» Reinigen Sie die Aufsitze und alle abnehmbaren Teile (siehe "Reinigung").
»  Wickeln Sie tGberschiissiges Netzkabel um die Geritebasis. (Abbildung 2)

Der Gebrauch des Gerits

Der Mixer

» Folgende Arbeiten sind mit dem Mixer moglich:

- Mixen von Flssigkeiten, z. B. Milchprodukte, Sof3en, Obstsdfte, Suppen, Mixgetranke,
(Milch-)Shakes.

Mixen weicher Zutaten, z. B. Pfannkuchenteig oder Mayonnaise.

Pirieren gekochter Zutaten, z. B. zur Zubereitung von Babynahrung.
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Vorbereiten des Mixers
Il Legen Sie den Dichtungsring auf die Messereinheit. (Abbildung 3)

A Setzen Sie den Mixbecher auf die Messereinheit und drehen Sie ihn in Pfeilrichtung, bis er
einrastet. Der Mixbecher muss so auf der Messereinheit befestigt werden, dass die
Fillstandsmarkierungen am Messbecher an den Rippen der Messereinheit ausgerichtet sind.
(Abbildung 4)

[l Setzen Sie den Mixbecher mit befestigter Messereinheit auf die Motoreinheit und drehen Sie
den Mixbecher in Pfeilrichtung, bis er einrastet. (Abbildung 5)

Uben Sie nicht zu viel Druck auf den Griff am Mixbecher aus.
Il Geben Sie die Zutaten in den Mixbecher.

Fiillen Sie keine Zutaten in den Mixbecher, die heiBer als 80° C sind.

IHl Nachdem Sie die Zutaten in den Mixbecher gefiillt haben, setzen Sie den Deckel auf,indem
Sie ihn nach unten driicken und drehen. Das Sieb im Deckel muss sich iiber dem AusgieBer
des Mixbechers befinden, damit Sie Fliissigkeiten ausgieBen konnen. (Abbildung 6)

A Setzen Sie den Stopfer in den Deckel. (Abbildung 7)

Bauen Sie den Mixer auseinander, indem Sie die oben beschriebenen Schritte in umgekehrter
Reihenfolge durchfiihren.

»  Wenn Sie den Mixbecher von der Motoreinheit nehmen, muss die Messereinheit noch im
Mixbecher befestigt sein.

Den Mixer benutzen
I Stellen Sie den Mixer auf eine flache, trockene Fliche. Die SaugfiiBe verhindern das
"Wandern" des Gerits auf der Arbeitsfliche.

A Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

[EA Schalten Sie das Gerit mit der gewiinschten Geschwindigkeitsstufe ein, indem Sie die
entsprechende Taste driicken. (Abbildung 8)

- Stufe |: Sanfte Verarbeitung vorwiegend flissiger Zutaten, z. B. Schokoladenmilch, Fruchtmilch
oder Mayonnaise.

- Stufe 2: Mittelstarke Verarbeitung flissiger und fester Zutaten, z. B.Tomatensof3e, Suppen oder
Pastete.

- Stufe 3: Starke Verarbeitung vorwiegend fester Zutaten, z. B. Eiswirfel oder Bohnen.

> Sind Sie sich nicht sicher, welche Geschwindigkeit geeignet ist, kbnnen Sie jederzeit die héchste
Geschwindigkeit (Stufe 3) verwenden.

Stecken Sie bei laufendem Gerit niemals lhre Finger oder einen Gegenstand, z. B. einen
Teigschaber, in den Mixbecher.

Lassen Sie das Gerit nie langer als 3 Minuten ohne Unterbrechung laufen. Ist die Verarbeitung
nach 3 Minuten noch nicht abgeschlossen, schalten Sie das Gerit mindestens | Minute aus, bevor
Sie fortfahren.

A Driicken Sie die Impulstaste (M), wenn die Zutaten nur ganz kurz verarbeitet werden sollen.
(Abbildung 9)

Mit der Impulstaste (M) kénnen Sie auch kurzfristig die Leistung erhdhen, wahrend der Mixer in

Stufe |,2 oder 3 betrieben wird. Sobald Sie die Impulstaste loslassen, stoppt der Mixer.

Driicken Sie die Impulstaste (M) immer nur wenige Sekunden.

Al Driicken Sie den Aus-Schalter (0), um das Gerit auszuschalten, wenn es in der Stufe 1,2 oder
3 betrieben wird. (Abbildung 10)
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Hinweise

» Um ein Auslaufen zu verhindern, miissen Sie die Hochstfiillstandsmarkierung beachten
(1,25 1). Beim Mixen heiBer Flussigkeiten dirfen Sie nicht mehr als | | einfiillen.

» Auch beim Mixen schaumender Fliissigkeiten sollten Sie nicht mehr als | | einfiillen.

» Durch die Offnung im Deckel kénnen bei laufendem Motor Zutaten in den Mixbecher
gegeben werden. (Abbildung 11)

» Trockene Zutaten diirfen in einem Arbeitsgang hochstens | Minute lang verarbeitet werden.

» Schneiden Sie feste Zutaten vor der Verarbeitung im Mixbecher in kleinere Stiicke.
Verarbeiten Sie groBere Mengen nicht auf einmal, sondern in mehreren kleinen Portionen.

» Sind Sie beim Verarbeiten fester Zutaten mit den Ergebnissen nicht zufrieden, schalten Sie
den Mixer aus und driicken Sie einige Male die Impulstaste (M), um den Mixer jeweils kurz
mit héchster Leistung laufen zu lassen. Sie kénnen die Zutaten auch mit einem Teigschaber
umriihren (der Mixer darf dabei nicht laufen!) oder einen Teil der Masse aus dem Mixbecher
nehmen und kleinere Portionen verarbeiten.

» Eiswiirfel kénnen Sie zerkleinern, indem Sie sie durch die Offnung im Deckel auf die
rotierenden Klingen fallen lassen.

» Tomatensaft bereiten Sie, indem Sie die Tomaten vierteln und die Stiicke durch die Offnung
im Deckel auf die rotierenden Messer fallen lassen.

» Wenn Sie gleichzeitig feste und fliissige Zutaten verarbeiten, geben Sie die fliissigen Zutaten
bei ausgeschaltetem Gerit in den Mixbecher, die festen Zutaten bei laufendem Motor.

Filter

Mit dem Filter-Einsatz kénnen Sie Kerne und Fruchtschalen ausfittern, um besonders fein gemixte
Sof3en, Fruchtsifte oder Cocktails zuzubereiten.

Vorbereiten des Filters
I Setzen Sie den Filter in den Mixbecher ein. (Abbildung 12)
Der Filter muss richtig auf dem Boden des Mixbechers sitzen.

A Setzen Sie den Deckel so auf den Mixbecher, dass er den Filter in der richtigen Position hilt.
(Abbildung 13)

Benutzen des Filters
Il Geben Sie die Zutaten durch die Offnung im Deckel in den Filter. (Abbildung 14)
Uberladen Sie den Filter nicht. Geben Sie maximal 75 g getrocknete Sojabohnen
(Trockengewicht) oder 150 g Obst in den Filter.
Schneiden Sie das Obst in kleinere Stlcke und weichen Sie getrocknete Hulsenfriicht (wie
Sojabohnen) ein, bevor Sie die Zutaten im Filter verarbeiten.

A Fiigen Sie Wasser oder eine andere Fliissigkeit hinzu.

[EA Setzen Sie den Stopfer in den Deckel und schalten Sie das Gerit ein.Wihlen Sie die héchste
Geschwindigkeitsstufe und lassen Sie das Gerdt 40 Sekunden laufen.

A Schalten Sie das Gerit aus. GieBen Sie das Getrink iiber den AusgieBer in ein GefB.
(Abbildung 15)

IH Das beste Ergebnis erhalten Sie, wenn Sie den Mixbecher mit den restlichen Zutaten
nochmals auf das Gerit setzen und es noch einige Sekunden laufen lassen.

I GieBen Sie den Rest des Getrinks in ein GefiB.

Hinweise

» Insbesondere bei der Verarbeitung gréBerer Mengen sollten Sie nicht alle Zutaten gleichzeitig
in den Filter geben. Beginnen Sie mit einer kleineren Menge, lassen Sie das Gerit einige
Sekunden laufen, schalten Sie es aus und geben Sie weitere Zutaten hinzu. Achten Sie aber
darauf, die oben erwidhnten Héchstmengen nicht zu tberschreiten!
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» Zubereitung von Sojamilch:

Weichen Sie die Sojabohnen vor derVerarbeitung 4 Stunden ein.

» Sie kénnen bis zu 75 g Sojabohnen mit maximal 600 ml Wasser gleichzeitig verarbeiten.
Ausflhrliche Informationen finden Sie unter "Rezepte".

» Zubereitung von Fruchtsiften und Cocktails:
Optimale Ergebnisse liefert ein Verhiltnis von 300 ml' Wasser (oder eine andere FlUssigkeit bei
Cocktails) und 150 g Obst.

Die benutzten Teile lassen sich unmittelbar nach Gebrauch am leichtesten reinigen.

Reinigen Sie die Teile des Gerits oder das Zubehor nicht im Geschirrspiiler.

Verwenden Sie keine Scheuermittel, Scheuerschwamme, Alkohol usw.

Ziehen Sie vor dem Reinigen den Netzstecker aus der Steckdose.

> Spllen Sie Zubehdr und Aufsétze nach dem Reinigen mit klarem Wasser und trocknen Sie sie
sorgfdltig.

Motoreinheit

Reinigen Sie die Motoreinheit mit einem feuchten Tuch.

Tauchen Sie die Motoreinheit nicht in Wasser und spiilen Sie sie nicht unter flieBendem Wasser ab.

Mixbecher

Reinigen Sie den Mixbecher mit maximal 60° C heiBem Wasser.

Schnellreinigung:

Il Bauen Sie den Mixbecher zusammen (siehe "Der Gebrauch des Gerits").

A Geben Sie warmes Wasser und etwas Spiilmittel in den Mixbecher.

[El Setzen Sie den Deckel auf den Mixbecher und den Stopfer in die Offnung im Deckel.

A Starten Sie das Gerit, indem Sie die Schnellreinigungstaste (M) einige Sekunden driicken.
Wiederholen Sie dies einige Male. (Abbildung 9)

IH Driicken Sie den Aus-Schalter (O).

A Warten Sie, bis die Klingen stoppen.

Trennen Sie das Gerit vom Stromnetz.

IEl Nehmen Sie den Mixbecher von der Motoreinheit und spiilen Sie ihn mit klarem Wasser aus.

A Griindliche Reinigung: Nehmen Sie die Messereinheit heraus und reinigen Sie alle Teile einzeln.

Filter

Il Nehmen Sie den Filter aus dem Mixbecher.
A Halten Sie den Filter iiber den Abfalleimer und schiitteln Sie den Inhalt vorsichtig heraus.
[ 3 | Spiilen Sie den Filter unter flieBendem Wasser aus.

I} Weichen Sie den Filter gegebenenfalls einige Minuten in warmem Wasser ein, bevor Sie ihn
spiilen.
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IH Sofern das erforderlich ist, kénnen Sie die Maschen des Filters vorsichtig mit einer ganz
weichen Blirste reinigen.

Kabelaufwicklung
Sie kénnen das Netzkabel um die Basis des Gerats wickeln.

Garantie und Kundendienst

Wenn Sie Fragen, Winsche oder Probleme haben, besuchen Sie die Philips VWebsite unter
www.philips.com oder setzen Sie sich mit dem Philips Service Center in lhrem Land in
Verbindung (die Telefonnummer finden Sie in der internationalen Garantieschrift). Gibt es in lhrem
Land kein Philips Service Center, wenden Sie sich an lhren Philips-Handler oder an die Kunden-
dienstabteilung (Service Department) von Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

Problemlésungen

Dieses Kapitel beschreibt einige Probleme, die gelegentlich bei der Benutzung des Gerdts
auftreten konnen. Details finden Sie in den jeweiligen Abschnitten.

Konnen Sie ein Problem nicht beheben, setzen Sie sich mit lhrem Philips Service
Center in Verbindung (die Telefonnummer finden Sie im Beiblatt zur weltweiten
Garantie). Alternativ kénnen Sie sich an lhren Philips Hindler wenden.

Problem Losung

Das Gerit arbeitet nicht. Dieses Geridt ist mit Sicherheitssystemen ausgestattet. Das Gerdt arbeitet
nicht, wenn die Aufsdtze nicht oder nicht richtig auf die Motoreinheit
gesetzt wurden. Priifen Sie, ob Sie alle Zubehérteile ordnungsgemaf3
angebracht haben (Details finden Sie in den entsprechenden Abschnitten
dieser Gebrauchsanweisung). Schalten Sie das Gerdt zuvor aus!

Die Messereinheit oder der Schalten Sie das Gerit aus, entnehmen Sie einen Teil des Inhalts und
Motor blockiert. verarbeiten Sie eine kleinere Menge.

Bei den ersten Benutzungen gibt  Das ist normal. Tritt das Phanomen auch nach mehreren Benutzungen auf,
das Gerit einen unangenehmen prifen Sie, ob verarbeitete Menge, Verarbeitungszeit und
Geruch von sich. Verarbeitungsgeschwindigkeit richtig gewahlt wurden.

Das Gerit ist sehr laut, gibt Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der
unangenehme Gerliche von sich,  Steckdose. Setzen Sie sich mit Ihrem Philips Service Center in Verbindung.
lauft heiB, raucht usw.

Der Saft enthilt Fruchtfleisch, Uberpriifen Sie den Sitz des Filters im Mixbecher. Prifen Sie, ob
obwohl der Filter angebracht ist.  verarbeitete Menge, Verarbeitungszeit und Verarbeitungsgeschwindigkeit
richtig gewahlt wurden.
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Mayonnaise (ca. 300 ml)

- | ganzes Ei oder das Eigelb von 2 Eiern
| TI Senfpulver

| Tl Salz

[/2°TI Pfeffer

- | Tl Zucker

30 ml Essig oder Zitronensaft

300 ml Ol

> Verarbeiten Sie alle Zutaten bei Zimmertemperatur.

Geben Sie das Ei oder Eigelb in den Mixbecher. Geben Sie Salz, Pfeffer und Senfpulver sowie die
Halfte des Essigs oder Zitronensafts zu und mixen Sie die Zutaten bei mittlerer Geschwindig-
keit. GieBBen Sie Ol durch die Offnung im Deckel, bis die Mayonnaise dick wird. Geben Sie dann
den restlichen Essig bzw. Zitronensaft hinzu und wiirzen Sie nach Bedarf. Bewahren Sie die
Mayonnaise im Kihlschrank auf.

v

Salat-Dressing

- | Teil Essig oder Zitronensaft
3 Teile Salatdl
Salz und Pfeffer

> GieBen Sie Essig oder Zironensaft in den Mixbecher, und geben Sie Salz und Pfeffer hinzu.
Schalten Sie das Gerdit ein, und lassen Sie den Motor laufen, bis sich Salz und Pfeffer aufgelést
haben. Geben Sie dann durch das kleine Loch im Sicherheitsverschluf3 das Ol hinzu, bis sich ein
homogenes Dressing gebildet hat.

> Sie kénnen auch eine groBere Menge zubereiten und im Kihlschrank aufbewahren. Schiitteln Sie
dieses Dressing jeweils vor Entnahme, damit sich alle Bestandteile gut mischen.

Sojamilch (Fir dieses Rezept muss der Filter benutzt werden.)

75 g getrocknete Sojabohnen
600 ml Wasser

»  Weichen Sie die Sojabohnen vor dem Verarbeiten 4 Stunden ein.

Geben Sie die eingeweichten Sojabohnen und das Wasser in den Filter. Mixen Sie 40 Sekunden

auf hichster Stufe.

» Kochen Sie die Sojamilch in einem Topf auf, geben Sie Zucker hinzu und lassen Sie das Gemisch
kécheln. Servieren Sie heif3 oder kalt!

Hinweis: Bereiten Sie dieses Rezept héchstens zweimal ohne Unterbrechung zu. Lassen Sie das

Gerét vor derVerarbeitung weiterer Portionen abkihlen.

v

Sifte und Cocktails (Fir dieses Rezept muss der Filter benutzt werden.)

- 150 g Obst
- 300 ml Wasser; Milch oder andere Flussigkeit

» Schneiden Sie das Obst in kleine Stiicke und geben Sie es in den Filter.
> GieBen Sie die Flissigkeit in den Mixbecher.
» Mixen Sie die Zutaten 40 Sekunden bei héchster Geschwindigkeit.
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Introduction

L'appareil est doté de systémes de sécurité incorporés:

- L'appareil ne fonctionne pas si les accessoires n'ont pas été correctement fixés, ou si vous ne les
avez pas du tout montés.

N'utilisez jamais les accessoires pour mettre en marche ou pour arréter |'appareil!

Description générale

> Mixer:

@ Bouchon

® Couvercle

® Ouverture du couvercle

® Bec verseur

@ Bol mixer

@ Indications du niveau

® Anneau en caoutchouc

® Ensemble couteau

O Systéme de verrouillage

® M = Impulse /Bouton Nettoyage Rapide
@ Boutons de vitesse

- 3:vitesse maximale

- 2:vitesse normale

- |:vitesse minimale

- O:Arrét

@ \Ventouses en caoutchouc/compartiment de rangement cordon

> Filtre fruits:
@ Filtre fruits

Mesures de sécurité

Débranchez toujours I'appareil avant d'assembler; désassembler ou de retirer les accessoires.
Tenez I'appareil hors de portée des enfants.

Le moteur ne peut se mettre en marche que si le bol mixer ou le moulin ont été correctement
assemblés sur le bloc moteur:

Avant de visser le moulin sur le bloc moteur, assurez-vous que I'ensemble couteau est fermement
fixé sur le verre.

Ne touchez jamais les lames si I'ensemble couteau est monté sur I'appareil et que celui-ci est
branché.

Faites attention a ne jamais toucher les lames de I'ensemble couteau pendant le nettoyage.Vous
pourriez vous couper les doigts.

Important
Lisez ces instructions avant d'utiliser I'appareil et conservez-les pour un usage ultérieur.

Informations générales

Avant de brancher I'appareil, vérifiez que la tension indiquée sur l'appareil correspond a la
tension du secteur de votre logement (1 10-127V ou 220-240V).

N'utilisez jamais des accessoires ou des composants autres que ceux d'origine et
recommandés par Philips. Philips décline toute résponsabilité en cas de non respect de ces
consignes de sécurité et la garantie dans ce cas ne pourrait étre considérée comme valable.
N'utilisez pas I'appareil si le cordon d'alimentation, la fiche ou d'autres piéces sont détériorés.
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» Sile cordon d'alimentation est endommagg, il ne doit étre remplacé que par Philips, par un
Centre Service Agréé Philips ou par des personnes qualifiées pour éviter tout accident.

» Ne laissez jamais I'appareil fonctionner sans surveillance.

» Ne mettez pas |'appareil en marche et ne I'arrétez pas non plus en tournant les accessoires.

» Ne dépassez pas le repére de remplissage maximum indiqué sur les accessoires.

» Ne dépassez pas les quantités maximum et les temps d'utilisation indiqués dans le tableau.

» Assurez-vous que le couvercle est bien fermé et que le bouchon a été correctement fixé
avant de mettre |'appareil en marche.

» Avant de monter le bol mixer, assurez-vous que I'anneau en caoutchouc a été correctement
positionné, pour éviter toute fuite pendant le fonctionnement.

» Pour éviter tout accident, ne placez jamais |'ensemble couteau sur le bloc moteur sans avoir
au préalable fermement fixé le verre du moulin ou le bol mixer.

» Evitez de toucher les couteaux, surtout lorsque |'appareil est branché. lIs sont trés aiguisés!

» Avant de brancher I'appareil et de le mettre en marche, assurez-vous que |'ensemble couteau
est fermement fixé.

»  Si les lames se bloquent, débranchez toujours I'appareil avant de retirer les ingrédients.

Mixer

» Pour éviter tout débordement, assurez-vous que le couvercle est bien fermé et que le
bouchon a été correctement fixé dans le couvercle avant de mettre I'appareil en marche.

» Siles ingrédients collent a la paroi du bol mixer, arrétez |'appareil, débranchez-le et enlevez
les ingrédients 4 I'aide d'une spatule en bois ou en ajoutant un peu de liquide.

» Le bol mixer est en verre, il peut donc se briser. Ne laissez pas tomber le bol en verre sur le
sol ou sur une surface dure. Evitez les températures extrémes. Si le verre est trop froid,
rincez-le a I'eau chaude avant d'y verser un ingrédient liquide trés chaud.

» Sile verre se casse, ne |'utilisez plus.

Filtre

N'utilisez jamais le filtre pour préparer des ingrédients trés chauds.

Ne surchargez pas le filtre. Ne préparez pas plus de 75 g de germes de soja secs ou 150 g de
fruits en une fois (voir "Recettes").

Moulin
» Avant d'utiliser le verre du moulin, assurez-vous que |'anneau en caoutchouc a été
correctement positionné sur I'ensemble couteau.
» N'utilisez jamais le moulin pour préparer des ingrédients liquides.
Le verre du moulin peut se décolorer lorsque vous utilisez le moulin pour traiter des
ingrédients tels que les clous de girofle, les graines d'anis et la cannelle.

Avant la premiére utilisation

» Lavez tous les accessoires et piéces détachables (voir 'Nettoyage').
» Enroulez le cordon d'alimentation autour de la base de I'appareil. (fig. 2)

Utilisation de I'appareil

Mixer

» Le mixer est destiné a:

- Mélanger des ingrédients liquides, tels que les produits laitiers, les sauces, les jus de fruits, les
soupes, les cocktails, et les milk-shakes.

- Mixer des ingrédients mous comme la pate a crépes ou la mayonnaise.

- Réduire en purée des aliments cuits, pour les nourrissons par exemple.
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Préparation du mixer a I'emploi
Il Placez I'anneau en caoutchouc sur I'ensemble couteau. (fig. 3)

A Montez le bol mixer sur I'ensemble couteau et fixez-le en le tournant dans le sens des
aiguilles d'une montre jusqu'a ce que vous entendiez un clic. Placez le bol sur I'ensemble
couteau ainsi que les indications de niveau soient en ligne avec les rainures du couteau. (fig. 4)

IE} Montez le bol mixer avec I'ensemble couteau attaché sur le bloc moteur et tournez-le dans
le sens de la fleche jusqu'a ce que vous entendiez un clic. (fig. 5)

N'exercez pas trop de pression sur la poignée du bol.

A Mettez les ingrédients dans le bol.

Ne remplissez jamais le bol avec des ingrédients dont la température dépasse 80°C.

IH Aprés avoir ajouté les ingrédients dans le bol mixer, fermez le couvercle en appuyant dessus
et en le tournant.Assurez-vous que le tamis du couvercle est positionné devant le bec
verseur du bol pour pouvoir verser les liquides. (fig. 6)

A Insérez le bouchon dans le couvercle. (fig. 7)
Pour démonter le mixer, suivez les instructions ci-dessus en sens inverse.
» Assurez-vous de retirer le bol mixer avec |'ensemble couteau attaché sur le bloc moteur.

Utilisation du mixer
Il Placez le mixer sur une surface stable et séche.

A Branchez a nouveau I'appareil.

[l Sélectionnez la vitesse nécessaire en appuyant sur le réglage approprié et I'appareil se mettra
en marche automatiquement. (fig. 8)

- Vitesse |:opération légére avec des ingrédients liquides, par ex. lait chocolaté, lait aux fruits ou
mayonnaise.

- Vitesse 2: opération plus difficile avec des ingrédients liquides et solides, par ex. sauce tomate,
soupes ou paté.

- Vitesse 3: opération difficile avec des ingrédients solides, par ex. glagons ou haricots.

> Sivous ne savez pas quelle vitesse vous devez choisir, sélectionnez la vitesse maximale
(vitesse 3).

N'introduisez jamais vos doigts ou tout autre objet (par ex. une spatule) dans le bol pendant le
fonctionnement.

Ne laissez pas I'appareil fonctionner plus de 3 minutes sans interruption. Si vous n'avez pas fini
I'opération aprés 3 minutes, arrétez |'appareil pendant une minute avant de continuer.

A Appuyez briévement sur le bouton impulse (M) pour traiter les ingrédients briévement. (fig. 9)
Vous pouvez utiliser le bouton impulse (M) pour une préparation courte et rapide pendant que le
mixer fonctionne a la vitesse |,2 ou 3. Apres avoir relaché le bouton impulse, le mixer s'arréte
automatiquement.

Ne maintenez pas appuyé le bouton impulse (M) pendant plus de quelques secondes.

A Si vous utilisez les vitesses 1,2 ou 3 appuyez sur le bouton arrét (0) pour arréter I'appareil.
(fig. 10)

Suggestions
» Pour éviter tout débordement, ne remplissez jamais le bol au-dela du niveau maximum

(1,25 litres). Réduisez cette quantité a | litre si vous préparez des ingrédients liquides chauds.
» Sivous préparez des ingrédients qui tendent a mousser ne versez jamais plus de | litre.
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» Vous pouvez ajouter des ingrédients par |'ouverture du couvercle pendant le fonctionnement
de I'appareil. (fig. | 1)

» Les ingrédients solides ne doivent pas étre préparés plus d'une minute.

» Coupez les aliments en morceaux pour les introduire dans le bol mixer. Si vous devez traiter
d'importantes quantités d'aliments, ne traitez que des petites portions 2 la fois.

» Sivous n'étes pas satisfait du résultat lorsque vous traitez des ingrédients solides, arrétez le
mixer et appuyez briévement sur le bouton impulse (M) plusieurs fois.Vous pouvez
également mélanger les ingrédients avec une spatule (pas pendant le fonctionnement du
mixer!) ou versez un peu du contenu pour préparer une quantité plus faible.

» Sivous voulez hacher des glagons, laissez-les tomber un par un par I'ouverture du couvercle
sur les couteaux en rotation.

» Pour faire du jus de tomate, découpez les tomates en quatre et laissez les morceaux tomber
par l'ouverture du couvercle sur les couteaux rotatifs.

» Si vous mélangez des ingrédients solides et liquides en méme temps, versez les ingrédients
liquides dans le bol avant de mettre I'appareil en marche. Ajoutez les ingrédients solides
tandis que |'appareil fonctionne.

Filtre

Vous pouvez utiliser I'accessoire filtre pour obtenir des sauces plus onctueuses, des jus de fruits ou
des cocktails. Tous les pépins et peaux resteront dans le fittre.

Préparation du filtre a I'emploi
Il Mettez le filtre dans le bol mixer. (fig. 12)
Assurez-vous que le filtre a été correctement fixé au fond du bol.

A Placez le couvercle sur le bol pour fixer le filtre en place. (fig. 13)

Utilisation du filtre
Il Introduisez les ingrédients dans le filtre par l'orifice du couvercle. (fig. 14)
Ne surchargez pas le filtre. Ne mettez pas plus de 75 g de germes de soja secs ou |50 g de fruits
dans le fitre en une fois.
Coupez les fruits en morceaux et faites tremper les germes de soja avant de les traiter dans le filtre.

A Ajoutez de I'eau ou un autre liquide.

[Ell Placez le bouchon dans le couvercle et mettez I'appareil en marche. Sélectionnez la vitesse
maximale et laissez I'appareil fonctionner 40 secondes au maximum.

A Arrétez I'appareil.Versez la boisson par le bec verseur du bol mixeur. (fig. |5)

H Pour obtenir les meilleurs résultats, replacez le bol mixer avec les ingrédients restants sur
I'appareil et laissez-le fonctionner encore quelques secondes.

A Versez le reste de la boisson.

Suggestions

» Surtout si vous traitez d'importantes quantités d'ingrédients, il n'est pas recommandé de
mettre tous les ingrédients a la fois. Commencez a préparer une petite portion et laissez
I'appareil fonctionner pendant quelques instants. Arrétez-le et ajoutez une autre portion. Ne
dépassez pas les quantités mentionnées ci-dessus!

» Pour préparer du lait de soja:

Faites tremper les germes de soja pendant 4 heures avant de les mettre dans le filtre.

» Vous pouvez traiter 75 g de germes de soja secs au maximum avec 600 ml d'eau en une fois.
Pour plus de détails: voir "Recettes".
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» Pour faire des jus de fruits et cocktails:
Pour obtenir les meilleurs résultats ajoutez environ 300 ml d'eau (ou un autre liquide si vous
préparez des cocktails) a 150 g de fruits.

Il est plus facile de laver I'appareil, les composants et les accessoires immédiatement aprés utilisation.

Les accessoires ne doivent pas étre lavés au lave-vaisselle.

N'utilisez pas d'éponges ou produits abrasifs, alcool, etc.

Débranchez toujours |'appareil avant le nettoyage.

» Aprés avoir nettoyé les composants et/ou les accessoires, rincez-les a I'eau et essuyez-les bien.

Bloc moteur

Le bloc moteur peut étre nettoyé avec un chiffon humide.

N'immergez jamais le bloc moteur dans I'eau et ne le rincez non plus.

Bol mixer

Ne nettoyez pas le bol en verre a I'eau dont la température est de plus de 140°F/60°C.

Nettoyage rapide:

Il Assemblez le bol mixer (voir 'Utilisation de I'appareil').

A Versez un peu d'eau chaude et de détergent dans le bol mixer.

[E¥ Placez le couvercle sur le bol mixer et fixez le bouchon dans I'orifice du couvercle.

A Laissez I'appareil fonctionner pendant quelques instants en appuyant sur le bouton Nettoyage
Rapide (M), puis relachez le bouton. Répétez la procédure plusieurs fois. (fig. 9)

IH Appuyez sur le bouton arrét (0).

A Attendez jusqu'a ce que les couteaux s'arrétent.
Débranchez 'appareil.

B} Retirez le bol mixer et rincez-le a I'eau claire.

A Nettoyage a fond: retirez I'ensemble couteau et nettoyez chaque composant  part.

Filtre

Il Retirez le filtre du bol mixer.
A Secouez e filtre au dessus d'une poubelle.
X Rincez le filtre 4 I'eau du robinet.

A |l peut étre nécessaire de faire tremper le filtre dans de I'eau chaude pendant quelques
minutes avant de le rincer.

H Si nécessaire, vous pouvez nettoyer le tamis du filtre avec une brosse douce.
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Rangement

Vous pouvez ranger le cordon d'alimentation en I'enroulant autour de la base de |'appareil.

Garantie et service

Pour toute réparation/information, ou en cas de probleme, visitez notre website: www.philips.com.
Ou veuillez contacter le Service Consommateurs Philips de votre pays (vous trouverez le numéro
de téléphone dans le dépliant sur la garantie internationale). S'il n'y a aucun Service
Consommateurs Philips dans votre pays, contactez votre distributeur ou le Service Department of
Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

Vous trouverez dans ce chapitre les problémes que vous pouvez rencontrer le plus souvent.
pour plus de détails veuillez lire tous les chapitres. Si vous ne pouvez pas résoudre le
probléme, adressez-vous au Service Consommateurs Philips de votre pays (vous trouverez
les numéros de téléphone dans le dépliant sur la garantie internationale). S'il n'y a aucun
Service Consommateurs Philips dans votre pays, contactez votre revendeur ou un Centre
Service Agréé Philips.

Probleme Solution

L'appareil ne fonctionne pas L'appareil est doté d'un systeme de sécurité. L'appareil ne
fonctionne pas si les accessoires n'ont pas été correctement fixés,
ou si vous ne les avez pas du tout montés.Vérifiez si vous avez
monté correctement les accessoires (consultez les différentes
chapitres de ce mode d'emploi). Arrétez |'appareil d'abord!

L'ensemble couteau ou le moteur est Arrétez |'appareil, enlevez un peu des ingrédients et préparez une
bloqué. quantité plus petite.
Du bloc moteur émane une mauvaise C'est tout a fait normal. Si les émanations d'odeurs continuent
odeur lors des premieres utilisations. apres plusieurs utilisations, vérifiez les quantités que vous
préparez, le temps de préparation et la vitesse appropriée.
L'appareil est tres bruyant, émane une Arrétez |'appareil et débranchez-le. Contactez le Service
mauvaise odeur, chauffe, dégage de la Consommateurs Philips de votre pays ou un Centre Service
fumée, etc. Agréé Philips.
Bien que le filtre ait été assemblé, il y a de  Assurez-vous que le filtre est fixé correctement dans le bol mixer:
la pulpe de fruits ou de germes de soja Vérifiez les quantités que vous préparez, le temps de préparation
dans la boisson. et la vitesse appropriée.

# Si vous ne pouvez pas résoudre le probléme, adressez-vous au Service Consommateurs
Philips de votre pays. S'il n'y a aucun Service Consommateurs Philips dans votre pays, con-
tactez votre revendeur ou un Centre Service Agréé Philips.
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Mayonnaise (environ 300ml)

Ingrédients:

- 2jaunes d'oeufs ou | oeuf

- lc.a c.de farine de moutarde

- lcacdesel

- /2 c.a c.de poivre

- |l cac.desucre

- 300 ml vinaigre ou jus de citron
- 300 ml huile

> Tous les ingrédients doivent étre a température ambiante.

> Mettez I'oeuf ou les jaunes d'oeufs dans le bol mixer, gjoutez le sel, la poivre, la farine de
moutarde et une demi de la quantité de vinaigre ou de jus de citron et mixez-les a vitesse
moyenne. Versez 'huile a travers l'orifice du couvercle jusqu'a ce que la mayonnaise soit épaisse.
Ensuite gjoutez le reste de vinaigre ou de jus de citron et assaisonnez au golt. A garder au frais
dans le réfrigérateur.

Sauce pour salades

Ingrédients:

- | dose de vinaigre ou jus de citron
- 3 doses d'huile

- sel, poivre

> Versez le vinaigre ou le jus de citron dans le bol mixer, gjoutez le sel et le poivre, et mettez
I'appareil en marche. Mélangez jusqu'a ce que le sel et le poivre soient dissouts. Ajoutez-y I'huile
graduellement par I'orifice du bouchon avec dispositif de verrouillage jusqu'a ce que vous
obteniez une sauce homogéne.

> Vous pouvez préparer une plus grande quantité de sauce a partir des quantités données et les
ranger au réfrigérateur. Agitez toujours avant usage pour mixer les ingrédients.

Lait de soja (Pour préparer cette recette vous devez utiliser le filtre.)

Ingrédients:
- 75 g germes de soja secs
- 600 ml d'eau

> Faites tremper les germes de soja pendant au moins 4 heures avant de les traiter.

> Mettez les germes de soja et I'eau dans le filtre. Mélangez pendant 40 secondes a la vitesse
maximale.

> Faites bouillir le lait de soja dans une casserole, ajoutez du sucre et laissez cuire a feu doux.

> Servir chaud ou froid!

Ne préparez pas cette recette plus de deux fois sans interruption. Si vous voulez préparer une
quantité plus grande, laissez d'abord |'appareil refroidir et ensuite continuez la préparation.

Jus et Cocktails (Pour préparer cette recette vous devez utiliser le filtre.)

Ingrédients:
- 150 g de fruits
- 300 ml d'eau/lait ou tout autre liquide

> Coupez le fruit en morceaux et mettez-les dans le filtre.
> Versez le liquide dans le bol mixer.
»  Mixez pendant 40 secondes a la vitesse maximale.
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Inleiding

Dit apparaat is uitgerust met een ingebouwd veiligheidssysteem:
- Het apparaat functioneert niet indien de accessoires onjuist bevestigd zijn of niet bevestigd zijn.
- Schakel het apparaat nooit in of uit door aan de accessoires te draaien.

Algemene beschrijving

» Blender:

©® Opening in deksel

® Schenktuit

@ Blenderkan

@ Maataanduidingen

© Rubberen afdichtingsring

@ Mesunit

O \eiligheidsvergrendeling

® M = Pulsknop ("Moment")/Quick Clean knop
@ Snelheidsknoppen

- 3:hoge snelheid

- 2:normale snelheid

- l:lage snelheid

- Ouit

@ Rubberen voetjes/snoeropbergmogelijkheid

> Fruitfilter:
@ Fruitfitter

Waarschuwing

Trek altijd de stekker uit het stopcontact voordat u accessoires plaatst, verwijdert of bijstelt.
Houd het apparaat uit de buurt van kinderen.
De motor werkt alleen wanneer de blenderkan of de maalmolen goed op de motorunit bevestigd is.

Zorg ervoor dat de mesunit goed aan de beker van de maalmolen bevestigd is voordat u de
maalmolen op de motorunit schroeft.

Raak het messenblok nooit aan als deze op het apparaat gemonteerd is en de stekker van het
apparaat nog in het stopcontact zit.

Raak de snijvlakken van de messen niet aan als u de mesunits schoonmaakt. Deze snijviakken zijn erg
scherp en u kunt zich er makkelijk aan snijden.

Belangrijk

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het apparaat gaat gebruiken. Bewaar de
gebruiksaanwijzing om hem indien nodig te kunnen raadplegen.

Algemeen

Controleer of het voltage aangegeven op het apparaat overeenkomt met de plaatselijke
netspanning (I 10-127 volt of 220-240 volt) voordat u de stekker in het stopcontact steekt.
Gebruik nooit accessoires of onderdelen van andere fabrikanten of die niet specifiek door
Philips aangeraden worden. Uw garantie vervalt indien gebruik is gemaakt van dergelijke
onderdelen of accessoires.

» Gebruik het apparaat niet indien het snoer, de stekker of andere onderdelen beschadigd zijn.
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» Indien het netsnoer van dit apparaat beschadigd is, dient het uitsluitend te worden vervangen
door Philips of een door Philips geautoriseerd servicecentrum om gevaarlijke situaties te
voorkomen.

» Laat het apparaat nooit zonder toezicht werken.

» Schakel het apparaat nooit in of uit door aan de accessoires te draaien.

»  Overschrijd het maximumniveau aangegeven op de accessories niet.

» Overschrijd de hoeveelheden en bereidingstijden aangegeven in de tabel niet.

» Zorg ervoor dat het deksel altijd goed dicht zit en dat de stop goed in het deksel geplaatst is
voordat u het apparaat inschakelt.

» Controleer voor het gebruik van de blender of de maalmolen altijd of de rubberen
afdichtingsring goed geplaatst is om lekkage te voorkomen.

» Plaats de mesunit van de blender of de maalmolen nooit op de motorunit zonder de
blenderkan of de beker van de maalmolen goed aan de mesunit bevestigd te hebben om het
risico op verwonding te verkleinen.

» Raak de messen niet aan, vooral niet wanneer de stekker nog in het stopcontact zit. De
messen zijn zeer scherp!

» Zorg er altijd voor dat de mesunit goed bevestigd is voordat u de stekker in het stopcontact
steekt en het apparaat inschakelt.

» Als de messen vastlopen, trek dan eerst de stekker uit het stopcontact voordat u de
ingrediénten die de messen blokkeren verwijdert.

Blender

» Zorg ervoor dat het deksel altijd goed dicht zit en dat de stop goed in het deksel geplaatst is
voordat u het apparaat inschakelt om morsen te voorkomen.

» Als de ingrediénten aan de wand van de blenderkan blijven kleven, schakel het apparaat dan
uit, haal de stekker uit het stopcontact en verwijder de ingrediénten van de wand met een
spatel of door wat vloeistof toe te voegen.

» De blenderkan is gemaakt van glas en dus breekbaar. Laat de kan niet op een harde vloer
vallen.Vermijd tevens extreme temperatuurschokken.Als de kan erg koud is, spoel deze dan
eerst goed met lauw water voordat u hem met een hete vloeistof vult.

» Als de glazen kan barst, gebruik deze dan niet langer.

Filter

» Gebruik het filter niet om hete ingrediénten te verwerken.

» Verwerk per keer niet meer dan 75 g sojabonen (gewicht van ongeweekte bonen) of 150 g
fruit in het filter om overbelasting te voorkomen (zie 'Recepten’).

Het apparaat klaarmaken voor gebruik

» Was alle accessoires en afneembare onderdelen af (zie 'Schoonmaken').
»  Wind overtollig snoer rond de voet van het apparaat. (fig. 2)

Gebruik van het apparaat

Blender

» De blender is bedoeld voor:

- het mengen van vloeistoffen, bijv. zuivelproducten, sauzen, vruchtensappen, soepen, drankjes en
milkshakes.

- het mixen van zachte ingrediénten, bijv. pannenkoekbeslag of mayonaise.

- het pureren van gekookte ingrediénten, bijv. voor het bereiden van babyvoedsel.

De blender klaarmaken voor gebruik
I Plaats de afdichtingsring in de mesunit. (fig. 3)
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A Plaats de blenderkan op de mesunit en draai de kan in de richting van de pijl totdat de kan
goed op de motorunit vergrendeld zit. Plaats de blenderkan altijd zo op de mesunit dat de
maataanduidingen op de kan zich recht boven de ribbeltjes op de mesunit bevinden. (fig. 4)

[Ell Plaats de blenderkan met de mesunit daaraan bevestigd op de motorunit en draai de kan in
de richting van de pijl totdat de mesunit goed op de motorunit vergrendeld zit. (fig. 5)

Oefen niet te veel druk uit op het handvat van de kan.

Il Doe de ingrediénten in de kan.

Vul de kan niet met ingrediénten die heter zijn dan 80°C.

IHl Doe de ingrediénten in de kan en bevestig daarna het deksel op de kan door het deksel naar
beneden te duwen en te draaien. Om vloeistoffen te kunnen uitschenken moet u het deksel
zo op de blenderkan plaatsen dat het zeefje in het deksel zich recht voor de opening van de
schenktuit bevindt. (fig. 6)

A Plaats de stop in het deksel. (fig. 7)

Volg de bovenstaande instructies in omgekeerde volgorde en richting om de blender te
demonteren.

» Zorg er altijd voor dat de mesunit nog aan de blenderkan bevestigd is wanneer u de kan van
de motorunit afneemt.

De blender gebruiken
Il Plaats de blender op een vlakke, droge ondergrond. De rubberen voetjes voorkomen dat het
apparaat gaat schuiven.

A Steek de stekker in het stopcontact.

[l Kies de gewenste snelheid door op de juiste knop te drukken. Het apparaat gaat dan
automatisch aan. (fig. 8)

- Snelheid I:voor het verwerken van voornamelijk vioeibare ingrediénten, bijv. chocolademelk,
melk met fruit of mayonaise.

- Snelheid 2: voor het verwerken van een combinatie van vloeibare en vaste ingrediénten, bijv.
tomatensaus, soepen of paté.

- Snelheid 3:voor het verwerken van voornamelijk vaste ingrediénten, bijv. ijsblokjes of bonen.

> Als u niet zeker weet welke snelheid u moet gebruiken, dan kunt u altjjd de hoogste snelheid (3)
kiezen.

Steek nooit uw vingers of een voorwerp (bijv. een spatel) in de blenderkan terwijl het apparaat
werkt.

Laat het apparaat nooit meer dan 3 minuten onafgebroken werken.Als u na 3 minuten nog niet
klaar bent met het verwerken van de ingrediénten, schakel het apparaat dan één minuut uit
voordat u het verder laat werken.

I Druk op de pulsknop (M) als u het apparaat slechts kort wilt laten werken. (fig. 9)

U kunt de pulsknop (M) ook gebruiken om een tijdelijke toename in snelheid te verkrijgen wanneer
de blender op snelheid |, 2 of 3 werkt. Op het moment dat u de pulsknop loslaat, houdt het
apparaat automatisch op met werken.

Houdt de pulsknop (M) nooit langer dan enkele seconden achterelkaar ingedrukt.

&l Druk op de uitknop (0) om het apparaat uit te schakelen wanneer het op snelheid I,2 of 3
werkt. (fig. 10)
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Tips

» Vul de blenderkan nooit verder dan de maximumniveau-aanduiding (1,25 liter) om morsen te
voorkomen.Als u hete vloeistoffen verwerkt, vul de kan dan niet verder dan 1,0 liter.

» Als u schuimende vloeistoffen verwerkt, vul de kan dan nooit verder dan de 1,0 liter
aanduiding.

» De opening in het deksel kunt u gebruiken om ingrediénten toe te voegen terwijl het
apparaat werkt. (fig. I I)

» Verwerk droge ingrediénten nooit langer dan | minuut.

» Snijd vaste ingrediénten in kleinere stukjes voordat u ze in de blender doet.Wanneer u een
grote hoeveelheid vaste ingrediénten wilt verwerken, doe dan niet alle ingrediénten in één
keer in de kan, maar verwerk steeds kleine hoeveelheden.

» Als u niet tevreden bent met het resultaat wanneer u vaste ingrediénten verwerkt, schakel
de blender dan uit en druk een paar keer op de pulsknop (M) om de blender enkele keren
kort te laten werken. U kunt de ingrediénten ook met een spatel doorroeren (schakel dan
wel eerst de blender uit!) of een deel van de inhoud uit de kan verwijderen en kleinere
hoeveelheden gaan verwerken.

» |Jsblokjes kunt u vermalen door ze door de opening in het deksel op de draaiende messen te
laten vallen.

» Tomatensap kunt u maken door de tomaten in vieren te snijden en de stukken door de
opening in het deksel op de draaiende messen te laten vallen.

» Als u vaste en vloeibare ingrediénten tegelijkertijd wilt verwerken, giet dan de vloeibare
ingrediénten in de kan voordat u het apparaat inschakelt.Voeg de vaste ingrediénten toe
terwijl het apparaat werkt.

Filter

U kunt het filteraccessoire gebruiken om extra fijngepureerde sauzen, verse vruchtensappen of
cocktails te bereiden. Alle pitjes en velletjes zullen dan in het filter achterblijven.

Het filter klaarmaken voor gebruik
Il Plaats het filter in de blenderkan. (fig. 12)
Zorg ervoor dat het fitter goed op de bodem van de kan bevestigd is.

A Sluit het deksel om het filter goed op zijn plaats vast te zetten. (fig. 13)

Het filter gebruiken
Il Doe de ingrediénten in het filter via de opening in het deksel. (fig. 14)
Verwerk per keer niet meer dan 75 g sojabonen (gewicht van ongeweekte bonen) of 150 g fruit
in het filter om overbelasting te voorkomen.
Snijd fruit in kleine stukjes en week gedroogde peulvruchten, zoals sojabonen, voordat u ze in het
filter verwerkt.

[ 2| Voeg water of een andere vloeistof toe.

1 Plaats de stop in het deksel en schakel het apparaat in door de hoogste snelheidsstand te
kiezen. Laat het apparaat maximaal 40 seconden werken.

I Schakel het apparaat uit. Schenk de drank via de tuit uit de kan. (fig. |5)

IH Plaats de kan met de overgebleven drank terug op het apparaat en laat deze nogmaals enkele
seconden werken voor een optimaal resultaat.

A Schenk de rest van de drank uit.
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Tips

»  Wanneer u grote hoeveelheden ingrediénten wilt verwerken, doe dan niet alle ingrediénten
in één keer in het filter. Doe een kleine hoeveelheid ingrediénten in het filter en laat het
apparaat enkele seconden werken. Schakel het apparaat dan uit en voeg een volgende kleine
hoeveelheid toe. Herhaal deze prodedure totdat u alle ingrediénten verwerkt heeft.
Overschrijd hierbij niet de hierboven genoemde hoeveelheden!

»  Voor het maken van sojamelk:

Laat gedroogde sojabonen 4 uur weken voordat u ze verwerkt.

» U kunt per keer maximaal 75 g gedroogde sojabonen en 600 ml water verwerken.

Zie 'Recepten’ voor gedetailleerde informatie.

» Voor het maken van vruchtensappen en cocktails:
Voeg ongeveer 300 ml water (of een andere vioeistof als u bijv. cocktails maakt) toe aan 150 g fruit
voor het beste resultaat.

Het apparaat, de onderdelen en de accessoires zijn het makkelijkst schoon te maken direct na
gebruik.

De accessoires en onderdelen van het apparaat mogen niet in de afwasmachine gereinigd
worden.

Gebruik geen schurende schoonmaakmiddelen, schuursponzen, alcohol enz.

Haal altijd de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat gaat schoonmaken.

» Spoel de onderdelen/accessoires na het schoonmaken af met schoon water en droog ze grondig

af.

Motorunit

Maak de motorunit schoon met een vochtige doek.

Dompel de motorunit nooit onder in water en spoel hem niet af onder de kraan!

Blenderkan

Maak de glazen kan nooit schoon met water dat heter is dan 60°C.

Snel reinigen:

Il Bevestig de mesunit aan de blenderkan (zie 'Gebruik').

A Giet warm water en een beetje afwasmiddel in de blenderkan.

[El Bevestig het deksel op de blenderkan en plaats de stop in de opening in het deksel.

Il Druk op de Quick Clean knop (M), laat het apparaat enkele seconden werken en laat dan de
knop weer los. Herhaal deze procedure een paar keer. (fig. 9)

IHl Druk op de uitknop (0).

A Wacht tot de messen zijn opgehouden met draaien.

Haal de stekker uit het stopcontact.

IEX Verwijder de blenderkan van de motorunit en spoel de kan met schoon water.

A Grondig reinigen: verwijder de mesunit en maak alle onderdelen apart schoon.
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Filter

I Neem het filter uit de blenderkan.
A Houd het filter boven een afvalbak en schud de inhoud er voorzichtig uit.
H Spoel het filter af onder de kraan.

A Het kan nodig zijn om het filter enkele minuten in warm water te laten weken voordat u het
afspoelt.

IH Indien nodig, kunt u het filtergaas schoonmaken met een zeer zachte borstel.

Opbergen

Het snoer kunt u opbergen door het rond de voet van de motorunit te wikkelen.

Informatie & service

Als u informatie nodig heeft of als u een probleem heeft, bezoek dan de Philips Website
(www.philips.com), of neem contact op met het Philips Customer Care Centre in uw land (u
vindt het telefoonnummer in het 'worldwide guarantee' vouwblad). Als er geen Customer Care
Centre in uw land is, ga dan naar uw Philips dealer of neem contact op met de afdeling Service van
Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

Problemen oplossen

Dit hoofdstuk beschrijft de voornaamste problemen die u tegen kunt komen. Lees de
relevante hoofdstukken voor meer details. Als u er niet in slaagt het probleem op te lossen,
neem dan contact op met het Customer Care Centre in uw land (u vindt het
telefoonnummer in het 'worldwide guarantee' vouwblad). Als er geen Customer Care Centre
in uw land is, ga dan naar uw Philips dealer of neem contact op met het dichtstbijziinde Philips
servicecentrum.

Probleem Oplossing

Het apparaat werkt niet Het apparaat is voorzien van een veiligheidssysteem. Het apparaat
werkt niet indien de accessoires niet of niet goed op de
motorunit bevestigd zijn. Controleer of de accessoires goed zijn
bevestigd (zie de verschillende hoofdstukjes in deze
gebruiksaanwijzing). Schakel het apparaat eerst uit!

De mesunit of de motor is geblokkeerd. Schakel het apparaat uit, verwijder een deel van de ingrediénten
en ga kleinere hoeveelheden verwerken.

De motor produceert een onaangename  Dit is normaal. Als het apparaat dit blijft doen nadat u het een

geur de eerste paar keer dat het apparaat ~ paar keer heeft gebruikt, controleer dan eerst of de hoeveelheid

wordt gebruikt. die u aan het verwerken bent, de verwerkingstijd en de gekozen
snelheid de juiste zijn.

Het apparaat maakt veel lawaai, produceert Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact.

een onaangename geur, voelt heet aan, Neem contact op met het Philips Customer Care Centre in uw

produceert rook enz. land of the dichtstbijzijnde Philips servicecentrum.

Hoewel het filter is bevestigd, zitten er Controleer of het filter op de juiste wijze in de blenderkan is

velletjes of pitjes in het vruchtensap of de  gemonteerd en controleer of de hoeveelheid die u aan het

sojamelk. verwerken bent, de verwerkingstijd en de gekozen snelheid de
juiste zijn.

* Als u er niet in slaagt het probleem op te lossen, neem dan contact op met het Customer
Care Centre in uw land. Als er geen Customer Care Centre in uw land is, ga dan naar uw
Philips dealer of neem contact op met het dichtstbijzijnde Philips servicecentrum.
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Mayonaise (ongeveer 300 ml)

- 2 eidooiers of | heel ei

| theel. mosterdpoeder
| theel. zout

|/2 theel. peper

| theel. suiker

30 ml azijn of citroensap
300 ml olie

> Alle ingrediénten moeten op kamertemperatuur zijn.

Doe het ei of de eidooiers in de blenderkan. Voeg het zout, de peper, het mosterdpoeder en de
helft van de azijn of citroensap toe en meng op gemiddelde snelheid. Voeg olie toe door de
opening in het deksel totdat de mayonaise dik wordt. Voeg dan de rest van de azijn of het
citroensap toe en breng op smaak.Bewaar de mayonaise in de koelkast.

v

Sladressing

- | deel azijn of citroensap

- 3 delen olie

zout, peper

Giet de azijn of het citroensap in de blenderkan, voeg zout en peper toe en schakel het

apparaat in. Laat het apparaat werken totdat het zout en de peper niet meer zichtbaar zijn.

Voeg dan de olie toe door het gaatje in de stop met vergrendelingsbeugel en laat het apparaat

werken totdat een homogene dressing is ontstaan.

» U kunt ook een grotere hoeveelheid van deze basisdressing maken en in de koelkast bewaren.
Schud de dressing dan wel voor gebruik om de ingrediénten te vermengen.

v

Sojamelk (Dit recept kan alleen bereid worden met het filter)

- 75 g gedroogde sojabonen
600 ml water

> Week de sojabonen 4 uur voordat u ze gaat verwerken.

Doe de geweekte bonen in het filter. Giet het water in de blenderkan en laat het apparaat 40

seconden op de hoogste snelheid werken.

> Giet de sojamelk in een pan en breng aan de kook. Voeg suiker toe en laat de melk zachtjes
doorkoken. Serveer warm of koud.

v

NB: Als u van dit recept grotere hoeveelheid wilt bereiden, laat de blender dan niet meer dan twee
keer achtereen de aangegeven hoeveelheden verwerken. Als u nog meer ingrediénten wilt
verwerken, laat het apparaat dan eerst afkoelen tot kamertemperatuur voordat u verder gaat.

Sappen & cocktails (Dit recept kan alleen bereid worden met het filter)

- 150 g fruit
- 300 ml water, melk of andere vloeistof

> Snifd het fruit in kleine stukjes en doe ze in het filter.
» Giet de vioeistof in de blenderkan.
> Laat het apparaat 40 seconden op de hoogste snelheid werken.
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Introduccion

Este aparato estd equipado con sistemas de seguridad integrados:

- El aparato no funciona si los accesorios no se han colocado correctamente o si sencillamente
no se han colocado.

- Nunca conecte o desconecte el aparato girando los accesorios.

Descripcion general

» Batidora:

@ Obturador

© Tapa

© Abertura de la tapa

® Boquilla

@ Jarra de la batidora

@ |Indicaciones de nivel

© Junta de goma

@ Cuchilla

O Cierre de seguridad

O M = impulsos ("Momento")/botén de limpieza répida
@ Botones de velocidad

- 3:velocidad rdpida

- 2:velocidad normal

- l:velocidad lenta

- 0:Desconectado

@® Pic con ventosas de goma/recogecable

» Filtro de fruta:
® Filtro de fruta

Advertencias de seguridad

Antes de montar, desmontar o ajustar cualquiera de los accesorios, desenchufe siempre el aparato
de la red.

Mantenga el aparato fuera del alcance de los nifios.

El motor sélo funciona si la jarra de la batidora o el molinillo se han colocado correctamente en la
unidad motora.

Aseglrese de que la cuchilla estd bien encajada en el recipiente del molinillo antes de enroscar el
molinillo a la unidad motora.

No toque nunca la unidad de cuchillas cuando esté montada en el aparato y el aparato esté
enchufado.

Al limpiarlas, evite tocar los filos cortantes de las unidades de cuchillas. Estdn muy afilados y podria,
facilmente, cortarse con ellas.

Importante

Lea atentamente estas instrucciones de uso antes de utilizar el aparato y consérvelas por si
necesitara consultarlas en el futuro.

General
» Antes de conectar el aparato, compruebe si el voltaje del aparato se corresponde con el
voltaje de la red local (110-127V 6 220-240V)
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» No use nunca ninguin accesorio o pieza de otros fabricantes o que no haya sido
especificamente aconsejado por Philips. Su garantia quedard invalidada si ha usado tales
accesorios o piezas.

» No use el aparato si el cable de red, la clavija u otras piezas estan deteriorados.

» Si el cable de red estuviera dafiado, debera ser sustituido por Philips o por un centro de
servicio autorizado por Philips para evitar situaciones de peligro.

» No deje nunca que el aparato funcione sin vigilancia.

» Nunca conecte o desconecte el aparato girando los accesorios.

» No exceda el nivel médximo indicado en los accesorios.

» No exceda las cantidades y los tiempos de preparacién indicados en la tabla.

» Antes de conectar el aparato, aseglirese siempre de que la tapa estd bien cerrada y de que el
obturador se ha insertado correctamente en la tapa.

» Antes de comenzar a usar la batidora o el molinillo, aseglirese siempre de que la junta se ha
colocado correctamente para evitar fugas.

» Para reducir el riesgo de accidente, no coloque nunca la cuchilla en la unidad motora sin
haber colocado correctamente la jarra de la batidora o el recipiente del molinillo.

» No toque las cuchillas, sobre todo si el aparato esta enchufado. jLas cuchillas estan muy
afiladas!

» Compruebe siempre que la cuchilla estd correctamente colocada antes de enchufar el
aparato y conectarlo.

» Silas cuchillas se bloquean, desenchufe el aparato antes de quitar los ingredientes que estén
bloqueando las cuchillas.

Batidora

» Para evitar que se derrame liquido, aseglrese siempre de que la tapa estd bien cerrada y de
que el obturador se ha colocado correctamente en la tapa antes de conectar el aparato.

» Si quedan ingredientes pegados a las paredes de la jarra de la batidora, desconecte el aparato,
desenchufelo y quite los ingredientes de la pared con una espatula o afiadiendo liquido.

» Lajarra es de cristal y por lo tanto se puede romper. No deje caer la jarra sobre una
superficie dura. Evite también los cambios térmicos extremos. Si la jarra estd muy fria,
acldrela con agua tibia antes de echar liquido caliente.

» Siaparecen grietas en la jarra de cristal, deje de usarla.

Filtro
» No utilice el filtro para procesar ingredientes calientes.
No sobrecargue el filtro. No ponga més de 75 g de soja deshidratada y seca (peso sin mojar)
o 150 g de fruta en el filtro al mismo tiempo (consulte "Recetas").

Antes de utilizarla por primera vez

» Lave todos los accesorios y piezas desmontables (consulte "Limpieza").
» Enrolle el cable de red sobrante alrededor de la base del aparato. (fig. 2).

Como usar el aparato

Batidora

» La batidora estd pensada para :

- Batir liquidos, por ejemplo, productos de lecherfa, salsas, zumos de fruta, sopas, mezclar bebidas,
batidos.

- Mezclar ingredientes blandos, por ejemplo, pasta para tartas o mayonesa

- Hacer puré de ingredientes cocidos, por ejemplo, para preparar papillas para bebés.

Coémo preparar la batidora
Il Coloque la junta en la cuchilla. (fig. 3)
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A Monte la jarra de la batidora en la cuchilla y girela en la direccién de la flecha hasta que
encaje en su posicion. Aseglrese siempre de que coloca la jarra en la cuchilla de manera que
las indicaciones de nivel de la jarra coincidan con las varillas de la cuchilla. (fig. 4)

[El Monte la jarra de la batidora con la cuchilla sobre la unidad motora y girela en la direccién
de la flecha hasta que encaje en su posicién. (fig. 5)

No ejerza demasiada presién en el asa de la jarra.

I Ponga los ingredientes en la jarra.

Nunca llene la jarra con ingredientes que superen los 80°C de temperatura.

IH Tras poner los ingredientes en la jarra, coloque la tapa en la jarra empujéndola hacia abajo y
girandola. Aseglrese de que el tamiz de la tapa esta colocado en frente de la boquilla de la
jarra para que se pueda verter el liquido. (fig. 6)

A Coloque el obturador en la tapa. (fig. 7)
Para desmontar la batidora, siga las instrucciones de la seccién anterior en sentido inverso.

» Aseglrese siempre de que quita la jarra de la unidad motora con la cuchilla aiin colocada en
la jarra.

Cémo usar la batidora
Il Coloque la batidora en una superficie plana y seca. El pie con ventosas de goma evitara que
el aparato se mueva por la encimera.

A Enchufe el aparato a la red.

[l Presionando el botén adecuado, seleccione la posicion requerida y el aparato se pondra
automaticamente en marcha. (fig. 8)

- Velocidad I: velocidad suave para procesar principalmente liquidos, como batido de chocolate,
leche con fruta o mayonesa.

- Velocidad 2: velocidad algo mayor para procesar liquidos con ingredientes sdlidos, como salsa
de tomate, sopas o paté.

- Velocidad 3: velocidad mayor para procesar principalmente ingredientes sélidos, como cubitos
de hielo o judfas.

> Sino estd seguro de qué velocidad utilizar, siempre puede seleccionar la velocidad mds alta
(velocidad 3).

No introduzca nunca los dedos o un objeto (p.ej., una espatula) en la jarra mientras la batidora
esté funcionando.

No deje que el aparato funcione durante mas de 3 minutos seguidos. Si transcurridos 3 minutos
no ha terminado de procesar, desconecte el aparato durante un minuto antes de ponerlo de
nuevo en marcha.

I} Presione el botdn de impulsos (M) si quiere procesar ingredientes muy brevemente. (fig. 9)
También puede presionar el botdn de impulsos (M) para conseguir mds potencia temporalmente
mientras la batidora funciona a velocidad |,2 ¢ 3. Cuando suelte el botén de impulsos, la batidora
dejard de funcionar automdticamente.

No presione nunca el botén de impulsos (M) durante mas de unos pocos segundos seguidos.

H Pulse el botén de desconexion (0) para desconectar el aparato cuando esté funcionando a
velocidad 1,2 6 3. (fig. 10)
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Consejos

» Para evitar que se derrame liquido, no llene nunca la jarra por encima de la indicacién de
nivel maximo (1,25 litros). Si esta batiendo liquidos calientes, no llene la jarra por encima de
la indicacién de | litro.

» Si esta batiendo liquidos espumosos, no llene nunca la jarra por encima de la indicacién de |
litro.

» Laabertura de la tapa se puede utilizar para afiadir ingredientes mientras el motor esta
funcionando. (fig. I I)

» Los ingredientes secos no deben procesarse durante mas de | minuto.

» Antes de ponerlos en la jarra batidora, corte los ingredientes sélidos en trozos mas
pequefios. No procese una gran cantidad de ingredientes sélidos al mismo tiempo. Procese
los ingredientes en varias tandas pequefias.

» Sial procesar ingredientes sélidos, no esta satisfecho con el resultado, desconecte la batidora
y pulse el botén de impulsos (M) unas cuantas veces para que la batidora funcione
brevemente. También puede remover los ingredientes con una espatula (jno mientras la
batidora estd en funcionamiento!) o sacar parte del contenido de la jarra y procesar
cantidades mas pequefas.

» Para picar cubitos de hielo, échelos por la abertura de la tapa mientras las cuchillas estén
girando.

» Para hacer zumo de tomate, corte los tomates en 4 trozos y déjelos caer a través de la
abertura de la tapa sobre las cuchillas mientras estas estan girando.

» Sivaa procesar ingredientes liquidos y sélidos al mismo tiempo, vierta los ingredientes
liquidos en la jarra antes de conectar el aparato.Afiada los ingredientes sélidos mientras el
aparato esté funcionando.

Filtro

Puede usar el accesorio filtro para obtener salsas, zumos de fruta fresca o cdcteles batidos de forma
extraordinariamente fina. Todas las semillas y las pieles quedardn retenidas por el filtro.

Cémo preparar el filtro
Il Ponga el filtro en la jarra batidora. (fig. 12)
Aseglrese de que el filtro estd bien colocado en la base de la jarra.

A Ponga la tapa en la jarra para fijar el filtro en su posicién adecuada. (fig. 13)

Coémo utilizar el filtro
Il Introduzca los ingredientes en el filtro a través de la abertura de la tapa. (fig. 14)
No sobrecargue el filtro. No ponga més de 75 g de soja deshidratada y seca (peso sin mojar) o
150 g de fruta en el filtro al mismo tiempo.
Corte la fruta en trozos pequefios y ponga a remojo las legumbres, como la soja, antes de
procesarlas en el filtro.

A Afada agua u otro liquido.

[El Coloque el obturador en la tapa y conecte el aparato. Seleccione la velocidad mas alta y deje
que el aparato funcione durante 40 segundos como maximo.

IEA Desconecte el aparato.Vierta la bebida a través de la boquilla de la jarra batidora. (fig. 15)

IHl Para obtener un resultado 6ptimo, vuelva a poner la jarra con el resto de los ingredientes en
el aparato y deje que funcione durante unos pocos segundos mas.

A Vierta el resto de la bebida.
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Consejos

» Especialmente cuando procese cantidades grandes, le aconsejamos que no ponga todos los
ingredientes en el filtro al mismo tiempo. Comience a procesar una cantidad pequefia, deje
que el aparato funcione un momento, desconéctelo y luego afiada otra cantidad pequefia.
iNo sobrepase las cantidades mencionadas anteriormente!

» Para preparar leche de soja :

Ponga en remojo la soja durante 4 horas antes de procesarla.

> Puede procesar de una vez un mdximo de 75 g de semillas de soja secas con un mdximo de
600 ml de agua.

Si desea mds informacién, consulte el capitulo "Recetas".

» Para hacer zumos de fruta y cécteles :
Para obtener mejores resultados, afiada aproximadamente 300 ml de agua (u otro liquido si va a
hacer cdcteles, por ejemplo) para 150 g de fruta.

La limpieza del aparato, sus piezas y los accesorios es mas facil inmediatamente después del uso.

No limpie nunca los accesorios o las piezas del aparato en un lavavajillas.

No use abrasivos, desengrasantes, alcohol, etc.

Antes de limpiar el aparato, desenchfelo siempre.

> Después de limpiar las piezas ylo accesorios, acldrelos con agua limpia y séquelos bien.

Unidad motora

Limpie la unidad motora con un pafio himedo.

No sumerja nunca la unidad motora en agua ni la aclare bajo el grifo.

Jarra de la batidora

Nunca limpie la jarra de cristal con agua que sobrepase los 140°F/60°C de temperatura.

Limpieza rdpida:

Il Monte la jarra batidora (consulte 'Cémo utilizar el aparato').

A Eche un poco de agua caliente y detergente en la jarra.

[El Coloque la tapa en la jarra e inserte el obturador en la abertura de la tapa.

A Deje funcionar el aparato durante un momento pulsando el botén de limpieza répida (M) y
luego suéltelo. Repita este proceso un par de veces. (fig. 9)

H Pulse el botén de desconexion (0).

A Espere hasta que las cuchillas hayan dejado de moverse.
Desenchufe el aparato.

X Saque la jarra y aclérela con agua limpia.

A Limpieza a fondo: quite la unidad de cuchillas y limpie las piezas por separado.
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Filtro

B Quite el filtro de la jarra de la batidora.
A Sostenga el filtro sobre un cubo de basura y sacuda suavemente su contenido.
[EA Enjuague el filtro bajo el grifo.

A Puede que sea necesario poner el filtro a remojo en agua caliente durante unos minutos
antes de limpiarlo.

A Si fuera necesario, la malla del filtro se puede limpiar con un cepillo muy suave.

Almacenamiento

Puede recoger el exceso de cable enrolldndolo en la base del aparato.

Garantia y servicio

Si necesita informacion o si tiene algin problema, visite la pagina VWeb de Philips en www.philips.com
o pdngase en contacto con el Servicio Philips de Atencidn al Cliente de su pafs (hallard el nimero
de teléfono en el folleto de la Garantfa Mundial). Si en su pafs no hay Servicio Philips de Atencién al
Cliente, pdngase en contacto con su distribuidor local Philips o con el Service Department of
Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

Guia de problemas y soluciones

Este capitulo resume los problemas mds comunes con los que se puede encontrar. Lea las
diferentes secciones para obtener mds informacion. Si es incapaz de solucionar el problema,
péngase en contacto con el Centro de Atencidn al Cliente de Philips de su pais (hallard el
ndmero de teléfono en el folleto de garantfa mundial). Si en su pais no hubiera Centro de
Atencién al Cliente, dirfjase a su distribuidor local de Philips o al centro de servicio Philips mds
cercano.

Problema Soluciéon

El aparato no funciona Este aparato tiene sistemas de seguridad. El aparato no funcionard
si no se han colocado los accesorios correctamente en la unidad
motora o si sencillamente no se han colocado. Compruebe si los
accesorios se han colocado correctamente (consulte varios
capitulos de estas instrucciones). Desconecte primero el aparato.

La unidad de cuchillas o el motor estdn Desconecte el aparato, retire parte de los ingredientes y vuelva a
bloqueados. procesar una cantidad menor.

La unidad motora despide un desagradable Es normal. Si el aparato contindia emitiendo ese olor después de

olor las primeras veces que se usa el haberlo usado unas cuantas veces, compruebe si la cantidad que

aparato. estd procesando, los tiempos y la velocidad son los adecuados.

El aparato hace mucho ruido, emite un olor Desconecte y desenchufe el aparato. Péngase en contacto con el
desagradable, se calienta mucho, desprende  Centro de Atencidn al Cliente de Philips de su pafs o con el

humo, etc. centro de servicio Philips mds cercano.

A pesar de que el filtro estd montado, el Aseglrese de que se ha colocado correctamente el fittro en la
zumo de fruta o la leche de soja contienen  jarra batidora. Compruebe si la cantidad que estd procesando, los
pulpa. tiempos Y la velocidad son los adecuados.

* Si es incapaz de solucionar el problema, pdngase en contacto con el Centro de Atencién al
Cliente de Philips de su pais. Si en su pais no hubiera Centro de Atencién al Cliente, dirfjase
a su distribuidor local de Philips o al centro de servicio Philips mds cercano.
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Mayonesa (unos 300 ml)

Ingredientes

- 2 yemas de huevo o un huevo entero
- | cucharilla de mostaza en polvo

- | cucharilla de sal

- 172 cucharilla de pimienta

- | cucharilla de azdcar

- 30 ml de vinagre o de zumo de limdén
- 300 ml de aceite

> Todos los ingredientes deben estar a temperatura ambiente

» Ponga los huevos o las yemas en la jarra de la batidora, afiada sal, pimienta y mostaza en polvo
y la mitad del vinagre o del zumo de limédn. Bata a velocidad media. Eche aceite a través de la
abertura de la tapa hasta que la mayonesa espese. Después afiada el vinagre o el zumo de
limén restante y condimente a su gusto. Gudrdela en el frigorifico.

Salsa para ensalada

Ingredientes

- | parte de vinagre o limdn
- 3 partes de aceite

- Sal, pimienta

> Viertan el vinagre o el zumo de limdn en la jarra batidora, afiadan sal y pimienta y pongan el
aparato en marcha. Procesen hasta que la sal y la pimienta se hayan disuelto. Afiadan,
entonces, el aceite a través del pequefio agujero del obturador con brida de seguridad hasta
que se haya formado un condimento homogéneo.

> Pueden preparar una gran cantidad de esta salsa bdsica y guardarla en el refrigerador. Para
mezclar los ingredientes, agitenla siempre antes de usarla.

Leche de soja (Esta receta sélo se puede preparar con el filtro.)

Ingredientes
- 75 g de semillas de soja secas
- 600 ml de agua

> Ponga en remojo la soja durante 4 horas antes de procesarla.

> Ponga la soja y el agua en el filtro. Bata durante 40 segundos a velocidad mdxima.

> Eche la leche de soja en una cacerola y deje que llegue a su punto de ebullicion, afiada azticar
y deje que cueza a fuego lento. Sirvala caliente o fria.

Nota: No prepare esta receta mds de dos veces seguidas. Si necesita procesar una cantidad mayor,
espere a que se enfrie el aparato y luego continde procesando.

Zumos y cocteles (Esta receta sélo se puede preparar con el filtro.)

Ingredientes
- 150 g de fruta
- 300 ml de agua, leche u otro liquido

> Corte la fruta en trozos pequefios y pdngala en el filtro.
> Vierta el liquido en la jarra de la batidora.
> Bata durante 40 segundos a velocidad mdxima.
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Introduzione

L'apparecchio e fornito di sistemi di sicurezza incorporati:

- L'apparecchio non funziona se gli accessori non sono stati inseriti o sono stati montati in modo
errato.

- Non ruotate gli accessori per accendere o spe

Descrizione generale

nere |'apparecchio.

> Frullatore:
O Stopper
©® Coperchio
@ Apertura nel coperchio
® Beccuccio per versare
@ Vaso del frullatore
@ |Indicazioni di livello
© Guarnizione in gomma
® Gruppo lame
O Blocco di sicurezza
® M = Pulse ("Moment")/pulsante Quick Clean
@ Pulsanti velocita
- 3 = velocita massima
2 = velocita normale
| = velocita minima
0 = off
@ Piedini in gomma/scomparto per riporre il cavo

> Tritatutto:

@ Bicchiere

® Guarnizione in gomma

® Gruppo lame

@ Coperchio shaker con foro richiudibile

>  Filtro frutta:
@ Filtro frutta

Avvertenze

Togliete sempre la spina dalla presa di corrente prima di montare, smontare o regolare gli accessori.
Tenete I'apparecchio lontano dalla portata dei bambini.

I motore entra in funzione solo se sul gruppo motore sono stati montati correttamente il vaso del
frullatore o il tritatutto.

Controllate che il gruppo lame sia stato fissato correttamente sul bicchiere del tritatutto prima di
awvitare il tritatutto sul gruppo motore.

Non toccate mai il gruppo lame quando € montato sull'apparecchio e quando la spina € inserita
nella presa.

Evitate di toccare le lame affilate quando dovete pulirle. Sono estremamente affilate e rischiereste di
tagliarvi.

Importante

Prima di usare I'apparecchio leggete con attenzione le istruzioni e conservatele per futuri riferimenti.

Generale
» Prima di collegare I'apparecchio, controllate che la tensione indicata sull'apparecchio
corrisponda a quella della rete locale (I 10-127 volt oppure 220-240 volt).
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» Non usate mai accessori o componenti di altri produttori o non specificatamente consigliati
da Philips. La garanzia decade nel caso vengano utilizzati tali accessori.

» Non usate I'apparecchio nel caso in cui il cavo, la spina o altri componenti risultassero
danneggiati.

» Nel caso il cavo di alimentazione fosse danneggiato, dovra essere sostituito da Philips, presso
un Centro Autorizzato Philips o personale comunque qualificato, per evitare situazioni a
rischio.

» Non lasciate mai in funzione I'apparecchio senza sorveglianza.

» Non ruotate gli accessori per accendere o spegnere |'apparecchio.

» Non superate mai il livello massimo riportato sugli accessori.

» Non superate le quantita e i tempi di preparazione riportati nella tabella.

» Prima di accendere I'apparecchio controllate sempre che il coperchio sia ben chiuso e che lo
stopper sia inserito correttamente nel coperchio.

» Per evitare perdite, controllate che la guarnizione in gomma sia inserita correttamente prima
di iniziare a usare il frullatore o il tritatutto,.

» Per ridurre il rischio di incidenti, non inserite mai il gruppo lame sul gruppo motore senza
prima aver montato correttamente il vaso del frullatore o il bicchiere del tritatutto.

» Evitate di toccare le lame, soprattutto quando I'apparecchio & collegato alla presa di
corrente. Le lame sono estremamente affilate!

» Prima di inserire la spina nella presa e prima di accendere I'apparecchio, controllate sempre
che il gruppo lame sia montato correttamente.

» Se la lame si bloccano, togliete la spina dalla presa di corrente prima di smuovere gli
ingredienti che hanno bloccato le lame.

Frullatore

» Per evitare schizzi, controllate che il coperchio sia chiuso e che lo stopper sia inserito
correttamente nel coperchio prima di accendere I'apparecchio.

» Se gli ingredienti si attaccano alle pareti del vaso, spegnete I'apparecchio, togliete la spina dalla
presa e staccate gli ingredienti usando una spatola o aggiungendo un po' di liquido.

» |l vaso é fatto di vetro e quindi potrebbe rompersi.Attenzione a non farlo cadere su superfici
dure! Evitate anche choc termici eccessivi. Se il vaso &€ molto freddo, risciacquatelo con acqua
tiepid prima di riempirlo con liquidi bollenti.

» Se il vaso risulta incrinato o crepato, evitate di usarlo.

Filtro

Non usate il filtro con gli ingredienti bollenti-

» Non sovraccaricate mai il filtro. Non mettete piti di 75 g di semi di soya (peso a secco) o di
150 g di frutta nel filtro contemporaneamente (vedere "Ricette").

Prima di usare I'apparecchio per la prima volta

» Lavate tutti gli accessori e le parti staccabili (vedere "Pulizia").
» Avvolgere il cavo in eccesso attorno alla base dell'apparecchio. (fig. 2)

Come usare l'apparecchio

Frullatore

» Il frullatore & particolarmente adatto per:

- Frullare sostanze fluide come latticini, salse, succhi di frutta, zuppe, frappé, frullati.
- Miscelare ingredienti morbidi come la pastella per i pancake o la maionese.

- Ridurre in puré cibi cotti (ad esempio le pappe per i bambini).

Come preparare il frullatore
Il Inserite la guarnizione nel gruppo lame, (fig. 3)
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A Montate il vaso del frullatore sul gruppo lame e ruotatelo nella direzione della freccia fino a
quando risulta bloccato. Controllate sempre di mettere il vaso sul gruppo lame in modo tale
che le indicazioni di livello sul vaso del frullatore siano allineate con le nervature del gruppo
motore. (fig. 4)

[El Montate il vaso del frullatore, con il gruppo lame inserito, sul gruppo motore e ruotatelo
nella direzione della freccia fino a quando risulta bloccato. (fig. 5)

Non esercitate una pressione eccessiva sul manico del vaso.

A Inserite gli ingredienti nel vaso.

Non riempite mai il vaso con ingredienti di temperatura superiore a 80°C.

IH Dopo aver inserito gli ingredienti nel vaso, mettete il coperchio sul vaso, premendolo e
ruotandolo leggermente. Controllate che il setaccio del coperchio sia posto di fronte al
beccuccio del vaso, per poter versare il composto ottenuto. (fig. 6)

A Inserite lo stopper nel coperchio. (fig. 7)
Per smontare il frullatore, seguite le istruzioni sopra riportate in ordine inverso.

» Ricordate di togliere sempre il vaso del frullatore dal gruppo motore con il gruppo lame
ancora inserito.

Come usare il frullatore.

Il Appoggiate il frullatore su una superficie piana e asciutta. | piedini in gomma impediscono
all'apparecchio di muoversi sul piano di lavoro.

A Inserite la spina nella presa.

[EH Scegliete I'impostazione desiderata premendo I'apposito pulsante: I'apparecchio si accendera
automaticamente. (fig. 8)

- Velocita |: per frullare ingredienti per lo pit liquidi, come latte al cioccolato, frullati o maionese.

- Velocita 2: per composti pit pesanti, formati da ingredienti solidi e liquidi, come salsa di
pomodoro, zuppe o pate.

- Velocita 3: per frullare ingredienti per lo pit solidi, come semi o cubetti di ghiaccio.

» Se non sapete esattamente quale velocita utilizzare, optate sempre per la pit alta (velocita 3).

Non infilate mai le dita o altri oggetti (ad esempio la spatola) nel vaso mentre |'apparecchio & in
funzione.

Non fate funzionare |'apparecchio per piti di 3 minuti senza interruzione. Se dopo 3 minuti non
avete ancora finito, spegnete I'apparecchio per un minuto prima di continuare.

A Premete il pulsante pulse (M) se volete frullare gli ingredienti solo per un attimo. (fig. 9)
Potete anche premere il pulsante pulse (M) per ottenere una maggior potenza mentre il frullatore
sta funzionando a velocita 1,2, 0 3. Una volta lasciato andare il pulsante pulse, il frullatore si fermera
automaticamente.

Non premete mai il pulsante pulse (M) per piu di qualche secondo alla volta.

IHl Premete il pulsante off (0) per spegnere l'apparecchio in funzione (velocita 1,2 o 3). (fig. 10)

Consigli

» Per evitare schizzi, non riempite mai il vaso oltre l'indicazione di livello massimo (1,25 I). Nel
caso di liquidi bollenti, non superate l'indicazione pari a | litro.

» Nel caso di ingredienti che fanno schiuma, non riempite mai il vaso oltre l'indacazione pari a
Il

» L'apertura nel coperchio puo essere usata per aggiungere gli ingredienti con il motore in
funzione. (fig. I 1)
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» Nel caso di ingredienti secchi, non tenete in funzione I'apparecchio per piu di un minuto
senza interruzioni.

» Tagliate a pezzetti i cibi solidi prima di metterli nel vaso del frullatore. Non frullate
quantitativi troppo grossi di ingredienti solidi: procedete in modo graduale, con pochi pezzi
alla volta.

» Se non siete soddisfatti del risultato ottenuto, spegnete il frullatore e premete alcune volte il
pulsante pulse (M) per far funzionare I'apparecchio a intermittenza. Potete anche mescolare
gli ingredienti con una spatola (non mentre |'apparecchio ¢ in funzione!) oppure togliere
parte del contenuto del vaso e frullare quantita piu piccole.

» Per tritare i cubetti di ghiaccio, lasciateli cadere sulle lame in funzione, attraverso l'apertura
nel coperchio.

» Per preparare il succo di pomodoro, tagliate i pomodori in quattro e lasciate cadere i pezzi
direttamente sulle lame rotanti attraverso l'apertura del coperchio.

» Se dovete frullare alimenti solidi e liquidi insieme, versate nel vaso gli ingredienti liquidi prima
di accendere I'apparecchio. Aggiungete poi gli ingredienti solidi mentre I'apparecchio & in
funzione.

Filtro

Potete usare lo speciale fittro per ottenere un composto ancora pitl liscio e omogeneo e preparare
salse, succhi di frutta o cocktail. Tutti i semi e le bucce verranno infatti trattenuti dal filtro.

Come preparare il filtro
I Inserite il filtro nel vaso del frullatore. (fig. 12)
Controllate che il filtro sia inserito correttamente alla base del vaso.

A Mettete il coperchio sul vaso per fissare il filtro in posizione corretta. (fig. 13)

Come usare il filtro
B Mettete gli ingredienti nel vaso, attraverso |'apposita apertura nel coperchio. (fig. 14)
Non sovraccaricate il filtro. Non mettete piu di 75 g di semi di soya (peso a secco) o 150 g di
frutta nel filtro contemporaneamente.
Tagliate a pezzetti la frutta e ammollate i semi secchi, come quelli di soya, prima di metterli nel filtro.

A Aggiungete dell'acqua o altro liquido.

[EA Mettete lo stopper nel coperchio e accendete I'apparecchio. Selezionate la velocita piti alta e
fate funzionare I'apparecchio per circa 40 secondi.

A Spegnete l'apparecchio.Versate il composto ottenuto attraverso il beccuccio. (fig. 15)

A Per ottenere un risultato ottimale, frullate ancora per qualche secondo gli ingredienti rimasti
all'interno del vaso.

A Versate la bevanda ottenuta.

Consigli

» Soprattutto se dovete frullare grossi quantitativi, evitate di mettere troppi ingredienti insieme
nel filtro. Iniziate con una piccola quantita, fate funzionare I'apparecchio per qualche secondo,
poi spegnetelo e aggiungete altri ingredienti (sempre pochi alla volta). Non superate le
quantita sopra riportate!

» Per preparare il latte di soia:

Ammollate i semi di soia per 4 ore prima di frullarli.

> Potete frullare al massimo 75 g di semi di soia e max. 600 ml d'acqua alla volta.

Per informazioni piu dettagliate, vedere "Ricette".
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» Per preparare succhi di frutta e cocktail:
Per ottenere risultati ottimali, aggiungete circa 300 ml d'acqua (o altro liquido, nel caso di cocktail)
ogni 150 g di frutta.

Pulite I'apparecchio e tutti gli accessori subito dopo I'uso: la pulizia risultera ancora piu facile.

Non lavate gli accessori o le altre parti in lavastoviglie.

Non usate sostanze abrasive, pagliette, alcool ecc.

Togliete sempre la spina dalla presa prima di procedere alla pulizia.

» Dopo aver lavato le parti e/o gli accessori, risciacquateli sempre con acqua pulita e asciugateli
con cura.

Gruppo motore

Pulite il blocco motore con un panno umido.

Non immergete mai il blocco motore nell'acqua né risciacquatelo sotto I'acqua corrente.

Vaso del frullatore

NOn lavate il vaso del frullatore con acqua bollente, ad una temperatura superiore a
140°F/60°C.

Pulizia rapida:

Il Montate il vaso del frullatore (vedere "Come usare I'apparecchio").
A Versate dell'acqua tiepida e un po' di detersivo liquido nel vaso del frullatore.
[El Mettete il coperchio sul vaso del frullatore e inserite lo stopper nell'apertura del coperchio.

A Fate funzionare I'apparecchio per alcuni secondi, premendo il pulsante Quick Clean (M), poi
lasciatelo andare. Rlpetete alcune volte. (fig. 9)

IHl Premete il pulsante off (0).

A Aspettate fino a quando le lame si fermano.

Togliete la spina dalla presa.

B Togliete il vaso del frullatore e risciacquatelo con acqua pulita.

Al Pulizia a fondo: togliete il gruppo lame e pulite le varie parti separatamente.

Filtro

Il Togliete il filtro dal vaso del frullatore.
A Scuotete leggermente il filtro per svuotarlo, tenendolo sopra il bidone dell'immondizia.
[l Risciacquate il filtro sotto I'acqua del rubinetto.

A Potrebbe essere necessario lasciare il filtro a mollo nell'acqua per alcuni minuti prima di
risciacquarlo.

Hl Se necessario, la rete del filtro puo essere pulita con uno spazzolino morbido.
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Come riporre I'apparecchio.

Potete avvolgere il cavo di alimentazione attorno alla base dell'apparecchio.

Garanzia & Assistenza

Se avete bisogno di ulteriori informazioni o in caso di problemi, vi preghiamo di visitare il sito Philips
www.philips.com oppure contattate il Centro Assistenza Philips del vostro Paese (per conoscere il
numero di telefono, consultate I'opuscolo della garanzia.) Qualora nel vostro Paese non ci sia un
Centro Assistenza Clienti, contattate il vostro rivenditore di fiducia oppure il Service Department of
Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

In questo capitolo vengono riassunti i problemi pit frequenti che potreste incontrare. Per
ulteriori dettagli, vi preghiamo di leggere i diversi capitoli. Nel caso non riusciste a risolvere un
problema, vi preghiamo di contattare il Centro Assistenza Clienti del vostro paese (per
conoscere il numero di telefono, consultate I'opuscolo della garanzia). Qualora nel vostro
paese non ci fosse un Centro Assistenza Clienti, contattate il vostro rivenditore di fiducia o il
centro assistenza Philips pit vicino.

Problema Soluzione

L'apparecchio non funziona L'apparecchio & prowvisto di sistemi di sicurezza e funziona
soltanto se gli accessori sono stati montati correttamente sul
gruppo motore. Controllate quindi che gli accessori siano stati
montati in modo corretto (vedere le istruzioni per |'uso). E
ricordate di spegnere per prima cosa |'apparecchio!

Il gruppo lame o il gruppo motore & Spegnete |'apparecchio, togliete parte degli ingredienti e frullate
bloccato. piccole quantita alla volta.

Le prime volte che viene usato Si tratta di un fenomeno del tutto normale. Nel caso il problema
I'apparecchio, dal gruppo motore fuoriesce non si risolva dopo il periodo iniziale, controllate le quantita dei
un odore sgradevole. cibi che utilizzate, i tempi di preparazione e la velocita.
L'apparecchio produce molto rumore, Spegnete |'apparecchio e togliete la spina. Contattate il Centro
emana un odore sgradevole, € bollente al  Assistenza Clienti del vostro paese oppure il centro assistenza
tatto, fuma ecc. Philips pit vicino.

Nonostante sia stato inserito il fittro, il Controllate di aver inserito correttamente il filtro nel vaso e
succo di frutta o il latte di soia contiene controllate le quantita dei cibi che utilizzate, i tempi di

della polpa. preparazione e la velocita.

* Nel caso non riusciste a risolvere un problema, vi preghiamo di contattare il Centro
Assistenza Clienti del vostro paese. Qualora nel vostro paese non ci fosse un Centro
Assistenza Clienti, contattate il vostro rivenditore di fiducia o il centro assistenza Philips piu
vicino.
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Maionese (circa 300 ml)

ingredienti:

- 2 tuorli oppure un uovo intero

- | cucchiaino di senape in polvere
- | cucchiaino di sale

- 1/2 cucchiaino di pepe

- | cucchiaino di zucchero

- 30 ml di aceto o succo di limone
- 300 ml d'olio

» Tutti gli ingredienti devono essere a temperatura ambiente.

> Mettete i tuorli nel vaso del frullatore, aggiungete sale e pepe, la senape e meta dell'aceto o del
succo di limone, poi frullate a velocita media. Versate ['olio attraverso I'apertura del coperchio
fino ad ottenere una maionese spessa. Aggiungete poi I'aceto o il succo di limone rimasti e
regolate di sale e pepe. Conservate la maionese in frigorifero.

Condimento per insalata

ingredienti:

- | parte di aceto o limone
- 3 parti diolio

- sale, pepe

> Versate ['aceto o il succo di limone nel vaso, aggiungete il sale e il pepe e accendete
I'apparecchio. Frullate fino a quando il sale e il pepe sono perfettamente sciolti, poi aggiungete
I'olio attraverso il piccolo foro nel tappo e frullate fino ad ottenere un condimento ben miscelato.

> Potete preparare piti dosi di condimento e conservarle in frigorifero. Scuotete sempre il barattolo
prima dell'uso per miscelare gli ingredienti.

Latte di soia (Questa ricetta puo essere preparata solo con il filtro.)

ingredienti:

- 75 g disemi di soia

- 600 ml d'acqua

» Ammollate i semi di soia in acqua per 4 ore prima di frullarli.

» \Versate i semi ammollati e I'acqua nel filtro. Frullate per 40 secondi alla velocitd massima,

> Portate a ebollizione il latte di soia, poi aggiungete lo zucchero e lasciate sobbolire. Servite caldo
o freddo!

Nota: non frullate gli ingredienti per piu di due volte senza interruzioni. Se volete prepararne una
quantita maggiore, lasciate raffreddare I'apparecchio prima di ricominciare a frullare.

Succhi e Cocktail (Questa ricetta puod essere preparata solo con il filtro.)

ingredienti:
- 150 g difrutta
- 30 ml d'acqua/latte o altro liquido

» Tagliate la frutta a pezzetti e mettetela nel filtro.
» Versate il liquido nel vaso del frullatore.
> Frullate per 40 secondi alla massima velocita.
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Introducao

Este aparelho estd equipado com sistemas de seguranca integrados:

- O aparelho ndo funciona se os acessérios ndao estiverem montados correctamente ou se ndo
estiverem colocados.

- Nunca ligue ou desligue através da rotacdo dos acessdrios.

Descricdo geral

» Liquidificadora:
Tampao
©® Tampa
© Abertura da tampa
® Bico para servir
@ Copo misturador
@ Indicacdes de nivel
® Anel vedante de borracha
@ Limina
O Fecho de seguranca
® M = Pulse (Batimento)/botio 'Quick Clean' (limpeza rdpida)
@ \Velocidade
- 3ialta
- 2:normal
- l:baixa
- 0:desligado
@® Pés de borracha/enrolador do fio

»  Filtro da fruta:

® Filtro

Seguranca

Antes de montar, desmontar ou ajustar qualquer um dos acessérios, desligue sempre o aparelho da
corrente eléctrica.

Mantenha fora do alcance das criancas.

O motor sé arranca se o copo misturador da liquidificadora ou o copo do moinho estiverem
correctamente colocados na unidade do motor.

Certifique-se que a unidade de corte (ldmina) estd bem apertada sobre o copo do moinho antes
de o colocar sobre a unidade do motor:

Nunca togue na ldmina quando estiver colocada na mdquina e esta estiver ligada a corrente.

Evite tocar nas arestas da lamina quando as limpar. Sao muito afiadas e podem facilmente cortar-lhe
os dedos.

Importante

Antes de usar pela primeira vez, leia estas instru¢des com aten¢do e guarde-as para uma eventual
consulta futura.

Geral
» Verifique se a voltagem indicada no aparelho corresponde a voltagem local (110-127 volts ou
220-240 volts) antes de ligar o aparelho a corrente.
Nunca use qualquer acessoério ou peca doutros fabricantes ou que nio tenham sido
especificamente aconselhados pela Philips.A sua garantia serd considerada nula se forem
usados acessérios ou pegas doutras origens.
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» Nao se sirva do aparelho no caso de o fio, a ficha ou outro componente se apresentar
danificado.

» Se o fio se estragar, deverd ser substituido pela Philips, por um concessionario autorizado

pela Philips ou por pessoal devidamente qualificado para se evitarem situagdes gravosas para

o utilizador.

Nunca deixe o aparelho a trabalhar sem vigilancia.

Nunca ligue ou desligue o aparelho através da rotagdo dos acessérios.

Nio exceda o nivel maximo indicado nos acessoérios.

N3o exceda as quantidades e os tempos de preparagio indicados na tabela.

Certifique-se sempre que a tampa esta bem fechada e que o tampéo esta bem introduzido na

tampa antes de colocar o aparelho em funcionamento.

» Para evitar fugas, certifique-se sempre que o anel vedante de borracha foi colocado
correctamente antes de se servir da liquidificadora ou do moinho.

» Para reduzir o risco de se magoar, nunca coloque a unidade de corte (lamina) sobre a
unidade do motor sem ter montado primeiro correctamente o copo misturador ou o copo
do moinho.

» Evite tocar nas laminas, sobretudo quando o aparelho estiver ligado a corrente.As laminas
sdo muito afiadas!

» Certifique-se sempre que a unidade de corte estd montada correctamente antes de ligar a
maquina a corrente e de a por em funcionamento.

» Se as laminas ficarem presas, desligue o aparelho antes de retirar os ingredientes que
estiverem a obstruir as laminas.

Liquidificadora

» Para evitar fugas, certifique-se sempre que a tampa esta bem fechada e que o tampéo esta
correctamente introduzido na tampa antes de ligar o aparelho.

» Se os ingredientes se agarrarem as paredes do copo misturador, desligue o aparelho, retire a
ficha da corrente e solte os ingredientes com uma espétula ou juntando um pouco de
liquido.

» O copo misturador é de vidro e, portanto, pode partir-se. Ndo deixe cair o copo no chio.
Evite, também, choques térmicos extremos. Se o copo misturador estiver muito frio, passe-o
bem por dgua morna antes de lhe deitar um liquido quente.

» Se o copo estalar, deixe de o usar.

Filtro

Nio se sirva do filtro para processar ingredientes quentes.

» Nunca encha demasiado o filtro. Ndo deite mais do que 75g de sementes de soja seca (peso
a seco) ou |50g de fruta no filtro de uma sé vez (vidé 'Receitas’).

» Lave todos os acessorios e pegas desmontéveis (vidé 'Limpeza’).
» Enrole o fio em excesso a volta da base do aparelho. (fig. 2)

Como usar

Liquidificadora

» Aliquidificadora pode ser usada para:

- Bater liquidos, como lacticinios, molhos, sumos de fruta, sopas, bebidas, batidos.

- Misturar ingredientes macios, como polme para panquecas ou maionese.

- Reduzir ingredientes cozidos a puré, para preparar comida para bébés, por exemplo.
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Preparagio da liquidificadora
Il Coloque o anel de borracha na unidade de corte (Iamina). (fig. 3)

A Monte o copo da liquidificadora sobre a unidade de corte e rode na direcgio da seta até
ficar preso na posigdo correcta. Deve colocar sempre o copo sobre a unidade de corte de
maneira que as indicagdes de nivel do copo fiquem alinhadas com os encaixes da unidade de
corte. (fig. 4)

[E Coloque o copo com a unidade de corte acoplada sobre a unidade do motor e rode na
direc¢io da seta até ficar fixo na posi¢io correcta. (fig. 5)

Naio faga demasiada forga sobre a pega do copo.

A Deite os ingredientes dentro do copo.

Nunca encha o copo com ingredientes que estejam numa temperatura superior a 80°C.

IH Depois de deitar os ingredientes no copo, coloque-lhe a tampa, fazendo um pouco de
pressio e rodando. Certifique-se que o coador da tampa fica posicionado em frente do bico
do copo para poder servir os liquidos. (fig. 6)

A Introduza o tampio na tampa. (fig. 7)

Para desmontar a liquidificadora, siga as instru¢des dadas anteriormente, mas pela ordem
inversa.

» Certifique-se sempre que retira o copo para fora da unidade do motor com a lamina ainda
acoplada.

Utilizagdo da liquidificadora
Il Coloque a liquidificadora sobre uma superficie plana e seca. Os pés de borracha evitam que
o aparelho se desloque sobre a bancada da cozinha.

A Introduza a ficha na tomada eléctrica.

[EA Seleccione a velocidade pretendida, premindo o botio apropriado, e o aparelho comegara a
trabalhar automaticamente. (fig. 8)

- Velocidade |:processamento ligeiro, sobretudo de ingredientes liquidos, como leite com
chocolate, leite com fruta ou maionese.

- Velocidade 2: processamento mais pesado de uma combina¢do de ingredientes liquidos e
sdlidos, como molho de tomate, sopas ou paté.

- Velocidade 3: processamento pesado sobretudo de ingredientes sdlidos, como cubos de gelo e
leguminosas.

> Se ndo estiver segura da velocidade a usar, poderd usar a velocidade mais alta (velocidade 3).

Nunca meta os dedos ou outros objectos (por ex. uma espatula) dentro do copo com o motor
em funcionamento.

Naio deixe o aparelho trabalhar mais do que 3 minutos seguidos sem parar. Se, passados 3
minutos, ainda nio tiver terminado o processamento, desligue o aparelho durante um minuto
antes de voltar a ligar.

I Prima o botio (M) 'pulse’ (batimento) se quiser processar os ingredientes de uma forma
muito breve (momentanea). (fig. 9)

Também poderd premir o botdo (M) 'pulse’ para obter uma poténcia tempordria maior com a

liquidificadora regulada numa das velocidades |, 2 ou 3. Assim que soltar o botdo 'pulse’, a

liquidificadora pdra automaticamente.

Nunca prima o botio (M) 'pulse’ durante mais do que uns segundos de cada vez.
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A Prima o botdo (0) para desligar o aparelho quando a liquidificadora estiver nas velocidades |,
2 ou 3. (fig. 10)

Sugestdes

» Para evitar salpicos, nunca encha o copo acima da indicagio de nivel maximo (1.25 litros). Se
estiver a processar liquidos quentes, nio encha o copo acima da indicagio de | litro.

» Se estiver a processar liquidos que fagam espuma, nunca encha o copo acima da indicagio de
I litro.

» A abertura da tampa pode ser usada para juntar ingredientes com o motor em
funcionamento. (fig. | I)

» Os ingredientes so6lidos ndo devem ser processados por mais de | minuto.

» Corte os ingredientes sélidos em pedagos mais pequenos antes de os colocar no copo. Nio
processe uma grande quantidade de ingredientes sélidos de uma sé vez. Faga varias séries de
processamentos com pequenas quantidades de cada vez.

» Se nio ficar satisfeita com os resultados quando processar ingredientes solidos, desligue a
liquidificadora e prima o botio 'pulse' (M) algumas vezes para fazer trabalhar o aparelho de
forma rapida e breve. Também podera mexer os ingredientes com uma espatula (mas nunca
com o aparelho a trabalhar!) ou retirar algum do contetdo do copo e processar quantidades
mais pequenas.

» Para esmagar cubos de gelo, deite-os pela abertura da tampa sobre as laminas em
movimento.

» Para fazer sumo de tomate, corte os tomates em quartos e deite-os pela abertura da tampa
sobre as liminas em movimento.

» Se estiver a processar ingredientes sélidos e liquidos a0 mesmo tempo, deite os ingredientes
liquidos no copo antes de ligar a liquidificadora. Junte os ingredientes sélidos depois de por
o aparelho a trabalhar.

Filtro

O filtro pode ser usado para fazer molhos muito macios e aveludados, sumos de fruta fresca ou
cocktails. Todas as sementes, carocos e peles ficam retidos no filtro.

Preparacio do filtro
Hl Coloque o filtro no copo misturador. (fig. 12)
Certifique-se que o filtro estd correctamente encaixado na base do copo.

A Coloque a tampa no copo para fixar o filtro na posigio correcta. (fig. 13)

Utilizagdo do filtro
Il Coloque os ingredientes no filtro através da abertura da tampa. (fig. 14)
Nunca encha demasiado. Ndo deite mais do que 75g de sementes de soja seca (peso a seco) ou
150g de fruta no filtro de uma s6 vez.
Corte os frutos em pedagos mais pequenos e ponha as sementes de molho, como as da soja, antes
de as processar no fiftro.

A Junte 4gua ou outro liquido.

[F Introduza o tampio na tampa e ligue o aparelho. Seleccione a velocidade mais alta e ponha o
aparelho a trabalhar durante um max. de 40 segundos.

I Desligue a méquina. Sirva a bebida através do bico do copo da liquidificadora. (fig. 1 5)

B Para obter 6ptimos resultados, volte a colocar o copo com os ingredientes restantes no
aparelho e deixe trabalhar durante mais alguns segundos.

I Sirva o resto da bebida.
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Sugestdes

» Sobretudo quando processar quantidades grandes, é aconselhavel ndo deitar todos os
ingredientes no filtro de uma sé vez. Comece por uma quantidade pequena, deixe o aparelho
trabalhar um pouco, desligue e junte outra pequena quantidade. Mas nunca exceda as
quantidades mencionadas acima!

» Para preparar leite de soja:

Ponha as sementes de molho durante 4 horas antes de as processar.

» Pode processar um mdx. de 75g de sementes com um mdx. de 6 dl de dgua de cada vez.

Para informacdes mais detalhadas: vidé 'Receitas'.

» Para preparar sumos de fruta e cocktails:
Para obter melhores resultados, junte aprox. 3 dl de dgua (ou outro liquido, no caso de estar a
preparar um cocktail) a 150g de fruta.

Se limpar a mdquina, as pegas e os acessérios logo a seguir a sua utilizagdo € muito mais simples.

Nunca lave os acessorios ou as pegas na maquina da loiga.

Naio utilize abrasivos, esfregdes, alcool, etc.

Antes de limpar, desligue sempre da corrente.

» Depois de limpar as pecas e/ou os acessorios, enxague-os muito bem com dgua limpa e sequeos.

Unidade do motor

Limpe a unidade do motor com um pano himido.

Nunca mergulhe a unidade do motor em dgua nem enxague a torneira.

Copo misturador

Nunca lave o copo da liquidificadora com dgua que esteja numa temperatura superior a
140°F/60°C.

Limpeza rdpida:

Il Monte o copo (vidé 'Como usar’).
A Deite 4gua quente e um pouco de detergente liquido no copo da liquidificadora.
[El Coloque a tampa no copo e introduza o tamp3o na abertura da tampa.

A Deixe trabalhar durante alguns momentos, pressionando o botio 'Quick Clean' (M). Depois,
liberte o botdo. Repita este procedimento varias vezes. (fig. 9)

A Prima o botio para desligar (0).

A Aguarde que as laminas parem.

Desligue da corrente

B Retire o copo da liquidificadora e passe-o por 4gua limpa.

A Limpeza profunda: retire a unidade de corte e lave todas as pegas separadamente.

Filtro

Il Retire o filtro do copo misturador.

A Segure-o sobre o caixote do lixo e agite para retirar o contetdo.
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[} Passe o filtro a torneira.

A Poderi ser necessério pér o filtro de molho em agua quente durante alguns minutos antes
de o enxaguar.

A Se for necessario, a rede do filtro pode ser limpa com uma escova muito macia.

Arrumacao

O fio pode ser enrolado a volta da base do aparelho.

Garantia e assisténcia

Se necessitar de informacdes ou se tiver algum problema, por favor visite a pdgina Philips na
Internet em www.philips.pt ou contacte o Centro de Informacdo ao Consumidor Philips do seu
pais (os nimeros de telefone encontram-se no folheto da garantia mundial). Se ndo existir um
Centro de Informagdo ao Consumidor Philips no seu pals, dirija-se a um agente Philips ou contacte
o Departamento de Service da Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

Resoluc¢ao de problemas

Este capitulo resume os problemas mais comuns que poderd encontrar. Por favor; leia as
diferentes secces para obter mais informacdo. Se ndo conseguir resolver o problema sozinha,
queira contactar o Centro de Informagdo ao Consumidor Philips do seu pafs (encontrard o
ndmero de telefone no folheto da garantia mundial). Se ndo existir um Centro de Informacao
ao Consumidor no seu pais, dirija-se ao agente Philips local ou ao concessiondrio mais
préximo.

Problema Solucdo

O aparelho n3o trabalha Este aparelho estd equipado com sistemas de seguranca. O
aparelho ndo funciona se os acessdrios nao estiverem
correctamente colocados na unidade do motor ou se ndo tiverem
sido colocados.Verifique se os acessdrios foram montados
correctamente (consulte os vérios capitulos deste modo de
emprego). Primeiro desligue da corrente!

A unidade de corte ou o motor estao Desligue da corrente, retire parte dos ingredientes e recomece o
bloqueados. processamento mas com menor quantidade.

O motor liberta um cheiro desagraddvel E normal. Se o aparelho continuar a libertar mau cheiro ao fim de
nas primeiras utilizagdes do aparelho. algumas utilizacGes, verifique se a quantidade que estd a processar,

o tempo de processamento e a velocidade s3ao os adequados.

O aparelho faz muito barulho, liberta um  Desligue e retire a ficha da tomada eléctrica. Contacte o Centro
cheiro desagradavel, fica quente por fora,  de Informacdo ao Consumidor Philips do seu pais ou o
sai fumo, etc. concessionario Philips autorizado mais préximo de si.

Embora o filtro esteja bem colocado, o Verifique se o filtro estd correctamente montado no copo
sumo de fruta ou o leite de soja tém polpa. misturador e verifique se a quantidade que estd a processar, o
tempo de processamento e a velocidade sdo os adequados.

* Se ndo conseguir resolver o problema sozinha, queira contactar o Centro de Informag3o ao
Consumidor Philips do seu pafs. Se ndo existir um Centro de Informagdao ao Consumidor
no seu pafs, dirija-se ao agente Philips local ou ao concessiondrio mais proximo.
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Maionese (cerca de 3 dl)

Ingredientes:

- 2gemasou | ovo inteiro

- | colher de chd de mostarda em pé
- | colher de chd de sal

- 172 colher de chd de pimenta

- | colher de cha de aclicar

- 0.3 dl de vinagre ou sumo de limdo
- 3 dl de azeite ou dleo

> Todos os ingredientes devem estar a temperatura ambiente.

> Deite 0 ovo ou as gemas no copo misturador, junte sal, pimenta e a mostarda e metade do
vinagre ou do sumo de limdo e misture na velocidade média.Vd deitando o azeite/dleo aos
poucos, através da abertura da tampa, até a maionese ficar com a consisténcia desejada.
Depois junte o resto do vinagre ou do sumo de limdo e tempere a seu gosto. Guarde no

frigorifico.

Molho para saladas

Ingredientes:

- | parte de vinagre ou de limao
- 3 partes de dleo

- sal, pimenta

> Deite vinagre ou sumo de limdo no copo misturador, junte sal e pimenta e ligue a mdquina.
Trabalhe estes ingredientes até o sal e a pimenta dissolverem. Junte, entdo, o dleo através do
orificio do tampdo até o molho ficar com uma textura homogénea.

> Também pode preparar uma quantidade maior deste molho base e guardar no frigorifico. Agite
antes de usar para misturar os ingredientes.

Leite de soja (Esta receita sé pode ser preparada com o filtro.)

Ingredientes:
- 75g de sementes de soja seca
- 6 dldedgua

» Ponha as sementes de soja de molho durante 4 horas antes de as processar.

> Deite as sementes de soja demolhadas e a dgua no filtro. Misture durante 40 segundos na
velocidade mdxima.

> Cologue o leite de soja numa panela e leve a ferver, junte acticar e deixe fervilhar.

> Sirva quente ou frio!

Nota: N3o faca esta receita mais do que duas vezes sem uma pausa. Se precisar de processar mais
quantidades, deixe o aparelho arrefecer primeiro antes de continuar.

Sumos e Cocktails (Esta receita s6 pode ser preparada com o filtro.)

Ingredientes:
- 150 g de fruta
- 3 dl de dgualleite/ou outro liquido

»  Corte a fruta em pequenos pedagos e coloque-a no filtro.
> Deite o liquido no copo.
> Bata durante 40 segundos na velocidade mdxima.



Innledning

Apparatet er utstyrt med innebygde sikkerhetssystemer:
- Apparatet virker ikke hvis tilbeheret ikke er festet ordentlig eller mangler.
- Skru aldri pa og av apparatet ved & vri pd tilbehgret.

Generell beskrivelse

> Hurtigmikser:

®© Apning i lokket

©® Helletut

@ Hurtigmikserkanne

@ Maleangivelser

© Tetningsring av gummi

@ Knivenhet

O Lisemekanisme

® M = Puls ("Moment")/knapp for hurtigrengjering
@ Knapper for innstilling av hastighet

- 3:Heoy hastighet

- 2:Middels hastighet

- l:Lav hastighet

- OAv

@ Sugekoppfatter av gummi/rom for oppbevaring av ledning

> Fruktfilter:
©® Fruktfitter

Sikkerhetsinstrukser

Ta alltid stepselet ut av kontakten far De setter pa, tar av eller endrer tilbehor:
Oppbevar apparatet utilgiengelig for barn.
Motoren starter bare hvis festet pa mikserkannen eller kvernen er riktig montert pa motorenheten.

Kontroller at knivenheten er festet ordentlig til kvernbegeret far De skrur kvernfestet fast pa
motorenheten.

Ta aldri pa knivenenheten nar den er festet pa apparatet og stgpselet er i kontakten.

Ikke ta pa knivseggene pa knivenheten under rengjgringen. De er svaert skarpe og man kan lett
skjeere seg pa dem.

Viktig
Les denne bruksanvisningen ngye for apparatet tas i bruk, og ta vare pa den for fremtidig referanse.

Generelt

For De kobler til apparatet, kontrollerer De at spenningen som er angitt pa apparatet, svarer
til nettspenningen i Deres hjem (110-127V eller 220-240V).

Bruk aldri tilbehgr/deler fra andre produsenter eller tilbehgr/deler som ikke er spesielt
anbefalt av Philips. Garantien gjelder ikke hvis slike deler eller slikt tilbehar brukes.
Apparatet ma ikke brukes hvis det er skade pa nettledningen, stopselet eller andre deler.
Dersom nettledningen er gdelagt, md den skiftes ut av Philips, et servicesenter autorisert av
Philips eller liknende kvalifisert personell slik at man unngar farlige situasjoner.

La aldri apparatet arbeide uten tilsyn.

Sla aldri pa og av apparatet ved a vri pa tilbehgret.
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»  Overstig ikke maksimalnivaet som er angitt pa tilbehgret.

Overstig ikke mengdene og behandlingstidene som er angitt i tabellen.

» Kontroller alltid at lokket er ordentlig lukket og at proppen er satt riktig pa plass i lokket for

De slar pa apparatet.

Unnga lekkasje ved a kontrollere at gummitetningsringen er satt riktig pd, fer De tar i bruk

hurtigmikseren eller kvernen.

» Reduser faren for skade ved & unnga & plassere knivenheten pa motorenheten uten at
mikserkannen eller kvernbegeret er festet ordentlig.

» Unnga a bergre knivene, spesielt nar apparatet er tilkoblet. Knivbladene er veldig skarpe!

Kontroller alltid at knivenheten er satt riktig pa for De kobler til apparatet og slar det pa.

Dersom knivene setter seg fast, md De trekke stikkontakten ut av stgpselet for De fierner

ingrediensene som blokkerer knivene.

Hurtigmikser

» Unnga lekkasje ved & kontrollere at lokket er ordentlig lukket og at proppen er satt riktig i
lokket, for De skrur pa apparatet.

» Hoyis ingrediensene fester seg til veggen i hurtigmikserkannen, skrur De av apparatet, trekker
ut stepselet og lasner ingrediensene med en slikkepott eller ved 3 tilsette vaeske.

» Kannen er laget av glass og kan derfor knuses. Mist ikke kannen ned pa et hardt underlag.
Unnga ogsa ekstreme temperatursvingninger. Hvis kannen er veldig kald, bgr den skylles i
lunkent vann fgr varm vaske tilsettes.

» Hvis det oppstar sprekker i glasskannen, ma De slutte & bruke den.

Filter

Bruk ikke filteret ved tilbereding av varme ingredienser.

» Ha aldri for mye i filteret. Ha ikke mer enn 75 g terkede soyabgnner (vekt for blatlegging)
eller 150 g frukt i filteret pa én gang (se "Oppskrifter").

For apparatet tas i bruk

» Vask alt tilbeher og alle avtakbare deler (se "Rengjgring").
»  Overfladig stremledning vikles rundt den nedre delen av apparatet. (figur 2)

Bruk av apparatet

Hurtigmikser

» Hurtigmikseren er beregnet for:

- A mikse vasker, feks. meieriprodukter; sauser, fruktdrikker, supper, drinker og shaker.
- A mikse myke ingredienser, slik som pannekakergre eller majones.

- Alage puré av kokte ingredienser; f.eks. for & lage barnemat.

Klargjere hurtigmikseren for bruk
Il Plasser tetningsringen pa knivenheten. (figur 3)

A Fest mikserkannen pa knivenheten og vri den i pilens retning til den faller i 13s. Serg alltid for
at De plasserer kannen pa knivenheten slik at maleangivelsene pa hurtigmikserkannen er i
flukt med rillene pa knivenheten. (figur 4)

[EA Fest mikserkannen med knivenheten pa motorenheten og vri den i pilens retning til den faller
i las. (figur 5)

Ikke press for hardt pa kannens handtak nar De vrir.

A Ha ingrediensene i kannen.

Ha aldri ingredienser som er varmere enn 80° C i kannen.
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Al Nar De har hatt ingrediensene i mikserkannen, festes lokket til kannen ved 4 trykke det ned
samtidig som det vris. Pass pa at silen i lokket er plassert foran kannens helletut, slik at vaske
kan helles ut av kannen. (figur 6)

A Sett proppen pa plass i lokket. (figur 7)

Nar De skal demontere hurtigmikseren, felger De instruksene i ovenfor i omvendt
rekkefalge.

» Sorg alltid for at knivenheten er festet til kannen nar De fjerner mikserkannen fra
motorenheten.

Slik brukes hurtigmikseren
Il Plasser hurtigmikseren pa et flatt, tert underlag. Sugekoppfettene av gummi forhindrer at
apparatet beveger seg pd arbeidsflaten.

A Sett stopselet i stikkontakten.

[EA Velg innstilling ved & trykke pa den aktuelle knappen, og apparatet startes automatisk. (figur 8)

- Hastighet I: Lett tilbereding hovedsakelig av flytende ingredienser; f.eks. sjokolademelk, melk med
frukt eller majones.

- Hastihet 2:Tyngre tilbereding av en blanding av flytende og faste ingredienser, f.eks. tomatsaus,
supper eller paté.

- Hastighet 3:Tung tilbereding hovedsakelig av faste ingredienser, f.eks. isbiter eller bgnner.

> Hvis De er usikker pd hvilken hastighet De skal bruke, kan De dlltid velge den hurtigste
(hastighet 3).

Stikk aldri fingre eller gjenstander (f.eks. en slikkepott) ned i kannen mens apparatet er i gang.

La ikke apparatet kjgre mer enn 3 minutter sammenhengende. Hvis tilberedingen ikke er ferdig
etter 3 minutter, slar De apparatet av i noen minutter for det slas pd igjen.

A Trykk pa pulsknappen (M) hvis ingrediensene bare trenger en kort tilbereding. (figur 9)
De kan ogsa trykke pa pulsknappen (M) hvis De gnsker en kort og ekstra kraftig miksing mens
apparatet kjgrer ved hastighet |, 2 eller 3. Nar De slipper pulsknappen, stopper hurtigmikseren
automatisk.

Hold aldri pulsknappen (M) inne i mer enn et par sekunder om gangen.

IHl Trykk pa knappen (0) for & skru av apparatet mens det kjgrer ved hastighet 1,2 eller 3. (figur
10)

Tips

» Unnga sgl ved aldri a fylle kannen over maksimumsmerket (1,25 liter). Hvis varm vaeske

tilberedes, ma De ikke ha mer enn | liter i kannen.

Hyvis De tilbereder vaeske som skummer, ma De aldri ha mer enn | liter i kannen.

Apningen i lokket kan brukes til 4 tilsette ingredienser mens apparatet kjorer. (figur |1)

Teorre ingredienser ma ikke behandles i mer enn | minutt.

Faste ingredienser skjares i biter for de has i mikserkannen. Unnga a tilberede store

mengder faste ingredienser samtidig. Fordel det heller pa flere mindre partier.

» Hyvis De ikke er forngyd med tilberedingen av de faste ingrediensene, slar De av
hurtigmikseren og trykker pa pulsknappen (M) et par ganger for a la apparatet kjore kort tid.
De kan ogsa rere i ingrediensene med en slikkepott (ikke mens hurtigmikseren kjgrer!), eller
ta ut litt av innholdet i kannen og tilberede mindre mengder.

» Isbiter kan knuses ved a slippe dem ned pa de roterende knivene gjennom apningen i lokket.

» Tomatjuice lages ved a dele tomatene i fire og slippe bitene ned pa de roterende knivene
gjiennom apningen i lokket.

» Ved tilbereding av faste og flytende ingredienser samtidig, helles de flytende ingrediensene i
kannen for apparatet slas pa. Ha i de faste ingrediensene mens apparatet arbeider.
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Filter

Filtertilbeharet kan brukes til & lage ekstra godt blandede sauser, nypresset fruktjuice og cocktails.
Steinene og skallet fanges opp av filteret.

Klargjere filteret for bruk
Il Sett filteret i mikserkannen. (figur 12)
Kontroller at filteret er godt festet i bunnen av kannen.

A Sett lokket pa kannen for 4 feste filteret i riktig stilling. (figur 13)

Slik brukes filteret
Il Ha ingrediensene i filteret giennom apningen i lokket. (figur 14)
Overbelast aldri filteret. Ha ikke mer enn 75 g terkede soyabenner (vekt for blgtlegging) eller
150 g frukt i filteret samtidig.
Del frukten i mindre biter og legg terkede ingredienser, for eksempel soyabgnner; i blgt for de has i
filteret.

A Ha i vann eller annen vaeske.

[EA Plasser proppen i lokket og sla pa apparatet.Velg hgyeste hastighet og la apparatet kjore i
maks. 40 sekunder.

A Sla apparatet av. Hell drikken ut gjennom tuten pa mikserkannen. (figur 15)

H For best mulig resultat settes kannen med resten av ingrediensene tilbake pa apparatet og
behandles noen sekunder til.

A Hell ut resten av drikken.
Tips

» Nar stgrre mengder tilberedes, anbefaler vi at ingrediensene legges i filteret i omganger. Start
med en mindre mengde og la apparatet kjgre noen sekunder. Skru deretter apparatet av og
tilsett en liten mengde til, men ikke ha i mer enn de mengdene som er nevnt ovenfor.

» Slik lages soyamelk:

Legg terkede soyabgnner i blat i 4 timer far de tilberedes.

> De kan tilberede maks. 75 g terkede soyabgnner og maks. 6 dl vann om gangen.

Se "Oppskrifter” for mer informasjon.

» Slik lages fruktjuice og cokctails:
Det beste resultatet oppnar De ved a blande 3 dI vann (eller annen vaeske hvis De f.eks. lager
cocktails) med 150 g frukt.

Rengjaring

Rengjgringen av apparatet med deler og tilbeher gdr lettest umiddelbart etter bruk.

Tilbehgret og delene ma ikke rengjeres i oppvaskmaskin.

Bruk ikke slipemidler, skuremidler, alkohol e.l.

Trekk alltid ut stopselet for rengjoring.

> Ndr delene ogleller tilbehgret er rengjort, skylles de i rent vann og tgrkes grundig.

Motorenhet

Motorenheten rengjeres med en fuktig klut.

Senk aldri motorenheten i vann og skyll den aldri under springen.
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Hurtigmikserkanne

Rengjor aldri glasskannen i vann som er varmere enn 140°F/60° C.

Hurtigrengjering:

Il Monter hurtigmikserkannen (se "Slik brukes hurtigmikseren").
A Hell varmt vann og litt flytende oppvaskmiddel i mikserkannen.
Al Sett pa lokket og plasser proppen i apningen pa lokket.

A La apparatet kjore et oyeblikk ved 4 trykke inn hurtigrengjoringsknappen (M), og slipp
deretter knappen. Gjenta dette et par ganger. (figur 9)

H Trykk pa Av-knappen (0).

A Vent til knivene har stoppet opp.

Trekk apparatets stikkontakt ut av stgpselet.
IEX Ta av mikserkannen og skyll den i rent vann.

A Grundig rengjering: Ta av knivenheten og rengjor alle delene for seg.

Filter

Il T= filteret ut av mikserkannen.

A Hold filteret over en seppelbgtte og rist forsiktig ut innholdet.

A Skyll filteret under springen.

Il De kan bli ngdvendig a legge filteret i blgt i varmt vann et par minutter for det skylles.
H Filterduken kan om ngdvendig rengjores med en svart myk bgrste.

Oppbevaring

Ledningen kan oppbevares ved a vikle den rundt apparatets sokkel.

Garanti og service

Hvis De trenger service eller informasjon, kan De se Philips' webomrade pa www.philips.com
eller kontakte Philips Kundetjeneste (se telefonnummer i garantiheftet). Hvis det ikke er noe Philips
Kundetjenestesenter i landet hvor De befinner Dem, kan De kontakte Deres lokale Philips-
forhandler eller serviceavdelingen ved Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.
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Feilsgking

| dette kapittelet finner De de mest vanlige problemene som kan oppsta. Se de ulike
avsnittene for flere detaljer. Hvis De ikke klarer a lase problemet, kontakter De Philips
Kundetjenestesenter i landet hvor De befinner Dem (se telefonnummer i garantiheftet). Hvis
det ikke finnes noe Kundetjenestesenter i landet hvor De befinner Dem, kan De kontakte
Deres lokale Philips-forhandler eller det naermeste Philips-servicesenteret.

Problem Lasning

Apparatet virker ikke Dette apparatet er utstyrt med sikkerhetssystemer. Apparatet
virker ikke hvis tilbehgret ikke er festet ordentlig til motorenheten
eller mangler: Kontroller at tilbeheret er festet ordentlig (se de
ulike avsnittene for veiledning). Sla av apparatet ferst!

Knivenheten eller motoren er blokkert. Sla av apparatet, ta ut litt av innholdet og start tilbereding av en
mindre mengde.

Motorenheten avgir en ubehagelig lukt de  Dette er normalt. Hvis apparatet forsetter med dette etter at De

forste gangene apparatet brukes. har brukt det et par ganger, kontrollerer De at mengden De
tilbereder, tidberedingstiden og hastigheten er riktig.

Apparatet braker mye, avgir en ubehagelig  Sla av apparatet og trekk ut stepselet. Kontakt Philips

lukt, feles varmt ved bergring, avgir reyk el.  Kundetjenestesenter i landet hvor De befinner Dem eller det
nermeste Philips-servicesenteret.

Selv om filter er satt pa, inneholder Kontroller at filteret er plassert riktig i hurtigmikserkannen og
fruktjuicen eller soyamelken masse. kontrollerer De at mengden De tilbereder; tidberedingstiden og
hastigheten er riktig.

* Hvis De ikke klarer 3 lgse problemet, kontakter De Philips Kundetjenestesenter i landet hvor
De befinner Dem. Hvis det ikke finnes noe Kundetjenestesenter i landet hvor De befinner
Dem, kan De kontakte Deres lokale Philips-forhandler eller det nermeste Philips-
servicesenteret.
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Oppskrifter

Majones (ca. 3 dI)

Ingredienser:

2 eggeplommer eller | (helt) egg
| ts sennepspulver

| ts salt

[/2 ts pepper

| ts sukker

30 ml eddik eller sitronsaft
3dlole

Alle ingrediensene skal ha romtemperatur.

Ha egget eller eggeplommene i mikserkannen, tilsett salt, pepper, sennepspulver og halvparten
av eddiken eller sitronsaften. Miks ved middels hastighet. Tilsett olje giennom dpningen i lokket til
majonesen tykner. Tilsett deretter resten av eddiken eller sitronsaften og smak majonesen til.
Oppbevares i kjgleskap.

Salatdressing

Ingredienser:

| del eddik eller sitronsaft
3 deler olje
salt, pepper

Hell eddik eller sitronjuice i hurtigmikseren, ha i salt og pepper og sld apparatet pd. Behandle til
salt og pepper har lgst seg opp. Ha deretter i olien giennom det lille hullet i proppen med
festeklemme til De fdr en jevn dressing.

De kan ogsd lage denne grunndressingen i stgrre mengder og lagre den i kjgleskap. Den mé
alltid ristes for bruk, slik at ingrediensene blandes godt.

Soyamelk (Denne oppskriften kan bare tilberedes med filteret.)

Ingredienser:

>
>
>

75 g terkede soyabgnner
6 dl vann

Legg soyabgnnene i blgt i 4 timer for de tilberedes.
Ha de oppblette soyabgnnene og vannet i filteret. Miks i 40 sekunder ved hgyeste hastighet.
Gi soyamelken et oppkok i en gryte, tilsett sukker og la smdkoke. Serveres varm eller kald.

Merk: Ikke lag mer enn to porsjoner etter hverandre uten opphold. Skal sterre mengder tilberedes,
lar De forst apparatet kjgle seg ned fer De fortsetter.

Juice og drinker (Denne oppskriften kan bare tilberedes med filteret.)

Ingredienser:

150 g frukt
3 dl vann/melk/annen veeske

Del frukten opp i mindre biter og ha bitene i filteret.
Ha veesken i hurtigmikseren.
Miks i 40 sekunder ved hgyeste hastighet.
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Inledning

Produkten har inbyggda sdkerhetssystem:
- Apparaten fungerar inte om tillbehdren har monterats pa fel sitt eller inte har monterats alls.
- Sldinte av eller pa apparaten genom att vrida tillbehoren.

Allmin beskrivning

© Lockets ppning

@ Hilipip

@ Mixerkanna

@ Mattstreck

© Titningsring i gummi

@ Knivenhet

O Sikerhetssparr

® M = Puls ("moment")/ knapp fér snabbrengéring
@ Hastighetsknappar

- 3:hog hastighet

- 2:medelhdg hastighet

- |:l3g hastighet

- Oav

® Sugkoppsfotter/lagringsplats fér kabel

> Fruktfilter:
® Fruktfitter

Sidkerhetsanvisningar

Ta alltid ut stickkontakten ur vdgguttaget innan du monterar, tar bort eller justerar tillbeh&ren.
Hall apparaten utom rdckhall for barn.
Motorn startar bara om mixerkannan eller kvarnen har monterats pa rétt sitt pa motorenheten.

Kontrollera att knivenheten sitter ordentligt fast pa kvarnbdgaren innan du skruvar pa kvarnen pa
motorenheten.
R&r aldrig vid knivenheten ndr den dr monterad och apparaten &r ansluten till elndtet.

Undvik att réra knivarnas egg nar du rengér dem. De dr mycket vassa och du kan latt skdra dig pa
dem.

Viktigt

Lés foljande instruktioner noggrant innan du anvander apparaten, och spara dem for framtida
referens.

Allmant

Kontrollera att spanningen som &r angiven pa apparaten motsvarar spanningen i eluttaget
(110 till 127 volt eller 220 till 240 volt) innan du ansluter apparaten.

Anvind aldrig tillbehor eller delar fran andra tillverkare, eller sadana som inte specifikt har
godkints av Philips. Din garanti giller inte om du gér det.

Anvind inte apparaten om ndtsladden, stickkontakten eller ndgon annan del dr skadad.

Om nitsladden ar skadad, maste den bytas av Philips, ett av Philips auktoriserat serviceombud
eller en likaledes kvalificerad person for att fara inte ska uppsta.

Lamna aldrig apparaten obevakad ndr den ar iging.
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Sla aldrig av eller pa apparaten genom att vrida tillbehoren.

Overskrid inte den maximinivi som anges pa tillbehoren.

Overskrid inte de kvantiteter och beredningstider som anges i tabellen.

Kontrollera alltid att locket dr ordentligt stingt och att proppen sitter ordentligt i locket

innan du slar pa apparaten.

» Undvik lickage genom att alltid kontrollera att titningsringen sitter rétt innan du bérjar
anvanda mixern eller kvarnen.

» Minska skaderisken genom att aldrig sitta knivenheten pd motorenheten utan att forst ha

monterat mixerkannan eller kvarnbégaren ordentligt.

Undvik att réra vid knivarna, sarskilt nir apparaten ar inkopplad. Knivarna ar mycket vassa!

» Kontrollera alltid att knivenheten &r ratt monterad innan apparaten kopplas in och anvinds.

Om knivarna fastnar tar du ut stickproppen ur vigguttaget innan du avldgsnar ingredienserna

som blockerar knivarna.

Mixer

» Undvik spill genom att alltid se till att locket dr ordentligt stangt och att proppen sitter
ordentligt i locket innan du slar pa apparaten.

» Om ingredienserna fastnar pd mixerkannans insida stinger du av apparaten och kopplar ur
den innan du avlagsnar ingredienserna med en slickepott eller genom att hilla i mer vitska.

» Kannan dr av glas och kan ga sénder.Tappa inte kannan pa harda golv. Undvik ocksa snabba
temperaturférandringar. Om kannan ar mycket kall, ska den skéljas i ljummet vatten innan
hett vdtska hills i.

» Om glaskannan spricker ska du inte anvinda den igen.

Filter
» Anvidnd inte filtret for varma ingredienser.
Overbelasta inte filtret. Ligg inte mer 4n 75 g torkade sojabonor (torr vikt) eller 150 g fruke i
filtret at gangen (se 'Recept’).

Fore forsta anvandningen

» Diska alla tillbehor och l6stagbara deler (se 'Rengéring).
» Linda 6verflodig ndtsladd runt apparatens nederdel. (fig. 2)

Anvinda apparaten

Mixer

» Mixern anvinds till féljande:
- Att blanda vétskor - t ex mejerivaror, saser, fruktjuicer, soppor, drinkar och andra drycker.
- Att mixa mjuka ingredienser - t ex pannkakssmet och majonnds.

- Att mosa kokta ingredienser - f6r att gora t ex barnmat.

Innan du anviander mixern
Il Sitt titningsringen i knivenheten. (fig. 3)

A Montera mixerkannan pa knivenheten och vrid den i pilens riktning tills den lases pa plats.
Kontrollera alltid att kannan sitter sa att mattstrecken pa mixerkannan ar parallella med
ribborna pa knivenheten. (fig. 4)

Ell Montera mixerkannan med knivenheten pa motorenheten och vrid den i pilens riktning tills
den lases pa plats. (fig. 5)

Tryck inte for hart pa kannans handtag.

A Ligg i ingredienserna.
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Fyll aldrig kannan med ingredienser som &r hetare dn 80°C.

IH Nir du har lagt ingredienserna i mixerkannan sitter du pa locket genom att trycka ned och
vrida det. Kontrollera att lockets sil sitter mot kannans hillpip sa att det gar att hilla av
vatska. (fig. 6)

A Site pluggen i locket. (fig. 7)
Folj instruktionerna i det har avsnittet baklanges om mixern ska monteras isar.

» Kontrollera att knivenheten foljer med mixerkannan nar mixerkannan tas bort fran
motorenheten.

Anvinda mixern
Il Placera mixern pa ett plant, torrt underlag. Sugfétterna forhindrar att apparaten rér sig pa
arbetsytan.

A Sitt in stickkontakten i vigguttaget.

[EA Vilj 6nskad instillning genom att trycka pa lamplig knapp. Apparaten startar da automatiskt.
(fig. 8)

- Fart I 1att mixning av huvudsakligen flytande ingredienser, till exempel drickchoklad, mjolk utan
frukt eller majonnds.

- Fart 2:tyngre mixning av kombinationer av flytande och fasta ingredienser, till exempel tomatsas,
soppor eller paté.

- Fart 3:tyngre mixning av huvudsakligen fasta ingredienser, till exempel isbitar eller bonor.

» Om du inte dr sdker pd vilken hastighet du ska anvdnda, kan du alltid vdlja den hégsta
hastigheten (fart 3).

Stoppa aldrig ner fingrarna eller nagot foremal (t ex en slickepott) i bagaren nar apparaten ar
igang.

Lat inte apparaten vara pa i mer dan 3 minuter at gangen. Om du inte har mixat firdigt efter 3
minuter, stinger du av apparaten i en minut innan du slar pa den igen.

A Tryck pa pulsknappen (M) om du vill mixa ingredienserna en kort stund. (fig. 9)

Du kan ocksa trycka pa pulsknappen (M) om du vill hdja hastigheten tillfalligt ndr mixern kérs pa
hastighet |, 2 eller 3. Nar du sldpper pulsknappen, stannar mixern automatiskt.

Tryck aldrig pa pulsknappen (M) i mer @n ett par sekunder at gangen.

I Tryck pa av-knappen (0) om du vill stinga av apparaten nir den kors pa hastighet 1,2 eller 3.
(fig. 10)

Tips

»  Undvik spill genom att aldrig fylla kannan éver maxnivén (1,25 liter). Om du blandar heta

vatskor ska kannan inte fyllas 6ver markeringen for 1,0 liter.

Om du blandar vitskor som skummar sig, ska kannan inte fyllas 6ver markeringen for 1,0 liter.

Du kan ligga till ingredienser genom lockets 6ppning nar motorn ar igéng. (fig. I 1)

Torra ingredienser ska inte koras i mer an | minut.

Skar fasta ingredienser i mindre bitar innan du ldgger dem i kannan. Kér inte stora méangder

fasta ingredienser at gangen.Ta i stillet mindre méangder och kor dem i flera omgéngar.

»  Om du inte 4r n6jd med resultatet nar du mixar fasta ingredienser, stinger du av mixern och
trycker pa pulsknappen (M) nagra ganger sa att mixern kors i korta stotar. Du kan ocksa réra
om med en slickepott (ndr motorn inte ér igang!) eller ta bort lite av innehallet och mixa
mindre ingredienser at gangen.

»  Om du vill krossa isbitar, slipper du ner dem genom lockets 6ppning medan motorn ar igang.

»  Om du vill géra tomatjuice skir du forst tomaterna i fyra delar och slidpper sedan bitarna
genom lockets 6ppning och ner pa de roterande knivarna.



SVENSKA 65

»  Om du vill mixa fasta och flytande ingredienser samtidigt héller du forst de flytande
ingredienserna i kannan innan du startar. Tillsdtt de fasta ingredienserna under korning.

Filter

Du kan anvénda filtertillbehdret f6r extra sldta saser, farsk fruktjuice eller cocktails. Alla kdrnor och
skal fastnar i filtret.

Innan du anvénder filtret
I Sitt filtret i kannan. (fig. 12)
Kontrollera att filtret sitter ordentligt i kannans botten.

A Sitt pa locket pa kannan for att lasa fast filtret i ritt position. (fig. 3)

Anvinda filtret
Ml Ligg ingredienserna i filtret genom lockets 6ppning. (fig. 14)
Overbelasta inte filtret. Ligg inte mer 4n 75 g torkade sojabénor (torr vikt) eller 150 g frukt i
filtret at gangen.
Skar frukten i mindre bitar och blétldgg torra varor som sojabdnor innan du ldgger dem i filtret.

A Tillsite vatten eller annan vitska.

[EA Sitt proppen i locket och sla pa apparaten. Kor apparaten pa hogsta hastigheten i hogst 40
sekunder.

A Sting av. Hill ut drycken genom kannans pip. (fig. 15)

Al For bist resultat stiller du tillbaka kannan med de aterstaende ingredienserna pa
motorenheten och kér den nagra sekunder.

A Hall ut resten av drycken.
Tips

» Framférallt ndr du mixar stora méangder rekommenderar vi att du inte lagger i alla
ingredienser i filtret samtidigt. Borja med att mixa en mindre mangd, lat apparaten ga en
stund, stang av den och ligg i lite till. Overskrid aldrig de ovan nimnda mingderna!

»  Att gora sojamjolk

Lagg de torkade sojabdnorna i blot i 4 timmar.

> Hogst 75 g torkade sojabénor med hdgst 600 ml vatten kan mixas dt géngen.

Mer ingdende information finns i avsnittet 'Recept’.

»  Att gora fruktjuicer och cocktails:
Bdst resultat far du med ungefdar 300 ml vatten (eller annan vétska om du till exempel gér cocktails)
och 150 gram frukt.

Det gar lattast att rengdra apparaten och tillbehdren om du gér det direkt efter anvandningen.

Diska aldrig tillbehoren eller delarna i diskmaskin.

Anvind inte notande féremal, stalull, alkohol eller liknande.

Koppla alltid ur apparaten fére rengéring.

» Ndr delarna och/eller tillbehéren har gjorts rena, ska de skéljas av med rent vatten och torkas
ordentligt.
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Motorenhet

Gor ren motorenheten med en fuktad trasa.

Sank inte ner motorenheten i vatten och skolj den inte under rinnande vatten.

Mixerkanna

Rengor aldrig glaskannan med vatten som ar varmare an140°F/ 60°C.

Snabbrengéring:

Il Montera mixerkannan (se under 'Anvinda apparaten’).
A Hill varmt vatten och diskmedel i mixerkannan.

A Sitt pa locket och sitt pluggen i lockets &ppning.

I} Lit apparaten ga en stund genom att trycka pa snabbrengéringsknappen (M) och sedan
slappa den. Upprepa detta nagra ganger. (fig. 9)

IH Tryck pa av-knappen (0).

A Vinta tills knivarna har stannat helt.

Dra ur stickkontakten.

IEX T2 loss mixerkannan och skolj den med rent vatten.

Bl Noggrann rengéring: ta bort knivenheten och rengér alla delar separat.

Filter

Il T2 bort filtret fran mixerkannan.

A Hall filtret 6ver en soppése och skaka det forsiktigt sa att innehallet faller ut.
A skolj filtret under kranen.

A Filtret kan behova bltlaggas i varmt vatten nagra minuter innan det skéljs av.

IH Vid behov kan filtrets nit rengéras med en mycket mjuk borste.

Sladden kan férvaras genom att den lindas runt apparatens nederdel.

Garanti och service

Om du behdver information eller har nagot problem ska du séka upp Philips webbsida pa adressen
wwwi.philips.com, eller kontakta Philips kundtjanst i ditt land (rétt telefonnummer finner du i
vdrldsgarantibroschyren). Om det inte finns nagon kundtjdnst i ditt land ska du vdnda dig till din
lokala aterforsiljare, eller kontakta serviceavdelningen pa Philips Domestic Appliances and Personal
Care BV.
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| det hdr kapitlet sasmmanfattas de vanligaste problemen du kan st&ta pa. Lds de olika avsnitten
om du vill veta mer: Om du inte kan 16sa problemet, kontaktar du Philips kundtjanst
(telefonnumret finns i garantibroschyren). Om det inte finns nagon kundtjanst i ditt land,
vander du dig till ndrmaste Philips-aterforsaljare eller Philips-serviceverkstad.

Problem Losning

Apparaten startar inte Apparaten dr utrustad med sakerhetssystem. Den gar inte att
starta om tillbehdren inte & monterade pa rétt sitt pa
motorenheten, eller om de inte har monterats alls. Kontrollera att
tillbehdren har monterats pa rdtt sitt (se motsvarande avsnitt i de
hdr instruktionerna). Stang av apparaten forst!

Knivenheten eller motorn ar sparrad. Stdng av apparaten, ta bort lite ingredienser och b&rja med en
mindre mangd.

Motorenheten avger en otrevlig lukt de Detta &r helt normatt. Om apparaten fortfarande avger lukten nar

forsta gdngerna apparaten anvands. du har anvant den nagra génger, kontrollerar du att du mixar ratt
mangd vid rétt hastighet lagom lange.

Apparaten for mycket ovédsen, avger en Stang av apparaten och koppla ur den. Kontakta Philips

obehaglig lukt, blir varm, ryker; mm. kundtjanstavdelning eller ndrmaste Philips-serviceverkstad.

Trots att filtret sitter pa plats ar det Kontrollera att filtret sitter ordentligt pa plats i bagaren och

fruktkott i juicen och klumpar i kontrollerar du att du mixar ratt méangd vid rétt hastighet lagom

sojam;jolken. lange.

*Om du inte kan |6sa problemet, kontaktar du Philips kundtjdnst. Om det inte finns ndgon
kundtjdnst i ditt land, vdnder du dig till ndrmaste Philips-aterforsiljare eller Philips-
serviceverkstad.
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Majonnis (cirka 300 ml)

Ingredienser:

- 2dgguloreller | helt 4gg

- | tesked senapspulver

- | tesked salt

- 1/2 tesked peppar

- | tesked socker

- 30 ml vindger eller citronjuice
- 300 ml olja

> Alla ingredienserna ska vara rumstempererade

> Ldgg dggen eller dggulorna i mixerbdgaren. Tillsdtt salt, peppar, senapspulver och hdlften av
vindgern eller citronjuicen och mixa p& medeleffekt. Hdll i oljan genom lockets 6ppning tills
majonndsen blir tjock. Blanda sedan i resten av vindgern eller citronjuicen och krydda efter
smak. Férvara i kylen.

Salladsdressing

Ingredienser:

- | del vindger eller citronsaft
- 3 delarolja

- salt, peppar

> Hadll vindgern/citronsaften i bdgaren, tillséitt salt och peppar och starta mixern. Kor tills saltet och
pepparn har I6sts upp. Tillsdtt dd oljan genom det lilla hdlet i sténkskyddet tills dressingen blivit
Jjamn.

> Du kan dven géra stérre kvantiteter av den hdr basdressingen och férvara i kylen. Skaka fore
anvéndning for att blanda samman ingredienserna.

Sojamjolk (Till detta recept maste du anvédnda filtret.)

Till detta recept maste du anvdnda filtret.
Ingredienser:

- 75 gtorkade sojabdnor

- 600 ml vatten

> Ldgg sojabbnorna i bldt i 4 timmar innan du mixar dem.
> Ldgg de uppblétta sojabénorna och vattnet i filtret. Mixa i 40 sekunder p& hdgsta hastigheten.
> Koka upp sojamijélken i en kastrull, sockra och Iat sjuda. Serveras varm eller kall!

Obs! Kér inte mer dn tva omgangar utan avbrott. Om du vill mixa mer, ska du lata apparaten svalna
forst och sedan fortsitta.

Juice & Cocktails (Till detta recept maste du anvanda filtret.)

Ingredienser:
- 150 g frukt
- 300 ml vatten/mjélk/annan vétska

> Skdr frukten i smdbitar och Idgg den i filtret.
> Hdll vétskan i mixerkannan.
> Mixa i 40 sekunder pd full effekt.



Johdanto

Tassd laitteessa on sisddnrakennettu turvajdrjestelma:
- Laite ei toimi, jos lisdosat on asennettu vadrin tai niitd ei ole asennettu lainkaan.
- Ald kdynnistd tai pysdytd laitetta lisdosaa kddntamalld.

Laitteen osat

> Tehosekoitin

O Kannen tulppa

O Kansi

® Kannen aukko

® Kaatonokka

@ Tehosekoittimen kannu

@ Mitta-asteikko

© Kumitiiviste

@ Teriyksikko

O Turvakytkin

® M = Pitoasennon/pikapuhdistuksen painike
@ Nopeudenvalintapainikkeet

- 3:suuri nopeus

- 2:normaalinopeus

- |:pieni nopeus

- 0:katkaistu

@ Imukuppijalat/johdon siilytystila
> Siivild:

@ Siivild

Turvaohjeita

Irrota laitteen pistotulppa pistorasiasta aina ennen osien kokoamista, irrottamista ja lisdosien
saatdmista.
Pid4 laite poissa lasten ulottuvilta. Ald anna lasten kiyttas laitetta ilman valvontaa.

Moottori kdynnistyy vain silloin, kun tehosekoitin tai mausteleikkuri on asennettu oikein runkoon.

Varmista, ettd terdyksikkd on kiinnitetty kunnolla mausteleikkurin hienonnusastiaan, ennen kuin
kierrdt hienonnusastian kiinni runkoon.

Al4 koske teraan, silloin kun se on asennettu laitteeseen ja laite on liitetty pistorasiaan.
Varo terdn leikkuureunoja puhdistaessasi terdd. Ne ovat hyvin terdvit ja voit helposti saada sormiisi

haavan.

Tarkead

Lue tdma kayttdohje huolellisesti ennen laitteen kdyttéonottoa ja sdilytd ohje vastaisen varalle.
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V), ennen kuin liitit laitteen pistorasiaan.

Al kiyts laitteessa muiden valmistajien lisdosia tai muita osia, ellei Philips ole niin erikseen
neuvonut. Takuu ei korvaa vahinkoja, jos tillaisia osia on kaytetty.

Al kidyts laitetta, jos sen liitosjohto, pistotulppa tai jokin muu osa on viallinen.

Jos verkkoliitosjohto on vaurioitunut, se on vaaratilanteiden vilttimiseksi vaihdatettava Philips
Kodinkoneiden valtuuttamassa huoltoliikkeessa.
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» Al jiti laitetta kdyntiin ilman valvontaa.

»  Ald kdynnista tai pysaytd laitetta lisdosaa kaantimalla.

» Al ylita lisdosiin merkittyja enimmaismaaria.

» Al yliti taulukossa annettuja mairia ja valmistusaikoja.

» Varmista aina, ettd kansi on suljettu kunnolla ja ettd tulppa on painettu paikalleen kanteen,
ennen kuin kdynnistit laitteen.

» Varmista vuotamisen vilttimiseksi, ettd kumitiiviste on oikein paikallaan, ennen kuin alat
kayttdd tehosekoitinta tai mausteleikkuria.

» Vahinkojen vilttimiseksi 4la koskaan aseta terdyksikkoa rungolle ilman, etti olet kiinnittanyt
tehosekoittimen kannun tai mausteleikkurin hienonnusastian.

» Varo koskemasta terig, varsinkin laitteen ollessa liitettynd pistorasiaan. Terdt ovat hyvin

» Varmista aina, ettd terdyksikko on asennettu oikein paikalleen, ennen kuin liitédt pistotulpan
pistorasiaan ja kdynnistit laitteen.

» Jos terd juuttuu paikalleen, irrota pistotulppa pistorasiasta ennen kuin irrotat kiinni juuttuneet
aineet.

Tehosekoitin

» Varmista roiskumisen vilttamiseksi, ettd kansi on suljettu kunnolla ja etti tulppa on painettu
paikalleen kanteen, ennen kuin kiynnistit laitteen.

» Jos aineet tarttuvat kannun reunoihin, katkaise toiminta, irrota pistotulppa pistorasiasta ja
irrota reunoihin tarttuneet aineet kiyttamalld kaavinta tai lisidmalld nestetta.

» Kannu on lasia ja siten sarkyva. Ali pudota kannua kovalle lattialle.Viltd myos akillisia
lampétilanvaihteluja. Jos kannu on hyvin kylma, huuhtele sitd haalealla vedell, ennen kuin
kaadat siihen kuumaa nestetta.

» Jos lasikannuun tulee siroja, dld kayta sita.

Siivila

» Al kiyti siivilid kuumien aineiden kanssa.

Ala tiyti siivilad likaa. Laita siivildan kerralla enintaan 75 g kuivattuja soijapapuja (paino

liottamattomana) tai 150 g hedelmii (ks. Ruokaohjeita).

Ennen ensimmidista kiayttokertaa

» Pese kaikki lisdosat ja irrotettavat osat (katso Puhdistus).
» Kierri liika johto laitteen pohjan ympirille. (kuva 2)

Tehosekoitin

» Tehosekoitin on tarkoitettu:

- Nesteiden sekoittaminen, esim. maitotuotteet, kastikkeet, hedelmimehut, keitot, juomat, pirteldt.
- Kevyiden aineiden sekoittamiseen, esim. ohukaistaikina tai majoneesi.

- Keitettyjen ruoka-aineiden soseuttaminen, esim. vauvanruoka.

Tehosekoittimen kayttéonotto
Il Aseta tiiviste terdyksikon paille. (kuva 3)

A Aseta tehosekoittimen kannu teriyksikon paille ja kierri sita nuolen suuntaan, kunnes se
napsahtaa paikalleen. Aseta kannu terdyksikon paille siten, ettd kannun mitta-asteikko on
terdyksikon ripojen kohdalla. (kuva 4)

[Fll Asenna tehosekoittimen kannu teriyksikén kanssa rungon paille ja kid4nni sitd nuolen
suuntaan, kunnes se napsahtaa paikalleen. (kuva 5)
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Al kiyti liikaa voimaa kannun kahvan kdantimiseen.

A Mittaa aineet kannuun.

Ali kaada kannuun kuumia, yli 80-asteisia aineita.

IH Kun olet mitannut aineet kannuun, paina kansi kannun pille ja kierra kiinni.Varmista, etti
kannen siivild asettuu kannun kaatonokan kohdalle, niin ettd voit kaataa kannusta. (kuva 6)

A Aseta tulppa kannen aukkoon. (kuva 7)
Pura kannu osiin noudattaen edelld olevia ohjeita pdinvastaisessa jarjestyksessa.
» Irrota tehosekoittimen kannu rungosta aina niin ettd terayksikko on kiinni kannussa.

Tehosekoittimen kiyttd
Il Aseta tehosekoitin tasaiselle, kuivalle alustalle. Imukuppijalat estivit laitetta liilkkumasta
tyotasolla.

A Tysnni pistotulppa pistorasiaan.

[EA Valitse nopeus painamalla vastaavaa painiketta. Laite kiynnistyy automaattisesti. (kuva 8)

- Nopeus |:kevyt kdsittely pddasiassa nestemdisille aineille, esim. kaakao, marjamaito tai majoneesi.

- Nopeus 2: keskivoimakas kasittely nestemdisille ja kiinteille aineille yhdessa, esim. tomaattikastike,
keitot tai pate.

- Nopeus 3: voimakas kasittely padasiassa kiinteille aineille, esim. jddpalat tai pavut.

> Ellet ole varma siitd mitd nopeutta tulisi kdyttdd, voit aina valita suurimman nopeuden

(nopeus 3).

Ald tyénnd sormia tai esim. kaavinta kannuun moottorin kidydessa.

Al kidyts laitetta yhtijaksoisesti kauemmin kuin 3 minuuttia. Ellet ole tyytyviinen lopputulokseen
3 minuutin kuluttua, pysayta laite yhdeksi minuutiksi, ennen kuin kdynnistit sen uudelleen.

A Paina pitopainiketta (M), jos haluat kisitell4 aineita vain lyhyen hetken. (kuva 9)
Voit my6s saada hetkellisté lisdtehoa painamalla pitopainiketta (M) tehosekoittimen kaydessa
nopeudella |, 2 tai 3. Kun vapautat pitopainikkeen, laitteen toiminta pysahtyy automaattisesti.
Ali koskaan paina pitopainiketta (M) pidempiin kuin muutaman sekunnin kerralla.

IHl Pysiyti laitteen toiminta painamalla katkaisupainiketta (0), kun laite kiy nopeudella 1,2 tai 3.
(kuva 10)

Vinkkejd

» Tayta roiskumisen valttamiseksi kannu korkeintaan enimmadismadrad osoittavaan viivaan asti

(1,25 ). Jos sekoitat kuumia nesteitd, tdytd kannu enintddan 1,0 litran viivaan asti.

Jos sekoitat vaahtoavia nesteitd, taytd kannu enintdin 1,0 litran viivaan asti.

Kannessa olevan aukon kautta voidaan lisati aineita moottorin kdydessa. (kuva | 1)

Kuivia aineita ei saa hienontaa pidempiin kuin | minuutti.

Leikkaa kiinteit aineet pieniksi paloiksi, ennen kuin laitat ne tehosekoittimen kannuun. Al

laita kannuun kerralla suurta maaraa kiinteitd aineita. Hienonna kiintedt aineet pienina

annoksina.

» Ellet ole tyytyvdinen kuivien aineiden hienontamistulokseen, pysdytd moottori ja paina
pitopainiketta (M) muutama kerta.Voit my6s sekoittaa aineita kaapimella (ei moottorin
kiydessa!) tai kaataa osan aineista pois ja jatkaa hienontamista pienempini annoksina.

» Kun murskaat jadpaloja, pudota jadpalat kannen aukon kautta moottorin kiydessa.

» Kun valmistat tomaattimehua, leikkaa tomaatit neljaan osaan ja pudota palat kannuun kannen
aukon kautta moottorin kdydessa.

» Jos hienonnat yhdessi kiinteitd ja nestemdisid aineita, laita nestemiiset aineet kannuun ennen
kaynnistamista. Lisdd kiintedt aineet moottorin kiydessa.
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Siivild

Siivildn kanssa voit valmistaa herkullisia tuoremehuja ja cocktaileja. Kaikki kivet ja kuoret jadvat
siivildan.
Siivilan kdyttoonotto
Il Laita siivila tehosekoittimen kannuun. (kuva 12)
Varmista, ettd siivild on kunnolla paikallaan kannun pohjalla.

A Laita kansi kannun piille, niin etti siivila pysyy kunnolla paikallaan. (kuva 13)
Siivilan kaytto

I Laita aineet siivildin kannen aukon kautta. (kuva 14)

Ala tayta siivilad liikaa. Laita siivilaan kerralla enintddn 75 g kuivattuja soijapapuja (paino

liottamattomana) tai 150 g hedelmia.

Leikkaa hedelmdt pieniksi paloiksi ja liota kuivatut palkokasvit, kuten soijapavut, ennen kuin kdsittelet
niitd siivildssa.

A Lisis vettd tai muuta nestetti.

A Laita tulppa kannen aukkoon ja kiynnisti laite. Valitse suurin nopeus ja anna laitteen kiyda
enintaidn 40 sekuntia.

A Katkaise toiminta. Kaada juoma kannun kaatonokan kautta. (kuva |5)

H Laita kannu vield kerran laitteeseen ja anna kiyda muutama sekunti, niin saat talteen lopunkin
mehun.

A Kaada loppu juoma.

Vinkkeja

» Al laita kaikkia aineita yhtaikaa siivildin, varsinkaan silloin kun kisittelet suuria maaria. Aloita
pienelld mairills, anna koneen kiydi hetki, pysdyta toiminta ja lisda taas pieni maara. Ala
kuitenkaan ylita edella mainittuja enimmaismaaria!

» Soijamaito:

Liota soijapapuja 4 tuntia ennen hienontamista.

> Kerralla voit kdsitelld enintddn 75 g kuivattuja sojjapapuja yhdistettynd enintddn 6 dl.aan vettd.

Tarkemmat ohjeet: katso Ruokaohjeita

» Tuoremehut ja cocktailit:
Tulos on parempi, jos lisddt noin 3 dl vettd (tai muuta nestettd esim. cocktaileja valmistettaessa) |50
grammaan hedelmid tai marjoja.

Laitteen, sen osien ja lisdosien puhdistaminen on helpointa heti kdyton jalkeen.

Al pese lisiosia tai mitdin osia astianpesukoneessa.

Ala kiyti hankausjauheita, hankaustyynyja, alkoholia yms.

Irrota aina pistotulppa pistorasiasta ennen puhdistusta.

> Kun olet pessyt osat ja/tai lisdosat, huuhtele ne vedelld ja kuivaa huolellisesti.

Runko

Pyyhi runko puhtaaksi kostealla liinalla.

Ali upota runkoa veteen ilika huuhtele siti vesihanan alla.
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Tehosekoittimen kannu

Ali pese lasikannua yli 60-asteisella vedells.

Pikapuhdistus:

Il Kokoa tehosekoitin (ks. Laitteen kiyttd).

A Kaada tehosekoittimen kannuun lamminti vetti ja hieman astianpesuainetta.
[l Laita kansi kannun pille ja sulje kannen aukko tulpalla.

A Kiytd laitetta muutama hetki painamalla pikapuhdistuspainiketta (M) ja vapauta sitten painike.
Toista tima muutaman kerran. (kuva 9)

Hl Paina katkaisupainiketta (0).

A Odota, kunnes terit ovat lakanneet liilkkumasta.
Irrota pistotulppa pistorasiasta.

IE} Irrota tehosekoittimen kannu ja huuhtele vedella.

A Perusteellinen puhdistus: irrota terdyksikko ja pese kaikki osat erikseen.

Siivila

Il Irrota siivild tehosekoittimen kannusta.

A Pids siivilaa jateastian pailla ja ravistele varovasti tyhjaksi.

El Huuhtele siivili juoksevalla vedella.

A Voi olla tarpeen liottaa siivilaa limpimassa vedessa muutama minuutti ennen huuhtelemista.

I Tarvittaessa voit kiyttii siivilin verkon puhdistamiseen hyvin pehmeii harjaa.

Sdilytys

Voit kiertdd litosjohdon liian pituuden laitteen pohjan ympadrille.

Takuu & huolto

Jos haluat lisdtietoja tai laitteen kanssa tulee ongelmia, katso Philipsin www-sivustoa osoitteesta
www.philips.com tai kysy neuvoa Philipsin asiakaspalvelusta (puhelinnumero on kansainvélisessa
takuulehtisessd). Voit myds kddntyd Philips-myyjdn tai Philips Kodinkoneiden valtuuttaman
huoltoliikkeen puoleen.
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Tarkistusluettelo

Téhédn osaan on koottu tavallisimmat ongelmat, joita laitteen kdytssd saattaa iimetd. Lue
tarkemmat ohjeet kdyttdohjeen vastaavista kohdista. Ellet pysty ratkaisemaan ongelmaa, ota
yhteys Philipsin asiakaspalveluun (numero 18ytyy kansainvélisestd takuulehtisestd). Tarvittaessa
voit ottaa yhteyden ldhimpdan Philips-jdlleenmyyjddn tai Philips Kodinkoneiden vaftuuttamaan
huottoliikkeeseen.

Ongelma Ratkaisu

Laite ei toimi Laitteessa on sisddnrakennettu turvajdrjestelmd. Laite ei kdynnisty,
jos lisdosia ei ole asennettu oikein rungolle tai niitd ei ole
asennettu lainkaan. Tarkista, onko lisdosat asennettu kunnolla (katso
vastaavaa kohtaa kayttdohjeesta). Katkaise ensin laitteesta virtal

Terdt tai moottori pysahtyvat. Katkaise laitteen toiminta, poista osa aineista ja jatka kasittelyd
pienemmalld madralld.

Moottorista tulee epamiellyttava haju Témad on normaalia. Jos laitteesta tulee edelleen hajua muutaman

ensimmdisilld kdyttokerroilla. kéyttokerran jdlkeen, tarkista, ettd madrd on oikea, kdsittelyaika on
oikea ja kdytdt oikeaa nopeutta.

Laite pitdd kovaa ddntd, siitd lahtee Katkaise laitteen toiminta ja irrota pistotulppa pistorasiasta. Ota

epamiellyttdvad hajua tai kdryd, se tuntuu yhteys Philipsin asiakaspalveluun tai [dhimpdan Philips

kateen kuumalta jne. Kodinkoneiden valtuuttamaan huoltoliikkeeseen.

Vaikka siivild on paikallaan, mehussa tai Varmista, ettd siivild on oikein paikallaan tehosekoittimen kannussa.

soijamaidossa on kiinteitd palasia. Tarkista, ettd méddrd on oikea, késittelyaika on oikea ja kéytdt oikeaa
nopeutta.

* Ellet pysty ratkaisemaan ongelmaa, ota yhteys Philipsin asiakaspalveluun. Tarvittaessa voit
ottaa yhteyden ldhimpdan Philips-jdlleenmyyjadn tai Philips Kodinkoneiden valtuuttamaan
huoltoliikkeeseen.
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Ruokaohjeita

Majoneesi (noin 3 dl)

Aineet:

- 3 munankeltuaista

| tl sinappia

| maustemitta suolaa

- 1/2 maustemittaa pippuria

- | rkl viinietikkaa tai sitruunamehua
- 3 dlruokadljya

> Kdytd mieluiten huoneenldmpdisid aineita.

» Laita munankeltuaiset tehosekoittimen kannuun ja lisdd suola, pippuri, sinappi ja viinietikka.
Kéynnistd kone ja anna kdydd |5 sekuntia. Kaada éljy hitaasti kannen tulpan reidn kautta
koneen kdydessd koko ajan, kunnes kaikki 6ljy on sekoittunut ja majoneesi on tasaista ja
paksua. Sdilytd jddkaapissa.

Salaattikastike

Aineet:

- | osa viinietikkaa tai sitruunamehua
- 3 osaa ruokadljyd

suolaa, pippuria

» Kaada viinietikka tai sitruunamehu tehosekoittimen kannuun, lisdd suola ja pippuri ja kdynnistd
laite. Lisdd 6ljy kannensulkimen aukon kautta. Anna koneen kdydd, kunnes kastike on tasaista.

> Voit valmistaa kerralla suuremman mddrdn peruskastiketta ja sdilyttdd sitd jadkaapissa.
Ravistele aina ennen kdyttdd, niin ettd aineet sekoittuvat.

Soijamaito (Taman ohjeen valmistuksessa kdytetdan siivildd.)

Aineet:
- 75 g kuivattuja soijapapuja
6 dl vettd

> Liota soijapapuja 4 tuntia ennen kdsittelyd. Valuta vesi pois.

» Laita liotetut soijapavut ja vesi siivilddn. Sekoita 40 sekuntia suurimmalla nopeudella.
» Kuumenna soijamaito kiehuvaksi, lisdd sitten sokeria ja anna kiehua hiljalleen.

» Tarjoa kuumana tai jadhdytettynd!

Huomaa: Al4 valmista titd ohjetta enempii kuin kaksi annosta perakkiin ilman taukoa. Jos haluat
vield jatkaa, anna laitteen jddhtya valilla.

Tuoremehut & cocktailit (Taman ohjeen valmistuksessa kaytetddn siivildd.)

Aineet:
150 g hedelmid
- 3 dl vettd, maitoa tai muuta nestettd

> Leikkaa hedelmdt pieniksi paloiksi ja laita siivilddn.
» Kaada neste tehosekoittimen kannuun.
» Sekoita 40 sekuntia suurimmalla nopeudella.
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Introduktion

Apparatet er udstyret med et indbygget sikkerhedssystem:
- Apparatet virker ikke, hvis tilbehgrsdelene er samlet forkert eller slet ikke er samlet.
- Apparatet md ikke teendes eller slukkes ved at dreje tilbehgret.

Generel beskrivelse

» Blender:

O Prop

0O Lig

®© Abning i lag

® Hzldetud

@ Blenderglas

@ Indikator for méle/vaegtenhed

©® Gummi taetningsring

@ Knivenhed

O Sikkerhedslas

® M= Pulse ("Moment")/Quick Clean knap
@ Hastighedsknapper

- 3:Hegj hastighed

- 2:Normal hastighed

- |:Lav hastighed

- 0: Off (slukket)

@® Skridsikre gummifadder/ledningsopbevaring

> Frugtfilter:
@ Frugtfitter

Advarsel

Tag altid stikket ud af stikkontakten, inden de forskellige dele samles, adskilles eller udskiftes/justeres.
Serg for; at bern ikke kan fa fat i apparatet.
Motoren starter kun, hvis blenderglas eller mgllekveern er korrekt samlet med motorenehden.

Serg for, at knivenheden er sat godt fast pa mellebaegeret, inden mallekvaernen skrues pa
motorenheden.

Rer aldrig ved knivenheden, nar den sidder i apparatet, og stikket er sat i stikkontakten.

Undgd beraring af knivenes skarpe sider, ndr knivenheden rengeres. De er utroligt skarpe, sd man
kan nemt komme til at skeere sig.

Vigtigt
Lzes brugsvejledningen omhyggeligt isennem, inden apparatet tages i brug og gem den til eventuelt
senere brug.

Generelt
Inden apparatet tages i brug, kontrolleres det, om den indikerede netspanding pa apparatet
svarer til den lokale netspending (110-127V eller 220-240V).

Brug aldrig tilbehgr eller dele af andre fabrikater eller tilbehar/dele, som ikke er anbefalet af
Philips, da garantien i sa fald bortfalder.

Brug ikke apparatet hvis netledning, stik eller andre dele er beskadigede.

Hvis netledningen beskadiges, ma den kun udskiftes af Philips - autoriseret Philips
servicevaerksted - eller af tilsvarende kvalificerede personer for at undga enhver risiko ved
efterfolgende brug af apparatet.
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Lad aldrig apparatet kore uden opsyn.

Tand og sluk aldrig apparatet ved at dreje tilbehoret.

Overskrid ikke den angivnhe maximum-markering pa tilbehgrsdelene.

Overskrid ikke de i tabellen anbefalede kvantiteter og tilberedningstider.

Serg altid for, at laget er rigtigt lukket, og at proppen er sat rigtigt pa laget, inden apparatet

tendes.

» Serg altid for, at gummi tetningsringen er korrekt sat p3, inden du bruger blender eller
mellekvaern, sa du ikke risikerer lekage.

» St aldrig knivenheden pa motorenheden uden blenderglas eller mgllekvaern, da du derved

oger risikoen for at komme til skade.

Undga at bergre knivene, specielt nar stikket sidder i stikkontakten. Knivene er meget

skarpe!

Kontrollér altid, om knivenheden er korrekt samlet, inden stikket szttes i stikkontakten.

Hvis knivenheden er blokeret, skal stikket forst tages ud af stikkontakten, inden de

fastsiddende ingredienser fjernes.

Blender

» Kontrollér altid, om laget er rigtigt lukket, og proppen sidder korrekt ned i laget, inden du
tender for apparatet. Derved undgar du eventuelt spild og sprgijt.

» Huvis ingredienserne sztter sig fast pa blenderglassets inderside, skal du slukke apparatet, tage
stikket ud af stikkontakten og lasne ingredienserne med en spatel eller ved at tilsztte lidt
vaeske.

» Blenderglasset er fremstillet af glas og kan derfor ga i stykker. Pas p3, at du ikke taber det pa
et hardt gulv. Undga ogsa ekstreme temperaturchok. Hvis blenderglasset er meget koldt,
skylles det med lunkent vand, inden der kommes varme ingredienser i.

» Huvis blenderglasset revner, ma det ikke bruges mere.

Filter

Brug ikke filteret til tilberedning af varme ingredienser.

Fyld ikke for meget i filteret. Kom hgjst 75 g terrede sojabgnner (vegt inden de lagges i
blad) eller 150 g frugt i filteret pa een gang (se afsnittet "Opskrifter").

Inden apparatet tages i brug forste gang

» Vask forst alt tilbeher og lgse dele (se afsnittet "Rengering").
» Overskydende netledning rulles op omkring apparatets basisenhed. (fig. 2)

Sadan bruges apparatet

Blender

» Blenderen er beregnet til:

- at blende flydende ingredienser, f.eks. mejeriprodukter, sauce, frugtjuice, suppe, mixede drinks og
shakes.

- at mixe lette ingredienser som f.eks. pandekagedej eller mayonnaise.

- at purere kogte ingredienser, f.eks. ved tilberedning af babymad.

Klargering af blenderen
Il Szt gummitetningsringen pa knivenheden. (fig. 3)

A Sxt blenderglasset pa knivenheden og drej det i pilens retning, indtil det er fastlast. Serg altid
for, at blenderglasset sa®ttes pa knivenheden, saledes at mal/vagt indikationerne pa
blenderglasset er pa linie med ribberne pé knivenheden. (fig. 4)

[Ell Montér blenderglasset med pasat knivenhed pa motorenheden og drej det i pilens retning, til
det er fastlast. (fig. 5)
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Brug ikke for mange kraefter, nar du tager fat i blenderglassets handtag.

A Kom ingredienserne op i blenderglasset.

Kom aldrig ingredienser der er varmere end 80°C op i blenderglasset.

I Nar ingredienserne er haldt op i blenderglasset, szttes liget pi ved at trykke det ned og
dreje det. Serg for, at sien i laget er lige ud for hzldetuden pa blenderglasset, sa de flydende
ingredienser kan hzldes ud. (fig. 6)

A Sx=t proppen i laget. (fig. 7)
Blenderen adskilles pa samme made, blot i omvendt raekkefglge.

» Tag altid kun blenderglasset af motorenheden, mens knivenheden stadig sidder i
blenderglasset.

Sadan bruges blenderen
I Stil blenderen pa et fladt, tert underlag. Gummifedderne sikrer, at apparatet ikke skrider.

A Szt netstikket i stikkontakten (som tendes).

B Apparatet tendes automatisk ved tryk pa den gnskede hastighedsknap. (fig. 8)
Hastighed |: let forarbejdning fortrinsvist beregnet til flydende ingredienser; f.eks.
chokolademzelk, mzelk med frugt eller til mayonaise.

- Hastighed 2: kraftigere forarbejdning til en blanding af flydende og faste ingredienser, f.eks.
tomatsauce, suppe eller paté.

- Hastighed 3: kraftig forarbejdning fortrinsvist til faste ingredienser, f.eks. isterninger eller bgnner.

> Ved du ikke, hvilken hastighed du skal veelge, kan du altid veelge hgjeste hastighed (hastighed 3).

Stik aldrig fingrene eller nogle former for genstande (f.eks. en spatel) ned i blenderglasset, nar
blenderen korer.

Lad ikke apparatet kore i mere end 3 minutter ad gangen. Er tilberedningen ikke ferdig efter 3
minutter, afbrydes apparatet i ca. | minut, inden processen fortszttes.

A Benyt pulse knappen (M), hvis ingredienserne kun skal blendes meget kortvarigt. (fig. 9)
Du kan ogsa benytte pulse knappen (M) til midlertidig ekstra kraft, ndr blenderen kerer ved
hastighed |, 2 eller 3. Sa snart pulse knappen slippes, stopper blenderen automatisk.

Tryk aldrig pa pulse knappen lengere end et par sekunder ad gangen.

H Tryk pa off (afbryder) knappen (0) for at slukke apparatet, nar det kerer ved hastighed 1,2
eller 3. (fig. 10)

Tips

» Fyld aldrig blenderglasset hgjere op end til max. indikeringen (1,25 liter). Blender du varme,
flydende ingredienser, ma blenderglasset dog hgjst fyldes med | liter.

» Ved skummende, flydende ingredienser, md blenderglasset ikke fyldes med mere end | liter.

» Der kan tilszttes yderligere ingredienser gennem abningen i laget, mens motoren kerer.

(fig. 11)

» Torre ingredienser ma hgjst blendes i | minut.

» Faste ingredienser skares ud i passende mindre stykker, for de kommes i blenderglasset. Kom
ikke for store kvantiteter faste ingredienser i blenderglasset pa én gang, men blend lidt ad
gangen.

» Er resultatet ikke tilfredsstillende, nar du blender faste ingredienser, sluk blenderen og tryk et
par gange pa pulse knappen (M). Du kan ogsa rgre lidt rundt i ingredienserne med en spatel
(ikke mens blenderen kgrer) eller tage lidt af indholdet op af blenderglasset og tilberede
mindre portioner.

» Nar du skal knuse isterninger, kommes disse ned gennem abningen i laget, mens kniven
roterer.
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» Ved fremstilling af tomatjuice skeres tomaterne ferst i kvarter, som derefter kommes ned
gennem abningen i laget, medens apparatet kerer.

» Skal man blende faste og flydende ingredienser pa samme tid, haldes de flydende
ingredienser i forst. Derefter tilsettes de faste ingredienser, medens apparatet keorer.

Filter

Filtertilbeharet kan bruges til tilberedning af ekstra fint blendede saucer, frugtjuice eller cocktails. Alle
kerner og skreeller opsamles i filtteret.

Klargering af filteret
Il Kom filteret i blenderglasset. (fig. 12)
Serg for, at filteret seettes godt fast i bunden af blenderglasset.

A St l3get pa blenderglasset, si filteret fastholdes. (fig. 13)

Sédan bruges filteret
Il Kom ingredienserne ned i filteret gennem abningen i laget. (fig. 14)
Overfyld ikke filteret. Kom hgjst 75g terrede sojabenner (vaegt inden de legges i blad) eller 150
g frugt i filteret ad gangen.
Skeer frugten i mindre stykker og leeg harde baelgfrugter som f.eks. sojabgnner i bled, inden de
kommes op i filtteret.

A Tilszt vand eller anden vaske.

El Szt proppen i liget og teend apparatet.Valg hgjeste hastighed og lad apparatet kere i ca. 40
sekunder.

A Sluk for blenderen. Blenderglassets praktiske heldetud ger det nemt at skanke den ferdige
drik. (fig. 15)

Hl For at opna fuld udnyttelse sxttes blenderglasset med de resterende ingredienser tilbage pa
apparatet, som man derefter lader kere i endnu et par sekunder.

A Skenk den resterende drik.
Tips

» Specielt ved tilberedning af store kvantiteter anbefales det, at undlade at komme alle
ingredienserne i filteret pa een gang. Begynd med en mindre portion, lad apparatet kere et
ojeblik, sluk apparatet og gentag processen. Ovennavnte max. kvantiteter ma ikke
overskrides!

» Tilberedning af soyamaelk:

Leeg sojabgnnerne i bled i 4 timer; inden de tilberedes.

> Du kan max. tilberede 75 g terrede sojabgnner med max. 6 dl vand ad gangen.

For mere detajleret information: se afsnittet "Opskrifter”.

» Tilberedning af frugtjuice og cocktails:
Det bedste resultat opnas ved at tilsette 3 dl vand (eller anden vaeske - f.eks. til coctails) til 150 g

frugt.

Renggring af apparat, dele og tilbehgr er lettest, ndr det geres umiddelbart efter brug.

Kom aldrig tilbehgr eller andre dele i opvaskemaskine.

Brug ikke skrappe renggrings- eller skuremidler, sprit etc.

Tag altid stikket ud af stikkontakten, inden rengaringen.

»  Efter rengpring af dele ogleller tilbeher, skylles de med rent vand og tgrres grundigt.
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Motorenhed

Motorenheden kan renggres med en fugtig klud.

Motorenheden ma aldrig kommes ned i vand eller skylles under vandhanen.

Blenderglas

Blenderglasset mé ikke renggres med vand, der er varmere end 60°C.

Quick cleaning/rengering:

Il Saml blenderglasset (se afsnittet "Sadan bruges apparatet”).
A Kom varmt vand og lidt opvaskemiddel i blenderglasset.
[EA Sxt laget pa blenderglasset og proppen i laget.

IEA Lad apparatet kore et gjeblik ved at trykke og slippe Quick Clean knappen (M). Gentag
processen et par gange. (fig. 9)

IH Tryk pa off knappen (0).

A Vent til knivene ikke bevager sig mere.

Tag stikket ud af stikkontakten.

IEX Tag blenderglasset af og skyl det med rent vand.

A Grundig rengoring: tag knivenheden af og rengor alle dele separat.

Filter

Il Tag filteret op af blenderglasset.

A Hold filteret over en affaldsspand og ryst forsigtigt indholdet ud.

[EA Skyl filteret under vandhanen.

A L=g eventuelt filteret i blad i varmt sebevand et par minutter, inden det skylles.

IH Om nadvendigt, rengares filteret med en meget blad berste.

Opbevaring

Netledningen kan opbevares ved at vikle den op omkring basisenheden.

Reklamationsret & service

For alle yderligere oplysninger eller ved eventuelle problemer med apparatet henvises venligst til

Philips hiemmeside pa adressen: www.philips.com eller det lokale Philips Kundecenter (telefonnumre

findes i vedlagte "World-Wide Guarantee" folder). Hvis der ikke findes et kundecenter i dit land,
bedes du venligst kontakte din lokale Philips forhandler eller Serviceafdelingen i Philips Domestic

Appliances and Personal Care BV. Dette apparat overholder de galdende EU-direktiver vedrerende

sikkerhed og radiostg).
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Dette afsnit opsummerer de mest almindelige problemer, der kan opsta.Venligst laes de
enkelte afsnit for yderligere information. Hvis du ikke slev kan Igse problemet, venligst kontakt
nermeste Philips Kundecenter (telefonnumre findes i vedlagte "World-Wide Guarantee"
folder). Er der ikke noget Kundecenter i dit land, bedes du kontakte din lokale Philips
forhandler.

Problem Lasning

Apparatet virker ikke Apparatet er udstyret med et indbygget sikkerhedssystem.
Apparatet virker ikke, hvis tilbehgret ikke er sat rigtigt pa
motorenheden, eller det slet ikke er samlet. Kontrollér, om
tilbeharet er korrekt samlet (se de enkelte afsnit i
brugsvejledningen). Sluk ferst for apparatet!

Knivenheden eller motorenheden er Sluk apparatet, fiern nogle af ingredienserne og fortsat med en
blokeret. mindre portion.
Motorenheden udsender en ubehagelig Dette er helt normalt. Hvis lugten ikke forsvinder efter de forste

lugt, de farste par gange apparatet bruges. par gange, kontrolleres det, om det er korrekt kvantitet,
tilberedningstid og hastighed, der anvendes.

Hvis apparatet larmer, lugter ubehageligt, er Sluk apparatet og tag stikket ud af stikkontakten. Kontakt Philips

varmt at rere ved, ryger ell. lign. Kundecenter eller nermeste Philips forhandler.
Selvom filteret er isat, er der Kontrollér, at frugtfiltteret er sat korrekt i blenderglasset og
frugtked/banner i juicen/soyamaelken. kontrolleres det, om det er korrekt kvantitet, tilberedningstid og

hastighed, der anvendes.

* Huvis du ikke slev kan lgse problemet, venligst kontakt naermeste Philips Kundecenter: Er der
ikke noget Kundecenter i dit land, bedes du kontakte din lokale Philips forhandler.
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Opskrifter

Mayonnaise (ca. 3 dl)

Ingredienser:

- 2 zggeblommer eller | helt g
- | tsk senneps-pulver

- | tskosalt

- “tsk peber

- | tsk sukker

- 3 ml eddike eller citronsaft

- 3dlolie

> Alle ingredienser skal have stuetemperatur.

> Kom eg eller 22ggeblommer i blenderglasset. Tilszt salt, peber, sennepspulver og halvdelen af
eddiken/citronsaften og blend ved moderat hastighed. Tilszet olie gennem dbningen i Idget, indtil
mayonnaisen bliver tyk. Herefter tilseettes den resterende eddike/citronsaft. Smages til efter
behag. Opbevares i kgleskab.

Salatdressing

Ingredienser:

- | del vineddike eller citronsaft

- 3 dele olie

- salt, peber

> Kom vineddike eller citronsaft i blenderglasset, tilszet salt og peber, tend for apparatet og lad det
kere, indtil krydderierne er oplgste. Tilseet herefter olie gennem det lille hul i proppen/sikkerheds-
klemmen, indtil dressingen har den gnskede konsistens.

> Tilbered eventuelt en sterre portion af denne basisdressing og opbevar den i keleskab. Ryst altid
blandingen fer brug, sé ingredienserne blandes godt.

Sojamzlk (Denne opskrift kan kun tilberedes ved brug af filtteret.)

Ingredienser:
- 75 gterre sojabgnner
- 6dlvand

> Leeg sojabgnnerne i blgd i 4 timer inden tilberedningen.
Heeld de udbladte sojabgnner og vandet op i filteret. Blendes i 40 sekunder ved max. hastighed.
> Bring sojameelken i kog i en gryde, tilseet sukker og lad det simre. Serveres varm eller kold!

v

Bemaerk: Denne opskrift ma kun tilberedes 2 gange uden pause. Skal du tilberede sterre kvantiteter,
skal apparatet afkeles, inden processen gentages.

Juice & Cocktails (Denne opskrift kan kun tilberedes ved brug af filteret.)

Ingredienser:
- 150g frugt
- 3 dl vand/mzlk eller anden vaske

> Skeer frugten i smd stykker og kom den op i filteret.
» Kom den gnskede vaeske op i blenderglasset.
> Blend i 40 sekunder ved max. hastighed.
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Ewocaywyn

Autn 1 ouokeun eival epodlacpévn e evowpaTtwyéva oucTripara acaleiag:

- H ouokeun| 8ev Aeitoupyei av Ta e€apTripara dev £xouv ocuvdebei cwoTa 1| dev €xouv
ouvdebei kaBoAou.

- Mnv avaBete 1 pn ofrjveTe MoTE TN cuokeun yupifovrag Ta e€apTrpara.

Fevikn] reprypadn
> MmAévrep:
0O Tana
Karakt
©® Avorypa oTo karmdaxl
2TbpI0
Kavara pmiévrep
‘Evde1&n oTdbung
AaxTOMog oTeyavoToinong
Aemida
KAe1dap1d acpaheiag
M = Xriypaia Aertoupyia / koupti [priyopou KaBapiopol
Koupma Taxirtnrag
3: ugnAn TaxuTnTa
2: kavovikn TaxuTnTa
I: xapnAn TaxuTnTa
- 0: Off
O AdaoTixévia modapdkia / xwpog amodrkeucng kaiwdiou

©

' 90080000

>  DiATpo PppouTwv:
@ oiltpo dppouTwv

Mpoeidormoinon acdaleiag
Byalete mavra tn cuokeun amd Ty mipila mpLv TNV cuvapoloOYNOETE,
aTrrocuvapUoAOYNOETE 1) KAveTe pubpicelg oe kamolo amé Ta e€apTnuara.
KpatoTe T cuokeun pakpld amdé maidid.
O kwvnmpag Ba Eekivrioel povo av 1 kavara Tou PTTAEVTEpP 1) Tou e€apTrHaATog Tou pUAou
€xouv ouvdebei cwoTd oTn povada kivnTnpa.

BeBaiwbeite 611 1) Aemrida eival kahd oTepewpévn oTo doxeio Tou puAou Tiptv BIOWOCETE TO
e€apTnua Tou pUAou Mavw oTn povada KivnTipa.

Mnv ayyileTte ToTE Ta paxaipia éTav Ta TOMMOOETEITE OTN CUCKEUN Kal 1| CUCKEUT gival
omv mpila.

AmroduyeTe TV emmadr pe Ta KoPTEPA AKkpa TWV paxalplwv 6tav Ta kabapileTe. Eival oA
KodpTePA Kal purmopei va KoPeTe Ta SAKTUAG cag TTOAU eUkoAa.

2npavTiko

Mapakalolpe diafacTe MPOCEKTIKA AUTEG TIG OdNYiEG TTPLV XPT|OLLOTIOINCETE TN CUCKEUT)
Kkat $UAAETe TIG Yia peAovTIKT avaopd.

Mevika

EAéyETe av n) Tdon mou gpdavileTal oTN CUCKEUT avTioTolyel oTny Tomik Tacn (110-127
BoAT 1) 220-240 BoAT) Tiplv CUVOETETE TN CUCKEUT.

Mnv xpnoipotroleite ToTé afecoudp 1 avTalakTikd amdé AAAOUG KATAOKEUAOTEG 1
Kkarmrola mmou Sev eival eykekpipéva amd T Philips. H eyyinor oag dev 6a 1oxlel av
XpnolpomoinBolv TéTolou €idoug e€apTripara 1 avralhakTika.
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» Mnv xpnopormoleite TN cuokeun] av €xel $Bapei To kKakwdio, To $ig 1} AMa pépn Tng
OUOCKEUTG.

» Edv To kahwdio Tpododoaiag £x1 urooTi $Bopd, Tpém va avtikaracTadi armd tnv Philips,

a6 EouotodoTtnuévo kévtpo cépPig Tng Philips 1) améd mapdpolo E8IKupEVO TIPOCWTIIKS,

Tpokipévou va amoduyBi nAkTpotAnéia.

Mnv a¢nvete MoTE T cuokeun] va Aettoupyei Xwpig emifAeyn.

Mnv avaPete 1} un offfivete T cuokeun yupilovrag Ta e€apTrpara.

Mnv utrepBaiveTte To péyioTo eminmedo mou avadépeTal ota e€apTripara.

Mnv umrepBaiveTe TiIg TOGOTNTEG KAl TOUG XPOVOUG TIPOETOLHATIAG TTOU £VOEIKVUVTAL OTOV

Tivaka.

Na BepaiwveoTe TAvTa 6TL TO KATTAKL £X€l KAgio€L KAAA kat 1) Tarra €xeL TomoBeTnOel

OWOTA OTO KATTAKL TIPLV avayeTe T CUOKEUT.

» Tava amodUyete diappoig, va BePaiwveoTe Tavra 611 0 dakTUAIOG oTEYAVOTTOINOTG
£xeL TormofeTnBei cWOTA TIpIV apXioeTE va XPNOILOTIOLEITE TO UTTAEVTEP 1) TO PHUAO.

» Ta va perdoete Tov KivOuvo TpaupaTiopwy, unv Balete moTé T Aemida otn povada
KIVTNPA XWPIG va £XeTe cUVOECEL CWOTA TNV KavdTa Tou UTTAEVTEP 1) To Soxeio Tou
HUAou.

»  Mnv akoupmdare Tig Aemideg, 11aiTepa dTav 1 cuokeur) PpiokeTal oTo pevpa. O Aemideg

eivat ToAO kodTepEG!

Na BepaiwveoTe MAvTa 6TL o1 AeTTiSEG €ival CWOTA TOTTOBETNUEVEG TIPLY OUVOECETE TN

OUCKEUT OTO pelpa Kal TNV avayere.

» Av ol Aetrideg pmmAokdpouv, BydAte Tn cuokeur amé Tnyv mpila TpLv apalpEéceTe Ta UAIKA
Tou pummAokdapouv Tig Aemideg.

MmAévTep

» Ta va amo¢uyete Tig Siappoég, va BefalyvecTe TAVTA OTL TO KATTAKL £XEL KAEIOEL CWOTA
Kal 1 Tama €xel TormofeTnOei kaAd oTo KaTdkL TIPLY avayeTe TT) CUCKEUT.

» Av Ta uMikd KoAdve oTa ToLXWHATA TNG KAvaTag Tou PTTAEVTEP, Of|OTE TN CUCKEUN,
BydATe T amd Tnv mpila kat apalpécTe Ta UAIKA atTd TA TOLXWHATA HE [ia OTTATOUAA 1)
mpocBéTovTag uypd.

» H kavara eivatr amé yuahi kal emopévwg elBpaucTn. Mnv meTdgeTe TV Kavdra oe
okAnpo damedo. Emiong amodiyeTe akpaieg evalayég Beppokpaciag. Av n kavdra eival
oAU KpUa, TTAUVETE T1) KaAd pe xMapo vepd Tipiv BaleTe péoa LeoTd uypod.

» Av 1o yuali payioet, pnv Tnv XpnOLLOTIOLEITE.

PDiltpo

» Mnv xpnoiporoleite To $iATpo Yia va emegepyaoTeite LeoTd UNIKA.

Mnv utreppopTwoveTe To $iATpo. Mnv BaleTe meplocoTEPa amod 75 yp. kaptoug cdylag

(Bapog Enpwv kaptav) 1 150 yp. ppouta oto $iktTpo Tautdxpova (Seite 'Zuvrtayig').

Mpwv TV TpO™ Xprion

» TAOveTe OAa Ta e&aptrpara kat Ta pépn mou adatpouvral (BAéme 'Kabapiopdcg').
» Tuli&Te To kaAWB10 TTou Teploocelel YUpw amé Tn Baon Tng ouckeung. (€Ik. 2)

Mwg va XpnoLHOTTOU|CETE TI) CUCKEUN

MmAévrep

» To pmAévTep XprolloToleiTal yia:

Na avapryviete uypd, T.X YAAGKTOKOUIKA TTPOiIoVTA, CANTOEG, XUHOUG $ppoUTwV, COUTIEG,
KOKTEIA, LIAKOEIK.

- Na avakatelete pakakd uhikd, T.x. Heiypa yia Tnyaviteg 1} paylovéla.

Na AwoveTte payelpepéva uhikg, .y yia va ¢Tiaxvete ¢ayntoé pwpou.
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MpoeTolpacia Tou pumAévTep yia xpron
Il TomoBeTeioTe To SakTUAo oTeyavotoinong ot Aemida. (ik. 3)

A TomoBeTeioTe TV kavdTta Tou PmAévTEp TAvw oTn AeTTida kal yupioTe TN TTpog TNV
kateUBuvomn Tou Béhoug péxpl va kheldwoel otn 8o Tng. Na BefaiwveoTe avra o1
TomoBeiTe TNV KavaTa mavw ot Aemmida €10l woTe ol evdei&elg oTABUNG oTNV Kavara
Tou pmAévTep va eubuypappilovTal pe Tig ecoxég TG Aemidag. (gik. 4)

[l TomobBeteioTe Tnv kavarta Tou pmAévTep pe T Aetrida ouvdedepévn mavw oTn povada
KivnTripa Kat yupioTe TN mMpog Tv katelBuvon Tou BENoug péxpl va kKheldwoel ot Béon
Tou. (eik. 5)

Mnv aokeite peyain mieon otn AaPn) Tng kavarag.

A Bate Ta uAika oy kavara.

Mnv yepileTe TTOTE TNV Kavara pe uhikd o feotd amd Toug 80°C.

H A¢ol TomoBeToETE Ta UAIKA 0TIV KavaTta Tou PTAévTep, PAATE TO KAmMakL oTHY KavaTa
mMELZOVTAG TO TIPOG Ta KATW Kal YyupvwvTag To. BeBaiwbeite 611 To kdGokIvo oTO Kardkl
BpiokeTal cTO PTTPOCTIVO HEPOG TOU CTORIOU TNG KAVATAG Yla va PTTopeiTe va oepPipeTe
Ta uypd. (gi. 6)

A Ba\te Ty Tama oTo kamdxL. (gik. 7)

MNa va amoocuvappoloynoeTe To umAévtep, akohoubeioTe Tig odnyieg TG Mapamavw
mapaypdgou pe avrioTpodn oeipd.

» Na BePawvecTe MavTa O6TL £XeTe adalpécel TNV Kavarta Tou PTAEVTEP améd T povada
KivnTripa pe Tn Aemida akoun TomobeTnpévn oTnv Kavara.

Xprion Tou pmAévTep
Il TomoBeTeioTe To prAévTep ot pia emrimedn, oTeyvr emdavela. Ta AacTixévia modapdkia
Oa gumrodicouv TN cuokeur ammoé To va KIveiTal Tavw oTnv emdavela epyaociag.

A TomoBemioTe To $ig Tou kakwdiou oty Tpila.

El En\éETe Ty embupntr pUBpIon méLovTag To kataAAnAo KoupTti Kal 1) cuckeur] 8a
avayel autépara. (k. 8)

- Taxomra |: ehadpd eme€epyacia kupiwg UypwV UAIKWY, TT.X. cokoAaTtolxo yaAa, ydia
pe ppouTa 1| paytovéla.

- Tax0mnra 2: mo duvatn eme€epyacia cuvduacpol UYPWYV KAl CTEPEWV UALKWV, TT.X.
odAToa Topdra, coUTTeg 1) TraTe.

- Tayxiutnra 3: Auvar) eme€epyacia oTePEWV KUPIWG UALKWY, TT.X TTaydklia 1) oTTépoL.

» Av dev €loTe olyoupol yia Trola TaxuTNTa va XpnOoLYUOTIOOETE, UTTOPEITE TTAVTa va EMAEEETE
TNV uynAéTepn TaxuTnTa (TaxiTnTa 3).

Mn Balete moTé Ta dAxTUANG cag 1) KAtTolo avTikeipevo (T.X. omdToula) péoa oTnv Kavara
oTtav To UTMAEVTEpP €ival oe AelToupyia.

Mnv a¢rjvete T cuckeun va AeiToupynoel TeplocoTePo amod 3 AemTd T dopd. Av dev €xeTe
Tehewwoel pe TN emegepyacia petd amod 3 AemTd, oPrjoTE Tr) CUCKEUT| Yia €va AETTTO TPV TNV
EavalelToupynoeTe.

A MNiéote To koupmi oTiypiaiag Asttoupyiag (M) av 8éheTe va emeEepyaoTeite UAIKA Yia
ouvTopo didoTtnpua. (k. 9)

Mmopeite emiong va marnoeTe To KoupTi oTryplaiag Aeitoupyiag (M) yia va emrixeTe

TIPOCWPLVT| HEYAAT LoXU evwd To PTTAEVTEp AetToupyei oe TaxUtnTa |, 2 1} 3. MoAig adrjoeTe

To KoupTtTi oTiyplaiag AetToupyiag To pmAévTep Ba oTapaToel autépara va AeLToupyei.
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Mnv mmarare moTé To Koupmi oTiyplaiag Aettoupyiag (M) meplocodTEPO amd pepika
Seutepolemita TN dopa.

H Niéote o koupi off (0)yia va ofriceTe T cuckeun v Aettoupyei o TaxumTa |, 2 1 3.
(ewc. 10)

YupPoulég

» Ta va amo¢plyeTe dlappoég, unv YeRILeTE TTOTE TNV Kavdra TAvw amod Tn HEYLOTN €vOeIEn
(1.25 Nitpa). Eav avaperyviete LeoTd uypd, unv YepileTe TV kavdTa mapamdvw amoé Tnv
€vdei€n 1.0 Aitpou.

» Av avaperyvieTe uypd mou adpifouv, pnv yepileTe TV Kavdra mavw amoé tnyv évdeign 1.0
AiTpou.

» To avorypa Tou kamakioU purropei va xpnotpomoindei yia va mpocOéteTe UNKA £V
AeiToupyei o kivnTpag. (gwc. 1 1)

» Ta oTeyvd uhikd Sev TIpémel va avakateUovTal Tavw améd | Aemto.

» KoéyTe Ta oTépea UMKA o€ PIKPA KOPUATLIA TIPLY T TOTTOBETHOETE OTNV Kavara Tou
pmAévTep. Mnv avakarteleTe HeYANEG TTOGOTNTEG OTEPEWV UAIKWYV TNV idia oTrypr.
EmegepyaoTeite auTd Ta ulika apkeTég popéc.

» Av dev gioTe IkavoTToINpéVOlL e TO amoTéAeopa oTav avapelyvleTe oTeped UAIKA, ofrjoTe
To UTTAEVTEP Kal TECTE TO KoupTtri oTiyplaiag Aettoupyiag (M) pepikég dopég yia va
AeiToupynoel oclvropa To umAévtep. Mmopeite emiong va avakatéete Ta UAIKA Pe pia
omaroula (6x1 evw Aettoupyei To pmAévTep!) 1} va Bydete Aiya amd Ta meplexopeva g
KavdTag Kal va emeEepyacTeiTe PIKPOTEPEG TTOCOTNTEG.

» Ta va BpupariceTte Tayakia, pi€Te Ta péca amd To Avolypa Tou KarmakioU TTavw oTIg
Aemideg.

» Tava ¢Tia€eTe TOpaToxupd, KOYPTE TIG TOPATEG OTA TECOEPA Kal Pi&Te Ta KOPUATIa péca
oTO Avolypa Tavw oTa TeploTpedoueva payaipla.

» Av avakareleTe oTePed Kal UYpA UAIKa TauTdxpova, pi&Te TPWTaA Ta uypd UAika oTnv
Kavdra Tplv avapete 11 cuokeun. NpocBéoTe Ta oTeped UAIkA 6Tav AetToupyei n
OUOKEUT).

DirTpo

Mmopeite va xpnoiomoioeTe To €£apTnua Tou GIATPOU yia va €XETE PEUCTEG CANTOEG,
dpéokoug ppouToxupolg 1} kokTEIA. OAa Ta koukoUTola kat ot pAoudeg Ba peivouv oTo
dirTpo.

MpoeTopacia Tou iATpou yia xpnon
Il TomoBeTroTe To dpikTpo o™V Kavarta Tou pmAévTep. (ik. 12)
BeBawwbeite 611 To $iATpo £xeL TOTTOBETNOEI CWOTA OTO KATW PEPOG TNG Kavadrag.

A Bakte To kamdki oTo pmAévTep yia va ebappodceTe To GpidTpo ot cwoTh Béom. (eik. |3)

Xpnon Tou $iATpou
Il Ba\te Ta ulika oTo dikTpo amd To avolyua oTo kamakt. (sik. |4)
Mnv umreppopTwovete To diATpo. Mnv Balete mepiocdTepa amd 75 yp. Eepolc kaptroug
ooylag (Bapog Eepwv kapmwv) 1 150 yp. ppolTa oTo didTpo TauTdxpova.
KoyTe Ta ppolTta o€ pikpdTEPA KOPPATIA Kal pouAtdoTe Ta Eepd doTIpLa, OTTWG KapTolg
odylag, Tpiv Ta emegepyacTeiTe oTO GiATpO.

A NpocBéoTe vepd 1 kamolo aMo uypd.

[EA Ba\te v Tama oTo kamdaki kai avayte T ouckeun. EmAEETe TV uYnASTEPN TaxiTnTa
Kal aproTe T cuokeun va Aeitoupynoel yia 40 SeutepOAenTa To avwTEPO.

A >BrioTe T cuokeur. BydAte To TTOTO amd To GTOWIO TNG KavdTag Tou pmAévTep. (gik. |5)
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B la dpiota arotedéopara, BahTe Ty Kavata pe Ta urdAoirra UALKd TIaAL TTavw o
OUCKEUT Kal adprjoTe TN va AEITOUPYNOEL Yia HEPLKA OEUTEPOAETITA AKOWT.

A Bya\te To umdAolmo ToTé.

ZupBoulég

» |3iaitepa 6Tav emeEepyaleoTe peydleg mMoodTNTEG, 0Ag CUVICTOUNE va unv Balete dha
Ta UAika péca oTo $iATpo TauTdxpova. ApxioTe Ty emelepyaacia pe pia PIKpn
TMooo6TNTA, adrjOTE TN CUCKEUT| va AeIToupyNoEL yia Aiyo, ofrjoTe TN Kal eTa TTpooBéoTe
KL AN pikpn) ToodTnTa. AANG pnv utrepPeiTe TIGg TOCOTNTEG TTOU avadépovTal
mapamavw!

» Tava ¢TiageTe yaha ooylag:

MouMidoTe Toug Eepolg kaptroug odylag yia 4 Wpeg TPLY Toug emeepyacTeiTe.

>  Mmopeite va eme€epyaoTeite 75 yp. Eepwdv kapmwv odylag To avwdTepo pue 600ml vepd
dopd.

Ma AemrTopepeic mAnpodopieg: deite 'Tuvrayég'

» Tava ¢T1a€eTe ppouToXUHOUG Kal KOKTELA:

MNa ka\iTepa amoTeAéopara, mpobéoTe mepimou 300ml vepod (1) karmoro alho uypd av

¢TiayveTe T.X. KOKTEIN) yia |50yp. ppolTa.

KaBapiopoég
O KkaBaplopdg TNG CUCKEUNG, TWV HEPWV KAl TWV £EAPTNHATWY £ival EUKOAOTEPOG ALECTWG
HETA TN Xprion.
Mnv kaBapileTe MoTé Ta e€apTrpara 1 Ta PEPN TNG CUCKEUNG OTO TTAUVTTPLO TTLATWV.

Mn xpnotpomoleite okAnpd kabaploTikd, cuppdtiva odouyyapdxia, olvOTIveUpd, KTA.

Na Byalete mavra Tn ouokeun amd Ty mpila mpiv Tnv kabapioceTe.

» A¢ou kaBapioeTe Ta uépn kaun Ta e€aptiuara, MAUVETE Ta e kabapo vepd Kar oTEYVLIOTE
Ta KaAd.

Movada kivntipa

KaBapioTe To poTép pe €va vwmd mavi.

Mnv BuBileTe ToTE TOV KIVNTNPA OE VEPO OUTE va Tov TTAéveTe oTn Bplon.

Kavara pmévrep

Mnv kabapileTe moTé TV Kavara pe vepd mo LeoTd amd Toug 140°F/60C.

Mpriyopo kabBapiopa:

Il ZuvapporoyeioTe Tv kavaTa Tou pmAévTep (Seite 'Xprion Tng ouokeung).
A PiZte Leoté vepdl kal Aiyo amopputravTikd péca oTny KavaTa Tou MITAEVTEp.

[l TomoBeTeioTe To KamakL oTNV KAVATa Tou PTTAEVTEP Kai BAATE TNV TATTA OTO Avolyua Tou
Karrakiou.

B AdroTe T cuokeur] va Aettoupyrioet yia pepiikd méfovTag To koupTtr priyopo
KaBapiopa (M), petd adrote 1o koupti. EmravalaBete autn Tn Siadikacia pepikég
dopég. (gik. 9)



88 EAAHNIKA

H Niéore To koupi off (0).

A Nepipévere péxpt va oTapatiioouv ot Aemideg.

Bydhte T cuokeun amé Ty mipila.

IEX Bya\te v kavara Tou pmAévTep Kkal TAGVTE TN e kaBapd vepod.

A >xohaoTiké kaBapiopa: Bydite T Aemrida kal kaBapioTe dAa Ta efapThparta EexwpLoTa.

dikTpo

Il Byate To dikTpo améd v kavarta Tou pmAévTep.

A KpatioTe To ¢pilTpo Tavw améd éva kahddi amoppiudTwy kal TeTAETe Ta TepLEXOpEVA
TOU.

[l =Zcr\ovete To dikTpo KATW améd T Pplon.

A Mropei va xpelaoTei va poulidceTe To GpidTpo ot LeoTd vePS Yia HEPLKA AETITA TTPLY TO
kabapioceTe.

H Av civai amrapaitTo, To TAéypa Tou dikTpou propei va kabaploTei pe pia oAU pakakm
BolUpToa.

ATmoBnkeuon

Mmopeite va amobnkeloeTe To kahwdio TUAiyovTag To YUpw amoé Tn Bacm TnG CUCKEUNG.

Eyyunon kai oépfig

Eav BéAeTe kamoleg TANpodopieg 1) €xeTe KATTOLO TTPOPRANMA, TTapakaloUpe emokedTEITE TNV
totooelida Tng Philips ot d1eG6uvon www.philips.com 1] emikolvwvoTe e To TPREA
eEutmpéTtnong mehatwv g Philips oTn xwpa cag (Ba Ppeite Tov apibuod TnAepwvou oTo
S1eBvég puANABIO yyUnomng). Eav dev umrapyxel Tpnpa eEunmpETnong TTEAATWY OTN XWpa oag,
ameuBuvBeite oTov TomKS avTimpdowto Tng Philips, 1 emkolvwvnoTe pe To Tprua XépPig
Twv OIKIaKwV ZUCKEUWY Kal Twv cuokeuwv MNpoowmikng Ppovtidag BV g Philips.
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Odnyog aveupeong BAaBwv

AuTé To kedpdahalo cuvoyilel Ta o cuvnbiopéva TpoBArpara ou pmopei va
ouvavtioete. MNMapakahoupe diafacTe Tig diddopeg Tapaypadoug yla TepLocOTEPEG
AemrTopépeleg. Av dev pmopeite va AdoeTe karmolo TpofAnua, mapakaiolpe
€TKOLVWVNOTE pe To Tunpa EEummpétnong MehaTtwv g Philips o xwpa cag (6a
Bpeite To TNAéPwvo oTo purladio diebvolg eyyunong). Av dev urrdpxel Tunpa
EEummpétnong MehaTwv oTn XwWpa oag, ameubuvBeiTe GTNV TOTIIKT AVTITTIPOCWTIEIA TNG
Philips 1 oTo mAnciéoTepo kévTpo Philips.

MpopAnpa AGon

H ouokeun dev Aettoupyei H ouokeun gival epodlacpévn pe cuctipara acdaieiag. H
ouokeun dev Ba AsiToupynoel av Ta eEaptrpara dev £xouv
TotrofeTnOei cWOTA TAvW oToV KIvnTrpa 1) Sev £xouv
TommoBeTnBei kaBoAou. EAéyETe €av auta Ta e€apTipaTta
€xouv TommoBetnBei cwoTa (Seite Tig Siddopeg Tapaypddoug
AUTWV TWV OdNYLWV XPNoTG). XPoTE TTPWTA TN CUOKEUT)!

H Aemida 1 o kivnTiipag £éxouv 2BrioTe TN ouokeun, BydATe kamola amé Ta uAika kal apyioTe
UTTAOKAPEL. v eme€epyacia Pe PIKPOTEPN TTOCOTNTA.

To potép avadidel pia ducdpeoTn oopr] AuTo eival puciohoyikd. Av 1) cuokeun] cuvexioel va avadidel

TIG TIPWTEG GOPEG TTOU XPNOLUOTIOLEITE  QUTAV TNV oopr] adpol TNV €XETE XPNOLULOTIOINCEL LEPIKEG

T1 CUOKEUT). dopég, eAéyETe av ) ToodTNTa TToU eTe&epydleoTe, o XPOvog
eme€epyaoiag kal 1) TaxUTnTa eMedepyaciag ival cwoTd.

H cuokeun kavel oAl 86puPo, avadidel XPrioTe TN cuckeun kal Bydite Tn amd Ty mpila.
SducdpeoTn oo, sival Leoth éTav v EmikovwvroTe pe To Tunpa EEurmpétnong MeAatwv g

akouptare,Byalel kamvo, KTA. Philips 1) To mMAnciécTtepo kévrpo cépPigPhilips.

Mapoho mou €xel TomroBeTnOei TO BeBaiwbeite 611 To piATpo £xelL TOTTOBETNOEL CWOTA CTNV
$ikTpo, ol dpouToyupoi 1§ To YdAa kavara Tou pmAévtep. EAéyETe av ) moocdTnTa TOU
odylag TTEPLEXOUV TTOATO. emegepyadleoTe, o Xpovog emegepyaoiag kal n TaxuTnTa

emeepyaoiag eival cwoTa.

* Av dev pmopeite va AioceTe kamoto TpoPAnpa, mapakahoUpe ETIKOVWVAOTE UE TO
Tunpa EEummpétnong Melatwv g Philips o xwpa oag. Av dev umrapyel Tunua
EEummpétnong Mehatwv otn xwpa oag, ameubuvBeite GV TOTTIKA AVTITPOCoWTTEIA TNG
Philips 1 oTo MAnciéoTepo kévTpo Philips.
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Mayiovéla (mrepimmou 300ml)

2 aompadia auywv 1} | oAdkAnpo auyod
- | kY. okévn poucTtapdag

| k.y. ahaTi

1/2 k.y. mmépt

| k.y. Taxapn

300ml E031 1} Xupd Aepoviou

- 300ml Aadi

» Ola Ta vAikd mpémet va Ppiokovtal oc Beppokpasia dwpuariov.

» BdAte Ta auyd 1 Toug KpOKoOUG OTNV KavdTa Tou UTTAEVTEpP, TIPooBEoTe aldT, TépL Kat
oKOvn pouaTdpdag kat juod ammé 1o EUOL 1) To XUMO AcpovioU kat avaueilTe o€ peoaia
TaxutnTa. Pi&te Addt amé To dvotypa oto kamaki péxpt va et n paytovéga. Mera
mpocBéaTe To uTéAotrmo EUGL 1} XUMO Auoviou kat TpoBéaTe KapukeUuara avaloya Ue To
youoTo gag. TomoBeTriaTe TN 0TO Yuyeio.

2dAToa yla cahdTa

| pépog EUdL 1} Aepovi
3 pépn AadL
- ahaTi, mmépL

> BdAte EudtL 1} xuuob Aeuoviou oTnv kavdTa Tou UTTAEVTEP, TTPooBéoTe aAdTt kat TTépL Kat
AettoupynoTe Tn ouokeun). Eme&epyaoTeite To piypa péxpt va dtakubei To aAdrt kat To
mrépt. MeTd mpoobBéoTe To AddL ammdé To uikpd dvotypa Tou e€apTrinarog acpdiiong uéxpt
va yivel uLa opoloyeviig odAtoa.

>  Mmopeite emiong va eToludoeTe eyaliTepn moo6TNTA AUTHG THG facikig cdAtoag kat va
™V puAd&ete oo Yuyeio. [dvTa avakiveioTe Tpv TN Xprjon yia va avakateuBolv Ta ulikd.

laha ooylag (Autn n ouvrayn propei va yivel pévo pe 1o ¢iAtpo.)

75 yp. &epoi kaptroi odylag
- 600 ml vepo

> MouMidoTe Toug kaptmoug ooytag yia 4 Wpeg Tptv Toug eMeEepyaoTeiTe.

> Pi&te Toug pouliacuévoug kapmoug Kat To vepo oTo GikTpo. AvaueilTe yia 40 deuteporenTa
oTn uéytotn TaxuTnTa.

» BpdoTe 1o ydAa odyiag o pia katoapoAa, perd mpoobéate Ldaxapn kar aprioTe To va
otyofpdoet. ZepPipetar kplo 1 LeaTd!

Znueiwon: unv eme€epyaleocTte Tn cuvrayn mapamdvw amé duo ¢popég xwpig diakorr. Av
OéAeTe va avapeieTe TEPIOOOTEPN TTOCOTNTA,APNOTE TT) CUCKEUT VA KPUWOEL TTPLITA Kal

HeTA ouveyioTe TV emeiepyaocia.

Xupoi & KokTéI (Autr) | cuvTayn pmopei va yivel pévo pe To GiATpo.)

- 150 yp. ppolTa

- 300 ml vepo/ydia/n alo uypd

> Kéyte Ta ppolTa o€ uKkpd Kopudria kar fdAte Ta ppouta oTo PiATpo.
> Pi&te To UYPS 0TV KavdTa Tou UTTAEVTEP.

> Avaui€te yia 40 deutepdrenTa o uéytotn TaxuTnTa.
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Cihaz dahili glivenlik sistemleriyle donatiimistir:
- Aksesuarlar yanlis takildiklarinda veya hi¢ takiimadiklarinda cihaz calismaz.
- Cihaz aksesuarlan gevirerek agmayin veya kapatmayin.

Genel tanim

> Blender:

@ Durdurucu

® Kapak

© Kapak icindeki bosluk

® Bosaltma agizlig

@ Blender siirahisi

@ Seviye gostergeleri

© Lastik koruma halkasi

@ Bicak Unitesi

O Givenlik kilidi

® M = Pulse ("Moment")/Hizli Temizlik diigmesi
@ Hiz digmeleri

- 3:ylksek hiz

- 2:normal hiz

- l:dustk hiz

- Orkapah

@ Lastik taban/kordon saklama bdlmesi

> Meyve Filtresi:
@ Meyve filtresi

Givenlik 6nlemleri

Cihazin aksesuarlarini takmadan, sékmeden ve ayarlamalarini yapmadan énce, mutlaka fisini prizden
cekin.

Cihazi cocuklarin ulasamayacaklart yerlerde saklayin.

Motor yalnizca, blender stirahisi veya pres aksesuari motor Unitesine dogru sekilde takildigi zaman
calisir

Pres aksesuarini motor Unitesi Uzerine gevirerek takmadan énce, bigak Unitesinin genis agizll pres
bardagina glivenli bir sekilde oturtuldugundan emin olun.

Bicak Unitesine, bicak cihaza takili durumdayken ve cihaz prize takili durumdayken dokunmayin.

Bicak Unitelerini temizlerken, kesici kdselerine dokunmaktan kaginin. Cok keskindirler ve
parmaklarinizi kolayca kesebilirler:

Cihaz kullanmadan &nce verilen bu talimatlan dikkatlice okuyun ve ileride basvurmak icin saklayin.

Genel

Cihazi prize takmadan 6nce, cihaz lizerinde belirtilen voltajin yerel sebeke voltajiyla (110-127
volt veya 220-240 volt) uygunlugunu kontrol edin.

Kesinlikle diger Ureticilerin pargalarini veya Philips tarafindan 6nerilmeyen parga ve
aksesuarlari kullanmayin. Bu pargalari kullandiginizda, garantiniz gegersiz sayilacaktir.

Elektrik kordonu, fisi veya diger parcalari hasarl cihazlari kesinlikle kullanmayin.

Cihazin elektrik kordonu herhangi bir sekilde zarar gérmiisse, yalniz Philips orjinal cihazlar
kullanilarak orjinal pargalari ile yetkili Philips servislerinde degistirilmelidir.
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» Cihazi kendi halinde galisir durumdayken birakmayin.

» Cihazi kesinlikle aksesuarlarini gevirerek agmayin veya kapatmayin.

» Aksesuarlarin lizerlerinde belirtilen maksimum seviyelerini asmayin.

» Tabloda belirtilen miktar ve hazirlama siirelerini asmayin.

» Cihazi agmadan &nce, her zaman kapagin dogru sekilde kapatildigindan ve durdurucunun
kapak igerisine dogru sekilde takildigindan emin olun.

» Blenderi veya presi kullanmaya baslamadan 6nce, sizintiyi engellemek igin, lastik koruma
halkasinin dogru yerlestirildiginden emin olun.

» Yalanma riskini azaltmak igin bigak tinitesini, blender siirahisi veya genis agizli pres bardagi

dogru sekilde takili olmadan, motor iinitesine yerlestirmeyin.

Bigaklara, 6zellikle cihaz prize takili durumdayken, dokunmaktan kaginin. Bigaklar ¢ok

keskindir!

» Cihazi prize takmadan ve ¢alistirmadan 6nce, her zaman bigak Unitesinin dogru sekilde
takildigindan emin olun.

» Eger bigaklar sikisirsa, bigaklari engelleyen malzemeleri gikarmadan dnce, cihazin fisini gekin.

Blender

» Dokiilmeyi 6nlemek igin, cihazi ¢alistirmadan 6nce, kapagin her zaman dogru sekilde
kapatildigindan ve durdurucunun kapaga dogru sekilde takildigindan emin olun.

» Eger malzemeler blender siirahisinin duvarlarina yapisirsa, cihazi kapatin, prizden gekin ve
malzemeleri duvardan bir spatula ile veya biraz sivi ekleyerek temizleyin.

» Sirahi camdan yapilmistir, dolayisiyla kirilabilir. Stirahiyi sert zemine dusiirmeyin. Ayrica
yliksek 1si soklarindan kaginin. Eger siirahi ¢ok soguksa, igine sicak su dékmeden &nce ilik
suyla yikayin.

» Eger cam siirahi gatlarsa, slirahiyi bir daha kullanmayin.

Filtre

» Filtreyi sicak malzemelerle kullanmayin.

»  Filtreyi asla agir doldurmayin. igerisine ayni anda 75gr'dan fazla (islatilmamis hali) kurutulmus
soya fasulyesi veya |50gr meyve koymayin (bkz. 'Tarifler").

lik kullanimdan 6nce

»  Cihazin tim aksesuarlarini ve ayrilabilen pargalarini yikayin. (Bkz. 'Temizleme')
» Fazla gelen elektrik kordonunu cihazin tabanina sarin. (sek. 2)

Cihazin Kullanimi

Blender

» Blender hangi islemlerde kullanilir:

- Swvilan karistirmak igin, drn. st Uriinleri, soslar, meyve sulan, corba, karisik icecekler:
- Mayonez veya krep hamuru gibi yumusak kanisimlar hazirlamak igin.

- Bebe mamasi gibi pismis yiyecekleri pire haline getirmek igin.

Blender'i kullanima hazirlama
Il Koruma halkasini bigak iinitesinin igerisine yerlestirin. (sek. 3)

A Blender siirahisini bigak {initesine gegirin ve pozisyonuna kilitleninceye kadar ok yéniinde
cevirin. Stirahiyi bigak Unitesine, blender siirahisi tizerindeki seviye gostergeleri, bigak Unitesi
tzerindeki omurgalarla hizalanacak sekilde yerlestirdiginizden emin olun. (sek. 4)

EF Blender siirahisini takili olan bigak iinitesiyle birlikte motor tnitesine oturtun ve yerine
kilitleninceye kadar ok yoniinde gevirin. (sek. 5)
Siirahinin sapina ¢ok fazla bastirmayin.
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A Malzemeleri siirahiye koyun.

Siirahiyi asla 80°C'den daha yiiksek isida malzemelerle doldurmayin.

A Malzemeleri blender siirahisine koyduktan sonra, kapagi asagi yonde bastirarak ve gevirerek
stirahiye takin. Sivilari dékebilmek igin kapak icindeki elek kismini siirahinin agizliginin 6niine
denk getirin. (sek. 6)

A Durdurucuyu kapagin icerisine gegirin. (sek. 7)
Blenderi sokmek igin, yukaridaki talimatlari sondan basa dogru takip edin.

»  Blender siirahisini motor (initesinden ayirirken, bigak tinitesinin halen siirahiye takil
oldugundan emin olun.

Blender'in kullanimi
Il Blenderi diiz, kuru bir zemine koyun. Lastik taban cihazin tezgah iizerinde hareket etmesine
engel olacaktir.

A Elektrik fisini duvar prizine takin.

A istenilen galisma hizini uygun diigmeye basarak secin. Cihaz otomatik olarak galisacaktrr. (sek.
8)

- Hiz l:cikolatali stt, meyveli siit veya mayonez gibi hafif sivi maddelerin hazirlanisinda.

- Hiz 2: domates sosu, corba veya ezme gibi sivi ve kati malzemelerin kansiminin hazirlanisinda.

- Hiz 3:buz kiipleri veya fasulye gibi baslica kati malzemelerin hazirlanisinda.

» Hangi hizi kullanmaniz gerektiginden emin degilseniz, her zaman en yiiksek hizi (hiz 3)
secebilirsiniz.

Blender calisirken kesinlikle elinizi veya herhangi bir cismi (6rn. spatula) siirahi igerisine sokmayin.

Cihazi bir defada 3 dakikadan fazla ¢alistirmayin. Eger isleminiz 3 dakika icinde bitmediyse, tekrar
calistirmadan once cihazi bir dakika siireyle kapatin.

A Malzemeleri iyice karistirmak istiyorsaniz, pulse diigmesine (M) basin. (sek. 9)

Blender |, 2 veya 3 hizinda calisirken gegici bir yuksek glice ihtiyaciniz olursa, pulse digmesine (M)
basabilirsiniz. Pulse diigmesini biraktiginizda, blender da otomatik olarak duracaktir:

Pulse diigmesine (M), bir defada birkag saniyeden fazla siireyle basmayin.

A Cihaz 1,2 veya 3 numarali hizlarda calisirken, kapatma diigmesine (0) basarak, cihazi kapali
konuma getirin. (sek. 10)

Ipuglari

»  Dokiilmeyi 6nlemek icin, asla siirahiyi maksimum seviye gostergesinin (1,25 litre) tizerinde
doldurmayin. Eger sicak sivilari karistiriyorsaniz, siirahiyi 1,0 litre géstergesinin lizerinde
doldurmayin.

»  Eger kopiiren sivilart karistirlyorsaniz, siirahiyi asla 1,0 litre gostergesinin lizerinde
doldurmayin.

» Kapak igerisindeki agilan kisim, motor ¢alisirken malzeme eklemek igin kullanilabilir. (sek. 1)

» Kati yiyecek malzemeleri | dakikadan fazla karistirilmamalidir.

» Kati yiyecek malzemelerini blender siirahisine koymadan 6nce kiiglik pargalara ayirin. Ayni
zamanda, fazla miktarlarda kati yiyecek maddesi ile islem yapmayin. Bunun yerine, malzemeleri
gruplara ayirarak karistirin.

»  Kati malzemeleri karistirirken, sonuglarindan memnun olmazsaniz, blenderi kapatin ve pulse
diigmesine (M) basarak, blenderi siki bir sekilde galistirin. icindekileri bir spatula yardimi ile
karistirabilir (blender galisirken degil!) veya siirahinin igerigini azaltarak daha az miktarlarla
islem yapabilirsiniz.

»  Kirmak istediginiz buz parcalarini, dénen bigaklarin lizerindeki kapagin agilan kismindan
iceriye atin.
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» Domates suyu hazirlamak i¢in domatesleri dérde bélerek kapagin deliginden, dénen
bigaklarin {izerine birakin.

» Eger ayni zamanda kati ve sivi yiyecek maddeleri karistiriyorsaniz, sivi malzemeleri haznenin
icerisine cihazi ¢alistirmadan once doldurun. Kati malzemeleri daha sonra cihaz galisirken
ekleyin.

Filtre

Filtreyi kullanarak, tortusuz ¢ok iyi karismis soslar, meyve sular ve kokteyler hazirlayabilirsiniz. TUm
posalar ve kabuklar filtrede toplanacaktir

Filtreyi kullanima hazirlama
I Filtreyi blender siirahisinin igine koyun. (sek. 12)
Filtrenin, stirahinin tabanina iyice oturdugundan emin olun.

A Filtreyi diizgiin sekilde oturtmak igin, kapag siirahiye takin. (sek. 13)

Filtreyi kullanma
Il Malzemeleri kapagin lizerinde bulunan delikten hazneye doldurun. (sek. 14)
Filtreyi asla fazla doldurmayin. 75gr kuru soya fasulyesi (islatilmamis agirhig) veya |150gr meyveden
daha fazlasini ayni anda doldurmayin.
Filtre icinde islem yapmadan &nce, meyveleri kiiclk parcalara dograyin ve kuru baklagilleri, fasulye
gibi, 1slatin.

A Su veya baska bir sivi ekleyin.

[F Durdurucuyu kapaga takin ve cihazi agik konuma getirin. En yiiksek hizi segin ve cihazi en
fazla 40 saniye calistirin.

I Cihazi kapatin. igecegi, blender siirahisinin agizlik kismindan bosaltin. (sek. 15)

A Daha iyi sonug almak igin, geri kalan malzemeyi hazneye ekleyerek bir kag saniye daha
calistirin,

I icecegin geri kalanini da bosaltin.

Ipuglari

»  Ogzellikle biiyiik miktarlarla islem yaparken, tiim malzemeleri ayni anda filtreye koymamanizi
oneririz. Kiiglik bir miktar ile baslayin, cihazi bir siire galistirin, daha sonra kapatin ve biraz
daha ekleyin. Fakat yukarida bahsedilen miktarlari gegmeyin!

» Soya siitl elde etmek igin:

isleme baslamadan énce, kuru soya fasulyelerini 4 saat suda bekletin.

> Bir seferde, en fazla 75gr soya fasulyesini 600ml su ile isleyebilirsiniz.

Detayli bilgi icin: bkz. Tarifler".

» Meyve sulari ve kokteyller yapmak igin:
En iyi sonucu elde etmek igin, 150gr meyveye, 300ml su (veya drnegin kokteyl yapiyorsaniz, farkli bir
sivi) ekleyin.

Cihazin parcalarini ve aksesuarlarini, kullandiktan hemen sonra temizlemek daha kolaydir:

Cihazin pargalarini ve aksesuarlarini bulasik makinesinde yikamayin.

Cizici, alkollii deterjan ve kimyevi maddeler kullanmayin.

Cihazi temizlemeden once her zaman fisini ¢ekin.

> Parcalan velveya aksesuarlan temizledikten sonra, bunlan temiz su ile durulayin ve iyice kurutun.
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Motor (nitesi

Motor Unitesini nemli bir bezle silin.

Motor (nitesini suya batirmayin veya lavaboda yikamayin

Blender siirahisi

Cam siirahiyi 140°F/60°C lizerindeki isilardaki su ile ylkamayin.

Hizli temizlik:

B Blender siirahisini takin (bkz.'Cihazin kullanimi).

A Blender siirahisine ilik su ve biraz temizlik sivisi dokiin.

[EA Blender siirahisinin kapagini takin ve durdurucuyu kapak igindeki bosluga takin.

A Hizli Temizlik diigmesine (M) basarak, cihazi bir siire calistirin ardindan elinizi diigmeden
cekin. Bu islemi birkag defa tekrar edin. (sek. 9)

H Off diigmesine (0) basin.

A Bicaklar durana kadar bekleyin.

Cihazin figini igekin.

I} Blender siirahisini cikartin ve temiz suyla durulayin.

EJ Kapsamli temizlik: bigak iinitesini ¢ikartin ve tiim pargalari ayri ayri silin.

Filtre

I Filtreyi blender siirahisinden gikartin.

A Filtreyi ¢op tenekesinin icine silkeleyerek icindekileri bosaltin.

EX Filtreyi yikayarak durulayin.

A Filtreyi durulamadan 6nce, birkag dakika ilik suya batirmak gerekebilir.

H Gerekirse, filtrede kalanlar firca ile temizlenebilir.

Elektrik kablosunu, cihazin alt kismina sararak saklayabilirsiniz.
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Garanti & Servis

Bir bilgiye ihtiyaciniz olursa veya bir probleminiz olursa, litfen www.philips.com.tr adresinden Philips
web sitesini ziyaret edin veya Ulkenizdeki Philips Misteri Hizmetleri Merkezi ile iletisim kurun
(telefon numarasini uluslar arasi garanti kitapgiginda bulabilirsiniz). Eger Glkenizde Musteri Hizmetleri
Merkezi yoksa, yerel Philips saticiniza basvurun veya Philips Ev Urinleri ve Kisisel Bakim Uriinleri
BV'nin Servis Departmanina bagvurun. 0800 261 33 02

Sorun giderme

Bu bdlum karsilasabileceginiz en genel problemleri 6zetler: Daha detayli bilgi igin farkli
boldmleri okuyun. Eger problemi ¢dzemiyorsaniz, tlkenizdeki Philips Musteri Hizmetleri
Merkezini arayin (telefon numarasini uluslar arasi garanti kitapciginda bulabilirsiniz). Eger
Ulkenizde Musteri Hizmetleri Merkezi yoksa, yerel Philips saticiniza veya en yakin Philips servis
merkezine basvurun. 0800 261 33 02

Problem Cozimu

Cihaz calismiyor Cihazda bazi glivenlik sistemleri bulunur. Aksesuarlar motor
Unitesine dogru sekilde takilmadiginda veya hi¢ takimadiginda,
cihaz calismaz. Aksesuarlarin diizgiin sekilde takildigini kontrol edin
(bkz. kullanma talimatlarinin baltimleri). ik olarak cihazi kapatin!

Bigak Unitesi veya motor bloke oldu. Cihazi kapatin, icindeki malzemelerin bir bolimini cikartin ve
daha az bir miktarla tekrar deneyin.

Cihaz ilk kez kullanildiginda motor Bu normaldir. Eger cihazi birkag kez kullanmaniza ragmen halen

Unitesinden koku geliyor. koku geliyorsa, islem yaptiginiz miktanin, islem stresinin ve islem
hizinin dogru oldugunu kontrol edin.

Cihaz ¢ok fazla ses yapiyor, istenmeyen Cihazi hemen kapatin ve fisini ¢ekin. Philips Musteri Hizmetleri

kokular cikartyor, dokununca cok sicak, Merkezi ile veya en yakin Philips servis merkezi ile iletisim kurun.

duman gikariyor, vb.

Fittre kullanildigi halde, meyve sulari veya Filtrenin blender sirahisi i¢ine dogru olarak takildigini kontrol edin.

soya sUtl posali oluyor: Islem yaptiginiz miktarin, islem stiresinin ve islem hizinin dogru

oldugunu kontrol edin.

* Eger problemi ¢bzemiyorsaniz, tlkenizdeki Philips Musteri Hizmetleri Merkezini arayin. Eger
Ulkenizde Musteri Hizmetleri Merkezi yoksa, yerel Philips saticiniza veya en yakin Philips
servis merkezine basvurun. 0800 261 33 02
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Mayonez (yaklasik 300ml)

Malzemeler:

- 2 yumurta beyaz ve | bitln yumurta
- | cay kasig hardal tozu

- | cay kasigi tuz

- 1/2 cay kasig| karabiber

- | cay kasig seker

- 30ml sirke veya limon suyu

- 300ml yag

> Tim malzemeler oda sicakliginda olmalidr.

> Yumurtalan veya yumurta sanlanini blender siirahisine koyun, tuz, biber ve hardal tozu ekleyin
lizerine sirke veya limon suyunun yansini ilave edin ve ortalama bir hizda kanstinn. Mayonez
kalinlasana kadar kapagin tizerindeki bosluktan sivi yag ilave edin. Ardindan kalan sirke veya
limon suyunu da ekleyin ve damak tadiniza uygun sekilde kullanin. Buzdolabinda saklayin.

Salata sosu

Malzemeler:

- | kasik sirke veya limon suyu
- siviyag

- tugz karabiber

> Blender haznesine sirke veya limon suyunu dokiiniiz. Tuz ve karabiber ekleyerek cihazi ¢alistinniz.
Tuz ve karabiber ¢éziinlinceye kadar kanstinniz. Daha sonra sivi yagi ekleyiniz. Sos kivama
gelinceye kadar kanstinniz.

» Bu sekilde daha ¢ok miktarlarda salata sosu hazirlayarak buzdolabinda saklayabilirsiniz.

Soya siitii (Bu tarif sadece filtreyle birlikte hazirlanabilir)

Malzemeler:

- 75g kuru soya fasulyesi

- 600ml su

» Soya fasulyelerini hazirlamadan énce 4 saat suda bekleyin.

> Soya fasulyelerini ve suyu filtreye dékin. Maksimum hizda 40 saniye kanstinn.

» Soya sitiinli bir tencerede kaynatin, ardindan seker ekleyin ve sogumaya birakin.
>

Ister sicak ister soguk servis yapabilirsiniz!

Not: Tarifi, ara vermeden iki defadan fazla uygulamayin. Eger daha fazla miktarda islem yapmak
isterseniz, cihazin sogumasini bekleyin ve daha sonra devam edin.

Meyve sulari & Kokteyller (Bu tarif sadece filtreyle birlikte hazirlanabilir)

Malzemeler:

- 150gr meyve

- 300ml su/stt veya baska bir sivi

> Meyveyi kiiclk parcalar halinde dograyin ve filtreye koyun.

> Sy blender stirahisine dékiin.
> Maksimum hizda 40 saniye kanstinn.
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