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2uyxapnTmpela yia Ty ayopd oag kat kahwg npbare ot Philips! MNa

va emwdeAnBeite MANpwg amd Ty urtootptén Tou Trapexel n Philips,
OnAwoTe To TMPoidv oag oy L.oTooeAida www.philips.com/welcome.

mmlevikn eprypadn (Eik. 1) m———
AvTIOgp KN Aafn)

['udAvo karraxt

Aoxelo kamvioparog

AUANAKL oTpayylopartog

Aoxelo aTpou

Ymodoyn yla To doxeio kamvioparog
[NAdxa Ynoipartog

OeppavTikd oTolyeio

Alokog cuMoYT|G AiTToug

10 EvdeikTikr) Auyvia

11 Awakormng Beppokpaoiag

12 Béon

13 Kahwoio kat ¢ig

14 Tepaxia EVAou
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AlafdaoTe TTPOOEKTIKA TO TTAPOV EYXELPIOLO XPTONG TTPOTOU
XPNOLLOTIOINOETE TN OUOKEUT KAl KPATHOTE TO YlA HEAOVTIKT) avapopd.

Kivduvog
- Mnv BuBiCeTe T ouokeur) 1) To KAAWSIO O VEPO T) OTTOLOONTTOTE
aMo uypo.

Mposidotroinon

- Tlpwv ouvdéoeTe T ouokeun, EAeYETE €Av N TAON TTOU avaypdadeTal
otV TTvakida TUTToU TNG CUOKEUTG QVTLIOTOLYEL OTNV TOTTLKT)

Tdon peupatoc. EAéyETe Tnv Tivakida TUTTou TNg CUCKEUT|G Yia
TIANPOdOPIEG OXETIKA e TNV TAON KAl TNV LOYU.

- Edv 10 kKaAwdlio umtooTeil dpBopa, Ba mpéTel va avTikataoTabel amd
éva kévtpo oepfig e€ouatodotnuévo amod ™ Philips 1) amo e&icou
e€eldlkeupéva ATopa Tpog amopuyr| Kivouvou.

- AUTT n oUOKeUT| UTTopel va pnoluomoinBel amd maldid 8 eTwv Kat
Avw, Kabwg kat armd ATOpA HE HELWHEVEG OWATIKEG, AloBNTHPLEG
1 SlavonTIKEG IKAVOTNTEG KAl ATOUA XWpPIG OXETIKT) EUTIEIpIA Kal
yvwon), epooov £xouv AdPel odnyieg yia TN achalr) xprion TG
OUOKEUNG 1) TN XPNOLLOTIOIOUV UTTO ETTITTHPNON KAl £X0UV ETTEYVWON
TWV EVEXOHEVWY KIVOUVWV.

- Mnv aprjvete Ta Trardld va mailouy [e TT CUCKEUN.

- Kpamjote T ouokeur) Kal To KAAWIO TG Hakptd armoé matdld KATw
Twv 8 €TWV, OTAV N CUOKEUT| Eival EVEQYOTTOINIEVN T) TNV EXETE
adr)oeL va KPUWOEL

- Tamadia 8 eTwv kat Avw Prmopouv va kabapicouv Tn cUoKeur| HOVo
uTto emtifAedn).

- Kpatdre To KaAwdlo pakptd amod CeoTeg eMMOAVELES.

- Mnv adrjveTe TN ouokeur| oe AelToupyia Xwplig eTTiPAeYN.

- Na adeldlete To doxeio kamviopaTog oty (KEPAULKT) TTAAKA KAl
va adriveTe Ta TERAYLA EUAOU VA KPUWOOUWY TTPOTOU TA TTIETACETE.
Mrmopeite emiong va BubioeTe Ta Tepdaxla EUAoOU Oe KpPUO VEPS Kal
HETA VA TA TTETALETE.

- Mnv xpnolpotroleite EuhokdapPouva 1 TTapopola eUGAEKTA UALKA e
auTry TN cuokeun). Na XpnoLUOTIOLEITE HOVO TA EYKEKPLEVA TEUAX LA
EuNou.

Mpoooxn

- 2uvdgeTe TN OUOKEUN POvo o€ TIpila pe yeiwon.

- TomoBeTeite ™ ouokeur oe eTiedn), oTaBepr| €MMGAVELA UE APKETO
eAelBepo YWPo YUpw TNG.

- TpoBepuaivere Travta Ty MAAka Ynoiparog mpiv TommobeToeTE
Tpodeég o autv.

- O1mpoofdoipeg emdaveleg umopel va LeoTabouv TToAU oTav N
OUOKeUN glval o€ AetToupyia.

- [lpooéxeTe TO TiTOIAIONA AiTTOUG OTAV Yr\veTe KPEAG e AiTTOg
1N Aoukavika. KheloTe To yudAvo kardki yia va armopuyeTe To
miToiAlopa.

- Mnv ayyiCete TToTE TO €£WTEPLKO TNG CUOKEUNG OTAV 1| CUCKEUN
BpiokeTal oe Aettoupyia, kabwg kaiet.

- TupiCete mavra To diakommm Beppokpaciag oo O TrpoToU
arroouvdECETE TN OUCKEeUT) ard Ty Tpila.

- ATTOOUVOEETE TTAVTA TN CUCKEUT armd Tny Tipila HeTa amo kabe
Xpnon.

- KabBapiCete mavTa T ouoKeur HeTA artd KABe xpron.

- AQTVETE TN CUOKEUT| VA KPUWOEL EVTEAWG TTPLY apalpECETE TNV
TAaka Ynoiparog, mplv kabapioeTe T ouokeur) 1y TNV armoBnkeUoETE.

- AdriveTe TN OUOKEUT) Va KPUWOEL TPV adalpeoeTe To dloko
oUN\OYNG AiTToug 1) To Soxelo KamviopaTtog.

- Mnv ayyiCete ToTé TNV TMAAKA YnoipaTog e atxned 1) AelavTika
QVTIKEIMEVA, OTTWG IETAMIKT| OTTATOUAQ, KABWG £TOL TTPOKAAELTE
(i otV avTIKOMNTIKT) emmidavela.

- Autr) n ouokeur| TIpoopileTal HOVO Yia armAt| OLKIaKT| Xenom.

Agv TIpoopileTal yia Xpnon o€ TepLariovTa otTrwg Kouliveg
TIPOCWTTLKOU O€ KATaoTUaTta, ypasdeia, dappeg 1) Aotmmolg Xwpoug
epyaoiag. Erriong, dev mpoopileTal yia xprion ard meAATEG

oe Eevodoyela, HoTEN, TTavdoxeia Kal AolTToug oLKIoTIKOUG 1
eEWTEPLKOUG XWPOUC.

- Eav n ouokeuny xpnoipotomBei pe pn evoederypévo TpoTTo 1y
YA £TTQYYEAUATIKOUG 1) NIL-ETTAYYEALATIKOUG OKOTTOUG 1) €AV
dev xpnotpotoindel cupdwva e TiIg 0dnyieg Tou gyxelptdiou
xpnong, n eyyunon kabiorarat akupn kat n Philips 6a arrormoinBet
oTToLAcONTOTE €UBUVNG Yia TUXOV BAABeg Tou Ba TTpokANBoUv.

- Autr n ouokeur| dev TIpoopileTal yia Xpron pEow eEwTePLKOU
XPOVOOLAKATITN 1) OUCTHATOG TNAEXEIPLOOU.

- Otav YrjveTe pe kamvod, va ToTtoBeTEITE TN OUOKEUT) KATW attd Tov
aroppodnTpa 1 o€ €va Kahd agpllopevo SWUATIO, WOTE T OUOKEUN
va AelToupyel He aopdiela ard kat yia va pny evepyoroinBei o
QVLXVEUTNG KATvoU TOU XWPOU.

HAekTpopayvnriko medio (EMF)
H ouykexpipévn ouokeur) TG Philips ouppopdwveTal pe 6Aa Ta mpoTUTIa
TTou adopoulv Ta nhekTpopayvnTika media (EMF). Eav yiver owoTtog
XELPLIOHOG Kal oUpdwva He TIg odnyleg Tou TTapdvTog £yXElpLOiou
XPMONG, N OUCKEeUT) eival aodairg oTn Xprion, PACEL TWV ETTIOTNHOVIKWY
amodei&ewv Tou eival diabeoipeg pexplL orepa.

mmMpiv TNV TTPWTN XP1)OT) E———

AdaipéoTe Ta UNIKA cuokeuaciag.

KaBapioTe T cuokeur) (avatpete oTo kedpalao “Meta
xpnen”).
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Inpeiwon: Mnv xpnotomoieite peTarAikd, axunpd n StafpwTikd oKeun

kougivag, kaBwg ¢Beipouv TNV avTikoAANTIKN emdaveia TnG mAdkag

ynoiparog.

TomoBeTeite mavra To doyeio kamviopatog oTny umodoyn Tng mAakag

Jnoiparog, akoépa kat otav dev To XpnolpoToleite. AlapopeTikd,

pmopei va metaxTel AiTog péoa amo tnv umodoxn oTo OeppavTikd
oTolyeio Tou BpiokeTal KATw amoé Ty TAdka Ynoiparog.

TomobetoTe T Baon mavw ot pia otabepn), emimedn emdavela.

TomoBetnoTe To dioko culoyrg AiToug oTn Bacr cupovTag
Tov. (Eik.2)

TomoBeTrioTe TO YUAAVO KaTTakl Tavw oTnv TAaka
ynoipatos. (Ew.3)

Znueiwon: Me To kamaxt meTuxaivete ypnyopoTepo Ynotpo kar eacpaiilere
OTL To paynTo oag diatnpel Ta dtagopa apwuara mou amoKTa amo To
ynoiuo pe kamvo 1) atpo. Befatwbeite 6Tt To kamdkt lvat TAvTa KAELOTO
oTav YnveTe e KATIVO 1) aTHO.

Kavoviko Yoo
Mnv pixveTe ToTe Aadi 1) aMa uypda oTo doxEio KATviouaTog.
ZeTUMNETE TO KAAWSIO.
YuvdeoTe To $ig oe Tpila pe yeiwon.

O¢oTe To dlakomTn Beppokpaciag oTn pubuion Tou BEAeTe va
ynoete. (Ewk.4)

AvaTpe€Te oTOV TTiVAKA HAYELPENATOS TPOdiwY yia va deite pia

eVOEIKTIKT) puBLon Beppokpaciag Kal évav evOEIKTIKO Xpovo Ymoipatod.

D Avaper n evdeicTikn Auyvia.

AdroTe Tn cuokeun] va TpoBeppavOei pexpL va ofifjoceL 1) EVOEIKTIKN
Auyvia. (Ewk.5)
D H ocuokeun sival Twpa £Town yia xpnon.

TomoBetnoTe Ta Tpodipa mavw otn LeoTr TAdka Pnoiparog.

Znueiwaon: Av n) evdelkTikn) Auxvia avajer kara 1n idpkeia Tou Ynoiuaroc,
auTo onpaivel oTt 1 ouokeun Bepuaivetar Eava. Mmopeite amAa va
ouvexloeTe To Yrjoio.

Znueiwaon: Mmopeite va kAeloeTe To kamakt 1) va 7o adrjoeTe avouyTo.

A MupileTe Ta Tpddiua Tavw o mMAdka Ynoipatog avd SlacTripara.



Mpoocoxmn: MoTé pnv koPeTe Ta TpOdIa Tavw otnv Aaka Ynoiparog

Mpoooxn: Moté pnv koBeTe Ta TpddIa Tavw otnv Aaka Ynoiparog

Kal Pnv xpnotgoroleitTe peTalika okeln yia va Ta yupioete. Mmopei va

Kal unv xpnotpoTroleiTe peTalika okeln yia va Ta yupioeTte. Mmopei va

mpokaléoeTe Tnpid oTnv avTikoMnTIKn emidavela.

‘Otav OswprioeTe 6TL Ta Tpodiua xouv Pnbei 6co mpeTel,
amopakpUveTe Ta amd Ty mAaka Ynoiparog. MupioTe To dlakomT
Oeppokpaciag oto 0.

Mpocoxn: Mnv xpnoilotoleite peTalikd okeln yia va amouakpUVeTE

mpokahéoeTe Tnpid oy avTikoAMnTIKn emidavela.

Bl Otav 6swprioeTe 611 Ta Tpddipa éxouv Ynbei doo mpémel, avoilTe
TO YUAALVO KaTraKl, aropakpuVeTE Ta TpOdIa amd Tnv TAaka
ynoipatog kat yupioTe To SiakomTn Beppokpaciag oto 0.

Mpoooxn: Na adeialete To Soxeio Kamvioparog oTnv (KepAikn)

Ta Tpodipa amd Tnv mhaka Ynoigarog. Mmopei va mpokaleéoeTe Inia

mAdKka Kat va adrvete Ta Tepayla EUAoU va KpUWGC OV TTPoToU Ta

oTNV avTIKOANTIKT) £TMPAveLa.

Mpoooxn: Mnv peTakiveiTe Kal pnv HETAPEPETE TN CUOKEUT] EVW
Xpnolgotroleital ) givat akopa LeoT.

Wnopo pe kamvo
Mrmopeite va Yroete To daynTd oag pe karmvo amd Tepdyla EUAoU yia
KarVIoTT) YEUOT) 1) va XPNOLUOTIOIOETE UITayaplkd yia vooTipid. [ia
HEYaAUTEPN Eurveuon, avaTpelTe oto BIBAio ouvtaywv 1) otov Odnyo
YPTIYOPNG £vapéng.

Mnv pixveTe oTe AadL 1} aMa uypd oTo Soxeio kamvioparoc.

Mnv xpnoiotoleite EuhokapPouva 1) Tapopola elphekta UNIKA P
autrv TN ouokeun). Na xpnoigotroleite pdvo Ta eyKekplléva Tedayla
Eulou.

ZupPouln: TomoBeTnoTe TNV YNoTIEPA KATW ATTO TOV ATTOPPOPNTHPA 1] OE
éva kala agptlopevo dwypario, kabwg Pyaivel kamvog yupw amo To Kamakt
kara Tn dLdpkela Tou Ynoiuarog.

Znueiwon: H ouokeun ouvodeveTat amd éva makéTo Tepayiwv Eulou, To
omoio TepLEXeL apkeTa EUAa waoTe va YnoeTe pe kamvo 5 popég. Mmopeire
va ayopaocete Tepaxta SUAou, idtou TUTTOU 1) Kat i€ OLadopeTIKO ApwiLd, TN
dteubuvan www.barbecook.com/smokechips 1) oe eEeidikeupiéva karaoTuara
e €l6n payelpikng.

ZeTUNETE TO KaAWSI0.

YuvdeoTe To $ig oe Tpila pe yeiwon.

lepioTe To Soxeio kamvioparog pe Tepaxia EUAou Kat TomoPeTnoTE
To otnyv utodoxmn Tng TAakag Ynoiparog. (Ewk.6)

- lanma yevon kamvioparog, yeploTe To doxeio éxpl ™
XapnAoTeEN Ypappr). Mmopeite va karmvioete To payntéd oag yia 10
pe 15 Aerré. (Eik. 7)

- [a péTpla yeuon karviouarog, yepiore To doxeio péxpl T peoaia
Ypapun. Mmopeite va kamvioete To paynto oag yia 20 pe 25
Aerrrd. (Eik. 8)

- [a évtovn yelon kamviopatog, yepiote To doxelo HeExPL TTAVW.
Mropeite va karvioeTte To paynto oag yia 30 Aerrd. (Eik. 9)

Znueiwon: Mnv Bubilete moTé Ta Tepdxia EUAou o€ vepo TPV Ta
XPNOUULOTIOOETE.

Znueiwon: Na adetalete mavra 1o G0XEL0 KATVIOLATOG TTPLV TO EMOEVO
gnoiuo. Mnv xpnowomoteite moté Eava Ta idia (kauéva) Tepaxta EuAou.

ZupPouln: To ¢paynTo yiverar moAU voaTiuo av TomoBeTroETE umaxapika aTo
doxelo kamvioparog.

MNa va Ynoete pe kamvo, B€oTe To diakomTn Beppokpaciag o
puBuion 5 Kkat kAeioTe To yudAvo Kamakl yia va pnv pyaivet
kamvog. (Ew.4)

D AvaPer n evdeikTicr Auyvia.

Znueiwon: Ta tepdya Euhou dev maipvouv dwTid. AmAwg $ravouv oe
Oeppokpaaia mou fyalouv kamvo.

AdrjoTe T cuokeur| va TpoBeppavOei yia mepimou 10 AetrTa, pexpt
va ofnoet n evdeikTikn Auyvia kat va Byaivel apkeTog Kamvog amo
To doxeio kamviopaTog. (Ewk.5)

D H ocuokeun eival Twpa £Towun yia xpnon.

A Avoi&te To yudhivo kamaki kai TomoPeTHoTe Ta TPOdIA TAVW
otnv mAaka Ynoiparoc.

KAeloTe To kamaki yia va petapepbei Oho To dpwpa Tou
Katvou oTo ¢paynTo, alld kal yia va amodUyeTe To MTCIAICHA
Mmoug. (Ewx. 10)

Znueiwon: Eivat puotooyiko va Byaiver kamvog yupw amo To Kamakt.

Bl Mupilete Ta TpOdILa TAVW otV TTAAKa YnoipaTtog ava SlacThpara.

mera&ete. Mmopeite emiong va Bubicete Ta Tepdyia EUAou ot KplUo
VEPO KAl PETA VA TaA TTETAEETE.

Mpoooxn: Mnv xpnowotoleite peTalikd okeln yla va amopakpuveTe
Ta Tpodipa amd v mhaka Ynoiparog. Mmopei va mpokaleéoeTe Tnpuia
OTNV avTIKOANTIKY eMipavela.

Mpoooxn: Mnv peTakiveite kaL unv peTadpEpETE TN CUCKEUT) EVW
Xpnotpotroleital 1) eival akopa LeoTm.

Mpoooxn: APrjoTe T CUCKEUT) Va KPUWOEL TIPLV TNV TIIACETE 1) TNV
kabapioeTe.

Wiowo pe atpo
Mrropeite va YrnoeTe pe aTod TTOU TTApAyYETAl armd KATToLo UYpo, OTIWG
VEPO 1) KPAOL, Yla va Yivel To Kpeag TTo pakako. [a peyaliTepn
gurveuon, avatpelTe oto PBiPAio ouvtaywv 1) atov Odnyod ypryopns
evapéne.
Mpoocoxm: MepioTe To Soxeio aTpou Povo pe vepo 1) Katmolo aAo
alkooloUxo ToTo. Mnv pocBeTeTe AMa uypad, 6TTwg Aadt 1) papivadeg.

Mpoocoxmn: Mnv TomobeTeiTe TOTE 0TO do)Eio aTpol LeoTd VEPO 1) VEPO
Tou POMG £xel Bpdoel, yia va amodlyeTe Tnv utepeilon Tou Soxeiou.

ZeTuligTe To KaAwS1o.

SuvdéoTe To dig o Tpila pe yeiwon.

lepioTe To doxeio atpol pe vepo, kpaoi 1) Ao akikooloUxo ToTo
kat kKAeiote To kamakt. (Ew. 11)

Inueiwon: Mnv yeuilete moTé To doxeio aTuou e vepd mou umepPaivet

NV évdeldn péyloTng oTabung, yia va amopuyeTe TV UTEPXEIALOT KATd To

Bpactuo.

lMNa va ynoipo pe atuod, Oéote To dakomTn Oeppokpaciag ot
pUBoN 4 1 5 kat kAeioTe To yudhivo katraki yia va pnv Byaivet
atpog. (Eik.4)

D AvdBer n evdeikTikn Auyvia.

Inueiwon: Evééxetat va Pyaivel kamvog akoua Kt av To Kamakt givat KAELOTO.

AdnioTe T cuokeur) va TpoBepuavOei pExpl va oprioel 1 eVOEIKTIKT
Auyvia (Ek. 5).

D H ocuokeun eival Twpa £Towun yia xpnon.

A TomoBetroTe Ta Tpddiua mavw oTn Leoth MAAKa Ynoipatog.

KAeioTe To kamakt yia va petapepbdei 6Ao To dpwpa Tou atpou oTo
daynTo, alha kat yia va amopuyeTe To mMToiliopa Aimoug. (Eik. 10)

Bl MupiCete Ta Tpddipa mavw oty TAdka Ynoipatog ava SiacTriuara.

Mpoocoxn: MoTé unv koBeTe Ta TpodILa TAvw oTny TAdka Ynoiparog
Kal unv XpnotgotoleitTe peTalikd okeun yia va Ta yupioete. Mmopei va
TPOKaAAéoETE CNLA TNV avTIKOANTIKT) £TTidaveld.

Znueiwon: Eivat puotodoyiko To ¢paynto va unv podicet 1) Eepoynbel. Av
BéleTe To Kpéag va podioet 1) va Eepoynbei mePLooOTEPO Ao £EW, UTTOPELTE
va YnoeTe e avotTo TO KAmakL.

Bl Otav 6swprioeTe 671 Ta Tpddipa éxouv Ynbei doo mpémel, avoilTe
TO YUAALVO KaTraKl, aropakpuVeTe Ta TpOdIa amd Tnv TAaka
ynoipatog kat yupioTe To SiakomTn Beppokpaciag oto 0.

Mpoooxn: Mnv xpnowlotoleite peTalikd okeln yla va amopakpuveTe
Ta Tpodipa amd Tnv mhaka Ynoiparog. Mmopei va mpokaleéoeTe Inpuia
oTNnV avTiKoANTIKT emidavela.




Mpoooxn: Mnv petakiveite Kal pnv HETAPEPETE TN CUOKEUT] EVW
XpnotpoTroleiTal 1) €ival akopa LeoTr).

M ET G T (P10

AmocuvdéoTe Tn cuokeur amo Ty Tpila.

AdrjoTe TN CUCKEUT| VA KPUWOEL TIPLV TNV HETAKIVI|OETE 1) TV
kabapioceTe.

MNa va adaipécete To YUAAVO KATTAKL, QVOIETE TO KAl OKWOTE TO
yia va Byetr amo Toug Ppayxioveg. (Euc. 12)

KaBapioTe To yudAvo kamakt o LeoTo vepod e Aiyo uypod
amoppuTTavTiko 1) oTo mAuvTtrplo marwv. (Eik. 13)

Znueiwon: Na €ioTe TPOOEKTIKOL e TO Kamaki, kabwg evOExeTaL va omaocel
€4V 0aG TEOEL

Znueiwon: Metd To noo pe kamvo, evdéxeTat va utrapxouv okoupa
oTiypara oto kamdki. Apatpouvrat eukoAa pe LeoTo vepo kat Aiyo uypo
amoppUTTavTIKo.

AdaipeoTe To doxeio kamvioparog amod Ty TAAKa
ynoipatog. (Ewk.14)

Mpoocoxn: Na adeialete To doxeio kamviopaTog oTnVv (KEPAIKN)
mAdKka Kkat va adrveTe Ta Tepayla EUAou va KpuWoouv TTpoTou Ta
mera&ete. Mmopeite emiong va Bubicete Ta Tepdyia EUAou o€ KplUo
VEPO KAl JETA VA TA TTETAEETE.

A Na kaBapileTe To Soxeio kamviopatog ot LeoTd vepd pe uypd
amopputravTikd. (Ewk.15)

Mpoocoxn: Mnv kabapileTe To doxeio KaMvioparog oTo MAUVTHPLO
MATWV.

Me pia EUAvn oratoula 1) pia oTraToula GIANKOVNG, OTTPWETE
To TePLTTO ANiTTog Kal Ta uToAeipparta ¢aynTou amd Tnv mhaka
ynoipatog oto aukakt oTpayyioparog (Ewk. 16).

Bl XpnowomomoTe Xapti koulivag yia va amopakpUveTe To UTTOGAOLTO
Airog kat Ta utroAeippara ¢aynrol amoé Tny mAdka Ynoiparog.

Kl KabapiocTe Tnv TAdka Ynoipatog o LeoTd vepd pe Aiyo uypod
amoppuTravTiko 1) oto mAuvtrplo marwv. (Eik. 17)

Znueiwon: Av n mAaka Ynoipatog éxel kapéva umoleiuuara, pouliaoTe Tnv

mpwTa o€ LeaTo vepo. Mnv xpnowomoteite dafpwTikd kabapioTika 1) oupua

Tpwiuarog yia va kaBapioete Tnv mAdka Ymoiuarog.

AmopakpUveTe To NiTrog kal Ta utroAeippara ¢aynTol amd To
Sioko cuMoyng Aitroug. (Eik. 18)

MAUveTe To Sioko cuMoyng AiTroug pe LeaTo vepd Kat Aiyo uypod
amoppuTravTiko 1) oto mAuvtrpto marwv. (Eik. 19)

KaBapioTe Tn Baon pe €va uypo mavi. (Eik. 20)

Kivduvog: Mnv Bubilete T Baon 1} To kaAwdio ot vepod 1) oe
otrolodnmoTe Ao uypo.

2TeYVWOTE OXOAAOTIKA OAA TA PEPT| TNG CUCKEUT|G.

T UCTHATA ATTO0 1) KEU O ') G I ——

TomoBeTnoTe To yudhwvo katraxt (1), TomoBetroTe To doxelo
Kamviopatog otny mAdka Ynoiparog (2), TomoOeTrnoTe TNV TAAKA
ynoiparog ot Baon (3) kat clpeTe TNV TAAKa Ynoiparog o
Baon (4). (Ex.21)

Tuhi&Te To kaAwdlo Kal TOTTOBETHOTE TN CUCKEUT) OTO KOUTL TG,
woTe 1 PAOT va PEVEL TTPOOTATEUHEVT).

AToBnKeloTE TN CUCKEUT) OE OTEYVO PEPOG.

1.0 1B LA\ O /15—

- 270 T€AOG TNG LWwNG TNG OUOKEUNG PNy TNV TreTa&eTe padi e Ta
ouvnBlopéva amoppippaTa Tou omiTioU oag, aAa TTapadwoTe Ty o€
€va eTTionpo onpueio cUMNoOYNG yia avakukAwon. Me autov Tov TpdTio
Ba BonbroeTe oy mpooTacia Tou TeptarovTog (Eik. 22).

mm EyyUnon KAl 1710 K E U T

Av xpeldleoTe €TTIOKEUN 1) TTANPOdOPIEG 1) AV QVTIHETWTTICETE KATTOLO
TTPOPANMa, emmokedBeite Tnv TooBeoia g Philips ot dleuBuvon
www.philips.com 7} emikowvwvroTe pe To Kévrpo EEurmpéeTnong
KaravaiwTtwv g Philips ot xwpa oag. ©a Bpeite To TAéPwvo oTo

buMadio dLebvoug eyyunonc. Av dev urtdpxel Kévrpo EEutmpemong
KatavahwTwv ot xwpa oag, ancubuvbeiTe oTov TOTTIKO 0ag
avTimpocwto g Philips.

E AVTIHETWITIOT TTPOBANHAT W Vv ———

MpopAnpa Alon

Aev Eepw ammo
TT0U va ayopdow
Tepayta EuAou.

MrmopeiTe va ayopdaoceTe Tepdyla EUAou o€
€EeIOIKEUPEVA KATAOTNATA JE €i0T HAYELPLKTG
1 ot SieUBuvon www.barbecook.com/
smokechips.

Aev E€pw TL €i00ouG  Na XPNOIUOTIOLEITE HOVO EYKEKPLUEVA TEUAY LA
Tepdayla Euhou va EUNov, €181ka kaTaokeuaopeva yia Ynotuo 1
XPNOLHUOTIOoW. Karmviopa. YTiapxouv TToAAd €i6n kal apwpara.
To ¢aynTo pou
dev £xeL évTovn
KamvLoTT) yeuon.

MrmopeiTe va mpooBeoeTe TrEpLOCOTEPA TEPAX LA
EUNou 1) va TrepLpéveTe va Byel Kamvog TpoTou
TorroBeTroeTe TA TPOPIUA oV YnoTLEPA.

mmMivakag paysipéparog Tpodipwyv (Eik. 23) m——

ESPANOL

mmm [ ntroduccion m———

Enhorabuena por la compra de este producto y bienvenido a Philips. Para
sacar el mayor partido de la asistencia que Philips le ofrece, registre su
producto en www.philips.com/welcome.

mmDescripcion general (fig. 1) m————
Mango de tacto frio

Tapa de cristal

Vaso para ahumar

Ranura de drenaje

Depdsito de vapor

Abertura del vaso para ahumar
Placa de asar

Resistencia

Bandeja recogegrasa

10 Piloto indicador

11 Control de temperatura

12 Base

13 Clavija y cable de alimentacidn
14 Virutas para ahumar
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-Importante—

Antes de usar el aparato, lea atentamente este manual de usuario y
consérvelo por si necesitara consultarlo en el futuro.

Peligro
- No sumerja el aparato ni el cable de red en agua u otros liquidos.

Advertencia

- Antes de enchufar el aparato, compruebe si el voltaje indicado en
la placa de modelo del mismo se corresponde con el voltaje de red
local. Compruebe la placa de modelo del aparato para conocer la
informacidn del voltaje y los vatios.

- Siel cable de alimentacion estd dafiado, debe ser sustituido por Philips
o por un centro de servicio autorizado por Philips, con el fin de evitar
situaciones de peligro.

- Este aparato puede ser usado por nifios a partir de 8 afios y por
personas con su capacidad fisica, psiquica o sensorial reducida y por
quienes no tengan los conocimientos y la experiencia necesarios, si han
sido instruidos y supervisados acerca del uso del aparato y siempre que
sepan los riesgos que conlleva su uso.

- No permita que los nifios jueguen con el aparato.

- Mantenga el aparato y su cable de alimentacién fuera del alcance de
nifios menores de 8 afios cuando el aparato esté encendido o se esté
enfriando.

- Los nifios de 8 afios o mds solo puede limpiar el aparato bajo
supervision.

- Mantenga el cable de alimentacién alejado de superficies calientes.

- No deje nunca el aparato en funcionamiento sin vigilancia.

- Vacie el vaso para ahumar sobre una placa (cerdmica). Deje que
las virutas para ahumar se enfrien antes de desecharlas. También
puede sumergir las virutas para ahumar en agua fria y, a continuacion,
desecharlas.

- No utilice carbdn ni combustibles semejantes con este aparato. Sélo
aprobamos las virutas para ahumarn

Precaucién
- Conecte el aparato sdlo a un enchufe con toma de tierra.



- Coloque el aparato sobre una superficie plana y estable con suficiente
espacio libre alrededor.

- Precaliente siempre la placa de asar antes de colocar alimentos sobre ella.

- Las superficies accesibles pueden calentarse cuando el aparato estd
funcionando.

- Tenga cuidado con las salpicaduras de grasa que se puedan producir al
preparar carne grasa o salchichas. Cierre la tapa de cristal para evitar las
salpicaduras de grasa.

- Nunca toque el exterior del aparato mientras estd en funcionamiento,
ya que estd caliente.

- Gire siempre el control de temperatura a la posicién O antes de
desenchufar el aparato.

- Desenchufe siempre el aparato después de usarlo.

- Limpie siempre el aparato después de usarlo.

- Deje que el aparato se enfrie completamente antes de extraer la placa
de asar, limpiar el aparato y guardarlo.

- Deje que el aparato se enfrie antes de quitar o vaciar la bandeja
recogegrasa o el vaso para ahumar.

- Nunca toque la placa de asar con objetos afilados o abrasivos como
una espétula de metal, ya que podrfa dafiar la superficie antiadherente.

- Este aparato estd disefiado solo para un uso doméstico normal, no para
un uso en entornos como las cocinas de los comercios, oficinas, granjas
u otros entornos laborales. Tampoco lo deben usar los clientes de
hoteles, moteles, hostales en los que se ofrecen desayunos, ni clientes
de entornos residenciales o exteriores de otro tipo.

- Sise utiliza el aparato de forma incorrecta, con fines profesionales
o semiprofesionales, o de un modo que no esté de acuerdo con las
instrucciones de uso, la garantia quedard anulada y Philips no aceptard
responsabilidades por ningln dafio.

- Este aparato no estd disefiado para funcionar con un temporizador
externo o un sistema de control remoto.

- Coloque el aparato debajo de la campana extractora o en una
habitacion bien ventilada cuando cocine con humo para evitar la
acumulacién de humo y que se active el detector de humos.

Campos electromagnéticos (CEM)
Este aparato Philips cumple todos los estdndares sobre campos
electromagnéticos (CEM). Si se utiliza correctamente y de acuerdo con las
instrucciones de este manual, el aparato se puede usar de forma segura
seglin los conocimientos cientificos disponibles hoy en dfa.

mmAntes de utilizarlo por primera vez ————
Retire los materiales de embalaje.

Limpie el aparato (consulte capitulo “Después del uso”).
mmUso del aparato m————————————

Nota: No use utensilios de cocina metdlicos, dfilados o abrasivos, ya que dafian
la capa antiadherente de la placa de asar.

Coloque siempre el vaso para ahumar en la abertura de la placa de asar,
incluso cuando no lo utilice. De lo contrario, la grasa podria salpicar a
través de la abertura del vaso para ahumar sobre la resistencia que hay
debajo de la placa de asar.

Coloque la base sobre una encimera plana y estable.
Deslice la bandeja recogegrasa en la base. (fig. 2)
Coloque la tapa de cristal en la placa de asar. (fig. 3)

Nota: La tapa es necesaria para asar mads rapido y para asegurarse de que los
distintos sabores que se desprenden al asar con humo o vapor se adhieren a
los alimentos.Asegtirese de que la tapa esta siempre cerrada cuando ase con
humo o vapor.

Asado regular
Nunca ponga aceite ni otro liquido en el vaso para ahumar.
Desenrolle el cable de red.

Conecte el aparato a un enchufe con toma de tierra.

Ajuste el control de temperatura en la posicion a la que desea
asar. (fig. 4)

Consulte la tabla de preparacion de alimentos para obtener indicaciones

acerca de las posiciones de temperatura y los tiempos de preparacién.

D El piloto indicador se ilumina.

Deje que el aparato se precaliente hasta que el piloto indicador se
apague. (fig.5)
D El aparato esta listo para usar.

Coloque los ingredientes sobre la placa de asar caliente.

Nota: Cuando el piloto indicador se enciende mientras asa, el aparato se esta
volviendo a calentar. Puede continuar asando.

Nota: Puede elegir entre cerrar la tapa o dejarla abierta.

A Dé la vuelta a los ingredientes sobre la placa de asar de vez en
cuando.

Precaucion: No corte nunca los ingredientes mientras estan en la placa de
asar y no utilice utensilios metalicos para dar la vuelta a los mismos. Si lo
hace, podria danar la superficie antiadherente.

Cuando los ingredientes se hayan cocinado a su gusto, retirelos de
la placa de asar. Gire el control de temperatura de nuevo hasta la
posicion 0.
Precaucion: No utilice utensilios metalicos para quitar los ingredientes de
la placa de asar. Si lo hace, podria dafar la superficie antiadherente.

Precaucion: No mueva ni desplace el aparato mientras estd en uso o
cuando aln esta caliente.

Asado con humo
Puede asar los alimentos con el humo producido por virutas para ahumar
para obtener un sabor ahumado o puede utilizar especias para dar sabor a
los alimentos. Consulte el libro de recetas de la gufa rdpida para inspirarse.

Nunca ponga aceite ni otro liquido en el vaso para ahumar.

No utilice carbén ni combustibles semejantes con este aparato. Sélo
aprobamos las virutas para ahumar.

Consejo: Coloque la placa debajo de la campana extractora o en una habitacion
bien ventilada, ya que el humo se escapa por los laterales de la tapa mientras asa.

Nota: Se suministra un paquete de virutas de humo con este aparato. Contiene
suficientes virutas de humo para asar a la parrilla 5 veces. Puede comprar mads
virutas de humo o virutas de humo con distintos sabores en www.barbecook.
com/smokechips o en tiendas especializadas en cocina.

Desenrolle el cable de red.
Conecte el aparato a un enchufe con toma de tierra.

Llene el vaso para ahumar de virutas para ahumar y coléquelo en la
abertura de la placa de asar. (fig. 6)

- Para obtener un sabor ahumado suave, llene el vaso hasta la
linea inferior. Puede ahumar los alimentos durante entre 10y
15 minutos. (fig. 7)

- Para obtener un sabor ahumado medio, llene el vaso hasta la
linea intermedia. Puede ahumar los alimentos durante entre 20 y
25 minutos. (fig. 8)

- Para obtener un sabor ahumado intenso, llene el vaso hasta el borde.
Puede ahumar los alimentos durante 30 minutos. (fig. 9)

Nota: Nunca sumerja las virutas para ahumar en agua antes de usarlas.

Nota:Vacie siempre el vaso para ahumar si desea asar con humo de nuevo. No
utilice de nuevo las mismas virutas para ahumar (quemadas).

Consejo:También se obtienen alimentos muy sabrosos si aflade algunas especias
secas al vaso para ahumar.

Para asar con humo, ajuste el control de temperatura en la posicion 5
y cierre la tapa de cristal, para evitar que el humo escape. (fig. 4)
D El piloto indicador se ilumina.

Nota: Es improbable que se prendan las virutas para ahumar. Solo alcanzan
una temperatura en la que desprenden humo.

Deje que el aparato se precaliente durante 10 minutos
aproximadamente hasta que el piloto indicador se apague y el vaso
para ahumar desprenda bastante humo. (fig. 5)

D Elaparato esta listo para usar.

Al Abra la tapa de cristal y coloque los ingredientes sobre la placa de
asar caliente.

Cierre la tapa de cristal para asegurarse de que el humo transfiera su
sabor a los alimentos y para evitar las salpicaduras de grasa. (fig. 10)

Nota: Es normal que se escape un poco de humo por los laterales de la tapa.
Bl D¢ la vuelta a los ingredientes sobre la placa de asar de vez en cuando.

Precaucion: No corte nunca los ingredientes mientras estan en la placa de
asar y no utilice utensilios metalicos para dar la vuelta a los mismos. Si lo
hace, podria danar la superficie antiadherente.




Bl Cuando los ingredientes estén preparados a su gusto, abra la tapa de
cristal, retire los ingredientes de la placa de asar y gire de nuevo el
control de temperatura hasta la posicion 0.

Precaucion:Vacie el vaso para ahumar sobre una placa (ceramica). Deje
que las virutas para ahumar se enfrien antes de desecharlas. También
puede sumergir las virutas para ahumar en agua fria y, a continuacion,
desecharlas.

Precaucion: No utilice utensilios metalicos para quitar los ingredientes de
la placa de asar. Si lo hace, podria dafar la superficie antiadherente.

Precaucion: No mueva ni desplace el aparato mientras esta en uso o
cuando aun esta caliente.

Precaucion: Deje que el aparato se enfrie antes de manipularlo o limpiarlo.

Asado con vapor
Puede asar con el vapor producido por un liquido, por ejemplo agua o vino,
para que la carne quede mas tierna. Consulte el libro de recetas de la guia
répida para inspirarse.

Precaucion: Llene el depésito de vapor solo con agua o bebidas
alcohdlicas. No ahada ningiin otro liquido, como aceite o adobo.

Precaucion: Nunca utilice agua caliente o agua recién hervida para llenar
el depésito de agua, para evitar que el depésito rebose.

Desenrolle el cable de red.
Conecte el aparato a un enchufe con toma de tierra.

Llene el depésito de vapor con agua, vino u otra bebida alcohélica y
cierre la tapa. (fig. 11)

Nota: Nunca llene el depésito de vapor por encima de la indicacién de nivel
mdaximo, para evitar que rebose.

Para asar con vapor, ajuste el control de temperatura en la posicion 4
o 5 y cierre la tapa de cristal, para evitar que el vapor escape. (fig.4)
D El piloto indicador se ilumina.

Nota: Puede escaparse un poco de vapor incluso cuando la tapa esta cerrada.

Deje que el aparato se precaliente hasta que el piloto indicador se
apague (fig. 5).
D El aparato esta listo para usar.

A Coloque los ingredientes sobre la placa de asar caliente.

Cierre la tapa de cristal para asegurarse de que el vapor transfiera su
sabor a los alimentos y para evitar las salpicaduras de grasa. (fig. 10)

Bl D¢ la vuelta a los ingredientes sobre la placa de asar de vez en
cuando.

Precaucion: No corte nunca los ingredientes mientras estan en la placa de
asar y no utilice utensilios metalicos para dar la vuelta a los mismos. Si lo
hace, podria dafar la superficie antiadherente.

Nota: Es normal que la carne no adquiera un color marrén o quede crujiente.
Para que la carne adquiera un tono mds marrén o esté mds crujiente en el
exterior, puede asar con la tapa abierta.

[l Cuando los ingredientes estén preparados a su gusto, abra la tapa de
cristal, retire los ingredientes de la placa de asar y gire de nuevo el
control de temperatura hasta la posicién 0.

Precaucion: No utilice utensilios metalicos para quitar los ingredientes de
la placa de asar. Si lo hace, podria danar la superficie antiadherente.

Precaucion: No mueva ni desplace el aparato mientras esta en uso o
cuando aun esta caliente.

mmDespués del uso mm————————

Desenchufe el aparato.

Deje que el aparato se enfrie antes de moverlo o limpiarlo.

Para desmontar la tapa de cristal, abrala y levantela hasta sacarla de
sus bisagras. (fig. 12)

Lave la tapa de cristal con agua caliente y un poco de detergente
liquido o en el lavavajillas. (fig. 13)

Nota:Tenga cuidado con la tapa de cristal, puede romperse si se cae.

Nota: Después de asar con humo, puede que aparezca una zona oscura en la
tapa. Puede eliminarla facilmente con agua caliente y un poco de detergente
liquido.

Quite el vaso para ahumar de la placa de asar. (fig. 14)
Precaucion:Vacie el vaso para ahumar sobre una placa (ceramica). Deje
que las virutas para ahumar se enfrien antes de desecharlas. También

puede sumergir las virutas para ahumar en agua fria y, a continuacion,
desecharlas.

A Lave el vaso para ahumar con agua caliente y un poco de detergente
liquido. (fig.15)

Precaucion: No lave el vaso para ahumar en el lavavajillas.

Deslice los restos de grasa y alimentos sobre la placa de asar hacia la
ranura de drenaje con una espatula de madera o silicona (fig. 16).

B Utilice papel de cocina para eliminar los restos de grasa y alimentos
de la placa de asar.

Bl Lave la placa de asar con agua caliente y un poco de detergente
liquido o en el lavavajillas. (fig. 17)

Nota: Si hay restos secos de grasa o alimentos en la placa de asar, sumerja
primero la placa en agua caliente. No utilice sustancias abrasivas ni estropajos
para limpiar la placa de asar.

Elimine los restos de grasa o alimentos de la bandeja
recogegrasa. (fig. 18)

Lave la bandeja recogegrasa en agua caliente con un poco de
detergente liquido o en el lavavajillas. (fig. 19)

Limpie la base con un pano hiimedo. (fig. 20)

Peligro: No sumerija la base ni el cable de red en agua u otros liquidos.

Seque bien todas las piezas del aparato.

A NN 2.C. N AN €N O

Coloque la tapa de cristal (1), ponga el vaso para ahumar en la placa
de asar (2), ponga la placa de asar en la base (3) y deslice la bandeja
recogegrasa en la base (4). (fig. 21)

Enrolle el cable de alimentacién y coloque el aparato en la caja para
proteger la base.

Guarde el aparato en un lugar seco.

mmMedio ambiente m——————————————————

- Alfinal de su vida Util, no tire el aparato junto con la basura normal del
hogar. LIévelo a un punto de recogida oficial para su reciclado. De esta
manera ayudard a conservar el medio ambiente (fig. 22).

mmmGarantia Y S Vi C i O —

Si necesita informacién o tiene algin problema, visite la pdgina VWeb de
Philips en www.philips.com o pdngase en contacto con el Servicio de
Atencion al Cliente de Philips en su pafs. Hallard el nimero de teléfono en
el folleto de la garantia mundial. Si no hay Servicio de Atencidn al Cliente de
Philips en su pafs, dirfjase a su distribuidor local Philips.

mm Guia de resolucién de problemas

Problema Solucién

No sé dénde puedo
comprar las virutas
para ahumar.

Puede comprar las virutas para ahumar en
tiendas especializadas en cocina o en www.
barbecook.com/smokechips.

No sé qué tipo de
virutas para ahumar
puedo usar.

Utilice solo virutas para ahumar aprobadas, que
se venden especialmente para asar o ahumar.
Puede elegir entre distintos tipos y sabores.

Los alimentos no
adquieren un sabor
ahumado intenso.

Puede afiadir mds virutas para ahumar o esperar
hasta que se desprenda mds humo antes de
poner los alimentos en la placa.



mm Tabla de preparacion de alimentos (fig. 23)

ITALIANO

mmm | ntroduzion e

Congratulazioni per 'acquisto e benvenuti in Philips! Per trarre il massimo
vantaggio dall'assistenza Philips, registrate il vostro prodotto su www.philips.
com/welcome.

mmDescrizione generale (fig. 1) ——————————————————

Impugnatura termoisolante
Coperchio in vetro

Recipiente per I'affumicatura
Scanalatura di drenaggio
Serbatoio del vapore

Apertura del recipiente per 'affumicatura
Piastra di grigliatura

Resistenza

Vassoio raccogli grasso

10 Spia luminosa

11 Termostato

12 Base

13 Cavo di alimentazione e spina

14 Trucioli di legno per I'affumicatura
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-Importante—

Prima di utilizzare 'apparecchio, leggete attentamente il presente manuale e
conservatelo per eventuali riferimenti futuri.

Pericolo

- Non immergete I'apparecchio o il cavo di alimentazione nell'acqua o in
altri liquidi.
Avviso

- Prima di collegare I'apparecchio, verificate che la tensione riportata sulla
targhetta del modello corrisponda alla tensione locale erogata. Leggete
le informazioni sulla tensione e il wattaggio presenti sulla targhetta del
modello.

- Nel caso in cui il cavo di alimentazione fosse danneggiato, dovra essere
sostituito presso i centri autorizzati Philips, i rivenditori specializzati
oppure da personale debitamente qualificato, per evitare situazioni
pericolose.

- Questo apparecchio puo essere usato da bambini di eta pari o
superiore agli 8 anni e da persone con capacita mental, fisiche o
sensoriali ridotte, prive di esperienza o conoscenze adeguate, a
condizione che abbiano ricevuto istruzioni per 'uso dell'apparecchio in
condizioni di sicurezza e siano consapevoli dei rischi connessi all'utilizzo.

- Non lasciate giocare i bambini con I'apparecchio.

- Tenete 'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei
bambini di eta inferiore agli 8 anni quando I'apparecchio stesso & acceso
o si sta raffreddando.

- | bambini di eta pari o superiore agli 8 anni possono pulire I'apparecchio
solo sotto supervisione.

- Tenete il cavo lontano da superfici incandescenti.

- Non lasciate mai incustodito I'apparecchio in funzione.

- Svuotate il recipiente per l'afftumicatura su un piatto (di ceramica).
Lasciate che i trucioli di legno per I'affumicatura si raffreddino prima di
gettarli via; prima di buttarli potete anche immergerli in acqua fredda.

- Non usate carbone o combustibili simili con questo apparecchio.
Utilizzate solo trucioli di legno per I'affumicatura approvati.

Attenzione

- Collegate I'apparecchio esclusivamente a una presa di messa a terra.

- Appoggiate I'apparecchio su una superficie piatta e stabile con
sufficiente spazio circostante.

- Preriscaldate sempre la piastra di grigliatura prima di collocarvi gli
alimenti.

- Le superfici accessibili potrebbero surriscaldarsi quando I'apparecchio &
in funzione.

- Fate attenzione al grasso che potrebbe schizzare dalla griglia quando
si prepara carne grassa o salsicce. Chiudete il coperchio in vetro per
evitare gli schizzi di grasso.

- Non toccate mai I'esterno dell'apparecchio mentre ¢ in funzione,
poiché ¢ caldo.

- Ruotate sempre il termostato su O prima di staccare 'apparecchio.

- Scollegate sempre il cavo di alimentazione dopo ['uso.

- Pulite sempre I'apparecchio dopo I'uso.

- Lasciate raffreddare completamente |'apparecchio prima di rimuovere la
piastra di grigliatura, pulire I'apparecchio o riporlo.

- Prima di rimuovere o svuotare il vassoio raccogli grasso o il recipiente
per l'afftumicatura, lasciate raffreddare I'apparecchio.

- Non toccate mai la piastra per grigliare con utensili appuntiti o abrasivi
come spatole di metallo, poiché questo pud danneggiare il rivestimento
antiaderente.

- Questo apparecchio € destinato esclusivamente ad uso domestico
e non deve essere utilizzato in ambienti quali cucine dei dipendenti
allinterno di punti vendita, uffici, aziende agricole o altri ambienti
lavorativi. Non deve essere altresi utilizzato dai clienti di hotel, motel,
Bed & Breakfast e altri ambienti residenziali o all'esterno.

- Se l'apparecchio non viene utilizzato correttamente, € destinato a usi
professionali o semi-professionali, oppure viene utilizzato senza attenersi
alle istruzioni del manuale dell'utente, la garanzia non ¢ piu valida e
Philips non risponde per eventuali danni.

- Questo apparecchio non ¢ stato progettato per essere utilizzato in
abbinamento a un timer esterno o a un sistema con telecomando a
distanza.

- Perevitare di attivare il rilevatore di fumo e per la corretta circolazione
del fumo, quando cucinate piatti affumicati posizionate I'apparecchio
sotto una cappa aspirante o in una stanza ben aerata.

Campo elettromagnetico (EMF)
Questo apparecchio Philips & conforme a tutti gli standard relativi ai campi
elettromagnetici (EMF). Se utilizzato in modo appropriato seguendo le
istruzioni contenute nel presente manuale d'uso, I'apparecchio consente
un utilizzo sicuro come confermato dai risultati scientifici attualmente
disponibili.
mmm Primo utilizzo e

Rimuovete i materiali di imballo.

Pulite I'apparecchio (vedere il capitolo “Dopo 'uso”).
mmModalita d’uso dell’apparecchio m———————————————

Nota: Non adoperate utensili da cucina in metallo, appuntiti o abrasivi, in
quanto possono danneggiare il rivestimento antiaderente della piastra di
grigliatura.

Posizionate sempre il recipiente per I'affumicatura nell’apertura collocata
nella piastra per grigliare, anche quando non viene utilizzato, poiché
potreste rischiare che del grasso fuoriesca da tale apertura e vada a finire
sulla resistenza posta sotto la piastra stessa.

Appoggiate 'apparecchio su un piano di lavoro piatto e stabile.
Fate scorrere il vassoio raccogli grasso nella base. (fig.2)
Posizionate il coperchio in vetro sulla piastra per grigliare. (fig. 3)

Nota: Il coperchio serve per cuocere piti velocemente e assicurarsi che gli aromi
diversi della cottura tramite affumicatura o vapore rimangano sulle pietanze.
Assicuratevi che il coperchio sia sempre chiuso quando cuocete pietanze
affumicate o a vapore.

Cottura classica alla griglia

Non inserite olio o altri liquidi nel recipiente per I'affumicatura.

Srotolate il cavo di alimentazione.
Inserite la spina in una presa di messa a terra.

Impostate il termostato alla temperatura desiderata. (fig.4)
Consultate la tabella per la preparazione dei cibi per un'indicazione
dellimpostazione della temperatura e per il tempo di cottura sul grill.
D La spia si accende.

Fate preriscaldare I'apparecchio finché non si spegne la spia. (fig.5)
D Lapparecchio & pronto per l'uso.

Ponete gli ingredienti sulla piastra di grigliatura calda.

Nota: Se si accende la spia luminosa mentre state cucinando, significa che
'apparecchio si sta scaldando di nuovo; non & necessario interrompere la
cottura.

Nota: Potete scegliere se chiudere o lasciare aperto il coperchio.
A Di tanto in tanto girate gli ingredienti sulla griglia.

Attenzione Non tagliate mai gli ingredienti mentre si trovano sulla griglia
e non usate utensili in metallo per girare gli ingredienti. Questo potrebbe
danneggiare il rivestimento antiaderente.

Quando ritenete che gli ingredienti siano pronti, rimuoveteli dalla
griglia e ruotate il termostato di nuovo su 0.

Attenzione Non usate utensili in metallo per togliere gli ingredienti dalla
griglia. Questo potrebbe danneggiare il rivestimento antiaderente.




Attenzione Non spostate o trasportate |'apparecchio durante 'uso o
quando e ancora caldo.

Cottura alla griglia con affumicatura
Per ottenere pietanze dal sapore affumicato, potete utilizzare trucioli di
legno per l'affumicatura; se invece desiderate dare alle pietanze un sapore
piti deciso potete utilizzare spezie essiccate. Consultate il ricettario o la
guida rapida per altre idee.

Non inserite olio o altri liquidi nel recipiente per I'affumicatura.

Non usate carbone o combustibili simili con questo apparecchio.
Utilizzate solo trucioli di legno per I'affumicatura approvati.

Consiglio: Posizionate la griglia sotto una cappa aspirante o in una stanza
ben aerata poiché durante la cottura alla griglia il fumo fuoriesce dai lati del
coperchio.

Nota:Assieme all'apparecchio viene fornita una confezione di trucioli per
Paffumicatura. Questa contiene una quantita sufficiente di trucioli per grigliare
tramite affumicatura per 5 volte. Potete acquistare altri trucioli o trucioli

con aromi diversi su www.barbecook.com/smokechips o in negozi di cucina
specializzati.

Srotolate il cavo di alimentazione.
Inserite la spina nella presa di corrente dotata di messa a terra.

Riempite il recipiente per I'affumicatura con trucioli di legno per
I'affumicatura e posizionatelo nell’apertura della griglia. (fig. 6)

- Per un sapore affumicato delicato, riempite il contenitore al livello
minimo. Potete affumicare le pietanze per 10-15 minuti. (fig. 7)

- Per un sapore affumicato medio, riempite il contenitore al livello medio.
Potete affumicare le pietanze per 20-25 minuti. (fig. 8)

- Per un sapore affumicato forte, riempite il contenitore fino al bordo.
Potete affumicare le pietanze per 30 minuti. (fig. 9)

Nota: Non immergete mai i trucioli di legno per I'affumicatura nellacqua prima
dell’uso.

Nota: Svuotate sempre il contenitore per I'affumicatura se desiderate utilizzarlo
di nuovo. Non riutilizzate gli stessi trucioli di legno per I'affumicatura (bruciati).

Consiglio:Anche inserendo delle spezie essiccate nel contenitore per
I'affumicatura si ottengono pietanze molto saporite.

Per cucinare pietanze affumicate, impostate il termostato su 5 e, per
evitare fuoriuscite di fumo, chiudete il coperchio in vetro. (fig. 4)
D La spia si accende.

Nota: E difficile che i trucioli di legno per I'affumicatura prendano fuoco, poiché
raggiungono una temperatura che consente loro solo di emettere fumo.

Fate preriscaldare I'apparecchio per circa 10 minuti finché la spia
non si spegne e non esce abbondante fumo dal recipiente per
laffumicatura. (fig. 5)

D Lapparecchio & pronto per l'uso.

A Aprite il coperchio in vetro e posizionate gli ingredienti sulla piastra
di grigliatura.

Chiudete il coperchio in vetro per assicurarvi che le pietanze possano
affumicarsi ed evitare eventuali schizzi di grasso. (fig. 10)

Nota: Fuoriuscite di fumo lungo i lati del coperchio sono normali.
Bl Di tanto in tanto girate gli ingredienti sulla griglia.

Attenzione Non tagliate mai gli ingredienti mentre si trovano sulla griglia
e non usate utensili in metallo per girare gli ingredienti. Questo potrebbe
danneggiare il rivestimento antiaderente.

El Quando gli ingredienti sono pronti, aprite il coperchio in vetro,
rimuovete gli ingredienti dalla piastra di grigliatura e ruotate il
termostato di nuovo su 0.

Attenzione Svuotate il recipiente per I'affumicatura su un piatto (di
ceramica). Lasciate che i trucioli di legno per I'affumicatura si raffreddino
prima di gettarli via; prima di buttarli potete anche immergerli in acqua
fredda.

Attenzione Non usate utensili in metallo per togliere gli ingredienti dalla
griglia. Questo potrebbe danneggiare il rivestimento antiaderente.

Attenzione Non spostate o trasportate |'apparecchio durante 'uso o
quando € ancora caldo.

Attenzione Lasciate raffreddare I'apparecchio prima di maneggiarlo o di

pulirlo.

Cottura alla griglia al vapore
Potete cuocere pietanze alla griglia e aromatizzarle con il vapore prodotto
da un liquido, come ad esempio acqua e/o vino, per ottenere una carne
tenera. Consultate il ricettario o la guida rapida per altre idee.

Attenzione Riempite il serbatoio del vapore solo con acqua o bevande
alcoliche. Non aggiungete altri liquidi, come olio o marinate.

Attenzione Per evitare fuoriuscite dal serbatoio non usate mai acqua
calda o acqua che ha appena bollito per riempire il serbatoio del vapore.

Srotolate il cavo di alimentazione.
Inserite la spina nella presa di corrente dotata di messa a terra.

Riempite il serbatoio del vapore con acqua, vino o altre bevande
alcoliche e chiudete il coperchio. (fig. 11)

Nota: Per evitare un’ebollizione eccessiva, non riempite mai il serbatoio del
vapore oltre I'indicazione del livello massimo.

Per cucinare pietanze con il vapore, impostate il termostato su
4 o 5 e chiudete il coperchio in vetro, per evitare fuoriuscite di
vapore. (fig.4)

D La spia si accende.

Nota: Potrebbero verificarsi fuoriuscite di vapore, anche quando il coperchio &
chiuso.

Fate preriscaldare I'apparecchio finché non si spegne la spia (fig. 5).
D Lapparecchio é pronto per l'uso.

A Ponete gli ingredienti sulla piastra di grigliatura calda.

Chiudete il coperchio in vetro per assicurarvi che le pietanze possano
assorbire i sapori del vapore ed evitare schizzi di grasso. (fig. 10)

Bl Di tanto in tanto girate gli ingredienti sulla griglia.

Attenzione Non tagliate mai gli ingredienti mentre si trovano sulla griglia
e non usate utensili in metallo per girare gli ingredienti. Questo potrebbe
danneggiare il rivestimento antiaderente.

Nota: E normale che la carne non diventi dorata o croccante. Per una carne piti
croccante e dorata all’esterno, potete grigliarla con il coperchio aperto.

[l Quando gli ingredienti sono pronti, aprite il coperchio in vetro,
rimuovete gli ingredienti dalla piastra di grigliatura e ruotate il
termostato di nuovo su 0.

Attenzione Non usate utensili in metallo per togliere gli ingredienti dalla
griglia. Questo potrebbe danneggiare il rivestimento antiaderente.

Attenzione Non spostate o trasportate |'apparecchio durante l'uso o
quando ¢ ancora caldo.

-DOPO 1 1S ——

Staccate la spina dalla presa di corrente.
Lasciate raffreddare I'apparecchio prima di spostarlo o di pulirlo.

Per staccare il coperchio in vetro, apritelo e sollevatelo dalle
cerniere. (fig.12)

Pulite il coperchio in vetro con acqua calda e del liquido per i piatti o
in lavastoviglie. (fig. 13)

Nota:Attenzione, il coperchio in vetro si puo rompere se cade.

Nota: Dopo aver utilizzato la griglia per Faffumicatura, potrebbero depositarsi
delle macchie scure sul coperchio che potranno essere rimosse facilmente con
acqua calda e detergente per piatti.

Rimuovete il recipiente per I'affumicatura dalla griglia. (fig. 14)



Attenzione Svuotate il recipiente per I'affumicatura su un piatto (di
ceramica). Lasciate che i trucioli di legno per I'affumicatura si raffreddino
prima di gettarli via; prima di buttarli potete anche immergerli in acqua
fredda.

A Pulite il recipiente per I'affumicatura in acqua calda aggiungendo del
detergente liquido per piatti. (fig. 15)

Attenzione Non pulite il recipiente per I'affumicatura in lavastoviglie.

Spostate i residui di grasso e di cibo sulla griglia nella scanalatura di
drenaggio con una spatola di legno o in silicone (fig. 16).

Bl Utilizzate della carta da cucina per rimuovere eventuali residui di
grasso e di cibo dalla griglia.

[l Lavate la griglia con acqua calda e detersivo liquido o in
lavastoviglie. (fig. 17)

Nota: Se residui di grasso e di cibo sono rimasti attaccati alla griglia,
immergetela in acqua calda. Non usate detergenti abrasivi o pagliette per pulire
la griglia.

Rimuovete i residui di cibo e di grasso dal vassoio raccogli
grasso. (fig. 18)

Lavate il vassoio raccogli grasso in acqua calda con del liquido per
piatti o in lavastoviglie. (fig. 19)

Pulite la base con un panno umido. (fig. 20)

Pericolo: Non immergete la base o il cavo di alimentazione in acqua o in
altri liquidi.

Asciugate a fondo tutte le parti dell’apparecchio.
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Inserite il coperchio in vetro (1), posizionate il recipiente per
I'affumicatura nella griglia (2), inserite la griglia nella base (3) e fate
scorrere il vassoio raccogli grasso nella base (4). (fig. 21)

Riavvolgete il cavo di alimentazione e posizionate I'apparecchio nella
scatola per proteggere la base.

Riponete I'apparecchio in un luogo asciutto.

mmm Tutela del’ambiente m——————————————

- Per contribuire alla tutela dell'ambiente, non gettate 'apparecchio tra i
rifiuti domestici quando non viene piu utilizzato, ma consegnatelo a un
centro di raccolta ufficiale (fig. 22).

mmm Garanzia e assistenza m  ——————

Per assistenza o informazioni e in caso di problemi, visitate il sito Web Philips
allindirizzo www.philips.com oppure contattate il centro assistenza clienti
Philips del vostro paese. Per conoscere il numero di telefono consultate
I'opuscolo della garanzia. Se nel vostro paese non esiste un centro assistenza
clienti, rivolgetevi al vostro rivenditore Philips.

mmRisoluzione dei guasti m———————————————————

Problema Soluzione

Non so dove
acquistare i trucioli
di legno per
I'affumicatura.

E possibile acquistarli nei negozi di cucina
specializzati o sul sito www.barbecook.com/
smokechips.

Non so che tipo di Utilizzate solo trucioli di legno per I'affumicatura
trucioli di legno per approvati, specificamente venduti per cuocere
I'affumicatura posso alla griglia o tramite affumicatura. Potete

usare. scegliere tra tipi e sapori diversi.

Le mie pietanze non
hanno un sapore
affumicato forte.

Potete aggiungere piu trucioli di legno per
I'affumicatura o attendere che fuoriesca piu
fumo prima di posizioniate le pietanze sulla

griglia.

mm Tabella per la preparazione degli alimenti (fig. 23 ) ——

PORTUGUES

-Introdug:io—

Parabéns pela sua compra e bem-vindo a Philips! Para tirar todo o partido
da assisténcia fornecida pela Philips, registe o seu produto em www.philips.
com/welcome.

mmDescricdo geral (fig. 1) m————————————————————
Pega fria ao toque

Tampa de vidro

Taca de fumo

Ranhura de escoamento
Recipiente de vapor

Abertura para taca de fumo

Placa para grelhar

Placa de aquecimento

Tabuleiro para recolha da gordura
10 Luz indicadora

11 Controlo de temperatura

12 Base

13 Cabo de alimentacdo e ficha

14 Aparas de madeira para fumo
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-Importante—

Leia cuidadosamente este manual do utilizador antes de utilizar o aparelho
e guarde-o para consultas futuras.

Perigo
- Nunca mergulhe o aparelho nem o cabo de alimenta¢do em dgua ou
noutro liquido.

Aviso

- Verifique se a voltagem indicada na placa de identificacdo do aparelho
corresponde a voltagem eléctrica local antes de ligar o aparelho.
Verifique as informagdes da voltagem e da poténcia na placa de
identificacdo.

- Se o fio estiver danificado, deve ser sempre substituido pela Philips,
por um centro de assisténcia autorizado da Philips ou por pessoal
devidamente qualificado para se evitarem situacdes de perigo.

- Este aparelho pode ser utilizado por criancas com idade igual ou
superior a 8 anos ou pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas, ou com falta de experiéncia e conhecimento, caso
lhes tenham sido dadas instrucdes relativas a utilizagdo segura do
aparelho e tenham sido supervisionadas para determinar uma utilizagdo
segura e se tiverem sido alertadas para os perigos envolvidos

- Nao permita que as criangas brinquem com o aparelho.

- Mantenha o aparelho e seu cabo de alimentacdo fora do alcance de
criancas com idade inferior a 8 anos, quando o aparelho estd ligado ou
a arrefecer.

- As criangas com idade igual ou superior a 8 anos podem limpar o
aparelho apenas sob supervisao.

- Mantenha o cabo de alimentacdo afastado de superficies quentes.

- Nao deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

- Esvazie a taca de fumo para um prato (de cerdmica). Deixe as aparas
de madeira para fumo arrefecerem antes de as colocar no lixo. Também
pode mergulhar as aparas de madeira para fumo em dgua fria e elimina-
las em seguida.

- Ndo utilize carvao ou combustiveis semelhantes neste aparelho. Utilize
apenas aparas de madeira para fumo aprovadas.

Cuidado

- Ligue o aparelho apenas a uma tomada com ligacdo a terra.

- Coloque o aparelho sobre uma superficie plana e estdvel, com espaco
livre suficiente a volta.

- Pré-aqueca sempre a placa para grelhar antes de colocar os alimentos
sobre a mesma.

- As superficies acessiveis podem aquecer enquanto o aparelho estd em
funcionamento.

- Tenha cuidado com os salpicos de gordura quando estiver a grelhar
carnes gordas ou salsichas. Feche a tampa de vidro para impedir salpicos
de gordura.

- Nunca toque no exterior do aparelho enquanto este estd em
funcionamento, pois a superficie estd quente.

- Rode sempre o controlo de temperatura para O antes de desligar o
aparelho da corrente.

- Desligue sempre da corrente apds cada utilizagdo.

- Limpe sempre o aparelho apds cada utilizagao.

- Deixe o aparelho arrefecer totalmente antes de retirar a placa para
grelhar, limpar o aparelho ou arruma-lo.

- Deixe o aparelho arrefecer antes de retirar ou esvaziar o tabuleiro para
recolha da gordura ou a taca de fumo.



- Nunca toque na placa para grelhar com objectos afiados ou abrasivos,
como uma espdtula de metal, pois isto danifica a superficie antiaderente.

- Este aparelho destina-se apenas a utilizagdo doméstica normal. Ndo se
destina a ambientes como copas de pessoal em lojas, escritdrios, quintas
e outros ambientes de trabalho. Também ndo ¢ adequado para a
utilizagdo por clientes em hotéis, motéis, estalagens e outros ambientes
residenciais ou ao ar livre.

- Se o aparelho for utilizado de forma inapropriada ou para fins
profissionais ou semi-profissionais ou se nao for utilizado de acordo
com as instrugdes no manual do utilizador, a garantia torna-se invdlida e
a Philips rejeita qualquer responsabilidade pelos danos causados.

- Este aparelho ndo se destina a ser operado através de um
temporizador externo nem de um sistema de controlo remoto.

- Coloque o aparelho sob o exaustor ou num local bem ventilado
quando grelhar com fumo, para assegurar uma utilizagdo segura do
fumo e para evitar a activacdo de detectores de fumo.

Campo electromagnético (CEM)
Este aparelho da Philips respeita todas as normas relacionadas com campos
electromagnéticos (CEM). Se for manuseado correctamente e de acordo
com as instrugdes neste manual do utilizador, este aparelho proporciona
uma utilizagdo segura, como demonstrado pelas provas cientificas
actualmente disponiveis.

mmAntes da primeira utilizacdo m——————————
Retire os materiais de embalagem.

Limpe o aparelho (consulte o capitulo “Apos a utilizagdo”).
mmUtilizar o aparelho
Nota: Ndo utilize utensilios de cozinha metdlicos, afiados ou abrasivos, pois
estes danificam o revestimento antiaderente da placa para grelhar.

Coloque sempre a taga de fumo na abertura da placa para grelhar, mesmo
se nao a utilizar. Caso contrario, podem entrar salpicos de gordura pela
abertura da taga de fumo e alcancar a placa de aquecimento sob a placa

para grelhar.

Coloque a base numa bancada estavel e plana.

Deslize o tabuleiro para recolha da gordura para o interior da
base. (fig.2)

Coloque a tampa de vidro na placa para grelhar. (fig. 3)

Nota:A tampa é necessdria para grelhar mais rapidamente e para se assegurar
de que os diferentes aromas que resultam de grelhar com fumo ou vapor
penetram nos seus alimentos. Assegure-se de que a tampa estd sempre
fechada quando grelha com fumo ou vapor.

Grelhar normalmente

Nunca coloque 6leo nem outro liquido na taga de fumo.

Desenrole o fio de alimentacio.
Ligue a ficha a uma tomada com terra.

Defina o controlo da temperatura para a regulagio a que pretende
grelhar. (fig. 4)

Consulte a tabela de preparacdo de alimentos para obter uma indicagdo da

regulacao de temperatura e do tempo para grelhar.

D Aluz indicadora acende-se.

Deixe o aparelho pré-aquecer até a luz indicadora se apagar. (fig. 5)
D O aparelho esta agora pronto para ser utilizado.

Coloque os ingredientes na placa para grelhar quente.

Nota: Quando a luz indicadora acende durante o processo de grelhar,
significa que o aparelho esta a aquecer novamente. Pode continuar a grelhar
normalmente.

Nota: Pode escolher se prefere fechar a tampa ou deixd-la aberta.
A Volte regularmente os alimentos na placa para grelhar.

Atencdo: Nunca corte os alimentos enquanto estes ainda se encontram
na placa para grelhar, nem utilize utensilios de metal para voltar os
alimentos. Isto pode danificar a superficie antiaderente.

Quando os alimentos estiverem no ponto que deseja, retire-os da
placa para grelhar. Rode o controlo da temperatura novamente para

Atengao: Nao utilize utensilios de metal para retirar os ingredientes da
placa para grelhar. Isto pode danificar a superficie antiaderente.

Atencao: Nao mova, nem transporte o aparelho durante a sua utilizagao,
nem quando este ainda esta quente.

Grelhar com fumo
Pode grelhar os seus alimentos com o fumo produzido por aparas de
madeira para fumo e obter um sabor fumado ou pode utilizar especiarias
secas para temperar os seus alimentos. Consulte o livro de receitas ou o
Guia de inicio rdpido para se inspirar.

Nunca coloque 6leo nem outro liquido na taga de fumo.

Nio utilize carvao ou combustiveis semelhantes neste aparelho. Utilize
apenas aparas de madeira para fumo aprovadas.

Sugestdo: Coloque o grelhador sob o exaustor ou num local bem ventilado, visto
que é libertado fumo pelas partes laterais da tampa durante o processo de
grelhar.

Nota: E fornecida uma embalagem de aparas de madeiras para fumo
juntamente com este aparelho. Esta contém aparas de madeira suficientes
para grelhar com fumo 5 vezes. Pode comprar mais aparas de madeira para
fumo ou aparas para fumo com aromas diferentes em www.barbecook.com/
smokechips ou em lojas especializadas em artigos culindrios.

Desenrole o fio de alimentagao.
Ligue a ficha a uma tomada com terra.

Encha a taca de fumo com aparas de madeira para fumo e coloque-a
na abertura da placa para grelhar. (fig. 6)

- Para um aroma suave a fumo, encha a taca até ao nivel inferior. Isto
fornece 10 a 15 minutos de fumo aos seus alimentos. (fig. 7)

- Para um aroma médio a fumo, encha a taca até ao nivel médio. Isto
fornece 20 a 25 minutos de fumo aos seus alimentos. (fig. 8)

- Para um aroma forte a fumo, encha a taca até ao rebordo. Isto fornece
30 minutos de fumo aos seus alimentos. (fig. 9)

Nota: Nunca mergulhe as aparas de madeira para fumo em dgua antes de as
utilizar.

Nota: Esvazie sempre a taca de fumo se pretender grelhar novamente
com fumo. Ndo volte a utilizar as mesmas aparas de madeira para fumo
(queimadas).

Sugestdo: Os alimentos também ficam muito saborosos se colocar algumas
especiarias secas na taga de fumo.

Para grelhar com fumo, defina o controlo da temperatura para
a regulagdo 5 e feche a tampa de vidro para evitar que o fumo
saia. (fig. 4)

D Aluzindicadora acende-se.

Nota: E pouco provavel que as aparas de madeira para fumo se incendeiem.
Estas alcancam uma temperatura que provoca apenas a formagdo de fumo.

Deixe o aparelho pré-aquecer durante aprox. 10 minutos até a luz
indicadora se apagar e até sair algum fumo da respectiva taga. (fig.5)
D O aparelho esta agora pronto para ser utilizado.

A Abra a tampa de vidro e coloque os alimentos na placa para grelhar
quente.

Feche a tampa de vidro para se assegurar de que o fumo consegue
transferir o seu aroma para os alimentos e para evitar salpicos de
gordura. (fig. 10)

Nota: E normal que seja libertado algum fumo pelas partes laterais da tampa.
B Volte regularmente os alimentos na placa para grelhar.

Atencio: Nunca corte os alimentos enquanto estes ainda se encontram
na placa para grelhar, nem utilize utensilios de metal para voltar os
alimentos. Isto pode danificar a superficie antiaderente.

EJ Quando os alimentos estiverem no ponto que deseja, abra a tampa de
vidro, retire os ingredientes da placa para grelhar e rode o controlo
da temperatura novamente para 0.

Atencio: Esvazie a taga de fumo para um prato (de ceramica). Deixe as
aparas de madeira para fumo arrefecerem antes de as colocar no lixo.
Também pode mergulhar as aparas de madeira para fumo em agua fria e
elimina-las em seguida.

Atencio: Nao utilize utensilios de metal para retirar os ingredientes da
placa para grelhar. Isto pode danificar a superficie antiaderente.




Atencao: Nao mova, nem transporte o aparelho durante a sua utilizagao,

Atencao: Esvazie a taga de fumo para um prato (de ceramica). Deixe as

nem quando este ainda esta quente.

Atencgdo: Permita que o aparelho arrefeca antes de manusea-lo ou limpa-lo.

Grelhar com vapor
Pode grelhar utilizando o vapor produzido por um liquido, por exemplo
dgua ou vinho, para obter uma carne mais tenra. Consulte o livro de
receitas ou o Guia de inicio rdpido para obter mais inspiracdo.

Atencido: Encha o reservatério de vapor apenas com agua ou bebidas
alcodlicas. Nio adicione quaisquer outros liquidos, como gorduras ou
marinadas.

Atencao: Nunca utilize dgua quente ou agua acabada de ferver para
encher o reservatério de vapor, para impedir que a agua no reservatorio
transborde.

Desenrole o fio de alimentagio.
Ligue a ficha a uma tomada com terra.

Encha o reservatorio de vapor com agua, vinho ou outra bebida
alcodlica e feche a tampa. (fig. 11)

Nota: Nunca encha o reservatdrio de vapor acima da indicagdo do nivel
maximo, para evitar que o liquido transborde durante a fervura.

Para grelhar com vapor, defina o controlo da temperatura para a
regulacao 4 ou 5 e feche a tampa de vidro para evitar que o vapor
saia. (fig.4)

D Aluzindicadora acende-se.

Nota: Pode ser libertado algum vapor, mesmo quando a tampa estd fechada.

Deixe o aparelho pré-aquecer até a luz indicadora se apagar (fig. 5).
D O aparelho estd agora pronto para ser utilizado.

A Coloque os ingredientes na placa para grelhar quente.

Feche a tampa de vidro para se assegurar de que o vapor consegue
transferir o seu aroma para os alimentos e para evitar salpicos de
gordura. (fig. 10)

B Volte regularmente os alimentos na placa para grelhar.

Atencio: Nunca corte os alimentos enquanto estes ainda se encontram
na placa para grelhar, nem utilize utensilios de metal para voltar os
alimentos. Isto pode danificar a superficie antiaderente.

Nota: E normal que a carne ndo fique muito tostada ou estaladica. Pode grelhar
com a tampa aberta para que a carne fiqgue mais tostada e estaladica no
exterior.

EJ Quando os alimentos estiverem no ponto que deseja, abra a tampa de
vidro, retire os ingredientes da placa para grelhar e rode o controlo
da temperatura novamente para 0.

Atencao: Nao utilize utensilios de metal para retirar os ingredientes da
placa para grelhar. Isto pode danificar a superficie antiaderente.

Atencao: Nao mova, nem transporte o aparelho durante a sua utilizagao,
nem quando este ainda esta quente.

mmApos a utilizagd o m———
Desligue o aparelho da corrente.
Deixe o aparelho arrefecer antes de o deslocar ou limpar.

Para desencaixar a tampa de vidro, abra a tampa e, em seguida,
levante-a, retirando-a das dobradigas. (fig. 12)

Lave a tampa de vidro com agua quente e um pouco de detergente da
loiga ou coloque-a na maquina de lavar loiga. (fig. 13)

Nota:Tenha cuidado com a tampa de vidro, esta pode partir se a deixar cair.

Nota: Depois de grelhar com fumo, podem surgir manchas escuras na tampa.
Pode limpd-las facilmente com dgua quente e um pouco de detergente da loica.

Retire a taga de fumo da placa para grelhar. (fig. 14)

aparas de madeira para fumo arrefecerem antes de as colocar no lixo.
Também pode mergulhar as aparas de madeira para fumo em agua fria e
elimina-las em seguida.

A Lave a taca de fumo com 4gua quente e um pouco de detergente da
loiga. (fig. 15)

Atencio: Nao lave a taga de fumo na maquina de lavar loiga.

Utilize uma espatula em madeira ou silicone para empurrar gordura
em excesso e residuos de alimentos da placa para grelhar para a
ranhura de escoamento (fig. 16).

Bl Utilize papel de cozinha para eliminar alguma gordura restante e
residuos de alimentos da placa para grelhar.

Bl Lave a placa para grelhar em 4gua quente e um pouco de detergente
da loica ou coloque-a na maquina de lavar loiga. (fig. 17)

Nota: Se houver gordura ou residuos de alimentos secos na placa para grelhar,
primeiro demolhe a placa para grelhar em dgua quente. Néo utilize produtos
de limpeza abrasivos nem esfregées para limpar a placa para grelhar.

Retire a gordura e os residuos de alimentos do tabuleiro para recolha
da gordura. (fig. 18)

Lave o tabuleiro para recolha da gordura com agua quente e um
pouco de detergente da loiga ou coloque-o na maquina de lavar
loiga. (fig. 19)

Limpe a base com um pano himido. (fig. 20)

Perigo: Nunca mergulhe a base nem o cabo de alimentagido em agua ou

noutro liquido.

Seque cuidadosamente todas as pegas do aparelho.

—Arrumagio—

Encaixe a tampa de vidro (1), coloque a taca de fumo na placa para
grelhar (2), coloque a placa para grelhar na base (3) e deslize o
tabuleiro para recolha da gordura para o interior da base (4). (fig. 21)

Enrole o cabo de alimentagio e coloque o aparelho na caixa para
proteger a base.

Guarde o aparelho num local seguro.

mm Meio ambiente ne—————————————————————————

- No final da vida Util do aparelho, ndo o elimine com os residuos
domeésticos normais; entregue-o num ponto de recolha oficial para
reciclagem. Ao fazé-lo ajuda a preservar o ambiente (fig. 22).

mmm Garantia e assisténcia e ——————

Se precisar de assisténcia ou informagdes, ou se tiver algum problema,
visite o Web site da Philips em www.philips.com ou contacte o Centro
de Apoio ao Cliente da Philips no seu pais. Poderd encontrar o nimero
de telefone no folheto de garantia mundial. Se ndo houver um Centro de
Apoio ao Cliente no seu pafs, dirija-se ao representante local da Philips.

mmResolucio de problemas

Problema Solugdo

N&o sei onde posso  Pode comprar aparas de madeira para fumo
comprar as aparas de  numa loja especializada em artigos culindrios ou
madeira para fumo. em www.barbecook.com/smokechips.

N&o sei que tipo de  Utilize apenas aparas de madeira para fumo
aparas de madeira aprovadas, vendidas especificamente para grelhar
para fumo posso ou defumar. Pode escolher entre vdrios tipos e

utilizar. aromas.

A minha comida
nao tem um sabor
intenso a fumo.

Pode adicionar mais aparas de madeira para
fumo ou pode aguardar até ser libertado mais
fumo antes de colocar os alimentos no grelhador.

mm Tabela de preparacao de alimentos (fig. 23)



