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6 ENGLISH

Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support that
Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.

General description (Fig. 1)

1 Control panel with display and buttons
- a Start/stop and pause button

- bTimer up and down button

- c'Water tank empty’ light

- d Steaming basket buttons (1,2, 3)
e Meal program button

f Chef program button

g Preset buttons of chef program (fish, potatoes, rice, green vegetables)
h Timer indication

i ‘Keep-warm'’ light

j Turbo light

Base with water tank
Temperature sensor

Drip tray

Aroma infuser

Small steaming basket (1)

Medium steaming basket (2)
Large steaming basket (3)

Soup bowl (HD9190 only)

10 Lid

11 Steam vents

12 Lid handle

13 Removable bottom

14 Water refill spout

15 Cord storage facility
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Note:The steaming baskets are numbered from 1 to 3.You find the numbers of the steaming baskets on
their handles.You can stack any larger basket on top of a smaller basket, but the baskets fit best if you
stack them in logical ascending order: the smallest basket (1) first, then the medium basket (2) and then
the large basket (3).

Note for HD9190:The soup bowl can best be used in combination with the large basket (3).

Note:Always use the drip tray under the steaming baskets and only use steaming baskets that are filled
with food.

Important

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for
future reference.
Danger
- Never immerse the base in water or rinse it under the tap.
Warning
- Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local
mains voltage before you connect the appliance.
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Only connect the appliance to an earthed wall socket. Always make
sure the plug is inserted firmly into the socket.

This appliance is not intended to be operated by means of an external
timer or a separate remote-control system.

Do not use the appliance if the plug, the mains cord or the appliance
itself is damaged.

If the mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a
service centre authorised by Philips or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

This appliance is not intended for use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance by a person responsible for
their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

Keep the mains cord out of the reach of children. Do not let the mains
cord hang over the edge of the table or worktop on which the
appliance stands.

Keep the mains cord away from hot surfaces.

Always fully unwind the mains cord from the reel in the base before
you plug in the appliance.

Never steam frozen meat, poultry or seafood. Always thaw these
ingredients completely before you steam them.

Never use the food steamer without the drip tray, otherwise hot water
may splash out of the appliance.

Only use the steaming baskets and the soup bowl (HD9190 only) in
combination with the original base.

Caution

This appliance is intended for normal household use only. It is not
intended for use in environments such as staff kitchens of shops, offices,
farms or other work environments. Nor is it intended to be used by
clients in hotels, motels, bed and breakfasts and other residential
environments.

If the appliance is used improperly or for professional or semi-
professional purposes or if it is not used according to the instructions in
the user manual, the guarantee becomes invalid and Philips refuses any
liability for damage caused.
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- Never use any accessories or parts from other manufacturers or that
Philips does not specifically recommend. If you use such accessories or
parts, your guarantee becomes invalid.

- Do not expose the base of the appliance to high temperatures, hot gas,
steam or damp heat from other sources than the steamer itself. Do not
place the food steamer on or near an operating or still hot stove or
cooker.

- Do not place the operating appliance near or underneath objects that
would be damaged by steam, such as walls and cupboards.

- Do not operate the appliance in the presence of explosive and/or
flammable fumes.

- Place the food steamer on a stable, horizontal and level surface and
make sure there is at least 10cm free space around it to prevent
overheating.

- Always place the removable bottoms into the steaming baskets from
the top. To position the bottoms correctly, first lower one side into the
basket and then the other side, until the bottom snaps into place
(‘click’). Make sure the bump in the bottom faces upwards. (Fig. 2)

- Beware of the hot steam that comes out of the food steamer during
steaming, in the keep-warm mode or when you remove the lid.When
you check food, always use kitchen utensils with long handles.

- Do not reach over the food steamer while it is operating.

- Do not touch the hot surfaces of the appliance. Always use oven mitts
when you handle hot parts of the appliance.

- Do not move the food steamer while it is operating.

- Always remove the lid carefully and away from you. Let condensation
drip off the lid into the food steamer to avoid scalding.

- Always hold the steaming basket by the handles when the food is hot.
- Do not empty the water tank through the water refill spout. To empty
the water tank tilt the base backwards and pour the water from the

back of the base (Fig. 3).
- Always unplug the appliance and let it cool down before you clean it.

Automatic shut-off
The appliance is equipped with automatic shut-off. The appliance switches off automatically if you do
not press a button within 2 minutes after plugging in the appliance. The appliance also switches off
automatically after the set steaming time (including keep-warm time) has elapsed.

Boil-dry protection
This food steamer is equipped with boil-dry protection. The boil-dry protection automatically
switches off the heating element when there is no water in the water tank or if the water runs out
during use. Fill the water tank with cold water up to the MAX indication to use the appliance again.
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Electromagnetic fields (EMF)
This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If handled
properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Before first use

Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you use the appliance
for the first time (see chapter ‘Cleaning and maintenance’).

Wipe the inside of the water tank with a damp cloth.

Preparing for use

Put the appliance on a stable, horizontal and level surface.
Fully unwind the mains cord from the reel in the base before you plug in the appliance.

Fill the water tank with water up to the MAX indication (Fig. 4).
D When the water tank is filled up to the MAX indication, the steamer can steam for approx.
60 minutes.

Do not fill the water tank beyond the MAX indication.

Only fill the water tank with water. Never put seasoning, oil or other substances in the water
tank.

Place the drip tray on the water tank in the base (Fig. 5).

Note: Never use the appliance without the drip tray and do not pour water, seasoning, oil or other
substances in the drip tray.

Place the Aroma Infuser on the drip tray if you want to add extra flavour to the food to be
steamed. (Fig. 6)

- Fill the Aroma Infuser with fresh or dried herbs.

- For suggested herbs or spices for various types of food, see the food steaming table in chapter
‘Food table and steaming tips'.

A Put the food to be steamed in one or more steaming baskets and/or in the soup bowl
(HD9190 only). (Fig.7)

- Always place the removable bottoms into the steaming baskets from the top.To position the
bottoms correctly, first lower one side into the basket and then the other side, until the bottom
snaps into place (‘click’). Make sure the bump in the bottom faces upwards (Fig. 2).

- Do not put too much food in the steaming baskets. Leave some space between the pieces of
food and evenly distribute the food over the bottom of the basket.

- HD9189 only:To cook rice, you can use a lightweight bowl that fits inside the steaming baskets.
Make sure that there is some free space around the bowl to allow proper steam circulation
inside the steamer.

- Place larger pieces of food and food that requires a longer steaming time in the bottommost
steaming basket (1).

- Put eggs on the egg holders to steam eggs conveniently (Fig. 8).

- To steam large-sized foods (e.g. whole chickens, corn cobs), you can remove the removable
bottoms from the medium steaming basket (2) and the large steaming basket (3) to create one
large basket.

Note:The maximum capacity of the steaming baskets is Tkg.
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Put one or more steaming baskets on the drip tray. Place the baskets properly and make
sure they do not wobble (Fig. 9).

- You do not have to use all 3 steaming baskets.

- The steaming baskets are numbered from 1 to 3.You find the numbers of the steaming baskets
on their handles.You can stack any larger basket on top of a smaller basket, but the baskets fit
best if you stack them in logical ascending order: the smallest basket (1) first, then the medium
basket (2) and then the large basket (3). Always use the drip tray under the steaming baskets
and only use steaming baskets that are filled with food (Fig. 10).

- HD9190 only: The soup bowl is intended for preparing soup, other liquid food and fish.When
you want to use the soup bowl, put it in the large steaming basket (3) (Fig. 11).

- HD9190 only:When you take out the removable bottom from the large steaming basket (3) to
create a larger basket with the medium steaming basket (2) underneath, you can still place the
soup bowl to prepare fish, rice or soup on top (Fig. 12).

- When you take out the removable bottom from the medium steaming basket (2) to create a
larger basket with the small steaming basket (1) underneath, you can still place the large
steaming basket (3) on top.

Bl Put the lid on the top steaming basket (Fig. 13).

Note: If the lid is not or not correctly placed on the steaming basket, the food does not get steamed
properly.

Using the appliance

The steamer has two steaming modes:

1 Manual mode to quickly activate the steamer.

2 Program mode:

- Meal program: to prepare a complete meal with different preparation times for each basket.
Chef program with preset buttons: to prepare food with predefined preparation times and
temperatures.

See the separate sections below for more information on how to use these modes.

General procedure
The following steps are general steps that apply to all three steaming modes.

Put the plug in the wall socket.
D The light in the on/off button goes on and the default steaming time (20 minutes) appears on
the display (Fig. 14).

Choose one of the two steaming modes and follow the required steps (see the sections for
the different steaming modes below).

Note:You cannot use both steaming modes at the same time. Nor is it possible to use the meal program
and chef program at the same time.

Note: If you steam large quantities of food, stir the food halfway through the steaming process with a
kitchen utensil with a long handle. Make sure you wear oven mitts.

Note: During the first 5 minutes of the steaming process, the turbo light lights up.This indicates that the
steamer uses extra power to heat up quickly.

When the steaming process has finished, the appliance beeps 5 times and then automatically
switches to the keep-warm mode (see section ‘Keep-warm mode’).

After use, carefully remove the lid.

Beware of hot steam that comes out of the appliance when you remove the lid.
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Note:To prevent burns, wear oven mitts when you remove the lid. Remove the lid slowly and away from
you. Let condensation drip off the lid into the steaming basket.

Note: Use a kitchen utensil with long handles to remove the food from the steaming baskets.

When you remove a steaming basket, let condensation drip off the basket in the underlying
steaming basket or the drip tray.

A Remove the plug from the wall socket and let the steamer cool down completely before you
remove the drip tray.

Empty the water tank after each use by tilting the base backwards and pouring the water
from the back of the base (Fig. 3).

Be careful when you remove the drip tray and empty the water tank, because the water in both
of them may still be hot, even if the other parts of the appliance have cooled down already.

Note: If the water runs out during steaming, the ‘water tank empty’ light goes on to indicate that you
need to refill the water tank (Fig. 15).

Note: If you want to steam more food and need more water, you can add small quantities of water
through the water refill spout to refill the water tank.

Note:The appliance automatically goes into the standby mode if it has not been used for 2 minutes.
Press the start/stop button to activate the control panel again.

Manual mode

Use this mode to activate the steamer quickly.
Press the timer up or down button to select the required steaming time (Fig. 16).

Press the start/stop button to start steaming (Fig. 17).

D The steaming process starts.The start/stop light and the turbo light flash slowly and the
timer counts down the set steaming time (Fig. 18).

D When the set steaming time has elapsed, the appliance beeps and switches to the keep-warm
mode.The keep-warm light goes on (Fig. 19).

Program mode: meal program

Use this program to prepare a complete meal with different preparation times for each steaming
basket. The appliance automatically starts to steam the food in the steaming basket with the longest
preparation time and beeps to let you know when to place the steaming basket or baskets with a
shorter preparation time.The last steaming basket has the lowest preparation time.

Note: If you want to prepare a meal without using all three steaming baskets, only set the timer for the
steaming baskets you are using.

Press the meal program button. (Fig.20)
D The light in the meal program button goes on and the three steaming basket buttons light

up (Fig. 21).
Press steaming basket button 1,2 or 3 to select one of the steaming baskets. (Fig.22)
D The corresponding light starts to flash.

Press the timer up and down buttons to set the required preparation time for the steaming
basket you selected. (Fig.23)

Press the steaming basket button you are setting the time for again to confirm. (Fig.24)
D The dot below the steaming basket button goes on to indicate that the time has been set.

Repeat steps 2 to 4 until you have set the time for all steaming baskets you want to use.
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A Put the ingredients in the steaming baskets.When you use all three steaming baskets, put the
food with the longest preparation time in the smallest steaming basket (1), the food with the
second-longest preparation time in the medium steaming basket (2) and the food with the
shortest preparation time in the largest steaming basket (3).

Place the steaming basket with the longest preparation time on the steamer base.

Bl Press the start/stop button (Fig. 17).

D The steaming process for the steaming basket with the longest preparation time starts.
The start/stop light flashes slowly and the timer counts down the steaming time.

D After some time the appliance beeps and the light of the steaming basket with the second-
longest preparation time flashes quickly to indicate that you have to place the next steaming
basket (Fig. 25).

[Ell Place the steaming basket with the second-longest preparation time on top of the steaming
basket that is already on the steamer and press the flashing steaming basket button or the
start/stop button.

The steamer proceeds with the steaming process.

D The start/stop light flashes slowly and the timer counts down the steaming time.

D After some time the appliance beeps and the light of the steaming basket with the shortest
preparation time flashes to indicate that you have to place this steaming basket.

Place the steaming basket with the shortest preparation time on top of the other steaming
baskets and press the flashing steaming basket button or the start/stop button.

The steamer proceeds with the steaming process.

D The start/stop light flashes slowly and the timer counts down the steaming time.

D When the steaming time has elapsed, the appliance beeps and switches to the keep-warm
mode.The keep-warm light and the start/stop light flash slowly.

Program mode: chef program

Use this mode to prepare specific ingredients in the optimal way with predefined preparation times
and temperatures.

Note:You can only use the chef program with the bottommost steaming basket which is placed directly
on the drip tray.

Note:The preset buttons of the chef program have longer preparation times than the manual mode.This
is because their cooking temperatures are partly below 100°C for the best cooking result.

Press the chef program button (Fig. 26).
D The light in the chef program button goes on and the four preset buttons light up (Fig. 27).

Press one of the four preset buttons.

- Press the fish button to prepare fish (Fig. 28).

- Press the potato button to prepare potatoes (Fig. 29).

- Press the rice button to prepare rice (Fig. 30).

- Press the vegetable button to prepare green vegetables (Fig. 31).

If necessary, you can adjust the preparation time with the timer up or down button,
depending on the amount and size of the ingredients in the steaming basket.

Press the start/stop button.

D The steaming process starts and the start/stop light flashes slowly. The display alternately
shows the timer counting down and the current preparation temperature of the selected
preset button.

D When the steaming time has elapsed, the appliance beeps and switches to the keep-warm
mode.The keep-warm light goes on.
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Keep-warm mode

After steaming, the steamer automatically switches to the keep-warm mode and the keep-warm

light goes on.

The keep-warm mode keeps the food warm for 20 minutes.

- If you want to keep the food warm longer than 20 minutes, press the timer up and down
buttons to adjust the keep-warm time.

- If you want to deactivate the keep-warm mode when it is active, press the start /stop button.

Cleaning and maintenance

Never use scouring pads, abrasive cleaning agents or aggressive liquids such as petrol or acetone
to clean the appliance.

Remove the plug from the wall socket and let the appliance cool down.
Clean the outside of the base with a moist cloth.

Never immerse the base in water, nor rinse it under the tap.

Clean the water tank with a cloth soaked in warm water with some washing-up liquid.
Then wipe the water tank with a clean moist cloth.

Clean the lid in warm water by hand with some washing-up liquid.

Do not clean the lid in the dishwasher.

Take out the removable bottoms from the steaming baskets. Clean the steaming baskets, the
removable bottoms, the Aroma Infuser, the drip tray and the soup bowl (HD9190 only) by
hand in warm water with some washing-up liquid.You can also clean these parts in the
dishwasher, using a short cycle and a low temperature.

Repeated cleaning of the steaming baskets in a dishwasher may result in a slight dulling of these parts.

Descaling

You have to descale the appliance when scale is visible in the water tank. It is important that you
descale the food steamer regularly to maintain optimal performance.

Fill the water tank with white vinegar (8% acetic acid) up to the MAX indication.

Do not use any other kind of descaler.

Put the drip tray and the small steaming basket (1) on the base properly (Fig. 32).
Put the lid on top of the small steaming basket (Fig. 33).

Put the plug in the wall socket.

Press the start/stop button to activate the control panel.

A Press the start/stop button to let the appliance operate for 20 minutes (Fig. 17).

If the vinegar starts to boil over the edge of the base, unplug the appliance and reduce the
amount of vinegar.

When the appliance beeps, unplug the appliance and let the vinegar cool down completely.
Then empty the water tank.

[EX Rinse the water tank with cold water several times.

Note: Repeat the procedure if there is still some scale in the water tank.
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Storage

Make sure all parts are clean and dry before you store the appliance (see chapter ‘Cleaning
and maintenance’).

To store the mains cord, wind it round the reel in the base (Fig. 34).
Place the drip tray on the base (Fig. 35).
Make sure the removable bottoms are in place in the steaming baskets.

Place the large steaming basket (3) on the drip tray. Place the medium steaming basket (2) in
the large steaming basket (3). Place the small steaming basket (1) in the medium steaming
basket (2) (Fig. 36).

A HDY190 only: Place the soup bowl in the small steaming basket (1).
Place the lid on the soup bowl (HD9190 only) or on the small steaming basket (Fig. 37).

Guarantee and service

If you need service or information or if you have a problem, please visit the Philips website at
www.philips.com/support or contact the Philips Consumer Care Centre in your country.

You find its phone number in the worldwide guarantee leaflet. If there is no Consumer Care Centre
in your country, go to your local Philips dealer.

Environment

Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but
hand it in at an official collection point for recycling. By doing this, you help to preserve the
environment (Fig. 38).

Troubleshooting

This chapter summarises the most common problems you could encounter with the appliance.
If you are unable to solve the problem with the information below, contact the Consumer Care
Centre in your country.

Problem Possible cause Solution
The steamer does The steamer is not plugged in.  Put the plug in the wall socket.
not work.
There is no water in the Fill the water tank.
water tank.
You have not pressed the Press the start/stop button.
start/stop button vet.
Not all the food is Some pieces of food in the Set a longer steaming time with the +
cooked. steamer are larger and/or button.

require a longer steaming
time than others.

Put larger pieces of food and food that
requires a longer steaming time in the
small steaming basket (1) and start
steaming some time before you add the
other baskets.



Problem Possible cause

You put too much food in the
steaming baskets.

You have not descaled the
appliance regularly.

The appliance does
not heat up properly.

Water splashes out of You have put too much water
the water tank during  in the water tank.
steaming.

There is too much scale on
the heating element.

The ‘water tank
empty' light goes on
even though there is
enough water in the
water tank.

The Aroma Infuser
has limited or no
effect.

You did not put enough herbs
in the Aroma Infuser.

You did not put the right
types of herbs in the Aroma
Infuser.

You ate the food quite a long

time after you had prepared it.

There is foam on the
water in the water
tank or in the drip
tray.

Foam may develop when
proteins end up in the water
in the water tank or when
residues of cleaning agents
stay behind in the water tank.
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Solution

Do not overload the steaming baskets.
Cut the food into small pieces and put
the smallest pieces on top.

Leave some space between the pieces
of food and evenly distribute the
foodover the bottom of the basket.

Descale the appliance. See chapter
‘Cleaning and maintenance’.

Remove excess water from the water
tank. Make sure that the water does not
exceed the MAX indication.

Descale the water tank. See section
‘Descaling’ in chapter ‘Cleaning and
maintenance’.

Put more herbs in the Aroma Infuser.

Put herbs with a strong aroma in the
Aroma Infuser. See the food steaming
table in chapter ‘Food table and steaming
tips’.

Eat the food right after you have
prepared it.

Clean the water tank. See chapter
‘Cleaning and maintenance.

Food table and steaming tips

- For recipes, please see the recipe booklet or visit our website www.philips.com/kitchen.

- The steaming times mentioned in the table below are only an indication. Steaming times may
vary depending on the size of the food pieces, the spaces between the food in the steaming
basket, the amount of food in the basket, the freshness of the food and your personal preference.
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Food steaming table

Food to be
steamed

Amount

Steaming time

(min)

Suggested herbs/spices for
Aroma Infuser

Asparagus
Baby corn
Green beans

Broccoli

Carrots
Cauliflower florets
Celeriac (in cubes)
Chicken leg
Corncob
Courgette (sliced)

Couscous

Eggs

Fruit

Peas (frozen)
Potatoes
Prawns
Puddings

Rice

Salmon

White fish

500¢g
200g
500¢g
400g

500¢g
400g
300g
Tpc
500g
500g
150g + 250ml

water
6pcs
500g/4pcs
400g
400g
200g

4 bowls

150g + 300ml
water

250g + 500ml
water

450g
450g

15-20
5-8
15-20
20

20
20
15-20
25
30-40
10
10-15

12-15
10-15
20-25
25-30
5

20

35

35

12-15 min.
10-15

Thyme, basil, lemon
Chives, chilli, paprika
Parsley, lemon, garlic

Garlic, crushed red chilli,
tarragon

Parsley, dry mustard, chives
Rosemary, basil, tarragon
Cumin, white pepper; chilli
Black pepper, lemon, paprika
Parsley, garlic, chives

Dill, sage, rosemary

Cumin, coriander, cloves

Cinnamon, lemon, cloves
Rosemary, cumin, parsley
Parsley, chives, garlic

Curry powder; saffron, lemon
Cinnamon, cloves, vanilla

Pandan, parsley, cumin
Pandan, parsley, cumin

Dill, parsley, basil

Dry mustard, allspice, marjoram

Steaming times of the preset steaming modes (Fig. 39)

Tips for steaming food

Aroma infuser
Rosemary, thyme, coriander, basil, dill, curry and tarragon are some of the herbs and spices that

you can put in the Aroma Infuser.You can combine them with garlic, caraway or horseradish to
enhance flavour without adding salt.We advise you to use 1/2 to 3tsps of dried herbs or spices.
Use more if you use fresh herbs or spices.

directly on the drip tray.

The aroma infuser is most effective for food cooked in the bottommost basket, which is placed
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For more tips about herbs, spices and liquids to use in the Aroma Infuser, see the food steaming
table above.

Putting a little oil on the food improves the effect of the Aroma Infuser and also gives the food a
fuller taste.

For the best result, chop the herbs into fine pieces and fill the aroma infuser evenly.

For the best taste, we advise you to eat your food immediately after preparing it.

Do not pour liquids in the aroma infuser.

Vegetables and fruits

Cut off thick stems from cauliflower, broccoli and cabbage.

Steam leafy, green vegetables for the shortest possible time, because they lose colour easily.
Do not thaw frozen vegetables before you steam them.

Meat, poultry, seafood and eggs

Tender pieces of meat with a little fat are most suitable for steaming.

Wash meat properly and dab it dry, so that as little juice as possible drips out.

Always place meat, poultry, fish or eggs below other food types, to prevent dripping of juices.
Puncture eggs before you put them in the steamer:

Never steam frozen meat, poultry or seafood. Always let frozen meat, poultry or seafood thaw
completely before you put it in the steamer.

Sweet deserts
Add some cinnamon to desserts to enhance sweetness instead of adding more sugar.

General tips

HD9190 only:To prepare rice, you have to add water to the rice in the soup bowl. For the
amounts, see the food steaming table above.

When you have finished cooking rice with the rice preset button, switch off the appliance, stir
the rice and leave it in the bow! with the lid on it for 5 minutes. This gives and even better result.
HD9190 only: Besides preparing soup, you can also use the soup bowl to prepare vegetables in
sauce, to poach fish in, to cook marinated food and to make pudding, soup and rice.

Leave some space between the pieces of food and evenly distribute the food over the bottom
of the basket.

If the steaming basket is very full, stir the food halfway through the steaming process.

Small amounts of food require a shorter steaming time than large amounts.

If you only use one steaming basket, the food requires a shorter steaming time than when you
use 2 or 3 steaming baskets.

If you use more than one steaming basket, let the food cook 5-10 minutes longer.

Food is ready more quickly in the small steaming basket (1) than in the steaming baskets on top.
Make sure that the food is well done before you eat. This is particularly important for meat like
pork, minced beef and chicken.

You can add food or steaming baskets filled with food during the steaming process. If an
ingredient needs a shorter steaming time, add it laten

Food continues to be steamed for some time when the steamer switches to the keep-warm
mode. If the food is already very well done, remove it from the steamer when the steaming
process ends and the appliance switches to keep-warm mode.

If the food is not done, set a longer steaming time.You may need to put some more water in
the water tank.

HD9190 only:The steamer can be used to warm up ready-made soup. Put the soup in the soup
bowl and let it steam at the preset steaming mode for fish. Heating up 250ml soup takes
approximately 10 minutes.
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BbBeaeHue

["osapaBAeHns 3a BallaTa MoKyrnka 1 Aobpe aowan Bbs Philips! 3a Aa ce Bb3noAssaTe m3LAA0 OT
npeaAaraHaTa oT Philips noaApbKKa, pervcTprpaiTe MpoAyKTa cu Ha aapec www.philips.com/welcome.

O61u10 onucanme (pur. 1)

KoHTpoAeH naHeA ¢ ancnaei 1 ByToHu

a - byToH 3a cTapT/cTon u naysa

b - ByToHM Ha TaliMepa 3a yBeAMYaBaHe 1 HamarsiBaHe
¢ - CBeTAVHEH MHAMKATOP 3a Mpa3eH BOAEH pe3epBoap
d - ByToHM 3a KowHMLMTE 3a 3aaywasaqe (1,2, 3)

e - byToH 3a nporpama “‘MeHio”

f - ByToH 3a nporpama “lToTsay”

g - [porpamumpani 6yToHW Ha nporpamata “l'oTeau” (prba, KapTodK, OpY3, 3EAEHN 3EAEHHYLIN)
h - VlHaMKaTOp 32 BpemeTo

i - VIHAVKaTOp 3a NMOAAbPXAHE Ha TOMAVMHATa

j - MIHaMKkaTop 3a Typbo pexim

OcHoBa ¢ pe3epBoap 3a BOAA

TemnepaTypeH ceHzop

TaBnuka 3a oTueKAAHE

ApomaTmsaTop

Manka KolwH#uLa 3a 3aaywasare (1)

CpeaHa KolwHMLa 3a 3aayllaBaHe (2)

[oAAMa KolHMLA 3a 3aayLiasaHe (3)

Kyna 3a cyna (camo 3a HD9190)

10 Kanak

11 MapHu oTBOPU

12 ApbkKKa Ha Karnaka

13 TloABWKHO ABHO

14 Vael 32 AOAMBaHE Ha BOAR

15 TlpucnocobaeHre 3a npnbrpare Ha Kabena

1

NO 0O N Oy U1 NN

3abenesxka: KowHnuume 3a 3agywasare ca Homepupaum om 1 go 3. Homepama ca ombeaszanm
BbPXY gbbiKKume uM. Mosxxeme ga cAoskume BCAKA NO-TOASIMA KOLUHULIA BbpXY NO-MAAKA, HO
KOLHULMME Nacsam Has-gobpe, Koramo rv nogbegume B HaGpacmaaiy, peg Ha HOMepama UM: Nbpeo
Maakama (1), nocae cpegnama (2) n Hakpas roasmama (3).

3abeaexxka 3a HD9190: Kynama 3a cyna ce u3anoA3Ba Haii-gobpe 3aegHO C roAsMama KoLHULa 3a
3agywasane (3).

3abeaeskka: Bunarn nocmassarime masuykama 3a omuexgaHe nog KowHulmume 3a 3agyliasaHe u
M3N0A3BaKimMe Camo KOLWHNLIMME, B KOUMO CME CAOXKHAU XPGHG.

Ba>xHo

[Npean Aa M3MOA3BATE YPEAR, MPOYETETE BHUMATEAHO TOBA PbKOBOACTBO
3a NOTPebUTEAs 1 ro 3aMaseTe 3a CrpaBKa B Obaellle.

OnacHocTt
- He noTansanTe ocHoBaTa BbB BOAA M HE 5 M3MAAKBaWTE C Tevalla BOAA.
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MpeaynpexxaeHue

[peAn Aa BKAIOUMTE Ypeaa B EAEKTPUYECKM KOHTaKT, MpOBEepeTe AaAM
MOCOYEHOTO BbpPXY ypeAad HarpeeHue oTroBaps Ha TOBa Ha MecTHaTa
eAeKTpUYIecKa Mpexa.

BkalouBaliTe ypeaa caMo B 3a3eMeH MPEXOB KOHTAKT. BuHaru
MPOBEPSABANTE AAAW LLEMCEABT € BKAIOUYEH KaKTO TPsbBa B KOHTaKTa.
To3n ypea He e NpeaHasHaueH 3a M3MoA3BaHE C BbHLIEH TaMep MAM
OTAEAHA CMCTEMa 38 AMCTaHLMOHHO yrpaBAEHMeE.

He 13noAsBanTe ypeaa, ako LENCeAbT, 3aXPaHBaLLMAT KabeA MAM
CaMUAT ypeA ca MOBPEAEHM.

AKO 3aXpaHBaLLMAT KabeA ce MoBpeAn, ToM Tpsbsa aAa Obae MOAMEHEH
ot Philips, ymbaHomoleH cepus Ha Philips nan noaobHm
KBaAMOULIMPaHM AWLLa, 33 Ad CE M3DerHe OnacHOCT.

To3n ypea He e NpeaHasHaueH 3a NoAsBaHe OT Xopa (BKAIOUYMTEAHO
AeL2) C HamMareHW GU3MYECKM Bb3MPUATUA MAW YMCTBEHW HEAB3U MAK
6e3 onuT 1 NO3HaHWA, aKo ca ocTaBeHW be3 HabAloAeHWe 1 He ca
WHCTPYKTMPaHW OT CTPaHa Ha OTroBapsillo 3a TsiXHaTa be3omnacHocT
AMLIE OTHOCHO Ha4MHa Ha M3MOA3BaHE Ha ypeAa.

HarrexxaarTe aelata, 32 Aa HEe C1 UIPasiT C ypeAa.

[a3eTe 3axpaHBalLma KabeA pAanede OT AOCTBM Ha Aella. He ro
OCTaBANTe Aa BMCK Mpe3 pbba Ha MacaTa MAM MAOTa, Ha KOWTO €
NOCTaBeH YPEeAbT.

BHMMaBalTe kabeAbT Aa e AaAeude OT ropeLly MOBbPXHOCTM.

BiHarn passumBaiTe AOKpal 3axpaHBaLlvsa KabeA OT MaKkapaTa B
OCHOBATa, MPEAN A MOCTaBUTE LIEMNCeAa Ha YPeAd B KOHTaKTa.

Hukora He 3aaylwasanTe Ha napa 3aMpa3eHy MeCHM, MTUYN UAM MOPCKM
XpaHW. BuHaru pasmpassasaniTe HanbAHO Te3M CbCTaBKM, MPEAN Ad MM
3aAyllaBaTe Ha napa.

Hukora He 13noAsBarTe ypeaa 3a 3aAyllaBaHe Ha Napa 6e3 TaBuykaTa
3a OTLIEXAAHE, B MPOTUBEH CAyYalt OT ypeAa MOXe Aa NPbCHE ropeLla
BOAQ.

/13noA3BarTE KOWHMUMTE 33 3aayllaBaHe M KynaTta 3a cyna (camo 3a
HD9190) camo B cbueTaHMe ¢ opurMHasHaTa OCHOBA.

Buumanue

To3n ypea e npeaHasHayeH camo 32 OOMKHOBEHM OUTOBK LieAn. Tow He
€ NpeAHa3HayveH 3a M3MOA3BaHE Ha MECTa, KaToO KyxHM 3a MepCoHaAa B
MarasuHu, opucu, epmMmn AU APYrt paboTHM MOMELLEHNS, HUTO 3a
M3MNOA3BaHE OT KAMEHTU B XOTEAWN, MOTEAW, MECTA 3a HOLLYBaHe U
3aKyCKa M APYr1 KMAMLLHW NOMELLEHNS.
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- AKO YPEABT Ce M3MOA3Ba HEMPABUAHO MAM 32 MPOPECUOHAAHM NAK
NOAYNPOPECHMOHAAHM LIEAW, KaKTO M aKO Ce M3MOA3Ba MO HauMH, KOMTO
He € B CbOTBETCTBME C YKa3aHMATA B PbKOBOACTBOTO 3a NMOTPEOUTEAS,
rapaHumsaTa cTaBa HeBaAvaHa 1 Philips He noema oTroBopHOCT 3a
KaKBUTO 1 A2 BMAO MPUUMHEHN LLETU.

- Hukora He 13noA3BaiTe aKcecoapy MAKM YacTu OT APYrU
MPOM3BOAMTEAM MAW TaKKMBa, KOMTO HE Ca CMELMAAHO MPenopbyaH OT
Philips. ['lpy 13noA3saHe Ha TakMBa akCcecoapu MAM YacTu BallaTa
rapaHLUMsA CTaBa HeBaAMAHA.

- He u3naraiite ocHoBaTa Ha ypeaa Ha BUCOKK TeMrepaTypu, ropeLLm
ras’oBe, Mapa WAW BAara OT APYrM M3TOUHMLIM, OCBEH OT CaMUs YPEA.

He nocTassiiTe ypeaa BbpXy MAM B BAM3OCT A0 paboTella MAM olle
ropella roTeapcka neyka.

- He nocrasanTe paboTelmst ypea A0 MAM MOA MPEAMETU, KOUTO MoraT
A2 Ce NOBPEAAT OT MapaTa, HanpuMep CTEHM MAM LKapoBe.

- He paboTeTe ¢ ypeaa npu Haanume Ha B3pUBOOMACHW W/MAK
3aMaAvTEAHN Mapw.

- [locTasanTe ypeaa 3a 3aayllaBaHe Ha Napa Bbpxy CTabuAHa,
XOPW30OHTaAHa MOBBPXHOCT M CbOAOAABANTE OKOAO HEro Aa 1Mma noHe
10 cM Npa3HO MPOCTPaHCTBO, 3a Ad CE MPEAOTBPATH MPErpsSBAHETO MY.

- BuHarn noctaBsiiTe NOABWIKHMTE AbHA B KOWHMLMTE 3a 3aaylliaBaHe
OTKbM ropHaTa CTpaHa. 3a Aa MOCTaBMTE MPaBUAHO ABHOTO, MbPBO
HaKAOHeTe eAHaTa CTpaHa B KOWHMLATA 1 CAeA TOBA - ApyraTa CTpaHa,
AOKaTO ABHOTO 3aCTaHe Ha MACTOTO U (AO LpakBaHe). YBepeTe ce, ye
M3AaTMHATA BbPXY ABHOTO COuYM Harope. (¢ur.2)

- [laseTe ce oT ropelata napa, KOATO M3AKM3a OT ypeAa Nno Bpeme Ha
3aAyLiaBaHe, B PEXMMA 33 MOAABPXKAHE Ha TOMAMHATA WA MPpK
NOBAMIaHe Ha Kanaka. KoraTo nmposepsiBaTe XpaHaTa, BUHaru
M3MNOA3BaNTE KyXHEHCKM MPUOOPK C ABATU APBXKM.

- He ce npecsrainTe Haa ypeaa 3a 3aAyllaBaHe Ha napa, AOKaTo paboTu.

- He aokocsanTe ropelumTe NOBLPXHOCTM Ha ypeaa. BuHaru
M3MNOA3BaMTE PbKaBULIM 3a GYPHA, KOraTo paboTuTe C ropeLLy YacTu Ha
ypeAa.

- He MecTeTe ypeaa 3a 3aayliaBaHe Ha Napa, AOKaTO paboTu.

- BuHarn BamranTe kanaxka BHMMaTEAHO 1 Aaney OT cebe cu. OcTaseTe
KOHAEH3aTBT Ad Ce OTTWYa OT Karaka BbTPe B YpeAa 3a 3aAyllaBaHe Ha
napa, 3a Aa n3berHeTe onapBaHe.

- BuHarn ApwxTe KoWwHMLaTa 32 3aAyLliaBaHe 3a APLXKKUTE, KOoraTo
XpaHaTa e ropetua.
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- He m3npasBarite BOAHWA pe3epBoap NMpes yAes 3a AOAMBAHE Ha BOAR.
3a Aa ro M3nNpasHUTE, HAKAOHETE OCHOBATA Ha3aA WM M3AEMTE BOAATA
OTKbM 3aaHaTa 1 cTpaHa (dur. 3).

- [lpean aa nouncTBaTe ypeAa, BUHArM ro M3KAIoUBaMTe OT KOHTaKTa U
ro OCTaBaAnTE Ad U3CTUHE.

ABTOMaTMUYHO U3KAIOUBaAHE
VpeabT MMa QYHKUMS 33 aBTOMATUYHO M3KAIOYBAHE. TOM Ce M3KAIOYBA aBTOMATUYHO, aKO He
HaTuncHeTe 6>/TOH AO 2 MMHYTM CAEA BKAIOYBAHETO M}/ B KOHTaKTa. ypeAbT ce M3KAK4YBa

ABTOMATWUYHO M CAEA M3TUYAHE Ha 33A3AEHOTO BPEME 3a 3aAyluasaHe (BKAIOYMTEAHO BPEMETO 3a
3amasBaHe Ha TOMAVHATA).

MNMpeana3BaHe cpelly nperapsiHe
To3m ypea, 3a 3aayllaBaHe Ha Mapa e CHabAEH CbC 3aliiTa CPeLLy NperapsiHe. 3alumTara cpety
rperapsiHe M3KAIOYBa HarpeBaTeAs aBTOMaTUYHO, ako B pe3epBOapa HsimMa BOAA MAM BOAATA CBbPLUM
no Bpeme Ha paboTa. 3a Aa NMPOABAKUTE Ad M3MOA3BATE YPEAQ, HAMbAHETE BOAHMS PE3EPBOAp ChbC
CTyA€Ha Boaa A0 obo3HaveHneTo MAX.

EAekTpoMarHuTHu nsabuBaHua (EMF)
To3su ypea, Philips e B cboTBETCTBIME C BCUUKM CTAHAAPTU MO OTHOLLEHWE Ha EAEKTPOMArHUTHUTE
m3neuBaHms (EMF). Ako ce ynoTpebssa npaBMAHO M CbOBPa3HO MHCTPYKLIMUTE B TOBA PbKOBOACTBO
3a NOTpebUTEAS, YPEABT € Oe30MaceH 3a M3MOA3BaHeE CMIOPEA, HAAMYHUTE AOCera HayudHW GaKTu.

MNMpean nbpBaTa ynotpeba

Mpeau A2 M3NOA3BaTe ypeaa 32 MpbB MbT, MOYMCTETE AOOpe YaCTUTE, KOUTO BAM3AT B
KOHTaKT C XpaHaTa (BUKTe raasa “NouncteaHe U moaApbxKKa”).

M3bbplueTe pesepBoapa 3a BOA2 OTBLTPE C BAAXKHA Kbpria.

MoaroroBka 3a ynotpe6a

MocTaBeTte YP€Aa BbpXYy CTa6MAHa, XOPU3OHTaAHA U paBHA MOBbPXHOCT.

PasBuiiTe AoKpait 3axpaHBalus KabeA OoT MakapaTa B OCHOBaTa, MPeAU Aa MOCTaBUTE
LLLeNCeAa Ha YpeAa B KOHTaKTa.

HanbAHeTe BoaHMS pesepBoap A0 obosHauveHneTo MAX (¢ur. 4).
D Korato BoAHUAT pe3epBoap e HarmbAHeH A0 ob6o3sHadeHneTo MAX, ypeabT Moxe A2
3aAyLaBa OKoAo 60 MUHYTH.

He nbAHeTe BoAHUS pe3epBoap Haa 3Haka MAX.

MbAHeTe BoAHMA pesepBoap camo c BoAa. HuKora He caaraiiTe B pesepBoapa NOAMNPaBKM, OAUO
MAU APYTM MPOAYKTM.

ChokeTe TaBMUKaTa 32 OTLIE)KAAHE Ha pe3epBoapa 3a Boaa B ocHoBata (¢ur. 5).

3abeaexxka: Hukora He n3noA3Basime ypega 6e3 masuykama 3a omue>xgaHe U He cuneasime B
masu4ykama soga, nognpasku, 0AM0 MAM gpyru npogykmu.

MocTaBeTe apomaTn3aTopa BbpXy TaBUYKaTa 32 OTLLEXKAAHE, aKO UCKaTe Aa MPUAAAETE
AOMBAHUTEAEH BKYC Ha XpaHaTa, KoATo Lie 3aaywaBate. (¢our. 6)

- HanbAHeTe apomaTHzaTOpa C MPECHN MAM CyLIEHW PaCTUTEAHMN MOAMPABKY.

- 3a npenopbyBaHMTE PacTUTEAHM NMOAMPABKM 33 PAsAUYHUTE BUAOBE XpaHa BIMXKTE TabAMLaTa
Ha XpaHWTe 3a 3aAylUaBaHe Ha napa B pasaeA “TabAvua Ha XpaHWTe 1 CbBETM 3a 3aAylUaBaHe
Ha napa’.
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A Mocrassiite xpaHaTa, KOATO Lie 3aAylUaBaTE Ha Mapa, B €AHA MAM MOBeYe KOLWHULM 32
3aAyLuaBaHe M/MAM B KynaTa 3a cyna (camo 3a HD9190). (¢ur.7)

- BwHaru nocTaBsiiTe NOABMKHWTE AbHA B KOWHMUMTE 3a 3aAyllaBaHe OTKbM ropHaTa CTpaHa.
3a Aa MocTasKTe NMPaBMAHO ABHOTO, MbPBO HAaKAOHETE €AHATA CTPaHa B KOLWHMLATA U CACA,
TOBa - ApyraTa CTpaHa, AOKAaTO AbHOTO 3aCTaHe Ha MSACTOTO Cv (A LipakeaHe). YBepeTe ce,
ye M3AATMHATA BbPXY ABHOTO COYM Harope (dur. 2).

- He caaranite TBbpAE MHOMO XpaHa B KOWHMLMTE 3a 3aaylaBaHe. OcTaBeTe MACTO MeXAY
napyeTaTa XpaHa v r pasnpeAeAeTe PaBHOMEPHO BbPXY ABHOTO Ha KOLUHMLATA.

- Camo 32 HD9189: 3a aa npuroTsuTe OpU3, MOXE A M3MOA3BATE AeKa Kyra, KOSTO BAM3a B
KOWHMLMTE 33 3aAyllaBaHe. YBEPETE Ce, Ye OKOAO KyraTa MMa CBODOAHO MPOCTPaHCTBO, 33 Ad
MOXKE MapaTa Ad LMPKYAMPa HOPMaAHO B YPeAa.

- CharaiiTe no-eaApuTe napyeTa xpaHa 1 MPOAYKTUTE, KOMTO M3MCKBAT MO-ABATO 3aAylUaBaHe, B
Hal-A0AHaTa kowHuua (1).

- CharanTe aMuaTa B NOCTaBKMUTE 3a AMLIa, 32 A MM 3aAyliaBaTe AeCHO Ha napa (¢ur. 8).

- 3a3aaywasaHe Ha NO-eAPU NMPOAYKTH (KaTo LeAM MUAETA MAM KOYaHW LapeBMLA), MOXKE Ad
CBaAWTE MOABWKHWTE AbHA Ha CpeaHaTa (2) 1 roaamaTa (3) KOLHMLA 3a 3aAyllaBaHe, 3a Ad
NOAYUNTE EAVH FOASM CbA,

3abeaesxkka: MakcumaaHama BMECMMUMOCM HA KOLIHMLMME 30 3agylwaBaHe e 1 Kr.

ChoxeTe eAHa MAM MOBeYe KOLIHWMLM 32 3aAyLLaBaHe BbpXy TaBMYKaTa 33 OTLLEXKAAHE.
MoApeAeTe KOWHMLMTE MPABUAHO U CE YBEPETE, Ye He ce KAATAT (¢ur. 9).

- He e Heobx0AMMO Aa M3MOA3BATE W TPUTE KOLWIHMLIM.

- KowHwnupmTe 32 3aaywaBaHe ca HoMepupaHu oT 1 Ao 3. HomepaTa ca oTbeAs3aHn Bbpxy
APBHKKUTE UM. MOXKETE Ad CAOXKMTE BCAKA MO-TOASIMA KOLWHMLIA BbPXY MO-MaAKa, HO KOLWHUUMTE
naceaT Hali-A0bpe, KoraTo M NMoAPEAMTE B HApacTBall peA Ha HOMEpaTa UM: MbPBO MaAkaTa
(1), nocae cpeaHaTa (2) 1 Hakpasi roasmaTa (3). BuHaru nocTasanTe TaBnuKaTa 3a OTUEKAAHE
NOA KOWHWLMTE 33 3aAYyLUaBAHE W M3MOA3BANTE CaMO KOLHULIMTE, B KOUTO CTE CAOMMAN
xpaHa (¢ur. 10).

- Camo 3a HD9190: KynaTa 3a cyna e npeaHasHavdeHa 3a NpUroTBsHE Ha Cymnu, APYri TeYHM
XpaHu v prba. KoraTo nckate aa M3MoA3BaTe KynaTa 3a Cyra, S CAOXKETE B roAsiMaTa KOLWHMLA
3a 3aaywasare (3) (dur. 11).

- Camo 3a HD9190: Ako cBaATE MOABMMKHOTO ABHO Ha rOASMaTa KOLWHMLA 3a 3aayLiaBaHe (3),
3a Aa MOAYUMTE MO-TOASIM CbA, CbC CPeAHaTa KOLWHMLA (2) MOA Hes, TOBa He Mpeyn Aa CAOXKMTE
OTrope KyraTa 3a Cyra, 3a Aa NpUroTeuTe puba, opu3 nAn cyna (pur. 12).

- AKO CBaAUTE NOABUMKHOTO ABHO Ha CpeAHaTa KOLWHMLA 3a 3aayluaBaHe (2), 32 Aa NOAyuMTE
NO-TFOASIM CbA, 33€AHO C MaAKaTa KolwHuua (1) Moa Hes, ToBa He Mpeyn Aa CAOXKKTE OTrope
roAsiMaTa KolHMLA 3a 3aaylaBaHe (3).

Bl ChroxeTe Kanaka Bbpxy Hail-ropHaTa KOWHMLA 3a 3aAyluaBaHe (¢ur. 13).

3abeaeskka: AKo Kanakbm He € CAOXKEH MAU HE € CAOXKEH NPABMAHO BbPXY KOLUHMLAMA 3d 3dgyLdBaHe,
XpaHama HaMa ga ce 3agywm Kakmo mpsb6sa.

UsnoAsBaHe Ha ypeAa

YpeAbT VMMa ABa PEXVMI 33 3aAyLIaBaHE C Mapa:

1 PvyeH pexkum 3a 6bP30 BKAIOUBAHE Ha YpeAa.

2 [lporpameH pexumm:

- [lporpama “MeHto’": 32 NPUroTBAHE Ha MBAHO MEHIO C Pa3AVUHM BPEMEHA Ha MPUroTBSHE 3a
BCAKA KOLWHMLA.

- [lporpama “ToTBay” ¢ ByTOHM C MporpamMmpani GyHKLMM: 3a MPUrOTBSHE Ha XPaHU C
NPEABAPUTEAHO 33AAAEHV BPEMEHA U TeMNepaTypu Ha NpUroTBAHE.

3a noseye MHPOPMALIMA KaK Ad M3MOA3BATE TE3N PEXMMM, BUXKTE OTACAHUTE PasACAM MO-AOAY.



BbArAPCKU 23

O6wa npoueaypa
CAeAHUTE CTBMKKM Ca OBLM 1 CE OTHACAT M 38 TPUTE PEXKMMA Ha 3aAylUaBaHe,

BKAIOYeTE LLienceAa B KOHTAKTA.
D CeeTAnHaTa Ha 6yTOHa 32 BKA./U3KA. CE BKAIOYBA M Ha AMCIIAES CE MOKa3Ba CTaHAAPTHOTO
BpeMe Ha 3aaywasaHe (20 MuHyTH) (dur. 14).

M3bepeTe eAMH OT ABaTa peXMMa Ha 3aAyLUaBaHE U CAEABAMTE 3aABAXKMTEAHUTE CTBIKM
(BMXKTe pasAeAnTe 32 Pa3SAUMHUTE PEXMMM Ha 3aAyLLaBaHe MO-AOAY).

3abenesxkka: He Moxxeme ga u3noA3same geama pexxuma Ha 3agyluaBaHe egHOBPEMEHHO, KAKMOo 1 He
Moskeme ga u3noAssame nporpamama “Tomsay” u nporpama “Menio” egHospemeHHo.

3abeAexxkka: AKo 3agyLuaBame HA napa roAeMu KOAMYecmBsa xpaHa, pasbvbpkasime s HA NOAOBMHAMA
BpeMe 3 3agyLiaBaHe ¢ KyXHEHCKM npubop ¢ gbara gpbikka. He 3abpassiime ga cu caoxxmme
pbKaBuum 3a pypHa.

3abenesxka: [pe3 nbpeume 5 MuHymu om 3agyLiaBaHemo cBemMu MHGMKAmopbm Ha mypbo peskuma.
Tosa nokassa, ye ypegbm U3N0A3BA gONbAHUMEAHA MOLLHOCM 3a 6bP30 HarpsBaHe.

KoraTo 3aAyllaBaHeTO MPUKAIOUM, YPEABT M3AABA 5 3BYKOBM CUIHAAA M aBTOMATMYHO
NMpeMMHaBa B PEXMM 3a MOAAbPXKAHE Ha TOMAMHaTa (BUXKTe pasAeA “PexxuM 3a nopAbpiKaHe
Ha TornAMHaTa”).

Chea ynoTpeba BHUMATEAHO BAMIHETE Karaka.

Maszete ce oT ropeiiaTa napa, U3Ansallia oT ypeAa, Korato CBaAUTE Kanaka.

3abeaesxka: 3a ga ce npegnasume om u3rapsiHe, Hoceme pbKaBuLy 3a GypHa, KOramo cearsime
kanaka. Ocmaseme KoHgeH31MpaHama Boga ga ce ommeye om Kanaka B KOWHMLLAMA 3a 3agyLLIABAHe.

3abeaexxka: M3noasBaiime KyXHeHCKu npubopu ¢ gbAru gbbiKKM, 3a ga M3Bagnume npogykmmme om
KOLUHMLMME 3a 3agyLUaBaHe.

KoraTo cBaasaTe KOLWHMLA 3a 3aAyLlaBaHe, OCTaBE€TE KOHAEH3MpaHaTa BOAA Aa C€ OTTeYe OoT
KOLWHULLATA NOA HEA MAU B TaBMYKATa 32 OTLLEXKAQHE.

u N3kAloueTe LiernceAa OT KOHTaKTa U OCTaBeTe ypeAa Aa U3CTUHE HaMbAHO, NpeAU Aa
U3BaAUTE TaBUYKaATa 32 OTUEXKAAHE.

M3npasBaitTe BOAHUS pe3epBOap CAeA BCsiKa yrnoTpeba, KaTo HAKAOHWTE OCHOBATa HasaA U
M3AeeTEe BOAATA OTKbM 3aAHaTa i cTpaHa (¢ur. 3).

BmeaBaﬁTe, KOraTo 13Ba>kAaTe TaBMYKaATa 33 OTLEXKAAHE N U3Mpa3BaTe BOAHUA pe3epBoap,
3alllOTO BOAATa U B ABETE MOXKE BCE OLLLE Aa € TOpeELLa, AOPU aKO APYTrMTE YaCTU Ha ypeAa Beye
Ca U3CTUHAAU.

3abeaexxkka: Ako Bogama cBbpLLM NO BbeMe HA paboma, Lie cBemHe MHGUKAMOPbM 3a npaseH BOgeH
pesepBoap, Koemo 3Hauu, 4ye mpsbsa ga goreeme Boga B pesepsoapa (¢pur. 15).

3abenesxka: Ako uckame ga 3agywmme noseye xpawa, 3a Koemo e HeobXoguMa noseye Bogd, MoxKeme
ga goAMBame no MAaAKo Boga nNpe3 yAes 3a JOAUBAHE, 3d ga gONbAHUME BOGHUA pe3epBoap.

3abeaexka: Ypegbm asmomMamu4Ho NpeMUHABA B PEXXMM HA FOMOBHOCM, GKO HE € M3NOA3BAH
2 muHymu. HamucHeme 6ymoHa 3a cmapm/cmon, 3a ga akmusipame omHoBO KOHMPOAHMS NAHEA.
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PbueH pe>kum

I13noA3BaiTe TO3M peximM 3a O6bP30 BKAIOYBAHE Ha YpeAa.

HaTtuckaiite 6yToHWUTe Ha TaliMepa 3a yBeAMYaBaHE MAM HaMaAsIBaHe, 32 Ad 3aAaAETe
HeobXOAMMOTO BpeMe Ha 3aAyluaBaHe (¢ur. 16).

HatucHete 6yToHa cTapT/cTon, 32 Aa 3ano4He 3aaylaBaHeTo (¢ur. 17).

D 3aaywasaHeTo Ha napa 3ano4sa. CBeTAMHaTa Ha ByToHa CTapT/CTOM U MHAMKATOPBLT Ha
Typbo pexkuma murat 6aBHO U TalMMepbT 3anoysa o6paTHO OTOposiBaHE Ha 3aA3AEHOTO
BpeMe Ha 3aAyluaBaHe (¢ur. 18).

D KoraTto usteue 32A2AEHOTO BPEME Ha 3aAYLLABAHE, YPEALT U3AABA 3BYKOB CUMHAA U ce
BKAIOYBA B PEXMM Ha 3arasBaHe Ha TornauHata. CBeTBa MHAMKATOPBT 33 MOAAbPIKaHe Ha
TonAuHara (¢ur. 19).

MporpameH pexxum: nporpama “MeHio”’

3noA3BanTe Tasm nporpama, 3a Aa NpUroTBUTE MbAHO MEHIO C pa3sAUYHN BPEMEHA Ha MNPUroTBAHE
3d BCAKa KOWHMLA. vpeAbT ABTOMATU4YHO 3ario4Ba Ad 3aAyllaBa MNPOAYKTUTE B KOWHMLIATA C
Hal-AbArO BpEME Ha MpUroTBAHE N M3AaBa 3BYKOB CUITHAA, 33 Ad BM YBEAOMMK KOra Aa noCTaBuTe
KOoWwHMLATa (KOLLIHI/ILLI/ITG) C MPOAYKTW C MO-KpaTKO BpEME Ha MNPpUroTeBAHe. ﬂOCAeAHaTa KOWHMLA e
C Ha-KpaTKO BpeEME Ha NpuroTeBaHe.

3abeaesxxka: Ako uckame ga npuromeume MeHio, 6e3 ga M3noA3Bame M mpume KOLHMLM 3a
3agyLaBaHxe, HarAdceme maiMepa camo 3a KOLIHULIMME, KOUMO LLie U3NOA3BAME.

HaTtucHeTe 6yToHa 32 nporpama “MeHio”. (dur. 20)
D CeeTBat MHAMKATOPBLT Ha ByTOHa 32 nporpama “MeHio” U MHAMKaTOpUTE Ha ByTOHMTE 3a
TPUTe KOLIHMLM 3a 3aayLaBaHe (¢pur. 21).

HatucHeTe 6yToHa 3a KowHuua 1,2 uAm 3,3a Aa n3bepeTe eAHa OT KOLIHULMTE 33
3aAywasaHe. (¢ur.22)
D CboTBETHUAT MHAMKATOP 3aMo4Ba A2 MMra.

HaTuckaiTe 6yToHWTe Ha TaliMepa 3a yBeAMYABAHE M HAMaAsIBaHe, 32 Aa 3aAaAETe
HeobXOAMMOTO BpeMe Ha 3aAyLlaBaHe 3a u3bpaHaTa KowHuua. (dur.23)

HaTucHeTe oTHOBO GyTOHa 3a KOLIHMLATA, YUETO BpeMe Ha 3aAyllaBaHe 3aAaBaTe, 3a Ad
noTebpamTe. (Pur.24)
D ToukaTa noa 6yToHa 3a KOLIHMLIATA CBETBA, KOETO MOKa3Ba, Ye BPEMETO € 3aAAAEHO.

MoeTapsiiTe cTbNKUTE OT 2 AO 4, AOKATO 32A2AETE BPEMETO 32 BCUYKU KOLUHWULU, KOUTO
MUCKaTe Aa U3MOA3BaTe.

A ChrosxeTe npoayKTUTE B KOWHMLMTE 32 3aAyluaBaHe. KOraTo M3noA3BaTe M TpUTE KOLLHULIM,
CAOXETe NMPOAYKTUTE C Hail-AbArO BpeMe 3a 3aAyllaBaHe B MaAKaTta KowHuua (1),
MPOAYKTUTE C MO-KPaTKO BpPeMe - B CpeAHaTa KOLHMLA (2),a MPOAYKTUTE C Halt-KpaTKo
BPEMe - B roAsiMaTa KowHuua (3).

Choxete KOLUHMLLATA C HAN-ABATO BpeMme 3a 3apyLlaBaHe BbpXy OCHOBaTa.

Bl HatucHete 6yToHa ctapt/cton (¢ur. 17).

D 3anousa 3aAylaBaHETO Ha MPOAYKTUTE B KOLIHMLIATA C Hal-AbATO BPEME 32 3aAyLUaBaHe.
CeeTAMHaTa Ha 6yToHa cTapT/cTon Mura 6aBHO M TaliMepbT 3anoysa obpaTHO oTOposiBaHe
Ha 3aA3AEHOTO BpeMe Ha 3aAyLlUaBaHe.

D Chea 13BECTHO BpeMe ypeAbT M3A2Ba 3BYKOB CUTHAA M MHAMKATOPbT Ha KOLIHMLATA C
MPOAYKTU C MO-KPaTKO BpeMe Ha 3aAyllaBaHe 3aMoysa Aa Mura 6bp3o, KoeTo MoKassa,
ye TpsiGBa Aa MocTasuTe BTOpaTa KowHuua (¢ur. 25).
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n ChoxeTte KOLWHULIATA C NO-KPAaTKO BpeMe Ha 3aAyLlaBaHe BbpXy KOLWIHMLATA, KOATO BeYe e
nocTaBeHa BbpXYy ypeAa, U HaTUCHEeTe MuUrama 6)’TOH 3a KOWHMUaTa AU 6)’TOHa CTaPT/CTOI‘I.

YpeAbT NpOAbAXKaBa CbC 33AYLLIABAHETO.
CeeTAMHaTa Ha GyToHa cTapT/cTon Mura 6aBHO M TaiiMepbT 3anoysa obpaTHO oTGposiBaHe
Ha 33A3AEHOTO BpeMe Ha 3aAyLUaBaHe.

D Chea u3BECTHO BpeMe ypeAbT M3AaBa 3BYKOB CUMHAA U MHAMKATOPBT Ha KOLIHMLATA C
MPOAYKTU C Haii-KpaTKO BpeMe Ha 3aAylllaBaHe 3aMouBa Aa MUra, KOeTo Mokasea, Ye Tpsibea
Aa MOCTaBUTE U Tasu KOLIHMLIA.

ChoxeTte KowHuuaTa C Halji-KpaTKO BpeMe Ha 3aAyLlaBaHe BbpXy APYrnTe KOLWHULIN U
HaTUCHETE MUralLmsa 6)’TOH 3a KOWHMUATa AU 6)’TOHa CTaPT/CTOI‘I.

YpeAbT NMPOAbAXKaBa CbC 3aAyLUABaHETO.
CeeTAMHaTa Ha GyToHa cTapT/cTon Mura 6aBHO M TaiiMepbT 3anoysa obpaTHO oTGposiBaHe
Ha 33A3AEHOTO BpeMe Ha 3aAylUaBaHe.

D Korarto u3sTeye 3aA2A€HOTO BpeMe Ha 3aAyLlaBaHe, ypeAbT M3AABa 3BYKOB CUTHAA U Ce
BKAIOYBA B PEXMM Ha 3anasBaHe Ha TOMAMHATA. MIHAMKaTOPbT 32 MOAABPXKaHe Ha TOMAMHaTa
U CBETAMHaTa Ha ByToHa cTapT/cTon mMurat 6aBHo.

MporpameH pexxkum: nporpama “lFoTBay”

/13noA3BaiTE TO3M PEXNM, 32 A MPUrOTBUTE OMPEAGAEHU MPOAYKTW MO OMTUMAAEH HauMH, C
NPEeABapUTEAHO 33AAAEHN BPEMEHA M TEMMEPATYPU Ha MPUrOTBsHE.

3abeaexxka: Moskeme ga nsnoassame nporpamama “l'omsay” camo ¢ HaN-goOAHAMA KOLIHMLA 30
3agylIaBaHe, NOCMABEHA gUPEKMHO BbPXy MABMYKAMA 3a OMLIEXKGAHE.

3abeaexxka: [porpammuparnme 6ymonn Ha nporpamama “lomsay” ca ¢ no-gbAru BpemeHa Ha
NpUromBsiHe, OMKOAKOMO PbYHUSA PeXKMM, Mbli KAMO Me U3NOA3BAM NO-HUCKM meMnepamypu, nog
100°C 3a yacm om npoueca, 3a Hai-gobbp pesyamam.

HaTucHeTe 6yToHa 3a nporpama “l'oTsay” (¢ur. 26).
D CeseTBaT UHAMKATOPBLT Ha ByToHa 3a Nporpama “l'oTBay” U YeTUpUTE NpPOrpamMmpaHm
6yToHa (¢ur. 27).

HaTucHeTe eAMH OT YeTupHTe NporpamMmpanu byToHa.

- HatwcHeTe 6yToHa 3a prba, ako Le npuroTesaTe puba (dur. 28).

- HaTucHeTe 6yToHa 3a KapTOdU, aKo Lie npuroTeaTe KapTodu (dpur. 29).

- HatucHete 6yToHa 3a opu3, aKo e npuroTssTe opus (¢ur. 30).

- HaTwcHeTe 6yTOHa 3a 3€A€HM 3EAEHUYLIM, aKO LLie MPUroTBATE 3eAeHM 3eaeHudyLm (dur. 31).

Ako e Heo6X0AMMO, MOXKETE Aa PEryAUpaTe BpeMeTo 3a NpUroTBsiHe ¢ 6yToHMTe Ha TaliMepa
3a yBeAMYaBaHE AWM HaMaAsiBaHe, B 3aBUCMMOCT OT KOAUYECTBOTO M pa3MepuTe Ha
NMPOAYKTUTE B KOLLHMLIATA 32 3aAyLUaBaHe.

HaTtucHeTe 6yToHa cTapt/cTon.

D 3aaylwasaHeTo Ha Mapa 3anousa WM CBETAMHaTa Ha ByToHa cTapT/cTon Mura 6asHo.
Ha AucriAes ce nokassaT nocAeAOBaTEAHO 06paTHOTO OTOpOsiBaHe Ha TaMepa u
TemrepaTypaTa Ha 3aAyllaBaHe B MOMEHTa 3a M36paHus MporpammpaH 6yToH.

D Korarto usteye BpeMeTO Ha 3aAyllaBaHe, ypeAbT U3AABA 3BYKOB CUIHAA U Ce BKAIOYBA B
PEeXXMM Ha 3anmasBaHe Ha TornAuMHaTa. CBeTBa MHAMKATOPBT 32 MOAAbPYKAHE Ha TOMAMHATA.
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Pexxum 3a NoAADbPXaHe Ha TONMAUMHaTa

Chea KaToO 3aAyLIaBaHETO MPUKAIOUM, YPEABT MPEMMHABA aBTOMATUYHO B PEXMM 3a MOAABPIKAHE

Ha TOMAVHATa W CBETBA MHAMKATOPBT 3a MOAAbPXKAHE Ha TONAMHATA.

PeX)MMBT 32 NoaAbpIKaHe Ha TOMAVHATA 3ara3sa NPOAYKTUTE TOMAK B MPOAbAKeHME Ha 20 MUHYTY.

- AKO ncKaTe Aa 3amasuTe MPOAYKTHTE TOoMAM 3a noseve oT 20 MUHYTH, HaTUCKanTe ByTOHUTE
Ha TaliMepa 3a yBeAMYaBaHE W HaMaAsBaHe, 3a A 33A3AETE APYrO BPEME.

- AKO MCKaTe Aa M3KAIOUMTE PEXMMA 33 MOAABPHKAHE Ha TOMAMHATA, HAaTUCHeTe ByToHa
cTapT/cTon.

MoumcTBaHe U NOAAPDBIKKa

Hukora He M3noA3BaiTe 3a NouncTBaHe Ha ypeaa $ubpo rbbu, abpasmMBHM NMOYUCTBALLM
npenapaTi UAWM arpecMBHU TEYHOCTH, KATO BEH3UH UAM aALLETOH.

M3BaaseTe LuenceAa oT KOHTaKTa M OCTaBETE YPEAa A2 U3CTUHE.
[NouncreTe BLHLWHOCTTA HAa OCHOBATa C BAAXKHA Kbpra.

He noTansaiTte ocHoBaTa BbB BOA2Q U He 5l U3MAAKBAMTE C TeYalla BOAA.

MouncreaiTe BoAHMA pesepBoap C Kbpra, HaTOMeHa B TOMAA BOAA C MaAKO MMelLl, npenapar.
Chea ToBa M36bpLIETE pe3epBOapa C YMCTa BAQXKHA Kbpra.

MN3muitTe Kanaka Ha PbKa C TOMAa BOAA C MAAKO Te4YeH MUeL, npenapart.

He muitte Kanaka B CbAOMUAAHA MallUHa.

CBaAeTe MOABMXKHUTE AbHA Ha KOLUHULIMTE 3a 3aAyluaBaHe. MI3MUITE KOLWHULIUTE,
NMOABUXHUTE AbHA, apOMaTM3aTOpPa, TaBUYKaTa 32 OTLLEXKAAHe M KynaTa 3a cyna (camo 3a
HD9190) Ha pbKa ¢ TonAa BoAa C MaAKO TeYeH MUeLL, Npernapart. Tesn YacTu Morat Aa ce
MOYMCTBAT U B CbAOMMSIAHA MALLIMHA - HA KpaTKa Mporpama M Mpu HUCKa TemnepaTypa.

MHOIOKPaTHOTO MMEHE Ha KOLWHWMUMTE B CbAOMMUSAHA MalLMHA MOXE AQ AOBEAE AO AEKO

NOTbMHsIBaHe.

npemaXBaHe Ha HaKun

KoraTo BrAMTE, Ye BbB BOAHWS PE3EPBOAP CE € HATPYMaA Hakum, LWe TPpsbBa Aa o MOYNCTUTE.
PeAOBHOTO MOYMCTBaHE Ha HaKMMa € BaXKHO 3a MOAABPXAHE Ha ONTUMaAHaTa paboTa Ha ypeaa.

HanbAHeTe pesepBoapa 3a Boaa ¢ 65 oueT (8% oLeTHa KuceAnMHa) Ao o3HadeHneTo MAX.

He n3noasBaiiTe HMKakbB APYT BUA MpenapaT 3a NpemMaxBaHe Ha HaKum.

MocTaBeTe MpaBMAHO TaBUUYKATA 32 OTLLEXKAAHE M MAAKaTa KOLIHMLA 32 3aayliaBaHe (1)
BbpXy OocHoBaTa (¢ur. 32).

ChoxeTe Kamnaka BbpXy MaAKaTa KOLUHMLIA 3a 3aayLuaBaHe (¢pur. 33).
BkAloveTe LlienceAa B KOHTaKTa.

HatucHeTe 6yToHa cTapT/cToM, 3a A2 aKTMBMpaTe KOHTPOAHMS MaHeA.

A HatucHete 6yToHa cTapT/cTom, 3a Aa BKAIOUMTE ypeaa 3a 20 MuHyTH (pur. 17).

Ako OLLETbLT 3ano4He Aa KMMK npes3 pb6a Ha OCHOBATa, U3KAIOYETE ypeAa OT KOHTAKTa U
HaMaAeTe KOAUYECTBOTO OLLET.

KoraTto )’CTPOFICTBOTO n3AaAe 3BYKOB CUIMHAA, UBKAKOYETE MO OT KOHTaKTa U OCTaBeTe oLeTa
A2 u3cTuHe HanbAHO. CAeap TOBa n3npasHeTe BOAHUA pe3epBoap.

Bl VanaakHeTe BoaHMA pesepBoap CbC CTyAeHa BOAA HAKOAKO MbTH.

3abeaexkka: [ToBmopeme npoLiegypama, ako B pesepsoapa 3a Boga UMa OLLie HAKMN.
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CbxpaHeHue

MorpukeTe ce BCUUKM YaCTU AQ €A YMCTU U CyXW, NPeAn Aa npubepeTe (BUKTE rAasa
“MouncteaHe 1 NoaApbXKKa”).

3a a2 npubepeTe 3axpaHBalLus KabeA, HaBUIITe FO OKOAO MaKapata B ocHoBata (¢pur. 34).
ChAodKeTe TaBMYKaTa 32 OTLLeXKAAHe BbpXy ocHoBaTa (¢ur. 35).
YBepeTe ce, Ye MOABMXKHUTE AbHA Ca MOCTaBEHW B KOLUHMLIMTE 3a 3aAylliaBaHe.

ChoxeTe roasiMaTa KoLIHMLIA 32 3aayluaBaHe (3) BbpXy TaBM4KaTa 3a oTuexaaHe. CaoxeTe
cpeAHaTa KolHuMLa (2) B roaamaTa KoluHMLa 3a 3aayluaBaHe (3). CAoxeTe MaAKaTa KoLIHMLA
(1) B cpeAHaTa KowHMUA 32 3aayLwasaHe (2) (¢ur. 36).

A Camo 32 HD9190: CaoskeTe KynaTa 3a Cyna B MaAKaTa KOLLHMLIA 32 3aAyluasaHe (1).

ChoxkeTe Kanaka BbpXy Kynata 3a cyna (camo 3a HD9190) nam maakaTta KowHuMLa 32
3apywasaHe (ur. 37).

FapaHuua u cepsus

AKO ce Hy)KAaeTe OT CEpPBM3HO OBCAYXKBaHE MAM MHGOPMALIMS MAK MMaTe NpobAeM, noceTeTe yeb
caiTa Ha Philips Ha aapec www.philips.com/support v ce obbpHeTe Kbm LleHTbpa 3a
0bCAy»KBaHe Ha noTpebuTeAn Ha Philips BbB BawaTa cTpaHa. TeAepOoHHNS My HOMEp Lie HamepuTe B
MEXAYHapOAHAaTa rapaHLMOHHa KapTa. AKO BbB BallaTa CTpaHa Hama LieHTbp 3a obcayKBaHe Ha
noTpebuTeAn, obbpHeTe ce KbM MeCTHMS Tbproeel, Ha ypean Ha Philips.

Ona3sBaHe Ha OKOAHaTa cpesa

Chea Kpas Ha CPOKa Ha EKCMAOATaLMA Ha ypeAa He ro M3XBbPASANTE 3aeAHO C OBUKHOBEHMTE
OUTOBM OTMaAbLM, a FO MPeAanTe B OPULIMAAEH MYHKT 3a CbOMpaHe, KbAETO Aa Obae
peuVKkAvpaH. [1o To3m HaumMH Bre NMomaraTe 3a OrasBaHe Ha OKOAHaTa cpeaa (¢ur. 38).

OTCTpaHﬂBaHe Ha HEU3MNpaBHOCTHU

B 1031 pasaen ca 0600LIEHN Halt-YECTO CPELLAHNTE MPOBAEMM, KOUTO MOXKE Ad CPELLHETE MpW
NOA3BaHe Ha ypeaa. AKO He MOXKETE Aa paspelumTe npobaeMa ¢ MoMolLLTa Ha MHopMaumsTa
Mo-AOAY, Ce CBbpXKETe C LleHTbpa 3a 06cAy»KBaHE Ha MOTPebKTEAM BbB BallaTa CTpaHa.

Mpobaem BeposTHa npuynHa PeweHune
YpeabT 3a YpeabT 3a 3aayluaBaHe Ha BraloueTe Lienceaa B KOHTaKTa.
3aAylliaBaHe Ha napa He e BKAIOYeH B
napa He paboTu. KOHTaKTa.
HsMa Boaa BbB BOAHMS HambAHeTe BoAHMS pe3epBoap.
pesepBoap.
He cTe HaTucHaan ByToHa HaTtucHeTe 6yToHa cTapT/cTon.
cTapT/cTon.
He Bcuykata Hskon NpoayKTM ca no-eapun  3apaiiTe MO-AbArO BPEME Ha 3aAyllaBaHe
XpaHa ce e /A M3UCKBAT MO-ABATO Ha napa ¢ byToHa .

3aAylUMAG AODpPE.  BpeMe 3a 3aayliaBaHe OT
APYTU.
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[po6aem

VpeAbT He ce
3arpsiBa A06pe.

OT BoAHUSA
pe3epBoap npbcka
BOAA MO BpeMe Ha
3aAyluaBaHe.

MHAVKaTOPBT 32
MpaseH BoAeH
pe3epBoap CBETH,
BbMPEKN Ye B
pe3epBoapa 1Ma
AOCTaTbYHO BOAR.

ApoMaTn3aTopbT
1MMa cAab MAM
HUKaKbB epeKT.

Bbe BopaTa B
pe3epBoapa WAK B
TaBMYKaTa 3a
OTLEXAAHE MM
naHa.

BeposTHa npuunHa

CAOXWAM CTE TBBPAE MHOTO
XpaHa B KOLUHMLMTE 3a
3aAylUaBaHe.

He npemaxsaTe Hakmna oT
ypeAa pPeAOBHO.

CAOXMAM CTE TBBPAE MHOTO
BOAQ B pe3epBoapa.

Bbpxy HarpeeaTeAHWA
EAEMEHT Ce € HaTpymnaA
TBbPAE MHOFO HaKmn.

He cTe croxumam AOCTATbYHO
MOAMNPAaBKM B apOMaTM3aTOPa.

He cte crormam
NMOAXOAALUTE BUAOBE
MOAMPaBKM B apOMaTH3aTopa.

[NoaHecAM cTe xpaHaTa
ADBATO BPEME CAEA,
NPUrOTBAHETO W.

Morke aa ce obpasysa MnsHa,
KoraTo BbB BOAATA B
pe3epBoapa noraaHaT
MPOTEUHU AW aKo B
pe3epBoapa MMa oCTaTbLy
OT MOYMCTBALLM MPeMnapaTy.

PeweHne

CharaniTe no-eapuTe napueTa xpaHa u
MPOAYKTUTE, KOUTO M3MCKBAT MO-ABATO
3aAyllaBaHe, B Hall-A0AHaTa KolwHmua (1) m
3amoyBanTe 3aAyLlaBaHETO UM M3BECTHO
BpEME MPeAM Ad MOCTaBUTE APYIUTE
KOLLIHMLIM.

He npembABaliTe KoWHMLMTE 32
3aAylaBaHe. Haps3BaiiTe mpoAyKTUTE Ha
MaAKM MapyeTa 1 CAaranTe Han-mMarkuTe
mapyeTa oTrope.

OcTaBeTe MACTO MEXAY MapyeTaTa 1 r
pasnpeAeAeTe PaBHOMEPHO BbPXY AbHOTO
Ha KolHMUaTa.

["pemMaxHeTe HakMna oT ypeaa. Bx. pasaen
“[MoyncTBaHe 1 MoAApBKKa'.

3neiTe 3amIiHaTa BoAa OT pe3epBoapa.
VBepeTe Ce, Ye HMBOTO Ha BOAATA He
HaABMWwasa obosHadeHneto MAX.

[NouncTeTe HakMMna OT BOAHWA Pe3epBoap.
BikTe pasaen “[pemaxsaHe Ha Hakun'' B
raaea ‘[ loumcTBaHe 1 MoAAPHXKKA' .

ChroxeTte OLLe NMOAMpaBkn B
apoMaTmn3aTopa.

ChoxeTe B apoMaTH3aTopa MOAMPABKM CbC
CWAEH apoMmaT. BipkTe TabAvuaTa Ha
XpaHWTe 3a 3aAyllaBaHe Ha Mapa B PasAeA
“TabAvLia Ha XpaHUTe 1 CbBETH 3a
3aAyllaBaHe Ha rmapa’.

[NoaHacanTe xpaHaTa BeaHara cAea,
NpUroTBSHE.

[NouncTeTe BOAHUSA pe3epsoap. BuxTe
raaea ‘[ loumcTBaHe 1 MoAAPHKKA' .
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TabAnLa Ha XpaHUTE M CbBETH 3a 3aAyllaBaHe Ha napa

- MoxeTe Aa HamepuTe peLEenTU B KHIDKKaTa C PeLIenTy AV Ha Halms yeb caliT Ha aapec
www.philips.com/kitchen.

- BpemeHaTa Ha 3aaylwaBaHe B TabAMLiaTa NO-AOAY Ca CaMO OPUEHTUPOBBYHM. Te MOXe Aa ce
MPOMEHAT B 3aBMCHMMOCT OT FOAEMMHATA Ha MapyeTaTa XpaHa, Pa3CTOAHMATA MEXAY TAX B
KOLLUHMLIaTa, KOAUYECTBOTO MPOAYKTH B KOLWHMLATA, OT TOBa AOKOAKO MPECHM Ca MPOAYKTUTE,
KaKTO W CMOpeA AVHHUTE BU MPEAMOYUTAHMA.

TabAnua Ha XpaHUTe 3a 3aAylIaBaHe Ha Napa

MpoaAykTH 32
3aAylliaBaHe Ha

napa

Acnepxu

MaeuHa LiapesuLa
3eneH dacya
Bpokoan
MopkoBM

['AaBK Kappron

Kepesu3 (Ha
KybueTa)

[MnAewkm byTyeTa
Kouahu uapesuLia

TUKBMYUKM
(Haps3aHw)

Kyc-kyc

Anua

[Taoa0BE

pax (3amMpaseH)
KapTodmn
Ckapuam
[yAmHr

Opu3

Cbomra

bsaa pnba

KoanvecTso

500 r
200 1
500 r
400 r
500 r
400 r
300 r

1 6p.
500 r
500 r

150 r + 250 mA
BOAA

6 6p.
500/ 4 6p.
400 r

400 r

200 r

4 Kyrm

150 r + 300 mMA
BOAQ

250 r + 500 ma
BOAR

450 r
450 r

Bpeme Ha
3aAyLUaBaHe Ha
napa (MUH.)
15-20

5-8

15-20

20

20

20

15-20

25
30-40
10

10-15

12-15
10-15
20-25
25-30
5

20

35

35

12-15 MuH.
10-15

MpeaAoXKeHMs 32 NoAMpaBKu 3a
apomaTusaTopa

MalLuepka, 60CHAEK, AIMOH

YK, NIOTW UyLLIKW, YEPBEH MMMEP
MaraaHo3, AMMOH, YeChbH

YecbH, cHyKaHU AOTH YyLIKM, MEAUH
MaraaHo3, Cyxa ropumua, AyK
Po3mapuH, bocnaek, neanH

KUMMOH, BEAM UYLLKK, AT YyLLIKM

Yep nunep, AMOH, YepBEH MuMep
MarAaHo3, YeChbH, AYK

Korbp, rpaanHCK Yai, po3mapuH
K1UMKOH, Kop1aHAbBP, Kapamdua

KaHeAa, AMMOH, KapamdmA
Po3mapuH, KUMKOH, MaraaHo3
MaraaHo3, AyK, YeCbH

Kbpyu Ha npax, WwadppaH, AMMOH
KaHeAa, kapamdua, BaHWAWS

[TaHAaH, MarAaHo3, KUMUOH
[TaHAaH, MarAaHo3, KUMMOH

Kombp, MaraaHos, bocnaek

Cyxa ropumia, baxap, puran
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BpeMeHa 3a 3apyliaBaHe, CbOTBETCTBALLM Ha NPEABapUTEAHO 3aAaAEHUTE
peXXumu 3a 3apyliaBaHe (¢wur. 39)

CbBeTH 3a 3aAylIaBaHe Ha Napa Ha XpaHu

ApomaTtusatop

- Po3mapuH, Malliepka, KopyaHAbp, GOCHAEK, KOMbP, KbpU 1 TaparoH Ca HAKOW OT NOAMPaBKUTE,
KOWTO MOXeTe Ad CAOXKMTE B apoMaTusaTopa. MoxeTe Aa M CbdeTaeTe C YeChbH, KMMWOH MAK
XPsiH, 33 Ad YCUAMTE BKyCa, 6e3 A2 A0GaBsATe COA. [lpenopbuBame Bi Ad M3MOA3BATE MEXAY
1/2 v 3 YaeHW ABXKUYKK CylleHn NMoanpaski. CAaraiTe noBeve, ako 13MoA3BaTe MPeCHM
MOAMPaBKM.

- ApoMaTU3aTOPLT € Hal-ePeKTHBEH 3a XPaHu, MPUrOTBSAHM B Hait-AOAHATa KOWHMLA 3a
3aAylUaBaHe, MoCTaBeHa AMPEKTHO BbPXy TaBMUKaTa 3a OTLEKAAHE.

- Oule cbBeTM 33 NOANPABKUTE 1 TEYHOCTUTE, KOMTO MOXKETE Ad M3MOA3BATE B apOMaTU3aTOPa,
lle HaMepuTe B TabAMLATA Ha XPaHUTE 3a 3aAyllaBaHe Ha Mapa ro-rope.

- MaAKo 0AVO BbpXY MPOAYKTUTE MOBHLWABA edeKTa OT apoMaTi3aTopa M NprAaBa Ha XpaHaTa
no-6orat BKYC.

- 3a Hal-A00bp PE3YATAT HApEXKETE MOAMPABKUTE HA MAAKM MapyeHLia 1 HarbAHETE PaBHOMEPHO
apomaTu13aTopa.

- 3a Halt-A00bp BKYC B CbBETBaME Ad KOHCYMMpATe XpaHaTa BEAHAra CACA MPUroTBAHETO M.

- He cvngaiiTe TeuHOCTH B apoMaTH3aTOpa.

3eAeHYyLM U NAOAOBE

- VI3ps3BaiTe aAebeanTe cTbOAA OT KapproAa, BPOKOAMTO 1 3eAETO.

- 3aaylwaBaiiTe Ha napa 3eAeHW 3eAeHUYLM C ACTa 33 Hal-KPaTKOTO Bb3MOXHO BpeMe, 3aloTo
Te AeCHO ce 0be3uBeTABaT.

- He pa3smpassBaiiTe 3amMpaseHun 3eAeHH YLV, MPeAN Ad M1 3aAyllaBaTe Ha napa.

Meco, N"THLM, MOPCKK AeAMKATECH U ANLA

- Haii-noaxoasuw 3a 3aayluaBaHe Ha napa ca KpexKu napyueTa Meco C MaAKo MasHmHa.

- VamuiiTe A0Bpe MECOTO M O HauyKanTe A0 CyXO, Taka Ye Ad M3THYA KOAKOTO MOXKE MO-MaAKO
COK.

- BuHaru craraiite Meco, mTuum, puba 1AM sita NoA APYrvTE BUAOBE XpaHu, 3a Aa n3berHeTe
M3TUYAHETO Ha COC.

- [pobwBaiiTe saiLaTa, Npean Aa M’ NOCTaBUTE B Ypeaa 3a 3aAylliaBaHe Ha napa.

- He 3aaywasaiiTe Ha napa 3ampaseHo Meco, MTULM WA MOPCKM AEAMKaTECU. BuHar ocTassiTe
3aMpa3eHOTO MECO, MTHLM AU MOPCKM AEAVKATECK HAMBAHO Ad CE PA3MPasAT, MPEAN Ad T
NOCTaBMTE B yYpeAa 3a 3aAylliaBaHe Ha napa.

Aeceptu
- AobaBeTe KbM ASCEPTUTE MAAKO KaHeA, 33 Ad M HanpaBKTE MO-CAAAKM, BMECTO Ad CAaraTe
AOTMBAHUTEAHO 3axap.
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O6wm cbeeTH

Camo 3a HD9190: 3a aa npuroTeuTe opus, TpsibBa Aa cuneTe Opu3 1 BOAA B KyraTa 3a Cyra.
HeobxoarMUTE KOAMYECTBA Lie HaMepuTe B TabAMLATa Ha XpaHWTE 3a 3aAyllaBaHe Ha napa
no-rope.

KoraTo npukAloumMTE ¢ MPUrOTBAHETO Ha OPW3 C MporpamMrpaHia OYTOH 3a OpK3, M3KAIOUETE
ypeaa, pa3bbpKaliTe Opu13a 1 ro ocTaBeTe B KyrnaTa C Karnak 3a 5 MuHyTu. Tosa AaBa olle
No-A0OBP pesyATaT.

Camo 3a HD9190: OcBeH 3a NpUroTBAHETO Ha CyMk, MOXETE AQ M3MOA3BaTe KyraTa 3a Cyra U1
33 NPUrOTBAHE Ha 3@AGHYYLIM CbC COC, 3a 3aAyLUBaHe Ha prba, 32 roTBEHE Ha Map1HOBaHM
XPaHW, 38 MPUroTBAHE Ha NYAMHT 1 OpK3.

OcTaBeTe MACTO MEXAY NMapyeTaTa XpaHa 1 M pasrpeseAeTe PaBHOMEPHO BbPXy ABHOTO Ha
KOWHwLaTa.

AKO KOLWHWMLATA 33 3aAylLaBaHe € MHOIO MbAHa, pa3bbpKaliTe XpaHaTa Ha MOAOBMHATA BpemMe
Ha rpoueca Ha 3aAyllaBaHe.

MaAKKTe KOAMYECTBa XpaHa M3KCKBAT NO-KPaTKO BPeMe Ha 3aayllaBaHe OT roAemMmTe
KoAM4ecTBa.

AKO 13MoA3BaTE CaMO eAHa KOLIHMLIA 3a 3aAylUaBaHe, MPOAYKTUTE e ce 3aAylaT no-oup3o,
OTKOAKOTO KOraTO M3MoA3BaTe 2 MAW 3 KOLUHMLIN.

AKO 13roA3BaTE NoBeYe OT €AHA KOLIHMLIA 32 3aAyllaBaHe, OCTaBeTe MPOAYKTUTE Ad Ce
3aaywasat 5-10 MUHYTK NoBeve.

[NpOAYKTWTE CTaBaT roTOBW MO-ObP30 B MaAkaTa KowHMUa (1), OTKOAKOTO B FOPHUTE KOLWHMLIA.
YBepeTe ce, ue xpaHaTa e Aobpe CroTBeHa, Mpean Aa A noaHeceTe. Tosa e 0cObeHO BaXKHO 3a
MECaTa, KaTO CBMHCKO, TEAGLKO U MUAELLKO.

MoxkeTe Aa A0DaBATE MPOAYKTH WA KOLWHWLM C MPOAYKTM NO BPEME Ha 3aAyLUABaHETO.

AKO AJAEH MPOAYKT M3MCKBA MO-KPATKO 3aAyLliaBaHe, AODABETE o NO-KbCHO.

[pOAYKTUTE MPOABAKABAT Ad CE 3aAYLLaBAT U3BECTHO BPEME CACA KaTO YPEABT NPeMiHe B
PEXMM 3a MOAABPYKAHE Ha TOMAMHATA. AKO Te Ca BeYe HalmbAHO FOTOBM, CBAAETE W OT YPEAR,
KOraTo 3aAyLIaBaHETO MPUKAIOUN 1 YPEABT MPEMUHE B PEXIM 33 MOAABPXaHE Ha TOMAMHATA.
AKO XpaHaTa He e rOTOBa, 3aAaNTe MO-AbATO BpeMe 3a 3aAylliaBaHe Ha napa. Moxe aa e
HEODOXOAMMO Ad CAOXKWTE OLLE BOAA B PE3€PBOapa.

Camo 3a HD9190: YpeabT MOxe Aa ce M3MOA3Ba 3a 3aTOMNAAHE Ha roTosa cyna. CaoxeTe
CynaTa B KynaTa 3a Cyrna M A OCTaBeTe Aa Ce 3aAyllaBa Ha NPOrpamypaHMa PEeXnm 3a
NpUroTBaHe Ha puba. 3aTonAaHeTO Ha 250 MA cyna oTHema okoAo 10 MUHYTI.
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Gratulujeme vdm k zakoupen vyrobku a vitdme vés ve svété vyrobkd Philips. Abyste mohli pIné vyuzit
podpory, kterou Philips poskytuje, zaregistrujte svij vyrobek na adrese www.philips.com/welcome.

Vseobecny popis (Obr. 1)

Ovlddaci panel a displej s tlacitky
aTlacitko spusténi/zastaven( a pozastaven(
b Tla¢ftko ¢asovace nahoru a dolt

¢ Kontrolka prdzdného zdsobniku na vodu
dTlacitka naparovactho kosiku (1,2, 3)

e Tlacitko programu pokrmu

fTlacitko programu $éfkuchare

g Tlacitka predvoleb programu séfkuchare (ryby, brambory, ryze, cerstvd zelenina)
h Kontrolka ¢asovace

i Kontrolka funkce udrzovanf teploty

j Kontrolka funkce Turbo

Zékladna se zdsobnikem vody

Teplotni ¢idlo

Técek na odkapdvanf

Zvyraznovac chutf

Maly naparovaci kosik (1)

Stredni naparovaci kosik (2)

Velky naparovaci kosik (3)

Misa na polévku (pouze model HD9190)
10 Viko

11 Otvory pro vystup pary

12 Rukojet vika

13 Odnimatelné dno

14 Hubicka pro dopliiovani vody

15 Drzdk pro ulozenf kabelu

1

NO 0O N Oy U1 NN

Poznémka: Naparovaci kosiky jsou ocislovany od 1 do 3. Cisla napafovacich kosikii jsou uvedena na jejich
rukojetich. Mate mozZnost postavit jakykoli vétsi kosik na mensi koSik, nicméné koSiky do sebe nejlépe
zapadnou v logickém vzestupném poradi: nejprve nejmensi kosik (1), poté stredni kosik (2) a nakonec
velky kosik (3).

Poznamka pro model HD9190: Misu na polévku je nejvhodnéjsi pouZivat v kombinaci s velkym kosikem (3).
Poznamka:Vzdy pouZivejte tacek na odkapdvani pod naparovacimi kosiky a pouZivejte pouze naparovaci
kosiky naplnéné pokrmem.

Pred pouzitim pristroje si peclivé prectéte tuto uZivatelskou prirucku a

uschovejte ji pro budouci pouziti.
Nebezpedi

- Zakladnu nesmite nikdy ponofit do vody ani myt pod tekouci vodou.
Upozornéni

- Drive nez pristroj pripojite do sité, zkontrolujte, zda napéti uvedené na
pristroji souhlasi s nap&tim v mistni elektrické sfti.
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Pristroj pripojujte vyhradné do uzemnénych zdsuvek. Ujistéte se, Ze je
zastrcka radné zasunuta do sitoveé zdsuvky.

Pristroj neni urcen k tomu, aby byl ovladdn pomoci externiho casovace
nebo samostatného dalkového ovladace.

Pokud byste zjistili zdvadu na zastrcce, na napajecim kabelu nebo na
pristroji, ddle jej nepouZivejte.

Pokud je poSkozen napdjeci kabel, musi jeho vymeénu provést spolecnost
Philips, autorizovany servis spolecnosti Philips nebo obdobné
kvalifikovani pracovnici, aby se predeslo moznému nebezpecf.

Osoby (veetné détf) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo nedostatkem zkuSenosti a znalostl by neméely

s pristrojem manipulovat, pokud nebyly o pouzivani pfistroje predem
pouceny nebo nejsou pod dohledem osoby zodpovédné za jejich
bezpecnost.

Dohlédnéte na to, aby si s pristrojem nehrdly déti.

Dbejte na to, aby byl napdjeci kabel mimo dosah déti. Nenechavejte
napdjeci kabel viset pres hranu stolu nebo pracovni desky, na které je
pristroj postaven.

Napdjeci kabel nenechdvejte v blizkosti horkych povrchd.

Pred zapojenim do zdsuvky vzdy zcela odvirite sitovy kabel ze zdkladny
pristroje.

Neohrivejte v pare zmrazené maso, dribez a morské produkty. Tyto
suroviny vzdy pried ohfivdnim Uplné rozmrazte.

Nepouzivejte parni ohrfvac bez tacku na odkapavani — z pristroje by
mohla vystriknout horkd voda.

Naparovaci kosiky a misu na polévku (pouze model HD9190)
pouzivejte vyhradné s pavodni zdkladnou.

Upozornéni

Tento pfistroj je urcen pouze pro bé&zné domaci pouzivani. Nenf urcen
pro pouzivani v prostredich, jako jsou kuchyriky pro personal obchodd,
kanceldri nebo farem, nebo v jinych pracovnich prostredich. Pristroje
nenf urcen ani pro pouzivani klienty v hotelech, motelech, zaf{zenich
poskytujicich nocleh se snidanf a jinych ubytovacich zarizenich.

Pokud by byl pouzivdn nesprdvnym zpUsobem, pro profesiondini ¢i
poloprofesiondlni Ucely nebo v pripadé pouZiti v rozporu s pokyny

v této uzivatelské prirucce, pozbyva zaruka platnosti a spolecnost Philips
odmitd jakoukoliv zodpoveédnost za zpUsobené Skody.

Nikdy nepouzivejte zadné prislusenstvi ani dily od jinych vyrobcl nebo
takové, které nebyly vyslovné doporuceny spolecnosti Philips. Pokud
pouzijete takové dily i prisluSenstvi, pozbyva zdruka platnosti.
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- Zakladnu pristroje nevystavujte vysokym teplotdm, horkému plynu, pare
ani teplému a vihkému prostredi z jinych zdrojl nez je samotny parnf
ohrivac¢. Neumistujte parni ohfivac na zapnuty nebo jesté horky spordk
pripadné varic.

- Nepoklddejte pristroj v provozu do blizkosti predmétd nebo pod
predméty, které se mohou poskodit pdrou, napriklad stény a skrifiky.

- Nespoustéjte pristroj v prostredi nasyceném vybusnymi nebo horfavymi
parami.

- Pristroj umistéte na stabilni, vodorovny a vyrovnany povrch a zajistéte,
aby kolem pristroje bylo alespori 10 cm volného prostoru na ochranu
proti prehrdti.

- Do naparovacich kosikd vzdy shora vlozte odnimatelna dna. Pokud
chcete dna umistit do sprdvné polohy, spust'te do kosiku nejprve jednu
stranu dna, a poté druhou stranu, dokud dno nezapadne na misto (ozve
se , klapnut*). Ujistéte se, Ze hrbolek na dné sméruje nahoru. (Obr. 2)

- Dejte pozor na horkou pdru unikajici z parniho ohffvace pri naparovani,
v rezimu udrzovani teploty nebo pri snimani vika. Kdyz kontrolujete
ohrfvany pokrm, pouzivejte vzdy kuchyriské ndcini s dlouhou rukojeti.

- Nenaklangjte se prees parni ohfivac, pokud je v provozu.

- Nedotykejte se povrchd pfistroje. Pri manipulaci s horkymi castmi
pristroje vzdy pouZivejte kuchyriské rukavice.

- Nepremistujte parni ohfivac, pokud je v provozu.

- Viko snimejte opatrné a smérem od sebe. Zkondenzovanou vodu na
viku nechte odkapat do parniho ohfivace, abyste se neoparili.

- Pokud je pokrm horky, vzdy drzte naparovaci kosik za rukojeti.

- Nevylévejte zasobnik na vodu hubickou pro dopliiovani vody. Chcete-li
vyprdzdnit zdsobnik na vodu, naklorite zdkladnu dozadu a vylijte vodu ze
zadnf &asti zdkladny (Obr. 3).

- Pred disténim vzdy odpojte pfistroj ze sit€ a nechte ho vychladnout.
Automatické vypnuti

Pristroj je vybaven funkci automatického vypnuti. Automaticky se vypne, pokud do 2 minut od

zapojeni pristroje do zdsuvky nestisknete zadné tlacitko. Pristroj se také automaticky vypne po
uplynuti nastavené doby naparovéni (véetné doby udrzovani teploty).

Ochrana proti vareni bez vody
Parni ohfiva¢ potravy je vybaven ochranou proti varenf bez vody. Ochrana proti vareni bez vody
automaticky vypne topné télisko, pokud v zdsobniku nenf voda nebo pokud se béhem provozu voda
spotrebuje. Napliite nddrzku na vodu studenou vodou az po znacku MAX, abyste mohli pristroj
Znovu pouzit.

Elektromagneticka pole (EMP)
Tento pristroj spole¢nosti Philips odpovida vsem normam tykajicim se elektromagnetickych polf
(EMP). Pokud je spravné pouzivan v souladu s pokyny uvedenymi v této uzivatelské prirucce, je jeho
pouzitl podle dosud dostupnych védeckych poznatkd bezpecné.
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Pred prvnim pouzitim

Nez pfistroj poprvé poufzijete, dikladné omyjte viechny dily, které prichazeji do styku
s potravinami (viz kapitola ,,CiSténi a Gdrzba®).

Vnitrni povrch zasobniku na vodu éistéte navlhéenym hadrikem.

Priprava k pouziti
Pristroj umistéte na stabilni, vodorovny a vyrovnany povrch.

Pred zapojenim do zasuvky vzdy zcela odvinte sitovy kabel ze zakladny pristroje.

Zasobnik na vodu naplite vodou az po zna¢ku MAX (Obr. 4).
D Je-li zasobnik na vodu naplnén po znacku MAX, parni ohriva¢ bude moci pracovat po dobu
priblizné 60 minut.

Nepliite vodni zasobnik nad uroven znacky MAX.

Zasobnik na vodu pliite pouze vodou. Nepridavejte do zasobniku koreni, olej ani jiné latky.

Na zasobnik v zakladné polozte ticek na odkapavani (Obr. 5).

Pozndmka: Pfistroj nikdy nepouZivejte bez tacku na odkapdvani a na tdcek na odkapdvani nelijte vodu,
koreni, olej ani jiné latky.
Chcete-li pokrmu pri naparovani dodat vice chuti, umistéte na tacek na odkapavani
zvyraznovac chuti. (Obr. 6)
- Naplrite zvyraziiovac chuti cerstvymi nebo susenymi bylinkami.
- Doporucené byliny nebo korenf pro rdzné typy pokrm0 uvadi prislusna tabulka v kapitole
,, Tabulka pokrmd a tipy pro naparovani*.

A Naparované pokrmy polozte na jeden nebo vice naparFovacich kosikii nebo do misy na
polévku (pouze model HD9190). (Obr.7)

- Do naparovacich kosikd vzdy shora vlozte odnimatelnd dna. Pokud chcete dna umistit do
spravné polohy, spustte do kosiku nejprve jednu stranu dna, a poté druhou stranu, dokud dno
nezapadne na misto (ozve se ,klapnut”). Ujistéte se, Ze hrbolek na dné sméruje nahoru (Obr. 2).

- Naparovaci kosiky nepreplriujte. Nechte mezi kousky pokrmu trochu mista a pokrm
rovnomeémne rozlozte pod dné kosiku.

- Pouze model HD9189: Chcete-li varit ryzi, mizete pouzit lehkou misu, kterou Ize vlozit do
naparovacich kosikd. Dbejte na to, aby okolo misy zdstalo trochu mista pro zajisténi spravné
cirkulace pdry uvnit® parniho ohrivace.

- Veétsi kousky pokrmi a pokrmy vyzadujici delsi dobu naparovéni poklddejte na nejnize umistény
naparovaci kosik (1).

- Vejce mUzete pohodiné naparovat s pomoci drzakd na vejce (Obr. 8).

- Pokud chcete naparovat objemné potraviny (napriklad celd kurata nebo kukuricné klasy), je
mozné vyjmout dna ze stfedniho naparovaciho kosiku (2) a z velkého naparovaciho kosiku (3)
a vytvorit tak jeden velky kosik.

Poznamka: Maximalni kapacita naparovacich kosiku je 1 kg.

Naparovaci kosiky (jeden nebo vice) polozte na tacek na odkapavani. KoSiky dobre uloZte tak,
aby se nekyvaly (Obr. 9).

- Nenfi nutné pouzivat vzdy viechny tfi naparovaci kosiky.

- Napafovacf kogiky jsou o&islovany od 1 do 3. Cisla napaFovacich kosikd jsou uvedena na jejich
rukojetich. Mate moznost postavit jakykoli vétsi kosik na mensi kosik, nicméné kosiky do sebe
nejlépe zapadnou v logickém vzestupném poradf: nejprve nejmensi kosik (1), poté stredni kosik
(2) a nakonec velky kosik (3).Vzdy pouzivejte tdcek na odkapdvani pod naparovacimi kosiky a
pouzivejte pouze naparovaci kosiky naplnéné pokrmem (Obr. 10).
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- Pouze model HD9190: Misa na polévku je uréena k pripravé polévky, jinych tekutych pokrmt a
ryb. Jestlize chcete pouzit misu na polévku, viozte ji do velkého naparovaciho kosiku
(3) (Obr.11).

- Pouze model HD9190: | kdyz vyjmete odnimatelné dno z velkého naparovaciho kosiku (3) a
vytvorite vétsi kosik se sti‘ednim naparovacim kosikem (2) vespodu, mizete vloZzit misu na
polévku a pfipravit nahore ryby, ryzi nebo polévku (Obr. 12).

- | kdyz vyjmete odnimatelné dno ze stfedniho naparovaciho kosiku (2) a vytvorite vetsi kosik
s malym naparovacim kosikem (1) vespodu, mizete nahoru polozit velky naparovaci kosik (3).

Bl Polozte viko na vrchni napafovaci kosik (Obr. 13).

Poznamka: Neni-li viko spravné poloZené na naparovacim kosiku nebo pokud zcela chybi, nebude se
pokrm spravné naparovat.

Pouziti pFistroje

Parni ohffva¢ nabizf dva reZimy naparovant:

1 Rucni rezim pro rychlou aktivaci parntho ohrivace.

2 Programovy rezim:

- Program pokrmu: slouz{ k pripravé kompletniho pokrmu, pricemz v jednotlivych kogicich se
pokrm pripravuje po rizné dlouhou dobu.

- Program $éfkuchare s tlacitky predvoleb: slouzi k pripravé pokrmu s pouzitim predem
nastavenych dob a teplot pripravy.

Dalsi informace o pouzit téchto rezimd naleznete v ndsledujicich castech.

Vseobecny postup
Ndsledujicl kroky predstavuji vdeobecny postup, ktery platl pro viechny tii rezimy naparovant.

Zasunte zastréku do sitové zasuvky.
D Kontrolka na vypinaci se vypne a na displeji se zobrazi vychozi doba naparovani
(20 minut) (Obr. 14).

Zvolte jeden nebo dva rezimy napaFovani a postupuijte podle pfislusnych krokd
(viz nasleduijici ¢asti pojednavajici o riznych rezimech naparovani).

Pozndmka: Nelze pouZit oba reZimy naparovdni soucasné. Neni také mozZné soucasné pouZivat program
pokrmu a program sSéfkuchare.

Poznamka: Pokud naparujete velké mnoZstvi surovin, promichejte pokrm v poloviné naparovani
kuchyriskym nacinim s dlouhou rukojeti a pouZijte kuchyriské rukavice.

Pozndmka: Béhem prvnich 5 minut procesu naparovani sviti kontrolka Turbo.To znamend, Ze parni

ohfivac pouZiva zvyseny vykon pro rychlé zahrati.

Po dokonéeni naparovani pristroj vyda pét zvukovych signalli a automaticky se prepne do
rezimu udrzovani teploty (viz ¢ast ,,Rezim udrzovani teploty®).

Po pouziti opatrné sejméte viko.

Pri snimani vika davejte pozor na horkou paru unikajici z pristroje.

Pozndmka: PFi snimdni vika pouZivejte kuchyriské chriapky, abyste se neoparili.Viko snimejte pomalu a
smérem od sebe.Vodu zkondenzovanou na viku nechte odkapat do naparovaciho kosiku.

Pozndmka: K vyjmuti pokrmu z naparovacich kosikt pouZijte kuchyriské ndcini s dlouhou rukojeti.

Pri vyjimani naparovaciho kosiku nechejte zkondenzovanou vodu z koSiku odkapat na nize
polozeny naparovaci kosik nebo na tacek na odkapavani.

A Vyjméte zastréku ze sitové zasuvky a pired vyjmutim ticku na odkapavani nechejte parni
ohrivac uplIné vychladnout.
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Po kazdém pouziti vyprazdnéte zasobnik na vodu: naklonte zakladnu dozadu a vylijte vodu ze
zadni casti zakladny (Obr. 3).

Pri vyjimani tacku na odkapavani a vyprazdnovani zasobniku na vodu bud'te opatrni, protoze voda
v nich muze byt jesté horka, i kdyz ostatni Easti pristroje vychladly.

Pozndmka: Pokud béhem naparovani dojde voda, rozsviti se kontrolka prazdného zdsobniku na vodu na
znameni, Ze je tfeba doplnit zasobnik na vodu (Obr. 15).

Pozndmka: Chcete-li naparovat dalsi pokrmy a potiebujete vice vody, miiZete dopliiovat do zdsobniku
vody mald mnoZstvi vody hubickou pro doplriovani vody.

Poznamka: Pokud pristroj neni po dobu 2 minut pouZivan, automaticky prejde do pohotovostniho reZimu.
Stisknutim tlacitka spusténil/zastaveni znovu aktivujete ovlddaci panel.

Ruéni rezim

Tento rezim slouzi k rychlé aktivaci parniho ohrfvace.
Stisknutim tlacitka casovace nahoru a doll vyberte pozadovanou dobu naparovani (Obr. 16).

Stisknutim tlacitka spusténi/zastaveni spust'te proces naparovani (Obr. 17).

D Spusti se naparovani. Kontrolka spusténi/zastaveni a kontrolka funkce Turbo pomalu blikaji a
Casovac odpoditava dobu naparovani (Obr. 18).

D Po uplynuti nastavené doby naparovéni pfistroj vyda zvukovy signal a prejde do rezimu
udrzovani teploty. Kontrolka funkce udrzovani teploty se rozsviti (Obr. 19).

Programovy rezim: program pokrmu

Tento program slouzi k prpravé kompletniho pokrmu, pricemz v jednotlivych kosicich se pokrm
pripravuje po rizné dlouhou dobu. Pfistroj automaticky zahdjf naparovani pokrmu v naparovacim
kosiku s nejdelsi dobou pripravy a vydd zvukovy signdl v okamziku, kdy je treba vlozit naparovacl
kosik nebo kosiky s kratsi dobou pripravy. Posledni naparovaci kosik md nejkratsi dobu pripravy.

Pozndmka: Chcete-li pripravit pokrm a pritom nechcete pouZivat vSechny tfi naparovaci kosiky, nastavte
Casovac pouze pro pouZivané naparovaci kosiky.

Stisknéte tlacitko programu pokrmu. (Obr. 20)

D Rozsviti se kontrolka programu pokrmu a rozsviti se tfi kontrolky naparovacich
kosika (Obr. 21).

Stisknutim tladitka naparovaciho kosiku 1,2 nebo 3 vyberte jeden z naparovacich
kosikd. (Obr.22)

D Zacne blikat prislusna kontrolka.

Stisknutim tladitka casovace nahoru a doll vyberte pozadovanou dobu pfipravy pro vybrany
naparovaci kosik. (Obr.23)

Potvrd'te volbu opétovnym stisknutim tlaéitka naparovaciho kosiku, jehoz dobu pFipravy
nastavujete. (Obr.24)
D Rozsviti se puntik pod tlaéitkem naparovaciho kosiku na znameni, Ze byla nastavena doba.

Opakujte kroky 2 a7 4, dokud nenastavite viechny pozadované napafovaci kosiky.

A Vioite pfisady do napaFovacich kosiki. Pokud pouzivate viechny tFi naparovaci kosiky, dejte
pokrm s nejdelsi dobou pripravy do nejmensiho naparovaciho kosiku (1), pokrm s druhou
nejdelsi dobou pripravy do stfedniho naparovaciho kosiku (2) a pokrm s nejkratsi dobou
pripravy do nejvétsiho naparovaciho kosiku (3).

Naparovaci kosik s nejdelsi dobou pripravy umistéte na zdkladnu parniho ohfivace.
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Bl Stisknéte tladitko spusténi/zastaveni (Obr. 17).

D Zalne naparovani u naparovaciho koSiku s nejdel$i dobou pfipravy. Kontrolka spusténi/
zastaveni pomalu blika a ¢asovac odpocitava dobu naparovani.

D Po néjaké dobé pristroj vyda zvukovy signal a kontrolka naparovaciho kosiku s druhou nejdelsi
dobou pripravy rychle blika na znameni, Ze je tfeba vlozit dalsi naparovaci kosik (Obr. 25).

Bl Polozte napaFovaci kosik s druhou nejdelsi dobou pFipravy navrch napafovaciho kosiku, ktery
je jiz vlozen v parnim ohfivaci. Poté stisknéte blikajici tlacitko naparovaciho kosiku nebo
tlacitko spusténi/zastaveni.

Parni ohrivac pokracuje v naparovani.

D Kontrolka spusténi/zastaveni pomalu blika a ¢asova¢ odpoéitava dobu naparovani.

D Po néjaké dobé pristroj vyda zvukovy signal a kontrolka naparovaciho kosiku s nejkratsi
dobou pripravy blika na znameni, Ze je tfeba vlozZit tento naparovaci kosik.

PoloZte naparovaci kosik s nejkratsi dobou pFipravy navrch ostatnich naparovacich kosika.
Poté stisknéte blikajici tlacitko naparovaciho kosiku nebo tlacitko spusténi/zastaveni.

Parni ohrivac¢ pokracuje v naparovani.

D Kontrolka spusténi/zastaveni pomalu blika a ¢asovaé odpoditava dobu naparovani.

D Po uplynuti doby naparovani pristroj vyda zvukovy signal a prejde do rezimu udrzovani
teploty. Kontrolka udrzovani teploty a kontrolka spusténi/zastaveni pomalu blikaji.

Programovy rezim: program Séfkuchare

Tento program slouzi k pripravé specifickych prisad optimalnim zpdsobem s pouzitim predem
nastavenych dob a teplot pripravy.

Pozndmka: Program $éfkuchare Ize pouZit pouze s nejniZze umisténym naparovacim kosikem, ktery je
poloZen pfimo na tacku na odkapdvani.

Poznamka:Tlacitka predvoleb programu séfkuchare maji delSi doby pripravy nez rucni reZim. Divod
spociva v tom, Ze teploty vareni pouZivané v téchto predvolbdch jsou z&asti nizsi neZ 100 °C, aby bylo
dosaZeno nejlepsich vysledkd vareni.

Stisknéte tlacitko programu séfkuchare (Obr. 26).
D Rozsviti se kontrolka tladitka programu $éfkuchare a rozsviti se Ctyfi tladitka predvolby (Obr. 27).

Stisknéte jedno ze Ctyr tlacitek predvolby.

- Chcete-li pripravit ryby, stisknéte tlacitko pro pripravu ryb (Obr. 28).

- Chcete-li pripravit brambory, stisknéte tlacitko pro pripravu brambor (Obr. 29).

- Chcete-li pripravit ryzi, stisknéte tlacitko pro pripravu ryze (Obr. 30).

- Chcete-li pripravit cerstvou zeleninu, stisknéte tlacftko pro pripravu cerstvé zeleniny (Obr: 31).

V piipadé potFeby mlizete upravit dobu pfipravy pomoci tladitka casovace nahoru a dolii
v zavislosti na mnozstvi a velikosti pfisad vlozenych v naparovacim kosiku.

Stisknéte tladitko spusténi/zastaveni.

D Spusti se naparovani a kontrolka spusténi/zastaveni pomalu blika. Na displeji se stridavé
zobrazuje odpoditavani casovace a aktudlni teplota pfipravy vybraného tlacitka prredvolby.

D Po uplynuti doby naparovéni pfistroj vydd zvukovy signal a prejde do rezimu udrzovani
teploty. Kontrolka funkce udrzovani teploty se rozsviti.

Rezim udrzovani teploty

Po naparovani parnf ohffvac automaticky prejde do reZimu udrzovéni teploty a rozsvitf se kontrolka

funkce udrzovani teploty.

Rezim udrzovan( teploty udrzuje pokrm teply po dobu 20 minut.

- Chcete-li udrzovat pokrm teply po dobu delsi nez 20 minut, nastavte poZadovany ¢as pomocf
tlacitek casovace nahoru a dold.
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- Pokud chcete zrusit aktivni rezim udrzovani teploty, stisknéte tlacitko spusténi/zastavent.

Cisténi a udrzba

K ¢isténi pristroje nikdy nepouzivejte kovové zinky, abrazivni Cistici prostiedky ani agresivni Cistici
prostredky, jako je napriklad benzin nebo aceton.

Odpoijte zastrcku ze sit'ové zasuvky a nechte pristroj vychladnout.
Vnéjsi povrch zakladny vycistéte navihéenym hadrikem.

Zakladnu nesmite nikdy ponofit do vody ani myt pod tekouci vodou.

Vycistéte zasobnik na vodu hadrikem namocenym v horké vodé s pridavkem myciho
prostrredku. Potom otrete zasobnik Cistym navlhéenym hadrikem.

Viko myjte rucné v teplé vodé s pridavkem myciho prostredku.

Viko nemyjte v mycce.

Vyjméte odnimatelna dna z naparovacich koSikd. Ruéné umyijte naparovaci kosiky,
odnimatelna dna, zvyraziovaé chuti, ticek na odkapavani a misu na polévku (pouze model
HD9190) v teplé vodé s pridavkem myciho prostredku. Tyto ¢asti Ize myt také v mycce
nadobi, a to v kratkém cyklu a pri nizké teploté.

Opakovanym mytim v mycce mohou naparovaci kosiky mirné zmatnét.

Odstranéni vodniho kamene

Pokud je v zdsobniku na vodu viditelny vodni kdmen, je nutné prfstroj zbavit vodniho kamene.
Pravidelné odstrariovani vodniho kamene je ddlezZité pro optimdini provoz a prodlouZen( Zivotnosti
pristroje.

Naplnte zasobnik na vodu bilym octem (8% kyselina octova) az po znacku MAX.

Pro odstranovani vodniho kamene nepouzivejte jiny prostredek.

Tacek na odkapavani (1) a maly naparovaci kosik (2) umistéte na zakladnu (Obr. 32).
Polozte viko na maly naparovaci kosik (Obr. 33).

Zasunte zastréku do sitové zasuvky.

Stisknutim tlacitka spusténi/zastaveni aktivujte ovladaci panel.

A Stisknéte tlacitko spusténi/zastaveni a ponechte pFistroj zapnuty na 20 minut (Obr. 17).

Jestlize ocet zacne prekypovat pres okraj zékladny, odpojte pristroj ze sité a odeberte urcité
mnozstvi octa.

Jakmile pFistroj vyd4 zvukovy signél, odpojte pFistroj ze sit& a nechejte ocet GpIné&
vychladnout. Poté vyprazdnéte zasobnik na vodu.

Bl Vyplachnéte zasobnik na vodu nékolikrat studenou vodou.

Poznamka: Pokud jsou v zdsobniku na vodu jesté patrné zbytky vodniho kamene, postup opakuijte.

Skladovani

Pred uskladnénim pfistroje se ujistéte, Ze jsou vSechny soucasti Cisté a suché (viz kapitola
,,Cisténi a (drzba“).

Napajeci kabel skladujte tak, Ze jej navinete na navijec v zakladné (Obr. 34).

Na zékladnu umistéte ticek na odkapavani (Obr. 35).
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Ujistéte se, Ze jsou odnimatelna dna umisténa v naparovacich kosicich.

Polozte velky naparovaci kosik (3) na tacek na odkapavani. Dejte stiredni naparovaci kosik (2)
do velkého naparovaciho kosiku (3). Dejte maly naparovaci kosik (1) do stredniho
naparovaciho kosiku (2) (Obr. 36).

A Pouze model HD9190: Dejte misu na polévku do malého napafFovaciho kosiku (1).

Dejte viko na misu na polévku (pouze model HD9190) nebo na maly naparovaci
kosik (Obr. 37).

Zaruka a servis

Potrebujete-li servis, informace nebo dojde-li k potizim, navstivte webovou stranku spole¢nosti
Philips www.philips.com/support, nebo se obratte na stredisko péce o zdkazniky spolecnosti
Philips ve své zemi. Pifslusné telefonnf ¢islo najdete v zaru¢nim listu s celosvétovou platnosti. Pokud
se ve vasi zemi stredisko péce o zdkazniky nenachdzi, kontaktujte mistniho dodavatele vyrobkd
Philips.

Zivotni prostFedi

- Az pfistroj doslouzi, nevyhazujte jej do bézného komunadlniho odpadu, ale odevzdejte do sbérny
urcené pro recyklaci. Pomuzete tim chrénit zivotni prostredi (Obr. 38).

Odstranovani problému

V této kapitole jsou shrnuty nejbéznéjsi problémy, se kterymi se mizete u pristroje setkat. Pokud se
vam nepodaii problém vyresit podle ndsledujicich informaci, kontaktujte Stredisko péce o zakazniky
ve své zemi.

Problém Mozna pricina Reseni
Parni ohrivac Parni ohifva¢ nenf pripojen do  Zasurite zéstrcku do sitové zasuvky.
nefunguje. sfte.

V zdsobniku nenf dostatek vody. Naplrite nddrzku na vodu.

Nestiskli jste tlacitko spusténti/ Stisknéte tlacitko spusténi/zastavent.

zastavent.
Nejsou hotové Neékteré kousky jidla v parnim Pomocf tlacitka + nastavte delsi dobu
viechny pokrmy. ohrfvaci jsou vetsi a vyzadujf naparovant.

delsi dobu naparovani nez
ostatnf kousky.

Vétsi kousky pokrm( a pokrmy vyzadujicf
delsf dobu naparovani poklddejte do
malého naparovaciho kosiku (1) a zaénéte
je ohrivat urcitou dobu pred viozenim
ostatnich kosikd.

V naparovacich kosicich je prilis  Nepreplriujte naparovaci kosiky.
mnoho pokrmu. Nakrdjejte jidlo na malé kousky a polozte
nejmensi kousky navrch.

Nechte mezi kousky pokrmu trochu
mista a pokrm rovnomérné rozlozte po
dné kosiku.
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Problém Mozna pFicina Reseni

Pristroj se rddné Neprovadite pravidelné Odstrarite vodni kdmen.Viz kapitola
nerozehreje. odstranéni vodniho kamene. ,Cisténi a tdrzba'.

Béhem naparovani  Nalili jste do zdsobniku na vodu  Odstrarite ze zdsobniku na vodu

stifkd voda ze prilis mnoho vody. prebytecnou vodu. Zkontrolujte, zda voda
zésobniku na vodu. nepresahuje znacku MAX.

Kontrolka Na topném télese je prilis Odstrarite vodni kdmen ze zdsobniku na
prdzdného mnoho vodniho kamene. vodu.Viz &st , Odstrariovdni vodnho
zasobniku na vodu kamene" v kapitole ,,Cisténi a udrzba“.

se rozsviti, prestoze
v zasobniku na
vodu je dostatecné
mnoZzstvi vody.

Zvyraziovac chut!  Nevlozili jste do zvyraziiovace ~ Vlozte do zvyrazriovace chuti vice bylinek.
ma omezeny nebo  chuti dostate¢né mnozstvi
Z4dny Ucinek. bylinek.
Nevlozili jste do zvyrazriovace  Vlozte do zvyrazriovace chutf silné
chuti spravny typ bylinek. aromatické bylinky.Viz tabulka naparovanf
pokrmd v kapitole ,, Tabulka pokrméi a tipy
pro naparovani*.

Pokrm jste konzumovali Zkonzumuijte pokrm ihned po dokoncenf
pomérné dlouho po pripravé. pripravy.
V zdsobniku na K vytvoreni pény mlze dojit Vééistéte zdsobnik na vodu.Viz kapitola
vodu nebo na v piipadé, Zze se v zasobniku na ,,Cisténf a Udrzba'™.

tdcku na vodu nebo na tdcku na

odkapavani je péna. odkapdvani ocitnou bilkoviny
nebo v pripadé, ze se za
zésobnikem na vodu zachytf
Cistici prostredky.

Tabulka pokrmu a tipy pro naparovani

- Recepty naleznete v knize receptd nebo navstivte webovou adresu www.philips.com/kitchen.

- Doba naparovéni uvedena v tabulce je pouze orientacni. Doba naparovéni se mdze lisit
v zavislosti na velikosti kouskd pokrmu, na rozloZenf pokrmu v naparovacim kosiku, na mnozstvi
pokrmu v kosiku, na Cerstvosti pokrmu a na vasf chuti.

Tabulka pro naparovani pokrmu

Naparovany Mnozstvi Doba naparovani Doporucené bylinky/koreni

pokrm (minuty) pro zvyraznovac chuti

Chrest 500 g 15-20 Tymidn, bazalka, citrén

Baby kukurice 200 g 5-8 Pazitka, chilli, paprika

Zelené fazole 500 g 15-20 PetrZel, citrén, Cesnek

Brokolice 400 g 20 Cesnek, drcend ¢ervend paprika,
estragon

Mrkev 500 g 20 Petrzel, suSend hort<ice, pazitka
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Naparovany

pokrm

Mnozstvi

Doba naparovani
(minuty)

Doporucené bylinky/koreni
pro zvyraziovac chuti

Razicky kvétaku 400 g 20 Rozmaryn, bazalka, estragon
Celer (kostky) 300g 15-20 Kmin, bily pepr, chilli
Kureci noha 1ks 25 Cerny pepf, citrén, paprika
Kukuri¢ny klas 500 ¢g 30-40 Petrzel, cesnek, pazitka
Cuketa (platky) 500 g 10 Kopr, $alvéj, rozmaryn
Kuskus 150 g + 250 ml 10-15 Kmin, koriandr, hrebicek

vody
Vejce 6 ks 1215 -
Ovoce 500 g/4 ks 10-15 Skorice, citrdn, hiebicek
Hrasek (mrazeny) 400 g 20-25 Rozmaryn, kmin, petrzel
Brambory 400 ¢ 25-30 Petrzel, pazitka, cesnek
Krevety 200 g 5 Koren( kari, $afran, citrén
Pudinky 4 misy 20 Skorice, hrebicek, vanilka
Ryze 150 g + 300 ml 35 Pandan, petrzel, kmin

vody

250 g + 500 ml 35 Pandan, petrzel, kmin

vody
Losos 450 g 12-15 min. Kopr, petrzel, bazalka
Bild ryba 450 g 10-15 Sudend horcice, nové koren,

Doby naparovani pfednastavenych rezimu (Obr. 39)

Tipy pro naparovani pokrmut

majordnka

Zvyraznovac chuti
- Mezi bylinky a korentf, které mUzete pridat do zvyrazfiovace chuti, patif rozmaryna, tymidn,
koriandr, bazalka, kopr, kari koreni nebo estragon. Lze je kombinovat s ¢esnekem, kminem nebo
krenem a dochutit tak pokrmy i bez pouziti soli. Doporucené mnozstvi susenych bylinek nebo
korenf je 1/2 az 3 Cajové Izicky.V pripadé Cerstvych bylin nebo korenf pouZzijte vétsi davku.
- Zvyraziiovac chutf je nejucinngjsi u pokrmu pripravovaného na nejnize umisténém koSiku, ktery
je poloZen primo na tdcku na odkapavént.
- Dalsi tipy pro pouziti bylinek, korenf a tekutin ve zvyrazriovadi chutl naleznete ve vyse uvedené

tabulce naparovani pokrmd.

Pokud na pokrm ddte trochu oleje, dojde ke zvysenf efektu zvyrazriovace chuti a pokrm také
ziskd pIngjsi chut.

Nejlepsich vysledkd dosdhnete, pokud bylinky nasekdte na jemné kousky a rovhomerné naplnite
zvyrazniovac chutf.

Chcete-li si doprdt nejlepsi chut, doporucujeme zkonzumovat pokrm ihned po dokoncenf
pripravy.

Do zvyraziovace chutf nelijte zadné tekutiny.
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Zelenina a ovoce

Od kvétaku, brokolice a saldtu odkrojte silné kostaly.

Listovou zeleninu naparujte co nejkratsi dobu, protoZe snadno ztratf barvu.
Zeleninu pred naparovanim nerozmrazujte.

Maso, driibez, morské produkty a vejce

Maso radné oplachnéte a do sucha oklepejte, aby v ném zistalo co nejvic Stavy.

Vzdy vklddejte maso, dribez, ryby nebo vejce pod ostatni typy pokrmu, zabrdnite tak odkapavani
Stavy.

Vejce pred vlozeni do parniho ohffvace propichnéte.

Nenaparujte zmrazené maso, dribez a morské produkty. Zmrazené maso, driibez a morské
produkty vzdy pred vlozenim do parntho ohffvace Uplné rozmrazte.

Sladké dezerty
Misto pridavani cukru mlzete sladkou chut' dezertl zvyraznit pridanim skorice.

Zakladni tipy

Pouze model HD9190: Pri pripravé ryze dejte do misy na polévku vodu spolecné s ryzi.
Potrebnd mnoZstvi naleznete ve vySe uvedené tabulce naparovani pokrma.

Po dokonceni vareni ryze pomocf tlacitka predvolby vypnéte pristroj, ryzi promichejte a
ponechte ji v mise zakryté vikem po dobu 5 minut. Takto dosdhnete jesté lepsiho vysledku.
Pouze model HD9190: Misa na polévku mlze kromé pripravy polévky slouzit také k pripravé
zeleniny v omacce, varen( ryb, vareni marinovanych pokrmd a k pripravé pudinku, polévky a ryze.
Nechte mezi kousky pokrmu trochu mista a pokrm rovnomérné rozlozte pod dné kosiku.

V pripadg, Zze v kosiku naparujete velké mnoZstvi prisad, promichejte pokrm v poloving
naparovant.

Malé mnozstvi pokrmu vyzaduje krat$i dobu naparovani nez velké mnozstvi.

Pri pouziti pouze jednoho naparovactho kosiku se pokrm naparuje kratsi dobu nez pri pouzitf
dvou nebo trf naparovacich kosikd.

Pouzijete-li vice nez jeden naparovaci kosik, nechte pokrm varit o 5 az 10 minut déle.

Pokrm v malém naparovacim kosiku (1) je rychleji hotovy nez pokrm v hornich naparovacich
kosicich.

Pred konzumacf zkontrolujte dostatecné tepelné zpracovani pokrmu.To je zvldsté dilezité

u masa, jako je napriklad veprové, mleté hovézi maso a kure.

Béhem naparovani Ize pridédvat pokrmy nebo naparovaci kosiky naplnéné pokrmy. Pokud nékterd
prisada vyzaduje krat$i dobu naparovéni, pridejte ji pozdgji.

Po prepnuti parntho ohffvace do rezimu udrzovéni teploty se pokrm jesté po urcitou dobu
naparuje, proto v pripadé, ze pokrm je dobr'e provareny, vyjméte jej po dokoncéeni naparovacio
programu z parniho ohrfvace.

Nenf-li pokrm uvareny, nastavte delSf dobu naparovdni. Moznd bude ti'eba do zdsobniku vody
pridat vodu.

Pouze model HD9190: Parnf ohrivac Ize pouzit pro ohrfvani hotovych polévek. Polévku nalijte do
misy na polévku a ohfivejte v prednastaveném rezimu naparovéni pro pripravu ryb. Ohratf

250 ml polévky trvd priblizné 10 minut.
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Palju dnne ostu puhul ja tere tulemast Philipsi toodete kasutajate hulkal Philipsi klienditoe
tBhusamaks kasutamiseks registreerige toode veebilehel www.philips.com/welcome.

Uldine kirjeldus (Jn 1)

1 Juhtpaneel ekraani ja nuppudega

- a) Kéivitamis-/seiskamis- ja peatamisnupp
- b)Taimeri nupud + ja —

- ©) ,Veepaak tihi” margutuli

- d) Aurutusndude nupud (1,2, 3)

- e) Iseseadistava programmi nupp

- f) Eelseadistusprogrammi nupp

- g) Eelseadistusprogrammi nupud (kala, kartulid, riis, lehtk&ogiviljad)
h) Taimeri naidik

i) ,,Soojana hoidmine" margutuli

j) Kiirsoojendamise margutuli
Veepaagiga alus

Temperatuurisensor

Tilgakoguja

Aroomisoel

Viike aurutusnéu (1)

Keskmise suurusega aurutusndu (2)
Suur aurutusndu (3)

Supianum (vaid mudeli HD9190 puhul)
10 Kaas

11 Auruavad

12 Kaane kdepide

13 Eemaldatav pohi

14 Ava vee lisamiseks

15 Juhtmehoidik

Madrkus. Aurutusnéud on nummerdatud numbritega 1-3. Numbreid ndete aurutusnéude kdepidemetel.
Koiki suuremaid néusid on véimalik panna vdiksema peale, kuid kdige paremini saab neid paigutada
suuruse jdrjekorras, alustades vdikseimast (1), asetades selle peale keskmise suurusega néu (2) ja selle
peale omakorda suurima (3).

NO 0O N Oy U1 NN

Markus mudeli HD9190 kohta: supinéud saab kéige paremini kasutada koos suure nouga (3).

Madrkus. Kasutage aurutusnéude all alati tilgakogujat ja tarvitage aurutusndusid iiksnes koos toiduga.

Enne seadme kasutamist lugege seda kasutusjuhendit hoolikalt ja hoidke
see edaspidiseks alles.

Oht
- Arge kunagi kastke seadme alust vette ega loputage kraani all.
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Hoiatus

Enne seadme Uhendamist vooluvdrku kontrollige, kas seadmele
mdrgitud toitepinge vastab kohaliku elektrivorgu pingele.

Uhendage seade ainult maandatud seinakontakti.Veenduge, et pistik
oleks kindlalt seinakontakti sisestatud.

Seade ei ole mdeldud vilise taimeri voi eraldi kaugjuhtimissiisteemi abil
kasutamiseks.

Arge kasutage seadet, kui selle pistik, toitejuhe voi seade ise on
kahjustatud.

Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle ohtlike olukordade valtimiseks
uue vastu vahetama Philips, Philipsi volitatud hoolduskeskus voi
samavaddrset kvalifikatsiooni omav isik.

Seda seadet ei tohi kasutada fldsilise, meele- voi vaimse hdirega isikud
ega ka ebapiisavate kogemuste voi teadmistega isikud (kaasa arvatud
lapsed), vdlja arvatud juhul, kui nende ohutuse eest vastutav isik neid
seadme kasutamise juures valvab voi on neid selleks juhendanud.
Lapsi tuleks jalgida, et nad ei mangiks seadmega.

Hoidke toitejuhe laste kdeulatusest kaugemal. Arge jdtke toitejuhet
rippuma Ule lauaserva voi t66pinna, millel seade asub.

Hoidke toitejuhe tulistest pindadest eemal.

Enne seadme Uhendamist vooluvdrku kerige toitekaabel aluses olevalt
rullift lahti.

Arge kunagi aurutage kilmutatud liha, linnuliha véi mereande.

Alati sulatage need toiduained tdielikult enne aurutamist.

Arge kunagi kasutage toiduaurutit ilma tilgakogujata, vastasel juhul voib
kuum vesi seadmest vdlja pritsida.

Kasutage aurutusndusid ja supindud ainult koos originaalalusega
(Uksnes HD9190 puhul).

Ettevaatust

Seade on mdeldud Uksnes tavapdraseks kodukasutuseks. See pole
moeldud kasutamiseks kaupluste, kontorite, talumajapidamiste ega
muude td6keskkondade t&otajate kddkides. Samuti pole see mdeldud
klientidele kasutamiseks hotellides, motellides, ©6majades ega teistes
majutusasutustes.

Seadme vddrkasutusel, kasutamisel professionaalsel voi
poolprofessionaalsel eesmargil voi kui seadet ei kasutata
kasutusjuhendile vastavalt, kaotab garantii kehtivuse, kusjuures Philips ei
vGta endale vastutust pohjustatud kahjustuste eest.

Arge kunagi kasutage teiste tootjate poolt tehtud tarvikuid voi osi, mida
firma Philips ei ole eriliselt soovitanud. Kui kasutate selliseid tarvikuid voi
osi, siis muutub seadme garantii kehtetuks.
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- Arge laske seadmel kokku puutuda kdrgete temperatuuride, kuuma
gaasi, auru voi niiske kuumusega, mis parinevad muudest allikatest peale
auruti enda. Arge asetage toiduaurutit tootava voi kuuma ahju voi pliidi
peale.

- Arge pange seadet aurust kahjustuvate asjade (nt seinad ja riiulid) alla
VoI ldhedale.

- Arge kasutage seadet plahvatusohtlike voi kergestisUttivate aurudega
keskkonnas.

- Asetage seade stabiilsele, horisontaalsele ja tasasele pinnale ning
veenduge, et Ulekuumenemise valtimiseks oleks selle tmber vahemalt
10 ¢cm vaba ruumi.

- Pange eemaldatavad alused aurutusndudesse alati Ulevalt poolt. Aluste
Oigeks paigaldamiseks pange alus Uhte poolt kallutades ndusse ja
kallutage siis teist poolt, kuni alus kidpsatusega lukustub (“kidps™).
Veenduge, et aluse pohjas olev kumerus oleks Uleval pool. (Jn 2)

- Hoiduge kuuma auru eest, mis valjub toiduaurutist aurutamisel, soojana
hoidmise reziimi kasutamisel ja kaane eemaldamisel. Toidu kontrollimisel
kasutage alati pikavarrelisi kddgiriistu.

- Arge kummarduge téGtava auruti kohale.

- Arge katsuge seadme kuumi pindu. Kasutage seadme kuumade osade
kdsitsemisel alati pajakindaid.

- Arge teisaldage aurutit kasutamise ajal.

- Eemaldage kaas alati ettevaatlikult ja pange endast kaugemale.
Poletamise valtimiseks laske kondensaadil kaanelt aurutisse tilkuda.

- Kui toit on kuum, hoidke aurutusndud alati kdepidemetest.

- Arge tUhjendage veepaaki vee lisamise ava kaudu.Veepaagi
tUhjendamiseks kallutage alust tahapoole ja valage see tthjaks (Jn 3).

- Enne hoiustamist votke alati pistik seinakontaktist vélja ja laske seadmel
Jahtuda.

Automaatne viljaliilitumine
Seadmel on automaatse vdljalllitumise funktsioon. Seade IUlitub automaatselt vélja, kui te ei vajuta
nuppu 2 minuti jooksul alates seadme sisselilitamisest. Seade lulitub automaatselt vilja ka siis, kui
maaratud aurutusaeg (koos soojana hoidmise ajaga) on moéddunud.

Kuivaltkeemise kaitse
Kéesoleval toiduaurutil on kuivaltkeemise kaitse. Kuivaltkeetmise kaitse IUlitab kitteelemendi
automaatselt vdlja, kui veepaagis pole vett voi kui vesi saab té&tamise kdigus otsa. Et seadet uuesti
kasutada, tditke veepaak kuni maksimaalse tditmise ndidikuni kiilma veega.

Elektromagnetviljad (EMF)
See Philipsi seade vastab koikidele elektromagnetvilju (EMF) kdsitlevatele standarditele. Kui seadet
kasitsetakse igesti ja kdesolevale kasutusjuhendile vastavalt, on seadet tinapdevaste teaduslike
tdendite alusel ohutu kasutada.
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Enne esimest kasutamist

Enne seadme esmakasutust puhastage pohjalikult koik toiduainetega kokkupuutuvad seadme
osad (vt ptk ,,Puhastamine ja hooldamine”).

Puhastage veepaagi sisemus niiske lapiga.

Kasutamiseks valmistumine

Pange seade kindlale, horisontaalsele ja tasasele pinnale.
Enne seadme iihendamist vooluvorku kerige toitekaabel aluses olevalt rullilt lahti.

Taitke veepaak veega kuni tahiseni MAX (Jn 4).
D Kui veepaak on tdidetud tihiseni MAX, saab auruti td6tada umbes 60 minutit.

Arge kunagi tiitke veendud iile MAX-tihise.

Tiitke veepaaki ainult veega. Arge kunagi lisage veepaaki maitseaineid, 5li véi muid aineid.

Pange tilgakoguja aluses olevale veepaagile (Jn 5).

Markus. Arge kunagi kasutage seadet ilma tilgakogujata ning drge kunagi valage tilgakogujasse vett,

maitseaineid, 6li véi muid aineid.

Asetage aroomisoel Aroma Infuser tilgakogujale, kui soovite aurutatavale toidule maitset
juurde anda. (Jn 6)

- Téitke aroomisdel vérskete voi kuivatatud maitselirtidega.

- Soovitatud maitsetaimede Vi -ainete kasutamise kohta eri tilpi toidus lugege ptk , Toidutabel ja
aurutamisndpundited” toodud aurutamistabelist.

A Pange aurutatav toit iihte v&i mitmesse aurutusndusse ja/véi supindusse (iiksnes mudeli
HD9190 puhul). (Jn 7)

- Pange eemaldatavad alused aurutusndudesse alati Ulevalt poolt. Aluste Gigeks paigaldamiseks
pange alus Uhte poolt kallutades ndusse ja kallutage siis teist poolt, kuni alus kidpsatusega
lukustub (“'kldps™).Veenduge, et aluse pdhjas olev kumerus oleks leval pool (Jn 2).

- Arge pange aurutusndudesse liiga palju toiduaineid. Jitke toidutiikkide vahele natuke ruumi ja
paigutage need Uhtlaselt ndu pdhja.

- Uksnes mudeli HD9189 puhul: riisi kiipsetamiseks vGite kasutada kerget kaussi, mille saab
paigutada aurutusndu sisse.Veenduge, et kausi Umber oleks natuke ruumi, et aur saaks auruti
sees korralikult ringelda.

- Pange suuremad toidutlkid ja toit, mis vajab pikemat aurutamist, kdige alumisse aurutusndusse
M.

- Munade mugavaks aurutamiseks pange munad munahoidjasse (Jn 8).

- Suuremahuliste toiduainete (nt terve kana voi maisitdlvikute) aurutamiseks voite eemaldada
keskmise aurutusnou (2) ja suure aurutusndu (3) eemaldatavad alused, et tekiks ks suur
aurutusnou.

Mearkus. Aurutusnéud mahutavad maksimaalselt 1 kg.

Asetage Uks voi mitu aurutusnoud tilgakogujale. Asetage noud odigesti ja veenduge, et need ei
koigu (Jn 9).

- Te ei pea kasutama kdiki kolme aurutusndud.

- Aurutusndud on nummerdatud numbritega 1-3. Numbreid ndete nende kdepidemetel. Kaiki
suuremaid ndusid on va&imalik panna véiksema peale, kuid kdige paremini saab neid paigutada
suuruse jarjekorras, alustades véikseimast (1), asetades selle peale keskmise suurusega ndu (2) ja
selle peale omakorda suurima ndu (3). Kasutage aurutusndude all alati tilgakogujat ja tarvitage
aurutusnousid Uksnes koos toiduga (Jn 10).
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- Uksnes mudeli HD9190 puhul: supianum on mé&eldud tksnes supi, teiste vedelate toitude ja kala
valmistamiseks. Kui soovite supindud kasutada, paigutage see suurde aurutusndusse (3) (Jn 11).

- Uksnes mudeli HD9190 puhul: kui te vBtate suurest aurutusndust (3) vilja eemaldatava aluse, et
selle all oleva keskmise aurutusndu abil tekiks suurem aurutamisruum, saate endiselt selle peale
paigutada supianuma, et valmistada pealmises néus kala, riisi v&i suppi (Jn 12).

- Kui te votate keskmise suurusega ndust (2) vdlja eemaldatava aluse, et selle all oleva vdiksema
aurutusnou (1) abil tekiks suurem aurutamisruum, saate nende peale ikkagi paigutada ka suurima
aurutusnou (3).

Bl Pange kaas aurutusnéule (Jn 13).

Markus. Kui kaas ei ole digesti aurutusnéu peale paigutatud, ei auruta seade toitu korralikult.

Seadme kasutamine

Aurutil on kaks aurutusreziimi:

1 KkésitsireZiim auruti kiireks kdivitamiseks;

2 programmireziim:

- iseseadistatav programm, et valmistada kogu toit korraga, kasutades eri ndudes erinevaid
aurutusaegu,

- eelseadistusprogramm eelseadistusnuppudega, et valmistada toitu eelnevalt kindlaks mdaratud
valmistusaja ja temperatuuridega.

Nende reziimide kasutamise kohta lisateabe saamiseks tutvuge vastavate osadega allpool.

Kasutusjuhend
Alljargnevaid juhendeid tuleb jargida kdigi kolme aurutusreZiimi korral.

Sisestage pistik pistikupessa.
D Sisse- ja viljalllitamise nupu margutuli siittib ja ekraanile ilmub aurutusaja vaikeseade
(20 minutit) (Jn 14).

Valige liks kahest aurutusreziimist ja jargige juhendeid (tutvuge erinevaid aurutusreziime
kasitlevate osadega allpool).

Markus.Te ei saa korraga kasutada mélemat aurutusreZiimi. Samuti ei ole korraga vdimalik kasutada
iseseadistatavat programmi ega eelseadistusprogrammi.

Madrkus. Kui aurutate suuri toidukoguseid, segage toitu poole aurutamise ajal méne pikavarrelise
kaogiriistaga. Kasutage kindlasti pajakindaid.

Markus. Aurutusprotsessi esimese 15 minuti jooksul siittib kiirsoojendamise mdrgutuli. See tdhendab
seda, et auruti kasutab lisaenergiat, et kiiresti soojeneda.

Kui aurutusprotsess on I16ppenud, piiksub seade viis korda ja liilitub siis automaatselt imber
soojana hoidmise reziimile (vt osa pealkirjaga “Soojana hoidmise reziim”).

Parast kasutamist eemaldage ettevaatlikult kaan.

Olge ettevaatlikud kaane eemaldamisel seadmest viljuva kuuma auruga.

Madrkus. Poletuse vdltimiseks kasutage kaane eemaldamisel pajakindaid.Votke kaas dra aeglaselt ja seda
endast eemal hoides. Laske kondensaadil kaanelt aurutusnéusse tilkuda.

Markus. Toidu eemaldamiseks aurutusnéudest kasutage pikavarrelist kddgiriista.

Aurutusnou eemaldamisel laske kondensaadil noust allolevasse aurutusnusse voi
tilgakoguijale tilkuda.

A Enne tilgakoguja eemaldamist tdmmake pistik seinakontaktist ja laske toiduaurutil taielikult
jahtuda.
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Tihjendage veepaak parast iga kasutuskorda, kallutades alust tahapoole ja valades nii vee
alusest valja (Jn 3).

Olge tilgakoguja ja veepaagi eemaldamisel ettevaatlik, kuna neis mélemas véib vesi veel kuum olla,
isegi kui seadme lilejaanud osad on maha jahtunud.

Madrkus. Kui aurutamise ajal saab vesi otsaq, siittib mdrgutuli “Veepaak tiihi”, andmaks mdrku, et peate
veepaagi uuesti veega tditma (Jn 15).

Madrkus. Kui te tahate veel toitu aurutada ja peate vett lisama, saate veepaagi tditmiseks vdikses koguses
vett lisada ka vee lisamise ava kaudu.

Mearkus. Seade liilitub automaatselt ootereZiimile, kui seda ei ole 2 minutit kasutatud.Vajutage
juhtpaneeli aktiveerimiseks kdivitamis-/seiskamisnuppu.

Kasitsireziim

Selle reziimi abil saate auruti kiiresti aktiveerida.
Vajutage taimeri aja madramise nuppuy, et valida sobilik aurutusaeg (Jn 16).

Aurutamisprotsessi alustamiseks vajutage kaivitamis-/seiskamisnuppu (Jn 17).

D Aurutamine algab. Kiivitamise/seiskamise ja kiirsoojendamise margutuli vilguvad aeglaselt ning
taimer hakkab seadistatud aurutamisaega loendama (Jn 18).

D Kui aeg on tiis, seade piiksub ja lilitub Umber soojana hoidmise reziimile. Soojana hoidmise
margutuli siittib (Jn 19).

Programmireziim: iseseadistatav programm

See programm sobib kogu sédgikorraks vajaliku toidu kiipsetamiseks igas aurutusndus erinevat
valmistamisaega kasutades. Seade hakkab automaatselt aurutama toitu, mille valmistusaeg on kdige
pikem, ning annab piiksumisega marku, kui lisada tuleks lihema valmistusajaga aurutusndu(d). Kéige
viimasena lisatakse aurutusndu, mille aurutusaeg on kdige Itihem.

Madrkus. Kui te soovitate valmistada toitu ilma kéiki aurutusnéusid kasutamata, seadistage taimer iiksnes
nende aurutusnéude jaoks, mida kasutama hakkate.

Vajutage iseseadistamisprogrammi nupule. (Jn 20)
D Sittivad nii selle programmi margutuli kui ka kolme aurutusnédu margutuled. (Jn 21)

Aurutusnou valimiseks valige liks kolmest aurutusnéu nupust (1,2, 3). (Jn 22)
D Vastav margutuli hakkab vilkuma.

Vajutage taimeri + ja — nuppe, et madrata valitud aurutusndule vajalik valmistusaeg. (Jn 23)

Vajutage kinnitamiseks uuesti selle aurutusnéu nuppu, millele te taimeriga aja
maarasite. (Jn 24)
D Vastava aurutusndu all siittib tuluke, mis niitab, et selle néu jaoks on taimer seadistatud.

Korrake samme 2—4, kuni olete seadistanud taimeri koigi aurutusnéude jaoks, mida tahate
kasutada.

A Pange komponendid aurutusnéudesse. Kui kasutate kiki kolme aurutusnéud, pange kdige
pikema valmistusajaga toit koige vaiksemasse nousse (1), keskmise valmistusajaga toit pange
keskmise suurusega ndusse (2) ning kdige liihema valmistusajaga toit koige suuremasse (3).

Pange koige pikema valmistusajaga aurutusndu auruti alusele.
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ﬂ Vajutage kaivitamis-/seiskamisnuppu (Jn 17).
Algab aurutamine koige pikema valmistusajaga aurutusnous. Kaivitamise/seiskamise margutuli
vilgub aeglaselt ning taimer loendab aurutamisaega.

D Méne aja pirast auruti piiksub ning pikkuselt jirgmise valmistusajaga aurutusnéu margutuli
vilgub kiiresti, et anda marku sellest, et aurutile tuleb lisada jargmine néu. (Jn 25)

Bl Paigutage pikkuselt jirgmise valmistamisajaga aurutusndu juba aurutile paigutatud ndule ning
vajutage vilkuvat aurutusnou nuppu voi kaivitamis-/seiskamisnuppu.

Auruti jitkab aurutamist.

D Kaivitamise/seiskamise margutuli vilgub kiiresti ja taimer hakkab aurutusaega loendama.

D Mbéne aja parast auruti piiksub ning lihima valmistusajaga aurutusnéu margutuli vilgub kiiresti,
et anda marku sellest, et aurutile tuleb lisada viimane aurutusnou.

Paigutage liihima valmistusajaga aurutusnou juba aurutile paigutatud néudele ning vajutage
vilkuvat aurutusnou nuppu voi kaivitamis-/seiskamisnuppu.

Auruti jitkab aurutamist.

D Kiivitamise/seiskamise margutuli vilgub aeglaselt ning taimer loendab aurutamisaega.

D Kui aurutamise aeg on tiis, seade piiksub ning liilitub imber soojas hoidmise reziimile. Soojas
hoidmise margutuli ja kaivitamis-/seiskamisnupp vilguvad aeglaselt.

Programmireziim: eelseadistusprogramm

See programm sobib konkreetsete komponentide aurutamiseks parimal véimalikul moel ning
eelnevalt kindlaks madratud valmistusaegade ja temperatuuridega.

Markus. Seda programmi saab kasutada tiksnes kéige alumise aurutusnéuga, mis paigutatakse vahetult
tilgakogujale.

Markus. Eelseadistusprogrammi seadistusnuppudel on pikem ettevalmistusaeg kui kdsitsireZiimil. Seda
seetdttu, et eelseadistusprogrammi temperatuurid on parima tulemuse saavutamiseks osaliselt alla 100 °C.

Vajutage eelseadistusprogrammi nupule (Jn 26).
D Sittivad nii eelseadistusprogrammi margutuli kui ka nelja eelseadistusnupu margutuled (Jn 27).

Vajutage iihte neljast eelseadistusnupust.

- Vajutage kala valmistamiseks kala nuppu (Jn 28).

- Vajutage kartulite valmistamiseks kartuli nuppu (Jn 29).

- Vajutage riisi valmistamiseks riisi nuppu (Jn 30).

- Vajutage lehtkddgiviliade valmistamiseks kddgivillade nuppu (Jn 31).

Vajaduse korral saate taimeri + ja — nuppudega valmistusaega reguleerida, soltuvalt
aurutusnous olevate komponentide kogusest ja suurusest.

Vajutage kaivitamis-/seiskamisnuppu.
Aurutamine algab ning kaivitamise/seiskamise margutuli vilgub aeglaselt. Ekraanil on
vaheldumisi naha nii taimeriga seadistatud aja kulumine kui ka valitud eelseadistusnupu
hetketemperatuur.

D Kui aeg on tiis, seade piiksub ja liilitub imber soojana hoidmise reziimile. Soojana hoidmise
margutuli sittib.

Soojana hoidmise reziim

Parast aurutamist Ulitub auruti automaatselt Umber soojana hoidmise reziimile ning sittib
soojendamise margutuli.

Soojana hoidmise reziim hoiab toitu soojana 20 minutit.

- Kui soovite toitu soojas hoida kauem kui 20 minutit, vajutage aja madramiseks taimeri + ja — nuppe.
- Aktiivse soojana hoidmise reziimi inaktiveerimiseks vajutage kdivitamis-/seiskamisnuppu.
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Puhastamine ja hooldus

Arge kunagi kasutage seadme puhastamiseks kiilirimiskisnu, abrasiivseid puhastusvahendeid ega
soobivaid vedelikke, nagu bensiin voi atsetoon.

Eemaldage pistik seinakontaktist ja laske seadmel jahtuda.
Puhastage aluse vilispinda niiske lapiga.

Arge kunagi kastke alust vette ega loputage seda voolava vee all.

Puhastage veepaaki lapiga, mida on niisutatud sooja vee ja vahese néudepesuvahendiga.
Seejarel plihkige veepaaki puhta niiske lapiga.

Puhastage kaant kisitsi sooja vee ja ndudepesuvahendiga.

Arge peske kaant néudepesumasinas.

Votke eemaldatavad pohjad aurutusnéudest vilja. Puhastage aurutusnéud, eemaldatavad
pohjad, aroomisdel, tilgakoguja ja supianum (mudeli HD9190 puhul) kasitsi sooja vee ja
noudepesuvahendiga. Koiki neid osasid saab pesta ka ndudepesumasinas liihikest pesutsiiklit
ja madalat temperatuuri kasutades.

Aurutusndude sage pesemine ndudepesumasinas voib pohjustada osade kerget tuhmumist.

Katlakivi eemaldamine

Seadet on vaja katlakivist puhastada siis, kui katlakivi on veepaagis siimaga ndha. Optimaalse t66v&ime
sdilitamiseks on oluline, et toiduaurutit puhastataks regulaarselt.

Kallake veepaaki kuni tahiseni MAX didikat (8% aidikhapet).

Arge kasutage muud tiiiipi katlakivieemaldajaid.

Asetage tilgakoguja ja viike aurutusnéu (1) korralikult alusele (Jn 32).

Pange kaas vaikese aurutusnéu peale (Jn 33).

Sisestage pistik pistikupessa.

Vajutage juhtpaneeli aktiveerimiseks kaivitamis-/seiskamisnuppu.

A Vajutage kiivitamis-/seiskamisnuppu, et lasta seadmel todtada 20 minutit (Jn 17).

Kui addikas hakkab aluse aartest lle keema, tommake pistik seinakontaktist ja kallake osa addikat
minema.

Kui seade piiksub, eemaldage pistik seinakontaktist ja laske aadikal taielikult jahtuda. Seejarel
tiihjendage veepaak.

Bl Loputage veepaaki kiilma veega méned korrad.

Mearkus. Kui veepaaki on jddnud veel katlakivi, siis korrake toimingut.

Hoiustamine

Enne seadme hoiustamist veenduge, et kdik osad oleksid puhtad ja kuivad (vt ptk
,Puhastamine ja hooldus”).

Toitejuhtme hoiustamiseks keerake see iimber aluses oleva rulli (Jn 34).
Asetage tilgakoguija alusele (Jn 35).

Veenduge, et eemaldatavad pohjad on aurutusnéudesse asetatud.
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Pange suurim aurutusnéu (3) tilgakogujale. Nuiid pange keskmise suurusega aurutusnéu (2)
suurimasse aurutusnousse (3). Lopetuseks pange vaikseim aurutusnou (1) keskmise suurusega
nousse (Jn 36).

A Uksnes mudeli HD9190 puhul: paigutage supianum viikse aurutusnéu peale (1).

Pange kaas supianuma (liksnes mudeli HD9190 puhul) véi vaikse aurutusnéu peale (Jn 37).

Garantii ja hooldus

Kui vajate hooldust, teavet vai teil on probleem, kiilastage Philipsi veebilehte www.philips.com/
support voi podrduge oma riigi Philipsi klienditeeninduskeskusesse. Telefoninumbri leiate
Ulemaailmselt garantiilehelt. Kui teie riigis ei ole klienditeeninduskeskust, p&&rduge Philipsi kohaliku
muUgiesindaja poole.

- Seadme kasutusaja Idppedes drge visake seda minema tavalise olmeprigi hulka, vaid viige see
ringlussevotuks ametlikku kogumispunkti. Nii toimides aitate te hoida loodust (Jn 38).

Kéesolev peatikk esitab kokkuvotte seadmel esinevatest enamlevinud probleemidest. Kui teil ei
dnnestu probleemi alloleva teabe abil lahendada, v&tke Uihendust oma riigi klienditeeninduskeskusega.

Probleem Voimalik pohjus Lahendus
Toiduauruti ei Auruti pistik pole Sisestage pistik pistikupessa.
t66ta. seinakontakti sisestatud.

Veepaagis ei ole vett. Téitke veepaak.

Te pole vajutanud kéivitamis-/  Vajutage kdivitamis-/seiskamisnuppu.
seiskamisnuppu.

Kogu toit pole Mbned toidutlikid on aurutis  Seadistage + nupu abil pikem aurutamisaeg.
valminud. teistest suuremad ja/voi

vajavad pikemat

aurutamisaega.

Pange suuremad toidutikid ja pikemaajalist
aurutamist vajav toit vaiksesse
aurutusndusse (1) ja alustage aurutamist
enne Ulejddnud ndude lisamist.

Olete aurutusndudesse liiga Arge aurutusndusid tile koormake. Ligake
palju toitu pannud. toit védiksemateks tlkkideks ja pange kdige
vdiksemad tikid Ulespoole.

Jatke toidutiikkide vahele ruumi ja
paigutage toit Uhtlaselt ndu pohja.

Seade ei kuumuta  Te pole seadmest Eemaldage seadmest katlakivi. Lugege ptk
korralikult. korrapdraselt katlakivi ,,Puhastamine ja hooldus”.

eemaldanud.
Aurutamise ajal Te panite veepaaki liiga palju Eemaldage veepaagist Uleliigne vesi.
pritsib veepaagist vett. Veenduge, et paagis oleks vett ainult kuni

vett vdlja. tahiseni MAX.



Probleem Véimalik pohjus
Margutuli “Veepaak  Kittekehal on liiga palju
tUhi"” stttib, ehkki katlakivi.

veepaagis on
piisavalt vett.
Aroomisdela mdju

on vdike voi

puudub Uldse.

Te ei pannud aroomis&ela
piisavalt maitsetaimi.

Te ei pannud aroomisdela

Sigeid maitsetaimi.

Te soite toitu tikk aega parast
selle valmimist.

Vaht v&ib tekkida siis, kui
veepaagis olevasse vette satub
valke voi kui veepaaki jadb
puhastusvahendite jddke.

Veepaagis vOi
tilgakogujas oleval
veel on vaht.
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Lahendus

Puhastage veepaak katlakivist.Vt 8iku
“Katlakivist puhastamine” peatukis
“Puhastamine ja hooldus".

Pange aroomisdela rohkem maitsetaimi.

Pange aroomisdela tugeva aroomiga
maitsetaimi. Tutvuge aurutamistabeliga
peatikis “Toidutabel ja
aurutamisndpundited”’.

S66ge toitu kohe pdrast selle valmimist.

Puhastage veepaaki.Vaadake peatikki
“Puhastamine ja hooldus".

Toidutabel ja aurutamisndpuniited

Retseptide leidmiseks vaadake retseptivihikut v&i kilastage meie veebisaiti www.philips.com/kitchen.
Tabelis toodud aurutamisajad on ainult nditlikud. Aurutamisaeg séltub toidutiikkide suurusest,
toidutikkide vahelisest ruumist aurutusndus, toidu kogusest aurutusndus, toidu vdrskusest ja te

enda eelistustest.

Toidu aurutamistabel

Aurutatay toit
(min)

Aurutamisaeg

Soovitatavad maitsetaimed/
maitseained aroomisoelas

kasutamiseks

Spargel 500 ¢g 15-20
Viikesed 200 g 5-8
maisitSlvikud

Aedoad 500 ¢g 1520
Brokoli 400 g 20
Porgandid 500 ¢g 20
Lillkapsadisikud 400 g 20
Juurseller 300g 15-20
(kuubikutena)

Kanakoib Ttk 25
Maisit&lvik 500 ¢g 30-40
Suvikdrvits 500 g 10

(viilutatud)

Tadmian, basiilik, sidrun

Murulauk, tSilli, paprika

Petersell, sidrun, kitslauk

Kudslauk, purustatud punane tsilli,
estragon

Petersell, sinepipulber, murulauk
Rosmariin, basiilik, estragon

K&odmned, valge pipar, tsilli

Must pipar; sidrun, paprika
Petersell, kiitslauk, murulauk

Till, salvei, rosmariin
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Aurutatav toit Aurutamisaeg Soovitatavad maitsetaimed/
(min) maitseained aroomisoelas

kasutamiseks

Kuskuss 150 g + 250 ml 10-15 Kédmned, koriander; nelk
vett
Munad 6 tk 12-15 -
Puuvili 500 g/ 4tk 10-15 Kaneel, sidrun, nelk
Oad (kilmutatud) 400 g 20-25 Rosmariin, k66mned, petersell
Kartulid 400 ¢ 25-30 Petersell, murulauk, kiidslauk
Krevetid 200 g 5 Karripulber; safran, sidrun
Pudingid 4 kausikest 20 Kaneel, nelk, vanill
Riis 150 g + 300 ml 35 Kruvipuu lehed, petersell, kodmned
vett
250 g + 500 ml 35 Kruvipuu lehed, petersell, kodmned
vett
Lhe 450 g 12-15 min. Till, petersell, basiilik
Valge kala 450 g 10-15 Sinepipulber; nelkpipar, majoraan

Eelseadistatud aurutusreziimide aurutusajad (Jn 39)

Napundited toidu aurutamiseks

Aroomisdel

- Tudmian, koriander; basiilik, till, karri ja estragon on osa neist maitsetaimedest ja -ainetest, mida
saate aroomisdela Aroma Infuser panna. Maitse véimendamiseks iima soola lisamata saate neid
kombineerida kitslaugu, kddmnete v&i madardikaga. Soovitame kasutada 0,5-3 tl kuivatatud
maitsetaimi v&i -aineid. Lisage rohkem, kui kasutate vérskeid maitseaineid v&i -taimi.

- AroomisGel on kdige efektiivsem siis, kui toitu kiipsetatakse kdige alumises ndus, mis on asetatud
otse tilgakoguja peale.

- Rohkem soovitusi maitsetaimede, -ainete ja -vedelike kasutamise kohta Aroma Infuser
aroomisdelas leiate Ulal olevast toiduainete aurutamise tabelist.

- Viikse koguse dli lisamine muudab aroomiséela veelgi t6husamaks ja annab toidule tdidlasema
maitse.

- Parima tulemuse saamiseks hakkige maitsetaimed vdikesteks tikkideks ja asetage Uhtlaselt
aroomisdela.

- Parima maitseelamuse saamiseks soovitame toitu slilia kohe pdrast selle valmimist.

- Arge valage aroomisdela vedelikke.
Koogivili ja puuviljad

- Loigake dra lillkapsa, brokoli ja kapsa paksud juured.

- Aurutage lehtkddgivilju lihima vdimaliku aja jooksul, sest need kaotavad kergesti oma varvuse.

- Arge kilmutatud kéogivilju enne aurutamist Ules sulatage.
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Liha, linnuliha, mereannid ja munad

Véhese rasvaga 6rnad lihattikid on aurutamiseks kdige sobivamad.

Peske liha korralikult ja tupsutage see kuivaks, nii et véimalikult véhe mahla tilguks vélja.
Tilkumise valtimiseks asetage liha, linnuliha, kala ja munad alati teiste toiduainete alla.

Torgake munad enne aurutisse panemist labi.

Arge kunagi aurutage kiilmunud liha, linnuliha v&i mereande. Laske kilmunud lihal, linnulihal v&i
mereandidel enne aurutisse panemist tdielikult Ules sulada.

Magustoidud
Magusa maitse véimendamiseks lisage magustoitudele suhkru asemel kaneeli.

Uldised soovitused

Uksnes mudeli HD9190 puhul: riisi valmistamisel peate lisama supindusse koos riisiga vett.
Koguste kohta vaadake Ulal toodud toiduainete aurutamise tabelit.

Kui olete I6petanud riisi aurutamise riisi valmistamise eelseadistusnuppu kasutades, ltlitage seade
vilja, segage riisi ja jatke see kaane all 5 minutiks seisma. Nii on tulemus veelgi parem.

Uksnes mudeli HD9190 puhul: lisaks suppide valmistamisele v&ite supindud kasutada ka selleks,
et hautada kastmes kodgivilju, poseerida kala, kiipsetada marineeritud toite voi valmistada
pudingeid, suppe ja riisi.

Jatke toidutiikkide vahele natuke ruumi ja paigutage toit Uhtlaselt ndu p&hja.

Kui aurutusndu on véga tiis, siis segage toitu, kui see on poolenisti valminud.

Viikeste toidukoguste valmistamiseks on vaja suurte tikkidega vdrreldes lihemaid
aurutamisaegu.

Ainult Uhe aurutusndu kasutamisel on toiduvalmistamiseks vaja lihemaid aurutamisaegu kui

2 v&i 3 aurutusndu kasutamisel.

Kui kasutate rohkem kui Uht aurutusnoud, laske toidul 5-10 minutit kauem valmida.

Toit valmib vaikeses aurutusndus (1) kiiremini kui Glemistes aurutusndudes.

Veenduge enne s66ma hakkamist, et toit on korralikult valmis. See on eriti téhtis selliste
toiduainete nagu sealiha, veisehakkliha ja kanaliha puhul.

Aurutamistoimingu ajal saate toitu ja toiduga tdidetud aurutusndusid lisada. Kui mdni koostisaine
vajab lihemat aurutamisaega, siis lisage see hiljem.

Kui auruti [tlitub soojana hoidmise reziimile, kiipseb toit mdnda aega edasi. Kui toit on juba niigi
kips, eemaldage see aurutist parast aurutamise 16ppu, kui auruti lUlitub soojana hoidmise
reziimile.

Kui toit pole veel valminud, seadistage aurutamisaeg pikemaks. Teil tuleb ehk veepaaki vett lisada.
Ainult mudeli HD9190 puhul: aurutit saab kasutada varem valmistatud supi Ulessoojendamiseks.
Pange supp selle jaoks mdeldud ndusse ja aurutage kalale mdeldud eelseadistatud
aurutamisreziimis. 250 ml supi Ulessoojendamiseks kulub umbes 10 minutit.
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Cestitamo na kupnji i dobro dosli u Philips! Kako biste u potpunosti iskoristili podréku koju nudi
tvrtka Philips, registrirajte svoj proizvod na: www.philips.com/welcome.

Opdi opis (SI. 1)

Upravljacka ploca sa zaslonom i gumbima

a Gumb za pokretanje/zaustavljanje i pauziranje
b Gumb za produzivanje i skradivanje vremena
¢ Indikator praznog spremnika za vodu

d Gumbi za kosarice za kuhanje na pari (1, 2, 3)
e Gumb programa za obrok

f Gumb kuharskog programa

g Prethodno podeseni gumbi programa za kuhanje (riba, krumpir, riza, povrce)
h Mjerac vremena

i Indikator funkcije za odrzavanje topline

j Indikator Turbo

PodnoZzje sa spremnikom za vodu

Senzor temperature

Pladanj

Odjeljak za zacine

Mala kogarica za kuhanje (1)

Srednja kogarica za kuhanje (2)

Velika kosarica za kuhanje (3)

Posuda za juhu (samo HD9190)

10 Poklopac

11 Otvori za paru

12 Rucka poklopca

13 Odvojivo dno

14 Zlijeb za dopunjavanje spremnika vode

15 Drzac za kabel

Napomena: KoSarice za kuhanje na pari imaju brojeve od 1 do 3. Brojevi koSarica za kuhanje na pari
nalaze se na njihovim ruckama. Bilo koju vecu koSaricu moZete postaviti na manju kosaricu, ali koSarice
najbolje pristaju zajedno ako ih poredate logicnim uzlaznim redoslijedom: najprije najmanja koSarica (1),
zatim srednja koSarica (2) i na kraju najveca kosarica (3).

1

NO 0O N Oy U1 NN

Napomena za HD9190: Posudu za juhu najbolje je koristiti u kombinaciji s velikom kosaricom (3).

Napomena: Uvijek ispod koSarica za kuhanje na pari postavite pladanj i koristite samo koSarice koje su
napunjene hranom.

Prije koriStenja aparata pazljivo procitajte ovaj korisnicki prirucnik i spremite
ga za buduce potrebe.

Opasnost
- Nikad nemojte uranjati podnoZje u vodu ili ga ispirati pod mlazom vode.
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Upozorenje

Prije ukopcavanja aparata provjerite odgovara li mrezni napon naveden
na aparatu naponu lokalne mreze.

Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uti¢nicu. Obavezno
provjerite je li utikac ispravno umetnut u zidnu uticnicu.

Ovaj aparat nije namijenjen koristenju u kombinaciji s vanjskim timerom
ili zasebnim sustavom za daljinsko upravljanje.

Aparat nemojte koristiti ako su utika¢, kabel za napajanje ili sam aparat
osteceni.

Ako se kabel za napajanje osteti, mora ga zamijeniti tvrtka Philips,
ovlasteni Philips servisni centar ili neka druga kvalificirana osoba kako bi
se izbjegle potencijalno opasne situacije.

Ovaj aparat nije namijenjen osobama (ukljucujuéi djecu) sa smanjenim
fizickim ili mentalnim sposobnostima niti osobama koje nemaju dovoljno
iskustva i znanja, osim ako im je osoba odgovorna za njihovu sigurnost
dala dopustenje ili ih uputila u koriStenje aparata.

Malu djecu potrebno je nadzirati kako se ne bi igrala s aparatom.

Kabel za napajanje drzite izvan dohvata djece. Pazite da kabel za
napajanje ne visi preko ruba stola ili radne povrsine na kojoj aparat stoji.
Kabel za napajanje drZite podalje od vrucih povrsina.

Prije ukopcavanja aparata uvijek potpuno odmotajte kabel za napajanje
koji se nalazi oko drzaca u podnoZzju.

Na pari nikada ne kuhajte smrznuto meso, meso peradi ili morske
plodove. Te sastojke uvijek u potpunosti odmrznite prije kuhanja na pari.
Aparat za kuhanje na pari nikada nemojte koristiti bez pladnja jer iz
aparata moze prskati vrucéa voda.

KoSarice za kuhanje na pari i posudu za juhu (samo HD9190) koristite
samo u kombinaciji s originalnim podnoZjem.

Oprez

Ovaj aparat namijenjen je iskljucivo uobi¢ajenoj uporabi u kuc¢anstvu.
Nije namijenjen koriStenju u okruzenjima poput kuhinja za osoblje u
trgovinama, uredima, na farmama ili u drugim radnim okruzenjima. Nije
namijenjen ni koriStenju od strane gostiju u hotelima, motelima,
prenodistima ili drugim vrstama smjestaja.

Ako se aparat nepravilno koristi, ako se koristi za profesionalne ili
poluprofesionalne svrhe ili ako se ne koristi u skladu s uputama u
korisnickom prirucniku, jamstvo prestaje vrijediti, a tvrtka Philips nece
biti odgovorna za nastalu Stetu.
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- Nikada nemoijte koristiti dodatke ili dijelove drugih proizvodaca ili
proizvodaca koje tvrtka Philips nije izri¢ito preporucila. Ako koristite
takve dodatke ili dijelove, vase jamstvo prestaje vrijediti.

- PodnoZje aparata nemojte izlagati visokim temperaturama, vru¢em plinu,
pari ili vlaznoj toplini iz drugih izvora. Ne stavljajte aparat za kuhanje na
paru blizu vruée pedi ili Stednjaka niti na njih.

- Dok radi, aparat nemojte stavljati u blizinu ili ispod predmeta koje bi
para mogla ostetiti, kao $to su zidovi i kuhinjski ormarici.

- Aparat nemojte koristiti u prostorima u kojima ima eksplozivnih/
zapaljivih para.

- Aparat stavite na stabilnu, ravnu vodoravnu povrsinu i pazite da oko
njega bude najmanje 10 cm praznog prostora jer Cete na taj nacin
sprijeciti pregrijavanje.

- Odvojiva dna uvijek stavljajte u kosarice za kuhanje na pari odozgo. Kako
bi dna ispravno sjela, najprije u kosaricu spustite jednu stranu, a zatim
drugu dok ne sjedne na mjesto (“klik”). Izbocina na dnu mora gledati
prema gore. (SI.2)

- Pazite na vrucu paru koja izlazi iz aparata za kuhanje na pari tijekom
koristenja, u nacinu rada za odrzavanje topline ili kada skinete poklopac.
Pri provjeri hrane uvijek koristite kuhinjski pribor s dugackim drSkama.

- Dok se aparat za kuhanje na pari koristi, nemojte posezati ni za ¢im
iznad njega.

- Ne dodirujte zagrijane povrsine aparata. Pri dodirivanju zagrijanih
povrsina aparata uvijek koristite kuhinjske rukavice.

- Aparat za kuhanje na pari nemojte pomicati dok se koristi.

- Uvijek paZljivo skidajte poklopac i to u smjeru od sebe. Pustite da se
kondenzirane kapi ocijede s poklopca u aparat za kuhanje na pari kako
se ne biste opekli.

- Kad je hrana vruca, koaricu za kuhanje na pari obavezno drZite za rucke.

- Spremnik za vodu nemoijte prazniti kroz Zlijeb za dopunjavanje vode.
Ispraznite ga tako Sto ¢ete nagnuti podnoZje unatrag i izliti vodu iz
pozadine podnozja (SI. 3).

- Prije ¢iscenja uvijek iskljucite aparat iz napajanja i ostavite ga da se ohladi.
Automatsko iskljucivanje

Aparat ima funkciju automatskog iskljucivanja. Aparat ¢e se automatski iskljuciti ako ne pritisnete

gumb unutar 2 minute nakon ukopcavanja aparata. Aparat se automatski iskljucuje i nakon sto
istekne postavljeno vrijeme kuhanja na pari (ukljucujudi vrijeme odrzavanja topline).

Zastita od prokuhavanja na suho
Ovaj aparat za kuhanje na pari ima funkciju koja mu ne dopusta da prokuhava na suho. Zastita od
prokuhavanja na suho automatski iskljucuje grija¢i element ako u spremniku za vodu nema vode ili
ako tijekom koristenja ponestane vode. Kako biste ponovo koristili aparat, napunite spremnik za
vodu hladnom vodom do oznake MAX.
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Elektromagnetska polja (EMF)
Ovaj proizvod tvrtke Philips sukladan je svim standardima koji se ticu elektromagnetskih polja (EMF).
Ako aparatom rukujete pravilno i u skladu s ovim uputama, prema dostupnim znanstvenim dokazima
on ¢e biti siguran za koristenje.

Prije prvog koristenja

Prije prvog koriStenja aparata temeljito o€istite dijelove koji dolaze u kontakt s hranom
(pogledajte poglavlje “Ciscenje i odrzavanje”).

Unutarnje dijelove spremnika za vodu obrisite vlaznom krpom.

Priprema za koristenje

Aparat stavite na stabilnu, ravnu vodoravnu povrsinu.

Prije ukopcavanja aparata potpuno odmotajte kabel za napajanje koji se nalazi oko drzaca u
podnozju.

Napunite spremnik za vodu do oznake MAX (SI. 4).
D Kada se spremnik za vodu napuni do oznake MAX, aparat za kuhanje na pari moze
raditi pribl. 60 minuta.

Nemoijte puniti spremnik za vodu iznad oznake MAX.

U spremnik za vodu stavljajte samo vodu. Nikada u njega ne stavljajte zacine, ulje i sl.

Pladanj stavite u podnozje spremnika za vodu (SI. 5).
Napomena: Aparat nikad ne koristite bez pladnja; u pladanj nikada ne stavljajte zacine, ulje i sl.

Odjeljak za zacine stavite na pladanj ako Zelite dodati viSe okusa hrani koju ¢ete kuhati na
pari. (SI. 6)

- Odjeljak za zacine napunite svjezim ili suhim zacinima.

- Preporuke za koristenje bilja i zacina pri kuhanju odredenih vrsta jela potrazite u tablici za
kuhanje hrane na pari u poglavlju “Tablica hrane i savjeti za kuhanje na pari”.

A Hranu koju Zelite kuhati na pari stavite u jednu ili viSe ko3arica za kuhanje na pari i/ili u
posudu za juhu (samo HD9190). (SI.7)

- Odvojiva dna uvijek stavljajte u kosarice za kuhanje na pari odozgo. Kako bi dna ispravno sjela,
prvo u kosaricu spustite jednu stranu, a zatim drugu tako da Cujete skljocaj. Izbocina na dnu
mora gledati prema gore (SI.2).

- Kosarice za kuhanje na pari nemojte pretrpati hranom. Izmedu komada hrane ostavite prostora i
ravnomjerno raspodijelite hranu po dnu kosarice.

- Samo HD9189: Za kuhanje rize mozete koristiti laganu posudu koja pristaje unutar kosarica za
kuhanje na pari. Oko posude mora ostati slobodnog prostora kako bi para mogla ispravno
cirkulirati unutar aparata za kuhanje na pari.

- U najdonju koSaricu za kuhanje na pari stavljajte vece komade hrane i hranu koju je potrebno
duze vremena kuhati na pari (1).

- Jaja stavljajte u prakti¢ne drzace za kuhanje jaja na pari (SI. 8).

- Ako Zelite na pari kuhati velike komade hrane (npr. cijelo pile, klipove kukuruza), mozete izvaditi
odvojiva dna iz srednje (2) i velike kosarice za kuhanje na pari (3) kako biste dobili jednu veliku
koSaricu.

Napomena: Maksimalni kapacitet koSarica za kuhanje na pari je 1 kg.

Jednu ili vise kosarica za kuhanje na pari stavite na pladanj. Kosarice pravilno postavite i
provjerite da se ne micu (SI. 9).
- Ne morate koristiti sve 3 kosarice za kuhanje na pari.
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- Kosarice za kuhanje na pari imaju brojeve od 1 do 3. Brojevi kosarica za kuhanje na pari nalaze
se na njihovim ruckama. Bilo koju vecu kosaricu mozete postaviti na manju kosaricu, ali kosarice
najbolje pristaju zajedno ako ih poredate logi¢nim uzlaznim redoslijedom: prvo najmanja kosarica
(1), zatim srednja ko3arica (2) i na kraju najveca kosarica (3). Ispod kosarica za kuhanje na pari
uvijek postavite pladanj i koristite samo kogarice koje su ispunjene hranom (SI. 10).

- Samo HD9190: Posuda za juhu namijenjena je pripremi juha, druge tekuce hrane i ribe. Kad
Zelite koristiti posudu za juhu, postavite ju u veliku kosaricu za kuhanje na pari (3) (SI. 11).

- Samo HD9190: Kad iz velike koSarice za kuhanje na pari (3) izvadite dno kako biste zajedno sa
srednjom kosaricom (2) dobili vedi prostor, jos uvijek moZete na vrh postaviti posudu za juhu
kako biste pripremili ribu, rizu ili juhu (SI. 12).

- Kad iz srednje kosarice za kuhanje na pari (2) izvadite dno kako biste zajedno s malom
kosaricom (1) dobili vedi prostor, jos uvijek moZete na vrh postaviti veliku ko3aricu za kuhanje
na pari (3).

B} Stavite poklopac na gornju kosaricu za kuhanje na paru (SI. 13).

Napomena:Ako poklopac nije pravilno postavijen na kosaricu za kuhanje na pari, hrana se nece dobro
skuhati.

Koristenje aparata

Aparat za kuhanje na pari ima dva nacina kuhanja:

1 Rucno kuhanje za brzo aktiviranje aparata za kuhanje na pari.

2 Programirano kuhanje:

- Program za obrok: Za pripremu kompletnog obroka s razli¢itim vremenima pripreme za svaku
kogaricu.

- Kuharski program s definiranim gumbima: Za pripremu hrane s ve¢ definiranim temperaturama i
vremenima pripreme.

Dodatne informacije o upotrebi ovih nacina kuhanja potrazite u daljnjem tekstu.

Standardni postupak
Sliededi koraci su standardni koraci koji vrijede za sva tri nacina kuhanja.

Utikac¢ ukopcajte u zidnu uticnicu.
D Indikator na gumbu za ukljucivanje/iskljuéivanje se ukljuéuje, a na zaslonu se prikazuje zadano
vrijeme kuhanja (20 minuta) (SI. 14).

Odaberite neki od dva nacina kuhanja i pratite odgovarajuce korake (u nastavku pogledajte
odjeljke za nacine kuhanja).

Napomena: Istovremeno ne moZete koristiti oba nacina kuhanja. Isto tako, ne moZete istovremeno
koristiti program za obrok i kuharski program.

Napomena:Ako kuhate velike kolicine hrane, promijeSajte hranu kada istekne pola vremena kuhanja
koristeci kuhinjski pribor s dugackom drskom. Svakako stavite kuhinjske rukavice.

Napomena:Tijekom prvih 5 minuta kuhanja upaljen je indikator Turbo.To znaci da aparat za kuhanje na
pari koristi dodatnu energiju kako bi se brzo zagrijao.

Kad se kuhanje dovrsi, aparat 5 puta emitira zvucni signal, a zatim se automatski prebacuje na
nacin rada za odrzavanje topline (pogledajte odjeljak ‘Nacin rada za odrzavanje topline’).

Nakon upotrebe oprezno skinite poklopac.

Pazite na vrucu paru koja izlazi iz aparata pri skidanju poklopca.

Napomena: Kako se ne biste opekli, prilikom skidanja poklopca nosite kuhinjske rukavice. Poklopac
skidajte polagano i u smjeru od sebe. Neka kondenzacija s poklopca kapa u koSaricu za kuhanje na pari.

Napomena: Izvadite hranu iz koSarica za kuhanje na pari koristeci kuhinjski pribor s dugackim drskama.
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Prilikom vadenja koSarice za kuhanje na pari pustite kondenzirane kapi da se iscijede na donju
kosaricu ili na pladani.

A 1zvucite utikac iz zidne utiénice i ostavite aparat za kuhanje na pari da se potpuno ohladi prije
no sto uklonite pladan;.

Nakon svaku upotrebe ispraznite spremnik za vodu tako Sto ¢ete podnozje nagnuti prema
natrag i izliti vodu iz pozadine podnozja (SI. 3).

Budite oprezni prilikom uklanjanja pladnja i praznjenja spremnika za vodu zato $to voda u njima
jos moze biti vruca, iako su se ostali dijelovi aparata ohladili.

Napomena:Ako tijekom kuhanja ponestane vode, upalit ce se indikator ‘spremnik za vodu je prazan’koji
vas obavjestava da morate dopuniti spremnik za vodu (SI. 15).

Napomena:Ako Zelite skuhati jos hrane i potrebno vam je viSe vode, moZete kroz Zlijeb za dopunjavanje
spremnika lijevati male kolicine vode kako biste dopunili spremnik.

Napomena:Ako 2 minute nema aktivnosti, aparat automatski ulazi u stanje mirovanja. Za ponovno
aktiviranje upravljacke ploce pritisnite gumb za pokretanje/zaustavljanje.

Rucno kuhanje

Ovaj nacin rada koristite za brzo aktiviranje aparata za kuhanje na pari.

Pritisnite gumb za produzivanije i skracéivanje vremena kako biste odabrali potrebno vrijeme
kuhanja (SI. 16).

Pritisnite gumb za pokretanje/zaustavljanje kako biste zapoceli kuhanje (SI. 17).

D Pokrece se postupak kuhanja. Indikator pokretanja/zaustavljanja polagano treperi, a mjerac
vremena odbrojava postavljeno vrijeme kuhanja (SI. 18).

D Kad postavljeno vrijeme kuhanja istekne, aparat emitira zvucni signal i prebacuje se u nadin
rada za odrzavanje topline. Ukljucuje se indikator odrzavanja topline (SI.19).

Programirano kuhanje: program za obrok

Ovaj program koristite kako biste pripremili kompletni obrok za razlic¢itim vremenima pripreme za
svaku kogaricu za kuhanje na pari. Aparat automatski pocine kuhati hranu u kosarici za kuhanje na
pari s najduzim vremenom pripreme i emitira zvucni signal kako bi vas obavijestio kad trebate
postaviti koSaricu ili koSarice za kuhanje na pari s kra¢im vremenom pripreme. Zadnja je koSarica za
kuhanje na pari s najkra¢im vremenom pripreme.

Napomena:Ako za pripremu obroka ne Zalite koristiti sve tri koSarice za kuhanje na pari, postavite
mjerac vremena samo za koSarice koje koristite.

Pritisnite gumb programa za obrok. (SI. 20)
D Pale se indikatori na gumbu programa za obrok i na tri gumba kosarica za kuhanje na
pari (SI. 21).

Pritisnite gumb za koSaricu za kuhanje na pari 1, 2 ili 3 kako biste odbrali kosarice za kuhanje
na pari. (SI.22)

D Odgovarajudi indikator poéinje bljeskati.

Pritisnite gumbe za produzivanje ili skracivanje vremena kako biste postavili potrebno vrijeme
pripreme za odabranu kosaricu. (SI.23)

Ponovo pritisnite gumb koSarice za kuhanje na pari za koju postavljate vrijeme kako biste
potvrdili postavku. (SI.24)
D Toékica ispod gumba za kosaricu za kuhanje na pari pokazuje da je vrijeme postavljeno.

Ponavljajte korake 2 do 4 dok ne postavite vrijeme za sve kosarice koje Zelite koristiti.
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A Stavite sastojke u ko3arice za kuhanje na pari. Kad koristite sve tri koarice za kuhanje na pari,
postavite hranu s najduzim vremenom pripreme u najmanju kosaricu za kuhanje na pari (1),
hranu sa srednjim vremenom pripreme u srednju kosaricu (2), a hranu s najkraé¢im vremenom
pripreme u najvecu koSaricu za kuhanje na pari (3).

Postavite kosaricu za kuhanje s najduzim vremenom pripreme a podnozje aparata za kuhanje
na pari.

Bl Pritisnite gumb za pokretanje/zaustavljanje (SI. 17).

D Pokrece se kuhanje za koSaricu s najduZim vremenom pripreme. Indikator pokretanja/
zaustavljanja sporo bljeska, a mjerac vremena odbrojava vrijeme kuhanja.

D Nakon nekog vremena aparat emitira zvuéni signal, a indikator kosarice sa srednjim
vremenom pripreme brzo bljeska kako bi vas upozorio da morate postaviti sljedecu koSaricu
za kuhanje na pari (SI. 25).

[El Postavite ko3aricu sa srednjim vremenom pripreme na kosaricu koja se ve¢ nalazi na aparatu
za kuhanje na pari i pritisnite gumb kosarice za kuhanje na pari koji bljeska ili gumb za
pokretanje/zaustavljanje.

Aparat za kuhanje na pari nastavlja s kuhanjem.

D Indikator pokretanja/zaustavljanja sporo bljeska, a mjerac¢ vremena odbrojava vrijeme kuhanja.

D Nakon nekog vremena aparat emitira zvuéni signal, a indikator kosarice s najkraéim
vremenom pripreme bljeska kako bi vas upozorio da morate postaviti ovu kosaricu za
kuhanje na pari.

Postavite kosaricu s najkraé¢im vremenom pripreme na kosaricu koja se ve¢ nalazi na aparatu i
pritisnite gumb kosarice za kuhanje na pari koji bljeska ili gumb za pokretanje/zaustavljanije.

Aparat za kuhanje na pari nastavlja s kuhanjem.

D Indikator pokretanja/zaustavljanja sporo bljeska, a mjeraé vremena odbrojava vrijeme kuhanja.

D Kad vrijeme kuhanja istekne, aparat emitira zvucni signal i prebacuje se u nacin rada za
odrzavanje topline. Indikator odrzavanja topline i indikator pokretanja/zaustavljanja sporo
bljeskaju.

Programirano kuhanje: Kuharski program

Ovaj nacin rada koristite za optimalnu pripremu odredenih sastojaka uz unaprijed definirane
temperature i vrijeme.

Napomena: Kuharski program moZete koristiti samo s najdonjom koSaricom za kuhanje na pari koja se
postavlja izravno na pladanj.

Napomena: Definirani gumbi kuharskog programa imaju duZa vremena pripreme od rucnog kuhanja.
To je zato $to je njihova temperatura kuhanja djelomi¢no ispod 100°C kako bi se dobio najbolji rezultat
kuhanja.

Pritisnite gumb kuharskog programa (SI. 26).
D Ukljucuje se indikator gumba za kuharski program, ako i indikatori Eetiri definirana
gumba (SI. 27).

Pritisnite neki od Cetiri definirana gumba.

- Za pripremu ribe pritisnite gumba za ribu (SI. 28).

- Za pripremu krumpira pritisnite gumb za krumpir (SI. 29).

- Zapripremu rize pritisnite gumb za rizu (SI. 30).

- Za pripremu zelenog povrca pritisnite gumb za povrce (SI. 31).

Ako bude potrebno, mozete putem guma za produzavanie ili skracivanje vremena podesiti
vrijeme pripreme, ovisno o koli€ini i velicini sastojaka u kosarici za kuhanje na pari.
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Pritisnite gumb za pokretanje/zaustavljanje.

D Pokrece se kuhanje, a indikator pokretanja/zaustavljanja sporo bljeska. Na zaslonu se
naizmjeniéno prikazuje odbrojavanje mjeraca vremena i trenutna temperatura kuhanja za
odbrani definirani gumb.

D Kad vrijeme kuhanja istekne, aparat emitira zvuéni signal i prebacuje se u naéin rada za
odrzavanje topline. Uklju€uje se indikator odrzavanja topline.

Nacin rada za odrzavanje topline

Nakon kuhanja aparat za kuhanje na pari automatski se prebacuje u nacin rada za odrzavanje topline

i ukljuCuje se indikator odrzavanja topline.

Nacin rada za odrzavanje topline odrzava hranu toplom 20 minuta.

- Ako Zelite da hrana bude toplija duze od 20 minuta, pritisnite gumbe za produzavanje i
skracivanje vremena kako biste postavili vrijeme.

- Ako zelite iskljuciti nacin rada za odrzavanje topline dok je aktivan, pritisnite gumb za pokretanje/
zaustavljanje.

Cisc¢enje i odrzavanje

Za CiS¢enje aparata nikada nemojte koristiti spuzvice za ribanje, abrazivna sredstva za ¢iscenje ili
agresivne tekucine poput benzina ili acetona.

Iskopéajte utika¢ iz zidne uti¢nice i ostavite aparat da se ohladi.
Vanijske dijelove podnozja obrisite vlaznom krpom.

Nikad nemojte uranjati podnozje u vodu niti ga ispirati pod mlazom vode.

Spremnik za vodu odistite krpom koju ste namodili u toploj vodi s malo sredstva za pranje
posuda. Zatim spremnik za vodu obrisite Cistom vlaznom krpom.

Poklopac perite ruéno sredstvom za pranje posuda u toploj vodi.

Poklopac nemoijte prati u stroju za pranje posuda.

Izvadite odvojiva dna i koSarica za kuhanje na pari. Kosarice za kuhanje na pari, odvojiva dna,
odjeljak za zacine, pladanj i posudu za juhu (samo HD9190) operite rucno sredstvom za
pranje posuda u toploj vodi.Te dijelove mozete prati i u perilici posuda na kratkom ciklusu i
na niskoj temperaturi.

Cestim pranjem kogarica za kuhanje na pari u stroju za pranje posuda moze doci

do neznatnog gubitka sjaja na tim dijelovima.

Uklanjanje kamenca

Kada se u spremniku za vodu pojavi kamenac, trebate ga ukloniti.Vazno je redovito uklanjati
kamenac iz aparata za kuhanje na pari kako bi optimalno radio.

U spremnik za vodu ulijte bijeli ocat (8% octene kiseline) do oznake MAX.

Nemojte koristiti druga sredstva za uklanjanje kamenca.

Pladanj i malu koSaricu za kuhanje na pari (1) pravilno stavite na podnozje (SI. 32).
Poklopite malu kosaricu za kuhanje na pari (SI. 33).

Utikaé ukopéajte u zidnu uticnicu.

Pritisnite gumb za pokretanje/zaustavljanje kako biste aktivirali upravljacku plocu.

A Pritisnite gumb za pokretanje/zaustavljanje kako biste aktivirali aparat na 20 minuta (SI. 17).

Ako ocat pocne kipjeti preko rubova podnozja, iskopcajte aparat iz struje i izlijte nesto octa.
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Kad aparat emitira zvucni signal, iskopcajte ga iz struje i pustite da se ocat u potpunosti
ohladi. Zatim ispraznite spremnik za vodu.

Bl Nekoliko puta isperite spremnik za vodu hladnom vodom.

Napomena: Postupak ponovite ako u spremniku za vodu ostane kamenca.

Spremanje

Provjerite jesu li svi dijelovi Cisti i suhi prije spremanija aparata (pogledajte poglavlje ‘Cis¢enje i
odrzavanje’).

Za spremanje kabela za napajanje omotajte ga oko drzaca u podnozju (SI. 34).
Stavite pladanj na podnozje (SI. 35).
Provjerite jesu li odvojiva dna postavljena na kosarice za kuhanje.

Postavite veliku kosaricu (3) na pladanj. Postavite srednju kosaricu (2) u veliku koSaricu (3).
Postavite malu kosaricu (1) u srednju kosaricu (2) (SI. 36).

A Samo HD9190: Postavite posudu za juhu u malu ko3aricu za kuhanje na pari (1).

Postavite poklopac na posudu za juhu (samo HD9190) ili na malu kosaricu za kuhanje na
pari (SI. 37).

Jamstvo i servis

Ako vam je potreban servis ili informacija, odnosno ako imate neki problem, posjetite web-stranicu
tvrtke Philips, www.philips.com/support, ili se obratite centru za potrosace tvrtke Philips u svojoj
drzavi. Broj telefona nalazi se u prilozenom medunarodnom jamstvu. Ako u vasoj drzavi ne postoji
centar za potrosace, obratite se lokalnom prodavacu proizvoda tvrtke Philips.

Zastita okolisa

- Aparat koji se vise ne moze koristiti nemojte odlagati s uobicajenim otpadom iz kuéanstva, nego
ga odnesite u predvideno odlagaliste na recikliranje. Time ¢ete pridonijeti ocuvanju
okolisa (SI. 38).

RjeSavanje problema

U ovom poglavlju opisani su naj¢es¢i problemi s kojima biste se mogli susresti prilikom koristenja
aparata. Ako ne moZete rijesiti problem uz informacije u nastavku, obratite se centru za korisnicku
podrsku u svojoj drzavi.

Problem Mogu¢i uzrok Rjesenje
Aparat za kuhanje  Aparat za kuhanje na pari nije  Utika¢ ukopdajte u zidnu uticnicu.
na pari ne radi. priklju¢en na napajanje.

U spremniku za vodu nema Napunite spremnik za vodu.

dovoljno vode.

Niste pritisnuli gumb za Pritisnite gumb za pokretanje/zaustavijanje.
pokretanje/zaustavljanje.

Nije skuhana sva Neki komadi hrane u aparatu  Pomocu gumba + postavite duze vrijeme
hrana. za kuhanje na pari krupniji su  kuhanja.

i/ili ih je potrebno duze kuhati

od ostale hrane.



Problem Moguci uzrok

Stavili ste previse hrane u
kogarice za kuhanje na pari.

Aparat se ne
zagrijava ispravno.

Niste dobro oistili aparat od
kamenca.

Tijekom kuhanja iz
spremnika za vodu
prska voda.

Nalili ste previse vode u
spremnik za vodu.

Ukljucuj se
indikator ‘praznog
spremnika za vodu’
iako u spremniku
ima dovoljno vode.

Na grija¢em elementu
nakupilo se previse kamenca.

Odjeljak za zacine
nema efekta ili je
efekt ogranicen.

Niste stavili dovoljno zacina u
odjeljak za zacine.

Niste stavili odgovarajuce
zacine u odjeljak za zacine.

Hrana je dugo stajala nakon
pripreme.

Voda u spremniku
za vodu ili na
pladnju se pjeni.

Pjena se moZze pojaviti kad u
vodu u spremniku za vodu
dospiju bjelancevine ili kad u
spremniku ostanu tragovi
sredstava za CiS¢enje.
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Rjesenje

Vece komade hrane i hranu koju treba duze
kuhati stavite u malu ko3aricu za kuhanje na
pari (1) i zapocnite kuhanje na pari neko
vrijeme prije dodavanja drugih koSarica.

Nemojte previse puniti kosarice za kuhanje
na pari. Hranu izrezite na manje komade i
najmanje komade stavite na vrh.

Ostavite prostora izmedu komada hrane i
ravhomjerno raspodijelite hranu na dno
ko3arice.

Odistite aparat od kamenca. Pogledajte
poglavije “Cis¢enje i odrzavanje”.

|zlijte viSak vode iz spremnika za vodu.Voda
ne smije biti iznad oznake MAX.

Uklonite kamenac iz spremnika za vodu.
Pogledajte odjeljak “Uklanjanje kamenca” u
poglaviju “Cis¢enje i odrzavanje’.

Stavite vise zacina u odjeljak za zacine.

Stavite zacine s jakom aromom u odjeljak za
zaline. pogledajte tablicu za kuhanje hrane u
poglavlju “Tablica hrane i savjeti za kuhanje
na pari'’.

Hranu pojedite neposredno nakon
pripreme.
Odistite spremnik za vodu. Pogledajte

poglavlje “Cis¢enje i odrzavanje”.

Tablica hrane i savjeti za kuhanje na pari

Recepte za kuhanje potrazite u knjizici s receptima ili posjetite web-stranicu www.philips.com/

kitchen.

Vrijeme kuhanja na pari navedeno u tablici u nastavku sluzi samo kao preporuka. Ono se moze
razlikovati ovisno o veli¢ini komada hrane, prostoru izmedu komada hrane u kosarici za kuhanje
na pari, koli¢ini hrane u kogarici, svjezZini hrane te vaSem osobnom ukusu.
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Tablica za kuhanje hrane na pari

Hrana za kuhanje na

pari

§paroge

Mladi kukuruz
Zelene mahune

Brokula

Mrkve
Cyjetovi cvjetace

Korijen celera (u
kockicama)

Pile¢i batak
Klip kukuruza
Tikvica (narezana)

Kus-kus

Jaja

Voce

Grasak (zamrznuti)
Krumpiri

Kozice

Pudinzi

Riza

Losos

Bijela riba

Kolicina

500 ¢
200 g
500 ¢
400 g

500 ¢g
400 g
300 g

1 komad
500 ¢
500 g

150 g + 250 ml
vode

6 komada

500 g/ 4 komada
400 g

400 g

200 g

4 zdjele

150 g + 300 ml
vode

250 g + 500 ml
vode

450 g
450 g

Vrijeme kuhanja na

pari (min)
15-20

5-8

15-20

20

20
20
15-20

25
30-40
10
10-15

12-15
10-15
20-25
25-30
5

20

35

35

12 - 15 min.
10-15

Preporuceni zacini za
odjeljak za zacine

Timijan, bosiljak, limun
Vlasac, cili, paprika
Persin, limun, c¢esnjak

Ce3njak, zdrobljena crvena
papricica, estragon

Persin, suha gorusica, vlasac
Ruzmarin, bosiljak, estragon

Kim, bijeli papar; ¢ili

Crni papar, limun, paprika
Persin, cesnjak, vlasac
Kopar, kadulja, ruzmarin

Kim, korijander, klincici

Cimet, limun, klin¢ici
RuZmarin, kim, persin
Persin, vlasac, cesnjak

Curry u prahy, safran, limun
Cimet, klincici, vanilija

Pandan riza, persin, kim
Pandan riza, persin, kim
Kopar, persin, bosiljak

Suha gorusica, piment,
mazuran

Vrijeme kuhanja kod prethodno postavljenih nacina kuhanja (SI. 39)

Savjeti za kuhanje hrane na pari

Odjeljak za zacine

- Neka zacinska bilja i zacini koje moZete staviti u odjeljak za zacine su ruzmarin, timijan, korijander,
bosiljak, kopar, curry i estragon. Za obogacivanje okusa mozete ih koristiti u kombinaciji s
¢esnjakom, kimom ili hrenom bez dodavanja soli. Savjetujemo da dodate od 1/2 do 3 Zlicice
suhog bilja ili zacina. Ako koristite svjeze bilje ili zacine, dodajte vece kolicine.
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Odjeljak za zacine najvise utjece na hranu koja se kuha u najdonjoj kosarici koja se postavlja
izravno na pladanj.

Za dodatne savjete o zacinskom bilju, zacinima i teku¢inama koji se koriste za odjeljak za zacine,
pogledajte tablicu za kuhanje hrane iznad.

Ako hranu polijete s malo ulja, poboljava se efekt odjeljka za zacine, a hrana ima puniji okus.
Za najbolje rezultate narezite zacinsko bilje u male komadice i ravnomjerno napunite odjeljak
za zacine.

Hrana ¢e imati najbolji okus ako je pojedete neposredno nakon pripreme.

U odjeljak za zacine nemojte sipati tekucine.

Povrée i voce

Odrezite tvrde dijelove cvjetace, brokule i kupusa.

Zeleno lisnato povrée vrlo kratko kuhajte na pari jer brzo gubi boju.
Nemojte odmrzavati smrznuto povrée prije kuhanja na pari.

Meso, perad, morski plodovi i jaja

Meksi dijelovi mesa s malo masnoce idealni su za kuhanje na pari.

Dobro operite meso i posusite laganim tapkanjem kako bi Sto manje soka iscurilo.

Meso, perad, ribu ili jaja obavezno stavljajte ispod druge hrane kako bi se sprijecilo kapanje
sokova.

Jaja probusite prije no $to ih stavite u aparat za kuhanje na pari.

Nikada nemojte na pari kuhati smrznuto meso, meso peradi ili morske plodove. Prije no $to te
namirnice stavite u aparat za kuhanje na pari uvijek ih prvo pustite da se potpuno otope.

Deserti
Umjesto Secera dodajte malo cimeta u desert kako biste ga zasladili.

Opdi savjeti

Samo HD9190: Za pripremu rize u posudu za juhu dodajte vodu s rizom. Potrebne kolicine
potraZite iznad, u tablici za kuhanje hrane na pari.

Kad dovrsite kuhanje rize putem definiranog gumba za rizy, iskljucite aparat, promijesajte rizu i
ostavite ju u pokloplienoj posudi sliedecih 5 minuta. Tako dobivate jos bolje rezultate.

Samo HD9190: Posudu za juhu moZete osim za juhu koristiti i za pripremu povréa u umaku,
posiranje ribe, pripremu marinirane hrane ili za pripremu pudinga, juhe i rize.

Ostavite prostora izmedu komada hrane i ravnomjerno raspodijelite hranu na dno kosarice.
Ako je koarica za kuhanje na pari puna, na pola procesa kuhanja promijesajte hranu.

Male koli¢ine hrane potrebno je krace kuhati od velikih koli¢ina hrane.

Ako koristite samo jednu koSaricu za kuhanje na pari, hranu je potrebno krace kuhati nego kada
koristite 2 ili 3 kosarice.

Ako koristite vise kosarica za kuhanje na pari, hranu kuhajte 5 - 10 minuta duze.

Hrana u maloj kosarici za kuhanje (1) bit e gotova prije hrane u gornjim kosaricama.

Prije jela provjerite je li hrana pripremljena kako treba.To je pogotovo vazno kod mesa poput
svinjetine, mljevene govedine i piletine.

Tijekom kuhanja na pari moZete dodavati novu hranu ili kogarice za kuhanje na pari. Ako je
odredeni sastojak potrebno krace kuhati na pari, dodajte ga kasnije.

Nakon $to se uredaj prebaci u nacin rada za odrzavanje topline, hrana se jos neko vrijeme kuha
na pari. Ako je hrana vec¢ potpuno skuhana, izvadite je iz aparata nakon $to istekne vrijeme
kuhanja, a aparat prijede u nacin rada za odrzavanje topline.

Ako hrana nije kuhana, postavite duze vrijeme kuhanja na pari. Mozda ¢e biti potrebno uliti jos
vode u spremnik za vodu.

Samo HD9190: Aparat za kuhanje na pari moze se koristiti za podgrijavanje gotove juhe. Stavite
juhu u posudu za juhu i kuhajte je u prethodno postavljenom nacinu kuhanja ribe. Za zagrijavanje
250 ml juhe treba oko 10 minuta.
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Bevezetés

K&szonjik, hogy Philips terméket vdsdrolt! A Philips altal biztositott teljes korl tdmogatdshoz
regisztrdlja termékét a www.philips.com/welcome oldalon.

Altalanos leiras (abra 1)

1 Kezelbpanel, kijelzé és gombok
- aStart/stop és szlinet gomb

- b Id&zité fel/le gomb

c Ures viztartalyt jelzé fény

- d Gézdldkosar gombjai (1,2, 3)
- e Etkezés program gomb

f Konyhafénok program gomb
g Konyhaféndk program preset gombjai (hal, burgonya, rizs, zéldségek)
h 1dézité kijelzéje

i Melegen tartdst jelzé fény

j Turbo jelz&fény

Talp viztartdllyal
Hémérséklet-érzékeld
Cseppfelfogd tdlca

Aromatarté edény

Kis géz6l8kosdr (1)

Kézepes gézdldkosar (2)

Nagy g6z6l6kosér (3)
Levesestdl (csak HD9190 esetén)
10 Fedél

11 G8znyilasok

12 Fedél fogantydja

13 Eltavolithatd alsd rész

14 Vizbetoltd nyilds

15 Haldzati kdbel taroldja

NO 0O N Oy U1 NN

Megjegyzés:A gbzolékosarak 1-t6l 3-ig meg vannak szdmozva.A szdmozdst a gézélokosarak fogantyujan
taldlja. Egy nagyobb kosarat ratehet egy kisebb kosdrra, de akkor illeszkednek a legjobban, ha novekvd
sorrendben helyezi egymdsra a kosarakat: a legkisebbet (1) legfeliilre, ala a kézepeset (2) és legalulra a
legnagyobbat (3).

Megjegyzés a HD9190 tipushoz:A levesestdl legjobban a nagy kosarral (3) egyiitt haszndlhato.

Megjegyzés: Mindig helyezze a cseppfelfogd tdlcdt a gézolékosarak ald, és csak akkor haszndlja a
gbzolékosarakat, ha van benniik étel.

A készUlék elsé haszndlata el&tt figyelmesen olvassa el a haszndlati

Utmutatdt, és 8rizze meg késébbi haszndlatra.
Vigyazat!

- Ne meritse a talpat vizbe, és ne &blitse le csapviz alatt
Figyelmeztetés

- A készllék csatlakoztatdsa elétt ellendrizze, hogy a rajta feltlntetett
feszlltség egyezik-e a helyi haldzatéval.
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Kizdrdlag foldelt fali aljzathoz csatlakoztassa a készuléket. Ellendrizze,
hogy biztosan csatlakoztatta-e a hdldzati kdbelt az aljzatba.

A készlléket ne haszndlja kilsé idézitével illetve kildn
tavvezériérendszerrel.

Ne haszndlja a készlléket, ha a hdldzati csatlakozddugd, a kabel vagy a
készllék serlt.

Ha a hdldzati kdbel meghibdsodik, a kockdzatok elkeriilése érdekében
Philips szakszervizben vagy hivatalos szakszervizben ki kell cserélni.

A készllék haszndlatdt nem javasoljuk csokkent fizikai, érzékelési, szellemi
képességekkel rendelkezd, tapasztalatlan vagy kelld ismerettel nem
rendelkezé személyeknek (beleértve a gyermekeket is), csak a
biztonsdgukért felel&s személy felvildgositdsa utan, fellgyelet mellett.
Vigydzzon, hogy gyermekek ne jdtsszanak a készilékkel.

A vezetéket tartsa gyermekektdl tdvol. Ne hagyja a hdldzati
csatlakozokabelt leldgni az asztalrdl vagy a munkafellletrdl.

Tartsa a hdldzati kdbelt tdvol a forrd fellletektdl.

A készilék csatlakoztatdsa el&tt mindig teljesen tekerje le a haldzati
kdbelt a készulék aljdn leévd tartdrdl.

Ne pdroljon fagyott hust, szarnyasokat vagy tengeri termékeket! Parolds
el&tt vdrja meg, mig a hozzdvaldk teljesen felolvadnak.

Ne haszndlja az ételparoldt cseppfelfogd tdlca nélkil, mert ellenkezé
esetben a forrd viz kifrdccsenhet a készilékbdl.

A gbzblbkosarakat és a levesestdlat (csak HD9190 esetén) csak az
eredeti talppal haszndlja.

Figyelmeztetés!

A készllék dltaldnos otthoni haszndlatra készilt. Nem ajdnlott Uzletek,
iroddk, gazdasagok €s egyéb munkahelyek személyzeti konyhdjdba,
valamint hotelekben, motelekben, panzidkban és egyéb vendéglatd-ipari
kornyezetekben vald haszndlatra sem.

A készllék nem rendeltetés- vagy szakszer( haszndlata, illetve nem a
haszndlati utasitdsnak megfelelé haszndlata esetén a garancia érvényét
veszti, és a Philips nem Vdllal felelsséget a keletkezett karért.

Ne haszndljon mds gydrtétdl szarmazd tartozékot / alkatrészt, vagy olyat,
melyet a Philips nem javasolt, mert a garancia érvényét veszti.

Ne tegye ki a készUlék aljdt magas hémérsékletnek, illetve mdsik
késziiléktdl szdrmazd forrd gdznak, géznek vagy pardnak. Ne helyezze az
ételpdroldt mikads, illetve még forrd tlzhely vagy f6z8lap kozelébe.
Ne helyezze a mUkodd késziiléket olyan targyak — példdul falak vagy
szekrények — kdzelébe vagy ald, amelyekben kdrt tehet a géz.
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- Ne Uzemeltesse a készlléket robbanékony és/vagy gyulékony gézdk
Jelenlétében.

- Helyezze az ételpdroldt stabil, vizszintes és sima fellletre, és a
tdlmelegedés megel&zése érdekében legaldbb 10 cm-es sugart kdrben
hagyja szabadon a berendezést.

- Mindig felllrél helyezze az eltdvolithatd alsé részeket a gézdlékosarakba.
Az alsé részek megfeleld behelyezéséhez elébb az egyik, majd a masik
felét engedje bele a kosdrba, mig az egység a helyére nem kerll
(,kattan”). Ellendrizze, hogy az egység kidlld része felfelé néz-e. (dbra 2)

- Melegen tarté Uzemmoddban vagy a készllék fedél nélkuli haszndlatakor
a készUlékbdl forrd géz tdvozik parolds kdzben. Az étel ellendrzésekor
mindig hasznaljon hosszu nyell konyhai eszk&zoket.

- A készllék mikodése kdzben ne nydljon az ételpdrold folé.

- Ne érintse meg a készllék forrd fellleteit. A készulék forrd
alkatrészeinek az érintésekor mindig viseljen konyhai keszty(it.

- A készllék mUkodése kdzben ne mozgassa az ételpdroldt.

- A fedelet mindig dvatosan, tdvolodd irdnyba vegye le.Vdrja meg, mig a
lecsapddott para lecsepeg az ételparoldba, igy elkerllheti a forrdzast.

- A gbzdl&kosarat mindig a fogantylnal fogja meg, ha az étel forrd.

- Ne Urftse ki a viztartdlyt a vizbetoltd nyildson keresztil. A viztartdly
kilrftéséhez dontse hdtra a talpat, és Ontse ki a vizet a talp hatsé
részénél (dbra 3).

- Tisztitds elétt mindig hizza ki a csatlakozddugdt a fali aljzatbdl és hagyja
lehdini a készuléket.

Automatikus kikapcsolas
A készulék automatikus kikapcsold funkcidval rendelkezik. Automatikusan kikapcsol, ha nem nyom
meg egyetlen gombot sem a csatlakoztatds utdn 2 percen belll. A készilék automatikusan kikapcsol
akkor is, ha a bedllitott paroldsi idé (a melegen tartasi idével egylitt) letelik.

Bimetal hékapcsolo
Az ételparold bimetdl hékapcsoldval rendelkezik. A hékapcsold automatikusan kikapcsolja a
fltéelemet, ha nincs viz a viztartdlyban, illetve ha a viz haszndlat kdzben elfogy. Toltson a viztartdlyba
hideg vizet a MAX jelzésig, miel&tt a készlléket Ujra haszndlnd.

Elektromagneses mezé6k (EMF)
Ez a Philips készilék megfelel az elektromdgneses mez&kre (EMF) vonatkozd szabvanyoknak.
Amennyiben a haszndlati Gtmutatéban foglaltaknak megfeleléen Uzemeltetik, a tudomany mai alldsa
szerint a készllék biztonsdgos.

Teendok az els6 hasznalat el6tt

A késziilék els6 hasznalata elStt alaposan tisztitsa meg azokat a részeket, amelyek az étellel
érintkezni fognak (lasd a ,, Tisztitas és karbantartas” c. részt).

A viztartaly belsé oldalat nedves ruhaval torolje le.
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El6készités a hasznalatra

A késziiléket stabil, vizszintes és sik feliileten helyezze el.

A késziilék csatlakoztatasa elStt teljesen tekerje le a halozati kabelt a késziilék aljan 1évé
tartorol.

Toltse fel vizzel a viztartalyt a MAX jelzésig (abra 4).
D A MAX jelzésig toltott parold hozzavetSlegesen 60 perces miikodésre képes.

Ne toltse a viztartalyt a MAX jelzés folé.

Kizarolag vizet ontson a viztartalyba. Ne tegyen a viztartalyba semmilyen fliszert, olajat vagy
egyéb anyagokat.

Tegye a cseppfelfogo talcat a talpba helyezett viztartalyra (abra 5).

Megjegyzés: Soha ne haszndlja a késziiléket a cseppfelfogé talca nélkiil, és ne dntson vizet, fiiszereket,
olajat vagy mds anyagokat a cseppfelfogé tdlcdra.

Helyezze az aromatarté edényt a cseppfelfogé talcara, ha szeretne extra izt adni a parolt
ételeknek. (abra 6)

- Toltse fel az aromatartd edényt friss vagy szdrftott flszerndvényekkel.

- Akllonbozé fajtdju ételekhez ajénlott fliszerek felsoroldsdt a pdroldsi tabldzat tartalmazza,
az , Etelek és paroldsi tandcsok'” cimdi fejezetben.

A Helyezze a pérolni kivant ételt egy vagy tobb gézolékosarba és/vagy a levesestalba
(csak HD9190 esetén). (abra 7)

- Mindig feltilrél helyezze az eltavolithatd alsé részeket a gézolSkosarakba. Az alsd részek
megfelel behelyezéséhez elébb az egyik, majd a masik felét engedje bele a kosarba, mig az
egység a helyére nem kerdl (; kattan”). Ellendrizze, hogy az egység kidlld része felfelé
néz-e (dbra 2).

- Ne tegyen tul sok ételt a gézblékosarakba. Hagyjon helyet az ételdarabok kézétt, és ossza el
egyenletesen az ételt a kosar aljdn.

- Csak HD9189 esetén: rizsfézéshez haszndlhat olyan konnyd edényt, amely beleillik a
g8z6l8kosarakba. Ellendrizze, hogy van-e szabad hely az edény koril, amely a géz paroldn beldli
megfeleld dramldsdhoz szikséges.

- Helyezze a nagyobb ételdarabokat és a hosszabb paroldst igénylé ételeket a legalsd
g6z6l8kosdrba (1).

- Tojasok kényelmes paroldséhoz helyezze a tojdsokat a tojdstartdkra (dbra 8).

- Nagyobb ételek (pl. egész csirke, cséves kukorica) paroldséhoz vegye le az eltdvolithatd alsé
részeket a kézepes géz6l6kosarrdl (2) és a nagy gbzolékosdrrdl (3), egyetlen nagy kosarat
kialakitva ezzel.

Megjegyzés:A gbzolékosarak maximadlis terhelhetésége Tkg.

Helyezzen egy vagy tobb gbézoldkosarat a cseppfelfogo talcara. Rendezze el a kosarakat tgy,
hogy ne l6tyogjenek (abra 9).

- Nem kell feltétlendl mindhdrom gézélékosarat hasznalni.

- A gbzdl6kosarak 1-tél 3-ig meg vannak szdmozva. A szdmozdst a gézdldkosarak fogantyujan
taldlja. Egy nagyobb kosarat rdtehet egy kisebb kosdrra, de akkor illeszkednek a legjobban, ha
névekvé sorrendben helyezi egymasra a kosarakat: a legkisebbet (1) legfellilre, ald a kdzepeset
(2) és legalulra a legnagyobbat (3). Mindig helyezze a cseppfelfogd talcdt a gézdldkosarak ald, és
csak azokat a kosarakat haszndlja, amelyekben étel van (dbra 10).

- Csak HD9190 esetén: a levesestdl levesek, més folyékony ételek és halak készitésére szolgal.

- Alevesestdl haszndlatakor helyezze azt a nagy gézol6kosdrba (3) (dbra 11).
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- Csak HD9190 esetén: ha kiveszi az eltavolithatd alsé részt a nagy gézoldkosarbdl (3), hogy alatta
a kozepes gbzolékosarral (2) egyetlen nagyobb kosarat alakitson ki, a levesestdlat akkor is
réhelyezheti hal, rizs vagy leves készitéséhez (dbra 12).

- Hakiveszi az eltdvolithaté alsé részt a kézepes gbz6l8kosarbdl (2), hogy alatta a kis
gbzolkosarral (1) egyetlen nagyobb kosarat alakitson ki, akkor is rdteheti a nagy gézdlkosarat
(3) a tetejére.

Bl Helyezze a fedelet a felsé gézolékosarra (dbra 13).

Megjegyzés: Ha a fedelet nem vagy nem megfeleléen helyezi a g6z6l6kosdrra, az étel pdroldsa nem lesz
megfeleld.

A késziilék hasznalata

A pérolé két paroldsi médban hasznalhato:
Kézi lzemmdd a parold gyors aktivaldsdhoz.

2 Program mdéd:

- Etkezés program: egy teljes étkezés elkészitéséhez, amikor az egyes kosarakhoz kiilénbozé
elkészitési idék tartoznak.

- Konyhafénok program preset gombokkal: olyan ételek készitéshez, amelyekhez elére
meghatarozott elkészitési idék és hdmérsékletek tartoznak.

Az egyes Uzemmaddok haszndlatdrdl a kovetkezé fejezetekben olvashat.
Altalanos eljaras

A kévetkezékben a hdrom pdroldsi méd kdzds épéseit olvashatja.

Csatlakoztassa a halozati dugot a fali aljzatba.

D A be-/kikapcsolé gomb jelzéfénye vilagitani kezd, és az alapértelmezett parolasi id6 (20 perc)
megjelenik a kijelzén (abra 14).

Valassza ki a két parolasi mod egyikét, és kovesse a sziikséges |épéseket (az egyes parolasi
modokrol a kovetkezé fejezetekben olvashat).

Megjegyzés: Nem haszndlhatja egy idében a két pdroldsi médot. Hasonléképpen nem haszndlhatja
egyszerre az étkezés programot és a konyhaféndk programot sem.

Megjegyzés: Ha nagy mennyiségli ételt pdrol, a paroldsi id6 felénél keverje meg az ételt hosszu nyelii
konyhai eszkozzel. Viseljen konyhai kesztyiit.

Megjegyzés:A parolas els6 5 percében vilagit a turbo jelz6fény. Ez azt jelzi, hogy a pdrolé tobbletenergiat
haszndl a gyors felmelegitéshez.

A parolas befejeztével a késziilék 5-szor sipol, majd automatikusan melegen tart6 lizemmaodra
valt (lasd a ,,Melegen tartd lizemmod” c. fejezetet).

Hasznalat utan évatosan vegye le a fedelet.

Vigyazzon, a fedél eltavolitasakor a késziilékbdl forrd géz tavozik.

Megjegyzés:Az égési sériilések megel6zése érdekében a fedél eltavolitasakor viseljen konyhai kesztyit.
A fedelet mindig lassan, tdvolodoé irdnyba vegye le.Varja meg, mig a lecsapodott para lecsepeg a
g6zolékosdrba.

Megjegyzés:A gbzdlbkosarakban Iévé ételek kivételéhez hosszu nyelii konyhai eszkozt haszndljon.

A gézdlSkosarak eltavolitasakor varja meg, amig a lecsapodott para lecsepeg az alsé
g6z0l6kosarba vagy a cseppfelfogo talcara.

A Huzza ki a dugét a fali konnektorbdl, és varja meg, mig a parolé teljesen lehdil, majd vegye ki a
cseppfelfogo talcat.
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Minden hasznalatot kovetden iiritse ki a viztartalyt; ehhez dontse hatra a talpat, és ontse ki a
vizet a talp hatso részénél (abra 3).

Koriiltekintéen jarjon el a cseppfelfogd talca kivételekor és a viztartaly kiliritésekor, mert a
benniik 1évé viz forrod lehet, még akkor is, ha a késziilék tobbi része mar lehiilt.

Megjegyzés: Ha paroldas kézben elfogy a viz, az iires viztartdlyt jelzé fény vildgitani kezd, jelezve, hogy fel
kell toltenie a viztartdlyt (abra 15).

Megjegyzés: Ha tobb ételt szeretne parolni, és tobb vizre van sziiksége, a viztartdly feltoltéséhez
hozzaadhat kis mennyiség(i vizet a vizbetdltd nyilason keresztiil.

Megjegyzés:A késziilék automatikusan készenléti iizemmodba valt, ha 2 percig nem haszndljdk.
Nyomja meg a start/stop gombot a kezel6panel ismételt aktivaldsahoz.

Kézi tizemmad

Haszndlja ezt az Gzemmddot a parold gyors aktivaldsdhoz.
Nyomja meg az id6zit6 fel/le gombot a sziikséges parolasi id6 megadasahoz (abra 16).

Nyomja meg a start/stop gombot a parolas megkezdéséhez (abra 17).
A parolas elkezdédik.A start/stop gomb jelzéfénye és a turbo jelzéfény lassan villog, az
id6zitd pedig visszafelé szamolja a beallitott parolasi idét (abra 18).

D Ha a beillitott parolési idd letelt, a késziilék sipol, és melegen tartd izemmodra valt.
A melegen tartast jelzé fény vilagitani kezd (abra 19).

Program mod: étkezés program

Ezt a programot olyan teljes étkezések elkészftéséhez haszndlja, amikor az egyes gbézdlékosarakhoz
kilonbozé elkészitési idék tartoznak. A késziilék automatikusan a leghosszabb elkészitési idével kezdi

igénylé gézdlékosarat vagy kosarakat. Az utolsé gézolékosarhoz tartozik a legrovidebb elkészitési idd.

Megjegyzés: Ha egy étkezés elkészitéséhez nem szeretné mindhdrom gé6zél6kosarat haszndlni, csak a
haszndlt gézélékosarakhoz dllitsa be az idézitét.

Nyomja meg az étkezés program gombot. (abra 20)
D Az étkezés program gomb jelzSfénye és a hirom gbzolSkosar gombija is vildgitani
kezd (abra 21).

Nyomja meg az 1-es, 2-es vagy 3-as g6zolékosar gombot a megfelelé gézolékosar
kivalasztasahoz. (abra 22)
D A megfeleld jelzéfény villogni kezd.

Az id6zitd fel/le gombokkal allitsa be a kivalasztott gézolékosarhoz sziikséges elkészitési
idét. (abra 23)

Megerdsitésként nyomja meg még egyszer annak a g6zolékosarnak a gombjat, amelyikhez
bedllitotta az idét. (abra 24)
D A gbzdlSkosar gombja alatt 1évé pont vilagitani kezd, jelezve ezzel az id6 beallitasat.

Ismételje a 2-4. |épést addig, amig az osszes hasznalni kivant gézolékosarhoz be nem allitotta
az idét.

A Tegye az alapanyagokat a gézdlSkosarakba. Ha mindharom gézolSkosarat hasznalja, tegye a
leghosszabb elkészitési id6t igénylS ételt a legkisebb gézolSkosarba (1), a masodik
leghosszabb elkészitési id6t igényl6 ételt a kozepes gézolSkosarba (2) és a legrovidebb
elkészitési idot igényld ételt a legnagyobb gbézoldkosarba (3).

Helyezze a leghosszabb elkészitési idejli gézol6kosarat a parold talpara.
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IEl Nyomja meg a start/stop gombot (dbra 17).

D A leghosszabb elkészitési idejli g6zol8kosar parolésa elkezdddik.A start/stop gomb jelzSfénye
lassan villog, az id6zité pedig visszafelé szamolja a parolasi id6t.

D Kis idS elteltével a késziilék sipol, és a masodik leghosszabb elkészitési idejli g6zolSkosar
jelzéfénye gyorsan villogni kezd, jelezve, hogy fel kell helyeznie a kovetkezé
g6zdl8kosarat (abra 25).

Bl Helyezze a masodik leghosszabb elkészitési idejii g&zol6kosarat a parolén 1évé gézolékosar
tetejére, és nyomja meg a g6zolékosar villogd gombjat vagy a start/stop gombot.

A parol6 folytatja a parolast.

D A start/stop gomb jelzéfénye lassan villog, az id8zitd pedig visszafelé szamolja a parolasi id&t.

D Kis idS elteltével a késziilék sipol, és a legrovidebb elkészitési idejli gézolSkosar jelzéfénye
villogni kezd, jelezve, hogy fel kell helyeznie ezt a gézolSkosarat.

Helyezze a legrovidebb elkészitési idejii gézolékosarat a tobbi gézolSkosar tetejére,
és nyomja meg a gézolékosar villogd gombjat vagy a start/stop gombot.

A parolo folytatja a parolast.

D A start/stop gomb jelzéfénye lassan villog, az id8zitd pedig visszafelé szamolja a parolasi idét.

D Haa parolasi idS letelt, a késziilék sipol, és melegen tarté lizemmodra valt. A melegen tartast
jelzo fény és a start/stop gomb jelzéfénye lassan villog.

Program mod: konyhafénok program

Ez az izemmdd olyan specidlis hozzdvaldk elkészitéséhez optimadlis, amelyekhez elére meghatdrozott
elkészitési idék €s hémérsékletek tartoznak

Megjegyzés:A konyhaféndk programot csak a legalsé, kozvetleniil a cseppfelfogé tdlcdra helyezett
g6zolékosdrral haszndlhatja.

Megjegyzés:A konyhafénok program preset gombjaihoz hosszabb elkészitési idék tartoznak, mint a kézi
iizemmddhoz. Ennek oka, hogy a legjobb ételminGség eléréséhez sziikséges f6zési hémérsékletek ez
esetben nem mindig érik el a 100 °C-ot.

Nyomja meg a konyhafénok program gombot (abra 26).
D A konyhaféndk program gomb jelzéfénye és a négy preset gomb is vilagitani kezd (abra 27).

Nyomja meg a négy preset gomb egyikét.

- Hal készitéséhez nyomja meg a hal gombot (dbra 28).

- Burgonya készitéséhez nyomja meg a burgonya gombot (dbra 29).
- Rizs készitéséhez nyomja meg a rizs gombot (dbra 30).

- Zdldség készftéséhez nyomja meg a zoldség gombot (dbra 31).

Sziikség esetén, a g6zdlSkosarban [évé hozzavalok mennyiségétdl és méretétdl fliggden
beallithatja az elkészitési idSt az idézitd le/fel gombbal.

- Nyomja meg a start/stop gombot.
A parolas elkezdédik, és a start/stop gomb jelzéfénye lassan villog. A kijelzén felvaltva lathato
az id6zitd visszaszamlalasa és a kivalasztott preset gombhoz tartozé aktualis elkészitési
hémérséklet.

D Haa parolasi idS letelt, a késziilék sipol, és melegen tarté izemmadra valt. A melegen tartast
jelzé fény vilagitani kezd.
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Melegen tarté6 lizemmod

Pdrolds utdn a parold automatikusan dtkapcsol melegen tartd Gzemmddra, és a melegen tartdst jelzé

fény vildgftani kezd.

A melegen tarté tizemmadd 20 percig tartja melegen az ételt.

- Ha 20 percnél hosszabb ideig szeretné melegen tartani az ételt, az idézité fel/le gombbal allitsa
be a melegen tartdsi id6t.

- Ha szeretné kikapcsolni a melegen tarté lizemmddot, nyomja meg a start/stop gombot.

Tisztitas és karbantartas

A késziilék tisztitasahoz ne hasznaljon dorzsszivacsot és suroloszert (pl. mosészert, benzint vagy
acetont).

Huzza ki a dugdt a fali aljzatbdl, és hagyja lehiilni a késziiléket.
A talp burkolatat nedves ruhéval tisztitsa.

Soha ne meritse a talpat vizbe, és ne oblitse le vizcsap alatt.

A viztartalyt meleg vizbe és kevés mosogatdszerbe martott kenddvel tisztitsa. Ezutan tordlje
le a viztartalyt tiszta, nedves kenddvel.

A fedelet kézzel, meleg, mosogatdszeres vizben tisztitsa.

Ne tisztitsa a fedelet mosogatogépben.

Vegye ki az eltavolithato also részeket a gézolSkosarakbol. Tisztitsa meg a gézol6kosarakat,
az eltavolithato also részeket, az aromatarté edényt, a cseppfelfogd talcat és a levesestalat
(csak HD9190 esetén) kézzel, meleg, mosogatdszeres vizben. Rovid programon és alacsony
hémérsékleten mosogatogépben is tisztithatja Sket.

A g8z6l6kosarak mosogatdgépben vald tobbszori tisztitds utdn kissé megfakulhatnak.

Vizkémentesités

Végezzen vizkémentes(tést, ha a viztartdlyon vizkélerakddds ldthatd. A rendszeres vizkdmentesités
fontos az ételparold optimalis teljesitményének megdrzéséhez.

Toltson a viztartalyba ecetet (8%-os ecetsavat) a MAX jelzésig.

Ne hasznaljon masfajta vizkoldé szert.

Helyezze a cseppfelfogo talcat és a kis gézoldkosarat (1) megfeleléen a talpra (abra 32).
Helyezze a fedelet a kis g6zolSkosar tetejére (abra 33).

Csatlakoztassa a halozati dugot a fali aljzatba.

Nyomja meg a start/stop gombot a kezel&panel aktivalasahoz.

I Nyomja meg a start/stop gombot a késziilék 20 perces miikodtetéséhez (abra 17).

Ha az ecet kifut a talp szélén, akkor huzza ki a késziilék dugdjat, és csokkentse az ecet

mennyiségét.

Amikor a késziilék sipol, hizza ki halozati csatlakozddugdjat, és varja meg, mig az ecet teljesen
lehil. Ezutan Uritse ki a viztartalyt.

B Oblitse at tobbszor a viztartalyt hideg vizzel.

Megjegyzés: Ha még mindig maradt vizké a viztartdlyban, ismételje meg a miiveletet.
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Tarolas

MielGtt eltenné a késziiléket, ellendrizze, hogy minden alkatrész tiszta és szaraz-e (lasd a
,, Tisztitas és karbantartas” c. fejezetet).

A halozati kabelt a talpra csévélve tarolja (abra 34).
Helyezze a cseppfelfogd talcat a talpra (abra 35).
Gy6z6djon meg rola, hogy az eltavolithato alsé részek a gézolékosarakban vannak-e.

Helyezze a nagy gézolékosarat (3) a cseppfelfogd talcara. Helyezze a kdzepes gézdlSkosarat
(2) a nagy gézoldkosarba (3). Helyezze a kis gézolékosarat (1) a kozepes gézolékosarba
(2) (abra 36).

A Csak HD9190 esetén: helyezze a levesestalat a kis gézolékosarba (1).
Tegye a fedelet a levesestalra (csak HD9190 esetén) vagy a kis gézoldkosarra (abra 37).

Jotallas és szerviz

Ha javitdsra vagy informdcidra van sziiksége, vagy ha valamilyen probléma mertilt fel, ldtogasson el a
Philips weboldaldra (www.philips.com/support), vagy forduljon az adott orszdg Philips
vevészolgdlatdhoz. A telefonszdmot megtaldlja a vildgszerte érvényes garancialevélen. Ha orszdgdban
nem mukadik ilyen vevészolgdlat, forduljon a Philips helyi szakiizletéhez.

Kornyezetvédelem

- Afeleslegessé valt késziilék szelektiv hulladékként kezelendd. Kérjuk, hivatalos djrahasznositd
gy(jtéhelyen adja le, igy hozzdjarul a kornyezet védelméhez (dbra 38).

Hibaelharitas

Ez a fejezet 6sszefoglalja a késziilékkel kapcsolatban leggyakrabban felmerilé problémékat. Ha nem
sikerll megoldania a problémdt az aldbbi informdcidk alapjdn, forduljon a helyi Philips
vevészolgdlathoz.

Probléma Lehetséges ok Megoldas
A péroldé nem Az ételparold nincs Csatlakoztassa a haldzati dugdt a fali aljzatba.
mUkodik. bedugva.
Nincs viz a tartdlyban. Toltse fel a viztartdlyt.
Még nem nyomta meg a Nyomja meg a start/stop gombot.
start/stop gombot.
Nem f&tt meg A péroldéban egyes Allitson be hosszabb pérolasi idét a +
minden étel. ételdarabok nagyobbak és/  gombbal.

vagy hosszabb pdroldsi idét
igényelnek masokndl.

Helyezze a nagyobb méretd, illetve a
hosszabb pdrolast igénylé ételeket a kis
g6z6l8kosarba (1), és kezdje meg a parolast
valamennyivel a t8bbi kosar felhelyezése eldtt.

Tul sok ételt helyezett a Ne terhelje tul a gézdl6kosarakat. Vagja
g6z06l6kosarakba. kisebb darabokra az ételt, és a legkisebb

darabokat helyezze felilre.



Probléma Lehetséges ok

A késziilék nem fit
megfelelen.

Nem végzett rendszeresen
vizkémentesftést a
késziléken.

Tul sok vizet tett a
viztartdlyba.

Péarolaskor a viz
kifrdcesen a
viztartalybdl.

Tul sok vizké rakédott a
ftéelemre.

Az Ures viztartdlyt
jelzd fény vildgftani
kezd, pedig van elég
Viz a viztartdlyban.

Nem tett elég
flszerndvényt az
aromatartd edénybe.

Az aromatarto
edény hatékonysdga
csokkent vagy
megszdnt.

Nem a megfelel®
fliszernévényeket tette az
aromatartd edénybe.

A készitéshez képest jdval
késébb ette meg az ételt.

Habos a viz a
viztartdlyban vagy a
cseppfelfogd télcan.

Habképzddéssel jarhat, ha
fehérje kerll a viztartdlyban
lévé vizbe, vagy ha
tisztitdszer marad vissza a
viztartdlyban.
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Megoldas

Hagyjon helyet az ételdarabok kozétt, és
ossza el egyenletesen az ételt a kosdr aljan.

Vizkémentesitse a késziléket (ldsd a ,, Tisztitds
és karbantartds” cim( fejezetet).

Tévolitsa el a felesleges vizet a viztartdlybdl.
Ellendrizze, hogy a vizszint a MAX jelzés alatt
van-e.

Vizkémentesitse a viztartdlyt. Ldsd a ,, Tisztftds
és karbantartds” c. fejezet ,,Vizkémentesités”
C. részét.

Tegyen t6bb flszerndvényt az aromatartd
edénybe.

Tegyen erésebb fliszerndvényeket az
aromatarté edénybe. Lasd az ételpdrolasi
tabldzatot az , Etelek és paroldsi tandcsok’ c.
fejezetben.

Készftés utan rogton fogyassza el az ételt.

Tisztitsa meg a viztartdlyt. Lasd a ,, Tisztitds és
karbantartds” c. fejezetet.

Etelek és parolasi tanacsok

A receptleirdsokat megnézheti a receptfizetben vagy a www.philips.com/kitchen weboldalon.
Az aldbbi tabldzatban feltlintetett parolasi idék csak tdjékoztatd jellegliek. A paroldsi idék az
ételdarabok nagysdgatdl, a gbézolékosdrba helyezett ételdarabok kozotti tavolsdgtdl, a kosdrban
[évd étel mennyiségétdl, az étel frissességétd| és izIéstél fuggden eltérdek lehetnek.

Etelparolasi tablazat

Az aromatarté edényhez ajanlott

fliszernovények/fliszerek

Parolandé étel Mennyiség Parolasi id6
(perc)
Spérga 500 ¢ 15-20
Bébikukorica 20 dkg 5-8
Z6ldbab 500 ¢ 15-20
Brokkoli 400 g 20
Sdrgarépa 500 ¢ 20

Kakukkfd, bazsalikom, citrom
Snidling, chili, paprika

Petrezselyem, citrom, fokhagyma
Fokhagyma, 8rélt piros chili, tarkony

Petrezselyem, éroft mustdrmag,
snidling
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Parolando étel

Mennyiség

Parolasi id6

)

Az aromatarté edényhez ajanlott
fliszernovények/fiiszerek

Karfiolrdzsa 400 g 20 Rozmaring, bazsalikom, tarkony
Zeller (kockak) 30 dkg 15-20 Kémény, fehérbors, chili
Csirkecomb 1db 25 Fekete bors, citrom, paprika
Csoves kukorica 500 g 30-40 Petrezselyem, fokhagyma, snidling
Cukkini 500 ¢ 10 Kapor; zsdlya, rozmaring
(szeletelt)
Kuszkusz 150g+ 250 ml 1015 K&mény, koriander; szegfliszeg
viz
Tojds 6 db 12-15 -
Gyimolcs 500¢g/4 db 10-15 Fahéj, citrom, szegfliszeg
Borsé 400 g 20-25 Rozmaring, kdmény, petrezselyem
(fagyasztott)
Burgonya 400 g 25-30 Petrezselyem, snidling, fokhagyma
Garnéla 20 dkg 5 Orolt curry, safrany, citrom
Puding 4 edény 20 Fahéj, szegfliszeg, vanilia
Rizs 1:'30 g+300ml 35 Pandan, petrezselyem, kmény
viz
250 g+ 500 ml - 35 Pandan, petrezselyem, kdmény
viz
Lazac 450 ¢ 12-15 perc Kapor, petrezselyem, bazsalikom
Fehér hal 450 g 10-15 Orolt mustarmag, jamaikai szegflibors,

majoranna

Az elére beallitott parolasi médokhoz tartozé parolasi idék (abra 39)

Tanacsok az ételparolashoz

Aromatarté6 edény
- Az aromatartd edénybe helyezhetd fliszerek példdul a rozmaring, a kakukkf(, a koriander, a
bazsalikom, a kapor, a curry és a tarkony. Ezeket vegyftheti fokhagymaval, kdménnyel vagy
tormadval, melyek sé hozzdaddsa nélkil is kiemelik az izeket. 1/2-3 tedskandlnyi szdrftott
flszerndvény és flszer hozzdaddsa ajanlott. Friss fliszerndvényekbdl és fliszerekbdl haszndljon
nagyobb mennyiséget.
- Az aromatarté edény hatdsa a legalsd, kdzvetlenll a cseppfelfogd talcdra helyezett kosarban
fézott ételre a legerdsebb.

Az aromatarté edénybe helyezhetd fliszerndvényekre, flszerekre és folyadékokra vonatkozdan
tovdbbi tippeket tartalmaz a fenti ételpdroldsi tdblazat.

Fokozhatja az aromatarté edény hatdsdt és még izletesebbé teheti az ételt, ha némi olajat locsol
az ételre.
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A legjobb eredmény elérése érdekében végja aprd darabokra a flszerndvényeket,

és egyenletesen toltse meg az aromatartd edényt.

A legjobb iz elérése érdekében javasoljuk, hogy elkész(tés utdn rogton fogyassza el az ételt.
Ne 6ntson folyadékot az aromatartd edénybe.

Zoldségek és gyiimolcsok

Végja le a karfiol, brokkoli és kdposzta vastag szardt.

A friss leveles zoldségeket a leheté legrévidebb ideig parolja, mert kdnnyen elveszitik szintket.
A fagyott z6ldségeket ne olvassza fel parolds el6tt.

Hus, szarnyasok, tengeri termékek és tojas

Paroldshoz a puha, nem tul zsfros hisdarabok a legalkalmasabbak.

Mossa meg alaposan a hust, és tordlgesse szdrazra, hogy minél kevesebb levet eresszen.

A hust, szdrnyast, halat és tojést mindig az egyéb ételfajték ald helyezze a levek kicsopogésének
megakaddlyozdsa érdekében.

Szurja ki a tojdsokat, mielStt a paroldba helyezné Sket.

Ne paroljon fagyott hust, szdrnyast vagy tengeri termékeket! Pdrolds elétt vdrja meg, mig a
fagyott hus, szdrnyas vagy tengeri termékek teljesen felolvadnak.

Desszertek
A desszertek édes izét cukor helyett fahéj hozzdaddsaval novelje.

Altalanos tippek

Csak HD9190 esetén: ha rizst szeretne fézni, tegye a rizst a levesestdlba, és dntsén hozzd egy kis
vizet. A pontos mennyiségeket ldsd a fenti ételparoldsi tdbldzatban.

Ha a rizs preset gombbal megfézte a rizst, kapcsolja ki a készlléket, keverje meg a rizst, és hagyja
5 percig a fedéllel lezdrt edényben. Ez még izletesebbé teszi.

Csak HD9190 esetén: leves készitésén kivil a levesestdlat szdszos zoldségek készitésére, hal és
marindlt étel f6zésére, ill. puding, leves és rizs készitésére is haszndlhatja.

Hagyjon helyet az ételdarabok k&zott, és ossza el egyenletesen az ételt a kosdr aljdn.

Ha nagyon sok ételt tesz a g&zdl&kosarba, akkor a parolasi id6 felénél keverje meg az ételt.

Kis mennyiségl étel rovidebb pdroldsi id&t igényel mint a nagy mennyiségl étel.

Ha csak egy gézol6kosarat haszndl, akkor az étel rovidebb paroldsi id&t igényel,

mint 2 vagy 3 gézolékosar haszndlata esetén.

Ha tobb gézodlékosarat haszndl, f6zze 5-10 perccel tovdbb az ételt.

Az étel hamarabb elkészil a kis gézdlékosdrban (1), mint a felsé gézolékosarakban.

Fogyasztas el6tt ellendrizze, hogy megf&tt-e az étel. Ez kildndsen fontos a sertés-, a vagdalt
marha- és a csirkehds esetében.

Parolds kozben is tehet ételt a kosarakba, illetve felhelyezhet ételt tartalmazé kosarakat.

Ha egy hozzdvald révidebb paroldsi idét igényel, tegye késdbb a kosarba.

Az étel parolasa egy ideig még folytatddik, amikor a parold dtvalt melegen tartd izemmaddra.
Ezért ha az étel mdr teljesen megfétt, vegye ki a paroldbdl, amikor a paroldsi folyamat
befejezddik, és a késziilék 4tvalt melegen tartd lzemmddra.

Ha az étel nem fétt meg, dllftson be hosszabb paroldsi idét. Lehetséges, hogy tobb vizet kell
toltenie a viztartalyba.

Csak HD9190 esetén: az ételpdroldban levest is lehet melegfteni. Ontse a levest a levesestalba,
és hagyja féni a halparold programon. 2,5 dl levest kb. 10 perc alatt lehet felmelegfteni.
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OHIMAI CaTbin aAybiHbI3beH KyTTbIkTanMbI3 xaHe Philips komnaHusacbiHa kow keaairis! Philips
KOMMaHMSCh YCbIHATBIH KOAARYAbI TOAbIFBIMEH MaliAaAaHy VLLiH, ©HIMAT www.philips.com/welcome
BeO-TopabbiHAA TiPKEHI3.

»Kaansbl cunarrama (Cyper 1)

Avcnaen MeH Tyimeaep 6ap backapy TakTachl
BacTay/ToKTaTy *oHe KiAIpTY TyiMeci (a)
Taiimep koFapbl xaHe TomeH Tyimeci (b)
«Cy blapicbl 60C» Wwambl (C)

BymeH a3ipaey TabarbiHbiH TyMenepi (d) (1,2, 3)
Tamak H6araapAamach! Tyimec ()

BacTbl 6araaparama Tyiimeci (f)

BacTbl 6aFaapAaMaHbiH, aAAbIH ara OpHaTLIAFaH TyiMenepi (g) (6anbik, kapTon, KypiLL, KOKeHICTep)
Taimep kepceTkiui (h)

«XKbliAbl kyMiHAE cakTay» Wwambl (i)

Typ6o wambl (j)

Cy biabicbl 6ap Heri3ri 6eAik

TemnepaTypa ceHcopbl

Tamuwbl Hayacbl

AsMAeHAIpriL

LLlaFbiH 6ymeH a3ipaey Tabarbl ()

OprTalua 6ymeH a3ipaey Tabarbl (2)

YakeH OymeH a3ipaey Tabarbl (3)

Copna blabichl (Tek HD9 190 yariciHae)

10 Kaknak

I'l By Teciri

12 Kaknak TyTkacel

I3 AnblHOaAbI bIAbIC TYOI

14 Cy TOATbIpY LyMeri

I5 CbiMABI CakTalTbiH OPbIH

NO 0O N Oy U1 ANWN!

Eckepmne BymeH asipaey mabakmapsi | - 3 gen HemipaeHreH. Bymen a3ipaey mabakmapbiHbiK
HeMipAepi KYAGKMapbiHga opHarackaH. Kes keAreH yAkeHipexk mabakmbl WwarbiHbipaK mabakmbix
ycmiHe opHamyra 6oaagel, 6ipak mabakmapgbl AOTMKAAbIK YAKelo pemimeH 6ip-6ipiHe KOIFaHga akcwl
opHaAacagbl: aAgbiMeH eH, warbliH mabak (1), cogaH keiiH opmaia mabak (2), aA COHbIHAH YAKeH
mabak (3).

HD9 190 yarici 6oibiHwa eckepmy: Copna bigbicbiH YAKeH mabakneH (3) 6ipre naiRgaAraHFraH xeH.

Eckepmne 9pgaribim bymeH a3ipAey mabakmapbiHbiH ACMbIHGA MAMLUbI HAYdCbiH NAKGAAGHbIHbI3
JK9HE meK Mmamak moAmMbIPbIAFaH byMeH a3ipAey mabakmapbiH NAHGAAGHbIHbI3.

MaHbI3AbI

Kyparabl koraaHbac GypbiH, OCbl ManAaAaHyLLbl HYCKAYAbIFbIH MYKMSAT OKbIr
LbIFBIN, DOAALIAKTA aHbIKTaMaAblK KypaA PETIHAE MalAaAaHy YLUIH cakTan
KOMbIHbI3.
KayinTi >xaraanaap
- Heri3ri 6eikTi cyFa 6aTbipyFa HEMeCe OHbl aFbIHABI CYMEH LatoFa
OOAMANABI.
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Ab6anAaHbI3

Kyparabl kocnac OypbiH, OHAQ KOPCETIATEH KEPHEYAIH XEPTIAIKTI XeAl
KepHeYyiHe CaMKeC KeAETIHIH TeKCepin aAbIHbI3.

Kyparabl Tek xepre KOCbIAFaH po3eTKara »anFaHbi3. LLITenceabaik
YWTbIH pO3eTKara AYPbIC XaAFaHFaHbIH SPAANbIM TEKCEPIHI3.

ByA KypbIAFbI CHIPTKEI TariMepMeH Hemece BeAek KallbIKTaH Hackapy
XymeciMeH backapyFa apHaAMaraH.

LLITenceAbaik ylWbl, KyaT CbiMbl HEMeCe ©3i 3aKkbIMAaHFaH OOACa,

KYPaAAbl KOAAQHOAHDI3.

KyaT cbiMbl 3aKkbIMAaHFaH BOACa, KayinTi »aFAai OpblH aAMaybl YLUIH, OHbI
Tek Philips komnaHumscbiHAa, Philips MakyAaaFaH KbI3MET OPTaAbiFbIHA
Hemece OIAIKTI MaMaHAAp aybICTbIpYbl Kepek.

KayincisairiHe »ayanTbl aAaMHbIH KaAaFaAaybIHCbI3 HEMECE KYPbIAFbIHbI
NaiAaAaHy HYCKAyAAPbIHCbI3, U3MKAABIK XSHE OMAdY KAOIACTI WeKTEyA,
Ce3IMTaAAbIFbl TOMEH, COHAAN-aK DIAIMI MeH Taxiprbeci a3 aaamMaap
(coHbIH, iWwiHAE 6aranap) BYA KYPbIAFbIHBI KOAAAHOAYbI Kepek.
BananapAbIH KypaAMeH OMHaMayblH KaAaraAaFaH »eH.

KyaT cbiMblH 6ararapAbiH KOAbI XETNENTIH Xepae YCTaHbI3. Kypaa TypraH
BeTTIH HemMece YCTEAAIH WETIHEH KyaT CbiMbl CaAbbipan TypMaybl TUIC.
KyaT CbIMbIH bICTbIK XXEPAEPAEH ayAaK YCTaHbI3.

Kypaaabl po3eTkara xxaaramac OypbiH, TOK CbiIMbIH Heri3ri GeAikTeri
OpaybIWTaH TOAbIFbIMEH HOCATHIN aAbIHbI3.

TOHa3bITbIAFAH €TTI, TayblKTbl HEMECE TeHi3 TaFraMAapbiH OyMeH nicipyre
6oAMarAbl. bymeH nicipmec OypbiH, MIHAETTI TYPAE EPITIM aAbIHbI3.
BymeH niciprilTi TamLUbl HayacCbIHChI3 KOAAHYFa BOAMarABI. blcTbik ¢y
KYPaAAbIH, CbIPTbIHa TOTIAYI MYMKIH.

bymeH a3ipaey TabakTapbiH aHe copra blabICbIH (Tek HD9 190
YATICIHAE) TYMHYCKa Heri3beH bipre FaHa KOAAAHBIHBI3.

EckepTty

ByA Kypan Tek yae nanaasaHyra apHanFaH. AyKeH, keHce, depma CUsaKTbl
KYMBIC OPbIHAAPbIHbIH, aCXaHaChl CUAKTbI OPTaAapAa KOAAAHYFa
Kapamarabl. KoHak i1, MOTeAb, xaTak NneH TaHFbl ac OepiAeTiH OpbIHAAP,
Hacka Aa TYPFBIABIKTEI OPTaAapAa KOAAAHYFa Aa BOAMANABI.

KYPbIAFbIHBI AYPbIC KOAARHOACA, KSCION HEMeCe KapTblAal KaCibu
MakcaTTapAa KOAAAHCA, MaAAAHYLLIbI HYCKAYABIFBIHAAFbI HYCKayAapFa
CoMKeC KoAAaHDACa, KEeMIAAIK apaMcbi3 6oAaabl xaHe Philips
KOMMaHMACh BOAFaH 3aKbIMARPFa OaMAQHBICTbI KE3 KEAreH
KayarkepLliAikTeH 6ac TapTaabl.
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- Philips apHaribl ycbiH6araH Hemece Philips komnanmscbiHaH 6acka eHaIpyLirep
LblFapFaH KOCAAKbI KYPanAapAbl HeMece BeALIEKTEPAI KOAAaHYFa BOAMAABI.
KoAaaHFaH xarFAanAR, OHIMHIH KEMIAAIM 3 KYLLIH XOSABI.

- KypanablH Heri3ri 6eAiriH TemnepaTypach! »OFapbl , bICTbIK ra3bl, Oybl
6ap, coHaam-ak, bymeH NiCiprilTiH ©3iHeH ThiC Hacka KypasaapAaH
LWbIFATbIH bIAFAAABI bICTbIFbI ©ap Xepae cakTamaHbi3. bymeH micipriwTi
KYMBIC XKacan TypFaH HEMECE bICTbIK MAUTaHbIH Hemece NeLTiH YCTiHe
HemMece KaHblHa KoloFa 6OAMaNABI.

- KyMbIC icTen TypFaH KypaAAbl KabblpFaAap MeH blAbIC-asiK CaAaTbIH
WwkadTap cMaKTbl OYMEH 3aKbIMAAHATBIH 3aTTapAblH aCTbiHA Hemece
XaHblHa KOlOFa HOAMaNABI.

- Kypaaabl xapblAaTblH XoHe/Hemece xaHaTblH OyAap 6ap xepae
KOAAAHYFa HOAMaNABI.

- ByMmeH nicipriwTi Teric, TypaKkTbl XaHE KOAAEHEH, Xepre KOWbIr, OHbIH
KaTTbl bICbIN KETYIH OOAABIPMAY YLUIH, alHaAackiHAa kemiHae 10 cm Hoc
XEP KaAAbIPbIHBI3.

- OpKalliaH aAblHOaAbI blABIC TYNTEPIH OyMeH a3ipAey TabakTapblHa
KOFapFbl XafFblHaH 6acTan KomblHbI3. blabic TynTepiH Aypbic
OPHAAACTbIPY YLLUIH aAAbIMEH BIp »afblH Tabakka TOMEHAETIHI3, COAAH
KEMIH eKIHLUI aFblH TYN OPHbIHA (KCbIPT» €TiM) TYCKEeHLIE TOMEHAETIHI3.
TynTeri WhiFbIHKbI Kep OoFapbl Kapan TypFaHbiH TekcepiHiz. (CypeT 2)

- byMeH nicipy 6apbICbiHAQ, KbIAbI KYMIHAE CaKTay pexmmMiHAe BOAFaHAQ
Hemece KakmnafblH allkaHAa OymeH NiCipriliTeH WhiFaTbiH bICTbIK OyAaH
aban 60AbIHbI3. TaMaKTbl TekcepreHae, cabbl y3biH ac Y KypaAAapbiH
KOAAAHbIHbI3.

- bymeH nicipriw icTen TyprFaHAQ, OHbIH YCTIHEH EHKEMMEH3.

- KypanablH bICTbIK 6€TTEepiH KOAMEH ycTamaHbi3. KypaAAblH bICTbIK
HOAIKTEPIH ycTamMac OYpbIH, aC Y KOAFanTapbiH KMIIHI3.

- lcTen TypraHaa, NiCIpriwTi KO3FamaHpI3.

- KaknakTbl abaraan, e3iHi3aeH aAbiC YCTan allbiHbI3. Kyiin Kaamac ViiH,
KakmaKkTaFbl Cyabl OyMeH MiCiprillke aFbi3blHbI3.

- Tamak bicTblk GOAFaH ke3ae, byMeH a3ipAeYy TabarbiH KyAaKTapblHaH YCTaHpI3.

- Cy blABICBIH CY TOATBIPY WyMeriHeH 6ocaTnaHpi3. Cy biabICbIH 60caTy YLUiH
HEri3Al apTKa KMCAMTBIHbI3 A, CYAbl Heri3aiH apTbiHaH TeriHi3 (CypeT 3).

- Ta3apTy YLWiH, aAABIMEH KYPaAAbl PO3ETKAAAH aXbIpaTbir, CybITbIM aAy
Kepex.

ABTOMATTBbI TYPAE OLipy

KypanabiH aBTOMaTTbl Typae oLy GyHKUmsAch 6ap. Po3eTkara xaaFaraHHaH KeMiH TYMMEHI 2 MUHYT

iwiHAe HacnacaHpi3, KypaA aBToMaTThl Typae olueal. CoHbiMeH bipre, opHaTbiAFaH OyMeH Micipy

YaKbITbl (COHbIH, ILLIHAE XKbIAbI KYMIHAE CaKTay YaKbITbl A2) askTaAFaHAR KYPaA aBTOMATThbl TYPAE
KYMbICBIH TOKTaTaAb!.



KA3AKLUA 83

Cycbi3 KaHaTyAaH Kopfay ¢GyHKLUACHI
Ocbl BymeH NiciprillTiH KypFak TYpAE KalHaTyaaH Kopray mexaHunami 6ap. Kyprak TypAe KanHaTyAaH
KOPFay MeXaHM3Mi Cy bIAbICbIHAA Cy 6OAMACa Hemece MaliAaAaHy KesiHAE TayChlAbIN KAACa, Kbi3AbIPY
3AEMEHTIH aBTOMATTbl TYpAe ewipeai. Kyparabl KaiTaaaH nanaasaHy yLuiH, cy blabicbiH MAX
(«EH XKOFAPbBI») kepceTkiliHe AEMIH CYbIK CYMEH TOATBIPbIHBI3.

DAEKTpMarHuTTik epicrep (3MO)
Ocel Philips kypanbl anekTpomarHnTTik epicTepre (OMO) kaTbiCTbl 6apAblK CTaHAAPTTapFa Calikec
keneal. Ocbl NanAaAaHyLLbl HYCKayAblFbl GOMbIHLLIA AYPBIC KOAAGHBIAC, OYTiHI TaHASFbI FEIABIMM
ASAEAAEPTE CIMKEC, KYPaA MarAaAaHy YLUIH Kayinci3 O0AbIN TabblAaAbI.

AAarawu KOAAQHap aAAbIHAQ

Il Kypaaabl arFal KOAAGHAP aAABIHAR, TaMaK CaAbIHATBIH GOAIKTEPIH aKCblAAM TasaAaHbl3
(«TazsaAay »aHe TeXHMKAAbIK KbI3MET KOPCeTy» TapayblH KapaHbi3).

Cy bIAbICbI iLLiH ABIMKBIA LY6EpeKneH CYPTiM aAblHbI3.

ManaaAaHyFa AanbiHAQY

Il Kypaaabi Teric, TypakTbl kaHe KOAACHEH, Xepre KOMbIHbI3.

KypaArabl poseTkara skaAramac 6ypbiH, TOK CbIMbIH Heri3ri 6OAIKTeri OpaybILUTaH TOAbIFBIMEH
60caTbin aAbIHbI3.

Cy biabicbiH MAX («EH, >xoFapbi») KkepceTkilliHe AeliH cyFa TOATbIpbiHpI3 (CypeT 4).
D Cy blabicel MAX («EH, xoFapbi») kepceTkilliHe AeiH TOATbIpFaHAa 6yMeH Micipril WwamameH
60 MuHYT BymeH nicipe aAaAbl.

Cy biabicbiHa MAX («EH, XXOF.») kepceTkilliHeH acbIpbin cy kytoFa 60AManAbI.

Cy blAbICbIHA TeK KaHa cy Kyto Kepek. Cy blAbICbIHA eLuKallaH ASMAEYiLl, Mait HeMece backa
3aTTapAbl KocyFa 6oAMaiiAbI.

TamLubl HayacblH Herisri 6eAIKTeri Cy blAbICbIHbIH, YCTiHe opHaTbIHbI3 (CypeT 5).

Eckepmne Kypaagbl elwkawaH mamiubl HayacbiHCbI3 NAIHGAAAHOAHBI3 XOHE MAMLLbI HAYdCbIHA CY,
gamgeyilu, Maii HeMece 6acka 3ammapgb! KYAMaHbI3.

ByMeH nicipireTiH TamMakka KOCbIMLLIA A9M Bepy YLUIH ASMAEHAIPFILLTI TaMLUbl HayacbiHa
KonbiHpbI3. (CypeT 6)

- ASMAEHAIPriWTI GanFbiH HeMece KypFak LIeNTEPMEH TOATLIPbIHbI3.

- OPTYPAI TaFaM TYpiHe apHaAFaH LLOMTEP XOHE ASMAEYILITEP TYPI XOHIHAET KEHECTEPAI
«TaMmak kecTeci xaHe ByMeH Micipy KeHeCTepi» TapayblHAAFbI OYMeEH MiCipy KeCTECIHEH KapaHbi3.

A Bymen nicipreai xaTkaH TamakTbl 6ip HeMece 0AaH Aa ken BymeH a3ipAey TabakTapbiHa
*aHe/HeMece copna biabicbiHa (Tek HD9190 yariciHae) caabiHpiz. (Cyper 7)

- OpKallaH aAbiHOaAbl bIAbIC TYNTEPIH BymeH 23ipAey TabaKTapbiHa KOFapFbl xarbiHaH HacTan
KOWbIHbI3. blabiC TYNTepiH AYPBIC OPHAAACTLIPY YLIH arAbIMEH BIp xaFblH Tabakka TOMEHAETIHI3,
COAQH KeMIH eKiHLLI XaFblH TYM OpHbIHA (KCbIPT» €TiM) TYCKeHLIe TOMeHAETIHi3. TynTeri
LUBIFbIHKBI XXEP XKOFapbl Kapan TypraHbiH TekcepiHiz (CypeT 2).

- BymeH a3ipaey TabakTapbiHa TbiM Ko Tamak caaMaHbi3. Tamak 6eAikTepiHiH apacbiHaa 6ipas 6oc
OPbIH KaAABIPBIHBI3 XoHE TaMakTbl TabakTbiH TybiHe BipKeAKi xalbiHpI3.

- Tek HD9189 variciHae: kypiluTi 93ipAey YLWiH OyMeH a3ipAey TabakTapbiHbIH, iLiHE CbISTbIH XEHIA
bIABICTbI MaiiAaAaHyFa 60AaAbI. bymeH MicCiprilTiH ilWiHAEr Oy aitHaAbIMbI AYPbIC GOAYbI YLLIH
bIABICTbIH, aliHaAaCbiHAQ 6OC OpbIH BOAYbIH KaaaFaAaHbI3.

- TaMakTblH YAKeHAEY GOAIKTEPIH XoHe ByMeH y3aK MiCipiAeTIiH TaMaKTbl eH TOMeHr bymeH
a3ipAey TabarbiHa (1) canbiHbI3.
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- KyMbIpTKaAapabl biHFalAbl TypAe ByMeH MICipY YLiH, OAaPAbI KYMbIPTKA YCTaFbIlLTapbiHa
canbiHpiz (CypeT 8).

- benikTepi yAkeH TamakTbl OyMeH nicipy MakcaTbiHAa (MblCaAbl, OYTiH TayblK, Kyrepi cobbiFbl) Oip
YAKEH BIABIC acay YLiH, opTala (2) »aHe yAkeH OymMeH a3ipAey TabarbiHaH (3) aAbiHOaAbI bIABIC
TYNTEPIH aAbin TacTayra 6OAaAbI.

Eckepmne BymeH a3ipAey mabakmapbiHbIH, eH XKOFapbl CbibIMgbiAblfbl — | Kr.

Bip Hemece bipHelue 6ymeH a3ipAey TabaFblH TaMLLbl HayacblHa KOMbIHbI3. TabaKTapAbl
)KOHAEMN OPHaTbIM, LWaMKaAMaiTbiHbIH TekcepiHiz (Cypet 9).

- BymeH a3ipaey TabakTapbiHbIH YLWEYIH A€ KOAAGHY MIHAETTI emec.

- BymeH a3ipaey TabakTapsbl | - 3 aen HemipaeHreH. Bymer a3ipaey TabakTapbiHbiH HOMIPAEPI
KyAaKTapblHAQ OpHaackaH. Kes keAreH yAkeHipek TabakTbl WaFbiHblpak TabaKTbiH YCTiHe
opHaTyra 60AaAbl, Oipak TabakTapabl AOTMKaAbIK YAKEIO peTiMeH Gip-bipiHe KoWFaHAa XaKcbl
OpHanacaabl: aAAbIMEH eH LaFbiH Tabak (1), copan keliH opTatua Tabak (2), aA CoHblHaH YAKeH
Tabak (3). OpkallaH bymeH a3ipAey TabakTapblHbIH, aCTbiHAA TaMLLbl HayacbiH ManAaAaHbIHbI3
XSHe TeK Tamak TOATbIPbIAFaH OymeH a3ipAey TabakTapbiH naiaasaHbiHbi3 (CypeT 10).

- Texk HD9190 variciHae: copna blAbIChl cOpraHbl, 6acka CyMblK TaMaKTapAbl oHe GaAbIKTb
a3ipAeyre apHanFaH. Copna blAbICEIH MaAAAAHFBIHBI3 KEATEHAE OHbl YAKEH DyMeH a3ipAey
TabarbiHa (3) caabiHbiz (CypeT | 1).

- Tek HD9190 variciHae: acTbiHAR opTawa OymeH 23ipAey Tabarbl (2) 6ap yAKeHipek TabakTbl
xacay yWiH yakeH bymeH a3ipaey TabarbiHaH (3) aabiHOaAbl blabIC TYOIH LblFapFaHAR, A1 A€
HanbIk, Kypilll HeMece Copra 93IPAEY YLLIH XOFapFbl XarblHa COPMa bIAbICHIH KOS
anaceis (Cypet 12).

- LarbiH 6ymeH a3ipaey TabarbimeH (1) yAkeHipek TabakTbl xacay yLwiH opTala OyMeH a3ipAey
TabarbiHaH (2) arbiHOaAb! blAbIC TYDOIH LbIFApFaHAR, @A A€ YAKEH OyMeH 3ipAey TabarFbiH (3)
KOFapFbl XarblHAA KOlOFa 6OAaAbI.

Bl Kaknaknen xoraprbl 6ymeH a3ipAey TabarbiH xabbiHbi3 (Cyper |3).

Eckepmne Erep 6ymeH a3ipAey mabarbIHbIH KaKNarbl gypbic abbIAMaraH 60ACa, Mamak akcbiAan
nicneigi.

KypaAabl naaaAaHy

BymeH niciprilwTin exi OyMeH a3ipaey peximi 6ap:

| BymeH nicipriwTi Te3 icke KOCyFa MyMKIHAIK OEPETIH KOA PEXMMI.

2 baraaprama pexnmi:

- Tamak 6arpapramach!: 9p Tabak YLiH TOAbIK TaMaKTbl 9P TYPAI 93ipAeY yaKbITTapbiMeH 33ipAey.

- AAAbIH ana OpHaTbiAFaH TyliMeAep 6ap 6acTbl GaFaapAama: TaMakTbl aAAbIH aAd OPHATbIAFaH
YaKbITTapMEH aHe TemnepaTypaAapMeH a3ipAey.

ByA pexnmaepail naiaanaHy SAICi Typaabl KOCbIMLLIA aknapaTThl TOMeHAer Herek HeaiMaepaeH

KapaHbl3.

XKaanb! npoueaypa
Keneci kaaamaap — BYKiA Yl OyMeH 93ipAeY PeXMMIHE KOAAGHBIAATBIH XKaAMbl KaAAMAAP.

Il LtenceAbaik ywTbl KabbipFa po3eTKacbiHa KOChIHbI3.
D Kocy/elwipy TyiMeciHAEr LLAM KOCbIAAAbI 3KOHE dAEMKI d3ipAey YakbiTbl (20 MUHYT)
AncnAeiae naaa 6onaabl (Cypet 14).

Eki 6ymeH azipaey pexxuMaepiHiH, 6ipeyiH TaHAaM, KaXKeT KaAAMAAPAbl OpPbIHAHbI3 (Sp TYPAI
6yMeH a3ipAey peXXxMMAEPiHIH, 66AIMAEPIH TOMEHHEH KapaHbi3).

Eckepmne Eki 6ymeH a3ipAey pexxumin 6ip yakbimma navigaraHa aamaricbis. CoHgasi-ak, mamak
6argapAaamacbiH xaHe 6acmbl 6argapAaamanbl 6ip yakpimma nangasaHa aAMasncbI3.
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Eckepmne Ken meAwepge mamak nicipreH kesge, mamak nicipy yaKkbimblHbIH )XapmbICbl 6MKeHge,
¥3bIH Canmbl ac yi KypaAbIMeH mamakmbl apaAacmbipbitbi3. [leike apHAAFaH KOAFAn KMMIHI3.

Eckepmne Bymen a3ipaey npoueciHiH, 6ipiHiui 5 MuHymbiHga myp6o wambi xaHagbl. bya mes Kbiy ywin
byMeH niciprilumiH, KOCbIMILIG Kyammbl NAigaAaHambiHbIH Kepcemegi.

BymeH a3ipAey npoueci asKTaAFaHAR, KYpaA 5 peT curHaa 6epeai, COAaH KeliH XblAbl KyHiHAE
CcaKTay pexmuMiHe aBTOMaTTbl TYPAe aybicaabl («XKblAbl KyitiHAE cakTay pexkumi» BOAIMIH KapaHbi3).

MaitAaraHyAaH KeMiH KaKMaKTbl XalAar aAbiHbI3.

KaknafblH allKaHAQ, KYPaAAaH bICTblk By whbiFapbl. OaaH abait 60AbIHpI3.

Eckepmne Ky#fin kaamac ywiH Kaknakmel aAFaHga KoAFan kuinis. Kaknakmel 6asly xaHe e3iHi3geH apbi
ycman aAbiHbi3. JKUHAAFaH cygbl Kaknakmax 6yMeH a3ipAey mabarbiHa aFbi3blHbi3.

Eckepmne Tamakmel 6ymeH a3ipAey mabakmapbIHAaH GAy YILiH ¥3biH canmbl ac yi KypaAgapbiH
NaNgaAaHblHbI3.

BymeH aaip/\ey TabarblH LblFapFaHAQ, OHAAFbl )KMHAAFaH CyAbl aCTbIHAQFbl bIAbICKa HeEMece
TaMLUbl HayacCblHa aFbi3blHbI3.

A Ltenceabaik yluThl Kabbipraaarbl pO3eTKaAAH aXbIpaThbi, TaMLUbl HayacblH aAMac GYpbIH,
6yMeH MiCiprillTi TOABIK CybITbIM aAbIHbI3.

Op nanAaAaHFaHHaH KeiiH Heri3Ai apTka KMCaMlTbIM, CyAbl HEri3AiH, apTbiHAH TOry apKblAbl Cy
blAbICbIH 60caTbiHpI3 (CypeT 3).

TaMLubl HayacblH aAFaHAQ XOHE CY blAbICbIH HocaTKaHAA caK BOAbIHbI3, cebebi KypaaAbIH Hbacka
6eAiKTepi Cybin KaAca A3, eKeyiHAETI CY dAi A€ bICTbIK HOAYbI MYMKIH.

Eckepmne Bymen asipaey kesiHge cy arbin Kemce, «cy bigbiCbl 60C) WAMbI XAHbIN, Cy bIgbICbIH
moAmbipy kepekmirin kepcemegi (Cypem 15).

Eckepmne Kocbimwa mamakmbl 6ymer a3ipaey Kkepek 60ACA oHe KOCbIMLLA Cy Kepek 60Aca, ¢y
bIgbICbIH MOAMbIPY YILiH Cy MOAMbIPY LIYMEri GPKbIAbI WAFbIH Cy KOAEMIH KyloFd 60Aaghbl.

Eckepmne 2 muHym 6o¥ibl nasigaaaHbiAMaca, Kypaa asmomammsi mypge Kymy pexumiHe emegi.
Backapy makmaceiH kasiimagaH icke Kocy ywin 6acmay/mokmamy mysimeciH 6acbiHbi3.

KoA pexumi

ByA pexxmai 6ymeH MiciprilTi Te3 icke KOCy YLUiH NaliAAAHBIHbI3.

Il Kaxet 6ymeH o3ipAey yaKbITbiH TaHAQY YLLIH TalMEpAIH, KOFapbl HeMece TOMeH TyiMeciH
6acbiHbi3 (Cypert 16).

BymeH a3ipaey npoueciH 6acrtay ywiH 6actay/TokTaTy TyiMeciH 6acbiHpiz (CypeT 17).

D BymeH asipaey npoueci 6acTaraapl. bactay/TokTaTy Wwambl xaHe Typbo wambl basy
XKbIMbIABIKTAMABI )XdHe TaliMep OpHaTbiAFaH GyMeH a3ipAey yaKbITbiH Kepi caHaiabl (Cypert 8).

D KepceTiAreH 6yMeH a3ipAey yaKbITbl ©TKEHAE, KYPaA CUrHaA Bepeai KaHe XblAbl KyMiHAE
caKTay pexxuMiHe aybicaabl. «XblAbl KyiiHAe cakTay» Lwambl xaHaAbl (Cypet 19).

BaraapAaMa pexxuMi: TaMaK 6araapAaMachl

ByA 6aFpapAaMaHbl TOAbIK TamakTbl 9p ByMeH a3ipaey Tabarbl YLLIH 9P TYPAI yakbITNeH 93ipAey YLiH
narAaAaHbiHbI3. Kypaa eH y3ak a3ipAey yakpiTbl 6ap OymeH a3ipAey TabaFblHAaFbl TamMakTbl OyMeH
nicipyAi aBTOMaTThl TYpAE 6acTalAbl XaHe KblCkapak 93ipAey YakpiTbl 6ap bymeH a3ipaey TabarbiH
Hemece BymeH a3ipAey TabakTapblH Kol kepek ke3ae curHan bepeai. CoHrbl OyMeH a3ipaey
TabarblHbIH 93IPACY YaKbiTbl €H TOMeH BOAAABI.

Eckepmne Bykia yw 6ymen a3ipaey mabarbiH haiigaaaH6acman mamak a3ipAey kepek 6oAca, mavimepgi
mekK naigaraHambiH 6ymeH 33ipAey mabakmapsbl ywiH 0OpHAMbIHbI3.
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Il Tamak 6araapaamachl TyitmeciH 6acbiHpiz. (Cypet 20)
D Tamak 6araapaamach! TYFMeCIHAET LaM >aHbIM TYPaAbl Aa, ylu GyMeH a3ipAey TabarbiHbIH,
TyiMmeAepi »kaHaabl (Cypet 21).

BymeH a3ipAey TabakTapbiHbiH, 6ipeyiH TaHAay ywiH |, 2 Hemece 3 6yMeH a3ipAey TabaFbiHbIH,
TyMmeciH 6acbiHbiz. (CypeT 22)
D Coiikec WaM XbiMblAbIKTaM GacTanAbl.

TaliMepAiH, KOFapbl )XaHe TOMeH TyiMeAepiH bacbin, TaHAaAFaH BymeH a3ipAey Tabafbl yLUiH
KaXkeT a3ipAey yakbITblH OpHaTbiHbI3. (CypeT 23)

PacTay yuwiH yakbITTbl OpHaTbIN *aTkaH 6yMeH a3ipAey TabaFbIHbIH, TYMMECiH KailTaaaH
6acbiHpi3. (Cypert 24)

D BymeH asipAey TabafbiHbIH TYMMECIHIH, aCTbIHAAFbI HYKTE KOCIAIM, YaKbITTblH, OPHATbIAFaHbIH
KepceTeai.

2 - 4 KapaMAapAbI MarAaAaHy Kepek Bykia bymeH a3ipAey TabakTapbl YLUiH yaKbITTbl
OpHaTKaHLUA KaMTaAaHpI3.

A UnrpeanenTTepai 6ymeH a3ipaey TabakTapbiHa CaAbiHbI3. BykiA yw 6ymeH a3ipAey TabakTapbiH
NaiAaAaHFaHAR, 93iPACY YaKbITbl €H, y3aK TaMaKTbl eH, Killi 6ymeH azipAey TabafbiHa (1), exiHwwi
€H, y3aK a3ipAey yakblTbl 6ap TaMakTbl opTalua 6yMeH a3ipAey TabarbiHa (2) koHe eH, Kbicka
33ipAey yaKbiTbl 6ap TaMaKTbl eH, YAKeH 6ymeH a3ipAey TabarbiHa (3) CaAbIHbI3.

ByMmeH nicipriw HerisiHe eH y3ak a3ipAey yakpbiTbl 6ap 6ymeH a3ipAey TabaFbiH KOMbIHbI3.

Bl Bacray/TokTaTy TyitmeciH 6acbiHbiz (CypeT 17).

D BymeH asipaey TabaFbiHAA eH, y3aK 93ipAey YakbiTbl 6ap 6ymeH a3ipAey npoueci 6acTaAaAbl.
BacTay/TokTaTy wWwaMbl 6asy KbiMbIAbIKTaMAbI XdHE TaliMep byMeH 33ipA€y YaKbITblH Kepi
CaHaMnAbl.

D bBipa3s yakbITTaH KeliH KypaA curHaa 6epeai xoHe KkeAeci GyMeH a3ipAey TabafbliH KOIO
KepeKTiriH KepceTeTiH eKiHLLi eH, y3aK a3ipAey yakblTbl 6ap 6yMeH a3ipAey TabaFbIHbIH, LIaMbl
Te3 xbinblAbiKTanAbl (CypeT 25).

Bl ExiHwi en ysak a3ipAey yakbiTbl 6ap GymeH a3ipaey TabarbiH GymeH MicipriluTe aaseKaLlaH
TypFaH 6ymeH a3ipAey TabaFbIHbIH, XXOFapFbl JKaFblHA KOMbIM, XbIMbIAbIKTaN TypFaH 6ymeH
a3ipAey TabafblHbIH, TYMeCiH HeMece HacTay/TOKTaTy TyiMeciH 6acbiHpI3.

Il Bymen nicipriw 6ymeH nicipy npoLeciH xaAFacTbipaAbl.

D Bacray/ToKTaTy Wwambl Hasy KbiMbIAbIKTaMAbI XoHe TaiMep ByMeH MiCipy yaKbITbIH Kepi caHanAbI.

D Bipa3 yakbITTaH KeMiH Kypaa curHaa Hepeai Ae, ocbl bymeH a3ipAey TabaFbiH KOKO KEpeKTiriH
KOPCEeTETIH eH, KbICKa d3ipAey yaKbITbl 6ap byMeH a3ipAey TabaFblHbIH, LLAMbI XbIMbIABIKTAMAADI.

I EH kbicka a3ipAey yakbiTbl 6ap 6yMeH o3ipAey TabarbiH KaaraH GyMeH a3ipAey TabaKTapblHbIH,
YKOFapFbl JKaFblHa KOMbIM, XbIMbIAbIKTaM TypFaH GyMeH a3ipAey TabafbiHbIH, TYMMECIH Hemece
6acTay/ToKTaTy TyiMMecCiH 6acbiHbI3.

ByMmeH nicipriw 6ymeH nicipy npoLieciH »KaAFacTbipaAbl.

D Bacray/ToKTaTy Lambl Hasty XKbIMbIAbIKTaMAbI XaHE TaiMep ByMeH MiCipy yaKbITbIH Kepi cCaHanAbI.

D ByMeH nicipy yaKbITbl a9KTaAFaHAA KYpaA CUrHaA Gepeai Ae, XKbiAbl KYMiHAE CaKTay pexuMiHe
aybicaabl. «KblAbl KYMiHAE cakTay LiaMbl oHe 6acTay/TOKTaTy wwambl 6asty KbIMbIABIKTaNADI.

baraapAama pexxuMi: 6acTbl 6araapAama

ByA PEeXMMAT aAABIH aAd aHbIKTaAFaH 93IPACY YaKbITTapbIMEH KoHe TemrnepaTyparapMeH apHaibl
MHrPEAVEHTTEPAI S3iPAEY YLLIH NafAaAGHBIHBI3.

Eckepmne bacmbl 6argapAamaHbl mamiubl HayacbliHga eH, meMeHri 6yFa nicipy mabarbi KOUbIAFaH
Ky/ige FaHa naigaAaHa aAdchi3.
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Eckepmne Bacmbi 6argapAamaHbiH dAgbIH AAG OPHAMBIAFGH MysiMeAepiHiH ganbiHgay yakbimbl KOA
pexxumineH y3arbipak 6oAagbl. byHbiH cebebi — OHbIH 93ipAey meMnepamypaAapbl eH, XaKkcbl a3ipAey
HamuxeciH aay ywiH 100°C-max azgan memeH 60AaMbIHGbIFLIHGA.

Il Bactbi 6araapaama TyiiMeciH GacbiHpis (CypeT 26).
D BacTbl 6araapAama TYMMECIHAETT XKapblK KOCbIAAAbI KSHE TOPT aAAbIH aA2 OPHATBIAFAH TyMMe
xaHaabl (Cypet 27).

TepT aAAbIH aAa OpHaTbIAFaH TYMMeAepAiH, 6ipeyiH 6acbIHbI3.

- BanbikTbl a3ipAey yLwiH Hanblk TynmeciH 6acbiHpi3 (CypeT 28).

- KapTonTbl a3ipAey ywiH kapTon TyimeciH 6acbiHbi3 (CypeT 29).

- KypiwTi a3ipAey ywiH kypiw TyimeciH 6acsiHpi3 (CypeT 30).

- KekeHicTepai a3ipAey YLWiH kekeHic TynmeciH bacbinpi3 (CypeT 31).

KaxeT 60Aca, byMeH a3ipAey TabaFblHAAFbl MHTPEAMEHTTEPAIH KOAEMi MeH ©ALLIeMiHe
6aiAaHbICTbI 33ipPAEY YaKbITbiH TAMMEPAIH XKOFapbl HEeMece TOMEH TYMMECIMEH peTTei aAachI3.

BacTay/TokTaTy TyiMMeciH 6acbiHbI3.

D BymeH nmicipy npoueci 6acTarapbl xaHe 6acTay/TOKTaTy WaMbl 6asty XKbIMbIAbIKTaRAbI.
AMcnaeit TaMepAiH, Kepi caHaFbIH XoHe TaHAAAFaH aAAbIH aAa OpPHATbIAFaH TYMMECIHIH,
a3ipAey TeMmepaTypachlH aybICTbIPbIN KOPCETIM TYpaAbl.

D ByMeH micipy yakbiTbl asKTaAFaHAQ KYPaA CUrHaA Bepeai Ae, XKblAbl KYHiHAE CaKTay peXMMiHe
aybicaabl. «XKblAbl KYMiHAE CaKTay LUaMbl XaHbIM TYPaAbl.

XbIAbI caKTay peXxuMi

ByMeH nicipyaeH KkeniH 6yMeH NICIprilll XblAbl KYWMIHAE CakTay PEXMMIHE ayblCaabl XKHE OKbIAbI
KYMiHAE CaKTay» LuaMbl XaHbin TYPaAbI.
AKblAbl kyriHAe cakTay pexumi TamakTbl 20 MUHYT GOMbI XbIAbI CaKTaMAbI.
- Tamaktbl 20 MUHYTTaH apTbIK XbIAbl KYMIHAE CaKTay YLUIH TaMEPAIH XOFapbl KoHE TOMeH
TYMMEAEPIH 6acbiM, XKblAbl KYMIHAE CaKTay YaKbiTblH PETTEH3.
- Erep KocbiAbIN TypFaH XblAbl KyMIHAE CaKTay PEXMMIH aXbIpaTy Kepek 6OACa, bacTay/ToKTaTy
TYMMeECIH HacbiHbI3.

TaaaAay KoHe TEXHUKAADbIK KbI3MET KepceTy

Kypaaabl TasaAaFaHAQ, KbIpaTblH LYGEpEKTEPAI, KbIPFbILL Ta3aAdy KYPAaAAAPbIH, XKaHapMai Hemece
ALLETOH CUSAKTbI CYMbIKTbIKTAPAbl KOAAQHOAHbI3.

Il Kyat cbiMbiH Kabblpraaafbl pO3eTKaAaH aXKbIPaTbiM, KYPAAAbI CybITbIHbI3.
Herisri 6@AiKTiH CbIpTbIH AbIMKbIA LLY6epeKneH CYpTiHj3.

Heriari 6eAikTi cyFa 6aTbipyFa HeMece OHbl aFbiHAbI CyMeH LuatoFa GOAMaMAbI.

Cy blAbICbIH aAAbIMEH 6ipas bIABIC XYy CYMbIKTbIFbl KOCbIAFAH XbIAbl CyFa
MaAblHFaH LybepeKneH, OAaH KeiH Tasa AbIMKbIA LybepekneH CYpTiH3.

KaKI‘laKTbI 6ipa3 bIABIC XYYy C¥i/'1bIKTbIFbI KOCbIAFaH >KblAbl CYMeH XYbIHbI3.

KaknakTbl bIAbIC YFbILLTA XyyFa 60AMaAABI.

BymeH a3ipAey TabakTapbiHaH aAbIHOaAbI bIAbIC TYNTEPIH aAblHbI3. BymeH a3ipAey TabakTapbiH,
aAbIHOAAbI bIABIC TYNTEPIH, ASMAEHAIPTILLTI, TAMLLIbI HAYaCblH )X9He COPMa bIAbICbIH (Tek
HD9190 yariciHAe) KOAMeH 6ipas »yy CyMbIKTbIFbl KOCbIAFAH CyAa Ta3aAaHbi3. CoHAal-ak,
6yA 6OAIKTEpAI KbiCKa aitHaAbIM MeH TOMEH TemrnepaTypaHbl MaiAAAAHbBIM bIABIC KYFbILL
MallMHaMeH Ta3aAayFa 60AaAbI.

KalTa-KanTa blAbIC XYFbil MalLMHAAA XKYbIAATbIH BOACA, OyMeH 23ipAey TabaKTapbiHbIH TYCi COA

OHYbl MYMKIH.
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Kacnakrtbl KeTipy

Cy blAbICBIHAA Kak KMHAAC], KYPAAABI KaKTaH Ta3apTy Kepek. XKakcbl )yMbIC icTeyi yLliH, bymeH
MICIPrilTi KaKTaH TypakTbl Ta3apTbin TYpY Kepex.

Il Cy biabichin ak cipke cybimeH (8% cipke Kbilwkbiabl) MAX («EH, )KOF.») kepceTkiliHe aeiiiH
TOATbIPbIHBI3.

Backa kakTaH TasaAay cyMbIKTbIKTapblH KOAAQHYFa 6OAMaMABI.

TaMLubl HayacbiH XaHe wafbiH 6yMeH a3ipAey TabarbiH (1) Herisri 6eAikke AypbicTan
opHatbiHbI3 (CypeT 32).

LLaFbiH 6ymeH a3ipAey TabaFbiH KaknakneH xabbiHbiz (CypeT 33).

LLiTenceabaik ywThl KabbipFa po3eTkacbiHa KOCbIHbI3.

Backapy TakTacbiH icke Kocy ylwiH 6acTay/ToKTaTy TyMMeciH 6acbiHpI3.

A Bacray/TokTaTy TyiiMeciH 6acbin, Kypaaabl 20 MUHYT Goiibl xyMbic icTeTiHis (Cypet 17).

Cipke cybl Herisri 66AIKTIH, LIETIHEH TacbiM KalHaN KeTCe, KYPaAAbl PO3E€TKaAaH aXKbIpaTbir,
cipke CyblH a3aiTbIHpI3.

Kypaa curHaa 6epreHae, KypaAAbl pO3eTKaAaH aXbIPaTbiHbI3 AQ, CiPKEHI TOABIFBIMEH CYbITbIHbI3.
CoaaH KeriH cy blAbICbIH 60caTbiHbI3.

Bl Cy viabichi cybik cymeH GipHelue peT wwaiibin xiGepiHis.

Eckepmne Erep cy bigbicbiHga aAi ge Kak 6ap 60Aca, ocbl npoLegypaHbl marbl KAHMAAGHbI3.

Il Kypaaabi cakTan KoAp aAAbIHAA OHbIH, 6apAbIK 6EAIKTEPIHIH Ta3a oHe KypFak eKeHiH
TeKcepiHj3. («Ta3aray »kaHe TeXHUKaAbIK KbI3MET KOpCeTy» TapayblH KapaHbi3).

Tok CbIMbIH >KMHaM KOO YLUiH, OHbl KYPaA TiperiHiH, opafbliLbiHa opan KolbiHbI3 (CypeT 34).
TaMmuubl HayacblH Herisri 6eAikke opHaTbiHbI3 (CypeT 35).
AAbIHO2aABI bIAbIC TYNTEPIHIH, ByMeH a3ipAey TabaKTapblHa CaAbIHFaHbIH TEKCEPIH;3.

YakeH 6ymeH a3ipAey TabarbiH (3) TaMLubl HayacbiHa KoWbiHbI3. OpTalua 6ymeH a3ipAey
TabarbiH (2) YAKeH BymeH a3ipAey TabarbiHa (3) koMbiHpI3. LLaFbiH 6ymeH a3ipaey TabarbiH (1)
oprata 6ymeH a3ipAey TabarbiHa (2) koMbiHpI3 (CypeT 36).

A Tek HD9190 yaricinae: copna blAbICbIH WarbiH 6yMeH a3ipAey TabarbiHa (1) KOMbIHbI3.

Copna biabicbiH (Tek HD9190 yariciHae) Hemece warbiH BymeH a3ipAey TabafbiH KaknakneH
xabbiHpi3 (Cypert 37).

KeniAaik xoHe Kbi3MeT KepceTy

KbI3MET KOPCETY XYMbICTapbl HEMECE aknapaT KaxeT OboAca Hemece npobaema TybiHaaca, Philips
komnaHusacbiHeH WWW.philips.com/support se6-TopabbiHa kipiHi3 Hemece eniHizaeri Philips
TYTbIHYLUBIAGPABI KOAAQY OPTaAblFbiHa XabapAachiHbi3. TeAedOH HOMIPIH AYHUEXY3IAIK KEMIAAIK
KiTanwacbiHaH Tabyra 6oAaabl. EAIHI3AE TYTbIHYLLBIAGPABI KOAAQY OPTaAblFbl OOAMaFaH XaFAaliAg,
xepriAikTi Philips aAvaepiHe xabapaacbiHpi3.

- Kbi3MeT Mep3iMi askTaAFraHAR, KYPaAAbl SAETTEr KOKbICMeH Bipre TacTaman, PecMu KuHay
OpHbIHa TanceipbiHbi3. OcbiAanLLa, Ci3 KopluaFaH opTaHbl cakTayra kemekTececi3 (CypeT 38).



KA3AKLUA 89

AKayAbIKTapAbl )OO

ByA Tapayaa Kypaaabl KOAAGHFAHAQ KU KE3AECETIH KMbIHABIKTAp cvnaTTaAFaH, Maceae TemeHAe
BepiAreH akmapaT KemeriMeH LIeLLIAMECe, EAIHI3ACTT TYTbIHYLIbIAAPABI KOAARY OPTaAbIFbiHa
xabapAacbiHbI3.

Mpobaema blkTMana cebebi Llewwimi
BymeH nicipriw ByMeH nicipril poseTkara LLITenceAbaik ylITbl KabblpFa po3eTkacbiHa
icTemelr Typ. anFaHOaFaH GOAYbl MYMKIH.  KOCbIHbI3.

Cy blabICEIHAR Cy OK Cy blAbICBIHA CY KYMbIHBI3.

LWblFap.

BacTay/TokTaTy Tyimeci oAl bacTay/TokTaTy TylimeciH 6acbiHpI3.
6acbIAFaH XOK,

TamakTbIH BymeH nicipriwTeri keibip + TYMMECIH KOAARHbIM, Y3aFblpak yakbiT
OapAbIFbl MiCKeH TamakTapAblH 6eAiKTepi OpHaTbIHBI3.
XKOK. YAKEHIDEK BOAYbI MYMKIH

KaHe/Hemece y3aFblpaK
MICIPYAl KXKET eTeAI.

TaMaKTblH YAKEH BOAIKTEPIH XoHe y3aK
MNICIPIAETIH TaMaKTapAbl WarbiH OyMeH a3ipAey
TabarbiHa (1) canwin, nicipyai 6acka
TabakTapabl KOMMacTaH 6ipa3 yaksIT OypbIH

HacTaHbI3.
BymeH a3ipaey TabarbiHa BymeH a3ipAey TabakTapbiHa TbiM KeM Tamak
TbIM Ker Tamak CaAbin canyra 60AManAbl. TamakTbl Kilipek
xibepreH 6onapcbi3. HenikTepre 6eAin, eH KilukeHTal GeAiKTepiH

YKOFapFbl XaKKa CaAbIHbI3.

Tamak 6enikTepiHiH apacbiHaa 6ipas 6oc opbiH
KaAABIPbIHbBI3 3HE TamaKkTbl TabaKTbiH
TYOIHAE BipKEeAKI KanblHpI3.

Kypan aypeic Kypan xyieai Typae kakTaH  Kypaaabl kakTaH Ta3aAaHpi3. « [ asaAay »aHe

Kbi36arabl. TasaAaHOaraH. TEXHVKaABIK KbIBMET KOPCETY» TapMaFblH
KapaHbI3.

BymeH nicipy Cy blAbICbIHA TbIM Kem ¢y Cy blAbICbIHAH apTbIK CyAbl TeriHi3. CyablH

KesiHAe cy KyMFaHCbI3, MAX («EH XKOF.») kepceTkilliHeH

bIABICHIHAH CY acnanTbIHbIH TEKCEPIHI3.

LIaLbIpanApl.

TinTi cy KbI3AbIPY SAEMEHTIHAE Kak Cy bIABICHIH KakTaH Ta3aAaHbi3. « asaAay »aHe

bIABICHIHAG CY TbIM Ker. TEXHWKAABIK KbIBMET KOPCETY» TapayblHblH,

XKETKIAIKTI BoAca «KakTaH Tasaray» O6eAIMIH KapaHbi3.

AR, KCY bIABICHI

60C» WaMbl

KaHaAbl.
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Mpobaema blkTmaa cebebi
ASMAEHAIPTIWTIH - ASMAEHAIPTILLKE XETKIAIKTI
SCepi WeKTeYAI LM CaAMaAbIHbI3.

HEMECE XOK,

ASMAEHAIPriLLKe AYpbiC
LIeMNTep CaAMaAbIHbI3.

TaMakTbl 23ipAereHHeH y3ak
YaKbITTaH KEMiH XKeAIHi3.

Cy blAbICBIHARFbI Kebik cy blablcbIHAAFBI CYyAQ

Hemece Tamlubl MPOTEMHAEP KaAFaHAR

HayacblHAAFbl CyAd HeEMece TasaAay

kebik Hap. 3aTTapblHbIH KAAABIKTapbI Cy
bIABICBIHAA KaAFaHAQ Manaa
60oAapbl.

LWewimi

A\SMAEHAIPTiLLKE KOChIMLUA WM CaAbIHbI3.

ASMAEHAIpTiLLKE KAaTThl XoLW Mici 6ap
LeMNTEPAI CanbIHbI3. K TamaK KecTeci xoHe
ByMeH nicipy KeHecTepi» TapayblHAaFbl OymeH
nicipy KecTeciH KapaHpi3.

TamakTbl o3ipAereHHeH KeltiH OipAEH KeHi3.

Cy blabICBIH Ta3aAaHbI3. € [a3aray xoHe
TEXHWKaAABIK KbI3MET KOpCceTy» TapayblH
KapaHbI3..

Tamak Kecrteci >xoHe 6yMmeH nicipy keHecTepi

- PeuenT aay ywiH, peuenT KiTanwacsiH KapaHpi3 Hemece www.philips.com/kitchen Be6-caiiTbiHa

OTIHI3.

- TeMeHaeri kecTeae KepceTiAreH ByMeH MiCipy yakbiTbl TeK KOPCETKIL PETIHAE YCbIHbIAGAB.
BymeH nicipy yakbiTbl TabakTarbl TaMak KecekTepiHiH MeALLEPIHe, TamaK apacbiHAaFbl 6oc
OpblIHFa, TabakTaFbl TamMaK MOALIEPIHE, TaMaKTbIH OaAFbIHABIFBIHA KOHE AAAMHBIH, XeKe TaAFamblHa

OarAaHbICTbl 6OAAADI.

TamakTtbl 6yMeH nicipy kecreci

BymeH nicipiaeTiH

Tamak

KoaHwen 500 r [5-20
AKac xyrepi 200 r 5-8
Kacbin bypLiak 500 r 15-20
Bbpokomu 400 r 20
Cobiz 500 r 20
TycTi opamxansipak 400 r 20
KarblpakTapbi

banablpkek (TepT 300 r 15-20
OYpbILTEI €Tin

TypasFaH)

Tayblk caHbl | paHa 25
Kyrepi cobbiFbi 500 r 30-40
Kaai (xyka TiaikTepi) 500 r 10

BymeH nicipy

yakbITbl (MUH.)

AsMAEHAIpril yLIiH YCbIHbIAFAH
wenTep/AamaeyiluTep

»KebipLuen, HacbibarryA, AMMOH
Cibip »yachbl, Y1AW, Marpuka
AKKEAKEH, AMMOH, CapbIMCcak

CapbIMcak, YriTIATEH KbI3bIA YMAW,
3CTPAroH xycaHbl

AKKEAKEH, KYPFaK KbiLLa, CIBIp Mmsi3bl

['yAWeTeH, HacbibalryA, SCTparoH
KyCaHbl

AKebipwen, ak bypbiLl, YnAn Gypbillbl

Kapa 6ypblLl, AMMOH, marnpuka
AKKEAKeH, capblMcak, Cibip M1A3bl

ACKeK, )aAbbi3, ryALETEH
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BymeH nicipiaeTiH BymeH nicipy AsMAeHAIprilW YLiH YCbIHbIAFAH
Tamak YaKbITbl (MUH.) wenTep/AdMAeyilLTep
Kyckyc 150 r + 250 ma  10-15 Kebipwen, kopraHap, KarammbIp
4
HKymblpTka 6 paHa [2-15 -
YKemic xmaek 500 r/ 4 paHa |0-15 AapLUbIH, AMMOH, KaAaMrbIp
BypluakTap 400 r 20-25 ['yAWeTeH, xebipLuen, akkeAkeH
(My3AaTbIAFaH)
KapTon 400 r 25-30 AkKeAkeH, Cibip Nms3bl, capbiMcak
AcLiasHAap 200 r 5 Kappw yHTafbl, 3anbipaH, AMMOH
[yaanHrTEp 4 blablC 20 AapLUbIH, KaAaMMbIP, BaHWAb
Kypi 50 r + 300 mA 35 ["aHaaH, akxekeH, xebipwen
<y
250 r + 500 MA 35 [MaHAaH, akxeAkeH, xebipLuen
24
ApKaH 6aAbIk 450 rp [2-15 MuH. ACKOK, akXKEAKEH, HAaCbIBaNyA
AK 6anbik 450 rp [0-15 KenTipiAreH kpiLua, kKaAamnbip

OypbILLbl, XKyNapryA

AAABIH aAa OPHATbIAFaAH peXUMAEPAIiH YakbiTTapbl (Cyper 39)

TamaxTbl 6yMeH nicipyre apHaAraH KeHecTep

AsMaeHaipriw

- AsMaAeHaiprilLKe xebipLuern, KopUaHAP, HaCbIbanryA, aCKeK, Kappy KoHE 3CTParoH XycaHbl
CUAKTBI LUOMTEPAI XOHE ASMAEYILLITEPAI CanyFa 6oaabl. ASMAI apTTbIpy YLLiH, TY3 KOCnacTaH,
6yAapAbl CapbIMCaKMEH, TMUHMEH HEMECE aKKEAKEKTeH aparacToipyra 6oAaabl. KenTipiareH
LWeNTEPAI HeMece AaMAeYilLTepAl NManaaraHFaHaa 0,5-3 LWai Kacblk CaAyAbl YCbIHaMbI3. baafbiH
LM KaHe ASMAEYILITEP KOAAGHBIAFaHAQ KOOIPEK CaAbIHbI3.

- ASMAEHAIPriLL TiKeAel TaMLUbl HayacblHAG OPHATBIAATbIH €H TOMeHTi TabakTa Tamak
a3ipAereHAe eH THiMAT 6OAaABI.

- ASMAEHAIPTiLLKE CaAbIHATbIH LWOMTEP, ASMAEYILLITEP MEH CYMbIKTBIKTAP TYPaAbl TOAbIK akmapaTTl
XOFapblAaFbl TamakTbl OyMeH Micipy KecTeciHeH Kapayra 6oAaAbl.

- Tamakka 6ipas Mai KoCy ASMAEHAIPTILL SCEPIH XKaKCapTaAbl XKoHE TaMaKka XakCbipak AoM Gepeal.

- EH xaKcbl HoTXe aay YLWiH WenTepal Maliaa BenikTepre BOAIHI3 xoHe ASMAECHAIPTILUTI BipKeAKi
TOATBIPbIHBI3.

- EH Kakcbl ASM aAy YLLIH TamMakTbl 93IiPAEreHHeH KeliH BipAEH KeyAl yYCbiHaMbl3.

- ASMAEHAIprilLKe CyMbIKTbIKTapAbl KYMMaHbI3.

XKemicrep MeH KeKoOHicTep

- TycTi opamxanbipak, OPOKKOAW KoHE OpamXanblpakTblH KaAblH cabakTapbiH Kecin TacTaHbi3.

- JKanblpakTbl, )acbIA TYCTi KOKEHICTEPAI €H KbiCKka yakblT OyMeH MicipiHi3, cebebi orap TycTepiH
KEHIA KOFAATaADI.

- ToHa3biTbiAFaH KekeHIiCTepAl ByMeH Micipep aAAbIHAA ePITYAIH Keperi oK.
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ET, TaybIK, TeHi3 TaFaMAapbl, XX9HEe XXYMbIPTKa.

- Has3ik, con Maiibl bap eTTep byMeH nicipreHre eTe KoAalAbl.

- ETTi xakcbinan xybin aabim, COAi LWbIKMaybl YLWiH CYPTIM KYPFaTbIHbI3.

- CyMbIKTbiFbl afbin KETETIHAIKTEH, €TTi, KYC €TiH, GaAbIKTbl HEMeCe XyMbIPTKaAapAbl 6acka Tamak
TYPAEPIHIH acTbiHa KOMbIHbI3.

- KyMbIpTKaHbl 6yMeH MicCiprilike caaap aAAbHAA TECIM aAbIHbI3.

- ToHa3bITbiAFaH €TTI, TaybIKThl HEMeCe TeHi3 TaFramaapbiH ByMeH nicipyre 6oAmariabl. bymen
nicipmec OypbiH, MIHAETTI TYPAE €PITiM aAbIHbI3.

TorTi Taramaap
- ToTTi TaramMaapAbIH ASMIH KYLLEMTY YLUIH, KaHT KOCYAbIH, OpHbIHa 6ipas AapLublH KOChIHbI3.

XKaaAnbl keHecTep

- Texk HD9190 yariciHae: Kypil nicipy YLUiH Kypilll MEH CyAbl COPra bIAbICbIHA Cany Kepek.
MeALLepi TypaAbl aknapaTThl )KOFapblAaFbl TaMakTbl ByMeH MiCipy KecTeciHeH KapaHpi3.

- KYpIWTiH arAbIH aAa OpHaTbIAFaH TYMMECIHIH KOMETIMEH KYPILLTI 93IPAEYAI asKTaraHAQ, KYParAbl
OLWIPIHI3, KYPILUTI apaAacTbIPbIHBI3 XHE KaKnarbl xabbIAFaH bIABICTA 5 MUHYTKa KaaAbIPbIHBI3. By
OAaH A XaKCblpak HOTVKE Bepeal.

- Tek HD9190 variciHae: copna a3ipAeyaeH Hacka, copra blAbICbIH COYCTaFbl KOKOHICTEPAI 93IPAeY,
6aAbIKTBI 93IPACY, MapUHAATaAFaH TamMaKTbl 33iPACY KIHE MyAMHT, COpra XaHe Kypilll Xacay YLUiH
naiAaAaHyra Aa 6OAaAbl.

- Tamak BenikTepiHiH apacbiHAa bipa3 60C OpbIH KaAABIPBIHbI3 KOHE TamakTbl TabakTbiH TyOiHe
BipKeAKi XalblHbI3.

- BymeH a3ipaey Tabarbl ThiM KaTTbl TOABIN TYPCA, MICIPY YaKbITbIHBIH XapTbiChl ©TKEHAE,

TaMaKTbl apaAACTbIPbIHbI3.

- A3 Mealepaeri TaMak Kern MeAWEpAET TaMakka KapaFaHAa a3 yakbiTTa MiceAl.

- bip 6ymeH 23ipAey TabaFblH KOAAGHFAH XKaFAAMAR, 2 Hemece 3 ByMeH a3ipAey TabaFbiH
KOAAAHFaH Ke3Aerire KaparaHaa Tamak Tesipek AarblH 6OAAAbI.

- bipHelwe 6ymeH a3ipaey Tabarbl KOAAGHBIAFaH xaFAaiAd, 5-10 MUHYT apTbiK MICipiHi3.

- YcTiHri 6ymeH a3ipAey TabaKTapblHAAFb! TaMakKa KaparaHAa, LWaFblH OyMeH 23ipAey TabaFblHAaFb
(1) Tamak Tesipek niceal.

- XKemec bypbiH TamMakTbIH AalbiH GOAFaHbIH TekcepiHi3. ByA Wollka eTi, MaliAaAaHFaH cUbIp eTi
XXOHE TayblK €Ti YLLIH SCipece MaHbi3AbI.

- bymeH nicipy 6apbicbiHAR, TaMaK HEMeCe Tamak CaAblHFaH OyMeH a3ipAey TabakTapblH KOCyFa
60Aaabl. VIHrpeaneHTTI nicipyre asaay yakbiT KeTeTiH O0ACa, KeMiHIpek KOChIHBI3.

- Kypan XbiAbl cakTay pexuMiHe eTKeH Kesae, MiCipy MPOLECi LiaMaAbl YaKbIT XaAFacaAbl.

Erep Tamak xakcbiran nickeH 60ACa, Micipy MPOLECi afKTaAbIM, KypaA XblAbl CaKTay pexmMiHe
©TKEH COH, TaMaKTbl MICIPriLUTEH LWbIFaPbIr aAbHbI3.

- Erep Tamak oni nicnereH 60Aca, y3arbipak OyMeH Micipy YakbITblH OpHATbIHBI3. ByA KaFaalaa cy
bIABICbIHA Cy KOCY Kepek BOAYbI MYMKIH.

- Texk HD9190 yariciHae: bymeH nicipriTi Te3 AaMbIHAAAATBIH COPMaAapAbl KbI3ABIPY YLLIH A€
nanaanaHyra 6onaabl. Copnanbl Copra blAbICbIHA KyYMbir, HaAbIK MiCipyre apHaAFaH PEXMMAI
KOCbIHbI3. 250 MA copriaHbl Kbi3AblpyFa WamameH |0 MUHYTTal yakblT KeTeal.

By weiFapyLubl

OSHaipywi:"®@uannc KoHcsiomep AaidceTana b.B.”,
Tyccernanenen 4, 9206 AA, ApaxTeH, Huaepaatapl

Pecen xaHe KeaeHaik Oaak TeppUTOPUSACHIHA MMMOPTTaYLLbI:
“Ouannc” XKLLK, Pecen ®epepaumscsl, 123022 Mackey kaacsl,
Ceprelt Makees kelueci, | 3-yin, Ten. +7 495 96 1-1 | ||

HD9 190, HD9 189: 2000V, 220-240V, 50-60Hz

TYPMbICTBIK KXKETTIAIKTEpre apHaFaH
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Sveikiname jsigijus pirkinj ir sveiki atvyke j ,,Philips”! Kad galétuméte naudotis visu ,,Philips* palaikymu,
savo gaminj registruokite adresu www.philips.com/welcome.

Bendrasis apraSsymas (Pav. 1)

Valdymo skydelis su ekranu ir mygtukais
a Paleidimo / stabdymo ir pauzés mygtukas
b Laikmacio mygtukas aukstyn ir zemyn

c Tus¢io vandens bakelio lemputé

d Gary indo mygtukai (1,2, 3)

e Patiekalo ruosimo programos mygtukas
fViréjo programos mygtukas

g IS anksto nustatyti viréjo programos mygtukai (Zuvis, bulvés, ryziai, zalios darzovés)
h Laiko indikatorius

i Silumos palaikymo lemputé

j » Turbo' lemputé

Pagrindas su vandens bakeliu
Temperatros jutiklis

Nuvarvéjimo padéklas

Zoleliy / prieskoniy sietelis

Mazas garinimo indas (1)

Vidutinio dydZzio garinimo indas (2)
Didelis garinimo indas (3)

Sriubos indas (tik HD9190)

10 Dangtis

11 Gary i$éjimo angos

12 Dangtis su rankena

13 ISimamas dugnas

14 Pakartotino vandens pripildymo snapelis
15 Laido saugojimo jtaisas

1

NO 0O N Oy U AW

Pastaba. Garinimo indai sunumeruoti nuo 1 iki 3. Jy numerius matysite ant rankeny. Galite déti bet kurj
didesnj garinimo indq ant maZesnio, taciau geriausia, jei juos désite vienq ant kito logiSka didéjimo tvarka:
pirmiausia — maZiausiq indq (1), tada — vidutinio dydZio (2) ir didZiausiq indq (3).

Pastaba HD9190: Sriubos indq geriausia naudoti kartu su dideliu indu (3).

Pastaba. Po garinimo indais visada padékite nuvarvéjimo padéklq ir naudokite tik tuos garinimo indus,
kuriuose yra maisto.

PrieS pradédami naudoti prietaisa atidziai perskaitykite §j vartotojo vadova
ir saugokite jj, nes jo gali prireikti ateityje.
Pavojus
- Niekada nemerkite pagrindo | vanden] ir neskalaukite jo po tekanciu
vandeniu.
Ispéjimas
- Prie$ jjungdami prietaisa, patikrinkite, ar ant prietaiso nurodyta jtampa
atitinka vietinio elektros tinklo jtampa.
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Prietaisg junkite tik | jzeminta sieninj el. lizda.Visada patikrinkite, ar
kiStukas tinkamai [kiStas | sieninj el. lizda.

Sis prietaisas negali bUti naudojamas su iSoriniu laikmaciu ar atskira
nuotolinio valdymo sistema.

Nenaudokite prietaiso, jei paZeistas kistukas, maitinimo laidas arba pats
prietaisas.

Jei paZeistas maitinimo laidas, jj turi pakeisti ,,Philips” darbuotojai,
,Philips™ jgaliotasis techninés priezidros centras arba kiti panasios
kvalifikacijos specialistai, kitaip kyla pavojus.

Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus) su ribotomis
fizinémis, sensorinémis ar psichinémis galimybémis arba asmenims,
neturintiems pakankamai patirties ir ziniy, nebent juos prizidri arba
naudotis prietaisu apmoko uZ jy sauga atsakingas asmuo.

PriziGrékite vaikus, kad jie nezaisty su prietaisu.

Maitinimo laida laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje. Nepalikite jo
kabéti nusvirusio nuo stalo ar pagrindo, ant kurio prietaisas padétas,
krasto.

Saugokite maitinimo laida nuo karsty pavirsiy.

Visada visiskai iSvyniokite maitinimo laida, susukta ant pagrinde esancios
rités, pries jjungdami prietaisa.

Niekada negarinkite Saldytos mésos, paukstienos ar juros gérybiy. Pries
garindami Siuos produktus visiskal atitirpinkite juos.

Nenaudokite garintuvo be nuvarvejimo padeklo, kitaip i$ prietaiso gali
iSteketi karstas vanduo.

Naudokite tik garinimo indus ir sriubos inda (tik HD9190) su originaliu
pagrindu.

Démesio

Sis prietaisas skirtas naudoti tik namy dkyje. Netinka naudoti tokiose
vietose, kaip parduotuviy personalo virtuvese, biuruose, dkiuose ar
kitose darbo aplinkose. Gaminys néra skirtas viesbuciy, moteliy, nakvynes
namuy, kuriuose pateikiami pusryciai, bei kity gyvenamojo tipo aplinky
klientams.

Jei prietaisa naudosite netinkamai ar profesionaliems arba pusiau
profesionaliems tikslams, arba jei jj naudosite ne pagal vartotojo vadovo
instrukcijas, garantija taps negaliojancia ir ,,Philips” jokiomis aplinkybémis
nebus atsakinga uz kilusia Zala.

Niekada nenaudokite jokiy kity gamintojy arba ,,Philips” specialiai
nerekomenduojamy priedy arba daliy. Jei naudosite tokius priedus arba
dalis, nebegalios jusy garantija.
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- Nelaikykite prietaiso pagrindo esant aukstai temperatdrai, karStoms
dujoms, garams arba drégnam karsciui, kuriuos sukelia ne garintuvas,

o kiti 8altinial. Nedékite garintuvo ant arba 3Salia veikiancios, arba vis dar

karStos krosnies ar viryklés.

95

- Nedékite veikiancio prietaiso Salia arba po daiktais, kurie gali sugesti dél

gary, pvz., sienos ir spintos.

- Nenaudokite prietaiso patalpoje esant sprogstamiems ir / arba degiems

garams.

- Prietaisa pastatykite ant stabilaus, horizontalaus ir lygaus pavirSiaus taip,

kad aplink jj bty 10 cm laisvos vietos tam, kad jis neperkaisty.

- Visada dékite dugnus | garinimo indus nuo virSaus. Norédami jdéti
dugnus tinkamai, pirmiausia sumazinkite vieng indo $ona, paskui — kita,
kol dugnas uzsifiksuos (pasigirs spragteléjimas). [sitikinkite , kad iSkySa
dugne nukreipta aukstyn. (Pav.2)

- Saugokités karsty gary, sklindanciy i$ garintuvo garinant, veikiant Silumos

palaikymo rezimui arba kai nuimate dangt]. Tikrindami maista visada
naudokite virtuvinius jrankius ilgomis rankenomis.

- Nekelkite prietaiso, kol jis veikia.

- Nelieskite karSty prietaiso pavirSiy. Jei jums reikia paimti prietaisa uz
karsty jo daliy, naudokite virtuvines pirstines.

- Nejudinkite prietaiso, kol jis veikia.

- Atsargiai toliau nuo saves nuimkite dangt]. Norédami iSvengti nuoviry,
leiskite susidariusiam skysciui nulaséti nuo dangcio | garintuva.

- Jei maistas karstas, visada laikykite uz garinimo indo rankeneliy.

- Neidpilkite vandens i$ vandens bakelio per pakartotinio vandens
pripildymo snapel. Jei norite iStustinti vandens bakelj, pilkite vanden;,
pakreipe pagrindo apatine dalj atgal (Pav. 3).

- Prie$ valydami visada atjunkite prietaisa nuo maitinimo tinklo ir palaukite,

kol jis atves.
Automatinis iSsijungimas

Prietaise jdiegta automatinio iSjungimo funkcija. Jei jjunge prietaisa per 2 min. nepaspausite mygtuko,

prietaisas automatiskai isijungs. Jis taip pat automatiskai iSsijungia pasibaigus nustatytai garinimo
(jskaitant Silumos palaikymo) trukmei.

Apsauga nuo visisko vandens iSgaravimo
Siame maisto garintuve jdiegta apsauga nuo visisko vandens iégaravimo. Ji automatiskai igjungia
kaitinimo elementa, kai vandens bakelis yra tuscias arba, kai naudojimo metu baigiasi vanduo.
Pripilkite | vandens bakelj Salto vandens. iki ,MAX" Zymos, kad vél galétuméte naudotis prietaisu.

Elektromagnetiniai laukai (EML)
Sis ,,Philips* prietaisas atitinka visus elektromagnetiniy lauky (EML) standartus. Tinkamai
eksploatuojant prietaisa pagal Siame vartotojo vadove pateiktus nurodymus, remiantis dabartine
moksline informacija, jj yra saugu naudoti.
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Pries naudojant pirma karta

Prie$ naudodami prietaisa pirma karta, kruopsciai isplaukite dalis, kurios lieciasi su maistu
(zr. skyriy ,,Valymas ir priezitra“).

Vandens bakelio vidy nuvalykite drégna Sluoste.

Paruosimas naudojimui

Padékite prietaisa ant stabilaus, horizontalaus ir lygaus pavirsiaus.

VisiSkai iSvyniokite maitinimo laida, susukta ant pagrinde esangios rités, pries jjungdami
prietaisa.

Pripilkite j vandens bakelj vandens iki MAX Zymos (Pav. 4).
D Kai vandens bakelis yra pripildytas iki MAX Zymos, garintuvas gali garinti apie 60 minuciy.

Pildami j bakelj vandens, nevirsykite ,MAX* Zymos.

Vandens bakelj pripildykite tik vandens. Niekada nepilkite j vandens bakelj uzpily, aliejaus arba kity
skysciy.

| pagrindo vandens bakelj jdékite nuvarvéjimo padékla (Pav. 5).

Pastaba. Niekada nenaudokite prietaiso be nuvarvéjimo padéklo ir nepilkite j nuvarvéjimo padékiq
vandens, uzpily, aliejaus arba kity skysciy.

Uzdékite Zoleliy / prieskoniy sietelj ant nuvarvéjimo padéklo, jei norite papildomai pagardinti
garinama maista. (Pav. 6)

- |berkite | Zoleliy / prieskoniy sietelj Svieziy ir dziovinty zoleliy.

- Informacija apie minétus zalumynus ir prieskonius skirtus jvairiems patiekalams, zr: garinamo
maisto lenteléje, esancioje skyriuje ,,Maisto lentelé ir garinimo patarimai*.

A |dékite garinama maista j viena ar daugiau garinimo indy ir (arba) j sriubos inda (tik
HD9190). (Pav.7)

- Visada dékite dugnus | garinimo indus nuo virSaus. Norédami jdéti dugnus tinkamai, pirmiausia
sumazinkite vieng indo Sona, paskui — kita, kol dugnas uzsifiksuos (pasigirs spragteléjimas).
Isitikinkite , kad iSkySa dugne nukreipta aukstyn (Pav. 2).

- Nepridékite per daug maisto | garinimo indus. Palikite Siek tiek vietos tarp maisto gabaléliy ir
tolygiai paskirstykite maista po indo dugna.

- Tik HD9189: jei norite ruosti ryzius, galite naudoti lengva inda, kuris tilpty | garinimo indus.
Jsitikinkite, kad aplink indg yra vietos, kad garintuve tinkamai cirkuliuoty garai.

- Didesnius maisto gabalélius ir maista, kuriuos reikia ilgiau garinti, dékite j apatinj garinimo inda (1).

- Kiausinius dékite | kiausiniy laikiklius, skirtus patogiai virti kiausinius (Pav. 8).

- Norédami garinti stambius maisto produktus (pvz, vis¢iukus, kukurtizy burbuoles), galite iSimti
dugnus i$ vidutinio dydZzio indo (2) bei didelio garinimo indo (3) — taip atsiras vienas didelis indas.

Pastaba. | garinimo indus galite déti ne daugiau kaip 1 kg maisto.

Uzdékite vieng ar daugiau garinimo indy ant nuvarvéjimo padéklo. Padékite indus tinkamai ir
isitikinkite, ar jie nekliba (Pav. 9).

- Jums nereikia naudoti visy 3 garinimo indy.

- Garinimo indai sunumeruoti nuo 1 iki 3. Jy numerius matysite ant rankeny. Galite déti bet kurj
didesnj garinimo inda ant mazesnio, taciau geriausia, jei juos désite vieng ant kito logiska didéjimo
tvarka: pirmiausia — maziausia inda (1), tada — vidutinio dydzio (2) ir didziausia inda (3).Visada
padékite po garinimo indais nuvarvéjimo padékla ir naudokite tik garinimo indus su
maistu (Pav. 10).

- Tik HD9190: sriubos indas skirtas sriubai, kitam skystam maistui ir Zuviai ruosti. Kai norite naudoti
8} inda, jdékite jj | didelj garinimo inda (3) (Pav. 11).
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- Tik HD9190: kai dugnas iSimamas i$ didelio garinimo indo (3), kad po juo atsirasty daugiau vietos
vidutinio dydzio garinimo indui (2), vis dar galite uzdéti sriubos inda ant virSaus ir ruosti zuvj,
ryzius ar sriuba (Pav. 12).

- Kai dugnas isimamas i$ vidutinio dydzio garinimo indo (2), kad po juo atsirasty daugiau vietos
dideliam indui ir mazam garinimo indui (1), vis dar galite uzdéti didel] garinimo inda (3) ant
virSaus.

Bl Uzdékite dangtj ant virsutinio garinimo indo (Pav. 13).

Pastaba. Jei dangtis néra tinkamai uzdétas ant garinimo indo arba visai neuzZdétas, maistas nebus
tinkamai garinamas.

Prietaiso naudojimas

Garintuve veikia du garinimo rezimai:

1 Rankinis rezimas tinkamas, jei norite greitai suaktyvinti garintuva.

2 Programy rezimas:

- Patiekalo ruosimo programa naudojama norint paruosti bendrg patiekalg su skirtingomis
kiekvieno garinimo indo ruosimo trukmémis.

- Viréjo programa su i$ anksto nustatytais mygtukais skirta maistui ruogti i§ anksto nustacius
paruosimo trukme ir temperatdra.

Jei reikia daugiau informacijos, kaip naudotis Siais rezimais, perzitrékite atskirus toliau pateiktus

skyrius.

Bendrosios instrukcijos
Toliau nurodyti veiksmai tinka visiems trims garinimo rezimams.

|kiskite j maitinimo lizda kistuka.
D Uzsidega jjungimo / i$jungimo mygtuko lemputé ir ekrane rodoma numatytoji garinimo
trukmé (20 min.) (Pav. 14).

Pasirinkite vieng i$ dviejy garinimo rezimy ir atlikite nurodytus veiksmus (informacijos apie
skirtingus garinimo rezimus ieskokite toliau pateiktuose skyriuose).

Pastaba.Tuo paciu metu negalite naudoti abiejy garinimo reZimy.Taip pat nejmanoma naudoti patiekalo
ruosimo ir viréjo programy tuo paciu metu.

Pastaba. Jei garinate didelius maisto kiekius, pamaiSykite maistq virtuviniu jrankiu ilga rankena. Batinai
dévékite virtuvines pirstines.

Pastaba. Per pirmas 5 garinimo minutes uZsidega ,, Turbo® lemputé.Tai rodo, kad garintuvas naudoja
papildomq galiq, kad greitai [Silty.

Pasibaigus garinimui prietaisas 5 kartus supypsi ir automatiskai persijungia j Silumos palaikymo
rezima (zr. skyriy ,,Silumos palaikymo rezimas®).

Baige naudoti atsargiai nuimkite dangt;j.

Nuimdami dangtj, saugokités karsty gary, sklindanciy is prietaiso.

Pastaba. Norédami nuimti dangtj, miivékite virtuvines pirstines, kad nenusidegintuméte. Létai ir laikydami
toliau nuo saves nuimkite dangtj. Palaukite, kol susidares skystis nulasés nuo dangcio | garinimo indq.

Pastaba. Naudokite ilgas rankenas turincius virtuvés jrankius, jei norite i§imti maistq i§ garinimo indy.

ISimdami garinimo inda, leiskite kondensatui nuo indo nuvarvéti j po juo esantj inda ar
nuvarvéjimo padékla.

A Pries isimdami nuvarvéjimo padékla, istraukite kistuka i$ sieninio lizdo ir palaukite, kol
garintuvas visiskai atvés.
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Po kiekvieno naudojimo ispilkite vandenj iS vandens bakelio, pakreipe pagrindo apatine dalj
atgal (Pav. 3).

ISimdami nuvarvéjimo padékla ir iSpildami vandenj iS vandens bakelio bikite atsargts, nes juose
esantis vanduo vis dar gali biiti karstas, net jei kitos prietaiso dalys jau atvéso.

Pastaba. Jei garinant béga vanduo, uZsidega tuscio vandens bakelio lemputé — taip parodoma, kad turite
pripildyti vandens bakelj (Pav. 15).

Pastaba. Jei norite garinti daugiau maisto ir jums reikia daugiau vandens, per pakartotino vandens
pripildymo snapelj galite papildyti vandens bakelj maZais vandens kiekiais.

Pastaba. Jei prietaisas nenaudojamas 2 minutes, automatiskai jsijungia budéjimo reZimas. Jei norite dar
kartq suaktyvinti valdymo skydelj, paspauskite paleidimo / stabdymo mygtukq.

Rankinis rezimas

Naudokités Siuo rezimu, jeigu norite greitai suaktyvinti garintuva.

Spaudinékite laikmacio mygtuka aukstyn arba Zemyn ir pasirinkite reikiama garinimo
laika (Pav. 16).

Pradékite garinti paspaude paleidimo / stabdymo mygtuka (Pav. 17).

D Pradedama garinti. Paleidimo / stabdymo ir ,,turbo* lemputés létai mirksi, o laikmatis
skaiciuoja nustatyta garinimo trukme (Pav. 18).

D Praéjus nustatytam garinimo laikui, prietaisas supypsi ir jsijungia Silumos palaikymo reZimas.
Uzsidega Silumos palaikymo lemputé (Pav. 19).

Programy rezimas: patiekalo ruosimo programa

Naudokite Sig programa, jei norite paruosti bendrg patiekalg su skirtingomis kiekvieno garinimo indo
ruosimo trukmémis. Prietaisas automatiskai pradeda garinti maistg garinimo inde, kuriam nustatyta
ilgiausia ruoSimo trukmeé, ir pypsi — taip prane$ama, kada uzdéti garinimo inda ar indus su nustatyta
trumpesne ruosimo trukme. Paskutiniam garinimo indui nustatyta trumpiausia ruosimo trukme.

Pastaba. Jeigu norite paruosti patiekalq nenaudodami visy trijy garinimo indy, nustatykite laikmatj tik
tiems garinimo indams, kuriuos naudojate.

Paspauskite patiekalo ruosimo programos mygtuka. (Pav.20)
D Uisidega patiekalo ruoSimo programos lemputé ir trijy garinimo indy mygtukai (Pav. 21).

Paspauskite 1,2 ar 3 garinimo indo mygtuka ir pasirinkite vieng i$ garinimo indy. (Pav.22)
D Pradeda mirkséti atitinkama lemputé.

Spaudinékite laikmacio mygtuka aukstyn arba Zemyn ir nustatykite reikiama ruosimo laika
pasirinktam garinimo indui. (Pav.23)

Norédami patvirtinti, dar karta paspauskite garinimo indo mygtuka, kuriam nustatote
trukme. (Pav.24)
D Po garinimo indo mygtuku esantis taskas uZsidega — taip parodoma, kad laikas nustatytas.

Pakartokite 2—4 veiksmus, kol nustatysite laika visiems garinimo indams, kuriuos norite
naudoti.

A Sudékite produktus j garinimo indus. Kai naudojate visus tris garinimo indus, sudékite
produktus, kuriems paruosti reikés daugiausiai laiko, | maziausia garinimo inda (1), produktus,
kuriems paruosti reikés vidutinés trukmés, dékite j vidutinio dydzio garinimo inda (2), o
produktus, kuriems paruosti reikés maziausiai laiko, dékite j didziausia garinimo inda (3).

Ant garintuvo pagrindo uzdékite garinimo inda, kuriam nustatyta ilgiausia ruosimo trukmeé.
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Bl Paspauskite paleidimo / stabdymo mygtuka (Pav. 17).

D Prasideda garinimas garinimo inde, kuriam nustatyta ilgiausia ruosimo trukmeé. Paleidimo /
stabdymo lemputé létai mirksi, o laikmatis skaiciuoja garinimo trukme.

D Po kurio laiko prietaisas pradeda pypséti ir garinimo indo, kuriam nustatyta vidutiné ruosimo
trukmé, lemputé greitai mirksi — taip parodoma, kad turite uzdéti kita garinimo inda (Pav. 25).

[Ell Uzdékite garinimo inda, kuriam nustatyta vidutiné ruosimo trukmé, ant jau pastatyto garinimo
indo virsaus ir paspauskite mirksintj garinimo indo arba paleidimo / stabdymo mygtuka.

Garintuvas pradeda garinti.

D Paleidimo / stabdymo lemputé létai mirksi, o laikmatis skaiciuoja garinimo trukme.

D Po kurio laiko prietaisas pradeda pypséti ir mirksi garinimo indo, kuriam nustatyta trumpiausia
ruosimo trukmé, lemputé — taip parodoma, kad turite uzdéti $j garinimo inda.

Uzdékite garinimo inda, kuriam nustatyta trumpiausia ruosimo trukmé, ant kity garinimo indy
ir paspauskite mirksintj garinimo indo arba paleidimo / stabdymo mygtuka.

Garintuvas pradeda garinti.

D Paleidimo / stabdymo lemputé Iétai mirksi, o laikmatis skai¢iuoja garinimo trukme.

D Praéjus garinimo laikui, prietaisas supypsi ir jsijungia Silumos palaikymo reZimas. Létai mirksi
Silumos palaikymo ir paleidimo / stabdymo lemputés.

Programy rezimas: viréjo programa

Naudokite §j rezima norédami paruosti tam tikrus produktus geriausiu bidu i§ anksto nustate
ruosimo trukme ir temperatira.

Pastaba. Galite naudoti tik viréjo programq su apatiniu garinimo indu, kuris uZzdedamas tiesiai ant
nuvarvéjimo padéklo.

Pastaba. IS anksto nustatytiems viréjo programos mygtukams priskirta ilgesné ruosimo trukmé negu
rankiniam reZimui.Taip yra todél, kad temperatiira veikiant Siai programai i§ dalies yra maZesné nei
100 °C, kad biity garantuotas geriausias rezultatas.

Paspauskite viréjo programos mygtuka (Pav. 26).
D Uzsidega viréjo programos lemputé ir keturi iS anksto nustatyti mygtukai (Pav. 27).

Paspauskite vieng i$ keturiy i$ anksto nustatyty mygtuky.

- Norédami ruosti zuvj, spauskite zuvies mygtuka (Pav. 28).

- Norédami ruosti bulves, spauskite bulviy mygtuka (Pav. 29).

- Norédami ruosti ryzius, spauskite ryziy mygtuka (Pav. 30).

- Norédami ruosti zalias darzoves, spauskite darzoviy mygtuka (Pav. 31).

[l Jei reikia, galite sureguliuoti ruodimo trukme laikmacio mygtuku aukstyn / Zemyn, priklausomai
nuo produkty garinimo inde kiekio ir dydzio.

Paspauskite paleidimo / stabdymo mygtuka.

D Pradedama garinti, létai mirksi paleidimo / stabdymo lemputé. Ekrane pakaitomis rodomas
laikmatis ir dabartiné ruosSimo temperatiira pasirinktam i$ anksto nustatytam mygtukui.

D Praéjus garinimo laikui, prietaisas supypsi ir jsijungia Silumos palaikymo rezimas. Uzsidega
Silumos palaikymo lemputé.

Karscio palaikymo rezimas

Baiges garinti garintuvas automatiskai persijungia | Silumos palaikymo rezima; uzsidega Silumos

palaikymo lempute.

Veikiant Silumos palaikymo rezimui maistas islieka Siftas 20 minuciy.

- Jei norite iSlaikyti maista Silta ilgiau nei 20 minuciy, paspaude laikmacio mygtukus aukstyn ir
Zemyn sureguliuokite Silumos palaikymo trukme.

- Jei norite igjungti Silumos palaikymo rezima, kai jis veikia, paspauskite paleidimo / sustabdymo mygtuka.
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Valymas ir priezidira

niekada nenaudokite Siurksciy kempiniy, slifuojamuyjy valikliy arba ésdinanciy skyséiy, pvz.,
benzino arba acetono prietaisui valyti.

IStraukite kiStuka i$ sieninio el. lizdo ir leiskite prietaisui atveésti.
Pagrindo iSore valykite drégna $luoste.

Niekada nemerkite pagrindo j vandenj ir neskalaukite po iS ¢iaupo tekanciu vandeniu.

Vandens bakelj plaukite Siltame vandenyje su trupuciu indy ploviklio sudrékinta Sluoste.
Tada nuvalykite vandens bakelj Svaria drégna Sluoste.

Dangtj plaukite 3iltu vandeniu, jpyle Siek tiek indy ploviklio.

Neplaukite dangcio indaplovéje.

ISimkite i$ garinimo indy dugnus. ISplaukite garinimo indus, iSimamus dugnus, zoleliy /
prieskoniy sietelj, nuvarvéjimo padékla ir sriubos inda (tik HD9190) Siltame vandenyje, jpyle
Siek tiek indy ploviklio. Be to, Sias dalis galite plauti indaplovéje, pasirinke trumpa plovimo
cikla ir Zema temperatira.

Jei garinimo indus daZnai plausite indaplovéje, jy dalys gali lengvai susibraizyti.

Nuosédy Salinimas

Pasalinkite prietaiso nuosédas, kai jos matosi vandens bakelyje. Svarbuy, kad Salintuméte nuosédas i$
garintuvo reguliariai — taip uztikrinsite optimaly prietaiso veikima.

Pripilkite j vandens bakelj acto (8 % acto rugsties) iki MAX Zymos.

Nenaudokite jokiy kity nuoviry Salinimo priemoniy.

Ant pagrindo tinkamai uzdékite nuvarvéjimo padékla ir maza garinimo inda (1) (Pav. 32).
Uzdékite dangtj ant mazo garinimo indo virsaus (Pav. 33).

Jkiskite j maitinimo lizda kistuka.

Paspaudg paleidimo / stabdymo mygtuka suaktyvinkite valdymo skydelj.

A Paspauskite paleidimo / stabdymo mygtuka, kad prietaisas veikty 20 min (Pav. 17).

Jei verdantis actas iSbéga pro pagrindo krasta, iSjunkite prietaisg ir sumazinkite acto kiekj.

Kai prietaisas pradeda pypséti, iSjunkite jj ir palaukite, kol actas visiSkai atvés. Tada istustinkite
vandens bakelj.

B} Praskalaukite vandens bakelj kelis kartus 3altu vandeniu.

Pastaba. Jei vandens bakelyje dar liko nuosédy, pakartokite procedurq.

Pries pastatydami prietaisa, jsitikinkite, kad visos dalys yra Svarios ir sausos (zr. skyriy
,»Valymas ir priezitura“).

Saugodami maitinimo laida, uZvyniokite jj ant rités, esandios pagrinde (Pav. 34).
Ant dugno uzdékite nuvarvéjimo padéklg (Pav. 35).
Jsitikinkite, kad garinimo induose iSimami dugnai yra savo vietoje.

Uzdékite didelj garinimo inda (3) ant nuvarvéjimo padéklo. |dékite vidutinio dydzio garinimo
inda (2) i didelj garinimo inda (3). |dékite maza garinimo inda (1) | vidutinio dydzio garinimo
inda (2) (Pav. 36).
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A Tik HD9190: jdékite sriubos inda | maza garinimo inda (1).
Uzdékite dangtj ant sriubos indo (tik HD9190) arba mazo garinimo indo (Pav. 37).

Garantija ir techniné priezitira

Prireikus techninés prieZiGros paslaugy, informacijos ar jei iskilo problema, apsilankykite ,,Philips*
svetainéje adresu www.philips.com/support arba susisiekite su jlsy Salyje esanciu ,,Philips"
klienty aptarnavimo centru. Jo telefono numerj rasite visame pasaulyje galiojancios garantijos
lankstinuke. Jei klienty aptarnavimo centro jUsy Salyje néra, apsilankykite pas savo ,,Philips' atstova.

- Pasibaigus prietaiso naudojimo laikui, neiSmeskite jo kartu su jprastomis buitinémis atliekomis,

priduokite jj | oficialy surinkimo punkta perdirbti. Taip prisidésite tausojant aplinka (Pav. 38).

Trikciy diagnostika ir Salinimas

Siame skyriuje apibendrinamos problemos, dazniausiai pasitaikancios naudojantis &iuo prietaisu. Jei
Zemiau pateikiama informacija nepadés iSspresti problemos, kreipkités | jlsy Salyje esantj klienty
aptarnavimo centra.

Problema Galima priezastis Sprendimas
Garintuvas neveikia. Garintuvas jjungtas | tinkla. |kiskite | maitinimo lizda kiStuka.
Vandens bakelyje néra Pripildykite vandens bakelj.
vandens.
Dar nepaspaudéte Paspauskite paleidimo / stabdymo
paleidimo / stabdymo mygtuka.
mygtuko.
Ne visas maistas Kai kurie garinami maisto Nustatykite ilgesne garinimo trukme +
paruostas. gabaliukai yra didesni ir / mygtuku.
arba turi bati garinami ilgiau
nei kiti.

Didesnius maisto gabalélius ir maista,
kuriuos reikia ilgiau garinti, dékite | maza
garinimo inda (1) ir pradekite garinti pries
jdédami kitus indus.

| garinimo indus |déjote per  Neperkraukite garinimo indy.

daug maisto. Supjaustykite maisto produktus mazais
gabaléliais, 0 maziausius sudékite ant
virsaus.

Palikite Siek tiek vietos tarp maisto
gabaléliy ir tolygiai paskirstykite maista po

indo dugna.
Prietaisas kaista Nesalinote nuoviry i$ Pagalinkite nuoviras i§ prietaiso. Zr. skyriy
netinkamai. prietaiso reguliariai. ,,Valymas ir priezidra“.
Garinant i§ vandens |pyléte per daug vandens | I8 vandens bakelio pasalinkite vandens
bakelio taskosi vanduo. vandens bakel. pertekliy. |sitikinkite, kad vanduo nesiekia

MAX Zymos.
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Problema Galima priezastis Sprendimas
Nors vandens bakelyje ~Ant kaitinimo elemento per  PaSalinkite i§ vandens bakelio nuosédas.
vandens yra daug nuoséduy. Zr. skyriaus ,,Valymas ir priezitra" dalj
pakankamai, uzsidega ,Nuosédy salinimas".
tuscio vandens bakelio
lempute.
Zoleliy / prieskoniy Nejbéréte pakankamai |berkite daugiau zoleliy | zoleliy /
sietelis veikia tik i$ Zoleliy j zoleliy / prieskoniy  prieskoniy sietel].
dalies arba visai sietel].
neveikia.
| Zoleliy / prieskoniy sietelj | Zoleliy / prieskoniy sietelj berkite stipry
|béréte netinkamy Zoleliy. kvapa turinciy zoleliy. Zr. maisto garinimo
lentele skyriuje ,,Maisto lentelé ir garinimo
patarimai®.
Paruose maistg jj valgéte Valgykite maista iSkart jj paruose.
praéjus nemazam laiko
tarpui.
Vandens bakelyje ar Puta gali susidaryti, kai 3valykite vandens bakel}. Zr. skyriy
nuvarvéjimo padékle  vandens bakelyje atsiranda  ,,Valymas ir priezidra*.
ant vandens susidaro  baltymy arba kai jame lieka
puta. valymo priemoniy likuciy.

Maisto lentelé ir garinimo patarimai

- Norédami gauti recepty, perskaitykite misy recepty knygele arba apsilankykite madsy svetainéje
www.philips.com/kitchen.

- Garinimo trukmés zemiau pateiktoje lenteléje yra tik nurodymas. Garinimo trukmés gali kisti
priklausomai nuo maisto gabaléliy dydzio, maisto iSdéstymo ir jo kiekio garinimo inde, maisto
Sviezumo ir jusy pageidavimy.

Maisto garinimo lentelé

Garinamas Kiekis Garinimo Zolelés / prieskoniai, kuriuos

maistas trukmé (min.) sitiloma berti  Zoleliy / prieskoniy
sietelj

Sparagai 500 ¢ 1520 Peletrlnai, bazilikas, citrina

Mazos kukurdzy 200 g 5-8 Cesnako laidkai, cili, paprika

burbuolés

Sparagines 500 ¢ 15-20 Petrazolés, citrina, Cesnakas

pupelés

Brokoliai 400 g 20 Cesnakas, malti raudoni pipirai,
peletrinai

Morkos 500 ¢ 20 Petrazolés, sausos garstycios, cesnako
aiskai

Kalafiory zZiedeliai 400 g 20 Rozmarinas, bazilikas, peletrinai

Salieras (pjaustytas 300 g 15-20 Kmynai, baltieji pipirai, Cili

kubeliais)
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Garinamas Kiekis Garinimo Zolelés / prieskoniai, kuriuos
INEINEN trukmé (min.) sitiloma berti j Zoleliy / prieskoniy
sietelj
Visciuko sSlaunelé 1 gabalas 25 Juodieji pipirai, citrina, paprika
Kukurtizo 500 ¢ 3040 Petrazolés, cesnakas, ¢esnako laiskai
burbuolé
Cukinija (pjaustyta 500 g 10 Krapai, $alavijas, rozmarinas
rickelémis)
Kuskusas 150 g + 250 ml 10-15 Kmynai, kalendros, gvazdikéliai
vandens
Kiausiniai 6 vienetai 1215 -
Vaisiai 500 g/ 4 vienetai  10-15 Cinamonas, citrina, gvazdikéliai
Zirniai (3aldyti) 400 g 20-25 Rozmarinas, kmynai, petrazolés
Bulves 400 ¢ 25-30 Petrazolés, Cesnaky laiskai, Cesnakas
Krevetes 200 g 5 Kario milteliai, $afranas, citrina
Pudingai 4 dubenys 20 Cinamonas, gvazdikéliai, vanilé
Ryziai 150 g + 300 ml 35 Pandano ryziai, petrazolés, kmynai
vandens
250 g + 500 ml 35 Pandano ryziai, petrazolés, kmynai
vandens
Lasisa 450 g 1215 min. Krapali, petrazolés, bazilikas
Baltoji zuvis 450 g 10-15 Sausos garstycios, kvapnieji pipirai,
mairdnai

IS anksto nustatomy garinimo rezimy garinimo trukmeés (Pav. 39)

Maisto garinimo patarimai

ioleliq | prieskoniy sietelis

- Rozmarinai, ¢iobreliai, kalendros, bazilikai, krapai, karis ir peletrnai yra vieni i$ Zoleliy ir prieskoniy,
kuriy galétuméte berti | Zoleliy / prieskoniy sietel. Juos galite derinti su ¢esnakais, kmynais ar
krienais, kad pagerintuméte skonj nepridéje druskos. Patariame jberti nuo 1/2 iki 3 arbatiniy
Sauksteliy dziovinty Zoleliy arba prieskoniy. |dékite daugiau, jei naudojate SvieZias Zoleles ar
prieskonius.

- Zoleliy / prieskoniy sietelis geriausiai veikia tada, kai maistas garinamas apatiniame inde,
uzdétame tiesiai ant nuvarvéjimo padéklo.

- Norédami suzinoti daugiau patarimy apie zoleles, prieskonius ir skyscius, kuriuos galite pilti |
zoleliy / prieskoniy sietelj, perskaitykite pirmiau pateikta maisto garinimo lentele.

- Jei ant maisto uZpilsite Siek tiek aliejaus, sustiprés zoleliy / prieskoniy sietelio poveikis ir maistas
bus gardesnis.

- Kad gerai jsigerty, gerai susmulkinkite zoleles ir tolygiai paskirstykite jas zoleliy / prieskoniy
sietelyje.

- Maistas bus gardziausias, jei valgysite jj iSkart paruose.

- Nepilkite | Zoleliy / prieskoniy sietelj skysciy.
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Darzovés ir vaisiai

- Nupjaukite storus ziediniy kopusty, brokoliy ir kopUsty stiebus.

- Zalias ir turin¢ias lapus darzoves garinkite kaip jmanoma trumpiau, nes jos lengvai praranda
spalva.

- Pries garindami, neatitirpinkite Saldyty darzoviy.

Mésa, paukstiena, jiros gérybés ir kiausiniai
- Labiausiai tinka garinti minkstus mésos gabalélius su trupuciu riebaly.
- Tinkamai nuplaukite mésa ir nusausinkite, kad nuvarvéty kuo maziau sulciy.
- Visada jdékite mésa, paukstiena, Zuvj ar kiausinius po kitu maistu — taip iSvengsite sulciy varvéjimo.
- Pries dédami kiausinius | garintuva, pradurkite juos.
- Niekada negarinkite Saldytos mésos, paukstienos ar jlros gérybiy.Visada pries dédami juos |
garintuva — visiSkai atitirpinkite.

Saldas desertai
- | desertus |berkite Siek tiek cinamono — taip deserta pasaldinsite ir nereikés naudoti cukraus.

Bendrieji patarimai

- Tik HD9190: norédami paruosti ryzius, | sriubos inda su ryziais turite pripilti vandens. Reikiamus
kiekius rasite anksciau pateiktoje maisto garinimo lenteléje.

- Kai baigsite ruosti ryzius pasirinke i$ anksto nustatyta ryziy mygtuka, iSjunkite prietaisa,
pamaisykite ryzius ir palikite juos inde uzdenge dangciu 5 minutes. Taip ryziai bus dar gardesni.

- Tik HD9190: sriubos inde galite ruosti ne tik sriuba, bet ir darzoves padaze, troskinti zuvj,
marinuota maista, pudinga, sriuba ir ryzius.

- Palikite Siek tiek vietos tarp maisto gabaléliy ir tolygiai paskirstykite maista po indo dugna.

- Jei garinimo indas labai pilnas, garindami maiSykite maista iki pusés.

- Mazam maisto kiekiui garinti reikia maziau laiko, nei didesniam kiekiui.

- Jei naudojate tik vieng garinimo inda, maista reikia garinti trumpiau, nei naudojant
2 ar 3 garinimo indus.

- Jei naudojate daugiau nei vieng garinimo inda, pagarinkite maistg 5-10 min. ilgiau.

- Maista paruosite greiciau garindami jj mazame garinimo inde (1) nei garinimo induose ant virsaus.

- [sitikinkite, ar maistas gerai iSgarintas, pries jj valgydami.Tai ypac svarbu, jei valgote mésa, pvz,
kiaulieng, jautienos farsg, vistiena.

- Garindami galite jdéti maisto ar garinimo indus su maistu. Jei produktai turi bati garinami
trumpiau, galite [déti juos véliau.

- Maistas garinamas toliau, kol garintuvas persijungia | karsc¢io palaikymo rezima, todél, jei maistas
jau paruostas, iSimkite jj i$ garintuvo, kai garinimo procesas baigtas ir jsijungia kars¢io palaikymo
rezimas.

- Jei maistas dar ne visiskai paruostas, nustatykite ilgesne garinimo trukme. Gali tekti jpilti daugiau
vandens | vandens bakelj.

- Tik HD9190: garintuva galima naudoti paruostai sriubai Sildyti. Supilkite sriuba | sriubos inda ir
garinkite jg i§ anksto nustatytu Zuvies garinimo rezimu. Jei norite pasildyti 250 ml sriubos,
uztruksite apie 10 minuciy.
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levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni lGdzam Philips! Lai pilniba izmantotu Philips piedavata atbalsta
iespéjas, registréjiet izstradajumu vietné www.philips.com/welcome.

Visparigs apraksts (Zim. 1)

Vadibas panelis ar displeju un pogam
a leslégsanas/apturésanas un pauzes poga
b Taimera iestatisanas poga

¢ Indikators “"Tuksa tdens tvertne”
dTvaicésanas groza pogas (1, 2, 3)

e Maltites programmas poga

f Pavara programmas poga

g Pavara programmas ieprieksgjo iestatijumu pogas (zivis, kartupeli, risi, zalie darzeni)
h Taimera radijums

i Indikators “Sittuma saglabasana”

j Turbo rezima indikators

Pamatne ar tdens tvertni
Temperatlras sensors

Pilésanas paplate

Aromata pastiprinatajs

Mazs tvaicéSanas grozs (1)

Vidéjs tvaicésanas grozs (2)

Liels tvaicésanas grozs (3)

Zupas trauks (tikai HD9190)

10 Vaks

11 Tvaika atveres

12 Vaka rokturis

13 Nonemama pamatne

14 Udens uzpildes snipis

15 Vada uzglabasanas vieta

1

NO 0O N Oy U N

Piezime. TvaicéSanas grozi ir numuréti no 1 lidz 3.TvaicéSanas grozu numuri ir noraditi uz to rokturiem.
Varat novietot jebkuru lielaku grozu uz mazaka groza, tacu grozus vislabak salikt logiska augo$a seciba:
vispirms mazakais grozs (1), péc tam vidgjais grozs (2) un beigas lielakais grozs (3).

Piezime par HD9190. Zupas trauku visértak izmantot apvienojuma ar lielo grozu (3).

Piezime.Vienmer novietojiet pileSanas paplati zem tvaic€Sanas groziem, un izmantojiet tikai ar €dienu
piepilditus tvaiceSanas grozus.

Pirms ierices lietoSanas uzmanigi izlasiet So lietoSanas pamacibu un

saglabgjiet to, lai vajadzibas gadijuma varétu ieskatities taja ari turpmak.
Briesmas

- Nekad neiegremdgjiet pamatni tdent un neskalojiet to tekosa ddent.
Bridinajums!

- Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas noraditais
spriegums atbilst elektrotikla spriegumam jdsu maja.
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- Pieslédziet ierici tikai iezemétai sienas kontaktligzdai.Vienmér parbaudiet,
vai kontaktdaksa ir stingri iesprausta kontaktligzda.

- Slierice nav paredzéta darbinasanai ar aréju taimeri vai atsevisku
talvadibas sistemu.

- Neizmantojiet ierici, ja ir bojata tas kontaktdaksa, elektribas vads vai pati
ierice.

- Ja elektribas vads ir bojats, tas janomaina Philips pilnvarota tehniskas
apkopes centra darbiniekiem vai lidzigi kvalificétam personam, lai
izvairitos no briesmam.

- So ierici nedrikst izmantot personas (tai skaita bérni) ar fiziskiem, manu
val garigiem trauce€jumiem vai ar nepietiekamu pieredzi un zinasanam,
kameér par vinu drosibu atbildiga persona nav vinus Tpasi apmacijusi $o
ierici izmantot.

- Janodrosina, lai ar ierici nevarétu rotalaties mazi bémni.

- Clabgjiet elektribas vadu bérniem nepieejama vieta. Nelaujiet ierices
elektribas vadam nokaraties pari galda vai darbvirsmas malai, kur
novietota lerice.

- Neglabajiet elektribas vadu tuvu karstam virsmam.

- Pirms ierices pievieno3anas elektrotiklam vienmér pilniba atritiniet
elektribas vadu no spoles ierices pamatné.

- Nekad netvaicéjiet saldétu galu, majputnu galu vai juras veltes. Pirms
tvaicéSanas vienmeér pilniba atkausgjiet Sos produktus.

- Nekad nelietojiet eédiena tvaicétaju bez piléSanas paplates, citadi karstais
Udens Slakstisies ara no ierices.

- Tvaicésanas grozus un zupas trauku (tikai HD9190) izmantojiet tikal
kopa ar originalo pamatni.
levéribai

- Slierice ir paredzéta vienigi lietosanai majas apstaklos.Ta nav paredzéeta
lietosanai veikalu vai biroju darbinieku virtuveés, saimniecibas €kas vai
citas darba telpas, pieméram, viesnicas, motelos, pansijas un citas
apmesanas vietas.

- Jaierice tiek izmantota neatbilstosi vai profesionala/pusprofesionala
nolUka, vai art ja ta netiek izmantota atbilstosi lietotaja rokasgramata
sniegtajam instrukcijam, garantija zaudé spéku, un Philips neuznemsies
atbildibu par iespé&jamiem bojajumiem.

- Nekad neizmantojiet citu razotaju piederumus vai detalas, kurus
uznémums Philips nav ipasi ieteicis. Ja izmantojat Sadus piederumus vai
detalas, ierices garantija vairs nav spéka.

- Nepaklaujiet ierices pamatni parak augstas temperatiras, karstas gazes,
tvaika vai mitra un karsta gaisa iedarbibai, ko izdala citas iekartas.
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Nenovietojiet tvaicésanas ierici uz vai pie ieslégtas vai vel karstas krasns
vai plits.

- Nenovietojiet |eslegtu lerici pie vai zem priekSmetiem, kurus tvaiks
varétu sabojat, plemeram p|e sienas un zem bufetes.

- Nedarbiniet ierici, ja gaisa ir spragstosi un/vai uzliesmojosi izgarojumi.

- Novietojiet tvaicésanas ierici uz stabilas, horizontalas un lidzenas virsmas
un, lai novérstu parkarSanu, parliecinieties, ka ap ierici ir vismaz 10 cm
brivas telpas.

- Vienmer ievietojiet nonemamas pamatnes tvaicésanas grozos no
augspuses. Lai pareizi novietotu pamatnes, vispirms nolaidiet vienu
pusi groza, bet péc tam otru pusi, lidz pamatne nofikséjas sava vieta
(atskan klikskis). Parliecinieties, vai pamatnes izvirzijums ir vérsts uz
augsu. (Zim. 2)

- Uzmanieties no tvaika, kas izplUst no €diena tvaicétaja tvaicésanas laika,
siftuma saglabasanas rezima, vai nonemot vaku. Parbaudot edienu,
vienmér lietojiet virtuves piederumus ar gariem rokturiem.

- Neturiet rokas virs tvaicésanas ierices, kamér ta darbojas.

- Nepieskarieties ierices karstajam dalam.Vienmeér lietojiet virtuves
cimdus, kad aizskarat ierices karstas dalas.

- Neparvietojiet tvaicésanas ierici, kamér ta darbojas.

- Vienmér uzmanigi nonemiet vaku virziena prom no sevis. Lai
neapplaucétos, laujiet kondensatam no vaka notecét tvaicésanas ierice.

- Ja édiens ir karsts, tvaicésanas grozu vienmér turiet aiz rokturiem.

- NeiztukSojiet tdens tvertni caur Udens uzpildes snipi. Lai iztukSotu Udens
tvertni, sagaziet pamatni uz aizmuguri un izlejiet ddeni no pamatnes
aizmugures (Zim. 3).

- Pirms ierices tiriSanas vienmér atvienojiet to no elektribas un laujiet
atdzist.

Automatiska izslegsanas
lericei ir automatiskas izslégdanas funkcija. lerice automatiski izslédzas, ja 2 minUsu laika péc ierices

pievienosanas elektrotiklam netiek nospiesta neviena poga. lerice automatiski izslédzas ari péc tam,
kad ir pagdjis iestatitais tvaicésanas laiks (tostarp siltuma saglabasanas laiks).

Aizsardziba pret tidens pilnigu izvariSanos
Sai tvaic&anas iericei ir aizsardziba pret Gdens pilnigu izvariéanos. Aizsardzibas pret Gdens pilnigu
izvarisanos funkcija automatiski izsleédz sildelementu, ja Gdens tvertné nav Gdens vai ja Gdens tiek
izlietots. Piepildiet Udens tvertni ar aukstu Gdeni fidz atzimei MAX; lai turpinatu lietot ierici.

Elektromagnetlskle lauki (EML)
Si Philips ierice atbilst visiem standartiem saistiba ar elektromagnétiskiem laukiem (EML). Ja rikojaties
atbilstosi un saskana ar $aja rokasgramata sniegtajam instrukcijam, ierice ir drosi izmantojama saskana
ar mlsdienas pieejamajiem zinatniskiem datiem.
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Pirms pirmas lietosanas reizes

Pirms ierices pirmas lietoSanas reizes riipigi notiriet detalas, kas saskarsies ar &dienu
(skatiet nodalu “Tirisana un apkope”).

Izslaukiet Gdens tvertni ar mitru draninu.

Sagatavosana lietosanai

Novietojiet ierici uz stabilas, horizontalas un lidzenas virsmas.

Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam pilniba atritiniet elektribas vadu no spoles ierices
pamatne.

Piepildiet Gidens tvertni ar tdeni lldz MAX atzimei (Zim. 4).
D Ja Udens tvertne ir pilniba uzpildita [idz MAX atzimei, tvaicétajs var tvaicét produktus apm.
60 minutes.

Neparsniedziet maksimala limena atzimi MAX.

lepildiet Udens tvertne tikai Udeni. Nekad neiepildiet taja garsvielas, ellu vai citas vielas.

Novietojiet piléSanas paplati uz ierices pamatné ievietotas tidens tvertnes (Zim.5).

Piezime. Nekad neizmantojiet ierici bez pileSanas paplates, ka ari nelejiet pileSanas paplaté udeni,
garivielas, eflu vai citas vielas.

Ja velaties papildinat tvaiceta ediena garsu, nolieciet uz pilesanas paplates aromata pastiprinata
ju. (Zim. 6)

- Piepildiet aromata pastiprinataju ar svaigiem vai kaltétiem garSaugiem.

- leteicamos garSaugus vai garSvielas dazadiem produktu veidiem skatiet partikas tvaicésanas tabula
nodala ,,Partikas tabula un tvaicésanas padomi'.

A levietojiet tvaicgjamos produktus viena vai vairakos tvaicé$anas grozos un/vai zupas trauka
(tikai HD9190). (Zim.7)

- Vienmér ievietojiet iznemamas pamatnes tvaicésanas grozos no augspuses. Lai pareizi novietotu
pamatnes, vispirms nolaidiet vienu pusi groza, bet péc tam otru pusi, idz pamatne nofiksgjas sava
vietd (atskan klikskis). Parliecinieties, vai pamatnes izvirzijums ir vérsts uz augsu (Zim. 2).

- Neievietojiet tvaicéSanas grozos parak daudz édiena. Atstajiet mazliet vietas starp produktiem un

- Tikai HD9189: lai pagatavotu risus, varat izmantot vieglu trauku, ko var ievietot tvaicéSanas
grozos. Parliecinieties, vai ap trauku ir mazliet brivas vietas, lai nodrosinatu atbilstosu tvaika
cirkulaciju tvaicétaja.

- Lielakus produktu gabalus un produktus, kas jatvaicé ilgak, lieciet apakséja tvaicésanas groza (1).

- Laivarétu érti pagatavot olas, lieciet tas olu turétaja (Zim. 8).

- Laitvaicétu lielus produktus (pieméram, veselu vistu, kukurtizas valites), varat iznemt nonemamas
pamatnes no vidéja (2) un liela tvaicésanas groza (3), tadéjadi izveidojot vienu lielu tvaicésanas
grozu.

Piezime. TvaicéSanas grozu maksimald ietilpiba ir 1 kg.

Uzlieciet uz pilésanas paplates vienu vai vairakus tvaicésanas grozus. Novietojiet grozus
pareizi un parliecinieties, ka tie nekustas (Zim. 9).

- Jums nav noteikti jaizmanto visi tris tvaicésanas grozi.

- Tvaicésanas grozi ir numuréti no 1 lidz 3. Tvaicésanas grozu numuri ir noraditi uz to rokturiem.
Varat novietot jebkuru lielaku grozu uz mazaka groza, tacu grozus vislabak salikt logiska augosa
seciba: vispirms mazakais grozs (1), péc tam vid€jais grozs (2) un beigas lielakais grozs (3).
Vienmér novietojiet piléSanas paplati zem tvaicéSanas groziem, un izmantojiet tikai ar édienu
piepilditus tvaicésanas grozus (Zim. 10).
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- Tikai HD9190: zupas trauks ir paredzéts zupu, citu Skidru édienu un zivju pagatavosanai. Ja
vélaties izmantot zupas trauku, ievietojiet to lielaja tvaicésanas groza (3) (Zim.11).

- Tikai HD9190: kad iznemat pamatni no liela tvaicésanas groza (3), lai kopa ar apaksa eso$o
vidéjo tvaicésanas grozu (2) izveidotu lielaku grozu, virspusé joprojam varat novietot zupas
trauku, lai pagatavotu zivis, risus vai zupu (Zim. 12).

- lznemot pamatni no vidéja tvaicésanas groza (2), lai izveidotu lielaku grozu kopa ar apaksa esoso
mazo tvaicésanas grozu (1), joprojam varat virspusé novietot lielo tvaicésanas grozu (3).

Bl Uzlieciet vaku uz augséja tvaicésanas groza (Zim. 13).

Piezime. Ja vaks nav pareizi novietots uz tvaiceé$anas groza, édiens netiek tvaicéts pareizi.

lerices lietosana

Tvaicétajam ir divi tvaicésanas rezimi:

1 Manualais rezims, lai atri aktivizétu tvaicétaju.

2 Programmas reZims:

- Maltites programma: lai sagatavotu pilnigu maltiti ar atskirigiem pagatavosanas laikiem katram
grozam.

- Pavara programma ar ieprieks iestatitam pogam: lai pagatavotu produktus ar ieprieks noteiktu
pagatavosanas laiku un temperatdru.

Skatiet talak atseviskas sadalas ar papildinformaciju par $o reZimu izmantosanu.

Vispariga procediira
Talak noradttas visparigas darbibas, kas attiecas uz visiem trim tvaicésanas reZimiem.

lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.
D ledegas ieslégsanas/izslegsanas pogas indikators, un displeja paradas noklusgjuma tvaicésanas
laiks (20 minutes) (Zim. 14).

Izvelieties vienu no diviem tvaicéSanas rezZimiem un izpildiet nepiecieSamas darbibas (skatiet
talak sadalas ar informaciju par atskirigajiem tvaiceésanas reZimiem).

Piezime. Nevarat izmantot abus tvaicéSanas reZzimus vienlaikus.Tapat nav iesp€jams izmantot maltites
programmu un pavara programmu vienlaikus.

Piezime. Ja tvaicéjat lielu daudzumu partikas, apmaisiet to tvaicéSanas procesa vidu, izmantojot virtuves
piederumus ar garu rokturi. Noteikti lietojiet ari virtuves cimdus.

Piezime. Pirmo 5 tvaicéSanas procesa miniiSu laika iedegas turbo rezima indikators.Tas norada, ka
tvaicétdjs izmanto papildu jaudu, lai atri uzsildrtu grozu.

Kad tvaicesanas process ir pabeigts, ierice pikst 5 reizes un péc tam automatiski parslédzas uz
siltuma saglabasanas rezimu (skatiet sadalu “Siltuma saglabasanas rezims”).

Péc lietoSanas uzmanigi nonemiet vaku.

Uzmanieties no karsta tvaika, kas izplust no ierices, kad nonemat vaku.

Piezime. Lai novérstu apdegumus, valkdjiet virtuves cimdus, nonemot vaku. Nopemiet vaku lenam un
projam no sevis. Laujiet kondensatam notecét no vaka tvaicéSanas groza.

Piezime. Lai izpemtu edienu no tvaicéSanas groziem, izmantojiet virtuves piederumus ar gariem
rokturiem.

Nonemot tvaicéSanas grozu, laujiet trauka kondensatam nopilét apaksa novietotaja
tvaicéSanas groza vai pileésanas paplate.
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A Izraujiet kontaktdak3u no sienas kontaktligzdas un laujiet tvaic&tajam pilniba atdzist, pirms
nonemat piléSanas paplati.

IztukSojiet Udens tvertni pec katras lietosanas reizes, sagazot pamatni uz aizmuguri un izlejot
tdeni no pamatnes aizmugures (Zim. 3).

Uzmanieties, iznemot pilésanas paplati un iztukSojot Gdens tvertni, jo Gidens tajas joprojam var
but karsts, pat ja citas ierices dalas ir atdzisusas.

Piezime. Ja tvaicéSanas laika beidzas idens, iedegas indikators “Tuksa iidens tvertne”, lai noraditu, ka
jauzpilda adens tvertne (Zim. 15).

Piezime. Ja vélaties tvaicét lielaku produktu daudzumu un nepiecieSams vairak Gdens, varat pievienot
nelielu tdens daudzumu caur tdens uzpildes snipi, lai uzpilditu tidens tvertni.

Piezime. lerice automatiski pdriet gaidstaves reZimd, ja ta netiek izmantota 2 miniites. Nospiediet
ieslegSanas/apturésanas pogu, lai vélreiz aktivizetu vadibas paneli.

Manualais rezims

Izmantojiet So rezZimu, lai atri aktivizEtu tvaicétaju.
Nospiediet taimera iestatiSanas pogu, lai izvéletos nepiecieSamo tvaicésanas laiku (Zim. 16).

Lai saktu tvaiceésanu, nospiediet ieslégsanas/apturésanas pogu (Zim. 17).

D Tiek sakts tvaicéSanas process. Léni mirgo ieslégSanas/apturésanas indikators un turbo reZzima
indikators, un taimeris veic iestatita tvaicesanas laika atskaiti (Zim. 18).

D Kad iestatitais tvaicésanas laiks ir pagajis, atskan pikstiens un ierice parslédzas siltuma
saglabasanas rezima. ledegas siltuma saglabasanas indikators (Zim. 19).

Programmas reZims: maltites programma

Izmantojiet So programmu, lai pagatavotu pilnigu maltiti ar atskirigiem pagatavosanas laikiem katram
tvaicésanas grozam. lerice automatiski sak tvaicét produktus tvaicésanas groza ar ilgako
pagatavosanas laiku, un atskan pikstiens, lai informétu, kad novietot tvaicé$anas grozu vai grozus ar
Tsaku pagatavosanas laiku. PEdéjam tvaicéSanas laikam ir vismazakais pagatavosanas laiks.

Piezime. Ja vélaties pagatavot maltiti, neizmantojot visus tris tvaicéSanas grozus, iestatiet taimeri tikai
izmantotajiem tvaicéSanas groziem.

Nospiediet maltites programmas pogu. (Zim. 20)
D ledegas maltites programmas pogas indikators, un iedegas tris tvaiceé$anas grozu
pogas (Zim.21).

Nospiediet tvaiceSanas groza pogu 1,2 vai 3, lai izveletos vienu no tvaicésanas
groziem. (Zim.22)
D Sak mirgot atbilstosais indikators.

Nospiediet taimera iestatisanas pogas, lai iestatitu nepiecieSamo pagatavosanas laiku
izveletajam tvaicéSanas grozam. (Zim.23)

Velreiz nospiediet ta tvaicéSanas groza pogu, kuram iestatijat laiku, lai apstiprinatu. (Zim. 24)
D ledegas punkts zem tvaic&Sanas groza pogas, lai noraditu, ka laiks ir iestatits.

Atkartojiet no 2. [idz 4. darbibai, [ldz esat iestatijis laiku visiem tvaicésanas groziem, ko vélaties
izmantot.

A levietojiet produktus tvaicésanas grozos. Kad izmantojat visus tris tvaicésanas grozus,
ievietojiet produktus ar ilgako pagatavosanas laiku mazakaja tvaicesanas groza (1), produktus
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ar otru ilgako pagatavosanas laiku vidéja tvaic€sanas groza (2), bet produktus ar vismazako
pagatavosanas laiku ievietojiet lielakaja tvaiceésanas groza (3).

Novietojiet tvaicgsanas grozu ar ilgako pagatavosanas laiku uz tvaicétaja pamatnes.

Bl Nospiediet ieslégsanas/apturésanas pogu (Zim. 17).

D Tiek sakts tvaicéSanas process tvaicéSanas groza ar ilgako pagatavosanas laiku. Léni mirgo
ieslegSanas/apturesanas indikators, un taimeris veic tvaicesanas laika atskaiti.

D P&c neilga laika atskan pikstiens un sak atri mirgot tvaicéSanas groza ar otro ilgako
pagatavosanas laiku indikators, lai noraditu, ka janovieto nakamais tvaicéSanas grozs (Zim. 25).

Bl Novietojiet tvaicgsanas grozu ar otru ilgako pagatavosanas laiku uz tvaic&Sanas groza, kas jau
novietots uz tvaicetaja, un nospiediet mirgojoso tvaicésanas groza pogu vai ieslégsanas/
apturésanas pogu.

Tvaicétajs turpina tvaicesanas procesu.

D leslégsanas/apturésanas indikators Iéni mirgo, un taimeris veic tvaicéSanas laika atskaiti.

D P&c neilga laika atskan pikstiens un sak atri mirgot tvaicésanas groza ar isako pagatavosanas
laiku indikators, lai noraditu, ka janovieto Sis tvaiceSanas grozs.

Novietojiet tvaicgsanas grozu ar Tsako pagatavosanas laiku uz pargjiem tvaicésanas groziem un
nospiediet mirgojoSo tvaiceéSanas groza pogu vai ieslegSanas/apturesanas pogu.

Tvaicétajs turpina tvaicésanas procesu.

D leslégsanas/apturésanas indikators leni mirgo, un taimeris veic tvaicéSanas laika atskaiti.

D Kad ir pagajis tvaicésanas laiks, atskan pikstiens un ierice parslédzas uz siltuma saglabasanas
rezimu. Léni mirgo siltuma saglabasanas indikators un ieslégsanas/apturésanas indikators.

Programmas reZims: pavara programma

[zmantojiet So reZimu, lai pagatavotu noteiktas sastavdalas optimala veida ar ieprieks definétiem
pagatavosanas laikiem un temperatdram.

Piezime. Pavara programmu varat izmantot tikai ar pasu apakséjo tvaiceSanas grozu, kas novietots tiesi
uz piléSanas paplates.

Piezime. NospieZot pavara programmas ieprieksgjo iestatijumu pogas, pagatavosanas laiks bis ilgaks
nekd manudlaja rezima.Tas notiek tade], ka pagatavoSanas temperatiras ir dalgji zem 100°C
vislabakajam pagatavoSanas rezultatam.

Nospiediet pavara programmas pogu (Zim. 26).
D ledegas pavara programmas pogas indikators un Cetras ieprieks€jo iestatijumu
pogas (Zim. 27).

Nospiediet vienu no ¢etram ieprieksgjo iestatijumu pogam.

- Nospiediet zivju reZima pogu, lai pagatavotu zivis (Zim. 28).

- Nospiediet kartupelu reZima pogu, lai pagatavotu kartupelus (Zim. 29).

- Nospiediet risu rezZima pogu, lai pagatavotu risus (Zim. 30).

- Nospiediet darzenu rezima pogu, lai pagatavotu zalos darzenus (Zim. 31).

Ja nepieciesams, varat pielagot pagatavosanas laiku ar taimera iestatiSanas pogu atkariba no
tvaicéSanas groza ievietoto produktu daudzuma un izmériem.

Nospiediet ieslegSanas/apturesanas pogu.

D Tiek sakts tvaiceSanas process, un Iéni mirgo ieslégsanas/apturésanas indikators. Displeja
redzama taimera atskaite un izveléta ieprieksgja iestatijuma rezZima pasreizéja pagatavosanas
temperatira.

D Kad tvaicesanas laiks ir pagajis, atskan pikstiens un ierice parslédzas siltuma saglabasanas
rezima. ledegas siltuma saglabasanas indikators.
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Siltuma saglabasanas rezZims

Péc tvaicésanas tvaicétajs automatiski parslédzas uz siltuma saglabasanas reZimu un iedegas silttuma

saglabasanas indikators.

Siltuma saglabasanas reZims saglaba édienu siltu 20 mindtes.

- Javélaties, lai édiens tiktu uzturéts silts ilgak par 20 mindtém, spiediet taimera iestatisanas pogas
un pielagojiet siltuma saglabasanas laiku.

- Ja vélaties izslégt situma saglabasanas reZimu, nospiediet ieslégSanas/apturésanas pogu.

Tirisana un kopSana

lerices tirisanai nekada gadijuma nelietojiet skrapjus, abrazivus tiriSanas lidzek|us vai agresivus
skidrumus, pieméram, benzinu vai acetonu.

Izvelciet kontaktdaksu no sienas kontaktligzdas un laujiet iericei atdzist.
Notiriet pamatni no arpuses ar mitru draninu.

Nekad neiegremdegjiet pamatni tdent, ka ari neskalojiet to tekosa tdent.

Tiriet Udens tvertni ar silta Gdent samitrinatu draninu, kam pievienots nedaudz trauku
mazgasanas lidzekla. Péc tam izslaukiet Gidens tvertni ar tiru, mitru draninu.

Tiriet vaku ar siltu Gdeni un nedaudz trauku mazgasanas [lidzekl|a.

Nemazgajiet vaku trauku mazgajama masina.

Iznemiet pamatnes no tvaicésanas groziem. Mazgajiet tvaicéSanas grozus, izpemamas
pamatnes, aromata pastiprinataju, pilésanas paplati un zupas trauku (tikai HD9190) ar rokam
silta udent, pievienojot mazliet trauku mazgasanas Skidruma.Varat mazgat Sis detalas art
trauku mazgasanas masina, izmantojot atru ciklu un zemu temperatiru.

Atkartoti mazgajot tvaicéSanas grozus trauku mazgasanas masing, $is dalas var

klat nedaudz nespodras.

Atkalkosana

Ja Gdens tvertné izveidojas kalka nosédumi, ierice ir jaatkalko. Lai tvaicéSanas ierice darbotos
iesp&jami labak, ir svarigi, lai ta tiktu regulari atkalkota.

lepildiet Gidens tvertng balto etiki (8% etikskabe) lidz MAX atzimei.

Nelietojiet nevienu citu atkalkotaju.

Pareizi novietojiet piléSanas paplati un mazo tvaicésanas grozu uz pamatnes (Zim. 32).
Uzlieciet vaku uz maza tvaicesanas groza (Zim. 33).

lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.

Nospiediet ieslegsanas/apturesanas pogu, lai aktivizeétu vadibas paneli.

A Nospiediet ieslégsanas/apturésanas pogu, lai ierice darbotos 20 miniites (Zim. 17).

Ja etikis varoties [ist pari pamatnes malam, atvienojiet ierici no elektrotikla un samaziniet etika
daudzumu.

Kad atskan pikstiens, atvienojiet ierici no stravas un laujiet etikim pilniba atdzist. Péc tam
iztuksojiet udens tvertni.

Bl Vairakas reizes izskalojiet Gidens tvertni ar aukstu tideni.

Piezime. Ja tidens tvertné vel joprojam ir katlakmens, atkartojiet So darbibu.
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Uzglabasana

Pirms ierices novietosanas glabasana parliecinieties, ka visas dalas ir tiras un sausas
(skatiet nodalu “TiriSana un apkope”).

Lai glabatu elektribas vadu, uztiniet to uz spoles ierices pamatne (Zim. 34).
Novietojiet pilésanas paplati uz pamatnes (Zim. 35).
Parliecinieties, vai tvaicésanas grozos ir ievietotas nonemamas pamatnes.

Novietojiet lielo tvaicésanas grozu (3) uz pilésanas paplates.Vidgjo tvaicgsanas grozu (2)
ievietojiet lielaja tvaicesanas groza (3). Mazo tvaicesanas grozu (1) ievietojiet videjas
tvaicesanas groza (2) (Zim. 36).

A Tikai HD9190: ievietojiet zupas trauku mazaja tvaicésanas groza (1).

Uzlieciet vaku uz zupas trauka (tikai HD9190) vai uz maza tvaicesanas groza (Zim. 37).

Garantija un apkope

Ja jums nepiecieSama informacija vai palidziba, 0dzu, apmekigjiet Philips timekla vietni
www.philips.com/support vai sazinieties ar Philips klientu apkalposanas centru sava valstt
(ta talruna numurs atrodams pasaules garantijas brosira). Ja jlsu valsti nav klientu apkalposanas
centra, vérsieties pie vietéja Philips precu izplatitaja.

Vide

- Péc ierices darbmiza beigam, neizmetiet to kopa ar sadzives atkritumiem, bet nododiet to
oficiala savaksanas punkta parstradei.Tada veida jus palidzésit saudzét vidi (Zim. 38).

Trauc€jummeklésana

Saja nodala ir apkopotas visizplatitakas problémas, ar kuram varat sastapties, izmantojot ierici. Ja
nevarat tas atrisinat, izmantojot zemak redzamo informaciju, sazinieties ar klientu apkalposanas
centru sava valstl.

Problema lespejamais iemesls Risinajums
Tvaicésanas ierice  Tvaicésanas ierice nav lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.
nedarbojas. pieslégta elektrotiklam.
Udens tvertné nav ddens. Piepildiet tdens tvertni.
VEél neesat nospiedis Nospiediet ieslégsanas/apturésanas pogu.
ieslégsanas/apturésanas pogu.
Visi produkti nav Dazi tvaicésanas ierice ielikto lestatiet ilgaku tvaicésanas laiku, nospiezot +
pagatavoti. produktu gabali ir lielaki un/  pogu.

vai jatvaicé ilgak.
Lielakus produktu gabalus un produktus, kas
jatvaicé ilgak, lieciet mazaja tvaicésanas groza
(1) un saciet tvaicésanu neilgi pirms paréjo
trauku novietosanas.
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Problema lespejamais iemesls
Tvaicés$anas grozos ievietots
parak daudz partikas.

lerice pareizi lerice nav regulari atkalkota.

neuzsilst.

Tvaicésanas laika no  Esat ielgjis Gdens tvertné
Udens tvertnes parak daudz tdens.
iz8lacas Udens.

ledegas indikators Uz sildelementa ir parak
“tuksa Gdens tvertne”, daudz katlakmens.

ai gan Tdens tvertné

ir pietiekami daudz

Udens.

Aromata
pastiprinatajam ir
neliels efekts vai
vispar nav efekta.

Neesat ievietojis pietiekami
daudz garSaugu aromata
pastiprinataja.

Neesat ievietojis aromata
pastiprinataja pareizos
garsaugus.

JUs édat krietnu laiku péc
édiena pagatavosanas briza.

Udens tvertné vai
pilésanas paplaté
dden ir putas.

Putas var rasties, ja tdens
tvertnes Gdeni nokl|Ust
proteini vai ja Gdens tvertné
ir tirisanas lidzek|u atliekas.

Risinajums

Nelieciet tvaicésanas grozos parak daudz
partikas. Sagrieziet produktus mazos
gabalinos un mazakos gabalinus lieciet
Virspuse.

Atstajiet mazliet vietas starp produktu
gabaliem un vienmérigi izkartojiet tos groza
apaksa.

Atkalkojiet ierici. Skatiet nodalu ,, TTriSana un
kopsana”.

Izlejiet lieko Gdeni no Gdens tvertnes.
Parliecinieties, vai Udens neparsniedz MAX
atzimi.

Atkalkojiet Gdens tvertni. Skatiet
nodalas “Tiri$ana un kopsana’ sadalu
“Atkalkosana’.

ievietojiet vairak garSaugu aromata
pastiprinataja.

levietojiet aromata pastiprinataja garSaugus
ar spécigu aromatu. Skatiet produktu
tvaicéSanas tabulu nodala “Partikas tabula un
tvaicésanas padomi'.

Ediet talit péc édiena pagatavosanas.

|ztiriet Gdens tvertni. Skatiet nodalu “Tirisana
un apkope”.

Partikas tabula un tvaicéSanas padomi

- Receptes skatiet recepsu gramatina vai masu timekla vietné www.philips.com/kitchen.
- Talak sniegtaja tabula noraditie laiki ir tikai norade. Tvaicésanas laiki var mainities atkariba no
produktu gabalu izméra, attaluma starp tiem tvaicésanas groza, produktu daudzuma groza, to

svaiguma un jdsu velmém.

Partikas tvaicé$anas tabula

Tvaicésanas laiks

leteicamie garsaugi/garsvielas
aromata pastiprinatajam

Tvaicejamie Daudzums

produkti (min)
Spargeli 500 g 15-20
Maza kukurtiza 200 g 5-8
Zalas pupinas 500 g 15-20

Timians, baziliks, citrons
Loki, ¢ili, paprika

Pétersili, citrons, kiploks



Tvaicejamie

produkti

Daudzums

Tvaicesanas laiks

(min)
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leteicamie garsaugi/garsvielas
aromata pastiprinatajam

Brokoli 400 ¢ 20 Kiploks, sasmalcinats sarkanais cili
pipars, estragons

Burkani 500 g 20 Pétersili, sinepju pulveris, loki

Ziedkaposti 400 g 20 Rozmarins, baziliks, estragons

Selerija 300 g 15-20 Kimenes, baltie pipari, Cili

(gabalinos)

Vistas kaja 1 gab. 25 Melnie pipari, citrons, paprika

Kukurtzas valite 500 g 3040 Pé&tersili, kiploks, loki

Kabaci (sagriezti 500 ¢ 10 Dilles, salvija, rozmarins

Skélites)

Kuskuss 150 g un 250 ml 10-15 Kimenes, koriandrs, krustnaglinas
ddens

Olas 6 gab. 1215 -

Augli 500 g/4 gab. 10-15 Kanélis, citrons, krustnaglinas

Zimi (saldéti) 400 g 20-25 Rozmarins, kimenes, pétersili

Kartupeli 400 g 25-30 Pétersili, loki, kiploks

Garneles 200 g 5 Karija pulveris, safrans, citrons

Pudini 4 traucini 20 Kanélis, krustnaglinas, vanila

Risi 150 g un 300 ml 35 Pandan lapas, pétersili, kimenes
tdens
250 g un 500 ml 35 Pandan lapas, pétersili, kimenes
ddens

Lasis 450 g 1215 min Dilles, pétersili, baziliks

Balta zivs 450 g 1015 Sinepju pulveris, smarZigie pipari,

majorans

leprieks iestatito tvaicésanas rezZimu ieprieks iestatitie laiki (Zim. 39)

Partikas tvaiceéSanas padomi

Aromata pastiprinatajs

Timians, koriandrs, baziliks, dilles, karijs un estragons ir tikai dazi no garSaugiem un garSvielam, kurus
varat pievienot aromata pastiprinatéja. Lai uzlabotu édiena garsu, nepievienojot sali, Sim garvielam
varat pievienot kiplokus, kimenes vai marrutkus. lesakam lietot no 1/2 Iidz 3 t€jk. kaltétu garSaugu
vai gardvielu. Lietojiet lielaku daudzumu, ja izmantojat svaigus garSaugus vai garsvielas.

Aromata pastiprinatajs visefektivak iedarbojas uz édienu, kas tiek pagatavots apakséja groza tiesi
uz pilésanas paplates.

Vairak padomu par garSaugiem, gardvielam un skidrumiem, ko var lietot aromata pastiprinataja,
skatiet partikas tvaicésanas tabula augstak.

Pievienojot édienam mazliet ellas, uzlabo aromata pastiprinataja efektu un pieskir édienam
pilnigaku garsu.

Lai iegltu vislabako rezultatu, sagrieziet garSaugus smalkos gabalinos un vienmérigi piepildiet
aromata pastiprinataju.
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- Lai baudrttu vislabako garSu, ieteicams ést tdlit péc pagatavosanas.
- Nelejiet skidrumus aromata pastiprinataja.

Darzeni un augli
- Nogrieziet ziedkapostu, brokolu un kapostu biezos katus.
- Tvaicéjiet lapu, zalos darzenus Tsako iesp&jamo laiky, jo tie atri zaudé krasu.
- Neatkauséjiet saldétus darzenus pirms tvaicésanas.

Gala, majputnu gala, jiiras veltes un olas

- Miksti galas gabali ar nelielu daudzumu tauku ir vislabak pieméroti tvaicésanai.

- Rapigi nomazgajiet galu un nosusiniet to, lai no tas pilétu péc iesp&jas mazak sulas.

- Galu, putnu galy, zivis vai olas vienmér lieciet zem citiem produktiem, lai to izdalitas sulas nepilétu
uz citiem produktiem.

- leskrapgjiet olas, pirms liekat tas tvaicéSanas ierice.

- Nekad netvaicgjiet saldétu galu, majputnu galu vai jiras veltes.Vienmér laujiet saldétai galai,
majputnu galai vai jdras veltém kartigi atkust, pirms liekat tas tvaicésanas iericé.

Saldie &dieni

- Lai pastiprinatu saldo garsu, cukura vieta saldajiem édieniem pievienojiet kanéli.
Visparigi padomi

- Tikai HD9190: lai pagatavotu risus, zupas trauka tiem ir japievieno dens. Proporcijas skatiet
partikas tvaicéSanas tabula augstak.
samaisiet risus un atstajiet trauku ar uzliktu vaku uz 5 minatém. Tadéjadi ieglsiet vél labaku
rezultatu.

- Tikai HD9190: iznemot zupas pagatavosanu, varat izmantot zupas trauku ari darzenu mérces
pagatavosanai, lai izvaritu zivi, pagatavotu marinétu partiku vai pudinu, zupu un risus.

- Atstajiet mazliet vietas starp produktu gabaliem un vienmérigi izkartojiet tos groza apaksa.

- JatvaicéSanas grozs ir loti pilns, tvaic€Sanas procesa vidt apmaisiet produktus.

- Neliels daudzums produktu jatvaicé mazak neka liels daudzums.

- Jalietojat tikai vienu tvaicésanas grozu, tad produkti jatvaice Tsaku laiku neka, lietojot divus vai
tris tvaicésanas grozus.

- Jaizmantojat vairdk neka vienu tvaicé$anas grozu, gatavojiet produktus par 5-10 mindtém ilgak.

- Produkti mazaja tvaicésanas groza (1) tiek pagatavots atrak neka augsgjos tvaicésanas grozos.

- Pirms &3anas parliecinieties, vai édiens ir kartigi pagatavots.Tas ir ipasi svarigi galai, pieméram,
ckgalai, maltai liellopu galai un vistas galai.

- Produktus vai tvaicéSanas grozus ar produktiem var pievienot arf tvaicésanas laika. Ja kada
sastavdala jatvaicé Tsaku laiku, pievienojiet to vélak.

- Produkti tiek tvaicéti vél kadu laiku péc tam, kad tvaicésanas ierice parslédzas siltuma
saglabasanas reZima. Ja produkti jau ir gatavi, beidzoties tvaicéSanas procesam, iznemiet tos no
tvaic&jamas ierices, un ierice parslégsies siltuma saglabasanas reZima.

- Ja produkti nav gatavi, iestatiet ilgaku tvaicésanas laiku. lespéjams, Gdens tvertné bds jaielej vél
nedaudz Gdens.

- Tikai HD9190: tvaicétaju var izmantot, lai uzsilditu gatavu zupu. lelejiet to zupas trauka un
tvaicgjiet to, uzstadot ieprieks iestatitu tvaicésanas rezimu, kas paredzéts zivij. Lai uzsilditu 250 ml
zupas, nepieciesamas aptuveni 10 mindtes.
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Gratulujemy zakupu i witamy wiérdd uzytkownikéw produktdw Philips! Aby w pemni skorzystac z
oferowanej przez firme Philips pomocy, zarejestruj swdj produkt na stronie www.philips.com/welcome.

Opis ogolny (rys. 1)

Panel sterowania z wyswietlaczem i przyciskami
a Przycisk uruchomienia/zatrzymania i wstrzymania
b Przycisk wydtuzania i skracania czasu minutnika
¢ Wskaznik pustego zbiornika wody

d Przyciski koszy do gotowania na parze (1,2, 3)
e Przycisk programu positku

f Przycisk programu kucharza

g Przyciski wstepnych ustawien programu kucharza (ryba, ziemniaki, ryz, zielone warzywa)
h Wskaznik minutnika

i Wskaznik funkgji utrzymywania ciepta

j Wskaznik turbo

Podstawa ze zbiornikiem wody

Czujnik temperatury

Tacka ociekowa

Pojemnik na przyprawy

Maty kosz do gotowania na parze (1)

Sredni kosz do gotowania na parze (2)

Duzy kosz do gotowania na parze (3)

Pojemnik na zupg (tylko model HD9190)

10 Pokrywka

11 Otwory wylotu pary

12 Uchwyt pokrywki

13 Zdejmowane dno

14 Dziobek do uzupetiania wody

15 Uchwyt na przewdd

1

NO 0O N Oy U AW

Uwaga: Kosze do gotowania na parze sq oznaczone liczbami od 1 do 3. Liczby znajdujq sie na
uchwytach koszy. Kazdy wiekszy kosz mozna uktada¢ na mniejszym, jednak naijlepiej pasujq utozone w
kolejnosci rosnqcej: najpierw najmniejszy kosz (1), nastepnie Sredni kosz (2), a na koncu duzy kosz (3).

Uwaga dotyczqca modelu HD9190: Z pojemnika na zupe mozna korzystac w potqczeniu z duzym koszem (3).

Uwaga: Zawsze umieszczaj tacke ociekowq pod koszami do gotowania na parze. Korzystaj wytqcznie z
pojemnikéw do gotowania na parze, w ktérych znajduje sie zywnosc.

Przed rozpoczgciem korzystania z urzadzenia zapoznaj si¢ doktadnie z jego

instrukcja obstugi. Instrukcje warto tez zachowac na przysztosc.
Niebezpieczenstwo

- Nigdy nie zanurzaj podstawy urzadzenia w wodzie ani nie optukuj pod
biezacg woda.
Ostrzezenie

- Przed podfaczeniem urzadzenia upewnij sie, ze napiecie podane na
urzadzeniu jest zgodne z napieciem w sieci elektrycznej.
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- Urzadzenie podtaczaj tylko do uziemionego gniazdka elektrycznego.
Zawsze sprawdzaj, czy wtyczka pewnie tkwi w gniazdku.

- Urzadzenia nie nalezy podfacza¢ do zewnetrznego wyfacznika
czasowego lub oddzielnego uktadu zdalnego sterowania.

- Nie uzywaj urzadzenia, jesli uszkodzona jest wtyczka, przewdd sieciowy
lub samo urzadzenie.

- Ze wzgleddw bezpieczenstwa wymiang uszkodzonego przewodu
sieciowego nalezy zleci¢ autoryzowanemu centrum serwisowemu firmy
Philips lub odpowiednio wykwalifikowanej osobie.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci)
o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych,
a takze nieposiadajace wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego
typu urzadzen, chyba ze beda one nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia przez opiekuna.

- Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem.

- Utdz przewdd sieciowy w miejscu niedostepnym dla dzieci. Nie pozwdl,
aby przewdd sieciowy zwisat z krawedzi stotu czy blatu, na ktérym
ustawione jest urzadzenie.

- Trzymaj przewdd sieciowy z dala od rozgrzanych powierzchni.

- Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka elektrycznego rozwih
catkowicie przewdd sieciowy.

- Nigdy nie prébuj gotowad na parze zamrozonego miesa, drobiu czy
owocow morza. Produkty te zawsze nalezy catkowicie rozmrozi¢ przed
gotowaniem.

- Nie uzywaj parowaru bez tacki ociekowej, poniewaz grozi to
wydostaniem sie z urzadzenia goracej wody.

- Koszy do gotowania na parze i pojemnika na zupe (tylko model
HD9190) uzywaj zawsze w pofaczeniu z oryginalna podstawa.

Uwaga

- To urzadzenie jest przeznaczone wyfacznie do uzytku domowego. Nie
jest przeznaczone do uzytku w takich miejscach, jak kuchnie dla
pracownikow w sklepach, biurach, gospodarstwach agroturystycznych
lub innych miejscach pracy. Nie jest rdwniez przeznaczone do uzytku w
hotelach, motelach, pensjonatach ani innych tego typu miejscach.

- Uzywanie tego urzadzenia w celach profesjonalnych lub
potprofesjonalnych badz w sposdb niezgodny z niniejsza instrukcja
spowoduje uniewaznienie gwarancji. Firma Philips nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody powstate w takich przypadkach.

- Nigdy nie uzywaj akcesoridw ani czgsci zamiennych innych
producentdw ani takich, ktdre nie sa zalecane przez firme Philips. W
przypadku uzycia takich akcesoridw lub czesci gwarancja traci waznosc.
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- Nie wystawiaj podstawy urzadzenia na dziatanie wysokich temperatur,
goracego powietrza, pary lub wilgotnego powietrza z innych zrédet niz
parowar. Nie stawiaj parowaru na wiaczonym lub goracym palniku lub
kuchence ani w ich poblizu.

- Nie stawiaj wiaczonego urzadzenia w poblizu przedmiotdw, ktére
mogtyby ulec uszkodzeniu w wyniku dziatania pary — np. Sciany czy szafki
— ani pod takimi przedmiotami.

- Nie wiaczaj urzadzenia w przypadku obecnosci w powietrzu
wybuchowych i/lub fatwopalnych opardw.

- Ustaw urzadzenie na stabilnej, rdwnej powierzchni i zapewnij wokaét
niego co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni, aby zapobiec przegrzewaniu.

- Zawsze umieszczaj w koszach do gotowania na parze zdejmowane dna
(od géry). Aby prawidtowo zamocowac dno, najpierw opus¢ jedna strone
do kosza, a nastepnie druga, az dno si¢ zatrzasnie na swoim miejscu.
Upewnij sig, Ze wybrzuszenie w dnie jest skierowane do géry. (rys.2)

- Uwazaj na goraca pare, ktéra wydostaje sie z parowaru podczas
gotowania, w trybie utrzymywania ciepfa lub po zdjgciu pokrywki.

Do sprawdzania stanu gotowanej zywnosci zawsze uzywaj przybordw
kuchennych z dtugimi uchwytami.

- Nie siegaj nad parowar podczas jego uzywania.

- Nie dotykaj goracych powierzchni urzadzenia. Podczas dotykania
goracych elementdw urzadzenia zawsze uzywaj rekawic kuchennych.

- Nie przeno$ parowaru podczas jego uzywania.

- Zawsze zdejmuj pokrywke ostroznie i z dala od ciata. Aby zapobiec
poparzeniu, poczekaj, az skroplona para z pokrywki skapnie do $rodka
urzadzenia.

- (dy jedzenie jest gorace, trzymaj kosz za uchwyty.

- Nie wylewaj wody ze zbiornika przez dziobek do napetiania.

Aby oprdzni¢ zbiornik wody, przechyl podstawe do tytu i wylej wode
przez tylng czes¢ podstawy (rys. 3).

- Zawsze przed myciem urzadzenia wyjmij wtyczke z gniazdka

elektrycznego i poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

Automatyczne wyfaczanie
Urzadzenie jest wyposazone w funkcje automatycznego wytaczania. Wytacza sie automatycznie,
jesli w ciagu 2 minut po podtaczeniu do zasilania nie zostanie wybrany zaden przycisk.
Urzadzenie wyfacza sie réwniez automatycznie po uptywie uprzednio wybranego czasu
gotowania (wWliczajac czas utrzymywania ciepfa).

Zabezpieczenie przed wiaczeniem pustego urzadzenia
Ten parowar wyposazony jest w zabezpieczenie przed wiaczeniem pustego urzadzenia.
To zabezpieczenie automatycznie wylacza element grzejny, jesli nie ma wody w zbiorniku lub gdy
woda wyparowata podczas korzystania z urzadzenia. Napetij zbiornik wody zimng woda do
oznaczenia MAX, aby urzadzenie mogto ponownie pracowac.
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Pola elektromagnetyczne (EMF)
To urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie normy dotyczace pdl elektromagnetycznych. Jedli uzytkownik
odpowiednio sie z nim obchodzi i uzywa go zgodnie z zaleceniami zawartymi w instrukcji obstugi,
urzadzenie jest bezpieczne w uzytkowaniu, co potwierdzaja wyniki aktualnych badan naukowych.

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj wszystkie czesci urzadzenia, ktore beda sig stykaty
z zywnoscia (patrz rozdziat ,,Czyszczenie i konserwacja”).

Przetrzyj wnetrze zbiornika wody wilgotna szmatka.

Przygotowanie do uzycia

Ustaw urzadzenie na pfaskiej, stabilnej i rownej powierzchni.
Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka elektrycznego rozwin catkowicie przewodd sieciowy.

Napetnij zbiorniczek woda do poziomu oznaczonego symbolem ,,MAX” (rys. 4).
D Gdy zbiornik wody jest napetniony do poziomu MAX, parowar gotuje przez ok. 60 minut.

Nie nalewaj wody powyzej oznaczenia ,,MAX”.

Zbiornik napetniaj wyfacznie woda. Nie wrzucaj do niego przypraw, oleju ani innych substancji.

Umies¢ tacke ociekowa na zbiorniku wody w podstawie (rys. 5).

Uwaga: Nigdy nie uzywaj urzqdzenia bez tacki ociekowej. Nie umieszczaj w tacce ociekowej wody,
przypraw, oleju ani innych substanciji.

Aby nada¢ gotowanej zywnosci dodatkowy aromat, umies¢ na tacce ociekowej pojemnik na
przyprawy. (rys.6)

- Napetij pojemnik na przyprawy $wiezymi lub suszonymi ziofami.

- Ziofa i przyprawy zalecane do réznych potraw znajduja sie w tabeli gotowania na parze w
rozdziale pt. , Tabela Zywnosci i wskazdwki dotyczace gotowania na parze”.

A W16z produkty przeznaczone do gotowania na parze do kosza lub koszy do gotowania na
parze i/lub do pojemnika na zupg (tylko model HD9190). (rys.7)

- Zawsze umieszczaj w koszach do gotowania na parze zdejmowane dna (od géry). Aby
prawidfowo zamocowac dno, najpierw opus¢ jedna strone do kosza, a nastepnie druga, az dno
sie zatrzasnie na swoim miejscu. Upewnij sie, ze wybrzuszenie w dnie jest skierowane do géry (rys. 2).

- Nie wkiadaj zbyt duzo jedzenia do koszy. Ukfadaj kawatki Zywnosci w pewnych odstepach.
Roztéz sktadniki rdwnomiernie na dnie kosza.

- Tylko model HD9189: Aby ugotowac ryz, mozna uzy¢ lekkiego pojemnika, ktory miesci sie
wewnatrz koszy do gotowania na parze. Upewnij sie, ze wokdt pojemnika dostepna jest wolna
przestrzen, ktdra umozliwi wiasciwy przeptyw pary wewnatrz parowaru.

- Wieksze kawatki produktéw lub zywnos$¢, ktdra wymaga diuzszego gotowania, wiitadaj do kosza
do gotowania na parze, ktéry znajduje sie na samym dole (1).

- Aby ulatwi¢ gotowanie jajek, umieszczaj je w odpowiednich uchwytach (rys. 8).

- Jesli chcesz gotowad na parze duze pordje jedzenia (np. catego kurczaka lub kolby kukurydzy),
mozesz wyja¢ zdejmowane dna ze $redniego kosza do gotowania na parze (2) i duzego kosza
do gotowania na parze (3), aby utworzy¢ jeden duzy kosz.

Uwaga: Maksymalna pojemnos¢ koszy do gotowania na parze wynosi 1 kg.

Ustaw jeden lub wiecej koszy do gotowania na tacce ociekowej. Upewnij sig, ze kosze s3
ustawione prawidtowo i nie ruszaja sie (rys. 9).
- Nie musisz korzysta¢ ze wszystkich 3 koszy do gotowania na parze.
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- Kosze do gotowania na parze sa oznaczone liczbami od 1 do 3. Liczby znajduja sie na uchwytach
koszy. Kazdy wigkszy kosz mozna uktada¢ na mniejszym, jednak najlepiej pasuja utozone w
kolejnosci rosnacej: najpierw najmniejszy kosz (1), nastepnie $redni kosz (2), a na koncu duzy
kosz (3). Zawsze umieszczaj tacke ociekowa pod koszami do gotowania na parze. Korzystaj
wylacznie z koszy do gotowania na parze, w ktdérych znajduje sie zywnos¢ (rys. 10).

- Tylko model HD9190: Pojemnik na zupe stuzy do gotowania zup, innych potraw ptynnych oraz
ryb. Aby z niego skorzysta¢, umies¢ go w duzym koszu do gotowania na parze (3) (rys.11).

- Tylko model HD9190: Po wyjeciu zdejmowanego dna z duzego kosza (3) w celu powiekszenia
g0 0 znajdujacy sie ponizej Sredni kosz (2), nadal mozesz umiesci¢ na gdrze pojemnik na zupe,
aby przygotowac rybe, ryz lub zupe (rys.12).

- Po wyjeciu zdejmowanego dna ze $redniego kosza (2) w celu powigkszenia go o znajdujacy sie
ponizej maty kosz (1), nadal mozesz umiesci¢ na gérze duzy kosz (3).

Bl Natoz pokrywke na gorny kosz do gotowania na parze (rys. 13).

Uwaga:W przypadku braku lub nieprawidtowego natozenia pokrywki zywnos¢ nie ugotuje sie prawidtowo.

Zasady uzywania

Parowar ma dwa tryby gotowania na parze:

1 Tryb reczny pozwala szybko wiaczy¢ parowar

2 Tryb programu:

- Program positku: pozwala przygotowac petny positek (inny czas przygotowania dla kazdego z koszy).

- Program kucharza z przyciskami wstepnych ustawien: pozwala przygotowac sktadniki ze wstepnie
zdefiniowanym czasem oraz temperatura przygotowania.

Szczegdtowe wskazdwki dotyczace powyzszych trybdw znajduja sie ponizej, w oddzielnych sekcjach.

Ogéblna procedura
Ponizsze podstawowe kroki maja zastosowanie do wszystkich trzech trybdw gotowania na parze.

Wi6z wtyczke do gniazdka elektrycznego.
D Wskaznik na przycisku zasilania zaswieci sig, a na wyswietlaczu pojawi sie¢ domyslny czas
gotowania na parze (20 minut) (rys. 14).

Wybierz jeden z dwéch trybow gotowania na parze i wykonaj konieczne kroki
(informacje o réznych trybach gotowania na parze znajduja sig¢ ponizej).

Uwaga: Nie jest mozliwe jednoczesne korzystanie z obu trybéw gotowania na parze. Nie jest takze

mozliwe jednoczesne wybranie programu positku oraz programu kucharza.

Uwaga:W przypadku gotowania duzej ilosci jedzenia po uplywie potowy czasu gotowania zamieszaj
zawarto$¢ pojemnikéw za pomocq przyboréw kuchennych z dtugimi uchwytami. Podczas wykonywania
tej czynnosci uzywaj rekawic kuchennych.

Uwaga: Podczas pierwszych 5 minut procesu gotowania na parze $wieci si¢ wskaznik kontrolny trybu turbo.
Oznacza to, ze parowar wykorzystuje dodatkowq moc w celu szybkiego uzyskania wysokiej temperatury.

Po zakonczeniu procesu gotowania na parze urzadzenie 5-krotnie wyemituje sygnat
dzwiekowy, po czym automatycznie przetaczy si¢ w tryb utrzymywania ciepta
(patrz sekcja ,, Tryb utrzymywania ciepta”).

Po uzyciu urzadzenia nalezy ostroznie zdja¢ pokrywke.

Uwazaj na goraca pare, ktora wydostaje sie z urzadzenia po zdjeciu pokrywki.

Uwaga: Aby uniknq¢ poparzenia, przed zdjeciem pokrywki wiéz rekawice kuchenne. Pokrywke zdejmuj
powoli i z dala od siebie. Poczekaj, az skroplona para z pokrywki sptynie do kosza w parowarze.

Uwaga: Do wyjmowania jedzenia z koszy uzywaj przyboréw kuchennych z dtugimi uchwytami.
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Zdejmujac kosz do gotowania na parze, zaczekaj, az skroplona para sptynie do znajdujacego
sie ponizej kosza do gotowania na parze lub tacki ociekowej.

A Przed wyjeciem tacki ociekowej wyjmij wtyczke przewodu sieciowego z gniazdka
elektrycznego i poczekaj, az parowar catkowicie ostygnie.

Po kazdym uzyciu parowaru opréznij zbiornik wody, przechylajac podstawe do tyhu i
wylewajac wode przez tylng cze$¢ podstawy (rys. 3).

Zachowaj ostroznos¢ przy wyjmowaniu tacki ociekowej i oproznianiu zbiorniczka na wode,
poniewaz woda w zbiorniczku i na tacce moze wciaz by¢ goraca, nawet jesli pozostate czesci
urzadzenia zdazyly ostygnac.

Uwaga: Jesli woda wyparuje podczas gotowania na parze, zaswieci sie wskaznik pustego zbiorniczka
wody, sygnalizujqc koniecznos¢ uzupetnienia wody w zbiorniczku (rys. 15).

Uwaga:Aby ugotowac wiecej jedzenia, korzystajqc z wiekszej ilosci wody, w celu uzupetnienia wody w
zbiorniczku mozna dolewac niewielkie ilosci wody przez dziobek do uzupetiania wody.

Uwaga: Urzqdzenie automatycznie przetqcza si¢ w tryb gotowosci w przypadku, gdy nie byto
wykorzystywane przez ostatnie 2 minuty. Nacisnij przycisk uruchomienia/zatrzymania, aby ponownie
aktywowac panel sterowania.

Tryb reczny

Tryb ten umozliwia szybkie wiaczenie parowaru.

Nacisnij przycisk wydtuzania lub skracania czasu minutnika, aby okresli¢ wymagany czas
gotowania na parze (rys. 16).

Nacisnij przycisk uruchomienia/zatrzymania, aby rozpocza¢ proces gotowania na
parze (rys.17).

D Gotowanie na parze rozpocznie sie.Wskaznik uruchomienia/zatrzymania oraz wskaznik
turbo zaczna wolno miga¢, a minutnik zacznie odlicza¢ ustawiony czas gotowania na
parze (rys.18).

D Gdy uplynie ustawiony czas gotowania na parze, ustyszysz sygnat dzwiekowy, a urzadzenie
przefaczy si¢ w tryb utrzymywania ciepta. Wskaznik utrzymywania ciepta zaswieci sig (rys. 19).

Tryb programu: program positku

Ten tryb pozwala przygotowac petny positek (inny czas przygotowania dla kazdego z koszy).
Urzadzenie automatycznie rozpocznie proces gotowania na parze skfadnikdw w koszu z ustawionym
najdtuzszym czasem przygotowania. Sygnaly dzwigkowe emitowane przez urzadzenie w
odpowiednim momencie informuja o konieczno$ci umieszczenia kosza lub koszy do gotowania
zawierajacych skfadniki wymagajace krétszego czasu przygotowania. Ostatni kosz do gotowania na
parze zawiera sktadniki z najkrétszym czasem przygotowania.

Uwaga: Chcqc przygotowac positek, nie korzystajqc ze wszystkich trzech koszy do gotowania na parze,
nalezy ustawi¢ minutnik tak, by odliczat czas wyltqcznie dla wykorzystywanych koszy.

Nacisnij przycisk programu positku. (rys.20)

D  Wskaznik przycisku positku zaswieci sig, podobnie jak trzy przyciski koszy do gotowania na
parze (rys.21).

Aby wybrac jeden z koszy, nacisnij przycisk kosza do gotowania na parze: 1,2 lub 3. (rys.22)

D Zacznie miga¢ odpowiedni wskaznik.

Za pomoca przyciskéw wydtuzania i skracania czasu minutnika ustaw wymagany czas
przygotowania sktadnikéw w wybranym koszu. (rys.23)
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Aby potwierdzi¢, nacisnij ponownie przycisk kosza do gotowania na parze, dla ktérego
ustawiasz czas gotowania. (rys.24)

D Punkt ponizej przycisku kosza do gotowania zaswieci sig, aby zasygnalizowat, ze czas zostat
ustawiony.

Powtarzaj kroki od 2 do 4, az ustawisz czas dla wszystkich koszy do gotowania na parze, z
ktorych chcesz skorzystac.

A W16z skfadniki do kosza do gotowania na parze. Chcac skorzystaé ze wszystkich trzech koszy
do gotowania na parze, umies¢ skfadniki o najdtuzszym czasie przygotowania w najmniejszym
koszu do gotowania na parze (1); sktadniki wymagajace nieco krotszego czasu przygotowania
nalezy umiesci¢ w Srednim koszu do gotowania na parze (2), a sktadniki o najkrétszym czasie
przygotowania — w najwigkszym koszu do gotowania na parze (3).

Umies¢ kosz do gotowania na parze ze sktadnikami wymagajacymi najdtuzszego czasu
przygotowania na podstawie parowaru.

Bl Nacisnij przycisk uruchomienia/zatrzymania (rys. 17).
Rozpocznie sig proces gotowania na parze sktadnikow z kosza o najdiuzszym czasie
przygotowania.Wskaznik uruchomienia/zatrzymania zamiga wolno, a minutnik rozpocznie
odliczanie czasu gotowania.

D Po pewnym czasie urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy, a wskaznik kosza do gotowania
na parze o drugim z kolei czasie przygotowania zamiga szybko, sygnalizujac koniecznos¢
umieszczenia w urzadzeniu kolejnego kosza do gotowania na parze (rys. 25).

Bl Umies¢ kosz do gotowania na parze ze skfadnikami o drugim z kolei czasie przygotowania na
gorze kosza, ktory znajduje sig juz w parowarze, a nastepnie nacisnij migajacy przycisk kosza
do gotowania na parze lub przycisk uruchomienia/zatrzymania.

W parowarze bedzie kontynuowany proces gotowania na parze.

D Wskaznik uruchomienia/zatrzymania bedzie wolno miga¢, a minutnik bedzie odlicza¢ czas do
zakonczenia procesu gotowania na parze.

D Po pewnym czasie urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy, a wskaznik kosza do gotowania
na parze o najkroétszym czasie przygotowania zamiga szybko, sygnalizujac koniecznos¢
umieszczenia tego kosza w urzadzeniu.

Umies¢ kosz do gotowania na parze ze sktadnikami o najkrétszym czasie przygotowania na
pozostatych koszach do gotowania na parze i nacisnij migajacy przycisk kosza do gotowania
na parze lub przycisk uruchomienia/zatrzymania.

W parowarze bedzie kontynuowany proces gotowania na parze.

D Wskaznik uruchomienia/zatrzymania bedzie wolno miga¢, a minutnik bedzie odlicza¢ czas do
zakonczenia procesu gotowania na parze.

D Po uptywie czasu gotowania na parze urzadzenie wyemituje sygnat dzwigkowy i przejdzie w
tryb utrzymywania ciepfa. Wskaznik utrzymywania ciepfa i wskaznik uruchomienia/
zatrzymania beda wolno migac.

Tryb programu: program kucharza

Korzystajac z tego trybu, mozna przygotowac okreslone sktadniki w optymalny sposéb, korzystajac
ze wstepnie zdefiniowanego czasu przygotowania oraz temperatury.

Uwaga: Z programu kucharza mozna korzysta¢ wytqcznie z koszem na samym dole umieszczonym
bezposrednio na tacce ociekowej.

Uwaga: Do przyciskow wstepnych ustawien programu kucharza sq przypisane dtuzsze czasy
przygotowania niz do trybu recznego. Jest tak, poniewaz ich temperatura gotowania wynosi czesto
ponizej 100°C, co pozwala uzyskac najlepszy rezultat.
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Nacisnij przycisk programu kucharza (rys. 26).
D Wskaznik przycisku programu kucharza zaswieci sig, a cztery przyciski wstepnych ustawien
podswietla sig (rys. 27).

Nacisnij jeden z czterech przyciskow wstepnych ustawien.

- Naciénij przycisk ryby, aby przygotowac rybe (rys. 28).

- Naci$nij przycisk ziemniaka, aby przygotowac ziemniaki (rys. 29).

- Nacisnij przycisk ryzu, aby przygotowac ryz (rys. 30).

- Naciénij przycisk warzyw, aby przygotowac zielone warzywa (rys. 31).

W zaleznosci od ilosci i rozmiaru skiadnikow znajdujacych sie w koszu do gotowania na
parze mozna dostosowaé czas przygotowania, korzystajac z przycisku wydtuzania lub
skracania czasu minutnika.

Nacisnij przycisk uruchomienia/zatrzymania.
Rozpocznie si¢ gotowanie na parze.Wskaznik uruchomienia/zatrzymania zacznie wolno
migac. Na wyswietlaczu beda pojawiac si¢ na zmiang czas odliczany przez minutnik oraz
biezaca temperatura dla wybranego przycisku wstepnego ustawienia.

D Gdy uplynie czas gotowania na parze, ustyszysz sygnat dzwiekowy, a urzadzenie przetaczy sie
w trym utrzymywania ciepta.Wskaznik utrzymywania ciepta zaswieci sie.

Tryb utrzymywania ciepta

Po zakonczeniu gotowania na parze parowar automatycznie przetaczy si¢ w tryb utrzymywania

ciepfa, a wskaznik utrzymywania ciepfa zaswieci sie.

Dziatanie trybu utrzymywania ciepta trwa 20 minut.

- Aby utrzymywac ciepto diuzej niz 20 minut, uzyj przyciskdw wydtuzania i skracania czasu
minutnika w celu ustawienia zadanego czasu dziatania trybu utrzymywania ciepfa.

- Aby zakonczy¢ dziatanie trybu utrzymywania ciepta, nacisnij przycisk uruchomienia/zatrzymania.

Czyszczenie i konserwacja

Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaj czyscikow, srodkéw sciernych ani zracych ptyndw,
takich jak benzyna lub aceton.

Wyjmij wtyczke przewodu sieciowego z gniazdka elektrycznego i poczekaj, az urzadzenie
ostygnie.

Obudowe podstawy urzadzenia czy$¢ wilgotng szmatka.

Nigdy nie zanurzaj podstawy urzadzenia w wodzie ani nie optukuj pod biezaca woda.

Wyczys¢ wnetrze zbiornika wody szmatka nasaczona ciepta woda z niewielka iloscia ptynu do
zmywania naczyn. Nastepnie przetrzyj zbiornik czysta, wilgotna szmatka.

Umyj recznie pokrywke w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

Nie myj pokrywki w zmywarce.

Wyjmij dna z koszy do gotowania na parze. Kosze, wyjmowane dna, pojemnik na przyprawy,
tacke ociekowa i pojemnik na zupe (tylko model HD9190) umyj recznie w cieptej wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn.Te elementy mozna takze my¢ w zmywarce, korzystajac z
krotkiego cyklu i niskiej temperatury.

Czeste mycie koszy do gotowania na parze w zmywarce moze spowodowacd nieznaczne

odbarwienie tych elementdw.



POLSKI 125

Usuwanie kamienia

Jesli w zbiorniku wody pojawi sie kamienny nalot, nalezy go usuna¢. Regularne usuwanie kamienia z
parowaru jest istotne dla zapewnienia optymalnego dziatania urzadzenia.

Napetnij zbiornik wody bialym octem (8-procentowym roztworem kwasu octowego) do
poziomu oznaczonego symbolem MAX.

Nie stosuj zadnego innego $rodka do usuwania kamienia.

Umies¢ tacke ociekowa oraz maty kosz do gotowania na parze (1) na podstawie (rys. 32).
Przykryj pokrywka maty kosz do gotowania na parze (rys. 33).

Wiéz wtyczke do gniazdka elektrycznego.

Nacisnij przycisk uruchomienia/zatrzymania, aby wtaczy¢ panel sterowania.

A Nacisnij przycisk uruchomienia/zatrzymania i pozostaw witaczone urzadzenie na 20
minut (rys. 17).

Jezeli ocet zagotuije sie i zacznie przelewac poza krawedz podstawy, wyjmij wtyczke urzadzenia z
gniazdka elektrycznego i odlej troche octu.

Gdy urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy, wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka
elektrycznego i pozostaw ocet do catkowitego ostygniecia. Nastepnie oproznij zbiornik na
wode.

B Kilkakrotnie przeptucz zbiornik zimna woda.

Uwaga: Jesli w zbiorniku wody nadal wida¢ kamien, powtdrz catq procedure.

Przechowywanie

Przed przechowaniem urzadzenia sprawdz, czy wszystkie czgsci s3 czyste i suche
(patrz rozdziat pt. ,,Czyszczenie i konserwacja”).

Schowaj przewdd sieciowy, nawijajac go na uchwyt w podstawie (rys. 34).
Umies¢ tacke ociekowa na podstawie (rys. 35).

Sprawdz, czy wyjmowane dna znajduja si¢ na swoim miejscu w koszach do gotowania na
parze.

Umies¢ duzy kosz do gotowania na parze (3) na tacce ociekowej. Umies¢ sredni kosz do
gotowania na parze (2) w duzym koszu (3). Umies¢ maty kosz do gotowania na parze w (1)
w $rednim koszu (2) (rys. 36).

A Tylko model HD9190: Umies¢ pojemnik na zupe w matym koszu do gotowania na parze (1).

Nat6z pokrywe na pojemnik na zupg (tylko model HD9190) lub na maty kosz do gotowania
na parze (rys. 37).

Gwarancja i serwis

W razie koniecznosci naprawy oraz w przypadku jakichkolwiek pytan lub problemdw nalezy
odwiedzi¢ nasza strong internetowa www.philips.com/support lub skontaktowa¢ sie z lokalnym
Centrum Obstugi Klienta firmy Philips. Numer telefonu znajduje si¢ na ulotce gwarancyjnej. Jesli w
danym kraju nie ma takiego centrum, nalezy zwrdci¢ sie¢ o pomoc do lokalnego sprzedawcy
produktéw firmy Philips.
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Ochrona srodowiska

- Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ wraz ze zwyktymi odpadami gospodarstwa
domowego — nalezy oddac je do punktu zbidrki surowcédw wtdrnych w celu utylizacji.
Stosowanie sie do tego zalecenia pomaga w ochronie Srodowiska (rys. 38).

Rozwiazywanie problemow

W tym rozdziale opisano najczestsze problemy, z ktdrymi mozna sie zetknad, korzystajac z
urzadzenia. Jedli ponizsze wskazdwki okaza sie niewystarczajace do rozwiazania problemu,
nalezy skontaktowac sie z lokalnym Centrum Obstugi Klienta.

Problem Prawdopodobna przyczyna

Parowar nie dziata. Parowar nie jest podfaczony

do sieci elektrycznej.
Zbiornik wody jest pusty.
Nie naci$nieto przycisku
uruchomienia/zatrzymania.

Nie cata zywnos¢
zostafa ugotowana.

Niektére kawatki jedzenia
przeznaczone do ugotowania
na parze sg wigksze i/lub
wymagaja diuzszego czasu
gotowania od innych.

Do koszy wiozono zbyt duza
ilo$¢ sktadnikow.

Urzadzenie nie
podgrzewa sie
wihasciwie.

Kamien nie jest usuwany
regularnie.

Do zbiornika nalano za duzo
waody.

Podczas gotowania na
parze ze zbiornika na
wode pryska woda.

Wskaznik pustego
zbiorniczka wody
zaczyna $wieci¢, nawet
jesli w zbiorniczku
znajduje sie
wystarczajaca ilo$¢
wody.

Na elemencie grzejnym
nagromadzita si¢ znaczna
ilo$¢ osadu.

Rozwiazanie

Wiéz wtyczke do gniazdka elektrycznego.

Napetnij zbiorniczek wody.

Nacisnij przycisk uruchomienia/
zatrzymania.

Ustaw diuzszy czas gotowania za pomoca
przycisku minutnika +.

Wieksze kawatki produktéw lub zywnos¢,
ktdra wymaga dtuzszego gotowania,
wktadaj do matego kosza (1) i zacznij
gotowanie na pewien czas przed
dodaniem kolejnych koszy.

Nie wktadaj zbyt duzej ilosci produktdw
do koszy. Pokrdj jedzenie na mniejsze
kawatki, a najmniejsze z nich utéz na
gorze.

Ukfadaj kawatki zywnosci w pewnych
odstepach. Roztdz skfadniki réwnomiernie
na dnie kosza.

Usun kamien z urzadzenia. Patrz rozdziat
pt.,,Czyszczenie i konserwacja”.

Wylej nadmiar wody ze zbiornika na
wode. Upewnij sig, ze poziom wody nie
przekracza oznaczenia MAX.

Usun kamien ze zbiornika na wode. Patrz
rozdziat ,,Usuwanie kamienia” w rozdziale
, Czyszczenie i konserwacja'.



POLSKI 127

Problem Prawdopodobna przyczyna  Rozwiazanie

Uzycie pojemnika na W pojemniku na przyprawy  Umies¢ w pojemniku na przyprawy
przyprawy przynosi umieszczono za mato zidt. wigcej zidt

niewielki efekt lub w

ogdle nie przynosi

efektu.

W pojemniku na przyprawy  Umies¢ w pojemniku ziota o silnym
nie umieszczono wiasciwych  aromacie. Zapoznaj si¢ z tabela
rodzajow ziot. gotowania na parze w rozdziale
,, Tabela zywnosci i wskazdwki
dotyczace gotowania na parze”.

Od momentu przygotowania Podawaj danie zaraz po jego
dania do chwili jego podania  przygotowaniu.
mineto duzo czasu.

Na powierzchni wody  Piana moze wytwarzaé sie w  Wyczys¢ pojemnik na wode. Patrz

w pojemniku na wode  zbiorniku na wodg, gdy rozdziat ,,Czyszczenie i konserwacja’.
lub w tacce ociekowej dostang sie do niego biatka
zbiera sie piana. lub jesli nie zostana z niego

usuniete pozostatosci
Srodkdw czyszczacych.

Tabela zywnosci i wskazowki dotyczace gotowania na parze

- Aby skorzysta¢ z przepisdw, zapoznaj sie z broszura z przepisami lub odwiedz nasza witryne
internetowa pod adresem www.philips.com/kitchen.

- Czasy gotowania na parze podane w ponizszej tabeli sg jedynie orientacyjne. Rzeczywisty czas
gotowania moze sie rézni¢ w zaleznosci od wielkosci kawatkdw jedzenia, przestrzeni pomiedzy
nimi w koszu do gotowania, iloéci pozywienia w koszu, $wiezosci jedzenia oraz indywidualnych
upodoban uzytkownika.

Tabela gotowania na parze

Rodzaj zywnosci llos¢ Czas gotowania  Proponowane ziota/przyprawy do
do przygotowania na parze umieszczenia w pojemniku na

(w min) przyprawy
Szparagi 500 ¢ 15-20 Tymianek, bazylia, cytryna
Mtode kolby 200 g 5-8 Szczypiorek, chili, papryka
kukurydzy
Fasolka szparagowa 500 g 15-20 Pietruszka, cytryna, czosnek
Brokuty 400 g 20 Czosnek, rozgniecione nasiona

czerwonego chili, estragon

Marchew 500 ¢g 20 Pietruszka, suszone ziarna gorczycy,
szczypiorek

Rézyczki kalafiora 400 g 20 Rozmaryn, bazylia, estragon
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Rodzaj zywnosci Czas gotowania Proponowane ziota/przyprawy do
do przygotowania na parze umieszczenia w pojemniku na
(w min) przyprawy

Seler (pokrojony w 300 g 15-20 Kminek, biaty pieprz, chili

kostke)

Udko kurczaka 1 szt. 25 Czarny pieprz, cytryna, papryka

Kolba kukurydzy 500 ¢ 30-40 Pietruszka, czosnek, szczypiorek

Cukinia (pokrojona 500 g 10 Koper, szatwia, rozmaryn

w plastry)

Kuskus 150 g + 250 ml 10-15 Kminek, kolendra, gozdziki
wody

Jajka 6 szt. 1215 -

Owoce 500 g/4 szt. 10-15 Cynamon, cytryna, gozdziki

Groszek (mrozony) 400 g 20-25 Rozmaryn, kminek, pietruszka

Ziemniaki 400 g 25-30 Pietruszka, szczypiorek, czosnek

Krewetki 200 g 5 Przyprawa curry, szafran, cytryna

Pudding 4 miseczki 20 Cynamon, gozdziki, wanilia

Ryz 150 g + 300 ml 35 Pandan, pietruszka, kminek
wody
250 g+ 500 ml 35 Pandan, pietruszka, kminek
wody

tosos 450 g 1215 min Koper, pietruszka, bazylia

Biata ryba 450 g 1015 Suszone ziarna gorczycy, ziele

angielskie, majeranek

Czasy gotowania odpowiadajace domysinym trybom gotowania (rys. 39)

Wskazoéwki dotyczace gotowania na parze

Pojemnik na przyprawy
Do pojemnika na przyprawy mozna doda¢ aromatyczne ziota i przyprawy, takie jak rozmaryn,
tymianek, kolendra, bazylia, koperek, curry lub estragon. Doskonale komponuja sie one z
czosnkiem, kminkiem lub chrzanem, ktére podkreslaja smak bez dodawania soli. Zaleca sie
dodawanie od pdt do 3 tyzeczek suszonych zidt lub przypraw. Jedli ziofa sa Swieze, mozna dodac
ich wiecej.

Pojemnik na przyprawy najlepiej sprawdza si¢ w przypadku sktadnikdw przygotowywanych w
koszu, ktéry znajduje sie na samym dole, umieszczonym bezposrednio na tacce ociekowej.
Wiecej informacji na temat zidt, przypraw i ptynnych dodatkdw, ktére mozna umieszczaé w
pojemniku na przyprawy, znajduje si¢ powyzej, w tabeli gotowania na parze.

Dodanie niewielkiej ilosci oliwy na sktadnikach przeznaczonych do gotowania moze wzmocnic¢
efekt, jaki daje pojemnik na przyprawy, a takze pozwala uzyskac petniejszy smak potraw.

Aby uzyskac najlepszy efekt, posiekaj drobno ziota i rGwnomiernie wypemij pojemnik na ziota.
Aby mdc cieszy¢ sie najlepszym smakiem, zjedz positek zaraz po jego przygotowaniu.
Nie wlewaj ptynéw do pojemnika na przyprawy.
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Warzywa i owoce

Odetnij grubsze todygi kalafiora, brokutéw i kapusty.

Zielone warzywa lidciaste gotuj jak najkrdcej, poniewaz szybko traca naturalny kolor.
Nie rozmrazaj mrozonek warzywnych przed gotowaniem.

Mieso, drob, owoce morza i jajka

Do gotowania na parze najlepiej nadaja si¢ migkkie partie migsa z odrobing ttuszczu.

Umyj mieso doktadnie i wysusz, aby podczas gotowania wyciekato z niego jak najmniej sokdw.
Migso, drdb, ryby lub jajka zawsze umieszczaj ponizej innych typdw produktdw, aby zapobiec
przeciekaniu ich sokdw.

Przed wiozeniem jajek do urzadzenia naktuj skorupki.

Nigdy nie gotuj zamrozonego miesa, drobiu ani owocdw morza. Przed wiozeniem ich do
parowaru pozostaw te produkty do catkowitego rozmrozenia.

Stodkie desery
Aby zwigkszy¢ stodycz deseru, zamiast cukru dodaj do niego cynamonu.

Wskazoéwki ogélne

Tylko model HD9190:W celu ugotowania ryzu umies¢ go w pojemniku na zupe i zalej woda.
Informacje dotyczace zalecanych ilosci produktdw znajduja w tabeli gotowania na parze powyzej.
Po zakonczeniu gotowania ryzu z uzyciem przycisku wstepnego ustawienia dla ryzu wytacz
urzadzenie, wymieszaj ryz i pozostaw go w pojemniku na 5 minut pod przykryciem. Pozwoli to
uzyskac jeszcze lepszy rezultat.

Tylko model HD9190: Pojemnik na zupe umozliwia nie tylko przygotowanie zupy, ale tez warzyw
w sosie, ryby z wody, marynowanych potraw oraz puddingu, zupy i ryzu.

Uktadaj kawatki Zzywnosci w pewnych odstepach. Roztéz sktadniki réwnomiernie na dnie kosza.
Jedli kosz do gotowania na parze jest peten, w pofowie gotowania zamieszaj jego zawarto$c.
Niewielkie ilosci jedzenia wymagaja krdtszego czasu gotowania na parze niz duze.

Jesli korzystasz tylko z jednego kosza, mozesz ustawi¢ krdtszy czas gotowania niz w przypadku
korzystania z dwdch lub trzech koszy.

Jesli uzywasz kilku koszy, gotuj produkty dtuzej o 5-10 minut.

Produkty w matym koszu (1) gotuja sie szybciej niz te w koszach znajdujacych sie wyzej.

Przed podaniem potrawy sprawdz, czy jest dobrze ugotowana. Jest to szczegdlnie wazne w
przypadku miesa, takiego jak wieprzowina, mielona wotowina i kurczak.

W trakcie gotowania mozesz dodawac kolejne produkty lub kosze do gotowania na parze z
produktami. Jesli dany skfadnik wymaga krétszego czasu gotowania, dotéz go pdzniej.
Gotowanie trwa jeszcze przez jaki$ czas po przejsciu urzadzenia w tryb utrzymywania ciepta.
Dlatego, jesli Zywnos¢ jest juz dobrze ugotowana, wyjmij ja z parowaru zaraz po zakonczeniu
procesu gotowania i wiaczeniu sie trybu utrzymywania ciepta.

Jesdli danie nie jest gotowe, ustaw dtuzszy czas gotowania na parze. By¢ moze bedzie trzeba
réwniez uzupemic¢ zapas wody w zbiorniku.

Tylko model HD9190: Parowaru mozna uzywa¢ do podgrzewania gotowych zup. Umie$¢ zupe
w pojemniku na zupe i wiacz domyslny tryb gotowania ryby. Podgrzanie 250 ml zupy zajmuje
okoto 10 minut.
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Introducere

Felicitari pentru achizitie si bun venit la Philips! Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferita de
Philips, inregistrati-va produsul la www.philips.com/welcome.

Descriere generala (fig. 1)

Panou de comanda cu afisaj si butoane
a Buton START/STOP si buton pauzd

b Buton sus si jos pentru cronometru

¢ Led pentru ,,Rezervor de apa gol”

d Butoane cos de preparare la abur (1,2, 3)
e Buton program pentru gdtit

f Buton program pentru bucatar

g Butoane de presetdri pentru programul pentru bucdtar (peste, cartofi, orez, legume verzi)
h Indicator cronometru

i Led , Pdstrare la cald”

j Led turbo

Baza cu rezervor de apa

Termostat

Tavd de scurgere

Intensificator de arome

Cos mic de preparare la abur (1)

Cos mediu de preparare la abur (2)
Cos mare de preparare la abur (3)
Castron pentru supd (exclusiv HD9190)
10 Capacul

11 Orificii pentru abur

12 Maner capac

13 Baza detasabila

14 Orificiu de reumplere cu apa

15 Suport de depozitare a cablului

1

NO 0O N Oy U1 NN

Notd: Cosurile de preparare la abur sunt numerotate de la 1 la 3.Veti gdsi numerele cogurilor de
preparare la abur pe manerele acestora. Puteti aseza orice cos mai mare deasupra unui cog mai mic,
dar cogurile se potrivesc cel mai bine dacd le suprapuneti intr-o ordine logicd, crescdtoare: cel mai mic
cos (1) primul, apoi cel mediu (2) si apoi cosul cel mare (3).

Notd pentru HD9190: Castronul pentru supd poate fi utilizat cel mai bine in combinatie cu cogul cel mare (3).

Notd:Asezati intotdeauna tava de scurgere sub cosurile de preparare la abur si utilizati numai cosuri de
preparare la abur umplute cu alimente.

Important

Cititi cu atentie acest manual de utilizare inainte de utilizarea aparatului si
pastrati-l pentru consultare ulterioara.

Pericol
- Nu scufundati baza aparatului in apa si nici nu o clatiti la robinet.
Avertisment

- Inainte de a conecta aparatul, verificati dacd tensiunea indicata pe aparat
corespunde tensiunii de alimentare locale.
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Conectati aparatul doar la o prizd de perete Tmpamantatd. Aveti grija ca
mufa sa fie bine introdusa in priza.

Acest aparat nu este destinat operarii prin intermediul unui cronometru
exterior sau al unui sistem separat de telecomanda.

Nu folositi aparatul daca stecherul, cablul de alimentare sau aparatul
Tnsusi este deteriorat.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
nlocuit intotdeauna de Philips, de un centru de service autorizat de
Philips sau de personal calificat in domeniu, pentru a evita orice accident.
Acest aparat nu trebuie utilizat de cdtre persoane (inclusiv copii) care
au capacitati fizice, mentale sau senzoriale reduse sau sunt lipsite de
experientd si cunostinte, cu exceptia cazului in care sunt supravegheati
sau instruiti cu privire la utilizarea aparatului de catre o persoand
responsabild pentru siguranta lor.

Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul.

Nu lasati cablul de alimentare la Tndemana copiilor. Nu lasati cablul de
alimentare sa atarne peste marginea mesei sau a blatului pe care este
asezat aparatul.

Nu apropiati cablul electric de suprafete fierbinti.

Desfdsurati intotdeauna complet cablul de alimentare de pe tamburul
din bazd Tnainte de a conecta aparatul la retea.

Nu gdtiti niciodatd la abur carne congelata de vita, porc, pasare sau
peste. Efectuati Intotdeauna o decongelare completa a acestor
ingrediente Tnainte de a le gdti la abur.

Nu folositi niciodatd aparatul de preparat alimente la abur fard tava de
scurgere,n caz contrar, va sdri apa fierbinte din aparat.

Utilizati cosurile de preparare la abur si castronul pentru supa (exclusiv
HD9190) numai in combinatie cu baza originala.

Precautie

Acest aparat este conceput numai pentru utilizarea casnica normala.
Nu este conceput pentru utilizarea ih medii cum ar fi bucatarii ale
angajatilor din ateliere, birouri, ferme sau alte medii de lucru. De
asemenea, nu este conceput pentru utilizarea de catre clienti in hoteluri,
moteluri, pensiuni si alte medii rezidentiale.

Dacd aparatul este utilizat in mod necorespunzator, in regim profesional
sau semiprofesional sau fdra respectarea instructiunilor din manualul de
utilizare, garantia poate fi anulata, iar Philips isi va declina orice
responsabilitate pentru daunele provocate.

Nu utilizati niciodata accesorii sau componente de la alti producdtori
sau care nu au fost recomandate special de Philips. Daca utilizati astfel
de accesorii sau componente, garantia dvs. devine nula.
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- Nu expuneti baza aparatului la temperaturi ridicate, gaz fierbinte, abur
sau cdldura umeda de la alte surse Tn afara de aparatul de gatit cu aburi.
Nu puneti aparatul de preparat alimente la abur pe sau langa o soba sau
masina de gatit Inca fierbinte.

- Nu puneti aparatul aflat in functiune langa sau dedesubtul unor obiecte
care s-ar deteriora la contactul cu aburul, cum ar fi peretii sau dulapurile.

- Nu utilizati aparatul in prezenta vaporilor explozibili si/sau inflamabili.

- Asezati aparatul pe o suprafata stabild, orizontald si neteda si asigurati-va
ca dispune de un spatiu liber de cel putin 10 cm de jur Tmprejur pentru
a preveni supraincdlzirea.

- Asezati Intotdeauna bazele detasabile in interiorul cosurilor de
preparare la abur din partea superioard. Pentru pozitionarea corectd a
bazelor, coborati mai Intdi una dintre laturi In interiorul cosului, apoi pe
cealaltd, pand cand baza se fixeaza in pozitie (,,clic”). Asigurati-va ca
proeminenta de pe bazd este cu fata in sus. (fig. 2)

- Aveti grijd la aburul fierbinte care iese din aparat in timpul prepararii
alimentelor la abur, In timp ce aparatul se afla in modul de pastrare la
cald sau atunci cand indepartati capacul. Atunci cand verificati alimentele,
folositi intotdeauna ustensile de bucatarie cu manere lungi.

- Nu va aplecati peste aparat in timpul functionarii.

- Nu atingeti suprafetele fierbinti ale aparatului. Folositi intotdeauna
manusi atunci cand manevrati partile fierbinti ale aparatului.

- Nu miscati aparatul in timpul functiondril.

- Indepdrtati intotdeauna capacul cu grija si la distantd de dvs. Ldsati
condensul sa se scurgd de pe capac Tn aparat pentru a evita opdrirea.

- Tineti intotdeauna cosul de preparare la abur de manere cand
alimentele sunt fierbinti.

- Nu goliti rezervorul de apa prin orificiul de reumplere cu apa. Pentru
golirea rezervorului de apd, inclinati baza spre spate si goliti apa prin
partea din spate a bazei (fig. 3).

- Intotdeauna, scoateti stecherul din priza si lasati aparatul sd se rdceascd
Tnainte de a-l depozita.

inchidere automati
Aparatul este prevdzut cu functie de oprire automatd. Aparatul se opreste automat dacd nu apasati
niciun buton n interval de 2 minute de la conectarea aparatului la prizd. De asemenea, aparatul se
opreste automat dupa expirarea timpului de preparare la abur (inclusiv a timpului de péstrare la
cald) setat.

Protectie impotriva fncalzirii in gol
Acest aparat de preparat alimente la abur este protejat impotriva incélzirii in gol. Sistemul de
protectie impotriva incalzirii in gol opreste automat elementul de incdlzire atunci cand nu existd apa
n rezervor sau cand apa se evapora complet in timpul functionarii. Umpleti rezervorul de apd cu
apa rece pana la indicatorul MAX pentru a utiliza din nou aparatul.
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Campuri electromagnetice (EMF)
Acest aparat Philips respectd toate standardele referitoare la cdmpuri electromagnetice (EMF).
Dacd este manevrat corespunzator si in conformitate cu instructiunile din acest manual, aparatul
este sigur conform dovezilor stiintifice disponibile in prezent.

Inainte de prima utilizare

Curatati bine componentele care vin in contact cu alimentele inainte de prima utilizare a
aparatului (consultati capitolul ,,Curatarea si intretinerea”).

Stergeti interiorul rezervorului de apa cu o carpa umeda.

Pregatirea pentru utilizare

Asezati aparatul pe o suprafata stabild, orizontala si neteda.

Desfasurati complet cablul de alimentare de pe tamburul din baza inainte de a conecta
aparatul la retea.

Umpleti rezervorul de apa cu apa pana la marcajul MAX (fig. 4).
D Atunci cind rezervorul de apd este umplut pana la marcajul MAX, aparatul de gatit cu aburi
poate functiona pentru aproximativ 60 de minute.

Nu umpleti rezervorul peste gradatia MAX.

Umpleti rezervorul numai cu apa. Nu introduceti niciodata condimente, ulei sau alte substante Tn
rezervorul de apa.

Introduceti tava de scurgere pe rezervorul cu apa in baza (fig. 5).

Notd: Nu utilizati niciodatd aparatul fdrd tava de scurgere si nu introduceti apd, condimente, ulei sau
alte substante in tava de scurgere.

Amplasati Intensificatorul de arome pe tava de scurgere daca doriti sa adaugati aroma
suplimentara alimentelor ce urmeaza sa fie preparate la abur. (fig. 6)

- Umpleti Intensificatorul de arome cu plante aromatice proaspete sau uscate.

- Pentru plantele sau condimentele sugerate pentru diversele tipuri de alimente, consultati tabelul
cu alimente preparate la abur la capitolul “Tabel cu alimente si sfaturi pentru pregdtirea la abur”.

A Puneti alimentele ce urmeaza sa fie preparate la abur intr-unul sau mai multe cosuri de
preparare la abur si/sau in castronul pentru supa (exclusiv HD9190). (fig.7)

- Asezati intotdeauna bazele detasabile in interiorul cosurilor de preparare la abur din partea
superioard. Pentru pozitionarea corectd a bazelor, coborati mai Intdi una dintre laturi in interiorul
cosului, apoi pe cealalts, pand cand baza se fixeaza In pozitie (,,clic”’). Asigurati-va ca proeminenta
de pe bazd este cu fata in sus (fig. 2).

- Nu puneti prea multe alimente in cosurile de preparare la abur. Lasati putin spatiu intre bucdtile
de alimente si distribuiti-le uniform, pe intreaga suprafata a bazei cosului.

- Exclusiv HD9189: Pentru a gati orez, puteti utiliza un castron usor, care incape in interiorul
cosurilor de preparare la abur Asigurati-va cd lasati putin spatiu in jurul castronului, pentru a
permite circulatia corespunzatoare a aburului in interiorul aparatului de preparat alimente la abur.

- Puneti bucdtile mai mari de alimente si alimentele ce necesitda mai mult timp de pregdtire la abur
in cel mai de jos cos de preparare la abur (1).

- Puneti oudle pe suportul pentru oud pentru a le pregiti la abur in mod adecvat (fig. 8).

- Pentru a prepara alimente voluminoase (de exemplu, pui intregi, stiuleti de porumb), puteti
indepérta bazele detasabile ale cosului mediu de preparare la abur (2) si ale cosului mare de
preparare la abur (3) pentru a crea un singur cos mare.

Notd: Capacitatea maximd a cogurilor de preparare la abur este de 1 kg.
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Puteti unul sau mai multe cosuri de preparare la abur pe tava de scurgere. Pozitionati corect
cosurile si asigurati-va ca nu se clatina (fig. 9).

- Nu trebuie sa utilizati toate cele 3 cosuri de preparare la abur.

- Cosurile de preparare la abur sunt numerotate de la 1 la 3.Veti gasi numerele cosurilor de
preparare la abur pe manerele acestora. Puteti aseza orice cos mai mare deasupra unui cos mai
mic, dar cosurile se potrivesc cel mai bine dacd le suprapuneti intr-o ordine logica, crescatoare:
cel mai mic cos (1) primul, apoi cel mediu (2) si apoi cosul cel mare (3). Asezati intotdeauna tava
de scurgere sub cosurile de preparare la abur si utilizati numai cosuri de preparare la abur
umplute cu alimente (fig. 10).

- Exclusiv HD9190: Castronul pentru supd este destinat prepardrii supei, altor alimente lichide si
pestelui. Cand doriti sd utilizati castronul pentru supd, asezati-I in interiorul cosului mare de
preparare la abur (3) (fig. 11).

- Exclusiv HD9190: Chiar si atunci cand indepartati baza detasabila a cosului mare de preparare la
abur (3) pentru a crea un cos mai mare, impreuna cu cosul mediu de preparare la abur (2) de
dedesubt, puteti aseza castronul pentru supd destinat prepardrii pestelui, orezului sau supei, in
partea superioard a aparatului (fig. 12).

- Chiarsi atunci cand Indepartati baza detasabild a cosului mediu de preparare la abur (2) pentru
a crea un cos mai mare, impreund cu cosul mic de preparare la abur (1) de dedesubt, puteti
aseza cosul mare de preparare la abur (3) in partea superioara a aparatului.

Il Acoperiti cu capacul cosul de preparare la abur de sus (fig. 13).

Notd: fn cazul in care capacul nu este plasat sau este plasat incorect pe cosul de preparare la abur,
alimentele nu sunt preparate la abur corespunzadtor.

Utilizarea aparatului

Aparatul oferd doud moduri de preparare la abur:

1 Modul Manual, care asigura activarea rapida a aparatului de preparat alimente la abur.

2 Modul Programe:

- Program pentru gatit: pentru prepararea unei mese complete, cu intervale diferite de preparare
pentru fiecare cos.

- Program pentru bucatar, cu butoane presetate: pentru prepararea alimentelor cu intervale si
temperaturi predefinite de preparare.

Consultati sectiunile separate de mai jos pentru mai multe informatii privind utilizarea acestor moduri.

Procedura generala
Pasii de mai jos reprezintd etape generale, aplicabile tuturor celor trei moduri de preparare la abur.

Introduceti stecherul in priza.
D Ledul butonului Start/Stop se aprinde si timpul implicit de preparare la abur (20 minute) va
aparea pe afisaj (fig. 14).

Alegeti unul dintre cele doua moduri de preparare la abur si urmati instructiunile date
(consultati sectiunile pentru diferitele moduri de preparare la abur, de mai jos).

Notd: Nu puteti utiliza ambele moduri de preparare la abur in acelasi timp. De asemenea, utilizarea
programului pentru gatit si a celui pentru bucdtar, in acelasi timp, nu este posibild.

Notd: Dacd preparati la abur cantitdti mari de alimente, amestecati-le la jumdtatea procesului de
preparare la abur cu o ustensild de bucdtdrie cu mdner lung. Asigurati-vd cd purtati mdnusi de bucdtdrie.

Notd: in primele 5 minute ale procesului de preparare la abur, ledul turbo se va aprinde. Acest lucru
indicd faptul cd aparatul de preparat la abur utilizeazd energie suplimentard pentru a se incdlzi rapid.

Atunci cand procesul de preparare la abur s-a incheiat, aparatul va emite un semnal acustic de
5 ori, apoi va trece automat in modul de pastrare la cald (consultati sectiunea ,,Pastrare la cald”).
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Dupa utilizare, indepirtati cu grija capacul.

Aveti grija la aburul fierbinte eliberat din aparat la indepartarea capacului.

Notd: Pentru a evita producerea arsurilor, purtati mdnusi pentru cuptor atunci cdnd indepdrtati capacul.
Indepdrtati capacul cu grijd, tindndu-I departe de dvs. Ldsati condensul sd se scurgd de pe capac in cosul
de preparare la abur.

Notd: Utilizati o ustensild de bucdtdrie cu coadd lungd pentru scoaterea alimentelor din cosurile de
preparare la abur.

Cand scoateti un cos de preparare la abur, lasati condensul sa se scurga de pe cos in cosul de
preparare la abur de dedesubt sau in tava de scurgere.

A Scoateti stecherul din prizi si permiteti ricirea completd a aparatului de preparat la abur
inainte de a indeparta tava de scurgere.

Goliti rezervorul de apa dupa fiecare utilizare, inclinind baza spre spate si golind apa prin
partea din spate a bazei (fig. 3).

Aveti grija atunci cand indepartati tava de scurgere si goliti rezervorul de apa, deoarece apa din
ambele recipiente ar putea fi inca fierbinte, chiar daca celelalte componente ale aparatului s-au
racit deja.

Notd: Dacd, in timpul procesului de preparare la abur, apa se epuizeazd, ledul care indica ,,rezervor de
apad gol” se aprinde, pentru a vd semnala cd trebuie sd reumpleti rezervorul de apa (fig. 15).

Notd: Dacd doriti sd preparati mai multe alimente la abur si aveti nevoie de mai multd apd, puteti
adduga mici cantitdti de apd prin orificiul de reumplere cu apd, pentru a reumple rezervorul de apd.

Notd:Aparatul intrd automat in modul de asteptare dacd nu este utilizat timp de 2 minute. Apdsati
butonul Start/Stop pentru a activa panoul de comandd din nou.

Modul manual

Utilizati acest mod pentru activarea rapida a aparatului de preparat la abur.

Apasati butonul sus sau jos pentru cronometru, pentru a selecta intervalul dorit pentru
prepararea alimentelor la abur (fig. 16).

Apasati butonul Start/Stop pentru a porni procesul de preparare la abur (fig. 17).

D Procesul de preparare la abur este initiat. Ledul Start/Stop si ledul turbo lumineaza
intermitent intr-un ritm lent iar cronometrul incepe numaratoarea inversa a timpului setat
pentru procesul de preparare la abur (fig. 18).

D Cand timpul alocat procesului de preparare la abur s-a scurs, aparatul emite un semnal
acustic si trece in modul de pastrare la cald. Ledul aferent modului pastrare la cald se
aprinde (fig. 19).

Modul Programe: program pentru gatit

Utilizati acest program pentru prepararea unei mese complete, cu intervale diferite de preparare
pentru fiecare cos de preparare. Aparatul incepe automat prepararea alimentelor din cosul de
preparare la abur cu cel mai mare interval de preparare, emitdnd un semnal acustic pentru a va
anunta cand trebuie sd adaugati cosul sau cosurile cu un interval de preparare mai scurt. Ultimul cos
de preparare va fi cel cu intervalul de preparare cel mai scurt.

Notd: Dacd doriti sd preparati o masd fdrd sa utilizati toate cele trei cosuri de preparare la abur, setati
cronometrul numai pentru cosurile de preparare pe care le utilizati.

Apisati butonul pentru gitit. (fig. 20)
D Ledul butonului aferent programului pentru gitit se declanseaza, iar butoanele aferente celor
trei cosuri de preparare la abur se aprind (fig. 21).
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Apasati butonul aferent cosului de preparare la abur 1,2 sau 3 pentru a selecta unul dintre
cosuri. (fig. 22)
D Ledul corespunzitor va incepe si lumineze intermitent.

Apasati butoanele sus si jos ale cronometrului, pentru a seta intervalul dorit de preparare
aferent cosului de preparare la abur selectat. (fig. 23)

Apasati din nou butonul aferent cosului pentru care setati intervalul de preparare, pentru a
confirma. (fig. 24)

D Punctul situat dedesubtul butonului aferent cosului de preparare la abur se va aprinde, pentru
a indica faptul ca intervalul de preparare a fost setat.

Repetati pasii de la 2 la 4 pana cand setati intervalul de preparare pentru toate cosurile de
preparare la abur pe care doriti sa le utilizati.

A Introduceti ingredientele in cosurile de preparare la abur. Cand folositi toate cosurile, puneti
alimentele cu durata cea mai mare de preparare in cel mai mic cos (1), alimentele cu al doilea
cel mai lung interval de preparare in cosul mediu (2) iar alimentele cu cel mai scurt interval
de preparare in cel mai mare cos de preparare la abur (3).

Asezati cosul de preparare la abur cu cel mai mare interval de preparare pe baza aparatului.

Bl Apasati butonul Start/Stop (fig. 17).

D Procesul de preparare la abur pentru cosul cu cel mai mare interval de preparare este initiat.
Ledul Start/Stop lumineaza intermitent intr-un ritm lent, in timp ce cronometrul incepe
numaratoarea inversa a intervalului de preparare la abur.

D Dupa un anumit timp, aparatul emite un semnal acustic iar ledul aferent cosului de preparare
cu al doilea cel mai lung interval de preparare lumineaza intermitent intr-un ritm alert, pentru
a indica faptul ca trebuie sa adaugati urmatorul cos de preparare la abur (fig. 25).

Bl Asezati cosul de preparare la abur cu al doilea cel mai lung interval de preparare deasupra
cosului care este deja asezat pe aparatul de preparat la abur si apasati butonul aferent cosului
de preparare, care lumineaza intermitent, sau butonul Start/Stop.

Aparatul isi va continua procesul de preparare la abur.

D Ledul Start/Stop lumineaza intermitent intr-un ritm lent, in timp ce cronometrul incepe
numaratoarea inversa a intervalului de preparare.

D Dupi un anumit timp, aparatul emite un semnal acustic, iar ledul aferent cosului de preparare
la abur cu cel mai scurt interval de preparare lumineaza intermitent, indicand faptul ca
trebuie sa adaugati acest cos de preparare la abur.

Asezati cosul de preparare la abur cu cel mai scurt interval de preparare deasupra celorlalte
cosuri de preparare la abur si apasati butonul aferent cosului de preparare la abur, care
lumineaza intermitent, sau butonul Start/Stop.

Aparatul isi va continua procesul de preparare la abur.
Ledul Start/Stop lumineaza intermitent intr-un ritm lent, in timp ce cronometrul incepe
numaratoarea inversa a intervalului de preparare.

D Cind timpul alocat procesului de preparare la abur s-a scurs, aparatul emite un semnal
acustic si trece in modul de pastrare la cald. Ledurile aferente modului de pastrare la cald si
butonului Start/Stop lumineaza intermitent, intr-un ritm lent.

Modul Programe: program pentru bucatar

Utilizati acest mod pentru prepararea optima a anumitor ingrediente, cu ajutorul unor intervale si
temperaturi predefinite de preparare.

Notd: Puteti utiliza programul pentru bucdtar numai impreund cu cel mai de jos cos de preparare la
abur, asezat direct pe tava de scurgere.
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Notd: Butoanele predefinite ale programului pentru bucdtar au intervale de preparare mai mari fatd de
cele ale modului manual.Acest lucru se datoreazd faptului cd temperaturile de preparare ale acestora se
situeazd, in parte, sub 100°C, pentru obtinerea celor mai bune rezultate.

Apasati butonul programului pentru bucatar (fig. 26).
D Ledul butonului aferent programului pentru bucitar se declanseazi, iar cele patru butoane
predefinite se aprind (fig. 27).

Apasati unul dintre cele patru butoane predefinite.

- Apasati butonul pentru peste, daca doriti sd preparati peste (fig. 28).

- Apdsati butonul pentru cartofi, dacd doriti sa preparati cartofi (fig. 29).
- Apasati butonul pentru orez, daca doriti sd preparati orez (fig. 30).

- Apdsati butonul pentru legume, daca doriti s preparati legume (fig. 31).

Daca este cazul, puteti regla intervalul de preparare, folosind butonul sus sau jos al cronometrului,
in functie de cantitatea si dimensiunea ingredientelor din cosul de preparare la abur.

- Apasati butonul Start/Stop.
Procesul de preparare la abur este initiat iar ledul Start/Stop lumineaza intermitent, intr-un
ritm lent. Afisajul va indica alternativ numaratoarea inversa a cronometrului si temperatura de
preparare curenta, aferenta butonului predefinit selectat.

D Cand timpul alocat procesului de preparare la abur s-a scurs, aparatul emite un semnal acustic
si trece in modul de pastrare la cald. Ledul aferent modului de pastrare la cald se aprinde.

Modul de pastrare la cald

Dupa finalizarea procesului de preparare la cald, aparatul trece automat in modul de pastrare la cald,

iar ledul aferent modului de pastrare la cald se aprinde.

Modul pastrare la cald pastreazd alimentele calde timp de 20 de minute.

- Daca doriti sa pastrati alimentele calde mai mult de 20 de minute, apasati butoanele sus si jos
ale cronometrului pentru a regla timpul de pastrare la cald.

- Daca doriti sd dezactivati modul pastrare la cald cand acesta este activ, apdsati butonul Start/Stop.

Curatare si intretinere

Nu folositi niciodata bureti de sarma, agenti de curatare abrazivi sau lichide agresive cum ar fi
benzina sau acetona pentru a curata aparatul.

Scoateti stecherul din priza si lasati aparatul sa se raceasca.
Curitati partea exterioari a bazei cu o cirpd umeda.

Nu scufundati baza aparatului in apa si nici nu o clatiti la robinet.

Curitati rezervorul de apa cu o laveta curata inmuiatd in apa calda cu detergent de vase.
Stergeti rezervorul de apa cu o laveta umeda curata.

Curitati capacul manual in apa cald, folosind detergent lichid.

Nu curitati capacul in masina de spalat vase.

Indepirtati bazele detasabile ale cosurilor de preparare la abur. Curitati cosurile, bazele
detasabile, Intensificatorul de aroma, tava de scurgere si castronul pentru supa (exclusiv HD9190)
manual, in apa calda, folosind detergent lichid. De asemenea, puteti curata aceste componente in
masina de spalat vase, folosind un ciclu scurt de spalare si o temperatura scazuta.

Curdtarea repetata a cosurilor de preparare la abur in masina de spdlat vase, poate cauza

decolorarea usoard a acestora.
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Indepartarea calcarului

Este necesard detartrarea aparatului cand sunt vizibile depuneri in rezervorul de apd. Este important
sd detartrati periodic aparatul de preparare la abur pentru a mentine performantele optime ale acestuia.

Umpleti rezervorul de apa cu otet alb (8% acid acetic) pana la marcajul MAX.

Nu utilizati alt tip de agent de detartrare.

Asezati tava de scurgere si cosul mic de preparare la abur (1) pe baza, in mod
corespunzator (fig. 32).

Acoperiti cosul mic de preparare la abur cu capacul (fig. 33).

Introduceti stecherul in priza.

Apasati butonul Start/Stop pentru activarea panoului de comanda.

A Apisati butonul Start/Stop pentru a permite functionarea aparatului timp de 20 de minute (fig. 17).

Daca otetul incepe sa clocoteasca peste marginea bazei, scoateti stecherul din priza si reduceti
cantitatea de otet.

Cand aparatul emite un semnal acustic, scoateti-l din priza si lasati otetul sa se raceasca
complet.Apoi, goliti rezervorul de apa.

Bl Clititi rezervorul de apa cu api rece, de mai multe ori.

Notd: Dacd au mai ramas depuneri in rezervorul de apd, repetati procedura.

Inainte de a depozita aparatul, asigurati-va ca toate componentele sunt curate si uscate
(consultati capitolul ,,Curatarea si intretinerea”).

Pentru pastrarea cablului de alimentare, infasurati-l in jurul bobinei de la baza (fig. 34).
Asezati tava de scurgere pe baza (fig. 35).
Asigurati-va ca bazele detasabile sunt fixate in cosurile de preparare la abur.

Asezati cosul mare de preparare la abur (3) pe tava de scurgere.Asezati cosul mediu de
preparare la abur (2) in interiorul cosului mare de preparare la abur (3).Asezati cosul mic de
preparare la abur (1) in interiorul cosului mediu de preparare la abur (2) (fig. 36).

A Exclusiv HD9190: Asezati castronul pentru supd in interiorul castronului mic de preparare
la abur (1).

Acoperiti castronul pentru supa (exclusiv HD9190) sau cosul mic de preparare la abur,
cu capacul (fig. 37).

Garantie si service

Daca aveti nevoie de service sau de informatii sau intdmpinati probleme, vizitati site-ul web Philips la
adresa www.philips.com/support sau contactati centrul Philips de asistentd pentru clienti din
tara dvs. Gasiti numarul de telefon in garantia internationald. Dacd in tara dvs. nu exista un astfel de
centru, deplasati-va la furnizorul dvs. Philips local.

Protectia mediului

- Nuaruncati aparatul impreuna cu gunoiul menajer la sfarsitul duratei de functionare, ci predati-|
la un punct de colectare autorizat pentru reciclare. In acest fel, ajutati la protejarea mediului
nconjurdtor (fig. 38).



ROMANA 139

Depanare

Acest capitol descrie cele mai frecvente problemele care pot aparea in utilizarea aparatului. Dacd nu
reusiti sd rezolvati problema folosind informatiile de mai jos, contactati centrul de asistentd pentru
clienti din tara dvs.

Problema Cauza posibila Solutie

Aparatul de Aparatul nu este conectat la Introduceti stecherul In prizd.
preparat la abur nu  priza.
functioneaza.

Nu este suficientd apd in Umpleti rezervorul de apa.
rezervor.

Nu ati apasat inca butonul Apasati butonul Start/Stop.
Start/Stop.

Nu toata mancarea Anumite bucdti de alimente din  Setati un timp de preparare la abur mai
este gatita. aparatul de preparat la abur ndelungat cu butonul +.

sunt prea mari/necesita un

timp de preparare la abur mai

mare decdt celelalte.

Puneti bucatile mai mari de alimente si
alimentele care necesitd mai mult timp de
preparare la abur n cosul mic de
preparare la abur (1) si incepeti procesul
de preparare la abur cu catva timp nainte
de addugarea celorlalte cosuri.

Ati pus prea multe alimente in ~ Nu ncdrcati excesiv cosurile de preparare
cosurile de preparare la abur: la abur.Taiati alimentele n bucati mici si
asezati bucdtile cele mai mici deasupra.

Lasati putin spatiu intre bucatile de
alimente si distribuiti-le uniform, pe
intreaga suprafatd a bazei cosului.

Aparatul nu se Nu ati indepartat calcarul de Detartrati aparatul. Consultati capitolul
incdlzeste pe aparat in mod regulat. ‘Curdtarea si intretinerea’.
corespunzator.

Apa sare din Ati umplut excesiv rezervorul  Indepértati excesul de apa din rezervor:
rezervorul de apa, de apd. Asigurati-vd cd nivelul apei nu depdseste
in timpul marcajul MAX.

procesului de
preparare la abur.

Ledul pentru Pe elementul de incdlzire s-a Detartrati rezervorul de apa. Consultati
,Rezervor de apd  depus prea mult calcar. sectiunea ,,Detartrarea” din capitolul
gol” se aprinde, ,,Curatarea si intretinerea”.

chiar dacd existd
suficientd apd in
rezervorul de apd.
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Problema Cauza posibila Solutie

Intensificatorul de  Nu ati introdus suficiente Addugati mai multe plante aromatice in

aromd nu are sau  plante aromatice n Intensificatorul de arome.

are un efect redus.  Intensificatorul de arome.
Nu ati introdus tipul Introduceti plante aromatice cu o aroma
corespunzator de plante intensa in Intensificatorul de arome.
aromatice in Intensificatorul de  Consultati tabelul de preparare a
arome. alimentelor la abur din capitolul

,, Iabel cu alimente si sfaturi pentru
pregdtirea la abur’.

Ati consumat alimentele laun  Consumati alimentele imediat dupd

interval de timp destul de prepararea acestora.
ndelungat dupa prepararea
acestora.
Exista spumd la Spuma se poate forma atunci Curdtati rezervorul de apa. Consultati

suprafata apei din  cand in apa din rezervorul de  capitolul ,,Curdtarea si intretinerea”.
rezervorul de apd  apa patrund proteine sau

sau tava de atunci cand in rezervorul de
scurgere. apa raman urme de agenti de
curatare.

Tabelul cu alimente si sugestii pentru prepararea la abur

- Pentru retete, consultati brosura cu retete sau vizitati site-ul nostru Web www.philips.com/
kitchen.

- Duratele de preparare la abur mentionate in tabelul de mai jos sunt oferite doar in scop
orientativ. Duratele de preparare la abur pot varia in functie de dimensiunile bucatilor de
alimente, spatiile lasate Intre alimente Tn cosul de preparare la abur, cantitatea de alimente din
cos, gradul de prospetime al alimentelor si preferintele personale.

Tabelul pentru prepararea la abur a alimentelor

Alimente de Cantitate Timp de Plante aromatice/condimente

indbusit preparare la abur  sugerate pentru Intensificatorul
(min) de arome

Sparanghel 500 ¢ 15-20 Cimbru, busuioc, ldmaie

Ministiuleti de 200 g 5-8 Arpagic, chilli, paprica

porumb

Fasole verde 500 ¢g 15-20 Patrunjel, limaie, usturoi

Broccoli 400 g 20 Usturoi, chili, tarhon

Morcovi 500 ¢g 20 Patrunjel, mustar uscat, arpagic

Buchetele de 400 g 20 Rozmarin, busuioc, tarhon

conopidd

Telind (cuburi) 300 g 15-20 Chimen, piper alb, chilli

Pulpd de pui 1 buc 25 Piper negru, lamaie, papricd



Alimente de
inabusit

Stiulete de
porumb

Dovlecel (feliat)

Cuscus

Oua
Fructe

Mazdre
(congelatd)

Cartofi
Crevete
Budinci

Orez

Somon

Peste alb

Cantitate

500 g

500 g

150 g + 250 ml
apd

6 buc
500 g/4 buc
400 g

400 g
200 g
4 castroane

150 g + 300 ml
apd

250 g + 500 ml
apd

450 g
450 g

Timp de
preparare la abur
(min)

30-40

10
10-15

12-15
10-15
20-25

25-30
5

20

35

35

12-15 min.
10-15
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Plante aromatice/condimente
sugerate pentru Intensificatorul
de arome

Patrunjel, usturoi, arpagic

Marar, salvie, rozmarin

Chimen, coriandru, cuisoare

Scortisoard, lamadie, cuisoare

Rozmarin, chimen, patrunjel

Patrunjel, arpagic, usturoi
Pudra de curry, sofran, limaie
Scortisoara, cuisoare, vanilie

Pandan, patrunjel, chimen
Pandan, patrunjel, chimen
Marar, patrunjel, busuioc

Mustar uscat, cuisoare englezesti,
maghiran

Intervalele de preparare ale modurilor de preparare la abur presetate (fig. 39)

Sugestii pentru prepararea la abur a alimentelor

Intensificator de arome
Rozmarin, cimbru, coriandru, busuioc, mdrar; curry si tarhon sunt cateva dintre plantele
aromatice si condimentele pe care le puteti pune in Intensificatorul de arome. Le puteti
combina cu usturoi, chimen sau hrean pentru un plus de aroma, fard a adduga sare.Va
recomanddm sd folositi intre 1/2 si 3 lingurite de plante uscate sau condimente. Folositi o
cantitate mai mare in cazul plantelor aromatice proaspete sau al condimentelor.

Intensificatorul de arome are eficienta maxima pentru alimentele preparate in cosul cel mai de
jos, care este asezat direct peste tava de scurgere.
Pentru mai multe sugestii privind plantele aromatice, condimentele si lichidele de utilizat in
Intensificatorul de arome, consultati tabelul de preparare a alimentelor la abur; de mai sus.
Addugarea unei cantitati mici de ulei peste alimente, imbundtateste efectul Intensificatorului de
arome, conferind alimentelor un gust mai intens.
Pentru rezultate optime, maruntiti plantele aromatice si umpleti Intensificatorul de arome in

mod uniform.

Pentru a vd bucura de un gust intens, va recomandam consumarea alimentelor imediat dupa

preparare.

Nu turnati lichide in Intensificatorul de arome.
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Fructe si legume

- Tdiati inflorescentele de la conopida, broccoli si varzd.

- Inabustti legumele verzi cu frunze un timp cat mai scurt posibil, deoarece si usor pierd usor
culoarea.

- Nu dezghetati legumele congelate Tnainte de a le Tndbusi.

Carne, pui, fructe de mare si oua

- Carnea frageda cu putind grasime este cea mai indicata pentru prepararea la abur.

- Spdlati carnea corespunzator si uscati-o, astfel incat sd se scurgd cat mai putin suc.

- Intotdeauna asezati carnea, puiul, pestele sau oudle sub alte tipuri de alimente pentru a preveni
picurarea sucurilor.

- Impungeti oudle Tnainte de a le introduce in aparatul de preparat la abur.

- Nuindbusiti niciodatd carne, pui sau fructe de mare congelate. Lasati intotdeauna carnea,
puiul sau fructele de mare sd se dezghete complet inainte de a le introduce In aparatul de
preparat la abur

Deserturi dulci
- Addugati scortisoara la deserturi pentru a accentua dulceata in loc sd addugati zahar.

Sugestii generale

- Exclusiv HD9190: Pentru a prepara orez, trebuie sd addugati apa peste orez, in castronul pentru
supd. Pentru cantitati, consultati tabelul de preparare a alimentelor la abur; de mai sus.

- Dupa ce ati terminat de gatit orezul, folosind butonul predefinit pentru orez, opriti aparatul,
amestecati orezul si lasati-l in castronul acoperit cu capacul, timp de 5 minute. Astfel, rezultatul
obtinut este desavarsit.

- Exclusiv HD9190: De asemenea, in afara prepardrii supei, puteti utiliza castronul de supa pentru
prepararea legumelor cu sos, pentru fierberea pestelui, prepararea alimentelor marinate si a
budincii, supei si orezului.

- Ldsati putin spatiu Intre bucatile de alimente si distribuiti-le uniform pe intreaga suprafata a bazei
cosului de preparare la abur.

- In cazul in care cosul de preparare la abur este foarte plin, amestecati mancarea la mijlocul
procesului de preparare.

- Cantitdtile mici de alimente necesitd un timp de preparare mai redus decat cantitdtile mai mari.

- Daca utilizati doar un singur cos de preparare la abur; alimentele necesitd un timp de preparare
mai mic decat daca utilizati 2 sau 3 cosuri de preparare la abur.

- Daca utilizati mai mult de un cos, lasati alimentele sa se prepare 5-10 minute in plus.

- Alimentele se gatesc mai rapid in cosul mic de preparare la abur (1) decat in cosurile de
deasupra.

- Asigurati-va cd alimentele sunt bine preparate Tnainte de a le consuma. Acest aspect are o
importanta deosebitd Tn special in cazul carnii de porc si a carnii tocate de vitd si de pasare.

- Puteti adduga alimente sau cosuri umplute cu alimente Tn timpul procesului de preparare la abur.
Daca unul dintre ingrediente necesitd un timp de preparare mai scurt, addugati-l mai tarziu.

- Prepararea alimentelor continua un timp dupa trecerea aparatului in modul Pastrare cald.

Daca alimentele sunt deja foarte bine gdtite, scoateti-le din aparat la terminarea procesului de
preparare la abur si trecerea aparatului in modul pastrare cald.

- Daca alimentele nu sunt gdtite, setati un timp de preparare la abur mai lung. Este posibil sd fie
necesard addugarea de apa in rezervor.

- Exclusiv HD9190: Aparatul poate fi utilizat pentru incalzirea supei gatite. Puneti supa in castronul
pentru supi si lasati-o la abur la modul predefinit de preparare a pestelui. incilzirea a 250 ml de
supd dureaza aproximativ 10 minute.
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BeBeaeHue

[NosapaBasieM ¢ nokynkon npoaykumn Philips! Aast moAyueHns MOAHOM MOAAEPX KKK, OKa3biBaEMOM
KomnaHuelt Philips, 3apervcTpupyrite npnbop Ha seb-caite www.philips.com/welcome.

O6uiee onmcanune (Puc. 1)

1 TlaHeAb ynpaBaeHMs C AMCMACEM W KHOMKaMK

- a KHorka cTapT/cTon 1 KHoMKa nay3sl

- b.KHomka HacTpoiiku Taimepa

- ¢ VHavKaTop nycToro pesepsyapa AAS BOAbI

- d.KHonku naposbix kop3uH (1,2, 3)

e. KHomMKa KOMMAEKCHOTO pexiima NMpuroToBAEHHS
f. KHorka npeaycTaHOBAEHHOIO pexiima

g. KHorKku Beibopa npeayCcTaHOBAEHHOTO pexkmma (pblba, KapTopeAb, PUC, CBEXKIE OBOLLIN)
h. VIHanKkaTop Tarmepa

i. VIHAMKaTOp peXkiMa NoAAEpXaHWA TemrnepaTypbl
j. HakaTop Typbopexmma

OcHoBaHWe ¢ pe3epByapoM AAS BOAbI

AaTurk Temnepatypsi

[OAAOH AAS KameAb

OTcek and Npunpas

Manas naposas kop3suHa (1)

CpeaHsist napoBas Kop3uHa (2)

Boabluas naposas kop3auHa (3)

Yawa aas cyna (Torbko aas Moaear HD9190)

10 Kpebiwka

11 TMaposble oTBEPCTYSA

12 Pyyka KpbiLKm

13 CbhbeMHbIM MOAAOH

14 Hocuk ana 3aA1Ba BOADI

15 TMpucnocobaerne ars XpaHeHus WHypa

NO 0O N oy U wN

[Mpumeyanue lNaposeie Kop3nHbl npoHymeposaHbi (1—3). Homepa ykazaHbl Ha py4kax KOp3uH.
Kop3uHy 60AbLuero pasmepa MosKHO yCmaHoBUMmb Ha 60Aee MAAEHbKYI0, 0gHAKO peKoMeHgyemcs
YCMAaHABAMBAMb KOP3UHBI B NOPAGKE yBEAMYEHUS pA3mMepa: CHAYAAd MAAAs Kop3uHa (1), 3amem
cpegHss Kop3uHa (2) u, HakoHeL, BoAbLIas KopauHa (3).

lMpumeyanue gas mogean HD9190. Yawy gas cyna Ay4iue Bcero McnoAb30Bamb ¢ GOAbLLION NApoBOH
Kop3uHoH (3).

[Mpumedanue Bcerga ycmarasansarime KopauHbl HaG NOGJOH gAst KANEAb, HUKOrga He Cmasbme B
napoBapky nycmeie naposbie KOP3uHbI.

Ba>kHaa uHpopmauun

[lepea, MCMoAb30BaHKEM MPMOOPa BHUMATEABHO O3HAKOMBbTECH C
PYKOBOACTBOM MOAB30BATEASH N COXPAHUTE €ro AASt AAAbHEMLLIErO
MCMOAB30BaHMS B KaUeCTBE CMPaBOYHOrO MaTepMaAa.
OnacHo!
- 3anpellaeTcs OnyckaTb OCHOBAHWE B BOAY WAV MPOMBIBATH MOA,
CTPpYeur BOABI.
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MpeaynpexaeHue

- [lepea noaraioyeHem nprbopa yoeAnTeCh, UTO yKa3aHHOE Ha HeM
HOMMHAABHOE HaMpsKEHNe COOTBETCTBYET HaMPsX)EHMIO MECTHOWM
IAEKTPOCETM.

- [NoakaouarTe NpMOOP TOABKO K 3a3eMAEHHOM po3eTKe. YbeanTecs,
YTO ceTeBas BMAKA MPABMABHO BCTABAEHA B PO3ETKY SAEKTPOCETM.

- AaHHOE YCTPOMCTBO HEAB3S MOAKAIOHATb K BHELIHEMY TalMepy MAM
aBTOHOMHbBIM CMCTEMAaM AMCTAHLIMOHHOMO YNpPaBAEHMS.

- 3anpelleHo NoAb30BaTbCA MPUOOPOM, ECAM CETEBAS BUAKA, CETEBOM
LWHYP WAV CaM MPUOOP MOBPEXAEHI.

- B cAyvae nospexaeHns ceTeBoro WHypa ero HEOOXOANMO 3aMeHUTD.
YTobbl 0becneunTb He30nacHyo 3KCNAyaTaumio NpMbopa, 3ameHsanTe
LHYP TOABKO B aBTOPWM30BaHHOM cepBrcHOM LieHTpe Philips nan B
CEPBMCHOM LIEHTPE C MEPCOHAAOM aHAAOTMUHOM KBaAMPUMKALIMN.

- AaHHbIM NpMOOP He MpeAHas3HauYeH AAA MCMOAL30BaHWA AMLAMM
(BKAIOYASA AETEN) C OrpaHUYEHHbBIMI BO3MOXHOCTSIMM CEHCOPHOM
CUCTEMbI AWM OTPAHUYEHHBIMI YMCTBEHHBIMU UAM GU3NYECKUMM
CMOCOBHOCTAMM, @ TaKKE AMLIAMU C HEAOCTATOUHBIM OMbITOM U
3HaHWAMK, KPOME KaK MOA KOHTPOAEM U PYKOBOACTBOM AWL,
OTBETCTBEHHbIX 32 NX 6€30MacHOCTb.

- He nossoasnTe AeTsaM mrpaTb ¢ NPMOOPOM.

- XpaHuTe ceTeBoM WHYP B MECTE, HEAOCTYMHOM AAS ACTEN.

He aonyckainTe cBMCaHMA LWHYpa C Kpas CTOAQ MAM C MECTa, FAE CTOUT
nprobop.

- He nomelanTe WwWHyp pAAOM C ropAaYMMM MOBEPXHOCTAMM.

- [lepea BKAIOUEHMEM MOAHOCTBIO Pa3MOTalTe CETEBOW LUHYP C KaTYLLKK
Ha MOACTaBKe npubopa.

- 3anpeluaeTcs obpabaTbiBaTb MAPOM 3aMOPOXKEHHbBIE MSACO, MTULLY MAK
MopenpoAyKTbl. OBA3aTEABHO MOAHOCTBIO Pa3MOPO3bTe MPOAYKTHI
nepeA NpUroTOBAEHMEM Ha Mapy.

- He ncnoabsyiTe napoBapKy 6€3 NOAAOHA AAA KameAb, B MPOTUBHOM
CAyYae ropayas BOAQ MOXET NMpOTeKaTb.

- VlcnoAb3yriTe TOABKO KOMMAEKTHbIE MapOBbIE KOP3WHbI M Yallly AAA Cyna
(Tonbko ana Moaean HD9190) BmecTe ¢ KOMMAEGKTHBIM OCHOBAHWEM.
BHumaHue!

- YCTponcTBO NpeaHa3sHauYeHO TOABKO AAA AOMALLIHErO MCMOAb3OBaHMA B
CTaHAAPTHBIX YCAOBMAX. YCTPOMCTBO HE MPEAHA3HAYEHO AASA
MCNOAB30BaHMS B TaKMX YCAOBMAX SKCMAyaTaLMM, Kak 0beAEHHbIE 30HbI
B MarasuHax, opucax, CEAbCKOXO3ANCTBEHHDBIX MOMELLEHNAX UAU APYTX
NPOM3BOACTBEHHbBIX YCAOBUAX. TaKxKe YCTPOMCTBO He MpeAHasHaueHo
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AASt UCMOAB30BAHMSA KAMEHTAMM B OTEAAX, MOTEAAX, MECTaX HOYAEra U
3aBTPaKa, a TakXKe B APYrx MecTax npebbiBanHus.

B cAyuae HapyleHms NpasBmA MCNOAb30BaHMS YCTPOMCTBA, MPpW ero
MCNOAB30BAHMM B KayecTBe NMpopecCOHaABHOMO AU
MNOAYNPOPECCUOHAABHOIO ODOPYAOBAHNA, @ TaKXKe MPY HaPYLLEeHMM
MPaBMA AQHHOrO PYKOBOACTBA FapaHTUiHble 0OA3aTEALCTBA
YyTPauMBaIOT CBOIO CMAY, M B 3TOM CAydae komnaHus Philips He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a KakoW Obl TO HM BbIAO MPUUMHEHHDBIN YLLEpPO.
3anpeLaeTca NOAb30BaTbCA KaKMMU-AMDO MPUHAAAEKHOCTAMM MAU
AETAAAMU APYTUX MPOM3BOAMTEAEN BE3 CreLmarbHOM peKoOMeHAALMK
komnaHun Philips. I'lpy ncnoAb3oBaHmmn Takom NpUHaAAEKHOCTH
rapaHTUMHble 00sS3aTeAbCTBA YTPAUMBAIOT CHAY.

He noapepraiite napoBapKy BO3AENCTBMIO BLICOKMX TEMMEPaTYP,
ropsYero rasa, mapa WAM BAQXKHOIO TEMAOTO BO3AYXa OT APYTMX
UCTOYHWMKOB. He nomellanTe napoBapKy psSAOM C paboTaloLen MAK
ellle He OCTbIBLUEN MAMTOM WA AYXOBbIM LLIKAGOM.

He ycTaHaBABaiTe NpMOOP PAAOM WA MOA NPEAMETaMMU, KOTOPbIE
MOTYT ObITb MOBPEXAEHbI MaPOM, HarNPUMEP, MOA, MOAKAMU MAM PSAOM
CO CTEHOM.

He ncnoas3yrnTe nprbop, ecan B aTMOCchepe HaAn4ecTBYIOT
B3pblBYATbIE W/MAM OrHEOoMacHbIe rasbl.

YcTaHaBAMBaNTE MapoBapKy Ha POBHYIO, YCTOMUMBYIO MOBEPXHOCTb.
Bokpyr npunbopa HeobxoaMMO coxpaHuTb He meHee 10 cm
CBOBOAHOrO MPOCTPAHCTBA, UTObbLI 13bexaTb neperpesa.
YcTaHaBAMBaMTe CbeMHble MOAAOHDI B MapoBble KOP3WHbI TOABKO
cBepXy. HTOObI MPaBUABLHO PacrOAOXMUTb MOAAOH, CHa4aAa OMNyCcTUTE
OAMH Kpal MOAAOHA, @ 3aTeM — APYrov (AOAXKEH MPO3BYYaTb LLEAYOK).
ObpaTuTe BHMMaHME: M3MMb Ha CbEMHOM MOAAOHE AOAKEH
HaxoauTbcs ceepxy. (Puc.2)

OcTeperanTech BbIXOAR FOPAYEro napa 13 nNapoBapkun BO BpeMs
NPUrOTOBAEHMS MULLM, B PEXMME MOAAEPXKAHWA TEMMEPATYPbI, a TaKKe
NPUY CHATUM KPbILKK. [ 1poBEPAS CTENeHb FOTOBHOCTM MULLIM, OBSA3aTEABHO
MCMOAB3YITE KyXOHHbIE MPUCNOCOBAEHMS C AAVHHBIMK PYUKaMM.
3anpellaeTcsa HaKAOHATBLCA HaA paboTaloWMM NPUOOPOM.

He npurKacanTech K ropa4mMm NOBEPXHOCTAM pyKamu. Licnoab3ynTe
TENAO3alLUTHbIE PYKaBULIbI.

3anpellaeTca nepemMelliaTb paboTatoLmi Nprbop.

Bceraa cobaioaanTe oCTOPOXKHOCTb MPU CHATUM KPBILLKK 1 BEPEXHO
obpatanTech ¢ Hen. CAMBaNTE KanAM KOHAEHCATa C KPbILLKM B
napoBapKy, YTobbl M3bexaTb BbiNapyBaHKS.

EcAan nuia ropsyas, Aep>uTe NapoBylo KOP3WHY 3a PYUKK.
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- He canBaiiTe Boay 13 pe3epByapa AAA BOAbI YEPE3 HOCUK AAS 3aAMBA
BOAbl. AAA CAVIBA BOABI U3 pe3epByapa HaKAOHMTE OCHOBAHME Ha3aa, M1
cnernte Boay (Puc. 3).

- [pexae Yem ybpaTb NpUOOP Ha XpaHeHWe, 06sS3aTEABHO OTKAIOUMTE
€ro OT IAEKTPOCETU M AAUTE EMY OCTbITb.

ABTOMaTHUYECKOE OTKAIOYEHUE

[prnbop ocHalleH GYHKLMEN aBTOMATUYECKOrO OTKAIOUEHMS. [ Iprbop aBToMaTHYeCKM
BbIKAIOYAETCS, CAM MO MPOLLIECTBUM ABYX MUHYT C MOMEHTA MOAKAIOUYEHUA K CETH He BblAa HaXkaTa
H1 OAHA KHOTKA. TaKkxe nprbop aBTOMATUYECKM BBIKAIOYAETCA MO MPOLIECTBUM YCTaHOBAEHHOTO
BPEMEHM MPUrOTOBAEHMS (BKAIOUAS BpEMS PaboTbl PeXrMa NOAAEPKAHNS TEMMNEPATYPLI).

3awmTa OT BbIKMMAaHKUA
MapoBapka ocHalleHa GpyHKUMEN 3aLmTbl OT BbIKMMaHMA. DyHKUMA 3alMTbl OT BbIKMMAHMS
aBTOMATUYECKM BBIKAIOYAET HarpeBaTeAbHbIA SAEMEHT NapOBapKM, €CAU PE3EPBYaP AAA BOAI
MyCTOW WA BOAR BbIKMMEAA B MPOLIECCE MPUrOTOBAEHMSA. YTOObI MPOAOAKMTL UCMIOAB3OBaHME
nprbopa, 3aMoAHKTE pe3epByap XOAOAHOM BOAOM A0 oTMeTKM MAX.

DAeKTpoMarHuTHble noAs (DMIM)
AanHbit nprbop Philips cooTBeTCTBYET CTaHAAPTaM MO SAEKTPOMArHUTHBIM noasm (M), [Mpu
NPaBUABHOM ODPaLLIEHIM COFAACHO MHCTPYKLIMAM, MPUBEACHHBIM B PYKOBOACTBE MO SKCMAYaTaLyM,
MCMOAb30BaHME NpWbopa 6E30MacHO B COOTBETCTBUM C COBPEMEHHBIMM HayUHbIMU AAHHbBIMM.

I'IepeA nepebiM UCNMOAb30OBaHUEM

[Nepea nepBbIM MCMOAb30OBaHMEM NMPUBOPa TLLATEABHO BIMOMTE BCE AETAAM, KOTOpble GyAyT
KOHTaKTUPOBAaTb C MPOAYKTaMM (CM. FAaBy “OuncTKa U yxoA”).

nPOTPVITe BHYTPEHHIOIO MOBEPXHOCTb pe3epByapa AAA BOAbI MSATKOM TKaHbIO.

MoaroTroBka npubopa Kk pabote

YcTaHoBUTE NpUBOP Ha YCTOMYMBOW FOPU3OHTAALHOW U POBHOW MOBEPXHOCTY.
[Mepea BKAIOYEHMEM MOAHOCTBIO pa3MoOTaiTe CETEBOM LUHYP C KaTyLIKM Ha MOACTaBKe
npubopa.

3anoAHUTe pesepByap AAsl BOAbI AO OTMETKM MakciMaAbHoro yposHs (MAX) uuctoit
Boaoi (Puc. 4).

D Maposapka paccunTaHa npumepHo Ha 60 MUHYT paBGoTbl MPKU HAMOAHEHUM Pe3epByapa AAS
BOAbI AO MaKCMMaAbHOTO YPOBHSI.

He 3anoAHsiTe pesepByap AAsl BOAbI Bbille OTMETKM MakciMMaAabHoro ypoeHs (MAX).

He HaAvBaiiTe B pesepByap AAsi BOAbI HUYEro KpoMe BoAbl. 3anpelaeTcsi AO6aBASTb MpUMpaBbl,
COYCbl, MACAO MAM APYyrMe BellecTBa B pe3epByap AASl BOAbI.

YcTaHOBUTE NMOAAOH Ha pe3epByap AASl BoAbl Ha ocHoBaHuu (Puc. 5).

[Mpumeyanme 3anpelaemcs noAb30Bambcs npubopom 6e3 NoggoHa gas KaneAb, d Mak>Ke HaAMBAMb
Ha noggoH Bogy, Nbunpasbl, MACAO U gpyr1e BelLecmsd.

AAs ycUAeHMS apomaTa NMpUroTOBASIEMOM MULLM MOCTaBbTE OTCEK AASl MPUMPAB Ha MOAAOH
AAsi Kaneab. (Puc. 6)

- HanoaHuTe oTCceKk AAS NPUMPaB CBEXUMM UAM CyXUMUM TpaBamul.

- Braase “TabAvua NPOAYKTOB 1 COBETbI MO MPUrOTOBAEHMIO Ha Napy’’ MpyBOAATCA
pEKOMEHAYEMbIE TPaBbl U CMELMM AAST PA3AUUHBIX BAIOA,



PYCCKUMA 147

n MoAoskute NPOAYKTbl B OAHY UAU HECKOABKO MAapOBbIX KOP3UH u/vam B Yally AAA cyna

(ToAbKo AAs Moaean HD9190). (Puc.7)

VcTaHaBAMBaNTE CbeMHble MOAAOHBI B MapOBble KOP3WHbI TOABKO CBEPXY. 4TOObI MPaBUALHO
PaCroAOXKMUTb MOAAOH, CHa4aAa OMyCTUTE OAMH Kpalt MOAAOHE, a 3aTeM — APYroM (AOAXKEH
Npo3ByYaTh LeAYoK). ObpaTuTe BHUMaHME: U3MMb Ha CHEMHOM MOAAOHE AOAKEH HAXOAUTHCA
ceepxy (Puc. 2).

He knaaMTE CAMLLKOM MHOTO MPOAYKTOB B MapoBble Kop3uHbl. OCTaBAANTe HeKoTopoe
MPOCTPAHCTBO MEXAY NOPLWSMU 1 PaBHOMEPHO PACPEAEASINTE MPOAYKTHI Ha AHE MapOBOW
KOP3WHbI.

Tonbko and moaean HD9189: aad MpUroTOBAEHMS prca MOXKHO MCMIOAB30BATb AETKYIO Yallly,
KOTOPas yCTaHaBAMBAETCS B MapoBYyIO KOP3WHY. AAS 0becnedeHns HOPMaAbHOM LIMPKYASLIMM
napa B NMapoBapKe BOKPYr Yallii AOAKHO OCTaBaTbCsi CBOOOAHOE MPOCTPAHCTBO.

BoAblLuMe MOpLMM U MPOAYKTHI, MPUFOTOBAEHME KOTOPbBIX 3aHUMAET BOAbLUIE BPEMEHU, KAGANTE
B HWXKHIOIO MapoByto Kop3uHy (1).

A5t yAOBHOW BapKuM AULL NomellanTe 1x B aepxkatens (Puc. 8).

AAA NPUrOTOBAEHYS Ha Mapy MPOAYKTOB KPYMHOro pasmepa (Hanpymep, UbINAAT MAK NMOYaTKOB
KYKYPY3bl) MOXHO BbIHYTb CbeMHblE MOAAOHbBI 13 cpeaHelt (2) 1 BoAblwoi (3) NapoBbIX KOP3MH.
TaknM 06pas3oM, Bbl MOAYUUTE OAHY BOABLLYIO MapPOBYIO EMKOCTb.

lpumeyanne MakcumaabHas BMecmumMocmb napoBbIX Kop3uH cocmasasiem 1 Kr.

MocTasbTe OAHY UAU HECKOABKO MapOBbIX KOP3UH Ha MOAAOH AAA KaMeAb. y6eAMTer B

MPaBUALHOCTU YCTaHOBKM KOP3UH U B YCTOMYMBOCTU MX MoAoxkeHus (Puc. 9).
IlcnoAb30BaHWe Bcex 3 MapoBbIX KOP3UH He 00S3aTEABHO.

[NapoBble kKop3uHbI MpoHyMepoBatsl (1—3). Homepa ykasaHbl Ha pydkax Kop3uH. KopauHy
6OAbLLIErO pa3mMepa MOXKHO YCTaHOBUTb Ha HOAEE MAAEHBKYIO, OAHAKO PEKOMEHAYETCA
yCTaHaBAMBATb KOP3MHDBI B MOPSAKE YBEAUUEHMS pa3Mepa: CHauYaAa Maaast kopanHa (1), 3aTem
cpeAHAs Kop3uHa (2) 1, HakoHeLl, 6oAblas Kop3uHa (3). Bceraa ycraHaeAvBaiTe KOp3uHbl Ha
MOAAOH AAS KareAb, HUKOTAG HE CTaBbTe B MapoBapKy MycTble naposble kop3auHsl (Puc. 10).
Tonbko ana Moaean HD9190. Hawwa ans cyna npeaHasHaueHa AAS MPUrOTOBAEHMSA CYMOB,
APYMX HKUAKMX BAIOA, @ TarkxKe pblbbl. [1py HEOOXOANMOCTI UCMIOAB30BATb YaLlly AAA Cymna
nocTasbTe ee B OoAbLLYIO MapoByio kopauHy (3) (Puc.11).

Toneko ana mopeart HD9190. Ecan aan yBeAvdeHms MpoCcTpaHcTBa M3 GOABLLIONM MapoBOM KOP3WHBI
(3) ybpaH CbeMHbIM MOAAOH, M OCHOBAHMEM CAYXKUT MOAAOH CPEAHEN MapOBOW KOP3WHDI (2),
NO-MPEXHEMY MOXHO YCTaHOBWTb Yallly AAS Cyra, 4TOBbl MPUroTOBUTD pbiby, prc nav cyn (Puc. 12).
Ecan AAst yBeAMUEHMSA MPOCTPaHCTBA M3 CPeAHEN MapoBOM KOP3UWHbI (2) YbpaH CbeMHbIl
MOAAOH, 1 OCHOBAHMEM CAYXKUT MOAAOH MaAOK MapoBon Kop3uHbl (1), cBEPXY Mo-MpexHeMy
MOXHO YCTaHOBUTb DOAbLLYIO MapoBYIO KOP3MHY (3).

Bl BepxHioio napoByto kopauHy 3akpbiBaiiTe Kpbiwkoit (Puc. 13).

[MpumeyaHue Ecan KpbilKa He yCMAHOBAEHA MAM YCMAHOBAEHA HENPABUALHO, NPOJYKMbl He
nogeepraomcs 06pabomke napom B Hy>KHOM cmeneHy.

Ucnoab3oBaHne npnbopa

B nmapoBapke npeaAycMOTPeHO 2 peXyma MPUroTOBAEHWA Ha Napy:

1
2

PyuHoM pexknm AAst BBICTPOrO BRKAIOUEHMS MapOBapKM.

[pOrpamMMHbIA peXKM:

KOMMAEKCHBIN PEXKIUM MPUTrOTOBAEHMS: MPUrOTOBAEHME KOMMAEKCHOTO 06eAa C
MCMOAB30OBAHWEM Pa3AUYHOTO BPEMEHM MPUTOTOBAEHMS AAS KXKAOW MapOBOI KOP3WHBI.
[peAyCTaHOBAEHHbIM PEXMM MPUrOTOBAEHUS: MPUrOTOBAEHWE PA3AUUHBIX BAIOA, C
MCMOAB30OBAHWEM 33AAHHbIX 3HAYEHW BPEMEHU U TEMMEPATYPSI.

Ans NoAydeHms boaee MOAPOBHOM MHGOPMALWM OO 3TUX pEXMMaxX O3HAKOMbTECH C
COOTBETCTBYIOLMMM FAGBAMM HUXKE.
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O6ume peKoMeHAaL UM
Chepyiolme peKOMEHAALMM, OMMCAHHBIE HVXKE, MPUMEHMMbI AASl BCEX TPEX PEXVMOB
MPUrOTOBAEHMS.

BcTaBbTe BMAKY CETEBOTO LUHYpa B PO3ETKY SAEKTPOCETH.
D 3aropaeTcsi MOACBETKA KHOMKM MUTAHUS, HA SKPaHE MOSIBASIETCS BPEMS MPUTOTOBACHMUSI,
yCTaHOBAeHHOe Mo yMoAdaHuio (20 muHyT) (Puc. 14).

Bbi6eprTe OAMH M3 ABYX PEXXMMOB MPUrOTOBAEHUS Ha Mapy U CAEAYWTE MHCTPYKLMAM B
pa3AeAax, MOCBALLEHHbIX COOTBETCTBYIOLLMM PeXMMaM MPUTOTOBACHUS.

[pumedarne OgHoBpeMEHHOE MCNOAb30BAHNE HECKOABKUX PEXKUMOB NPUrOMOBAEHUA HA napy
HEBO3MOXKHO. Tak ke He gonyckaemcsi 0gHOBPEMEHHOE BKAIOYEHHUE KOMNAEKCHOIO M
npegycmaHOBAEHHOr0 pe>KMMOB NPUrOMOBAEHMA.

[pumeyanne B cayyae npuromosaenns 60AbLIMX 06bEMOB NPOGYKMOB nepemeLuarime ux B cepeguHe
npoecca npUromoBAEHMS, UCNOAb3YSI KyXOHHble Npubopbl ¢ GAMHHbIMM Pydkamu. He 3abygbme Hagemsb
KYXOHHble PyKaBuLibl.

[Mpumeyanme B nepsbie 5 muHym npuromosAeHns Ha napy 3aropaemcs uHgukamop mypbopesxuma.
Smo 3Hayum, Ymo gas Bbicmporo pazorpesa npnbopa MCNoAb3yemcs gONOAHUMEAbHAS MOLLHOCMb.

Mo oKoH4YaHUM MPUrOTOBAEHMS Ha Napy NMPUMBOP U3AAET 5 3BYKOBBIX CUTHAAOB U
ABTOMATMYECKM MEPEKAIOHAETCS B PEXUM MOAAEPIKaHUS TeMnepaTypbl (CM. pasaeA “Pexxum
NMOAAEpPXaHWs TeMnepaTypbl”).

Mo oKOHYaHUM UCMOAb3OBaHUSA aKKYpaTHO CHUMUTE KPbILLKY.

OcrTeperaiiTech BbIXOAA FOPSHEro Napa M3 MapoBapKM MPU CHATUM KPbILLKM.

[pumeqarne Bo nsbexxanue 0xoros, nepeg mem Kak CHAMb KPbillKy, HOGEHbME KyXOHHbIE PyKABMLIbI.
CHuMaiime KpbilKy NOCMeNeHHO M NPy 3Mom He cmokime K npubopy cauiukom 6ansko. CAuBarime
KanAu KOHgeHCama € KpbiLKK B NAPOBYI0 KOP3UHY.

[Mpumeyarme Ymobbl gocmamp npogykmbl M3 NApoBbIX KOP3UH, MCNOAb3YHME KyXOHHble
NpUCNOCOBAEHNS C GAMHHBIMU PYYKAMM.

I'Ipe)KAe YE€M CHATb MapoOBYO KOP3UHY C an6opa, MOAOXAUTE, MOKa KOHAEHCAT CTEYEeT B
KOP3UHY, PACMOAOXKEHHYIO HMXKE, AU B MOAAOH AAA KaneAb.

n I'IepeA TEM KaK CHATb MOAAOH AAA KaNe€Ab, OTKAIOYUTE I'IPM6OP OT 3AEKTPOCETU U AanTe emy
MOAHOCTbIO OCTbITb.

CAunBaiiTe BOAY U3 pe3epByapa AASl BOAbI MOCAE KaXKAOFO UCMOAb30BaHUA. AAsSl CAMBA BOAbI
13 pesepByapa AASl BOAbI HAKAOHWTE OCHOBaHMe HasaA U caeiTe Boay (Puc. 3).

CHumanTe MOAAOH U CAMBaNTE BOAY U3 pe3epByapa C OCTOPOXXHOCTbIO, TaK KaK BOAQA B
pe3epByape U NOAAOHE MOXXET OCTaBaTbCA FOPFNel;’i, AaXXe €CAU ApYrue H4acTu NapoBapKu
OCTbIAMU.

[pumeyarme Ecan Bo Bbems npuromosAeHus Ha napy Boga BbIKMNEAQ, 3aropumcsi MHgUKamop
nycmoro pesepByapa gasi Bogbl, CATHAAM3UDYIOLLMI 0 HEOBXOGUMOCMU JOAMBA BOGhI B
pesepsyap (Puc. 15).

[Mpumeyanme Npu HeobxognMocmmu npuromoBAeHmst GOAbLLETO KOAMYECMBA NULLM, BAM nompebyemcs
6oAbLLe Bogbl. Bbl Moskeme goAanBame Bogy B pe3epByap HEGOAbLIMMM NOPLIMAMM YePe3 HOCUK gAS
30AMBA BOGbI.

[Mpumeyanme Mo ucmedennn 2 muHym 6esgesicmemns npubop aBmomamuyeckn neperigem B pexxum
0>KMGaHNs. AAS BKAIOYEHUS| NAHEAW YNPABAEHNS HAXXMMMe KHONKy cmapm/cmon.
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PyuHoit pexxum

[IcCNOAB3YITE STOT PEXNM AAA BbICTPOrO BKAIOUYEHMS MapOBapPKM.

C noMmolLpbio KHOMKKU HaCTPOIMKM TaliMepa BbiGepUTe BpEMs MPUTOTOBAEHUS Ha
napy (Puc. 16).

AAs 3anycka NpUroToBAEHUs HaXXMUTe KHonky ctapt/cton (Puc. 17).

D HauHetcs npouecc npurotoBAaeHus. HauHeT MUraTh MHAMKATOp CTapT/CTOM U MHAMKATOP
Typboperkuma, Ha TaliMepe HaYHeTCs oOpaTHbIN OoTcHeT BpeMeHu npurotoBaeHus (Puc. 18).

D Mo oKOHYaHWM YCTAaHOBAEHHOTO BPEMEHM MPUrOTOBAEHUS NMPUBOP U3AAET 3BYKOBOM CMTHAA
U MEPEKAIOYAETCS B PEXKUM MOAAEPIKAHUS TEMMEPATYPbI, 3aropaeTcs MHAMKATOP peXxunma
noaAep»aHus Temnepatypsl (Puc. 19).

npOrpaMMHblﬁ pexum: KOMIAEKCHbIN Pe>XUM NpUroToBA€HUA

[ICNoAB3yITE STOT PEXNM AAA KOMMAEKCHOrO 0beaa NMpy HEOOXOAMMOCTH BbIGOPa PasAUYHOrO
BPEMEHW MPUrOTOBAEHMS AAS MPOAYKTOB B Pa3HbIX MapoBbIX KOP3uHax. [ IpuroTosaeHme
ABTOMATMUYECKN HauMHAETCA B KOP3WHE, AASt KOTOPOW YCTaHOBAEHO HamnboAblLee Bpems
MPVrOTOBAEHMS, MPU HEOBXOAMMOCTU 3arpy3Ku CAEAYIOLLEN KOP3WHbI (C MPOAYKTaMu, TpebyioLwMM
MEHbLUIErO BPEMEHW MPUrOTOBAEHMS) PAa3AAETCS 3BYKOBOW curHaA. KopauHa, Ars KOTOpOM
YCTaHOBAEHO HaMMeHblUee BpeMst MPUrOTOBAEHUS, 3arpy»KaeTcsl B MOCAEAHIOIO OYEPeAb.

[Mpumeyanue Ecan gas npuromoBaeHUs HECKOAbKMX BAIOG MCNOAb3YIOMCS HE BCe MU KOP3UHBI, C
nomoLLbio manimepa Hacmporime BpemMsi NPUrOMOBAEHUS ASl MCNOAb3YEMBIX KOP3UH.

HaxkmmTe KHOMKY KOMMAEKCHOro pexkuma npurotoBaeHus. (Puc.20)
D 3aropuTcs MHAMKATOP KOMMAGKCHOTO peXMnMa NMPUrOTOBAEHMS, @ TaKXKe KHOMKM MapoBbIX
kop3auH (Puc.21).

HaxmuTe KHonKy naposoit kopauHbl 1,2 uan 3 aas Bbibopa KopauHbl. (Puc.22)
D HauHeT MMraTb MHAMKATOp COOTBETCTBYIOLLLEN KOP3UHBI.

C NoMoLLbio KHOMOK HACTPOMKM TaliMepa OTPEryAUpyMTE BPEMS MPUTOTOBAEHUS AAS
NMPOAYKTOB B BbIGpaHHOM MapoBoi KopauHe. (Puc.23)

AAS NOATBEP)KAEHMS HACTPOEK CHOBA HAXKMUTE KHOMKY BbIGpaHHOM MapoBoM
Kop3auHbl. (Puc.24)
D Tloa KHOMKOWM NapoBOM KOP3WUHbI 3aropuUTCs TOYKA. DTO O3HAYAET, YTO BPEMS YCTAaHOBAEHO.

AAsl HaCTPOIKM BPEMEHU MPUrOTOBAEHUSI NMPOAYKTOB B OCTaAbHbIX MapOBbIX KOP31HaX
NOBTOPUTE AEICTBUS, OMMUCaHHbIE B LWarax 2—4.

A MonoxuTe MHrpeaneHTsI B NapoBbie KopauHbl. ECAM MCMOAb3ytOTCS BCe TpU NapoBble
KOP3WHbl, MPOAYKTbI C HAMGOABLLIMM BPEMEHEM MPUrOTOBAEHUS MOAOKMUTE B MAAYIO KOP3UHY
(1), NPOAYKTbI, AASl TPUTOTOBAEHUS KOTOPbIX TPebyeTcsl MeHbLLE BPEMEHMU, MOAOXKUTE B
CPEAHIOIO KOP3UHY (2), MPOAYKTbI C CaMbiM KOPOTKMM BPEMEHEM MPUrOTOBAEHUS MOAOKMUTE
B camyto 6oAbLUyio KopauHy (3).

YcTaHOBUTE NapoByto KOP3WHY C MPOAYKTaMM, MPUrOTOBAEHWUE KOTOPbIX 3aiMeT GoAbLLe
BCEro BpeMeHM, Ha OCHOBaHMWe NMapoBapKM.

Bl HaxmuTe kHonky ctapt/cton (Puc. 17).

D HauHeTcs npuroToBAeHMe B NapoBOI KOP3UHE, MPOAYKTbI B KOTOPOI TpebyloT HauboAbLuero
BPEMEHM NpuUroToBAeHus. MIHAMKaTop cTapT/cTon GyAeT MEAAGHHO MUraTb, Ha Taimepe
Ha4YHeTCs 0BpaTHBLIN OTCYET BPEMEHU.

D Yepes HekoTopoe Bpems Ha MpUBOpe pasaacTcs 3BYKOBOWM CUrHaA, MHAMKATOP MapoBoOi
KOP3UHbI, AAl KOTOPOM YCTaHOBAEGHO MEHbLLEE BPEMsI MPUrOTOBAEHMS, HAUHET GbICTPO
MMraTb, CUTHAAU3UPYsl O HEOBXOAMMOCTH YCTaHOBKM 3TOM KopauHbl (Puc. 25).



150 PYCCKMUM

[Ell MocTasbTe KOpauHy € MPOAYKTaMM, AAS KOTOPbIX YCTAHOBAEHO MEHbLUEe BpeMs
NMPUrOTOBAEHMUS, HAa MApOBYIO KOP3WHY, YCTAaHOBAEHHYIO B MapoOBapKe, U HAXKMUTE MUTAIOLLLYIO
KHOTMKY NMapoBOM KOP3MHbI MAM KHOMKY cTapT/cTon.

B napoBapke NMpoAOAXKMUTCS MPOLLECC MPUTOTOBAEHMSI.
MNHaMKaTop cTapT/cTon 6yAeT MEAAEHHO MUraTb, HA TaiMepe HaYHeTCs obpaTHbIM oTcyeT
BPEMEHM.

D Yepes HekoTOpoe BpeMsi Ha NMpubBope pasAacTCs 3BYKOBOM CUTHaA, HAYHET MUraTb
MHAMKATOP MapoBOM KOP3UHbI, AAS KOTOPOW YCTAHOBAEHO CAMOE KOPOTKOE BpeMs
MPUrOTOBAEHMS], CUTHAAM3UPYS O HEOOXOAMMOCTU YCTaHOBKM 3TOM KOP3UHBbI.

[MocTaBbTe KOP3MHY, AASl KOTOPOM YCTaHOBAEHO CaMO€ KOPOTKOE BpeMsl MPUrOTOBAEHMS, Ha
MapoBble KOP3UHbI, y)Ke YCTAHOBAEHHbIE B MapOBapKe, M HAXKMUTE MUraloLLLYiO KHOMKY
NMapoBOit KOP3WHbI MAM KHOMKY CTapT/cTon.

B napoBapke NpoAOAXUTCS NMPOLLECC MPUTOTOBAEHMS.
MHAMKaTOp cTapT/cTon GyAeT MEAAEHHO MUraTh, Ha TaMepe HauHeTCcs obpaTHbI oTcHeT
BPEMEHM.

D Mo OKOHYAHWMM YCTAHOBAGHHOIO BPEMEHM MPUrOTOBAEHMUS, MPUBOP U3AAET 3BYKOBOWM CUMHaA
M MEPEKAIOYAETCA B PEXMUM NMOAAEPXKAHUSA TemnepaTypbl. HaunMHaeT MeaAAeHHO MUraTh
MHAMKATOp pPeXXuMMa MOAAEP>KaHUS TeMrepaTypbl U MHAMKATOp CTapT/cTomn.

MporpamMMHbINi peXXMM: NPeAYCTaHOBAEHHDIN PEXKMM MPUrOTOBAEHUSA

/IcnoAb3yiTE 3TOT PEXMM AAS MPUTOTOBAEHMST OCODbLIX MPOAYKTOB C OMTUMaAbHBIMK HACTPOMKaMM
BPEMEHU MPUrOTOBAEHUA 1 TemMnepaTypsbl.

[pumedarme Npu MCNoAb30BAHMM NPEJYCMAHOBAEHHOTO PEXXMMA HUKHIOK KOP31HY HE06XOgUMO
YCMAHOBMMb HENOCPEJCMBEHHO HA NOGGOH gAS KaNeAb.

[Mpumeyarme Aasi npborbamm npegycmaHoBAEHHOTO peXKMMA NO CPABHEHMIO C PyHYHBIM PEKUMOM
ycmaroBAeHo 6oAee gAMMeAbHOe BpeMsl npUromosAeH1s. 5mo 06ycAOBAEHO meM, Ymo memnepamypa
NpUromoBAEHUS B 3MOM pexkuMe B 0cHoBHOM cocmasasem meHee 100 °C, o6ecneynBas onmuManbHbie
pe3yAbmamel NPUTOMOBAEHMS.

HaxxmuTe KHOMKy NpeAycTaHOBAEHHOTO pexkuMa npurotosaeHus (Puc. 26).
D 3aropuTtcs MHAMKATOP NPeAYCTaHOBAEHHOTO PEXMMA MPUrOTOBAEHMS], @ TaK)KE KHOMKM
4 npeaycTaHoBAeHHbIX pexxumoB (Puc. 27).

Ha)XMUTe KHOMKY OAHOIO U3 YeTblpex NMpeAyCTaHOBAEHHBIX PEXXMUMOB.

- AN NPUrOTOBAEHUSA PbIObl HAXKMKUTE KHOTKY CO 3HaukoM pbibbl (Puc. 28).

- AAS NPUrOTOBAEHMS KAPTOPEASI HXKMUTE KHOMKY CO 3Ha4YKoM KapTodeas (Puc. 29).

- AAS NPUrOTOBAEHMS pyrCa HAXKMUTE KHOMKY cO 3HaukoM puca (Puc. 30).

- AAA NPUrOTOBAEHUSA CBEXMX OBOLLEN HKMIUTE KHOMKY CO 3Haukom osolteit (Puc. 31).

Mpu Heo6XOAMMOCTH BpPEMS MPUTOTOBAEHMS MOXHO OTPEryAMpOBaTb MPU MOMOLLM KHOMKM
HaCTPOMKM TallMepa, y4UTbIBasi KOAUYECTBO M pasMep NMPOAYKTOB B MapOBOI KOP3WHe.

HaxmuTe KHOMKY cTapT/cTon.

D HaunHaertcs npouecc MPUrOTOBAEHMS, MEAAGHHO MUraeT KHorKa ctapt/cton. Ha aAmncriaee
oTobpakaeTcs OTCUET BPeMeHU TaliMepa M TeKyllas TeMnepaTypa NMPUrOTOBACHUN AAS
BbIGpPaHHOrO MPeAYCTaHOBAGHHOIO PeXMUMa.

D [lo OKOHYaHMM YCTAHOBAEHHOTO BPEMEHM MPUrOTOBAEHMUS, MPUBOP M3AAET 3BYKOBOM CUTHAA
1 MEPEKAIOYAETCS B PEXMUM MOAAEPXKAHUA TEMMEePaTypbl, 3aropaeTcs UHAMKATOP pexuma
NMOAAEPKaHUS TeMMepaTypbl.
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Pexxum NnoAA€Ep>XaHuA TemMnepaTtypbl

o OKOHYaHMM MPUrOTOBAEHMS Ha Napy NMapoBapKa aBTOMATUYECKM MEPEKAIOYAETCS B PEXMUM

NOAAEPKaHNS TEMMEPATYPbI, 3aropaeTcs MHAMKATOP PeXKMMa MNOAAEPIKAHMA TeMNepaTypbl.

B pexume noaaeprKaHms TEMNepaTypsl TEMMEPaTYPa MLV COXPaHAeTCA B TedeHre 20 MuHYT.

- YTO6bl COXpaHUTb Ny TenAol 6oaee 20 MUHYT, YCTAHOBUTE BPEMSA AAS PEXMMA
NOAAEPYKaHMS TEMMNEPATYPbI MPU MOMOLLM KHOMOK HACTPOMKM Taimepa.

- YTOBbI OTKAIOUMTD PEXMM MOAAEPHKAHIIS TEMMNEPATYPbI BO BPEMS €70 paboThl, HIXKMMUTE
KHOMKY CTapT/cTOn.

3anpeluaeTcs MCMOAb30BaTb AASl YUCTKM Npubopa ry6ku ¢ abpasmBHbIM MOKpPbITUEM, abpasuBHble
YUCTSALLME CPEACTBA MAM PACTBOPUTEAM TWMA GEH3UHA MAM ALLETOHA.

OTKAloUMTE NMPUBOP OT SAEKTPOCETU U AANTE EMY OCTbITb.
[poTpuTe Hapy>Hylo MOBEPXHOCTb BAAXKHOM TKaHbIO.

3anpeluaeTcs Norpy»aTb OCHOBaHUE B BOAY MAM MbITb €ro MoA CTPYEl BOADI.

OumncTuTe pesepByap AAS BOABI TKaHbIO, CMOYEHHOM B TEMAO BoAe C A0bBaBAeHKWEM
MOIOLLLEro CPEACTBa. 3aTeM MPOTPUTE PE3EPBYap YMCTOM BAAXKHOM TKaHbIO.

BbIMoiiTe KpbILLKY B TEMAOM BOAE C AOBABAEHMEM XKMAKOTO MOIOLLLErO CPEACTBA.

3anpeu.|.aeTcn MbITb KPbILUKY B HOC)’AOMOGHHOﬁ MalluuHe.

M3BAEKMUTE CbeMHbIE MOAAOHbI M3 NapoBbIX KOp3uH. OUnCTUTE NapoBble KOP3UHbI, CbeMHbIE
MOAAOHbI, OTCEK AASI MPUMPaB, MOAAOH AASl KareAb U Yally AASl Cyna (TOABKO AAS MOAEAU
HD9190) B TenAoit Boae ¢ AOGABAEHUEM >KUAKOTO MOIOLLLEFO CPEACTBA. DTU AETAAU TaKXKe
MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOM MaLLUMHE, YCTAHOBUB KOPOTKMM LIUKA U HU3KYIO
Temneparypy.

PeryaspHas MoiKa napoBbix KOP3uH B MOCYAOMOEUYHOM MalUMHE MOXET MPUBECTY K

HE3HAYMTEABHOMY MOMYTHEHMIO MAACTYIKA.

OuMuCTKa OT HaKUNU

['pv NOABAGHMM HaKMMK B pe3epByape AAA BOABI MPUOOP CAGAYET OUMCTUTb. AAA MaKCUMaAbHOM
3EKTUBHOCTH PaboTbl MpUOOpa U MPOAAEHHUS CPOKA EMO CAYXKObl HEOOXOAUMO PeryAspHO
MPOBOANTL OUMCTKY OT HaKMMM.

3amnoAHUTe pesepByap AAsl BOAbI GeAbIM YKCycoM (KpenocTbio 8 %) A0 OTMeTKM
MakcuMaAbHoro ypoBHs (MAX).

He ncrnoAb3yiiTe HUKaKoe APyroe CPeACTBO AASl CHATUS HaKMMU.

YcTaHOBUTE MOAAOH AASl KareAb U MaAylo MapoByto KopauHy (1) Ha OCHOBaHME AOAXKHbIM
obpasom (Puc. 32).

3aKpoiTe MaAyto NapoByto KOp3uHy Kpbilukoit (Puc. 33).

BcTaBbTe BMAKY CeTEBOro LUHYpa B PO3ETKY 3AEKTPOCETH.

Ha>kMuTe KHOMKY CTapT/CTON AAS aKTUBaLMM MaHEAMN YTPaBAEHMUS.

A Haxxmute kHonky cTapT/cTon, npubop BKAlouMTCA Ha 20 MuHYT (Puc. 17).

Ecan YKCYC NpU KMMEHNN HAYHET BbINMAECKMBATbLCA 32 KpaA OCHOBaHUA, OTKAIOYUTE FIPM6OP oT
3AEKTPOCETU U OTAENTE YacTb YKCyca.

MocAe Toro Kak Mpo3BYYMT 3BYKOBOW CUTHAA, OTKAIOUMTE MPUBOP OT CETU U AaifTe yKCycy
ocTbiTb. CAeiTE pacTBOp M3 pe3epeyapa AASl BOAbI.
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Bl Heckoabko pas npoMmoiiTe pesepeyap AAS BOABI XOAOAHOM BOAOI.

lpumedarme Ecan B pesepsyape elue 0cmaaacs HaKMNb, NOBMOpPMME ONUCAHHYIO BbilLE NPOLEGYDY.

XpaHeHue

Mpexae yem y6paTb NpuMbop Ha xpaHeHMe, ybeAUTECh, YTO BCE €ro AETaAU CyXUe U YUCTble
(cMm. raaBy “OumncTka u yxop”).

Mpu xpaHeHMM oOMOTaMTe LWHYP NUTaHUS BOKPYT KaTyLIKW Ha MoAcTaBKe npubopa (Puc. 34).
YcTaHOBUTE MOAAOCH AASl KameAb Ha ocHoBaHKe npubopa (Puc. 35).
Y6eAnTECh, YTO CbeMHbIE MOAAOHbI AOAXKHBIM O6Pa3OM YCTaHOBAEHbI B MapOBble KOP3WHbI.

YcTaHoBUTE GOAbLLYIO MApOBYiO KOP3uHY (3) Ha MOAAOH AAs KaneAb. CpeaHiolo naposyto
KOp3uHY (2) nocTaBbTe Ha 60AbLLyIO KOp3uHy (3). Mayto naposyto kopsuHy (1) ycTaHoBuTe
Ha cpeAHIolo KopauHy (2) (Puc. 36).

A Toabko ars moaean HD9190: vawwy AAA Cyna MocTaBbTe B MaAyio MapoByto KopauHy (1).

HakpoiiTe vawy aas cyna (Toabko aas Moaean HD9190) nan maayio napoByio KOp3uHy
KpbiwKon (Puc. 37).

FapaHTHA U 06cAy>kKuBaHMe

MpW BO3HWUKHOBEHMM MPOBAEMBI MAM MPU HEOBXOAMMOCTU MOAYYEHUS CEPBUCHOTO OBCAYKIBAHMS
AN MHGopMaLmn noceTuTe Beb-canT Philips www.philips.com/support vian obpaTuTecs B
LEHTP noaaepkn noTpebuTeen Philips B Bawwen cTpaHe (HoMep TeredoHa LieHTpa yKasaH Ha
rapaHTUIMHOM TaAoHe). Ecant B Bawelt cTpaHe MoAOOHbIN LIEHTP OTCYTCTBYET, 0O6paTUTECh B
MECTHYIO TOpProByio opranusaumio Philips.

3almnTa OKpy>KalolLLen CpeAbI

- [locre okoHYaHMs CpoKa CAY>KObl He BbiOpachiBariTe MPUOOP BMECTE C ObITOBBIMK OTXOAAMM.
[NepeaaliTe ero B CreUMaAM3npOBaHHbI MyHKT AAA AGABHENLLEN YTUAM3ALMM, DTUM
Bbl MOMOXETE 3alMTUTL OKPY»KaloLLyio cpeay (Puc. 38).

Mouck n ycTpaHeHue HeMCnpaBHOCTeﬁ

AaHHas rAaBa nocesiieHa HarboAee pacnpoCTpaHEHHbIM MPOBAEMaM, BO3HUKAIOLWMM Mpw
MCMOAL30BaHMM Nprbopa. ECAM caMOCTOATEABHO CNPaBUTLECS C BO3HUKLLMMM NPOBAEMaMK He
YAQETCsl, 0OpaTUTECh B LIEHTP MOAAEPX KM NMOTPEOUTEAEN B Balliel CTpaHe.

Mpobaema BoamorkHas npuymHa Criocobb! peLueHus
MapoBsapka He MapoBapka He MoaKAloYeHa K BcTasbTe BHAKY ceTeBOro wHypa B
paboTaerT. SAEKTPOCETU. PO3ETKY 3AEKTPOCETU.

B pesepsyape HepocTaTouHO — HamoaHWTe pesepByap AAd BOABI.
BOABI.

KHorka cTapT/cTon He 6biAa  HaxkmuTe KHOMKy cTapT/cTon.

HaxaTa.
HekoTopble HekoTopble Kyckm VcTaHoBKTE BoAee MPOAOAKUTEABHOE
MPOAYKTbI He MPOAYKTOB MOTYT ObITb BPEMA MPUrOTOBACHYSA Ha Mapy Mpu
rOTOBbI. 6onblue n/man TpebosaTb MOMOLLM KHOMKK ““+".

bonee ANTEABHOIO
NMPUTrOTOBAEHUA, YEM ADYTUE.



Mpobaema

[prbop He
HarpeBaeTCs Kak
CAeAyeT.

Bo epems
MPUrOTOBAGHMA Ha
napy w3 pesepsyapa
ANA BOABI
pacnAecKkvBaeTcs
BOAA.

VIHAMKaTOp mycToro
pe3epByapa AAA
BOAbI 3aropaeTcs
ADKE KOTAR B
pesepsyape
AOCTaTOYHO BOAbI.
DddeKT oT
MCMOAB30BaHWA
OTCeKa AN NMpHpas
HECYLLECTBEHHbIN
WAV €rO HET BOBCE.

BoamoxkHas NnpU4vnHa

B napoBbix kop3uHax
CAVILLIKOM MHOTO MPOAYKTOB.

PeryaspHas ounctka ot
HaKWMM HE MPOBOAMTCS.

B pesepsyape cAnLKom
MHOTO BOAbI.

Ha HarpeesaTeAbHOM
SAEMEHTE CKOMMAOCH
DOABbLIOE KOAUYECTBO HAKMMM.

B oTcek ans mpunpas 6biA0
3arpy>KeHO MaAno cneumm.

B oTcek ana npynpas ObiAm
3arpy)KeHbl HEMOAXOAALLIVE
cneumm.,

Baloao 6bIA0 MoaaHO crycTa
AOATO€ BPeMsi Mnocae
OKOHYaHWs MPUrOTOBAEHMS.
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Cnocobbl pelueHus

[oAOXKMTE BOABLUME MOPLMK M MPOAYKTbI
c bonee AAMTEABHBIM BpEMEHEM
MPUrOTOBAEHUSA B MaAYIO MapoByio
Kop3uHY (1) 1 BKAOUMTE MPUrOTOBAEHMS
Ha napy. 1o NpolwecTBKn HEKOTOPOrO
BPEMEHU YCTaHOBUTE APYrie napoBble
KOP3MHbI.

He neperpy»aiite naposble KOP3uHbI.
[opexbTe MPOAYKTbI 1 MOAOXKMTE Camble
MaAEHbKIME KyCOUKM CBEPXY.

OcTaBAaiTe HeKOTOpOE MPOCTPaHCTBO
MEXAY MOPLMAMM 1 PaBHOMEPHO
pacrnpeAeAAnTE NPOAYKTbI Ha AHE
MapoBOM KOP3MHbI.

OumctuTe npubop oT Hakmiu. CM. raasy
“OuncTra 1 yxoA'.

CheliTe AVLLHIOIO BOAY M3 pe3epByapa.
YpoBeHb BOAbI HE AOAKEH MPEBbILLATD
oTmeTky MAX.

OuncTuTe pesepsyap AAS BOAbI OT
Hakmnn, Cm. pasaeA “OuncTka oT Hakunu''
B raaBe “OuncTka 1 yxoa”.

[oOAOXKMTE B OTCEK AASI MPUMPaB BOAbLLE
cneumin.

[MoAoXMTE B OTCEK AAA MPUMPaB CrieLm
C CMAbHBIM apomaToM. O3HaKOMbTECh C
TabAvLen “TabAvLia MPOAYKTOB 1 COBETHI
MO MPUrOTOBAEHMIO Ha Mapy’.

BAIOAO »KeraTeAbHO MoaaBaTh cpasy
NOCAE MPUrOTOBAEHUS,
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Mpobaema Bo3amorkHas npuymHa Criocobb! pelueHus
Ha nosepxHoctn [MosBAEHME NeHbl BO3MOXHO — OuncTiTe pesepsyap AAA BOABI.
BOAbI B Pe3epByape B CAydasix, Koraa beskosble CM. raaBy “OuncTka 1 yxop.

VAU Ha MOAAOHE AAS  WMHIPEAMEHTBI MOMaAV B

KaneAb obpasyeTcs  pe3epByap AAA BOAbI AV B

neHa. pe3epByape AAS BOABI MOCAE
UWMCTKM OCTaAOCh MofoLLEE
CPEACTBO.

TabAuLLa NPOAYKTOB M COBETbI MO NPUMrOTOBAEHHUIO HAa Napy

- PeuenTbl MOXHO HaiiTh B OyKkAeTe C peLienTamu nAn Ha Beb-cainTe www.philips.com/kitchen.

- Bpems npuroToAeHMs Ha napy, yKasaHHoE B TabAVILIE HIDKE, ABAACTCA MPUBANINTEALHBIM.
Bpems NpuroToBAEHMA pasAMYaeTCs B 3aBUCMMOCTW OT Pa3MepOB MOPLIMIMA, PACCTOAHNA MEXAY
MPOAYKTaMM1 B MapOBO KOP3MHE, KOAMYECTBA U CBEXKECTY MPOAYKTOB, a TaKxKe
MHAVBUAYAABHDBIX MPEAMOUTEHMIA,

PewenTtypHas Tabanua

[MpoAyKTbI AAS KoAnyectBo Bpems Bapku TpaBbl/crnewun, KoTopble MOXHO

NMPUrOTOBAEHMUS (MuH) UCMOAb30BaTb B OTCEKE AAS
npunpas

Cnaprka 500 r 15-20 TUMbsH, 6a3UAMK, AUMOH

MuHK-KyKypy3a 200 r 5-8 AYK-LUHWT, Y1AM, NarnpuKa

3eneHan dpaconb 500 r 15-20 [NeTpyLuKa, AMMOH, YeCHOK

bpokkoan 400 r 20 YecHOK, MOAOTbIM KpacHbI nepeL,
YMAM, SCTPAroOH

MopkoBb 500 r 20 [NeTpyLLKa, Cyxas ropumLia, AyK-
WHAT

CoupeTtus ugetHon 400 r 20 Po3mMapuH, 6asnAnK, 3cTparoH

KanycTbl

Cenbaepen (B 300 r 15-20 TMUH, 6eAbIit nepeL, YnAn

KybuKax)

KypwHas Hora 1 wr. 25 YepHblii NepeLl, AMMOH, MarpuKa

CepaueBuHa 500 r 30-40 [NeTpyLUKa, YECHOK, AYK-LUHWUT

KyKypYy3HOro

novaTka

LlykuHn (pe3saHbie) 500 r 10 Ykpon, Wwaadei, po3mapuH

Kyckyc 150+ 250 ma 1015 TMWH, KOpHaHAP, TBO3AMKA

BOAbI

Anua 6 WT. 12-15 -

OpyKThl 500 r/4 wr. 1015 Kopuua, AMMOH, rBO3AMKM

[opox 400 r 20-25 Po3mapuH, TMUH, NeTpyLUKa

(3aMOpOXKEHHbIN)

KapTodenb 400 r 25-30 [NeTpyLKa, AYK-LUHWT, YECHOK
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MMpoAyKTbI AAS KoAnyecTtBo Bpemsi Bapku TpaBbi/cneuum, KOTopble MOXHO
NMPUrOTOBAEHMUS (MuH) UCMOAB30BaTb B OTCEKE AAS
npunpas
KpeseTkn 200 r 5 [opolwok Kappu, WadppaH, AMMOH
[yAnHr 4 Yatum 20 Kopuua, rBO3AVKM, BaHWAL
Puc 150 r + 300 mA 35 [laHAQH, YECHOK, TMUH
BOAbI
250 r +500 ma 35 [TaHAaH, YECHOK, TMMH
BOAbI
/Nococb 450 r 12-15 MuH. YKpon, neTpyLuKa, 6asunavk
Benas priba 450 r 10-15 Cyxan ropumLia, rBO3AMKa, MaliopaH

3HayeHus BpeMeHHU NPUroTOBAEHUA AAAl pa3AMUHbIX pexxumos (Puc. 39)

CoBeTbl N0 BapKe NPOAYKTOB

OTceK AAA npunpas

- Po3MapuH, TUMbSH, KopraHAp, 6a3nANK, YKPOT, Kappy U 3CTPAroH BEAMKOAETHO MOAXOAAT AAS
MCMOAB30BaHMWA B OTCEKE AT MpUNpaB. K HAM MOXKHO AOBABAATE YECHOK, TMUH WAM XPEH,
YTOObI YCMAUTL BKYC bAIoAa 6e3 A0baBAeHMs coan. PekomeHayeTcs 3aknaabiBaTh 1/2—
3 CTOAOBBIX AOXKM CyXOM 3€AEHW WAM Mpunpas. ECAn ncnoAb3yloTcs ceexve creumm nam
3eAeHb, X MoTpebyeTcs BOoAbLLEE KOAMYECTBO.

- DOdEKT OT MCMOAL30BaHMS OTCEKA AAA MPUMPAB MaKCMMAAEH AAA TIPOAYKTOB, PACTIOAOMKEHHBIX
B HIDKHEN NMapOBOM KOP3KHE, KOTOPas YCTaHOBAEHA HEMOCPEACTBEHHO Ha MOAAOH AAA KameAb.

- TabauLa Bbille COAEPIKUT AOMOAHUTEABHBIE PEKOMEHAALIMM MO MCMOAB3OBaHMIO TPaB, CreLmit u
MUAKMX AODABOK B OTCEKE AAS MPUMpas.

- YT06bI YCWAUTE 3QPEKT OT MCMOAB30OBAHWSA OTCEKA AAS MPUMPaB U AOTIOAHUTB BKYC BAIOAR,
PEKOMEHAYETCS CMasblBaTb MPOAYKTEI PACTUTEABHBIM MACAOM.

- AAF ONTUMMAABHOTO pe3yAbTaTa M3MEABUYMTE 3eAEHD 1 PaBHOMEPHO PacrpeAEAnTE B OTCEKe
ANA MPUMPaB.

- Y706bl B MOAHOM Mepe HAaCAGAMTBLCS BKYCOM, PEKOMEHAYETCS MoAABaTh DAIOAO CPasy e nocae
MPUrOTOBAEHW.

- He HanvBaliTe B OTCEK AAA MPUMPaB XUAKOCTW.

OsBowm u GpyKThI

- HapexbTe TOACTBIMM KyCKaMM KOUaHHYIO KarlyCTy, LBETHYIO 1 GPOKKOAU.

- BapwTe AncTOBbIE, 3€AEHDBIE OBOLLV MAKCUMAABHO KOPOTKOE BPEMS, TaK KaK OHM AErKO TEpPSIoT
LBET.

- [epea BapKoit Ha Napy He Pa3MOPAKUBANTE 3aMOPOXKEHHBIE OBOLLIM.

Msco, nTMLLa, MOPENpoOAYKTbI U AlLa

- HexHble Kycku Msca C KUPKOM Ayullie BCErO MOAXOAAT AASI PUrOTOBAEHUA Ha Mapy.

- TwaTeAbHO NPOMOWNTE K MPOCYLINTE MACO, YTOBbI MPOMAAO Kak MOXHO MeHblUe COKa.

- Maco, nTudy, pbiby MAM AlLIa CAGAYET pacrioAaraTb HUXKE APYr1X MPOAYKTOB BO 13bexaHue
nonaaaHust Ha HUX CoKa.

- ['lpokaAblBaiiTe CKOPAYMY AWLL, MPEXAE YeM MOAOKMTL MX B MapOBapKy.

- [oTOBUTL Ha Napy 3aMOPOXKEHHbBIE MSCO, MTULLY WA MOPEMNPOAYKTbI HeAb3s. Obs3aTerbHO
pasMopo3bTe MSCO, MTHLLY UAM MOPENPOAYKTEI MEPEA NMOMELLEHWEM B MapOBapKy.
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AecepTtbi
- AN YCUAEHMS BKYCA, BMECTO AOBABAEHMS AOMOAHUTEABHOTO KOAMYECTBA Caxapa, MOXKHO
AO63BUTL HEMHOTO KOPULLbI.

O6ume peKoMeHAAL MM

- Tonbko ars moaean HD9190: aas MpUroToBAEHNS Prca HEOOXOAMMO MOAOKWTL PUC B YaLlly
AAS CYNa U 3aAUTb BOAOW. KOAMUECTBO BOABI CM. B TabAMLE BbilLE.

- [o oKkoHYaHWK NPUrOTOBAEHMS prCa B MPEAYCTAaHOBAEGHHOM PEXuMe, OTKAIOUKTE Nprbop,
nepemeLlanTe puc M OCTaBbTe TOMUTLCA MOA KPbIWKOM Ha 5 MUHYT. Puc cTaHeT elue BKycHee.

- Tonbko anst Mopear HD9190: vaty aast Cyna MOXKHO MCMOAB30BaTb AAA MPUrOTOBAEHMA
OBOLLEN C MOAAMBOM, OTBAPHOW Pbibbl, MAPUHOBAHHBIX MPOAYKTOB, @ TakXe MyAMHIOB, CYroB U1
puca.

- OcTaBAsiiTe HEKOTOPOE MPOCTPAHCTBO MEXAY MOPLIMAMM U PABHOMEPHO pacnpeAediTe
MPOAYKTbI Ha AHE MapOBOI KOP3MHbI.

- Ecan kop3mHa 3anoAHeHa 60AbLIVIM KOAMYECTBOM MPOAYKTOB, BO BPEMA MPUrOTOBACHNIA
noMelmBaniTe mx.

- Heboablune koandecTBa MPOAYKTOB TPEOYIOT MeHbLLIE BPEMEHM BapKM, Yem OOAbLLME
KOAMHYecTBa.

- [pu ncnonb30BaHMM TOABKO OAHON MapOBOI KOP3WHbI, AAS FOTOBHOCTU MPOAYKTOB TpebyeTcs
MEHbLUE BPEMEHM, YEM MPU MCMOAB3OBaHMM ABYX AV TPEX KOP3WH.

- [py NcNoAb30BaHNM HECKOABKIX MapOBbIX KOP3WH YBEANUMBAITE BPEMA NMPUrOTOBACHNMA Ha
5—10 MuHyT.

- B Manoi naposoit kop3uHe (1) NpoAyKTbl FOTOBATCS ObICTpee, YeM B KOP3WHAX,
PaCNOAOXKEHHbIX HaBepXy.

- [lepea ynotpebaeHnem nposepbTe rOTOBHOCTb MULLM. DTO OCODEHHO BaXHO Mpu
MPUrOTOBAGHUM CBUHMHbI, FOBS)KbEro ¢aplua 1 mTuLpl.

- B npouecce NpuroToBAeHMA Ha NMapy MOXHO KAACTb APYTVe MHIPEAVMEHTbI MAK YCTaHaBAVBaTb
Ha NMpMOOp MapoBble KOP3MHbI C MPOAYKTamu. EcAn aas npuroToBaeHms baoaa TpebyeTcs
MEHbLLE BPEMEHM, MOAOXKWTE €ro B MapoBapKy Mosxe.

- [locae nepekAloUeHNs B PEXMM NOAAEPXKaHKA TeMnepaTypbl Milia elle HeKOTOPOe BPemMs
OyAeT roToBUTLCA. ECAV MPOAYKTbI Y2ke MOAHOCTBIO FOTOBbI, U3BAEKMTE UX 13 MApOBapKKM Mo
OKOHYaHWM MPUrOTOBAEHMA Ha Mapy 1 NepeKAoYeHMA MprMbopa B PEXMM NOAAEPXKaHNA
TemnepaTypbl.

- Ecart nuwa He roToBa, ycTaHoBKTE HOAEE MPOAOAKUTEABHOE BPEMS MPUrOTOBACHMS,
Bo3morHO, noTpebyeTca AOAUTL HEMHOTO BOAbI B pe3epByap.

- Tonbko ans Mmoaearn HD9190: naposapKy MOXHO MCMOAB30BaTb AAS MOAOMPEBA Y)KE FOTOBOrO
cyna. HaneiiTe cyn B yallly AAs Cyna, BbIOEpUTE NPEAYCTAHOBAEHHDBIN PEXMM AAS
NpUroToBAeHMs pbibbl. Aasi mosorpesa 250 MA cyna noTpebyeTcs npumepHO 10 MUHYT.

[laporeHepaTop

V13roToBuTens: “@uannc KoHcbiomep AanpcTana b.B.»,
TycceHameneH 4, 9206 AA, ApaxTeH, Hnaepaarnapl
VIMnopTep Ha Tepputopuio Poccun 1 TamoxkerHoro Colo3sa:
OO0 «Duanncy», Poccuiickas Geaepaums, 123022 r.
MockBa, ya. Cepres Maxeesa, A.13, Tea. +7 495 961-1111
HD9190, HD9189: 2000VV, 220-240V, 50-60Hz

AAst BBITOBBIX HY»A,
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Gratulujeme Vdm ku kidpe a vitajte medzi zdkaznikmi spolo¢nosti Philips! Ak chcete vyuzit' vSetky
vyhody zdkaznickej podpory spolocnosti Philips, zaregistrujte svoj vyrobok na adrese
www.philips.com/welcome.

Opis zariadenia (Obr. 1)

Ovlddaci panel s displejom a tlacidlami
aVypinac a tlacidlo pauza

b Tlacidld nastavenia ¢asovaca

¢ Kontrolné svetlo ,,Prazdny zdsobnik na vodu*
dTlacidla kosikov na dusenie (1,2, 3)

e Tlacidlo programu pre jedld

fTlacidlo programu $éfkuchdra
gTlacidla s predvolenymi programami $éfkuchdra (ryby, zemiaky, ryza, zelend zelenina)
h Ukazovatel ¢asu

i Kontrolné svetlo udrziavania teploty

j Kontrolné svetlo Turbo

Podstavec so zdsobnikom na vodu
Teplotny snimac

Podnos na odkvapkdvanie

Rozptylovac arémy

Maly kosik na dusenie (1)

Stredne velky kosik na dusenie (2)
Velky kosik na dusenie (3)

Miska na polievku (iba model HD9190)
10 Veko

11 Otvory na odvédzanie pary

12 Rukovit' veka

13 Odnimatelné dno

14 Otvor na doplianie vody

15 Prvok na odkladanie kabla

1

NO 0O N OoNUT AW

Poznamka: Kosiky na dusenie sti oznacené cislicami 1 aZ 3. Ciselné oznacenie kazdého kosika na
dusenie ndjdete na ich rukovdtiach. Ktorykolvek vacsi kosik je vZidy mozné poloZit’ na niektory z mensich
kosikov, no najlepsie sedia vtedy, ak st uloZené v logickom stupajicom poradi: najskér najmensi (1),
potom stredne velky (2) a napokon najvacsi kosik (3).

Poznamka pre model HD9190: Misku na polievku moZno pouZit’ najlepsie v kombindcii s najvacsim
kosikom (3).

Pozndmka: Pod kosiky na dusenie vZdy umiestnite podnos na odkvapkdvanie a pouZivajte iba kosiky,
ktoré st naplnené jedlom.

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento navod na pouzitie a
uschovajte si ho na pouzitie v budicnosti.
Nebezpecenstvo

- Podstavec nikdy nepondrajte do vody, ani ho neoplachujte pod tecicou
vodou.
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Varovanie

- Pred pripojenim zariadenia skontrolujte, ¢i sa napatie uvedené na
zariadeni zhoduje s napatim v sieti.

- Zariadenie pripojte jedine do uzemnenej siet'ovej zasuvky. Skontrolujte,
Ci je zariadenie riadne pripojené do elektrickej siete.

- Toto zariadenie nie je urcené na ovlddanie prostrednictvom externého
Casovaca ani samostatného systému dialkového ovlddania.

- Ak je poskodend zdstrcka, sietovy kdbel alebo samotné zariadenie,
nepouzivajte ho.

- Poskodeny sietovy kdbel smie vymenit' jedine persondl spolocnosti
Philips, servisného strediska autorizovaného spolo¢nostou Philips alebo
osoba s podobnou kvalifikdciou, aby nedoslo k nebezpecnej situdcii.

- Spotrebi¢ nie je ureny na pouZzivanie osobami (vratane deti) so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentdlnymi schopnostami alebo
s nedostatkom skusenosti a vedomosti, pokial im osoba zodpovedna za
ich bezpecnost neposkytuje dohlad alebo ich nepoucila o pouzivani
spotrebica.

- Deti musia byt pod dozorom, aby sa nehrali so zariadenim.

- Siet'ovy kdbel musi byt mimo dosahu deti. Nenechajte ho previsat cez
okraj stola alebo kuchynskej linky, na ktorej je zariadenie polozené.

- Siet'ovy kdbel uchovavajte mimo hortcich povrchov.

- Pred pripojenim zariadenia vzdy Uplne odmotajte sietovy kdbel z cievky
na podstavci.

- Nikdy neduste mrazené maso, hydinu alebo morske zivocichy. Tieto
suroviny pred dusenim nechajte vzdy Uplne rozmrazit.

- Zariadenie na pripravu potravin na pare nikdy nepouzivajte bez
podnosu na odkvapkdvanie, inak mdze zo zariadenia unikat' hordca voda.

- Kosiky na dusenie a misku na polievku (iba model HD9190) pouzivajte
len v kombindcii s origindlnym podstavcom.

Vystraha

- Toto zariadenie je urcené len na bezné pouzivanie v domdcnosti. Nie je
urcené na pouzivanie v prostrediach, ako su kuchyne pre zamestnancov
v obchodoch, kanceldridch, farmdch ¢&i inom pracovnom prostredt.
Taktiez nie je uréené na pouzivanie zdkaznikmi v hoteloch, moteloch,
penzidnoch a inych ubytovacich zariadeniach.

-V pripade, Ze zariadenie pouzijete nevhodnym spdsobom, na
profesiondlne alebo na poloprofesiondlne Ucely alebo ak ho pouzivate v
rozpore s pokynmi v tomto ndvode, zdruka strati platnost’ a spolo¢nost
Philips nenesie Ziadnu zodpovednost' za sposobené Skody.
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- Nepouzivajte prislusenstvo od iného vyrobcu ani diely, ktoré spolocnost’
Philips vyslovne neodporucila. Ak takéto prislusenstvo alebo diely
pouzijete, zaruka strati platnost.

- Podstavec zariadenia nikdy nevystavujte vysokym teplotdm, hordcim
plynom, pare ani vihkému teplu z inych zdrojov, ako je samotné
zariadenie na pripravu potravin na pare. Zariadenie na pripravu potravin
na pare nepolozte na fungujici alebo este hortci spordk ¢i vari¢ ani do
ich blizkosti.

- Ked je zariadenie v prevadzke, neumiestriujte ho do blizkosti predmetov
ani pod predmety, ktoré by sa mohli parou poskodit, ako su steny a
skrinky.

- Zariadenie nepouZzivajte v priestoroch, kde su pritomné vybusné a/alebo
zdpalné vypary.

- Zariadenie na pripravu potravin na pare umiestnite na vodorovny a
stabilny rovny povrch a zabezpecte okolo neho aspor 10 cm volného
miesta, aby nedochddzalo k prehrievaniu.

- Odnimatelné dnd vzdy umiestriujte do kosikov na dusenie zvrchu.

Dna umiestnite spravne tak, ze najskor do kosika vioZite jednu stranu a
potom druhu stranu, az kym dno nezapadne do sprdvnej polohy
(budete pocut ,,cvaknutie™). Skontrolujte, ¢i vypuklina dna smeruje
nahor. (Obr.2)

- Ddvajte pozor na hordcu paru vychddzajdcu zo zariadenia na pripravu
potravin na pare pocas dusenia, v rezime udrziavania teploty alebo po
zdvihnuti veka. Ked kontrolujete jedlo, vzdy pouzite kuchynské nacinie s
dlhymi rdckami.

- Nenacahujte sa nad zariadenim na pripravu potravin v pare pocas jeho
¢innosti.

- Nedotykajte sa hordcich casti zariadenia. Pri manipuldcii s hordcimi
Castami zariadenia vzdy pouzite kuchynské chrapky.

- Nepohybujte zariadenim na pripravu potravin v pare pocas jeho
cinnosti.

- Veko vzdy odstrariujte opatrne a smerom od seba. Skondenzovanu paru nechajte z veka
odkvapkat' do zariadenia na pripravu potravin na pare, aby nedoslo k obareniu.

- Ked je jedlo hortice, vzdy drzte kosik na dusenie za rukovite.

- Zasobnik na vodu nikdy nevyprazdriujte cez otvor na dopliianie vody. Ak chcete zdsobnik na

vodu vyprézdnit, naklorite podstavec dozadu a vylejte vodu zadnou stranou podstavca (Obr: 3).
- Pred distenim zariadenie vZdy odpojte zo siete a nechajte ho vychladnut.

Automatické vypinanie
Zariadenie je vybavené funkciou automatického vypnutia. Zariadenie sa automaticky vypne, ak do
2 minut od jeho zapojenia nestladite ziadne tlacidlo. Zariadenie sa tiez automaticky vypne po
uplynuti nastaveného casu varenia na pare (vratane ¢asu udrziavania teploty).
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Ochrana proti prehriatiu
Zariadenie na pripravu potravin na pare je vybavené ochranou proti varu naprazdno. Ochrana proti
varu naprazdno automaticky vypne ohrey, ak sa v zdsobniku na vodu nenachddza ziadna voda alebo
ak sa voda pocas pouzivania minie. Ak chcete zariadenie znovu pouzivat, naplrite zdsobnik na vodu
studenou vodou az po znacku MAX.

Elektromagnetické polia (EMF)
Toto zariadenie znacky Philips vyhovuje vietkym normam tykajicim sa elektromagnetickych polf
(EMF). Ak budete zariadenie pouzivat sprdvne a v stlade s pokynmi v tomto ndvode na pouzitie,
bude jeho pouzitie bezpecné podla vietkych v sticasnosti zndmych vedeckych poznatkov.

Pred prvym pouzitim

Pred prvym pouzitim zariadenia dokladne ocistite vSetky sucasti, ktoré sa dostanu do
kontaktu s potravinami (pozrite si kapitolu ,,Cistenie a udrzba‘).

Vn(tro zasobnika na vodu utrite navlhéenou tkaninou.

Zariadenie postavte na stabilny, vodorovny a hladky povrch.

Pred pripojenim zariadenia Gplne odmotajte siet'ovy kabel z cievky na podstavci.

Zasobnik na vodu naplite vodou az po Uroven MAX (Obr. 4).
D Ked je zasobnik na vodu naplneny po uroveri MAX, zariadenie na pripravu potravin na pare
dokaze vytvarat’ paru po dobu priblizne 60 minut.

Zasobnik na vodu naplitte najviac po Groven MAX.

Zasobnik na vodu napifiajte len vodou. Nikdy ho nenapiiajte prisadami, olejom ani inymi latkami.

Vlozte podnos na odkvapkavanie na zasobnik na vodu v podstavci (Obr. 5).

Pozndmka: Zariadenie nikdy nepouzivajte bez podnosu na odkvapkdvanie. Do podnosu na
odkvapkavanie nikdy nelejte vodu, olej ani ho nenapliiajte prisadami ¢i inymi latkami.

Ak chcete pripravovanému jedlu dodat’ vynimoénu chut), na podnos na odkvapkavanie polozte
rozptylovac aromy. (Obr. 6)

- Rozptylovac ardmy naplrite cerstvymi alebo susenymi bylinkami.

- Informdcie o pouziti uvedenych byliniek alebo korenia pre rozne typy potravin ndjdete v tabulke
dusenia potravin v kapitole ,, Tabulka potravin a rady pre dusenie.

A Potraviny, ktoré chcete dusit, vlozte do kosikov na dusenie alebo do misky na polievku (iba
model HD9190). (Obr.7)

- Odnimatelné dna vzdy umiestriujte do kosikov na dusenie zvrchu. Dnd umiestnite spravne tak, ze
najskér do kosika vlozite jednu stranu a potom druhti stranu, az kym dno nezapadne do sprévnej
polohy (budete pocut ,,cvaknutie™). Skontrolujte, ¢i vypuklina dna smeruje nahor (Obr. 2).

- Do kodikov na dusenie nevkladajte priliS velké mnoZstvo potravin. Jednotlivé kisky potravin
rovnomerne rozmiestnite po dne kosika a nechajte medzi nimi volny priestor.

- Iba model HD9189: Na varenie ryze mézete pouzit lahkd misku, ktord sa zmesti do kosika na
dusenie. Uistite sa, Ze je okolo misky dostatok volného priestoru, ktorym méze riadne cirkulovat
para vnutri zariadenia.

- Velké kusy potravin a potraviny vyzadujlce dlhsie dusenie viozte do Uplne spodného kosika na
dusenie (1).

- Vajicka vlozte do drziakov na vajicka (Obr. 8).

- Ak chcete dusit' velké potraviny (napr. celé kurence, kukuri¢né $ulky), mbézete vybrat odnimatelné
dnd zo stredného (2) a velkého (3) kosika na dusenie, &im vytvorite jeden velky kosik.

Poznamka: Maximdlina kapacita kosikov na dusenie je 1 kg.
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Na podnos na odkvapkavanie polozte kosiky na dusenie. Umiestnite ich spravne a uistite
sa, ze sa nehybu (Obr. 9).

- Nemusite pouzit' vSetky 3 kosiky na dusenie.

- Kogiky na dusenie st oznatené ¢islicami 1 a2 3. Ciselné oznacenie kazdého ko¥fka na dusenie
ndjdete na ich rukovdtiach. Ktorykolvek vacsi kosik je vzdy mozné polozit' na niektory z mensich
kosikov, no najlepsie sedia vtedy, ak su ulozené v logickom stipajicom poradf: najskor najmenst
(1), potom stredne velky (2) a napokon najvacsi kosik (3). Pod kosiky na dusenie vzdy umiestnite
podnos na odkvapkdvanie a pouZzivajte iba kosiky, ktoré si naplnené jedlom (Obr. 10).

- Iba model HD9190: Miska na polievku je urcend na pripravu polievok, inych tekutych pokrmov a
ryb. Ak chcete pouzit' misku na polievku, viozte ju do najvdcsieho kosika na dusenie (3) (Obr. 11).

- Iba model HD9190: Aj ked z najvacsieho kosika na dusenie (3) vyberiete odnimatelné dno, aby
ste tak spolu so strednym kosikom na dusenie (2) pod nim vytvorili jeden vacsi kosik, navrch
mobZzete stdle umiestnit’ misku na polievku na pripravu ryb, ryze a polievok (Obr. 12).

- Ked vyberiete odnimatelné dno zo stredného kosika na dusenie (2), aby ste tak spolu s malym
kosikom na dusenie (1) pod nim vytvorili jeden vacsi kosik, navrch mézete stdle umiestnit
najvacsi kosik na dusenie (3).

Bl Veko polozte na vrchny kosik na dusenie (Obr. 13).

Pozndmka:Ak na kosik na dusenie nenasadite veko alebo ho nasadite nesprdvne, potraviny sa neudusia
dékladne.

Pouzitie zariadenia

Zariadenie na pripravu potravin na pare md dva rezimy dusenia:

1 Manudlny reZim na rychlu aktivdciu zariadenia.

2 Rezim programov:

- Program pre jedld: na pripravu kompletnych jeddl s réznym ¢asom pripravy pre kazdy kosik.

- Program s$éfkuchdra s tlacidlami s predvolenymi nastaveniami: na pripravu potravin s presne
uréenym casom a teplotou pripravy.

Podrobnejsie informdcie o tom, ako tieto rezimy pouzivat, ndjdete v osobitnych castiach uvedenych

nizsie.
Vseobecny postup

Nasledujuice kroky platia pre vSetky tri rezimy dusenia.

Zastrcku zapojte do siet'ovej zasuvky.
D Rozsvieti sa kontrolné svetlo na vypinaci a na displeji sa zobrazi predvoleny ¢as dusenia
(20 minat) (Obr. 14).

Vyberte si jeden z dvoch rezimov dusenia a vykonajte potrebné kroky (Easti s opisom
jednotlivych rezimov dusenia najdete nizsie).

Poznamka: Nikdy sa nedaju stcasne pouZit’ oba reZimy dusenia ani program pre jedla spolu
s programom $éfkuchdra.

Poznamka: Ak dusite vdcSie mnoZstva potravin, v polovici procesu dusenia premiesajte potraviny pomocou
kuchynského ndcinia s dlhou ruckou. Na ruky pouZite kuchynské chriapky.

Pozndamka: Pocas prvych 5 minut procesu dusenia bude svietit’ kontrolné svetlo Turbo. Znamena to,
Ze zariadenie na pripravu potravin na pare vyuZiva viac energie, aby dosiahlo rychle zohriatie.

Po skonceni procesu dusenia zariadenie patkrat zapipa a potom sa automaticky prepne do
rezimu udrziavania teploty (pozrite si Cast’,,Rezim udrziavania teploty*).

Po skonceni opatrne zlozte veko.

Davajte pozor na hortcu paru unikajlcu zo zariadenia po odstraneni veka.
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Pozndmbka: Pri otvarani veka pouZite kuchynské chriapky, aby nedoslo k popdleniu. Pomaly zdvihnite veko
smerom od seba. Skondenzovant paru nechajte z veka odkvapkat’ do kosika na dusenie.

Pozndmka: Na vyberanie jedla z koSikov na dusenie pouZivajte kuchynské nacinie s dlhymi ruckami.

Ked' vyberiete kosik na dusenie, nechajte skondenzovant paru odkvapkat' do kosika na
dusenie alebo podnosu na odkvapkavanie pod nim.

A Zistréku odpojte zo siet'ovej zasuvky a pred vybratim podnosu na odkvapkévanie nechajte
zariadenie na pripravu potravin na pare najskor Uplne vychladndt.

Po kazdom pouziti vyprazdnite zasobnik na vodu tak, Ze podstavec naklonite dozadu a vodu
vylejete zo zadnej casti podstavca (Obr. 3).

Pri vyberani podnosu na odkvapkavanie a vyprazdiovani zasobnika na vodu davajte pozor,
lebo voda v nich méze byt’ este hortca, aj ked' ostatné Casti zariadenia uz vychladli.

Pozndmka: Ak sa pocas dusenia minie voda v zdasobniku, rozsvieti sa kontrolné svetlo ,,Prdzdny zdsobnik
na vodu®, ktoré vds upozorni, aby ste doplnili vodu (Obr. 15).

Pozndmka: Ak chcete udusit’ dalSie jedlo a v zdsobniku potrebujete viac vody, méZete ju do zdsobnika
pridavat’ v malych mnoZstvach cez otvor na dopliianie vody.

Pozndmka: Ak zariadenie nepouZivate viac ako 2 mintty, automaticky sa prepne do pohotovostného
reZimu. Ovladaci panel znova aktivujete stlacenim vypinaca.

Manualny rezim

Tento rezim sluzi na rychlu aktivdciu parného zariadenia.
Pomocou tlacidiel ¢asovaca nastavte pozadovany cas dusenia na pare (Obr. 16).

Stlaenim vypinaca spustite proces dusenia (Obr. 17).

D Zacne sa proces dusenia na pare. Kontrolné svetlo vypinaca a svetlo Turbo pomaly blikaju a
casovac zacne odpocditavat’ nastaveny cas dusenia (Obr. 18).

D Po uplynuti nastaveného ¢asu dusenia zariadenie zapipa a prepne sa do reZimu udrZiavania
teploty. Rozsvieti sa kontrolné svetlo udrziavania teploty (Obr. 19).

Rezim programov: program pre jedla

Tento reZim sldzi na pripravu kompletnych jedal s réznym casom pripravy pre kazdy kosik na
dusenie. Zariadenie zacne automaticky dusit’ jedlo umiestnené v kosiku na dusenie s najdlihsim
¢asom pripravy a pipanim vds upozorni, ked je cas vlozit kosik na dusenie s kratSim ¢asom pripravy.
Kosik na dusenie vloZeny ako posledny bude mat’ najkratsi ¢as pripravy.

Pozndmka:Ak na pripravu jedla nepotrebujete vsetky tri koSiky na dusenie, nastavte cas iba pre tie kosiky
na dusenie, ktoré pouZivate.

Stlacte tlacidlo programu pre jedla. (Obr.20)
D Toto tlacidlo sa rozsvieti a zaénu svietit’ aj tlacidla troch kosikov na dusenie (Obr. 21).

Stlacenim tlacidla kosika na dusenie 1, 2 alebo 3 vyberte pozadovany kosik na
dusenie. (Obr.22)
D Zacne blikat’ prislusné tlacidlo.

Stlacanim tlacidiel casovaca nastavte pozadovany cas pripravy pre zvoleny kosik na
dusenie. (Obr. 23)

Nastaveny cas potvrdte opatovnym stlacenim tlacidla prislusného koSika na
dusenie. (Obr. 24)
D Ak je ¢as nastaveny, rozsvieti sa bodka pod tlac¢idlom daného kosika na dusenie.

Zopakuijte kroky 2 az 4 a nastavte tak cas pre vSetky koSiky na dusenie, ktoré chcete pouzit'.
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A Do kosikov vlozte suroviny. Ak pouZivate vetky tri koiky na dusenie, vloZte suroviny
s najdlhsim ¢asom pripravy do najmensieho kosika na dusenie (1), suroviny s o nieco kratSim
casom pripravy do stredne velkého kosika (2) a suroviny s najkratSim ¢asom pripravy do
najvacsieho kosika na dusenie (3).

Polozte kosik na dusenie s najdlhsim casom pripravy na podstavec parného zariadenia.

ﬂ Stlacte vypina¢ (Obr. 17).
Spustl sa proces dusenia pre kosik s najdlhsim ¢asom pripravy.Vypina¢ pomaly blikd a ¢asovaé
za¢ne odpocitavat’ cas dusenia.

D Po urcitom case zariadenie zapipa a kontrolné svetlo kosika na dusenie s druhym najdlhSim
casom pripravy vas rychlym blikanim upozorni, Ze je potrebné do zariadenia vlozit’ dalsi kosik
na dusenie (Obr. 25).

Bl Polozte kosik na dusenie s druhym najdlhdim &asom pripravy navrch kosika, ktory uz je v
zariadeni, a stlacte blikajuce tla¢idlo kosika na dusenie alebo vypinac.

Zariadenie bude pokracovat' v procese dusenia.

D Vypinac pomaly blikd a ¢asovac zaéne odpoditavat’ ¢as dusenia.

D Po urcitom Case zariadenie zapipa a kontrolné svetlo kosika na dusenie s najkratSim ¢asom
pripravy vas blikanim upozorni, Ze je potrebné do zariadenia vlozit’ prislusny kosik na dusenie.

Polozte kosik na dusenie s najkratSim ¢asom pripravy na prvé dva kosiky a stlacte blikajuce
tladidlo kosika na dusenie alebo vypinac.

Zariadenie bude pokracovat' v procese dusenia.

D Vypinaé pomaly blikd a ¢asovaé zaéne odpoditavat’ ¢as dusenia.

D Po uplynuti ¢asu dusenia zariadenie zapipa a prepne sa do rezimu udrZiavania teploty.
Kontrolné svetlo udrziavania teploty a vypina¢ zacnt pomaly blikat’.

Rezim programov: program Séfkuchara

Tento rezim slizi na optimalnu pripravu konkrétnych surovin s presne ur¢enym c¢asom a teplotou
pripravy.

Pozndmka: ReZim $éfkuchdra mozno pouZivat’ iba s najspodnejsim kosikom na dusenie, ktory je
umiestneny priamo na podnose na odkvapkavanie.

Poznamka:Tlacidla s predvolenymi nastaveniami programu séfkuchdara maju dihsie casy pripravy jedal
neZ manudlny reZim, pretoZe sa pri nich vyuZiva teplota pod 100 °C, aby sa pri vareni dosiahli ¢o
najlepsie vysledky.

Stlacte tlacidlo programu séfkuchara (Obr. 26).
D Toto tladidlo sa rozsvieti a zanu svietit’ aj Styri prislusné tladidld s predvolenymi
nastaveniami (Obr. 27).

Stlacte jedno zo Styroch tlacidiel s predvolenymi nastaveniami.

- Ak chcete pripravit' rybu, stlacte tlacidlo so symbolom ryby (Obr. 28).

- Ak chcete pripravit' zemiaky, stlacte tlacidlo s obrdzkom zemiakov (Obr. 29).

- Ak chcete pripravit' ryzu, stlacte tlacidlo s obrdzkom ryze (Obr: 30).

- Ak chcete pripravit' zelend zeleninu, stlacte tlacidlo s obrdzkom zeleniny (Obr: 31).

V zavislosti od mnozstva a velkosti jednotlivych surovin v koSiku na dusenie mézete
v pripade potreby upravit' ¢as pripravy pomocou tlacidiel ¢asovaca.

Stlacte vypinac.

D Spusti sa proces dusenia a vypina¢ pomaly blika. Na displeji sa striedavo zobrazuje
odpoditavany cas a aktualna teplota pripravy pre zvolené tladidlo s predvolenymi nastaveniami.

D Po uplynuti ¢asu dusenia zariadenie zapipa a prepne sa do rezimu udrZiavania teploty.
Rozsvieti sa kontrolné svetlo udrziavania teploty.
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Rezim udrziavania teploty

Po skoncenf dusenia sa zariadenie automaticky prepne do rezimu udrziavania teploty a rozsvieti sa

kontrolné svetlo udrZiavania teploty.

Rezim udrziavania teploty uchovéva teplotu jedla po dobu 20 mindt.

- Ak chcete jedlo udrzat teplé dlhsie ako 20 mindt, stldcanim tlacidiel ¢asovaca upravte cas
udrZiavania teploty na poZadovanu hodnotu.

- Ak chcete vypnut' aktivny rezim udrziavania teploty, stlacte vypinac.

Cistenie a udriba

Na Cistenie zariadenia nikdy nepouzivajte drsny material, drsné Cistiace prostriedky ani agresivne
kvapaliny ako benzin alebo aceton.

Zastréku odpojte zo siet'ovej zasuvky a zariadenie nechajte vychladnat.
Vonkajsiu €ast’ podstavca ofistite vihkou utierkou.

Podstavec nikdy neponarajte do vody, ani ho neoplachujte pod teclicou vodou.

Zasobnik na vodu odistite tkaninou namocenou v teplej vode s malym mnozstvom distiaceho
prostriedku. Potom utrite zasobnik na vodu cistou navlhcenou tkaninou.

Veko ocistite rucne v teplej vode s trochou prostriedku na umyvanie riadu.

Veko nedistite v umyvacke na riad.

Z kosikov na dusenie vyberte odnimatelné dna.Vycistite koSiky na dusenie, odnimatelné dna,
rozptylovac aréomy, podnos na odkvapkavanie a misku na polievku (iba model HD9190) rucne
v teplej vode s trochou prostriedku na umyvanie riadu.Tieto Casti méZete umyvat’ aj
v umyvacke na riad.V takom pripade pouzite kratky cyklus s nizkou teplotou vody.
Opakované cistenie kosikov na dusenie v umyvacke na riad moze sposobit, Ze tieto sicasti zostanu
matné.

Odstranovanie vodného kamena

Ked v zasobniku na vodu uvidite usadeny vodny kamen, musite ho zo zariadenia odstrénit.
Pravidelné odstrariovanie vodného kamena je velmi dblezité na zachovanie optimélneho vykonu
zariadenia.

Zasobnik na vodu naplite bielym octom (8-percentna kyselina octova) az po uroven MAX.

Nepouzivajte Ziadny iny druh prostriedku na odstranovanie vodného kamena.

Podnos na odkvapkavanie a maly kosik na dusenie (1) polozte spravne na podstavec (Obr. 32).
Na maly kosik na dusenie nasad'te veko (Obr. 33).

Zastréku zapojte do sietovej zasuvky.

Stlaenim vypinaca aktivujte ovladaci panel.

A Stlaenim vypinaca uved'te zariadenie do previdzky na 20 minGt (Obr. 17).

Ak ocot zacne kypiet’ cez okraj podstavca, odpojte zariadenie a odoberte Cast’ octu.

Ked' zariadenie zapipa, odpojte ho a nechajte ocot tplne vychladnit. Potom vyprazdnite
zasobnik na vodu.

IEl Zasobnik na vodu niekolkokrét vyplachnite studenou vodou.

Pozndmka: Ak sa v zdasobniku na vodu stdle nachdadzaju zvysky usadenin, cely postup zopakuijte.
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Odkladanie

Pred odlozenim zariadenia sa uistite, Ze su vSetky jeho Casti Cisté a suché (pozrite si kapitolu
,,Cistenie a (drzba“).

Sietovy kabel pred odlozenim navinte na cievku v podstavci (Obr. 34).
Do podstavca vlozte podnos na odkvapkavanie (Obr. 35).
Uistite sa, Ze sU odnimatelné dna spravne vlozené v koSikoch na dusenie.

Polozte velky kosik na dusenie (3) na podnos na odkvapkavanie. Stredne velky kosik na
dusenie (2) vlozte do velkého kosika na dusenie (3) a maly kosik (1) do stredne velkého
kosika na dusenie (2) (Obr. 36).

A 1ba model HD9190: Misku na polievku vlozte do malého kosika na dusenie (1).

Veko nasad’te na misku na polievku (iba model HD9190) alebo na maly kosik na
dusenie (Obr. 37).

Zaruka a servis

Ak potrebujete servis, informdcie alebo méte problém, navstivte webovi stranku spolocnosti Philips
na adrese www.philips.com/support alebo sa obrétte na Stredisko starostlivosti o zakaznikov
spolocnosti Philips vo svojej krajine. Telefénne ¢islo strediska nédjdete v prilozenom celosvetovo
platnom zdru¢nom liste. Ak sa vo Vasej krajine toto stredisko nenachddza, obrdt'te sa na miestneho
predajcu vyrobkov znacky Philips.

Zivotné prostredie

- Zariadenie na konci jeho Zivotnosti neodhadzujte spolu s beznym komundlnym odpadom, ale
kvoli recyklacii ho zaneste na miesto oficidlneho zberu. Pomézete tak chranit' Zivotné
prostredie (Obr. 38).

RieSenie problémov

Této kapitola obsahuje zhrnutie najbeznejsich problémov, ktoré sa mézu vyskytnut' pri pouzivani
zariadenia. Ak neviete problém vyriesit pomocou nizsie uvedenych informdcif, obrdtte sa na
Stredisko starostlivosti o zdkaznikov vo Vasej krajine.

Problém Mozna pricina Riesenie
Zariadenie na Zariadenie na pripravu Zastrcku zapojte do siet'ovej zasuvky.
pripravu potravin na  potravin na pare nie je
pare nefunguje. zapojené do siete.

V zdsobniku na vodu nie je Naplrite zasobnik na vodu.

Ziadna voda.

Este ste nestlacili vypinac. Stlacte vypinac.
ESte nie sU udusené Niektoré kusky jedla Pomocou tlacidla + nastavte dlihsiu dobu
vietky potraviny. v zariadeni na pripravu dusenia.

potravin na pare su vdcsie a/
alebo vyzaduju dihsiu dobu
dusenia ako ostatné.

Velké kusy potravin a potraviny
vyzadujlice dlhSie dusenie vioZte do
malého kosika na dusenie (1) a zacnite s
dusenim skér, ako pridéte dalsie kosiky.
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Problém

Zariadenie spravne
nezohrieva.

Zo zdsobnfka na vodu
unikd pocas dusenia
voda.

Kontrolné svetlo
,,Prdzdny zdsobnik na
vodu' sa rozsvieti aj v
pripade, Ze je

v zasobniku dostatok
vody.

Rozptylovac arémy
nemd ziadny alebo
takmer Ziadny efekt.

Vo vode v zdsobniku
alebo na podnose na
odkvapkavanie je
pena.

Mozna pricina

Do kosikov na dusenie ste
viozili prilis vela potravin.

Vodny kamen zo zariadenia
odstrariujete nepravidelne.

Do zdsobnika ste napustili
prilis vela vody.

Na ohrevnom telese je prilis
vela vodného kamernia.

Do rozptylovaca arémy ste
viozili mélo byliniek.

Do rozptylovaca arémy ste
viozili nevhodné bylinky.

Jedlo ste konzumovali dlho
po tom, ¢o bolo pripravené.

Pena vo vode sa méze
vytvorit' vtedy, ked sa do
zasobnika na vodu dostanu

proteiny alebo v ilom zostanu
zvysky Cistiaceho prostriedku.

Riesenie
Kosiky na dusenie nepreplfiajte. Potraviny

pokrdjajte na mensie kusky a na vrch
poukladajte najmensie kusky.

Jednotlivé kdsky potravin rovnomerne
rozmiestnite po dne kosika a nechajte
medzi nimi volny priestor.

Odstrdnite vodny kamen zo zariadenia.
Pozrite kapitolu ,,Cistenie a Udrzba™.

Odstrérite prebytocnut vodu zo zdsobnika.
Zasobnik naplrite najviac po Uroven
MAX.

Odstrarte vodny kamern zo zdsobnika.
Pozrite si cast’ ,,Odstrariovanie vodného
kameria" v kapitole ,,Cistenie a Udrzba".

Pridajte do rozptylovaca arémy viac
byliniek.

Do rozptylovaca arémy je potrebné
viozit' bylinky s vyraznou arémou. Pozrite
si tabulku dusenia potravin v kapitole

,, Tlabulka potravin a rady pre dusenie*.

Jedld konzumujte hned po ich priprave.

Vycistite zdsobnik na vodu. Pozrite si
kapitolu . Cistenie a udrzba'.

Tabulka potravin a rady pre dusenie

- Recepty ndjdete v nasej brozire s receptami na webovej stranke www.philips.com/kitchen.

- Casy dusenia uvedené v nasleduijcej tabulke st len orientacné. Casy dusenia sa mézu I&it
v zavislosti od velkosti kiskov potravin, priestoru medzi potravinami v kosiku na dusenie,
mnoZzstva potravin v kosiku, Cerstvosti potravin a vasich osobnych preferencif.

Tabulka dusenia potravin

Doba dusenia

Odporucané bylinky a korenia

Potraviny na Mnozstvo

dusenie (min.) pre rozptylovac aromy
Spargla 500 g 15-20 Tymidn, bazalka, citrén
Mini-kukurica 200 ¢ 5-8 Pazitka, Cili, paprika
Zelend fazulka 500 g 15 -20 Petrzlen, citrdn, cesnak



Potraviny na

dusenie

Mnozstvo

Doba dusenia
(min.)
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Odporucané bylinky a korenia
pre rozptylovac aromy

Brokolica

Mrkva

Ruzicky karfiolu
Zeler (v kockdch)
Kuracie stehno
Kukurica

Cuketa (nakrdjand
na platky)

Kuskus

Vajicka

Ovocie

Hrach (mrazeny)
Zemiaky
Garndty

Pudingy

Ryza

Losos

Biela ryba

400 g

500 ¢g
400 g
300 g
1 ks

500 ¢g
500 g

150 g + 250 ml
vody

6 ks

500 g/4 ks
400 g
400 g
200 g

4 misky

150 g + 300 ml
vody

250 g + 500 ml
vody

450 g
450 g

20

20

20
15-20
25

30 -40
10
10-15
12 -15
10-15
20-25
25-30
5

20

35

35

12 =15 min.
10-15

Cesnak, mleta cervend paprika,
estragdn

PetrzZlen, suchd horcica, pazitka
Rozmarin, bazalka, estragdn
Rasca, biele korenie, Cili
Cierne korenie, citrén, paprika
PetrZlen, cesnak, pazitka

Kopor, salvia, rozmarin
Rasca, koriander; klinceky

Skorica, citrdn, klinceky
Rozmarin, rasca, petrzlen
Petrzlen, pazitka, cesnak
Karf prasok, safran, citrén
Skorica, Klin¢eky, vanilka

Pandan, petrzlen, rasca
Pandan, petrzlen, rasca
Kopor, petrzlen, bazalka

Susena hor¢ica, nové korenie,
majoran

Casy dusenia v predvolenych rezimoch dusenia (Obr. 39)

Rady pre dusenie potravin

Rozptylova¢ aromy
Do rozptylovaca arémy mozete vlozit' bylinky a korenia, ako st napr. rozmarin, tymian, koriander,
bazalka, kdpor, karf a estragdn. Mozete ich kombinovat s cesnakom, rascou alebo chrenom a
zvyraznit' tak chut' jedla bez priddvania soli. Odportcame pouzit' 1/2 az 3 cajové lyzicky susenych
byliniek alebo korenia. Ak mdte Cerstvé bylinky alebo korenie, mézete ich pouzit' vo vd¢som

mnozstve.

Rozptylovac arémy je najucinnejsi pri potravindch varenych v najspodnejSom kosiku, ktory je
umiestneny priamo na podnose na odkvapkdvanie.
Daliie tipy o bylinkach, koreniach a tekutindch, ktoré méZete pouit v rozptylovadi arémy,
ndjdete v tabulke dusenia potravin uvedenej vyssie.
Ak jednotlivé potraviny pokvapkdte olejom, zvysi sa tak Ucinok rozptylovaca ardmy a zlepsi sa
celkova chut’ pripravovaného jedla.
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- Najlepsie vysledky dosiahnete vtedy, ked bylinky pokrdjate na drobné kdsky, ktoré potom
rovnomerne rozmiestnite po rozptylovaci arémy.

- Vsetky jedld odporicame konzumovat hned po priprave, pretoze vtedy maju najlepsiu chut.

- Do rozptylovaca arémy nelejte Ziadne tekutiny.

Zelenina a ovocie
- Nakrdjajte hrubé stonky karfiolu, brokolice a hlavkovej kapusty.
- Listnatd zelenu zeleninu duste ¢o mozno najkratsie, lebo lahko stratf farbu.
- Mrazend zeleninu pred dusenim nerozmrazuijte.

Miso, hydina, morské zivocichy a vajicka

- Na dusenie su najvhodnejsie makkeé kisky mdsa s malym obsahom tuku.

- Méso poriadne umyte a vytraste, aby z neho kvapkalo ¢o najmenej Stavy.

- Maéso, hydinu, ryby alebo vajicka vzdy vkladajte pod iné druhy potravin. Zabrdnite tak stekaniu ich
Stavy.

- Vajitka pred vloZenim do zariadenia na pripravu potravin na pare prepichnite.

- Nikdy neduste mrazené mdso, hydinu ani morské Zivocichy. Tieto suroviny pred vlozenim do
zariadenia na pripravu potravin na pare nechajte vzdy Uplne rozmrazit.

Sladké dezerty
- Ak chcete zvysit sladkd chut' dezertov, namiesto cukru pridajte Skoricu.

Vseobecné tipy

- Iba model HD9190: Pri priprave ryze je potrebné do ryze v miske na polievku pridat’ vodu.
Prislusné mnozstvd ndjdete v tabulke dusenia jedal uvedenej vyssie.

- Po dovarenf ryze pomocou tlacidla s predvolenymi nastaveniami vypnite zariadenie, ryzu
premiesajte a na 5 minudt ju nechajte v miske prikrytej vekom. Dosiahnete tak este lepsi vysledok.

- |ba model HD9190: Okrem polievky je mozné misku na polievku pouzit' aj na pripravu zeleniny
k oméckam, jemné varenie ryby vo vode, varenie marinovanych potravin, pripravu pudingu,
polievok a ryze.

- Jednotlivé kisky potravin rovnomerne rozmiestnite po dne kosika a nechajte medzi nimi volny
priestor.

- Akje kosik na dusenie prilis naplneny, v polovici procesu dusenia potraviny premiesajte.

- Malé mnozstvéd potravin vyZaduju kratsie doby dusenia v porovnani s va¢simi mnozstvami.

- Ak pouZijete iba jeden kosik na dusenie, potraviny vyzaduju kratSiu dobu dusenia v porovnan(
s pouzitim 2 alebo 3 kosikov na dusenie.

- Ak pouzijete viac kosikov na dusenie, nechajte potraviny dusit o 5 — 10 mindt dlhsie.

- Jedlo pripravite rychlejsie v malom kosiku na dusenie (1) nez vo vrchnych kosikoch.

- Pred konzumdciou potravin sa uistite, ¢i st dokladne uvarené. Pozor by ste si mali dat’ najmd na
bravcové, mleté hovddzie a kuracie médso.

- Potraviny a kosiky na dusenie naplnené jedlom mdzete priddvat aj pocas dusenia. Ak niektoré
suroviny vyzaduju kratsiu dobu dusenia, pridajte ich neskér

- Ked sa zariadenie na pripravu potravin na pare prepne do rezimu udrziavania teploty, dusenie
este nejakd dobu pokracuje. Ak su potraviny uz dostatocne pripravené, vyberte ich zo zariadenia
hned po skonceni dusenia, ked sa zariadenie prepina do rezimu udrziavania teploty.

- Ak potraviny nie su eSte udusené, nastavte dlhsiu dobu dusenia. Mozno bude potrebné doplnit
vodu do zdsobnika na vodu.

- |ba model HD9190: Zariadenie na pripravu jedla na pare mozno pouzit na zohriatie hotovej
polievky.Vlejte polievku do misky na polievku a nechajte ju dusit’ pri predvolenej teplote pre
ryby. Zohrievanie 250 ml polievky trvd priblizne 10 mindt.
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Cestitamo vam za nakup in dobrododli pri Philipsu! Ce Zelite popolnoma izkoristiti podporo,
ki jo nudi Philips, registrirajte izdelek na www.philips.com/welcome.

Splosni opis (SI. 1)

Nadzorna plosca z zaslonom in gumbi
a Gumb za vklop/izklop in premor

b Gumb za nastavitev Casovnika

¢ Indikator praznega zbiralnika za vodo
d Gumbi kosar za kuhanje v pari (1, 2, 3)
e Gumb programa za pripravo obroka
f Gumb kuharskega programa

g Prednastavljeni gumbi kuharskega programa (ribe, krompir; riz, zelena zelenjava)
h Indikator casovnika

i Indikator ohranjanja toplote

j Indikator Turbo

Podstavek z zbiralnikom za vodo
Temperaturni senzor

Pladenj za kapljanje

VloZek za aromo

Majhna kosara za kuhanje v pari (1)
Srednja kogara za kuhanje v pari (2)
Velika kosara za kuhanje v pari (3)
Posoda za juho (samo HD9190)

10 Pokrov

11 Odprtine za paro

12 Rocaj pokrova

13 Snemljivo dno

14 Dulec za dolivanje vode

15 Pripomocek za shranjevanje kabla

1

NO 0O N oy U1 A wN

Opomba: Kosare za kuhanje v pari so oznacene s stevilkami od 1 do 3. Stevilke ko3ar so navedene na
rocajih.Vecjo koSaro lahko postavite na manjSo koSaro, vendar je najbolje, e jih naloZite v logicnem
zaporedju: najprej majhno koaro (1), nato srednjo koSaro (2) in na koncu veliko kosaro (3).

Opomba za HD9190: Posodo za juho lahko najbolje uporabljate v kombinaciji z veliko kosaro (3).

Opomba: Pod koSare za kuhanje v pari vedno postavite pladenj za kapljanje in uporabljajte samo koSare
za kuhanje v pari, v katerih je hrana.

Pomembno

Pred uporabo aparata natancno preberite ta uporabniski prirocnik in ga

shranite za poznejSo uporabo.
Nevarnost

- Podstavka ne potapljate v vodo in ga ne spirajte pod tekoco vodo.
Opozorilo

- Preden prikljucite aparat na elektricno omreZje, preverite, ali napetost,
navedena na aparatu, ustreza napetosti lokalnega elektricnega omreZja.
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- Aparat prikljuc¢ite samo v ozemljeno vti¢nico.Vtika¢ mora biti pravilno
vstavljen v omrezno vti¢nico.

- Tega aparata ni mogoce upravljati z zunanjim casovnikom ali locenim
sistemom za daljinsko upravljanje.

- Aparata ne uporabljajte, e je poSkodovan vtika¢, omrezni kabel ali sam
aparat.

- Poskodovani omrezni kabel sme zamenjati le podjetje Philips, Philipsov
pooblasceni servis ali ustrezno usposoblieno osebje.

- Aparat ni namenjen uporabi s strani otrok in oseb z zmanjsanimi
telesnimi, Cutnimi ali duSevnimi sposobnostmi ali oseb s pomanjkljivimi
izkusnjami in znanjem, razen Ce jih pri uporabi nadzoruje ali jim svetuje
oseba, ki je odgovorna za njihovo varnost.

- Pazite, da se otroci ne igrajo z aparatom.

- Omrezni kabel naj bo izven dosega otrok. Ne sme viseti preko roba
mize ali pulta, na katerega je postavljen aparat.

- Omreznega kabla ne hranite v blizini vrocih povrsin.

- Preden omreZni kabel aparata vkljucite v omrezno vticnico, ga
popolnoma odvijte z navitka na podstavku.

-V pari ne kuhajte zamrznjenega mesa, perutnine ali morskih sadeZev.
Ta Zivila pred zacetkom kuhanja v pari vedno popolnoma odtalite.

- Soparnika ne uporabljajte brez pladnja za kapljanje, saj lahko za¢ne v
nasprotnem primeru iz aparata kapljati vroca voda.

- Kosare za kuhanje v pari in posodo za juho (samo HD9190)
uporabljajte samo v kombinaciji z originalnim podstavkom.

Previdno

- Aparat je namenjen izklju¢no obicajni uporabi v gospodinjstvu. Ni
namenjen uporabi v okoljih, kot so ¢ajne kuhinje v trgovinah, pisarnah,
farmah in drugih delovnih okoljih. Namenjen ni niti za uporabo s strani
gostov v hotelih, motelih, gostiscih in drugih namestitvenih objektih.

- Ce se aparat uporablja nepravilno ali v profesionalne oziroma
polprofesionalne namene oziroma na nacin, ki ni v skladu z navodili za
uporabo, postane garancija neveljavna, Philips pa ne prevzema nikakrSne
odgovornosti za morebitno povzroceno skodo.

- Ne uporabljajte nastavkov ali delov drugih proizvajalcev, ki jih Philips
posebej ne priporoca.V primeru uporabe tovrstnih nastavkov se
garancija razveljavi.

- Podstavka aparata ne izpostavljajte visokim temperaturam, vro¢im
plinom, pari ali vlazni vrocini iz drugih virov razen soparnika. Soparnika
ne namescajte na ali ob delujoco pecico ali kuhalnik.
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- Delujocega aparata ne postavljajte ob ali pod predmete, ki jih para lahko
poskoduje, na primer ob ali pod stene in omare.

- Aparata ne uporabljajte v blizini eksplozivnih in/ali vnetljivih hlapowv.

- Soparnik postavite na trdno in ravno podlago, pri ¢emer naj bo okrog
aparata najmanj 10 cm prostora, da preprecite pregrevanje.

- Snemljiva dna v koSare za kuhanje v pari vedno postavite od zgoraj.
Dna pravilno namestite tako, da v koSaro najprej spustite prvo stran in
nato Se drugo, da se dno zaskodi (“klik™). Izboklina dna mora biti
obrnjena navzgor. (SI.2)

- Pazite na vroco paro, ki iz soparnika uhaja med kuhanjem, v nacinu
ohranjanja toplote ali ob odstranitvi pokrova. Za preverjanje hrane
vedno uporabljajte kuhinjski pribor z dolgimi rocaji.

- Med kuhanjem ne segajte nad soparnik.

- Ne dotikajte se vrocih povrsin aparata. Pri prijemanju vrocih delov
aparata uporabljajte rokavice za pecico.

- Soparnika med delovanjem ne premikajte.

- Pokrov odstranite previdno in pro¢ od sebe. Kondenzat s pokrova se naj
odcedi v soparnik, da se ne opecete.

- Ce je hrana vroda, ko%aro za kuhanje v pari vedno prijemajte za rocaje.

- Zbiralnika za vodo ne praznite skozi dulec za dolivanje vode. Izpraznite
ga tako, da podstavek nagnete nazaj in vodo izlijete skozi zadnji del
podstavka (SI. 3).

- Aparat pred cis¢enjem vedno izkljucite iz elektricnega omrezja in
pocakajte, da se ohladi.

Samodejni izklop
Aparat ima samodejni izklop. Samodejno se izklopi, ¢e v 2 minutah po prikljucitvi aparata na
napajanje ne pritisnete nobenega gumba. Aparat se samodejno izklopi tudi po preteku nastavljenega
Casa (vklju¢no s ¢asom ohranjanja toplote) za kuhanje v pari.

Zascita pred delovanjem brez vode
Soparnik je opremljen s samodejnim varnostnim izklopom.Ta funkcija samodejno izklopi grelni
element, ko v zbiralniku za vodo ni vode ali ¢e je zmanjka med kuhanjem. Ce aparat elite ponovno
uporabljati, zbiralnik za vodo do oznake MAX napolnite s hladno vodo.

Elektromagnetna polja (EMF)
Ta Philipsov aparat ustreza vsem standardom glede elektromagnetnih polj (EMF). Ce z aparatom
ravnate pravilno in v skladu z navodili v tem prirocnikuy, je njegova uporaba glede na danes veljavne
znanstvene dokaze varna.

Pred prvo uporabo

Pred prvo uporabo temeljito ocistite vse dele aparata, ki pridejo v stik s hrano (oglejte si
poglavje “Ciscenje in vzdrzevanje”).

Notranjost zbiralnika za vodo obriSite z vlazno krpo.
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Priprava za uporabo

Postavite aparat na stabilno, ravno in vodoravno povrsino.

Preden omrezni kabel aparata vkljucite v omrezno vti¢nico, ga vedno popolnoma odvijte z
navitka na podstavku.

Zbiralnik za vodo napolnite z vodo do oznake MAX (SI. 4).
D Ko je zbiralnik za vodo napolnjen do oznake MAX; lahko s soparnikom kuhate hrano v pari
priblizno 60 minut.

Zbiralnika za vodo ne polnite preko oznake MAX.

Zbiralnik za vodo polnite samo z vodo. Ne dajajte vanj mesanice zacimb, olja ali drugih snovi.

Na zbiralnik za vodo v podstavku namestite pladenj za kapljanje (SI. 5).

Opomba: Aparata ne uporabljajte brez pladnja za kapljanje in na pladenj ne dodajajte vode, zacimb,
olja ali drugih snovi.

Ce Zelite obogatiti okus hrane, skuhane v pari, na pladenj za kapljanje postavite vlozek za
aromo. (SI. 6)

- VloZek za aromo napolnite s svezimi ali suhimi zelis¢i.

- Zelidca in zacimbe, ki so priporocijiva za pripravo razli¢nih jedi, si lahko ogledate v tabeli s hrano
za kuhanje v pari v poglavju “Preglednica s hrano in namigi za kuhanje hrane v pari”.

A Hrano, ki jo Zelite kuhati v pari, razporedite v eno ali ve¢ kosar za kuhanje v pari in/ali posodo
za juho (samo HD9190). (SI.7)

- Snemljiva dna v koSare za kuhanje v pari vedno postavite od zgoraj. Dna pravilno namestite tako,
da v kosaro najprej spustite prvo stran in nato Se drugo, da se dno zaskoci (“klik”). Izboklina dna
mora biti obrnjena navzgor (SI. 2).

-V kosSare za kuhanje v pari ne nalozite preve¢ hrane. Hrano enakomerno razporedite po dnu
kosare, tako da ostane med kosi e nekaj prostora.

- Samo HD9189: za kuhanje riza uporabite lahko skledo, ki se prilega v kosare za kuhanje v pari.
Pazite, da bo okoli sklede dovolj prostora, da bo lahko para v soparniku neovirano kroZzila.

- Vedje kose hrane in hrano, ki se mora v pari kuhati dlje ¢asa, postavite v spodnjo kosaro za
kuhanje v pari (1).

- Jajca poloZite v posebej zanje namenjena mesta, da se primerno skuhajo (SI. 8).

- Ce elite v pari kuhati velike kose hrane (na primer cele pid¢ance ali koruzne storze), lahko
odstranite snemljiva dna s srednje kosare za kuhanje v pari (2) in velike koSare za kuhanje v pari
(3) in tako ustvarite eno veliko kosaro.

Opomba: Najvedja zmogljivost koSar za kuhanje v pari je 1 kg.

Eno ali vec koSar za kuhanje v pari postavite na pladenj za kapljanje. KoSare postavite pravilno
in stabilno (SI. 9).

- Nivam treba uporabiti vseh 3 kosar za kuhanje v pari.

- Kodare za kuhanje v pari so oznatene s $tevilkami od 1 do 3. Stevilke kogar so navedene na
rocajih.Vecjo kosaro lahko postavite na manjSo kosaro, vendar je najbolje, ce jih nalozite v
logi¢nem zaporedju: najprej majhno kosaro (1), nato srednjo kosaro (2) in na koncu veliko
kosaro (3). Pod kosare za kuhanje v pari vedno postavite pladenj za kapljanje in uporabljajte
samo kosare za kuhanje v pari, v katerih je hrana (SI. 10).

- Samo HD9190: posoda za juho je namenjena pripravi juh, drugih tekodih jedi in rib. Ce Zelite
uporabiti posodo za juho, jo postavite v veliko kosaro za kuhanje v pari (3) (SI.11).

- Samo HD9190: Ce iz velike kosare (3) odstranite snemljivo dno, da ustvarite vecjo kosaro nad
srednjo kosaro za kuhanje v sopari (2), lahko na vrh $e vedno postavite posodo za juho za
pripravo rib, riza ali juhe (SI. 12).
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- Ce iz srednje kodare (2) odstranite snemljivo dno, da ustvarite vegjo ko3aro nad malo ko3aro za
kuhanje v pari (1), lahko na vrh e vedno postavite veliko kosaro za kuhanje v pari (3).

Bl Zgornjo kosaro za kuhanje v pari pokrijte s pokrovom (SI. 13).

Opomba: Ce pokrova ne namestite ali ga na koSaro za kuhanje v pari namestite nepravilno, hrana ne bo
dovolj kuhana.

Uporaba aparata

Soparnik ima dva nacina kuhanja v pari:

1 Rocni nacin za hiter vklop soparnika.

2 Programski nacin:

- Program za pripravo obroka: priprava celotnega obroka z razlicnimi asi kuhanja v vsaki ko3ari.

- Kuharski program s prednastavljenimi gumbi: priprava hrane z vnaprej nastavljenimi casi in
temperaturami kuhanja.

Dodatne informacije o uporabi teh nacinov najdete v posameznih razdelkih spodaj.

Splosen postopek
V nadaljevanju so nasteti splosni koraki, ki veljajo za vse tri nacine kuhanja v pari.

Vtika¢ vtaknite v omrezno vticnico.
D Indikator v gumbu za vklop/izklop zasveti in na zaslonu se prikaZe privzeti ¢as kuhanja v pari
(20 minut) (SI. 14).

Izberite enega izmed dveh nacinov kuhanja v pari in sledite ustreznim korakom
(oglejte si spodnije razdelke za razli¢ne nacine kuhanja v pari).

Opomba:Teh dveh nacinov za kuhanje v pari ne morete uporabljati socasno. Prav tako ne morete
socasno uporabljati programa za pripravo obroka in kuharskega programa.

Opomba: Ce v pari kuhate vedjo kolicino hrane, jo na polovici kuhanja premesajte s kuhinjskim priborom
z dolgimi rocaji in uporabite rokavice za pecico.

Opomba:V prvih 5 minutah kuhanja v pari sveti indikator Turbo, ki oznacuje, da soparnik porablja
dodatno energijo za hitro segrevanje.

Ko je kuhanje v pari konéano, aparat 5-krat zapiska in nato samodejno preklopi v nacin za
ohranjanje toplote (oglejte si razdelek ‘Nacin ohranjanja toplote”).

Po uporabi previdno snemite pokrov.

Pazite na vroco paro, ki ob odstranitvi pokrova z aparata zacne uhajati.

Opomba: Da se ne bi opekli, si za odstranjevanje pokrova nadenite rokavice za pecico. Pokrov dvignite
pocasi in stran od sebe. Pustite, da kondenzat s pokrova odtece v kosaro za kuhanje v pari.

Opomba: Hrano iz kosare za kuhanje v pari vzemite s kuhinjskim priborom z dolgimi rocaji.

Ko odstranite koSaro za kuhanje v pari, poc¢akajte, da kondenzat s posode odtece v spodnjo
koSaro za kuhanje v pari ali pladenj za kapljanje pod posodo.

A Iztaknite vti¢ iz omrezne vticnice in pustite, da se soparnik popolnoma ohladi, preden
odstranite pladenj za kapljanje.

Po vsaki uporabi izpraznite zbiralnik za vodo, tako da nagnete podstavek nazaj in izlijete vodo
skozi zadnji del podstavka (SI. 3).

Pri odstranjevaniju pladnja za kapljanje in praznjenju zbiralnika za vodo bodite previdni, saj je voda
v njiju lahko se vroca, tudi Ce so se ostali deli aparata ze ohladili.
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Opomba: Ce med kuhanjem v pari zmanjka vode, zasveti indikator praznega zbiralnika za vodo,
ki opozarja, da morate doliti vodo (SI. 15).

Opomba: Ce Zelite v pari skuhati ve¢ hrane in potrebujete ve¢ vode, lahko zbiralnik za vodo napolnite
tako, da skozi dulec za dolivanje vlivate manjse kolicine vode.

Opomba: Ce aparata 2 minuti ne uporabljate, samodejno preklopi v nacin pripravjenosti. Pritisnite gumb
za vkloplizklop, da znova vklopite nadzorno plosco.

Roéni naéin

S tem nacinom hitro vklopite soparnik.
Z gumbom za nastavitev casovnika izberite ustrezen cas kuhanja v pari (SI. 16).

Za zacetek kuhanja v pari pritisnite gumb za vklop/izklop (SI. 17).

D Kuhanje v pari se zac¢ne. Indikatorja za vklop/izklop in Turbo pocasi utripata, casovnik pa zacne
odstevati nastavljeni ¢as kuhanja (SI. 18).

D Ko nastavljeni ¢as kuhanja v pari iztece, aparat zapiska in preklopi v nadin ohranjanja toplote.
Svetiti zacne indikator nacina za ohranjanje toplote (SI. 19).

Programski nacin: program za pripravo obroka

S tem programom pripravite celoten obrok z razlicnimi ¢asi priprave v kosarah za kuhanje s paro.
Aparat za¢ne hrano najprej pripravijati v kosari za kuhanje v pari z najdalj$im ¢asom priprave in
zapiska, ko je ¢as, da vstavite kosaro s krajSim ¢asom priprave. Zadnja kosara za kuhanje v pari ima
najkrajsi cas priprave.

Opomba: Ce za pripravo obroka ne potrebujete vseh treh kosar za kuhanje v pari, nastavite casovnik
samo za tiste koSare, ki jih boste uporabili.

Pritisnite gumb programa za pripravo obroka. (SI.20)
D Zasvetijo gumb programa za pripravo obroka in indikatorji treh kosar za kuhanje v
pari (SI. 21).

Pritisnite gumb kogare za kuhanje v pari 1,2 ali 3, da izberete eno od kosar. (SI.22)
D Utripati za¢ne ustrezna lucka.

Z gumbom za nastavitev ¢asovnika nastavite zeleni ¢as priprave za izbrano koSaro za kuhanje
v pari. (SI.23)

Znova pritisnite gumb izbrane kosare za kuhanje v pari, da potrdite nastavljeni cas. (SI. 24)
D Pika pod gumbom koSare za kuhanje v pari zacne svetiti, kar pomeni, da je ¢as nastavljen.

Ponavljajte postopek od 2. do 4. koraka, dokler ne nastavite casa priprave v vseh kosarah za
kuhanje v pari, ki jih boste uporabili.

A V kosare za kuhanje v pari poloZite sestavine. Ce boste uporabili vse tri koare za kuhanje v
pari, polozite hrano z najdaljSim ¢asom priprave v najmanjso kosaro (1), hrano z drugim
najdaljSim ¢asom priprave v srednjo koSaro (2), hrano z najkrajSim casom priprave pa v
najvecjo kosaro za kuhanje v pari (3).

Kosaro z najdaljSim ¢asom priprave postavite na podstavek soparnika.

Bl Pritisnite gumb za vklop/izklop (Sl. 17).

D  Zacne se kuhanje v pari v kosari z najdaljSim ¢asom priprave. Lucka za vklop/izklop po€asi
utripa in ¢asovnik zacne odstevati ¢as kuhanja v pari.

D Cez nekaj asa vas aparat s piskom in hitrim utripanjem indikatorja za ko$aro z drugim
najdaljsSim casom priprave opozori, da morate namestiti naslednjo koSaro za kuhanje v
pari (SI. 25).
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Bl Na vrh kosare, ki je Ze v soparniku, postavite koSaro za kuhanje v pari z drugim najdalj$im
casom priprave in pritisnite utripajoci gumb koSare za kuhanje v pari ali gumb za vklop/izklop.

Soparnik nadaljuje s kuhanjem v pari.

D Indikator za vklop/izklop pocasi utripa in ¢asovnik zacne odStevati ¢as kuhanja v pari.

D Cez nekaj ¢asa vas aparat s piskom in utripanjem indikatorja za koaro z najkrajsim &asom
priprave opozori, da morate namestiti naslednjo kosaro za kuhanje v pari.

Kosaro z najkrajsim ¢asom priprave postavite na vrh drugih dveh kosar in pritisnite utripajoci
gumb kosare za kuhanje v pari ali gumb za vklop/izklop.

Soparnik nadaljuje s kuhanjem v pari.

D Indikator za vklop/izklop po¢asi utripa in ¢asovnik zacne odstevati ¢as kuhanja v pari.

D Ko se ¢as kuhanja v pari iztece, aparat zapiska in preklopi v nadin za ohranjanje toplote.
Indikatorja za ohranjanje toplote in vklop/izklop pocasi utripata.

Programski nacin: kuharski program

Ta nacin uporabite za optimalno pripravo dolocenih sestavin z Ze nastavljenimi casi priprave in
temperaturami.

Opomba: Kuharski program lahko uporabljate samo s spodnjo koSaro za kuhanje v pari, ki jo postavite
neposredno na pladenj za kapljanje.

Opomba: Casi priprave pri prednastavijenih gumbih kuharskega programa so dalj$i kot pri rocnem
nacinu, ker so za odlicne kuharske rezultate deloma uporabljene tudi temperature pod 100 °C.

Pritisnite gumb kuharskega programa (SI. 26).
D Zasvetijo gumb kuharskega programa ter Stirje gumbi prednastavitev (SI. 27).

Pritisnite enega Stirih gumbov prednastavitev.

- Za pripravo rib pritisnite gumb za ribe (SI. 28).

- Za pripravo krompirja pritisnite gumb za krompir (SI. 29).

- Zapripravo riza pritisnite gumb za riz (SI. 30).

- Za pripravo zelene zelenjave pritisnite gumb za zelenjavo (SI. 31).

Po potrebi lahko cas priprave prilagodite z gumbom za nastavitev casovnika — odvisno od
koli¢ine in velikosti sestavin v koSari za kuhanje v pari.

Pritisnite gumb za vklop/izklop.

D Zaclne se kuhanje v pari in indikator za vklop/izklop poéasi utripa. Na zaslonu se izmeni¢no
prikazujeta odstevanje casovnika in trenutna temperatura priprave izbrane prednastavitve.

D Ko se ¢as kuhanja v pari iztece, aparat zapiska in preklopi v nadin ohranjanja toplote. Svetiti
zacéne indikator nadina za ohranjanje toplote.

Nacin ohranjanja toplote

Soparnik po koncu kuhanja samodejno preklopi v nacin ohranjanja toplote in svetiti za¢ne indikator

ohranjanja toplote.

Ta nacin hrano ohranja toplo 20 minut.

- Ce Zelite hrano ohraniti toplo dlje kot 20 minut, lahko ¢as ohranjanja toplote nastavite z
umboma za nastavitev casovnika.

- %e Zelite prekiniti trenutni nacin ohranjanja toplote, pritisnite gumb za vklop/izklop.

Ciscenje in vzdrzevanje

Aparata ne Cistite s Cistilnimi gobicami, jedkimi Cistili ali agresivnimi tekocinami, kot sta bencin
ali aceton.

Izvlecite vtikac iz omrezne vticnice in pocakajte, da se aparat ohladi.
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Zunanjost podstavka oistite z vlazno krpo.

Podstavka ne potapljate v vodo in ga ne spirajte pod tekoco vodo.

Zbiralnik za vodo o€istite z vlazno krpo, ki jo namo¢ite v toplo vodo z malo tekocega Eistila.
Zbiralnik nato obrisite s cisto vlazno krpo.

Pokrov roéno pomijte v topli vodi z nekaj tekocega Cistila.

Pokrova ne pomivajte v pomivalnem stroju.

Odstranite snemljiva dna iz koSar za kuhanje v pari. Kosare za kuhanje v pari, snemljiva dna,
vlozek za aromo, pladenj za kapljanje in posodo za juho (samo HD9190) pomijte rocno v
topli vodi z malo tekocega Cistila. Te dele lahko pomivate tudi v pomivalnem stroju pri
kratkem ciklu pomivanja z nizko temperaturo.

Ce kogare za kuhanje v pari redno pomivate v pomivalnem stroju, lahko ti deli rahlo izgubijo sijaj.

Odstranjevanje vodnega kamna

Ce je v zbiralniku za vodo viden vodni kamen, iz aparata odstranite vodni kamen. Redno odstranjevanje
vodnega kamna iz soparnika je nadvse pomembno, saj zagotavlja optimalno ucinkovitost.

Zbiralnik za vodo napolnite z belim vinskim kisom (8 % ocetna kislina) do oznake MAX.

Za odstranjevanje vodnega kamna ne uporabljajte nobenega drugega sredstva.

Pladenj za kapljanje in majhno kosaro za kuhanje v pari (1) pravilno namestite na podstavek (SI. 32).
Majhno kosaro za kuhanje v pari pokrijte s pokrovom (SI. 33).

Vtika¢ vtaknite v omrezno vti¢nico.

Pritisnite gumb za vklop/izklop, da vklopite nadzorno ploséo.

A Pritisnite gumb za vklop/izklop in pustite, da aparat priblizno 20 minut deluje (SI. 17).

Ce vinski kis zaéne uhajati &ez rob podstavka, izklopite aparat iz elektriénega omrezja in
zmanjsajte kolic¢ino kisa.

Ko aparat zapiska, ga izkljucite iz elektricnega omrezja in pustite, da se kis do konca ohladi.
Nato izpraznite zbiralnik za vodo.

Bl Zbiralnik za vodo veékrat sperite s hladno vodo.

Opomba: Ce so v zbiralniku za vodo $e ostanki vodnega kamna, postopek ponovite.

Shranjevanje

Preden aparat pospravite, poskrbite, da so vsi deli ociSCeni in suhi (oglejte si poglavje
“Ciscenje in vzdrzevanje”).

Napajalni kabel shranite tako, da ga ovijete okoli navitka v podstavku (SI. 34).
Pladenj za kapljanje postavite na podstavek (SI. 35).
Preverite, da so snemljiva dna pravilno namescena v koSarah za kuhanje v pari.

Na pladenj za kapljanje postavite veliko koSaro za kuhanje v pari (3).V veliko koSaro za
kuhanje v pari (3) postavite srednjo koSaro za kuhanje v pari (2).V srednjo kosaro (2) pa
postavite majhno koSaro za kuhanje v pari (1) (SI. 36).

A Samo HD9190: v majhno ko3aro za kuhanje v pari postavite posodo za juho (1).

Posodo za juho (samo HD9190) ali majhno kosaro za kuhanje v pari prekrijte s
pokrovom (SI. 37).
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Garancija in servis

Za servis, informacije ali v primeru tezav obis¢ite Philipsovo spletno stran na naslovu
www.philips.com/support ali pa se obrnite na Philipsov center za pomoc¢ uporabnikom

v svoji dravi (telefonsko $tevilko najdete na mednarodnem garancijskem listu). Ce v vasi drzavi ni
tak$nega centra, se obrnite na lokalnega Philipsovega prodajalca.

- Aparata po poteku Zivljenjske dobe ne odvrzite skupaj z obicajnimi gospodinjskimi odpadki,
temved ga odloZite na uradnem zbirnem mestu za recikliranje. Tako boste pripomogli k ohranitvi
okolja (SI. 38).

Odpravljanje tezav

To poglavje vsebuje povzetek najpogostejsih tezav, ki se lahko pojavijo pri uporabi aparatov. Ce s
temi nasveti ne morete odpraviti teZav, se obrnite na center za pomoc¢ uporabnikom v svoji drzavi.

Tezava Mozni vzrok Resitev
Soparnik ne Soparnik ni priklju¢en na Vtika¢ vtaknite v omreZzno vti¢nico.
deluje. elektricno omreZje.

V zbiralniku za vodo ni vode.  Napolnite zbiralnik za vodo.

Niste Se pritisnili gumba za Pritisnite gumb za vklop/izklop.
vklop/izklop.
Vsa hrana ni V soparniku je nekaj kosov Z gumbom + nastavite daljsi ¢as kuhanja v
kuhana. hrane, ki so vedji in/ali pari.

potrebujejo dlje casa za
pripravo kot ostala hrana.

Vecje kose hrane in hrano, ki se v pari kuha
dlje ¢asa, postavite v majhno kosaro za
kuhanje v pari (1) in s kuhanjem v pari
zalnite, preden dodate ostale kosare.

V kosare za kuhanje v pari Kosar za kuhanje v pari ne napolnite
ste nalozili preve¢ hrane. prekomerno. Hrano narezite na majhne kose
in najmanjSe kose poloZzite na vrh.

Hrano enakomerno razporedite po dnu
kosare, tako da ostane med posameznimi kosi
Se nekaj prostora.

Aparat se ne |z aparata niste redno |z aparata odstranite vodni kamen. Glejte
segreje dovolj. odstranjevali vodnega kamna.  poglavje "Cié¢enje in vzdrzevanje’.

Iz zbiralnika za V zbiralnik za vodo ste nalili |z zbiralnika za vodo odlijte nekaj vode. Pazite,
vodo med prevec vode. da nivo vode ned sega ¢ez oznako MAX,

kuhanjem v pari
kaplja voda.



178 SLOVENSCINA

Tezava Mozni vzrok Resitev

Ceprav je v Na grelnem elementu se je Iz zbiralnika za vodo odstranite vodni kamen.
zbiralniku za vodo  nabralo prevec vodnega Oglejte si razdelek “Odstranjevanje vodnega
dovolj vode, kamna. kamna" v poglavju “Ciscenje in vzdrzevanje”.

zasveti indikator,
da je zbiralnik za
vodo prazen.

VloZek za aromo  V vloZek za aromo ste dali V vloZek za aromo dajte vec zelis¢.
ne pusti okusa ali  premalo zelisc.
ga pusti premalo.

V vlozek za aromo niste dali ~ V vloZek za aromo dajte zeliS¢a z mocnim

pravih zelis¢. okusom. Oglejte si preglednico za kuhanje v
pari v poglavju “Preglednica s hrano in namigi
za kuhanje hrane v pari”.

Hrano ste pojedli precej ¢asa  Hrano pojejte takoj, ko jo pripravite.
po tem, ko ste jo pripravili.
Na vodi v Pena lahko nastane, ¢e so v Odistite zbiralnik za vodo. Oglejte si poglavje
zbiralniku za vodo  vodi v zbiralniku prisotne “Cig¢enje in vzdrzevanje’.
ali na pladnju za beljakovine ali ce v zbiralniku
kapljanje je pena.  za vodo ostanejo sledi Cistil.

Preglednica s hrano in namigi za kuhanje hrane v pari

- Casi kuhanja v pari, ki so navedeni v spodnji preglednici, so zgolj smernica. Cas priprave v pari je
odvisen od velikosti kosov hrane, razmika med kosi hrane v posodi za kuhanje v pari, koli¢ine
hrane v posodi, svezine hrane in osebnega okusa.

Preglednica s hrano za kuhanje v pari

Hrana za kuhanje v Kolicina Cas kuhanja v pari  Priporogena zeli$¢a/zacimbe za
pari (min) vlozek za aromo

Spargelj 500 ¢ 15-20 Timijan, bazilika, limona

Mlada koruza 200 g 5-8 Drobnjak, ¢ili, paprika

Strodji fizol 500 ¢ 15-20 Petersilj, limona, ¢esen

Brsticni ohrovt 400 g 20 Cesen, stisnjen rdec ¢ili, pehtran
Korenje 500 ¢ 20 Petersilj, suha gorcica, drobnjak
Cvetovi cvetace 400 ¢ 20 RoZzmarin, bazilika, pehtran
Zelena (v kockah) 300 g 15-20 Kumina, beli poper; dili

Pis¢ancje bedro 1 kos 25 Crni poper; limona, paprika



Hrana za kuhanje v

pari

Koruzni storz
Bucka (narezana)

Kuskus

Jajca

Sadje

Grah (zamrznjen)
Krompir

Kozice

Puding

Riz

Losos

Bela riba

Koli¢ina

500 g
500 ¢

150 g + 250 ml
vode

6 kosov

500 g/ 4 kosi
400 g

400 g

200 g

4 sklede

150 g + 300 ml
vode

250 g + 500 ml
vode

450 g
450 g

Cas kuhanja v pari
(min)

30-40

10

10-15

12-15
10-15
20-25
25-30
5

20

35

35

12-15 min.
1015
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Priporocena zelis¢a/zacimbe za
vlozek za aromo

Petersilj, cesen, drobnjak
Koper, zajbelj, rozmarin

Kumina, koriander; klin¢ki

Cimet, limona, klin¢ki
Rozmarin, kumina, petersilj
Petersilj, drobnjak, cesen
Curry v prahu, Zafran, limona
Cimet, klincki, vanilija

RiZ pandan, petersilj, kumina
RiZ pandan, petersilj, kumina

Koper, petersil, bazilika

Suha gor¢ica, pimet, majaron

Cas kuhanja v pari prednastavljenih na¢inov kuhanja v pari (SI. 39)

Namigi za kuhanje hrane v pari

Vlozek za aromo
RoZmarin, timijan, koriander; bazilika, koper, curry in pehtran so zanimive zac¢imbe in zelidca, ki jih
lahko dodate v vlozek za aromo. Kombinirate jih lahko s cesnom, kumino ali hrenom in tako
jedem izboljsate okus brez dodajanja soli. Priporo¢amo vam, da dodate od 1/2 do 3 Zlicke suhih
zeli¥¢ ali zacimb. Ce uporabite sveZa zelia ali zacimbe, jih dodajte ved.

Vlozek za aromo najvec okusa doda hrani, pripravijeni v spodnji kogari, ki je namescena

neposredno na pladenj za kapljanje.

Vec informacij o zeliscih, zacimbah in tekocinah, ki jih lahko dodate v vlozek za aromo, najdete v
zgornji preglednici s hrano za kuhanje v pari.
Dodatek olja hrani izbolj$a ucinek vlozka za aromo in daje hrani polnejsi okus.
Zeli¢a na drobno nasekljajte in jih enakomerno porazdelite po vloZku za aromo.
Da bo imela hrana ¢im boljsi okus, jo pojejte takoj, ko je pripravijena.

V vloZek za aromo ne vlivajte tekodin.

Zelenjava in sadje
Odrezite debela stebla cvetace, brokolija in zelja.
Listnato zeleno zelenjavo dusite ¢im krajsi Cas, ker hitro izgubi barvo.
Zamrznjene zelenjave pred kuhanjem v pari ne odtajate.
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Meso, perutnina, morski sadezi in jajca
- Zakuhanje v pari so najprimernejsi mehki kosi z malo mascobe.
- Meso dobro operite in ga otrite tako, da z njega kaplja ¢im manj soka.
- Meso, perutnino, ribe ali jajca vedno postavite pod ostale vrste hrane, da preprecite kapljanje soka.
- Preden jajca postavite v soparnik, jih preluknjajte.
-V pari nikoli ne kuhajte zamrznjenega mesa, perutnine ali morskih sadezev.Ta Zivila pred
zaCetkom kuhanja v pari popolnoma odtalite.

Sladice
- Ce sladice Zelite osladkati, jim namesto sladkorja dodajte cimet.

Splosni nasveti

- Samo HD9190: Ce Zelite pripraviti riz, v posodo za juho Vlijte Se vodo. Kolicine si oglejte v zgornji
preglednici s hrano za kuhanje v pari.

- Ko skuhate riz s prednastavijenim gumbom za riz, izklopite aparat, riz premesajte in ga 5 minut
pustite v pokriti posodi. Rezultat kuhanja je tako 3e boljsi.

- Samo HD9190: v posodi za juho lahko poleg juh pripravijate tudi zelenjavne omake, dusene ribe
in marinirane jedi ter kuhate pudinge, juhe in riz.

- Hrano enakomerno razporedite po dnu kosare, tako da ostane med posameznimi kosi $e nekaj
prostora.

- Ceje koara za kuhanje v pari zelo polna, hrano na polovici kuhe premesajte.

- Manjse koli¢ine hrane so pripravijene v krajsem casu od vegjih.

- Ce uporabite samo eno kogaro za kuhanje v pari, je ¢as kuhanja krajsi, kot ¢e uporabite
2 ali 3 kosare.

- Ce uporabite ve¢ koar, naj se hrana kuha 5-10 minut dlje.

- Hrana je v majhni koSari za kuhanje v pari (1) pripravijena hitreje kot v zgornjih kosarah za
kuhanje v pari.

- Pred jedjo se prepricajte, da je hrana dovolj kuhana.To je Se zlasti pomembno za meso, kot je
svinjina, mleta govedina ali perutnina.

- Hrano ali kogare s hrano lahko dodajate med kuhanjem v pari. Ce je dolo¢ena sestavina kuhana
v krajSem casu, jo dodajte pozneje.

- Hrana se dusi %e nekaj ¢asa, ko soparnik preklopi na nacin ohranjanja toplote. Ce je hrana e
dovolj kuhana, jo vzemite iz soparnika, ko je kuhanje v pari koncano in aparat preklopi na nacin
ohranjanja toplote.

- e hrana 3e ni povsem kuhana, nastavite daljsi ¢as kuhanja v pari. Mogoce boste morali v
zbiralnik za vodo doliti vodo.

- Samo HD9190: s soparnikom lahko pogrejete vnaprej pripravijeno juho. Juho dodajte v posodo
za juho in jo kuhajte v pari s prednastavljenim nacinom za ribe. 250 ml juhe segrejete v priblizno
10 minutah.
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Cestitamo vam na kupovini i dobro do3li u Philips! Da biste imali sve pogodnosti podrike koju pruza
Philips, registrujte svoj proizvod na www.philips.com/welcome.

Opsti opis (SI. 1)

Kontrolna tabla sa ekranom i dugmadi

a Dugme za pokretanje/zaustavljanje i pauziranje
b Dugmad za podesavanje tajmera

¢ Indikator ,,Rezervoar za vodu je prazan”

d Dugmad za posudu za kuvanje na pari (1, 2, 3)
e Dugme za program obroka

f Dugme za program kuvara

g Unapred podesena dugmad programa kuvara (riba, krompiri, pirina¢, zeleno povrce)
h Indikator tajmera

i Indikator za odrzZavanje temperature

j Indikator za rezim ,, Turbo"

Postolje sa rezervoarom za vodu

Senzor za temperaturu

Posuda za kapljanje

Dodatak za aromu

Mala posuda za kuvanje na pari (1)

Srednja posuda za kuvanje na pari (2)

Velika posuda za kuvanje na pari (3)

Posuda za supu (samo za HD9190)

10 Poklopac

11 Ventilacioni otvori za paru

12 Drska poklopca

13 Odvojivi donji deo

14 Grli¢ za dopunjavanje vode

15 Drzac za kabl

Napomena: Posude za kuvanje na pari oznacene su brojevima od 1 do 3. Brojevi posuda za kuvanje na
pari nalaze se na drskama. MoZete da stavite svaku vecu posudu preko manje posude, ali posude se
najbolje uklapaju ako ih sloZite po logickom rastu¢em redosledu: prvo najmanju posudu (1), zatim
srednju posudu (2), pa najvecu posudu (3).

1
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Napomena za HD9190: Najbolje je da posudu za supu koristite sa velikom posudom (3).

Napomena: Posudu za kapljanje uvek koristite ispod posuda za kuvanje na pari i koristite samo one
posude koje sadrZe hranu.

Vazno

Pre upotrebe aparata paZljivo procitajte ovaj korisnicki priru¢nik i sacuvajte

ga za buduce potrebe.
Opasnost

- Postolje nikada ne uranjajte u vodu i ne perite ga ispod slavine.
Upozorenje

- Pre ukljucivanja aparata, proverite da li napon naveden na aparatu
odgovara naponu lokalne elektricne mreze.
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- Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu utic¢nicu.
Obavezno proverite da li ste utikac ispravno ukljucili u uti¢nicu.

- Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu sa spoljnim tajmerom ili
odvojenim sistemom za daljinsko upravljanje.

- Nemojte da koristite aparat ako je o$tecen utikac, kabl za napajanje ili
sam aparat.

- Ako je kabl za napajanje ostecen, uvek mora da ga zameni kompanija
Philips, ovlas¢eni Philips servisni centar ili na slican nacin kvalifikovane
osobe kako bi se izbegao rizik.

- Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu od strane osoba (5to
podrazumeva i decu) sa smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim
sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i znanja, osim pod nadzorom ili
na osnovu uputstava za upotrebu aparata datih od strane osobe koja
odgovara za njihovu bezbednost.

- Deca moraju da budu pod nadzorom da se ne bi igrala aparatom.

- Kabl za napajanje drzite van domasSaja dece. Nemojte dozvoliti da kabl
visi preko ivice stola ili radne povrsine na kojoj aparat stoji.

- DrZite kabl dalje od vrelih povrsina.

- Uvek do kraja odmotajte kabl za napajanje sa kalema u postolju pre
nego $to ukljucite aparat.

- Nikada nemojte kuvati na pari zamrznuto meso, Zivinu niti ribu i morske
plodove. Obavezno ih ostavite da se potpuno odmrznu, pa ih tek onda
skuvajte na pari.

- Aparat za kuvanje na pari nikada nemojte da koristite bez posude za
kapljanje kako se vrela voda ne bi prosipala iz aparata.

- Posude za kuvanje na pari i posudu za supu (samo za HD9190) koristite
samo sa originalnim postoljem.

Oprez

- Ovaj aparat je namenjen iskljucivo za upotrebu u domacinstvu. Nije
namenjen za upotrebu u okruzZenjima kao $to su kuhinje za osoblje u
prodavnicama, kancelarijama, na farmama i u drugim radnim
okruzenjima. Nije namenjen ni za upotrebu od strane klijenata u
hotelima, motelima, prenodistima i drugim vrstama smestaja.

- Ako se aparat upotrebljava nepropisno, za profesionalne ili
poluprofesionalne namene ili se koristi na nacin koji nije u skladu sa
uputstvima iz korisnickog prirucnika, garancija ¢e prestati da vazi, a
Philips nece prihvatiti odgovornost ni za kakva nastala ostecenja.

- Nikada nemojte da koristite dodatke niti delove drugih proizvodaca koje
kompanija Philips nije izri¢ito preporudila. U slucaju upotrebe takvih
dodataka ili delova, garancija prestaje da vazi.
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Postolje aparata nemojte izlagati visokim temperaturama, vrelom plinu,
pari niti vlaznoj toploti iz drugih izvora. Aparat za kuvanje na pari nikada
nemojte stavljati na ukljucenu ili jo$ vrucu ringlu niti pored nje.
Nemojte da stavljate ukljucen aparat pored ili ispod predmeta koje
moZze da oSteti para, kao $to su zidovi i ormari.

Ne koristite aparat u prisustvu eksplozivnih i/ili zapaljivih isparenja.
Postavite aparat za kuvanje na pari na stabilnu, horizontalnu i ravnu
povrsnu, i ostavite najmanje 10 cm slobodnog prostora oko aparata da
ne bi doslo do pregrevanja.

Odvojive donje delove uvek stavljajte odozgo u posude za kuvanje na
pari. Da biste donje delove postavili ispravno, prvo spustite jednu stranu
u posudu, a zatim i drugu stranu dok donji deo ne legne na mesto
(,Klik™). Proverite da li je ispupCenje na dnu okrenuto nagore. (SI.2)
Cuvajte se vrele pare koja izlazi iz aparata za kuvanje na pari u toku
kuvanja, u rezZimu odrzavanja temperature ili kada podignete poklopac.
Kada proveravate hranu, obavezno koristite kuhinjski pribor sa
dugackom drskom.

Ne pruzajte se preko aparata za kuvanje na pari dok radi.

Ne dodirujte vrele povrsine aparata. Kada rukujete vrelim delovima
aparata, obavezno koristite kuhinjske rukavice.

Ne pomerajte aparat za kuvanje na pari dok radi.

Poklopac uvek skidajte paZljivo i dalje od sebe. Pustite da kondenzovana
voda sa poklopca kaplje u aparat za kuvanje na pari da se ne biste
opekli.

Kada je hrana vruca, posudu za kuvanje na pari uvek drzite za drke.
Rezervoar za vodu uvek praznite kroz grli¢ za dopunjavanje vode. Da
biste ispraznili rezervoar za vodu, nagnite postolje unazad i prospite
vodu sa zadnje strane postolja (S. 3).

Pre CiS¢enja aparat obavezno iskljucite iz napajanja i ostavite ga da se
ohladi.

Automatsko iskljucivanje

Aparat je opremljen funkcijom automatskog iskljucivanja. Aparat se automatski iskljucuje ako ne
pritisnete dugme u roku od 2 minuta od kako ste prikljucili aparat. Aparat se takode automatski

iskljucuje nakon isteka podesenog vremena za kuvanje na pari (Sto podrazumeva i vreme odrzZavanja

temperature).

Zastita od suvog kuvanja
Ovaj aparat ima zastitu od suvog kuvanja. Zastita od suvog kuvanja automatski iskljucuje grejni
elemenat ako u rezervoaru za vodu nema vode ili ako sva voda ispari u toku upotrebe. Napunite
rezervoar za vodu hladnom vodom do oznake MAX da biste ponovo koristili aparat.

Elektromagnetna polja (EMF)
Ovaj Philips aparat uskladen je sa svim standardima u vezi sa elektromagnetnim poljima (EMF). Ako

se aparatom rukuje na odgovarajudi nacin i u skladu sa uputstvima iz ovog priruc¢nika, on je bezbedan

za upotrebu prema trenutno dostupnim nauc¢nim dokazima.
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Pre prve upotrebe

Pre prve upotrebe aparata temeljno ocistite delove koji dolaze u dodir sa hranom
(pogledajte poglavlje ,,CiS¢enje i odrzavanje®).

Unutrasnjost rezervoara za vodu obrisite vlaznom krpom.

Aparat stavite na stabilnu, ravnu i horizontalnu povrsinu.
Do kraja odmotajte kabl za napajanje sa kalema u postolju pre nego Sto ukljucite aparat.

Rezervoar napunite vodom do oznake MAX (SI. 4).
D Kada se rezervoar za vodu napuni do oznake MAX, aparat za kuvanje na pari moze da
radi oko 60 minuta.

Nemoijte puniti posudu za vodu iznad oznake MAX.

Rezervoar za vodu punite iskljué¢ivo vodom. U rezervoar za vodu nikada nemojte da stavljate
zacine, ulje niti druge supstance.

Stavite posudu za kapljanje na rezervoar za vodu na postolju (SI. 5).

Napomena: Aparat nikada nemojte da koristite bez posude za kapljanje u koju ne smete da sipate vodu,
zacine, ulje niti druge supstance.

Stavite dodatak za aromu na posudu za kapljanje ako Zelite da dodate aromu hrani koju
kuvate na pari. (SI. 6)

- Napunite dodatak za aromu svezim ili suvim zacinskim biljem.

- Preporuceno zacinsko bilje i zacine za razne vrste hrane nadi ¢ete u tabeli za kuvanje hrane na
pari u odeljku ‘Tabela hrane i saveti za kuvanje na pari’.

A Hranu koju Zelite da skuvate na pari stavite u jednu ili vise posuda za kuvanje na pari ifili
u posudu za supu (samo za HD9190). (SI.7)

- Odvojive donje delove uvek stavljajte odozgo u posude za kuvanje na pari. Da biste donje
delove postavili ispravno, prvo spustite jednu stranu u posudu, a zatim i drugu stranu dok doniji
deo ne legne na mesto (,klik"). Proverite da li je ispupcenje na dnu okrenuto nagore (SI. 2).

- Nemojte da stavljate previse hrane u posude za kuvanje na pari. Ostavite prostor izmedu
komada hrane i ravnomerno rasporedite hranu po dnu posude.

- Samo za HD9189: Da biste kuvali pirina¢, mozete da koristite laganu posudu koja moze da stane
u posude za kuvanje na pari. Proverite da li oko posude ima slobodnog prostora kako bi para
mogla pravilno da cirkulide unutar aparata za kuvanje na pari.

- Vete komade hrane i hranu koja se duze kuva stavite u posudu za kuvanje na pari najblizu dnu (1).

- Za prakti¢no kuvanje jaja, stavite ih na drzace za jaja (SI. 8).

- Da biste kuvali hranu vec¢ih dimenzija (npr: celo pile, kukuruz), mozete da uklonite odvojivi doniji
deo sa srednje posude za kuvanje na pari (2) i velike posude (3) kako biste formirali jednu veliku
posudu.

Napomena: Maksimalni kapacitet posuda za kuvanje na pari je 1 kg.

Jednu ili viSe posuda za kuvanje na pari stavite na posudu za kapljanje. Ispravno postavite
posude i proverite da li su stabilne (SI. 9).

- Ne morate da koristite sve 3 posude za kuvanje na pari.

- Posude za kuvanje na pari oznacene su brojevima od 1 do 3. Brojevi posuda za kuvanje na pari
nalaze se na drskama. Mozete da stavite svaku vecu posudu preko manje posude, ali posude se
najbolje uklapaju ako ih slozite po logickom rastuéem redosledu: prvo najmanju posudu (1),
zatim srednju posudu (2), pa najve¢u posudu (3). Posudu za kapljanje uvek koristite ispod
posuda za kuvanje na pari i koristite samo one posude koje sadrze hranu (SI. 10).
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- Samo za HD9190: Posuda za supu namenjena je za pripremanje supe, druge tecne hrane i ribe.
Ako Zelite da koristite posudu za supu, stavite je u veliku posudu za kuvanje na pari (3) (SI. 11).

- Samo za HD9190: Kada skinete odvojivi donji deo sa velike posude za kuvanje na pari (3) da
biste formirali vecu posudu sa srednjom posudom (2) ispod, svakako moZete da stavite posudu
za supu za pripremanje ribe, pirinca ili supe na vrh (SI.12).

- Kada skinete odvojivi donji deo sa srednje posude za kuvanje na pari (2) da biste formirali vecu
posudu sa malom posudom (1) ispod, svakako mozete da stavite veliku posudu (3) na vrh.

Bl Poklopite posudu za kuvanje na pari koja se nalazi na vrhu (SI. 13).

Napomena:Ako se poklopac ne zatvori dobro ili se ne stavi na posudu za kuvanje na pari, hrana se nece
dobro skuvati.

Upotreba aparata

Aparat za kuvanje na pari ima dva rezima kuvanja:

1T Rucni reZim za brzo aktiviranje aparata za kuvanje na pari.

2 Rezim za programiranje:

- Program obroka: za pripremanje kompletnog obroka sa razli¢itim vremenima pripreme za svaku
posudu.

- Program kuvara sa unapred podesenom dugmadi: za pripremanje hrane sa unapred odredenim
vremenom i temperaturom pripreme.

Vise informacija o tome kako da koristite ove reZime potrazite u posebnim odeljcima ispod.

Opsta procedura
Sledi opis opstih koraka koji se odnose na sva tri rezima kuvanja na pari.

Ukljucite utika¢ u zidnu uticnicu.
D Ukljudiée se svetlo na dugmetu za ukljuivanje/iskljuéivanje, a na ekranu ¢e se pojaviti
podrazumevano vreme kuvanja (20 minuta) (SI. 14).

Odaberite jedan od dva rezima kuvanja na pari, a zatim sledite potrebne korake (pogledajte
odeljke ispod za druge rezime kuvanja).

Napomena: Ne moZete da koristite oba reZima kuvanja na pari u isto vreme. Nije moguce ni
istovremeno korisc¢enje programa obroka i programa kuvara.

Napomena:Ako kuvate velike kolicine hrane, promesSajte hranu na polovini procesa kuvanja kuhinjskim
priborom sa dugackom drskom. Stavite kuhinjske rukavice.

Napomena:Tokom prvih 5 minuta procesa kuvanja na pari pocece da svetli indikator za reZim ,, Turbo®.
To pokazuje da aparat za kuvanje na pari koristi viSe snage za brzo zagrevanje.

Kada se proces kuvanja na pari zavrsi, aparat e se oglasiti zvuénim signalom 5 puta, a zatim
¢e automatski preci u rezim za odrzavanje temperature (pogledajte odeljak ,,Rezim za
odrzavanje temperature®).

Nakon upotrebe paZljivo skinite poklopac.

Cuvajte se vrele pare koja izlazi iz aparata kada podignete poklopac.

Napomena: Da ne bi doslo do opekotina, stavite kuhinjske rukavice kada skidate poklopac. Poklopac
podiZite polako i dalje od sebe. Pustite da kondenzovana voda sa poklopca kaplje u posudu za kuvanje
na pari.

Napomena: Koristite kuhinjski pribor sa dugackom drskom da biste izvadili hranu iz posuda za kuvanje.

Kada uklonite posudu za kuvanje, pustite da kondenzovana voda sa posude kaplje u posudu
za kuvanje na pari ispod ili u posudu za kapljanje.
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A Iskljucite kabl iz uti€nice i ostavite aparat za kuvanje na pari da se potpuno ohladi, pa tek
onda skinite posudu za kapljanje.

Ispraznite rezervoar za vodu posle svake upotrebe tako Sto ¢ete da nagnete postolje unazad i
prospete vodu sa zadnje strane postolja (SI. 3).

Budite pazljivi kada uklanjate posudu za kapljanje i prazan rezervoar za vodu jer postoji
mogucnost da je voda u njima jos uvek vrela, cak i ako su se drugi delovi aparata ve¢ ohladili.

Napomena:Ako sva voda ispari u toku upotrebe, ukljucice se indikator ,,Rezervoar za vodu je prazan®
Sto znaci da je potrebno da dopunite rezervoar za vodu (SI. 15).

Napomena:Ako Zelite da skuvate jos hrane, u rezervoar za vodu mozete da dodate malu kolicinu vode
kroz grli¢ za dopunjavanje vode.

Napomena:Aparat automatski prelazi u reZim pripravnosti ako se ne koristi 2 minuta. Pritisnite dugme
za pokretanje/zaustavljanje da biste opet aktivirali kontrolnu tablu.

Ruéni rezim

Ovaj rezim koristite za brzo aktiviranje aparata za kuvanje na pari.
Pritisnite dugme za podeSavanje tajmera da biste izabrali potrebno vreme kuvanja (SI. 16).

Pritisnite dugme za pokretanje/zaustavljanje da biste zapoceli kuvanje na pari (SI. 17).

D Pocece proces kuvanja na pari. Indikator za pokretanje/zaustavljanje i indikator za rezim ,, Turbo*
pocece polako da trepere, a tajmer ¢e odbrojavati podeSeno vreme kuvanja na pari (SI. 18).

D Kada podeseno vreme kuvanja na pari istekne, aparat ¢e se oglasiti zvucnim signalom i predi u
rezim za odrzavanje temperature. Ukljucice se indikator za odrzavanje temperature (SI. 19).

Rezim za programiranje: program obroka

Koristite ovaj program za pripremanje kompletnog obroka pomocu razlicitih vremena pripreme za
svaku posudu za kuvanje na pari. Aparat ¢e automatski poceti da kuva hranu u posudi za kuvanje na
pari za koju je podeseno najduze vreme pripreme i oglasice se zvucnim signalom da biste znali kada
da stavite posudu ili posude sa kra¢im vremenom pripreme. Poslednja posuda za kuvanje na pari ima
najkrace vreme pripreme.

Napomena:Ako Zelite da pripremite obrok koriste¢i samo neke od tri posude za kuvanje na pari,
podesite tajmer samo za one posude koje koristite.

Pritisnite dugme za program obroka. (SI.20)
D Ukljucice se svetlo na dugmetu za program obroka,a dugmad za tri posude za kuvanje na pari
ce zasvetleti (SI. 21).

Pritisnite dugme za posudu za kuvanje na pari 1,2 ili 3 da biste izabrali jednu od posuda. (SI.22)
D Pocece da treperi odgovarajuéi indikator.

Pomoc¢u dugmadi za podesavanje tajmera postavite potrebno vreme pripreme za posudu koju
ste izabrali. (SI.23)

Ponovo pritisnite dugme za posudu za kuvanje na pari za koju podesavate vreme da biste
potvrdili. (SI.24)

D Ukljucice se tacka ispod dugmeta za posudu za kuvanje na pari kako bi pokazala da je vreme
podeseno.

Ponovite korake od 2 do 4 dok ne podesite vreme za sve posude za kuvanje na pari koje
Zelite da koristite.

A Stavite sastojke u posude za kuvanje na pari.Ako koristite sve tri posude za kuvanje na pari, hranu
koja se najduze kuva stavite u najmanju posudu (1), hranu ¢ije je vreme pripreme krace stavite u
srednju posudu (2), a hranu sa najkra¢im vremenom pripreme stavite u najvecu posudu (3).
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Na postolje aparata za kuvanje na pari stavite posudu sa najduzim vremenom pripreme.

Bl Pritisnite dugme za pokretanje/zaustavljanje (SI. 17).

D Zapocece proces kuvanja na pari za posudu sa najduzim vremenom pripreme. Indikator za
pokretanje/zaustavljanje pocece polako da treperi, a tajmer ¢e odbrojavati vreme kuvanja.

D Nakon odredenog vremena aparat ¢e se oglasiti zvuénim signalom, a indikator posude za
kuvanje na pari sa slede¢im po duzini vremenom pripreme pocece brzo da treperi, Sto znaci
da treba da stavite sledecu posudu (SI. 25).

Bl Posudu sa slede¢im po duzini vremenom pripreme stavite preko posude koja je ve¢ na
aparatu za kuvanje na pari,a zatim pritisnite dugme posude koje treperi ili dugme za
pokretanje/zaustavljanje.

Aparat za kuvanje na pari ¢e nastaviti sa procesom kuvanja.

D Indikator za pokretanje/zaustavljanje pocece polako da treperi, a tajmer ¢e odbrojavati vreme
kuvanja.

D Nakon odredenog vremena aparat Ce se oglasiti zvu¢nim signalom, a indikator posude sa
najkra¢im vremenom pripreme pocece da treperi, Sto znaci da treba da stavite ovu posudu.

Posudu sa najkra¢im vremenom pripreme stavite preko druge posude, a zatim pritisnite
dugme posude koje treperi ili dugme za pokretanje/zaustavljanje.

Aparat za kuvanje na pari ¢e nastaviti sa procesom kuvanja.

D Indikator za pokretanje/zaustavljanje pocece polako da treperi, a tajmer ¢e odbrojavati vreme
kuvanja.

D Kada vreme kuvanja na pari istekne, aparat ¢e se oglasiti zvu¢nim signalom i preci ée u rezim
odrzavanja temperature. Indikator za odrzavanje temperature i indikator za pokretanje/
zaustavljanje pocece polako da trepere.

Rezim za programiranje: program kuvara

Ovaj rezim koristite za pripremanje odredenih sastojaka na optimalan nacin sa unapred odredenim
vremenom i temperaturom pripreme.

Napomena: Program kuvara moZete da koristite samo sa posudom za kuvanje na pari koja je najbliza
dnu i koja je postavljena direktno na posudu za kapljanje.

Napomena: Unapred podesena dugmad programa kuvara imaju duza vremena pripreme nego rucni
rezim.To je zato $to su njihove temperature kuvanja delimi¢no ispod 100°C kako bi se postigli najbolji
rezultati kuvanja.

Pritisnite dugme za program kuvara (SI. 26).
D Ukljuci¢e se svetlo na dugmetu za program kuvara, a Cetiri unapred podesena dugmeta ce
zasvetleti (SI. 27).

Pritisnite jedno od cCetiri unapred podesena dugmeta.

- Pritisnite dugme za ribu za pripremanje ribe (SI. 28).

- Pritisnite dugme za krompir za pripremanje krompira (SI. 29).

- Pritisnite dugme za pirinac za pripremanje pirinca (SI. 30).

- Pritisnite dugme za povrée za pripremanje zelenog povréa (SI. 31).

Ako je potrebno, vreme pripreme mozete da podesite pomoc¢u dugmadi za podeSavanje
tajmera, u zavisnosti od kolicine i veli¢ine sastojaka u posudi za kuvanje na pari.

Pritisnite dugme za pokretanje/zaustavljanje.

D Pocece proces kuvanja na pari, a indikator za pokretanje/zaustavljanje pocece polako da
treperi. Ekran ¢e naizmenicno prikazivati tajmer koji odbrojava vreme i trenutnu temperaturu
pripreme izabranog unapred podesenog dugmeta.

D Kada vreme kuvanja na pari istekne, aparat ce se oglasiti zvucnim signalom i predi u rezim za
odrzavanje temperature. Ukljucice se indikator za odrzavanje temperature.
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Rezim za odrzavanje temperature.

Nakon kuvanja na pari, aparat za kuvanje na pari predi ¢e automatski u rezim za odrzavanje
temperature i ukljucice se indikator za odrzavanje temperature.
Rezim za odrzavanje temperature odrzava hranu toplom tokom 20 minuta.
- Ako Zelite da hrana bude topla duze od 20 minuta, pritisnite dugmad za podesavanje tajmera
kako biste podesili vreme odrZavanja temperature.
- Ako zelite da deaktivirate rezim za odrzavanje temperature dok je aktiviran, pritisnite dugme za
pokretanje/zaustavljanje.

Cisc¢enje i odrzavanje

Za Cis¢enje aparata nemojte da koristite jastucice za ribanje i abrazivna sredstva za iSéenje niti
agresivne tecnosti kao sto su benzin ili aceton.

Iskljuite utikaé iz zidne uti¢nice i ostavite aparat da se ohladi.
Spoljasnjost postolja o€istite vlaznom krpom.

Postolje nikad ne uranjajte u vodu i ne perite ga ispod slavine.

Rezervoar za vodu odistite krpom koju ste natopili toplom vodom sa malo te¢nosti za pranje
sudova. Zatim rezervoar za vodu obrisite ¢istom vlaznom krpom.

Poklopac ruéno operite toplom vodom sa malo tecnosti za pranje sudova.

Poklopac nemojte da perete u masini za sudove.

Skinite odvojive donje delove sa posuda za kuvanje na pari. Rucno odistite posude, odvojive
donje delove, dodatak za aromu, posudu za kapljanje i posudu za supu (samo za HD9190) u
toploj vodi sa malo tecnosti za pranje sudova. Ove delove mozete da perete i u masini za
sudove koristeci kratak ciklus i nisku temperaturu.

Cesto pranje posuda za kuvanje na pari u masini za sudove moze da dovede do blagog tamnjenja

ovih delova.

Cis¢enje kamenca

Kada se u rezervoaru za vodu pojavi kamenac, trebate ga odistiti.Vazno je da redovno distite aparat
kako bi se odrzale optimalne performanse.

Rezervoar za vodu napunite alkoholnim siréetom (8% sircetne kiseline) do oznake MAX.

Nemoijte koristiti druga sredstva za uklanjanje kamenca.

Posudu za kapljanje i malu posudu za kuvanje na pari (1) pravilno stavite na postolje (SI. 32).
Stavite poklopac na malu posudu za kuvanje na pari (SI. 33).

Ukljucite utikaé u zidnu utiénicu.

Da biste aktivirali kontrolnu tablu, pritisnite dugme za pokretanje/zaustavljanje.

A Pritisnite dugme za pokretanje/zaustavljanje kako bi aparat radio 20 minuta (SI. 17).

Ako sirée pocne da kipi preko ivice postolja, iskljucite aparat iz struje i smanjite kolicinu siréeta.

Kada se aparat oglasi zvu¢nim signalom, iskljucite ga iz struje i ostavite da se sirce potpuno
ohladi. Zatim ispraznite rezervoar za vodu.

Bl Rezervoar za vodu vise puta isperite hladnom vodom.

Napomena: Ukoliko u rezervoaru za vodu ima jo§ kamenca, ponovite celu proceduru.
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Odlaganje

Pre odlaganja aparata, proverite da li su svi delovi €isti i suvi (pogledajte poglavlje ,,Cis¢enje i
odrzavanje®).

Kabl za napajanje odlozite tako Sto ¢ete ga namotati na drzace koji se nalaze u bazi jedinice
motora (SI. 34).

Stavite posudu za kapljanje na postolje (SI. 35).
Proverite da li su odvojivi doniji delovi postavljeni na posude za kuvanje na pari.

Stavite veliku posudu za kuvanje na pari (3) na posudu za kapljanje. Stavite srednju posudu (2)
u veliku posudu (3). Stavite malu posudu (1) u srednju posudu (2) (SI. 36).

A Samo za HD9190: Stavite posudu za supu u malu posudu za kuvanje na pari (1).

Stavite poklopac na posudu za supu (samo za HD9190) ili na malu posudu za kuvanje na
pari (SI. 37).

Garancija i servis

Ukoliko vam je potreban servis, informacije ili imate neki problem, posetite VWeb lokaciju kompanije
Philips na adresi www.philips.com/support ili se obratite centru za korisnicku podrsku kompanije
Philips u svojoj zemlji (broj telefona cete pronadi na medunarodnom garantnom listu). Ako u vasoj
zemlji ne postoji centar za korisni¢ku podriku, obratite se lokalnim distributeru Philips proizvoda.

Zastita okoline

- Aparat koji se vise ne moze upotrebljavati nemojte da odlazete u kucni otpad, ve¢ ga predajte
na zvani¢nom mestu prikupljanja za reciklazu. Tako ¢ete doprineti zastiti okoline (SI. 38).

Resavanje problema

Ovo poglavlje sumira naj¢esce probleme sa kojima mozete da se sretnete prilikom upotrebe
aparata. Ukoliko niste u moguénosti da resite odredeni problem pomocu sledecih informacija,
obratite se centru za korisni¢ku podrsku u svojoj zemlji.

Mogu¢i uzrok Resenje
Aparat za kuvanje Aparat za kuvanje na pari Ukljucite utikac u zidnu uti¢nicu.
na pari ne radi. nije ukljucen u struju.

U rezervoaru za vodu nema  Napunite rezervoar za vodu.
dovoljno vode.

Jos uvek niste pritisnuli Pritisnite dugme za pokretanje/zaustavijanje.
dugme za pokretanje/
zaustavljanje.
Nije se skuvala sva ~ Neki komadi hrane u Podesite duze vreme kuvanja pomocu
hrana. aparatu su vedi i/ili potrebno  dugmeta +.

im je duze kuvanje.

Vece komade hrane i hranu koju treba duze
kuvati stavite u malu posudu za kuvanje na
pari (1) i zapocnite kuvanje na pari neko
vreme pre dodavanja drugih posuda.



190 SRPSKI

Problem Moguci uzrok Resenje
Stavili ste previse hrane u Nemoijte da prepunjavate posude za
posude za kuvanje na pari. kuvanje na pari. Isecite hranu na male

komade, a najmanje komade stavite na vrh.

Ostavite prostor izmedu komada hrane i
ravnomerno rasporedite hranu po dnu

posude.
Aparat se ne Niste redovno Cistili aparat Odistite aparat od kamenca. Pogledajte
zagreva pravilno. od kamenca. poglavlje , Cis¢enje i odrzavanje".
Voda prska iz Sipali ste previse vode u Uklonite visak vode iz rezervoara za vodu.
rezervoara za vodu  rezervoar za vodu. Proverite da voda ne prelazi oznaku MAX.
tokom kuvanja na
pari.
Indikator Na grejnom elementu ima Ocistite kamenac iz rezervoara za vodu.
,Rezervoar za vodu  previse kamenca. Pogledajte odeljak ,,Cid¢enje kamenca* u
je prazan” ukljucuje poglaviju , Cig¢enje i odrzavanje'.
se iako ima dovoljno
vode u rezervoaru
za vodu.
Dodatak za aromu  Niste stavili dovoljno Stavite vise zacinskog bilja u dodatak za
ima slab ucinak ili ga  zacinskog bilja u dodatak za ~ aromu.
nema uopste. aromu.
Niste stavili odgovarajuce U dodatak za aromu stavite zacinsko bilje sa
vrste zacinskog bilja u jakom aromom. Pogledajte tabelu za
dodatak za aromu. kuvanje hrane na pari u poglavlju ,, Tabela
hrane i saveti za kuvanje na pari*.
Hranu ste jeli mnogo Jedite hranu odmah nakon sto je pripremite.
vremena nakon Sto ste je
pripremili.
Voda u rezervoaru  Pena moZze da se pojavi kada  Ocistite rezervoar za vodu. Pogledajte
za vodu ili u posudi  se proteini nadu u vodi u poglaviie , Cié¢enje i odravanje'.
za kapljanje je rezervoaru za vodu ili kada
zapenjena. ostaci sredstava za ciséenje

ostanu u rezervoaru za vodu.

Tabela hrane i saveti za kuvanje na pari

- Recepte za kuvanje potrazite u knjizi recepata ili posetite lokaciju www.philips.com/kitchen.

- Vremena za kuvanje na pari navedena u tabeli ispod predstavljaju samo okvirne vrednosti.
Vremena kuvanja mogu da se razlikuju u zavisnosti od veli¢ine komada hrane, razmaka izmedu
hrane u posudi za kuvanje na pari, koli¢ine hrane u posudi, sveZine hrane i vaseg ukusa.



Tabela za kuvanje na pari

Hrana za kuvanje

Kolicina

Vreme kuvanja na

pari (min.)
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Preporuceno zacinsko bilje/
zacini za dodatak za aromu

Spargle
Mladi kukuruz
Boranija

Brokoli

éargarepa
Cvetovi karfiola

Koren celera
(u kockicama)

Pile¢i batak
Kukuruz
Tikvice (isecene)

Kus kus

Jaja

Voce

Grasak (smrznuti)
Krompir

Skampi

Puding

Pirinac

Losos

Bela riba

500 ¢
200 g
500 ¢
400 g

500 g
400 g
300 g

1 komad
500 ¢
500 g

150 g + 250 ml
vode

6 komada

500 g/ 4 komada
400 g

400 g

200 g

4 posude

150 g + 300 ml
vode

250 g + 500 ml
vode

450 g
450 ¢

15-20
5-8
15-20
20

20
20
15-20

25
30-40
10
10-15

1215
10-15
20-25
25-30
5

20

35

35

12 -15 min.
10-15

Majcina dusica, bosiljak, limun
Vlasac, cili, paprika
Persun, limun, beli luk

Beli luk, tucana ljuta paprika,
estragon

Persun, suva slacica, luk vlasac
Ruzmarin, bosiljak, estragon

Kumin, beli biber, ljuta paprika

Crni biber, limun, paprika
Persun, beli luk, luk viasac
Mirodija, zalfija, ruzmarin

Kumin, korijander; klin¢ici

Cimet, limun, klin¢ici
Ruzmarin, kumin, perSun
Persun, luk vlasac, beli luk
Kari u prahu, safran, limun
Cimet, klin¢i¢i, vanila

Pandan, persun, kumin
Pandan, persun, kumin

Mirodija, persun, bosiljak

Suvi senf, piment, majoran

Vremena kuvanja za unapred podesene rezime (SI. 39)

Saveti za kuvanje na pari

Dodatak za aromu
Neki od zacina i zacinskog bilja koje moZete da stavite u dodatak za aromu su ruzmarin, tamjan,
korijander, bosiljak, mirodija, kari i estragon. Mozete da ih kombinujete sa belim lukom, kimom ili
renom kako biste poboljsali ukus bez dodavanja soli. Preporucujemo da koristite 1/2 do 3 kasicice
suvog zacinskog bilja ili zacina. Stavite vecu koli¢inu ako koristite sveze zacinsko bilje ili zacine.
Dodatak za aromu najefikasniji je za hranu koja se kuva u posudi najblizoj dnu, koja je stavljena
direktno na posudu za kapljanje.
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- Dodatne savete o zacinskom bilju, zacinima i te¢nostima koji se koriste u dodatku za aromu
potrazite u gornjoj tabeli za kuvanje hrane na pari.

- Ako stavite malo ulja na hranu, poboljSacete ucinak dodatka za aromu, a hrana ¢e dobiti i puniji ukus.

- Kako biste postigli najbolje rezultate, sitno iseckajte zacinsko bilje i ravnomerno napunite dodatak
Za aromu.

- Ako Zelite da dobijete najbolji ukus, savetujemo vam da hranu jedete odmah nakon $to je
pripremite.

- Nemojte da sipate tecnosti u dodatak za aromu.

Povrée i voce
- Odsecite debele stabljike karfiola, brokolija i kupusa.
- Lisnato zeleno povrée kuvajte na pari sto krace, posto lako gubi boju.
- Nemojte odmrzavati zamrznuto povrée pre kuvanja na pari.

Meso, zivinsko meso, riba, morski plodovi i jaja

- Zakuvanje na pari najpogodniji su meki komadi mesa sa malo masti.

- Dobro operite meso i osusite ga tapkanjem, tako da izgubi $to je moguce manje sokova.

- Meso, Zivinsko meso, ribu il jaja obavezno stavljajte ispod druge hrane da bi se sprecilo kapljanje
sokova.

- Pre nego $to stavite jaja u aparat za kuvanje, probusite ih.

- Nikada nemojte kuvati na pari zamrznuto meso, zivinsko meso niti ribu i morske plodove.
Obavezno ih ostavite da se potpuno otope, pa ih tek onda stavite u aparat za kuvanje na pari.

Poslastice
- Umesto Secera dodajte malo cimeta u desert da biste ga zasladili.

Opsti saveti

- Samo za HD9190: Da biste pripremili pirina¢, morate da dodate vodu pirin¢u koji je u posudi za
supu. Potrebne kolicine potrazite u gornjoj tabeli za kuvanje hrane na pari.

- Kada zavrdite sa kuvanjem pirinca pomoc¢u unapred podedenog dugmeta za kuvanje pirin¢a,
iskljucite aparat, promesajte pirinac i ostavite ga u posudi zatvorenog poklopca 5 minuta.

Na taj nacin ¢ete dobiti jos bolji rezultat.

- Samo za HD9190: Osim pripremanja supe, posudu za supu moZzete da koristite i za pripremanje
povréa u sosu, kuvanje ribe u vodi, kuvanje marinirane hrane i za pravljenje pudinga, supe i
pirinca.

- Ostavite prostor izmedu komada hrane i ravnomerno rasporedite hranu po dnu posude.

- Ako u posudi za kuvanje na pari ima puno hrane, promesajte je na polovini procesa kuvanja.

- Male koli¢ine hrane kuvaju se krace od vecih koli¢ina hrane.

- Ako koristite samo jednu posudu za kuvanje na pari, hrana ¢e se skuvati brze nego kada koristite
2 ili 3 posude za kuvanje na pari.

- Ako koristite vise posuda za kuvanje na pari, hranu kuvajte 5-10 minuta duze.

- Hrana u maloj posudi za kuvanje (1) bi¢e gotova pre hrane u gornjim posudama.

- Proverite da li je hrana dobro skuvana pre nego $to pocnete da je jedete. Ovo je narocito vazno
kada kuvate meso kao 3to je svinjetina, mlevena govedina i piletina.

- U toku procesa kuvanja na pari mozete da dodajete hranu ili posude. Ako se neki sastojak krace
kuva na pari, dodajte ga kasnije.

- Nakon $to se uredaj prebaci u rezim odrzavanja temperature, hrana se jo$ neko vreme kuva na
pari. Ako je hrana ve¢ potpuno skuvana, izvadite je iz aparata nakon $to istekne vreme kuvanja, a
aparat prede u rezim odrzavanja temperature.

- Ako hrana nije skuvana, podesite duze vreme kuvanja. Mozda ¢ete morati da sipate joS vode u
rezervoar za vodu.

- Samo za HD9190: Aparat za kuvanje na pari moze da se koristi za podgrevanje gotove supe.
Stavite supu u posudu za supu i kuvajte je u unapred podesenom rezimu za kuvanje ribe.

Za zagrevanje 250 ml supe potrebno je oko 10 minuta.
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BcTyn

BiTaemo Bac i3 mokynkolo Ta aackaBo npocrmo A0 Kayby Philips! LLIo6 y noBHi Mipi ckopucTaTuca
NIATPUMKOIO, IKY MpomnoHye KomnaHis Philips, 3apeecTpyiiTe cailt BMpi6 Ha Be6-canTi
www.philips.com/welcome.

3araabHui onmc (Maa. 1)

[aHeAb KepyBaHHS i3 AVCTIACEM | KHOMKaMM

a KHomka noyaTky/3ynuHeHHs i naysm

b KHorka TariMepa 3i CTPIAKOIO Bropy Ta BHW3

- ¢ IHAMKATOp CNOPOXKHEHHS pe3epByapa AAS BOAM
- d KHomkw kowwkis ans 06pobkim napoio (1,2, 3)
- e KHonka nporpamuvt NpuroTyBaHHs CTpas

f KHonka nporpamu “‘lued-kyxap”

g KHOMKM nonepeaHbO BCTAHOBAEHMX HaAaWTyBaHb Mporpamu “‘led-kyxap' (prba, kapTonas,
PUC, 3€AEHi OBOYI)

h IHaMKaLia Tarmepa

i lHAMKaTOp 30epexeHHs Temnaa

j MiacsiTka KHOMKM “Typ60”

[NAaTdopma 3 pe3epByapoM AAA BOAK

AaTumk TemnepaTypu

/AOTOK AN KpaneAb

[prcTOCYBaHHA AAA CrieLin

MaAni KoLK AAs 06pobKi napoio (1)
CepeaHin KoLMK aas 06pobKiM napolio (2)
BeAnkumit Kowmk aaa obpobku napoio (3)

Yawa ans cyny (avwe HD9190)

10 Kpuuka

11 OTBopy AAA Mapu

12 Pyura KpuLkm

13 3HiMHE AHO

14 Hocuk aAs HanmoBHEHHS BOAOIO

15 TlpucTocyBaHHA AAA LWHYPa

1

N0 O N ONUT AW

[Mpumimka: Kowwnkmn gas 06pobku napoio npoHymeposaro 8ig 1 go 3. Homepu Kowmkis gas 06pobku
Napow BKA3AHO HA iXHiX Py4dKax. Bygb-aKui GiAbLUMI KOLUMK MOXKHA NOCMABMMMU HA MEHLLUMH, dAE
HaviKpalle cmasumu ix y nopsgky 3pOCMaHHA: cno4amky HaimeHwmii Kownk (1), a nomim cepegHivi
KOwWMK (2) i BeAUKmiA (3).

MMpumimka gas HD9190: Yawy gas cyny Havikpatue BUKOPMCMOBYBAMMU 3 BEAUKMM KOLUMKOM (3).

[Mpumimka: Iig Kowmkn gas 06pobku napoio caig cmasumm Aomok gas kpaneab. Kowmkamm gas
06p06KM NAPOI0 MOXKHA KOPUCMYBAMMUCS AMLLE B pa3i HANOBHEHHS IX iXKEO.
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Ba>kAauBa iHpopmaLin

[lepea TUM AK BUKOPUCTOBYBATW MPUCTPIN, YBXKHO MNpOUMTanTE Lien

NOCIOHMK KOPUCTYBaYa i 3bepiranTe Moro AAA ManbyTHBOT AOBIAKM.
He6e3neuHo

- Hi B AKoMy pasi He 3aHyplonTe NAATGOPMY Y BOAY | HE MUITE T MiA
KPaHOM.

Ypara!

- [lepea TUM 5K Mia'€AHYBaTM NPUCTPIN AO EAEKTPOMEPEXKI, NEPEBIPTE,
YK 30ira€TbCA Hampyra, BKasaHa Ha NMPUCTPOI, 3 HaMpyrok Y Mepexi.

- [iakAoUaTe NPUCTPIN AMLLIE AO 333EMAEHOT PO3ETKM. 3aBXAM
NepeBIpANTE, UM WTENCeAb 3aPiKCOBaHMM B PO3ETLL HAASKHMM YMHOM.

- Lle# npucTpin He Npu3HaYeHo AAA KepyBaHHA 3a AOMOMOTrO
30BHILLHBOrO TaMMepa UM OKPEMOI CUCTEMU AMCTAHLIMHOMO KepyBaHHS.

- He BrKopucTOBYIMTE NPUCTPIN, AKLLO LUTEKEP, LWHYP >KMBAEHHS abo cam
NPUCTPIN MOLUKOAXKEHO.

- AKWO WHYP XMBAEHHS MOLUKOAXKEHWM, AAS YHUKHEHHS Hebe3nekn Moro
HEOOXIAHO 3aMIHMTH, 3BEPHYBLUMCL A0 KoMMaHii Philips,
YMOBHOBaXKEHOrO CEPBICHOIO LIEHTPY 200 PaxiBLIB i3 HAAEXKHOIO
KBaAipiKaLli€io.

- Lle# npucTpin He Npu3HaYeHo AAA KOPUCTYBaHHSA ocobamm
(BKAIOYUAIOUM AITEN) 3 MOCAADAEHUMM BISUUHUMMI BIAYYTTAMM UM
PO3YMOBMMM 3AIOHOCTAMM, abO 6E3 HAAEXKHOTO AOCBIAY Ta 3HaHb,
KPIM BMMAAKIB KOPUCTYBAHHSA MiA HArASAOM UM 3a BKasiBKaMu 0Ccobu,
AKa BIAMOBIAAE 32 BE3MeKy X KUTTA.

- AOPOCAI MOBUHHI CTEXMNTU, LLOO AITU HE BABMAMCA MPUCTPOEM.

- 3bepiranTe WHYP KUBACHHA MOAAAI BiA AlTeN. LLIHYp »uBAEHHA He
MNOBWHEH 3BMCATM HaA KPAEM CTOAY UM pOBOYOT MOBEPXHI, Ha AKI
CTOITb NPUCTPIMN.

- TpuManTe WHYP »KMBAEHHS MOAAAI BiA rapsumx NOBEPXOHD.

- [lepw H>X BMWKATK NPUCTPIN, CAIA MOBHICTIO PO3MOTaTH LUHYP
XKMBAEHHS 3 BapabaHa Ha NAaTGOpPMI.

- HikoAn He 0bpobAsANTE Mapoio 3aMOPOXKEHE M'SICO, AOMALLHIO MTULIO
Y MOPeENPOAYKTHU. [ lepea 0OpOBKOIO Mapolo Lii MPOAYKTU CAIA
NOBHICTIO PO3MOPO3UTML.

-V XOAHOMY pasi He BUKOPUCTOBYMTE NMapOBapKy 6e3 AOTKa AAA
KpaneAb, OCKIAbKM Lie MOXE CMPUMMHUTU BUTIKAHHSA rapsyiol BOAM 3
MPUCTPOIO.

- Kowwkun aaa 0bpobkm napolo i vaty aas cyry (Aamwe HD9190)
BMKOPWCTOBYMTE AMLLE PAa30OM 3 OPUMIHAABHOIO MAATGOPMOIO.
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YBara

Llei npucTpiit Mp13Ha4YeHo BUKAIOYHO AAS MOBYTOBOrO BUKOPUCTaHHS.
lloro He Npu3HaYeHO AAS BUKOPUCTaHHS Ha CAYXKOOBUX KYXHSIX Y
MarasmHax, odicax, PepMepCbKMX roCnoAaPCTBaX Ta B IHLWMX
BUPOBHMUMX YMOBAX. IOro TakosK He MpU3HAUeHO AAA BUKOPUCTaHHS
KAIEHTaMM B FOTEASAX, MOTEASX, FOTEASX i3 KOMMAEKCOM MOCAYT “HOMIBAA
| CHIAQHOK" Ta IHLMX KUAUX CEPEAOBMLLAX.

AKWO NpUCTPIN BUKOPUCTOBYETLCS HEHAAEXKHO, Y MPOBECIHMX UM
HaniBNPOdECiMHMX LIAAX aDO0 IHWMM YMHOM BCyMepey Uit IHCTPYKLIT,
rapaHTid BTpaYae YMHHICTb, @ KomnaHis Philips He Hece BIANOBIAAABHOCTI
32 3aMOAIAHY LUKOAY.

He BUKOPUCTOBYIMTE HACAAKM UM AETAAI IHLIMX BUPOOHMKIB, 32
BUMHATKOM TUX, AKI pekoMeHAye komnaHia Philips. BukopucTanHa Takmx
HaCaAOK UM ATaAel Mpu3BeAE AO BTPaTW rapaHTil.

ObepirariTe NpUCTPIN BiA All BUCOKMX TeMMNepaTyp, rapavol napy abo
BOAOIOrO TerMAQ BiA IHLMX AXKEPEA, aHDK Cama napoBapKa. He cTasTe
NapoBapKy Ha abo BiAst YBIMKHEHOT MiUKK UM LLE rapsayuoi KyXOHHOT MAUTMN.
He cTaBTe yBIMKHEHWIM NPUCTPIN BiAs abo nia NpeAMETaMM, AKI MOXKyTb
MOLUIKOAMTUCA MiA, Al€l0 Mapy (HaMPUKAAA, CTIHM Ta wadw).

He BukopucTOBYIMTE NPUCTPIN B CEPEAOBULL BLMOYXOBKMX Ta/abo
3aMMMCTIX rasis.

CTaBTe NMapoBapKy Ha CTIMKY, FOPM3OHTAAbHY | PIBHY MOBEPXHIO TaKMM
UMHOM, OO AOBKOAA Hel ByAo npuHaiMHi 10 cM BIABHOIO MpOCTOpY
AASt 3aMODIraHHA NepeHarpiBaHHIO.

BcTaHoBAIOWTE 3HIMHE AHO B KOXEH KOWWK AAS OBPODOKM Mapoto,
nourHaloum 3ropu. LLIob HareHO po3MICTUTK AHO, COYaTKy BCTaBTE B
KOLLMK OAHY CTOPOHY, a MOTIM iHWY A0 dikcauii. CaiakyrTe, Wwob
OMYKAICTb Ha AHI ByAa cnpsiMoBsaHa sropy. (Maa. 2)

ByabTe obepexHi, Wob He 0bneKTUCA rapayoio Napoio, sika BUXOANTD i3
NapoBapKM MiA Yac 0OPODOKM MPOAYKTIB Mapoto Y PeXxXuMI 30eperxeHHs
TenAa abo koAn Bu 3HIMaeTe KpuLky. [ lepeBipsioyn, Um cTpasa roTosa,
3aBXAM BUKOPUCTOBYMTE KYXOHHE MPUAAAAS 3 AOBMMU PYUKaMM.

KoAr napoBapka MpaLlioe, He HaxXMAAMTECA Haa Helo.

He TopkanTecs rapsaymx nosepxoHb npucTpolo. LLob He obnekTucs,
3aBXKAN BUKOPUCTOBYMTE KYXOHHI PyKaBMLL.

KoAn napoBapka npauioe, He nepemiwanTe .

KpULLKY CAlA 3HIMATK OOEPEXHO | Ha MEeBHIN BiACTaHI Bia cebe. LLlob He
OBMEKTUCA, 3a4eKanTe, KOAM KParnAl Mapu CTeYYTb 3 KPULLKM Y MPUCTPIN.
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- Kowwk ans 0BpoBKM Mapolo CAIA 3aBXKAM TPUMATM 3a PYUKM, AKLO HKa
rapsva.

- He CﬂOpO)KHFIl;lTe pe3epByap AN BOAM 3a ACTMOMOI OO HOCKMKA AAA
HanoBHEHHS BOAOIO. LLIOO cnopoXkHUTH pe3epByap AN BOAW, HAXWAITb
NAATGOPMY Ha3aa | BUAMITE BOAY I3 33AHBOT YaCTUHM
nAaTdopmu (Man. 3).

- [lepea TUM, SK YNCTUTK NPUCTPIN, 3aBXKAM BIA EAHYMTE MOTO Bia MEpeXi
| AQITE OXOAOHYTM.

ABTOMaTHYHE BUMKHEHHSA
[pucTpin 0bAaaHaHO YHKLIEID aBTOMATUUHOMO BUMKHEHHS. [ 1pUCTPIl BUMMKAETBCS aBTOMATUUHO,
AKLIO MPOTArOM 2 XBUAMH MICAA MiA'€EAHAHHS NOTO A0 MEPEXi HE HATWUCHYTU YKOAHOT KHOTKM.

[pUCTPIM TaKOX aBTOMATWUYHO BUMMKAETHCA MICAS 3aBEPLUEHHSA BCTAHOBAEHOIO MEPIOAY Hacy
(BKAIOHAIOUM Yac 30epeXeHHs TeMnAa).

3axucT Bip HarpiBaHHs 6e3 BoAMU
Lllo napoBapky 0bAaAHAHO QYHKLLIEIO 3aXMUCTY BiA BUKMMaHHS BOAW. DyHKLIS 3aXUCTY BiA BUKMMAaHHS
BOAW aBTOMATUYHO BUMMKAE HarpiBaAbHWUIM EAEMEHT, SIKLLO B pe3epByapi HemMae BoanM abo BoHa
3aKiHuyeTbCA. LLlo6 3HOBY KOPUCTYBATHCA MPUCTPOEM, HAMOBHITL PE3EPBYAP XOAOAHOIO BOAOIO AO
nosHaukn MAX.

EaekTpomarHiTHi noaa (EMIM)
Lleit npucTpin Philips BiANOBIAE YCIM CTaHAGPTaM eAeKTPOMarHiTH1X noais (EMIT). 3riaHo 3
OCTaHHIMW HayKOBUMM AOCAIAMKEHHAMM, MPUCTPI € BE3NEUHMM Y BUKOPUCTaHHI 33 YMOB MPaBUABHOT
eKcrnAyaTauil y BIAMOBIAHOCTI 3 IHCTPYKLISMU, MOAGHMMM Y LIbOMY MOCIOHMKY KOPUCTYBaYa.

nepeA nepwuMMm BUKOPpUCTaHHAM

Mepea MeplIMM BUKOPUCTAHHSM AOBPEe MOYMCTITb YaCTUHM, SIKi KOHTAKTYBaTUMYTb i3 XKeto
(AMB. po3aiA “YuleHHs Ta Aorasp”).

PesepByap AAst BOAM CAiA YMCTUTU BOAOTOIO FaHYipKOIO.

lMiaroToBKa A0 BUKOPUCTAHHA

[NocTaBTe NpUCTpilt Ha piBHY, FOPU3OHTAABHY i CTilKY NMOBEPXHIO.

MepLu HiXX BMUKaTK NPUCTPIit, MOBHICTIO PO3MOTaTe LHYP >KMBAEHHS 3 GapabaHa Ha
nAaT$opmi.
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HanoBHiTb pesepByap AAst BOAM BoAOIO A0 nosHadku MAX (Maa. 4).
D Akwo pesepByap AASl BOAM HaMOBHUTU BOAOIO AO nosHauku MAX, napoeapka npauoe
npUBA. 60 XBUAMH.

He HanoBHioliTe pesepByap AAst BOAM BULe Mo3Haukn MAX.

HanosHtoliTe pesepByap AAS BOAM AULLE BOAOKD. Y )KOAHOMY pasi HE HanMoBHIOWTE MOoro
NMpUNpaBamK, OAI€IO YU iHLIMMKU PEYOBUHAMM.

[NocTaBTe AOTOK AASA KpaneAb Ha pe3epByap AAS BOAM, WO Ha naaTdopmi (Maa. 5).

[Mpumimka: Y sxogHomy pasi He BUKopucmosysime npucmpiii 6e3 AOmKka gasi KpaneAb i He HaAuBaNime
ma He KAAdgimb y AOMOK gAsi KbaneAb BOGy, OAilo, npunpasu uu iHLi peqyoB1HM.

BcTaHOBITb MPUCTOCYBaHHSA AAS CMIELLil HAa AOTOK AASl KpareAb, SIKLLO 1Ky, sika Byae
0bpobAasTHcs napoto, NoTpibHo npunpasutu. (Maa. 6)

- HanoBHITb MPUCTOCYBaHHSA AAA CMELLIM CBIXKMUMM UM CYLUEHUMM TPABaMM.

- IHpopMmaLiio Npo peKoMeHAOBaHY KIABKICTb TpaB abo CreLlit AAR Pi3HMX TUMIB MPOAYKTIB AVB.Y
TabAWLI 06POBKM MPOAYKTIB Mapolo B po3aiAi “TabAnLs MPOAYKTIB | MOpaan LLOAO OOPOBKH
napoio”.

A MomicTiTb NPoAYKTU B OAMH UM BiAblue KOLMKIB AAS 06POBKM Mapolo Ta/abo ually AAS Cymy
(Amwe HD9190). (Maa.7)

- BcTaHoBAOlTE 3HIMHE AHO B KOXKEH KOLLUMK AAS OBPOBKM Mapoto, moumHaoum 3ropm. LLob
HaA@KHO PO3MICTUTH AHO, CMOYATKY BCTABTE B KOLUMK OAHY CTOPOHY, @ MOTIM iHWY AO ikcallil.
ChiakyiiTe, Wob onyKAICTb Ha AHI Oyaa cnpsimoBaHa sropy (Maa. 2).

- He KnaaiTb Y KOWMKKM AN OBPOOKM MapoIo HAATO 6araTo HKi. 3aAnLTE MK LWMATKaMM BKi
BiAbHE MicLie | PIBHOMIPHO PO3KAJAITH i Ha AHO KOLLMKA.

- Aviwe HD9189: AAd MpuroTyBaHHsA prCy MOXHa CKOPUCTATUCA AEMKOIO Yallelo, AKa BMILLLaeThCs
Y KOLIMKN AASt OBOPOBKM Mapoto. AASI HAAEXKHOT LIMPKYAALLT Mapy BCEPEAMHI MapoBapKu
CAIAKYITE, OB HAaBKOAO Yallli OYAO BiAbHE MiCLIE.

- Beawki LUMaTKM NPOAYKTIB i MPOAYKTM, AIKi MOTPIOHO AOBLLIE OBPOBAATH Ha Mapi, CAlA CTaBUTU B
HaMHVKUMIA KOLWKMK AAS 0O6pobKM napoto (1).

- A 3pydHOT 0BPOBKM AELIb MapOoIo X CAIA CTABUTH Y TpUMadi AAA el (Man. 8).

- AAa 0OpObKK Mapolo MPOAYKTIB BEAVKMX PO3MIPIB (HAMPUKAGA, TYLLIOK KYPYaT, KYKYPYA3SHIX
Ka4aHiB) MOXHa 3HATK 3HIMHE AHO i3 CEPEAHBOrO KOLLIMKA AAS OOPOOKK Mapoio (2) Ta BEAMKOro
KoLlMKa A 0OpobKK napoto (3), Wob OTPUMATU OAMH BEANKMIA KOLLMK.

[Mpumimka: MakcumaabHa Micmkicmb KOLMKiB gast 06pobKu napoto cmaHosumb 1 Kr.

BcTaHOBITE OAMH UM BiAbLLE KOLLMKIB AASl OBOPOBKHM Mapoto Ha AOTOK AASl KpareAb.
CAiaKyWTE, W06 KOLIMKKM BYAO BCTAHOBAEHO HAAEXKHMM YMHOM i BOHU He xuTaancs (Maa.9).

- He noTpibHO BUKOPUCTOBYBATH BCi 3 KOLIMKN AASt OOPOBKM Mapoto.

- Kowwkn pns 06pobrim napoto npoHymeposaHo Bia 1 A0 3. Homepu kolmkis aas 06pobku
MapoIlo BKa3aHO Ha iXHIX pyuKax. ByAb-AKuiA BIAbLIMIA KOLIMK MOXHA MOCTABUTU Ha MEHLLMI, ane
HalKpalle CTaBUTM iX Y MOPAAKY 3POCTaHHA: CMoYaTKy HalMeHLMM KowwmK (1), a NOTiM cepeaHil
Kowwk (2) i BeAnkuia (3). [Mia KOWMKM A OOPOOKM MapoIo CAiA CTaBUTH AOTOK AASt KpareAb.
Kolumnkamm Aas 0O6pOOKM Mapoio MOXHa KOPUCTYBATUCA AMLLIE B Pasi HarMOBHEHHA X
reio (Man. 10).
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- Auwe HD9190: Yawwy aan cyny npusHaueHo AAA MPUrOTYBaHHA Cyry, iHLWMX PIAKMX CTPaB i
pUbM. Hally AAA Cymy CAIA CTaBUTU Y BEAMKMIA KOLLWK AAst 06pobKim mapoio (3) (Maa. 11).

- Auvwe HD9190: AKLo 3 BEAMKOrO KolMKa A OOPOOKM Mapoio 3HATH 3HIMHE AHO (3), abu
OTPMMATH BIABLLIMIA KOLUMK i3 CEPEAHIM KOLWMKOM (2) 3HK3Y, Yally AAA CyMy MOXHA CTaBUTU
3BEpXy Ta roTysatu puby, puc abo cyn (Mana. 12).

- AKWo i3 cepeAHbOro KoLWmKa AA OBPOBKM Mapoto 3HATU 3HIMHE AHO (2), abu oTpuMaTh
BIABLIMIA KOLUMK i3 MaAM KoLMKOM (1) 3HM3Y, BEAMKMIA KOLLMK AAS OBPOBKK Mapoio MOXHa
nocTaBuTH 38epxy (3).

IEl Hakpuiite kpuiKolo BepxHiit KoMK AAR 06pobku napoio (Maa. 13).

[Mpumimka: Akwo Kowmk gas 06pobku napoto He HAKPUMMU KPULLKOIO abo HAKPUMM HELLIAbHO, iXXy He
6yge 06p0BAEHO NAPOIO HAAEIKHMM YUHOM.

3acTocyBaHHSA NPUCTPOIO

[MapoBapKa Ma€ ABa peXKMMK OBPOBKYM Napoko, K MOAGHO HIMKYE.

1T Pyunuil pexkim AAS WBUMAKOTO YBIMKHEHHS MapOBapKu.

2 Pexxnm nporpamm:

- [lporpama NpuroTyBaHHs CTpaB: NPUrOTYBaHHS YCiX CTPaB i3 Pi3HUM YacoM MPUroTYBaHHS AAA
KOXHOrO KOLLIMKa.

- [lporpama “wed-Kyxap" i3 KHOMKamM NONEPEAHBO BCTAHOBAEHMX HaAALLTYBaHb: MPUrOTYBaHHS
BKi 3 NONEPeAHbO BCTAHOBACHWM YacOM MPUrOTYBaHHS | TeMNepaTypolo.

AeTanbHille MPO BUKOPUCTaHHA LMX PEXMMIB UATaNTE B OKPEMMX PO3AIAGX HIMKUE.

3araAbHa npoueaypa
[MoaaHi HUXKUE KPOKK € 3araAbHUMM KPOKaMM, SKi CTOCYIOTBCA YCIX TPbOX PEXIMMIB OOPOOKM Mapolio.

BcTaBTe WTenceAb y po3eTKy Ha CTiHi.
D 3acBiTUTbCA IHAMKATOP Ha KHOML “yBIMK./BUMK.”, | HA AMCMIAET 3’ABUTbCS CTAHAAPTHMIT Yac
06pobku napoto (20 xsuanH) (Maa. 14).

BubepiTb 0AMH i3 ABOX pexknMiB 06pobKM Mapolto i BUKOHaMTe NOTPiGHI KpoKu (AMB. pO3AiAM
MpO Pi3Hi pexXMMKU 06pobKIM Napoio HMXKYE).

[Mpumimka: Bukopucmoysamu obugsa peskumm 06pobku napoto 0gHOYACHO HEMOXKAMBO. TAKoXX
HEMOXKAMBO 0JHOYACHO BMKOPMUCMOBYBAmMM nporbamy npuromysaqHs cmpas i nporpamy “wecg-kyxap”.

[Mpumimka: Akwo napoto 06pobASEMbCS BEAMKA KiAbKiCmMb NPOGYKMIB, i3Ky CAig nepeMiluamm KyXOHHOK
AOKKOIO 3 JOBIOIO PyYKOI0, KOAM MUHE NOAOBMHA Yacy. He 3abygbme ogarHymm KyxokHi pyKasuuli.

[pumimka: [pomsrom nepumx 5 xsuanH 06pobku napoto BMMKaembCa nigcsimka KHonku “myp6o”. Lie
CBiguMmb Npo me, L0 NAPOBAPKA BUKOPUCMOBYE gOGAMKOBY NOMYXKHICMb, 106 NPULLIBUGLIMMK
HarpisaHHs.

icAs 0BpPOBKM MapoIo NMPUCTPIlt MOAAE 5 3BYKOBUX CUTHAAIB Ta aBTOMATUYHO MEPEXOAUTD
3 I 6pob 5
pexkuM 36eperkeHHs TerAa (AMB. po3aiA “Pexxum 36eperkeHHs Tenaa”).

[MicAs BUKOpUCTaHHA 06epeXXHO 3HIMITb KPULLKY.

3HiMalouM KPULLIKY, CTEXTE, W06 He 0BMEKTUCS rapsivoIo Mapoio, LLO BUXOAUTb 3 MPUCTPOIO.

[Mpumimka: LLlo6 He obnekmucs, 3HiMarime KpULLKY B KyXOHHUX PyKaBULSX. SHIMAMM KPULLKY CAig
NOBIALHO MA HA NeBHil Bigcmaki Big cebe. 3ayekarime, NOKM KpanAi napu 3 KpULLKM He cmedymb y
KOLMK gAsi 06pobku napoio.

[Mpumimka: LLlo6 BuiiHAMM 13Ky 3 KOLMKIB gAs 06pO6KM naporo, KOPUCMYIHMECS KyXOHHUM NPUAAGGAM i3
goBroto py4Koro.
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BuiimMaioum Kolumk AAst 06pobKM Napoto, 3a4eKainTe, MOKM KparAi Mapu He CTedyTb y
NiACTaBAEHUIM 3HU3Y KOLIMK AAS O6POOKM Mapoto abo AOTOK AASl KpareAb.

n [Nepea TUM SIK BUMHSATU AOTOK AASl KpareAb, BUTAMHITb LUTEMNCEAb i3 PO3eTKM i AalTe
NapoBapLLi OXOAOHYTH.

CnopoXHioiTe pe3epByap AASl BOAM MICAS KOXHOTO BUKOPUCTAHHS, HAXMASIIOUM NAATHOPMY
Hasaa Ta BUAMBAIOYUM BOAY i3 il 3aAHbOI YacTuHM (Maa. 3).

BuiiMaTh AOTOK AASl KpamneAb Ta CMOPOXHIOBATU Pe3epByap AASl BOAM CAiA 06epeXHO, OCKIAbKM
BOAQ B HUX MOXe BYTHU LLe rapsivoto, HaBiTb AKLLO iHLLIi YACTUHW MPUCTPOIO BXKE XOAOAHI.

[Mpumimka: Akwo nig yac 06pobku napoko 3akiH4yembCs BOGA, 3ACBIYyEMbCS iHGUKAMOP CNOPOIKHEHHS
pesepByapa gas BOgu, N0BIigoMASIOYM npo HeobXigHICmb HaNOBHeHHs pesepByapa gas Bogu (Maa. 15).

[Mpumimka: Axwo By xoueme 06pobumu napoio biAbiue npogykmis i nompi6Ho biabLue Bogy, ii MOXKHA
GOAMMM HEBEAUKMMM 06’eMaMu B pe3epByap gasi BOgH Yepes HOCUK gAsi HANOBHEHHS BOGOIO.

[pumimka: [pucmpiri aBmomMamudHo nepexogumb y PexxmM 0Y4iKyBaHHS, AKILO HUM HE CKOpUCmammcs
ynpogoBsk 2 xBuAuH. LLIo6 3HOBY yBiMKHYMM NnaHeAb KepyBaHHS, HAMMUCHIMb KHONKY noYamky/
3YNUHEHHS.

PyuHui pexxum

BrKOpUCTOBYITE LIEM PEXUM AAS LUBUAKOTO YBIMKHEHHS MapOBapKMu.

LLLo6 Br6paTh NoTpibHMIA Hac 06pO6KM Napoto, HATUCHITb KHOMKY TaiiMepa 3i CTPiAKOIO
Bropy uu BHu3s (Maa. 16).

LLlo6 noyaTu npotiec 06pobKM Napoto, HATUCHIT KHOMKY MoYaTKy/3ynuHeHHs (Maa. 17).

D TMouHeTbes 06pobka napoto. [oBiAbHO GAMMATHME MIACBITKA KHOMKM MOYaTKy/3yNMHEHHS Ta
KHOMKM “Typ60”, i TaliMep BiApaxoByBaTMMe BCTAHOBAEHMI Yac 06pobku napoto (Maa. 18).

D T[licAs 3aBepLueHHA BCTAHOBAEHOTO Yacy o6pobKM Napoio NPUCTPIN MOAACTb 3BYKOBI CUFHAAM
Ta MeperAe B peXKuM 36epeskeHHs TerAa. 3acBiTUTLCS IHAMKATOP 36epeXkeHHs
Tenaa (Maa. 19).

Pe>kum nporpamm: nporpama npuroTyBaHHA CTpaB

BuKopucTOBYITE L0 NpOrpamy AAS MPUIrOTYBaHHS YCIX CTPaB i3 PI3HWUM YaCcoM MPUrOTYBaHHS AAS
KOXHOIO KOLWKKa AN 0OPOOKK Napoio. [prCTpilt aBTOMAaTUYHO MOYMHAE 0OPODASTY Napoio iy B
KOLLUMKY AASt OBPOOKM Napolo i3 HaMbIAbLLIMM HaCOM MPUroTYBaHHS | MOAAE 3BYKOBI CUMHaAM,
MOBIAOMASIOUM MPO HEOOXIAHICTb BCTAHOBAEHHS KOLLIMKA AAS ODPOOKM Mapoio UM KOLWMKIB i3
MEHLLMM YacoM NpuroTyBaHHs. OCTaHHiIM KOWMK AAS OBPOBKK Napoio Ma€ HalMMEHLMI Yac
MPUrOTYBaHHS.

[Mpumimka: LLlo6 npuromysamu cmpasy 6e3 BUKOPMCMAHHSA yCiX MpPboX KOLMKiB gasi 06pobku napoio,
HaAawmyiime maimep AuLLe gAs KOLWMKIB, sKi Bu Bukopucmosyeme.

HaTtucHiTb KHoMKy nporpamu npuroTtyeaHHs ctpas. (Maa. 20)
D 3acBiTUTbCA MIACBITKA KHOMKM MPOrpaMu MPUroTYBaHHS CTPAB i TPU KHOMKM KOLUMKIB AAS
ob6pobku napoto (Maa. 21).

LLlo6 B16paTH OAMH i3 KOLUMKIB AAS OBPOBKM Napoto, HATUCHIT KHOMKY KOLLUMKA AAS
06pobku napoto 1,2 un 3. (Maa.22)
D [MoyHe 6AMMATH BiANOBIAHA MIACBITKA.

LLLo6 BcTaHOBMTU NOTPIGHUI YaC NPUTOTYBaHHS AASl BUOPAHOTO KOLLMKA AAl OBPOBKM
napolo, HaTUCKaiTe KHOMKM TaliMepa 3i CTpiAKoto Bropy Ta BHM3. (Maa.23)
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LLLo6 niaATBepAMTH, 3HOBY HaTUCHITb KHOMKY KOLUMKA AASl OBPOGKM Mapoio, AAs sikoro Bu
BCTaHoBAIOETe Yac. (Maa. 24)

D 3acBiTUTbCA TOYKA MiA KHOMKOIO KOLUMKA AASi OBPOBKM Mapolo, MOBIAOMASIIONM MPO Te,
Lo Yac BCTAHOBAEHO.

MNoeToptoiiTe KpokM 2-4, MOKK He ByAe BCTAHOBAEHO YaC AAS YCiX KOLUMKIB AAS 0BpOo6KM
napoto, siki Bu xoveTte BUKOpUCTOBYBaTMU.

A MokAaaiTs NPOAYKTH B KOLUMKM AAS 06POBKHM Napoto. Y pasi BUKOPUCTAHHS yCix TPbOX
KOLLMKIB AASl OBPOOKM Mapoto NMPOAYKTIB 3 HAMGIABLLMM YaCOM MPUTOTYBaHHS KAAAITH Y
HaMeHLUMIA KOLIMK AAS 06pobkM napoto (1), MPOAYKTM 3 MEHLLMM YaCcOM MPUrOTYBaHHS
KAQAITb y CEpPeAHil KoMK (2),a MPOAYKTU 3 HAMMEHLLMM YaCOM MPUrOTYBaHHSA — Y
HalbBiAbLIMIA KoMK (3).

[MocTaBTe KoMK AAst OBPOOKM Napoio i3 HaMBiAbLIMM YacOM MPUrOTYBaHHSA Ha NAaTGOpMy
NapoBapKy.

Bl HatucHits kHomKy nouatky/synuHenHs (Maa. 17).

D lMouHeTbcs 06pobKa Napoto MPOAYKTIB Y KOLWMKY AAS OBPOBKM Mapolo i3 HaMbBiAbLLMM YacoM
npuroTyBaHHs. MoBiAbHO BAMMaTUME MIACBITKA KHOMKM MOYaTKy/3ynuHeHHs, i Taimep
BiAPaxoByBaTUME Yac 06po6KM napoto.

] Yepes Aefikuit Yac MpUCTPI MOYHE MOAABATU 3BYKOBI CUTHAAM, i LUBUAKO BAMMaTUME
NiACBITKa KHOMKM KOLLMKA AASi 0O6pOBKM Napolo i3 APYTMM MO BEAUUMHI 3HAYEHHSM Yacy
NPUroTYBaHHS, MOBIAOMASIOUM MPO HEOBXIAHICTb BCTAHOBAEHHS HAaCTYMHOrO
kowmwuka (Maa. 25).

Bl MocTasTe Kowmk AAf 06pOBKM NapoIo i3 APYTMM MO BEAMUMHI 3HAYEHHSAM Yacy
MPUrOTYBaHHS Ha KOLUMK, LLLO Ha MapoBapLi, Ta HATUCHITb KHOMKY KOLIMKa AASl 06po6KU
napoto, Wwo 6AMMag, abo KHOMKY MoYaTKy/3ynmHEHHS.

MapoBapka NpoAOBXUTL 06PO6Ky napoto.

[No4yHe NoBiAbHO BAMMATM MIACBITKA KHOMKM MOYaTKY/3yNMUHEHHS, | TAMep BiApaxoByBaTUMe
yac o6pobku napoto.

] Yepes AesKkui Yac MpUCTPIit MOYHE NMOAABATH 3BYKOBI CUTHAAM, | GBAMMATMME MIACBITKA
KHOTMKM KOoLLUMKa AASl OOpPO6KHM Mapolo i3 HAMMEHLLIMM YacoM MPUroTyBaHHS, MOBIAOMASIOUM
NMpO HeOOXiAHICTb BCTAHOBAEHHS LibOTO KOLLMKA.

MocTaBTe KOWMK AASt OBPOGKM Mapoto i3 HAMMEHLLMM YaCOM MPUFOTYBaHHS Ha iHLUI KOLUMKM
Ta HaTUCHITb KHOMKY KoLUMKa AASl 0O6pobKM napoto, Wwo 6AnMMae, abo KHOMKY noyaTky/
3YMUHEHHS.

[MapoBapka NpoAoBXWUTb 06pObKY napoto.
MoyHe NoBiAbHO GAMMATH MIACBITKA KHOMKM MOYaTKY/3yNMUHEHHS, | TAMMEp BiApaxoByBaTUME
yac ob6pobku napoto.

D T[licAa 3aBepLueHHa Yacy 06pobKM Napoko MPUCTPI MOAACTb 3BYKOBI CUrHAAM Ta NMeperae B
pexxum 36epexxeHHs Tenaa. lMoyHe NoBiAbHO 6AMMATK iHAMKATOP 36epeXeHHs TenAa Ta
NiACBITKa KHOMKMW MOYaTOK/3yNMUHEHHS.
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Pe>xxum nporpamu: nporpama “wed-Kyxap”

BukopucToByiTe LEN peXmm AAA HaKPALLIOrO MPUrOTYBaHHA MEBHUX MPOAYKTIB 32 AOMIOMOrOIO
ronepeAHbO BCTaHOBAEHOMO Yacy NPUroTYBaHHA | TeMnepaTypu.

[Mpumimka: Mporpamy “weg-Kyxap” MosKHA BUKOPUCMOBYBAMM AULLE 3 HAMHUXKYMM KOLUIMKOM GASl
06p06KM napoio, 110 BCMAHOBAIOEMBCSA Be3nocepegHbo HA AOMOK gASl KpaneAb.

[Mpumimka: Knonku nonepegHbo BCMAHOBAEHMX HAAALIMYBAHb nporpamu “wecp-Kyxap” maomb GiAbLMI
4ac npUromyBaHHS, Hixk KHONKM py4Horo pesxxkumy. Lle nos’ssaHo 3 mum, wwo ixHs memnepamypa
npuromysanHs € getuo HuxK4olo, Hixk 100°C, gast 3abe3neyeHHs HAMKPALLOTO Pe3yAbMamy NPUromyBaxHs.

HaTucHiTb KHOMKy nporpamu “lwed-kyxap” (Maa. 26).
D 3aceiTUTbCA NIACBITKA KHOMKM Nporpamu “lwed-Kyxap” i YOTUPU KHOMKM MOMepeAHbo
BCTaHOBAEHMX HaAalTyBaHb (Maa. 27).

HaTuCcHITb 0AHY 3 HOTMPbOX KHOMOK MOMEPeAHbO BCTAHOBAEHUX HAAALUTYBaHb.
- o6 npurotysatu puby, HaTUCHITb KHOMKY NpuroTysaHHs pubn (Maa. 28).

- LLo6 npuroTyBaT1t KapTOMAIO, HATUCHITb KHOMKY MpuroTyBaHHs kapTonai (Maa. 29).
- o6 npuroTyBaTi puc, HATUCHITb KHOMKY NMpuroTyBaHHs pucy (Maa. 30).

- o6 npuroTyBaTi 3eAeHi OBOYI, HATUCHITL KHOMKY MpUroTyBaHHs osodis (Man. 31).

Axwo noTpibHO, Yac NPUroTYBaHHA MOXKHA HAAALLTYBaTH 3a AOTIOMOrOIO KHOMKM TaiiMepa 3i
CTPIAKOIO BrOpY UM BHU3 3aA€XHO BiA KIABKOCTi Ta pO3Mipy NMPOAYKTIB Y KOLUMKY AAA
06po6KuM napoto.

HaTucHiTb KHOMKy MoyaTKy/3ynuHeHHs.

D [MouHeTbes obpobka napoio, i MOBIAbHO BAMMATUME MIACBITKA KHOMKKU MOYATKY/3yMUHEHHS.
Amcriaeit noYeproBo nokasyBaTUME BiAAIK Yacy TAMMEPOM i MOTOYHY TemrnepaTypy
NPUroTyBaHHs BUOPaHOI KHOMKM NMornepeAHbO BCTAaHOBAEHMX HAAALLTYBaHb.

D T[licAs 3aBepLueHHs Yacy 06pobKu NMapoto MPUCTPI MOAACTb 3BYKOBI CUrHAAM Ta NeperAe B
peXXuMm 36epexkeHHs TerAa. 3acBiTUTbCS IHAMKATOP 36epeXKeHHs TerAa.

Pe>kum 36eperkeHHs Tenaa

[icAs 3aBeplueHHs 0BPOBKK Mapoo MapoBapKa aBTOMATUYHO MEPEXOAMTD Y PEXIUM 36EPEIKEHHS

TErNAR, | 3aCBIYYETBCS IHAMKATOP 30epeXeHHs TenAa.

V pexxumi 30epexkeHHs TemnAa Hka 36epiraeTbca TENAOIO YIPOAOBK 20 XBUAMH.

- AKuwo cTpaBy NOTpibHO 36eperTit TENACKO AOBLLE, BCTAHOBITb HEOOXIAHMIA Yac 30epeReHHs
TEMAa 3a AOTIOMOrOI0 KHOMOK TalMepa 3i CTPIAKaMM Bropy Ta BHMS.

- o6 BUMKHYTM pexum 36epexkeHHs TemnAa, HATUCHITb KHOMKY MOYaTKy/3yrnMHEHHS.

YuuLeHHA Ta AOFASA

HiKoAM He BUKOPUCTOBYIMTE AASl YMLLIEHHS MPUCTPOIO XKOPCTKUX ry6OK, abpasmBHUX 3acobiB um
PIAVMH AASl YMLLIEHHS], TAKMX SIK GEH3MH YM aLLeTOH.

BUTATHITb LITENCeAb i3 PO3eTKM i AaliTe MPUCTPOIO OXOAOHYTU.
MoUMCTITb 30BHILIHIO YaCTUHY MAATHOPMU BOAOFOIO FaHUIpKOIO.

Hi B sikomy pasi He 3aHyploitTe nAaTopMy y BOAY i He MuitTe i NiaA KpaHOM.

PesepByap AAS BOAM CAiA MUTU FaHYipKoOIO, 3MOYEHOIO B TETMAiN BOAI 3 AOAABaHHAM PiAKOro
Mutovoro 3acoby. [icas Lboro Moro NOTPiGHO MPOTEPTU YUCTOIO BOAOFOIO TKAHUHOIO.

MwuitTe KpULLKY BPYUYHY TEMAOIO BOAOIO 3 MUIOYMM 3acO60M.

He mMuitTe KpULLKY B MOCYAOMMUIHIN MaLLMHI.
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BuiMiTb 3HIMHI AeHa 3 KOLWMKIB AAst 06pO6KM Mapoto. BpyuHy noMuitTe KOLMKK AAS
06pob6KU Mapoto, 3HIMHI AeHa, MPUCTOCYBAHHS AAS CMIELLIM, AOTOK AASl KPameAb i Yally AAS
cyny (amwe HD9190) B Tenaii Boai 3 MMiouMM 3acoboM. LLi AeTaai MOXKHA TaKoX MUTH B
NOCYAOMMUMHIN MaLLMHI, BCTAHOBUBLLM KOPOTKMUIM LIMKA Ta HU3bKY TemnepaTypy.

AKLWO KOWWKM AN OBPOBKM Mapoio HacTo MUTU B MOCYAOMMIHIM MaLLIMHI, BOHW MOXYTb TPOXM

NOTbMAHITH.

BupaAeHHs Hakuny

KoAn y pesepByapi AAS BOAM 3'ABASIETECS HAKWM, MPUCTPIN CAIA MOUNCTUTU. AAS ONTUMAABHOT
pOb6OTH NAPOBaPKM BAXKAMBO PErYASPHO OUMLLATY i Bia HaKumy.

HaauitTe B pesepByap aAs Boam 6iroro ouTy (8% po3uMH OLLTOBOI KUCAOTHM) AO MO3HAYKM
MAX.

He BukopucToByitTe iHWOrO 3acO06y BUAAAEHHS HaKuMy.

BcTaHOBITE AOTOK AASl KpamneAb i MaAWit KOLWKMK AAst 06pobku napoio (1) Ha naaTdopmy
HaAXHMUM YnHOM (Maa. 32).

Hakpuitte Maamit Kowmk aAas 06pobku napoto Kpuiukoto (Maa. 33).
BcraBTe wTenceAb y poseTKy Ha CTiHi.
LLLo6 yBiMKHYTH NaHeAb KepyBaHHS, HATUCHITb KHOMKY MOYaTKy/3yMUHEHHS.

A HatucHiTb KHOMKY NoYaTKy/3yNMHEHHS | AaiiTe MPUCTPOIO MOMpaLoBaTH

20 xBuAmH (Maa. 17).
AKWwo oueT 3aKuNiB i po36pM3KYe 3a MeXi MAATPOPMM, Bia'€EAHANTE NMPUCTPIN BiA Mepexi Ta
3AMNTE TPOXM OULTY.

KoAun npucTpiit noaae 3ByKoBi CUrHaAM, BiA'€AHAMTE MOTO BiA MEpeXi Ta AaiTe ouTy
MOBHICTIO OXOAOHYTH. [1OTIM CMOPOXHITb pe3epByap AAS BOAM.

Bl CrionocHiTh pesepByap XOAOAHOIO BOAOIO KiAbKa pasis.

[Mpumimka: AKwo Hakun B pesepByapi 3aAnLLMBCS, noBMopimb npouegypy.

[Nepea THM siK BiAKA2AQTH NPUCTPIl Ha 36epiraHHS, NepeBipsiATe, UM BCi A€TaAi YUCTi Ta Cyxi
(AMB. po3aiA “YuleHHs Ta Aorasp”).

BiakAaaatoum nNpucTpiit Ha 36epiraHHs, HAMOTalMTe LUHYP AOBKOAa 6apabaHa Ha
naatoopmi (Maa. 34).

BcTaHOBITh Ha MAaTOpMYy AOTOK AAst Kpaneab (Maa. 35).

MNepeBipTe, 44 3HIMHI AeHa BCTAHOBAEHO Ha MiCLLe Y KOLUMKaxX AASl 06pobku napoto
HAAEXKHUM YMHOM.

BcTaHoBITb BeAMKMIA KOLIMK AAS 06pOBKM Mapoto (3) Ha AOTOK AASl KpareAb.
[NocTaBTe cepeaHiit KoMK AASl 06pOBKM Napoto (2) y BEAUKMIA KOLUMK AAS 0BpobKM
napoto (3). MoTiM nocTaBTe MaAMit KoMK AASl 06pobKuM napoto (1) y cepeaHii KoMK AAS
06pobku napoto (2) (Maa. 36).

A Avwe HD9190: nocTasTe ually AAA Cyny B MaAMit KOWMK AAS 06po6kiM napoio (1).



YKPAIHCbKA 203

BcTaHoBITb KpULLKY Ha Yaly aas cyny (avwe HD9190) um maamit kowmk Aas o6pobku
napoto (Maa. 37).

lFapaHTia Ta 06CAyroByBaHHsA

Akwo Bam HeobxiaHa iHGOPMaLList UM 0BCAYroBYBaHHS ab0 XK BUHMKAQ MPOOAEMa, BiABIAAVTE BED-
canT komnanii Philips www.philips.com/support a6o 38epHiTbca A0 LieHTpy obcayroysaHHs
KaieHTIB kKomnaHil Philips y coii kpaiti. Homep TeredoHy MoOdKHa 3HaNTU Y rapaHTIMHOMY TaAOHI.
Akwo y Bawin kpaiHi Hemae LleHTpy 0O6CAYroByBaHHS KAIEHTIB, 3BEPHITHCA AO MICLIEBOTO AMAEpa
Philips.

HaBkoAuwHe cepeapoBuLle

- He BrKknaaliTe NpUCTpii pasoM i3 3BU4alHIMM MOBYTOBMMM BIAXOAAMM, @ 3AaBaiTeE OTO B
OQILIMHWI MYHKT NPUMOMY AAS MOBTOPHOT MepepobKm. TaknMm UmHOM, Bu conomaraeTe
3aXUCTUTU AOBKIAAA (Man. 38).

Y cyHeHHA HecnpaBHOCTEN

YV LUbOMY PO3AIAI 3B@AEHO OCHOBHI MPOBAGMM, AKI MOXYTb BUHUKHY T MiA YaC BUKOPUCTAHHS
npucTpoio. AKWo Bu He B 3MO3i BUPILLMTIK MPOBOAEMY 33 AOMOMOTOIO iHPOPMaLLil, TOAGHOT HUMKUE,
3BepHITbCA A0 LleHTpy obcAyroByBaHHS KAiEHTIB y Balwint KpaiHi.

Mpobaema Mo>kAnBa npuunHa BupilueHHs
[NapoBapka He [NapoBapKy He nia'eaHaHo  BcTasTe WTenceAb y po3eTKy Ha CTiHi.
MnpaLlioe. AO MEpEeXi.

V pesepByapi HeMae BoAW.  HamoBHiTL pe3epsyap BOAOIO.

KHonky nouatky/ HaTUCHITE KHOMKY NoYaTKy/3yNMMHEHHS.
3yMUHEHHS He BYAO
HaTWCHYTO.
bka roTosa AvLe AesKi LIMaTKM MPOAYKTIB  HaTucHyBLIM KHOMKY +, BCTAHOBITH AOBLUMIA
YaCTKOBO. BinbLLi Ta/abo X MOTPIBHO  Yac 0BpObKK Mapolo.

AOBLLE OBPOBAATH Mapoio,
HIDK IHLLIT LIMaTKMA.,

BeAviki LUMaTKM NPOAYKTIB a0 MPOAYKTH, K
NOTPIBHO AOBLIE OOPOBAATY Ha Napi, CAIA
CTaBUTU B MaAWM KOLWMK AAS OOPOOBKM
napoto (1) i nounHaT 0OPOBKY 3a NEBHMM
Yac AO BCTAHOBAEHHS IHLLIMX KOLUMKIB.

V KolKKax AAS 0O6POOKM He KAaAITb y KOLUMKM AAS OOPOBKM Mapoto

napoio HaATo baraTto HaaTo baraTto mpoayKTis. [opixTe

MPOAYKTIB. MPOAYKTU Ha APIOHI LUMATKK, @ HalMeHLUi
LIMATKM MOKAQAITb 3BEPXY.

3aAmLLITE MK LUMATKaMM MPOAYKTIB BiAbHE
MicLe | PIBHOMIPHO PO3KAGAITH X Ha AHO

KOLWMKa.
[NpucTpint He Hakun He BuaansBcs 3 [NouncTiTe NpucTpilt Bia Hakmmy. AMB. PO3AIA
HarpiBaeTbCs MPUCTPOIO PErYAAPHO. “YuieHHs Ta Aorasa’.

HaAeXXHMM YMHOM.
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[Npobaema MoskAuBa npuuinHa

[ia yac obpobkum
napoto
PO36PU3KYETHCA
BOAQ 3 pe3epsyapa
AN BOAN.

Y pe3epByapi AAS BOAM
HaATO 6araTo BOAM.

3acBivyeTbes
IHAMKaTOP
CMOPOXHEHHS
pe3epByapa AAS
BOAM, HaBITb AKLLO B
pe3epayapi
AOCTaTHBO BOAM.

Ha HarpisanbHoMYy
EeAEMEHTI HAATO baraTo
HaKwmy.

DyHKLIIOHaABHICTb
MPUCTOCYBAHHS AAS
crewin obmerkeHa um
HEMaE KOAHOMO

pe3yAbTaTy.

Y npucTOCyBaHHI AN

Bu mokAaAm HeBiAMOBIAHI
TPaBu Y MPUCTOCYBaHHs
AAA CMIELLIN.

Bu cnoxwmsaan cTpasy He
BiApasy nicas
NPUroTYBaHHS.

Ha Boai B [pyumHoio NoABK MiHM

pe3epByapi AAF BOAM  MOXe ByTu MOTpanAsHHA y

UM AOTKY AASE
KpaneAb € niHa.

BOAY B Pe3epByapi AAS
BOAM BIAKIB UM HaABHICTb
3aAULLKIB 3aCObIB AAS
YULLIEHHS Y pe3epBYyapi.

cneuin HEAOCTATHLO TPas.

BupiweHHs

BuaniiTe 3 pesepsyapa AAS BOAK 3aliBY
BOAY. He HamoBHIoliTe pesepByap aAd BOAM
BuLLEe no3Haykn MAX,

BraaaiTh i3 pesepByapa AAS BOAM HaKuM.
YuTaiiTe niapo3aiA “BuaaseHHs Hakuny'y
PO3AIA “HULLIEHHS Ta AOTASA'.

[OKAQAITH Y MPUCTOCYBAaHHA AAS CMELil
GinblLe Tpas.

[TOKAQAITD Y MPUCTOCYBaHHA AAS CreLlilt
TPaBW i3 CUABHKM apoMaTOM. AMBITHCA
TabAULIO OBPOBKM Mapoto Y PO3AIAI
“TabAvLSA MPOAYKTIB Ta MOpaAM LLOAO
06pobKK Mapoto”.

CnoxuBanTe CTpasu Biapasy nicas
MPUrOTYBaHHS.

[NouncTiTb pe3epByap AAd BOAM. YuTariTe
PO3AIA ““ulleHHA Ta AOTASA”.

TabAuuAa NpoAyKTiB | nopaam WoA0 06po6ku napoto

- PeuenTu avB.y KHK3I peuenTis abo Ha caiTi www.philips.com/kitchen.

- Yac obpobKu, BKasaHMit y TabAWLL HUXKYE, € AVILLIE OPIEHTOBHMM. T PUBaAICTb OBPOOKM Napoio
MOXE BIAPI3HATUCA 3aAEXKHO BiA PO3MIPY LWMATKIB MPOAYKTIB, BIACTaHI MiXK HUMM B KOLLIMKY AAA
0bBpOBKM MAPOIO, KIABKOCTI MPOAYKTIB Y KOLLMKY, iX CBIXXOCTI Ta OCOBUCTUX YNOAOOaHD.



Tab6Auua o6po6Ku NPOAYKTIB Napoto

MpoAyKTH AAs

0bpobku napoto

KiAbkicTb

Yac ob6pobku
napoto (xs.)
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PekomeHaoOBaHi TpaBu/crieLii AAs
NMPUCTOCYBaHHA AAS CrieLLin

Cnapra

Monroaa
KyKypyA3a
3eAeHa KBAaCOAS

Bpokkoni
Mopksa

LigiTHa KanycTa

Cenepa
(Kybu1Kamu)

Kypsua Hixkka

KyKypyA3aHuiA
KavaH

Monoai Kabauku
(HapizaHi
CKMbKamw)

[MwoHAHa Kawa

Alua
OpykTn

[opox
(3amMopOXKeHM)

KapTonas

KpeseTkn
[yAnHMI

Puc

/Nococb

Bbina pnba

500 r
200 r

500 r
400 r

500 r

400 r
300 r

1 wr.

500 r

500 r

150 r + 250 mA
BOAM

6 Wwr.
500 r/4 wr.
400 r

400 r

200 r
4 vawwi

150 r + 300 mA
BOAM

250 r + 500 ma
BOAM

450 r
450 r

15-20
5-8

15-20
20

20

20
15-20

25
30-40

10

10-15

12-15
10-15
20-25

25-30

5
20
35

35

12-15 xs.
10-15

YebpeLib, 6asmAIK, AMMOH

3eAeHUIM YaCHUK, YWAI, MamnpyKa

[NeTpyLuKa, AMMOH, YaCHMK

HaCHUK, MEAEHMI YEPBOHMI UWAI,
MOAWMH OCTPOTiH

[NeTpyLuKa, cyxa ripumLLs, 3eAeHMI
YaCHMK

Po3mapuH, 6a3uaik, TapxyH

KMUH, BiAnii nepeLb, YnA

HopHui nepeLlb, AMOH, MarnpyKa

[eTpyLKa, YacHWK 3yBLAMM, 3eACHMI
YaCHUK

Kpin, waade, poamapmH

KMWH, KopiaHAP, rBO3AMKa

Kopuus, AVMOH, rBO3AMKa

Po3mapyH, KMWH, neTpyLuLKa

[eTpyLLKa, 3EAEHMM YaCHMK, YaCHYIK
3ybuamm

[Npvinpasa Kapi, WappaH, AUMOH
Kopuus, rBo3aKKa, BaHiAb

[NaHAaH, NeTpyLwKa, KMUH
[MaHAaH, NeTpyLKa, KMUH

Kpin, neTpyLuKa, 6asmaik

Cyxa ripumus, rBo3AMKa, ManopaH
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Yac 06po6ku napoio nonepeAHbO BCTAaHOBA€HUX pexkumis (Maa. 39)

Mopaau woao0 06po6KkKu napoio

MpucrocyBaHHa AAA cniewin

-V NPUCTOCYBaHHA AAA CMELLIM MOXHA KAACTW TaKi UyAOBI TPaBu i MPSHOLLL, IK PO3MapuH,
yebpeLib, KopiaHAP, 6a3MAIK, Kpin, Kapi Ta TapxyH. MoXHa TakoX ACAATU YaCHKKY, KMUHY abo
XPOHY AAS KPaLLOro CMaKy 6e3 AoaaBaHHs COAL. PekoMeHayeTbcs Bia 1/2 A0 3 HYalHMX AOXKOK
cyxux Tpas abo creuii. BukopucTosyiiTe GiAblue TpaB abo creLii, AKLLO BOHM CBIXI.

- [lpucTocyBaHHs aAs crieLin € HaedeKTUBHILLMM AAA TKi, IPUrOTOBAHOT Y HAMHMMKUOMY KOLLIMKY,
AKMIA BCTAHOBAIOETBCSH D€3MOCEPEAHBO Ha AOTOK AAA KpareAb.

- bBiablue nopaa, WoAO Tpas, criewin Ta PialH, AKI MOXHa BUKOPUCTOBYBATM Y MPUCTOCYBAHHI AAS
crewin, AVBITbCA BULLE Y TabAKLI 0BPOBKM Napoto.

- AoAaBaHHSA HE3HAYHOT KIABKOCTI OAIl AO Ki MOKpally€e edeKTUBHICTb POOOTU MPUCTOCYBaHHA
AN CrieLin, | Hra HabyBa€e Kpalloro cMaky.

- AAs 3a0e3neydeHHs HalKpalloro pesyAsTaTy MOPiKTE TPaBW Ha APIOHI LWMATKM Ta PIBHOMIPHO
BUMKAGAITB X y MPUCTOCYBAHHA AAA CMEL|ii.

- And 3abe3neveHHs HaMKpaLloro CMaKy PeKOMEHAYETBCA CMIOXMBATK Ky Biapasy MicAs
MPUrOTYBaHHS.

- He HaavBaiTe y mpuUCTOCyBaHHA AAA CNeLivt PIAVH.

OBoui Ta ppyKTH

- 3pixTe rpybi KaYaHM 3 LIBITHOI KamyCcTh, BPOKKOAI Ta 3BMHYaiHOI KaryCTu.

- ObpobasaNTe Napoio 3eAeHi AMCTOBI OBOUI AKOMOra MEHLLIMI MePIOA, YaCy, OCKIABKI BOHM
LWBMAKO BTpayaioTb KOAIP.

- [lepea 06pobKOIO MAPOIO HE PO3MOPOKYTE 3aMOPOXKEHIX OBOYIB.

M’saco, AomallHA NTULLA, MOPENPOAYKTH i ANLLA

- Harikpale aas 06pobKM Napoio NIAXOAATH HKHI LUMATKK M'ACa 3 HE3HAYHMMM LIMATKAMU XKUPY.

- Aobpe BUMMITE M'ACO | 3aAMLLTE, LWOD 3 HBOrO CTEKAA BOAZ, OO 3anobirTi CTiKaHHIO BEAVKOT
KIABKOCTI PIAVHMW.

- AAf 3an006iraHHs ckanyBaHHIO COKY KAAAITb M'ACO, MTULIO, puby abo aMLs Mia iHLWi MPOAYKTM.

- [lepea TM, AK MOMICTUTH ML Y MapOBAPKY, X CAA MPOKOAOTMU.

- He MoxHa 06pobASTH NMapOIo 3aMOPOXKEHE M'SCO, AOMALLHIO MNTULIIO 200 MOPEMNPOAYKTH.
[Nepea 06pOOKOIO MApOD 3aMOPOXKEHE M'ACO, MTULIO a0 MOPEMPOAYKTU CAIA MOBHICTIO
PO3MOPO3UTU.

ConroaKi pecepTn
- LLobn niACOAOANTI AECEPTH, 3aMICTb LIyKPY AOAABANTE AO HWX TPOLLKKU KOPUL.

3araAbHi nopaam

- Auwe HD9190: LLLo6K npuroTyBaT prc, MOro CAIA MOKAACTU Y Yallly AAS Cyry Ta AOAGTH BOAM.
KiAbKkOCTi AMBITBCA BHLLE Y TabAULL OOPOBKK MPOAYKTIB Mapoio.

- [licAf NpUroTyBaHHs pUCy 3a AOTIOMOTOIO KHOMKM MPUroTYBaHHS PUCY BUMKHITb MPUCTPIN,
nepemilianTe puc i 3aAMLITe MOro B Yallli 3 KpULWKOIO Ha 5 xBuAnH. Lle 3abesneuye kpatmit
pe3yAbTaT.

- Auvwe HD9190: Kpim npuroTyBaHHs Cyry, Yally AASt CYry MOXHA TaKOX BUKOPUCTOBYBATU AAS
MPUroTyBaHHS OBOYIB Y COYCi, MapUHOBAHWX NMPOAYKTIB, MYAMHIY Ta pUCY | BapiHHS pubun.

- 3aaMwTe MiXK LIMAaTKammi MPOAYKTIB BiAbHE MICLIE | PIBHOMIPHO PO3KAQAITH X Ha AHO KOLLIMKA.

- AKWO KOLMK AASt OOPOBKM Mapolo AYXKe MOBHMI, MiA Yac O6POOKM MPOAYKTU CAIA MOMILLYBATY.

- Maai WwMaTKK MPOAYKTIB 0BPOBAAIOTECA MAPOIO LBMALLIE, HXK BEAVIKI LUMATKM.

- Axwo Bu BUKOpUCTOBYETE AMLLIE OAMH KOLIMK AASt OBPOOKM Napoio, 06pobka ki mapoto B
OAHOMY KOLLUMKY TPMBA€E MEHLLE Yacy, HiX v 2 abo 3 KOLUMKaxX.

- Axwo Bu BrKopucTOBYETE BiAbLLE, HIXK OAMH KOWMK AAS OOPOBKM Mapoio, TPHUBAAICTb FOTYBaHHSA
CAIA MPOAOBKUTU Ha 5-10 XBUAKH.
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Ia roTyeTbCa WBMALLE B MaAOMy KOLLMKY AAs 06po6ki napoio (1), aHix y BEPXHIX KOLLMKax.
[NepLu H>X CNOXWBaTK CTPaBy, NepesipTe il roTOBHICTb. Lle 0cobAVBO BaXkAVBO AASt Takoro
M'ACa, AK CBUHMHA, GapLl i3 AAOBMUMHM Ta KypATMHA.

[ia Yac 06pOBKM NMAPOI0 MOXKHA AOAABATU MPOAYKTM abO AOCTABAATM KOLUMKM AAS OOPOBKHM
napoto. AKLLO NMeBHMI MPOAYKT MOTPIOHO OBPOBASTI MEHLUMIA MEePIoA, Yacy, AOAANTE MOro
nisHiLe.

O6pobka ki Napoto TPUBAE LLie MEBHMI MPOMIXKOK Yacy MiCAS NEPEXOAY NAPOBAPKU Y PEXMM
30epexeHHs TernAa. AKLWO CTpaBa BXe roToBa, BUMMITH i i3 MapoBapKK MICAA 3aBepLUEHHS LIMKAY
OBPOOKM, | MPUCTPIN NEPENAE Y PEXNM 30epEXXeHHS TemnAa.

AKLO NMPOAYKTY LLie He roTOBI, BCTAHOBITb AOBLLMIA Yac 0BPOBKM Napoto. MoxAMBO, B pe3epayap
MoOTPIOHO ByAe AOAUTU BOAM.

Aumwe HD9190: Naposapky MOXHa BUKOPUCTOBYBATM AASt PO3IrPIBaHHS BXXE rOTOBOrO Cymy.
HaanitTe cyn y vatly AAa Cyny Ta BUOEpITb MOnepeAHbO BCTAHOBACHUIA PEXIUM AAA PUOW.
HarpisaHHs 250 ma cyny Tpueae 6AM3bko 10 XBUAMH.
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