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Important

Congratulations on your purchase and welcome
to Philips! To fully benefit from the support that
Philips offers, register your product at
www.philips.com/welcome.

Read this user manual carefully before you use
the appliance, and save the user manual for
future reference.

Danger
Do not immerse the motor
unit in water nor rinse it under
the tap.

Warning

+  Never use your fingers or an
object to push ingredients into
the feeding tube while the
appliance is running. Only use
the pusher.

- Before you connect the
appliance to the power,
make sure that the voltage
indicated on the bottom of the
appliance corresponds to the
local power voltage.
Never connect this appliance
to a timer switch, to avoid a
hazardous situation.
Do not use the appliance
if the power cord, the plug,
protecting cover, rotating
sieve or any other parts are
damaged or has visible cracks.
If the power cord is damaged,
you must have it replaced
by Philips, a service center

authorized by Philips, or
similarly qualified persons to
avoid a hazard.

This appliance shall not be
used by children. Keep the
appliance and its cord out of
reach of children.

This appliance can be used by
persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities
or lack of experience and
knowledge if they have

been given supervision or
instruction concerning use of
the appliance in a safe way and
if they understand the hazards
involved.

For their safety, do not allow
children to play with the
appliance.

Never let the appliance run
unattended.

If food sticks to the wall of the
blender jar or bowl, switch off
the appliance and unplug it.
Then use a spatula to remove
the food from the wall.

Be careful when you are
emptying the bowl, handle

or clean the discs, the blade
units and the juicer sieve. The
cutting edges are very sharp.
Do not touch the blades,
especially when the appliance
is plugged in. The blades are
very sharp.



If the blades get stuck, unplug
the appliance before you
remove the ingredients that
block the blades.

Be careful if hot liquid

is poured into the food
processor or blender as it can
be ejected out of the appliance
due to a sudden steaming.
This appliance is intended for
household use only.

Caution
Never switch off the appliance
by turning the blender jar,
the bowl, or their lids. Always
switch off the appliance by
turning the speed selector to O
or OFF.

Unplug the appliance
immediately after use.

+  Always wait until the moving
parts stop running, then switch
off and unplug the appliance
before opening the lid and
reaching into any of the parts
that move in use.

Always switch off and
unplug the appliance if it is
left unattended, and before
assembling, disassembling,
cleaning and changing
accessories, or approaching
parts that move in use.

Thoroughly clean the parts
that come into contact with
food before you use the
appliance for the first time.
Refer to the instructions and
table for cleaning given in this
manual.

Never use any accessories

or parts from other
manufacturers that Philips does
not specifically recommend. If
you use such accessories or
parts, your guarantee becomes
invalid.

Do not exceed the maximum
level indication on the bowl or
the jar. Follow the quantities,
processing time and speed as
indicated in the user manual.
Let hot ingredients cool down
(< 80°C) before processing
them.

Always let the appliance cool
down to room temperature
after each batch that you
process.

Certain ingredients such

as carrots may cause
discolorations on the surface
of the parts. This does not
have a negative effect on

the parts. The discolorations
usually disappear after some
time.

Noise level: Lc = 86 dB [A]
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Electromagnetic fields (EMF)

This Philips appliance complies with all
applicable standards and regulations regarding
exposure to electromagnetic fields (EMF).

If handled properly and according to the
instructions in this user manual, the appliance is
safe to use based on scientific evidence available
today.

Recycling

This symbol means that this product shall
not be disposed of with normal householdﬁ
waste (2012/19/EU). —
Follow your country's rules for the separate
collection of electrical and electronic products.
Correct disposal helps prevent negative
consequences for the environment and human
health.

1 Overview
(Fig. 1)

Food processor pusher
Food processor bowl lid
Blade unit

Drive shaft

Food processor bowl
Motor unit

Kneading accessory
Double balloon beater

Adjustable slicing disc

P@OEIOW®OEO

Reversible shredding disc
A: For coarse shredding

B: For fine shredding

EN

EN

@ Julienne disc (HR7778,HR7783)
Granulating disc (HR7778, HR7783)
French fry disc (HR7778, HR7783)
Citrus press cone

Citrus press sieve

Mini juicer pusher (HR7777 only)
Mini juicer lid (HR7777 only)

Mini juicer filter (HR7777 only)
Mini juicer base (HR7777 only)
Mini chopper jar (optional)

Seal ring (optional)

(optional)

Maxi juicer pusher (HR7778, HR7783)
Maxi juicer lid (HR7778, HR7783)
Maxi juicer filter (HR7778, HR7783)
Maxi juicer bowl (HR7778, HR7783)

Base unit of maxi juicer bowl
(HR7778, HR7783)

Measuring cup for blender
Blender lid

Blender jar

Seal ring

Detachable blade unit for blender
Tray cover

Storage tray

Spatula

@OPOORIO®E® RO PROEEI®E®E®E®®

Cleaning brush

Detachable blade unit for mini chopper



2 Before first use

Before you use the appliance and accessories
for the first time, thoroughly clean the parts
that come into contact with food.

To explore more helpful tips and
basic recipes online, you can:
1 Goto www.philips.com.

Click the search button Q on the
homepage.

Type the product number *"HR7776,HR7777,
HR7778 or HR7783" in the search box.

2
3
4 Find or download the information you
need from the searching result.

5

For inspiring recipes, pls visit www.philips.
com/kitchen.

3 Use your food
processor

General Assembly

Before you use or assemble any of the
accessories, make sure that you assemble
according to Fig.2 to 10.

1 Turn the bowl clockwise until you hear a
click to fix it onto the motor unit.
2 Assemble the accessory or the accessory
equipped with the shaft to the bowl.
3 Putthe ingredients in the bowl.
* For the citrus press, press the citrus
fruits on the cone, and go to Step 5.

4 Put the lid on the bowl, and turn the lid
clockwise until you hear a click to fix it.
Then put the pusher into the feeding tube.
*  For the discs and mini juicer, put the

ingredients into the feeding tube with
the pushen.

5 Connect the power plug to the power
supply.

6 Check the advised ingredient quantity and
setting in Table 11. Turn the knob to the
desired speed setting.

7 After use, turn the knob to OFF, and then
unplug the appliance.

Discs

Before you start, make sure that you pick
your desired disc from following and assemble
according to Fig. 2:

Name Purpose
X For shredding
’ | Reversible ingredients into thin

() shredding or thick flat pieces

disc with the reversible
sides
For slicing
Adjustable ingredients to the
slicing disc slicing thickness you
set
Julienne disc | For cutting

&= |(HR7778, |ingredients into thin
HR7783) strips

Granulating | For granulating
disc (HR7778, | ingredients to small/
HR7783) fine pieces
French fry For cutting

C==D | disc (HR7778, | ingredients into thick
HR7783) strips.

n Caution

* Be careful when you handle the slicing blade of disc. It
has a very sharp cutting edge.

* Never use the disc to process hard ingredients, like
ice cubes.

* Do not exert too much pressure on the pusher when
you press ingredients into the feed tube.

EN 5
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Note

* Put the ingredients into the feeding tube with the
pusher: Fill the feeding tube evenly for the best
results.WWhen you have to process a large amount of
ingredients, process small batches and empty the bowl
between batches.

Blade unit ﬁiﬂ

Before you start, make sure that you assemble
according to Fig. 3.

You can use the blade unit to chop, mix, blend,
or puree ingredients.You can also use it to mix
and blend cake batters.

To remove food that sticks to the blade or to
the inside of the bowl, use a spatula to remove
the excess after you switch off the appliance.

Usage/

Application Purpose

Chopping meat/

fish Meat balls, fish cake, burger
Chopping onion/ | Salsa, pesto or for

herb garnishing

Chopping nuts
or chocolates

Toppings or garnishing for
salads, bread, puddings

Almond or peanut butter

Pureeing nuts
g paste

B

* Always put the blade unit in the bowl before you start
to add the ingredients.

* Do not use the blade unit to chop hard ingredients, like
coffee beans, turmeric, nutmeg, and ice cubes, as this
may cause the blade to get blunt.

* Do not let the appliance run too long when you
chop (hard) cheese or chocolate. Otherwise these
ingredients become too hot, start to melt, and turn

lumpy.

Kneading accessory @

Before you start, make sure that you assemble
according to Fig. 4.

Turn the knob to the ON position and then
press the kneading preset button @ to start.
Press the button again to stop when the dough
is formed.

you can use the kneading accessory for a quick
and fuss-free kneading of your dough for breads,
rolls, pastries, cookies, pies, and pasta.

£

¢ If using High Gluten Flour, for best results, use 60g

water for every 100g of flour; and knead at speed 9-12

for 1.5 mins (max time).

The kneading preset button is equipped with an

auto-stop timer to protect your appliance from over

usage.

* The kneading preset button € also has an auto cool
down period after each processing cycle. During this
period, the button will blink and the function cannot
be activated.

Double balloon beater 56

I Warning

* Do not use the double balloon beater to blend cake
batters with butter or margarine. Use the blade unit
for this job.

Before you start, make sure that you assemble
according to Fig. 5.

Turn the knob to the ON position and then
press the whipping/whisking preset button (&) to
start. Press the button again to stop when the
cream or egg whites are completely processed.
You can use the double balloon beater to whisk
egg whites and to whip cream , to help prepare
your recipes for meringue, and whipped cream

toppings.



Tip

¢ The whipping/whisking button @ is equipped with an
auto-stop timer to protect your appliance from over
usage.

Note

* Before processing ingredients, remove all seeds and
pips from plums, apricots, peaches, and cherries,
remove all tough skins from pineapples, melons etc.

Citrus press @m>

Before you start, make sure that you assemble
according to Fig. 6.

You can use the citrus press for fast and easy
juicing of your citrus fruits such as orange,
lemon and grapefruit.

¢ Put the sieve for citrus press on the shaft in the bowl.
Make sure that the projection on the sieve is locked
in the slot of the bowl handle.When the sieve s fixed
correctly, you hear a click.

* Press the citrus fruit onto the cone. Stop pressing to
remove the pulp from the sieve if necessary. When you
finish pressing or want to remove the pulp, turn the
knob to OFF and remove the bowl from the appliance
with the accessories on it.

Mini Juicer %
(HR7777 only)

Before you start, make sure that you assemble
according to Fig. 7.

You can use the mini juicer to juice up to 500g
of fruits and vegetables such as carrots, apples,
watermelon, pear, grapes and pineapple.

Caution

* Do not exert too much pressure on the pusher when
you press ingredients into the feed tube.
¢ Do not fill the bowl beyond the maximum indication.

Mini chopper
(Optional)

Before you start, make sure that you assemble
according to Fig. 8.

You can use the mini chopper to chop coffee
beans, peppercorns, nuts, herbs, dried fruits etc.
Dried fruits such as figs can be chopped and
used as toppings for yoghurt or spread for your
bread or biscuit.

For best results when processing dried black
Mission figs, use max of 60 g at speed P for

7 seconds.

Note

* You can order a mini chopper jar and a blade unit
(under service code number 9965 100 56737 & 9965
100 56882) from your Philips dealer or a Philips service
center as extra accessories.

¢ Follow the recommendation on Table 11. Do not exceed
the maximum level indicated on the mini chopper.

Maxi Juicer @
(HR7778 ,HR7783)

Before you start, make sure that you assemble
according to Fig. 9.

You can use the maxi juicer to juice up to 1.5 kg
of fruits and vegetables such as carrots, apples,
watermelon, pear, grapes, and pineapple.

EN 7
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“ Caution

* Never insert your hand or another object (e.g. a fork,
knife, spoon, or spatula) into the feeding tube. Only use
the pusher supplied with the appliance for this purpose.

* Wait until the sieve has completely stopped rotating
before you remove the lid.

* Always check the sieve before use. Do not use the
juicer if you notice any damage like cracks, crazes, or a
loose grating disc.

* Before processing ingredients, remove all seeds and
pips from plums, apricots, peaches and cherries, remove
all tough skins from pineapples, melons etc.

* When you clamp the lid on the juicer bow! correctly,
you hear a click.

Blender W

Before you start, make sure that you assemble
according to Fig. 10.

You can use the blender to prepare your
milkshakes, juice, soups and sauces using fruits,
vegetables and water or other liquids. It can also
be used for making mayonnaise.

To crush ice, turn the knob to the ON position
and then press the ice preset button (®). Press
the button again to stop.

¢ Never open the lid to put your hand or any object in
the jar while the blender is running.

* Always assemble the sealing ring onto the blade unit
before you attach the blade unit to the blender jar.

* To add liquid ingredients during processing, pour them

into the blender jar through the feeding hole.

Precut ingredients into small pieces before you process

them.

* If you want to prepare a large quantity, process small

batches of ingredients instead of a large quantity at

once.

To avoid spillage: When you process a liquid tends to

foam (for example, milk), do not put more than 1 liter

of liquid in the blender jar:

* Put the ingredients in the blender jar within the
maximum level indication.

4 Recipe

Home made pizza: basic pizza dough

Ingredients

250 g all-purpose flour + extra
165 ml. water, lukewarm

4 g. dried yeast

2 tbsp. (white) sugar

V2 tsp. salt

Preparation method

1 Assemble the blender jar and add the
water, yeast, sugar and salt to the jar
Press Pulse button twice to mix the
ingredients.

2
3 Remove the jar from the motor unit and
leave it for 5 minutes.

4

Assemble the food processor bowl with
the kneading accessory and add the flour
to the bowl and then turn the knob to
speed 1.

5 Pourthe yeast mixture slowly into the
feeding tube with the motor running.

6 Stop processing until a dough ball is

formed.
* Add 1 or 2 tbsp. flour if the dough ball
is too soft.

7 Remove the dough ball from the bowl,
coat it with flour and wrap it with plastic
wrap.

8 Leave it to rise at room temperature
between 10-40 minutes, depending on
how thick you would like the crust to be.

9 Heat the oven with the maximum
temperature setting.

10 Roll out the pizza dough on a floured
surface and top the pizza dough with
tomato sauce, mozzarella and fresh basil.

11 Bake the pizza dough in the hot oven.

* [t will take 8-10 minutes to complete

baking, depending on your oven setting.



Home made pizza: sauce and toppings

Ingredients

Basic pizza topping suggestion:
100 g. mozzarella, sliced

2 stalks fresh basil leaves, chopped
1 bell pepper

50 g. sausage

1 red onion

hard cheese (Parmesan)

Basic tomato sauce:
100 ml vegetable stock
2 tbsp. tomato purée

2 stalks fresh basil leafs

Preparation method

1 Preheat the oven with the maximum
temperature setting.

Assemble the blender jar and add the
sauce ingredients to the jar

Blend the ingredients with speed 1 for
30-60 seconds.

Remove the jar from the motor unit and
assemble the food processor bow! with
the slicing insert (disc).

AW N

Put the bell pepper, sausage and onion into
the bowl and slice them with speed 1.

Replace with the grating insert (disc) and
add cheese into the bowl.

Process cheese with speed 1.

Roll out the pizza dough and cover it with
the tomato sauce and toppings.

O 0ON O U»n

Bake it in the hot oven for 8-10 minutes.

5 Cleaning

I Warning

* Before you clean the appliance, unplug it.

Caution

* Make sure that the cutting edges of the blades and
discs do not come into contact with hard objects. This
may cause the blade to get blunt.

¢ The cutting edges are sharp. Be careful when you clean
the blade unit of the food processor; the blade unit of
the blender and the discs.

English

-_—

Clean the motor unit with a moist cloth.
2 Clean the other parts in hot water

p
(< 60°C) with some washing-up liquid or
in a dishwasher.

6 Storage

1 Pushthe power cord into the integrated
cord storage (Fig. 13).

Store the product in a dry place.

(For HR7776 and HR7777) Put the small
accessories in the food processor bowl
(Fig. 14).

4 (For HR7778 and HR7783) Put the
kneading accessory, blade unit, double
balloon beater, spatula, and discs into the
accessory storage tray (Fig. 15).

w N

7 Guarantee and
service

If you have a problem, need service, or need
information, see www.philips.com/support or
contact the Philips Consumer Care Center

in your country. The phone number is in the
worldwide guarantee leaflet. If there is no
Consumer Care Center in your country, go to
your local Philips dealer:

EN 9



Vigtigt!

Tillykke med dit keb og velkommen til Philips!
Du kan fa alle fordelene ved den support, som
Philips yder, ved at registrere dit produkt pa
www.philips.com/welcome.

Laes denne brugervejledning omhyggeligt
igennem, inden apparatet tages i brug. Gem
brugervejledningen til eventuel senere brug.

Fare
Motorenheden ma ikke
kommes i vand eller skylles
under vandhanen.

Advarsel
Brug aldrig dine fingre
eller en genstand til at
skubbe ingredienser ned
| pafyldningstragten, mens
apparatet kerer. Brug altid kun
nedstopperen.
For du slutter strgm til
apparatet, skal du kontrollere,
at den netspanding, der
er angivet i bunden af
apparatet, svarer til den lokale
netspaending.
For at undga farlige situationer
ma du aldrig slutte apparatet til
en timerkontakt.
Brug ikke apparatet,
hvis netledning, stik,
beskyttelsesdaeksel, roterende
si eller andre dele er
beskadigede eller har synlige
revner.
Hvis netledningen er
beskadiget, skal den udskiftes

10 DA

hos Philips, et autoriseret
Philips-servicevearksted eller
af en tilsvarende kvalificeret
fagmand for at undgd enhver
risiko.

Dette apparat ma ikke bruges
af bern. Hold apparatet og
ledningen uden for bgrns
reekkevidde.

Dette apparat kan bruges af
personer med reducerede
fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller manglende
erfaring og viden, hvis de er
blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og forstar de
medfglgende risici.

Af hensyn til barnenes egen
sikkerhed begr de ikke lege
med apparatet.

Lad aldrig apparatet kegre uden
opsyn.

Hvis der sidder mad fast pa
siden af blenderglasset eller
skdlen, skal du slukke apparatet
og tage stikket ud. Brug
derefter en spatel til at fierne
det, der sidder fast.

Veer forsigtig, nar du tammer
skalen, handterer eller renggr
skiverne, knivenhederne og
juicerens si. Knivbladenes &gge
er meget skarpe.

Undga at rere ved knivene,
nar apparatet er sluttet til
stremmen. Knivene er meget
skarpe.



Fo

Hvis knivene sztter sig

fast, skal stikket tages ud

af stikkontakten, inden de
fastsiddende ingredienser
flernes.

Veer forsigtig, ndr der hzeldes
varm veeske | apparatet, da den
kan sprgjte ud af apparatet

pa grund af den pludselige
damppavirkning.

Dette apparat er kun beregnet
til almindelig husholdningsbrug.
rsigtig

Sluk aldrig apparatet ved

at dreje pa blenderglasset,
skdlen eller lagene. Sluk

altid apparatet ved at dreje
hastighedsveelgeren til O eller
OFF.

Tag altid stikket ud af
stikkontakten straks efter brug.
Vent altid, indtil alle bevagelige
dele er stoppet, og sluk s for
apparatet, og tag stikket ud

af stikkontakten, fer du dbner
ldget og stikker fingrene ind |
dele, der bevager sig ved brug.
Sluk altid for apparatet, og tag
stikket ud af stikkontakten, hvis
det efterlades uden opsyn,

og for samling, adskillelse,
rengering, udskiftning af
tilbehgr, samt feor du kommer |
neerheden af dele, der bevaeger
sig under brug.

Serg for grundigt at rengere
de dele, der kommer i
bergring med mad, inden

du bruger apparatet ferste
gang. Las instruktionerne og
tabellen for renggring i denne
brugervejledning.

Brug aldrig tilbehgr eller dele
fra andre fabrikanter eller
tilbehgr/dele, som ikke specifikt
er anbefalet af Philips. Hvis

du anvender en sadan type
tilbehar eller dele, annulleres
garantien.

Overskrid aldrig max-
markeringerne pa skal

eller glas. De angivne
maengder; tilberedningstider
og hastigheder |
brugervejledningen skal fglges.
Lad varme ingredienser afkale
(< 80°C), for de kommes i
apparatet.

Lad altid apparatet kole ned
til stuetemperatur efter hver
portion.

Visse ingredienser som f.eks.
guleradder kan fordrsage
misfarvning af delenes
overflader. Det pavirker

ikke delenes funktionsevne.
Misfarvningerne forsvinder
som regel efter nogen tid.
Stgjniveau: Lc = 86 dB [A]

Dansk
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Elektromagnetiske felter
(EMF)

Dette Philips-apparat overholder alle

branchens geeldende standarder og regler
angaende eksponering for elektromagnetiske
felter (EMF). Hvis apparatet handteres

korrekt i henhold til instruktionerne i denne
brugervejledning, er det sikkert at bruge baseret
pa de forskningsresultater;, der er adgang til pa
nuvaerende tidspunkt.

Genbrug

Dette symbol betyder; at dette produkt

ikke ma bortskaffes sammen med

almindeligt husholdningsaffald (2012/19/ e
EV).

Folg dit lands regler for saerskilt indsamling af
elektriske og elektroniske produkter: Korrekt
bortskaffelse er med til at forhindre negativ
pavirkning af miliget og menneskers helbred.

1 Oversigt (fig. 1)

Nedstopper til foodprocessor
Lag til foodprocessorskal
Knivenhed

Drivaksel

Foodprocessorskal
Motorenhed

Dejtilbehgr

Dobbelt ballonpiskeris

Regulerbar snitteskive

SJCNONCORONONOIORORS)

Vendbar riveskive
A:Til grovrivning
B:Til finrivning

@OPOORIOR®O® OROR® ® PREEEAI®FE®E®E®E

Julienneskive (HR7778, HR7783)
Granuleringsskive (HR7778, HR7783)
Pommes frites-skive (HR7778, HR7783)
Kegle til citruspresser

Si til citruspresser

Nedstopper til mini-juicer (kun HR7777)
Lag til mini-juicer (kun HR7777)

Filter til mini-juicer (kun HR7777)

Bund til mini-juicer (kun HR7777)
Minihakkerglas (ekstraudstyr)
Teetningsring (ekstraudstyr)

Aftagelig knivenhed til mini-hakker
(ekstraudstyr)

Nedstopper til maxi-juicer
(HR7778,HR7783)

Lag til maxi-juicer (HR7778, HR7783)
Filter til maxi-juicer (HR7778, HR7783)
Skal til maxi-juicer (HR7778, HR7783)

Basisenhed til maxi-juicerens skal
(HR7778, HR7783)

Malebzger til blender
Blenderlag

Blenderglas

Teetningsring

Aftagelig knivenhed til blender
Daksel til bakke
Opbevaringsbakke

Spatel

Rensebarste



2 For forste brug

For du bruger apparatet og tilbehgret for
forste gang, skal du grundigt rengere de dele,
der kommer i kontakt med madvarer.

Du kan finde flere brugbare tip og
enkle opskrifter online ved at:

(0] NN WN =

Ga ind pa www.philips.com
Klikke pa sageknappen Q pa hjemmesiden.

Indtaste produktnummeret "HR7776,
HR7777,HR7778 eller HR7783" i spgefeltet.

Finde eller downloade de ngdvendige
oplysninger fra sggeresultatet.

Du kan finde flere inspirerende opskrifter
pa www.philips.com/kitchen.

3 Brug foodpro-

cessoren

Generel samlevejledning

For du bruger eller samler noget af tilbeharet,
skal du sgrge for at samle tilbehgret som vist i
Fig. 2 til 10.

1
2
3

Drej skdlen med uret, indtil du hgrer et
klik, for at fastgere den pa motorenheden.

Set tilbehgret eller tilbehgret med
tilherende skaft fast til skalen.

Kom ingredienserne i skalen.
*  Med hensyn til citruspresseren skal du

presse citrusfrugterne pa keglen og ga
til Trin 5.

Leeg laget pa skalen, og drej derefter laget
med uret, indtil du herer et klik, for at
fastgere det. Seet derefter nedstopperen
ned i pafyldningstragten.

os U1

* Ved skiverne og mini-juiceren skal
du bruge nedstopperen til at skubbe

ingredienserne ned i pafyldningstragten.

Tilslut stremmen.

Kontroller i Tabel 11, hvilken meengde og
indstilling, der anbefales for ingredienserne.
Drej knappen til den gnskede
hastighedsindstilling.

Efter brug drejes knappen til OFF, og
apparatet kobles fra stikkontakten.

Diske

For du starter, skal du serge for at vaelge den
gnskede skive blandt de falgende og sette den
pa som vist i Fig. 2:

Navn Formal
Til at rive
Vendbar ingredienser i tynde

eller tykke, flade
stykker med de
vendbare sider

riveskive

Til at snitte

Regulerbar | ingredienser med
snitteskive den skivetykkelse, du
indstiller
Julienneskive | Til at skaere
HR7778, ingredienser i tynde
g Y
HR7783) strimler
Sr:a?sukli?/_e Til granulering af
(HgR7778 ingredienser i sma/
HR7783)Y fine stykker
P.ommes Til at skeere
frites-skive . ‘ .
@ (HR7778 ingredienser i tykke
' strimler:

HR7783)

DA 13

Dansk



Forsigtig

Veer forsigtig, nar du rgrer ved skivens skarpe kanter.

Den har en meget skarp skeereside.

* Undga at bruge skiven til harde ingredienser som f.eks.
isterninger.

* Tryk ikke nedstopperen for hardt ned, nar

ingredienserne presses ned i pafyldningstragten.

Bemark

Brug nedstopperen til at skubbe ingredienserne ned

i pafyldningstragten. Det bedste resultat opnas, nar
ingredienserne fordeles jeevnt i pafyldningstragten. Nar
du skal tilberede en stor mzangde ingredienser, skal du
gore det af flere omgange og temme skalen mellem
hver portion.

Knivenhed ﬁﬁﬂ

For du starter, skal du sgrge for at samle
apparatet som vist i Fig. 3.

Du kan bruge knivenheden til at hakke, mikse,
blande eller purere ingredienser. Du kan ogsa
bruge den til at mikse og blende kagede;j.

For at fierne mad, der sidder fast pa kniven eller

pa indersiden af skalen skal du bruge en spatel,
der kan flerne overskydende mad, nar du har
slukket for apparatet.

Brug/anvendelse | Formal

fiakkmng af ked/ Kadboller, fiskekage, burger
Hakning af lgg/ | Salsa, pesto eller som
urter garniture
Hakning af Drys eller garniture il
nedder eller

salater, brad eller desserter
chokolade
Purering af Mandelmasse eller masse af
nedder jordngddesmegr

14 DA

E Bemark

* Set altid knivenheden ned i skdlen, far du kommer
ingredienserne i.

* Brug ikke knivenheden til hakning af harde ingredienser

som f.eks. kaffebenner, gurkemeje, muskatnad og

isterninger; da dette kan gere kniven slgv.

Lad ikke apparatet kare for lang tid, ndr du hakker

(hard) ost eller chokolade. Ellers bliver ingredienserne

for varme, begynder at smelte og bliver klumpede.

/Eltetilbehor @

For du starter, skal du serge for at samle
apparatet som vist i Fig. 4.

Drej knappen til ON-position, og tryk derefter
pa forudindstillingsknappen til zltning € for at
starte. Tryk pa knappen igen for at stoppe, nar
dejen er zltet godt.

Du kan bruge eltetilbehgret til hurtigt og
problemfrit at elte din dej til bred, boller, kagen,
smakager, teerter og pasta.

3

¢ Hovis du bruger mel med hgjt glutenindhold, skal du for
at opnd de bedste resultater bruge 60 g vand til hver
100 g mel og derefter alte med hastighed 9-12i 1,5
minutter (maks. tid).

Forudindstillingsknappen til zeltning ) er udstyret
med en autostop-timer til at beskytte dit apparat mod
overdreven brug.

Forudindstillingsknappen til 2ltning har ogsa

en automatisk nedkelingsperiode efter hver
tilberedningsproces. | denne periode blinker knappen,
og den kan ikke aktiveres.

Dobbelt ballonpiskeris 55

1N Adbvarsel

* Brug ikke det dobbelte ballonpiskeris til at blende
flydende kagedej med smer eller margarine. Brug
knivenheden til dette job.

For du starter, skal du serge for at samle
apparatet som vist i Fig. 5.



Drej knappen til ON-position, og tryk derefter
pa forudindstillingsknappen til piskning (&) for at
starte. Tryk pa knappen igen for at stoppe, nar
fladen eller zggehviderne er feerdigtilberedt.
Du kan bruge det dobbelte ballonpiskeris

til at piske eeggehvider og fladeskum og til
tilberedning af dine opskrifter pa marengs og
fladeskumsdrys.

Tips

* Forudindstillingsknappen til piskning @ er udstyret
med en autostop-timer til at beskytte dit apparat mod
overdreven brug.

Citruspresser @m>

For du starter, skal du sgrge for at samle
apparatet som vist i Fig. 6.

Du kan bruge citruspresseren til hurtig og nem
presning af citrusfrugter som f.eks. appelsin,
citron og grapefrugt.

E Bemark

¢ Sat sien til citruspresseren pa skaftet i skdlen. Serg for,
at tappen pa sien er last fast over skdlens handtag. Du
kan here et klik, nar sien er sat rigtigt fast.

Pres citrusfrugten ned over keglen. Stop presningen for
om nedvendigt at fierne frugtkedet fra sien. Nar du er
faerdig med presningen eller gnsker at fierne frugtkedet,
skal du dreje knappen til OFF og fierne skalen fra
apparatet sammen med tilbehgret.

Mini-juicer ==
(kun HR7777)

For du starter, skal du serge for at samle
apparatet som vist i Fig. 7.

Du kan bruge mini-juiceren til at presse op til
500 g frugt og grentsager som f.eks. gulergdder,
xbler, vandmelon, pzerer; vindruer og ananas.

Forsigtig

¢ Tryk ikke nedstopperen for hardt ned, nar
ingredienserne presses ned i pafyldningstragten.
¢ Fyld aldrig skalen over maksimummaerket.

Bemaerk

¢ Inden du tilbereder ingredienser; skal du fierne alle
kerner og sten fra blommer, abrikoser, ferskner og
kirsebaer samt hard skreel fra ananas, melon osv.

Minihakker @
(ekstraudstyr)

For du starter, skal du sgrge for at samle
apparatet som vist i Fig. 8.

Du kan bruge minihakkeren til at hakke
kaffebgnner, peberkorn, nedder, urter, terrede
frugter osv.

Torrede frugter som feks. figner kan hakkes og
bruges som drys pa yoghurt eller paleeg til bred
eller kiks.

For at opna de bedste resultater; ndr du
tilbereder terrede black mission-figner, ma du
hgjst bruge 60 g ved hastigheden P i 7 sekunder.

Bemark

* Du kan bestille et minihakkerglas og en knivenhed
(under servicekodenummer 9965 100 56737 og 9965
100 56882) hos din Philips-forhandler eller et Philips-
servicecenter som ekstra tilbeheor:

* Folg anbefalingen iTabel 11. Overskrid ikke maksimum-
markeringen pa minihakkeren.

Maxi-juicer @
(HR7778, HR7783)

For du starter, skal du serge for at samle
apparatet som vist i Fig. 9.
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Du kan bruge maxi-juiceren til at presse op til 1,5
kg af frugt og grentsager som f.eks. guleredder;
abler, vandmelon, peerer; vindruer og ananas.

Forsigtig

* Stik aldrig din hand eller andre genstande (f.eks. en
gaffel, kniv, ske eller spatel) ned i pafyldningstragten.
Brug kun den medfalgende nedstopper til dette formal.

¢ Vent, indtil sien er holdt helt op med at rotere, for du
fierner laget.

Bemark

* Kontroller altid sien fer brug. Brug ikke juiceren, hvis
du opdager, at den er blevet beskadiget og f.eks. har
spreekker; revner eller en lgs riveplade.

* Inden du tilbereder ingredienser; skal du fierne alle
kerner og sten fra blommer, abrikoser, ferskner og
kirsebaer samt hard skreel fra ananas, melon osv.

¢ Nar du setter laget korrekt pa juicerskalen, lyder der et Kik.

Blender W

For du starter, skal du serge for at samle
apparatet som vist i Fig. 10.

Du kan bruge blenderen til tilberedning af
milkshakes, juice, supper og saucer med frugt,
grontsager og vand eller andre vaesker. Den kan
ogsa bruges til at lave mayonnaise.

For at knuse is skal du dreje knappen

til ON-position og derefter trykke pa
forudindstillingsknappen til isknusning @®). Tryk pa
knappen igen for at stoppe.

E Bemark

* Abn aldrig laget for at stikke din hand eller andre
genstande ned i glasset, mens blenderen kerer.

* Montér altid teetningsringen pa blenderens knivenhed,
for du satter knivenheden fast i blenderglasset.

¢ Huvis du vil tilszette flydende ingredienser, mens du blender;
skal du haelde dem ned gennem hullet i blenderglassets lag.

¢ Skeer ingredienser i mindre stykker, far du blender dem.

* Hvis du skal blende en stor mangde ingredienser, skal
du gere det af flere omgange i stedet for at lave det
hele pa én gang.

¢ Undga spild: Nar du blender flydende ingredienser, som
har tendens til at skumme (f.eks. malk), ber du hgjst
halde 1 liter i blenderglasset.

* Kom ingredienser i blenderglasset op til
maksimummaerket.

4 Opskrift

Hjemmelavet pizza: grundde;j til pizza

Ingredienser

250 g universalmel + ekstra
165 ml. vand, lunkent

4 g torgaer

2 spsk. (hvidt) sukker

2 tsk. salt

Tilberedningsmetode
1 Monter blenderglasset, og tilseet vand, geen,
sukker og salt i glasset.

Tryk to gange pa Pulse-knappen for at
blande ingredienserne.

2

3 Tag glasset af motorenheden, og lad
blenderen kgre i 5 minutter.

4

Seet foodprocessorskalen sammen med
zltetibehgret, tilseet mel i skdlen, og drej
derefter knappen til hastighed 1.

(0]

Haeld gaerblandingen langsomt ned i

pafyldningstragten, mens motoren kerer:

6 Stop tilberedningen, indtil der er dannet en

dejkugle.

» Tilszet 1 eller 2 spsk. mel, hvis dejkuglen
er for blad.

7 Fjern dejkuglen fra skalen, rul den i melet,
og pak den ind i film.

8 Lad den have ved stuetemperatur i 10-40
minutter, athaengigt af hvor tyk en skorpe
du ensker.

9 Opvarm ovnen til maksimal temperatur.

10 Rul pizzadejen ud pa en melet overflade,
og leeg tomatsauce, mozzarella og frisk
basilikum pa pizzadejen.

11 Bag pizzadejen i den varme ovn.

*  Det tager 8-10 minutter at fuldfere
bagningen, athaengigt af din ovn.

Hjemmelavet pizza: sauce og toppings



Ingredienser

Forslag til enkle pizzatoppings:

100 g. Mozzarella, i skiver

2 stilke med friske basilikumblade, hakkede
1 peberfrugt

50 g. polser

1 redlog

hard ost (parmesan)

Enkel tomatsauce:

100 ml grentsagsbouillon

2 spsk. tomatpuré

2 stilke friske basilikumblade

Tilberedningsmetode
1 Forvarm ovnen til maksimal temperatur.

Monter blenderglasset, og tilsaet
sauceingredienserne i blenderglasset.

30-60 sekunder.

Tag glasset af motorenheden. og szt
foodprocessorskalen sammen med
snitteskiven.

2
3 Blend ingredienserne ved hastighed 1 i
4

Leeg peberfrugt, palse og log i skdlen, og
snit dem ved hastighed 1.

Udskift med rivepladen, og tilseet ost |
skalen.

Tilbered osten ved hastighed 1.

Rul pizzadejen ud, og deek den med
tomatsauce og toppings.

O 0oON o U

Bages i den varme ovn i 8-10 minutter

5 Rengoring

14 Advarsel

* Tag strgmmen fra apparatet, for du renger det.

Forsigtig

* Serg for, at hverken knivenhedernes eller skivernes
®gge kommer i kontakt med harde genstande. Det kan
gore dem slgve.

¢ Knivbladenes agge er skarpe.Veer forsigtig, nar du
renger knivenheden i foodprocessoren, knivenheden i
blenderen og skiverne.

1 Motorenheden kan rengeres med en fugtig
klud.

2 Renggr de gvrige dele i varmt vand
(< 60°C) tilsat lidt opvaskemiddel eller i
opvaskemaskinen.

Dansk

6 Opbevaring

1 Placer ledningen i det integrerede

opbevaringsrum (Fig. 13).

Opbevar produktet pa et tort sted.

(For HR7776 og HR7777) Laeg de sma

tilbehgrsdele i foodprocessorskalen

(Fig. 14).

4 (For HR7778 og HR7783) Laeg
zltetibehgret, knivenheden, det
dobbelte ballonpiskeris, spatel og skiver i
opbevaringsbakken til tilbeher (Fig. 15).

w N

7 Garanti og
service

Huvis du far problemer, har brug for service eller
oplysninger, skal du se www.philips.com/support
eller kontakte det lokale Philips Kundecenter.
Telefonnummeret findes i folderen "World-
Wide Guarantee". Hvis der ikke findes et
kundecenter i dit land, bedes du kontakte din
lokale Philips-forhandler.

DA 17



Wichtig!

Herzlichen Glickwunsch zu lhrem Kauf und
willkommen bei Philips! Um den Support, den

Philips bietet, vollstindig zu nutzen, registrieren
Sie Ihr Produkt unter wwwi.philips.com/welcome.
Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem
Gebrauch des Gerits aufmerksam durch und
bewahren Sie sie fur eine spétere Verwendung

auf.

Achtung!

+ Tauchen Sie die Motoreinheit
niemals in Wasser. Spulen Sie

sie auch nicht unter flieBendem

Wasser ab.

Warnung

+  Verwenden Sie nie lhre Finger
oder einen Gegenstand, um
Zutaten in die Einfulloffnung
zu schieben, wahrend das
Gerdt lauft.Verwenden Sie
ausschlieBlich den Stopfer.

+  Bevor Sie das Gerdt an
eine Steckdose anschliel3en,
Uberprifen Sie, ob die auf
der Unterseite des Gerdts
angegebene Spannung mit
der Netzspannung vor Ort
Ubereinstimmt.

+  Um Gefdhrdungen zu
vermeiden, sollten Sie das

Gerét nie an einen Zeitschalter

anschlief3en.

Verwenden Sie das Gerét nicht,
wenn das Netzkabel, der Stecker,
die Schutzabdeckung, das
drehende Sieb oder andere Teile
beschaddigt sind oder sichtbare
Risse aufweisen.

Ist das Netzkabel defekt, darf

es nur von einem Philips
Service-Center, einer von Philips
autorisierten Werkstatt oder
einer dhnlich qualifizierten
Person durch ein Original-
Ersatzkabel ausgetauscht werden,
um Gefahrdungen zu vermeiden.
Dieses Gerét sollte nicht von
Kindern verwendet werden.
Halten Sie das Gerdt und

das Netzkabel auBBerhalb der
Reichweite von Kindern.

Dieses Gerat kann von Personen
mit verringerten physischen,
sensorischen oder psychischen
Fahigkeiten oder Mangel

an Erfahrung und Kenntnis
verwendet werden, wenn sie bei
derVerwendung beaufsichtigt
wurden oder Anweisung zum
sicheren Gebrauch des Gerits
erhalten und die Gefahren
verstanden haben.

Erlauben Sie Kindern zu ihrem
Schutz nicht, mit dem Gerat zu
spielen.

Lassen Sie das eingeschaltete
Gerdt niemals unbeaufsichtigt.



Wenn Zutaten innen am
Mixbecher haften bleiben,
schalten Sie das Gerdt aus, und
ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose. Losen Sie die Zutaten
dann mithilfe eines Teigschabers
von der Becherwand.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie
den Behilter leeren oder die
Scheiben, die Klinge und das
Entsaftersieb handhaben oder
reinigen. Die Klingen sind sehr
scharf.

Berlhren Sie die Messer nicht,
besonders wenn das Gerat an
das Stromnetz angeschlossen ist.
Die Messer sind sehr scharf.
Wenn die Messer blockiert sind,
ziehen Sie stets den Netzstecker
aus der Steckdose, bevor Sie

die blockierenden Zutaten
entfernen.

Seien Sie vorsichtig, wenn

heil3e Flissigkeiten in die
Kichenmaschine oder den
Mixer gegossen werden, da diese
durch unvermittelt auftretenden
Dampf herausspritzen kénnen.
Dieses Gerdt ist nur fUr den
Gebrauch im Haushalt bestimmt.

Vorsicht

Schalten Sie das Gerét nie
durch Drehen des Mixbechers,
der Schissel oder deren

Deckel aus. Stellen Sie zum
Ausschalten des Gerdts immer
den Geschwindigkeitsregler auf O
oder OFF.

Ziehen Sie nach Gebrauch
sofort den Netzstecker aus der
Steckdose.

Erst, wenn alle beweglichen
Teile zum Stillstand gekommen
sind, das Gerdt ausgeschaltet
und der Netzstecker gezogen
wurde, sollten Sie den Deckel
abnehmen und Teile anfassen, die
sich bei Gebrauch bewegen.
Schalten Sie das Gerét stets aus,
und ziehen Sie den Netzstecker
bei langerem Stillstand und
bevor Sie es zusammensetzen,
auseinandernehmen, reinigen
und Zubehor austauschen oder
wenn Sie Teile anfassen, die sich
bei Gebrauch bewegen.
Reinigen Sie vor dem ersten
Gebrauch des Gerits alle Teile,
die mit Lebensmitteln in Kontakt
kommen. Befolgen Sie die
Anweisungen, und halten Sie sich
an die Reinigungstabelle in der
Bedienungsanleitung.

Deutsch
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Verwenden Sie niemals
Zubehor oder Teile, die von
Drittherstellern stammen bzw.
nicht von Philips empfohlen
werden.Wenn Sie diese(s)
Zubehdr oder Teile verwenden,
erlischt Ihre Garantie.

Fullen Sie die Schissel bzw. den
Mixbecher nicht Uber die jeweils
oberste Markierung hinaus.
Befolgen Sie die Mengenangaben,
Verarbeitungszeiten und
Geschwindigkeitsstufen, die

in der Bedienungsanleitung
angegeben sind.

Lassen Sie hei3e Zutaten
abkihlen (< 80 °C), bevor Sie
sie verarbeiten.

Lassen Sie das Gerdt immer

auf Raumtemperatur abkihlen,
bevor Sie die ndchste Portion
verarbeiten.

Bestimmte Zutaten wie Karotten
kénnen die Oberflache der
Teile verfarben. Dies wirkt sich
nicht negativ auf die Teile aus.
Die Verfarbungen verschwinden
gewohnlich nach einer

gewissen Zeit.

Gerauschpegel: Lc = 86 dB [A]

DE

Elektromagnetische Felder

Dieses Philips Gerit erflllt samtliche Normen

und Regelungen bezlglich der Exposition in
elektromagnetischen Feldern (EMF). Nach
aktuellen wissenschaftlichen Erkenntnissen
ist das Gerit sicher im Gebrauch, sofern

es ordnungsgemdl und entsprechend den
Anweisungen in dieser Bedienungsanleitung
gehandhabt wird.

Recycling

Produkt nicht mit dem normalen

Hausmull entsorgt werden kann

(2012/19/EV).

1 Altgerdte konnen kostenlos an geeigneten
Ricknahmestellen abgegeben werden.

2 Diese werden dort fachgerecht
gesammelt oder zur Wiederverwendung
vorbereitet. Altgerdte kdnnen Schadstoffe
enthalten, die der Umwelt und der

Dieses Symbol bedeutet, dass das ﬁ
—

menschlichen Gesundheit schaden kdnnen.

Enthaltene Rohstoffe kénnen durch ihre
Wiederverwertung einen Beitrag zum
Umweltschutz leisten.

3 Die Léschung personenbezogener Daten
auf den zu entsorgenden Altgerdten
muss vom Endnutzer eigenverantwortlich
vorgenommen werden.

4 Hinweise furVerbraucher in Deutschland:
Die in Punkt 1 genannte Riickgabe ist
gesetzlich vorgeschrieben. Sammel- und
Ricknahmestellen in Deutschland:
https://www.stiftung-ear.de/
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Ubersicht
(Abb. 1)

Stopfer (Kiichenmaschine)

Deckel der Schiissel (Kiichenmaschine)
Messereinheit

Antriebsachse

Schiissel (Kiichenmaschine)
Motoreinheit

Knetzubehor

Quirl mit zwei Schneebesen
Verstellbare Schneidescheibe

Drehbare Raspelscheibe

A:Zum groben Raspeln

B: Zum feinen Raspeln

Julienne-Scheibe (HR7778, HR7783)
Reibscheibe (HR7778, HR7783)
Pommes-Frites-Scheibe (HR7778, HR7783)
Presskegel fiir Zitruspresse

Sieb fiir Zitruspresse

Stopfer fiir Mini-Entsafter (nur HR7777)
Deckel fir Mini-Entsafter (nur HR7777)
Filter fir Mini-Entsafter (nur HR7777)
Sockel fiir Mini-Entsafter (nur HR7777)
Becher fiir Mini-Zerkleinerer (optional)
Dichtungsring (optional)

Abnehmbare Messereinheit fiir Mini-
Zerkleinerer (optional)

Stopfer fiir Maxi-Entsafter
(HR7778,HR7783)

Deckel fiir Maxi-Entsafter
(HR7778,HR7783)

Filter fiir Maxi-Entsafter
(HR7778,HR7783)

® ®

Schissel fir Maxi-Entsafter
(HR7778,HR7783)

Sockel der Schissel fiir Maxi-Entsafter
(HR7778,HR7783)

Messbecher fiir Mixer

Mixerdeckel

Mixbecher

Dichtungsring

Abnehmbare Messereinheit flir Mixer

Abdeckung fiir Abtropfschale

Deutsch

Aufbewahrungsschale

Teigschaber

@EORPO®O®OO®® ®

Reinigungsbiirste

No

Vor dem ersten
Gebrauch

Bevor Sie das Gerdt und das Zubehér zum
ersten Mal verwenden, reinigen Sie die Teile
griindlich, die mit Nahrungsmitteln in Kontakt
kommen.

Weitere hilfreiche Tipps und
einfache Rezepte finden Sie online:
1 Besuchen Sie www.philips.com.

2 Kiicken Sie auf die Schaltfliche zum Suchen
Q auf der Website.

3 Geben Sie die Produktnummer "HR7776,
HR7777,HR7778 oder HR7783" in das
Suchfeld ein.

4 Suchen Sie in den Suchergebnissen nach
den bendtigten Informationen, oder laden
Sie diese herunter.

5 Inspirierende Rezepte finden Sie unter
www.philips.com/kitchen.
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3 Verwenden der

Kuchenmaschine

Scheiben

Bevor Sie beginnen, vergewissern Sie sich, dass
Sie lhre gewlinschte Scheibe aus den folgenden

auswahlen, und montieren Sie sie gemal3 Abb. 2:

Allgemeine Montage

Vor dem Gebrauch oder der Montage der
Zubehorteile, montieren Sie sie gemal3 Abb. 2
bis 10.

1

Drehen Sie die Schissel im Uhrzeigersinn,
bis sie horbar auf der Motoreinheit
einrastet.

Setzen Sie das Zubehér oder das Zubehor
mit dem Schaft in die Schissel ein.

Geben Sie die Zutaten in die Schissel.

*  Pressen Sie bei der Zitruspresse
Zitrusfriichte auf dem Presskegel aus,
und fahren Sie mit Schritt 5 fort.

Setzen Sie den Deckel auf die Schissel, und

drehen Sie den Deckel im Uhrzeitersinn,

bis er hérbar einrastet. Setzen Sie dann

den Stopfer in die Einflllffnung ein.

* Flllen Sie bei den Scheiben und beim
Mini-Entsafter die Zutaten mit dem
Stopfer in die Einfulléffnung.

SchlieBBen Sie den Stecker an die Steckdose
an.

Die empfohlene Mengenangabe und
Einstellung finden Sie in Tabelle 11. Drehen
Sie den Schalter auf die gewtinschte
Geschwindigkeitsstufe.

Drehen Sie den Schalter nach der

Verwendung auf OFF, und ziehen Sie den
Netzstecker des Gerats aus der Steckdose.

22 DE

Name Zweck

Zum Raspeln von
Zutaten in dinne
oder dicke flache
Stlicke mit den

drehbaren Seiten

Drehbare
Raspelscheibe

Zum Schneiden
Verstellbare von Zutaten auf
Schneidescheibe | die eingestellte
Dicke

Julienne-Scheibe | Zum Schneiden

= | (HR7778, von Zutaten in

HR7783) diinne Streifen
Reibscheibe Zum Reiben von
(HR7778, Zutaten in kleine/
HR7783) feine Stiicke
Pommes- .
@ Frites-Scheibe vZ(;JrTZSuth:;diin
(HR7778, dicke Streifen
HR7783)
Vorsicht

* Gehen Sie vorsichtig mit der Messereinheit der Scheibe
um. Sie hat eine sehr scharfe Klinge.

* Verarbeiten Sie mit den Scheiben keine harten Zutaten
wie Eiswirfel.

* Uben Sie nicht zu viel Druck auf den Stopfer aus, wenn
Sie Zutaten in die Einfulloffnung fullen.

E Hinweis

¢ Drlicken Sie die Zutaten mit dem Stopfer in die
Einfullsffnung. Die besten Ergebnisse erhalten Sie, wenn
Sie die Einflllsffnung gleichmaBig flillen. Verarbeiten
Sie gréf3ere Mengen nicht auf einmal, sondern in
mehreren kleinen Portionen nacheinander. Leeren Sie
zwischendurch die Schissel.




Messereinheit ﬁﬁd

Bevor Sie beginnen, vergewissern Sie sich, dass
Sie die Teile ordnungsgemall montieren, siehe
Abb. 3.

Mit der Messereinheit kénnen Sie Zutaten
hacken, verriihren, mixen oder pUrieren. Sie
kénnen sie auch zum Mixen und Mischen von
Teig verwenden.

Um Speisen zu 16sen, die sich am Messer oder
im Inneren der Schissel festgesetzt haben,
verwenden Sie einen Teigschaber, nachdem Sie
das Gerdt ausgeschaltet haben.

Verwendung/

Anwendung Zweck

Zerkleinern von | Hackballchen,

Fleisch/Fisch Fischfrikadellen, Burger
Zerkleinern

von Zwiebeln/ Sofe, Pesto oder Garnitur
Krautern

Zerkleinern von

- Garnitur fur Salate, Brot,
NUssen oder

Schokolade Pudding
Plrieren von Mandelcreme oder
NUssen Erdnussbutter

E Hinweis

¢ Setzen Sie stets die Messereinheit in die Schissel, bevor
Sie Zutaten einfillen.

* Zerkleinern Sie mit der Messereinheit keine harten
Zutaten wie Kaffeebohnen, Kurkuma, Muskatniisse oder
Eiswiirfel, da die Messer sonst stumpf werden.

¢ Lassen Sie das Gerdt nicht zu lange laufen, wenn Sie
(Hart-)Kése oder Schokolade zerkleinern. Ansonsten
werden diese Zutaten zu heil3, schmelzen und werden
klumpig.

Knethaken @

Bevor Sie beginnen, vergewissern Sie sich, dass
Sie die Teile ordnungsgemal montieren, sieche
Abb. 4.

Drehen Sie den Schalter auf die Position ON,
und dricken Sie die voreingestellte Taste zum
Kneten @), um zu beginnen. Driicken Sie die
Taste erneut, um den Vorgang anzuhalten,
sobald derTeig fertig ist.

Sie kdnnen den Knethaken zum schnellen

und mihelosen Kneten von Teig fir Brot,
Brotchen, Gebiack, Kekse, Pasteten und Nudeln
verwenden.

EJ

* Wenn Sie Mehl mit einem hohen Glutenanteil
verwenden, nehmen Sie flir beste Ergebnisse 60 g
Wasser pro 100 g Mehl und kneten 1,5 Minuten lang
(max. Zeit) auf Geschwindigkeitsstufe 9-12.

* Die voreingestellte Taste zum Kneten @ verfigt tber
einen Auto-Stopp-Timer, um Ihr Gerit vor Uberlastung
zu schiitzen.

* Die voreingestellte Taste zum Kneten @ ist auBerdem
mit einer automatischen Abkuhlphase nach jedem
Verarbeitungszyklus ausgestattet. WWahrend dieser Phase
blinkt die Taste, und die Funktion kann nicht aktiviert
werden.
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Quirle mit zwei
Schneebesen 50

1N Warnung

* Verwenden Sie den Quirl mit zwei Schneebesen nicht,
um Teig mit Butter oder Margarine zu vermengen.
Verwenden Sie fur diese Tatigkeit die Messereinheit.

Bevor Sie beginnen, vergewissern Sie sich, dass
Sie die Teile ordnungsgemall montieren, sieche
Abb. 5.

Drehen Sie den Schalter auf die Position ON,
und driicken Sie die voreingestellte Taste zum
Schlagen/Ruhren (&), um zu beginnen. Driicken
Sie die Taste erneut, um den Vorgang anzuhatten,
wenn die Sahne oder das Eiweil3 fertig ist.

Sie kdnnen die Quirle mit zwei Schneebesen
verwenden, um Eischnee und Sahne steif

zu schlagen und Rezepte mit Baiser oder
Schlagsahne als Garnitur zuzubereiten.

Tipp

* Die voreingestellte Taste zum Schlagen/Rihren @
verfugt Uber einen Auto-Stopp-Timer, um lhr Gerdt vor
Uberlastung zu schiitzen.

E Hinweis

¢ Setzen Sie das Sieb fir die Zitruspresse auf die
Antriebswelle in der Schussel. Stellen Sie sicher, dass
die Ausbuchtung des Siebs in den Schlitz am Griff der
Schissel einrastet. Wenn das Sieb richtig angebracht
wurde, rastet es horbar ein.

Driicken Sie die Zitrusfrucht auf den Presskegel.
Unterbrechen Sie das Auspressen, um ggf. Fruchtfleisch
aus dem Sieb zu entfernen.Wenn Sie mit dem
Saftpressen fertig sind oder das Fruchtfleisch entfernen
mochten, drehen Sie den Schalter auf OFF, und
nehmen Sie die Schissel mit dem Zubehor vom Gerdt.

Mini-Entsafter
(nur HR7777)

Bevor Sie beginnen, vergewissern Sie sich, dass
Sie die Teile ordnungsgemdl3 montieren, sieche
Abb. 7.

Sie kénnen den Mini-Entsafter verwenden,

um bis zu 500 g an Friichten und Gemdise
wie Karotten, Apfel,v\/assermelonen, Birnen,
Weintrauben und Ananas zu entsaften.

Vorsicht

* Uben Sie nicht zu viel Druck auf den Stopfer aus, wenn
Sie Zutaten in die Einfulldffnung fullen.

¢ Befiillen Sie die Schissel nicht Uber die maximale
Fullmenge hinaus.

Zitruspresse @

Bevor Sie beginnen, vergewissern Sie sich, dass
Sie die Teile ordnungsgemal3 montieren, siehe
Abb. 6.

Sie kénnen die Zitruspresse verwenden, um
Zitrusfriichte wie Orangen, Zitronen und
Grapefruits schnell und einfach zu entsaften.
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Hinweis

Entfernen Sie vor derVerarbeitung der Zutaten
samtliche Kerne aus Pflaumen, Aprikosen, Pfirsichen
und Kirschen sowie sdmtliche harten Schalen von
Ananasfriichten, Melonen usw.




Mini-Zerkleinerer @
(Optional)

Bevor Sie beginnen, vergewissern Sie sich, dass
Sie die Teile ordnungsgemal3 montieren, sieche
Abb. 8.

Sie kénnen den Mini-Zerkleinerer zum
Zerkleinern von Kaffeebohnen, Pfefferkérnern,
Nissen, Krdutern, getrockneten Friichten usw.
verwenden.

Getrocknete Friichte wie Feigen kdnnen
zerkleinert und als Zutat fUr Joghurts oder als

Aufstrich flr Brot oder Kekse verwendet werden.

Verwenden Sie fiir beste Ergebnisse beim
Verarbeiten getrockneter Feigen 7 Sekunden
lang maximal 60 g bei Geschwindigkeitsstufe P

E Hinweis

* Einen Mixbecher fiir den Mini-Zerkleinerer und

eine Messereinheit kénnen Sie (unter Typennummer
9965 100 56737 und 9965 100 56882) bei lhrem
Philips Handler oder einem Philips Service-Center als
zusdtzliches Zubehor bestellen.

Befolgen Sie die Empfehlungen in Tabelle 11.
Uberschreiten Sie nicht die angegebene maximale
Fullmenge des Mini-Zerkleinerers.

Maxi-Entsafter @
(HR7778, HR7783)

Bevor Sie beginnen, vergewissern Sie sich, dass
Sie die Teile ordnungsgemal} montieren, sieche
Abb. 9.

Sie kénnen den Maxi-Entsafter verwenden,
um bis zu 1,5 kg an Friichten und Gemise
wie Karotten, Apfel,Wassermelonen, Birnen,
Weintrauben und Ananas zu entsaften.

Vorsicht

* Stecken Sie nie lhre Hand oder einen Gegenstand
(z B. Gabel, Messer, Loffel oder Teigschaber) in die
Einfullsffnung. Verwenden Sie dazu ausschlieSlich den
mitgelieferten Stopfer.

* Nehmen Sie den Deckel erst ab, wenn das Sieb zum
Stillstand gekommen ist.

E Hinweis

* Prifen Sie das Sieb stets vor dem Gebrauch.
Verwenden Sie nicht die Saftpresse, wenn Sie Schaden
wie Risse, Spriinge oder eine lose Raspelscheibe
bemerken.

* Entfernen Sie vor der Verarbeitung der Zutaten
samtliche Kerne aus Pflaumen, Aprikosen, Pfirsichen
und Kirschen sowie sdmtliche harten Schalen von
Ananasfriichten, Melonen usw.

* Wenn Sie den Deckel korrekt auf den Saftbehdlter
klemmen, rastet dieser horbar ein.

Deutsch

Standmixer W

Bevor Sie beginnen, vergewissern Sie sich, dass
Sie die Teile ordnungsgemal3 montieren, sieche
Abb. 10.

Sie kénnen den Mixer verwenden, um
Milchshakes, Saft, Suppen und Sof3en aus Obst,
GemlUse und Wasser oder anderen Flussigkeiten
zuzubereiten. Er eignet sich auch fir die
Zubereitung von Mayonnaise.

Drehen Sie zum Zerkleinern von Eis den
Schalter auf die Position ON, und drlcken Sie
anschlieBend die voreingestellite Taste fur Eis
. Dricken Sie die Taste erneut, um den Vorgang
anzuhalten.
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E Hinweis

* Offnen Sie nie den Deckel, um Ihre Hand oder einen
Gegenstand in den Behélter zu fihren, wenn der Mixer
lauft.

¢ Setzen Sie immer den Dichtungsring auf die
Messereinheit, bevor Sie diese in den Mixbecher
einsetzen.

* Zum Einfllen von flissigen Zutaten bei laufendem
Gerit gieB3en Sie sie durch die Einflllsffnung in den
Mixbecher.

* Schneiden Sie Zutaten in kleinere Stilicke, bevor Sie sie
verarbeiten.

* Verarbeiten Sie gréBere Mengen nicht auf einmal,
sondern in mehreren kleinen Portionen nacheinander:

¢ Um Auslaufen zu vermeiden:Wenn Sie leicht
schdumende Flissigkeiten (z. B. Milch) verarbeiten,
sollten Sie hochstens 1 Liter in den Mixbecher fullen.

* Geben Sie die Zutaten bis zur maximalen Fillmenge in
den Mixbecher:

4 Rezept

Selbstgemachte Pizza: Einfacher Pizzateig

Zutaten

250 g normales Mehl + etwas zusdtzliches Mehl
165 ml Wasser, lauwarm

4 gTrockenhefe

V5 EL (weiBer) Zucker

Y2 TL Salz

Zubereitung

1 Setzen Sie den Mixbecher zusammen, und
geben Sie Wasser, Hefe, Zucker und Salz in
den Becher.

2 Dricken Sie zweimal die Impuls-Taste, um
die Zutaten zu vermischen.

3 Nehmen Sie den Becher von der
Motoreinheit, und lassen Sie ihn 5 Minuten
stehen.

4 Setzen Sie den Knethaken in die Schiissel
der Klichenmaschine, und geben Sie das
Mehl in die Schissel. Drehen Sie den
Regler dann auf Geschwindigkeitsstufe 1.
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5 Geben Sie langsam die Hefemischung in
die Einfulléffnung, wahrend der Motor lduft.

6  Setzen Sie die Verarbeitung fort, bis sich
eine Teigkugel bildet.
¢ Geben Sie 1 bis 2 EL Mehl hinzu, wenn
die Teigkugel zu weich ist.

7 Nehmen Sie die Teigkugel aus der Schissel,
bestduben Sie sie mit Mehl, und wickeln Sie
sie in Frischhaltefolie.

8 Lassen Sie den Teig bei Raumtemperatur
10 - 40 Minuten gehen, abhdngig davon,
wie dick Sie die Kruste méchten.

9 Heizen Sie den Ofen auf die maximale
Temperatur vor.

10 Rollen Sie den Pizzateig auf einer
bemehiten Unterlage aus, und geben Sie
TomatensofBe, Mozzarella und frischen
Basilikum darauf.

11 Backen Sie die Pizza im vorgeheizten Ofen.
* Abhéngig von der Einstellung Ihres
Ofens wird dies 8 - 10 Minuten in
Anspruch nehmen.

Selbstgemachte Pizza: Sof3e und Belag

Zutaten

Vorschlag fir einfachen Pizzabelag:

100 g Mozzarella, in Scheiben

2 Zweige frische Basilikumbldtter; gehackt
1 Paprika

50 g Wurst

1 rote Zwiebel

Hartkése (Parmesan)

Einfache Tomatensol3e:

100 ml GemUsebrihe

2 EL Tomatenmark

2 Zweige frische Basilikumbldtter

Zubereitung
1 Heizen Sie den Ofen auf die maximale
Temperatur vor.

2 Setzen Sie den Mixbecher zusammen, und
geben Sie die Zutaten fir die Sof3e in den
Becher.



3 Mixen Sie die Zutaten 30 - 60 Sekunden
lang auf Geschwindigkeitsstufe 1.

4 Nehmen Sie den Becher von der
Motoreinheit, und setzen Sie den Einsatz
zum Schneiden (Scheibe) in die Schissel
der Kiichenmaschine ein.

5  Geben Sie Paprika, Wurst und Zwiebel in
die Schussel, und zerkleinern Sie alles auf
Geschwindigkeitssstufe 1.

6  Setzen Sie den Einsatz zum Raspeln
(Scheibe) ein, und geben Sie den Kise in
die Schissel.

7 Verarbeiten Sie den Kise auf
Geschwindigkeitsstufe 1.

8 Rollen Sie den Pizzateig aus, und verteilen
Sie die TomatensofBe und den Belag darauf.

9 Backen Sie alles 8 - 10 Minuten im
vorgeheizten Ofen.

5 Reinigen

1N Warnung

¢ Ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie das Gerdt
reinigen.

“ Vorsicht

* Achten Sie darauf, dass die Klingen der Messer und der
Scheiben nicht mit harten Gegensténden in Berlihrung
kommen. Sie kénnten stumpf werden.

* Die Klingen sind sehr scharf. Seien Sie vorsichtig,
wenn Sie die Messereinheit der Kiichenmaschine,
die Messereinheit des Standmixers und die Scheiben
reinigen.

1 Reinigen Sie die Motoreinheit mit einem
feuchten Tuch.

2 Reinigen Sie die anderen Teile in hei3em
Wasser (< 60 °C) mit Spulmittel oder in
einem Geschirrspler.

6 Aufbewahrung

1 Schieben Sie das Netzkabel in die
integrierte Kabelaufwicklung (Abb. 13).

2 Bewahren Sie das Gerit an einem
trockenen Ort auf.

3 (Fir HR7776 und HR7777) Legen Sie die
kleinen Zubehdrteile in die Schissel der
Klchenmaschine (Abb. 14).

4 (Fur HR7778 und HR7783) Legen Sie den
Knethaken, die Messereinheit, den Quirl
mit zwei Schneebesen, den Teigschaber und
die Scheiben in das Aufbewahrungsfach fur
Zubehor (Abb. 15).

Deutsch

/7 Garantie und
Kundendienst

Besuchen Sie bei Problemen, fiir Service oder
Informationen www.philips.com/support, oder
wenden Sie sich an das Philips Service-Center in
lhrem Land. Die Telefonnummer befindet sich in
der Garantieschrift. Sollte es in lhrem Land kein
Service-Center geben, wenden Sie sich bitte an
lhren lokalen Philips Handler.
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2npavriko!

2uyxapnTmpela yia Ty ayopd oag Kat KaAwg
npeBate om Philips! Na va wdeAnBeite ANpwg
arto Ty uttooTpLlen Tou Tpoadepel N Philips,
KaTaywpenoTe To TTPoidv oag ot oeAida
www.philips.com/welcome.

AlafacTe TIPOOEKTIKA TO TIAPOV £YXELPIOIO

XPTNONG TTPOTOU XENOCLOTIOIOETE TT) CUCKEUT)
Kal KpatoTe TO yia HeAovVTIKY) avadopd.

Kivduvog

« Mnv BuBileTe TO pOTEP OF
VEPO KAl PNV TO EETTAEVETE e
vepo Ppuong.

MpoeidoTtoinon

- Mnv xpnolporioleite
ToTe Ta OAXTUAA 0ag 1
KATTOLO AVTLKEIMEVO Yia va
OTTPWEETE UALKA OTO OTOMLO
Tpododooiag evwy N CUOKEUT)
BpiokeTal oe AetToupyia.
[NpgtTel va xpnoLuoTioLeiTe
povo To e€dptnua whnong.

-+ [lpoTou ocuvdeoeTe T
ouokeun oy TTpila,
BePalwbeite 611 N TAON TTOU
avaypdadeTal oTo KATW HEPOG
TNG OUOKEUTG QVTLIOTOLYEL
OTTV TOTTIKT) TACT PEUNATOC.

-+ [lpoc ammoduyr) emkivouvwy
KATAoTACEWV, NV CUVOEETE
TTOTE AUTTV T CUOKEUT) O€
XPOvVodLaKOTITN.

« Mnv xpnolpotroleite T
OUOKEUT) av To KaAwdlo
Tpododooiag, To dIg, TO
TIPOOTATEUTIKO KANUMMA T
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AaMAa [EPN £XOUV UTTOOTEL
Cnpid 1 epdaveic pwypES,
Eav To kaAhwdio Tpododooiag
uttooTel $Oopa, Ba TpeTTeL

va avTtikaraoradei amo

™ Philips, ammé €va kévtpo
ETTLIOKEUWV £E0UOLODOTNHEVO
aré ) Philips 1) amo e&ioou
eeldlkeupéva ATtoua, TTpog
arroduym Kivouvou.

AUTH 1 oUOKEeUT| OeV TTPETTEL
va Xpnotuotroleital amo
matdid. Kpatrjote Tn cuokeun
Kal TO KaAWwOLO TG HakpLd
aroé madld.

AUTT) N CUOKEUT) PTTOpPEL va
Xpnoluorondel amo atoua
IE TTEPLOPLOMEVEG OWATLKEG,
alofnmplec 1) dlavonTikeg
LKQVOTNTEG 1) ATTO dToua
XwpIC euTTELpia Kat yvwon,
He TNV TTpoUToBeom OTL

TN XPNOLKOTIOLOUV UTTO
ETTITHENON 1) OTL EXOUV

NGl odnyiec oxeTika e
™V acdaAr) TG Xpron Kat
KATAvOOoUV TOUG EVEXOHUEVOUG
KIVOUVOUG,.

[la v aoddAeld Toug, unv
EMTPETETE oTa Taldld va
TaiCouv Pe TN ouoKeun.

Mnv adrjveTe TTOoTE TN
OUOKEUN va AelToupyel xwpic

emtiBAedn.



Eav 1o daynTd KoANoeL OTIG
TIAEUPLKEC €TTLOAVELEC TNG
KQVATAG TOU UTTAEVTEP T} TOU
KAOOoU, arrevepyOoTIOINOTE TN
OUOKEUN Kal armoouvdeoTe
™V ané my mpila. 2
OUVEXELQ, XPNOLUOTIOLOTE
pla oTTAaTouAd yla va
adalpeoeTe TO aynTo Ao
Ta TOlXWHATA.

Na mpooexeTe oTav
adetaleTe Tov KAGO Kal 6Tav
xelpiCeoTe kal kabapilete
TOUG OloKOoUG, TIG AeTTIOEC
Kal TO COUPWTT|PL TOU
amoxupwTn. Ta akpa Kotmg
efval TToAU atyunpd.

Mnv ayyiCeTe TIG AeTTiOEG,
£101ka OTav N cUoKeun €ival
ouvdedepevn oty TpiCa. Ot
AeTTiOEG €lval TTOAU alxpnpeEc.
Eav o1 Aetideg kKoAAT|oowV,
arroouvOETTE TN OUCKEUT)
aro myv mpila mpv
ATTOAKPUVETE TA UAIKA TTOU
MTTAOKAPOUV TIG AETTIOEG,

Oa mperel va eloTe 18laitepa
TTpooeKkTIKOL av pieTe CeoTd
uypd oTnV KouCIvounxavn 1
OTO UTTAEVTEP, KABWG UTTOPEL
va e€eNBouv Eadvikd e ™
Hopd1) atuou.

AuTr n cuokeur| TIpoopileTal
Yla OLKLaK™ XPHon Hovo.

Mpoocoxn

Mnv arevepyoTroleiTe TTOTE
TN OUOKEUT) TIEPLOTPEGOVTAG
TNV KAVATA TOU PTTAEVTED,
TOV KAdO 1) Ta KATAKLa
TOUG. ©a TIPETTEL Va TNV
arTevePYOoTIOLE(TE TTAVTA
oTpedovTag Tov ermAoyEa
Taxumrag ot B¢on 0 1y OFF
ATTOOUVOEETE TN CUCKEUN
amé ) mpila apéows peTd
™ Xpenom.

Na TTEQLILEVETE TTAVTA HEXPL
TA KIvoUuEVa JEPT va
OTAuATroOWV va KlvouvTal
Yla va arevepyoTTOLN|OETE
TN OUOKEUM Kal TV
arroouvdeoeTe amo v TTpila.
Movo TOTE, uTTopeiTe va
avoieTe TO KaTTAKL Kal va
ayyieTe Ta Klvoupeva Hepn.
Na amevepyotToleite Kal

va arroouvdeeTe TTAVTA

TN OUOKEUT| AtTo TNV

mpiCa oTav Tnv adrveTe
aduAak), kabwg Kat el
TN OUVAPHOAOYNOETE, TNV
ATTOCUVAPHOAOYNOETE,

™V kaBapioeTe N

aMaéete aeooudp

1 oTav TmAnolaleoTe

KovTa oe e€apTnpara

TTOU TTEpLOTPEDOVTAL

oTav n ouokeur givat
EVEPYOTTOINMEVN.

EAAnviIKaG
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MoV XPNOLUOTTIOINOETE T
OUOKEUN Yla TTpwTn dopd,
kaBaploTe oyxoAaoTika Ta
LEQT) TNG cuoKeun|g TTou Ba
epBouv oe emradr) pe TpoOdLua.
['la Tov kaBaplopo, avaTpeTe
oTig 0dnyieg kal oTov TTivaxka
TTOU TTapEXOVTAl O€ QUTO TO
eyxeLpidlo.

MnVv XPeNOLUOTIOLELTE TTOTE
aleooudp 1) e€apTrjuaTa aro
AMOUG KATAOKEUAOTEG, TTOU
dev ouvioTwvTaAl PNTA Ao T
Philips. Eav xpnotpotoinoete
TETOlA £€APTANATA T} EPN,

n €yyunon oag kabiorarat
akupn.

Mnv uttepPaiveTe TNV €voeLén
™G HEYLoTG OTABUNG

OToV KAdOo 1) TNV Kavdara.
AkoAouBnoTe TIG TTOCOTNTEC,
TO Xpovo emeéepyaoiag

Kal TNV TaxuTtnTa Tou
uttodelkvUovTal oTo
£YXeLPidIo XprionG.

[plv xpnoLuoTIOoETE
CeoTd UAIKG, adnjoTe Ta va
Kpuwaoouv (< 80°C).

Na adrjveTe Tavra m
OUOKEUT) VA KPUWOEL O€
Beppokpaoia dwuatiou peta
amé Ty eneepyaoia Kabe
TTOOOTNTAC.

Oplopeva UAIka, OTiwg

TA KAPOTA, EVOEXETAL

Va TIPOKAAECOUV
aTTOXPWHATLOMOUC OTNV
emmdavela Twv e€APTNUATWV.
AuTO dev emmpedlel
apvnTika Ta e€apTnuara.
2 UVNBwCe, oL ATToX PWHATLONO!
eCadpaviCovTal peTa armo
KATTOLO XPOVIKO dLAoTNA.

- Emimedo Bopufou:
Lc = 86 dB [A]

HAekTpopayvnrika Media
(EMF)

H ouykekpiuévn ouokeur|) Tng Philips
OUMHOPdWVETAL [e OAA TA LOYUOVTA TTPOTUTIA
Kal TOUG KAvOVIOHOUG OXETIKA [e TNV €kBeon
o€ nAekTpopayvnTika media (EMF). Av o
XELPLOKMOG Yivel owoTd Kal cUPPWVa [E TIG
odnyieg Tou TTapovTog eyxelpLdiou Xpriong,

N ouokeun eivat aodairig ot xpron Pacel
TWV ETTIOTNHOVIKWY armodel&ewy TTou eival

OlaBEoipeg Py pL OTEPQ.

AvakUkAwon

AuTo TO oUpPoAo UTTOSEIKVUEL OTL E
TO TTAPOV TTPOIOV OeV TIPETTEL VA

arroppldBel pacli pe Ta cuvnbiopéva —
arroppippara Tou ormtiou oag (2012/19/EE).
Akoloubr|oTe Toug KavoviopoUg TNG XWPeag
0ag yla Ty EEXwPLOTT) CUMOYT| TwV
NAEKTPIKWY KAl NAEKTPOVIKWY TTpoidvTwy. H
owoTr améppLdn cUPBAMEeL oTny amoduym
APVNTLKWV ETTITTTWOEWY YIad TO TTEPLBANMOV
Kal v avBpwrvn uyeia.
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Emokomnon
(ek. 1)

EEaptnpa wlnong koulivounxavig
Kamakt kadou koulivopnyavrg
Aemrida

A&ovag

Kadog koulivounxavrg

Movada potep

E€apmua Jupwong

ArAS xTUTITTPL

Pubilopevog dickog kotmg

Aiokog Tepayiopol duo oPewv
A:Ta Tepaxiopd og XovTpd KopuaTia
B:MNa Tepaxiopd oe AemTa Kopparia
Aiokog kotmg {ikev (HR7778, HR7783)

Aickog kokkoTroinong
(HR7778, HR7783)

Aiokog KOTIMG yla TNYavITEG TTATATEG
(HR7778, HR7783)

Kwvog otudm
ZoupwTrpL oTUPTN

EEaptnpa wlnong pivt amoxupwTn
(novo oto HR7777)

Kamaki pivi amoxupwTn
(noévo oto HR7777)

DIATPO pivL ATTOXUPWTN
(noévo oto HR7777)

Baon pivt amoxupwTn
(novo oto HR7777)

Kavara pivi k61N (TpoatpeTikn)

AaktUMog odpaylong (TTpoalpeTIKOG)

® ® ® ® ©

@OOOEOERIO®® ©®

Atroomwpevn Aemida yia pivi ko
(TpoaipeTIK)

EEaptnua wlnong peyahou amoxupwTn
(HR7778, HR7783)

Kamakt peyahou amoxupwTm
(HR7778, HR7783)

DikTpo peyalou amoyxupwT
(HR7778, HR7783)

Kadog peyalou amoyxupwT
(HR7778, HR7783)

Movada Baong ya Tov kado Tou
peyalou amoxupwtn (HR7778, HR7783)

Aoocopetpng yia pmAévrep
Kamakt pmAevrep
Kavara pmhevrep

AaxTUMog odpayiong

EAAnviIKaG

Amootrwpevn Aetrida yia pmAévrep
KaAuppa Siokou

Aiokog amobrkeuong

Ymaroula

BoupToaki kabapiopol
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2 [lpwv amo v
TTPWTN XPToN

[Nptv XPNOLOTIOINTETE T CUOKEUT) Kal Ta
aeooudp yia TpwTT dopd , KaBapioTe Kad
oha Ta pépn Tou £pyovTal oe emadr) e To
daynTo.

MNa va Bpeite TepIOCOTEPEG

XPNOlHeG cupPouleg kal Bacikeg

ouvTayeg oto AwadikTuo,

MTTOPELTE va KAveTe Ta €&NG:

1 MeTafeite omn SieuBuvon www.philips.
com.

2 Kavre khik oTo Kouprti avalnT Q

M nmong
oTnV apxIKT oeAida.

3 [MAnKTpoAoyroTE TOV aplBuod TTPoidVTOG
"HR7776,HR7777,HR7778 1y HR7783"
oTo TAaiolo avalnTmong.

4 Bpeite 1) katePfaoTe TIG TTAnpodOpieg
TToU XPELAleaTe amo TO arTOTEAECHA TG
avagrimong.

5 ra ouvtayég Tou Ba oag evBouoiacouw,

emmokedTeiTe TN StevuBuvon www.philips.
com/kitchen.
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3 Xpnon TG Kou-
Clvopnxavng

levikn) cuvappoAoynon

[Npv OUVAPHOAOYNOETE 1) XPNOLLOTTONOETE
otrolodnmoTe ££ApTNa, dpovTioTe va deiTe Tig
odnyieg ouvappoAdynong oTig eik. 2 €wg 10.
1 lupioTe Tov kado Tpog Ta Seld yia va

KOUUTTWOEL OTN ovada HoTEP, IEXPL va

aKoUoEeTE €va "KAIK".

2 2uvappoloynoTe To ageooudp 1) TO
aeooudp pe Tov agova otov kado.
3 Bakre Ta UAIkd oTOV KABO.

* [a 1o otudm), MeéoTe T
€0TTEPLOOELOT) TTAVW OTOV KWVO KAl
mmyaivete oto Bripa 5.

4 Baite To kamdki oTov Kddo Kal

YupioTe To TTpog Ta Oe€ld yia va

KOUWUTTWOEL [LEXPL VA aKOUOETE €va "KALK".

TomoBemjoTe To e€dpTa wbnong oTto

oToplo Tpododooiag.

* [a Toug diokoug Kal To pivi
amoXUPWTT), piETE Ta UAIKA OTO
oTopto Tpododoaoiag e To eEApTNHA
wbnong.

5 suwbtoreTo Buopa Tpopodoaoiag otnv
utrodoxn) Tpododooiag peupaTod.
6 >upPouleuteite Tov Mivaka 11 yia

va SeiTe TNV TPOTEWVOUEVT TTOCOTNTA

UALKWV Kdl TV KATAMNAN pubjLon.

lupioTe TO Kouuti o PUBLON

TaxUTnTag Tou TMOUELTE.

7 Meraamo TN XPTOMN, YUPLOTE TO KOUTTE
oto OFF kal €metta BydhTe T ouokeun
aré my mpia.



Alokol

MNpwv EekivioeTe, bpovTioTe va emmAEEeTE
aro Toug TTapakdTw dlokoug To dloko TTou

emMBupEiTE Kal cuvappoloynoTe Tov ouudwva

JE TNV EIK. 2:

Ovopa 2 KOTTOG

[a Tepayiopd
UAIKWV Ot eTtimeda
KOMMATLA HE HLKPO
1) Heydho T1axog
He TIg OUo OElg

Alokog
TEUAX LOUOU
ouo oYewv

[a Tepayiopod

g?giio'tl;\_]rzé UALKWV OTO TTAX0G
10U kabopileTe
Aiokog
@ KoTmg CIALEV | a Kot UKWV
(HR7778, o€ NeTTeG Awplideg
HR7783)
Aiokog kormg
o€ HIKpA ["a kot UAIkwv
KOMMATIA o€ HIKPA/AeTTTA
(HR7778, KOMMATLA
HR7783)
Alokog KoTm|g
yia Tyavitég | I'a Kot uANkwv
@ Tatareg o€ XOVTPEG
(HR7778, Awpidec.
HR7783)

l] Mpocoxn

* [NpoogxeTte dTav xpnotporoleite ™ Aerrida 1) To
Sioko KoTm|g o€ GETEG. To AKPO KOTMG eival TTOAU
arxHnpeo.

¢ Mnv xpnotporoleite TToTE To SioKo yla TNV
eme€epyaoia okANPWY UAIKWY, OTTWG Ta TTaydkia.

¢ Otav ompwyVveTe UNIKA OTO OTOWIO Tpododoaoiag,
pnv aokeite urrepBoAikr| TTieon oTo eEdpTnua
whnone,

Znpeiwon

* BdAte Ta UAIka oTo oTopIo Tpododooiag e TO
eEaptnua wonong. MepioTe opoldpopda To oTduLo
Tpododooaiag yia kakiTepa amoTeAéopara. Ortav
B€NeTE va eMeEepyaoTeiTe HEYAAN TTOOOTNTA UKWV,
emeEEPYAOTEITE Ta O€ HIKPEG BOOELG Kal adelaleTe
Tov KAdo HETAEU Twv SOCEWV.

Aemideg ;ﬁﬂ

Mpw EexivioeTe, PePatwbeite OTL €xeTE KAVEL

N ouvappoAOynon cupdwva e TV €iK. 3.
MropeiTe va ¥ pnoLOTIOINTETE TIG AeTTidEg
yla va KOPeTe, va avapi&eTe, va avakaTeeTe
1) va TToAToTToIoETE UAIKA. MTTopeiTe erTiong
va avapeifete CUUN yia KEIK.

lNa va adalpéoete To daynTo TTou

KOMaeL oTn AemTida 1) 0To £0WTEPIKO TOU
KAdoU, ATTEVEPYOTTOIT|OTE TN CUOKEUN Kal
XPNOILOTTONOTE [ia OTTATOUAA yid va
adalp€oeTe TA UTTOAEIATA.

Xprory/

Edappoyn 2 KOTTOG

Tepayiopdg Kedpredakia, papokedTég,
KpeaTog/Paplou | urmdTeKL

Tapaxtopc?g 2dATOQ, TIECTO 1)
KPEMUUUDILOV/ .

HUPWBIKCOV YapviToupeg
Tepayiopog Emikaiudm 1) yapvitoupa
EnNPWV KapTwy | yla oaiareg, Ywl,

1) cokoAdTag TTOUTIYKEG

[MoAtorroinon | [oATdg apuyddiou 1y
Enpwv Kapmwy | duoTiKoBouTupou
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E 2Znueiwon

* Na TomoBeTeite Mavta ™ Aemida péoa otov kado
TIPLV apyIoeTe va TTPOCBETETE TA UALKA.

* Mnv xpnotporoleite Tig AeTTideg yia va KOYeTe TTOAU
OKANPA UAIKA OTTWG KOKKOUG KADE, KOUPKOUN,
Hooyokapudo Kal Traydkia, emeldr) umopei va
OTOHWOOUV.

* Mnv adriveTe T cuokeur] va AetToupyei yia oAU
peyaho diaompa otav KoPeTe (okAnpod) Tupi iy
ocokohata. AlapopeTikd, autd Ta uAikd CeoTaivovtal
utepPoAikd, apyiCouv va Alvouv kat oBoAtalouv.

E&aptnua fopwong 0

Mpiv EekivnoeTe, PePfatwbeite OTL €xeTE KAVEL
TN ouvapuoAdynon olpdwva He Ty €iK. 4.
l'upioTe To Kouprti ot B¢on ON kat
TTATHOTE TO KOUWTTL TOU TTPOETTIAEYLEVOU
TTpoypappaTog Cupwong & yia va
Eexvnoete. OTtav oyxnuariorel n CUpn,
mamoTe Eavd To KOUWTTL Yid va OTAUATT|OETE
™ Siadikaocia.

MrTopeiTe va xpnoloTIoINoETE TO €EAPTNUA
Clpwong yla va ¢TialeTe eUKoAa kat
yeryyopa Cuun yia Ywi, apTookeudopara,
YAuKiopara, PrmokoTa, TriTeg kat CUPapika.

E Zupfouln

* [la ka\UTepa amoTeAéopara, av XPnolpoTIOLEITE aAeUpL
e UPNAR TIEPLEKTIKOTNTA OE YAOUTEVN, TIpooBEaTe 60
Yp. vepd avd 100 yp. akelpt kat eme&epyaoTeire Ta oe
Taxumra 9-12 yia 1,5 Aerro 1o oA

¢ To mpokaboplopévo Koupri yia To JUpwa
O1abETel XpOovoSLakATITN AUTOHATNG SLAKOTMG yia va
TIPOOTATEUETE TN OUCKEUT) 0AG artd TNV UTTEPBOALKT)
xpnon.

* To mpokaboplopévo Koupri yia To JUpwua
TepINapPavel emmiong kal pia xpovikr) mepiodo yia va
KPUWVEL QUTOHATA T OUOKEUT| HETA ATt KABe KUKAO
ene€epyaoiac. Karda m Sidpketa autng g meptodou,
To kouprti avaPoofrivel kat n Aettoupyia Oev prTopel
va evepyorroinBel.
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AurAo xTuTITNPL afywv 55

1 Mposidotoinon

* Mnv xpnolpoTooeTe To BITAG EApTNHa avauéng
yla va avapi&ete Cuun yia kélk pe BolTupo 1
papyapivn. MNa autrv ™ SoUAELd XPNOLUOTIOOTE
™ Aerida.

Mpiv EekivnoeTe, BePfatwbeite OTL €xeTE KAVEL
TN ouvapHoAoOynon oupdwva e TV €iK. 5.
[upioTe TO KoupuTt o B€on ON kal peta
TTATNOTE TO KOUWTTL TOU TTPOETTIAEYEVOU
TIPOYPANMATOG X TUTIHATOG/QvakaTERATOq
(@ yia va EekivrioeTe. OTav ohokAnpwbei

TO YXTUTMHA TG oavTlyi 1) Twv aoTTpadlwv,
TIaThoTe £ava TO KOUTTL Yld va OTAauATr|oeTe
™ Oladikaoia.

MrmopeiTe va xpnoLloTolr|oeTe To SITTAO
XTUTINTAPL Yl va YXTUTMoeTe aompadlia Kat va
¢TiaeTe cavTlyi, dTav eTolAleTe CUVTAYEG

HE HAPEYKA 1) YAPVLITOUPEG oavTLyi.

YupBoulr

* To koupri xTUrMpaTog/avakaréuarog @ OlabeTel
XPOVOJLAKATTTN QUTOHATNG OLAKOTMG Yid va
TIPOCTATEUCETE TN OUCKEUT) 0ag arod Ty utrepBoAIKT

xprion.




AgpovooTidpTng @

Mpwv EekivnoeTe, PePfatwbeite OTL €XeTE KAVEL
TN oUVapHOAOYNON CUHUGWVA [E TNV ELK. 6.
MropeiTe va ¥pnoLoTIomoeTe To oTUGT
yla va oTUJeTe ypriyopa Kal eUKoAa
€0TTEPLO0ELDT) OTTWG TTOPTOKAALA, Agpdvia Kal

YKPELTT dpouT.

E 2nueiwon

* TomoBemoTe T orjTa TOU AELOVOOTUGTN OTO
OTéAEXOG HEoa oTov Kado. BeBaiwbeite 611 N
TpoegoxT) TNG oNTAG £XEL aopalioel oty uttodoxr|
™G Aafng Tou kadou. Av TOTTOBETHOETE OWOTA TN
orjTa, Ba akoUoEeTe €va KAIK.

¢ [MiéoTe TO €0TTEPIOOEIDEG TIAVW OTOV KUWVO. AV
XPELAOTEL oTapaToTe va TECETe yia va apalpéoeTe
TOV TIOATO arté To coupwTrpL. OTav TEAELWOETE TO
oTudigo 1) oTav BeheTe va adalpéoeTe Tov TIOATO,
yupioTe TO Koupri ot Béon OFF kal Byakte Tov kado
armo Tr CUOKEUT), e Ta €€aPTNHATA TIAVW OTOV KASO.

Mivit aroxUpwTNg e
(povo oto HR7777)

Mpiv EekivnoeTe, PePfatwbeite OTL €xeTE KAVEL
TN ouvappoAdynon olpdwva he Ty €iK. 7.
MropeiTe va Y pnOILOTIOINOETE TOV iVl
ArTOXUHWTT Yia va oTUPETE PEXPL KAl LS
KINO dpouTa kat Aaxavikd, oTwg KapdTa,
HNAQ, kapmoull, axAadia, otaduAia kal avavd.

Mpoooxn

¢ Ortav ompwyVeTE UAIKA OTO OTOWIO Tpododooiag, inv
aokeite urtepBoAikr Trieon oTo e€apTua whnong.

* Mnv yepiCete Tov kKado maAvw amoé Ty evoelEn
pEYIoTNG OTABUNG.

Znueiwon

* [pwv EekivrioeTe T emegepyacia TwY UAIKWY,
adalpeéoTte GAOUG TOUG OTTOPOUG KAl TA KOUKOUTOLA
amé Ta dapdoknva, Ta Pepikoka, Ta poddakiva Kal
TA KEPAOLA Kal OAEG TIG OkANPEG dAoudeg armd Tov
avavd, To TIETTOVL KCATT.

Mivt kodTNGg @
(TTpoalpeTIKO)

Mpiv EekivnoeTe, BePatwbeite OTL €xeTE KAVEL
™ ouvappoAdynomn cupdwva e Ty €iK. 8.
MrmopeiTe va XeNOLOTIOOETE TO [ivl KOGTN
yla va KOPeTe KOKKoUG Kade, TrrepL, Enpoug
Kaptoug, pupwdlikda, armofnpapeva ppouta
ICATT.

MropeiTe va koeTe amo&npapéva ppouTa,
OTTWG TT.X. OUKQ, KAl Va Td XPNOLUOTIOL|OETE
WG YapvitoUpa oTO YIaoUpTL 0ag 1y va Ta
akeieTe oTo YPwpl 1y oTa PrmokoTa oag.

la kahUTepa amoTeAéopaTa Kara v
emelepyaoia Twv amo&nEapevwy ouKwv,
XpnotdoromoTe ToocdTNTa £wg kat 60 g oty
TaxutnTa P yia 7 deutepoAemnTa.

E Inueiwon

* Mropeite va TrapayyelAeTe pia kavara kat pa
Aertida yia Tov pivt ko (e Tov Kwdikd 9965
100 56737 kat 9965 100 56882) aré Tov ToTKo
oag avTimpoowto TG Philips 1 amo éva kévtpo
emokeuwv G Philips, wg emmiéov eEapmuara.

¢ AxolouBrioTe Tig 0dnyieg otov MNMivaka 11. Mnv
YEMICETE TN OUOKEUT HE TTOOOTNTEG TTOU EETTEPVOUV
™ HEYLOTN EVOELEN.
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Meyahog ammoXUpwTng
(HR7778, HR7783)

Mpiv EekivnoeTe, BePatwbeite OTL €xeTE KAVEL
™ oUVapHOAGYNOoN oUpdwva pe TNV €ik. 9.
MrmopeiTe va XN OLLOTIOCETE TOV
ammoyUHwTH maxi yia va oTuleTte €wg 1,5 KINO
dpouTa Kal Aaxavikd, oTiwg KapoTa, UNnAa,
kaptoull, axAddla, otadpuAla kat avavd.

Mpoooxn

* Mnv Balete TOTE TO XEPL 0AG 1) KATTOIO AMO
QVTIKEIHEVO (TT.Y. TTLPOUVL, axaipt, KOUTAAL T
omaTtoula) peoa oto oTédpLlo Tpodpodoaoiag.
XpnoluoTTolnoTe povo To eEApTnia winong mou
TapéyeTal pall |e Tn OUOKEUT) YIa QUTOV TO OKOTTO.

* [pv adalpéoeTe TO KATTAKL, TTEPILEVETE HEXPL T ONTA
va oTapaTioEL TEAEIWG va TIEPLOTPEDETAL

E 2nueiwon

* Na e\éyxeTte Tavta ™ ONTA TPV TN
XPNOlHoTIOmOoETE. MNV XPNOLLOTIONCETE TOV
amOXUHWTT av avTIANGOEeiTE OTL £xeEL KATTOlA CNIa,
OTIWG payiopara, orracpéva onpeia 1) av exel
XAAAPWOEL 0 TPUTMTOG diokog.

* [pwv EekivrioeTe T emegepyacia Twy UAIKWY,
adalpeéoTte GAOUG TOUG OTTOPOUG KAl TA KOUKOUTOLA
amé Ta dapdoknva, Ta Pepikoka, Ta podakiva Kat
T KEPAOLA Kal OAEG TIG OkANPEG GAoudeg armd Tov
avavd, To TIETTOVL KCATT.

¢ Ortav 1O Kardkt KOUUTIWOEL CWOTA TTAVW OToV KAd0o
TOU ATTOYUHWTT), akoUYETAL €va KAIK.

MmAevTep @ﬂ

Mpiv EekivnoeTe, PePfatwbeite OTL €xeTE KAVEL
™ ouvappoAoynon cupdwva pe v eik. 10.
MTTOpEITE Va XPNOLOTIOOETE TO HTTAEVTED
yla va ¢TIAEETE AKOELK, XUHO, COUTTEG

KAl OdATOEG [e poUTa, Aaxavikd Kat

vepd 1 ANa uypa. Emiong, urmopeite va To
XPNOIUOTIONOETE Yia va ¢TIAEeTe paylovela.
la va BpuppariosTe TIAYO, YUPLOTE TO KOUMTTE
ot 8¢on ON Kkal PHeTA TTATr|OTE TO KOUWTTL
TOU TTPOETTIAEYEVOU TTPOYPAUIATOG YLa
Bpuppatiopd mayou @). MNa va oTapaTmoet n
dladikaoia, matioTe Eavd TO KOUWTTL.

E 2nueiwon

¢ [loTé unv avolyeTe To Kamakt yia va BAeTe To XEpL
0ag 1y OTTOLOdNTTOTE AVTIKEIEVO OTNVY KAVATA VG
AEITOUPYEL TO UTTAEVTED.

¢ TomoBeteite TAvTa TO SaKTUAIO OPpPAYIONG OTIG
AeTTi®EG TIPOTOU TIG OTEPEWOETE OTNV KavdTa Tou
UTTAEVTED.

* Av B¢éleTe va TipooBéoceTe Uypd UAIKA KaTd TT
diapkela ™g emegepyaoiag, pi&Te Ta oty Kavara
TOU MITAEVTEP HEOW TNG oTmg Tpododoaiag.

* [lpoeTodoTe Ta uAika Tou Ba emegepyaoTeiTe,
KOPBOVTAG TA OE KOWUATAKIA.

* Eav éxeTe peydhn moodmra UAIKWY, ETTEEEPYAOTEITE
Ta O€ HIKPEG SOTEIG avTi OE [id HEYAAN.

* [la va unv xuvovral Ta uhika: Kara my emeepyaoia
€VOG UYPOU TToU ExEL TNV TAom va appilel (Omwg To
YaAa), unv Bagete 0TV KAvata ToU PTTAEVTEP TTAVW
amoé 1 AMiTpo amod TO OUYKEKPIHEVO UYPO.

* BAATE Ta UNIKA OTNV KQvATa Tou PTTAEVTEP Kal
TPOCEETE va dnv Eemepvoly TV €vOeLEn HEYIOTNG
oTabung.




4 2uvtayn

2Tk TiToa: Bactkn) CUMN yia TmiTtoa

YAia

250 yp. alelpl yia OAeg TIG Xpnoelg +
ETTITTAEOV

165 ml xAlapo vepod

4 yp. gnpry payta

2 KouTahld Tg oourtag (aotrpn) Caxaen
2 KOUTAAAKL Tou YAUKoU aAatt

MéBodog TTapaokeung

1 TomoBeToTe TV KAVATA TOU UTTAEVTEP
Kal TTPooBETTE TO VEPOS, TN HayLd, TN
Cayapn kal To ahaTL.

2 [NatroTe To Kouurl oTlyulaiag
AetToupyiag duo popeg yia va
avapeieTe Ta UAIKA.

3 AdalpéoTe TV Kavara améd T povada
MOTEP Kal aprioTe TN yla 5 Aemd.

4 TomoBetoTe Tov Kado ™G
KOUCIVOUNXAVNG e To eEApTNUA
Cupwong, TpooBeoTe To aAeUpl Kat
OTN OUVEXELQ YUPIOTE TO KOUWUTTL OTNV
Taxumra 1.

5 Pi&Te To pelypa TnG payiag apya-apya
péoa amd To owArva Tpopodooiag, e To
HOTEP O€ AetToupyla.

6 2TapatnoTe Ty emeéepyaocia LOALg
oxnuaTloTel pia prmaia Cupng.

* [lpoobéoTe 1 1) 2 KoUuTaALEG TNG
oouttag akeupt av N urrdia Cuung
eival TToAU paAakm.

7 AdatpeoTte T prraia LUpng amo Tov
Kado, KAAUYTE TN He aleUpl kat TUANETE
™ ME TTAQOTIKT) HepBpavn.

8 AdrioTe T va doUCKWOEL O
Beppokpacia dwuatiou yia 10-40 Aerra,
avaloya e To Tooo Tayld BEAeTE va
elvat n faon m™g mitoag.

9 OgpUAvETE TO GOUPVO OTN HEYLOTN
Beppokpaoia.

10 Ambsore ™ CUpn TG TTiToag o€ pia
emmdAavela e aAeUpl KAl YAPVIPETE pe
OGATOQ VTOUATAG, LOTOapEAa Kal Gpeoko
BactAiko.

11 Wrote ™ CUun TG Titoag oTtov CeoTo
doupvo.

*  ©@a xpetaoTouv 8-10 AettTd yia va
olokAnpwBel To Prioipo, avaroya pe
™ pubpuLon Tou doupvou.

2TTITIKT) TTiTOQ: OAATOA Kal YAPVITOUPEG

YAlkd

[MpoTaon yia Baotkny emikaludn g TTiToag:
100 yp. poToapera o GETEG

2 Kh\wvapdkia ¢ppeoko BactAlko o€ KOPUATIA
1 yAukia mrrepla

50 yp. Noukaviko

T KOKKLVO KPEUUUOL

oKkANpO TUpl (TrappeCava)

EAAnviIKaG

Baon yia ™ odAtoa vropdrag:

100 ml Cwpd Aayxavikwv

2 KOUTAALEG TNG COUTIAG TTOUPE VTOUATAG
2 KAwvapdkia ¢peoko PactAiko

MéBodog TTapaokeung
1 [NpoBeppdveTe TO oUPVO OTN HEYLOTN
Beppokpaoia.

TomoBemoTe TNV KavaTa PImAEVTEP Kat
TIPooBEOTE TA UAIKA TNG OAATOAG,

2

3 XTurmoTe Ta UAIka oty Taxumta 1 yia
30-60 deutepohertTa.

4

AdalpeoTe TNV Kavara arod ™ povada
HoTEP Kal TormoBeToTe Tov KAdo TG
KOUZIVOUNXAVNG HE TO €EAPTNHA KOTMG
(dlokog).

5 Bane TIG TTLTTEPLEG, TO AOUKAVIKO KAl TO
KPEUMUOL oToV KAdO Kal KOYTE Ta OTNV
TaxutnTa 1.

6 AVTIKATAoTNOTE TO £€APTNUA KOTING e
TO TPUTMTO £€dpTnHa Kotmmg (&iokog)
Kal TTPoCcBECTE TUPL OTOV KAJO.

7 EmelepyaoTeite TO TUPL OV TaxuTTa 1.
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8 Amdore ™ CUn TG TTiToag Kat
KAAUYTE TN HE TN OAATOA VTORATAG Kal
TIG YAPVITOUPEG,

9 Yrote ™ o€ Ceotd dpoupvo yia 8-10
AeTTTaL

5 KaBapiopog

14 Mpoeidotoinon

* [la va kaBapioeTe TN ouokeur), amoouvOEaTe TNV
TIPOTYOUHEVWG arTo To pelja.

Mpoooxn

* PpovrioTe Ta alpnEa akpa Twv AeTTidwv Kat
Twv Slokwv va pnv épyovtal oe emadr) pe okAnpd
avTikeipeva. OtmoladnmoTe emadny prropei va
OTOHWOEL TIG AETTIOEC,

* Ta akpa Twv Aemidwv eival atxpnpd. MNpooeyeTe
otav kabapiCete ™ Aemtida g Koulvopnxavrg, ™
Aertida Tou PrmAévTep kat Toug diokoug.

—_—

KaBapioTe TO poTEP pe €va uypo TTavi.

2 KaBapioTe Ta umohoima e€aptmpara
o€ LeaTd vepod (< 60 °C) e Aiyo uypo
armoppUTavTIKO 1) OTO TAUVTTPLO TTLATWV.
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6 Amobnkeuon

1 2TpwETE To KAAWwdLo Tpododooiag
HEéoa oV EVOWHATWEVN Or)Kn dUAaZng
KaAwdiou (eik. 13).

2 ATTOBNKEUOTE TN OUOKEUT) OF HEPOG
Xwplg vypaoia.

3 (Ma Ta HR7776 kat HR7777)
ToroBem|oTe Ta [ikpd e€apTnuara peoa
oTov kado Tng koulvopnxavng (eik. 14).

4 (Ma ta HR7778 kat HR7783)
TomoBemjoTe To e€dpmpa JUpwong,
™ AetTida, To OLTTAG XTUTINTAPL, TN
orrdTouAa kal Toug diokoug oTo dioko
amobrikeuong e€apmpatwv (eik. 15).

7 Eyyunon kat
ETTLOKEUT)

Av avTILeTWTTICETE KATTOLO TTPOPANA,
XPELAleTTE TANPOGOPIEG 1) 1) CUCKEUT|

0ag YpelaleTal €TMMOKEUN), €TTLOKEGDEITE

™ Stevbuvon www.philips.com/support 1)
eTTIKOVWVNOTE e To KévTpo EEutmpémong
KatavaiwTtwv g Philips o xwpa cag. O
aplBpog TAedwvou PpiokeTal oto uAAadio
™G S1eBvoug eyyunong. Av dev uTtdpXeL
Kevtpo EEurmpémong KatavaiwTtwy om
xwpa oag, arreubuvBeite oTov TOTTIKO
avTirmpoéowto g Philips.



Importante

Enhorabuena por su adquisicién y bienvenido a
Philips Para aprovechar todas las ventajas de la
asistencia que presta Philips, registre el producto
en www.philips.com/welcome.

Antes de usar el aparato, lea atentamente

este manual de usuario y consérvelo por si
necesitara consultarlo en el futuro.

Peligro

« No sumernja la unidad motora
en agua ni la enjuague bajo el
grifo.

Advertencia

+ Nunca utilice los dedos ni
un objeto para empujar
ingredientes en el orificio de
entrada mientras el aparato
estd en funcionamiento. Utilice
sdlo el empujador.

-+ Antes de conectar el aparato
a la corriente, asegirese de
que el voltaje indicado en la
parte inferior del aparato se
corresponde con el de la red
eléctrica local.

- Para evitar situaciones de
peligro, no conecte nunca el
aparato a un interruptor con
temporizador.

«  No utilice el aparato si el cable
de alimentacidn, el enchufe, la
cubierta protectora, el tamiz
giratorio o cualquier otra pieza
estdn danados o tienen grietas
visibles.

Si el cable de alimentacion estd
dafado, debe ser sustituido
por Philips o por un centro de
servicio autorizado por Philips
u otro personal cualificado,
con el fin de evitar situaciones
de peligro.

Los nifios no deben utilizar
este aparato. Mantenga el
aparato y el cable fuera del
alcance de los nifios.

Este aparato puede ser usado
por personas con su capacidad
fisica, psiquica o sensorial
reducida y por quienes no
tengan los conocimientos vy la
experiencia necesarios, si han
sido supervisados o instruidos
acerca del uso del aparato de
forma segura y siempre que
sepan los riesgos que conlleva
SU Uso.

Para su seguridad, no permita
que los nifnos jueguen con el
aparato.

No deje nunca que el aparato
funcione sin vigilancia.

Si'los alimentos se pegan a la
pared de la jarra de la batidora
o del recipiente, apague

el aparato y desenchufelo.

A continuacidn, utilice una
espatula para separar los
alimentos de la pared.
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Tenga cuidado al vaciar el
recipiente y al coger o limpiar
los discos, las unidades de
cuchillas y el tamiz de la
licuadora. Los bordes de las
cuchillas estdn muy afilados.
No toque las cuchillas, sobre
todo cuando el aparato esté
enchufado. Las cuchillas estdn
muy afiladas.

Si'las cuchillas se bloquean,
desenchufe el aparato antes
de retirar los ingredientes que
estdn bloqueandolas.

Tenga cuidado al verter
liquidos calientes en el robot
de cocina o la batidora, ya que
pueden ser expulsados del
aparato debido a la generacion
repentina de vapor.

Este aparato es solo para uso
doméstico.

Precaucion

40

No apague nunca el aparato
girando la jarra de la batidora,
el recipiente o las tapas.
Apague siempre el aparato
girando el selector de
velocidad a la posicidon 0 o de
apagado.

Desenchufe el aparato
inmediatamente después de
usarlo.

Espere siempre a que las
piezas moviles se paren y,

a continuacion, apague y
desenchufe el aparato antes
de abrir la tapa y tocar ninguna
pieza que se mueva durante el
uso.

Apague siempre el aparato y
desenchufelo de la fuente de
alimentacién si lo va a dejar
desatendido, asi como antes
de montar, desmontar, limpian,
cambiar los accesorios o tocar
alguna de las piezas que esta
en movimiento durante su
funcionamiento.

Antes de usar el aparato por
primera vez, limpie bien las
piezas que vayan a entrar en
contacto con los alimentos.
Consulte las instrucciones y
la tabla de limpieza de este
manual.

No utilice nunca accesorios
ni piezas de otros fabricantes
que Philips no recomiende
especificamente. Si lo hace,
quedard anulada su garantia.
No exceda la indicacidn de
nivel mdximo del recipiente
o la jarra. Sigas las cantidades,
tiempos de procesamiento

y velocidades indicadas en el
manual de usuario.

Deje que los ingredientes
calientes se enfrien (80° C o
menos) antes de procesarlos.



+  Deje siempre que el aparato
se enfrie a temperatura
ambiente después de procesar
cada lote.

- Ciertos ingredientes pueden
causar decoloraciones en la
superficie de las piezas por
ejemplo, las zanahorias. Esto
no tiene un efecto negativo
en ellas. Las decoloraciones
desaparecen generalmente
después de algin tiempo.

+ Nivel de ruido: Lc = 86 dB [A]

Campos electromagnéticos
(CEM)

Este aparato de Philips cumple los estdndares
y las normativas aplicables sobre exposicion
a campos electromagnéticos (EMF). Si se
utiliza correctamente y de acuerdo con las
instrucciones de este manual, el aparato

se puede usar de forma segura segin los

conocimientos cientificos disponibles hoy en dfa.

Reciclaje

no debe desecharse con la basura normal

del hogar (2012/19/UE). —
Siga la normativa de su pafs con respecto a la
recogida de productos eléctricos y electrénicos.
El correcto desecho de los productos ayuda

a evitar consecuencias negativas para el
medioambiente y la salud humana.

Este simbolo significa que este producto E

1
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Vista general
(figura 1)

Empujador del robot de cocina

Tapa del recipiente del robot de cocina
Unidad de cuchillas

Eje motor

Recipiente del robot de cocina
Unidad motora

Accesorio para amasar

Varilla ovalada doble

Disco para cortar en rodajas ajustable
Disco para cortar en tiras reversible
A: para cortar en tiras gruesas

B: para cortar en tiras finas

Disco para cortar en juliana
(HR7778, HR7783)

Disco para rallar (HR7778, HR7783)

Disco para patatas fritas
(HR7778, HR7783)

Cono del exprimidor

Espafol

Tamiz del exprimidor

Empujador de la minilicuadora
(solo modelo HR7777)

Tapa de la minilicuadora
(solo modelo HR7777)

Filtro de la minilicuadora
(solo modelo HR7777)

Base de la minilicuadora
(solo modelo HR7777)

Jarra de la minipicadora (opcional)
Junta (opcional)

Unidad de cuchillas desmontable para la
minipicadora (opcional)
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Empujador de la maxilicuadora
(HR7778, HR7783)

Tapa de la maxilicuadora
(HR7778,HR7783)

® ®

Filtro de la maxilicuadora
(HR7778,HR7783)

Recipiente de la maxilicuadora
(HR7778, HR7783)

Unidad base del recipiente de la
maxilicuadora (HR7778, HR7783)

® ®

Vaso medidor para batidora
Tapa de la batidora

Jarra de la batidora

Junta

Unidad de cuchillas desmontable para la
batidora

Cubierta de la bandeja
Bandeja de almacenamiento

Espatula

@O ®RO®® ®

Cepillo de limpieza

No

Antes del
primer uso

Antes de utilizar el aparato y sus accesorios por
primera vez, limpie bien las piezas que vayan a
entrar en contacto con los alimentos.

Para obtener mas consejos utiles y

recetas basicas en linea:

1 Visite www.philips.com.

2 Haga clic en el botén de busqueda Q de
la pagina de inicio.

3 Introduzca el nombre del producto

"HR7776,HR7777,HR7778 o HR7783" en
el cuadro de busqueda.
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4 Busque o descargue la informacién que
necesite de los resultados de la busqueda.

5  Para consultar recetas inspiradoras, visite
www.philips.com/kitchen.

3 Uso del robot
de cocina

Montaje general

Antes de utilizar o montar los accesorios,
aseglrese de montarlos segin las imagenes de
la2ala10.

1 Gireel recipiente a la derecha hasta
que oiga un clic para fijarlo en la unidad
motora.

2 Monte el accesorio o el accesorio
equipado con el eje en el recipiente.

3 Ponga los ingredientes en el recipiente.

* En el caso del exprimidor, presione los
citricos sobre el cono y vaya al paso 5.

4 Ponga la tapa en el recipiente y gire la tapa
a la derecha hasta que oiga un clic para
fijarla. Coloque el empujador en el orificio
de entrada.

* Enelcaso de los discos y la
minilicuadora, ponga los ingredientes
en el orificio de entrada con el
empujadon.

5 Conecteel adaptador de alimentacién a la
fuente de alimentacién.

6 Consulte la cantidad de ingredientes
recomendada y el ajuste en la tabla 11.
Gire el botdn a la posicién de velocidad
deseada.

7 Después del uso, gire el botén a OFF v, a
continuacion, desenchufe el aparato.



Discos

Antes de comenzar, aseglrese de escoger el
disco que desea de los siguientes y montelo
segln la imagen 2:

Nombre Propdsito

Para cortar los

Disco . .
ingredientes en

reversible .
tiras finas o gruesas
para cortar
. con los laterales
en tiras .
reversibles
Disco Para cortar los

ajustable para | ingredientes en
cortar en rodajas con el grosor

rodajas que seleccione
Disco para
cortar Para cortar los

@ en juliana ingredientes en tiras

(HR7778, finas

HR7783)
Disco Para cortar los
para rallar ingredientes
(HR7778, en trozos mds
HR7783) pequefios
Disco para

. Para cortar los
patatas fritas |. . .

C=D (HR7778 ingredientes en tiras

HR7783)’ gruesas

“ Precaucion

¢ Tenga cuidado cuando maneje la cuchilla para cortar en
rodajas del disco.Tiene un borde muy afilado.

* No utilice nunca el disco para procesar ingredientes
duros, como cubitos de hielo.

* No ejerza demasiada presién con el empujador cuando
empuije los ingredientes por el orificio de entrada.

¢ Coloque los ingredientes en el orificio de entrada con
el empujador. Para obtener los mejores resultados, llene
el tubo del orificio de entrada uniformemente. Cuando
tenga que procesar una gran cantidad de ingredientes,
dividalos en pequefios lotes y procese cada uno por
separado, vaciando el recipiente cada vez.

Unidad de cuchillas 4@

Antes de comenzar, aseglrese de realizar el
montaje seglin la imagen 3.

Puede utilizar la unidad de cuchillas para cortar,
mezclar y batir los ingredientes o hacerlos puré.
También lo puede utilizar para mezclar masas
ligeras.

Para retirar la comida adherida a la cuchilla o

el interior del recipiente, utilice una espdtula
para eliminar el sobrante después de apagar el
aparato.

Uso/aplicacién | Propdsito

Picar carne o Albdndigas, tarta de

pescado pescado, hamburguesa
Picar cebolla o Salsa, pesto o para adornos
hierbas P P

Picar frutos
secos y
chocolate

Coberturas y adornos para
ensalada, pan y pudin

Hacer puré de | Pasta de almendra o

frutos secos

mantequilla de cacahuete

* Coloque siempre la unidad de cuchillas en el recipiente
antes de empezar a afiadir los ingredientes.
No utilice la unidad de cuchillas para picar ingredientes
duros como granos de café, ciircuma, nuez moscada
y cubitos de hielo, ya que podrian estropear el filo de
las cuchillas.
* No deje el aparato en funcionamiento demasiado
tiempo cuando corte queso o chocolate duro. De
lo contrario, estos ingredientes pueden calentarse
demasiado, empezar a fundirse y formar grumos.
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Accesorio para amasar @

Antes de comenzar, aseglrese de realizar el
montaje segln la imagen 4.

Gire el botdn hasta la posicion ON vy, a
continuacién, pulse el botén de preajuste de
amasar @ para comenzar. Pulse el botdn otra
vez para detener el proceso cuando la masa
esté formada.

Puede utilizar el accesorio para amasar si desea
amasar rapidamente y sin complicaciones la
masa de panes, panecillos, reposteria, galletas,
tartas y pasta.

E Consejo

¢ Si utiliza harina con alto contenido en gluten, utilice
60 g de agua por cada 100 g de harina y amase a
una velocidad de 9-12 durante 1,5 minutos (tiempo
maximo).

* El botén de reajuste para amasar dispone de un
temporizador de parada automdtica para proteger el
aparato frente a un uso excesivo.

* El botén de preajuste para amasar consta ademds
de un periodo de autoenfriamiento que tiene lugar
después de cada ciclo de procesado. Durante este
periodo, el botdn parpadea y la funcién no se puede
activar.
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Doble varilla redonda 55

1N Advertencia

* No utilice la varilla ovalada doble para mezclar masas
ligeras que contengan mantequilla o margarina. Para
ello, puede usar la unidad de cuchillas.

Antes de comenzar, aseglrese de realizar el
montaje segun la imagen 5.

Gire el botdn a la posicién ON 'y, a
continuacién, pulse el botdn de preajuste de
montar/batir (&) para comenzar. Pulse el botdn
otra vez para detener el proceso cuando la nata
o las claras estén totalmente listas.

Puede utilizar una varilla ovalada doble para
batir claras de huevo y montar nata, para
preparar merengue y montar coberturas de
nata.

Consejo

* El botdn para montar/batir@ dispone de un
temporizador de parada automdtica para proteger el
aparato frente a un uso excesivo.

Exprimidor @m>

Antes de comenzar, aseglrese de realizar el
montaje segun la imagen 6.

Puede utilizar el exprimidor para exprimir fruta
como naranjas, limones y pomelos de forma
rdpida y sencilla.

B

* Coloque el tamiz para el exprimidor en el eje del
recipiente. Asegurese de que el saliente del tamiz
encaja con la ranura del asa del recipiente. Cuando el
tamiz quede fijado correctamente, se oird un clic.

* Presione con la fruta sobre el cono. Deje de presionar
para retirar la pulpa del tamiz si es necesario. Cuando
haya dejado de presionar o cuando quiera retirar
la pulpa, gire el botdn a la posicion OFF y quite el
recipiente del aparato con los accesorios colocados.




Minilicuadora %ﬁ
(solo modelo HR7777)

Antes de comenzar, aseglrese de realizar el
montaje segun la imagen 7.

Puede utilizar la maxilicuadora para preparar
zumo de hasta 500 g de frutas y verduras como,
por ejemplo, zanahorias, manzanas, sandfa, peras,
uvas y pina.

“ Precaucion

* No ejerza demasiada presién con el empujador cuando
empuije los ingredientes por el orificio de entrada.
* No llene el recipiente por encima del méximo indicado.

¢ Antes de procesar los ingredientes, extraiga todas
las semillas y pepitas de ciruelas, albaricoques,
melocotones y cerezas. Extraiga todas las cdscaras de
pifias, melones, etc.

Minipicadora (opcional) @

Antes de comenzar, aseglrese de realizar el
montaje seglin la imagen 8.

Puede utilizar la minipicadora para picar granos
de café, granos de pimienta, frutos secos,
hierbas, frutas secas, etc.

Las frutas secas, como los higos, se pueden picar
y utilizar como aderezo para el yogur o para
espolvorearlas sobre pan o galletas.

Para obtener los mejores resultados al procesar
higos Black Mission secos, utilice un méximo de
60 g a la velocidad P durante 7 segundos.

Nota

* Puede solicitar una jarra y una unidad de cuchillas de la
minipicadora (con los cédigos 9965 100 56737 y 9965
100 56882) como accesorios adicionales a su distribuidor
de Philips 0 a un centro de servicio de Philips.

* Siga las recomendaciones de la tabla 11. No exceda el
nivel maximo indicado en la minipicadora.

Maxi licuadora
(HR7778, HR7783)

Antes de comenzar, aseglrese de realizar el
montaje segun la imagen 9.

Puede utilizar la licuadora maxi para preparar
zumo de hasta 1,5 kg de frutas y verduras
como, por ejemplo, zanahorias, manzanas, sandia,
peras, uvas y pifia.

n Precaucion

* Nunca inserte la mano ni otro objeto por el orificio
de entrada (por ejemplo, un tenedor; un cuchillo, una
cuchara o una espétula). Para este fin, solo se debe
utilizar el empujador que se suministra con el aparato.

* Espere a que el tamiz haya dejado de girar
completamente antes de quitar la tapa.

* Compruebe siempre el tamiz antes de usarla. No utilice
la licuadora si el disco de rallar estd suelto o si observa
cualquier dafio, como grietas o roturas.

* Antes de procesar los ingredientes, extraiga todas

las semillas y pepitas de ciruelas, albaricoques,

melocotones y cerezas. Extraiga todas las cdscaras de

pifias, melones, etc.

Al cerrar la tapa del recipiente de la licuadora, oird

un clic.

Batidora @

Antes de comenzar, aseglrese de realizar el
montaje seglin la imagen 10.

Puede utilizar la batidora para preparar batidos,
ZUumos, sopas Y salsas con frutas, verduras,

agua y otros liquidos. También puede preparar
mayonesa.

Para picar hielo, gire el botdn a la posiciéon ON
y, a continuacion, pulse el botdn de preajuste
para hielo (&). Pulse el botdn otra vez para parar.
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* No abra nunca la tapa para poner la mano ni ningdn
objeto en la jarra mientras la batidora esté funcionando.

¢ Coloque siempre la junta de sellado en la unidad de
cuchillas antes de colocar esta unidad en la jarra de la
batidora.

* Para afnadir ingredientes liquidos durante el procesado,
viértalos en la jarra de la batidora a través del orificio
de entrada.

* Trocee bien los ingredientes en trozos pequefios antes

de procesarlos.

Si desea preparar una gran cantidad, procese los

ingredientes en pequefios lotes en vez de hacerlo de

una sola vez.

* Para evitar salpicaduras, cuando procese liquidos que
tiendan a hacer espuma (por ejemplo, la leche), no
eche mds de un litro en la jarra de la batidora para
evitar que se derrame.

¢ Coloque los ingredientes en la jarra de la batidora
hasta el nivel mdximo indicado.

4 Receta

Pizza casera: masa de pizza bdsica

Ingredientes

250 g de harina normal + extra
165 ml. de agua, agua tibia

4 g. de levadura seca

V2 cucharada de aztcar blanco
2 cucharadita de sal

Modo de preparacion

1 Coloque la jarra de la batidora e incorpore
agua, levadura, azlcar vy sal.

2 Pulse el botdn Pulse dos veces para
mezclar los ingredientes.

3 Retire la jarra de la unidad motora y
deje que repose su contenido durante 5
minutos.

4 Coloque el recipiente del robot de cocina
con el accesorio para amasar y afiada la
harina al recipiente. A continuacién, gire la
rueda hasta la velocidad 1.
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5 Vierta la mezcla con levadura lentamente
por el orificio de entrada mientras el
motor funciona.

6 Detenga el procesamiento cuando se
forme una bola de masa.
* Afada 1 o 2 cucharadas de harina
si la bola de masa no tiene mucha
consistencia.

7 Retire la bola de masa del recipiente,
pasela por harina y envuélvala en film.

8 Deje que crezca a temperatura ambiente
)€ g p
entre 10 y 40 minutos en funcién del
grosor que desee que tenga la corteza.

9 Caliente el horno a la temperatura
maxima.

10 Extienda la masa de la pizza sobre una
superficie con harina y luego afiada salsa
de tomate, mozzarella y albahaca fresca.

11 Hornee Ia pizza en el horno precalentado.
* Tardard en hacerse entre 8 y 10
minutos segun el ajuste del horno.

Pizza casera: salsa e ingredientes

Ingredientes

Sugerencias para una pizza bdsica:
100 g de mozzarella en rodajas

2 tallos de albahaca fresca picados
1 pimiento

50 g de salchicha

1 cebolla roja

Queso duro (parmesano)

Salsa de tomate bdsica:

100 ml de caldo de verduras

2 cucharadas de tomate concentrado
2 tallos de albahaca fresca

Modo de preparacion

1 Precaliente el horno a la temperatura
maxima.

2 Coloque la jarra de la batidora e incorpore
los ingredientes para la salsa.



3 Procese los ingredientes a velocidad 1 de
30 a 60 segundos.

4 Retire la jarra de la unidad motora y
monte el recipiente del robot de cocina
con el accesorio para cortar en rodajas
(disco).

Afada el pimiento, la salchicha y la cebolla
al recipiente y trocéelos a velocidad 1.

Sustituya el accesorio para rallar (disco) y
afiada el quero al recipiente.

Procese el queso a velocidad 1.

O O U

Extienda la masa de la pizza y cibrala
con la salsa de tomate y el resto de
ingredientes.

9 Horneela pizza de 8 a 10 minutos.

5 Limpieza

1\ Advertencia

* Antes de limpiar el aparato, desenchufelo.

Precaucion

* Aseglrese de que los bordes de las cuchillas y de
los discos no entran en contacto con objetos duros.
Podrfan estropear el filo de las cuchillas.

* Los bordes de las cuchillas estdn muy afilados. Tenga
cuidado cuando limpie la unidad de cuchillas del robot
de cocina, la unidad de cuchillas de la batidora y los
discos.

1 Limpie la unidad motora con un pafio
himedo.

2 Lave las otras piezas con agua caliente
(menos de 60 °C) v, si es necesario, con
un poco de detergente liquido o en el
lavavajillas.

6 Almacenamiento

1 Introduzca el cable en el compartimento
incorporado para guardarlo (imagen 13).

Guarde el aparato en un lugar seco.

3 (Para los modelos HR7776 y HR7777)
Coloque los accesorios pequefios
en el recipiente del robot de cocina
(imagen 14).

4 (Para los modelos HR7778 y HR7783)
Coloque el accesorio para amasar, la

unidad de cuchillas, la varilla ovalada doble,

la espdtula y los discos en la bandeja de
almacenamiento de accesorios
(imagen 15).

7 Garantiay
servicio

Si tiene cualquier problema, necesita ayuda o
informacidn, visite www.philips.com/support
o pdngase en contacto con el Servicio de
Atencién al Cliente de Philips de su pais.

El ndmero de teléfono se encuentra en el
folleto de garantfa mundial. Si no hay Servicio
de Atencidn al Cliente en su pais, dirfjase al
distribuidor Philips local.
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Tarkeaa!

Onnittelut hankinnastasi ja tervetuloa Philips-
tuotteiden kdyttdjaksil Saat tdyden Philipsin
tarjoaman tuen rekisterdimalld tuotteen
osoitteessa www.philips.com/welcome..

Lue tdma kayttdopas huolellisesti ennen laitteen
ensimmadistd kdyttokertaa ja sdilytd se tulevaa
kéyttdd varten.

Vaara

. Ali upota runkoa veteen &liki
huuhtele sitd vesihanan alla.

Varoitus

. Ali koskaan kéyti sormiasi
tai mitdan esinettd
valmistusaineiden tydntamiseen
syottosuppiloon laitteen
ollessa kdynnissa. Kayta vain
syottdpaininta.

«  Varmista, ettd laitteen
tyyppikilvessa mainittu
jannite vastaa paikallista
verkkojannitettd ennen laitteen
kytkemistd sahkdverkkoon.

. Al koskaan liitd laitetta
ajastinkytkimeen, jottei aiheudu
vaaratilanteita.

. Ali kiytd laitetta, jos sen
virtajohto, pistoke, suojus,
pyoriva siivild tai jokin muu osa
on viallinen tai siind on nakyvia
halkeamia.

- Jos virtajohto on
vahingoittunut, vaihdata se
oman turvallisuutesi vuoksi
Philipsin valtuuttamassa
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huoltoliikkeessa tai muulla
ammattitaitoisella korjaajalla.

Lapset eivat saa kdyttda laitetta.

Pida laite ja sen johto poissa
lasten ulottuvilta.

Laitetta voivat kayttdd myos
henkil&t, joiden fyysinen tal
henkinen toimintakyky on
rajoittunut tai joilla ei ole
kokemusta tai tietoa laitteen
kaytostd, jos heitd on neuvottu
laitteen turvallisesta kdytosta
tai tarjolla on turvallisen kayton
edellyttdma valvonta ja jos he
ymmartavat laitteeseen liittyvat
vaarat.

Huolehdi lasten
turvallisuudesta, dlakd anna
lasten leikkid laitteella.

Al4 jiti laitetta kayntiin ilman
valvontaa.

Jos ruoka tarttuu
sekoituskulhon tai kannun
seindmaan, sammuta laite ja
irrota sen pistorasiasta. Irrota
sitten ruoka seindmasta lastan
avulla.

Ole varovainen tyhjentdessasi
kulhoa tai kdsitellessdsi

tai puhdistaessasi levyja,
terdyksikkojd ja mehulingon
siivildd. Terdt ovat erittain
terdvid.



Ald koske teriin varsinkaan
laitteen ollessa kytkettyna
pistorasiaan. Terat ovat erittdin
terdvdt.
Jos terd juuttuu paikalleen,
irrota pistoke pistorasiasta
ennen kuin irrotat kiinni
juuttuneet ainekset.
Valta kuuman
nesteen kaatamista
monitoimikoneeseen tai
tehosekoittimeen, silld neste
voi hoyrystya akillisesti ja
aiheuttaa palovammoja.

- Tdma laite on tarkoitettu vain
kotitalouksien kayttoon.

Varoitus
Ali koskaan sammuta laitetta
kiertaimalld sekoituskulhoa,
kannua tai ndiden kansia.
Katkaise aina laitteesta virta
kddantamalla nopeudensdadin
0- tai OFF-asentoon.
Irrota pistotulppa pistorasiasta
kayton jalkeen.
Odota aina, kunnes liikkkuvat
osat ovat pysahtyneet, katkaise
laitteesta virta ja irrota pistoke
pistorasiasta, ennen kuin avaat
kulhon kannen tai kosketat
laitteen liikkuvia osia.
Katkaise aina laitteen virta
ja irrota laitteen pistoke
pistorasiasta, kun jatat laitteen
ilman valvontaa. Tee ndin myds

ennen laitteen kokoamista,
purkamista, puhdistamista ja
lisdvarusteiden vaihtamista seka
ennen kuin kosketat osia, jotka
likkuvat kdytossa.

Pese kaikki ruuan kanssa
kosketuksiin joutuvat osat
ennen kdyttdonottoa. Katso
puhdistusohjeet ja -taulukko
tdstd kdyttdoppaasta.

Ald koskaan kiytd muita

kuin Philipsin suosittelemia
lisdvarusteita tai -osia. Jos
kaytat muita osia, takuu ei ole
voimassa.

Al4 ylitd kulhoon tai kannuun
merkittyd enimmadistilavuuden
rajaa. Noudata kdyttdoppaassa
annettuja maaria,
valmistusaikoja ja nopeuksia.
Anna kuumien
valmistusaineiden jadhtyd (< 80
°C) ennen niiden kdsittelemista.
Anna laitteen aina jddhtyd
huoneen ldmpdtilaa vastaavaksi
jokaisen kasitellyn erdn jalkeen.
Tietyt ruoka-aineet, kuten
porkkanat, saattavat varjata
osien pintaa. Tamad ei heikennd
osia.Vdrjddntymiset katoavat
tavallisesti ajan mydta.
Kayntiaani: Lc = 86 dB [A]

Suomi
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Sahkomagneettiset kentat
(EMF)

Tama Philips-laite vastaa kaikkia
sdhkdmagneettisia kenttid (EMF) koskevia
standardeja ja sddnndksid. Jos laitetta kdytetddn
oikein ja tdmdn kdyttdohjeen ohjeiden
mukaisesti, sen kdyttdminen on turvallista
tdmanhetkisen tutkimustiedon perusteella.

Kierratys

ei saa havittdd tavallisen kotitalousjdtteen
mukana (2012/19/EV).

Noudata maasi sahko- ja elektroniikkalaitteiden
erillistd kerdystd koskevia sdantojd.
Asianmukainen hdvittdminen auttaa
ehkdisemadn ympadristdlle ja ihmisille
mahdollisesti koituvia haittavaikutuksia.

Tama merkki tarkoittaa, ettd tatd tuotetta E
|

1  Yleiskuvaus
(kuva 1)

Monitoimikoneen syottopainin
Monitoimikoneen kulhon kansi
Terayksikko

Kayttoakseli

Monitoimikoneen kulho
Runko

Vaivausosa

Kaksoisvispila

Saadettava viipalointitera

Kaannettiva raastetera

SIOIOICICIGIOISIOIS)

A: Karkeaan raastamiseen
B: Hienoon raastamiseen
Julienne-tera (HR7778, HR7783)
Rakeistusosa (HR7778, HR7783)

®O
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Ranskanperunoiden tera
(HR7778, HR7783)

Sitruspuserrin
Sitruspusertimen siivila

Minimehulingon syottopainin
(vain mallissa HR7777)

Minimehulingon kansi
(vain mallissa HR7777)

Minimehulingon suodatin
(vain mallissa HR7777)

Minimehulingon alusta
(vain mallissa HR7777)

Pienen teholeikkurin kannu (valinnainen)
Tiivisterengas (valinnainen)

Pienen teholeikkurin irrotettava
terdyksikko (valinnainen)

Maksimehulinko (HR7778, HR7783)

Maksimehulingon kansi
(HR7778, HR7783)

Maksimehulingon suodatin
(HR7778, HR7783)

Maksimehulingon kulho
(HR7778, HR7783)

Maksimehulingon kulhon alusta
(HR7778,HR7783)

Tehosekoittimen mittamuki
Tehosekoittimen kansi

Sekoituskulho

Tiivisterengas

Tehosekoittimen irrotettava terayksikko
Kaukalon suojus

Sailytyslokero

Lasta

Puhdistusharja



2 Kayttoonotto

Pese kaikki ruuan kanssa kosketuksiin joutuvat
osat hyvin ennen laitteen ja lisdvarusteiden
kdyttdoonottoa.

Voit tutustua kayttovinkkeihin ja
helppoihin resepteihin verkossa
seuraavasti:

1 Siirry osoitteeseen www.philips.com.

Napsauta kotisivulla hakupainiketta Q

(HR7776,HR7777,HR7778 tai HR7783).

Hakutuloksista voit siirtyd lukemaan
tarvitsemaasi tietoa tai ladata sen
tietokoneeseesi.

2
3 Kirjoita hakukenttddn laitteen tuotenumero
4

5 Maistuvia ruokaohjeita on osoitteessa
www.philips.com/kitchen.

3 Monitoimiko-
neen
kayttaminen

Laitteen kokoaminen

Ennen lisdvarusteiden kokoamista varmista, etta
noudatat kuvien 2—10 ohjeita.
1 Kierrs kulhoa myd&tdpdivadn, kunnes se
napsahtaa kiinni runkoon.
2 Kinniti kulhoon lisiosa tai varrella
varustettu lisdosa.
3 Mittaa aineet kulhoon.
* Jos kaytat sitruspuserrinta, paina
sitrushedelmid puserrinta vasten ja
siirry vaiheeseen 5.

4 Aseta kansi kulhoon ja kiinnitd se
kiertamallda myotdpdivaan, kunnes kuulet
napsahduksen. Aseta sydttdpainin
sy&ttdsuppiloon.

* Jos kaytat levyjd ja minimehulinkoa,
tydnnd valmistusaineet sydttdsuppiloon
sy&ttdpainimella.

Liitd virtajohto virtaldhteeseen.

o 1

Tarkista valmistusaineiden suositusmaarat
ja asetukset taulukosta 11. Kdanna valitsin
haluttuun nopeusasetukseen.

7  Kainni valitsin asentoon OFF jairrota
pistoke pistorasiasta kdyton jdlkeen.

Levyt

Valitse tarvittava terd seuraavista ennen kuin
aloitat, ja kokoa ohjeiden mukaan: kuva 2:

Nimi Kayttotarkoitus

Ainesten
raastamiseen
hienoksi tai karkeaksi
raasteeksi terdn eri
puolilla

Kdannettava
raasteterd

Ainesten
viipaloimiseen
haluamasi paksuisiksi
viipaleiksi terdd

Séddettava
viipalointiterd

sdatamalld
Julienne-terd | Ainesten
@ (HR7778, leikkaamiseen ohuiksi
HR7783) suikaleiksi
Alinesten

Rakeistusosa }
raastamiseen

(HR7778, B
HR7783) plen|k5|(h|en0|k5|
palasiksi
Ra.nskanpefu— Ainesten
=D noiden terd || i aamiseen
(HR7778, aksuiksi suikaleiksi
HR7783) | PaeUre! sUkaeie!
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Varoitus

* Kasittele levyn viipalointiterdd varovasti. Sen leikkuuterd
on erittdin terdva.

* Al koskaan kayti levyi kovien aineiden kuten
jddpalojen kdsittelyyn.

A4 kiyti likaa voimaa painaessasi raaka-aineita
tydntimen avulla sybttdsuppiloon.

Huomautus

* Tydnnd valmistusaineet syottdsuppiloon
syottopainimella. Taytd sySttésuppilo mahdollisimman
tasaisesti. Kun kisiteltivani on suuria raaka-ainemairid,
késittele raaka-aineet pienissd erissd ja tyhjennd kulho
erien valilla.

Terayksikko i

Kokoa laite ennen kdytdn aloittamista. Katso
kuva 3.

Terdosalla voi pilkkoa, sekoittaa tai soseuttaa
aineksia. Voit vatkata ja sekoittaa silld myos
kakkutaikinoita.

Voit irrottaa terddn tai kulhon sisdpintaan
tarttuneen ruoan lastalla sitten, kun laitteesta on
katkaistu virta.

Toimenpide Kayttotarkoitus

Lihan/kalan
viipaloiminen

Lihapullat, kalapihvit,
hampurilaispihvit

Sipulin/yrttien Salsa, pesto, koristeet

pilkkominen
Pahkinsiden e
tai sUklaan Salaatin, leivan tai

. . vanukkaan koristeet
hienontaminen
Pahkinsiden

. Manteli- tai maapahkindvoi
soseuttaminen
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E Huomautus

* Aseta aina terdyksikkd kulhoon ennen raaka-aineiden
lisddmistd.

* Ali hienonna terélli kovia aineita, kuten kahvipapuja,
maustekurkumaa, muskottipahkindd tai jddpaloja, silld ne
voivat tylsyttdd terdd.

* Al anna laitteen olla pitkiin kdynnissi pilkkoessasi
(kovaa) juustoa tai suklaata. Muuten namd ainekset
kuumenevat, alkavat sulaa ja muuttuvat kokkareisiksi.

Vaivausosa @

Kokoa laite ennen kdytdn aloittamista. Katso
kuva 4.

Kaddnna valitsin asentoon ON ja aloita
vaivaaminen painamalla vaivaamisen
pikavalintapainiketta @ Kun taikina on valmis,
pysdytd vaivaaminen painamalla painiketta
uudestaan.

Vaivausosalla voit vaivata taikinan helposti

ja nopeasti, kun valmistat leipad, sampyloitd,
leivonnaisia, keksejd, piirakoita tai pastaa.

E Vinkki

¢ Kun kaytédt runsasgluteenisia jauhoja, saat parhaat
tulokset kdyttamalld 60 g vettd 100 g jauhoja kohti
ja vaivaamalla nopeuksilla 9-12 1,5 minuuttia
(enimmdisaika).

* Vaivaamisen pikavalinnassa @) on automaattisen
pysdytyksen ajastin, joka suojaa laitetta ylikdytolta.

* Vaivaamisen pikavalinnassa 6 on my&s automaattinen
jadhdytysjakso jokaisen kasittelyjakson jdlkeen.
Pikavalintapainike vilkkuu jadhdytysjakson ajan, eikd
vaivaustoimintoa voi kdynnistda.




Kaksoisvispila 55

1N Varoitus

o Ald kiyti kaksoisvispildd voita tai margariinia sisaltavan
kakkutaikinan valmistukseen. Kaytd vatkaamiseen
terdyksikkod.

Kokoa laite ennen kadytdn aloittamista. Katso
kuva 5.

Kaddnnad valitsin asentoon ON ja kdynnistd
toiminto painamalla vaahdotuksen
pikavalintapainiketta (&). Pysdytd vaahdottaminen
painamalla painiketta uudelleen, kun kerma tai
munanvalkuaiset ovat valmiit.

Kaksoisvispildlld voit vaahdottaa munanvalkuaiset
ja kermavaahdon sekd valmistaa marenki- ja
kermavaahtokoristeet.

Vinkki

* Vaahdotuksen pikavalinnassa @ on automaattisen
pysdytyksen ajastin, joka suojaa laitetta ylikdytolta.

Sitruspuserrin @»>

Kokoa laite ennen kadytdn aloittamista. Katso
kuva 6.

Sitruspusertimella voit valmistaa helposti ja
nopeasti sitrusmehua esimerkiksi appelsiinista,
sitruunasta ja greipista.

E Huomautus

* Aseta sitruspusertimen siivild kulhon varteen.Varmista,
ettd siivilan uloke on lukittunut kulhon kahvan
vastaavaan kohtaan. Kun siivild on kiinnitetty oikein,
kuulet naksahduksen.

Paina hedelmd puserrinta vasten. Keskeytd tarvittaessa
painaminen ja poista hedelmaliha siivildstd. Kun lopetat
mehun pusertamisen tai haluat poistaa hedelmélihan,
kddnnd valitsin asentoon OFF ja irrota kulho laitteesta
siten, ettd lisdosat ovat paikallaan sen paalld.

Minimehulinko %
(vain mallissa HR7777)

Kokoa laite ennen kéyton aloittamista. Katso
kuva 7.

Minimehulingolla voit mehustaa jopa 500 g
hedelmid ja vihanneksia, kuten porkkanoita,
omenoita, vesimeloneita, pddrynditd,
viinirypéleitd ja ananaksia.

n Varoitus

* Ali kiyti likaa voimaa painaessasi raaka-aineita
tyéntimen avulla systtésuppiloon.
¢ Ald tdytd kulhoa yli tayttorajan.

E Huomautus

* Poista ennen mehustamista kaikki siemenet ja kivet
luumuista, aprikooseista, persikoista ja kirsikoista. Irrota
lisdksi kovat kuoret ananaksista, meloneista jne.

Pieni teholeikkuri @
(lisavaruste)

Kokoa laite ennen kaytén aloittamista. Katso
kuva 8.

Pienelld teholeikkurilla voit jauhaa mm.
kahvipapuja, kokonaisia pippureita, pahkinditd,
yrttejd ja kuivattuja hedelmid.

Viikunan kaltaiset kuivatut hedelmat voi pilkkoa
ja nauttia jogurtin kanssa tai levittad leivan tai
keksin pédlle.

Kun kdsittelet kuivattuja viikunoita, lisdd enintddn
60 g viikunoita ja kdytd nopeutta P 7 sekuntia.

Huomautus

* Voit tilata pienen teholeikkurin ja terdyksikén
(numerolla 9965 100 56737 / 9965 100 56882)
Philips-jdlleenmyyjaltd tai Philipsin valtuuttamasta
huoltolikkeesta.

* Noudata taulukon 11 suosituksia. Al yliti pieneen
teholeikkuriin merkittyd enimmadisrajaa.
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Maksimehulinko
(HR7778, HR7783)

Kokoa laite ennen kayton aloittamista. Katso
kuva 9.

Maksimehulingolla voit mehustaa jopa 1,5 kg
hedelmid ja vihanneksia, kuten porkkanoita,
omenoita, vesimeloneita, pddrynditd,
viinirypéleitd ja ananaksia.

“ Varoitus

E Huomautus

* Ali koskaan avaa kantta ja tyénna sormia tai
apuvdlineitd kannuun tehosekoittimen kdydessa.

* Aseta tiiviste terdyksikkoon aina ennen kuin kiinnitdt

terdyksikon sekoituskannuun.

Voit lisitd nestemdisid aineita kasittelyn aikana

kaatamalla ne tehosekoittimen kannuun sydttdaukosta.

* Leikkaa aineet pieniksi paloiksi ennen tehosekoittimeen
laittamista.

* Késittele suuret ainemddrdt pienissd erissa.

* Kun kdsittelet vaahtoutuvaa nestettd (esimerkiksi

maitoa), laita vuotojen vélttdmiseksi tehosekoittimen

kannuun enintddn 1 litra nestettd.

Lisad sekoituskulhoon valmistusaineita korkeintaan

yldtason ilmaisimeen asti.

o Ald laita kittd tai mitadn esinettd (esimerkiksi
ruokailuvdlineitd tai lastaa) syottésuppiloon. Kaytd
ainoastaan laitteen mukana toimitettua syottdpaininta.

* Avaa kansi vasta, kun siivild on pysdhtynyt kokonaan.

E Huomautus

* Tarkista siivili aina ennen kayttos. Ald kiyta mehulinkoa,
jos huomaat, ettd siind on halkeamia tai muita vaurioita
tai irtonaisia osia.

* Poista ennen mehustamista kaikki siemenet ja kivet
luumuista, aprikooseista, persikoista ja kirsikoista. Irrota
lisdksi kovat kuoret ananaksista, meloneista jne.

* Kun kansi on kiinnitetty oikein mehulingon kulhoon,
kuulet naksahduksen.

Tehosekoitin @

Kokoa laite ennen kdytdn aloittamista. Katso
kuva 10.

Tehosekoittimella voit valmistaa pirteld, mehua,
keittoa ja kastikkeita hedelmistd, vihanneksista
sekd vedestd ja muista nesteistd. Voit valmistaa
silld myds majoneesia.

Murskaa jdd kadntamalld valitsin asentoon

ON ja painamalla sitten jadn murskauksen
pikavalintapainiketta (&). Pysdytd laite painamalla
painiketta uudelleen.
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4 Resepti

Kotitekoinen pizza: peruspizzataikina

Ainekset

250 g perusvehndjauhoja ja lisdd kaulimiseen
165 ml haaleaa vettd

4 g kuivahiivaa

V2 rkl taloussokeria

2 tl Suolaa

Valmistaminen

1 Kokoa sekoituskulho ja lisdd kulhoon vesi,
hiiva, sokeri ja suola.
Sekoita ainekset painamalla kahdesti
sykdyspainiketta.

2
3 Irrota kannu rungosta ja jatd se sivuun 5
minuutiksi.

4

Kokoa monitoimikoneen kulho ja kiinnitd
siihen vaivausosa. Lisdd sitten jauhot
kulhoon ja késittele nopeudella 1.

o

Kaada hiivaseos hitaasti sy&ttdaukkoon

laitteen ollessa kdynnissa.

6 Jatka kdsittelyd, kunnes taikinasta on

muodostunut tasainen pallo.

* Jos taikina on liian 16ysdd, lisdd 1-2
ruokalusikkaa jauhoja.



7 Otataikina kulhosta, levitd sen pinnalle
jauhoja ja kiedo se muovikelmuun.

8  Anna taikinan kohota huoneenlimméssi

10-40 minuuttia sen mukaan, miten kovaa
taikinasta haluat.

9 Kuumenna uuni maksimildmp&tilaan.

10 Kauli pizzataikina jauhotetulle alustalle
ja levitd sen pdille tomaattisosetta,
mozzarellaa ja tuoretta basilikaa.

11 Paista pizzataikina kuumassa uunissa.

* Paistoaika on uunin asetuksista riippuen
8-10 minuuttia.

Kotitekoinen pizza: kastike ja tdytteet

Ainekset

Peruspizzan tdyte-ehdotukset:

100 g mozzarellasiivuja

2 vartta tuoreen basilikan lehtid pilkottuna
1 paprika

50 g makkaraa

1 punasipuli

kovaa juustoa (parmesaani)

Perustomaattikastike:

100 ml kasvislienta

2 rkl tomaattipyreetd

2 vartta tuoreen basilikan lehtia

Valmistaminen
Esikuumenna uuni maksimildmpdtilaan.

Kokoa sekoituskulho ja lisdd kastikkeen
ainekset kannuun.

Sekoita aineksia 30—60 sekuntia nopeudella 1.

Irrota kannu rungosta ja kiinnitd
viipalointiterd monitoimikoneen kulhoon.

Kaada kulhoon paprika, makkara ja sipuli ja
viipaloi ne nopeudella 1.

Aseta monitoimikoneeseen raastinlevy ja
lisdd juusto kulhoon.

Kasittele juusto nopeudella 1.

Kauli pizzataikina ja levitd sen padlle
tomaattikastike ja tdytteet.

Paista pizzaa kuumassa uunissa 8-10 minuuttia.

O 0 o v A w N =

5 Puhdistaminen

I\ Varoitus

* Ennen kuin puhdistat laitteen, irrota sen pistorasiasta.

n Varoitus

* Varmista, ettd terien ja levyjen leikkuuterdt eivét osu
koviin esineisiin. Tamd voi aiheuttaa terdn tylsymisen.

¢ Leikkuuterdt ovat terdvid. Ole varovainen puhdistaessasi
monitoimikoneen terdyksikkdd, tehosekoittimen

terdyksikkod ja levyjd.

-_—

Pyyhi runko puhtaaksi kostealla liinalla.

2 Puhdista muut osat kuumassa vedessi
(< 60 °C) astianpesuaineella tai pese ne
astianpesukoneessa.

6 Sailytys

1 Tydnna virtajohto sisddnrakennettuun
johdon sdilytyspaikkaan (kuva 13).
Séilytd laitetta kuivassa paikassa.

(mallit HR7776 ja HR7777) Aseta pienet
lisdosat monitoimikoneen kulhoon

(kuva 14).

4 (mallit HR7778 ja HR7783) Aseta
vaivausosa, terdyksikko, kaksoisvispild, lasta
ja levyt lisdosien sdilytyslokeroon (kuva 15).

w N

7/ Takuu ja huolto

Jos sinulla on ongelma tai tarvitset palvelua,
katso lisitietoja osoitteesta
www.philips.com/support tai ota yhteyttd
Philipsin kuluttajapalvelukeskukseen.
Puhelinnumero on takuulehtisessa. Jos maassasi
ei ole kuluttajapalvelukeskusta, ota yhteys
paikalliseen Philips-jdlleenmyyjdan.
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Important

Félicitations pour votre achat et bienvenue dans
I'univers Philips ! Pour profiter pleinement de
I'assistance offerte par Philips, enregistrez votre
produit a |'adresse suivante :
www.Philips.com/welcome.

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant
d'utiliser I'appareil et conservez-le pour un
usage ultérieur.

Danger

- Ne plongez pas le bloc moteur
dans 'eau et ne le rincez pas
sous I'eau du robinet.

Avertissement

- N'utilisez jamais vos doigts
ou un objet pour introduire
des ingrédients dans la
cheminée de remplissage en
cours d'utilisation. Utilisez
exclusivement le poussoir.

-+ Avant de brancher |'appareil
sur le secteur, assurez-vous
que la tension indiquée au bas
de I'appareil correspond a la
tension secteur locale.

- Pour éviter tout accident, ne
connectez jamais cet appareil a
un programmateur.

«  N'utilisez pas I'appareil si le
cordon d'alimentation, la fiche,
le couvercle de protection,
le filtre rotatif ou toute autre
partie sont endommagés ou
présentent des fissures visibles.
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Si'le cordon d'alimentation
est endommaggé, il doit étre
remplacé par Philips, un Centre
Service Agréé ou un technicien
qualifié afin d'éviter tout
accident.

Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des enfants. Tenez
I'appareil et le cordon hors de
portée des enfants.

Cet appareil peut étre

utilisé par des personnes
dont les capacités

physiques, sensorielles

ou intellectuelles sont
réduites ou des personnes
manquant d'expérience et

de connaissances, a condition
que ces personnes soient
sous surveillance ou qu'elles
aient recu des instructions
quant a l'utilisation sécurisée
de 'appareil et qu'elles aient
pris connaissance des dangers
encourus.

Pour leur sécurité, ne laissez
pas les enfants jouer avec
I'appareil.

Ne laissez jamais |'appareil
fonctionner sans surveillance.
Si des ingrédients s'accumulent
sur les parois du blender ou
du bol, éteignez I'apparell

et débranchez-le. Décollez
ensuite les ingrédients des
parois a 'aide d'une spatule.



Soyez prudent(e) lorsque
vous videz le bol, manipulez
ou nettoyez les disques, les
ensembles lames et le tamis
de la centrifugeuse. Les bords
sont tres tranchants !

Ne touchez pas les lames,
surtout lorsque I'appareil est
branché. Les lames sont en
effet tres coupantes.

Si'les lames se bloquent,
débranchez toujours |'appareil
avant de retirer les ingrédients
a 'origine du blocage.

Veillez a verser du liquide
chaud avec précaution dans
le robot ménager ou dans le
blender, car une production
soudaine de vapeur peut
éjecter ce liquide hors de
I'apparelil.

Cet appareil est destiné a un

usage domestique uniquement.

Attention

N'éteignez jamais I'appareil en
tournant le blender; le bol ou
leur couvercle. Pour éteindre
I'appareil, réglez toujours le
sélecteur de vitesse sur O ou
sur OFF,

Débranchez I'appareil
immédiatement apres
utilisation.

Attendez toujours l'arrét
complet des pieces en
mouvement, puis mettez
I'appareil hors tension et
débranchez-le avant d'ouvrir le
couvercle et d'atteindre toute
piece mobile.

Si I'appareil doit étre

laiss€ sans surveillance,
éteignez-le et débranchez-

le systématiquement. De
méme, éteignez et débranchez
I'appareil avant tout montage,
démontage, nettoyage et
changement d'accessoires, ainsi
que manipulation des pieces
mobiles.

Avant la premiere utilisation,
nettoyez soigneusement toutes
les pieces en contact avec

des aliments. Reportez-vous
aux instructions et au tableau
fournis dans ce manuel.
N'utilisez jamais d'accessoires
ou de pieces d'un autre
fabricant n'ayant pas été
spécifiquement recommandés
par Philips. L'utilisation de

ce type d'accessoires ou de
pieces entraine |'annulation de
la garantie.

Francais
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«  Ne dépassez pas le niveau
maximal indiqué sur le bol
ou le blender. Respectez
les quantités, le temps de
préparation et la vitesse
indiqués dans le mode
d'emploi.

- Laissez refroidir les aliments
chauds (< 80 °C) avant de les
traiter.

- Laissez toujours refroidir
I'appareil apres chaque
utilisation.

- Certains aliments, comme les
carottes, peuvent provoquer
une décoloration de la
surface des pieces. Cela est
sans conséquence sur le bon
fonctionnement de I'appareil.
Ces altérations de la coloration
disparaissent généralement
avec le temps.

- Niveau sonore :

Lc = 86 dB [A]

Champs électromagnétiques
(CEM)

Cet appareil Philips est conforme a toutes

les normes et a tous les reglements
applicables relatifs a I'exposition aux champs
électromagnétiques (CEM). Il répond aux
regles de sécurité établies sur la base des
connaissances scientifiques actuelles s'il est
manipulé correctement et conformément aux
instructions de ce mode d'emploi.
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Recyclage

Ce symbole signifie que ce produit ne doit
pas étre mis au rebut avec les ordures

ménageres (2012/19/UE). —
Respectez les regles en vigueur dans

votre pays pour la mise au rebut des produits
électriques et électroniques. Une mise au rebut
correcte contribue a préserver I'environnement
et la santé.

1 Vue d'ensemble
(Fig. 1)

Poussoir robot de cuisine
Couvercle robot de cuisine
Ensemble lames

Axe d'entrainement

Bol robot de cuisine

Bloc moteur

Accessoire de pétrissage
Double fouet

Disque a trancher réglable

SJCNONCORORONOIORORS)

Disque a raper réversible

A :Accessoire a raper épais

B :Accessoire a raper fin

Disque a julienne (HR7778, HR7783)
Disque a granuler (HR7778, HR7783)

Disque pour pommes-frites
(HR7778, HR7783)

Cone presse-agrumes

Tamis presse-agrumes

@O @66

Poussoir mini-centrifugeuse
(HR7777 uniquement)



Couvercle mini-centrifugeuse
(HR7777 uniquement)

®

Filtre mini-centrifugeuse
(HR7777 uniquement)

®

Base mini-centrifugeuse
(HR7777 uniquement)

Bol mini-hachoir (en option)
Anneau d'étanchéité (en option)

Ensemble lames détachable pour
mini-hachoir (en option)

Poussoir centrifugeuse maxi
(HR7778, HR7783)

® ® ®®®

Couvercle centrifugeuse maxi
(HR7778, HR7783)

Filtre centrifugeuse maxi
(HR7778,HR7783)

® ®

Bol centrifugeuse maxi
(HR7778, HR7783)

Base bol centrifugeuse maxi
(HR7778, HR7783)

Mesure graduée pour blender
Couvercle blender
Bol blender

Anneau d'étanchéité

Couvercle plateau
Plateau de rangement

Spatule

@OP®ORIO®O® ®

Brosse de nettoyage

Ensemble lames détachable pour blender

2 Avantla
premiere
utilisation

Avant d'utiliser 'appareil et ses accessoires pour

la premiére fois, nettoyez soigneusement les

parties qui entrent en contact avec les aliments.

Pour profiter de plus de conseils

utiles et de recettes de base en

ligne, vous pouvez :

1 Vous rendre sur www.philips.com.

2 Cliquer sur le bouton de recherche Q de
la page d'accueil.

3 Saisir la référence du produit (HR7776,
HR7777,HR7778 ou HR7783) dans le
champ de recherche.

4 Trouver ou télécharger les informations
dont vous avez besoin parmi les résultats
de la recherche.

5 Pour des idées de recettes, visitez
www.philips.com/kitchen.
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3 Utilisation de
votre robot
meénager

Assemblage général

Avant d'utiliser ou d'assembler un accessoire,
assurez-vous que |'assemblage est conforme
aux fig.2 2 10.

1 Pour fixer le bol sur le bloc moteur,
tournez-le dans le sens des aiguilles d'une
montre jusqu'a ce que vous entendiez un
clic.

2 Fixez sur le bol l'accessoire ou I'accessoire
équipé de I'axe.
3 Placez les ingrédients dans le bol.
* Pour le presse-agrumes, pressez les
agrumes sur le cone, puis passez a
I'étape 5.
4 Placez le couvercle sur le bol et fermez-
le en le tournant dans le sens des
aiguilles d'une montre jusqu'a ce que
vous entendiez un clic. Insérez ensuite le
poussoir dans la cheminée de remplissage.
* Pour les disques et la mini-
centrifugeuse, introduisez les
ingrédients dans la cheminée de
remplissage au moyen du poussoir.

Branchez la fiche électrique.

o 1

Vérifiez la quantité d'ingrédients et le
réglage recommandés dans le tableau 11.
Réglez le bouton sur la vitesse souhaitée.
7 Apreés utilisation, réglez le bouton sur OFF
et débranchez I'appareil.
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Disques

Avant de commencer; assurez-vous de choisir
le disque souhaité parmi la liste suivante et de
I'assembler sur |'appareil conformément a la
fig.2:

Nom Objet
Pour couper des
Disque ingrédients en
a raper morceaux plats, fins
réversible ou épalis, avec les
faces réversibles
. R Pour trancher
Disque a o R
des ingrédients a
trancher L
, ['épaisseur de votre
réglable )
choix
Disque a ,
. Pour découper des
@ Julienne ingrédients en fines
(HR/7778, Iar%welles
HR7783)
Disque a Pour couper
granuler finement des
(HR/7778, ingrédients
HR7783) &
Disque pour
pommes Pour découper

C=D | frites des ingrédients en

(HR7778, tranches épaisses.
HR7783)

Attention

* Soyez prudent lorsque vous manipulez la lame du
disque a trancher: Il est extrémement coupant.

* N'utilisez jamais les disques pour traiter des ingrédients
durs, tels que des glagons.

* N'exercez pas une pression trop forte sur le poussoir
aprés avoir introduit des ingrédients dans la cheminée
de remplissage.




Remarque

* Introduisez les ingrédients dans la cheminée de
remplissage au moyen du poussoir. Pour de meilleurs
résultats, remplissez la cheminée de fagon réguliere.

Si vous devez préparer d'importantes quantités
d'aliments, procédez par petites portions et videz le bol
aprés chaque utilisation.

Lame ﬁﬁ?

Avant de commencer, assurez-vous que
I'appareil est assemblé conformément a la fig. 3.
Vous pouvez utiliser I'ensemble lames pour
hacher, mélanger ou mixer des ingrédients, ou
encore pour en faire de la purée.Vous pouvez
également I'utiliser pour mixer et mélanger des
pates a gateau.

Pour enlever les ingrédients qui s'accumulent
sur la lame ou sur les parois intérieures du

bol, utilisez une spatule pour retirer |'excédent
apres avoir éteint 'appareil.

Utilisation/

Application Objet

Hacher de Boulettes de viande,
la viande/du croquette de poisson,
poisson hamburger

Hacher des Sauce, pesto ou pour

oignons/herbes | garniture

Hacher des noix | Nappage ou garniture pour
ou du chocolat | salades, pain, puddings

Pate d'amande ou beurre
de cacahuéte

Réduire en
purée des noix

E Remarque

* Insérez toujours I'ensemble lames dans le bol avant d'y
ajouter des ingrédients.

* N'utilisez pas I'ensemble lames pour hacher des
ingrédients durs, tels que des grains de café, du
curcuma, des noix de muscade ou des glagons. Cela
pourrait émousser les lames.

* Ne faites pas fonctionner |'appareil trop longtemps
lorsque vous rapez du fromage (a pate dure) ou du
chocolat car les ingrédients deviendraient trop chauds,
commenceraient a fondre et a former des grumeaux.

Accessoire de pétrissage @

Avant de commencer, assurez-vous que
I'appareil est assemblé conformément a la fig. 4.
Réglez le bouton sur ON, puis appuyez sur le
bouton de présélection € pour démarrer le
pétrissage. Lorsque la pate est formée, appuyez

a nouveau sur ce bouton pour arréter |'appareil.

Vous pouvez utiliser I'accessoire de pétrissage
pour un pétrissage rapide et simple de votre
pate a pain, a petits pains, a patisseries, a
cookies, a tartes et a pates.

E Conseil

* Sivous utilisez de la farine a taux élevé de gluten,
utilisez 60 g d'eau par 100 g de farine et pétrissez a
la vitesse 9-12 pendant 1,5 minute (maximum) pour
obtenir un résultat optimal.

* Le bouton de présélection pour le pétrissage (@) est
équipé d'un minuteur d'arrét automatique afin de
protéger votre appareil contre toute utilisation excessive.

* Le bouton de présélection pour le pétrissage
comprend également une période de refroidissement
automatique aprés chaque cycle de traitement. Pendant
cette période, le bouton clignotera et la fonction ne
pourra pas étre activée.

Double fouet 5%

I\ Avertissement

* N'utilisez pas le double fouet pour mélanger des pates
a gateau avec du beurre ou de la margarine. Utilisez
I'ensemble lames a cet effet.

Avant de commencer, assurez-vous que
I'appareil est assemblé conformément a la fig. 5.
Réglez le bouton sur ON, puis appuyez sur le
bouton de présélection (&) pour commencer a
fouetter/battre. Une fois les blancs montés en
neige ou la créme fouettée, appuyez a nouveau
sur ce bouton pour arréter 'appareil.

Vous pouvez utiliser le double fouet pour
battre des blancs en neige et pour fouetter

de la créme afin de préparer vos recettes de
meringue et de desserts a la creme fouettée.
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Conseil

¢ Le bouton de présélection pour fouetter/battre @
est équipé d'un minuteur d'arrét automatique afin
de protéger votre appareil contre toute utilisation
excessive.

Presse-agrumes @m>

Avant de commencer, assurez-vous que
I'appareil est assemblé conformément a la fig. 6.
Vous pouvez utiliser le presse-agrumes pour
presser rapidement et simplement des agrumes
tels que des oranges, des citrons et des
pamplemousses.

E Remarque

* Placez le filtre pour presse-agrumes sur |'axe dans
le bol. Assurez-vous que la partie saillante du filtre
s'enclenche correctement dans le logement de la
poignée du bol. Lorsque le filtre est correctement fixé,
vous entendez un clic.

* Pressez I'agrume sur le cone. Arrétez de presser pour
retirer la pulpe du filtre, si nécessaire. Lorsque vous
avez terminé ou si vous voulez retirer la pulpe, réglez
le bouton sur OFF et retirez le bol de |'appareil avec
les accessoires.

Mini-centrifugeuse
(HR7777 uniquement)

Avant de commencer, assurez-vous que
I'appareil est assemblé conformément a la fig. 7.
Vous pouvez utiliser la mini-centrifugeuse pour
presser jusqu'a 500 g de fruits et de légumes
tels que carottes, pommes, pastéques, poires,
raisins et ananas.

Attention

* N'exercez pas une pression trop forte sur le poussoir
apres avoir introduit des ingrédients dans la cheminée
de remplissage.

¢ Ne remplissez pas le bol au-dela de I'indication de
niveau maximal.
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Remarque

* Avant de presser des ingrédients, enlevez tous les
noyaux des prunes, des abricots, des péches et des
cerises, et épluchez les ananas, les melons, etc.

Mini-hachoir (facultatif) @

Avant de commencer, assurez-vous que

I'appareil est assemblé conformément a la fig. 8.

Vous pouvez utiliser le mini-hachoir pour
hacher des grains de café, des grains de poivre,
des noix, des herbes, des fruits secs, etc.

Les fruits secs, comme les figues, peuvent

étre hachés et utilisés comme garnitures pour
yaourt ou pour pain ou biscuit.

Pour un résultat optimal lors du hachage de
figues noires séchées, utilisez 60 g maximum a
la vitesse P pendant 7 secondes.

E Remarque

* Vous pouvez vous procurer un mini-hachoir et un
ensemble lames (codes n® 9965 100 56737 et 9965
100 56882) auprés de votre revendeur Philips ou d'un
Centre Service Agréé Philips en tant qu'accessoires
supplémentaires.

* Suivez les recommandations du tableau 11. Ne
dépassez pas le niveau maximal indiqué sur le mini-
hachoir.

Centrifugeuse maxi %
(HR7778, HR7783)

Avant de commencer; assurez-vous que

I'appareil est assemblé conformément a la fig. 9.

Vous pouvez utiliser la centrifugeuse maxi pour
presser jusqu'a 1,5 kg de fruits et de l1égumes
tels que carottes, pommes, pasteques, poires,
raisins et ananas.



Attention

* Ne mettez jamais votre main ou un objet (fourchette,
couteau, cuillére ou spatule) dans la cheminée. Utilisez
exclusivement le poussoir (fourni avec |'appareil) a cet
effet.

* Patientez jusqu'a I'arrét complet du filtre avant de
retirer le couvercle.

E Remarque

* Vérifiez toujours le filtre avant de I'utiliser. N'utilisez
pas la centrifugeuse si vous remarquez des fissures, des
craquelures ou des irrégularités.

¢ Avant de presser des ingrédients, enlevez tous les
noyaux des prunes, des abricots, des péches et des
cerises, et épluchez les ananas, les melons, etc.

* Lorsque le couvercle est correctement fixé sur le bol
de la centrifugeuse, vous entendez un clic.

Blender W

Avant de commencer, assurez-vous que
I'appareil est assemblé conformément a la

fig. 10.

Vous pouvez utiliser le blender pour préparer
des milk-shakes, jus, soupes et sauces a base
de fruits, de Iégumes et d'eau ou d'autres
liquides. Il peut également servir a préparer de
la mayonnaise.

Pour obtenir de la glace pilée, réglez le bouton
sur la position ON, puis appuyez sur le bouton
de présélection pour la glace pilée (®). Appuyez

a nouveau sur ce bouton pour arréter |'appareil.

E Remarque

* N'ouvrez jamais le couvercle et n'introduisez jamais
vos doigts ou tout objet dans le blender pendant son
fonctionnement.

Veillez a toujours placer la bague d'étanchéité sur

I'ensemble lames avant de fixer ce dernier au blender.

* Pour ajouter des ingrédients liquides en cours de
préparation, versez-les dans le blender par I'orifice de
remplissage.

* Prédécoupez les ingrédients en petits morceaux avant
de les traiter.

* Sivous devez préparer d'importantes quantités
d'aliments, procédez par petites portions.

* Pour éviter tout risque d'éclaboussure : si vous
préparez un liquide susceptible de mousser (par
exemple du lait), ne versez pas plus d'1 litre dans le
blender.

* Placez les ingrédients dans le blender sans dépasser le
niveau maximal indiqué.

4 Recette

Pizza maison : pate a pizza de base

Ingrédients

250 g de farine blanche + extra
165 ml d'eau, d'eau tiede

4 g de levure déshydratée

Y2 cuillere a soupe de sucre (blanc)
2 cuillére a café de sel

Mode de préparation

1 Assemblez le bol mélangeur et versez-y
I'eauy, la levure, le sucre et le sel.

2 Appuyez sur le bouton Pulse a
deux reprises pour mélanger les
ingrédients.

3 Enlevez le bol du bloc moteur et laissez
reposer pendant 5 minutes.

4 Assemblez le bol du robot ménager avec
I'accessoire de pétrissage et versez la farine
dans le bol. Ensuite, réglez le bouton sur la
vitesse 1.
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5 Versez lentement le mélange de levure
dans la cheminée de remplissage lorsque le
moteur fonctionne.

6 Arrétez I'appareil lorsqu'une boule de pate
est formée.

*  Ajoutez 1 ou 2 cuilleres a soupe de
farine si la boule de pate est trop
molle.

7 Retirez la boule de pate du bol, farinez-la
et recouvrez-la de film plastique.

8 \Laissezla pate monter a température
ambiante pendant 10 & 40 minutes en

fonction de I'épaisseur de crolte souhaitée.

9  Préchauffez le four 2 la température
maximale.

10 Etalez la pate a pizza sur une surface
farinée et garnissez-la de sauce tomate, de
mozzarella et de basilic frais.

11 Faites cuire la pizza dans le four chaud.
* La cuisson compléte prendra de 8 a
10 minutes en fonction du réglage de
votre four.

Pizza maison : sauce et garnitures

Ingrédients

Suggestion de garniture de pizza de base :
100 g de mozzarella, coupée en tranches
2 branches de feuilles de basilic fraiches,
hachées

1 poivron

50 g de saucisse

1 oignon rouge

fromage a pate dure (parmesan)

Sauce tomate de base :

100 ml de bouillon de Iégumes

2 cuilleres a soupe purée de tomates
2 branches de feuilles de basilic frais
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Mode de préparation

1 Préchauffez le four 2 la température
maximale.

Assemblez le bol mélangeur et versez-y les
ingrédients de la sauce.

Mixez les ingrédients a la vitesse 1 pendant
30-60 secondes.

Retirez le bol du bloc moteur et assemblez

le bol du robot ménager avec le disque a
trancher.

HAOwWN

Versez le poivron, la saucisse et |'oignon
dans le bol et tranchez-les a la vitesse 1.

Remplacez le disque en place par le disque
a raper et versez le fromage dans le bol.

Répez le fromage a la vitesse 1.

Etalez la pate a pizza et garnissez-la de
sauce tomate et de garnitures.

O 0Oy o U

Faites-la cuire dans le four chaud pendant
8 a 10 minutes.

5 Nettoyage

1N Avertissement

* Avant de nettoyer I'appareil, débranchez-le.

Attention

* Evitez de cogner les parties coupantes des lames et
des disques contre des objets durs car cela pourrait
les émousser.

* Les lames sont coupantes. Soyez prudent(e) lorsque
vous nettoyez |'ensemble lames du robot ménager,
I'ensemble lames du blender et les disques.

1 Nettoyez le bloc moteur a l'aide d'un
chiffon humide.

2 Nettoyez les autres piéces a |'eau chaude
(< 60 °C) avec un peu de liquide vaisselle
ou au lave-vaisselle.



6 Stockage

1 Rangez le cordon d'alimentation dans son
compartiment intégré (fig. 13).
2 Rangez I'appareil dans un endroit sec.

(Pour HR7776 et HR7777) Placez les
petits accessoires dans le bol du robot
ménager (fig. 14).

4 (Pour HR7778 et HR7783) Placez
I'accessoire de pétrissage, I'ensemble
lames, le double fouet, la spatule et les
disques dans le plateau de rangement pour
accessoires (fig. 15).

w

7 Garantie et
service

Si vous rencontrez un probléme ou souhaitez
obtenir des informations supplémentaires,
visitez le site Web Philips a I'adresse
www.philips.com/support ou contactez le
Service Consommateurs Philips de votre
pays.Vous trouverez le numéro de téléphone
dans le dépliant de garantie internationale. S'il
n'existe pas de Service Consommateurs dans
votre pays, renseignez-vous aupres de votre
revendeur Philips.
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Importante

Congratulazioni per I'acquisto e benvenuto da
Philips! Per usufruire di tutti i vantaggi offerti dal
supporto Philips, effettuare la registrazione del
prodotto presso il sito Web
www.philips.com/welcome.

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere
attentamente il presente manuale dell'utente e
conservarlo per eventuali riferimenti futuri.

Pericolo

Non immergere la base
motore nell'acqua e non
sciacquarla mai sotto I'acqua
corrente.

Avviso

66

Non utilizzare mai le dita

o altri oggetti per spingere

gli ingredienti nell'apertura

di inserimento cibo mentre
I'apparecchio ¢ in funzione.
Servirsi esclusivamente del
pestello.

Prima di collegare
I'apparecchio all'alimentazione,
assicurarsi che la tensione
indicata sulla base corrisponda
alla tensione locale.

Al fine di evitare situazioni
pericolose, non collegare mai
I'apparecchio a un timer.

Non utilizzate |'apparecchio
nel caso in cui il cavo di
alimentazione, la spina, |l

coperchio, il setaccio rotante
o qualsiasi altra parte risulti
danneggiata o mostri rotture
visibili.

Se il cavo di alimentazione

& danneggiato deve essere
sostituito da Philips, da un
centro di assistenza autorizzato
Philips o da persone qualificate
al fine di evitare possibili danni.
Questo apparecchio non
deve essere usato dai bambini.
Tenere |'apparecchio e il cavo
di alimentazione fuori dalla
portata dei bambini.

Questo apparecchio pud
essere usato da persone

con capacita mentali, fisiche

o sensoriali ridotte, prive di
esperienza o0 conoscenze
adatte a condizione che tali
persone abbiano ricevuto
assistenza o formazione per
utilizzare I'apparecchio in
maniera sicura e capiscano i
potenziali pericoli associati a
tale uso.

Per ragioni di sicurezza, non
consentire ai bambini di
giocare con |'apparecchio.
Non lasciare mai in funzione
I'apparecchio incustodito.



Se gli ingredienti si attaccano
alla parete del vaso frullatore
o del recipiente, spegnere
I'apparecchio e staccare la
spina. Servirsi quindi di una
spatola per staccare il cibo
dalla parete.

Prestare attenzione quando

si svuota Il recipiente, si
maneggiano o si puliscono |
dischi, le lame e il setaccio della
centrifuga. | bordi taglienti sono
molto affilati.

Non toccare le lame,
soprattutto quando
I'apparecchio & collegato. Le
lame sono molto affilate.

Se le lame si bloccano, togliete
la spina dalla presa di corrente
prima di rimuovere gli
ingredienti che hanno bloccato
le lame.

Fare attenzione se viene
versato liquido caldo
all'interno del robot da cucina
o del frullatore poiché puo
essere espulso dall'apparecchio
a causa dell'improwviso crearsi
di vapore.

Questo apparecchio ¢
destinato esclusivamente a uso
domestico.

Attenzione

Non spegnere mai
I'apparecchio ruotando il vaso
frullatore, il recipiente o i
relativi coperchi. Per spegnere
I'apparecchio, ruotare sempre
il selettore di velocita su 0 o
OFF.

Scollegate la spina
dell'apparecchio subito dopo
l'uso.

Attendere sempre che le
parti in movimento si fermino,
quindi spegnere e scollegare
I'apparecchio prima di aprire
il coperchio e recuperare tali
parti.

Spegnere sempre |'apparecchio
e scollegarlo dall'alimentazione
se viene lasciato incustodito e
prima di montarlo, smontarlo,
pulirlo, sostituire gli accessori
o awvicinarsi alle parti in
movimento.

Prima di usare I'apparecchio
per la prima volta, lavare

con cura tutte le parti che
verranno a contatto con gli
ingredienti. Consultare le
istruzioni e la tabella per la
pulizia riportate nel presente
manuale.
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+  Non utilizzare mai accessori
o parti di altri produttori non
consigliati in modo specifico da
Philips. In caso di utilizzo di tali
accessori o parti, la garanzia si
annulla.

- Non superare le quantita
massime indicate sul recipiente
o sul vaso del frullatore.
Seguire le quantita, i tempi
di lavorazione e la velocita

indicati nel manuale dell'utente.

« Lasciare raffreddare gli
ingredienti caldi (< 80 °C)
prima di lavorarli.

« Lasciare sempre raffreddare
I'apparecchio a temperatura
ambiente dopo ogni utilizzo.

- Alcuni ingredienti, come ad
esempio le carote, possono
far scolorire la superficie
degli accessori. Si tratta di un
fenomeno del tutto innocuo: di
norma gli accessori tornano al
colore originario dopo un po'
di tempo.

- Livello di rumorosita:

Lc =86 dB [A]

Campi elettromagnetici (EMF)

Questo apparecchio Philips & conforme a tutti
gli standard e alle norme relativi all'esposizione
ai campi elettromagnetici (EMF). Se utilizzato

in maniera appropriata e secondo quanto
riportato nel manuale di istruzioni, |'apparecchio
risulta sicuro in conformita alle prove
scientifiche disponibili ad oggi.
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Riciclaggio

- Questo simbolo indica che il prodotto E
non puo essere smaltito con i normali
rifiuti domestici (2012/19/UE).

- Cisono due situazioni in cui potete restituire
gratuitamente il prodotto vecchio a un
rivenditore:

1. Quando acquistate un prodotto nuovo,
potete restituire un prodotto simile al
rivenditore.

2. Se non acquistate un prodotto nuovo, potete
restituire prodotti con dimensioni inferiori
a 25 cm (lunghezza, altezza e larghezza)
ai rivenditori con superficie dedicata alla
vendita di prodotti elettrici ed elettronici
superiore ai 400 m”,

- Intutti gli altri casi, attenetevi alle normative
di raccolta differenziata dei prodotti elettrici
ed elettronici in vigore nel vostro paese: un
corretto smaltimento consente di evitare
conseguenze negative per I'ambiente e per la
salute.

1 Panoramica
(Fig. 1)

Pestello robot da cucina
Coperchio recipiente del robot
Gruppo lame

Albero motore

Recipiente del robot

Gruppo motore

Accessorio per impastare

Doppia frusta a sfera

WEOEO®OEE

Disco regolabile per affettare



SEGESISISIOIOISOIGICISIGIONS) ®

®®

@AOOEROR®® ®

Disco reversibile per grattugiare

A: Per grattugiare grossolanamente

B: Per grattugiare finemente

Disco julienne (HR7778, HR7783)

Disco per sminuzzare (HR7778, HR7783)
Disco per patatine fritte (HR7778, HR7783)
Cono spremiagrumi

Setaccio spremiagrumi

Pestello mini centrifuga (solo HR7777)
Coperchio mini centrifuga (solo HR7777)
Filtro mini centrifuga (solo HR7777)

Base mini centrifuga (solo HR7777)
Recipiente mini tritatutto (opzionale)
Anello di guarnizione (opzionale)

Gruppo lame staccabile per mini
tritatutto (opzionale)

Pestello maxi centrifuga
(HR7778, HR7783)

Coperchio maxi centrifuga
(HR7778, HR7783)

Filtro maxi centrifuga (HR7778, HR7783)

Recipiente maxi centrifuga
(HR7778, HR7783)

Base recipiente maxi centrifuga
(HR7778, HR7783)

Dosatore per frullatore

Coperchio frullatore

Vaso frullatore

Anello di guarnizione

Gruppo lame staccabile per frullatore
Coperchio del vassoio

Vassoio

Spatola

Spazzolina per la pulizia

2 Prima del primo
utilizzo

Prima di utilizzare I'apparecchio e gli accessori
per la prima volta, pulire con cura le parti che
entrano a contatto con gli alimenti.

Per ulteriori suggerimenti utili e
ricette semplici online, & possibile:
3 \Visitare il sito Web www.philips.com.

4 Fare clic sul pulsante di ricerca Q sulla
homepage.

5 Digitare il codice del prodotto "HR7776,
HR7777,HR7778 o HR7783" nel campo
di ricerca.

6 Trovare o scaricare le informazioni
necessarie dai risultati di ricerca.

7 Per ricette sorprendenti, visitare
www.philips.com/kitchen.

3 Utilizzo del
robot da cucina

Montaggio generale

Prima di utilizzare o assemblare una qualsiasi
parte degli accessori, eseguire tale operazione
attenendosi a quanto mostrato nelle

Figure 2 - 10.

1 Ruotarelil recipiente in senso orario fino
a che non scatta in posizione sul gruppo
motore.

2 Assemblare I'accessorio o I'accessorio
dotato di albero nel recipiente.

3 Mettete gli ingredienti nel recipiente.
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*  Perlo spremiagrumi: premere gli agrumi
sul cono e andare al passaggio 5.

4 Mettere il coperchio sul recipiente e
ruotarlo in senso orario fino a che non
scatta in posizione. Spingere il pestello
nell'apertura di inserimento cibo.

»  Peridischi e la mini centrifuga,
mettere gli ingredienti nell'apertura di
alimentazione con il pestello.

5 Collegare la spina all'alimentazione
elettrica.

6 \Verificare la quantita di ingredienti
consigliata e le impostazioni nella tabella
11. Ruotare la manopola sull'impostazione
della velocita desiderata.

7 Dopo l'uso, ruotare la manopola su OFF,
quindi scollegare I'apparecchio.

Dischi

Prima di iniziare, scegliere il disco desiderato tra
quelli seguenti e assemblarlo secondo la Fig. 2:

Nome Scopo

Disco Per grattugiare gli
reversibile ingredienti in pezzi
per spessi e piatti con i
grattugiare due lati

Disco Per affettare gli
regolabile ingredienti nello
per affettare | spessore desiderato
Disco Per tagliare gli

@ julienne (solo | ingredienti in strisce
HR7778) sottili

Disco per . .
rattugiare Per sminuzzare gli
%solo ingredienti o tagliarli
HR7778) finemente

Disco per

Per tagliare gli

patatine . > .
. ngredienti in strisce
@ fritte (solo nerecienti 1 I
spesse.

HR7778)

n Attenzione

* Prestare attenzione quando si maneggia la lama per
affettare del disco. Quest'ultima € molto affilata.

cubetti di ghiaccio.

* Non esercitare una pressione eccessiva sul pestello
quando si spingono gli ingredienti nell'apertura di
inserimento cibo.

* Non utilizzare mai il disco con ingredienti duri come i

* Inserire gli ingredienti nell'apertura di inserimento
cibo servendosi del pestello. Per ottenere risultati
migliori, riempite I'apertura in modo uniforme. Se

di introdurre solo pochi pezzi alla volta e svuotate il
recipiente di tanto in tanto.

dovete lavorare grosse quantita di ingredienti, ricordate

Gruppo lame Ai

Prima di iniziare, assemblare le parti come
indicato nella Fig. 3.

Utilizzare il gruppo lame per tritare, mescolare,

frullare o ridurre in puré gli ingredienti. Puo

essere utilizzato per mescolare gli impasti per

dolci.

Per rimuovere gli alimenti che si attaccano alla
lama o all'interno del recipiente, utilizzare una

spatola per rimuovere le quantita in eccesso
dopo aver spento |'apparecchio.

Uso/applicazione | Scopo

Tritare carne/ Polpette, crocchette di

pesce pesce e patate, hamburger

Tritare cipolle/ B
Salsa, pesto o guarnizioni

erbe
Tritare frutta L
Preparare guarnizioni per
secca o . .
. insalate, pane e budini
cioccolato

la frutta secca d'arachidi

Ridurre in pure | Pasta di mandorle o burro




=1

* Inserire sempre il gruppo lame nel recipiente prima di
aggiungere gli ingredienti.

* Non utilizzare il gruppo lame per tritare ingredienti duri
come caffé in grani, curcuma, noce moscata e cubetti di
ghiaccio, per evitare di danneggiare o spuntare le lame.

* Quando si tritano formaggi duri o cioccolato, non
lasciare 'apparecchio in funzione troppo a lungo,
per evitare che questi ingredienti si riscaldino
eccessivamente, inizino a sciogliersi e formino grumi.

Accessorio per impastare @

Prima di iniziare, assemblare le parti come
indicato nella Fig. 4.

Ruotare la manopola su ON, quindi premere

il pulsante preimpostato per impastare € per
awviare |'operazione. Premere nuovamente il
pulsante per interrompere il processo quando
I'impasto si & formato.

L'accessorio per impastare puo essere utilizzato
per impastare velocemente e in modo semplice
gli ingredienti per preparare pane, pagnotte,
dolci, biscotti, torte e pasta.

m Suggerimento

¢ Se si utilizza farina ad elevato contenuto di glutine, per
risultati ottimali, utilizzare 60 g di acqua per ogni 100 g
di farina e lavorare I'impasto alla velocita 9-12 per 1,5
minuti (tempo massimo).

* |l pulsante preimpostato per impastare (@) & dotato
di un timer di arresto automatico per proteggere il
proprio apparecchio da un eccessivo utilizzo.

* |l pulsante preimpostato per impastare prevede
anche un tempo automatico di raffreddamento dopo
ogni ciclo di attivita. Durante questo periodo, il pulsante
lampeggia e la funzione non puo essere attivata.

Prima di iniziare, assemblare le parti come
indicato nella Fig. 5.

Ruotare la manopola su ON, quindi premere |l
pulsante preimpostato per montare a neve (&)
per awiare |'operazione. Premere nuovamente
il pulsante per interrompere il processo quando
la panna o gli albumi hanno raggiunto la giusta
consistenza.

La doppia frusta a sfera pud essere utilizzata
per montare a neve gli albumi e la panna e
preparare meringhe e guarnizioni a base di
panna montata.

Suggerimento

* |l pulsante per montare a neve @ ¢ dotato di un
timer di arresto automatico per proteggere il proprio

apparecchio da un eccessivo utilizzo.

Spremiagrumi @m>

Prima di iniziare, assemblare le parti come
indicato nella Fig. 6.

Lo spremiagrumi puo essere utilizzato per
spremere velocemente e in modo semplice il
succo da arance, limoni e pompelmi.

B

* Inserire il setaccio dello spremiagrumi sul perno
all'interno del recipiente. Accertarsi che la parte
sporgente del setaccio sia bloccata nella fessura
dell'impugnatura del recipiente. Il setaccio € montato
correttamente quando scatta in posizione.

Premere I'agrume sul cono. Non premere pit per
rimuovere la polpa dal setaccio, se necessario. Al
termine dell'operazione o se si desidera togliere

la polpa, ruotare la manopola su OFF e togliere il
contenitore con gli accessori.

Frusta doppia 55

14 Awiso

* Non utilizzarla per mescolare gli impasti per torte con
burro o margarina. A questo scopo utilizzare il gruppo
lame.

Italiano



Mini centrifuga
(solo HR7777) =

Prima di iniziare, assemblare le parti come
indicato nella Fig. 7.

La mini centrifuga pud essere utilizzata per
estrarre il succo da frutta e verdura, come
carote, mele, anguria, pere, uva e ananas fino a
un peso massimo di 500 g.

Attenzione

* Non esercitare una pressione eccessiva sul pestello
quando si spingono gli ingredienti nell'apertura di
inserimento cibo.

¢ Non superare il livello massimo di riempimento del
recipiente.

Nota

* Prima di lavorare gli ingredienti, imuovere tutti i
semi e i piccioli da susine, albicocche, pesce e ciliege,
rimuovere la buccia dura da ananas, meloni, ecc...

Mini tritatutto (opzionale) @

Prima di iniziare, assemblare le parti come
indicato nella Fig. 8.

[I' mini tritatutto puo essere utilizzato per
macinare chicchi di caffe, pepe, noci, erbe, frutta
secca, ecc...

La frutta secca tritata, come ad esempio i
fichi, puo essere utilizzata per guarnire yogurt
oppure spalmata su pane o biscotti.

Per risultati ottimali quando si tritano i fichi
secchi neri, lavorarne al massimo 60 g alla
velocita P per 7 secondi.

72 10T

Nota

* E possibile ordinare un recipiente per mini tritatutto
e un gruppo lame (con codice di servizio 9965 100
56737 e 9965 100 56882) dal proprio rivenditore
Philips o da un centro assistenza Philips come accessori
extra.

¢ Seguire i consigli presenti nella tabella 11. Non superare
I'indicazione del livello massimo sul mini tritatutto.

Maxi centrifuga
(HR7778,HR7783)

Prima di iniziare, assemblare le parti come
indicato nella Fig. 9.

La maxi centrifuga puo essere utilizzata per
estrarre il succo da 1,5 kg di frutta e verdura
come carote, mele, angurie, pere, uva e ananas.

Attenzione

¢ Non inserire mai la mano o un altro oggetto (ad
esempio una forchetta, un coltello, un cucchiaio o una
spatola) nell'apertura di inserimento cibo. A questo
scopo, utilizzare il pestello fornito con I'apparecchio.

* Aspettare che il setaccio sia completamente fermo
prima di togliere il coperchio.

® Prima dell'uso controllare sempre il setaccio. Non
utilizzare la centrifuga se si notano danni come fessure,
crepe o un disco per grattugiare lento.

* Prima di lavorare gli ingredienti, rimuovere tutti i
semi e i piccioli da susine, albicocche, pesce e ciliege,
rimuovere la buccia dura da ananas, meloni, ecc...

* Quando si blocca il coperchio sul recipiente della
centrifuga in maniera corretta € possibile sentire un
"clic".




Frullatore W

Prima di iniziare, assemblare le parti come
indicato nella Fig. 10.

Il frullatore puo essere utilizzato per preparare
frappé, succhi, zuppe e salse con ingredienti
come frutta, verdura, acqua o altri liquidi. Inoltre,
puo essere utilizzato per preparare la maionese.
Per tritare il ghiaccio, ruotare la manopola su
ON, quindi premere il pulsante preimpostato
per il ghiaccio (&). Premere nuovamente il
pulsante per interrompere il processo.

* Non aprire mai il coperchio per introdurre la mano o
altri oggetti nel vaso mentre il frullatore & in funzione.

* Prima di montare il gruppo lame nel vaso frullatore,
inserire sempre I'anello di guarnizione sul gruppo lame.

* Per aggiungere ingredienti liquidi durante il
funzionamento, versarli nel vaso frullatore attraverso
I'apertura di inserimento cibo.

* Pretagliare gli ingredienti in piccoli pezzi prima di
introdurli nel frullatore.

* Se volete preparare grandi quantitativi, ricordate di
procedere con piccole quantita alla volta, invece di
frullare tutto insieme.

* Per evitare schizzi in caso di liquidi che tendono
a formare schiuma (ad es. il latte), riempire il vaso
frullatore con massimo 1 litro di liquido.

* Introdurre gli ingredienti nel vaso frullatore senza
superare l'indicazione di livello massimo.

4 Ricette

Pizza fatta in casa: impasto di base per la pizza

Ingredienti

250 g di farina + extra

165 ml. di acqua (tiepida)

4 g.di lievito secco

Y2 cucchiaio di zucchero (bianco)
2 cucchiaino di sale

Metodo di preparazione
1 Assemblare il vaso frullatore e aggiungervi
acqua, lievito, zucchero e sale.

2 Premere due volte | pulsante di
funzionamento a intermittenza per
mescolare gli ingredienti.

w

Rimuovere il vaso dal gruppo motore e
metterlo da parte per 5 minuti.

4 Assemblare il recipiente del robot con
I'accessorio per impastare e aggiungervi
la farina. Quindi, ruotare la manopola sulla
velocita 1.

5 Quando il motore ¢ in funzione, versare
lentamente il composto con il lievito
nell'apertura di inserimento cibo.

6 Quando si forma una palla, interrompere la
lavorazione.
*  Aggiungere 1 o 2 cucchiai di farina se
I'impasto € troppo morbido.

7 Rimuovere I'impasto dal recipiente,
ricoprirlo di farina e avvolgerlo nella
pellicola da cucina.

8 Lasciarla riposare a temperatura ambiente
da 10 a 40 minuti, in base allo spessore
desiderato della crosta.

9 Riscaldare il forno impostando la
temperatura piu afta.

10 Stendere I'impasto della pizza su una
superfice ricoperta di farina e guarnirlo
con salsa di pomodoro, mozzarella e
basilico fresco.

11 Cuocere l'impasto della pizza nel forno
caldo.

* In base all'impostazione del forno, la
cottura richiedera circa 8-10 minuti.
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Pizza fatta in casa: salsa e guarnizioni

Ingredienti

Suggerimento per farcire pizze semplici:

100 g. di mozzarella a fette

2 rametti di basilico fresco tagliato a pezzetti
1 peperone

50 g. di salsicce

1 cipolla rossa

formaggio stagionato (parmigiano)

Salsa semplice di pomodoro:

100 ml di brodo vegetale

2 cucchiai di passata di pomodoro
2 rametti di basilico fresco

Metodo di preparazione

1 Preriscaldare il forno impostandolo alla
temperatura piu afta.

Assemblare il vaso frullatore e aggiungervi
la salsa.

Frullare gli ingredienti alla velocita 1 per
30-60 secondi.

Rimuovere il vaso dal gruppo motore e
assemblare il recipiente del robot da cucina
con il disco per affettare.

AW N

Inserire peperone, salsiccia e cipolla nel
recipiente e affettarli alla velocita 1.

Inserire il disco per grattugiare e
aggiungere il formaggio nel recipiente.

Lavorare il formaggio alla velocita 1.

O O U

Stendere I'impasto della pizza e ricoprirlo
con la salsa di pomodoro e gli altri
ingredienti.

9 Cuocere in forno caldo per 8-10 minuti.

5 Pulizia

14 Awiso

* Prima di pulire I'apparecchio, staccare la spina.
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Attenzione

* | bordi taglienti delle lame e dei dischi non devono

mai venire a contatto con oggetti duri, per evitare di
danneggiare o spuntare le lame.

| bordi taglienti sono affilati. Prestare attenzione quando
si pulisce il gruppo lame del robot da cucina, quello del
frullatore e i dischi.

1 Pulireil gruppo motore con un panno
umido.

2 Lavare le altre parti in acqua calda
(< 60 °C) con un po' di detergente liquido
per piatti o in lavastoviglie.

6 Conservazione

1 Spingere il cavo di alimentazione nel vano

portacavo integrato (Fig. 13).

Riporre I'apparecchio in un luogo asciutto.

(Per HR7776 e HR7777) Inserire gli

accessori piccoli nel recipiente del robot

(Fig. 14).

4 (Per HR7778 e HR7783) Inserire
accessorio per impastare, gruppo lame,
doppia frusta a sfera, spatola e dischi nel
vassoio porta-accessori (Fig. 15).

w N

7 Garanzia e
assistenza

In caso di problemi, per assistenza o per
informazioni, consultare la pagina Web
www.philips.com/support o contattare
I'assistenza clienti Philips del proprio paese.

Il numero di telefono e nell'opuscolo della
garanzia internazionale. Se nel proprio paese
non & presente alcun centro di assistenza clienti,
rivolgersi al proprio rivenditore Philips.



Belangrijk!

Gefeliciteerd met uw aankoop en welkom

bij Philips! Als u volledig wilt profiteren van

de ondersteuning die Philips biedt, kunt u uw
product registreren op
www.philips.com/welcome.

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door
voordat u het apparaat gaat gebruiken. Bewaar
de gebruiksaanwijzing om deze indien nodig te
kunnen raadplegen.

Gevaar
Dompel de motorunit niet in
water en spoel deze ook niet
af.

Waarschuwing
Gebruik nooit uw vingers
of een voorwerp om
ingrediénten door de
vultrechter te duwen terwijl
het apparaat werkt. Gebruik
alleen de stamper.

- Controleer voordat u
het apparaat aansluit op
netspanning of het voltage
dat aan de onderkant van het
apparaat wordt aangegeven
overeenkomt met de
plaatselijke netspanning.

« Sluit dit apparaat nooit
aan op een tijdschakelaar
om gevaarlijke situaties te
vermijden.
Gebruik dit apparaat niet
indien het netsnoer, de
stekker, de beschermkap, de
draaiende zeef of andere delen

beschadigd zijn of zichtbare
barsten hebben.

Indien het netsnoer beschadigd
is, moet het worden vervangen
door Philips, een door Philips
geautoriseerd servicecentrum
of personen met vergelijkbare
kwalificaties om gevaar te
voorkomen.

Dit apparaat buiten bereik van
kinderen houden. Houd het
apparaat en het snoer buiten
bereik van kinderen.

Dit apparaat kan worden
gebruikt door personen met
verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke
capaciteiten of weinig ervaring
en kennis, mits zij toezicht of
instructie hebben ontvangen
aangaande vellig gebruik van
het apparaat, en zij de gevaren
van het gebruik begrijpen.

Laat kinderen niet met het
apparaat spelen voor hun
eigen velligheid.

Laat het apparaat nooit zonder
toezicht werken.

Schakel het apparaat uit

en haal de stekker uit

het stopcontact als er
ingrediénten aan de wand

van de blenderkan of kom
blijven kleven.Verwijder de
ingrediénten vervolgens van de
wand met een spatel.

Nederlands
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Let op

76

Pas op wanneer u de kom
leegt en de schijven, de
mesunits en de zeef van de
sapcentrifuge aanraakt of
schoonmaakt.De snijkanten zijn
zeer scherp.

Raak de messen niet aan,
vooral niet wanneer de stekker
van het apparaat nog in het
stopcontact zit. De messen zijn
zeer scherp.

Als de messen vastlopen, haal
dan eerst de stekker uit het
stopcontact voordat u de
ingrediénten die de messen
blokkeren verwijdert.

Wees voorzichtig als er hete
vloeistof in de keukenmachine
of blender is geschonken. Dit
kan door plotseling stomen

uit het apparaat geworpen
worden.

Dit apparaat is uitsluitend
bedoeld voor huishoudelijk
gebruik.

Schakel het apparaat nooit uit
door de blenderkan, de kom of
de deksels te draaien. Schakel
het apparaat altijd uit door de
snelheidskeuzeknop naar O of
OFF te draaien.

Haal na gebruik altijd direct de
stekker uit het stopcontact.

NL

Wacht altijd tot de bewegende
delen stilstaan en schakel

het apparaat dan uit. Haal de
stekker uit het stopcontact
voordat u het deksel opent en
uw vingers in de onderdelen
steekt die bewegen wanneer
het apparaat is ingeschakeld.
Schakel het apparaat altijd

uit en haal de stekker uit het
stopcontact als u het apparaat
onbeheerd achterlaat, en
voordat u het apparaat in
elkaar zet, uit elkaar haalt,
schoonmaakt, onderdelen
vervangt of in de buurt komt
van onderdelen die bewegen
tijdens gebruik.

Maak de onderdelen die in
contact komen met voedsel
goed schoon voordat u het
apparaat voor de eerste keer
gebruikt.Volg de instructies en
tabel voor schoonmaken in
deze handleiding.

Gebruik nooit accessoires

of onderdelen van andere
fabrikanten die niet specifiek
zijn aanbevolen door Philips.
Als u dergelijke accessoires of
onderdelen gebruikt, vervalt de
garantie.



«  Overschrijd nooit de
maximumindicatie op de
kan of de kom.Volg de
hoeveelheden, verwerkingstijd
en snelheid zoals aangegeven
in de gebruikershandleiding.

- Laat hete ingrediénten
afkoelen (< 80 °C) voordat u
deze gaat verwerken.

- Laat het apparaat afkoelen tot
kamertemperatuur na iedere
portie die u hebt verwerkt.

- Bepaalde ingrediénten zoals
wortels kunnen verkleuringen
op de onderdelen
veroorzaken. Dit heeft
geen negatief effect op de
onderdelen. De verkleuringen
verdwijnen na een tijdje
meestal vanzelf.

- Geluidsniveau: Lc = 86 dB [A]

Elektromagnetische velden
(EMV)

Dit Philips-apparaat voldoet aan alle toepasbare
richtlijnen en voorschriften met betrekking tot
blootstelling aan elektromagnetische velden
(EMV). Mits het apparaat op de juiste wijze en
volgens de instructies in deze gebruiksaanwijzing
wordt gebruikt, is het veilig te gebruiken volgens
het nu beschikbare wetenschappelijke bewijs.

Recycling

Dit symbool betekent dat dit product niet K

bij het gewone huishoudelijke afval mag
worden weggegooid (2012/19/EV).

Volg de geldende regels in uw land voor
de gescheiden inzameling van elektrische
en elektronische producten. Als u correct

verwijdert, voorkomt u negatieve gevolgen voor

het milieu en de volksgezondheid.

1 Overzicht
(afb. 1)

Stamper van keukenmachine
Deksel van keukenmachinekom
Mesunit

Aandrijfas

Keukenmachinekom

Motorunit

Kneedaccessoire

Dubbele ballonklopper

Instelbare snijschijf

SJCNONCORORONOIORORS)

Ombkeerbare raspschijf

A:voor grof raspen

B: voor fijn raspen

Julienneschijf (HR7778, HR7783)
Granuleerschijf (HR7778, HR7783)
Schijf voor frites (HR7778, HR7783)
Kegel van citruspers

Zeef van citruspers

@@

Stamper van minisapcentrifuge
(alleen HR7777)
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Deksel van minisapcentrifuge
(alleen HR7777)

®

Filter van minisapcentrifuge
(alleen HR7777)

®

Voet van minisapcentrifuge
(alleen HR7777)

Kan van minihakmolen (optioneel)
Afdichtring (optioneel)

Afneembare mesunit voor minihakmolen
(optioneel)

Stamper van maxisapcentrifuge
(HR7778, HR7783)

® ® ®®®

Deksel van maxisapcentrifuge
(HR7778,HR7783)

Filter van maxisapcentrifuge
(HR7778,HR7783)

® ®

Kom van maxisapcentrifuge
(HR7778, HR7783)

Voet van maxisapcentrifugekom
(HR7778, HR7783)

Maatbeker voor blender

Deksel van blender

Blenderkan

Afdichtring

Afneembare mesunit voor blender
Deksel van accessoirebak
Accessoirebak

Spatel

@O® B®RO®® ®

Schoonmaakborsteltje
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2 Voorafgaand
aan het eerste
gebruik

Maak de onderdelen die in contact komen met
voedsel goed schoon voordat u het apparaat en
accessoires voor de eerste keer gebruikt.

Voor meer praktische tips en
basisrecepten online:

1 Ganaar www.philips.com.

2 Kik op de zoekknop Q op de startpagina.

3 Typ het productnummer "HR7776",
"HR7777","HR7778” of "HR7783" in het
zoekvak.

4 Zoek naar of download de benodigde
informatie in de zoekresultaten.

5 Bezoek www.philips.com/kitchen voor
inspirerende recepten.

3 De keukenmachine
gebruiken

Algemene montage

Voordat u een van de accessoires plaatst of
gebruikt, dient u eerst na te gaan of u het
apparaat hebt gemonteerd zoals weergegeven
in afb. 2 t/m 10.

1 Bevestig de kom op de motorunit door
deze rechtsom te draaien totdat u een klik
hoort.

2 Bevestig het accessoire of het accessoire
met de aandrijffas aan de kom.

3 Doede ingrediénten in de kom.



o U1

*  Druk voor de citruspers de
citrusvruchten op de kegel en ga naar
stap 5.

Doe het deksel op de kom en draai het

rechtsom totdat u een klik hoort om

het vast te zetten. Plaats vervolgens de

stamper in de vultrechter.

*  Doe voor de schijven en de
minisapcentrifuge de ingrediénten in de
vultrechter met de stamper:

Steek de stekker in het stopcontact.

Controleer de aanbevolen hoeveelheid
ingrediénten en de instelling in tabel
11. Draai de knop naar de gewenste
snelheidsstand.

Draai na gebruik de knop naar OFF en
haal de stekker uit het stopcontact.

Discs

Kies voor u begint de gewenste schijf en
bevestig die volgens afb. 2:

Naam Doel

Voor het raspen

van ingrediénten

in dunne of dikke
platte stukjes met de
verschillende zijden

Omkeerbare
raspschijf

Voor het snijden van
ingrediénten in de
ingestelde snijdikte

Instelbare
snijschijf

&= | (HR7778,

Julienneschijf | Voor het snijden

van ingrediénten in

@ voor frites
(HR7778,

HR7783) dunne reepjes
Granu—“ Voor het granuleren
leerschijf . :
(HR7778 van |ngr§d|enteh in
HR7783) kleine, fijne stukjes
Schijf

Voor het snijden van
ingrediénten in dikke
repen.

HR7783)

Let op

Wees voorzichtig als u het mes van de schijf gebruikt.
Het heeft een zeer scherpe snijkant.

Gebruik de schijf nooit om harde ingrediénten zoals
ijsblokjes te verwerken.

Oefen niet te veel druk uit op de stamper wanneer u
de ingrediénten in de vultrechter duwt.

Opmerking

Doe de ingrediénten met de stamper in de vultrechter:
Plaats de ingrediénten gelijkmatig in de vultrechter voor
het beste resultaat. WWanneer u een grote hoeveelheid

ingrediénten wilt verwerken, verwerk dan kleine porties

en maak de kom tussentijds regelmatig leeg.

Mesunit Jiﬂ

Zorg ervoor dat u voor u begint alles in elkaar

zet volgens afb. 3.

U kunt de mesunit gebruiken om ingrediénten

te hakken, mixen, mengen of pureren. U kunt

deze ook gebruiken om cakebeslag te mixen en

te mengen.
Gebruik nadat u het apparaat hebt

uitgeschakeld een spatel om de voedselresten
die aan het mes of aan de binnenkant van de

kom kleven, te verwijderen.

Gebruik/
Toepassing Doel
Hakken van Gehaktballen, viskoekijes,
vlees/vis burgers
Hakken van Salsa, pesto of voor
uien/kruiden garnering
Hakken van . .
Toppings of garnering voor
noten of
salades, brood, gebak
chocolade
Pureren van Amandelpasta of pindakaas
noten
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E Opmerking

* Plaats altijd de mesunit in de kom voordat u de
ingrediénten erin doet.

* Gebruik de mesunit niet om harde ingrediénten zoals
koffiebonen, kurkuma, nootmuskaat of ijsblokjes te
hakken. Hierdoor kan het mes bot worden.

¢ Laat het apparaat niet te lang werken wanneer u
(harde) kaas of chocolade hakt. Deze ingrediénten
worden anders te heet, waardoor ze gaan smelten en
klonteren.

Kneedaccessoire @

Zorg ervoor dat u voor u begint alles in elkaar
zet volgens afb. 4.

Draai de knop naar ON (AAN) en druk op de
vooraf ingestelde kneedknop @om het kneden
te starten. Druk opnieuw op de knop om te
stoppen wanneer het deeg is gevormd.

U kunt het kneedaccessoire gebruiken om snel
en probleemloos deeg te kneden voor brood,
broodjes, gebak, koekjes, taarten en pasta.

3 R

* Gebruik bij glutenmeel voor de beste resultaten 60 g
water voor iedere 100 g meel en kneed op snelheid
9-12 gedurende 1,5 minuut (max. tijd).

* De vooraf ingestelde kneedknop (@) is voorzien
van een timer met automatische stopfunctie om uw
apparaat tegen overmatig gebruik te beschermen.

¢ De vooraf ingestelde kneedknop @) heeft ook
een automatische afkoelingsperiode na elke
bewerkingscyclus. Tijdens deze periode knippert de
knop en kan de functie niet worden geactiveerd.
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Klopper met twee
ballonnen 57

I\ Waarschuwing

¢ Gebruik de dubbele ballonklopper niet om cakebeslag
met boter of margarine te mengen. Gebruik voor deze
taak de mesunit.

Zorg ervoor dat u voor u begint alles in elkaar
zet volgens afb. 5.

Draai de knop naar ON (AAN) en druk op de
vooraf ingestelde klopknop (@ om het kloppen
te starten. Druk opnieuw op de knop om te
stoppen wanneer het slagroom of de eiwitten
volledig zijn verwerkt.

U kunt de dubbele ballonklopper gebruiken om
eiwit en slagroom te kloppen voor meringue en
slagroomtoefjes.

Tip

¢ De klopknop @ is voorzien van een timer met
automatische stopfunctie om uw apparaat tegen
overmatig gebruik te beschermen.

Citruspers @w>

Zorg ervoor dat u voor u begint alles in elkaar
zet volgens afb. 6.

U kunt de citruspers gebruiken om snel en
eenvoudig citrusvruchten te persen, zoals
sinaasappels, citroenen en grapefruit.

E Opmerking

¢ Plaats de zeef voor de citruspers op de as in de kom.
Controleer of het uitsteeksel van de zeef in de sleuf
van het handvat van de kom zit. Als de zeef correct is
geplaatst, hoort u een klik.

¢ Druk de citrusvrucht op de perskegel. Stop met
drukken als u pulp uit de zeef wilt verwijderen. Draai
de knop naar OFF (UIT) en neem de kom met de
accessoires van het apparaat af wanneer u klaar bent
met persen of wanneer u de pulp wilt verwijderen.




Minisapcentrifuge
(alleen HR7777)

Zorg ervoor dat u voor u begint alles in elkaar
zet volgens afb. 7.

U kunt de minisapcentrifuge gebruiken om tot
500 g fruit en groenten zoals wortels, appels,
watermeloen, peren, druiven en ananas tot sap
te verwerken.

Let op

¢ Oefen niet te veel druk uit op de stamper wanneer u
de ingrediénten in de vultrechter duwt.

* Vul de kom niet tot boven de maximumaanduiding.

Opmerking

Verwijder alle zaden en pitten uit pruimen, abrikozen,
perziken en kersen en verwijder alle taaie schil van
ananas, meloen enz. voordat u de ingrediénten
verwerkt,

Minihakmolen (optioneel) @

Zorg ervoor dat u voor u begint alles in elkaar
zet volgens afb. 8.

U kunt de minihakmolen gebruiken om
koffiebonen, peperkorrels, noten, kruiden,
gedroogd fruit enz. te vermalen.

Gedroogde vruchten zoals vijgen kunnen
worden gehakt en gebruikt in yoghurt of op
brood of biscuit.

Gebruik voor de beste resultaten bij het
verwerken van gedroogde vijgen maximaal 60 g
bij snelheid P gedurende 7 seconden.

Opmerking

* U kunt als extra accessoires een kan en een mesunit
voor uw minihakmolen bestellen (onder codenummer
9965 100 56737 & 9965 100 56882) bij uw Philips-
dealer of bij een Philips-servicecentrum.

* Volg de aanbevelingen in tabel 11 op. Overschrijd het
maximumniveau aangegeven op de minihakmolen niet.

Maxisapcentrifuge
(HR7778, HR7783)

Zorg ervoor dat u voor u begint alles in elkaar
zet volgens afb. 9.

U kunt de maxisapcentrifuge gebruiken om tot
1.5 kg fruit en groenten zoals wortels, appels,
watermeloen, peer; druiven en ananas tot sap te
verwerken.

n Let op

* Plaats nooit uw hand of een ander voorwerp (bijv. een
vork, mes, lepel of spatel) in de vultrechter. Gebruik
alleen de stamper die voor dit doel bij het apparaat is
geleverd.

Wacht tot de zeef volledig tot stilstand is gekomen
voordat u het deksel verwijdert.

E Opmerking

* Controleer de zeef voor ieder gebruik. Gebruik de zeef

niet als u barstjes, haarscheurtjes of een losse raspschijf

ontdekt.

Verwijder alle zaden en pitten uit pruimen, abrikozen,

perziken en kersen en verwijder alle taaie schil van

ananas, meloen enz. voordat u de ingrediénten

verwerkt.

* Als het deksel correct op de sapcentrifugekom is
geklemd, hoort u een klik.

Blender @ﬂ

Zorg ervoor dat u voor u begint alles in elkaar
zet volgens afb. 10.

U kunt de blender gebruiken voor uw
milkshakes, sap, soepen en sauzen met vruchten,
groenten en water of andere vloeistoffen.

De blender kan ook worden gebruikt om
mayonaise te maken.

Om ijs te vermalen, draait u de knop naar ON
(AAN) en drukt u op de vooraf ingestelde
ijsknop @®). Druk opnieuw op de knop om te
stoppen.
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E Opmerking

* Steek nooit uw hand of een voorwerp in de kan terwijl
de blender werkt.

* Bevestig de afdichtring altijd op de mesunit voordat u
de mesunit aan de blenderkan bevestigt.

* Als u tijdens de bewerking vioeibare ingrediénten
wilt toevoegen, giet deze dan in de blenderkan via de
vulopening.

* Snijd ingrediénten in kleine stukjes voordat u ze verwerkt.

* Wanneer u een grote hoeveelheid voedsel wilt
bereiden, doe dan niet alle ingrediénten in één keer in
de kom, maar verwerk steeds kleine hoeveelheden.

* Voorkom morsen: als u een vloeistof verwerkt die snel
gaat schuimen (bijvoorbeeld melk), doe dan niet meer
dan 1 liter vioeistof in de blenderkan.

* Doe de ingrediénten in de blenderkan en overschrijd
daarbij de maximumindicatie niet.

4 Recept

Zelfgemaakte pizza: basisrecept pizzadeeg

Ingrediénten

250 g bloem + extra
165 ml lauwwarm water
4 g droge gist

V2 eetlepel (witte) suiker
5 theelepel zout

Bereiding
1 Bevestig de blenderkan en doe het water,
de gist, de suiker en het zout in de kan.

Druk twee keer op de pulsknop om de
ingrediénten te mengen.

2

3 Verwijder de blenderkan van de motorunit
en laat deze 5 minuten staan.

4

Bevestig de keukenmachinekom en het
kneedaccessoire, voeg de bloem toe en
draai de knop naar snelheid 1.

(04}

Giet het gistmengsel langzaam in de
vultrechter terwijl de motor draait.

6 Doe dittot er een soepele deegbal
ontstaat.

*  Voeg 1 of 2 eetlepels bloem toe als de
deegbal te zacht is.
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7 Verwijder de deegbal uit de kom, haal
het deeg door de bloem en wikkel het in
huishoudfolie.

8 laatde deegbal op kamertemperatuur
10 tot 40 minuten rijzen, afhankelijk van
hoe dik u de korst wilt.

9 Verwarm de oven op de hoogste
temperatuur.

10 Rol het pizzadeeg uit op een met bloem
bestoven opperviak en beleg het pizzadeeg
met tomatensaus, mozzarella en verse
basilicum.

11 Bak het pizzadeeg in de hete oven.

* Het bakken duurt ongeveer 8 a 10
minuten, afhankelijk van de oven.

Zelfgemaakte pizza: saus en toppings

Ingrediénten

Suggestie pizzatopping:

100 g mozzarella, in plakjes

2 takjes verse basilicumblaadjes, gehakt
1 paprika

50 g worst

1 rode ui

harde kaas (Parmezaanse)

Standaard tomatensaus:
100 ml groentebouillon
2 eetlepels tomatenpuree
2 takjes verse basilicum

Bereiding
1 Verwarm de oven voor op de hoogste
temperatuur.

Bevestig de blenderkan en doe de
sausingrediénten in de kan.

2

3 Meng de ingrediénten ongeveer 30 tot 60
seconden op snelheid 1.

4

Verwijder de kan van de motorunit en
bevestig de keukenmachinekom met het
snijdhulpstuk (schijf).

5 Doede paprika, worst en ui in de kom en
snijd ze op snelheid 1.



Vervang voor de raspschijf en doe kaas in
de kom.

Verwerk kaas op snelheid 1.

Rol het pizzadeeg uit en bedek het deeg
met de tomatensaus en toppings.

O oON o

5 Schoonmaken

I\ Waarschuwing

Bak het 8 tot 10 minuten in de hete oven.

* Haal de stekker uit het stopcontact voordat u het
apparaat schoonmaakt.

l] Let op

* Voorkom dat de snijkanten van de messen en schijven
in contact komen met harde voorwerpen. Hierdoor
kan het mes bot worden.

* De snijkanten zijn scherp.Wees voorzichtig wanneer u
de mesunit van de keukenmachine, de mesunit van de
blender en de schijven schoonmaakt.

1 Maak de motorunit schoon met een
vochtige doek.

2 Maak de andere onderdelen schoon met
warm water (< 60 °C) met een beetje
afwasmiddel of in de vaatwasmachine.

6 Opbergen

1 Duw het netsnoer in de geintegreerde
snoeropbergruimte (afb. 13).

2 Berg het product op een droge plaats op.

w

(Voor HR7776 en HR7777)
Plaats de kleine accessoires in de
keukenmachinekom (afb. 14).

4 (Voor HR7778 en HR7783) Plaats het
kneedaccessoire, de mesunit, dubbele
ballonklopper; spatel en schijven in de
accessoirebak (afb. 15).

7 Garantie en
service

Als u een probleem hebt of vraag hebt of
service nodig hebt, gaat u naar
www.philips.com/support of neemt u contact
op met het Philips Consumer Care Center in
uw land. Het telefoonnummer vindt u in het
‘worldwide guarantee'-vouwblad. Als er geen
Consumer Care Centre in uw land is, ga dan
naar uw Philips-dealer.
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Viktig

Gratulerer med kjgpet og velkommen til Philips.
For a fa fullt utbytte av stetten som Philips tilbyr,
ma du registrere produktet pa
www.philips.com/welcome.

Les denne brukerveiledningen naye for du
bruker apparatet, og ta vare pa den for bruk
senere.

Fare
Motorenheten ma ikke dyppes
I vann eller skylles under
springen.

Advarsel
Bruk aldri fingrene eller et
objekt til & skyve ingredienser
inn | matergret mens apparatet
er i bruk. Bruk bare stapperen.

- Fer du kobler apparatet til
stremnettet, md du kontrollere
at spenningen som er angitt
pa undersiden av apparatet,
stemmer overens med
nettspenningen pa stedet.

- For & unnga farlige situasjoner
skal dette apparatet aldri
kobles til en timer.

+ lkke bruk apparatet hvis
stremledningen, stepselet, det
beskyttende dekselet, den
roterende silen eller andre
deler er skadet eller har
tydelige sprekker.

+  Huvis ledningen er gdelagt, ma
den alltid skiftes ut av Philips, et
servicesenter som er godkjent
av Philips eller lignende
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kvalifisert personell for & unngd
farlige situasjoner.

Dette apparatet skal ikke
brukes av barn. Oppbevar
apparatet og ledningen
utilgiengelig for barn.

Dette apparatet kan brukes

av personer med nedsatt
sanseevne eller fysisk eller
psykisk funksjonsevne, eller
personer med manglende
erfaring eller kunnskap, dersom
de far instruksjoner om sikker
bruk av apparatet eller tilsyn
som sikrer sikker bruk, og hvis
de er klar over risikoen.

For barnets egen sikkerhet

ma du ikke la det leke med
apparatet.

La aldri apparatet ga uten
tilsyn.

Hvis mat kleber seg til veggen
pa hurtigmikserens kanne eller
bolle, slar du av apparatet

og trekker ut stepselet fra
stikkontakten. Bruk deretter en
slikkepott til & flerne maten fra
veggen.

Veer forsiktig nar du temmer
bollen, handterer eller rengjer
kutteskivene, knivenhetene og
saftsilen. Knivseggene er sveert
skarpe.

lkke bergr knivene, spesielt
hvis apparatet er koblet til
stremnettet. Knivene er sveert
skarpe.



Fo

Hvis knivene setter seg fast,
ma du trekke stopselet ut av
stikkontakten fer du flerner
ingrediensene som blokkerer
knivene.

Ver forsiktig hvis varm veaesk
helles | foodprocessoren eller
hurtigmikseren, ettersom
vaesken kan komme ut av
apparatet igjen i form av
plutselig damp.

Dette apparatet skal kun
brukes i husholdningen.
rsiktig

SI& aldri av apparatet ved a
vri pa mikserkannen, bollen
eller lokkene til disse. SI&
alltid av apparatet ved a vri
hastighetsvelgeren til O eller
OFF (AV).

Koble apparatet fra
stremnettet umiddelbart etter
bruk.

Vent alltid til de bevegelige
delene har stoppet opp.

SIa deretter av og koble fra
apparatet for du dpner lokket
og stikker hendene inn i deler
som beveger seg under bruk.
SIa alltid av apparatet og
trekk ut stikkontakten hvis
apparatet star uten tilsyn, og
for montering, demontering,
rengjering, bytte av tilbehgr
eller fgr handtering av deler
som beveger seg ndr apparatet
er i bruk.

For du bruker apparatet for
forste gang, ma alle deler

som kommer i kontakt med
mat, rengjeres grundig. Se
instruksjonene og tabellen for
rengjgring som er oppgitt i
denne brukerhandboken.

lkke bruk tilbehgr eller deler
fra andre produsenter som
Philips ikke spesifikt anbefaler.
Hvis du bruker slikt tilbehgr
eller slike deler; blir garantien
ugyldig.

lkke overskrid
maksimumsnivdet som er angitt
pa bollen eller kannen. Folg
mengdene, bearbeidingstidene
og hastighetene som angitt i
brukerhandboken.

Avkjgl varme ingredienser

(< 80 °C) fer de bearbeides.
La alltid apparatet avkjgles til
romtemperatur mellom hver
porsjon som bearbeides.
Visse ingredienser, for
eksempel gulratter, kan
fordrsake misfarging av
overflaten til delene. Dette har
ingen negativ innvirkning pa
delene. Misfargingen forsvinner
vanligvis etter noe tid.
Stayniva: Lc = 86 dB [A]

Norsk
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Elektromagnetiske felt (EMF)

Dette Philipsapparatet overholder alle aktuelle
standarder og forskrifter for eksponering

for elektromagnetiske felt (EMF). Hvis
apparatet handteres riktig og i samsvar med
instruksjonene i denne brukerhandboken, er
det trygt & bruke det ut fra den kunnskapen vi
har per dags dato.

Resirkulering

Dette symbolet betyr at dette

produktet ikke ma avhendes i vanlig Jr—

husholdningsavfall (2012/19/EU).

Folg nasjonale regler for egen innsamling av
elektriske og elektroniske produkter: Hvis du
kaster produktet pa riktig mate, bidrar du til &
forhindre negative konsekvenser for helse og
miljg.

1 Oversikt (fig. 1)

Stapper til foodprocessor
Lokk til foodprocessorbolle
Knivenhet

Drivaksel
Foodprocessorbolle
Motorenhet

Eltetilbehor

Dobbel visp

Justerbar kutteskive

SICNONCORONOROIORORS)

Vendbar raspeskive

A: For grov rasping

B: For fin rasping

Julienne-skive (HR7778, HR7783)
Maleskive (HR7778, HR7783)

® O
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Pommes frites-skive (HR7778, HR7783)
Safttopp til sitruspresse

Sil til sitruspresse

Stapper til minijuicer (kun HR7777)
Lokk til minijuicer (kun HR7777)

Filter til minijuicer (kun HR7777)

Base til minijuicer (kun HR7777)

Kanne til minihakker (valgfritt)
Gummipakning (valgfritt)

Avtakbar knivenhet til minihakker
(valgfritt)

Stapper til maxijuicer (HR7778, HR7783)
Lokk til maxijuicer (HR7778, HR7783)
Filter til maxijuicer (HR7778, HR7783)
Bolle til maxijuicer (HR7778, HR7783)

Baseenhet til maxijuicerbolle
(HR7778,HR7783)

Malebeger til hurtigmikser

Lokk til hurtigmikser

Mikserkanne

Gummipakning

Avtakbar knivenhet til hurtigmikser
Skuffdeksel

Oppbevaringsskuff

Slikkepott

Rengjoringsbarste



2 For forste bruk

Fer du bruker apparatet og tilbehgret for forste
gang, ma du rengjore grundig alle delene som
kommer i kontakt med mat.

Hvis du vil lese flere nyttige tips
og grunnleggende oppskrifter pa
Internett, kan du:

1 Gati www.philips.com.

2 Kikk pa sekeknappen Q pa startsiden.

3 Skriv inn produktnummeret HR7776,
HR7777,HR7778 eller HR7783 i
sokefeltet.

4 Finn eller last ned informasjonen som du
trenger, fra sgkeresultatene.

5 Dufinner inspirerende oppskrifter pa
www.philips.com/kitchen.

3 Bruke food-
processoren

Generell montering

For du bruker eller setter sammen noen av
tilbehgrene, ma du passe pa at du setter dem
sammen i henhold til fig. 2 til 10.

1 Vribollen med klokken til du herer et klikk,
for & feste den til motorenheten.

2 Monter tilbehgret, eller tilbehgret utstyrt
med skaftet, til bollen.

3 Ha ingrediensene i bollen.

*  Hvis du skal bruke sitruspressen, ma du
presse sitrusfruktene pa kjeglen og ga
til trinn 5.

4 Sett lokket pa bollen, og vri lokket med
klokken til du harer et klikk, for & feste den.
Plasser stapperen i matergret.

*  Huvis du skal bruke kutteskivene eller
minijuiceren, ma du fylle ingrediensene
i matergret med stapperen.

5 Koble stepselet il stikkontakten.

6 Sjekk anbefalte ingrediensmengder og
innstillinger i tabell 11.Vri pa knappen til
onsket hastighetsinnstilling.

7 Etter bruk vrir du bryteren til OFF og
kobler fra apparatet.

Plater =

For du begynner, ma du kontrollere at du
velger riktig skive ved a felge og sette sammen i
henhold til fig. 2:

Navn Formal

Til & strimle
ingredienser til
tynne eller tykke og
flate biter med de
vendbare sidene

Vendbar
strimleskive

Til & skjaere
ingredienser i den
tykkelsen du velger

Justerbar
skjeereplate

Julienne-skive | Til skjeering av
@ (HR7778, ingredienser i tynne

HR7783) strimler

Maleskive Maling av

(HR7778, ingredienser til sma/

HR7783) fine deler

Pommes G

. . Til skjeering av

@ frites-skive ingredienser i tykke

(HR7778, strimler.

HR7783) ]

n Forsiktig

* Ver forsiktig ndr du handterer kniven pa skiven. Den
har en svart skarp knivkant.

* Bruk aldri skiven til & bearbeide harde ingredienser
som isbiter.

* lkke trykk for hardt pa stapperen ndr du presser
ingrediensene inn i matergret.
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Merk

* Skyv ingrediensene giennom matergret med stapperen.
Fyll matergret jevnt for & oppna best mulig resultat. Nar
du skal bearbeide store mengder ingredienser; deler du
dem opp i flere omganger og temmer bollen mellom
hver gang.

Knivenhet i

For du begynner, md du kontrollere at du setter
sammen i henhold til fig. 3.

Du kan bruke knivenheten til & hakke, mikse,
blande eller mose ingredienser. Du kan ogsa
bruke den til 4 blande og mikse kakergre.

Huvis du skal fierne mat som er Klistret til
knivbladet eller pd innsiden av bollen, ma du
bruke en slikkepott og fierne overskuddet etter
at du har slatt av apparatet.

Bruk/
bruksomrader Formal

Kjattboller, fiskekaker;

Hakke kjott/fisk
burgere

Hakke lgk/urter | Salsa, pesto eller til garnityr

Hakke natter
eller sjokolade

Topping eller garnityr til
salater, bred, desserter

Lage puré av

Mandel- eller peangttsmer
ngtter

* Sett alitid knivenheten i bollen far du begynner &
tilsette ingredienser.

* lkke bruk kniven til & hakke ingredienser som er veldig

harde, f.eks. kaffebgnner, gurkemeie, muskatnatt og

isbiter, da dette kan gjgre kniven slgv.

Ikke la apparatet ga for lenge nar du hakker (harde)

oster eller sjokolade. Disse ingrediensene kan bli for

varme, slik at de begynner a smelte og blir klumpete.
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Eltetilbehor @

For du begynner, mad du kontrollere at du setter
sammen i henhold til fig. 4.

Vri bryteren til ON-stillingen, og trykk deretter
pa den forhandsinnstilte knappen for elting
for & starte. Trykk pa knappen én gang til for a
stoppe nar deigen er dannet.

Du kan bruke eltetilbehgret til & elte deig til
brgd, rundstykker; bakverk, smakaker; pai og
pasta pa en rask og enkel mate.

5

* Hvis du bruker mel med hgyt gluteninnhold, kan du
bruke 60 g vann i hver 100 g mel og elte med hastighet
9-12 11,5 minutter (maks. tid) for & oppna best resultat.

* Den forhandsinnstilte knappen for elting @ er
utstyrt med timer for automatisk stopp for a beskytte
apparatet mot for langvarig bruk.

* Den forhandsinnstilte knappen for elting @ har
ogsa en automatisk avkjelingsperiode etter hver
tilberedningssyklus. | denne perioden blinker knappen,
og funksjonen kan ikke aktiveres.

Dobbel visp 56

I Advarsel

¢ lkke bruk dobbel ballongvisp for & blande kakergrer
med smer eller margarin. Bruke knivenheten til dette
arbeidet.

For du begynner; md du kontrollere at du setter
sammen i henhold til fig. 5.

Vri bryteren til ON-stillingen, og trykk deretter
pa den forhdndsinnstilte knappen for pisking/
visping (&) for & starte. Trykk p& knappen

én gang til for a stoppe nar kremen eller
eggehvitene er helt behandlet.

Du kan bruke den doble vispen til & vispe
eggehviter og stivpiske kremflgte til & lage
marengs og stiv krem.



Tips

¢ Knappen for pisking/visping @ er utstyrt med en timer
for automatisk stopp for a beskytte apparatet mot for
langvarig bruk.

Sitruspresse @®»

For du begynner, ma du kontrollere at du setter
sammen i henhold til fig. 6.

Du kan bruke sitruspressen til a lage juice av
sitrusfrukter som appelsin, sitron og grapefrukt
pa en rask og enkel méte.

¢ Sett silen til sitruspressen pa akselen i bollen. Kontroller
at fremspringet pa silen er last i sporet pa bollens
handtak. Nar silen sitter fast pa riktig mate, harer du

et klikk.

Trykk sitrusfrukt ned i safttoppen. Om ngdvendig kan
du stoppe & trykke for & fierne fruktkjettet fra silen. Nar
du er ferdig med 4 trykke, eller ndr du ensker & fierne
fruktkjottet, vrir du bryteren til OFF og fierner bollen
fra apparatet med tilbehgret pa.

Mini juicer (kun HR7777) %

For du begynner, ma du kontrollere at du setter
sammen i henhold til fig. 7.

Du kan bruke minijuiceren til 4 lage juice av
opptil 500 g frukt og grennsaker, for eksempel
gulrgtter, epler, vannmelon, paerer, druer og
ananas.

“ Forsiktig

* lkke trykk for hardt pa stapperen nar du presser
ingrediensene inn i matergret.
* lkke fyll bollen over maksimumsmerket.

Minihakker (valgfri) @

For du begynner, mad du kontrollere at du setter
sammen i henhold til fig. 8.

Du kan bruke minihakkeren til & hakke
kaffebgnner, pepperkorn, natter, urter, terkede
frukter osv.

Tarkede frukter som fiken kan hakkes og
brukes som pynt pa yoghurt eller som pynt pa
bred og kjeks.

Bruk maksimalt 60 g pa hastigheten P i syv
sekunder for & oppna de beste resultatene nar
du behandler terkede fikener:

Merk

* Du kan bestille en kanne og en knivenhet til
minihakkeren (under tjenestekodenummer 9965 100
56737 og 9965 100 56882) fra Philips-forhandleren
eller et Philips-servicesenter; som ekstra tilbeher:

Felg anbefalingen i tabell 11. Ikke overskrid
maksimumsnivaet som er angitt pa minihakkeren.

Maxijuicer
(HR7778, HR7783)

For du begynner, md du kontrollere at du setter
sammen i henhold til fig. 9.

Du kan bruke maxi juiceren til & lage juice av
opptil 1,5 kg frukt og grennsaker, for eksempel
gulrgtter; epler; vannmelon, paerer; druer og
ananas.

Forsiktig

* Putt aldri hdnden eller et annet objekt (feks. en gaffel,
kniv, skje eller slikkepott) ned i matergret. Bruk bare
stapperen som leveres med apparatet.

¢ Vent til silen har stanset helt fer du fierner lokket.

* For du behandler ingredienser, fierner du alle fre og
steiner fra plommer; aprikoser, fersken og kirsebear, og
du flerner alle harde skall fra ananas, meloner osv.
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¢ Kontroller alltid silen fer bruk. Ikke bruk juiceren hvis
du legger merke til skader som sprekker eller en Igs
riveskive.

¢ For du tilbereder ingrediensene, fierner du alle fre og
steiner fra plommer, aprikoser, ferskener og kirseber, og
hardt skall fra ananas, melon osv.

* Nar du setter lokket pa juicerbollen pd riktig mate,
herer du et klikk.

Hurtigmikser W

For du begynner, md du kontrollere at du setter
sammen i henhold til fig. 10.

Du kan bruke hurtigmikseren til a lage
milkshake, juice, supper og sauser av frukt,
grennsaker og vann eller annen vaske. Du kan
ogsa bruke den til & lage majones.

Ndr du skal knuse is, vrir du bryteren til
ON-stillingen, og trykker deretter pa den
forhandsinnstilte knappen for is (&). Trykk pa
knappen én gang til for & stoppe.

i Apne aldri lokket for & stikke handen eller et objekt inn
i kannen mens mikseren gar.

¢ Fest alltid pakningen pé knivenheten fer du fester
knivenheten til hurtigmikserkannen.

* Huvis du vil tilsette flytende ingredienser i lgpet av
bearbeidingen, heller du dem ned i hurtigmikseren
gjennom matehullet.

¢ Kutt opp store ingredienser til mindre biter far du
bearbeider dem.

* Nar du skal bearbeide store mengder ingredienser,
deler du dem opp i flere omganger og bearbeider litt
om gangen.

¢ Slik unngér du sgl: Nar du bearbeider vaske, kan den
ofte skumme (for eksempel melk), sa du ma ikke bruke
mer enn 1 liter vaeske i mikserkannen.

* Ha ingrediensene i mikserkannen, innenfor
maksimumsmerket.
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4 Oppskrift

Hjemmelaget pizza: enkel pizzadeig

Ingredienser

250 g hvetemel + ekstra
165 ml lunkent vann

4 g torrgjer

2 ss (hvitt) sukker

V3 ts salt

Slik gjer du
1 Sett sammen mikserkannen, og ha vann,
gjeer, sukker og salt i kannen.

Trykk pa Pulse-knappen to ganger for a
blande sammen ingrediensene.

2

3 Takannen av motorenheten, ogladenstdi
fem minutter.

4

Sett sammen foodprocessorbollen og
eltetilbehgret, og ha hvetemel i bollen.Vri
bryteren til hastighet 1.

(0]

Hell gjaerblandingen sakte i materaret mens

motoren er i gang.

6 Stopp miksingen nar deigen er blitt til en
Klump.

» Tilsett 1 eller 2 ss hvetemel hvis
deigklumpen er for myk.

7 T deigklumpen ut av bollen, strg over med
mel, og dekk den med plastfolie.

8 ladenhevei romtemperatur i
10—40 minutter, avhengig av hvor tykk
skorpe du vil ha.

9 Varm ovnen til hoyeste
temperaturinnstilling.

10 Kjevle ut pizzadeigen pa en melet overflate,
fordel tomatsausen utover, og legg pa
mozzarella og frisk basilikum.

11 Stek pizzadeigen i den oppvarmede ovnen.

» Steketiden er 8-10 minutter; avhengig
av ovnens innstilling.



Hjemmelaget pizza: saus og fyll

Ingredienser

Forslag til enkelt pizzafyl:

100 g mozzarella, i skiver

2 stilker med friske basilikumblader; hakket
1 paprika

50 g palse

1 redlgk

hard ost (parmesan)

Enkel tomatsaus:

100 ml grennsaksbuljong

2 ss tomatpuré

2 stilker med friske basilikumblader

Slik gjer du

1 Forvarm ovnen i hoyeste
temperaturinnstilling.

Sett sammen mikserkannen, og ha
ingrediensene til sausen i kannen.

Miks ingrediensene pa hastighet 1 i
30-60 sekunder.

Ta kannen av motorenheten, og sett
sammen foodprocessorbollen og
kutteinnlegget (-skiven).

AW N

Ha paprika, pelse og gk i bollen, og skjeer
dem i skiver pa hastighet 1.

Bytt til raspeinnlegget (-skiven), og ha osten
i bollen.

Bearbeid osten pa hastighet 1.

Kjevle ut pizzadeigen, fordel tomatsausen
utover; og legg pa fyllet.

O 0O O U

Stek pizzaen i den oppvarmede ovnen i
8-10 minutter.

5 Rengjoring

1\ Advarsel

* Koble apparatet fra stremnettet for du rengjer det.

* Sorg for at eggen pd knivene og skivene ikke kommer

Forsiktig

i kontakt med harde objekter. Dette kan gjgre knivene
slove.

Knivseggene er skarpe.Ver forsiktig nar du rengjer
knivenheten til foodprocessoren, knivenheten til
hurtigmikseren og skivene.

-_—

AW DN

Rengjer motorenheten med en fuktig klut.

Norsk

Vask de andre delene i varmt vann
(< 60 °C) med oppvaskmiddel eller i en
oppvaskmaskin.

Oppbevaring

Skyv nettledningen inn i den innebygde
ledningsoppbevaringen (fig. 13).
Oppbevar produktet tort.

(For HR7776 og HR7777) Plasser det lille
tilbehgret i foodprocessorbollen (fig. 14).
(For HR7778 og HR7783) Plasser
eltetilbehgret, knivenheten, den doble
vispen, slikkepotten og skivene i
oppbevaringsbrettet for tilbeher (fig. 15).

7 Garanti og

service

Hvis du har et problem eller trenger hjelp eller
informasjon, kan du ga til
www.philips.com/support eller kontakte

Philips forbrukerstette der du bor: Du finner
telefonnummeret i garantiheftet. Hvis det ikke
er noen kundestgtte der du bor, kan du ga til
den lokale Philips-forhandleren.
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Viktigt

Grattis till ditt inkép och vdlkommen till Philips!
Genom att registrera produkten pa
www.philips.com/welcome far du tillgang till full
produktsupport.

Lds anvandarhandboken noggrant innan du
anvander apparaten och spara den for framtida
bruk.

Fara

- Sank inte ned motorenheten |
vatten och skdlj den inte under
kranen.

Varning

+ Anvdnd aldrig fingrarna eller
nagon typ av foremal for
att trycka in ingredienser |
matningsroret nar apparaten
ar igang. Anvand bara
pressklossen.

+ Innan du ansluter apparaten
till eluttaget ser du till att
spanningen som anges
pa apparatens undersida
motsvarar den lokala
ndtspanningen.

« Anslut aldrig apparaten till en
timer eftersom det kan leda till
en farlig situation.

« Anvadnd inte apparaten om
det finns skador eller synliga
sprickor pa natsladden,
kontakten, skyddsholjet, den
roterande silen eller ndgon
annan del.
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Om natsladden ar skadad
maste den alltid bytas ut

av Philips, ett av Philips
auktoriserade serviceombud
eller liknande behoriga
personer for att undvika
olyckor.

Den hdr apparaten far

inte anvandas av barn. Hall
apparaten och dess sladd
utom rackhdll for barn.

Den hdr apparaten kan
anvandas av personer med
olika funktionshinder, eller
som inte har kunskap om hur
apparaten anvands, sa lange de
dvervakas och far instruktioner
angdende sdker anvandning
och forstar riskerna som
medfdljer.

Ldt inte barn leka med
apparaten, for deras sakerhets
skull.

Ldmna inte apparaten
obevakad nar den dr igang.
Om mat fastnar pa
mixerbehallarens eller -skalens
sidor stdnger du av apparaten
och drar ut stickkontakten.
Anvand sedan en slickepott for
att ta bort maten fran sidorna.
Var forsiktig ndr du tdmmer
skdlen, hanterar eller rengdr
skivorna, knivenheterna

och silen till juicepressen.
Knivseggarna dar mycket vassa.



Vidror inte knivarna, |
synnerhet inte nar apparaten
ar ansluten till elnatet. Knivarna
ar mycket vassa.
Om knivarna fastnar drar du ur
natsladden innan du avldagsnar
ingredienserna som blockerar
knivarna.
Var forsiktig om du hdller
varm vatska i matberedaren
eller mixern eftersom det
kan stanka vatska vid pl&tslig
angbildning.
Apparaten dr endast avsedd
for hushallsbruk.

Varning!
Stang av aldrig apparaten
genom att vrida pd
mixerbehallaren, skalen eller
deras lock. Stang alltid av
apparaten genom att vrida
hastighetsvaljaren till O eller Av.
Dra ur natsladden direkt efter
anvandning.
Du maste vanta tills delarna
som ror sig under anvandning
har stannat och sedan sld
av apparaten och dra ur
natsladden innan du &ppnar
locket och ror vid delarna.
Stang alltid av apparaten och
dra ur natsladden om du
ldmnar den obevakad, innan du
monterar, tar isar och rengdr
den och innan du byter ndgot
tillbehdr eller rér vid delar som
ror sig under anvandning.

Rengdr noggrant de delar som
kommer I kontakt med mat
innan du anvander apparaten
for forsta gangen. Lds
instruktionerna och tabellen
for rengdring som finns i den
har anvandarhandboken.
Anvand aldrig tillbehor

eller delar fran andra
tillverkare, eller delar

som inte uttryckligen har
rekommenderats av Philips.
Om du anvander sadana
tillbehor eller delar géller inte
garantin.

Overskrid inte maxgransen
som anges pa skdlen eller
behallaren. Anvand de
mangder, tillredningstider
och hastighetsinstallningar
som finns angivna i
anvandarhandboken.

Ldt heta ingredienser svalna
(< 80 °C) innan du bereder
dem.

Ldt alltid apparaten svalna till
rumstemperatur efter varje
gang du anvant den.

Vissa ingredienser, till
exempel mordtter, kan orsaka
missfargningar pa delarnas
ytor. Det har inte ndgon
negativ effekt pa delarna.
Missfargningarna forsvinner
vanligtvis efter viss tid.
Ljudniva: Lc = 86 dB [A]

Svenska
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Elektromagnetiska falt (EMF)

Den hiar Philips-produkten uppfyller alla
tilldimpliga standarder och regler gillande
exponering av elektromagnetiska falt (EMF).
Om apparaten hanteras pa rétt sitt och enligt
instruktionerna i den hér anvandarhandboken
dr den sdker att anvdnda enligt de vetenskapliga
beldgg som finns i dagsldget.

Atervinning

Den hér symbolen betyder att produkten
inte ska slangas bland hushallssoporna E
(2012/19/EV). —
Folj de regler som géller i ditt land for
atervinning av elektriska och elektroniska
produkter. Genom att kassera gamla produkter
pa rdtt satt kan du bidra till att férhindra negativ
paverkan pa miljé och hdlsa.

1 Oversikt (bild 1)

Matberedarpresskloss
Matberedarlock
Knivenhet

Drivaxel
Matberedarskal
Motorenhet
Knadningstillbehor
Dubbel ballongvisp

Justerbar skiva for skivning

SICIOICIIGICICIOID

Vandbar skiva for rivning

A: For grovrivning

B: For finrivning

Julienneskiva (HR7778, HR7783)
Finfordelningsskiva (HR7778, HR7783)

Skiva for pommes frites
(HR7778,HR7783)

@E6
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Presskon till citruspress
Sil till citruspress

Presskloss till minijuicemaskin
(endast HR7777)

Lock till minijuicemaskin (endast HR7777)

Filter till minijuicemaskin
(endast HR7777)

Basenhet till minijuicemaskin
(endast HR7777)

Minihackarskal (tillval)
Tatningsring (tillval)

Lostagbar knivenhet till
minihackare(tillval)

Presskloss till maxijuicemaskin
(HR7778,HR7783)

Lock till maxijuicemaskin
(HR7778,HR7783)

Filter till maxijuicemaskin
(HR7778, HR7783)

Skal till maxijuicemaskin
(HR7778, HR7783)

Basenhet till skal, maxijuicemaskin
(HR7778,HR7783)

Matbagare till mixer
Mixerlock

Mixerbehillare

Tatningsring

Lostagbar knivenhet for mixer
Lock till forvaringsfack
Forvaringsfack

Slickepott

Rengoringsborste



2 Fore forsta

anvandning

Innan du anvédnder apparaten och tillbehdren
for forsta gdngen boér du noggrant rengdra de
delar som kommer i kontakt med mat.

Fler praktiska tips och basrecept
hittar du online pa:

(0] NN WN =

www.philips.com.
Klicka pa sdékknappen Q pa hemsidan.

Skriv in produktnumret HR7776, HR7777,
HR7778 eller HR7783 i sokrutan.

Hitta eller ladda ned den information som
du behover fran sokresultatet.

Inspirerande recept finns pa
www.philips.com/kitchen.

3 Anvanda

matberedaren

Montering

Innan du anvander eller monterar tillbehéren
ser du till att du monterar enligt bild 2 till 10.

1
2

Vrid skdlen medurs till du hor att den
klickar pa plats i motorenheten.

Montera tillbehoret eller tillbehret med
drivaxeln pa skalen.

Lagg ingredienserna i skalen.

* Nar du ska anvdnda citruspressen
trycker du citrusfrukten mot konen
och fortsdtter till steg 5.

Sétt locket pa skdlen och vrid locket

medurs tills du hor att det klickar pa plats.

Sétt sedan pressklossen i matningsroret.

oy

* Nér du anvénder skivorna och
minijuicemaskinen fér du in
ingredienserna i matningsréret med
pressklossen.

Anslut stickkontakten till ett eluttag.

Kontrollera rekommenderad mangd

ingredienser och instdlining i tabell 11.Vrid

kontrollvredet till dnskad hastighet.

Efter anvandning vrider du vredet till OFF
och drar ur kontakten.

Skivor

Innan du borjar viljer du den skiva du vill
anvdnda och monterar den enligt bild 2:

Namn Syfte

For rivning av
ingredienser till
tunna eller tjocka
platta bitar med de
vandbara sidorna

’ | Vandbar
skiva for
rivning

For skivning av
ingredienser till den
skivtjocklek som du
stdller in

Instéllbar
skiva for
skivning

&= | (HR7778,

Julienneskiva | For delning av

ingredienser i smala

HR7783) stavar

Fllnfordlel— Finférdela

ningsskiva ingredienser till sma

(HR/778, eller fina bitar

HR7783)

Skiva for

pommes For delning av
@ frites ingredienser i tjocka

(HR7778, stavar

HR7783)

“ Varning!

Var forsiktig ndr du hanterar skivans skdrblad. Eggen ar
mycket vass.

Anvénd aldrig skivan till att bereda harda ingredienser
som isbitar.

Tryck inte for hart pa pressklossen nar du trycker ned
ingredienser i matningsroret.
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Obs

* Pressa in ingredienserna i matningsréret med
pressklossen. Fyll matningsréret jamnt for bast resultat.
Nar du ska tillreda en stor mingd ingredienser tillreder
du lite i taget och tdmmer skdlen mellan omgangarna.

Knivenhet ﬁiﬁ

Innan du bérjar monterar du enheten enligt
bild 3.

Du kan anvédnda knivenheten till att hacka,
blanda, mixa och puréa ingredienser. Du kan
dven anvdnda den for att gora kaksmet.

For att fd bort mat som fastnat pa bladet

eller pa insidan av skalen stanger du férst av
apparaten och anvander sedan en slickepott for
att ta bort resterna.

Anvandning/
tillimpning Syfte

Hacka kott/fisk | Kottbullar, fiskkaka, burgare

Salsa, pesto eller till

Hacka [6k/6rter i
garnering

Hacka notter
eller choklad

Tillbehor eller garnering till
sallader, bréd, puddingar

Purea notter Mandel- eller jordn&tssmor

B

¢ Sitt alltid knivenheten i skalen innan du bérjar tillsdtta
ingredienserna.

* Anvénd inte knivenheten till att hacka harda

ingredienser som kaffebénor, gurkmeja, muskotnét eller

isbitar. Det gor kniven slo.

Lat inte apparaten ga for lange ndr du hackar (hard) ost

eller choklad. Annars blir dessa ingredienser for varma,

bérjar smélta och blir klimpiga.
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Knadningstillbehor @

Innan du bérjar monterar du enheten enligt
bild 4.

Vrid vredet till ON (pa) och tryck pa
forinstaliningsknappen fér knadning @ fér att
starta. Tryck pa knappen igen for att avbryta nar
degen ar klan

du kan anvédnda knadningstillbehoret for en
snabb och enkel knadning av deg till bréd, bullar
bakverk, kakor, pajer och pasta.

5

¢ Om du anviander mjol med hog glutenhalt berdknar du
60 g vatten for varje 100 g mj6l och knadar i hastighet
9-1211,5 minuter (maxtid) for bista resultat.

* Forinstdliningsknappen for knadning @) har en tidtagare

for automatiskt stopp for att skydda apparaten fran

overanvandning.

For forinstallningsknappen fér knadning @ ingar

nedkylningstid efter varje bearbetningscykel. Nér

nedkylning pagér blinkar knappen, och funktionen kan

inte aktiveras.

Dubbel ballongvisp 56

1N Varning

¢ Anvind inte den dubbla ballongvispen nér du gér
kaksmet med smor eller margarin. Anvand knivenheten
for det jobbet.

Innan du bérjar monterar du enheten enligt
bild 5.

Vrid vredet till ON (pa) och starta sedan
genom att trycka pa forinstélliningsknappen

for vispning @). Tryck pa knappen igen for att
avbryta ndr gradden eller dggvitan &r klar.

Du kan anvdnda den dubbla ballongvispen fér
att vispa dggvitor och vispa gradde nar du foljer
recept pa mardnger och garneringar med vispad
gradde.



Tips

* Vispningsknappen @ har en tidtagare for automatiskt
stopp for att skydda apparaten fran éveranvandning.

Citruspress @m>

Innan du bérjar monterar du enheten enligt
bild 6.

Du kan anvéanda citruspressen for att snabbt
och enkelt pressa citrusfrukter som apelsin,

citron och grapefrukt.

B

¢ Sitt citruspressens sil pd drivaxeln i skalen. Se till att
silens utskjutande del laser fast i skaran pa skalens
handtag. Nar silen dr ordentligt pa plats hors ett
Klickljud.

Tryck citrusfrukten mot konen. Sluta pressa for att ta
bort fruktkétt fran silen om det behdvs. Nar du dr klar
med pressningen eller vill ta bort fruktkétt vrider du
vredet till OFF (av) och tar bort skalen med tillbehor
fran apparaten.

Minijuicemaskin ==
(endast HR7777)

Innan du bérjar monterar du enheten enligt
bild 7.

Minijuicemaskinen kan anvandas for att pressa
upp till 0,5 kg frukt och grénsaker; till exempel

mordtter;, dpplen, vattenmelon, paron, vindruvor

och ananas.

Varning!

* Tryck inte for hart pa pressklossen ndr du trycker ned
ingredienser i matningsréret.
* Fyll inte skalen &ver maxnivan.

¢ Innan du bearbetar ingredienser tar du bort alla kdrnor
fran till exempel plommon, aprikoser, persikor och
kérsbdr samt alla tjocka skal fran till exempel ananas
och meloner.

Minihackare (valfri) @

Innan du bérjar monterar du enheten enligt
bild 8.

Du kan anvdnda minihackaren till att hacka
kaffebonor, pepparkorn, nétter, orter; torkad
frukt mm.

Torkad frukt som fikon kan hackas och
anvandas som tillbehor till yoghurt eller en
pasta som bres pa brod eller kex.

For bésta resultat ndr du hackar torkade fikon
(av typen Black Mission) bér du inte anvdnda
mer dn 60 g pa hastighet P i 7 sekunder.

* En minihackarskal och en skivenhet kan bestillas (med
servicekodnummer 9965 100 56737 och 9965 100
56882) fran en Philips-dterforsdljare eller ett Philips-
serviccombud som extra tillbehor.

¢ Folj rekommendationen i tabell 11. Fyll inte
minihackaren &ver markeringen fér maxnivan.

Maxijuicemaskin
(HR7778, HR7783)

Innan du bérjar monterar du enheten enligt
bild 9.

Maxijuicemaskinen kan anvdndas for att pressa
upp till 1,5 kg frukt och grénsaker; till exempel
mordtter; dpplen, vattenmelon, paron, vindruvor
och ananas.
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Varning!

* Foraldrig in handen eller andra féremal (t.ex. en gaffel,
kniv, sked eller slickepott) i matningsréret. Anvand
endast den medféljande pressklossen for att mata in
ingredienser.

Vinta tills knivenheten helt har slutat rotera innan du
tar bort locket.

B

¢ Kontrollera alltid silen fore anvandning. Anvand inte
juicemaskinen om du upptdcker skador som sprickor,
eller om en rivningsskiva ar [6s.

* Innan du bearbetar ingredienser tar du bort alla kdrnor
fran till exempel plommon, aprikoser, persikor och
korsbar samt alla tjocka skal fran till exempel ananas
och meloner.

* Nair du sétter fast locket pa skalen till juicemaskinen pa
ratt satt hors ett klickljud.

Mixer W

Innan du bérjar monterar du enheten enligt
bild 10.

Du kan anvanda mixern for att géra milkshake,
juicer, soppor och saser som innehaller frukt,
gronsaker och vatten eller andra vitskor. Den
kan ocksa anvandas for att gdra majonnds.
Krossa is genom att vrida vredet till ON (pd)
och tryck sedan pa forinstéliningsknappen for is
(®). Tryck pa knappen igen for att avbryta.

B

* Oppna aldrig locket fér att placera handen eller nagot
féremal i behéllaren medan mixern &r ingang.

¢ Sitt alltid pa tdtningsringen pa knivenheten innan du

ansluter knivenheten till mixerbehallaren.

Tillsétt flytande ingredienser under tillredningen genom

att halla dem i mixerbehéllaren genom matningshalet.

* Forskér ingredienser i sma bitar innan du bearbetar
dem.

¢ Om du vill tillreda en stor méngd ingredienser kér du
flera mindre omgéngar istéllet for en stor omgang pa
en gang,

* For att undvika spill: Nar du bearbetar en vitska som
tenderar att skumma (till exempel mjélk) bor du inte
ha mer dn 1 liter vétska i mixerbehallaren.

* Ligg ingredienserna i mixerbehallaren. Overskrid inte
maxindikeringen.
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4 Recept

Hemgjord pizza: vanlig pizzadeg

Ingredienser

250 g vetemjol + extra
165 ml. vatten, ljlummet
4 g. torrjast

V2 msk strosocker

V2 tsk salt

Forberedelser

1 Montera mixerbehallaren och tillsitt vatten,
jast, socker och salt i behallaren.

Tryck pa pulsknappen tva ganger for att
blanda ingredienserna.

2

3 Tabort behdllaren frin motorenheten och
|t den std i 5 minuter.

4

Montera matberedarskalen med
knadningstillbehoret och tillsdtt mjdlet i
skalen och vrid sedan vredet till hastighet 1.

(0]

Hall jastblandningen sakta ner i

matningsréret med motorn igang.

6 Stoppa bearbetningen nadr en degklump
har bildats.

» Tillsatt 1 eller 2 msk mjol om
degklumpen ar fér mjuk.

7 T upp degklumpen ur skalen, pudra mjol
over den och sla in den i plastfilm.

8 Litden jasa i rumstemperatur i 10-40
minuter, beroende pa hur tjock du vill att
bottnen ska bli.

9 virm ugnen med maximal
temperaturinstalining.

10 Kavla ut pizzadegen pa en mjdlad yta
och garnera pizzadegen med tomatsas,
mozzarella och farsk basilika.

11 Gridda pizzan i den varma ugnen.

*  Det tar 8-10 minuter, beroende pa
ugnens instdlining.



Hemgjord pizza: sas och fyllning

Ingredienser

Forslag pa pizzafylining:

100 g mozzarella, skivad

2 kvistar farska basilikablad, hackade
1 paprika

50 g korv

1 rodiok

hardost (parmesan)

Tomatsas:

100 ml grénsaksbuljong

2 msk tomatpuré

2 kvistar farska basilikablad

Forberedelser

1 Forvirm ugnen med maximal
temperaturinstalining.

Montera mixerbehdllaren och tillsatt
ingredienserna till sasen i behdllaren.

Blanda ingredienserna med hastighet 1 i
30-60 sekunder.

Ta bort behadllaren fran motorenheten och
montera matberedarskalen med insatsen
for skivning (skiva).

AW N

Lagg i paprika, korv och I8k i skalen och
skiva dem med hastighet 1.

Sétt i insatsen for rivning (skiva) och ldgg i
osten i skalen.

Riv osten med hastighet 1.

Kavla ut pizzadegen och tick den med
tomatsasen och fyliningen.

O 0O O U

Grddda den i het ugn i 810 minuten.

5 Rengoring

1N Varning

¢ Dra ut néstsladden innan du rengér apparaten.

Varning!

* Se till att knivarnas och skivornas eggar inte kommer
i kontakt med harda féremal. Det kan medféra att
kniven blir sl6.

¢ Eggen dr vass.Var forsiktig ndr du rengér matberedarens
och mixerns knivenheter och skivorna.

1 G&r ren motorenheten med en fuktad
trasa.

2 Rengdr dvriga delar i varmt vatten
(< 60 °C) med lite diskmedel eller i
diskmaskin.

Svenska

6 Forvaring

1 Tryck in sladden i sladdférvaringsutrymmet
(bild 13).

Forvara produkten pa en torr plats.

(For HR7776 och HR7777) Lagg de sma
tillbehdren i matberedarskalen (bild 14).
(For HR7778 och HR7783) Lagg
knadningstillbehoret, knivenheten, den dubbla

ballongvispen, slickepotten och skivorna i
tillbehdrsforvaringsfacket (bild 15).

AOWDN

7 Garanti och
service

Om du har fragor eller beh&ver service eller
information kan du ga till
www.philips.com/support eller kontakta Philips
kundtjanst i ditt land. Telefonnumret finns i
garantibroschyren. Om det inte finns nagon
kundtjanst i ditt land kan du vdnda dig till din
lokala Philips-aterforsdljare.
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Onemli

Urtint satin aldiginiz icin tesekkir ederiz;
Philips'e hos geldiniz! Philips tarafindan verilen
destekten tam olarak yararlanabilmek icin
www.philips.com/welcome adresinden Uriin
kaydinizi yaptinin.

Cihazi kullanmadan &nce bu kullanim kilavuzunu
okuyun ve daha sonra basvurmak tizere saklayin.

Tehlike

- Motor Unitesini asla suya
sokmayin ya da musluk altinda
yikamayin.

Uyari

- Cihaz calisir haldeyken,
besleme borusuna malzemeleri
kesinlikle parmaklarinizia veya
bir nesne yardimiyla iterek
doldurmaya calismayin. Bunun
icin yalnizca malzeme iticiyi
kullanin.

- Cihazi ana sebekeye
baglamadan once cihazin
altinda belirtilen gerilimin yerel
ana sebeke gerilimine uygun
oldugundan emin olun.

- Tehlikeli bir durum yaratmamak
icin cihazi asla bir zamanlayici
anahtarina baglamayin.

«  Cihaz; gl¢ kablosu, fisi,
koruyucu kapag), doner stizgeci
veya baska herhangi bir parcas
hasar gdrmdusse veya Uzerinde
gorinir catlaklar varsa
kullanmayin.
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Cihazin gli¢ kablosu hasarliysa,
bir tehlike olusturmasini
onlemek icin mutlaka Philips'in
yetki verdigi bir servis

merkezi veya benzer sekilde
yetkilendirilmis kisiler tarafindan
degistiriimesini saglayin.

Bu cihaz cocuklar tarafindan
kullaniimalidir: Cihazi ve
kablosunu ¢ocuklarin
erisemeyecekleri yerlerde
muhafaza edin.

Bu cihazin fiziksel, motor ya da
zihinsel becerileri gelismemis
veya bilgi ve tecribe acisindan
eksik kisiler tarafindan
kullanimi sadece bu kisilerin
nezaretinden sorumlu kisilerin
bulunmasi veya bu kisilere
guvenli kullanim talimatlarinin
saglanmasi ve olasi tehlikelerin
anlatilmasi durumunda
mUmkdndur.

Cocuklarin kendi glvenligi

icin cihazla oynamalarina izin
vermeyin.

Cihazi calisir durumda
birakmayin.

Blender haznesinin icine
yiyecek yapismasi halinde
cihazi kapatarak fisini prizden
cekin. Ardindan bir spatula ile
yiyecegl temizleyin.



Di

Hazneyi bosaltirken ve diskleri,
bicak Unitesini veya kati meyve
sikacagl suzgecini tasirken ya
da temizlerken dikkatli olun.
Bicaklarin agzi cok keskindir.
Ozellikle cihaz prize takiliyken
bicaklara dokunmayin. Bigaklar
cok keskindir.

Eger bicaklar sikisirsa,

bicaklar engelleyen
malzemeleri cikarmadan
once,cihazin fisini cekin.
Mutfak robotu ya da blendere
sivi doldururken dikkatli olun.
Ani bir buharlanmayla, sicak sivi
cihazdan tasabilir,

Bu cihaz sadece evde kullanim
icin tasarlanmistir:

kkat

Cihazi asla blender haznesini,
kasesini veya bunlarin
kapaklarini cevirerek
kapatmayin. Cihazi her zaman
hiz segme digmesini O veya
KAPALI ayarina getirerek
kapatin.

Kullanim sonrasinda, cihazi
mutlaka prizden cekin.
Mutlaka hareketli parcalarin
durmasini bekleyin. Ardindan,
cihaz kapatip fisini prizden
cektikten sonra kapagi agin ve
kullanim sirasinda hareket eden
parcalara erisin.

Cihazin gézetimsiz birakilacag
durumlarda ve cihazi

monte etmeden, sdkmeden,
temizlemeden, aksesuarlarini
degistirmeden veya kullanim
sirasinda hareket eden
parcalara yaklasmadan once
mutlaka cihazi kapatin ve
prizden c¢ekin.

Cihaz ilk kez kullanmadan
once yiyeceklerle temas eden
parcalanini yice temizleyin. Bu
kilavuzda belirtilen talimatlara
ve temizlik tablosuna basvurun.
Philips tarafindan ozellikle
tavsiye edilmeyen Ureticilerin
aksesuar ve parcalarini
kesinlikle kullanmayin. Bu tdr
aksesuarlar veya parcalar
kullanirsaniz garantiniz
gecerliligini yitirir.

Haznelerde belirtilen
maksimum seviyeyi asmayin.
Miktan, islem siresini ve
hizini belirlemek icin kullanim
kilavuzuna basvurun.

Sicak malzemeleri isleme
almadan énce sogumasini

(< 80°C) bekleyin.

Her islemden sonra cihazin
oda sicakligina gelmesini
bekleyin.

Tirkge
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-+ Havuglar gibi bazi malzemeler
parcalann ylzeyinde renk
degisimine neden olabilir
Bunun parcalar Uzerinde
olumsuz bir etkisi yoktur. Renk
degisimi genellikle belirli bir
sdre sonra meydana gelir.

- Gurultu seviyesi:

Lc =86 dB [A]

Elektromanyetik alanlar (EMF)

Bu Philips cihazi, elektromanyetik alanlara (EMF)
maruz kalmaya iliskin gecerli tim standartlara
ve dizenlemelere uygundur. Usuliine ve bu
kullanim kilavuzundaki talimatlara uygun olarak
kullanildiginda, bugtintin bilimsel bulgularina gére
cihazin kullanimi gtivenlidir.

Geri donusim

Bu simge, Grlinin normal evsel atiklarla
birlikte atilmamasi gerektigi anlamina gelir E
(2012/19/EV). —
Elektrikli ve elektronik Urlnlerin ayr olarak
toplanmasi ile ilgili Ulkenizin kurallarina uyun. Eski
Urtnlerin dogru sekilde atiimasi, cevre ve insan
sagligl Uzerindeki olumsuz etkileri dnlemeye
yardimci olur.
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Genel bakis
(Sekil 1)

Mutfak robotu malzeme iticisi
Mutfak robotu hazne kapagi
Bigak Unitesi

Doner mil

Mutfak robotu haznesi

Motor Unitesi

Yogurma aksesuari

Cift balon ¢irpici

Ayarlanabilir dilimleyici disk bigak
Ters gevrilir dograma diski

A: Kalin dograma igin

B: ince dograma igin

Jiilyen dograma diski (HR7778, HR7783)
Ogiitme diski (HR7778, HR7783)

Kizartmalik patates dilimleme diski
(HR7778, HR7783)

Narenciye sikacagi konisi
Narenciye sikacag stizgeci

Mini meyve sikacag iticisi
(yalnizca HR7777)

Mini meyve sikacagi kapagi
(yalnizca HR7777)

Mini meyve sikacag filtresi
(yalnizca HR7777)

Mini meyve sikacagi tabani
(yalnizca HR7777)

Mini dograyici haznesi (istege bagli)

Sizdirmazlik halkasi (istege bagl)



Mini dograyici igin gikarilabilir bicak
Unitesi (istege bagli)

Maksi meyve sikacag iticisi
(HR7778,HR7783)

® ® ®

Maksi meyve sikacagl kapag
(HR7778,HR7783)

Maksi meyve sikacag filtresi
(HR7778, HR7783)

® ®

Maksi meyve sikacagl haznesi
(HR7778, HR7783)

Maksi meyve sikacagl haznesinin taban
Unitesi (HR7778, HR7783)

Blender icin olgme kabi

Blender kapagi

Blender haznesi

Sizdirmazlik halkasi

Blender icin cikarilabilir bigak tnitesi
Tepsi kapagi

Saklama tepsisi

Spatula

Temizleme firgasi

2 ik kullanimdan
once

@OI®OERIO®® ©®

Cihazi ve aksesuarlar ilk kez kullanmadan
once, yiyeceklerle temas eden parcalarini iyice
temizleyin.

Cevrimigi olarak daha fazla yararli
ipucu ve pratik tarifler kesfetmek
icin:

1 www.philips.com adresini ziyaret edin.

2 Ana sayfadaki arama digmesine Q tiklayin.

3 Arama kutusuna''HR7776, HR7777, HR7778
veya HR7783" Uriin numarasini yazin.

Arama sonuglanndan ihtiyaciniz olan bilgiyi
bulun veya indirin.

lIham verici tarifler icin litfen www.philips.
com/kitchen adresini ziyaret edin.

3 Mutfak

robotunuzun
kullanimi

Genel Dizenek

Aksesuarlardan herhangi birini kullanmadan veya
takmadan dnce montaji Sekil 2-10 arasinda
gosterilen sekilde yaptiginizdan emin olun.

1

o 1

"Klik" sesi ¢cikararak motor Unitesine
sabitlenene kadar hazneyi saat yéniinde
cevirin.

Tirkge

Aksesuari ya da milli aksesuan hazneye

takin.

Malzemeleri hazneye koyun.

* Narenciye sikacagini kullanirken
turuncgilleri koniye bastirin ve 5. adima
gidin.

Kapagi hazneye takin ve sabitlemek icin klik

sesi duyulana kadar kapagi saat yoninde

cevirin. Ardindan, malzeme iticiyi besleme
borusunun icine yerlestirin.

* Diskler ve mini meyve sikacagini

borusuna yerlestirin.
Fisi glic kaynagina takin.
Tablo 11'deki 6nerilen malzeme miktarini

ve ayan kontrol edin. Digmeyi istenen hiz
ayarina getirin.

Kullanimdan sonra, diigmeyi OFF (KAPALI)
konumuna getirin ve ardindan, cihaz fisten
cikarin.
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Diskler

Baslamadan &nce, asagidakilerden istediginiz
diski sectiginizden ve montaji Sekil 2'de
gosterilen sekilde yaptiginizdan emin olun.

Adi Amaci
Malzemeleri ince
Ters .
I veya kalin diiz
cevrilebilir :
parcalar halinde
rendeleme .
L rendelemek icin
diski T,
cevrilebilir yizler
Avyarlanabilir | Malzemeleri
dilimleyici ayarladiginiz kalinlikta
disk bicak dilimlemek icin
Jalyen
dograma Malzemeleri ince
= | diski seritler halinde
(HR7778, dogramak icin
HR7783)
Ostitme diski | Malzemeleri kiciik/
(HR7778, ince parcalar halinde
HR7783) ogutmek icin
Kizartmalik
pf'iltates Malzemeleri kalin
dilimleme . .
@ o seritler halinde
diskd dogramak icin
(HR7778, g eI
HR7783)

B o

keskindir:
parcalamaya calismayin.

cok fazla bastirmayin.

¢ Diskin dilimleyici bicagini tutarken dikkatli olun. Agzi cok
¢ Diskle kesinlikle buz kiipleri gibi cok sert cisimleri

* Besleme borusundan malzeme eklerken, malzeme fiticiyi

B

* Malzeme iticiyle malzemeleri besleme borusunun igine
dogru yerlestirin. En iyi sonucu elde etmek icin besleme
kanalini esit miktarda doldurun. Cok miktarda malzeme
kullanacaksaniz, kiiclik miktarlarla isleme baslayin ve
gruplar arasinda hazneyi bosaltin.
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Bicak Unitesi ﬁﬁﬂ

Baslamadan 6nce, montaji dogru bir sekilde
yaptiginizdan emin olmak igin bkz. Sekil 3.
Bigak Unitesini malzemeleri dogramak,
kanstirmak veya plre yapmak igin
kullanabilirsiniz. Kek hamurlarini karistirmak ve
harmanlamak icin de kullanabilirsiniz.

Bicaga ya da haznenin i¢ kismina yapisan
yiyecekleri cihaz kapattiktan sonra bir spatula
yardimiyla temizleyin.

Kullanim/
Uygulama Amaci

Et/balik dograma | Kéfte, balik koftesi, burger

Sogan/yesillik Salsa, pesto veya sisleme
dograma icin

Salatalar, ekmekler;
pudingler icin malzemeler
veya slisleme

Kuruyemis veya
cikolata dograma

Kuruyemisleri
plre haline
getirme

Badem veya yer fistigi
ezmesi

=1

* Bicak Unitesini hazneye mutlaka malzemeleri eklemeden
dnce yerlestirin.

* Kahve cekirdegi, zerdecal, muskat ve buz kipleri gibi
sert malzemeleri dograrken bicak Unitesini kullanmayin.
Aksi halde bicak korelecektir

* Peynir (sert) veya ¢ikolata dograrken cihazi ¢ok uzun
stire calistirmayin. Aksi halde malzemeler ¢ok isinabilir,
erimeye baslayabilir ve topaklanabilir




Yogurma aksesuari @

Baslamadan 6nce, montaji dogru bir sekilde
yaptiginizdan emin olmak icin bkz. Sekil 4.
Dugmeyi ON (ACIK) konumuna getirin ve
ardindan, baglamak igin yogurma &n ayar
digmesine @ basin. Hamur yogruldugunda
durdurmak igin digmeye tekrar basin.
Yogurma aksesuarini ekmek, sandvi¢ ekmegi,
hamur isi, kurabiye, turta ve makarna yapmak
icin hamurunuzu hizla ve kolayca yogurmak
amaciyla kullanabilirsiniz.

* Yuksek glutenli un kullaniyorsaniz en iyi sonuglar icin
her 100 g un icin 60 g su kullanin ve 9-12 hizinda
maksimum 1,5 dakika yogurun.

* Yogurma 6n ayar digmesi @ cihazinizin asin
kullaniimasini 6nlemek igin otomatik kapatma islevli
zamanlayici ile donatilmistir

* Yogurma &n ayar digmesinin @ her islem
déngustinden sonra otomatik soguma dénemi de vardir:
Bu stire boyunca, diigme yanip séner ve fonksiyon
etkinlestirilemez.

Cift balonlu ¢irpici 55

1N Uyari

* Yagli veya margarinli kek hamurlarini karistirmak icin
cift balon cirpiciyr kullanmayin. Bu is icin bicak Unitesini
kullanin.

Baslamadan 6nce, montaji dogru bir sekilde
yaptiginizdan emin olmak icin bkz. $ekil 5.
Digmeyi ON (ACIK) konumuna getirin ve
ardindan baglamak igin ¢evirme/cirpma on ayar
digmesine (&) basin. Krema veya yumurta aklan
tamamen islendikten sonra cihazi durdurmak
icin digmeye tekrar basin.

Cift balon cirpiciyr beze tarifleri ve krem santi
hazirlamak icin yumurta beyazi ve krema
cirpmak amaciyla kullanabilirsiniz.

Ipucu

¢ Cevirme/girpma digmesi @ cihazinizin asir
kullaniimasini énlemek icin otomatik kapatma islevli
zamanlayici ile donatilmistir,

Narenciye sikacagl @m>

Baslamadan 6nce, montaji dogru bir sekilde
yaptiginizdan emin olmak igin bkz. Sekil 6.
Narenciye sikacagini portakal, limon ve greyfurt
gibi turunggillerin suyunu hizla ve kolayca sikmak
icin kullanabilirsiniz.

B

* Narenciye sikacaginin elegini haznede milin Uzerine
yerlestirin. Elegin tzerindeki ¢ikintinin, hazne tutacaginin
yuvasina kilitlendiginden emin olun. Elek dogru sekilde
sabitlendiginde bir tik sesi duyulur.

* Narenciyeyi koniye dogru bastinn. Gerekirse elekteki
posalar temizlemek icin bastirma islemini durdurun.
Bastirma islemini bitirdiginizde veya posayi temizlemek
istediginizde, digmeyi OFF (KAPALI) konumuna getirin
ve hazneyi aksesuarlariyla birlikte cihazdan cikarin.

Mini Meyve Sikacagi ==
(yalnizca HR7777)

Baslamadan 6nce, montaji dogru bir sekilde
yaptiginizdan emin olmak igin bkz. Sekil 7.
Mini meyve sikacagini 500 grama kadar havug,
elma, karpuz, armut, Uzm ve ananas gibi
meyve ve sebzelerin suyunu cikarmak igin
kullanabilirsiniz.

Dikkat

* Besleme borusundan malzeme eklerken, malzeme iticiyi
cok fazla bastirmayin.

* Hazneyi maksimum géstergesini asacak sekilde
doldurmayin.
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Tirkge



Not

* Malzemeleri islemeden &nce, erik, kayis, seftali ve kiraz
gibi meyvelerin tim ¢ekirdeklerini ¢ikarin ve ananas,

kavun gibi meyvelerin kalin kabuklarinin tamamini soyun.

Mini dograyici @
(Istege bagli)

Baslamadan &nce, montaji dogru bir sekilde
yaptiginizdan emin olmak icin bkz. $ekil 8.
Mini dograyiciyi kahve cekirdegi, karabiber,

kuruyemis, baharatlar ve kurutulmus meyve vb.

dogramak icin kullanabilirsiniz.
incir gibi kurutulmus meyveler dograndiktan

sonra yogurdun Uzerine serpilebilir ya da ekmek

veya biskiviye strilerek tuketilebilin
Kurutulmus siyah incir islerken en iyi sonuglar

almak icin P hizinda 7 saniye boyunca 60 g incir

dograyin.

Not

* Philips bayinizden ya da Philips servis merkezinden
ekstra aksesuar olarak ( 9965 100 56737 ve 9965 100
56882 servis koduyla) bir mini dograyici haznesi ve
bigak Unitesi siparis edebilirsiniz.

* Tablo 11'deki 6nerileri takip edin. Mini dograyicinin
Uzerinde belirtilen maksimum seviyeyi gecmeyin.

Maksi Meyve Sikacagi @
(HR7778,HR7783)

Baslamadan &nce, montaji dogru bir sekilde
yaptiginizdan emin olmak igin bkz. Sekil 9.
Maksi meyve sikacagini, 1,5 kg'ye kadar havug,
elma, karpuz, armut, tzlim ve ananas gibi
meyve ve sebzelerin suyunu cikarmak icin
kullanabilirsiniz.
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Dikkat

¢ Elinizi veya baska bir nesneyi (6rn. gatal, bicak, kasik
veya spatula) hicbir zaman besleme borusunun icine
yerlestirmeyin.Yalnizca cihazla birlikte bu amag igin
saglanan iticiyi kullanin.

* Kapag cikarmadan once elek dénmesinin tamamiyla
durmasini bekleyin.

B

¢ Kullanmadan énce her zaman elegi kontrol edin. Kirik,
catlak veya gevsek rendeleme diski gibi bir hasar fark
ederseniz, meyve sikacagini kullanmayin.

¢ Malzemeleri islemeden &nce, erik, kayis, seftali ve kiraz
gibi meyvelerin tim ¢ekirdeklerini ¢ikarin ve ananas,
kavun gibi meyvelerin kalin kabuklarinin tamamini soyun.

* Kapag meyve sikacagl haznesine dogru bir sekilde
mandalladiginizda bir tik sesi duyulur:

Blender @ﬂ

Baslamadan 6nce, montaji dogru bir sekilde
yaptiginizdan emin olmak icin bkz. $ekil 10.
Blender'i meyve, sebze ve su ya da diger sivilar
kullanarak milkshake, meyve suyu, corba ve sos
hazirlamak icin kullanabilirsiniz. Ayrica mayonez
yapmak icin de kullanilabilir

Buz kirmak igin diigmeyi ON (ACIK) konumuna
getirin ve ardindan buz 6n ayar digmesine
basin. Durdurmak icin diigmeye tekrar basin.

=1

* Blender calisirken kesinlikle elinizi veya baska bir nesneyi
hazneye sokmak icin kapagi acmayin.

* Bicak Unitesini blender haznesine takmadan 6nce

mutlaka bicak Unitesine conta takin.

Islem sirasinda blender haznesine sivi eklemek icin

yiyecek besleme borusunu kullanin.

* Malzemeleri isleme almadan 6nce kiclk pargalara
bolun.

* Buytk miktarda yiyecek hazirlayacaksaniz, malzemeleri
bir defada isleme sokmak yerine kiicik gruplara ayirarak
hazirlayin.

¢ Sigramay! dnlemek icin: Képtren bir sivi kullanacaksaniz
(6rnegin stt) blender haznesine 1 litreden fazla sivi
koymayin.

* Blender haznesine malzemeleri koyarken maksimum
seviye gostergesini agmayin.




4 Tarif

Ev yapimi pizza: temel pizza hamuru

Malzemeler

250 g cok amacl un + ekstra
165 ml su, ilik

4 g kuru maya

72 yemek kasigl (beyaz) seker
V2 tath kasig) tuz

Hazirlama yontemi
1 Blender haznesini takin ve su, maya, seker
ve tuzu hazneye koyun.

Malzemeleri karistirmak icin darbe
dugmesine iki kez basin.

2

3 Hazneyi motor Unitesinden ¢ikann ve 5
dakika bekleyin.

4

Mutfak robotu haznesi ile yogurma
aksesuarini takin, unu hazneye koyun ve
dugmeyi 1. hiza cevirin.

(0]

Mayali karigimi motor calisirken yavasca
besleme borusuna doékin.

6 Hamur top haline geldiginde yogurma
islemini durdurun.
* Hamur topu ¢ok yumusaksa 1 veya 2
yemek kasigi un ekleyin.

7 Hamur topunu hazneden ¢ikarin, una
bulayin ve streg filmle sarin.

8 Istediginiz hamur kalinligina gére kabarmasi
icin 10-40 dakika oda sicakliginda birakin.

9 Finni maksimum sicaklik ayarinda isitin.
10 Una buladiginiz bir yiizeyde pizza
8 yuzeyde p
hamurunu agin ve pizza hamurunun
Uzerine domates sosu strip mozarella ve
taze feslegen koyun.
11 Isinan firnda pizza hamurunu pisirin.
* Tamamen pismesi finninizin ayarina
gore 8-10 dakika alir

Ev yapimi pizza: sos ve malzemeler

Malzemeler

Temel pizza malzemesi Snerisi:
100 g mozarella, dogranmis

2 sap taze feslegen, dogranmis
1 dolmalik biber

50 g sosis

1 kirmizi sogan

sert peynir (Parmesan)

Temel domates sosu:

100 ml sebze suyu

2 yemek kasigi domates puresi
2 sap taze feslegen

Hazirlama ydntemi

1 Finni maksimum sicaklik ayarinda énceden
isrtin.

Blender haznesini takin ve sos
malzemelerini hazneye koyun.

Tirkge

Malzemeleri 1. hizda 30-60 saniye karistirin.

AW N

Hazneyi motor Unitesinden cikarin ve
mutfak robotu haznesi ile dilimleme ek
bicagini (disk) takin.

Dolmalik biber; sosis ve sogani hazneye
koyun ve 1. hizda dograyin.

Rendeleme ek bicagini (disk) takin ve
peyniri hazneye koyun.

Peyniri 1. hizda rendeleyin.

Pizza hamurunu agin, domates sosunu
strlin ve malzemeleri ekleyin.

O O o U

Isttilmus firinda 8-10 dakika pisirin.
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5 Temizleme

1N Uyari

¢ Cihaz temizlemeden 6nce fisini prizden ¢ekin.

B o

¢ Bicaklarin ve disklerin keskin uglarinin sert cisimlerle
temas etmediginden emin olun. Bu, bicagin kérelmesine
yol acabilir

¢ Bigaklarin agzi oldukca keskindir. Mutfak robotunun
bicak Unitesini, blenderin bicak Unitesini ve diskleri
temizlerken dikkatli olun.

1 Motor tnitesini nemli bezle silerek
temizleyin.

2 Diger parcalari sicak suda (< 60°C) bulasik
deterjant ile veya bulasik makinesinde
yikayin.

6 Saklama

1 Gug¢ kablosunu entegre kablo yuvasina itin
(Sekil 13).

2 Cihaz kuru bir yerde saklayin.

(HR7776 ve HR7777 icin) Kiclk

aksesuarlar mutfak robotu haznesine

yerlestirin (Sekil 14).

4 (HR7778 ve HR7783 icin) Yogurma
aksesuary, bicak Unitesi, cift balon ¢irpici,
spatula ve diskleri aksesuar saklama
tepsisine yerlestirin (Sekil 15).

w
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7 Garanti ve
servis

Bir sorun yasarsaniz ya da servise veya bilgiye
ihtiyac duyarsaniz www.philips.com/support
adresine bakin veya Ulkenizdeki Philips Musteri
Merkezi ile iletisim kurun. Gerekli telefon
numarasl icin garanti brostirtine bakin. Ulkenizde
Musteri Merkezi yoksa yerel Philips saticiniza gidin.
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