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[ NTrOd UKE 0N
Grattis tillinkdpet och valkommen till Philips! For att dra maximal nytta av den support
som Philips erbjuder kan du registrera din produkt pa www.philips.com/welcome.

Med din nya AirFryer kan du forbereda dina favoritingredienser och snacks pa ett
halsosammare satt.

AirFryer anvander varmluft i kombination med luftcirkulation med hdg hastighet (Rapid
Air) och en 6vre grill dar du kan tillreda olika valsmakande ratter pd ett halsosamt,
snabbt och enkelt satt. Ingredienserna varms omedelbart fran alla sidor och for de flesta
ingredienser behover du inte tillsatta nagon olja.

Om du vill ha merinspiration till recept och information om AirFryer,

kan du bestka www.philips.com/kitchen.

1 Korg
Frigdbringsknapp for korg
3 Korghandtag
4 Panna
5 Luftintag
6 Temperaturkontrollvred (80-200 °C)
7 Timer (0-30 min)/effektvred
8 Oppningar for luftutblds
9 Sladdférvaringsutrymme
10 Natsladd

Las anvandarhandboken noggrantinnan du anvander apparaten och spara den for
framtida bruk.

Fara

- Lagg alltid ingredienserna som ska stekas i korgen, sa att de
inte kommeri kontakt med varmeelementen.

- Tackinte for luftintaget och 6ppningarna for luftutblaset nar
apparaten anvands.

- Fyllinte pannan med olja eftersom det kan utgdra en
brandrisk.

- Sank aldrig ned apparaten i vatten eller ndgon annan vatska
och skolj den inte under kranen.

- Se till att inte vatten eller ndgon annan vatska kommerin i
apparaten eftersom det medfor risk for elektriska stotar.

- Lagg aldrigi sa mycket mat sa att mangden overskrider den
hogsta nivan som indikeras i korgen.

- Roraldrig vid insidan av apparaten nar den anvands.
Varning

- Kontrollera att den spanning som anges pa apparaten
overensstammer med den lokala natspanningen innan du
ansluter apparaten.



Anvand inte apparaten om stickkontakten, natsladden eller
sjalva apparaten ar skadad.

Om natsladden ar skadad maste den alltid bytas ut av Philips,
ett av Philips auktoriserade serviceombud eller liknande
behdriga personer for att undvika olyckor.

Den har produkten kan anvandas av barn fran 8 ars alder,
personer med olika funktionshinder samt av personer som
inte har kunskap om produkten savida det sker under tillsyn
eller om de harinformerats om hur produkten anvands pa ett
sakert satt och de eventuella medforda riskerna. Barn ska inte
leka med produkten. Rengdring och underhall far inte goras av
barn savida de inte ar éver 8 ar och under tillsyn av vuxen.

Se till att apparaten och dess sladd ar utom rackhall for barn
under 8 ar.

Lat inte natsladden komma i kontakt med varma ytor.
Apparaten far endast anslutas till ett jordat vagguttag. Se alltid
till att kontakten sitter ordentligt i vagguttaget.

Den har apparaten arinte avsedd att anvandas med hjalp av
en extern timer eller ett separat fjarrkontrollssystem.

Stallinte apparaten mot en vagg eller andra apparater. Lamna
ett fritt utrymme pa minst 10cm bakom och vid sidorna av
apparaten samt 10cm ovanfor den. Placera inte nagot ovanpa
apparaten.

Anvand inte apparaten for nagot annat andamal &n vad som
beskrivs i anvandarhandboken.

Vid luftfritering slapps anga ut fran utblasen. Hall hander och
ansikte pa sakert avstand fran angan och fran éppningarna
for utblaset. Akta dig ocksa for het anga och luft nar du tar
bort pannan fran apparaten.

Ytorna kan bli varma vid anvandning (Bild. 2).

Pannan, korgen och tillbehdren inuti Airfryer blir varma under
anvandning. Var forsiktig nar du hanterar dem.

Placera inte apparaten pa eller nara en varm gasspis eller pa
nagon typ av elspis, elektriska kokplattor, eller i en uppvarmd
ugn.

Anvand aldrig latta ingredienser eller bakplatspapperi
apparaten.



Stall inte apparaten pa elleri narheten av lattantandligt
material, till exempel en duk eller gardin.

Lamna inte apparaten obevakad nar den anvands.

Koppla genast ur apparaten om du ser mork rok som bolmar
ur den. Vanta tills det slutat ryka innan du tar ut pannan ur
apparaten.

Forvaring av potatis: Temperaturen ska anpassas till
potatissorten och den ska vara dver 6°C for att minimera risken
for exponering av akrylamid i det forberedda livsmedlet.

Ha inte vata hander nar du ansluter apparaten eller hanterar
kontrollpanelen.

Varning!

Apparaten ar endast avsedd for anvandning i vanlig hemmiljo.
Den arinte avsedd att anvandas i miljoer som personalkdk i
butiker, pa kontor, bondgardar eller andra arbetsplatser. Den
arinte heller avsedd att anvandas av kunder pa hotell, motell,
bed- and breakfast eller andra liknande boendemiljoer.
Lamna alltid in apparaten till ett servicecombud auktoriserat
av Philips for undersdkning och reparation. Forsok inte att
reparera apparaten sjalv. Om du goér det upphor garantin att
galla.

Om den anvands pa felaktigt satt elleri storskaligt

bruk eller om den inte anvands enligt anvisningarna i
anvandarhandboken upphdr garantin att galla och Philips tar
inte pa sig ansvar for skador som kan uppkomma.

Placera och anvand alltid apparaten pa en torr, stabil, jamn
och plan yta.

Dra alltid ut natsladden efter anvandning.

Lat apparaten svalna i ca. 30 minuterinnan du hanterar eller
rengdr den.

Se till att ingredienserna som ftillreds i apparaten blir gyllengula
och inte morka eller bruna. Ta bort branda bitar. Stek inte
farskpotatis i temperaturer dver 180°C (for att minimera
produktionen av akrylamid).

Var forsiktig nar du rengor den dvre delen av
matlagningskammaren: varmt varmeelement, kanten pa
metalldelar.



Automatisk avstangning
Den har apparaten ar utrustad med en timer. Nar timern har raknat ned till O, juder en
signal och apparaten stangs av automatiskt. Om du vill stanga av apparaten manuellt
vrider du pa timervredet moturs till O.

Elektromagnetiska falt (EMF)
Den har Philips-apparaten uppfyller alla tillampliga standarder och regler géllande
elektromagnetiska falt.

mmFOre forsta anvéindm'ngen—

Ta bort allt forpackningsmaterial.

Ta bort alla dekaler eller etiketter fran apparaten.

Rengor korgen och pannan ordentligt med varmt vatten, lite diskmedel och en icke-
slipande svamp.

Obs! Du kan ocksd rengéra delarna i diskmaskinen.

Torka av apparatens insida och utsida med en fuktig trasa.

Det har ar en AirFryer som anvander het luft. Fyll inte pannan med olja eller
friteringsfett.

== FOrberedelser infér anvand NINE m—— ————
Placera apparaten pa en stabil, plan och jamn yta.

Stall inte apparaten pa varmekansliga ytor.

Stall korgen ordentligt i pannan (Bild 3).

Ta ut natsladden ur sladdfacket pa apparatens undersida.

Fyll inte pannan med olja eller nagon annan vatska.

Lagg ingenting ovanpa apparaten. Det stor luftflodet och paverkar resultatet.

smAnvanda apparaten m————
Med en AirFryer kan du tillaga en mangd olika ingredienser. Du kan hitta mer recept pa
www.philips.com/kitchen.

Stekning med varmluft

Satt in stickkontakten i ett jordat vagguttag.

Dra forsiktigt ut pannan ur AirFryer (Bild 4).

Lagg ingredienserna i korgen (Bild 5).

Obs! Fyll aldrig korgen éver MAX-nivan och 6verskrid inte médngden som anges i

tabellen (se avsnittet Instdllningar i den hdr kapitlet), eftersom det kan pdaverka
kvaliteten pd slutresultatet.

Skjut tillbaka pannan i AirFryer (Bild 6).
Anvand aldrig pannan utan att korgen ar placerad inuti.

Var forsiktig: ROr inte pannan under och en tid efter anvandning, eftersom den blir
mycket varm. Hall bara pannan i handtaget.

Vrid temperaturkontrollvredet till 6nskad temperatur. Se avsnittet Instéllningari det
har kapitlet for att bestamma ratt temperatur (Bild 7).



Obs! Om du vill tillaga olika ingredienser samtidigt ser du till att kontrollera
tillagningstiden och vilken temperatur som krdvs for de olika ingredienserna innan du
bérjar tillaga dem tillsammans. Hemgjorda pommes frites och kycklingklubbor kan till
exempel tillagas samtidigt eftersom instdllningarna fér dem dr desamma.

A Bestam 6nskad tillredningstid for ingrediensen (se avsnittet Instillningar i det har
kapitlet).

For att sla pa apparaten, vrider du timervredet till 6nskad tillredningstid (Bild 8).

Lagg till 3 minuter till tillredningstiden nar apparaten ar kall.

Obs! Om du vill kan du férvérma apparaten utan att det finns ndgra ingredienser

i. I s& fall vrider du timervredet till mer &n 3 minuter. Fyll sedan korgen och vrid

timervredet till 6nskad tillredningstid.

D Timern boérjar rakna ned den installda tillredningstiden.

D Overflédig olja fran ingredienserna samlas pa pannans botten.

Bl En delingredienser behdver skakas efter halva tillredningstiden (se avsnittet
Installningar i den har kapitlet). Skaka ingredienserna genom att halla i handtaget
och dra ut pannan ur apparaten och skaka den. Skjut sedan tillbaka pannani
AirFryer (Bild 9).

Var forsiktig: Tryck inte pa korgens frigdringsknapp nar du skakar korgen (Bild 10).

Tips: For att det inte ska bli sé tungt, kan du ta ut korgen ur pannan och bara skaka
korgen. Om du vill géra det, drar du ut pannan ur apparaten och stéller den pé en
varmetdlig yta och trycker pd korgens frigéringsknapp.

Tips: Om du stdller in timern pd& halva tillredningstiden, ringer timern nar du behéver
skaka ingredienserna. Du behéver dock stélla in timern igen pd den Gterstdende tiden.

EX Nar timern ringer har den instéllda tillredningstiden gatt. Dra ut pannan ur
apparaten och stall den pa en varmetalig yta.

Obs! Du kan dven stdnga av apparaten manuellt. Fér att géra det vrider du

timerkontrollvredet till O (Bild 8).

Kontrollera om ingredienserna ar klara.

Om ingredienserna inte ar klara, skjuter du enkelt tillbaka pannan i apparaten och staller

in timern pa nagra extra minuter.

Nar du ska ta upp sma ingredienser (t.ex. pommes frites), trycker du pa korgens
frigoringsknapp (1) och lyfter korgen ur pannan (2). (Bild 11)

Vand inte korgen upp och ned nar den ar kvari pannan, eftersom dverflédig olja som

har samlats pa botten da lacker ut pa ingredienserna.

Efter stekningen med varmluft &r bade pannan och ingredienserna heta. Det kan ocksa

komma anga ur pannan, beroende pa vilka ingredienser som anvands i AirFryer.
Tom korgen i en skal eller pa en tallrik. (Bild 12)

Tips: Anvdnd en tdng fér att lyfta upp stora eller 5mtdliga ingredienser ur

korgen (Bild 13).

Nar en sats med ingredienser ar klar, kan du genast anvanda din AirFryer for att
tillreda nasta sats.



Instadllningar

Tabellen nedan hjalper dig att valja de grundlaggande installningarna for de ingredienser
du vill tillreda.

Obs! Kom ihdg att installningarna ér riktlinjer. Eftersom ingredienserna kan skilja

sig vad gdller ursprung, storlek, form och varumdrke kan vi inte garantera den bdsta

instdllningen for dina ingredienser.

Om du drar ut pannan en kort stund under stekningsprocessen paverkas inte

tillredningen, eftersom Rapid Air-tekniken omedelbart ateruppvarmer luften i apparaten.
Tips

- Mindre ingredienser kraver vanligtvis en nagot kortare tillredningstid &n storre
ingredienser.

- En storre mangd ingredienser kraver bara en nagot langre tillredningstid, en mindre
mangd ingredienser kraver bara en nagot kortare tillredningstid.

- Om du skakar mindre ingredienser efter halva tillredningstiden optimerar du
slutresultatet och undviker att ingredienserna blir ojamnt stekta.

- Tillsatt lite olja till potatisen for ett krispigt resultat. Stek ingredienserna i AirFryer
inom nagra minuter fran att du har tillsatt oljan.

- Snacks som kan tillredas i ugnen kan ocksa tillredas i AirFryer.

- Den optimala mangden vid tillredning av krispiga pommes frites ar 500 gram.

- Anvand fardigkdpt deg for att tillreda fyllda snacks snabbt och latt. Fardigkdpt deg
kraver ocksa en kortare tillredningstid an hemgjord deg.

- Du kan ocksa anvanda din AirFryer for att varma upp ingredienser. Stallin
temperaturen pa 150 °Cihogst 10 minuter nar du vill varma upp ingredienser.

ﬁ g @ min & °’C

S 200-800 1n-25 180
() 200-800 12-25 180
=0 200-800 15-27 180
eF 100-400 6-10 200
@ 100-500 8-14 200

% 100-500 7-14 160

éf 100-500 3-15 160

d’ 100-500 15-22 180

V4 100-500 10-15 180
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H g @ min @ °’C

= 300 20-25 160
qnp 80-300 8-13 180

200-400 15-25 160

J565) 100-500 8-12 180
ﬁ 50-500 3-6 200

L) 100-500 12-25 180
= 150-400 10-18 200

& 100-400 7-15 180

100-300 8-15 180

Obs! Ndr du anvdnder ingredienser som stiger (t.ex. i kakor, quicher och muffins) ska
bakpldten inte fyllas mer an till hélften.

Obs! Lagg till 3 minuter till tillredningstiden om du bérjar tillagningen da din AirFryer
fortfarande dr kall.

Gora hemgjorda pommes frites

For basta resultat rekommenderar vi att du anvander redan tillagade (t.ex. frysta)
pommes frites. Om du vill gbra egna pommes frites foljer du stegen nedan.

Skala potatisarna och skar dem i stavar.

Lagg potatisstavarna i blot i en skal i minst 30 minuter, och torka dem sedan med
hushallspapper.

Hall %2 matsked olivolja i en skal, lagg stavarna ovanpa och blanda tills stavarna ar
tackta med olja.

Ta upp stavarna ur skalen med handerna eller ett kdksredskap sa att 6verflddig olja
blir kvar i skalen. Lagg stavarna i korgen.

Obs! Luta inte skdlen fér att ldgga i alla stavarna pd en gdng, fér att undvika att

6verflédig olja hamnar i pannans botten.

Stek potatisstavarna enligt instruktionerna i det har kapitlet.

1



—Rengéring—
Rengdr apparaten efter varje anvandning.

Pannan, korgen och apparatens insida har en non-stick-beldaggning. Anvand inte
koksredskap av metall eller slipande rengéringsmedel for att rengéra dem, eftersom
det kan skada non-stick-beldaggningen.

Ta ut stickkontakten ur vagguttaget och lat apparaten svalna.

Obs! Ta bort pannan sa att din AirFryer svalnar snabbare.
Torka av apparatens utsida med en fuktig trasa.

Rengo6r pannan, och korgen med varmt vatten, lite diskmedel och en icke-slipande
svamp.
Du kan anvanda en avfettande vatska for att ta bort resterande smuts.

Obs! Pannan, och korgen tal maskindisk.

Tips: Om smuts har fastnat i korgen, eller p& botten av pannan, fyller du pannan med
varmt vatten och lite diskmedel. L&gg korgen i pannan och [Gt dem ligga i blét i cirka
10 minuter.

Rengo6r apparatens insida med hett vatten och enicke-slipande svamp.

Rengor varmeelementet med en rengdringsborste for att ta bort matrester.

—F6rvaring—
Dra ur natsladden och lat apparaten svalna.
Se till att alla delar ar rena och torra.

Stoppain sladden i sladdférvaringsutrymmet. Satt fast sladden genom att stoppa
in den pa sladdplatsen.

smAtervinning

- Den har symbolen betyder att produkten inte ska slangas bland hushallssoporna
(2012/19/EU). (Bild 14)

- Folj de regler som galleri ditt land for atervinning av elektriska och elektroniska
produkter. Genom att kassera gamla produkter pa ratt satt kan du bidra till att
forhindra negativ paverkan pa miljé och hélsa.

mmGaranti och service m ———
Om du behdver information eller support kan du ga till www.philips.com/support eller
ldsa garantibroschyren.
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—Felsékning—
| det har kapitlet sammanfattas de vanligaste problemen som kan uppsta med
apparaten. Om du inte kan l6sa problemet med hjélp av informationen nedan kan du ga
till www.philips.com/support och lasa svaren pa vanliga fragor. Du kan dven kontakta

kundtjansti ditt land.
Problem Mojlig orsak

AirFryer fungerar
inte.

Apparaten arinte
ansluten till elnatet.

Du harinte stalltin
timern.

Ingredienserna
som du har stekt
med AirFryer ar
inte klara.

Mangden ingredienser
i korgen ar for stor.

Den installda
temperaturen ar for lag.

Tillredningstiden ar for
kort.

En delingredienser
behover skakas efter
halva tillredningstiden.

Ingredienserna
tillagas ojamnti
AirFryer.

Friterade snacks
arinte krispiga nar
de har tillagats i

Du har anvant en typ
av snacks som ska
tillredas i en vanlig

AirFryer. fritos.

Jag kaninte Det ar for manga
skjuta in pannan ingredienser i korgen.
i apparaten

ordentligt.

Korgen starinte
ordentligt i pannan.

Bakplatens handtag
sitterivagen for
pannan.

Det kommer vit rok  Du tillreder feta
ur apparaten. ingredienser.

13

LAsning

Sattin stickkontakten i ett jordat
vagguttag.

Sla pa apparaten genom att vrida
timervredet till dnskad tillredningstid.

Lagg en mindre mangd ingredienser
korgen. Mindre mangder blir mer jamnt
stekta.

Vrid temperaturkontrollvredet till
onskad temperaturinstallning (se
avsnittet Installningar i kapitlet Anvanda
apparaten).

Vrid timervredet till 6nskad
tillredningstid (se avsnittet Installningari
kapitlet Anvanda apparaten).

Ingredienser som ligger pa eller 6ver
varandra (t.ex. pommes frites) maste
skakas efter halva tillredningstiden. Se
avsnittet Installningar i kapitlet Anvanda
apparaten.

Anvand snacks som kan tillagas i ugnen
eller borsta lite olja pa snacksen for ett
krispigare resultat.

Fyllinte korgen Gver MAX-nivan.

Tryck ned korgen i pannan tills du hor
ett klickljud.

Skjut handtaget till horisontellt lage, sa
det inte sticker ut ovanfor korgen.

Nar du tillagar feta ingredienser i
AirFryer, lacker det ut en stor mangd
oliai pannan. Oljan producerar vit rok
och pannan kanske varms upp mer an
vanligt. Det paverkar inte apparaten
eller slutresultatet.



Problem Moaijlig orsak LAsning

Pannan innehaller Vit rok orsakas av fett som varms upp
fortfarande fettrester i pannan. Se ftill att du rengdr pannan
fran foregaende ordentligt efter varje anvandning.
anvandning.
Pommes fritesen Du harinte blotlagt Lagg potatisstavarna i bloti en skal i
steks ojamnti potatisstavarna minst 30 minuter, och torka dem sedan
AirFryer. ordentligt innan du med hushallspapper.
stekte dem.
Du harinte anvantratt  Anvand fast potatis och se till den haller
potatistyp. ihop under stekningen.
Pommes fritesen Hur krispiga pommes Se till du torkar potatisstavarna
arinte krispiga nar  fritesen blir beror pa ordentligt innan du tillsatter oljan.
de har tillagats i mangden olja och
AirFryer. vattenidem.

Gor mindre potatisstavar for ett
krispigare resultat.

Tillsatt lite mer olja for ett krispigare
resultat.

14



PHII.IPS

©2019 Koninklijke Philips N.V.

www.philips.com



