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Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit
from the support that Philips offers, register your product at www.philips.
com/welcome.

General description (Fig. 1)

A Base with water tank

B Control knob and display with timer buttons
Timer - button

Steaming symbol

Time in minutes

Timer + button

Preset steaming modes
Control knob

START/STOP button with light
TURBO button with light
GENTLE STEAM button with light
10 KEEP WARM button with light
Spout

Drip tray (1)

Flavour Booster+

Small steaming bowl (2)
Removable bottom

Medium steaming bow! (3)
Removable bottom

Large steaming bowl (4)
Removable bottom

Fish/rice bowl (5)

Lid

NVONOUVTHAWN=
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Note:The drip tray, steaming bowls and fish/rice bowl are numbered from 1 to
5.You find the numbers of the steaming bowls and fish rice bowl (2 to 5) on
their handles.The number of the drip tray (1) is located on its top edge. Only
stack them in this order.Always use the drip tray (1) under the small steaming
bowl (2). Only use steaming bowls that are filled with food.

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for
future reference.

Danger
- Never immerse the base in water or rinse it under the tap.

Woarning

- Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the
local mains voltage before you connect the appliance.

- Only connect the appliance to an earthed wall socket. Always make
sure the plug is inserted firmly into the socket.

- Never connect this appliance to an external timer switch in order to
avoid a hazardous situation.

- Do not use the appliance if the plug, the mains cord or the appliance
itself is damaged.
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If the mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a
service centre authorised by Philips or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

This appliance is not intended for use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance by a person responsible for
their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

Keep the mains cord out of the reach of children. Do not let the
mains cord hang over the edge of the table or worktop on which the
appliance stands.

Keep the mains cord away from hot surfaces.

Always fully unwind the mains cord from the reel in the base before
you plug in the appliance.

Never steam frozen meat, poultry or seafood. Always thaw these
ingredients completely before you steam them.

Never use the food steamer without the drip tray (1), otherwise hot
water may splash out of the appliance.

Only use the steaming bowls and the fish/rice bowl in combination
with the original base.

Caution

This appliance is intended for normal household use only. It is not
intended for use in environments such as staff kitchens of shops, offices,
farms or other work environments. Nor is it intended to be used

by clients in hotels, motels, bed and breakfasts and other residential
environments.

If the appliance is used improperly or for professional or semi-
professional purposes or if it is not used according to the instructions
in the user manual, the guarantee becomes invalid and Philips refuses
any liability for damage caused.

Never use any accessories or parts from other manufacturers or that
Philips does not specifically recommend. If you use such accessories or
parts, your guarantee becomes invalid.

Do not expose the base of the appliance to high temperatures, hot gas,
steam or damp heat from other sources than the steamer itself. Do
not place the food steamer on or near an operating or still hot stove
or cooker.

Do not place the appliance near or underneath objects that would be
damaged by steam, such as walls and cupboards.

Do not operate the appliance in the presence of explosive and/or
flammable fumes.

Place the food steamer on a stable, horizontal and level surface and
make sure there is at least 10cm free space around it to prevent
overheating.
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- Always place the removable bottoms into the steaming bowls from
the top.To position the bottoms correctly, first lower one side into the
bowl and then the other side, until the bottom snaps into place (‘click’).

- Beware of the hot steam that comes out of the food steamer during
(gentle) steaming, in the keep warm mode or when you remove the
lid.When you check food, always use kitchen utensils with long handles.

- Do not reach over the food steamer while it is operating.

- Do not touch the hot surfaces of the appliance. Always use oven mitts
when you handle hot parts of the appliance.

- Do not move the food steamer while it is operating.

- Always remove the lid carefully and away from you. Let condensation
drip off the lid into the food steamer to avoid scalding.

- Always hold the steaming bow! by the handles when the food is hot.

- Always unplug the appliance and let it cool down before you clean it.

Automatic shut-off

The appliance is equipped with automatic shut-off. The appliance switches
off automatically if you do not turn the control knob to a preset steaming
mode within 5 minutes after plugging in the appliance. The appliance also
switches off automatically after the set steaming time (including keep-warm
time) has elapsed.

Boil-dry protection

This food steamer is equipped with boil-dry protection. The boil-dry
protection automatically switches off the heating element when there is no
water in the water tank or if the water runs out during use. Fill the water
tank with cold water up to the MAX indication to use the appliance again.

Electromagnetic fields (EMF)

This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic
fields (EMF). If handled properly and according to the instructions in this
user manual, the appliance is safe to use based on scientific evidence
available today.

Before first use

Thoroughly clean the parts that come into contact with food before
you use the appliance for the first time (see chapter ‘Cleaning’).

Wipe the inside of the water tank with a damp cloth.

Preparing for use

Put the appliance on a stable, horizontal and level surface.

Fully unwind the mains cord from the reel in the base before you
plug in the appliance.
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Fill the water tank with water up to the maximum level.
D When the water tank is filled up to the maximum level, the steamer
can steam for approx. 45 minutes.

Only fill the water tank with water. Never put seasoning, oil, or other
substances in the water tank.

Place the drip tray (1) on the water tank in the base.

Note: Never use the appliance without the drip tray (1).

Place the Flavour Booster+ on the drip tray (1) if you want to add
extra flavour to the food to be steamed.

- Fill the Flavour Booster+ with fresh or dried herbs or a liquid like wine
or stock up to the maximum level.

- For suggested herbs or spices for various types of food, see the food
steaming table in chapter ‘Food table and steaming tips'.

A Put the food to be steamed in one or more steaming bowls and/or in
the fish/rice bowl.

- Always place the removable bottoms into the steaming bowls from
the top.To position the bottoms correctly, first lower one side into the
bowl and then the other side, until the bottom snaps into place (‘click’).

- Do not put too much food in the steaming bowls. Arrange the food
with ample space between the pieces to allow maximum steam flow.

- Place larger pieces of food and food that requires a longer steaming
time in the small steaming bowl (2).
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- Put eggs on the egg holders to steam eggs conveniently.

- To steam large-sized foods (e.g. whole chickens, corn cobs), you can
remove the removable bottoms from the medium steaming bowl (3)
and the large steaming bowl! (4) to create one large bowl.

Put one or more steaming bowls on the drip tray (1). Place the
bowls properly and make sure they do not wobble.

- You do not have to use all 3 steaming bowls.

- always start with the small steaming bowl! (2).

- The drip tray, steaming bowls and fish/rice bowl are numbered from 1
to 5.You find the numbers of the steaming bowls and fish rice bowl (2
to 5) on their handles. The number of the drip tray (1) is located on
its top edge. Only stack them in this order. Always use the drip tray (1)
under the small steaming bowl (2). Only use steaming bowls that are
filled with food.

- The fish/rice bowl (5) is intended for steaming marinated fish, rice or
other liquid food. When you want to use the fish/rice bowl, put it in the
large steaming bowl (4).

- When the removable bottom is removed from the large steaming
bowl (4) to create a larger bow! with the medium steaming bowl (3)
underneath, you can still place the fish/rice bowl (5) to prepare fish,
rice or soup on top.

- When the removable bottom is removed from the medium steaming
bowl (3) to create a larger bowl with the small steaming bow! (2)
underneath, you can still place the large steaming bowl (4) on top.

Bl Put the lid on the top steaming bowl.
- Note: If the lid is not or not correctly placed on the steaming bowl, the food

does not get steamed properly.

Using the appliance

Put the plug in the wall socket.
D The display and the light ring round the control knob light up.
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Turn the control knob to the preset steaming mode for the type of
food you want to steam.

D The preset steaming time is shown on the display.
For the preset steaming times of the preset steaming modes and tips, see
chapter ‘Food table and steaming tips’.

Note: If you want to set a different steaming time than the preset steaming
times on the control knob, select a steaming mode that comes closest to the
desired steaming time.Then use the + and - timer buttons to increase or
decrease the steaming time.

Press the START/STOP button.

D The steaming process starts and the timer counts down the
steaming time.

D During the first 5 minutes of the steaming process, the Turbo light
lights up.This indicates that the steamer uses the extra power of
the Turbo mode to heat up quickly.You cannot switch off the Turbo
mode during these first 5 minutes.

- If you steam large quantities of food, stir the food halfway through the
steaming process with a kitchen utensil with a long handle. Make sure
you wear oven mitts.

- When the set or preset steaming time has elapsed, the appliance beeps
three times and switches to the keep-warm mode.

Carefully remove the lid.

Beware of hot steam that comes out of the appliance when you remove

the lid.

- To prevent burns, wear oven mitts when you remove the lid, the fish/
rice bowl and the steaming bowls. Remove the lid slowly and away
from you. Let condensation drip off the lid into the steaming bowl.

- Use a kitchen utensil with long handles to remove the food from the
steaming bowls.

- When you remove a steaming bowl, let condensation drip off the bowl
in the underlying steaming bowl or the drip tray.
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Remove the plug from the wall socket and let the steamer cool
down completely before you remove the drip tray (1).

Be careful when you remove the drip tray (1), because the water in the
water tank and the drip tray may still be hot, even if the other parts of
the appliance have cooled down already.

Handle the drip tray (1) with care, as its outside may be slippery.

A Empty the water tank after each use through the spout on the side
of the base.

Note: If you want to steam more food, use fresh water.

Steaming multiple ingredients
If you want to steam foods that require different steaming times, follow the
instructions below:

Set the timer to the longest steaming time.

Put the food with the longest steaming time in the small steaming
bowl (2) and the food with the shorter steaming time in the medium
steaming bowl (3).

Put the drip tray (1) and the small steaming bowl (2) on the base
and put the lid on top of the bowl.

Press the START/STOP button to start the steaming process until
the remaining steaming time on the display is equal to the shortest
steaming time.

Carefully remove the lid with oven mitts and place the medium
steaming bowl (3) on top of the small steaming bowl (2).

A Put the lid on the medium steaming bowl (3) and let the steaming
process continue until the set steaming time has elapsed.

This process can also be applied if you have three kinds of food with

different steaming times.

Gentle Steam mode

The Gentle Steam mode steams food at a gentle temperature of around
80°C, which is an ideal cooking temperature for fish. At this temperature
the delicate structure and flavour of fish is preserved.

We advise you to use only one steaming bowl directly on the base when
you want to steam food in the Gentle Steam mode, as this guarantees the
best results in this mode.

Note:The Gentle Steam mode only works when the control knob is set to the
preset steaming mode for fish.

Note: If you use the fish/rice bowl (5) in the Gentle Steam mode, the steaming
time will be longer. Check if the prepared fish is done before serving.
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Turn the control knob to the preset steaming mode for fish (1) and
press the GENTLE STEAM button (2).

D The preset steaming time is shown on the display. This time will be
longer than the normal steaming time.

- Press the START/STOP button to start the steaming process.

When steaming in the Gentle Steam mode, you can switch to the
normal steaming mode by pressing the GENTLE STEAM button.

- If you want to switch to the Gentle Steam mode while steaming in the
preset steaming mode for fish, press the GENTLE STEAM button.

- During the first 5 minutes, the Turbo light lights up. This indicates
that the steamer uses the extra power of the Turbo mode to heat
up quickly.You cannot switch off the Turbo mode during these first
5 minutes.

- If you start to steam in the Gentle Steam mode while the appliance is
still cold, start to steam with an empty bow! with the lid placed on it.
When the Turbo light switches off, carefully open the lid and add the
fish.

Tip:While you are steaming food in the small steaming bowl (2) in the Gentle
Steam mode, you can place one or both of the other steaming bowls on top to
keep food warm. For some inspiring Gentle Steam recipes, take a look at the
recipe booklet or visit www.philips.com/kitchen.

Turbo mode

The Turbo mode is automatically active during the first 5 minutes of each
steaming process to allow the steamer to heat up quickly. By ensuring
that food reaches its ideal cooking temperature faster; more vitamins and
minerals are retained.

You may also want to use the Turbo mode:

- after you have opened the lid to check or stir food

- when you have added food to one or more bowls

- when you have refilled the water tank

To activate the Turbo mode, press the TURBO button. The Turbo mode
remains active for 1 minute and then switches off automatically. The Turbo
light goes out and the steamer continues to steam in the normal steam
mode. To switch off the Turbo mode when it is active, press the TURBO
button again.

Note: If you use the Gentle Steam mode within 5 minutes after the end of a
previous steaming process, the Turbo mode is not activated and the Turbo light
does not go on because the water is still warm.

Keep-warm mode

The steamer automatically switches to the keep-warm mode after the
steaming time has elapsed, which is indicated by 3 beeps. The KEEP WARM
light goes on to indicate the steamer is in the keep-warm mode. The keep-
warm mode keeps the food warm for 30 minutes.
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- Ifyou want to keep the food warm longer than 30 minutes, press the
timer + and - buttons to adjust the time.
- If you press the KEEP WARM button during a keep-warm cycle, the

“ﬁ‘ timer sets to 30 minutes again.
3 A, « - If you want to deactivate the keep-warm mode when it is active, press
the START/STOP button.

- If you want to activate the keep-warm mode when the appliance is off
or after it has switched off automatically, first press the KEEP WARM
button (1) and then the START/STOP button (2).

Note: Beware that the food is still hot and steam can escape when you open
the lid during keep-warm mode.

Cleaning and maintenance

Never use scouring pads, abrasive cleaning agents or aggressive liquids
such as petrol or acetone to clean the appliance.

Remove the plug from the wall socket and let the appliance cool
down.

Clean the outside of the base with a moist cloth.

Never immerse the base in water, nor rinse it under the tap.

Do not clean the base in the dishwasher.

Clean the water tank with a cloth soaked in warm water with some
washing-up liquid. Then wipe the water tank with a clean moist cloth.

Clean the lid in warm water with some washing-up liquid.

Do not clean the lid in the dishwasher.

Remove the removable bottoms from the steaming bowls. Clean
the steaming bowls, removable bottoms, the Flavour Booster+, the
drip tray and the fish/rice bowl by hand or in the dishwasher, using a
short cycle and a low temperature.

Repeated cleaning of the steaming bowls in a dishwasher may result in a

slight dulling of these parts.

Descaling

You have to descale the appliance when scale is visible in the water tank. It
is important that you descale the food steamer regularly to maintain
optimal performance.

Fill the water tank with white vinegar (8% acetic acid) up to the
maximum level.

Do not use any other kind of descaler.
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Put the drip tray (1) and the small steaming bowl (2) on the base
properly.

Put the lid on top of the small steaming bow!.
Put the plug in the wall socket.

Turn the control knob to the preset steaming mode for carrots (1)
and then press the START/STOP button (2) to let the appliance
operate for 20 minutes.

If the vinegar starts to boil over the edge of the base, unplug the
appliance and reduce the amount of vinegar.

A After 20 minutes, unplug the appliance and let the vinegar cool down
completely. Then empty the water tank.

Rinse the water tank with cold water several times.

Note: Repeat the procedure if there is still some scale in the water tank.

Storage

Make sure all parts are clean and dry before you store the appliance
(see chapter ‘Cleaning’).

To store the mains cord, wind it round the reel in the base.
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Place the drip tray (1) on the base.

Make sure the removable bottoms are in place in the steaming bowls.

Place the large steaming bowl (4) on the drip tray (1). Place the
medium steaming bowl (3) in the large steaming bowl (4). Place the
small steaming bowl (2) in the medium steaming bowl (3).

A Place the fish/rice bowl (5) in the small steaming bowl (2).

@ Place the lid on the fish/rice bowl (5).
_—

Guarantee and service

If you need service or information or if you have a problem, please visit
the Philips website at www.philips.com or contact the Philips Consumer
Care Centre in your country (you find its phone number in the worldwide
guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre in your country, go
to your local Philips dealer.
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Environment

- Do not throw away the appliance with the normal household waste
at the end of its life, but hand it in at an official collection point for
recycling. By doing this, you help to preserve the environment.

Problem

The steamer does
not work.

Not all the food is
cooked.

The appliance
does not heat up
properly.

The Gentle Steam
function does not
work.

Troubleshooting

This chapter summarises the most common problems you could
encounter with the appliance. If you are unable to solve the problem with
the information below, contact the Consumer Care Centre in your country.

Possible cause

The steamer is not plugged in.

There is no water in the water
tank.

You have not pressed the
START/STOP button yet.

Some pieces of food in the
steamer are larger and/or
require a longer steaming time
than others.

You put too much food in the
steaming bowls.

You have not descaled the
appliance regularly.

The control knob has not been
set to the preset steaming mode
for fish.

Solution

Put the plug in the wall socket.

Fill the water tank.

Press the START/STOP button

Set a longer steaming time with the + button.

Put larger pieces of food and food that
requires a longer steaming time in the small
steaming bow! (2) and start steaming some
time before you add the other bowls.

Do not overload the steaming bowls. Cut the
food into small pieces and put the smallest
pieces on top.

Arrange the food with ample space between
the pieces to enable maximum steam flow.

Descale the appliance. See chapter ‘Cleaning
and maintenance’.

Set the control knob to the preset steaming
mode for fish, press the GENTLE STEAM
button and then press the START/STOP
button.
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Food table and steaming tips

- For recipes, please see the recipe booklet or visit our website www.

Food to be steamed Amount

philips.com/kitchen.

- The steaming times mentioned in the table below are only an
indication. Steaming times may vary depending on the size of the food
pieces, the spaces between the food in the steaming bowl, the amount
of food in the bowl, the freshness of the food and your personal

preference.

Food steaming table

Steaming time (min)

Suggested herbs/spices for
Flavour Booster+

Asparagus
Baby corn
Green beans

Broccoli

Carrots
Cauliflower florets
Celeriac (in cubes)
Chicken leg
Corncob
Courgette (sliced)
Couscous

Eggs

Fruit

Peas (frozen)
Potatoes

Prawns

Puddings

Rice

Salmon

White fish

500¢g 15-20
200g 5-8
500¢g 15-20
400g 20
500¢g 20
400g 20
300g 15-20
Tpc 25
500g 30-40
500¢g 10
150g + 250ml water ~ 10-15
6pcs 12-15
500g/4pcs 10-15
400g 20-25
400g 25-30
200g 5

4 bowls 20

150g + 300ml water 35
250g + 500ml water 35

450g 12-15 min.

450g 10-15

Thyme, basil, lemon
Chives, chilli, paprika
Parsley, lemon, garlic

Garlic, crushed red chilli,
tarragon

Parsley, dry mustard, chives
Rosemary, basil, tarragon
Cumin, white pepper; chilli
Black pepper, lemon, paprika
Parsley, garlic, chives

Dill, sage, rosemary

Cumin, coriander, cloves
Cinnamon, lemon, cloves
Rosemary, cumin, parsley
Parsley, chives, garlic

Curry powder; saffron, lemon
Cinnamon, cloves, vanilla
Pandan, parsley, cumin
Pandan, parsley, cumin

Dill, parsley, basil

Dry mustard, allspice, marjoram
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Steaming in the Gentle Steame mode

Food to be Amount Steaming time (min) Suggested herbs/spices for Flavour
steamed Booster+

Salmon 450g 15-20 Dill, parsley, basil

White fish 450g 15-20 Dry mustard, allspice, marjoram

Steaming times of the preset steaming modes (Fig. 28)

Tips for steaming food

Flavour Booster+

- Thyme, coriander, basil, dill, curry and tarragon are some of the herbs
and spices that you can put in the Flavour Booster+.You can combine
them with garlic, caraway or horseradish to enhance flavour without
adding salt. We advise you to use 1/2 to 3tsps of dried herbs or spices.
Use more if you use fresh herbs or spices.

- When you use liquids like wine or lemon juice, you can fill the Flavour
Booster+ up to the ‘max’ indication.

- For more tips about herbs, spices and liquids to use in the Flavour
Booster+, see the food steaming table above.

Vegetables and fruits

- Cut off thick stems from cauliflower; broccoli and cabbage.

- Steam leafy, green vegetables for the shortest possible time, because
they lose colour easily.

- Do not thaw frozen vegetables before you steam them.

Meat, poultry, seafood and eggs
Tender pieces of meat with a little fat are most suitable for steaming.

- Wash meat properly and dab it dry, so that as little juice as possible
drips out.

- Always place meat, poultry, fish or eggs below other food types, to
prevent dripping of juices.

- Puncture eggs before you put them in the steamer.

- Never steam frozen meat, poultry or seafood. Always let frozen meat,
poultry or seafood thaw completely before you put it in the steamer:

Sweet deserts
- Add some cinnamon to desserts to enhance sweetness instead of
adding more sugan.

General tips

- To prepare rice, you have to add water with the rice in the fish/rice
bowl (5). For the amounts, see the food steaming table above.

- You can also use the fish/rice bowl (5) to prepare vegetables in sauces
or to poach fish in waten

- Leave gaps between the pieces of food.

- If the steaming bowl is very full, stir the food halfway through the
steaming process.

- Small amounts of food require a shorter steaming time than large
amounts.
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If you only use one steaming bowl, the food requires a shorter
steaming time than when you use 2 or 3 steaming bowls.

If you use more than one steaming bowl, let the food cook 5-10
minutes longer:

Food is ready more quickly in the small steaming bowl (2) than in the
steaming bowls on top.

Make sure that the food is well done before you eat it.

You can add food or bowls filled with food during the steaming
process. If an ingredient needs a shorter steaming time, add it later.

If you lift the lid, steam escapes. Press the TURBO button to reheat the
steamer and to avoid a longer steaming time.

Food continues to be steamed for some time when the steamer
switches to the keep-warm mode. If the food is already very well done,
remove it from the steamer when the steaming process ends and the
appliance switches to keep-warm mode.

If the food is not done, set a longer steaming time.You may need to
put some more water in the water tank.

The steamer can be used to warm up ready-made soup. Put the soup
in the fish/rice bowl (5) and let it steam at the preset steaming mode
for fish. Heating up 250ml soup takes approximately 10 minutes.
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BbBeaeHue

[No3apaBAeHMA 3a BallaTa NoKyrKa 1 A0bpe Aowam b8 Philips! 3a
Aa Ce Bb3MoA3BaTe M3LAAO OT mpeaAaraHaTa oT Philips moaapbxKa,
perncTpupanTe NpoAyKTa cn Ha aapec www.philips.com/welcome.

O6u0 onucanue (pur. 1)

A OcHosa c pe3epBoap 3a BOAA

B Katou 3a peryanpare n ancnaen ¢ OyToHM Ha Tarimepa

byToH - Ha TaimMepa

CUMBOA 3a 3aayluaBaHe

Bpeme B MuHyTH

byToH + Ha Talmepa

[peABapUTEAHO 33AAAEHN PEXMMM 3a 3aAyLlaBaHe

Kalou 3a peryanpaqe

ByToH START/STOP (BKA./M3KA.) CbC CBETAMHEH MHAMKATOP
ByToH TURBO (Typ60) CbC CBETAVHEH MHAMKATOP

BytoH GENTLE STEAM (AeKo 3aayluaBaHe) CbC CBETAMHEH
VHAVKATOP

byton KEEP WARM 3a noaasbprkaHe Ha TOMAMHATA CbC CBETAMHEH
VHAMKaTOP

YAei 3a nsAvBaHe

TaBnyka 3a oTuexaare (1)

YcuABaTeA Ha BKycat

Maaka Kyna 3a 3aayLluasaHe (2)

[TOABUXKHO ABHO

CpeaHa kyna 3a 3aaywasare (3)

[ToABUXKHO ABHO

[oasma Kyna 3a 3aaywaeare (4)

[ToABUIKHO ABHO

Kyna 3a puba v opus (5)

Kanak

NVONOUVTHAWN=

-
o

rR=="IT0MmMOUO0N

3abenesxka: Tasmykama 3a omueKgaHe, Kynume 3a 3agyLiasaxe M Kynama
3a puba u opus ca Homepupaun om 1 go 5. LLle Hamepume Homepama Ha
Kynume Bbpxy gpbxxkume um (om 2 go 5). Homepbm Ha masuykama 3a
omuexxgare (1) ce Hamupa Ha ropHus i pv6. [logpesxgarime ru camo B mosu
peg. Bunaru nocmassiime masuykama 3a omuesxgane (1) nog maakama
Kyna 3a 3agywasaHe (2). Mi3noAssasime KynMme 3a 3agyLiaBaHe camo Koramo
€a NbAHU C XpaHa.

Ba)kHo

ﬂpeAI/I Ad M3MOA3BATE YPEAUTE, MPOYETETE BHMMATEAHO TOBA
PBKOBOACTBO 3a €KCMNAOATaUMA 1 ro 3dMnaseTe 3a CripaBKa B 6bAeLLLe.

OnacHocT
- He noTansiiTe ocHoBaTa BbB BOAA M HE S M3MAAKBaMTE C Tevalla BOAA.

I'IpeAynpe)KAeHue
[Npean Aa BKAIOUMTE ypeAd B MPEXaTa, NMPoBepeTe AAA1 MOCOYEHOTO
BbPXY YpeAa HanpexeHre OTroBaps Ha HarpexeHWMeTo Ha MecTHaTa
eAeKTpUYeCcKa Mpexa.

- BkniouBaliTe ypeaa camo B 3a3eMeH MpeXoB KOHTaKT. BuHary
NpoBepsABalTe AAAM LLEMCEABLT € BKAIOYEH KaKTO TPAOBa B KOHTaKTa.
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- 3a aa ce n3berHe eBeHTyaAHa OMacHOCT, TO3M ypea He O1Ba HM1Kora Aa
CE CBbP3BA KbM BbHLUEH TalMEPEH KAIOU,

- He u3noassaiiTe ypeaa, ako LLENCEABT, MPEXXOBMST KaOEABT MAM
CamMUAT YpeA, ca NMOBPEAEHMU.

- AKO 3axpaHBalmAT KabeA ce MoBpeAM, ToM TpsbBa BUHArTK Aa Ce
noameHs oT Philips, ymbaHomoleH cepai3 Ha Philips nan noaobHm
KBaAVULIMPaHK A1LLG, 33 Ad ce M30erHe onacHoCT.

- To3wn ypea He e NpeAHa3HayYeH 3a NMOA3BaHe OT XOpa C HaMaAeHM
GU3MUECKM YCeLLaHNS MAM YMCTBEHM HEAOCTATBLM MAM B3 ONUT 1
MO3HaHWS, BKAIOUMTEAHO AeLia, ako ca OCTaBeHW be3 HabaloaeHMe 1 He
Ca MHCTPYKTUPaH1 OT CTpaHa Ha OTroBapsLLO 3a TsxHaTa be30macHocT
AVILIE OTHOCHO HauMHa Ha M3MOA3BaHE Ha YpeAa.

- HaraexxaaliTe aeliaTa, 3a Aa HE CU UMpasiT C ypeaa.

- [laseTe 3axpaHBalums KabeA OT AOCTBI Ha Aelia. He ro ocTassiiTe Aa
BMCK Npe3 pbba Ha MacaTa WA PAbOTHUS NAOT, Ha KOWTO € CAOXEH
YPEAbT.

- BHwmaBaliTe kabeabT Aa € Aaneve OT rOpeLLy MOBBPXHOCTH.

- BuHaru passuiBaiTe AOKpal 3axpaHBallms kabea OT MaKapaTa B
OCHOBaTa, NMPeAM Aa MOCTaBUTE LLENCEAR Ha YPEAA B KOHTaKTa.

- Hukora He 3aaylwaBanTe Ha napa 3aMpaseHr MECHM, MTUUYM MAU
MOPCKU XpaHu. BuHaru pasmpasssaifTe HambAHO Te3M CbCTaBKM, MPeAM
A2 TV 3aAyliaBaTe Ha napa.

- Hukora He 13noA3BaiTe ypeaa 3a 3aayllaBaHe Ha napa 6e3 TaBuuKaTa
3a oTuekaare (1), B NpOTHMBEH CAyYal OT ypeaa MOXe Aa NMpbCHe
ropelua Boaa.

- W3noasgaiiTe KynuTe 3a 3aAyluaBaHe Ha napa 4 KynaTa 3a pvba 1 opu3
CaMo B CbYETaHWE C OPUrMHAAHATa OCHOBA.

BHumaHune

- To3u ypea e npeaHasHaueH camo 3a OOMKHOBEHW OUTOBK LieAn. Tol
He e npeaAHasHavueH 3a K13MOA3BaHE Ha MECTa, KaTo KyXHi 3a NMepcoHana
B MarasuHu, odrck, Gepmm AU APYTv pabOTHM NOMELLEHMS, HUTO
3a M3MOA3BAHE OT KAVEHTU B XOTEAM, MOTEAW, MECTA 3a HOLLLYBaHE 1
3aKycKa U APYTV XUAMLLHK NOMELLEHUA.

- AKO YPEADBT CE M3MOA3BA HEMPABMAHO MAW 33 MPOGECHOHAAHI WAM
NOAYNPOGECHMOHAAHM LIEAU, MAM aKO CE M3MOA3BA MO HAUMH, KOMTO He
€ B CbOTBETCTBME C YKa3aHWATa B PbKOBOACTBOTO 3a €KCMAOATaLMSA,
rapaHuusATa cTaBa HeBaAvAHa M Philips oTkassa oTroBopHOCT 3a
KaKBUTO U Ad € MPUUMHEHN LWETU.

- Hukora He 13noA3BaNTe akcecoapu AV YacTu OT APYInt
NPOW3BOAUTEAU AW TaKMBa, KOWTO HE Ca CMELMAAHO MPEMOPbYBAHM
oT Philips. ['pn 13noA3BaHe Ha TakmBa akcecoapy MAWM YacTw BallaTa
rapaHLVA CTaBa HeBaAMAHA.

- He u3naranTe ocHoBaTa Ha ypeaAa Ha BUCOKM TEMMNEPATYPH, FOPELL
rasoBe, napa WA BAara OT APYrM U3TOUHMLIM, OCBEH OT CaMysi YPeA.
He noctassiiTe ypeaa BbpXy 1AM B OAM30CT AO paboTella WA olle
ropetlua roTeapcKa nevka.

- He nocrassiTe ypeaa A0 MAM NMOA NMPEAMETU, KOUTO MOraT Aa Ce
NOBPEAAT OT MapaTa, HarpuUMep CTEeHW MAK LKadose.

- He paboTeTe ¢ ypeaa Npu HaanuMe Ha B3PUBOOMACHH W/WAK
3anaAUTEAHN Mapy.
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- [locTassiiTe ypeaa 3a 3aaylliaBaHe Ha napa BbPXy CTabKAHa,
XOPU30HTaAHa MOBBPXHOCT U CbOAIOAABATE OKOAO HEro Aa VMa MnoHe
10 cM MpasHoO MPOCTPAHCTBO, 32 Ad Ce MPEAOTBPATU NMPErpsBaHETO My.

- [locTaBsiiTe NOABMKHUTE AbHA B KynuTe 3a 3aAylliaBaHe OTKbM
ropHaTta CTpaHa. 3a Aa MOCTaBWTe MPaBMAHO AbHATa, MbPBO HAKAOHETE
€AHaTa CTpaHa B KynaTa 1 CAeA TOBa - ApyraTa CTpaHa, AOKaTO
ABHOTO 3aCTaHe Ha MACTOTO Ch (AO LLUPAKBaHe).

- [MaseTte ce oT ropetuata napa, KOSTO U3AM3a OT YpeAad Mo Bpeme Ha
(neKko) 3aayliaBaHe, B peXxMMa 3a NOAABPXKAHE Ha TOMAMHATA WA
MpUY NOBAMraHe Ha Kanaka. KoraTo nposepsBaTe XpaHaTa, BUHaru
M3MOA3BANTE KyXHEHCKM MPUOOPU C ABATN APBXKM.

- He ce npecaraiite Haa ypeaa 3a 3aayllaBaHe Ha napa, AOKaTo paboTu.

- He aokocsaiiTe ropelumTe NOBLPXHOCTM Ha Ypeaa. BuHaru
M3MOA3BaTE PbKaBMLM 33 GypHa, KoraTo paboTuTe C ropeLLy YacTu
Ha ypeaa.

- He MecTeTe ypeaa 3a 3aayllaBaHe Ha napa, AOKaTo paboTw.

- BuHarm BauraniTe kanaka BHMMaTeAHO 1 aaney oT cebe cn. OcTaseTe
KOHAEH3aTBT Ad Ce OTTWYA OT Karaka BbTpe B ypeaa 3a 3aAyllaBaHe
Ha napa, 3a Aa U3berHeTe onapeaHe.

- ApwKTe KynaTa 3a 3aayllaBaHe 3a APBKKUTE, KOraTo XpaHaTa e
ropetua.

- [pean aa nouncTBaTe Ypeaa, BUHArM ro 13KAIOUBaiTe OT KOHTaKTa U
ro ocTaBslTe Ad M3CTUHE.

ABTOMaTHYHO U3KAIOYBaHE

YpeabT UMa QYHKLIMA 33 aBTOMATUUHO M3KAIOUBAHE, TOW Ce M3KAIOYBA
aBTOMATUYHO, aKO B PAMKUTE Ha 5 MUHYTU, CAEA KaTO CTE ro BKAIOUYMAM

B KOHTaKTa, He 3aBbPTUTE KAIOYA 3a PErYAVPaHe Ha MpeABapUTEAHO
33AAAEH PEXVM 3a 3aAyllaBaHe., YPEABLT Ce U3KAIOUBA aBTOMATUYHO U1 CAEA
M3TWYaHe Ha 3aAaAEHOTO BPEME 3a 3aAyllaBaHe (BKAIOUMTEAHO BpeMETO
3a 3aMa3sBaHe Ha TOMAVHATa).

MpeanasBaHe cpelly nperapsHe

Tosn ypea, 3a 3aayllaBaHe Ha napa € CHabAEH CbC 3almTa Cpelly
nperapsiHe. 3allmTaTa CpeLLy nperapsiHe M3KAIOUBa HarpeBaTeAs
aBTOMATWUHO, aKO B Pe3epBOapa HAMaA BOAA WA BOAATA CBBPLUM MO BpEME
Ha paboTa. 3a A2 MPOABAKMTE Ad M3MOA3BATE YPEAR, HAMBAHETE BOAHMA
pe3epBOap CbC CTYAEHa BOAa A0 0603HaveHreTo MAX.

EAekTpoMarHuTHu usabuBanua (EMF)

To3su ypea, Philips € B cboTBETCTBIME C BCUUKM CTaHAAPTU MO OTHOLLIGHME
Ha eAekTpoMarHUTHUTE n3abuBaHKs (EMF). Ako ce ynoTpebsea npasmnaHo
1 CbOOPa3HO HaMbTCTBUATA B PbKOBOACTBOTO, YPeAbT e be3omnaceH 3a
V3MOA3BaHE CMOPEA HaANUHWTE AOCEra HayuHM $aKTu.

MNMpean nbpBaTa ynotpeba

CrapaTeAHO MOUMUCTETE YaCTUTE, KOUTO e Ce AOMMUPAT AO
XPaHa, NPeAM Aa U3MOA3BATE ypeAa 3a MbpBU MbT (BXK. pasaeA
“MoumncTeane”).

M36bplueTe pesepBoapa 3a BOAQ OTBbTPE C BAQXKHA Kbpria.
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lMoaroroBka 3a ynotpe6a

MocTaBeTe ypeAa BbpXy CTabUAHA, XOPU3OHTAaAHA U paBHA
MOBbPXHOCT.

PasBuitTe AoKkpait 3axpaHBalLus KabeA OT MakapaTa B OCHOBaTa,
NMpeAM A2 NMOCTaBUTE LLIEMCEAA HA YpeAd B KOHTaKTa.

HanbAHeTe pesepBoapa ¢ BoAa AO MaKCMMAAHOTO PaBHMLLLE.
D Korarto pesepBoapbT 32 BOAQ € MbAEH AO MAKCUMAAHOTO HUBO,
YPEABT MOXe A2 3aAYLLABA B MPOAbAXKEHUE Ha OKOAO 45 MUHYTK.

[MbAHeTe pesepBoapa camo ¢ Boaa. Hukora He nocTaBsiTe B pesepBoapa
32 BOAQ COCOBE, OAUO MAU APYTU CbCTaBKM.

ChaoxxeTe TaBMYKaTa 3a oTLexXAaHe (1) BbpXy pesepBoapa 3a BOAQ B
OCHoBaTa.

3abeaesxka: Hukora He nanoassasime ypega 6e€3 masuykama 3a omuesxkgaHe

(1)

MocTaseTe ycuABaTeAs Ha BKyca+ BbpXy TaBMUKaTa 33 OTLEXKAAHE
(1), ako ucKaTe A2 MPUAAAETE AOMBAHUTEAEH BKYC Ha XpaHarTa,
KOSTO Llie 3aAyLlaBaTe.

- HambAHeTe ycuaBaTeAs Ha BKyca+ C MPECHM AW CYLIEHW PaCTUTEAHM
NOAMPABKM AV TEYHOCT KaTO BUHO MAW OYABOH AO MaKCUMaAHOTO
HMBO.

- 3a npenopbuyBaHnTE BUAKM WAV MOAMPABKU 33 PasAVYHUTE TUMOBE
XpaHa BMXKTe TabAMLaTa 3a 3aAyllaBaHe Ha napa B pasaeA 'Tabavua Ha
XpaHWTe U CbBETYU 3a 3aAyllaBaHe Ha napa’.

A MocTaseTe xpaHata, KosiTo TpAGBa Aa Ce 3aAylaBa Ha Mapa, B eAHa
MAM MoBeYe Kynu 3a 3aAyLuaBaHe M/MAM B KynaTa 3a puba u opus.

- [locTaBsiiTe NOABMKHUTE AbHA B KynuTe 3a 3aAylliaBaHe OTKbM
ropHaTta CTpaHa. 3a Aa MNOCTaBWTE MPaBMAHO AbHATa, MbPBO HAKAOHETE
€AHaTa CTpaHa B KynaTa 1 CAeA TOBa - ApyraTa CTpaHa, AOKaToO
ABHOTO 3acTaHe Ha MACTOTO U (AO LLpaKBaHe).

- He nocTassiiTe TBbpAE MHOTO XpaHa B KynuTe 3a 3aAyllaBaHe.
[MoAPEXAANTE XPAHUTE C AOCTATBUYHO MSACTO MEXKAY MAPYETATa, 33 Ad
NO3BOAMTE MaKCKMMaAeH NOTOK Ha napaTa.

- [o-roremu napueTa XpaHa v XpaHa, KOSTO U3KCKBA NO-ABATO BPEME
Ha 3aAyllaBaHe Ha Mapa, MOCTaBANTE B MaAKaTa Kyna 3a 3aAyllaBaHe

@)
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- [ocTaBsiTe ahuaTa B NOCTaBKUTE 3a AMLA, 33 A TV 33AYLLIABATE AECHO
Ha napa.

- 3a3aAywaBaHe Ha NO-eAPU MPOAYKTM (KaTo LIEAU MUAETA MAM KOYaHW
LlapPEeBHLIA), MOXKETE A CBAAWTE MOABWKHUTE AbHA Ha CpeAHaTa
Kyna 3a 3aaylwaBaHe (3) 1 roadamaTa Kyna 3a 3aayllaBaHe (4), 3a Aa
MOAYUMTE eAHA FOASMA Kyra.

MocTaBeTe eaHa MAM MOBeYe Kymu 32 3aAyllaBaHe BbpXy TaBUYKaTa
3a oTuexaaHe (1). MocTaBeTe KynuTe NPaBUMAHO U Ce yBepeTe, Ye He
ce KAaTAT.

- He e HEOBXOAMMO Aa M3MOA3BATE BCUUKMTE 3 KyMM 3a 3aAyLlaBaHe.

- BMHaru 3anousaiTe C MaAkaTa Kyna 3a 3aayliaBare (2).

- TaBmuKkaTa 3a OTLEXAAHE, KynWTe 3a 3aAylUaBaHe W KyrnaTa 3a puba
 opu3 ca Homepuparn oT 1 a0 5. LLle HamepuTe HomepaTa Ha
KynuTe BbpXY APBXKUTE UM (OT 2 A0 5). HoMepbT Ha TaBumuKaTa 3a
oTuexaaHe (1) ce Hamumpa Ha ropHus i1 pvb. [MoapexkaariTe M camo
B TO3M pea. BuHarn nocraesaiTe TaBuukaTa 3a otuexaaHe (1) noa,
MaAKaTa Kyna 3a 3aayluasaHe (2). V13noAssaiTe KynuTe 3a 3aayllaBaHe
CaMO KOraTo Ca MbAHM C XpaHa.

- Kynata 3a puba n opus (5) e npeaHasHavueHa 3a 3aAylliaBaHe Ha napa
Ha MapuHoBaHa p1ba, OpM3 WAM TeUHW XpaHu. KoraTo uckate Aa
V3MOA3BaTE KynaTa 3a puba v Opu3, MocTaBeTe s B roamaTa Kyna 3a
3aaylwasaHe (4).

- AKO CBaAMTE MOABMXKHOTO ABHO Ha rOAAMaTa Kyra 3a 3aAyluasaHe
(4),3a A2 MOAYUMTE MO-TOASIMA KyMa 3a€AHO CbC CpeaHaTa Kyna 3a
3aAyliaBaHe (3) MoA Hes, TOBa He Mpeun Aa NocTaBuTe OTrope U
KynaTa 3a pvba 1 opu3 (5),3a Aa NpuroTemTe prba, OpK3 UAM Cyna.

- AKO CBaAMTE MOABMIKHOTO ABHO Ha CpeaHaTa Kyra 3a 3aaylasaHe (3),
33 AQ MOAYYMTE MO-TOASIMA KyMna 3a€AHO C MaAKaTa Kyna 3a 3aAyluasaHe
(2) noa Hes, TOBa He Mpeyn Aa NMOCTaBUTE OTIOPE U roAAMaTa Kyna 3a
3aaylwasaHe (4).

Bl Croxete kanaka Bbpxy Haii-ropHaTa Kyra 3a 3aAyLuaBaHe.

3abeaexxkka: AKo KaNakbm He € CAOXKeH NPABMAHO BbPXY Kynama 3a
3agyLIaBAHE MAM HE € CAOXKEH M300LL0, XPaHaMa He ce 3agyllasa KaKmo
mpsbaa.
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U3noaAzBaHe Ha YpPeAa

BKAlOUeTe LiernceAa B KOHTAKTa.
D AMCMAGAT M CBETAMHHMAT MPbCTEH OKOAO KAIOYA 32 PeryAupaHe
cBeTBaT.

3aBpreTe KAKOYa 32 peryAupaHe Ha NpeABapUTEAHO 3aAaAEHUA
PEeXHMM 3a 3aAyLlaBaHe Ha BUAA XPaHa, KOMTO UCKaTe Ad npuroTeuTe.

D AucnAesT nokasea NpeABapUTEAHO 33A3AEHOTO BpeMe 3a
3aAyllaBaHe.

VIHpopMaLIWA 1 CbBETU 33 MPEABAPUTEAHO 3aAaACHWTE BpeMeHa 3a

33AyllaBaHe, CbOTBETCTBALUM Ha NPEABaPUTEAHO 33AaACHWTE PEXMMM 33

3aAyllaBaHe, e HamepuTe B pasaen Tabavlia Ha XpaHUTe 1 CbBETY 3a

3aAyllaBaHe Ha napa’.

3abeaesxka: Ako uckame ga 3agageme Bpeme 3a 3agyLLaBaHe, PasAUYHO
om 3agageHMme BPEMEHA HA KAIOYA 3a peryAupare, ubepeme pesxuma Ha
3agyLasaHe, KOWMo e Han-6AM30 go xxeAaHomo speme Ha 3agywasaHe. Caeg

» « mosa ¢ 6ymonume + 1 - Ha mafmMepa ypeAmyeme UAM HaMareme Bpememo

3a 3agylasatxe.

HatucHete 6yToHa START/STOP.

D TllpoLiechbT Ha 3aAyLiaBaHe Ha Napa 3amMo4Ba M TaiiMepbT oTOposiBa
BPEMETO Ha 3aAyllaBaHe Ha napa.

D pes nbpBuTE 5 MUHYTU OT 3aAYLLIABAHETO CBETU MHAMKATOPBT Ha
Typ6o pexxuma. ToBa MoKa3Ba, e ypeAbT U3MOA3Ba AOMbAHUTEAHATA
MOLLHOCT Ha Typ6o peXmMMma, 3a Aa MOCTUrHe 6bp30 HarpsiBaHe. [pes
TE3U MbPBM 5 MUHYTU HE MOXKETE A2 U3KAIOUMTE TypGo pexxmma.

- AKO 3aAyllaBaTe Ha napa roAeMu KOAMYECTBa XpaHa, pa3bbpKaiiTe s
Ha NOAOBMHATa BpPeMe 3a 3aAylIaBaHe C KyXHEHCKM MPUBop C AbAra
APbXKa. He 3abpaBaiiTe Aa i CAOXKUTE pbKasuLK 32 dypHa.

- Chea m3THYaHE Ha 33AAAEHOTO VAU MPEABAPUTEAHO 33AAAEHOTO
BPEME 3a 3aAyllaBaHe, ypeAbT 13AaBa TPy 3BYKOBM CUIHAAA M
NPEMWHaBa B PEXMM Ha MOAABPXAHE Ha TOMAVHaTa.

BHMMaTEAHO BAMIHETE Karnaka.

MaseTe ce oT ropeluarta napa, U3An3alLa OT YpPeAa, KOraTo CBaAUTe

Kanaka.

- 3a Aa ce npeanasvTe OT M3rapsiHe, HOCETe PbKaBMLM 3a GypHa, KOraTo
CBaAsITE Karaka, KyraTa 3a pvba 1 opy3 1 KynuTe 3a 3aAyllaBaHe.
CBaneTe Kamnaka 6aBHoO, 6e3 aa cTouTe TBbpAE OAM30 AO ypeaa.
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OcTaBeTe KOHAEH3MpaHaTa BOAA Ad Ce OTTeue OT Karaka B KyraTa 3a
3aAyllaBaHe.

- W3noasBaiiTe KyxHeHCKM NMpubop C AbAra APBXKKa, 33 Ad M3BaAUTE
NPOAYKTUTE OT KynuTe 3a 3aAyLiaBaHe.

- Chea KaTo CBaAMTE Kyra 3a 3aAylliaBaHe, OCTaBETE KOHAEH3VpaHaTa
BOAA Ad Ce OTTeYe OT KyraTa B KyraTa 3a 3aAylUaBaHe noa Hest WAV B
TaBMYKaTa 3a OTLEKAAHE,

M3BaaeTe LienceAa OT KOHTAKTa M OCTaBeTe ypeAa 3a 3aAyllaBaHe
Ha Napa Aa M3CTMHE HamMbAHO, MPEAM Ad M3BAAUTE TaBMUKATA 3a
oTuexaaHe (1).

BHuMaBaiTe, KoraTo nsBa)kAaTe TaBMYKaTa 3a oTuexaaHe (1), 3awoTo
BOAATa B pe3epBoapa M B TaBUYKATA MOXE OLLE A2 € ropeLla, AOPU aKo
APYTUTE YaCTH Ha YPeAa BEYE Ca Ce OXAAAMAM.

BHumasaiiTe npu 6opaBeHe ¢ TaBUYKaTa 3a oTUexAaHe (1), Tbi KaTo
BbHLLUHATA M YaCT MOXE AA € XAb3raBa.

A Chea Bcsaka ynotpeba usnpassaiiTe BOAHMS pesepBoap npes yAes
OTCTPaHM Ha OCHOBATA.

3abeAexxka: AKo nckame ga 3agywiasame Ha napa noBeye XpaHa,
M3N0A3BaKiMe nNpsCHa Boga.

3aaylwaBaHe Ha Napa Ha pa3AMYHU NMPOAYKTU EAHOBPEMEHHO
AKO eAaeTe Aa 33AyLIMTE XPaHUTEAHM NPOAYKTM, M3UCKBALLM Pa3ANYHO
BPEME 3a 3aAyLaBaHe, CAEABANTE Te3W YKasaHust:

Haraacete Taﬁmepa Ha HaM-AbAFOTO BpeMe 3a 3aAYyllaBaHe.

ChAoKeTe NMPOAYKTUTE C Hall-AbArO BpeMe 3a 3aAyLUaBaHe B MaAKaTa
Kyna 3a 3aayluasaHe (2),a Te3u C No-KpaTKO BpeMe - B CpeAHaTa
Kyna 3a 3aayLluaBaHe (3).

MocTaBeTe TaBMuKaTa 3a oTuexaaHe (1) U MaAKaTa Kyna 3a
3aAyluaBaHe (2) BbpXy OCHOBaTa M 3aTBOPeTE KynaTa C Karaka.

HaTucHeTe 6yToHa START/STOP, 3a aa 3anoyHe 3aayLiaBaHeTo,
AOKATO OCTaBaLLLOTO BPEME 32 3aAyLUaBaHe, MOKa3aHO Ha AMCIIAes,
CTaHe PaBHO Ha Ha-KPaTKOTO BPEME 32 3aAYLUABAHE.

CBsaAeTe BHUMaTEAHO Kamaka C pbKaBuLy 3a GypHa u nocTaseTe
CpeAHaTa Kyna 3a 3aaylwasare (3) BbpXy MaAKaTa Kyna 3a
3aaylwasaHe (2).

A Croxete kanaka Ha cpeaHaTa Kyna 3a 3apylasaHe (3) M ocTaseTe

33AYLLUABAaHETO AQ MPOABAXM AO M3TUYAHE HA 33AAAEHOTO BpeMe.
ChliaTta npoLieAypa MOXe Ad Ce MPUAOXKM U1 ako MMmaTe TpU BUAA
MPOAYKTU C Pa3AMYHO BPEME 3a 3aAylUaBaHe.

Pe>xum Gentle Steam

B pexkim Gentle Steam (AeKo 3aayllaBaHe) MPOAYKTUTE Ce 3aAyllaBaT Ha
craba TemnepaTypa oT okoao 80°C, KoeTo e naeaaHaTa TemnepaTtypa 3a
NPUroTBsAHE Ha p1ba, Tbid KaTO 3ana3Ba ACAVKATHATA I CTPYKTYPa W BKYC.
[NpenopbyBame BK A U3MOA3BATE CaMO EAHA KyNa 3a 3aAyllaBaHe,
NOCTaBEHA AVPEKTHO BbPXY OCHOBATA, KOraTO XKEAAETE Ad M3MOA3BATE
pexknuma Gentle Steam, Tbit KaTo ToBa rapaHT1pa NOCTUraHe Ha
OMTUMAAEH PE3YATAT B TO3W PEHKMNM.
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3abenesxka: Pexxumbm Gentle Steam pabomu camo Koramo KAIYbM
3a peryAupaHe e nocmaseH Ha NpegBapumeAHo 3agageHus Pexxum 3a
3agywasaHe Ha puba.

3abeaesxka: Ako usnoassame kynama 3a puba u opus (5) 8 pexxum Gentle
Steam, BbeMemo 3a 3agywasaHe wwe 6bge no-gbAro. [Tposepeme gaan
prbama e gobpe cromseHa, npegu ga s cepsupame.

3aBbpTeTE KAIOUA 32 PEryAUpaHe Ha NMPeABapUTEAHO 33AAAEHMS
pekuM 3a 3aAyluaBaHe Ha puba (1) u HatucHeTte 6yToHa GENTLE
STEAM (2).

D Ha aucnaes ce usBekAa NpeABaPUTEAHO 33AAAEHOTO BpeMe
3a 3aAyluaBaHe. To € Mo-AbAro oT O6UMKHOBEHOTO Bpeme 32
3aAyLUaBaHe.

[ k== B HaTtucHeTe 6yToHa START/STOP, 32 Aa 3anoyHe 3aAyluaBaHeTo.

- Korato mnsnonassate pexuma Gentle Steam, MoxeTe Aa NMpeBKAIOUMTE
KbM OBMKHOBEHMS PEXMM 3a 3aAyLliaBaHe, KaTo HaTucHeTe OyToHa
GENTLE STEAM.

- AKo eAraeTe Aa npeskaloumnTe kbM pexkima Gentle Steam, Korato
M3MOA3BaTE MPEABAPUTEAHO 33AAAEHNS PEXMM 3a 3aAylliaBaHe Ha
puba, HaTncHeTe 6yToHa GENTLE STEAM.

- [lpe3 nbperTe 5 MUHYTY CBETU MHAMKATOPBT Ha Typbo pexvma. Tosa
MOKa3Ba, Ye YPEABT U3MOA3BA AOMBAHUTEAHATA MOLLHOCT Ha Typbo
PEXMMa, 33 Ad MOCTUIHE 6bp30 HarpssaHe. [1pe3 Te3n mbpsu 5 MUHYTH
HE MOXETE Aa M3KAIOUKTE TYPOO pPexuma.

- Axo BkalounTe pexxuma Gentle Steam, AOKaTO YpeAbT € OlLe CTYAEH,
3arouHeTe 3aayllaBaHeTO C MpasHa Kyra, 3aTBOpeHa ¢ Kanak. KoraTto
MHAMKATOPBT Ha TYpOO peXmma yracHe, BAUrHETE BHUMATEAHO Karnaka
1 cAoXeTe pubata.

Cwveem: Aokamo n3noassame pesxuma Gentle Steam, 3a ga npuromsume
npogyKmu B MaAkama Kyna 3a 3agyiasaxe (2), Mosxeme ga nocmasume
omrope egHa A4 1 geeme gpyr1 Kynu 3a 3agyLudBaHe, 3a ga 3andsume
xpaHama B msx monAa. B knuskkama c peuenmu uan Ha agpec www.philips.
com/kitchen we Hameprme HsKOM BgbXHOBABALLM peLienmu, npu Koumo ce
13n0A3Ba pexxumbm Gentle Steam.

Typ60 pexxum

Typbo peXMMBT Ce BKAIOYBA aBTOMATWYHO MPE3 MbpBUTE 5 MUHYTH Ha

BCAKO 3aAyluaBaHe, KOeTO MO3BOASBA Ha YPEAA Ad Ce 3arpee 3a KpaTKo

BpeMe. Taka MpPOAYKTUTE AOCTUraT No-6bp30 MAEaAHATA CU TEMMepaTypa

3a MPUroTBAHE M B TAX CE 3aMasBa No-TOAAMO KOAMYECTBO BUTaMUHM W

MUHEPaAU.

Typ60o peXUMBT MOXKE Ad CE M3MOA3BA U B CAEAHUTE CAyYam:

- CAeA KaTo CTe OTBapsAM Karaka, 3a Aa MPOBEPUTE WAK pasbbpraTe
NpoAYKTWTE

- cAeA AOGaBsHE Ha MPOAYKTM B €AHA WAV MOBEYE Kyru

- creh AOBaBsAHE Ha BOAA B pe3epeoapa

3a Aa BkAOUMTE TYpbo pexnma, HaTucHeTe 6yToHa TURBO. Typbo

PEXUMBT OCTaBa BKAIOYEH B MPOAbAKEHUE Ha T MUHYTa 11 cAea ToBa

Ce VI3KAIOYBA aBTOMATWYHO. VIHAMKATOPBT Ha TYpbO pexunma yracsa

W ypeAbT MPOABAXKABA 3aAYLIABAHETO B OOWMKHOBEHMS peXkuM. 3a Aa

V3KAIOUMTE TYpOO PEHKIMMA, AOKATO € BKAIOUEH, HATHCHETE OTHOBO ByTOHa

TURBO.
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3abeaesxka: Ako usnoassame pexxuma Gentle Steam B pamkume Ha 5
MUHYMu CAeg Kpasi Ha NPeguLIHO 3agyLiaBaHxe, myp6o pexxumMbm He ce
BKAIOYBA M MHGUKAMOPBbM My He CBEMBA, Mbi KAMO B0gAMa € BCe olue
monAaa.

Pexkum 3a NnoAAbpXaHe Ha TONMAUHaTa

Chep V3TWYaHe Ha BPEMETO 3a 3aAylUaBaHe, KOeTO Ce yKassa C Tpu

3BYKOBM CMIHAAQ, YPEABT MPeMiHaBa aBTOMATUYHO B PEXMM 3a

NOAAbPXaHe Ha TOMAMHATa. VIHAMKaTOPBLT 33 NOAAbPXKaHE Ha TOMAMHATa

KEEP WARM cBeTBa, 32 Aa NOKaXe, Ye YPEABT € B TO3M PEXUM.

PeXXVMBT 33 NOAABPYKaHE Ha TOMAMHATA 3arassa NPOAYKTUTE TOMAM B

npoabAKeHWe Ha 30 MUHYTH.

- AKO ncKaTe Aa 3anasunTe NpoAyKTUTE TOMAM 3a noseye oT 30 MUHYTH,
HaT1cHeTe OyToHWTe + 1 - Ha TalMepa, 3a Ad 3aAaACTE APYrO Bpeme.

- Ako HatucHeTe byToHa KEEP WARM, A0KaTO ypeAbT e B pexim
32 NOAABPXKaHE Ha TOMAMHATA, TaMEPBT ce Bpblia 0THOBO Ha 30
MUHYTU.

- AKO vcKaTe Aa M3KAIOUMTE PEXiMa 3a NOAAbPXaHe Ha TOMAMHATa,
HaTucHeTe byToHa START/STOR

- AKO vcKaTe Aa BKAIOUMTE PEXMMA 3a MOAABbPXaHE Ha TOMAVHATA,
KOraTO YPEADBT € M3KAIOYEH MAV CAEA KaTO Ce € U3KAIOHMA
aBTOMATUYHO, HaTKcHeTe Mbpeo byToHa KEEP WARM (1) 1 caea ToBa
6yToHa START/STOP (2).

3abeaesxka: Vimasime npegaug, ye B pexxuma 3a noggbpKaHe Ha
MONAMHAMA npogykmumme €a BCe OLLE ropeLLy U npu omBapsHe HA KAnaka
MoXKe ga u3Aese napa.

MoumncTBaHe U NOAAPDBIKKa

Hukora He u3noAsBaiTe 3a noyncTBaHe Ha ypeaa Gubpo robu,
abpasnBHU NOYMCTBALLM MPENAPaTU UAW arPeCUBHM TEYHOCTH, KaTo
6GEH3MH UAU aLLETOH.

M3BaAeTe LLlenceAa OT KOHTaKTa M1 OCTaBETE ypeAa Aa U3CTUHE.
[MouncreTe BLHWHOCTTA HA OCHOBaTa C BAAXKHa Kbpna.

He noTtansite ocHoBaTa BbB BOAQ, HUTO A U3MAaKBalTe C Tevalla BOAA.

He muitte ocHoBaTa B CbAOMMUSAAHA MaLLKUHA.

MouncTeaiiTe BOAHMS pe3epBOap C Kbpra, HATOMEHA B TOMAA BOAA C
MaAKo MusiaeH npenapat. CAea ToBa 3abbplueTe pesepBoapa € YMCTa
BAQXXHA Kbpra.

M3amuitTe Kanaka B Tornaa BOAA C MaAKO T€Y€H MUELL npenapart.

He muitTe Kanaka B CbAOMMSAHA MaLLMHA.

CBaaeTe NMoABUXHUTE AbHa Ha KynuTe 3a 3aayluaBaHe. [ouncTete
KynuTe 3a 3aAyLUaBaHe, MOABUXKHUTE AbHA, YCUABATEASl Ha BKycat,
TaBMYKATa 32 OTLLEXKAAHE M KyrnaTa 3a puba U opu3 Ha pbKa UAU B
CbAOMMSIAHA MaLLMHA, KATO S| HACTPOMUTE Ha KPaTbK LIMKbA U HUCKA
TeMmneparypa.

MHOrOKpaTHOTO MUEHE Ha KynmTe 3a 3aAyllaBaHe B CbAOMMSAHA MallMHa

MOXE Ad AOBEAE AO AEKO MOTbMHSIBaHE.
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I'Ipemaxsaue Ha HakKun

HakunbT TpsbBa Aa ce MpemaxHe OT YpeAa, KoraTo BUAKTE, Ye ce e
HaTpyraA BbB BOAHWS pe3epBoap. PEAOBHOTO MpemaxsaHe Ha Hakuna e
B)KHO 3a MOAAbBPXKAHE Ha OMTUMaAHa MPOW3BOANTEAHOCT.

HambAHeTe pesepeoapa 3a Boaa ¢ 6sA oueT (8% oueTHa
KMCEAMHA) AO MaKCUMAAHOTO HMBO.

He uanoasesaiite HMKaKbB APYT BUA Npenapat 32 NnpemaxBaHe Ha HaKun.

MocTaBeTe npaBuAHO TaBMYKaTa 3a oTuexaaHe (1) M MaAkaTa Kyna
3a 3aAyLlaBaHe (2) BbpXy OCHOBaTa.
CAoxKeTe Kanaka Ha MaAKaTa Kyra 3a 3aAyLlaBaHe.

BkatoueTte enceAa B KOHTaKTa.

3aBbpTeTE KAIOYA 32 PETYAMPaHE Ha MPEABAPUTEAHO 32AAAEHUS
pexmM 3a 3aAyLuaBaHe Ha MopkoBM (1), cAeA KoeTo HaTUcHeTe
6yToHa START/STOP (2), 32 Aa BKAOUKTE ypeaa 3a 20 MUHYTU.

Axko OLLETBT 3arno4YHe Aa KUMu npes Pb6a Ha OCHOBaTa, U3KAIOYETE YpeAa
OT KOHTaKTa U HAMaAeTe€ KOAUYECTBOTO OLLET.

n CAeA 20 MUHYTU U3KAIOYETE ypeAa OT KOHTaKTa U OCTaBeTe OLeTa
Aa U3CTUHE HANbAHO. CAeA TOBa U3Mpa3HeTe BOAHUA pe3epBoap.

M3nAakHeTe BOAHWSA pe3epBoap CbC CTyAEHa BOAA HAKOAKO MbTU.

3abeaexxka: [Tosmopeme npouegypama, ako B pesepsoapa 3a Boga MMa oLLe
Hakumn.

CbxpaHeHue

MorpukeTe ce BCUYKM HYaCTH A Ca YUCTU U CYXU, MPEAU A
HanmbAHUTE ypeAa (BXK. pasaea “INouncteaHe”).

3a pa npubepeTe 3axpaHBalLMA KabeA, HABUIATE O OKOAO MaKapata B
ocHoBaTa.
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MocTaBeTe TaBMYKaTa 3a oTuUexAaHe (1) BbpXy ocHoBaTa.

VBepeTe Cce, Ye NOABMIKHUTE AbHa Ca NOCTaBEHU B KyrnuTe 3a
3aAyllaBaHe.

[NocTaBeTe roasamata Kyna 3a 3apywasaHe (4) BbpXy TaBMYKaTa
3a oTuexaaHe (1). MocTaBeTe cpeaHata Kyna 3a 3aayLasaHe (3)
B roAsiMata Kyna 3a 3aayluaBaHe (4). [locTaBeTe mMaAKaTa Kyna 3a
3aaylaBaHe (2) B cpeAHaTa Kyna 3a 3aAyluiasaHe (3).

A Mocrasete kynata 3a puba 1 opus (5) B MaAkaTa Kyna 3a 3aAyluaBaHe

).

ChaoxKeTe Kanaka Ha KynaTa 3a puba u opus (5).

FapaHuuA u cepus

AKO Ce Hy)AaeTe OT CEPBU3HO OBCAYXKBaHE WAV MHGOPMALIMS MAK
nmate npobaem, noceteTte yeb caitta Ha Philips Ha aapec www.philips.
com nAn ce obbpHeTe Kb LleHTbpa 3a 0bcAy»KBaHe Ha MOTpebuTeAn
Ha Philips BbB BallaTa AbprKaBa (TEACPOHHMS My HOMEP LLe HamepuTe B
MEXAYHapOAHATa rapaHLMOHHa KapTa). AKO BbB BallaTa AbpP)Kasa HsaMa
LleHTbp 3a 06cAy»KBaHe Ha MOTpebuTeAn, ObbpHETE Ce KbM MECTHUA
TbproseL Ha ypeam Ha Philips.
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Ona3BaHe Ha OKOAHaTa cpeasa

- Chea Kpasl Ha CPOKa Ha eKCAOATALWA HA YPEAR HE O M3XBbPAANTE
3aEAHO C HOPMaAHWUTE BUTOBM OTMAAbBLM, & MO NMPeAanTe B OduLIMaAeH
MYHKT 3a CbOMpaHe, KbAETO Ad ObAE PeLMKAMpaH. [1o To3m HaumH Bu1e
nomaraTe 3a Ora3BaHeTO Ha OKOAHATA CPEA.

OTCTpaHﬂBaHe Ha HEU3MpaBHOCTHU

B 1031 pasaea ca 0006LLEHN Ha-4eCTO CpeLlaHMTe NPOBAEMM, Ha KOWUTO
MOXeTE Ad Ce HATbKHETE MNPy MNOA3BAHE Ha TO3M YpPeA. AKO He MOXeTe Ad
paspeLmTe NpobAeMa C MOMOLLTA HA AOAHWTE YKa3aHus,, CBbPXKETE Ce C
LleHTbpa 3a 06cAy»KBaHe Ha MOTPEOUTEAN BbB BalaTa CTpaHa.

Mpobaem BeposTHa npuunHa Peenne
VpeabT 32 VpeAbT 3a 3aAyllaBaHe Ha napa  BrkaloueTe LiernceAa B KOHTaKTa.
3aAyllaBaHe Ha HE € BKAIOYEH B KOHTaKTa.
napa He paboTw.
Hsma Boaa B pe3epeoapa 3a HanbAHeTe BoAHMS pe3epBoap.
BOAQ.
He cTe HaTucHaam ByToHa HaTtucHeTe 6yToHa START/STOP
START/STOR
He ce e crotBuAaa  Hskou nmapueTta xpaHa B ypeaa  3aAaliTe MO-AbATO BPEME Ha 3aAyllaBaHe Ha
BCMYKaTa XpaHa. 3a 3aaylliaBaHe Ha napa W/wAM  napa ¢ byToHa +.

M3MCKBAT MO-ABATO BPEME 3a
3aAylliaBaHe Ha Mapa OT APYTU.

[Mo-roAemun napyeTa xpaHa v xpaHa, KosSTo
V3KCKBA MO-ABAFO BpeMe Ha 3aaylliaBaHe Ha
napa, MOCTaBANTE B MaAKaTa Kyra 3a 3aaylliaBaHe
(2) v 3anoyBaNiTe 3aAylaBAHETO MM WU3BECTHO
BpPEME NMpeAn Aa NOCTaBUTE APYrTe Kymnu.

CAOXUAM CTE TBBPAE MHOTO He npeToBapgaliTe kynuTe 3a 3aAyllaBaHe Ha
XpaHa B KyrnuTe 3a 3aAylliaBaHe rnapa. HapsissaiiTe XpaHaTa Ha MaAKu mapueTa u
Ha napa. MOCTaBANTE Hal-MaAKUTE MapyeTa OTrope.

PasnonokeTe NPoOAYKTUTE TaKa, e MEXAY
OTAEAHWUTE MapyeTa Ad OCTaBa roAsIMO
MPOCTPaHCTBO. ToBa e OCUrypH MaKCMMaAeH
MOTOK Ha MapaTa.

VpeAbT He ce He npemaxsaTe Hakmna oT ["peMaxHeTe HakuMna OT ypeaa. Bx. pasaen
3arpsisa Aobpe. ypeaa peAOBHO. “[NoyncTBaHe 1 MoAAPBXKKA'.
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Mpobaem BeposTHa npuyimHa Peenne
OyHrupsaTa Gentle  KaloubT 3a peryavpane He e [NocTaBeTe KAloYa 3a peryAMpaHe
Steam He paboTW.  MOCTaBEH Ha MPEABAPUTEAHO Ha NPEeABapUTEAHO 33AAAEHWS PEXMM 3a
33A3AEHVIS PEXMM 33 3aAyliaBaHe Ha puba, HaTucHeTe byToHa
3aAyllaBaHe Ha puba. GENTLE STEAM u caea ToBa 6yToHa START/
STOPR

Ta6AuLLa Ha XpaHUTE U CbBETH 3a 3aAylUaBaHe Ha napa

- MoskeTe Aa HaMepUTe PeLenTyU B KHIKKATa C PELIenTH MAM Ha HaLMs
yeb caiT Ha aapec www.philips.com/kitchen.

- BpemenaTa Ha 3aayllaBaHe Ha Napa B TabAMLiaTa MO-AOAY Ca
€AMHCTBEHO OPMEHTMPOBBYHM. BpemeraTa 3a 3aayliaBaHe Ha napa
MOXE Aa Ca Pa3AMYHM B 3aBMCMMOCT OT pa3Mepa Ha MapyeTaTa xpaHa,
Pa3CTOAHMATA MEXAY XpaHaTa B KynaTa 3a 3aAyllaBaHe Ha napa,
KOAMYECTBOTO XPaHa B KyraTa, CBEXECTTa Ha XpaHaTa 1 AUYHUTE Ci
npeAnoYnTaH1A.

Ta6Auua Ha XpaHUTe 3a 3aAyluaBaHe Ha nNapa

XpaHa 32 KoAuuecteo Bpeme Ha IMpenopbuBaHK BUAKM U MOAMPaBKU

32AyLUaBaHe Ha 3aAylUaBaHe Ha 32 YCUABATEAS Ha BKyca+

napa napa (MuH.)

Acnepn 500 r 15-20 Matlepka, 60CHMAEK, AVIMOH

MaeuHa uapesmua 200 ¢ 5-8 YK, NOTW YyLLIKK, YEPBEH MMMEp

3eneH dacyn 500 r 15-20 MaraaHo3, AMMOH, YeCbH

Bpokoan 400 r 20 YecbH, CuyKaHW AOTH YyLIKM, MEAUH

Mopkosw 500 r 20 MaraaHo3, Cyxa ropumua, Ayk

['AaBu Kapdron 400 r 20 Po3mapuiH, 6ocmaek, neAnH

Kepesus (Ha 300 r 15-20 KUMIMOH, BeAM YyLLIKK, AOTU UyLLIKK

KybueTa)

[Maewwkm bytyeta 1 6p. 25 Yep nvnep, AUMOH, YepBeH m1nep

KouaHu uapesnLia 500 r 30-40 MarAaHo3, YeChbH, AYK

TuKBMYKM 500 r 10 Kombp, rpaaMHCKK Yait, po3mapyiH

(Haps3aHn)

Kyc-kyc 150 r + 250 ma 10-15 KunMKoH, kopraHAbp, KapaMdra
BOAR

Anua 6 6p. 12-15 -

[NAroaoBe 500 r /4 6p. 10-15 KaHena, AMMOH, kKapamuia

['pax (3amMpaseH) 400 r 20-25 Po3mapyiH, KUMWOH, MaraaHo3

KapTodu 400 r 25-30 MaraaHo3, AyK, YeCbH

Ckapnan 200 5 Kbpy Ha npax, WwadpaH, AMMOH
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XpaHa 3a KoAnuecteo Bpeme Ha lMpenopbyuBaHK BUAKM M MOAMPaBKU
3aAyLUaBaHe Ha 3aAylUaBaHe Ha 32 YCUABATEAS Ha BKyca+
napa napa (MuH.)
[y AmHr 4 Kynu 20 KaHeAa, kapaMdua, BaHWAWS
Opu3 150 r + 300 ma 35 [MaHAaH, MarAaHo3, KMMUOH
BOAR
250 r + 500 ma 35 [TaHAaH, MarAaHoO3, KMMUOH
BOAR
Cbomra 450 r 12-15 MUH. Kombp, MaraaHos, bocnaek
Bsna prba 450 r 10-15 Cyxa ropuuia, 6axap, p1rat

3aaywasaHe B pexkum Gentle Steam

XpaHa 32 Koaunuecteo Bpeme Ha MpenopbuBaHu BUAKM 1 MOAMPaBKU
3aAyllaBaHe Ha mapa 3aAyllaBaHe Ha Mapa  3a yCMABAaTeAs Ha BKyca+
(MuH.)
Cbomra 450 r 15-20 Kombp, MaraaHos, bocnaex
bsna prba 450 r 15-20 Cyxa ropuuia, 6axap, puraH

BpemeHa 3a 3apylwiaBaHe, CbOTBETCTBALLM Ha NPEABapPUTEAHO
3aAaA€EHUTE peXKMMU 3a 3apyluaBaHe (¢wur. 28)

CbBeTH 3a 3aAylIaBaHe Ha Napa Ha XpaHu

YcuaBaTeA Ha BKycat

- Mallepka, KopuaHAbp, BOCHAEK, KOMBP, KbPK 1 MEAMH Ca HAKOW OT
BUAKUTE 1 MOAMPABKUTE, KOUTO MOXKETE AQ CAOXKMTE B YCUABATEAA
Ha BKycat. MoxeTe Aa 1 CbyeTaeTe C YEChH, KUMMOH WAV XPSiH,
3a AQ YCUAMTE BKYyCa, 6e3 aa A0bBaBsATe coA. [lpenopbuBame BK A
M3noA3BaTe MeXAY 1/2 11 3 YaeHM ABKUYKK CYLIEHM BUAKM MAK
noanpasku. CaaraliTe noseve, ako M3MoA3BaTe MPecHN BUAKK MAM
NOAMPaBKU.

- KoraTo u13noAsBaTe TEUHOCTH, KATO BUHO MAM AVMOHOB COK, MOXeETe
Aa MbAHMTE YCUABATEAS Ha BKycat AO O3HaueHMeTo “max’.

- Apyr cbBeTH 3a BUAKITE, MOAMPABKUTE U TEYHOCTUTE, KOUTO
MOXETE Ad M3MOA3BATE B YCWABATEAS Ha BKyCat, LLE HAMEPUTE B
ropHaTa TabAMLaTa Ha XpaHWTe 3a 3aAylliaBaHe Ha napa.

3eAeHUYYLU U MAOAOBE

- W3psaseante aebernTe cTHOAR OT KapdroAa, BPOKOAUTO W 3EAETO.

- 3aaylwasaliTe Ha Mapa 3eAeHW 3eAeHUYLM C AUCTa 3a Hal-KpaTKOTO
Bb3MOXHO BPEME, 3aLLOTO T€ AECHO Ce Obe3LBeTSBaT.

- He pasmpassBaiiTe 3aMpaseHu 3eAeHUyLM, MPEAM Ad MM 3aAyllaBaTe Ha
napa.

Meco, nTULM, MOPCKK A€AMKaTeCH U AlLA
- Hal-noaxoasium 3a 3aayliaBaHe Ha napa ca Kpexki napyeta Meco ¢
MaAKO MasHMHa.
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V3MuiTe A0Bpe MECOTO M O HadyKalTe AO CyxO, Taka Ye Ad M3Thua
KOAKOTO MOeE MO-MaAKO COK.

BuHaru caaranTe Meco, nTuum, prba MAM anLa Noa ApYrmTe BMAOBeE
XPaHW, 32 Ad M3berHeTe M3TUYaHETO Ha COC.

[NpobuBaiiTe aAnLaTa, MPeAn Ad M NOCTaBKTE B YPeAa 3a 3aAyllaBaHe
Ha napa.

He 3aaywasariTe Ha napa 3amMpa3eHo Meco, MTULM WA MOPCKM
AeAKaTeck. BuHar ocTasaiTe 3aMpa3eHOTO MeCo, MTULIM AV MOPCKM
ABAKATECK HaMbAHO Ad CE Pa3MpasAT, MPeAM Aa M1 MocTaBuTe B
ypeAa 3a 3aAyluaBaHe Ha napa.

Aeceptn

Ao6aBeTe KbM AECEPTUTE MAAKO KaHEAQ, 32 Ad MW HanpasBuTe Mno-
CAAAKHN, BMECTO Aad CAarate AOMbAHUTEAHO 3aXap.

O6wm cbBeTH

3a Aa NpuroTeKTE OpU3, TPAOBA Aa AODaBMTE BOAR KbM OpY3a B
KynaTa 3a puba 1 opu3 (5). HeobxoamnmmTe KOAMUECTBA Lie HamepuTe
B ropHaTa TabAvLiaTa Ha XpaHWTe 3a 3aAylUaBaHe Ha napa.

MoxkeTe CblLO Aa M3MOA3BaTE KyraTa 3a puba 1 opus (5),3a Aa
MPUrOTBUTE 3EAEHUYLIM B COC MAK A 3aAYLIMTE Prba BbB BOAA.
OcTagsiiTe MACTO MEXAY NapyeTaTa xpaHa.

AKO KynaTa 3a 3aAyllaBaHe € MHOMO MbAHa, Pa3bbpKaiTe XpaHaTa Ha
NOAOBMHATA BPEME Ha MPOLIECa Ha 3aAylUaBaHe Ha napa.

MaAKKTe KOAMYECTBA XPaHa M3KCKBAT MO-KPATKO BpeMeE Ha
33AyllaBaHe OT MO-TOAEMUTE KOAWYECTBA XpaHa.

AKO M3MOA3BaTE CaMO EAHA KyMa 3a 3aAyLUaBaHe, XpaHaTa W3KcKBa Mno-
KpaTKO BpeMe 3a 3aAyllaBaHe, OTKOAKOTO KOraTo M3MnoAsBaTe 2 MAu 3
Kyrnu 3a 3aAyluaBaHe Ha napa.

AKO M3MOA3BaTE MoBeYe OT EAHA KyMa 3a 3aAylUaBaHe, OCTaBeTe
NPOAYKTUTE Aa ce 3aaywasaT 5-10 MUHYTU MO-ABATO.

[pOAYKTWTE CTaBaT roTOBM NO-ObP30 B MaAkaTa Kyra 3a 3aAyllasaHe
(2), OTKOAKOTO B rOPHMUTE KYMu.

[Npean KOHCyMaLWis Ce yBEPETE, Ye NMPOAYKTUTE Ca AODPE CroTBEHM.
MoxeTe Aa A0DABATE MPOAYKTU MAU Ky C MPOAYKTYM MO BpeMe Ha
3aAyllaBaHe. AKO AAAEH MPOAYKT U3MCKBA MO-KPATKO 3aAyllaBaHe,
AobaBeTe ro Mo-KbeHO.

AKO BAMIHETE Kanaxa, YacT OT napata u3amn3a. HatvicHeTe ByToHa
TURBO, 32 aa ce 3arpee OTHOBO YPEADBT U Ad HE € HY)KHO Aa Ce
3aAylaBaT NPOAYKTUTE MO-ABATO.

[POAYKTUTE MPOABAXKABAT AQ CE 33AYLLIABAT M3BECTHO BPEME CAEA
KaTo YPEABT MPEMUHE B PEXKIM 33 NOAABPXKAHE Ha TOMAMHATA.

AKO Te Ca BeYe HarmbAHO FOTOBM, CBAAETE M OT YPEAR, KOraTo
33AYLLABAHETO MPUKAIOUM U YPEABT MPEMMHE B PEXMM 3a MOAAbPIKAHE
Ha TonAVHaTa.

AKO XpaHaTa He e roToBa, 3aAaTe Mo-AbArO BPEME 3a 3aAyllaBaHe Ha
napa. Moxe Aa € HEODXOAVMMO A3 CAOXKMTE OLLE BOAA B PE3EPBOAPA.
YpeAbT MOXe Aa Ce M3MOA3Ba 3a 3aTOMNASIHE Ha roToBa cyna. HaaernTe
CynaTa B KyrnaTa 3a puba 1 opus (5) 1 5 ocTaBeTe Aa ce 3aayluaBa

Ha MPEABAPUTEAHO 33AAAEHMS PEXKMM 3a 3aAyluaBaHe Ha pvba.
3aTonasHeTo Ha 250 MA cyna oTHema okoAo 10 MUHYTH.
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Blahoprejeme vdm k ndkupu a vitdme vds ve spole¢nosti Philips. Abyste
mohli pIné vyuzit podpory, kterou Philips poskytuje, zaregistrujte svij
vyrobek na adrese www.philips.com/welcome.

Vseobecny popis (Obr. 1)

A Zikladna se zdsobnikem vody

B Ovlddaci knoflik a displej s tlaitky ¢asovace
Tlagftko casovace -

Symbol naparovani

Cas v minutdch

Tlagftko asovace +

Prednastavené rezimy naparovénf
Ovlddacfi knoflik

Tlacitko START/STOP s kontrolkou
Tlacitko TURBO s kontrolkou

Tlacitko jemného naparovanf GENTLE STEAM s kontrolkou
10 Tlacitko udrzovanf teploty KEEP WARM s kontrolkou
Hubicka

Técek na odkapévani (1)

Zvyrazriovac chuti+

Mald naparovaci misa (2)

Odnimatelné dno

Strednf naparovaci misa (3)

Odnimatelné dno

Velka naparovaci misa (4)

Odnimatelné dno

Misa na ryby a ryzi (5)

Viko

NVONOUVTHA WN=

IrAR=“"I0MmMOON

Pozndmka:Tacek na odkapdvdni, naparovaci misy a misa na ryby a ryZi jsou
gislované od 1 do 5. Cisla tackd naparovacich mis a misy na ryby a ryZi (2 az
5) naleznete na rukojetich. Cislo tdacku na odkapdvani (1) je umisténo na horni
hrané. Sklddejte je na sebe jen v tomto poradi. Pod malou naparovaci misu

(2) vZdy pouZzijte tdcek na odkapdvani (1). PouZivejte pouze naparovaci misy
naplnéné potravinami.

Dilezité

Pred pouzitim pristroje si peclivé prectéte tuto uzivatelskou prirucku a
uschovejte ji pro budouci pouzit.

Nebezpedi
- Zakladnu nesmite nikdy ponorit do vody ani myt pod tekouci vodou.

Upozornéni

- Drive nez pristroj pripojite do sité, zkontrolujte, zda napéti uvedené na
pristroji souhlasi s napétim v mistni elektrické siti.

- Pristroj pripojujte vyhradné do uzemnenych zdsuvek. Ujistéte se, Ze je
zéstrcka radné zasunuta do sftové zdsuvky.

- Abyste predesli moznému nebezpedi, nikdy nepripojujte tento pristroj
k externimu ¢asovému spinaci.

- Pokud byste zjistili zdvadu na zéstréce, na sftové sidre nebo na pristroji,
déle jej nepouzivejte.
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Pokud by byla poskozena sitovd $fidra, musf jeji vyménu provést
spolecnost Philips, autorizovany servis spolecnosti Philips nebo
obdobné kvalifikovani pracovnici, aby se predeslo moznému nebezpedi.
Osoby (veetné déti) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkusenostf a znalosti by
nemély s pristrojem manipulovat, pokud nebyly o pouzivani pristroje
prredem pouceny nebo nejsou pod dohledem osoby zodpoveédné za
jejich bezpecnost.

Dohlédnéte na to, aby si s pristrojem nehrdly déti.

Dbejte na to, aby byla sitovd sndra mimo dosah déti. Nenechavejte
sitovou $nlru viset pres hranu stolu nebo pracovni desky, na které je
pristroj postaven.

Sitovy kabel nenechdvejte v blizkosti horkych povrch.

Pred zapojenim do zdsuvky vzdy zcela odvirite sitovy kabel ze zdkladny
pristroje.

Neohfrivejte v pare zmrazené maso, dribez a morské produkty. Tyto
suroviny vzdy pred ohrfvanim Uplné rozmrazte.

Nepouzivejte parni ohriva¢ bez tacku na odkapavani (1); z pristroje by
mohla vystriknout horka voda.

Naparovaci misy a misu na ryby a ryzi pouzivejte vyhradné s plvodni
zékladnou.

Upozornéni

Tento pifstroj je urcen pouze pro bézné domdci pouzivani. Nenf urcen
pro pouzivani v prostredich, jako jsou kuchyriky pro persondl obchodd,
kanceldrf nebo farem, nebo v jinych pracovnich prostredich. Pristroje
nenf urcen ani pro pouzivani klienty v hotelech, motelech, zarizenich
poskytujicich nocleh se snidanf a jinych ubytovacich zarizenich.

Pokud by byl pouzivdn nespravnym zptsobem, pro profesionalni ¢i
poloprofesiondlni Ucely nebo v pripadé pouziti v rozporu s pokyny

v této uzivatelské prirucce, pozbyvd zdruka platnosti a spolecnost
Philips odmita jakoukoliv zodpovédnost za zptsobené skody.

Nikdy nepouzivejte zddné prislusenstvi ani dily od jinych vyrobcd nebo
takové, které nebyly vyslovné doporuceny spolecnosti Philips. Pokud
pouzijete takové dily ¢i prislusenstvi, pozbyvd zaruka platnosti.
Z&kladnu pristroje nevystavujte vysokym teplotdm, horkému plynu, pare
ani teplému a vihkému prostred( z jinych zdrojl neZ je samotny parnf
ohriva¢. Neumistujte parni ohrivac na zapnuty nebo jesté horky spordk
pripadné varic.

Nepoklddejte pristroj v blizkosti predmétd nebo pod predméty, které
se mohou poskodit parou, napriklad stény a priborniky.

Nespoustéjte pristroj v prostredi nasyceném vybusnymi nebo
horlavymi parami.

Pristroj umistéte na stabilni, vodorovny a vyrovnany povrch a zajistéte,
aby kolem pristroje bylo alespori 10 cm volného prostoru na ochranu
proti prehratf.
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- Do naparovacich mfs vzdy shora vlozte odnimatelnd dna. Pokud chcete
dna umistit do spravné polohy, spust'te nejprve jednu stranu dna do
misy a poté druhou stranu, dokud dno nezaklapne na misto (ozve se
L Klapnuti*).

- Dejte pozor na horkou pdru unikajici z parniho ohrivace pfi naparovan{
(i jemném), v rezimu udrzovan( teploty nebo pri snimdnf vika. Kdyz
kontrolujete ohrfvany pokrm, pouzivejte vzdy kuchyriské nacinf
s dlouhou rukojett.

- Nenakldngjte se pres parni ohfivag, pokud je v provozu.

- Nedotykejte se povrchl pristroje. Pfi manipulaci s horkymi ¢astmi
pristroje vzdy pouzivejte kuchyriské rukavice.

- Nepremistujte parni ohfiva¢, pokud je v provozu.

- Viko snimejte opatrné a smérem od sebe. Zkondenzovanou vodu na
viku nechte odkapat do parniho ohrivace, abyste se neoparili.

- Pokud je jidlo horké, vzdy drzte naparovaci misu za rukojeti.

- Pred disténim vzdy odpojte pristroj ze sité€ a nechte ho vychladnout.

Automatické vypnuti

Pristroj je vybaven funkci automatického vypnutf. Pristroj se automaticky
vypne, pokud do 5 minut od zapojeni pristroje do zdsuvky neotocite
ovladaci knoflik do prednastaveného rezimu naparovani. Pristroj se také
automaticky vypne po uplynuti nastavené doby naparovéni (véetné doby
udrzovéni teploty).

Ochrana proti vafeni bez vody

Parni ohriva¢ potravy je vybaven ochranou proti vareni bez vody. Ochrana
proti varenf bez vody automaticky vypne topné télisko, pokud v zdsobniku
nenf voda nebo pokud se béhem provozu voda spotrebuje. Naplrite
nadrzku na vodu studenou vodou az po znacku MAX, abyste mohli pristroj
znovu pouzit.

Elektromagneticka pole (EMP)

Tento pristroj spole¢nosti Philips odpovidd viem normdm tykajicim se
elektromagnetickych polf (EMP). Pokud je sprévné pouzivan v souladu

s pokyny uvedenymi v této uzivatelské prirucce, je jeho pouzitl podle dosud
dostupnych védeckych poznatkl bezpecné.

P#ed prvnim pouzitim

Nez pfistroj poprvé pouZijete, dikladné umyijte viechny dily, které
prichdzeji do styku s potravinami (viz kapitola ,,CiSténi‘).

Vnitfni povrch zdsobniku na vodu Eistéte navlhéenym hadfikem.

Priprava k pouziti

Pristroj umistéte na stabilni, vodorovny a vyrovnany povrch.

PFed zapojenim do zasuvky vzdy zcela odvifite sitovy kabel ze
zakladny pristroje.
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Nadrzku na vodu naplite vodou az po znacku maxima.
D Je-li nddrzka na vodu naplnéna po maximum, ohriva¢ potravy bude
moci pracovat po dobu pFibl. 45 minut.

Zasobnik na vodu pliite pouze vodou. Nepridavejte do zasobniku koreni,

olej ani jiné latky.

Na zasobnik v zakladné polozte tacek na odkapavani (1).

Pozndmka: Pistroj nikdy nepouZivejte bez tacku na odkapdvani (1).

Chcete-li pokrmu pri naparovani dodat vice chuti, umistéte na tacek
na odkapavani (1) zvyraziovac chuti+.

- Zvyraziovac chuti+ naplrite cerstvymi nebo susenymi bylinkami nebo
tekutinami jako vino nebo vyvar az po znacku maxima.

- Doporucené byliny nebo koreni pro rizné typy pokrm0 uvadf prislusna
tabulka v kapitole ,, Tabulka pokrmd a tipy pro naparovani*.

A Naparované pokrmy poloZte na jednu nebo vice napaFovacich mis
nebo na misu na ryby a ryzi.

- Do naparovacich mis vzdy shora vlozte odnimatelnd dna. Pokud chcete
dna umistit do spravné polohy, spust'te nejprve jednu stranu dna do
misy a poté druhou stranu, dokud dno nezaklapne na misto (ozve se
,Klapnuti*).

- Naparovaci misy neprepliiujte. Rozlozte jednotlivé kousky pokrmu tak,
aby prostor mezi nimi umoZzfioval co nejlepsi naparovant.

- Vétsi kousky pokrml a pokrmy vyzadujicl delSi dobu naparovanf
poklddejte na malou naparovaci misu (2).
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Vejce mlzete pohodIné naparovat s pomoci drzdkd na vejce.
Pokud chcete naparovat objemné potraviny (napriklad celd kurata nebo
kukuri¢né klasy), je mozné vyjmout dna ze stredni naparovaci misy (3) a
z velké naparovaci misy (4) a vytvorit tak jednu velkou misu.

Naparovaci misy (jednu nebo vice) poloZte na tacek na odkapavani

(1). Misy dobre ulozte tak, aby se nekyvaly.
Neni nutné pouzivat vzdy viechny 3 naparovaci misy.
vzdy zacnéte s malou naparovaci misou (2).

Técek na odkapdvani, naparovaci misy a misa na ryby a ryzi jsou
&islované od 1 do 5. Cisla napa‘ovacich mis a misy na ryby a ryzi (2 aZ
5) naleznete na rukojetich. Cislo tacku na odkapavani (1) je umisténo
na horni hrané. Sklddejte je na sebe jen v tomto poradi. Pod malou
naparovaci misu (2) vzdy pouzijte tdcek na odkapavanf (1). Pouzivejte
pouze naparovaci misy naplnéné potravinami.

Misa na ryby (5) a ryzi je urcena k naparovdni marinovanych ryb, ryze
nebo tekutych pokrmd. Jestlize chcete pouzit misu na ryby a ryzi,
polozte ji do velké naparovaci misy (4).

| kdyZ je z velké naparovaci misy (4) vyjmuto odnimatelné dno za
Ucelem vytvoren( vétsi misy se stredni naparovaci misou (3) dole, je
stdle mozné nahoru umistit misu na ryby a ryzi (5) pro pfipravu ryb,
ryze nebo polévky.

| kdyz je ze stredni naparovaci misy (3) vyjmuto odnimatelné dno za
Ucelem vytvoreni vétsi misy s malou naparovaci misou (2) dole, je stéle
mozné nahoru umistit velkou naparovaci misu (4).

B Polozte viko na vrchni napafovaci misu.

Pozndmka: Neni-li viko spravné poloZené na naparovaci mise nebo pokud
zcela chybi, nebude se pokrm spravné naparovat.

Pouziti pFistroje

Zasunte zastrcku do sitové zasuvky.
D Rozsviti se displej a svételny krouzek kolem ovladaciho knofliku.
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Otocte ovladaci knoflik do prednastaveného rezimu naparovani pro
typ pokrmu, ktery chcete naparovat.

D Prednastaveny cas naparovani se zobrazi na displeji.
Prednastavené doby naparovan( prednastavenych rezimd a tipy jsou
uvedeny v kapitole ,, Tabulka pokrm( a tipy pro naparovani*.

Poznamka: Chcete-li nastavit jinou dobu naparovani, nez prednastavené
casy na ovladacim knofliku, zvolte naparovaci reZzim nejblizsi poZzadovanému
casu. Potom pomoci tlacitek casovace + a - nastavte vyssi nebo nizsi dobu

3 « naparovani.

Tlacitko START/STOP.

D Spusti se naparovani a asovac odpocitava dobu naparovani.

D Béhem prvnich 5 minut procesu naparovani sviti kontrolka Turbo.
To znamena, ze parni ohFivac pouziva zvyseny vykon rezimu Turbo
pro rychlé zahrati. BEhem téchto prvnich 5 minut neni mozné rezim
turbo vypnout.

- Pokud naparujete velké mnoZstvi surovin, promichejte pokrm
v poloviné naparovani kuchyriskym nacinim s dlouhou rukojeti a
pouzijte kuchyriské rukavice.

- Po uplynuti nastaveného nebo prednastaveného casu pristroj trikrat

pipne a prepne se do rezimu udrzovani teploty.
Opatrné sejméte viko.

PFi snimani vika davejte pozor na horkou paru unikajici z pristroje.

- Prisnimanf vika, misy na ryby a ryZi a pfi snimdni naparovacich mfs
pouzivejte kuchynské rukavice, abyste se neoparili.Viko snimejte pomalu
a smérem od sebe.Vodu zkondenzovanou na viku nechte odkapat do
parntho ohffvace.

- Kvyjmuti potravin z pristroje pouzijte kuchyriské nacini's dlouhou
rukojeti.

- Privyjimani naparovaci misy nechejte zkondenzovanou vodu z misy
odkapat na nize poloZenou naparovaci misu nebo tacek na odkapavant.
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Vyjméte zastrcku ze sit'ové zasuvky a pred sejmutim tacku na
odkapavani (1) nechejte parni ohrivac uplné vychladnout.

Tacek na odkapavani (1) vyjimejte opatrné, protoze voda v zasobniku

vody a na tacku muze byt jesté horka, i kdyz ostatni ¢asti pristroje jiz

vychladly.

S tackem na odkapavani (1) manipulujte opatrné, vnéjsi povrch mize byt
kluzky.

A Po kazdém pouziti vyprazdnéte zasobnik na vodu hubi¢kou na boku
zakladny.

Pozndmka: Pro naparovani dalSich pokrmu pouZijte Cerstvou vodu.

Naparovani vice surovin
Chcete-li naparovat pokrmy, které vyzaduji rozdilné doby naparovant, fidte
se nize uvedenymi radami:

Na casovaci nastavte nejdelSi dobu naparovani.

Pokrm s nejdel3i dobou napaFovani uloZte do malé napafovaci misy
(2) a pokrm s kratsi dobou naparovani do stredni naparovaci misy

G)-

Na zékladnu polozZte tacek na odkapavani (1) a malou naparovaci
misu (2) a na horni ¢ast misy polozte viko.

Stisknutim tlacitka START/STOP spust’te proces naparovani, dokud
zbyvajici cas zobrazeny na displeji neni stejny jako nejkratsi potrebny
cas naparovani.

Opatrné sejméte viko (pouzijte kuchynské rukavice) a na horni ¢ast
malé naparovaci misy (2) polozte stredni naparovaci misu (3).

A Na stiedni naparFovaci misu (3) polozte viko a nechejte proces

naparovani pokracovat az do uplynuti nastaveného casu.
Tento postup mlZzete pouzit i pro tfi typy pokrmd s rozdilnymi casy
naparovant.

Rezim Gentle Steam

V rezimu Gentle Steam je pokrm ohrivan parou pri teploté priblizné 80 °C,
coz je idedlni teplota pro pripravu ryb. Pri této teploté je zachovéna jemnd
struktura a chut rybiho masa.

Pokud chcete pokrm pripravovat v rezimu Gentle Steam, doporucujeme
vam pouzft pouze jednu naparovaci misu piimo na zékladné pristroje. Tak
Ize zarucit nejlepsi vysledky v tomto rezimu.

Pozndmka: ReZim Gentle Steam je funkéni pouze pokud je oviadaci knoflik
nastaven na prednastaveny reZim pro ryby.

Poznamka: PouZijete-li v reZimu Gentle Steam misu na ryby a ryzi (5), bude
cas naparovani delsi. Pfed poddvanim zkontrolujte, zda je pripravovand ryba
zcela hotova.
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Otocte ovladaci knoflik do prednastaveného rezimu pro ryby (1) a
stisknéte tlacitko jemného naparovani GENTLE STEAM (2).

D Prednastaveny cas naparovani se zobrazi na displeji. Tento cas
naparovani bude delsi nez ¢as v normalnim rezimu.

- Stisknutim tlacitka START/STOP spust'te proces naparovani.

Rezim Gentle Steam mUzete opustlt prepnutlm do norméliniho rezimu
stisknutim tlacitka jemného naparovani GENTLE STEAM.

- Chcete-li pFepnout do rezimu Gentle Steam béhem naparovanf
v prednastaveném rezimu pro ryby, stisknéte tlacitko jemného
naparovani GENTLE STEAM.

- Béhem prvnich 5 minut svit kontrolka Turbo.To znamend, Ze parni
ohriva¢ pouzivd zvySeny vykon rezimu Turbo pro rychlé zahtl. Béhem
téchto prvnich 5 minut neni mozné rezim turbo vypnout.

- Spustite-li pristroj v rezimu Gentle Steam dokud je jesté studeny,
zacnéte naparovat s prazdnou misou zakrytou vikem. Po zhasnutf
kontrolky Turbo opatrné otevrete viko a vlozte rybu.

Tip: Naparujete-li pokrm v malé naparovaci mise (2) v reZimu Gentle Steam,
mliZete nahoru umistit jednu nebo obé dalsi naparovaci misy a udrZovat
pokrm teply. Inspiraci pro vareni v reZimu Gentle Steam naleznete také

v knize receptii nebo navstivte webovou stranku www.philips.com/kitchen.

Rezim Turbo

ReZim Turbo se aktivuje automaticky b&hem prvnich 5 minut kazdého
procesu naparovani, aby se pristroj rychle zahral. Zajisténim rychlejsiho
dosazenf( idedIni teploty varenf se v pokrmu zachova vice vitamind a
minerdld.

Rezim Turbo muzete také pouzit:

- po otevienf vika pro kontrolu nebo zamichani pokrmu

- po priddnf jedné nebo vice naparovacich mis

- po doplnénf zasobniku vody

Chcete-li zapnout rezim Turbo, stisknéte tlacitko TURBO. Rezim Turbo
zUstane aktivni 1 minutu a poté se automaticky vypne. Kontrolka Turbo
zhasne a pristroj bude pokracovat v naparovani normalnim rezimem.
Chcete-li rezim turbo vypnout kdyz je aktivn, stisknéte znovu tlacitko
TURBO.

Pozndmka: Pokud pouZijete rezim Gentle Steam do 5 minut od ukonceni
predchoziho naparovaciho procesu, reZim Turbo se nezapne a kontrolka se
nerozsviti, protoZe voda je stdle jesté horka.

Rezim udrzovani teploty

Parni ohrfvac se po uplynutf kazdého naparovactho programu automaticky
prepne do rezimu udrzovani teploty; to je indikovano 3 pipnutimi. Prepnuti
do tohoto reZzimu indikuje rozsviceni kontrolky KEEP WARM. Rezim
udrzovani teploty udrzuje pokrm teply po dobu 30 minut.
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- Chcete-li udrzovat pokrm teply po dobu delsi nez 30 minut, nastavte
pozadovany cas pomocf tlacitek casovace + a - .
- Stisknete-li tlacitko pro udrzovani teploty KEEP WARM béhem cyklu

»{ «\ udrzovan( teploty, casovac nastavi dalsich 30 minut.
U EEd JUINT - Pokud chcete zrusit aktivni rezim udrzovéni teploty, stisknéte tlagftko
START/STOPR

- Chcete-li zapnout rezim udrzovéni teploty pokud je pristroj vypnuty,
nebo po automatickém vypnuti pristroje, stisknéte nejprve tlacitko
KEEP WARM (1) a potom tlacitko START/STOP (2).

Poznamka: Bud'te opatrni, protoZe pokrm je stdle horky a pfi otevreni vika
v reZimu udrZovani teploty unikd z pfistroje pdra.

Cisténi a udrzba

K ¢isténi pristroje nikdy nepouzivejte kovové zinky, abrazivni Cistici
prostredky ani agresivni Cistici prostredky, jako je napriklad benzin nebo
aceton.

Odpojte zastréku ze sitové zasuvky a nechte pFistroj vychladnout.
Vnéjsi povrch zakladny vycistéte navlihéenym hadrikem.

Zakladnu nesmite nikdy ponofit do vody ani myt pod tekouci vodou.

Zakladnu nemyjte v mycce.

Vyc¢istéte zasobnik na vodu hadFikem namocenym v horké vodé
s pridavkem myciho prostredku. Potom otrete zasobnik Cistym
navihéenym hadrikem.

Viko &istéte v horké vodé s pridavkem myciho prostiedku.

Viko nemyjte v mycce.

Vyjméte odnimatelna dna z naparovacich mis. Naparovaci misy,
odnimatelna dna, zvyraziovac chuti+, tacek na odkapavani a misu na
ryby a ryzi a viko omyjte v ruce nebo v mycce (kratky cyklus s nizkou
teplotou).

Opakovanym mytim v myéce mohou naparovaci misy mirné zmatnét.

Odstranéni vodniho kamene

Pokud je v zdsobniku na vodu viditelny vodni kdmen, je nutné prfstroj zbavit
vodniho kamene. Pravidelné odstrariovani vodniho kamene je dulezité pro
optimaln{ provoz a prodlouZen( Zivotnosti pristroje.

Naplnite zasobnik vody az na maximalni hladinu bilym octem (8%
kyselina octova).

Pro odstranovani vodniho kamene nepouzivejte jiny prostredek.
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Tacek na odkapavani (1) a malou naparovaci misu (2) umistéte na
zakladnu.

Polozte viko na malou napaFovaci misu.

Zasunte zastrcku do sitové zasuvky.

Otocte ovladaci knoflik do prednastaveného rezimu pro mrkev (1),
stisknéte tlacitko START/STOP (2) a ponechte pFistroj zapnuty na
20 minut.

Jestlize ocet zacne prekypovat pres okraj zakladny, odpojte pFistroj ze
sité a odeberte urdité mnozstvi octa.

A Po 20 minutich odpojte pristroj ze sité a nechejte ocet Gplné
vychladnout. Poté vyprazdnéte zasobnik na vodu.

Vyplachnéte zasobnik na vodu nékolikrat studenou vodou.

Poznamka: Pokud jsou v zdsobniku na vodu jesté patrné zbytky vodniho
kamene, postup opakuijte.

Skladovani

PFed uskladnénim pFistroje se ujistéte, Ze jsou vSechny soucasti Cisté
a suché (viz kapitola ,,Cisténi*).

Sitovou $Rlru ulozte obtocenim kolem vyénélkd v zikladné.
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Na zakladnu umistéte tacek na odkapavani (1).

Ujistéte se, Ze jsou odnimaci dna umisténa v naparovacich misach.

Umistéte velkou napaFovaci misu (4) na ticek na odkapavani (1).
Umistéte stiredni naparovaci misu (3) do velké naparovaci misy (4).
Umistéte malou naparovaci misu (2) do stredni naparovaci misy (3).

A Umistéte misu na ryby a ryzi (5) do malé naparovaci misy (2).

@ Polozte viko na misu na ryby a ryzi (5).

Zaruka a servis

Pokud budete potrebovat servis, informace nebo pokud dojde k potizim,
navstivte webovou strdnku spolecnosti Philips www.philips.com nebo se
obratte na stredisko péce o zdkazniky spolecnosti Philips ve své zemi
(telefonni &islo na strediska najdete v letdcku s celosvétovou zdrukou).
Pokud se ve vasi zemi stfedisko péce o zdkazniky nenachdzi, mizete
kontaktovat mistniho dodavatele vyrobkd Philips.



CESTINA 47

Zivotni prosti¥edi

- AZ pfistroj doslouZf, nevyhazujte jej do bézného komundlniho odpadu,
ale odevzdejte do sbérny urcené pro recyklaci. Pomdzete tim chrdnit
Zivotnf prostredt.

Odstranovani problému

V této kapitole jsou shrnuty nejbéznéjsi problémy; se kterymi se mlzete
u pristroje setkat. Pokud se vdm nepodaff problém vyresit podle
nasledujicich informaci, kontaktujte Stredisko péce o zdkazniky ve své zemi.

Problém Mozna pFicina Reseni
Parni ohrivac Parni ohrfva¢ nenf pripojen do Zasurnite zastrcku do sitové zasuvky.
nefunguje. site,

V zdsobniku neni dostatek vody. ~ Naplrite nadrzku na vodu.

Nestiskli jste tlacitko START/ Stisknéte tlacitko START/STOR
STOPR
Nejsou hotové Nékteré kousky jidla v parnim Pomocf tlacitka + nastavte delsi dobu
viechny pokrmy. ohrivaci jsou vetsi a vyzaduji delSf  naparovanf.
dobu naparovani nez ostatnf
kousky.

Vets( kousky pokrm( a pokrmy vyZadujici
dels dobu naparovani pokladejte na malou
naparovaci misu (2) a zacnéte je ohrivat
urcitou dobu pred vloZzenim ostatnich ms.

V naparovacich misdch je prilis Nepreplriujte naparovaci misy. Nakrdjejte jidlo
mnoho pokrmu. na malé kousky a polozte nejmensi kousky
navrch.

Rozlozte jednotlivé kousky pokrmu tak, aby
prostor mezi nimi umozrioval co nejlepsf

naparovani.
Pristroj se rddné Neprovddite pravidelné Odistrarite vodni kimen.Viz kapitola ,,Cigténf
nerozehreje. odstranéni vodniho kamene. a Udrzba'™.
Funkce Gentle Ovlddaci knoflik nenf oto¢en do  Otocte ovlddaci knoflik do prednastaveného
Steam nefunguje.  prednastaveného rezimu pro ryby. rezimu pro ryby, stisknéte tla¢itko jemného

naparovani GENTLE STEAM a stisknéte
tla¢itko START/STOR
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Tabulka pokrmu a tipy pro naparovani

- Recepty naleznete v knize receptd nebo navstivte webovou adresu
www.philips.com/kitchen.

- Doba naparovédni uvedena v tabulce je pouze orientacni. Doba
naparovani se muize lisit v zdvislosti na velikosti kouskd pokrmu, na
rozloZenf pokrmu v naparovaci mise, na mnoZzstvi pokrmu v mise, na
cCerstvosti pokrmu a na vasf chuti.

Tabulka pro naparovani pokrmi

Naparovany pokrm Mnozstvi Doba naparovani Doporucené byliny/koreni

pro zvyraznovac chuti+

(minuty)

Chrest 500 ¢ 15-20 Tymian, bazalka, citrén
Baby kukurice 200 g 5-8 PaZitka, chilli, paprika
Zelené fazole 500 ¢ 15-20 Petrzel, citrdn, esnek
Brokolice 400 g 20 Cesnek, drcend Cervend
paprika, estragon
Mrkev 500 g 20 Petrzel, suSend hor<ice,
pazitka

Razicky kvétdku 400 g 20 Rozmaryn, bazalka, estragon
Celer (kostky) 300 g 15-20 Kmin, bily pepr, chilli
Kureci noha 1 ks 25 Cerny pept, citrén, paprika
Kukuricny klas 500 g 30-40 Petrzel, Cesnek, pazitka
Cuketa (platky) 500 g 10 Kopr, $alvéj, rozmaryn
Kuskus 150 g + 250 mlvody 10 -15 Kmin, koriandr, hiebicek
Vejce 6 ks 12-15 -
Ovoce 500 g/4 ks 10-15 Skorice, citrén, hiebicek
Hrasek (mrazeny) 400 g 20-25 Rozmaryn, kmin, petrzel
Brambory 400 ¢ 25-30 Petrzel, paZitka, cesnek
Krevety 200 g 5 Koren( kari, Safran, citrén
Pudinky 4 misy 20 Skorice, hrebi¢ek, vanilka
Ryze 150 g + 300 ml vody 35 Pandén, petrzel, kmin

250 g + 500 mlvody 35 Pandan, petrzel, kmin
Losos 450 g 12-15 min. Kopr, petrzel, bazalka
Bild ryba 450 ¢ 10-15 Susend hor<ice, nové koren,

majordnka
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Naparovani v rezimu Gentle Steam

(NEDETE10)% Mnozstvi Doba naparovani Doporucené byliny/koreni pro

pokrm (minuty) zvyraznovac chuti+

Losos 450 ¢ 15-20 Kopr, petrzel, bazalka

Bild ryba 450 g 15-20 Sudend horcice, nové koren,
majordnka

Doby naparovani pfednastavenych rezima (Obr. 28)

Tipy pro naparovani pokrmu

Zvyraznovac chuti+

- Mezi byliny a korenf, které miZete pridat do zvyrazfiovace chuti+,
patff tymidn, koriandr, bazalka, kopr; kari kof'enf nebo estragon. Lze je
kombinovat s ¢esnekem, kminem nebo ki‘enem a dochutit tak pokrmy
i bez pourZitf soli. Doporucené mnozstvi susenych bylin nebo korenf je
1/2 az 3 cajové Izicky.V pripadé Cerstvych bylin nebo koreni pouzijte
vets ddvku.

- Pouzivdte-li tekutiny jako vino nebo citrénovou $tévu, naplrite
zvyraznovac chuti+ az po znacku maxima.

- Dalsi tipy pro pouziti bylinek, korenf a tekutin ve zvyrazriovadi chuti+
naleznete ve vySe uvedené tabulce naparovani pokrmd.

Zelenina a ovoce

- Od kvétdku, brokolice a saldtu odkrojte silné kostdly.

- Listovou zeleninu naparujte co nejkratsi dobu, protoZe snadno ztratf
barvu.

- Zeleninu pred naparovdnim nerozmrazujte.

Maso, driibez, morské produkty a vejce

- Pro naparovani jsou nejvhodnéjsi libové kousky masa s malym obsahem
tuku.

- Maso rddné opldchnéte a do sucha oklepejte, aby v ném zlstalo co
nejvic Stévy.

- VZdy vklddejte maso, driibez, ryby nebo vejce pod ostatni typy pokrmd,
zabrénite tak odkapdavéni Stdvy.

- Vejce pred vloZeni do parniho ohrfvace propichnéte.

- Nenapafujte zmrazené maso, driibeZ a mor'ské produkty. Zmrazené
maso, driibez a morské produkty vzdy pred viozenim do parniho
ohrivace UpIné rozmrazte.

Sladké dezerty

- Misto pridavani cukru mizete sladkou chut' dezertl zvyraznit pridanim
skofice.

Zakladni tipy

- Pripripravé ryze dejte do misy na ryby a ryzi (5) vodu spole¢né s ryzi.
Potrfebnd mnoZstvi naleznete ve vySe uvedené tabulce naparovdn(
pokrmd.

- Pro pripravu zeleniny v omdckdch nebo varenf ryb ve vodé mizete
pouzit misu na ryby a ryzi (5).

- Mezi jednotlivymi kousky pokrmu ponechejte mezery.
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V pripadg, Ze v mise naparujete velké mnoZzstvi surovin, promichejte
pokrm v poloviné naparovani.

Malé mnozstvi pokrmu vyzaduje krat$i dobu naparovani nez velké
mNOoZstvi.

Pri pouziti pouze jedné naparovaci misy se pokrm naparuje kratsi dobu
nez pii pouzitl 2 nebo 3 naparovacich mis.

PouZijete-li vice nez jednu naparovaci misu, nechejte pokrm varit

o 5-10 minut déle.

Pokrm v malé naparovaci mise (2) je rychleji hotovy nez pokrm

v hornich naparovacich misach.

Pred konzumaci zkontrolujte dostatecné tepelné zpracovani pokrmu.
Bé&hem naparovdn( Ize priddvat pokrmy nebo misy naplnéné pokrmy.
Pokud nékterd surovina vyzaduje kratsi dobu naparovani, pridejte ji
pozdéji.

Pokud nadzvednete viko, unikne pdra. Stisknutim tlacftka Turbo se
pristroj znovu nahreje a nedojde k prodlouzenf ¢asu pripravy.

Po prepnuti parniho ohfivace do rezimu udrzovéni teploty se pokrm
jesté po urcitou dobu naparuje, proto v pripadé, ze pokrm je dobre
provareny, vyjméte jej po dokonceni naparovaciho programu z parniho
ohrivace.

Neni-li pokrm uvareny, nastavte delsi dobu naparovédni. Moznd bude
treba do zdsobniku vody pridat vodu.

Parni ohrivac Ize pouzit pro ohrivani hotovych polévek. Polévku nalijte
do misy pro ryby a ryzi (5) a ohfivejte v prednastaveném rezimu
naparovani pro ryby. Ohrétl 250 ml polévky trva priblizné 10 minut.
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Sissejuhatus

Onnitleme teid ostu puhul ning tere tulemast kasutama Philipsi tooteid!
Philipsi klienditoe tdhusamaks kasutamiseks registreerige toode veebilehel
www.philips.com/welcome.

Uldine kirjeldus (Jn 1)

A Veepaagiga alus

B Juhtnupp ja kuva koos taimeri nuppudega
Taimeri - nupp

Aurutamise simbol

Aeg minutites

Taimeri + nupp

Eelseadistatud aurutusreziimid
Juhtnupp

Valgustusega START/STOP-nupp
Valgustusega TURBO-nupp
Valgustusega orna auru nupp GENTLE STEAM
10 Valgustusega soojana hoidmise nupp KEEP WARM
Tila

Tilgakoguja (1)

Maitsevoimendi Flavour Booster+

Viike aurutusndu (2)

Eemaldatav pohi

Keskmine aurutusnéu (3)

Eemaldatav pohi

Suur aurutusndu (4)

Eemaldatav pohi

Kala-/riisindu (5)

Kaas

NVONOUVTHA WN=

IrAR=“="I0MmMmoON

Markus. Tilgakoguja, aurutusnéud ja kala-/riisinéu on téhistatud numbritega

1 kuni 5. Leiate aurutusnéude ja kala-/riisinbu numbrid (2 kuni 5) nende
kdepidemetelt. Tilgakoguja number (1) asub selle iilaserval. Ladustage néusid
liksnes numbrite jdrjekorras. Pange alati tilgakoguja (1) vdikese aurutusnéu (2)
alla. Kasutage aurutusnéusid tiksnes toiduainetega tdidetult.

Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit ja hoidke see
edaspidiseks alles.

Oht
- Arge kunagi kastke seadme alust vette ega loputage kraani all.

Hoiatus.

- Enne seadme Uhendamist vooluvérku kontrollige, kas seadmele
madrgitud toitepinge vastab kohaliku elektrivérgu pingele.

- Uhendage seade ainult maandatud seinakontakti.Veenduge, et pistik
oleks kindlalt seinakontakti sisestatud.

- Ohtlike olukordade véltimiseks drge seda seadet kunagi vélise taimeriga
Uhendage.

- Arge kasutage seadet, kui selle pistik, toitejuhe v&i seade ise on
kahjustatud.
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Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle ohtlike olukordade valtimiseks
uue vastu vahetama Philips, Philipsi volitatud hoolduskeskus voi
samavddrset kvalifikatsiooni omav isik.

Seda seadet ei tohi kasutada fllsilise, meele- v3i vaimse hdirega isikud
ega ka ebapiisavate kogemuste v&i teadmistega isikud (kaasa arvatud
lapsed), vélja arvatud juhul, kui nende ohutuse eest vastutav isik neid
seadme kasutamise juures valvab v&i on neid selleks juhendanud.
Lapsi tuleks jélgida, et nad ei mangiks seadmega.

Hoidke toitejuhe laste kieulatusest kaugemal. Arge jitke toitejuhet
rippuma Ule lauaserva voi to6pinna, millel seade asub.

Hoidke toitejuhe tulistest pindadest eemal.

Enne seadme Uhendamist vooluvorku kerige toitekaabel aluses olevalt
rullift lahti.

Arge kunagi aurutage kiilmutatud liha, linnuliha véi mereande. Alati
sulatage need toiduained tdielikult enne aurutamist.

Arge kunagi kasutage toiduaurutit ilma tilgakogujata (1), vastasel juhul
voib kuum vesi seadmest vdlja pritsida.

Kasutage aurutusndusid ja kala-/riisindu ainult koos originaalalusega.

Ettevaatust

Seade on mdeldud Uksnes tavaparaseks kodukasutuseks. See pole
mdeldud kasutamiseks ettevStete kdodkides ega kauplustes, kontorites,
farmides ega muudes t&6keskkondades. Samuti pole see mdeldud
klientidele kasutamiseks hotellides, motellides, d6majades ega teistes
majutusasutustes.

Seadme vddrkasutusel, kasutamisel professionaalsel voi
poolprofessionaalsel eesmargil voi kui seadet ei kasutata
kasutusjuhendile vastavalt, kaotab garantii kehtivuse, kusjuures Philips ei
vOta endale vastutust pohjustatud kahjustuste eest.

Arge kunagi kasutage teiste tootjate poolt tehtud tarvikuid vai osi, mida
firma Philips ei ole eriliselt soovitanud. Kui kasutate selliseid tarvikuid voi
osi, siis muutub te seadme garantii kehtetuks.

Arge laske seadmel kokku puutuda k&rgete temperatuuride, kuuma
gaasi, auru voi niiske kuumusega, mis parinevad muudest allikatest peale
auruti enda. Arge asetage toiduaurutit téGtava vai kuuma ahju vai pliidi
peale.

Arge pange seadet aurust kahjustuvate asjade (nt seinad ja riiulid) alla
voi ldhedale.

Arge kasutage seadet plahvatusohtlike vai kergestisiittivate aurudega
keskkonnas.

Asetage seade stabiilsele, horisontaalsele ja tasasele pinnale ning
veenduge, et Ulekuumenemise véltimiseks oleks selle Umber vahemalt
10 cm vaba ruumi.

Asetage eemaldatavad alused aurutusndudesse Ulaltpoolt. Aluste Sigeks
paigaldamiseks Itkake kdigepealt anumasse Uks aluse serv ja seejdrel
teine, kuni pohi kinnitub kidpsatusega oma kohale.

Hoiduge kuuma auru eest, mis valjub toiduaurutist (drnal) aurutamisel,
soojas hoidmisel ja kaane eemaldamisel. Toitu kontrollides kasutage alati
pikavarrelisi kddgiriistu.

Arge kummarduge té6tava auruti kohale.

Arge katsuge seadme kuumi pindu. Kasutage seadme kuumade osade
kdsitsemisel alati pajakindaid.

Arge teisaldage aurutit kasutamise ajal.
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- Eemaldage kaas alati ettevaatlikult ja pange endast kaugemale.
Pdletamise véltimiseks laske kondensaadil kaanelt aurutisse tilkuda.

- Kui toit on kuum, hoidke aurutusndud alati kdepidemetest.

- Enne hoiustamist v&tke alati pistik seinakontaktist vdlja ja laske seadmel
jahtuda.

Automaatne viljaliilitumine

Seadmel on automaatse vdljaldlitumise funktsioon. Seade Idlitub
automaatselt vdlja, kui te ei podra juhtnuppu eelseadistatud aurutusreziimile
5 minuti jooksul alates seadme sisseltlitamisest. Seade Iulitub automaatselt
vdlja ka siis, kui mddratud aurutusaeg (koos soojana hoidmise ajaga) on
méddunud.

Kuivaltkeemise kaitse

Kaesoleval toiduaurutil on kuivaltkeemise kaitse. Kuivaltkeetmise kaitse
Ulitab kitteelemendi automaatselt vdlja, kui veepaagis pole vett voi kui vesi
saab t&6tamise kdigus otsa. Et seadet uuesti kasutada, tiitke veepaak kuni
maksimaalse tditmise ndidikuni kilma veega.

Elektromagnetilised viljad (EMF)

See Philipsi seade vastab kéikidele elektromagnetvdlju (EMF) kisitlevatele
standarditele. Kui seadet késitsetakse Sigesti ja kdesolevale kasutusjuhendile
vastavalt, on seadet tdnapdevaste teaduslike tdendite alusel ohutu kasutada.

Enne esimest kasutamist

Enne seadme esmakasutust puhastage pohjalikult koik toiduainetega
kokkupuutuvad seadme osad (vt pt ,,Puhastamine”).

Puhastage veepaagi sisemus niiske lapiga.

Kasutamiseks valmistumine

Pange seade kindlale, horisontaalsele ja tasasele pinnale.

Enne seadme iihendamist vooluvorku kerige toitekaabel aluses
olevalt rullilt lahti.

Tiitke veepaak veega kuni maksimaalse lubatud tasemeni.
D Kui veepaak on maksimaalse lubatud tasemeni tdidetud, saab auruti
tootada umbes 45 minutit.

Tiitke veepaaki ainult veega. Arge kunagi lisage veepaaki maitseaineid, 5li
voi muid aineid.

Asetage tilgakoguja (1) alusel olevale veepaagile.

Meérkus. Arge kunagi kasutage seadet ilma tilgakogujata (1).
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Asetage maitsevoimendi Flavour Booster+ tilgakogujale (1), kui
soovite aurutatavale toidule maitset juurde anda.

- Téitke maitsevoimendi Flavour Booster+ kuni maksimaalse lubatud
tasemeni vérskete v3i kuivatatud Urtide voi mdne vedeliku, néiteks veini
vOi puljongiga.

- Soovitatud maitsetaimede vOi -ainete kasutamise kohta eri tilpi
toidus lugege ptk ,, Toidutabel ja aurutamisndpundited” toodud
aurutamistabelist.

A Pange aurutatav toit iihte voi mitmesse aurutusndusse ja/voi kala-/
riisinousse.

- Asetage eemaldatavad alused aurutusndudesse Ulaltpoolt. Aluste Sigeks
paigaldamiseks llkake kdigepealt anumasse Uks aluse serv ja seejdrel
teine, kuni pohi kinnitub kidpsatusega oma kohale.

- Arge pange liiga palju toitu aurutusndudesse. Korrastage toit nii, et
tlkkide vahele jddksid killaldased vahed auruvoo maksimaalseks
labipddsuks.

- Pange suuremad toidutikid ja toit, mis vajab pikemat aurutamist,
vdiksesse aurutusndusse (2).

- Munade mugavaks aurutamiseks pange munad munahoidjasse.

- Suuremahuliste toiduainete (nt terve kana voi maisitlvikute)
aurutamiseks voite eemaldada keskmise aurutusndu (3) ja suure
aurutusndu (4) eemaldatavad alused, et tekitada Uks suur ndu.

Asetage ks v6i mitu aurutusnéud tilgakogujale (1). Asetage néud
digesti ja veenduge, et nad ei koigu.

- Te ei pea kasutama kdiki kolme aurutusnou.

- Alustage alati vdiksemast aurutusndust (2).
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- Tilgakoguja, aurutusndud ja kala-/riisindu on téhistatud numbritega 1
kuni 5. Leiate aurutusndude ja kala-/riisindu numbrid (2 kuni 5) nende
kéepidemetelt. Tilgakoguja number (1) asub selle Ulaserval. Ladustage
nousid tksnes numbrite jdrjekorras. Pange alati tilgakoguja (1) vdikese
aurutusndu (2) alla. Kasutage aurutusndusid Uksnes toiduainetega
tdidetult.

- Kala-/riisindu (5) on méeldud marineeritud kala, riisi v&i muude
vedelamate toiduainete aurutamiseks. Kui soovite kasutada kala-/riisindu,
asetage see suure aurutusndu sisse (4).

- Kui eemaldate suurelt aurutusndult (4) pdhja, et tekitada koos alloleva
keskmise aurutusnduga (3) suur aurutusruum, vOite ka siis kdige peale
paigaldada kala-/riisindu (5) kala, riisi v3i supi valmistamiseks.

- Kui keskmiselt aurutusndult (3) on eemaldatud pohi, et tekitada koos
alloleva viikese aurutusnduga (2) suur aurutusruum, voite ka siis suure
aurutusndu (4) koige peale paigutada.

Bl Pange kaas aurutusnéule.

Madrkus. Kui kaas ei ole Gigesti aurutusnéu peale paigutatud, ei auruta seade
toitu korralikult.

Seadme kasutamine

o O Sisestage pistik pistikupessa.
D Ekraani valgustus ning juhtnupu timber olev valgusréngas siittivad.

Keerake juhtnupp eelseadistatud aurutusreziimile, mis sobib
valmistatava toiduainega.

D Eelseadistatud aurutusaeg kuvatakse ekraanile.
Eelseadistatud aurutusreziimide aegu ja valmistamisnippe leiate peatukist
,, Toidutabel ja aurutamisndpundited”.
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Markus. Kui soovite mddrata juhtnupu eelseadistatud aurutusaegadest erineva
aurutusaja, valige aurutusreZiim, mis on soovitud aurutusajale koige IGhemal.
Seejdrel kasutage taimeri + ja - nuppe, et aurutusaega suurendada voi

3 « vahendada.

L\
|RR=Al)

L ==

Vajutage START/STOP-nuppu.

D Aurutamistoiming algab ja aegliiliti hakkab aurutamisaega lugema.

D Esimese viie aurutusminuti ajal pdleb turboreZiimi tuli. See naitab,
et auruti kasutab kiireks soojenemiseks turboreziimi. Esimese viie
aurutusminuti ajal ei saa turboreziimi vilja liilitada.

- Kui aurutate suuri toidukoguseid, segage toitu poole aurutamise ajal
mdne pikavarrelise kodgiriistaga. Kasutage kindlasti pajakindaid.

Kui mddratud voi eelseadistatud aurutusaeg Iabi saab, piiksub seade
kolm korda ja lulitub soojana hoidmise reziimile.

Votke kaas ettevaatlikult pealt ara.

Olge ettevaatlikud kaane eemaldamisel seadmest viljuva kuuma auruga.

- Pdletushaavade valtimiseks kandke kaane, kala-/riisindu ja aurutusndude
eemaldamisel pajakindaid. Eemaldage kaas aeglaselt, endast eemale viiva
liigutusega. Laske kondensaadil kaanelt aurutusndusse tilkuda.

- Toidu eemaldamiseks aurutusndudest kasutage pikavarrelist kdogiriista.

- Aurutusndu eemaldamisel laske kondensaadil nust allolevasse
aurutusndusse Voi tilgakogujale tilkuda.

Enne tilgakoguja (1) eemaldamist tdmmake pistik seinakontaktist ja
laske toiduaurutil taielikult jahtuda.

Olge tilgakoguja (1) eemaldamisel ettevaatlik, sest veepaagis ja tilgakogujal
olev vesi voib ikka veel kuum olla, olgugi et seadme teised osad on juba
jahtunud.

Kasitsege tilgakoguijat (1) ettevaatlikult, sest see voib valjastpoolt libe olla.

A Tiihjendage veepaak pirast iga kasutuskorda aluse kiiljel oleva tila
abil.

Markus. Suurema toidukoguse aurutamiseks kasutage vdrsket vett.

Mitme erineva toiduaine aurutamine
Kui soovite aurutada toiduaineid, mis nduavad erinevaid aurutuaegu, jargige
alitoodud juhiseid.

Seadke taimer kdige pikemale aurutusajale.

Pange koige pikema aurutusajaga toiduaine vaikesesse
aurutusnousse (2) ja lihema aurutusajaga toiduaine keskmisesse
aurutusnousse (3).
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Pange tilgakoguja (1) ja vaike aurusundu (2) alusele ja asetage kaas
nou peale.

Aurutamisprotsessi alustamiseks vajutage START/STOP-nuppu,
kuni ekraanil kuvatav allesjaanud aurutusaeg vordub koige llihema
aurutusajaga.

Eemaldage kaas ettevaatlikult pajakinnastega ning asetage keskmine
aurutusnou (3) vaikse aurutusnou (2) peale.

A Pange kaas keskmise aurutusnéu (3) peale ja laske aurutusprotsessil
jatkuda, kuni maaratud aurutusaeg labi saab.

Seda protsessi saab rakendada ka juhul, kui teil on kolm erineva

aurutusajaga toiduainet.

Orna auru reziim Gentle Steam

Orna auru reziim Gentle Steam aurutab toitu m&&dukal temperatuuril
umbes 80 °C juures, mis sobib ideaalselt kalale. Sellel temperatuuril sdilib
kala 6rn struktuur ja maitse.

Kui soovite toitu aurutada drna auru reziimil Gentle Steam, soovitame
kasutada vaid Uht aurutusndu otse aluse peal, sest just nii on selles reziimis
tagatud parimad tulemused.

Markus. Orna auru reZiim Gentle Steam t66tab iiksnes juhul, kui juhtnupp on
keeratud eelseadistatud kalaaurutamise reZiimile.

Mearkus. Kui kasutate 6rna auru reZiimis Gentle Steam kala-/riisinéu (5), siis
aurutamisaeg pikeneb. Kontrollige enne serveerimist, kas kala on valmis.

Keerake juhtnupp eelseadistatud kalaaurutamise reziimile (1) ja
vajutage 6rna auru nuppu GENTLE STEAM (2).

D Eelseadistatud aurutusaeg kuvatakse ekraanile. See aeg on pikem
kui normaalne aurutusaeg.

Aurutamisprotsessi alustamiseks vajutage START/STOP-nuppu.

- Orna auru reZiimis Gentle Steam aurutades saate tavalisele
aurutusreziimile Umber lulitada, vajutades orna auru nuppu GENTLE
STEAM.

- Kui soovite eelseadistatud kalaaurutamise reziimis &rna auru reziimi
Gentle Steam Umber IUlituda, vajutage 6rna auru nuppu GENTLE
STEAM.

- Esimese viie aurutusminuti ajal pdleb turboreziimi tuli. See naitab,
et auruti kasutab kiireks soojenemiseks turboreZziimi. Esimese
viie aurutusminuti ajal ei saa turboreziimi vélja lUlitada.

- Kui alustate aurutamist &rna auru reziimis Gentle Steam, kui seade on
alles kilm, alustage aurutamist tiihja ndu ja selle peale asetatud kaanega.
Kui turboreziimi tuli kustub, avage ettevaatlikult kaas ja pange kala sisse.

Néuanne: Kui aurutate toitu 6rna auru reZiimis Gentle Steam vdikeses
aurutusnéus (2), voite iihe aurutusnéu véi ka mélemad iilejddanud

aurutusnéud toidu soojendamiseks vdikese aurutusnéu peale asetada. Orna
auru reZiimi Gentle Steam retseptidega tutvumiseks vaadake retseptivihikut voi
kiilastage veebisaiti www.philips.com/kitchen.
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Turboreziim

Turboreziim on automaatselt aktiivne iga aurutusprotsessi esimese 5
minuti véltel, vdimaldades aurutil kiirelt soojeneda. Kui toit juab ideaalse
valmistustemperatuurini kiiremini, séilib rohkem vitamiine ja mineraalaineid.
Turboreziimi v3ib kasutada ka jargmistel juhtudel:

- pdrast kaane avamist toidu kontrollimiseks v&i segamiseks,

- parast toiduainete lisamist Uhte vOi mitmesse ndusse,

- pdrast veepaagi uuesti tditmist.

Turboreziimi kdivitamiseks vajutage TURBO-nuppu. Turboreziim

jadb aktiivseks 1 minutiks ja IUlitub siis automaatselt valja. Turboreziimi
tuli kustub ja auruti jatkab aurutamist tavalises reziimis. turboreziimi
véljaltlitamiseks vajutage uuesti TURBO-nuppu.

Mearkus. Kui kdivitate 6rna auru reZiimis Gentle Steam 5 minuti jooksul pdrast
eelmise aurutamisprotsessi I6ppu, siis turboreZiim ei kdivitu ja turboreZiimi tuli
ei stitti, sest vesi on alles soe.

Soojana hoidmise reziim

Auruti lUlitub pérast aurutusaja I6ppu automaatselt soojana hoidmise

reziimi, mida tahistab 3 piiksu. Stttib soojana hoidmise tuli KEEP WARM,

mis nditab, et auruti on soojana hoidmise reziimis. Soojana hoidmise reziim

hoiab toidu 30 minutit soojas.

- Kui soovite toitu soojas hoida kauem kui 30 minutit, vajutage aja
mddramiseks taimeri + ja - nuppe.

- Kui vajutate soojana hoidmise nuppu KEEP WARM soojana hoidmise
reziimis olemise ajal, hakkab taimer 30 minutit uuesti lugema.

- Aktiivse soojana hoidmise reziimi deaktiveerimiseks vajutage START/
STOP-nuppu.

- Kui tahate aktiveerida soojana hoidmise reziimi ajal, mil seade on vilja
[dlitatud v&i kui see on automaatselt vdlja lUlitunud, vajutage esmalt
soojana hoidmise nuppu KEEP WARM (1) ja seejdrel START/STOP-
nuppu(2).

Markus. Olge soojana hoidmise reZiimis kaant avades ettevaatlik, sest toit on

kuum ja seadmest vdljub aur.

E'S

Puhastamine ja hooldus

Arge kunagi kasutage seadme puhastamiseks kiilirimiskisnu, abrasiivseid
puhastusvahendeid ega soobivaid vedelikke, nagu bensiin voi atsetoon.

Eemaldage pistik seinakontaktist ja laske seadmel jahtuda.
Puhastage aluse vilispinda niiske lapiga.

Arge kunagi kastke alust vette ega loputage seda voolava vee all.

Arge peske alust néudepesumasinas.

Puhastage veepaaki lapiga, mida on niisutatud sooja vee ja vahese
noudepesuvahendiga. Seejarel plihkige veepaaki puhta niiske lapiga.

Puhastage kaant sooja vee ja ndudepesuvahendiga.
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Arge peske kaant ndudepesumasinas.

Eemaldage aurutusnéude péhjad. Puhastage aurutusnousid,
nende pohju, maitsevoimendi Flavour Booster+
maitsevoimendajat, tilgakogujat ja kala-/riisindu kasitsi voi
noudepesumasinas liihikese pesutsiikliga ja madalal temperatuuril.

Aurutusndude sage pesemine ndudepesumasinas vOib pShjustada

osade kerget tuhmumist.

Katlakivi eemaldamine

Seadet on vaja katlakivist puhastada siis, kui katlakivi on veepaagis silmaga
ndha. Optimaalse t66vdime sailitamiseks on oluline, et toiduaurutit
puhastataks regulaarselt.

Kallake veepaaki kuni maksimaalse lubatud tasemeni valget dadikat
p
(8% dddikhapet).

Arge kasutage muud tiiiipi katlakivieemaldajaid.

Asetage tilgakoguja (1) ja viike aurutusnéu (2) korralikult alusele.

Pange kaas viikese aurutusnou peale.

Sisestage pistik pistikupessa.

Keerake juhtnupp porganditele maaratud eelseadistatud
aurutusreziimile (1) ja vajutage siis START/STOP-nuppu (2), et seade
tootaks 20 minutit.

Kui aadikas hakkab aluse dartest lle keema, tommake pistik
seinakontaktist ja kallake osa dadikat minema.

A Pirast 20 minutit tdmmake pistik seinakontaktist vilja ja laske aadikal
taielikult jahtuda. Seejirel tiihjendage veepaak.

Loputage veepaaki kiilma veega moned korrad.

Markus. Kui veepaaki on jddnud veel katlakivi, siis korrake toimingut.

Hoiustamine

Enne seadme hoiustamist veenduge, et koik osad oleksid puhtad ja
kuivad (vt ptk ,,Puhastamine”).
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Toitejuhtme hoiustamiseks keerake see imber aluses oleva rulli.

Asetage tilgakoguja (1) alusele.

Veenduge, et eemaldatavad pohjad on aurutusndudesse asetatud.

Asetage suur aurutusndu (4) tilgakogujale (1). Asetage keskmine
aurutusndu (3) suurde aurutusndusse (4).Asetage vaike aurutusnou
(2) keskmisesse aurutusnousse.

A Asetage kala-/riisinéu (5) viiksesse aurutusndusse (2).

Asetage kaas kala-/riisinou (5) peale.
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Garantii ja hooldus

Kui vajate hooldust, teavet vai teil on mdni probleem, kilastage

Philipsi veebisaiti www.philips.com v&i pédrduge oma riigi Philipsi
klienditeeninduskeskusse (telefoninumbri leiate Ulemaailmselt garantiilehelt).
Kui teie riigis ei ole klienditeeninduskeskust, pdorduge Philipsi kohaliku
mudgiesindaja poole.

Keskkonnakaitse

- Seadme kasutusaja |dppedes drge visake seda minema tavalise
olmeprigi hulgas, vaid viige see ringlussevtuks ametlikku
kogumispunkti. Nii toimides aitate te hoida loodust.

Veaotsing

Kéesolev peatiikk esitab kokkuvdtte seadmel esinevatest enamlevinud
probleemidest. Kui teil ei dnnestu probleemi alloleva teabe abil lahendada,
votke Uhendust oma riigi klienditeeninduskeskusega.

Probleem Voimalik pohjus Lahendus
Toiduauruti ei Auruti pistik pole seinakontakti  Sisestage pistik pistikupessa.
t66ta. sisestatud.
Veepaagis ei ole vett. Téitke veepaak.
Te pole vajutanud START/ Vajutage START/STOP-nuppu.
STOP-nuppu.
Kogu toit pole M@éned toidutiikid on aurutis Seadistage + nupu abil pikem aurutamisaeg.
valminud. teistest suuremad ja/v3i vajavad

pikemat aurutamisaega.

Pange suuremad toiduttikid ja pikemaajalist
aurutamist vajav toit vdiksesse aurutusndusse (2)
ja alustage aurutamist, enne kui lisate mone aja
pdrast Ulejdanud anumad.

Olete aurutusndudesse liiga Arge aurutusndusid (le koormake. L&igake toit
palju toitu pannud. vdiksemateks tikkideks ja pange kdige vdiksemad
tlkid Ulespoole.

Asetage toiduained aurutisse nii, et nende vahele
jadks kdllalt ruumi ja aur saaks maksimaalselt
liikuda.

Seade ei kuumuta  Te pole seadmest korrapdraselt Eemaldage seadmest katlakivi. Lugege ptk
korralikult. katlakivi eemaldanud. ,,Puhastamine ja hooldus".



62 EESTI

Probleem Vaoimalik pohjus Lahendus

Orna auru Juhtnupp ei ole Keerake juhtnupp eelseadistatud kalaaurutamise
funktsioon Gentle  keeratud eelseadistatud reziimile, vajutage 6rna auru nuppu GENTLE
Steam ei t&6ta. kalaaurutamise reziimile. STEAM ja seejarel START/STOP-nuppu.

Toidutabel ja aurutamisndpundited

- Retseptide leidmiseks vaadake retseptivihikut voi kilastage meie
veebisaiti www.philips.com/kitchen.

- Tabelis toodud aurutamisaeg on ainult ndide. Aurutamisaeg soltub
toidutlikkide suurusest, toidutlikkide vahelisest vahest aurutusndus,
toidu kogusest aurutusnous, toidu varskusest ja te enda eelistustest.

Toidu aurutamistabel

Aurutatav toit Aurutamisaeg Soovitatavad maitsetaimed voi -ained
(min) Flavour Booster+ maitsevoimendisse
panemiseks
Spargel 500 ¢ 15-20 Tudmian, basiilik, sidrun
Viikesed 200 g 5-8 Murulauk, tSilli, paprika
maisitolvikud
Aedoad 500 g 15-20 Petersell, sidrun, kiiUslauk
Brokoli 400 g 20 Kudslauk, purustatud punane tSilli,
estragon
Porgandid 500 ¢ 20 Petersell, sinepipulber; murulauk
Lillkapsadisikud 400 g 20 Rosmariin, basiilik, estragon
Juurseller 300 g 15-20 Kéomned, valge pipar, 3illi
(kuubikutena)
Kanakoib Ttk 25 Must pipar; sidrun, paprika
Maisitdlvik 500 ¢ 30-40 Petersell, kiilslauk, murulauk
Suvikdrvits 500 g 10 Till, salvei, rosmariin
(viilutatud)
Kuskuss 150 g + 250 ml 10-15 K&omned, koriander, nelk
vett
Munad 6 tk 1215 -
Puuvili 500 g/ 4tk 10-15 Kaneel, sidrun, nelk
Oad (kilmutatud) 400 g 20-25 Rosmariin, kdémned, petersell
Kartulid 400 g 25-30 Petersell, murulauk, kidslauk
Krevetid 200 g 5 Karripulber; safran, sidrun
Pudingid 4 kausikest 20 Kaneel, nelk, vanill
Riis 150 g + 300 ml 35 Kruvipuu lehed, petersell, k66mned

vett
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Aurutatayv toit Aurutamisaeg Soovitatavad maitsetaimed voi -ained
(min) Flavour Booster+ maitsevoimendisse
panemiseks
250 g + 500 ml 35 Kruvipuu lehed, petersell, k6dmned
vett
Lohe 450 g 1215 min. Till, petersell, basiilik
Valge kala 450 ¢ 10-15 Sinepipulber; nelkpipar, majoraan

Aurutamine 6rna auru reziimis Gentle Steam

Aurutatav toit ~ Kogus Aurutamisaeg Soovitatavad maitsetaimed voi -ained Flavour
(min) Booster+ maitsevoimendisse panemiseks

Ldhe 450 g 15-20 Till, petersell, basiilik

Valge kala 450 ¢ 15-20 Sinepipulber, nelkpipar, majoraan

Eelseadistatud aurutusreziimide aurutusajad (Jn 28)

Napundited toidu aurutamiseks

Maitsevoimendi Flavour Booster+

- TuUmian, koriander, basiilik, till, karri ja estragon on osa neist
maitsetaimedest ja -ainetest, mida saate Flavour Booster+
maitsevdimendisse panna. Maitse voimendamiseks iima soola lisamata
saate neid kombineerida kiUslaugu, kdémnete vdi madardikaga.
Soovitame kasutada 0,53 1l kuivatatud maitsetaimi v&i -aineid. Lisage
rohkem, kui kasutate varskeid maitseaineid voi -taimi.

- Kui kasutate vedelikke, nt veini voi sidrunimahla, voite
tdita maitsevoimendi Flavour Booster+ kuni maksimaalse téaitmise
naidikuni.

- Rohkem soovitusi maitsetaimede, -ainete ja -vedelike kasutamise
kohta Flavour Booster+ maitsevoimendis leiate Ulalolevast toiduainete
aurutamise tabelist.

Kooglwll ja puuviljad
LBigake dra lillkapsa, brokoli ja kapsa paksud juured.

- Aurutage lehtedega rohelisi kOOgIVI|JU [Ghima vBimaliku aja jooksul, sest
need kaotavad kergesti oma varvuse.

- Arge kiilmutatud kédgiviliu enne aurutamist Gles sulatage.

Liha, linnuliha, mereannid ja munad

- Véhese rasvaga drnad lihattkid on aurutamiseks kdige sobivamad.

- Peske liha korralikult ja tupsutage see kuivaks, nii et vdimalikult vihe
mahla tilguks vdlja.

- Tilkumise véltimiseks asetage liha, linnuliha, kala ja munad alati teiste
toiduainete alla.

- Torgake munad enne aurutisse panemist Idbi.

- Arge kunagi aurutage kiilmunud liha, linnuliha v&i mereande. Laske
kilmunud lihal, linnulihal v&i mereandidel enne aurutisse panemist
tdielikult Ules sulada.
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Magustoidud

Magusa maitse vdimendamiseks lisage magustoitudele suhkru asemel
kaneeli.

Uldised soovitused

Riisi valmistamiseks tuleb riisile lisaks panna kala-/riisindusse (5) vett.
Koguseid vt Ulalolevast toiduainete aurutamise tabelist.

Kala-/riisindu (5) voib kasutada ka koogiviljade valmistamiseks kastmetes
vOi kala hautamiseks vees.

Jatke toidutiikkide vahele ruumi.

Kui aurutusndu on véga tdis, siis segage toitu, kui see on poolenisti
valminud.

Viikeste toidukoguste valmistamiseks on vaja suurte tikkidega
vorreldes lihemaid aurutamisaegu.

Ainult Uhe aurutusndu kasutamisel on toiduvalmistamiseks vaja
lihemaid aurutamisaegu kui 2 voi 3 aurutusndu kasutamisel.

Kui kasutate rohkem kui Uht aurutusndu, laske toidul 510 minutit
kauem valmida.

Toit valmib véikeses aurutusndus (2) kiiremini kui tGlemistes
aurutusndudes.

Enne s6dmist veenduge, et toit on kips.

Aurutamistoimingu ajal saate toitu ja toiduga tdidetud aurutusndusid
lisada. Kui méni koostisaine vajab lihemat aurutamisaega, siis lisage see
hiliem.

Kui kergitate kaant, padseb aur vilja. Auruti uuesti kuumutamiseks ja
kipsemisaja pikenemise valtimiseks vajutage TURBO-nuppu.

Kui auruti IUlitub soojana hoidmise reziimile, kiipseb toit ménda

aega edasi. Kui toit on juba niigi kiips, eemaldage see aurutist parast
aurutamise 16ppu, kui auruti lilitub soojana hoidmise reziimile.

Kui toit pole veel valminud, seadistage aurutamisaeg pikemaks. Teil tuleb
ehk veepaaki vett lisada.

Aurutit saab kasutada juba valmis supi soojendamiseks. Pange

supp kala-/riisindusse (5) ja aurutage seda kalale méddratud
eelseadistusreziimil. 250 ml supi soojendamiseks kulub umbes 10
minutit.
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Cestitamo na kupnji i dobro dogli u Philips! Kako biste u potpunosti
iskoristili podrsku koju nudi tvrtka Philips, registrirajte svoj proizvod na:
www.philips.com/welcome.

Opéi opis (SI. 1)

A Podnozje sa spremnikom za vodu

B Regulator i zaslon s gumbima timera
Gumb timera

Simbol kuhanja na pari

Vrijeme u minutama

Gumb + timera

Prethodno postavljeni nacini kuhanja
Regulator

Gumb START/STOP s indikatorom
Gumb TURBO s indikatorom
Gumb GENTLE STEAM s indikatorom
10 Gumb KEEP WARM s indikatorom
Zlijeb

Pladanj (1)

Flavour Booster+

Mala posuda za kuhanje na pari (2)
Odvojivo dno

Srednja posuda za kuhanje na pari (3)
Odvojivo dno

Velika posuda za kuhanje na pari (4)
Odvojivo dno

Posuda za kuhanje ribe/rize (5)
Poklopac

NVONOUVTHA WN=
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Napomena: Pladanj, posude za kuhanje na pari i posuda za kuhanje ribe/rize
oznacene su brojevima od 1 do 5. Brojevi posuda za kuhanje na pari i posude
za ribulrizu (2 do 5) nalaze se na ruckama. Broj pladnja (1) nalazi se na
njegovom gornjem rubu. SlaZite ih iskljucivo tim redoslijedom. Pladanj (1) uvijek
koristite ispod male posude za kuhanje na pari (2). Koristite samo posude koje
su napunjene hranom.

Vaino

Prije koristenja aparata pazljivo procitajte ovaj korisnicki prirucnik i spremite
ga za buduce potrebe.

Opasnost

- Nikad nemojte uranjati podnozje u vodu ili ga ispirati pod mlazom
vode.

Upozorenje

- Prije ukopcavanja aparata provjerite odgovara li mrezni napon naveden
na aparatu naponu lokalne mreze.

- Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uti¢nicu. Obavezno
provjerite je li utikac ispravno umetnut u zidnu uticnicu.

- Kako biste izbjegli opasne situacije, aparat nemojte nikada spajati na
vanjski prekidac kojim upravlja mjera¢ vremena.
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Aparat nemojte koristiti ako su utikac, kabel za napajanje ili sam aparat
osteceni.

Ako se kabel za napajanje osteti, mora ga zamijeniti tvrtka Philips,
ovlasteni Philips servisni centar ili neka druga kvalificirana osoba kako bi
se izbjegle potencijalno opasne situacije.

Ovaj aparat nije namijenjen osobama (ukljucujudi djecu) sa smanjenim
fizickim ili mentalnim sposobnostima niti osobama koje nemaju
dovoljno iskustva i znanja, osim ako im je osoba odgovorna za njihovu
sigurnost dala dopustenje ili ih uputila u koristenje aparata.

Malu djecu potrebno je nadzirati kako se ne bi igrala s aparatom.

Kabel za napajanje drzite izvan dohvata djece. Pazite da kabel za
napajanje ne visi preko ruba stola ili radne povrsine na kojoj aparat stoji.
Kabel za napajanje drzite podalje od vruc¢ih povrsina.

Prije ukopcavanja aparata uvijek potpuno odmotajte kabel za napajanje
koji se nalazi oko drzaca u podnozju.

Na pari nikada ne kuhajte smrznuto meso, meso peradi ili morske
plodove. Te sastojke uvijek u potpunosti odmrznite prije kuhanja na pari.
Aparat za kuhanje na pari nikada nemojte koristiti bez pladnja (1) jer iz
aparata moze prskati vruca voda.

Posude za kuhanje na pari i posudu za ribu/rizu koristite samo u
kombinaciji s originalnim podnozjem.

Oprez

Ovaj aparat namijenjen je iskljucivo uobicajenoj uporabi u kucanstvu.
Nije namijenjen koristenju u okruZenjima poput kuhinja za osoblje

u trgovinama, uredima, na farmama ili u drugim radnim okruzenjima.
Nije namijenjen ni koristenju od strane gostiju u hotelima, motelima,
prenodiStima ili drugim vrstama smjestaja.

Ako se aparat nepravilno koristi, ako se koristi za profesionalne ili
poluprofesionalne svrhe ili ako se ne koristi u skladu s uputama u
korisni¢ckom prirucniku, jamstvo prestaje vrijediti, a tvrtka Philips nece
biti odgovorna za nastalu Stetu.

Nemojte nikada koristiti dodatke ili dijelove drugih proizvodaca ili
proizvodaca koje tvrtka Philips nije izric¢ito preporucila. Ako koristite
takve dodatke ili dijelove, vase jamstvo prestaje vrijediti.

Podnozje aparata nemojte izlagati visokim temperaturama, vruéem
plinu, pari ili viaznoj toplini iz drugih izvora. Ne stavljajte aparat za
kuhanje na paru blizu vruce pedi ili Stednjaka niti na njih.

Aparat nemojte stavljati u blizinu ili ispod predmeta koje bi para mogla
oStetiti, kao $to su zidovi i kuhinjski ormarici.

Aparat nemojte koristiti u prostorima u kojima ima eksplozivnih/
zapaljivih para.

Aparat stavite na stabilnu, ravnu vodoravnu povrsinu i pazite da oko
njega bude najmanje 10 cm praznog prostora jer cete na taj nacin
sprijeciti pregrijavanje.
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- Odvojiva dna uvijek stavljajte u posude za kuhanje na pari odozgo. Kako
biste dna pravilno stavili, najprije u posudu spustajte jednu stranu, a
zatim drugu stranu, dok dno ne sjedne na mjesto (“klik”).

- Pazite na vrucu paru koja izlazi iz aparata za kuhanje na pari tijekom
(kratkog) koristenja, u nacinu rada za odrzavanje topline ili kada skinete
poklopac. Pri provjeri hrane uvijek koristite kuhinjski pribor s dugackim
drskama.

- Dok se aparat za kuhanje na pari koristi, nemojte posezati ni za ¢im
iznad njega.

- Ne dodirujte zagrijane povrsine aparata. Pri dodirivanju zagrijanih
povrsina aparata uvijek koristite kuhinjske rukavice.

- Aparat za kuhanje na pari nemojte pomicati dok se koristi.

- Uvijek pazljivo skidajte poklopac i to u smjeru od sebe. Pustite da se
kondenzirane kapi ocijede s poklopca u aparat za kuhanje na pari kako
se ne biste opekli.

- Kad je hrana vruca, posudu za kuhanje na pari obavezno drzite za
rucke.

- Prije ¢is¢enja uvijek iskljucite aparat iz napajanja i ostavite ga da se
ohladi.

Automatsko iskljucivanje

Aparat ima funkciju automatskog iskljucivanja. Aparat ¢e se automatski
iskljuciti ako regulator ne okrenete na prethodno postavljeni nacin rada

5 minuta nakon ukopcavanja aparata. Aparat se automatski iskljucuje i
nakon Sto istekne postavljeno vrijeme kuhanja na pari (ukljucujudi vrijeme
odrzavanja topline).

Zastita od prokuhavanja na suho

Ovaj aparat za kuhanje na pari ima funkciju koja mu ne dopusta da
prokuhava na suho. Zastita od prokuhavanja na suho automatski iskljucuje
grijaci element ako u spremniku za vodu nema vode ili ako tijekom
koristenja ponestane vode. Kako biste ponovo koristili aparat, napunite
spremnik za vodu hladnom vodom do oznake MAX.

Elektromagnetska polja (EMF)

Ovaj proizvod tvrtke Philips sukladan je svim standardima koji se ticu
elektromagnetskih polja (EMF). Ako aparatom rukujete pravilno i u skladu s
ovim uputama, prema dostupnim znanstvenim dokazima on ¢e biti siguran
za koristenje.

Prije prvog koristenja

Prije prvog koristenja aparata temeljito o€istite dijelove koji dolaze u
kontakt s hranom (pogledajte poglavlje “CiS¢enje”).

Unutarnje dijelove spremnika za vodu obrisite vlaznom krpom.

Priprema za koristenje

Aparat stavite na stabilnu, ravnu vodoravnu povrsinu.

Prije ukop&avanja aparata potpuno odmotajte kabel za napajanje koji
se nalazi oko drzaca u podnoZzju.
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Potpuno napunite spremnik za vodu.
D Kada se spremnik za vodu napuni do maksimalne razine, aparat za
kuhanje na pari moze raditi pribl. 45 minuta.

U spremnik za vodu stavljajte samo vodu. Nikada u njega ne stavljajte

zacine, ulje i sl.

Pladanj (1) stavite na spremnik za vodu u podnozje.

Napomena:Aparat nikada nemojte koristiti bez pladnja (1).

Flavour Booster+ stavite na pladanj (1) ako Zelite dodati vise okusa
hrani koju ¢ete kuhati na pari.

- Flavour Booster+ napunite svjezim ili suhim zacinskim biljem ili
tekuc¢inom poput vina ili temeljca do maksimalne razine.

- Preporuke za koristenje bilja i zacina pri kuhanju odredenih vrsta jela
potrazite u tablici za kuhanje hrane na pari u poglaviju *Tablica hrane i
savjeti za kuhanje na pari”.

A Hranu koju Zelite kuhati na pari stavite u jednu ili vise posuda za
kuhanje na pari i/ili u posudu za ribu/rizu.

- Odvojiva dna uvijek stavljajte u posude za kuhanje na pari odozgo. Kako
biste dna pravilno stavili, najprije u posudu spustajte jednu stranu, a
zatim drugu stranu, dok dno ne sjedne na mjesto (“'klik”).

- Ne stavljajte previse hrane u posudu za kuhanje na pari. Hranu stavite
tako da ostavite dovoljno prostora izmedu pojedinih komada, te tako
olakSate kruZenje Sto vecoj kolicini pare.

- U malu posudu za kuhanje na pari (2) stavljajte vec¢e komade hrane i
hranu koju je potrebno duze vremena kuhati na pari.
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- Jaja stavljajte u prakti¢ne drzace za kuhanje jaja na pari.

- Ako Zelite na pari kuhati velike komade hrane (npr. cijelo pile, klipove
kukuruza), moZzete izvaditi odvojiva dna iz srednje (3) i velike posude za
kuhanje na pari (4) kako biste dobili jednu veliku posudu.

A Jednu ili vise posuda za kuhanje na pari stavite na pladanj (1). Posude
pravilno postavite i provjerite da se ne micu.

- Ne morate koristiti sve 3 posude za kuhanje na pari.

- Uvijek najprije upotrijebite malu posudu za kuhanje na pari (2).

- Pladanj, posude za kuhanje na pari i posuda za kuhanje ribe/rize
oznacene su brojevima od 1 do 5. Brojevi posuda za kuhanje na pari
i posude za ribu/rizu (2 do 5) nalaze se na ruckama. Broj pladnja
(1) nalazi se na njegovom gornjem rubu. Slazite ih iskljucivo tim
redoslijedom. Pladanj (1) uvijek koristite ispod male posude za kuhanje
na pari (2). Koristite samo posude koje su napunjene hranom.

- Posuda za ribu/rizu (5) namijenjena je kuhanju marinirane ribe, rize ili
druge tekuce hrane. Kada Zelite koristiti posudu za ribu/rizu, stavite je u
veliku posudu za kuhanje na pari (4).

- Kada se iz velike posude za kuhanje na pari (4) izvadi odvojivo
dno kako bi se dobila veca posuda ispod koje je srednja posuda za
kuhanje na pari (3), jos uvijek na vrh mozete staviti posudu za ribu/rizu
(5) kako biste skuhali ribu, rizu ili juhu.

- Kada se iz srednje posude za kuhanje na pari (3) izvadi odvojivo dno
kako bi se dobila veca posuda ispod koje je mala posuda za kuhanje na
pari (2), jos uvijek na vrh mozete staviti veliku posudu za kuhanje na

pari (4).
[EH Stavite poklopac na gornju posudu za kuhanje na paru.
_ Napomena:Ako poklopac nije pravilno postavijen na posudu za kuhanje na
e pari, hrana se nece dobro skuhati.

Koristenje aparata

Utika¢ ukljucite u zidnu uti¢nicu.
D Zasvijetlit ée zaslon i svjetlosni prsten oko regulatora.
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Okerenite regulator na prethodno postavljeni nacin kuhanja sukladno
hrani koju Zelite kuhati.

D Prethodno postavljeno vrijeme kuhanja na pari prikazuje se na
zaslonu.

Prethodno postavljena vremena kuhanja u prethodno postavijenim

nacinima kuhanja i savjete mozete pronadi u poglavlju “Tablica hrane i savjeti

za kuhanje na pari”.

Napomena:Ako Zelite postaviti vrijeme kuhanja koje se razlikuje od prethodno
postavljenog na regulatoru, odaberite nacin kuhanja koji je najbliZi Zeljenom
vremenu kuhanja. Zatim pomocu gumba timera + i - povecaijte ili smanijite
vrileme kuhanja.

Pritisnite gumb START/STOP.

D Proces kuhanja na pari pocinje, a timer odbrojava vrijeme kuhanja na
pari.

D Tijekom prvih 5 minuta kuhanja na pari svijetlit ¢e gumb Turbo.To
naznacuje da aparat za kuhanje na pari za brzo zagrijavanje koristi
dodatnu snagu nacina rada Turbo.Tijekom tih prvih 5 minuta ne
mozete iskljuciti nacin rada Turbo.

- Ako kuhate velike koli¢ine hrane, promijesajte hranu kada istekne pola
vremena kuhanja koristedi kuhinjski pribor s dugackom drskom. Svakako
stavite kuhinjske rukavice.

- Kada prethodno postavljeno vrijeme kuhanja istekne, aparat ce se
tri puta oglasiti zvu¢nim signalom i prijeci u nacin rada za odrzavanje
topline.

Pazljivo skinite poklopac.

Pazite na vrucu paru koja izlazi iz aparata pri skidanju poklopca.

- Kako biste sprijecili opekotine pri skidanju poklopca, posude za ribu/rizu
i posuda za kuhanje na pari, koristite kuhinjske rukavice. Polako skinite
poklopac u smjeru od sebe. Pustite da se kondenzirane kapi iscijede s
poklopca u posudu za kuhanje na pari.

- lzvadite hranu iz posuda za kuhanje na pari koristedi kuhinjski pribor s
dugackim drskama.
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- Prilikom vadenja posude za kuhanje na pari pustite kondenzirane kapi
da se iscijede na jedan od pladnjeva.

Izvucite utikac iz zidne uticnice i ostavite aparat za kuhanje na pari da
se potpuno ohladi prije no $to uklonite pladanj (1).

Budite pazljivi pri uklanjanju pladnja (1) jer bi voda u spremniku za vodu
i pladanj i dalje mogli biti vruci cak i ako su se drugi dijelovi aparata vec¢
ohladili.

Pazljivo rukujte pladnjem (1) jer njegova vanjska povrsina moze biti
skliska.

I Nakon svake uporabe spremnik za vodu ispraznite kroz Zlijeb sa
strane podnozja.

Napomena:Ako Zelite ponovno kuhati na pari, aparat napunite svieZom
vodom.

Kuhanje viSe sastojaka
Ako Zelite kuhati hranu koja zahtijeva razli¢ita vremena kuhanja, slijedite
upute u nastavku:

Postavite timer na najduze vrijeme kuhanja.

Hranu koja se najduze kuha stavite u malu posudu (2),a hranu koja
se najkrace kuha u srednju posudu za kuhanje na pari (3).

Pladanj (1) i malu posudu za kuhanije na pari stavite (2) na podnozje i
poklopite posudu.

Pritis¢ite gumb START/STOP kako biste zapoceli kuhanje dok
preostalo vrijeme kuhanja na zaslonu ne bude jednako najkracem
vremenu kuhanja.

PaZljivo podignite poklopac pomoéu kuhinjskih rukavica i stavite
srednju posudu (3) na malu posudu (2).

A Poklopite srednju posudu (3) i nastavite s kuhanjem dok postavljeno
vrijeme kuhanja ne istekne.

Ovaj se postupak moze primijeniti i ako imate tri vrste hrane Cije je vrijeme
kuhanja razlicito.

Nacdin rada Gentle Steam

U nacinu rada Gentle Steam hrana se polako kuha na temperaturi od oko
80°C, 8to je idealna temperatura za ribu. Na ovoj temperaturi sacuvat ¢e
se njezna struktura i okus ribe.

Savjetujemo da u nacinu rada Gentle Steam koristite samo jednu posudu

za kuhanje na podnozju kako bi se dobili najbolji rezultati.

Napomena: Nacin rada Gentle Steam radi samo ako je regulator postavljen na
prethodno postavijeni nacin kuhanja ribe.

Napomena:Ako u nacinu rada Gentle Steam koristite posudu za ribu/rizu (5),
vrileme kuhanja bit ¢e duZe. Prije posluZivanja provjerite je li riba skuhana.
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Postavite regulator na prethodno postavljeni nacin kuhanja ribe (1), a
zatim pritisnite gumb GENTLE STEAM (2).

D Prethodno postavljeno vrijeme kuhanja nije prikazano na zaslonu.To
¢e vrijeme biti duze od normalnog vremena kuhanja.

- Pritisnite gumb START/STOP kako biste zapoceli kuhanje.

Kada kuhate u nacinu rada Gentle Steam, mozete prebaciti aparat na
normalni nacin kuhanja pritiskom na gumb GENTLE STEAM.

- Ako Zelite prebaciti u nacin rada Gentle Steam tijekom kuhanja u
prethodno postavljenom nacinu rada za ribu, pritisnite gumb GENTLE
STEAM.

- Tijekom prvih 5 minuta svijetlit ¢e gumb Turbo.To naznacuje da aparat
za kuhanje na pari za brzo zagrijavanje koristi dodatnu snagu nacina
rada Turbo.Tijekom tih prvih 5 minuta ne mozete iskljuciti nacin rada
Turbo.

- Ako pokrenute nacin rada Gentle Steam dok je aparat jo$ uvijek hladan,
kuhanje zapocnite s praznom posudom na koju je stavljen poklopac.
Kada se iskljuci gumb Turbo, pazljivo podignite poklopac i stavite ribu.

Savjet: Tijekom kuhanja hrane u maloj posudi (2) u nacinu rada Gentle Steam
na tu posudu moZete postaviti jednu ili dvije druge posude kako biste hranu
odrZali toplom. Recepte za kuhanje u nacinu rada Gentle Steam potraZite u
knijiZici s receptima ili posjetite web-stranicu www.philips.com/kitchen.

Nacdin rada Turbo

Nacin rada Turbo automatski se aktivira tijekom prvih 5 minuta svakog
procesa kuhanja kako bi se omogudilo brzo zagrijavanje aparata za kuhanje
na pari. Brzim postizanjem idealne temperature kuhanja hrane zadrzava se
vie vitamina i minerala.

Nacin rada Turbo mozete koristiti i:

- kada otvorite poklopac kako biste provjerili ili promijesali hranu

- kada ste dodali hranu u jednu ili vise posuda

- kada ste napunili spremnik za vodu

Kako biste aktivirali nacin rada Turbo, pritisnite gumb TURBO. Nacin rada
Turbo bit ¢e aktivan 1 minutu nakon cega se automatski iskljucuje. Indikator
na gumbu Turbo se iskljucuje, a aparat za kuhanje na pari nastavlja raditi

u normalnom nacinu kuhanja. Kako biste iskljucili nac¢in rada Turbo dok je
aktivan, ponovo pritisnite gumb TURBO.

Napomena:Ako nacin rada Gentle Steam pokrenete u roku od 5 minuta
nakon $to je zavrsen prethodni proces kuhanja, nacin rada Turbo nece se
aktivirati, a indikator na gumbu Turbo nece se ukljuciti jer je voda jos uvijek
topla.

Nacin rada za odrzavanje topline

Aparat za kuhanje na pari automatski prelazi u nacin rada za odrzavanje
topline nakon $to istekne vrijeme kuhanja, $to se naznacuje s 3 zvu¢na
signala. Indikator nacina rada za odrzavanje temperature ukljucuje
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se naznacujudi da je aparat u nacinu rada za odrzavanje topline. Nacin
rada za odrzavanje topline odrzava hranu toplom 30 minuta.

- Ako zelite da hrana bude toplija duZe od 30 minuta, pritisnite gumbe
timera + i - kako biste postavili vrijeme.
- Ako gumb KEEP WARM pritisnete tijekom ciklusa odrzavanja topline,

»{ »~ «\ timer ¢e se ponovo postaviti na 30 minuta.
J U J - Ako Zzelite iskljuciti nacin rada za odrzavanje topline dok je aktivan,

pritisnite gumb START/STOP

- Ako zelite aktivirati nacin rada za odrzavanje topline kad je aparat
iskljucen ili nakon sto se automatski iskljucio, najprije pritisnite gumb
KEEP WARM (1), a zatim START/STOP (2).

Napomena: Pazite, hrana je jos uvijek vruca, a para moZe izaci kada otvorite
poklopac u nacinu rada za odrZavanje topline.

Cisc¢enje i odrzavanje

Za ¢iSéenje aparata nikada nemojte koristiti spuzvice za ribanje, abrazivna
sredstva za CiS¢enje ili agresivne tekucine poput benzina ili acetona.

Iskopcajte utikac iz zidne uticnice i ostavite aparat da se ohladi.
Vanjske dijelove podnozja obrisite vlaznom krpom.

Nikad nemojte uranjati podnoZje u vodu niti ga ispirati pod mlazom
vode.

Podnozje nemojte prati u stroju za pranje posuda.

Spremnik za vodu odistite krpom koju ste namocili u toploj
vodi s malo sredstva za pranje posuda. Zatim spremnik za vodu
obrisite ¢istom vlaznom krpom.

Poklopac perite sredstvom za pranje posuda u toploj vodi.

Poklopac nemojte prati u stroju za pranje posuda.

Izvadite odvojiva dna iz posuda za kuhanje. Posude za kuhanje na pari,
odvojiva dna, Flavour Booster+, pladanj i posudu za ribu/rizu operite
rucno ili u stroju za pranje posuda, koristeci kratki ciklus i nisku
temperaturu.

Cestim pranjem posuda za kuhanje na pari u stroju za pranje posuda moze

dodi do neznatnog gubitka sjaja na tim dijelovima.

Uklanjanje kamenca

Kada se u spremniku za vodu pojavi kamenac, trebate ga ukloniti.Vazno je
redovito uklanjati kamenac iz aparata za kuhanje na pari kako bi optimalno
radio.
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U spremnik za vodu ulijte bijeli ocat (8% octene kiseline) do oznake
maksimalne razine.

Nemojte koristiti druga sredstva za uklanjanje kamenca.

Pladanj (1) i malu posudu za kuhanje na pari (2) pravilno stavite na
podnozje.

Poklopite malu posudu za kuhanje na pari.

Utikag ukljuéite u zidnu utiénicu.

Postavite regulator na prethodno postavljen nacin kuhanja za
mrkvu (1),a zatim pritisnite gumb START/STOP (2) i ostavite aparat
da radi 20 minuta.

Ako ocat pocne kipjeti preko rubova podnoZja, iskopcajte aparat iz struje
i izlijte nesto octa.

I Nakon 20 minuta iskopéajte aparat iz struje i ostavite ocat da se
potpuno ohladi. Zatim ispraznite spremnik za vodu.

Nekoliko puta isperite spremnik za vodu hladnom vodom.

Napomena: Postupak ponovite ako u spremniku za vodu ostane kamenca.

Spremanje
Provjerite jesu li svi dijelovi Cisti i suhi prije spremanja aparata
(pogledajte poglavlje “Cis¢enje”).

Za spremanije kabela za napajanje omotajte ga oko drzaca u
podnozju.
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Stavite pladanj (1) na podnozje.

Provijerite jesu li odvojiva dna postavljena na posude za kuhanje.

Stavite veliku posudu (4) na pladanj (1). Stavite srednju posudu (3) u
veliku posudu (4). Stavite malu posudu (2) u srednju posudu (3).

A Stavite posudu za ribu/rizu (5) u malu posudu za kuhanje na pari (2).

@ Poklopite posudu za ribu/rizu (5).
—

Jamstvo i servis

U slucaju da vam je potreban servis ili informacija ili imate neki problem,
posjetite web-stranicu tvrtke Philips, www.philips.com, ili se obratite
centru za potrosace tvrtke Philips u svojoj drzavi (broj telefona nalazi se u
prilozenom medunarodnom jamstvu). Ako u vasoj drzavi ne postoji centar
za potrosace, obratite se lokalnom prodavacu proizvoda tvrtke Philips.
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Zastita okolisa

- Aparat koji se vise ne moZze koristiti nemojte odlagati s uobicajenim
otpadom iz kucanstva, nego ga odnesite u predvideno odlagaliste na
recikliranje. Time ¢ete pridonijeti ouvanju okolisa.

Problem

Aparat za kuhanje
na pari ne radi.

Nije skuhana sva
hrana.

Aparat se ne
zagrijava ispravno.

Funkcija Gentle
Steam ne radi.

RjeSavanje problema

U ovom poglavlju opisani su najces¢i problemi s kojima biste se mogli
susresti prilikom koristenja aparata. Ako ne mozete rijesiti problem uz
informacije u nastavku, obratite se centru za korisni¢ku podrsku u svojoj

drzavi.
Moguci uzrok

Aparat za kuhanje na pari nije
priklju¢en na napajanje.

U spremniku za vodu nema
dovoljno vode.

Niste pritisnuli gumb START/
STOP

Neki komadi hrane u aparatu za
kuhanje na pari krupniji su i/ili ih
je potrebno duze kuhati od ostale
hrane.

Stavili ste previse hrane u posude
za kuhanje na pari.

Niste dobro oistili aparat od
kamenca.

Regulator nije postavijen u
polozaj za prethodno postavijeni
nacin kuhanja ribe.

Rjesenje

Utika¢ ukljucite u zidnu uti¢nicu.
Napunite spremnik za vodu.
Pritisnite gumb START/STOP

Pomocu gumba + postavite duze vrijeme
kuhanja.

Vece komade hrane i hranu koju treba duze
kuhati stavite u malu posudu za kuhanje na
pari (2) i zapocnite kuhanje na pari neko
vrijeme prije dodavanja drugih posuda.

Nemojte previse puniti posude za kuhanje
na pari. Hranu izrezite na manje komade i
najmanje komade stavite na vrh.

Rasporedite hranu tako da izmedu komada
ostane dovoljno prostora kako bi se omoguéio
maksimalan protok pare.

Odistite aparat od kamenca. Pogledajte
poglavlje “Cis¢enje i odrzavanje’.

Postavite regulator na prethodno postavijeni
nacin kuhanja ribe, zatim pritisnite gumb
GENTLE STEAM, a zatim gumb START/STOP
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Tablica hrane i savjeti za kuhanje na pari

Hrana za kuhanje na

pari

Sparoge

Mladi kukuruz
Zelene mahune

Brokula

Mrkve
Cvjetovi cvjetace

Korijen celera (u
kockicama)

Pile¢i batak
Klip kukuruza
Tikvica (narezana)

Kus-kus

Jaja

Voce

Grasak (zamrznuti)
Krumpiri

Kozice

Pudinzi

Riza

Losos

Bijela riba

stranicu www.philips.com/kitchen

- Vrijeme kuhanja na pari navedeno u tablici u nastavku sluzi samo kao
preporuka. Ono moze varirati ovisno o veli¢ini komada hrane, prostoru
izmedu komada hrane u posudi za kuhanje na pari, koli¢ini hrane u
posudi, svjezini hrane te vaSem osobnom ukusu.

Tablica za kuhanje hrane na pari

Kolicina

500 ¢
200 g
500 ¢
400 g

500 g
400 g
300 g

1 komad
500 g
500 ¢

150 g + 250 ml
vode

6 komada

500 g / 4 komada
400 g

400 g

200 g

4 zdjele

150 g + 300 ml
vode

250 g + 500 ml
vode

450 g
450 g

Vrijeme kuhanja na
pari (min)

15-20
5-8
15-20
20

20
20
15-20

25
30-40
10
10-15

12-15
10-15
20-25
25-30
5

20

35

35

12 - 15 min.
10-15

Preporuceno bilje/zacini za
Flavour Booster+

Timijan, bosiljak, limun
Vlasac, ¢ili, paprika
Persin, limun, ¢esnjak

Cednjak, zdrobljena crvena
papricica, estragon

Persin, suha gorusica, vlasac
Ruzmarin, bosiljak, estragon

Kim, bijeli papar; ¢ili

Crni papar, limun, paprika
Persin, ¢esnjak, vlasac
Kopar, kadulja, ruzmarin

Kim, korijander; klin&ici

Cimet, limun, klin¢ici
Ruzmarin, kim, persin
Persin, vlasac, cesnjak

Curry u prahu, safran, limun
Cimet, klincici, vanilija

Pandan riza, persin, kim
Pandan riza, persin, kim
Kopar, persin, bosiljak

Suha gorusica, piment,
mazuran
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Kuhanje u nacinu rada Gentle Steam

Hrana za kuhanje na  Kolic¢ina Vrijeme kuhanja na Preporuceno bilje/zacini za
pari pari (min) Flavour Booster+

Losos 450 g 15-20 Kopar, persin, bosiljak

Bijela riba 450 g 15-20 Suha gorusica, piment, mazuran

Vrijeme kuhanja kod prethodno postavljenih nacina
kuhanja (SI. 28)

Savjeti za kuhanje hrane na pari

Flavour Booster+

- Neka zacinska bilja i zacini koje moZete staviti u Flavour Booster+ su
timijan, korijander, bosiljak, kopar, curry i estragon. Za obogacivanje
okusa mozete ih koristiti u kombinaciji s ¢esnjakom, kimom ili hrenom
bez dodavanja soli. Savjetujemo da dodate od 1/2 do 3 Zli¢ice suhog
bilja ili zacina. Ako koristite svjeze bilje ili zacine, dodajte vele kolicine.

- Kada koristite tekucine poput vina ili limunovog soka, Flavour Booster+
mozete napuniti do oznake “max’’.

- Za dodatne savjete o zacinskom bilju, zacinima i teku¢inama koji se
koriste za Flavour Booster+, pogledajte tablicu za kuhanje hrane iznad.

Povrce i voce

- Odrezite tvrde dijelove cvjetace, brokule i kupusa.

- Zeleno lisnato povrce vrlo kratko kuhajte na pari jer brzo gubi boju.
- Nemojte odmrzavati smrznuto povrce prije kuhanja na pari.

Meso, perad, morski plodovi i jaja

- Meksi dijelovi mesa s malo masnode idealni su za kuhanje na pari.

- Dobro operite meso i posusite laganim tapkanjem kako bi §to manje
soka iscurilo.

- Meso, perad, ribu ili jaja obavezno stavljajte ispod druge hrane kako bi
se sprijecilo kapanje sokova.

- Jaja probusite prije no $to ih stavite u aparat za kuhanje na pari.

- Nikada nemojte na pari kuhati smrznuto meso, meso peradi ili morske
plodove. Prije no $to te namirnice stavite u aparat za kuhanje na pari
uvijek ih prvo pustite da se potpuno otope.

Deserti
- Umjesto Secera dodajte malo cimeta u desert kako biste ga zasladili.

Opdi savjeti

- Zapripremu rize u posudu za ribu/rizu (5) dodajte vodu s rizom.
Potrebne koli¢ine potraZite iznad, u tablici za kuhanje hrane na pari.

- Posudu za ribu/rizu moZete koristiti i za pripremu povréa u umacima ili
posiranje ribe u vodi.

- Ostavite prostor izmedu komada hrane.

- Ako je posuda za kuhanje na pari puna, na pola procesa kuhanja
promijesajte hranu.

- Male koli¢ine hrane potrebno je krace kuhati od velikih koli¢ina hrane.

- Ako koristite samo jednu posudu za kuhanje na pari, hranu je potrebno
krace kuhati nego kada koristite 2 ili 3 posude.
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Ako koristite vise posuda za kuhanje na pari, hranu kuhajte 5 - 10
minuta duze.

Hrana u maloj posudi za kuhanje (2) bit ¢e gotova prije hrane u
gornjim posudama.

Jedite samo dobro skuhanu hranu.

Tijekom kuhanja na pari moZete dodavati novu hranu ili posude s
hranom. Ako je odredeni sastojak potrebno krace kuhati na pari,
dodajte ga kasnije.

Ako podizete poklopac, dio pare se gubi. Pritisnite gumb TURBO kako
biste ponovo zagrijali aparat i izbjegli duze vrijeme kuhanja.

Nakon Sto se uredaj prebaci u nacin rada za odrzavanje topline, hrana
se jos neko vrijeme kuha na pari. Ako je hrana ve¢ potpuno skuhana,
izvadite je iz aparata nakon sto istekne vrijeme kuhanja, a aparat prijede
u nacin rada za odrzavanje topline.

Ako hrana nije kuhana, postavite duze vrileme kuhanja na pari. Mozda
¢e biti potrebno uliti jos vode u spremnik za vodu.

Aparat za kuhanje na pari moze se koristiti za podgrijavanje gotove
juhe. Stavite juhu u posudu za ribu/rizu (5) i kuhajte je u prethodno
postavljenom nacinu kuhanja ribe. Za zagrijavanje 250 ml juhe treba
oko 10 minuta.
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Bevezetés

K&szonjuk, hogy Philips terméket vasarolt! A Philips dltal biztositott teljes
korl tdmogatdshoz regisztrélja termékét a www.philips.com/welcome
oldalon.

Altalanos leiras (abra 1)

A Talp viztartdllyal

B Kezel6gomb és kijelz6 id6zité gombokkal
|d&zité - gombja

Parolast jelz& szimbdlum

|d&, percben

|d&zité ,,+" gombja

Elére bedllitott paroldsi mddok
Kezel6gomb

START/STOP gomb jelzéfénnyel
TURBO gomb jelzéfénnyel
GENTLE STEAM gomb jelz&fénnyel
10 KEEP WARM gomb jelzéfénnyel
Kifolydcsé

Csepptélca (1)

Flavour Booster+

Kicsi paroléedény (2)

Eltdvolithatd alsé rész

K&zepes paroldedény (3)
Eltdvolithaté alsé rész

Nagy pdroléedény (4)

Eltavolithaté alsé rész
Halas-/rizsestdl (5)

Fedél

NVONOUVTHA WN =
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Megjegyzés:A csepptdlca, a pdroléedények és a halas-Irizsestal szamozdsa
1-t6l 5-ig tart. A pdroléedények és a halas-/rizsestdl (2 - 5) szamozdsat azok
fogantyujan taldlja. A cseppfelfogo tdlca (1) jelzése annak tetején taldlhato.
Kizarélag ebben a sorrendben helyezhetbk egymdsra az edények. Mindig
tegye a csepegtetétdlcat (1) a kicsi paroléedény (2) ala. Csak azokat a
pdroléedényeket haszndlja, amelyekben étel van.

A készilék elsé haszndlata elétt figyelmesen olvassa el a haszndlati
Utmutatodt és Srizze meg késébbi haszndlatra.

Vigyazat!
- Ne meritse a talpat vizbe, és ne &blitse le csapviz alatt

Figyelmeztetés

- Akészilék csatlakoztatdsa eldtt ellendrizze, hogy a rajta feltlintetett
feszlltség egyezik-e a helyi haldzatéval.

- Kizdrdlag foldelt fali aljzathoz csatlakoztassa a készlléket. Ellendrizze,
hogy biztosan csatlakoztatta-e a halézati kabelt az aljzatba.

- A veszélyes helyzetek elkerllése érdekében a készlléket ne
csatlakoztassa kilsé idézit8kapcsoldra.

- Ne haszndlja a készlléket, ha a haldzati csatlakozddugd, a kabel vagy a
készilék sérdilt.
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Amennyiben a halézati kdbel meghibdsodott, a kockdzatok elkeriilése
érdekében Philips szakszervizben ki kell cserélni.

Nem javasoljuk a készllék haszndlatdt csokkent fizikai, érzékelési,
szellemi képességgel rendelkez&k, tapasztalatlan, nem kelld ismerettel
rendelkezé személyek (beleértve gyermekeket is) szdmdra.A
biztonsdgukért felelés személy felvildgositdsa utdn, fellgyelet mellett
hasznaljdk.

Vigydzzon, hogy a gyermekek ne jatsszanak a készllékkel.

A vezetéket tartsa gyermekektd| tdvol. Ne hagyja a hdldzati
csatlakozdkdbelt leldgni az asztalrdl vagy a munkafeltletrdl.

Tartsa a hdldzati kdbelt tavol a forrd fellletektdl.

A készUlék csatlakoztatdsa elétt mindig teljesen tekerje le a hdldzati
kdbelt a késziilék aljdn 1évé tartdrdl.

Ne péroljon fagyott hust, szdrnyasokat vagy tengeri termékeket! Parolds
el&tt varja meg, mig a hozzdvaldk teljesen felolvadnak.

Ne haszndlja az ételparoldt csepptdlca (1) nélkdl, mert ellenkezé
esetben a forrd viz kifréccsenhet a készilékbdl.

A péroléedényeket és a halas-/rizsestalat csak az eredeti talppal
haszndlja.

yelmeztetés!

A készUlék dltaldnos otthoni haszndlatra készilt. Nem ajdnlott Uzletek,
irodak, gazdasdgok és egyéb munkahelyek személyzeti konyhdjaba,
valamint hotelekben, motelekben, panzidkban és egyéb vendéglatd-ipari
kérnyezetekben vald haszndlatra sem.

A késziilék nem rendeltetés- vagy szakszer( haszndlata, vagy nem a
haszndlati utasitdsnak megfelel haszndlata esetén a garancia érvényét
veszti és a Philips nem vdllal felel&sséget a keletkezett karért.

Ne haszndljon mds gydrtétdl szdrmazd tartozékot / alkatrészt, vagy
olyat, melyet a Philips nem javasolt, mert a garancia érvényét veszti.
Ne tegye ki a készUlék aljdt magas hémérsékletnek, illetve mdsik
készlléktd| szdrmazé forrd gaznak, géznek vagy pardnak. Ne helyezze
az ételpdroldt mikodd, illetve még forrd tlzhely vagy f6z8lap kozelébe.
Ne helyezze a késziléket olyan tdrgyak — példdul falak vagy szekrények
— kozelébe vagy ald, amelyekben kért tehet a géz.

Ne Uzemeltesse a készlléket robbanékony és/vagy gyulékony gézok
jelenlétében.

Helyezze az ételpdroldt stabil, vizszintes és sima fellletre, és a
tdlmelegedés megelézése érdekében legaldbb 10 cm-es sugard kdrben
hagyja szabadon a berendezést.

Mindig tegye az eltdvolithatd alsé részt a fenti paroldedényekbe. Az
alsé rész megfelel bedllftdsdhoz elészor engedje le az egyik oldalt az
edénybe, majd a mdsikat, amig az alsd rész a helyére nem pattan.
(Enyhe) pérolds kdzben, melegen tartd lizemmddban vagy a késziilék
fedél nélkuli haszndlatakor a készilékbdl forrd gbz tavozik. Az étel
ellenérzésekor mindig hasznaljon hosszd nyelli konyhai eszkdzoket.

A késziilék mikddése kdzben ne nydljon az ételparold folé.

Ne érintse meg a készllék forrd fellleteit. A készilék forrd
alkatrészeinek az érintésekor mindig viseljen konyhai keszty(it.

A késziilék mikddése kdzben ne mozgassa az ételpdroldt.

A fedelet mindig dvatosan, tdvolodd irdnyba vegye le.Vdrja meg, mig a
lecsapddott para lecsepeg az ételpdroldba, igy elkertilheti a forrdzast.
A péroléedényt mindig a fogantyindl fogja meg, ha az étel forrd.
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- Tisztftds el&tt mindig hiizza ki a csatlakozédugdt a fali aljzatbdl és hagyja
lehdini a késziléket.

Automatikus kikapcsolas

A késziilék automatikus kikapcsold funkcidval rendelkezik. Automatikusan
kikapcsol, ha a kezel6gombot a csatlakoztatds utdn 5 percen belll nem
dllttia egy elére bedllftott paroldsi mddra. A készllék automatikusan
kikapcsol, ha a bedllitott parolasi idé (a melegen tartdsi idével egyltt) lejar

Bimetal hékapcsol6

Az ételparolé bimetdl hékapcsoldval rendelkezik. A hékapcsold
automatikusan kikapcsolja a flitéelemet, ha nincs viz a viztartalyban, illetve
ha a viz haszndlat kozben elfogy. Toltsdn a viztartdlyba hideg vizet a MAX
jelzésig, miel&tt a késziléket djra haszndnd.

Elektromagneses mezék (EMF)

Ez a Philips készilék megfelel az elektromégneses mezékre (EMF)
vonatkozé szabvanyoknak. Amennyiben a haszndlati Utmutatdban
foglaltaknak megfeleléen Uzemeltetik, a tudomany mai dlldsa szerint a
készllék biztonsdgos.

Teenddk az els6 hasznalat elott

A késziilék elsé hasznalata elStt alaposan tisztitsa meg azokat a
részeket, amelyek az étellel érintkezni fognak (lasd a ,, Tisztitas” c.
részt).

A viztartaly belsé oldalat nedves ruhaval torolje le.

Elokészités a hasznalatra

A késziiléket stabil, vizszintes és sik feliileten helyezze el.
A késziilék csatlakoztatasa elStt teljesen tekerje le a halozati kabelt a
késziilék aljan 1évé tartorol.

Toltse meg vizzel a viztartalyt a maximalis szintjelzésig.
D A maximilis szintjelzésig toltott parold hozzavetSlegesen 45 perces
miikodésre képes.

Kizarolag vizet 6ntson a viztartalyba. Ne tegyen a viztartalyba semmilyen
flszert, olajat vagy egyéb anyagokat.

Tegye a csepptalcat (1) a talpba helyezett viztartalyra.

Megjegyzés: Soha ne haszndlja a késziiléket a csepptdlca (1) nélkiil.
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Helyezze a Flavour Booster+ tartot a csepptélcara (1), ha szeretne
extra izt adni a parolt ételeknek.

- Tegyen a Flavour Booster+ tartdba friss vagy szaritott flszernovényeket,
illetve folyadékot, pl. bort, vagy granuldtumot a maximdlis szintjelzésig.

- Akllonbdzé fajtdju ételekhez ajdnlott flszerek felsoroldsdt a paroldsi
tébldzat tartalmazza, az , Etelek és pdroldsi tandcsok” cim{ fejezetben.

A Helyezze a parolni kivant ételt egy vagy tobb paroldedénybe és/vagy
a halas-/rizsestalba.

- Mindig tegye az eltdvolithatd alsé részt a fenti paroldedényekbe. Az
alsé rész megfeleld bedllitaséhoz eldszor engedje le az egyik oldalt az
edénybe, majd a mdsikat, amig az alsé rész a helyére nem pattan.

- Ne tegyen tul sok ételt a paroldedényekbe. Az étel elrendezésekor
hagyjon elegendd helyet a darabok kozétt, hogy jOl dtjdrja Sket a géz.

- Helyezze a nagyobb, hosszabb péroldst igénylé ételeket a kicsi
paroléedénybe (2).

- Tojdsok kényelmes pdroldsdhoz helyezze a tojdsokat a tojdstartdkra.

- Nagyobb ételek (pl. egész csirke, cséves kukorica) paroldsahoz vegye
le az eltdvolithatd alsé részt a kdzepes paroldedényrdl (3) és a nagy
paroléedényrdl (4), hogy egy nagy paroldedényt alakitson ki.

Helyezzen egy vagy tobb paroléedényt a csepptalcara (1). Rendezze
el az edényeket, Uigyelve arra, hogy ne imbolyogjanak.

- Nem kell feltétlentl mindhdrom péroldedényt haszndlni.

- mindig a kicsi paroléedénnyel kezdje (2).
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A csepptdlca, a paroldedények és a halas-/rizsestdl szamozdsa 1-tél

5-ig tart. A paroldedények és a halas-/rizsestdl (2 - 5) szdmozdsét

azok fogantydjan taldlja. A cseppfelfogd tdlca (1) jelzése annak tetején
taldlhatd. Kizdrdlag ebben a sorrendben helyezheték egymdsra az
edények. Mindig tegye a csepegtetétdlcdt (1) a kicsi paroldedény (2) ald.
Csak azokat a paroléedényeket haszndlja, amelyekben étel van.

A halas-/rizsestdl (5) pacolt hal, rizs, illetve folyékony ételek péaroldsdra
szolgdl. Ha a halas-/rizsestdlat szeretné haszndlni, helyezze azt a nagy
paroléedénybe (4).

Ha leveszi az eltdvolithatd alsé részt a nagy paroldedényrdl (4),

hogy a kdzepes pdroldedénnyel (3) egy nagyobb edényt alakitson ki,
akkor is felnelyezheti a halas-/rizsestalat (5) felUlre, hal, rizs vagy leves
készitéséhez.

Ha leveszi az eltdvolithatd alsé részt a kézepes paroldedényrdl (3),
hogy a kicsi paroldedénnyel (2) egy nagyobb edényt alakitson ki, akkor
is felhelyezheti a nagy paroldedényt (4) felllre.

Bl Helyezze a fedelet a felsé paroléedényre.

Megjegyzés: Ha a fedelet nem, vagy nem megfelelen helyezi a paroloedényre,
az étel pdroldsa nem lesz megfelelé.

A késziilék hasznalata

tl-ac 1[4

Csatlakoztassa a halozati dugdt a fali aljzatba.
D Akijelzé és a vilagitd gyiirl a kezeldgomb koril vildgitani kezd.

Forditsa a kezelégombot a parolni kivant ételnek megfelels elére

bedllitott parolasi modba.

D Az eldre beillitott parolasi idS a kijelzdn lathato.
Az elére bedllitott paroldsi idékre és tippekre vonatkozdan ldsd az , Etelek
és pdroldsi tandcsok’” ¢imU fejezetet.



MAGYAR

Megjegyzés: Ha a kezelégombon megadott elére bedllitott pdroldsi idéktél
eltéré padroldsi idét szeretne bedllitani, valassza ki a kivant pdroldsi idének
leginkabb megfelelé pdroldsi médot. Majd az idézit6 ,,+” és ,,-” gombjaval

»« dllitsa be a pdroldsi idét.

Nyomja meg a START/STOP gombot.

D Elindul a parolasi folyamat, az id8zité pedig elkezdi a parolasi idé
visszaszamolasat.

D A parolas elsé 5 percében vilagit a turbd jelzéfény. Ez azt jelzi,
hogy a késziilék a gyors felmelegedéshez a turbé lizemmod extra
teljesitményét hasznalja. Az elsé 5 percben nem lehet kikapcsolni a
turbd lizemmaodot.

- Ha nagy mennyiség( ételt parol, a pdroldsi idé felénél keverje meg az
ételt hosszu nyell konyhai eszkdzzel.Viseljen konyhai keszty(t.

- Amikor a bedllitott vagy elére bedllitott paroldsi id6 lejdr, a készllék
haromszor sipol, és &tvélt melegen tartd izemmddra.

Ovatosan vegye le a fedelet.

Vigyazzon, a fedél eltavolitasakor a késziilékbdl forré géz tavozik.

- Az égési sérilések megel&zése érdekében a fedél, a halas-/rizsestal
és a pdrold edények eltdvolftdsakor viseljen konyhai keszty(it. A
fedelet mindig dvatosan, tavolodd irdnyba vegye le.Véarja meg, mig a
lecsapddott pdra lecsepeg az ételpdroldba.

- A pdroléedényekben [évd ételek kivételehez hosszu nyelli konyhai
eszkdzt haszndljon.

- A péroldedények eltdvolitdsakor vdrja meg, amig a lecsapddott para
lecsepeg az alsé edénybe vagy a csepptdlcdra.

Huzza ki a dugét a fali konnektorbdl, és varja meg, mig a parolo
teljesen leh(il, majd vegye ki a csepptalcat (1).

A csepptilca (1) eltavolitasakor legyen dvatos, mert a viztartalyban
Iévd viz és a csepptalca még forrd lehet, akkor is, ha a késziilék mas
alkatrészei mar lehltek.

Ovatosan kezelje a csepptalcat (1), mert a kiilsé része csiszos lehet.

A Minden hasznalat utan iiritse ki a viztartalyt a talp oldalan talalhaté
kifolyocsé segitségével.

Megjegyzés:Tovabbi étel paroldsdhoz haszndljon friss vizet.

To6bb hozzaval6 parolasa

Ha olyan ételt parol, amelynek &sszetevdi kildnbdzé péroldsi idéket
igényelnek, kdvesse az aldbbi utasitdsokat:

Allitsa az id8zitSt a leghosszabb pérolasi idére.



86

MAGYAR

= [ o=
L Lege ] 1]

Tegye a leghosszabb parolasi id6t igényld ételt a kicsi paroléedénybe
(2), a legrovidebb parolasi idét igénylS ételt pedig a kozepes
paroléedénybe (3).

Helyezze a csepptalcat (1) és a kicsi paroloedényt (2) a talpra, és
tegye a fedelet az edény tetejére.

A START/STOP gomb megnyomasaval inditsa el a parolast, addig,
amig a kijelzén lathaté hatralévé id6 el nem éri a legrovidebb parolasi
id6 értékét.

Konyhai kesztyit viselve, 6vatosan vegye le a fedelet, és helyezze a
kozepes paroldedényt (3) a kicsi paroloedény tetejére (2).

A Tegye a fedelet a kdzepes paroldedényre (3), és folytassa a parolast,
amig a bedllitott parolasi id6 le nem jar.

Ez az eljdrds alkalmazhatd hdrom kildnbozé péroldsi idSt igénylé étel

készitésekor is.

Gentle Steam mod
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Gentle Steam mddban a készilék alacsonyabb hémérsékleten, kb. 80 °C-on
parol, ami idedlis hal készitéséhez. Ezen a hémérsékleten megtarthatd a hal
kildnleges dllaga és ize.

Ha Gentle Steam mddban szeretné parolni az ételt, javasoljuk, hogy csak
egy paroldedényt tegyen kozvetlendl a talpra, mert ebben a mddban fgy
érheti el a legjobb hatdst.

Megjegyzés:A Gentle Steam méd csak akkor alkalmazhatd, ha a kezelégomb
a hal készitéséhez megfelelé elére bedllitott paroldsi médra van dllitva.

Megjegyzés: Ha a halas-/rizsestdlat (5) haszndlja Gentle Steam mddban, a
pdroldsi id6 hosszabb lesz.Tdlalds elétt ellenérizze, hogy a hal elkésziilt-e.

Allitsa a kezelégombot a hal készitéséhez megfelel$ elére beallitott
parolasi médra (1), és nyomja meg a GENTLE STEAM gombot (2).

D Az eldre béillitott parolési idS a kijelzén lathatd. Ez hosszabb, mint a
normal parolasi idd.

- Nyomja meg a START/STOP gombot a parolas megkezdéséhez.

A Gentle Steam mddban végzett pdrolds esetén a GENTLE STEAM
gomb megnyomadsaval valthat normal pdroldsi mddra.

- Ha szeretne Gentle Steam mddra véltani, mikdzben a hal készitéséhez
megfeleld elére bedllftott paroldsi médban pdrol, nyomja meg a
GENTLE STEAM gombot.

- Azelsé 5 percben vildgit a turbd jelzéfény. Ez azt jelzi, hogy a késziilék a
gyors felmelegedéshez a turbd Uzemmdd extra teljesitményét haszndlja.
Az elsé 5 percben nem lehet kikapcsolni a turbd tizemmddot.

- Ha gy inditja el a paroldst Gentle Steam mddban, hogy a készilék még
hideg, kezdje a paroldst Ures, lefedett edénnyel. Ha a turbd jelzéfény
kikapcsol, dvatosan vegye le az edény fedelét, és helyezze be a halat.

Tipp: Ha a kicsi paroléedényben (2) végez parolast Gentle Steam médban,
az étel melegen tartdsahoz felhelyezheti az egyik, vagy mindkét masik
pdroléedényt is. Elolvashat néhdny inspirdlé Gentle Steam receptet a
receptfiizetben, illetve a www.philips.com/kitchen weboldalon.
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Turbé lizemmad

Az ételpdrold a pdrolds elsd 5 percében automatikusan turbd
tizemmaddban mikadik, hogy mielébb felmelegedjen. Az étel hamarabb éri
el az idedlis fézési hdmérsékletet, igy t6bb vitamin és dsvanyi anyag marad
meg benne.

A turbé mddot az aldbbi esetekben is haszndlhatja:

- hafelnyitotta a fedelet az étel ellenérzéséhez és keveréséhez

- ha ételt helyezett az egyik vagy t6bb edénybe

- ha djratoltotte a viztartdlyt

A turbd lzemmdd aktivéldsahoz nyomja meg a TURBO gombot. A turbd
Uzemmadd 1 perc utdn automatikusan kikapcsol. Ekkor kialszik a turbd
jelzéfény, és az ételparold normdl pérolasi izemmddban folytatja a paroldst.
A turbd lzemmdd menet kdzben vald kikapcsoldsahoz nyomja meg ismét
aTURBO gombot.

Megjegyzés: Ha a Gentle Steam modot haszndlja 5 percen beliil azutan, hogy
a kordbbi paroldsi folyamat befejezédtt, a turbd lizemmdd nem kapcsol be, és
a turbé jelzéfény sem vildgit, mert a viz még mindig meleg.

Melegen tarté lizemmaéd

Ha a pdroldsi id6 lejart, a parold automatikusan melegen tarté tzemmddra
kapcsol. Az Uizemmddvaltds jelzésére felgyullad az ételparoldn a melegen
tartd jelzéfény. A melegen tarté tizemmad 30 percen keresztll tartja
melegen az ételt.

» [e25 | « - Ha 30 percnél hosszabb ideig szeretné melegen tartani az ételt, az
idézité ,,+" és ,,-" gombjdval dllitsa be az id6t.

- Ha melegen tartasi ciklus kdzben megnyomja a KEEP WARM gombot,
az idézité ismét 30 percre dll.

- Ha szeretné kikapcsolni az aktiv melegen tartd tzemmaddot, akkor
nyomja meg a START/STOP gombot.

- Ha szeretné aktivalni a melegen tarté Uzemmddot, a késziilék kikapcsolt
dllapotdban, illetve miutdn automatikusan kikapcsolt, elészor nyomja
meg a KEEP WARM gombot (1), majd a START/STOP gombot (2).

Megjegyzés:Vigydzzon, mert az étel még forré, és géz szabadulhat ki, ha
leveszi a fedelet melegen tartdsi médban.

Tisztitas és karbantartas

A késziilék tisztitdsahoz ne hasznaljon dorzsszivacsot és stroloszert (pl.
mosészert, benzint vagy acetont).

Huzza ki a dugét a fali aljzatbdl, és hagyja leh(ilni a késziiléket.
A talp burkolatat nedves ruhaval tisztitsa.

Soha ne meritse a talpat vizbe, és ne oblitse le vizcsap alatt.

Ne tisztitsa a talpat mosogatdgépben.

A viztartalyt meleg vizbe és kevés mosogatoszerbe martott kendével
tisztitsa. Ezutan torolje le a viztartalyt tiszta, nedves kenddvel.
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A fedelet meleg, mosogatdszeres vizben mossa el.

Ne tisztitsa a fedelet mosogatogépben.

Vegye le a paroloedények eltavolithato also részét. A
paroloedényeket, az alsé részeket, a Flavour Booster+ tartot,
a csepptalcat és a halas-/rizsestélat tisztithatja kézzel vagy
mosogatogépben, rovid programon és alacsony hémeérsékleten.
A péroléedények mosogatdgépben vald tobbszori tisztitds utan kissé
megfakulhatnak.

Vizkémentesités

Végezzen vizkémentesitést, ha a viztartdlyon vizkdlerakddds ldthatd. A
rendszeres vizkémentesités fontos az ételpdrold optimdlis teljesitményének
megdrzéséhez.

Toltson a viztartalyba ecetet (8%-os ecetsavat), majd toltse fel a
maximalis szintjelzésig vizzel.

Ne hasznaljon masfajta vizk8oldoé szert.

Helyezze a csepptalcat (1) és a kicsi paroloedényt (2) megfeleléen a
talpra.
Helyezze a fedelet a kicsi paroléedény tetejére.

Csatlakoztassa a halézati dugét a fali aljzatba.

Allitsa a kezelégombot a sargarépahoz megfelelé elére beallitott
parolasi médra (1), majd nyomja meg a START/STOP gombot (2);
ezutan a késziilék 20 percig mikodik.

Ha az ecet kifut a talp szélén, akkor hizza ki a késziilék dugojat, és
csokkentse az ecet mennyiségét.

A 20 perc utan hizza ki a késziilék dugdjat, és varja meg, mig az ecet
teljesen leh(il. Ezutan Uritse ki a viztartalyt.

Oblitse 4t tobbszor a viztartalyt hideg vizzel.

Megjegyzés: Ha még mindig maradt vizké a viztartdlyban, ismételje meg a
miiveletet.

Tarolas

A késziilék tarolasa el6tt ellendrizze, hogy minden alkatrész tiszta és
szaraz-e (lasd a ,, Tisztitds” cim( fejezetet).
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A halézati kabelt a talpra csévélve tarolja.

Helyezze a csepptélcat (1) a talpra.

Gyd6z6djon meg roéla, hogy az eltavolithato alséd részek az edényeken
vannak.

Helyezze a nagy paroléedényt (4) a csepptalcara (1). Helyezze a
kozepes paroléedényt (3) a nagy paroléedénybe (4). Helyezze a kicsi
paroléedényt (2) a kozepes paroléedénybe (3).

A Helyezze a halas-/rizsestalat (5) a kicsi paroloedénybe (2).

Helyezze a fedelet a halas-/rizsestalra.
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Jotallas és szerviz

Ha javitdsra vagy informdcidra van sziksége, vagy ha valamilyen probléma
merdlt fel, ldtogasson el a Philips honlapjdra (www.philips.com), vagy
forduljon az adott orszdg Philips vevészolgalatahoz (a telefonszémot
megtaldlja a vildgszerte érvényes garancialevélen). Ha orszdgdban nem
mUkadik ilyen vevészolgdlat, forduljon a Philips helyi szakizletéhez.

Kornyezetvédelem

- Afeleslegessé valt késziilék szelektiv hulladékként kezelendd. Kérjuk,
hivatalos Ujrahasznosité gydjtéhelyen adja le, igy hozzdjérul a kdrnyezet

védelméhez.

Hibaelharitas

Ez a fejezet Osszefoglalja a készilékkel kapcsolatban leggyakrabban
felmerllé problémékat. Ha nem sikeriil megoldania a problémat az aldbbi
informdcidk alapjan, forduljon a helyi Philips vevészolgdlathoz.

Probléma Lehetséges ok

A pérolé nem
mikodik.

Az ételpdrold nincs bedugva.

Nincs viz a tartélyban.

Még nem nyomta meg a
START/STOP gombot.

A paroldban egyes
ételdarabok nagyobbak és/
vagy hosszabb pdroldsi idét
igényelnek masokndl.

Nem f&tt meg
minden étel.

Tl sok ételt tett a
paroldedényekbe.

A késziilék nem
fit megfelelSen.

Nem végzett rendszeresen
vizkémentesitést a
készuléken.

Megoldas

Csatlakoztassa a hdlézati dugdt a fali aljzatba.

Toltse fel a viztartdlyt.
Nyomja meg a START/STOP gombot

Allitson be hosszabb paroldsi id6t a + gombbal.

Helyezze a nagyobb méretd, illetve hosszabb
pdroldst igénylé ételeket a kicsi paroldedénybe (2),
és kezdje meg a pdroldst valamennyivel a tobbi
edény felhelyezése el6tt.

Ne terhelje tdl a pdroldedényeket.Vdgja kisebb
darabokra az ételt, és a legkisebb darabokat
helyezze felllre.

Az étel elrendezésekor hagyjon elegendd helyet a
darabok kdzott, hogy 6l dtjdrja Sket a gbz.

Vizkémentesitse a készliléket (ldsd a ,, Tisztitds és
karbantartds” cim( fejezetet).



Probléma

A Gentle Steam
funkcié nem
mUkodik.

Lehetséges ok

A kezel6gomb nincs a hal
készitéséhez megfeleld elére
bedllitott paroldsi modra

allftva.

Megoldas

gombot.
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Allitsa a kezel6gombot a hal készitéséhez megfelelé
elére bedllitott pdroldsi mdédra, nyomja meg a
GENTLE STEAM gombot, majd a START/STOP

Etelek és parolasi tanacsok

- Areceptleirdsokat megnézheti a receptfiizetben vagy a www.philips.
com/kitchen weboldalon.

- Az aldbbi tablédzatban feltlntetett paroldsi idék csak tdjékoztatd
jellegliek. A parolasi id&k az ételdarabok nagysdgdtdl, a paroldedénybe
helyezett ételdarabok k&z&tti tdvolsdgtdl, az edényben [évé étel
mennyiségétdl, az étel frissességétdl és izléstdl fliggden eltérdek

Parolando étel

lehetnek.

Etelparolasi tablazat

Mennyiség

Parolasi id6 (perc)

A Flavour Booster+ tartéhoz ajanlott

fliszernovények/fliszerek

Spérga
Bébikukorica
Zoldbab

Brokkoli
Sargarépa
Karfiolrézsa
Zeller (kockdk)
Csirkecomb
Csoves kukorica
Cukkini (szeletelt)
Kuszkusz

Tojds

Gyimolcs

Borsé (fagyasztott)
Burgonya
Garnéla

Puding

Rizs

LLazac

500 g

20 dkg

500 g

40 dkg

500 g

40 dkg

30 dkg

1db

500 g

500 g

150 g + 250 ml viz
6 db

500 g/ 4 db

40 dkg

40 dkg

20 dkg

4 edény

150 g + 300 ml viz
250 g + 500 ml viz
450 g

15-20
5-8
15-20
20

20

20
15-20
25
30-40
10
10-15
1215
10-15
20-25
25-30

12-15 perc

Kakukkf(, bazsalikom, citrom
Snidling, chili, paprika

Petrezselyem, citrom, fokhagyma
Fokhagyma, 8rolt piros chili, tarkony
Petrezselyem, érolt mustarmag, snidling
Rozmaring, bazsalikom, tdrkony
Kémény, fehérbors, chili

Fekete bors, citrom, paprika
Petrezselyem, fokhagyma, snidling
Kapor, zsdlya, rozmaring

K&mény, koriander; szegfliszeg
Fahéj, citrom, szegfliszeg

Rozmaring, kdmény, petrezselyem
Petrezselyem, snidling, fokhagyma
Orolt curry, safrény, citrom

Fahéj, szegfliszeg, vanilia

Pandan, petrezselyem, kdmény
Pandan, petrezselyem, kdmény

Kapor, petrezselyem, bazsalikom
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Parolando étel Mennyiség Parolasi id6 (perc) A Flavour Booster+ tartohoz ajanlott
fliszernovények/fliszerek

Fehér hal 450 g 10-15 Oroltt mustarmag, jamaikai szegf(ibors,
majoranna

Parolas Gentle Steam médban

Parolandé étel Mennyiség Parolasi id6 A Flavour Booster+ tartohoz ajanlott
(perc) fliszernovények/fiiszerek
Lazac 450 ¢ 15-20 Kapor, petrezselyem, bazsalikom
Fehér hal 450 g 15-20 Orolt mustarmag, jamaikai szegflibors, majordnna

Az el6re beallitott parolasi médokhoz tartozé parolasi
id6k (abra 28)

Tanacsok az ételparolashoz

Flavour Booster+

- A Flavour Booster+ tartéra helyezhetd fliszerek példdul a kakukkfd, a
koriander, a bazsalikom, a kapor, a curry és a tarkony, valamint néhdny
egyéb egzotikus flszerndvény és flszer Ezeket vegyitheti fokhagymaval,
kédménnyel vagy tormdval, melyek sé hozzdaddsa nélkul is kiemelik az
izeket. 1/2-3 tedskandinyi széritott flszerndvény és flszer hozzdaddsa
ajanlott. Friss flszerndvényekbdl és flszerekbdl nagyobb mennyiséget
haszndljon.

- Ha folyadékokat, pl. bort vagy citromlét haszndl, a Flavour Booster+
tartdt teletdltheti a maximdlis szintjelzésig.

- A Flavour Booster+ tartdba helyezhetd fliszernévényekre és fliszerekre
vonatkozdan tovabbi tippeket tartalmaz a fenti ételparoldsi tabldzat.

Zoldségek és gyiimolcsok

- Véga le a karfiol, brokkoli és kdposzta vastag szdrdt.

- Afriss leveles zoldségeket a lehetd legrovidebb ideig pérolja, mert
koénnyen elveszitik szintiket.

- Afagyott zoldségeket ne olvassza fel parolas el&tt.

Hus, szarnyasok, tengeri termékek és tojas

- Péroldshoz a puha, nem tdl zsiros hisdarabok a legalkalmasabbak.

- Mossa meg alaposan a hust, és torolgesse szdrazra, hogy minél
kevesebb levet eresszen.

- AhUst, szdrnyast, halat és tojdst mindig az egyéb ételfajték ald helyezze a
levek kicsopogésének megakadélyozdsa érdekében.

- Szlrja ki a tojdsokat, miel&tt a pdroldba helyezné Sket.

- Ne péroljon fagyott hust, szdrnyast vagy tengeri termékeket! Parolds
el&tt varja meg, mig a fagyott hus, szdrnyas vagy tengeri termékek
teljesen felolvadnak.

Desszertek
- A desszertek édes izét cukor helyett fahéj hozzdaddsdval ndvelje.
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alanos tippek

Rizs készitésekor tegyen vizet is a halas-/rizsestdlba (5). Az adagoldsi
ardnyokat megnézheti a fenti ételpdroldsi tdbldzatban.

A halas-/rizsestélban készithet zoldségeket szdsszal, vagy halat fézhet
vizben.

Hagyjon helyet az ételdarabok kozott.

Ha nagyon sok ételt tesz a paroldedénybe, akkor a paroldsi id6 felénél
keverje meg az ételt.

Kis mennyiségl étel rovidebb péroldsi id&t igényel mint a nagy
mennyiségl étel.

Ha csak egy paroldedényt haszndl, akkor az étel rovidebb parolasi idét
igényel, mint 2 vagy 3 paroléedény haszndlata esetén.

Ha t6bb paroldedényt haszndl, f{6zze 5-10 perccel tovabb az ételt.

Az étel hamarabb elkészil a kicsi paroldedényben (2), mint a felsé
paroléedényekben.

Fogyasztas elétt ellenérizze, hogy megfétt-e az étel.

Pdrolds kozben is tehet ételt az edényekbe, illetve felhelyezhet ételt
tartalmazd edényeket. Ha egy hozzdvald révidebb pdroldsi idét igényel,
tegye késébb az edénybe.

A fedél felemelésekor géz tdvozik. Nyomja meg a TURBO gombot,
hogy a készUlék Ujramelegedjen, és a paroldsi id6 ne legyen hosszabb.
Az étel paroldsa egy ideig még folytatddik, amikor a parold atvalt
melegen tarté lzemmddra. Ezért ha az étel mar teljesen megfétt, vegye
ki a paroldbdl, amikor a paroldsi folyamat befejezddik, és a készilék
atvalt melegen tarté tzemmaddra.

Ha az étel nem f&tt meg, dllitson be hosszabb péroldsi idét. Lehetséges,
hogy t&bb vizet kell toltenie a viztartdlyba.

A késziilék haszndlhatd fogyasztdsra kész levesek felmelegftésére. Tegye
a levest a halas-/rizsestélba (5), és parolja a hal készftéséhez megfeleld
elére bedllitott paroldsi médon. 250 ml mennyiségli leves felmelegitése
kb.10 percig tart.
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OHIMAI CaTbin aAybIHbI3OEH KYTTbIKTalMbI3 »xaHe Philips koMnaHmsacbiHa
KoL KeAaiHi3! Philips komMnaHmsce! YCbiHaTbIH KOAAYAbBI TOAbIFbIMEH
nanAaAaHy yLiH, eHiMiHI3al www.philips.com/welcome Be6-beTiHae
TIpKeHi3.

Xaanbi cunattama (Cyper 1)

A Cy biapicbl 6ap Herisi

B backapy TyTKachl >xoHe TaliMep TyiMeAepi 6ap AMcriaen
TanmepAiH «-» TyMMeCi

«bymeH nicipy» bearici

YaKkpIT (MUHYT)

TanmepaiH «+» Tyrmec

ANAABIH aAa OpHaTbIAFaH OyMeEH MiCipy peXnMMAEpI
backapy TyTKaco!

HKanatoiH START/STOP («<KOCY/OLLIPY») Tyimeci
KanatbiH TURBO («TYPBO») Tyiimeci

HKaHatbiH GENTLE STEAM Tyrimeci

10 XKanatbiH KEEP WARM («XKbIABI CAKTAY»)») Tyimec
LLymek

Tamuwbl Hayacs (1)

AsMaeHAIpri

BymeH nicipyain KilukeHTan blabicsl (2)

AAbIHOaAbI biabIC TYOI

BymeH nicipyaiH opTawa biabichl (3)

ANAbIHOaABI blABIC TYOI

BymeH nicipyaiH yAkeH blapichl (4)

AABIHOAABI bIABIC TYOI

Banbikka/kypilke apHaaraH biabic (5)

Kaxnax

NVONOUVTDHAWN=

rR=“"IT0mMmooNn

Eckepmne: Tamwbl Hayacel, 6ymeH nicipy bigbicmapbl skaHe 6aAbikKal
KypillKe apHaAraH bigbic 1-5 apacbiHgarbli caHgapmeH HomipAeHreH. Bymen
nicipy pigbicmapbi MeH 6aAbIKKa/KypilKe apHAAFaH bigbiICMbIH, HEMipAepi
(2-5) KyaakmapbiHga KepcemiAreH. Tamiubl HayacbiHbIH, HeMipi (1) oHbIH,
JKOFapFbl XKHeringe 0pHAAAcKaH. bymen nicipy bigbicmapbii MiHgemmi mypge
0Cbl K€3eKNneH CaAbiHbi3. Tamuubl HayackiH (1) apgaribim bymeH nicipygiH
KilULKEHMA bigbICbIHbIH, ACMbIHA CAABIHbI3 (2). BymeH nicipy bigbicmapbiH
MAamMak CaAblHFaHga FaHa KOAGAHbIHpI3.

MaHbi3AbI aKnapart

Kypaaabl KoasaHbac OypbiH OCbl MariAaAaHyLLbl HYCKaYAbIFbIH MYKUAT OKbIM
LWbIFbIHBI3 Ad, OHbl aHbIKTaMaAbIK KypaA PETIHAE CaKTar KOMbIHbI3.

KayinTi
- HerisiH ewkala+ cyra 6aTbipyra HEMECE OHbI afblH Cy aCTbIHAA LWaloFa
OoAMaMAbI.

AbanaaHbi3!

- Kypanabl Kocnac BypbiH, Kypaaaa KOPCETIArEH KEPHEYAIH EPTIAIKTI
YKeA KepHeYiHe CaMKeC KeAETIHIH TeKcepin aAblHbI3.

- Kypanabl Tek xepre KoCbiAFaH po3eTKackiHa FaHa MaArFaHbi3. OpaAaibiM
LITEMCEAbAIK YLITbIH PO3€TKaFa AYPbIC EHM3IATEHIH TEKCEPIHI3.
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KayinTi »kaFAait TyFbi36ac yLiH, ByA Kypaaabl elKallaH Tanmep
KOCKbILbIHA GaAAHBICTbIPMaHbI3.

Kypaabl LUTENCEABAIK YLLbl, TOK CbIMbl HEMeCe 831 3aKbiMAanFaH BoAca
KOAAGHOAHDI3.

KyaT cbIMbl 3aKkbiMAaAFaH BOACa, KayinTi »araal TyFbi36ac yLUiH,

oHbl Tek Philips Kbi3mMeT opTanbirbiHag, Philips ycbiHFaH Kbi3meT
OpTaAbiFbiHAA HeMece TUICTi BiAIMI 6ap MamMaHAAP aAMaCTbIpY Kepek.
KayincisairiHe >ayamnTbl aAaMHbIH KaAaFaAayblHCbI3 HEMeCe KyParAbl
nanAaAaHy HYCKayAapbIHChI3, MYMKIHAIM MEH OMAdY KabIAeTi WeKTeyAI,
COHAAM-aK BIAIMI MeH Taxiprbeci a3 aaaMAapAbIH (COHbIH, iLiHAE
6ananap) OyA Kypaaabl KOAAaHYbIHa GOAMANABI.

Bananapabl BaKblAan, 0AAPABIH KYPaAMEH OMHaMayblH KaAaFaAaHbI3.
ToK cbIMbIH BaranapAblH KOAbI KETMENTIH KEPAE YCTaHbI3. TOK CbIMbIH
VCTEAAIH HEMECE KypaA TypFaH KyMbIC OETIHAE caAbbipan TypmaybiH
KaAaFaAaHbI3.

KyaT CbIMbIH bICTbIK OETTEPAEH ayAaK YCTaHbI3.

Kypanabl po3eTKara »aAramac OypbiH, TOK CbIMbIH HeTi3ri GeAIKTeri
OpaybllUTaH TOAbIFbIMEeH 60caTbIM aAbIHbI3.

ETTi, TaybIKTbl, HEMECE TeHI3 TaFaMAAPbIH, Erep OAAp My3AATbIAFaH
60ACa, ellKalliaH OymeH nicipmeHi3. by TaramaapabiH 69piH, OAapAbI
OyMeH Micipep aAAbIHAR, MIHAETTI TYPAE EPITIM aAbIHbI3.

BymeH nicipriwTi Tamwsl HayacbiHcbI3 (1) KoAsaHyFa 60AMariAbl. blcTbik
Cy KYPaAAbIH CbIPTbIHA LUbIFYbI MYMKIH.

BymeH nicipy blAbICTapbIH »xoHe DanbikKa/KypillKe apHaAFaH bIABICTbI
TeK Heri3ri OeAIKNeH naAaAaHbIHbI3.

EckepTty

ByA Kypaa Tek yiiae naiaanaHy yLWiH »xacasraH. AyKeHAEP, KeHCeAep,
depmanap, T.6. *KyMbIC OPbIHAAPBIHbIH KbI3METKEPAEP TamaKTaHaTbIH
acxaHachl CUAKTbI OpPTaAapAd KOAAAHY YLLIH »apamaiabl. CoHaan-

aK KOHaK YMAEPAE, MOTEABAEPAE, KaTaK MeH TaHFbl ac OepiAeTiH
OPbIHAAPAR, 6acKa Ad TYPFBIABIKTBI OPTaAapbIHAG KOAAAHY YLLUIH Ae
Kapamanabl.

Erep KypbliAfbl AYPbIC MalAanaHbIAMAC], KCIOW HeMece apTbiAai
KaCibu MakcaTTapra nanAaAaHbIACA, MaiAaAaHyLLIbl HYCKayAapbiHa
CoMKeC KOAAAHBIAMACa, KEMIAAIK XKapaMcbi3 6oAaabl xaHe Philips
KOMMaHMACH GOAFaH 3aKbIMAApPFa 6aiAaHbICTbI Ke3 KeAreH
»ayarnKepLiAKTeH 6ac TapTaabl.

backa eHaAIpyLwirepAiH OeALLEKTEPIH HEMeCe KOCbIMLLA
KOHABIPFBIAAPBIH, COHAa-aK Philips apHaribl keHec peTiHae yCbiHOaraH
GoALlekTepAl KoAsaHyFa 6oAMarabl. Erep ci3 coHaait beAlekTepai
Hemece KOCbIMLLIZ KOHABIPFbIAAPABI KOAAGHFAH BOACAHBI3, OHAA CI3AIH
KEMIAAITIHI3 ©3 KYLUIH *KOFaATaAbl.

KyparablH Herisri GeAiriH TeMnepaTypachl XofFapbl , bICTBIK rasbl, Oybl
6ap, coHaal-aK, bymeH NiCipriwTiH ©3iHeH Thic backa KyparsapAaH
WhIFATBIH bIAFAAABI bICTbIFbI 6ap YKEPAE CaKTamaHbI3. bymeH nicipriwTi
XYMBIC »acarn TypFaH HEMEeCe bICTbIK MAWMTaHbIH HeMece MeLUTiH YCTiHe
Hemece »aHblHa KoloFa BOAManAbI.

Kypaaabl BymMeH 3aKbIMAAAYbI MYMKIH 3aTTapAblH, MOCEAEH KabblpFaaap
MEH ac y¥ WwKadTapbl CEKIAAI 3aTTapAbIH aCTbiHA HEMECE MaHbIHa
KoloFa BoAMarAbI.

Kypaaabl apblAybl MyMKIH HEMECE XaHbin KeTyi MyMKIH OyAap WbiFbir
TYPFaH KepPAE HEMeCe COAAPABIH aHbIHAA KOAAGHYFa OOAMANABI.
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- bymeH nicipriwTi Teric, TypaKTbl xoHe KeAbey Xepre KOMbIHbI3 oHe
OHbIH, KaTTbl bICbIM KETYIHEH Cak GOAY VLLIH ailiHaAacbiHAA KeM AereHAe
10 cM Boc xep 6ap eKeHAIMH KamTamachi3 eTiHI3.

- AAbIHDaAbI bIABIC TYNTEpPiH OyMeH MiCipy bIABICTaPbIHbIH iliHE YCTiH
XaFblHaH CaAblHbI3. TyMTEpAi AYPbIC OPHATY YLLIH, OPHbIHA TYCKeHLUE
(cbIpT eTKeH AbIOBIC eCTIAEAI) bIABICTBIH ILWIHE aAABIMEH BIPIHLLI »KaFbiH,
COA@H COH €eKIHLUi YKaFblH CaAblHpbI3.

- Byabl (akbipbiH) 6epy peXXMMIHAE XYMBIC ICTen TYPFaHAQ, bIAbl CaKTay
PeXMMIHAE BOAFaAHAR HEMECE KaKMaFbliH allkaHAd, OyMeH niciprilTeH
WbIFATBIH bICTBIK OYAAH ayAak GOAbIHBI3. TamaKTbl TekcepreHae, cadbl
V3blH ac Y KYPaAAapbiH KOAAAHBIHBI3.

- bymeH nicipril »yMmbic xacan TypraHAa OHbIH YCTIHEH KOAbIHbI3OEH
Hemece AeHeHi30eH eTrneH|s.

- KyparabiH bICbIN KETETIH BETTEPIH KOABIHBI3OEH yCTamaHbI3. KypaaabiH
bICTbIK OOAIKTEPIH YCTap aAABIHAR, SPAAMbIM ac Y KOAFamTapblH
KOAAQHbIHBI3.

- bymeH nicipriw »yMbic xacan TypraHAa OHbl KO3FamaHbI3.

- KaknakTbl alkaHAa apAanbiM abait GOABIHbI3 aHE OHbl aALLaK,
yCTaHbI3. Kyin KaAamac yLiH, KaknakTa CyMbIKTaAbIN KaAFaH CyAbl OymeH
MiCIprilKe aFbl3bIHbI3.

- Tamak bicTblK 6OAFaH Ke3ae, ByMeH MiCipy blABICEIH KyAaKTapblHaH
YCTaHpI3.

- Kypanabl Tazarap aAAbIHAR, OHbl TOKTaH CybIpbir, CybITbIHbI3.

ABTOMaTTbI TYpAE COHAIpPY

KyparablH aBTOMaTThl TypAe oLy GyHKLMsACk bap. Po3eTKara sxaAraraHHaH
KeliH, 6acKkapy TyTKachbl 5 MUHYT ILIHAE aAAbIH aAa OpHATBIAFaH OyMeH
nicipy pexKmMiHe KoMblAMAca, KypaA aBTOMaTThl TypAe oleAl. byraH Koca,
OpHaTbIAFaH OyMeH Micipy YaKpITbl (COHbIH, ILLIHAE YKbIAbI CaKTay YaKbITbl AQ)
afKTaAFaHAQ KyPaA aBTOMATThbl TYPAE XKYMbICbIH TOKTaTaAbl.

KypFrak TypAe KalHaTy KOpFaHbICbI

Ocbl ByMeH MICIPrilTiH KypFaK TYPAE KalHaTYAaH KOpPFay MeXaHW3Mi

6ap. KypraKk Typae KalHaTyAaH KOpFay MeXaHW3Mi Cy blAbICbIHAA CY
60AMaca HEMECE MarAAAaHY KE3IHAE TayCbIAbIN KaACa, KbI3ABIPY SAEMEHTIH
aBTOMATThI TYPAE ewipeal. Kypaaabl KarTaaaH NanAanaHy YLiH, Cy bIABICHIH
MAX («EH XXOFAPBI») kepceTKiliHe AEMIH CyblK CyMeH TOATBIPBIHBI3.

DAeKTpPOMarHuTTiK epictep (AMO)

Ocbi Philips kypanbl aAeKTpoMarHUTTIK epicke (DMEO) baliaaHbICTbl GapAbIK
CTaHAapTTapFa calKkec Keaeal. Erep ocbl Kypaaabl KocbiMLIa bepinreH
HYCKaYAbIKTaFblAAM YKbIMTEl KOAAAHFaH BOACA, OHAA BYA Kypaa, OyriHri
TaHAAFbl BEATIAT FEIABIMK 3epTTEYAEP DOMbIHLLA, KOAAAHYF Kayinci3 GOAbIN
KeACAI.

AAFaw nanpasaHap aApAbIHAQ

KypaAAbl aAFallKbl peT KOAARHAP aAAbIHAR, TaMaKMeH GaAaHbICcKa
TyceTiH GeALLIeKTEePIH >KaKCbIAAM Ta3aAaHbi3 («TasaAayy TapmasbiH
KapaHpl3).

Cy blABICHI iLLiH ABIMKBIA LLy6epeKmneH CYpTin aAblHbI3.
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KoAaaHyra panbiHAQy

KypaAabl Teric, TYypaKTbl XaHe KeAbey Kepre KOWbIHbI3.

KypaAaAbl po3eTKara »aAfamac GypbiH, TOK CbIMbIH Heri3ri 6eAikTeri
opaybIlUTaH TOAbIFbIMEH 60CaTbIM aAbIHbI3.

Cy blAbICbIHA CyAbl €H, )KOFapFbl AEHreriHe AeriH KyMblIHbI3.
] Cy blABICbI €H, XKOFapFbl AeHreiiHe AeliH TOAbl 6oAFaHAQ,
nicipriw wamameH 45 MUHYT GyMeH nicipe aAaAbl.

Cy blAbICbIHA TeK FaHa cy Kyto KepeK. Cy bIAbICbIHA eLlKallaH AM
LUbIFApPYLUbl KOCMa, Mal, Hemece 6acka 3aTTapAbl Kocyra 6oAManAbIL.

Tamuubl HayacbiH (1) Herisri 6eAiKTeri Cy bIAICBIHBIH, YCTiHE
OpHaTbIHbI3.

Eckepmne: Kypaagbl mamiubi HayacbiHebi3 (1) KoagaHbaHbi3.

ByMmeH nicipireTiH TamMakKa KocbiMLLA ABM Gepy YLUiH, ASMAEHAIPFiLLT
TaMmLLbl HayacbiHa (1) KOMbIHpI3.

- ASMAEHAIPrilKe »ac Hemece KeMTIPIAreH Lemn CaAblHbI3, Wapan
CEKIAAI CYMBIKTBIKTbI KYMbIHBI3 HEMECE eH, XKOFapFbl AeHreliHe AeMiH
TOATBIPbIHBI3.

- Op TYPA TaFaM TypiHe apHaAFaH LeMTEP »KaHe ASMAEYLLIAEP TYPi
YOHIHAET KeHecTepAl «Tamak KecTeci xaHe ByMeH nicipy KeHecTep
TapMarblHAAFbl ByMeH Micipy KecTeciHeH Tabachi3.

A Bymen nicipireTit TamakTbl 6ip HeMece GipHelle GyMeH micipy
bIAbICbIHA XdHe/HeMece 6aAblKKa/KypiLLKe apHaAFaH blAbICKA
CaAbIHBI3.

- AAbIHOaAbI blABIC TYNTEPIH OYMEH MiCipY blABICTaPbIHbIH, iLLiHE YCTIH
XaFblHaH CaAblHbI3. TyMTEPAI AYPbIC OPHATY YLLIH, OPHbIHA TYCKEHLUE
(cbIpT eTKeH AbIBBIC eCTIAeA) bIABICTBIH illiHE arAbIMEH BIPIHLLI »aFblH,
COA@H COH eKiHLUi aFblH CaAblHbI3.

- bymeH nicipy TabakTapbiHa TbiM Ken TamaK caAmaHbi3. 2KeTKIAKTI
TypA€ Oy arblHbl XKYPIn OTbIPY YLUIH, TaMaKTapAbl KECEKTEp apacbiHAa
HETKIAIKTI OPbIH KaAABIPbIM CAAbIHBI3.

- TaMaKTbliH yAKeHARY DOAIKTEPIH »koHe OyMeH y3aK NicipiAeTiH TaMaKTbl
OyMeH MiCipyAiH KilLKeHTa blAbICbIHA (2) CaAbIHbI3.




98

KA3AKLLA

- KymbIpTKaAapAbl biHFaMAbI Typae ByMeH Micipy VLLiH, OAapAb
HYMbIPTKa YCTaFbilTapbiHa CaAbIHbI3.

- bBenikTepi yAkeH TamaKTbl BymeH nicipy MakcaTbiHAA (MbicaAbl, ByTiH
TayblK, >Kyrepi cobblfbl) BIp YAKEH BIABIC XKacay YLUiH, ByMeH MicipyAin
opTalla blAbICbIHaH (3) XaHe YAKeH blAbICbIHaH (4) aAbiHOaAbl TynTepAi
aAbIM TacTayra 6oAaAbl.

Bip Hemece BipHeLue GyMeH Micipy bIABICbIH TaMLLUbl HayacbliHa
(1) KOMbIHbI3. blabICTapAbI XKE@HAEN OPHaTbIM, LWANKAAMAITbIHbIH
TeKCepiH,i3.

- Cisre 6apAblk 3 BymeH Micipy TabakTapblH KOAAAHY MIHAET eMec.

- OpAaibiM ByMeH MiCiPyAiH, KilUKEHTal blAbICbiHaH 6acTaHbi3 (2).

- Tamubl Hayacbl, ByMeH MiCipy blABICTapbl oHe DaAblkKa/Kypillke
apHaAFaH biabIC 1-5 apacbiHAaFbl CaHAAPMeH HeMipAeHreH. BymeH
Micipy blAbICTapbl MEH OaAbIKKa/KypiLLKe apHaAFaH bIABICTbIH HOMIPAEPI
(2-5) kyrakTapbiHAG KepceTiAreH. TaMmiubl HayacbiHbiH Homipi (1)

OHBbIH, KOFapFbl XXMErHAE OpHaAackaH. bymeH nicipy blapiCTapbiH
MIHAETTI TYPAE OCbl KE3EeKMeH CaAbiHbI3. Tamibl HayacbiH (1) spAaibim
ByMeH niCipyAiH KiLUKEHTaM bIAbICBIHBIH aCTbiHa CarbiHbI3 (2). Bymer
Micipy bIABICTapbIH TaMaK CaAblHFAHAA FaHa KOAAAHBIHbI3.

- Banbikka/kypiwke apHaaFaH blAbIC (5) MapuHaATaAFaH GaAbIKTbI,
KYPILLTI Hemece 6acka CyMblK TamakTapAbl OyMeH nicipyre apHaAFaH.
KonaaHFaH kesae, 6anbikKa/KypillKe apHaAFaH bIABICTbI OyMeH MicipyAiH
VAKEH bIABICHIHA (4) CaAbIHbI3.

- YAKeHIpeK blAbIC »Kacay YLUiH OyMeH MicipyAiH yAKeH (4) »eHe opTalua
bIABICTapbiHbIH (3) TyNTepi aAbiHFaH O0ACa Ad, DaAbIKKa/KypilLKe
apHaAFaH blabICTbl (5) »KOFapFbl XaKKa OpHaTbIM, BaAbIK, Kypill Hemece
copna »acayfra 6oAaAbl.

- YAKeHIpeK blAbIC XKacay YLiH OyMeH MicipyAiH opTalia (3) »esHe
KILUKEHTaM blAbICTapbIHbIH (2) TyNTepi aAblHFaH BoAca Aa, OymeH
MICIPYAIH YAKEH bIABICHIH (4) YKOFapFbl XKaKkka opHaTyFa bonaabl.

Bl KaknakTbl xoraprbl 6ymeH nicipy TabarbiHa abblHpI3.

Eckepmne: Erep 6ymeH nicipy bigbiCbiHbIH Kaknarbl gypbic xabbiamaraH 6oAca,
Mamak XXakcolAan nicipiamengi.
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KypaArabl KoAapaHy

AwaHbl KabblpFaaaFbl po3eTKara KOCbIHbI3.

Amcnaeit xxaHe 6ackapy TYTKaCbIHbIH, aitHAAACbIHAAFbI YKapbIK,
weHbepi KaHaAbl.

ByMeH nicipiAeTiH TaMaKTbIH, TypiHe Kapait, 6ackapy TYTKacblH aAAbIH

aAa opHaTbIAFaH ByMeH Micipy peXnMiHe KOMbIHbI3.

AAAbIH aAa OpHaTbIAFaH MiCipy yaKbITbl AUCMIAEMAE KOPCETIACA|.

AANABIH aAd OPHATBIAFAH PEXMMAEPAIH YaKbITTapblH XoHE KEHECTEPAI
«Tamak KecTeci »aHe byMeH nicipy KeHecTepi» TapayblHaH KapaHbi3.

Eckepmne: backapy mymkacbiHgarbl AAgbiH AAG OPHAMBIAFAH YaKbimmapgaH
6acka yakbimmbi Koto Kepek 60Aca, KepeKmi yaKbimKa eH JKaKbiH KeAemiH
6yMeH nicipy pexxumiH maHgaHbi3. OgaH KeriH, 6yMeH nicipy yakbimbiH

» « apmmebipy HeMece a3animy yiiH, maiMepgiH, «+» XoHe «-» myiimMeAepiH
i (S A= ), 6acbiHbI3.

START/STOP («KOCVY/OLUIPY») TyimMeciH 6acbIHbI3.

BymeH nicipy npoLiecci 6acTaAbin, TaliMep yakbITTbl Kepi Kapait caHal
GacTaiabl.

BymeH nicipyaAiH aAfawwKkbl 5 MuHyTbIHAG, Turbo («Typ6oy») pexmnMmiHin,
>KapbIfbl >KaHbIM Typaabl. Bya 6ymen nicipriwTin, Turbo («Typ6oy)
PEXMMiHIH, KOCbIMLLA KyaTbiH Te3 KbI3AbIPbIM aAy YLUiH MaldAaAaHbIMN
aTKaHblH 6iaaipeai. Ocbl aaralukpl 5 MUHYT iwiHae Turbo («Typ6oy)
PEXUMiH eLipyre 60AmMaiAbl.

Ken Meallepae Tamak MicipreH Kesae, Tamak Micipy yakpITbiHbIH,
MaPTbIChl ©TKEHAE, Y3blH CaMThbl aC M KypaAbiMEH TaMaKTbl
apanacTbipbiHbI3. [elKke apHaAFaH KOAFan KMMiHI3.

OpHaTbiAFaH HemMece aAAblH aAa OPHATbIAFaH YaKbIT asKTaAraH Kesae,
KYPaA YL peT CUrHaA Oepin, KbiAbl CaKTay PEXUMIHE 6TEA].

KaknarbiH abamAan aLubiHbI3.

KaknafblH alliKaHAQ, KYPaAAaH bICTbIK By wbiFaabl. OaaH abait GOAbIHbI3.

KaknarblH allKkaHAa, 6aAblkKa/KypilliKe apHaAFaH blABICTbI XaHe bymeH
MICipY bIABICTAPbIH aAFaHAR, KYMIM KaAMac YLUIH, MELLKE apHaAFaH KOAFarn
KMiHi3. KaknakTbl 6asy, ©3iHI3AEH ayAaK yCTan albiHbi3. KaknakTarbl
YKUHaAFaH CyAbl GyMeH Micipy blAbICbIHA aFbi3bIHbI3.
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- TamaxTbl ByMeH nicipy blAbICIHAH aAy VLLIH, Y3blH CanTbl ac Y
KyPaAAapbiH MainAaAaHbIHbI3.

- byMeH nicipy blABICHIH LUblFAPFaHAR, OHAAFbI KMHAAFAH CYAbl aCTbIHAAFbI
bIABICKA HEMECE TaMLLbl HayacblHa afbi3blHbI3.

LLiTenceAbAiK ylITbI KabblpFaAaFbl PO3eTKAaAQH aXKbIpPaTbiM, TAMLLbI
HayacbIH (1) aamac GypbiH, GyMeH MiCiprillTi TOAbIK CybITbIM aAbIHbI3.

Tamuwbl HayachiH (1) aAFaHAa, abalt 60AbIHbI3. KypaaabiH 6acka 6eAikTepi
CYbIFAHMEH, CY blAbICbIHAAFbI KOHE TaMLUbl HAyaCbIHAAFbI CY SAi A€ bICTbIK,

60AYbI MYMKiH.

Tamwbl HayacbiH (1) abaraan ycTaHbi3. KOAAQH Talbin KETYi MYMKIH.

ﬂ Op KOAAAHBICTaH KeWiH, Cy bIAbICbIHAAFbI CYAbl Heri3ri GOAIKTIH,
GyMipiHAETI LUYMeK apKblAbl aFbi3bin XibepiH;s.

Eckepmne: Erep marbl mamak; nicipriHiz KeAce, masa KyHaKbl Cy KyWibiHbi3.

BipHewe uHrpeameHTTi 6yMeH nicipy
OPTYPAI YakbITTa NiCIPIAETIH TaFaMAAPAbI AAMBIHAQY YLLIH, TOMEHAET
HYCKayAapAbl OpPbIHAAHbI3.

TaiMepAi eH, y3aK Micipy yakbITbiHa KOMbIHbI3.

EH, y3aK nicipy yakbITbiHa KOMbIAFaH TaMaKTbl 6yMeH micipyAiH,
KilLKeHTal blAbICbIHA (2), aA KbICKA MiCipy YaKbITbIHA KOMbIAFaH
TamaKTbl OpTalla blAbICKA (3) CaAbIHbI3.

Tamuwbl HayacbiH (1) »kaHe GyMeH MiCipyAiH, KilLKeHTal blAbICBIH (2)
KYPaAAbIH, Heri3ri GeAiriHiH, ycTiHe KoWbIM, bIABICTbIH, 6eTiH KaknakneH
>KabblHbI3.

Aucnaeiiae KepceTiAreH KaAFaH Micipy yaKbiTbl €H, KbiCKa Micipy
yakpITbiHa >KeTkeHwe, START/STOP («kKOCY/OLWIPY») TyiimeciH
6acbin, nicipyai 6acTaHbis.

KaknakTbl KoAFanneH abaiAan aAbin, 6yMeH nicipyAiH opTalua
bIABICHIH (3) KilUKEeHTal bIABICTbIH, (2) YCTiHE KOMbIHbI3.

A Oprawa biabicTbl (3) KaknakneH skaybim, MiCipy yaKbITbl asKTaAFaHLLA
GyMeH nicipy MPOLLECiH YKaAFaCTbIpbIHbI3.

ByA npoLiecTi micipy yakbITTapbl 9pTYPAI YW TaFam TYPiH MiCipy YWiH Ae

KOAA@HYFa 6OAaAbI.

Gentle Steam pexkumi

Gentle Steam pexkvMi TaMaKTbl BaAbIK Micipyre OHTalAbI TeMrepaTypa
6onbin ecenTeaeTiH 80 °C TemnepaTypasa aKblpbiH NiCiPeA|.

Ocbl TemnepaTypasa 6anblK €TiHIH HI3IK Kypambl MEH ASMI CaKTaAaAbl.
Gentle Steam pexkMMiHAE Tamak nicipy kepek DOAFaHAQ, €H YKaKCbl TYPAE
MICIpy YLUIH, bIABICTBI TIKEAEW Heri3ri OOAIKTIH YCTiHE KOIOAbI YCbIHAMBI3.

Eckepmne: Gentle Steam pexxumi 6ackapy mymkacbl 6aAbikmbi nicipyre
APHAAFaH nicipy pexKMMiHe OpHAMBIAFAHGA FAHA XYMbIC icmengi.

Eckepmne: Gentle Steam pesxumiHge 6aAbIKKa/Kypiluke apHaraH bigebic (5)
KOAgaHbIAGMbIH 60ACA, hicipy yakbimbi y3arbipak 6oAagbl. Aacmapxaxra
Ko#iMac 6ypbiH, nicipiAreH 6aAbIKMbIH, garbIHGbIFbIH MEKCEDIHI3.
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Backapy TyTKacbiH 6aAbIKTbI Micipyre apHaAfraH pexumre Koibin (1),
GENTLE STEAM TyitmeciH (2) 6acbiHpI3.

D AAAbIH aAa opHaTbIAFaH GyMeH Micipy yakbITbl AUCTIAEMAE
KepceTiAeAl. BYA yaKbIT KaAbiNTbl 6yMeH Micipy yaKbITbiHaH y3afblpak
6oAaAbI.

BymeH nicipy npoueciH 6acray ywiH, START/STOP («KKOCYVY/
OLUIPY») TyimeciH 6acbIHbI3.

- Gentle Steam pexuminae nicipy kesiHae, GENTLE STEAM Tyiimecin
6acbin, KaAbINTbI MICIPY PeXUMiHE eTyre OOAAbI.

- bBanbikka apHaaraH pexkrmae nicipy 6apbiceiHaa, Gentle Steam
pexumMiHe eTy kepek 6oaca, GENTLE STEAM TyiMeciH 6acbiHbI3.

- Aarawkel 5 MuHYTTa, Turbo («Typ6o») PEXMUMIHIH »KapblFbl KaHbIn
Typaabl. bya ymen nicipriwTin Turbo («Typbo») peskmMiHiH KocbiMLIa
KyaTblH T€3 KbI3ABIPbIM aAy YLLIH MalnAAAGHBIM KaTKaHbIH DIAAIPEAI.
Ocbl anralkel 5 MUHYT iwiHAe Turbo («Typbo») pexknmiH ewwipyre
BoAMaAbL.

- Kypan cybik 6ona Typbin, Gentle Steam pexxmnmiHae nicipyai bacTaraH
KesAe, OHAR MICIPYAT Kakmarbl »abbiAraH 60C biapicneH 6acTaHpi3. Turbo
(«Typb0») >Kapblfbl COHreH Ke3Ae, KaKMaKTbl allbir, GaAbIKTbl CaAbIHbI3.

Kenec: Tamakmbi Gentle Steam pexxumiHge bymeH nicipygiH, KilkeHmari
bIgbICbIHGa (2) nicipreH Kesge, 6yMeH nicipygiH 6acka bigbicbiHbIH GipeyiH
HeMmece eKeyiH ge KiluKeHmaii bigbicmblH, ycmiHe Kolora 60Aagbl. Kenbip
kepemem Gentle Steam pexxumiHgeri maramgapgel peuenmmep
KimanwaceiHaH Hemece www.philips.com/kitchen mopabbiHaH Kepyre 6oAagbi.

Turbo («Typ60») pexkumi

Turbo («Typbo») pexmMmi aarallkbl 5 MUHYT Oolibl ByMeH MicipriluTi

TE3 KbI3ABIPY YLLIH KOCBIALIM TYpaAbl. Tamak MnicipyAiH eH KOAAMAbI
TemnepaTypachiHa XbIAAGM JKETEAI, COHABIKTaH ASPYMEHAEP MeH
MUHEPaAAAP KYPaMbl CaKTaAaAbI.

ByraH Koca, Turbo («Typbo») pexkMMiH KeAeci xarFaaliAapAa NaiaanaHyra
6onaabl:

- TaMaKTbl TEKCEPY HEMeCe apaAacTbipy YLiH KaKMaKTbl alliKaHHaH KeMiH
- bip HeMece bipHelue blAbICKa TaMaK KOCKaH Kesae

- CY blABICBIH KaiiTa TOATbIPFaH Kesae

Turbo («Typ6o») pexknmin kocy yuwiH, TURBO («TYPBEO») TyimeciH
6acbiHpi3. Turbo («Typ6o») pexkumi 1 MUHYT BoWbl KOCIABIN TypbIr,
aBTOMaTThI Typae olweai. Turbo («Typbo») »apblfbl COHeaAl, an OyMeH
nicipril MicipyAl KaAbINTbI PEXKMMAE MaAFacTbipasbl. KocbiAbin TypraH Turbo
(«Typ6o») pexxmmin eLwipy yuiH, TURBO («TYPBO») TyimeciH KaTasaH
6acbiHbI3.

Eckepmne: AAgbiHFbl GyMeH nicipy npoueci asKmanran Keii, 5 MUHymmbix
iwiHge Gentle Steam pe>xuMmi KocbiACa, cy dAi KbiAbl 6oAFaHgbikmaH, Turbo
(«Typ6o») pexxumi Kocbiamargbl skare Turbo («Typ6o») sKapbifbl K aH6akgbl.
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MbiAbl eTin cakTay 6aFraapAamachl.

[icipy yaKbITbl asKTaAFaH COH, KypaA 3 peT AblObICTbI CUrHaA bepin,

aBTOMATThl TYPAE XKblAbl CaKTay peXKmMiHe eTeal. KypaaabiH »blAbl cakTay

pexumiHae TypranbiH kepceTeTiH KEEP WARM («2KbIAbI CAKTAY)

Wwambl xaHaAbl. XKbiAbl cakTay pexxnmi TaMakTbl 30 MUHYT BOWbl XKbIAbI
» " « KYMAE CaKTaiAbl.

- TamakTbl 30 MUHYTTaH apTbiK XblAbl CaKTay VLUIH, TAMMEPAIH «+%» »KaHe
«-» TyYMMeAepiH 6achin, yakblTTbl pETTEHI3.

- Xbiabl cakTay UMK BapbicbiHaa, KEEP WARM («KbIAbI CAKTAY»)
Tymeci bacbinca, TarmMep KaiTasaH 30 MUHYTKa OpHaTbIAAAbI.

- Erep KocbiAbIN TypFaH »KbIAbI CaKTay PEXMMIH aXKbIPaTy Kepek OOACa,
START/STOP («KOCY/SLWIPY») TyimeciH bacbiHbi3.

- Kypaa ewin TypraHaa HEMece aBTOMATTbI TYPAE SLUKEHHEH KelliH,
MbIAbI CAKTaY PEXMMIH KOCY YLUiH, arnabiMeH KEEP WARM («>KbIAbI
CAKTAVY») TyimeciH (1), oaan keliit START/STOP («KOCY/
OLUIPY») TyrmeciH bacbiHbi3 (2).

Eckepmne: XKbiAbl cakmay pexxumiHge mypraH Ke3ge, mamakmblH 9Ai ge
bICMbIK €KEeHiH, COHGali-aK, KAKNAK aLbIACA, bICMbIK Oy LbIFAMbIHbIH eCMeH
LWbIFAPMAHBI3.

Tasaaay >koHe KyTin ycray

KbIpFbiLL >KeKe, KbIPFbILLl Ta3aAaFbill KYPAaAAAPAbI HEMeCe JKaHapmai
HeMece aLLeTOH TOPI3AEC CYMbIKTbIKTApAbl KYPaAAbl TasaAay YLUiH
KOAA2HYFa GOAMaADI.

ToK cbiMbIH KabblpFaaaFbl PO3eTKaAaH CybIpbiM, KYPaAAbl CybITbIHbI3.
HerisiHiH, CbIPTbIH ABIMKbIA LIYGEpEKNeH CYpPTiHi3.

HerisiH elwkaluaH cyra 6aTbipyFa HeMece OHbl afblH Cy aCTblHAQA LUAlOFa
60AMaMNAbI.

HerisiH bIABIC XyFbILLTA XyyFa GOAMaNAbL.

Cy blABICBIH aAAbIMEH 6ipa3s bIABIC XKyy CYMbIKTbIFbI KOCbIAFaH XbIAbI
CyFa MaAblHFaH Ly6epeKneH, OAaH KeliH Ta3a AbIMKBIA Ly6epeKneH
CYPTiHI3.

KaknakTbl 6ipa3 blAbIC XYy CYMbIKTbIFbl KOCbIAFAH >KbIAbl CYMeH
KYbIHbI3.

KaKnaKTbl bIABIC XKYFbILLTA XKyyFa GOAMaMAbL.

AAbIHGaAbI TYNTEpAi GyMeH Micipy blAbICTapbiHaH LUELLIH,3.
ByMmeH nicipy blAbICTapbIH, aAbIHOAAbBI bIABIC TYMTEpiH,
ASMAEHAIPFiLITi, TAMLUbI HayacblH, 6aAbIKKa/KYpiLlKe apHaAFaH
bIABICTbI KOAMEH Hemece KblCKa LIMKA MeH TOMeH TemrnepaTypara
OPHaTbIAFaH bIAIC XYFbILLTA XKYbIHbI3.

KarTa-KaliTa blABIC XKYFBILITA XKYbIAATBIH OOACa, ByMeH nicipy

bIABICTAPbIHBIH, TYCi COA COAYbI MYMKIH.

KacnakTtbl Tazaay

Cy blAbICbIHAA KaK »KMHAAC], KYPaAAbl KaKTaH Ta3apTy KepekK. MKaKcbl *KyMbic
icTeyi yLwiH, OyMeH MiCipriluTi KaKkTaH TypaKTbl Ta3apThin TYpY Kepek.
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Cy blAbICbIH aK cipKe cybiMeH (8% cipKe KbILUKbIAbI) €H, }KOFapFbl
AeHrenre AeriH TOATbIPbIHbI3.

Backa KakTaH TasaAay CyMbIKTbIKTapblH KOAAAHYFa 6OAMaMABIL.

Tamuwbl aFy TocTaraHbiH (1) »aHe 6yMeH MicipyAiH, KilLKeHTal
bIABICbIH (2) Heri3ri 6eAiKKe AypbICTan OpHATbIHbI3.

ByMmeH nicipyAiH, KilLKEHTali bIAbICbIH KaKMaKmneH KabbiHpI3.

AuaHbl KabblpFaaafbl po3eTKaFa KOCbIHbI3.

Backapy TyTKacbiH ca6i3 yLUiH aAAbIH aAa OpHaTbIAFaH ByMeH micipy
pexkumiHe Korbin (1), Kypaaabl 20 MUHYTKa Kocy yLwiH, START/STOP
(«KKOCY/OLIPYy) TyiMmeciH 6acbiHpI3 (2).

Erep cipke cybl KypaAAbIH, XMETiHEH Tachin KaHamn KeTce, KypaAAbl
TOKTaH CybIpbir, CipKe Cybl MOALLEPiH a3aiTbIHbI3.

A 20 MMHYTTaH COH, KYPaAAbl PO3ETKaAaH aXKbIpaTbim, CipKe CyblH
96A€eH CybITbIN aAblHbI3. OAaH KeliH, Cy bIAbICbIH 6OCaTbIHbI3.

Cy bIABICbIH CybIK CyMeH bipHelue peT waibin XibepiHs.

Eckepmne: Erep cy bigbicbiHga aAi ge 6oAca Kak 6ap 6oAca, ocbl npoLegypaHbl
Marbl KAMMAAGHbI3.

KypaAaAbl cakTan Kosip aAAbIHAQ, OHbIH, 6apAblK GeAIKTepiHiH, Tasa
€KeHiH TeKcepiHi3. («Ta3aAayy» TapMaFblH KapaHbi3).

ToK CbIMbIH >KMHaM Koo YIJJiH OHbI TYFbIPbIHbIH, TE€KLUE OpaMbiHa
OpaHbI3.
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Tamuwbl HayacbiH (1) Herisri 6eAiKKe OpHaTbIHbI3.

AAbIHGaAbI TYMTEpAiH, GyMeH Micipy blABICTapbiHA CaAbIHFaHbIH
TeKCepiH,i3.

BymeH nicipyAiH, yAkeH TabarbiH (4) Tamwbl HayacbiHbIH, (1) ycTiHe
KoWbIHpI3. OpTatua blAbICTbI (3) YAKEH bIABICTbIH, (4) yCTiHe KOMbIHbI3.
KilwKeHTai biAbICTbI (2) OpTalla bIABICTbIH, (3) YCTiHE KOMbIHbI3.

A Banbikka/kypiluke apHaAFaH bIAICTI (5) KiluKeHTalt bIABICTBIH, (2)
YCTiHE KOMbIHbI3.

BaAbikka/KypillKe apHaAfaH blAbICTbI (5) KaknakneH »abbiHbi3.

KeniAaik )koHe KbI3MeT KepceTy

KbI3MET KepceTy XKyMbICTapbl, aknapaT KaKeT 6oACa HeMece LueliAMereH
Macene 6oaca, Philips komnanmsceiHbH www.philips.com Be6-caiTbiH
KapaHpi3 Hemece eAiHizaeri Philips TyTbIHyLbIAAPABI KOAAQY OPTaAbIFbIHA
XabapAacblHbI3 (TEACPOH HOMIPIH AYHMEKYIAK KEMIAAIK KiTamnwacbiHaH
Tabyra 6onaabl). EAHIZAE TYTbIHYLWBIAAPABI KOAAQY OPTaAbiFbl GoAMaraH
araanaa, »epriaikTi Philips anaepiHe xabapaacbiHbi3.
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KopliaraH opta

- KbI3MeT Mep3iMi asKTaAFraHAR, KYPbIAFBIHbI TYPMBICTBIK KOKbICMeH bipre
TacTaMaHbi3. KariTa eHAeAYi YLWiH apHaibl 1Hay OpHbIHA TarcbipbiHbI3.
Ocbinaniua, KopLUaraH OpTaHbl CaKTayFa KOMEKTECEC3.

AKayAbIKTapAbl X010

ByA Tapayaa KypbiAFbAG Manaa OOAYbI MYMKIH €H Kern Ke3AECeTiH
aKayAbIKTap »XMHaKTaAFaH. Erep ToMeHae GepiAreH aknapaTTolH KemMeriMeH
aKayAbIKTbI XKOS1 aAMaCaHbI3, €AIHIBAET TYTbIHYLWbLIAAPAbLI KOAAQY
OpTaAbIFbiHa XabapAacbiHbI3.

AKayAbIK, blkTumaa ceben LWewimi
BymeH nicipriw BymeH nicipriw TokKka AlwaHbl KabblpFaaarbl PO3eTKara KOChIHbI3.
HKYMbIC KocblAMaraH 6oAap.
»KacamMmamabl.
Cy blAbICBIHAR CY YKOK LUbIFap. Cy blABICHIH TOATbIPBIHBI3.
START/STOP («KOCVY/OLUIPY»)  START/STOP («KOCY/SLLIPY») TyimeciH
TYMMEC] 9AI BacCbIAFaH OK, 6acbIHbI3.
BapAblk Tamak BymeH nicipriwTeri Kelt TamakTap  + TyMMECIH KOAAGHBIM, Y3arblpaK YaKplT
MiCKEH YKOK, Keceri YAKEHIpeK 6oAap aHe/ OpHaTbIHbI3.

Hemece backa TamaKTapFa
KaparaHAa y3aFblpak nicipy
YaKbITbIH TaAan eTeTiH boAap.

TaMaKTbIH YAKEH GOAIKTEPIH MaHe y3aK
NiCIPIAETIH TamakTapAbl OyMeH nicipyAiH,
KILLKeHTaM blabICbiHA (2) cabim, micipy
npoLieciH 6acka TabakTapAbl KolimacTaH Oipa3
YaKbIT OypblH 6acTaHbI3.

Ci3 byMeH nicipy TabarblHa TbIM BymeH nicipy TabakTapbiHa TbiM Ken

Kemn TaMak CaAbin »ibepreH Tamak canyra 6oAMarabl. TaMaKTbl Killipek

60AapCbI3. KeceKkTepre beAin, Killipek KeceKTepiH
YKOFapFbl YKaFblHa CaAbIHbI3.

By afblHbl €PKiH ©TYiHE XOA ally VLUiH,
TaFaM OOAIKTEpIHIH apacbiHAa 6OC OpbIH

KaAABIPbIHbBI3.
Kypaa aypbic MYMKIH Ci3 KypaAAbl XKYMeEA Kypaaabl KakTaH Ta3aAaHpi3. € asanay »sHe
Kbi30anAbl. TYPAE KakTaH Ta3aAan KYTY» TapMarblH KapaHbI3.

TYPMaMChbI3.
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AKayAbIK, blkTimaa ceben Lewimi

Gentle Steam Backapy TyTKachl baAbikKa Backapy TyTKacbiH baAblkKa apHaAFaH OymeH
PEXNMI HKYMbIC apHaAFaH bymeH nicipy pexxumide  nicipy pexkumine kowbin, GENTLE STEAM
icTEMENAI. KOMbIAMaFaH. TyMMeciH, 0aaH Kerii START/STOP («<KOCY/

OLUIPY») TyMeciH 6acbiHbI3.

Tamak KecTeci )kxoHe 6yMeH nicipy KeHecTepi.

- PeuenT any ywwiH, peLenT KiTanwacbiH KapaHbiz Hemece www.philips.
com/kitchen Beb-canTbiHa O©TIHi3.

- TeMeHaeri kecTeae KepceTiAreH ByMeH NiCipy YaKbITbl TEK KepceTKill
PETIHAE YCbiHbIAAABL ByMeH micipy yakbiTbl TabakTarbl TamaK
KeceKTepiHIH MeALEpIHE, TaMaK apacbiHAaFbl 00C OpbiHAAPFa, bymeH
nicipy TabaKTarbl TamMaK MOALIEPIHe, TaMaKTbiH KyHaKblAbIFbIHA KoHe
Ci3AIH »eKe 6acbiHbI3AbIH TaAFamblHbI3Fa GaMAaHBICTbI BoAAAbI.

TamakTbl 6yMeH nicipy KecTeci

BymeH nicipreai BymeH nicipy ASMAEHAIpriLLKe CaAbIHYbl
)KaTKaH TamaK YaKbITbl (MMH.) YCbIHBIAQTbIH LIeNTep\ASMAEYiILLTEP
AKTbIK 500 rp 15-20 Kebipwen, HackibanryA, AMMOH
Kac xyrepi 200 - 5-8 Cibip »yacbl, Y4AM, NMarnpyKa
Hacbin bypuiak 500 rp 15-20 AKIKEAKEH, AMMOH, CapbiMCaK
Bpokoaan 400 r 20 CapbIMcaK, YriTiATeH Kbi3bIA YMAW,
LWbIPAAXKBIH XKYyCaH

Cabi3 500 rp 20 AKIKEAKEH, KyPFaK Kbllla, Cibip nus3bl
TycTi opamkansipak 400 r 20 ['YALIETEH, HacbibalryA, 3CTparoH
XKarblpakTapel KyCaHbl
Banabipkek (TepT 300 r 15-20 KebipLien, ak bypbiL, YnAv BypbiLlbl
OypbILLTHI €TiM
TypasFaH)
TayblK caHbl 1aaHa 25 Kapa 6ypbiLL, AMOH, MarpyKka
Kyrepi cobbiFbl 500 rp 30-40 AKXKEAKEH, CapbIMCak, Cibip nM1A3bl
Koai (kyKka TiaikTepi) 500 rp 10 ACKOK, KaAbbi3, NyALIETEH
Kyckyc 150 r + 250 10-15 Kebiplwen, kopyaHap, Kaaammbip

MA Cy
HKyMbIpTKa 6 AaHa 12-15 -
HHKeMic kuaek 500 r /4 paHa 10-15 AapLblH, AMMOH, KaAammblp
BypuakTap 400 r 20-25 ['yAWeTEH, XebipLuen, akyKeAKeH
(My3AaTbIAFH)
KapTon 400 r 25-30 AKXKEAKeH, Cibip NA3bI, capbiMcak

AclwasHaap 200 5 Kappu yHTaFbl, 3amblpaH, AMOH
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BymeH nicipreai BymeH nicipy ABSMAEHAIPprillKe CaAbiHYbl
XKaTKaH Tamak, YaKbiTbl (MUH.) YCbIHbIAATbIH LIeNTep\ASMAEYiLLTEp
[yaamHrTep 4 blabIC 20 AaplublH, KaAaMMbIp, BaHWAb
Kypiw 150 r + 300 35 [aHAaH, akXKeAKeH, xebipLuen
MA Cy
250 r + 500 35 [NaHAaH, akXKeAKeH, xebipLuen
MA Cy
ApKaH 6anbIK 450 rp 12-15 MuH. ACKeK, akyKeAKeH, HacblbaryA
AK BanblK 450 rp 10-15 KenTipiAreH Kbilla, KaAamnblp OypbiLubl,
XKyrapryA

Gentle Steam pexxumiHae nicipy

BymeH nicipreai BymeH nicipy ASMAEHAIprilLKe CaAblHYbl YCbIHbIAATbIH

YaTKaH Tamak, YaKbITbl (MMH.) wenTep\AsMAeyilLTEp

ApKaH 6anbIk 450 rp 15-20 ACKEK, akyKEAKEH, HaCbIbamryA

AK 6anbIK 450 rp 15-20 KenTipiAreH Kbillia, KaAamnbip OypbiLubl,
HKynapryA

AAADBIH aAa OPHATBIAFAH peXXUMAEPAIH, yakbiTTapbl (Cypet 28)

ByMeH nicipy TamaKTap »XeHiHA€E KeHecTep

AsmaeHAipriw

- ASMAeHAIprilKe »ebiplen, KOp1aHAP, HaCbIbanryA, ackek, Kappu
YKSHE CTPAroH XycaHbl CUSKTbI LLIOMTEPAI KOHE ADMAEYILLITEPAI
canyFa boAaabl. ASMAI apTTbIpy YLWiH, Ty3 KOCracTaH, byAapAbl
CapbIMCaKreH, TMYHMEH HEMECe aKkXKeAKEKMEH apaAacTbipyra 6oAaAbl.
KenTipiAreH WwenTepai HeMece ASMAEYILITEPAI ManaaraHrFaHag, 0,5-3
KiLUKEeHe KacblK CaAyAbl YCbIHaMbI3. XKac wen »aHe AsmageyiluTep
KOAAGHbIAFAHAQ, KODIPEK CaAbIHbI3.

- Lllapan Hemece AMMOH WbIPbIHBI CUAKTBI CYMbIKTBIKTApAbI KOAAAHFaH
KE3AE, ASMAEHAIPTILITI €H KOFapFbl AEHreMiHE AEMIH TOATBIPYFa
BoAaAbI.

- ASMAEHAIPriLLKE CaAbIHATBIH LIOMTEP, ASMAEYILUTEP MEH CYMbIKTbIKTap
TYpaAbl TOAbIK aKMapaTTbl YKOFapblAAFbl TaMakTbl OymeH nicipy
KecTeciHeH KapayFa 60AaAbI.

XeMmicTep MeH KekeHicTep

- TycTi opamKarbipaK, GPOKKOAM »aHe opamKanblPakTbiH KaAblH
cabaKTapblH Kecin TacTaHbI3.

- KanblpakTbl, acblA TYCTi KOKOHICTEPAI €H KbICKa YaKbIT GymeH
MiCipiHi3, cebebi oAap TYCTEPIH XKEHIA *KOFAATAAbI.

- My3aaTbiaraH KekeHicTepai byMeH micipep arAbiHAA ePITYAIH Keperi
HOK,

ET, TaybIK, TEH,i3 TaFamAapbl, YKoHe XXYMbIpTKa.
- Hasik, con Malibl bap eTTep OyMeH nicipreHre eTe KoAalAbl.
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ETTi aKcbliAam »ybin aAbin, WhIPbiHbI MYMKIHAIFHLIE a3 afybl YLLIH, CIAKIN
CIAKIN KeMTipin aAbIHbI3.

CyMbIKTBIFb! aFbIN KETETIHAIKTEH, ETTI, KYC €TiH, BaAbIKTbl Hemece
XKYMbIPTKaAapAbl 6acka TaMak TYPAEPIHIH acTbiHa KOMbIHbI3.
HyMbIpTKaHbl OyMeH niciprillke caAap arAbIHAA TECIM aAbIHbI3.

ETTi, TaybIKThl, HemMece TeHI3 TaFaMAapbIH, erep OAap My3AaTbIAFaH
60ACa, ellKallaH GymeH nicipmeHis. bya TaramaapabiH 69piH, oAapAbl
ByMeH nicipep aAAbIHAG, MIHAETTI TYPAE EPITIN aAbIHbI3.

ToTTi Tarampap

ToTTi TaFraMAAPABIH ASMIH KYLIEMTY YLUIH, KaHT KOCYAbIH OpHbIHa bipas
AAPLIbIH KOCbIHbI3.

XKaanbl KeHecTep

Kypil nicipy yLiH, 6aAbikka/Kypillke apHaAFaH biablcka (5) KypiluneH
bipre cy Kocy kepek. MeAlepAepi TypaAbl aknapaTTbl »KOFapblAAfb
TamakTbl OyMeH Micipy KecTeciHeH KapaHpi3.

CoHbiMeH KaTap, baAblkKa/Kypillike apHaAFaH biAbICTbI (5) ManaaAaHsbin,
KOKSHICTI coycTa Hemece BaAbIKTbl Cyaa nicipyre 60AaAb.

Taram OeAKTepIHIH apacbiHAa 6OC OpbIH KaAABIPbIHbI3.

Erep ©ymeH nicipy Tabarbl TbiM KaTTbl TOABIN Typca, OyMeH nicipy
MPOLECCIHIH *apTbIChl 6TKEHAE, TaMaFblHbI3Abl APAAACTbIPbIHbI3.
KiluKkeHe Tamak MeALLEepi YAKEH TaMaK MOALLEpIHE KapaFaHAa KblCKapak,
OyMeH Micipy YakbITbIH TaAam €TEAI.

Erep ci3 Tek Oip faHa bymeH Micipy TabafblH KOAAAHBIM »KaTCaHpI3, OHA
2 Hemece 3 BymeH nicipy TabarblH KOAAAHFaH Ke3AErire KaparaHaa
TaMaK Te3ipeK AanblH O0AAABI.

BymeH nicipyAiH GipHeLle blAbIChI KOAAAHBIAFaH XKaFAaAg, 5-10 MuHYT
apTbIK NiCiPiHI3.

YCTiHr blABICTApAAFbl TAMAaKKa KapaFaHAR, KillKeHTal blAbICTarbl (2)
Tamak Tesipek nicea|.

HKeyaiH arnabIHAR, TaMaKTbIH XKOHAEM MICKEHIH TEKCepIHi3.

BymeH nicipy 6apbicbiHAQ, TaMaK HeMece Tamak CaAblHFaH blABIC KOCYFa
6onaabl. VIHIpeAMEHTTI Nicipyre asaay yakblT KETETIH BOACa, KeMiHIpeK
KOCbIHbI3.

KaKknak atbliAFaHAQ, Oy LbiFaabl. KaiTaaaH XaHe XblAAAM KbI3ABIPY
ywiH, TURBO («TYPBO») TyiimeciH 6acbiHbI3.

Kypaa »biAbl cakTay pexkMmiHe ©TKEH Ke3Ae, MICipy MPOLIEC Liamanbl
YaKbIT »aAFacaAbl. Erep Tamak »aKkcbliaan nickeH 60oAca, nicipy npoLieci
AAKTAAbIM, KYPAA XblAbl CaKTay PEXMMIHE 6TKEH COH, TaMaKTbl
MICIPrilUTEH LUbIFapbIM aAbIHbI3.

Erep Tamax ol nicnereH 60ACa, y3arbipaK byMeH Micipy YakbiTbIH
OpHaTbIHbI3. ByA XaFAalAa cisre Cy blAbICbIHA Cy KOCY Kepek BoAybl
MYMKIH.

ByMeH niciprilTi XKblAAGM ABMBIHAATBIH COPMaAapAbI bIChITY YLUiH
nanaanaHyra 6oaaabl. Copnarbl 6anbikka/Kypiluke apHaaFaH blabicka (5)
Kyibin, GaAblkKa apHaAFaH Micipy peXuMiH KocbiHpei3. 250 MA copnaHbl
bICbITYFa WamameH 10 MUHYT yaKbIT KETEAI.
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levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni lddzam Philips! Lai pilniba izmantotu Philips
piedavata atbalsta iespéjas, registrgjiet izstradajumu vietné www.philips.com/
welcome.

Visparejs apraksts (Zim. 1)

A Pamatne ar Gdens tvertni

B Vadibas slédzis un displejs ar taimera pogam
Taimeris — poga

Tvaicésanas simbols

Laiks minGtés

Taimeris + poga

leprieks iestatiti tvaicésanas rezimi
Vadibas slédzis

Poga START/STOP ar gaisminu
Poga TURBO ar gaisminu

Poga GENTLE STEAM ar gaisminu
10 Poga KEEP-WARM ar gaisminu
Snipis

Pilésanas paplate (1)

Flavour Booster+

Mazs tvaic€jamais trauks (2)
Nonemama apaksa

Vidéja izméra tvaic&jamais trauks (3)
Nonemama apaksa

Liels tvaicgjamais trauks (4)
Nonemama apaksa

Zivs/risu tvaic&amais trauks (5)

Vaks
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Piezime. PileSanas paplate, tvaicgjamie trauki un zivs/risu trauks ir numuréti
no 1 idz 5.Tvaic&jamo trauku un zivs/risu trauka numuri (2-5) ir noraditi
uz to rokturiem. PileSanas paplates numurs (1) ir noradits uz tas augSmalas.
Novietojiet traukus tikai noraditaja seciba. Zem maza tvaic€jama trauka (2)
vienmer novietojiet pileSanas paplati (1). Izmantojiet tikai tos tvaic€jamos
traukus, kuros ir produkti.

Pirms ierices lietoSanas uzmanigi izlasiet So lietosanas pamacibu un
saglabajiet to, lai vajadzibas gadijuma varétu ieskatities taja ari turpmak.

Briesmas
- Nekad neiegremdéjiet pamatni tdeni un neskalojiet to tekosa tdeni.

Bridinajums!

- Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas
noraditais spriegums atbilst elektrotikla spriegumam jlsu maja.

- Piesledziet ierici tikai iezemétai sienas kontaktligzdai.Vienmér
parbaudiet, vai kontaktdaksa ir stingri iesprausta kontaktligzda.

- Lai izvairitos no bistamam situacijam, nekad nepievienojiet $o ierici
aréjam taimera slédzim.

- Neizmantojiet ierici, ja ir bojata tas kontaktdaksa, elektribas vads vai pati
ierice.
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Ja elektribas vads ir bojats, tas janomaina Philips pilnvarota tehniskas
apkopes centra darbiniekiem vai lidzigi kvalificEtam personam, lai
izvairitos no briesmam.

So ierici nedrikst izmantot personas (tai skaitd bé&rni) ar fiziskiem, manu
vai garigiem trauc&umiem vai ar nepietiekamu pieredzi un zinasanam,
kamer par vinu drosibu atbildiga persona nav vinus 1pasi apmacijusi o
ierici izmantot.

Janodrosina, lai ar ierici nevarétu rotalaties mazi bérni.

Glabajiet elektribas vadu bérniem nepieejama vieta. Nelaujiet ierices
elektribas vadam nokaraties pari galda vai darbvirsmas malai, kur
novietota ierice.

Neglabajiet elektribas vadu tuvu karstam virsmam.

Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam vienmér pilniba atritiniet
elektribas vadu no spoles ierices pamatné.

Nekad netvaicéjiet saldétu galu, majputnu galu vai jlras veltes. Pirms
tvaicéanas vienmér pilniba atkausgjiet Sos produktus.

Nekad nelietojiet tvaicésanas ierici bez pilésanas paplates (1), citadi
karstais Gdens Slakstisies ara no ierices.

Tvaicéjamos traukus un zivs/risu trauku lietojiet tikai kopa ar originalo
pamatni.

levéribai

ST ierice ir paredzéta vienigi lietosanai majas apstaklos. Ta nav paredzéta
lietoSanai veikalu vai biroju darbinieku virtuves, saimniecibas ékas

vai citas darba telpas, pieméram, viesnicas, motelos, pansijas un citas
apmesanas vietas.

Ja ierice tiek izmantota neatbilstosi vai profesionala/pusprofesionala
noldka, vai art ja ta netiek izmantota atbilstosi lietotaja rokasgramata
sniegtajam instrukcijam, garantija zaudé spéku, un Philips neuznemsies
atbildibu par iesp&jamiem bojajumiem.

Nekad neizmantojiet citu razotaju aksesuarus vai detalas, kurus
uznémums Philips nav 1pasi ieteicis. Ja izmantojat Sadus piederumus vai
detalas, ierices garantija vairs nav spéka esosa.

Nepaklaujiet ierices pamatni parak augstas temperatdras, karstas

gazes, tvaika vai mitra un karsta gaisa iedarbibai, ko izdala citas iekartas.
Nenovietojiet tvaicésanas ierici uz vai pie ieslégtas vai vel karstas krasns
vai plits.

Nenovietojiet ierici pie vai zem priekSmetiem, kurus tvaiks varétu
sabojat, pieméram, pie sienas un zem bufetes.

Nedarbiniet ierici, ja gaisa ir spragstosi un/vai uzliesmojosi izgarojumi.
Novietojiet tvaicésanas ierici uz stabilas, horizontalas un lidzenas virsmas
un, lai novérstu parkarsanu, parliecinieties, ka ap ierici ir vismaz 10 cm
brivas telpas.

Nonemamas apaksdalas vienmér ielieciet tvaic&jamos traukos no
augspuses. Lai apaksdalu ievietotu pareizi, vispirms ielieciet vienu un péc
tam otru tas dalu trauk3, lidz pamatne nofikséjas tai paredzétaja vieta
(atskan klikskis).

Uzmanieties no tvaika, kas izpllst no tvaicésanas ierices (vieglas)
tvaicésanas laika, siituma uzturésanas rezima, vai nonemot vaku.
Parbaudot édienu, vienmér lietojiet virtuves piederumus ar gariem
rokturiem.

Neturiet rokas virs tvaicéSanas ierices, kamér ta darbojas.
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- Nepieskarieties ierices karstajam dalam.Vienmér lietojiet virtuves
cimdus, kad aizskarat ierices karstas dalas.

- Neparvietojiet tvaicésanas ierici, kamér ta darbojas.

- Vienmér uzmanigi nonemiet vaku virziena prom no sevis. Lai
neapplaucétos, laujiet kondensatam no vaka notecét tvaicésanas iericé.

- Ja édiens ir karsts, tvaicésanas traukus vienmér turiet aiz rokturiem.

- Pirms ierices tiri%anas vienmér atvienojiet to no elektribas un laujiet
atdzist.

Automatiska izslegSanas

lericei ir automatiskas izslégsanas funkcija. lerice automatiski izslédzas, ja 5
minGsu laika péc ierices pievienosanas elektrotiklam vadibas slédzis netiek
pagriezts uz ieprieks iestatitu tvaicéSanas reZimu. lerice automatiski izslédzas
ari péc tam, kad ir pagdjis iestatitais laiks.

Aizsardziba pret tidens pilnigu izvariSanos

Sai tvaic&anas iericei ir aizsardziba pret Gdens pilnigu izvarianos.
Aizsardzibas pret tdens pilnigu izvarisanos funkcija automatiski izslédz
sildelementu, ja Udens tvertné nav Gdens vai ja Udens tiek izlietots. Piepildiet
Udens tvertni ar aukstu Gdeni lidz atzimei MAX lai turpinatu lietot ierici.

Elektromagnétiskie lauki (EML)

St Philips ierice atbilst visiem standartiem saistiba ar elektromagnétiskiem
laukiem (EML). Ja rikojaties atbilstosi un saskana ar Saja rokasgramata
sniegtajam instrukcijam, ierice ir drosi izmantojama saskana ar masdienas
pieejamajiem zinatniskiem datiem.

Pirms pirmas lietoSanas reizes

Pirms lietojat ierici pirmo reizi, rupigi notiriet detalas, kas saskarsies
ar &dienu (skatiet nodalu ,, Tirisana”).

Izslaukiet Gidens tvertni ar mitru draninu.

Sagatavosana lietosanai

Novietojiet ierici uz stabilas, horizontalas un idzenas virsmas.

Pirms ierices pievieno$anas elektrotiklam pilniba atritiniet elektribas
vadu no spoles ierices pamatne.

Piepildiet Gidens tvertni ar Udeni lidz maksimalai atzimei.
D Ja Udens tvertne ir pilnigi uzpildita, tvaicéSanas ierice var tvaicét
produktus apm. 45 miniites.

lepildiet tdens tvertné vienigi tdeni. Nekad neiepildiet taja garsvielas, ellu
vai citas vielas.

Novietojiet pilésanas paplati (1) uz ierices pamatné ievietotas tidens
tvertnes.

Piezime. Nekad nelietojiet ierici bez pileSanas paplates (1).
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Ja vélaties papildinat tvaiceta ediena garsu, nolieciet uz pileSanas
paplates (1) garsas pastiprinataju Flavour Booster+.

- Piepildiet garSas pastiprinataju Flavour Booster+ idz maksimalajai
atzimei ar svaigiem vai kaltétiem garSaugiem vai skidrumu, pieméram,
vinu vai buljonu.

- leteicamos garSaugus vai gardvielas dazadiem produktu veidiem skatiet
partikas tvaicésanas tabula nodala , Partikas tabula un tvaicésanas
padomi".

A levietojiet tvaicgjamos produktus viena vai vairakos tvaic&jamos
traukos un/vai zivs/risu trauka.

- Nonemamas apaksdalas vienmér ielieciet tvaic&jamos traukos no
augdpuses. Lai apaksdalu ievietotu pareizi, vispirms ielieciet vienu un péc
tam otru tas dalu trauka, lidz pamatne nofiks€jas tai paredzétaja vieta
(atskan Klikskis).

- Nelieciet tvaic&jamos traukos parak daudz partikas. lzvietojiet
produktus atstatus citu no cita, lai nodrosinatu maksimalu tvaika plasmu.

- Lielakus produktu gabalus un produktus, kas jatvaicé ilgak, lieciet mazaja
tvaicéjama trauka (2).

- Laivarétu érti pagatavot olas, lieciet tas olu turétaja.

- Laitvaicétu lielus produktus (pieméram, veselu vistu, kukurizas valites),
varat iznemt nonemamas apaksdalas no vidéja izméra (3) un liela
tvaicéjama trauka (4), tadéjadi izveidojot vienu lielu tvaicésanas trauku.

Uzlieciet uz pilesanas paplates (1) vienu vai vairakus tvaicejamos
traukus. Novietojiet traukus pareizi un parliecinieties, ka tie nekustas.

- Jums nav noteikti jaizmanto visi tris tvaic&amie trauki.

- K& pirmo vienmér lieciet mazo tvaic&jamo trauku (2).
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- Pilésanas paplate, tvaicgjamie trauki un zivs/risu trauks ir numuréti no 1
lidz 5. Tvaic&jamo trauku un zivs/risu trauka numuri (2-5) ir noradrti uz
to rokturiem. Pilésanas paplates numurs (1) ir noradits uz tas augsmalas.
Novietojiet traukus tikai noraditaja seciba. Zem maza tvaic€jama
trauka (2) vienmér novietojiet pilésanas paplati (1). lzmantojiet tikai tos
tvaicéjamos traukus, kuros ir produkti.

- Zivs/risu trauks (5) ir paredzéts marinétas zivs, risu vai citu skidru
produktu tvaicésanai. Ja vElaties izmantot zivs/risu trauku, ielieciet
to lielaja tvaicgjama trauka (4).

- Jano liela tvaicgjama trauka (4) ir iznemta nonemama apaksdala ar
noldku izveidot lielaku trauku ar vidéja izméra tvaic&jamo trauku (3)
zem 13, jUs joprojam varat novietot zivs/risu trauku (5) uz augseja
trauka, lai pagatavotu zivis, risus vai zupu.

- Jano vidéja izméra tvaicéjama trauka (3) ir iznemta nonemama
apaksdala ar noltku izveidot lielaku trauku ar mazo tvaicé&jamo trauku
(2) zem 13, jUs joprojam varat novietot lielo tvaicgjamo trauku uz
augséja trauka.

Bl Uzlieciet vaku uz augs&ja tvaicéjama trauka.

Piezime. Ja vaks nav pareizi novietots uz tvaicEjama trauka, €diens netiek
tvaicets pareizi.

lerices lietosana

1 = I lespraudiet kontaktdak3u kontaktligzda.
D Displejs ieslegsies un iedegsies gaismas gredzens ap vadibas slédzi.

Pagrieziet vadibas sledzi uz ieprieks iestatitu tvaicéSanas rezimu, kas
paredzets partikas veidam, kuru vélaties tvaicet.

D Displeja tiek paradits ieprieks iestatitais tvaicesanas laiks.
Informaciju par ieprieks iestatitu tvaicésanas rezimu ieprieks iestatito laiku
un padomus skatiet nodala ,,Partikas tabula un tvaicésanas padomi”.




114 LATVIESU
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Piezime. Ja vélaties iestatit tvaicéSanas laiku, kas atskiras no vadibas slédZa
ieprieks iestatita tvaiceSanas laika, izvélieties tvaicéSanas reZimu, kura
tvaicéSanas laiks vislabak atbilst velamajam tvaicéSanas laikam. Péc tam
spiediet taimera + un - pogas, lai palielindtu vai samazinatu tvaicéSanas laiku.

Nospiediet pogu START/STOP.

D Sakas tvaicéSanas process, un taimeris skaita atpakal tvaicesanas laiku.

D TvaicéSanas pirmo 5 mintsu laika iedegsies paatrinasanas rezima
lampina. Tas norada, ka tvaika padevéjs paatrinasanas rezima izmanto
papildu jaudu, lai ierici atrak uzsilditu. Saja laika paatrinasanas rezimu
nevar izslegt.

- Jatvaicgjat lielu daudzumu partikas, apmaisiet to tvaicésanas procesa
vidd, izmantojot virtuves piederumus ar garu rokturi. Noteikti lietojiet
arf virtuves cimdus.

Beidzoties ieprieks iestatitajam vai jUsu izvél&tajam tvaic€Sanas laikam,
ierice tris reizes nopikstés un parslégsies uz siltuma saglabasanas rezimu.

Uzmanigi nonemiet vaku.

Uzmanieties no karsta tvaika, kas izplust no ierices, kad nonemat vaku.

- Lai izvairttos no apdegumiem, kad nonemat vaku, zivs/risu trauku un
tvaicgjamos traukus, lietojiet virtuves cimdus. Nonemiet vaku IEénam
un virziena prom no sevis. Laujiet kondensatam no vaka notecét
tvaicgjama trauka.

- Lai iznemtu édienu no tvaicéjama trauka, izmantojiet virtuves
piederumus ar gariem rokturiem.

- Nonemot tvaicgjamo trauku, laujiet trauka kondensatam nopilét apaksa
novietotaja tvaicésanas trauka vai pilésanas paplaté.

Izraujiet kontaktdaksu no sienas kontaktligzdas un laujiet tvaicésanas
iericei pilniba atdzist, pirms nonemat pilésanas paplati (1).

Esiet piesardzigs, kad nonemat pilesanas paplati (1), jo Uidens tvertné un
pilésanas paplate esosais idens vél var bit karsts, pat tad, ja citas ierices
dalas jau ir atdzisusas.

Rikojieties ar pileSanas paplati (1) uzmanigi, jo tas arpuse var bt slidena.

A 1ztuksojiet Gdens tvertni péc katras lietosanas reizes, izmantojot snipi
pamatnes puse.

Piezime. Ja vélaties tvaicet vel citus produktus, lietojiet svaigu tdeni.

Dazadu sastavdalu tvaicésana
Ja vélaties tvaicét partikas produktus, kam nepieciesams atskirigs tvaicésanas
laiks, rikojieties sadi:

lestatiet taimeri uz ilgako tvaicesanas laiku.
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ligaku laiku tvaicéjamus produktus lieciet mazaja tvaicéjama trauka
(2), bet 1saku laiku tvaicéjamus produktus lieciet videja izméra
tvaicejama trauka (3).

Nolieciet pilesanas paplati (1) un mazo tvaicgjamo trauku (2) uz
pamatnes un uzlieciet traukam vaku.

Lai saktu tvaiceSanu, nospiediet pogu START/STOP, un tvaicgjiet
produktus, lidz displeja redzamais atlikusais tvaicesanas laiks sasniedz
mazako tvaicéSanas laiku.

Uzmanigi nonemiet vaku, lietojot virtuves cimdus, un novietojiet
vid€ja izméra tvaicejamo trauku (3) uz maza tvaicejama trauka (2).

A Uzlieciet vaku uz vidgja izméra tvaicgjama trauka (3) un turpiniet
tvaicet, [ldz beigsies iestatitais tvaicesanas laiks.

Sadi varat rikoties arf tad, ja vélaties tvaicét tris veidu partikas produktus,

kam nepiecieSams atskirigs tvaicéSanas laiks.

Vieglas tvaicésanas rezZims Gentle Steam
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Vieglas tvaicésanas rezima Gentle Steam produkti tiek tvaicéti neliela
temperatdra (apméram 80 °C), kas ir lieliski piemérota zivs pagatavosanai.
Sada temperatara tiek saglabata zivs smalka struktdra un garsa.

Ja vélaties tvaicét produktus vieglas tvaicésanas reZima Gentle Steam, tiesi
uz pamatnes iesakam novietot tikai vienu tvaicéjamo trauku, jo tadéjadi Sis
reZims sniedz vislabakos rezultatus.

Piezime.Vieglas tvaiceSanas reZims Gentle Steam darbojas tikai tad, ja vadibas
sledzis ir iestatits uz ieprieks iestatitu tvaicéSanas rezimu, kas paredzets zivim.

Piezime. Ja zivs/risu trauku (5) izmantojat vieglds tvaicéSanas rezima Gentle
Steam, tvaiceSanas laiks bds ilgaks. Pirms pasniegSanas parbaudiet, vai
pagatavota zivs ir pilniba gatava.

Pagrieziet vadibas sledzi uz ieprieks iestatitu tvaicéSanas rezimu, kas
paredzets zivim (1), un nospiediet pogu GENTLE STEAM (2).

D Displeja tiek paradits ieprieks iestatitais tvaicgsanas laiks. Sis laiks biis
ilgaks neka parastais tvaicesanas laiks.

Lai saktu tvaicésanu, nospiediet pogu START/STOP.

- Tvaicgjot produktus vieglas tvaicésanas rezima Gentle Steam, lai ieslégtu
parasto tvaicésanas rezimu, nospiediet pogu GENTLE STEAM.

- Tvaicgjot ieprieks iestatita tvaicésanas reZima, kas paredzéts zivim,
lai ieslégtu vieglas tvaicéSanas rezimu Gentle Steam, nospiediet
pogu GENTLE STEAM.

- TvaicéSanas pirmo 5 minGsu laika iedegsies paatrinasanas reZima
lampina. Tas norada, ka tvaika padevéjs paatrinasanas reZima izmanto
papildu jaudu, lai ierici atrak uzsilditu. Saja laika paatrinaganas reZimu
nevar izslégt.

- Ja saksit tvaicésanu vieglas tvaicésanas rezima Gentle Steam, kad ierice
VEl nav uzsilusi, sakuma tvaicgjiet tuksu trauku, kam uzlikts vaks. Kad
paatrinasanas rezima lampina izslégsies, uzmanigi atveriet vaku un
uzlieciet zivi.
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Padoms. Tvaicgjot produktus mazaja tvaicéjama trauka (2) viegldas tvaicéSanas
rezimda Gentle Steam, vienu vai divus traukus varat novietot augspusg, lai tos
uzturétu siltus. Noderigas receptes édiena pagatavosanai vieglas tvaicéSanas
reZima Gentle Steam varat atrast recepSu gramatina vai miisu timek|a vietné
www.philips.com/kitchen.

Paatrinasanas rezims

Paatrinasanas rezims ieslédzas automatiski katra tvaicésanas procesa
pirmo 5 mindsu laika, lai ierice atrak uzsittu. Tadéjadi édiens atrak sasniedz
piemérotako pagatavo$anas temperatiru, ka arf tas zaudé mazak vitaminu
un mineralvielu.

Paatrinasanas reZimu iesp€jams izmantot ari $adiem nolCkiem:

- péc vaka atvérsanas, lai parbaudrtu vai apmaisttu édienu;

- javiena vai vairakos traukos ir pievienoti jauni produkti;

- ja Udens tvertne ir atkartoti piepildita ar ddeni.

Lai ieslégtu paatrinasanas reZimu, nospiediet pogu TURBO. Paatrinasanas
reZims darbosies 1 mindti, un péc tam tas automatiski izslégsies.
Paatrinasanas rezZima lampina izslégsies un tvaicésanas ierice turpinas
tvaicélanu parastaja reZima. Lai izslégtu paatrinasanas reZimu, vélreiz
nospiediet pogu TURBO.

Piezime. Ja vieglas tvaiceéSanas reZimu Gentle Steam izmantosit 5 miniites pec
ieprieksgja tvaicSanas procesa beigam, padtrinasanas rezims netiks ieslégts
un padtrinasanas rezima lampina neiedegsies, jo tdens joprojam ir silts.

Siltuma saglabasanas reZims

Kad iestatitais tvaicésanas laiks bUs pagajis (atskanés tris pikstieni),
tvaicéSanas ierice automatiski ieslégs siltuma saglabasanas reZimu. ledegsies
siltuma saglabasanas lampina, noradot, ka tvaicésanas ierice darbojas siltuma
saglabasanas reZima. Sittuma saglabasanas rezima édiens tiek uzturéts silts
» [o25 || lidz pat 30 minatém.
- Ja vélaties, lai édiens tiktu uzturéts silts ilgak par 30 mindtém, spiediet
taimera pogas + un - un iestatiet vélamo laiku.
- Ja pogu KEEP WARM nospiedisit siltuma saglabasanas cikla laika,
taimeris atkartoti iestatis 30 mindtes.
- Ja Vvélaties izslégt siltuma saglabasanas reZimu, nospiediet pogu START/
STOR
- Kad ierice ir izslegta vai kad ta ir automatiski izslégusies, ja vélaties
ieslégt sittuma saglabasanas rezimu, vispirms nospiediet pogu KEEP
WARM (1) un péc tam nospiediet pogu START/STOP (2).

Piezime. Uzmanieties, jo €diens vél ir karsts un, atverot vaku siltuma
saglabasanas reZima, var izplust tvaiks.

Tirisana un apkope

lerices tiriSanai nekada gadijuma nelietojiet skrapjus, abrazivus tiriSanas
lidzek|us vai agresivus skidrumus, pieméram, benzinu vai acetonu.

Izvelciet kontaktdak3u no sienas kontaktligzdas un laujiet iericei
atdzist.



LATVIESU 117

Notiriet pamatni no arpuses ar mitru draninu.

Nekad neiegremdegjiet pamatni tident, ka ari neskalojiet to tekosa tdent.

Nemazgajiet pamatni trauku mazgajama masina.

Tiriet tdens tvertni ar silta tdent samitrinatu draninu, kam pievienots
nedaudz trauku mazgasanas [idzekla. PEc tam izslaukiet Gdens tvertni
ar tiru, mitru draninu.

Tiriet vaku ar siltu Gdeni un nedaudz trauku mazgasanas lidzekla.

Nemazgajiet vaku trauku mazgajama masina.

Iznemiet nonemamas apaksdalas no tvaicéjamiem traukiem. Mazgajiet
tvaicéjamos traukus, nonemamas apaksdalas, garsas pastiprinataju
Flavour Booster+, pilesanas paplati un zivs/risu trauku ar rokam vai
trauku mazgajama masina, izmantojot Tsa mazgasanas cikla funkciju un
zemas temperatiiras rezimu.

Atkartoti mazgajot tvaic&amos traukus trauku mazgajama masing, $is dalas

var k|t nedaudz nespodras.

Atkalkosana

Ja Udens tvertné izveidojas kalka nosédumi, ierice ir jaatkalko. Lai tvaicésanas
ierice darbotos iesp&jami labak, ir svarigi, lai ta tiktu regulari atkalkota.

lepildiet udens tvertne balto etiki (8% etikskabe) [idz maksimalajai
atzimei.

Nelietojiet nevienu citu atkalkotaju.

Pareizi nolieciet pilésanas paplati (1) un mazo tvaicésanas trauku
(2) uz pamatnes.

Uzlieciet vaku uz maza tvaicésanas trauka.

lespraudiet kontaktdak3u kontaktligzda.

Pagrieziet vadibas sledzi uz ieprieks iestatitu tvaicéSanas rezimu, kas
paredzets burkaniem (1), un nospiediet pogu START/STOP (2), tad
laujiet iericei 20 mindites darboties.

Ja etikis varoties [ist pari pamatnes malam, atvienojiet ierici no
elektrotikla un samaziniet etika daudzumu.

A P&c 20 miniitém atvienojiet ierici no elektrotikla un laujiet etikim
pilniba atdzist. Pec tam iztuksojiet Gdens tvertni.

Vairakas reizes izskalojiet Udens tvertni ar aukstu tudeni.

Piezime. Ja iidens tvertné vél joprojam ir katlakmens, atkartojiet So darbibu.
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Uzglabasana
Pirms ierices novietoSanas glabasana parliecinieties, ka visas dalas ir
tiras un sausas (skatiet nodalu ,, TiriSana”).

Lai glabatu elektribas vadu, uztiniet to uz spoles ierices pamatné.

Novietojiet pilésanas paplati (1) uz pamatnes.

Parliecinieties, vai tvaicéjamos traukos ir ievietotas nonemamas
apaksdalas.

Nolieciet lielo tvaic€jamo trauku (4) un pilésanas paplates (1).
lelieciet videja izmera tvaic€jamo trauku (3) lielaja tvaicejama trauka
(4). leliecies mazo tvaiceéjamo trauku (2) vidéja izméra tvaicejama
trauka (3).

A lelieciet zivs/risu trauku (5) mazaja tvaicgjama trauka (2).

Uzlieciet vaku uz zivs/risu trauka (5).
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Garantija un apkope

Ja nepiecieSama apkope,

informacija vai palidziba, l0dzu, apmekigjiet Philips

timekla vietni www.philips.com vai sazinieties ar Philips klientu apkalpoSanas
centru sava valstl (ta talruna numurs atrodams pasaules garantijas brosura).
Ja jusu valsti nav klientu apkalposanas centra, vérsieties pie vietéja Philips

precu izplatitaja.

Vide

- Péc ierices darbmiza beigam, neizmetiet to kopa ar sadzives
atkritumiem, bet nododiet to oficiala savaksanas punkta parstradei. Tada
veida jus palidzésit saudzét vidi.

Kldmju novéersana

Problema

Saja nodala ir apkopotas

visizplatitakas problémas, ar kuram varat sastapties,

izmantojot ierici. Ja nevarat tas atrisinat, izmantojot zemak redzamo
informaciju, sazinieties ar klientu apkalposanas centru sava valsti.

lespejamais iemesls

INSREY

Tvaicésanas ierice
nedarbojas.

Visi produkti nav
pagatavoti.

lerice pareizi
neuzsilst.

Tvaicésanas ierice nav
pieslégta elektrotiklam.

Udens tvertné nav Gdens.

Vel neesat nospiedis pogu
START/STOR

DaZi tvaicésanas ierice ielikto
produktu gabali ir lielaki un/vai
jatvaicé ilgak.

Tvaicéjama trauka ievietots
parak daudz partikas.

lerice nav regulari atkalkota.

lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.

Piepildiet Gdens tvertni.
Nospiediet pogu START/STOPR

lestatiet ilgaku tvaicé€sanas laiku, nospieZot + pogu.

Lielakus produktu gabalus un produktus, kas
jatvaicé ilgak, lieciet mazaja tvaicéjama trauka (2)
un saciet tvaicésanu neilgi pirms paréjo trauku
novietoSanas.

Nelieciet tvaicjamos traukos parak daudz

partikas. Sagrieziet produktus mazos gabalinos un
mazakos gabalinus lieciet virspuse.

lzvietojiet produktus atstatus citu no cita, lai
nodrosinatu maksimalu tvaika plasmu.

Atkalkojiet ierici. Skatiet nodalu ,, TiriSana un
kopSana”.
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Problema lespejamais iemesls INSREY

Vieglas tvaicéSanas  Vadibas slédzis nav iestatits lestatiet vadibas slédzi uz ieprieks iestatitu

funkcija Gentle uz ieprieks iestatitu tvaicéSanas tvaicéSanas reZimu, kas paredzéts zivim, nospiediet

Steam nedarbojas.  rezimu, kas paredzéts zivim. pogu GENTLE STEAM un tad nospiediet pogu
START/STOR

Partikas tabula un tvaicéSanas padomi

- Receptes skatiet recepSu gramatina vai masu timekla vietné www.
philips.com/kitchen.

- Talak dotaja tabula noraditie laiki ir tikai norade. Tvaicésanas laiki var
maintties atkariba no produktu gabalu izméra, atstarpes starp tiem
tvaicgjama trauka, produktu svaiguma un jdsu velmém.

Partikas tvaicéSanas tabula

Tvaic&jamie Daudzums Tvaicésanas laiks leteicamie garsaugi/garsvielas, ko

produkti (min) izmantot garsas pastiprinataja
Flavour Booster+

Spargeli 500 g 15-20 Timians, baziliks, citrons

Maza kukurtiza 200 g 5-8 Loki, cili, paprika

Zalas pupinas 500 ¢g 15-20 Pé&tersili, citrons, kiploks

Brokoli 400 g 20 Kiploks, sasmalcinats sarkanais ¢ili
pipars, estragons

Burkani 500 g 20 Pétersili, sinepju pulveris, loki

Ziedkaposti 400 ¢ 20 Rozmarins, baziliks, estragons

Selerija (gabalinos) 300 g 15-20 Kimenes, baltie pipari, Cili

Vistas kaja 1 gab. 25 Melnie pipari, citrons, paprika

Kukurizas valite 500 g 3040 Pétersili, kiploks, loki

Kabaci (sagriezti 500 g 10 Dilles, salvija, rozmarins

Skélites)

Kuskuss 150 g un 250 ml 10-15 Kimenes, koriandrs, krustnaglinas

ddens

Olas 6 gab. 1215 -

Augli 500 g/4 gab. 10-15 Kanélis, citrons, krustnaglinas

Zimi (saldéti) 400 g 20-25 Rozmarins, kimenes, pétersili

Kartupeli 400 ¢ 25-30 Pétersili, loki, kiploks

Garneles 200 g 5 Karija pulveris, safrans, citrons

Pudini 4 traucini 20 Kanélis, krustnaglinas, vanila

Risi 150 g un 300 ml 35 Pandan lapas, pétersili, kimenes

adens
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Tvaic€jamie Daudzums Tvaicesanas laiks leteicamie garsaugi/garsvielas, ko
produkti (min) izmantot garsas pastiprinataja
Flavour Booster+
250 g un 500 ml 35 Pandan lapas, pétersili, kimenes
ddens
Lasis 450 g 12-15 min Dilles, pétersili, baziliks
Balta zivs 450 ¢ 10-15 Sinepju pulveris, smarzigie pipari,
majorans

Produktu tvaicéSana vieglas tvaicéSanas rezima Gentle Steam

Tvaic€jamie Daudzums Tvaicésanas leteicamie garsaugi/garsvielas, ko izmantot
produkti laiks (min) garsas pastiprinataja Flavour Booster+
Lasis 450 ¢ 15-20 Dilles, pétersili, baziliks

Balta zivs 450 g 15-20 Sinepju pulveris, smarZigie pipari, majorans

leprieks iestatito tvaicéSanas reZimu ieprieks iestatitie
laiki (Zim. 28)

Partikas tvaicéSanas padomi

Flavour Booster+

- Timians, koriandrs, baziliks, dilles, karijs un estragons ir lieliski garsaugi
un gardvielas, ko varat pievienot garsas pastiprinataja Flavour Booster+.
Lai uzlabotu édiena garsu, nepievienojot sali, tiem varat pievienot art
kiploku, kimenes vai marrutkus. lesakam lietot no 1/2 lidz 3 tgjk. kaltétu
garSaugu vai gardvielu. Lietojiet lielaku daudzumu, ja izmantojat svaigus
garSaugus vai gardvielas.

- Jaizmantojat skidrumu, pieméram, vinu vai citrona sulu, garsas
pastiprinataju Flavour Booster+ varat piepildit idz maksimalajai atzimei.

- Vairak padomu par garSaugiem, garsvielam un skidrumiem, ko var lietot
garsas pastiprinataja Flavour Booster+, skatiet partikas tvaicésanas
tabula augstak.

Darzeni un augli

- Nogrieziet ziedkapostu, brokolu un kapostu biezos katus.

- Tvaicgjiet lapuy, zalos darzenus Tsako iesp&jamo laiky, jo tie atri zaudé
krasu.

- Neatkausgjiet saldeétus darzenus pirms tvaicésanas.

Gala, majputnu gala, juras veltes un olas

- Miksti galas gabali ar nelielu daudzumu tauku ir vislabak pieméroti
tvaicéSanai.

- RUpigi nomazggjiet galu un nosusiniet to, lai no tas pilétu péc iespéjas
mazak sulas.

- Galu, putnu galy, zivis vai olas vienmér lieciet zem citiem produktiem, lai
to izdalitas sulas nepilétu uz citiem produktiem.

- leskrapéjiet olas, pirms liekat tas tvaic&sanas ierice.



122 LATVIESU

- Nekad netvaicgjiet saldétu galu, majputnu galu vai jdras veltes.Vienmeér
laujiet saldétai galai, majputnu galai vai juras veltém kartigi atkust, pirms
liekat tas tvaicéSanas ierice.

Saldie &dieni

- Lai pastiprinatu saldo garsSu, cukura vieta saldajiem &dieniem pievienojiet
kanéli.

Visparigi padomi

- Lai pagatavotu risus, zivs/risu trauka (5) tiem ir japievieno Udens.
Daudzumu skatiet partikas tvaicé$anas tabula augstak.

- Tapat zivs/risu trauku (5) var izmantot, lai pagatavotu darzenus mércé
vai lai varitu zivi gandriz varosa tden.

- Atstajiet brivu vietu starp produktu gabaliem.

- Jatvaicgamais trauks ir |oti pilns, tvaicéSanas procesa vidi apmaisiet
produktus.

- Neliels daudzums produktu jatvaicé mazak neka liels daudzums.

- Jalietojat tikai vienu tvaic&amo trauku, tad produkti jatvaicé isaku laiku
neka, lietojot divus vai tris tvaic&jamos traukus.

- Jaizmantojat vairak neka vienu tvaic&jamo trauku, gatavojiet produktus
par 5-10 minUtém ilgak.

- Produkti mazaja tvaicéSanas trauka (2) pagatavojas atrak neka augsejos
tvaicésanas traukos.

- Parliecinieties, vai produkti ir kartigi iztvaicéti, pirms tos édat.

- Produktus vai traukus ar produktiem var pievienot ari tvaicésanas laika.
Ja kada sastavdala jatvaicé Tsaku laiku, pievienojiet to vélak.

- Ja pacelsit vaku, izpladis tvaiks. Nospiediet pogu TURBO, lai uzsildrtu
tvaicéSanas ierici un lai produkti nebGtu ilgi jatvaicé.

- Produkti tiek tvaicéti vél kadu laiku péc tam, kad tvaicésanas ierice
parslédzas sittuma saglabasanas reZima. Ja produkti jau ir gatavi,
beidzoties tvaic&3anas procesam, iznemiet tos no tvaicéjamas ierices, un
ierice parslégsies siltuma saglabasanas rezima.

- Ja produkti nav gatavi, iestatiet ilgaku tvaicésanas laiku. lesp&jams, tdens
tvertné bis jaielej vél nedaudz ddens.

- Tvaicésanas ierici var izmantot, lai uzsilditu gatavu zupu. lelejiet
zupu zivs/risu trauka (5) un tvaicgjiet to, izvéloties ieprieks iestatitu
tvaicésanas reZimu, kas paredzéts zivim. Lai uzsilditu 250 ml zupas,
nepieciesamas aptuveni 10 mindtes.
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Sveikiname [sigijus pirkinj ir sveiki atvyke | ,,Philips"! Norédami naudotis
visu ,,Philips" palaikymu, savo gaminj registruokite adresu www.philips.com/
welcome.

Bendrasis aprasymas (Pav. 1)

A Pagrindas su vandens bakeliu

B Valdymo rankenélé ir ekranas su laikmacio mygtukais
Laikmatis - mygtukas

Garinimo simbolis

Laikas minutémis

Laikmatis + mygtukas

I8 anksto nustatyti garinimo rezimus

Valdymo rankenélé

Mygtukas START/STOP (paleisti / stabdyti) su lempute
Mygtukas TURBO su lempute

Mygtukas GENTLE STEAM su lempute

10 Mygtukas KEEP WARM (kar$¢io palaikymo) su lempute
Snapelis

Nuvarvéjimo padéklas (1)

,Flavour Booster+"

Mazas garinimo dubuo (2)

[$imamas dugnas

Vidutinio dydzio garinimo dubuo (3)

[Simamas dugnas

Didelis garinimo dubuo (4)

ISimamas dugnas

Zuvies / ryziy dubuo (5)

Dangtis

NVONOUVTHA WN =

IrAR=“="I0mMmoON

Pastaba: Nuvarvéjimo padéklas, garinimo dubenys ir Zuvies / ryZiy dubuo

yra sunumeruoti nuo 1 iki 5. Garinimo dubeniy bei Zuvies ir ryZiy dubens
numerius nuo 2 iki 5 rasite ant jy rankeny. Nuvarvéjimo padéklo (1) numeris
yra jo virSutinéje krastinéje. Sudékite juos tik tokia tvarka.Visada padékite
nuvarvéjimo padéklq (1) po mazu garinimo dubeniu (2). Naudokite tik tokius
garinimo dubenis, kuriuose yra maisto.

Pries pradédami naudoti prietaisa atidziai perskaitykite $j vartotojo vadova
ir saugokite jj, nes jo gali prireikti ateityje.

Pavojus
- Niekada nemerkite pagrindo | vandenj ir neskalaukite jo po tekanciu
vandeniu.

Ispéjimas

- Pries jjungdami prietaisa, patikrinkite, ar ant prietaiso nurodyta jtampa
atitinka vietinio elektros tinklo jtampa.

- Prietaisa junkite tik | [Zeminta sieninj el. lizda.Visada patikrinkite, ar
kistukas tinkamai jkistas j sieninj el. lizda.

- Norédami iSvengti pavojingos situacijos, Sio prietaiso niekada nejunkite
prie iSorinio laikmacio jungiklio.
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Nenaudokite prietaiso, jei paZeistas kiStukas, maitinimo laidas arba pats
prietaisas.

Jei paZeistas maitinimo laidas, vengiant rizikos, jj turi pakeisti ,,Philips*
darbuotojai, ,,Philips™ jgaliotasis techninés priezidros centras arba kiti
panasios kvalifikacijos specialistai.

Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus) su ribotomis
fizinémis, sensorinémis ar psichinémis galimybémis arba asmenims,
neturintiems pakankamai patirties ir ziniy, nebent juos prizidri arba
naudotis prietaisu apmoko uz jy sauga atsakingas asmuo.

Prizidreékite vaikus, kad jie neZaisty su prietaisu.

Maitinimo laida laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje. Nepalikite jo
kabéti nusvirusio nuo stalo ar pagrindo, ant kurio prietaisas padétas,
krasto.

Saugokite maitinimo laida nuo karsty pavirsiy.

Visada visiskai iSvyniokite maitinimo laida, susukta ant pagrinde esancios
rités, pries jjungdami prietaisa.

Niekada negarinkite Saldytos mésos, paukstienos ar juros gérybiy. Pries
garindami Siuos produktus visiskai atitirpinkite juos.

Nenaudokite garintuvo be nuvarveéjimo padéklo (1), kitaip i$ prietaiso
gali istekeéti karstas vanduo.

Naudokite tik garinimo dubenis ir Zuvies / ryziy dubenj su originaliu
pagrindu.

Ispéjimas

Sis prietaisas skirtas naudoti tik namy tkyje. Netinka naudoti tokiose
vietose, kaip parduotuviy personalo virtuvése, biuruose, Gkiuose

ar kitose darbo aplinkose. Gaminys néra skirtas viesbuciy, moteliy,
nakvynés namy, kuriuose pateikiami pusryciai, bei kity gyvenamojo tipo
aplinky klientams.

Jei prietaisa naudosite netinkamai ar profesionaliems arba pusiau
profesionaliems tikslams, arba jei jj naudosite ne pagal vartotojo vadovo
instrukcijas, garantija taps negaliojancia ir,,Philips" jokiomis aplinkybémis
nebus atsakinga uz kilusia Zala.

Niekada nenaudokite jokiy kity gamintojy arba ,,Philips" specialiai
nerekomenduojamy priedy arba daliy. Jei naudosite tokius priedus arba
dalis, nebegalios jusy garantija.

Nelaikykite prietaiso pagrindo esant aukstai temperatirai, karStoms
dujoms, garams arba drégnam karsciui, kuriuos sukelia ne garintuvas, o
kiti Saltiniai. Nedékite garintuvo ant arba $alia veikiancios, arba vis dar
karStos krosnies ar viryklés.

Nedékite prietaiso Salia arba po daiktais, kurie gali sugesti dél gary, pvz,
sienos ir spintos.

Nenaudokite prietaiso patalpoje esant sprogstamiems ir / arba degiems
garams.

Prietaisa pastatykite ant stabilaus, horizontalaus ir lygaus pavirSiaus taip,
kad aplink jj baty 10 cm laisvos vietos tam, kad jis neperkaisty.
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- Visada nuimkite nuimamus dugnus nuo garinimo dubeny virSutinés
dalies. Norédami jdéti dugnus teisingai, pirmiausia sumazinkite
viena dubens Sona, paskui — kita, kol dugnas uzsifiksuos (pasigirs
spragteléjimas).

- Saugokités karsty gary, sklindanciy i$ garintuvo (paprasto) garinimo
metu, karS¢io palaikymo reZimo metu arba, kai nuimate dangtj.
Tikrindami maista, visada naudokite virtuvinius jrankius su ilgomis
rankenomis.

- Nekelkite prietaiso, kol jis veikia.

- Nelieskite karsty prietaiso pavirsiy. Jei jums reikia paimti prietaisg uz
karsty jo daliy, naudokite virtuvines pirstines.

- Nejudinkite prietaiso, kol jis veikia.

- Atsargiai toliau nuo saves nuimkite dangtj. Norédami iSvengti nuoviry,
leiskite susidariusiam skysciui nulaséti nuo dangcio | garintuva.

- Jei maistas karsStas, visada laikykite uz garinimo dubens rankenéliy.

- Prie$ valydami visada atjunkite prietaisa nuo maitinimo tinklo ir
palaukite, kol jis atvés.

Automatinis iSsijungimas

Prietaise jdiegta automatinio i§jungimo funkcija. Jei jjunge prietaisa per 5
min. nepasukate valdymo rankenélés, kad i$ anksto nustatytumeéte garinimo
rezimg, prietaisas automatiskai issijungia. Prietaisas taip pat automatiskai
iSsijungia pasibaigus nustatytai garinimo (jskaitant Silumos palaikymo)
trukmei.

Apsauga nuo visiS$ko vandens iSgaravimo

Siame maisto garintuve jdiegta apsauga nuo visidko vandens i¥garavimo.
Ji automatiskai iSjungia kaitinimo elementa, kai vandens bakelis yra tuscias
arba, kai naudojimo metu baigiasi vanduo. Pripilkite | vandens bakel; salto
vandens. iki ,MAX" Zymos, kad vél galétuméte naudotis prietaisu.

Elektromagnetiniai laukai (EML)

Sis ,,Philips* prietaisas atitinka visus elektromagnetiniy lauky (EML)
standartus. Tinkamai eksploatuojant prietaisa pagal Siame vartotojo vadove
pateiktus nurodymus, remiantis dabartine moksline informacija, jj yra saugu
naudoti.

PrieS naudojant pirma karta

Pries naudodami prietaisa pirma karta, kruopsciai nuvalykite dalis,
kurios lieciasi su maistu (zr. skyriy ,,Valymas*).

Vandens bakelio vidy nuvalykite drégna Sluoste.

ParuosSimas naudojimui

Padékite prietaisg ant stabilaus, horizontalaus ir lygaus pavirsiaus.

Visiskai i$vyniokite maitinimo laida, susukta ant pagrinde esancios
rités, pries jjungdami prietaisa.
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Pripilkite j vandens bakelj vandens iki maksimalaus lygio zymos.
D Kai vandens bakelis yra pripildytas iki maksimalaus lygio garintuvas
gali garinti apie 45 minutes.

Vandens bakelj pripildykite tik vandeniu. Niekada nepilkite j vandens
bakelj uzpily, aliejaus arba kity medziagy.

| pagrindo vandens bakelj jdékite nuvarvéjimo padékla (1).

Pastaba: Niekada nenaudokite prietaiso be nuvarvéjimo padéklo (1).

Uzdékite ,,Flavour Booster+* ant nuvarvéjimo padéklo (1), jei norite
papildomai pagardinti garinama maista.

- |, Flavour Booster+" jdékite dziovinty ar $vieziy zalumyny arba jpilkite
skysciy, pavyzdZiui, vyno ar sultinio, iki maksimalios lygio Zymos.

- Informacija apie minétus zalumynus ir prieskonius skirtus jvairiems
patiekalams, zr garinamo maisto lenteléje, esancioje skyriuje ,,Maisto
lentelé ir garinimo patarimai‘.

A |déekite garinama maista j vieng ar daugiau garinimo dubeniy ir (arba)
i Zuvies / ryziy dubeni.

- Visada nuimkite nuimamus dugnus nuo garinimo dubeny virsutinés
dalies. Norédami jdéti dugnus teisingai, pirmiausia sumazinkite
viena dubens Sona, paskui — kita, kol dugnas uzsifiksuos (pasigirs
spragteléjimas).

- Nedékite per daug maisto | garinimo dubenis. Palikite pakankamai
vietos tarp maisto gabaléliy, kad patekty maksimalus gary kiekis.

- Didesnius maisto gabalélius ir maista, kuriuos reikia ilgiau garinti, dékite |
maza garinimo duben; (2).




LIETUVISKAI 127

- Kiausinius dékite j kiausiniy laikiklius, skirtus patogiai virti kiausinius.

- Norédami garinti stambius maisto produktus (pvz., visciukus, kukurizy
burbuoles), galite iSimti garinimo dubens dugnus i$ vidutinio dydzio
dubens (3) bei didelio garinimo dubens (4) — taip atsiras vienas didelis
dubuo.

Uzdékite vieng ar daugiau garinimo dubeniy ant nuvarvéjimo padéklo
(1). Padékite dubenis tinkamai ir jsitikinkite, kad jie nenuvirs.

- Jums nereikia naudoti visy 3 garinimo dubeny.

- visada pradékite su mazu garinimo dubeniu (2).

- Nuvarvéjimo padéklas, garinimo dubenys ir Zuvies / ryziy dubuo yra
sunumeruoti nuo 1 iki 5. Garinimo dubeniy bei Zuvies ir ryziy dubens
numerius nuo 2 iki 5 rasite ant jy rankeny. Nuvarvéjimo padéklo (1)
numeris yra jo virsutinéje krastinéje. Sudékite juos tik tokia tvarka.
Visada padékite nuvarvéjimo padékla (1) po mazu garinimo dubeniu
(2). Naudokite tik tokius garinimo dubenis, kuriuose yra maisto.

- Zuvies / ry#iy dubuo (5) skirtas garinti marinuota uvj, ryZius ar kita
skysta maista. Jei norite naudoti zuvies / ryziy duben, jdékite jj | didelj
garinimo dubenj (4).

- KaiiS§imama dugna iSimate i$ didelio garinimo dubens (4), kad atsirasty
vietos dar didesniam dubeniui ir vidutinio dydzio garinimo dubeniui
(3) po juo, vis dar galite jdéti zuvies / ryziy dubenj (5) ir paruosti zuvj,
ryzius ar sriuba.

- Kaii§imamas dugnas iSimamas i$ vidutinio dydzio garinimo dubens
(3), kad po juo atsirasty daugiau vietos dideliam dubeniui ir mazam
garinimo dubeniui (2), vis dar galite uzdéti didelj garinimo dubenj (4)
ant virsaus.

Bl Uzdékite dangtj ant virsutinio garinimo dubens.
_ Pastaba: Jei dangtis néra tinkamai uzZdétas ant garinimo dubens arba visai
| e —

neuZdétas, maistas nebus tinkamai garinamas.

Prietaiso naudojimas

|kiskite j maitinimo lizda kistuka.
D Uisidega ekranas ir aplink valdymo rankenéle esantis Sviesos Ziedas.
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Pasukite valdymo rankenéle, kad i$ anksto nustatytuméte garinimo
rezima tam maistui, kurj norite garinti.

D IS anksto nustatytas garinimo laikas rodomas ekrane.
Norédami daugiau suzinoti apie i$ anksto nustatomy rezimy i$ anksto
nustatomus garinimo laikus ir gauti patarimy, zr: skyriy ,,Maisto lentelé
ir garinimo patarimai'.

Pastaba: Jei norite nustatyti kitq garinimo trukme, nei nustatytq valdymo
rankenéléje, paspauskite garinimo reZimq, kuris yra tinkamiausias jusy
pageidaujamai garinimo trukmei.Tada naudokite + ir - laikmacio mygtukus,
kad padidintuméte ar sumaZintuméte garinimo trukme.

Paspauskite mygtuka START/STOP (paleisti / stabdyti).

D Prasideda garinimo procesas ir laikmatis skai¢iuoja laika.

D Per pirmas 5 garinimo minutes uZsidega ,, Turbo* lemputé.Tai rodo,
kad garintuvas naudoja papildoma ,, Turbo* rezimo galia, kad greitai
iSilty. Per tas 5 minutes ,, Turbo* rezimo iSjungti nejmanoma.

- Jei garinate didelius maisto kiekius, pamaisykite maista virtuviniu jrankiu
ilga rankena. Batinai dévékite virtuvines pirstines.

- Praéjus nustatytam troskinimo laikui, prietaisas supypsi tris kartus ir
jsijungia karscio palaikymo rezimas.

Atsargiai nuimkite dangtj.

Nuimdami dangtj, saugokités karsty gary, sklindandiy is prietaiso.

- Norédami nuimti dangtj, Zuvies / ryziy dubenj ir garinimo dubenis,
uzsidékite virtuvines pirstines, kad nenusidegintuméte. Atsargiai ir
laikydami toliau nuo saves nuimkite dangtj. Leiskite susidariusiam skysciui
nulaséti nuo dangcio j garinimo duben].

- Naudokite ilgas rankenas turincius virtuvés jrankius, jei norite iSimti
maista i$ garinimo dubeniy.

- ISimdami garinimo dubenj, leiskite kondensatui nuo dubenio nuvarvéti |
po juo esanciu dubenj, esant] ant nuvarvéjimo padéklo.
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Pries iSimdami nuvarvéjimo padékla (1), iStraukite kiStuka i$ sieninio
el. lizdo ir leiskite garintuvui visiskai atvésti.
ISimdami nuvarvéjimo padékla (1) biikite atsargis, nes vandens bakelyje

ir padékle esantis vanduo vis dar gali buti karstas net, jei kitos prietaiso
dalys jau atvéso.

Atsargiai imkite nuvarvéjimo padékla (1), nes jo krastai gali bti slidus.

A Po kiekvieno naudojimo istustinkite vandens baka per snapelj ar
dugno Sona.

Pastaba: Jei norite garinti daugiau maisto, naudokite SvieZiq vandeni.

Ivairiis garinimo produktai
Jei norite garinti maisto produktus, kuriems reikalingas skirtingas garinimo
laikas, vadovaukités zemiau pateiktomis instrukcijomis:

Laikmaciu nustatykite ilgiausia garinimo trukme.

Maista, kurj reikia ilgai garinti, jdékite | maza garinimo dubenj (2), o
trumpiau garinama maista — j vidutinio dydzio dubenij (3).

Uzdékite nuvarvéjimo padékla (1) ir maza garinimo dubenj (2) ant
dugno ir ant dubens virsaus uzdékite dangtj.

Paspauskite mygtuka START/STOP (paleisti / stabdyti), kad
pradétumeéte garinti, kol likusi garinimo trukmé, rodoma ekrane, bus
lygi su trumpiausia garinimo trukme.

Atsargiai nuimkite dangtj su virtuvinémis pirstinémis ir vidutinio
dydzio garinimo dubenj (3) uzdékite ant mazo garinimo dubens (2)
virsaus.

A Uzdékite dangtj ant vidutinio dydZio garinimo dubens (3) ir garinkite
maista tol, kol pasibaigs nustatytas garinimo laikas.

Sitaip galite garinti ir tris maisto riis, kuriems reikalingas skirtingas garinimo

laikas.

,,Gentle Steam*‘ rezimas

,Gentle Steam" rezimas garina maistg nedideléje temperatdroje,
siekianioje mazdaug 80°C, kuri puikiai tinka garinti uvj. Sios temperatdros
déka islieka subtili Zuvies struktdra ir jos skonis.

Patariame naudoti tik vieng garinimo dubenj, kuris blty pastatytas ant
dugno, kai norite garinti maista ,,Gentle Steam" reZimu, nes tai garantuoja
geriausig Sio rezimo rezultata.

Pastaba: ,,Gentle Steam* reZimas veikia tik nustacius valdymo rankenéléje
iSankstinj Zuvies garinimo rezimq.

Pastaba: Jei Zuvies | ryZiy dubenj (5) naudojate ,,Gentle Steam* reZimu,
garinimo laikas bus ilgesnis. Patikrinkite, ar paruosta Zuvis iSgarinta pries jq
patiekdami.
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[ Kit=l= I Pasukite valdymo rankenéle, kad is anksto nustatytuméte Zuvies
garinimo rezima (1) ir paspauskite mygtuka GENTLE STEAM (2).

D I3 anksto nustatytas garinimo laikas rodomas ekrane. Sis laikas bus
ilgesnis nei jprastas garinimo laikas.

[ k== B - Pradékite garinti paspaude mygtuka START/STOP (paleisti / stabdyti).
Jei garinate ,,Gentle Steam'* rezimu, galite jjungti jprasta garinimo rezima
paspausdami mygtuka GENTLE STEAM.

- Jei norite jjungti ,,Gentle Steam" rezima, kai garinate i anksto nustatytu
Zuvies garinimo rezimu, paspauskite mygtuka GENTLE STEAM.

- Per pirmas 5 minutes uzsidega ,, Turbo" lemputé. Tai rodo, kad
garintuvas naudoja papildoma ,, Turbo" rezimo galia, kad greitai jSilty. Per
tas 5 minutes ,, Turbo" reZzimo i§jungti nejmanoma.

- Jei pradedate garinti ,,Gentle Steam" rezimu, kol prietaisas dar nejsiles,
pagarinkite tuscia, uzdengta dubeni. [sijungus ,, Turbo' lemputei, atsargiai
atidenkite dubenj ir jdékite Zuvi.

Patarimas: Kai garinate maistq maZame garinimo dubenyje (2) ,,Gentle
Steam* rezimu, galite uZdéti vienq ar abu garinimo dubenis ant virSaus,
kad maistas biity karstas. Norédami suZinote keletq puikiy ,,Gentle Steam*
recepty, perskaitykite recepty knygele arba apsilankykite www.philips.com/
kitchen.

,, Turbo*‘ rezimas

,, Turbo' reZimas automatiskai jsijungia 5 kiekvieno garinimo proceso
minutéms, kad garintuvas greitai jkaisty. Jei uztikrinsite tinkama maisto
gaminimo temperatdra, jame isliks daugiau vitaminy ir mineraly.

,, Turbo" reZima taip pat galite naudoti:

- atidare dangtj patikrinti ar pamaisyti maista,

- jei maisto [déjote | vieng ar daugiau dubeniy,

- Jei dar karta pripyléte vandens | vandens baka.

Norédami jjungti ,, Turbo" rezima, paspauskite mygtuka TURBO. ,, Turbo"
rezimas veikia 1 minute ir véliau iSsijungia automatiskai. ,, Turbo" lemputé
i$sijungia ir garintuvas pradeda garinti jprastu garinimo rezimu. Norédami
isjungti ,, Turbo" rezima, vél paspauskite mygtuka TURBO.

Pastaba: Jei naudojate ,,Gentle Steam* reZimq 5 minutes pasibaigus
ankstesniam garinimui, ,, Turbo reZimas ir ,, Turbo* lemputé nejsijungia, nes
vanduo vis dar Siltas.

Karscio palaikymo rezimas

Pasibaigus nustatytai trukmei, garintuvas automatiskai perjungiamas | karscio
palaikymo rezima (pasigirsta 3 pypteléjimai). |sijungia KEEP WARM (karscio
palaikymo) lempute, o tai reidkia, kad jjungtas karécio palaikymo reZimas. Sis
rezimas iSlaiko maistg Silta 30 min.



LIETUVISKAI 131

- Jei norite, kad maistas bty Sittas daugiau nei 30 min., paspauskite
laikmatj + ir - mygtukus, kad nustatytuméte laika.
- Jei paspausite KEEP WARM (karscio palaikymo) mygtuka karscio

r «\ palaikymo metu, laikmatis bus vél nustatytas 30 min.
- Jei norite iSjungti karscio palaikymo rezima, kai jis veikia, paspauskite
mygtukg START/STOP (paleisti / stabdyti).

- Jei norite jjungti karsc¢io palaikymo rezima, kai prietaisas isjungtas arba
kai jis buvo iSjungtas automatiskai, pirmiausia paspauskite KEEP WWARM
(karscio palaikymo) mygtuka (1) ir tada — START/STOP (paleisti /
stabdyti) mygtuka (2).

Pastaba: Nepamirskite, kad maistas vis dar karstas ir gali i§siverZti garai, kai
atidarote dangtj karscio palaikymo reZimo metu.

Valymas ir priezitira

niekada nenaudokite Siurkséiy kempiniy, slifuojamuyjy valikliy arba
ésdinanciy skysciy, pvz., benzino arba acetono prietaisui valyti.

IStraukite kiStuka i$ sieninio el. lizdo ir leiskite prietaisui atvésti.
Pagrindo iSore valykite drégna Sluoste.

Niekada nemerkite pagrindo j vandenj ir neskalaukite po i$ ¢iaupo
tekanciu vandeniu.

Neplaukite pagrindo indaplovéje.

Vandens bakelj plaukite Siltame vandenyje su trupuéiu indy ploviklio
sudrékinta Sluoste.Tada nuvalykite vandens bakelj Svaria drégna
Sluoste.

Dangtj plaukite 3iltu vandeniu su trupuciu indy ploviklio.

Neplaukite dangéio indaplovéje.

ISimkite iSimamus dugnus iS garinimo dubeniy. ISplaukite garinimo
dubenis, iSimamus dugnus, ,,Flavour Booster+*, nuvarvéjimo padékla
ir Zuvies / ryziy dubenj ranka ar indy plovimo masina, nustate trumpa
plovimo cikla ir zema temperatiira.

Jei garinimo dubenis daznai plausite indaplovéje, jy dalys gali lengvai

susibraizyti.

Nuosédy salinimas

Pasalinkite prietaiso nuosédas, kai jos matosi vandens bakelyje. Svarbu, kad
Salintuméte nuosédas i$ garintuvo reguliariai — taip uztikrinsite optimaly
prietaiso veikima.

Pripilkite j vandens bakelj acto (8 % acto rugsties) iki maksimalaus
lygio Zymos.
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Nenaudokite jokiy kity nuoviry Salinimo priemoniy.

Ant pagrindo tinkamai uzdékite nuvarvéjimo padékla (1) ir maza
garinimo dubenj (2).

Uzdékite dangtj ant mazo garinimo dubens virsaus.

ikiskite j maitinimo lizda kistuka,.

Pasukite valdymo rankenélg, kad is anksto nustatytuméte garinimo
rezima morkoms (1) ir tada paspauskite START/STOP (paleisti /
stabdyti) mygtuka (2), kad prietaisas veikty 20 minuciy.

Jei verdantis actas iSbéga pro pagrindo krastga, iSjunkite prietaisg ir
sumazinkite acto kiekj.

A Po 20 min. ijunkite prietaisa ir leiskite actui visiskai atvésti. Tada
istustinkite vandens bakelj.

Praskalaukite vandens bakelj kelis kartus $altu vandeniu.

Pastaba: Jei vandens bakelyje dar liko nuosédy, pakartokite procedirq.

Laikymas

Pries pradédami saugoti prietaisg, jsitikinkite, kad visos dalys yra
Svarios ir sausos (zr. skyriy ,,Valymas").

Saugodami maitinimo laida, uzvyniokite jj ant rités, esancios pagrinde.
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Ant dugno uzdékite nuvarvéjimo padékla (1).

Isitikinkite, kad iS§imami dugnai yra savo vietose garinimo dubenyse.

Uzdékite didelj garinimo dubenj (4) ant nuvarvéjimo padéklo (1).
|dékite vidutinio dydzZio garinimo dubenj (3)  didelj garinimo dubenj
(4). |dékite maza garinimo dubenj (2) j vidutinio dydZio garinimo
dubenj (3).

A |dékite Zuvies / ryziy dubenj (5) | maza garinimo dubenj (2).

@ Uzdékite dangtj ant Zuvies / ryziy dubens.
—

Garantija ir techniné priezitira

Prireikus techninio aptarnavimo paslaugy, informacijos arba jei iskilo
problema, apsilankykite ,,Philips” tinklapyje adresu www.philips.com arba
susisiekite su jusy Salyje esanciu ,,Philips” pagalbos vartotojams centru (jo
telefono numerj rasite pasauliniame garantiniame lapelyje). Jei jusy Salyje
néra pagalbos vartotojams centro, kreipkités | vietinj ,,Philips" platintoja.
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- Pasibaigus prietaiso naudojimo laikui, neiSmeskite jo kartu su jprastomis
buitinémis atliekomis, priduokite jj | oficialy surinkimo punkta perdirbti.
Taip prisidésite tausojant aplinka.

Greitas trik¢iy Salinimas

Siame skyriuje apibendrinamos problemos, dazniausiai pasitaikancios
naudojantis Siuo prietaisu. Jei Zemiau pateikiama informacija nepadés
iSspresti problemos, kreipkités j jasy Salyje esantj klienty aptarnavimo centra.

Problema Galima priezastis Sprendimas
Garintuvas Garintuvas jjungtas | tinkla. Jkidkite | maitinimo lizda kistuka,.
neveikia.

Vandens bakelyje néra vandens. Pripildykite vandens bakelj.

Dar nepaspaudéte mygtuko Paspauskite mygtuka START/STOP (paleisti /

START/STOP (paleisti / stabdyti)

stabdyti).
Ne visas maistas Kai kurie garinami maisto Nustatykite ilgesne garinimo trukme + mygtuku.
paruostas. gabaliukai yra didesni ir / arba

turi bati garinami ilgiau nei kiti.
Didesnius maisto gabalélius ir maista, kuriuos
reikia ilgiau garinti, dékite | maza garinimo dubenj
(2) ir pradékite garinti pries [dédami kitus
dubenis.

| garinimo dubenis jdéjote per  Neperkraukite garinimo dubeny. Supjaustykite

daug maisto. maisto produktus mazais gabaléliais, 0 maziausius
sudékite ant virsaus.

Palikite pakankamai vietos tarp maisto gabaléliy,
kad galéty patekti maksimalus gary kiekis.

Prietaisas kaista Negalinote nuoviry i§ prietaiso  Pa3alinkite nuoviras i$ prietaiso. Zr. skyriy

netinkamai. reguliariai. ,,Valymas ir priezidra‘'.

, Gentle Steam* Valdymo rankenélé nebuvo Nustatykite valdymo rankenéle i$ anksto

funkcija neveikia. nustatyta i$ anksto nustatomam  nustatomam Zuvies garinimo rezimui, paspauskite
Zuvies garinimo rezimui. mygtuka GENTLE STEAM ir tada paspauskite

mygtuka START/STOP (paleisti / stabdyti).



LIETUVISKAI 135

Maisto lentelé ir garinimo patarimai

Garinamas maistas

- Norédami gauti recepty, perskaitykite misy recepty knygele arba
apsilankykite msy svetainéje www.philips.com/kitchen.

- Garinimo trukmés Zemiau pateiktoje lenteléje yra tik nurodymas.
Garinimo trukmés gali kisti priklausomai nuo maisto gabaléliy dydzio,
maisto iSdéstymo dubenyje, maisto kiekio dubenyje, maisto Sviezumo ir

nuo jUsy pageidavimy.

Maisto garinimo lentelé

,,Flavour Booster+* sitlomi zalumynai
/ prieskoniai

Sparagai

Mazos kukuriizy
burbuolés

Sparagines pupelés

Brokoliai
Morkos

Kalafiory zZiedeliai

Salieras (pjaustytas
kubeliais)

Visc¢iuko Slaunele
Kukurtzo burbuolé

Cukinija (pjaustyta
riekelémis)

Kuskusas

Kiauginiai
Vaisiai

Zirniai (aldyti)
Bulvés
Krevetés
Pudingai

Ryziai

Lasisa

Kiekis Garinimo trukmé
(min.)
500 g 15-20
200 g 5-8
500 ¢g 15-20
400 g 20
500 ¢g 20
400 g 20
300 ¢ 15-20
1 gabalas 25
500 ¢g 30-40
500 g 10
150 g + 250 ml 10-15
vandens
6 vienetai 1215
500 g/ 4 vienetai  10-15
400 g 20-25
400 g 25-30
200 g 5
4 dubenys 20
150 g + 300 ml 35
vandens
250 g + 500 ml 35
vandens
450 g 12-15 min.

PeletrGnal, bazilikas, citrina

Cesnako laidkai, ¢ili, paprika

Petrazolés, citrina, ¢esnakas

Cesnakas, malti raudoni pipirai,
peletrinai

Petrazolés, sausos garstycios, cesnako
aiskai

Rozmarinas, bazilikas, peletrinai

Kmynai, baltigji pipirai, Cili

Juodieji pipirai, citrina, paprika
Petrazolés, Cesnakas, Cesnako laiskai

Krapai, $alavijas, rozmarinas

Kmynai, kalendros, gvazdikeéliai

Cinamonas, citrina, gvazdikéliai
Rozmarinas, kmynali, petrazolés
PetraZzoleés, ¢esnaky laiSkai, Cesnakas
Kario milteliai, Safranas, citrina
Cinamonas, gvazdikéliai, vanilé

Pandano ryziai, petrazolés, kmynai
Pandano ryziai, petrazolés, kmynai

Krapali, petrazolés, bazilikas
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Garinamas maistas Kiekis Garinimo trukmé ,,Flavour Booster+* sitlomi zalumynai
(min.) / prieskoniai
Baltoji Zuvis 450 g 1015 Sausos garstycios, kvapnieji pipirai,
mairtnai

Garinimas ,,Gentle Steam*‘ rezimu

Garinamas Kiekis Garinimo trukmé ,»Flavour Booster+* sitilomi zalumynai /
maistas (min.) prieskoniai

Ladisa 450 ¢ 15-20 Krapai, petrazolés, bazilikas

Baltoji zuvis 450 g 15-20 Sausos garstycios, kvapnieji pipirai, mairinai

IS anksto nustatomy garinimo rezimy garinimo
trukmés (Pav. 28)

Maisto garinimo patarimai

,,Flavour Booster+

- Ciobreliai, kalendros, bazilikai, krapali, karis ir peletrinai yra vieni i$
Zalumyny ir prieskoniy, kuriuos galétuméte jdéti | ,,Flavour Booster+".
Juos galite suderinti su ¢esnaku, kmynais ar krienais, kad pagerintuméte
skonj nepridéje druskos. Patariame jdéti nuo 1 / 2 iki 3 arbatiniy
Sauksteliy dziovinty Zalumyny arba prieskoniy. |[dékite daugiau, jei
naudojate Sviezius zalumynus ar prieskonius.

- Kai naudojate skyscius, tokius, kaip vynas ar citriny sultys, ,,Flavour
Booster+" galite pridéti iki zymés ,,max".

- Norédami suzinoti daugiau patarimy apie zalumynus, prieskonius ir
skyscius, kuriuos galite naudoti kaip ,,Flavour Booster+", perskaitykite
maisto garinimo lentele, esancia auksciau.

Darzovés ir vaisiai

- Nupjaukite storus Ziediniy koptsty, brokoliy ir kopdsty stiebus.

- Zalias ir turin¢ias lapus darzoves garinkite kaip jmanoma trumpiau, nes
jos lengvai praranda spalva.

- Pries garindami, neatitirpinkite Saldyty darzoviy.

Mésa, paukstiena, jaros gérybés ir kiauSiniai

- Labiausiai tinka garinti minkStus mésos gabalélius su trupuciu riebaly.

- Tinkamai nuplaukite mésa ir nusausinkite, kad nuvarvéty kuo maziau
sulciy.

- Visada jdékite mésg, paukstiena, Zuvj ar kiausinius po kitu maistu — taip
iSvengsite sulciy varvéjimo.

- Pries dédami kiausinius | garintuva, pradurkite juos.

- Niekada negarinkite $aldytos mésos, paukstienos ar jaros gerybiy.Visada
pries dédami juos | garintuva — visiskai atitirpinkite.

Saldis desertai
- | desertus jberkite Siek tiek cinamono — taip deserta pasaldinsite ir
nereikés naudoti cukraus.
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Bendrlejl patarimai

Norédami paruostl ryzius, | zuvies / ryziy dubenj (5) prlpllklte vandens
ir priberkite ryziy. Apie kiekj galite suzinoti i§ maisto garinimo lentelés,
esancios auk3ciau.

Norédami pagaminti darzoviy padaza ar virti zuvj vandenyje, taip pat
galite naudoti Zuvies / ryziy dubenj (5).

Tarp maisto gabaly palikite tarpelius.

Jei garinimo dubuo labai pilnas, garinimo metu maisykite maista.

Mazam maisto kiekiui garinti reikia maziau laiko, nei didesniam kiekiui.
Jei naudojate tik vieng garinimo dubenj, maista reikia garinti trumpiau,
nei naudodami 2 ar 3 garinimo dubenis.

Jei naudojate daugiau nei vieng garinimo dubenj, pagarinkite maista
5-10 min. ilgiau.

Maista paruosite greiciau garindami jj mazame garinimo dubenyje (2),
nei garinimo dubenyse ant virsaus.

|sitikinkite, ar maistas gerai iSgarintas pries jj valgydami.

Garinimo metu galite pridéti maisto ar dubenis su maistu. Jei produktai
turi bUti garinami trumpiau, galite pridéti juos véliau.

Jei nukelsite dangtj, garai iSeis. Paspauskite TURBO mygtuka, kad dar
karta pasildytuméte garintuva bei iSvengtuméte ilgesnés garinimo
trukmes.

Maistas garinamas toliau, kol garintuvas persijungia | karscio palaikymo
rezima, todél, jei maistas jau paruostas, iSimkite jj i$ garintuvo, kai
garinimo procesas baigtas ir jsijungia kars¢io palaikymo rezimas.

Jei maistas dar ne visiskai paruostas, nustatykite ilgesne garinimo trukme.
Gali tekti jpilti daugiau vandens | vandens bakel;.

Garintuva galite naudoti, jei norite pasildyti jau paruosta sriuba. Supilkite
sriuba | zuvies / ryziy dubenj (5) ir garinkite ja i$ anksto nustatytu zuvies
garinimo rezimu. Pasildyti 250 ml sriubos trunka mazdaug 10 min.
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Gratulujemy zakupu i witamy wérdd uzytkownikdw produktéw Philips! Aby
w pefni skorzystac z oferowanej przez firme Philips pomocy, zarejestru;
swoj produkt na stronie www.philips.com/welcome.

Opis ogolny (rys. 1)

A Podstawa ze zbiornikiem wody

B Pokretfo regulacyjne i wyswietlacz z przyciskami minutnika
Przycisk ,,-" minutnika

Symbol gotowania na parze

Czas w minutach

Przycisk ,,+" minutnika

Domyslne tryby gotowania na parze

Pokretto regulacyjne

Przycisk START/STOP z pods$wietleniem

Przycisk TURBO z podswietleniem

Przycisk GENTLE STEAM (delikatne gotowanie na parze) z
podswietleniem

10 Przycisk KEEP WARM (utrzymywanie ciepfa) z podswietleniem
Dziobek

Tacka ociekowa (1)

Pojemnik na przyprawy

Maly pojemnik do gotowania na parze (2)

Zdejmowane dno

Sredni pojemnik do gotowania na parze (3)

Zdejmowane dno

Duzy pojemnik do gotowania na parze (4)

Zdejmowane dno

Pojemnik na rybe/ryz (5)

Pokrywka

NVONOUVTHA WN=
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Uwaga:Tacka ociekowa, pojemniki do gotowania na parze oraz pojemnik na
rybelryz sq ponumerowane od 1 do 5. Numery pojemnikéw do gotowania na
parze oraz pojemnika na rybelryz (od 2 do 5) znajdujq sie na ich uchwytach.
Numer tacki ociekowej (1) znajduje sie na jej gornej krawedzi. Pojemniki
mozna ustawia¢ jedne na drugich wytqcznie w tej kolejnosci. Tacke ociekowq
(1) zawsze umieszczaj pod malym pojemnikiem do gotowania na parze (2).
Korzystaj wytqcznie z pojemnikéw, w ktorych znajduje sie Zywnosc.

Wazne

Przed rozpoczgciem korzystania z urzadzenia zapoznaj si¢ doktadnie z jego
instrukcja obstugi. Instrukcje warto tez zachowac na przysztosc.

Niebezpieczenstwo
- Nigdy nie zanurzaj podstawy urzadzenia w wodzie ani nie optukuj pod
biezacg woda.

Ostrzezenie

- Przed podfaczeniem urzadzenia upewnij sie, ze napiecie podane na
urzadzeniu jest zgodne z napieciem w sieci elektryczne;.

- Urzadzenie podtaczaj tylko do uziemionego gniazdka elektrycznego.
Zawsze sprawdzaj, czy wtyczka pewnie tkwi w gniazdku.
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W celu uniknigcia niebezpiecznych sytuacji urzadzenia nie nalezy
podtacza¢ do innych urzadzen zewnetrznych np. automatycznego
wylacznika.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli uszkodzona jest wtyczka, przewdd sieciowy
lub samo urzadzenie.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa wymiane uszkodzonego przewodu
sieciowego nalezy zleci¢ autoryzowanemu centrum serwisowemu firmy
Philips lub odpowiednio wykwalifikowanej osobie.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym
dzieci) o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, a takze nieposiadajace wiedzy lub do$wiadczenia w
uzytkowaniu tego typu urzadzen, chyba ze beda one nadzorowane lub
zostana poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia przez
opiekuna.

Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem.

Utéz przewdd sieciowy w miejscu niedostepnym dla dzieci. Nie pozwdl,
aby przewdd sieciowy zwisat z krawedzi stotu czy blatu, na ktérym
ustawione jest urzadzenie.

Trzymaj przewdd sieciowy z dala od rozgrzanych powierzchni.

Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka elektrycznego rozwin
catkowicie przewdd sieciowy.

Nigdy nie prébuj gotowac na parze zamrozonego migsa, drobiu czy
owocdw morza. Produkty te zawsze nalezy catkowicie rozmrozi¢ przed
gotowaniem.

Nie uzywaj parowaru bez tacki ociekowej (1), poniewaz grozi to
wydostaniem si¢ z urzadzenia goracej wody.

Pojemnikéw do gotowania na parze i pojemnikdw na rybe/ryz uzywaj
zawsze W pofaczeniu z oryginalng podstawa.

Uwaga

To urzadzenie jest przeznaczone wyfacznie do uzytku domowego.

Nie jest przeznaczone do uzytku w takich miejscach, jak kuchnie dla
pracownikéw w sklepach, biurach, gospodarstwach agroturystycznych
lub innych miejscach pracy. Nie jest réwniez przeznaczone do uzytku w
hotelach, motelach, pensjonatach ani innych tego typu miejscach.
UzZywanie tego urzadzenia w celach profesjonalnych lub
potprofesjonalnych badz w sposéb niezgodny z niniejsza instrukcja
spowoduje uniewaznienie gwarandji. Firma Philips nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody powstate w takich przypadkach.

Nigdy nie uzywaj akcesoridw ani czesci zamiennych innych
producentéw ani takich, ktére nie sg zalecane przez firme Philips. W
przypadku uzycia takich akcesoridw lub czgsci gwarancja traci waznosc.
Nie wystawiaj podstawy urzadzenia na dziatanie wysokich temperatur,
goracego powietrza, pary lub wilgotnego powietrza z innych zrédet niz
parowar. Nie stawiaj parowaru na wiaczonym lub goracym palniku lub
kuchence ani w ich poblizu.

Nie stawiaj urzadzenia w poblizu lub pod przedmiotami, ktére mogtyby
ulec uszkodzeniu w wyniku dziatania pary, np. $ciany, szafki, itp.

Nie wiaczaj urzadzenia w przypadku obecnosci w powietrzu
wybuchowych i/lub fatwopalnych opardw.

Ustaw urzadzenie na stabilnej, réwnej powierzchni i zapewnij

wokdt niego co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni, aby zapobiec
przegrzewaniu.
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- Zawsze umieszczaj w pojemnikach do gotowania na parze zdejmowane
dna (od gdry). Aby prawidtowo zamocowac dno, najpierw opus¢ jedna
strone do pojemnika a nastepnie druga, az dno zatrzasnie sie (ustyszysz
,Kliknigcie™).

- Uwazaj na goraca pare, ktéra wydostaje sie z parowaru podczas
gotowania, w trybie utrzymywania ciepta lub po zdjeciu pokrywki. Do
sprawdzania stanu gotowanej zywnosci zawsze uzywaj przyborédw
kuchennych z dtugimi uchwytami.

- Nie siggaj nad parowar podczas jego uzywania.

- Nie dotykaj goracych powierzchni urzadzenia. Podczas dotykania
goracych elementdw urzadzenia zawsze uzywaj rekawic kuchennych.

- Nie przeno$ parowaru podczas jego uzywania.

- Zawsze zdejmuj pokrywke ostroznie i z dala od ciata. Aby zapobiec
poparzeniu, poczekaj, az skroplona para z pokrywki skapnie do $rodka
urzadzenia.

- Gdy jedzenie jest gorace, trzymaj pojemnik za uchwyty.

- Zawsze przed myciem urzadzenia wyjmij wtyczke z gniazdka
elektrycznego i poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

Automatyczne wytaczanie

Urzadzenie jest wyposazone w funkcje automatycznego wyfaczania.
Wlacza sie automatycznie, jesli w ciagu 5 minut po podtaczeniu do
zasilania nie zostanie wybrany za pomoca pokretfa regulacyjnego jeden z
domysélnych trybdw gotowania na parze. Urzadzenie wyfacza sie réwniez
automatycznie po uptywie uprzednio wybranego czasu gotowania
(wliczajac czas utrzymywania ciepfa).

Zabezpieczenie przed wilaczeniem pustego urzadzenia

Ten parowar wyposazony jest w zabezpieczenie przed wiaczeniem pustego
urzadzenia. To zabezpieczenie automatycznie wyfacza element grzejny, jesli
nie ma wody w zbiorniku lub gdy woda wyparowata podczas korzystania z
urzadzenia. Napemij zbiornik wody zimna woda do oznaczenia MAX, aby
urzadzenie mogto ponownie pracowac.

Pola elektromagnetyczne (EMF)

To urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie normy dotyczace pdl
elektromagnetycznych. Jedli uzytkownik odpowiednio si¢ z nim obchodzi |
uzywa go zgodnie z zaleceniami zawartymi w instrukgcji obstugi, urzadzenie
jest bezpieczne w uzytkowaniu, co potwierdzaja wyniki aktualnych badan
naukowych.

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj wszystkie czesci
urzadzenia, ktore beds sie stykaty z Zzywnoscia (patrz rozdziat
,Czyszczenie”).

Przetrzyj wnetrze zbiornika wody wilgotna szmatka.

Przygotowanie do uzycia

Ustaw urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i réwnej powierzchni.
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Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka elektrycznego rozwin
catkowicie przewdd sieciowy.

Napetnij zbiornik woda do maksymalnego poziomu.
D Gdy zbiornik wody jest maksymalnie napetniony, parowar gotuje
przez 45 minut.

Zbiornik napetniaj wytacznie woda. Nie wrzucaj do niego przypraw, oleju
lub innych substancji.

Umies¢ tacke ociekowa (1) na zbiorniku wody w podstawie.

Uwaga: Nigdy nie uzywaj urzqdzenia bez tacki ociekowej (1).

Aby nada¢ gotowanej zywnosci dodatkowy aromat, umies¢ na tacce
ociekowej (1) pojemnik na przyprawy.

- Napehij pojemnik na przyprawy do maksymalnego poziomu $wiezymi
lub suszonymi ziotami albo ptynnym sktadnikiem (np. winem lub
bulionem).

- Ziota i przyprawy zalecane do réznych potraw znajduja sie w tabeli
gotowania na parze w rozdziale pt., Tabela Zzywnosci i wskazdwki
dotyczace gotowania na parze”.

A Wi6z produkty przeznaczone do gotowania na parze do jednego lub
kilku pojemnikéw do gotowania albo do pojemnika na rybe/ryz.

- Zawsze umieszczaj w pojemnikach do gotowania na parze zdejmowane
dna (od gdry). Aby prawidtowo zamocowac dno, najpierw opus¢ jedna
strone do pojemnika a nastepnie druga, az dno zatrzasnie sie (ustyszysz
,Kliknigcie™).

- Nie wkitadaj zbyt duzo pozywienia do pojemnikdw. Utdz zywnos¢ tak,
aby pomigdzy kawatkami zostato do$¢ miejsca w celu zapewnienia
maksymalnego obiegu pary.

- Wigksze kawatki produktdw lub zywnos¢, ktdra wymaga dtuzszego
gotowania, wkladaj do matego pojemnika do gotowania na parze (2).
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- Aby utatwi¢ gotowanie jajek, umieszczaj je w odpowiednich uchwytach.

- Jedli chcesz gotowad na parze duze porcje jedzenia (np. catego
kurczaka lub kolby kukurydzy), mozesz wyja¢ zdejmowane dna ze
Sredniego pojemnika do gotowania na parze (3) i duzego pojemnika
do gotowania na parze (4) w celu powiekszenia powierzchni do
gotowania.

Ustaw jeden lub wigcej pojemnikéw do gotowania na tacce
ociekowej (1). Upewnij sie, ze pojemniki sa ustawione prawidtowo i
nie ruszaja sie.

- Nie musisz korzysta¢ ze wszystkich 3 pojemnikdw do gotowania na
parze.

- Zawsze zaczynaj od mafego pojemnika do gotowania na parze (2).

- Tacka ociekowa, pojemniki do gotowania na parze oraz pojemnik
na rybe/ryz sa ponumerowane od 1 do 5. Numery pojemnikdw
do gotowania na parze oraz pojemnika na rybe/ryz (od 2 do 5)
znajduja sie na ich uchwytach. Numer tacki ociekowej (1) znajduje sie
na jej gérnej krawedzi. Pojemniki mozna ustawia¢ jedne na drugich
wylacznie w tej kolejnosci. Tacke ociekowa (1) zawsze umieszczaj pod
matym pojemnikiem do gotowania na parze (2). Korzystaj wylacznie z
pojemnikéw, w ktdrych znajduje sie zywnos¢.

- Pojemnik na rybe/ryz (5) stuzy do gotowania marynowanej ryby, ryzu
lub innych potraw ptynnych. Aby z niego skorzysta¢, umies¢ go w
duzym pojemniku do gotowania na parze (4).

- Po wyjeciu zdejmowanego dna z duzego pojemnika (4), w celu
powiekszenia powierzchni do gotowania o znajdujacy si¢ ponizej $redni
pojemnik (3), nadal mozesz umiesci¢ na gdrze pojemnik na rybe/ryz
(5), aby przygotowac rybe, ryz lub zupe.

- Po wyjeciu zdejmowanego dna ze $redniego pojemnika (3) w celu
powigkszenia powierzchni do gotowania o znajdujacy sie ponizej
maty pojemnik (2), nadal mozesz umiesci¢ na gérze duzy pojemnik do
gotowania (4).

——\
{’@_)\‘ Bl Nat6z pokrywke na gorny pojemnik do gotowania na parze.

Uwaga:W przypadku braku lub nieprawidtowego natozenia pokrywki zywnos¢
nie ugotuje sie prawidfowo.

Zasady uzywania

W16z wtyczke do gniazdka elektrycznego.
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D Whczy sie wyswietlacz i zaswieci podswietlenie wokét pokretta
regulacyjnego.

Ustaw pokretto regulacyjne w potozeniu domysinego trybu
gotowania odpowiedniego do rodzaju wybranej zywnosci.

D Na wyswietlaczu pojawi sie¢ domyslny czas gotowania na parze.
Informacje dotyczace domysinych trybdw i odpowiadajacych im czaséw
gotowania znajduja sie w rozdziale ,, Tabela Zywnosci i wskazéwki dotyczace
gotowania na parze”.

Uwaga:Aby ustawic czas gotowania na parze inny niz przypisane
poszczegdlne czasy na pokretle regulacji, wybierz tryb, ktory jest najblizszy
zqdanemu czasowi gotowania. Nastepnie za pomocq przyciskow ,,+”i ,,-”
minutnika ustaw docelowq wartos¢ czasu gotowania.

- Nacisnij przycisk START/STOP.

Gotowanie na parze rozpocznie sig, a minutnik zacznie odlicza¢
ustawiony czas.

D Podczas pierwszych 5 minut procesu gotowania na parze swieci sie
lampka kontrolna trybu Turbo. Oznacza to, ze parowar wykorzystuje
dodatkowa moc trybu Turbo w celu szybkiego uzyskania wysokiej
temperatury.W tym czasie nie mozna wytaczy¢ trybu Turbo.

- W przypadku gotowania duzej ilosci jedzenia po uptywie potowy czasu
gotowania zamieszaj zawartos$¢ pojemnikdw za pomoca przybordw
kuchennych z dtugimi uchwytami. Podczas wykonywania tej czynnosci
uzywaj rekawic kuchennych.

- Po uptywie domyslnego lub ustawionego czasu gotowania urzadzenie
emituje trzykrotnie sygnat dzwigkowy i przechodzi do trybu
utrzymywania ciepta.

Ostroznie zdejmij pokrywke.

Uwazaj na goraca pare, ktéra wydostaje sig z urzadzenia po zdjeciu

pokrywki.

- Aby unikna¢ poparzenia, przed zdjgciem pokrywki, wyjeciem pojemnika
na rybe/ryz oraz pozostatych pojemnikéw do gotowania na parze
widz rekawice kuchenne. Pokrywke zdejmuj powoli i z dala od siebie.
Poczekaj, az skroplona para z pokrywki sptynie do pojemnika.
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- Do wyjmowania jedzenia z pojemnikdw uzywaj przyborédw kuchennych
z dtugimi uchwytami.

- Zdejmujac pojemnik do gotowania na parze, zaczekaj, az skroplona para
sptynie do znajdujacego sie ponizej pojemnika do gotowania na parze
lub tacki ociekowej.

Przed wyjeciem tacki ociekowej (1) wyjmij wtyczke przewodu
sieciowego z gniazdka elektrycznego i poczekaj, az parowar
catkowicie ostygnie.

Zachowaj ostroznos¢ przy wyjmowaniu tacki ociekowej (1), poniewaz
woda w zbiorniku i na tacce moze wcigz by¢ goraca, nawet jesli
pozostate czesci urzadzenia zdazyly ostygnac.

Zachowaj ostroznos¢ przy korzystaniu z tacki ociekowej (1). Jej
powierzchnia moze by¢ sliska.

A Po kazdym uzyciu parowaru opréznij zbiornik wody przez dziobek
znajdujacy sie z boku podstawy urzadzenia.

Uwaga:Aby ugotowac wiecej jedzenia, napehnij zbiornik $wiezq wodgq.

Gotowanie wielu produktéw
Aby ugotowac na parze produkty wymagajace réznego czasu gotowania,
wykonaj nastgpujace czynnosci:

Ustaw minutnik na najdtuzszy czas gotowania.

W16z produkty wymagajace najdtuzszego czasu gotowania do
matego pojemnika (2), a wymagajace krotszego czasu gotowania do
$redniego pojemnika (3).

Na podstawie umies¢ tacke ociekowa (1) oraz maty pojemnik (2), a
nastepnie na gorze pojemnika potéz pokrywke.

Nacisnij przycisk START/STOP, aby rozpoczaé¢ proces gotowania i
odczekaj, az pozostaly czas na wyswietlaczu bedzie réwny czasowi
gotowania produktu wymagajacego najkrotszego gotowania.

Zatéz rekawice kuchenne i ostroznie zdejmij pokrywke oraz umies¢
sredni pojemnik (3) na gérze matego pojemnika (2).

A Przykryj $redni pojemnik do gotowania na parze (3) pokrywka i
kontynuuj proces gotowania, az uptynie ustawiony czas gotowania.

Opisana procedure mozna zastosowac réowniez w przypadku gotowania
trzech rodzajéw produktdw wymagajacych réznych czaséw gotowania.

Tryb Gentle Steam

Tryb Gentle Steam umozliwia gotowanie zywnosci w umiarkowanej
temperaturze okoto 80°C — optymalnej do gotowania ryby. Pozwala to
zachowa¢ delikatng strukture i aromat rybiego migsa.

W przypadku uzycia trybu Gentle Steam najlepsze efekty zapewnia
umieszczenie na podstawie tylko jednego pojemnika.

Uwaga:Tryb Gentle Steam dziata tylko po ustawieniu pokretta regulacyjnego w
potozeniu trybu gotowania ryby.

Uwaga: Uzycie w trybie Gentle Steam pojemnika na rybelryz (5) powoduje

wydtuzenie czasu gotowania. Dlatego przed podaniem ryby sprawdz, czy jest
ugotowana.
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Ustaw pokretto regulacyjne w pofozeniu trybu gotowania ryby (1) i
nacis$nij przycisk GENTLE STEAM (delikatne gotowanie na parze) (2).

D Na wyswietlaczu pojawi sie domyslny czas gotowania. Bedzie on
dtuzszy niz w przypadku normalnego gotowania na parze.

- Nacisnij przycisk START/STOP, aby rozpoczaé proces gotowania.
Aby przetaczy¢ urzadzenie z trybu Gentle Steam do trybu normalnego
gotowania na parze, naci$nij ponownie przycisk GENTLE STEAM.

- Aby podczas dziatania domysinego trybu gotowania ryby wiaczy¢ tryb
Gentle Steam, nacisnij przycisk GENTLE STEAM.

- W ciagu pierwszych 5 minut gotowania $wieci sie lampka kontrolna
trybu Turbo. Oznacza to, ze parowar wykorzystuje dodatkowa moc
trybu Turbo w celu szybkiego uzyskania wysokiej temperatury. W tym
czasie nie mozna wyfaczy¢ trybu Turbo.

- W przypadku wiaczenia trybu Gentle Steam gdy urzadzenie nie jest
jeszcze rozgrzane, umies¢ rybe w pojemniku dopiero po zgasnieciu
lampki kontrolnej trybu Turbo.

Wskazéwka: Podczas gotowania produktéw w trybie Gentle Steam
znajdujqcych sie w matym pojemniku (2) mozesz umiescic na gérze pozostate
dwa pojemniki w celu utrzymania ciepta innych potraw. Interesujqce przepisy
na dania z wykorzystaniem trybu Gentle Steam znajdziesz w broszurze z
przepisami oraz na stronie www.philips.com/kitchen.

Tryb Turbo

Tryb Turbo dziata automatycznie przez pierwsze 5 minut procesu
gotowania na parze w celu szybszego nagrzania sie parowaru. Szybsze
osiagnigcie optymalnej temperatury gotowania pozwala zachowac wiecej
witamin i mineratdéw w przyrzadzanych potrawach.

Trybu Turbo mozesz réwniez uzy¢ w nastepujacych sytuacjach:

- po otwarciu pokrywki w celu sprawdzenia lub zamieszania potrawy,
- po dodaniu sktadnikéw do jednego lub wigcej pojemnikdw,

- po uzupetnieniu wody w zbiorniku.

Aby wiaczy¢ tryb Turbo, nacisnij przycisk TURBO. Tryb Turbo dziata przez
1 minute, a nastepnie wylacza sie automatycznie. Gasnie wskaznik trybu
Turbo, a parowar kontynuuje prace w trybie normalnego gotowania na
parze. Aby wyfaczy¢ tryb Turbo podczas jego dziatania, ponownie nacisnij
przycisk TURBO.

Uwaga: Jesli w ciqgu 5 minut po zakonczeniu procesu gotowania na parze
uzyjesz trybu Gentle Steam, nie nastqpi wiqczenie trybu Turbo, poniewaz woda
w urzqdzeniu bedzie wciqz gorqca.

Tryb utrzymywania ciepta

Po uptywie ustawionego czasu gotowania na parze urzadzenie
automatycznie przefacza sie w tryb utrzymywania ciepfa, co jest
sygnalizowane trzema sygnatami dzwigkowymi oraz wiaczeniem wskaznika
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trybu utrzymywanie ciepta KEEP WARM.Tryb utrzymywania ciepta dziata
przez 30 minut.

- Aby wydtuzy¢ ten czas, uzyj przyciskéw ,,+" i ,-" minutnika w celu
ustawienia zadanej wartosci.
- Nacisniecie przycisku KEEP WARM (utrzymywanie ciepfa) w czasie

(miver=min) trwania cyklu utrzymywania ciepta powoduje ponowne ustawienie
» ‘, « minutnika na warto$¢ 30 minut.
- Aby zakonczy¢ dziatanie trybu utrzymywania ciepfa, nacisnij przycisk
START/STOPR

- Aby wiaczy¢ tryb utrzymywania ciepfa, gdy urzadzenie jest wytaczone
lub wytaczyto sie automatycznie, najpierw naciénij przycisk KEEP WARM
(1), a nastepnie przycisk START/STOP (2).

Uwaga: Podczas dziatania trybu utrzymywania ciepta jedzenie w parowarze
jest wciqz gorqce, dlatego otwierajqc pokrywke, uwazaj na wydobywajqcq sie
gorqcq pare.

Czyszczenie i konserwacja

Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaj czyscikow, Srodkow
sciernych ani zracych ptyndw, takich jak benzyna lub aceton.

Wyjmij wtyczke przewodu sieciowego z gniazdka elektrycznego i
poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

Obudowe podstawy urzadzenia czy$é wilgotna szmatka.

Nigdy nie zanurzaj podstawy urzadzenia w wodzie ani nie optukuj pod
biezaca woda.

Nie myj podstawy urzadzenia w zmywarce.

Wyczys¢ wnetrze zbiornika wody szmatka nasaczona ciepta woda
z niewielka iloscig ptynu do zmywania naczyn. Nastepnie przetrzyj
zbiornik czysta, wilgotna szmatka.

Umyj pokrywke w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn.

Nie myj pokrywki w zmywarce.

Wyjmij dna z pojemnikéw do gotowania na parze. Pojemniki do
gotowania, wyjmowane dna, pojemnik na przyprawy, tacke ociekowa
oraz pojemnik na rybe/ryz umyj recznie lub w zmywarce, nastawiajac
krotki cykl zmywania i niska temperature.

Czeste mycie pojemnikéw do gotowania na parze w zmywarce moze

spowodowacd nieznaczne zmatowienie tych elementdw.

Usuwanie kamienia

Jesli w zbiorniku wody pojawi sie kamienny nalot, nalezy go usunac.
Regularne usuwanie kamienia z parowaru jest istotne dla zapewnienia
optymalnego dziatania urzadzenia.
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Napetnij zbiornik wody biatym octem (8% roztwor kwasu octowego)
do maksymalnego poziomu.

Nie stosuj zadnego innego Srodka do usuwania kamienia.

Umies¢ tacke ociekowa (1) oraz maty pojemnik do gotowania na
parze (2) na podstawie.

Przykryj pokrywka maty pojemnik do gotowania na parze.
W16z wtyczke do gniazdka elektrycznego.

Ustaw pokretto regulacyjne w potozeniu domysinego trybu
gotowania marchwi (1), nacisnij przycisk START/STOP (2) i pozostaw
wiaczone urzadzenie na 20 minut.

Jezeli ocet zagotuje sie i zacznie przelewac¢ poza krawedz podstawy,
wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego i odlej troche octu.

A Po 20 minutach wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego
i pozostaw ocet do catkowitego ostygnigcia. Nastgpnie oproznij
zbiornik wody.

Kilkakrotnie przeptucz zbiornik zimna woda.

Uwaga: Jesli w zbiorniku wody nadal wida¢ kamien, powtérz catq procedure.

Przechowywanie

Przed przechowaniem urzadzenia sprawdz, czy wszystkie czesci sa
czyste i suche (patrz rozdziat pt.,,Czyszczenie”).

Schowaj przewod sieciowy, nawijajac go na uchwyt w podstawie.
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Umies¢ tacke ociekowa (1) na podstawie.

Sprawdz, czy wyjmowane dna znajduja si¢ na swoim miejscu w
pojemnikach do gotowania na parze.

Umies¢ duzy pojemnik do gotowania na parze (4) na tacce ociekowej
(1). Sredni pojemnik do gotowania na parze (3) umies¢ w duzym
pojemniku do gotowania na parze (4). Maty pojemnik do gotowania
na parze (2) widz do $redniego pojemnika do gotowania na parze (3).

A Pojemnik na rybe/ryz (5) umiesé w matym pojemniku do gotowania
na parze (2).

Natoz pokrywke na pojemnik na rybe/ryz (5).

Gwarancja i serwis

W razie koniecznosci naprawy, jakichkolwiek pytan lub problemdw prosimy
odwiedzi¢ nasza strong internetowa www.philips.com lub skontaktowac

sie z Centrum Obstugi Klienta firmy Philips w danym kraju (numer telefonu
znajduje sig na ulotce gwarancyjnej). Jesli w kraju Panstwa zamieszkania

nie ma takiego Centrum, o pomoc nalezy zwrdcic sie do sprzedawcy
produktéw firmy Philips.
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Ochrona srodowiska

- Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ wraz ze zwyktymi odpadami
gospodarstwa domowego — nalezy oddac je do punktu zbidrki
surowcdw wtdrnych w celu utylizacji. Stosowanie sie do tego zalecenia
pomaga w ochronie $rodowiska.

Problem

Parowar nie dziafa.

Nie cata zywnos¢

zostata ugotowana.

Urzadzenie nie
podgrzewa sie
wihasciwie.

Nie dziata funkcja
Gentle Steam.

Rozwiazywanie problemow

W tym rozdziale opisano najczestsze problemy, z ktdrymi mozna sie
zetknad, korzystajac z urzadzenia. Jesli ponizsze wskazdwki okaza sie
niewystarczajace do rozwigzania problemu, nalezy skontaktowac sig z
lokalnym Centrum Obstugi Klienta.

Prawdopodobna przyczyna

Parowar nie jest podfaczony do
sieci elektrycznej.

Zbiornik wody jest pusty.

Nie nacisnieto przycisku
START/STOP

Niektdre kawatki jedzenia
przeznaczone do ugotowania
na parze sa wieksze i/lub
wymagaja dtuzszego czasu
gotowania od innych.

Do pojemnikéw wtozono zbyt
duza ilos¢ skfadnikdw.

Kamien nie jest usuwany
regularnie.

Pokretto regulacyjne nie zostato
ustawione w potozeniu trybu
gotowania ryby.

Rozwiazanie

Wiéz wtyczke do gniazdka elektrycznego.

Napetij zbiornik wody.
Nacisnij przycisk START/STOPR

Ustaw diuzszy czas gotowania za pomoca
przycisku minutnika +.

Wieksze kawatki produktdw lub zywnos¢, ktéra
wymaga diuzszego gotowania, wkiadaj do matego
pojemnika (2) i zacznij gotowanie na pewien czas
przed dodaniem kolejnych pojemnikdw.

Nie wkiadaj zbyt duzej ilosci produktéw do
pojemnikdw. Pokrdj jedzenie na mniejsze kawafki,
a najmniejsze z nich utdéz na wierzchu.

Utéz zywnos¢ tak, aby pomiedzy kawatkami
zostato doé¢ miejsca w celu zapewnienia
maksymalnego obiegu pary.

Usun kamien z urzadzenia. Patrz rozdziat pt.
., Czyszczenie i konserwacja”.

Ustaw pokretto regulacyjne w potozeniu trybu
gotowania ryby, nacisnij przycisk GENTLE
STEAM (delikatne gotowanie na parze), a
nastepnie przycisk START/STOPR
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Tabela zywnosci i wskazowki dotyczace gotowania na parze.

Rodzaj zywnosci do

przygotowania

- Aby skorzysta¢ z przepisdw, zapoznaj sie z broszurg z przepisami lub
odwiedz nasza witryne internetowa pod adresem www.philips.com/

kitchen.

- Czasy gotowania na parze podane w ponizszej tabeli sg jedynie
orientacyjne. Rzeczywisty czas gotowania moze sie rézni¢ w zaleznosci
od wielkosci kawatkdw jedzenia, przestrzeni pomiedzy nimi w
pojemniku do gotowania, ilosci pozywienia w pojemniku, Swiezosci
jedzenia oraz gustu uzytkownika.

Tabela gotowania na parze

Czas gotowania
na parze (w min)

Proponowane ziota/przyprawy
do umieszczenia w pojemniku na

przyprawy

Szparagi

Mtode kolby
kukurydzy

Fasolka szparagowa
Brokuty

Marchew

Rézyczki kalafiora

Seler (pokrojony w
kostke)

Udko kurczaka
Kolba kukurydzy

Cukinia (pokrojona
w plastry)

Kuskus

Jajka

Owoce

Groszek (mrozony)
Ziemniaki

Krewetki

Pudding

Ryz

500 ¢
200 g

500 g
400 g

500 ¢g

400 g
300 ¢

1 szt.
500 g
500 g

150 g + 250 ml
wody

6 szt.

500 g/4 szt.
400 g

400 g

200 g

4 miseczki

150 g + 300 ml
wody

250 g + 500 ml
wody

15-20
5-8

15-20
20

20

20
1520

25
3040
10

1015

1215
10-15
20-25
25-30

20
35

35

Tymianek, bazylia, cytryna

Szczypiorek, chili, papryka

Pietruszka, cytryna, czosnek

Czosnek, rozgniecione nasiona
czerwonego chili, estragon

Pietruszka, suszone ziarna gorczycy,
szczypiorek

Rozmaryn, bazylia, estragon

Kminek, biaty pieprz, chili

Czarny pieprz, cytryna, papryka
Pietruszka, czosnek, szczypiorek

Koper, szatwia, rozmaryn

Kminek, kolendra, goZzdziki

Cynamon, cytryna, gozdziki
Rozmaryn, kminek, pietruszka
Pietruszka, szczypiorek, czosnek
Przyprawa curry, szafran, cytryna
Cynamon, gozdziki, wanilia

Pandan, pietruszka, kminek

Pandan, pietruszka, kminek
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Rodzaj zywnosci do  llos¢ Czas gotowania Proponowane ziota/przyprawy

przygotowania na parze (w min)  do umieszczenia w pojemniku na
przyprawy

tosos 450 g 1215 min Koper, pietruszka, bazylia

Biata ryba 450 g 10-15 Suszone ziarna gorczycy, ziele angielskie,
majeranek

Tryb Gentle Steam

Rodzaj zywnosci  llos¢ Czas gotowania Proponowane ziota/przyprawy do

do przygotowania na parze (W min)  umieszczenia w pojemniku na przyprawy

tosos 450 g 15-20 Koper, pietruszka, bazylia

Biata ryba 450 g 15-20 Suszone ziarna gorczycy, ziele angielskie,
majeranek

Czasy gotowania odpowiadajace domysinym trybom
gotowania (rys. 28)

Wskazoéwki dotyczace gotowania na parze

Pojemnik na przyprawy

- Do pojemnika na przyprawy mozna doda¢ aromatyczne ziota i
przyprawy, jak np. tymianek, kolendra, bazylia, koperek, curry czy
estragon. Doskonale komponuja sie one z czosnkiem, kminkiem lub
chrzanem, ktdre pozwalajg zrezygnowac z soli. Zaleca sie¢ dodawanie
od 1/2 do 3 tyzeczek suszonych zidt lub przypraw. Jesli ziofa sa Swieze,
mozna dodac ich wigcej.

- W przypadku uzycia ptynnych dodatkdw, takich jak wino czy sok z
cytryny, mozna napemi¢ nimi pojemnik na przyprawy do wysokosci
oznaczenia ,,max’.

- Wiecej informacji na temat zidt, przypraw i ptynnych dodatkdw, ktére
mozna umieszczaé w pojemniku na przyprawy, znajduje sie powyzej, w
tabeli gotowania na parze.

Warzywa i owoce

- Odetnij grubsze todygi kalafiora, brokutéw i kapusty.

- Zielone warzywa lisciaste gotuj jak najkrdcej, poniewaz szybko traca
naturalny kolor.

- Nie rozmrazaj mrozonek warzywnych przed gotowaniem.

Mieso, drob, owoce morza i jajka

- Do gotowania na parze najlepiej nadaja sie miekkie partie migsa z
odrobing ttuszczu.

- Umyj migso doktadnie i wysusz, aby podczas gotowania wyciekato z
niego jak najmniej sokdw.

- Mieso, dréb, ryby lub jajka zawsze umieszczaj ponizej innych typdw
produktéw, aby zapobiec przeciekaniu ich sokdw.

- Przed wiozeniem jajek do urzadzenia naktuj skorupki.



152 POLSKI

- Nigdy nie gotuj zamrozonego migsa, drobiu ani owocdw morza. Przed
wiozeniem ich do parowaru pozostaw te produkty do catkowitego
rozmrozenia.

Stodkie desery
- Aby zwiekszy¢ stodycz deseru, zamiast cukru dodaj do niego cynamonu.

Wskazowki ogélne

- W celu ugotowania ryzu umie$¢ go w pojemniku na rybe/ryz (5) i zalej
woda. Informacje dotyczace zalecanych iloci produktéw znajduja sie w
tabeli gotowania na parze powyze.

- Aby przygotowac warzywa duszone w sosie lub rybe z wody, mozesz
uzy¢ pojemnika na rybe/ryz (5).

- Ukladaj kawatki zywnosci w pewnych odstepach.

- Jesli pojemnik do gotowania jest pefen, w potowie gotowania zamieszaj

jej zawartosc.

- Niewielkie iloéci jedzenia wymagaja krdtszego czasu gotowania na
parze niz duze.

- Jedli korzystasz tylko z jednego pojemnika, mozesz ustawi¢ krétszy
czas gotowania niz w przypadku korzystania z dwdch lub trzech
pojemnikdw.

- Jedli uzywasz kilku pojemnikdw, gotuj produkty dtuzej o 5-10 minut.

- Produkty w matym pojemniku (2) gotuja sie szybciej niz te w
pojemnikach znajdujacych sie wyzej.

- Przed podaniem potrawy sprawdz, czy jest dobrze ugotowana.

- W trakcie gotowania mozesz dodawac kolejne produkty lub pojemniki
z produktami. Jesli dany skfadnik wymaga krétszego czasu gotowania,
dotdz go pdiniej.

- Podniesienie pokrywki powoduje ucieczke pary z urzadzenia. Aby
unikna¢ wydtuzenia procesu gotowania i zwiekszy¢ temperature w
parowarze, nacisnij przycisk TURBO.

- Gotowanie trwa jeszcze przez jaki§ czas po przejSciu urzadzenia w tryb
utrzymywania ciepta. Dlatego, jesli zywnos¢ jest juz dobrze ugotowana,
wyjmij ja z parowaru zaraz po zakohczeniu procesu gotowania i
wiaczeniu sie trybu utrzymywania ciepfa.

- Jedli danie nie jest gotowe, ustaw dtuzszy czas gotowania na parze. By¢
moze bedzie trzeba réwniez uzupetni¢ zapas wody w zbiorniku.

- Parowaru mozna uzywa¢ do podgrzewania gotowych zup. Umies¢ zupe
w pojemniku na rybe/ryz (5) i wiacz domyslny tryb gotowania ryby.
Podgrzanie 250 ml zupy zajmuje okoto 10 minut.
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Introducere

Felicitari pentru achizitie si bun venit la Philips! Pentru a beneficia pe deplin
de asistenta oferitd de Philips, inregistrati-va produsul la www.philips.com/
welcome.

Descriere generala (fig. 1)

A Baza cu rezervor de apa

B Buton de comanda si afisaj cu butoane pentru cronometru
Cronometru - buton

Simbol de preparare la abur

Timp In minute

Cronometru + buton

Moduri de preparare la abur presetate

Buton de comandd

Buton START/STOP iluminat

Buton TURBO iluminat

Buton GENTLE STEAM (Abur delicat) iluminat
10 Buton KEEP WARM (Pastrare la cald) iluminat
Gurd de scurgere

Tava de scurgere (1)

Intensificator de arome+

Castron mic de preparare la abur (2)

Baza detasabila

Castron mediu de preparare la abur (3)

Baza detasabila

Castron mare de preparare la abur (4)

Bazd detasabila

Castron pentru peste/orez (5)

Capacul

NVONOUVTHA WN=

IrAR=“="I0MmmoON

Notd:Tava de scurgere, castroanele de preparare la abur si castronul pentru
peste/orez sunt numerotate de la 1 la 5. Numerele castroanelor de preparare
la abur si al castronului pentru peste/orez (de la 2 la 5) sunt prezente

pe mdnerele acestora. Numadrul tavii de scurgere (1) se afld pe marginea
superioard. Stivuiti-le exclusiv in aceastd ordine. Utilizati intotdeauna tava

de scurgere (1) sub castronul mic de preparare la abur (2). Utilizati numai
castroane de preparare la abur pline cu alimente.

Cititi cu atentie acest manual de utilizare si pastrati-| pentru consultare
ulterioard.

Pericol
- Nu scufundati baza aparatului in apa si nici nu o clatiti la robinet.

Avertisment

- fnainte de a conecta aparatul, verificati daci tensiunea indicati pe
aparat corespunde tensiunii de alimentare locale.

- Conectati aparatul doar la o priza de perete Impamantata. Aveti grija ca
mufa sa fie bine introdusd in priza.

- Nu conectati niciodatd acest aparat la un ceas electronic extern pentru
a evita situatiile periculoase.
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Nu folositi aparatul daca stecherul, cablul de alimentare sau aparatul
nsusi este deteriorat.

Tn cazul In care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
nlocuit intotdeauna de Philips, de un centru de service autorizat

de Philips sau de personal calificat in domeniu, pentru a evita orice
accident.

Acest aparat nu trebuie utilizat de catre persoane (inclusiv copii) care
au capacitdti fizice, mentale sau senzoriale reduse sau sunt lipsite de
experientd si cunostinte, cu exceptia cazului in care sunt supravegheati
sau instruiti cu privire la utilizarea aparatului de cdtre o persoana
responsabild pentru siguranta lor

Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul.

Nu lasati cablul de alimentare la indemana copiilor: Nu lasati cablul de
alimentare sd atdrne peste marginea mesei sau a blatului pe care este
asezat aparatul.

Nu apropiati cablul electric de suprafete fierbinti.

Desfasurati Intotdeauna complet cablul de alimentare de pe tamburul
din baza Tnainte de a conecta aparatul la retea.

Nu gatiti niciodata la abur carne congelata de vita, porc, pasare

sau peste. Efectuati intotdeauna o decongelare completd a acestor
ingrediente Tnainte de a le gati la abur.

Nu folositi niciodatd aparatul de preparat mancare la abur fdrd tava de
scurgere (1).1n caz contrar, va sari api fierbinte din aparat.

Utilizati castroanele de preparare la abur si castronul pentru peste/orez
numai fn combinatie cu baza originald.

Precautie

Acest aparat este conceput numai pentru utilizarea casnicd normala.
Nu este conceput pentru utilizarea in medii cum ar fi bucatarii ale
angajatilor din ateliere, birouri, ferme sau alte medii de lucru. De
asemenea, nu este conceput pentru utilizarea de cdtre clienti in
hoteluri, moteluri, pensiuni si alte medii rezidentiale.

Daca aparatul este utilizat in mod necorespunzator, in regim profesional
sau semi-profesional, sau fard respectarea instructiunilor din manualul
de utilizare, garantia poate fi anulatd, iar Philips isi va declina orice
responsabilitate pentru daunele provocate.

Nu utilizati niciodatd accesorii sau componente de la alti producatori
sau care nu au fost recomandate special de Philips. Daca utilizati astfel
de accesorii sau componente, garantia dvs. devine nula.

Nu expuneti baza aparatului la temperaturi ridicate, gaz fierbinte, abur
sau cdldurd umeda de la alte surse n afard de aparatul de gdtit cu aburi.
Nu puneti aparatul de preparat alimente la abur pe sau langa o sobd
sau masind de gdtit incd fierbinte.

Nu puneti aparatul langa sau dedesubtul unor obiecte care s-ar
deteriora la contactul cu aburul, cum ar fi peretii sau dulapurile.

Nu utilizati aparatul in prezenta vaporilor explozibili si/sau inflamabili.
Asezati aparatul pe o suprafatd stabild, orizontald si netedd si asigurati-
va ca dispune de un spatiu liber de cel putin 10 cm de jur Tmprejur
pentru a preveni supraincalzirea.
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- Plasati intotdeauna bazele detasabile in castroanele de preparare la
abur de sus. Pentru a pozitiona bazele corect, mai intdi coborati o parte
n vas, apoi pe cealaltd pand cand baza este fixatd (“'clic”).

- Aveti grijd la aburul fierbinte care iese din aparat in timpul prepardrii
alimentelor la abur sau atunci cand Indepadrtati capacul. Atunci cand
verificati alimentele, folositi intotdeauna ustensile de bucdtarie cu
maner lung.

- Nu va aplecati peste aparat in timpul functionarii.

- Nu atingeti suprafetele fierbinti ale aparatului. Folositi Tntotdeauna
manusi atunci cand manevrati partile fierbinti ale aparatului.

- Nu miscati aparatul n timpul functiondrii.

- Indepirtati intotdeauna capacul cu grijd si la distanti de dvs. L3sati
condensul s se scurgd de pe capac in aparat pentru a evita oparirea.

- Tineti Intotdeauna castronul de preparare la abur de manere cand
alimentele sunt fierbinti.

- Intotdeauna, scoateti stecherul din prizd si lasati aparatul sd se rdceascd
fnainte de a-I depozita.

inchidere automati

Aparatul este prevdzut cu functie de oprire automatd. Aparatul se opreste
automat dacd nu rotiti butonul de comanda la un mod presetat de
preparare la abur la 5 minute de la alimentarea aparatului. Aparatul se
opreste automat si dupa expirarea timpului de preparare la abur (inclusiv a
timpului de pastrare la cald) setat.

Protectie impotriva incalzirii in gol

Acest aparat de preparat alimente la abur este protejat impotriva Tncalzirii
n gol. Sistemul de protectie impotriva incalzirii in gol opreste automat
elementul de Incdlzire atunci cand nu existd apa In rezervor sau cand apa
se evapora complet in timpul functiondrii. Umpleti rezervorul de apa cu
apa rece pana la indicatorul MAX pentru a utiliza din nou aparatul.

Campuri electromagnetice (EMF)

Acest aparat Philips respectd toate standardele referitoare la campuri
electromagnetice (EMF). Dacd este manevrat corespunzator si in
conformitate cu instructiunile din acest manual, aparatul este sigur conform
dovezilor stiintifice disponibile in prezent.

Inainte de prima utilizare

Curatati bine componentele care vin in contact cu alimentele inainte
de prima utilizare a aparatului (consultati capitolul ‘Curatare’).

Stergeti interiorul rezervorului de apa cu o carpa umeda.

Pregatirea pentru utilizare

Asezati aparatul pe o suprafata stabild, orizontala si neteda.

Desfasurati complet cablul de alimentare de pe tamburul din baza
inainte de a conecta aparatul la retea.
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Umpleti rezervorul de apa cu apa pana la nivelul maxim.

D Atunci cind rezervorul de ap3 este umplut pani la nivelul maxim,
aparatul de gatit cu aburi poate functiona pentru aproximativ 45
minute.

Umpleti rezervorul numai cu apa. Nu introduceti niciodata condimente,
ulei sau alte substante in rezervorul de apa.

Introduceti tava de scurgere (1) pe rezervorul cu api in bazi.

Notd: Nu utilizati niciodatd aparatul fdrd tava de scurgere (1).

Amplasati Intensificatorul de arome+ pe tava de scurgere (1) daca
doriti sa adaugati aroma suplimentara alimentelor preparate la abur.

- Umpleti Intensificatorul de arome+ cu plante aromatice proaspete sau
uscate sau cu un lichid precum vinul sau supa pana la nivelul maxim.

- Pentru plantele sau condimentele sugerate pentru diversele tipuri de
alimente, consultati tabelul cu alimente preparate la abur la capitolul
“Tabel cu alimente si sfaturi pentru pregdtirea la abur”.

A Puneti alimentele ce urmeazi si fie preparate la abur intr-unul sau
mai multe castroane de preparare la abur si/sau in castronul pentru
peste/orez.

- Plasati intotdeauna bazele detasabile in castroanele de preparare la
abur de sus. Pentru a pozitiona bazele corect, mai intdi coborati o parte
n vas, apoi pe cealaltd pana cand baza este fixata (“‘clic”).

- Nu puneti prea multe alimente in castroanele de preparare la abur.
Aranjati alimentele cat mai rasfirat pentru a permite o circulatie
maxima a aburilor.

- Puneti bucatile mai mari de alimente si alimentele ce necesita mai mult
timp de pregatire la abur in castronul mic de preparare la abur (2).
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- Puneti oudle pe suportul pentru oud pentru a le pregati la abur in mod
adecvat.

- Pentru a prepara alimente voluminoase (de exemplu, pui intregi, stiuleti
de porumb), puteti detasa bazele detasabile de pe castronul mediu de
preparare la abur (3) si de pe castronul mare de preparare la abur (4)
pentru a crea un castron mare.

Puteti unul sau mai multe castroane de preparare la abur pe tava de
scurgere (1). Pozitionati corect castroanele si asigurati-va ca nu se
clatina.

- Nu este necesar sd utilizati toate cele 3 castroane de preparare la abur.

- incepeti intotdeauna cu castronul mic de preparare la abur (2).

- Tava de scurgere, castroanele de preparare la abur si castronul pentru
peste/orez sunt numerotate de la 1 la 5. Numerele castroanelor de
preparare la abur si al castronului pentru peste si orez (de la 2 la 5)
sunt prezente pe manerele acestora. Numarul tavii de scurgere (1)
se afla pe marginea superioard. Stivuiti-le exclusiv 1n aceastd ordine.
Utilizati Intotdeauna tava de scurgere (1) sub castronul mic de
preparare la abur (2). Utilizati numai castroane de preparare la abur
pline cu alimente.

- Castronul pentru peste/orez (5) este destinat doar pregatirii la abur
a orezului, supei sau a altui aliment lichid. Atunci cand doriti sa utilizati
castronul pentru peste/orez, asezati-l in castronul mare de preparare la
abur (4).

- Cand baza detasabild este detasatd de castronul mare de preparare
la abur (4) pentru a crea un castron mai mare cu castronul mediu de
preparare la abur (3), tot puteti plasa castronul pentru peste/orez (5)
pentru prepararea pestelui, orezului sau a supei deasupra.

- Cand baza detasabila este detasatd de castronul mediu de preparare
la abur (3) pentru a crea un castron mai mare cu castronul mic de
preparare la abur (2) de dedesubt, tot puteti plasa castronul mare de
preparare la abur (4) deasupra.

Bl Acoperiti cu capacul castronul de preparare la abur de sus.

Notd: In cazul in care capacul nu este plasat sau este plasat incorect
pe castronul de preparare la abur, alimentele nu sunt preparate la abur
corespunzator.

Utilizarea aparatului

Introduceti stecherul in priza.
D Afisajul si inelul luminos din jurul butonului de comanda se aprind.
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Rotiti butonul de comanda la modul de preparare la abur presetat
pentru tipul de aliment pe care doriti sa il preparati.

D Intervalul de preparare la abur presetat este indicat pe afisaj.

Pentru intervalele de preparare la abur presetate ale modurilor de
preparare presetate, consultati capitolul ‘Tabel cu alimente si intervalele de
preparare la abur’,

Notd: Dacd doriti sd setati un timp de preparare la abur diferit fatd de cei
presetati de pe butonul de comandd, selectati modul de preparare la abur cel
mai apropiat de intervalul de preparare la abur dorit. Apoi utilizati butoanele +
si - pentru cronometru pentru a creste sau reduce durata de preparare la abur.

- Apisati butonul START/STOP.

Procesul de preparare la abur este initiat, iar cronometrul incepe
numaratoarea inversa a timpului de preparare.

» in primele 5 minute de preparare la abur, se aprinde ledul Turbo.
Acesta indica faptul ca aparatul utilizeaza energie suplimentara in
modul Turbo pentru a incilzi rapid. Nu puteti dezactiva modul Turbo
in primele 5 minute.

- Daca preparati la abur cantitati mari de alimente, amestecati-le la
jumdtatea procesului de preparare la abur cu o ustensild de bucatdrie
cu maner lung. Asigurati-va ca purtati manusi de bucdtdrie.

- Intervalul de preparare la abur setat sau presetat a expirat, aparatul
emite trei semnale sonore si trece Tn modul pastrare cald.

Indepirtati capacul cu grija.

Aveti grija la aburul fierbinte eliberat din aparat la indepértarea capacului.

- Pentru a preveni arsurile, purtati manusi de bucatarie la indepartarea
capacului, castronului pentru peste/orez si castroanelor de preparare
la abur. Ridicati capacul lent si departe de corp. Ldsati condensul sa se
scurga de pe capac in castronul de preparare la abur.

- Utilizati o ustensild de bucatdrie cu coada lunga pentru scoaterea
alimentelor din castroanele de preparare la abur.
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- Cand scoateti un castron de preparare la abur, lasati condensul sa se
scurgd de pe castron in castronul de preparare la abur sau in tava de
scurgere de dedesubt.

Scoateti stecherul din priza si permiteti racirea completa a aparatului
de preparat la abur Tnainte de scoate tava de scurgere (1).

Aveti grija la scoaterea tavii de scurgere (1) deoarece apa din aceasta
si din rezervorul de apa pot fi inca fierbinti, chiar daca alte parti ale
aparatului s-au racit deja.

Manevrati cu grija tava de scurgere (1), deoarece aceasta poate fi
alunecoasa la exterior.

A Goliti rezervorul de api dupa fiecare utilizare prin gura de scurgere
de pe partea laterala a bazei.

Notd: Dacd doriti sd preparati la abur si alte alimente, utilizati apd curatd.

Prepararea la abur la mai multor ingrediente
Daca doriti sd preparati la abur alimente ce necesitd intervale de preparare
diferite, urmati instructiunile de mai jos:

Setati cronometrul la cel mai lung interval de preparare la abur.

Puneti alimentele cu cel mai lung interval de preparare la abur in
castronul mic de preparare la abur (2) si alimentele cu cel mai scurt
interval de preparare la abur in castronul mediu de preparare la abur

(©)

Puneti tava de scurgere (1) si castronul mic de preparare la abur (2)
pe baza si puneti capacul pe castron.

Apasati butonul START/STOP pentru a porni procesul de preparare
la abur pana cand intervalul de preparare ramas pe afisaj este egal cel
mai scurt interval de preparare la abur.

Ridicati cu grija capacul purtand manusi de bucatarie si puneti
castronul mediu de preparare la abur (3) deasupra castronului mic de
preparare la abur (2).

A Puneti capacul pe castronul mediu de preparare la abur (3) si
lasati procesul de preparare la abur sa continue pana la expirarea
intervalului de preparare la abur setat.

Acest proces poate fi aplicat si daca aveti trei tipuri de alimente cu

intervale de preparare la abur separate.

Modul Gentle Steam (Abur delicat)

Modul Gentle Steam (Abur delicat) prepara alimentele la o temperaturd
moderatd de aproximativ 80 °C, ideald pentru peste. La aceastd
temperaturd, se conserva structura si aroma delicata a pestelui.

Va sfatuim sd utilizati numai un castron de preparare la abur direct pe baza
cand doriti sd preparati alimente in modul Gentle Steam (Abur delicat),
deoarece aceasta metodd garanteaza rezultate optime in acest mod.

Notd: Modul Gentle Steam (Abur delicat) functioneazd numai cdnd butonul de
comandd este setat la modul de preparare presetat pentru peste.
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Notd: Dacd utilizati castronul pentru peste/orez (5) in modul Gentle Steam
(Abur delicat), intervalul de preparare va fi mai lung. Verificati dacd pestele este
preparat complet inainte de servire.

Rotiti butonul de comanda in modul de preparare presetat pentru
peste (1) si apasati butonul GENTLE STEAM (2).

D Intervalul de preparare la abur presetat este indicat pe afisaj.
Intervalul va fi mai lung decat intervalul de preparare normala.

Apasati butonul START/STOP pentru a porni procesul de preparare
la abur.

- Cand preparati in modul Gentle Steam (Abur delicat), puteti trece la
modul preparare normald prin apasarea butonului GENTLE STEAM.

- Daca doriti s treceti la modul Gentle Steam (Abur delicat) n timpul
prepararii in modul presetat pentru peste, apasati butonul GENTLE
STEAM.

- In primele 5 minute de preparare la abur, se aprinde ledul Turbo. Acesta
indicd faptul cd aparatul utilizeazd energie suplimentard in modul Turbo
pentru a incdlzi rapid. Nu puteti dezactiva modul Turbo in primele
5 minute.

- Daca porniti prepararea in modul Gentle Steam (Abur delicat) cand
aparatul este incd rece, porniti prepararea la abur cu un castron gol cu
capacul pus. Cand ledul Turbo se stinge, deschideti cu grijd capacul si
addugati pestele.

Sugestie: In timpul prepardrii alimentelor in castronul mic de preparare la

abur (2) in modul Gentle Steam (Abur delicat), puteti plasa unul sau ambele
celelalte castroane de preparare la abur deasupra pentru a mentine alimentele
calde. Pentru retete ce utilizeazd modul Gentle Steam (Abur delicat), consultati
brosura cu retete sau vizitati www.philips.com/kitchen.

Modul Turbo

Modul Turbo este activat automat Tn primele 5 minute ale fiecarui proces
de preparare la abur pentru a permite incalzirea rapida a aparatului. Prin
aducerea alimentelor la temperatura de preparare ideala mai rapid, sunt
conservate mai multe vitamine si minerale.

Puteti dori sa utilizati modul Turbo si:

- dupa ce ati ridicat capacul pentru a verifica sau amesteca alimentele
- cand ati addugat alimente Tn unul sau mai multe castroane

- cand ati reumplut rezervorul de apa

Pentru a activa modul Turbo, apdsati butonul TURBO. Modul Turbo
ramane activ timp de 1 minut, apoi se opreste automat. Ledul Turbo se
stinge si aparatul continud procesul de preparare Tn modul normal. Pentru a
dezactiva modul Turbo cand este activ, apasati din nou butonul TURBO.

Notd: Dacd utilizati modul Gentle Steam (Abur delicat) in interval de 5 minute
de la terminarea unui proces de preparare la abur anterior, modul Turbo nu
este activat si ledul Turbo nu se aprinde deoarece apa mai este calda.
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Modul de pastrare la cald

Aparatul de preparare la abur trece automat in modul Péstrare cald dupa
expirarea intervalului de preparare, indicata cu 3 semnale sonore. Ledul
Pastrare cald se aprinde pentru a indica faptul cd aparatul este in modul
Pastrare cald. Modul Pastrare cald péstreazd alimentele calde timp de 30 de
minute.

- Daca doriti sd pastrati alimentele calde mai mult de 30 de minute,
apdsati butoanele cronometrului + si - pentru a regla timpul.
- Daca apasati butonul KEEP WARM 1n timpul unui ciclu de pastrare la
(mipe=min) cald, cronometrul se seteaza din nou la 30 de minute.
» « - Daca doriti sd dezactivati modul pastrare la cald cand este activ, apasati
butonul START/STOR

- Daca doriti sd activati modul pastrare cald cand aparatul este oprit sau
dupa ce s-a oprit automat, apasati mai intdi butonul KEEP WARM (1) si
apoi butonul START/STOP (2).

Notd: Ridicati capacul cu grijd deoarece alimentele sunt incd fierbinti si aburul
poate fi prezent in timpul modului pdstrare cald.

Curatare si intretinere

Nu folositi niciodatd bureti de sirma, agenti de curatare abrazivi sau
lichide agresive cum ar fi benzina sau acetona pentru a curata aparatul.

Scoateti stecherul din prizi si lisati aparatul si se riceasci.
Curatati partea exterioard a bazei cu o carpa umeda.

Nu scufundati baza aparatului in apa si nici nu o clatiti la robinet.

Nu curatati baza in masina de spalat vase.

Curatati rezervorul de apa cu o laveta curata inmuiata in apa calda
cu detergent de vase. Stergeti rezervorul de apa cu o lavetd umeda
curata.

Curitati capacul in api caldi cu sipun lichid.

Nu curatati capacul in masina de spalat vase.

Scoateti bazele detasabile de pe castroanele de preparare la
abur. Curatati castroanele de preparare la abur, bazele detasabile,
Intensificatorul de arome+, tava de scurgere si castronul pentru
peste/orez manual sau intr-o masina de spalat vase, utilizind un ciclu
scurt si temperatura redusa.

Curdtarea repetatd a castroanelor de preparare la abur in masina de spadlat

vase poate cauza decolorarea usoara a acestora.
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Indepartarea calcarului

Este necesara detartrarea aparatului cand sunt vizibile depuneri in
rezervorul de apa. Este important sa detartrati periodic aparatul de
preparare la abur pentru a mentine performantele optime ale acestuia.

Umpleti rezervorul de apa cu otet alb (8% acid acetic) pana la nivelul
maxim.

Nu utilizati alt tip de agent de detartrare.

Asezati tava de scurgere (1) si castronul mic de preparare la abur
(2) in mod corespunzator pe baza.

Acoperiti castronul mic de preparare la abur cu capacul.

Introduceti stecherul in prizi.

Rotiti butonul de comanda la modul presetat pentru morcovi (1)
si apoi apasati butonul START/STOP (2) pentru a lasa aparatul sa
functioneze timp de 20 de minute.

Daca otetul incepe sa clocoteasca peste marginea bazei, scoateti
stecherul din priza si reduceti cantitatea de otet.

A Dupi 20 de minute, scoateti stecherul din priza si permiteti ricirea
completa a otetului.Apoi goliti rezervorul de apa.

Clatiti rezervorul de apa cu apa rece, de mai multe ori.

Notd: Dacd au mai rdmas depuneri in rezervorul de apd, repetati procedura.

inainte de a depozita aparatul, asigurati-vi ci toate componentele
sunt curate si uscate (consultati capitolul ‘Curatarea’).

Pentru pistrarea cablului de alimentare, infasurati-| in jurul bobinei de
la baza.
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Plasati tava de scurgere (1) pe baza.

Asigurati-va ca bazele detasabile sunt atasate castroanelor de
preparare la abur.

Asezati castronul mare de preparare la abur (4) pe tava de scurgere
(1).Asezati castronul mediu de preparare la abur (3) Tn castronul
mare de preparare la abur (4).Asezati castronul mic de preparare la
abur (2) in castronul mediu de preparare la abur (3).

A Asezati castronul pentru peste/orez (5) in castronul mic de
preparare la abur (2).

@ Acoperiti cu capacul castronul pentru peste/orez (5).

Garantie si service

Pentru informatii suplimentare sau in cazul aftor probleme, vd rugam sa
vizitati site-ul Philips la www.philips.com sau sa contactati Departamentul
Clienti din tara dvs. (gdsiti numarul de telefon in garantia internationald).
Daca in tara dvs. nu exista un astfel de departament, deplasati-va la
furnizorul dvs. Philips local.
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Protectia mediului

- Nu aruncati aparatul impreuna cu gunoiul menajer la sfarsitul duratei
de functionare, ci predati-l la un punct de colectare autorizat pentru
reciclare. In acest fel, ajutati la protejarea mediului inconjurator.

Depanare

Acest capitol descrie cele mai frecvente problemele care pot aparea
n utilizarea aparatului. Dacd nu reusiti sa rezolvati problema folosind
informatiile de mai jos, contactati centrul de asistenta pentru clienti din tara

dvs.
Problema Cauza posibila
Aparatul de Aparatul nu este conectat la

preparat la abur
nu functioneaza.

prizd.

Nu este suficientd apd n
rezervor:

Nu ati apasat Tnca butonul
START/STOPR

Nu toata
mancarea este
gatitd.

Anumite bucati de alimente din
aparatul de preparat la abur
sunt prea mari/necesita un timp
de preparare la abur mai mare
decat celelalte.

Ati pus prea multe alimente Tn
castroanele de preparat la abur.

Aparatul nu
se incalzeste
corespunzator.

Nu ati indepartat calcarul de pe
aparat in mod regulat.

Solutie

Introduceti stecherul in prizd.

Umpleti rezervorul de apa.
Apdsati butonul START/STOP

Setati un timp de preparare la abur mai
indelungat cu butonul +.

Puneti bucatile mai mari de alimente si
alimentele ce necesitd mai mult timp de
pregdtire la abur in castronul mic de preparare
la abur (2) si incepeti procesul de preparare

la abur cu catva timp Tnainte de adaugarea
celorlalte castroane.

Nu ncdrcati excesiv castroanele de preparat la
abur Tdiati alimentele in bucati mai mici si asezati
bucdtile cele mai mici deasupra.

Aranjati alimentele cu spatiu mare ntre bucdti
pentru a permite un flux de abur maxim.

Detartrati aparatul. Consultati capitolul
‘Curdtarea si intretinerea’,
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Problema Cauza posibila Solutie

Functia Gentle Butonul de comandd nu a fost  Setati butonul de comanda la modul presetat
Steam (Abur setat la modul presetat pentru  pentru peste si apasati butonul GENTLE
delicat) nu peste. STEAM, apoi apasati butonul START/STOR

functioneaza.

Tabelul cu alimente si sugestii pentru prepararea la abur

- Pentru retete, consultati brosura cu retete sau vizitati site-ul nostru
Web www.philips.com/kitchen.

- Duratele de preparare la abur mentionate in tabelul de mai jos sunt
oferite doar in scop orientativ. Duratele de preparare la abur pot varia
in functie de dimensiunile bucdtilor de alimente, spatiilor ldsate intre
alimente in castronul de preparare la abur, cantitatea de alimente din
castron, gradul de prospetime al alimentelor si preferintele personale.

Tabelul pentru prepararea la abur a alimentelor

Alimente de Cantitate Timp de preparare  Plante aromatice/condimente
inabusit la abur (min) recomandate pentru o
Intensificatorul de aroma+
Sparanghel 500 ¢ 15-20 Cimbru, busuioc, ldmaie
Ministiuleti de 200 g 5-8 Arpagic, chilli, paprica
porumb
Fasole verde 500 g 15-20 Patrunjel, limaie, usturoi
Broccoli 400 g 20 Usturoi, chili, tarhon
Morcovi 500 g 20 Patrunjel, mustar uscat, arpagic
Buchetele de 400 g 20 Rozmarin, busuioc, tarhon
conopidd
Telind (cuburi) 300 g 15-20 Chimen, piper alb, chilli
Pulpa de pui 1 buc 25 Piper negru, ldmaie, paprica
Stiulete de porumb 500 g 30-40 Patrunjel, usturoi, arpagic
Dovlecel (feliat) 500 g 10 Marar, salvie, rozmarin
Cuscus 150 g + 250 mlapa  10-15 Chimen, coriandru, cuisoare
Oud 6 buc 12-15 -
Fructe 500 g/4 buc 10-15 Scortisoara, lamaie, cuisoare
Mazare (congelatd) 400 g 20-25 Rozmarin, chimen, patrunjel
Cartofi 400 g 25-30 Patrunjel, arpagic, usturoi
Crevete 200 g 5 Pudrd de curry, sofran, lamaie
Budinci 4 castroane 20 Scortisoard, cuisoare, vanilie

Orez 150 g + 300 mlapa 35 Pandan, patrunjel, chimen
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Alimente de Cantitate Timp de preparare  Plante aromatice/condimente
inabusit la abur (min) recomandate pentru o
Intensificatorul de aroma+
250 g + 500 mlapa 35 Pandan, patrunjel, chimen
Somon 450 g 12-15 min. Marar, patrunjel, busuioc
Peste alb 450 ¢ 10-15 Mustar uscat, cuisoare englezesti,
maghiran

Preparare in modul Gentle Steam (Abur delicat)

Alimente de Cantitate Timp de preparare  Plante aromatice/condimente recomandate
inabusit la abur (min) pentru o Intensificatorul de aroma+
Somon 450 g 15-20 Marar, patrunjel, busuioc

Peste alb 450 ¢ 15-20 Mustar uscat, cuisoare englezesti, maghiran

Intervalele de preparare ale modurilor de preparare la abur
presetate (fig. 28)

Sugestii pentru prepararea la abur a alimentelor

Intensificator de arome+

- Cimbru, coriandru, busuioc, mdrar, curry si tarhon sunt cateva
dintre plantele aromatice si condimentele pe care le puteti pune in
Intensificatorul de arome+. Le puteti combina cu usturoi, chimen sau
hrean pentru un plus de aroma fard a adauga sare.Va recomanddm sa
folositi intre 1/2 si 3 lingurite de plante uscate sau condimente.

- Cand utilizati lichide vin sau suc de lamaie, puteti umple Intensificatorul
de arome+ pand la marcajul ‘max’.

- Pentru mai multe sugestii privind plantele aromatice, condimentele si
lichidele de utilizat In Intensificatorul de arome+, consultati tabelul cu
alimente de mai sus.

Fructe si legume
Taiati inflorescentele de la conopidd, broccoli si varza.

- inabusiti legumele verzi cu frunze un timp cat mai scurt posibil,
deoarece Tsi usor pierd usor culoarea.

- Nu dezghetati legumele congelate Tnainte de a le Thabusi.

Carne, pui, fructe de mare si oua

- Carnea frageda cu putind grasime este cea mai indicatd pentru
prepararea la abur.

- Spdlati carnea corespunzdtor si uscati-o, astfel incat sa se scurgd cat mai

utin suc.

- Intotdeauna asezati carnea, puiul, pestele sau oudle sub alte tipuri de
alimente pentru a preveni picurarea sucurilor.

- Impungeti ouile tnainte de a le introduce in aparatul de preparat la
abur.

- NuTndbusiti niciodatd carne, pui sau fructe de mare congelate. Ldsati
ntotdeauna carnea, puiul sau fructele de mare sa se dezghete complet
nainte de a le introduce In aparatul de preparat la abur.
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Deserturi dulci

Addugati scortisoard la deserturi pentru a accentua dulceata in loc sa
adaugati zahar

Sugestii generale

Pentru a prepara orez, trebuie sa addugati apa cu orezul in castronul
pentru peste/orez (5). Pentru cantitati, consultati tabelul de preparare la
abur a alimentelor de mai sus.

Puteti sa utilizati castronul de peste/orez (5) si pentru a prepara
legume Tn sos sau pentru a fierbe peste Tn apa.

Ldsati goluri ntre bucdtile de alimente.

In cazul in care castronul de preparat la abur este foarte plin,
amestecati mancarea la mijlocul procesului de preparare.

Cantitatile mici de alimente necesita un timp de preparare mai redus
decét cantitatile mai mari.

Daca utilizati doar un singur castron de preparat la abur; alimentele
necesita un timp de preparare mai mic decat dacd utilizati 2 sau

3 castroane de preparat la abur.

Dacad utilizati mai mult de un castron, lasati alimentele sd se prepare
5-10 minute in plus.

Alimentele sunt preparate mai rapid in castronul mic de preparare la
abur (2) decat in castroanele de deasupra.

Asigurati-vd cd alimentele sunt preparate complet inainte de a le
consuma.

Puteti adauga alimente sau castroane cu alimente in timpul procesului
de preparare la abur. Dacd un aliment necesita un timp de preparare
mai scurt, adaugati-I mai tarziu.

Daca ridicati capacul, aburul iese. Apasati butonul TURBO pentru a
refncdlzi aparatul de preparare cu abur si pentru a evita un interval de
preparare mai lung.

Prepararea alimentelor continud un timp dupa trecerea aparatului

n modul Pastrare cald. Daca alimentele sunt deja foarte bine gitite,
scoateti-le din aparat la terminarea procesului de preparare la abur si
trecerea aparatului fn modul pdstrare cald.

Daca alimentele nu sunt gatite, setati un timp de preparare la abur mai
lung. Este posibil sd fie necesard addugarea de apd in rezervor.
Aparatul poate fi utilizat pentru incélzirea supei. Puneti supa in
castronul pentru peste/orez (5) si ldsati-o la abur la modul presetat
pentru peste. incilzirea a 250 ml de supi dureaza aproximativ 10
minute.
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BBeaeHue

No3apaBasiem ¢ nokynkor npoayKkumm Philips! Aast moAydeHmns noaHom
MOAAEPIKKM, OKasbiBaeMoit KomnaHuel Philips, 3apervcTpupyiite nprbop
Ha Beb-caiTe www.philips.com/welcome.

O6uiee onmucanune (Puc. 1)

A  OcHOBaHME C EMKOCTBIO AAA BOABI
B [lepekniouaTeAb PEXMMOB 1 AUCTIAEN C KHOMKaMM Talimepa
KHorka Tanmepa -
3Ha4ok 06paboTKM Mapom
Bpems B MuHyTax
KHorka Tanmepa '+
[peAyCTaHOBAEHHbIE PEXKMMbI BapKi
[NepeKaioyaTenb PEXNMOB
Knonka START/STOP (CTAPT/CTOI) ¢ uHaMKaTopom
KHonka peximma TURBO (TYPBO) ¢ nHamkaTopom
KHonka waasduero pexxknma GENTLE STEAM ¢ nHamKkaTopom
0 KHorka pexxvma noaaepranns Temnepatypsl KEEP WARM c
VHAMKaTOPOM
Hocuk
[MoaaoH aast kanenb (1)
Flavour Booster+
Manas vala aaa Bapku (2)
ChbeMHas pelueTka
CpeaHsist Yalla AAs Bapku (3)
CheMmHas pelueTka
Bonbluas vala ana Bapku (4)
ChemHas peleTka
Yawa ans poibel/puca (5)
Kpbilka

= OV ONOUVTHA WN =

rR=“"IT0MmMOON

[pumeyanme. [MoggoH gas KaneAb, YalM gAst BapKu 1 Yawwa gas pwibbi/puca
npoHymeposakbl om 1 go 5. Homepa yaiu gas Bapku 1 yaiwm gas peibbl 1
puca (om 2 go 5) pacnoaosxeHbl Ha pyukax. Homep noggoHa gas kaneab (1)
pacnoAoskeH Ha kpomke 6opmuka. CKaagbiBasime smu npegmemsl MOAbKO
B makom nopsgke. [1oggoH gast kaneAb (1) goAXKeH Bcerga HaxXogumbcs nog
Mano¥i qawei gasi Bapku (2). YcmarnaauBasime B napoBapky moAbKo me
yawm, Komopseie bygym MCNOAb30BaMbCS BO BDEMS NPUrOMOBAEHMSI.

BaxkHo!

[epea ncnoAb30BaHKEM NPUOOPa BHUMATEABHO O3HAKOMbTECH C
PYKOBOACTBOM MOAb30BATEAA M COXPAHUTE €70 AAS AAABHENLLETO
MCMOAB30BaHUS B KaUeCTBE CMPaBOYHOrO MaTephana.

OnacHo!
- 3anpellaeTcsa ornycKaTb OCHOBaHMWE B BOAY WAV MPOMBIBATL MOA
CTPyen BOAbI.

MpeaynpexxaeHue.

- [Mepea noakAoyeHem Nprbopa ybeanTeCh, YTO yKazaHHOe Ha HeM
HOMMHAABHOE HarpsKeHWEe COOTBETCTBYET HAMPSHKEHWMIO MECTHOM
IAEKTPOCETU.
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[NoakAloUarTe NPUOOP TOABKO K 3a3eMAEHHON po3eTke. YoeanTecs,
YTO CETEBAs BMAKA NPaBUABHO BCTABAEHA B PO3ETKY SAEKTPOCETU.
A 630MaCHOM 3KCMAYaTalMM YCTPOMCTBA 3anpeLiaeTcs MOAKAIOYATb
€ro K AOMOAHUTEABHOMY PEAE BPEMEHM.

3anpeLLeHo NoAb30BATLCA IAEKTPOTPUOOPOM, ECAV CETEBAS BUAKA,
CETEBOW WHYP MAM Cam NPUOOP MOBPEMHAEHSI.

B cAydae nospexaeHms CETEBOrO LHYPa ero HEOOXOAMMO 3aMEHUTD.
YT06bI 0becneunTb 6e30MacHy0 SKCMAyaTaUMio Nprbopa, 3aMeHsanTe
LUHYP TOABKO B aBTOPU30OBaHHOM CepBucHOM LieHTpe Philips 1A B
CEPBUCHOM LIEHTPE C MEPCOHAAOM aHAAOTMUHOM KBAAUBUKALIMN.
AaHHbI NprBOp He NpeAHasHa4YeH AAS MCMOAB3OBAHMS AULIAMM
(BKAIOYAs AETEN) C OrpaHUIYEHHbIMM BO3MOXHOCTAMM CEHCOPHOM
CUCTEMBI MAV OTPaHUYEHHBIMU YMCTBEHHBIMI AV GU3UUECKUMM
CMOCOBHOCTAMM, @ TaKXKe AMLAMK C HEAOCTATOUHBIM OMbITOM

V1 3HAHUAMM, KPOME KaK MOA KOHTPOAEM W1 PYKOBOACTBOM AML,
OTBETCTBEHHbIX 33 MX HE30MACHOCTD.

He no3ssoasiiTe AETSM UrpaTh C NPUOOPOM.

XpaHuTe CETEBOM LWHYP B MECTE, HEAOCTYMHOM AAS AeTen. He
AOMyCKalTe CBUCAHMS LUHYPa C KPasi CTOAA MAM C MECTa, TAE CTOUT
npvbop.

He nomeluanTe WHyp pSAOM C rOpPsAYMMM MOBEPXHOCTAMM.

[Nepea BKAIOYEHMEM MOAHOCTBIO Pa3MOTaNTe CETEBOW LWHYP C
KaTyLUKW Ha MOACTaBKe nprbopa.

3anpetaeTca obpabaTbiBaTb MAPOM 3aMOPOIKEHHBIE MSACO, MTULLY WA
MopenpoAyKTbl. OBA3aTEABHO MOAHOCTBIO Pa3MOPO3LTE MPOAYKTHI
nepeA NMpUroTOBAEHKEM Ha Mapy.

He ncnonb3yiTe naposapKy 6e3 noaAoHa aAs Kaneas (1), 8
NPOTMBHOM CAyyae ropsavast Boaa GyAET NpoTeKaTb.

VICNOoAB3YITE Yalm AAS BapKW, Yallly AAS pbibbl/prca TOABKO BMECTE C
OPUMMHAABHBIM OCHOBAHMEM.

BHumaHue!

[Nprbop npeaHasHaueH TOABKO AAS HOPMAABHOTO AOMALLHEro
McroAb3oBaHus. [1prbop He NpeAHasHauYeH AASt UICMOAB30OBaHWA B
TaKMX YCAOBMSX SKCMAYaTaLMM,Kak OBEAEHHbIE 30HbI B MarasuHax,
odrcax, CEAbCKOXO3ANCTBEHHbBIX MOMELLEHUSX WA APYTHX
NPOW3BOACTBEHHbIX YCAOBUAX. [ 1pMOOP Takke He npeaHasHaueH AAs
VICMIOAB30BaHMS KAMEHTAMM B OTEASX, MOTEASX, MECTAX HOYAEra U
3aBTPaKa, a TakKe B APYI1X MECTax NPebblBaHMs.

B cAyvae HapyLleHWs NpaBuMA MCNOABL30OBaHWA YCTPOMCTBR,

MPpY €r0 NCMOAB30BaHMM B Ka4ECTBE NPOGECCMOHAABHOTO WAV
NOAYNPOGECCUOHAABHOTO 0BOPYAOBaHMSA, @ TaKXKEe MPU HapyLIEHNM
NPaBMA AQHHOTO PYKOBOACTBA rapaHTUiiHble 0bs3aTeAbcTBa
yTPaumMBaIOT CBOIO CUAY, U B 3TOM CAydae KomraHus Philips He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 3@ KaKol Obl TO HW ObIAO MPUYMHEHHBIN YiLepO.
3anpeluaeTcs NOAb30BaTLCA KaKUMK-AMOO MPUHAAAEKHOCTAMM UAK
AETAAIMM APYTUX MPOU3BOANTEAEN BE3 CMELMANBHON PEKOMEHARLIMM
komnaHuu Philips. ['py MCMOAb30BaHKM TakoM MPUHAAAEKHOCTY
rapaHTUiHble 00A3aTEABCTBA YTPAUMBAIOT CHIAY.

He noasepraiiTe napoBapKy BO3AENCTBUIO BEICOKMX TEMMEPATYP,
rOpsYEero rasa, napa WAM BAKHOIO TEMAOTO BO3AYXa OT APYrMX
NCToYHMKOB. He nomellaniTe napoBapKy pAAOM C paboTaioLLen 1A
ellle He OCTbIBLUEN MAUTOM MAM AYXOBbIM LIKAGOM.
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- He ycranasABaiiTe nprbop pSAOM MAK MOA NMPEAMETaMM, KOTOPbIE
MOTYT ObITb MOBPEXAEHbI MAPOM, HarPUMEP, MOA MOAKAMM AW PAAOM
CO CTEHOMN.

- He ucnoabsyrite npnbop, ecavt B aTMochepe HaAUecTByloT
B3pbIBYATbIE W/WAM OrHEOMACHbIE ra3bl.

- VYCTaHaBAMBaNTE MapoOBapKy Ha POBHYIO, YCTOMUMBYIO MOBEPXHOCT.
Bokpyr nprbopa Heo6xoAMMO coxpaHnTb He meHee 10 cm
cBOBOAHOIO MPOCTPAHCTBA, YTOObI M3bexaTb Neperpesa.

- YcTaHaBAMBaMTE CbeMHble PeLleTKM B Yallk AAA BapKM TOABKO CBEPXY.
YTOObI MPaBUABHO PaCNOAOKWTL PELLETKY, CHauaAa OnycTUTe OAMH
Kpai peLleTKy, a 3aTeM — APYron (AOAKEH MPO3ByYaTb LWEAYOK).

- OcTeperaiiTech BbIXOAA FOPAYEro napa 13 napoBapKu BO BpeMms
MPUrOTOBAEHWS MWLM Ha Mapy (BKAIOYast Waaawmin pexkum Gentle
Steam), B pexxume noaaepaHus Temnepatypbl Keep Warm, a
TaKXKe NMpu CHATUM KpbiLKu. [ poBepss cTeneHb FOTOBHOCTH MULLK,
0653aTEABHO MCMOAB3YMTE KYXOHHbIE MPUCMIOCOBAEHNS C AAUHHBIMM
PyYKamu.

- 3anpeLiaeTca HaKAOHATBCS Haa paboTaloLwMM NPUOOPOM.

- He npukacaiitech K ropsuvm noBepxHOCTSAM pykamu. VlcnonssyriTe
TenAo3alWTHbIE PyKaBMLIbI.

- 3anpeluaeTca nepemellaTb paboTalolwmii Nproop.

- Bceraa cobaiopalite oCTOPOXKHOCTbD MPU CHATHM KPbILWKK 1 DEpeXHO
obpatariTech ¢ Helt. CAMBaliTe KanAl KOHAEHCATA C KPbILLKK B
MapoBapKy, YTObbI 1M36exaTb BbiNapuBaHyA.

- Ecav nuwa ropsvas, vally aAns BapKM CAEAYET AepXKaTb 3a PYUKM.

- [lpexae yem ybpaTb NprbOp Ha XpaHeHWe, 06A3aTEABHO OTKAIOUMTE
€ro OT 3AEKTPOCETU U AQITE eMY OCTbITb.

ABTOMaTHUYECKOE OTKAIOYEHUE

[Nprbop ocHalleH GyHKLMEN aBTOMATUYECKOrO OTKAIOYEHMS. [ 1prbop
aBTOMATUYECKW BbIKAIOYAETCS, €CAV MO MPOLWECTBUM NATU MUHYT C
MOMEHTa MOAKAIOYEHUS €70 K CETH MEPEKAIOYATEAD PEKUMOB He ObiA
YCTaHOBAEH B PEXMM MPUrOTOBAEHMS. Tarkke Nprbop aBTOMATUYECKM
BbIKAIOYAETCS MO MPOLIECTBUM YCTAaHOBAEHHOMO BPEMEHM MPUrOTOBAEHMA
(BkAIOUAS BPEMA paboThbl PEXMMA MOAAEPYKAHUS TEMNEPATYPDI).

3awmTa OT BbIKMNaHUA

[NapoBapka ocHalleHa GpyHKUMEN 3aLimTbl OT BbikinaHMs. DYHKLUMS 3almThl
OT BbIKMMAHWIS aBTOMATUYECKM BBIKAIOUAET HarpeBaTeAbHbIN SAEMEHT
MapoBapKK, ECAV EMKOCTb AAS BOABI MYCTash AW BOAR BbiKMMeAa B
MPOLIECCE MPUrOTOBAEHMS. 4TOBbLI MPOAOAKUTL UCMOAb30BaHWE NMprbopa,
3aMOAHUTE EMKOCTb XOAOAHOM BOAOM A0 OTMeTKM MAX.

DAeKTpoMarHuTHble noas (M)

AaHHbilt npubop Philips cooTeeTcTBYET CTaHAApTaM Mo
IAEKTPOMArHUTHbIM NoAam (DMIT). [pn npasunAbHOM obpalleHm
COrAACHO MHCTPYKLMSAM, MPUBEAEHHBIM B PYKOBOACTBE MOAL30BATEAS,
MCMOAb30BaHWE Nprbopa 6€30MacHO B COOTBETCTBIM C COBPEMEHHBIMM
Hay4HBIMA AGHHBIMU.
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I'IepeA nepBbiM UCMMOAb30OBaHUEM

Mepea nepBbIM UCMOAb3OBaHMEM NpUBOPa TLLATEABHO BbIMOWTE BCE
AETaAU, KOTopble BYAYT KOHTaKTUPOBATb C MULLEBLIMM MPOAYKTaMU
(cM. raaBy “OuncTka”).

I'Ip0Tp14Te BHYTPEHHIOIO MOBEPXHOCTb EMKOCTU AAA BOADI MSArKOM
TKaHbIO.

MoaroToBka npu6opa K pabote

YcTaHoBUTe NpUGOP Ha YCTOMYMBOWM FOPU3OHTAAbHOM U POBHOM
MOBEPXHOCTMU.

Mepea BKAIOYEHMEM MOAHOCTbIO pasMOTaiiTe CETEBOM LIHYP C
KaTyLIKM Ha NoACTaBke npubopa.

3aMoAHKUTE BOAOKM EMKOCTb AASl BOAbI AO OTMETKU MaKCMMaAbHOTO
YPOBHS.

D TMaposapka paccumtaHa npumepHo Ha 45 MUHYT paBoTsl npu
3aMOAHEHHOM AO MaKCUMAAbHOM OTMETKU EMKOCTU AASl BOAbI.

3anoAHsTe EMKOCTb AASl BOAbl TOAbKO BOAOW. 3anpeluaetcs A0GaBAsATb
COYCbl, MACAO UAU APYTUe BelLeCTBa.

YcTaHoBUTE MOAAOH AAS KameAb (1) Ha eMKOCTb AAS BOABI B
OCHOBaHWM Mpubopa.

[pumeyanne. 3anpeiaemcs noab3oBambcs npubopom 6e3 noggoHa gas
Kaneab (1).

MomecTtute Flavour Booster+ Ha noaAoH aAs Kaneab (1), 4Tobbl
YCUAUTb QpOMAT MPUrOTOBASIEMOM MULLM.

- A0 MaKkc1MaAbHOrO YpoBHS 3anoAHuTe Flavour Booster+ ceexxmmu
VAV CYXUMIM TPaBaMm AW KUMAKOCTBIO, HANPUMEP BUHOM WAK
BYABOHOM.

- BraaBe “Tabavua 1 coBeTbl MO MPUrOTOBAEHMIO MUK NPUBOASATCS
peKoMeHAyeMble TPaBbl U CNELMM AAA Pa3AUHBIX BAIOA,

A MonoxuTe NPOAYKTbI AAS BAPKM B OAHY MAM HECKOABKO Yalll U/WMAM B
Yawy AAst pbibbl/puca.
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- YcTaHaBAVBalTE CbeMHbIE PELLETKM B Yally AAS BaPKK TOABKO CBEPXY.
4T006bI MPaBMABHO PaCNOAOXKUTD PELLETKY, CHa4aAa OMyCTUTE OAMH
Kpai peLueTKy, a 3aTem — APYroi (AOAKEH MPO3BYYaTb LWEAYOK).

- He KraanTe CAMIKOM MHOFO MPOAYKTOB B Yalun. PacnoAaraite
MPOAYKTBI TaK, YTOObI MEXAY KyCKamu BbIAO AOCTaTOUHO
NPOCTPaHCTBa AN OBECnEUEHst MaKCMMaABHOMO MPOXOXAEHWS Mapa.

- Boablume KycKM 1AM MPOAYKTHI, MPUFOTOBAEHME KOTOPbIX 3aHUMAET
OOAbLLIE BPEMEHM, KAJAWTE B MAAYIO Yallly AAS Bapku (2).

- AAA yAODHOM BapKu AKLL MOMELLANTE KX B AEPXKaTeAb.

- AAS MPUroTOBAEHMA Ha Napy NMPOAYKTOB KPYMHOrO pasmepa
(HanpUMEP, LIINAST LEAVMKOM WAM MOYATKOB KyKYPY3bl), MOXKHO BbIHYTb
CbeMHble peLleTKU 13 cpeaHel (3) 1 BoAblwon (4) Yal AAS BapKU.
Takrm 06pasom, Bbl MOAYUMTE OAHY DOABLLYIO Hally AAS BApKU.

[MoAOXKMTE OAHY MAM HECKOABKO Halll Ha MOAAOH AASI KareAb
(1). Y6eanTechb B NPaBUABHOCTM YCTAaHOBKM Yalll U B YCTOMYMBOCTU
MX MOAOXKEHMS.

- Wcnoab3oBaHue Bcex 3 Yalll He 00s3aTeAbHO.

- Bceraa cHauana ycTaHaBAMBaNMTE Manylo Yally aad Bapku (2).

- [NoAAOH AAS KameAb, Yalln AAA BapKK 1 Yalla AAA pbibbl/prica
npoHymepoBaHbl 0T 1 A0 5. Homepa Yal Aaf BapKku v YaLim AnS
pbibbl 1 prca (0T 2 A0 5) pacnoAOXKeHbl Ha pyykax. Homep noasoHa
A Kaneab (1) pacnoaoeH Ha KpoMke 6opTuka. CkaaabiBaiTe 3TH
MPeAMETEI TOABKO B TakoM rnopsiake. [1oAA0H AAst Karneab (1) AonkeH
BCErA@ HaXOAWTLCS MOA MaAOW Yallient AAA Bapku (2). YcTaHaBAvBanTe
B MapOBapKy TOABKO T€ Yallu, KOTOopble BYAYT MCMOAB30BATHCA BO
BPEMS MPUrOTOBAEHMS,

- Yawa ana poibbi/puca (5) npeaHasHaveHa aas 06paboTkm Napom
MapWHOBAHHOW PbIObl, MPUrOTOBAEHUS PUCa UAK XKUAKKX OAIoA, [pn
HEOBXOAMMOCTM UCMOAB30BAHMA Yallint AAA PbIObI/pLca MOCTaBbTE ee B
6onbLLYIo Yaly (4).

- Ecav ana yBeanuenns npocTpaHcTBa 13 BoabLuon Yalum (4) ybpaHa
PELIETKa, 1 OCHOBAHMEM CAYXKWT PeLLETKa CpeAHen vawwm (3), B
BEPXHIOIO 4aCTb NMPMOOpPa MNO-MPEXHEMY MOXHO YCTAHOBWTb Yallly AAS
pbibbl/puca (5), 4TobbI NPUrOTOBKTL PbIbY, PUC MAK Cyr.

- Ecan ans yBeAmueHna npocTpaHcTea U3 cpeaHeit yawm (3) ybpaHa
PELLETKA, 1 OCHOBAHMEM CAYXKWT peleTka MaAol Yatm (2), B BEpXHIO
4acTb NMprbopa NO-NPEXHEMY MOXKHO YCTaHOBKTL DOAbLLYIO Yally (4).
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Bl 3akpbiaiiTe KpbiKOM BEPXHIOKO Yally AAS BAPKM.

[pumeyanme. Ecan Ha qaly KPbilLKA HE yCMAHOBAEHA AW yCMAHOBAEHA
HenpasMAbHO, NPogyKmbl He nogsepraiomcsi 06pabomke napom B Hy>KHOM
cmeneHm.

UcnoabsoBaHme npnbopa

BcTaBbTe BUAKY CeTeBOroO LUIHYpa B PO3€TKY SAEKTPOCETH.
D 3Baropurcs AMCTAe U MHAMKATOP B pOPME KOAbLIA BOKPYT
NMepeKAIoYaTEAS PEXXMMOB.

YcTaHOBUTE MepeKAloYaTeAb PEXKMMOB B peXXum obpaboTku napom,
COOTBETCTBYIOLLMIA TUMY UCMOAb3YEMbIX MPOAYKTOB.

D Ha aucnaee otobpasnTca 3apaHHOe BpeMms.

['AaBa “TabAnLia 1 COBETbI MO MPUrOTOBACHMIO MUK COAEPXKUT 3HAUYEHMS
BPEMEHMU, YCTAHOBAEHHbIE AASI PEXKMMOB 0OPabOTKM MapoM, a TaKKe
PasAMYHblE peEKOMEHAALIMM.

[pumeyanne. Ars ycmaHoBKu gpyroro 3HayeHus BpeMeHu Bbibepume
npegycmaHoBAEHHbINA pexKuM, BbeMsi Komoporo HanboAree 6AU3KO
coomsemcmayem Hy>KHOMy BAM 3HAYEHUI0. 3ameM nNpu NOMOLLM KHONOK

{f—] '~ \ maiimepa “+” n “-” ypeAnunsasime uan ymeHbLiarime spems o6pabomku
7‘ ‘ napom.

HaxkmuTe kHonka START/STOP.

D HauHeTcs npouecc Bapku, a TalMep Ha4YHeT obpaTHbIN oTcHeT
BPEMEHM.

D B TeueHue nepebiIX 5 MUHYT NPUrOTOBAEHMS 3aropaeTcs MHAMKATOP
pekuma Turbo. DTo o3HavaeT, YTO NapoBapKa UCMOAb3yeT
AOMOAHUTEAbHYIO MOLLHOCTb pexuma Turbo AAs GbicTporo
HarpeBa. B TeueHue aTux nepBbiX 5 MUHYT pexxum Turbo oTKAIOUUTL
HEBO3MOXHO.
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- B cayvae npurotoBaeHms BoAbLLMX OOBEMOB MPOAYKTOB NMepemellanTe
VX B CEPEAMHE MPOLIECCA MPUTOTOBAEHMS, UCMOAB3YA KyXOHHbIE
NpUOOPbI C AAVHHBIMM pyykamu. He 3abyabTe HaAeTb KyXOHHble
PYKaBuLbl.

- [o ncTeveHnn NnpeAyCTaHOBAEHHOTO BPEMEHM MPUOOP TPMMKABI
MOAAET 3BYKOBOW CUIHAA M MEPEKAIOYAETCA B PEXMM MOAAEPIKAHMA
TemnepaTypel.

AKKypaTHO CHUMMUTE KpbILLKY.

OcTeperaiTech BbIXOAQ FOpsIYEro napa 13 NapoBapKu Mpu CHATUM

KPbILIKM.

- Bo usbexaHuie 0xoros, CH1MMas KpbILLKY, Yallly AAS pblObl/purca u
Yallk ANt BapKU HaAeBaitTe KyxOHHble pyKasuLbl. CHUMaTe KPbILLKY
NOCTENEHHO M MPW 3TOM He CTONTE K MprOOpPY CAULWKOM BAM3KO.
CAnBaNTe KanAn KOHAEHCATa C KPbILLKYM B YaLlly.

- YTobbl AOCTaTb €AY W3 Yall, UCMOAB3YITE KyXOHHbIE MPUBOPLI C
ANAHHBIMM PYUKaMU.

- [pexae Yem CHATb Yallly ¢ Nprbopa, MOAOKAMTE, MOKa KOHAEHCAT
CTEYET B Yallly, PACTIOAOXEHHYIO HIXKE, AV B MOAAOH AAS Kameb.

OTKAIOUMTE MPUBOP OT IAEKTPOCETU U AANTE EMY MOAHOCTbIO
OCTbITb, MEPeA TEM KaK CHATb MOAAOH AAS Kaneab (1).

CHuMalTe MOAAOH AAS KaneAb (1) ¢ OCTOPOXKHOCTBIO, TakK Kak BOAQ B
€MKOCTU M MOAAOHE MOXKET BCe ellle ObiTb ropsiyen, AAXKE ECAU Apyrue
YacTW NApOBApKK Y)Ke OCTbIAU.

ByAbTe ocTOpoyKHbI NMpu 06palLeHnn ¢ MOAAOHOM AAs Kaneab (1):
CHapY>KM ero CTEHKMU MOTYT BbITb CKOAb3KUMMU.

n [MocAe KaXAOro UCMOAb30BaHUA CACAYET CAUBATb XXUAKOCTb U3
€MKOCTU AAA BOAbI Yepe3 HOCUK B 6OKOBOWM YaCTU OCHOBaHMS.

[pumeyanne. [pn HeobxognMocmmu npUromoBAeHUs GONOAHUMEABHBIX
NopLMI UCNOAb3YIIME CBEXKYIO BOJY.

O6paboTKa NapoM HECKOAbKUX BUAOB NMPOAYKTOB
4T06bI OAHOBPEMEHHO MPUrOTOBUTL MPOAYKTbI C PasHbIM BpEMeHeM
MPUrOTOBAEHUS, CAEAYMTE HIKENPUBEACHHBIM MHCTPYKLIVSAM.

YcTaHoBUTE Taﬁmep Ha camMoe AAUTEAbHOE BpEMA MPUTOTOBAEHUA.

MoAoXMTe NPOAYKTbI C HAMBOAEE AAUTEAbHBIM BPEMEHEM
NMPUroTOBAEHUS B MaAyto Hallly (2),a eAy ¢ 6oaee KOPOTKUM
BPEMEHEM MPUTrOTOBAEHUS — B CpPeAHIoio vauly (3).

YcTaHOBUTE NMOAAOH AAs KaneAb (1) 1 Maayio yawy (2) Ha
OCHOBaHME M 3aKPOMTE Yallly KPbILLKOW.

Haxmute kHonky START/STOP, uto6bl HayaTb 06paboTKy
MapoM, U AOXKAMTECH, NMOKa OCTABLUEECS BPEMS MPUrOTOBACHMUS,
oTobpaxaeMoe Ha AUCTIAEE, He CPABHSETCA CO BpeMeHeM 06paboTKu
MPOAYKTOB, KOTOpble roToBsTCS BbicTpee Bcero.

AKKypaTHO CHUMMTE KPbILLKY, MOAb3YSICb KYXOHHBIMMU PyKaBULAMM, U
MoCTaBbTE CPEAHIOIO Yallly AASl BapKM (3) Ha MaAyio Yally AASl BapKu

2).
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A 3axpoiite KpbILKOM CpeAHIOIO Hally AAS BapkM (3) U MpOAOAKaiiTe

npotiecc o6paboTkM NapoM, MoKa He UCTEYET BPeMsi MPUrOTOBACHMSI.
DTOT METOA MOMXHO TaKKe MCMOAB30BATL MPK HAAUUMM TPEX MPOAYKTOB C
Pa3HbIM BpEMEHEM MPUrOTOBACHMS.

Pexxum Gentle Steam

B pexkme Gentle Steam npoayKTbl 06pabaThiBaIOTCA MpK TEMMepaType
npumepHo 80°C, 4TO MAEAABHO MOAXOANT AAS MPUrOTOBAEHMA PbibbI. [ 1pn
3TON TemMnepaType COXPAHACTCA €€ HEXHbIM BKYC M TOHKWMM apoMarT.

DAt AOCTVKEHUA HAMAYHLLMX PE3YABTATOB MPU MPUrOTOBAEHUM
npoaykTos B pexume Gentle Steam pekoMeHAyeTCst MCMOAb30BaTb
TOABKO OAHY Yallly AASt BApKUM U YCTaHaBAMBaTb €€ HEMOCPEACTBEHHO Ha
OCHOBaHWe.

[pumeyanme. Pexkum Gentle Steam pabomaem mMoAbKO B MOM CAyyae, ecAn
NepeKAIYameAb PexXMMOB yCMAaHOBAEH B PEXKUM NPUTOMOBAEHNS Pbibbl.

[pumeyanne. B cayyae npuromosaeHns npogyKmos B yaiue gasi pbibbi/puca
(5) B pexxume Gentle Steam Bpems npuromosaeHus yseanunmes. [epeg
ynompebAeH1em npoBepbme romoBHOCMb pbibbl.

YCTaHOBUTE MEPEKAIOYATEAb PEXKMMOB B PEXXMM MPUrOTOBAEHUS
pbi6bi (1), 2 3aTem HaxkmuTe kKHonky GENTLE STEAM (2).

D T[peaycTaHOBAEHHOE BpeMsi MPUrOTOBAEHUs OTOBpaXkaeTcs Ha
Aucriaee. HecMoTpsi Ha MCMOAb30OBaHME LAASLLErO PeXMMa, BpeMs
06paboTKM MapOM He YBEAUUMBAETCS.

HakmuTe kHonky START/STOP, uto6bl HavaTb npouecc
MPUrOTOBAEHMS.

- Bo Bpems npuroTtoBaeHua npoaykTos B pexkmme Gentle Steam
MPUOOP MOXHO MEPEKAIOUNTL B OBbIUHbIN PEXIM BapKU, HaXkaB KHOTKY
GENTLE STEAM.

- Y706bI BKAIOUNTB pexkum Gentle Steam Bo Bpemst MpuUroToBAEHMS
MPOAYKTOB B PEXMME MPUrOTOBAEHUA PbiObl, HAYXKMUTE KHOTKY
GENTLE STEAM.

- B Teuenve nepsbix 5 MUHYT 3aropuTcs MHaMKaTop Turbo. 310
O3HaYaeT, YTO MapoBapKa MCTOAb3YEeT AOMOAHUTEABHYIO MOLLHOCTb
pexkmma Turbo aas BeicTporo Harpesa. B TeyeHme 3Tvx nepsbix 5
MUHYT pexum Turbo OTKAIOUNTH HEBO3MOXKHO.

- Ecan Bbl HaunHaeTe mpuroToeaeHre nuum 8 pexknme Gentle Steam,
Koraa Nprbop ellie He HarpeAcs, HauHKTe NPOLIECC MPUrOTOBAEHMSA,
He MOMELLAs B Yally NMPOAYKTbI 1 3aKpbIB Hallly Kpbilko. Koraa
OTKAIOUUTCA MHAMKATOP Turbo, akkypaTHO OTKPOMTE KPbILLKY U
MOAOXKMTE pbiby.

Cosem. B cayyae npuromosAeHnss npogyKmos B MAAO# Ydlle gAsi Bapku
(2) B pexxume Gentle Steam, gas noggepskaH1s memnepamypbl MOXKHO
yCMaxoBMmMb Ha Hee CBepXy OgHy MAM HECKOAbKO Yall. MIHmepecHble
peLienmbi npuromosAerus nuwu B pexxume Gentle Steam MoskHoO Harimu B
bykaeme c peuenmamu uAn Ha Beb-carime www.philips.com/kitchen.

Pe>xum Turbo

Pexxmm Turbo BKkAlOUaeTCs aBTOMATUYECKM BO BPEMS MEPBbLIX 5 MUHYT
06paboTKM NapoM. DTOT PEXMM ObecrneurBaeT BICTpOe HarpesaHue
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napoBapKu. YemM ObICTpee NPOAYKTEI AOCTUMAIOT HY)XXHOM TemnepaTypsbl

MPUrOTOBAEHUS, TEM DOAbLIE BUTaMUHOB U MUHEPAAOB OHW COXPaHSIIOT.

Pexxm Turbo TakKe MOXHO MCMOAB30BATb B CACAYIOLLMX CAYYASX:

- MOCAE TOro Kak AAS MPOBEPKM FOTOBHOCTM BAIOAG OblAa OTKPbITa
KpblILLKa;

- MOCAe AOBABAEHMA APYTUX MPOAYKTOB B OAHY MAM HECKOABKO Yalll AAS
BapKu;

- TOCAE 3aMOAHEHMS EMKOCTU AAS BOABI.

YT06bI BKAOUTE pexxim Turbo HaxkmmTe KHoMKy Turbo. Pexxim Turbo

OCTaHETCs BKAIOYEHHDBIM Ha MPOTHKEHWM T MUHYTbI, @ 3aTEM OTKAIOUMTCA

asToMaTnyeckun. Koraa nHankatop TURBO nepecTtaeT ropeTs, napoBapka

MPOAOAKUT paboTaTb B OObIMHOM peximme BapKu. HToObI BEIKAIUTL STOT

peXxumM, HaxkmmTe kHorky TURBO elue pas.

[pumeyanme. Ecan Bkatounmsb pexxum Gentle Steam B meyenne 5 MuHym
NocAe OKOHYAHMA npegeigyiiero npouecca o6pabomku napom, pexxum Turbo
1 COOMBEMCMBYIOLLMI MHGUKAMOD HEe BKAYAMCS, Mak Kak Boga bygem
no-npe>xHeMy menAom.

Pexkum noaaeprkaHua Temnepatypbl Keep-Warm

Mo UCTeYeHNI BpEMEHM MPUrOTOBAEHIA NapOBapKa aBTOMATUYECKM
NEPEXOANT B PEXMM MNOAAEPKAHWA TEMNEPATYPbl. DTOT MEPEXOA,
COMPOBOXAAETCA TPEMS 3BYKOBbIMK curHaramu. MnavkaTop KEEP WARM

MPOAOAKAET rOPETh, YKa3biBas Ha TO, UTO MapoBapKa paboTaeT B pexume
MNOAAEPXKAHNA TEMMEPATYPbl. ST70T PEXNM TO3BOAAET COXPaHATbL MULLLY
wp[e25 |[¢em

J TenAol Ha NpoTsikeHun 30 MUHYT.

- YTObbI COXpaHUTb eay Tenaon boree 30 MUHYT, YCTaHOBMTE CBOE
BPEeMs NPy MOMOLLM KHOMOK Tarmepa “+'' v “-".

- Ecav naxaTb kHomnky KEEP WARM Bo Bpems paboThl pexiima
NOAAEPKaHNA TEMNEPaTYpbl, TanMep OYAET BHOBb YCTaHOBAEH Ha 30
MUHYT.

- YTOBbl OTKAIOUNTL PEXKMM NOAAEPHKAHWA TEMNEPaTypbl BO BPEMS €ro
paboTbl, HaxmuTe kHonky “START/STOP" (SAITYCK/OCTAHOBKA).

- Ecan npunbop BbikAIOUEH MAK BBIKAIOYEH aBTOMATUYECKM, TO AAA
aKTMBALIMK PeXKMMA MOAAEPXKAHWA TEMMNEPaTYPbl HYXKHO CHavaa
HaxkaTb kHonky KEEP WARM (1), a 3atem — kHonky START/STOP (2).

[pumeqanmne. Bygbme ocmoposKHbI, OMKPbIBAS KPLILIKY, MAK KAK NULLA eLlje
rops4as, u B pexxume noggepKanus memnepamypbl U3 npubopa mMoxxkem
BbIXOgMMb ropsa4mMi nap.

OuucrtKa u yxoa

3anpellaeTcs MCMOAb30BaTb AASl YUCTKM Npubopa rybku c abpasmeHbIM
MOKpbITUEM, abpasuBHble YUCTSALLME CPEACTBA MAU PACTBOPUTEAM TUMA
6eH3MHa MAM aLleToHa.

OTKAlOUMTE NPUBOP OT SAEKTPOCETHU U AaiiTe eMy OCTbITb.
[MpoTpuTe Hapy»HyiO MOBEPXHOCTb BAQXKHOWM TKaHbIO.

3anpeu.|,aeTc9 Norpy>aTb OCHOBaHWE B BOAY MAU MbITb €ro rnoa, CTP)’elji
BOADbI.

OcHoBaHMe HeAb3sl MbITb B I'lOC)’AOMOE‘-IHOlji MaLUUHeE.
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OuUnCTUTE EMKOCTb AAS BOAbI TKaHbIO, CMOUYEHHOM B TEMAOM BOAE C
AobaBAEHMEM MOIOLLLETO CPEACTBA. 3aTEM MPOTPUTE EMKOCTb YUCTOM
BA2)KHOM TKaHbIO.

[MpoMoiiTe KpbILLKY B TEMAOK BoAe C AODAaBAEHUEM KMAKOTO
MOIOLLLEro CPeACTBa

3anpeu.|,aeTc;1 MbITb KPbILIKY B noconmoequH MaLUUHeE.

CHMMUTE peLLeTKM C Yall AAS BapKu. Hallun AAs BapKu, peLleTky,
Flavour Booster+, NoAAOH AAS KameAb 1 Yallly AAS pbibbi/puca
CAEAYeT MbITb BPY4HYIO MAU B MOCYAOMOEYHOM MaLLMHE, YCTaHOBUB
KOPOTKMUIA LIMKA MOMKM MPU HEBbICOKOM TemnepaType.

[ocTosHHas MOWKa YaLll AASt BapKM B MOCYAOMOEYHOM MalLMHE MOXKeT

MPMBECTUN K HE3HAUMTEABHOMY MOMYTHEHMIO MAACTMKA.

OuuncTKa OT HaKkMnu

[P NOSBAEHWM HAKUMU B EMKOCTU AAS BOABI €€ CAEAYET OUUCTUTb. AAS
MaKCMMaAbHOM 3GGEKTUBHOCTM paboThl MPrbopa 1 MPOAAEHUSA CPOKa ero
CAYXKObI HEOOXOAMMO PEryASIPHO MPOBOAMTD OUUCTKY OT HaKUMM.

HaneliTe B eMKoCTb AAst BOABI Geaoro yKcyca (kpenocTbto 8 %)
AO OTMETKM MaKCMMAAbHOTO YPOBHS.

He MCI'IOAbB)’IjiTe HUKAKOeE ApYyroe CpeACTBO AAA CHATUA HaKUMU.

AoAKHBIM 06pa3oM ycTaHOBUTE MOAAOH AAS Kaneab (1) 1 MaAyto
Yally AASl BAPKM (2) aH OCHOBaHMe.
3aKpoiiTe MaAyIo Yally AAS BapKM KPbILLKOM.

BcrasbTe BUAKY CETEBOrO LUHYpa B PO3E€TKY 3AEKTPOCETU.

YCTaHOBUTE MEPEKAIOYATEAb PEXKMMOB B PEXXMM MPUrOTOBAEHUS
MopkoBM (1), a 3aTem HaxkmmTe KHonKy START/STOP (2) u
noaoxaute 20 MUHYT.

Ecan YKCYC NpU KUMEHNN HaYHET BbIMAECKMBATbLCA 32 KpaA OCHOBaHUA,
OTKAKOYUTE I'IPM60P OT 3AEKTPOCETU U OTAENTE YacCTb YKCyca.

A Yepes 20 MUHYT OTKAIOUMTE MPUBOP OT 3AEKTPOCETU U AOKAMTECH
MOAHOIO OCTbIBaHUS YKCyca. 3aTeM CAEMTE YKCYC U3 EMKOCTU AAS
BOABI.

HeckoAbKo pas NpoMoiiTe eMKOCTb AAS BOAbI XOAOAHOM BOAOM.

[pumeyanne. Ecau B eMKocmu elue ocmaace HaKunb, NoBmMopmme
ONUCAHHYI0 BbiLe nhpouegypy.
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XpaHeHune
Mpexxae yem ybpaTb npubop Ha XpaHeHUe, ybeAUTeCh, YTO BCE ero
AETaAU aBCOAIOTHO Cyxie U YucTble (cM. raaBy “YucTka”).

Mpu xpaHeHUM o6MOTaNTe WHYP NMUTaHWUS BOKPYT KaTyLUKU Ha
noacTaeke npubopa.

YcTaHOBUTE NOAAOH AAS KaneAb (1) Ha ocHoBaHue npubopa.

Y6eanTeCh, YTO pelleTKU AOAKHBIM O6pa3oM yCTaHOBAEHbI B Yallun
AAS| BapKM.

YcTaHoBUTE Hallly AAS BapkK (4) Ha NOAAOH AAs Kaneab (1).
YcTaHOBUTE CPEAHIOIO Hallly AASt BapKM (3) B GOAbLLYIO Yally AAS
Bapku (4). YcTaHOBUTE MaAyto Yallly AAS BapKM (2) B CPEAHIOIO Yally
AAS BapKkM (3).

A VcraHosuTe yawy aas pbiBbi/prca (5) B MaAyto vally AAS Bapku (2).

3aKpoifTe KPpbILLKOM Yallly AAsl pbi6bi/puca (5).
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FapaHTHA U 06cAy>kuBaHme

AAA NOAYHEHNA AOMOAHUTEALHOM MHGOPMALIMN AU OBCAYKMBAHNS, &
TaKXKe B CAy4yae BO3HVKHOBEHWSA Npobaem noceTuTe Beb-canT Philips www.
philips.com nan obpaTuTech B LeHTP noaaepku notpebuTenelt Philips B
Ballel cTpaHe (Homep TeredoHa LIeHTPa yKasaH Ha rapaHTUMHOM TaAOHE).
EcA noaoBHBIN LIEHTP B Ballen CTpaHe OTCyTCTBYeT, obpaTuTech B
Toprosyio opraHmzaumio Philips.

3awmTa OKpy>KalolLen cpeAbl

- [locre okoHuYaHMs cpoKa CAY»KObl He BblOpacbiBaiTe Npubop BMecTe ¢
BbITOBBIMK OTXOAAMM. [lepeaaliTe ero B CneLmaAM3npOBaHHbIA MyHKT
YTUAM3ALMM. DTUM Bbl MOMOXKETE 3aLLMTUTL OKPYXKAIOLLYIO CPEAY.

MoucK u ycTpaHeHUe HEUCNPaBHOCTEN

AaHHas rAaBa noceslleHa Hanboaee pacnpoCTpaHeHHbIM NMpobAemam,
BO3HMKAIOLLIMM MPW MCMOAL30BaHMM Nprbopa. Ecan camocToATeAbHO
CMPaBUTBCA C BO3HMKLIMMYM MPpOBAEMaMK He YAaeTCsA, 0bpaTUTeCh B LIeHTP
NOAAEPXKM NOTpebuTeAein B Ballei CTpaHe.

[Npobaema BosmorkHas npuumHa

[NapoBapka He [NapoBapka He MoakAloYeHa

paboTaer. K 9AEKTPOCETH.
B emkocTH HeaocTaTouHO
BOABI.
KHorka START/STOP He
OblAa HaXKaTa.
HekoTopble HekoTopble kycku
MPOAYKTEI He MPOAYKTOB MOTYT ObITb
rOTOBbI. BoAblLEe W/MAKM TPeboBaTb

boree AAUTEABHOTO
MPUrOTOBAEHUS, YEM APYTHE.

B vawwm ara BapKm moroxeHo
CAVILLKOM MHOTO MPOAYKTOB.

Cnocobbl pelueHus

BcTaBbTe BMAKY ceTeBOrO LHypa B pO3ETKY
IAEKTPOCETY.

HanoAHWTe eMKOCTb AAA BOABI.
HarkmuTe kHonky START/STOR

YcTaHoBKUTE DOACE MPOAOAKUTEABHOE BPEMS
BapKM MpY MOMOLLM KHOMKM '+,

[MoAOKMTE KPYMHbIE MPOAYKTHI M MPOAYKTbI C
6onee AAUTEABHBIM BPEMEHEM MPUrOTOBAEHUS B
MaAYIo YaLlly AAs BapKu (2) 1 BKAOUKMTE 06paboTKy
napom. 1o MpoLecTBUM HEKOTOPOTO BPEMEHH
YCTaHOBUTE APYrue Yallm.

He neperpyaite yaim ara Bapku. [lopexsTe
MPOAYKTbI Ha MAaAEHBKME KYCOUKM 1 MOAOXKMTE
MEHbLUME CBEPXY.
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Mpobaema

[Nprbop He
HarpeBaeTcs Kak
CAEAYET.

Oyrrums Gentle
Steam He
paboTaer.

BosmorkHas npuumHa

PeryaspHas oumncTka oT
HaKWUMM He MPOBOAWTCS.

I—IepeK/\roane/\b peXrMoB
He OblA YCTAHOBAEH B PEXMM

MPUrOTOBAEHMA Pbibbl.

Cniocobbl peLueHus

PacnoAoxumTe NpoAYKTEI TaK, UTOObI MeXAY
KyCKamm ObIAO AOCTaTOUHO MeCTa AAA
CBODOAHOIO MPOXOXAEHYA Mapa.

Ouuctute nprbop oT Hakunu. Cum. raasy “Ounctia
nyxop'.

VCTaHOBKTE NEPEKAIOUATEAD PEIKMMOB B PEKMM
MPUrOTOBAEHUA PbIObl, HAXKMUTE KHOMKY GENTLE
STEAM, a 3atem — kHonky START/STOR

Ta6Auu,a U COBETbIl NO NMPUIrOTOBA€HUIO NMULLU

- PeuenTbl MOXHO HaiTK B OyKAETE C pPeLienTamu WA Ha Beb-canTe
www.philips.com/kitchen.

- Bpems Bapkw, yKasaHHOe B TabAWILIE HIBKe, NMPHBAM3KTEABHO. Bpems
BapKW PasAMYaETCs B 3aBUCUMOCTM OT PAa3MEPOB KYCKOB MPOAYKTOB,
MPOCTPaHCTBA MEXKAY KyCKaMu B Yallle, KOAMYECTBA NMPOAYKTOB B valle,
CBEXKECTU NMPOAYKTOB M Balumx AMUHBIX MPEANOUTEHMIA.

MMpoAyKTbl AAS

PeuentypHas TabAnua

KoAunuecteo

Bpems Bapku

Bo3MokHble npumpaebi/MpsHOCTH
AAq Flavour Booster+

NPUroTOBAEHMS
Cnapxa
MWHK-KYKypYy3a
3eneHas paconb

Bpokkoam

MopkoBb

CoLpeTus LueTHOM
KanycTbl

Cenbpepeit (B
KybUKax)

KypuHas Hora

CepalesnHa
KyKypY3HOro novaTka

LlyknuHun (pesaHbie)

Kyckyc

Anua

OpyKTbI

500 r
200 r
500 r
400 r

500 r
400 r

300 r

1 wr.

500 r

500 r

150 r + 250 mA
BOABI

6 Wr.

500 r/4 wr.

(MUH)
15-20
5-8
15-20
20

20
20

15-20

25
30-40

10
10-15

12-15
10-15

TuMbsH, 6a3UAVIK, AMMOH
/\YK-LUHWT, YiAM, ManpmKa
MeTpyLUKa, AUMOH, YECHOK

YecHOK, MOAOTbIM KpacHbI NepeLl-
YMAK, SCTParoH

[NeTpyLKa, Cyxas ropumLa, AyK-LUHUT

Po3mapuH, 6a3nAviK, 3cTparoH
TMUH, BeAbIt NepeLl, YiAn

YepHbilt nepeLl, AMMOH, ManpumKa

[eTpyLUKa, YECHOK, AYK-LUHUT

VKpon, Wwaadewn, po3mapyuH

TMWH, KOpKaHAP, rBO3AMKa

KopwLia, AMMOH, rBO3AMKM
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NPUrOTOBAEHUSA

[opox
(3aMOpPOXKEHHDIN)

KapTodenb
KpeseTkn
[lyAnHr

Puc

/Nococb

Benas poiba

MpoAyKTbl AAs

KoAnuectBo Bpems Bapku Bo3mo>kHble npunpaebl/npsHoOCTH
(MuH) AAs Flavour Booster+

400 r 20-25 Po3MapuH, TMUH, NeTpyLLKa

400 r 25-30 [NeTpyLuKa, AYK-LHWT, YECHOK

200 - 5 [opoLoK Kappu, WadppaH, AMMOH

4 vaium 20 Kopuua, rBO3AMKK, BaHWAL

150 r + 300 mMA 35 [TaHAQH, YECHOK, TMUH

BOAbI

250 r + 500 ma 35 [TaHAQH, YECHOK, TMUH

BOAbI

450 r 12-15 MuH. YKpon, neTpyLUKa, 6asnAnK

450 r 10-15 Cyxasn ropumiia, rBo3AMKa, ManopaH

MpurotoeaeHune B pexkume Gentle Steam

NMPUrOTOBAEHUS
/A\ococb

Benas priba

KoAnuectBo Bpems Bapku Bo3Mo>kHble MpunpaBbl/MpAHOCTU AAS
(MuH) Flavour Booster+

450 r 15-20 YKpon, neTpyLuKa, 6asmnavk

450 r 15-20 Cyxas ropuuLia, rBO3AVKa, MaliopaH

3HaueHUA BpeMEHHU NPUrOTOBAEHUA AASl PA3AMUHBIX
pexkumos (Puc. 28)

CoseTbl No BapKe NpoAYKTOB

Flavour Booster+

- TuMbsH, KopraHAP, 6a3WAMK, YKPOM, Kappy 1 3CTParoH BEAVKOAEMNHO
MOAXOAAT AA UCMOAB30BaHKA B Flavour Booster+. K HUM MOXKHO
AOBABAATL YECHOK, TMUH MAW XPEH, YTOBbI YCUAUTL BKYC be3
A0baBAeHMs coan. PekomeHayeTcs 3akaaabiBaTh 1/2—3 cToAoBbIX
AOXKM CYXOW 3eAEHM MAW MPUMpaB. ECAV 3eAeHb 1 cnelmn ceexXme, nx
noTpebyeTcs boAbLIee KOAMHECTBO.

- [pu MCNOAB30BaHMM XKUAKMX AODABOK, HAMPUMEP BUHA MAM
AMMOHHOTIO COKa, Flavour Booster+ MOXHO 3anoAHUTb A0 OTMETKM
MAX.

- TabAnua Bbllle COAEPXKUT AOTIOAHWUTEABHBIE PEKOMEHAALIMA MO
MCMOAB30BaHMIO TPaB, CNeLMit U XKMAKMX A06aBok B Flavour Booster+.

OBow,M u GpyKTbI
HapexxbTe TOACTBIMM KyCKami KOUaHHYIO KarlyCTy,LIBETHYIO U1
OPOKKOAM.

- BapuTe ancToBblE, 3€AEHbIE OBOLLM MAKCUMAABHO KOPOTKOE BpeMms, TaK
KaK OHM AErKO TepsiioT LIBET.

- [lepea BapkoW Ha Napy He pasMOpaXKMBaTE 3aMOPOXKEHHbIE OBOLLM.
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Msco, nT1LLa, MOPEeNpoAYKTbI U AlLa

HexHble KyCKM MSICa C XKMPKOM AYULLE BCETO MOAXOAST AAS
NPUrOTOBAEHUS Ha Mapy.

TwaTeAbHO NPOMOWTE W MPOCYLMTE MSCO, YTODBI MPOMaAo Kak
MOXHO MEHbLLE COKa.

Msco, NTuuy, pblby MAM ALA CACAYET PacrioAaraThb HUXKE APYTX
MPOAYKTOB BO M3bexaHne nonasaHms Ha HX CoKa.

[pOKaAbIBaTE CKOPAYY AN, MPEXAE YEM MOAOKMTb X B NapOBapKY.
[OTOBWTb Ha Napy 3aMOPOXKEHHbIE MSACO, MTULLY MAM MOPEMPOAYKTI
HeAb3s. OBA3aTEABHO Pa3MOPO3bTE MACO, MTULLY AWM MOPETPOAYKTHI
nepeA NMoMeLLEHVEM B MapOBapKYy.

AecepTbl

,A,/\F! YCUAEHUA BKYyCa, BMECTO AO6aB/\eHl/IF| AOMOAHMUTEABHOIO
KOAMYECTBA Caxapa, MOXHO AO6aBVITb HEMHOIO KOpULLbI.

O6Lmne peKoMeHAALMM

A4 MPUroTOBAGHMA puca TpebyeTcs A00aBKTL BOABI B Hallly AAA
pbibbi/puca (5). HeobxoaMOe KOAMYECTBO BOAbI YKa3aHO B TabAuLe C
peLenTamu BbilLe,

Takke vally and pbibbl/puca (5) MOXKHO MCMOAB30BATb AN
NPUrOTOBAEHMA OBOLLEI B COYCE WA AAA BapKK PbiObl.

He KAaAMTE MPOAYKTbI CAULLKOM MAOTHO APYT K APYTY.

EcAn vala 3anoAHeHa 6OABLIMM KOAMYECTBOM MPOAYKTOB, BO BPEMS
NPUrOTOBAEHWA MOMELLMBANTE KX,

Hebonblume KoAMuecTBa NPOAYKTOB TPeOyIOT MEHbLUE BPEMEHI BapKH,
yem DOAbLIME KOAMYECTBA.

[pM MCMOAB30BaHMM TOABKO OAHOW YalliM AAS BAPKM, AASl TOTOBHOCTM
NPOAYKTOB TpebyeTcs MeHbLUE BPEMEHM,YeM NPy UCMOAb3OBaHMN 2-X
VA 3-X Yall AAA BapKM.

[pM MCMOAB30BaHMM HECKOABKMX Yalll AASt BAPKW YBEAUUMBAMTE BPEMS
npuroToBAeHus Ha 5-10 MUHYT.

B Manoi valie aag Bapku (2) MPOAYKTbI FOTOBATCS ObICTPEE, YeM B
yallax, PACrOAOKEHHBIX HAaBEPXY.

[Nepea ynoTpebAeHrem NpoBepbTE FOTOBHOCTL MULLM.

B npotiecce BapKu MOXHO KAACTb APYre UHIPEANEHTbI UAK
yCTaHaBAMBaTb Ha MpMOOP yalum ¢ NpoAykTamu. Ecan aan
NPUroToBAEHUSA BAIOAA TPEDYeTCA MEHbLUE BPEMEHU, MOAOXKNWTE ero B
napoBapKy Mosxe.

EcAM OTKpBITH KPbILLKY, 13 Nprbopa BbIMAET Nap. HaxxmuTe KHOMKy
TURBQO, 4Tobbl 6bICTPO HarpeTh MapoBapKy W He YBEAUUMBATD BpeMs
NPUrOTOBACHMA.

[NocAe NepeRAIOUEHIsA B PEXIM MOAAEPMKaHWS TeMMepaTypbl N1LL
elle HekoTopoe Bpemst OyAeT roToBKTbCA. EcAn MpoayKTbl yrke
NOAHOCTBIO FOTOBBI, BbIHBTE WX 13 MapOBapKu NO OKOHYaHMK NpoLiecca
00paboTKM MapOM 1 MOCAE NMEPEKAIOYEHIS MPUOOPa B PeXiM
NOAAEPXaHWA TemnepaTypbl.

EcAv nu1La He roToBa, ycTaHoBMTE BOAEE MPOAOAKUTEABHOE BPEMS
NPUroTOBAEHMSA. BO3MOXHO NOTpebyeTcst AOAUTb HEMHOTO BOAbI B
€MKOCTb.

['lapoBapKy MOXHO WCMOAb30BaTb AAA Pa30rPeBaHNsA rOTOBOMO

cyna. HaneliTe cyn B yaly aAs pbibbi/puca (5) 1 BKAIOUUTE PeXxim
MpUroToBAeHMs pbibbl. 250 MA cyna pasorpesatoTcs npumepHo 10
MUHYT.



SLOVENSKY 183

Gratulujeme Vam ku kupe a vitajte medzi zdkaznikmi spolo¢nosti Philips!
Ak chcete vyuzit' vietky vyhody zdkaznickej podpory spolo¢nosti Philips,
zaregistrujte svoj vyrobok na adrese www.philips.com/welcome.

Opis zariadenia (Obr. 1)

A Podstavec so zasobnikom na vodu

B Ovlddaci reguldtor a displej s tlacidlami stopiek
Tlacidlo stopiek -

Symbol dusenia

Cas v mindtach

Tlacidlo stopiek +

Predvolené rezimy dusenia

Ovlddacf reguldtor

Vypinac s kontrolnym svetlom

Tlacidlo TURBO s kontrolnym svetlom
Tlacidlo GENTLE STEAM s kontrolnym svetlom
10 Tlacidlo udrziavania teploty KEEP WARM s kontrolnym svetlom
Vypust

Podnos na odkvapkdvanie (1)

Komora pre prisady Flavour Booster+

Mald miska na dusenie potravin (2)
Odnimatelné dno

Strednd miska na dusenie potravin (3)
Odnimatelné dno

Velkd miska na dusenie potravin (4)
Odnimatelné dno

Miska na dusenie ryb/ryze (5)

Veko

NVONOUVTA WN=

IrAR=“="I0mMmMmoON

Pozndmka: Podnos na odkvapkdvanie, misky na dusenie potravin a miska

na dusenie ryb/ryZe st oznacené cislami od 1 do 5. Cisla misiek na dusenie
potravin a misky na dusenie ryblryze (2 az 5) ndjdete na ich drzadlach. Cislo
podnosu na odkvapkdvanie (1) sa nachddza na jeho hornom okraiji. Tieto Casti
vZdy ukladajte na seba v tomto poradi.VZdy vloZte podnos na odkvapkdvanie
(1) pod mali misku na dusenie potravin (2). PouZivajte iba misky na dusenie
potravin naplnené potravinami.

Dolezité

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento ndvod na pouzitie a
uschovajte si ho na pouzitie v buddcnosti.

Nebezpecenstvo
- Podstavec nikdy nepondrajte do vody, ani ho neoplachujte pod tecicou
vodou.

Varovanie

- Pred pripojenim zariadenia skontrolujte, ¢i sa napétie uvedené na
zariadenf zhoduje s napdtim v sieti.

- Zariadenie pripojte jedine do uzemnenej sietovej zasuvky. Skontrolujte,
¢i je zariadenie riadne pripojené do elektrickej siete.

- Aby ste predisli nebezpecnym situdciam, nikdy nepripdjajte toto
zariadenie na ¢asovy spinac.
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Ak je poskodend zdstrcka, sietovy kdbel alebo samotné zariadenie,
nepouzivajte ho.

Poskodeny siet'ovy kdbel smie vymenit' jedine persondl spolocnosti
Philips, servisné stredisko autorizované spoloc¢nostou Philips alebo
osoba s podobnou kvalifikdciou, aby nedoslo k nebezpecnej situdcii.
Spotrebic nie je uréeny na pouzivanie osobami (vrdtane deti) so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentdlnymi schopnostami alebo
s nedostatkom skudsenosti a vedomosti, pokial im osoba zodpovednd
za ich bezpecnost neposkytuje dohlad alebo ich nepoucila o pouzivanf
spotrebica.

Deti musia byt pod dozorom, aby sa nehrali so zariadenim.

Sietovy kdbel musf byt mimo dosahu detl. Nenechajte ho previsat cez
okraj stola alebo kuchynskej linky, na ktorej je zariadenie polozené.
Sietovy kdbel uchovavajte mimo hordcich povrchov.

Pred pripojenim zariadenia vzdy Uplne odmotajte sietovy kdbel z cievky
na podstavci.

Nikdy neduste mrazené médso, hydinu alebo morské zivocichy. Tieto
suroviny pred dusenim nechajte vzdy Uplne rozmrazit.

Nikdy nepouZivajte zariadenie na pripravu potravin na pare bez
podnosu na odkvapkdvanie (1), inak mdze zo zariadenia vysplechovat
hordca voda.

Misky na dusenie potravin a misku na dusenie ryb/ryze pouzivajte len v
kombindcii s origindlnym podstavcom.

Vystraha

Toto zariadenie je urcené len na bezné pouzivanie v domécnosti. Nie je
uréené na pouzivanie v prostrediach, ako su kuchyne pre zamestnancov
v obchodoch, kanceldridch, farméch ¢i inom pracovnom prostredf.
Taktiez nie je urcené na pouzivanie zakaznikmi v hoteloch, moteloch,
penzidnoch a inych ubytovacich zariadeniach.

V pripade, Ze zariadenie pouzijete nevhodnym sp&sobom, na
profesiondlne alebo na poloprofesiondlne Ucely alebo ak ho pouzivate v
rozpore s pokynmi v tomto ndvode, zdruka stratf platnost’ a spolocnost’
Philips nenesie Ziadnu zodpovednost' za spdsobené Skody.
Nepouzivajte prislusenstvo od iného vyrobcu ani diely, ktoré
spolo¢nost’ Philips vyslovne neodporucila. Ak takéto prislusenstvo alebo
diely pouzijete, zaruka stratf platnost.

Podstavec zariadenia nikdy nevystavujte vysokym teplotdm, horticim
plynom, pare ani vihkému teplu z inych zdrojov, ako je samotné
zariadenie na pripravu potravin na pare. Zariadenie na pripravu
potravin na pare nepolozte na fungujlci alebo este hortci spordk ¢i
vari¢ ani do ich blizkosti.

Zariadenie nesmiete poloZit do blizkosti alebo pod predmety, ktoré by
sa mohli parou poskodit, ako su steny a priborniky.

Zariadenie nepouzivajte v priestoroch, kde su pritomné vybusné a/
alebo zdpalné vypary.

Zariadenie na pripravu potravin na pare umiestnite na vodorovny a
stabilny rovny povrch a zabezpecte okolo neho aspon 10 cm volného
miesta, aby nedochddzalo k prehrievaniu.
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- Odnimatelné dnd vzdy vkladajte do misiek na dusenie potravin zhora.
Dnd viozite spravne tak, Ze najskér poloZzite do misky jednu stranu
a potom druhu stranu, az kym dno nezapadne do spravnej polohy
(,,cvaknutie™).

- Ddvajte pozor na hordcu paru vychddzajicu zo zariadenia na pripravu
potravin na pare pocas (jemného) dusenia, v rezime udrziavania
teploty alebo po odstrdnen( veka. Ked kontrolujete jedlo, vzdy pouzite
kuchynské ndcinie s dlhymi rdckami.

- Nenacahujte sa nad zariadenim na pripravu potravin v pare pocas jeho
¢innosti.

- Nedotykajte sa hortcich castf zariadenia. Pri manipuldcii s hortcimi
Castami zariadenia vzdy pouZite kuchynské chriapky.

- Nepohybujte zariadenim na pripravu potravin v pare pocas jeho
cinnosti.

- Veko vzdy odstrariujte opatrne a smerom od seba. Skondenzovanu
paru nechajte z veka odkvapkat do zariadenia na pripravu potravin
na pare, aby nedoslo k obareniu.

- Ked je jedlo hortce, vzdy drzte misky na dusenie potravin za rukovite.

- Pred distenim zariadenie vzdy odpojte zo siete a nechajte ho
vychladnut.

Automatické vypinanie

Zariadenie je vybavené funkciou automatického vypnutia. Zariadenie sa
automaticky vypne, ak do 5 mindt od jeho zapojenia neotodite ovlddact
reguldtor na predvoleny rezim dusenia. Zariadenie sa vypne automaticky aj
po uplynuti nastaveného casu dusenia (vrdtane casu udrziavania teploty).

Ochrana proti prehriatiu

Zariadenie na pripravu potravin na pare je vybavené ochranou proti varu
naprazdno. Ochrana proti varu naprdazdno automaticky vypne ohrev, ak

sa v zdsobniku na vodu nenachddza Ziadna voda alebo ak sa voda pocas
pouzivania minie. Ak chcete zariadenie znovu pouzivat, naplrite zdsobnik na
vodu studenou vodou az po znacku MAX.

Elektromagnetické polia (EMF)

Toto zariadenie znacky Philips vyhovuje vietkym normdm tykajicim sa
elektromagnetickych polf (EMF). Ak budete zariadenie pouzivat' spravne a v
sulade s pokynmi v tomto ndvode na pouzitie, bude jeho pouzitie bezpecné
podla vietkych v sicasnosti zndmych vedeckych poznatkov.

Pred prvym pouzitim

Pred prvym pouzitim zariadenia dokladne o¢istite suiastky, ktoré sa
dostanu do kontaktu s potravinami (pozrite si cast’,,Cistenie®).

Vnutro zasobnika na vodu utrite navlhéenou tkaninou.

Priprava na pouzitie

Zariadenie postavte na stabilny, vodorovny a hladky povrch.

Pred pripojenim zariadenia Gplne odmotajte sietovy kabel z cievky na
podstavci.
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Zasobnik na vodu napliite az po maximalnu uroven.

D Ked je zdsobnik na vodu naplneny po maximalnu Uroven, zariadenie
na pripravu potravin na pare dokaze vytvarat’ paru po dobu priblizne
45 minut.

Zasobnik na vodu napifiajte len vodou. Nikdy ho nenapifiajte prisadami,
olejom ani inymi latkami.

Podnos na odkvapkavanie (1) polozte na zasobnik na vodu v
podstavci.

Pozndmka: Zariadenie nikdy nepouZivajte bez podnosu na odkvapkdvanie (1).

Ak chcete pripravovanému jedlu dodat’ vynimoénu chut’, na podnos
na odkvapkavanie (1) polozte komoru na prisady Flavour Booster+.

- Komoru na prisady Flavour Booster+ naplrite az po maximalnu Urover
Cerstvymi alebo susenymi bylinkami, pripadne tekutinou, ako je vino &i
bujén.

- Informdcie o pouziti uvedenych byliniek alebo korenia pre rézne typy
potravin ndjdete v tabulke dusenia potravin v kapitole ,, Tabulka potravin
a rady pre dusenie'.

A Potraviny, ktoré chcete dusit, viozte do jednej alebo viacerych misiek
na dusenie potravin a/alebo do misky na dusenie ryb/ryze.

- Odnimatelné dnd vzdy vkladajte do misiek na dusenie potravin zhora.
Dnd viozite spravne tak, Ze najskér polozite do misky jednu stranu
a potom druhu stranu, az kym dno nezapadne do sprdvnej polohy
(,,cvaknutie™).

- Do misiek na dusenie potravin nevkladajte prilis velké mnozstvo
potravin. Potraviny usporiadajte rovhomerne a medzi jednotlivymi
kusmi ponechajte dostatocny priestor; aby ste umoznili maximalny
prietok pary.

- Velké kusy potravin a potraviny vyZadujlce dlhsie dusenie viozte do
malej misky na dusenie potravin (2).
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- Vajicka vlozte do drziakov na vajicka.

- Ak chcete dusit velké potraviny (napr. celé kurence, kukuri¢né sdlky),
mdzete vybrat' odnimatelné dnd zo strednej misky na dusenie potravin
(3) a velkej misky na dusenie potravin (4), ¢im vytvorite jednu velku
misu.

Na podnos na odkvapkavanie (1) polozte jednu alebo viac misiek na
dusenie potravin. Misky umiestnite spravne a uistite sa, Ze sa nehybu.

- Nemusite pouzit' vietky 3 misky na dusenie potravin.

- VZzdy zalnite s malou miskou na dusenie potravin (2).

- Podnos na odkvapkdvanie, misky na dusenie potravin a miska na
dusenie ryb/ryze st oznatené &islami od 1 do 5. Cisla misiek na dusenie
potravin a misky na dusenie ryb/ryze (2 az 5) ndjdete na ich drzadlach.
Cislo podnosu na odkvapkdvanie (1) sa nachddza na jeho hornom
okraji. Tieto casti vzdy ukladajte na seba v tomto poradi.Vzdy vlozte
podnos na odkvapkavanie (1) pod mald misku na dusenie potravin (2).
Pouzivajte iba misky na dusenie potravin naplnené potravinami.

- Miska na dusenie ryb/ryze(5) sa pouziva na dusenie marinovanych ryb,
ryze alebo tekutych jeddl. Ked chcete pouzit misku na dusenie ryb/ryze,
vlozte ju do velkej misky na dusenie potravin (4).

- Ak vyberiete odnimatelné dno z velkej misky na dusenie potravin (4),
aby ste spolu so strednou miskou na dusenie potravin pod fiou (3)
vytvorili jednu vacsiu misu, stdle na fiu mozZete nasadit’ misku na dusenie
ryb/ryze (5) a pripravovat' v nej ryby, ryzu alebo polievku.

- Ak vyberiete odnimatelné dno zo strednej misky na dusenie potravin
(3), aby ste spolu s malou miskou na dusenie potravin pod rfiou (2)

dusenie potravin (4).

Bl Veko polozte na vrchn( misku na dusenie potravin.

Pozndmka:Ak na misku na dusenie potravin nenasadite veko alebo ho
nasadite nesprdvne, potraviny sa neudusia sprdavne.

Pouzitie zariadenia

Zastrcku zapojte do siet'ovej zasuvky.
D Displej a svetelny kruZok okolo ovlddacieho regulatora sa rozsvietia.
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[ = =B Ovladacim reguldtorom nastavte predvoleny rezim dusenia pre
pripravovany typ jedla.

D Na displeji sa zobrazi predvoleny ¢as dusenia.
Predvolené ¢asy dusenia pre predvolené rezimy dusenia spolu s dalSimi
radami ndjdete v kapitole ,, Tabulka potravin a rady pre dusenie'.

Pozndmka:Ak chcete nastavit’ iny Cas dusenia, neZ prednastavené casy
dusenia na ovladacom reguldtore, zvol'te reZim dusenia, ktory je najblizsie k
poZadovanému casu dusenia. Potom zvyste alebo zniZte ¢as dusenia pomocou

» o5 « tlacidiel stopiek + a -.

SN K== +

[ L=l - Stlacte vypina¢ (START/STOP).

Zacne sa proces dusenia a stopky odpocitavaji dobu dusenia.

l Pocas prvych 5 minut procesu dusenia bude svietit’ kontrolné
svetlo Turbo. Znamena to, Ze zariadenie na pripravu potravin na
pare vyuziva viac energie v ramci rezimu Turbo, aby dosiahlo rychle
zohriatie. Pocas tychto 5 minut nie je mozné rezim Turbo vypnut.

- Ak dusfte vdcsie mnoZstva potravin, v polovici procesu dusenia
premiesajte potraviny pomocou kuchynského nacinia s dlhou rdckou.
Na ruky pouzite kuchynské chriapky.

([ a2=t= ] - Ked uplynie nastaveny alebo predvoleny ¢as dusenia, zariadenie trikrat
zapipa a prepne sa na rezim udrziavania teploty.

Opatrne odstrarite veko.

Davajte pozor na horlcu paru unikajicu zo zariadenia po odstraneni

veka.

= Aby nedoglo k popéleniu, pri otvaranf veka misky na dusenie ryb/
ryze a misiek na dusenie potravin pouzite kuchynské chrapky. Pomaly
zdvihnite veko smerom od seba. Skondenzovanu paru nechajte z veka
odkvapkat' do misky na dusenie potravin.

- Na vyberanie jedla z misiek na dusenie potravin pouzite kuchynské
ndcinie s dlhymi rdckami.
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- Ked vyberiete misku na dusenie potravin, nechajte skondenzovanu
paru odkvapkat do misky na dusenie potravin alebo do podnosu na
odkvapkdvanie pod riou.

Zastrcku odpoijte zo siet'ovej zasuvky a skor ako vyberiete podnos
poj ) Y Y P
na odkvapkavanie (1), nechajte zariadenie na pripravu potravin na
pare Uplne vychladnat.

Pri vyberani podnosu na odkvapkavanie (1) davajte pozor, lebo voda v
zasobniku na vodu a podnos na odkvapkavanie mézu byt este horuce, aj
ked' uz ostatné casti zariadenia vychladli.

S podnosom na odkvapkavanie (1) narabajte opatrne, pretoze jeho
povrch moze byt kizky.

A Zisobnik na vodu vyprazdnite po kazdom pouZiti cez vypust na
bocnej strane podstavca.

Poznamka: Ak chcete dusit’ d'alSie potraviny, pouZite Cerstvii vodu.

Dusenie viacerych surovin
Ak chcete dusit’ jedld, ktoré vyzaduju odlisné casy dusenia, postupujte podla
nasleduticich pokynov:

Stopky nastavte na najdlh3iu dobu dusenia.

Vlozte potraviny s najdlhsim casom dusenia do malej misky na
dusenie potravin (2) a potraviny s kratSim ¢asom dusenia do strednej
misky na dusenie potravin (3).

Podnos na odkvapkavanie (1) a mali misku na dusenie potravin (2)
poloZte na podstavec a na vrch misky nasadte veko.

Stlacenim vpinaca (START/STOP) zapnite proces dusenia a pockajte,
az kym sa zostavajuci ¢as dusenia zobrazeny na displeji nebude
rovnat’ najkratsej dobe dusenia.

Pomocou kuchynskych chnapiek opatrne zlozte veko a strednd misku
na dusenie potravin (3) poloZte na mali misku na dusenie potravin
2.

A Strednl misku na dusenie potravin (3) zakryte vekom a nechajte
proces dusenia pokracovat, az kym neuplynie nastaveny ¢as dusenia.

Tento proces je tiez mozné pouzit, ak mate tri druhy jedal s odliSnymi

¢asmi dusenia.

Rezim jemného dusenia Gentle Steam

Rezim jemného dusenia Gentle Steam udusf jedlo pri miernej teplote
priblizne 80 °C, ¢o predstavuje idedlnu teplotu na pripravu ryb. Pri tejto
teplote sa zachovad jemnd Struktira a chut' rybieho mdsa.

Ked chcete pripravovat potraviny v rezime Gentle Steam, odportcame
pouzit' iba jednu misku na dusenie potravin priamo na podstavci. Dosiahne
tak v tomto rezime najlepsie vysledky.

Poznamka: ReZim jemného dusenia Gentle Steam funguje len v pripade, ak je
ovladaci reguldtor nastaveny na predvoleny reZim dusenia ryb.

Pozndmka:Ak pouZivate misku na dusenie ryb/ryZe (5) v reZime Gentle Steam,
doba dusenia bude dlhsia. Pred poddvanim skontrolujte, i je ryba udusend.
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(] == ] Otocte ovladaci regulator do polohy predvoleného rezimu dusenia
pre ryby (1) a stlacte tlacidlo GENTLE STEAM (2).

D Predvolend doba dusenia sa zobrazi na displeji.Tato doba bude dlhsia
ako bezna doba dusenia.

[ k== B - Stlacenim vypinaca (START/STOP) zapnite proces dusenia.

Ked pripravujete jedlo v rezime Gentle Steam, stlacenim tlacidla
GENTLE STEAM mozete zariadenie prepnit’ do rezimu normélneho
dusenia.

- Ak chcete prepnit na rezim Gentle Steam pocas pripravy jedla v
predvolenom rezime dusenia ryb, stlacte tlacidlo GENTLE STEAM.

- Pocas prvych 5 mindt bude svietit' kontrolné svetlo Turbo. Znamend to,
Ze zariadenie na pripravu potravin na pare vyuziva viac energie v rdmci
rezimu Turbo, aby dosiahlo rychle zohriatie. Pocas tychto 5 minut nie je
mozné rezim Turbo vypnut.

- Ak zacnete s dusenim v rezime Gentle Steam a zariadenie je pritom
este studené, zacnite dusit’ s prazdnou miskou prikrytou vekom. Ked' sa
kontrolné svetlo Turbo vypne, opatrne otvorte veko a viozte rybu.

Tip Ked pripravujete jedlo v malej miske na dusenie potravin (2) v reZime
Gentle Steam, na vrch méZete poloZit’ jednu alebo obe dalSie misky na
dusenie potravin, aby ste udrzali teplotu jedla. Niekolko inspirativnych receptov
s pouZitim reZimu Gentle Steam ndjdete v broZire s receptami na adrese
www.philips.com/kitchen.

Rezim Turbo

Rezim Turbo je automaticky aktivny pocas prvych 5 minut kazdého procesu
dusenia, aby umoZnil rychle zohriatie zariadenia na pripravu potravin na
pare. Rychlejsim dosiahnutim idedlnej teploty na pripravu jedla zaistite, Ze sa
v fiom uchova viac vitaminov a minerdlov.

ReZim Turbo je tieZ vhodné pouZit:

- po otvoren{ veka na kontrolu alebo zamiesanie jedla

- po pridani jedla do jednej alebo viacerych misiek

- po doplnenf vody v zdsobniku na vodu

Ak chcete aktivovat' rezim Turbo, stlacte tlacidlo TURBO. ReZim Turbo
zostdva aktivny po dobu 1 mindty a potom sa automaticky vypne.
Kontrolné svetlo Turbo zhasne a zariadenie na pripravu jedla na pare
pokracuje v dusen( v rezime normalneho dusenia. Ak chcete rezim Turbo
vypnut v Case, ked je tento rezim aktivny, znovu stlacte tlacidlo TURBO.

Pozndmka:Ak rezim Gentle Steam pouZijete do 5 minut od ukoncenia
predchadzajiiceho procesu dusenia, rezim Turbo sa neaktivuje a kontrolné
svetlo Turbo sa nezapne, pretoZe voda je este stdle tepla.

Rezim udrziavania teploty

Zariadenie na pripravu jedla na pare sa po uplynuti doby dusenia
automaticky prepne na rezim udrziavania teploty, ¢o je signalizované 3
pipnutiami. Rozsvietené kontrolné svetlo udrziavania teploty KEEP WARM
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Vds upozormiuje na to, Ze zariadenie na pripravu jedla na pare je v reZzime
udrziavania teploty. Tento rezim udrziava teplotu jedla po dobu 30 minut.

- Ak chcete jedlo udrzat teplé dlhsie ako 30 mindt, stldcajte tlacidld
stopiek + a -, aby ste nastavili cas.
- Akstlacite tlacidlo KEEP WARM pocas cyklu udrziavania teploty, stopky

Mo 1) sa znovu nastavia na 30 minut.
» « - Ak chcete vypnut rezim udrziavania teploty pocas jeho pouzivania,
stlacte vypinac (START/STOP).

- Ak chcete aktivovat' rezim udrziavania teploty, ked je zariadenie vypnuté
alebo po jeho automatickom vypnutf, najskér stlacte tlacidlo KEEP
WARM (1) a potom vypinac¢ (START/STOP) (2).

Poznamka: Upozorriujeme, Ze v reZime udrZiavania teploty je jedlo stdle
hortice a po otvoreni veka méZe z neho unikat’ para.

Cistenie a udrzba

Na cistenie zariadenia nikdy nepouzivajte drsny material, drsné Cistiace
prostriedky ani agresivne kvapaliny ako benzin alebo acetén.

Zastrcku odpojte zo sietovej zasuvky a zariadenie nechajte
vychladnat.

Vonkajsiu €ast’ podstavca ofistite vlhkou utierkou.

Podstavec nikdy neponarajte do vody, ani ho neoplachujte pod tecicou
vodou.

Podstavec necistite v umyvacke na riad.

Zasobnik na vodu ocistite tkaninou namocenou v teplej vode
s malym mnozstvom Cistiaceho prostriedku. Potom utrite zasobnik
na vodu cistou navlhcenou tkaninou.

Veko oistite v teplej vode s trochou prostriedku na umyvanie riadu.

Veko nedistite v umyvacke na riad.

Vyberte odnimatelné dna z misiek na dusenie potravin. Misky na
dusenie potravin, odnimatelné dna, komoru na prisady Flavour
Booster+, podnos na odkvapkavanie a misku na dusenie ryb/ryze
umyte rucne alebo v umyvacke na riad.V tom pripade pouzite kratky
cyklus umyvania pri nizkej teplote.

Opakované cistenie misiek na dusenie potravin v umyvacke na riad méze

sposobit, ze tieto diely zostand matné.

Odstranovanie vodného kamena

Ked v zdsobniku na vodu uvidite usadeny vodny kamer, musite ho zo
zariadenia odstranit. Pravidelné odstraffovanie vodného kamefia je velmi
dblezité na zachovanie optimdlneho vykonu zariadenia.
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Zasobnik na vodu naplrite bielym octom (8% kyselina octova) az po
maximalnu Uroven.

Nepouzivajte ziadny iny druh prostriedku na odstrafnovanie vodného
kamena.

Podnos na odkvapkavanie (1) a mali misku na dusenie potravin (2)
poloZte spravne na podstavec.

Na hornu &ast’ malej misky na dusenie potravin nasadte veko.

Zastrcku zapojte do siet'ovej zasuvky.

Ovladacim regulatorom nastavte predvoleny rezim dusenia pre
mrkvu (1) a potom stlacenim vypinaca (START/STOP) (2) nechajte
zariadenie 20 minUt pracovat’.

Ak ocot zacne kypiet’ cez okraj podstavca, odpojte zariadenie a odoberte
cast’ octu.

A Po 20 minutach odpojte zariadenie a nechajte ocot Gplne vychladnit.
Potom vyprazdnite zasobnik na vodu.

Zasobnik na vodu niekolkokrét vyplachnite studenou vodou.

Pozndmka:Ak sa v zdsobniku na vodu stdle nachadzaju zvysky usadenin, cely
postup zopakujte.

Odkladanie

Predtym, ako zariadenie odloZite, skontroluijte, ¢i si vietky jeho &asti
Cisté a suché (pozrite si kapitolu ,,Cistenie®).

Sietovy kabel pred odlozenim navifite na cievku v podstavci.
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Do podstavca vlozte podnos na odkvapkavanie (1).

Uistite sa, Ze st odnimatelné dna spravne vlozené v miskach na
dusenie potravin.

Velkd misku na dusenie potravin (4) polozte na podnos na
odkvapkavanie (1). Strednd misku na dusenie potravin (3) vlozte do
vel'kej misky na dusenie potravin (4). Mal misku na dusenie potravin
(2) vlozte do strednej misky na dusenie potravin (3).

A Misku na ryby/ryzu (5) vlozte do malej misky na dusenie potravin (2).

@ Na misku na ryby/ryzu (5) nasad’te veko.

Zaruka a servis

Ak potrebujete servis, informécie alebo mdte problém, navstivte webovu
stranku spolocnosti Philips, www.philips.com, alebo sa obrétte na Stredisko
starostlivosti o zdkaznikov spolocnosti Philips vo Vasej krajine (telefénne
¢islo strediska ndjdete v prilozenom celosvetovo platnom zdrucnom liste).
Ak sa vo Vadej krajine toto stredisko nenachddza, obrdtte sa na miestneho
predajcu vyrobkov Philips.
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Zivotné prostredie

- Zariadenie na konci jeho Zivotnosti neodhadzujte spolu s beznym
komundlnym odpadom, ale kvdli recykldcii ho zaneste na miesto
oficidineho zberu. Pomdzete tak chranit zivotné prostredie.

RieSenie problémov

Této kapitola obsahuje zhrnutie najbeznejsich problémov, ktoré sa mdzu
vyskytnUt' pri pouzivani zariadenia. Ak neviete problém vyriesit pomocou
nizsie uvedenych informdcii, obrét'te sa na Stredisko starostlivosti o
zékaznikov vo Vasej krajine.

Problém Mozna pricina
Zariadenie na
pripravu potravin
na pare nefunguje.

Zariadenie na pripravu potravin
na pare nie je zapojené do
siete.

V zdsobniku na vodu nie je
Ziadna voda.

Este ste nestlacili vypinac
(START/STOP).

Niektoré kusky jedla v zariadenf
na pripravu potravin na pare su
vacsie a/alebo vyzaduju dihsiu
dobu dusenia ako ostatné.

ESte nie su
udusené vsetky
potraviny.

Do misiek na dusenie potravin
ste vloZili priliS vela potravin.

Zariadenie sprdvne Vodny kamer zo zariadenia
nezohrieva. odstrariujete nepravidelne.

Funkcia Gentle
Steam nefunguje.

Ovlddaci reguldtor ste
nenastavili na predvoleny rezim
dusenia ryb.

Riesenie

Z3astreku zapojte do sietovej zdsuvky.

Naplrite zdsobnik na vodu.
Stlacte vypinac (START/STOP)

Pomocou tlacdidla + nastavte dihsiu dobu dusenia.

Velké kusy potravin a potraviny vyZadujlce

dihsie dusenie vlozte do malej misky na dusenie
potravin (2) a zacnite s dusenim skér, ako priddte
dalSie misky.

Misky na dusenie potravin neprepliiajte. Potraviny
pokrdjajte na mensie kusky a na vrch poukladajte
najmensie kusky.

Pri ukladani potravin nechajte medzi jednotlivymi
kusmi dostatocny priestor; aby ste umoznili
maximalne prudenie pary.

Odstrdrite vodny kamen zo zariadenia. Pozrite
kapitolu ,,Cistenie a Udrzba'.

Ovlddacim reguldtorom nastavte predvoleny
rezim dusenia ryb, stlacte tlacidlo GENTLE
STEAM a potom stlacte vypinac (START/STOP).
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Tabulka potravin a rady pre dusenie

- Recepty ndjdete v nasej brozdre s receptami na webovej stranke www.
philips.com/kitchen.

- Doby dusenia uvedené v nasledujlicej tabulke su len orienta¢né. Doby
dusenia sa mozu ISit' v zavislosti od velkosti kiskov potravin, priestoru
medzi potravinami v miske na dusenie potravin, mnoZstva potravin
v miske, Cerstvosti potravin a Vasich osobnych preferencif.

Tabulka dusenia potravin

Potraviny na dusenie  Mnozstvo Doba dusenia (min.) Odporucané bylinky/korenia
pre komoru na prisady Flavour
Booster+

Spargla 500 ¢ 15-20 Tymidn, bazalka, citrén

Mini-kukurica 200 g 5-8 Pazitka, Cili, paprika

Zelend fazulka 500 g 15-20 PetrZlen, citrén, cesnak

Brokolica 400 g 20 Cesnak, mleta cervend paprika,
estragdn

Mrkva 500 ¢ 20 PetrZlen, suchd hor¢ica, paZitka

Ruzicky karfiolu 400 g 20 Rozmarin, bazalka, estragén

Zeler (v kockach) 300 g 15-20 Rasca, biele korenie, Cili

Kuracie stehno 1 ks 25 Cierne korenie, citrén, paprika

Kukurica 500 g 30-40 Petrzlen, cesnak, pazitka

Cuketa (nakrdjanda na 500 g 10 Képor, salvia, rozmarin

platky)

Kuskus 150 g + 250 ml vody 10-15 Rasca, koriander; klinceky

Vajicka 6 ks 12-15 -

Ovocie 500 g/4 ks 10-15 Skorica, citrén, klinceky

Hrach (mrazeny) 400 g 20-25 Rozmarin, rasca, petrzlen

Zemiaky 400 g 25-30 PetrZlen, pazitka, cesnak

Garndty 200 g 5 Karf prdsok, Safrdn, citrén

Pudingy 4 misky 20 Skorica, klin¢eky, vanilka

Ryza 150 g + 300 ml vody 35 Panddn, petrzlen, rasca

250 g + 500 ml vody 35 Pandén, petrZlen, rasca
Losos 450 g 12 =15 min. Képor, petrzlen, bazalka
Biela ryba 450 g 10-15 Su$end horcica, nové korenie,

majoran
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Dusenie v rezime Gentle Steam

Potraviny na Mnozstvo Doba dusenia Odporucané bylinky/korenia pre komoru
dusenie (min.) na prisady Flavour Booster+

Losos 450 ¢ 15-20 Képor, petrzlen, bazalka

Biela ryba 450 g 15-20 Susena horcica, nové korenie, majoran

Casy dusenia v predvolenych rezimoch dusenia (Obr. 28)

Rady pre dusenie potravin

Komora pre prisady Flavour Booster+

- Bylinky a korenia, ktoré mézete viozit do komory na prisady Flavour
Booster+, su napr. tymian, koriander, bazalka, kbpor, karf a estragdn.
Mozete ich kombinovat' s cesnakom, rascou alebo chrenom a zvyraznit
tak ich chut bez priddvania soli. Odpordcame pouzit 1/2 az 3 cajové
lyZicky susenych byliniek alebo korenia. Ak mdte Cerstvé bylinky alebo
korenie, m&zete ich pouzit' vo vacSom mnoZstve.

- Ked pouzivate tekutiny, ako je vino ¢i citrénova stava, komoru na
prisady Flavour Booster+ méZete naplnit az po znacku ,,max".

- Dalsie tipy o bylinkdch, koreniach a tekutindch, ktoré mézete pouzit
v komore na prisady Flavour Booster+, ndjdete vo vyssie uvedenej
tabulke dusenia potravin.

Zelenina a ovocie

- Nakrdjajte hrubé stonky karfiolu, brokolice a hldvkovej kapusty.

- Listnatd zelend zeleninu duste ¢o moZzno najkratsie, lebo lahko stratf
farbu.

- Mrazenu zeleninu pred dusenim nerozmrazujte.

Miso, hydina, morské zivocichy a vajicka

- Na dusenie su najvhodnejsie makké kuisky masa s malym obsahom tuku.

- Méso poriadne umyte a vytraste, aby z neho kvapkalo ¢o najmene;j
Stavy.

- Méso, hydinu, ryby alebo vajicka vzdy vkladajte pod iné druhy potravin.
Zabrénite tak stekaniu ich Stavy.

- Vajicka pred vlozenim do zariadenia na pripravu potravin na pare
prepichnite.

- Nikdy neduste mrazené mdso, hydinu ani morské Zivocichy. Tieto
suroviny pred vlozenim do zariadenia na pripravu potravin na pare
nechajte vzdy Uplne rozmrazit.

Sladké dezerty
- Ak chcete zvysit' sladkd chut' dezertov, namiesto cukru pridajte Skoricu.

Vseobecné tipy

- Pri priprave ryze pridajte do misky na dusenie ryb/ryze (5) vodu.
Prislusné mnozstva ndjdete v tabulke dusenia jedal uvedenej vyssie.

- Misku na dusenie ryb/ryze (5) mbzete pouzit na pripravu zeleniny s
omédckami alebo mierne varenie ryby vo vode.

- Medzi jednotlivymi kusmi jedla nechdvajte medzery.

- Akje miska na dusenie potravin velmi naplnend, v polovici procesu
dusenia potraviny premiesajte.
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Malé mnoZzstvd potravin vyzaduju kratsie doby dusenia v porovnani's
VACSimi mnoZzstvami.

Ak pouzijete jednu misku na dusenie potravin, potraviny vyzaduju
kratsiu dobu dusenia v porovnan('s pouzitim 2 alebo 3 misiek na
dusenie potravin.

Ak pouzijete viac misiek na dusenie potravin, nechajte potraviny dusit o
5—10 mindt dihsie.

Jedlo pripravite rychlejsie v malej miske na dusenie potravin (2) ako vo
vrchnych miskdch.

Pred jedenim sa ubezpecte, Ze jedlo je hotové.

Potraviny a misky naplnené jedlom mdzete priddvat aj pocas dusenia.
Ak niektoré suroviny vyzaduju kratsiu dobu dusenia, pridajte ich neskér,
Ked zdvihnete veko, za¢ne z misky unikat’ para. Stlacenim tlacidla
TURBO znovu zohrejte zariadenie na pripravu jedal na pare, aby ste
tak predili predfzeniu doby dusenia.

Ked sa zariadenie na pripravu potravin na pare prepne do rezimu
udrziavania teploty, dusenie este nejakid dobu pokracuje. Ak su
potraviny uz dostatocne pripravené, vyberte ich zo zariadenia hned

po skonceni dusenia, ked sa zariadenie prepina do rezimu udrziavania
teploty.

Ak potraviny nie si este udusené, nastavte dlhsiu dobu dusenia. Mozno
bude potrebné doplnit' vodu do zdsobnika na vodu.

Zariadenie na pripravu jedla na pare mozno pouzit na zohriatie hotovej
polievky. Polievku dajte do misky na dusenie ryb/ryze (5) a nechajte ju
dusit’ pri predvolenej teplote pre ryby. Zohrievanie 250 ml polievky
bude trvat priblizne 10 minut.
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Cestitamo vam za nakup in dobrodoli pri Philipsul Ce Zelite popolnoma
izkoristiti podporo, ki jo nudi Philips, registrirajte izdelek na www.philips.
com/welcome.

Splosni opis (SI. 1)

A Podstavek z zbiralnikom za vodo

B Regulator in zaslon z gumbi ¢asovnika
Casovnik — gumb

Simbol kuhanja v pari

Cas v minutah

Casovnik + gumb

Prednastavljeni nacini kuhanja v pari
Regulator

Gumb za VKLOP/IZKLOP z indikatorjem
Gumb TURBO z indikatorjem
Gumb GENTLE STEAM z indikatorjem
10 Gumb KEEP WARM z indikatorjem
Dulec

Pladenj za kapljanje (1)

Ojacevalnik okusa

Majhna posoda za kuhanje v pari (2)
Snemljivo dno

Srednja posoda za kuhanje v pari (3)
Snemljivo dno

Velika posoda za kuhanje v pari (4)
Snemljivo dno

Posoda za ribe/riz (5)

Pokrov

NVONOUVTHA WN=
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Opomba: Pladenj za kapljanje, posode za kuhanje v pari in posoda za ribe/riz
so oznacene s Stevilkami 1 do 5. Stevilke posod za kuhanje v pari in posode za
ribe/riZ (2 do 5) so na rocajih. Stevilka pladnja za kapljanje (1) je na zgornjem
robu. NaloZite jih samo v tem zaporedju. Pladenj za kapljanje (1) vedno
postavite pod posodo za kuhanje v pari (2). Uporabljajte samo posode, ki so
napolnjene s hrano.

Pomembno

Pred uporabo aparata natan¢no preberite uporabniski priro¢nik in ga
shranite za poznejso uporabo.

Nevarnost
- Podstavka ne potapljate v vodo in ga ne spirajte pod tekoco vodo.

Opozorilo

- Preden prikljucite aparat na elektricno omreZzje, preverite, ali napetost,
navedena na aparatu, ustreza napetosti lokalnega elektricnega omrezja.

- Aparat priklju¢ite samo v ozemljeno vticnico.Vtika¢ mora biti praviino
vstavljen v omrezno vticnico.

- Aparata ne priklapljajte na zunanje ¢asovno stikalo, da ne povzrodite
nevarnosti.

- Aparata ne uporabljajte, Ce je poskodovan vtika¢, omrezni kabel ali sam
aparat.
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Poskodovani omrezni kabel sme zamenjati le podjetje Philips, Philipsov
pooblasceni servis ali ustrezno usposobljeno osebje.

Aparat ni namenjen uporabi s strani otrok in oseb z zmanjsanimi
telesnimi, utnimi ali duevnimi sposobnostmi ali oseb s pomanjkljivimi
izkuSnjami in znanjem, razen ce jih pri uporabi nadzoruje ali jim svetuje
oseba, ki je odgovorna za njihovo varnost.

Pazite, da se otroci ne igrajo z aparatom.

Omrezni kabel naj bo izven dosega otrok. Ne sme viseti preko roba
mize ali pulta, na katerega je postavljen aparat.

Omreznega kabla ne hranite v blizini vrocih povrsin.

Preden omrezni kabel aparata vkljucite v omrezno vti¢nico, ga
popolnoma odvijte z navitka na podstavku.

V pari ne kuhajte zamrznjenega mesa, perutnine ali morskih sadezev.Ta
Zivila pred zacetkom kuhanja v pari vedno popolnoma odtalite.
Soparnika ne uporabljajte brez pladnja za kapljanje (1), saj lahko zacne v
nasprotnem primeru iz aparata kapljati vroc¢a voda.

Posode za kuhanje v pari in posodo za ribe/riz uporabljajte samo skupaj
z originalnim podstavkom.

Previdno

Aparat je namenjen izklju¢no obicajni uporabi v gospodinjstvu. Ni
namenjen uporabi v okoljih, kot so ¢ajne kuhinje v trgovinah, pisarnah,
farmah in drugih delovnih okoljih. Namenjen ni niti za uporabo s strani
%ostov v hotelih, motelih, gostiscih in drugih namestitvenih objektih.

e se aparat uporablja nepravilno ali v profesionalne oziroma
polprofesionalne namene oziroma na nacin, ki ni v skladu z navodili za
uporabo, postane garancija neveljavna, Philips pa ne prevzema nikakr$ne
odgovornosti za morebitno povzroceno Skodo.

Ne uporabljajte nastavkov ali delov drugih proizvajalcev, ki jih Philips
posebej ne priporoca.V primeru uporabe tovrstnih nastavkov se
garancija razveljavi.

Podstavka aparata ne izpostavljajte visokim temperaturam, vrocim
plinom, pari ali vlazni vrocini iz drugih virov razen soparnika. Soparnika
ne namescajte na ali ob delujoco pecico ali kuhalnik.

Aparata ne postavite ob ali pod predmete, ki jih para lahko poskoduje,
na primer ob ali pod stene in omare.

Aparata ne uporabljajte v blizini eksplozivnih in/ali vnetljivih hlapov.
Soparnik postavite na trdno in ravno podlago, pri ¢emer naj bo okrog
aparata najmanj 10 cm prostora, da preprecite pregrevanje.

Snemljiva dna v posode za kuhanje v pari vedno postavite od zgoraj
navzdol. Dna pravilno namestite tako, da najprej v posodo spustite prvo
stran in nato Se drugo stran, da se dno zaskodi (“klik™).

Pazite na vroco paro, ki uhaja iz soparnika med rahlim kuhanjem, v
nacinu ohranjanja toplote ali ob odstranitvi pokrova. Za preverjanje
hrane vedno uporabljajte kuhinjski pribor z dolgimi rocaji.

Med kuhanjem ne segajte nad soparnik.

Ne dotikajte se vrocih povrsin aparata. Pri prijemanju vrocih delov
aparata uporabljajte rokavice za pecico.

Soparnika med delovanjem ne premikajte.

Pokrov odstranite previdno in pro¢ od sebe. Kondenzat s pokrova se
naj odcedi v soparnik, da se ne opecete.

Ce je hrana vrota, posodo za kuhanje vedno prijemajte za rocaje.
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- Aparat pred ¢is¢enjem vedno izkljucite iz elektricnega omreZzja in
pocakajte, da se ohladi.

Samodejni izklop

Aparat je opremljen s samodejnim izklopom. Samodejno se izklopi, e
regulatorja ne premaknete na prednastavljen nacin kuhanja v 5 minutah po
prikljucitvi aparata v vti¢nico. Aparat se samodejno izklopi tudi po preteku
nastavljenega casa (vklju¢no s casom ohranjanja toplote) za kuhanje v pari.

Zascita pred delovanjem brez vode

Soparnik je opremljen s samodejnim varnostnim izklopom. Ta funkcija
samodejno izklopi grelni element, ko v zbiralniku za vodo ni vode ali e je
zmanjka med kuhanjem. Ce aparat Zelite ponovno uporabljati, zbiralnik za
vodo do oznake MAX napolnite s hladno vodo.

Elektromagnetna polja (EMF)

Ta Philipsov aparat ustreza vsem standardom glede elektromagnetnih
polj (EMF). Ce z aparatom ravnate pravilno in v skladu z navodili v tem
uporabniskem prirocniku, je njegova uporaba varna glede na trenutna
znanstvena spoznanja.

Pred prvo uporabo

Pred prvo uporabo temeljito ocistite vse dele aparata, ki pridejo v
stik s hrano (oglejte si poglavje “Ciscenje”).

Notranjost zbiralnika za vodo obriSite z vlazno krpo.

Priprava za uporabo

Postavite aparat na stabilno, ravno in vodoravno povrsino.

Preden omreZni kabel aparata vkljucite v omreZno vti¢nico, ga vedno
popolnoma odvijte z navitka na podstavku.

Zbiralnik za vodo napolnite z vodo.

D Ce je zbiralnik za vodo napolnjen do najvisjega nivoja, lahko s
soparnikom kuhate hrano v pari priblizno 45 minut.

Zbiralnik za vodo polnite samo z vodo. Ne dajajte vanj mesanice zacimb,

olja ali drugih snovi.

Na zbiralnik za vodo v podstavku namestite pladenj za kapljanje (1).

Opomba:Aparata ne uporabljajte brez pladnja za kapljanje (1).
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Ojacevalnik okusa postavite na pladenj za kapljanje (1), Ce zelite
obogatiti okus hrane za kuhanje v pari.

- Ojacevalnik okusa napolnite s svezimi ali suhimi zelis¢i ali tekocino, na
primer z vinom ali jusno osnovo.

- Zelisca in zacimbe, ki so priporocljiva za pripravo razlicnih jedi, si lahko
ogledate v tabeli s hrano za kuhanje v pari v poglavju “Preglednica s
hrano in namigi za kuhanje hrane v pari”.

A Hrano, ki jo Zelite kuhati v pari, razporedite v eno ali ve¢ posod za
kuhanje v pari in/ali posodo za ribe/riz.

- Snemljiva dna v posode za kuhanje v pari vedno postavite od zgoraj
navzdol. Spodnje strani pravilno namestite tako, da najprej v posodo
spustite prvo stran in nato Se drugo stran, da se spodnja stran zaskoci
("klik’™.

-V posode za kuhanje v pari ne naloZzite prevec hrane. Hrano
razporedite tako, da bo med posameznimi kosi dovolj razmika, kar
zagotovi najboljsi pretok pare.

- Vedje kose hrane in hrano, ki se v pari kuha dlje ¢asa, postavite v
majhno posodo za kuhanje v pari (2).

- Jajca poloZite v posebej zanje namenjena mesta, da se primerno
skuhajo.

- Ce Zelite v pari kuhati velike kose hrane (na primer cele pi¢ance
ali koruzne storze), lahko odstranite snemljiva dna s srednje posode
za kuhanje v pari (3) in velike posode za kuhanje v pari (4) in tako
ustvarite eno veliko posodo.

Eno ali ve¢ posod za kuhanje v pari posadite na pladenj za kapljanje
(1). Posode postavite pravilno in stabilno.

- Vseh 3 posod za kuhanje v pari ni treba uporabiti.

- Vedno zacnite z majhno posodo za kuhanje v pari (2).
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- Pladenj za kapljanje, posode za kuhanje v pari in posoda za ribe/riz
50 oznacene s Stevilkami 1 do 5. Stevilke posod za kuhanje v pari in
posode za ribe/riz (2 do 5) so na rocajih. Stevilka pladnja za kapljanje
(1) je na zgornjem robu. Nalozite jih samo v tem zaporedju. Pladen]
za kapljanje (1) vedno postavite pod posodo za kuhanje v pari (2).
Uporabljajte samo posode, ki so napolnjene s hrano.

- Posoda za ribe/riz (5) je namenjena kuhanju mariniranih rib, riza ali
druge tekoce hrane v pari. Ko Zelite uporabiti posodo za ribe/riz, jo
namestite v veliko posodo za kuhanje v pari (4).

- Ce ste odstranili dno velike posode za kuhanje v pari (4), da bi ustvarili
vecjo posodo nad posodo nad srednjo posodo za kuhanje v pari (3),
lahko na vrh Se vedno postavite posodo za ribe/riz (5) za pripravo rib,
riza ali juhe.

- Ce ste odstranili dno srednje posode za kuhanje v pari (3), da bi
ustvarili vecjo posodo nad posodo nad majhno posodo za kuhanje v
pari (2), lahko na vrh e vedno postavite veliko posodo za kuhanje v

pari (4).
E S pokrovom pokrijte zgornjo posodo za kuhanje v pari.

Opomba: Ce pokrova ne namestite ali ga na posodo za kuhanje v pari
namestite nepravilno, hrana ne bo dovolj dobro kuhana.

Uporaba aparata

Vtika¢ vtaknite v omrezno vti¢nico.
D Zaslon in svetleci obrocek okoli regulatorja zasvetita.

Regulator obrnite na prednastavljen nacin kuhanja v pari, ki ustreza
vrsti hrane, ki jo Zelite skuhati.

D Prednastavljen cas kuhanja v pari se prikaze na zaslonu.
Ce si zelite ogledati ¢ase in namige o prednastavljenih nacinih kuhanja v
pari, si oglejte poglavje “Preglednica s hrano in namigi za kuhanje hrane v

§ i
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Opomba: Ce Zelite nastaviti ¢as kuhanja v pari, ki je drugacen od
prednastavljenega casa gumbov menija, izberite nacin kuhanja v pari, ki je
najblize Zelenemu casu kuhanja. Nato z gumboma + in - Casovnika podaljSajte
(mie=omin) ali skrajsajte cas kuhanja v pari.
oy ][es ][ o e

Pritisnite gumb START/STOP.

D Postopek kuhanja v pari se zacne izvajati in ¢asovnik za¢ne odstevati
preostali ¢as kuhanja.

D Indikator Turbo v prvih 5 minutah kuhanja v pari sveti.To oznacuje, da
soparnik izkoris¢a dodatno moc nacina Turbo za hitro segrevanje.V
prvih 5 minutah nacina Turbo ne morete izklopiti.

- Ce v pari kuhate vegjo koli¢ino hrane, jo na polovici kuhanja premezajte
s kuhinjskim priborom z dolgimi rocaji in uporabite rokavice za pecico.

- Ko nastavljeni ¢as kuhanja v pari potece, aparat trikrat zapiska in
preklopi v nacin ohranjanja toplote.

Previdno odstranite pokrov.

Pazite na vroco paro, ki ob odstranitvi pokrova z aparata za¢ne uhajati.

- Da se ne bi opekli, za odstranjevanje pokrova, posode za ribe/riz in
posod za kuhanje v pari uporabite rokavice za pecico. Pokrov snemite
pocasi in pro¢ od sebe. Kondenzat s pokrova naj se odcedi v posodo
za kuhanje v pari.

- Hrano iz posode za kuhanje v pari odstranite s kuhinjskim priborom z
dolgimi rocaji.

- Ko odstranite posodo za kuhanje v pari, pocakajte, da se kondenzat
s posode odcedi v spodnjo posodo za kuhanje v pari ali pladenj za
kapljanje pod posodo.

Iztaknite vtika¢ iz omreZne vticnice in pustite, da se soparnik
popolnoma ohladi, preden odstranite pladenj za kapljanje (1).

Pri odstranjevanju pladnja za kapljanje (1) bodite previdni, saj je lahko v
zbiralniku za vodo in pladnju za kapljanje Se vedno vroca voda, Ceprav so
se ostali deli aparata Ze ohladili.

S pladnjem za kapljanje (1) ravnajte previdno, saj je lahko njegova zunanja
stran spolzka.

A Po vsaki uporabi zbiralnik za vodo izpraznite skozi dulec na strani
podstavka.

Opomba: Ce Zelite v pari skuhati Se ve¢ hrane, uporabite sveZo vodo.

Kuhanje vec sestavin v pari
Ce Zelite v pari kuhati jedi, ki imajo razlicen c¢as kuhanja, sledite spodnjim
navodilom:

Casovnik nastavite na najdalj$i ¢as kuhanja v pari.
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Hrano z najdalj$im casom kuhanja postavite v majhno posodo za
kuhanje v pari (2), hrano s krajsim ¢asom kuhanja pa v srednjo
posodo za kuhanje v pari (3).

Pladenj za kapljanje (1) in majhno posodo za kuhanje v pari (2)
postavite na podstavek in pokrov postavite na posodo.

Pritisnite gumb START/STOP, da zacnete kuhanje s paro, ki naj
traja toliko Casa, dokler preostali ¢as kuhanja na zaslonu ni enak
najkrajsemu casu kuhanja.

Z rokavicami za pecico previdno odstranite pokrov in srednjo
p p P ]
posodo za kuhanje v pari (3) postavite na majhno posodo za kuhanje
v pari (2).

A Postavite pokrov na srednjo posodo za kuhanje v pari (3) in pustite,

da se kuhanje v pari nadaljuje do konca nastavljenega ¢asa.
Postopek lahko uporabite tudi, e Zelite v pari skuhati tri vrste hrane z
razli¢nimi casi kuhanja.

Nadin Gentle Steam

V nacinu Gentle Steam se hrana kuha pri temperaturi okoli 80 °C, ki je
idealna za ribe. Pri tej temperaturi se ohranita obcutljiva struktura in okus
rib.

Svetujemo vam, da pri kuhanju hrane v nacinu Gentle Steam neposredno
na podstavek postavite samo eno posodo, sgj to zagotavlja najboljse
rezultate v tem nacinu.

Opomba: Nacin Gentle Steam deluje samo, ko je regulator nastavljen na
prednastavljen nacin za kuhanje rib v pari.

Opomba: Ce v nacinu Gentle Steam uporabite posodo za ribe/riz (5), bo cas
kuhanja v pari daljsi. Pred postreZbo preverite, ali so pripravljene ribe dovolj
kuhane.

Regulator premaknite na prednastavljen nacin kuhanja rib v pari (1)
in pritisnite gumb GENTLE STEAM (2).

D Prednastavljen cas kuhanja je prikazan na zaslonu in bo daljsi od
obicajnega casa kuhanja.

Za zacetek kuhanja v pari pritisnite gumb START/STOP.

- Med kuhanjem v nacinu Gentle Steam lahko aparat preklopite v
obicajen nacin kuhanja s pritiskom gumba GENTLE STEAM.

- Ce Zelite na nacin Gentle Steam preklopiti med prednastavijenim
nacinom kuhanja rib v pari, pritisnite gumb GENTLE STEAM.

- IndikatorTurbo v prvih 5 minutah sveti. To oznacuje, da soparnik
izkoris¢a dodatno moc nacina Turbo za hitro segrevanje.V prvih 5
minutah nacina Turbo ne morete izklopiti.

- Ce zalnete v nacinu Gentle Steam kuhati v pari, ko je aparat $e hladen,
zacnite kuhati s prazno posodo z names$¢enim pokrovom. Ko indikator
Turbo ugasne, previdno odprite pokrov in dodajte ribo.

Namig: Ce hrano v majhni posodi za kuhanje v pari (2) kuhate v pari v nacinu
Gentle Steam, nanjo lahko postavite Se eno ali obe skledi, da bo hrana ostala
topla. Slastne recepte za kuhanje v nacinu Gentle Steam si oglejte v knjiZici z
recepti ali na spletnem mestu www.philips.com/kitchen.
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Nacdin Turbo

Nacin Turbo je prvih 5 minut kuhanja v pari samodejno aktiven, da se
soparnik lahko hitro ogreje. Ker temperatura hrane hitreje doseze idealno
vrednost za kuhanje, hrana obdrzi vec vitaminov in mineralov.

Nacin Turbo lahko uporabite tudi v naslednjih primerih:

- e ste odprli pokroy, da bi preverili ali premesali hrano,

- Ce ste v eno ali vec skled dodali hrano,

- Ce ste napolnili zbiralnik za vodo.

Nacin Turbo aktivirajte tako, da pritisnete gumb TURBO. Nacin Turbo je
aktiven 1 minuto, nato pa se samodejno izklopi. Indikator Turbo neha svetiti,
soparnik pa nadaljuje s kuhanjem v pari v obi¢ajnem natinu. Ce Zelite nacin
Turbo izklopiti, ko je aktiven, znova pritisnite gumb TURBO.

Opomba: Ce v 5 minutah po koncu prejinjega postopka kuhanja v pari
uporabite nacin Gentle Steam, se nacin Turbo ne aktivira in indikator Turbo ne
zasveti, ker je voda Se vedno topla.

Nacin ohranjanja toplote

Ko ¢as kuhanja v pari potece, na kar ste opozorjeni s tremi piski, soparnik
samodejno preklopi na nacin za ohranjanje toplote. Indikator KEEP WARM
zasveti, kar pomeni, da je soparnik v nacinu za ohranjanje toplote. Z
nacinom za ohranjanje toplote je hrana topla Se 30 minut.
EII - Ce hrano Zelite ohraniti toplo dlje kot 30 minut, z gumboma + in -
— Casovnika nastavite cas.
- Ce med ciklom ohranjanja toplote pritisnete gumb KEEP WARM | se
¢asovnik ponastavi na 30 minut.
- Ce Zelite prekiniti trenutni nacin ohranjanja toplote, pritisnite gumb
START/STOR

- Ce natin ohranjanja toplote Yelite aktivirati, ko je aparat izklopljen ali
po samodejnem izklopu, pritisnite gumb KEEP WARM (1) in nato gumb
START/STOP (2).

Opomba: Bodite previdni, ker je hrana Se vroca in lahko iz posode uhaja para,
ce med nacinom ohranjanja toplote odprete pokrov.

Ciscenje in vzdrzevanje

Aparata ne distite s Cistilnimi gobicami, jedkimi Cistili ali agresivnimi
tekocinami, kot sta bencin ali aceton.

Izvlecite vtikac iz omrezne vticnice in pocakajte, da se aparat ohladi.
Zunanjost podstavka ofistite z vlazno krpo.

Podstavka ne potapljate v vodo in ga ne spirajte pod tekoco vodo.

Podstavka ne pomivajte v pomivalnem stroju.

Zbiralnik za vodo odistite z vlazno krpo, ki jo namodite v toplo vodo
z malo tekodega distila. Zbiralnik nato obrisite s Cisto vlazno krpo.

Posodo ofistite v topli vodi z nekaj tekogega ¢istila.
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Pokrova ne pomivajte v pomivalnem stroju.

Iz posod za kuhanje v pari odstranite snemljiva dna. Posode za
kuhanje v pari, snemljiva dna, ojacevalnik okusa, pladenj za kapljanje in
posodo za ribe/riz ocistite rocno ali v pomivalnem stroju s kratkim
programom in pri nizki temperaturi.

Ce posode za kuhanje v pari nenehno umivate v pomivalnem stroju, lahko

ti deli rahlo izgubijo sijaj.

Odstranjevanje vodnega kamna

Ce je v zbiralniku za vodo viden vodni kamen, iz aparata odstranite vodni
kamen. Redno odstranjevanje vodnega kamna iz soparnika je nadvse
pomembno, saj zagotavlja optimalno ucinkovitost.

Zbiralnik za vodo do konca napolnite z belim vinskim kisom (8 %
ocetna kislina).

Za odstranjevanje vodnega kamna ne uporabljajte nobenega drugega
sredstva.

Pladenj za kapljanje (1) in majhno posodo za kuhanje v pari (2)
pravilno namestite na podstavek.

Majhno posodo za kuhanje v pari pokrijte s pokrovom.

Vtikac vtaknite v omrezno vticnico.

Regulator obrnite na prednastavljeni nacin za kuhanje v pari za
korenje (1) in pritisnite gumb START/STOP (2), da bo aparat deloval
20 minut.

Ce vinski kis za¢ne uhajati &ez rob podstavka, izklopite aparat iz
elektricnega omrezja in zmanjsajte kolicino kisa.

A Po 20 minutah aparat izklopite iz elektriénega omreZja in pustite, da
se vinski kis popolnoma ohladi. Nato izpraznite zbiralnik za vodo.

Zbiralnik za vodo veckrat sperite s hladno vodo.

Opomba: Ce so v zbiralniku za vodo $e ostanki vodnega kamna, postopek
ponovite.

Shranjevanje

Preden aparat pospravite, poskrbite, da so vsi deli ocisCeni in suhi
(glejte poglavje “Ciscenje”).
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Napajalni kabel shranite tako, da ga ovijete okoli navitka v podstavku.

Pladenj za kapljanje (1) postavite na podstavek.

Preverite, da so snemljiva dna pravilno namescena v posodah za
kuhanje v pari.

Veliko posodo za kuhanje v pari (4) postavite na pladenj za kapljanje
(1). Srednjo posodo za kuhanje v pari (3) postavite v veliko posodo
za kuhanje v pari (4). Majhno posodo za kuhanje v pari (2) postavite v
srednjo posodo za kuhanje v pari (3).

A Posodo za ribe/riz (5) postavite majhno posodo za kuhanije v pari (2).

Posodo za ribe/riz (5) pokrijte s pokrovom.
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Garancija in servis

Za servis, informacije ali v primeru tezav obiscite Philipsovo spletno stran
na naslovu www.philips.com ali pa se obrnite na Philipsov center za pomo¢
uporabnikom v svoji drzavi (telefonsko Stevilko najdete na mednarodnem
garancijskem listu). Ce v vasi drZavi ni takénega centra, se obrnite na
lokalnega Philipsovega prodajalca.

- Aparata po preteku Zivljenjske dobe ne zavrzite skupaj z obicajnimi
gospodinjskimi odpadki, temvec ga odloZite na uradnem zbirnem mestu
za recikliranje. Tako pripomorete k ohranitvi okolja.

Odpravljanje tezav

To poglavje vsebuje povzetek najpogostejsih teZay, ki se lahko pojavijo pri
uporabi aparata. Ce teZav s temi nasveti ne morete odpraviti, se obrnite na
center za pomo¢ uporabnikom v vasi drzavi.

Tezava Mozni vzrok Resitev
Soparnik ne deluje.  Soparnik ni prikljucen na Vtikac vtaknite v omrezno vti¢nico.
elektricno omreZje.
V zbiralniku za vodo ni vode. Napolnite zbiralnik za vodo.
Niste Se pritisnili gumba Pritisnite gumb START/STOP
START/STOR
Vsa hrana ni V soparniku je nekaj Z gumbom + nastavite daljsi ¢as kuhanja v pari.
kuhana. kosov hrane, ki so vedji in/

ali potrebujejo dlje ¢asa za
pripravo kot ostala hrana.

Vecje kose hrane in hrano, ki se v pari kuha dlje
Casa, postavite v majhno posodo za kuhanje v
pari (2) in s kuhanjem v pari zacnite, preden
dodate ostale posode.

V posodi za kuhanje v pari ste Posod za kuhanje v pari ne napolnite
nalozili prevec hrane. prekomerno. Hrano narezite na majhne kose in
najmanjse kose polozite na vrh.

Hrano razporedite tako, da bo med
posameznimi kosi dovolj razmika, kar zagotovi
najboljsi pretok pare.

Aparat se ne |z aparata niste redno |z aparata odstranite vodni kamen. Glejte

segreje dovolj. odstranjevali vodnega kamna. poglavje “Cis¢enje in vzdrzevanje’.
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Tezava Mozni vzrok Resitev

Funkcija Gentle
Steam ne deluje.

Regulator ni nastavljen na
prednastavljeni nacin za kuhanje
v pari za ribe.

Regulator nastavite na prednastavijeni nacin za
kuhanje v pari za ribe, pritisnite gumb GENTLE
STEAM in nato gumb START/STOPR

Preglednica s hrano in namigi za kuhanje hrane v pari

- Recepte si oglejte v knjiZici z recepti ali na nasem spletnem mestu
www.philips.com/kitchen.

- Casi kuhanja v pari, ki so navedeni v spodnji preglednici, so zgolj namig,
Cas kuhanja v pari se razlikuje glede na velikost kosov hrane, razmik
med porazdelitvijo kosov hrane v posodi za kuhanje v pari, koli¢ino

Hrana za kuhanje

Vv pari

Spargelj 500 ¢ 15-20 Timijan, bazilika, limona
Mlada koruza 200 g 5-8 Drobnjak, ¢ili, paprika
Strodji fizol 500 ¢ 15-20 Petersilj, limona, cesen
Brsticni ohrovt 400 g 20 Cesen, stisnjen rde ¢ili, pehtran
Korenje 500 ¢ 20 Petersilj, suha gorcica, drobnjak
Cvetovi cvetace 400 g 20 RoZmarin, bazilika, pehtran
Zelena (v kockah) 300g 15-20 Kumina, beli poper; ¢ili
Pis¢ancje bedro 1 kos 25 Crni poper, limona, paprika
Koruzni storz 500 ¢ 30-40 Petersilj, Cesen, drobnjak
Bucka (narezana) 500 ¢ 10 Koper, zajbelj, rozmarin
Kuskus 150 g + 250 ml 10-15 Kumina, koriander; klincki
vode
Jajca 6 kosov 12-15 -
Sadje 500 g / 4 kosi 10-15 Cimet, limona, klincki
Grah (zamrznjen) 400 g 20-25 Rozmarin, kumina, petersilj
Krompir 400 g 25-30 Petersilj, drobnjak, ¢esen
Kozice 200 g 5 Curry v prahu, zafran, limona
Puding 4 sklede 20 Cimet, klincki, vanilija
Riz 150 g + 300 ml 35 Riz pandan, petersilj, kumina
vode
250 g + 500 ml 35 RiZ pandan, petersilj, kumina
vode
Losos 450 g 12-15 min. Koper, petersilj, bazilika

hrane v posodi, svezost hrane in osebni okus.

Preglednica s hrano za kuhanje v pari

Kolic¢ina

Cas kuhanja v pari
(min)

Priporocljiva zelisca/zac¢imbe za
ojacevalnik okusa
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Hrana za kuhanje Kolic¢ina Cas kuhanja v pari Priporocljiva zelisca/zacimbe za

v pari (min) ojacevalnik okusa

Bela riba 450 g 10-15 Suha gor¢ica, pimet, majaron

Kuhanje v pari z nac¢inom Gentle Steam

Hrana za kuhanje Kolicina Cas kuhanja v pari Priporocljiva zelisca/zac¢imbe za
v pari (min) ojacevalnik okusa

Losos 450 ¢ 15-20 Koper, petersilj, bazilika

Bela riba 450 g 15-20 Suha gorcica, pimet, majaron

Cas kuhanja v pari prednastavljenih nacinov kuhanja v
pari (SI. 28)

Namigi za kuhanje hrane v pari

Ojacevalnik okusa

- Timijan, koriander, bazilika, koper; curry in pehtran so zanimive zacimbe
in zelid¢a, ki jih lahko dodate v ojacevalnik okusa. Kombinirate jih lahko
s cesnom, kumino ali hrenom in tako jedem izboljSate okus brez
dodajanja soli. Priporo¢amo vam, da dodate od 1/2 do 3 Zli¢ke suhih
zeli¥¢ ali zacimb. Ce uporabite sveZa zeli§¢a ali za¢imbe, jih dodajte vec.

- Ce uporabljate tekocine, na primer vino ali limonin sok, lahko
ojacevalnik okusa napolnite do oznake MAX.

- Vec informacij o zeliscih, zacimbah in tekocinah, ki jih lahko uporabite
za ojacevalnik okusa, si oglejte zgornjo preglednico s hrano za kuhanje
v pari.

Zelenjava in sadje

- Odrezite debela stebla cvetace, brokolija in zelja.

- Listnato zeleno zelenjavo dusite ¢im krajsi Cas, ker hitro izgubi barvo.
- Zamrznjene zelenjave pred kuhanjem v pari ne odtajate.

Meso, perutnina, morski sadeZi in jajca

- Zakuhanje v pari so najprimernejsi mehki kosi z malo mascobe.

- Meso dobro operite in ga otrite tako, da z njega kaplja ¢im manj soka.

- Meso, perutnino, ribe ali jajca vedno postavite pod ostale vrste hrane,
da preprecite kapljanje soka.

- Preden jajca postavite v soparnik, jih preluknjajte.

-V pari nikoli ne kuhajte zamrznjenega mesa, perutnine ali morskih
sadeZev. Ta Zivila pred zacetkom kuhanja v pari popolnoma odtalite.

Sladice
- Ce sladice Zelite osladkati, jim namesto sladkorja dodajte cimet.

Splosni nasveti

- Ce Zelite pripraviti riz, morate v posodo za ribe/riz (5) rizu dodati vodo.
Kolicine si oglejte v zgornji preglednici s hrano za kuhanje v pari.

-V posodi za ribe/riz (5) lahko pripravite tudi zelenjavo v omaki ali v
vodi zakrknjeno ribo.

- Kosi hrane naj bodo med seboj razmaknjeni.
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Ce je posoda za kuhanje v pari zelo polna, hrano na polovici kuhe
premesajte.

Manjse koli¢ine hrane so pripravljene v krajsem casu od vegjih.

Ce uporabite samo eno posodo za kuhanje v pari, je ¢as kuhanja kraji,
kot ¢e uporabite 2 ali 3 posode.

Ce uporabite vet kot eno posodo, naj se hrana kuha 5-10 minut dlje.
Hrana je v majhni posodi za kuhanje v pari (2) pripravijena hitreje kot v
zgornjih posodah za kuhanje v pari.

Preden hrano ponudite, se prepricajte, da je dovolj kuhana.

Med kuhanjem v pari lahko dodajate hrano ali sklede s hrano. Ce je
kaksna sestavina kuhana v krajsem casu, jo dodajte pozneje.

Ce dvignete pokrov, para za¢ne uhajati. Pritisnite gumb TURBO, da
ponovno segrejete soparnik in preprecite dalj$i ¢as kuhanja v pari.
Hrana se dusi Se nekaj ¢asa, ko soparnik preklopi na nacin ohranjanja
toplote. Ce je hrana Ze dovolj kuhana, jo vzemite iz soparnika, ko je
kuhanje v pari koncano in aparat preklopi na nac¢in ohranjanja toplote.
Ce hrana e ni povsem kuhana, nastavite dalji ¢as kuhanja v pari.
Mogoce boste morali v zbiralnik za vodo doliti vodo.

S soparnikom lahko pogrejete vnaprej pripravijeno juho. Juho dodajte
v posodo za ribe/riz (5) in kuhajte v pari v prednastavljenem nacinu za
ribe. 250 ml juhe segrejete v priblizno 10 minutah.
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Cestitamo vam na kupovini i dobro dogli u Philips! Da biste imali sve
pogodnosti podrske koju pruza Philips, registrujte svoj proizvod na www.
philips.com/welcome.

Opsti opis (SI. 1)

A Postolje sa rezervoarom za vodu

B Regulator i displej sa dugmadima tajmera
Dugme tajmera

Simbol kuvanja na pari

Vreme u minutima

+ dugme tajmera

Unapred podeseni rezimi kuvanja
Regulator

Dugme START/STOP sa indikatorom
Dugme TURBO sa indikatorom
Dugme GENTLE STEAM sa indikatorom
10 Dugme KEEP WARM sa indikatorom
Grli¢

Posuda za sakupljanje vode (1)

Flavour Booster+

Mala posuda za kuvanje na pari (2)
Odvojivi donji deo

Srednja posuda za kuvanje na pari (3)
Odvojivi donji deo

Velika posuda za kuvanje na pari (4)
Odvojivi donji deo

Posuda za ribu/pirinac (5)

Poklopac

NVONOUVTHA WN=
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Napomena: Posuda za sakupljanje vode, posude za kuvanje na pari i posuda
za ribu/pirinac obeleZene su brojevima 1 do 5. Brojevi posuda za kuvanje na
pari i posude za ribu/pirinac (2 do 5) nalaze se na njihovim drskama. Broj
posude za sakupljanje vode (1) nalazi se na njenoj gornjoj ivici. Redajte ih
iskljucivo ovim redosledom. Posudu za sakupljanje vode (1) uvek koristite ispod
male posude za kuvanje na pari (2). Koristite samo posude koje su napunjene
hranom.

Vazno

Pre upotrebe aparata pazljivo procitajte ovo uputstvo i sacuvajte ga za
buduce potrebe.

Opasnost
- Postolje nikada ne uranjajte u vodu i ne perite ga ispod slavine.

Upozorenje

- Pre ukljucivanja aparata, proverite da li napon naznacen na aparatu
odgovara naponu lokalne mreze.

- Uredgj prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uti¢nicu. Obavezno
proverite da li ste utikac ispravno ukljucili u uticnicu.

- Da se ne biste izlagali opasnosti, ovaj aparat nikad ne smete prikljuciti
na spoljni prekidac kontrolisan tajmerom.
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Nemojte da koristite aparat ako je oStecen utikag, kabl za napajanje ili
sam aparat.

Ako je kabl za napajanje ostecen, on uvek mora biti zamenjen od
strane kompanije Philips, ovlaS¢enog Philips servisa ili na sli¢can nacin
kvalifikovanih osoba, kako bi se izbegao rizik.

Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu od strane osoba (Sto
podrazumeva i decu) sa smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim
sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i znanja, osim pod nadzorom
ili na osnovu uputstava za upotrebu aparata datih od strane osobe koja
odgovara za njihovu bezbednost.

Deca moraju da budu pod nadzorom da se ne bi igrala aparatom.
Kabl za napajanje drzite van domasaja dece. Nemojte dozvoliti da kabl
visi preko ivice stola ili radne povrsine na kojoj aparat stoji.

Drzite kabl dalje od vrelih povrsina.

Uvek do kraja odmotajte kabl za napajanje sa kalema u postolju pre
nego S$to ukljucite aparat.

Nikada nemojte kuvati na pari zamrznuto meso, zivinu niti ribu i
morske plodove. Obavezno ih ostavite da se potpuno odmrznu, pa ih
tek onda skuvajte na pari.

Aparat za kuvanje na pari nikada nemojte koristiti bez posude za
sakupljanje vode (1), kako se vrela voda ne bi prosipala iz aparata.
Posude za kuvanje na pari i posudu za ribu/pirina¢ koristite samo sa
originalnim postoljem.

Oprez

Ovaj aparat je namenjen iskljucivo za upotrebu u domacinstvu. Nije
namenjen za upotrebu u okruzenjima kao $to su kuhinje za osoblje

u prodavnicama, kancelarijama, na farmama i u drugim radnim
okruzenjima. Nije namenjen ni za upotrebu od strane klijenata u
hotelima, motelima, prenodistima i drugim vrstama smestaja.

Ako se aparat upotrebljava nepropisno, za profesionalne ili
poluprofesionalne namene ili se koristi na nacin koji nije u skladu sa
uputstvima iz korisnickog prirucnika, garancija ¢e prestati da vazi, a
Philips nece prihvatiti odgovornost za bilo kakva nastala oStecenja.
Nikada nemoijte koristiti dodatke ili delove drugih proizvodaca odnosno
one dodatke i delove koje kompanija Philips nije izri¢ito preporucila. U
slu¢aju upotrebe takvih dodataka ili delova, garancija prestaje da vazi.
Postolje aparata nemojte izlagati visokim temperaturama, vrelom plinu,
pari niti vlaznoj toploti iz drugih izvora. Aparat za kuvanje na pari nikada
nemoijte stavljati na ukljucenu ili jo$ vrucu ringlu niti pored nje.

Ne stavljajte uredaj pored ili ispod objekata koje moze ostetiti para, kao
$to su zidovi i ormari.

Ne koristite aparat u prisustvu eksplozivnih i/ili zapaljivih isparenja.
Postavite aparat za kuvanje na pari na stabilnu, horizontalnu i ravnu
povrinu, i ostavite najmanje 10 cm slobodnog prostora oko aparata da
ne bi doslo do pregrevanja.
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- Odvojiva dna uvek postavite na posude za kuvanje odozgo. Da biste
pravilno postavili dna, najpre jednu stranu spustite u posudu, a zatim
drugu stranu, sve dok dno ne legne na svoje mesto (,klik").

- Cuvajte se vrele pare koja izlazi iz aparata u toku (laganog) kuvanja,
u rezimu odrzavanja temperature ili kada podignete poklopac. Kada
proveravate hranu, obavezno koristite kuhinjski pribor sa dugackom
drskom.

- Ne pruzajte se preko aparata za kuvanje na pari dok radi.

- Ne dodirujte vrele povrsine aparata. Kada rukujete vrelim delovima
aparata, obavezno koristite kuhinjske rukavice.

- Ne pomerajte aparat za kuvanje na pari dok radi.

- Poklopac uvek skidajte pazljivo i dalje od sebe. Pustite da kondenzovana
voda sa poklopca kaplje u aparat za kuvanje na pari da se ne biste
opekli.

- Kada je hrana vruéa, posudu za kuvanje na pari uvek drzite za drske.

- Pre cis¢enja aparat obavezno iskljucite iz napajanja i ostavite ga da se
ohladi.

Automatsko iskljucivanje

Aparat je opremljen funkcijom automatskog iskljuc¢ivanja. Aparat se
automatski iskljucuje ako ne pritisnete regulator za unapred podesene
rezime kuvanja u roku od 5 minuta od kako ste prikljucili aparat. Aparat se
takode automatski iskljucuje nakon isteka podesenog vremena za kuvanje
na pari (Sto podrazumeva i vreme odrzavanja toplote).

Zastita od suvog kuvanja

Ovaj aparat ima zastitu od suvog kuvanja. Zastita od suvog kuvanja
automatski iskljucuje grejni elemenat ako u rezervoaru za vodu nema
vode ili ako sva voda ispari u toku upotrebe. Napunite rezervoar za vodu
hladnom vodom do oznake MAX da biste ponovo koristili aparat.

Elektromagnetna polja (EMF)

Ovaj Philips aparat je uskladen sa svim standardima u vezi sa
elektromagnetnim poljima (EMF). Ako se aparatom rukuje na odgovarajudi
nacin i u skladu sa uputstvima iz ovog prirucnika, aparat je bezbedan za
upotrebu prema trenutno dostupnim naucnim dokazima.

Pre prve upotrebe

Pre prve upotrebe aparata temeljno oistite delove koji ¢e do¢i u
dodir sa hranom (pogledajte poglavlje “Ciscenje”).

Unutra$njost rezervoara za vodu obrisite vlaznom krpom.

Aparat stavite na stabilnu, ravnu i horizontalnu povrsinu.

Do kraja odmotajte kabl za napajanije sa kalema u postolju pre nego
$to ukljucite aparat.
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Rezervoar napunite vodom do oznake maksimalnog nivoa.
D Kada se rezervoar za vodu napuni do maksimalnog nivoa, aparat
moze raditi oko 45 minuta.

Rezervoar za vodu punite iskljuéivo vodom. U rezervoar za vodu nikada
nemojte stavljati zacine, ulje niti druge supstance.

Stavite posudu za sakupljanje vode (1) na rezervoar za vodu na
postolju.

Napomena: Nemojte koristiti aparat bez posude za sakupljanje vode (1).

Stavite Flavour Booster+ na posudu za sakupljanje vode (1) ako Zelite
da dodate aromu hrani koju kuvate na pari.

- Napunite Flavour Booster+ svezim ili suvim zacinskim biljem ili
te¢nostima kao $to je vino i supa od kocke do maksimalnog nivoa.

- Preporuceno zacinsko bilje i zacine za razne vrste hrane naci cete
u tabeli za kuvanje hrane na pari u odeljku ‘Tabela hrane i saveti za
kuvanje na pari'.

A Hranu koju Zelite da skuvate stavite u jednu ili vise posuda za kuvanje
na pari i/ili u posudu za ribu/pirinac.

- Odvojiva dna uvek postavite na posude za kuvanje odozgo. Da biste
pravilno postavili dna, najpre jednu stranu spustite u posudu, a zatim
drugu stranu, sve dok dno ne legne na svoje mesto (,klik").

- Nemojte stavljati previse hrane u posude za kuvanje na pari.
Rasporedite hranu tako da izmedu komada hrane ostane dovoljno
prostora kako bi se omogucio maksimalan protok pare.

- Vece komade hrane i hranu koja se duze kuva stavite u malu posudu za
kuvanje na pari (2).
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Za prakti¢no kuvanje jaja, stavite ih na drzace za jaja.

Da biste kuvali hranu vedih dimenzija (npr. celo pile, kukuruz), mozete
ukloniti odvojivo dno sa srednje posude za kuvanje (3) i velike posude
za kuvanje (4) kako biste formirali ve¢u posudu.

Jednu ili vi$e posuda za kuvanije stavite na posudu za sakupljanje vode

(1). Ispravno postavite posude i proverite da li su stabilne.
Ne morate da koristite sve 3 posude za kuvanje na pari.
Uvek zapocnite sa malom posudom za kuvanje na pari (2).

Posuda za sakupljanje vode, posude za kuvanje na pari i posuda za ribu/
pirina¢ obelezene su brojevima 1 do 5. Brojevi posuda za kuvanje na
pari i posude za ribu/pirinac (2 do 5) nalaze se na njihovim drskama.
Broj posude za sakupljanje vode (1) nalazi se na njenoj gornjoj ivici.
Redajte ih iskljucivo ovim redosledom. Posudu za sakupljanje vode (1)
uvek koristite ispod male posude za kuvanje na pari (2). Koristite samo
posude koje su napunjene hranom.

Posuda za ribu/pirinac (5) namenjena je za kuvanje marinirane ribe,
pirinca ili druge te¢ne hrane. Ako Zelite da koristite posudu za ribu/
pirina¢, stavite je u veliku posudu za kuvanje (4).

Kada se sa velike posude za kuvanje (4) ukloni odvojivo dno kako bi se
sa srednjom posudom (3) ispod nje formirala ve¢a posuda, posudu za
ribu/pirina¢ (5) mozete postaviti odozgo da biste pripremili ribu, pirina¢
ili supu.

Kada se sa srednje posude za kuvanje (3) ukloni odvojivo dno kako

bi se sa malom posudom (2) ispod nje formirala veca posuda, veliku
posudu (4) jos uvek mozete postaviti odozgo.

B Poklopite posudu na vrhu.

Napomena:Ako se poklopac ne zatvori dobro ili se ne stavi na posudu za
kuvanje, hrana se nece dobro skuvati.

Upotreba aparata

Ukljucite utikac u zidnu uti¢nicu.
D Displej i osvetljeni prsten oko regulatora svetle.
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Postavite regulator na unapred podeseni rezim kuvanja koji odgovara
vrsti hrane koju zelite da kuvate.

D Na ekranu se prikazuje unapred podeseno vreme kuvanja.
Unapred podeSena vremena kuvanja za svaki unapred podeseni rezim i
savete naci Cete u odeljku Tabela hrane i saveti za kuvanje na pari’.

Napomena:Ako Zelite da podesite drugacije vreme kuvanja od unapred
podesenog na regulatoru, odaberite reZim kuvanja koji je najblizi Zelienom
vremenu kuvanja. Zatim pritiskajte dugmad tajmera + i - da biste skratili ili
produZili vreme kuvanja.

Pritisnite dugme START/STOP.

D Proces kuvanja na pari pocinje, a tajmer odbrojava vreme kuvanja.

D U prvih 5 minuta kuvanja na pari, svetle¢e dugme za brzo
zagrevanje. Ovo ukazuje na to da aparat za kuvanje na pari za brzo
zagrevanje koristi dodatnu snagu rezima brzog zagrevanja. U prvih 5
minuta nije moguce iskljuditi rezim brzog zagrevanja.

- Ako kuvate velike koli¢ine hrane, promesajte hranu na polovini procesa
kuvanja kuhinjskim priborom sa dugackom drskom. Stavite kuhinjske
rukavice.

- Kada je unapred podeseno vreme kuvanja isteklo, aparat ¢e se tri puta
oglasiti zvu¢nim signalom i predi u rezim za odrzavanje temperature.

PaZljivo skinite poklopac.

Cuvajte se vrele pare koja izlazi iz aparata kada podignete poklopac.

- Dane bi doslo do opekotina, stavite kuhinjske rukavice kada skidate
poklopac, posudu za ribu/pirinac i posude za kuvanje na pari. Poklopac
podizite polako i dalje od sebe. Pustite da kondenzovana voda sa
poklopca kaplje u posudu za kuvanje na pari.

- Koristite kuhinjski pribor sa dugackom drskom da biste izvadili hranu iz
posude za kuvanje.

- Kada uklonite posudu za kuvanje, pustite da kondenzovana voda kaplje
u posudu za sakupljanje vode.
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Iskljucite kabl iz uticnice i ostavite aparat za kuvanje na pari da se
potpuno ohladi, pa tek onda skinite posudu za sakupljanje vode (1).

Budite pazljivi kada uklanjate posudu za sakupljanje vode (1), jer postoji
mogucnost da je voda u rezervoaru za vodu i posudi za sakupljanje vode
jos uvek vrela, iako su se ostali delovi aparata ve¢ ohladili.

Pazljivo rukujte posudom za sakupljanje vode (1) jer njena povrsina moze
biti klizava.

A Nakon svake upotrebe ispraznite rezervoar za vodu kroz grli¢ na
strani postolja.

Napomena:Ako Zelite da skuvate jo§ hrane, upotrebite svezu vodu.

Kuvanje viSe sastojaka
Ako Zelite da kuvate hranu koja zahteva razli¢ita vremena kuvanja, postupite
na sledeci nacin:

Podesite tajmer na najduze vreme kuvanja.

Hranu koja se najduze kuva stavite u malu posudu (2), a hranu koja se
najkrace kuva u srednju posudu (3).

Posudu za sakupljanje vode (1) i malu posudu za kuvanje na pari (2)
stavite na podnoZje i poklopite posudu.

Pritisnite dugme START/STOP da biste zapoceli proces kuvanja dok
preostalo vreme kuvanja na displeju ne bude jednako najkracem
vremenu kuvanja.

Pazljivo podignite poklopac pomo¢u kuhinjskih rukavica na rukama i
stavite srednju posudu (3) na malu posudu (2).

A Poklopite srednju posudu (3) i nastavite sa kuvanjem dok podeseno
vreme kuvanja ne istekne.

Ovaj proces se moze primeniti i ukoliko imate tri vrste hrane sa razlic¢itim

vremenima kuvanja.

Rezim Gentle Steam

U rezimu Gentle Steam, hrana se lagano kuva na temperaturi od oko 80°C,
Sto je idealna temperatura za ribu. Na ovoj temperaturi nezna struktura i
ukus ribe bic¢e ocuvani.

Savetujemo da u rezimu Gentle Steam koristite samo jednu posudu za
kuvanje na postolju kako bi se dobili najbolji rezultati.

Napomena: ReZim Gentle Steam radi samo ako je regulator postavijen na
unapred podeseni reZim kuvanja ribe.

Napomena:Ako u reZimu Gentle Steam koristite posudu za ribulpirinac (5),
vreme kuvanja e biti duZe. Pre posluZivanja proverite da li je riba skuvana.
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Postavite regulator na unapred podeseni rezim kuvanja ribe (1),a
zatim pritisnite dugme GENTLE STEAM (2).

D Unapred podeseno vreme kuvanja nije prikazano na displeju. Ovo
vreme ce biti duze od normalnog vremena kuvanja.

- Pritisnite dugme START/STOP da biste zapoceli proces kuvanja.
Kada kuvate u rezimu Gentle Steam, mozete se prebaciti u normalan
rezim kuvanja pritiskom na dugme GENTLE STEAM.

- Ako Zelite da se prebacite u rezim Gentle Steam u toku kuvanja u
unapred podesenom rezimu za ribu, pritisnite dugme GENTLE STEAM.

- U prvih 5 minuta kuvanja na pari, svetle¢e dugme Turbo. Ovo ukazuje
na to da aparat za kuvanje na pari za brzo zagrevanje koristi dodatnu
snagu rezima Turbo. U prvih 5 minuta nije moguce iskljuciti rezim Turbo.

- Ako pokrenute rezim Gentle Steam dok je aparat jos uvek hladan,
kuvanje zapocnite sa praznom posudom na koju je stavljen poklopac.
Kada se iskljuci dugme Turbo, pazljivo podlgmte po|<\opac i stavite ribu.

Savet: Preko male posude za kuvanje na pari (2), u toku kuvanja u rezimu
Gentle Steam, moZete postaviti jednu ili dve posude da biste odrZali
temperaturu hrane. Recepte za kuvanje u reZimu Gentle Steam potraZite u
knjizi recepata ili posetite lokaciju www.philips.com/kitchen.

Rezim Turbo

Rezim Turbo se automatski aktivira tokom prvih 5 minuta svakog procesa
kuvanja kako bi se omogucilo brzo zagrevanje aparata za kuvanje na pari.
Brzim postizanjem idealne temperature kuvanja hrane, zadrzava se vise
vitamina i minerala.

ReZim Turbo moZete koristiti i:

- kada otvorite poklopac da biste proverili ili prome3ali hranu

- kada ste dodali hranu u jednu ili vise posuda

- kada ste dopunili rezervoar za vodu

Da biste aktivirali rezim Turbo, pritisnite dugme TURBO. Rezim Turbo bice
aktivan 1 minut nakon cega se automatski iskljucuje. Indikator na dugmetu
se gasi, a aparat za kuvanje na pari nastavlja da radi u normalnom rezimu
kuvanja. Da biste rezim Turbo iskljucili, ponovo pritisnite dugme TURBO.

Napomena:Ako reZim laganog kuvanja pokrenete u roku od 5 minuta nakon
Sto je zavrSen prethodni proces kuvanja, reZzim Turbo se nece aktivirati, a
indikator na dugmetu Turbo bice iskljucen jer je voda jos uvek vruca.

Rezim za odrzavanje temperature.

Aparat za kuvanje na pari automatski prelazi u rezim odrzavanja
temperature nakon Sto istekne vreme kuvanja, a to je naznaceno sa 3
zvudna signala. Indikator na dugmetu KEEP WARM svetli ukazujuci na to
da se aparat nalazi u rezimu odrzavanja temperature. ReZim za odrzavanje
temperature odrzava hranu toplom 30 minuta.
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- Ako zelite da hrana bude toplija duze od 30 minuta, pritisnite dugmad
tajmera + i - da biste podesili vreme.
- Ako pritisnete dugme KEEP WARM u toku ciklusa odrzavanja
Mo 1) temperature, tajmer se ponovo podesava na 30 minuta.
3 « - Ako Zelite da deaktivirate reZzim za odrzavanje temperature dok je
aktiviran, pritisnite dugme START/STOR

- Ako zelite da aktivirate rezim odrzavanja temperature nakon $to se
aparat automatski iskljucio, prvo pritisnite dugme KEEP WARM (1), a
zatim dugme START/STOP (2).

Napomena: Pazite, hrana je jos uvek vruca, a para moZe da izade kada
otvorite poklopac u reZimu odrZavanja temperature.

CiSc¢enje i odrzavanje

Za ¢iSéenje aparata nemoijte koristiti jastucice za ribanje i abrazivna
sredstva za ¢iSéenje niti agresivne tecnosti kao Sto su benzin ili aceton.

Iskljucite utikac iz zidne uticnice i ostavite aparat da se ohladi.
Spoljasnjost postolja odistite vlaznom krpom.

Postolje nikad ne uranjajte u vodu i ne perite ga ispod slavine.

Postolje nemojte prati u masini za posude.

Rezervoar za vodu ocistite krpom koju ste natopili toplom vodom
sa malo tecnosti za pranje sudova. Zatim rezervoar za vodu
obrisite ¢istom vlaznom krpom.

Poklopac operite toplom vodom sa malo tecnosti za pranje sudova.

Poklopac nemojte da perete u masini za sudove.

Uklonite odvojiva dna sa posuda za kuvanje. Posude za kuvanje na
pari, odvojiva dna, Flavour Booster+, posudu za sakupljanje vode i
posudu za ribu/pirinac odistite rucno ili u masini za sudove, koristeci
kratak ciklus i nisku temperaturu.

Cesto pranje posuda za kuvanje na pari u masini za sudove moZe dovesti

do blagog tamnjenja ovih delova.

Cis¢enje kamenca

Kada se u rezervoaru za vodu pojavi kamenac, trebate ga ocistiti.Vazno je
da redovno distite aparat kako bi se odrzale optimalne performanse.

Rezervoar za vodu napunite alkoholnim siréetom (8% siréetne
kiseline) do maksimalnog nivoa.

Nemojte koristiti druga sredstva za uklanjanje kamenca.




SRPSKI 221

Posudu za sakupljanje vode (1) i malu posudu za kuvanje na pari
(2) pravilno stavite na postolje.

Stavite poklopac na malu posudu za kuvanje na pari.

Ukljucite utikac u zidnu utiénicu.

Postavite regulator na unapred podeseni rezim kuvanja za
sargarepu (1), a zatim pritisnite dugme START/STOP (2) i ostavite
aparat da radi 20 minuta.

Ako sirée pocne da kipi preko ivice postolja, iskljucite uredaj iz struje i
smanjite koli¢inu sirceta.

A Nakon 20 minuta, iskljucite uredaj iz struje i ostavite da se sir¢e
potpuno ohladi. Zatim ispraznite rezervoar za vodu.

Rezervoar za vodu vise puta isperite hladnom vodom.

Napomena: Ukoliko u rezervoaru za vodu ima jo§ kamenca, ponovite celu
proceduru.

Odlaganje
Pre odlaganja aparata, proverite da li su svi delovi Cisti i suvi
(pogledajte poglavlje ‘Cis¢enije’).

Kabl za napajanje odlozite tako $to éete ga namotati na drzace koji se
nalaze u bazi jedinice motora.
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Stavite posudu za sakupljanje vode (1) na postolje.

Proverite da li su odvojiva dna postavljena na posude za kuvanje.

Stavite veliku posudu (4) na posudu za sakupljanje vode (1). Stavite
srednju posudu (3) u veliku posudu (4). Stavite malu posudu (2) u
srednju posudu (3).

A Stavite posudu za ribu/pirina¢ (5) u malu posudu za kuvanje na pari

).

Stavite poklopac na posudu za ribu/pirinac (5).

Garancija i servis

Ukoliko vam je potreban servis, informacije ili ako imate neki problem,
posetite Web lokaciju kompanije Philips na adresi www.philips.com ili se
obratite centru za korisnicku podrsku kompanije Philips u svojoj zemlji
(broj telefona ¢ete pronadi na medunarodnom garantnom listu). Ako u
vasoj zemlji ne postoji centar za korisni¢ku podrsku, obratite se lokalnim
distributeru Philips proizvoda.
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Zastita okoline

otpad, ve¢ ga predajte

Aparat koji se vise ne moZze upotrebljavati nemojte da odlazete u kuéni

na zvanicnom mestu prikupljanja za reciklazu.

Tako cete doprineti zastiti okoline.

Resavanje problema

Ovo poglavlje sumira naj¢esce probleme sa kojima se mozete sresti

prilikom upotrebe aparata.
problem pomocu sledecih
potrosacima u vasoj zemlji.

Problem Moguci uzrok

Aparat za kuvanje
na pari ne radi.

Aparat za kuvanje na pari nije
uklju¢en u struju.

U rezervoaru za vodu nema
dovoljno vode.

Jo$ niste pritisnuli dugme START/
STOP

Nije se skuvala sva
hrana.

Neki komadi hrane u aparatu
su vedi ifili potrebno im je duze
kuvanje.

Stavili ste previse hrane u posude
za kuvanje na pari.

Uredaj se ne
zagreva pravilno.

Niste redovno istili aparat od
kamenca.

Funkcija Gentle
Steam ne radi.

Regulator nije postavljen u
polozaj za unapred podeseni
rezim kuvanja ribe.

Ukoliko niste u moguénosti da resite odredeni
informacija, kontaktirajte Centar za brigu o

Resenje

Ukljucite utikac u zidnu uti¢nicu.
Napunite posudu za vodu.
Pritisnite dugme START/STOR,

Podesite duze vreme kuvanja pomocu
dugmeta +.

Vece komade hrane i hranu koju treba duze
kuvati stavite u malu posudu za kuvanje na pari
(2) i zapocnite kuvanje na pari neko vreme pre
dodavanja drugih posuda.

Ne prepunjavajte posude za kuvanje na pari.
Isecite hranu na male komade, a najmanje
komade stavite na vrh.

Rasporedite hranu tako da izmedu komada
ostane dovoljno prostora kako bi se omoguéio
maksimalan protok pare.

Ocistite aparat od kamenca. Pogledajte
poglavije ,,Cis¢enje i odrzavanje".

Postavite regulator na unapred podeseni rezim
kuvanja ribe, zatim pritisnite dugme GENTLE
STEAM, a potom dugme START/STOPR.
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Tabela hrane i saveti za kuvanje na pari

Hrana za kuvanje

- Recepte za kuvanje potrazite u knjizi recepata ili posetite lokaciju www.
philips.com/kitchen.

- Vremena za kuvanje na pari u ovoj tabeli predstavijaju samo okvirne
vrednosti.Vremena kuvanja mogu da se razlikuju u zavisnosti od velicine
komada hrane, razmaka izmedu hrane u posudi za kuvanje na pari,
koli¢ine hrane u posudi za kuvanje na pari, svezine hrane i vaseg ukusa.

Tabela za kuvanje na pari

Kolicina

Vreme kuvanja na

pari (min.)

Preporucen zacini za dodatak za
Flavour Booster+

Spargle
Mladi kukuruz
Boranija

Brokoli

éargarepa
Cvetovi karfiola

Koren celera (u
kockicama)

Pile¢i batak
Kukuruz
Tikvice (isecene)

Kus kus

Jaja

Voce

Grasak (smrznuti)
Krompir

Skampi

Puding

Pirinac

Losos

Bela riba

500 ¢
200 g
500 ¢
400 g

500 g
400 g
300 g

1 komad
500 g
500 g

150 g + 250 ml
vode

6 komada

500 g / 4 komada
400 g

400 g

200 g

4 posude

150 g + 300 ml
vode

250 g + 500 ml
vode

450 g
450 g

15-20
5-8
15-20
20

20
20
15-20

25
30-40
10
10-15

12-15
10-15
20-25
25-30
5

20

35

35

12 - 15 min.
10-15

Majcina dusica, bosiljak, limun
Vlasac, ¢ili, paprika
Persun, limun, beli luk

Beli luk, tucana ljuta paprika,
estragon

Persun, suva slacica, luk vlasac
Ruzmarin, bosiljak, estragon

Kumin, beli biber, ljuta paprika

Crni biber, limun, paprika
Persun, beli luk, luk vlasac
Mirodija, zalfija, ruzmarin

Kumin, korijander, klincici

Cimet, limun, klin¢ici
Ruzmarin, kumin, perSun
Perdun, luk vlasac, beli luk
Kari u prahu, Safran, limun
Cimet, klin¢i¢i, vanila

Pandan, persun, kumin
Pandan, persun, kumin

Mirodija, persun, bosiljak

Suvi senf, piment, majoran
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Kuvanje u rezimu Gentle Steam

Hrana za kuvanje Kolicina Vreme kuvanja na pari  Preporucen zacini za dodatak za
(min.) Flavour Booster+

Losos 450 g 15-20 Mirodija, persun, bosiljak

Bela riba 450 g 15-20 Suvi senf, piment, majoran

Vremena kuvanja za unapred podesene rezime (SI. 28)

Saveti za kuvanje na pari

Flavour Booster+

- Neki od zacina koje mozete staviti u Flavour Booster+ su timijan,
korijander, bosiljak, mirodija, kari i estragon. MoZete ih kombinovati sa
belim lukom, kimom ili renom da biste poboljsali ukus bez dodavanja
soli. Preporucujemo da koristite 1/2 do 3 kasicice suvog zacinskog bilja
ili zacina. Stavite vecu koli¢inu ako koristite sveZe zacinsko bilje ili zacine.

- Kada koristite te¢nosti kao Sto je vino ili limunov sok, Flavour Booster+
mozete dopuniti do oznake , max".

- Zadodatne savete o zacinskom bilju, zacinima i te¢nostima koji se
koriste za Flavour Booster+, pogledajte tabelu za kuvanje hrane iznad.

Povrée i voce

- Odsecite debele stabljike karfiola, brokolija i kupusa.

- Lisnato zeleno povrce kuvajte na pari sto krace, posto lako gubi boju.
- Nemojte odmrzavati zamrznuto povrée pre kuvanja na pari.

Meso, zZivinsko meso, riba, morski plodovi i jaja

- Zakuvanje na pari najpogodniji su meki komadi mesa sa malo masti.

- Dobro operite meso i osusite ga tapkanjem, tako da izgubi Sto je
moguce manje sokova.

- Meso, zivinsko meso, ribu ili jaja obavezno stavljajte ispod druge hrane
da bi se sprecilo kapljanje sokova.

- Pre nego sto stavite jaja u aparat za kuvanje, probusite ih.

- Nikada nemojte kuvati na pari zamrznuto meso, Zivinsko meso niti ribu
i morske plodove. Obavezno ih ostavite da se potpuno otope, pa ih tek
onda stavite u aparat za kuvanje na pari.

Poslastice
- Umesto Secera dodajte malo cimeta u desert da biste ga zasladili.

Opsti saveti

- Zapripremanje pirinca, u posudu za ribu/pirina¢ (5) dodajte vodu sa
pirincem. Potrebne koli¢ine potrazite iznad, u tabeli za kuvanje hrane na
pari.

- Posudu za ribu/pirinac (5) mozete koristiti i za spremanje povrca u
sosevima ili za kuvanje ribe u vodi.

- Ostavite prostor izmedu komada hrane.

- Ako u posudi za kuvanje na pari ima puno hrane, promesajte je na
polovini procesa kuvanja.

- Male koli¢ine hrane kuvaju se krace od vecih koli¢ina hrane.

- Ako koristite samo jednu posudu za kuvanje na pari, hrana ¢e se skuvati
brze nego kad koristite 2 ili 3 posude za kuvanje na pari.
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Ako koristite vise posuda za kuvanje na pari, hranu kuvajte 5 - 10
minuta duze.

Hrana u maloj posudi za kuvanje (2) bi¢e gotova pre hrane u gornjim
posudama.

Jedite samo dobro skuvanu hranu.

U toku procesa kuvanja na pari mozete da dodajete hranu ili posude sa
hranom. Ako se neki sastojak kuva krace, dodajte ga kasnije.

Ako podizete poklopac, deo pare se gubi. Pritisnite dugme TURBO da
biste ponovo zagrejali aparat i izbegli duze vreme kuvanja.

Nakon $to se uredaj prebaci u rezim odrzavanja temperature, hrana

se jos neko vreme kuva na pari. Ako je hrana ve¢ potpuno skuvana,
izvadite je iz aparata nakon $to istekne vreme kuvanja, a aparat prede u
rezim odrzavanja temperature.

Ako hrana nije skuvana, podesite duze vreme kuvanja. Mozda cete
morati da sipate jo$ vode u rezervoar za vodu.

Aparat za kuvanje na pari moze se koristiti za podgrevanje gotove
supe. Stavite supu u posudu za ribu/pirina¢ (5) i kuvajte je u unapred
podesenom rezimu kuvanja ribe. Za zagrevanje 250 ml supe potrebno
je oko 10 minuta.
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Bctyn

BiTaemo Bac i3 nokynkoto Ta Aackaso npocrmo A0 Kaydy Philips! LLo6 v
MOBHIM Mipi CKOPUCTATUCA MIATPUMKOIO, iKY MponoHye komnania Philips,
3apeecTpyiiTe cBilt BUpIO Ha Be6-caiTi www.philips.com/welcome.

3araabHuit onuc (Maa. 1)

A [lraTdopma 3 pesepByapoM AASt BOAM
B Peryaatop i ancnaei i3 KHoMKamm Tanmepa
KHorka Tanmepa -

CrnmBon 0bpobku mapoto

Yac y xBuAMHax

KHorka Tanmepa '+

[NonepeaHbO BCTAHOBAEHI pEXMMI 0BPODKIM Mapoio
Peryasatop

Knonka START/STOP 3 niacsiTkolo

Kronka TURBO 3 miacsiTkoO

KHomka GENTLE STEAM i3 niaceiTkolo

10 Knonka KEEP WARM i3 niacsiTkoo

Hocuk

NoToK aast kpaneab (1)

OyHkuis Flavour Booster+

Mana vala Ana 06pobku napoto (2)

3HiMHe AHO

CepeaHst valta ana 06pobku napoto (3)

3HIMHE AHO

BeAuka valwa ana 06pobku napoto (4)

3HiIMHE AHO

Yawa aas pubu/pucy (5)

Kpuiuka

NVONOUVTHA WN=

IrAR=“="I0MmmoON

[pumimka: Aomok gas kpaneab, 4awi gas 06pobkym naporo i yaiia gas
pubulpucy npoHymeposati Big 1 go 5. Homepu yaw gas 06pobku napoto
i yawi gas pubm/pucy (2-5) Bkazaro Ha ixHix pydkax. Homep romka gas
Kpaneab (1) BkasaHo Ha Jioro BepxHboMy Kpato. Ckaagamu ix cAig Anwe
B makomy nopsgky. lig Maay yawy gas 06pobku napoto (2) caig 3asxxgm
cmasumm Aomok gasi Kpaneab (1). Yawamu gas 06pobku napoio MoskHa
KOPUCMYBAMMCA AULLIE 3 YMOBM 3GNOBHEHHS IX IXKEI0.

Ba>xkauBa iHpopmauin

[Nepea TUM SK BUKOPWCTOBYBATW NPUCTPIN, YBXKHO NMPOUMTANTE Liel
MOCIGHMK KOpUCTyBaYa i 36epiraiiTe NOro AASi ManibyTHBOT AOBIAKM.

He6e3neuno
- Hi B akomy pasi He 3aHypionTe NAaTGOPMY Y BOAY | He MuIATe i Mia,
KpaHOM.

VYBara!

- [lepea TvM 5K Nia'eAHYBATU MPUCTPIN AO EASKTPOMEPEXI, NepeBipTe,
UK 36ira€TbcA Hanpyra, BkasaHa Ha MpUCTPOI, 3 HaNpyrolo y Mepexi.

- [liakaoyariTe NpUCTPIN AMLE AO 3a3EMAEHOT PO3ETKM. 3aBKAM
nepesipanTe, U LTenceAb 3adiKCOBaHMI B PO3ETLI HAAEXKHMM YMHOM.

- AAS YHUKHEHHA Hebe3MneKn HIKOAW He MiA'€AHYMTE Len NpucTpilt Ao
30BHILLHBOrO TaliMepa.
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He BUKOpPUCTOBYWTE NMPUCTPIN, AKLLO LUTEKEP, WHYP >KMBAEHHA abo cam
MPUCTPIM MOLKOAXKEHO.

AKLLO LUHYP YKMBAEHHS MOLIKOAXKEHWI, AASt YHUKHEHHA Hebe3nekn
Moro HeobXiAHO 3aMIHWTK, 3BEPHYBLLMCHL A0 KomMaHi Philips,
YNOBHOBAXXEHOrO CepBICHOrO LIEHTPY abo $axiBLIB i3 HAAEXKHOIO
KBaAipikaLli€ro.

Llei npucTpilt He Npu3Ha4YeHO AAA KOPWCTYBaHHsS ocobamu
(BRAIOYAKOUM AITEN) 3 MOCAIBAEHUMM QIBUUHKUMM BIAYYTTAMM Ui
PO3YMOBUMM 3AIBHOCTAMM, ab0 BE3 HAAEXKHOTO AOCBIAY Ta 3HaHb, KpiM
BMMAAKIB KOPUCTYBaHHS Mia HarAAAOM UM 3a BKasiBKamMu 0cobu, sika
BIAMOBIAGE 3a De3neKy X XKUTTA.

AOPOCAI MOBMHHI CTEXMUTU, WOO AITU He BaBUAMCS MPUCTPOEM.
30epiraiTe LWHYP XXMBAEHHA MOAAAI Bia AiTei. LLIHYp »kuBAEHHA He
MOBWHEH 3BMCATU HaA KPAEM CTOAY Ui pOBOUOT MOBEPXHI, Ha AKIl
CTOITb NPUCTPIN.

TpuMaiiTe WHYP >KMBAEHHS MOAAAI BiA rapsAYMX NMOBEPXOHb.

[Neplu HiXK BMMKATX MPUCTPIN, CAIA MOBHICTIO PO3MOTATH LUHYP
YMBAEHHS 3 BapabaHa Ha NAaTdOpMI.

HikoAn He 06pobAsFiTE NapoIo 3aMOPOXKEHE M'ACO, AOMALLHIO MTULLIO
Y MOPENPOAYKTY. [lepea 06pOBOKOIO MAPOIO Lii MPOAYKTM CAIA
MOBHICTIO PO3MOPO3UTY.

Y »KOAHOMY pasi He BUKOPUCTOBYITE MapoBapKy 6e3 AOTKa AAA
KparneAb (1), OCKIABKM Lie MOXKE CMPUUMHUTY BUTIKaHHS rapaYoi BOAM 3
NPUCTPOIO.

Hatwi A 06pOobKM Mapoto i Yally AAS pubK/puycy BUKOPUCTOBYITE
AVLLE 3 OPUIIHAABHOIO MAATGOPMOIO.

¥YBara

Llei npucTpilt npraHaYeHo BUKAIOYHO AAA MOBYTOBOrO BUKOPUCTaHHS.
M0ro He npyiaHaueHO AAR BUKOPUCTAHHSA Ha CAYKBOBMX KyXHAX

y MarasuHax, opicax, pepMepCbKMX rocnoAapcTBax Ta B iHLIMX
BUPOGHMUMX YMOBaX. 110r0 TaKoXK He MPU3HAUEHO AAS BUKOPUCTAHHA
KAIEHTaMM B FOTEAAX, MOTEAAX, FOTEASX i3 KOMMAEKCOM MOCAYT
“HOUIBAA | CHIAQHOK'' Ta IHLLMX KMANX CEPEAOBMLLAX.

AKLLO NPUCTPIN BUKOPUCTOBYETLCA HEHAAEXKHO, Y MPOGECiMHIX

Y1 HanIBNPOPECIMHMX LiASX abO IHWWMM YMHOM BCynepey L
IHCTPYKLIl, rapaHTiA BTpaYae YMHHICTb, @ komnaHisa Philips He Hece
BIAMOBIAGABHOCTI 32 3aMOAisiHY LUKOAY.

He BMKOPUCTOBYIMTE HACAAKM UM AETAAI IHLLMX BUPOBHMKIB, 32
BMHATKOM TUX, AKi pekoMeHAye Komnaria Philips. BukopucTanHa Takmx
HaCaAOK UM AE€TaAel Mpr3BEAE AO BTPaTU rapaHTii.

ObepiranTe NpUCTPIN BiA Al BUCOKMX TeMmepaTyp, rapsyoi napu abo
BOAOIOrO TerAa BiA, IHLIMX AXEPEeA, aHDK CaMa nmapoBapka. He cTasTe
napoBapKy Ha abo BiAA YBIMKHEHOT MiUKM UM LLe rapavoi KyXOHHOT
AAUTU.

He cTasTe npucTpilt 6ins abo nia NpeAMeTaMu, ki MOXYTb
MOLWKOAUTUCA MiA AI€IO Mapy (HanpUKAaA, CTiHK abo Wwadw).

He Bu1KopuMCTOBYIMTE NPUCTPIN B CEPeAOBULLI BMOYXOBKX Ta/abo
3aMMUCTUX rasis.

CraBTe napoBapKy Ha CTilKY, TOPU3OHTAABHY | PiBHY MOBEPXHIO TaKMM
YMHOM, OO AOBKOAA Hel ByAo npuHaimMHi 10 cM BinbHOrO NpocTopy
AN 3an00iraHHs nepeHarpisaHHio.
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- 3aBXXAM BCTAHOBAIOWTE 3HIMHE AHO B Yallli A3 OOPOBKK Mapoto,
nounHaloun 3ropu. LLIo6 HaaexHO po3MICTUTI AHO, CMIoYaTKYy BCTaBTe
B Yallly OAHY CTOPOHY, @ MOTIM iHWY A0 iKcaLli.

- byabTe obepexHi, Wob He 0ONEKTUCS rapsYoio NMapoio, fika BUXOAWTb
3 MPUCTPOIO Mia Yac 0OPOBKM MPOAYKTIB Mapoto, abo KoAM Bu 3HiMaeTe
KpuLLKy. [lepeBipsioun, UM CTpaBa roToBa, 3aBKAM BUKOPUCTOBYINTE
KyXOHHE MPUAaAAA 3 AOBTMMU PyUKaMM.

- Koan napoBapka npaLiiog, He HaXMASMTECS Haa Helo.

- He TopkaiiTecs rapsauvx nosepxoHb npuctpoto. LLlob He obnekTucs,
3aBXXAM BUKOPUCTOBYITE KYXOHHI pyKaBuL.

- Koan napoBapka npaLiioe, He nepemitLanTe i

- Kpuwky caia 3HIMaTK 0bepexkHO | Ha NeBHiIl BiaCTaHi Bia cebe. LLob He
0BMNeKTUCS, 3a4eKanTe, KOAV Kparai Mapu CTeYyTb 3 KPULLKK Y MPUCTPIN.

- Yawy ara 0BpOOKK NMapoIo CAIA 3aBXAM TPUMATH 33 PYUKM, AKLLO HKa
rapsya.

- [lepea T!M, SIK YNCTUTIM NPUCTPIN, 3aBXAM BIA EAHYITE MOTO Bia,
MepeXxi | AaTe OXOAOHYTM.

ABTOMaTHYHE BUMKHEHHS

Llei npucTpint 06AaAHaHO CMCTEMOIO aBTOMATUUHOTO BUMKHEHHS.
[pUCTPIlt @BBTOMATUYHO BUMMKAETBCS, AKLLO PErYASTOP He OyAO
NOBEPHYTO Y NOMEPEAHBO BCTAHOBAEHMI PEXKIMM OBPOBKM Napoio
MPOTArOM 5 XBUAMH MICAA YBIMKHEHHA MPUCTPOIO. [ 1PUCTPIN Takox
aBTOMATUYHO BUMMKAETLCA MICAA 3aBEPLUEHHS BCTAHOBAEHOIO MepioAy
yacy (BKAlOYalouM Yac 3bepexkeHHs Ternaa).

3axucT BiA HarpiBaHHA 6e3 BoaM

Lllo napoBapky obAaaHaHO $yHKLIEIO 3aXUCTY Bia BUKMMAHHS BOAM.
DyHKLUIA 3aXKCTY BiA BUKMMNAHHS BOAM aBTOMATWMUYHO BUMMKAE HarpiBaAbHMI
EAEMEHT, SIKLLO B pe3epByapi HeMae BOAM abo BoHa 3akiHuyeTbcs. LLIob
3HOBY KOPWCTYBATWCS MPUCTPOEM, HAMOBHITH PE3EPBYAP XOAOAHOIO BOAOIO
AO no3Haukn MAX.

EAekTpomarHiTHi noas (EMIT)

Ller npuctpin Philips BianoBiaae BciM cTaHAapTam, siKi CTOCYIOTbCA
eAeKTpoMarHiTHMX noais (EMIT). 3riaHO 3 oCTaHHIMK HayKOBMMM
AOCAIAKEHHAMM MPUCTPIN € BE3NEUHNM Y BUKOPKCTaHHI 3a YMOB
MPaBUABHOT eKCrnAyaTaLlil BIAMOBIAHO AO IHCTPYKLLM, MOAAHMX Y LIbOMY
MOCIOHWKY KOpMCTYBava.

lMepea neplinM BUKOPUCTAHHAM

Mepea NeplIMM BUKOPUCTAHHAM PETEAbHO MOYUCTITh YACTUHM, AKI
KOHTaKTyBaTUMYTb i3 >Xelo (AMB. po3aiA “YulLeHHs”).

PesepByap AAS BOAM CAIA YUCTUTU BOAOTOIO FaHYipKoOIO.

MiaroToBKka A0 BUKOPUCTaHHA

MocTaBTe NpUCTpIlt Ha piBHY, FOPU3OHTAABHY i CTilKy MOBEPXHIO.

[MepLu HiXX BMMKaTK NpUCTPIiA, MOBHICTIO PO3MOTANTE LUHYP
YKMBAEHHS 3 6apabaHa Ha nAaTdopmi.
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3anoBHITb pe3epByap BOAOIO AO MaKCUMAAbHOI MO3HAYKM.
D Axwo pesepsyap HaMOBHUTU BOAOIO AO MaKCMMaAbHOI MO3HAYKM,
napoBapKa MpaLioe NpuoA. 45 XBUAUH.

HanosHsiiTe pesepsyap Auwe Boaoto. HikoAn He KAaAiTb B pe3epByap
NPpUNpPaBK, OAIlO TOLLO.

[MocTaBTe AOTOK AAs KparneAb (1) Ha pesepByap AASl BOAM, LLLO Ha
nAaThopmi.

[pumimka: Y xxogHoMy pasi He BuKopucmoyiime npucmpini 6e3 Aoomka gas
kpaneab (1).

BcTaHoBiTh BisaireHHS aas criewint (Flavour Booster+) Ha AOTOK AAs
Kpaneab (1), AKLLO Ky, sika 6yae 06pobAsTUCS Napoto, NoTpibHO
MpUNpaBuTK.

- 3anoBHITb BIAAIAEHHA AAT CMIELLM CBKMMM UK CYLLIEHUMI TPaBamm
abo piAMHOIO (HAaNPUKAAA, BUHOM abo OYABIMOHOM) AO MAKCMMaABHOT
NO3HauKM.

- IHpopmaLiiio Npo pekoMeHAOBaHY KIABKICTb Tpas abo creLilt AAA
PI3HMX TWMiB NPOAYKTIB AMB. Y TabAWLI OBPOOKM MPOAYKTIB Mapoio B
PO3AIAI “TabAVLA NPOAYKTIB | MOPaAM LLOAC OBPOOKM Napoio’.

A MowmicTiTe NpoAyKTU B 0AHY uM BiAblue Yall AAR 06po6KHM Napoio Ta/
a6o vally AAs pubu/pucy.

- 3aBXXAM BCTAHOBAIOWTE 3HIMHE AHO B Yallli A 06POBKM Mapoto,
nounHaioum 3ropu. LLIob HaAeXHO po3MicTUTK AHO, CNOYaTKy BCTaBTe
B Yallly OAHY CTOPOHY, @ MOTIM iHLWY A0 ikcaLlii.

- He HaknapaiTe B YaLi aan 06pO6KM Mapoo HAAMIPHY KIABKICTb
MPOAYKTIB. BrKAaAaMTE MPOAYKTM TaK, WOb6 MiXX HUMMK OYB BIAbHWI
NPOCTIP AAS KPALLIOTO MOTOKY Mapw.

- Beauki wimaTkn abo NpoayKTH, SKi NOTPIOHO AOBLUE OOPOBASTH Ha
napi, CAiA, CTaBUTH B MaAy Yallly AAS 0O6pOOKM napoio (2).
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- AAs 3pyyHOT 06pOBKHM siELb MapoIo X CAIA CTaBUTK Y TPUMaYi AAS AELLD.

- AAs 0BpOBKM Mapoto MPOAYKTIB BEAVMKMX PO3MIPIB (HANPUKARA, TYLLOK
KypuaT, KyKyPYA3AHMX Ka4yaHiB) MOXHa 3HATK 3HIMHE AHO i3 CEpeAHbOT
vaLli aad 06pobkm napoio (3) Ta BeArKOT Yalli aad 06pobku napoio (4),
OB OTPUMATH OAHY BEAVIKY YaLlly.

BcTaHoBiTb 0AHY 260 6GiAbLue YaLl AAst 06POBKM Mapoto Ha AOTOK
Aas kpanieab (1). PosTawyiiTe valwi Tak, Wo6M BOHM HE XMTAAUCS.

- He noTpibHo BrKopMCTOBYBaTU BCi 3 Yalli AAd 0OPOBKK Mapoio.

- CnoyaTKy BCTaHOBAIOWMTE MaAy Yallly aas 0BpobKK napoto (2).

- /N\OTOK AAS KpareAb, Halli Ans 06pobKM Napoto i vala Aas prbu/
pUCy MPOHymepoBaHi Bia 1 A0 5. Homepu val ans o6pobki napoio
i Yalli ana prbu/pucy (2-5) BkaszaHo Ha ixHix pyuKax. Homep AroTka
At kpanenb (1) BKasaHO Ha Moro BepxHboMy Kpato. CKAaAaTH iX CAA,
AVLLE B TakoMy Mopsiaky. ['lia Maay vally aas 06pobku napoio (2) caia,
3aBXAM CTaBUTM AOTOK AAd KpaneAb (1). Hawwamm ana 06pobKu napoio
MOXHa KOPUCTYBATUCS AMLUE 33 YMOBM 3arNOBHEHHS iX Keto.

- Mawy ansa pubn/pucy (5) nprsHadeHo aas 0O6pobKK Napolo
MapVHOBaHOT prbu, prCy abo IHWMX PIAKUX MPOAYKTIB. Hally aas pyubun/
PUCY CAIA CTABUTU Ha BEAVKY Yallly AAs 0BpobKuM napoto (4).

- AKwo 3 BeAMKOI Yalli aad 06pobkm napoto (4) 3HATHU AHO, abu
OTPUMATH BIABLLY Yallly i3 CepeAHbOI Yalleto (3) 3HM3Y, 3BepXy MOXHa
TaKOX CTaBUTH vally aaa pubu/pucy (5) Ta roTysatu puby, puc abo
cyn.

- AKwo i3 cepeaHbOT Yalli Aaa 06pobKK Napoto (3) 3HATH AHO, abu
OTpMMaTH BiAbLLY Yallly 3 MaAOIO Hallelo (2) 3HM3Y, 3BEpXY MOXKHa
TaKOX CTaBUTU BEAMKY Yally aad 0Opobku napoio (4).

Bl Hakpuiite kpuiwkoto BepxHIo Yally ars 06pobku napoto.

[pumimka: Akwo vawy gas 06pobku napoto He HaAKpMMM KpuiuKoro abo
HaKpumu HeLLiAbHO, XXy He byge 06p0OAEHO Napoto HAAEXKHUM YUHOM.

3acTocyBaHHA NPUCTPOIO

BcTaBTe wTenceAb y poseTKy Ha CTiHi.
D  3acBiTUTBCS AMCMAEM Ta KiAbLLE 3 MIACBITKOK HAaBKOAO peryAsTopa.
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32 AOMOMOTOIO PeryAsTopa BCTaHOBITb PeXKMM 06pobKM napoto
BIAMOBIAHO AO iXKi, Ky Bu 36upaeTecs rotysatu.

D BcraHoBAeHMI Yac 06pobKM Napoto BiAOBPaXKAETLCSA Ha AMCTIAEI.
[po nonepeaHbO BCTAHOBAEHY TPMBAAICTL OOPOOKM Mapoio Ta rnopaan
AVB. Y PO3AIAI TabAMLSA MPOAYKTIB Ta MOpaan LLOAOC 06pobKK napoto”.

[pumimka: Axiwio nompibHo BCMaxHoBMmu 4ac, AKui BigpisHaembcs Big
nonepegHbO BCMAHOBAEHMX 3HAYEHb YACy HA peryAsamopi, Bubepimp pesxum,
yac sKoro HanbAMXKYMK go nompibHoro. 36iAblMmMu abo 3MeHLIMMKU Yac

» o5 « 06p06KM Napoto MOXKHA 3a gONOMOrol KHONoK masimepa “+” ma “-”.

aH

L] HatucHite kHonky START/STOP.

D I3 noyaTkomM 06po6KM Napoio TaMep MOUMHAE BiAAIK Hacy 0BpOGKM.
D TlpoTsrom neplumx 5 XBUAUH OBPOBKM Mapoio BMUKAETLCS MIACBITKA
kHonku Turbo. LLe cBiaA4MTb Npo Te, WO NapoBapKa BUKOPUCTOBYE

AOAATKOBY MOTYXHICTb Typ6OpeXnmy, o6 NpULLIBUALIMTKI
HarpiBaHHs. [poTarom LMx neplumx 5 XBUAUH Typ6opexxnm
BUMKHYTU HEMOXAMBO.

- Axwo napoio 0bpOBAAETLCA BEANKA KIABKICTb MPOAYKTIB, DKY CAIA,
NepemilaTH KyXOHHOIO AOXKKOIO 3 AOBIOIO PYUKOIO, KOAM MUHE

o NOAOBWMHa Yacy. He 3abyAbTe OAAMHYTU KyXOHHI PyKaBLLi.

[Eead J ) - [licrs 3aBepLUeHHA BCTaHOBAEHOrO abo nornepeAHbO BCTAHOBAEHOTO

Yacy 06poBKM Mapoto MPUCTPIM MNOBIAOMUTL MPO Lie TPbOMa

3BYKOBMMM CMMHaAGMM Ta MEPEMKHETBCA Y PeXKUM 30eperkeHHs Teraa.

ObeperkHO 3HIMITb KPULLKY.

3HiMalouM KPULLKY, CTeXTe, Wob He 0BNeKTUCs rapsivoto Napoio, Wo

BUXOAMUTb 3 MPUCTPOIO.

- o6 He obnekTuCs, 3HIMaNTe KPULLIKY, BUMMANTE Yally AAs prbu/pucy
i YaLli AAA 0BPOBKM Mapoio B KYXOHHMX PYKaBULSAX. SHIMATH KPULLKY
CAiA MOBIABHO Ha MEBHIN BIACTaHI Bia cebe. 3aueKaiTe, MOoKM Kpari
Mapy 3 KPULLKKM He CTEYYTb Y Yallly AA9 OBPOOKK NMapolo.

- o6 BuiHATYM XKy 3 Yall AR OOPOOKM Mapolo, KOPUCTYHTeCs
KYXOHHMM TMPUAGAASM i3 AOBIOIO PYYKOIO.
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- Buiimaioun vaty ans 06pobku napoio, 3a4eKaiTe, MoKu Kpanai napu
HEe CTeYyTb Y MIACTABAEHY 3HM3Y Yally AAf OOPOOKM Mapolo abo AOTOK
AAA KpaneAb.

Mepea TMM K BUMHATU AOTOK AASl KpameAb (1), BUTAMHITb WTenceAb
i3 pO3eTKM | AalTe NapoBapLLi OXOAOHYTM.

BuiimaTn AoTOK AAst Kpaneab (1) cAia obepeXxHo, OCKiAbKM BOAQ B
pesepByapi Ta AOTKY AAsl KpaneAb MoXe ByTH Lie rapsivoio, HaBiTb SKLLLO
iHLi YaCTUHU MPUCTPOIO BXKE XOAOAHI.

ObepexkHO KOPUCTYHTeCst AOTKOM AASl KpaneAb (1), OCKIAbKM 330BHi BiH
MoXe BYTU CAUBBKMM.

A Pesepayap AA BOAM CAIA CIOPOXKHIOBATM MICASt KOXKHOFO
BUKOPUCTAHHS 3a AOMOMOroI0 HOCKKa 360Ky Ha nAaTdopMi.

[pumimka: Axwo 6axkaeme npogosxxumu 06pobKy napoio, Haauime csixxor
BOgH.

O6po6ka napoio pi3HUX MPOAYKTIB
AKwo NoTpibHO 0OPOBUTU NapOIO MPOAYKTH, SIKi BUMaraloTb Pi3HOTO Yacy
OBPOBKM, CAIA BUKOHATH HAaBEAEHI HVXKUYE BKa3IiBKM:

BcTaHOBITh TaliMep Ha MaKCMMaAbHMIt Yac 0B6pOBKM.

MoKAaAITb MPOAYKT i3 HaMAOBLUMM YacoM OBPOBKM B MaAy Hallly AAS
06pobKM Mapoto (2),a MPOAYKT i3 HANKOPOTLLMM HaCOM — Y CEPEAHIO
Yawy Aast o6pobku napoto (3).

BcTaHoBiTE AOTOK AAs Kpaneab (1) i MaAy Yaly Aas o6pobku
napoto (2) Ha NAaTpopMy i HAKpUiATe Yallly KPULLKOIO.

HatucHiTe kHonky START/STOP, wo6bu posnoyatu npouec o6pobku
Mapoio AO MOMEHTY, KOAW 3aAMLLKOBMIA Yac 0B6poBKM Ha AMCrIAEl
GyAe BiANOBIAATM HAKOPOTLLOMY Yacy 06pobKu napoto.

O6epeskHO 3HIMITb KPULLIKY 32 AOMOMOTOI0 KYXOHHUX PYKaBULLb
i BCTAaHOBITb CEpeAHIO Yally AAs 06pobku mapoto (3) Ha MaAy
vauwty (2).

A Hakpuiite KpuwKoio cepeAHIo Yally AAs 06pobku mapoto (3) i

AoueKanTecs 3aBepLUEeHHs BCTAHOBAGHOTO Yacy o6pobKu napoio.
Taki Al MOXHa MOBTOPIOBATW TP, AIKLLO B HAsABHOCTI € TPU BUAM
MPOAYKTIB i3 PI3HWMM 4acOM OBPOOKK Mapolo.

Pe>xxum nomipHoi napn Gentle Steam

Y pexkmumi nomipHoi napu Gentle Steam ka 0OpoBASETBCA 32 MOMIPHOT
TemnepaTypu 6Am3bKko 80°C; Taka TemnepaTypa iA€aAbHO MIAXOANTD
AN TIPUFOTYBaHHA prbu. 3a Takol TemnepaTypu 30epiraeTbcs AAiKaTHa
CTPYKTYpa Ta CMaK puou.

Akuwo Bu baxkaeTe 06pobKTM NPOAYKTM NapoIo B PEXMMI MOMIPHOT
napu Gentle Steam, paavMO CTaBUTK Ha NAATGOPMY AWLLE OAHY YaLlly
AAS OBPOBKM MapOIO, OCKIABKM Came TaK MOXHA OTPUMATU HaKpaLLli
PE3YALTATH B TaKOMY PEXMMI.

[pumimka: Pe>xxum nomipHoi napu Gentle Steam npauioe Anwe 3a ymosw,
AKLO PeryAsmop BCMAHOBAEHO y nonepegHbO BCMAHOBAEHMI pesKUM
06pobKyM napoto gas pubm.
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RIEEHIE [Mpumimka: Akwo B pexxumi nomipHoi napu Gentle Steam Bukoprcmosyembcs
(8] ] yawa gas pubulpucy (5), yac 06pobkn mosxke 3pocmu. [Nep Hixx nogaBamu
puby Ha cmia, nepesipme il romosHicMb.

BcTaHOBITb peryAsiTop y mornepeAHbO BCTAHOBAEHUI PEKUM
06pobku napoto aas pubu (1) i HaTucHiTb KHonky GENTLE
STEAM (2).

D Ha aucnaei Biao6pakaeTbcs MONepeAHbO BCTAHOBAEGHMIA Yac
06pobku napoto. Lleit yac Gyae AOBLUMIA MOPIBHSAHO 3i 3BUYAHOIO
TPUBaAICTIO 06pOo6KHM Napoio.

[ k== B LLlo6u noyatn npouec o6pobku napoto, HaTUCHITL KHomKy START/
STOP.

- [ia yac 06pobku napoto B pexkmmi nomipHol napu Gentle Steam
MOXHa MePEMMKATI Y 3BUYANHMIN PEXMM, AAS LIbOTO CAIA HATWUCHYTU
kHorky GENTLE STEAM.

- LLlobw nepemKkHyTH NapoBapKy B pexum nomipHoi napu Gentle Steam
MiA Yac 06pobKM Napoto Y MoNepeAHbO BCTAHOBAEHOMY PEXMMI AAS
prbu, HaTUCHITL kHonky GENTLE STEAM.

- [lpoTsaroM nepuwmx 5 XBUAMH BMUKAETHCS MIACBITKA KHOMKM Turbo. Lle
CBIAYWTB MPO Te, WO NapoBapka BUKOPUCTOBYE AOAATKOBY MOTYXHICTb
TyPOOPEKIMMY, LLOO MPULLBUALLMTYI HarpiBaHHA. [1pOTAroM LMX NepLumx
5 XBUAVH TyPOOPEHKMM BUMKHYTU HEMOMKAVIBO.

- Akwo po3snoumHaT 06pobKy Napolo B pexkumi nomipHoi napu Gentle
Steam, KOAM MPUCTPIN LLie HE HarpiBCA, CAiA MOYMHATH OOPOBKY
MOPOXHBOT Yallli 3 KpULLIKOIO. KOAW BUMKHETBCS MIACBITKA KHOTMKM
Turbo, 0bepexKHO BIAKPUIATE KPULLKY | MOKAGAITH PHbY.

[opaga: [ig 4ac npuromysarHs ixi B pexxumi nomipHoi napu Gentle Steam 8
MaAiv yawi gas 06pobku napoto (2) gas nigmpuMKnM menaa MosKHa cmasmmm
3BepXy 0gHy abo gsi iHLLi yalwi. AMBOBUIKHI peLienmu npuromysaHHs cmpas
Ha nomipHii napi Gentle Steam MoskHa 3Havimu y KHu3i peuenmis a6o Ha
Beb6-carimi www.philips.com/kitchen.

Typ6opexxum

TypOOpPEeXMM BMUKAETHCA aBTOMATUYHO MPOTArOM MEPLMX 5 XBUAMH
yCix npoLiecis 06pobKu Mapoio, WO CrpHsE WBUALIOMY PO3irpiBaHHIO
NapoBapKu. 3aBAAKM LIBUALIOMY BCTaHOBAEHHIO TeMMepaTypy, sika
IAEaABHO MIAXOANTL AAS MPUrOTYBaHHS ki, 30epiraeTbcs GiAbLLe BITamiHiB
Ta MiHepaAiB.
Typbopexum TaKoXK MOXHa BUKOPUCTOBYBATH Y TaKMX BUMAAKAX:
- MICAA BIAKPVBaHHS KPULLKKM AAA MEPEBIPKM CTaHy rOTOBHOCTI abo
nepeMilllyBaHHs CTPaBy;
- MicAA AOAABaHHS MPOAYKTIB AO OAHIET 200 Biblue Yall AA 06pPObKM
napolo;
MiCAR AOAVBAHHSA BOAM Y pe3epByap.
LI_Lo6 YBIMKHYTU T>/|Z)60|Z)e>+(VIM HaTUCHITE KHorky TURBO. Pexxnm ale
NpOTArom 1 XBUAVHK | BUMMKAETbCA aBTOMATUUHO. [ TiacBITKa KHOMKKM Turbo
3raca€ i napoBapKa NPOAOBXKYE OOPOOKY Mapolo y 3BMUAHOMY PEXMMI.
LLIobn BUMKHYTH aKTUBHMM TYpOOPEXUM, HaTUCHITL KHoMKy TURBO wwe
pas.

[pumimka: Akwo Bukopucmosysamu pexxum nomipHoi napu Gentle Steam
npomsrom 5 xBUAMH nicAs 3aBeplLUEeHHS nonepegHboro npouecy 06pobKu
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napoio, mypbopeskum i nigcimka KHONKM He BMUKAIOMbCS, OCKiAbKM BOga Bce
Lie menAa.

Pe>kum 36eperkeHHs TenaAa

[icAs 3aBepLUeHHs Yacy 06pObKM Mapoio MapoBapKa aBTOMaTUYHO

NEPEMMKAETLCS B PEXUM 30EPEKEHHSA TEMAR, MPO LLO CBIAYATb 3 3BYKOBI

CUrHaAW. YBIMKHEHWI IHAMKATOP 30epeXeHHs TerAa CBIAYUTL MPO Te, WO

napoBapka nepebyBac B pexumi 30epexeHHs Teraa. Y TakoMy peXkmmi Hra

30epiraeTbca TeNACKO NPOTAroM 30 XBUAMH.

- Akuo cTpaBy NOTPIOHO 36eperTi TenAoo AOBLLIE, BCTAHOBITH
HEOOXiAHMIM YacC 3a AOMOMOrol0 KHOMOK Taimepa '+ Ta **-"

- AKWwo nia vac UMKAY 36epexkeHHs Tenaa HaTUCHYTU kHonky KEEP
WARM |, TaliMep BMMKa€ETbCS Ha HACTYNHI 30 XBUAMH.

- LLo6 BUMKHYTU pexum 30epexkeHHs TernAa, HATUCHITb KHomky START/
STOR

- o6 yBiMKHYTU pexim 36epexeHHs TerAa, KOAM NMPUCTPIl BUMKHEHO
ab0 KOAM BiH BUMKHYBCS aBTOMATUYHO, MOTPIOHO CNoYaTKy HaTUCHYTH
kHonky KEEP WARM (1), nicaa voro HaTucHy T kHonky START/
STOP (2).

[pumimka: CAig nam’smamu, 1o B pexxumi 36epeskeHHs menAa ixxa
30AMLLIAEMbCS FapsYoIo,  3-nig KPULLKM (SKLLO ii BIGKPUMM) MoKe BUXOgMMMU
napa.

YuueHHa Ta A

HiKoAM He BUKOPUCTOBYWTE AASl YMLLLEHHS MPUCTPOIO YKOPCTKMUX Ty6OK,
abpasnBHUX 3aCO6IB UM PIAMH AASA YMLLEHHS, TAKUX SIK OEH3UH YK
aLLeTOoH.

BUTATHITb LITEMNCEAb i3 PO3ETKM i AaliTe MPUCTPOIO OXOAOHYTU.
MoUMCTITb 30BHILIHIO YaCTUHY MAATGOPMU BOAOFOIO FaHUIpPKOIO.

Hi B sskomy pasi He 3aHyptoiiTe NAaTOpMy y BOAY i He MuiATe il nia
KpPaHOM.

He muitTe nAaT$opMy B NOCyAOMMIHIN MaLLMHI.

PesepByap AAS BOAM CAiA MUTUM FaHUipKOIO, 3MOYEHOIO B TErAii
BOAI 3 AOAABaHHSAM piaKoro Mutodoro 3acoby. [icas uporo oro
NOTPiGHO MPOTEPTU YNCTOIO BOAOTOIO TKAaHUHOIO.

Muitte KPULLKY TEMAOIO BOAOIO 3 MUIOYUM 3acobom.

He mMuitTe KpULLKY B NOCYAOMMUIHIN MaLLMHI.

3HIMiTb AHO 3 Yall AAst 06po6KM Napoto. Yalui A 06pobKM Napoio,
3HIMHI AHA3, BiaAiAeHHS AAs cneuii (Flavour Booster+), coTok
AASl KpareAb Ta yally AAS pubu/pucy MoXKHa MOMUTU Bpy4Hy abo
B MOCYAOMMMHIN MaLLMHIi, BUKOPUCTOBYIOHM KOPOTKUM LIUKA i
HaAaLLTYBaHHS HU3bKOI TeMMepaTypu.
AKLWO YaLi AAM 0BpOBKM MapoIo HacTO MUTU B MOCYAOMMMHIM MaLLMHI,
BOHW MOXYTb TPOXW MOTbMSAHITH.
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BupaAreHHA Hakuny

Koan y pesepByapi AAS BOAM 3'SBASIETECS HaKMM, MPUCTPIN CAIA MOUNMCTUTH.
AAs OMTUMaAbHOT pOBOTH NApOBApPKU BAXKAVBO PErYASPHO OYMLLATY i Bia,
HaKmny.

HaauiiTe y pesepByap aAs BoaM oueT (8% po34MH OLLTOBOI KUCAOTH)
AO MaKCMMaAbHOI MO3HAYKMU.

He BuKoOpHCTOBYITE iHLWIOrO 3acO06y BUAAAEHHS HAKUMY.

BcTaHOBITb AOTOK AASt KpaneAb (1) i MaAy yallly Aast 06po6KM
napoio (2) Ha NAaTGOPMY HAAEXKHUM YMHOM.

Maay vawy Aas 06po6KM Napoio HaKpUIATE KPULLIKOLO.

BcTaBTe wTenceAb y poseTKy Ha CTiHi.

BcTaHOBITL peryAsiTop y mornepeAHbO BCTAHOBAEHUI PEKUM
06pob6KM Mapoto AAst MOPKBU (1), MiCAS 4YOro HaTUCHITb KHOMKY
START/STOP (2) Ta 3aAMLWITb NPUCTPIi NPaLLIOBATU MPOTATOM
20 XBUAMH.

AKwo oueT 3aKkuMiB i po36pr3Kye 3a MeXi MAATPOPMM, Bia €AHANTE
MPUCTPIV BiA MepeXi Ta 3AUMTEe TPOXM OLTY.

[ 6 | Yepes 20 XBUAMH BiA’€AHaNMTE NPUCTPIN BiA MepeXxi Ta 3a4eKaunTe,
MOKM OLLET MOBHICTIO OXOAOHE. [1OTiM CMOPOXKHITb pesepByap AAs
BOAM.

CrOAOCHITb pesepByap XOAOAHOIO BOAOIO KiAbKa pasis.

[pumimka: AKwo Hakun B pesepByapi 3aAMILMBCS, NOBMOPImb npoLiegypy.

[Nepea TUM, SIK BIAKAQCTM NPUCTPIl Ha 36epiraHHs, MOYUCTIT i
BUCYLLITb YCi YacTUHU (AMB. PO3AIA “YuLeHHs”).

BiakAaaatoum npucTpilt Ha 36epiraHHs, HAMOTalTe LHYP AOBKOAA
6apabaHa Ha nAaTpopmi.
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BcTaHoBITb Ha NMAaT$oOpMy AOTOK AAst Kpaneab (1).

[NepeBipTe, UM 3HIMHI AHa BCTAHOBAEHO Ha MiCLie ¥ Yallax AAS
06pO6KM MAPOIO HAAEKHWUM YMHOM.

BcraHoBiTb BeAMKy Yally aAast 06pobku napoto (4) Ha AOTOK AASE
KpaneAb (1). BcTaHOBITb cepeaHto Hally aAas 06pobku napoto (3) y
BEAMKY Yally AAs 06pobku napoto (4). BcTaHOBITL MaAy Yally AAs
06pobku Mapoto (2) y cepeaHto Yally Aas 06pobku napoto (3).

A BcrarosiTh vawy aas pubu/pucy (5) B Maay valty ars 06pobKu
napoio (2).

@ Yawy aas pubu/pucy (5) HakpuitTe KpULLKOLO.
—

FapaHTia Ta 06CcAyroByBaHHs

Akwo Bam HeobXxiaHa iHPOpMaLLisi UM OBCAYroByBaHHS abo K BUHMKAR
npobaema, BiagiaarTe Beb-caiT Komnanii Philips www.philips.com abo
3BEPHITbCA AO LleHTpy obcAyroByBaHHs KAiEHTIB komnanii Philips y ceoiit
KpaiHi (HoMep TeaedOHY MOXKHa 3HAWMTK Y rapaHTIMHOMY TaAOHI). AKLLO
y Bawiit kpaiHi Hemae LieHTpy 06CAyroByBaHHS KAIEHTIB, 3BEPHITLCA AO
Micuesoro amnaepa Philips.
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HaBkoAuwHe cepeapoBuie

- He BrKnaaiiTe NpUCTPI pa3oMm 3i 3BU4aHMMKM NOOYTOBUMM
BIAXOAAMM, @ 3AaBaNTE MOrO B OPILLIAHMIA MYHKT NPUIOMY AAS
NOBTOPHOI NepepobKu. Taknm UmMHOM Br pAonomoskeTe 3axmcTiTm
AOBKIAASA.

Y cyHeHHA HecnpaBHOCTEN

YV UbOMY PO3AJAI 3BEAEHO OCHOBHI MPOBAEMMU, AKI MOXKYTb BUHMKHYTU MiA,
Yac BUKOPUCTaHHS MPUCTPOLo. AKWO Br He B 3MO3i BUPIWKTK NpobAeMy
3a AOMOMOroto iHGopMaLlii, TOAAHOT HVdKYe, 3BEPHITLCA A0 LleHTpy
0BCAYroBYBaHHSA KAIEHTIB Y Bawin KpaiHi.

Mpobaema

MoxAnBa npuymHa BupilueHHs

[NapoBapka He
MpaLyioe.

[>ka roToBa AnLe
YaCTKOBO.

[NpucTpint He
HarpiBaETbCA

HAAEXHUM YMHOM.

@yHKLUiA NOMIPHOT

napu Gentle

Steam He npaulioe.

["apoBapky He nia'eaHaHO
AO MEpEXi.

V pe3epByapi HEMaE BOAM.

Kronky START/STOP He
BYAO HaTUCHYTO.

AeAKi LIMaTKM NPOAYKTIB
BiAbLLi Ta/abo ix MOTPIOHO
AOBLLE 0OPOBOAATY Mapoto,
HIDK IHLWWI WMATKM.

VY yalax A 06pobKu
Mapolo HaATo baraTo
MPOAYKTIB.

Hakun He Buaarascs 3
MPUCTPOIO PETYASPHO.

Peryasatop He 6yro
BCTaHOBAEHO Ha MOMepeAHilt
PEX1M 0BPOOKM MapoIo AAA
prbn.

BcTaBsTe WTEnceAb y po3eTKy Ha CTiHi.

HanoBHiTb pesepsyap BoAOIO.
HaTtucHiTs krHonky START/STOP

HaTucHyBLW KHOMKY =+, BCTAHOBITH AOBLLMM Yac
06pobKM Mapoto.

BeAuKi WMaTKu abo MPOAYKTH, AKi NOTPIOHO
AOBLLE OOPOOAATI Ha Mapi, CAiA, CTaBUTU B MaAy

yally AAA 06pobkM Mapo (2) i noumHaT 06pobKy

3a MeBHUM Yac AO BCTAaHOBAEHHS IHLIMX YaLL.

He KknaaiTb y Yalli aaa 06pobKu mapoto HaAMIpHOT

KIABKOCTI MPOAYKTiB. [TopikTe MpoAYKTH Ha APIOHI
LIMATKM, @ HaMEHLLI LIMATKM MOKAQAITb 3BEPXY.

Po3skAapanTe WMaTKK DKi Ha AOCTaTHIN
BIACTaHI OAMH BiA OAHOTO, LLOOW 3abe3neynT
NOTPANASHHS MaKCYMaABHOTO MOTOKY Mapw.

[MounCTiTh MPUCTPIN BiA HakMMy. AMB. PO3AIA
““uerHs Ta AorasA’.

BcTaHOBITL PeryAaTop Ha nonepeAHs0
BCTAHOBAEHMIN PEXMM OOPOOKIM Mapoio AAA prbw,
HaTucHITE KHorky GENTLE STEAM, nicas voro
HaTucHITb kKHomKky START/STOP.
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Tab6AuuA NpoAyKTiB i nopasm WOA0 06po6ku Nnapoto

- PeuenTu avB.y KHM3I peuenTis abo Ha canTi www.philips.com/kitchen.

- Yac o6pobKw, BKazaHMim y TabAULI HXKYE, € AULLIE OPIEHTOBHMM.
TpuBanicTb 06POBKM MAPOIO MOXKE BIAPIHATUCS, 3aAEKHO BiA PO3MIPY
LWMATKIB MPOAYKTIB, BIACTaHI MiXX HV MM B Yalli AAS OOPOOKM Napoio,
KIABKOCTI MPOAYKTIB Y Yallli, aKTOpY X CBIXKOCTI Ta 0COBUCTIX
ynoao6aHb.

[poAyKTU AAs

06pobkK napoto

Tab6Auua o6po6Ku NpoAYKTIiB Napoto

KiAbkicTb

Yac o6pobku
napoio (XB.)

PekomMeHAOBaHi TpaBu/crewii AAs
BiAAIAeHHS AAs cneuii (Flavour

Cnapxka
MoAoaa Kykypya3a
3eAeHa KBacoAd

Bpokkoni
Mopksa

LigiTHa KanycTa
Cenepa (Kybukamm)
Kypsua Hixkka

KyKkypyA3sHuit
KauaH

Monoai Kabauku
(Hapi3aHi cknMbKamm)

[TwoHsaHa Kawa

Anua
OpyKTL

[opox
(3aMopOXKeEHMIN)

KapTonas

KpeseTku
[lyanHr

Puc

/A\ococb

500 r
200 r
500 r
400 r

500 r

400 r
300
1 wr.

500 r

500 r

150 r + 250 ma
BOAM

6 wr.
500 r/4 wr.
400 r

400 r

200 r
4 vawwi

150 r + 300 mA
BOAM
250 r + 500 ma
BOAM

450 r

15-20
5-8
15-20
20

20

20
15-20
25
30-40

10

10-15

12-15
10-15
20-25

25-30

5
20
35

35

12-15 xs.

Booster+)

YebpeLib, 6asmAiK, AMMOH
3eAeHUIM YaCHWK, YMAI, ManpyKa
[NeTpyLUKa, AMMOH, YaCHMK

YaCHVIK, MEAEHUIT YEPBOHMIA UMAI, TOAMH
OCTPOriH

[NeTpyLKa, Cyxa ripumLs, 3eAeHi
YaCHMK

Po3mapuH, 6asnAik, TapxyH
KMUH, BiAnii nepeub, YmA
HopHuit nepeLlb, AMMOH, MarpuKka

[NeTpyLKa, YaCHWK 3yOLAMM, 3eAEHUI
YaCHMK

Kpin, warden, posmapuH
KMUH, KopiaHAp, rBO3AMKa

Kopwus, AMMOH, rBO3AMKa

Po3mMapyH, KMUH, NeTpyLuUKa

[eTpyLUKa, 3EeAEHNM YaCHMK, YaCHMIK
3y6uaMM

[Npvnpasa Kapi, wadpaH, AUMOH
Kopuus, rBo3akKa, BaHiAb

[aHA@H, MeTPyLKa, KMUH
[NaHA@H, NeTPyLKa, KMUH

Kpin, neTpyLuKka, 6asmnaik
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MpoaykTU AAs KiAbKicTb
06pobku mapoio

Yac 06pobku PekomeHaoOBaHi TpaBu/crieLii AAs

napoto (XB.) BiAAIA€HHS AAdA cneuin (Flavour

bina puba 4501

Booster+)

10-15 Cyxa ripumus, rBo3AMKa, ManopaH

O6po6ka napoto B pexxkumi nomipHoi napu Gentle Steam

[poAyKTU AAs KiAbKicTb

06pobku napoto

Nococb 450 r
bina prba 450 r

Yac o6pobku napoio PekomeHaoBaHi TpaBu/crieLii AAs

(xs.) BiAAIAeHHS AAs cnievin (Flavour
Booster+)

15-20 Kpin, neTpyLuka, 6a3maik

15-20 Cyxa ripumus, rBo3AMKa, ManopaH

Yac 06po6Ku napolo nonepeAHbO BCTAHOBAEHMX
pexxumis (Maa. 28)

Mopaau woao 06po6ku napoio

®yHkuia Flavour Booster+

V BIAAIAEHHS AAA CMIELIM MOXKHA KAACTU TaKi UyAOBI TPaBw i MPSHOLLL,
AK YebpeLlb, KopiaHAP, Ba3nAIK, Kpin, Kapi Ta TapxyH. MoXHa Takox
AOAATU YACHUKY, KMUHY ab0 XPOHY AAS KPALLIOro CMaKy 6e3 A0AaBaHHS
COAI. PekoMeHayeTbCA Bia 1/2 A0 3 UalHMX AOXKOK CyximX Tpas abo
cnewin. BukopucTosyriTe GiAblue Tpas abo crewii, SKILO BOHM CBIXKi.
Ao Bu BrKopucToByeTE pianHM (HanmpuKAaA, BUHO YW AUMOHHMI CIK),
BIAAIAEHHA AAA CMELLIM MOXHA 3aMOBHUTU AO MaKCMMAaAbHOI MO3HAYKM
“Max"".

binblue Mopaa, WoAO Tpas, cneLin Ta piayH, siKi MOXHa
BMKOPWCTOBYBATMW Y BIAAIAEHHI AAS CMELIN, AMB. BULLE Y TabAWLI
06pobkM Napoio.

OBoui Ta ppyKkTH

3pixTe rpybi KayaHu 3 LBITHOT KanycTu, GPOKKOAI Ta 3BUYaHOT
KanycTu.

O6pobasiiTe Napolo 3eAeH! AUCTOBI OBOYI IKOMOTa MEHLLUMIA MEPIOA
4acy, OCKIAbKIM BOHM LUBUAKO BTPAYaloThb KOAIP.

[epea 06pobKoIO Mapolo He PO3MOPOXKYINTE 3aMOPOXKEHMX OBOYIB.

M’saco, AoMalluHA NTULLA, MOPENPOAYKTH i ANLA

Halkpalle aas 06pobKM Napoto MIAXOAATL HIXKHI LWMATKM M'Aca 3
HE3HAYHUMM LIMATKaMU XKMpY.

Aobpe BUMUIATE M'ACO | 3aAULITE, OO 3 HBOrO CTEKAA BOA, OO
3an00birTK CTIKaHHIO BEAMKOT KIABKOCTI PIAVHM.

A5 3anobiraHHs cKamyBaHHIO COKY KAGAITb M'SICO, MTULIO, prby abo
AL MiA IHWI NPOAYKTM.

[Nepea TUM, AK NOMICTUTK ANLA Y MAPOBAPKY, iX CAIA MPOKOAOTU.

He MoXkHa 0OpOBAATI NapOIO 3aMOPOXKEHE M'SCO, AOMALLHIO MTULIIO
abo MopenpoaykTu. [lepea 0O6pOBKOIO Mapolo 3aMOPOXKeHE M'ACO,
ATULIO 200 MOPEMPOAYKTU CAIA MOBHICTIO PO3MOPO3UTM.
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Conoaki pecepTr

LLlobu NiACOAOAWTU AECEPTH, 3aMICTb LIYKPY AOAABaTE AO HUX
TPOLKM KOPML.

3araAbHi nopaau

LLlo6u NpuroTyBaT prc, CAIA MOKAACTH MOTO 3 BOAOKD Y Hallly AAS
punbu/pucy (5). KinbkocTi AMB. BULLE Y TabANLI OOPOOKM MPOAYKTIB
napolo.

LLlo6 npuroTysaTu oBoui B COYCi abO 3BapuTH PrbY, MOXKHa TaKoX
BMKOPMCTOBYBATU Yally AAst pubu/pucy (5).

LLIMaTK1 MPOAYKTIB CAiA PO3KAIAATU HELLIABHO.

AKLLO YaLa AAs 0BPOBKM Mapolo AyXKe MOBHa, Mia, Yac 0OPOOKM Ky
CAiA MOMILLYBATU.

MaAi WMaTKK MPOAYKTIB 0OPOBAAIOTHCSA MApPOIO LWBMALLIE, HXK BEAVIK
WMATKM.

ObpobKa i Napoio B OAHIM Yallli TPMBAE MeHLLE Yacy, HiX Y 2 abo

3 vawax.

Ao Bu BrkopucToByeTe BiAbLUE, HXK OAHY Yally AAS OOPOOKM
NapoIio, TPMBAAICTb FOTYBaHHS CAIA MPOAOBXMTI Ha 5-10 XBUAWH.

Ia roTyeTbca WaMaLLE B MaAi Yalli AAA 06PO6KM Mapoio (2), aHiX y
BEPXHIX Yallax.

[epL H>X CNoXWBaTK CTPaBy, NepesipTe il FOTOBHICTb.

[ia Yac 06pOBKM NMAPOI0 MOXHA AOAABATU MPOAYKTM a0 AOCTaBAATK
Yai. AKLWO NEBHUM MPOAYKT MOTPIOHO 0OPOBASTH MEHLMIA NEPIOA
yacy, AoAaMTE MOro nisHile.

[ia Yac BIAKPMBAHHA KPULLKK BUXOAMTb napa. LLlobu nosTopHo
HarpiT1 NapoBapKy Ta YHMKHY T 30IAbLLEHHS Yacy OBPOBKM Mapoto,
ckopucTaiTecs kHomkoto TURBO.

O6pobka ki Mapoto TPUBAE LLie MNEBHMM MPOMIMOK Yacy MicAs
nepexoAy NapoBapKM y PexiuM 3bepexeHHs Tenaa. AKLOo cTpasa Bxe
roTOBa, BUMMITB i i3 MapOBapKy NICAS 3aBEPLUIEHHA LMKAY OOPOOKM, i
MPUCTPIN Neperae y pexum 30epexeHHs Ternaa.

AKLLO NPOAYKTY LUe He roTOoBI, BCTAHOBITb AOBLLUMIM Yac OOPOOKM
napoto. MoxAnBO, B pe3epByap NMoTpibHO OyAe AOAUTU BOAM.
["apoBapKy MOXHa BUKOPWCTOBYBATU AAA PO3IrPiBaHHS BXXE rOTOBOrO
cyny. Haawnte cyn y vawy aaa pubu/pucy (5) i BubepiTe nonepeaHbo
BCTAHOBAGHMM PEXIM AAs prbu. HarpisaHHsa 250 ma cyny TpriBae
6A13bKO 10 XBUAMH.

Cay»x6a NIATPUMKM CNOXMBaYiB
TeA.: 0-800-500-697 (a3siHku 3i cTavionapHix TerepoHis Ha TepuTOpi VKpaiHi 6e3KoWTOBHI)
AAA BIABLL AeTaAbHOT iHGOpMaLil 3aBiTalTe Ha www.philips.ua

Komnanisi Philips BcTaHOBAIOE CTPOK CAYXK6M Ha AaHMIA BUPIG — He MeHLue 3 pokis
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