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6 ENGLISH

Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support that
Philips offers, register your product at www.philips.com.

Grilling with this appliance is safe and easy. The panini maker has two grilling plates connected with a
hinge to prevent spillage of ingredients and to facilitate cleaning after use.Your new panini maker
allows you to prepare all kinds of tasty paninis. Enjoy!

General description (Fig. 1)

Red power-on light
Green heating-up light
Cool-touch handgrips
Auto-lock mechanism
On/off switch

Cord storage facility
Grilling plates

Important

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for future reference.

QOTMMOO®>

Danger
- Do not immerse the appliance or the mains cord in water or any other liquid.

Warning

Check if the voltage indicated on the bottom of the appliance corresponds to the local mains
voltage before you connect the appliance.

Do not use the appliance if the mains cord, the plug or the appliance itself is damaged.

If the mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a service centre authorised by
Philips in order to avoid a hazard.

- Only connect the appliance to an earthed wall socket.

- Keep the mains cord away from hot surfaces.

Do not let the mains cord hang over the edge of the table or worktop on which the

appliance stands.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their
safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

- Never let the appliance operate unattended.

- Never connect this appliance to an external timer switch in order to avoid a hazardous situation.

Caution

Put the appliance on a flat, stable surface with sufficient free space around it.
Always preheat the grilling plates before you put any food between them.

The temperature of accessible surfaces may be high when the appliance operates.
Let the appliance cool down completely before you clean it or put it away.

Never touch the grilling plates with sharp or abrasive items, as this damages the non-stick
surface.

- The appliance is intended for household use only.

- This appliance is not intended for preparing other foods than paninis.

Always switch off and unplug the appliance after use.

Always clean the appliance after use.
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Electromagnetic fields (EMF)
This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If handled
properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Before first use

Remove any stickers and wipe the body of the panini maker with a damp cloth.
Pull the locking tab (1) upwards and open the panini maker (2) (Fig. 2).
Clean the grilling plates with a damp cloth or sponge. (Fig. 3)

Using the appliance

Note:The appliance may produce some smoke when you use it for the first time.This is normal.
Lightly grease the grilling plates with a little butter or oil.
To adjust the length of the cord, wind part of it round the cord storage facility.

Put the plug in the wall socket and set the on/off switch to ‘I’ (Fig. 4).
D The power-on light and the heating-up light go on (Fig. 5).

Prepare the ingredients.

Note: For each panini, you need two slices of bread and a suitable filling. Read chapter ‘Recipes’ for
suggestions.

Note: Lightly butter the sides of the bread that come into contact with the grilling plates to obtain an
even, golden brown result.
D The panini maker is ready for use when the heating-up light goes out.

Open the panini maker (Fig. 2).
A Place the paninis on the lower grilling plate (Fig. 6).

Close the panini maker (Fig. 7).
The panini maker is equipped with a clamping mechanism. Lower the upper grilling plate carefully
onto the bread until the auto-lock mechanism clamps it onto the lower grilling plate.

Note: During the grilling process, the green heating-up light goes on and goes out from time to time.
This indicates that the heating elements switch on and off to maintain the correct temperature.

Bl Open the panini maker after 3-4 minutes to check whether the paninis are golden brown.
Note:The grilling time depends on the type of bread, the filling and your personal taste.
[Ell Remove the paninis with a wooden or plastic utensil (e.g. a spatula) (Fig. 8).

Do not use metal, sharp or abrasive kitchen utensils, as they damage the non-stick coating.

If you want to grill more paninis, place the next panini on the grilling plate when the green
heating-up light goes out.

Set the on/off switch to ‘O’ and unplug the panini maker after use (Fig. 9).

Never immerse the appliance in water nor rinse it under the tap.

Never use aggressive or abrasive cleaning agents and materials, as they damage the non-stick
coating of the grilling plates.
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Switch off the appliance, unplug it and let it cool down.

Remove excess oil from the grilling plates with a piece of kitchen paper before you clean
them.

Clean the grilling plates with a damp cloth or sponge (Fig. 3).
Clean the outside of the appliance with a damp cloth.

Storage
Wind the mains cord round the storage facility (Fig. 10).

You can store the appliance in vertical or horizontal position (Fig. 11).

Environment

- Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but
hand it in at an official collection point for recycling. By doing this, you help to preserve the
environment (Fig. 12).

Guarantee and service

If you need service or information or if you have a problem, please visit the Philips website at
www.philips.com or contact the Philips Consumer Care Centre in your country (you find its phone
number in the worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre in your country,
go to your local Philips dealer.

Recipes

Ham cheese and pineapple paninis
- 4 slices of bread
- 2slices of cheese
- 2slices of pineapple
- 2 thin slices of ham
- curry powder

Preheat the panini maker.

Put the cheese, the pineapple and finally the ham on two slices of bread. Sprinkle the ham
with some curry powder and put the other two slices of bread on top.

Follow the instructions in chapter ‘Using the appliance’.

Tomato, cheese and anchovy paninis
- 4 slices of bread
-1 or 2 tomatoes (cut into slices)
2 tablespoons of grated Parmesan cheese
6 anchovies
paprika powder
marjoram

Preheat the panini maker.

Put the slices of tomato, the anchovies and the grated cheese on two slices of bread. Sprinkle
with some paprika powder and marjoram and put the other two slices of bread on top.

Follow the instructions in chapter ‘Using the appliance’.
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Salami, banana and cheese paninis
- 4 slices of bread
- 2-4 slices of salami
-1 banana (cut into slices)
- 2 slices of cheese
- cayenne pepper

Preheat the panini maker.

Put the slices of salami, slices of banana and finally the slices of cheese on two slices of bread.
Sprinkle with some cayenne pepper and put the two other slices of bread on top.

Follow the instructions in chapter ‘Using the appliance’.
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["osapaBAeHns 3a BalaTa MokKyrnka 1 Aobpe aowan Bbs Philips! 3a Aa ce Bb3noAssaTe m3LAAO OT
npeanaraHaTa oT Philips noaApbKKa, perncTpupanTe NpoayKTa ci Ha www.philips.com.
[NeveHeTo c TO3M ypea e 6e30MacHo 1 AecHO. [TaHMHM TOCTEPBT 1Ma ABE MAOUM 3a NeveHe,
CBbBP3aHM C MaHTa, KOMTO He AOMYCKAT Pa3AMBAHETO Ha CbCTABKWUTE M YAECHSABAT MOUYMCTBAHETO
cAea ynoTpeba. BawmsaT HOB MaHWHK TOCTEP BUM MO3BOASBA Ad MPUIOTBATE BCUYKM BUAOBE BKYCHM
naHrHW. Aobbp aneTuT!

O6ww0 onucanue (pur. 1)

YepBeH CBETAMHEH MHAMKATOP 3a €A. 3aXpaHBaHe
3eAeH CBETAMHEH MHAMKATOP 3a HarpsiBaHe
XAaAHU APBKKM

MexaHW3bM 3a aBTOMAaTUYHO 3aKAIOUBaHE

KAIOY 3a BKA/U3KA.

[NprcriocobaeHme 3a Nprbupane Ha kabea
[Aoun 3a neveHe

Ba)kHo

|—|peAl/I Ad U3MOA3BATE YPEAQ, MPOYETETE BHMMATEAHO TOBA PbKOBOACTBO 3a €KCrAoaTauMA 1 ro
3anaseTe 3a CripaBka B 6bAeLLle.

OTMmMUA®>

OnacHocT
He noTansanTe ypeaa nAv 3axpaHBalLys KabeA BbB BOAA WAM KaKBaTO U Ad € Apyra TEYHOCT.

Mpeaynpexxaenue

[Npeak Aa BKAIOUMTE ypead B KOHTaKTa, MPOBEpPETe AAAN HAMPEXKEHWETO, MOCOYEHO Ha ABHOTO
Ha ypeAa, OTroBaps Ha TOBa Ha MeCTHaTa eAeKTPUYeCcKa MpesKa.

He 13noAsBaniTe ypeaa, ako LLEMNCEALT, KabeAbT MAM CaMUAT YPeA Ca MOBPEAEHM.

- AKO 3axpaHBalLMsT KabeA ce NoBpeAM, ToM TpAbBa BuHarM Aa ce noameHs oT Philips nan
ymbAHOMOLLEH cepBu3 Ha Philips, 3a Aa ce n3berHe onacHoCT.

BkalousaiiTe ypeaa caMo B 3a3eMEH MPEXKOB KOHTAKT.

BHKMaBaliTe KabeAbT Aa € AaAede OT ropeLLM NOBbPXHOCTY.

He ocTassaiiTe 3axpaHBalLms WHYP Ad BUCK Npe3 pbba Ha MacaTa MAKM CTOMKATa, Ha KOSTO e
MOCTaBEH YPEABT.

To3u ypea He e NpeaHasHayeH 3a NMoA3BaHe OT XOpa C HaMaAeHW GU3MNUECKUN ycellaHs UAI
YMCTBEHW HEAOCTATBLM WAW BE3 OMUT 1 MO3HAHMSA, BKAIOYMTEAHO A€Lia, ako Ca OCTaBeHu be3
HabAIOAEHME 1 HE Ca MHCTPYKTMPaHM OT CTPaHa Ha OTroBapslLo 3a TAxHaTa 6€30MacHOCT AvLe
OTHOCHO Ha4MHa Ha M3MOA3BaHe Ha YpeAa.

- HarnexaaniTe aeliaTa, 32 Aa HE C1 UIPasiT C ypeaa.

Hukora He ocTassaNnTe ypeaa Aa paboTu 6e3 Haa30p.

3a Aa ce u3berHe eBeHTyaAHa OMACHOCT, TO3K ypea, He 61Ba HIKOra Ad Ce CBbP3Ba KbM BbHLUEH
TanMepeH KAIoY.

BHuMaHue

CharanTe ypeaa BbpXy pasHa, CTabuAHa MOBBPXHOCT C AOCTaTbYHO CBOBOAHO MPOCTPAHCTBO

OKOAO Hero.

- BwHarv 3aTonasiiTe NpeABapUTEAHO MAOUMTE 3a MEYEHE, MPEAN A CAAraTe XpaHa MEXAY TAX.
- KoraTo ypeAbT paboTy, TemnepaTypaTa Ha AOCTBIHWUTE MOBbPXHOCTM MOXKE Ad € BUCOKA.

- OcTaanTe ypeaa Ad M3CTUHE HAMbAHO, MPEAN Ad IO MOUKCTBATE WAV NpUbKpaTe.

HuKora He AOKOCBaTE MAOUMTE 3a MeYeHe C OCTPH MAM abpa3vBHU MPEAMETH, Thit KaTO ToBa
MOBPEXKAA HE3AAEMBALLOTO MOKPUTHE.

YpeAbT e npeaHasHavueH camo 3a AOMallHa ynoTpeba.

To3n ypea He e npeaHasHadeH 3a NPUroTBAHE Ha XPaHi, PasAUYHK OT NaHUHW.
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- Chea ynoTpeba BuHarM M3KAIOYBAKTE YpeAa U M3BAXKAAMTE LErNceAa OT KOHTaKTa.
- BuHaru nouncteaiite ypeaa caea ynotpeba.

EAekTpoMarHuTHu nsabuBaHua (EMF)
To3su ypea, Philips e B cboTBETCTBIME C BCUUKM CTAHAGPTM MO OTHOLLEHWE Ha EAEKTPOMArHUTHUTE
m3reuBaHms (EMF). Ako ce ynoTpebssa npaBMAHO M CbOBPa3HO HaMbTCTBUATA B PbKOBOACTBOTO,
ypeAbT € 6e30MmaceH 3a U3MOA3BaHE CMOPEA HAAMYHUTE AOCera HayyYHM GaKTu.

MNMpean nbpBaTa ynotpeba

MaxHeTe BCMUKM AeMeHKM U M3BbpLIETE KOPMYyca Ha MaHWHKM TOCTEPa C BAAXKHA Kbpra.
ApbnHeTe 3akAlouBaLma naaed, (1) Harope 1 oTBopeTe NaHWHKU TocTepa (2) (dur. 2).

MouncreTe NAcUKTE 32 MeveHe C MOKPa Kbpra UAM rbba. (our. 3)

U3noAsBaHe Ha ypepa

3abenesxka: Koramo usnoassame ypega 3a npbs nbm, om Hero MoxKe ga ce BgUrHe MaAko gum. Tosa e
HOPMAAHO.

HamasgaiTe nAouMTE 32 MeYeHe C MAAKO MacCAO UAU OAMO.

3a Aa peryAnpaTte AbAXXMHaTa Ha KabeAa, HaBUITe YaCT OT HEro OKOAO MPUCMOCOBAEHUETO 3a
npubupaHe Ha Kabeaa.

BKAloyeTe LenceAa B eAGKTPUYECKM KOHTAKT U MOCTaBETE MPEBKAIOYBATEAS 32 BKA./U3KA. B
noAoxenue “I” (dur. 4).
D CeeTBaT MHAMKATOPBT 32 BKAKOYEHO U MHAMKATOPBT 32 3arpsisaHe (dur. 5).

anl’OTBeTe CbCTaBKUTE.

3abeaexxkka: 3a Bceku naHuHu ca Bu HeobXogumm gae puann xAs6 u NogxogsiL, nbAHex. 3a ngeun
npoyememe raasa “Peuenmu’”.

3abenesxka: Hamaskeme ¢ MAaAko Macao cmpaHmme Ha xAs6a, Koumo Lie ce gonupam go nAoYMme 3a
neveHe, 3a ga NOCMUrHemMe paBHOMEPHO, 3AAMUCMO-KApsIBO U3NUYAHE.
D [MaHuHKM ToCTepbT e roTos 3a paboTa, KOraTo 3aracHe MHAMKATOPbT 32 3arpsiBaHe.

OrTBeopeTe MaHWHM TocTepa (dur. 2).
A MocTaseTe naHMHMTE BbPXY AOAHATA MAOYUa 3a MeveHe (dur. 6).

3aTBOpeTe MaHMHM TocTepa (dur. 7).

[MaHMHM TOCTEPBLT € CHaBAGH CbC 3aKOMYaBaLLl MEXaHM3bM. BHUMATEAHO CBaAeTe ropHaTa nAoua 3a
nevere BbpXy xAA6a, AOKATO aBTOMATHUUHMAT 3aKOMYaBalll MEXaHM3bM A 3axXBaHe KbM AOAHaTa
nAoYa,

3abeaexka: [lo Bpeme Ha npoueca Ha neyeHe 3eAEHUAM CBEMAMHEH MHGUKAMOD 3a 3arpsBaHe om
Bpeme Ha Bpeme cBemBa M yracsd. ToBa noKassa, Ye HArpeBaAmMeAHUMeE eAEMEHMMU Ce BKAIOYBAM M
M3KAIOYBAM, 3 ga Noggbpkam Heobxogumama memnepamypa.

Bl Otsopete nanmHm TocTepa caea 3-4 MUHYTU, 32 A2 MPOBEPUTE AAAW MAHUHUTE Ca CTAHAAM
3AaTUCTO-KadsBMU.

3abeaexxka: Bpememo 3a neyeHe 3aBucu om muna XAsi6, NAbHKAMA U AUSHUS BU BKYC.
Bl V13saxaaiiTe naHuHUTE C AbPBEH MAM NMAACTMAcOB NpUGOP (HanpuMep AonaTka) (¢pur. 8).

He n3noAsBaiiTe MeTaAHU, OCTPU UAM abBPasMBHU KyXHEHCKM MPUGOPK, Thbil KaTO Te MOBPEXAAT
He3aAernBaLLoTO MOKPUTHE.
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Ako uckate Aa neyeTe oLle NaHUHU, CAOXKETE CAeABALLUTE NAHMHU BbpPXY MAOYaTa 3a
ne4yeHe, Korato UsracHe 3eAeHUAT UHAUKaATOPp 3a 3arpsBaHe.

MocTaBeTe NpeBKAIOYBaTEAS 32 BKA./U3KA. B MoAoKeHUe “O” U U3KAloUeTe NaHWHM TocTepa
OT KOHTaKTa CAeA yrnoTpeba (¢ur. 9).

MouncrBaHe
Hukora He noTansiiTe ypeaa BbB BOAQ U He FO MAGKHETE MOA YelumaTa.

HuKora He u3noaAsBanTe arpecmBHU UAU a6P33MBHM MUELLUN npenapatn n MaTePMaAM,Tbl’I KaTo
TOBA L& NOBpPEAU HE3aAeNBaLLLOTO MOKPUTUE HA MAOHUTE 3a neveHe.

UskAloueTe ypeaa, U3BaAETE LLEMCEAd OT KOHTAKTa M OCTaBETE ypeAa Ad U3CTUHE.

OTCTPaHeTe C nap4e KyxXHeHCKa XapThuAa U3AULLHATA Ma3HMHA OT MAOYUTE 3a NeYeHe, Npean
Aa ' MHeTe.

MouncTeTe NAcUMTE 32 NeveHe C MOKPa Kbpra UAM rbba (¢pur. 3).

MouncTeTe BbHWHOCTTA Ha YP€Aa C BAaXXHa Kbpna.

CbxpaHeHue
Hasuiite kabeaa OKOAO MpeAHasHayeHaTa 3a Tosa yacT (¢ur. 10).

MoskeTe Aa cbxpaHsBaTe ypeaa B U3MPABEHO MAM AETHAAO MoAoXKeHue (¢ur. 11).

Ona3BaHe Ha OKOAHaTa cpepa

- Chea Kpas Ha CpOKa Ha EKCMAOATALMA Ha YPEAA HE TO U3XBBPASHTE 3a€AHO C HOPMaAHKTE
BUTOBM OTMaAbLM, @ O MPeAanTe B OPULIMAAEH MYHKT 3a CbOMpaHe, KbAETO Aa Obae
peLyKAvpaH. [1o To3u HauMH BiE MomaraTe 3a Orna3BaHEeETO Ha OKOAHaTa cpeaa (dur. 12).

FapaHuuAa u cepeus

AKO ce Hy)AaeTe OT CEPBK3HO OOCAYKBaHE UAM MHGOPMALIMS UAM MMaTe NMPOBAEM, moceTeTe
VHTepHeT canTa Ha Philips Ha aapec www.philips.com nan ce obbpHeTe Kbm LleHTbpa 3a
obcay»KBaHe Ha noTpebuTean Ha Philips BbB BawaTta cTpaHa (TEAEPOHHUAT My HOMEP Le HamepuTe
B MeXXAyHapoAHaTa rapaHLMOHHa KapTa). AKO BbB BalliaTa CTpaHa Hsama LleHTbp 3a obcay»<BaHe Ha
noTpebuTeAn, ObbpHETE Ce KbM MECTHMS Tbprosel, Ha ypean Ha Philips.

Peuentu

MaHuHM c WyHKa, cMpeHe M aHaHac
- 4 dnAMIKN XAA0
- 2 pe3eHa KallKaBaA
- 2 pe3eHa aHaHac
- 2 TbHKM NapyeTa LWyHKa
- Kbpw Ha npax

3arpeiiTe NaHWHM ToCTepa.

MocTaBeTe KalliKaBaAa, aHaHaca M HaKpas LyHKaTa BbpXy ABe PpUAMIiKK xAs6. MNocuneTte
LIYHKaTa C MaAKO KbpW Ha Mpax U MOCTaBeTe OTrope APyruTte ABe GpUAMIAKM XAA6.

CheaBaifTe yKasaHusTa oT pasaea “M3noasBaHe Ha ypeaa”.
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MaHuHM c pooMaTH, cMpeHe 1 aHWwoa
- 4 dnAnKK XAA6
- 1 w2 pomaTa (Haps3aHu Ha peseHyeTa)
- 2 CyneHu AbXKMUM HAaCTbpraHo CHpeHe napmesaH
- 6 6p.aHwoa
- YepseH nunep
- puraH

3arpeiiTe MaHWMHM ToCTepa.

MocTaBeTe peseHuyeTaTa AOMATH, aHLIOATA U HACTBPraHOTO CUPEHE BbpPXY ABe GUAUIKMU XAS6.
[MopbceTe ¢ MaAKO YepBEeH MUMEp M pUraH U NocTaBeTe OTrOpe APYrUTe ABe GUAMIKM XASD.

CheaBaiiTe yKasaHusTa OT pasaeA “M3noAssaHe Ha ypeaa”.

MaHuHKM cbec canam, 6aHaHU K KalluKaBaA
- 4 OUAMIKM A6
- 2-4 peseHueTa caram
- 1 6aHaH (Hapsi3aH Ha pe3eHueTa)
- 2 pe3eHa KalkaBaa
- AIOT nunep

3arpeiiTe NaHWUHM ToCTepa.

MocTaBeTe peseHyeTaTa caram, 6aHaHM M HaKpasi pe3eHYeTaTa KallKaBaA BbpXy ABe GUAMIKM
xAs16. [MopbceTe ¢ MAAKO AIOT MUMEp M MOCTaBETE OTrOpe APYyruTe ABe GUAMIKM XASD.

CheaBaiiTe yKasaHUsTa OT pasaeA “M3noAsBaHe Ha ypeaa”.
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Blahoprejeme vdm k ndkupu a vitdme vds ve spole¢nosti Philips. Abyste mohli pIné vyuzit podpory,
kterou Philips poskytuje, zaregistrujte svj vyrobek na adrese www.philips.com.

Grilovdn('s timto pristrojem je bezpecné a snadné. Gril na vyrobu sendvic panini obsahuje dvé
grilovaci desky spojené pomoci zavésu, coz zabranuje rozsypdani ingredienci a usnadriuje Cisténf
pristroje po pouZiti.V4s pristroj na vyrobu sendvi¢d panini umoziiuje pripravit nejriznéjsi druhy
chutnych sendvici panini. Dobrou chut!

Vseobecny popis (Obr. 1)

Cervend kontrolka zapnutf

Zelend kontrolka ohfevu

Rukojeti chladné na dotek
Automaticky uzaviracf mechanismus
Vypinac pro zapnuti/vypnutf

Drzék pro ulozZeni kabelu

Grilovaci desky

OTMmMUA®>

Dulezité
Pred pouzitim pristroje si dikladné prectéte tuto uzivatelskou prirucku a uschovejte ji pro budouct
pouZziti.
Nebezpecdi
Pristroj ani sftovou $idru neponorujte do vody ¢i jiné kapaliny.

Vystraha

Zkontrolujte, zda napétl uvedené na spodni &asti pristroje odpovidd napétf sité. Teprve pak
pripojte pristroj k napdjent.

Pokud by byl pristroj, sitovy privod nebo sitova zdstrcka poskozeny, piistroj nepouzivejte.

- Pokud by byla poskozena sitovd $idra, musf jeji vymeénu provést spolecnost Philips nebo
autorizovany servis spole¢nosti Philips, aby se priedeslo moznému nebezpedi.

Pristroj pripojujte vyhradné do rddné uzemnénych zdsuvek.

Sitovy kabel nenechdvejte v blizkosti horkych povrchd.

Nenechdvejte privodni kabel viset pres hranu stolu nebo pracovni desky, na které je pristroj
postaven.

Osoby (veetné détl) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkuSenosti a znalostl by nemely s pristrojem manipulovat, pokud nebyly o pouzivan{
pristroje predem pouceny nebo nejsou pod dohledem osoby zodpovédné za jejich bezpecnost.
- Dohlédnéte na to, aby si s pristrojem nehrdly déti.

- Nikdy nenechdvejte pristroj v provozu bez dozoru.

Abyste predesli moznému nebezpedi, nikdy nepripojujte tento pristroj k externimu ¢asovému
spinaci.

Upozornéni

Pristroj umistéte na rovnou a stabilnf podlozku a ponechte v blizkosti pfistroje dostatek volného
mista.

Pred vlozenim potravin dbejte na to, aby byly grilovaci desky vzdy predehrdté.

- Teplota volné pristupnych povrchl prfstroje mize byt béhem provozu velmi vysokd.

- Pred disténim nebo uloZzenim pristroje nechte pristroj zcela vychladnout.

- Grilovacich desek se nikdy nedotykejte ostrymi ani abrazivnimi prfedméty, protoze by mohlo
dojit k poskozenf jejich neprilnavého povrchu.

Pristroj je urcen vyhradné pro pouzitf v domdcnosti.

Tento pristroj nenf uréen pro piipravu jinych pokrmd nez sendvici panini.
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- Po poutZiti pristroj vzdy vypnéte a odpojte od site.
- Po pouzitf pistroj vzdy vycistéte.

Elektromagneticka pole (EMP)
Tento pristroj spole¢nosti Philips odpovida viéem normam tykajicim se elektromagnetickych polf
(EMP). Pokud je sprdvné pouzivan v souladu s pokyny uvedenymi v této uzivatelské prirucce, je jeho
pouziti podle dosud dostupnych védeckych poznatkd bezpecné.

Pfed prvnim pouzitim

Odstrante vSechny nélepky a otrete povrch pristroje na vyrobu sendvicl panini vihkym
hadrikem.

Vytahnéte zajiSt'ovaci zoubek smérem nahoru (1) a otevrete pFistroj na vyrobu sendvicu
panini (2) (Obr. 2).

Grilovaci desky vycistéte vlhkym hadFikem nebo houbou. (Obr. 3)

Pouziti pFistroje
Pozndamka: Po prvnim pouZiti miiZe pfistroj mirné koufit.To je zcela normdlni jev.
Lehce potrete plochy grilovacich desek malym mnozstvim masla nebo oleje.
Délku kabelu nastavite tak, Zze ¢ast navinete okolo drzaku pro uloZeni kabelu.

Zasunte zastrcku do sitové zasuvky a nastavte spinac/vypinac do polohy | (Obr. 4).
D Rozsviti se kontrolka zapnuti i kontrolka ohfevu (Obr. 5).

Pripravte si ingredience.

Pozndmka: Pro kazdy sendvi¢ panini jsou tfeba dva platky peciva a vhodna naplii. Dalsi informace
ziskdte v kapitole ,,Recepty”.

Pozndmka: Lehce potrete mdslem ty strany peciva, které prijdou do styku s grilovacimi deskami, abyste
dosdhli nazlatlého zbarveni sendvice.

D Pristroj na vyrobu sendvicd panini je pripraven k pouziti poté, co zhasne kontrolka ohrevu.
OtevFete pristroj na vyrobu sendvi¢d panini (Obr. 2).

A Poloite sendvice panini na dolni grilovaci desku (Obr. 6).

Zavrete pfistroj na vyrobu sendviéd panini (Obr. 7).

Pristroj na vyrobu sendvic¢ panini je vybaven zajistovacim mechanismem. Opatrné sklorite horni

grilovaci desku, dokud ji automaticky uzaviraci mechanismus se zaklapnutim nezajist( ke spodnf
grilovaci desce.

Pozndmka: Béhem grilovani se zelend kontrolka ohfevu cas od casu rozsvécuje a zhasind.To znamend,
Ze topné télisko se zapind nebo vypind, a tim udrZuje spravnou teplotu.

Bl Po 3 az 4 minutich oteviete pFistroj na vyrobu sendvic(i panini a zkontrolujte, zda jsou
sendvice panini jiz spravné dozlatova opecené.

Pozndmka: Doba grilovani zavisi na typu peciva, ndplni a vasi osobni chuti.

Bl Vyjméte sendvice panini pomoci dFevéného nebo plastového kuchyfského nacini (napf.
obracecky) (Obr. 8).

Nepouzivejte Zadné kovové, ostré ani abrazivni kuchynské nacini, protoze by mohlo dojit

k poskozeni neprilnavého povrchu pfistroje.

Chcete-li pokracovat v grilovani sendvic¢l panini, polozte dalsi sendvice panini na grilovaci
desku poté, co zhasne zelena kontrolka ohrevu.
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Po poutziti prepnéte spinac/vypina¢ do polohy ,O* a pristroj na vyrobu sendvict panini
odpojte od sité (Obr. 9).

Cisténi

Pristroj nikdy neponorujte do vody ani ho neoplachujte pod tekouci vodou.

Nikdy nepouzivejte agresivni nebo abrazivni Cistici prostredky nebo materialy, které by mohly
poskodit neprilnavy povrch grilovacich desek.

Vypnéte pristroj a nechte jej vychladnout.
Pred cisténim grilovacich desek odstrante zbytky oleje papirovou utérkou.
Grilovaci desky vycistéte vlhkym hadFikem nebo houbou (Obr. 3).

Vnéjsi povrch pristroje Cistéte pouze navlihéenym hadrikem.

Sitovou $nuru ovinte okolo drziku pro uloZeni $ndry (Obr. 10).

Skladujte pristroj ve vertikalni nebo horizontalni poloze (Obr. 11).

Zivotni prosttedi

- Az pfistroj doslouzi, nevyhazujte jej do bézného komunalntho odpadu, ale odevzdejte jej do
sbérny urcené pro recyklaci. Pomuzete tim chrénit zivotni prostred( (Obr. 12).

Zaruka a servis

Pokud budete potrebovat servis, informace nebo pokud dojde k potizim, navstivte webovou strdnku
spolecnosti Philips www.philips.com nebo se obratte na stredisko péce o zdkazniky spolecnosti
Philips ve své zemi (telefonnf ¢islo na strediska najdete v letdcku s celosvétovou zarukou). Pokud se
ve vasi zemi stredisko péce o zdkazniky nenachdzi, mizete kontaktovat mistniho dodavatele vyrobkd
Philips.

Recepty

Sunkové, syrové a ananasové sendviée panini
- 4 platky peciva
- 2 platky syra
- 2 platky ananasu
- 2 tenké pldtky Sunky
- korenf kari

PredehFejte pFistroj na vyrobu sendvict panini.

Polozte syr, ananas a nakonec Sunku na dva platky peiva. Sunku posypte trochou koFeni kari
a navrch polozte dalsi dva platky peciva.

Dalsi pokyny naleznete v kapitole ,Pouzivani pFistroje’.

Rajcatové, syrové a ancovickové sendvice panini
- 4 platky peciva
-1 az 2 rajcata (nakrdjend na platky)
- 2 lzice strouhaného parmezénu
6 ancovicek
mletd paprika
majordnka
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Predehrejte pristroj na vyrobu sendvicl panini.

Na dva platky peciva polozte platky rajcat, ancovicky a strouhany syr. Posypte vse trochou
mleté papriky a majoranky a navrch polozte dalsi dva platky peciva.

Dalsi pokyny naleznete v kapitole ,Pouzivani pristroje‘.
Salamové, bananové a syrové sendvice panini

- 4 platky peciva

- 2-4 platky saldmu

-1 bandn (nakrdjeny na pldtky)

- 2 platky syra

- kajensky pepr

Predehrejte pristroj na vyrobu sendvi¢d panini.

Na dva platky peciva polozte platky salamu, platky bananu a nakonec platky syra. Posypte vse
trochou kajenského pepre a navrch polozte dalsi dva platky peciva.

Dalsi pokyny naleznete v kapitole ,Pouzivani pristroje’.
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Onnitleme ostu puhul ja tere tulemast kasutama Philipsit! Philipsi tootetoe paremaks kasutamiseks
registreerige oma toode saidil www.philips.com/welcome.

Selle seadmega on grillimine ohutu ja kerge. Panini-grillil on koostisainete vdljavoolamise valtimiseks
ja kasutamisjdrgse puhastamise voimaldamiseks kaks hingega Uhendatud grillimisplaati. Uus panini-grill
lubab valmistada igasuguseid maitsvaid paninisid. Head isul

Uldkirjeldus (Jn 1)

A Punane toide-sees margutuli

B Roheline kuumenemise margutuli
C Jahedad kiepidemed

D Automaatne lukustusmehhanism
E Sisse-vilja Idliti

F Juhtmehoidiku pesa

G Grillimisplaadid

Tahelepanu

Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit ja hoidke see edaspidiseks alles.

Oht
- Arge kastke seadet vdi toitejuhet vette v3i muude vedelike sisse.

Hoiatus

Kontrollige enne sisselllitamist seadme all olevalt andmesildilt, kas kohalik v&rgupinge vastab
seadme nimipingele.

Arge kasutage seadet, kui selle toitejuhe, pistik v&i seade ise on kahjustatud.

Kui toitejuhe on kahjustatud, siis ohtlike olukordade valtimiseks tuleb lasta toitejuhe vahetada
Philipsis v&i Philipsi volitatud hoolduskeskuses.

- Uhendage seade vaid maandatud seinakontakti.

- Hoidke toitejuhe tulistest pindadest kaugemal.

Arge laske toitejuhtmel rippuda Ule laua v&i tGpinna serva, millel seade seisab.

Seda seadet ei tohi kasutada fudsiliste ja vaimsete puuetega isikud (lisaks lapsed) nii kogemuste
kui ka teadmiste puudumise tottu, vdlja arvatud nende ohutuse eest vastutava isiku juuresolekul
vOi kui neile on seadme kasutamise kohta antud vastavad juhiseid.

Lapsi tuleks jélgida, et nad ei mangiks seadmega.

drge kunagi jatke todtavat seadet jdrelvalveta.

Ohtlike olukordade valtimiseks drge seda seadet kunagi viitelllitiga ihendage.

Ettevaatust
- Pange seade seisma tasasele ja kindlale pinnale ning jatke seadme Umber kiillaldaselt vaba ruumi.
Enne toidu panemist grillimisplaatide vahele eelsoojendage alati plaate.
Ligipddsetavate pindade temperatuur vib seadme td&tamise ajal kdrge olla.
Enne seadme puhastamist voi hoiule panemist laske seadmel tdielikult jahtuda.
Arge kunagi puudutage plaate teravate v3i abrasiivsete esemetega, need véivad vigastada
kilgevotmatut pinnakatet.
Seade on mdeldud kasutamiseks ainult koduses majapidamises.
- See seade pole mdeldud muu kui ainult paninide valmistamiseks.
- Pérast kasutamist IUlitage seade alati vdlja ja eemaldage pistik seinakontaktist.
- Puhastage seadet alati parast kasutamist.
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Elektromagnetviljad (EMV)
See Philipsi seade vastab kdikidele elektromagnetilisi valju (EMF) késitlevatele standarditele. Kui
seadet kdsitsetakse digesti ja kdesolevale kasutusjuhendile vastavalt, on seadet tdnapdeval
kdibelolevate teaduslike teooriate jdrgi ohutu kasutada.

Enne esmakasutamist

Eemaldage koik kleepsud ja plihkige panini-grilli korpus niiske lapiga iile.
Tommake lukustussakk llespoole (1) ja avage panini-grill (2) (Jn 2).
Puhastage grillimisplaadid niiske lapi voi kdsnaga. (Jn 3)

Seadme kasutamine

Mearkus: Esmakordsel kasutamisel voib seade pisut suitseda. See on normaalne ndhtus.
Mairige kiipsetusplaatidele veidi vid voi &li.
Toitejuhtme pikkust on voimalik reguleerida, kerides iilejadgi imber juhtmehoidiku.

Sisestage pistik seinakontakti ning seadke sisse-vilja liliti asendisse ,,I (Jn 4).
D ,Toide sees” ja kuumenemise margutuli sittivad (Jn 5).

Valmistage koostisained ette.
Markus: Iga panini jaoks Idheb vaja kahte viilu leiba ja sobivat katet. [deede saamiseks vt ptk ,,Retseptid”.

Markus: iihtlaste, kuldpruunide paninide saamiseks mddrige leivaviilude kiipsetusplaatidega
kontaktisolevatele kiilgedele 6huke kiht void.
D Panini-grill on kasutusvalmis, kui kuumenemise margutuli kustub.

Avage panini-grill (Jn 2).
A Asetage koostisained alumisele grillimisplaadile (Jn 6).

Sulgege panini-grill (Jn 7).
Grill on varustatud lukustusmehhanismiga. Langetage tlemine grillimisplaat ettevaatlikult leivale, kuni
automaatne lukustusmehhanism sulgeb selle alumise grillimisplaadi kiilge.

Mearkus: grillimise ajal roheline kuumutamise mdrgutuli aeg-ajalt siittib ja kustub. See nditab, et seadme
kiittekehad liilitatakse dige temperatuuri hoidmiseks sisse-vilja.

Bl Avage panini-grill 3-4 minuti pirast ja kontrollige, kas paninid on kuldpruunid.
Markus: grillimise kestus soltub leiva tiiiibist, kattest ning te enda maitsest.
A Kasutage paninide eemaldamiseks puidust voi plastist riista (nt spaatlit) (Jn 8).

Arge kasutage metallist, teravaid voi abrasiivse kattega kodgiriistu, sest need vdivad
kilgevotmatut katet kahjustada.

Suurema hulga paninide tegemiseks pange uus panini grilliplaadile, kui roheline kuumenemise
margutuli kustub.

Seadke sisse-vilja liiliti asendisse ,,O* ja votke panini-grilli pistik seinakontaktist valja (Jn 9).

Arge kunagi kastke seadet vette ega loputage seda voolava vee all.

Arge kunagi kasutage sodvitavaid voi abrasiivseid puhastusvahendeid ja materjale, sest need
voivad kahjustada plaatide kiilgevotmatut pinda.
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Lilitage seade valja, tommake selle toitejuhe seinakontaktist valja ja laske sel jahtuda.
Enne seadme pesemist eemaldage plaatidelt Uleliigne 6li majapidamispaberiga.
Puhastage grillimisplaadid niiske lapi v6i kasnaga (Jn 3).

Puhastage seadme vilispinda niiske lapiga.

Hoiustamine

Kerige toitejuhe {imber juhtme hoidiku (Jn 10).

Te voite seadme hoiustada vertikaalses voi horisontaalses asendis (Jn 11).

- Tooea IGppedes ei tohi seadet tavalise olmepriigi hulka visata. Seade tuleb Umbertddtlemiseks
ametlikku kogumispunkti viia. See on vajalik keskkonna sddstmiseks (Jn 12).

Garantii ja hooldus

Kui vajate hooldust, esitada infoparinguid voi on probleeme, kilastage palun Philipsi veebisaiti
www.philips.com v&i p&6rduge oma riigi Philipsi klienditeeninduskeskusesse (telefoninumbri leiate
garantiilehelt). Kui teie riigis ei ole klienditeeninduskeskust, pdorduge Philipsi toodete kohaliku
muUgiesindaja poole.

Singi, juustu ja ananassi paninid
- 4leivaviilu
- 2 juustuldiku
- 2 ananassildiku
- 2 Bhukest singiviilu
- karrit

Eelkuumutage panini-grill.

Pange juust, ananassiligud ja I16puks sink kahele leivaviilule. Raputage singiviiludele natuke
karrit ja tostke teised kaks leivaviilu alumiste peale.

Jargige peatiki ,,Seadme kasutamine” juhiseid.

Tomati, juustu ja anSoovise paninid
- 4leivaviilu
-1 voi 2 tomatit (viilustatud)
- 2 splriivitud Parmesani juustu
- 6 ansoovist
paprikapulbrit
majoraan

Eelkuumutage panini-grill.

Jagage tomativiilud, anSoovised ja riivjuust kummalegi leivaviilule. Raputage paprikapulbrit ja
majoraani ning seejarel pange teised kaks leivaviilu peale.

Jargige peatiiki ,,Seadme kasutamine” juhiseid.
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Salaami-, banaani- ja juustu-paninid
- 4leivaviilu
- 2-416iku salaamit
-1 banaan (viilutatud)
- 2 juustuldiku
- cayenne'i pipar

Eelkuumutage panini-grill.

Jagage salaamiviilud, banaaniviilud ja I6puks juustuviilud kummalegi leivaviilule. Raputage
cayenne’i pipraga ning seejarel pange teised kaks leivaviilu peale.

[Ell Jirgige peatiiki ,,Seadme kasutamine” juhiseid.
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Cestitamo na kupnji i dobro dosli u Philips! Kako biste u potpunosti iskoristili podréku koju nudi
tvrtka Philips, registrirajte svoj proizvod na: www.philips.com.

Pecenje s ovim aparatom sigurno je i lako. Aparat za panini peciva ima dvije grijace ploce povezane
Sarkom kako bi se sprijecilo prosipanje sastojaka i olaksalo ¢is¢enje nakon koristenja.Vas novi aparat
za panini peciva omogucuje pripremanje raznih vrsta ukusnih panini peciva. Dobar tek!

Opdi opis (SI. 1)

Crveni indikator napajanja

Zeleni indikator zagrijavanja

Rucke koje se ne zagrijavaju tijekom rada
Mehanizam za automatsko zakljucavanje
Prekidac za ukljucivanje/iskljucivanje
Drzac za kabel

Grijace ploce

Prije koriStenja aparata paZljivo procitajte ovaj korisnicki prirucnik i spremite ga za buduce potrebe.

QOTMMOO®>

Opasnost
- Nikada ne uranjajte aparat ili mrezni kabel u vodu ili neku drugu tekucinu.

Upozorenje

Prije priklju¢ivanja aparata provjerite odgovara li strujni napon naveden na podnozju aparata
naponu lokalne elektri¢cne mreze.

Nemoijte koristiti aparat ako su utikac, kabel ili sam aparat osteceni.

Ako se kabel za napajanje osteti, mora ga zamijeniti tvrtka Philips ili ovlasteni Philips servisni
centar kako bi se izbjegle potencijalno opasne situacije.

- Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uticnicu.

- Kabel za napajanje drzite podalje od vrucih povrsina.

Kabel za napajanje ne smije visjeti preko ruba stola ili radne povrsine na kojoj stoji aparat.
Ovaj aparat nije namijenjen osobama (ukljucujudi djecu) sa smanjenim fizickim ili mentalnim
sposobnostima niti osobama koje nemaju dovoljno iskustva i znanja, osim ako im je osoba
odgovorna za njihovu sigurnost dala dopustenje ili ih uputila u koriStenje aparata.

Malu djecu potrebno je nadzirati kako se ne bi igrala s aparatom.

Aparat nikad ne smije raditi bez nadzora.

Kako biste izbjegli opasne situacije, aparat nemojte nikada spajati na vanjski prekidac kojim
upravlja mjerac vremena.

Oprez

Aparat stavite na ravnu, stabilnu povrsinu uz dovoljno slobodnog prostora oko njega.
Ploce obavezno zagrijte prije stavljanja bilo kakve hrane na njih.

Temperatura dostupnih povrsina moze biti visoka dok aparat radi.

Prije cis¢enja ili spremanja ostavite aparat da se potpuno ohladi.

Nikad ne dodirujte grijace ploce ostrim ili abrazivnim predmetima jer to moze ostetiti sloj koji
onemogucuije lijeplienje hrane.

- Aparat je namijenjen iskljucivo koristenju u kucanstvu.

- Ovaj aparat namijenjen je isklju¢ivo pripremanju panini peciva.

- Nakon koristenja obavezno iskljucite i iskopcajte aparat.

Aparat uvijek odistite nakon uporabe.
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Elektromagnetska polja (EMF)
Ovaj proizvod tvrtke Philips sukladan je svim standardima koji se ticu elektromagnetskih polja (EMF).
Ako aparatom rukujete ispravno i u skladu s ovim uputama, prema dostupnim znanstvenim
dokazima on ¢e biti siguran za koriStenje.

Prije prvog koristenja
Uklonite sve naljepnice i obrisite kuciSte aparata vlaznom krpom.

Mehanizam za zakljucavanije (1) povucite prema gore otvorite aparat za panini peciva
(2) (SI.2).

Odistite grijace ploce vlaznom krpom ili spuzvom. (SI. 3)

Koristenje aparata

Napomena: Prilikom prvog koristenja mozda Cete primijetiti malo dima, no to je normalno.
Grijace ploce premazite s malo maslaca ili ulja.
Kako biste podesili duljinu kabela, jedan njegov dio namotajte oko drzada za kabel.

Utikac¢ ukopcajte u zidnu utiénicu, a prekidac za ukljuéivanje/iskljucivanje postavite na
“I” (SI. 4).
D Ukljuduju se indikator napajanja i indikator zagrijavanja (SI. 5).

Pripremite sastojke.

Napomena: Za svako panini pecivo trebate dvije kriske kruha i odgovarajuci nadjev. Prijedloge potraZite u
poglavlju “Recepti”.

Napomena: Strane kriske kruha koje dolaze u doticaj s grijacim ploéama premaZite s malo maslaca
kako bi kruh dobio zlatno-smedu boju.
D Aparat za panini peciva spreman je za koriStenje kada se indikator zagrijavanja iskljuci.

Otvorite aparat za panini peciva (SI. 2).
A Stavite panini peciva na donju grijaéu plocu (SI. 6).

Zatvorite aparat za panini peciva (Sl. 7).
Aparat za panini peciva ima mehanizam za zatvaranje ploca. PaZljivo spustajte gornju grijacu plocu na
kruh dok je mehanizam za automatsko zakljucavanje ne pricvrsti na donju grijac¢u plocu.

Napomena:Tijekom pecenja zeleni indikator zagrijavanja se povremeno ukljucuje i iskljucuje.To znaci da
se grijaci elementi ukljucuju i iskljucuju kako bi se odrZala odgovarajuca temperatura.

Bl Otvorite aparat nakon 3-4 minute pripreme kako biste provierili jesu li panini peciva zlatno-
smede boje.

Napomena:Vrijeme pecenja ovisi o vrsti kruha, nadjevu i osobnom ukusu.
Bl 1zvadite panini peciva pomocu drvene ili plasti¢ne lopatice (Sl. 8).

Ne koristite metalan, ostar ili abrazivni kuhinjski pribor jer ostecuje sloj na plocama koji
onemogucuie lijepljenje hrane.

Ako Zelite nastaviti s pecenjem, stavite nova panini peciva na plocu rostilja kada se iskljuci
zeleni indikator zagrijavanja.

Prekidac za ukljucivanje/iskljucivanje postavite na “O” i nakon koriStenja iskopcajte aparat za
panini peciva (SI. 9).
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Cis¢enje
Aparat nemojte nikada uranjati u vodu niti ga ispirati pod mlazom vode.

Nikad ne koristite agresivna ili abrazivna sredstva i materijale za ¢iS¢enje jer mogu ostetiti sloj na
ploc¢ama koji onemogucuije lijepljenje hrane.

Iskljucite aparat, iskopcajte ga i ostavite ga da se ohladi.
Prije ciSc¢enja kuhinjskim papirom uklonite viSak ulja s ploca.
Odistite grijace ploce vlaznom tkaninom ili spuzvom (Sl. 3).

Vanjske dijelove aparata obrisite vlaznom krpom.

Spremanje

Omotajte kabel za napajanje oko drzaca za spremanje kabela (SI. 10).

Aparat mozete odloziti u okomitom ili vodoravnom polozaju (SI. 11).

Zastita okolisa

- Aparat koji se vise ne moze koristiti nemojte odlagati s uobicajenim otpadom iz kucanstva, nego
ga odnesite u predvideno odlagaliste na recikliranje. Time Cete pridonijeti ocuvanju
okolisa (SI. 12).

Jamstvo i servis

U slucaju da vam je potreban servis ili informacija ili imate neki problem, posjetite web-stranicu
tvrtke Philips, www.philips.com, ili se obratite centru za korisnike tvrtke Philips u svojoj drzavi
(broj telefona nalazi se u prilozenom jamstvu). Ako u vasoj drzavi ne postoji centar za korisnike,
obratite se lokalnom prodavacu proizvoda tvrtke Philips.

Recepti

Panini peciva sa Sunkom, sirom i ananasom
- 4 kriske kruha
- 2 kriske sira
- 2 kriske ananasa
- 2 tanke kriske Sunke
- curry u prahu

Najprije zagrijte aparat za panini peciva.

Na dvije kriske kruha stavite sir, ananas i $unku. Sunku pospite s malo curryja u prahu i na to
stavite preostale dvije kriske kruha.

Slijedite upute iz poglavlja “Koristenje aparata”

Panini peciva s rajé¢icom, sirom i inéunima
4 kriske kruha

1 ili 2 rajcice (narezane na ploske)

2 Zli¢ice naribanog parmezana

- 6incuna

- paprika u prahu

- mazuran

Najprije zagrijte aparat za panini peciva.
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Na dvije kriske kruha stavite in¢une i naribani sir. Pospite s malo paprike i mazurana i na to
stavite preostale dvije kriske kruha.

Slijedite upute iz poglavlja “KoriStenje aparata”

Panini peciva sa salamom, bananama i sirom
- 4 kriske kruha
- 2-4 kriske salame
-1 banana (narezana na kriske)
- 2 kriske sira
- ljuta paprika

Najprije zagrijte aparat za panini peciva.

Stavite salamu, bananu i sir na dvije kriSke kruha. Pospite paprom i prekrijte s jos dvije kriske
kruha.

Slijedite upute iz poglavlja “Koristenje aparata”
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Bevezetés

K&szonjik, hogy Philips terméket vdsdrolt! A Philips altal biztositott teljes korl tdmogatdshoz
regisztrdlja termékét a www.philips.com oldalon.

Ezzel a késziilékkel biztonsdgos és egyszer(i a grillezés. A panini siité két grillezélapjdt csuklépdnt koti
Ossze. Ez megakadalyozza a kifrdccsenést, és megkdnnyiti a haszndlat utdni tisztitdst. Az Uj panini
sttével sokféle izletes paninit készithet. Jé étvdgyat!

Altalanos leiras (abra 1)

Piros mikadésjelzé-fény

Z6ld melegedést jelzd fény
Hdszigetelt fogantydk
Automatikus zdrémechanizmus
Be/kikapcsold

Haldzati kdbel tdroldja
Grillezélapok

A készlilék elsé haszndlata el6tt figyelmesen olvassa el a haszndlati Utmutatdt és Srizze meg késébbi
haszndlatra.

QOTMMOO®>

Vigyazat!
Ne meriftse a késziiléket vagy a hdldzati csatlakozd kdbelt vizbe vagy egyéb folyadékba.

Figyelmeztetés

Mieldtt a késziiléket a fali konnektorhoz csatlakoztatja, ellendrizze, hogy a készilék aljan
feltintetett feszlltség egyezik-e a helyi hdldzati feszlltséggel.

Ne haszndlja a késziléket, ha a hdlézati csatlakozé kdbel, csatlakozd dugd, illetve a készllék hibds
vagy sérult.

- Ha a hdldzati kdbel meghibdsodott, a kockdzatok elkerlése érdekében Philips szakszervizben ki
kell cserélni.

Kizdrdlag foldelt fali konnektorhoz csatlakoztassa a késziiléket.

Tartsa a héldzati kdbelt tdvol a forrd feltletektdl.

Ugyeljen arra, hogy a haldzati kdbel ne ldgjon le az asztalrdl vagy a munkalaprdl, amelyiken a
készulék all.

Nem javasoljuk a készilék haszndlatdt csokkent fizikai, érzékelési, szellemi képességgel
rendelkez&k, tapasztalatlan, nem kell6 ismerettel rendelkezé személyek (beleértve gyermekeket
is) szamadra.A biztonsagukért felelés személy felvildgositdsa utan, felligyelet mellett hasznaljak.

- Vigydzzon, hogy a gyermekek ne jdtsszanak a készllékkel.

- MUkodés kézben ne hagyja a késziléket fellgyelet nélkul.

A veszélyes helyzetek elkeriilése érdekében a készliléket ne csatlakoztassa kiilsé
idézftékapcsoldra.

Figyelem

Helyezze a késziiléket stabil, sik fellletre Ugy, hogy elegendd hely legyen korilstte.
Grillezés elétt mindig melegitse el a grillezélapokat.

A hozzéférheté fellleti elemek felmelegedhetnek a késziilék mikddése kdzben.

- Mindig vdrja meg, amig a készllék teljesen kihdl, miel&tt megtisztitja vagy elteszi.

- Ne érjen a grillezélapokhoz éles vagy karcold tdrggyal, mert megsériilhet a tapaddsmentes
feltlet.

A késziiléket kizdrdlag hdztartdsi haszndlatra tervezték.

A készUlék kizardlag panini készftésére alkalmas.

Haszndlat utdn mindig csatlakoztassa le, és kapcsolja ki a késziléket.

Haszndlat utdn mindig tisztitsa meg a késziiléket.
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Elektromagneses mezék (EMF)
Ez a Philips késziilék megfelel az elektromégneses mezékre (EMF) vonatkozé szabvanyoknak.
Amennyiben a haszndlati itmutatdban foglaltaknak megfeleléen Uzemeltetik, a tudomany mai dlldsa
szerint a készllék biztonsdgos.

Teendok az els6 hasznalat elétt

Tavolitson el minden matricat a panini siitérél, majd nedves ruhaval torolje le a burkolatot.
Huzza felfelé a zarofiilet (1) és nyissa ki a panini siitét (2) (abra 2).

A grillezlapokat nedves ruhaval vagy szivaccsal tisztitsa. (abra 3)

A késziilék hasznalata

Megjegyzés: A késziilék elsé haszndlatakor némi fiist keletkezhet. Ez teljesen normdlis.
Kenje meg a grillezlapokat kevés vajjal vagy olajjal.
A haldzati kabel hosszat Ggy szabalyozhatja, hogy a felesleget a kabeltarolora tekeri.

Csatlakoztassa a kabelt a fali aljzathoz és allitsa a be- és kikapcsolégombot ,,I” allasba (dbra 4).
D A bekapcsolast jelzd voros és a melegedést jelzd zold fény vildgitani kezd (dbra 5).

Készitse el6 a hozzavaldkat.

Megjegyzés: Panini készitéséhez két szelet kenyér és megfeleld toltelék sziikséges. Olvassa el a
,,Receptek” cimii rész javaslatait.

Megjegyzés:Az egyenletes, aranybarna szin eléréséhez vajazza be kissé a kenyérnek azokat az oldalait,
amelyek a grillezélappal fognak érintkezni.
D A panini siit6 akkor hasznélatra kész, ha a melegedést jelzé fény kialszik.

Nyissa ki a stitét (abra 2).
A Helyezze a paninikat az als6 grillezSlapra (abra 6).

Csukja be a sitét (abra 7).
A panini sUté zdrszerkezettel van elldtva. Ovatosan hajtsa rd a kenyérre a felsé grillezélapot, amig az
automatikus zdrszerkezet rd nem zdrja azt az alsd grillezélapra.

Megjegyzés: Grillezés kézben a megfelel6 hémérséklet biztositasa érdekében a fiitéelemek be- és
kikapcsolnak. Ezt a melegedést jelz6 z6ld fény be- és kikapcsoldsa jelzi.

Bl Nyissa ki a siitSt 3-4 perc elteltével, és ellendrizze, hogy a paninik aranybarnik-e.
Megjegyzés:A grillezés ideje fligg a kenyér tipusatol, a télteléktdl és az egyéni izléstél.
Bl A paninik kiemeléséhez hasznaljon fa vagy miianyag lapatkat (abra 8).

Ne hasznaljon fém, éles vagy karcolo haztartasi eszkozt, mert az kart tehet a tapadasmentes
bevonatban.

A grillezés folytatasahoz tegye a kovetkezd paninit a grillezlapra, ha a melegedést jelzé zold
fény kialudt.

Allitsa a be- és kikapcsolégombot ,,O” allasba, és hasznalat utan huzza ki a késziilék
csatlakozédugojat a fali konnektorbdl (abra 9).
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Tisztitas

Ne meritse a késziiléket vizbe és ne oblitse le vizcsap alatt.

Soha ne hasznaljon maré vagy karcolo tisztitdszereket és anyagokat, mert ezek kart tesznek a
grillezépok tapaddsmentes bevonataban.

Kapcsolja ki a késziiléket, hizza ki az aljzatbdl, és hagyja kihdilni.
Miel6tt kivenné a grillezélapokat, a felesleges olajat konyhai papirtorlével torolje le réluk.
A grillezSlapokat nedves ruhaval vagy szivaccsal tisztitsa (dbra 3).

A készilék burkolatat nedves ruhaval tisztitsa.

Tarolas
Csévélje a halozati kabelt a kabeltaroléra (abra 10).

A késziiléket vizszintesen vagy fliggélegesen is tarolhatja (abra 11).

Kornyezetvédelem

- Afeleslegessé valt késziléket szelektiv hulladékként kell kezelni. Kérjik, hivatalos Ujrahasznosité
gy(ijtéhelyen adja le, igy hozzdjarul a kdrnyezet védelméhez (dbra 12).

Jotallas és szerviz

Ha javitdsra vagy informdcidra van szliksége, vagy ha valamilyen probléma mertilt fel, ldtogasson el a
Philips honlapjara (www.philips.com), vagy forduljon az adott orszdg Philips vevészolgdlatdhoz (a
telefonszamot megtaldlja a vildgszerte érvényes garancialevélen). Ha orszdgdban nem mukadik ilyen
vevészolgdlat, forduljon a Philips helyi szakizletéhez.

Receptek

Sonkas-sajtos-ananaszos panini
- 4 szelet kenyér
- 2 szelet sajt
2 szelet anandsz
- 2 vékony szelet sonka
- Curry

Melegitse el& a panini siitSt.

Tegyen sajtot, ananaszt és végil sonkat két szelet kenyérre. Szérjon a sonkara kevés curryt, és
tegye ra a masik két kenyérszeletet.

Kovesse ,,A késziilék hasznalata” cim( fejezetben leirt utasitasokat.

Paradicsomos-sajtos-szardellas panini
4 szelet kenyér

1 - 2 paradicsom, szeletelve

2 evékandl reszelt parmezénsajt

- 6 szardella

- paprika

- Majordnna

Melegitse el6 a panini siitét.

Tegye a paradicsomszeleteket, a szardellat és a reszelt sajtot két szelet kenyérre. Szérja meg
egy kevés paprikaporral és majorannaval, majd helyezze ra a masik két kenyérszeletet.
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Kovesse ,,A késziilék hasznalata” cim( fejezetben leirt utasitasokat.

Szalamis-bananos-sajtos panini
- 4 szelet kenyér
- 2-4 szelet szaldmi
-1 bandn (szeletelve)
- 2 szelet sajt
- cayenne-i bors

Melegitse el6 a panini siitét.

Tegye a szalami- és a banan-, majd végiil a sajtszeleteket két szelet kenyérre. Szérja meg kevés
cayenne-i borssal, majd helyezze ra a masik két kenyérszeletet.

Kovesse ,,A késziilék hasznalata” cim( fejezetben leirt utasitasokat.
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Ocbl 3aTThl caTbin aAybIHbIBOEH KyTTbIKTanMbI3 »oaHe Philipska ko keaainis! Philips ycbiHaTbiH
KOAAQYAbI TOAbIFBIMEH KOAAAHY YLLIH, ©3IHi3AIH ©HIMIHI3AI www.philips.com/welcome caiTeiHAa
TipKeyre OTbIPFbI3bIHbI3.

ByA KypaAMeH rpuAb xacay Kayincis »oHe xeHiA. [TaHnHu rpuAiHAE eki rpuabaey TabaKlwanapbl 6ap,
OAap LaLbIpan KETYAEH CaK eTY YLLIH XoHEe KOAAAHBIN BOAFaHHaH COH Ta3arayAbl XEHIAAETY YLUIH,
6ip GipiMeH ToncameH baiAaHbICTbpbiAFaH. Ci3AH YaHa MaHNHK TPUAIKI3 Ci3re Hele TYPAI ASMAI
TaraMAap, OHbIH, iLWiHAE [aHVMHMAGPABI Ag, XKacay MYMKIHAIMH bepeal. TamMarbiHbI3 ASMA]I BOACHIH!

»Kaanbl cunattama (Cypert 1)

TOKKa KOCBIAYAbI AEFEH >KapbiK

KacbIA XKbIABITY MHAMKATOPSI

¥CcTayra CaAKblH canTap

ABTOMATTEI TypAE OEKITIAY MeXaHU3IMi
Kocy/ewipy Tyimeci

ChbIMAbI CaKTanTbIH OpbIH

[prAbAgy TabaKllaapbl

KypbliAFbIHbI KOAAaHDACTaH OyPbIH OChI MaiAaAHYLLbl HYCKAYABIFbIH MYKMAT OKbIM LWbIFbIHBI3 Ad, OHbI
KeAeLUEKTE Kapay YLiH cakTan KOoMbIHbI3.

OTMTmMOO®>

KayinTi
Kypaaabl HEMeCe TOK CbIMbIH CyFa HeMece Backa CyibIKTbIKKa 6aTbipyra GOAMAMAbI.

EckepTty

KYPbIAFbIHBI KOCaP aAAbIHAR, KYPBIAFbIAG KOPCETIATEH KEPHEY XEPTIAIKTI XKEAIAET KepHeyre
COVIKEC KEAETIHAIMH TEKCepin aAbIHbI3.

- Erep kyparablH alachl, CbiMbl HEMeCe KypaAAblH ©3i 3aKbIMAAFaH DOACa, KypaaAbl KOAAAHOAHBI3.
- Erep ToK cbIMbl 3aKbIMAaAFaH BOACa, KayinTi »KaFAai TyFbi36ac yLwiH, oHbl Tek Philips Hemece
Philips aKimLIiAK GepreH Kbi3MeT KOpCceTy OpTaAbiFbIHAG HEMECE COA TOPI3AEC AeHreli bap
MaMaHFaHa aybICTbIpybl THIC.

Kypanabl TeK »xepre TyMblKTarFaH KabblpFa pO3eTKacbiHa FaHa KOCyra DoAaAbl.

TOK CbIMbIH bICTbIK GETTEPAEH aALIAK YCTaHbI3.

CbIM YCTEA YKMETIHEH HEMECE KYPBIAFBI XYMbIC »Kacar aTKaH OeTTiH KueriHeH

canbblpan Typmaybl THic.

MYMKIHAIM MeH OAay KabIAETI LWeKTEYAI XoHe BIAIMI MeH Taxipubeci a3 aaamaap (bararapasl
KOca) OYA KyYParAbl OAAPABIH, KaYinci3airiHe »ayan 6epeTiH aAaMHbIH, KaAaFaAdybIMeH Hemece
KYPaAABIH KaAait NaiAanaHy *eHIHAE HyCKay OepiAreH »araaiaa FaHa KoAaaHyblHa BOAaAbI.
BanarapabiH KypaaMeH OiHamMayblH KaAaFaaaHpi3.

Kypaaabl KaaaFaraycbl3 KOAAGHOaHbI3.

KayinTi »karaal TyFbi3bac yLuiH, OyA KypasAbl eLIKallaH TaliMep KOCKbILLbIHA 6aiAaHbICTbIPMaHbI3.

Ab6aiiAaHbiI3

Kypaaabl Teric, TypaKkTbl 6eTKe KOMbIHbI3, alHaAaCbIHAA YKETKIAIKTI 6OC OpbIH HOACHIH.

OpAalbiM Kypanra Oy TepOpOATapAbl CanyAbIH aAABIHAG, aAABIH aAd TabaKLIaAapAb! KbI3AbIPbIHbBI3.

- KonbliHbI3 THiore DOAATbIH KEPAEP TEMMEPATYPACH KYPaA KYMbIC »Kacar TyPFaHAd TbiIM KaTTbl
KbI3bIN KETYi MYMKIH.

- Kypanabl Tasanap aaabiHAG HEMECE OHbl XKMHaM KOSP aAABIHAR OHbl XaKCbIAAM CybITbIM aAblHbI3.

TabakLarapab! YLKIP HEMeCe KbIpfbilll 3aTTapMeH LYKbIAaMaHbI3, cebebi on

XKabbICThIPMaNTbIH BETIHE 3aKbiM KEATIPYI MYMKIH.

Kypaa Tek yi iliHAE KOAAAHYFa apHaAFaH.

ByA Kypanabl MaHnHMAAH BacKa TaFaMm »acayra KOAAaHyFa OOAMaNABI.
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- KoAaaHFaHHaH KeliH, KypaAAbl MIHAETTI TypAE OLWipin, po3eTKaAaH aXKblpaTblHbI3.
- KypbIAFBIHBI KOAAGHBIM BOAFaHHAH COH, OHbl MIHAETTI TYPAE Ta3aAaHbi3.

DAeKTpOMarHuTTiK epictep (MO)
Philips KoMnaHWACh WblFapFaH OyA KypaAbl SAEKTPOMArHUTTIK epicTepre (OMO) KaTbICTbl 6apAbIK
CTaHAAPTTapFa Car KeAeal. AypbIC Spi OCbl ManAaAaHYLLbl HYCKayAblFbiHA COMKEC KOAAGHBIAC], Kasipri
Ke3AETi BEATIAI FBIABIMU ASAEAAEPTE HETI3AEAE OTHIPbIM KYPaAAbl KOAAGHY Kayinciz aeyre Bonaabl.

AAFaLIKbI PET KOAAaQHap aAAbIHAA

)Kancn:lpma/\apbm AAbIMN TacTar, MaHMHU XKaCcaFblLblH, HETi3iH AbIMKbIA Luy6epeKneH CYpTiH,i3.

BekiTne iAMeKTi )KoFapbl Kapai TapTbiHbI3 (1) )KoHe MaHMHM XKacaFbILThbI aLlbIHbI3
(2) (Cyper 2).

IPuAbAey TabaKLwaAapbiH AbIMKbIA WyGepekneH Hemece GopribiAAaKneH
TasaAaHpi3. (Cyper 3)

KypbIAFbIHBI KOAAQHY

Eckepmne: Kypaagbl arraiikel pem KoAganraHga, ogaH 6ipas mymiH wwbirybl MyMKiH. ByA Kaabinmbi
Hapce.

TabaKwaAapAbl LUAMaMAan MaiMeH HeMece capbl MaMeH MaliAaHbI3.

TOK CbIMbIHbIH, Y3bIHAbIFbIH COMKECTEHAIPY YLUIH, OHbIH, GOAIriH TOK CbIMbIH CaKTarn KOSTbIH
OPbIH aiHaAacbiHa Oparn KOMbIHbI3.

LLiTenceAbaiK yLITbl KabbipFasaFbl po3eTKara KOChIM, KOCy/eLipy KOcKbilbIH «I» KyHiHe
KeATipiHi3 (CyperT 4).
D KyaTKa KOCyAbl A€reH XaHe Kbi3bin >KaTblp AereH >kapbiKTap >kaHaabl (Cypert 5).

MHrpeAneHTTepAI AaibIHAQHbI3.

Eckepmne: ©pbip naHuHu ywiH, cisre eki mam Kecimi, kepekmi caama Kaxem 6oaagbl. KeHecmep any
ywiH, «PeLienmepy» mapmarbiH KapaHbi3.

Eckepmne: BipkeAKi aAmbIH-KOHbIp mycmi 60AbIN KybIPbIAFGH Mycmi KabbiK dAy yLLiH HaHHbIH,
NAGCMUHAra xxamameiH 6emiHe a3 Mas MeALLEDIH JKaFbIHbI3.
D KbI3biM XKaTblp AEreH Xapbifbl COHIEHAE, CI3AIH, MAHUHWU TPUAIHI3 KOAAAHYFa AaibIH AEreH co3.

MaHuHK KacarbiwThl awbiHb3 (CypeT 2).
A ManuHuAapabl Temenri TabakLwara caabiHbiz (CypeT 6).

MaHuHM xacarbiwTbl )abbiHbi3 (Cypet 7).

[MaHMHM »KacarbilTa KblCTbipMa MexaHu3mi 6ap. XorFaprbl rpuAbaey TOaKLwacsiH abariaan, aBToOMaTTbl
TYPAE KbICTbIPaThIH MEXaHM3M OHbl TOMEHTT FPUAbAEY TabaKLiachiHa KbICTbIPFaHLUa, HaHHbIH YCTiHE
TOMEHAETIHI3.

Eckepmne: [puabgey npouiecci 6apbicbinga, Kbi3bin xxameip gereHgi 6iagipemiH skapbik bipece KaHbin,
6ipece ceHin ombipagsbl. AeMek, Kbi3gbipy 3AeMeHmMmepi Kepekmi memnepamypaxbl ycman mypy yLuiH
bipece KocbiAbIn, bipece ceHin omebip gereH ces.

Bl Manunm xacasbiwTsl 3-4 MUHYTTaH COM, aLbIM, MAHUHMAAP aATbIH KOHBIP TyCKe aifHaAAbl Ma
EKEHAIMH TeKcepiHis.

Eckepmne: [puabgey yakbimbl HaHHbIK, MypiHe, illiHe CAAFAH MOAMBIPMAFQ, JK3He Ci3giH xeke 6ac
MAAFaMbIHbI3Fa 6aMAGHBICMbI 60AAGDI.

Bl AaiibiH 6oAFaH MaHMHMAAPABI aFall HEMECE MAACTUKAABIK ac Yil KypaAbiMeH (MaceAeH
KypekLiemeH) aAbiHbi3 (CypeT 8).
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AcxaHaAblK MeTaAAbIK He eTKip »knhasaapAbl KOAAAHGaHbI3, COHAAN-aK abpasuBTi MaTEpUAAAAH
yKacaAraH >kuhasaapabl KOAAQHOaHbI3, ©UTKEHI OA, aHTUKYMAIPTiLL XaBblHAbIFA 3USIH TUI3in
3aKbIMAAYbl MYMKIH.

KocbIMLLIA MaHWHM KbI3apTY YLUiH, KbI3ABIPY YKaCblA LLIAMbl COHIEHAE, KEAECi MaHUHUAI
KbI3AbIPY TabafFblHa CaAbIHbI3.

KoAaaHFaHHaH KeMiH, Kocy/eLwipy KocKbilwbiH «O» KyiiHe KeATipin, KbI3apTKbILTbI
po3eTKaaaH axbipaTbiHbi3 (CypeT 9).

Tasaaay

Kypaaabl cyra HeMece 6acka CyMbIKTbIKKA BGaTbipyFa 60AMaiAbI, XXOHE OHbl aFblH CYAblH, aCTbIHA
Aa Watora 6oAManAbI.

ElukaluaH KpIpyLlbl HeMece arrpecuBTi areHTTEPAI XKaHe MaTepuaAAapAbl KOAAaHGaHbI3, cebebi
OAap TaMaKTbIH, KabbICTbIpbIAMAYbl YLUiH YKaCaAFaH GETKe 3UsIH KEATIpYi MyMKiH.

KypaAabl COHAIpIr, OHbl CYbITbIHbI3.
TabaKLuarapAbl Ta3aAap aAAbIHAA OAAPAAFbl apThIK MaiAbl ac I KaFasbiMeH CYpTiM aAbIHbI3.
I'PUAbAey TabaKLLaAapbiH AbIMKbIA LyGepekneH HeMece 6opribiapakneH TasaAaHbi3 (CypeT 3).

KyPaAAbIH, CbIPTbIH ABIMKbIA LLYGepeKmneH TasaAacaHbi3 6oAaAbl.

Cakray

ToK CbIMbIH XKMHayFa apHaAFaH GeALLEKKe aiHaAAbIpbIn, opan cakTayFa 6oaaabl (Cypet 10).

Ci3 Kypaaabl Tik HeMece KeAbey ycTaHbIMbIHAQ cakTal aaacbi3 (Cypet 11).

KopliaraH opta

- KypbIAFbIHBI ©3 KbI3METIH KOPCETIMN TO3FaHHAH KeWiH, KYHAEAIKTI Vi1 KOKbICbIMeH bipre TacTayra
60AMaiAbl. OHbIH OPHbIHA OYA KyPbIAFbIHbI apHalbl XUHAM aAaTbIH XKepre KaiTa eHaey
MakcaTbiHa eTKi3iHi3. CoHaa Ci3 KopluaraH opTaHbl KoprayFa cebebinizai Turizecis (CypeT 12).

KeniAAik >XoHe Kbi3MeT

Erep kemek Hemece aknapaT Kepek 6oAca, He boAmaca Cisae LelliamereH maceae 6oaca, Philips
KoMMaHMAcbIHbIH www.philips.com Beb-caiTbiHa KipiHi3 Hemece o3 eainisaeri Philips TyTbiHywbIAap
OpTaAbIFbiHa XabapAachiHbI3 (OA HOMIPAI Ci3 AYHME »Ky3i GOMbIHLIZ BEPIAETIH KEMIAAIK KiTamnwacbiHaH
Tabacki3). EAiHizae TyTbiHyLIBIAGP OPTaAbIFBI XKOK OOAFaH »KaFAaiAa XepriAikTi Philips avaepimer
6alAHbBICHIHbI3.

Peuenttep

BeTumHa, ipiMLLIK K9HE aHaHaC NaHUHKU
- 4 TiAIM HaH
- 2 TIAIM IpiMLUIK
- 2 TiAIM aHaHac
- 2)>KyKa TIAIM BETUMHA (LWOLLKaHbIH, TY3AAAFaH CYPAEHTEH €Ti)
- Kappu yHTarbl

MaHWHM >KacaFbILWIThl AAABIH aAa KbI3AbIPbIHbI3.

IPiMLLIKTI, aHAaHACTbI >KOHE COHbIHAH BETYMHAHBI €Ki HaH TiAIMiHe caAbiHbI3. BeTumnHara
KilUKeHe KappM yHTafbiH cebiHi3, coAaH COH, eKi HaH TIAIMIH YCTiHE CaAbIHbI3.

«KypaAAbl KOAAQHY» TapMaFblHAQFbl HYCKAayAapAbl KOAAQHbIHbI3.



KA3AKLLA

Kbi3aHak, ipiMLIiK YKoHe aH4Y0yC naHUHKU
4 TIAIM HaH

1 Hemece 2 Kpi3aHaK (TIAIMAEPre KeciHi3)

2 ac KacblK yHTaKTaAFaH [lapMesaH ipimLuiri

6 aHuoyC

nanpvika yHTasbl

MaropaH

[MaHWHM YKacaFbILLThl AAABIH aA2 KbI3ABIPbIHbI3.

Kbl3aHaK >XaHe aH4YoyC TiAIMAEPIH XoHe YriTiAreH ipiMLLIKTI eKi TIAIM HaH yCTiHe caAbIHbI3.

KilukeHe mamnpuKa yHTaFbIH XK9He >KYMapryAAi ceyirn, YCTIHEH TaFbl €Ki TiAIM HaH CaAbIHbI3.

((K¥PaAAbI KOAAQHY» TapMaFblHAaFbl HYCKAaYAapAbl KOAAQHbIHbI3.

Caasamu, 6aHaH YKaHe ipiMLIIK NaHUHK
4 TIAIM HaH

2-4 TiAIM cansmm

1 6aHaH (TIAIMAEATeH)

2 TIAIM IpIMLLIK

KbI3bIA COOBIKTEI OypbILL

[MaHWHM KacaFbILLThl AAABIH aA2 KbI3ABIPbIHbI3.

EKi TiAIM HaH ycTiHe caAsiMu XaHe 6aHaH, COAaH COH, iPiMLLIK TiAIMAEPIH caAbiHbI3. KilikeHe

KbI3bIA COBbLIKTbI GypbILL ceyir, yCTIHEH Tafbl €Ki TiAIM HaH CaAbIHbI3.

((K¥paAAbI KOAAQHY>» TapMafFblHAQFbl HYCKAaYAapAbl KOAAQHbIHbI3.
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Sveikiname Jus jsigijus masy gaminj ir sveiki atvyke | ,,Philips"! Kad galétuméte pasinaudoti visa
,Philips"* silloma parama, uzregistruokite produkta adresu www.philips.com/welcome.

Kepti, naudojant §j prietaisa, yra saugu ir paprasta. Bandeliy kepimo krosneléje yra dvi kepimo
plokstés, sujungtos laikikliu, kad neissipilty produkty sudedamosios dalys ir kad panaudojus bty
lengviau valyti. Naudodami nauja bandeliy kepimo krosnele galésite paruosti jvairiy rasiy skaniy
bandeliy. Skanaus!

Bendras aprasymas (Pav. 1)

Raudona jjungimo lemputé

Zalia kaitimo lemputé
Nejkaistancios rankenos
Automatinio uzrakto mechanizmas
Jjlungimo / i§jungimo jungiklis

Laido saugojimo jtaisas

Kepimo plokstés

OTMmMUA®>

Svarbu
Pries naudodami prietaisa, atidziai perskaitykite $j vadova ir laikykite jj, kad galétuméte pasinaudoti Sia
informacija véliau.

Pavojus!
Nei prietaiso, nei laido nemerkite | vanden] ar kita skystj.

Perspéjimas
Pries jungdami prietaisg | maitinimo tinklg, patikrinkite, ar jtampa, nurodyta prietaiso apacioje,
atitinka vieting elektros jtampa.
Nenaudokite prietaiso, jei maitinimo laidas, kiStukas ar pats prietaisas yra pazeisti.
- Jei pazeistas maitinimo laidas, vengiant rizikos, jj turi pakeisti ,,Philips" darbuotojai ,,Philips*
|galiotame techninés priezidros centre.
Prietaisa junkite tik | zeminta sienin] lizda.
Saugokite maitinimo laida nuo karsty pavirsiy.
Nepalikite maitinimo laido nukarusio nuo stalo ar pagrindo, ant kurio laikomas prietaisas, krasto.
Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus) su ribotomis fizinemis, sensorinémis ar
psichinémis galimybémis arba asmenims, neturintiems pakankamai patirties ir Ziniy, nebent juos
priziri arba naudotis prietaisu apmoko uz jy sauga atsakingas asmuo.
PriziGrékite vaikus, kad jie nezaisty su prietaisu.
- Niekada nepalikite veikiancio prietaiso be priezitros.
- Norédami idvengti pavojingos situacijos, Sio prietaiso niekada nejunkite prie iSorinio

laikmacio jungiklio.

Ispéjimas

Prietaisa pastatykite ant plokscio ir stabilaus pavirSiaus taip, kad aplink jj bty pakankamai vietos.

Prie$ dédami maista tarp kepimo ploksciy, batinai jas jkaitinkite.

Prietaisui veikiant, kai kurie jo pasiekiami pavirsiai gali labai jkaisti.

Pries valydami prietaisa ar dédami jj j vieta, leiskite prietaisui visiSkai atvésti.

- Niekada nelieskite kepimo ploks¢iy astriais ar Siurksciais daiktais, nes galite pazeisti nepridegancio
pavirsiaus danga.

- Prietaisas skirtas naudoti tik buityje.

Siuo prietaisu negalima ruoti jokio kito maisto, i¥skyrus bandeles.

Visada baige naudoti iSjunkite prietaisa ir iStraukite kistuka i maitinimo lizdo.

Baige naudoti, bltinai isvalykite prietaisa.
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Elektromagnetiniai laukai (EML)
Sis ,Philips" prietaisas atitinka visus elektromagnetiniy lauky (EML) standartus. Tinkamai
eksploatuojant prietaisa pagal Siame vartotojo vadove pateiktus nurodymus, remiantis dabartine
moksline informacija, jj yra saugu naudoti.

Pries naudodami pirma karta

Nuimkite lipdukus ir nusluostykite sumustiniy keptuvés korpusa drégna skepetéle.
Patraukite j virsy fiksuojancia ausele (1) ir atidarykite bandeliy kepimo krosnele (2) (Pav. 2).
Kepimo plokstes valykite drégna Sluoste ar kempinéle. (Pav. 3)

Prietaiso naudojimas

Pastaba: Pirmq kartq naudojamas prietaisas gali skleisti Siek tiek damy.Tai normalu.
Kepimo plokstes patepkite trupudiu sviesto ar aliejaus.
Norédami nustatyti laido ilgj, dalj jo suvyniokite ant laido saugojimo jtaiso.

Jkiskite maitinimo tinklo kiStuka j sieninj elektros lizda ir nustatykite jjungimo / iSjungimo
jungiklj ,,I padétyje (Pav. 4).

D Uzsidega jjungimo lemputé ir kaitimo lemputé (Pav. 5).

Paruoskite produktus.

Pastaba: Kiekvienai bandelei reikia dviejy riekeliy duonos ir tinkamo jdaro. Patarimus skaitykite skyriuje
,,Receptai‘.

Pastaba: Patepkite trupuciu sviesto duonos riekelés puses, kurios liesis prie kepimo ploksciy, kad
sumustiniai lygiau ir graZiau apskrusty.
D Bandeliy kepimo krosnelé paruosta naudojimui, kai uzgesta kaitinimo lemputé.

Atidarykite bandeliy kepimo krosnele (Pav. 2).
A Sudékite bandeles ant zemesnés kepimo plokstés (Pav. 6).

Uzdarykite bandeliy kepimo krosnele (Pav. 7).
Bandeliy kepimo krosneléje yra uzspaudimo mechanizmas. Atsargiai ant duonos leiskite zemyn
virsuting kepimo plokste, kol automatinis uzspaudimo mechanizmas uzfiksuos jg apatinéje plokstéje.

Pastaba: Kepimo metu kaitinimo lemputé kartkartémis sijungia ir iSsijungia. Tai parodo, kad kaitinimo
elementai jsijungia ir i$sijungia palaikydami reikiamq temperatiirq.

Bl Po 3—4 minudiy atidarykite bandeliy kepimo krosnele ir patikrinkite, ar bandelés apskrudo.

Pastaba: Kepimo laikas priklauso nuo duonos risies, jdaro ir jiisy asmeninio skonio.

[EA Isimkite bandeles naudodami medinj arba plastikinj jrankj (pvz., mentele) (Pav. 8).

Nenaudokite metaliniy, astriy ar Siurksciy virtuviniy jrankiy, nes jie gali pazeisti nepridegancia

danga.

Jei norite kepti daugiau bandeliy, padékite kita bandele ant kepimo ploksteés , kai uzges Zzalia
kaitinimo lemputé.

Nustatykite jjungimo / iSjungimo jungiklj j ,,O* padétj ir po naudojimo iSjunkite bandeliy
kepimo krosnele (Pav. 9).
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Niekada nenardinkite prietaiso j vandenj ir neskalaukite po i$ Ciaupo tekanciu vandeniu.

Niekada nenaudokite Siurksciy ar Slifuojanciy valymo priemoniy ar medziagy, nes jos pazeis
nepridegancia ploksciy danga.

[Sjunkite prietaisa, iSjunkite jj i§ elektros tinklo ir leiskite jam atvésti.
Pries plaudami plokstes, virtuvinio popieriaus skiaute nuvalykite nuo jy riebaly pertekliy.
Kepimo plokstes valykite drégna Sluoste ar kempinéle (Pav. 3).

Prietaiso iSore valykite drégna Sluoste.

Apvyniokite laida apie laido saugojimo jtaisa (Pav. 10).
Prietaisg galite laikyti vertikalioje arba horizontalioje padétyje (Pav. 11).

- Susidévéjusio prietaiso neiSmeskite su jprastomis buitinémis atliekomis, o nuneskite jj | oficialy
surinkimo punkta perdirbti. Taip prisidésite prie aplinkosaugos (Pav. 12).

Garantija ir techniné priezitira

Jei jJums reikalinga techniné priezitra ar informacija arba jei kilo problemy, apsilankykite ,,Philips*
tinklalapyje www.philips.com arba susisiekite su savo 3alies ,,Philips" klienty aptarnavimo centru (jo
telefono numerj rasite visame pasaulyje galiojancios garantijos lankstinuke). Jei ,,Philips” klienty
aptarnavimo centro jusy Salyje néra, kreipkités j vietinj ,,Philips" platintoja.

Bandelés su kumpio, siirio ir ananasy jdaru
- 4 duonos riekelés
- 2 sirio riekeles
- 2 ananaso riekelés
- 2 plonos riekelés kumpio
- kario milteliai

|kaitinkite bandeliy kepimo krosnele.

Sudékite surj, ananasa ir kumpj ant dviejy duonos riekeliy. Apibarstykite kumpj kario milteliais
ir uzdékite kitus du duonos gabalélius ant virsaus.

Vadovaukités nurodymais, pateiktais skyriuje ,,Prietaiso naudojimas*.

Bandelés su pomidorais, siiriu ir anciuviais
- 4 duonos riekelés
-1 ar2 pomidorai (supjaustyti riekelémis)
- 2 arbatiniai Sauksteliai tarkuoto parmezano sdrio
- 6 andiuviai
- paprikos milteliai
- mairlnas

|kaitinkite bandeliy kepimo krosnele.

Pomidory skilteles, aniuvius ir tarkuota strj sudékite ant dviejy duonos riekeliy. Pabarstykite
paprikos milteliais bei mairiinu ir ant virSaus uzdékite dvi riekeles duonos.
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‘

Vadovaukités nurodymais, pateiktais skyriuje ,,Prietaiso naudojimas*.

Bandelés su saliamiu, bananais ir siriu
- 4 duonos riekelés
- 2-4 saliamio griezinéliai
-1 bananas (supjaustyti griezinéliais)
- 2 sUrio riekeles
- astrOs raudonieji pipirai

|kaitinkite bandeliy kepimo krosnele.

Ant dviejy duonos riekeliy uzdékite saliamio, banano ir surio griezinélius. Pabarstykite astriais
raudonaisiais pipirais ir ant virsaus uzdékite kitas dvi duonos riekeles.

Vadovaukités nurodymais, pateiktais skyriuje ,,Prietaiso naudojimas*.
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levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni lGdzam Philips! Lai pilniba izbauditu Philips piedavata atbalsta
prieksrocibas, registréjiet savu produktu vietné www.philips.com/welcome.

Grilésana ar So ierici ir vienkdrSa un droga. Sviestmaizu grilam ir divas grilésanas platnes, kas
savienotas ar engi, lai pasargatu no produktu izslakstisanas un padaritu ierices tirisanu vienkarsaku.
JUsu jaunais sviestmaizu grils lauj jums pagatavot dazadas gardas sviestmaizes. Izbaudiet!

Visparéjs apraksts (Zim. 1)

Sarkana stravas ieslégsanas gaisma
Zala uzsilsanas gaisma
Nesakarstosi rokturi

Automatiska aizsléga mehanisms
leslégsanas/izslégsanas slédzis
Vada uzglabasanas vieta
Grilésanas platnes

QOTMMOO®>

Svarigi

Pirms ierices lietosanas uzmanigi izlasiet So lietosanas pamacibu un saglabajiet to, lai vajadzibas
gadijuma varétu ieskatities taja art turpmak.

Briesmas
Neiegremdéjiet ierici vai elektrovadu Gdent vai jebkura cita skidruma.

Bridinajums

Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas apaksdalas noraditais spriegums
atbilst elektrotikla spriegumam jlsu maja.

Nelietojiet ierici, ja bojats elektribas vads, kontaktdaksa vai pati ierice.

Ja elektribas vads ir bojats, tas janomaina autorizéta Philips servisa centra vai ta nomaina jauztic
[idzigi kvalificétiem specialistiem.

- Pievienojiet ierici tikai iezemétai elektrotikla sienas kontaktrozetei.

Neglabajiet elektribas vadu tuvu karstam virsmam.

Nelaujiet elektribas vadam karaties pari galda vai darba virsmas malai, uz kuras stav ierice.

So ierici nevar izmantot personas (tai skaita bérni) ar fiziskiern, manu vai garigiem trauc&jumiem
vai ar nepietiekamu pieredzi un zinasanam, kamér par vinu drosibu atbildiga persona nav pasi
vinus apmadijusi izmantot $o ierici.

Janodrosina, lai ar ierici nevarétu rotalaties mazi bérni.

Nekad neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

- Lai izvairitos no bistamam situacijam, nekad nepievienojiet $o ierici aréjam taimera slédzim.

levéribai

Novietojiet ierici uz lidzenas, stabilas virsmas t3, lai ap to bitu pietiekami daudz brivas vietas.
Vienmer uzkarsejiet grileSanas platnes pirms ievietojat starp tam partiku.

Kad ierice darbojas, tas virsmas var bt karstas.

Pirms ierices tiriSanas vai novietosanas glabasana, laujiet tai pilniba atdzist.

Nekad nepieskarieties griléSanas platném ar asiem vai abraziviem piederumiem, jo tie var bojat
virsmu nepiedegoso parklaumu.

- lerice ir paredzéta tikai lietosanai majsaimnieciba.

- Siierice paredzéta tikai sviestmaizu, ne citu &dienu gatavosanai.

- Péc lietosanas vienmér izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.

Péc lietosanas vienmér iztiriet ierici.
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Elektromagnétiskie Lauki (EMF)
Si Philips ierice atbilst visiem standartiem saistiba ar elektromagnétiskiem laukiem (EMF). Ja rikojaties
atbilstosi un saskana ar instrukcijam $aja rokasgramata, ierice ir drosi izmantojama saskana ar
musdienas pieejamajiem zinatniskiem datiem.

Pirms pirmas lietosanas

Nonemiet visas uzlimes un noslaukiet sviestmaizu grilu ar mitru draninu.
Pavelciet noslégu (1) augdup un atveriet sviestmaizu grilu (2) (Zim. 2).

Notiriet grilesanas platnes ar mitru draninu vai sukli. (Zim. 3)

lerices lietosana

Piezime: Lietojot ierici pirmo reizi, ta var izdalit diimus.Tas ir normali.
Viegli ieziediet griléSanas platnes ar nedaudz sviesta vai ellas.
Lai piemerotu vada garumu, aptiniet ta dalu ap vada uzglabasanas vietu.

levietojiet kontaktdaksu sienas kontaktligzda un noregul€jiet ieslégsanas/izslégsanas sledzi
pozicija ‘I’ (Zim. 4).
D leslégts indikators un uzkar$anas lampina iedegas (Zim. 5).

Sagatavojiet produktus.

Piezime: Katrai sviestmaizei nepiecieSamas divas maizes Skéles un atbilstoss pildjums. leteikumi sniegti
nodala “Receptes”.

Piezime: Lai iegiitu vienmérigi zeltaini briinas sviestmaizes, nedaudz apziediet to maizes pusi ar sviestu,
kas bus saskare ar grileSanas platném.
D Sviestmaizu grils ir gatavs lietosanai, kad uzkarsanas lampina izdziest.

Atveriet sviestmaizu grilu (Zim. 2).
A Novietojiet sviestmaizes uz apakséjas grilésanas platnes (Zim. 6).

Aizveriet sviestmaizu grilu (Zim.7).
Sviestmaizu grils ir aprikots ar saspieSanas mehanismu. Uzmanigi nolaidiet augséjo grilésanas platni uz
maizes, [idz automatiska aizsléga mehanisms savieno to ar apakséjo grilésanas platni.

Piezime: GrileSanas laika zala uzkarSanas lampina periodiski iedegas un izdziest. Tas norada, ka
sildisanas elementi tiek uz laiku ieslegti un izslegti, lai uzturétu pareizu temperatiru.

IEl P&c 3-4 minitém atveriet sviestmaizu grilu, lai parbauditu, vai sviestmaizes ir zeltaini brunas.
Piezime: GriléSanas laiks atkarigs no maizes veida, pildijuma un jisu velmem.
Bl Iznemiet sviestmaizes ar koka vai plastmasas piederumu (piem., lapstinu) (Zim. 8).

Neizmantojiet metala, asus vai abrazivus virtuves piederumus, jo tie var sabojat nepiedegoso

platnu parklajumu.

Ja vélaties pagatavot vairak sviestmaizu, novietojiet nakamo sviestmaizi uz griléSanas platnes
un pagaidiet, [idz izdziest zala uzkarsanas lampina.

lestatiet ieslégSanas/izslégsanas slédzi pozicija ‘O’ un péc lietosanas atvienojiet sviestmaizu
grilu no elektrotikla (Zim. 9).
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Tirisana

Nekad neiegremdgjiet ierici ident, ka arT neskalojiet to tekosa tden.

Nekad nelietojiet agresivus vai abrazivus tirisanas lidzeklus un materialus, jo ta tiks bojats
grilesanas platnu nepiedegosais parklajums.

Izsledziet ierici, atvienojiet no elektrotikla un [aujiet tai atdzist.
Pirms grilesanas platnu tiriSanas ar papira dvieli noslaukiet no tam lieko elu.
Notiriet griléSanas platnes ar mitru dranu vai sakli (Zim. 3).

Tiriet ierices korpusu ar mitru dranu.

Uzglabasana
Aptiniet elektribas vadu ap elektribas vada uzglabasanas izvirzijumu (Zim. 10).

JUs varat glabat ierici vertikdla vai horizontala stavoklt (Zim. 11).

Vides aizsardziba

Péc ierices kalposanas laika beigam, neizmetiet to kopa ar sadzives atkritumiem, bet nododiet to
oficiala savaksanas punkta parstradei. Tada veida jUs palidzésit saudzéet apkartéjo vidi (Zim. 12).

Garantija un tehniska apkope

Ja ir nepiecieSams serviss vai palidziba, vai informacija, I0dzu, izmantojiet Philips timekla vietni
www.philips.com vai sazinieties ar Philips Patérétaju apkalposanas centru sava valsti (ta talruna
numurs atrodams pasaules garantijas brosira). Ja jlsu valsti nav Patérétaju apkalposanas centra,
ltdziet palidzibu vietejam Philips precu tirgotajiem.

Receptes

Skinka, siera un ananasu sviestmaizes
- 4 maizes skéles
- 2 siera Skéles
- 2 ananasa $kéles
- 2 planas skinka skéles
- karijs
Uzkarsgjiet sviestmaizu grilu.

Uzlieciet sieru, ananasu un visbeidzot skinki uz divam maizes skelem. Uzkaisiet skinkim
nedaudz karija pulvera un uzlieciet virst divas citas maizes skéles.

Rikojieties saskana ar noradijumiem nodala ‘lerices lietosana’.

Tomatu, siera un anSovu sviestmaizes
4 maizes skéles

1 vai 2 skélés sagriezti tomati

2 eédamkarotes sarivéta Parmas siera

- 6 andovi

- paprikas pulveris

- majorans

Uzkarsejiet sviestmaizu grilu.

Uzlieciet tomatu $kéles, anSovus un rivéetu sieru uz divam maizes $kélem. Uzkaisiet tam
nedaudz paprikas pulveri un majorana un uzlieciet virst divas maizes skéles.
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Rikojieties saskana ar noradijumiem nodala ‘lerices lietoSana’.

Salami, bananu un siera sviestmaizes
- 4 maizes Skéles
- 2-4 salami Skéles
-1 banans (sagriezts $kelités)
- 2 siera 3kéles
- sarkanie pipari

Uzkarsgjiet sviestmaizu grilu.

Uzlieciet salami skéles, bananu skélites un visbeidzot siera skéles uz divam maizes skelem.

Uzkaisiet nedaudz sarkanos piparus un uzlieciet virsu divas citas maizes Skéles.

Rikojieties saskana ar noradijumiem nodala ‘lerices lieto3ana’.

41
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Gratulujemy zakupu i witamy wsrdd uzytkownikéw produktéw Philips! Aby w petni skorzystac z
oferowanej przez firme Philips pomocy, zarejestruj swéj produkt na stronie www.philips.com.
Opiekanie za pomoca tego urzadzenia jest proste i bezpieczne. Opiekacz do kanapek ma dwie ptytki
opiekajace pofaczone zawiasem, co zapobiega rozlewaniu sie sktadnikdw oraz utatwia czyszczenie.
Twdj nowy opiekacz do kanapek pozwoli Ci przygotowac réznorodne, pyszne kanapki panini.
Smacznego!

Opis ogolny (rys. 1)

Czerwony wskaznik zasilania
Zielony wskaznik podgrzewania
Nienagrzewajace sie uchwyty
Automatyczny zatrzask
Whtacznik

Uchwyt na przewdd

Phytki opiekajace

OTMmMUA®>

Wazne

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zapoznaj si¢ dokfadnie z jego instrukcja obstugi i zachowaj ja na
wypadek koniecznosci uzycia w przysztosci.

Niebezpieczenstwo
Nie zanurzaj urzadzenia i przewodu sieciowego w wodzie ani w innym ptynie.

Ostrzezenie

Przed podtaczeniem urzadzenia upewnij sie, ze napiecie podane na spodzie urzadzenia jest
zgodne z napieciem w sieci elektrycznej.

Nie uzywaj urzadzenia, jedli uszkodzona jest wtyczka lub samo urzadzenie.

- Ze wzgleddw bezpieczenstwa wymiane uszkodzonego przewodu sieciowego zle¢
autoryzowanemu centrum serwisowemu firmy Philips.

Podtaczaj urzadzenie wytacznie do uziemionego gniazdka elektrycznego.

Trzymaj przewdd sieciowy z dala od rozgrzanych powierzchni.

Nie pozostawiaj przewodu sieciowego wiszacego ze stotu lub blatu kuchennego, na ktérym
umieszczono urzadzenie.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze nieposiadajace wiedzy lub
doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzadzen, chyba ze beda one nadzorowane lub zostana
poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia przez opiekuna.

- Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ si¢ urzadzeniem.

Nigdy nie zostawiaj wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.

W celu unikniecia niebezpiecznych sytuacji urzadzenia nie nalezy podtacza¢ do innych urzadzen
zewnetrznych np. automatycznego wyfacznika.

Uwaga

Ustaw urzadzenie na stabilnej i pfaskiej powierzchni, tak aby wokét niego byto wystarczajaco
duzo wolnego miejsca.

- Zawsze rozgrzej plytki opiekajace przed umieszczeniem migdzy nimi jedzenia.

- Podczas pracy powierzchnie urzadzenia moga by¢ bardzo gorace.

- Przed czyszczeniem urzadzenia lub jego odstawieniem poczekaj, az zupetnie ostygnie.

Nie dotykaj ptytek opiekajacych ostrymi lub szorstkimi przedmiotami, gdyz moga one uszkodzi¢
powtoke zapobiegajaca przywieraniu.

To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.

To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do przygotowywania kanapek panini.
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- Po uzyciu zawsze wyfacz urzadzenie i wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego.
- Zawsze czy$¢ urzadzenie po uzyciu.

Pola elektromagnetyczne (EMF)
Niniejsze urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie normy dotyczace pdl elektromagnetycznych. Jesli
uzytkownik odpowiednio sie¢ z nim obchodzi i uzywa go zgodnie z zaleceniami zawartymi w
instrukgji obstugi, urzadzenie jest bezpieczne w uzytkowaniu, co potwierdzaja wyniki aktualnych
badan naukowych.

Przed pierwszym uzyciem

Usun wszystkie nalepki i przetrzyj obudowe opiekacza wilgotna szmatka.
Pociagnij zacisk blokujacy w gore (1) i otwérz opiekacz do kanapek (2) (rys. 2).
Przetrzyj ptytki opiekajace wilgotna szmatka lub gabka. (rys.3)

Uwaga: Podczas pierwszego uzycia z urzqdzenia moze wydostawac sie dym. Jest to zjawisko normalne.
Posmaruj ptytki opiekajace niewielka iloscia masta lub oleju.
Aby dostosowac dtugos¢ przewodu, nawin go wokét uchwytu na przewaod.

Podtacz wtyczke przewodu sieciowego do gniazdka elektrycznego i ustaw wytacznik w
pozycji ,,I” (rys. 4).
D Wiaczy sie wskaznik zasilania oraz wskaznik podgrzewania (rys. 5).

Przygotuj sktadniki.

Uwaga: Do przygotowania kazdej kanapki potrzebne sq dwie kromki chleba oraz odpowiednie nadzienie.
Propozycje kanapek znajdziesz w rozdziale ,,Przepisy”.

Uwaga: Lekko posmaruj mastem te strony chleba, ktére stykajq sie z plytkami opiekajqcymi, aby kanapki
réwnomiernie sie przypiekly na ztocisty kolor.
D Opiekacz do kanapek jest gotowy do uzycia, gdy zgasnie wskaznik podgrzewania.

Otworz opiekacz do kanapek (rys. 2).
A Potoz kanapki na ptytce opiekajacej (rys. 6).

Zamknij opiekacz (rys. 7).
Opiekacz do kanapek jest wyposazony w mechanizm zaciskowy. Ostroznie opus¢ gérna plytke
opiekajaca na kromki chleba, az automatycznie zatrzasnie sie na dolnej ptytce.

Uwaga: Podczas opiekania zielony wskaznik podgrzewania co pewien czas zapala si¢ i gasnie. Oznacza
to, Ze elementy grzejne wiqczajq sie i wylqczajq, utrzymujqc wiasciwq temperature.

Bl Po 3—4 minutach otwérz opiekacz do kanapek i sprawdz, czy kanapki zarumienity sie na
zHocisty kolor.

Uwaga: Czas opiekania zalezy od rodzaju chleba, rodzaju nadzienia oraz indywidualnych upodoban.
Bl Wyjmij kanapki za pomoca drewnianego lub plastikowego narzedzia (np. fopatki) (rys. 8).

Nie uzywaj metalowych, ostrych ani szorstkich przyboréw kuchennych, gdyz moga one moga
uszkodzi¢ powtoke zapobiegajaca przywieraniu.

Jesli chcesz przygotowac wiecej kanapek, umies¢ nastepna kanapke na ptycie opiekajacej, gdy
zgasnie zielony wskaznik podgrzewania.
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Po zakonczeniu korzystania z opiekacza ustaw wytacznik w pozycji ,,O” i wyjmij wtyczke z
gniazdka elektrycznego (rys. 9).

Czyszczenie
Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani nie ptucz go pod kranem.

Nigdy nie uzywaj zracych lub sciernych srodkéw ani materiatéw do czyszczenia, gdyz moga one
uszkodzi¢ powtoke zapobiegajaca przywieraniu.

Wylacz urzadzenie i poczekaj, az ostygnie.

Przed umyciem ptytek opiekajacych usun z nich nadmiar oleju za pomoca kawatka
papierowego recznika kuchennego.

Przetrzyj ptytki opiekajace wilgotna szmatka lub gabka (rys. 3).

Przetrzyj obudowe urzadzenia wilgotna szmatka.

Przechowywanie
Nawin przewod sieciowy wokot uchwytu na przewéd (rys. 10).

Urzadzenie mozna przechowywac¢ w pozycji pionowej lub poziomej (rys. 11).

Ochrona srodowiska

- Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ wraz ze zwyktymi odpadami gospodarstwa
domowego — nalezy oddac je do punktu zbidrki surowcdw wtdrnych w celu utylizacji.
Stosowanie sie do tego zalecenia pomaga w ochronie Srodowiska (rys. 12).

Gwarancja i serwis

W razie koniecznosci naprawy, jakichkolwiek pytan lub problemdw prosimy odwiedzi¢ nasza strong
internetowa www.philips.com lub skontaktowa¢ sie z Centrum Obstugi Klienta firmy Philips (numer
telefonu znajduje sie w ulotce gwarancyjnej). Jesli w kraju Panstwa zamieszkania nie ma takiego
Centrum, o pomoc nalezy zwrdci¢ sig do sprzedawcy produktéw firmy Philips.

Przepisy
Kanapki panini z szynka, serem i ananasem
- 4 kromki chleba
- 2 plasterki sera
- 2 plastry ananasa
- 2 cienkie plasterki szynki
- przyprawa curry

Rozgrzej opiekacz do kanapek.

0z ser, ananas i szynke na dwoch kromkach chleba. Pos asterki szynki niewielka iloscia
B Utsz ynk dwoch kromkach chleba. Posyp pl ki szynki Ika ilos
przyprawy curry i przykryj je dwoma pozostatymi kromkami chleba.

Postepuj zgodnie ze wskazowkami zamieszczonymi w rozdziale ,,Zasady uzywania”.
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Kanapki panini z pomidorem, serem i anchois
- 4 kromki chleba
- 1 lub 2 pomidory (pokrojone w plastry)
- 24yzkitartego sera Parmezan
- 6 filetdw anchois
- Papryka w proszku
- Majeranek

Rozgrzej opiekacz do kanapek.
Utoz plasterki pomidora, filety anchois oraz tarty ser na dwoch kromkach chleba. Posyp

niewielka iloscia papryki w proszku i majeranku i przykryj catos¢ dwiema pozostatymi
kromkami chleba.

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami zamieszczonymi w rozdziale ,,Zasady uzywania”.

Kanapki panini z salami, bananem i serem
- 4 kromki chleba
- 2-4 plastry salami
- 1 banan (pokrojony w plasterki)
- 2 plasterki sera
- Pieprz cayenne

Rozgrzej opiekacz do kanapek.

Ut6z plastry salami i banana, a na koniec sera, na dwoch kromkach chleba. Posyp niewielka
iloscia pieprzu cayenne i przykryj catos¢ dwiema pozostatymi kromkami chleba.

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami zamieszczonymi w rozdziale ,,Zasady uzywania”.
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Introducere

Felicitdri pentru achizitie si bun venit la Philips! Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferita de
Philips, inregistrati-va produsul la www.philips.com.

Prepararea la gratar cu acest aparat electrocasnic este sigurd si usoard. Aparatul pentru panini

are doua plite conectate printr-o balama pentru a evita vdrsarea ingredientelor si pentru a facilita
curdtarea dupa utilizare. Noul dvs. grill panini va permite sa preparati o gama largd de panini gustosi.
Pofta buna!

Descriere generala (fig. 1)

Led rosu de pornire

Led verde de incalzire

Manere cu izolatie termica
Mecanism cu inchidere automata
Comutator Pornit/Oprit (On/Off)
Suport de depozitare a cablului
Plite

Cititi cu atentie acest manual de utilizare si pastrati-| pentru consultare ulterioard.

OTMmMUA®>

Pericol

- Nu introduceti aparatul sau cablul de alimentare in apd sau in afte lichide.
Avertisment

- Verificati daca tensiunea indicata sub aparat corespunde tensiunii locale, fnainte de a conecta
aparatul.

Nu utilizati aparatul daca este deteriorat cablul de alimentare, stecherul sau chiar aparatul.
Tn cazul In care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit ntotdeauna de
Philips, de un centru de service autorizat de Philips pentru a evita orice accident.

- Conectati aparatul numai la o priza de perete cu impamantare.

Nu apropiati cablul electric de suprafete fierbinti.

Nu lasati cablul de alimentare sa atdrne peste marginea mesei sau a blatului pe care este
asezat aparatul.

Acest aparat nu trebuie utilizat de cdtre persoane (inclusiv copii) care au capacitati fizice,
mentale sau senzoriale reduse sau sunt lipsite de experientd si cunostinte, cu exceptia cazului in
care sunt supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea aparatului de catre o persoana
responsabild pentru siguranta lor.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul.

- Nu ldsati niciodatd aparatul sa functioneze nesupravegheat.

Nu conectati niciodata acest aparat la un ceas electronic extern pentru a evita situatiile
periculoase.

Precautie

Asezati aparatul pe o suprafatd pland si stabild si ldsati suficient loc liber in jurul acestuia.
Preincdlziti intotdeauna plitele Tnainte de a aseza alimente intre ele.

Temperatura suprafetelor accesibile poate fi ridicatd cand aparatul este in functiune.

- Ldsati aparatul sd se rdceascd in totalitate nainte de a-| curdta sau depozita.

- Nu atingeti niciodata plitele cu obiecte ascutite sau abrazive, pentru a nu deteriora suprafata
anti-aderenta.

Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic.

Acest aparat nu este destinat prepardrii aftor alimente cu exceptia paninilor.

Opriti intotdeauna aparatul si scoateti-l din priza dupa utilizare.

Curdtati intotdeauna aparatul dupa utilizare.
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Campuri electromagnetice (EMF)
Acest aparat Philips respectd toate standardele referitoare la cdmpuri electromagnetice (EMF). Dacd
este manevrat corespunzdtor si in conformitate cu instructiunile din acest manual, aparatul este sigur
conform dovezilor stiintifice disponibile in prezent.

Inainte de prima utilizare

Dezlipiti autocolantele si stergeti carcasa aparatului pentru panini cu o carpa umeda.
Trageti clapeta de blocare in sus (1) si deschideti aparatul pentru panini (2) (fig. 2).

Curatati plitele cu o carpa umeda sau cu un burete. (fig. 3)

Utilizarea aparatului

Notd: In timpul primei utilizdri aparatul poate produce putin fum.Acest lucru este normal.
Ungeti usor plitele cu putin unt sau ulei.

Pentru a ajusta lungimea cablului, infasurati o parte din acesta in jurul elementului pentru
stocarea cablului.

Introduceti stecherul in priza de perete si setati comutatorul de pornire/oprire la pozitia
I (fig. 4).
D Ledurile de pornire si de incilzire se aprind (fig. 5).

Pregatiti ingredientele.

Notd: Pentru fiecare panini aveti nevoie de doud felii de pdine si o umpluturd pe placul dvs. Pentru
sugestii, cititi capitolul ,,Retete”.

Notd: Ungeti usor cu unt laturile pdinii care vin in contact cu plitele pentru a obtine o frigere mai
omogend si un aspect mai apetisant.
D Aparatul pentru panini este gata de utilizare cand ledul de incélzire se stinge.

Deschideti aparatul pentru panini (fig. 2).
A Asezati panini pe plita inferioara (fig. 6).

inchideti aparatul pentru panini (fig. 7).
Aparatul pentru panini este dotat cu un mecanism cu inchizatoare. Coborati cu grija plita superioard
peste paine, pana cand se inchide automat pe plita inferioard.

Notd: in timpul procesului de frigere, ledul verde de incdlzire se aprinde si se stinge din cdnd in cand.
Aceasta indicd faptul cd elementele de incdlzire sunt pornite si oprite pentru a mentine temperatura
corectd.

Bl Deschideti aparatul pentru panini dupi 3-4 minute pentru a verifica daca panini sunt
rumenite.

Notd: Durata de preparare depinde de tipul de pdine, de umpluturd si de preferintele dvs.
[Ell Scoateti panini cu o ustensild din lemn sau plastic (de ex. o spatul3) (fig. 8).

Nu utilizati ustensile de bucitirie metalice, ascutite sau abrazive, pentru a nu deteriora suprafata
anti-aderenta.

Daca doriti sa frigeti o noud serie de panini, puneti urmatoarea serie de panini pe plita cand
ledul verde pentru incilzire se stinge.

Setati comutatorul de pornire/oprire la pozitia ‘O’ si scoateti din priza aparatul pentru panini
dupa utilizare (fig. 9).
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Curatarea
Nu scufundati aparatul in apa si nici nu il clatiti la robinet.

Nu folositi niciodatd agenti de curitare, materiale agresive sau produse abrazive pentru a nu
deteriora suprafata anti-aderenta a placilor.

Opriti aparatul, deconectati-l si lasati si se raceasca.
Tndepirta'gi uleiul in exces de pe plite cu o coald de hartie de bucatarie Tnainte de a le curata.
Curitati plitele cu o carpi umeda sau cu un buret (fig. 3).

Curatati exteriorul aparatului cu o carpa umeda.

Depozitarea
Infasurati cablul in jurul suportului special (fig. 10).

Pastrati aparatul in pozitie verticald sau orizontala (fig. 11).

Protectia mediului

- Nu aruncati aparatul impreuna cu gunoiul menajer la sfarsitul duratei de functionare, ci predati-|
la un punct de colectare autorizat pentru reciclare. In acest fel, veti ajuta la protejarea mediului
inconjurdtor (fig. 12).

Garantie si service

Pentru informatii suplimentare sau in cazul altor probleme, va rugdm sa vizitati site-ul Philips la
www.philips.com sau sa contactati Departamentul Clienti din tara dvs. (gasiti numarul de telefon in
garantia internationald). Dacd in tara dvs. nu exista un astfel de departament, deplasati-vd la
furnizorul dvs. Philips local.

Retete

Panini cu sunca, cascaval si ananas
4 felii de paine

- 2 felii de cascaval

- 2 felii de ananas

- 2 felii subtiri de sunca

- praf de curry

Preincalziti aparatul pentru panini.

Puneti cagcavalul, ananasul si apoi sunca pe doua felii de paine. Presarati putin praf de curry
pe sunca si asezati celelalte doua felii deasupra.

Urmati instructiunile din capitolul ‘Utilizarea aparatului’.

Panini cu rosii, cascaval si ansoa
4 felii de paine

1 sau 2 rosii (tdiate felii)

2 linguri de parmezan ras

- 6 fileuri de ansoa

- boia de ardei

- maghiran

Preincilziti aparatul pentru panini.
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Puneti feliile de rosii, fileurile de ansoa si cascavalul ras pe doua felii de paine. Presarati putina
boia de ardei si maghiran si asezati celelalte doua felii deasupra.

Urmati instructiunile din capitolul ‘Utilizarea aparatului’.
Panini cu salam, banana si cascaval

- 4 felii de paine

- 2-4 felii de salam

-1 banand (tdiata felii)

- 2 felii de cascaval

- piper cayenne

Preincilziti aparatul pentru panini.

Puneti feliile de salam, de banane si de cascaval pe doua felii de paine. Presarati putin piper
cayenne si puneti alte doua felii de paine deasupra.

Urmati instructiunile din capitolul ‘Utilizarea aparatului’.
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BBeaeHue

[Nosapaeasem ¢ nokynkon npoaykummn Philips! Aas noAyueHns moAHONM NoAAEPXKKM, OKasbiBaeMOoM
Komnanuer Philips, 3apernctpupyite Bawwe mnsaeave Ha www.philips.com.

[0TOBUTB Ha rpuAe C MOMOLLBIO 3TOrO YCTpOKcTBa 6e30nacHo 1 NpocTo. [ laHnHW-

FPWAb OCHALLIEH ABYMS MAACTUHAMM-TPUAD, COEAMHEHHBIMM C MOMOLLBIO LWAPHMPa, YTO
NPEeAOTBPALLAET Pa3bpbI3riBaHMe MHIPEAVEHTOB W ODAErYaeT OUMCTKY Nprbopa nocae
McrnoAb30BaHUsA. C MOMOLLBIO HOBOFO MaHUHU-TPUAS Bbl CMOXETE MPUrOTOBKUTH BCEBO3MOMKHbIE
BKYCHble naHuHu. [ pusaTHoro annetutal

O6uwee onucanme (Puc. 1)

KpacHbliit MHAMKATOP MUTaHKs

3eAeHbll IHAMKATOP Harpesa
HeHarpesatoLumecs pyuku

YCTPOWCTBO aBTOMATUUECKOM BAOKMPOBKM
[NepeKAloUaTeAb NUTaHNS
[NpricriocobaeHne AAA XpaHEHWs LWHYpa
[AQCTUHbI-TPUAL

Ba>kHo!

I_IepeA Ha4YaAOM 3KCMAyaTaLm rlpvu6opa BHMMATEAbHO O3HAKOMbTECh C HACTOALLMM PYKOBOACTBOM
N COXpaHNTE €ro ANA AAABHENMLLIErO MCMOAB30BaHVA B Ka4ecTBe CMpaBOYHOrO MaTepuaAna.

OMmMUA®>

OnacHo!
3anpelaeTcs Norpyxath NpUBop MAK CETEBOM LUHYP B BOAY MAM APYTHE XMUAKOCTU.

MpeaynpexxaeHue

[Nepea, noakaioyeHrem npubopa ybeanTech, YTO HOMUHAABHOE HAMPSXKEHNE, yKasaHHOe Ha
HIKHEN NaHeAV Nprbopa, COOTBETCTBYET HANPSHKEHMIO MECTHOM SAEKTPOCEeTU.

- He noab3yiTecs NpMOOPOM, ECAM CETEBOMW LUHYP, CETEBAs BUAKA UAM CaM MPUOOP MOBPEXAEHbI.
- B cAyyae nopexaeHna ceTeBoro LHypa, ero HeOBXOAMMO 3aMeHNTb. 4TobbI obecneunTs
6e30macHyio 3KCMAyaTaumio Nprbopa, 3aMeHsNnTe WHyp B TOProBow opranunsauum Philips,
ABTOPK30BaHHOM CepBMCHOM LieHTpe Philips.

[MoaKAIOHaTe NMPUOOP TOABKO K 3a3€MAEHHOM PO3ETKE.

He nomellaiite WHYp PAAOM C rOPAYKMM MOBEPXHOCTAMM.

He aonyckaliTe cBMCaHMA WHypa C Kpad CTOAA MAM MeCTa yCTaHOBKM nprnbopa.

AaHHblt Nprbop He MpeAHasHa4YeH AAA MCMOAL30BaHMA AMLiaMK (BKAIOYAs AETEN) C
OrpaHNHYeHHbIMI BO3MOXHOCTAMM CEHCOPHOW CUCTEMBI AWM OFPaHUHUEHHBIMI YMCTBEHHbIMIA 1A
GU3MYECKMMI CTOCOBHOCTAMM, @ TaKXKe AVLIAMM C HEAOCTATOUHbIM OMBITOM M 3HaHWAMM, KpoMe
KaK Noa KOHTPOAEM U PYKOBOACTBOM AWLL, OTBETCTBEHHBIX 3a KX 6E30MacHOCTb.

He nossoasaiiTe AeTAM MrpaTb C NPUBOPOM.

He ocTaBAaiiTe BKAIOUEHHBIN MpHbOp 6e3 NprcMoTpa.

AAs 6e30MacHON 3KCMAyaTaLmMy Nprbopa 3anpeLLaeTcs NOAKAIoUaTb NprMbop

K AOTIOAHMTEABHOMY PeAe BPEMEHM.

BHumaHue!

YcTaHoBKTE NprbOp Ha YCTOMUMBYIO POBHYIO MOBEPXHOCTb. Bokpyr npnbopa A0AKHO ObiTb
cBOOOAHOE MPOCTPaHCTBO.

- [lepea Tem Kak MOMECTUTL MEXAY MAACTUHAMU-TPUAL MPOAYKTbI, MAACTMHBI HEOBXOAUMO
pa3orpeTs.

Bo Bpems paboTbl nprbopa HeKoTOpbIE MOBEPXHOCTH MOTYT ObITb OUeHb FOPAUYMMU.

Mpexae uemM NMPOV3BOANTL OUMCTKY MPUBOPa MAM YOMPaTb €ro AAA XpaHeHUsa AaiTe nprbopy
MOAHOCTbIO OCTbITb.
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- He kacaiTecb NAacTVH OCTPbIMM NPpEAMETaMM WA abPasmBHbBIMI MaTEPUAAAMU, YTOObI
HE NOBPEAWTL aHTUMPUrapHOE MOKpPbITHE.

- [pnbop npeaHasHauYeH TOABKO AAA AOMALLHEro MCMOAb30BaHMA.

- [pnbop He npeaHasHa4YeH AAA MPUrOTOBACHMS APYIVX DAIOA, KPOME MaHWHM.

- [lo okoHYaHWK MCMOAB30BaHMA BCErAa BbIKAIOYAITE MPUOOP 1 OTCOGAMHAINTE WHYP NMUTaHWA
oT ceTh.

- Bceraa ounwaiite nprbop nocae MCNoAb3oBaHws.

DAeKTpoMarHuTHble noasa (IMI)
AaHHbirt npubop Philips cooTBETCTBYET BCEM CTaHAAPTaM B OTHOWEHMIN SAEKTPOMArHWUTHBIX MOAEN
(OMIT). B cooTBETCTBUM C COBPEMEHHBIMU HaYUYHBIMK AGHHBIMK MPU MPaBMABHOM ObpalleHn
COMAACHO MHCTPYKLIMAM, MPUBEAEHHBIM B PYKOBOACTBE MOAB30OBATEAS, MPUMEHEHKE Npubopa
6e3omnacHo.

I'IepeA nepebiM UCNMOAb30OBaHUEM

CHuMUTe ¢ npubopa Bce HaKAGMKU U OUUCTUTE €ro MSrKOM TKaHbIO.
MoTaHuTe dpukcaTop BBepx (1) M oTKpoMTe MaHUHU-TpUAL (2) (Puc. 2).

OumncTUTE NAACTUHBI-TPUABL BARXKHOM TKaHblo UAM rybkoit. (Puc. 3)

KcnAyaTauums npubopa

[pumeyanue. [1pu nepsom BKAIOYEHMM NPUOOPA MOXKEM BbIGEAAMbCS HEMHOTO gbiMA. MO HOPMAABHO.
CMaxkbTe pelleTKU-rPUAb HEGOABLLIMM KOAMYECTBOM CAUBOYHOTO MAM PaCTUTEABHOTO MAcCAa.

OTperyAupyiiTe AAMHY CETEBOTO LUHYPa, HAMOTAB €r0 U3AWLLKM Ha NPUCTIOCOBAEHWE AAS
XpaHeHUs.

BcTaBbTe BMAKY B PO3eTKY SAEKTPOCETU M YCTAHOBUTE MEPEKAIOYATEAb BKAIOYEHU s/
BbIKAIOYeHUs B MoAoxeHue “I” (Puc. 4).
D 3aropsATcs MHAMKATOp NWUTaHMA U MHAMKaTOp Harpesa (Puc. 5).

nOAFOTOBbTe NHIPEAUNEHTDI.

[Mpumeyanue. Ars kaxkgoro bymepbpoga Bam nompebyromcs gsa Kycouka xAeba u nogxogsias
HaunHka. CM. npegaaraemble BapuaHmol rAasel “Peuenmor”.

[pumedanme. Arsi noAydeHns: PaBHOMEPHO NOGsKApPEHHOM 30A0MMUCMO-KOPUYHEBON KOPOYKM CMAXKbMeE
CMOpPOHbI XAEDA, NDUAErAIOLLME K NAGCMUHAM, HEGOABLLIMM KOAUYECMBOM MACAQ.
D Tlocae Toro Kak MHAMKATOp HarpeBa BbIKAIOYAETCS, MAHUHU-TPUAL FOTOB AASl UCMOAB3OBAHMSI.

OTkpoiTe naHMHU-rpuAb (Puc. 2).
A MomecTuTe MHIPpeAMEHTbI Ha HUKHIOK pelleTKy-rpuAb (Puc. 6).

3akpoiTe naHUHU-rpuAb (Puc. 7).

[MaHUHK-TPUAL OCHALLIEH NMPUCTIOCOBAEHUEM AN GUKCALMW. AKKYPATHO OMYCTUTE BEPXHIOID
MAACTHHY Ha XAED 1 MPWKMUTE €€, NMOKa aBTOMATUUYECKMI MEXaHM3M HE 3adUKCUPYET CLEMNAEHME
MAQCTVIH.

[Mpumevanue. B npouiecce npuromoBAeH1s 3eAeHblit MHgUKamop Harpesa bygem mo BKAIOYAMbCS, MO
BBIKAIOYAMbCA. DMO 03Haydem, Ymo HarpeBameAbHble SAEMeHMbl BKAOYAIOMCS M BbIKAIOYAIOMCS gAS
noggepsxkaxns Heobxognumor memnepamypei.

Bl CrycTs 3-4 MuHyT OTKpOMTE MaHWUHM-FPUAb, YTOBbI MPOBEPUTL CTEMEHb FOTOBHOCTM
6yTepbpoaos. Ha 6yTep6poaax AOAXKHa 06pa3oBaThCsl 30AOTUCTO-KOPUYHEBAs KOPOUKa.
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[pumedarne. Bpems, Heobxognmoe gasi npUromoBAeHus, 3aBMcum om copma xAebd, HQYUHKM U BALLEro
BKyCa.

El VzBAekuTe NULLy ¢ NOMOLLBIO AEPEBAHHOTO MAW MAACTUKOBOFO MPUCNOCOBACHMS (HanpuMep,
aonatku) (Puc. 8).

He 1cnoAb3yiiTe MeTaAAMYeCKHE, OCTPbIe MAM Liapanatole KyXOHHble MpUcnocobAeHus BO
n3berKaHne NMOBPEXKAEHUS aHTUMPUTApHOTO MOKPbITHUSI.

AAH NMPUTOTOBAEHUA BOAbLIErO KOAMYECTBA MaHWHU, MOCAE TOTO KaK BbIKAIOUMTCS 3€AEHbIN
MHAUKATOP Harpesa, MOMECTUTE CACAYIOLLLYIO MOPLIMIO HA FPUAD.

Mo OKOHYaHWMM UCMOAB3OBAHWS YCTAHOBUTE MEPEKAIOYATEAb BKAOUEHUSA/BLIKAIOYEHMS B
noaokeHue “O” u oTcoeAnHUTE WHYp NuTaHus npubopa ot cetn (Puc. 9).

Ouunctka

3anpellaeTcs norpyartb 3apsiAHOE YCTPOMCTBO B BOAY MAM MbITb €rO MOA CTpYeit BOAbI.

3anpeu.|.aeTcs:| UCMNOAb30OBaTb arpeCCUBHbIE NAU a6P33MBHbIe MaTepHaAbl U CPEACTBA AAA OYUCTKMH,
NMOCKOAbKY OHU MOTyT MOBPEAUTb aHTUMNPUTrapHOE NOKPbITUE MAACTUH.

BbikAtoumTe Npubop, OTCOEAMHUTE €ro OT CeTU U AaiTe eMy OCTbITb.
Mepea OUYMCTKOM MAACTMH YAAQAUTE C HUX KYCOUKOM KYAMHAPHOM GyMaru U3AMLLKM >Kupa.
OuncTHTe pelleTKU-TPUAb BARXKHOM TKaHbio MAM rybkoit (Puc. 3).

OuunLLaiiTe Hapy>KHYIO NMOBEPXHOCTb MPUGOPa BAAXKHOM TKaHbIO.

XpaHeHune
HamoTaiTe WHyp NuTaHus Ha npucriocobaeHne AAs XpaHeHus wHypa (Puc. 10).

XpaHuTe npubop B BEPTUKAABHOM MAU FTOPU3OHTaAbHOM NMoaoxeHun (Puc. 11).

3almTa OKpY>KaloLLLEN CPeADI

[ocAe OKOHYaHMSA CPOKa CAYXKObI He BblbpacbiBaiTe MpUOOp BMECTE C ObITOBBIMM OTXOAAMM.
[NepeaaniTe ero B CNeLMaAn3VPOBAHHDIN MYHKT AAS AAABHENMLLEN YTUAM3ALMM. DTUM Bbl
NOMOXETe 3alNTUTb OKpyaiolLyio cpeay (Puic. 12).

FapaHTuﬂ n OGCAY)KMBaHMe

AN MOAYUEHUA AOMOAHUTEABHON MHPOPMALIMK MAK B CAy4ae BO3HWUKHOBEHMS MPOBAEM MoceTUTe
Beb-canT www.philips.com 1A obpaTuTech B LEHTP NoaAep KM noTpebuTeaen Philips B Bawel
cTpaHe (Homep TeredoHa LIeHTPa yKasaH Ha rapaHTUMHOM TaAnoHe). ECAM MoAOBHDIN LEeHTP B Ballen
CTpaHe OTCyTCTBYeT, 0bpaTUTECh B MECTHYIO TOProByio opraHusaumio Philips.

PeuenTbi

MaHuHK C BETYMHOM, CLIPOM M AaHAHACOM
- 4 Kkycouka xreba
- 2 KycouKa cblpa
- 2 KycouyKa aHaHaca
- 2 TOHKMX AOMTMKa BETUMHbI
- [lopotok kappu

MporpeiiTe NaHUHU-TPUAD.



PYCCKUM 53

MoAoxkuTe Ha ABa Kycouka XAeba CbIp, aHaHac, 3aTeM BeTUYMHY. [ocbinbTe BETUYMHY Kappu U
HaKpoOMTe CBepXy eLle ABYMS KyCOUKaMu XAeba.

CheayiiTe peKoMeHAALMAM rAaBbl “UcnoabzoBaHue npubopa’”.

MaHuHKM c noMUAOpPaMK, CbIPOM U aHYOYyCaMK
- 4 kycouka xreba
- 1-2 nommaopa (HapesaHHbIX AOMTUKaMM)
- 2 cTOAOBbIE AOXKM TepTOro coipa [apmesan
- 6 aHyoycos
- MonoTas nanpuka
- MariopaH

MporpeiiTe NaHUHU-TPUAD.

MoAoxkUTe Ha Kycouka xAe6a AOMTUKM MOMMAOPA, aHYOYCbl U TepThbIi cbip. [ocbinbTe
KPacHbIM MepLEM, MaifOpPaHOM M HaKPOMTE CBEPXY €LLe ABYMS KyCOYKaMu XAeba.

CheayiiTe pekoMeHAALMSAM rAaBbl “VcnoabzoBaHue npubopa’”.

MaHuHMu c caaamu, 6aHaHaMK U CbIpOM
- 4 Kkycouka xaeba
- 2-4 AOMTVIKA CaAsiMM
- 1 6aHaH (NOpe3aHHbIN Ha AOMTWKM)
- 2 KycouKa cbipa
- OKMyuumi neped,

MporpeiiTe NaHUHU-TPUAD.

MoAoxKUTe Ha ABa Kycouka XAe€6a AOMTUKM CaAsiMU, GaHaHa, 3aTeM AOMTUKM cbipa. [locbinbTe
XYHYMM MepLIEM U HAKPOWMTE eLlle ABYMs KyCOYKaMu XAeba.

ChepyiiTe peKoMeHAALMSAM rAaBbl “UcrnoabzoBaHue npubopa’”.
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Gratulujeme Vdm ku kupe a vitajte v spolocnosti Philips! Ak chcete vyuzit' vietky vyhody zdkaznicke;
podpory spolo¢nosti Philips, zaregistrujte svoj vyrobok na www.philips.com.

Grilovanie pomocou tohto zariadenia je bezpecné a rychle. Tento sendvicovac na panini md dve
platne na grilovanie spojené kibom, aby nedochédzalo k vytekaniu surovin a gril sa po pouziti dal
lahsie vycistit.Vds novy sendvicovac na panini umoZzniuje pripravu vietkych druhov chutnych
sendvicov panini. Dobrd chut!

Opis zariadenia (Obr. 1)

Cervené kontrolné svetlo zapnutia
Zelené kontrolné svetlo ohrevu

Na dotyk studené rukovdte
Automaticky uzatvdraci mechanizmus
Vypinac

Cievka na uskladnenie kdbla

Platne na grilovanie

OTMmMUA®>

Délezité
Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento ndvod na pouzitie a uschovajte si ho na pouzitie
v budtcnosti.

Nebezpecenstvo
Zariadenie ani kdbel nepondrajte do vody ani do Ziadnej inej kvapaliny.

Varovanie

Pred zapojenim zariadenia skontrolujte, ¢i napdtie uvedené na spodnej Casti zariadenia suhlasi s
napdtim v sieti vo Vasej domdcnosti.

Ak je poskodeny kébel, zdstr¢ka alebo samotné zariadenie, nepouzivajte ho.

- Aby nedochddzalo k nebezpecnym situdcidm, poskodeny sietovy kdbel smie vymenit' jedine
persondl spolocnosti Philips alebo servisného centra autorizovaného spoloc¢nost'ou Philips.
Zariadenie pripojte jedine do uzemnene] zasuvky.

Sietovy kdbel uchovavajte mimo hordcich povrchov.

Nedovolte, aby sietovy kdbel previsal cez okraj stola alebo kuchynskej linky, na ktorej je
zariadenie polozené.

Spotrebic nie je urceny na pouzivanie osobami (vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentdlnymi schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti a vedomosti, pokial im osoba
zodpovedna za ich bezpecnost neposkytuje dohlad alebo ich nepoucila o pouzivan( spotrebica.
- Deti musia byt pod dozorom, aby sa nehrali so zariadenim.

- Nikdy nenechdvajte zariadenie zapnuté bez dozoru.

Aby ste predisli nebezpec¢nym situdciam, nikdy nepripdjajte toto zariadenie na ¢asovy spinac.

Vystraha

Zariadenie postavte na plochy stabilny povrch s dostatocne velky priestorom okolo zariadenia.

Skér ako medzi platne na grilovanie viozite jedlo, nechajte ich zohriat.

Ked zariadenie pracuje, teplota dostupnych povrchov méze byt vysoka.

Pred cistenim a odlozenim nechajte zariadenie Uplne vychladnut.

- Nedotykajte sa platni na grilovanie ostrymi ani drsnymi predmetmi, pretoze by ste mohli
poskodit’ ich teflonovy povrch.

- Toto zariadenie je urcené len na domdce pouZitie.

Toto zariadenie nie je urc¢ené na pripravu inych jeddl, iba sendvi¢ov panini.

Po pouzitl zariadenie vzdy vypnite a odpojte zo siete.

Po pouzitl vzdy zariadenie odistite.
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Elektromagnetické polia (EMF)
Tento vyrobok Philips vyhovuje vietkym normdm tykajicim sa elektromagnetickych poli (EMF). Ak
budete zariadenie pouzivat sprdvne a v sdlade s pokynmi v tomto ndvode na pouritie, bude jeho
pouzitie bezpecné podla vietkych v sicasnosti zndmych vedeckych poznatkov.

Pred prvym pouzitim
Odstrante vsetky nalepky a utrite telo sendvicovaca navlhcenou tkaninou.
Potiahnite uzamykacie usko nahor (1) a otvorte sendvicovac (2) (Obr. 2).

Platne na grilovanie ocistite navlhcenou tkaninou alebo Spongiou. (Obr. 3)

Pouzitie zariadenia

Poznamka: Pocas prvého pouZitia sa méZe zo zariadenia uvolfiovat’ malé mnoZstvo dymu. Je to
normdlny jav.

Platne na grilovanie mierne namastite malym mnozstvom masla alebo oleja.
Dlzku kabla nastavite tak, Ze jeho zvySn( Cast’ naviniete okolo cievky na uskladnenie kabla.

Zastrcku pripojte do elektrickej zasuvky a vypinac prepnite do polohy ,,I1“ (Obr. 4).
D Rozsvieti sa kontrolné svetlo zapnutia a kontrolné svetlo ohrevu (Obr. 5).

Pripravte si suroviny.

Pozndmka: Na kaZdy sendvic panini potrebujete dva krajce chleba a vhodnu napln.Tipy na pripravu
sendvicov ndjdete v kapitole ,,Recepty”.

Pozndmka: Strany krajcov, ktoré budu v styku s grilovacimi platiiami, natrite malym mnoZstvom masla,
aby pripraveny sendvic ziskal rovnomerné zlatohnedé sfarbenie.
D Ked zhasne kontrolné svetlo ohrevu, sendvicovac na panini je pripraveny na pouZzitie.

Otvorte sendvicovac na panini (Obr. 2).
A Suroviny polozte na spodnu platiu na grilovanie (Obr. 6).

Zatvorte sendvicovac na panini (Obr. 7).

Sendvicovac na panini je vybaveny zatvdracim mechanizmom. Hornd platriu na grilovanie opatrne
sklopte nadol na chlieb, az kym sa jej automaticky zatvdraci mechanizmus nezachyti o spodnu platriu
na grilovanie.

Poznamka: Pocas grilovania sa kontrolné svetlo ohrevu obcas rozsvieti a zhasne. Znamena to, Ze ohrevné
telesd sa zapinaju a vypinaju, aby sa udrZala sprdvna teplota platni.

Bl Po 3-4 minutach sendvicovaé otvorte a skontrolujte, ¢i maju sendvice panini zlatohnedé
sfarbenie.

Pozndmka: Doba grilovania zavisi na druhu chleba, ndplne a Vasej osobnej chuti.

[Ell Sendvice vyberte pomocou dreveného alebo umelohmotného kuchynského nécinia (napr.
varesky) (Obr. 8).

Nepouzivajte kovové, ostré ani drsné kuchynské nacinie, pretoze méze poskodit’ teflonovd
vrstvu.

Ak chcete pokracovat’ v grilovani, pockajte, kym zhasne zelené kontrolné svetlo ohrevuy, a
potom na platiu na grilovanie polozte novl davku surovin.

Vypina¢ prepnite do polohy ,,O* a po pouziti odpojte sendvicovac na panini zo siete (Obr. 9).
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Cistenie

Zariadenie nikdy neponarajte do vody ani neumyvajte pod tecucou vodou.

Na cistenie nepozivajte agresivne ani drsné Cistiace prostriedky a materialy, pretoze by mohli
poskodit’ teflonovy povrch platni na grilovanie.

Vypnite zariadenie, odpojte ho zo siete a nechajte vychladnit.
Pred cistenim z platni odstrante pomocou kuchynského papiera prebytocny ole;.
Platne na grilovanie ocistite navihéenou tkaninou alebo $pongiou (Obr. 3).

Vonkajsiu strany zariadenia odistite navlhcenou tkaninou.

Pomadcky na uskladnenie
Kabel navinte okolo vystupku na jeho odkladanie (Obr. 10).
Zariadenie odkladajte vo zvislej alebo vodorovnej polohe (Obr. 11).

Zivotné prostredie

- Zariadenie na konci jeho Zivotnosti neodhadzujte spolu s beznym komundlnym odpadom, ale
kvoli recyklacii ho odovzdajte na mieste oficidlneho zberu. Pomozete tak chranit’ Zivotné
prostredie (Obr. 12).

Zaruka a servis

Ak potrebujete servis, informacie alebo mate problém, navstivte webovd stranku spolocnosti Philips,
www.philips.com, alebo sa obrétte na Stredisko starostlivosti o zdkaznikov spolo¢nosti Philips vo
Vasej krajine (telefénne ¢islo strediska nédjdete v prilozenom celosvetovo platnom zdrucnom liste).
Ak sa vo Vasej krajine toto stredisko nenachddza, obrétte sa na miestneho predajcu vyrobkov Philips.

Recepty

Sendyvi¢ panini so Sunkou, syrom a ananasom
4 krajce chleba

- 2 platky syra

- 2 platky anandsu

- 2 tenké pldtky Sunky

- kari korenie

Sendvic¢ovac na panini nechajte zohriat’.

Na dva krajce chleba polote platky syra, ananas a nakoniec 3unku. Sunku posypte malym
mnozstvom kari korenia a prikryte d’alSimi dvoma krajcami chleba.

Postupujte podla pokynov v kapitole ,,Pouzitie zariadenia“.

Sendvi¢ panini s raj¢inou, syrom a ancovickami
4 krajce chleba

1 alebo 2 raj¢iny (nakrdjané na platky)

2 lyzice strihaného parmezénu

- 6 sardel

- mletd paprika

- Majordnka

Sendvi€ovaé na panini nechajte zohriat’.
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Na dva krajce chleba polozte platky rajéin, sardely a struhany syr. Posypte malym mnozstvom
mletej papriky a majoranky a prikryte d'alsimi dvoma krajcami chleba.

Postupuijte podla pokynov v kapitole ,,Pouzitie zariadenia®.
Sendvi¢ panini so salamou, bananom a syrom

- 4 krajce chleba

- 2-4 platky saldmy

-1 bandn (nakrdjany na pldtky)

- 2 platky syra

- il paprika

Sendvi€ova¢ na panini nechajte zohriat.

Na dva krajce chleba polozte platky salamy, platky bananu a nakoniec platky syra. Posypte
malym mnozstvom Cili papriky a prikryte dalSimi dvoma krajcami chleba.

Postupuijte podla pokynov v kapitole ,,Pouzitie zariadenia®.
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Cestitamo vam za nakup in dobrododli pri Philipsu! Ce Zelite popolnoma izkoristiti podporo, ki jo
nudi Philips, registrirajte izdelek na www.philips.com.

Aparat omogoca preprosto in varno pripravo hrane na zaru. Opekac sendvicev ima dve plos¢i za
Zar, ki sta povezani z zgibom, kar preprecuje razlitje sestavin in omogoca cis¢enje po uporabi. Z
novim opekacem sendvicev lahko pripravljate vse vrste okusnih sendvicev. Dober tek!

Splosni opis (SI. 1)

Rdeci indikator vklopa

Zeleni indikator segrevanja
Hladni rocaji

Samodejni zapiralni mehanizem
Stikalo za vklop/izklop
Pripomocek za shranjevanje kabla
Plos¢i za zar

QOTMMOO®>

Pomembno

Pred uporabo aparata natancno preberite uporabniski prirocnik in ga shranite za poznejSo uporabo.

Nevarnost
- Aparata ali omreznega kabla ne potapljajte v vodo ali katerokoli drugo tekocino.

Opozorilo

Pred prikljucitvijo aparata na elektricno omrezje preverite, ali na dnu aparata navedena napetost
ustreza napetosti lokalnega elektri¢cnega omrezja.

Aparata ne uporabljajte, Ce je poskodovan omrezni kabel, vtic¢ ali sam aparat.

Poskodovani omrezni kabel sme zamenjati le podjetje Philips oz. Philipsov pooblasceni servis.
Aparat prikljucite le na ozemljeno vti¢nico.

- Omreznega kabla ne hranite v blizini vrocih povrsin.

- Omrezni kabel naj ne visi prek roba mize ali pulta, na katerega je postavljen aparat.

Aparat ni namenjen uporabi s strani otrok in oseb z zmanjSanimi telesnimi, cutnimi ali dusevnimi
sposobnostmi ali oseb s pomanjkljivimi izkusnjami in znanjem, razen ce jih pri uporabi nadzoruje
ali jim svetuje oseba, ki je odgovorna za njihovo varnost.

Otroci naj se ne igrajo z aparatom.

Aparata ne pustite delovati brez nadzora.

Aparata nikoli ne priklapljajte na zunanje ¢asovno stikalo, da ne povzrocite nevarnosti.

Pozor
- Aparat postavite na vodoravno, stabilno podlago z dovolj okoliskega prostora.
- Plos¢i za zar najprej segrejte, preden med njiju poloZite hrano.
Temperatura dostopnih povrsin je lahko med delovanjem aparata visoka.
Pred ¢iscenjem ali shranjevanjem aparata pocakajte, da se le-ta povsem ohladi.
Plos¢ za Zar se ne dotikajte z ostrimi ali hrapavimi predmeti, ker lahko poskodujete premaz proti
sprijemanju.
Aparat je namenjen izklju¢no uporabi v gospodinjstvu.
Ta aparat je namenjen samo pripravi sendvicev.
- Po uporabi aparat izklopite in izkljucite.
- Po uporabi aparat ocistite.

Elektromagnetna polja (EMF)
Ta Philipsov aparat ustreza vsem standardom glede elektromagnetnih polj (EMF). Ce z aparatom
ravnate pravilno in v skladu z navodili v tem uporabniskem prirocniku, je njegova uporaba glede na
danes veljavne znanstvene dokaze varna.
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Pred prvo uporabo

Odstranite vse nalepke in ohisje aparata obrisite z vlazno krpo.
Povlecite zapiralni jezicek navzgor (1) in odprite opekac sendvicev (2) (SI. 2).

Plosci za zar ocistite z vlazno krpo ali gobico. (SI. 3)

Uporaba aparata

Opomba: Pri prvi uporabi se lahko iz aparata malo pokadi.To je obicajno.
Plosci za Zar na tanko namazite z nekaj masla ali olja.
Dolzino kabla lahko prilagajate z navijanjem okoli dela za shranjevanje kabla.

Vstavite vtikac v stensko vticnico in premaknite stikalo za vklop/izklop v polozaj “I” (SI. 4).
D Zasvetita oba indikatorja: indikator vklopa in indikator segrevanja (SI. 5).

Pripravite sestavine.

Opomba: Za vsak sendvi¢ potrebujete dve rezini kruha in primeren nadev. Predloge si oglejte v poglavju
“Recepti”.

Opomba: Za enakomerno zlatorjavo zapecenost z maslom na rahlo namaZite stran kruha, ki pride v stik
s plosco za Zar.
D Ko indikator segrevanja preneha svetiti, je opekac sendvicev pripravljen za uporabo.

Odprite opekac sendvicev (Sl. 2).
A Polozite sendvice na spodnjo plosco za zar (Sl. 6).

Zaprite opekac sendvicev (SI. 7).
Opekac sendvicev je opremljen z zapiralnim mehanizmom. Zgornjo plosco za Zar previdno spustite
na kruh tako, da jo samodejni zapiralni mehanizem spne s spodnjo plosc¢o za zar.

Opomba: Med peko obcasno zasveti zeleni indikator segrevanja.To pomeni, da grelni elementi z
vklapljanjem in izklapljanjem vzdrZujejo ustrezno temperaturo.

Bl Po 3-4 minutah odprite opeka¢, da preverite, ali so sendvici zlatorjavi.
Opomba: Cas peke je odvisen od vrste kruha, nadeva in osebnega okusa.
Bl Sendvice odstranite z lesenim ali plastiénim priborom (na primer z lopatico) (S. 8).

Ne uporabljajte kovinskega, ostrega ali hrapavega kuhinjskega pribora, saj lahko poskodujete
premaz proti sprijemanju.

Ce zelite nadaljevati s peko sendvicev, poloZite na plod¢o za zar naslednii sendvi¢, ko zeleni
indikator segrevanja preneha svetiti.

Po uporabi stikalo za vklop/izklop premaknite v polozaj“O” in izkljucite opekac
sendvicev (SI. 9).

Ciscenje

Aparata ne potapljajte v vodo in ga ne spirajte pod tekoco vodo.

Ne uporabljajte agresivnih ali jedkih Cistilnih sredstev in snovi, ker boste poskodovali premaz
proti sprijemanju na ploscah za zar.

Aparat izklopite, izkljucite iz elektricnega omrezja in ga pustite, da se ohladi.

Pred &iéenjem s papirnatimi servietami odstranite odveéno olje s plo$¢ za Zar.
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Plosci za zar ocistite z vlazno krpo ali gobico (SI. 3).

Zunanjost aparata ocistite z vlazno krpo.

Shranjevanje

Navijte omrezni kabel okoli dela za shranjevanje kabla (SI. 10).

Aparat lahko shranite v pokonc¢ni ali vodoravni legi (SI. 11).

- Aparata po preteku zivljenjske dobe ne odvrzite skupaj z obicajnimi gospodinjskimi odpadki,
temvec ga odlozite na uradnem zbirnem mestu za recikliranje. Tako pripomorete k ohranitvi
okolja (SI.12).

Garancija in servis

Za servis, informacije ali v primeru tezav obis¢ite Philipsovo spletno stran na naslovu
www.philips.com ali pa se obrnite na Philipsov center za pomoc uporabnikom v svoji drzavi
(telefonsko $tevilko najdete na mednarodnem garancijskem listu). Ce v vasi drzavi ni takénega centra,
se obrnite na lokalnega Philipsovega prodajalca.

Sendvici s Sunko, sirom in ananasom
4 rezine kruha

2 rezini sira

2 rezini ananasa

- 2 tanki rezini Sunke

curry v prahu

Segrejte opekac sendvicev.

Na dve rezini kruha polozite sir, ananas in nato Se Sunko. Po Sunki potresite malo curryja v
prahu in na vrh polozite preostali rezini kruha.

Sledite navodilom v poglavju “Uporaba aparata”.

Sendvidi s paradiznikom, sirom in incuni
4 rezine kruha

1 ali 2 paradiznika (narezana na kolobarje)

- 2 Zlici naribanega parmezana

- 6incunov

- paprika v prahu

majaron

Segrejte opekad sendvicev.

Na dve rezini kruha polozite paradiznik, in¢une in nariban sir. Potresite z nekaj paprike v
prahu in majarona ter na vrh polozite preostali rezini kruha.

Sledite navodilom v poglavju “Uporaba aparata”.

Sendviéi s salamo, banano in sirom
- 4 rezine kruha
- 2-4 rezine salame
1 banana (narezana na rezine)
2 rezini sira
kajenski poper
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Segrejte opekac sendvicev.

Na dve rezini kruha polozite rezine salame, banane in nato Se sira. Potresite z nekaj
kajenskega popra in na vrh polozite preostali rezini kruha.

Sledite navodilom v poglavju “Uporaba aparata”.
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Cestitamo vam na kupovini i dobrodoli u Philips! Da biste imali sve pogodnosti podrike koju pruza
Philips, registrujte svoj proizvod na www.philips.com.

Pecenje na ovom uredaju je sigurno i lako. Aparat za panini ima dve grejne ploce povezane

Sarkom koja sprecava prosipanje hrane i olakSava cis¢enje nakon upotrebe. Aparat za panini vam
omogucava spremanje svih vrsta ukusnih paninija. Prijatno!

Opsti opis (SI. 1)

Crveni indikator napajanja

Zeleni indikator zagrevanja

Drske sa zastitom od toplote
Mehanizam za automatsko zakljucavanje
Prekidac za ukljucivanje/iskljucivanje
Drzac za kabl

Grejne ploce

QOTMMOO®>

Vazino

Pre upotrebe aparata pazljivo procitajte ovo uputstvo i sauvajte ga za buduce potrebe.

Opasnost
- Ne uranjajte aparat ili kabl za napajanje u vodu ili bilo koju drugu te¢nost.

Upozorenje

Pre prikljucivanja aparata proverite da li napon naznacen na donjoj strani aparata odgovara

naponu lokalne elektri¢cne mreze.

Aparat ne upotrebljavajte ako je ostecen kabl za napajanje, utikac ili sam aparat.

Ako je glavni kabl ostecen, mora ga zameniti kompanija Philips ili ovlaséeni Philips servis kako bi

se izbegao rizik.

- Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uticnicu.

- Driite kabl dalje od vrelih povrsina.

Nemojte ostavljati kabl za napajanje da visi preko ivice stola ili radne povrsine na koju je

smesten aparat.

Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu od strane osoba ($to podrazumeva i decu) sa

smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i znanja,

osim pod nadzorom ili na osnovu instrukcija za upotrebu aparata datih od strane osobe koja

odgovara za njihovu bezbednost.

Deca moraju da budu pod nadzorom da se ne bi igrala sa aparatom.

- Nikada ne ostavljajte uklju¢en aparat bez nadzora.

- Dase ne biste izlagali opasnosti, ovaj aparat nikad ne smete prikljuciti na spoljni prekidac
kontrolisan tajmerom.

Oprez

Stavite aparat na ravnu, stabilnu povrsinu sa dovoljno slobodnog prostora oko njega.

Uvek prvo zagrejte grejne ploce pre nego $to izmedu njih stavite hranu.

Kada aparat radi, temperatura dostupnih povrsina moze da bude visoka.

Pre ¢is¢enja ili odlaganja ostavite aparat da se potpuno ohladi.

- Nikada ne dodirujte grejne ploce ostrim ili abrazivnim predmetima jer to ostecuje teflonsku
oblogu.

- Aparat je namenjen iskljucivo upotrebi u domacinstvu.

Ovaj aparat namenjen je iskljucivo pripremanju paninija.

Nakon upotrebe obavezno iskljucite aparat i iskljucite ga iz struje.

Aparat distite nakon svake upotrebe.
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Elektromagnetna polja (EMF)
Ovaj Philips aparat je uskladen sa svim standardima u vezi sa elektromagnetnim poljima (EMF). Ako
se aparatom rukuje na odgovarajud¢i nacin i u skladu sa uputstvima iz ovog prirucnika, aparat je
bezbedan za upotrebu prema nau¢nim dokazima koji su danas dostupni.

Pre prve upotrebe

Skinite sve nalepnice i obriite kuciste aparata za pravljenje paninija vlaznom krpom.
Jezicak za zakljucavanje (1) povucite prema gore i otvorite aparat za panini (2) (SI. 2).

Ploce cistite vlaznom krpom ili sunderom. (SI. 3)

Upotreba aparata

Napomena: Pri prvoj upotrebi, aparat moZe proizvesti izvesnu kolicinu dima.To je normalno.
Podmazite grejne ploce sa malo putera ili ulja.
Duzinu kabla mozete podesiti tako Sto ¢ete deo kabla omotati oko drzaca za kabl.

Ukljucite utikac u uti¢nicu i podesite prekidac za ukljuivanje/iskljucivanje na “I” (SI. 4).
D Ukljuci¢e se indikator napajanja i indikator zagrevanja (SI.5).

Pripremite sastojke.

Napomena: Za svaki panini potrebna su dva komada hleba i odgovarajuci nadev. Predloge za
nadeve potraZite u poglaviju “Recepti”.

Napomena: Blago premaZite puterom strane hleba koje dolaze u kontakt sa grejnim plocama da biste
dobili ravnomerno pecen hleb zlatne boje.
D Aparat za panini spreman je za upotrebu &im se iskljudi indikator zagrevanja.

Otvorite aparat za panini (SI. 2).
A Paninije stavite na donju grejnu plocu (SI. 6).

Zatvorite aparat za panini (SI. 7).
Aparat za panini ima mehanizam za zatvaranje. Pazljivo spustajte gornju grejnu plocu na hleb dok je
mehanizam za automatsko zakljucavanje ne pri¢vrsti za donju plocu.

Napomena:Tokom procesa pripremanja zeleni indikator zagrevanja se povremeno pali i gasi.
Ovo pokazuje da se elementi za grejanje ukljucuju i iskljucuju da bi odrZali odgovarajucu temperaturu.

Bl Posle 3-4 minuta otvorite aparat i proverite proverite da li su paniniji zlatno-smede boje.
Napomena:Vreme pripremanja zavisi od vrste hleba, nadeva i licnog ukusa.
Bl Hranu vadite drvenim ili plastiénim priborom (npr. lopaticom) (Sl. 8).

Ne upotrebljavajte metalni, ostri ili abrazivni kuhinjski pribor jer ¢e to ostetiti teflonsku oblogu.

Ako Zelite da pripremate jos paninija, poredajte sledecu porciju na plocu rostilja kada se
iskljuci zeleni indikator zagrevanja.

Prekidac za ukljucivanje/iskljucivanje podesite na “O” i nakon upotrebe iskljucite aparat iz
uticnice (SI.9).

Ciscenje

Nikada ne uranjajte aparat u vodu i ne ispirajte ga pod mlazom vode.

Nemojte da koristite abrazivna sredstva i materijale za ¢iSéenje, jer ce to ostetiti teflonsku
oblogu grejnih ploca.
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Iskljucite aparat, izvucite kabl iz struje i ostavite ga da se ohladi.
Pre cisc¢enja, pomocu komada kuhinjskog papira uklonite visak ulja sa ploca.
Grejne ploce distite vlaznom krpom ili sunderom (SI. 3).

Spoljasnji deo aparata Cistite vlaznom krpom.

Kabl za napajanje namotajte oko drske za odlaganje kabla (SI. 10).

Uredaj mozete da odlozite u vertikalnom ili horizontalnom polozaju (SI. 11).

Zastita okoline

- Aparat koji se vise ne moze upotrebljavati nemojte da odlazete u kuéni otpad, ve¢ ga predajte
na zvani¢nom mestu prikupljanja za reciklazu. Tako ¢ete doprineti zastiti okoline (SI.12).

Garancija i servis

Ukoliko su vam potrebne informacije ili imate problem, pogledajte Web lokaciju kompanije Philips na
adresi www.philips.com ili se obratite u centar za korisnicku podrsku kompanije Philips u svojoj
zemlji (broj telefona pronadite u medunarodnom garantnom listu). Ako u vasoj zemlji ne postoji
predstavnistvo, obratite se ovlas¢éenom prodavcu.

Paniniji sa Sunkom, sirom i ananasom
- 4 kriske hleba
- 2 kriske sira
- 2 kriske ananasa
- 2 tanke kriske Sunke
- kari u prahu

Najpre zagrejte aparat za panini.

Na dve kriske hleba poredajte sir,ananas i na kraju $unku. Sunku pospite karijem u prahu i
preko toga stavite preostale dve kriske hleba.

Pratite uputstva iz poglavlja “Upotreba aparata”

Paniniji sa paradajzom, sirom i sardelama
- 4 kriske hleba
- 11ili 2 paradajza (narezana na kriske)
- 2 kasike rendanog parmezana
- b6sardela
aleva paprika
mazuran

Najpre zagrejte aparat za panini.

Na dve kriske hleba poredajte kriske paradajza, sardele i rendani sir. Pospite alevom paprikom
i majoranom i preko toga stavite preostale dve kriske hleba.

Pratite uputstva iz poglavlja “Upotreba aparata”
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Paniniji sa salamom, bananama i sirom
- 4 kriske hleba
- 2 -4 kriske salame
-1 banana (iseena na kolutove)
- 2 kriske sira
- ljuta paprika

Najpre zagrejte aparat za panini.

Na dve kriske hleba poredajte kriske salame, kolutove banane i na kraju kriske sira. Pospite
ljutom paprikom i preko toga stavite preostale dve kriske hleba.

Pratite uputstva iz poglavlja “Upotreba aparata”
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BcTyn

BiTaemo Bac i3 mokynkolo Ta Aackaso npocrmo A0 Kayby Philips! LLLo6 ynosHi ckopucTaTiica
NIATPUMKOIO, AKY nporoHye Philips, 3apeecTpyiiTe cailt BUpib Ha Be6-canTi www.philips.com.
['oTyBaTV Ha Uit ByTepbpoAHMLI AeTKO Ta 6e3neyHo. [pUCTPIr MICTUTb ABI MAACTVHM, 3'€AHaHI 32
AOTOMOTOIO LLUAPHIPa AAS 3aMOBIraHHA BUTIKAHHS IHTPEAIEHTIB Ta MOAETUEHHS YMLLEHHS MICAS
BMKOPUCTaHHs. Balla HoBa 6y TepOPOAHULIA AO3BOAAE MPUrOTYBATH PI3HOMAHITHI rapsdi
6yTepbpoan. Cmauroro!

3araabiui onuc (Maa. 1)

HepBOHMIN IHAMKATOP YBIMKHEHHS
3eAeHuI IHAMKATOP HarpiBaHHs!

Pyuku, Wwo He HarpiBaioTbcs

MexaHi3mM aBTOMaTUYHOrO BAOKYBaHHS
MNepemuKay “yBiMK./BUMK."
[prCTOCYBaHHA AN LWUHYPa

[AQCTUHM AAST TPUAIO

OTMmMUA®>

BarkauBa iHdpopmaliis

VBa)XHO NMpounTanTe Lel NOCIOHWK KOPUCTYBa4a Nepea TUM, SK BUKOPUCTOBYBATM MPUCTPIN, Ta
30epiraiiTe MOro AAA MarbyTHBOT AOBIAKM.

He6e3neuHo
He 3aHyptoiTe NpUcTpilt ab0O LWHYP KMBAEHHS Y BOAY UM IHLLY PIAMHY.

Monepea>keHHn

[Nepea TVUM, AK MPUEAHYBATU MPUCTPIN A0 MEPEXI, NEPEBIPTE, UK 30iraeTbCA Hanpyra, BkasaHa Ha
AHI MPUCTPOIO, i3 HAMPYro Y MEPEXI.

He BUMKOPUCTOBYMTE MPUCTPIN, AKLIO WHYP XKUBAEHHS, LUTEKEP abO CaM MPUCTPIN MOLWKOAKEHO.
- AKWO WHYP KMBAEHHS MOLWKOAXKEHWN, AAA YHUKHEHHS Hebe3neKn Moro HEOOXIAHO 3aMiHUTY,
3BEPHYBLUMCb AO CEPBICHOrO LEHTPY, yrnosHosaxeHoro Philips.

[MiAKAIOYAMTE MPUCTPIN AVLLIE AO 3a3EMAEHOT PO3ETKM.

TpuMariTe WHYP XMUBAEHHS MOAAI BiA, rapsuMX MOBEPXOHb.

LLIHyp »KMBAEHHS HE MOBMHEH BUCITH HaA KyTOM CTOAY abo Haa poboU0Io MOBEPXHEIO, Ha sKiM
CTOITb MPUCTPIN.

Llelt npucTpin He NpM3HAYEHO AAA KOPUCTYBaHHS 0CObamm (BRAIOYAIOUM AITEN) 3
NOCAABAEHUMM QIBUUHUMM BIAYYTTAMM UM PO3YMOBMMM 3AIOHOCTAMM, 200 B3 HaAEXKHOTO
AOCBIAY Ta 3HaHb, KPiM BUMAAKIB KOPUCTYBaHHS Mia HarASIAOM Y 3a BKasiBKamm 0cobu, ska
BIAMOBIAAE 3a Be3neKy X XUTTA.

- AOPOCAI MOBUHHI CTEXUTU, LLOO AITH HE BABUAMCA MPUCTPOEM.

HikoAn He 3aAMLIalTe YBIMKHEHWM NMPUCTPIN 6e3 HarAsAy.

AAS YHUKHEHHS HeGe3MeKn HIKOAM He MiA'€EAHYITE Lel NPUCTPIN AO 30BHILHBOrO TariMepa.

VYBara

CTaBTe NpUCTPIN Ha CTiNKyY i PiBHY NMOBEPXHIO, 3aAMLLIAIOYM AOCTATHBO MICLIS HAaBKOAO.

3aBXAM NonepeAHbO HarpiBaiTe NAACTUHN AAA TPUAID MEPEA TUM, AK MOKAACTU MiXK HIUMM iKY.

KoAv npucTpiit NpaLiioe, AOCTYMHI MOBEPXHI MPUCTPOIO MOXYTb CHABHO HarpiBaTUCA.

- [lepea TUM, AK YMCTUTU UM BIAKARARTM MPUCTPIN Ha 30epiraHHs, AaiTe MOMy MOBHICTIO
OXOAOHYTW.

- HikoAn He TopKaiTeca NAaCTUH AAS TPUAID FOCTPKMM abO abpPasmBHIMM NMPEAMETaMM, OCKIABKM

Lie MO>e MOLKOAUTY aHTUMpUrapHe NOKPUTTA.

MpUCTPIlt NPU3HAYEHNI BUKAIOYHO AAA MOBYTOBOTO BUKOPUCTAHHS.

[PUCTPIN He MPU3HAYEHNI AAA TOTYBAHHS IHLLMX CTPaB, Hixk OyTepbpoa.
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- [licAs BUKOPUCTaHHS 3aBXAM BUMMKAINTE NPUCTPIN Ta BiA €EAHYMTE AOTO BiA MEpPEXi.
- [licAst BUKOPUCTaHHSA 3aBXAW YMCTITb MPUCTPIN.

EAaekTpomarHiTHi noas (EMIT)
Ller npuctpint Philips Bianosiaae ycim ctaHaapTam eaekTpoMarHiTHux noais (EMIT). 3riaHo 3
OCTaHHIMM HaYKOBKMM AOCAIAXKEHHSIMU, MPUCTPIN € BE3NEUHNM Y BUKOPUCTAHHI 338 YMOB MPaBUAbHOT
eKcrnAyaTaLii Y BIAMOBIAHOCTI 3 IHCTPYKLISMM, MOAGHWMMM Y LbOMY MOCIOHMKY KOPUCTYBaYa.

lMepeA nepliMM BUKOPUCTAHHAM

3HiMiTb yci eTUKETKM i NPOTPITb Kopryc 6yTepOPOAHMULLI BOAOTOIO raH4ipKolo.
MoTarHiTb BywKo 6A0KyBaHHs (1) Aoropu i BiakpuitTe 6yTepbpoarmuio (2) (Maa. 2).

MounCTiTb NAACTUHM AASI TPUAIO BOAOTOIO FaH4ipKolo uu rybkoto. (Maa. 3)

3acTocyBaHHA NPUCTPOIO

[Mpumimka: Mig yac nepioro BMKopUCMAaHHs 3 npucmpoio Moxxe suxogumu gum. Lle HopmaabHo.
3MacTiTb MAACTUHU AAS TPUAIO HE3HAYHOIO KIABKICTIO MacCAQ YM OAil.

AAH HaAalITyYBaHHA AOBXXWHU LLIHYPa, HaMoTanTe YacTUHY MOro Ha cneujiaAbHe
MPUCTOCYBAaHHA.

BcTaBTe WTeKep y po3eTKy i BCTAaHOBITh NepeMuKay “yBiMK./BUMK.” y MoAoxKeHHs “I” (Maa. 4).
D 3acsivyloTbcs iHAMKATOPHM YBIMKHEHHs Ta HarpiBaHHs (Maa. 5).

MiaroTyinTe NpoAyKTU.

[Mpumimka: Aas npuromysanhs ogHoro 6ymep6poga nompibHo gsi ckubku xAiba i BignosigHa HaymHKa.
[Mpounmarime nopagm y po3giai “Peenmu’.

[Mpumimka: 3macmime cknbku xAiba, siKi KOHMAKMYIOMb i3 NAGCMUHAMM, HE3HAYHOIO KIABKICMIO MACAQ,
wob6 ompumamu piBHOMipHO nigecmaskeHuit bymep6pog.

D ByTep6poAHMLA rOTOBa AO BUKOPUCTAHHS, KOAU 3raca€ iHAMKATOp HarpiBaHHs.

Biakpuiite 6yTepbpoaHuLio (Maa. 2).

A MokaaaiTs 6yTep6poam Ha HUXKHIO MAACTUHY AASl TpUAIO (Maa. 6).

3akpuiite 6yTepbpoaHuLio (Maa. 7).

ByTepbpoaHMLIO 06AaAHAHO MexaHi3MOM dikcaLlii. OBepeXxxHO OMyCTiTb BEPXHIO MAACTUHY AAS
FPUAIO Ha XAID AAA diKcaulii iT MEXaHI3MOM aBTOMATUYHOrO BAOKYBAHHS i3 HMKHBOIO MAACTUHOIO.

[Mpumimka: ig 4ac cMaskeHHs 3eAeHnii iHgUKamop HarpiBaHHs 4ac Big Yacy 3AcBiYyeEMbCS MaA 3racae.
Lle 03Hauae, 10 HarpiBaAbHi eAeMeRMU BMUKAIOMbCS MA BUMUKAIOMBbCA gAs NigmpPUMAHHA
BCMAHOBAEHOI memnepamypu.

Bl Yepes 3-4 xuaunHm BiakpuitTe 6yTep6poaHMLIO, o6 nepesipuTH, UM ByTepbpoam
NiIACMaXKMAUCS.

[Mpumimka: Yac npuromysarHs 3aAexknmeb Big muny xaiba, iioro HaumHky i Baworo cmaky

El BuiimiTe 6yTep6poam 32 AOMOMOrOIO AEPEB’SHOTO UM MAACTUKOBOTO KyXOHHOTO MPUAIAAS
(HanpuKkAaa, aonaTtku) (Maa. 8).

He BuKopUCTOBY/Te MeTaAeBe, rocTpe abo abpasmBHe KyXOHHE NMPUAAAAS, OCKIABKU BOHO MOXe
MOLUKOAWUTH aHTUMPUrapHe MOKPUTTA.

LLLo6 niacMaXkuTu HoBy MopLiilo 6yTepbpoAiB, MOKAAITb X HA MAUTY AASl PPUAIO, KOAM 3racHe
3eA€HMIN iIHAMKATOP HarpiBaHHA.
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lMicAst BUKOpUCTaHHS BCTAHOBITb NMepemumKay “yBiMK./BUMK.” y moaoxkeHHs “O” i Bia'eaHalTe
npucTpiit Bia Mepexi (Maa. 9).

HikoAu He 3aHypioiiTe NPUCTPIl Y BOAY Ta HE MUITE MOrO MiA KPaHOM.

HikoAu He BUKOpUCTOBYTE iAKi, aGPasuBHi 3aCO6M YW MaTepiaAn AASl YMLLLEHHS, OCKIABKM BOHM
MOXXYTb MOLWKOAUTU aHTUMPUIapHE MOKPUTTS MAACTUH AAS TPUAIO.

BUMKHITb MpUCTpIl, Bia’€AHATE Bia PO3ETKM i AalITE HOMY OXOAOHYTH.
Mepea TUM, IK YMCTUTU MAACTUHU, BUTPITb i3 HUX 32AULLOK MACAA MarepoBUM PYLUHUKOM.
MoYUCTiTb MAACTUHU AASI TPUAIO BOAOTOIO FaHuipKoio uu rybkoto (Maa. 3).

30BHiWHIO YacCTUHY NPUCTPOIO MOXKHa YNCTUTU BOAOIOIO FaHHiPKOIO.

36epiraHHs
HamoTaliTe LWHYp XXMBAEHHS HABKOAO MPUCTPOIO AAS Moro 36epiraHHs (Maa. 10).

MpucTpiit MOXHa 36epiraTu y BEpTMKaAbHOMY YU FOPU3OHTaAbHOMY MoAoXKeHHi (Maa. 11).

HaBkoAuwHe cepeapoBuLLe

- He BrKuaaliiTe NpUCTPIN pasoM i3 3BUHYaMHMMM MOOYTOBUMM BIAXOAAMM, @ 3AaBaiTE OTO B
OGILIMHWI MYHKT NPUMOMY AAS MOBTOPHOT NepepobKm. Taknum UiHoM Bu aconomaraeTe
3axMCTUTI AOBKIMA (Man. 12).

lFapaHTia Ta 06CcAyroByBaHHsA

Axwo Bam HeobxiaHa iHpopMaLlis abo obcayroByBaHHA, SKLLO Y Bac BrHMKAG NpobaeMa, BiaBIAaKTE
Beb-canT komnaHil Philips www.philips.com abo 3sepHiTbcsa A0 LleHTpy 0bcAyroByBaHHs KAIEHTIB
Philips y Bawwit kpaiHi (TeAepOH MOXKHa 3HaMTLM Ha rapaHTiIMHOMY TaAoHi). AKwWwo Y Bawin kpaiHi
Hemae LleHTpy 0bCAYroByBaHHS KAIEHTIB, 3BEPHITHCA A0 MicleBoro amaepa Philips.

Peuentu

ByTep6poam 3 LULMHKOIO, CUPOM Ta aHAaHACOM
- 4 cknbkm Biroro xaiba
- 2 CKubKM TBEPAOTO CHpY
- 2 cKubKwm aHaHacy
- 2 TOHKMX WMATKN LWMHKM
- npunpasa Kapi

MonepeaHbo posirpiliTe 6yTepbpoaHMLiO.

MMoKAaAiTb cUp, aHaHAC Ta WMHKY Ha ABi CKMBKM XAiba. MocunTe WWHKY npunpasoto Kapi Ta
MOKAQAITb 3BepXy iHLUI ABi CKUOKM.

AoTpuMyiTecs IHCTPYKLLM po3AiAy “3acTocyBaHHS npucTpoto”.

ByTep6poau 3 nomMisopamm, cMpoM Ta aHYOycaMM
- 4 cknbkm Biroro xaiba
- 1 abo 2 nomiaopu (NopizaHi cKmbKamm)
- 2 CTOAOBI AOXKW TEPTOro cupy ‘‘napmesan’
6 aH4oycis
MeAeHa nanpuka
MaropaH



YKPAITHCbKA

MonepeaHbo posirpiiiTe 6yTepbpoaHHULiO.

[MoKAAITb LUIMaTOYKM MOMIAOPIB, aHYOYCH | TEPTUIA CUP Ha ABI CKMOKM XAiba. [NocunTe

NarnpuKoOO Ta MaifOPaHOM i MOKAAAITb 3BEPXY ABI iHLUi CKMOKM XAiba.

AoTpumyiiTecs iHCTPYKLi po3aiAy “3acTocyBaHHS NpuUcTpoto”.

Bytep6poau 3 caaami, 6aHaHamMKu Ta cupom
4 cknbku Biroro xaiba

2-4 WMaTOUKM CaraMmi

1 6aHaH (nopisaHuit Ha CKUOKM)

2 CKMOKM TBEPAOTO CHpY

YepBOHMI NepeLb

MonepeaHbo posirpiiiTe 6yTepbpoaHuLLIO.

[MoKAaAiTb LWIMaTOYKM CaAsMi, baHaHa Ta cUpY Ha ABI CKMOKM XAiba. MNocunTe YepBOHMM

NepLIeM i MOKAQAITb 3BepXy ABI iHLLi CKMOKM XAiba.

AoTpumyiiTecs iHCTPYKLi po3aiAy “3acTocyBaHHS NpUcTpoto”.
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