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6 ENGLISH

Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support that
Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.

Your new grill with drip tray allows you to prepare all kinds of tasty food almost smoke-free. Grilling
with this appliance is easy because of the large grilling surface.

General description (Fig. 1)

Cool-touch handgrips

Dishwasher-safe grilling plate

Base

Drip tray

Thermostat unit socket

Thermostat unit

Temperature control with on/off position and heating-up light
Mains cord

Cord strap

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for future reference.

TIOMmMOON®>

Danger
Do not immerse the thermostat unit with mains cord in water or any other liquid.

Warning

Check if the voltage indicated on the bottom of the appliance corresponds to the local mains
voltage before you connect the appliance.

Do not use the appliance if the plug, the mains cord or the appliance itself is damaged.

If the mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a service centre authorised by
Philips or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

- Only connect the appliance to an earthed wall socket.

- Keep the mains cord away from hot surfaces.

Do not let the mains cord hang over the edge of the table or worktop on which the

appliance stands.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their
safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

- Never let the appliance operate unattended.

- Never connect this appliance to an external timer switch in order to avoid a hazardous situation.
Never leave any kitchen utensils on the grilling plate when it is hot.

Caution

Always insert the thermostat unit into the appliance before you put the plug in the wall socket.
Only use the thermostat unit supplied.

Make sure that the inside of the thermostat unit socket is completely dry before you insert the
thermostat unit.

- Put the appliance on a flat, stable surface with sufficient free space around it.

- Make sure the drip tray is always in place during grilling.

Make sure the drip tray is filled with water at least up to the MIN level before you start using
the appliance.

Always preheat the plate before you put any food on it.

The accessible surfaces may become hot when the appliance operates.
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- Be careful of spattering fat when you grill fatty meat or sausages.

- Always unplug the appliance after use.

- Always switch off the appliance after use and remove the mains plug from the wall socket
before you remove the thermostat unit from the thermostat unit socket.

- Always clean the appliance after use.

- Let the appliance cool down completely before you remove the plate, clean the appliance or
put it away.

- Never touch the plate with sharp or abrasive items, as this damages the non-stick coating.

- Make sure you reassemble the plate properly after you have removed it.

- This appliance is only intended for indoor use. Do not use it outdoors.

Electromagnetic fields (EMF)
This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If handled
properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Before first use

Remove any stickers and wipe the body of the appliance with a damp cloth.

Clean the appliance and the plate thoroughly (see chapter ‘Cleaning’).

Using the appliance

Note:The appliance may produce some smoke when you use it for the first time.This is normal.
Slide the drip tray into the base (Fig. 2).
Note:The drip tray can only be slid into the base in one way.

Fill the drip tray up to the minimum water level indication (MIN) (Fig. 3).

- The water in the drip tray helps to prevent food particles from getting burnt.

- To make cleaning easier, you can line the drip tray with aluminium foil before you fill it with
water.

- When you line the drip tray, make sure the foil does not hang over the sides of the tray, as this
prevents proper air circulation.

Place the grilling plate into the slots in the base (Fig. 4).
Note:The grilling plate only fits in the base in one way.
Insert the thermostat unit into the thermostat unit socket in the side of the appliance (Fig. 5).

Turn the temperature control to the position appropriate for the ingredients to be grilled
(see section ‘Grilling times’ in this chapter).
D The heating-up light goes on.

A Place the ingredients on the grilling plate when the heating-up light goes out.

Be careful: the grilling plate is hot!

D During the grilling process, the heating-up light comes on and goes out from time to time.
This indicates that the heating element is switched on and off to maintain the correct
temperature.

Turn the food from time to time.

Bl When the food is done, remove it from the grilling plate.
Do not use metal, sharp or abrasive kitchen utensils.
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Bl For optimal results, remove excess oil from the grilling plate with a piece of kitchen paper.
Loosen any caked food or grease carefully and remove it from the plate before you grill the
next batch of food.

To continue grilling, place the next batch of food on the grilling plate when the heating-up
light goes out.

Grilling times

In the table at the end of this booklet you find some types of food you can cook on this table grill.
The table shows which temperature to select and how long the food has to be grilled. The time
required to heat up the appliance has not been included in the grilling times indicated in the table.
The grilling time and temperature depend on the type of food that you prepare (e.g. meat), its
thickness and its temperature and also on your own taste.You can also refer to the indications on
the thermostat unit.

Tips

- You can also use the table grill as a thermostatically controlled hotplate that automatically keeps
your dishes at the required temperature. Cover the ribbed plate with aluminium foil with the
shiny side facing upwards. Then set the temperature control to position 2 or 3.

- Tender pieces of meat are best suited for grilling.

- Pieces of meat such as steaks or spare rib chops become more tender if marinated overnight.

- Turn the food from time to time to ensure that it remains juicy inside and does not dry out. Do
not use any metal tools like forks or grill tongs as they damage the non-stick coating of the
grilling plate.

- Do not turn the grilled food too frequently. When the items are brown on both sides, grill them
at a lower temperature to ensure they do not dry out and are cooked more evenly.

- If you want to defrost frozen food, wrap the frozen food in aluminium foil and set the
temperature control to position 1 or 2.Turn the food from time to time. The defrosting time
depends on the weight of the food.

- When you prepare satay, chicken, pork or veal, first sear the meat at a high temperature
(position 5). If necessary, you can then set the temperature control one position lower and grill
the food until it is done.

- When you make satay or kebab, soak bamboo or wooden skewers in water to prevent them
from getting scorched during grilling. Do not use metal skewers.

- Sausages tend to burst when they are being grilled. To prevent this, punch a few holes in them
with a fork.

- Fresh meat gives better grilling results than frozen or defrosted meat. Do not put salt on the
meat until after you have grilled it. This helps to keep the meat juicy. For the best result, make
sure the pieces of meat you prepare are not too thick (approx. 1.5cm).

This table grill is not suitable for grilling breadcrumbed food.

Never use abrasive cleaning agents and materials, as this damages the non-stick coating of the
plate.

Set the temperature control to the ‘OFF position.
Unplug the appliance and let it cool down.

Pull the thermostat unit out of the appliance (Fig. 6).
Wipe the thermostat unit with a damp cloth.

Do not immerse the thermostat unit with mains cord in water or any other liquid.
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Remove excess oil from the grilling plate with a piece of kitchen paper before you remove
the grilling plate for cleaning.

A Lift the grilling plate from the base by its handgrips (Fig. 7).
Note: If the thermostat unit is still inserted into the appliance, you cannot remove the grilling plate.

Soak the grilling plate in hot water with some washing-up liquid for five minutes or drizzle
some lemon juice onto the grilling plate. This loosens any caked food or grease.

Bl Slide the drip tray out of the base (Fig. 8).
Note:The drip tray can only be slid out of the base in one way.
[Ell Clean the base and the drip tray with a damp cloth.

Clean the grilling plate with a soft cloth or sponge in hot water with some washing-up liquid
or in the dishwasher.

Dry the grilling plate and drip tray.

The inside of the thermostat unit socket must be completely dry before you reinsert the
thermostat unit into it.To dry the socket, wipe the inside with a dry cloth. If necessary, shake out
excess water first.

Reassemble the appliance.

Leave the thermostat unit in the grill. Wind the cord and fix it with the cord strap (Fig. 9).
Store the grill in upright position on a dry and level surface (Fig. 10).

Note: Make sure that the stoppers are at the bottom, so that the drip tray cannot fall out of the
appliance.

Environment

- Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but
hand it in at an official collection point for recycling. By doing this, you help to preserve the
environment (Fig. 11).

Guarantee & service

If you need service or information or if you have a problem, please visit the Philips website at
www.philips.com or contact the Philips Consumer Care Centre in your country (you find its phone
number in the worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre in your country,
go to your local Philips dealer.
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["lo3apaBAeHMs 3a BawaTa NoKynka 1 A0bpe aowam BbB Philips! 3a Aa ce Bb3noA3BaTe M3UAAO OT
npeaAaraHata oT Philips noaapbxKa, pervicTprpaiiTe NpoAykTa cv Ha www.philips.com/welcome.
BawmaT HOB rpuA € TaBa 3a OTLEXAAHE BM MO3BOASIBA A MPUrOTBATE MOYTH H6E3 ANMM BCUUKM
BMAOBE BKyCHa XpaHa. [ 1e4eHeTO C TO3M Ypea € AECHO MOPaAM roAsSMaTa My MAOYa 3a neveHe.

O6wo onucanue (pwur. 1)

KAQAHN APBIKKM

[NAouYa 3a MeyeHe, MOAXOAALLA 33 MUEHE B CbAOMMSAAHA MallMHa

OcHoBa

Taga 3a oTuEKAAHE

[He3A0 Ha OAOKa Ha TepmocTaTa

BAok Ha TepMocTaTa

PeryaaTtop Ha TeMnepaTypaTa C MOAOXKEHME 3a BKA/M3KA. M CBETAMHEH MHAMKATOP 3a HarpsisaHe
3axpaHBall, Kabea

/A\eHTa 3a Kabena

Ba)kHo

HPEAVI Ad V3MOA3BATE YPEAQ, MPOYETETE BHMMATEAHO TOBA PbKOBOACTBO 3a eKCrAoaTaumAa 1 ro
3anaseTe 3a CripaBka B 6bAeLLle.

A
B
C
D
E
F
G
H
|

OnacHocT
He noTansanTe 6A0Ka Ha TepMOCTATa CbC 3axpaHBaLLMA KabeA BbB BOAA AW KaKBATO M Ad €
APYra TEYHOCT.

Mpeaynpexxaenue

[Mpeamn Aa BKAIOUKTE ypeAa B KOHTaKTa, MPOBEPETE AAAM HAMPEXEHWUETO, NOCOYEHO Ha ABHOTO
Ha ypeAa, OTroBaps Ha TOBa Ha MECTHATa eASKTPUYECcKa MpeXa.

- He u3noassanTe ypeAa, ako LLENCEABT, MPEXOBUAT KabEABT MAM CaMUST YPeA, ca MOBPEAEHMW.

- AKO 3axpaHBalLMAT KabeA ce NMoBpeAM, TOM TpsAbBa BMHaArM Aa ce noaMets oT Philips,
yrbAHOMOLLEeH cepsi3 Ha Philips 1A noaobHM KBaAndrLMpaHi A1UA, 3a Aa ce r3berHe
OMacHOCT.

BkalouBaiiTe ypeaa caMo B 3a3eMEH MPEXOB KOHTaKT.

BHiMaBaliTe KabeAbT Aa € Aaneve OT ropeLLy MOBbPXHOCTU

He ocTaBaiTe 3axpaHBalLysA LWHYP Ad BMCUM Mpe3 pbba Ha MacaTa MAM CTOMKATa, Ha KOSTO €
MOCTaBEH YPEAbT.

Tosn ypea He e npeaHasHadueH 3a NoA3BaHe OT Xopa (BKAIOUMTEAHO Aelia) C HaMaAeHM
dU3MUECKIM YCELLAHNSA AV YMCTBEHW HEAOCTATBLIM MAM BE3 OMUT U MO3HAHMS, aKO Ca OCTaBEHU
6€e3 HabAIOAEHVE U He Ca MHCTPYKTMPaHW OT CTPaHa Ha OTroBapsLLO 3a TsAxHaTa be3onacHocT
AVILIE OTHOCHO HauMHa Ha M3MoA3BaHe Ha ypeAa.

HaraexxaainiTe AeliaTa, 32 Ad HE CU UrPpasiT C ypeAa.

Hukora He ocTassaNnTe ypeaa Aa paboTu 6e3 Haa30p.

3a aa ce n3berHe eBeHTyaAHa OMAaCHOCT, TO3M ypeA He O1Ba HMKOra A Ce CBbP3Ba KbM BbHLUEH
TanMepeH KAIoY.

He ocTaBaiTe KyxHeHcKkn Nprubopu BbpXy NMAoYaTa 3a neveHe, KoraTo Ts e ropella.

BHuMaHue
- BuHaru nocTassiiTe BAOKa Ha TEPMOCTATA B YPEAR, MPEAM AQ BKAIOUYMTE LLEMCEAA B KOHTaKTA.
- /I3noA3sBaiiTe camo AOCTaBeHMA BAOK Ha TepMmocTaTa.
Mpeamn Aa nocTasuTe BAOKA Ha TEPMOCTATA, CE YBEPETE, Ue THE3AOTO Ha BAOKa Ha TepMocTaTa
€ HarbAHO CyXO.
CharanTe ypeaa BbpXy pasHa, CTabuAHa MOBBPXHOCT C AOCTaTbYHO CBOBOAHO MPOCTPAHCTBO
OKOAO HEero.
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- BHwumaBaliTe no Bpeme Ha neudeHe TaBaTa 3a OTLEXAAHE Ad € MOCTaBEHA Ha MACTOTO C.

- [poBepeTe Aaav TaBaTa 3a OTUEKAAHE € HarMbAHEHA C BOAA MOHE A0 O3HadeHneTo MIN,
NpeAV Aa 3anouHeTe paboTa C ypeAa.

- BuHaru 3arpsBaiiTe NpeABapUTEAHO MAOYATA, MPEAM Ad MOCTABATE XpaHa BbpXy HES.

- AOCTBMHWTE MOBBPXHOCTH MOXKE Ad CE HaropeLLST, AOKATO YPeAbT paboTu.

- BHwMmaBariTe 3a NpbCkM OT MasHKHa, KOraTo rNeveTe TABCTO MEeCO MAW KOADaCH.

- BuHarm nskalouBaniTe ypeaa oT 3axpaHBallaTa Mpexa cAea ynotpeba.

- BuHaru n3katouBanTe ypeaa caea ynoTpeba v M3BAKAANTE LLEMCEAR OT KOHTAKTa, MPEAV Al
13BaaMTE BAOKA Ha TEPMOCTATa OT MHE3AOTO MY.

- BuhHaru nouncTeaiiTe ypeaa caea ynoTtpeba.

- OcTaBsanTe ypeaa Aa U3CTUHE HAMbAHO, MPEAM A3 CBAAATE MAOYATA, Ad MOYMCTBATE YPEAA MAM
A2 ro npubupare.

- Hwukora He AOKOCBaliTe NAOYaTa C OCTPW WAV abpa3vBHM MPEAMETH, Thid KaTO TOBA Lie
MOBPEAV HE3AAEMBALLOTO MOKPUTHE.

- KoraTo cTe cBaasAM NAouaTa, MPOBEPETE AdAM € MOHTMPaHa OTHOBO AOOpE.

- Tosn ypea e npeaHasHavueH camo 3a yroTpeba Ha 3akpuTo. He ro 1snoassaiiTe Ha OTKpUTO.

EAekTpoMarHuTHu usabuBanma (EMF)
Tozun ypea, Philips e B cboTBeTCTBIE € BCUUKM CTAHAAPTH MO OTHOWEHWE Ha EAEKTPOMArHUTHUTE
m3nbuBaHms (EMF). Ako ce ynoTpebsBa npasnaHO 1 CbobpasHo HambTCTBUATA B PbKOBOACTBOTO,
ypeAbT e 6e30MaceH 3a M3MoA3BaHe CropeA HAAMHHUTE AOCera HayuHK GaKTu.

lMNMpeau nbpBaTa ynortpe6a

MaxHeTe BCUYKM A€MEHKM M M3ObpLLIETE KOPYyca Ha YpeAa C BAAXKHA Kbpra.

MouncreTe obcTOMHO ypeaa v naoyata (BXK. pasaea “lMouncteane”).

UsnoasBaHe Ha ypepa

3abeaexxka: Koramo usnoassame ypega 3a npbs nbm, om Hero Moxke ga ce BgurHe MaAko gum. Tosa e
HOPMAAHO.

MAb3HeTe TaBaTa 32 oTLEXAaHe B ocHoBaTa (dur. 2).
3abenesxka: Tasama 3a omuexxgaHe MoXKe ga ce NOCMaBy B 0CHOBAMA CAMO NO €gUH HAYUH.

HanbAHeTe TaBaTa 3a oTLEXAaHe AO O3HaYeHUeTo 3a MUHMMaAHO HuBo (MIN) (¢ur. 3).

- Boaata B TaBaTa 3a oTLEXAAHE MPEANa3Ba YacTULMTE XpaHa OT nperapsHe.

- 3a A2 yAeCHWTE NOUKCTBAHETO, MOXeE Ad MOCTAaBUTE B TaBaTa 3a OTLEKAAHE aAYMUHUEBO
GOAMO, MPEAM Ad 51 HAMBAHUTE C BOAR.

- Korato noctasnTe $poAMO B TaBaTa 3a OTLEXAAHE, BHVMaBalTe GOAMOTO Ad He MPOBMCBA
OTCTPaHM Ha TaBaTa, ThbiA KaTO TOBa MPEUM Ha MPaBKAHATA LIMPKYALIMA Ha Bb3AYXa.

ChoxKeTe MAoYaTa 3a neyeHe B MpopesuTe B ocHoBaTa (dur. 4).
3abenesxka: [TAo4ama 3a neyeHe MoXKe ga ce NOCMABU B OCHOBAMA CAMO N0 €gUH HAYMH.
BkapaiiTe 6A0Ka Ha TepMoCTaTa B THE3AOTO My OTCTPaHu Ha ypeaa (¢dur. 5).

3aBbpTETE peryAaTopa Ha TemrepaTtypaTta Ha NMOAOXEHME, CbOTBETCTBALLO HA CbCTAaBKMUTE,
KOWTO L ce MeKaT (BX. pasaeAa “BpemeHa Ha neyeHe” B Tasu raasa).
D CeeTBa MHAMKATOPBT 3a HarpsiBaHe.

n [MocTaBeTe cAepBawaTa NopLUA CbCTABKU BbpXYy MAOYATa 32 NeYeHe, Korato MHAUKaTopbT Ha
HarpAaBaHe U3racHe.

BHuMaBaiTe - nAoyata 3a neyeHe e ropetua!
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D Tlo Bpeme Ha NeYEHETO MHAMKATOPBT 32 HarpsiBaHe CBETBA W Yracsa OT BPEME Ha BpeMme.
ToBa nokasBa, Ye HarpeBaTEAHUST EAEMEHT Ce BKAIOYBA M U3KAIOUBA 32 MOAABPXKaHE Ha
HeobxoAMMaTa TemnepaTypa.

OT Bpeme Ha Bpeme obpbluaiTe xpaHaTa.

Bl Korato xpaHata e roToBa, MaxHeTe s OT NAOYATA 32 MeyeHe.
He v3noAsBaiiTe MeTaAHW, OCTPK MAM aOpa3rBHM KyXHEHCKM NMprUOopU.

[Ell 32 Hait-A06pu pesyATaTH OTCTpaHeTe M3AMLIHATA Ma3HMHa OT MAOYATA C Mapye KyxHeHcKa
xapTus. OMeKoTeTe BHUMATEAHO 3aAEMHAAMTE OCTaTbLM OT XPaHa MAM MasHUHA U U
OTCTpaHeTe OT MAOYATa, MPEAM AQ CAOXKMUTE 32 MeYeHe CAeABALLATa MOPLMS MPOAYKTU.

3a A2 MPOABAXKMUTE MeYeHeTOo, CAOXKETE CAEABALLLATA MOPLMA MPOAYKTM BbpXy MAOYaTa 3a
neyeHe, KOraTo MHAMKATOPLT 3a HarpsiBaHe MU3racHe.

BpeMeHa 3a neyeHe

B TabAvLaTa B Kpas Ha Ta3u KHIPKKA LLE HAMEPUTE HIKOM BUAOBE XPaHu, KOWTO MOXETE A
MPUrOTBKTE C TO3M HACTOAEH rpuA. BTabAMLaTa e MoKasaHo Kaksa TemrepaTypa Aa u3bupate u
KOAKO BpeMe TpsibBa Aa ce reve xpaHaTta. BpemeTo, HeOBXOAMMO 3a MPEABAPUTEAHO 3arpsiBaHe Ha
YPEAQ, HE € BKAIOUEHO BbB BPEMEHATA Ha MeveHe, NMokasaHu B TabanuaTa. Bpemeto u
TemrepaTypaTa 3a neyeHe 3aBucAT OT TWMa Ha XpaHaTa, KOATO NPUroTBATe (Harp. Meco), HelHaTa
AebeAvHa v TemmepaTypa, a ChLO W OT Balwms BKyC. MOXKeTE CbLLO Ad MOTAEAHETE YKa3aHKsaTa Ha
6AOKa Ha TepMocTaTa.

MoAe3Hu cbBeTH

- MoxeTe Aa M3NOA3BaTE rPUAQ 3a Maca M KaTo HarpeBaTeAHa MAoYa C TEPMOCTAT, KOSTO
aBTOMATWYHO MNOAABPXKA ACTVIATA BU C HEOOXOAMMATA TemrepaTypa. [ 1okpuiiTe Habpa3aeHaTa
MAOYa 3a NeYeHe C aAYMUHKEBO GOAMO C BAECTALLATA CTPaHa Harope, a CAeA TOBa 3aAaiTe
peryAaTopa Ha TemnepaTtypaTa Ha MOAOXKeEHWe 2 1AM 3.

- Co4H1Te NapyeTa Meco Ca Hal-NMOAXOAALLM 33 NEYEHE Ha MPUA.

- [MapueTa Meco KaTo cTeKoBe MAM pebpa CTaBaT MO-COYHM, aKO Ce OCTaBAT B MapvHa OT
MPEANLIHUA AEH.

- OObpbluanTe xpaHaTa OT BPEME Ha BPEME, 32 Ad € CUTYPHO, Y€ LLie OCTaHe COYHa OTBBLTPE U
HAMa A M3CbxXHe. He 13noA3BaiTe METaAHU NMPEAMETH KaTO BUAMLIM MAW WMMKK, ThiA KaTo Te
Lle MOBPEASAT HE3AAEMBALLOTO MOKPUTUE Ha MAOHYATA 3a MeYeHe.

- He obpbluaiiTe xpaHaTa, KOSTO NeYeTe, MpekaeHo YecTo. KoraTto napueTaTa CTaHaT 3AaTUCTH
M OT ABETE CTPaHW, M1 NneYeTe Ha Mo-HuUCKa TEMMNEPATYpPa, 3a Ad rapaHTMpaTe, Ye HaMa Ad
M3CbXHAT U LLe Ce OreKaT Nno-paBHOMEPHO.

- AKO WcKaTe Aa pasmpasuTe 3ampaseHa XpaHa, yBUATe 3aMpa3eHaTa XpaHa B aAyMUHUEBO GOAMO
1 HarAaceTe TemnepaTypHuUs peryaaTop Ha noAoxerue 1 nan 2. OT Bpeme Ha Bpeme
obpbluanTe xpaHaTa. BpemeTo Ha pa3vpassiBaHe 3aBMcK OT TEFAOTO Ha XpaHaTa.

- KoraTo npuroTesTe caTan, N1AE, CBUHCKO WAW TEAELLKO, MbPBO 3areyeTe MeCoTO Ha BUMCOKa
TemnepaTypa (noAoxeHue 5). [py HEOOXOANMMOCT MOXe Ad MOCTaBUTE TEMMNEPATYPHUA
PEryAaTOp Ha EAHO MOAOXKEHME MO-HUCKO W Ad NEYeTe XpaHaTa, AOKaTO CTaHe roToBa.

- KoraTo npuroTesaTe caTan MAW LWMILYETA, HaKUCHETE LWMWOBETE OT 6amMbOYK MAM ABPBO, 33 Ad He
M3ropAT Npu NeveHeTo. He 13noA3BaiTe MeTaAHM WHLLIOBE.

- KonbacuTe mMoraT Aa ce pasLensT, KoraTo r neveTte. 3a Aa He AOMyCHeTe ToBa, NpobuiiTe ¢
BUAMLIA HAKOAKO AYMKM MO TSX.

- [pscHoTo Meco Aasa No-A00pK PE3YATATH MPH NEYeHe OT 3aMPa3eHOTO AW Pa3Mpa3eHoTO
meco. He caaraiiTe CoA BbpXy MECOTO, AOKATO He Ce € OMeKAO. Taka To ce 3arassa No-CouHo.
3a Hait-A00bp PE3YATAT rACAANTE MapyeTaTa MeCo, KOWTO MPUrOTBATE, Ad HE Ca TBbPAE
Aebern (Mpuba. 1,5 em).

Tozun FPUA 32 Maca HE € NMOAXOASALL, 3a NevYeHe Ha NaHMpaHa XpaHa.
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MouucrBaHe

Hukora He n3noassaiTe abpasmMBHU MUELLM NpenapaTh U MaTEPUAAM, TbIM KaTO TOBA MOBPEXAQ
He3aAernBaLLOTO MOKPUTHE Ha MAOYaTa.

MocTaBeTe peryaaTopa Ha TemnepaTypaTa B noAoxeHue “OFF”.
M3kAloueTe ypeaa 1 ro ocTaBeTe Aa M3CTUHe.

M3abpraiiTe 6AOKa Ha TepMocTaTa OT ypeaa (¢ur. 6).
M36bplueTe 6AOKA Ha TEPMOCTATA C BAQXKHA Kbpna.

He notansiiTe 6A0Ka Ha TepMOCTaTa CbC 3aXpaHBaLLMs KabeA BbB BOAQ MAM KaKBaTO U AQ €
Apyra TeYHOCT.

nPeAM Ad U3BaAUTE MAOYATa 3a NMeYeHe 3a NOYUCTBAHE, OTCTpaHETE OT HeA U3AULLHATa
Ma3HUHA C KyXHEHCKa XapTueHa CaAd)eTKa.

A MosaurHeTe naouata 3a NeveHe OT OCHOBATa 32 APbXKUTE (ur. 7).

3abenexxka: Ako 6AOKbM HA mepMocmama Bce OLLe e BKapaH B ypega, He MoxKeme ga u3sagnume
nAoyama 3a nevee.

HakucHeTe nAovaTa 32 neveHe B ropetla BoAa C MAaAKO MMUELL, NpenapaT 3a Ne€T MUHYTU UAU
HanprKaﬁTe MAAKO AMMOHOB COK BbpXY MAOYaTa 3a ne4eHe. Tosa we pa3MeKkHe cne4vyeHaTta
XpaHa MAU MA3HUHA.

Bl 13BaaeTe TaBaTa 32 oTLEXAAHE OT OCHOBaTa (dur. 8).
3abeaexxka: Tasama 3a omueskgaHe MoxKe ga ce U3BAgu om 0CHOBAMA CAMO NO €gUH HAYUH.
[Ell Mouncreaiitte ocHoBaTa 1 TaBaTa 3a OTLEXAAHE C MOKpa Kbpria.

M3muitTe naoyaTa 3a neyeHe c MeKa Kbpna UAKU rbba B ropetla BoAa C MAaAKO Te4eH MueLl,
npenapaTt MAU B CbAOMUAAHA MaLLUHA.

MoacCyweTe NAoYaTa 3a NeYeHe M TaBaTa 3a OTLLEKAAHE.

BbTPeLUHOCTTa Ha THE3AOTO Ha 6AOKa Ha TepMoCTaTa TP)'-IGBa Aad € HalMbAHO CyXO, NpeAU Aa
MOXXe B HEro Aa ce nocTtasu BAOKBT Ha TepMocCTaTa. 3a pa NOACYLUNTE THE3AO0TO, Mo M36prueTe
OTBbTPE CbC CyXa Kbprna. Ako e HeO6XOAMMO, nbpBO M3TP'bCKal:1Te BOAATa OT HEro.

CraobeTe OTHOBO ypeaa.

CbxpaHeHue

OcraBeTe 6A0Ka Ha TepMocTaTa B ypeAa. HaBuitTe 3axpaHBaLLms LHYp U o 3aKperneTe ¢
AeHTata (¢ur. 9).

CbxpaHsBalTe rpuAa B U3MPaBEHO MOAOXKEHUE Ha CyXO U paBHO MscTo (¢ur. 10).

3abenesxka: [Tposepeme gau 3anyLiaAKume ca c¥ Ha gbHOMO, MAKA Ye MABama 3d omuexgaHe ga
He MoXKe ga u3nagHe om ypega.

Ona3BaHe Ha OKOAHaTa cpesa

- Chea Kpas Ha CpOKa Ha eKCMAOATALMA Ha YPEAA HE TO U3XBBPASITE 3a€AHO C HOPMAAHKTE
OUTOBM OTMaAbLM, a FO MPeAanTe B OPULIMAAECH MYHKT 3a CbOMpaHe, KbAETO Aa Obae
peLKAVpaH. 1o To3u HauMH BMe rMomaraTe 3a OrasBaHeTo Ha OKOAHaTa cpeaa (¢ur.11).
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MapaHuuA u cepBU3HO 06CAY)KBaHe

AKO Ce Hy)KAAEeTe OT CEPBM3HO OBCAYXKBAHE MAWM MHOOPMALIMS MAM MMaTe NPOOAEM, MoceTeTe
VHTepHeT canTa Ha Philips Ha aapec www.philips.com nan ce obbpHeTe Kbm LleHTbpa 3a
obcAy»kBaHe Ha noTpebuTean Ha Philips BbB BalwaTa cTpaHa (TeAepOHHUA My HOMEP LLe HamepuTe
B MEXAYHapOAHATa rapaHLMOHHa KapTa). AKO BbB BallaTa CTpaHa Hsama LleHTbp 3a obcay»KBaHe Ha
noTpebuTeAn, obbpHeTe ce KbM MeCTHWSA Tbprosel, Ha ypean Ha Philips.
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Blahoprejeme vdm k ndkupu a vitdme vds ve spole¢nosti Philips. Abyste mohli pIné vyuzit podpory,
kterou Philips poskytuje, zaregistrujte svdj vyrobek na adrese www.philips.com/welcome.

V&S novy gril s tdckem na odkapdvdni vdm umozniuje pripravit témer bez koure nejrizngjsi druhy
chutnych jidel. Grilovan( s timto pristrojem je diky velkému grilovacimu povrchu snadné.

Vseobecny popis (Obr. 1)

Rukojeti chladné na dotek

Grilovaci desku lze myt v mycce

Zékladna

Técek na odkapavanf

Zastreka jednotky termostatu

Jednotka termostatu

Reguldtor teploty s pozici on/off a kontrolkou ohrevu
Sitovy kabel

Pdska na kabel

TIOMmMUO®>

Dulezité
Pred pouzitim prfstroje si dikladné preectéte tuto uzivatelskou prirucku a uschovejte ji pro budoucf
poUZitf.
Nebezpedi
Jednotku termostatu ani sitovou $idru neponorujte do vody di jiné kapaliny.

Vystraha

Zkontrolujte, zda napéti uvedené na spodni ¢dsti pristroje odpovidd napétf sité. Teprve pak
pripojte pristroj k napdjent.

Pokud byste zjistili zavadu na zéstréce, na sitové siide nebo na pristroji, déle jej nepouzivejte.

- Pokud by byla poskozena sitovd $idira, musi jejf vyménu provést spolecnost Philips, autorizovany
servis spolecnosti Philips nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, aby se predeslo moznému
nebezpeci.

Pristroj pripojujte vyhradné do rddné uzemnénych zdsuvek.

Sitovy kabel nenechavejte v blizkosti horkych povrch.

Nenechdvejte privodn( kabel viset pres hranu stolu nebo pracovni desky, na které je pristroj
postaven.

Osoby (veetné déti) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkusenostf a znalostl by nemély s pristrojem manipulovat, pokud nebyly o pouzivani
pristroje predem pouceny nebo nejsou pod dohledem osoby zodpovédné za jejich bezpecnost.
- Dohlédnéte na to, aby si s pristrojem nehrdly déti.

- Nikdy nenechévejte pristroj v provozu bez dozoru.

Abyste predesli moznému nebezpedi, nikdy nepripojujte tento pristroj k externimu ¢asovému
spinaci.

Nikdy nenechdvejte kuchyriské nacini na zhavé grilovaci desce.

Upozornéni

Jednotku termostatu vioZte do pristroje vzdy pried zapojenim pristroje do sitové zdsuvky.
Pouzivejte pouze jednotku termostatu doddvanou s pristrojem.

- Dbejte na to, aby vnitrek zéstrcky jednotky termostatu byl zcela suchy, nez jednotku termostatu
zapojite.

Pristroj umistéte na rovnou a stabilni podlozku a ponechte v blizkosti pristroje dostatek volného
mista.

Ujistéte se, Ze tdcek na odkapavéni je béhem grilovani vzdy na miste.
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- Nez zacnete pristroj pouzivat, ujistéte se, Ze je tdcek na odkapdvdni naplnén vodou nejméné nad
znackou MIN.

- Nez na desku polozite jidlo, vzdy ji predehrejte.

- Pristupné povrchy mohou byt béhem pouzivani pristroje horkeé.

- Pri grilovani tu¢ného masa nebo uzenek davejte pozor na vystrikujic tuk.

- Po pouziti pristroj vzdy odpojte ze sité.

- Nez odpojite jednotku termostatu ze zdsuvky jednotky termostatu, vzdy pristroj po pouZzitf
vypnéte a vytdhnéte zdstrcku ze sitové zdsuvky.

- Po pouziti pristroj vzdy vycistéte.

- Pred vyjmutim topné desky, ¢isténim nebo uloZenim pristroje nechte pristroj zcela vychladnout.

- Desky se nikdy nedotykejte ostrymi ani abrazivnimi predméty, protoze by mohlo dojit
k poskozenf jejich nepfilnavého povrchu.

- Ujistéte se, Ze jste desku po vyjmuti spravné sloZili.

- Tento prfstroj je uréen pouze pro domdci pouzitl. Nepouzivejte jej venku.

Elektromagneticka pole (EMP)
Tento pristroj spole¢nosti Philips odpovida vsem normam tykajicim se elektromagnetickych polf
(EMP). Pokud je spravné pouzivan v souladu s pokyny uvedenymi v této uzivatelské prirucce, je jeho
pouzit! podle dosud dostupnych védeckych poznatkd bezpecné.

Pfed prvnim pouzitim
Odstrante z pristroje veskeré nalepky a télo pristroje otrete navihéenym hadrikem.

PFistroj a desku Fadné vycistéte (viz kapitola ,,Cisténi).

Pozndmka: Po prvnim pouZiti miiZe pristroj mirné kourit.To je zcela normdini jev.
Zasunte tacek na odkapavani do zakladny (Obr. 2).

Pozndmka:Tdcek na odkapavani Ize do zdkladny zasunout pouze jednim zplisobem.

Tacek na odkapavani napliite do minimalni vysky hladiny vody (MIN) (Obr. 3).

- Voda v tacku na odkapdvani zabraruje pripdlenf ¢astecek jidla.

- Nez naplnite tacek na odkapavani vodou, muzete je vyloZit hlinikovou fdlii. Usnadnite tim cisténf.

- Pokud pouZijete na tacek na odkapavanf folii, dbejte, aby fdlie nepresahovala pres hrany técku,
protoze zabranuje cirkulaci vzduchu.

Umistéte grilovaci desku do otvor(i v zikladné (Obr. 4).
Pozndmka: Grilovaci desku Ize na zakladnu umistit pouze jednim zptisobem.
Jednotku termostatu vlozZte do zasuvky jednotky termostatu na strané pristroje (Obr. 5).

Regulator teploty otocte do polohy odpovidajici surovinam, které chcete grilovat (viz ¢ast
,Doba grilovani* v této kapitole).
D Kontrolka ohrevu se rozsviti.

A Jakmile kontrolka teploty zhasne, polozte suroviny na grilovaci desku.

Pozor, grilovaci deska je horka!

D Béhem grilovani se kontrolka ohfevu as od ¢asu rozsvécuje a zhasing, coz znamen3, Ze topné
télisko je zapnuté nebo vypnuté, a tim udrzuje spravnou teplotu.

Jidlo obéas otocte.

El Kdyz je jidlo hotové, sundejte jej z grilovaci desky.
Nepouzivejte zddné kovové, ostré ani abrazivni kuchyriské nacinf.
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[l Optimélnich vysledkd dosihnete, odstranite-li papirovou utérkou zbytky oleje z grilovaci
desky. Uvolnéte a odstrante z desky vSechny pripecené potraviny a tuky, nez zaénete dale
grilovat.

Chcete-li pokracovat v grilovani, polozte dalsi porci potravin na desku, az kontrolka ohrevu
znovu zhasne.

Doba grilovani

V tabulce na konci tohoto ndvodu najdete nékteré druhy pokrmd, které mizete pripravit na tomto
stolnim grilu. Tabulka ukazuje, kterou teplotu vybrat a jak dlouho je treba jidlo grilovat. Doba
potrebnd pro nahfati pristroje nenf zahrnuta v dobé grilovani naznacené v tabulce. Dobra grilovdni a
teplota jsou zavislé na typu pripravovanych potravin (napr. masa), jejich tloustce a teploté a rovnéz
na vasi chuti. MlZete rovnéz pouzit Udaje na jednotce termostatu.

Tipy

- Stolnf gril mdzete vyuzit i jako termostaticky ovlddanou teplou desku, kterd automaticky udrzuje
jidlo na pozadované teploté. Prikryjte Zebrovanou desku hlinikovou fdlif s lesklou stranou nahoru
a potom nastavte reguldtor teploty do polohy 2 nebo 3.

- Mekké maso je pro grilovani nejvhodngjsi.

- Kusy masa napriklad steaky nebo kotlety budou ki'ehci, nechaji-li se pres noc v marinddé.

- Jidlo obcas otocte, abyste se ujistili, Ze je uvnitr* Stavnaté a nevysychd. Nepouzivejte kovové
nastroje jako vidlicky nebo klesté na grilovan(, protoZe by mohly poskodit nepfilnavy povrch
grilovaci desky.

- Grilované maso neotdcejte piflis casto. Kdyz je grilované maso hnédé na obou strandch, grilujte
je pri nizsi teploté, aby se nevysusilo a bylo opeceno rovhomeérné.

- Chcete-li zmrazené jidlo rozmrazit, zabalte jej do hlinkové fdlie a nastavte reguldtor teploty do
polohy 1 nebo 2. Jidlo ¢as od ¢asu obratte. Cas rozmrazovéni zavisi na hmotnosti jidla.

- Pfi pripravé satay, kureciho, veprového nebo telectho masa maso nejprve prudce opecte pri
vysoké teploté (poloha 5).V pripadé potreby nastavte reguldtor teploty o jednu polohu niz a
grilujte maso, dokud nenfi hotové.

- Pfi piipravé satay nebo kebabu nechte nasdknout drevéné nebo bambusové Spejle vodou, aby
pri grilovani neshorely. Nepouzivejte kovové jehlice.

- Klobasy maji pri grilovani sklon praskat. Abyste tomu predesli, propichnéte je na nékolika mistech
vidlickou.

- S Cerstvym masem dosédhnete lepsich vysledkd nez s mrazenym ¢&i rozmrazenym masem. Maso
osolte az po grilovani. To pomahd udrzet maso Stavnaté. Abyste dosahli téch nejlepsich vysledkd,
dbejte na to, aby pripravované kousky masa nebyly prilis tlusté (asi 1,5 cm).

Tento stolni gril neni vhodny pro grilovani potravin obalenych ve strouhance.

Nikdy nepouzivejte abrazivni Cistici prostredky nebo materialy, nebot’ poskozuji neprilnavy
povrch desky.
Nastavte regulator teploty do polohy ,, OFF*.

Odpojte pFistroj ze sité& a nechte ho vychladnout.
Vytahnéte jednotku termostatu z pristroje (Obr. 6).
Jednotku termostatu Cistéte vihkym hadfikem.

Pristroj ani sitovou $nlru neponofujte do vody ¢i jiné kapaliny.

Pred vyjmutim grilovaci desky k ¢isténi nejprve otrete papirovou utérkou zbytky oleje.
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A Zvednéte grilovaci desku ze zakladny pomoci rukojeti (Obr. 7).
Pozndmka: Pokud je jednotka termostatu pripojena k pristroji, nelze vyjmout grilovaci desku.

Abyste odstranili zbytky jidla nebo mastnotu, ponorte grilovaci desku na pét minut do horké
vody s pridavkem myciho prostredku nebo grilovaci desku pokropte citronovou stavou. Tim
se uvolni zaschlé jidlo a mastnota.

Bl Ze zikladny vysurite ticek na odkapavani (Obr. 8).
Pozndmka:Tacek na odkapavani Ize ze zdkladny vysunout pouze jednim zplisobem.
Bl Nabijeci zakladnu a tacek na odkapavani Cistéte vihkym hadFikem.

Otrete grilovaci desku mékkym hadfikem nebo houbou namoéenou v horké vodé s trochou
cisticiho prostredku. Mizete ji také umyt v mycce nadobi.

Osuste grilovaci desku, tacek na odkapavani.

Vnitrek zastrcky jednotky termostatu musi byt Gplné suchy, nez ji znovu zapojite. Zastréku

vysuste tak, Ze otrete vnitrek suchym hadrikem. Pokud je to potreba, vyklepeijte nejprve
nadbytecnou vodu.

PFistroj znovu slozte.

Skladovani

Jednotku termostatu nechte na grilu. Stocte kabel a zajistéte jej pomoci pasky na
kabel (Obr.9).

Gril skladujte ve svislé poloze na suchém a stabilnim povrchu (Obr. 10).

Pozndmka: Presvédcte se, Ze jsou na spodni strané zatky, aby z pristroje nevypadl tdcek na odkapavani.

Zivotni prost¥edi

- AZ pfistroj doslouzi, nevyhazujte jej do béZzného komundiniho odpadu, ale odevzdejte jej do
sbérny urcené pro recyklaci. Pomuzete tim chranit Zivotni prostredi (Obr. 11).

Zaruka a servis

Pokud budete potrebovat servis, informace nebo pokud dojde k potizim, navstivte webovou stranku
spole¢nosti Philips www.philips.com nebo se obrat'te na stredisko péce o zdkazniky spolecnosti
Philips ve své zemi (telefonnf ¢islo na strediska najdete v letdcku s celosvétovou zarukou). Pokud se
ve vasi zemi stredisko péce o zdkazniky nenachdzi, mizete kontaktovat mistniho dodavatele vyrobkd
Philips.
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Sissejuhatus

Onnitleme teid ostu puhul ning teretulemast kasutama Philipsi tooteid! Philipsi klienditoe tGhusamaks
kasutamiseks registreerige toode veebilehel www.philips.com/welcome.

Uus tilgakandikuga grill voimaldab suitsuvabalt valmistada igasugust maitsvat toitu. Selle seadmega on
grillimine suure grillimispinna tottu kerge.

Ulevaatlik kirjeldus (Jn 1)

A
B
C
D
E
F
G
H
1

Jahedad kdepidemed

Noudepesumasinas pestavad grillimisplaadid

Alus

Tilgakandik

Termostaadi pesa

Termostaat

Sisse-vdlja ldlitiga ja kuumenemise margutulega temperatuuriregulaator
Toitejuhe

Juhtmekinnitusriba

Tahelepanu

Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit ja hoidke see edaspidiseks alles.

Oht
Arge kastke toitejuhtmega termostaati vette véi muude vedelike sisse.

Hoiatus:

Kontrollige enne sisselilitamist seadme all olevalt andmesildilt, kas kohalik vorgupinge vastab
seadme nimipingele.

Arge kasutage seadet, kui selle pistik, toitejuhe vGi seade ise on kahjustatud.

Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle ohtlike olukordade valtimiseks uue vastu vahetama
Philips, Philipsi volitatud hoolduskeskus voi samavdarset kvalifikatsiooni omav isik.

Uhendage seade vaid maandatud seinakontakti.

Hoidke toitejuhe tulistest pindadest kaugemal.

Arge laske toitejuhtmel rippuda Ule laua v&i té&pinna serva, millel seade seisab.

Seade ei ole m&eldud kasutamiseks isikutele, kellel on piiratud fldsilised voi vaimsed voimed (k.a
lapsed), v&i kellel puuduvad vastavad kogemused ja teadmised, vdlja arvatud kui kasutamine leiab
aset ohutuse eest vastutava isiku jarelvalve ning juhenduse all.

Lapsi tuleks jélgida, et nad ei mangiks seadmega.

drge kunagi jatke tootavat seadet jarelvalveta.

Ohtlike olukordade viltimiseks drge seda seadet kunagi viitelllitiga Ghendage.

Arge kunagi jitke koodgiriistu kuumale grillimisplaadile.

Ettevaatust

Enne pistiku seinakontakti panemist sisestage termostaat alati seadmesse.

Kasutage ainult komplektisolevat termostaati.

Veenduge, et termostaadi pesa sisemus oleks tdiesti kuiv, enne kui sisestate termostaadi.

Pange seade seisma tasasele ja kindlale pinnale ning jatke seadme Umber killaldaselt vaba ruumi.
Veenduge, et grillimise ajaks oleks tilgakandik alati kohale pandud.

Enne seadme kasutamist veenduge, et tilgakandik oleks tdidetud veega vahemalt MIN-tasemeni.
Enne toidu asetamist plaadile, alati eelsoojendage seda.

Seadme kasutamise ajal vivad ligipddsetavad pinnad kuumaks minna.

Olge hoolikad, et rasvase liha voi vorstikeste grillimisel rasv ei pritsiks.

Votke seade alati parast kasutamist vooluvdrgust vélja.

Lilitage seade alati pdrast kasutamist vdlja ja tdmmake pistik seinakontaktist vlja enne
termostaadi eemaldamist oma pesast.
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- Puhastage seadet alati parast kasutamist.

- Enne kui eemaldate plaadid, pesete seadet voi panete hoiule, laske seadmel tdielikult jahtuda.

- Arge kunagi puudutage plaate teravate v3i abrasiivsete esemetega, need vaivad vigastada
kilgevGtmatut katet.

- Veenduge, et paneksite plaadi parast eemaldamist uuesti digesti kokku.

- See seade on ainult siseruumides kasutatav. Arge kasutage seadet viljas.

Elektromagnetviljad (EMV)
Antud Philipsi seade on kooskdlas kdigi elektromagnetvilja (EMV) puudutavate seadustega.
Kaasaegse teadusliku tdendusmaterjali pdhjal on antud seade kasutamiseks ohutu, kui seda
kdsitsetakse digesti vastavalt antud kasutusjuhendis toodud ndpundidetele.

Enne esmakasutamist

Eemaldage koik kleepsud ja piihkige seadme korpus niiske lapiga iile.

Puhastage seadet ja plaati hoolikalt (vt pt ,,Puhastamine”).

Seadme kasutamine

Markus: Esmakordsel kasutamisel voib seade pisut suitseda. See on normaalne ndhtus.
Likake tilgakandik alusele (Jn 2).
Markus: tilgakandikut on voimalik alusele liikata ainult tihel viisil.

Taitke tilgakandik kuni minimaalse veetaseme margiseni (MIN) (Jn 3).

- Vesi tilgakandikul aitab vdltida toiduosakeste pruunistumist.

- Enne kui tilgakandikusse vett valate, katke ta puhastamise hdlbustamiseks alumiiniumfooliumiga.

- Tilgakandiku katmisel hoolitsege selle eest, et foolium Ule dérte ei ripneks, sest see takistaks
korralikku dhuringlust.

Pange grillimisplaat alusel olevatesse piludesse (Jn 4).
Markus: Grillimisplaati véib alusele panna ainult iihel viisil.
Sisestage termostaat seadme Uhel kiiljel paiknevasse termostaadi pessa (Jn 5).

Keerake temperatuuri regulaator toiduainele vastavasse grillimisasendisse (vt selle peatiiki
16iku ,,Grillimisajad”).
D Kuumenemise margutuli siittib.

A Pirast temperatuuri mirgutule kustumist asetage toiduained grillimisplaadile.

ettevaatust : grillimisplaat on kuum!

D  Grillimise ajal kuumenemise margutuli aeg-ajalt siittib ja kustub. See annab marku sellest, et
kiittekeha liilitatakse Gige temperatuuri hoidmiseks sisse ja vilja.

Keerake toitu aeg-ajalt.

ﬂ Kui toit on valmis, eemaldage see grillimisplaadilt.
Arge kasutage metallist, teravaid voi abrasiivseid abivahendeid.

[l Optimaalse tulemuse saavutamiseks eemaldage iileliigne li plaadilt kddgipaberi tiikikesega.
Enne jargmise toidukoguse grillimist eemaldage koik kiipsenud toidu voi rasva jaagid ja
puhastage plaat.

Grillimise jatkamiseks pange parast kuumenemise margutule kustumist uus toidukogus
grillimisplaadile.
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Grillimisajad

Selle voldiku 18pus olevast tabelist leiate ndpunditeid sellel lauagrillil ménda tulpi toidu
valmistamiseks. Tabelist on ndha millist temperatuuri valida ja kaua peaksite toitu grillima. Seadme
kuumenemiseks vajalik aeg pole tabelis toodud grillimisaja sisse lulitatud. Grillimisaeg ja temperatuur
solftuvad valmistatava toidu tltbist (nt liha), selle paksusest, temperatuurist ja muidugi te enda
maitsest.Vdite vaadata ka tahiseid termostaadil.

Vihjeid

- Lauagrilli v3ite kasutada ka termostaadiga juhitud kuumaplaadina, mis hoiab automaatselt te
toidud ndutud temperatuuri juures. Katke grillplaadi sooneline osa alumiiniumfooliumiga, ldikiva
poolega Ulespoole. Seejérel keerake temperatuuriregulaator asendisse 2 voi 3.

- Pehmed lihattikid sobivad grillimiseks paremini.

- Lihatlkid, nagu lihaldik vai searibi tikid muutuvad pehmeks, kui neid hoida tle66 marinaadis.

- Toidu seestpoolt mahlaseks jatmiseks ja drakuivamise valtimiseks keerake seda aeg-ajalt. Arge
kasutage mingeid metallriistu, nagu kahvleid vai grillimistange, sest need v&ivad kahjustada
grillimisplaadi kilgevotmatut katet.

- Arge podrake grillimisel liha liiga tihti. Kui tiikid on mélemalt poolt pruunistunud, grillige neid
madalamal temperatuuril, veendudes et need ei kuivaks dra ja kipseksid Uhtlaselt.

- Kilmutatud toidu Ulessulatamiseks mahkige kilmunud toit alumiiniumfooliumi sisse ja seadistage
temperatuuriregulaator asendisse 1 v&i 2. Péérake toitu aeg-ajalt. Ulessulamise aeg sdltub toidu
kaalust.

- Kui valmistate sateed, kanaliha, sealiha v&i loomaliha, kdrvetage esmalt liha kérgel temperatuuril
(5. asend).Vajadusel keerake temperatuuriregulaator asendi vrra madalamale ja grillige toitu
valmimiseni.

- Kui valmistate sateed v3i kebabi, leotage bambusest v&i puidust vardaid vees, et need grillimise
ajal palema ei liheks. Arge kasutage metallist vardaid.

- Vorstikesed kipuvad grillimisel I8hkema. Selle drahoidmiseks torkige neisse kahvliga méned augud
sisse.

- Vérske liha grillimistulemused on paremad vorreldes kilmutatud voi Glessulatatud lihaga.
Riputage lihale soola pdrast seda, kui olete selle valmis grillinud. See aitab hoida liha mahlasena.
Parimate tulemuste saavutamiseks veenduge, et kiipsetatava liha tikikesed poleks liga paksud
(umbes 1,5 cm).

See lauagrill pole sobiv saiapuruga iilepuistatud toidu grillimiseks.

arge kunagi kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid ja materjale, sest need vdivad kahjustada
plaatide kiilgevétmatut pinda.

Keerake temperatuuriregulaator asendisse ,,Off” (viljas).
Tommake seadme pistik seinakontaktist valja ja laske jahtuda.
Tommake termostaat seadmest vilja (Jn 6).

Piihkige termostaati niiske lapiga.

Arge kastke toitejuhtmega termostaati vette véi muu vedeliku sisse.

Enne grillplaadi puhastamiseks valjavotmist eemaldage grillplaadilt iileliigne oli koogipaberi
tiikikesega.

A Téostke grillplaat kiepidemetest hoides alusest vilja (Jn 7).

Madrkus: kui termostaat on ikka veel seadmes, siis ei saa te grillimisplaati vdlja votta.
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Kastke grillplaat viieks minutiks natukese ndudepesuvahendiga kuuma vette voi pritsige sellele
natuke sidrunimahla. See eemaldab koik kiipsenud toidu- ja rasvajaagid.

IEl Témmake tilgakandik alusest vilja (Jn 8).
Markus: tilgakandikut on voimalik alusest ainult iihel viisil vdlja tommata.
Bl Puhastage alus ja tilgakandik niiske lapiga.

Puhastage grillplaat pehme riide v6i kdsnaga vahese néudepesuvahendiga kuumas vees voi
noudepesumasinas.

Kuivatage grillimisplaat ja tilgakandik.

Veenduge, et termostaadi pesa sisemus oleks enne termostaadi sisestamist taiesti kuiv. Pesa
kuivatamiseks plihkige sisemust kuiva lapiga.Vajadusel raputage koigepealt liigne vesi vilja.

Pange seade uuesti kokku.

Jatke termostaat grilli. Kerige toitejuhe kokku ja kinnitage juhtmekinnitusribaga (Jn 9).
Hoiustage grill plistasendis kuivas ja tasases kohas (Jn 10).

Madrkus: veenduge, et tilgakandiku viljakukkumise vidltimiseks on tokised pohja kiilge kinnitatud.

- Tobea Idpus ei tohi seadet tavalise olmeprigi hulka visata, vaid see tuleb Umbertddtlemiseks
ametlikku kogumispunkti viia. Seda tehes aitate keskkonda sddsta (Jn 11).

Garantii ja teenindus

Kui vajate hooldust, teavet voi teil on probleem, kiilastage Philipsi veebisaiti www.philips.com v&i
poorduge oma riigi Philipsi klienditeeninduskeskusesse (telefoninumbri leiate garantiilehelt). Kui teie
riigis ei ole klienditeeninduskeskust, pddrduge Philipsi toodete kohaliku midgiesindaja poole.
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Cestitamo na kupnji i dobro dogli u Philips! Kako biste u potpunosti iskoristili podréku koju nudi
tvrtka Philips, registrirajte svoj proizvod na: www.philips.com/welcome.

Vas novi rostilj s pladnjem omogucuje vam pripremu raznih vrsta ukusne hrane gotovo bez dima.
Rogtiljanje je lako uz ovaj aparat jer ima veliku povrsinu.

Opci opis (SI. 1)

Rucke koje se ne zagrijavaju tijekom rada

Ploca za pecenje koja se moZe prati u stroju za pranje posuda

Podnozje

Pladan]

Uticnica jedinice termostata

Jedinica termostata

Regulator temperature s polozajima za ukljucivanje/iskljucivanje i indikatorom zagrijavanja
Kabel za napajanje

Traka za kabel

Vazno

Prije koristenja aparata pazljivo procitajte ove upute za koristenje i spremite ih za buduce potrebe.

A
B
C
D
E
F
G
H
1

Opasnost
Nikada ne uranjajte jedinicu termostata s kabelom za napajanje u vodu ili neku drugu tekucinu.

Upozorenje

Prije prikljucivanja aparata provjerite odgovara li strujni napon naveden na podnozju aparata

naponu lokalne elektricne mreze.

Aparat nemojte koristiti ako su utikac, kabel za napajanje ili sam aparat osteceni.

Ako se kabel za napajanje osteti, mora ga zamijeniti tvrtka Philips, ovlasteni Philips servisni centar

ili neka druga kvalificirana osoba kako bi se izbjegle potencijalno opasne situacije.

- Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu utiénicu.

- Kabel za napajanje drzite podalje od vrucih povrsina.

Kabel za napajanje ne smije visjeti preko ruba stola ili radne povrsine na kojoj stoji aparat.

Ovaj aparat nije namijenjen osobama (ukljucujudi djecu) sa smanjenim fizickim ili mentalnim

sposobnostima niti osobama koje nemaju dovoljno iskustva i znanja, osim ako im je osoba

odgovorna za njihovu sigurnost dala dopustenje ili ih uputila u koriStenje aparata.

Malu djecu potrebno je nadzirati kako se ne bi igrala s aparatom.

Aparat nikad ne smije raditi bez nadzora.

- Kako biste izbjegli opasne situacije, aparat nemojte nikada spajati na vanjski prekidac kojim
upravija mjerac vremena.

- Nikada nemojte ostavljati kuhinjski pribor na ploci za pecenje dok je vruca.

Oprez

Jedinicu s termostatom obavezno umetnite u aparat prije prikljucivanja aparata na napajanje.
Koristite iskljucivo isporucenu jedinicu termostata.

Prije prikljucivanja jedinice termostata provjerite je li unutrasnjost uti¢nice jedinice termostata
potpuno suha.

Aparat stavite na ravnu, stabilnu povrsinu uz dovoljno slobodnog prostora oko njega.

- Pazite da pladanj uvijek bude na odgovaraju¢em mjestu tijekom pecenja.

- Prije koriStenja aparata provjerite je li pladanj napunjen vodom barem do oznake MIN.
Uvijek zagrijte plocu prije stavljanja hrane na nju.

Povrsine aparata koje dodirujete mogu postati vruce tijekom rada aparata.

Pazite na prskanje ulja tijekom pecenja masnog mesa ili kobasica.

Nakon koristenja aparat iskopcajte.
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- Aparat obavezno iskljucite nakon koristenja i iskopcajte ga iz zidne uticnice prije odvajanja
jedinice s termostatom od namjenskog prikljucka.

- Aparat uvijek ocistite nakon uporabe.

- Prije uklanjanja ploce, ¢is¢enja ili spremanja aparata ostavite ga da se potpuno ohladi.

- Nikada nemojte dodirivati ploce ostrim ili abrazivnim predmetima jer to moze ostetiti sloj koji
onemogucuje lijepljenje hrane.

- Kada vratite plocu, provjerite jeste li je ispravno pri¢vrstili.

- Ovaj aparat je namijenjen iskljucivo kuénoj uporabi. Nemojte ga koristiti na otvorenom.
Elektromagnetska polja (EMF)

Ovaj proizvod tvrtke Philips sukladan je svim standardima koji se ti¢u elektromagnetskih polja (EMF).

Ako aparatom rukujete ispravno i u skladu s ovim uputama, prema dostupnim znanstvenim

dokazima on Ce biti siguran za koriStenje.

Prije prvog koristenja
Uklonite sve naljepnice i obriSite kuciSte aparata vlaznom tkaninom.

Temeljito odistite aparat i plocu (pogledajte poglavlje “Cis¢enje”).

Koristenje aparata

Napomena: Prilikom prvog koriStenja moZda Cete primijetiti malo dima, no to je normalno.
Gurnite pladanj u podnozje (SI. 2).
Napomena: Pladanj se moZe gurnuti u podnoZje na samo jedan nacin.

Pladanj napunite vodom do oznake za minimalnu razinu (MIN) (S. 3).

- Voda u pladnju sprjecava zagorijevanje komadic¢a hrane.

- Kako bi se olaksalo ¢is¢enje, pladanj oblozite aluminijskom folijom prije ulijevanja vode.
- Prilikom oblaganja pazite da folija ne visi preko pladnja jer to spriecava kruzenje zraka.

Plocu za pedenije postavite u utore u podnozju (SI. 4).
Napomena: Plocu moZete staviti samo na jedan nacin.
Jedinicu termostata prikljucite u namjensku uticnicu sa strane aparata (SI. 5).

Regulator temperature okrenite u polozaj koji odgovara hrani koju pecete (pogledajte
odjeljak “Vrijeme peéenja” u ovom poglavlju).
D  Ukljudit ¢e se indikator zagrijavanja.

A Kad se indikator zagrijavanja iskljudi, stavite hranu na plocu za pecenije.

Pazite: ploca za pecenje je vruca!

D Tijekom pecenja indikator zagrijavanja povremeno se ukljucuije i iskljuéuje.To znaci da se
grijaci element ukljucuje i iskljuéuje odrzavaju¢i odgovaraju¢u temperaturu.

Hranu povremeno okrenite.

Bl Kada se hrana ispece, uklonite je s ploce za pecenije.
Nemojte koristiti metalni, ostri ili abrazivni kuhinjski pribor:

[El Za optimalne rezultate kuhinjskim papirom uklonite visak ulja s ploce za pecenje. Prije
sliedeceg pecenja zagorene ostatke hrane ili masti pazljivo skinite i uklonite s ploce za
pecenje.

Ako Zelite nastaviti s pecenjem, na donju plocu stavite druge namirnice kada se iskljuci
indikator zagrijavanja.
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Vrijeme pecenja

U tablici na kraju ovih uputa za koristenje pronadi ¢ete popis nekih vrsta hrane koje se mogu pedi na
ovom stolnom rostilju. Tablica navodi temperaturu koja se treba koristiti i vrijeme pecenja.Vrijeme
potrebno za zagrijavanje aparata nije ukljuceno u vrijeme pecenja navedeno u tablici.Vrijeme pecenja
i temperatura ovise o vrsti hrane koju pripremate (npr. meso), debljini i temperaturi hrane te
vlastitom ukusu. MoZete pratiti i oznake na jedinici termostata.

Savjeti

- Stolni rostilj moZete koristiti i kao grijacu plocu kojom upravlja termostat i koja automatski
odrzava hranu na odgovarajucoj temperaturi. Prekrijte rebrastu plocu aluminijskom folijom tako
da sjajna strana folije bude okrenuta prema gore. Zatim postavite regulator temperature na
polozaj 2 ili 3.

- Meksi dijelovi mesa su idealni za pecenje.

- Dijelovi mesa poput odrezaka i rebara e biti meksi ako ih ostavite da se mariniraju preko nodi.

- Hranu povremeno okrenite kako bi ostala so¢na iznutra i kako se ne bi isusila. Nemojte koristiti
metalni pribor poput vilica ili hvataljki za rostilj jer moZze ostetiti sloj na plo¢ama koji
onemogucuije lijepljenje hrane.

- Nemojte precesto okretati hranu koju pecete. Kad hrana postane smeda s obje strane, pecite je
pri nizoj temperaturi kako se ne bi isusila te kako bi se ravnomjerno ispekla.

- Ako zelite odmrznuti zamrznutu hranu, zamotajte je u aluminijsku foliju i postavite regulator
temperature na polozaj 1 ili 2. Povremeno okredite hranu.Vrijeme odmrzavanja ovisi o tezini
hrane.

- Ako pripremate raznjice, piletinu, svinjetinu ili teletinu, prvo isprzite meso pri visokoj temperaturi
(polozaj 5). Zatim po potrebi postavite regulator temperature na jedan polozaj nize i pecite
hranu dok se ne ispece.

- Ako pripremate satay raznjice ili kebab, namocite drvene Stapice ili Stapi¢e od bambusa u vodu
jer tako nece izgorjeti tijekom pecenja. Nemojte koristiti metalne Stapice.

- Kobasice mogu puknuti tijekom pecenja. Kako se to ne bi dogodilo, vilicom izbusite nekoliko
rupica na njima.

- SvjeZe meso daje bolje rezultate od zamrznutog ili odmrznutog mesa. Meso solite tek nakon
pecenja. Tako ¢e ostati so¢no. Za najbolje rezultate komadi mesa ne smiju biti predebeli (pribl.
1,5 cm).

Ovaj stolni rostilj nije pogodan za pecenje panirane hrane.

Ciscenje

Nikad nemoijte koristiti abrazivna sredstva i materijale za ¢iS¢enje jer mogu ostetiti sloj na ploci
koji onemogucuije lijepljenje hrane.

Regulator temperature postavite u polozaj “OFF” (isklju¢eno).
Iskljucite aparat iz napajanja i ostavite ga da se ohladi.

Izvucite jedinicu termostata iz aparata (SI. 6).

Obrisite jedinicu termostata vlaznom krpom.

Nikada ne uranjajte jedinicu termostata s kabelom za napajanje u vodu ili neku drugu tekuéinu.

Kuhinjskim papirom uklonite viSak ulja s ploce za pecenje prije no sto je uklonite kako biste
je odistili.
A Plocu za pecenje podignite iz podnozja drzedi je za rucke (SI. 7).

Napomena:Ako se jedinica termostata jos uvijek nalazi u aparatu, necete moci ukloniti plocu za pecenje.
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Plocu za pecenje namocite u vrucoj vodi s malo sredstva za pranje posuda i ostavite da stoji
pet minuta ili nakapajte malo limunovog soka na plodi.To ¢e odvojiti zagorene ostatke hrane
ili masti.

Bl Gurnite pladanj iz podnozja (SI. 8).

Napomena: Pladanj se moZe gurnuti iz podnoZja na samo jedan nacin.

[l Podnozje i pladanj Cistite vlaznom krpom.

Plocu za pecenije Cistite mekom krpom ili spuzvicom u vrucoj vodi s malo sredstva za pranje
posuda ili u stroju za pranje posuda.

Osusite plocu za pecenje i pladani.

Unutrasnjost uticnice za jedinicu termostata mora biti potpuno suha prije prikljucivanja jedinice
termostata. Kako biste osusili uti¢nicu, obrisite unutrasnjost suhom krpom.Ako je potrebno, prvo
otresite visak vode.

Ponovno sastavite aparat.

Spremanje

[l Jedinicu termostata ostavite u rostilju. Kabel namotajte i pricvrstite trakom (SI. 9).
Rostilj spremite u uspravnom polozaju na suhoj i ravnoj povrsini (SI. 10).

Napomena: Pazite da mehanizmi za zaustavljanje budu na dnu, tako da pladanj ne moZe ispasti iz
aparata.

Zastita okolisa

- Aparat koji se vise ne moze koristiti nemojte odlagati s uobicajenim otpadom iz kuéanstva, nego
ga odnesite u predvideno odlagaliste na recikliranje. Time ¢ete pridonijeti ocuvanju
okoliga (SI.11).

Jamstvo i servis

U slucaju da vam je potreban servis ili informacija ili imate neki problem, posjetite web-stranicu
tvrtke Philips, www.philips.com, ili se obratite centru za potrosace tvrtke Philips u svojoj drzavi (broj
telefona nalazi se u prilozenom jamstvu). Ako u vasoj drzavi ne postoji centar za potrosace, obratite
se lokalnom prodavacu proizvoda tvrtke Philips.
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Bevezetés

K&szonjuk, hogy Philips terméket vasdrolt! A Philips altal biztositott teljes kord tdmogatdshoz
regisztrdlja termékét a www.philips.com/welcome oldalon.

Az Uj, cseppfelfogd tdlcdval elldtott grillsitével sokféle izletes ételt készfthet csaknem teljesen
flstmentesen. A grillsiité nagy grillezéfelllete egyszer(ivé teszi a grillezést.

Altalanos leiras (abra 1)

Hé&szigetelt fogantyuk

Mosogatdgépben tisztithatd grillezdlap

Talpazat

Cseppfelfogé talca

Héfokszabalyozé csatlakozdaljzata

Héfokszabalyozd

Be-/kikapcsolhatd hémérséklet-szabdlyzas és melegedést jelzé fény
Haldzati kdbel

Kabelpdnt

A késziilék elsé haszndlata elétt figyelmesen olvassa el a haszndlati utasftdsokat. Orizze meg az
Utmutatot késébbi haszndlatra.

A
B
C
D
E
F
G
H
1

Veszély
Ne meritse a héfokszabdlyozdt vagy a hédldzati kdbelt vizbe vagy egyéb folyadékba.

Figyelmeztetés

MielStt a késziléket a fali konnektorhoz csatlakoztatja, ellendrizze, hogy a késziilék aljdn

feltlintetett feszlltség egyezik-e a helyi hdldzati feszlltséggel.

Ne haszndlja a késziléket, ha a hdldzati csatlakozddugd, a kdbel vagy maga a készilék sériilt.

- Ha a haldzati kdbel meghibdsodott, a kockdzatok elkeriilése érdekében Philips szakszervizben,
vagy hivatalos szakszervizben ki kell cserélni.

- Kizdrdlag foldelt fali konnektorhoz csatlakoztassa a késziléket.

Tartsa a hdldzati kdbelt tavol a forrd feltletektdl.

Ugyeljen arra, hogy a héldzati kibel ne Idgjon le az asztalrdl vagy a munkalaprdl, amelyiken a

készulék all.

A készilék mikodtetésében jdratlan személyek, gyerekek, nem beszdmithatd személyek

feltgyelet nélkil soha ne haszndljak a késztiléket.

Vigydzzon, hogy a gyerekek ne jétszanak a készilékkel.

- Mikodés kdzben soha ne hagyja a késziléket felligyelet nélkl.

- Aveszélyes helyzetek elkertlése érdekében a késziiléket ne csatlakoztassa kiilsé

idézitékapcsoldra.

Soha ne hagyjon semmilyen hdztartdsi eszkozt a forrd grillezélapon.

Figyelem

Mindig helyezze vissza a héfokszabélyozdt a készlilékbe haldzati csatlakoztatds eltt.
Kizdrdlag a készllékhez jard héfokszabdlyozdt haszndlja.

Miel6tt csatlakoztatnd a héfokszabdlyozdt, ellendrizze, hogy a csatlakozdaljzat szdraz-e.
Helyezze a készlléket stabil, sik fellletre Ugy, hogy elegendd hely legyen kérilstte.

- Cirillezésnél ellendrizze, hogy a cseppfelfogd tdlca be van-e helyezve.

- Haszndlat el6tt gondoskodjon rdla, hogy a cseppfelfogd tdlcaban legyen viz, legaldbb a MIN
szintig.

Miel&tt ételt helyezne a sitélapra, midig melegitse elé.

Az elérheté fellleti elemek miikoédés kdzben felforrésodhatnak.

Zsiros husok és kolbdsz készitése sordn legyen dvatos a kifréccsend zsiradék miatt.
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- Haszndlat utdn mindig huizza ki dugét az aljzatbdl.

- Miel6tt kivenné a héfokszabalyozdt a csatlakozdaljzatbdl, mindig kapcsolja ki a késziiléket és
huzza ki a hdlézati csatlakozddugdt a fali aljzatbdl.

- Haszndlat utdn mindig tisztitsa meg a készliléket.

- Mindig vdrja meg, amig a készllék teljesen kihll. Csak ezutdn vegye ki a grillezélapot, kezdje el
tisztitani, vagy eltenni a késziléket.

- Ne érjen a sitélaphoz éles vagy karcold tdrggyal, mert megsériilhet a tapaddsmentes bevonat.

- AsUtélap eltdvolitdsa utan Ggyeljen rd, hogy azt megfeleléen helyezze vissza.

- Ezt a készlléket kizdrdlag beltéri haszndlatra tervezték.

Elektromagneses mezé6k (EMF)
Ez a Philips készilék megfelel az elektromdgneses mez&kre (EMF) vonatkozd szabvanyoknak.
Amennyiben a haszndlati Gtmutatéban foglaltaknak megfeleléen Uzemeltetik, a tudomany mai alldsa
szerint a készUlék biztonsagos.

Teendok az els6 hasznalat el6tt

Tavolitson el minden raragasztott cimkét, és torolje at a késziiléket nedves ruhaval.

Alaposan tisztitsa meg a késziiléket (lasd a ,, Tisztitas” c. fejezetet).

A késziilék hasznalata

Megjegyzés:A késziilék elsé haszndlatakor némi fiist keletkezhet. Ez teljesen normdlis.
Helyezze a cseppfelfogd talcat az alapba (abra 2).
Megjegyzés:A cseppfelfogo tdlca csak egy médon helyezhet6 az alapba.

Toltson vizet a cseppfelfogd talcaba a minimum szintig (MIN) (abra 3).

- A cseppfelfogd tdlca megakaddlyozza az ételmorzsdk megégését.

- Az egyszerlbb tisztithatdsdg kedvéért, mieldtt feltdltené vizzel, bélelje ki a cseppfelfogd talcat
alufélidval.

- Hakibéleli a cseppfelfogd télcdt, Ugyeljen rd, hogy a félia ne 1égjon tdl a télca szélein, mert az
megakadalyoznd a levegd megfelelé dramldsat.

Helyezze a grillezélapot az alapba (abra 4).
Megjegyzés:A grillezélap csak egy médon helyezhetd az alapba.
Csatlakoztassa a héfokszabalyozot a késziilék oldalan taldlhato csatlakozoaljzatba (abra 5).

A hémérséklet-szabalyzot allitsa a grillezendd alapanyagoknak megfeleld allasba (lasd
,,Grillezési id6” c. részt).
D A melegedést jelzd fény vilagitani kezd.

A Amikor a melegedést jelzd fény vildgitani kezd, helyezze az alapanyagokat a grillezélapra.

Legyen ovatos: a grillezdlap forro.

D Grillezés kdzben a melegedést jelzé fény felvaltva vilagit és kialszik, attdl figgden, hogy a
flitéelem lzemel-e a megfelel6 hémérséklet fenntartasanak érdekében.

Rendszeresen forgassa meg az ételt.

Bl Ha az étel elkésziilt, vegye le a grillez8laprél.
Ne haszndljon fém, éles vagy karcold hdztartasi eszkdzoket.

[l A legjobb eredmény eléréséhez, tavolitsa el konyhai papirtoriével a felesleges olajat a
grillez8laprol. Gondosan tisztitsa meg a lapot a rasiilt élelmiszertdl és zsiradéktol, mielétt a
kovetkezd élelmiszeradagot rahelyezi.
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A grillezés folytatasahoz tegye a kovetkezd élelmiszeradagot az grillezSlapra, ha a melegedést
jelzé fény kialudt.

Grillezési idék

A haszndlati utasitds végén lévé tabldzatban olyan tipusu ételeket taldl, melyeket elkészithet ezen az
asztali grillsitén. A tabldzatbdl kiolvashatja a szlkséges sttési id&t és hdmérsékletet. A tdbldzatban
jelolt grillezési id6 nem tartalmazza az elémelegitéshez sziikséges id&t. A grillezési id6 és a
hémérséklet a készitendd étel tipusatdl (pl.: hus) flgg. A grillezési idé hosszisdga fligg az étel
vastagsagatd| és hémérsékletétdl és természetesen az On izlésétdl is. Haszndlhatja az asztali grill aljdn
taldlhatd jelzéseket is.

Tippek:

- Az asztali grillt szabdlyozhaté hémérsékletld melegentartd lapként is hasznalhatja, mely az
ételeket automatikusan a kivant hé&fokon tartja. Fedje be a bordazott lapot alufdlidval gy, hogy a
fényes fele felfelé mutasson, majd dllitsa a hémérséklet-szabdlyzét a 2. vagy 3. dlldsba.

- Agrillezésre a puha hisdarabok a legalkalmasabbak.

- A vastagabb és a csontos szeleteket pdcolja be éjszakara, igy puhdbbak lesznek.

- A mellékelt lapdtka/csipesz segitségével néha forditsa meg az ételt. Ne haszndljon semmilyen fém
eszkozt, (villdt vagy grill csipeszt stb.), mert ezek kdrt tehetnek a grillezélap tapaddsmentes
bevonataban.

- Agrillezett ételt ne forgassa tul gyakran. Ha a darabok mindkét oldala barna, alacsonyabb
hémérsékleten grillezze tovabb, igy egyenletesebben siilnek és nem szdradnak ki.

- Ha fagyott ételt szeretne kiolvasztani, csomagolja az ételt alufdlidba és alltsa a hémérséklet-
szabdlyzét 3. vagy 4. fokozatra és idérdl idére forditsa meg az ételt. A kiolvasztds ideje az étel
sulyatdl flgg.

- Ha saslikot, csirke-, diszné- vagy borjuhust készit, elészor pirftsa meg magas hémérsékleten (5.
fokozat). Ha szlkséges, dllitsa a h&fokszabdlyozdt eggyel alacsonyabb fokozatra, és grillezze
tovabb, amig el nem készul.

- Ha saslikot vagy kebabot készit, dztassa a bambusz vagy fa nydrsakat vizbe, nehogy grillezés
kdzben megperzselédjenek. Ne haszndljon fém nydrsakat.

- Akolbaszok grillezés kézben felrobbanhatnak. Ennek elkertiléséhez szurkdlja meg villdval.

- Friss hussal jobb eredményt érhet el, mint fagyasztott vagy kiolvasztott hussal. Grillezés elétt ne
sdézza meg a hust, igy az megdrzi nedvességtartalmdt. A legiobb eredmény elérése érdekében
GUgyeljen ra, hogy a husdarabok ne legyenek tul vastagok (kb.: 1,5 cm).

Ez az asztali grill nem alkalmas panirozott ételek grillezésére.

Soha ne hasznaljon stroloszert és karcolé hatasi anyagokat, mert ezek kart tesznek a lap
tapadasmentes bevonataban.

Allitsa a hémérséklet-szabalyzét a ,,Ki” allasba.

Huzza ki a késziilék halozati csatlakozé dugdjat a fali konnektorbol és hagyja lehdilni.
Huzza ki a késziilékbdl a héfokszabalyozot (abra 6).

Torolje le nedves ruhaval.

Ne meritse a h6fokszabalyozot vagy a halozati kabelt vizbe vagy egyéb folyadékba.

Mielétt a grillezélapot a tisztitashoz kivenné, papirtoriével tordlje le rola a felesleges
zsiradékot.

A A fogantylk segitségével emelje ki az alapbdl a grillezSlapot (abra 7).
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Megjegyzés: Ha a héfokszabalyozé bele van helyezve a késziilékbe, nem tudja eltavolitani a grillezélapot.

Aztassa 6t percig a grillezélapot meleg mosészeres vizbe, vagy csepegtessen ra citromlevet.
Ez feloldja a rasiilt élelmiszert és zsiradékot.

Bl Emelje ki a cseppfelfogo talcat az alapbol (dbra 8).
Megjegyzés:A cseppfelfogo tdlca csak egy médon helyezhet6 az alapba.
Bl Az alapot és a cseppfelfogé talcat nedves ruhéval tisztitsa.

A grillez8lapot puha ruhaval vagy szivaccsal, meleg, mosogatészeres vizben vagy
mosogatogépben tisztitsa meg.

Szaritsa meg a grillezSlapot és a cseppfelfogo tilcat.

A héfokszabalyozo csatlakozoaljzatanak teljesen szaraznak kell lennie, mielStt a héfokszabalyozot
csatlakoztatna hozza. Razza ki a vizet, majd az aljzat belsejét torolje meg szaraz ruhaval.

Szerelje 6ssze a késziiléket.

Hagyja a héfokszabalyozot a grillezében.Tekerje 6ssze a vezetékét, és rogzitse a kabelpant
segitségével (abra 9).
Tarolja a grillstitét fliggéleges helyzetben, szaraz és biztonsagos helyen (abra 10).

Megjegyzés: Ellenérizze, hogy dugdk alul vannak, hogy megakaddlyozzdk a cseppfelfogd tdlca kiesését
késztilékbdl.

Kornyezetvédelem

- Afeleslegessé vilt késziilék szelektiv hulladékként kezelendd. Kérjuk, hivatalos djrahasznositd
gy(jtéhelyen adja le, igy hozzdjarul a kdrnyezet védelméhez (dbra 11).

Jotallas és szerviz

Ha javitdsra vagy informécidra van szliksége, vagy ha valamilyen probléma mertilt fel, ldtogasson el a
Philips honlapjédra www.philips.com, vagy forduljon az adott orszdg Philips vevészolgdlatahoz (a
telefonszamot megtaldlja a vildgszerte érvényes garancialevélen). Ha orszdgdban nem mukadik ilyen
vevészolgdlat, forduljon a Philips helyi szaklzletéhez.
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Ocbl 3aTThl CaTbiN aAYbIHbI3OEH KyTTbIKTanMbI3 xaHe Philipska kow keaainis! Philips ycbiHaTbIH
KOAAQYAbI TOAbIFBIMEH PaxaTblHbi3Fa KOAAAHY YLLIH, ©3iH3AIH ©HIMIHI3Al www.philips.com/welcome
6OMbIHLLIA TipKeyre OTbIPFbI3bIHbI3.

Ci3AiH TaMLWbIAAPAbI XKMHAM aAaTbiH IAereHi 6ap »aHa rpUAIHI3 Ci3re Helle TYPAI ASMAI TaraMAapPAbI
TYTIHCI3 AEPAIK ETIN AaMBbIHAQY MYMKIHAITH 6epeai. Ocbl KypaAMeH rPUAbAEY ©Te OHait, cebebi OHbIH,
rpuAbagy BeTi eTe KeH.

MXaanbi cunattama (Cyper 1)

¥CTayFa CaAKblH canTap

blAbIC XyFbILITa Xyyra OOAATbIH FPUABALY TabaKlaapbl

TabaHbl/Heri3i

Tamuubl Tabarbl

TepMmocTaT BOAIrHIH TEPEHAETIATEH Xepi

TepmocTaT Beniri

Kocy/ewwipy ycTaHbiMbl 6ap »aHe Kbi3bir KaTKaHAbIFbIH OIAAIPETIH »apbiFbl 6ap TemrnepaTypa
HaKblAaybl

ToK cbiMbl

TOK CbiMbl BEAATI

Kyparabl KOAAGHAP aAABIHAR OCbl HYCKAYABl MYKMAT OKbIM WaFbliHbI3, 9pi boAaLiakTa KOAAAHYFa
caKTan KoublHbI3.

= I OTMmMQoNONw®>

KayinTi
TepmocTaT BeAIr MeH TOK CbiMbIH CyFa Hemece backa CyMbIKTbIKKa GaTbipMaHbI3.

EckepTy
- Kypanabl Kocap anablHAQ, KYPaAAd KOPCETIAreH BOABTAX YKEPTIAIKTI KaMTamachl3 eTiAeTiH
BOATKOEH COMKEC KEAETIHAITH TEKCEPIN aAblHbI3.
- Erep KypaaAbiH LWaHBILLKbIC], CbIMbl HEMECE KYPaAAbIH ©3re DeALleriHe 3aKbiM TUreH 6oACa,
KYPaAMeH KOAAAHOaHDI3.
Erep ToK cbiM 3aKbIMAaAFaH BOACa, KayinTi »arFaal TyFbi3bac yiwin, oHbl Tek Philips Hemece Philips
SKIMLLIAIK DepreH Kbi3MeT OpTaAbiFbiHAA HEMeCe COFaH TopI3AEC AeHreli 6ap MamaH FaHa
aybICTbIPYbI THIC.
Kyparabl TeK >kepre TyiblKTaAraH KabblpFa pO3eTKackiHa FaHa KOCyFa DOA3ABI.
TOK CbIMbIH bICTbIK OETTEPAEH aALLAK YCTaHbI3.
- TOK CbIMbl CTOA XUETIHEH HEMeCe KYPaA XYMbIC Xacar »aTkaH 6eTTiH »ueriHeH caAbbipan
TypMaybl TUIC.
- ByA KypaameH, erep ocbl Kypaaabl KOAAGHY EHIHAE OAAPABIH KayinciairiHe »ayanTbl aAamMHaH
HyCKay aAFaH BoAMaca Hemece OHbIH KaAaFaAaybIMEH KOAAAHBIM XaTrnaraH 60ACa, GU3MKaAbIK
Ce3IMTaAAbIFbl TOMEH HEMECE aKblAbl KEM aAaMAaP, Hemece BiAIMI MeH TaXiprbeci a3 asamaap
(kac BbananapAbl Aa KOCa) KOAAAHYbIHA GOAMAMABI.
KypaAmeH oMHamac yLiH, 6arnanapabl KaAaraaaycbi3 KarAbIpyFa GOAMarAbI.
Kyparabl KaaaFanaycbl3 KOAAAHOAHBI3.
KayinTi >kafaal Tyrbi3bac yiuiH, OyA Kypasabl ellKallaH TaliMep KOCKbIbIHA 6aiAQHbICTbIPMaHbI3.
- ['pvAb Tabafbl bICTBIK KE3AE OHbIH YCTIHAE ELUKaHAAM bIABIC-asiK KaAAbIPMaHbI3.

CakTaHAbIpy

ToK cbIMbIH KabblpFaaarbl po3eTKara KOcap aAAbIHAG MIHAETTI TYPAE TEPMOCTAT OOAIriH
KYPaAFa OpPHaTbIHbI3.

Tek KocbiMLLa BepiAreH TEPMOCTaTThl FaHa KOAAGHBIHBI3.
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- TepmocTaT GeniriH TOKKa KOCap aAAbIHAR OHbIH TEPEHAETIArEH OPHbIHbBIH, iLLi TOAbIFbIMEH Keby
EKeHAITH TeKCepiHi3.

- Kypanabl Teric, TypaKTbl 6eTKe KOMbIHBI3, aHAAAChIHAR XKETKIAIKTI 60C OpbIH OOACHIH.

- [punabaey 6apbiCbiHAA TamLBIAAPABI XKMHAM aAaTbIH IAEreH OPHbIHAA EKEHAIMNH KaAaFaraHbl3.

- Kyparabl KoaaaHap aAAbIHAQ TaMLUblAGPABI XKWHAM aAaTblH iAereH ilwiHae kem aereHae MIAH
AeHrevire WeniH Cybl 6ap eKeHAINH KaAaraAaHpi3.

- TabaKuwara Ke3 KeAreH TamaK caAap aAAbIHAA OHbl AAABIH aAd KbI3ABIPbBIM aAbIHbI3.

- Kypaa »yMbiC »acan TypraHAa OHbIH KOA YKETETIH »KePAEPI Kbi3bir KETYI MyMKIH.

- Maiiabl Konbaca Hemece LWYXKbIKTbI FPUABAET »KaTKaHAR LWallbipan KeTyi MyMKiH.MalaaH cak
BOAbIHBI3.

- Kypanabl KoaaaHbIN BOAFaHHaH COH eLWipin OTbIPbIHbI3.

- KoaaaHbin GoAFaH calbiH KypaaAbl COHAIPIHI3, KaHe TepMOoCTaT BOAIrH ©3 OpHbIHaH arap
aAAbIHAQ TOK CbIMbIH KabblpFaaaFbl pO3eTKaAaH CybIPbIHbI3.

- Kyparabl KoaaaHBIN BOAFaHHaH COH, OHbl MIHAETTI TYPAE Ta3aAaHbi3.

- KypanaaH TabaKuianapAbl aAbin TacTap aAAbIHAG, OHbl Ta3aAap aAAbIHAR HEMECE OHbl CakTan
KOSP aAABIHAQ, KYPaAAbI YaKCblAAM CybITbiM aAbIHbI3.

- Tabakwwarapapl YLKIp HEMeCe KbIpFbilll 3aTTapMeH LUyKbIAaMaHbi3, cebebi on
XabbICTLIPMaNTLIH OETIHE 3aKbIM KEATIPYI MYMKIH.

- TabaKwanapAbl aAFaHHaH COH, OAAPAbI AYPbICTar GOALIEKTEHI3.

- ByA Kypan Tek yi iWiHAe FaHa KoaaaHyra apHaAFaH. OHbl Aanaaa KoAsaHOaHbI3.

DAEKTpOMarHuTTiK epic (MO)
Ocsbl Philips kypaabl DAekTpoMarHUTTIK epicke (DMO) baliaaHbICTbl BapAbIK CTaHAAPTTapFa CoMKec
Keneal. Erep ocbl Kypaaabl KOCbIMLLA BepPIAreH HYCKayAAFbIAGM YKbIMTbl KOAAAHFaH BOACA, OHAR BYA
KypaA, OYriHr TaHARFbI OEATIAI FBIABIMI 3epTTeYAEp OOMbIHLLA, KOAAGHYFa Kayirnci3 BOAbIN KEACAI.

AAFalIKbl pET KOAAQHAp aAABIHAQ

>KancbipMaAapAbl aAbim, KYpaA HerisiH AbIMKbIA LWYOepeKmneH CcypTiHis.

Kypaa MeH TabakLuaAapAbl aKCblAamn Ta3aAaHbi3. (KTasaAayy» TapMaFblH KapaHbi3).

KypaAabl KoApaHy

Ecme cakmanbiz: Kypaagbl aAraliKbl pem KOAgaHFaHga, 0gaH 6ipaz mymiH LbiFybl MyMKiH. Bya
KaAbInmbl Hapce.

TaMmLublAapAbl XKMHaM aAaTbIH iAereHAl HerisiHe cbIpFbITbin KiprisiHi3 (CypeT 2).

Ecme cakmaHpi3: TamLbiAGpgbl XKMHAN AAGMbIH iAereH HeriiHe mek 6ip KOAMeH FAHa CbiPFbIMbIABIN

Kipegi.

TaMLLUBbIAApPABI >KMHAM aAaTbiH IA€reHre eH, TeMeH cy aeHreiine weiid (MIN) cy
KyhbiHbI3 (CypeT 3).

- TaMWbiAapAbl XKWHAM aAaTbIH IAEFEHAETT Cy OFaH TYCKEH TaMaK KeCeKTEPIHIH KyMin KETYIHEH caK
eTeAl.

- Ta3anayAabl XEHIAAETY YLUIH, TaMLLbl TabaFbiHa Cy KyMAp arAbIHAG GOAbra TOCEHI3.

- TaMmuwbl TabarbiHa GoAbra TecereHae TabaKTbiH KUeKTepPiHEH GOoAbra caabbipan TypMachiH,
cebebi OA AYPBIC aya aHaAbIMblHA KEAEPTi Bepeai.

[puAbaey TabaKLuaAapblH HerisiHAeri TecikiweAepre opHaTbiHbi3. (CypeT 4)
Ecme cakmanpiz: [puab mabakLwace! HerisiHe mek 6ip JXOAMEH FaHAa OPHAMbBIAG GAbIHAGbI.

KyYPaAAbIH, KaHbIHAAFbI TEpMOCTAT GOAIriHe apHaAFaH TepeHAETIArEH OpbIHFa TEpMOCTaT
6eniriH koMbiHbI3 (CyperT 5).
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Temnepatypa 6aKbiAay TyiMecCiH rpUAbAEMEKLLI GOABIMN >KaTKaH MHIPEAMEHTTEpre caiKec
KEAETiIH TeMnepaTypa yCTaHbIMbiHa KOMbIHbI3 (Ocbl TapMaKTafbl & PUAb Xacay yaKbITbi»
GOAIriH KapaHpi3.

D Kbizbin KaTbIp AereHAl GiAAIPeTiH XKapblk KaHaAbl.

I KbisAbIpy >KapbiFbl SLIKEH Ke3AE, a3blK-TYAIKTEPAI TPMAb TabaFbiHa CaAbIHbI3.

AbaitAaHbI3: rpUAbAEY TabaKLLAAApbl bICTbIK!

) [prAbaey npoLecci KesiHAE KbI3biM XaTKaHAbIFbIH BiAAIPETIH YKapbik Gipece »aHbin, bipece
oLwin oTbipaabl. AeMeK, KXKeTTi TeMmepaTypaHbl CaKTay YLUiH, KbI3AbIPY 3AeMeHTi bipece
KOCbIAbIM, Gipece CeHin OTbIp A€reH ces.

TamaKTbl aHAA-CaHAA ayAapbiM TYPbIHbI3.

Bl Tamak AaiibiH 60AFaHAQ, OHbI FPUAbALY TabaKLIaAapbiHaH aAbIHbI3.
MeTan, eTKip, Hemece KbIPFbILL ac i acmanTapbiH KOAAaHYFa OOAMaAbI.

Bl Hotuxxe Thimai GoAy yLUiH rpuAb TabarbiHAaFbl apThIK MaitAbl ac Yil KaFasbiIMEH COPFbITHIM
aAbiHpbI3. KeAeci TamakThl nicipepaeH GypbiH KaHAalM Aa 6ip KaTbiM KaAfaH TaMakTapAbl Hemece
ManAbl MYKUAT KeTipiHi3.

[PUAbAGYAI XKaAFaCTbIPY YLUIH, KEAECi CaAbIMABI TPUAbAEY TabaKLLACbIHA TEK Kbi3bIM
YKaTKAHABIFbIH GIAAIPETIH XapblK COHreHAE FaHa CaAbiHbI3.

I'puAb yakbITbl

Ocbl KiTanwaHblH COHbIHAA OEPIArEH KECTEAE Ci3 OCbI FPUABAE »KacayFa OOAATBIH TamaxkTap TYPiH
Taba anacki3. Kecteae KaHAaM TemnepaTypa TaHAQY KePeKTIr oHe OHbl KaHLWaAbIKTbI Y3aK Micipy
KepeKTiri kepceTiAreH. KecTeae KOPCETIATEH MPUABAEY YaKbITbl ilLiHE KyPaAAbIH Kbi3yFa KaXKeT
YaKbITbl ecKepiAMereH. [ PrAbACY YaKbITbl XaHe TemnepaTypa Ci3AIH AalblHAAFAABI XKaTKaH Tamak
TypiHe (M3CEAEH, ET), OHbIH KaAbIHABIFBIHA, OHbIH, 6acTanKbl TEMMEpPaTYpPaChIHa, KoHE A€ Ci3AIH XKeke
6acbiHbI3AbIH TaAFamblHa 6aliaaHbicTbl 6oraabl. Ci3, COHbIMEH KaTap, TEpMOCTAT BOAIFHAETI
KepceTKillTepre Ha3ap ayAapcaHbi3 A2 6GOAaAbI.

KeHecTep

- CoHbIMeH KaTap, YCTeA rPUAIH TaFaMAAPAbI KXKEeTTi TemrnepaTypasa aBTOMaTThl TYPAE yCTar
TypaTbiH TEPMOPEAEHIH KeMeriMeH PeTTEAETIH KbI3AbIPFbILL Mell PETIHAE KOAAaHYFa BOAADI.
Kabblpraabl TabakTbl GOAbraHbIH KbIATEIPAK MaFblH XKOFapbl KapaTbin »abbiHei3. CoaaH COH
TemrepaTypa PeTTeriliH 2 Hemece 3 KyMiHe KOWbIHbI3.

- ETTIH »KyMcaK KeceKkTepi rpuAb YLWiH eTe TUIMA.

- Crelik Topisai €T KeceKkTepi Hemece KabblpraAap TyHi 6OWbl MapyHaATaAFaH BOACa, oAap
XKymcapaaAbl.

- Tamak WhIpbiHbIH CakTar, Keyin KeTney yLiH aHAA-CaHAA OHbl ayAapbin OTbIPbIHbI3. LLIaHbILKE
Hemece KbiCKall CUAKTBI METaAA KyparAap NaliaaraHbaHbi3, cebebi onap rpuab TabarbiHbIH,
*abbICManTbIH KabaTblH 3aKbIMAAMADI.

- [puAbaen »aTKaH TamakTbl TbIM Xui ayaapa 6epMeHi3. TamarbiHbi3 eKi afblHaH Aa KOHbIP
60AFaHAR, OHbl TOMEHIPEK TeMrepaTypaAa MiCipiHi3, COHAR Ci3 OAaPAbI KeYin KeTyAeH caKTan,
Ten Teric eTiAIN NiCyiH KaMTamacbi3 eTecis.

- Erep mMy3aaTbiAFaH TaMaKTbl €PITKIHI3 KeACe, OHbl GOAbrara opar, TemnepaTypa peTTeriliH 3
Hemece 4 KyiiHe KOMbIHBI3. TamMaKTbl aHAa-CaHAA ayAapbir TYPbIHbI3. My3Abl €piTy YaKbiTbl
TaMaKTblH CaAMarbiHa GalAaHBICTbI BOAAABI.

- Ci3 caTan, TayblK, WOLIKa HEMECE CUbIp €TIHEH TaMaK XacacaHbl3, aAABIMEH OHbl €H XOFapfbl
TemrepaTypasa WbbKrbipbiHbI3 (5 ycTaHbiM). Erep kaxkeT 6oAca, i3 TemnepaTypa 6aKbiAdybiH Oip
AEHrel TOMEHAETIM, TaMaFblHbI3 AaliblH OOAFaHLLA TPUABAECEHI3 DOAAAbI.
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- Ci3 catai Hemece kebab racan »aTkaH 60ACaHbI3, 6ambyK Hemece aFall LWamrypAapbiH aAAbIH
ana cyra XibITin aAFaHbIHBI3 AYPbIC, COHAQ OAGPABI KYMIM KeTyAeH cakTarcbi3. MeTan
LWamrypAapAbl KOAAaHYFa GOAMaRABI.

- LLyKbIKTapAaH rpyAb xacaraHAa OAap SAETTE XapblAbin KeTeal. OHbl 6OAABIPMAC YLUIH, OHbIH,
GipHeLLe »KepiHeH LlaHbILKbIMEH TECIK Xacan KolcaHbl3 6oAaAbI.

- KyHaKbl €T My3aAaTbIAFAH HEMECE My3AaH ePITIATeH eTKe KapaFaHAa TUIMAI MPUAb Kacay
MYMKIHAIrH 6epeai. ETke oA 96aeH rpuAbAeHIn 6oAFaHLa Ty3 CaaMaHbl3. byA €TTiH LWbIpbiHbIH
apTTbpasbl. EH TUIMAI HOTVKe YLLIH, KECKEH eT KeceKTepiH ThiM >KyaH eMeCTiriH TeKCepiHi3
(wamameH 1.5 cm).

B¥A FPUAb HaH KOKbIMAAPbIHa ayHaTbiAFaH TaMaKTapAbl TPUAbAEYTE )KaPaMaﬁAbl.

EwkawaH KbipyLbl HEMece arrpecuBTi areHTTEPAI KOHE MaTepUAAAAPAbl KOAAAHOaHbI3, ce6ebi
OAap TaMaKTbIH, KabbICTbIpbIAMAybl YLUiH YKacaAFaH GETKe 3UsIH KEATIpYi MyMKiH.

Temnepatypa 6akbiaaybiH ‘off” (ceHAIPYAi) ycTaHbIMbIHA KOWMbIHbI3.
KypaAAbl TOKTaH CyblpbIr, OHbI CybITbIM aAbIHbI3.

TepmocTat 6eairiH KypaaaaH cybipbin aAbiHbi3 (CypeT 6).
TepmMocTaT GeAiriH AbIMKbIA LLYGepeKneH CypTiHi3.

TepMocTaT GeAiri MeH TOK CbIMbIH CyFa Hemece 6acka CyMblKTbIKKa 6aTbipMaHpI3.

[puAbAey TabaKLlaAapbiH Ta3aAap aAAbIHAR OHbIH, GeTiHAET apTbiK MaiAbl ac Y KaFasbiMeH
CYPIN aAbIHbI3.

A Mpuabaey TabakwwaAapbiH HerisiHEH OHbIH, YCTaFbILUTApbIHAH YCTan KeTepin
aabiHbi3. (Cypet 7)

Ecme cakmanbiz: Erep mepmocmam 6eairi aai ge 60Aca Kypaaga opHamyAbl 60Aca, OHGa ci3 rpuabgey
mabaKLWaAapbiH AAQ GAMAMCBI3.

[puAbaey TabaKLLaAapbIH KillKeHe Ta3aAafblll CYMbIKTbIK KYMbIAFaH cyAa 6ec MUHyTTai
XIBITIHi3 HeMece KilLKeHe AMMOH LUbIPbIHbIH LWaLLbIpaTbiHbI3. OCbIHbIH, apKacbiHAA »Kabbicbin
KaAFaH TaMaK KaAAbIKTapbl MEH Mal XbIAAAM KeTeAi.

Bl Tamwwbirap UHalMTBIH iAereHAl HerisiHeH CbIpFbITBIM CybIpbin aAbiHbI3 (CypeT 8).

Ecme cakmanpbiz: TaMLbIAGD SKMHAWMBbIH iA€reH HeriziHeH mek 6ip KOAMEH FAHa CbIPFbIMbIAbIN
CybIpbIAAgbI.

[El Herisit »oHe TaMLLbIAGP KMHAMTBIH iIACTEHAT ABIMKbIA WyGepeKneH Ta3aAaHbi3.

[puAb TabarbiH XyMcakK LybepekneH Hemece bicKbilmneH 6ipa3 »yFbill CYMbIKTbIK KOChIM
bICTbIK CyAa HEMECE bIAbIC XYFbILL MaLUMHAMEH XKYbIHbI3.

rPMAb Tabarbl MeH TamLbl TabacbIH KYPFaTblHbI3.

TepmocTaT BeAiriH KaiMTapsaH TepMocTaT GeAiriHe apHaAFaH TEPEHAETIAMEH YKEpPre CaAy YLUiH, OA
XKep TOAbIFbIMEH Keby 6oAybl THic. TepeHAETIArEH XKepAi KeNTipy yluiH, Keby wybepeKneH iwwiH
CYPTiHi3. Erep Ka)keT 60Aca, apTblK CybIH CiAKiM TOriM aAblHbI3.

KypaAabl KaiTa >XMHaKTaHbI3.

TepmocTaT GeAIriH KyparAa KablAbIpbiHbI3. TOK CbIMbIH Opar, OHbl TOK CbiMbl GiAAiriMeH
6ekiTiHi3 (Cypet 9).
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IpuAbAi TiriHeH keby >xaHe Teric xkepae cakTaHpbis. (Cypet 10)

Ecme cakmanpi3: TamLubiAap >KMHAMBIH IA€reHi KypaagaH mycin Kemnec yuwiH, KypaAgbl KOHFaHga
OHbIH, 6eKimneciH meMeH >XarbiHga emin KoMbiHbI3.

KopuwaraH aitHaAa

- Kypanabl ©3 KbI3MeTiH KOpCeTiN To3FaHHaH KeliH, KYHAEAIKTI i1 KOKbICbIMeH bipre TacTayra
60AMariabl. OHbIH OpHbIHAa BYA KypaAAbl apHaibl X1HaM aAaTblH XKepre KaliTa oHAeY MakcaTbiHa
oTKi3iHI3. CoHAQ Ci3 KOpluaraH ailHaAaHbl cakTayra cebiHisai Turizecis (Cypet 11).

KeniAAiK >xaHe KbizMeT

Erep cisre aknapat kepek 60ACa, HeMece Ci3ae LeliamereH maceae 6oAca, Philips'TiK MHTepHeT
6eTiHaeri www.philips.com Beb-caiTbiHa KeAiHi3, HeMece e3iHi3aiH eAiHizaeri Philips TyTbiHywbIAap
OpTanbifbiHa TeAedOH LWaAcaHbi3 60AaAbl (OA HEMIPAI Ci3 AYHME 3Ky3i GOMbIHLIA BEPIAETIH KEMAAIK
KiTanwacbiHaH Tabacoi3). Ci3aiH eniHizae TyTbiHywbirap KamkopAblk OpTanbiFbl *OK 60AFaH
arFaaraa e3iHi3AiH »kepriaikTi Philips amaepiHe apbizaarbiHbi3 Hemece Philips'TiH Yiire apHaaraH
KyYpPaAAap KbisMeT aenapTameHTi xaHe »Keke Kamrop BV 6eAiMiHe ap3bi3aaHbiHbI3.X
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Sveikiname jsigijus pirkinj ir sveiki atvyke | ,,Philips“! Norédami naudotis visu ,,Philips* palaikymu, savo
gaminj registruokite adresu www.philips.com/welcome.

Naujas grilis su nuvarvéjimo padéklu suteiks jums galimybe pagaminti visy risiy skaniausiy patiekaly
beveik be dimuy. Kepti Siuo prietaisu yra lengva, nes kepimo pavirsius yra didelis.

Bendras aprasymas (Pav. 1)

Nejkaistancios rankenos

Indaplovéje plaunama kepimo ploksté

Pagrindas

Nuvarvéjimo padéklas

Termostato lizdas

Termostatas

Temperatiros reguliatorius su jjungimo / i$jungimo padétimi ir kaitinimo lempute
Maitinimo tinklo laidas

Laidy tvirtinimo dirzelis

TIOMmMOO®>

Svarbu
Prie$ naudodami prietaisa, atidziai perskaitykite §j vadova ir laikykite jj, kad galétuméte pasinaudoti Sia
informacija véliau.

Pavojus!
Nejmerkite termostato su laidu | vandenj ar kita skystj.

Perspéjimas

Prie$ jungdami prietaisg | maitinimo tinkla, patikrinkite, ar jtampa, nurodyta prietaiso apacioje,

atitinka vieting elektros jtampa.

Nenaudokite prietaiso, jei jo kistukas, maitinimo laidas ar jis pats yra pazeisti.

- Jei pazeistas maitinimo laidas, vengiant rizikos, jj turi pakeisti ,,Philips" darbuotojai, ,,Philips"
|galiotasis techninés priezilros centras arba kiti panasios kvalifikacijos specialistai.

- Prietaisa junkite tik | [Zeminta sieninj lizda.

Saugokite maitinimo laida nuo karSty pavirsiy.

Nepalikite maitinimo laido nukarusio nuo stalo ar pagrindo, ant kurio laikomas prietaisas, krasto.

Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus) su ribotomis fizinémis, sensorinémis ar

psichinémis galimybémis arba asmenims, neturintiems pakankamai patirties ir ziniy, nebent juos

priziuri arba naudotis prietaisu apmoko uz jy sauga atsakingas asmuo.

Prizitrékite vaikus, kad jie nezaisty su prietaisu.

- Niekada nepalikite veikiancio prietaiso be priezitros.

- Norédami iSvengti pavojingos situacijos, $io prietaiso niekada nejunkite prie iSorinio

laikmacio jungiklio.

Niekada nepalikite virtuviniy jrankiy ant kepimo plokstés, kai ji karsta.

Ispéjimas

Visada jdékite termostatg | prietaisa pries jkiSdami kistuka j sieninj elektros lizda.

Naudokite tik rinkinyje esantj termostata.

Pries jstatydami termostata jsitikinkite, kad termostato lizdo vidiné dalis yra visiSkai sausa.
Prietaisa pastatykite ant plokscio ir stabilaus pavirSiaus taip, kad aplink jj bty pakankamai vietos.
- Visada jsitikinkite, kad kepimo metu nuvarvéjimo padéklas yra vietoje.

- Prie$ pradédami naudotis prietaisu, jsitikinkite, kad nuvarvéjimo padéklas yra pripildytas vandens
maziausiai iki ,,MIN" Zymos.

Pries dédami bet kokius maisto produktus, visada i$ anksto pakaitinkite plokste.

Prietaisui veikiant kai kurie prieinami jo pavirSiai gali jkaisti.

Kepant riebig mésa ar desreles saugokités besitaskanciy riebaly.
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- Baige naudotis, bdtinai iSjunkite prietaisg i§ maitinimo tinklo.

- Visada po naudojimosi isjunkite prietaisg i, pries iSimdami termostatg i$ termostato lizdo, iSimkite
maitinimo kistuka i$ sieninio elektros lizdo.

- Baigg naudoti, batinai iSvalykite prietaisa.

- Prie$ nuimdami plokste, valydami prietaisa ar dédami jj j vieta, leiskite prietaisui visiskai atvésti.

- Niekada nelieskite plokstés astriais ar Siurksciais daiktais, nes galite pazeisti nepridegancio
pavirSiaus danga.

- [sitikinkite, kad po to kai nuéméte plokste, tinkamai ja surenkate.

- Sis prietaisas skirtas naudoti tik patalpose. Nenaudokite lauke.

Elektromagnetiniai laukai (EML)
Sis ,,Philips prietaisas atitinka visus elektromagnetiniy lauky (EMF) standartus. Tinkamai
eksploatuojant prietaisa pagal Siame vartotojo vadove pateiktus nurodymus, remiantis dabartine
moksline informacija, jj yra saugu naudoti.

Pries naudodami pirma karta

Nuimkite lipdukus ir nusluostykite prietaiso korpusa drégna Sluoste.

Kruopséiai nuvalykite prietaisa ir plokste (Zr. skyriy ,,Valymas®).

Prietaiso naudojimas

Pastaba: Pirmq kartq naudojamas prietaisas gali skleisti Siek tiek diimy.Tai normalu.
|stumkite nuvarvéjimo padékla j stova (Pav. 2).
Pastaba: Nuvarvéjimo padéklq jstumti j stovq galima tik viena kryptimi.

- Pripildykite nuvarvéjimo padékla iki minimalios vandens lygio zymos (,,MIN*) (Pav. 3).
Vanduo nuvarvéjimo padékle neleidzia maisto daleléms prisvilti.

- Norédami, kad bty lengviau valyti, pries jpildami vandens, nuvarvéjimo padékle patieskite
aliuminio folijos.

- Patiese folija ant nuvarvéjimo padéklo, jsitikinkite, kad ji néra per daug i3sikisusi i$ padéklo Sony,
nes tai stabdo oro cirkuliacija.

|dékite kepimo plokste j stovo laikiklius (Pav. 4).
Pastaba: Kepimo ploksté ant stovo uZdedama tik vienu biidu.
Prietaiso puséje j termostato lizda jstatykite termostata (Pav. 5).

Nustatykite temperatiiros valdiklj j padétj, tinkama kepamiems produktams (zr. Sio skyriaus
skirsnj ,,Kepimo laikas*).
D siziebia kaitimo lemputé.

A Uzgesus kaitinimo lemputei, produktus dékite ant kepimo plokstés.

Bikite atsargus: kepimo ploksté yra karsta!

D Kepimo metu kaitinimo lemputé kartais uzsidega ir uzgesta.Tai reiskia, kad kaitinimo
elementas jsijungia ir iSsijungia palaikydamas tinkama temperatiira.

Kartkartémis apverskite maista.

Bl Paruose maista, nuimkite jj nuo kepimo plokstés.

Nenaudokite metaliniy, astriy ar Siurksciy virtuviniy jrankiy.

[El Geriausia biity, jei riebaly likucius pasalintuméte virtuviniu popieriumi.Atsargiai atskirkite
prikepusj maista ar riebalus ir nuimkite nuo plokstés, kol kepsite kita maisto porcija.
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Jei kepsite toliau, padékite kita maisto porcija ant kepimo plokstés, kai tik uzges kaitimo
lemputé.

Kepimo laikas

Sios knygelés pabaigoje esantioje lenteléje rasite kai kuriy riiy maisto produktus, kuriuos galite kepti
ant Sio stalinio grilio. Lenteléje pateikiama, kokia kepimo temperatlirg pasirinkti ir kiek ilgai reikia kepti.
| lenteléje pateikta laika nejtrauktas laikas, per kurj prietaisas jkaista. Kepimo laikas ir temperatdra
priklauso nuo ruosiamo maisto risies (pvz., mésos), jo storio ir temperatdros, taip pat nuo jasy
skonio. Taip pat galite remtis nurodymais, esanciais ant termostato.

Patarimai

- Kepimo krosnele taip pat galite naudoti kaip termostatiniu bidu valdoma kaitinimo pavirsiy, kuris
palaikyty reikiama maisto temperatira. Gofruota plokste uzdenkite aliuminio folija blizganciu
pavirsiumi j virsy. Po to nustatykite temperattros valdiklj | 2 arba 3 padét;.

- Labiausiai tinka kepti minkstus mésos gabaliukus.

- Didkepsnio ar Sonkauliy gabaliukai bus dar minkstesni, jei per naktj juos pamarinuosite.

- Kartkartémis apverskite maista, kad i$ vidaus jis islikty sultingas ir kad nebGty isdziuves.
Nenaudokite jokiy metaliniy jrankiy, pvz., Sakuciy ar grilio znypliy, nes jais galima sugadinti
nepridegancia kepimo plokstés danga.

- Kepamo maisto nevartykite per daznai. Kai abi pusés paruduoja, nustatykite mazesne
temperatiirg, kad maistas neperdziGty ir iskepty tolygiau.

- Jei norite atSildyti Saldyta maista, jvyniokite jj j aliuminio folija ir temperatlros valdiklj nustatykite
1 arba 2 padétj. Maistg kartais apverskite. Atsildymo laikas priklauso nuo maisto svorio.

- Jei ruoSiate mésos vérinukus, vistieng, kiauliena ar versiena, pirmiausia mésa paskrudinkite
aukstoje temperatiroje (5 padétis). Jei reikia, tada temperattros valdiklj nustatykite viena
padétimi Zemiau ir maistg kepkite tol, kol jis bus paruostas.

- Jei gaminate 3aslyka ar kebaba, bambukinius arba medinius ieSmus pamirkykite vandenyje, kad
kepimo metu jie neapdegty. Nenaudokite metaliniy ieSmuy.

- Kepamos desrelés jtrikinéja. Jei norite to iSvengti, pabaksnokite jas Sakute.

- Svie¥ia mésa kepa geriau nei %aldyta ar atdildyta. Druska berkite tik ant iskeptos mésos. Tokiu
bldu mésa isliks sultinga. Geriausia, jei ruosiamos mésos gabaliukai nebus per ploni (apie 1,5 cm).

(%3

i kepimo krosnelé netinka kepti dziuvéséliuose apvoliotam maistui.

Niekada nenaudokite Siurksciy valymo priemoniy ar medziagy, nes tai gali paZeisti nepridegancia
plokstés danga.
Temperatiiros valdiklj nustatykite j padétj ,,ISJUNGTA".

Prietaisg iSjunkite iS elektros tinklo ir palikite atvésti.
Nuo prietaiso nuimkite termostata (Pav. 6).
Termostata nuvalykite drégna Sluoste.

Nejmerkite termostato su laidu j vandenj ar kitg skyst;.

Pries iSimdami kepimo plokste valyti, visada popieriniu ranksluosciu nuvalykite riebaly likucius.
A Kelkite kepimo plokste i$ stovo laikydami uz rankeny (Pav. 7).
Pastaba: Jei termostatas vis dar bus prietaise, negalésite iSimti kepimo plokstés.

Pamerkite kepimo plokste j karsta vandenj su plovikliu penkioms minutéms arba apslakstykite
kepimo plokste citrinos sultimis. Tokiu budu pasalinsite prikepusius maisto likucius ar riebalus.



LIETUVISKAI 39

B simkite nuvarvéjimo padékla i stovo (Pav. 8).
Pastaba: Nuvarvéjimo padéklq galima iSimti i stovo tik viena kryptimi.
Bl Valykite stova ir nuvarvéjimo padékla drégna Sluoste.

Plaukite kepimo plokste minksta Sluoste arba kempinéle karStame vandenyje su trupuciu indy
ploviklio arba indaplovéje.

ISdZiovinkite kepimo plokste ir nuvarvéjimo padékla.

Pries jstatant termostata, jo lizdo vidiné dalis turi buti visiSkai sausa. Lizdo vidy nusausinkite sausa
Sluoste. Jei reikia, pirmiausia nuvarvinkite vandens pertekliy.

Sumontuokite prietaisa.

Palikite termostata grilyje. Apvyniokite laidg ir pritvirtinkite su laido tvirtinimo dirzeliu (Pav. 9).
Laikykite grilj vertikalioje padétyje ant sauso ir lygaus pavirsiaus (Pav. 10).
Pastaba: [sitikinkite, kad kai$¢iai yra apacioje, todél nuvarvéjimo padéklas neiskrenta i§ prietaiso.

- Nemeskite susidévéjusio prietaiso su jprastomis buitinémis atliekomis, o nuneskite jj | oficialy
surinkimo punkta perdirbti. Taip prisidésite prie aplinkosaugos (Pav. 11).

Garantija ir techninis aptarnavimas

Jei jums reikalinga techniné priezilra ar informacija arba jei kilo problemy, apsilankykite ,,Philips*
svetainéje www.philips.com arba susisiekite su savo Salies ,,Philips" klienty aptarnavimo centru (jo
telefono numer rasite visame pasaulyje galiojancios garantijos lankstinuke). Jei ,,Philips* klienty
aptarnavimo centro jUsy Salyje néra, kreipkités | vietinj ,,Philips" atstova.
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levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni ladzam Philips! Lai pilniba gttu labumu no Philips piedavata atbalsta,
registréjiet savu izstradajumu www.philips.com/welcome.

JGsu jaunais grils ar piléSanas paplati lauj jums sagatavot visa veida garSigu partiku gandriz bez
dimiem. Grilésana ar So ierici ir vienkarsa lielas grilésanas virsmas dél.

Visparéjs apraksts (Zim. 1)

Nesakarstosi rokturi

Trauku mazgajamaja masind mazgajama grilésanas platne

Pamatne

Pilesanas paplate

Termostata kontaktligzda

Termostats

Temperatiras kontrole ar ieslégtu/izslégtu poziciju un uzsildisanas gaisminu
Elektribas vads

Vada siksna

TIOMmMOON®>

Svarigi

Pirms ierices lietoSanas uzmanigi izlasiet So lietoSanas pamacibu un saglabajiet to, lai vajadzibas
gadijuma varétu ieskatities taja arT turpmak.

Briesmas
Neiegremdgjiet termostatu ar elektribas vadu tdent vai jebkura cita skidruma.

Bridinajums

Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas apaksdalas noradttais spriegums

atbilst elektrotikla spriegumam jlsu maja.

Neizmantojiet ierici, ja ir bojata kontaktdaksa, elektribas vads vai pati ierice.

- Ja elektribas vads ir bojats, tas janomaina Philips pilnvarota servisa centra darbiniekiem vai idzigi
kvalificétam personam, lai izvairitos no briesmam.

- Pievienojiet ierici tikai iezemétai elektrotikla sienas kontaktrozetei.

Neglabajiet elektribas vadu tuvu karstam virsmam.

Nelaujiet elektribas vadam karaties pari galda vai darba virsmas malai, uz kuras stav ierice.

So ierici nevar izmantot personas (tai skaita bérni) ar fiziskiern, manu vai garigiem trauc&jumiem

vai ar nepietiekamu pieredzi un zinasanam, kamér par vinu drosibu atbildiga persona nav pasi

vinus apmadijusi izmantot o ierici.

Janodrosina, lai ar ierici nevarétu rotalaties mazi bémi.

- Nekad neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

- Lai izvairitos no bistamam situacijam, nekad nepievienojiet 3o ierici aréjam taimera slédzim.

- Nekad neatstajiet virtuves piederumus uz grilésanas platnes, ja ta ir karsta.

levéribai

Vienmer ievietojiet termostatu iericé pirms kontaktdaksas ievietosanas sienas kontaktligzda.
Izmantojiet tikai komplekta esoSo termostatu.

Parliecinieties, ka, pirms termostata ievietosanas, kontaktligzda termostata ir pilnigi sausa.
Novietojiet ierici uz lidzenas, stabilas virsmas t3, lai ap to bUtu pietiekami daudz brivas vietas.
Parliecinieties, ka pilésanas paplate vienmér atrodas sava vieta grilésanas laika.

- Pirms ierices izmantos$anas parliecinieties, ka pilésanas paplate ir piepildita ar tdeni vismaz idz
MIN imenim.

Vienmér uzsildiet virsmu, pirms liekat jebkadu édienu uz tas.

lericei darbojoties, pieejamas virsmas var sakarst.

Grilgjot taukainu galu vai desas, esiet uzmanigs un nelaujiet sprakskét taukiem.

Péc lietosanas vienmér atslédziet ierici no sienas kontaktligzdas.
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- Pirms termostata iznem3anas no termostata kontaktligzdas, vienmeér izslédziet ierici un iznemiet
kontaktdaksu no sienas kontaktligzdas.

- Péc lietosanas vienmér iztiriet ierici.

- Pirms plates iznemSanas, ierices tiriSanas vai novietosanas glabasana, laujiet iericei pilnigi atdzist.

- Nekad nepieskarieties platei ar asiem vai abraziviem piederumiem, jo tie var bojat virsmu
nepiedegoso parklajumu.

- Parliecinieties, ka pareizi uzstadat platni péc tam, kad esat to pirms tam nonémis.

- Siierice ir paredzéta izmanto$anai tikai telpas. Neizmantojiet to arpus tam.

Elektromagnetlskle Lauki (EMF)
&7 Philips ierice atbilst visiem standartiem saistiba ar e\eldromagnetlsklem laukiem (EMF). Ja rikojaties
atbilstosi un saskana ar instrukcijam $aja rokasgramata, ierice ir drosi izmantojama saskana ar
musdienas pieejamajiem zinatniskiem datiem.

Pirms pirmas lietoSanas

Nonemiet visas uzlimes un noslaukiet ierices korpusu ar mitru draninu.

Rupigi iztiriet ierici un platni (skatiet nodalu ‘Tirisana’).

lerices lietosana

Piezime: Lietojot ierici pirmo reizi, ta var izdalit dimus.Tas ir normali.
levietojiet pilesanas paplati pamatné (Zim. 2).
Piezime: PileSanas paplati var tikai ievietot pamatné viend veida.

- Piepildiet pilésanas paplati lidz minimalajai idens limena noradei (MIN) (Zim. 3).
Udens pilésanas paplaté nelauj sadegt partikas dalinam.

- Lai atvieglotu tirisanu, pirms tdens iepildisanas, ieklajiet pilésanas paplaté aluminija foliju.

- leklgjot foliju pilesanas paplaté, parliecinieties, ka tas malinas neaizvirzas par paplates malam, ta ka
tas nelauj atbilstosi cirkulét gaisam.

Novietojiet grilésanas platni pamatnes vietas (Zim. 4).
Piezime: GrileSanas platne ieklaujas pamatné tikai viena veida.
levietojiet termostatu ta kontaktligzda ierices pusé (Zim.5).

Pagrieziet temperatiiras regulatoru tada poZicija, kas ir atbilstosa grilejamajai partikai (skatiet
$aja nodala sadalu ‘Grilésanas laiki’).
D ledegas uzsilsanas gaismina.

A Kad uzkarsanas lampina izdziest, novietojiet produktus uz gril&$anas platnes.

Esiet piesardzigs: grileSanas platne ir karsta!

D Grilesanas laika uzsilSanas gaismina iedegas un nodziest laiku pa laikam.Tas norada, ka
sildiSanas elements ir ieslégts un izslégts, uzturot nepiecieSamo temperatiru.

Reizem apgrieziet produktus.

El Kad &diens ir gatavs, nonemiet to no grilgsanas platnes.
Neizmantojiet metala, asus vai abrazivus virtuves piederumus.

El Lai sasniegtu optimalus rezultatus, noslaukiet lieko ellu no grilésanas platnes ar virtuves dvieli.
Ripigi notiriet visu saciet&juso partiku vai taukus ar komplekta ietverto lapstinu un nonemiet
tos no platnes, pirms grilgjat nakamas produktu porcijas.

Lai turpinatu grilésanu, uzlieciet nakamo produktu porciju uz grileésanas platnes, tiklidz
uzkarsanas lampina ir nodzisusi.
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Grilesanas ilgums

Tabula, kas ir atrodama aiz § bukleta, jUs atradisit dazus partikas veidus, kurus varat gatavot $aja galda
grila. Tabula ir redzams, kada temperatlra ir jaizvélas un cik ilgi €diens ir jagrilé. Laiks, kas ir
nepieciesams, lai ieprieks uzsildrtu ierici, nav ieklauts tabula noraditajos grilésanas laikos. Grilésanas
laiks un temperatlra ir atkariga no jlsu pagatavojama partikas veida (piem., galas), tas biezums un tas
temperatdiras, ka ari jUsu paSu gaumes.Varat art skatit norades uz termostata.

Padomi

- Galda grilu var izmantot ari ki termostatiski regulétu sildplati, kas automatiski saglaba édienu
nepiecieSsamaja temperatdra. Parklajiet grilesanas platni ar aluminija foliju, ar spidigo pusi uz augsu,
un pagrieziet temperatiras regulatoru 2. vai 3. pozicija.

- Miksti galas gabalini ir vislabak pieméroti grilésanai.

- Galas gabali, pieméram, steiki vai ribu karbonade klUst maigakas, ja pa nakti tiek marinétas.

- Reizém apgrieziet édienu, lai nodrosinatu, kas tas paliek ieksSpusé suligs un neizkalst.
Neizmantojiet nekadus metala piederumus, pieméram, daksinas vai grila knaibles, jo tas boja
grilesanas platnes nepiedegoso parklajumu.

- Negroziet grileto partiku parak biezi. Kad produkti ir brini no abam pusém, grilgjiet tos zemaka
temperatdira, lai tie paliktu suligi un gatavotos vienmérigak.

- Ja vélaties atsaldét sasaldétu partiku, ietiniet partiku aluminija folija un pagrieziet temperatdras
regulatoru 3. vai 4. pozicija. Reizém apgrieziet partiku. Atsaldésanas laiks ir atkarigs no partikas
svara.

- Kad gatavojat saté, vistu, ckgalu vai tela galu, vispirms apcepiet galu augsta temperatira (5.
poZicija). Ja nepieciesams, tad uzstadiet temperatlras regulatoru vienu poZziciju zemak un grilgjiet
partiku, kamér ta ir gatava.

- Gatavojot saté vai kebabu, izmércéjiet bambusa vai koka iesmus Gdent, lai grilesanas laika tie
neapdegtu. Neizmantojiet metala iesmus.

- Gatavojot desas grila, tas médz saspragt. Lai tas nenotiktu, ieduriet tajas paris cauruminus ar
daksinu.

- Ja grilésit svaigu galu, rezultats bUs labaks neka, ja saldétu vai atsaldétu. Nesaliet galu uzreiz péc
tas grilesanas. Tas lauj galai saglabat tas suligumu.Vislabakam rezultatam, parliecinieties, ka jdsu
pagatavotie galas gabalini nav parak biezi (apm.1,5cm).

Sis galda grils nav piemérots grauzdinu gatavo$anai.

Tirisana

Nekad nelietojiet abrazivus tirisanas lldzek|us un materialus, jo ta tiks bojats nepiedegosas platnes
parklajums.
Uzstadiet temperatiiras regulatoru ‘OFF pozicija.

Atvienojiet ierici no elektrotikla, un laujiet tai atdzist.
Izvelciet termostatu no ierices (Zim. 6).
Noslaukiet termostatu ar mitru draninu.

Neiegremdgjiet termostatu ar elektribas vadu Gdent vai jebkura cita Skidruma.

Noslaukiet lieko ellu no grila platnes ar papira virtuves dvieli, pirms iznemat platni tirisanai.
A Pavelciet grilésanas platni aiz tas rokturiem (Zim. 7).

Piezime: Ja termostats joprojam ir ievietots ieric€, jiis nevarat iznemt grileSanas platni.
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Izmeércéjiet grilesanas platni karsta tident ar nedaudz trauku mazgajama lidzekla piecas
minutes vai uzsmidziniet nedaudz citronu sulas uz grilésanas platnes.Tas atbrivos jebkadu
gatavotu partiku vai taukus.

A 1zvelciet pilesanas paplati no pamatnes (Zim. 8).
Piezime: PileSanas paplati var tikai iznemt no pamatnes viend veida.
Bl Tiriet pamatni un piléSanas paplati ar mitru lupatinu.

Tiriet grilésanas platni ar mikstu draninu vai ar karsta Gdent izmércétu sikli, kam pievienots
nedaudz trauku mazgajama lidzekla, vai mazgajiet trauku mazgajamaja masina.

Lai atkartoti ievietotu termostatu kontaktligzda, termostata kontaktligzdas iekSienei ir jabut pilnigi
sausai. Lai izsusinatu kontaktligzdu, izslaukiet to ar sausu draninu. Nepieciesamibas gadijuma
sakuma izkratiet lieko tdeni.

Atkartoti salieciet ierici.

Uzglabasana
Atstajiet termostatu grila. Aptiniet elektribas vadu un piestipriniet to ar vada sasaisti (Zim. 9).

Glabajiet grilu stavus uz saucas un [idzenas virsmas (Zim. 10).

Piezime: Parliecinieties, ka aizbazni ir apaksa, lai pileSanas papldte nevarétu izkrist no ierices.

Vides aizsardziba

- Péc ierices kalposanas laika beigam, neizmetiet to kopa ar sadzives atkritumiem, bet nododiet to
oficiala savaksanas punkta parstradei. Tada veida jus palidzésit saudzét apkartéjo vidi (Zim. 11).

Garantija un apkalpoSana

Ja ir nepiecieSams serviss vai informacija, vai palidziba, Iidzu, apmekligjiet Philips timekla vietni
www.philips.com vai sazinieties ar Philips Klientu apkalposanas centru sava valsti (ta talruna numurs
atrodams vispasaules garantijas brostira). Ja jusu valsti nav Klientu apkalposanas centra, griezieties pie
vietéja Philips izplatitaja.
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Gratulujemy zakupu i witamy wsrdd uzytkownikéw produktéw Philips! Aby w petni skorzystac z
oferowanej przez firme Philips pomocy, zarejestruj swéj produkt na stronie www.philips.com/
welcome.

Nowy grill z tacka ociekowa pozwala przygotowywac wiele rodzajéw smacznego jedzenia wiasciwie
bez dymu. Grillowanie z tym urzadzeniem jest tatwiejsze dzieki duzej powierzchni opiekania.

Opis ogolny (rys. 1)

Nienagrzewajace sie uchwyty

Plyta opiekajaca z mozliwoscia mycia w zmywarce

Podstawa

Tacka ociekowa

Gniazdo termostatu

Termostat

Regulator temperatury z wytacznikiem i wskaznikiem podgrzewania
Przewdd sieciowy

Pasek przewodu

Wazne

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zapoznaj si¢ dokfadnie z jego instrukcja obstugi i zachowaj ja na
wypadek koniecznosci uzycia w przysztosci.

—TIOMMOON®>

Niebezpieczenstwo
Nie zanurzaj termostatu i przewodu sieciowego w wodzie ani w innym plynie.

Ostrzezenie

Przed podtaczeniem urzadzenia upewnij sie, czy napiecie podane na spodzie urzadzenia jest
zgodne z napigciem w sieci elektryczne;.

- Nie uzywaj urzadzenia, jesli uszkodzona jest wtyczka, przewdd sieciowy lub samo urzadzenie.

- Ze wzgleddw bezpieczenstwa wymiang uszkodzonego przewodu sieciowego zled
autoryzowanemu centrum serwisowemu firmy Philips lub odpowiednio wykwalifikowanej
osobie.

Podfaczaj urzadzenie wytacznie do uziemionego gniazdka elektrycznego.

Trzymaj przewdd sieciowy z dala od rozgrzanych powierzchni.

Nie pozostawiaj przewodu sieciowego wiszacego ze stotu lub blatu kuchennego, na ktérym
umieszczono urzadzenie.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) z ograniczonymi
zdolno$ciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a takze nieposiadajace wiedzy lub
doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzadzen, chyba Zze beda one nadzorowane lub zostana
poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia przez opiekuna.

Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem.

Nigdy nie zostawiaj wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.

W celu uniknigcia niebezpiecznych sytuacji urzadzenia nie nalezy podtacza¢ do innych urzadzen
zewnetrznych np. automatycznego wytacznika.

Nigdy nie zostawiaj przyboréw kuchennych na goracej ptycie opiekajace;.

Uwaga
- Termostat wkiadaj do urzadzenia przed podtaczeniem go do gniazdka elektrycznego.
- Uzywaj tylko termostatu bedacego czgdcia zestawu.
Przed wtozeniem termostatu upewnij sig, ze gniazdo termostatu jest zupetnie suche w $rodku.
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- Ustaw urzadzenie na stabilnej i ptaskiej powierzchni, tak aby wokét niego byto wystarczajaco
duzo wolnego miejsca.

- Upewnij sig, ze podczas grillowania tacka ociekowa umieszczona jest zawsze pod urzadzeniem.

- Upewnij sie, ze tacka ociekowa jest napetniona woda co najmniej do poziomu MIN przed
rozpoczeciem uzywania urzadzenia.

- Zawsze rozgrzej ptyte opiekajaca przed umieszczeniem na niej jedzenia.

- Powierzchnia urzadzenia podczas pracy moze sie nagrzewac.

- Uwazaj na pryskajacy ttuszcz, gdy opiekasz ttuste migso lub kietbasy.

- Zawsze po zakonczeniu korzystania z urzadzenia wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego.

- Zawsze wylaczaj urzadzenie | odfaczaj wtyczke z gniazdka elektrycznego przed wyjeciem
termostatu z gniazda.

- Zawsze czy$¢ urzadzenie po uzyciu.

- Przed wyjeciem ptyty opiekajacej, czyszczeniem urzadzenia lub jego odstawieniem poczekaj, az
urzadzenie zupetnie ostygnie.

- Nie dotykaj ptyty opiekajacej ostrymi lub szorstkimi przedmiotami, gdyz moga one uszkodzi¢
powtoke zapobiegajaca przywieraniu.

- Przy wikifadaniu ptyty opiekajacej z powrotem do urzadzenia zwrd¢ uwage na jej prawidtowe
zamontowanie.

- Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie do uzytku wewnatrz pomieszczen. Nie uzywaj go na
wolnym powietrzu.

Pola elektromagnetyczne (EMF)
Niniejsze urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie normy dotyczace pdl elektromagnetycznych. Jesli
uzytkownik odpowiednio si¢ z nim obchodzi i uzywa go zgodnie z zaleceniami zawartymi w
instrukcji obstugi, urzadzenie jest bezpieczne w uzytkowaniu, co potwierdzaja badania naukowe
dostepne na dzien dzisiejszy.

Przed pierwszym uzyciem

Usun wszystkie nalepki i przetrzyj obudowe urzadzenia wilgotna szmatka.

Doktadnie wyczys¢ urzadzenie i ptyte opiekajaca (patrz rozdziat ,,Czyszczenie”).

Zasady uzywania

Uwaga: Podczas pierwszego uzycia z urzqdzenia moze wydostawac si¢ dym. Jest to zjawisko normalne.
Wsun tacke ociekowa do podstawy (rys. 2).
Uwaga:Tacke ociekowq mozna wsunqc tylko w jeden sposob.

Napetnij tacke woda do oznaczenia minimalnego poziomu (MIN) (rys. 3).

- Woda w tacce pomaga zapobiega¢ przypalaniu si¢ grillowanego jedzenia.

- Aby utatwi¢ czyszczenie, mozesz przed nalaniem do tacki wody wytozy¢ ja folig aluminiowa.

- Umieszczajac folie na tacce ociekowej upewnij sig, Ze nie wystaje ona po bokach tacki, gdyz
moze to zakidcal obieg powietrza.

Umies¢ ptyte opiekajaca w otworach podstawy (rys. 4).

Uwaga: Plyta opiekajqca moze by¢ zamontowana na podstawie tylko w jeden sposob.

W16z termostat do gniazda, znajdujacego sig z boku urzadzenia (rys. 5).

Przekrec regulator temperatury do pozycji odpowiedniej dla opiekanych na grillu potraw
(patrz czesc ,,Czasy pieczenia na grillu” w tym rozdziale).
D Zaswieci sig wskaznik podgrzewania.

A Po zgasnieciu wskaznika podgrzewania potéz sktadniki na ptytce opiekajacei.
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Uwazaj: plyta opiekajaca jest goraca!

D Podczas opiekania wskaznik podgrzewania na przemian zapala sig i gasnie. Sygnalizuje w ten
sposob wiaczanie sig i wylaczanie elementu grzejnego w celu utrzymania wiasciwej
temperatury.

Od czasu do czasu obracaj jedzenie.

Bl Po upieczeniu jedzenia zdejmij je z plyty opiekajacej.

Nie uzywaj metalowych, ostrych ani szorstkich przybordw kuchennych.

Bl W celu uzyskania optymalnych wynikéw pieczenia przed natozeniem kolejnej porcji jedzenia
usun nadmiar oleju z ptyty opiekajacej przy pomocy papierowego recznika oraz przypieczone
kawatki jedzenia lub tluszczu.

Aby kontynuowac pieczenie na grillu, gdy zgasnie wskaznik podgrzewania, umies¢ nastepna
porcje jedzenia na ptycie opiekajacej.

Czasy opiekania na grillu

W tabeli na koncu tej broszury znajduja sie rézne typy jedzenia, ktére mozna przygotowywac na
tym grillu stotowym.Tabela pokazuje, jaka temperature wybrac i jak dtugo grillowac jedzenie.
Wartosci podane w tabeli nie obejmuja czasu potrzebnego do nagrzania urzadzenia. Czas i
temperatura grillowania zalezy od typu jedzenia, ktére chcesz przygotowaé (np. mieso), jego
grubosci, temperatury oraz Twojego smaku. Mozesz kierowac sie takze wskazaniami podanymi na
termostacie.

Wskazowki

- Grill stotowy moze réwniez stuzyc¢ jako sterowana termostatem ptyta grzejna, ktéra samoczynnie
utrzymuje odpowiednia temperature potraw. Wystarczy przykry¢ karbowang ptyte folig
aluminiowa, skierowanga btyszczaca strona ku gérze, a nastepnie ustawi¢ regulator temperatury w
pofozeniu 2 lub 3.

- Najlepsze do opiekania na grillu sg delikatne kawatki miesa.

- Porcje migsa, takie jak steki czy zeberka, mozna zmigkczy¢, zalewajac je marynata i pozostawiajac
na noc.

- Przewracaj jedzenie od czasu do czasu, aby pozostato soczyste wewnatrz i nie wysychato. Nie
uzywaj metalowych przedmiotdw, takich jak widelce i szczypce do grilla, poniewaz moga one
uszkodzi¢ powfoke zapobiegajaca przywieraniu.

- Nie obracaj pieczonego na grillu jedzenia zbyt czesto. Gdy juz przypiecze sie ono z obu stron,
kontynuuj opiekanie przy nizszej temperaturze, dzigki czemu kawatki jedzenia nie wyschna i beda
réwniej upieczone.

- Jedli chcesz rozmrozi¢ zamrozone jedzenie, zawir je w folie aluminiowa i ustaw regulator
temperatury w potozeniu 1 lub 2. Od czasu do czasu obracaj jedzenie. Czas odmrazania zalezy
od wagi rozmrazanej porcji.

- Przygotowujac kurczaka, wieprzowing lub cielecine a la satay, najpierw obsmaz mieso w wysokiej
temperaturze (pofozenie 5). Mozesz nastepnie ustawi¢ regulator temperatury o jedno potozenie
nizej i kontynuowac opiekanie, dopdki potrawa nie bedzie gotowa.

- Przygotowujac danie a la satay lub kebab, namocz bambusowe lub drewniane szpikulce w
wodzie, aby zapobiec ich przypaleniu podczas opiekania na grillu. Nie uzywaj szpikulcdw
metalowych.

- Kietbaski zazwyczaj pekaja podczas opiekania. Mozna temu zapobiec, nakluwajac je widelcem w
kilku miejscach.

- Swieze mieso bardziej nadaje sie do pieczenia na grillu niz mieso mrozone lub rozmrozone.
Posyp mieso sola dopiero po upieczeniu na grillu. Dzigki temu migso bedzie bardziej soczyste.
Migso najlepiej pokroi¢ na niezbyt grube kawatki (okoto 1,5 cm).
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Grill stotowy nie nadaje sie do opiekania migsa panierowanego.

Czyszczenie

Nigdy nie uzywaj Srodkow ani materiatéw $ciernych do czyszczenia, gdyz moga one uszkodzi¢
powloke zapobiegajaca przywieraniu.

Wylacz grzanie, ustawiajac regulator temperatury w potozeniu ,,OFF”.

Wyijmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego i poczekaj, az urzadzenie ostygnie.
Wyciagnij termostat z urzadzenia (rys. 6).

Wytrzyj termostat wilgotna szmatka.

Nie zanurzaj termostatu i przewodu sieciowego w wodzie ani w innym ptynie.

Przed wyjeciem ptyty opiekajacej w celu umycia usun z niej nadmiar oleju przy uzyciu kawatka
papierowego recznika kuchennego.

A Podnies plyte opiekajaca z podstawy, uzywajac uchwytow (rys. 7).
Uwaga: Plyty opiekajqcej nie mozna zdjqc, jesli w urzqdzeniu nadal umieszczony jest termostat.

Zanurz ptyte opiekajaca w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn na pie¢ minut
lub skrop ja sokiem z cytryny. Pomoze to usunaé przypieczone jedzenie lub ttuszcz.

Bl Wysun tacke ociekowa z podstawy (rys. 8).
Uwaga:Tacke ociekowq mozna wysunqc tylko w jeden sposob.
Bl Podstawe i tacke ociekowa czy$é wilgotng szmatka.

Umyj plyte opiekajaca migkka szmatka lub gabka w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn lub umyj je w zmywarce.

Osusz ptyte opiekajaca i tacke ociekowa.

Przed ponownym podtaczeniem termostatu do gniazda upewnij sig, Ze jest ono catkowicie suche.
Aby wysuszy¢ gniazdo, wytrzyj jego wnetrze przy uzyciu suchej szmatki. Jesli to konieczne,
najpierw wytrzasnij nadmiar wody.

Zt6z urzadzenie.

Pozostaw termostat w urzadzeniu, zwin przewod i owin go paskiem (rys. 9).

Przechowu;j grill w pozycji pionowej na suchej i rownej powierzchni (rys. 10).

Uwaga: Upewnij sig, ze zatyczki znajdujq si¢ na spodzie, co zapobiegnie wysunieciu sie tacki ociekowej.

Ochrona srodowiska

- Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzucac wraz z normalnymi odpadami gospodarstwa
domowego — nalezy oddac je do punktu zbidrki surowcdw wtérnych w celu utylizacji.
Stosowanie sie do tego zalecenia pomaga w ochronie srodowiska (rys.11).
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Gwarancja i serwis

W razie koniecznosci naprawy, jakichkolwiek pytan lub problemdw prosimy odwiedzi¢ nasza strone
internetowa www.philips.com lub skontaktowa¢ sie z Centrum Obstugi Klienta firmy Philips (numer
telefonu znajduje sie w ulotce gwarancyjnej). Jesli w kraju zamieszkania nie ma takiego Centrum, o
pomoc nalezy zwrdci¢ sie do sprzedawcy produktéw firmy Philips.
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Introducere

Felicitari pentru achizitie si bun venit la Philips! Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferita de
Philips, inregistrati-va produsul la www.philips.com/welcome.

Noul dumneavoastra gratar cu tava de scurgere vd permite sd preparati o gamd larga de alimente
gustoase, aproape fara fum. Prepararea la gratar cu acest aparat electrocasnic este sigurd si usoard
datoritd suprafetei utile mari.

Descriere generala (fig. 1)

Manere cu izolatie termica

Placd ce se poate spdla in masina de spdlat vase

Bazd

Tava de scurgere

Soclu pentru termostat

Termostat

Buton de control al temperaturii cu pozitie pornit/oprit si led pentru incalzire
Cablu de alimentare

Curea

Important

Cititi cu atentie acest manual de utilizare si pastrati-l pentru consultare ulterioard.

—TIOTMmMOO®>

Pericol
Nu introduceti termostatul sau cablul de alimentare Tn apd sau in alte lichide.

Avertisment

Verificati dacd tensiunea indicata sub aparat corespunde tensiunii locale, inainte de a conecta
aparatul.

Nu folositi aparatul daca stecherul, cablul de alimentare sau aparatul insusi este deteriorat.

- In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit intotdeauna de
Philips, de un centru de service autorizat de Philips sau de personal calificat in domeniu, pentru
a evita orice accident.

Conectati aparatul numai la o priza de perete cu impdmantare.

Nu apropiati cablul electric de suprafete fierbinti.

Nu lasati cablul de alimentare sa atdrne peste marginea mesei sau a blatului pe care este
asezat aparatul.

Acest aparat nu trebuie utilizat de cdtre persoane (inclusiv copii) care au capacitati fizice,
mentale sau senzoriale reduse sau sunt lipsite de experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in
care sunt supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea aparatului de cdtre o persoand
responsabild pentru siguranta lor.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul.

Nu ldsati niciodatd aparatul sa functioneze nesupravegheat.

Nu conectati niciodata acest aparat la un ceas electronic extern pentru a evita situatiile
periculoase.

Nu ldsati niciodatd ustensile de bucdtarie pe plita cand este fierbinte.

Precautie

Introduceti intotdeauna termostatul in aparat Tnainte de a introduce stecherul in priza de perete.
- Utilizati numai termostatul furnizat.

- Asigurati-vd ca interiorul soclului termostatului este perfect uscat, Tnainte de a introduce
termostatul.

Asezati aparatul pe o suprafatd pland si stabild si lasati suficient loc liber in jurul acestuia.
Asigurati-vd cd tava de scurgere este Intotdeauna montatd in timpul gatirii.
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- Asigurati -va ca tava de scurgere este umpluta cu apd cel putin pana la nivelul MIN fnainte de a
incepe sa utilizati aparatul.

- Incilziti intotdeauna plita nainte de a pune alimentele pe ea.

- Este posibil ca zonele accesibile sd se incalzeasca puternic atunci cand aparatul este in functiune.

- Aveti grijd la grdsimea care sare atunci cand gdtiti carne grasa sau carnati.

- Scoateti Intotdeauna aparatul din priza dupa utilizare.

- Opriti Intotdeauna aparatul dupa utilizare si deconectati stecherul de la retea Tnainte de a scoate
termostatul din soclul aparatului.

- Curatati Intotdeauna aparatul dupa utilizare.

- Lasati aparatul sd se rdceascd complet Tnainte de a scoate plita sau de a curdta sau depozita
aparatul.

- Nu atingeti niciodatd plita cu obiecte ascutite sau abrazive, pentru a nu deteriora suprafata anti-
aderentd.

- Asigurati-va cd reasamblati corect plita dupa ce ati indepartat-o.

- Acest aparat este destinat utilizdrii in interiorul casei. Nu 1l utilizati in exterior.

Campuri electromagnetice (EMF)
Acest aparat Philips respecta toate standardele referitoare la campuri electromagnetice (EMF). Daca
este manevrat corespunzator si in conformitate cu instructiunile din acest manual, aparatul este sigur
conform dovezilor stiintifice disponibile n prezent.

Inainte de prima utilizare

Dezlipiti autocolantele si stergeti aparatul cu o carpa umeda.

Curatati cu grija aparatul si plita (consultati capitolul ‘Curatare’).

Utilizarea aparatului

Notd: fn timpul primei utilizdri aparatul poate produce putin fum.Acest lucru este normal.
Introduceti tava de scurgere in baza (fig. 2).
Notd:Tava de scurgere poate fi introdusd in bazd intr-un singur mod.

- Umpleti tava de scurgere pana la indicatorul de nivel minim de apa (MIN) (fig. 3).
Apa din tava de scurgere impiedica lipirea particulelor de alimente.

- Pentru a usura curatarea, acoperiti tava de scurgere cu folie de aluminiu Tnainte de a o umple cu
apa.

- Atunci cand acoperiti tava de scurgere, asigurati-vd ca folia de aluminiu nu atdrna peste marginea
tavii, deoarece acest lucru poate impiedica circulatia normala a aerului.

Asezati plita de frigere in fantele din baza (fig. 4).

Notd: Plita nu poate fi introdusd in bazd decdt intr-un singur mod.

Introduceti termostatul in soclul de pe lateralul aparatului (fig. 5).

Rotiti butonul de control al temperaturii in pozitia corespunzatoare alimentelor gatite
(consultati sectiunea ‘Durate de preparare’ din acest capitol).
D Se aprinde ledul de incilzire.

A Asezati ingredientele pe plita atunci cand ledul pentru incilzire se stinge.

Atentie: plita este fierbinte!

D in timpul procesului de frigere, ledul de incilzire se aprinde si se stinge din cind in cand,
indicind momentele in care porneste sau se opreste rezistenta, pentru a mentine
temperatura potrivita.
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intoarceti alimentele din cind in cind.

Bl Dupi preparare, luati alimentele de pe plita.
Nu utilizati ustensile de bucatarie metalice, ascutite sau abrazive.

Bl Pentru rezultate optime, indepirtati surplusul de ulei de pe plit folosind hartie de bucitirie.
Desprindeti arsurile sau grasimile cu grija si indepartati-le de pe placa inainte de a giti
urmatoarea serie de ingrediente.

Pentru a continua procesul de frigere, puneti urmatoarea serie de ingrediente pe plita dupa
ce s-a stins ledul de incalzire.

Durate de frigere

In tabelul de la sfarsitul acestei brosuri veti gasi cateva tipuri de alimente care pot fi gitite pe acest
gratar de masa. Tabelul indica temperaturile optime si duratele de preparare necesare. Timpii de
preincalzire nu au fost inclusi in duratele de preparare indicate in tabel. Durata si temperatura de
frigere depind de tipul de aliment care este preparat (de ex, carne), de grosimea si de temperatura
sa, precum si de preferintele personale. Puteti de asemenea consulta indicatii le de pe termostat.

Sugestii

- Puteti utiliza gratarul de masd si pentru mentinerea mancarii la o anumitd temperaturd. Acoperiti
plita striata cu folie de aluminiu cu fata stralucitoare In sus. Apoi setati butonul de control al
temperaturii In pozitia 2 sau 3.

- Carnea moale este cea mai indicatd pentru preparare la grdtar.

- Cotletele si antricoatele se pot Inmuia daca sunt tinute la marinat peste noapte.

- Intoarceti alimentele din cand in cdnd pentru a vi asigura ca acestea riman suculente la interior
si nu se usucd. Nu utilizati instrumente metalice de tipul furculitelor sau clestilor de gratar,
deoarece acestea vor deteriora suprafata anti-aderentd a plitei

- Nuintoarceti alimentele prea des. Atunci cand s-au rumenit pe ambele parti, reduceti
temperatura pentru ca alimentele sd se patrunda fard a se usca.

- Daca doriti sa decongelati alimente congelate, infasurati-le in folie de aluminiu si setati
temperatura la nivelul 1 sau 2. Intoarceti pachetul din cand in cand. Durata de decongelare
depinde de cantitatea alimentelor.

- Atunci cand preparati sote, pui, porc sau vitel, preparati mai intdi carnea la o temperaturd
ridicata (pozitia 5). Dacd este necesar, puteti seta butonul de control al temperaturii cu o pozitie
mai jos si continua frigerea pand cand carnea este facutd.

- Atunci cand pregatiti sote sau kebab, Inmuiati bambusul sau frigdruile de lemn n apa, pentru a
evita carbonizarea in timpul prepararii. Nu utilizati frigdrui metalice.

- Cérnatii au tendinta de a exploda la frigere. Pentru a preveni acest lucru, intepati carnatii cu o
furculita.

- Carnea proaspdta da rezultate mai bune decat carnea congelata sau decongelata. Nu puneti sare
pe carne decit dupi preparare. In acest mod, friptura va ramane suculenta. Pentru rezultate
optime, asigurati-va ca bucdtile de carne nu sunt prea groase (cca. 1,5 cm).

Aceasta plitd nu poate fi folositda pentru a gati alimente pane.

Curatarea

Nu folositi niciodata agenti de curatare si materiale abrazive, pentru a nu deteriora suprafata
anti-aderenta a plitelor.

Reglati butonul de control al temperaturii in pozitia “Oprit”.
Scoateti stecherul din priza si lasati aparatul sa se raceasca.

Extrageti termostatul din aparat (fig. 6).
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Stergeti termostatul cu o carpa umeda.

Nu introduceti termostatul si cablul de alimentare in apa sau in alte lichide.

Indepirtati surplusul de ulei de pe plita de frigere folosind hirtie de bucitirie, inainte de a o
scoate pentru curatare.

A Ridicati plita de frigere de pe bazi apucind-o de manere (fig. 7).
Notd: Dacd termostatul este introdus in aparat, nu puteti scoate plita de frigere.

Lasati plita de frigere la fnmuiat in apa cald3 cu detergent lichid timp de cinci minute, sau
stoarceti putin suc de limaie pe plita. Acesta va indeparta reziduurile arse si grasimea.

Bl Trageti tava de scurgere din bazi (fig. 8).
Notd:Tava de scurgere poate fi scoasd din bazd intr-un singur mod.
[Ell Curitati baza si tava de scurgere cu o cArpi umeda.

Curatati plita cu o carpa moale sau un burete cu apa calda si detergent de vase lichid sau in
masina de spalat vase.

Uscati plita si tava de scurgere.

Interiorul soclului termostatului trebuie sa fie complet uscat inainte de a introduce termostatul.
In acest scop, stergeti interiorul soclului cu o carpa uscata. Daca este cazul, scurgeti apa in

prealabil.
Reasamblati aparatul.

Lisati termostatul in gritar. infisurati cablul si fixati-l cu cureaua (fig. 9).

Depozitati gratarul in pozitie verticala, pe o suprafata uscata si plata (fig. 10).

Notd:Asigurati-vd cd opritoarele sunt in partea inferioard, pentru a nu permite cdderea tdvii de scurgere
din aparat.

Protectia mediului

- Nu aruncati aparatul impreuna cu gunoiul menajer la sfarsitul duratei de functionare, ci predati-|
la un punct de colectare autorizat pentru reciclare. In acest fel, veti ajuta la protejarea mediului
nconjurator (fig. 11).

Garantie si service

Daca aveti nevoie de informatii sau intdmpinati probleme, vizitati site-ul Web Philips la adresa
www.philips.com sau contactati centrul Philips de asistenta pentru clienti din tara dumneavoastra
(gdsiti numarul de telefon in garantia internationald). Daca in tara dumneavoastra nu exista un astfel
de centru, deplasati-va la furnizorul dumneavoastrd Philips local.
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BeBeaeHue

[NosapaBasem ¢ nokynkon npoaykumn Philips! Aast mOAyueHMs MOAHOM MOAAEPX KKK, OKa3blBaEMOM
KomnaHuelt Philips, 3apernctpupyiite Balue nsaeane Ha www.philips.com/welcome.

HoBbilt rprAb C MOAAOHOM MO3BOAAET MPUrOTOBUTL AIODbIE BUABI BKYCHBIX BAIOA MOUTH 6e3 AbiMa.
[PUroTOBUTBL MULLY C MOMOLLBIO 3TOTO MPUAA YPE3BBIYAMHO MPOCTO 3a CYET €ro GOAbLION
MOBEPXHOCTMU.

O6uee onucanune (Puc. 1)

Herarpesaiolwmecs pyuku

PeleTKy-rpriAb MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOM MalUMHE

OcHoBaHue

[MOAAOH AAS KamneAb

Pasbem TepMmocTaTa

TepmocTaT

PeryasTop Harpesa C nepekAlovaTeAeM BKA/BbIKA. U MHAMKATOPOM Harpesa
CeTeBol WHyp

PemelwoK ara WHypa

BHumaHue

,A,O HavaAa 3KCrAyaTalyn npm6opa BHVMATEAbHO O3HAaKOMbTECh C HACTOALLMM PYKOBOACTBOM U
COXpaHNTE €ro AAA AQABHEWLLErO MCMOAB30BAHMS B KayecTBe CMpaBOYHOro MaTepmana.

—TIOMmMOO®>

OnacHo
3anpeLaeTcsa NorpykaTb TEPMOCTAT C CETEBbIM LHYPOM B BOAY WAV APYTUE KUAKOCTH.

MpeaynpexkaeHune

Mepea, noakaioueHem nprbopa ybeanTecs, YTO HOMUHAABHOE HaMPsXKEHHE, yKasaHHOe Ha

HVDKHEN NaHeAV Nprbopa, COOTBETCTBYET HAMPSHXKEHMIO MECTHOM SAEKTPOCETU.

- 3anpelleHO NOAb30BATbCA SAEKTPOMNPUOOPOM, ECAV CETEBAA BMAKA, CETEBOM LIHYP AW Cam
NpUBOP MOBPEXAEHDI.

- B cayyae nospexaeHMa ceTeBOro WHypa, ero HEOOXOANMO 3aMeHUTb. HTobbl obecneunTb

6e30mMacHyio 3KCMAyaTaLmio Npubopa, 3aMeHsANTe WHyp B TOProBow opranm3sauum Philips,

ABTOPK30BaHHOM CePBMCHOM LieHTpe Philips nAn B cepBMCHOM LEHTpE C MEPCOHAAOM

aHaAOTMYHOW KBaAUDUKALMN.

MoakAiouaiTe NPUBOP TOABKO K 3a3eMAEHHOM po3eTKe.

He nomelaiTe WHyp PAAOM C FOPAYMMI MOBEPXHOCTAMM.

He aonyckaiiTe cBMCaHMA WHypa C Kpas CTOAA MAM MeCTa yCTaHOBKM Nprbopa.

- AaHHbIt NpMbOop He MpeAHasHayYeH AAA MCMOAB30BaHMA AWLIAMU (BKAIOYAs AeTel) C

OrPaHUYEHHBIMW BO3MOXHOCTAMY CEHCOPHOMN CUCTEMBI WA OTPaHNUEHHbIMM

MHTEAEKTYaAbHbBIMM BO3MOXHOCTAMM, @ TaK e AULIaMM C HEAOCTATOYHBIM OTbITOM U

3HaHWAMM, KPOME CAYHAEB KOHTPOASA MAM MHCTPYKTMPOBAHMA MO BOMPOCaM NCMOAb3OBaHMSA

nprbopa co CTOPOHbI AVILL, OTBETCTBEHHbIX 33 X 6E30MACHOCTb.

He nossonsiiTe AeTAM UrpaTb C MPUOOPOM.

He ocTaBaaliTe BKAIOUEHHBIM Mprbop 6e3 nprcMoTpa.

Ana Be3onacHow sKCnAyaTaLmm Nprbopa 3anpeLaeTcs NoOAKAIYaTb Mprbop

K AOTOAHUTEABHOMY PeAe BPEMEHM.

- 3anpellaeTca OCTaBAATb KyXOHHbIE MPUCMOCOBAEHNA Ha ropsYelt peLleTKe-rPUAb.

BHumanune

[Nepea MoakAloUeHVEM NpMBOpa K SAEKTPOCETU 06A3aTEABHO BCTaBLTE B HEFO TEPMOCTAT.
ICNOAB3YITE TOABKO BXOAALLMI B KOMMAEKT TEPMOCTAT.

[Nepea NOAKAIOUEHVIEM TEPMOCTaTa K MPUOoPY YOeAUTECh, YTO rHE3AO pasbema abCONIOTHO

cyxoe.
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- YcTaHoBKTE NpMOOP Ha YCTOMUMBYIO POBHYIO MOBEPXHOCTb. BOKpyr nprbopa AOAKHO ObiTb
CBOBOAHOE MPOCTPAHCTBO.

- Bo Bpems paboTbl rpuAsi NOAAOH AOAKEH ObITb YCTAaHOBAEH Ha MeCTO.

- [lepea HayaroM paboTsl Nprbopa ybeAnTECh, YTO NOAAOH 3aMOAHEH BOAOW KaK MUHUMYM AO
otmeTkn MIN.

- TpoayKTbl CAEAYET KAACTb Ha NMPEABAPUTEABHO Pa3OrpeTyio peLleTKy-PUAb.

- Bo Bpems paboTbl nprbopa HEKOTOPbIE Ero MOBEPXHOCTM MOTYT HarpeBaThCs.

- OcTopoxHo! Bo BpeMs xapKi KMPHOrO MsCa MAM KOAGACOK PACTOMAEHHbIN KU MOXET
OpbI3HYTb.

- [locae 3aBeplueHUa paboTbl OTKAIOUMTE MPUBOP OT PO3ETKN SAEKTPOCETMU.

- [lepea oTKAOUEHMEM TepMOCTaTa OT pasbema Npubopa 00s3aTEALHO BbIKAOUMTE NPUBOP 1
M3BAEKUTE BMAKY CETEBOTO LWHYPa M3 PO3ETKM IAEKTPOCETY.

- Bceraa oumiianiTe nprbop nocae MCNoAb30BaHUA.

- [pexae YeM CHUMATbL PELIETKY MPOM3BOAWTL OUMUCTKY MPUOOPa WA YOUPaTb €ro AAS
XPaHeHWs AalTe NPUOOPY MOAHOCTBIO OCTbITh.

- He KacaiiTecb pelweTki OCTPbIMKU NPEAMETaMM AWM abpasmBHBIMU MaTepUaramu, YToObI
HE NOBPEAUTb aHTUMPUrapHOE MOKPbITHE,

- YbeanTech, UTO pelleTKa NPaBrUAbHO YCTAaHOBAEHA Ha MECTO.

- [prbop npeaHasHayueH AAA UCMOAB3OBaHMS B MOMELLEHWSX U HE AOAKEH MCMOAL30BATLCA Ha
OTKPLITOM BO3AYXE.

DAeKTpoMarHuTHble noas (M)
AanHoe ycTporicteo Philips cooTBeTcTBYeT cTaHA@PTaM MO IAEKTPOMArHUTHbIM NoAsm (DMIT).
Mpy NpaBMALHOM OBPALLIEHM COFAACHO UHCTPYKLIMAM, MPUBEAEHHBIM B PYKOBOACTBE MOAL3OBATEAS,
NPUMEHeH1e YCTPOMCTBA 6E€30MacHO B COOTBETCTBUM C COBPEMEHHBIMM HaYUYHBIMU AGHHBIMM.

MepeA nepBbIM UCMOAB30OBAHUEM

CHumuTe ¢ npubopa Bce HaKAEMKM M MPOTPUTE €ro BAAKHOM TKaHbIO.

TwaTeAbHO ounCTUTE NPUGOP U peLLeTKY-TPUAb (CM. pasaeA OuuncTka).

UcnoabsoBaHue npubopa

[Mpumeyanme: [Mpyu nepsomM BKAIOYEHUM NpOOPA MOKEM BbIGEASMbCS HEMHOTO gbIMd. MO0 HOPMAABHO.
3aABMHBTE MOAAOH B OCHOBaHMWe npubopa (Puc. 2).
[Mpumeyanme: [MoggoH Mo>KHO 3agBMHYMb B OCHOBAHME npubOPA MOABKO OGHUM CNOCOBOM.

- 3anoAHWTe MNOAAOH BOAOIM AO OTMETKM MUHMMaAbHO pomycTumoro yposHs (MIN) (Puc. 3).
Boaa B nopAOHe MomoraeT NnpeAoTBPaTUTL MPUropaHne MMLLM.

- A ynpoLlleHua NpoLeAypbl OYMCTKM NepPes 3aAVBKON BOALI MOAAOH MOXHO
3aCTEAUTb AAIOMUHUEBON GOABIOM.

- [lpwn 3acTnAke NoaAOHa GOABION CACANTE, UTODbI Kpas GOABIM HE BLIXOAMAM M3 MOAAOH, TaK
Kak 3TO MOXeT MPenATCTBOBaTb MPaBMABHON LIMPKYAALMM BO3AYXa.

YcTaHOBUTE peLleTKy-rpUAb B OTBEPCTUS B OCHOBaHMM npubopa (Puc. 4).

[Mpumeyanme: Pewwemxa-rpuab Moskem 6bimb yCmaHOBAEHA HA OCHOBAHME EGUHCMBEHHO BEPHBIM
obpasom.

[MoaKAlOUMTE TEpMOCTAT K pasbeMy, pacroAoXKeHHoMy c6oky npubopa (Puc. 5).

YCcTaHOBUTE PeryAaTop Harpesa B MOAOXEHMWE, COOTBETCTBYIOLLLEE MPUTOTABAMBAEMbIM
NMPOAYKTaM (CM. pasA€A AQHHOM rAaBbl [1POAOAXKUTEABHOCTb MPUrOTOBAGHMUS).
D 3aroputcs MHAMKATOp Harpesa.

n KOFAa MHAUKaATOPp HarpeBa NMoracHET, MOAOXKUTE NMPOAYKTbl Ha peLUeTKY-rpUAb.
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OcToposHo! PeleTka-rpuab ropsyas!

D Bo BpeMms Kapku MHAMKATOp Harpesa 6yAeT MepUOAMYECKMU 3aropaTbCsi, CUTHAAM3UPYS O
BKAIOYEHWUM U OTKAIOHEHUM HArpeBaTEAbHOTO SAEMEHTA AASl TOAAEPXKAHUS HYXKHOM
TemnepaTypbl.

Bpems oT BpeMeHM nepeBopayumBaiiTe nuLly.

ﬂ KOFAa €Aa roToBa, CHUMUTE €€ C peLUeTKN-TPUAb.
He l/ICI_IO/\b3)/PITe METANMMNHECKNE KYXOHHbIE MPUHAAAEXKHOCTU C OCTPbIMU KPasaMU, NAA
BbIMOAHEHHbIE N3 a6pa3l/IBHbI>< MaTepUanos.

Bl AAs AOCTUKEHMS OMTUMAABHBIX PE3yAbTATOB YAAAUTE C PeLIeTKU-TPUAb MPU MOMOLLBIO
KYAMHapHOM ByMaru U3AULLIKM >Kupa. [lepea NpUroTOBAEHWEM BTOPOW MOPLMU CHUMMUTE C
PeLUETKM NPUropeBLIME KYCOHKMU MULLU U XKKP.

YT06bl NPOAOAXKUTE MOAXAPUBAHWUE, MOMECTUTE CACAYIOLLYIO MOPLIMIO MPOAYKTOB Ha
PELUETKY-IPUAb, KaK TOAbKO MOracHeT MHAMKATOp Harpesa.

MpoAOAKMTEABHOCTb NPUIrOTOBAEHHA

B TabanLie B KOHLIE AQHHOTO ByKAETa MPMBEAEHbBI HEKOTOPbIE BUALI OAIOA, KOTOPbBIE MOXHO
MPUrOTOBMTL C MOMOLLBIO 3TOrO HACTOABHOTO FpKAs. B TabanLe ykasaHa HeobxoalMast
TemrnepaTypa M MPOAOAKUTEABHOCTb MPUFOTOBAEHNS OTAEABHBIX OAI0A, Bpems HeobxoarMoe Ha
Nporpes Nprbopa He YUUTLIBAETCS B MPOAOAKUTEABHOCTU MPUFOTOBAEHMS, YKazaHHOM B TabAuLE.
[POAOAKUTEABHOCTL W TEMMepaTypa NPUroTOBAEHUSA 3aBUCAT OT TWMa NPOAYKTOB (Harpumep,
MACA), MX TOALLMHBI 1 TEMMNEPATYPbI, M, KOHEYHO e, OT Ballero Bryca. CM. Takke 0b603HauYeHs Ha
TepMocTarTe.

MoAe3Hble coBeTbI

- HacToAbHBIN rpuAb MOXKHO TaKKe MCMOAb30BaTb B KAYECTBE YCTPOMCTBA AAS MOAAEPHKAHMS
3aAaHHOM TemnepaTypbl 6A0A,. HakpoiiTe pUPAEHBIN yHaCTOK peLIETKI aAlOMUHUEBOM GOABIOM
6AECTALLEN CTOPOHO BBEPX. 3aTEM YCTAaHOBUTE PEryAATOP HarpeBa B MOAOXeHMe 2 1An 3.

- A/\FI MPUTOTOBAEHNA Ha FPUAE Ay4lle BCEro NOAXOAAT MArKME KyCKin MACa.

- Taroe MsICO, Kak BUOLITEKCHI MAM OTOMBHBIE Ha KOCTOUKE CTaHET MAMYe, ECAU ero
NPeABapUTEABHO 3aMapVHOBATb.

- Bpems oT BpemeHn nepeBopauMBaiiTe MPOAYKTbI, YTOBOLI MK OCTaBaAACh COUHOM BHYTPYW U He
nepecbixana CHapyxu. He MCNoAb3yiTe AAA STUX LIeAe METaAMIecKe NPUOOPbI, Harp., BUAKM
VAU WML, YTOBbI He MOBPEANTL aHTUMPUrapHOe MOKPbITUE PELIETKU-TPUAD.

- Bo Bpems NpuroToBAEHMS MACO HE CAEAYET CAMLLKOM YacTo NepeBopavMBaTh. [locae Toro, kak
MSICO MOAPYMSHUTCS C OBEVX CTOPOH, PEKOMEHAYETCS MOHU3UTL TEMMEPATYPY KapeHus,
YTOObI He MepecyLTb U NPOXapUTb PaBHOMEPHO.

- [py HEOBXOAMMOCTM Pa3MOPO3NTL 3aMOPOXKEHHDBIE MPOAYKTbI, ODEPHUTE X AAIOMUHUEBOM
GOABION 1 YCTaHOBKTE PEryAATOP Harpesa B noAoxerne 1 nan 2. Bpems oT Bpemenn
nepeBopayMBaiTe pa3MopaxKMBaeMble MPOAYKTbL. Bpems pasmMoposki 3aBnciT oT Beca
MPOAYKTOB.

- [pu NpUroTOBAEHMIM KYCOUKOB MsCa Ha LUMaXKe, LIbINMAEHKA, CBUHMHBI MAV TEAATUHDI,
PEKOMEHAYETCA CHauaAa MOAPYMSHWUTbL MACO MPU BbICOKOW TemrepaType (NoAoKeHMe 5).
3aTeMm, N0 >KEAHMIO, MOXKHO MOHU3MTL TEMMEPATYPY Ha OAHO MOAOXKEHWE PEryAATOPa Harpesa
W 5KapUTb AO FOTOBHOCTMU.

- [1py NPUroTOBAEHMM KyCOUKOB Msica Ha LUMaxKe WMAK kebaba, BeIMOoUMTe 6ambyKoBbIe AW
ACPEBAHHbBIE LWMNAXKKA AAA MPEAOTBPALLEHUA X MOANAAVBaHWSA BO Bpems »apku. He
MCMOAB3YITE METAAMYECKHE LIAMMTYPbl.

- Konbacku Bo Bpemst apKu MOTYT AOMHYTb. YTObbI 136eXaTb 3TOro MPOTKHATE KX BUAKOM.

- AAA IPUrOTOBAGHUA Ha FPUAE AyYlle MOAXOAMT MapHOe MACO, a He pasMopoxeHHoe. He
CAGAYET COAWTbL MSCO AO €0 FOTOBHOCTU. DTO COXPaHWUT COMHOCTb MACA. AAS HaMAYULLIMX
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PE3YALTATOB KYCOUKM MsCa HE AOMAKHBI BbITb CAULLIKOM TOACTBIMU (PEKOMEHAYEMAs TOALLMHA -
1,5 cm).

DTOT HaCTOAbHbI FPUAb He NpeAHAa3HaYeH AAA NMOAXKApUBaHUA XAEBHbIX NMPOAYKTOB.

3anpeu.|.aeTcsi UCMNOAb30OBaTb arpeCCUBHbIE NAU a6P33MBHbIe MaTepHaAbl U CPEACTBA AAA OYUCTKMH,
NMOCKOAbKY OHU MOTyT MOBPEAUTb aHTUMNPUTapHOE NMOKPbITUE pELUETKU.

YcTaHoBUTE peryasTop Harpesa B noAoxeHue OFF (Bbika).
OTcoeanHNUTE NPUBOP OT SAEKTPOCETU U AANTE eMy OCTbITb.
M3BAekuTe TepmocTat u3 npubopa (Puc. 6).

[MpoTpuTe TepMOCTaT BARXKHOWM TKaHbIO.

3anpeluaeTcs Norpy»aTb TEPMOCTAT C CETEBbLIM LIHYPOM B BOAY UAU APYTUE XKMAKOCTH.

MpexaAe, YeM CHATb PELIETKY-TPUAb AASl OYUCTKM, YARAMTE M3AMLLKM KUPA C MOMOLLbIO
KyAMHapHoM GyMaru.

A BosbmuTech 3a pydKkM M CHUMUTE peleTKy-TpUAb ¢ ocHoBaHMs npubopa (Puc. 7).
lpumedanme: Ecan mepmocmam Haxogumcs BHympu npubopa, usBAedb peliemky-rpuAb He ygacmcs.

Ha naTb MUHYT 3aMouMTe peLLeTKy-TpUAb B ropsiveit BoAe C AOBABAEHUEM MOIOLLLErO
CPEACTBa UAM OMPbICHUTE pPeLeTKY HEGOAbLLMM KOAMYECTBOM AMMOHHOTO COKa. DTO
PasMArYMT MPUrOPEBLUYIO MULLLY U XKUP.

IEl CHumuTte noaaoH ¢ ocHoBaHus npubopa (Puc. 8).
[pumeyarme: [NoggoH MoXKHO CHAMb C OCHOBAHMA NPUBOPA MOAbKO 0gHMM CNOCOBOM.
Bl OuvcTute ocHoBaHMe NpUBOPa U MOAAOH BAAXKHOM TKaHbIO.

OuncTHTe peLleTKy-TPUAb C MOMOLLbIO MSFKOM TKaHU MAM TYOKU B ropsiveit BoAe ¢
AObGaBAEHMEM MOIOLLLETO CPEACTBA, AMGO UCTMOAB3YITE MOCYAOMOEUHYIO MaLLMHY.

BbicywimTe pelueTky-rpuAb 1 MOAAOH.

Mepea noaKAloUYeHWEM TepMocTaTa K NpUbopy y6eAMTECh, HTO BHYTPEHHSISi MOBEPXHOCTb rHe3Aa
pasbeMa abCOAIOTHO cyxasi. [Tpn Heob6XOAMMOCTH BbITPSIXHUTE KarAM BOAbI M3 THE3AQ pasbema M
NMPOTPUTE ero CyXOM TKaHbIO.

Cobepute npubop.

OcraBbTe TepmocTart B npubope. CBepHUTE CETEBOM LHYP M 3aKPEMUTE €ro ¢ MOMOLLbIO
pemetuka (Puc.9).

XpaHWTe rpuAb B BEPTUKAABHOM MOAOXEHUM Ha CyXol U poBHoM noeepxHocTu (Puc. 10).

[Mpumeyanme: Ymobbl noggoH He BbinaA u3 npubopa, ybegumech, Ymo b6AOKMpyloLLee ycmpoiicmso
HAX0gMMCs B HUXKHEN Yacmu npubopa.

3almTa OKpY>KaloLLLeN CpeADI

- [locae oKoHYaHKSA CpOKa CAYXKObI He BblbpacbiBaiTe MpMOOp BMECTE C ObITOBBIMM OTXOAAMM.
[NepeaaniTe ero B CNeUMaAM3VPOBAHHDIN MYHKT AAS AAABHENMLLEN YTUAM3ALMM. DTUM Bbl
NOMOXETe 3alNTUTb OKpyaiolLyio cpeay (Puc. 11).
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FapaHTml 4] O6CAY)KMBaHMe

AR MOAYUEHNA AOMOAHUTEABHOW MHPOPMALIMM MAM OBCAYIKMBAHUS MAW B CAY4ae BO3HUKHOBEHMS
npobaem nocetnte Beb-canT Philips www.philips.com nan obpatiTecs B LIeHTp noaaep» KM
notpebuTeeit Philips B Balwei ctpaHe (HoMep TeAepoHa LIeHTPa YKasaH Ha rapaHTUMHOM TaAOHe).
EcAn NoAOBHbIM LEHTP B Ballei CTpaHe OTCyTCTBYeT, 06paTUTECh B MECTHYIO TOProByio
opraHumsaumio Philips.
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Gratulujeme Vém ku kupe a vitajte v spoloc¢nosti Philips! Ak chcete vyuzit' vsetky vyhody zdkaznickej
podpory spolocnosti Philips, zaregistrujte svoj vyrobok na www.philips.com/welcome.

V&s novy gril s podnosom na odkvapkavanie Vdm umozni pripravovat vsetky druhy chutnych jeddl
takmer bez dymu. Grilovanie s tymto zariadenim je jednoduché vdaka velkej grilovacej ploche.

Opis zariadenia (Obr. 1)

Na dotyk studené rukovdte

Platfia na grilovanie vhodnd na cistenie v umyvacke na riad

Podstavec

Podnos na odkvapkdvanie

Zasuvka pre termostat

Termostat

Ovlddanie teploty s polohami zapnuté/vypnuté a kontrolnym svetlom ohrevu
Siet'ovy kdbel

Remienok na kdbel

TIOMmMOON®>

Délezité
Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento ndvod na pouzitie a uschovajte si ho pre
pouzitie do buduicnosti.

Nebezpedenstvo
Termostat ani kdbel nepondrajte do vody ani do Ziadnej inej kvapaliny.

Varovanie

Pred zapojenim zariadenia skontrolujte, ¢i napdtie uvedené na spodnej casti zariadenia suhlasi s
napdtim v sieti vo Vasej domdcnosti.

Ak je poskodena zdstrcka, sietovy kdbel alebo samotné zariadenie, nepouzivajte ho.

- Aby nedochddzalo k nebezpecnym situdcidm, poskodeny sietovy kdbel smie vymenit jedine
persondl spolocnosti Philips, servisné centrum autorizované spoloc¢nostou Philips alebo ind
kvalifikovand osoba.

Zariadenie pripojte jedine do uzemnenej zdsuvky.

Siet'ovy kdbel uchovavajte mimo hortcich povrchov.

Nedovolte, aby sietovy kdbel previsal cez okraj stola alebo kuchynskej linky, na ktorej je
zariadenie polozené.

Toto zariadenie nesmu pouzivat osoby (vrdtane deti), ktoré maji obmedzené telesné, zmyslové
alebo mentdlne schopnosti, alebo ktoré nemaju dostatok skisenosti a znalosti, pokial nie si pod
dozorom alebo im nebolo vysvetlené pouzivanie tohto zariadenia osobou zodpovednou za ich
bezpecnost.

- Deti musia byt pod dozorom, aby sa nehrali so zariadenim.

Nikdy nenechdvajte zariadenie zapnuté bez dozoru.

Aby ste predisli nebezpecnym situdcidm, nikdy nepripdjajte toto zariadenie na casovy spinac.
Ked je platiia na grilovanie hortca, nikdy na nej nenechdvajte kuchynské nacinie.

Vystraha

Pred zapnutim zdstr¢ky do zdsuvky vzdy najskor zasurite do zariadenia termostat.

Pouzivajte len termostat, ktory bol dodany so zariadenim.

- Skér, ako pripojfte termostat, sa uistite, Ze vnitornd strana zdsuvky termostatu je Uplne suchd.
- Zariadenie postavte na plochy stabilny povrch s dostatocne velky priestorom okolo zariadenia.
Vzdy sa uistite, ¢i je pocas grilovania podnos na odkvapkavanie na svojom mieste.

Pred pouzitim zariadenia skontrolujte, ¢i je podnos naplneny vodou najmenej po znacku MIN.
Na platfiu ukladajte potraviny az potom, ako ju predhrejete.

Pristupné povrchy sa pocas pourzitia zariadenia mézu rozpalit.
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- Pocas grilovania mastného mdsa alebo klobds si ddvajte pozor na striekajuci tuk.

- Po pouzitf vzdy odpojte zariadenie zo siete.

- Po pouzitf zariadenie vzdy vypnite a skor, ako termostat vytiahnete zo zdsuvky termostatu,
vytiahnite zdstreku zo sietovej zdsuvky.

- Po pouzitf vzdy zariadenie odistite.

- Pred odstrdnenim platne, ¢istenim zariadenia alebo jeho odloZenim nechajte zariadenie Uplne
vychladnut.

- Nedotykajte sa platne ostrymi ani drsnymi predmetmi, pretoze poskodzuju teflonovy povrch.

- Po vybrati platne sa uistite, Ze ste ju riadne vilozili spat.

- Toto zariadenie je urcené len na pouzitie v domdcnosti. NepouZivajte ho v exteriéri.

Elektromagnetické polia (EMF)
Tento vyrobok Philips vyhovuje vetkym normam tykajicim sa elektromagnetickych poli (EMF). Ak
budete zariadenie pouzivat spravne a v silade s pokynmi v tomto ndvode na pouzitie, bude jeho
pouzitie bezpecné podla vietkych v stcasnosti znamych vedeckych poznatkov.

Pred prvym pouzitim
Odstrante vsetky nalepky a utrite telo zariadenia navlhéenou tkaninou.

Zariadenie a platiiu poriadne ofistite (pozrite si kapitolu ,,Cistenie").

Pouzitie zariadenia

Poznamka: Pocas prvého pouZitia sa méZe zo zariadenia uvolfiovat’ malé mnoZstvo dymu. Je to
normdlny jav.

Podnos na odkvapkavanie zasunte do podstavca (Obr. 2).
Pozndmka: Podnos sa méZe do podstavca zasunut’ len jednym smerom.

- Podnos na odkvapkavanie napliite vodou po znacku minimalnej vysky hladiny (MIN) (Obr. 3).
Voda v podnose na odkvapkavanie zabrariuje spéleniu kiskov potravin.

- Cistenie grilu si ulah¢fte, ak podnos na odkvapkdvanie pred naplnenim vodou prikryjete
hlinikovou féliou.

- Ked podnos prikryjete fdliou, uistite sa, ze neprevisa cez okraje podnosu - zaistite tak spravnu
cirkuldciu vzduchu.

Platfiu na grilovanie vlozZte do otvorov v podstavci (Obr. 4).
Poznamka: Grilovacia platria sa da do podstavca vioZit’ len jednym smerom.
Termostat zasunte do zasuvky termostatu na bocnej strane zariadenia (Obr. 5).

Ovladanie teploty prepnite do polohy, ktora je vhodna na grilovanie Vasich surovin (pozrite si
cast’,,Cas grilovania®, ktora sa nachadza v tejto kapitole).
D Roazsvieti sa kontrolné svetlo ohrevu.

A Ked kontrolné svetlo nastavenia teploty zhasne, poloZte suroviny na platiiu na grilovanie.

Bud'te opatrni: platia na grilovanie je hortca!

D Pocas grilovania sa obcas rozsvieti a zhasne kontrolné svetlo nastavenia teploty. Znamena to,
Ze sa zapina a vypina ohrevné teleso, aby sa udrzala nastavena teplota.

Jedlo obéas otodte.

E Ked je jedlo hotové, odlozte ho z platne.
Nepouzivajte kovové, ostré ani drsné kuchynské ndcinie.
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Bl Aby ste dosiahli €o najlepsi vysledok, pomocou kuchynského papiera odstréfite z platne na
grilovanie prebytocny tuk. Pred grilovanim dalSej davky potravin opatrne uvolnite spec¢ené
zvysky potravin alebo tuku a odstrante ich z platne.

Ak pokracujete v grilovani, pockajte, kym zhasne kontrolné svetlo ohrevu a potom na platiu
polozte novu davku potravin.

Casy grilovania

V tabulke na konci tejto brozdry ndjdete niekolko typov jeddl, ktoré mdzete pripravit' na tomto
stolovom grile.V tabulke je uvedené, aku teplotu méte nastavit' a ako dlho méte jedlo grilovat. Cas,
potrebny na zohriatie zariadenia nie je zapocitany do ¢asu grilovania, zaznaceného v tabulke. Cas
grilovania a teplota zdvisia na type jedla, ktoré pripravujete (napr. masa), jeho hribke a teplote a tak
isto na Vasej chuti. Informdcie ndjdete aj na termostate.

Tipy

- Stolovy gril mbéZete pouzit' aj ako termostatom ovlddand varnd platriu, ktord bude automaticky
udrziavat Vase jedlo na pozadovanej teplote. Rost zakryte hlinikovou féliou s lesklou stranou
smerujlcou nahor. Potom nastavte ovlddanie teploty do polohy 2 alebo 3.

- Na grilovanie st najvhodnejSie makké kdsky masa.

- Kdsky misa, ako napriklad rezne alebo tenké kotlety z rebierka, budd jemnejsie, ak ich pocas noci
namocite do marinady.

- Jedlo z ¢asu na Cas otocte, aby zostalo vo vnutri Stavnaté a nevysusilo sa. Nepouzivajte kovové
nacinie, ako napriklad vidlicku alebo grilovacie klieste, pretoze poskodzuju teflénovy povrch
platne.

- Grilované potraviny neotacajte prili§ ¢asto. Ked na oboch strandch zhnednd, grilujte ich pri nizsej
teplote, aby sa prilis nevysusili a ugrilovali rovhomernejsie.

- Ak chcete rozmrazit’ zmrazené potraviny, zabalte ich do hlinikovej félie a ovlddanie teploty
nastavte do polohy 1 alebo 2. Z ¢asu na ¢as jedlo otocte. Cas rozmrazovania zavisi od hmotnosti
potravin.

- Ked budete pripravovat soté, kuracie, bravéové alebo telacie mdso, najskér ho osmazte pri
vysokej teplote (poloha 5). Ak treba, nastavte ovlddac teploty o jednu polohu niZsie a potraviny
grilujte, kym nie sd hotové.

- Pri priprave soté alebo kebabu namocte bambusové alebo drevené ihlice do vody, aby pocas
grilovania neohoreli. NepouZzivajte kovové ihlice.

- Klobdsy maju tendenciu pocas grilovania praskat. Aby ste tomu predisli, vidlickou v nich spravte
niekolko otvorow.

- Grilované mdso pripravené z Cerstvého mdsa je chutnejsie, ak ho pripravite z mrazeného,
pripadne rozmrazeného mdsa. Mdso osolte az po grilovani, aby zostalo Stavnatejsie. Mdso bude
najchutnejsie, ak pokrdjané kdsky masa nebudd prilis hrubé (priblizne 1,5 cm).

Tento stolovy gril nie je vhodny na grilovanie potravin obalenych v strihanke.

Na cistenie nikdy nepoZzivajte drsné Cistiace prostriedky a materialy, pretoze poskodzuju
tefléonovy povrch platne.

Ovladanie teploty nastavte do polohy ,,OFF* (Vypnuté).
Zariadenie odpojte zo siete a nechajte ho vychladnut.
Termostat odpojte od zariadenia (Obr. 6).

Termostat utrite navlhéenou tkaninou.

Termostat ani kabel neponarajte do vody ani do Ziadnej inej kvapaliny.
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Skor, ako demontujete platiiu na grilovanie, aby ste ju odistili, odstrante z nej prebytocny olej
pomocou kuska kuchynského papiera.

A Platiiu nadvihnite z podstavca za rukovite (Obr. 7).
Poznamka: Ak je termostat stdle v zariadeni, neméZete zloZit platiu.

Platfiu namocte asi na pat’ minut do horucej vody s prostriedkom na umyvanie riadu,
pripadne nakvapkajte na grilovaciu platiu trochu citréonovej St'avy.

Bl Z podstavca vysufite podnos na odkvapkavanie (Obr. 8).
Poznamka: Podnos méZete z podstavca vysunut’ len jednym smerom.
Bl Podstavec a podnos na odkvapkavanie o€istite navlhéenou tkaninou.

Platiiu na grilovanie umyte v horucej vode s pridavkom prostriedku na umyvanie riadu, a to
pomocou jemnej tkaniny alebo Spongiou, pripadne ju umyte v umyvacke na riad.

Osuste platiiu na grilovanie a podnos na odkvapkavanie.

Skor, ako pripojite termostat k zariadeniu, uistite sa, Ze vnutorna strana zasuvky termostatu je

vytraste von.
Zariadenie poskladajte.

Odkladanie

Termostat nechajte v grile. Kabel zmotajte a upevnite remienkom. (Obr.9)
Gril skladujte vo zvislej polohe na suchom a rovhom povrchu (Obr. 10).

Pozndmka: Uistite sa, Ze zardzky su na spodku, takZe podnos na odkvapkdavanie neméze vypadnut’ zo
zariadenia.

Zivotné prostredie

- Zariadenie na konci jeho Zivotnosti neodhadzujte spolu s beznym komundlnym odpadom, ale
kvoli recyklacii ho odovzdajte na mieste oficidlneho zberu. Pomozete tak chrénit' zivotné
prostredie (Obr. 11).

Zaruka a servis

Ak potrebujete servis, informdcie alebo mdte problém, navstivte webowvi strdnku spolocnosti Philips,
www.philips.com, alebo sa obrdt'te na Stredisko starostlivosti o zakaznikov spolocnosti Philips vo
Vasej krajine (telefénne islo strediska ndjdete v prilozenom celosvetovo platnom zaru¢nom liste).
Ak sa vo Vasej krajine toto stredisko nenachddza, obrdtte sa na miestneho predajcu vyrobkov Philips.
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Cestitamo vam za nakup in dobrododli pri Philipsu! Ce Zelite popolnoma izkoristiti podporo, ki jo
nudi Philips, registrirajte izdelek na www.philips.com/welcome.

Z novim zarom, ki je opremljen s pladnjem za kapljanje, lahko pripravijate vse vrste okusne hrane
skoraj brez dima. Priprava hrane na zaru je zaradi velike povrsine za peko iziemno preprosta.

Splosni opis (SI. 1)

Hladni rocaji

Plos¢a za zar, primerna za pomivanje v pomivalnem stroju

Podstavek

Pladenj za kapljanje

Vticnica za termostatsko enoto

Termostatska enota

Temperaturni regulator s polozajem za vklop/izklop in indikatorjem segrevanja
Omrezni kabel

Pascek za kabel

TIOMmMOO®>

Pomembno
Pred uporabo aparata natancno preberite uporabniski prirocnik in ga shranite za poznejSo uporabo.

Nevarnost
Termostatske enote z omreznim kablom ne potapljajte v vodo ali katerokoli drugo tekocino.

Opozorilo

Pred prikljucitvijo aparata na elektricno omrezje preverite, ali na dnu aparata navedena napetost
ustreza napetosti lokalnega elektri¢cnega omrezja.

Aparata ne uporabljajte, Ce je poskodovan vtikac, omrezni kabel ali sam aparat.

Poskodovani omrezni kabel sme zamenjati le podjetje Philips, Philipsov pooblasceni servis ali
ustrezno usposobljeno osebje.

- Aparat prikljucite le na ozemljeno vti¢nico.

- Omreznega kabla ne hranite v blizini vrocih povrsin.

Omrezni kabel naj ne visi prek roba mize ali pulta, na katerega je postavljen aparat.

Aparat ni namenjen, da bi ga uporabljali otroci in osebe z zmanjSanimi fizi¢nimi ali psihi¢nimi
sposobnostmi in tudi ne osebe s pomanjkljivimi izkusnjami in znanjem, razen Ce jih pri uporabi
nadzoruje ali jim svetuje oseba, ki je odgovorna za njihovo varnost.

Otroci naj se ne igrajo z aparatom.

Aparata ne pustite delovati brez nadzora.

- Aparata nikoli ne priklapljajte na zunanje ¢asovno stikalo, da ne povzrocite nevarnosti.

- Na vrodi plosci za zar ne pudcajte kuhinjskega pribora.

Pozor

Preden prikljucite vtika¢ v omrezno vtic¢nico, vedno vstavite v aparat termostatsko enoto.
Uporabljajte samo priloZeno termostatsko enoto.

Preden vstavite termostatsko enoto, mora biti notranjost namenske vti¢nice povsem suha.
Aparat postavite na vodoravno, stabilno podlago z dovolj okoliskega prostora.

Poskrbite, da je med peko namescen pladenj za kapljanje.

Poskrbite, da je pred zacetkom uporabe aparata pladen;j za kapljanje napolnjen vsaj do oznake
MIN.

- Preden na plosco poloZite hrano, jo segrejte.

Med delovanjem aparata lahko dostopne povrsine postanejo vroce.

Pri peki mastnega mesa in klobas pazite na Skropljenje masti.

Po uporabi aparat vedno izklopite iz omrezne vti¢nice.
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- Po uporabi izklopite aparat. Pred odstranjevanjem termostatske enote iz vticnice za
termostatsko enoto odstranite omrezni vtikac iz omrezne vticnice.

- Aparat po uporabi odistite.

- Pred odstranitvijo, ¢iS¢enjem ali shranjevanjem plo3¢e pocakajte, da se aparat povsem ohladi.

- Plosce se ne dotikajte z ostrimi ali grobimi predmeti, ker lahko poskodujete premaz proti
sprijemanju.

- Poskrbite, da plod¢o po odstranitvi pravilno namestite nazaj.

- Aparat je namenjen samo uporabi v zaprtem prostoru. Ne uporabljajte ga na prostem.

Elektromagnetna polja (EMF)
Ta Philipsov aparat ustreza vsem standardom glede elektromagnetnih polj (EMF). Ce z aparatom
ravnate pravilno in v skladu z navodili v tem uporabniskem priro¢niku, je njegova uporaba glede na
danes veljavne znanstvene dokaze varna.

Pred prvo uporabo

Z aparata odstranite vse nalepke in ga odistite z vlazno krpo.

Temeljito odistite aparat in plo$¢o (oglejte si poglavje ‘Ciscenje’).

Uporaba aparata

Opomba: Pri prvi uporabi se lahko iz aparata malo pokadi.To je obicajno.

Pladenj za kapljanje vstavite v podstavek (SI. 2).

Opomba: Pladenj za kapljanje lahko vstavite v podstavek samo na en nacin.
Napolnite pladenj za kapljanje do oznake za najnizji nivo vode (MIN) (SI. 3).
- Voda v pladnju za kapljanje preprecuje, da bi se delcki hrane zazgali.

- ZalaZje CiS€enje lahko pladenj za kapljanje obloZite z aluminijasto folijo, preden ga napolnite z
vodo.

- Pri oblaganju pladnja za kapljanje poskrbite, da folija ne visi prek stranskih delov pladnja, saj to
onemogoca pravilno krozenje zraka.

Namestite plosco za zar v reze v podstavku (SI. 4).
Opomba: Plosco je na podstavek mogoce namestiti samo na en nacin.
Vstavite termostatsko enoto v namensko vtic¢nico na stranskem delu aparata (SI. 5).

Temperaturni regulator obrnite v polozaj, ki ustreza sestavinam za peko (oglejte si poglavje
‘Cas peke’ v tem poglavju).
D Zasveti indikator segrevanja.

A Ko indikator segrevanja preneha svetiti, poloZite sestavine na plos¢o za Zar.

Bodite previdni: plosca za zar je vroca!

D Med peko se indikator segrevanja vklaplja in izklaplja. To pomeni, da grelni element z
izmeni¢nim vklapljanjem in izklapljanjem vzdrzuje ustrezno temperaturo.

Hrano ob&asno obrnite.

E Ko je hrana pripravljena, jo odstranite s plodce za Zar.
Ne uporabljajte kovinskega, ostrega ali grobega kuhinjskega pribora.

Bl Ce Zelite doseci najbolj$e rezultate, odstranite odveéno olje s ploice za Zar s papirnatimi
servietami. Preden zacnete peci naslednjo porcijo hrane, s plosce previdno odstranite sprije
ostanke hrane ali mascobe.

te
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Za nadaljevanje peke polozite na plosco naslednjo porcijo hrane, ko indikator segrevanja
preneha svetiti.

Cas peke

V tabeli na koncu te knjizice lahko najdete nekaj vrst hrane, ki jih lahko pripravite na tem namiznem
Zaru. Preglednica vsebuje podatke o nastavitvi temperature in casu peke.Ta ¢as ne vkljucuje Casa,
potrebnega za segretje aparata. Cas peke in temperatura sta odvisna od vrste hrane, ki jo
pripravijate (npr. meso), debeline hrane, njene temperature in vasega okusa. Ogledate si lahko tudi
oznacbe na termostatski enoti.

Nasveti

- Namizni zar lahko uporabljate tudi kot termostatsko nadzorovano grelno plosco, ki jedi
samodejno ohranja pri zeleni temperaturi. Pokrijte rebrasto plos¢o z aluminijasto folijo s svetle¢o
stranjo obrnjeno navzgor. Temperaturni regulator nastavite na polozaj 2 ali 3.

- Najprimernejsi za peko so mehki kosi mesa.

- Kosi mesa kot zrezki ali ostanki zarebrnic bodo mehkejsi, ¢e jih boste marinirali ¢ez noc.

- Hrano obcasno obrnite, da ostane v notranjosti socna ter da se ne izsusi. Ne uporabljajte
kovinskih pripomockov, kot so vilice ali prijemalke za Zar, saj lahko poskodujete premaz proti
sprijemanju na ploddi za zar.

- Hrane med peko ne obracajte prepogosto. Ko je hrana na obeh straneh rjava, jo pecite pri nizji
temperaturi, da se ne izsusi in da je enakomerneje pecena.

- Za odmrzovanje zavijte zamrznjeno hrano v aluminijasto folijo in temperaturni regulator
nastavite na poloZaj 1 ali 2. Hrano obcasno obrnite. Cas odmrzovanja je odvisen od teZe hrane.

- Pri pripravi nabodal, pis¢anca, svinjine ali teletine meso najprej na hitro popecite pri visoki
temperaturi (polozaj 5). Ce je treba, lahko nato temperaturni regulator nastavite za poloZaj nizje
in hrano pecite, dokler ni pripravijena.

- Pri pripravi nabodal ali kebaba namakajte bambusove ali lesene pali¢ice za nabodala v vodi, da se
med peko ne ozZgejo. Ne uporabljajte kovinskih palicic.

- Klobase med peko rade pocijo.To preprecite tako, da jih nekajkrat preluknjate z vilicami.

- Sveze meso se pece bolje kot zamrznjeno ali odmrznjeno meso. Mesa ne solite, dokler ni
peceno. Tako ostane so¢no. NajboljSe rezultate boste dosegli, ¢e kosi mesa za pripravo ne bodo
predebeli (priblizno 1,5 cm).

Ta namizni zar ni primeren za pripravo jedi z drobtinami.

Ciscenje

Ne uporabljajte jedkih Cistilnih sredstev in ostrih predmetoyv, ker boste poskodovali premaz proti
sprijemaniju.

Temperaturni regulator nastavite na polozaj “izklopljeno”.

Aparat izkljucite iz elektriénega omrezja in ga pustite, da se ohladi.
Odstranite termostatsko enoto iz aparata (Sl. 6).

Obrisite termostatsko enoto z vlazno krpo.

Termostatske enote z omreznim kablom ne potapljajte v vodo ali katerokoli drugo tekodino.

Preden odstranite plosco za zar, da bi jo odistili, z nje odstranite odvecno olje s papirnatimi
servietami.

A Z uporabo rocajev dvignite plodco za Zar s podstavka (SI. 7).

Opomba: Ce je termostatska enota $e vedno vstavijena v aparat, plosce za Zar ni mogoce odstraniti.
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Plosco za Zar pet minut namakajte v vroci vodi z nekaj tekocega Cistila. Namesto tega lahko
plosco za Zar poskropite z nekaj limoninega soka. S tem odstranite morebitno zazgano hrano
oziroma mascobo.

Bl Odstranite pladenj za kapljanje iz podstavka (Sl. 8).
Opomba: Pladenj za kapljanje lahko odstranite iz podstavka samo na en nacin.
[Ell Podstavek in pladenj za kapljanje ofistite z vlazno krpo.

Ploséo za Zar ofistite z mehko krpo ali gobo v vrodi vodi, ki ste ji dodali nekaj tekocega Cistila,
ali v pomivalnem stroju.

Posusite plosco za zar in pladenj za kapljanje.

Preden ponovno vstavite termostatsko enoto, mora biti notranjost namenske vti¢nice povsem
suha.Vticnico posusite tako, da njeno notranjost obriSete s suho krpo. Po potrebi iz nje najprej s
stresanjem odstranite odvecno vodo.

Aparat sestavite nazaj.

Shranjevanje

Pustite termostatsko enoto v Zaru. Zvijte kabel in ga spnite s pas¢kom za kabel (SI. 9).
Zar shranite v pokonénem poloZaju na suho in ravno povrsino (SI. 10).

Opomba: Poskrbite, da so na dnu namescena varovala, ki preprecujejo, da bi pladenj za kapljanje padel
iz aparata.

- Aparata po preteku Zivljenjske dobe ne odvrzite skupaj z obicajnimi gospodinjskimi odpadki,
temvec ga odloZite na uradnem zbirnem mestu za recikliranje. Tako boste pripomogli k ohranitvi
okolja (SI.11).

Garancija in servis

Za servis, informacije ali v primeru tezav obiscite Philipsovo spletno stran na naslovu www.philips.com
ali pa se obrnite na Philipsov center za pomo¢ uporabnikom v svoji drzavi (telefonsko Stevilko
najdete v mednarodnem garancijskem listu). Ce v vasi drZavi takinega centra ni, se obrnite na
lokalnega Philipsovega prodajalca.
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Cestitamo vam na kupovini i dobrodogli u Philips! Da biste imali sve pogodnosti podrike koju pruza
Philips, registrujte svoj proizvod na www.philips.com/welcome.

Vas novi rogtilj sa posudom za kapljanje omogucava vam da pripremate raznu ukusnu hranu, skoro
bez dima. Rostiljanje pomodu ovog uredaja je olaksano zbog velike radne povrsine.

Opsti opis (SI. 1)

Drske sa zastitom od toplote

Ploca rostilja koja moze da se pere u masini za sudove

Postolje

Posuda za kapljanje

Uticnica za jedinicu termostata

Jedinica termostata

Regulacija temperature sa moguénoscéu ukljucivanja/iskljucivanja i lampica za zagrevanje
Kabl za napajanje

Drzac za kabl

Vazno

Pre upotrebe aparata pazljivo procitajte ovo uputstvo i sacuvajte ga za buduce potrebe.

A
B
C
D
E
F
G
H
|

Opasnost
Ne uranjajte jedinicu termostata sa kablom za napajanje u vodu niti u bilo koju drugu tecnost.

Upozorenje

Pre prikljucivanja aparata proverite da li napon naznacen na donjoj strani aparata odgovara
naponu lokalne elektri¢cne mreze.

Nemojte da koristite aparat ako je ostecen utikag, kabl za napajanje ili sam aparat.

Ako je glavni kabl ostecen, on uvek mora biti zamenjen od strane kompanije Philips, ovlas¢enog
Philips servisa ili na slican nacin kvalifikovanih osoba, kako bi se izbegao rizik.

- Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uticnicu.

- Drzite kabl dalje od vrelih povrsina.

Nemojte ostavljati kabl za napajanje da visi preko ivice stola ili radne povrsine na koju je
smesten aparat.

Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu od strane osoba (ukljucujuci i decu) sa smanjenim
fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i znanja, osim pod
nadzorom ili na osnovu instrukcija za upotrebu aparata datih od strane osobe koja odgovara za
njihovu bezbednost.

- Deca moraju da budu pod nadzorom da se ne bi igrala sa aparatom.

- Nikada ne ostavljajte uklju¢en aparat bez nadzora.

- Da se ne biste izlagali opasnosti, ovaj aparat nikad ne smete prikljuciti na spoljni prekidac
kontrolisan tajmerom.

Nikada nemojte da ostavljate kuhinjski pribor na plodi rostilja dok je vruca.

Oprez

Uvek umetnite jedinicu termostata u aparat pre nego $to ga prikljucite na zidnu uticnicu.
Koristite samo jedinicu termostata koja se isporucuju se aparatom.

Proverite da li je unutrasnjost prikljucka jedinice termostata potpuno suva pre nego to stavite
jedinicu termostata.

- Stavite aparat na ravnu, stabilnu povrsinu sa dovoljno slobodnog prostora oko njega.

Posuda za kapljanje trebalo bi uvek da bude postavljena na mesto tokom rostiljanja.

Uverite se da je posuda za kapljanje napunjena vodom bar do oznake MIN pre nego $to
pocnete da koristite ureda.

Uvek zagrejte plocu pre nego $to stavite hranu na nju.
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- Povrsine koje se dodiruju mogu da postanu vruée dok aparat radi.

- Cuvajte se prskanja masti kada pecete masno meso ili kobasice.

- Aparat posle upotrebe uvek iskljucite iz napajanja.

- Uvek iskljucite aparat i izvucite utika¢ iz zidne uti¢nice pre nego Sto uklonite jedinicu termostata
iz prikljucka jedinice termostata.

- Aparat Cistite nakon svake upotrebe.

- Ostavite aparat da se dovoljno ohladi pre uklanjanja ploce, ¢is¢enja aparata ili odlaganja.

- Nikada ne dodirujte grejne ploce ostrim ili abrazivnim predmetima jer to ostecuje teflonsku
oblogu.

- Ako ste uklanjali plocu, obavezno je pravilno sastavite.

- Ovaj aparat je namenjen iskljucivo za upotrebu u zatvorenom prostoru. Nemojte ga koristiti
napolju.

Elektromagnetna polja (EMF)
Ovaj Philips aparat je uskladen sa svim standardima u vezi sa elektromagnetnim poljima (EMF). Ako
se aparatom rukuje na odgovarajudi nacin i u skladu sa uputstvima iz ovog prirucnika, aparat je
bezbedan za upotrebu prema nauc¢nim dokazima koji su danas dostupni.

Pre prve upotrebe

Skinite sve nalepnice i obriSite kuciste aparata vlaznom tkaninom.

Dobro ofistite aparat ili plocu (pogledajte poglavlje ‘Cis¢enie’).

Upotreba aparata

Napomena: Pri prvoj upotrebi, aparat moZe proizvesti izvesnu kolicinu dima.To je normalno.
Stavite posudu za kapljanje u bazu (SI. 2).
Napomena: Posudu za kapljanje moguce je postaviti u bazu samo na jedan nacin.

- Napunite posudu za kapljanje vodom do oznake za minimalni nivo (MIN) (SI. 3).
Voda u posudl za kapljanje pomaze u sprecavanju da deli¢i hrane izgore.

- Da bi cis¢enje bilo lakse, prekrijte posudu za kapljanje aluminijumskom folijom pre nego sto je
napunite vodom.

- Kada prekrivate posudu za kapljanje, pazite da folija ne visi preko strana posude, jer ovo sprecava
odgovarajucu cirkulaciju vazduha.

Postavite plocu rostilja u zlebove na postolju (SI. 4).
Napomena: Ploca rostilia moZe da se stavi u bazu samo na jedan nacin.
Stavite jedinicu termostata u prikljucak jedinice termostata na strani aparata (SI. 5).

Okerenite regulator temperature na polozaj koji odgovara sastojku koji treba da se pece
(pogledajte odeljak ‘Vremena za pecenje’ u ovom poglavlju).
D Upali¢e se indikator zagrevanja.

A Stavite sastojke na ploéu rostilja kada se iskljuéi indikator zagrevanja.

Budite pazljivi: ploca rostilja je vruca!

D Za vreme procesa pecenja ukljuéuje se indikator zagrevanja, a zatim se povremeno iskljucuje.
Ovo ukazuje na ukljucivanje i iskljuéivanje elementa za grejanje da bi se odrzala ispravna
temperatura.

Povremeno okrenite hranu.

Bl Nakon dovr3etka pripreme, uklonite hranu sa ploce rostilja.
Nemojte da koristite metalne, ostre ili abrazivne kuhinjske predmete.
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Bl U cilju postizanja optimalnih rezultata, listom kuhinjskog papira uklonite vidak ulja sa ploce.
Pazljivo skinite skorene ostatke hrane ili masti i uklonite ih sa ploce pre nego sto ponovo
pocnete sa pecenjem.

Da biste nastavili sa rostiljanjem, stavite sledecu kolic¢inu hrane na plocu rostilja kad se
indikator zagrevanja ugasi.

Vremena pripremanja

U tabeli na kraju ove brosure nadi ¢ete neke tipove hrane koje mozete da spremate na ovom
stonom rostilju. Tabela prikazuje koju temperaturu da izaberete i koliko dugo hrana treba da se pece.
Vreme potrebno da se zagreje aparat nije ukljuceno u vreme za pecenje prikazano u tabeli.Vreme
pecenja i temperatura zavise od tipa hrane koju pripremate (npr. meso), njene debljine, temperature
i vadeg ukusa. Takode mozZete pogledati i oznake na jedinici termostata.

Saveti

- Stoni rostilj mozete koristiti i kao grejnu plocu koju kontroliSe termostat koji automatski odrzava
posude na potrebnoj temperaturi. Prekrijte rebrastu plocu rostilja aluminijumskom folijom tako
da sjajna strana bude okrenuta nagore. Zatim postavite regulator temperature na polozaj 2 ili 3.

- Mekano meso je najbolje za pecenje.

- Meso kao sto su bifteci ili rebarca postaju mekaniji ako se ostave u marinadi preko noci.

- Povremeno okrecite hranu kako biste se uverili da ¢e hrana ostati so¢na iznutra i da se nece
osusiti. Nemojte da koristite metalne alatke, poput viljuski ili masica za rostilj posto mogu da
ostete oblogu protiv lepljenja na ploci.

- Nemojte okretati hranu koju pecete suvise Cesto. Kada je hrana braon sa obe strane, pecite je
na niZzoj temperaturi da biste obezbedili da se hrana ne isudi i da se ispe¢e ravhomenrnije.

- Ako Zelite da odmrznete zaledenu hranu, umotajte je u aluminijumsku foliju i postavite regulator
temperature na polozaj 1 ili 2. Okrecite hranu s vremena na vreme.Vreme odmrzavanja zavisi
od teZine hrane.

- Kada pripremate sataj, piletinu, svinjetinu ili teletinu, prvo meso isprzite na visokoj temperaturi
(polozaj 5). Zatim mozete da postavite regulator temperature na jedan polozaj nize i pecete
hranu dok ne bude gotova.

- Kada pravite sataj ili kebab, potopite bambusove ili drvene Stapice za raznjice u vodu da biste
sprecili da izgore u toku pecenja. Nemojte koristiti metalne raznjice.

- Kobasice imaju tendenciju da pucaju pri pecenju. Da biste ovo sprecili, izbusite nekoliko rupica u
njima pomocu viljuske.

- Sasvezim mesom Cete dobiti bolje rezultate nego sa smrznutim ili odrmznutim mesom.
Nemojte soliti meso dok se ne ispece. Ovako ¢e meso ostati so¢no. Da biste dobili najbolje
rezultate pazite da meso koje pripremate ne bude suvise debelo (oko 1,5 cm).

Ovaj stoni rostilj nije podesan za pripremanje hrane koja je uvaljana u prezle.

Nikada nemoijte da koristite abrazivna sredstva niti materijale za iScenje jer ce to ostetiti
teflonsku oblogu ploce.

Podesite regulator temperature na polozaj ‘OFF’ (iskljuceno).
Iskljucite uredaj iz elektricne mreze i ostavite ga da se ohladi.
Izvadite jedinicu termostata iz aparata (SI. 6).

Obrisite jedinicu termostata pomocu vlazne tkanine.

Ne uranjajte jedinicu termostata sa kablom za napajanje u vodu niti u bilo koju drugu teénost.




SRPSKI 69

Pre svakog skidanja ploce radi CiS¢enja, par¢etom kuhinjskog papira uklonite visak ulja sa
ploce rostilja.

A Podignite plocu rostilja iz postolja tako 3to ¢ete je uhvatiti za rukohvate (Sl. 7).
Napomena:Ako se jedinica termostata jos uvek nalazi u aparatu, nije moguce ukloniti plocu rostilja.

Potopite plocu rostilja u vruéu vodu u koju je dodato malo te¢nosti za pranje sudova i
ostavite je pet minuta ili isprskajte plocu rostilja sokom od limuna. Na ovaj nacin ¢ete ukloniti
skorele ostatke hrane ili masti.

Bl Podignite posudu za kapljanje sa baze (SI. 8).
Napomena: Posudu za kapljanje moguce je podici sa baze samo na jedan nacin.
[l Ocistite postolje i posudu za kapljanje vlaznom krpom.

Ocistite ploce rostilja mekanom tkaninom ili sunderom u vruéoj vodi sa malo deterdzenta ili
u masini za sudove.
Osusite plocu rostilja i posudu za kapljanje.

Unutrasnjost prikljucka jedinice termostata mora da bude potpuno suva pre nego Sto stavite
jedinicu termostata u nju. Da biste osusili prikljucak obrisite unutrasnjost suvom tkaninom.Ako je
potrebno, istresite visak vode prvo.

Ponovo sklopite aparat.

Odlaganje
Ostavite jedinicu termostata u rostilju. Namotajte kabl i fiksirajte ga pomocu drzaca (SI. 9).
Rostilj uskladistite u uspravnom polozaju, na suvoj i ravnoj povrsini (SI. 10).

Napomena: Uverite se da su odbojnici okrenuti nadole, da posuda za kapljanje ne bi mogla da ispadne
iz aparata.

Zastita okoline

- Aparat koji se vise ne moze upotrebljavati nemojte da odlazete u kuéni otpad, ve¢ ga predajte
na zvani¢nom mestu prikupljanja za reciklazu. Tako ¢ete doprineti zastiti okoline (SI. 11).

Garancija i servis

Ukoliko vam je potreban servis, informacije ili ako imate neki problem, posetite web-stranicu
kompanije Philips na adresi www.philips.com ili se obratite centru za korisnicku podrsku kompanije
Philips u svojoj zemlji (broj telefona ¢ete pronaci u medunarodnom garantnom listu). Ako u vasoj
zemlji ne postoji predstavnistvo, obratite se ovlas¢enom prodavcu Philips proizvoda.
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BcTyn

BiTaemo Bac i3 nokynkoto Ta AackaBo npocumo A0 KAyOy Philips! LLLo6 ynosHi ckopuicTaTmcs
NiATPUMKOIO, AIKY nponoHye Philips, 3apeecTpyiiTe cailt BUpi6 Ha Beb-canTi www.philips.com/
welcome.

3aBAAKM HOBOMY IPUAIO 3 AOTKOM AASI KpareAb MOXHa roTyBaTh OyAb-gKi CMauHi CTpaBuM 6e3 AMMY.
[OTyBaTW Ha LIbOMY MPUAI AETKO, OCKIABKW MPUCTPIN Mae BEAVKY MOBEPXHIO.

3araabHun onuc (Maa. 1)

Pyuku, Wwo He HarpiBaioTbcs

[AVUTa AAS TPHIAIO, AKY MOXHA MUTK B MOCYAOMUMHIN MaLLMHI

[NAaTdopma

/\OTOK AASt KpareAb

Pos'em anst TepmocTaTa

TepmocTaT

PeryasTop TemnepaTypw i3 noAoxeHHs M “yBIMK./BUMK. Ta IHAMKAaTOPOM HarpiBaHHs
LLIHyp »1BAEHHS

CTpiuKa AAS WHYpa

Ba>kauBa iHpopmauis

YBaXXHO MPOUMTAITE LieM NOCIOHMK KOPUCTYBaYa NMepea, TUM, K BUKOPUCTOBYBATW NPUCTPI, Ta
30epiraiiTe MOro AAA ManbyTHBOT AOBIAKM.

“TIOTMMOON®>

Heb6ezneuHo
He 3aHyptoiiTe TEPMOCTAT 3i LHYPOM MKMUBAEHHS Y BOAY UM IHLLY PIAMHY.

Monepea>keHHn

Mepea T!M, SK NPUEAHYBATH MPUCTPIN AO MEPEXi, NePeBIPTE, UM 30iraeTbCs Harnpyra, BKasaHa Ha
AHI TIPUCTPOIO, i3 HAMPYrolo Y MepPeXi.

- He BrkopucTOBYITE MPUCTPIN, AKLLO LUTEKEP, WHYP KMBAEHHS abO cam MPUCTPIM MOWKOAXKEHO.
- AKWO WHYP XMBAEHHS MOLIKOAXKEHUHM, AAS YHUKHEHHS HEOEe3MneKM Moro HEOOXIAHO 3aMiHUTH,
3BEPHYBLUMCb A0 KoMnMaHii Philips, ynoBHOBa)keHOro cepBicHOro LieHTpy abo daxisLis i3
HaAEXHOIO KBaAidiKaLli€lo.

[iakAloUaTe NPUCTPIN AMLLIE AO 3a3EMAEHOT PO3ETKM.

TpuMaiiTe WHYpP »KMBAEHHS MOAAAI BiA, rapsumXx NMOBEPXOHb.

LLIHyp »KMBAGHHS HE MOBMHEH BUCITH Haa KyTOM CTOAY abo Haa poOOUOIO MOBEPXHEIO, Ha siKiM
CTOITb MPUCTPIN.

Ller npucTpilt He Npr3HaYeHO AAS KOPUCTYBaHHsS ocobami (BRAIOHAIOUM AiTel) 3
NOCAABAEHUMM QIBUUHUMM BIAUYTTAMM UM PO3YMOBKMU 3AIBHOCTAMM, 200 B3 HaAEKHOTO
AOCBIAY Ta 3HaHb, KPIM BMMAAKIB KOPUCTYBaHHS Mia HAarASAOM Y 3a BKasiBKamm 0CobM, sika
BiANOBIAAE 3a Be3MeKy X KUTTA.

AOPOCAI MOBUHHI CTEXUTH, OO AITU He BaBMAKCA MPUCTPOEM.

HikoAv He 3aAMLaliTe YBIMKHEHWM NPUCTPIN Be3 HarAsAy.

AAS YHUKHEHHSA HeBe3MeKn HIKOAM He MiA'€AHYITE Lei NpUCTPIM AO 30BHILLHBOrO TalMepa.
HikoAn He 3aAMLIaliTe KyxOHHE MPUAAAAA Ha rapsayilt MAUTI AAS TPUAIO.

VYBara

[Nepea TUM fK Nia'€AHATU NPUCTPIN AO MepeXxi, HEOOXIAHO BCTaBUTKU TEPMOCTAT Y MPUCTPIN.
- BuKopucToByiiTe AMLLE TEPMOCTAT, AKMIA BXOAUTH AO KOMMAEKTY MPUCTPOIO.

- [llepea TvM, 5K Nia'eAHaTV TEPMOCTAT, NEPEBIPTE, UM PO3'EM BCEPEAMHI TEPMOCTATA € CyXMM.
CTaBTe NpUCTPIN Ha CTiMKyY i PiBHY NMOBEPXHIO, 3aAMLLIAIOYM AOCTATHBO MICLIA HAaBKOAO.

[ia Yac NpUroTyBaHHS Ha rPUAI HEOBXIAHO BMKOPUCTOBYBATM AOTOK AAS KpaneAb.

[MepeA TUM SK BUKOPWCTOBYBATU MPUCTPIN, AOTOK AASt KPareAb CAiA 3arMOBHUTM BOAOIO
npWHariMHi A0 nosHauku MIN.
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- 3aBXAM HarpiBaiTe NAUTY NMepea TUM, AK KAACTU Ha Hel MPOAYKTHU.

- Koan npucTpilt mpaLiiog, MoBepxHi, LLO AOCTYMHI AAS AOTHKY, MOXYTb HarpiBaTucs.

- [ia Yac NpUroTyBaHHS Ha MPUAI XKMPHOTO M'Aca UK KOBOACOK, OCTepirainTecs po3bpr3KyBaHHS
KUPy.

- [licAft BUKOPUCTaHHS 3aBXAM BiA €EAHYITE MPUCTPIN Bia MEPEXI.

- [licAs BUKOPWCTaHHA 3aBXAM BUMVIKAITE MPUCTPIN | BUTArANTE LUTENCEAD i3 PO3ETKM NEPEA,
TUM, AK BiA EAHATV TEPMOCTAT.

- TlicAst BUKOPUCTaHHS 3aBXAW YMCTITb MPUCTPIN.

- [lepea TUM K 3HIMATK NAUTY, YNCTUTU TPUAL UM BIAKARARTM MOrO Ha 30epiranHHs, sanTe
MPUCTPOIO MOBHICTIO OXOAOHYTH.

- Hikoan He TopKaiTeca NAUTY rocTprMm abo abpasmBHIMM NMPeAMETaMM, OCKIABKM Lie MOXe
MOLWKOAMTM aHTVNPUrapHe MOKPUTTA.

- [icas BUAMaHHA NAMTH T HEOBXIAHO 3HOBY HAAEXKHMM UMHOM 3ibpaTi,

- Lle# npucTpii npusHaueHnin BUKAIOUHO AASt BUKOPUCTaHHA B MpuMilLieHHi. He BukopucToByiiTe
MOro Ha BYAML.

EAekTpomarHiTHi noaa (EMIT)
Llei npucTpin Philips BiANOBIAGE YCIM CTaHAGPTaM, SIKi CTOCYIOTbCA AEKTPOMArHITHMX noais (EMIT).
3riAHO 3 OCTaHHIMK HayKOBMMM AOCAIAKEHHSMU, MPUCTPIN € BE3NEUHUM Y BUKOPWCTaHHI 3a YMOB
MPaBMABHOI eKCMAYaTaLl Y BIAMOBIAHOCTI 3 IHCTPYKLISMM, MOAGHWUMM Y LIbOMY MOCIOHUKY
KopucTyBava.

lNepea neplwiMm BUKOPMCTAHHAM

3HIMITb YCi eTUKeTKM | NPOTPITb KOPMYC MPUCTPOIO BOAOTOIO FaH4ipKOIO.

PeTeAbHO MoOUUCTITE NPUCTPI | NAUTY (AMB. po3AiA “YuLeHHs”).

3acTocyBaHHA NPUCTPOIO

MMpumimka: Mig Yac nepworo BUkopUCMaHHs 3 npucmpoto Moske suxogumu gum. Lle HopmaabHo.
BcTaBTe AOTOK AASl KpaneAb Ha nAatdopmy (Maa. 2).
[Mpumimka: Aomok gasi KbaneAb MoXXHa BCMas1Mmu Ha NAGM@OopMy AuLLe 0gHUM CnocoboMm.

HaAuiTe B AOTOK AASt KpaneAb BoAM AO MiHiMaAbHOI nosHauku (MIN) (Maa. 3).

- Boaa B AOTKY A KpaneAb 3anobirae NiArOPSHHIO HYaCTOMOK K.

- [lepea TWUM, K HaAMBaTM BOAY B AOTOK AASI KpareAb, OBropHIiTb MOro aAtoMIHIEBOK GOABIO0
AASAETLLOTO MOAGABLIOTO UMLLIEHHS.

- ObropTainumn AOTOK AT KparneAb, CAIAKYITE, LoD GOAbra He HaBMCaAa Haa KpasMu AOTKa, aAXKeE
Lie NEPELKOAKATUME HAAEXKHIN LMPKYAALLT NOBITPS.

BcTaBTe NAUTY AAS TPUAIO B OTBOPM Y nAaTdopmi (Maa. 4).
[Mpumimka: [TAMmMy gasi rbuAlo MoOXXHAa BCaB1Mmm Ha NAGM@OpPMy AuiLe 0GHUM CNocoboMm.
Mia’eAHaliTe TepMoOCTaT AO BiAMOBIAHOTO po3’eMy 360Ky npuctpoto (Maa. 5).

[MoBepHiTb peryAsaTop TeMnepaTypu AC MOAOXEHHS TEMMepaTypy, 3a IKOI CAiA rOTyBaTh
NMPOAYKTU Ha rpUAi (AMB. MIAPO3AIA “ac NpUroTyBaHHS Ha rPUAI” y LLbOMY PO3AIAI).
D 3acBiuyeTbcs iIHAMKATOP HarpiBaHHs.

A Koau 3racHe iHAMKaTOp HarpisaHHs, MOKAAAITb MPOAYKTM Ha MAUTY AAS FPUAIO.

O6epexHo, NAUTA AASl TPUAIO Trapsiyal

D Tlia yac cMaxeHHs iIHAMKaTOp HarpiBaHHs Yac BiA Yacy 3acsivyeTbes i 3racae. Lle o3Havae, wo
HarpiBaAbHUA €AeMEHT BMUKAETbCS | BUMUKAETbCA AASl PEryAIOBaHHSA TemnepaTypu.
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Yac Bia Yacy nepeBepTaiiTe MPOAYKTH.

Bl Ko npoaykTh GyAyTb roToBi, 3HIMITb iX i3 MAMTU AAS FPUAIO.
He BMKOPUCTOBYMTE METaAEBE, FOCTPE UM abpasmiBHE MPUAAAAS.

Ell Ans OTPUMaHHS ONTUMAALHUX Pe3yAbTATIB BUAAAITH MaNepOBUM PYLUHUKOM HAAAMLLIOK OAIi 3
NAUTU AAS TPUAIO. [epea TUM AK MIACMaXXMTM HOBY MOPLLIO MPOAYKTIB, PETEAbHO
nos6upainTe 3 NAUTU 3aAULLKU CMAXKEHUX MPOAYKTIB i XKMp.

LLLo6 niACMaXkMTH HOBY MOPLLIO MPOAYKTIB, MOKAAITb IX HA MAUTY AASl TPUAIO MICASA TOTO, K
3racHe iHAMKaTOp HarpiBaHHs.

Yac niacMaXKyBaHHA Ha FpuUAi

Y TabAWL B KiHUI L€l KHIKEUKM 3 peLienTamy NOAaHO TUMK MPOAYKTIB, AKI MOXHa CMaXXWTW Ha
LIbOMY HACTIABHOMY TPUAIL Y TabAWL BKa3aHO PEKOMEHAOBaHY TEMMEPaTYPY | TPMBAAICTb CMaXKEHHS
MPOAYKTIB. PEKOMEHAOBaHWI YaC CMaXKEHHA HE BKAIOYAE Yac, HEOOXIAHMI AAS MOMEPEAHBOrO
HarpiBaHHs NPUCTPOIO. Yac CMaXKeHHs | TeMnepaTypa 3aAexaTb Bia, TWMy i, ska roTyeTbcs (Hanp.,
M'SICO), BiA TOBLUMHM MPOAYKTIB, iX TEMNEPATYpU, @ Takox Baloro cMaky. AMB. TaKoX BKa3iBKM Ha
TepMocTaTi.

Mopaan

- HacTiAbHWIM rpyAb MOXHA TaKOoX BUKOPUCTOBYBATH K MAWUTY, SKa PEMYAIOETECA 33 AOTIOMOTOIO
TEPMOPEAE Ta aBTOMATUYHO MIATPUMYE BiANOBiAHY TemnepaTypy cTpas. O6ropHite pedpucty
YaCTMHY MAUTH AAIOMIHIEBOIO POALIOIO BAMCKYHYOK CTOPOHOIO AOTOPW, @ MOTIM BCTaHOBITb
PEryAATOP TeMMepaTypu Y NMOAOXKeEHHS 2 abo 3.

- Harikpalie AAS FpUAS MIAXOAATD HIXKHI LIMATKK M'sica.

- Taki WMaTKM M'sica, K CTEMKK UM BiaAiAeH! pebpa ByAyTb CMAUHILLMMM, SKLLO X 3aMapyHyBaTK
3a HiY nepea NPUroTyBaHHSAM.

- o6 a byAra COKOBUTOI i HE MEpPECcMaxKyBaAacs, Yac BiA Yacy NMoBepTanTe NMpoAyKTH. He
BMKOPUCTOBYMTE METAAEBE MPUAAAAA, HAMPUKAGA, BUAEAKY DO LML, OCKIABKM BOHM MOXYTb
MOWKOAWTU aHTUMPUrapHe MNOKPUTTS MAUTU AAS TPUAIO.

- He nosepTaiiTe NPOAYKTM Ha FPUAI HAATO YacTO. KOAM WMATKM NOTEMHIIOTD i3 060X GOKiB,
rOTyNTe X Ha FPUAI 38 HUXKUOT TEMMEPATYPU, MUABHYIOUM, LLOD BOHW HE MEPECOXAM | PIBHOMIPHO
MIACMarKUAMCA.

- o6 po3Mopo3nTh 3aMOPOXKEHi MPOAYKTH, 3arOPHITh X Y aAlOMIHIEBY GOABIY | BCTAHOBITb
peryAsTop TemnepaTypy B noroxeHHs 1 abo 2.Yac Bia yacy nepesepTaiite npoaykTH. Hac
PO3MOPOXEHHA 3aAEXKUTb BiA Bark MPOAYKTIB.

- [ia Yac NpUroTyBaHHS LWALIAMKY, KYPSTUHK, CBUHUHM abO TEAATUHM CNOYaTKy MIACYWITL M'ACO
3a BMCOKOI TemnepaTypu (MoAoxkeHHs 5). AKLLO NOTPIOHO, peryAsTop TeMnepaTypy MOXHa
BCTAHOBUTY Y MOAOXKEHHSA Ha PiBEHb HUXKUE | CMXXUTU AO FTOTOBHOCTI.

- [oTyloumn walamk um kebab, 3amouiTs 6amMbyKOBI UM AEPEB'SHI LUAMMYPH Y BOA|, OO He
00naAnTY iX Mia Yac NpUroTyBaHHs. He BUKOPUCTOBYIATE METAAEBI LWaMMTypU.

- [ia yac cmarkeHHs koBbacKku MOXyTb TpickaTh. LLLob Liboro He cTaaocs, BUAEAKOIO 3pObiThb Y
HUX KiAbKa OTBOPIB.

- CBike M'ACO Kpallle CMKUTBCS, HiXX 3aMopoeHe Ui posmopoxeHe. COAITb M'ACO AvLLE MicAA
CMaXKeHHS. Tak M'aco Byae COKOBUTHM. AAS OTPUMAHHS HaMKPaLLMX PE3YAbTATIB, FOTYITE He
HAATO TOBCTI WMaTKu mM'sica (MprbA. 1,5 cm).

He BUKOpHCTOBYIMTE LIbOrO HACTIABHOTO FPUASl AASl IPUFOTYBaHHSA MPOAYKTIB 3i CyXapsiMu.

Hikoaun He BUKOpuUcTOBYIMTE abpa3nBHi 3aCO6M UM MATEPiaAU AASl YMLLLEEHHS], OCKIABKM BOHU
MOXYTb MOLUKOAUTU aHTUMPUrapHe MOKPUTTS MAUTH.
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BcTaHOBITL peryAsTop TemnepaTypu y noAoxeHHs “BUMK.”.
Bia’eaHaliTe NpUCTpIit Bia MepeXxi i AaliTe MOMY OXOAOHYTH.
BuiimiTb TepmocTar i3 npuctpoto (Maa. 6).

BuTpiTb TepMOCTaT BOAOTOIO raHuYipKolo.

He 3aHyploiiTe TepMOCTaT 3i LIHYPOM >KMBAEHHS Y BOAY UM iHLUY PiAMHY.

[Nepea TUM K 3HIMATHM | YUCTUTU MAUTY AASl TPUALO, CAiA BUTEPTH NMaNEpOBUM PYLLHUKOM
3aAMLLOK OAIl.

A 3HiMiTb NAUTY AAS TPUAIO 3 MAATGOPMM, NiAHIMatOuM Ti 3a pyuku (Maa. 7).
[Mpumimka: SKwo mepmocmam Lue 3Haxogumbcs y NpUCMPpOi, 3HIMAMU NAMMY GASI TDMAIO HE MOSKHA.

3aMouiTb MAUTY AASl TPUAIO B Tapsiviit BOAI 3 MUIOYMM 3aCO6OM Ha M’'SITb XBUAMH abo
no6pusKanTe NAUTY AUMOHHUM COKOM - Lie PO3LLEMUTH 3aAMLLKM CMAXKEHUX MPOAYKTIB i KUP.

B 3+imiTb i3 nAaTdopMM AOTOK AAS Kpanieab (Man. 8).
[Mpumimka: Aomok gas KbaneAb MOKHA 3HIMMU 3 NAGMOPMU AULLE OGHUM CNOCOBOM.
Bl YvcTith nAaTdOpMy Ta AOTOK AAS KpaneAb BOAOFOIO FaHUIpKOIO.

TMAUTY AASI TPHAIO MUIATE M’SIKOIO FaHYipKOIO 260 ryGKOIO y rapsiviil BOAI 3 MUIOUYMM 3acob6om
a60 y NocyAOMUIAHIN MaLLMHI.

[MAUTY AASI TPUAIO | AOTOK AASI KpareAb HeOOXIAHO BUCYLLIMTU.

Mepea TUM, IK BCTAHOBAIOBAaTH TEPMOCTAT Y PO3’€M, MEPEBIPTE, YU BHYTPILLHS YaCcTUHA PO3’eMy €
NoBHicTIo cyxa. LLLo6 BUCywINTM po3’eM, BUTPIiTb MOro 3cepeAnHM CyXOLo raHvipKoto. 3a
HEOBXIAHOCTI CMOYATKY BUTPYCiTb HAAAULLOK BOAM.

36epiTb NpUCTPINt.

3aAuLITe TepMoOCTaT y rpuAi. HamoTaiiTe WHYp XMBAEHHS i 3adikcyiiTe iMoro
pemeHem (Maa. 9).

36epiraiiTe rpUAb y BEPTUKAAbHOMY MOAOXEHHI Ha CyXiit i piBHii nosepxHi (Maa. 10).

[Mpumimka: Mpobku maromp 6ymu BHU3Y, 06 AOMOK gAS KPANEAb HE BMNAGAB i3 npucmporo.

HaBkoAuwwHe cepeaoBuile

- He BuKmaaniTe NpUCTPIlt pa3oMm i3 3BUYaMHKMMM MNODYTOBUMM BIAXOAAMM, @ 3AABANTE 1OTO B
OQILIMHMIA MYHKT MPUAOMY AASt MOBTOPHOI MepepobKku. Taknm YnHoM Bu ponomMorkeTe
3axXMCTUTK AOBKIAAA (Man. 11).

FapaHTia Ta 06CAyroByBaHHsA

Axwo Bam HeobxiaHa iHPopMaLis abo 0OCAYroByBaHHS, SKLLO Y Bac BUHMKAR MpobAema, BiaBIARNTE
Beb-canT komnaHii Philips www.philips.com abo 3sepHiTbca A0 LIeHTpy 0b6cAyroByBaHHS KAIEHTIB
komnaHii Philips y Bawwiit kpaiHi (TeanepoH MOXKHa 3HaNTU Ha rapaHTiMHOMY TaAoHi). Akwo y Balwin
KpaiHi Hemae LleHTpy 06CAYroByBaHHA KAIEHTIB, 3BEPHITHCS A0 MicLieBoro anaepa Philips.
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