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Blahoprejeme vdm k ndkupu a vitdme vas ve spolecnosti Philips. Abyste mohli
pIné vyuzit podpory, kterou Philips poskytuje, zaregistrujte svij vyrobek

na adrese www.philips.com/welcome.

Tento mixér byl vyvinut, aby s jistotou zvldd! celou radu piisad a receptt a
podaval dlouhotrvajic vykon. Jeho vykonny motor umozriuje pohodiné
opakované zpracovat az 1 kg tésta.

Vseobecny popis (Obr. 1)

A Motorovad jednotka
Uvolfiovaci packa
Voli¢ rychlosti
Svorka 3ndry

Metly

Hnétaci haky
Ulozny box

Pred pouzitim pfistroje si dikladné prectéte tuto uZivatelskou prirucku a
uschovejte ji pro budouci pouzitf.

OTMmMOOW

Nebezpedi
- Motorovou jednotku nesmite nikdy ponorit do vody ani myt pod tekoucf
vodou.

Vystraha

- Drive nez pristroj pripojite do sité, zkontrolujte, zda napétf uvedené na
pristroji souhlasi s napétim v mistnf elektrické sti.

- Pokud byste zjistili jakékoli poSkozen sitového privodu nebo jeho
zastrcky, ihned vyradte piistroj z provozu.

- Pokud by byla poskozena sitovd $fidra, musf jeji vyménu provést
spolecnost Philips, autorizovany servis spolecnosti Philips nebo obdobné
kvalifikovani pracovnici, aby se predeslo moznému nebezpedi.

- Pristroj je urcen vyhradné pro pouzitf v domdcnosti. Pokud by byl
pouzivan nespravnym zplsobem, pro profesiondini ¢i poloprofesiondinf
Ucely nebo v pripadé pouziti v rozporu s pokyny v tomto ndvodu,

pozbyva zdruka platnosti a spole¢nost Philips odmita jakoukoliv
zodpoveédnost za zpUsobené Skody.

- Osoby (v¢etné dét) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti by nemély
s pristrojem manipulovat, pokud nebyly o pouzivan( pfistroje predem
pouceny nebo nejsou pod dohledem osoby zodpovédné za jejich
bezpecnost.

- Dohlédnéte na to, aby si s pristrojem nehrdly déti.

Upozornéni

- Metly nebo hnétaci hdky nasadte na Slehac vzdy pred pripojenim k siti.

- Metly nebo hnétaci hdky vloZte do nddoby se surovinami pred zapnutim
pristroje.

- Pred vloZenim nebo vyjmutim metel ¢i hnétacich hdkd a pred cisténim
pristroj vzdy nejprve odpojte od sité.

- Pristroj a sitovy kabel nenechdvejte v blizkosti horkych povrcht ¢i
spordku. Vystaveni vysokym teplotdm mize zpdsobit roztaveni materidlu,
coz mize byt nebezpecné.

- Nikdy nepouzivejte zadné prislusenstvi ani dily od jinych vyrobcd nebo
takové, které nebyly vyslovné doporuceny spolec¢nostf Philips. Pokud
pouzijete takové dily ¢i prislusenstvi, pozbyvd zdruka platnosti.

- Pristroj nedrzte, nezvedejte a nepriendsejte za sitovou $idru.

- Pristroj nikdy neodpojujte vytazenim kabelu.

- Abyste predesli pripadnému poskozeni nebo zranénf, dbejte na to, aby
spustény pristroj nebyl v blizkosti dlouhych vlast, odévd, kabeld apod.

- Aby nedodlo k rizikové situaci kvili nezdmérnému resetovdni tepelné
pojistky, nesmi byt tento prfstroj nikdy pripojeny k ¢asovému spinaci.

- Hladina hluku: Lc = 74 dB(A).

Elektromagneticka pole (EMP)
Tento pristroj spole¢nosti Philips odpovidd vSéem normdm tykajicim se
elektromagnetickych poli (EMP). Pokud je spravné pouzivan v souladu
s pokyny uvedenymi v této uZivatelské prirucce, je jeho pourzitf podle dosud
dostupnych védeckych poznatk( bezpecné.

Ochrana prehrati

Pristroj je vybaven integrovanou ochranou proti prehféti. Pri provozu
se znacnou zatézl se mize motorova jednotka zahrdt. Pokud se tak stane,



vestavény bezpecnostni systém pristroj vypne.Vypnéte pifstroj a vytdhnéte
zéstrcku ze sitové zasuvky. Pred dalsim pouzivanim nechte pristroj 30 minut
vychladnout.

Pouziti pFistroje

[El Zasurite metly nebo hnétaci haky do mixéru (ozve se ,,klapnuti®).
Mozna bude potreba s nimi lehce pootodit (Obr. 2).

Poznamka: Hnétaci hak nebo metlu s krouzkem nasad’te do vétsiho otvoru na
spodni casti mixéru.
Zasunte zastrcku do sitové zasuvky.

Pozndmka: Pred zapojenim mixéru vZdy zkontrolujte, zda je voli¢ rychlosti
v poloze 0.

Vlozte potraviny do misy.
Doporucené mnozstvi a dobu zpracovani naleznete v ndsledujici tabulce.

Mnozstvi a doba zpracovani

Cas (max.)

Hnétaci haky* Mnozstvi (max.)

Kynuté tésto 500 g mouky 3 minuty

*) Zvolte moznost Turbo

Mnozstvi (max.) Cas (max.)
Metly na vafle, livance atd. 750 g 3 minuty
Ridké omacky, krémy a polévky 750 g 3 minuty
Majonéza 3 vajecné Zloutky 15 minut
Bramborova kase 750 ¢ 3 minuty
Slehanf glehacky 500 g 3 minuty
Slehanf bilka 5 vajecnych bilkd 3 minuty
Tésto na koldce 750 g 3 minuty
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*) Abyste zabrdnili stikdni, zacnéte mixovat pri nizké rychlosti. Pozdgji
pomalu zvy3ujte rychlost.

Metly nebo hnétaci haky vlozte do nadoby se surovinami.

Nastavte ovladac rychlosti na pozadovanou rychlost a zapnéte
pristroj (Obr. 3).

- Pouzitim nastaveni turbo urychlite mixovani nebo zvysite rychlost
zpracovani ndrocngjsich surovin, napriklad hnéteni kynutého tésta.

- Pokud chcete mixovan( na chvili zastavit, nastavte ovlada¢ rychlosti do
polohy ,0', ¢imz mixér vypnete. Nez budete pokracovat déle, odlozte
mixér (s nasazenymi metlami nebo hnétacimi hdky) na zadnf sténu.

- Rychlost turbo doporucujeme pro mixovéni piskotu a vaje¢ného bilku.

A Po dokonéeni mixovani nastavte ovladag rychlosti do polohy ,,0“ a
pristroj odpojte od napajeni.

Vytazenim uvoliovaci packy uvolnite metly nebo hnétaci haky (Obr. 4).

Cisténi

Pred cisténim pristroj vzdy odpojte ze sité.
Motorovou jednotku nesmite nikdy ponofit do vody ani myt pod tekouci
vodou.

Metly nebo hnétaci haky myjte v teplé vodé s prostredkem na umyvani
nadobi nebo v mycce nadobi.

Motorovou jednotku Cistéte pouze navihéenym hadFikem.

Skladovani

Sitovy kabel ovinite kolem dolni strany pristroje. (Obr.5)
Kabel zajistéte svorkou.

Pristroj Ize ulozit do krabice, ve které se prodava.Tato krabice byla
specialné navrzena jako ulozna (Obr. 6).
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Zivotni prosttedi

- Az pristroj doslouzi, nevyhazujte jej do bézného komunalniho odpadu,
ale odevzdejte jej do sbérny urcené pro recyklaci. PomUzete tim chrdnit
zivotn( prostredi (Obr. 7).

Zaruka a servis

Mimoradna zaruka a servis
Zakoupili jste si kuchyrisky pristroj a my bychom radi zajistili Vasi spokojenost.
Z tohoto dlvodu Vds zdddme o registraci Vaseho ndkupu, abychom zdstali
v kontaktu a mohli jste dostdvat odpovidajici servis a vyhody. Registrace do 3
meésich od data ndkupu Vdm prinese tyto vyhody:
- - 3letou zdruku na vyrobek
- Ndpady na nové recepty pres email
- Tipy a triky jak pouzivat a udrzovat Vas vyrobek
- Posledn( novinky z celé kolekce
V8echno co musite udélat pro registraci je navstivit strdnky www.philips.
com/kitchen nebo zavolat na bezplatnou infolinku 800142840. Jestli méte
néjaké otdzky ohledné Vaseho kuchyriského pristroje ( pouzivani, Udrzba,
prislusenstvi..) mizete taktéz kontaktovat nasi infolinku nebo navstivit stranky
www.philips.com/kitchen. Poskytne Vdm maximéini podporu k tomuto
vysoce kvalitnimu produktu.
V piipadé, ze Va3 produkt bude potrebovat opravu, mizete kontaktovat nase
autorizované servisni stiedisko nebo zavolat na bezplatnou infolinku, kde Vam
radi pomUzou a poradf skolenf agenti.

Toskansky chléb

Prisady:
- 750 g mouky

- 420 ml studené vody
- 75goleje

- 1 lzicka soli

-1 Izicka cukru

- Y2 balenf kvasnic

-1 lzicka suseného rozmarynu
- 25 g susenych zelenych nebo cernych oliv bez pecek.

Pozndmka: Mixér je dodavdn bez jednolitrové nadoby, ale je moZné ji objednat
od prodejce vyrobkd Philips.

Dejte mouku, vodu, sul, cukr a kvasnice do nadoby.

Po dobu maximalné& 3 minut a pFi rychlosti turbo hnétejte tésto
pomoci hnétacich hakd.

Nédobu s t&stem ulozte na 60 minut do chladnicky.
Pridejte do tésta rozmaryn a olivy a vlozte jej do jednolitrové nadoby.

Vlozte hnétaci haky a pomoci nastaveni turbo michejte suroviny po
dobu 10 sekund.

A Toskansky chléb pecte na plechu pFi teploté 180°C po dobu priblizné
30 minut.

Pozndmka:Tento recept predstavuje pro mixér mimorddnou zdtéz. Po pripravé
tohoto receptu nechte mixér 60 minut vychladnout.

Odstranovani problému

V této kapitole jsou shrnuty nejbe&znéjsi problémy, se kterymi se mizete
u pristroje setkat. Pokud se vam nepodarf problém vyresit podle nasledujicich
informact, kontaktujte Stredisko péce o zdkazniky ve své zemi.

Problém Regeni

Metly a hnétacf
haky se obtizné

nasazujl.

Metly ani hnétacl hdky nezasouvejte velkou silou. Pokud
nezapadnou do svych drdZek, jemné zatlacte a otdcejte
je doleva, dokud neuslysite cvaknutf.

Metly ¢i hnétacf
haky nelze
vyjmout

z pristroje.

Uvolrovaci pdcku co nejvic vytdhnéte. Pokud metly i
hnétaci haky z pristroje nevypadnou samy, mizete je
povytdhnout rukou.



Problém Reseni

Pristroj vyddvd  Vypnéte pristroj a odpojte jej ze sité. Nechte jej

neprijemny vychladnout alesport 30 minut. Pokud problém
zdpach a/nebo pretrvavd, pozddejte o pomoc nejblizsi servisnf
kour. stredisko spolecnosti Philips nebo prodejce.

Mixér se béhem  Pristroj md integrovanou ochranou proti prehrdtf. Tento
mixovani vypind.  vestavény bezpecnostni systém mixér vypind, pokud se
motor prehrivd, protoze mixujete prli§ dlouho a/nebo
kvali prilis velké zdtézi. Mixér odpojte a nechte
30 minut vychladnout.

Nejcastéjsi dotazy

Tato kapitola uvadi seznam nejcastéjsich dotazd tykajicich se pristroje. Pokud
se vdm nepodaif najit odpovéd na svoji otdzku, obrat'te se na Stredisko péce
o zdkazniky ve své zemi.

Otazka Odpovéd

Jak mohu prfstroj
vydistit?

Metly a hnétaci hdky Ize vydistit v horké vodeé

s pridavkem myctho prostredku nebo v mycce.
Motorovou jednotku vycistéte navihéenym
hadrikem. Nepouzivejte abrazivni Cisticl prostredky.

Které nastroje bych
mél(a) pouzivat pro
jakou ¢innost?

Hnétaci haky pouzivejte na kynuté tésto a tésta

s mdslem. Metly pouzivejte na mixovani jemnych
smésf, napriklad tésta na palacinky, omacek, polévek,
Slehacky a piskotovych tést.

K'jaké ¢innosti je
nutné pouzft
nastaveni turbo?

Pouzitim nastaven( turbo urychlfte mixovédni nebo
zvysite rychlost zpracovdni ndrocnéjsich surovin,
napriklad hnéteni kynutého tésta.

Co se stane, kdyz se ~ Nestane se nic, ale snazte se tomu zabrénit.
mouka nedmysiné
dostane do

motorové jednotky?

CESTINA 9

Otazka Odpoved

Jak mohu zabranit Zacnéte mixovat pri nizké rychlosti. Rychlost

strikani béhem pomalu zvysujte. Pri Slehdnf tekutiny, napiiklad

mixovani? Slehacky, pouzijte nddobu mixéru nebo vysokou,
Uzkou nddobu.
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Nem javasoljuk a készllék haszndlatdt csokkent fizikai, érzékelési, szellemi
képességekkel rendelkezék, tapasztalatlan, nem kell ismeretekkel
rendelkezé személyek (beleértve gyermekeket is) szamdra, csak a
biztonsdgukért felelés személy felvildgositdsa utdn, fellgyelet mellett.
Vigydzzon, hogy a gyermekek ne jdtsszanak a készllékkel.

Bevezetés )

K&szonjuk, hogy Philips terméket vésarolt! A Philips altal biztositott teljes kord
tdmogatdshoz regisztrdlja termékét a www.philips.com/welcome oldalon.

Ezt mixert szdmos kilénbdzé alapanyag és recept megbizhatd, hosszd -
tavifeldolgozlisdra tervezték. A hatékony motor segitségével akar 1 kg tészta

dagasztdsdra is kényelmesen megoldhatd. Figyelem

- A habver&ket vagy dagasztdhorgokat mindig a fali konnektorhoz vald

Altalanos leiras (abra 1) ] csatlakoztatds el6tt illessze be a mixerbe.

A késziilék bekapcsoldsa elétt merftse az elkészitendd élelmiszer

A Motoregység alapanyagba a habverdket vagy dagasztéhorgokat.

B Kiaddkar A habverdk és a dagasztdhorgok behelyezése, eltdvoltdsa, illetve tisztitds
C Sebességvalasztd el&tt mindig hiizza ki a fali aljzatbdl a készllék csatlakozddugdjat.

D Kdabelvezetd A készlléket és a tdpkdbelt tartsa tavol a forrd fellletektdl és a sitétdl. A
E Habverék magas hémérsékletnek vald kitettség hatdsara a készilék anyaga

F Dagasztéhorgok megolvadhat, és ez veszélyhelyzetet okozhat.

G Térolddoboz Ne haszndljon mds gydrtdtdl szdrmazd tartozékot vagy alkatrészt, illetve

olyat, amelyet a Philips nem hagyott jévd. Ellenkezd esetben a garancia
érvényét veszti.

A késziilék elsé hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el a haszndlati dtmutatdt
és Orizze meg késdbbi haszndlatra.

- Ne ldgassa, emelje vagy mozgassa a készlléket a tdpkdbelnél fogva.
- Soha ne a tdpkdbelnél fogva hiizza ki a késziléket a csatlakozdbdl.

Vigyazat
Ne meritse a motoregységet vizbe, és ne &blitse le folyd viz alatt.

Figyelmeztetés

A késziilék csatlakoztatdsa el6tt ellendrizze, hogy a rajta feltlintetett
fesziiltség egyezik-e a helyi hdldzatéval.

Ne haszndlja a késziiléket, ha a hdldzati kdbel, a csatlakozd dugd vagy
egyéb alkatrész meghibdsodott.

Amennyiben a hdlézati kibel meghibasodott, a kockdzatok elkertlése
érdekében Philips szakszervizben ki kell cserélni.

A készlilék kizdrdlag hdzi haszndlatra készilt. Amennyiben a késziiléket
nem megfeleléen vagy szakmai, részben szakmai célokra haszndljdk, illetve
nem tartjdk be a haszndlati itmutatdban leirtakat, a garancia hatdlyat
veszti és a Philips semminem( felel&sséget nem vallal az okozott
kdrokért.

- A sériilés és az anyagi kdr megel6zése érdekében a miikodd készlléket
tartsa tdvol hosszU hajtdl, ruhdzattdl, vezetéktdl stb.

- A biztonsdgi hékioldd véletlen alaphelyzetbe dllitdsa miatti veszélyhelyzet
elkertilése érdekében ne csatlakoztasson idékapcsoldt a készllékhez.

- Zajszint: L= 74 dB(A).

Elektromagneses mezé6k (EMF)
Ez a Philips készulék megfelel az elektromdgneses mez&kre (EMF) vonatkozd
szabvanyoknak. Amennyiben a hasznalati itmutatéban foglaltaknak
megfeleléen Uzemeltetik, a tudomany mai dlldsa szerint a készilék
biztonsdgos.

Tulmelegedés elleni védelem
A készilék beépftett tilmelegedés elleni védelemmel rendelkezik. Nagyobb
mennyiségl alapanyag feldolgozasa kozben a motoregység felforrésodhat.
llyenkor a beépitett tilmelegedés elleni védelem kikapcsolja a késziiléket és a
toltésjelzd fény vordsen vildgit. Hagyja 10 percig hlini a készlléket, mielStt
Ujbdl bekapcsolnd.



A késziilék hasznalata

lllessze a habverdket vagy a dagasztohorgokat a mixerbe kattanasig.
El6fordulhat, hogy ehhez kissé el kell forditania Sket (abra 2).

Megjegyzés: lllessze a dagasztohorgot vagy a védégalléros habverét a mixer aljan
lévé nagyobbik nyildsba.

Csatlakoztassa a halozati dugdt a fali aljzatba.

Megjegyzés: Miel6tt csatlakoztatnd a mixert, mindig ellenérizze, hogy a
sebességvdlaszté 0 dllasban van-e.

Tegye a hozzavaldkat egy talba.
A javasolt mennyiségeket és a feldolgozdsi idéket megtaldlhatja az aldbbi
tdbldzatban.

Mennyiségek és feldolgozasi id6k

Mennyiség (max.) Id6 (max.)

Dagasztohorgok*

Kelt tészta 500 g liszt 3 perc

*) Turbd bedllitassal

Habverdk* Mennyiség (max.) I1dé (max.)
Gofri-, palacsinta- stb. 750 g 3 perc
tészta

Hig maértdsok, krémek és 750 g 3 perc
levesek

Majonéz 3 tojdssdrgdja 15 perc
Burgonyapurésités 750 g 3 perc
Tejszin 50 dkg 3 perc
Tojasfehérje felverése 5 tojasfehérje 3 perc
Slteménytészta keverése 750 g 3 perc
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*) A keverést alacsony fordulatszdmon kezdje, hogy a tészta ki ne loccsanjon.
Késébb kapcsoljon nagyobb fordulatszdmra.

Engedje bele a habverdket vagy a dagaszté horgokat a hozzavalokba.

A késziiléket a sebességszabalyozot a megfeleld sebességre allitva
kapcsolhatja be (abra 3).

- Gyorsabb keveréshez vagy a fordulatszdm néveléséhez nehéz munkdnal
(pl. kelt tészta dagasztdsandl) haszndlja a turbd bedllitast.

- Ha egy idére meg akarja szakitani a mixelést, a sebességszabdlyozét O
alldsba dllitva kapcsolja ki a mixert, és dllitsa a talpdra (a habverdket illetve
a dagasztéhorgokat nem kell eltdvolitani), amig szlinetelteti a munkat.

- Piskdtatészta és tojasfehérje keveréséhez a turbd bedllitds haszndlata
ajanlott.

A Ha befejezte a mixelést, allitsa a sebességszabélyozot ,,0” allasba, és
huzza ki a késziilék haldzati csatlakozodugéijat a fali aljzatbol.

Huzza fel a kiadokart a habverdk vagy a dagasztohorgok
kioldasahoz (abra 4).

Tisztitas elétt mindig huzza ki a készllék haldzati dugdjat a fali aljzatbdl.
Ne meritse a motoregységet vizbe, és ne oOblitse le csapviz alatt.

A habverdket és dagasztohorgokat mosogatoszeres meleg vizben vagy
mosogatogépben tisztitsa.

A motoregységet nedves ruhaval tisztitsa.

Tekerje a kabelt a késziilék talpa koré. (abra 5)
Rogzitse a kabelt a kabelcsipesszel

[EJ A Kkésziiléket eredeti dobozaban tarolhatja: ez kifejezetten tarolas
céljara alkalmas (abra 6).
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Kornyezetvédelem

- Afeleslegessé valt késziilék szelektiv hulladékként kezelendd. Kérjik,
hivatalos Ujrahasznosité gy(jtéhelyen adja le, igy hozzdjarul kornyezete
védelméhez (dbra 7).

Jotallas és szerviz

Kiilonleges jotallas és szerviz
Az Ugyfél egy életre veszi a konyhai eszkdzt, és szamunkra fontos, hogy
elégedett legyen vele. Regisztrdljuk a vdsarldst, hogy kapcsolatot tarthassunk
Ugyfeleinkkel és tovdbbi elénydket és szolgaltatdsokat ajanlhassunk fel. A
vasarldstdl szamitott 3 hénapon bellli regisztrdlds esetén a kdvetkezd
elénydkre szadmithat:
- 3 éves garancia a termékre
- Uj receptétletek e-mailben
- Tippek és tletek a Robust termék haszndlatédhoz és karbantartdsdhoz
- Alegfrissebb hirek a Robust termékcsaladrol
Az Uj termék regisztrdldsdhoz latogasson el a www.philips.com/kitchen
cimre, vagy hivja a helyi Philips Ugyfélszolgdlatot (Magyarorszag: 06 80 018
189). Ha kérdése van a konyhai eszkoz haszndlatdval, karbantartdséval,
tartozékaival stb., kapcsolatban, forduljon online tdmogatd részleglinkhdz a
www.philips.com/kitchen cimen, vagy hivja a helyi Ugyfélszolgdlatot. Cégiink
maximdlis figyelmet fordit a mindségi termékek fejlesztésére, tesztelésére és
kivitelezésére.
Abban az esetben, ha az On késziiléke javitdsra szorulna, kérjik, vegye fel a
kapcsolatot valamelyik szervizpartneriinkkel, vagy telefonos
Ugyfélszolgalatunkkal, ahol a lehetd legrévidebb idé alatt gondoskodnak a
javitds megszervezésérdl. Ezaltal On tovabbra is élvezheti a finom, hazi
készités( ételek izeit.

Toszkan kenyér

Hozzdvaldk:
- 750 g liszt
- 420 ml hideg viz

- 75golg

-1 tedskandl sé

-1 tedskanal cukor

- /2 csomag élesztd

-1 tedskandl szdrftott rozmaring

- 25 g z6ld vagy fekete lecsopogtetett, magozott olajbogyd.

Megjegyzés: A mixernek nem tartozéka az egy literes pohdr, de Philips
forgalmazéjatol megrendelheti azt.

Tegye a lisztet, a vizet, a sot, a cukrot, az olajat és az élesztét az
edénybe.

Dagassza a tésztat a dagasztohorgok segitségével 3 percig turbo
fokozaton.

[EJ Tegye az edényt a dagasztott tésztaval a hiitészekrénybe 60
masodpercre.

Adja hozza a rozmaringot és az olajbogydkat a tésztahoz, és tegye egy
egyliteres poharba.

Helyezze be a dagasztohorgokat és turbé fokozaton 10 masodpercen
keresztil mixelje a hozzavaldkat.

A Siisse a toszkan kenyeret 180 °C-os hémérsékleten koriilbeliil 30
percig.

Megjegyzés: Ez a recept nehéz munkadt jelent a mixer szamadra, igy annak

elkészitése utan hagyja hiilni a késziiléket 60 percen keresztiil.

Hibaelharitas

Ez a fejezet Gsszefoglalja a késziilékkel kapcsolatban leggyakrabban felmerilé
problémékkal. Ha nem sikertl megoldania a problémét az aldbbi informacidk
alapjan, forduljon az orszdgdban miikédé Philips vevészolgdlathoz.



Probléma

Megoldas

A habverdket illetve
a dagasztéhorgokat
nehéz behelyezni.

Ne erével tolja be a habver&ket illetve a
dagasztéhorgokat: ha nem kattannak a helytkre,
enyhe nyomast kifejtve forgassa el éket jobbra vagy
balra, amig kattandst nem hall.

A habverdket illetve
a dagasztéhorgokat
igy mdr nem lehet
kivenni a
készUlékbal.

Huzza fel teljesen a kiaddkart. Ha a habverdk illetve
a dagasztéhorgok nem esnek ki maguktdl, kézzel
segftsen ra.

A készilék
kellemetlen szagot
draszt és/vagy fustol.

Kapcsolja ki, és hizza ki a csatlakozdbdl. Legaldbb
30 percig hagyja lehini a késziléket. Ha a probléma
nem szlnik meg, forduljon a legkdzelebbi Philips
szervizhez vagy markakereskedéshez.

A mixer keverés
kozben ledll.

A késziilék beépitett tilmelegedés elleni
védelemmel van elldtva. A beépitett rendszer
ledliftja a késziléket, ha a motor tulmelegszik, mert
Ul sokdig és/vagy tul nehéz feladatra hasznaltak.
Huzza ki a mixert a csatlakozdbdl és hagyja lehdini
30 percig.

Gyakran ismétl6do kérdések

Ez a fejezet a készUlékkel kapcsolatban leggyakrabban felmertild kérdéseket
tartalmazza. Ha nem taldl valaszt kérdésére, forduljon a Philips
vevészolgdlatdhoz.

Kérdés Valasz

Hogyan tisztfthatd a A habver&ket illetve a dagasztéhorgokat

készUlék? mosogatdszeres meleg vizben vagy
mosogatdgépben tisztithatja. A motort nedves
toriéruhdval tisztftsa. Ne haszndljon erdteljes
tisztitdszereket.

MAGYAR 13

Kérdés Vilasz

Melyik eszkdz mire A dagasztdhorgokat kelt tészta és vajas tészta

vald? készitéséhez haszndlja. A habverdk lazabb anyag, pl.
palacsintatészta, mdrtdsok, levesek, tejszinhab és
piskdtatészta készftésére alkalmasak.

Mikor haszndljam a
turbd bedllitast?

Gyorsabb keveréshez vagy a fordulatszam
noveléséhez nehéz munkdndl (pl. kelt tészta
dagasztdsandl) haszndlja a turbd beadllftdst.

Mi torténik, ha
véletlendl tészta

kertl a
motoregységbe?

Semmi kilénos, de azért prdbdlja ezt elkertlni.

Hogyan Alacsony fordulatszamon kezdje a mixelést, majd
akaddlyozhatom meg, fokozatosan névelje a fordulatot. Pohdrban vagy
hogy a tészta magas falu, keskeny tvegben készitse pl. a
kifrdccsenjen a tejszinhabot.

mixelés kézben?
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Gratulujemy zakupu i witamy wsérdd uzytkownikéw produktéw Philips! Aby
w petni skorzystac z oferowanej przez firme Philips pomocy, zarejestruj swdj
produkt na stronie www.philips.com/welcome.

Ten mikser zostat opracowany w taki sposéb, aby umozliwi¢ przetwarzanie
szerokiej gamy sktadnikdw i przepisdw, zapewniajac jednoczesnie wysoka
trwatos¢ urzadzenia. Silnik o duzej mocy pozwala wygodnie wyrobic¢ 1 kg
ciasta.

Opis ogolny (rys. 1)

Cze$¢ silnikowa

DzZwignia zwalniajaca

Regulator szybkosci

Zacisk do przewodu zasilajacego
Koncdwki do ubijania piany
Koncdwki do wyrabiania ciasta
Pojemnik

OMmMQoO®>»

Wazne

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zapoznaj sie dokfadnie z jego instrukgcja
obstugi i zachowaj ja na wypadek koniecznosci uzycia w przysztosci.

Niebezpieczenstwo
Nie zanurzaj czesci silnikowej w wodzie ani nie optukuj pod biezaca
woda.

Ostrzezenie

Przed podfaczeniem urzadzenia upewnij sie, ze napiecie podane na

urzadzeniu jest zgodne z napigciem w sieci elektrycznej.

- Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewdd sieciowy, wtyczka lub inne czesci sa
uszkodzone.

- Ze wzgleddw bezpieczenstwa wymiang uszkodzonego przewodu

sieciowego nalezy zleci¢ autoryzowanemu centrum serwisowemu firmy

Philips lub odpowiednio wykwalifikowanej osobie.

Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.

Uzywanie go w profesjonalnych lub pdtprofesjonalnych punktach

gastronomicznych badz w sposdb niezgodny z niniejsza instrukcja
spowoduje uniewaznienie gwarandji. Firma Philips nie ponosi
odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate w takich przypadkach.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci)
o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych,
a takze nieposiadajace wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego
typu urzadzen, chyba Zze beda one nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia przez opiekuna.

- Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ si¢ urzadzeniem.

Uwaga

- Przed podtaczeniem miksera do sieci elektrycznej zawsze widz do niego
koncédwki do ubijania piany lub korncéwki do wyrabiania ciasta.

- Przed wiaczeniem urzadzenia zanurz koncdwki do ubijania piany lub
koncédwki do wyrabiania ciasta w misie ze sktadnikami.

- Przed wyjeciem lub wiozeniem koncdwek do ubijania piany badz
koncdwek do wyrabiania ciasta oraz przed myciem miksera pamigtaj o
wyjeciu wtyczki urzadzenia z gniazdka elektrycznego.

- Urzadzenie i przewdd sieciowy przechowuj z dala od rozgrzanych
powierzchni i kuchenek. Wysoka temperatura moze spowodowad, ze
materiat zacznie sie topic.

- Nigdy nie uzywaj akcesoridw ani czesci zamiennych innych producentdw
ani takich, ktdre nie sg zalecane przez firme Philips.W przypadku uzycia
takich akcesoridw lub czesci gwarancja traci waznos$c.

- Nie nalezy przytrzymywac, podnosi¢ ani przenosi¢ urzadzenia, trzymajac
za przewdd sieciowy.

- Nie nalezy ciagna¢ za przewdd sieciowy w celu odtaczenia urzadzenia od
gniazdka elektrycznego.

- Aby unikna¢ uszkodzen lub skaleczen, wiaczone urzadzenie trzymaj z dala
od dhtugich wioséw, ubrania, przewoddw itp.

- Aby wyeliminowad niebezpieczenstwo niezamierzonego wyzerowania
wytacznika termicznego, nigdy nie podfacza¢ urzadzenia do wiacznika
czasowego.

- Poziom hafasu: Lc = 74 dB (A).

Pola elektromagnetyczne (EMF)
Niniejsze urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie normy dotyczace pdl
elektromagnetycznych. Jedli uzytkownik odpowiednio sie z nim obchodzi |
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uzywa go zgodnie z zaleceniami zawartymi w instrukcji obstugi, urzadzenie Koncéwki do ubijania piany* llo¢ (maks.) Czas (maks.)

jest bezpieczne w uzytkowaniu, co potwierdzaja wyniki aktualnych badan

naukowych. Lekkie sosy, kremy i zupy 750 g 3 minuty
Ochrona przed przegrzaniem Majonez 3 zéttka 15 minut

Urzadzenie jest wyposazone w system zabezpieczajacy przed przegrzaniem.
Praca pod duzym obcigzeniem moze doprowadzi¢ do przegrzania czesci
silnikowe]. W takiej sytuacji system zabezpieczajacy wyfacza zasilanie Bita $mietana 500 g 3 minuty
urzadzenia. Wyfacz urzadzenie i wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego.
Przed wznowieniem pracy odczekaj 30 minut, az urzadzenie ostygnie.

Zasady uzywania

El Wit6z do miksera koncéwki do ubijania piany lub koficowki do
wyrabiania ciasta (ustyszysz ,,kliknigcie”). Podczas zaktadania koncowek

Puree ziemniaczane 750 g 3 minuty

Ubijanie piany z biatek biatka z 5 jajek 3 minuty
Ciasto 750 ¢ 3 minuty

*) Aby unikna¢ rozchlapywania sktadnikéw, zacznij miksowanie od matej
szybkosci, a nastepnie stopniowo ja zwiekszaj.

moze by¢ konieczne ich lekkie przekrecenie (rys. 2). Zanurz koncéwki w pojemniku ze skiadnikami.
Uwaga:Wtéz koricéwke do wyrabiania ciasta lub koncédwke do ubijania piany Ustaw zadang szybkos$¢, aby wiaczy¢ urzadzenie (rys. 3).
koncem z kotnierzem do wigkszego otworu na spodzie miksera. - Skorzystaj z ustawienia turbo, aby miksowac z wieksza szybkoscia lub aby

zwigkszy¢ szybkos$¢ podczas wykonywania bardziej wymagajacych zadan,
np. wyrabiania ciasta drozdzowego.

Uwaga: Przed podiqczeniem miksera do gniazdka elektrycznego za kazdym - Jedli chcesz przerwad na chwile miksowanie, ustaw regulator szybkosci w
razem sprawdz, czy regulator szybkosci znajduje si¢ w potozeniu 0. pofozeniu ,,0", aby wyfaczy¢ mikser i postaw urzadzenie (z wciaz

W6z skiadniki do pojemnika, zatozonymi koncdwkami) w pozycji pionowe;j.

S L ‘ ‘ . - Zalecamy korzystanie z szybkosci turbo do mieszania ciasta
Zalecane ilosci produktdw i czasy przygotowania podane sg w tabeli ponizej. biszkoptowego i ubijania bialka jajek

Wiobz wtyczke do gniazdka elektrycznego.

llosci i czasy przygotowania

A Po zakonczeniu miksowania ustaw regulacje szybkosci w potozeniu ,,0”
Koncéwki do wyrabiania lloéé (maks.) Czas (maks.) i wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego.

ciasta™ Przesun w gére dzwignie zwalniajaca, aby zwolni¢ koncéwki do ubijania
piany lub koncéwki do wyrabiania ciasta (rys. 4).

Ciasto drozdzowe 500 g maki 3 minuty

) Whbiers ustawienie furbo

Zanim zaczniesz czyscic¢ urzadzenie, zawsze wyjmij wtyczke z gniazdka

Koncéwki do ubijania piany* llos¢ (maks.) Czas (maks.) elektrycznego.

Koncoéwki do miksowania rzadkiego 750 g 3 minuty Nigdy nie zanurzaj czesci silnikowej w wodzie ani nie optukuj pod biezaca
ciasta na wafle, nalesniki, itp. woda.
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Umyj koncowki do ubijania piany i koncowki do wyrabiania ciasta w
cieptej wodzie z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn lub
W zmywarce.

Wytrzyj czeéé silnikowa wilgotna szmatka.

Przechowywanie

Nawin przewod sieciowy wokot dolnej czesci urzadzenia. (rys. 5)
Przymocuj przewod sieciowy zaciskiem.

Urzadzenie mozna przechowywac¢ w pudetku, w ktorym zostato
zakupione. Pudetko zostato specjalnie zaprojektowane z mysla o
przechowywaniu urzadzenia (rys. 6).

Ochrona srodowiska

- Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ wraz ze zwyktymi odpadami
gospodarstwa domowego — nalezy oddac je do punktu zbidrki
surowcdw wtdrnych w celu utylizacji. Stosowanie sie do tego zalecenia
pomaga w ochronie Srodowiska (rys. 7).

Gwarancja i serwis

Wyjatkowa gwarancja i serwis
Ten produkt to zakup urzadzenia kuchennego na cate zycie. Chcemy miec
pewno$¢, ze nasi klienci pozostana zadowoleni ze swojego wyboru.
Zachecamy do rejestrowania zakupionego produktu, aby umozliwi¢ nam
pozostawanie w kontakcie z naszymi klientami. Dzigki rejestracji nasi klienci
beda réwniez mogli korzystac z oferowanych przez nas ustug i dodatkowych
korzysci. Zarejestruj urzadzenie w ciagu trzech miesiecy od dnia zakupu, aby
uzyskac:
- 3 lata gwarancji na produkt,
- Swieze pomysty na przepisy przesytane w wiadomosciach e-mail,
- wskazdwki i ciekawostki dotyczace eksploatacji i konserwacji produktu
Robust,
- najnowsze wiadomosci dotyczace kolekcji Robust Collection.

Aby zarejestrowaé nowy produkt, wystarczy odwiedzi¢ strone
www.philips.pl/kulinaria lub zadzwoni¢ pod specjalny, lokalny, darmowy
numer Centrum Obstugi Klienta firmy Philips: 008003111318.W razie pytan
dotyczacych urzadzenia kuchennego (jego uzytkowania, konserwacji,
akcesoridw itp.) mozna skonsultowac sie z pracownikiem dziatu pomocy
technicznej przez Internet pod adresem www.philips.pl (,,pomoc i kontakt”)
lub zadzwoni¢ pod lokalny numer Centrum Obstugi Klienta. Dotozylismy
wszelkich starah w opracowanie, testowanie i zaprojektowanie tego wysokie
jakosci produktu.

Jednakze jesli konieczna bedzie naprawa urzadzenia, prosimy zadzwoni¢ pod
lokalny numer Centrum Obstugi Klienta firmy Philips. Jego pracownicy
pomoga W zorganizowaniu koniecznych napraw w mozliwie najkrétszym
terminie i przy zachowaniu maksimum wygody — pracownicy moga
zamdwic kuriera, ktdry zjawi sig u Panstwa w domu, aby zabra¢ produkt i
przywiez¢ go z powrotem po przeprowadzeniu naprawy.

Chleb toskanski

Sktadniki:

- 750 g maki

- 420 ml zimnej wody

- 75goleju

- 1 tyzeczka soli

- 1 tyzeczka cukru

- /2 opakowania drozdzy

- 1 tyzeczka suszonego rozmarynu

- 25 g suszonych zielonych lub czarnych oliwek bez pestek.

Uwaga:W zestawie z mikserem znajduje sig naczynie o pojemnosci 1 |. Mozna
réwniez zaméwic naczynie u sprzedawcy firmy Philips.

Wi6z make, wode, sdl, cukier, olej i drozsze do miski.

Wyrabiaj ciasto za pomoca koficowek do wyrabiania ciasta przez
maksymalnie 3 minuty, korzystajac z ustawienia turbo.

W16z miske z ciastem na godzine do lodowki.



Dodaj do ciasta rozmaryn i oliwki, a nastepnie przetéz ciasto do
litrowego naczynia.

Uzyj ustawienia turbo i przy pomocy koncéwek do wyrabiania ciasta
miksuj sktadniki przez 10 sekund.

A Chleb toskanski piecz w formie do pieczenia w temperaturze 180°C
P P P
przez okoto 30 minut.

Uwaga:Wykonanie tego przepisu to duze obciqzenie dla miksera. Po
zakonczeniu pracy poczekaj godzing, az ostygnie.

Rozwiazywanie problemow

W tym rozdziale opisano najczestsze problemy, z ktérymi mozna sie zetknad,
korzystajac z urzadzenia. Jedli ponizsze wskazdwki okaza sig niewystarczajace
do rozwiazania problemu, nalezy skontaktowac sie z Centrum Obstugi
Klienta.

Problem Rozwiazanie

Koncowki do
ubijania piany lub
do koncdwki
wyrabiania ciasta
ciezko sie zaktada.

Nie wkiadaj koncdwki do ubijania piany lub
koncédwki do wyrabiania ciasta, stosujac zbyt duzy
nacisk. Jesli nie znajda sie w odpowiedniej pozycji
(gdy tak sie stanie, stychac , klikniecie), delikatnie je
wepchnij i obré¢ w lewo lub w prawo do momentu,
gdy ustyszysz klikniecie.

Nie mozna wyjac z
urzadzenia
koncéwki do
ubijania piany lub
koncowki do
wyrabiania ciasta.

Przesun dzwignie zwalniajaca do najwyzszej pozycji.
Jesli koncdwka nie wypadnie z urzadzenia sama,
mozesz delikatnie pociagnad ja reka.

POLSKI 17

Problem Rozwiazanie

Z urzadzenia
wydobywa sie
nieprzyjemny
zapach i/lub dym.

Whytacz urzadzenie i wyjmij wtyczke z gniazdka
elektrycznego. Odczekaj przynajmniej 30 minut, az
urzadzenie ostygnie. Jedli problem bedzie nadal
wystepowal, skontaktuj sie z najblizszym centrum
serwisowym firmy Philips lub sprzedawca.

Podczas korzystania
z urzadzenia mikser
nagle przestaje
dziafad.

Urzadzenie jest wyposazone we wbudowany
system ochrony przed przegrzaniem.Ten
wbudowany system bezpieczenstwa powoduje
wytaczenie miksera w przypadku, gdy silnik za
bardzo sie nagrzeje na skutek zbyt dtugiego
miksowania i/lub zbyt duzego obciazenia. Wyjmij
wtyczke miksera z gniazdka elektrycznego i odczekaj
30 minut, az urzadzenie ostygnie.

Czesto zadawane pytania

W tym rozdziale znajduja sie odpowiedzi na najczgsciej zadawane pytania na
temat tego urzadzenia. Jedli nie mozesz znalez¢ odpowiedzi na swoje pytanie,
skontaktyj sig z Centrum Obstugi Klienta w swoim kraju.

Pytanie Odpowiedz

Jak wyczysci¢
urzadzenie!?

Koncédwki do ubijania piany i koncédwki do
wyrabiania ciasta mozna my¢ w cieptej wodzie z
dodatkiem niewielkiej iloéci ptynu do mycia naczyh
lub w zmywarce. Wytrzyj czes¢ silnikowa wilgotna
szmatka. Nie uzywaj do czyszczenia ptynnych
Srodkdw Sciernych.

Z jakich koncéwek
skorzysta¢ w celu
wykonania danego
zadania?

Koncdéwki do wyrabiania ciasta mozna uzy¢ do
wyrabiania ciasta drozdzowego lub ciasta
zagniatanego z mastem. Koncowki do ubijania piany
mozna uzy¢ do mieszania miekkich substangji, takich
jak ciasto na nalesniki, sosy, zupy, bita Smietana czy
ciasta biszkoptowe.
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Pytanie Odpowiedz

Do jakich zadan Skorzystaj z ustawienia turbo, aby miksowac z

moge uzywac wigksza szybkoscia lub aby zwiekszy¢ szybkosc
ustawienia turbo? podczas wykonywania bardziej wymagajacych zadan,

np. wyrabiania ciasta drozdzowego.
Co sie dzieje, gdy Nic sie nie stanie, nalezy tego jednak unikac.
do czesci silnikowej

przez przypadek
dostanie sie maka?

Jak mozna unikna¢ W tym celu nalezy zacza¢ miksowanie od matej

rozchlapywania szybkosci, a nastepnie stopniowo ja zwigkszad.
sktadnikéw podczas  Podczas miksowania ptynnych substancji, takich jak
miksowania? Smietana, nalezy skorzystac z koncéwki do ubijania

piany i z wysokiego, waskiego pojemnika.
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BBeaeHue

[No3apaBasem ¢ nokynkon npoayKumn Philips! Aasi noaydermns noaHom
MOAAEPXKKM, OKa3blBaeMolt komnaHwuen Philips, 3apernctpupyiite npubop Ha
BeO-caiite www.philips.com/welcome.

AaHHbIN M KCEP C AAUTEABHBIM CPOKOM CAYXKObI 06ECreUnBaET CMELLMBAHME
Pa3HOOOPasHbIX MHIPEANEHTOB. MOLLHbBIM MOTOP MO3BOASET Oe3 TpyAa
3amelmBaTb A0 1 Kr TecTa CHOBa M CHOBA.

O6uwee onucanme (Puc. 1)

BAOK aneKTpoABMraTEAs
Pbiuar oTcoeamHeHMs
[NepekAloyaTeAb CKOPOCTU
DuikcaTop LWHypa
Hacaakn AAa B3OMBaHMA
Hacaakmn apa Tecta
Kopobka aast xpaHeHus

Ba)kHo!

Mepea Ha4arOM 3KCMAyaTaLyn NPUMOBOPa BHUMATEABHO O3HAKOMbBTECH C
HACTOSLLMM PYKOBOACTBOM U COXPAHWUTE €ro AAS AAAHEMLLErO
MCNOAB30BaHMUS B KAYeCTBE CMPaBOYHOrO MaTepyana.

OTMmMOO®>

OnacHo!
- He norpyxaiTe BAOK 3AEKTPOABMraTEAA B BOAY W HE MPOMbIBANTE MOA,
CTPYen BOAbI.

MpeaynpexkaeHue

- Tlepea noakAioueHuem nprbopa ybeAmnTeCh, YTO yKasaHHOE Ha HeM
HOMWHAABHOE HaMpsKEHWE COOTBETCTBYET HAMPKEHMIO MECTHOM
3AEKTPOCETU.

- He nonbsyiTecs NpMOOPOM, ECAM CETEBOW LUHYP, CETEBAsA BUAKA MAM
APYTUE AETaAV MOBPEKAEHDI.

- B cayyae noBpexaeHWs CETEBOTO WHYpPa ero HEOOXOANMO 3aMEHUTD.
Y1066l 0becneunTs Be30onacHyio aKCMAyaTaLmio NMprbopa, 3aMeHsinTe
LWUHYP TOABKO B aBTOPU30BaHHOM cepBicHOM LeHTpe Philips.
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[prbop NpeaHasHaueH TOABKO AA AOMALLHETO MCNOAb30BaHWs. B
CAyYae HEBEPHOTO MCMOAL30BaHUS NPUOOPa, B MPOGECCHOHANBHBIX WA
MOAYNPOECCHOHAABHBIN YCAOBUSIX MAV MPU HapyLLIEHUM MPaBUA AQHHOTO
PYKOBOACTBA rapaHTUHble 0OA3aTeAbCTBA YTPaUMBaIOT CHIAY, U
Komnanua Philips He MprHMMaeT OTBETCTBEHHOCTU 3a AOOOW
MPUUMHEHHBIN Yiiepb.

AaHHbI Nprbop He NpeAHasHa4YeH AAA MCMOAB30BaHUA AVLAMM
(BKAIOYAs AETEN) C OrpaHUUYEHHbIMM BO3MOXKHOCTAMYM CEHCOPHOWM
CUCTEMBI A OFPaHUUYEHHBIMU YMCTBEHHBIMU MAM GU3NUECKUMM
CNOCOBHOCTAMM, @ TaKXKe AVLAMK C HEAOCTATOUHbBIM OMBITOM U
3HaHUAMM, KPOME KaK MOA KOHTPOAEM 1 PYKOBOACTBOM AML,
OTBETCTBEHHBIX 3a MX 6E30MacHOCTb.

He nossoasiTe AeTAM MrpaTb C MPUOOPOM.

BHumaHue!

Mepea NOAKAIOUYEHKEM MUKCEPA K SAEKTPOCETU 0BA3aTEABHO
YCTaHaBAMBAMTE Ha HErO HaCaAKM AAA TECTA WAM HACAAKM AAA
B30MBaHMA.

OnycTuTe HaCaAKM AAR TECTA MAM HACaAKM AN B3OMBAHUWA B
VHTPEAMEHTbI MepeA BKAIOUEHWEM YCTPOICTBA.

Mepea MNOAKAIOUYEHWEM WAV OTCOEAMHEHMEM HACAAOK AAA TECTA MAU
B36MBaHMA, @ TaKXKE Nepea OUMCTKON BCEraa OTKAIOHATE BUAKY W3
PO3ETKM SASKTPOCETU.

He nowmeluaiiTe nprbop 1 ceTeBOM WHYP PAAOM C FOPAUMMM
NOBEPXHOCTAMM MAM KyXOHHBIMM MAMTamMU. [ 1pW HarpeBaHun MaTepuan
Np1bopa MOXKET PacrAaBUTLCS, YTO MOXET CTaTb MPUUYMHOM
BO3HWKHOBEHMS OMACHOM CUTYaLMM.

3anpeLLaeTcs NOAb30BATHCA KaKUMU-AUOO MPUHAAAEKHOCTAMM MAK
AETaAIMM OT APYTHX MPOU3BOANTEAEN, HE MMEIOLIMX CreLIMaAbHOM
pekomMeraaumm Philips. [pu ncnoas3oBaHmm Takmx

AETaAel rapaHTUiiHble 00A3aTEABCTBA TEPSIOT CUAY.

He nepemeluaiTe 1 He NoAHMMaNTE NPUOOP 3a WHYP NWUTaHKS.

[pu OTKAIOHEHMM MPUBOPaA HE TAHWUTE 3@ LWHYP MUTaHMS.

Bo nsbexaHiie NOBPEXAEHI MAV TPaBM M30eraiTe CONMpUKOCHOBEHMA
BKAIOUEHHOTO MPUOOPa C AAVHHBIMM BOAOCAMM, OAEHAON, LUHYPaMM U T.
m.
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- Bo u3bexaHwe onacHbIX C1TYaLMit, KOTOPbLIE MOTYT BO3HUKHYTb Mpu
CAYYaHOM COpacbiBaHNM NMPEAOXPAHUTEASA, HE MOAKAIOHANTE K Nprbopy
pEAE BpEMEHH.

- YposeHb Wwyma: Lc = 74 AB(A).

DAeKTpoMarHuTHble noasa (DMIT)
AaHHbii npubop Philips cooTBETCTBYET BCEM CTaHAAPTAM B OTHOLLIEHMM
IAEKTPOMATrHUTHBIX MoAer (DMI). B cooTBETCTBIM C COBPEMEHHBIMM
HayYHBIMW AQHHBIMM MY MPaBUABHOM OBPALLEHWM COTAACHO UHCTPYKLIMAM,
MPUBEAEHHDBIM B PYKOBOACTBE MOAL3OBATEAS, MPUMEHEHME NPUOOpPa
6e3omnacHo.

3awmTa oT neperpesa
[prbop ocHalleH BCTPOEHHOM CUCTEMOW 3allMTbl OT neperpesa. Ecan
nprbop paboTaeT C GOABLIOW Harpy3KoM, DAOK IAEKTPOABUIATEAS MOXKET
HarpeTbcs. B 3TOM cAydae cpabaTbiBaeT BCTPOEHHaS 3alluuTa OT NMepEerpesa,
1 NpMbop OTKAIOYAETCA. BeikAloumTe Mprbop 1 0TCoeANHKTE ero oT
anekTpoceTw. [lepea AaAbHENLLMM KCMOAB3OBaHWEM AalTe MPUOOPY OCTbITH
B TeueHne 30 MUHYT.

KcnAyaTauusa npubopa

[El BcrasbTe B MUKCEp HACaAKM AAS B3OUBAHWSA MAM HACAAKM AAR TECTa
(AoAxeH MposBy4aTh LeA4oK). MoxeT noTpeboBaTbes cAerka
noBepHyTb Hacaaku (Puc. 2).

[Mpumeyanue: Bcmasbme Hacagkm gas mecma MAM Hacagku gas B36uBaHus ¢
NAGCMMAaccoBsbiM BOPOMHMYKOM B omBepcmue GoAbluero pasmepa,
DACNOAOIKEHHOE B HUXKHEN Yacmu MUKCepa.

BcTaBbTe BMAKY CETEBOTO LUHYpa B PO3ETKY 3AEKTPOCETH.

Mpumeyanme: Mepeg 3arpyskosi npogykmos B MUKcep, Bcerga nposepsiime,
umobbl nepekAlYameAb ckopocmu bbiA ycmaHoBAeH B noAoxeHue 0.

[El MomecTuTe MHrpeaneHTsI B Yally.
3a cnpaBKoV O HEOOXOANMOM KOAMYECTBE V1 BDEMEHM MPUrOTOBAEHMS
MPOAYKTOB 0BpaTUTECH K MPUBEAEHHOM HIbKe TabAnLE.

KoaunuectBo NMPOAYKTOB U BpeMA NpUroToBA€HUA

KoAunuectBo (Makc.)

Hacaaku aas Tecta® Bpems (Makc.)

ApoxoxeBoe TecTo 500 r myku 3 MUHYTBI

*) BeibepuTe Typbopexiim

Hacaaku aas B36uBaHus™ KoanuectBo (Makc.)  Bpems (makc.)

Knakoe TecTto and Badens, 7501 3 MUHYTBI
OAVHOB 1 T.1.

Huakure coycol, Kpembl 1 cynbl - 750 ¢ 3 MUHYTBI
MarioHes 3 ANYHBIX XKeATKa 15 MuHyT
[NpuroToBaeHne 750 r 3 MUHYTBI
KapTodeAbHOro nope

B3buTble cAnBkm 500 r 3 MUHYTBI
B36uBaHre anuHbix 6eAxkoB 5 AnYHbIX BeAKkoB 3 MUHYTBI
TecTo ana TOpTa 750 r 3 MUHYTBI

*) YT06bl M3bekaTb pa3bpbi3riBaHis, HAUMHANTE NepeMeLLViBaHmne
MHIPEAMEHTOB Ha HM3KOW CKOPOCTU. 3aTEM MOCTENEHHO NepeKAioYanTe
MUKCEP Ha BoAee BBICOKYIO CKOPOCTb.

OI'I)’CTMTe HaCaAKM AASl B3OMBAHMA MAM HACAAKU AAS TECTa B
MHFpeAUEHTbI.

AAs BKAIOYEHMS MpUBOpPa YCTAHOBUTE MEPEKAIOYATEAb CKOPOCTEMN Ha
HeobxoauMyto ckopocTb (Puc. 3).

- Aas bonee BbICTPOro nNepeMelLrBaHunsa MPOAYKTOB MAU YBEAUUEHMS
CKOPOCTW MpU paboTe C BA3KMMM CMECAMM, HANPUMEP, C APOMOKEBbIM
TECTOM, UCMOAB3YITE TYPOOPEXNM.

- [py HEOOXOAMMOCTHM Ha HEKOTOPOE BpeMs MPUOCTaHOBUTb B3OMBaHMe
YCTaHOBUTE MEPEKAIOYATEAL CKOPOCTEN B NoAoxKeHwe 0, 4ToObbI
BBIKAIOUMTb MPMOOP. 3aTeM MOCTaBbTe MUKCEP (C HAcCaAKaMU AAA



B36MBaHMA WAV HACAAKaMM AAS TECTA) Ha MOACTABKY Ha TopLie npubopa
AO MPOAONKEHNS paboThl.

- A4 B30MBaHMS BUCKBUTHOIO TECTA MAM SMUYHBIX BEAKOB PEKOMEHAYETCA
MCMOAB30BaTb TYPOOPEKMM.

Al 3akoHuue B36MBaHME, yCTAHOBUTE MEpPEKAIOYATEAb CKOPOCTEN B
noaoxenue “0” U OTKAIOUMTE MPUOBOP OT SAEKTPOCETU.

AAs OTCcOeAMHEHUs HACAAOK AASl B3OMBAHMS MAM HACAAOK AASl TecTa
NoAHUMMUTE pbivar oTcoeAuHeHus (Puc. 4).

Ouuctka

Mepea ouncTkol Npubopa 0653aTEAbHO OTCOEAUHSANTE €ro oT
DAEKTPOCETMU.

3anpelaeTcs onyckaTb NpUGOP B BOAY MAM MPOMBIBaTb MOA CTPYei BOAbI.

n Hacaaku aas B36MBaHUA UAU AASl TECTA MOYKHO MbITb B TEMAOW BOAE C
*XNAKUM MOIOLLMUM CPEACTBOM UAU B FIOC)’AOMOE‘-IHOﬁ MalluuHe.

AAsi 04UCTKM BAOKA SIAEKTPOABUIATEAS! MOAB3YMTECH BAQXKHOM TKaHbIO.

[El O6epHuTe ceTeBoit WHYP BOKPYr MOACTABKM Ha TopLe
yctponctsa. (Puc.5)

3akpenuTe WHYpP MpY MOMOLLM 3aXKMMa

Mpubop MOXKHO XpaHUTb B KOPOOKe, B KOTOPOIt OH GblA MpUOGPETEH.
STa KopobKa creLMaAbHO pa3paboTaHa AASl XpaHeHUs!
npubopa (Puc. 6).

3awmTa oOKpy>KaiolLen cpeAbl

- [locae oKoHuaHKs cpoka CAy»Obl He BblbpackiBaiiTe Nprbop BmecTe ¢
6bIToBBIMM OTXOAAMM. [lepeaaiiTe ero B CreLmMaAM3aMpOBaHHbIM MyHKT
AN AAABHENMLLEN YTUAM3ALIMM. DTVM Bbl MOMOXETE 3alUMTUTh
okpyxatoyio cpeay (Puc. 7).
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FapaHTuﬂ n OGCAY)KMBaHMe

YHUKaAbHasA rapaHTUA M 06CcAy>KMBaHue
Bbl nprobpeant KyxoHHBIM Nprbop 13 KoareKLmmn Robust, 1 aas Hac
O4eHb BaXKHO, YTObbI Bbl ocTaAvch A0BOABHBL Mbl Npeasaraem Bam
3apermcTpupoBaTh CBOIO MOKYTKY, YTOOb! Bbl cMOrAK NoAyyaThb
AOTOAHUTEABHOE OBCAYXKVBAHME M MPEUMYLLECTBA. 3apErucTpUpyTech B
TeueHre 3 MECALIEB C MOMEHTA MOKYMKK 1 Bbl MOAYUMTE:
- 3roAa rapaHTUM Ha NPOAYKT
- Ceexue MAeN PeLienToB Mo SAEKTPOHHOM noyTe
- CoBeTbl 1 MOACKA3KM MO UCMOAB30BAHMIO 1 OBCAYXKUBAHMIO KOAEKLIMN
Robust
- ¢ [NocaeaHMe HOBOCTM O KOMeKLMK Robust
Bce, 4UTo HEOBXOAMMO CAEAATb, — 3TO 3aperncTpupoBaTh Baw nprbop Ha canTte
www.philips.com/kitchen 1A no3BoHKTL Mo becnaaTHOMY HOMepPY LieHTpa
noaaepku nokynateaeit Philips B ceoelt ctpaHe (Poccusa 8 800 200 77 43,
YkpanHa 8-800-500-697). B cAyvae BO3HMKHOBEHMS BOMPOCOB, CBA3aHHbIX C
KyXOHHbIM NP1BOPOM (MCMOAB30OBaHME, XPaHEHMNE, HACAAKM) MOXHO
MPOKOHCYABTMPOBATLCA B CAYXKOE noasepxki yepes cainT www.philips.com/
kitchen 1A NO3BOHUTL NO TeAePOHY ropsven AvHUM. Mbl BAOXKMAN MaKCUMyM
YCUAMIA B Pa3paboTKy, UCMbITaHUS 1 AM3aliH 3TOM BbICOKOKAUECTBEHHOM TEXHUKM.
OaHaKo MOTYT BO3HMKHYTb CAyYam, KOrAa NMprubop BYAET Hy»KAQTbCSH B PEMOHTE.
B 3Tux caydasnx Bam caepyeT obpaTuTbCA B aBTOPM30BAHHDBINA CEPBUC LIEHTP
Philips nav no3soHnTb Mo BecnaaTHoMy TeredpoHy ropsuen avHim Philips
B Balllel cTpaHe. Halum cneLmaAmcTsl MoMOryT peLunTb Npobaembl 3a
MaKCKMaAbHO KOpoTKoe Bpems. [Tocae yero Bel cHoBa cMoxeTe 1crnoAb3oBaTb
TexHUKy Robust Aas MPUrOTOBAEHMSA AOMALLHKX BAIOA,

TockaHckui xAeb

VIHrpeAneHTbI:

- 750 1 Mykn

- 420 MA XOAOAHOM BOABI

- 75T pacTUTEABHOro MacAa
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-1 YaliHas AOXKa COAM

-1 yaliHas AOXKKa caxapa

- /2 NauKn ApoxoKen

-1 YaiHasa AOXKKa po3MapuHa

- 25 1 OAMBOK WA MacAMH Be3 KOCTOUEK.

Mpumeyanue: KyswmH emkocmeio 1 Aump B KOMNAEKM nocmasku MMKcepa He
Bxogum. Ero MoskHo 3akasamb B moprosoi opranmusaumm Philips.

MomecTuTe B Yally MyKy, BOAY, COAb, CaXap, PACTUTEABHOE MAaCAO U
APOXOKM.

3amelumnBaiiTe TECTO C MOMOLLLIO HACAAOK AAsl TecTa He Boaee
3 MUHYT B Typbopexkume.

MocTaBbTe Yally € TeCTOM B XOAOAUAbBHUK Ha 1 vac.

AobaBbTe B TECTO PO3MapUH U OAMBKM U BLIAOXKMTE €ro B CTaKaH
eMKocTbio 1 AUTP.

[Ell Bs6usaiite MHrpeaneHTbl HacaaAKamMu AAs B3BMBaHUSA B TypBopexmme
B TeueHue 10 cekyHA.

A Buinexaitte TockaHckuit xaeb npu TemnepaType 180 °C B Teuenue 30
MUHYT.

[Mpumeyanme: Mpu npuromosaeHnn gaHHoro 6Al0ga Mukcep nogsepraemcs
6oAbLuok Harpyske. [ocae npuromosAeHus gasime Mukcepy ocmoimb B
meyeHne 60 MUHym.

lMouckK n ycTpaHeHue HeucnpaBHOCTEN

AaHHas raaBa noceslieHa Hanboaee obLVM BOMPOCaM MCMIOAL3OBAHMS
npubopa. EcAn caMoCcTOATEABHO CNPaBUTLCS C BO3HUKLIMMUW MPpobAeMaMm He
YAQETCA, 06PaTUTECH B LIEHTP MOAAEPXKM NOTPebUTEAE B BaLlel CTpaHe.

Mpobaema Cnocobbl pelueHus

Hacaaku aas He NpUMEHSIITE M3AULLHIOIO CUAY MPU YCTaHOBKE
B30MBAHWA MAM AAS HACAAOK. ECAM Mpu ycTaHOBKe Hacaaku He

TecTa TPYAHO MPO3BYYaA LLEAYOK, CAETKa HaABUTE Ha HacaAKy M
yCTaHOBUTb B MOBEPHUTE BAEBO MAW BIMPABO AO LLEAYKA.
MUKCEP.

Hacaakm and
B30OMBaHMA AU AAS
TecTa He yAaeTca
OTCOEAUHNTD OT

[MoAHVMUTE pblYar OTCOEAMHEHMS Kak MOXHO
Bbille. EcAv Hacaaku camu He BbimaAv u3 nprbopa,
CAErKa NMoTAHUTE 3a HUX.

npubopa.

OT npubopa BoikAtoumTe Mprbop 1 OTKAIOUKTE €ro oT

NCXOAUT anekTpoceTw. AaiTe nprbopy oCTbiTb B TeUeHme

HenpuATHbIM 3anax 30 MuHYT. EcAan npobaema He ycTpaHeHa,

WAV AbIM. obpaTuTech B BAKaNLLMIA cepBrcHbI LUeHTp Philips
WAV MO MECTY MpurobpeTeHs nprbopa.

Bo Bpems [pnbop OCHaLlleH BCTPOEHHOM CUCTEMON 3alLmMTbI

VCMOAL30BaHMSA oT neperpesa. [ 1py CAULIKOM AOATOM

MUKCEp MepecTan MCMOAB30BaHMM MAV BOABLLON Harpy3ke MOTOP

paboTatb. HarpeBaeTcs, 1 BCTPOEHHasA cMcTema 3allyTbl OT

neperpesa BblkAOYaeT MUKcep. OTKAIUMTE MUKCEP
OT SAEKTPOCETU N AaTE EMY OCTbITb B TeyeHne 30
MUHYT.

Yacto 3apaBaeMbie BOMNPOCbI U OTBETbl HA HUX

AaHHas rAaBa COAEPKUT HamMboAee 4acTO 3aAaBaemble BOMPOCH O Mpubope
1 OTBETBI Ha HKX. ECAM OTBET Ha Ball BOMpOC OTCYTCTBYET, 0bpaTuUTeCh B
LEHTP MOAAEPX KM NOTPebUTeAel Ballen CTPaHb.



OrtseT

Bonpoc

Kak npoBoanTb
OUMCTKY
npubopa’

Anst yero
npeAHasHayeHbl
HacaAKm!

Aaa vero
npeAHasHayeH
Typbopexumm?

Yto
MPOM3OMAET,
€CA1 B MOTOP
CAYYanHO
MOMAAET MyKa?

Kak
NpeAOTBPaTUTb

Hacaakm ara B3OMBAHUA MAM AAS TECTA MOXKHO MbITb B
TEMNAOVM BOAE C KMAKNUM MOIOLLIMM CPEACTBOM VAU B
MOCYAOMOEYHOM MalunHe. AAS OUMCTKM BAOKa
INEKTPOABUIATEAS MOAB3YMTECH BAAXKHOM TKaHblo. He
MNCMOAB3YMTE AAA OUMCTKM abpasmBHble YMCTALLME
CpeAcTBa.

Hacaaku AAA TecTa MpeaHasHauYeHb!l AAS
MPUrOTOBAEHMS APDOXOKEBOTO TECTA M TECTA AMA
KekcoB. Hacaaku ana B36MBaHWS npeAHa3HauYeHbl AN
NEPEMELLMBAHNS MATKUX NMPOAYKTOB, TaKM1X KaK
YKUAKOE TECTO, COYChl, Cyrbl, B3OUTbIE CAVUBKM 1
OUCKBUTHOE TECTO.

Ansa 6oaee ObICTPOro nepemMellnBaHmns MPOAYKTOB MAM
YBEAVUUEHWS CKOPOCTU MpK paboTe C BASKUMM
CMECAMM, HarpUMEP, C APOMXIKEBbBIM TECTOM,
MNCMOAB3YIMTE TYPOOPEXMNM.

Huyero, Ho cTapaiTech 3TOro M3berats.

HaunHarite nepemelmnBaHne Ha HU3KOM CKOpPOCTH,
MOCTENEHHO €€ yBeAn4MBas. ,A'/\Fl B30OMBaHMA

pasbpbI3rvBaHMe  MKMAKOCTY, HaNpUMep MPUrOTOBAEHMS B3OUTbLIX CAVBOK,

BO Bpems
B30OMBaHMA?

MCMOAB3YIMTE CTaKaH WA BbICOKYIO Y3KYIO Yallly.
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