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Dolezité
Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tieto dolezité

informacie a uschovajte siich na neskorsie pouzitie.
Nebezpecenstvo

Suroviny, ktore chcete smazit, vzdy vlozte
do kosika, aby neprisli do kontaktu

s ohrevnymi Clankami.

Kym zariadenie pracuje, nezakryvajte
otvory pre vstup a vystup vzduchu.

Do panvice nedavajte olej, inak hrozi
nebezpecenstvo vzniku poziaru.
Zariadenie nikdy neponarajte do vody ani
inej kvapaliny, ani ho neoplachujte vodou.
Aby nedoslo k zasahu elektrickym prudom,
nesmie do zariadenia preniknut voda ani
ina kvapalina.

Do kosika vkladajte vzdy iba tolko jedla,
aby ste neprekrodili maximalnu oznacenu
uroven.

Pocas prevadzky sa nikdy nedotykajte
vnutra zariadenia.

Varovanie

Pred pripojenim zariadenia skontrolujte, ¢
sa napatie uvedeneé na zariadeni zhoduje
s napatim v sieti.

Ak je poskodena zastrcka, sietovy kabel
alebo samotné zariadenie, nepouzivajte
ho.

V pripade poskodenia elektrického kabla
je potrebné si ho dat vymenit v spolocnosti
Philips, servisnom stredisku spolo¢nosti
Philips alebo u podobne kvalifikovanych
0s6b, aby sa predislo moznym rizikam.
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Toto zariadenie mdzu pouzivat deti od

8 rokov a osoby, ktoré maju obmedzené
telesné, zmysloveé alebo mentalne
schopnosti alebo nemaju dostatok
skUsenosti a znalosti, pokial su pod
dozorom alebo im bolo vysvetlené
bezpecné pouzivanie tohto zariadenia a
za predpokladu, ze rozumeiju prislusnym
rizikam. Deti sa nesmu hrat s tymto
zariadenim. Toto zariadenie smu distit

a udrziavat iba deti starsie ako 8 rokov

a musia byt pritom pod dozorom.
Zariadenie a jeho kabel uchovavajte mimo
dosahu deti mladsich ako 8 rokov.
Sietovy kabel uchovavajte mimo horucich
povrchov.

Zariadenie pripojte jedine do uzemnenej
zasuvky. Vzdy sa uistite, ¢i je zastrcka
riadne zasunuta v elektrickej zasuvke.
Toto zariadenie nie je urcené na ovladanie
prostrednictvom externeho casovaca

ani samostatného systému dialkoveho
ovladania.

Zariadenie neopierajte o stenu ani o iné
zariadenia. Za zariadenim, po stranach
zariadenia a nad zariadenim ponechajte
minimalne 10 cm volného miesta. Na
zariadenie nekladte ziadne predmety.
Zariadenie nepouzivajte naine ucely, ako
tie, ktoré su opisané v tomto navode na
pouzivanie.

Pocas teplovzdusneho fritovania vystupuje
7o vzduchovych otvorov horuca para.
Ruky a tvar majte od pary a vzduchovych
otvorov v bezpecnej vzdialenosti. Na paru
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a vzduch si dajte pozor aj pri vyberani
panvice zo spotrebica.

Pristupné povrchy sa pocas pouzivania
mozu zohriat na vysoku teplotu.

Pocas pouzivania sa panvica, kosik

a prislusenstvo vo fritéze Airfryer zohreju
na vysoku teplotu. Pri manipulacii s nim
davajte pozor.

Zariadenie nepokladajte na horuci plynovy
sporak, akykolvek elektricky sporak,
elektricke varne dosky alebo do rozohriatej
rary, a ani do ich blizkosti.

V zariadeni nikdy nepouzivajte lahke
prisady ani papier na pecenie.

Zariadenie neumiestnujte na horlave
materialy, ako napriklad obrus alebo
zaclonu, ani do ich blizkosti.

Pocas pouzivania nenechavajte zariadenie
bez dozoru.

Ak uvidite zo zariadenia vychadzat tmavy
dym, ihned ho odpoijte zo siete. Pockajte,
kym zo zariadenia prestane vychadzat
dym, a potom vytiahnite panvicu zo
zariadenia.

Skladovanie zemiakov: zemiaky

skladujte pri teplote pozadovanej

pre prislusnu skladovanu odrodu; v
zaujme minimalizacie rizika vystavenia
pripravovaneho jedla ucinkom akrylamidu
nesmie byt teplota nizsia nez 6 °C.

Ak mate mokre ruky, nepripajajte
zariadenie do siete ani sa nedotykajte
ovladacieho panelu.
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Upozornenie

Toto zariadenie je urcene len na bezne
pouzivanie v domacnosti. Nie je ur¢ene na
pouzivanie v prostredi, ako su kuchynky
pre zamestnancov v obchodoch i
kancelariach, na farmach ani vinych
pracovnych priestoroch. Takisto nie je
urcené pre klientov hotelov, motelov,
penzionov ani inych ubytovacich zariadeni.
Zariadenie vzdy vratte do servisneho
centra autorizovaného spolocnostou
Philips, kde ho skontroluju pripadne
opravia. Nepokusajte sa zariadenie opravit
sami, inak zaruka straca platnost.

V pripade, ze zariadenie pouzijete
nevhodnym spdsobom, na profesionalne
alebo na poloprofesionalne ucely alebo ak
ho pouzivate v rozpore s pokynmi v tomto
navode, zaruka strati platnost a spolocnost
Philips nenesie ziadnu zodpovednost za
sposobene skody.

Zariadenie vzdy umiestnite a pouzivajte
na suchom, stabilnom, hladkom a
vodorovnom povrchu.

Po pouziti vzdy odpojte zariadenie zo
Siete.

Pred dalsou manipulaciou alebo cistenim
nechajte zariadenie priblizne 30 minut
vychladnut.

Vzdy dbajte na to, aby mali suroviny
pripravene v tomto zariadeni zlatozItu
farbu a neboli tmave ani hnede.

Pripalené zvysky odstrante. Cerstvé
zemiaky nefritujte pri teplote vyssej ako
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180 °C (v zaujme minimalizacie tvorby
akrylamidu).

- Pri disteni hornej ¢asti komory na pecenie
budte opatrni, ohrevne teleso a okraje
kovovych casti su horuce.

Elektromagnetické polia (EMF)

Toto zariadenie znacky Philips vyhovuje vsetkym prislusnym
normam a smerniciam tykajucim sa elektromagnetickych poli.

Automatické vypinanie

7

Toto zariadenie je vybavené funkciou automatického vypnutia.

Po uplynuti doby nastavenej na ¢asovadi sa zariadenie
automaticky vypne. Ak do 30 minut nestlacite ziadne tlacidlo,
zariadenie sa automaticky vypne. Ak chcete zariadenie vypnut
manualne, stlacte vypinac.
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Blahozelame vam ku kupe a vitame vas medzi pouzivatelmi
produktov spoloc¢nosti Philips.

Ak chcete naplno vyuzit podporu ponukanu

spolocnostou Philips, zaregistrujte svoj produkt na lokalite
www.philips.com/welcome.

Fritéza Philips Airfryer vam umoznuje dokonale si vychutnat
uvarene a vyprazane jedlo - chrumkave na povrchu a makkeé
vnutr - Vyprazajte, grilujte, pecte a opekajte a pripravte si
mnozstvo chutnych jedal zdravym, rychlym a jednoduchym
spobsobom.

Dalgie inpiracie, recepty a informacie o fritéze Airfryer najdete
na lokalite www.philips.com/kitchen alebo si mdZete prevziat
bezplatnu aplikaciu NutriU* pre iOS® alebo Android™.
*Aplikacia Nutrid nemusi byt k dispozicii vo vasej krajine.

V danom pripade si preberte aplikaciu Airfryer.

Opis zariadenia

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
n

Zasuvka

Kosik s vyberatelnym mriezkovym dnom
Vyberatelné mriezkové dno

Zberac tuku

Nadoba

Priec¢inok na odkladanie kabla
Vzduchoveé otvory

Znacka MAX

Sietovy kabel

Vstup vzduchu

Ovladadi panel

Ukazovatel teploty

Tlacidlo teploty

Tlacidlo oblubenych nastaveni
Tlacidlo udrziavania teploty
Indikator udrziavania teploty

Otocny voli¢ QuickControl

Tlacidlo vypinaca

Tlacidlo navratu

Tlacidlo stopiek

Signalizacia ¢asu

Programy Inteligentny $éfkuchar: zmrazené hranoléeky/
domace hranolceky/cela ryba/kuracie pecené stehna/
celé kurca

Indikator trasenia

XY " IOOTmmoNm@>

—
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Pred prvym pouzitim

1 Odstrante vSetok obalovy material.

2 Zo zariadenia odstrante vSetky nalepky a stitky (ak su
pritomné).

3 Pred prvym pouzitim zariadenie dékladne ocistite podla
pokynov uvedenych v kapitole o Cisteni.

Priprava na pouzitie

Umiestnenie vyberatelného mriezkového dna a
zberaca tuku

1 Potiahnite rukovat a otvorte zasuvku.

2 Zdvihnite rukovat a kosik vyberte.

3 Do nadoby vlozte zberac tuku.
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4 Vyberatelné mriezkové dno vloZte do otvoru na pravej
dolnej strane kosika. Mriezkové dno zatlacte nadol, kym
nezapadne na miesto (musi cvaknut na oboch stranach).

5 Kosik vlozte do nadoby.

6 Zasuvku zatlacte spat pomocou rukovati do fritézy Airfryer.
Poznamka

« Nikdy nepouzivajte nadobu bez vlozeného zberaca tuku alebo
kosika.

Tabulka potravin na manudlne nastavenie doby/
teploty

Tabulka nizsie vam pomodze pri vybere zakladnych nastaveni
pre jednotlivé typy jedal, ktoré chcete pripravit.

Poznamka

- Upozornujeme, Ze tieto nastavenia su len orientac¢né. Jednotlive
prisady maju iny povod, velkost, tvar a znacku, takze nedokazeme
zarucit, ze uvedené nastavenie bude idealne pre vase prisady.

« Pri priprave velkych porcii (napriklad hranolceky, krevety, kuracie
stehna, zmrazené chutovky) suroviny v kosiku 2 az 3-krat potraste,
otocte alebo pohybte, aby sa dosiahol konzistentny vysledok.
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Zlozenie Mm'v_ max. Ca_s Teplota Poznamka
mnozstvo (min)

Domace hranolceky 200-1400 g 18 - 35 180 °C/ « Namocte ich na 30 minut
(12 x12 mm/0,5 x 7-49 oz 350 °F do studenej vody alebo na
0,5 palca) 3 minuty do vlaznej vody
(40 °C/104 °F), osuste ich
a pridajte 1 PL oleja na
500 g/18 oz.
« V strede pecenia potraste,
otocte alebo pohybte
Domace zemiakove 200-1400 g 20 -42 |180°C/ + Namocte na 30 minut do
mesiaciky 7-49 oz 350 °F vody, potom osuste a pridajte
1/4 az 1 PL oleja.
+ V strede pecenia potraste,
otocte alebo pohybte
Zmrazené chutovky 80 -1300 g/ 7-18 180 °C/ + SU pripravené, ked su zlatozlté
(kuracie nugetky) 3-46 oz 350 °F a chrumkave zvonku.
(6 — 50 kusov) « V strede pecenia potraste,
otocte alebo pohybte
Zmrazené chutovky 100-600g/ |14-16 180 °C/ - SU pripravené, ked su zlatozlté
(malé jarné rolky 4-210z 350 °F a chrumkave zvonku.
20 g/0,7 0z) (5 - 30 kusov) » V strede pecenia potraste,
otocte alebo pohybte
Kuracie prsia 1 -5 kusov 18 - 22 180 °C/
Priblizne 160 g/6 oz 350 °F
Kuracie obalované 3 - 12 kusov 10-15 180 °C/ » Pridajte olej do struhanky. Su
rezniky (1 vrstva) 350 °F pripravené, ked'su zlatozlté.
Kuracie kridelka 2 - 8 kusov 14 -18 180 °C/ « V strede pecenia potraste,
Priblizne 100 g/3,5 0z | (1vrstva) 350 °F otocte alebo pohybte
Kusky masa bez kosti | 1-5 kusov 10-13 200°C/
Priblizne 150 g/6 oz 400°F
Hamburger 1- 4 placky 10 -15 200°C/
Priblizne 400°F
150 g/6 oz (priemer
10 cm/4 palce)
Hrubé klobasy 1- 6 kusov 122-15 200°C/
Priblizne 100 g/3,5 (1vrstva) 400°F
oz (priemer 4
cm/1,6 palce)
Tenkeé klobasy 1-7kusov 9-12 200°C/
Priblizne 70 g/2,5 400°F
oz (priemer 2
cm/0,8 palce)
Pecené bravcové 500 - 1000 g/ | 40 -60 | 180 °C/ - Pred narezanim ho nechajte
18-35 oz 350 °F 5 minut postat.
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AL = HEET 2 Teplota Poznamka
mnozstvo (min)

Rybie filé 1-3 9-20 160°C/ « Stranu s koZou polozte na dno
Priblizne 120 g/4,2 oz | (1vrstva) 325°F a pridajte trochu oleja, aby sa
predislo prilepeniu.
Korovce 200 -1500g/ | 10-25 | 200°C/ « V strede pecenia potraste,
Priblizne 7-53 oz 400°F otocte alebo pohybte
25-30g/09 -10z
Kolac¢ 500 g/18 oz 28 180 °C/ - Pourzite formu na kolac
350 °F
Muffiny 1-9 12-14 180 °C/ « Pouzivajte silikonove formicky
Priblizne 50 g/1,8 oz 350 °F na muffiny odolné vodi teplu.
Kis (priemer 1 15 180 °C/ « Pouzite plech alebo nadobu
21cm/8,3 palca) 350 °F na pecenie.
Predpecené hrianky/ |1-6 6-7 180 °C/
sendvice 350 °F
Cerstvy chlieb 700 g/25 oz 38 160°C/ - Tvar musi byt ¢o najplochejsi,
325°F aby sa chlieb pri kysnuti
nedotkol ohrevného telesa.
Cerstvé rozky 1- 6 kusov 18-20 | 160°C/
Priblizne 80 g/2,8 oz 325°F
Gastany 200 -2000g/ | 15-30 | 200°C/ + Vstrede pecenia potraste,
7-70 oz 400°F otocte alebo pohybte
Zmiesana zelenina 300-800g/ |10-20 |200°C/ « Dobu varenia nastavte podla
(nahrubo nasekana) 1-28 oz 400°F chuti.

- V strede pecenia potraste,
otocte alebo pohybte

Pouzivanie zariadenia

Teplovzdusné fritovanie

n Upozornenie

Tato teplovzdusna fritéza Airfryer vyuziva horuci vzduch. Do
nadoby nedavajte olej, fritovaciu mast ani ziadnu inu tekutinu.

- Nedotykajte sa horticich povrchov. Pouzite rukovate alebo
gombiky. Horticu nadobu a zberac tuku chytajte pomocou
kuchynskej rukavice.

- Toto zariadenie je uréené len na pouzivanie vdomacnosti.

« Pocas prvého pouzitia méze zo zariadenia vychadzat malé
mnozstvo dymu. Je to normalne.

« Predhrievanie zariadenia nie je potrebné.
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1 Zariadenie poloZte na stabilny, horizontalny, rovny a teplu
odolny povrch. Dbajte na to, aby sa zasuvka dala Uplne
otvorit.

Poznamka

« Na zariadenie ani po stranach zariadenia nekladte Ziadne
predmety. Mohli by ste nimi zablokovat prudenie vzduchu
a zhorsit tak vysledky fritovania.

2 Kabel vytiahnite z odkladacieho priestoru v zadnej casti
zariadenia.

3 Zastrcku zapojte do sietovej zasuvky.

4 Potiahnite rukovat a otvorte zasuvku.

5 Suroviny vlozte do kosika.
Poznamka

« Teplovzdusna fritéza Airfryer dokaze pripravit mnozstvo réznych
surovin. Informacie o spravnych mnozstvach a o pribliznych
c¢asoch pripravy najdete v Casti , Tabulka jedal®

« Neprekracujte mnozstva uvedené v Casti , Tabulka jedal‘ ani
nepreplnajte kosik nad znac¢ku MAX, pretoze tym mdzete
negativne ovplyvnit kvalitu kone¢ného vysledku.

« Ak chcete naraz pripravovat rézne suroviny, skér nez ich za¢nete
pripravovat sucasne, skontrolujte odporucanu dobu varenia
jednotlivych surovin.
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6 Zasuvku zatlacte spat pomocou rukovati do fritézy Airfryer.

n Upozornenie

Nadobu nikdy nepouzivajte bez vlozeného zberaca tuku alebo
kosika. Ak zariadenie zohrejete bez kosika, pri otvarani zasuvky
pouzite kuchynsku rukavicu. Okraje a vnutro zasuvky mozu byt
velmi horuce.

- Pocas pouzivania ani isti dobu po ukonceni pouzivania sa
nedotykajte nadoby, zberaca tuku ani kosika, pretoze mézu byt
velmi horuce.

7 Stlacenim tladidla vypinaca @ zariadenie zapnite.

) Poznamka

« Ak chcete spustit programy Inteligentny Séfkuchar, pozrite si
kapitolu ,Varenie s programami Inteligentny séfkuchar*

8 Stlacte tladidlo teploty .
» Na obrazovke blika indikator teploty.
Poznamka

« Ak najprv stlacite tlacidlo ¢asovaca , zariadenie spusti varenie

@ ( hned po potvrdeni doby varenia.
C

9 Otocte otocny voli¢ QuickControl za ucelom vyberu
pozadovanej teploty varenia.

®
®
©)

10 Stlacenim otocného voli¢a QuickControl potvrdte vybranu
teplotu.
» Po potvrdeni teploty na obrazovke za¢ne blikat indikator
doby.
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11 Otocte otocny voli¢ QuickControl za ucelom vyberu
pozadovanej doby varenia.

Poznamka

« Ak stlacdite tlac¢idlo oblubenych nastaveni @ ulozite tuto teplotu
a dobu varenia medzi oblubené nastavenia varenia. Prepisu

sa predtym ulozené nastavenia. Podrobnejsie udaje najdete v
kapitole ,UlozZenie oblubenych nastaveni.

Pozrite si tabulku potravin na manualne nastavenie doby/teploty
pre jednotlive typy potravin.

12 Stlacenim oto¢ného voli¢a QuickControl potvrdte
nastavenu dobu.

13 Zariadenie spusti varenie po potvrdeni doby varenia.

% B

« Proces varenia mdzete pozastavit stlacenim otoc¢ného voli¢a
QuickControl. Proces varenia mdzete obnovit opatovnym
stlacenim otoc¢ného volica QuickControl.

- Teplotu alebo dobu varenia mézete zmenit pocas varenia
zopakovanim kroku 8 - 10.

- Akykolvek prebiehajlci proces mozete zrusit a vratit sa do hlavnej

ponuky stlacenim tlacidla navratu @

E Poznamka

« Ak do 30 minut nenastavite pozadovanu dobu varenia, zariadenie
sa z bezpecnostnych dévodov automaticky vypne.

- Ak ako indikaciu doby vyberiete - - zariadenie sa prepne do
predhrievacieho rezimu.

» Niektoré prisady je potrebné po uplynuti polovice ¢asu pripravy
pretriast alebo otodit (pozri ¢ast ,Tabulka jedal®). Ak chcete
suroviny potriast, stla¢enim oto¢ného voli¢a QuickControl
pozastavte varenie, otvorte zasuvku, kosik vyberte z nadoby a
potraste ho nad drezom. Nadobu s kosikom zasunte spat do
zariadenia a stlacenim otoc¢ného voli¢ca QuickControl obnovte
varenie.

» Ak nastavite ¢asovac na polovicu ¢asu pripravu, po zazneni
signalizacie ¢asovaca je ¢as pretriast prisady. Potom nezabudnite
nastavit casovac na zvysok ¢asu pripravy.

14 Ked zaznie signalizacia ¢asovaca, doba varenia uplynula.
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15 Zasuvku otvorte potiahnutim rukovéati a skontrolujte, ¢i su
suroviny hotoveé.

Poznamka

« Ak suroviny este nie su hotove, nadobu zasunte spat do fritézy
Airfryer pomocou rukovati a k nastavenej dobe pridajte niekolko
minut navyse.

16 Ak chcete vybrat malé suroviny (napr. hranolceky),
zdvihnite kosSik z nadoby za rukovat.

Upozornenie

- Po ukonceni varenia si nadoba, zberac¢ tuku, kosik, vnutro krytu
a suroviny hortce. V zavislosti od typu surovin vo fritéze Airfryer
moze z nadoby vychadzat para.

17 Obsah koSika vysypte do misky alebo na tanier. Kosik vzdy
vyberte z nadoby za ucelom vysypania obsahu, pretoze sa
na dne nadoby méze nachadzat horuci olej.

E Poznamka

« Na vybratie velkych alebo krehkych prisad pouzite klieSte.

- Nadmerné mnozstvo oleja alebo vytopeného tuku
pochadzajluceho zo surovin sa zbiera na dne nadoby pod
zberacom tuku.

-V zavislosti od typu varenych surovin mozete opatrne vyliat
nadbytocny olej alebo vytopeny tuk z nadoby po kazdej davke
alebo pred pretrasenim, ¢i opatovnym vlozenim kosika do nadoby.
Kosik polozte na teplu odolny povrch. Pomocou kuchynskej
rukavice zdvihnite nadobu a umiestnite ju na teplu odolny
povrch. Zberac tuku vyberte opatrne z nadoby pomocou kliesti s
gumenymi koncami. Vylejte nadbytocny olej alebo vytopeny tuk.
Zberac tuku vratte spat do nadoby, nadobu do zasuvky a kosik do
nadoby.

Po priprave jednej davky surovin je fritéza Airfryer inned
pripravena na pripravu dalSej davky.

Poznamka

« Ak chcete pripravit dalsiu davku zopakuijte krok 4 az 17.
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Tabulka potravin pre programy Inteligentny séfkuchar

E Poznamka

- Toto zariadenie je ur¢ené len na pouzivanie v interiéri. Spustite
automatické programy varenia so zariadenim s izbovou teplotou -
nepredhrievajte.

« Potraviny vzdy rovnomerne rozlozte v kosiku.

- Potraviny otocte/potraste, ak je to uvedené na zariadeni. Zasuvku
ponechajte otvorenu ¢o najmenej.

« Nepouzivajte Ziadne prislusenstvo. Dbajte na to, ¢ije zberac tuku
spravne umiestneny v zariadeni.

- Vzhladom na to, ze sa potraviny liSia pévodom, velkostou aj
znackou, dbajte na to, aby boli pred podavanim dostatocne
uvarene.

Programy Inteligentny séfkuchar Smerové pokyny

=

Mrazené
hranolceky

0

Domace
hranolceky

Ryby

' 4

Stehienka

« PouZzite zmrazené hranolceky
priamo z mraznicky. Pred
varenim ich nerozmrazuite.

« Programje urceny pre
tenké (7 x 7 mm) a stredné

Tenké (7 x 7 mm)
Stredne velké

gﬁgz(é;ﬂém) 200-1400 g (10 x 10 mm) zmrazené
chutovky na baze hranolceky.
; « Ak ste kupili hranolceky
zemiakov . . . '
Specialne urcené pre Airfryer,
postupuijte podla pokynov na
obale.

« Pouzite suché surové zemiaky.
Zemiaky nepredvarajte.

» Nepouzivajte zemiaky

Domaci tvar skladované pri teplote nizsej
(10x10mm) °00-1400g ako 6 °C.

« Ak chcete dosiahnut najlepsi
vysledok, dodrziavajte recept
pre Cerstveé hranolceky.

D 2 - 5ks (150 - 200 g/ks
Filé z lososa ;i 750 g 8/ - Nevarte zmrazenu rybu.
« Programje urceny pre filé z
Cela ryba 1-4 ks (300 - 1600 g) lososa s hmotnostou priblizne
150 - 200 g.
Plocha ryba Tks (@az 800 g)

« Program je urceny pre cerstveé

(nemrazené) kuracie stehna.
Stehienka 2-16 ks (200-2000 g) A cheete varll cele kuracie
Kuracie prsia 1-5 ks (az 150 g/ks) ’ priga)

5 -10 minut k dobe varenia
po ukonceni programu
Inteligentny séfkuchar.
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Programy Inteligentny séfkuchar Smerové pokyny

- Vo fritéze Airfryer varte iba

0/ Celé kurca 1000-1800g surove kurca.

ke Polovicka kurcata >1000 g . gs;/garratemzjgﬁéigs gfgc(?é[é

kurca.

Varenie s programami Inteligentny séfkuchar

Suroviny ochutte podla vlastnej chuti. Jedlo vloZte do kosika a
koSik zasunte do zariadenia.

E Poznamka

« Na ochutenie jedal nepouzivajte med, sirup aniiny cukor, pretoze
velmi stmavne.

1 Stlagenim vypinaca (©) zapnite zariadenie.

2 Programy Inteligentny Séfkuchar mézete zmenit otocenim
otoc¢ného voli¢a QuickControl dovtedy, kym nezacne blikat
pozadovana ikona.

3 Programy Inteligentny Séfkuchar potvrdte stlacenim
otoc¢ného voli¢a QuickControl.

L Zariadenie automaticky vypocita idealnu teplotu a dobu
varenia. Na obrazovke sa najprv zobrazi odhadovana
teplota varenia a po niekolkych minutach aj doba.
Pocas tejto doby uz zariadenie spusti varenie. Kym sa
na obrazovke zobrazuju blikajuce pasiky a striedavo sa
zobrazuje teplota/doba, zariadenie stale vypoditava
dobu varenia a zariadenie automaticky upravi dobu
pocas varenia.
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E Poznamka

« Pri priprave celého kurcata kurca pred vliozenim do kosika odvazte.
Hmotnost vyberte otoc¢enim oto¢ného volica QuickControl a
potvrdte jeho stlacenim.

» Zasuvku nevytahujte dovtedy, kym zariadenie vypocitava dobu
varenia, ¢o sa zobrazuje blikajucimi pasikmi na displeji. V opa¢nom
pripade sa program Inteligentny séfkuchar zastavi a zariadenie
sa resetuje a prepne na hlavnu ponuku. Pokracuijte vo vareni v
manualnom rezime, pretoze restartovanie programu Inteligentny
séfkuchar s ¢iasto¢ne uvarenym jedlom spdsobi nespravny odhad
doby varenia.

» Po ukonceni fazy vypoctu sa bude teplota a doba zobrazovat
kontinualne (bez blikajucich pasikov) a potom mdzete otvorit
zasuvku a skontrolovat stav jedla.

4 Ked pocujete signalizaciu a vidite blikanie indikatora
trasenia, otvorte zasuvku, suroviny otocte alebo potraste
kosik so surovinami. Potom koSik zasunte spat do
zariadenia.

5 Ked pocujete signalizaciu a na ¢asovacdi sa zobrazuje O,
jedlo je hotové.

E Poznamka

« Akjejedlo nedovarené alebo ak nedosiahlo vami preferovanu
Uroven zhnednutia, pokracujte vo vareni niekolko minut stlacenim
tlacidla ¢asovaca (pozri kroky 11 - 12 v kapitole ,Pouzivanie
zariadenia®).

Priprava domacich hranoléekov

Postup pripravy vybornych domacich hranoléekov

v teplovzdusnej fritéze Airfryer:

1 Zemiaky oSupte a nakrajajte na pasiky
(10 x 10 mm/0,4 x 0,4 hrubé).

2 Zemiakové hranol¢eky namocte na 3 minuty do vlaznej
vody (~40 °C/100 °F).

3 Vodu z misky vylejte a zemiakové hranolceky osuste
v kuchynskej utierke alebo pomocou papierovych servitok.

4 Do misky nalejte 1 - 3 polievkové lyzice kuchynského oleja,
hranoléeky vlozte do misky a miesajte ich, kym nebudu
pokryté vrstvou oleja.

5 Hranolleky vyberte z misky prstami alebo dierovanou
naberackou, aby nadbytocny olej zostal v miske.

Poznamka

» Do kosika nevyklopte cely obsah misky, aby sa do panvice
nedostal nadbytocny olej.
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6 Hranolceky vlozte do kosika.

7 Zapnite program Inteligentny Séfkuchar pre domace
hranolceky . Ked'sa vyzaduje potrasenie hranolcekov,
zacujete signalizaciu a na displeji za¢ne blikat ikona
potrasenia L.

E Poznamka

« Informacie o spravnych mnozstvach najdete v kapitole ,Tabulka
potravin pre programy Inteligentny Séfkuchar®

Vyber rezimu udrziavania teploty

1 Stlacte tlacidlo udrziavania teploty @ (rezim udrziavania
teploty mézete aktivovat kedykolvek).
L |Indikator udrziavania teploty blika s pulznym efektom.

» Casovac udrziavania teploty je nastaveny na 30 minut.
Ak chcete zmenit ¢asovac udrziavania teploty
(1- 30 min), stlacte tladidlo ¢asovaca , otocte voli¢
QuickControl a nastavenie potvrdte jeho stlacenim. Nie
je mozné upravit teplotu udrziavania.

2 Rezim udrziavania teploty mozete pozastavit stlacenim
otocného voli¢a QuickControl. Rezim udrziavania teploty
mozete obnovit opatovnym stla¢enim oto¢ného volica
QuickControl.

3 ReZzim udrziavania teploty mozete ukoncit stlacenim
tla¢idla navratu () alebo vypinaca (©).
Tip

Ak jedlo, ako napriklad hranolceky strati chrumkavost pocas
rezimu udrziavania teploty, skratte dobu udrziavania teploty
predc¢asnym vypnutim zariadenia, alebo ho pripecte po dobu
2 - 3 minut pri teplote 180 °C.
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Poznamka

- Ak aktivujete rezim udrziavania teploty pocas varenia (rozsvieti
sa indikator udrZiavania teploty), zariadenie bude udrziavat jedlo
teplé po dobu 30 minut po ukonceni doby varenia.

« Pocas aktivacie rezZimu udrziavania teploty sa niekedy aktivuje
ventilator a ohrievac vnutri zariadenia.

« Rezim udrziavania teploty je uréeny na udrzanie jedal v teple
okamZite po ukonceni varenia vo fritéze Airftryer. Nesluzi na
ohrievanie.

Ulozte si oblubené nastavenie

1 Stlagenim vypinaca (©) zapnite zariadenie.

2 Stlacte tladidlo teploty .

3 Otocenim oto¢ného voli¢a QuickControl nastavte teplotu.

4 Stlacenim oto¢ného voli¢a QuickControl potvrdte vybranu
teplotu.




SLOVENCINA 23

5 Otocenim oto¢ného voli¢a QuickControl vyberte dobu.

6 Stla¢enim tlacidla oblubenych nastaveni &) ulozte vase
nastavenie. Po uloZeni nastavenia zacujete pipnutie.

7 Stlacenim oto¢ného voli¢a QuickControl spustite proces
varenia.

Varenie s oblubenymi nastaveniami
1 Stlacenim vypinaca @ zapnite zariadenie.

2 Stlacte tlacidlo oblubenych nastaveni @
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3 Stlacenim oto¢ného voli¢a QuickControl spustite proces
varenia.

E Poznamka

« Oblubené nastavenia mdzete prepisat pouzitim vyssie uvedeného
postupu.

« Stlacenim tlacidla oblubenych nastaveni v manualnom rezime
prepisete oblubené nastavenia. Ak chcete pouzit oblUbené
nastavenia, stlacte tlacidlo navratu a najprv opustite manualny
rezim.

« Rezim oblubenych nastaveni opustite stlacenim tlacidla navratu
®.

« Pocas varenia v rezime oblubenych nastaveni mézete zmenit
teplotu alebo dobu stlacenim tlacidla teploty alebo ¢asovaca.
Zmena neprepise ulozené oblubené nastavenia.

Cistenie
m Varovanie

- Skor nez sa pustite do cistenia, nechajte kosik, nadobu,
zberac tuku, prislusenstvo a vnutorné casti zariadenia Uplne
vychladnut.

« Zberac tuku vyberte opatrne z nadoby pomocou kliesti s
gumenymi koncami. Nevyberajte ho prstami, pretoze pod
zberac¢om tuku sa hromadi horuci tuk alebo olej.

» Nadoba, kosik, zberac tuku a vnutorné casti zariadenia maju
neprilnavy povrch. Nepouzivajte kovové kuchynské naradie ani
drsné cCistiace prostriedky, pretoze by mohli tento neprilnavy
povrch poskodit.

Po kazdom pouziti zariadenie ocistite. Po kazdom pouziti

odstrante olej a tuk z dna nadoby.

1 Stlacenim vypinaca (© zariadenie vypnite, vytiahnite
zastrcku zo stenovej zasuvky a nechajte zariadenie
vychladnut.

5

« Ak chcete, aby fritéza Airfryer vychladla rychlejsie, vyberte nadobu
aj kosik.

2 Zberac tuku vyberte opatrne z nadoby pomocou kliesti s
gumenymi koncami. Vylejte vytopeny tuk alebo olej z dna
nadoby.

3 Nadoby, kosik a zberac tuku mézete umyt v umyvacke
riadu. Mézete ich umyt aj hordcou vodou, prostriedkom
na umyvanie riadu a jemnou Spongiou (pozri ¢ast ,Tabulka
Cistenia®).
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B2

« Ak sa zvysky jedla prichytia na nadobu, zberac¢ tuku alebo
kosSik, mézete ich na 10 az 15 minut namocit do horucej vody
s prostriedkom na umyvanie riadu. Zvysky jedla sa odmodia a tak
sa jednoduchsie odstrania. PouZivajte prostriedok na umyvanie
riadu, ktory rozpusta olej a mastnotu. Ak sa na nadobe, zberadi
tuku alebo na koSiku nachadzaju mastné skvrny, ktoré nedokazete
odstranit pomocou horucej vody a prostriedku na umyvanie riadu,
pouZzite tekuty odmastovac.

-V pripade potreby mozno zvysky jedla prilepené na ohrevny
¢lanok odstranit kefkou s jemnymi alebo stredne tvrdymi vliaknami.
Nepouzivajte drétenu kefku, mohli by ste nou poskodit povrchovu
vrstvu ohrevného ¢lanku.

4 \VonkajsSiu stranu zariadenia ocistite navlhéenou
handri¢kou.

E Poznamka

- Dbajte na to, aby sa vlhkost nedostala na ovladaci panel. Po
Cisteni ovladaci panel osusite handrickou.

5 Ohrevné teleso odistite cistiacou kefkou a odstrarnte
vSetky pripadné zvysky potravin.

6 Vnutro zariadenia odistite jemnou Spongiou namocenou v
horucej vode.
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Tabulka s pokynmi na Cistenie

B

< < L
X

Odkladanie

1
2

Zariadenie odpojte zo siete a nechajte ho vychladnut.

Pred odlozenim sa presvedcte, ¢i su vSetky casti Cisté
a suché.

Kabel zatlac¢te do priec¢inku na odkladanie kabla.

E Poznamka

« Pri prenasani vzdy drzte teplovzdusnu fritézu Airfryer vodorovne.

Zaroven pridrziavajte priecinok v prednej ¢asti zariadenia, inak by
mohol v pripade nelmyselného naklonenia zariadenia vypadnut.
Priecinok by sa tak mohol poskodit.

Vzdy sa uistite, ¢i st odnimatelné casti fritézy Airfryer, ako

napr. odnimatelné mriezkové dno a pod., upevnené pred ich
prenasanim a/alebo odlozenim.

Recyklacia

Tento symbol znamena, ze tento vyrobok sa nesmie
likvidovat s beznym komunalnym odpadom (smernica
2012/19/EU).

Postupujte podla predpisov platnych vo vasej krajine pre
separovany zber elektrickych a elektronickych vyrobkov.
Spravna likvidacia pomaha zabranit negativnym dopadom
na zivotné prostredie a ludské zdravie.
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Zaruka a podpora

Ak potrebujete informacie alebo podporu, navstivte webovu
stranku www.philips.com/support alebo si prestudujte
informacie v prilozenom celosvetovo platnom zaru¢nom liste.

Riesenie problémov

Tato kapitola uvadza najbeznejsie problémy, s ktorymi by

ste sa pri pouzivani spotrebic¢a mohli stretnut. Ak neviete
problém vyriesit na zaklade nizSie uvedenych informacii,
navstivte webovt stranku www.philips.com/support, kde
najdete zoznam casto kladenych otazok, pripadne kontaktujte
stredisko starostlivosti o zakaznikov vo svojej krajine.

Problém Mozna pricina RieSenie

Vonkajsie casti Teplo z vnutornych casti | Je to normalne. VSetky rucky a gombiky,
zariadenia sa zahrieva vonkajsie steny. | ktorych sa pocas pouzivania musite
pocas pouzivania dotykat, zostavaju dostato¢ne chladné.
zohrievaju.

Nadoba, kosik, zberac tuku a vnutorné
Casti zariadenia sa po zapnuti
zariadenia vzdy zahreju, aby sa
zabezpedila spravna priprava jedal.
Tieto casti su vzdy prilis horlce na
dotyk.

Ak zariadenie ponechate zapnuté dlhsiu
dobu, niektoré jeho casti moézu byt

priliS horuce na dotyk. Tieto ¢asti su na
zariadeni oznacené touto ikonou:

/\

Ak viete o tychto horticich oblastiach
a nedotykate sa ich, pouZzivanie
zariadenia je Uplne bezpeclné.

Domace Nepouzili ste spravny Ak chcete dosiahnut najlepsie
hranolceky sa typ zemiakov. mozne vysledky, pouZite cerstve
nepodarili podla a suché zemiaky. Ak potrebujete
ocakavani. zemiaky uskladnit, neodkladajte ich

do studeného prostredia (napr. do
chladnicky). Pouzite zemiaky, ktoré
sU na obale oznacené ako vhodné na

smazenie.
V kosiku je prilis vela Postupujte podla pokynov na
surovin. pripravu domacich hranol¢ekov

uvedenych v tejto prirucke (preditajte

si cast ,Tabulka potravin pre programy
Inteligentny séfkuchar alebo si
prevezmite bezplatnu aplikaciu Airfryer).
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Problém

Mozna pric¢ina

RieSenie

Teplovzdusna
fritéza Airfryer sa
neda zapnut

Po spustent
programu
Inteligentny
séfkuchar
zariadenie zastavi
fazu vypoctu.

Zariadenie

sa zastavilo
pocas varenia
S programom
Inteligentny
Séfkuchar.

Urcité druhy surovin

je potrebné v polovici
doby pripravy jedla
potrasenim premiesat.

Zariadenie nie je
zapojené do siete.

K jednej zasuvke

je pripojenych viac
zariadeni.

Teplota vo varnej
komore je velmi vysoka,
pretoze sa zariadenie
predhrialo alebo
dostato¢ne nevychladlo
medzi dvomi davkami.

Zasuvka sa otvori pocas
fazy vypoctu.

Zasuvka nie je spravne
uzatvorena.

Ziadne z vyssie

uvedeného.

Zasuvka sa otvori pocas
fazy vypoctu.

Postupujte podla pokynov na

pripravu domacich hranolc¢ekov
uvedenych v tejto prirucke (precitajte

si Cast ,Tabulka potravin pre programy
Inteligentny sefkuchar alebo si
prevezmite bezplatnu aplikaciu Airfryer).

Skontroluite, & je zastréka spravne
pripojena do sietovej zasuvky.

Fritéza Airfryer ma vysoké napatie.
Vyskusaijte inll zasuvku a skontrolujte
poistky.

Zasuvku ponechaijte otvorenu niekolko
minut, aby vychladla. Zatvorte ju a znova
spustite program Inteligentny séfkuchar.

Zasuvku zatvorte a pokracuijte vo vareni
v manualnom rezime.

Skontroluijte, ¢ije zasuvka spravne
zatvorena.

Zariadenie odpoijte zo zasuvky a skor,
ako ho znovu pripojite, ho nechajte
jednu az dve minuty vychladnut. Znova
spustite program Inteligentny séfkuchar.

Zasuvku nevytahuijte dovtedy, kym
zariadenie vypocitava dobu varenia,
¢o sa zobrazuje blikajucimi pasikmi na
displeii.



Problém

Na vnutornych

castiach

teplovzdusnej
fritézy Airfryer

sa miestami

odlupuje povrch.

Z0 zariadenia
vychadza biely
dym.

Displej zobrazuje

Mozna pric¢ina

Vo vnutri panvice alebo
teplovzdusnej fritézy
Airfryer sa v dosledku
neumyselného kontaktu
s povrchovou vrstvou
alebo v dosledku

jej poskriabania

(napr. pri c¢istent
drsnymi cistiacimi
pomobckami alebo pri
vkladani koSika) mozu
objavit malé miesta

s odlUpenym povrchom.

Varite mastné suroviny
a zberac tuku nie je
vlozeny v nadobe.

Panvica stale obsahuje
zvySky mastnoty

z predchadzajuceho
pouzitia.

Struhanka alebo
cesti¢ko sa dostatocne
neprichytili na potraviny.

Marinada, tekuté
suroviny alebo stava
Zz masa prskaju pri
kontakte s vytopenym
tukom alebo mastou.

Bezpecnostna funkcia

5 pomlciek ako na | sa aktivovala z dévodu

obrazku nizsie.

prehriatia zariadenia.
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RieSenie

Poskodeniu mbzete predchadzat
spravnym vkladanim kosika do panvice.
Ak kosik vkladate pod uhlom, jeho
bocna strana mdze narazit na stenu
panvice a spodsobit odlUpenie malych
kuskov povrchovej vrstvy. Ak sa tak
stane, nemusite sa obavat. Vsetky
materialy su z hladiska kontaktu

s potravinami bezpecné a takého
poskodenie nepredstavuje ziadne riziko.

Opatrne vylejte nadmerné mnozstvo
oleja alebo tuku z nadoby, zberac tuku
vlozte do nadoby a spustite varenie.

Biely dym sposobujl mastné usadeniny,
ktoré sa zahrievaju v panvici. Po kazdom
pouziti nadobu, kosik a zberac tuku
dokladne umyte.

Tvorbu bieleho dymu moézu spdsobovat
drobné kusky struhanky cirkulujuce vo
vzduchu. Potraviny dbkladne obalte, aby
struhanka alebo cesticko neodpadavali.

Jedlo pred vlozenim do kosika osuste.

Odpojte zariadenie zo zasuvky a skor,
ako ho znovu pripojite, ho nechajte
Tminutu vychladnut.
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