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Blahoprejeme vdm k ndkupu a vitdme vas ve spolecnosti Philips. Abyste mohli
pIné vyuzit podpory, kterou Philips poskytuje, zaregistrujte svij vyrobek

na adrese www.philips.com/welcome.

Tento mixér byl vyvinut, aby s jistotou zvldd! celou radu piisad a receptt a
podaval dlouhotrvajic vykon. Jeho vykonny motor umozriuje pohodiné
opakované zpracovat az 1 kg tésta.

Vseobecny popis (Obr. 1)

A Motorovad jednotka
Uvolfiovaci packa
Voli¢ rychlosti
Svorka 3ndry

Metly

Hnétaci haky

Pred pouzitim pristroje si dikladné prectéte tuto uzivatelskou prirucku a
uschovejte ji pro budoucf pouZzitf.

MTmMOOW®

Nebezpedi
- Motorovou jednotku nesmite nikdy ponorit do vody ani myt pod tekoucfl
vodou.

Vystraha

- Drive nez pristroj pripojite do sit&, zkontrolujte, zda nap&tl uvedené na
pristroji souhlasi s napétim v mistni elektrické siti.

- Pokud byste zjistili jakékoli poskozeni sftového prfvodu nebo jeho
zéstreky, ihned vyradte pristroj z provozu.

- Pokud by byla poskozena sitovd $iidra, musi jeji vyménu provést
spole¢nost Philips, autorizovany servis spole¢nosti Philips nebo obdobné
kvalifikovani pracovnici, aby se predeslo moznému nebezpeci.

- Pristroj je urcen vyhradné pro pouzitl v domdcnosti. Pokud by byl
pouzivan nespravnym zpUsobem, pro profesiondlni ¢i poloprofesiondinf
Ucely nebo v pripadé pouzit v rozporu s pokyny v tomto ndvodu,
pozbyva zdruka platnosti a spolecnost Philips odmita jakoukoliv
zodpovédnost za zplsobené skody.

- Osoby (veetné déti) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo nedostatkem zkuSenost( a znalostf by nemély
s pristrojem manipulovat, pokud nebyly o pouzivani pristroje predem
pouceny nebo nejsou pod dohledem osoby zodpovédné za jejich
bezpecnost.

- Dohlédnéte na to, aby si s pristrojem nehrdly déti.

Upozornéni

- Metly nebo hnétaci hdky nasadte na Slehac vzdy pred pripojenim k sti.

- Metly nebo hnétacl hdky vlozte do nddoby se surovinami pred zapnutim
pristroje.

- Pred vloZenim nebo vyjmutim metel ¢i hnétacich hdkd a pred ¢isténim
pristroj vzdy nejprve odpojte od sité.

- Pristroj a sitovy kabel nenechdvejte v blizkosti horkych povrchd ¢i
sporakd. Vystaven( vysokym teplotdm muze zpUsobit roztaveni materidlu,
coz muze byt nebezpecné.

- Nikdy nepouzivejte zddné prislusenstvi ani dily od jinych vyrobcd nebo
takové, které nebyly vyslovné doporuceny spolecnosti Philips. Pokud
pouzijete takové dily &i prislusenstvi, pozbyva zdruka platnosti.

- Pristroj nedrzte, nezvedejte a neprienddejte za sftovou $idru.

- Pristroj nikdy neodpojujte vytazenim kabelu.

- Abyste predesli pripadnému poskozeni nebo zranéni, dbejte na to, aby
spustény pristroj nebyl v blizkosti dlouhych vlast, odévd, kabeld apod.

- Aby nedoslo k rizikové situaci kvili nezdmérnému resetovéni tepelné
pojistky, nesmi byt tento pristroj nikdy pripojeny k ¢asovému spinaci.

- Hiadina hluku: Lc = 74 dB(A).

Elektromagneticka pole (EMP)
Tento pristroj spole¢nosti Philips odpovidd viem normdm tykajicim se
elektromagnetickych polf (EMP). Pokud je spravné pouzivdn v souladu
s pokyny uvedenymi v této uzivatelské prirucce, je jeho pouziti podle dosud
dostupnych védeckych poznatkd bezpecné.

Ochrana prehrati
Pristroj je vybaven integrovanou ochranou proti prehrétf. Pri provozu
se znacnou zatézl se mize motorovd jednotka zahrdt. Pokud se tak stane,
vestavény bezpecnostni systém pristroj vypne.Vypnéte pristroj a vytdhnéte



zastrcku ze sitové zdsuvky. Pred dal$im pouzivdnim nechte prfstroj 30 minut
vychladnout.

Pouziti pFistroje

EN Zasufite metly nebo hnétaci hiky do mixéru (ozve se ,klapnuti®).
Mozna bude potreba s nimi lehce pootodit (Obr. 2).

Pozndmka: Hnétaci hak nebo metlu s krouzkem nasad’te do vétsiho otvoru na
spodni cdsti mixéru.
Zasufite zastréku do sitové zasuvky.

Pozndmka: Pfed zapojenim mixéru vZdy zkontrolujte, zda je volic rychlosti
v poloze 0.

Vlozte potraviny do misy.

Doporucené mnozstvi a dobu zpracovédni naleznete v ndsledujici tabulce.
Mnozstvi a doba zpracovani

Cas (max.)

Hnétaci haky* MnozZstvi (max.)

Kynuté tésto 500 g mouky 3 minuty

*) Zvolte moznost Turbo

Metly* Mnozstvi (max.) Cas (max.)
Metly na vafle, livance atd. 750 g 3 minuty
Ridké omacky, krémy a polévky 750 g 3 minuty
Majonéza 3 vajecné Zloutky 15 minut
Bramborova kase 750 g 3 minuty
Slehanf glehacky 500 ¢ 3 minuty
Slehant bilk 5 vajec¢nych bilkd 3 minuty
Tésto na koldce 750 ¢ 3 minuty
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*) Abyste zabrdnili stikdni, zacnéte mixovat pri nizké rychlosti. Pozdgji
pomalu zvy3ujte rychlost.

Metly nebo hnétaci haky vlozte do nadoby se surovinami.

Nastavte ovladac rychlosti na pozadovanou rychlost a zapnéte
pristroj (Obr. 3).

- Pouzitim nastaveni turbo urychlite mixovani nebo zvysite rychlost
zpracovani ndrocngjsich surovin, napriklad hnéteni kynutého tésta.

- Pokud chcete mixovan( na chvili zastavit, nastavte ovladac rychlosti do
polohy ,0', ¢imz mixér vypnete. Nez budete pokracovat déle, odlozte
mixér (s nasazenymi metlami nebo hnétacimi hdky) na zadnf sténu.

- Rychlost turbo doporucujeme pro mixovéni piskotu a vaje¢ného bilku.

A Po dokonéeni mixovani nastavte ovladag rychlosti do polohy ,,0“ a
pristroj odpojte od napajeni.

Vytazenim uvoliovaci packy uvolnite metly nebo hnétaci haky (Obr. 4).

Cisténi

Pred cisténim pristroj vzdy odpojte ze sité.
Motorovou jednotku nesmite nikdy ponofit do vody ani myt pod tekouci
vodou.

Metly nebo hnétaci haky myjte v teplé vodé s prostredkem na umyvani
nadobi nebo v mycce nadobi.

Motorovou jednotku Cistéte pouze navlihéenym hadFikem.

Skladovani

Sitovy kabel ovinite kolem dolni strany pristroje. (Obr.5)

Kabel zajistéte svorkou.
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Zivotni prosttedi

- Az pristroj doslouzi, nevyhazujte jej do bézného komunalniho odpadu,
ale odevzdejte jej do sbérny urcené pro recyklaci. PomUzete tim chrdnit
Zivotni prostredi (Obr. 6).

Zaruka a servis

Mimoradna zaruka a servis
Zakoupili jste si kuchyrisky pristroj a my bychom radi zajistili Vasi spokojenost.
Z tohoto dlvodu Vds zdddme o registraci Vaseho ndkupu, abychom zdstali
v kontaktu a mohli jste dostdvat odpovidajici servis a vyhody. Registrace do 3
meésich od data ndkupu Vdm prinese tyto vyhody:
- - 3letou zdruku na vyrobek
- Ndpady na nové recepty pres email
- Tipy a triky jak pouzivat a udrzovat Vas vyrobek
- Posledn( novinky z celé kolekce
V8echno co musite udélat pro registraci je navstivit strdnky www.philips.
com/kitchen nebo zavolat na bezplatnou infolinku 800142840. Jestli méte
néjaké otdzky ohledné Vaseho kuchyriského pristroje ( pouzivani, Udrzba,
prislusenstvi..) mizete taktéz kontaktovat nasi infolinku nebo navstivit stranky
www.philips.com/kitchen. Poskytne Vdm maximéini podporu k tomuto
vysoce kvalitnimu produktu.
V piipadé, ze Va3 produkt bude potrebovat opravu, mizete kontaktovat nase
autorizované servisni stiedisko nebo zavolat na bezplatnou infolinku, kde Vam
radi pomUzou a poradf skolenf agenti.

Toskansky chléb

Prisady:
- 750 g mouky

- 420 ml studené vody
- 75goleje

- 1 lzicka soli

-1 Izicka cukru

- Y2 balenf kvasnic

-1 lzicka suseného rozmarynu
- 25 g susenych zelenych nebo cernych oliv bez pecek.

Pozndmka: Mixér je dodavdn bez jednolitrové nadoby, ale je moZné ji objednat
od prodejce vyrobkd Philips.

Dejte mouku, vodu, sul, cukr a kvasnice do nadoby.

Po dobu maximalné& 3 minut a pFi rychlosti turbo hnétejte tésto
pomoci hnétacich hakd.

Nédobu s t&stem ulozte na 60 minut do chladnicky.
Pridejte do tésta rozmaryn a olivy a vlozte jej do jednolitrové nadoby.

Vlozte hnétaci haky a pomoci nastaveni turbo michejte suroviny po
dobu 10 sekund.

A Toskansky chléb pecte na plechu pFi teploté 180°C po dobu priblizné
30 minut.

Pozndmka:Tento recept predstavuje pro mixér mimorddnou zdtéz. Po pripravé
tohoto receptu nechte mixér 60 minut vychladnout.

Odstranovani problému

V této kapitole jsou shrnuty nejb&znéjsi problémy, se kterymi se mizete
u pristroje setkat. Pokud se vam nepodarf problém vyresit podle nasledujicich
informaci, kontaktujte Stredisko péce o zdkazniky ve své zemi.

Problém Regeni

Metly a hnétacf
haky se obtizné

nasazujl.

Metly ani hnétacl hdky nezasouvejte velkou silou. Pokud
nezapadnou do svych drdZek, jemné zatlacte a otdcejte
je doleva, dokud neuslysite cvaknutf.

Metly ¢i hnétacf
haky nelze
vyjmout

z pristroje.

Uvolrovaci pdcku co nejvic vytdhnéte. Pokud metly i
hnétaci haky z pristroje nevypadnou samy, mizete je
povytdhnout rukou.



Problém Reseni

Pristroj vyddvd  Vypnéte pristroj a odpojte jej ze sité. Nechte jej

neprijemny vychladnout alesport 30 minut. Pokud problém
zdpach a/nebo pretrvavd, pozddejte o pomoc nejblizsi servisnf
kour. stredisko spolecnosti Philips nebo prodejce.

Mixér se béhem  Pristroj md integrovanou ochranou proti prehrdtf. Tento
mixovani vypind.  vestavény bezpecnostni systém mixér vypind, pokud se
motor prehrivd, protoze mixujete prli§ dlouho a/nebo
kvali prilis velké zdtézi. Mixér odpojte a nechte
30 minut vychladnout.

Nejcastéjsi dotazy

Tato kapitola uvadi seznam nejcastéjsich dotazd tykajicich se pristroje. Pokud
se vdm nepodaif najit odpovéd na svoji otdzku, obrat'te se na Stredisko péce
o zdkazniky ve své zemi.

Otazka Odpovéd

Jak mohu prfstroj
vydistit?

Metly a hnétaci hdky Ize vydistit v horké vodeé

s pridavkem myctho prostredku nebo v mycce.
Motorovou jednotku vycistéte navihéenym
hadrikem. Nepouzivejte abrazivni Cisticl prostredky.

Které nastroje bych
mél(a) pouzivat pro
jakou ¢innost?

Hnétaci haky pouzivejte na kynuté tésto a tésta

s mdslem. Metly pouzivejte na mixovani jemnych
smésf, napriklad tésta na palacinky, omacek, polévek,
Slehacky a piskotovych tést.

K'jaké ¢innosti je
nutné pouzft
nastaveni turbo?

Pouzitim nastaven( turbo urychlfte mixovédni nebo
zvysite rychlost zpracovdni ndrocnéjsich surovin,
napriklad hnéteni kynutého tésta.

Co se stane, kdyz se ~ Nestane se nic, ale snazte se tomu zabrénit.
mouka nedmysiné
dostane do

motorové jednotky?
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Otazka Odpoved

Jak mohu zabranit Zacnéte mixovat pri nizké rychlosti. Rychlost

strikani béhem pomalu zvysujte. Pri Slehdnf tekutiny, napiiklad

mixovani? Slehacky, pouzijte nddobu mixéru nebo vysokou,
Uzkou nddobu.
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- Nem javasoljuk a késziilék haszndlatdt csdkkent fizikai, érzékelési, szellemi
képességekkel rendelkezék, tapasztalatlan, nem kell ismeretekkel

K&szonjuk, hogy Philips terméket vésarolt! A Philips altal biztositott teljes kord rendelkezé személyek (beleértve gyermekeket is) szamdra, csak a
tdmogatdshoz regisztrdlja termékét a www.philips.com/welcome oldalon. biztonsdgukért felelés személy felvildgositdsa utdn, fellgyelet mellett.
Ezt mixert szdmos kilénbdzé alapanyag és recept megbizhatd, hosszd - Vigydzzon, hogy a gyermekek ne jdtsszanak a készllékkel.

tavifeldolgozlisdra tervezték. A hatékony motor segitségével akar 1 kg tészta

dagasztdsdra is kényelmesen megoldhatd. Figyelem

- A habver&ket vagy dagasztdhorgokat mindig a fali konnektorhoz vald

Altalanos leiras (bra 1) csatlakoztatds eldtt illessze be a mixerbe.
- Akészilék bekapcsoldsa elétt meritse az elkészitendd élelmiszer

TMOO®>»

Motoregység
Kiaddkar
Sebességvdlasztd
Kabelvezetd
Habverdk
Dagasztohorgok

A készilék elsé haszndlata elétt figyelmesen olvassa el a haszndlati Utmutatdt
és &rizze meg késébbi haszndlatra.

Vigyazat
Ne meritse a motoregységet vizbe, és ne &bilitse le folyd viz alatt.

Figyelmeztetés

A készilék csatlakoztatdsa el6tt ellendrizze, hogy a rajta feltintetett
fesziiltség egyezik-e a helyi hdldzatéval.

Ne haszndlja a késziiléket, ha a hdldzati kdbel, a csatlakozd dugd vagy
egyéb alkatrész meghibdsodott.

Amennyiben a hdldzati kdbel meghibdsodott, a kockdzatok elkerilése
érdekében Philips szakszervizben ki kell cseréini.

A készilék kizdrdlag hdzi haszndlatra készilt. Amennyiben a készlléket
nem megfeleléen vagy szakmai, részben szakmai célokra haszndljdk, illetve
nem tartjak be a haszndlati Utmutatdban leirtakat, a garancia hatdlyat
veszti és a Philips semminem( felel6sséget nem Vdllal az okozott
kdrokért.

alapanyagba a habverdket vagy dagasztéhorgokat.

- A habverék és a dagasztohorgok behelyezése, eltdvolitasa, illetve tisztitds
el&tt mindig hiizza ki a fali aljzatbdl a készllék csatlakozddugdjat.

- Akésziléket és a tdpkdbelt tartsa tdvol a forrd fellletektd| és a sitétél. A
magas hémérsékletnek vald kitettség hatdsara a készilék anyaga
megolvadhat, és ez veszélyhelyzetet okozhat.

- Ne haszndljon mds gydrtétdl szarmazd tartozékot vagy alkatrészt, illetve
olyat, amelyet a Philips nem hagyott jévd. Ellenkezd esetben a garancia
érvényét veszti.

- Ne ldgassa, emelje vagy mozgassa a készlléket a tdpkdbelnél fogva.

- Soha ne a tdpkdbelnél fogva hiizza ki a késziléket a csatlakozdbdl.

- A sériilés és az anyagi kdr megel6zése érdekében a miikodd készlléket
tartsa tdvol hosszU hajtdl, ruhdzattdl, vezetéktdl stb.

- A biztonsdgi hékioldd véletlen alaphelyzetbe dllitdsa miatti veszélyhelyzet
elkertilése érdekében ne csatlakoztasson idékapcsoldt a készllékhez.

- Zajszint: L= 74 dB(A).

Elektromagneses mezé6k (EMF)
Ez a Philips készulék megfelel az elektromdgneses mez&kre (EMF) vonatkozd
szabvanyoknak. Amennyiben a hasznalati itmutatéban foglaltaknak
megfeleléen Uzemeltetik, a tudomany mai dlldsa szerint a készilék
biztonsdgos.

Tulmelegedés elleni védelem
A készilék beépftett tilmelegedés elleni védelemmel rendelkezik. Nagyobb
mennyiségl alapanyag feldolgozasa kozben a motoregység felforrésodhat.
llyenkor a beépitett tilmelegedés elleni védelem kikapcsolja a késziiléket és a
toltésjelzd fény vordsen vildgit. Hagyja 10 percig hlini a készlléket, mielStt
Ujbdl bekapcsolnd.



A késziilék hasznalata

lllessze a habverdket vagy a dagasztohorgokat a mixerbe kattanasig.
El6fordulhat, hogy ehhez kissé el kell forditania ket (abra 2).

Megjegyzés: lllessze a dagasztohorgot vagy a védégalléros habverét a mixer aljan
lévé nagyobbik nyildsba.

Csatlakoztassa a halozati dugdt a fali aljzatba.

Megjegyzés: Miel6tt csatlakoztatnd a mixert, mindig ellenérizze, hogy a
sebességvdlaszté 0 dllasban van-e.

Tegye a hozzavaldkat egy talba.
A javasolt mennyiségeket és a feldolgozdsi idéket megtaldlhatja az aldbbi
tdbldzatban.

Mennyiségek és feldolgozasi id6k

Mennyiség (max.) Id6 (max.)

Dagasztohorgok*

Kelt tészta 500 g liszt 3 perc

*) Turbd bedllitassal

Habverdk* Mennyiség (max.) I1dé (max.)
Gofri-, palacsinta- stb. 750 g 3 perc
tészta

Hig maértdsok, krémek és 750 g 3 perc
levesek

Majonéz 3 tojdssdrgdja 15 perc
Burgonyapurésités 750 g 3 perc
Tejszin 50 dkg 3 perc
Tojasfehérje felverése 5 tojasfehérje 3 perc
Slteménytészta keverése 750 g 3 perc
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*) A keverést alacsony fordulatszdmon kezdje, hogy a tészta ki ne loccsanjon.
Késébb kapcsoljon nagyobb fordulatszdmra.

Engedje bele a habverdket vagy a dagaszté horgokat a hozzavalokba.

A késziiléket a sebességszabalyozot a megfeleld sebességre allitva
kapcsolhatja be (abra 3).

- Gyorsabb keveréshez vagy a fordulatszdm néveléséhez nehéz munkdnal
(pl. kelt tészta dagasztdsandl) haszndlja a turbd bedllitast.

- Ha egy idére meg akarja szakitani a mixelést, a sebességszabdlyozét O
alldsba dllitva kapcsolja ki a mixert, és dllitsa a talpdra (a habverdket illetve
a dagasztéhorgokat nem kell eltdvolitani), amig szlinetelteti a munkat.

- Piskdtatészta és tojasfehérje keveréséhez a turbd bedllitds haszndlata
ajanlott.

A Ha befejezte a mixelést, allitsa a sebességszabélyozot ,,0” allasba, és
huzza ki a készlilék haldzati csatlakozodugéijat a fali aljzatbol.

Huzza fel a kiadokart a habverdk vagy a dagasztohorgok
kioldasahoz (abra 4).

Tisztitas elétt mindig huzza ki a készilék halozati dugdjat a fali aljzatbol.
Ne meritse a motoregységet vizbe, és ne oOblitse le csapviz alatt.

A habverdket és dagasztohorgokat mosogatoszeres meleg vizben vagy
mosogatogépben tisztitsa.

A motoregységet nedves ruhaval tisztitsa.
Tekerje a kabelt a késziilék talpa koré. (abra 5)
Rogzitse a kabelt a kabelcsipesszel
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Kornyezetvédelem

- Afeleslegessé valt késziilék szelektiv hulladékként kezelendd. Kérjik,
hivatalos Ujrahasznosité gy(jtéhelyen adja le, igy hozzdjarul kornyezete
védelméhez (dbra 6).

Jotallas és szerviz

Kiilonleges jotallas és szerviz
Az Ugyfél egy életre veszi a konyhai eszkdzt, és szamunkra fontos, hogy
elégedett legyen vele. Regisztrdljuk a vdsarldst, hogy kapcsolatot tarthassunk
Ugyfeleinkkel és tovdbbi elénydket és szolgaltatdsokat ajanlhassunk fel. A
vasarldstdl szamitott 3 hénapon bellli regisztrdlds esetén a kdvetkezd
elénydkre szadmithat:
- 3 éves garancia a termékre
- Uj receptétletek e-mailben
- Tippek és tletek a Robust termék haszndlatédhoz és karbantartdsdhoz
- Alegfrissebb hirek a Robust termékcsaladrol
Az Uj termék regisztrdldsdhoz latogasson el a www.philips.com/kitchen
cimre, vagy hivja a helyi Philips Ugyfélszolgdlatot (Magyarorszag: 06 80 018
189). Ha kérdése van a konyhai eszkoz haszndlatdval, karbantartdséval,
tartozékaival stb., kapcsolatban, forduljon online tdmogatd részleglinkhdz a
www.philips.com/kitchen cimen, vagy hivja a helyi Ugyfélszolgdlatot. Cégiink
maximdlis figyelmet fordit a mindségi termékek fejlesztésére, tesztelésére és
kivitelezésére.
Abban az esetben, ha az On késziiléke javitdsra szorulna, kérjik, vegye fel a
kapcsolatot valamelyik szervizpartneriinkkel, vagy telefonos
Ugyfélszolgalatunkkal, ahol a lehetd legrévidebb idé alatt gondoskodnak a
javitds megszervezésérdl. Ezaltal On tovabbra is élvezheti a finom, hazi
készités( ételek izeit.

Toszkan kenyér

Hozzdvaldk:

- 750 g liszt

- 420 ml hideg viz

- 75golg

-1 tedskandl sé

-1 tedskanal cukor

- /2 csomag élesztd

-1 tedskandl szdrftott rozmaring

- 25 g z6ld vagy fekete lecsopdgtetett, magozott olajpogyd.

Megjegyzés: A mixernek nem tartozéka az egy literes pohdr, de Philips
forgalmazéjatol megrendelheti azt.

Tegye a lisztet, a vizet, a sot, a cukrot, az olajat és az élesztét az
edénybe.

Dagassza a tésztat a dagasztohorgok segitségével 3 percig turbo
fokozaton.

[EJ Tegye az edényt a dagasztott tésztaval a hiitészekrénybe 60
masodpercre.

Adja hozza a rozmaringot és az olajbogydkat a tésztahoz, és tegye egy
egyliteres poharba.

[Ell Helyezze be a dagasztohorgokat és turbé fokozaton 10 masodpercen
keresztil mixelje a hozzavaldkat.

A Siisse a toszkan kenyeret 180 °C-os hémérsékleten koriilbeliil 30
percig.

Megjegyzés: Ez a recept nehéz munkadt jelent a mixer szamadra, igy annak

elkészitése utan hagyja hiilni a késziiléket 60 percen keresztiil.



Hibaelharitas

Ez a fejezet Gsszefoglalja a késziilékkel kapcsolatban leggyakrabban felmerilé
problémékkal. Ha nem sikertl megoldania a problémét az aldbbi informacidk
alapjan, forduljon az orszdgdban miikédé Philips vevészolgdlathoz.

Probléma Megoldas

A habverdket illetve  Ne erével tolja be a habveréket illetve a

a dagasztéhorgokat — dagasztéhorgokat: ha nem kattannak a helytkre,

nehéz behelyezni. enyhe nyomdst kifejtve forgassa el éket jobbra vagy
balra, amig kattandst nem hall.

A habverdket illetve
a dagasztéhorgokat
igy mar nem lehet
kivenni a
készulékbal.

Huzza fel teljesen a kiaddkart. Ha a habverdk illetve
a dagasztéhorgok nem esnek ki maguktdl, kézzel
segftsen rd.

A késziilék
kellemetlen szagot
draszt és/vagy fustol.

Kapcsolja ki, és hizza ki a csatlakozdbdl. Legaldbb
30 percig hagyja lehlini a készlléket. Ha a probléma
nem sz(nik meg, forduljon a legkdzelebbi Philips
szervizhez vagy markakereskedéshez.

A mixer keverés
kozben ledll.

A késziilék beépitett tilmelegedés elleni
védelemmel van elldtva. A beépitett rendszer
ledliftja a késziléket, ha a motor tllmelegszik, mert
tdl sokdig és/vagy tll nehéz feladatra hasznaltdk.
Huzza ki a mixert a csatlakozdbdl és hagyja lehdlni
30 percig.

Gyakran ismétl6do kérdések

Ez a fejezet a készllékkel kapcsolatban leggyakrabban felmertilé kérdéseket
tartalmazza. Ha nem taldl valaszt kérdésére, forduljon a Philips
vevészolgdlatahoz.

MAGYAR 13

Kérdés Vilasz

Hogyan tisztithaté a A habverd&ket illetve a dagasztdhorgokat

késziilék? mosogatdszeres meleg vizben vagy
mosogatdgépben tisztithatja. A motort nedves
torléruhaval tisztitsa. Ne haszndljon erdteljes
tisztitdszereket.

Melyik eszkdz mire
vald?

A dagasztdhorgokat kelt tészta és vajas tészta
készitéséhez haszndlja. A habverdk lazdbb anyag, pl.
palacsintatészta, martdsok, levesek, tejszinhab és
piskdtatészta készftésére alkalmasak.

Mikor haszndljam a
turbd bedllitast?

Gyorsabb keveréshez vagy a fordulatszam
néveléséhez nehéz munkandl (pl. kelt tészta
dagasztdsandl) haszndlja a turbd beallftast.
Mi torténik, ha
véletlenll tészta
kertl a
motoregységbe?

Semmi kilénds, de azért prébdlja ezt elkeriini.

Hogyan Alacsony fordulatszdmon kezdje a mixelést, majd
akaddlyozhatom meg, fokozatosan ndvelje a fordulatot. Pohdrban vagy
hogy a tészta magas falu, keskeny tvegben készitse pl. a
kifrdccsenjen a tejszinhabot.

mixelés kézben?
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Gratulujemy zakupu i witamy wsérdd uzytkownikéw produktéw Philips! Aby
w petni skorzystac z oferowanej przez firme Philips pomocy, zarejestruj swdj
produkt na stronie www.philips.com/welcome.

Ten mikser zostat opracowany w taki sposéb, aby umozliwi¢ przetwarzanie
szerokiej gamy sktadnikdw i przepisdw, zapewniajac jednoczesnie wysoka
trwatos¢ urzadzenia. Silnik o duzej mocy pozwala wygodnie wyrobic¢ 1 kg
ciasta.

Opis ogolny (rys. 1)

Cze$¢ silnikowa

DzZwignia zwalniajaca

Regulator szybkosci

Zacisk do przewodu zasilajacego
Koncdwki do ubijania piany
Koncdwki do wyrabiania ciasta

MTMOO®>

Wazne

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zapoznaj si¢ doktadnie z jego instrukcja
obstugi i zachowaj ja na wypadek koniecznosci uzycia w przysztosci.

Niebezpieczenstwo
Nie zanurzaj czesci silnikowej w wodzie ani nie optukuj pod biezaca
woda.

Ostrzezenie

Przed podfaczeniem urzadzenia upewnij sie, ze napiecie podane na

urzadzeniu jest zgodne z napigciem w sieci elektrycznej.

- Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewdd sieciowy, wtyczka lub inne czesci sa
uszkodzone.

- Ze wzgleddw bezpieczenstwa wymiang uszkodzonego przewodu

sieciowego nalezy zleci¢ autoryzowanemu centrum serwisowemu firmy

Philips lub odpowiednio wykwalifikowanej osobie.

Urzadzenie to jest przeznaczone wyfacznie do uzytku domowego.

Uzywanie go w profesjonalnych lub ptprofesjonalnych punktach

gastronomicznych badz w sposéb niezgodny z niniejsza instrukcja

spowoduje uniewaznienie gwarancji. Firma Philips nie ponosi
odpowiedzialnoéci za uszkodzenia powstate w takich przypadkach.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci)
o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych,
a takze nieposiadajace wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego
typu urzadzen, chyba ze beda one nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia przez opiekuna.

- Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ si¢ urzadzeniem.

Uwaga

- Przed podtaczeniem miksera do sieci elektrycznej zawsze wiéz do niego
koncéwki do ubijania piany lub koncdwki do wyrabiania ciasta.

- Przed wiaczeniem urzadzenia zanurz koncéwki do ubijania piany lub
koncdwki do wyrabiania ciasta w misie ze sktadnikami.

- Przed wyjeciem lub wtozeniem koncéwek do ubijania piany badz
koncowek do wyrabiania ciasta oraz przed myciem miksera pamietaj o
wyjeciu wtyczki urzadzenia z gniazdka elektrycznego.

- Urzadzenie i przewdd sieciowy przechowu;j z dala od rozgrzanych
powierzchni i kuchenek. Wysoka temperatura moze spowodowad, ze
materiat zacznie si¢ topic.

- Nigdy nie uzywaj akcesoridw ani czesci zamiennych innych producentdw
ani takich, ktére nie sg zalecane przez firme Philips.W przypadku uzycia
takich akcesoriéw lub czedci gwarancja traci waznosc.

- Nie nalezy przytrzymywac, podnosic¢ ani przenosi¢ urzadzenia, trzymajac
za przewdd sieciowy.

- Nie nalezy ciagna¢ za przewdd sieciowy w celu odtaczenia urzadzenia od
gniazdka elektrycznego.

- Aby unikna¢ uszkodzen lub skaleczen, wiaczone urzadzenie trzymaj z dala
od dhugich witosdw, ubrania, przewoddw itp.

- Aby wyeliminowac niebezpieczenstwo niezamierzonego wyzerowania
wytacznika termicznego, nigdy nie podiacza¢ urzadzenia do wiacznika
czasowego.

- Poziom hatasu: Lc = 74 dB (A).

Pola elektromagnetyczne (EMF)
Niniejsze urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie normy dotyczace pdl
elektromagnetycznych. Jesli uzytkownik odpowiednio si¢ z nim obchodzi i
uzywa go zgodnie z zaleceniami zawartymi w instrukcji obstugi, urzadzenie



jest bezpieczne w uzytkowaniu, co potwierdzaja wyniki aktualnych badan
naukowych.

Ochrona przed przegrzaniem
Urzadzenie jest wyposazone w system zabezpieczajacy przed przegrzaniem.
Praca pod duzym obciazeniem moze doprowadzi¢ do przegrzania czgsci
silnikowej. W takiej sytuacji system zabezpieczajacy wytacza zasilanie
urzadzenia. Wytacz urzadzenie i wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego.
Przed wznowieniem pracy odczekaj 30 minut, az urzadzenie ostygnie.

Zasady uzywania

EN W16z do miksera koncéwki do ubijania piany lub koncowki do
wyrabiania ciasta (ustyszysz , kliknigcie”). Podczas zakfadania koncowek
moze by¢ konieczne ich lekkie przekrecenie (rys. 2).

Uwaga:Wtoz koncéwke do wyrabiania ciasta lub koncéwke do ubijania piany
koncem z kotnierzem do wiekszego otworu na spodzie miksera.

Wit6z wtyczke do gniazdka elektrycznego.

Uwaga: Przed podiqczeniem miksera do gniazdka elektrycznego za kazdym
razem sprawdz, czy regulator szybkosci znajduje sie w potozeniu 0.

[El W16z skfadniki do pojemnika.
Zalecane iloéci produktdw i czasy przygotowania podane sa w tabeli ponize;.

llosci i czasy przygotowania

llos¢ (maks.) Czas (maks.)

Koncéwki do wyrabiania

ciasta™

Ciasto drozdzowe 500 g maki 3 minuty

*) Wybierz ustawienie turbo

Koncéwki do ubijania piany* llos¢ (maks.) Czas (maks.)

Koncédwki do miksowania rzadkiego 750 g
ciasta na wafle, nalesniki, itp.

3 minuty
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Koncéwki do ubijania piany*

llos¢ (maks.) Czas (maks.)

Lekkie sosy, kremy i zupy 750 g 3 minuty
Majonez 3 zéttka 15 minut
Puree ziemniaczane 750 g 3 minuty
Bita $mietana 500 ¢ 3 minuty
Ubijanie piany z biatek biatka z 5 jajek 3 minuty
Ciasto 750 ¢ 3 minuty

*) Aby unikna¢ rozchlapywania sktadnikéw, zacznij miksowanie od matej
szybkosci, a nastepnie stopniowo ja zwiekszaj.

Zanurz koncéwki w pojemniku ze skiadnikami.

Ustaw zadang szybkos$¢, aby wiaczy¢ urzadzenie (rys. 3).

- Skorzystaj z ustawienia turbo, aby miksowac z wieksza szybkoscia lub aby
zwigkszy¢ szybkos$¢ podczas wykonywania bardziej wymagajacych zadan,
np. wyrabiania ciasta drozdzowego.

- Jesli chcesz przerwac na chwile miksowanie, ustaw regulator szybkosci w
pofozeniu ,,0", aby wyfaczy¢ mikser i postaw urzadzenie (z wciaz
zatozonymi koncdwkami) w pozycji pionowe;j.

- Zalecamy korzystanie z szybkosci turbo do mieszania ciasta
biszkoptowego i ubijania biatka jajek.

A Po zakonczeniu miksowania ustaw regulacje szybkosci w potozeniu ,,0”
i wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego.

Przesun w gore dzwignie zwalniajaca, aby zwolni¢ koncéwki do ubijania
piany lub koncéwki do wyrabiania ciasta (rys. 4).

Czyszczenie

Zanim zaczniesz czyscic¢ urzadzenie, zawsze wyjmij wtyczke z gniazdka
elektrycznego.

Nigdy nie zanurzaj czesci silnikowej w wodzie ani nie optukuj pod biezaca
woda.
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Umyj koncowki do ubijania piany i koncowki do wyrabiania ciasta w
cieptej wodzie z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn lub
W zmywarce.

Wytrzyj czeéé silnikowa wilgotna szmatka.

Przechowywanie

Nawin przewod sieciowy wokot dolnej czesci urzadzenia. (rys. 5)

Przymocuj przewod sieciowy zaciskiem.

Ochrona srodowiska

- Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ wraz ze zwyktymi odpadami
gospodarstwa domowego — nalezy odda¢ je do punktu zbidrki
surowcow wtdrnych w celu utylizacji. Stosowanie sig do tego zalecenia
pomaga w ochronie Srodowiska (rys. 6).

Gwarancja i serwis

Wyjatkowa gwarancja i serwis
Ten produkt to zakup urzadzenia kuchennego na cate zycie. Chcemy miec
pewno$¢, ze nasi klienci pozostana zadowoleni ze swojego wyboru.
Zachecamy do rejestrowania zakupionego produktu, aby umozliwi¢ nam
pozostawanie w kontakcie z naszymi klientami. Dzigki rejestracji nasi klienci
beda réwniez mogli korzystac z oferowanych przez nas ustug i dodatkowych
korzysci. Zarejestruj urzadzenie w ciagu trzech miesiecy od dnia zakupu, aby
uzyskac:
- 3 lata gwarancji na produkt,
- Swieze pomysty na przepisy przesytane w wiadomosciach e-mail,
- wskazowki i ciekawostki dotyczace eksploatacji i konserwacji produktu
Robust,
- najnowsze wiadomosci dotyczace kolekeji Robust Collection.
Aby zarejestrowac nowy produkt, wystarczy odwiedzi¢ strone
www.philips.pl/kulinaria lub zadzwoni¢ pod specjalny, lokalny, darmowy
numer Centrum Obstugi Klienta firmy Philips: 008003111318.W razie pytan
dotyczacych urzadzenia kuchennego (jego uzytkowania, konserwacji,

akcesoridw itp.) mozna skonsultowac sie z pracownikiem dziatu pomocy
technicznej przez Internet pod adresem www.philips.pl (,,pomoc i kontakt”)
lub zadzwoni¢ pod lokalny numer Centrum Obstugi Klienta. Dotozylismy
wszelkich staran w opracowanie, testowanie i zaprojektowanie tego wysokiej
jakosci produktu.

Jednakze jesli konieczna bedzie naprawa urzadzenia, prosimy zadzwoni¢ pod
lokalny numer Centrum Obstugi Klienta firmy Philips. Jego pracownicy
pomoga W zorganizowaniu koniecznych napraw w mozliwie najkrétszym
terminie i przy zachowaniu maksimum wygody — pracownicy moga
zamadwi¢ kuriera, ktéry zjawi sie u Panstwa w domu, aby zabra¢ produkt i
przywiez¢ go z powrotem po przeprowadzeniu naprawy.

Chleb toskanski

Sktadniki:

- 750 g maki

- 420 ml zimnej wody

- 75goleju

- 1 tyzeczka soli

- 1 tyzeczka cukru

- % opakowania drozdzy

- 14yzeczka suszonego rozmarynu

- 25 g suszonych zielonych lub czarnych oliwek bez pestek.

Uwaga:W zestawie z mikserem znajduje sie naczynie o pojemnosci 1 I. Mozna
réwniez zamowic naczynie u sprzedawcy firmy Philips.

Wiz make, wode, sdl, cukier, olej i drozsze do miski.

Wyrabiaj ciasto za pomoca koncowek do wyrabiania ciasta przez
maksymalnie 3 minuty, korzystajac z ustawienia turbo.

Wit6z miske z ciastem na godzing do lodéwki.

Dodaj do ciasta rozmaryn i oliwki, a nastepnie przetéz ciasto do
litrowego naczynia.



Uzyj ustawienia turbo i przy pomocy koncéwek do wyrabiania ciasta
miksuj skiadniki przez 10 sekund.

A Chleb toskanski piecz w formie do pieczenia w temperaturze 180°C
przez okoto 30 minut.

Uwaga:Wykonanie tego przepisu to duze obciqzenie dla miksera. Po
zakonczeniu pracy poczekaj godzing, az ostygnie.

Rozwiazywanie problemow

W tym rozdziale opisano najczestsze problemy, z ktdrymi mozna sig zetknag,
korzystajac z urzadzenia. Jedli ponizsze wskazdwki okaza sig¢ niewystarczajace
do rozwiazania problemu, nalezy skontaktowac sie z Centrum Obstugi
Klienta.
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Problem Rozwiazanie

Podczas korzystania
z urzadzenia mikser
nagle przestaje
dziafad.

Urzadzenie jest wyposazone we wbudowany
system ochrony przed przegrzaniem.Ten
wbudowany system bezpieczenstwa powoduje
wytaczenie miksera w przypadku, gdy silnik za
bardzo sie nagrzeje na skutek zbyt dtugiego
miksowania i/lub zbyt duzego obciazenia. Wyjmij
wtyczke miksera z gniazdka elektrycznego i odczekaj
30 minut, az urzadzenie ostygnie.

Czesto zadawane pytania

W tym rozdziale znajduja sie odpowiedzi na najczgiciej zadawane pytania na
temat tego urzadzenia. Jesli nie mozesz znalez¢ odpowiedzi na swoje pytanie,
skontaktyj sie z Centrum Obstugi Klienta w swoim kraju.

Problem

Koncdwki do
ubijania piany lub
do koncdwki
wyrabiania ciasta

ciezko sie zaktada.

Nie mozna wyjac z

urzadzenia
koncédwki do
ubijania piany lub
koncéwki do
wyrabiania ciasta.
Z urzadzenia
wydobywa sie
nieprzyjemny

zapach i/lub dym.

Rozwiazanie

Nie wktadaj koncdwki do ubijania piany lub
koncédwki do wyrabiania ciasta, stosujac zbyt duzy
nacisk. Jesli nie znajda sie¢ w odpowiedniej pozycji
(gdy tak sig stanie, stychac , klikniecie™), delikatnie je
wepchnij i obré¢ w lewo lub w prawo do momentu,
gdy ustyszysz kliknigcie.

Przesun dzwignie zwalniajaca do najwyzszej pozycj.
Jesli koncdwka nie wypadnie z urzadzenia sama,
mozesz delikatnie pociagnad ja reka.

Whtacz urzadzenie i wyjmij wtyczke z gniazdka
elektrycznego. Odczekaj przynajmniej 30 minut, az
urzadzenie ostygnie. Jedli problem bedzie nadal
wystepowat, skontaktuj sie z najblizszym centrum
serwisowym firmy Philips lub sprzedawca.

Jak wyczyscic
urzadzenie?

Z jakich koncdéwek
skorzysta¢ w celu
wykonania danego
zadania?

Do jakich zadan
moge uzywac
ustawienia turbo?

Pytanie Odpowiedz

Koncdwki do ubijania piany i kohncdwki do
wyrabiania ciasta mozna my¢ w cieptej wodzie z
dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn
lub w zmywarce. Wytrzyj cze$¢ silnikowa wilgotna
szmatka. Nie uzywaj do czyszczenia ptynnych
Srodkdw Sciernych.

Koncéwki do wyrabiania ciasta mozna uzy¢ do
wyrabiania ciasta drozdzowego lub ciasta
zagniatanego z mastem. Koncowki do ubijania piany
mozna uzy¢ do mieszania miekkich substangji, takich
jak ciasto na nalesniki, sosy, zupy, bita Smietana czy
ciasta biszkoptowe.

Skorzystaj z ustawienia turbo, aby miksowac z
wieksza szybkoscia lub aby zwigkszy¢ szybkosé
podczas wykonywania bardziej wymagajacych zadan,
np. wyrabiania ciasta drozdzowego.
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Pytanie Odpowiedz

Co sie dzieje, gdy Nic sie nie stanie, nalezy tego jednak unikac.
do czesai silnikowej

przez przypadek

dostanie sie maka?

Jak mozna unikna¢ W tym celu nalezy zacza¢ miksowanie od matej

rozchlapywania szybkosci, a nastepnie stopniowo ja zwigkszac.
sktadnikéw podczas  Podczas miksowania ptynnych substancji, takich jak
miksowania? $mietana, nalezy skorzysta¢ z koncdwki do ubijania

piany i z wysokiego, waskiego pojemnika.



PYCCKMM

BBeaeHue

[No3apaBasem ¢ nokynkon npoayKumn Philips! Aasi noaydermns noaHom
MOAAEPXKKM, OKa3blBaeMolt komnaHwuen Philips, 3apernctpupyiite npubop Ha
BeO-caiite www.philips.com/welcome.

AaHHbIN M KCEP C AAUTEABHBIM CPOKOM CAYXKObI 06ECreUnBaET CMELLMBAHME
Pa3HOOOPasHbIX MHIPEANEHTOB. MOLLHbBIM MOTOP MO3BOASET Oe3 TpyAa
3amelmBaTb A0 1 Kr TecTa CHOBa M CHOBA.

O6uwee onucanme (Puc. 1)

BAOK anekTpoABMraTEAA
Pbiuar oTcoeamHeHMs
[NepekAloyaTeAb CKOPOCTU
DuikcaTop LWHypa
Hacaakn AAa B3OMBaHMA
Hacaakmn apa Tecta

Ba>kHo!

ﬂepeA Ha4YaAOM 3KCMNAyaTaum rlpvu6opa BHMMATEAbHO O3HaKOMbTECH C
HaCTOALWNM PYKOBOACTBOM W COXPaHUTE €ro AAA AAAbHeNLEero
MCMOABb30BaHKMA B Ka4Y€CTBE CrpaBOYHOro MaTepmana.

TMOUAOAW>

OnacHo!
- He norpy»aiiTe 6AOK 3AEKTPOABUraTEAA B BOAY W HE MPOMbIBATE MOA,
CTPyer BOAbI.

MpeaynpexxaeHue

- [lepea noakaioyeHneM Nprbopa yoeAnTeCh, YTO YKa3aHHOE Ha HeM
HOMVHAABHOE HampsHKeHWe COOTBETCTBYET HAMPSKEHMIO MECTHOM
INEKTPOCETU.

- He noas3yiiTecs NpMOOPOM, ECAM CETEBOM LUHYP, CETEBAS BMAKA MAM
APYI e AETaAV MOBPEXAEHDI.

- B cayuae nospexaeHns ceTeBoro LHypa ero HEOOXOAMMO 3aMeHUTb.
YT06bl 0becneunTsb Be30MacHylo 3KCMAyaTaumio Nprbopa, 3aMeHsanTe
LUHYP TOABKO B aBTOPW30BaHHOM cepBicHOM LieHTpe Philips.

- [lpnbop npeaHasHaueH TOABKO AASt AOMALLHErO MCMOAb30BaHMA. B
CAy4ae HeBEPHOrO WCMOAB30BaHWA NPKOOPa, B MPOPECCMOHAABHBIX NAM
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NOAYNPOGECCHMOHANBHBIN YCAOBMSAX MAM MPU HapyLUEHWM MPaBUA AGHHOTO
PYKOBOACTBA FapaHTUMHbIE 0OA3aTEABCTBA YTPaUMBaIOT CHAY, U
komnanua Philips He MpUHKMMaeT OTBETCTBEHHOCTU 3a Ao
NPUYMHEHHBIN YiLepO.

AaHHblt Nprbop He NpeAHasHa4YeH AAS MCNOAL3OBaHUA AMLIAMM
(BKAIOYAs AETEN) C OrpaHUUEHHbIMM BO3MOXHOCTAMM CEHCOPHOM
CUCTEMBI WAV OFPAHNUYEHHBIMM YMCTBEHHBIMU MAU GUBMHUECKK MM
CMOCOBHOCTAMM, @ TakKe AMLAMK C HEAOCTATOUHBIM OMbITOM 1
3HaHWAMM, KPOME KaK MOA KOHTPOAEM W PYKOBOACTBOM AML,
OTBETCTBEHHbIX 32 WX BE30MaCHOCTb.

He nossoasiiTe AeTAM MrpaTb C NPUBOPOM.

BHumanmue!

[epes MOAKAIOYEHMEM MUKCEPA K SIAGKTPOCETH 00A3aTEABHO
yCTaHaBAMBANTE Ha HETO HACAAKM AAS TECTA MAM HACAAKM AAA
B361MBaHWA.

OnycTrTe HacaAKn AAA TeCcTa MAM HacaAKW AAS B3OVBaHMSA B
MHIPEAMEHTDI MEepPeA BKAIOUEHWEM YCTPOMCTBA.

[Nepes MOAKAIOYEHMEM MAV OTCOEAVMHEHMEM HACAAOK AAS TECTa MAM
B30MBaHMIA, @ TaKXKe NepeA OUNCTKOM BCErAa OTKAIOHATE BUAKY U3
PO3ETKM IAEKTPOCETH.

He nomeluaiTe Nprubop u ceTeBOM LHYP PAAOM C rOPAYMMM
MOBEPXHOCTAMM UAW KyXOHHbIMW NAMTaMM. [ 1py HarpeBaHmM MaTepuan
nprbopa MOXKET PacrAaBUTLCS, YTO MOXKET CTaTb MPUUHMHON
BO3HVKHOBEHWS OMacHOM CUTYaLmn.

3anpelLaeTcsa NOAb30BaTLCA KaKUMK-AVGO MPUHAAAEHOCTAMM WA
AETAASIMU OT APYTUX MPOU3IBOAUTEAEN, HE UMEIOLLMX CMELIMaAbHOM
pekomeHaaLmn Philips. [py ncnoab3oBaHum Takmx

AETaAel rapaHTUHble 00A3aTEABCTBA TEPSIOT CHAY.

He nepemeluaiite 1 He NOAHMMANTE NPUOOP 3a LWHYP MUTaHWA.

[py OTKAIOUEHWM MPUOOPA HE TAHUTE 3a LUHYP MUTaHWA.

Bo u3berxkaHiie NOBPEXAEHWIN AU TPaBM M3beranTe COMPUKOCHOBEHMS
BKAIOYEHHOTO MPHBOpa C AAMHHBIMM BOAOCaMM, OAEKAOW, LIHYPaMu 1 T. 1.
Bo n3berkaHne onacHbIx CUTyaLmi, KOTOPbIE MOTYT BO3HMKHYTb MpK
CAYYaHOM COpachIBaHMM MPEAOXPAHUTEAS, HE MOAKAIOYAATE K MPUOOpPY
peAe BpeMeHMU.

VpoBeHb wyma: Lc = 74 aAb(A).



20 PYCCKUMH

DAeKTpoMarHuTHble noasa (IMI)
AarHbin nprbop Philips cooTBeTcTBYeT BceM CTaHAPTam B OTHOLIEHMM
IAEKTPOMArHUTHBIX MoAen (SMI). B cooTBeTCTBUM C COBPEMEHHBIMM
Hay4YHBIMM AQHHBIMM MPY NPaBUABLHOM OBPaLLEHMM COrAACHO MHCTPYKLIMAM,
NPUBEAEHHBIM B PYKOBOACTBE MOAL3OBATEAS, MPUMEHEHME Nprbopa
6e3onacHo.

3awmTa oT neperpesa
Np1BOp OCHaLLlEH BCTPOEHHOM CUCTEMON 3aluMThl OT neperpesa. Ecan
Nprbop paboTaeT C BOABLLIOM Harpy3KOM, DAOK SAEKTPOABUIATEAS MOXKET
HarpeTbcs. B 3ToM cAydae cpabaTbiBaeT BCTPOEHHas 3allMTa OT Neperpesa,
1 NpUBOP OTKAIOUAETCS. BbikAOUMTE MPUGOP 1 OTCOEAMHUTE €ro OT
snekTpoceTu. [epea AaAbHENLIMM MCMOAB30BAHKEM AaiTe NMPUOOPY OCTbITL
B TeveHre 30 MUHYT.

DKcnAyaTtaumna npubopa

[EN BcrasbTe B MMKCEp HacaaKM AAS B3BMBAHMA MAM HACAAKM AAS TecTa
(AOAXKeH Mpo3By4aTh LLeAYOK). MoxkeT noTpeboBaTbCs cAerka
noeepHyTb Hacaaku (Puc. 2).

[Mpumeyanme: Bcmasbme Hacagku gas mecma uAM HAcagku gasi B3OUBAHUS €
NAGCMMAccoBbIM BOPOMHNUYKOM B omBepcmue 6oAbLLero pasmepa,
PacnoAosKeHHoe B HUXKHEH 4acmum Mukcepa.

BcrasbTe BUAKY CETEBOIO LUHYpa B PO3E€TKY 3AEKTPOCETU.

[Mpumeyanue: lNepeg 3arpyskoii npogykmos B MUKCeD, Bcerga nposepsivime,
4mobbl nepekAlYameAb ckopocmu 6biA ycmaHosAeH B noAoskenue 0.

lMomecTUTe MHFPeAUEHTBI B Yally.
3a cnpaBKoW O HEOOXOAMMOM KOAMYECTBE W BPEMEHU MPUrOTOBACHMS
MPOAYKTOB 06paTUTECh K MPUBEAEHHOM HImKe TabAnLE.

KoAuuecTtBO NMPOAYKTOB U BpeMA NpUroToBAeHUA

Bpems (makc

Hacaaku aAs TecT:

KoAunyecTBo (MaKc.)

Apoxokesoe TecTo 500 r mykm 3 MUHYTBI

*) Boibepute Typbopexim

Hacaaku aAs B36uBaHUs™ AnyecTBO (Makc.)  Bpems (mak
Knakoe TecTto and Badens, 750 3 MUHYTBI
BAVHOB M T.1.

Huakume coycol, kKpembl 1 cynbl - 750 ¢ 3 MUHYTBI
MarioHes 3 ANYHBIX XKeATKa 15 MuHYT
[NpuroTosAeHne 750 r 3 MUHYTBI
KapTodeAbHOro miope

B3buTble canBkm 500 r 3 MUHYTBI
B36uBaH1e AnYHbIX beAkoB 5 AnYHbIX GeAkoB 3 MUHYTBI
TecTo and TOpTa 750 r 3 MUHYTBI

*) YT06bl M30eKaTb pa3bpbi3rvBaHis, HAUMHANTE NepeMeLLViBaHne
VHTPEAMEHTOB Ha HU3KOM CKOPOCTM. 3aTEM MOCTEMNEHHO NMEPEKAIOUAINTE
MMKCEp Ha BOoAee BBICOKYIO CKOPOCTb.

OnycTuTe HacaAKu AAS B3OMBaHUS MAM HACAAKU AAS TeCTa B
UHIPEAMEHTBI.

AAs BKAIOYEHMs NpUGOpa yCTaHOBUTE MEPEKAIOYaTEAb CKOPOCTEN Ha
HeobxoauMyto ckopocTb (Puc. 3).

- Aas Bbonee BbICTPOro NepemellBanHmA MPOAYKTOB AN YBEAMYEHWS
CKOPOCTH MPU PaboTe C BA3KMMM CMECAMM, HANPUMEP, C APOXOKEBBIM
TECTOM, UCMOAB3YITE TYPOOPEXMNM.

- [p1 HEOOXOAMMOCTH Ha HEKOTOPOE BPEMS MPMOCTaHOBUTb B36MBaHME
YCTaHOBUTE MEPEKAIOYATEAL CKOPOCTEN B MoAoxKeHwe 0, 4ToObI
BBIKAIOUMTb MPMOOP. 3aTeM MoCcTaBbTe MUKCEP (C HAcaAKaMU AAA
B30MBaHWA MAM HACAAKAMM AAA TECTA) Ha MOACTABKY Ha TopLie nprbopa
AO MPOAOAKEHNS PabOTbI.

- Aas B30MBaHWA BUCKBUTHOMO TECTa MAM ANYHBIX OEAKOB PEKOMEHAYETCS
MCNOAB30BaTb TYPOOPEKHMM.



A 3akoHume B36MBaHMeE, YCTAHOBMTE NEPEKAIOYATEAL CKOPOCTEN B
noaoxenue “0” 1 OTKAIOUUTE NPUBOP OT DAEKTPOCETU.

AAst OTCOEAMHEHUS HACAAOK AAS B3BMBAHMS MAM HACAAOK AASH TECTa
NoAHUMMUTE pblyar oTcoeAnHeHus (Puc. 4).

Ouuctka

Mepea ouncTKOM Nprbopa 06s3aTEABHO OTCOEAMHSIITE ero oT
JAEKTpOCETMU.

3anpeluaeTcs onyckaTb MpMGOpP B BOAY MAM MPOMbIBaTb MOA CTPYeit BOAbI.

[l Hacaaku AAst B36MBAHMS MAM AASl TECTA MOXKHO MbITb B TEMAON BOAE C
YKMAKMM MOIOLLIMM CPEACTBOM MAM B MOCYAOMOEYHOM MaLLMHE.

AAFI O4YMCTKM BAOKaA SAEKTPOABMUIaTeAA ﬂOAbS)’ViTecb BAQXKHOM TKaHbHO.

[El O6epHuTe ceTeBoit LWHYP BOKPYr MOACTABKM Ha TopLLe
ycTpoimcTea. (Puc.5)

3aKpenuTe LUHYp MpU MOMOLLM 3aXKMMa

3awmTa OKpY>KaloLLEN CPEADI

- [locae oKoHYaHMs cpoka CAYKObl He BblbpacbiBaiTe Nprbop BMeCTeE C
BbITOBBIMM OTXOAAMM. [epeaaiiTe ero B CneLmaA3aMpOBaHHbIN MyHKT
AAA AQABHENMLIEN YTUAM3ALMN. DTHM Bbl MOMOXKETE 3alLUMTUTD
okpy»aioLyio cpeay (Puc. 6).

FapaHTma u OGCAY)KMBaHMe

YHUKaAbHaA rapaHTua u o6cAy>KuBaHue
Bbl nprobpean KyxoHHbI Nprbop 13 Koaekumnn Robust, 1 aaa Hac
OYeHb BAXKHO, YTObbI Bbl ocTaAnch A0BOALHBI. Mbl Mpeararaem Bam
3apErvcTPUMPOBATL CBOIO MOKYTKY, YTOObI Bbl cMOrAM moAyyaThb
AOMOAHNTEABHOE OBCAYXKMBAHME M MPENMYLLECTBA. 3aperMcTpUpPyNTECh B
TeyeHne 3 MECALIEB C MOMEHTA MOKYMKM U Bbl MOAYUUTE!
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- 3r0A2 rapaHTUM Ha NPOAYKT

- Ceexue MAEN PELIENTOB MO 3AEKTPOHHOM MoyTe

- CoBeTbl 1 MOACKA3KM MO UCMOAB3OBAHMIO 1 OOCAYXKUBAHMIO KOAEKLINMM
Robust

- e [locrepHME HOBOCTM O KoAreKLmn Robust

Bce, 4TO HEOBXOAMMO CAEAATH, — 3TO 3aperncTpypoBaTh Baw npubop Ha caiite

www.philips.com/kitchen v No3soHKTL NO BecnAaTHOMY HOMEPY LieHTpa

noaaep ki nokyrnateaen Philips B csoein ctpaHe (Poccus 8 800 200 77 43,

YkpanHa 8-800-500-697). B cAydae BO3HUKHOBEHMS BOMPOCOB, CBA3aHHbIX C

KYXOHHbIM NMPUOOPOM (MCMOAL30BaHWE, XPaHEHHE, HACAAKM) MOMKHO

MPOKOHCYABTMPOBATLCA B CAYXKOE MoasepxKKim Yepes caiT www.philips.com/

kitchen nav No3BoHUTL MO TeaepoHy ropsen AuHUL. Mbl BAOXKMAM MaKCUMyM

YCUAWI B Pa3paboTKy, UCMbITAHWA U AM3aliH 3TOM BbICOKOKAUECTBEHHOM TEXHMKM.

OAHaKO MOTYT BO3HWKHYTb CAyYam, KOrAa NMprbop BYAET Hy)KATbCS B PEMOHTE.

B 3Tux cayuasx Bam caeayeT o6paTuTbCA B aBTOPU30BaHHbIN CEPBUC LIEHTP

Philips nAv no3soHuTb No BecnaaTHomy TeredpoHy ropsyen avHmm Philips

B Balllel cTpaHe. Halum cneumaAncTsl MOMOryT peLunTs Mpobaems! 3a

MaKCUMaAbHO KOPOTKOe BpeMsl. [ocAe yero Bel cHOBa CMOXKETE MCMOAL30BATb

TexHUKy Robust AAfl IPUrOTOBAEHMS AOMALLHIX BAIOA.

TockaHckuM xAeb

VIHrpeaneHTsL:

- 750 1 Mykm

- 420 MA XOAOAHOM BOAbI

- 751 pacTuTeAbHOro mMacaa

-1 valiHas AOXKKa COoAM

-1 YaiiHas AOXKKa caxapa

- YA maukn ApoxoKeit

-1 vaiiHas AoXKka po3mapyHa

- 25T OAVMBOK MAM MacAMH Be3 KOCTOYEK.

[Mpumeyanme: KyswmH emkocmbio 1 Aump B KOMNAEKM NOCMABKM MUKCepa He
Bxogum. Ero mo>xHo 3akasamb B moprosoi opranmsaumm Philips.
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[El MomecTuTe B Hawy Myky, BOAY, COAb, Caxap, PaCTUTEABHOE MaCAO
APOXKXKMU.

3amelunBaiiTe TECTO C MOMOLLBIO HACAAOK AASl TeCTa He BoAaee
3 MUHYT B Typbopexume.

B MocTasbTe Yally € TECTOM B XOAOAUAbHUK Ha 1 vac.

AobaBbTe B TECTO PO3MapUH M OAMBKM U BLIAOXKMTE €ro B CTakaH
eMKocTbio 1 AUTP.

B36buBaiTe MHrpeAMEHTbI HACAAKAMU AASl B3OUBaHMS B Typbopeume
B TeyeHue 10 cekyHA.

I Buinekaitte TockaHckuit xAe6 npu Temnepatype 180 °C B TeueHue 30
MUHYT.

[Mpumeyanme: [Mpu npuromosaeHnn gaHHoro 6Al0ga MuKcep nogsepraemcs
6oAbLL0K Harpyske. [ocae npuromosAeHns gasime MuUKCepy ocmbimp B
meyenne 60 MuHym.

CK U YCTpaHeHue HeMCnpaBHOCTeﬁ

AaHHas raaBa nocesiieHa Hanboaee OBLLMM BOMPOCaM MCMOAL30BaHMS
nprbopa. EcAv caMoCTOATEABHO CMPaBUTLCS C BO3HMKLLMMM NMPOBAEMaMM He
YAQETCA, 0OpaTUTECh B LIEHTP MOAAEPXKKM NMOTPebUTEAEN B Ballei CTpaHe.

IMpobaema Cnocobbl pelueHus

Hacaaku ana He npuMeHsiTe M3AULLHIOIO CUAY MPU YCTaHOBKE
B30OVBaHMA WAV AAA HacaAOK. ECAM Mpu ycTaHOBKe HacaakM He

TecTa TPYAHO NPO3BYYaA LLEAYOK, CAErKa HaAaBUTE Ha HacaAKy W
YCTaHOBMTb B NOBEPHMTE BAEBO WAV BMPABO AO LLUEAYKA.
MUKCep.

Hacaaku ana
B36MBAHMA WAV AAS
TecTa He yAaeTca
OTCOEAVHNTDL OT
nprbopa.

HOAHVIMMTG pbldar OTCOEANHEHNA KaK MOXXHO
Bbile. Ecan HaCaAKM CaMK HE BblIrMaAA 13 r|p|/|6opa,
CAETKa NOTAHUTE 3a HUX.

Mpobaema Cnocobbl pelueHus

OT npubopa BeikalounTe nprbop 1 oTKAIOUKTE ero oT

NCXOAUT anekTpoceTH. AanTe Nprbopy OCTbITh B TEUeHWe

HenpusTHbIM 3anax 30 MuHyT. EcA npobaema He ycTpaHeHa,

UMAK ABIM. obpaTuTech B bAWKaMLLMIA cepBrcHBIN LeHTp Philips
WA MO MECTY NprobpeTeHus npubopa.

Bo Bpems [pnbop OCHallleH BCTPOEHHOM CUCTEMON 3allmMThl

VICMOAB30BaHMS oT neperpesa. [1py CAULIKOM AOATOM

MUKCEP MEPECTAA  WCTOAB3OBAHMM MAM DOABLLION HarpysKe MOTOP

paboTatb. HarpeBaeTCs, M BCTPOEHHAA CMCTeMa 3aluuThbl OT

rneperpesa BbikAoYaeT MiuKcep. OTKAIOUYMTE MUKCEp
OT IAEKTPOCETU U AaNTE eMy OCTbITb B TedeHne 30

MUHYT.

YacTo 3aAaBaeMbie BONpoOCbl M OTBETbl HA HUX

AaHHas rAaBa COAEPXKUT HanboAee YacTo 3aaaBaemble BOMPOChI O npubope
1 OTBETHI Ha HWX. ECAM OTBET Ha Ball BOMPOC OTCYyTCTBYeT, 0bpaTuTech B
LIEHTP NOAAEPX KM NOTPEbUTEAEN BalLiell CTPaHbl.

Bonpoc OrtBet

Kak NpOBOANTDL HacaAKl/l ANA B30OMBaAHMS NAM ANA TeCTa MOXXHO MbITb B

OUUCTKY TEMAOM BOAE C MUAKMM MOIOLLIMM CPEACTBOM WAM B

npvbopa’ MOCYAOMOEUHOM MallMHe. AAS OUMCTKM BAOKa
INEKTPOABMIATEAS MOAB3YMTECH BAAXKHOM TKaHbio. He
NCMOAB3YITE AAA OUMCTKM abpasyiBHblE UNCTALLME
cpeAcTBa.

AAs vero Hacaakv AAa TecTa MpeAHasHauYeHb! AAS

MPEAHa3HaYeHbl  MPUrOTOBAEHUSA APOXOKEBOrO TECTA U TECTA AAS

HacaAKm!? KekcoB. Hacaaku aaa B36MBaHWS NpeAHa3HauYeHbl AN

NEPEMELLMBAHMS MATKUX NMPOAYKTOB, TaKMX KaK
YKMAKOE TECTO, COYChI, CYrbl, B3OUTBIE CAVIBKM 1
BUCKBUTHOE TECTO.



OrtseT

Bonpoc

Apst vero
npeAHasHayeH
Typbopexum?

Yto
MPOU3OMNAET,
€CA1 B MOTOP
CAYHarHO
MOMaAET MyKa?

Kak
NpeAOTBPaTUTH
pasbpbi3rvBaHme
BO Bpems
B36MBaHMA!

Aa Bonee BLICTPOro NepemelLvBaHks MPOAYKTOB WA
YBEAVMYEHMSA CKOPOCTM Mpy paboTe ¢ BA3KMMM
CMeCAMM, HaMPUMEP, C APOHOKEBBLIM TECTOM,
NCMOAL3YITE TYPOOPEIKIM.

Huuero, Ho CTapal;ITer 3TOro mn3berath.

HaunHaliTe nepemeluBaHme Ha HU3KOM CKOPOCTY,
NOCTEMNEHHO ee yBeAnumBas. AAs B3GMBaHMS
XKUAKOCTW, HANpPUMEP MPUrOTOBAEHMS B3OUTBIX CAMBOK,
MCMOAB3YIMTE CTaKaH AN BbICOKYIO Y3KYIO Yallly.
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