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Las det har viktiga informationsdokumentet noggrant innan du
anvander apparaten och spara det for framtida bruk.

Fara

Sénk aldrig ned apparaten i vatten och skolj den inte under kranen.

Fyll inte tillagningskammaren med vatten da detta kan leda till elektrisk stot.
Fyll inte tillagningskammaren eller pannan med olja eftersom det kan utgora
en brandrisk.

Anvand inte apparaten om stickkontakten, natsladden eller sjalva apparaten ar
skadad.

Anvand inte vassa eller spetsiga verktyg for att rengdra vattenmunstycket inuti
tillagningskammaren da det kan forstdra munstycket.

Tack inte for luftintaget och éppningarna for luftutbldset nar apparaten
anvands.

Ror aldrig vid insidan av apparaten nar den anvands.

Lagg aldrig i s& mycket mat sa att mangden overskrider maxnivan som
indikeras pa tillbehdren eller sa att den vidror locket.

Varning

Om natsladden &r skadad maste den alltid bytas ut av Philips, ett serviccombud
eller liknande behdriga personer for att undvika olyckor.

Apparaten far endast anslutas till ett jordat vagguttag. Se alltid till att
kontakten sitter ordentligt i vagguttaget.

Den héar apparaten ar inte avsedd att anvandas med hjalp av en extern timer
eller ett separat fjarrkontrollssystem.

Ytorna kan bli varma nar apparaten anvands.

Den hér produkten kan anvandas av barn fran 8 ars dlder, personer med olika
funktionshinder samt av personer som inte har kunskap om produkten savida
det sker under tillsyn eller om de har informerats om hur produkten anvands
pa ett sdkert satt och de eventuella medférda riskerna. Barn ska inte leka med
produkten. Rengéring och underhall bor inte goras av barn under 8 ar om de
inte ar under tillsyn av vuxen.

Se till att apparaten och dess sladd ar utom rackhall for barn under 8 ar.
Anvand aldrig latta eller antandbara ingredienser eller bakplatspapper i
apparaten.

Utsatt inte apparatens bas for hoga temperaturer, het gas, anga eller fuktig
varme fran andra kallor an angkokaren sjélv. Placera inte apparaten pa eller
nara en varm gasspis eller pa nagon typ av elspis, elektriska kokplattor, eller i
en uppvarmd ugn.
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Placera inte apparaten mot en vagg eller andra apparater, eller under féremal
som kan skadas av anga, t.ex. vaggar och skap nar apparaten ar igang. Ldmna
ett utrymme pa minst 10 cm baktill, pa bada sidorna och ovanfér apparaten.
Placera inte ndgot ovanpa apparaten.

Vid anvandning sldpps danga ut fran utbldsen. Hall hdnder och ansikte pa sakert
avstand fran dngan och fran utblasen.

Apparaten ar utrustad med hardat glas och om glaset ar skadat ska du sluta
anvanda apparaten och kontakta ett servicecenter i narheten.

Lat inte natsladden komma i kontakt med varma ytor.

Tillbehor kan bli varma under och efter anvandning av apparaten. Hantera
dem alltid forsiktigt.

Akta dig for den varma angan som kommer ut ur apparaten under
tillagningen, i varmhallningslaget eller nar du 6ppnar locket. Nar du kollar til
maten bor du alltid anvanda kdksredskap med ldnga handtag.

Anvand inte apparaten for ndgot annat andamal &n vad som beskrivs i
anvandarhandboken och anvénd endast originaltillbehdren fran Philips.
Anvand inte tillbehor eller delar fran andra tillverkare, eller delar som inte
uttryckligen har rekommenderats av Philips. Om du anvander sadana tillbehor
eller delar galler inte garantin.

Anvand alltid det avsedda tillbehdret for att behandla livsmedel. Se till att
livsmedel aldrig far direktkontakt med anggeneratorn langst ned.

Ldmna inte apparaten obevakad nar den ar igang. Se alltid till att du har
kontroll Gver apparaten.

Anvand alltid apparaten med locket ordentligt stangt.

Om du anvander sous vide-funktionen ska du endast anvanda sous vide-pasar
av hog kvalitet.

Anvand endast apparatens sous vide-funktion om du anvander sous vide-
pasar. Annars kan sous vide-pasarna smalta.

Sous vide-funktionen med temperaturer under 50°C rekommenderas inte da
det kan leda till bakterietillvaxt.

Kontrollera att den spanning som anges pa apparaten éverensstammer med
den lokala natspanningen innan du ansluter apparaten.

Stall inte apparaten pa eller i narheten av lattantandligt material, till exempel
en duk eller gardin.

Rengdr noggrant de delar som kommer i kontakt med mat innan du anvander
apparaten for forsta gdngen samt efter varje anvandning. Las instruktionerna
som finns i anvandarhandboken

Anga aldrig fryst kott, fagel eller skaldjur. Tina alltid dessa ingredienser helt
innan du dngkokar dem.

Ytor som &r lattdtkomliga kan bli heta under anvandning.

Den har apparaten ar utformad for att anvandas vid omgivningstemperaturer
mellan 10°C och 40°C
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Varning

Apparaten ar endast avsedd fér anvandning i vanlig hemmiljo. Den ar inte
avsedd att anvandas i miljder som personalkok i butiker, pa kontor, bondgardar
eller andra arbetsplatser. Den ar inte heller avsedd att anvandas av kunder pa
hotell, motell, bed- and breakfast eller andra liknande boendemiljoer.

Dra alltid ur stromsladden om du lamnar apparaten obevakad och innan du
monterar, tar isar, rengér och staller undan den.

Flytta inte pa dangkokaren nar den anvands.

Lamna alltid in apparaten till ett serviccombud auktoriserat av Philips for
undersokning och reparation. Férsok inte att reparera apparaten sjalv. Om du
gor det upphor garantin att galla.

Anvand endast vatten i vattenbehallaren.

Lat apparaten svalna i cirka 30 minuter innan du hanterar eller rengér den.
Stall apparaten pa en stabil, plan och jamn yta och kontrollera att det finns
minst 10 cm fritt utrymme runt den for att undvika 6verhettning.

Anvand inte utrymmet i apparaten som férvaringsutrymme, férutom for
lampliga tillbehor.

Temperatur, luftfuktighet och tid varierar baserat pa typen och mangden
livsmedel som du har placerat i apparaten.

Om den anvands pa felaktigt satt eller i storskaligt bruk eller om den inte
anvands enligt anvisningarna i anvandarhandboken upphdr garantin att galla
och Philips tar inte pa sig ansvar for skador som kan uppkomma.

Ta bort vattenbehdllaren fran apparaten nar du vill fylla pa eller témma den.
Luta inte hela apparaten for att tomma vattenbehallaren.

Om vatska maste tas bort fran tillagningskammaren ska du anvanda en svamp
eller liknande. Luta inte apparaten for att tomma den.

Da livsmedel skiljer sig vad galler ursprung, storlek och varumarke ska du se till
att de ar tillrackligt tillagade fore servering.

Frys inte mat pa nytt som har tinats.

Anvand inte attiksyra for att avkalka apparaten.

Elektromagnetiska falt (EMF)

Den har Philips-produkten uppfyller alla tillampliga standarder och regler
gallande exponering av elektromagnetiska falt.

Automatisk avstiangning

Luftfritdsen ar utrustad med en automatisk avstangningsfunktion. Nar apparaten
ar paslagen men inte i tillagnings- eller varmhallningslaget forsatts den i
standbyldge om ingen inmatning sker pa 20 minuter. Tryck lange pa vridknappen
for att stanga av apparaten manuellt.
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Introduktion

Vi gratulerar till ditt kop och halsar dig valkommen till Philips!

Genom att registrera din produkt pd www.philips.com/welcome kan du dra
nytta av Philips support.

Philips luftfritds anvander NutriFlavor-teknik for att skapa en optimal miljo med
luft som cirkulerar och luftfuktighet fér att tillaga varje unikt livsmedel perfekt.
Krispiga gronsaker, saftig fisk, mort kott, mjuka bakverk dar upp till 90 % av
naringen bevaras*. Upptack gladjen i att skapa goda och nyttiga ratter med bara
en knapptryckning.

Mer inspiration, recept och information om luftfritosen finns pa
www.philips.com/welcome eller kan du ladda ned den kostnadsfria NutriU-
appen** for 10S® eller Android™.

* Testat pa broccoli, paprika och sockerartor for 90% vitamin C, pa lax

for 93% omega3/6 och pa oxkott for 90% jarn. Matt i laboratorium pa
luftdngkokningsinstallningen.

** NutriU-appen kanske inte ar tillganglig i ditt land. | sa fall ska du besodka din
lokala Philips-webbplats for inspiration.
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Allman oversikt

2%
</

o]

oose
2
%
%

XX
XXX
5
8
000
P02

<

3
o

35
e

0’.’:’0
XX

o

0%

o
o

oS
<

S
%

2
X

o3
X

o3¢

03¢

o
X
XK

7. Frigoringsknapp for lock

8. Vattenbehallare + lock

Glaslock
2. Galler for cirkulation av varmluft

3. Tillagningskammare
4. Vridknapp

5. Display

1.

11. Tillagningskarl (for vissa modeller)

9. Andra lager (saljs separat)
12. Bottenbricka + galler

10. Korg

lopp
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6. Angut
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Beskrivningar av funktioner

Vattenbehallare

Luftfritdsen ar utrustad med en vattenbehallare, som
finns lagst bak pa apparaten. Den maximala vattennivan
ar cirka 600 ml. Indikeringen for maximal vattenniva
finns pa handtagssidan pa vattenbehallaren och bor inte
overskridas.

Tom vattenbehallaren efter varje tillagningscykel for att
minska bildningen av kalkavlagringar.

Vridknapp

Tryck pa vridknappen for att sl pa apparaten och hall
vridknappen nedtryckt for att stdnga av apparaten.
Nar apparaten har slagits pa trycker du pa vridknappen
for att bekrafta en dtgard. Vrid pa vridknappen for

att bladdra igenom olika menyalternativ eller andra
tillagningsinstallning.

Glaslock

Tryck pa lockets frigéringsknapp for att 6ppna glaslocket.
Locket Oppnas automatiskt.

Varning
¢ Glaslockets yta kan bli varm under anvandning.

Temperaturinstéallning

En del av de tillagningsmetoder som tillhandahalls
har en standardtemperaturinstallning som inte J—
kan justeras eftersom en annan temperatur kan 160°C
paverka tillagningsresultatet. Anvand det manuella
laget (se kapitlet Tillagningslagen) om du vill andra
tillagningstemperatur.
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Fuktighetsinstéllning

En del av de tillagningsmetoder som tillhandahalls

har en rekommenderad standardfuktighetsinstallning
som inte kan justeras eftersom en annan fuktighet kan
paverka tillagningsresultatet. Anvand det manuella
laget (se kapitlet Tillagningslagen) om du vill andra
fuktighetsinstallningen.

Adjust humidity

Tre fuktighetsnivaer

- Anvands for foljande matlagningsmetoder

Fuktighet avstangd Baka, ugnssteka

. . Se recepten i NutriU-appen.
Medelhog fuktighet Aven tillgéngligt i manuellt lage

Angkoka, luftdngkoka, tillaga 1&ngsamt, tina,
varma upp, sous vide

B AR

Hog fuktighet

Tillagningstid

I manuellt lage kan du stélla in tillagningstiden fran 1 till

60 minuter.

| laget Tillagningsmetoder kan du stalla in fasta

tillagningstider. Se tabellen i kapitlet Tillagningslagen > Adustime
Tillagningsmetoder.
Alla tillagningsmetoder har en standardtillagningstid som 10:00 | @
kan justeras beroende pa hur mycket mat du lagger ned i @
apparaten eller hur tillagat du vill ha det.
Du hittar forslagna tillagningstider for olika
livsmedelstyper i kapitlet Tillagningslagen -
Ingredienser”.

Ljud
Ljud fran apparaten
Apparaten kan ge ifran sig ett 1agt ljud nar den anvands. Det ar helt normalt.

Ljudet kommer fran pumpen som skickar vattnet genom det interna systemet
och dven fran flakten som skapar luftflédet inuti apparaten.
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Ljudaviseringar
Ibland hors ett ljud, till exempel nér apparaten har avslutat tillagningen, eller

om nagot behdver goras under tillagningen, som att ldgga i en ingrediens i
luftfritdsen.

Forvarmning

Vissa tillagningsmetoder som att ugnssteka och baka

kraver féruppvarmning. Start pre-heat
FOruppvarmningsaviseringen visas automatiskt i
tillagningslagen dar foruppvarmning kravs.

Om din luftfrités redan ar uppvarmd pa grund av 5:00
att du precis har tillagat ndgot kan du hoppa 6ver
féruppvarmningen och pabdrja tillagningen direkt.
Foruppvarmningstimern ar installd pa fem minuter och
kan inte justeras.

Viktigt
e FOr att uppna optimalt tillagningsresultat ska du placera livsmedlen i
luftfritdsen efter att foruppvarmningen ar klar.

Textguide

Alla menyskarmar har en textguide som hjalper dig att navigera i menyn.
Textbeskrivningen forsvinner efter 10 sekunder och visas igen nar du kommer
till en ny sida pa menyn.

Fore forsta anvandningen

Viktigt
e Under forsta anvandningen kan din Air Cooker avge rok och lukt. Detta
bor forsvinna inom nagra minuter. Innan du borjar laga mat ska du

anvanda apparaten tom i cirka 30 minuter i 160°C med luftfuktigheten
av och halla rummet ventilerat.

1. Tabort allt forpackningsmaterial.

2. Tabort alla dekaler eller etiketter (om tillampligt) fran apparaten.

3. Rengoér apparaten noga fore forsta anvandningen genom att torka
tillagningskammaren med en vat icke-slipande trasa. Skolj tillbehéren och
de l6stagbara delarna under varmt vatten.
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Ansluta luftfritosen till NutriU-appen

Viktigt

e Kontrollera att din smarta enhet ar ansluten till ditt Wi-Fi-natverk innan

du paborjar Wi-Fi-konfigurationsprocessen.

1. Sattisladden till apparaten.

2. Tryck pa vridknappen for att sla pa apparaten.

Obs!
e Nar du slar pa apparaten férsta gangen ombeds du

valja det sprak du vill anvanda for att navigera i menyn.

3. Bladdraigenom listan till dnskat sprak markeras.

4. Bekrafta sprakvalet genom att trycka pa vridknappen.

e D3 visas en valkomstskarm.

5. Tryck pa vridknappen for att bekréfta och fortsatta.

Obs!

e P& nasta skarm kan du bestamma om du vill ansluta
apparaten till din smarta enhet med en gang eller
senare.

Deutsch
Francais

Espanol

Welcome to a world of flavor.
Your appliance works best
connected to WiFi and paired to

the NutriU app
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6. Om du bestammer dig for att ansluta med en gang
navigerar du till alternativet Ja, tack.

Obs!

e Virekommenderar att du laddar ned NutriU-appen
och lagger till din luftfritds i appen sa snart som du
har konfigurerat apparaten férsta gangen. Det gor
att du kan anvanda luftfritdsen fullt ut, till exempel
for att anvanda fjarrtillagning och fa aviseringar om
tillagningsprocessen.

7. Davisas en QR-kod. Skanna den for att ladda ned
NutriU-appen.

Tips!

e Du kan dven ladda ned NutriU-appen fran appbutiken
eller fran webbplatsen www.philips.com/NutriU.
Du kan aven skanna QR-koden i haftet som medféljer
luftfritdsen.

8. Oppna NutriU-appen och félj registreringsprocessen.

ou wish to download the app?

| already have the app

No thanks

9. Foljstegeniappen for att ansluta luftfritdsen till ditt Wi-Fi och parkoppla

[uftfritdsen med din smarta enhet.

Obs!

e Om du bestdammer dig for att ansluta luftfritdsen senare kan du pabdrja
Wi-Fi-konfigurationsprocessen under Verktyg - Installningar > Konfigurera

Wi-Fi pa luftfritdsens meny.

e Du kan endast anvanda luftfritdsen med appen nar Wi-Fi-indikatorn bredvid

displayen lyser vitt.

Wi-Fi-indikatorn har tva lagen.
Wi-Fi-indikatorn ar slackt. Wi-Fi ar inaktiverat.

Wi-Fi-indikatorn lyser. Wi-Fi ar aktiverat och anslutet till routern.
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Viktigt

e Fjarrstyrning: Du kan bara fjarrstyra luftfritosen via appen (till
exempel skicka ett recept, pausa tillagningen osv.) om du har markerat
fjarstyrningsgodkannandet i NutriU-appen, som finns i din NutriU-profil.

e Se till att du ansluter luftfritdsen till ett Wi-Fi-natverk hemma med
2,4 GHz 802.11 b/g/n.

¢ Enkel anvandarparkoppling: Luftfritdsen kan endast fjarrstyras av en
anvandare at gangen. Om en andra anvandare vill styra luftfritosen
och anvanda NutriU-appen maste hen folja parkopplingsprocessen.
Nar parkopplingsprocessen ar klar tas parkopplingen for den forsta
anvandaren bort automatiskt.

¢ Wi-Fi-konfigurationsprocessen kan avbrytas via appen eller genom att
du drar ut natsladden till luftfritosen.

Obs!

e Du kan aktivera och inaktivera Wi-Fi i Verktyg - Installningar - Wi-Fi-
konfiguration.

e Du kan aterstalla Wi-Fi i Verktyg - Installningar - Wi-Fi-konfiguration.

Forberedelser infér anvandning

1. Placera apparaten pa en stabil, plan och jamn varmetalig yta.

Varning

¢ Stall ingenting ovanpa eller bredvid apparaten. Det kan stora luftflodet
och paverka tillagningsresultatet.

e Placera inte apparaten i narheten av eller under foremal som kan skadas
av anga, t.ex. vaggar och skap.

Obs!
¢ Placera alltid korgen med brickan i apparaten. Anvand inte enbart korgen.

Anvanda luftfritosen

1. Kopplain sladden till luftfritsen.
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2. Tryck pa vridknappen for att sld pa luftfritosen.

3. Fyll vattenbehdllaren.

3a. Ta loss vattenbehallaren fran luftfritdsens baksida
och 6ppna vattenbehallarens lock.

3b. Fyll den med vatten till max-indikatorn.

Obs!

¢ Indikeringen fér maximal vattenniva finns pa
handtagssidan pa vattenbehallaren och boér inte
Overskridas.

3c. Satt tillbaka locket pa vattenbehallaren och satt
fast vattenbehallaren pa luftfritdsen.

Obs!

e Mangden vatten som behovs for tillagning beror
pa typ av livsmedel och tillagningstiden. Du
maste eventuellt fylla pa vattenbehallaren under
tillagningen. En indikering for Iag vattenniva visas
i tillagningsstatusbannern i NutriU-appen samt pa
apparatens display.

4, Placera livsmedlen i luftfritosen.

Obs!

¢ Tillagningsmetoderna baka och ugnsrosta kraver
féruppvarmning. Placera livsmedlen i enheten nar
féruppvarmningen ar klar.
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5. Valj den tillagningsmetod du vill anvanda (se kapitlet
Tillagningslagen).

Cooking methods

Back

Steaming

6. Stallin tillagningsparametrarna om det behdvs.

7. Tryck pa vridknappen for att pabdrja tillagningen.

8. D4 paborjas tillagningen. Anggeneratorn och flakten slas pa.

Obs!

e Nar du pausar tillagningsprocessen, till exempel for att justera
tillagningsparametrarna mellan tillagningstillfallena, trycker du pa
vridknappen for att géra det. Tryck pa vridknappen igen for att dteruppta
tillagningen.

¢ Placera inte luftfritdsen bredvid en annan matlagningsapparat, nara
koksvaggen eller under ett koksskap eftersom varm dnga kan kondensera
och rinna nedfor ytorna.

Varning
¢ Vid anvandning slapps anga ut fran utblasen. Hall hander och ansikte pa
sakert avstand fran angan och fran 6ppningarna for utblaset.

9. Nartillagningstiden ar klar ser du skarmen “Smaklig maltid”.
e En melodislinga hors.

10. Du kan da ga tillbaka till huvudmenyn (vaxla till ikonen x och bekrafta),
varmhalla maten eller tillaga mer.

Obs!

e Tom vattenbehallaren nar du ar klar med tillagningen.
e Se alltid till att maten ar ordentligt tillagad innan du serverar den.
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Tillagningslagen

Luftfritosanvandarens

GOr sa har

Receptvagledd
tillagning

2 Ingredienser

3 | Tillagningsmetoder

4 | Manuellt lage

&

Valj ett recept i appen och
skicka det till luftfritosen.

Valj ingredienser och darefter
tillagningsmetod. Luftfritosen
justerar automatiskt
temperatur och fukt. Justera
tiden baserat pa dnskat
slutresultat och paborja
tillagningen.

Valj tillagningsmetod.
Luftfritdsen justerar
automatiskt temperatur och
fukt. Justera tiden baserat
pa Onskat slutresultat och
pabarja tillagningen.

Justera tid, temperatur och
fukt manuellt och paborja
tillagningen.

Receptvagledd tillagning via NutriU-appen

fardighetsniva

Automatisk tillagning
pa alla nivaer:
fullstdndig vagledning

Nybérjare: fullstandig
vagledning

Avancerad:
grundlaggande
vagledning

Expert:ingen
vagledning

Om du precis har borjat anvanda luftfritésen rekommenderar vi att du
anvander det receptvagledda tillagningslaget. Det ar det enklaste sattet att
bekanta sig med luftfritdsen. Om du ar en mer erfaren anvandare hjalper
NutriU-appen dig att uppna luftfritdsens fulla potential.

Obs!

e Receptvagledd tillagning ar endast majlig nar luftfritésen och din smarta
enhet ar anslutna, parkopplade och du har godkéant fjarranvandning i din

NutriU-profil.

1. Kopplain sladden till luftfritdsen.
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Tryck pa vridknappen for att sla pa luftfritdsen.

Oppna NutriU-appen péa din smarta enhet och vélj ett recept i NutriU-appen.
Tryck pa Kom igang.
e DA visas respektive installning i NutriU-appen och pa apparaten.

Justera tiden om det behovs och paborja sedan tillagningen i antingen
appen eller pa apparaten.

Tips!

Om du haller dig till receptet vad galler ingredienser och méngd behdéver du
inte justera tillagningstiden.

Om du tillagar mindre eller mer mat an vad receptet anger maste du
eventuellt justera tillagningstiden darefter.

Obs!

Du kan aven andra tillagningsparametrar som fuktighetsniva och temperatur
for ett recept. Tillagningsresultatet kan paverkas om du andrar de har
parametrarna.

Laget Ingredienser

Anvand det har laget om du precis har borjat anvanda luftfritésen och vill fa
fullstdndig vagledning under tillagningsprocessen.

Viktigt

Nar du anger ingredienslistan for forsta gangen, innan du

ens har anslutit luftfritosen till ditt Wi-Fi, finns det bara en
standardingredienslista. Listan uppdateras automatiskt sa snart du
ansluter och parkopplar luftfritésen med en smart enhet enligt det land/
den region du valjer under anslutningsprocessen i appen.

Obs!

Ingredienslistan uppdateras automatiskt med jamna mellanrum. Det kraver
att luftfritdsen ar ansluten till ditt Wi-Fi.
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1. Kopplain sladden till luftfritdsen.

2. Tryck pa vridknappen for att sld pa luftfritosen.

3. Vrid vridknappen till Ingredienser har valts.

4. Tryck pa vridknappen for att bekrafta.
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5. Vrid pa vridknappen for att valja den ingrediens du Ingredients
vill tillaga. Tryck pa vridknappen for att bekrafta. Back

Root & starchy veggies

Grains

6. Valjen av de rekommenderade tillagningsmetoderna
och bekrafta.

Cooking methods

< Back

Air Steam

7. Tryck pa vridknappen for att pabdrja tillagningen.

Obs!
e Standardtillagningstiden ar baserad pa mangden
ingredienser du lagger i luftfritdsen.

Se tabellen nedan for féreslagen mangd livsmedel enligt
standardtillagningstiden.

Ingrediens- Tillag- Tillag-

samling Ingrediens Metoder '?iig;r?eSIUk- Ei(;\gs-
Gronsaker Spenat 250 g Anga 100°C ) 10 min | nej
Broccoli 600 g Luftangkoka | 120°C ) 12 min | nej
600g Ugnsstek 160°C 13min | Ja
Zucchini 5009 Luftangkoka | 120°C @ 15 min.  nej
Blomkal 600 g Luftangkoka | 120°C Q) 15 min. | nej
600 g Ugnsstek 160°C 20 min | Ja
Gréna bénor 5009 Luftdngkoka | 120°C @ 17 min | nej
Aubergine 7509 Luftdngkoka | 120°C @ 25min | nej
680 g Ugnsstek 160°C 20 min | Ja
Brysselkal 5009 Luftangkoka | 120°C ) 12 min | nej
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Tillag- Tillag-

Ingrediens- . y .
- Ingrediens Metoder ningsfuk- | nings-
samling tighet | tid
Sparris (gron) 7509 Luftangkoka | 120°C ) 12min | nej
Paprika 500 g Luftangkoka | 120°C @ 12 min | nej
Tomat 7509 Luftangkoka | 120°C Q) 12 min | nej
Rotfrukter och
starkelserika | Potatis, hel 600 g Luftangkoka | 120°C @ 40 min | nej
gronsaker
Potatis, delad | ¢4 Luftingkoka | 120°C W 35min | nej
fyra delar 9 9 g
600 g Ugnsstek 160°C 45 min | Ja
Sotpotatis, . o . )
delad i fyra delar 600g Luftangkoka | 120°C Q) 20 min | nej
Sotpotatis, hel 600 g Ugnsstek 160°C 30min | Ja
Pumpatarningar | 750 g Luftdngkoka | 120°C @ 30 min | nej
750 g Ugnsstek 160°C 30min | Ja
Morétter 75049 Luftdngkoka | 120°C ) 25min | nej
750 g Ugnsstek 160°C 25 min | Ja
200 gris/
Spannmal Basmatiris 550 ml Luftangkoka | 120°C ) 25 min | nej
vatten
o 2009/ . . . .
Jasminris 550 ml Luftangkoka | 120°C @ 25min | nej
Langkornigt 20049/ . R ) )
fullkornsric csom | Lufténgkoka | 120°C ) 40 min | nej
. 200 g/ . . . .
Hirs 200 | Luftdngkoka | 120°C ) 20 min | nej
2009/
Quinoa 550 ml Luftdngkoka | 120°C @ 25 min | nej
vatten
200 g/ . . . .
Korn Goom|  Luftdngkoka  120°C ) 40 min | nej
200 g/ . . _ _
Bovete 250 ml Luftangkoka | 120°C Q) 20 min | nej
Couscous/ =00
b 300ml | Luftdngkoka | 120°C ) 10 min | nej
ulgur
vatten
Kott Magert notkott | 1000 g Luftangkoka | 120°C ) 50 min | nej
Magert griskétt 1000 g Luftangkoka | 120°C ) 60 min | nej
Marmorerat .
° ;
griskott 1000 g Ugnsstek 160°C 60 min |Ja
Revbensspjall 1000 g Ugnsstek 160°C 2 60 min | Ja
. N 550 g . . . .
Fagel Kycklingbrost (3 styck) Luftangkoka | 120°C ) 25 min | nej
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Tillag-

Tillag- Tillag-

Ingrediens- - nings- - .
samling Ingrediens Metoder tempe- zlnﬁes:uk- ;I(;\gS-
ratur 9
550 g Ugnsstek 160°C 25 min | Ja
Kalkonbrost 5509 Luftangkoka | 120°C ) 25 min | nej
550 g Ugnsstek 160°C 25 min | Ja
Kyckling, hel 14509 Ugnsstek 160°C 60 min | Ja
Kycklingklubbor | 400 g Ugnsstek 160°C 2 50 min | Ja
) 600 g (2 . y .
Ankbrost styck) Ugnsstek 160°C 12 min | Ja
Fisk och 5 g . :
skaldjur Lax 450 ¢ Luftdngkoka | 120°C ) 15 min. | nej
4509 Ugnsstek 160°C 20min | Ja
Havsabborre 600 g Luftangkoka | 120°C @ 12 min | nej
Rakor 800¢g Luftdngkoka | 120°C @ 15 min. | nej
Forell 600 g Luftangkoka | 120°C ) 12 min | nej
Blackfisk 600 g Luftangkoka | 120°C ) 15 min. | nej
Vitfisk 600 g Luftangkoka | 120°C ) 12 min | nej
Agg Harkokt agg ?g%gé Luftangkoka | 120°C ) 12 min | nej
. . 560 g/ 3 a ) )
Loskokt 499 10 399 Luftdngkoka | 120°C @ 8min | nej
Obs!

e For varje ingrediens finns dven ett NutriU-recept tillgangligt. Mer information
finns i appen.

e Om standardtillagningstiden inte ger 6nskat resultat nar du har tillagat
mer eller mindre an den rekommenderade mangden livsmedel justerar du
tillagningstiden darefter.

Laget Tillagningsmetod
Det har laget rekommenderas om du redan ar van vid att laga mat med
luftfritdsen. Du kan valja olika tillagningsmetoder.

Tempera- | Fuktig-
turinstall- | hetsinstall- | Standardtid Sortiment | Exempel
ning ning

Tillagnings-

metod

o o ) ) Gronsaker, kott, fisk,
Luftdngkoka 120°C @ 10 min 1-90 min skaldjur, aggratter
) Bladgronsaker,
Anga 100°C ) 10 min 1-90 min dumplings, farsk
ravioli

50 min o g2 )

Ugnsstek 160°C 2 (plus 5 min 1-90 min Kott, fagel, fisk, )
- o gronsaker, potatis
foruppvarmning)
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Tempera- | Fuktig-

Tillagnings-

turinstall- | hetsinstall- | Standardtid Sortiment | Exempel
e ning ning
35 min Gratanger, lasagne,
Gradda 160°C V) (plus 5 min 1-90 min mjuka kakor,
foruppvarmning) muffins, smabrod
Tillaga 80°C @ 120 min 12180 min | KOth grytor, soppor,
langsamt saser
Sous vide 50°C-90°C ) 90 min 1-180 min | <Ot fagel, fisk,
skaldjur
) o . : Olika sorters frysta
Tina 60°C 20 min 1-180 min livsmedel
Ateruppvarma | 120°C 15 min. 1-90 min Olika sorters rester

Obs!

e Vissa tillagningsmetoder som att ugnssteka och baka kraver
féruppvarmning.

e Om din luftfritds redan ar uppvarmd pa grund av att du precis har tillagat
nagot kan du hoppa éver féruppvarmningen och pabdrja tillagningen direkt.

e Foruppvarmningstimern ar installd pa fem minuter och kan inte justeras.

Varning

¢ Vid anvandning slapps anga ut fran utblasen. Hall hander och ansikte pa
sakert avstand fran angan och fran 6ppningarna for utblaset.

¢ Akta dig for den varma angan som kommer ut ur apparaten under
tillagningen, i varmhallningslaget eller nar du 6ppnar locket.

¢ Nar du kollar till maten boér du alltid anvanda kéksredskap med langa
handtag.

o Anga aldrig fryst koétt, fagel eller skaldjur. Tina alltid dessa ingredienser
helt innan du angkokar dem.

Luftangkoka

Vi rekommenderar att du anvander laget Luftangkoka for alla sorters grénsaker,
magert kott, fisk, skaldjur och alla sorters spannmal. Den har installningen
behaller den naturliga smaken, texturen och matens harliga farg.
Tillagningstiden som anges i tabellen ar en vagledning for farska ingredienser. Om
tillagningstiden inte leder till dnskat resultat justerar du tillagningstiden darefter.

Ingredienssamling ‘ Ingrediens ‘ Mangd ‘ Tillagningstid

Gronsaker Broccoli 600g 12 min
Zucchini 5009 15 min.
Blomkal 600 g 15 min.
Grona bonor 5009 17 min
Brysselkal 5009 12 min
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Ingredienssamling Ingrediens Tillagningstid
Sparris (gron) 7509 12 min
Paprika 5009 12 min
Tomat 7509 12 min
Aubergine 7509 25 min
Rotfrukter och Potatis, hel 600 g 40 min
starkelserika gronsaker
Potatis, delad i fyra 600 g 35 min
delar
Sotpotatis, delad i fyra | 600 g 20 min
delar
Pumpatarningar 750 g 30 min
Morotter 750 g 25 min
Spannmal Basmatiris 200 g ris/550 ml vatten 25 min
Jasminris 200 g/550 ml 25 min
Langkornigt 200 g/550 ml 40 min
fullkornsris
Hirs 200 g/400 ml 20 min
Quinoa 200 g/550 ml vatten 25 min
Korn 200 g/600 ml 40 min
Bovete 200 g/450 ml 20 min
Couscous/bulgur 200 g/300 ml vatten 10 min
Kott Magert notkott (oxfilé) | 1000 g 50 min
Magert griskott 1000 g 60 min
Fagel Kycklingbrost 550 g (3 styck) 25 min
Kalkonbrost 5509 25 min
Fisk och skaldjur Lax 450 ¢g 15 min.
Havsabborre 600 g 12 min
Rakor 800g 15 min.
Forell 600 g 12 min
Blackfisk 6009 15 min.
Vitfisk 600 g 12 min
Agg Hardkokt &gg 560 9/10 499 12 min
Loskokt dgg 560 9/10 dgg 8 min
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Anga

Angning &r en mycket skonsam tillagningsmetod tack vare den 1dga temperaturen
och héga fuktigheten. Vi rekommenderar att du anvander ldget Anga for
bladgrénsaker och livsmedel som ska vara mjuka och behalla fuktigheten, som
dumplings.

Tillagningstiden som anges i tabellen ar en vagledning for farska ingredienser.
Om tillagningstiden inte leder till dnskat resultat justerar du tillagningstiden
darefter.

Ingredienssamling ‘ Ingrediens ‘ Maéangder ‘ Tillagningstid
Gronsaker Spenat 2509 10 min
Broccoli 600 g 14 min
Zucchini 5009 17 min
Blomkal 600 g 17 min
Groéna bonor 500 g 19 min
Brysselkal 5009 14 min
Sparris (grén) 7509 14 min
Paprika 5009 14 min
Tomat 7509 14 min
Aubergine 75049 27 min
Fagel Kycklingbrost 550 g (3 styck) 27 min
Kalkonbrost 5509 27 min
Fisk Vitfisk 600 g 14 min
Lax 4509 17 min
Rakor 8009 17 min
Dumplings Kinesiska dumplings 4009 20 min
Knodel 6009 25 min
Farsk ravioli 5009 12 min
Agg Aggmuffins 6009 15 min.
Aggpudding 6009 15 min.
Efterratter Ricottarullar 800 g 25 min
Bananbrod 600 g 25 min
Ugnsstek

Vi rekommenderar att du anvander laget Ugnsstek for att tillaga ingredienser i
hdgre temperatur, huvudsakligen kottratter och fisk, men aven gronsaker.

Tips!
e Foruppvarm enheten fére tillagning for optimalt resultat.
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Tillagningstiden som anges i tabellen ar en vagledning for farska ingredienser.
Om tillagningstiden inte leder till dnskat resultat justerar du tillagningstiden
darefter.

Ingredienssamling Ingrediens Mangd Tillagningstid
Gronsaker Broccoli 600 g 13 min
Blomkal 5009 20 min
Aubergine 680 g 20 min
Tomat 750 g 15 min.
Brysselkal 5009 15 min.
Paprika 5009 20 min
St%iflzslierirkzcgrénsaker Potatis, delad i fyra delar 600g 45 min
Pumpa 7509 30 min
Morotter 600 g 30 min
Sotpotatis, hel 600 g 30 min
Kott Marmorerat griskott (sidflask) 10009 60 min
Revbensspjall 1000 g 60 min
Fagel Kycklingbrost 5509 25 min
Kalkonbrost 5509 25 min
Kyckling, hel 14509 60 min
Kycklingklubbor 400 g 50 min
Fisk och skaldjur Lax 4509 20 min

Gradda

Vi rekommenderar att du anvander Gradda for att baka brod, mjuka kakor
och muffins, men dven for gratanger. Med den hér installningen far du goda
bakresultat som ar mjuka inuti men med en krispig yta.

Tips!

e Foruppvarm enheten fore tillagning for optimalt resultat.

¢ Virekommenderar att du anvander tillagningskarlet om du ska baka mjuka
kakor och brod eller géra gratanger. Om du ska baka muffins anvander du
vanliga silikonformar som kan anvandas i en ugn.
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Tillagningstiden som anges i tabellen ar en vagledning for att gradda olika
sorters mat. Om baktiden inte leder till dnskat resultat justerar du tillagningstiden
darefter.

Ingredienssamling Ingrediens Tillagningstid
Kaka Cheesecake 40 min
Kaksmet 30 min
Kaksmet 30 min
Muffin 20 min
Kanelbullar 30 min
Gratanger Potatisgratang 60 min
Lasagne 50 min
Quiche 45 min
Brod Brod 40 min
Vitléksknutar 25 min

Tillaga langsamt

I laget Tillaga langsamt kan du tillaga livsmedel i 1dg temperatur i upp till 3
timmar. Vi rekommenderar att du anvander laget Tillaga langsamt for kott och
kyckling samt for grytor och soppor. Med den har installningen blir resultatet
mort och saftigt och far en intensiv smak.

Tips!

e Laget Tillaga ldngsamt kan dven anvandas i kombination med andra
tillagningsmetoder. Du kan till exempel forst tillaga kéttet ldangsamt och
sedan steka det en kort stund i pannan for optimalt resultat.

Tillagningstiden som anges i tabellen ar en vagledning for farska ingredienser.
Om tillagningstiden inte leder till dnskat resultat justerar du tillagningstiden
darefter.

Ingredienssam-

Tillagningstem-

ling Ingrediens peratur Tillagningstid

Kott Revbensspjall 1000 g 80°C 120 min
E';ﬂiﬁ(’g?trerat 1000 g 80°C 180 min
Magert griskott 1000 g 80°C 180 min
Fettsnal biff 1000 g 80°C 180 min

Kyckling Hel kyckling 13509 80°C 180 min

Gronsaker Ratatouille 800 g 80°C 180 min

Gryta Notgryta 1500 g 80°C 180 min

Frukt Plommonsylt 1000 g 80°C 180 min
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Sous vide

Sous vide ar en sarskild tillagningsmetod som anvander vakuum i en lag
temperatur for att tillaga livsmedel perfekt. Vakuumférpacka det som ska tillagas
i sarskilda forslutningsbara platspasar for sous vide-tillagning med hjalp av en
vakuumenhet. Du kan anvanda sous vide-tillagning med luftfritdsen i upp till 3
timmar. Med den har installningen far du ett saftigt och mort resultat for kott och
det finns ingen risk for att kottet blir for vallagat.

Tips!

e Ldget Sous vide kan aven anvandas i kombination med andra
tillagningsmetoder. Du kan till exempel forst tillaga kdttet med sous vide och
sedan steka det en kort stund i pannan for optimalt resultat.

Varning

¢ Om du anvander sous vide-funktionen ska du endast anvanda sous vide-
pasar av hog kvalitet.

e Om du lagger livsmedel i en sous vide-pase ska du kontrollera att du
valjer sous vide-tillagningsmetoden, annars kan sous vide-pasen smalta.

¢ Sous vide-funktionen vid temperaturer under 50°C rekommenderas inte
da det kan leda till bakterietillvaxt.

Tillagningstiden som anges i tabellen ar en vagledning foér sous vide-tillagning.
Om tillagningsresultatet inte uppfyller dina férvantningar rekommenderar vi att
du staller in temperaturen nagra grader hogre eller Iagre sa att det passar ditt
tycke och smak battre. Du kan dven justera tillagningstiden.

Ingrediens-

Tillagnings- | Tillagnings-

samling Ingrediens temperatur | fuktighet Tillagningstid ‘ Tillagningsniva
. . Oxfilé, 350 g, o B ) )
Kott (rott) 4 cm tjock 54°C ) 70-180 min Medium rare
Entrecote, 450 g, o 5 : .
4 cm tjock 54°C @ 100-180 min Medium rare
Filet mignon, o ' )
250 g, 4 cm tjock 54°C @ 80-120 min Medium rare
. 2 flaskkotletter a o . Medium, mora
Flask 3504 63°C (D) 60-120 min saftiga
Fagel g;g;k"”gbm“ @ | 66°C () 70-180 min | Saftiga och méra
) Rakor, med skal, -
T O.Ch medelstora, 56°C @ 40-65 min Oge_nomsklnllga,
skaldjur saftiga
400 g
) 4 |axfiléer a o ) Fast och delas i
Fisk 150 52°C () 45-70 min flagor
7 10 medelstora Hod st e
Agg N 66°C ) 55-70 min fast vita och

a99 mjuk dggula
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Ingrediens-

Tillagnings- | Tillagnings-

samling Ingrediens temperatur | fuktighet Tillagningstid | Tillagningsniva
;ggmede'mra 74°C ) 60-75min | Hardkokt

Gronsaker | G0N sparris, 85°C ) 12-18 min Spanstig
250 g
Broccolibuketter, o ) N
400g 85°C ) 15-20 min Spanstig
Brylépudding, 5

Efterratter ramekinera9x | 82°C ) 70-80 min Silkeslen
5cm
Cheesecake, 6
glasburkar med | 80°C ) 80-90 min Kramig
locka 39l

Tina

Vi rekommenderar att du anvander laget Tina for att tina frysta livsmedel som
gronsaker, kott, fisk och frukt.

Tillagningstiden som anges i tabellen ar en vagledning for att tina livsmedel.
Upptiningstiden beror pa det frysta livsmedlets méangd och storlek. Om de
frysta livsmedlen inte ar helt upptinade kan du lagga till ndgra minuter till
upptiningstiden.

Ingredienssamling Ingrediens Méangd Upptiningstid
Frukt Alla sorters bar 5009 8 min
Appelmos/appelbitar 5009 10 min
Plommon 5009 10 min
Persika 5009 10 min
Gronsaker Frysta gronsaker i ett block 5009 10 min
Fisk Fiskfiléer 2009 5 min
Hel fisk 2509 8 min
Rakor 3009 5 min
Not- och griskott Fars 2509 15 min.
Tarnat kott 4009 20 min
Kotletter 2509 15 min.
Korv 250¢g 10 min
Fagel Hel kyckling 1200 g 30 min
Kycklingbrost 400 g 15 min.
Kycklingklubbor 400 g 13 min
Graddade livsmedel Smordeg 3009 10 min
Smetar 5009 15 min.
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Ingredienssamling Ingrediens Upptiningstid

Kanelbullar 5009 13 min
Smabrod/frallor Smabrod 5009 13 min
Ragbrod 5009 15 min.
Fullkornsbrod 500 g 15 min.
Vitt bréd 5009 15 min.
Fardigratter Soppa 1000 g 25 min
Grytor 1000 g 30 min
Ris 250¢ 8 min

Viktigt
¢ Anvand inte vatskan fran upptinade livsmedel vid tillagning.
¢ Frys inte mat pa nytt som har tinats.

Ateruppvarma

Vi rekommenderar att du anvander laget Ateruppvarma for smidig,
snabb och halsosam ateruppvarmning av rester for ett saftigt och jamnt
uppvarmningsresultat.

Tillagningstiden som anges i tabellen ar en vagledning for uppvarmning.
Om maten inte ar tillrackligt uppvarmd lagger du till ndgra minuter till
uppvarmningstiden.

Ingredienssamling Mangd Uppvarmningstid
Tilloehor — pasta 5009 10 min
Tillbehor —ris 5009 10 min
Gryta 1500 ¢ 25 min
Fiskfilé(er) 2509 8 min
Lasagne 1000 g 25 min
N&t-/griskott 2509 10 min
Fagel 2509 10 min
Gronsaker 5009 10 min
Soppa 1000 g 20 min
Dim sum 400 g 12 min
Pannkakor 2509 8 min
Omelett 2509 8 min
Pizza 2 bitar 10 min
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Laget Manuellt

Det har laget rekommenderas for luftfritdsanvandare som redan ar valbekanta
med enheten och har erfarenhet av receptvagledd tillagning eller av
ingredienstillagning.

| det har laget kan du stélla in alla tillagningsparametrar, som tid, temperatur och
fuktniva manuellt.

Du kan valja tid fran 1 till 60 minuter och temperatur fran 60 till 160°C. Det

finns tre fuktighetsinstallningar, och de ar B (fuktighet avstangd), @ (medelhdg
fuktighet) och @ (hog fuktighet).

Tillbehor

Din luftfrités med bastilloehdren och nagra extra tilloehor, beroende pa vilken
modell du kopt.
Se forslag pa hur du kan kombinera dem for tillagning i luftfritdsen nedan.

Obs!
e Anvand alltid luftfritdsen med bottenbrickan och gallret. Alla andra tillbehor
placeras ovanpa.

Endast bottenbricka och galler

Bottenbricka och galler plus korg

Bottenbricka och galler plus tillagningskarl
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Bottenbricka och galler plus andra lager

Bottenbricka och galler plus korg och andra
lager

Bottenbricka och galler plus tillagningskarl och
andra lager

Rostkontroll

1. Setill att luftfritdsen ar ansluten och parkopplad till din smarta enhet och
att fjarrgodkannandet har givits i NutriU-appen (du hittar det i din profil).

2. Setill att du har laddat ned rostassistentappen.
3. Anslut NutriU-appen till din rostassistentapp.

Obs!

e Om du inte ser alternativet att aktivera roststyrning i NutriU ska du aktivera
skillen Amazon Alexa via rostassistentappen.

e Du hittar detaljerade rdstkommandon i rostassistentappen.

e Du kan dven ansluta NutriU-appen till din rostassistentapp nar du ansluter
och parkopplar luftfritosen férsta gangen.
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Allmant
Viktigt

Anvand inte koksredskap i metall eller slipande rengéringsmaterial
eftersom det kan skada non-stick-beldaggningen.
Anvéand inte vassa eller spetsiga verktyg for att rengora

vattenmunstycket inuti tillagningskammaren da det kan forstora
munstycket.

Obs!

Apparatens insida, bottenbrickan, korgen, tillagningskarlet och det andra
lagret har en non-stick-belaggning.

Innan du anvander apparaten férsta gangen ska du rengéra
tillagningskammaren noggrant genom att torka ur det med varmt vatten.
Rengor dven bottenbrickan, korgen, tillagningskarlet och det andra lagret
med varmt vatten och en icke-slipande svamp. (Se Rengdringstabell.)
Rengdr apparaten efter varje anvandning. Avlagsna olja och fett fran
tillagningskammaren och locket efter varje anvandningstillfalle.

Fyll inte tillagningskammaren med vatten for rengéring.

1. Hall vridknappen intryckt for att stanga av apparaten, dra ut kontakten fran
vagguttaget och 1at apparaten svalna i cirka 30 minuter med locket dppet.

2. Tabort bottenbrickan och korgen, tillagningskarlet och/eller det andra
lagret for att 1ata luftfritdsen svalna snabbare.

3. Rengor tillagningskammaren med varmt vatten och anvand vid behov
diskmedel och en icke-slipande svamp (se Rengdringstabell).

4. Tabort gallret fran bottenbrickan for enkel och noggrann rengéring.

Tips!

32

Om matrester har fastnat i tillagningskammaren kan du anvénda det
automatiska rengoringsprogrammet Easy Clean for att |6sa upp resterna
och rengdra apparaten pa ett enkelt satt (se Anvand de automatiska
rengdringsprogrammen).
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5. Rengdr bottenbrickan, korgen, tillagningskarlet och det andra lagret i
diskmaskin. Du kan aven rengdra dem med varmvatten, diskmedel och en
icke-slipande svamp (se “Rengdringstabell”).

6. Torka av apparatens utsida med en fuktig trasa.

7. Setill att apparaten ar helt torr inuti innan du staller undan den med locket

pa.

Tips!

e Om du inte kommer att anvanda apparaten under en ldngre tid ska du
rengodra insidan noggrant innan du staller undan den fér att undvika att
lukter uppstar osv. Lat locket vara av till apparatens insida ar helt torr. Forvara
aldrig apparaten med locket pa om insidan inte ar helt ren och torr.

Obs!

e Setill att det inte finns ndgon fukt pa displayen. Torka kontrollpanelen med
en trasa nar du har rengjort den.

e Om vatten eller fukt har ansamlats i tillagningskammaren av ndgon
anledning (fukt som avgetts av livsmedlen, vattenkondens, under
automatiska rengoéringsprogram osv.) tar du bort vattnet med hjalp av en
svamp innan det nar draneringshalens niva baktill pa enheten. Det kan leda
till att apparaten borjar ryka pa grund av att fukten kommer i kontakt med
luftvarmaren.
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Rengoringstabell

S <SS <
SIS TS S
X X X | X | X

X
X
<
X

Obs!

e Anvand funktionen Skoljning eller Easy Clean for att rengéra
tillagningskammarens insida noggrant.
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Anvanda de automatiska rengoéringsprogrammen

Skoljning

Vi rekommenderar att du anvander skoljprogrammet om du inte har anvant
luftfritdsen under en langre tid. Den skoljer det interna systemet med vatten.

Easy Clean

Funktionen EasyClean hjalper till att [6sa upp fettrester och djuprengora
tillagningskammaren. Programmet tar 20 minuter. Nar programmet ar klart
behover du bara torka ur tillagningskammaren med en fuktig trasa.
Avkalkning

Luftfritdsen paminner dig med en avisering pa displayen nar det ar dags att
avkalka apparaten.

Obs!

e Virekommenderar att du avkalkar apparaten nar du ser paminnelsen. Annars
kan vattensystemet bli igensatt. Om du vill avkalka enheten senare kan du
ignorera aviseringen. Nar du slar pa luftfritdsen ndsta gang blir du pdmind
igen.

1. Gatill Verktyg > Avkalka pa apparatens display.

Obs!

e Setill att apparaten ar paslagen och att det inte finns ndagon fukt kvar i
tillagningskammaren. Om apparaten fortfarande ar varm ska du lata den
svalna med locket av i minst 30 minuter.

2. Hall cirka 80 ml av Philips avkalkningsmedel CA6700 eller citronsyra i den
tomma vattenbehallaren och satt tillbaka vattenbehallaren i apparaten
utan att halla i mer vatten.

Obs!

e Anvand endast Philips avkalkningsvatten eller citronsyra. Du far under
inga omstandigheter anvanda ett avkalkningsmedel baserat pa svavelsyra,
sulfaminsyra eller attiksyra (attika) da det kan skada apparatens vattensystem
och inte 16sa upp kalkavlagringarna ordentligt.

3. Tryck pa Fortsatt for att starta avkalkningen.

Obs!

e Apparaten avger nu avkalkningslésningen. Vatskan samlas i botten av
tillagningskammaren.

4. Vantatill du far nasta instruktion pa displayskarmen. Detta tar cirka 10
minuter.

5. Tom vattenbehallaren, skolj den och fyll dérefter pd med nytt vatten upp till
MAX-linjen.
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6. Nar du har gjort detta bekraftar du det pa displayskarmen genom att trycka
pa OK med vridknappen. Enheten skdljer da vattensystemet med rent
vatten.

7. Narskoljningen ar klar trycker du pa OK for att avsluta
avkalkningsprocessen.

8. Torka tillagningskammarens botten med en torr trasa.

Tips!

¢ Du kan anvéanda citronsyra (blanda det med vatten enligt anvisningarna) for
att ta bort mindre kalkavlagringar inuti tillagningskammaren. Hall det bara i
pannan, lat det verka i ndgra minuter och torka sedan bort det.

Forvaring

1. Draur natsladden och 13t apparaten svalna.

2. Tom vattenbehallaren.

3. Setill att alla delar &r rena och torra innan de laggs undan.
4. Staplatillbehoren ivarandra och férvara dem i apparaten.

Tips!

e Om du inte kommer att anvanda apparaten under en langre tid ska du
rengdra insidan noggrant innan du staller undan den fér att undvika att
lukter uppstar osv. Lat locket vara av till apparatens insida ar helt torr. Forvara
aldrig apparaten med locket pa om insidan inte ar helt ren och torr.

Obs!

o Hall alltid luftfritdsen horisontellt nar du bar den.

e Se alltid till att luftfritdsens tillbehor ar staplade i varandra korrekt sa att de
kan forvaras i apparaten och locket kan stangas.

e Kasta inte produkten i hushallssoporna nar den ar forbrukad. Ldmna in den for
atervinning vid en officiell dtervinningsstation. Om du gér det hjalper du till att
skydda miljon.

e Folj de regler som géller i ditt land for atervinning av elektriska och elektroniska
produkter. Genom att kassera gamla produkter pa ratt satt kan du bidra till att
férhindra negativ paverkan pa miljé och hélsa.
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Deklaration om overensstammelse

Harmed deklarerar DAP BV. att luftfritdsen NX096x uppfyller direktivet 2014/53/
EU.

Den fullstdndiga EU-forsakran om overensstammelse finns pa foljande
webbadress: https://www.philips.com.

Luftfritdsen NX296x ar utrustad med en Wi-Fi-modul, 2,4 GHz 802.11 b/g/n med
en maximal uteffekt pa 92,9 mW EIRP.

Garanti och support

Om du behover information eller support kan du beséka oss pa
www.philips.com/support, skanna QR-koden pa forpackningen eller i
bruksanvisningen eller 1dsa den separata globala garantibroschyren.

Uppdateringar av programvara och inbyggd programvara

Det ar viktigt att uppdatera for att skydda din sekretess och for att din luftfritos
och appen ska fungera korrekt.

Uppdatera alltid appen till den senaste versionen.

Luftfritosen uppdaterar den inbyggda programvaran automatiskt.

Obs!

e FoOr att gora det mojligt for luftfritdsen att uppdatera till den senaste
versionen av den inbyggda programvaran ska du sakerstalla att luftfritdsen
ar ansluten till ditt tradlosa natverk.

e Anvand alltid den senaste appen och fasta programvaran.

e Uppdateringar gors tillgangliga nar det finns programvaruférbattringar.

e En uppdatering av den inbyggda programvaran startas automatiskt nar din
luftfritos ar i standbylaget. Den har uppdateringen tar nagra minuter. Under
den har tiden gar det inte att anvanda luftfritosen.

Enhetskompatibilitet

Se informationen i appbutiken for detaljerad information om appens
kompatibilitet.

Ater fabriksinst.

For en fabriksaterstalining av luftfritdsen valjer du fabriksaterstaliningsfunktionen
pa menyn Verktyg - Instéllningar.

Din luftfritds ar darefter inte langre ansluten till ditt tradlésa natverk och paras
inte ldngre ihop med din smarta enhet.
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Felsokning

| det har kapitlet sammanfattas de vanligaste problemen som du kan raka ut
for med apparaten. Om du inte kan l6sa problemet med hjalp av informationen
nedan kan du ga till www.philips.com/support dar det finns en lista med
vanliga fragor. Du kan aven kontakta kundtjanst i ditt land.

Problem

Apparaten utsida blir
varm under anvandning.

Majlig orsak

Varmen inuti
tillagningskammaren trénger
igenom till de yttre vdggarna.

Lésning

Det ar helt normalt. Alla handtag
och vred som du maste anvanda vid
fritering haller sig svala.

Tillagningskammaren, bottenbrickan
och gallret, korgen, tillagningskarlen
(for vissa modeller), det andra

lagret (for vissa modeller) och de
indragbara handtagen blir alltid
varma nar apparaten anvands for att
sakerstalla att maten blir ordentligt
tillagad. Dessa delar ar alltid for heta
for beréring.

Om du later apparaten sta paslagen
en langre tid kan vissa omraden bli
for heta for att ta i. Dessa omraden
ar markta pa apparaten med
foljande ikon:

A\

Apparaten ar saker att anvanda sa
ldnge som du &r medveten om dessa
heta omraden och undvika att rora
vid dem.

Apparaten startar inte.

Apparaten ar inte ansluten till
elnatet.

Kontrollera att kontakten har satts in
ordentligt i vdgguttaget.

Flera apparater ar anslutna till
ett uttag.

Apparaten har ett hogt wattal. Préva
ett annat uttag och kontrollera
sdkringarna.

Jag ser flagnande flackar
inuti luftfritdsen och pa
en del tillbehor.

Ett par sma flagnande

flackar kan visa sig inuti
tillagningskammaren och

pa tillbehor pa grund av att
beldggningen har skrapats
oavsiktligen (t.ex. vid rengoring
med grova rengoringsredskap
och/eller nar korgen satts pa
plats).

Du kan forhindra slitage genom att
placera brickan/gallret/korgen eller
nagon annan tillbehérskombination
i tillagningskarlet forsiktigt och
forsoka att inte vidrora vaggarna.
Om du marker att beldggningen har
flagnat kan vi forsakra dig att det har
inte ar skadligt eftersom alla material
ar livsmedelssékra.

Jag hor ett konstigt ljud
inifran apparaten.

Apparaten ar utrustad med

en flakt, som ar nddvandig

for att transportera varmen

till livsmedlen, samt en
vattenpump, som ar nédvandig
for apparatens angfunktion.

Ljudet &r normalt och planerat. Om
ljudet blir hogre eller tydligt andras
ska du kontakta Philips supportcenter
for ytterligare rad.
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Problem

Den mat jag tillagat blev
inte som forvantat.

Endast ndgra ingredienser
visas under Ingredienser
pa apparaten.

Luftfritdsen ryker och
luktar.

Wi-Fi-lampan pa
luftfritdsen lyser inte
langre.

‘ Majlig orsak
Om du anvande ett NutriU-
recept som tagits fram for din
luftfritds kanske du inte har foljt
receptet vad galler mangden
ingredienser du lagt i.

Du har andrat
tillagningsparametrar som

den tid, temperatur eller
fuktighet som rekommenderats.
Det har kan paverka
tillagningsresultatet.

Du anvande en
tillagningsmetod som inte var
lamplig for den typ av livsmedel
du tillagade, om till exempel
installningen for luftangkokning
anvands for bladgronsaker

kan det leda till ett dverkokt
och sorjigt resultat. Anvand

i stallet anginstallningen

och las tillagningskapitlen i
anvandarhandboken fér mer
information.

Luftfritdsen levereras med

en standardingredienslista,

som uppdateras nar du forst
ansluter till Wi-Fi och parkopplar
luftfritdsen med en smart enhet.

Du tillagar feta ingredienser.

Tillagningskammaren innehaller
fortfarande fettrester fran
tidigare anvandning.

Marinad, vatskor eller kottsafter
stanker i stekfettet eller oljan.

Luftfritosen ar inte langre
ansluten till ditt Wi-Fi. Du
kanske har andrat Wi-Fi-natverk.

‘ Losning

Folj den mangd som rekommenderas
i receptet nar du lagar mat med ett
NutriU-recept. Andringar kan p&verka
tillagningsresultatet.

Las receptet och andra endast
tillagningsparametrarna nar det

ar befogat, till exempel nar du vill

att maten ska tillagas langre an
rekommenderat, om du vill att kottet
ska vara rdare tillagat osv.

Las tillagningskapitlen i
anvandarhandboken for att hitta
mer information och vagledning
om hur man lagar mat med olika
tillagningsmetoder.

Folj Wi-Fi-konfigurationsprocessen
genom att Oppna Verktyg ->
Installningar -> Wi-Fi-konfiguration
pa apparaten och folj anvisningarna
pa apparaten och i appen. Nar du har
gjort det uppdateras ingredienslistan
automatiskt med de ingredienser
som finns for ditt ursprungsland.

Hall bort dverskottet av olja eller fett
fran tillagningskammaren eller fran
tillbehdren. Du kan &ven anvanda
apparatens EasyClean-program, som
du hittar under Verktyg. Det hjalper
till att 16sa upp feta ingredienser och
rengdra apparaten noggrannare.

ROk och lukt orsakas av fettrester som
varms upp i tillagningskammaren.
Rengdr alltid tillagningskammaren
och tillbehoren som du anvander vid
tillagning.

Torka livsmedlen torra innan du
ldgger ned dem i luftfritdsen.

Starta Wi-Fi-konfigurationsprocessen
genom att 6ppna Verktyg -
Installningar > Wi-Fi-konfiguration
pa apparaten och folj anvisningarna
pa apparaten och i appen.
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Problem

Appen visar att
parkopplingsprocessen
inte lyckades.

Majlig orsak

En annan anvandare har
parkopplat luftfritésen med
en annan smart enhet och
anvander apparaten just nu.

Lésning

Vanta till den andra anvandaren

ar klar med nuvarande
tillagningsprocess. Parkoppla darefter
din smarta enhet med luftfritosen
igen.

Jag kan inte anvénda
appen for att fjarrstyra
luftfritdsen (till exempel
skicka ett recept och starta
tillagningen fran NutriU-
appen).

Luftfritdsen ar inte ansluten
till ditt Wi-Fi och/eller inte
parkopplad med din smarta
enhet.

Kontrollera forst om luftfritdsen ar
ansluten till ett Wi-Fi-natverk. Om du
har slutfort Wi-Fi-konfigurationen
via Philips NutriU-app och anslutit
apparaten till ett sarskilt Wi-Fi-
natverk bér du se en vit Wi-Fi-symbol
lysa pa apparatens display.

Du kanske inte har markerat
fiarrgodkannandet som du
hittar i din personliga NutriU-
profil.

Ga till fliken med din personliga
profil i NutriU-appen och markera
kryssrutan Fjarrgodkannande.

Det finns vatten i
tillagningskammaren efter
tillagning.

Luftfritésen producerar dnga
under tillagningen. Angan
kondenserar pa livsmedlen

och pa tillagningskammarens
vaggar. Det har vattnet stannar
kvar i tillagningskammaren efter
tillagning.

Det ar normalt att en viss

mangd vatten finns kvar i
tillagningskammaren efter tillagning.
Bara torka bort det med en fuktig,
icke-slipande trasa.
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