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Pirms ierices lietoSanas rupigi izlasiet So svarigo informaciju un
saglabajiet to, lai vajadzibas gadijuma varétu ieskatities taja arn
turpmak.

Bistami!

CepsSanai paredzetas sastavdalas vienmer
ievietojiet groza, lai tas nesaskartos ar
sildelementiem.

Nenosprostojiet gaisa iepludes un izpludes
atveres, kad ierice darbojas.

Nepiepildiet pannu ar ellu, jo tas ir
ugunsbistami.

Nekad neiegremdeéjiet ierici adent vai kada
cita skidruma, un neskalojiet to tekosa
krana udenn.

Lai izvairitos no elektrotrieciena,
uzmanieties, lai ience neieklust udens vai
kads cits Skidrums.

Nekad nelieciet iericé partikas daudzumu,
kas parsniedz groza noradito maksimalo
imeni.

Nekada gadijuma nepieskarieties ierices
iekSpusei, kad ierice darbojas.

Bridinajums!

Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam
parbaudiet, vai uz tas noraditais spriegums
atbilst elektrotikla spriegumam jusu maja.
Neizmantojiet iendi, ja ir bojata tas
kontaktdaksa, elektribas vads vai pati
ierice.

Ja elektrnibas vads ir bojats, lai izvairitos no
pistamam situacijam, jums tas janomaina
Philips pilnvarota servisa centra vai pie
ildzigi kvalificetam personam.

So jerici var izmantot bérni vecuma no

8 gadiem un personas arierobezotam
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fiziskajam, sensorajam vai garigajam
spéjam vai bez pieredzes un zinasanam, ja
tiek nodrosinata uzraudziba vai noradijumi
par drosu ierices lietoSanu un panakta
izpratne pariespéjamo bistamibu. Berni
nedrikst rotalaties arierdi. lerices tinsanu
un apkopi nedrikst veikt bérni, ja vien

tie nav vecaki par 8 gadiem un netiek
uzraudziti.

Novietojiet ierici un tas stravas vadu vieta,
kur tai nevar pieklut par 8 gadiem jaunaki
pbéerni.

Neglabajiet elektribas vadu tuvu karstam
virsmam.

Pievienojiet iendi tikai iezemetai
elektrotikla sienas kontaktrozetei. Vienmer
parliecinieties, vai kontaktdaksa ir stingri
ievietota sienas kontaktrozete.

Stierice nav paredzéta darbinasanai ar
aréju taimeri vai atsevisku talvadibas
sistemu.

Nenovietojiet iernci pret sienu vai citam
iericem. Aizmugure, sanos un Vvirs ierices
atstajiet vismaz 10 cm brivas vietas.
Nenovietojiet nekadus prieksSmetus uz
iences.

lzmantojiet iendi tikai tiem nolukiem, kas
aprakstiti Saja lietotaja rokasgramata.
CepsSanas ar karsto gaisu laika pa

gaisa izpludes atverem izplust karsts
tvaiks. Turiet rokas un seju drosa
attaluma no tvaika un gaisa izpludes
atverem. Piesargieties no karsta tvaika un
gaisa, kad nonemat pannu no ierices.
lericei darbojoties, saskares virsmas var
sakarst.
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Panna, grozs un piederumi Airfryer

ierices iekspuse lietosanas laika sakarst.
Uzmanieties, kad ar tiem rnkojaties.
Nenovietojiet ienci uz karstas gazes

plits vai blakus tai vai uz jebkura veida
elektriskas plits un elektriskas plits virsmas,
ka an karsta cepeskrasni.

Nekada gadijuma iericé neizmantojiet
vieglas sastavdalas vai cepampapiru.
Nenovietojiet ierici uz viegli
uzliesmojosSiem materialiem vai to tuvuma,
pieméram, uz galdauta vai aizkaru tuvuma.
Neatstajiet iesléegtu iendi bez uzraudzibas.
Nekavéjoties atvienojiet ierici, ja no ierices
plust tumsi dumi. Pirms iznemat pannu

no iernces, pagaidiet, kamér no tas vairs
nepldst dumi.

Kartupelu glabasana: temperaturai

jabut atbilstosai kartupelu skirnei, un tai
jabut virs 6 °C, lai samazinatu akrilamida
iedarbibas risku ieprieks sagatavotaja
partika.

Neiesledziet ierici un nepieskarieties
vadibas panelim ar slapjam rokam.

levenbai

lerice ir paredzeéta tikai parastai lietoSanai
majas. Ta nav paredzéta lietoSanai veikalu
darbinieku virtuves, birojos, fermas vai
citas darba telpas. Tapat ta nav paredzéta
izmantosanai klientiem viesnicas, motelos,
pansijas un citas apmesanas vietas.
Vienmer nododiet ierici Philips autorizétam
servisa centram, ja nepiecieSama apskate
vai remonts. Nemeéginiet patstavigi labot
ienci, jo citadi garantija klus nedenga.
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Jaienice tiek izmantota neatbilstosi vai
profesionala/pusprofesionala noltka, vai
an ja ta netiek izmantota atbilstosi lietotaja
rokasgramata sniegtajam instrukcijam,
garantija zaudé spéeku, un Philips
neuznemsies atbildibu par iesp&jamiem
pbojajumiem.

Vienmer novietojiet un lietojiet ienci

tikai uz sausas, stabilas un horizontalas
virsmas.

Péc lietoSanas vienmeér atvienojiet ierici no
sienas kontaktligzdas.

L aujiet iercei atdzist apmeram 30 minutes,
pirms to parvietojat vai tirat.

Gatavojiet sastavdalas, lidz tas klust
zeltaini dzeltenas, nevis tumsas vai
branas. Iznemiet sadegusos atlikumus.
Negatavojiet svaigus kartupelus
temperatura virs 180°C (lai samazinatu
akrilamida izdaliSanos).

Uzmanieties, tirot gatavosanas nodalijjuma
augsdalu: karsts sildelements, metala dalu
mala.

Elektromagneétiskie lauki (EMF)

ST Philips ierice atbilst visiem piemérojamiem standartiem
un noteikumiem, kas attiecas uz elektromagnétisko lauku
jedarbibu.

Automatiska izslegSanas

Stierice ir aprikota ar automatiskas izslégsanas funkciju. Kad
taimen iestatitais laiks ir pagajis, ience automatiski izslegsies.
Ja 30 minGsu laika nenospiezat pogu, ierice automatiski
izslédzas. Lai ienciizslégtu manuali, nospiediet ieslégsanas /
izslegSanas pogu.
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levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni lGdzam Philips!

Lai pilntba izmantotu Philips piedavata atbalsta iespéjas,
registréjiet produktu vietné www.philips.com/welcome.
Izmantojot Philips Airfryer, tagad varat baudit perfekti
pagatavotu ceptu eédienu — kraukskigu no arpuses un
mikstu iekSpusé —, fritéjiet, gril&jiet, apgrauzdé&jiet un cepiet,
lai pagatavotu dazadus garsigus édienus veseliga, atra un
vienkarsa veida.

Laiiegltu iedvesmu, receptes un papildinformaciju par Airfryer,
apmekléjiet timekla vietni www.philips.com/kitchen vai
lejupieladéjiet bezmaksas NutriU lietotni* sistemai I0S® vai
Android™.

* NutriU lietotne var nebut pieejama juasu mitnes valsti.

Saja gadijuma, lhdzu, lejupieladéjiet lietotni Airfryer.

Vispangs apraksts

1 Atvilktne

2 Grozs ar nonemamu sieta apaksdalu
3 Nonemama sieta apaksdala
4 Tauku apjoma samazinatajs
5 Panna

6 Vada glabasanas nodalijums
7 GaisaizplUdes atveres
8 MAX radijums

9 Stravas padeves vads

10 Gaisaieplude

1 Vadibas panelis

Temperattras radijums

Temperaturas poga

Izlases poga

Siltuma uzturésanas poga

Siltuma uzturésanas indikators

QuickControl kontroles ripa

leslégsanas/izslégsanas poga

AtgrieSanas poga

Taimera poga

Laika indikators

Smart Chef programmas: saldéti kartupeli / majas
gatavoti kartupeli / veselas zivis / vistas stilbini / vesela
vista

Sakratisanas indikators

XYY" IOOTmMmUNm@>
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Pirms pirmas lietoSanas reizes

1 Nonemiet visu iepakojuma materialu.

2 Nonemiet no ierices visas uzlimes vai etiketes (ja tadas ir).

3 ROpigi notiriet ierici pirms sakotnéjas lietosanas reizes, ka
noradits sadala par tinsanu.

Sagatavosana lietosanai

Nonemamas sieta apaksdalas un tauku apjoma
samazinataja ievietosana

1 Atveriet atvilktni, velkot aiz roktura.

2 Iznemiet grozu, pacelot aiz roktura.

3 levietojiet panna tauku apjoma samazinataju.

4 levietojiet nonemamo sieta apaksdalu atveré groza
apaksdalas labaja pusé. Spiediet sieta apaksdalu uz leju,
ildz ta fikséjas sava pozicija (klikSkis abas puseés).
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5 levietojiet grozu panna.

6 levietojiet pannu atpakal Airfryer atvilktné, turot aiz
roktura.

E Piezime

» Nekada gadijuma nelietojiet pannu bez taja esosa tauku apjoma
samazinataja vai groza.

Tabula édienu pagatavo$anas manualai laika/
temperatiras iestatiSanai

Talak sniegtaja tabula ietverta informacija par dazadu edienu
veidiem piemeérotiem pamata iestatijjumiem.

Piezime

+ Nemiet vera, ka sie iestatijumi ir tikai ieteikumi. Ta ka produkti
atskiras pécizcelsmes, lieluma, formas un zimola, nevaram
garantét vislabako iestatijumu jusu produktiem.

« Gatavojot lielaku eédiena daudzumu (piemeram, kartupelus,
garneles, stilbinus, saldétas uzkodas), groza sastavdalas sakrata,
apgriez vai samaisa 2-3 reizes, lai édiens pagatavotos vienmerigi.

Sastavdalas AL Temperatiira |Piezime

’ daudzums
Majas cepti kartupeli 200-1400 g 18-35 |180°C/ « Mercéjiet 30 minttes
(12x12mm / 7-49 unces 350 °F auksta tdeni vai 3 mindtes
0,5x 0,5 collas) silta Gdent (40 °C /104 °F),

nosusiniet un péc tam
pievienojiet 1 edamk. ellas
uz 500 g /18 uncém.

- Gatavosanas procesa
sakratiet, apgrieziet vai

samaisiet
Majas gatavotas 200-1400 g 20-42 1180°C/ » |lemérciet tdeni uz
kartupelu daivinas 7-49 unces 350 °F 30 mindtém, nosusiniet,

tad pievienojiet no 1/4 lidz
1edamk. ellas.

» Gatavosanas procesa
sakratiet, apgrieziet vai
samaisiet
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Sastavdalas il el Temperatira
daudzums (min.)

Saldéetas uzkodas
(vistas galas gabalini)

Saldetas uzkodas
(mazie darzenu rullisi ap
20 g/ 0,7 uncém)

Vistas fileja
Aptuveni 160 g/6 unces

Vistu pirkstini ivmaize

Vistas sparnini
Aptuveni 100 g/3,5 unces

Galas karbonades bez
kaula
Aptuveni 150 g/6 unces

Hamburgers
Aptuveni 150 g/6 unces
(diametra 10 cm/4 collas)

Sardeles

Aptuveni 100 g/3,5 unces
(diametra 4 cm/1,6
collas)

Desinas

Aptuveni 70 g/2,5 unces

(diametra
2.cm/0,8 collas)

Cukgalas fileja

Zivju filejas gabalini
Aptuveni 120 g/4,2 unces

Gliemenes
Aptuveni 25-30 g /
0,9-Tunce

Klka

80-1300 g/
3-46 unces
(6-50 gab))

100-600 g/
4-21 unces
(5-30 gab))

1-5 gab.

3-12 gab.
(1 karta)

2-8 gab.
(1 karta)

1-5
karbonades

1-4 maizites

1-6 gab.
(1 karta)

1-7 gab.

500-1000 g/
18- 35 unces
1-3

(1 karta)

200-1500 g/
7-53 unces

500g/
18 unces

7-18

14-16

18-22

10-15

14-18

10-13

10-15

12-15

40-60

9-20

10-25

28

180 °C /
350 °F

180 °C/
350 °F

180 °C /
350 °F
180 °C /
350 °F

180 °C /
350 °F

200°C/
400 °F

200 °C /
400 °F

200 °C /
400 °F

200°C/
400 °F

180 °C /
350 °F
160 °C /
325 °F

200°C/
400 °F

180 °C/
350 °F

Gatavi, kad zeltaini dzelteni
un kraukskigi no arpuses.

+ Gatavosanas procesa

sakratiet, apgrieziet vai
samaisiet

+ Gatavi, kad zeltaini dzelteni

un kraukskigi no arpuses.

- Gatavosanas procesa

sakratiet, apgrieziet vai
samaisiet

Pievienojiet nvmaizei
ellu. Gatavi, kad zeltaini
dzelteni.

- Gatavosanas procesa

sakratiet, apgrieziet vai
samaisiet

+ Pirms sagriesanas laujiet

tai iestaveties 5 minutes.

« Laiizvaintos no

piekepsanas, novietojiet
adas pusi uz apaksu un
pievienojiet nedaudz ellas.

- Gatavosanas procesa

sakratiet, apgrieziet vai
samaisiet

« |zmantojiet kéksu pannu.
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Sastavdalas il Lal.ks Temperatira
: daudzums (min.)
1-9

Kéksi 12-14 180°C/ -+ lzmantojiet
Aptuveni 50 g /1,8 unces 350 °F karstumizturigus silikona
keksu traucinus.

Kiss (diametrs 1 15 180°C/ « |zmantojiet cepsanas

21cm / 8,3 collas) 350 °F veidni vai paplati.

leprieks sagatavotas 1-6 6-7 180°C/

tostermaizes / bulcinas 350 °F

Svaiga maize 700g/ 38 160°C/ - Formaijabut péc iespé&jas
25 unces 325 °F plakanai, lai izvairitos no

ta, ka maize uzpUsoties
saskaras uz sildelementu.

Svaigas maizites 1-6 gab. 18-20 | 160°C/

Aptuveni 80 g / 325 °F

2,8 unces

Kastani 200-2000 g/ | 15-30 | 200°C/ - Gatavo$anas procesa
7-70 unces 400 °F sakratiet, apgrieziet vai

samaisiet
Darzenu sautéjums (rupji | 300-800 g/ | 10-20 | 200 °C/ - Gatavosanas laiku iestatiet
sagriezti darzeni) 11-28 unces 400 °F pEC savas gaumes.

- Gatavosanas procesa
sakratiet, apgrieziet vai
samaisiet

lerices lietosana

Cepsana ar karsto gaisu

n levenbai

. Siir Airfryerierice, kas darbojas ar karstu gaisu. Nepiepildiet
pannu ar ellu, cepsanas taukiem vai jebkadu citu Skidrumu.

« Nepieskarieties karstam virsmam. Izmantojiet rokturus
vai pogas. Rikojoties ar karstu pannu un tauku apjoma
samazinataju, lietojiet karstumizturigus virtuves cimdus.

- lerice ir paredzéta tikai majas lietosanai.

- Lietojot ierici pirmo reizi, ta var izdalit dimus. Tas ir normali.

- lenci nav nepiecieSams ieprieks uzsildit.

-

Novietojiet ierici uz stabilas, horizontalas, lidzenas un
siltumizturigas virsmas. Parliecinieties, vai atvilktni var
pilntba atvert.

Piezime

- Nenovietojiet neko uz ierces vai tas sanos. Tas var traucéet gaisa
plismu un ietekmét gatavosanas rezultatu.
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2 lzvelciet elektribas vadu no vada glabasanas nodalijuma

ierices aizmuguré.

3 lespraudiet kontaktdaksu sienas ligzda.

4 Atveriet atvilktni, velkot aiz roktura.

5 lelieciet produktus groza.

Piezime

- Airfryer var pagatavot lielu produktu klastu. Skatiet partikas tabulu,
lai uzzinatu pareizu daudzumu un aptuveno gatavosanas laiku.

« Neparsniedziet partikas tabula noradito daudzumu un
neparpildiet grozu virs MAX atzimes, jo tas var ietekmeét rezultatu.

- Javeélaties vienlaikus pagatavot vairakus produktus, skatiet
ieteicamo gatavosanas laiku Siem produktiem, pirms sakat
gatavosanu.

6 levietojiet pannu atpakal Airfryer atvilktné, turot aiz
roktura.

levéribai

Nekada gadijuma nelietojiet pannu bez taja esosa tauku
apjoma samazinataja vai groza. Ja jls uzkarsé&jat ierici bez ieksa
esosa groza, atvilktnes atvérsanai izmantojiet virtuves cimdus.
Atvilktnes malas un iekSpuse klist loti karstas.

LietoSanas laika un kadu laiku péc ta nepieskarieties pannai,
tauku apjoma samazinatajam vai grozam, jo tie sakarst.
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7 Nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu @ lai ieslegtu
ierici.

Piezime

+ Lai saktu stradat ar Smart Chef programmam, skatiet nodalu
“Edienu gatavosana ar Smart Chef programmam”.

8 Nospiediet temperatiiras regulésanas pogu .
L Temperaturas indikators mirgo ekrana.
Piezime

[E——

« Javispirms nospiedisit taimera pogu , jerce saks gatavot talit
@ ( péc tam, kad bUs apstiprinats gatavosanas laiks.
C

9 Pagrieziet QuickControl kontroles ripu, lai izvélétos vélamo
gatavosanas temperataru.

10 Nospiediet QuickControl kontroles ripu, lai apstiprinatu
izvéléto gatavosanas temperatdru.
L Pé&c temperatdras apstiprinasanas ekrana sak mirgot
laika indikators.

11 Pagrieziet QuickControl kontroles ripu, lai izvélétos vélamo
gatavosanas laiku.

Piezime

« Nospiezot izlases pogu @ Sivansanas temperattra un laiks tiks
saglabats ka iecienitakie gatavosanas iestatijumi. Visi ieprieks
saglabatie iestatijumi tiks parrakstiti. Plasaku informaciju skatiet
nodala “Saglabajiet milako iestatijumu’.

- Dazadu édienu veidu manualos laika/temperatlras iestatijumus
skatiet édienu pagatavosanas tabula.
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12 Nospiediet QuickControl kontroles ripu, lai apstiprinatu
izveléto gatavosSanas laiku.

13 Péc gatavosanas laika apstiprinasanas ierice sak gatavot.

E Padoms

- Lai apturétu gatavosanas procesu, nospiediet QuickControl
kontroles ripu. Lai atsaktu gatavosanas procesu, vélreiz nospiediet
QuickControl kontroles ripu.

- Lai gatavosanas laika mainitu gatavosanas temperattru vai laiku,
atkartojiet 8 -10. darbibu.

- Lai atceltu notiekoso procesu un atgrieztos galvenaja izvéelng,

nospiediet atgrieSanas pogu @

E Piezime

- Ja 30 minGsu laika netiek iestatits nepiecieSamais gatavosanas
laiks, drosibas apsvérumu dél ierice automatiski izslédzas.

- Jaka laika indikators irizvéléts “- -’ ierice parslédzas iepriekséjas
uzsildisanas rezZima.

« Dazi produktiirjasakrata vai jaapgriez gatavosanas laika (skatiet
partikas tabulu). Lai sakratitu sastavdalas, nospiediet QuickControl
kontroles ripu, lai apturétu édiena gatavosanu, atveriet atvilktni,
izceliet grozu no pannas un sakratiet to virs izlietnes. Pec tam
iebidiet pannu ar grozu atpakal ierice un nospiediet QuickControl
kontroles ripu, lai atsaktu gatavot.

+ Jaiestatat taimeri uz pusi no gatavoSanas laika, kad atskan
taimera zvans, pienacis laiks sakratit vai pagriezt produktus.
Atiestatiet taimeri uz atlikuso gatavosanas laiku.

14 Kad atskan taimera zvans, iestatitais gatavosanas laiks ir
beidzies.

15 Atveriet atvilktni, pavelkot rokturi, un parbaudiet, vai
sastavdalas ir gatavas.

Piezime

Ja sastavdalas vél nav gatavas, stumjot aiz roktura, vienkarsi
iebidiet atvilktni atpakal Airfryerierice, un iestatitajam laikam
pievienojiet vél dazas mindtes.
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16 Laiiznemtu nelielas sastavdalas (piem., fritétus
kartupelus), izceliet grozu no pannas, turot aiz roktura.

levéribai

- Péc gatavosanas procesa beigam panna, tauku apjoma
samazinatajs, grozs, iekSé&jais korpuss un sastavdalas ir
sakarsusas. Atkariba no Airfryer ievietoto produktu veida no
pannas var izplist tvaiks.

17 IztukSojiet groza saturu bloda vai uz Skivja. Vienmeér
iznemiet grozu no pannas, lai iztukSotu saturu, jo trauka
apaksa var but sakrajusies karsta ella.

E Piezime

« Lai nonemtu lielus vai trauslus produktus, izmantojiet standzinas,
lai izceltu produktus.

+ Lieka ella vai tauki no sastavdalam tiek savakti pannas apaksa
zem tauku apjoma samazinataja.

« Atkariba no gatavojamo sastavdalu veida, iesp&jams, velesieties
péc katras partijas vai pirms groza sakratisanas vai nomainas
panna rupigi noliet lieko ellu vai savaktos taukus. Novietojiet
grozu uz karstumizturigas virsmas. Izmantojot karstumizturigus
virtuves cimdus, paceliet pannu no pamatnes un novietojiet
uz karstumizturigas virsmas. Uzmanigi iznemiet tauku apjoma
samazinataju no trauka, izmantojot knaibles ar gumijas uzgali.
Nolejiet lieko ellu vai savaktos taukus. Atlieciet tauku apjoma
samazinataju atpakal panna, pannu — atvilktné, bet grozu —
panna.

Kad sastavdalu porcija ir gatava, ierici Airfryer uzreiz
var izmantot nakamas porcijas pagatavosanai.

Piezime

- Atkartojiet no 4. darbibas lidz 17. darbibai, ja vélaties sagatavot citu
partiju.
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Tabula édienu pagatavosanai ar Smart Chef
programmam

E Piezime

- lerice ir paredzéta izmantosanai tikai telpas. Saciet automatiskas
gatavosanas programmas, izmantojot ierici istabas temperatura —
ieprieks nesildiet.

- Vienmeér édienu groza izvietojiet vienmengi.

« Apgrieziet/sakratiet édienu, ja to norada ierice. Turiet atvilktni
atvertu péciespéjas isaku laiku.

- Nelietojiet nekadus piederumus. Parliecinieties, vai tauku apjoma
samazinatajs ir pareizi ievietots ierice.

+ Ta ka atskiras ediena izcelsme, lielums un zimols, pirms
pasniegsanas parliecinieties, vai tas ir pietiekami pagatavots.

Smart Chef programmas, lai N
pagataVOtU:

+ |zmantojiet saldétus fri
kartupelus, kas tikko iznemti
no saldetavas. Pirms
pagatavosanas neatkauséjiet
tos.

Plani (7 x 7 mm) . .
§A Vidaji biezi . Prpgramma 1r1zstradat§ N
# | (10x10 mm) 200-1400 g planiem (7 x 7 mm) un vidéji
Saldétas kartupelu blezwem (1Q x 10 mm) saldétiem
uzkodas ' f kartupellerrj. _

« Ja esatiegadajies fri
kartupelus, kas 1pasi paredzeti
pagatavosanai ar Airfryer,
l0dzu, ieverojiet instrukcijas,
kas noraditas uz iepakojuma.

Saldeti fri

« |zmantojiet miltus,
neapstradatus kartupelus.

§r\ Nepagatavojiet kartupelus
0 ieprieks.
Majas griezti + Nelietojiet kartupelus, kas
Majas (10 x 10 mm) °00-1400 ¢ glabati temperattra zem 6 °C.
gatavoti fri + Laiiegutu labakos rezultatus,
kartupeli ieverojiet svaigi pagatavotu
fn kartupelu receptes
noradijumus.
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Smart Chef programmas, lai N
pagataVOtU:

<

Zivis

' 4

Stilbini

(A

kg
Vesela vista

2-5 gab. (150-200 g/gab.)

Lasa fileja iz 750 &

Vesela zivs 1-4 gab. (300-1600 g)
Plakanzivs 1gab. (ldz 800 g)
Stilbini 2-16 gab. (200-2000 g)
Vistas fileja 1-5 gab. (ldz 150 g/gab.)
Vesela vista 1000-1800 g
Puse vistas >17000 g

« Negatavojiet saldétas zivis.
« Programma ir paredzéta

aptuveni 150-200 g lasa filejas
gabaliem.

Programma ir izstradata
svaigiem (nesasaldétiem)
stilbiniem. Ja vélaties gatavot
veselas vistas kajas, manuali
pievienojiet 5-10 minusu
gatavosanas laiku péc tam,
kad programma Smart Chef ir
beigusi darbu.

« Airfryeriericé gatavojiet tikai

neapstradatu (jélu) vistu.
Negatavojiet saldétu vistu.

+ Programmairizstradata

veselas vistas pagatavosanai.

Edienu gatavo$ana ar Smart Chef programmam

Papildiniet savas sastavdalas ar garsvielam. lelieciet édienu

groza un iebidiet grozu ience.

E Piezime

+ Nelietojiet medu, sirupus vai citas cukurotas sastavdalas ka ediena
garsvielas, jo apbruninajums klus loti tumss.

ierici.

1 Nospiediet ieslég$anas/izslég$anas pogu @ lai ieslegtu

2 Lai mainitu Smart Chef programmu, grieziet QuickControl
kontroles ripu, [idz mirgo vajadziga ikona.
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3 Lai apstiprinatu Smart Chef programmu, nospiediet
QuickControl kontroles ripu.

> lerice automatiski aprékina idealo gatavosanas
temperatdru un laiku. Péc dazam minatéem ekrana tiek
parédjta pirma aptuvena gatavosanas temperatira un
laiks. Saja laika ierice jau ir sakusi gatavot édienu. Kameér
ekrana parmainus tiek raditas mirgojosas joslas un
temperatdra/laiks, ierice joprojam aprékina gatavosanas
laiku, un ta gatavosanas procesa automatiski pielagos
laiku.

E Piezime

- Lai pagatavotu veselu vistu, pirms ievietoSanas groza to nosveriet.
Izvélieties svaru, pagriezot QuickControl kontroles ripu un
nospiezot to, lai apstiprinatu.

+ Neatvelciet atvilktni tik ilgi, kamér ierice aprékina gatavosanas
laiku, ko norada mirgojosas joslas displeja. Pretéja gadijuma Smart
Chef programma partrauks darbu un ierice tiks atiestatita, parejot
uz galveno izvélni. GatavoSanu turpiniet ar manualo rezZimu, jo,
atkartoti palaizot Smart Chef programmu ar dalé&ji pagatavotu
edienu, gatavosanas laiks tiks noteikts nepareizi.

« Tiklidz aprekinasanas posms ir pabeigts, jus redzesiet nepartraukti
paraditu temperaturu un laiku (bez mirgojosam joslam), un jus
varat atvert atvilktni, lai parbauditu édiena gatavibu.

4 Kad dzirdat zvanu un redzat, ka sakratiSsanas indikators
mirgo, atveriet atvilktni un apgrieziet sastavdalas vai
sakratiet grozu ar sastavdalam. Péc tam iestumiet grozu
atpakal ierice.

5 Kad dzirdat zvana signalu un taimera laiks rada 0, édiens
ir gatavs.

E Piezime

- Jajusu édiens ir nepietiekami pagatavots vai tas nav pietiekami
apbrininats, turpiniet gatavot vél vairakas minutes, nospiezot
taimera pogu (sk. 11.-12. darbibu sadala “lerices lietosana”).

Majas gatavoti fri kartupeli

Lai pagatavotu lieliskus fr1 kartupelus Airfryeriericé:

1 Kartupelus nomizojiet un sagrieziet nijinas
(10 x10 mm / 0,4 x 0,4 collu biezuma).

2 Kartupelu ndjinas uz 3 minatém iemérciet bloda ar
remdenu tdeni (- 40 °C /100 °F).

3 IztukSojiet blodu un nosusiniet kartupelu ndjinas ar trauku
dvieli vai papira dvieli.

4 lelejiet bloda 1-3 edamkarotes cepamas ellas, ielieciet
ndjinas bloda un maisiet, [idz ndjinas ir parklatas ar ellu.
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5 Iznemiet ndjinas no blodas ar pirkstiem vai kadu
caurumotu virtuves riku, lai lieka ella paliktu bloda.

a Piezime

+ Nesagaziet blodu, lai izlietu visas nudjinas vienlaikus, jo panna

iepludis lieka ella.

6 lelieciet nGjinas groza.

7 Saciet Smart Chef programmu majas gatavotu fri kartupelu
pagatavosanai . Ja nepiecieSama kartupelu sakratisana,
jus dzirdésiet taimera zvanu un displeja redzésiet
mirgojosu sakratisanas ikonu {.3.

Piezime

« Skatiet sadalu “Tabula édienu pagatavo$anai ar Smart Chef
programmam’, lai uzzinatu par pareizajiem daudzumiem.

Siltuma uzturésanas rezima izvéle

® I 1 Nospiediet siltuma uzturé$anas ®) pogu (jebkura laika

® ( varat aktivizét siltuma uzturéSanas rezZimu).

@ ( L Siltuma uzturésanas indikators iedegas ar pulsgjosu
efektu.

L Siltuma uzturéSanas taimeris ir iestatits uz 30 minatem.
Lai mainitu siltuma uzturésanas laiku (1-30 mindtes),
nospiediet taimera pogu , pagrieziet QuickControl
kontroles ripu un péc tam nospiediet to, lai apstiprinatu.
JUs nevarat pielagot siltuma uzturésanas temperatdru.

2 Laiapturétu siltuma uzturéSanas rezZimu, nospiediet
QuickControl kontroles ripu. Lai atsaktu siltuma
uzturésanas reZima izmantosSanu, vélreiz nospiediet
QuickControl kontroles ripu.

3 Laiizietu no siltuma uzturésanas reZima, nospiediet

atgrieSanas pogu @ vai ieslégsanas/izslégsanas pogu @
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Padoms

+ Jaediens, pieméeram, fr1 kartupeli, siltuma uzturésanas rezZima
parak zaudé kraukSkigumu, saisiniet siltuma uzturésanas laiku,
izsledzot ierici agrak, vai apgrauzdeéjiet to 2-3 minutes 180 °C
temperatura.

E Piezime

- Ja édiena gatavosanas laika aktivizéjat siltuma uzturésanas
reZimu (iedegas siltuma uzturésanas indikators), ierice 30 minGtes
péc gatavosanas laika beigam uzturés jusu édienu siltu.

« Siltuma uzturéSanas rezima laika ventilators un silditajs ierices
ieksSpusé laiku pa laikam iesledzas.

« Siltuma uzturéSanas rezims ir paredzéts, lai jusu maltite tiktu
saglabata silta talit péc tam, kad ta ir pagatavota ar Airfryer iendi.
Tas nav paredzéts atkartotai uzsildisanai.

Saglabajiet milako iestatijumu

1 Nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu @ lai ieslegtu
T ierici.

2 Nospiediet temperatiras reguléSanas pogu .

3 Pagrieziet QuickControl kontroles ripu, lai izvélétos
gatavosanas temperataru.
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4 Nospiediet QuickControl kontroles ripu, lai apstiprinatu
izvéléto gatavosanas temperatiru.

207
{pu(i

5 Pagrieziet QuickControl kontroles ripu, lai izvélétos
gatavosanas laiku.

6 Nospiediet izlases pogu @ lai saglabatu savu iestatijumu.
Péc iestatijuma saglabasanas jis dzirdésiet pikstienu.

7 Nospiediet QuickControl kontroles ripu, lai saktu
gatavosanas procesu.
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Edienu gatavo$ana ar iecienitako iestatijumu

1 Nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu @ lai ieslegtu
ierici.

2 Nospiediet izlases pogu @

3 Nospiediet QuickControl kontroles ripu, lai saktu
gatavosanas procesu.

E Piezime

- JUs varat no jaunaiestatit savu iecienito iestatijumu, veicot tas
pasas darbibas, kas minétas ieprieks.

- Nospiezot izlases pogu manualaja reZima, tiek no jauna iestatits
jusu iecienttais iestatijums. Lai lietotu iecienito iestatijumu,
vispirms nospiediet atgriesanas pogu, laiizietu no manuala
rezima.

- Laiizietu noiecienita rezima, nospiediet atgriesanas pogu @

- Gatavojot ariecienito rezZimu, jus varésiet mainit temperatdru vai
laiku, nospiezot temperatUras vai taimera pogu. Izmainas netiks
veiktas saglabataja iecienitaja iestatijuma.

Tirsana
PN &ridinajums!

+ Laujiet grozam, pannai, tauku apjoma samazinatajam un ierices
iekSpusei pilniba atdzist, pirms sakat tinsanu.

+ lznemiet tauku apjoma samazinataju no trauka, izmantojot
knaibles ar gumijas uzgali. Neiznemiet ar pirkstiem, jo zem tauku
apjoma samazinataja sakrajas karsti tauki vai ella.

« Pannai, grozam, tauku apjoma samazinatajam un ierices
iekSpusei ir nepiedegosais parklajums. Neizmantojiet metala
virtuves rikus vai abrazivus tiriSanas materialus, jo varat sabojat
nepiedegoso parklajumu.

Péc lietoSanas vienmér iztiriet ienci. Péc katras lietosanas
reizes iztiriet ellu un taukus no pannas apaksdalas.
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1 Nospiediet ieslégéanas/izslégéanas pogu ©), lai izslégtu
ierici, iznemiet kontaktdaksu no sienas kontaktligzdas un
laujiet iericei atdzist.

Padoms

« Nonemiet pannu un grozu, lai Airfryer atrak atdzistu.

2 Iznemiet tauku apjoma samazinataju no trauka, izmantojot
knaibles ar gumijas uzgali. Atbrivojiet pannas apaksu no
savaktajiem taukiem vai ellas.

3 Mazgajiet pannu, grozu un tauku apjoma samazinataju
trauku mazgajamaja masina. Varat tos ari mazgat karsta
tdeni, ar trauku mazgasanas lidzekli un neabrazivu stkli

(skatiet tinsanas tabulu).

E Padoms

- Ja édiena atliekas ir pielipusas pannai, tauku apjoma
samazinatajam vai grozam, varat tos iemérkt karsta tdent ar
trauku mazgasanas lidzekla piejaukumu uz 10-15 minatém.
Izmércésana padara édiena atliekas valigas, un tas ir vieglak
notirt. Izmantojiet trauku mazgasanas lidzekli, kas var izskidinat
ellu un taukus. Ja uz pannas, tauku apjoma samazinataja vai
groza ir tauku traipi un nevarat tos notint ar karstu tdeni un trauku
mazgasanas lidzekli, izmantojiet Skidro attaukotaju.

- JanepiecieSams, sildelementa iestrégusas édienu atliekas var
iztint ar mikstu vai vidéji mikstu saru birsti. Neizmantojiet terauda
stieplu birsti vai cietu saru birsti, jo varat sabojat sildelementa
parklaumu.

4 Noslaukiet ierices arpusi ar mitru draninu.
Piezime

.

Parliecinieties, vai uz vadibas panela nepaliek mitrums. Pec
tinsanas nosusiniet vadibas paneli ar draninu.

5 Notiriet sildelementu, izmantojot tirisanas suku, lai
nonemtu partikas atlikumus.
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Notiriet ierices iekSpusi ar karstu Gdeni un neabrazivu
sukli.

TiriSanas tabula

B

< < L
X

/

Uzglabasana

1
2

3

Atvienojiet ierici no elektrotikla, un laujiet tai atdzist.

Pirms novietot glabasana parbaudiet, vai visas dalas ir
tiras un sausas.

levietojiet vadu elektrovada glabasanas nodalijuma.

Piezime

« Parnésasanas laika vienmér turiet Airfryer horizontali. Pieturiet

atvilktniierices priekspuse, jo ta varizslidét ara no ierices, to
nejausi noliecot uz leju. Tadéjadi varat sabojat atvilktni.

« Vienmeér parliecinieties, ka Airfryer nonemamas dalas, pieméram,

iznemama sietina apaksa u. ., ir fiksétas, pirms parvietot ierici un/
vai novietot to glabasana.
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Otrreizeja parstrade

- Sis simbols nozZimé, ka produktu nedrikst izmest kopa ar
parastiem sadzives atkritumiem (2012/19/ES).

- leverojiet sava valsti speka esosos likumus par atsevisku
elektrisko un elektronisko produktu utilizaciju. Pareiza
utilizacija palidz noverst negativu ietekmi uz vidi un cilvéku
veselibu.

Garantija un atbalsts

Ja nepiecieSama informacija vai atbalsts, lUdzu, apmeklé&jiet
vietni www.philips.com/support vai lasiet atsevisko pasaules
garantijas bukletu.

Traucejummeklesana

Saja nodala apkopota informacija par izplatitam problémam,
kas var rasties iercei. Ja nevarat novérst problemu,

izmantojot talak sniegto informaciju, apmeklé&jiet vietni
www.philips.com/support, lai skatitu biezi uzdoto jautajumu
sarakstu, vai an sazinieties ar klientu apkalposanas centru sava

valstl.
Problema lesp&jamais iemesls Risinajums
lerices arpuse leksSpusé esosais siltums | Tas ir normali. Visi nepiecieSamie rokturi
sakarst lietoSanas | izstarojas uz aréjam un pogas ir pietiekami vesi, lai tiem
laika. sieninam. pieskartos.

Panna, grozs, tauku apjoma
samazinatajs un ierices iekSpuse
vienmeér klUst karsti, kad ierice irieslégta,
lai nodrosSinatu, ka édiens ir atbilstosi
pagatavots. Sis dalas vienmér ir karstas.

Ja atstajat ierici ieslégtu ilgaku laiku,
dazas zonas klust parak karstas, lai tam
pieskartos. Sis zonas ir atzimétas uz
ierices ar sadu ikonu:

i\

Kamer jus zinat karstas zonas un tam
nepieskaraties, ienci ir pilntba drosi
lietot.
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Problema

Mani frii kartupeli

nav tadi, ka ceréts.

Nevarieslégt
Airfryer.

Péc Smart Chef
programmas
palaisanas
jerice partrauc
aprekinasanas
posmul.

lerice partrauc
gatavot, kad ir
palaista Smart
Chef programma.

lespéjamais iemesls

Tika izmantoti nepareizi
kartupeli.

Groza irieliktas parak
daudz sastavdalas.

Noteiktas sastavdalas
gatavosanas laika
nepieciesams samaisit.

lerice nav pieslégta
elektrotiklam.

Vairakas ierices ir
pievienotas vienai
ligzdai.

Gatavosanas kameras
temperatdra ir parak
augsta vai nu tapeéec,
ka ierice irieprieks
uzsildita, vai an ta nav
pietiekami atdzisusi
starp divam partijam.

Aprékinasanas posma
tiek atverta atvilktne.

Atvilktne nav pareizi
aizverta.

Neviens no minétajiem.

Aprekinasanas posma
tiek atverta atvilktne.

Risinajums

Laiiegltu vislabakos rezultatus,
izmantojiet svaigus, miltainus
kartupelus. Ja jums jauzglaba kartupeli,
neglabajiet tos vesa vieta, pieméram,
ledusskapi. [zvélieties kartupelus, uz
kuru iepakojuma noradits, ka tie ir
piemeéroti cepsanai.

[zpildiet noradijumus Saja lietotaja
rokasgramata, lai pagatavotu fri
kartupelus (skatiet “Tabula édienu
pagatavosanai ar Smart Chef
programmam” vai lejupieladéjiet
bezmaksas Airfryer lietotni).

|zpildiet noradijumus Saja lietotaja
rokasgramata, lai pagatavotu fri
kartupelus (skatiet “Tabula édienu
pagatavosanai ar Smart Chef
programmam” vai lejupieladéjiet
bezmaksas Airfryer lietotni).

Parbaudiet, vai kontaktdaksa ir pareizi
ievietota sienas kontaktligzda.

lericei Airfryerir liela jauda. Izmantojiet
citu ligzdu un parbaudiet drosSinatajus.

Dazas minUtes paturiet atvilktni atvértu,
lai ta atdziest. Aizveriet to un atkal saciet
Smart Chef programmu.

Aizveriet atvilktni un turpiniet gatavot,
izmantojot manualo rezZimu.

Parliecinieties, vai atvilktne ir kartigi
aizverta.

Atvienojiet iernci, uzgaidiet vienu idz
divas minUtes un tad velreiz pievienojiet
to. Restartéjiet Smart Chef programmu.

Neatvelciet atvilktni tik ilgi, kamérierice
aprekina gatavosanas laiku, ko norada
mirgojosas joslas displeja.
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Problema lesp&jamais iemesls S E NS

Airfryeriekspusé Airfryer pannas iekspusé | Varat novéerst bojajumus, pareizi

redzama var paradities nelieli ievietojot grozu panna. Ja ievietojat

lobisanas. lobisanas punkti, grozu lenki, ta sani var atsisties pret
kas radusies no pannas malu, un nelielas parklajuma
nejausas pieskarsanas dalinas var atlobities. Sada gadijuma
parklajumam vai nemiet vera, ka tas nav bistami, jo visi
ta noskrapesanas izmantotie materiali ir drosi.

(pieméram, tinsanas
laika ar rupjiem tirisanas
rikiem un/vai groza
ievietoSanas laika).

Noiercesizplust |JUs gatavojat taukainas | Uzmanigi no pannas izlejiet lieko ellu vai

balti dumi. sastavdalas, un tauku taukus, ievietojiet panna tauku apjoma
apjoma samazinatajs samazinataju un péec tam turpiniet
nav ievietots panna. gatavot.
Panna ir palikusi Baltos dumus izraisa tauku atlikumu
tauku parpalikumi no uzsilSana panna. Péc katras lietoSanas
iepriekséjas cepSanas vienmer rupigi notiriet pannu, grozu un
reizes. tauku apjoma samazinataju.
Garnéjums neturas uz Nelieli garnéjuma gabalini varizraisit
édiena. baltus dumus. Stingri piespiediet
garnéjumu pie édiena, lai tas bltu ciesi
klat.
Taukos izSlakstas Pirms ievietoSanas groza, nokratiet
marinade, Skidrumsvai | partikas produkta lieko skidrumu.
galas sulas.
Displeja redzamas | Drosibas funkcija Atvienojiet ierici un laujiet tai atdzist 1
5 svitrinas, ka ir aktivizéta ierices minUti, pirms atkal pievienot tiklam.
noradits talak parkarsanas dél.

esoSaja attela.
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