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1  Your multicooker

Congratulations on your purchase, and welcome to Philips!
To fully benefit from the support that Philips offers, register your
product at www.philips.com/welcome.

2 What’s in the box (fig.1)
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Before first use

1 Take out all the accessories from the inner pot. Remove the
packaging material of the inner pot.
2 Clean the parts of the multicooker thoroughly before using it for

i

Multicooker main unit Power cord

2 pcs silicone gloves Measuring cup

Spatula Soup ladle
Steam rack 4 pcs yogurt cups
User manual Recipe

Safety leaflet Warranty card

Overview (fig.2)

Detachable steam vent cap Heating element

Lid release button Power socket

Cooker handle
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Cooking functions Decrease button

Keep-warm button Temperature button

Menu button Preset button

Cooking time button Start/Cancel button
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Increase button

Display screen

Functions overview

Default ) Preset time Default
Functions cooking time Ad]L'Jstat.aIe cooking
cooking time
temperature
Rice/Pasta 40 min / 1-24 hr 130-140°C
Jam 10 min 5min-2hr 1-24 hr 90-100°C
Risotto 40 min / 1-24 hr 130-140°C
Yogurt 8 hr 6-12 hr 1-24 hr 40+3°C
Boil 1hr 20 min-10 hr 1-24 hr 100°C
Compote 10 min 5-40 min 1-24 hr 100°C
Boulion 6 hr 4-10 hr 1-24 hr 90-100°C
Reheat 25 min 5-60 min / 85°C
Bake 45 min 20 min - 2 hr / 130°C
Stew 1hr 2? (;"g: . 124 hr 90°C
Steam 20 min 5min-2 hr 1-24 hr 100°C
Fry 15 min 5-60 min / 145-150°C
Slow cook 5hr 1-15 hr 1-24 hr 80°C
Roast 1hr / 1-24 hr 130°C
Manual 2 hr 5 min - 10 hr 1-24 hr 100°C
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the first time (see chapter 'Cleaning and Maintenance’).

Note

Make sure all parts are completely dry before you start using the
multicooker:

Preparations before cooking
Before using the multicooker, you need to do the following steps:

1

2
3
4

o un

Measure the rice using the measuring cup provided.

Wash the rice thoroughly.

Put the pre-washed rice in the inner pot.

Add water to the level indicated on the scale inside the inner pot
and smooth the rice surface.

Press the lid release button to open the lid (fig.4).

Wipe the outside of the inner pot dry (fig.5), then put the inner
pot in the multicooker (fig.6). Check if the inner pot is in proper
contact with the heating element.

Close the lid of the multicooker (fig.7), and put the plug in the
power socket (fig.8).

Note

Make sure that the inner pot is proper contact with the heating element.
For details about the ratio of rice and water; see the recipe.

The level marked inside the inner pot is just an indication.You can always
adjust the water level for different types of rice and your own preference.
Make sure that the outside of the inner pot is clean and dry, and that
there is no foreign residue on the heating element or the magnetic switch.

Cooking rice/pasta
1
2

Follow the steps in “Preparations before cooking”.
Press the menu button (Menu) until the rice/pasta cooking
function (Rice/Pasta) is selected (fig.9).

Press and hold the start button (Start/Cancel) for 3 seconds to
start cooking (fig.10).

When the cooking is finished, you will hear 4 beeps and the
selected cooking function light will be off.

The multicooker will be in keep-warm mode automatically.
9 The keep-warm (Keep warm) indicator lights up (fig.11).

Note

If the voltage is unstable at the area you live, it is possible that the
mutticooker overflows.

After the cooking is finished, stir the rice and loosen it immediately to
release excessive moisture for fluffy rice.

Depending on the cooking conditions, the bottom portion of the rice may
become slightly browned.

M
1
2
3

akking jam

Put the food and ingredients into the inner pot.

Follow steps 6 and 7 in “Preparations before cooking.

Press the menu button (Menu) until the jam cooking function

(Jam) is selected (fig.12).

5 To set a different cooking time, refer to chapter "“Adjusting the
cooking time and temperature”.

Press and hold the start button (Start/Cancel) for 3 seconds to
start cooking (fig.10).

When the cooking is finished, you will hear 4 beeps and the
selected cooking function light will be off.

The multicooker will be in keep-warm mode automatically.

5 The keep-warm (Keep warm) indicator lights up (fig.11).

M
1
2
3

aking risotto

Put the food and ingredients into the inner pot.

Follow steps 6 and 7 in “Preparations before cooking.

Press the menu button (Menu) until the risotto function (Risotto)
is selected (fig.13).

Press and hold the start button (Start/Cancel) for 3 seconds to
start cooking (fig.10).

When the cooking is finished, you will hear 4 beeps and the
selected cooking function light will be off.

The multicooker will be in keep-warm mode automatically.
9 The keep-warm (Keep warm) indicator lights up (fig.11).

Boiling/ Compoting

1
2
3

Put the food and ingredients in the inner pot.

Follow steps 6 and 7 in “Preparations before cooking.

Press the menu button (Menu) until the boiling function (Boil) or

the compoting function (Compote) is selected (fig.17).

9 To set a different cooking time, refer to chapter “Adjusting the
cooking time and temperature”.

Press and hold the start button (Start/Cancel) for 3 seconds to

start cooking (fig.10).

When the cooking is finished, you will hear a few beeps and the

selected cooking function light will be off.

The multicooker will be in keep-warm mode automatically.

9 The keep-warm indicator (Keep warm) lights up (fig.11).

plate or steam rack.

Note

2 Press the increase (+) or the decrease (-) button to set the hour
unit (fig.30).
3 After the hour unit is set, wait for a few seconds before the hour

Problem Solution

The light on the button
does not go on.

There is a connection problem. Check
if the power cord is connected to the

Kanak APpbXKa Ha CbAa 33 roTBeHe

MHAMKaLMM 33 HUBOTO Ha
BoAaTa

® | ©

Mpeaun nbpBaTa ynoTtpeba

1

|/|3BaAeTe BCMHYKM aKcecoapu OT BbTPELUHMA CbA. MaxHeTe
OMNakoBbYHMA MATEPKMAA Ha BbTPELLHMA CbA.

® The quantity of water depends on the amount of food in the steam tray.

Cooking boulion/stewing/slow cooking

1 Put the food and ingredients in the inner pot.

2 Follow steps 6 and 7 in ""Preparations before cooking”.

3 Press the menu button (Menu) until the boulion cooking function
(Boulion), the stewing function (Stew), or the slow cooking
function (Slow cook) is selected (fig.18).

9 To set a different cooking time, refer to chapter "Adjusting the
cooking time and temperature”.

4 Press and hold the start button (Start/Cancel) for 3 seconds to
start cooking (fig.10).

5 When the cooking is finished, you will hear a few beeps and the
selected cooking function light will be off.

6 The multicooker will be in keep-warm mode automatically.

9 The keep-warm indicator (Keep warm) lights up (fig.11).

Reheating

1 Loosen the cooled food and evenly distribute it in the inner pot
(fig19).

2 Pour some water onto the food to prevent it from becoming too
dry (fig.20). The quantity of the water depends on the amount of
food.

3 Follow steps 6 and 7 in "'Preparations before cooking”.

4 Press the menu button (Menu) until the reheating function
(Reheat) is selected (fig.21).

9 To set a different cooking time, refer to chapter "Adjusting the
cooking time and temperature”.

5 Press and hold the start button (Start/Cancel) for 3 seconds to
start cooking (fig.10).

6 When the cooking is finished, you will hear 4 beeps and the
selected cooking function light will be off.

7 The multicooker will be in keep warm mode automatically.

9 The keep-warm indicator (Keep warm) lights up (fig.11).

Baking

1 Put the food and ingredients in the inner pot.

2 Follow step 6 in “Preparations before cooking”.

3 Put the plug in the power socket.

Note

When baking cake, keep the lid closed during cooking. Baking cake at
130°C and by 45 minutes usually delivers best cooking result.

It's recommended to open lid during cooking when the temperature is
above 130°C.

Press the menu button (Menu) until the baking function (Bake) is

selected (fig.22).

9 To set a different cooking time and temperature, refer to
chapter "Adjusting the cooking time and temperature”.

Press and hold the start button (Start/Cancel) for 3 seconds to

start cooking (fig.10).

When the baking is finished, you will hear 4 beeps and the

selected function light will be off.

The multicooker will be in keep-warm mode automatically.

9 The keep-warm (Keep warm) indicator lights up (fig.11).

Note

® When removing the inner pot from the multicooker; use a kitchen glove

or a cloth, as the inner pot will be very hot.

Do not immerse the steam tray in water.
Use a kitchen glove or a cloth, as the plate and steam tray will be very hot.

Frying

1

Put food and ingredients into the inner pot.

2 Follow step 6 in “Preparations before cooking”.

3 Put the plug in the power socket.

4 Press the menu button (Menu) until the frying function (Fry) is
selected (fig.26).

5 To set a different cooking time, refer to chapter "Adjusting the
cooking time and temperature”.

5 Press and hold the start button (Start/Cancel) for 3 seconds to
start cooking (fig.10).

6 When the cooking is finished, you will hear 4 beeps and the
selected cooking function light will be off.

7 The multicooker will be in keep-warm mode automatically.

5 The keep-warm indicator (Keep warm) lights up (fig.11).
Note
* Do not close the top lid when cooking in the fry mode (Fry).

Roasting

1 Put food and ingredients into the inner pot.

2 Follow step 6 in “Preparations before cooking”.

3 Put the plug in the power socket.

4 Press the menu button (Menu) until the roasting function (Roast)
is selected (fig.27).

5 To set a different cooking time, refer to chapter "Adjusting the
cooking time and temperature”.

5 Press and hold the start button (Start/Cancel) for 3 seconds to
start cooking (fig.10).

6 There are 2 stages of roasting. For the first stage, cooking time
is about 35 minutes, you will hear 5 beeps to remind to turn the
food.

7 Press the menu button (Menu) to continue the second stage, if it
beeps for 5 minutes without operation, the multicooker will enter
into keep warm mode until end of the cooking time.

Manual

You may use the manual mode to cook food with more control over
the cooking time and temperature.

1
2

Put food and ingredients into the inner pot.

Follow steps 6 and 7 in “Preparations before cooking”. Press

the menu button (Menu) until the manual function (Manual) is

selected (fig.28).

5 To set a different cooking time and temperature, refer to
chapter “Adjusting the cooking time and temperature”.

Press and hold the start button (Start/Cancel) for 3 seconds to

start cooking (fig.10).

When the cooking is finished, you will hear 4 beeps and the

selected cooking function light will be off.

The multicooker will be in keep-warm mode automatically.

9 The keep-warm (Keep warm) indicator lights up (fig.11).

Note

If you cook food at a temperature below 70°C, please turn off the keep-
warm mode before start cooking,

In manual (Manual) mode, when cooking at a temperature higher than
130°C, the top lid must be opened during cooking.

Keep-warm mode

The multicooker provides you with easy control over the keep-warm
mode.

After you have selected the cooking function using the menu
button (Menu), if you press the start button (Start/Cancel) for

3 seconds directly, the keep-warm indicator will light up. After
the cooking is finished, the multicooker will switch to keep-warm
mode directly.

After you have selected the cooking function using the menu
button (Menu), if you press the keep-warm button first, and then
the start button (Start/Cancel) for 3 seconds, the keep-warm
indicator will be off. After the cooking is finished, the multicooker
will be in standby mode.

unit is confirmed, and the minute unit starts flashing on the display.
Press the increase (+) or the decrease (-) button to set the minute
unit.

To set a different cooking temperature, press the temperature
button (Temp.) (fig.31), and the default temperature starts flashing
on the display.

Press the increase (+) or the decrease (-) button to set the
desired cooking temperature (fig.32).

Preset time for delayed cooking
You can preset the delayed cooking time for all cooking modes
except the reheating, baking, and frying modes.

1
2

® The preset function is not available in bake (Bake), fry (Fry), and reheat

® The preset button is not responsive in standby mode.

Follow steps 6 and 7 in “Preparations before cooking”.

Press the menu button (Menu) until your preferred cooking
function is selected.

Press the preset time button (Preset), and the default preset time
starts flashing on the display (fig.33).

Preset the increase button (+) and the decrease button (-) to set
the desired preset time.

Press the start button (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm the
preset timer (fig.10).

The cooking will be finished when the preset time has elapsed.You
will hear 4 beeps and the selected cooking function light will be off.

The multicooker will be in keep-warm mode automatically.
9 The keep- warm (Keep warm) indicator lights up (fig.11).

Note

(Reheat) mode.

Setting up child lock

To
chi

5

®  Wait until the multicooker has cooled down sufficiently before cleaning it.

protect your child from using the multicooker, you may set up the
Id lock function.

Press and hold the preset button (Preset) for 3 seconds to enter
the child lock mode (fig.34).

5 The child lock icon lights up on the display.

To unlock, press and hold the preset button (Preset) for 3 seconds
again.

9 The child lock icon lights off (fig.35).

Cleaning and Maintenance

Note

Unplug the multicooker before starting to clean it.

Interior
Inside of the top lid and the main body:

° Wipe with wrung out and damp cloth.
i Make sure to remove all the food residues stuck to the
multicooker.

Heating element:

° Wipe with wrung out and damp cloth.
. Remove food residues with wrung out and damp cloth.

Exterior
Surface of the top lid and outside of the main body:

° Wipe with a cloth damped with soap water.

° Only use soft and dry cloth to wipe the control panel.

* Make sure to remove all the food residues around the
control panel.

Accessories
Spatula, soup ladle, inner pot, steam rack, and steam vent cap:

6

. Soak in hot water and clean with sponge.

Environment

Do not throw away the appliance with normal household
waste at the end of its life, but hand it in at an official

col

lection point for recycling. By doing this, you can help to

preserve the environment.

multicooker properly and if the plug is
inserted firmly into the power outlet.

The light is defective. Take the appliance
to your Philips dealer or a service center
authorized by Philips.

The display does not
function.

The multicooker is not connected to
the power supply. If there is no power
supply, the power failure backup function
does not work and the display does not
function.

The battery for the display runs out of
power: Take the appliance to your Philips
dealer or a service center authorized by
Philips to have the battery replaced.

The rice is not cooked.

There is not enough water. Add water
according to the scale on the inside of the
inner pot.

You did not press the start button (Start/
Cancel).

Make sure that there is no foreign residue
on the heating element and the outside
of the inner pot before switching the
multicooker on.

The heating element is damaged, or
the inner pot is deformed. Take the
multicooker to your Philips dealer or a
service center authorized by Philips.

The rice is too dry and
not well cooked.

Add more water to the rice, and cook for
a bit longer.

The multicooker does
not switch to the
keep-warm mode
automatically.

You might have pressed the keep-warm
button (Keep warm) before pressing the
start button (Start/Cancel). In this case
the multicooker will be in standby mode
after the cooking is finished.

The temperature control is defective. Take
the appliance to your Philips dealer or a
service center authorized by Philips.

The rice is scorched.

You have not rinse the rice properly. Rinse
the rice until the water runs clear.

Water spills out of the
multicooker during
cooking.

Make sure that you add water to the level
indicated on the scale inside the inner pot
that corresponds to the number of cups
of rice used.

| cannot get to the
desired cooking
function.

Press the menu button (Menu) repeatedly
to select the desired function as shown by
the indicator.

Rice smells bad after
cooking

Clean the inner pot with some washing
detergent and warm water.

After cooking, make sure the steam vent
cap, inner lid and inner pot is cleaned
thoroughly.

Error message (E1, E2,
E3, or E4) appears on
the display.

There has been a power failure during
cooking. Take the appliance to your Philips
dealer or a service center authorized by
Philips.
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['AaBHO YCTPOWCTBO Ha

3axpaHBalL, kabea

KOHTPO/\GH naHeA

®

VNAbTHUTEAEH npucTeH

®
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0) BbTpeten coa
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®

OcHoBHO TAAO

O6L nperaea Ha KOHT

poauTe (ur. 3)

@) OyHKUMK 33 roTBEHE @)

ByToH 3a HamansBaHe

@) |ByToH Keep-warm

(noaabprkaHe Ha
TOMNAVHaTA)

ByToH 3a TemnepaTypaTa

ByToH 3a meHio

ByToH 3a nporpamupare

(15) |ByToH 3a Bpeme 3a

npuroTeaHe

ByTon Start/Cancel (ctapt/
OoTMsHa)

ByToH 3a yseAnuasaHe @

Aucnaeit

MHOTOGYHKLMOHAAHMS YPeA 3a
roTeeHe

2 6pos CUAVKOHOBM PbKaBMLIM

MepwnTeAHa Yala

Aonatka

Yepnak 3a cyna

Cxapa 3a rOTBEHEe Ha napa

4 6pos YLK 3a K1CEAO MAAKO

PbKroOBOACTBO 32 NOTpebUTEAR

PeuenTa

Bpouypa 3a 6e3onacHocT

["apaHLMOHHa KapTa

O6uw, nperaea Ha GyHKUMUTE

Bpeme 3a 3apapeHo TemnepaTypa
Peryaupyemo
MpUroTBsHE No Bpeme 3a NpUroTBsHe
DyHKuMM Bpeme 3a
noApas6upare no
npuroTesHe
noapasbupaHe
Opua/
PUSTIECTE | 40 i, / 1-24u. | 130-140°C
(Rice/Pasta)
Konbamop | 46 e | Swan-2w| 1-24u | 90-100°C
(Jam)
P
reore 40 M. / 1-24u | 130-140°C
(Risotto)
Kuceno
MASIKO 8u. 6—12u. 1-24u 4043 °C
(Yogurt)
Bapere 20 MuH. —
1. 1-24u 100 °C
(Boil) B 100, B
Kownor 10 M 5-40man. | 124w, 100 °C
(Compote)
6
yasen 6u. 4-104. 1-24u | 90-100°C
(Boulion)
Mpetonnave| o 5 — 60 Mk, / 85 °C
(Reheat)
[l
cuene 45|20 -2, / 130°C
(Bake)
2 .-
Saayudeane | g o 0 1w 1-24u, 90 °C
(Stew) 10 u.
Ha napa 0mm | Swm-2u | 1-24u 100 °C
(Steam)
I
pprene 15 M 5~ 60 M. / 145 - 150 °C
(Fry)
loTeeHe Ha
6aBeH orbH 5u. 1-15u 1-24u 80 °C
(Slow cook)
Mevere
Ha Meco 1 vac / 1-24u 130°C
(Roast)
P
e 24, Swan—10u| 1-24u, 100 °C
(Manual)
E 3abeAexxka
® BpemeTo 3a npuroTesAHe 3a pyHKLMMUTE NeveHe U PhUHNTE QYHKLIMM
e perympyemo. MoxeTe aa n3bupate TemnepaTypa mexay 40 °C u
160 °C 3a dyHKLMATa 32 NeveHe 1 13bepeTe TemnepaTypa mexay 30 °C
1 160 °C 3a priHaTa GyHKUMA. PeryanpaHeTo ce 13BbpLUBa Ha CTbIKK OT
no 10 °C.
® Chea KaTo 3arouHe roTBEHETO, MOXETE AQ HATUCHETE CTapTOBMYS
6yToH (Start/Cancel) (cTapT/oTMsAHa) 3a 3 CEKyHAM, 33 Ad A€aKTUBMPaTE
npoueca Ha nNnpuroTeaHe n MHOFO¢YHKMMOH&AHMRT YPEA 3a roteeHe e
NPEMUHE B PEXMM HA NTOTOBHOCT.
® BpemeTo 3a neveHe He Ce NoKasea AMPEKTHO OT HAYaAOTO Ha HAKOW
GYHKUMM, KaTo Hampymep 3a opwa/nacTa (Rice/Pasta) (opw3/nacta),
pusoTo (Risotto) (p13oTo) koHduTIop (Jam) (KOHOUTIOP), 33 ByALOH
(Boulion) (6yAboH ), 3a komnoT (Compote) (KOMMOT), 3a BapeHe
(Boil) (sapeHe), v Ha napa (Steam) (Ha napa).f_ _] ce nokassa
Ha eKpaHa npes Mo-roAAMaTa YacT OT BPEMETO 3a rOTBEHE, AOKATO
MHOTOYHKUMOHAAHUAT YPeA 3a FOTBEHE M34MCAABA Obema Ha BoaaTa/
TEYHOCTTA M CbCTABKUTE B HAYAAHMSA NEPHOA Ha MoAroToska. Caea
KaTO MHOrOGYHKLIMOHAAHWAT YPEA 3a rOTBEHE OTYeTe ANCTBUTEAHOTO
HEOBXOAVIMO BPEME 3a rOTBEHE, TANMEPBT MOKa3Ba OCTABALLOTO BpEME
3a roTeeHe.

2 [louncTeTe OCHOBHO BCUUKM YACTM Ha MHOMOGYHKLIMOHAAHWS YPEA,
3a roTBeHe, NPeAN Aa o M3MOoA3BaTe 3a MbPBU MbT (BWKTE rAaBa
,[NouncteaHe 1 noaapwvxKKa’).

3abeAexkKa

* \/BepeTe C€, Y€ BCUYKM HaCTK Ca HAMbAHO CyXW, MPEAU Aa 3arno4vHETe Ad
13MoA3saTe MHOI'Od)YHKLlMOHa/\HMﬂ YP€A 3a roteeHe.

MNoaroToeka NnpeAU roTeeHe

Mpean Aa M3NoA3BaTE MHOrOGYHKLIMOHAAHKA ypea 3a roTBeHe,
TPABBA AQ U3MBAHWUTE CACAHUTE CTHIKM:

Opus:

1

2
3
4

OTMepeTe Opwu3a C NOMOLLTa Ha MPEAOCTaBEHaTa 3a LeATa
MepUTeAHa yallia.

M3muiiTe opusa Aobpe.

[NocTaseTe nammnTuA OpW3 BbB BbTPELUHMA CbA.

AobaseTe BoAa A0 06O3HAUEHOTO HMBO Ha CKaAaTa BbB
BBTPELIHMA CbA W NMOAPABHETE MOBBLPXHOCTTA Ha OpK3a.

PasAnuHm sctus:

5

HaTucreTe byToHa 3a 0cBOGOMAABaHE Ha Karaka, 3a Ad ro
oTBopuTe (dur. 4).

M36bpliete A0Bpe BbHLWHATA NOBLPXHOCT Ha BbTPELUHMS

cba, (dur. 5), cAea KOETO MocTaBeTe BLTPELHMA CbA B
MHOrOGYHKUMOHaAHWA CbA 3a roTeeHe (¢ur. 6). [posepeTe Aaan
BbTPELUHMAT CbA KOHTAKTYBa AODPE C HarpeBaTEAHMS @AEMEHT.
3aTBOpeTE Kanaka Ha MHOrOGYHKLIMOHAAHIS YPEA 3a roTBEHE
(ur. 7) v BrAlOUETE Lierncena B KOHTaKTa (¢ur. 8).

E 3abeaexka

® VBepeTe ce, ye BLTPELIHUAT CbA KOHTaKTyBa AOOPE C HarpeBaTeAHMA

EAEMEHT.

3a NOAPOBHOCTI OTHOCHO CbOTHOLLEHMETO OPY3 — BOAA BIXKTE

peuenTaTa.

* O603Ha4eHOTO HMBO Ha BbTPELUHATA CTPaHa Ha BETPELLHUA CbA € Camo
eAHa MHAVKaLWs. Brie BUHArW MOXETe Ad peryAvpaTe HMBOTO Ha BOAATa
CMOPEA Pa3AUYHITE BUAOBE OPU3 U AVYHMTE B MPEANOUUTaHMA

® VBepeTe ce, ye BbHIIHATA MOBBPXHOCT Ha BLTPELIHMS CbA € YMCTa 1 CyXa
1 Ye BbPXY HarpeBaTEAHWA EAEMEHT MAW MarHUTHUA NMPEBKAIOYBATEA HAMA
ocTaTbUM.

loTBeHe Ha opua/nacTa

1
2

Cheppaiite cTbrkuTe OT "“[loAroToBKa npeay roteeHe”.

HatucHeTe 6yToHa 3a meHio (Menu), AookaTo nsbepeTe

dyHKUMATa 3a roTBeHe Ha opwm3/nacTa (Rice/Pasta) (opws/nacTa)

(¢ur. 9).

HatucHeTe 1 3aapwxTe cTapTosus 6yToH (Start/Cancel) (ctapT/

OTMsHa) 3a 3 CeKyHAM 3a Ha4ano Ha roteereTo (¢ur. 10).

Chea KaTo rOTBEHETO MPUKAIOUM, Lie YyeTe 4 3BYKOBM CUrHaAa v

CBETAVIHHUAT MHAVMKATOP Ha 136paHaTa GyHKLMA 3a roTBeHe Lie

m3racHe.

MHOTOGYHKLIMOHAAHWSAT YpeA 3a roTBeHe aBTOMATUHIHO Lie ce

BKAIOUM B PEXWM Ha MOAABPXaHE Ha TOMAMHATA.

= CBeTBa CBETAUHHUAT MHAVMKATOP 3a MOAABPXKAHE Ha
TonavHaTa (Keep warm) (noaabpikaHe Ha TOMAWHaTa)

(dur.11).

3abeaexka

® AKO HanpeXeHMeTo e HeCTabMAHO B PalioHa, B KOITO XMBeeTe, e
Bb3MOXHO MHOTOGYHKLIMOHAAHMAT ypea 3a roTBEHE Aa MpeAee.

® Chea KaTo roTBEHETO MPUKAIOUM, pa3bbpKaiiTe Opu3a, 3a Ad U3Aese
M3AMLWHATA BAAra N Opm3bT Ad CE NMOAYYN MyxKas.

® B 3aeucumocT oT YCAOBUATA Ha rOTBEHE AOAHATA YaCT Ha OpM3a MOXe
AEKO Aa rokadeHee.

BapeHe Ha KoHUTIOp

1
1
2

[NocTaBeTe xpaHaTta v MPOAYKTUTE BbB BLTPELUHMSA CbA,
Cheppaiite cTbnkn 6 1 7 oT "TloaroToBKa npeaw rotseHe”.
HatucHeTe 6yToHa 3a mMeHio (Menu), AokaTo nsbepeTe
dyHKUMATA 3a BapeHe Ha KoHduTiop (Jam) (koHduTiop) (dur. 12).
> 3a AQ 33A3AETE PA3AMUHO BPEME Ha MPUrOTBSHE, BIDKTE rAaBa
.PeryApaHe Ha BpemeTo 1 TeMnepaTypaTa Ha npuroTesaHe’.
HatucHeTe 1 3aapwkTe cTapToBus 6yToH (Start/Cancel) (ctapT/
OTM#sHa) 3a 3 CeKyHAM 3a Havano Ha roteereTo (¢ur. 10).
Chaea KaTo rOTBEHETO MPUKAIOHM, LLE HYyeTe 4 3BYKOBM CHrHaAA 1
CBETAVHHUSAT MHAMKATOP Ha V13bpaHaTa GpyHKLMA 3a roTeeHe Lie
M3racHe.




5 MHOrOGYHKLMOHAAHMAT ypPeA 3a roTBEHe aBTOMATHYHO Lie ce
BKAIOYM B PEXMM Ha MOAAbPXKaHE Ha TONAMHATA.
 CeeTBa CBETAMHHUAT MHAMKATOP 3a NMOAAbPXKaHe Ha
TonavHaTa (Keep warm) (noaabprkaHe Ha TOMAMHATA)

(pur.11).

[oTBeHe Ha pusoTo

1 [locTaBeTe xpaHaTa v MPOAYKTUTE BbB BLTPELUHNA CbA,

2 CheppanTe cTbrkM 6 1 7 oT “ToAroToBKa npeav roteexe”.

3 HatucHeTe 6yToHa 3a meHio (Menu), pookaTo 13bepeTe
dyHKUmATa 3a roTBeHe Ha pu3oTo (Risotto) (pur. 13).

4 HatwcreTe v 3aapbxTe ctapTosus byToH (Start/Cancel) (cTapT/
OTM#sHa) 3a 3 CeKyHAM 3a Havano Ha roteereTo (¢ur. 10).

5 Chea KaTo roTBEHETO MPHKAIOHM, LLE UyeTe 4 3ByKOBM C1rHaAA W
CBETAVHHWAT MHAMKATOP Ha 136paHaTa GyHKLMA 3a roTBeHe Lie
m3racHe.

6 MHOrodgyHKUMOHAAHWSAT YPeA 3a roTBEHE aBTOMATUUHO Lie ce
BKAIOUM B PEXMM Ha MOAABPYKAHE Ha TOMAMHATA.

— CBeTBa CBETAUHHUAT MHAVKATOP 3a MNOAABPYAHE Ha
TonAnHaTa (Keep warm) (moaAbpikaHe Ha TOMAMHaTa)

(dur.11).

anFOTBHHe Ha KMCEAO MAAKO

1 Pasbuiite A0bpe NPOAYKTUTE 3a KMCEAOTO MASIKO W M1 MOCTaBeTe
B CTbKAEH Cba (puir. 14).

2 [locTaBeTe CTKAEHMS CbA BbB BbTPELWHMA Cba (dur. 15). VeepeTe
e, 4e CbAbT € AOBpe 3aTBOPEH.

3 CuneTe MaAKo BOAG BbB BETPELUHMS CbA, YBEPETE CE, Ue CbABT €
NOTOMEH AO NOAOBKHATA BbB BOAATA.

4 Cheagaiite cTbnku 6 1 7 oT “[NoAroToBka npean roteeHe”.

5 HatucHeTe 6yToHa 3a meHio (Menu), pookaTo 13bepeTe
byHKUMATA 32 NpUroTBsAHe Ha Kuceao mMasko (Yogurt) (Kicero
MAAKO) (dur. 16).
= 3a AQ 33A3AETE Pa3AMUHO BPEME Ha MPUrOTBSHE, BIKTE rAaBa

.Peryaipane Ha BpemeTo 1 TemnepaTypaTa Ha npuroTeaHe’.

6 HatucHeTe 1 3aapbkTe cTapToBus byToH (Start/Cancel) (cTapT/
OTMsHa) 3a 3 CeKyHAM 3a Havano Ha roteereTo (dur. 10).

7 C/\eA KaTO rOTBEHETO MPUKAIOYN, LLIE HyeTe 4 3BYKOBM CMI'HaAa 1
CBETAUHHMAT MHAMKATOP Ha VI36paHaTa ¢>/HKLLI/IH 3a roTeBeHe e
v3racHe.

5 MHOrOGYHKUMOHAAHUAT YPEeA 3a rOTBEHE aBTOMATUYHO Lie
NpeMnHE B PEXKMM Ha TOTOBHOCT.

Boiling/ Compoting (BapeHe/BapeHe Ha KOMMOT)

1 TllocTaBeTe NPOAYKTUTE BbB BLTPELLHMA CbA,

2 Cheppaiite cTbnkn 6 1 7 oT "ToaroToBKa npeav roteeHe’.

3 HatucHeTe 6yToHa 3a meHio (Menu), sokaTo 13bepeTe
byHKumATa 3a BapeHe (Boil) (Bapere) nan ¢yHKuUmsTa 3a BapeHe
Ha komnoT (Compote) (komnoT) (¢pur.17).
> 3a A2 33A3AETE PA3AMUHO BPEME Ha MPUTOTBSHE, BIKTE rAaBa

,,Peryavipare Ha BpemeTo 1 TemnepaTypaTa Ha NpuroTesHe'.

4 HatncHeTe v 3aapbxTe cTapTosus byToH (Start/Cancel) (cTapT/
OTMsiHa) 3a 3 CeKyHAM 3a Havano Ha rotsereTo (dur. 10).

5 Chea KaTo roTBEHETO MPHKAIOUM, LLE UyeTe HAKOAKO 3BYKOBM
CUrHaAa W CBETAMHHUAT UHAVKATOP Ha 136paHaTa GyHKLMA 3a
roTBEHE Lue M3racHe.

6 MHOrodpyHKLMOHAAHWAT ypeA 3a roTBEHe aBTOMATUUHO Lie ce
BKAIOUM B PEXMM Ha MOAABPYKAHE Ha TONAMHATA.

— CBeTBa MHAVKATOPLT 3a NOAAbPXaHE Ha TorAvHaTa (Keep
warm) (noaAbpaHe Ha TonAvHaTta) (¢pur.11).

[oTBeHe Ha ByAboH/3aaylLaBaHe/rOTBEHE Ha
6aBeH OrbH

1 TllocTaBeTe NPOAYKTUTE BbB BLTPELLHMA ChA.

2 Cheppaiite cTbnkn 6 1 7 oT "TloaroToBKa npeav roteeHe’.

3 HatucHeTe 6yToHa (Menu), AokaTo v3bepeTe GyToHa 3a
roTsere Ha 6yAboH (Boulion), gyHkumsTa 3a 3aayiasaHe (Stew)
(3aaylwaBaHe) WA dyHKLMATA 3a roTeeHe Ha 6aseH orbH (Slow
cook) (6aseH orbH) (pur. 18).
= 3a AQ 33A3AETE PA3AUYHO BPEME Ha MPUrOTBSHE, BIXKTE rAaBa

,,Peryanpane Ha BpemeTo v TeMnepaTypaTa Ha npuroTesHe’.

4 HatncHeTe v 3aapbxTe cTapTosus byToH (Start/Cancel) (cTapT/
OTMsHa) 3a 3 CeKyHAM 3a HayaAo Ha roTeeHeTo (¢ur. 10).

5 Chea KaTo rOTBEHETO MPUKAIOUM, LLIE YyeTe HAKOAKO 3BYKOBM
CUrHaAA W CBETAMHHUAT MHAMKATOP Ha 13bpaHaTa QyHKLMs 3a
rOTBEHE LUe M3racHe.

6 MHOrOGYHKLMOHAAHMAT YPeA 3a roTBEHE aBTOMATUYHO Lie ce
BKAIOUM B PEXVM Ha MOAABPYKAHE Ha TOMAMHATA.
> CBeTBa MHAMKATOPBT 3a NOAAbPXKaHe Ha ToranHaTa (Keep

warm) (NoAAbpXKaHe Ha TonAvHata) (dur.11).

[NpeTonasHe

1 Pasbbpkarite oxraaeHUs OpU3 U O pasnpeAeAeTe PaBHOMEPHO
BbB BbTPELWHMA Cba, (ur. 19).

2 CuneTe MaAKO BOAA BbPXy OPW3a, 3a Ad HE CTaHe TBbPAE CyX
(pur. 20). KoanuecTBoTO BOA@ 3aBUCK OT KOAMHECTBOTO XpaHa.

3 Cheppaiite cTbnkn 6 1 7 oT "TloaroToBKa npeav roteeHe’.

4 HatwcreTe 6yToHa 3a MeHio (Menu), AokaTo m3bepeTte
dyHKumATa 3a npeTonasHe (Reheat) (npeTonaste) (¢ur. 21).
> 3a Aa 33AAAETE PA3AMYHO BPEME Ha MPUrOTBSHE, BUXKTE rAaBa

.PeryapaHe Ha BpemeTo 1 TeMnepaTypaTa Ha npuroTssHe’.

5 HatucHeTe v 3aapwikTe cTapTosus 6yToH (Start/Cancel) (cTapT/
OTMsiHa) 3a 3 CeKyHAM 3a Havano Ha roteeHeTo (dur. 10).

6 Chea KaTo roTBEHETO MPUKAIOUM, L UyeTe 4 3BYKOBU CUrHaAa 1
CBETAVHHUAT MHAMKATOP Ha 136paHaTa GyHKLMA 3a roTBeHe Lie
m3racHe.

7 MHOrodpyHKLMOHAAHWAT ypeA 3a roTBEHe aBTOMATUUHO Lie ce
BKAIOUM B PEXMM Ha MOAABPYKAHE Ha TONAMHATA.

5 CgeTBa MHAMKATOPLT 3a NOAAbPXaHe Ha TonAvHaTa (Keep
warm) (noaabpaHe Ha TonAvHata) (eur.11).

[MeyeHe

1 TllocTaBeTe NPOAYKTUTE BbB BLTPELLHMA ChA,
2 Cheppaiite cTbnka 6 oT “[oaroToska npean roteexe”.
3 BkaioveTe Liencea B eAEKTPUYECKHA KOHTaKT.

3abeaexka

® KoraTo neveTe KeKC, APbKTE Karaka 3aTBOPEH M0 BpeMe Ha MeyeHeTo.
OBMKHOBEHO Halt-A06bP Pe3yATaT OT NEUYEHETO Ha KeKC Ce MocTura npu
130 °C 3a BpeMe Ha neveHe 45 MuHyT.

IMperopbysa ce KanakbT A2 € OTBOPEH MO BPEME Ha rOTBEHE, KoraTo
TemnepatypaTa e Haa 130 °C.

4 HatwncreTe 6yToHa 3a MeHio (Menu), AokaTo n3bepeTte
yHKUMATa 3a nevere (Bake) (neueHe) (pur. 22).
> 3a AQ 33A3AETE PA3AMUHO BPEME W TeMmepaTypa Ha
NpUroTBAHE, BIXKTE rAaBa ,Peryanpare Ha BpeMeTo 1
TemnepaTypaTa Ha NnpuroTesHe'.
5 HatucHeTe 1 3aapwkTe cTapTous byToH (Start/Cancel) (cTapT/
OTMsHa) 3a 3 CeKyHAM 3a Havano Ha roteereTo (dur. 10).
6 Chea KaTo NeYeHeTO MPUKAIOYM, Lie YyeTe 4 3BYKOBM CUrHaAa u
CBETAVHHUAT MHAMKATOP Ha M3bpaHaTa $pyHKUMA e 13racHe.
7 MHOrodpyHKLMOHAAHWAT ypeA 3a roTBEHe aBTOMATUUHO Lie ce
BKAIOUM B PEXKVM Ha MOAABPXKAHE Ha TOMAMHATA.
— CBeTBa CBETAUHHUAT MHAVKATOP 3a MNOAABPYAHE Ha
TonAnHaTa (Keep warm) (moaAbpkaHe Ha TONAvHaTa)

(pur.11).

3aberexKa

® KoraTo u3BaAaTe BLTPELIHUA CbA OT MHOTOGYHKLIMOHAAHNSA YPEA
3a roTBeHe, 13MoA3BalTe KyXHEHCKa pbKasuLa AU Kbpna, TbiN KaTo
BbTPEWHNAT CbA LLE € MHOIO ropet.

Pa6oTa c napa

1 CuneTe MaAKo BOA@ BbB BETPELUHUS CbA.

2 [locTaseTe TaBuuKaTa 3a rOTBEHE Ha Mapa BbB BLTPELUHMA CbA,
(pur.23).

3 [locTaBeTe xpaHaTa 3a 3aAyllaBaHe B MOAHOC AW BbPXY
TaBMuUKaTa 3a roTBEHE Ha rapa.

4 AKO V3MOA3BaTE OTAEAEH MOAHOC, MOCTABETE MO Ha TaBMUKaTa 3a
roTeeHe Ha napa (¢ur. 24).

5 Cheppaiite cTbnkn 6 1 7 oT "TloaroToBKa npeav roteeHe’.

6 HatucHeTe byToHa 3a MeHio (Menu), sokaTo ce 13bepe
$yHKUMATA 33 roTBeHe Ha napa (Steaming) (roTeeHe Ha napa)
(pur. 25).
> 3a A2 33A3AETE PA3AMUHO BPEME Ha MPUTOTBSHE, BIKTE rAaBa

.PeryApaHe Ha BpemeTo 1 TeMnepaTypaTa Ha npuroTssHe’.

7 HatucHeTe 1 3aapbkTe cTapTosus byToH (Start/Cancel) (cTapT/
OTMsHa) 3a 3 CeKyHAM 3a Havano Ha roteereTo (dur. 10).

8 Chea KaTo rOTBEHETO MPUKAIOUM, LiE YyeTe 4 3BYKOBK CUrHaAa U
CBETAVHHUAT MHAVMKATOP Ha 136paHaTa GyHKLMA 3a roTBeHe Lie
m3racHe.

9 MHOTOGYHKLIMOHAAHWAT YpeA 3a roTBEHe aBTOMATUHYHO Lie Ce
BKAIOUM B PEXMM Ha MOAABPXKAHE Ha TOMAMHATA.

5 CgeTBa MHAMKATOPLT 3a NOAAbPXaHe Ha TonAvHaTa (Keep
warm) (noaAbp»kaHe Ha TonAnHaTa) (ur.11).

10 OTBOpeTe Kanaka v BHUMaTeAHO M3BaAETE NPUroTBEHATa Ha Mapa
XpaHa OT MOAHOCA WMAM CKapaTa 3a rOTBEHe Ha napa.

3abeaexkKa

KoAnyecTBOTO BOAA 3aBUCH OT KOAUMECTBOTO XPpaHa B TaBM4KaTa 3a
roTseHe Ha napa. He noTansinTe TaBuuKaTa 3a roTBeHe Ha Napa BbB BOAA.
®  [I3noA3BaliTe KyxHEHCKa PbKaBiLIA MAM KbPMa, Thit KaTO MOAHOCHT MAK
KOWHWMLATa 3a rOTBEHE Ha Mapa We ca MHOro ropetun.

MbprkeHe

[NocTaBeTe MPOAYKTUTE BbB BbTPELHMA CbA.
Cheppaiite cTbrka 6 oT “lNoaroToska npean roteexe”.
BkaloveTe Liencena B eAEKTPUUYECKIA KOHTAKT.

AW N =

HatucHeTe 6yToHa 3a meHio (Menu), AokaTo nsbepete

dyHKumATa 32 MbpxkeHe (Fry) (moprkene) (dur. 26).

> 3a Aa 33AAAETE PA3AMYHO BPEME Ha MPUrOTBSIHE, BUXTE rAaBa
,,Peryavipare Ha BpemeTo 1 TeMnepaTypaTa Ha NpuroTesHe'.

5 HatucHeTe 1 3aapwkTe cTapTous 6yToH (Start/Cancel) (ctapT/
OTMsiHa) 3a 3 CeKyHAM 3a Havano Ha roteereTo (¢ur. 10).

6 Chea KaTo roTBEHETO MPHKAIOUM, LLe UyeTe 4 3BYKOBU CUrHaAa 1
CBETAVHHUAT MHAMKATOP Ha 136paHaTa GyHKLMA 3a roTBEHeE Lie
v3racHe.

7 MHOrodpyHKLVMOHAAHWAT ypeA 3a roTBEHe aBTOMATUUHO Lie ce
BKAIOUM B PEXMM Ha MOAABPXKAHE Ha TONAMHATA.

— CBeTBa MHAVKATOPLT 3a NOAABbPXaHE Ha TorAvHaTa (Keep
warm) (MoaAbpXKaHe Ha TonAmHaTa) (ur.11).

3abeAexKa

. He 3&TBaPRIZTe FOPHWA Kanak, Korato roTBEHETO € B PEXMM Ha MbpXeHe
(Fry) (mbprrere).

M3nuyaHe

MocTaBeTe MPOAYKTUTE BbB BbTPELUHMA CbA,

CheppaiiTe cTbrka 6 oT “[NoaroToska npean roteexe”.

BraioyeTe Liericena B eAeKTPUUIECKs KOHTAKT.

HatucHeTe 6yToHa 3a meHio (Menu), AookaTo nsbepeTe

$yHKUMATA 33 M3nmuaHe (Roast) (u3nmnyane) (¢ur. 27).

L 3a A2 33AAAETE PA3AMYHO BPEME Ha MPUrOTBSHE, BUXTE rAaBa
.PeryanvpaHe Ha BpemeTo 1 TemnepaTypata Ha npuroTeaHe”.

H W N =

5 HatucHeTe 1 3aapwkTe cTapTosus byToH (Start/Cancel) (ctapT/
OTMsHa) 3a 3 CeKyHAM 3a Havano Ha roteereTo (dur. 10).

6 Ima 2 eTana npu M3nuyaHeTo. 3a MbPBMA €Tan BPEMETO Ha
npuroTesHe e okoAo 35 MuHyTw. LLle uyeTe 5 3BykoBYM curHaAa,
KOMTO LLE BI HarMoMHAT Aa OObpHeTe XpaHaTa.

7 HatvicHeTe 6yToHa 3a MeHio (Menu), 3a Aa NPOABAXKUTE C BTOPUA
eTan. AKO MHOrOGYHKLMOHAAHWAT YpeA M3AaBa 3BYKOBM CUTHAAK
B MPOABAKEHME HA 5 MUHYTU 1 HAMA AETCTBIE, TOM LIE BAE3E B
PEXMM Ha NMOAABPXaHE Ha TOMAMHATA AO Kpas Ha BPEeMeTO 3a
MpUroTBAHE.

PbueH

MoxeTe Aa M3MOA3BaTE PBUHMA PEXWM, 33 Ad FOTBITE XpaHa C

roBeYe KOHTPOA BbPXY BPEMETO 1 TeMMepaTypaTa Ha roTeeHe.

1 lMocTaBeTe NPOAYKTUTE BbB BLTPELLHMSA CbA,

2 Cheppaiite cTbrkn 6 1 7 oT "ToaroToBKa npeav roteeHe’.
HatucHeTe 6yToHa 3a meHio (Menu), AokaTo nsbepeTe pbuHaTa
dyHkuma (Manual) (pvuHo) (¢ur. 28).

9 3a A2 33A3AETE Pa3AMYHO BPeMe 1 TemnepaTypa Ha
NpUroTBAHE, BUXKTE rAaBa ,Peryavparie Ha BpeMeTo 1
TemnepatypaTta Ha npurotesHe’.

3 HatucHeTe 1 3aapwkTe cTapTosus byToH (Start/Cancel) (cTapT/
OTMsHa) 3a 3 CeKyHAM 3a Havano Ha roteereTo (dur. 10).

4 Chea KaToO rOTBEHETO MPUKAIOUM, L YyeTe 4 3BYKOBM CUrHaAa M
CBETAVHHUST MHAMKATOP Ha 13bpaHaTa GyHKLMA 3a roTBEHE Lie
V3racHe.

5 MHOrodpyHKLMOHAAHWAT ypeA 3a roTBeHe aBTOMaTUUHO Lie ce
BKAIOUM B PEXIM Ha NMOAABPYKAHE Ha TOMAMHATA.
> CBeTBa CBETAUHHUAT MHAVKATOP 3a MOAAbPIKAHE Ha

TonAnHata (Keep warm) (noaAbpkaHe Ha TONAvHaTa)

(pur.11).

3abeaexka

® Axo roTeuTe xpaHa npu Temnepatypa noa 70 °C, Moas, u3kaloueTe
peXuMa 3a NOAAbPXaHE Ha TOMAMHATA, MPeAV AA 3aMOYHe rOTBEHETO.

® B puueH pexxum (Manual) (Peuen), ako ce roTeu Ha TemnepaTypa Haa,
130 °C, ropHUAT Kanak TpsbBa Aa Ce OTBaps Mo BPEME Ha roTBEHe.

Pe>xum 3a NOAAbP>KaHE Ha TOMAMHaTa
MHOTOGYHKUMOHAAHWST YPeA 3a FOTBEHE BU MPEAOCTABSA AECHO
yrpaBAEHME Ha PEXIMa 38 MOAABPXAHE Ha TOMAVHATA.

* Chea Kato cTe 136part ¢pyHKLMS 38 rOTBEHE C NOMOLLTA Ha
6yToHa 3a MeHio (Menu), ako AMPEKTHO HaTWCHETE CTapTOBMA
6yToH (Start/Cancel) (cTapT/oTMsHa) 3a 3 CeKyHAM, CBETAUHHUAT
VHAMKATOP 3a NOAABPXAHE Ha TOoMAWHaTa e ceeTHe, Chea
KaTO rOTBEHETO MPUKAIOUM, MHOTODYHKLIMOHAAHUST ypea, 3a
roTBEHE AMPEKTHO LLE CE MPEBKAIOUM B PEXIM Ha MOAABPIKAHE
Ha TOMAMHaTa.

* Chea KaTo cTe 13bpam GyHKLMA 38 rOTBEHE C MOMOLLTA Ha
6yToHa 3a MeHioTo (Menu), ako MbpBO HaTHCHETe GyToHa 3a
NOAAbPYKAHE Ha TOMAVHATA, @ CAEA TOBa CTapToBys GyToH (Start/
Cancel) (cTapT/oTMAHa) 32 3 CEKYHAW, CBETAUHHUAT MHAWMKATOP
3a NOAABPXKAHE Ha TOMAMHATA Lie u3racHe. Caea KaTo roTBeHeTo
NPUKAIOYM, MHOTOGYHKUMOHAAHMAT YpeA 3a roTeeHe Lie bbae B
PEMMM Ha TOTOBHOCT.

3aberexkKa

*B PEXMM Ha TOTOBHOCT MOXETE Ad HATUCHETE GYTOHEI 3a NOAAbPXKaHe
Ha TonAvHaTa (Keep warm) (NoaAbp)KaHe Ha TOMAVHATa), 38 Ad BA€3eTe
B PEXMM Ha MOAABPIKAHE Ha TOMAMHATa.

® B pexum Ha NoAAbpXaHe Ha TOMAVHATA MOXETE Aa HaTUCHeTe
OyToOHa 3a noaAbpXaHe Ha TonavHata (Keep warm) (noaabpaHe Ha
TOH/\MHaTa)‘ 3a Ad BAE3ETE B PEXMM Ha rOTOBHOCT.

PeryaupaHe Ha BpeMeTo 1 TemnepaTypaTa Ha

roTeeHe

MoskeTe Aa peryavipaTe BpEMETO Ha roTBEHe 3a BCUUKM GyHKLIMM C

M3KAIOUEHME Ha dyHKLWATA rice/pasta (opus/nacTa), roast (M3nuvare)

1 risotto (p130TO); M MOXETE Ad peryavpaTe TemnepaTypaTa

Ha roTeeHe 3a $yHKLMATA NeveHe U pbuHuTe yHKLMK. BiokTe

TabanumTe Functions overview (6L nperaea Ha GyHKLMKTE), 38 Ad

peryAaMparte BpeMeTO M TeMnepaTypaTa Ha BCska QyHKUMS.

C/\eA KaTo M36epeTe XKeAaHaTa (I))’HKLLI/IH 34 roTeBeHe C nomMolulTa Ha

6yToHa menu (MeHIO), BPEMETO 3a roTBeHe No noapasbupare Lie ce

NOsIBY Ha eKpaHa.

1 C/\GA KaTo Ce 3aAaAe pasAMYHO BpEME 3a rOTBEHE, HATUCHETE
OTHOBO byToHa 3a BpeMe 3a roteeHe (Cooking time) (Bpeme
3a roteeHe) (¢ur. 29) 1 BpeMeTo 3a roTeeHe no noapasbripaHe
3ano4Ba Aa MuUra Ha AMCrAea.

2 HaTucHeTe byToHa 3a yBeAvdaBaHe (+) WA HamasBaHe (-), 3a Ad
HacTpouTe BAoKa 3a vac (dur. 30).

3 Chea KaTo Obae 3apaAeH BAOKBT 3a BpeMme, M34aKaiTe HAKOAKO
CEKYHAM, MPEAN Ad CE MOTBbPAU 6A0Ka 3a 4acose, 1 BOAOKBLT 3a
MUHYTU 3aM04Ba A2 MUra Ha AUCTMAES.

4 HatncHeTe ByToHa 3a yBeAndaBaHe (+) MAM HaMaAsBaHe (-), 3a Ad
HacTpouTe OAOKa 3a MUHYTW.

5 3a Aa 3asaseTe pasAvuHa TEMMEepaTypa 3a roTBeHe, HaT1CHeTe
6yToHa 3a Temnepatypa (Temp) (dwr. 31) 1 Temnepatyparta no
HoApa36v1paHe 3arno4Ba Aa MuUra Ha AMCNAeA.

6 HatucHeTe byToHa 3a yBeAvyaBaHe (+) 1AM HamaasBare (-), 3a Ad
HaCTpOWTE »eAaHaTa TemnepaTypa 3a roteere (dur. 32).

3aAaBaHe Ha BpeMe 3a OTAOXKEH CTapT Ha

rOTBEHETO

MoxeTe Aa nporpammnpaTe BpeMe 3a OTAOMKEH CTapT Ha rOTBEHETO

32 BCMYKM BUAOBE FOTBEHE, OCBEH 3a PEXIMa Ha NPETONAAHE, neveHe

1 MbpIKeHe.

1 Cheppaiite cTbnkn 6 1 7 oT "ToaroToBKa npeav roteeHe’.

2 HatucHeTe 6yToHa 3a MeHio (Menu), AokaTo ce 13bepe
npeanoYnTaHaTa GyHKLMA 3a roTBEHE.

3 HatucHeTte 6yToHa 3a nporpamupare Ha Bpeme (Preset)
(MporpamupaHe) 1 Ha AMCNAes Lie 3aroyHe Aa Mura
nporpamypare Ha Bpeme Mo noapaséupare (ur. 33).

4 [MporpamupaiiTe 6yToHa 3a yBeAndaBaHe (+) 1 byToHa 3a
HamansBaHe (-), 33 Ad 33A3AETE XKEAGHOTO MPOrpamrpyemMo
Bpeme.

5 HatucHeTe crapTosus 6yToH (Start/Cancel) (cTapT/oTMmsaHa) 3a 3
CeKyHAM, 33 A3 NMOTBLPAMTE Mporpammnpyemus Taimep (¢pur. 10).

6 [OTBEHETO Lie MPUKAIOUM, KOraTo M3Teue 3aaaAeHOTO Bpeme. LLle
uyeTe 4 3BYKOBM CUrHaAA W CBETAMHHUAT UHAMKATOP Ha 13bpaHaTa
yHKUMA 3a roTBEHE LU M3racHe.

7 MHOro$pyHKLMOHAAHWAT ypeA 3a roTBEHe aBTOMATUYHO LUe ce
BKAIOUM B PEXMM Ha MOAABPXKAHE Ha TONAMHATA.
= CBeTBa CBETAUHHUAT MHAVMKATOP 3a MOAABPYKAHE Ha

TonaiHaTa (Keep warm) (noaabpKaHe Ha TOMAMHATA)

(dur.11).

3abeaexkKa

DyHKUMATa 32 NPOrpaMypaHe He € HaAYHa B PeXVMM NeveHe
(Bake) (neuene), nopkere (Fry) (mbpere), n npetonasHe (Reheat)
(npeTonasiHe).

®  DyHKUMATA 33 NPOrpamypaHe He OTrOBaps B PEXMMA Ha FOTOBHOCT,

HaCTPOﬁKa Ha 3aKAKO4YBaHE 3a A€la

3a AQ 3alLMTUTE AETETO CU OT U3MOA3BAHETO Ha

MHOrOYHKUMOHAAHWS YPEA 3a FOTBEHE, MOXETE Ad 3aA3AETE

GYHKLMATA 32 3aKAIOUBaHE 3a AeLia.

* HatucHeTe 1 3aapwxkTe byTOHa 3a Nporpamupatre (Preset)
(NporpamupaHe) 3a 3 cekyHAM, 3a A BAE3ETE B PEXMM 33
3aKAlouBaHe Ha Aeuia (pur. 34).

L [IkoHaTa 3a 3aKAIOYBAHE 3a A€Lid CBETBA Ha AWCTIAES.

® 3a Aa OTKAIOUWTE, HATVCHETE U 3aApbXKTE ByTOHa 3a
nporpamupatre (Preset) (nporpamupaHe) 3a HOBU 3 CEKyHAM.
5 [/IkoHaTa 3a 3aKAloYBaHe 3a Aelia ce u3kaiousa (dur. 35).

5 T[louncreaHe n noaApbxKa

3abeaexkKa

®  VI3knioyeTe MHOrOdYHKLIMOHAAHUS YPEA 3a FOTBEHE OT KOHTAKTa, MpeAv
AQ MPUCTBIMTE KbM MOYNCTBAHETO MY.

* HPEAM AQ 3arnoyHeTe MoYNCcTBaHETO, U34aKanTe MHOI’Od)YHKLMOHa/\HMﬂT
YPEA 3a FOTBEHE Aad C€ OXAdAM AOCTATBUYHO.

OTBbTpe
OTBbTPE Ha rOPHUA Kanak U OCHOBHOTO TAAO:
° 136bplieTe ¢ A0bpe u3leaeHa BAOKHA Kbpria.
®  VBepeTe ce, e BCUUKN XPaHUTEAHM OCTaTbLW, NOACMHAAN
MO MHOTOGYHKLIMOHaAHMSA YPEA 3a FTOTBEHE, Ca OTCTPaHEHM.
Harpesatener enemeHT:
° M36bpuieTe ¢ A0bpe M3LieaeHa BARXKHA Kbpria.
° OTCTpaHeTe XpaHUTeAHWTE OCTaTbLM C AODpe n3LieaeHa
BAQXKHA Kbpra.

OTBBH
HOBprHOCT Ha ropva Karnak »“ BbHWHATA YacT Ha OCHOBHOTO THAO:
° 1136bpLueTe ¢ Kbpra, HaBAKHEHA CbC CaryHeHa BOAR.
° V13noAsBaiiTe camo Meka Cyxa Kbpra 3a 3abbpcBaHe Ha
KOHTPO/\HMH naHeA.
° \/BepeTe Ce, Y€ BCUYKN XPaHUTEAHW OCTaTbLM, MOAENHAAN
OKOAO 6yTOHVITe 3a )’ﬂpaBAeHMe, ca NoYnCTeHN.

Akcecoapu
/\onaTka, Yeprak 3a Cyra, BbTPeLeH CbA, CKapa 3a roTBeHe Ha napa u
Karna4Kka 3a OTBOpa 3a rnapa:

° HakwcHeTe B ropetllia Boaa v M3MUIATE C rbba.

6 OkKoaHa cpeaa

Chren Kpast Ha eKCMAOATALMOHHMS CPOK Ha YpeAad He ro
M3><Bbp/\ﬂ\>lTe 3a€AHO C OBVKHOBEHUTE BUTOBM oTnaabLM,
a ro npeaanTe B odpuLIMAAEH MYHKT 3a CbOUpaHe, KbAETO
A2 bbae pelnkAarpaH. 1o To3mM HaumH Lie NOMOrHeTe 3a
OrasBaHe Ha OKOAHaTa CpeAa.

7 TapaHuus u obcAyBaHe

AKO Ce HyAaeTe OT CEPBM3HO OBCAYXKBaHE MAM MHGOPMALINSA MAK
nmate npobaem, noceTeTe yeb cainTa Ha Philips Ha aapec www.
philips.com nau ce obbpHeTe kbM LleHTbpa 3a 0b6cAy)kBaHe Ha
KAveHTU Ha Philips BbB BalaTa cTpaHa. TerepoHHMs My Homep
MOXeTe Ad HAMEPWTE B MEXAYHAPOAHATA rapaHLIMOHHA KapTa.
AKO BbB BalllaTa CTpaHa HaMa LIeHTbp 3a 06CAY»KBaHE Ha KAVEHTM,
obbpHeTe ce KbM MeCTHWA Tbprosel Ha ypeaw Philips.

8 Cneuudukauum

Homep Ha MoaeA HD3167
ObsBeHa MOLWHOCT Ha M3X0Aa 980 W
ObsiBeH KanaunTeT 50 A

9 OTCTPaHSIBaHe Ha HEU3npaBHOCTU

AKO cpetlHeTe MPOBAEMI NP M3MOA3BAHETO Ha
MHOrOGYHKLMOHAAHMA YPeA 3a roTBEHe, NPOBEPETe CAGAHOTO, NPeAM
Aa MoVIcKaTe CepBr3HO 0BCAyBaHe. AKO He ycrieeTe Aa paspelunTe
npobaema, ce cebpxkeTe ¢ LleHTbpa 3a 0bcAy»KBaHe Ha NoTpebuTeAn
Ha Philips Bbs BalwaTa cTpaHa.

Mpo6aem

Pewwenne

CBETAVHHUAT
MHAMKATOP Ha GyToHa
He cBeTBa.

VMa npobaem B cebp3saHeTo. [TposepeTe
A3V 3aXPaHBALLMAT KabeA e cBbp3aH
NPaBUAHO KbM MHOMOGYHKLIMOHaAHMSA
YPEA 3a rOTBEHE 1 AAAW LIeMCeAbT

€ BKAIoUeH AOBpe B eAeKTpuUecKyis
KOHTaKT.

CBETAUHHWAT UHAMKATOP € AedEKTEH.
3aHeceTe ypeaa Npy Balms Tbprosel, Ha
ypeau Ha Philips nan 8 ynbAHOMOLLIEH OT
Philips cepsu3seH LeHTbP.

AncnaesT He paboTu.

MHOrOGYHKLUMOHAAHUAT ypea, 3a

rOTBEHE HE € CBbP3aH KbM WM3TOUHMK

Ha 3axpaHBaHe. AKO HAMa 3axpaHBare,
yHKUMATA 32 06e3revasare Npu cnivpare
Ha TOKa He € aKTVBHa U AUCMIAGAT He
paboTu.

BaTtepusATa 3a AMciAes e u3TolleHa.
3aHeceTe ypeaa npy Bawwvis Tbpro.eLw, Ha
ypean Ha Philips nan B yribaHOMOLLEH OT
Philips cepBur3eH LeHTbP, 3a Ad BM CMEHAT
baTepusTa.

Opu3sbT He e cBapeH.

Hsma aoctaTbuHo Boaa. AobaseTe
BOAQ CbIAACHO MepUTEAHATa CKaAa Ha
BbTPELHATa CTPaHa Ha BbTPELIHMSA CbA,

He cTe HaTucHaAn cTapTOBKS ByTOH
(Start/Cancel) (ctapt/oTMmsHa).

[Mpean aa BrAlOUKTE
MHOrOQYHKLIVOHaAHMA YPeA 3a roTBeHe,
ce yBepeTe, Ye BbpXy HarpeBaTeAHMs
E€AEMEHT U BbTPELWHUA CbA, HAMA
oCTaTbLM.

HarpeBaTeAHMAT eneMeHT e noBpeAeH
VAV BBTPELIHUAT CbA € AehOPMMPaH,
3aHeceTe MHOrOGYHKUMOHAAHUS ypea, 3a
roTBEHE MNPy BalMA THProBeLl Ha ypeAn
Ha Philips 1an 8 ymbaHomolteH oT Philips
CepBUM3EH LIEHTBP.

OpusbT e TBbpAE CyX 1
He e Aobpe MpUroTBEH.

AobaseTe olle BoAa KbM OpU13a 1 ro
rOTBETE MAAKO MO-ABATO.

MHOrOYHKUMOHAAHUAT
YPEA 3a roreeHe

He Ce NMpeBKAIoYBa
ABTOMATUYHO B PEXNM
Ha NOAAbPX>KaHe Ha
TOMNAMHATA.

Moxe aAa cTe HaTuCHaAM ByToHa 3a
noaAbpKaHe Ha TonavHaTa (Keep warm)
(NoaabpykaHe Ha TOMAMHATA), NPEAU

Aa HaTucHeTe cTapTosus GyToH (Start/
Cancel) (crapt/oTmaHa). B To3m cayuait
MHOTOMYHKLMOHAAHUAT Ypea 3a roTBeHe
e 6bAe B PEXIM Ha TOTOBHOCT, CAEA,
KaToO MPUKAIOUM TOTBEHETO.

TeMmnepaTypHUAT peryAaTop e AedeKTeH.
3aHeceTe ypeaa Npy BalmMs Tbprosel, Ha
ypean Ha Philips nan B ymbAHOMOLLEH OT

Philips cepsu3seH LeHTbP.

OpusbT e 3aropan.

He cte m3naakHaan opusa pobpe. [NhakHeTe
Op¥13a, AOKAaTO BOAATa CTaHe 61cTpa.

[To Bpeme Ha
roTeeHe OT
MHOrOGYHKLMOHAAHMA
YpeA 3a roTeere
M3TWYA BOAA.

HDOBEPeTe AAAM CTE CMMaAM BOAA

AO 00603HAYEHOTO HMBO Ha CKaAaTa,
Hamupatla ce OT BbTpellHaTa CTpaHa Ha
BbTPELWHNA CbA, KOETO OTroBaps Ha 6p09
Yalln 13MOA3BaH Opu3.

He Hammpam >xenaHaTa
(I))’HKLLI/IH 3a roTeeHe.

HaTucHeTe 6yToHa 3a meHio (Menu)
HAKOAKO MbTW, 3a Ad M36epeTe XeAaHaTa
yHKLMA, NOKasaHa OT MHAMKATOPA.

OpusbT MypULLE AOLLIO
CAEA TpUTroTBAHE

[NouncTeTe BbTPELWHMA CbA C MOYNCTBALL
npenapar 1 TonAa BOAaA.

ﬂpoaepeTe AdAN CAEA MPUKAIOYBAHE Ha
FOTBEHETO Kara4kata Ha OTBOpa 3a napa,
BbTPEWHMAT KanaK 1 BbTPELWHMAT CbA Ca
MOYNCTEHN Ao6pe.

Ha ANCNAEA Ce NoABABa
CbO6LLleHMe 3a rpeLka
(E1, 2, E3 vt E4).

ToKbT e cnvpaA No Bpeme Ha roTeeHe.
3aHeceTe ypeaa Npy Balms Tbprosel, Ha
ypeau Ha Philips nan 8 ynmbAHOMOLLEH OT
Philips cepsu3seH LeHTbP.

estina
1 Vicelcelovy hrnec

Gratulujeme k ndkupu a vitdme vds mezi uzivateli vyrobkd spole¢nosti

Philips!

Chcete-li pIné vyuzivat vyhod, které nabizi podpora spolecnosti Philips,
zaregistrujte svij vyrobek na webu www.philips.com/welcome.

2 Obsah baleni (obr. 1)

Funkee Vychozi doba | Nastavitelnd | PFedvolba ¢asu Vychozi
vareni doba vareni teplota vareni
Dugent 20 min — o
(Stew) 1h 10h 1-24h 90 °C
Priprava
v pére 20 min 5min—-2h 124 h 100 °C
(Steam)
Smazeni 15 min 5-60 min / 145-150 °C
(Fry)
Pomalé
vareni (Slow 5h 1-15h 1-24 h 80 °C
cook)
Opékani o
(Roast) Th / 124 h 130 °C
Manudlni
2h 5min—10h 124 h 100 °C
(Manual)

E Poznamka

® Teplota pro pecenf a ruéni funkce je nastavitelnd. Teplotu pro funkci pecenf
je mozné nastavit od 40 °C do 160 °C a pro ruéni funkci je mozné zvolit
teplotu od 30 °C do 160 °C v krocich po 10 °C.

® Po zaditku vareni mizete stisknutim a podrzenim tlacitka spusténi/zrusent
(Start/Cancel) na 3 sekundy proces vareni deaktivovat a vicetc¢elovy hrnec
prejde do pohotovostniho rezimu.

* Doba varenf se nezobrazuje od Uplného za¢dtku u nékterych funkcf, napr.
ryze/téstoviny (Rice/Pasta), rizoto (Risotto), dzem (Jam), bujén (Boulion),
kompot (Compote), vareni (Boil) a pfiprava v pére (Steam).[: :_, se
zobrazuje na displeji po vétsinu doby varent, protoze vicelcelovy vari¢
detekuje mnoZstvi vody/tekutiny a ingredienci v podtecnf piipravné fazi.
Jakmile vicelcelovy vari¢ detekuje potrebnou dobu vareni, ¢asovac zobrazi
zbyvajici dobu vareni.

4  Pouziti viceucelového hrnce

PFed prvnim pouzitim
1 Vyjméte vSechno prislusenstvi z vnittniho hrnce. Odstrarite balicl
materidl z vnittniho hrnce.

2 Pred prvnim pouZitim ddkladné ocistéte ¢asti vicelcelového hrnce
(viz kapitola , Cidténi a tdrzba").

Poznamka

® Nez vicelicelovy hrnec zacnete pouzivat, ujistéte se, zda jsou viechny
soudasti Uplné suché.

PFipravy pred varenim

Pred pouzitim viceticelového hrnce postupujte podle ndsledujicich
krokd:

Ryze:

1 Odmérte ryzi pomoci dodané odmérky.

2 Ryzi ddkladné propldchnéte.

3 Proplachnutou ryzi nasypte do vnitiniho hrnce.

4 Dopliite vodu po hladinu, kterd je indikovdna na stupnici uvnit?
vnitfniho hrnce, a uhladte povrch ryze.

Jiné pokrmy:

5 Stisknéte uvoliiovac tladitko vika a viko oteviete (obr. 4).

6 Ocistéte vngjsi stranu vnitfniho hrnce do sucha (obr. 5) a poté
vlozte vnitini hrnec do viceulcelového hrnce (obr. 6). Zkontrolujte,
zda je vnitini hrnec spravné v kontaktu s topnym télesem.

7 Zavfete viko vicelcelového hrnce (obr. 7) a zapojte zastr¢ku do
zésuvky (obr. 8).

Poznamka

Zkontrolujte, zda je vnitini hrnec spravné v kontaktu s topnym télesem.
Pomér mnoZstvi ryZe a vody najdete v receptu.

Hladina ozna¢end uvnit* vnitiniho hrnce je pouze orienta¢ni. Hladinu vody
mizZete vzdy upravit podle riznych typl ryZe a podle svych preferenci.

* Dbejte na to, aby vnéjsi ¢ast vnitfntho hrnce byla suchd a Cistd a aby na
topném télese ani na magnetickém spinaci neulpély Zddné zbytky.

Hlavni jednotka viceucelového hrnce

Napdjeci kabel

2 kusy silikonovych rukavic

Odmérka

Stérka Sbéracka na polévku
Naparovaci mizka 4 pohdrky na jogurt
UZivatelska prirucka Recepty

Letdk s bezpecnostnimi pokyny Zarucnf list

Prehled (obr. 2)

pro vystup pary

Odnimatelny kryt otvoru

Topné téleso

Tlacitko pro uvolnénf

vika Elektrickd zdsuvka

Rukojet’ hrnce

Vnitini hrnec

Ukazatele hladiny vody

Ovlddaci panel

QEOE Q

Tésnici krouzek

Hlavni ¢dst
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®

@

® |Viko
@

®

®

Prehled ovladacich prvki (obr. 3)

®

Funkce vareni

®

Tlacitko pro snizenf

Tlacitko udrzovanf teploty Tlacitko teploty

®
®

(149 | Tla¢ftko menu

Tlatitko predvolby

(9| Tlacitko doby varenf

Tlacftko spudténi/zastaven(

Tlacftko pro zvysenf

@ |Displej

Prehled funkci

Vareni ryze a téstovin

1 Postupujte podle krokd v ¢dsti ,,Priprava pred varenim®,

2 Tisknéte tlacitko nabidky (Menu), dokud nevyberete funkci varenf
ryze/téstovin (Rice/Pasta) (obr. 9).

3 Stisknutim a podrzenim tlacitka spusténf (Start/Cancel) na
3 sekundy spustite vareni (obr. 10).

4 Po dokoncenf varen( se ozvou 4 pipnutf a kontrolka zvolené funkce
vafen( zhasne.

5 Vicelcelovy hrnec automaticky prejde do rezimu udrzovani teploty.
= Rozsviti se kontrolka udrzovédni teploty (Keep warm) (obr. 11).

Poznamka

® Jestlize je ve vasf oblasti nestabilni napéti, je mozné, Ze vicelcelovy hrnec
pretece.

® Po dokoncenf vareni ryzi promichejte a ihned ji nakyprete, aby se uvolnila
nadbyte¢na vihkost a ryze zlstala na¢echrand.

® V zdvislosti na konkrétnim pribéhu vareni mize spodni ¢dst ryze nékdy
lehce zhnédnout.

Vareni marmelady

1 VloZte potraviny a prfsady do vnitfniho hrnce.

2 Provedte kroky 6 a 7 uvedené v &sti , Pifprava pred varenim®.

3 Tisknéte tlacitko nabidky (Menu), dokud se nevybere funkci varenf
marmelddy (Jam). )
9 Jinou dobu varenf nastavte podle pokynt v kapitole ,Uprava

doby varenf a teploty".

4 Stisknutim a podrzenim tlacitka spusténf (Start/Cancel) na
3 sekundy spustite vareni (obr. 10).

5 Po dokoncenf vareni se ozvou 4 pipnuti a kontrolka zvolené funkce
varenf zhasne.

6 Vicelcelovy hrnec automaticky prejde do rezimu udrzovani teploty.
5 Rozsviti se kontrolka udrzovéani teploty (Keep warm) (obr. 11).

Vareni rizota
1 Vlozte potraviny a prfsady do vnitfniho hrnce.
2 Provedte kroky 6 a 7 uvedené v &asti , Prfprava pred varenim'.
3 Tisknéte tlacitko nabidky (Menu), dokud nevyberete funkci pro
rizoto (Risotto) (obr: 13).
4 Stisknutim a podrzenim tlacitka spusténf (Start/Cancel) na
3 sekundy spustite vareni (obr. 10).

Funk Vychozi doba | Nastaviteln | PFedvolba casu Vychozi 5 Po dokoncenf vareni se ozvou 4 pipnuti a kontrolka zvolené funkce
unkee vareni doba vareni teplota vareni varenf zhasne.
Ryze/ 6 Vicelcelovy hrnec automaticky prejde do rezimu udrzovani teploty.
téstoviny 40 min / 1-24h 130-140 °C 5 Rozsviti se kontrolka udrZzovéani teploty (Keep warm) (obr. 11).
(Rice/Pasta)
Disﬂ (Jam) 10 min S5min—-2h 1-24 h 90-100 °C Vyroba ]ogurtu
izoto . o L . . L _
(Risotto) 40 min / 1-24h 130-140 °C 1 Dobfe prolehejte ingredience do jogurtu a dejte je do sklenéné
Jogurt nadoby (obr. 14).
(Yogurt) 8h 6-12h 1-24h 40£3°C 2 Sklenénou nadobu viozte do vnitinfho hrnce (obr: 15). Ujistéte se,
] 20 min — Ze nadoba je utésnénd.
Vafeni (Boil) T 10h T=24h 100°C 3 Nalijte do vnitfniho hrnce trochu vody. Dbejte na to, aby byla
Kompot ] B nadoba do poloviny ponorena ve vodé.
(Compote) 10 min 540 min =24h 100°C 4 Provedte kroky 6 a 7 uvedené v asti ,Priprava pred varenim®.
Bupﬂ oh 410h 124 h 90100 °C 5 Tisknéte tlacitko nabidky (Menu), dokud nevyberete funkci pro
(Boulion) jogurt (Yogurt) (obr. 16). )
P N . .
Ohrev 25 min 540 min / g5 °C Jinou dovbu varen na%avte podle pokyn( v kapitole ,,Uprava
(Reheat) doby varenf a teploty".
Zapékani 45 min 20 min—2h / 130 °C 6 Stisknutim a podrzenim tlacitka spusténf (Start/Cancel) na
(Bake) 3 sekundy spustite vareni (obr. 10).

7

Po dokonéeni vareni se ozvou 4 pipnuti a kontrolka zvolené funkce

varenf zhasne.

5 Viceucelovy hrnec automaticky prejde do pohotovostniho
rezimu,

Vareni/kompotovani

1
2
3

Vlozte potraviny a pifsady do vnitfniho hrnce.
Provedte kroky 6 a 7 uvedené v ¢asti ,,Priprava pred varenim®,
Tisknéte tla¢itko nabidky (Menu), dokud nevyberete funkce varenf
(Boil) nebo funkce kompotovéni (Compote) (obr: 17).
5 Jinou dobu vareni nastavte podle pokynt v kapitole ,,Uprava
doby varenf a teploty".
Stisknutim a podrzenim tlacitka spusténi (Start/Cancel) na
3 sekundy spustite vareni (obr. 10).
Po dokonceni vareni se ozve nékolik pipnuti a kontrolka zvolené
funkce varenf zhasne.
Viceucelovy hrnec automaticky prejde do rezimu udrzovéni teploty.
9 Rozsviti se kontrolka udrzovéni teploty (Keep warm/Off)
(obr. 11).

Vareni bujénu / duseni / pomalé vareni

1
2
3

Vlozte potraviny a pffsady do vnitfniho hrnce.

Provedte kroky 6 a 7 uvedené v ¢dsti ,,Priprava pred varenim®,

Tisknéte tla¢itko nabidky (Menu), dokud nevyberete funkci varenf

bujénu (Boulion), funkci duseni (Stew) nebo funkci pomalého

varen( (Slow cook) (obr. 18). )

5 Jinou dobu varenf nastavte podle pokynt v kapitole ,Uprava
doby varenf a teploty".

Stisknutim a podrzenim tlacitka spusténi (Start/Cancel) na

3 sekundy spustite vareni (obr. 10).

Po dokoncenf vareni se ozve nékolik pipnutf a kontrolka zvolené

funkce varenf zhasne.

Viceucelovy hrnec automaticky prejde do rezimu udrzovéni teploty.

5 Rozsviti se kontrolka udrZzovéni teploty (Keep warm/Off)
(obr.11).

Opétovny ohrev

1

Uvolnéte vychladly pokrm a rovnomérné jej rozlozte ve vnitfnim

hrnci (obr: 19).

Nalijte na pokrm trochu vody, aby prilis nevyschl (obr: 20). Mnozstvi

vody zavisi na mnoZstvi pokrmu.

Provedte kroky 6 a 7 uvedené v ¢ésti , Priprava pred varenim®.

Tisknéte tlacitko nabidky (Menu), dokud nevyberete funkci ohrevu

(Reheat) (obr: 21).

9 Jinou dobu varen( nastavte podle pokynt v kapitole ,,Uprava
doby varenf a teploty".

Stisknutim a podrzenim tlacitka spusténi (Start/Cancel) na

3 sekundy spustite vareni (obr. 10).

Po dokonceni vareni se ozvou 4 pipnuti a kontrolka zvolené funkce

vareni zhasne.

Vicelcelovy hrnec automaticky prejde do rezimu udrzovanf teploty.

5 Rozsviti se kontrolka udrZzovéni teploty (Keep warm/Off)
(obr.11).

Peceni

1
2
3

VloZzte potraviny a pifsady do vnitiniho hrnce.
Provedte krok 6 uvedeny v asti, Pfiprava pred varenim.
Zasurite zastr¢ku do sitové zdsuvky.

Poznamka

® Pecete-li kold¢, nechte viko b&hem vareni zavi'ené. Nejlepsi vysledky
obvykle prindsi pecenf koldce pi teploté 130 °C do 45 minut.

* Doporucujeme oteviit viko béhem vareni, pokud teplota presahuje
130 °C.

Tisknéte tlacitko nabidky (Menu), dokud nevyberete funkci pecenf

(Bake) (obr:22).

5 Jinou dobu vareni a teplotu nastavte podle pokynt v kapitole
.Uprava doby varen a teploty",

Stisknutim a podrzenim tlacitka spusténi (Start/Cancel) na

3 sekundy spustite vareni (obr. 10).

Po dokonéeni pecen se ozvou 4 pipnuti a kontrolka zvolené

funkce zhasne.

Viceucelovy hrnec automaticky prejde do rezimu udrzovéni teploty.

= Rozsvitl se kontrolka udrzovani teploty (Keep warm) (obr. 11).

Poznamka

®  P¥ vyjimdni vnitfniho hrnce z vicedéelového hrnce pouZijte kuchyriské
chriapky nebo utérku, protoZe vnitini hrnec bude velice horky.

Vareni v pare

1

2
3
4

o un

~

0

Nalijte do vnitfniho hrnce trochu vody.

Naparovaci podlozku vlozte do vnitfniho hrnce (obr. 23).

Naparované pokrmy poloZte na talii* nebo do naparovaci podlozky.

Jestlize pouzivdte samostatny tali, viozte jej do naparovacl

podlozky (obr. 24).

Provedte kroky 6 a 7 uvedené v ésti , Pfiprava pred varenim®.

Tisknéte tlacitko nabidky (Menu), dokud nevyberete funkci varenf

v pare (Steaming) (obr: 25). )

9 Jinou dobu varenf nastavte podle pokynt v kapitole ,,Uprava
doby varenf a teploty".

Stisknutim a podrzenim tlacitka spusténi (Start/Cancel) na

3 sekundy spustite vareni (obr. 10).

Po dokonéeni vareni se ozvou 4 pipnuti a kontrolka zvolené funkce

vareni zhasne.

Viceucelovy hrnec automaticky prejde do rezimu udrzovéni teploty.

5 Rozsviti se kontrolka udrzovéni teploty (Keep warm/Off)
(obr:11).

10 Opatrné otevrete viko a vyjméte potraviny uvarené v pdre z talffe

nebo z naparovaci miizky.

Poznamka

®  Mnozstvi vody zavisi na mnoZzstvi pokrmu na naparovaci podlozce
Naparovaci podloZzku neponofujte do vody.

®  P¥i vyjimdni pouzijte kuchyriské chriapky nebo utérku, protoze talif* a
naparovaci podlozka budou velmi horké.

Smazeni

A wWw N

VloZte potraviny a pfisady do vnitfniho hrnce.

Provedte krok 6 uvedeny v &sti , Priprava pred varenim".

Zasurite zastr¢ku do sitové zdsuvky.

Tisknéte tlacitko nabidky (Menu), dokud nevyberete funkci smazenf

(Fry) (obr. 26). )

9 Jinou dobu varen( nastavte podle pokynt v kapitole ,,Uprava
doby varenf a teploty".

Stisknutim a podrzenim tlacitka spusténi (Start/Cancel) na

3 sekundy spustite vareni (obr. 10).

Po dokonceni vareni se ozvou 4 pipnuti a kontrolka zvolené funkce

varen( zhasne.

Vicelcelovy hrnec automaticky prejde do rezimu udrzovani teploty.

= Rozsvitl se kontrolka udrzovani teploty (Keep warm/Off)
(obr.11).

Poznamka

® Béhem smazeni (Fry) neotevirejte viko.

Prazeni

1 Vlozte potraviny a prfsady do vnitfniho hrnce.

Provedte krok 6 uvedeny v &asti , Priprava pred varenim".
Zasurite zastrcku do sftové zdsuvky.

Tisknéte tlacitko nabidky (Menu), dokud nevyberete funkci opékdni

(Roast) (obr:27).

5 Jinou dobu varenf nastavte podle pokynd v kapitole ,Uprava
doby varenf a teploty".

Hw N

5 Stisknutim a podrzenim tlacitka spusténi (Start/Cancel) na
3 sekundy spustite vareni (obr. 10).

6 Opékdni mad 2 féze. Po prvnf fézi, kterd trva asi 35 minut, se ozve
5 pipnuti, kterd vdm pripomenou, abyste pokrm obrdtili.

7 Stisknutim tlacitka nabidky (Menu) pokracujte ke druhé fazi. Jestlize
bude pristroj 5 minut pipat, ale vy nic neudélate, prejde vicelcelovy
hrnec do rezimu udrzovani teploty az do konce doby vareni.

Manualni (Manual)

Manudlni rezim Ize pouzit pro pripravu pokrm0 vyZadujicich vétsi miru

kontroly nad dobou a teplotou pripravy.

1 Vlozte potraviny a prfsady do vnitfniho hrnce.

2 Provedte kroky 6 a 7 uvedené v &sti , Piprava pred varenim".
Tisknéte tla¢itko nabidky (Menu), dokud nevyberete funkci
manudlni pripravy (Manual) (obr: 28).
= Jinou dobu vareni a teplotu nastavte podle pokynt v kapitole

,Uprava doby varen( a teploty".

3 Stisknutim a podrZenim tlacitka spusténi (Start/Cancel) na
3 sekundy spustite vareni (obr. 10).

4 Po dokonceni vareni se ozvou 4 pipnutf a kontrolka zvolené funkce
varenf zhasne.

5 Vicelcelovy hrnec automaticky prejde do rezimu udrzovanf teploty.
= Rozsvitl se kontrolka udrzovani teploty (Keep warm) (obr. 11).

Poznamka

® Varite-li pri teplotdch nizsich nez 70 °C, vypnéte pred zacitkem vareni
rezim udrzovén( teploty.

® V manudinim rezimu (Manual) musi byt viko béhem vareni oteviené, je-li
teplota vareni vy3si nez 130 °C.

Rezim udrzovani teploty

Vicelcelovy hrnec nabizl jednoduché ovlddani rezimu udrzovéni

teploty.

* Pokud piimo stisknete tlacitko pro spusténi (Start/Cancel) na
3 sekundy po vybéru funkce vareni pomocf tlacitka nabidky
(Menu), rozsviti se kontrolka udrzovani teploty. Po dokoncent
varen( se priepne viceucelovy hrnec pifimo do reZimu udrzovani
teploty.

® Pokud stisknete tlacitko udrzovani teploty a poté tlacitko
pro spustén( (Start/Cancel) na 3 sekundy po vybéru funkce
vareni pomoci tladitka nabidky (Menu), kontrolka udrzovanf
teploty zhasne. Po dokoncenf vareni bude viceldicelovy hrnec
v pohotovostnim rezimu.

Poznamka

® V pohotovostnim rezimu mizete stisknutim tlacitka pro udrzovdnf teploty
(Keep warm) prejit do rezimu udrzovanf teploty.

® VreZzimu udrZovdni teploty miZete stisknutim tlacitka pro udrzovani
teploty (Keep warm) prejit do pohotovostniho rezimu.

Uprava doby vareni a teploty

Dobu vareni mlzete upravit u viech funkcf s vyjimkou funkce ryze/

té&stoviny (Rice/Pasta), opékdn (Roast) a rizoto (Risotto). Teplotu

vareni mizete upravit jen u funkci pecenf (Baking) a rucnf priprava

(Manual). Regulace doby a teploty u jednotlivych funkcf je popsdna

v tabulce ,,Prehled funkci*.

Po vybéru pozadované funkce pomoci tla¢itka nabidky se na

obrazovce ukdze vychozi doba varent.

1 Jinou dobu vareni nastavite stisknutim tla¢itka doby varent
(Cooking time) (obr. 29), poté zacne na displeji blikat vychozi doba
varent,

2 Stisknutim tlacitka pro zvy3eni (+) nebo snizenf (-) nastavte
pozadované hodiny (obr: 30).

3 Po nastaveni hodin pockejte nékolik sekund, nez dojde k potvrzent
hodin. Poté za¢nou na displeji blikat minuty.

4 Stisknutim tlacitka pro zvySenf (+) nebo snizenf (-) nastavte
jednotku minut.

5 Jinou teplotu vareni nastavite stisknutim tla¢itka teploty (Temp.)
(obr: 31), poté zacne vychozi teplota vareni na displeji blikat.

6 Stisknutim tlacitka pro zvysenf (+) nebo sniZzenf (-) nastavte
pozadovanou teplotu varenf (obr. 32).

Predvolba casu pro odlozené vareni

Dobu pro odlozené vareni mlzete nastavit ve viech rezimech varenf

s vyjimkou rezimu ohrevu, opékdni a smazen.

1 Provedte kroky 6 a 7 uvedené v &sti , Priprava pred varenim'.

2 Stisknéte tlacitko nabidky (Menu), dokud se nevybere poZadovand
funkce varent.

3 Stisknéte tlacitko predvolby casu (Preset) a na displeji za¢ne blikat
vychozi prednastaveny ¢as (obr. 33).

4 Stisknutim tlacftka pro zvySenf (+) nebo snizenf (-) nastavite
pozadovany ¢as odlozeni vareni.

5 Stisknutim tlacitka spusténi (Start/Cancel) na 3 sekundy potvrdite
Casoval predvoleb (obr: 10).

6 Vareni bude dokonceno po uplynuti doby predvolby. Ozvou se
4 pipnutf a kontrolka zvolené funkce varenf zhasne.

7 Vicelcelovy hrnec automaticky prejde do rezimu udrzovani teploty.
= Rozsviti se kontrolka udrzovédni teploty (Keep warm) (obr. 11).

Poznamka

® Funkce predvolby nenf dostupnd v rezimu peceni (Bake), smaZenf (Fry) a
ohrevu (Reheat)
® Tlacitko predvolby nereaguje v pohotovostnim rezimu.

Nastaveni détského zamku
Abyste zabranili v pouzivan( vicefunkéniho hrnce svému ditéti, je
mozné nastavit funkci détského zamku.
® Stisknutim a podrzenim tlacitka predvolby (Preset) na 3 sekundy
prejdete do rezimu détského zdmku (obr. 34).
> Na displeji se rozsviti ikona détského zdmku.

Pristroj odemknete dal$im stisknutim a podrzenim tlacitka
predvolby (Preset) na 3 sekundy.
5 |kona détského zamku zhasne (obr: 35).

5 Cisténi a udrzba

Poznamka

Pred zahdjenim cisténi odpojte vicedcelovy hrnec ze sitové zdsuvky.

® S disténim pockejte, az vicelcelovy hrnec dostatecné vychladne.

Interiér
Vnitin( ¢dst vika a télo pristroje:
° Otrete je vyzdimanym a vihkym hadrikem.
° Dbejte na to, abyste odstranili vSechny zbytky potravin
prilnuté k viceti¢elovému hrneci.
Topné téleso:
° Otrete je vyzdimanym a vihkym hadrikem.
° Zbytky potravin otrete vihkym vyzdimanym hadrikem.

Exteriér
Povrch vika a vnéjsi povrch téla pristroje:
° Otrete je hadrikem navihéenym v mydlové vodé.
° Ovlddac( panel otirejte pouze mékkym a suchym hadikem.
° Dbejte na to, abyste odstranili viechny zbytky potravin
z okolf ovlddaciho panelu.

Prislusenstvi
Stérka, sbéracka na polévku, vnitini hrnec, naparovaci mrizka a kryt
otvoru pro vystup pary:

. Ponorte do horké vody a ocistéte houbou.

6 Prostredi

AZ pristroj doslouzi, neodklddejte jej do bézného
komundiniho odpadu, ale odevzdejte jej k recyklaci do
oficidintho sbérného dvora. PomUzete tim zachovat Zivotni
prostredi.
|

7 Zaruka a servis

Pokud potrebuijete sluzby & informace nebo pokud dojde k potizim,
navstivte web spolecnosti Philips www.philips.com nebo se obrat'te na
stredisko péce o zdkazniky spolecnosti Philips ve vasf zemi. Telefonnf
¢fslo naleznete v zdru¢nim listu s celosvétovou platnosti. Pokud se ve
vasdf zemi stredisko péce o zdkazniky spolecnosti Philips nenachdzi,
obratte se na mistniho prodejce vyrobkd Philips.

8 Specifikace

Cislo modelu HD3167
Jmenovity vykon 980 W
Jmenovitd kapacita 501

9 Odstranovani probléma

Jestlize dojde k problémim s timto vicedi¢elovym hrncem, zkontrolujte
pred kontaktovdnim servisu ndsledujici moznosti. Pokud se vdm
problém nepodar{ vyresit, kontaktujte stredisko péce o zakazniky
spolecnosti Philips ve vasi zemi.

Problém Redeni

Kontrolka na tlac¢itku se
nerozsvitf.

Jde o problém s pripojenim. Zkontrolujte,
zda je k vicelcelovému hrneci spravné
pripojen napdjecf kabel a zda je zdstr¢ka
pevné zasunuta v zdsuvce.

Kontrolka je vadnd. Odneste pristroj

ke svému prodejci Philips nebo do
autorizovaného servisu spolecnosti Philips.
Vicelcelovy hrnec neni pripojen ke zdroji
napdjent. Pokud chybf napdjent, funkce
zdlohovani pro pripad vypadku napdjenf
nepracuje a displej nefunguije.

Baterie displeje je vybitd. Odneste pfistroj
ke svému prodejci Philips nebo do
autorizovaného servisu spole¢nosti Philips
a nechte baterii vyménit.

Je mdlo vody. Pridejte vodu podle stupnice
uvnitr vnitfniho hrnce.

Nestiskli jste tlacitko spusténi (Start/
Cancel).

Pred zapnutim vicelicelového hrnce se
ujistéte, Ze na topném télese ani na vnéjsi
&asti vnitntho hrnce neulpély Zddné zbytky.

Displej nefunguje.

Ryze nenf uvarena.

Topné téleso je poskozené nebo je vnitini
hrnec zdeformovany. Odneste vicelcelovy
hrnec k prodejci Philips nebo do

autorizovaného servisu spolecnosti Philips.

Ryze je prflis suchd a
$patné uvarend.
Vicelcelovy hrnec
automaticky neprepind
do rezimu udrzovéni
teploty.

Pridejte k ryzi vice vody a varte ryzi

o néco déle.

Moznd jste stiskli tla¢itko udrzovani teploty
(Keep warm) jesté pred stisknutim tlacitka
spusténi (Start/Cancel).V tom pfipadé se
vicelcelovy hrnec po dokoncenf vareni
prepne do pohotovostniho rezimu.

Ovlddani teploty mé poruchu. Odneste
pristroj ke svému prodejci Philips nebo do
autorizovaného servisu spolecnosti Philips.
Nepropldchli jste ryzi dikladné. Ryzi
proplachujte, dokud nenf voda cird.

Ryze je pripélend.

Béhem vareni vytékd
z vicelcelového hrnce
voda.

Ujistéte se, Ze jste doplnili vodu na hladinu,
kterd je indikovdna na stupnici uvnit®
vnitfniho hrnce a kterd odpovidd poctu
pouzitych odmérek ryze.

Nelze zobrazit
pozadovanou funkci
vareni.

Opakované stisknéte tlacitko nabidky
(Menu) a vyberte poZadovanou funkci
vafeni podle zobrazen( na kontrolce.
Vycistéte vnitini hrnec prostredkem na
mytl nddobf a teplou vodou.

Po varen( se ujistéte, Ze kryt otvoru pro
vystup pary, vnitfni viko a vnitfni hrnec
jsou dikladné vycisténé.

RyZe po uvarenf
pachne.

Na displeji se zobrazuje
chybovd zprdva (E1, E2,
E3 nebo E4).

Béhem procesu vareni doslo k vypadku
napdjeni. Odneste pristroj ke svému
prodejci Philips nebo do autorizovaného
servisu spolecnosti Philips.
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1 Teie Multicooker

Onnitleme ostu puhul ja tervitame Philipsi poott!
Philipsi pakutava tootetoe eeliste téielikuks kasutamiseks registreerige
oma toode veebilehel www.philips.com/welcome.

2 Pakendi sisu (joonis 1)

Multicookeri pohiseade Toitejuhe
Silikoonkinnas 2 tk M&tendu

Spaatel Supikulp

Aurutusrest 4-osalised jogurtitassid

Kasutusjuhend
Ohutusjuhend

Retsept
Garantiileht

Ulevaade (joonis 2)
Kittekeha

Elektripistik

Seadme kédepide

Auruava eemaldatav kork

Kaanevabastusnupp

Sisemine ndu Veetaseme ndidik

SICICICES)

Juhtpaneel Rdngastihend
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(3 |Pealmine kaas
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Pahikorpus

Juhikute iilevaade (joonis 3)

K&ogitoimingud

Véhendamise nupp

Soojana hoidmise nupp Temperatuuri nupp

Nupp ,,Menu" (mentit) Seadistusnupp

Valmistamisaja nupp Kaivitamis-/katkestamisnupp

®E G
SISISICES

Suurendamise nupp Ekraan




Programmide Ulevaade

Funktsioonid Aja Reguleeritav | Eelseadistatud | Kiipsetusaja
vaikeseade | kiipsetusaeg aeg vaikeseade
RisfPasta (Rice/ | 45 rinuti / 124tundi | 130-140° C
Pasta)
5 itit - 2
Moos (Jam) 10 minutit mt::d‘\ 1-24 tundi 90-100° C
Risotto (Risotto) 40 min / 1-24 tundi 130-140° C
Jogurt (Yoghurt) 8 tundi 6-12 tundi 1-24 tundi 40+3° C
20 minutit - .
Keetmine (Boil) 1 tund 10 tundi 1-24 tundi 100° C
K tt
ompo 10 minutit | 5-40 minutit 1-24 tundi 100° C
(Compote)
Puljong (Bouilion) 6 tundi 4-10 tundi 1-24 tundi 90-100° C
Ulessoojendamine | - L\t | 5-60 minuti / 85°C
(Reheat)
Kipsetamine 20 minutit - .
(Bake) 45 min 2 tundi / 130° C
Hautamine Stew) | 1tund | 22 o 90° C
10 tundi
Aurstamine | o e |0 ™M g wna | 100 €
(Steam) 2 tundi
Praadimine (Fry) | 15 minutit | 5-60 minutit / 145-150° C
Aeglane
kipsetamine (Slow | 5 tundi 1-15 tundi 1-24 tundi 80° C
cook)
Praadimine (Roast)| 1 tund / 1-24 tundi 130° C
Kasutusjuhend ) tundi 5 mmut\t‘f 10 124 tundi 100° C
(Manual) tundi

E Markus.

® Kipsetamisel kasutatavat ja kdsitsi juhitavate programmide temperatuuri
saab reguleerida. Kipsetamisel saab temperatuurivahemikuks valida 40° C
kuni 160° C ning kdsitsi juhitavate programmide puhul 30° C kuni 160° C.
Temperatuuri samm on 10 kraadi.

® Pérast kilpsetamise alustamist saate vajutada ja hoida all
katkestamisnuppu(Start/Cancel) 3 sekundi viltel, et kiipsetamisprotsess
desaktiveerida. Seejdrel ltlitub Multicooker ootereziimi.

® Mbningate funktsioonide, néiteks riisi/pasta (Rice/Pasta), risoto (Risotto),
moosi (Jam), puljongi (Boulion), kompoti (Compote), keetmise (Boil)
ja aurutamise (Steam) funktsiooni puhul ei kuvata kiipsetusaega kohe
algusest.[__ __J kuvatakse ekraanil enamuse kipsetusajast, kuni
Multicooker tuvastab vee/vedeliku ja koostisainete koguse esialgse
toiduvalmistamisaja jooksul. Kui Multicooker tuvastab tegeliku vajamineva
kiipsetusaja, nditab taimer jarelejadnud aega.

4  Multicooker’i kasutamine

Enne esimest kasutamist

1 Votke kaik tarvikud sisemisest ndust valja. Eemaldage sisemise ndu
pakkematerjal.

2 Enne seadme esmakordset kasutamist tehke selle osad hoolikalt
puhtaks (vt peattkki “Puhastamine ja hooldus™).

Markus.

® Enne seadme kasutamist veenduge, et kdik osad on tdiesti kuivad.

Ettevalmistused enne toidu valmistamist

Enne seadme kasutamist peate tegema jargmist:

Riis:

1 Mbdtke vajalik riisi kogus komplekti kuuluva m&dtendu abil.

2 Peske riisi pShjalikult.

3 Pange eelnevalt pestud riis sisemisse ndusse.

4 Lisage vett sisemise ndu skaalal ndidatud tasemeni ja siluge riisi pind
Uhtlaseks.

Erinevad road:

5 Kaane avamiseks vajutage kaanevabastusnupule (joonis 4).

6 Puhkige sisemise ndu viliskiilg kuivaks (joonis 5), seejdrel pange
sisemine ndu Multicookerisse (joonis 6). Kontrollige, kas sisemine
ndu on korralikult kiittekehaga kokkupuutes.

7 Sulgege Multicookeri kaas (joonis 7) ja Uhendage pistik
seinakontakti (joonis 8).

Markus.

Kontrollige, et sisemine nSu oleks korralikult kiittekeha peal.

Tépsema teabe riisi ja vee suhte kohta leiate retseptist.

Sisemisel ndul margitud tase on lihtsalt néitlik. Te voite alati veetaset
reguleerida, vGttes arvesse erinevaid riisitilipe ja isiklikke eelistusi.
Kontrollige, et sisemise ndu vilispind oleks kuiv ja puhas ning et kittekehal
ega magnetldlitil ei ole mingeid toidujddke.

Riisi/pasta valmistamine

1 Jargige osas “Ettevalmistused enne s66gi valmistamist” toodud
samme.

2 Vajutage meniinuppu (Menu) kuni riisi/pasta kilpsetamise
programm (Rice/Pasta) on valitud (joonis 9).

3 Vajutage kdivitusnuppu (Start/Cancel) ja hoidke seda all 3 sekundi
viltel, et alustada kipsetamist (joonis 10).

4 Kui programm on I6ppenud, kuulete nelja piiksu ning valitud
kiipsetusprogrammi tuli kustub.

5 Seade lulitub automaatselt soojana hoidmise reziimile.
9 Sittib soojana hoidmise margutuli (Keep warm) (joonis 11).
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Kui teie elukohas on ebaihtlane pinge, voib juhtuda, et toit valgub vilja.
Kipsetusprotsessi [Gppedes segage riisi ja v3tke see kohe vilja, et
Glemé@drane niiskus saaks eralduda ja riis oleks kohev.

®  Kipsetustingimustest sdltuvalt voib juhtuda, et ndu pdhjas olev riis on
kergelt pruunikas.

Moosi keetmine

1 Pange toit ja koostisained sisemisse ndusse.

2 Jargige osas “Ettevalmistused enne s66gi valmistamist” toodud
samme nr 6 ja 7.

3 Vajutage mentinuppu (Menu) kuni moosikeetmise programm
(Jam) on valitud (joonis 12).
5 Kipsetusaja muutmiseks tutvuge peatikiga “Kiipsetusaja ja

-temperatuuri reguleerimine”.

4 Vajutage kdivitusnuppu (Start/Cancel) ja hoidke seda all 3 sekundi
viltel, et alustada kipsetamist (joonis 10).

5 Kui programm on I&ppenud, kuulete nelja piiksu ning valitud
kipsetusprogrammi tuli kustub.

6 Seade lulitub automaatselt soojana hoidmise reziimile.
5 Siittib soojana hoidmise margutuli (Keep warm) (joonis 11).

Risotto valmistamine

1 Pange toit ja koostisained sisemisse ndusse.

2 Jargige osas “Ettevalmistused enne s66gi valmistamist” toodud
samme nr 6 ja 7.

3 Vajutage mentinuppu (Menu) kuni risotto valmistamise programm
(Risotto) on valitud (joonis 13).

4 Vajutage kdivitusnuppu (Start/Cancel) ja hoidke seda all 3 sekundi
véltel, et alustada kiipsetamist (joonis 10).

5 Kui programm on I6ppenud, kuulete nelja piiksu ning valitud
kiipsetusprogrammi tuli kustub.

6 Seade lulitub automaatselt soojana hoidmise reziimile.
5 Sittib soojana hoidmise margutuli (Keep warm) (joonis 11).

2/4

Jogurti valmistamine

1 Vahustage jogurti koostisaineid hoolikalt ja pange need klaaskannu
(joonis 14).

2 Pange klaaskann sisemisse ndusse (joonis 15). Kontrollige, et kann
oleks kinni.

3 Pange sisemisse ndusse natuke vett. Kontrollige, et pool kannust
oleks vee sees.

4 Jargige osas "Ettevalmistused enne s66gi valmistamist’” toodud
samme nr 6 ja 7.

5 Vajutage mentinuppu (Menu) kuni jogurti valmistamise programm
(Yogurt) on valitud (joonis 16).
5 Kipsetusaja muutmiseks tutvuge peatikiga “Kiipsetusaja ja

-temperatuuri reguleerimine”.

6 Vajutage kdivitusnuppu (Start/Cancel) ja hoidke seda all 3 sekundi
viltel, et alustada kipsetamist (joonis 10).

7 Kui programm on I&ppenud, kuulete nelja piiksu ning valitud
kipsetusprogrammi tuli kustub.
5 Multicooker lllitub automaatselt ootereziimi.

Keetmine/Kompoti valmistamine

1 Pange koostisained sisemisse ndusse.

2 Jdrgige osas “Ettevalmistused enne s6ogi valmistamist” toodud
samme nr 6 ja 7.

3 Vajutage meniinuppu (Menu) kuni keetmise programm (Boil) voi
kompoti valmistamise programm (Compote) on valitud (joonis 17).
5 Kipsetusaja muutmiseks tutvuge peatikiga “Kipsetusaja ja

-temperatuuri reguleerimine”.

4 Vajutage kdivitusnuppu (Start/Cancel) ja hoidke seda all 3 sekundi
viltel, et alustada kupsetamist (joonis 10).

5 Kui programm on I&ppenud, kuulete paari piiksu ning valitud
kipsetusprogrammi tuli kustub.

6 Seade lulitub automaatselt soojana hoidmise reziimile.
> Siittib soojana hoidmise margutuli (Keep warm) (joonis 11).

Puljongi keetmine/aurutamine/aeglane

kiipsetamine

1 Pange koostisained sisemisse ndusse.

2 Jargige osas “Ettevalmistused enne s66gi valmistamist” toodud
samme nr 6 ja 7.

3 Vajutage mentinuppu (Menu) kuni puljongi valmistamise
programm (Boulion), aurutamiseprogramm (Stew), voi aeglase
kiipsetamise programm (Slow cook) on valitud (joonis 18).

5 Kipsetusaja muutmiseks tutvuge peatikiga “Kiipsetusaja ja
-temperatuuri reguleerimine”.

4 Vajutage kdivitusnuppu (Start/Cancel) ja hoidke seda all 3 sekundi
viltel, et alustada kipsetamist (joonis 10).

5 Kui programm on I&ppenud, kuulete paari piiksu ning valitud
kipsetusprogrammi tuli kustub.

6 Seade lulitub automaatselt soojana hoidmise reziimile.

5 Stttib soojana hoidmise margutuli (Keep warm) (joonis 11).

Ulessoojendamine

1 Murendage kilm toit ja laotage see Uhtlaselt sisemisse ndusse
(joonis 19).

2 Valage toidule natuke vett, et see ei muutuks liiga kuivaks
(joonis 20).Vee kogus sdltub toidu kogusest.

3 Jargige osas “Ettevalmistused enne s66gi valmistamist” toodud
samme nr 6 ja 7.

4 Vajutage menttnuppu (Menu) kuni tlessoojendamise
programm(Reheat) on valitud (joonis 21).
5 Kipsetusaja muutmiseks tutvuge peatikiga “Kiipsetusaja ja

-temperatuuri reguleerimine”.

5 Vajutage kdivitusnuppu (Start/Cancel) ja hoidke seda all 3 sekundi
viltel, et alustada kipsetamist (joonis 10).

6 Kui programm on I&ppenud, kuulete nelja piiksu ning valitud
kiUpsetusprogrammi tuli kustub.

7 Seade lulitub automaatselt soojana hoidmise reziimile.
9 Siittib soojana hoidmise margutuli (Keep warm) (joonis 11).

3 Sisestage pistik pistikupessa.

4 Vajutage menutnuppu (Menu) kuni frittimise programm(Fry) on
valitud (joonis 26).
> Kipsetusaja muutmiseks tutvuge peatiikiga “Kipsetusaja ja

-temperatuuri reguleerimine”.

5 Vajutage kdivitusnuppu (Start/Cancel) ja hoidke seda all 3 sekundi
véltel, et alustada kiipsetamist (joonis 10).

6 Kui programm on I6ppenud, kuulete nelja piiksu ning valitud
kiipsetusprogrammi tuli kustub.

7 Seade lulitub automaatselt soojana hoidmise reziimile.
5 Sittib soojana hoidmise margutuli (Keep warm) (joonis 11).
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®  Kui kasutate frittimise programmi (Fry), drge pealmist kaant sulgege.

Rostimine
1 Pange koostisained sisemisse ndusse.

2 Jirgige osas "Ettevalmistused enne s66gi valmistamist” toodud
sammu nr 6.

3 Sisestage pistik pistikupessa.

Vajutage menttinuppu (Menu) kuni réstimise programm(Roast) on

valitud (joonis 27).
9 Kipsetusaja muutmiseks tutvuge peatiikiga “Kipsetusaja ja
-temperatuuri reguleerimine”.

5 Vajutage kdivitusnuppu (Start/Cancel) ja hoidke seda all 3 sekundi
viltel, et alustada kupsetamist (joonis 10).

6 Rostimisel on kaks etappi. Esimese etapi puhul on kiipsetusaeg
umbes 35 minutit ning te kuulete viite piiksu, mis tuletavad teile
meelde, et peate toitu keerama.

7 Vajutage mentinuppu (Menu), et jitkata teise etapiga. Juhul, kui
seade pilksub 5 minutit ilma t&Gtamata, llitub see kuni kiipsetusaja
[Bpuni soojana hoidmise reziimile.

Kasutusjuhend

Kui soovite kiipsetusaega ja -temperatuuri ise rohkem reguleerida,

voite kasutada kdsitsi juhtimise programmi.

1 Pange koostisained sisemisse ndusse.

2 Jargige osas "Ettevalmistused enne s66gi valmistamist” toodud
samme nr 6 ja 7.Vajutage menlinuppu (Menu) kuni ksitsi
juhtimise programm(Roast) on valitud (joonis 28).

5 Kipsetusaja muutmiseks tutvuge peatukiga “Kiipsetusaja ja
-temperatuuri reguleerimine”’.

3 Vajutage kdivitusnuppu (Start/Cancel) ja hoidke seda all 3 sekundi
viltel, et alustada kipsetamist (joonis 10).

4 Kui programm on I6ppenud, kuulete nelja piiksu ning valitud
kipsetusprogrammi tuli kustub.

5 Seade lulitub automaatselt soojana hoidmise reziimile.

9 Stttib soojana hoidmise margutuli (Keep warm) (joonis 11).
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® Kui te valmistate toitu madalamal temperatuuril kui 70° C, lilitage enne
toidu valmistamisega alustamist soojana hoidmise reziim vilja.

®  Kui valmistate toitu kdsitsi juhtimise reziimis (Manual) ja temperatuur on
kargem kui 130° C, peab pealmine kaas toidu valmistamise ajal lahti olema.

Kiipsetised
1 Pange koostisained sisemisse ndusse.

2 Jargige osas “Ettevalmistused enne s66gi valmistamist” toodud
sammu nr 6.

3 Sisestage pistik pistikupessa.

Markus.

Soojana hoidmise reziim

Seade vimaldab teil h&lpsasti soojana hoidmise reziimi juhtida.

* Kui vajutate parast mentinupu (Menu) abil
toiduvalmistamisprogrammi valimist kohe kdivitusnuppu (Start/
Cancel) ja hoiate seda 3 sekundi viltel all, stittib soojana hoidmise
margutuli. Kui toidu valmistamine on 16ppenud, lilitub seade kohe
soojana hoidmise reziimile.

Kui vajutate pdrast mentinupu (Menu)abil
toiduvalmistamisprogrammi valimist esmalt soojana hoidmise
nuppu (Start/Cancel) ja hoiate seda 3 sekundi viltel all, kustub
soojana hoidmise margutuli. Pdrast toidu valmistamise |6petamist
lulitub seade ootereziimile.

Markus.

® Soojana hoidmise reZiimile lulitumiseks v&ite ootereZiimil vajutada soojana
hoidmise nupule (Keep warm).

* Ootereziimile lulitumiseks voite soojana hoidmise reziimil vajutada soojana
hoidmise nupule (Keep warm).

5 Puhastamine ja hooldus

Markus.

® Enne puhastama hakkamist eemaldage seade vooluvargust.

® Enne puhastamist oodake, kuni seade on piisavalt jahtunud.

Sisevalgusti
Vilimise kaane sisemus ja korpus:

Pregled kontrola (slika 3)

(®@) |Funkcije kuhanja

®

Gumb za smanjenje

#)|Gumb Keep-warm Gumb Temperature
(odrzavanje topline) (temperatura)
Gumb Menu (izbornik) Gumb Preset (prethodno
postavljanje)
(#5) | Gumb Cooking time Gumb Start/Cancel

(vrijeme kuhanja) (pokretanje/ponistavanje)

. Puhkige kittekeha niiske, véljavadnatud lapiga. Gumb za povecanje @) |Zaslon
° Veenduge, et seadme kiljes ei ole toidujddke.
Kittekeha
i Plhkige kittekeha niiske, vdljavddnatud lapiga. Pr‘eg|ed funkcija
° Eemaldage toidujddgid véljavddnatud niiske lapiga.
Zadano Prilagodljivo Prethodno Zadana
. . Funkcije vrijeme vrijeme postavljeno temperatura
Seadme Va|ISp|nd kuhanja kuhanja vrijeme kuhanja
Vilimise kaane pind ja korpuse vilispind: Rizalt
jestenina o
i Piihkige kaas ja korpuse vilispind puhtaks (Rice/Pasta) 40 min / T-24h 130-140°C
ndudepesuvahendit sisaldavas vees niisutatud lapiga. Pekmez (jam) 10 min 5min_2h 1_24h 90— 100 °C
° Juhtpaneeli ptihkimiseks kasutage Uksnes pehmet ja kuiva Rizoto
lappi. . 40 min / 1-24h 130140 °C
pp . . . (Risotto)
° Hoolitsege selle eest, et juhtpaneeli imbrus oleks Jogurt
toidujddkidest puhas. 5 8h 6-12h 1-24h 40+3°C
(Yogurt)
. 20 min — o
TarVIkUd Kuhanje (Boil) 1h 10h 1-24h 100 °C
Riisi‘lusikas, supikulp, sisemine ndu, aurutusrest .ja auruava kork: Kompot 10 min 5 40 min 1 94n 100 °C
Leotage kuumas vees ja peske nuustikuga. (Compote)
Temeljac
. 6h 4-10h 1-24h 90-100 °C
6 Keskkonnakaitse (Boulion)
. Podgrij j
Tooea I6pus ei tohi seadet tavalise olmeprigi hulka visata. O(Rgerg:z;ﬁ 25 min 5—60 min / 85°C
Seade tuleb Umbertéotlemiseks ametlikku kogumispunkti viia. Petero(Bak o o In / 30°C
Niimoodi toimides aitate keskkonda sdasta. etenje(Bake) min Z(TW -
Pirjanje (Stew) 1h 1'8: - 1-24h 90 °C
7  Garantii ja hooldus — -
vhanjena o iy | Smin-2n | 1-24h 100 °C
Kui vajate teenust v3i teavet v&i abi méne probleemi lahendamisel, pari (Steam)
kilastage palun Philipsi veebilehekilge aadressil www.philips.com Prrenje (Fry) 15 min 5 - 60 min / 145 — 150 °C
voi vBtke Uhendust kohaliku Philipsi klienditeeninduskeskusega. ;
Telefoninumbri leiate ulemaai\mszlt iilehelt. Kui tei o i Shoro ke sh 1-15h T-24h 80°C
garantiilehelt. Kui teie riigis ei ole (Slow cook)
klienditeeninduskeskust, pé&rduge Philipsi toodete edasimiitja poole. Hrskavo
. pecenje 1h / 1-24h 130 °C
8 Tehnilised andmed (Roast)
- Rucno o
Mudeli number HD3167 (Manual) 2h Smin—10h | 1-24h 100 °C
Hinnatud valjundvaimsus 980W
Hinnatud maht 501 E Napomena

9 Veaotsing

Kui seadme kasutamisel esineb probleeme, kontrollige enne
teenindusse podrdumist jargmist. Kui probleemi ei 6nnestu lahendada,
poorduge kohalikku Philipsi klienditeeninduskeskusesse.

Probleem Lahendus

Nupul olev tuliei | See on thenduse viga. Kontrollige, kas
sUtti. toitejuhe on korralikult Multicookeriga
hendatud ja kas pistik on korralikult
pistikupesas.

Tuli on katki.Viige seade Philipsi milgiesindaja
juurde voi Philipsi volitatud hoolduskeskusesse.

Seade ei ole thendatud vooluvérku. Kui
toidet ei ole, ei rakendu ka elektrivorgu rikke
tugifunktsioon ning ekraan ei t66ta.

Ekraan ei toota.

Ekraani aku on tiihjaks saanud. P66rduge aku
viljavahetamiseks Philipsi mitigiesindaja poole
voi Philipsi volitatud hoolduskeskusse.

Riis ei ole pehmeks | Vett ei ole piisavalt. Lisage vett sisemises ndus
keenud. ndidatud skaalat jargides.

Te ei vajutanud kéivitamisnuppu (Start/
Cancel).

Kontrollige, et kittekehal ja sisemise ndu
vdlispinnal ei ole toidujddke enne kui seadme
sisse lulitate.

Kittekeha on vigastatud v&i sisemine ndu
on deformeerunud.Viige seade Philipsi
mudgiesindaja juurde voi Philipsi volitatud
hoolduskeskusesse.

® Temperatura kuhanja za funkcije pecenja i ru¢nog postavljanja mogu se
prilagoditi. MoZete odabrati temperaturu za funkciju pecenja izmedu
40 °C i 160 °C, a za funkciju ru¢nog postavljanja izmedu 30 °C i 160 °C.
U koracima od 10 °C.

® Nakon $to kuhanje zapocne mozete pritisnuti gumb za pokretanje/
ponistenje (Start/Cancel) i zadrzati ga 3 sekunde kako biste deaktivirali
kuhanje. Multicooker ¢e prijeci u stanje pripravnosti

® Vrijeme kuhanja ne prikazuje se tocno od pocetka za neke funkcije, kao
3to su funkcija za kuhanje rize/tjestenine (Rice/Pasta), funkcija za kuhanje
rizota (Risotto), funkcija za kuhanje pekmeza (Jam), funkcija za kuhanje
temeljca (Boulion), funkcija za kuhanje kompota (Compote), funkcija za
prokuhavanje (Boil) i funkcija za kuhanje na pari (Steam). [~ = 7 prikazuje
se na zaslonu vedinu vremena kuhanja dok Multicooker prepoznaje
koli¢inu vode/tekucine i sastojaka na pocetku razdoblja pripreme. Jednom
kada Multicooker odredi potrebno vrijeme kuhanja, mjera¢ vremena
prikazat ¢e preostalo vrijeme kuhanja.

4 Uporaba aparata multicooker

Prije prve uporabe

1 lzvadite sav dodatni pribor iz unutarnje posude. Skinite ambalazu s
unutarnje posude.

2 Prije prve uporabe temeljito operite dijelove aparata multicooker
(pogledajte poglavije “Cidcenje i odrzavanje”).

Napomena

® Prije uporabe aparata multicooker provjerite jesu li svi dijelovi potpuno

suhi.

Riis on liiga kuiv ega | Lisage riisile rohkem vett ja keetke seda pisut
ole hasti kiipsenud. | kauem.

Koogi kiipsetamisel hoidke kaant ndu peal. Koogi kiipsetamisel
saavutatakse parim tulemus tavaliselt temperatuuril 130° C té6ajaga 45
minutit.

Kaant ei ole toidu valmistamise ajal soovitatav avada, kui temperatuur on
tle 130° C.

4 Vajutage menttnuppu (Menu) kuni kiipsetamise programm(Bake)
on valitud (joonis 22).
5 Kipsetusaja muutmiseks tutvuge peatukiga “Kiipsetusaja ja
-temperatuuri reguleerimine”.
5 Vajutage kdivitusnuppu (Start/Cancel) ja hoidke seda all 3 sekundi
viltel, et alustada kipsetamist (joonis 10).

6 Kui programm on I&ppenud, kuulete nelja piiksu ning valitud
kipsetusprogrammi tuli kustub.

7 Seade lulitub automaatselt soojana hoidmise reziimile.
5 Stittib soojana hoidmise margutuli (Keep warm) (joonis 11).
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® Sisemise ndu seadmest valjavStmisel kasutage pajakinnast voi rétikut, kuna

Kupsetusaja ja -temperatuuri reguleerimine

Toiduvalmistusaega saab reguleerida k&igi programmide puhul (v.a

riisi/pasta, réstimise ja risotto programm); kiipsetamistemperatuuri
saab reguleerida kiipsetamise ja kdsitsi juhitava programmi puhul.

Tépsem teave aja ja temperatuuri reguleerimise kohta on toodud
tabelis “Programmide Ulevaade”.

Pérast seda, kui olete mentitinupu abil valinud soovitud programmi,

kuvatakse ekraanile kiipsetusaja vaikeseade.

1 Kupsetusaja muutmiseks vajutage kiipsetusaja nupule (Cooking
time) (joonis 29) ning ekraanil hakkab vilkuma kipsetusaja
vaikeseade.

2 Tunnitihiku muutmiseks vajutage suurendamise (+) voi
vahendamise (-) nuppu (joonis 30).

3 Pérast tunnitihiku seadistamist oodake paar sekundit enne kui
tunnithik kinnitatakse. Seejérel hakkab ekraanil vilkuma minutithik.

4 Minutitihiku muutmiseks vajutage suurendamise (+) voi
vahendamise (-) nuppu.

5 Temperatuuri muutmiseks vajutage temperatuurinuppu (Temp.)
(joonis 31) ja ekraanil hakkab vilkuma temperatuuri vaikeseade.

6 Soovitud temperatuuri seadistamiseks vajutage suurendamise (+)
VoI vahendamise (-) nuppu (joonis 32).

sisemine ndu on vaga kuum.

Aurutamine

Valage sisemisse ndusse natuke vett.

Pange aurutusalus sisemisse ndusse (joonis 23).

Pange aurutatav toit plaadile v&i aurutusalusele.

Kui kasutate eraldi plaati, pange see aurutusalusele (joonis 24).

Jargige osas “Ettevalmistused enne s&dgi valmistamist” toodud
samme nr 6 ja 7.

U A W N =

6 Vajutage mentinuppu (Menu) kuni aurutamisprogramm(Steam)
on valitud (joonis 25).
5 Kipsetusaja muutmiseks tutvuge peatikiga “Kiipsetusaja ja
-temperatuuri reguleerimine”’.
7 Vajutage kdivitusnuppu (Start/Cancel) ja hoidke seda all 3 sekundi
viltel, et alustada kiipsetamist (joonis 10).

8 Kui programm on I6ppenud, kuulete nelja piiksu ning valitud
kipsetusprogrammi tuli kustub.

9 Multicooker Illitub automaatselt soojana hoidmise reZiimile.
5 Sittib soojana hoidmise margutuli (Keep warm) (joonis 11).

10 Avage kaas ja vOtke aurutatud toit plaadilt voi aurutusrestist
ettevaatlikult vdlja.
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Vee kogus sdltub aurutusualusel oleva toidu kogusest. Arge kastke
aurutusalust vette.

Kasutage pajakinnast v3i pajalappi, kuna aurutusplaat ja -alus on vaga
kuumad.

Aja seadistamine hilisemaks kiipsetamiseks

Aega saab hilisemaks kiipsetamiseks seadistada kdigi programmide

puhul, v.a Ulessoojendamine, kiipsetamine ja frittimine.

1 Jargige osas “Ettevalmistused enne s66gi valmistamist” toodud
samme nr 6 ja 7.

2 Vajutage mentinuppu (Menu) kuni soovitud
toiduvalmistusprogramm on valitud.

3 Vajutage eelseadistusnuppu (Preset) ja ekraanil hakkab vilkuma aja
eelseadistatud vaikeseade (joonis 33).

4 Soovitud eelseadistatud aja mddramiseks vajutage suurendamise

(+) v&i vdhendamise (-) nuppu.

5 Vajutage kdivitusnuppu (Start/Cancel) ja hoidke seda 3 sekundi
viltel all, et eelseadistustaimer kinnitada (joonis 10).

6 Toidu valmistamine I6peb, kui eelseadistatud aeg on téis saanud.
Kuulete nelja piiksu ja valitud toiduvalmistamisprogrammi margutuli
kustub.

7 Seade lulitub automaatselt soojana hoidmise reziimile.

9 Siittib soojana hoidmise margutuli (Keep warm) (joonis 11).

Markus.

® Eelseadistusfunktsiooni ei saa kasutada kiipsetamise (Bake), frittimise (Fry)
ja tlessoojendamise (Reheat) reziimil.
® Seadistamisnupp ei reageeri ootereZiimil

Multicooker ei
[Ulitu automaatselt
soojana hoidmise
reziimile.

Te vajutasite voib-olla soojana hoidmise
nuppu (Keep warm), enne kui vajutasite
kaivitusnuppu (Start/Cancel). Sellisel juhul on
Multicooker pérast kiipsetamise |Gppemist
ootereziimil.

Temperatuuriregulaator on vigane.Viige seade
Philipsi mutgiesindaja juurde voi Philipsi
volitatud hoolduskeskusesse.

Riisi védrv on
mddrdunud.

Te ei loputanud riisi korralikult. Loputage riisi
seni, kuni vesi jadb puhtaks.

Toidu valmistamise | Kontrollige, et lisasite vett sisemises ndus
ajal voolab oleval skaalal ndidatud tasemeni, mis vastab
seadmest vett vélja. | riisi valmistamiseks kasutatud mddtetasside
arvule.

Mul ei dnnestu Vajutage korduvalt menttinuppu (Menu), et

soovitud valida soovitud programm nagu ndidikul ndha

programmi valida.

Riis I8hnab Puhastage sisemine ndu pesuvahendi ja sooja

keetmise jérel veega.

halvasti. Parast s66gi valmistamist kontrollige, et
auruava kork, sisemise ndu kaas ja sisemine
ndu oleksid korralikult puhtad.

Ekraanil on Toidu valmistamise ajal esines voolukatkestus.

veateade (E1,E2, | Viige seade Philipsi midgiesindaja juurde voi

E3, or E4). Philipsi volitatud hoolduskeskusesse.

1 Vas multicooker

Cestitamo vam na kupniji i dobro dodli u Philips!
Kako biste potpuno iskoristili podrsku koju nudi Philips, registrirajte
svoj proizvod na www.philips.com/welcome.

2 Sadrzaj pakiranja (slika 1)

Glavna jedinica aparata Multicooker | Kabel za napajanje

Par silikonskih rukavica Mjerna Salica

Lopatica Kutlaca za juhu

Kosara za kuhanje na pari 4 Casice za jogurt

Korisnicki prirucnik Recept

Letak sa sigurnosnim informacijama | Jamstvena kartica

Priprema prije kuhanja

Prije uporabe aparata multicooker morate uciniti sliedece:

Riza:

1 lzmjerite rizu koristeci isporuc¢enu mjernu posudu.

2 Temeljito isperite rizu.

3 Prethodno opranu rizu stavite u unutarnju posudu.

4 Dodajte vodu do razine naznacene na ljestvici unutar unutarnje
posude i poravnajte povrsinu rize.

Razna druga jela:

5 Pritisnite gumb za otpustanje poklopca kako biste ga otvorili (sl. 4).

6 Dobro obrisite vanjsku povrsinu unutarnje posude (sl. 5), a zatim
unutarnju posudu stavite u multicooker (sl. 6). Provjerite je li

unutarnja posuda u odgovaraju¢em kontaktu s grija¢im elementom.

7 Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. 7), i umetnite utikac u
strujnu utiénicu (sl. 8).

Napomena

Provjerite je li unutarnja posuda u dodiru s grija¢cim elementom.

U receptu potrazite pojedinosti o omjeru rize i vode.

Razina naznacena u unutarnjoj posudi sluzi samo kao preporuka. Razinu
vode uvijek moZzete prilagoditi raznim vrstama rize i vlastitim Zeljama.
Provjerite je li vanjska povriina unutarnje posude suha i ¢ista te da nema
nikakvih ostataka na grijacem elementu ili magnetskom prekidacu.

Kuhanije rize/tjestenine

1 Pratite korake u odjeljku “Priprema prije kuhanja”.

2 Pritis¢ite gumb izbornika (Menu) dok ne odaberete funkciju za
kuhanje rize/tjestenine (Rice/Pasta) (sl. 9).

3 Pritisnite gumb za pokretanje (Start/Cancel) i zadrzite ga 3
sekunde kako bi kuhanje zapocelo (sl. 10).

4 Kada kuhanje zavrsi, ¢ut ¢ete 4 zvucna signala, a indikator odabrane
funkcije kuhanja iskljucit ¢e se.

5 Multicooker ¢e automatski prijeci u nacin rada odrzavanja topline.
5 Indikator funkcije odrzavanja topline (Keep warm) pocet ¢e
svijetliti (sl. 11).

Napomena

® Ako je napon nestabilan u podrudju u kojem Zivite, moze doci do
prelijevanja aparata multicooker:

* Nakon $to kuhanje zavrsi promijesajte rizu kako biste razdvojili zrna jer ¢e
se tako osloboditi suvisna vlaga pa riza nece biti slijepljena.

® Owvisno o uvjetima kuhanja, moguce je da donji sloj rize bude blago smede
boje.

Pregled (slika 2)

Frittimine
1 Pange koostisained sisemisse ndusse.

2 Jargige osas “Ettevalmistused enne s66gi valmistamist” toodud
sammu nr 6.

Lasteluku seadistamine
Selleks, et teie laps ei saaks seadet kasutada, saate seadmel aktiveerida
lasteluku.
® Vajutage eelseadistusnuppu (Preset) ja hoidke seda alla 3 sekundi
vélte, et lulituda lasteluku reziimi (joonis 34).
> Ekraanil hakkab vilkuma lasteluku ikoon.

Lasteluku desaktiveerimiseks vajutage eelseadistusnuppu (Preset) ja
hoidke seda taas all 3 sekundi valtel.
5 Lasteluku ikoon kustub (joonis 35).

za paru

Odvojivi poklopac otvora | (7) |Grijadi element
®

Gumb za otpustanje
poklopca

©

Strujna uti¢nica

Rucka aparata za kuhanje

Unutarnja posuda (19) |Indikatori razine vode

®

Upravljacka ploca (1) [Brtveni prsten

3

®

@

(3 |Gornji poklopac
®

®

®

Glavno kudiste

Kuhanje pekmeza
1 Hranu i sastojke stavite u unutarnju posudu.
2 Slijedite korake 6 i 7 u odjeljku “Priprema prije kuhanja

3 Pritis¢ite gumb izbornika (Menu) dok ne odaberete funkciju za
kuhanje pekmeza (Jam) (sl. 12).
5 Ako Zelite promijeniti vrijeme kuhanja, upute potrazite u
poglavlju “Prilagodba vremena kuhanja i temperature”.

4 Pritisnite gumb za pokretanje (Start/Cancel) i zadrzite ga 3
sekunde kako bi kuhanje zapocelo (sl. 10).

5 Kada kuhanje zavr3i, ¢ut ¢ete 4 zvuéna signala, a indikator odabrane
funkcije kuhanja iskljucit ¢e se.

6 Multicooker ¢e automatski prijeci u nacin rada odrzavanja topline.

5 Indikator funkcije odrzavanja topline (Keep warm) pocet e
svijetliti (sl. 11).

Kuhanje rizota

1
2
3

Hranu i sastojke stavite u unutarnju posudu.

Slijedite korake 6 i 7 u odjeljku “Priprema prije kuhanja’.

Pritis¢ite gumb izbornika (Menu) dok ne odaberete funkciju za

rizoto (Risotto) (sl. 13).

Pritisnite gumb za pokretanje (Start/Cancel) i zadrZite ga 3

sekunde kako bi kuhanje zapocelo (sl. 10).

Kada kuhanje zavrsi, cut ¢ete 4 zvucna signala, a indikator odabrane

funkcije kuhanja iskljucit ¢e se.

Multicooker ¢e automatski prijeci u nacin rada odrzavanja topline.

9 Indikator funkcije odrzavanja topline (Keep warm) pocet ¢e
svijetliti (sl. 11).

Priprema jogurta

1

Dobro izmijesajte sastojke za jogurt i stavite ih u stakleni spremnik

(sl. 14).

Stavite stakleni spremnik u unutarnju posudu (sl. 15). Provjerite je li

spremnik sigurno zatvoren.

Ulijte malo vode u unutarnju posudu. Pazite da pola spremnika

bude uronjeno u vodu.

Slijedite korake 6 i 7 u odjeljku “Priprema prije kuhanja”.

Pritis¢ite gumb izbornika (Menu) dok ne odaberete funkciju za

pripremu jogurta (Yogurt) (sl. 16).

> Ako Zelite promijeniti vrijeme kuhanja, upute potrazite u
poglavlju “Prilagodba vremena kuhanja i temperature”.

Pritisnite gumb za pokretanje (Start/Cancel) i zadrzite ga 3

sekunde kako bi kuhanje zapocelo (sl. 10).

Kada kuhanje zavrsi, ¢ut ¢ete 4 zvucna signala, a indikator odabrane

funkcije kuhanja iskljucit ¢e se.

9 Multicooker ¢e automatski prijeci u stanje pripravnosti.

Kuhanje / priprema kompota

1
2
3

Hranu i sastojke stavite u unutarnju posudu.

Slijedite korake 6 i 7 u odjeljku “Priprema prije kuhanja”.

Pritis¢ite gumb izbornika (Menu) dok ne odaberete funkciju

kuhanja (Boil) ili funkciju pripreme kompota (Compote) (sl. 17).

5 Ako Zelite promijeniti vrijeme kuhanja, upute potrazite u
poglaviju “Prilagodba vremena kuhanja i temperature”.

Pritisnite gumb za pokretanje (Start/Cancel) i zadrZite ga 3

sekunde kako bi kuhanje zapocelo (sl. 10).

Kada kuhanje zavrsi, ¢ut ¢ete nekoliko zvucnih signala, a indikator

odabrane funkcije kuhanja bit ¢e iskljucen.

Multicooker ¢e automatski prijeci u nacin rada odrzavanja topline.

5 Indikator funkcije odrzavanja topline (Keep warm) pocet ¢e
svijetliti (sl. 11).

Kuhanje temeljca / pirjanje / sporo kuhanje

1
2
3

Hranu i sastojke stavite u unutarnju posudu.

Slijedite korake 6 i 7 u odjeljku “Priprema prije kuhanja”.

Pritis¢ite gumb izbornika (Menu) dok ne odaberete funkciju za

temeljac (Boulion), pirjanje (Stew) ili sporo kuhanje (Slow cook)

sl 18).

'(—> Ak)o Zelite promijeniti vrijeme kuhanja, upute potrazite u
poglavlju “Prilagodba vremena kuhanja i temperature”.

Pritisnite gumb za pokretanje (Start/Cancel) i zadrZite ga 3

sekunde kako bi kuhanje zapocelo (sl. 10).

Kada kuhanje zavrsi, ¢ut Cete nekoliko zvucnih signala, a indikator

odabrane funkcije kuhanja bit ¢e iskljucen.

Multicooker ¢e automatski prije¢i u nacin rada odrzavanja topline.

9 Indikator funkcije odrzavanja topline (Keep warm) pocet ¢e
svijetliti (sl. 11).

Podgrijavanje

1

Rastresite ohladenu hranu i ravhomjerno je rasporedite u

unutarnjoj posudi (sl. 19).

Ulijte malo vode na hranu kako biste sprijecili njezino isusivanje (sl.

20). Koli¢ina vode ovisi o kolicini hrane.

Slijedite korake 6 i 7 u odjeljku “Priprema prije kuhanja”.

Pritid¢ite gumb izbornika (Menu) dok ne odaberete funkciju

podgrijavanja (Reheat) (sl. 21).

9 Ako Zelite promijeniti vrijeme kuhanja, upute potrazite u
poglavlju “Prilagodba vremena kuhanja i temperature”.

Pritisnite gumb za pokretanje (Start/Cancel) i zadrZite ga 3

sekunde kako bi kuhanje zapocelo (sl. 10).

Kada kuhanje zavrsi, ¢ut Cete 4 zvucna signala, a indikator odabrane

funkcije kuhanja iskljucit ¢e se.

Multicooker ¢e automatski prije¢i u nacin rada odrzavanja topline.

9 Indikator funkcije odrzavanja topline (Keep warm) pocet ce
svijetliti (sl. 11).

Pecenje
1
2
3

Hranu i sastojke stavite u unutarnju posudu.

Slijedite korak 6 u odjeljku “Priprema prije kuhanja”.
Utikac ukopcajte u zidnu uticnicu.

Napomena

Tijekom procesa pecenja kolaca poklopac drzite zatvorenim. Pecenje
kolaca pri 130 °C i 45 minuta obi¢no pruza najbolje rezultate kuhanja.
Kada je temperatura iznad 130 °C, preporucuje se otvoriti poklopac
tijekom kuhanja.

Pritis¢ite gumb izbornika (Menu) dok ne odaberete funkciju

pecenja (Bake) (sl. 22).

5 Ako Zelite promijeniti vrijeme i temperaturu kuhanja,
upute potrazite u poglavlju “Prilagodba vremena kuhanja i
temperature”.

Pritisnite gumb za pokretanje (Start/Cancel) i zadrzite ga 3

sekunde kako bi kuhanje zapocelo (sl. 10).

Kada pecenje zavrsi, cut Cete 4 zvucna signala, a indikator odabrane

funkcije iskljucit ce se.

Multicooker ¢e automatski prije¢i u nacin rada odrzavanja topline.

5 Indikator funkcije odrzavanja topline (Keep warm) pocet e
svijetliti (sl 11).

Napomena

Prilikom vadenja unutarnje posude iz aparata multicooker koristite
kuhinjsku rukavicu ili krpu jer je unutarnja posuda vrlo vruca.

Kuhanje na pari

1
2
3

Ulijte malo vode u unutarnju posudu.

Ladicu za kuhanje na pari stavite u unutarnju posudu (sl. 23).

Hranu koju Zelite kuhati na pari stavite na pladanj ili u ladicu za

kuhanje na pari.

Ako koristite zaseban pladanj, stavite ga u ladicu za kuhanje na pari

(sl.24).

Slijedite korake 6 i 7 u odjeljku “Priprema prije kuhanja”.

Pritis¢ite gumb izbornika (Menu) dok ne odaberete funkciju

kuhanja na pari (Steam) (sl. 25).

9 Ako Zelite promijeniti vrijeme kuhanja, upute potrazite u
poglavlju “Prilagodba vremena kuhanja i temperature”.

Pritisnite gumb za pokretanje (Start/Cancel) i zadrZite ga 3

sekunde kako bi kuhanje zapocelo (sl. 10).

Kada kuhanje zavrsi, ¢ut ¢ete 4 zvucna signala, a indikator odabrane

funkcije kuhanja iskljucit ¢e se.

Multicooker ¢e automatski prije¢i u nacin rada odrzavanja topline.

5 Indikator funkcije odrzavanja topline (Keep warm) pocet e
svijetliti (sl. 11).

10 Otvorite poklopac i pazljivo izvadite hranu kuhanu na pari s pladnja
ili iz koSare za kuhanje na pari.

Napomena

® Koli¢ina vode ovisi o koli¢ini hrane u ladici za kuhanje na pari. Ladicu za
kuhanje na pari nemojte uranjati u vodu.

® Koristite kuhinjsku rukavicu ili krpu jer ¢e pladanj i ladica za kuhanje na pari
biti vrlo vrudi

Przenje

1 Hranu i sastojke stavite u unutarnju posudu.
Slijedite korak 6 u odjeljku “Priprema prije kuhanja”.
Utikac¢ ukopcajte u zidnu uticnicu.
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Pritis¢ite gumb izbornika (Menu) dok ne odaberete funkciju

przenja (Fry) (sl. 26).

5 Ako Zelite promijeniti vrijeme kuhanja, upute potrazite u
poglaviju “Prilagodba vremena kuhanja i temperature”.

5 Pritisnite gumb za pokretanje (Start/Cancel) i zadrzite ga 3
sekunde kako bi kuhanje zapocelo (sl. 10).

6 Kada kuhanje zavrsi, ¢ut cete 4 zvucna signala, a indikator odabrane
funkcije kuhanja iskljucit ¢e se.

7 Multicooker ¢e automatski prijeci u nacin rada odrzavanja topline.

9 Indikator funkcije odrzavanja topline (Keep warm) pocet ¢e
svijetliti (sl. 11).

Napomena

® Tijekom przenja (Fry) nemojte zatvarati gornji poklopac.

Hrskavo pecenje

Hranu i sastojke stavite u unutarnju posudu.

Slijedite korak 6 u odjeljku “Priprema prije kuhanja”.

Utika¢ ukopcajte u zidnu uti¢nicu.

Pritis¢ite gumb izbornika (Menu) dok ne odaberete funkciju za

hrskavo pecenje (Roast) (sl. 27).

5 Ako Zelite promijeniti vrijeme kuhanja, upute potrazite u
poglavlju “Prilagodba vremena kuhanja i temperature”.
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5 Pritisnite gumb za pokretanje (Start/Cancel) i zadrzite ga 3
sekunde kako bi kuhanje zapocelo (sl. 10).

6 Hrskavo pecenje ima 2 stupnja. Tijekom prvog stupnja kuhanje traje
priblizno 35 minuta i ¢ut ¢ete 5 zvucnih signala koji vas podsjecaju
da okrenete hranu.

7 Pritisnite gumb izbornika (Menu) kako biste presli na drugi stupanj.
Nakon 5 minuta zvucnih signala multicooker e prijeci u nacin rada
odrzavanja topline do isteka vremena kuhanja.

Rucno

Mozete koristiti ru¢ni nacin rada kako biste imali vecu kontrolu nad

vremenom kuhanja i temperaturom.

1 Hranu i sastojke stavite u unutarnju posudu.

2 Slijedite korake 6 i 7 u odjeljku “Priprema prije kuhanja". Pritis¢ite
gumb izbornika (Menu) dok ne odaberete funkciju za ru¢no
postavijanje (Manual) (sl. 28).
> Ako Zelite promijeniti vrijeme i temperaturu kuhanja,

upute potrazite u poglavlju “Prilagodba vremena kuhanja i
temperature”.

3 Pritisnite gumb za pokretanje (Start/Cancel) i zadrzite ga 3
sekunde kako bi kuhanje zapocelo (sl. 10).

4 Kada kuhanje zavrsi, ¢ut ¢ete 4 zvucna signala, a indikator odabrane
funkcije kuhanja iskljucit ¢e se.

5 Multicooker ¢e automatski prijeci u nacin rada odrzavanja topline.
5 Indikator funkcije odrzavanja topline (Keep warm) pocet ¢e

svijetliti (sl. 11).

Napomena

6 Kuhanje ¢e zavrsiti kada prethodno postavljeno vrijeme istekne.
Cut ¢ete 4 zvucna signala, a indikator odabrane funkcije kuhanja
iskljucit ce se.

7 Multicooker ¢e automatski prijeci u nacin rada odrzavanja topline.
5 Indikator funkcije odrzavanja topline (Keep warm) pocet ¢e

svijetliti (sl. 11).

Napomena

* Funkcija prethodnog postavijanja nije dostupna za nacine rada pecenja
(Bake), przenja (Fry) i podgrijavanja (Reheat).
® Gumb za prethodno postavljanje ne reagira u stanju pripravnosti.

Postavljanje blokade aparata
Kako biste sprijecili dijete da koristi multicooker, moZete postaviti
funkciju blokade aparata.
® Pritisnite gumb za prethodno postavljanje (Preset) i zadrzite ga
3 sekunde kako biste aktivirali nacin rada blokade aparata (sl. 34).
5 Na zaslonu ¢e poceti svijetliti ikona blokade aparata.
* Kako biste deblokirali aparat, ponovo pritisnite gumb za prethodno
postavljanje (Preset) i zadrzite ga 3 sekunde.
5 |kona blokade aparata iskljucit ¢e se (sl. 36).

5 Ciscenje i odrzavanje

Napomena

Prije cid¢enja iskopcajte multicooker.
® Prije ¢id¢enja pri¢ekajte da se multicooker dovoljno ohladi

Unutrasnjost
Unutrasnjost gornjeg poklopca i glavnog kucista:
. Obrisite dobro iscijedenom vlaznom krpom.
i Pazite da uklonite sve ostatke hrane zalijepljene za
multicooker.
Grijadi element:
i Obrisite dobro iscijedenom vlaznom krpom.
° Uklonite ostatke hrane pomocu dobro iscijedene viazne
krpe.

Vanijski dio

Povrsina gornjeg poklopca i vanjski dio glavnog kudista:

° Obrisite krpom navlazenom vodom sa sredstvom za pranje.

. Za brisanje upravljacke ploce koristite iskljucivo meku i suhu
krpu.

° Pazite da uklonite sve ostatke hrane oko upravijacke ploce.

Dodatna oprema
Lopatica, kutlaca za juhu, unutarnja posuda, kosara za kuhanje na pari i
poklopac otvora za paru:

° Namocite u vrucoj vodi i operite spuzvicom.

6 Okolis

Aparat koji se vise ne moze koristiti nemojte odlagati s
uobicajenim otpadom iz kucanstva, nego ga odnesite u
predvideno odlagaliste na recikliranje. Time cete pridonijeti
ocuvanju okolisa.

7 Jamstvo i servis

Ako vam treba servis, informacija ili ako imate problem, posjetite
web-stranicu tvrtke Philips www.philips.com ili se obratite centru

za korisnicku podrsku tvrtke Philips u svojoj drzavi. Telefonski broj
mozete pronadi u medunarodnom jamstvu. Ako u vasoj drzavi ne
postoji centar za korisni¢ku podrsku, obratite se lokalnom prodavacu
proizvoda tvrtke Philips.

8 Specifikacije

Broj modela HD3167
® Ako hranu kuhate pri temperaturi ispod 70 °C, isklju¢ite nacin rada Nazr\mla \z\aznla snaga 980W
odrzavanja topline prije nego $to po¢nete kuhati. Nazivni kapacitet 51

® Kada u ru¢nom nacinu rada (Manual) kuhate pri temperaturi vidoj od
130 °C, gornji poklopac mora biti otvoren tijekom kuhanja.

Nacin rada za odrzavanje topline

Multicooker omogucava jednostavnu kontrolu nad nac¢inom rada za

odrzavanje topline.

¢ Nakon odabira funkcije kuhanja pomoc¢u gumba izbornika (Menu),
ako izravno pritisnete gumb za pokretanje (Start/Cancel) i zadrzite
ga 3 sekunde, indikator odrzavanja topline pocet ce svijetliti. Nakon
dovrsetka kuhanja multicooker ¢e izravno prije¢i na nacin rada
odrzavanja topline.

* Nakon odabira funkcije kuhanja pomoc¢u gumba izbornika (Menu),
ako najprije pritisnete gumb za odrzavanje topline, a zatim gumb
za pokretanje (Start/Cancel) i zadrzite ga 3 sekunde, iskljucit ce se
indikator odrzavanja topline. Nakon dovrietka kuhanja multicooker
e prijeci u stanje pripravnosti.

Napomena

® U stanju pripravnosti moZzete pritisnuti gumb za odrZavanje topline
(Keep warm) kako biste aktivirali nacin rada odrzavanja topline.

® U nadinu rada odrzavanja topline moZete pritisnuti gumb za odrZavanje
topline (Keep warm) kako biste aktivirali stanje pripravnosti.

Prilagodba vremena kuhanja i temperature

MozZete prilagoditi vrijeme kuhanja za sve funkcije osim funkcija

za rizu/tjesteninu, hrskavo pecenje i rizoto. MoZete prilagoditi

temperaturu kuhanja za pecenje i ru¢no postavljanje. Informacije o

regulaciji vremena i temperature za svaku funkciju potraZite u tablici

Pregled funkcija.

Nakon $to odaberete Zeljenu funkciju za kuhanje pomoc¢u gumba

izbornika, zadano vrijeme kuhanja prikazat ¢e se na zaslonu.

1 Kako biste promijenili vrijeme kuhanja, pritisnite gumb za vrijeme
kuhanja (Cooking time) (sl. 29) i zadano vrijeme kuhanja pocet ¢e
bljeskati na zaslonu.

2 Pritisnite gumb za povecanje (+) ili smanjenje (-) kako biste
postavili sate (sl. 30).

3 Nakon sto postavite sate pricekajte nekoliko sekundi do potvrde
sati, a zatim ¢e na zaslonu poceti bljeskati minute.

4 Pritisnite gumb za povecanje (+) ili smanjenje (-) kako biste
postavili minute.

5 Kako biste promijenili temperaturu kuhanja, pritisnite gumb za
temperaturu (Temp) (sl. 31) i zadana temperatura pocet ¢e
bljeskati na zaslonu.

6 Pritisnite gumb za povecanje (+) ili smanjenje (-) kako biste
postavili Zeljenu temperaturu kuhanja (sl. 32).

Postavljanje vremena za odgodeno kuhanje
Mozete prethodno postaviti vrijeme za odgodeno kuhanje za sve
nacine kuhanja osim podgrijavanja, pecenja i przenja.

1 Slijedite korake 6 i 7 u odjeljku “Priprema prije kuhanja”.

2 Pritis¢ite gumb izbornika (Menu) dok ne odaberete Zeljenu funkciju
kuhanja.

3 Pritisnite gumb za prethodno postavljanje vremena (Preset) i
zadano vrijeme za prethodno postavljanje pocet ¢e bljeskati na
zaslonu (sl. 33).

4 Pritisnite gumb za povecanje (+) i gumb za smanjenje (-) kako biste
postavili vrijeme.

5 Pritisnite gumb za pokretanje (Start/Cancel) i zadrzite ga 3
sekunde kako biste potvrdili mjera¢ vremena za prethodno
postavijanje (sl. 10).

9 Rjesavanje problema

Naidete li na probleme prilikom uporabe aparata multicooker, prije
traZenja servisa provjerite sliedece tocke. Ako ne moZzete rijesiti
problem, obratite se centru za potrosace tvrtke Philips u svojoj drzavi.

Problem Rjesenje

Ne ukljucuje se
indikator na gumbu.

Problem je u napajanju. Provjerite je |i kabel
za napajanje ispravno povezan s aparatom
multicooker i je li utika¢ dobro ukopcan u
strujnu uticnicu.

Indikator je pokvaren. Odnesite aparat na

prodajno mjesto proizvoda tvrtke Philips ili
u servisni centar ovlasten od strane tvrtke
Philips.

Zaslon ne radi. Multicooker nije priklju¢en na izvor
napajanja. Ako nema napajanja, funkcija
rezervne memorije u slucaju prekida

napajanja ne radi, kao niti zaslon.

Baterija zaslona nema napajanja. Odnesite

aparat na prodajno mjesto proizvoda tvrtke
Philips ili u servisni centar ovlasten od strane
tvrtke Philips kako bi vam zamijenili bateriju.

RiZza nije kuhana. Nema dovoljno vode. Dodajte vodu

sukladno ljestvici u unutarnjoj posudi.

Niste pritisnuli gumb za pokretanje (Start/
Cancel).

Prije ukljucivanja aparata multicooker
povjerite da nema nikakvih ostataka
na grija¢em elementu i vanjskom dijelu
unutarnje posude.

Grijadi element je ostecen ili je unutarnja
posuda deformirana. Odnesite aparat
multicooker na prodajno mjesto proizvoda
tvrtke Philips ili u servisni centar ovlasten od
strane tvrtke Philips.

Riza je previse suha i
nije dobro skuhana.

Dodajte vise vode u rizu i malo je duze
kuhajte.

Multicooker ne
uklju¢uje nacin rada
odrzavanja topline
automatski.

Mozda ste pritisnuli gumb za odrzavanje
topline (Keep warm) prije nego sto ste
pritisnuli gumb za pokretanje (Start/Cancel).
U tom slucaju multicooker ¢e biti u stanju
pripravnosti nakon zavrietka kuhanja.

Kontrola temperature nije ispravna.
Odnesite aparat na prodajno mjesto
proizvoda tvrtke Philips ili u servisni centar
ovlasten od strane tvrtke Philips.

Rizu niste dobro isprali. Ispirite rizu dok
voda ne postane Cista.

Riza je izgorjela.

Voda se izlijeva iz
aparata multicooker
tijekom kuhanja.

Pazite da vodu ulijete do razine naznacene
na ljestvici u unutarnjoj posudi koja
odgovara broju 3alica rize koje koristite.

Ne mogu odabrati
zeljenu funkciju
kuhanja.

Pritis¢ite gumb izbornika (Menu) kako biste
odabrali Zeljenu funkciju koju naznacuje
indikator.

RiZza ne mirise dobro
nakon kuhanja

Operite unutarnju posudu u toploj vodi i s
malo sredstva za pranje posuda.

Nakon kuhanja temeljito ocistite poklopac

otvora za paru, unutarnji poklopac i
unutarnju posudu.

Na zaslonu se Doslo je do prekida napajanja tijekom
prikazuje poruka kuhanja. Odnesite aparat na prodajno
pogreske (E1,E2,E3 | mjesto proizvoda tvrtke Philips ili u servisni

ili E4). centar ovlasten od strane tvrtke Philips.




1 Tobbfunkcios fozékészulék

Koészonjik, hogy Philips terméket vésdrolt, és tidvozoljik a Philips
vildgaban!

A Philips dltal biztosftott teljes korl tdmogatéshoz regisztrdlja
termékét a www.philips.com/welcome oldalon.

2 A doboz tartalma (1.4bra)

Tobbfunkcids f6z6készilék féegysége | Haldzati tépkabel

2 db szilikon fogdkeszty( Mérépohdr
Spatula Merdkandl
Gézoléracs 4 joghurtos pohdr
Haszndlati utasitds Recept

Biztonsdgi tdjékoztatd Garanciajegy

3 Attekintés (2. abra)

0) Leszerelheté gézkivezetd Fitéelem

fedél

Q

Készllékhdz

@) |Fedélkioldé gomb Tépkdbel csatlakozdaljzata
®) |Fedél ® |Féz&markolat

(@) |Belss edény Vizszintjelzé

(®) |Vezéridpult @D | Tomitégydr

®

-
»

zérl&szervek attekintése (3. abra)

Az ételkészités befejeztével a készulék 4 sipoldssal jelzi, hogy véget

ért a mivelet, és kialszik a kivdlasztott funkcidt jelzé fény.

A tobbfunkcids féz&késziilék automatikusan , melegen tartds”

mddban marad.

5 A, melegen tartds” izemmod (Keep warm) jelzéfénye vildgftani
kezd (11. dbra).

Megjegyzés

® A hdldzati fesziltség ingadozdsa tdlcsorduldst okozhat a tébbfunkcids

féz8eszkdzben.

* A f6zés befejeztével rogton keverje dt a rizst. Ezdltal tavozik a foldsleges

nedvesség, €s pergds lesz a rizs.
Bizonyos f6zési kérilmények kozott eléfordulhat, hogy a rizs alsé rétege
enyhén megbarnul.

Lekvar fozése

Tegye az ételt és a hozzdvaldkat a belsé edénybe.

Kovesse az , El6késziletek a fézést megelézéen” fejezet 6-7.

lépését.

A ment (Menu) gomb egyszeri vagy t6bbszéri megnyomasaval

vdlassza ki a lekvér (Jam) funkciét (12. dbra).

5 A megadottdl eltérd elkészitési id6 bedllitasdhoz lasd , Az
elkészitési idé és hémérséklet mddositdsa” cim( fejezetet.

Az ételkészités megkezdéséhez tartsa lenyomva 3 mdsodpercig az

inditds (Start/Cancel) gombot (10. dbra).

Az ételkészités befejeztével a késziilék 4 sipoldssal jelzi, hogy véget

ért a mivelet, és kialszik a kivdlasztott funkcidt jelzd fény.

A tobbfunkcids féz&készilék automatikusan ,melegen tartds”

maddban marad.

5 A, melegen tartds” Uzemmdd (Keep warm) jelz6fénye vildgitani
kezd (11. 4bra).

Fézfunkcidk Csokkentés gomb

Melegen tartds gomb Hoémérséklet-szabalyzé gomb

Meni gomb Programgomb

Fézési id6 gomb Inditds/torlés gomb

SREREE:
SEERER

Névelés gomb Kijelzé

Funkciok attekintése

Alapértelmezett | Allithatd Id6zités | Alapértelmezett
Funkciok elkészitési id6 elkészitési hémeérséklet
idé
Rizs/tészta 40 perc / 124 6ra | 130-140 °C
(Rice/Pasta) P
85 2
Lekvdr (Jam) 10 perc SPerc&s2 | o tbra| 90100 °C
Sra kozott
Rizottd . o
(Risotto) 40 perc / 1-24 dra 130-140 °C
Joghurt 8 6ra 6126ra |1246m|  40+3°C
(Yogurt)
Forralds 20 perc és
16 1246 100 °C
(Boil) ore 10 6ra kézott ore
Befétt
(Co:wgote) 10 perc 5-40 perc | 1-24 6ra 100 °C
Husl
veleves 6ra 4106ra | 1-246ra|  90-100°C
(Boulion)
Ujramelegftés 25 perc 5-60 perc / 85 °C
20 &
Sttés 45 perc - perees / 130 °C
2 dra kozott
Pérolds 16ra 20percés | 24 6ra 90 °C
10 dra kozott
Géz 20 perc SPECEs | e 100 °C
2 dra kozott
Zsirban sités 15 perc 5-60 perc / 145-150 °C
Lassy fézés 5 dra 1-15 éra 1-24 dra 80 °C
Porkolés 1 dra / 1-24 dra 130 °C
Manudlis 2 6ra SPECES | e 100 °C
10 dra kozott

Rizotté fozése

Tegye az ételt és a hozzdvaldkat a belsé edénybe.

Kovesse az , El6késziletek a f6zést megeléz&éen” fejezet 6-7.

lépését.

A ment (Menu) gomb egyszeri vagy t6bbszéri megnyomadsaval

vélassza ki a rizotté (Risotto) funkcidt (13.dbra).

Az ételkészités megkezdéséhez tartsa lenyomva 3 mdsodpercig az

inditds (Start/Cancel) gombot (10. dbra).

Az ételkészités befejeztével a késziilék 4 sipoldssal jelzi, hogy véget

ért a mivelet, és kialszik a kivdlasztott funkcidt jelz6 fény.

A tobbfunkcids féz&készilék automatikusan , melegen tartds”

mdédban marad.

5 A, melegen tartds” Uzemmdd (Keep warm) jelz6fénye vildgitani
kezd (11. 4bra).

Joghurt készitése

1

A joghurt hozzdvaldit keverje Gssze alaposan, és dntse egy

Uvegedénybe (14.dbra).

Tegye az livegedényt a belsé edénybe (15. dbra). Ugyelien réd, hogy

tartéedény megfeleléen le legyen zdrva.

Ontson vizet a belsé edénybe. Gondoskodjon rdla, hogy a

tartéedényt félig ellepje a viz.

Kovesse az , El6késziletek a fézést megeléz&en” fejezet 6-7.

|épését.

A ment (Menu) gomb egyszeri vagy t6bbszéri megnyomdsaval

valassza ki a joghurt (Yogurt) funkciét (16. dbra).

5 A megadottdl eltérd elkészitési id6 bedllitasdhoz lasd , Az
elkészitési id6 és hdmérséklet mddositdsa” ciml fejezetet.

Az ételkészités megkezdéséhez tartsa lenyomva 3 mdsodpercig az

inditds (Start/Cancel) gombot (10. dbra).

Az ételkészités befejeztével a készuilék 4 sipoldssal jelzi, hogy véget

ért a mivelet, és kialszik a kivdlasztott funkcidt jelzd fény.

5 A tobbfunkcids féz6késziilék automatikusan készenléti médba
kapcsol.

E Megjegyzés

® Sitésnél és kézi bedllitdsi Gzemmddndl a hdmérséklet dllithatd. A stitésnél
40 °C és 160 °C kozotti hémérséklet vdlaszthatd, a kézi bedllitasd
Gzemmaddndl pedig 30 °C és 160 °C kozotti. A hdmérséklet 10 °C-onként
dllithatd.

* A f6zés megkezdését kdvetden az inditds/torlés (Start/Cancel) gombot
3 mdsodpercig nyomva tartva dllithatja le a folyamatot. A tébbfunkcids
féz6készilék ekkor készenléti izemmddra kapcsol.

® Az elkészitési id6 nem jelenik meg azonnal néhdny funkcié kivélasztdsakor,
pl. rizs/tészta (Rice/Pasta), rizottd (Risotto), dzsem (Jam), alaplé (Boulion),
kompdt (Compote), forralds (Boil) és parolds Steam).[_- _-]Jelzés
jelenik meg képernydn az elkészitési id6 nagy részében, miutan a
tobbfunkcids féz6készilék érzékeli a vizet/folyadékot és a hozzavaldk
mennyiségét az el6készitési idészak elején. Ha a tobbfunkcids f6z6készllék
érzékeli a ténylegesen szilkséges elkészitési id6t, az dra megjeleniti azt.

4 A tobbfunkcios fézékészulék
hasznalata

Teenddk az elsé hasznilat el&tt
1 Vegye ki a tartozékokat a belsé edénybdl. Tavolitsa el a
csomagoldanyagot a belsé edényrdl.

2 Az elsé haszndlat el6tt tisztitsa meg alaposan a tébbfunkcids
féz8készllék Gsszes alkatrészét (ldsd a ,, Tisztitds és karbantartds”
c. fejezetet).

Megjegyzés

* A tébbfunkcids f6z6készilék haszndlata elStt ellendrizze, hogy az Gsszes
alkatrész teljesen szdraz-e.

El6késziiletek a fé6zéshez

A tobbfunkcids fézdkészilék haszndlata elétt végezze el a

kovetkezdket:

Rizs:

1 Mérje meg a rizst a mellékelt mérépohdrral.

2 Mossa meg alaposan a rizst.

3 Tegye az elémosott rizst a belsé edénybe.

4 Toltse fel vizzel a belsé edényben jelzett szintig, és egyengesse el
a rizst.

Kilonféle ételek:

5 A fedél kinyitdsahoz nyomja meg a kioldé gombot (4. dbra).

6 A belsé edényt kivil tordlje szdrazra (5. dbra), majd helyezze a
t6bbfunkcids féz&készilékbe (6. dbra). Ellendrizze, hogy a belsé
edény megfelel6en kapcsolddik-e a flitéelemhez.

7 Csukja le a tobbfunkcids fézékészulék tetejét (7. dbra), és dugja a
konnektorba a csatlakozot.

Megjegyzés

Ellenérizze, hogy a belsé edény megfeleléen illeszkedik-e a flitéelemhez.

A rizs és a viz ardnydnak meghatdrozdsanal kévesse a receptet.

A belsé edényben megadott szint egy jelzés csupdn. Az adott rizs tipusdtdl,
illetve egyéni (zlésétd| fliggben mddosithatja a viz szintjét.

® Ellenérizze, hogy a belsé edény kilseje tiszta és szdraz-e, és, hogy nincsen-e
idegen szennyezddés a flitéelemen vagy a magneses kapcsoldn.

Rizs/tészta f6zése

1 Kovesse az , Elékésziletek a fézést megeléz&en” cim( fejezetben
foglaltakat.

2 A menil (Menu) gomb egyszeri vagy t&bbszéri megnyomdséval
valassza ki a rizs/tészta (Rice/Pasta) f6z6funkcidt (9. dbra).

3 Az ételkészités megkezdéséhez tartsa lenyomva 3 mdsodpercig az
inditds (Start/Cancel) gombot (10. dbra).

Forralas/befézés

Tegye az ételt és a hozzdvaldkat a belsé edénybe.

Kovesse az ,El6késziletek a fézést megel6z&en” fejezet 6-7.

|épését.

A ment (Menu) gomb egyszeri vagy t6bbszéri megnyomdsaval

vélassza ki a forraldsi (Boil) funkcidt vagy a befézési (Compote)

funkciét (17. dbra).

= A megadottdl eltérd elkészitési id6 bedllitdsdhoz ldsd , Az
elkészitési id6 és hémérséklet mddositdsa” cim( fejezetet.

Az ételkészités megkezdéséhez tartsa lenyomva 3 mdsodpercig az

indftds (Start/Cancel) gombot (10. dbra).

Ha véget ér a f6z¢és, a készulék rovid sipoldssal jelzi, hogy véget ért

a miivelet, és kialszik a kivdlasztott fézési funkcidt jelzd fény.

A tdbbfunkcids féz&készulék automatikusan ,melegen tartds”

mddban marad.

9 A, melegen tartds” izemmdd (Keep warm) jelz6fénye vildgftani
kezd (11. dbra).

Husleves f6zése/parolas/lasst f6zés

1
2

Tegye az ételt és a hozzdvaldkat a belsé edénybe.

Kovesse az ,El6késziletek a fézést megelézéen” fejezet 6-7.

|épését.

A ment (Menu) gomb egyszeri vagy t6bbszéri megnyomdsaval

valassza ki a husleves (Boulion), a parolds (Stew) vagy a lassu f6zés

(Slow cook) funkcidt (18. dbra).

= A megadottdl eltérd elkészitési id6 bedllitdsdhoz ldsd , Az
elkészitési idé és hémérséklet mddositdsa” cim( fejezetet.

Az ételkészités megkezdéséhez tartsa lenyomva 3 mdsodpercig az

indftds (Start/Cancel) gombot (10. dbra).

Ha véget ér a f6z¢és, a készulék rovid sipoldssal jelzi, hogy véget ért

a mivelet, és kialszik a kivdlasztott fézési funkcidt jelzd fény.

A tdbbfunkcids féz&készulék automatikusan ,melegen tartds”

mddban marad.

9 A, melegen tartds” izemmdd (Keep warm) jelz6fénye vildgitani
kezd (11. dbra).

Felmelegités

1 Akihdlt ételt keverje dt, és oszlassa el egyenletesen a belsé
edényben (19.dbra).

2 Ontson ra egy kevés vizet, hogy ne legyen il szaraz (20. dbra). A
viz mennyisége az étel mennyiségétdl fligg.

3 Kovesse az , Elékésziletek a fézést megelézben” fejezet 6-7.
|épését.

4 A ment (Menu) gomb egyszeri vagy t6bbszéri megnyomdséval
valassza ki az Gjramelegftés (Reheat) funkcidt (21. dbra).
5 A megadottdl eltérd elkészitési id6 bedllitasdhoz lasd , Az

elkészitési idé és hémérséklet mddositdsa” cim( fejezetet.

5 Az ételkészités megkezdéséhez tartsa lenyomva 3 mésodpercig az
inditds (Start/Cancel) gombot (10. dbra).

6 Az ételkészités befejeztével a készilék 4 sipoldssal jelzi, hogy véget
ért a mivelet, és kialszik a kivdlasztott funkcidt jelzé fény.

7 A tébbfunkcids fézékészllék automatikusan ,melegen tartds”
mdédban marad.
5 A, melegen tartds” izemmod (Keep warm) jelzéfénye vildgftani

kezd (11. dbra).

Sutés

1 Tegye az ételt és a hozzdvaldkat a belsé edénybe.

2 Kovesse az , Elékésziletek a fézést megelézben” fejezet 6. [épését.

3 Csatlakoztassa a hdldzati dugdt a csatlakozdaljzatba.

Megjegyzés

® Ha stteményt sit, tartsa zdrva a fedelet f6zés kézben. Altaldban a 130 °C-
on 45 percig torténd siitési kombindcid jar a legjobb eredménnyel.

130 °C feletti hémérsékleten torténd ételkészitésnél ajdnlatos kinyitni a
fedelet.

4

A (Menu) gomb egyszeri vagy t6bbszéri megnyomadsaval vélassza ki

a stités (Bake) funkcidt (22.dbra).

9 A megadottdl eltérd elkészitési idé és hdmérséklet bedllitdsdhoz
ldsd , Az elkészitési id6 és hémérséklet mddositdsa” cimd
fejezetet.

Az ételkészités megkezdéséhez tartsa lenyomva 3 mdsodpercig az

inditds (Start/Cancel) gombot (10. dbra).

A sutés befejeztével a készllék 4 sipoldssal jelzi, hogy véget ért a

mvelet, és kialszik a kivdlasztott funkcidt jelz6 fény.

A tobbfunkcids féz&késziilék automatikusan , melegen tartds”

mddban marad.

5 A, melegen tartds” izemmod (Keep warm) jelzéfénye vildgftani
kezd (11.4bra).

Megjegyzés

* A tobbfunkcids f6z6késziilék belsé edényének eltavolitdsakor haszndljon
konyhai keszty(it vagy konyharuhdt, mivel az edény nagyon forrd lehet.

Parolas

U A W N =

Ontsén vizet a belsé edénybe.

A gbz6l6tdlcat helyezze a belsé edénybe (23 dbra).

A gbz6Ini kivant ételt helyezze egy tdnyérra vagy a gézolétdlcdra.

Ha kulon tanyért haszndl, azt tegye a gézol6tdlcdra (24. dbra).

Kovesse az , El6késziletek a fézést megelézéen” fejezet 6-7.

|épését.

A ment (Menu) gomb egyszeri vagy t6bbszéri megnyomdsaval

vdlassza ki a g6z6lés (Steaming) funkcidt (25. dbra).

5 A megadottdl eltérd elkészitési id6 bedllitasdhoz lasd , Az
elkészitési idé és hémérséklet mddositdsa” cim( fejezetet.

Az ételkészités megkezdéséhez tartsa lenyomva 3 masodpercig az

inditds (Start/Cancel) gombot (10. dbra).

Az ételkészités befejeztével a késziilék 4 sipoldssal jelzi, hogy véget

ért a mivelet, és kialszik a kivdlasztott funkcidt jelzd fény.

A tobbfunkcids féz&készilék automatikusan ,melegen tartds”

mdédban marad.

5 A, melegen tartds” Uzemmdd (Keep warm) jelz6fénye vildgitani
kezd (11. 4bra).

10 Nyissa ki a fedelet, és Svatosan emelje le a megpdrolt ételt a

tanyérrdl vagy a gb6zolérdcsrdl.

Megjegyzés

® A viz mennyisége a gbézol6tdlcdra helyezett étel mennyiségétdl figg. A
g6z6|6tdlcdt ne meritse vizbe.

Haszndljon fogdkeszty(it vagy konyharuhét, mivel a tnyér és a gézoI6tdlca
nagyon forrd lehet.

Sutés

A W N

Tegye az ételt és a hozzdvaldkat a belsé edénybe.

Kovesse az , El6késziletek a fézést megelézéen” fejezet 6. 1épését.

Csatlakoztassa a hdldzati dugdt a csatlakozdaljzatba.

A (Menu) gomb egyszeri vagy tobbszéri megnyomadsaval vdlassza ki

a zsiradékban sttés (Fry) funkcidt (26. dbra).

= A megadottdl eltérd elkészitési id6 bedllitisdhoz lasd , Az
elkészitési idé és hémérséklet mddositdsa” cim( fejezetet.

Az ételkészités megkezdéséhez tartsa lenyomva 3 mdsodpercig az

inditds (Start/Cancel) gombot (10. dbra).

Az ételkészités befejeztével a késziilék 4 sipoldssal jelzi, hogy véget

ért a mivelet, és kialszik a kivalasztott funkcidt jelzé fény.

A tobbfunkcids féz&készulék automatikusan ,melegen tartds”

mddban marad.

9 A, melegen tartds” izemmdd (Keep warm) jelz6fénye vildgitani
kezd (11. dbra).

Megjegyzés

® Zsiradékban sttés (Fry) tizemmaddban ne csukja le a fedelet.

Porkolés

S w N

Tegye az ételt és a hozzdvaldkat a belsé edénybe.

Kovesse az , El6késziletek a f6zést megelSz&en” fejezet 6. 1€pését.

Csatlakoztassa a hdldzati dugdt a csatlakozdaljzatba.

A (Menu) gomb egyszeri vagy t6bbszéri megnyomasaval vélassza ki

a hissttés (Roast) funkcidt (27. dbra).

> A megadottdl eltéré elkészitési idé bedllitdsdhoz ldsd ,, Az
elkészitési idé és hémérséklet mddositdsa” cim(i fejezetet.

Az ételkészités megkezdéséhez tartsa lenyomva 3 masodpercig az
inditds (Start/Cancel) gombot (10. dbra).

A hussiités 2 szakaszbdl dll. Az elsé szakasz siitési ideje koriilbeldl
35 perg, és 5 sipolds figyelmeztet arra, hogy meg kell forditani az
ételt.

A mésodik szakasz megkezdéséhez nyomja meg a menti (Menu)
gombot. Ha ez nem torténik meg, 5 percnyi sipolds utan a
t6bbfunkcids f6z6készllék ,,melegen tartds” izemmddba kapcsol
az elkészftési id6 végéig.

Manualis

A kézi bedllftdst Gzemmdd haszndlatdval sajdt maga hatdrozhatja meg
az elkészitési id6t és a hdmérsékletet.

1

2

Tegye az ételt és a hozzdvaldkat a belsé edénybe.

Kovesse az ,El6késziletek a fézést megeldzben” fejezet

6-7.1épését. A menti (Menu) gomb egyszeri vagy tobbszori

megnyomdsaval valassza ki az kézi bedllitdsi (Manual) Gzemmddot

(28.4bra).

> A megadottdl eltéré elkészitési idé és hémérséklet bedllitdsdhoz
ldsd ,, Az elkészitési id6 és hdmérséklet mddositdsa” cim(
fejezetet.

Az ételkészités megkezdéséhez tartsa lenyomva 3 mdsodpercig az

indftds (Start/Cancel) gombot (10. dbra).

Az ételkészités befejeztével a késziilék 4 sipoldssal jelzi, hogy véget

ért a mivelet, és kialszik a kivalasztott funkcidt jelzé fény.

A tobbfunkcids féz&készilék automatikusan ,melegen tartds”

mddban marad.

9 A, melegen tartds” izemmdd (Keep warm) jelzéfénye vilagftani
kezd (11. dbra).

Megjegyzés

Ha 70 °C-ndl alacsonyabb hémérsékletet alkalmaz, a f6zés megkezdése
elétt kapcsolja ki a melegen tartdsi izemmddot.

Ha a kézi bedllitdsi (Manual) Gzemmddban 130 °C-ndl magasabb
hémérsékletet vélaszt, a f6zés idejére fel kell nyitni a fedelet.

Melegen tart6 izemmod

A tébbfunkcids féz&késziléken kénnyen szabdlyozhatd a melegen
tartdsi Gzemmadd.

Ha miutdn a menl gombbal (Menu) kivélasztotta a f&zési funkcidt,
rogtén az indftds gombot (Start/Cancel) nyomja meg és tartja
lenyomva 3 mdsodpercig, a melegen tartdsi izemmad jelzéfénye
vildgitani kezd. A f6zés befejezését kovetden a tébbfunkcids
f6z8késziilék automatikusan melegen tartdsi médba kapcsol.

* Ha miutdn a ment gombbal (Menu) kivdlasztotta a f6zési funkcidt,
elébb a ,,melegen tartds” gombot nyomja meg, és ezutdn tartja
lenyomva 3 mdsodpercig az inditégombot (Start/Cancel), akkor
a melegen tartdsi Gzemmad jelzéfénye nem fog vildgitani. A fézés
befejeztével a tobbfunkcids féz&készilék visszadll készenléti médba.

Megjegyzés

®  Akészenléti Gzemmddbdl a , melegen tartds” (Keep warm) gomb
megnyomasaval kapcsolhat 4t melegen tartdsi Gzemmddba.

* A melegen tartdsi Gzemmddbdl a , melegen tartds” (Keep warm) gomb
megnyomdsaval kapcsolhat dt készenléti Gizemmddba.

Az elkészitési idS és a hémérséklet médositasa
Az elkészitési idé minden esetben mddosithatd, kivéve a rizs/tészta,
hissttés és rizottd funkcidt, a hémérséklet pedig a stitésnél és a kézi
elkészitési id6t és hdmérsékletet a ,,Funkcidk attekintése” cim
tabldzat tartalmazza.

Miutdn a ment gombbal kivdlasztotta a megfelel6 f6zési funkcidt, a

kijelz6n megjelenik az alapértelmezett elkészitési idd.

1 Az elkészitési id6 mddositdséhoz nyomja meg az , elkészitési idé"”
(Cooking time) gombot (29. dbra), ekkor a kijelzén villogni kezd a
bedllitott id6.

2 A ndvelés (+),illetve csokkentés (-) gombbal dllitsa be az drdban
megadott értéket (30. dbra).

3 Az drdk bedllitdsa utdn védrjon néhdny mdsodpercet, mig régzil az
érték. Ezutdn a percérték kezd villogni a kijelzén.

4 A ndvelés (+), illetve csokkentés (-) gombbal dllitsa be a percben
megadott értéket.

5 A hémérséklet médositdsahoz nyomja meg a ,,hémérséklet”
(Temp.) gombot (31.dbra), ekkor a kijelzén villogni kezd a bedllitott
hémérséklet.

6 A nodvelés (+),illetve csokkentés (-) gombbal dllitsa be a kivant
hémérsékletet (32. dbra).

Iddzitett f6zés beallitasa

Az Ujramelegités, stités és zsiradékban siités kivételével minden f&zési

funkciéndl lehetéség van idézitett inditdsra.

1 Kovesse az , El6késziletek a f6zést megelézéen” fejezet 6-7.
lépését.

2 Nyomja meg a meni gombot (Menu), amig a kivant fézési funkcié
kivdlasztdsra nem kerdl.

3 Nyomja meg a bedllitds (Preset ) gombot, és az alapértelmezett
kezdési id6 villogni kezd a kijelzén (33. dbra).

4 A ndvelés (+), illetve csokkentés (-) gombbal dllitsa be a kivant
kezdési id6t.

5 A bedllitott kezdési id6 rogzitéséhez tartsa lenyomva 3
mésodpercig az inditégombot (Start/Cancel) (10. dbra).

6 A f6zés az elébedllitott f6zési id6 lejdrtéval véget ér. 4 sipolds
hallhatd, és kialszik a vdlasztott fézési funkcidt jelzé fény.

7 A tébbfunkcids féz8készilék automatikusan ,melegen tartds”
mddban marad.
> A, melegen tartds” izemmdd (Keep warm) jelzéfénye vildgftani

kezd (11. dbra).

Megjegyzés

® Az idézités funkcié nem haszndlhatd stités (Bake), zsiradékban siités (Fry)
és Ujramelegités (Reheat) Gzemmaddban.
® Az idézité gomb nem reagdl készenléti izemmddban.

Gyermekzar bekapcsolasa
A gyermekek védelme érdekében a tébbfunkcids fézékésziiléket
gyermekzarral lattuk el.
* Gyermekzdr Gzemmaddba kapcsoldshoz tartsa lenyomva 3
mésodpercig a bedllitds (Preset) gombot (34. dbra).
5 A kijelzén vildgftani kezd a gyermekzdr ikonja.

A zar felolddsdhoz ismét tartsa lenyomva 3 masodpercig a bedllftds
(Preset) gombot.
> A gyermekzdr jelz&fénye kialszik (35. dbra).

5 Tisztitas és karbantartas
Megjegyzés

®  Atisztitds megkezdése elStt hizza ki a készulék csatlakozdjdt a hdldzati
aljzatbdl.
® Tisztitds el6tt varjon, amig a tobbfunkcids f6z6készilék megfeleléen kihdil.

Belsd rész
A fedél és a készlilékhaz belsé felllete:
. Tordlje le kicsavart, nedves ruhdval.
° Ugyeljen, hogy a tébbfunkcids f6zékészilékre ragadt minden
ételmaradvanyt eltdvolitson.
Flitéelem:
° Tordlje le kicsavart, nedves ruhdval.
. Az ételmaradvédnyokat kicsavart, nedves ruhdval tévolitsa el.

Kilsé rész
A fedél és a készilékhdz kilsé felllete:

o Torolje le szappanos vizzel megnedvesitett ronggyal.
° A kezel6panel letorléséhez kizardlag puha és szdraz rongyot
haszndljon.
. Ugyeljen rd, hogy a kezel&panel kéril minden ételmaradvényt
eltavolitson.
Tartozékok

Lapdt, merékandl, belsé edény, g6zoléracs és a gbzkivezetd fedele:
° Forrd vizben édztassa és szivaccsal tisztitsa meg Sket.

6 Kornyezetvédelem

A feleslegessé valt készlilék szelektiv hulladékként kezelendd.
Kérjlik, hivatalos Ujrahasznositd gy(ijtéhelyen adja le. Ezdltal
On is hozzdjérulhat kérnyezete védelméhez.

7 Jotallas és szerviz —
Ha szervizelésre vagy informdcidra van sziksége, vagy valamilyen
probléma mertl fel, ldtogasson el a Philips weboldaldra a www.philips.
com cimen, vagy forduljon az adott orszdg Philips vevészolgalatédhoz.
A vevészolgdlat telefonszamat a vildgszerte érvényes garancialevélen
taldlja meg. Ha orszdgdban nem mkédik ilyen vevészolgdlat, forduljon
a Philips helyi termékforgalmazdjahoz.

8 Termékjellemzék

Modellszam: HD3167
Névleges kimend teljesitmény 980 W
Névleges kapacitds 501

9 Hibaelharitas

Ha a tobbfunkcids fézkésziilék haszndlata sordn problémakba Utkozik,
nézze dt az aldbbi pontokat, mielétt szakemberhez fordulna. Ha nem
képes megoldani a problémdt, forduljon a helyi Philips vevészolgdlat
munkatarsaihoz.

Probléma Megoldas

A gomb nem vildgft. Hibés a csatlakozds. Ellenérizze, hogy a

haldzati kdbel megfeleléen csatlakozik-e a
tébbfunkcids féz&készilékhez, illetve hogy
a csatlakozddugd stabilan be van-e dugva

a konnektorba.

A vildgitds meghibdsodott.Vigye el a
késziiléket Philips forgalmazdjahoz, vagy
egy hivatalos Philips szakszervizbe.

A kijelz6 nem mikédik. | A tébbfunkcids f6z8készilék nincs
dramforrdshoz csatlakoztatva. Ha a
készilék nem csatlakozik dramforrdshoz,
az dramsziinet esetére szolgdld tartalék
dramforrés és a kijelzé nem mikadik
megfelel&en.

A kijelzé akkumulatora lemertilt. Az
akkumuldtor cseréjéhez vigye el a
készlléket Philips forgalmazdjéhoz, vagy
egy hivatalos Philips szakszervizbe.

A rizs nem f&tt meg. Nincs elegendé viz. Gondoskodjon a belsé
edényen taldlhatd jelzésnek megfeleld

vizmennyiség hozzdaddsardl.

Nem nyomta meg az indftds (Start/
Cancel) gombot.

A tébbfunkcids féz&készilék bekapcsoldsa
elétt ellendrizze, hogy a belsé edény
kilsején nem taldlhaté-e idegen
szennyezOdés.

Megsérilt a fitSelem, vagy
eldeforméldédott a belsé edény.Vigye el a
tébbfunkcids féz&késziléket egy Philips
médrkakereskedésbe vagy egy hivatalos
Philips szakszervizbe.

A rizs tdl széraz, és nem | Ontsdn még vizet a rizsre, és fézze tovabb

fétt meg. egy kicsit.
A tébbfunkcids Feltehetéen megnyomta a ,,melegen

f6z8készllék nem
kapcsol automatikusan
melegen tartds
lzemmaddba.

tartds” (Keep warm) gombot az
inditégomb (Start/Cancel) megnyomédsa
el&tt. Ebben az esetben a tobbfunkcids
f6z6készllék az ételkészités befejeztével
készenléti izemmddba kapcsol.

A héfokszabdlyozé meghibdsodott. Vigye el
a készuléket Philips forgalmazdjéhoz, vagy
egy hivatalos Philips szakszervizbe.

A rizs megperzsel6dott. | Nem &blitette le megfeleléen a rizst. Addig
Oblégesse a rizst amig a viz tiszta nem lesz.

Fézés kdzben kildttyen
a viz a készilékbdl.

Ellen&rizze, hogy annyi vizet toltsén be,
amennyit a a belsé edényben lévé skdla
jelez a felhaszndlt rizs mennyiségéhez.

Nem tudom bedllitani
a megfeleld f&zési
funkcidt.

A menl (Menu) gomb ismételt
megnyomdsdval vdlaszthatja ki a megfeleld
funkcidt, amelyet a jelz6fény mutat.

A rizsnek kellemetlen
szaga van f6zés utdn

Tisztitsa ki a belsé edényt mosdszeres
meleg vizzel.

Ugyeljen ra, hogy f6zés utdn a gbzkivezets
fedél, a belsé fedél és a belsé edény
alaposan ki legyen tisztitva.

E Pastaba

*  Galima reguliuoti kepimo ir rankiniy funkcijy ruosimo temperatira. Kepimo
funkcijai galite nustatyti temperatdra nuo 40 iki 160 °C, o rankinei funkcijai
—nuo 30 iki 160 °C. Reguliavimo Zingsnis - 10 °C

Prasidéjus ruosimui galima paspausti ir 3 sek. palaikyti at3aukimo mygtuka
(Start/Cancel) ir i§jungti ruo3imo procesa; ,,Multicooker" persijungs |
parengties rezima.

Naudojant tam tikras funkcijas, pvz., ryZiy / makarony ruosimas

(Rice / Pasta), rizotas (Risotto), dzemas (Jam), sultinys (Boulion), kompotas
(Compote), virimas (Boil) ir ruosimas naudojant garus (Steam), ruosimo
laikas i§ pradZiy nerodomas.| ~ ~ 7] rodoma ekrane didZiaja laiko dal, kol
pradinio pasiruosimo periodu ,,Multicooker" nustato vandens / skys¢io ir
produkty kiekj. Kai ,,Multicooker" nustato ruosimui bating laika, laikmatis
parodo likusj ruoimo laika.

4 ,,Multicooker* naudojimas

Pries naudojant pirma karta

1 ISimkite visus priedus i$ vidinio puodo. Nuimkite nuo vidinio puodo
pakavimo medziagas.

2 Kruopsdiai idvalykite ,Multicooker" dalis prie3 naudodami jj pirma
karta (zr: skyriy ,,Valymas ir prieziara').

Pastaba

® Prie§ pradédami naudoti ,,Multicooker" jsitikinkite, kad visos dalys yra

visidkai sausos.

PasiruoSimas pries gaminant maista

Prie$ naudodami , Multicooker" turite atlikti toliau nurodytus veiksmus:

RyZziai:

1 Atseikékite ryZius pridedamu matavimo indeliu.

2 Gerai nuplaukite ryzius.

3 Sudékite nuplautus ryzius j vidin] puoda.

4 |pilkite vandens iki vidinio puodo skaléje nurodyto lygio ir iSlyginkite
ryziy pavirsiy.

Skirtingi patiekalai:

5 Paspauskite dangcio atlaisvinimo mygtuka, kad atidarytuméte dangt;
(4 pav.).

6 Sausai nuvalykite vidinio puodo iSore (5 pav.), tada jdékite jj |
,Multicooker" (6 pav.). Patikrinkite, ar vidinis puodas tinkamai
lieciasi su Sildymo elementu.

7 Uzdarykite ,Multicooker" dangtj (7 pav.) ir [kiskite kistuka | elektros
tinklo lizda (8 pav.).

Pastaba

Patikrinkite, ar vidinis puodas tinkamai lieciasi su sildymo elementu.
I$samios informacijos apie ryziy ir vandens kiek| ieskokite recepte.
Vidiniame puode nurodytas lygis yra tik rekomendacinis.Visad galite
pakoreguoti vandens lygj skirtingy tipy ryziams ir pagal savo pageidavimus.
Uztikrinkite, kad vidinio puodo iSoré bty sausa ir $vari ir kad nebdty
pagaliniy liekany ant kaitinimo elemento ar magnetinio jungiklio.

— Norédami nustatyti kit ruosimo trukme, vadovaukités sk.
,Ruogimo trukmeés ir temperatdros nustatymas" pateikta
informacija.

4 Paspauskite ir 3 sek. palaikykite paleidimo (Start/Cancel) mygtuka,
kad pradétuméte gaminima (10 pav.).

5 Kai maisto ruosimas bus baigtas, idgirsite keleta pypteléjimy, ir
pasirinktos maisto ruosimo funkcijos lemputé uzges.

6 |, Multicooker" automatiskai persijungs j Silumos islaikymo rezima.
5 Uzsidegs Silumos palaikymo (Keep warm) indikatorius (11 pav.).

Sultinio gaminimas / troskinimas / létas

gaminimas

1 Sudékite maista ir produktus | vidinj puoda.

2 Atlikite 6 ir 7 veiksmus, nurodytus skyriuje ,,Pasiruosimas prie$
gaminant maista".

3 Spauskite meniu (Menu) mygtuka, kol pasirinksite sultinio gaminimo
(Boulion), troskinimo (Stew) ar Iéto gaminimo (Slow cook)
funkcija (18 pav.).

5 Norédami nustatyti kita ruosimo trukme, vadovaukités sk.
,,Ruosimo trukmeés ir temperatlros nustatymas' pateikta
informacija.

4 Paspauskite ir 3 sek. palaikykite paleidimo (Start/Cancel) mygtuka,
kad pradétuméte gaminima (10 pav.).

5 Kai maisto ruosimas bus baigtas, isgirsite keletg pypteléjimy, ir
pasirinktos maisto ruosimo funkcijos lemputé uzges.

6 , Multicooker" automatiskai persijungs | Silumos islaikymo rezima.
5 Uzsidegs Silumos palaikymo (Keep warm) indikatorius (11 pav.).

Pakartotinis pasildymas

1 ISpurenkite ataususius ryzius ir tolygiai paskirstykite juos vidiniame
puode (19 pav.).

2 Uzpilkite ant ryZiy truputj vandens, kad jie per daug neidziaty (20
pav.).Vandens kiekis priklauso nuo patiekalo kiekio.

3 Atlikite 6 ir 7 veiksmus, nurodytus skyriuje ,,Pasiruosimas pries
gaminant maistg".

4 Spauskite meniu mygtuka (Menu), kol bus pasirinkta pasildymo
funkcija (Reheat) (21 pav.).

— Norédami nustatyti kit ruosimo trukme, vadovaukités sk.
Ruogimo trukmeés ir temperatdros nustatymas" pateikta
informacija.

5 Paspauskite ir 3 sek. palaikykite paleidimo (Start/Cancel) mygtuka,
kad pradétuméte gaminima (10 pav.).

6 Kai maisto ruosimas bus baigtas, idgirsite 4 pypteléjimus, ir
pasirinktos maisto ruosimo funkcijos lemputé uzges.

7, Multicooker" automatiskai persijungs j Silumos palaikymo rezima.
5 Uzsidegs Silumos palaikymo (Keep warm) indikatorius (11 pav.).

Hibatizenet (E1, E2, E3,
or E4) jelenik meg a
kijelzén.

Az ételkészités ideje alatt dramsziinet
volt.Vigye el a készlléket Philips
forgalmazdéjdhoz, vagy egy hivatalos Philips
szakszervizbe.

Lietuviskai

1 Jusy ,,Multicooker*

Sveikiname jsigijus ,,Philips” gaminj ir sveiki atvyke!
Norédami pasinaudoti visa ,,Philips” sililoma pagalba, savo gaminj
uzregistruokite adresuwww.philips.com/welcome.

2 Deézutéje pateikiama (1 pav.)

Multicooker" pagrindinis jrenginys Maitinimo laidas

2 vnt. silikoniniy pirstiniy Matavimo puodelis

Mentelé Sriubos samtis

Gary stovas 4 vnt. jogurto puodeliy

Vartotojo vadovas Receptas

Saugos informacinis lapelis Garantiné kortelé

3 Apzvalga (2 pav)

0) Nuimamas gary isleidimo Kaitinimo elementas

dangtelis

Dangcio atlaisvinimo Maitinimo lizdas

mygtukas

CRES)

VirSutinis dangtelis Keptuvo rankena

Vidinis puodas Vandens lygio indikatorius

SIS

Valdymo pultas Sandarinimo Ziedas

@O ©

Pagrindinis korpusas

Ryziy arba makarony ruosimas

1 Atlikite veiksmus, nurodytus skyriuje ,PasiruoSimas prie$ gaminant
maistg .

2 Spauskite meniu (Menu) mygtuka, kol bus pasirinkta ryziy /
makarony ruosimo funkcija (Rice/Pasta) (9 pav.).

3 Paspauskite ir 3 sek. palaikykite paleidimo (Start/Cancel) mygtuka,
kad pradétuméte gaminima (10 pav.).

4 Kai maisto ruosimas bus baigtas, iSgirsite 4 pypteléjimus, ir
pasirinktos maisto ruosimo funkcijos lemputé uzges.

5 ,Multicooker" automatiskai persijungs j Silumos ilaikymo rezima.
9 Uzsidegs silumos palaikymo (Keep warm) indikatorius (11 pav.).

Pastaba

® Jei jusy gyvenamoje vietoje tiekiama nepastovi jtampa, gali bati, kad

. Multicooker" jtampa virsys leistina.

Pasibaigus maisto ruosimo procesui, pamaidykite ryzius ir nedelsiant juos
iSpurenkite, kad pasisalinty drégmé ir ryziai bty birls.

® Apatiné ryziy porcija gali bati parudavusi priklausomai nuo ruosimo salygy.

DzZemo virimas

1 Sudékite maista ir produktus | vidinj puoda.
2 Atlikite 6 ir 7 veiksmus, nurodytus skyriuje ,,Pasiruosimas pries
gaminant maista".
3 Spauskite meniu mygtuka (Menu), kol bus pasirinkta dZzemo
ruodimo funkcija (Jam) (12 pav.).
5 Norédami nustatyti kita ruosimo trukme, vadovaukités sk.
, Ruosimo trukmeés ir temperatlros nustatymas' pateikta
informacija.
4 Paspauskite ir 3 sek. palaikykite paleidimo (Start/Cancel) mygtuka,
kad pradétuméte gaminima (10 pav.).
5 Kai maisto ruosimas bus baigtas, isgirsite 4 pypteléjimus, ir
pasirinktos maisto ruosimo funkcijos lemputé uzges.
6 , Multicooker automatiskai persijungs | Silumos ilaikymo rezima.
9 Uzsidegs silumos palaikymo (Keep warm) indikatorius (11 pav.).

Kepimas

1 Sudékite maista ir produktus | vidinj puoda.

2 Atlikite 6 veiksma, nurodyta skyriuje ,,Pasiruosimas pries gaminant
maistg".

3 |kiskite kistuka | maitinimo lizda.

Pastaba

® Kai kepate pyraga, laikykite dangtj uzdaryta. Kepant pyraga 130 °C
temperatdroje 45 minutes, paprastai gaunamas geriausias rezultatas.

® Jei temperatlra gaminimo metu virsija 130 °C, rekomenduojama atidaryti
dangtj.

4 Spauskite meniu mygtuka (Menu), kol bus pasirinkta kepimo
funkcija (Bake) (22 pav.).

— Norédami nustatyti kita ruosimo trukme ir temperatdra,
vadovaukités sk.,,Ruosimo trukmés ir temperatdros
nustatymas'* pateikta informacija.

5 Paspauskite ir 3 sek. palaikykite paleidimo (Start/Cancel) mygtuka,
kad pradétuméte gaminima (10 pav.).

6 Kai kepimas bus baigtas, isgirsite 4 pypteléjimus, ir pasirinktos
funkcijos lemputé uzges.

7, Multicooker" automatiskai persijungs j Silumos iSlaikymo rezima.
5 Uzsidegs Silumos palaikymo (Keep warm) indikatorius (11 pav.).

Pastaba

®  ISimdami vidinj puoda ,,Multicooker"* naudokite virtuving pirsting arba
medziagos skiaute, nes vidinis puodas bus labai karstas.

AW N =

dikliy apzvalga (3 pav.)

Maisto ruogimo funkcijos | @) |MaZinimo mygtukas

Silumos palaikymo mygtukas Temperattros mygtukas
Mygtukas Menu (meniu) I8ankstinio nustatymo mygtukas

BEEREER

Paleidimo / atSaukimo
mygtukas

Ruosimo laiko mygtukas

®

Didinimo mygtukas @D |Ekranas

Funkcijy apzvalga

Rizoto ruosimas

1 Sudékite maista ir produktus j vidinj puoda.

2 Atlikite 6 ir 7 veiksmus, nurodytus skyriuje ,,Pasiruosimas pries
gaminant maistg".

3 Spauskite meniu mygtuka (Menu), kol bus pasirinkta rizoto ruosimo
funkcija (Risotto) (13 pav.).

4 Paspauskite ir 3 sek. palaikykite paleidimo (Start/Cancel) mygtuka,
kad pradétuméte gaminima (10 pav.).

5 Kai maisto ruosimas bus baigtas, idgirsite 4 pypteléjimus, ir
pasirinktos maisto ruosimo funkcijos lemputé uzges.

6 |, Multicooker" automatiskai persijungs j Silumos islaikymo rezima.
5 Uzsidegs Silumos palaikymo (Keep warm) indikatorius (11 pav.).

Jogurto gaminimas

1 Gerai sumaidykite jogurto produktus ir sudékite juos j stiklinj inda

(14 pav.).

2 |statykite stiklinj inda j vidinj puoda (15 pav.). [sitikinkite, kad indas
sandariai uzdarytas.

3 |pilkite truputj vandens | vidinj puoda. Pusé indo turi bati apsemta
vandeniu.

4 Atlikite 6 ir 7 veiksmus, nurodytus skyriuje , Pasiruosimas pries
gaminant maista".

5 Spauskite meniu mygtuka (Menu), kol bus pasirinkta jogurto
gaminimo funkcija (Yogurt) (16 pav.).

5 Norédami nustatyti kita ruosimo trukme, vadovaukités sk.
,Ruogimo trukmeés ir temperatdros nustatymas" pateikta
informacija.

6 Paspauskite ir 3 sek. palaikykite paleidimo (Start/Cancel) mygtuka,
kad pradétuméte gaminima (10 pav.).

7 Kai maisto ruosimas bus baigtas, idgirsite 4 pypteléjimus, ir
pasirinktos maisto ruosimo funkcijos lemputé uzges.

5 Multicooker" persijungs | parengties rezima automatiskai.

Garinimas

|pilkite truputj vandens | vidinj puoda.

A gbz6l6tdlcat helyezze a belsé edénybe (23.4dbra).

Garinama maistg sudékite ant lékstés ar garinimo padéklo.

Jei naudojate atskirg Iekste, padékite ja ant garinimo padéklo (24

pav.).

5 Atlikite 6 ir 7 veiksmus, nurodytus skyriuje ,,Pasiruosimas pries
gaminant maista".

6 Spauskite meniu mygtuka (Menu), kol bus pasirinkta garinimo
funkcija (Steaming) (25 pav.).
5 Norédami nustatyti kita ruosimo trukme, vadovaukités sk.
,,Ruosimo trukmeés ir temperatlros nustatymas' pateikta
informacija.

7 Paspauskite ir 3 sek. palaikykite paleidimo (Start/Cancel) mygtuka,
kad pradétuméte gaminima (10 pav.).

8 Kai maisto ruosimas bus baigtas, iSgirsite 4 pypteléjimus, ir

pasirinktos maisto ruosimo funkcijos lemputé uzges.
9, Multicooker" automatiskai persijungs j Silumos palaikymo rezima.
5 Uzsidegs Silumos palaikymo (Keep warm) indikatorius (11 pav.).

10 Atidarykite dangtj ir atsargiai iSimkite garuose paruosta maista i$
|ékstés arba gary stovo.

Pastaba

® Vandens kiekis priklauso nuo patiekalo kiekio garinimo padékle.
Nepanardinkite gary padéklo | vanden;.

* Naudokite virtuvine pirSting arba medziagos skiaute, nes léksté ir gary
padéklas bus labai karsti.

Funkcijos Numatytasis | Reguliuojamas | Numatytasis | Numatytoji
ruosimo laikas | ruosimo laikas laikas ruosimo
temperatiira
Ryziai /

makaronai 40 min / 1-24 val 130-140 °C

(Rice/Pasta)

Dzemas 10 min 5 min-2 val 1-24val. | 90-100°C
(Jam)

Rrizotas 40 min, / 1-24val | 130-140 °C

(Risotto)

Jogurtas 8 val. 6-12 val. 1-24val. | 40+3°C

(Yogurt)

Virti gaminiail gy 20 min-10val. | 124 val 100 °C

(Boil)

Kompotas |15 in 5-40 min. 124 val, 100 °C

(Compote)

Sultinys 6val. 410 val, 124val. | 90-100 °C

(Boulion)

Pagildymas . o
(Reheat) 25 min. 5-60 min. / 85 °C
o

(;Zfe‘?' 45 min 20 min-2 val. / 130°C
Trosking 1 val. 20 min-10val. | 1-24 val 90 °C
(Stew)
caral 20 min 5 min-2 val. 1-24 val. 100 °C
(Steam)
Kepinimas 15 min 5-60 min. / 145-150 °C
(Fry)
Letai gaminti| g ) 115 val, 1-24 val, 80 °C
(Slow cook)
Kepinti
1 val. / 1-24 val 130 °C
(Roast) v v
Rankini
ankinis 2 val Smin10val. | 1-24 val. 100 °C
(Manual)

Virimas / kompoto ruosimas

1 Sudékite maista ir produktus j vidinj puoda.
2 Atlikite 6 ir 7 veiksmus, nurodytus skyriuje ,,Pasiruosimas pries
gaminant maista".

3 Spauskite meniu (Menu) mygtuka, kol pasirinksite virimo (Boil) ar
kompoto gaminimo (Compote) funkcija (17 pav.).

Gruzdinimas

1 Sudékite maista ir produktus | vidinj puoda.

2 Atlikite 6 veiksma, nurodyta skyriuje ,,Pasiruosimas prie$ gaminant
maista'".

3 |kiskite kiStuka | maitinimo lizda.

4 Spauskite meniu mygtuka (Menu), kol bus pasirinkta kepinimo

funkcija (Fry) (26 pav.).

5 Norédami nustatyti kit ruosimo trukme, vadovaukités sk.
,, Ruosimo trukmeés ir temperatlros nustatymas' pateikta
informacija.

5 Paspauskite ir 3 sek. palaikykite paleidimo (Start/Cancel) mygtuka,

kad pradétuméte gaminima (10 pav.).

6 Kai maisto ruosimas bus baigtas, isgirsite 4 pypteléjimus, ir

pasirinktos maisto ruosimo funkcijos lemputé uzges.

7, Multicooker automatiskai persijungs j Silumos ilaikymo rezima.

5 Uzsidegs silumos palaikymo (Keep warm) indikatorius (11 pav.).

Pastaba

* Neuzdarykite virSutinio dangtelio, kai gaminate kepinimo rezimu (Fry).

Skrudinimas
1 Sudékite maista ir produktus j vidinj puoda.
2 Atlikite 6 veiksma, nurodyta skyriuje ,,Pasiruosimas pries gaminant
maista.
3 |kiskite kistuka | maitinimo lizda.
4 Spauskite meniu mygtuka (Menu), kol bus pasirinkta skrudinimo
funkcija (Roast) (27 pav.).
— Norédami nustatyti kita ruosimo trukme, vadovaukités sk.
,,Ruosimo trukmeés ir temperatdros nustatymas' pateikta
informacija.

5 Paspauskite ir 3 sek. palaikykite paleidimo (Start/Cancel) mygtuka,
kad pradétuméte gaminima (10 pav.).

6 Yra 2 skrudinimo etapai. Pirmojo etapo metu maistas gaminamas
35 minutes, tada pasigirs 5 pypteléjimai, kurie primena, kad reikia
apversti maista.

7 Paspauskite meniu (Menu) mygtuka ir teskite antrajj etapa; jei
pypsés 5 min. ir neveiks, ,Multicooker" persijungs j Silumos
palaikymo rezima ir taip veiks iki gaminimo pabaigos.

Rankinis

Taip pat galite naudoti rankinj rezima, jei norite patys reguliuoti

gaminimo trukme ir temperatdira.

1 Sudékite maista ir produktus j vidinj puoda.

2 Atlikite 6 ir 7 veiksmus, nurodytus skyriuje ,,Pasiruosimas pries
gaminant maista™, Spauskite meniu mygtuka (Menu), kol bus
pasirinkta rankiné funkcija (Manual) (28 pav.).

9 Norédami nustatyti kita ruosimo trukme ir temperatdra,
vadovaukités sk. ,,Ruosimo trukmeés ir temperattros
nustatymas'* pateikta informacija.

3 Paspauskite ir 3 sek. palaikykite paleidimo (Start/Cancel) mygtuka,
kad pradétuméte gaminima (10 pav.).

4 Kai maisto ruoimas bus baigtas, iSgirsite 4 pypteléjimus, ir
pasirinktos maisto ruosimo funkcijos lemputé uzges.

5 ,Multicooker" automatiskai persijungs | Silumos ilaikymo rezima.
5 Uzsidegs Silumos palaikymo (Keep warm) indikatorius (11 pav.).

Pastaba

® Jei ketinate ruosti maista Zemesnéje nei 70 °C temperatdroje, prie$
gaminant igjunkite Silumos palaikymo rezima.

® Jei rankiniu bdu (Manual) gaminate aukstesnéje nei 130 °C
temperatroje, gaminimo metu turi blti atidarytas virSutinis dangtelis.

Karscio palaikymo rezimas

Naudodami ,,Multicooker* galite paprastai reguliuoti maisto

temperatira $ilumos palaikymo rezimu.

® Pasirinke maisto ruosimo funkcija meniu mygtuku (Menu), iskart
paspauskite ir palaikykite 3 sek. paleidimo mygtuka (Start/Cancel);
uzsidega Silumos palaikymo indikatorius. Pasibaigus maisto ruosimo
procesui ,,Multicooker" iskart persijungs j Silumos palaikymo rezima.

® Pasirinke maisto ruosimo funkcija meniu mygtuku (Menu),
pirmiausia paspauskite Silumos palaikymo mygtuka, o tada 3 sek.
palaikysite nuspausta paleidimo mygtuka (Start/Cancel), Silumos
palaikymo indikatorius bus iSjungtas. Pasibaigus maisto ruosimo
procesui ,,Multicooker" persijungs | parengties rezima.

Pastaba

® Parengties rezimu galite paspausti 3ilumos palaikymo mygtuka (Keep
warm), jeigu norite jjungti Silumos palaikymo rezima.

* Silumos palaikymo reimu galite paspausti §ilumos palaikymo mystuka
(Keep warm), jeigu norite jjungti parengties rezima.

Ruosimo trukmés ir temperaturos nustatymas
Ruosimo trukme ir temperatiirg galite reguliuoti visoms funkcijoms,
i8skyrus ryziy / makarony, kepinimo ir rizoto ruosimo funkcija; taip
pat ruosimo temperatilrg galima reguliuoti kepimo ir rankinéms
funkcijoms. I$samesné informacija apie kiekvienos funkcijos laiko ir
temperatlros reguliavima pateiktg lenteléje ,,Funkcijy apzvalga“.

Kai naudodamiesi meniu mygtuku pasirinksite pageidaujama ruosimo

funkcija, ekrane bus rodoma numatytoji ruosimo trukme.

1 Norédami nustatyti kita ruosimo trukme, spauskite ruosimo
trukmés mygtuka (Cooking time) (29 pav.), o ekrane pradés
mirkséti numatytoji ruosimo trukme.

2 Spausdami didinimo (+) arba maZinimo (-) mygtuka, nustatykite
valandas (30 pav.).

3 Nustate valandas palaukite kelias sekundes, kol bus patvirtinti
valandy nustatymai ir ekrane pradés mirkséti minutés.

4 Spausdami didinimo (+) arba mazinimo (-) mygtuka, nustatykite
minutes.

5 Norédami nustatyti kita ruosimo temperatdira, paspauskite
temperatdros (Temp.) mygtuka (31 pav.), o ekrane pradés mirkséti
numatytoji temperatdra.

6 Spausdami didinimo (+) arba mazinimo (-) mygtuka, nustatykite
pageidaujama ruosimo temperatlra (32 pav.).

IS anksto nustatytas atidéto maisto ruosimo laikas
Visiems ruosimo rezimams, isskyrus pasildymo, kepimo ir skrudinimo,
galite i§ anksto nustatyti atidéta maisto ruosimo laika.

1 Atlikite 6 ir 7 veiksmus, nurodytus skyriuje ,,Pasiruosimas pries
gaminant maista".

2 Spauskite meniu mygtuka (Menu), kol bus pasirinkta norima maisto
ruodimo funkcija.

3 Paspaudus iSankstinio laiko nustatymo mygtuka (Preset timer)
ekrane ims mirkséti iSankstinio laiko nustatymas (33 pav.).

4 Spausdami didinimo (+) arba mazinimo (-) mygtuka, nustatykite
pageidaujama i3 anksto nustatyta laika.

5 Paspauskite ir 3 sek. palaikykite paleidimo mygtuka (Start/Cancel),
kad patvirtintuméte iSankstinio nustatymo laikmatj (10 pav.).

6 Maistas bus paruostas, kai praeis i$ anksto nustatytas laikas. I3girsite
4 pypteléjimus ir pasirinktos maisto ruosimo funkcijos lemputé
uzges.

7, Multicooker" automatiskai persijungs j Silumos islaikymo rezima.
5 Uzsidegs Silumos palaikymo (Keep warm) indikatorius (11 pav.).

Pastaba

® I8ankstinio nustatymo funkcija neveikia kepimo (Bake), kepinimo (Fry) ir
pasildymo (Reheat) rezimu.
® I8ankstinio nustatymo mygtukas neveikia parengties rezimu,

Uzrakto nuo vaiky nustatymas
Jei norite apsaugoti vaikus nuo naudojimosi ,,Multicooker", galite
nustatyti uzrakto nuo vaiky funkcija.
* Paspauskite ir 3 sek. palaikykite nuspausta iSankstinio nustatymo
(Preset) mygtuka, kad jjungtuméte uzrakto nuo vaiky rezima
(34 pav.).
5 Ekrane ims 3viesti uzrakto nuo vaiky piktograma.
* Norédami atblokuoti vél paspauskite ir 3 sek. palaikykite nuspausta
iSankstinio nustatymo (Preset) mygtuka.
9 Uzrakto nuo vaiky piktograma uzges (35 pav.).

5 Valymas ir prieziura

Pastaba

® Prie§ pradédami valyti atjunkite ,,Multicooker" nuo maitinimo tinklo.
® Pries valydami ,Multicooker" palaukite, kol jis pakankamai atvés.




Vidus
Po virsutiniu dangciu ir pagrindinio korpuso viduje:
° Nusluostykite sudrékinta ir iSgrezta Sluoste.

° Btinai pasalinkite visus prie ,,Multicooker" prilipusius maisto
likucius.
Kaitinimo elementas:
° Nusluostykite sudrékinta ir iSgrezta Sluoste.

. Pasalinkite maisto likucius sudrékinta isgrezta Sluoste.

ISoré
VirSutinio dangcio pavirSius ir pagrindinio korpuso iSoré:
° Nusluostykite muiluotu vandeniu sudrékinta Sluoste.

. Valdymo skydel] valykite tik sausa medziagos skiaute.
. Batinai pasalinkite visus maisto likucius apie valdymo skydelj.

Priedai
Mentelé, sriubos samtis, vidinis puodas, gary stovas ir gary isleidimo
dangtelis:

. Pamerkite | kar$ta vandenj ir nuplaukite kempine.

6 Aplinka
Susidévéjusio prietaiso nemeskite su jprastomis buitinémis
atliekomis — atiduokite jj | oficialy surinkimo punkta perdirbti.
Taip prisidésite prie aplinkosaugos.

PP prie ap 8 —
7  Garantija ir techniné prieziura
Jeigu jums reikalinga techniné priezidra ar informacija, apsilankykite
,Philips* svetainéje www.philips.com arba susisiekite su savo 3alies
,,Philips** klienty aptarnavimo centru. Jo telefono numerj galite rasti
visame pasaulyje galiojancios garantijos informaciniame lapelyje. Jei
jusy Salyje néra klienty aptarnavimo centro, kreipkités | vietinj ,,Philips"
platintoja.

8 Specifikacijos

Modelio numeris HD3167
Vardinés galios idvestis 980 W
Nominalioji talpa 501

9 Trikciy diagnostika

Jei naudodamiesi Siuo ,,Multicooker" susidiréte su problemomis, pries
kreipdamiesi pagalbos, patikrinkite Siuos dalykus. Jei negalite iSspresti
problemos, kreipkités | savo 3alies ,,Philips” klienty aptarnavimo centra.

Problema Sprendimas

Neuzsidega mygtuko
lemputeé.

Sujungimo problema. Patikrinkite, ar
maitinimo laidas tinkamai prijungtas
Multicooker" ir ar gerai kistas | elektros
tinklo lizda.

Perdegusi lemputé. Pristatykite jrenginj
. Philips'* atstovui arba j ,,Philips" jgaliotajj
techninés prieZilros centra.

Neveikia ekranas. Multicooker neprijungtas prie maitinimo
tinklo. Jeigu néra maitinimo, avarinio

maitinimo funkcija ir ekranas neveikia.

I3sieikvojo ekrano akumuliatorius.
Pristatykite jrenginj ,,Philips" atstovui arba
| ,Philips" jgaliotajj techninés priezitros
centrg, kad pakeisty akumuliatoriy.

RyZiai neverda. Nepakanka vandens. |pilkite vandens pagal

vidiniame puode esanci skale.

Nepaspaudéte paleidimo mygtuko (Start/
Cancel).

Pries jjungdami ,Multicooker" sitikinkite,
kad néra pasaliniy likuciy ant kaitinimo
elemento ir vidinio puodo ioreés.

Sugedes kaitinimo elementas arba
deformuotas vidinis puodas. Pristatykite
., Multicooker" , Philips" atstovui arba |
,Philips" jgaliotajj techninés priezitros
centra.

Ryziai yra per sausi ir
neidvire.

| ryzius jpilkite daugiau vandens ir ilgiau
gaminkite.

Multicooker"
automatiskai
nepersijungia j Silumos
palaikymo rezima.

Gali bati, kad nepaspaudéte Silumos
palaikymo (Keep warm) mygtuko pries
paspausdami paleidimo (Start/Cancel)
mygtuka. Tokiu atveju pasibaigus gaminimui
,Multicooker" bus parengties rezime.

Sugedes temperatdros valdiklis. Pristatykite
jrenginj ,,Philips" atstovui arba j ,,Philips"
|galiotajj techninés prieZidros centra.

Ryziai apdege. Tinkamai nenuplovéte ryziy. Plaukite

ryZzius, kol ims tekéti $varus vanduo.

Ruosiant maista vanduo | Batinai jpilkite vandens iki vidinio puodo
i8silieja i3, Multicooker". | skaléje nurodyto lygio, atitinkancio
naudojamy ryziy indeliy kiekj.

Nepavyksta pasirinkti
norimos ruosimo

Keleta karty paspauskite meniu mygtuka
(Menu), kol pasirinksite norima funkcija,

funkcijos. kuria rodo indikatorius.
Paruosti ryziai skleidzia | I3plaukite vidinj puoda kokia nors plovimo
bloga kvapa priemone ir Siltu vandeniu.

Baige ruosti maista batinai gerai iSplaukite
gary iSleidimo dangtelj, vidinj dangtj ir vidinj
puoda.

Ekrane rodomas klaidos | Gaminimo metu nutriko maitinimas.
pranesimas (E1,E2,E3 | Pristatykite jrenginj ,,Philips" atstovui arba
arba E4). | ,Philips* jgaliotajj techninés priezitros
centra.

Vadiklu parskats (3. att.)

(1) | Gatavozanas funkcijas (1| Samazinaganas poga
®)|Siltuma uzturéanas poga TemperatQras poga
lzvélnes poga lestatijlumu poga
(15) | Gatavodanas laika poga leslégdanas/atcelsanas poga
Palielinasanas poga @D | Displeja ekrans
Funkciju parskats
Funkcijas Noklus€juma | Pielagojams |lestatijuma laiks| Noklus&juma
gatavosanas | gatavoSanas gatavosanas
laiks laiks temperatiira
Risi/pasta
4 / 1-24 h 130-140°
(Rice/Pasta) O min 30-140°C
levarjums 10min | Smin-2h 124 h 90-100°C
(Jam)
Risoto 40 min / 124h 130-140°C
(Risotto)
Jogurts 8h 612h 124h 40£3°C
(Yogurt)
Varisana (Boil) 1h 20 min - 10 h 1-24 h 100°C
Kompots 10 min 540 min 124h 100°C
(Compote)
Bulions 6h 410h 124 h 90-100°C
(Boulion)
Uzsildigana
25 5-60 / 85°C
(Reheat min min
Ceptana 45min | 20min-2h / 130°C
(Bake)
satejums Th  |20min-10h|  124h 90 °C
(Stew)
Tvaicetana 0min | Smin-2h 124h 100°C
(Steam)
Apcepiana | yg i 560 min / 145-150°C
(Fry)
Léna
pagatavosana 5h 1-15h 1-24h 80°C
(Slow cook)
Cepetis
1h / 1-24h 130°C
(Roast)
Manual 2h 5min-10h 124h 100°C
(Manual)

E Piezime.

® Cepsanas un manualajai funkcijai ir pielagojama gatavosanas temperatara.
Varat izvéléties temperatdru cep3anas funkcijai no 40°C lidz 160°C, un
izvéléties temperatlru manualajai funkcijai no 30°C fidz 160°C. Pakape
ir10°C.

® Kad gatavoana ir sakusies, varat nospiest un 3 sekundes turét ieslégsanas/
atcelSanas pogu (Start/Cancel), lai deaktiviz&tu gatavosanas procesu, un
Multicooker paries gaidstaves reZima.

® Gatavosanas laiks netiek radits tiesi no sakuma dazam funkcijam, pieméram,
risu/makaronu gatavo3anas funkcijai (Rice/Pasta), risoto gatavo$anas
funkcijai (Risotto), dZzema gatavosanas funkcijai (Jam), buljona vari¥anas
funkcijai (Boulion), kompota varidanas funkcijai (Compote), varisanas
funkcijai (Boil) un tvaicésanai (Steam).[_- _-] redzami ekrana lielako
dalu no gatavosanas laika, kamér Multicooker nosaka tdens/skidruma
un produktu tilpumu sakotnéja sagatavo3anas perioda. Kad Multicooker
aprékina faktisko nepiecieSsamo gatavosanas laiku, taimeris rada atlikuso
gatavoganas laiku.

4  Daudzfunkciju edienu gatavosanas
ierices lietosana

Pirms pirmas lietosanas reizes

1 lznemiet visus piederumus no ieksgja katla. lznemiet iepakojuma
materialu no iek$gja katla.

2 Viscaur notiriet Multicooker dalas pirms pirmas lieto3anas reizes
(skatiet nodalu "TiriSana un apkope”).

Piezime.

® Pirms sakat lietot ierici, parliecinieties, vai visas dalas ir pilnigi noZzuvusas.

Sagatavosanas pirms gatavosanas

Pirms Multicooker lietoSanas javeic $adas darbibas:

Risi:

1 lzmériet risu daudzumu, izmantojot komplekta eso$o mérglazi.

2 Ripigi noskalojiet risus.

3 Noskalotos risus ielieciet ieksgja katla.

4 Pielejiet Gdeni idz noraditajam fimenim uz skalas iek$&ja katla un
izlidziniet risus.

Dazadi édieni:

5 Nospiediet vaka atvérsanas pogu, lai atvértu vaku (4. att.).

6 Noslaukiet sausu ieksgja katla arpusi (5. att.), péc tam ievietojiet
ieks&jo katlu Multicooker iericé (6. att.). Parbaudiet, vai ieks&jais
katls kartigi skar sildelementu.

7 Aizveriet Multicooker vaku (7. att.) un pievienojiet kontaktdaksu
ligzda (8. att.).

Piezime.

Parliecinieties, ka iek&jam katlam ir pareizs kontakts ar sildelementu.
Informaciju par risu un tdens proporcijam skatiet recepté.

leksgja katla atzimétais limenis ir tikai norade. JUs vienmér varat pielagot
Udens limeni dazada veida risiem un savam vélmém.

® Parliecinieties, vai iekséja katla arpuse ir sausa un tira un vai uz sildelementa
vai elektromagnétiska slédza nav atlieku.

Latviesu

1 Jusu daudzfunkciju edienu
gatavosanas ierice

Apsveicam ar pirkumu un laipni [Gdzam Philips!
Lai pilniba izmantotu Philips piedavata atbalsta iespéjas, registréjiet
produktu vietné www.philips.com/welcome.

2 Kas ieklauts komplekta (1. att.)

Multicooker galvena ierice Stravas vads

Silikona cimdi (2 gab.) Mérglaze

Lapstina Zupas kausing

TvaicéSanas restite 4 gab. jogurta krizites

Lietotaja rokasgramata Recepte

Buklets ar informaciju par drosibu Garantijas kartite

Parskats (2. att.)

Nonemams tvaika atveres Sildisanas elements

vacing

Vaka atvérsanas poga Kontaktligzda

lerices rokturis

leks&jais katls Udens fimena indikators

SICICICIES,

Vadibas panelis Blivgredzens
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®) |Auggjais vaks
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®

®

Pamatkorpuss
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Risu/pastas gatavosana

1 Izpildiet darbibas, kas aprakstitas nodala "'Prieksdarbi pirms édiena
gatavosanas”.

2 Spiediet izvélnes pogu (Menu), lidz tiek atlasita risu/pastas
gatavosanas funkcija (Rice/Pasta) (9. att.).

3 Nospiediet un 3 sekundes turiet ieslégdanas pogu (Start/Cancel),
lai saktu gatavosanu (10. att.).

4 Kad gatavosana ir pabeigta, atskan 4 pikstieni un nodziest atlasitas
gatavosanas funkcijas lampina.

5 lerice tiek automatiski parslégta siltuma saglabasanas rezima.
9 Sittuma uzturésanas (Keep warm) lampina iedegas (11. att.).

Piezime.

Ja jTsu dzivesvieta spriegums nav stabils, iesp&jama Multicooker parplide.
Kad gatavo3ana ir pabeigta, samaisiet risus, lai no risiem atbrivotu lieko
mitrumu

® Atkariba no gatavo3anas apstakliem risu apak3éja dala var k|at mazliet
brani.

levarijuma gatavosana

1 lelieciet édienu un sastavdalas iek$gja katla.

2 Izpildiet 6.un 7. darbibu, kas aprakstitas nodala "“Prieksdarbi pirms
édiena gatavosanas'.

3 Spiediet izvélnes pogu (Menu), lidz tiek izvéléta ievarjuma
gatavosanas funkcija (Jam) (12. att.).
5 Lai iestatitu citu gatavo3anas laiku, skatiet nodalu “Gatavosanas

laika un temperatras reguléana”.

4 Nospiediet un 3 sekundes turiet ieslégsanas pogu (Start/Cancel),
lai saktu gatavosanu (10. att.).

5 Kad gatavosana ir pabeigta, atskan 4 pikstieni un nodziest atlasitas
gatavoganas funkcijas lampina.

6 lerice tiek automatiski parslégta siltuma saglabasanas rezima.
5 Sittuma uzturésanas (Keep warm) lampina iedegas (11. att.).

Risoto gatavosana

1 lelieciet édienu un sastavdalas iekséja katla.

2 Izpildiet 6.un 7. darbibu, kas aprakstitas nodala "‘Prieksdarbi pirms
édiena gatavosanas’.

3 Spiediet izvélnes pogu (Menu), lidz tiek atlasita risoto gatavosanas
funkcija (Risotto) (13.att.).

4 Nospiediet un 3 sekundes turiet ieslégsanas pogu (Start/Cancel),
lai saktu gatavosanu (10. att.).

5 Kad gatavosana ir pabeigta, atskan 4 pikstieni un nodziest atlasitas
gatavosanas funkcijas lampina.

6 lerice tiek automatiski parslégta siltuma saglabasanas rezima.
5 Sittuma uzturésanas (Keep warm) lampina iedegas (11. att.).

Jogurta gatavosana

1 ROpigi samaisiet jogurta sastavdalas un ielieciet tas stikla trauka
(14. att).

2 lelieciet stikla trauku iekséja katla (15. att.). Traukam jabdt aizvértam.

3 lelejiet nedaudz Gdens iekséja katla. Stikla traukam jabat
iegremdétam Gdent idz pusei.

4 Izpildiet 6.un 7. darbibu, kas aprakstitas nodala “Priek3darbi pirms
&diena gatavosanas'.

5 Spiediet izvélnes pogu (Menu), lidz tiek izvéléta jogurta gatavosanas
funkcija (Yogurt) (16.att.).
9 Lai iestatitu citu gatavosanas laiku, skatiet nodalu "Gatavosanas

laika un temperatdras regulésana”.

6 Nospiediet un 3 sekundes turiet ieslégdanas pogu (Start/Cancel),
lai saktu gatavosanu (10. att.).

7 Kad gatavosana ir pabeigta, atskan 4 pikstieni un nodziest atlasitas
gatavosanas funkcijas lampina.
5 Multicooker automatiski paries gaidstaves rezima.

Varisana/kompota gatavosana

1 lelieciet édienu un sastavdalas ieks$éja katla.

2 Izpildiet 6.un 7. darbibu, kas aprakstitas nodala “Prieksdarbi pirms
édiena gatavosanas'.

3 Spiediet izvélnes pogu (Menu), lidz tiek izvéléta varidanas (Boil) vai
kompota gatavosanas funkcija (Compote) (17.att.).
5 Lai iestatitu citu gatavosanas laiku, skatiet nodalu “Gatavosanas

laika un temperatdras reguléana”.

4 Nospiediet un 3 sekundes turiet ieslégsanas pogu (Start/Cancel),
lai saktu gatavosanu (10. att.).

5 Kad gatavosana ir pabeigta, atskan dazi pikstieni un nodziest atlasitas
gatavosanas funkcijas indikators.

6 lerice tiek automatiski parslégta siltuma saglabasanas rezima.
5 Sittuma uzturésanas (Keep warm) lampina iedegas (11. att.).

Buljons/sautejums/léna gatavosana

1 lelieciet édienu un sastavdalas ieksgja katla.

2 Izpildiet 6.un 7. darbibu, kas aprakstitas nodala "“Prieksdarbi pirms
édiena gatavosanas'.

3 Spiediet izvélnes pogu (Menu), lidz tiek izvéléta buljona gatavosanas
(Boulion), sautésanas (Stew) vai lénas gatavosanas funkcija (Slow
cook) (18.att.).

5 Lai iestatitu citu gatavo3anas laiku, skatiet nodalu "Gatavosanas
laika un temperatiras regulésana”.

4 Nospiediet un 3 sekundes turiet ieslégsanas pogu (Start/Cancel),
lai saktu gatavosanu (10. att.).

5 Kad gatavo3ana ir pabeigta, atskan daZi pikstieni un nodziest atlasitas
gatavosanas funkcijas indikators.

6 lerice tiek automatiski parslégta siltuma saglabasanas rezima.

9 Sittuma uzturésanas (Keep warm) lampina iedegas (11. att.).

Uzsildisana

1 Uzirdiniet atdzisusos risus un vienmérigi sadaliet iek3gja katla (19.
att.).

2 Uzlejiet partikai nedaudz Gdens, lai ta nek|ttu sausa (20. att.). Udens
daudzums atkarigs no partikas daudzuma.

3 Izpildiet 6.un 7. darbibu, kas aprakstitas nodala "‘PriekSdarbi pirms
&diena gatavosanas'.

4 Spiediet izvélnes pogu (Menu), idz tiek atlasita uzsildisanas funkcija
(Reheat) (21. att.).
9 Lai iestatitu citu gatavo3anas laiku, skatiet nodalu ‘Gatavosanas

laika un temperatdras regulésana”.

5 Nospiediet un 3 sekundes turiet ieslégdanas pogu (Start/Cancel),
lai saktu gatavosanu (10. att.).

6 Kad gatavosana ir pabeigta, atskan 4 pikstieni un nodziest atlasitas
gatavosanas funkcijas lampina.

7 Multicooker automatiski paries sittuma uzturésanas rezima.
9 Sittuma uzturésanas (Keep warm) lampina iedegas (11. att.).

Cepsana
1 lelieciet édienu un sastavdalas iek3gja katla.

2 Izpildiet 6. darbibu, kas aprakstita nodala “PriekSdarbi pirms édiena
gatavosanas”.
3 lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.

Piezime.

® Cepot kiku, gatavo3anas laika turiet vaku aizvértu. Parasti vislabako
rezultatu ieglst, cepot kiku 130 °C temperattra 45 mindtes.
® leteicams atvért vaku gatavosanas laika, kad temperatdra parsniedz 130°C.

4 Spiediet izvélnes pogu (Menu), idz tiek atlasita cep3anas funkcija
(Bake) (22.att.).
5 Lai iestatitu citu gatavosanas laiku un temperatdru, skatiet

nodalu “Gatavosanas laika un temperatdiras regulésana’.

5 Nospiediet un 3 sekundes turiet ieslégsanas pogu (Start/Cancel),
lai saktu gatavosanu (10. att.).

6 Kad cepsana ir pabeigta, atskan 4 pikstieni un nodziest izvélétas
funkcijas lampina.

7 lerice tiek automatiski parslégta siltuma saglabasanas rezima.
5 Sittuma uzturésanas (Keep warm) lampina iedegas (11. att.).

Piezime.

® Kad iznemat iek3&jo katlu no ierices, izmantojiet virtuves cimdu vai dvieli.

Tvaicesana
1 lelejiet nedaudz Gdens iek3gja katla.

levietojiet tvaicésanas grozu iekséja katla (23. att.).
Novietojiet tvaic&jamo partiku uz 3kivja vai tvaicéSanas groza.

A W N

Ja izmantojat atsevisku $Kivi, ievietojiet to tvaicésanas groza (24.

att.).

5 Izpildiet 6.un 7. darbibu, kas aprakstitas nodala "‘PriekSdarbi pirms
&diena gatavosanas'.

6 Spiediet izvélnes pogu (Menu), lidz tiek izvéléta tvaicéSanas funkcija

(Steaming) (25. att.).

5 Lai iestatitu citu gatavo3anas laiku, skatiet nodalu Gatavosanas
laika un temperataras regulésana”.

7 Nospiediet un 3 sekundes turiet ieslégdanas pogu (Start/Cancel),
lai saktu gatavosanu (10. att.).

8 Kad gatavosana ir pabeigta, atskan 4 pikstieni un nodziest atlasitas
gatavosanas funkcijas lampina.

9 Multicooker automatiski paries sittuma uzturésanas rezima.
9 Sittuma uzturésanas (Keep warm) lampina iedegas (11. att.).

10 Atveriet vaku un uzmanigi iznemiet tvaicéto édienu no 3kivja vai
tvaicéSanas restites.

Piezime.

¢ Udens daudzums ir atkarigs no partikas daudzuma tvaic&%anas groza.
Neiegremdéjiet tvaicésanas grozu tden.

® Izmantojiet virtuves cimdu vai dranu, jo $Kivis un tvaicé3anas grozs bis
loti karsti.

Apcepsana

1 lelieciet édienu un sastavdalas iekséja katla.

2 Izpildiet 6. darbibu, kas aprakstita nodala “Prieksdarbi pirms édiena
gatavoSanas”.

3 lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.

4 Spiediet izvélnes pogu (Menu), idz tiek izvéléta apcep3anas funkcija

(Fry) (26.att.).
> Lai iestatitu citu gatavosanas laiku, skatiet nodalu “Gatavosanas
laika un temperatras regulésana”.
5 Nospiediet un 3 sekundes turiet ieslégsanas pogu (Start/Cancel),
lai saktu gatavosanu (10. att.).

6 Kad gatavosana ir pabeigta, atskan 4 pikstieni un nodziest atlasitas
gatavosanas funkcijas lampina.

7 lerice tiek automatiski parslégta siltuma saglabasanas rezima.
> Siltuma uzturésanas (Keep warm) lampina iedegas (11. att.).

Piezime.

* Neizveriet augd&jo vaku, kad notiek gatavo3anas apcep3anas rezima (Fry).

Grauzdesana

1 lelieciet édienu un sastavdalas iekséja katla.

2 Izpildiet 6. darbibu, kas aprakstita nodala “Prieksdarbi pirms édiena
gatavosanas”.

3 lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.

4 Spiediet izvélnes pogu (Menu), idz tiek izvéléta grauzdésanas
funkcija (Roast) (27.att.).
9 Lai iestatitu citu gatavosanas laiku, skatiet nodalu "Gatavosanas

laika un temperatdras regulésana”.

5 Nospiediet un 3 sekundes turiet ieslégdanas pogu (Start/Cancel),
lai saktu gatavosanu (10. att.).

6 Pieejamas 2 grauzdésanas pakapes. Pirmaja pakapé gatavosanas
laiks ir aptuveni 35 mindtes, atskanés 5 pikstieni, lai atgadinatu
apgriezt édienu.

7 Nospiediet izvélnes pogu (Menu), lai turpinatu otru posmu, ja
Multicooker pikst 5 mindtes, bet nekas netiek darits, ierice paries
siltuma uzturésanas reZima [idz gatavosanas laika beigam.

Manuali

JUs varat izmantot manualo reZimu, lai gatavotu partiku ar lielakam

gatavosanas laika un temperatlras regulésanas iesp&jam.

1 lelieciet édienu un sastavdalas iekséja katla.

2 Izpildiet 6.un 7. darbibu, kas aprakstitas nodala "‘PriekSdarbi pirms
édiena gatavosanas”. Spiediet izvélnes pogu (Menu), lidz tiek
izvéléta manuala funkcija (Manual) (28. att.).

9 Lai iestatitu citu gatavosanas laiku un temperatdru, skatiet
nodalu “Gatavo3anas laika un temperatdiras regulésana’.

3 Nospiediet un 3 sekundes turiet ieslégsanas pogu (Start/Cancel),
lai saktu gatavosanu (10. att.).

4 Kad gatavosana ir pabeigta, atskan 4 pikstieni un nodziest atlasitas
gatavosanas funkcijas lampina.

5 lerice tiek automatiski parslégta siltuma saglabasanas rezima.
> Siltuma uzturésanas (Keep warm) lampina iedegas (11. att.).

Piezime.

® Ja gatavojat partiku temperattra zem 70°C, ladzu, izslédziet siltuma
uzturédanas reZimu pirms gatavo$anas sakianas.

® Manualaja reZima (Manual), gatavojot temperatdra virs 130°C, gatavosanas
laika jaatver augs&jais vaks.

Piezime.

® lestatjumu funkcija nav pieejama cepsanas (Bake), apcepsanas (Fry) un
uzsildidanas (Reheat) rezima.
® lestatjumu poga nereagé gaidstaves rezZima.

Bernu sledzenes iestatisana
Lai nelautu bérnam izmantot Multicooker; varat iestatit bérnu
slédzenes funkciju.
* Nospiediet un 3 sekundes turiet iestatijumu pogu (Preset), lai
atvértu bérnu slédzenes rezimu (34. att.).
> Displeja iedegas bérnu slédzenes ikona.
* Lai atblokétu, vélreiz nospiediet un 3 sekundes turiet iestatijumu
pogu (Preset).
5 Bérnu slédzenes ikona nodziest (35. att.).

5 Tirisana un apkope

Piezime.

® Pirms sakat tirit ierici, atvienojiet to no elektrotikla.
® Pirms firi3anas pagaidiet, lidz ierice ir pietiekami atdzisusi.

Arpuse
Augséja vaka iekSpuse un galvenais korpuss:
° Noslaukiet ar izgrieztu un mitru dranu.
° Noteikti notiriet visus édiena parpalikumus, kas pielipusi pie
lerices.

Polski

1 Wielofunkcyjne urzadzenie do
gotowania

Gratulujemy zakupu i witamy wsréd klientéw firmy Philips!

Aby w pemi skorzysta¢ z obstugi $wiadczonej przez firme Philips,
nalezy zarejestrowac zakupiony produkt na stronie www.philips.com/
welcome.

2 Zawartos¢ opakowania (rys. 1)

Urzadzenie do gotowania Przewdd zasilajacy

2 rekawice silikonowe Miarka

topatka Chochla do zupy

Ruszt do gotowania na parze 4 filizanki jogurtu

Instrukcja obstugi Przepis

Ulotka dotyczaca bezpieczenstwa Karta gwarancyjna

Opis urzadzenia (rys. 2)

Zdejmowane pokretto @ |Element grzejny
wylotu pary

Przycisk zwalniajacy Gniazdo zasilania

pokrywke

@

Misa wewnetrzna Wskazniki poziomu wody
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® |Pokrywka gérna ©®|Uchwyt
©) @©
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®

Sildiganas elements: Panel sterowania (1) |Uszczelka
° Noslquki?t ar \zgr\ieztu‘ un mitru Qrélju. ‘ ) Korpus
° Notiriet édiena parpalikumus ar izgrieztu un mitru dranu.

Arpuse Elementy sterowania (rys. 3)

Augséja vaka virsma un galvena korpusa arpuse:
. Noslaukiet ar ziepjudent samitrinatu dranu.

° Vadibas panela noslaucidanai izmantojiet tikai mikstu un sausu

dranu.
. Noteikti notiriet édienu parpalikumus no vadibas panela.

Piederumi
Lapstina, zupas kauss, ieks€jais katls, tvaicésanas restite un tvaika
izplldes vacins:

° legremdéjiet karsta Gdent un notiriet ar stkli.

Funkcje gotowania Przycisk zmniejszania

Przycisk utrzymywania ciepta Przycisk temperatury

Przycisk Menu Przycisk wstepnego ustawienia

EEER
EEEEN:

Przycisk czasu gotowania Przycisk uruchamiania/

anulowania

®
®

Przycisk zwigkszania Wyswietlacz

Opis urzadzenia funkgji

Siltuma saglabasanas rezims

Multicooker gatavosanas iericei ir viegli kontrol&jams siltuma

uzturésanas rezims.

* Ja péc gatavosanas funkcijas izvéles, izmantojot izvélnes pogu
(Menu), 3 sekundes nospiez ieslégsanas pogu (Start/Cancel),
iedegas siltuma uzturésanas rezima indikators. Kad gatavo3ana ir
pabeigta, ierice tiek tiesi parslégta siltuma uzturésanas rezZima.

* Ja péc gatavosanas funkcijas izvéles, izmantojot izvélnes pogu
(Menu), vispirms nospiez siltuma uzturéanas rezima pogu un péc
tam 3 sekundes nospiez ieslégsanas pogu (Start/Cancel), sittuma
uzturéSanas reZima indikators ir izslégts. Kad gatavosana bas
pabeigta, ierice bls gaidstaves rezima.

Piezime.

® Jaierice ir gaidstaves reZima, varat nospiest siltuma uzturéSanas reZima
pogu (Keep warm), lai ieslégtu sittuma uzturésanas rezimu.

® Jaierice ir sittuma uzturéanas reZima, varat nospiest sittuma uzturésanas
reZima pogu (Keep warm), lai ieslégtu gaidstaves rezimu.

Gatavosanas laika un temperatiiras regulésana
Varat noregulét gatavosanas laiku visam funkcijam, iznemot risu/
pastas, grauzdésanas un risoto funkciju, un varat noregulét gatavosanas
temperatlru cep$anas un manualajai funkcijai. Skatiet tabulu "“Funkciju
parskats”, lai uzzinatu par katras funkcijas laika un temperatdras
regulésanu.

P&c vélamas gatavo3anas funkcijas izvéles, izmantojot izvélnes pogu,

ekrana tiks attélots nokluséjuma gatavosanas laiks.

1 Lai iestatitu citu gatavosanas laiku, nospiediet gatavo3anas laika
pogu (Cooking time) (29. att.), un displeja sak mirgot nokluséjuma
gatavosanas laiks.

2 Nospiediet palielinasanas (+) vai samazinasanas (-) pogu, lai
iestatitu stundas (30. att.).

3 Péc stundu iestati¥anas uzgaidiet daZas sekundes pirms stundu
apstiprinasanas, un displeja sak mirgot mindtes.

4 Nospiediet palielinasanas (+) vai samazinasanas (-) pogu, lai
iestatitu minGtes.

5 Lai iestatitu citu gatavoSanas temperatdru, nospiediet temperatiras
pogu (Temp.) (31.att.) un displeja sak mirgot noklus&juma
temperatUra.

6 Nospiediet palielinasanas (+) vai samazinasanas (-) pogu, lai
iestatitu vélamo gatavosanas temperatiiru (32. att.).

Laika iestatisana aizkavetai gatavoSanai

Varat aktivizét gatavosanas aizkaves laiku visiem gatavosanas reZimiem,

iznemot uzsildiSanas, cepsanas un apcep$anas rezimu.

1 Izpildiet 6. un 7. darbibu, kas aprakstitas nodala "‘Prieksdarbi pirms
édiena gatavosanas".

2 Spiediet izvélnes pogu (Menu), lidz tiek izvéléta vajadziga
gatavosanas funkcija.

3 Nospiediet taimera pogu (Preset), un displeja sak mirgot
nokluséjuma iestatitais laiks (33. att.).

4 Nospiediet palielinasanas pogu (+) un samazinasanas pogu (-), lai
iestatitu vélamo laiku.

5 3 sekundes nospiediet ieslégsanas pogu (Start/Cancel), lai
apstiprinatu iestatito taimeri (10. att.).

6 Gatavosana tiks pabeigta, kad bis pagajis iestatitais laiks. Bs
dzirdami 4 pikstieni un atlasitas gatavo3anas funkcijas lampina
nodzisis.

7 lerice tiek automatiski parslégta siltuma saglabasanas rezima.

5 Siltuma uzturésanas (Keep warm) lampina iedegas (11. att.).

6 Vi d e Domysiny | Regulowany | Zaprogramowany | Domyslna
Funkcje czas czas czas gotowania | temperatura
Neizmetiet ierici kopa ar sadzives atkritumiem ta dzives cikla gotowania | gotowania gotowania
p
beigas, bet aiznesiet to uz oficialu parstrades savaksanas Ryz/makaron
== o - _ - . 40 / 1-24 godz. 130-140°C
punktu.Tada veida jus palidzésiet saudzét apkartéjo vidi. (Rice/Pasta) mn goc
Dzem (Jam) 10 min 5 min—2 godz. 1-24 godz. 90-100°C
. . Risott
7  Garantija un serviss S0 |40 min / 124 godz. | 130-140°C
(Risotto)
Ja nepiecieSama apk_ope vai \nfolrmacwja, vai radusies p‘rob\‘e‘ma‘, Jogurt 8 godz. 612 godz 1-24 godz. 4023°C
apmeklgjiet Philips timekla vietni www.philips.com vai sazinieties ar (Yogurt)
Philips klientu apkalpo%ana_s centru sava _valstT,Té télrur)a_numurs Gotowanie 1 godz. 20 min— 1-24 godz. 100°C
atrodams pasaules garantijas bro$ira. Ja jasu valsti nav klientu (Boil) 10 godz.
apkalposanas centra, vérsieties pie vietéja Philips izplatitaja. Kompot 10 min 5-40 min 1-24 godz. 100°C
(Compote)
. - . Bulion o
8 Specrﬁkacuas (Boulion) 6 godz. 4-10 godz 1-24 godz. 90-100°C
Podgrzewanie
Modela numurs HD3167 (Reheat) 25 min 5-60 min ! 85°C
Nominala jauda 980 W P‘EBCZE”'Q 45 min 220 m{‘j”* / 130°C
Nominalais tilpums 501 (Ba e)_ 0dz.
Duszenie | oog; 20 min- 1-24 godz 90°C
(Stew) 8oz 10 godz. godz
- - Gotowanie
9 Trauce] um mek|e$ana na parze 20min |5 min-2 godz. 1-24 godz. 100°C
Ja ierices lieto$anas laika rodas problémas, parbaudiet talak noraditos (Steam)
punktus, pirms pieprasat remontu. Ja nevarat novérst problému, Smazenie 15 min 5-60 min / 145-150°C
sazinieties ar Philips klientu apkalposanas centru sava valstl. V(\Erl )
oine
Probléma Risinajums gotowanie 5 godz. 1-15 godz. 1-24 godz. 80°C
Neiedegas pogas Ir savienojuma probléma. Parbaudiet, (Slow cook)
indikators. vai stravas vads ir pareizi pievienots Pieczenie 1 godz. / 1-24 godz. 130°C
Multicooker iericei un vai kontaktdaksa ir g{oaﬁ) <
stingri ievietota kontaktligzda. ccene 2 - 1-24 g 100°
ng 8 (Manual) godz 10 godz. godz e

Indikators ir bojats. Nogadajiet ierici pie
sava Philips izplatitaja vai Philips pilnvarota
servisa centra.

Nedarbojas displejs. lerice nav pievienota elektrotiklam. Ja nav
elektroapgades, nedarbojas ne stravas
padeves trauc&jumu rezerves funkcija, ne

displejs.

|zladéjusies displeja baterija. Nogadajiet
ierici pie Philips izplatitaja vai Philips
pilnvarota servisa centra, lai nomainttu
bateriju.

Risi nav izvariti. Nav pietiekami daudz Gdens. Pielejiet
Gdeni lidz atbilstodajam limenim, kas

noradits uz skalas iek3éja katla iekpusé.

JGs nenospiedat ieslégsanas pogu (Start/
Cancel).

Pirms ieslédzat ierici, parbaudiet, vai uz
sildelementa un iek3gja katla arpuses nav
nekadu atlieku.

Bojats sildelements vai deforméts iek$éjais
katls. Nogadajiet ierici pie sava Philips
izplatitaja vai Philips pilnvarota servisa
centra.

Risi ir parak sausi un nav | Pievienojiet risiem vairak ddens un
pareizi pagatavoti. gatavojiet mazliet ilgak.

Multicooker netiek lespé&jams, esat nospiedis sittuma
automatiski parslégta uzturésanas pogu (Keep warm) pirms
siftuma uzturésanas ieslégsanas pogas (Start/Cancel). $ada
rezima. gadijuma Multicooker paries gaidstaves
reZima péc gatavosanas pabeiganas.

Bojata temperataras kontrolierice.
Nogadajiet ierici pie sava Philips izplatitaja
vai Philips pilnvarota servisa centra.

Risi ir apdegusi. Risi nav pietiekami noskaloti. Noskalojiet

risus, lidz Gdens ir pilnigi tirs.

E Uwaga

® Temperature gotowania wykorzystywang przez funkcje pieczenia (Bake)

i funkcje reczna (Manual) mozna zmienic. Dla funkdji pieczenia (Bake)
mozna wybra¢ temperature z zakresu od 40 do 160°C. Dla funkgji
recznej (Manual) mozna wybra¢ temperature z zakresu od 30 do 160°C.
Temperature mozna zwigkszac¢ lub zmniejsza¢ w odstepach o 10°C.

* Po rozpoczeciu gotowania mozna nacisnac i przytrzymac przez 3 sekundy
przycisk uruchamiania/anulowania (Start/Cancel), aby przerwac proces
gotowania. W takim przypadku urzadzenie przetaczy sie w tryb gotowosci.

* W przypadku niektdrych funkgji, takich jak ryz/makaron(Rice/Pasta),
risotto (Risotto), dzem (Jam), bulion (Boulion), kompot (Compote),
gotowanie (Boil) i gotowanie na parze (Steam), czas gotowania nie
jest wySwietlany od poczatku. Na ekranie przez wigkszo$¢ czasu
gotowania wyswietla sie ikona E: :_-,' poniewaz w fazie wstepnego
przygotowywania urzadzenie wykrywa ilos¢ wody/ptynu i skfadnikéw. Kiedy
urzadzenie wykryje rzeczywisty czas gotowania, pozostaty czas gotowania
zostanie wyswietlony na zegarze.

4 Korzystanie z wielofunkcyjnego
urzadzenia do gotowania

Przed pierwszym uzyciem

1 Wyjmij wszystkie akcesoria z misy wewnetrznej. Usur z misy
wewnetrznej elementy opakowania.

2 Przed pierwszym uzyciem dokfadnie umyj czesci urzadzenia (patrz
rozdziat ,,Czyszczenie i konserwacja”).

Uwaga

® Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy
wszystkie jego czesci sa suche.

Gatavosanas laika tdens | Noteikti pielejiet Gdeni [idz imenim, kas
§lakstas arpus ierices. noradits uz skalas iek$€ja katla iekSpusé un
kas atbilst risa glazu skaitam.

Nevar tikt [idz Vairakkart nospiediet izvélnes pogu
vajadzigajai gatavosanas | (Menu), lai izvélétos vajadzigo funkciju, ko
funkcijai. norada indikators.

Péc gatavosanas risiem | Iztiriet iek$€jo katlu ar mazgasanas lidzekli
ir nepatikams aromats. | un siltu Gdeni.

Péc gatavosanas noteikti riipigi notiriet
tvaika izplades vacinu, iek3&jo vaku un
iekséjo katlu.

Displeja redzams klGdas | Gatavo$anas laika radas baro3anas
zinojums (E1, E2, E3 partraukums. Nogadajiet ierici pie sava
vai E4). Philips izplatitaja vai Philips pilnvarota
servisa centra.

Przygotowanie do gotowania

Przed uzyciem urzadzenia wykonaj nastgpujace czynnosci:

Ryz:

1 Odmierz odpowiednig ilo$¢ ryzu za pomoca dotaczonego kubka
z miarka.

2 Doktadnie wyptucz ryz.

3 Umies¢ przeptukany ryz w misie wewnetrznej.

4 WIlej do misy wewnetrznej wode do poziomu oznaczonego w
jego wnetrzu i wyréwnaj powierzchnig ryzu.

Inne potrawy:

5 Nacisnij przycisk zwalniajacy pokrywke, aby ja otworzy¢ (rys. 4).

6 Wytrzyj do sucha zewnetrzng powierzchnie misy wewnetrznej
(rys.5), a nastepnie umies¢ mise w wielofunkcyjnym urzadzeniu do
gotowania (rys. 6). Sprawdz, czy misa we wiasciwy sposéb przylega
do elementu grzejnego.

7 Zamknij pokrywke urzadzenia (rys. 7) i podtacz wtyczke do
gniazdka elektrycznego (rys. 8).

E Uwaga

*  Upewnij sig, Ze misa wewnetrzna we wiasciwy sposéb przylega do

elementu grzejnego.

® Szczegdtowe informacje dotyczace propordji ryzu i wody mozna znalezé
W tresci przepisu.

® Poziom wskazany wewngatrz misy wewnetrznej stanowi jedynie
wskazéwke. Poziom wody mozna dostosowac do gatunku ryzu oraz
indywidualnych upodobar.

*  Upewnij sig, Ze zewnetrzna powierzchnia misy wewnetrznej jest czysta i
sucha oraz ze na elemencie grzejnym i przetaczniku magnetycznym brak
jest jakichkolwiek pozostatosci.

Gotowania ryzu/makaronu
1 Wykonaj czynnosci opisane w rozdziale ,,Przygotowanie do
gotowania”.

2 Naciskaj przycisk menu (Menu) do momentu wybrania funkgji
gotowania ryzu/makaronu (Rice/Pasta) (rys. 9).

3 Nacisnij i przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk uruchamiania
(Start/Cancel), aby rozpocza¢ gotowanie (rys. 10).

4 Po zakonczeniu gotowania ustyszysz 4 sygnaty dzwigkowe, a
wskaznik wybranej funkcji gotowania zgadnie.

5 Urzadzenie automatycznie przetaczy sie w tryb utrzymywania
ciepta.
9 Zasdwieci sig¢ wskaznik utrzymywania ciepfa (Keep warm)

(rys. 11).

Uwaga

* W przypadku, gdy w miejscu zamieszkania uzytkownika napiecie jest
niestabilne, istnieje ryzyko, ze wyleje sie zawartos¢ urzadzenia.

* Po zakonczeniu gotowania wymieszaj ryz i rozdrobnij go, aby uwolni¢
nadmiar wilgoci w celu uzyskania puszystego efektu.

® W zaleznosci od warunkdw gotowania porcja z dolnej czesci naczynia
moze nabra¢ lekko brazowego koloru.

Gotowanie dzemu

1 Umies¢ wszystkie sktadniki w misie wewnetrznej.
2 Wykonaj czynnosci 6 i 7 opisane w rozdziale ,,Przygotowanie do
gotowania”.
3 Naciskaj przycisk menu (Menu) do momentu wybrania funkgji
gotowania dzemu (Jam) (rys.12).
9 Informacje dotyczace wyboru innego czasu gotowania znajduja
sie w rozdziale ,,Zmiana czasu i temperatury gotowania’.
4 Nacisnij i przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk uruchamiania
(Start/Cancel), aby rozpoczac¢ gotowanie (rys. 10).
5 Po zakonczeniu gotowania ustyszysz 4 sygnaly dzwiekowe, a
wskaznik wybranej funkgji gotowania zgasnie.
6 Urzadzenie automatycznie przefaczy sie w tryb utrzymywania
ciepfa.
> Zasdwieci sie wskaznik utrzymywania ciepta (Keep warm) (rys.
).

Gotowanie risotto

1 Umies¢ wszystkie sktadniki w misie wewnetrznej.

2 Wykonaj czynnosci 6 i 7 opisane w rozdziale ,,Przygotowanie do
gotowania”.

3 Naciskaj przycisk menu (Menu) do momentu wybrania funkgji
gotowania risotto (Risotto) (rys.13).

4 Naci$nij i przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk uruchamiania
(Start/Cancel), aby rozpocza¢ gotowanie (rys. 10).

5 Po zakonczeniu gotowania ustyszysz 4 sygnaly dzwiekowe, a
wskaznik wybranej funkcji gotowania zgadnie.

6 Urzadzenie automatycznie przefaczy sie w tryb utrzymywania
ciepta.
I—rpz*aéwiecw sie wskaznik utrzymywania ciepta (Keep warm) (rys.

).

Przygotowywanie jogurtu

1 Doktadnie roztrzep sktadniki jogurtu i umies¢ je w szklanym
pojemniku (rys. 14).

2 Umies¢ szklany pojemnik w misie wewnetrznej (rys. 15). Upewnij
sig, ze pojemnik jest zamkniety.

3 Wilej niewielka ilos¢ wody do misy wewnetrznej. Upewnij sig, ze
potowa pojemnika jest zanurzona w wodzie.

4 Wykonaj czynnosci 6 i 7 opisane w rozdziale ,,Przygotowanie do
gotowania”.

5 Naciskaj przycisk menu (Menu) do momentu wybrania funkgji
przygotowywania jogurtu (Yogurt) (rys. 16).
5 Informacje dotyczace wyboru innego czasu gotowania znajduja

sie w rozdziale ,,Zmiana czasu i temperatury gotowania”.

6 Nacisnij i przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk uruchamiania
(Start/Cancel), aby rozpocza¢ gotowanie (rys. 10).

7 Po zakonczeniu gotowania ustyszysz 4 sygnaty dzwiekowe, a
wskaznik wybranej funkcji gotowania zgadnie.
9 Urzadzenie automatycznie przetaczy sie w tryb gotowosci.

Gotowanie/przygotowywanie kompotu

1 Umies¢ wszystkie sktadniki w misie wewnetrznej.

2 Wykonaj czynnosci 6 i 7 opisane w rozdziale ,,Przygotowanie do
gotowania”.

3 Naciskaj przycisk menu (Menu) do momentu wybrania funkgji
gotowania (Boil) lub przygotowywania kompotu (Compote) (rys.
17).

5 Informacje dotyczace wyboru innego czasu gotowania znajduja
sie w rozdziale ,,Zmiana czasu i temperatury gotowania.

4 Naciénij i przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk uruchamiania
(Start/Cancel), aby rozpocza¢ gotowanie (rys. 10).

5 Po zakonczeniu gotowania ustyszysz kilka sygnatéw dzwigkowych, a
wskaznik wybranej funkcji gotowania zgadnie.

6 Urzadzenie automatycznie przetaczy sie w tryb utrzymywania
ciepta.

9 Zaswieci sig wskaznik utrzymywania ciepta (Keep warm) (rys.
).

Gotowanie bulionu/duszenie/wolne gotowanie

1 Umies¢ wszystkie sktadniki w misie wewnetrznej.

2 Wykonaj czynnosci 6 i 7 opisane w rozdziale ,,Przygotowanie do
gotowania”.

3 Naciskaj przycisk menu (Menu) do momentu wybrania funkgji
gotowania bulionu (Boulion), duszenia (Stew) lub wolnego
gotowania (Slow cook) (rys.18).

5 Informacje dotyczace wyboru innego czasu gotowania znajduja
sie w rozdziale ,,Zmiana czasu i temperatury gotowania”.

4 Naciénij i przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk uruchamiania
(Start/Cancel), aby rozpocza¢ gotowanie (rys. 10).

5 Po zakonczeniu gotowania ustyszysz kilka sygnatéw dzwigkowych, a
wskaznik wybranej funkcji gotowania zgadnie.

6 Urzadzenie automatycznie przetaczy sie w tryb utrzymywania
ciepta.

9 Zaswieci sig wskaznik utrzymywania ciepta (Keep warm) (rys.
).

Podgrzewanie

1 Rozdrobnij schtodzone jedzenie, a nastepnie rozmies¢ je
réwnomiernie w misie wewnetrznej (rys. 19).

2 Dodaj niewielky ilos¢ wody, aby podgrzane jedzenie nie byto zbyt
suche (rys. 20). llos¢ wody jest uzalezniona od iloéci jedzenia.

3 Wykonaj czynnosci 6 i 7 opisane w rozdziale ,,Przygotowanie do
gotowania”.

4 Naciskaj przycisk menu (Menu) do momentu wybrania funkgji
podgrzewania (Reheat) (rys.21).

5 Informacje dotyczace wyboru innego czasu gotowania znajduja
sie w rozdziale ,,Zmiana czasu i temperatury gotowania”.

Nacidnij i przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk uruchamiania

(Start/Cancel), aby rozpocza¢ gotowanie (rys. 10).

Po zakonczeniu gotowania ustyszysz 4 sygnaty dzwigkowe, a

wskaznik wybranej funkcji gotowania zgadnie.

Urzadzenie automatycznie przetaczy sie w tryb utrzymywania

ciepta.

9 Zaswieci sig¢ wskaznik utrzymywania ciepfa (Keep warm) (rys.
1.

Pi
1
2

3

eczenie (Bake)

Umies¢ wszystkie sktadniki w misie wewnetrznej.

Wykonaj czynnosé¢ 6 opisang w rozdziale , Przygotowanie do
gotowania”.

Podtacz wtyczke do gniazdka elektrycznego.

Uwaga

Podczas pieczenia ciasta pokrywka musi by¢ zamknieta. Zazwyczaj
najlepsze rezultaty zapewnia pieczenie ciasta przez 45 minut w
temperaturze 130°C.

Zaleca sig otwarcie pokrywki podczas gotowania, gdy temperatura
przekracza 130°C.

4

5

6

7

*  Wyjmujac misa wewnetrzna z urzadzenia, uzyj rekawicy kuchennej lub

Naciskaj przycisk menu (Menu) do momentu wybrania funkcji

pieczenia (Bake) (rys.22).

9 Informacje dotyczace wyboru innego czasu i temperatury
gotowania znajduja sie w rozdziale ,Zmiana czasu i temperatury
gotowania”.

Nacidnij i przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk uruchamiania

(Start/Cancel), aby rozpocza¢ gotowanie (rys. 10).

Po zakonczeniu pieczenia ustyszysz 4 sygnaty dzwigkowe, a

wskaznik wybranej funkji zgasnie.

Urzadzenie automatycznie przetaczy sie w tryb utrzymywania

ciepta.

9 Zaswieci sig wskaznik utrzymywania ciepfa (Keep warm) (rys.
).

Uwaga

szmatki, poniewaz naczynie moze by¢ bardzo gorace.

G

1
2

10

otowanie na parze

Wilej niewielkg ilos¢ wody do misy wewnetrzne.

Umies¢ tacke do gotowania na parze w misie wwewnetrznej

(rys. 23).

Utéz produkty przeznaczone do gotowania na parze na talerzu lub
na tacce do gotowania na parze.

W przypadku uZycia osobnego talerza nalezy umiescic talerz na
tacce do gotowania na parze (rys.24).

Wykonaj czynnosci 6 i 7 opisane w rozdziale ,,Przygotowanie do
gotowania”.

Naciskaj przycisk menu (Menu) do momentu wybrania funkcji

gotowania na parze (Steam) (rys.25).

5 Informacje dotyczace wyboru innego czasu gotowania znajduja
sie w rozdziale ,,Zmiana czasu i temperatury gotowania’.

Naciénij i przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk uruchamiania

(Start/Cancel), aby rozpoczac¢ gotowanie (rys. 10).

Po zakonczeniu gotowania ustyszysz 4 sygnaty dzwigkowe, a

wskaznik wybranej funkgji gotowania zgasnie.

Urzadzenie automatycznie przefaczy sie w tryb utrzymywania

ciepfa.

> Zasdwieci sie wskaznik utrzymywania ciepta (Keep warm) (rys.
).

Otwérz pokrywke, a nastepnie ostroznie zdejmij ugotowane na

parze jedzenie z tacki lub rusztu.

Uwaga

llo$¢ wody jest uzalezniona od ilosci jedzenia umieszczonej na tacce do
gotowania na parze. Nie zanurzaj tacki do gotowania na parze w wodzie.
Uzyj rekawicy kuchennej lub szmatki, poniewaz talerz lub tacka moga by¢
bardzo gorace.

Smazenie

Umies¢ wszystkie sktadniki w misie wewnetrznej.

Wykonaj czynnos¢ 6 opisang w rozdziale , Przygotowanie do
gotowania”.

Podtacz wtyczke do gniazdka elektrycznego.

Naciskaj przycisk menu (Menu) do momentu wybrania funkcji

smazenia (Fry) (rys.26).

9 Informacje dotyczace wyboru innego czasu gotowania znajduja
sie w rozdziale ,,Zmiana czasu i temperatury gotowania”.

Naciénij i przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk uruchamiania

(Start/Cancel), aby rozpocza¢ gotowanie (rys. 10).

Po zakonczeniu gotowania ustyszysz 4 sygnaty dzwigkowe, a

wskaznik wybranej funkcji gotowania zgadnie.

Urzadzenie automatycznie przefaczy sie w tryb utrzymywania

ciepfa.

> Zasdwieci sie wskaznik utrzymywania ciepfa (Keep warm) (rys.
).

Uwaga

® W trybie smazenia (Fry) nie nalezy zamykac¢ gérnej pokrywki

Pieczenie (Roast)

1
2

Umies¢ wszystkie sktadniki w misie wewnetrznej.

Wykonaj czynnos¢ 6 opisang w rozdziale , Przygotowanie do

gotowania”.

Podtacz wtyczke do gniazdka elektrycznego.

Naciskaj przycisk menu (Menu) do momentu wybrania funkcji

pieczenia (Roast) (rys.27).

5 Informacje dotyczace wyboru innego czasu gotowania znajduja
sie w rozdziale ,,Zmiana czasu i temperatury gotowania.

Naciénij i przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk uruchamiania
(Start/Cancel), aby rozpocza¢ gotowanie (rys. 10).

Pieczenie przebiega w 2 etapach. Pierwszy etap trwa okoto

35 minut, po uptywie ktdrych urzadzenie emituje 5 sygnatéw
dzwiekowych przypominajacych o koniecznosci obrécenia jedzenia.
Naciénij przycisk menu (Menu), aby rozpocza¢ drugi etap. Jesli
urzadzenie bedzie emitowac sygnaty dzwiekowe przez 5 minut i
nie zostanie wykonana zadna czynno$¢, urzadzenie przetaczy sie w
tryb utrzymywania ciepta do konca czasu pieczenia.

Reczne

Do przygotowania zywnosci mozna uzy¢ trybu recznego
zapewniajacego wiekszg kontrole nad temperaturg i czasem
gotowania.

1
2

Umies¢ wszystkie sktadniki w misie wewnetrznej.

Wykonaj czynnosci 6 i 7 opisane w rozdziale ,,Przygotowanie do

gotowania”. Naciskaj przycisk menu (Menu) do momentu wybrania

funkgji recznej (Manual) (rys. 28).

9 Informacje dotyczace wyboru innego czasu i temperatury
gotowania znajduja sie w rozdziale ,Zmiana czasu i temperatury
gotowania”.

Nacisnij i przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk uruchamiania
(Start/Cancel), aby rozpocza¢ gotowanie (rys. 10).

Po zakonczeniu gotowania ustyszysz 4 sygnaty dzwigkowe, a
wskaznik wybranej funkcji gotowania zgadnie.



5 Urzadzenie automatycznie przetaczy sie w tryb utrzymywania
ciepta.
9 Zaswieci sig¢ wskaznik utrzymywania ciepta (Keep warm) (rys.
).

Uwaga

® Przed rozpoczeciem gotowania w temperaturze ponizej 70°C nalezy
wytaczy¢ tryb utrzymywania ciepfa.

* W trybie recznym (Manual), gdy temperatura wzrosnie powyzej 130°C,
nalezy otworzy¢ na czas gotowania gérna pokrywke.

Tryb utrzymywania ciepta

Wielofunkcyjne urzadzenie do gotowania pozwala na fatwe
kontrolowanie trybu utrzymywania ciepfa.

® Jezeli bezposrednio po wybraniu funkcji gotowania za pomoca
przycisku menu (Menu) nacisniesz i przytrzymasz przez 3 sekundy
przycisk uruchamiania (Start/Cancel), zaswieci si¢ wskaznik
utrzymywania ciepta. Po zakonczeniu gotowania urzadzenie
przefaczy sie w tryb utrzymywania ciepta.

Jezeli bezposrednio po wybraniu funkcji gotowania za pomoca
przycisku menu (Menu) nacisniesz przycisk utrzymywania ciepfa,

a nastepnie nacisniesz i przytrzymasz przez 3 sekundy przycisk
uruchamiania (Start/Cancel), wskaznik utrzymywania ciepta
zgasdnie. Po zakonczeniu gotowania urzadzenie przefaczy sie w tryb
gotowosci.

Uwaga

* W trybie gotowosci mozna nacisna¢ przycisk utrzymywania ciepta (Keep
warm), aby przejé¢ w tryb utrzymywania ciepta.

® W trybie utrzymywania ciepta mozna nacisna¢ przycisk utrzymywania
ciepfa (Keep warm), aby przejs¢ w tryb gotowosci

Zmiana czasu i temperatury gotowania

Istnieje mozliwos¢ dostosowania czasu gotowania przypisanego

do kazdej z funkcji z wyjatkiem funkcji gotowania ryzu/makaronu,
pieczenia (Roast) oraz gotowania risotto. Mozna takze dostosowac
temperature gotowania przypisang do funkgji pieczenia (Bake) oraz
funkgji recznych. Czas gotowania oraz temperatury, jakie mozna
wybra¢ dla kazdej z funkgji, podano w tabeli ,,Opis urzadzenia funkgji”.
Po wybraniu odpowiedniej funkcji gotowania za pomoca przycisku

menu na wyswietlaczu zostanie wyswietlony domyslny czas gotowania.

1 Aby ustawic inny czas gotowania, naciénij przycisk czasu gotowania
(Cooking time) (rys.29). Na wyswietlaczu zacznie miga¢ domysiny
czas gotowania.

2 Nacisnij przycisk zwigkszania (+) lub zmniejszania (-), aby ustawic¢
liczbe godzin (rys. 30).

3 Po ustawieniu liczby godzin poczekaj kilka sekund na zatwierdzenie
ustawienia. Na wyswietlaczu zacznie migac liczba minut.

4 Naciénij przycisk zwigkszania (+) lub zmniejszania (-), aby ustawic¢
liczbe minut.

5 Aby ustawic¢ inng temperature gotowania, nacisnij przycisk
temperatury (Temp.) (rys.31). Na wyswietlaczu zacznie miga¢
domysina temperatura gotowania.

6 Nacisnij przycisk zwiekszania (+) lub zmniejszania (-), aby ustawic¢
odpowiednia temperature gotowania (rys. 32).

Funkcja opoznionego startu

Funkcje opdznionego startu mozna ustawic¢ dla wszystkich trybéw

gotowania z wyjatkiem trybu smazenia.

1 Wykonaj czynnosci 6 i 7 opisane w rozdziale ,,Przygotowanie do
gotowania”.

2 Naciskaj przycisk menu (Menu) do momentu wybrania zadanej
funkgji gotowania.

3 Nacisnij przycisk wstepnego ustawienia (Preset). Na wyswietlaczu
zacznie miga¢ domyslny zaprogramowany czas (rys. 33).

4 Naciénij przycisk zwigkszania (+) lub zmniejszania (-), aby ustawi¢
Zadany czas.

5 Nacisnij i przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk uruchamiania
(Start/Cancel), aby zatwierdzi¢ zaprogramowany czas (rys. 10).

6 Gotowanie zostanie zakonczone, gdy uptynie ustawiony czas.
Ustyszysz 4 sygnaty dzwigkowe, a wskaznik wybranej funkgji
gotowania zgasnie.

7 Urzadzenie automatycznie przetaczy sie w tryb utrzymywania
ciepta.
l—>pZas’vvieci sie wskaznik utrzymywania ciepta (Keep warm) (rys.

11).

Uwaga

® Funkgja programowania nie jest dostepna w trybie pieczenia (Bake),
smazenia (Fry) ani podgrzewania (Reheat).

® Przycisk wstepnego ustawienia nie jest aktywny w trybie gotowosci.

Ustawianie blokady rodzicielskiej
Aby nie dopusci¢ do uzycia wielofunkcyjnego urzadzenia do
gotowania przez dziecko, mozna ustawi¢ w nim blokade rodzicielska.
* Naciénij i przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk wstepnego
ustawienia (Preset), aby wiaczy¢ tryb blokady (rys. 34).
5 Na wyswietlaczu zaswieci sie ikona blokady.
* Aby wylaczy¢ blokade, ponownie nacisnij i przytrzymaj przez
3 sekundy przycisk wstepnego ustawienia (Preset).
> |kona blokady zgasnie (rys. 35).

5 Czyszczenie i konserwacja
Uwaga

® Przed rozpoczeciem czyszczenia urzadzenia wyjmij jego wtyczke z
gniazdka elektrycznego.

® Przed rozpoczeciem czyszczenia odczekaj, az urzadzenie ostygnie.

Wewnetrzna czesé urzadzenia
Wewnetrzna strona gornej pokrywki i korpus urzadzenia:
* Przetrzyj wyciénieta, wilgotna szmatka.
i Pamietaj, aby usunac wszystkie pozostatosci jedzenia, ktdre
przywarty do urzadzenia.
Element grzejny:
i Przetrzyj wycidnieta, wilgotng szmatka.
° Usun pozostatosci jedzenia przy uzyciu wycisnigtej, wilgotnej
szmatki.

Zewnetrzna czes¢ urzadzenia
Powierzchnia pokrywki gérnej i zewnetrzna powierzchnia korpusu
urzadzenia:
° Przetrzyj szmatka zwilzong woda z dodatkiem mydta.
° Do czyszczenia panelu sterowania uzywaj wyfacznie migkkiej,
suchej szmatki.
° Pamietaj, aby usuna¢ wszystkie pozostatosci jedzenia
znajdujace sie na panelu sterowania.

Akcesoria
topatka, chochla do zupy, misa wewnetrzna, ruszt do gotowania na
parze oraz nasadka otworu wylotowego pary:

° Zamocz w goracej wodzie i wyczy$¢ za pomoca gabki.

6 Ochrona srodowiska

Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzucac¢ wraz z pozostatymi
odpadami gospodarstwa domowego i nie nalezy go

traktowac jako odpad komunalny. Nalezy dostarczy¢ go

do punktu zbidrki selektywnej sprzetu elektrycznego i
elektronicznego, zorganizowanego przez administracje

publiczna.

Poprawna selektywna zbidrka przekazywanego sprzetu/urzadzenia
gwarantuje specjalistyczne przetwarzanie oraz recycling, co wpltywa
na zmniejszenie negatywnych skutkéw dla ochrony zdrowia ludzkiego
i Srodowiska naturalnego, oraz pozwala odzyska¢ materiaty i
komponenty, z ktérych wyprodukowane byto urzadzenie.

Symbol przekredlonego kotowego kontenera do $mieci umieszczony
na urzadzeniu, opakowaniu, instrukgji obstugi, itp. Wskazuje, ze podlega
selektywnej zbidrce zgodnie z Dyrektywa Parlamentu Europejskiego i
Rady 2012/19/WE.

7 Gwarancja i serwis

W razie koniecznosci naprawy oraz w przypadku jakichkolwiek pytan
lub problemdw prosimy odwiedzi¢ nasza strong internetowa www.
philips.com lub skontaktowac si¢ z lokalnym Centrum Obstugi Klienta
firmy Philips. Numer telefonu znajduje sie w ulotce gwarancyjnej. Jesli
w Twoim kraju nie ma Centrum Obstugi Klienta, zwrd¢ sie o pomoc
do sprzedawcy produktéw firmy Philips.

8 Dane techniczne

Numer modelu HD3167
Moc znamionowa 980 W
Pojemnos¢ znamionowa 501

9 Rozwiazywanie problemow

Jesli w trakcie korzystania z urzadzenia wystapia problemy, wykonaj
ponizsze czynnosci sprawdzajace przed wezwaniem serwisu. W
przypadku braku mozliwosci samodzielnego rozwiazania problemu
skontaktuj sie z Centrum Obstugi Klienta firmy Philips w swoim kraju.

Problem Rozwiazanie

Nie zapala si¢ kontrolka | Problem dotyczy potaczenia. Sprawdz,
przycisku. czy przewdd zasilajacy jest prawidtowo
podfaczony do urzadzenia oraz czy
wtyczka jest poprawnie doci$nigta do
gniazdka.

Kontrolka jest uszkodzona. Dostarcz
urzadzenie do sprzedawcy lub
autoryzowanego centrum serwisowego
firmy Philips.

Wysdwietlacz nie dziata. | Urzadzenie nie jest podfaczone do
zasilania. W przypadku braku zasilania
wyswietlacz oraz funkcja zasilania
rezerwowego na wypadek przerwy w

dostawie pradu nie beda dziatac.

Wyczerpata si¢ bateria wyswietlacza.
Dostarcz urzadzenie do sprzedawcy lub
autoryzowanego centrum serwisowego
firmy Philips w celu wymiany baterii.

Nie gotuje sie ryz Za mato wody. Dolej odpowiednig ilos¢

wody, zgodnie ze skalg wewnatrz naczynia.

Nie naci$nieto przycisku uruchamiania
(Start/Cancel).

Przed uruchomieniem urzadzenia upewnij
sie, ze na elemencie grzejnym oraz

na zewnetrznej powierzchni naczynia
wewnetrznego brak jest jakichkolwiek
pozostatosci.

Element grzejny jest uszkodzony lub
misa wewnetrzna jest zdeformowane.
Dostarcz urzadzenie do sprzedawcy lub
autoryzowanego centrum serwisowego
firmy Philips.

Ryz jest zbyt suchy i
niedogotowany.

Dodaj do ryzu wigcej wody i gotuj go
nieco dtuzej.

Urzadzenie nie
przefacza sie
automatycznie w tryb
utrzymywania ciepta.

By¢ moze przycisk utrzymywania ciepta
(Keep warm) zostat nacisniety przed
naciénieciem przycisku uruchamiania
(Start/Cancel). W takim przypadku

po zakonczeniu gotowania urzadzenie
przefaczy sie w tryb gotowosci.

Niesprawna funkcja regulacji temperatury.
Dostarcz urzadzenie do sprzedawcy lub
autoryzowanego centrum serwisowego
firmy Philips.

Ryz jest przypalony. Ryz nie zostat prawidtowo przeptukany.
Phucz ryz az do momentu uzyskania

czystej wody.

Podczas gotowania z
urzadzenia wylewa sie
woda.

Upewnij sig, ze wode do naczynia wlano
zgodnie z oznaczeniem na jego wnetrzu
odpowiadajacym liczbie miarek wsypanego
ryzu.

Brak zadanej funkgji
gotowania.

Naciskaj przycisk menu (Menu) do
momentu wskazania zadanej funkcji
gotowania na wyswietlaczu.

Po zagotowaniu ryz
nieprzyjemnie pachnie.

Wyczys¢ Srodek naczynia wewngtrznego
za pomoca niewielkiej ilosci detergentu
oraz goracej wody.

Po ugotowaniu upewnij si¢, ze nasadka
otworu wylotowego pary, wewnetrzna
pokrywka oraz misa wewnetrzna zostaty
doktadnie wyczyszczone.

Na wyswietlaczu
pojawia sig komunikat
o btedzie (E1,E2,E3
lub E4).

Podczas gotowania miata miejsce przerwa

w dostawie pradu. Dostarcz urzadzenie do
sprzedawcy lub autoryzowanego centrum

serwisowego firmy Philips.

Romana

1 Aparatul dvs. multicooker

Felicitdri pentru achizitie si bun venit la Philips!
Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferitd de Philips, inregistrati-
vad produsul la www.philips.com/welcome.

2 Ce se afla in cutie (fig. 1)

Unitate principald multicooker Cablu de alimentare

2 manusi de silicon Pahar gradat

Spatuld Polonic pentru supa

Grilaj de a gdti la abur 4 cani pentru iaurt

Manual de utilizare Retetda

Brosurd privind siguranta Card de garantie

Prezentare generala (fig. 2)

Prezentare generala a comenzilor (fig. 3)

6 Aparatul multicooker va raimane Tn modul de péstrare la cald, n
mod automat.

Prezentare generala a functiilor

) Timp Im'p|I.CIt Timp de a Timp presetat ;I'em!)?liatura
Functii de a giti - } implicita de a
gati reglabil .
gati
Orez/Paste
40 mi / 1-24 h 130-140°
(Rice/Pasta) O min " 30-10°C
Gem (Jam) 10 min. 5min-2hr 1-24 hr 90-100°C
Ri
SO0 1 40 de min. / 124 hr 130-140°C
(Risotto)
laurt (Yogurt) 8 hr 6-12 hr 1-24 hr 40+3°C
Fierb
ferbere The | 20min10he| 124 hr 100°C
(Boil)
Compot 10 min 540 min 124 hr 100°C
(Compote)
Buli
uton 6hr 410hr 124 hr 90-100°C
(Boulion)
Reincalzire 25 min 560 min / 85°C
(Reheat)
C
@zckze 45min. | 20min -2 hr / 130°C
Fierbere
Tndbusits 1hr 2? (';1” - 1-24 hr 90°C
(Stew) "
Abur (Steam) 20 min 5min-2hr 1-24 hr 100°C
Prajire (Fry) 15 min 5-60 min / 145-150°C
Flerbere lenta | o 1415 hr 124 hr 80°C
(Slow cook )
R -
amenire 1 hr / 124 hr 130°C
(Roast)
Manual 2hr | Smin-10he| 124 hr 100°C
(Manual)

® Temperatura de gitire pentru functia de coacere si cea manuala este
reglabild. Puteti selecta temperatura pentru functia de coacere in intervalul
40°C - 160°C, si temperatura pentru functia manuald in intervalul 30°C -
160°C.Treapta este de 10°C.
® Dupa Inceperea gatirii, puteti apasa butonul de Pornire/Anulare (Start/
Cancel) timp de 3 secunde pentru a opri procesul de gatire, si aparatul
multicooker va intra in modul de standby.
Durata de preparare nu se afiseaza direct de la inceput pentru unele
functii, precum orez/paste (Rice/Pasta), risotto (Risotto), gem (Jam), bulion
(Boulion), compot (Compote), fierbere (Boil) si abur (Steam). I‘:_- _-] se
afiseaza pe ecran in timpul majoritatii duratei de preparare deoarece
multicooker-ul detecteaza apa/lichidul si volumul ingredientelor in perioada
de pregitire initiala. Dupd ce multicooker detecteaza durata efectiva de
preparare necesard, cronometrul indica timpul de preparare ramas.

4  Utilizarea aparatului multicooker

Inainte de prima utilizare
1 Scoateti toate accesoriile din oala interioara. Tndepértati materialul
de ambalare al oalei interioare.

2 Curatati piesele aparatului multicooker temeinic fnainte de
a-| utiliza pentru prima datd (consultati capitolul ,,Curatare si
ntretinere”).

Nota

® Asigurati-vd cd toate componentele sunt complet uscate inainte de a
ncepe sa utilizati aparatul multicooker:

Pregitiri inainte de a giti

Tnainte de a utiliza aparatul multicooker, trebuie si realizati

urmdtoarele etape:

Orez:

1 Masurati orezul cu ajutorul paharului gradat furnizat.

2 Spalati cu rigurozitate orezul.

3 Introduceti orezul prespdlat in oala interioara.

4 Adaugati apa pana la nivelul indicat pe scala din interiorul oalei
interioare si neteziti suprafata orezului.

Diferite preparate:

5 Apasati butonul de eliberare a capacului pentru a-l deschide (fig.4).

6 Stergeti exteriorul oalei interioare (fig.5), apoi puneti cala
interioard in multicooker (fig.6).Verificati dacd oala interioard intrd
n contact cu elementul de incalzire, in mod corespunzator.

7 Inchideti capacul aparatului multicooker (fig.7) si introduceti
stecdrul n prizd (fig.8).

® Asigurati-vd cd oala interioard intra corect in contact cu elementul de
inclzire.

® Pentru detalii despre raportul orez/apd, consultati reteta.

® Nivelul marcat pe peretele intern al oalei interioare este strict informativ.
Puteti oricand sa reglati nivelul de apa pentru diferite tipuri de orez si n
functie de preferintele dvs.

® Asigurati-va cd exteriorul oalei interioare este curat i uscat si ca nu existd
resturi sau obiecte strdine pe elementul de incélzire sau pe comutatorul
magnetic

Gatirea orezului/pastelor

1 Urmati pasii din , Pregatiri Tnainte de a gati".

2 Apasati butonul meniului (Menu) pana cand functia de gatire
pentru orez/paste (Rice/Pasta) este selectata (fig.9).

3 Apasati si mentineti apasat butonul de pornire (Start/Cancel) timp

de 3 secunde pentru a incepe gdtirea (fig.10).

4 Cand procesul de gatire s-a incheiat, veti auzi 4 semnale sonore iar

LED-ul aferent functiei de gtire selectate va fi stins.
5 Aparatul multicooker va rdmane Tn modul de péstrare la cald, in
mod automat.
5 Indicatorul pentru pastrare la cald (Keep warm) se aprinde
(fig11).

Nota

* Daca tensiunea este instabila in zona in care locuiti, se poate revarsa
continutul din aparatul multicooker

* Dupid terminarea gtirii, amestecati orezul si desprindeti-l imediat pentru a
elimina umezeala excesivd si a obtine un orez pufos.

* n functie de conditiile de gdtire, stratul inferior al orezului poate deveni
usor rumenit.

Capac detasabil cu orificiu  |(@)|Element de incilzire
pentru evacuarea aburului

Buton de decuplare a Priza electrica

capacului

Oala intericard 9 |Indicator de nivel pentru apa

Panou de control (1 |Inel de etansare

(©)

©)

(® |Capac superior (® |Manerul aparatului de gatit
® @©

®

®

Corp principal

Prepararea gemului

1 Introduceti alimentele si ingredientele in oala interioard.
2 Urmati pasii 6 si 7 din sectiunea , Pregatiri Tnainte de a gati”.
3 Apasati butonul meniului (Menu) pand cand functia de gatire gem
(Jam) este selectata (fig.12).
5 Pentru a seta o duratd de gatire diferitd, consultati capitolul
.Reglarea duratei de gtire si a temperaturii”.

4 Apdsati si mentineti apdsat butonul de pornire (Start/Cancel) timp

de 3 secunde pentru a ncepe gatirea (fig.10).

5 Cand procesul de gdtire s-a incheiat, veti auzi 4 semnale sonore iar

LED-ul aferent functiei de gdtire selectate va fi stins.

@ [Functii de gitit @ |Buton de reducere 9 Indicatorul pentru pastrare la cald (Keep warm) se aprinde
- fig11).
#)|Buton Pastrare cald Buton pentru temperatura (1)
Butonul Menu (Meniu) Butonul de presetare Prepararea unui risotto
® BUtfi_n pentru timpul de Buton Pornire/Anulare 1 Introduceti alimentele si ingredientele n oala interioard.
agan 2 Urmati pasii 6 si 7 din sectiunea , Pregatiri Tnainte de a gati".
Buton de crestere @) |Ecran de afisare

3 Apasati butonul meniului (Menu) pana cand functia de gatire
risotto (Risotto) este selectata (fig.13).

4 Apasati si mentineti apasat butonul de pornire (Start/Cancel) timp
de 3 secunde pentru a incepe gatirea (fig.10).

5 Cand procesul de gatire s-a incheiat, veti auzi 4 semnale sonore iar
LED-ul aferent functiei de gdtire selectate va fi stins.

6 Aparatul multicooker va raimane Tn modul de péstrare la cald, n
mod automat.
5 Indicatorul pentru pastrare la cald (Keep warm) se aprinde

(fig11).

Prepararea iaurtului

1 Amestecati bine ingredientele pentru iaurt cu telul si puneti-le intr~
un recipient din sticla (fig.14).

2 Introduceti recipientul din sticla in oala intericard (fig.15). Asigurati-
va ca recipientul este etans.

3 Turnati apd in oala interioard. Asigurati-vd ca recipientul este
scufundat pe jumdtate in apa.

4 Urmati pasii 6 si 7 din sectiunea ,,Pregatiri inainte de a gati”.

5 Apasati butonul meniului (Menu) pana cand functia de a gati a
iaurtului (Yogurt) este selectatd (fig.16).
5 Pentru a seta o duratd de gatire diferitd, consultati capitolul

Reglarea duratei de gtire si a temperaturii”.

6 Apasati si mentineti apasat butonul de pornire (Start/Cancel) timp
de 3 secunde pentru a ncepe gatirea (fig.10).

7 Cand procesul de gitire s-a incheiat, veti auzi 4 semnale sonore iar
LED-ul aferent functiei de gdtire selectate va fi stins.
9 Aparatul multicooker va intra automat in modul standby.

Fierberea/Prepararea compotului

1 Introduceti alimentele si ingredientele in oala interioard.

2 Urmati pasii 6 si 7 din sectiunea , Pregatiri fnainte de a gati”.

3 Apasati butonul meniului (Menu) pana cand se selecteaza functia
de fierbere (Boil) sau de a gati a compotului (Compote) (fig.17).
5 Pentru a seta o duratd de gatire diferitd, consultati capitolul

,Reglarea duratei de gatire si a temperaturii”.

4 Apasati si mentineti apasat butonul de pornire (Start/Cancel) timp
de 3 secunde pentru a incepe gdtirea (fig.10).

5 Cand procesul de a gati s-a incheiat, veti auzi cateva semnale
sonore iar LED-ul aferent functiei de gatire selectate va fi stins.

6 Aparatul multicooker va ramane in modul de pastrare la cald, in
mod automat.
9 Indicatorul pentru pastrare la cald (Keep warm) se aprinde

(fig11).

Prepararea bulionului/inibusirea/Fierberea lenti

1 Introduceti alimentele si ingredientele n oala interioard.

2 Urmati pasii 6 si 7 din sectiunea , Pregatiri Tnainte de a gati".

3 Apasati butonul meniului (Menu) pana cand este selectata functia
de a gati a bulionului (Boulion), functia de indbusire (Stew) sau
functia de fierbere lenta (Slow cook) (fig.18).

5 Pentru a seta o duratd de gatire diferitd, consultati capitolul
Reglarea duratei de gtire si a temperaturii”.

4 Apdsati si mentineti apdsat butonul de pornire (Start/Cancel) timp
de 3 secunde pentru a incepe gatirea (fig.10).

5 Cand procesul de a giti s-a incheiat, veti auzi cateva semnale
sonore iar LED-ul aferent functiei de gatire selectate va fi stins.

6 Aparatul multicooker va rdmane Tn modul de péstrare la cald, n
mod automat.

5 Indicatorul pentru pastrare la cald (Keep warm) se aprinde
(fig11).

Reincalzire

1 Desprindeti orezul récit si distribuiti-l uniform in oala interioara
(fig19).

2 Turnati apa peste preparat, pentru a impiedica uscarea excesiva
a acestuia (fig.20). Cantitatea de apa va depinde de cantitatea de
mancare.

3 Urmati pasii 6 si 7 din sectiunea , Pregatiri Tnainte de a gati".

4 Apasati butonul meniului (Menu) pana cand functia de reincalzire
(Reheat) este selectata (fig.21).

9 Pentru a seta o durata de gdtire diferitd, consultati capitolul
,Reglarea duratei de gatire si a temperaturii”.

5 Apasati si mentineti apasat butonul de pornire (Start/Cancel) timp
de 3 secunde pentru a incepe gdtirea (fig.10).

6 Cand procesul de gatire s-a incheiat, veti auzi 4 semnale sonore iar
LED-ul aferent functiei de gatire selectate va fi stins.

7 Aparatul multicooker va rdmane Tn modul de péstrare la cald n
mod automat.
5 Indicatorul pentru pastrare la cald (Keep warm) se aprinde

(fig11).

Coacerea

1 Introduceti alimentele si ingredientele in oala interioard.
2 Urmati pasul 6 din , Pregitiri inainte de a gati".
3 Introduceti stecherul in priza.

Nota

® Cand coaceti prdjituri, pastrati capacul inchis, pe tot parcursul procesului
de coacere. Coacerea la o temperaturd de 130°C, timp de 45 de minute,
ofera de obicei cele mai bune rezultate.

® Se recomanda sa deschideti capacul in timpul gatirii, cind temperatura
este de peste 130°C.

4 Apdsati butonul meniului (Menu) pand cand functia de coacere
(Bake) este selectatd (fig.22).
5 Pentru a seta o durata de gatire si o temperatura diferitd,
consultati capitolul ,,Reglarea duratei de gtire si a temperaturii”.
5 Apasati si mentineti apasat butonul de pornire (Start/Cancel) timp
de 3 secunde pentru a ncepe gatirea (fig.10).
6 Cand procesul de coacere s-a incheiat, veti auzi 4 semnale sonore
iar LED-ul aferent functiei selectate va fi stins.
7 Aparatul multicooker va ramane Tn modul de péstrare la cald, in
mod automat.
5 Indicatorul pentru pastrare la cald (Keep warm) se aprinde
(fig11).

Nota

® (Cand scoateti oala interioard din aparatul multicooker; utilizati o manusa
de bucatarie sau o carpd, deoarece oala este foarte fierbinte.

Prepararea la abur

1 Turnati apd in oala interioara.

2 Puneti tava de a gati la abur in oala interiocard (fig.23).

3 Puneti mancarea care trebuie preparatd la abur pe o farfurie sau n
tava de a gdti la abur.

4 Daca folositi o farfurie separatd, puneti-o in tava de a gdti la abur
(fig24).

5 Urmati pasii 6 si 7 din sectiunea , Pregitiri Tnainte de a gati”.
Apdsati butonul meniului (Menu) pand cand functia de a gati la
abur (Steam) este selectata (fig.25).

5 Pentru a seta o duratd de gatire diferitd, consultati capitolul
Reglarea duratei de gtire si a temperaturii”.
7 Apasati si mentineti apasat butonul de pornire (Start/Cancel) timp
de 3 secunde pentru a ncepe gatirea (fig.10).
8 Cand procesul de gatire s-a incheiat, veti auzi 4 semnale sonore iar
LED-ul aferent functiei de gdtire selectate va fi stins.
9 Aparatul multicooker va rdimane Tn modul de padstrare la cald in
mod automat.
5 Indicatorul pentru pastrare la cald (Keep warm) se aprinde
(fig11).
10 Deschideti capacul si scoateti cu grijd alimentele preparate la abur
din farfurie sau grilajul de a gati la abur.

Nota

® Cantitatea de apd depinde de cantitatea de mancare din tava de a giti la
abur: Nu introduceti tava de a gdti la abur n apa.

® Utilizati o mdnusd de bucdtarie sau o carpd, deoarece farfuria si tava de a
gdti la abur sunt foarte fierbinti.

Prijirea

1 Introduceti alimentele si ingredientele in oala interioard.
2 Urmati pasul 6 din , Pregdtiri inainte de a gati".

3 Introduceti stecherul in priza.
4

Apasati butonul meniului (Menu) pana cand functia de prdjire (Fry)

este selectatd (fig.26).
9 Pentru a seta o duratd de gatire diferitd, consultati capitolul
,Reglarea duratei de gatire si a temperaturii”.

5 Apasati si mentineti apasat butonul de pornire (Start/Cancel) timp
de 3 secunde pentru a incepe gdtirea (fig.10).

6 Cand procesul de gatire s-a incheiat, veti auzi 4 semnale sonore iar

LED-ul aferent functiei de gdtire selectate va fi stins.
7 Aparatul multicooker va raimane Tn modul de péstrare la cald, in
mod automat.
5 Indicatorul pentru pastrare la cald (Keep warm) se aprinde
(fig11).

Nota

* Nu inchideti capacul superior cand gatiti in modul de prajire (Fry)

Prajire

1 Introduceti alimentele si ingredientele in oala interioard.

2 Urmati pasul 6 din , Pregitiri inainte de a gati".

3 Introduceti stecherul in priza.

4 Apasati butonul meniului (Menu) pand cand functia de rumenire
(Roast) este selectata (fig.27).
9 Pentru a seta o duratd de gatire diferitd, consultati capitolul

,Reglarea duratei de gtire si a temperaturii”.

5 Apasati si mentineti apasat butonul de pornire (Start/Cancel) timp

de 3 secunde pentru a incepe gdtirea (fig.10).

de aproximativ 35 de minute, veti auzi 5 semnale sonore care va
reamintesc sa intoarceti alimentele.

7 Apasati butonul meniului (Menu) pentru a continua la etapa a
doua, daca sunt emise semnale sonore timp de 5 minute fard
nicio actiune Tntreprinsd, aparatul multicooker va intra in modul de
pastrare la cald pana la sfarsitul duratei de gatire.

Manual

Puteti folosi modul manual pentru a gati alimente avand mai mult
control asupra duratei si temperaturii de gatire.

1 Introduceti alimentele si ingredientele in oala interioard.

2 Urmati pasii 6 si 7 din sectiunea ,,Pregatiri inainte de a gati". Apasati

butonul meniului (Menu) pand cand functia manuald (Manual) este
selectatd (fig.28).
= Pentru a seta o durata de gétire si o temperatura diferita,

consultati capitolul ,,Reglarea duratei de gtire si a temperaturii”.

3 Apasati si mentineti apasat butonul de pornire (Start/Cancel) timp
de 3 secunde pentru a ncepe gatirea (fig.10).

4 Cand procesul de gatire s-a incheiat, veti auzi 4 semnale sonore iar
LED-ul aferent functiei de gdtire selectate va fi stins.

5 Aparatul multicooker va ramane Tn modul de péstrare la cald, in
mod automat.
5 Indicatorul pentru pastrare la cald (Keep warm) se aprinde

(fig11).

Nota

* Daca doriti a giti la o temperaturd sub 70°C, dezactivati modul de
pastrare la cald inainte de a incepe gatirea.

* In modul manual (Manual), cand gtiti la o temperatura mai mare de
130°C, capacul superior trebuie sa fie deschis in timpul gatirii.

Timp presetat pentru temporizatorul de a gati

Puteti preseta temporizatorul de a gati pentru toate modurile de

gatire, cu exceptia modurilor de reincdlzire, coacere si prdjire.

1 Urmati pasii 6 si 7 din sectiunea , Pregatiri Tnainte de a gati”.

2 Apasati butonul meniului (Menu) pana cand functia de gatire
preferata este selectatd.

3 Apasati butonul pentru timpul presetat (Preset), iar timpul de
presetare implicit incepe sa lumineze intermitent pe afisaj (fig.33).

4 Presetati butonul de crestere (+) si butonul de reducere (-) pentru
a seta timpul presetat dorit.

5 Apasati butonul de pornire (Start/Cancel) timp de 3 secunde
pentru a confirma temporizatorul presetat (fig.10).

6 Procesul de a gati se va incheia atunci cand timpul presetat s-a
scurs.Veti auzi 4 semnale sonore iar LED-ul aferent functiei de
gatire selectate va fi stins.

7 Aparatul multicooker va ramane Tn modul de pdstrare la cald, in
mod automat.
5 Indicatorul pentru pastrare la cald (Keep warm) se aprinde
(fig11).

Nota

® Functia de presetare nu este prezentd in modurile de coacere (Bake),
prajire (Fry), si reincdlzire (Reheat).
® Butonul de presetare nu raspunde in modul standby.

Configurarea blocarii pentru copii

Pentru a Impiedica utilizarea aparatului multicooker de catre copii,

puteti configura functia de blocare pentru copii.

* Apasati si mentineti apasat butonul de presetare (Preset) timp de

3 secunde pentru a intra Tn modul de blocare pentru copii (fig.34).

5 Pictograma pentru functia de blocare pentru copii se aprinde
pe afisaj.

Pentru a debloca, apdsati si mentineti apasat butonul de presetare

(Preset) timp de 3 secunde din nou.

5 Pictograma pentru functia de blocare pentru copii se stinge
(fig:35).

.

5 Curatare si intretinere

Nota

® Scoateti din priza aparatul multicooker inainte de a ncepe sa-| curdtati.
® Asteptati pand cand aparatul multicooker s-a racit suficient fnainte de a-I
curdta.

Interior
In interiorul capacului superior si corpului principal:
. Stergeti cu o carpa stoarsd si umeda.
° Asigurati-va ca ati indepdrtat toate reziduurile de alimente
ramase pe aparatul multicooker.
Element de Incalzire:

. Stergeti cu o carpa stoarsd si umeda.
. Indepartati reziduurile de alimente cu o carpa stoarsa si
umeda.
Exterior

Suprafata capacului superior si exteriorul corpului principal:
° Stergeti cu o lavetd umeda cu apd cu sapun.
° Stergeti panoul de control utilizand doar o carpa moale si
uscatd.
° Asigurati-va ca ati indepartat toate reziduurile de alimente
din jurul panoului de control.

Accesorii
Spatuld, polonic pentru supd, oald interioard, grilaj de a gdti la abur si
capac cu orificiu pentru evacuarea aburului:

. Tnmuiati T apa fierbinte si curdtati cu un burete.

6 Mediu

Nu aruncati aparatul fmpreund cu gunoiul menajer la sfarsitul
duratei de functionare, ci predati-l la un punct de colectare
autorizat pentru reciclare. Procedand astfel, veti ajuta la
protejarea mediului.
|

7 Garantie si service

Dacd aveti nevoie de servicii sau informatii sau intampinati probleme,

Modul de pastrare la cald

Aparatul multicooker vé oferd posibilitatea controlarii facile a modului

de pastrare la cald.

* Dupa ce ati selectat functia de gatire cu ajutorul butonului de
meniu (Menu), daca apasati butonul de pornire (Start/Cancel)
direct timp de 3 secunde, indicatorul functiei de pastrare la cald se
va aprinde. Dupa ce ati terminat de gatit, aparatul multicooker va
trece direct 'n modul de pastrare la cald.

* Dupa ce ati selectat functia de gatire cu ajutorul butonului de
meniu (Menu), dacd apdsati butonul de pastrare la cald mai Tntai,
apoi butonul de pornire (Start/Cancel) timp de 3 secunde,
indicatorul functiei de pastrare la cald va fi oprit. Dupa incheierea
procesului de a gdti, aparatul multicooker va fi in modul standby.

Nota

* I modul standby, puteti apasa butonul de pistrare la cald (Keep warm)
pentru a intra in modul de pastrare la cald.

* In modul de péstrare la cald, puteti apdsa butonul de pastrare la cald
(Keep warm) pentru a intra in modul standby.

Reglarea duratei de gatire si a temperaturii
Puteti regla durata de gdtire pentru toate functiile, cu exceptia functiei
pentru orez/paste, rumenire si risotto; si puteti regla temperatura

de gatire pentru functia de coacere si cea manuala. Consultati

tabelul , Prezentare generald a functiilor” pentru reglarea duratei si a

temperaturii fiecarei functii.

Dupa ce ati selectat functia de gdtire doritd utilizand butonul meniului,

durata de gatire implicitd va fi afisata pe ecran.

1 Pentru a seta o duratd de gdtire diferita, apasati butonul pentru
durata de gitire (Cooking time) (fig.29), iar durata de gatire
implicitd Incepe sd lumineze intermitent pe afisaj.

2 Apasati butonul de crestere (+) sau de reducere (-) pentru a seta
unitatea pentru ord (fig.30).

3 Dupd setarea unitatii pentru ord, asteptati cateva secunde fnainte
de confirmarea unitdtii pentru ord, iar unitatea pentru minute
ncepe sa lumineze intermitent pe afisaj.

4 Apdsati butonul de crestere (+) sau de reducere (-) pentru a seta
unitatea pentru minute.

5 Pentru a seta o temperatura de gatire diferitd, apasati butonul de
temperaturd (Temp.) (fig.31), iar temperatura implicitd incepe sa
lumineze intermitent pe afisaj.

6 Apasati butonul de crestere (+) sau de reducere (-) pentru a seta
temperatura de gitire doritd (fig.32).

Problema Solutie

Aparatul multicooker
nu trece automat in
modul de péstrare

la cald.

Este posibil sd fi apasat butonul de

pastrare la cald (Keep warm) inainte de a
apdsa butonul de pornire (Start/Cancel).
Tn acest caz aparatul multicooker va intra
n modul standby dupa terminarea gatirii.

MNpumeyanue

Mepea MCNoAb30BaHMEM MYALTUBAPKM YOEANTECH, YTO BCE YacTh
abCoOAOTHO Cyxue.

Controlul temperaturii este defect. Duceti
aparatul la distribuitorul dvs. Philips sau la
un centru de service autorizat de Philips.

Orezul este ars. Nu ati clatit orezul In mod corespunzator.

Clatiti orezul pAnd cand apa este curata.

Curge apd din aparatul
multicooker Tn timpul
procesului de a gati.

Asigurati-va cd addugati apa pana la nivelul
indicat de gradatia situatd pe peretele
intern al oalei interioare, care corespunde
numarului de pahare de orez folosite.

Nu reusesc sd gasesc
functia de a gati dorita.

Apasati butonul meniului (Menu) in mod
repetat pentru a selecta functia dorita, asa
cum se arata pe indicator.

Orezul miroase urat
dupa preparare

Curatati oala interioara cu detergent si
apd calda.

Dupa utilizare, asigurati-va cd ati curdtat
cu rigurozitate capacul cu orificiu pentru
evacuarea aburului, capacul interior si cala
interioard.

Pe afisaj apare un mesaj | A avut loc o pana de curent in timpul
de eroare (E1,E2,E3 gatirii. Duceti aparatul la distribuitorul
sau E4). dvs. Philips sau la un centru de service
autorizat de Philips.

Pycckum

1 MyabTuBapKa

[No3apaBAsieM € MOKYMKOM 1 MpUBETCTBYeM Bac B kaybe Philips!
YT06bI BOCMOAL30BATHCA BCEMY MPEMMYLLECTBAMI NOAACPXKM
Philips, 3apervicTpupyiiTe ycTporicTso Ha Beb-caiite www.philips.com/
welcome.

2 KomnaekT noctaeku (puc. 1)

MyAbTIBapKa (OCHOBHOE
YCTPOVICTBO)

LHyp nuTaHma

2 CUAMKOHOBbIE nepYaTkum MepHaﬂ YatlKka

ANonaTka [MOAOBHUK AAS Cyna

KopsnHa s nprroToeAeHna Ha
napy

Yalku aaa orypta — 4 WT.

P)/KOBOACTBO MOAb30BaTEAA PeueHT

WHcTpyKumm no 6esonacHocTh apaHTWIAHbIN TaAoH

OnucaHue npubopa (puc. 2)

CobemHasn KPblLlLUKa @ HarpeBaTe/\beuZ SAEMEHT
OTBEPCTHA BbIXOAQA Mapa

KHorka oTkpbiBaHMA Pasbem Kabeas nuTaHmA

KPbILLUKM

®

BepxHsia Kpbilka Pyuka MyAbTUBapKM

BHyTpeHHss eMKoCTb VIHAVKaLMS yPOBHA BOAbI

SICIS

Marensb YNpaBAEHNA VnAOTHUTEABHOE KOAbLIO

QOO e 0%

OcHoBHolt kopryc

McaHWe SIAEMEHTOB yrpaBAeHUs (pUc. 3)

Oyrikupm npurotosrerma | ()| Krorka ymeHblueHs 3HadeHms

@ 9

KHonka pex<ima KHorka Harpesa
NOAAEPYKaHMA
TemnepaTypsl
KHorka meHio KHorka oTcpouku cTapTa
(1) |Kronka Boibopa Bpemer KHorKa BKAIOUeHA/OTMEHbI
MPUrOTOBACHMS
KHorka yBeAnueHms @) | Avcrinein
3HaueHMA

O630p PyHKLMI

MoaroToBka K pabote

[Nepea 1CNOAb30BaHNEM MYALTUBAPKM BbINOAHUTE CACAYIOLLME
AENCTBUA.

Puc:

1

4

V13MepbTe KOAMYECTBO pUca C MOMOLLBIO MPUAGTAEMOrO MEPHOTO
CTaKaHa.

TwaTeAbHO MpoMoliTe pHc.

[omecTnTe NpeABapUTEALHO MPOMBITBIN PUC BO BHYTPEHHIOIO
€MKOCTb.

HaneliTe BoAy AO YPOBHS, yKa3aHHOTO Ha WKAAE BO BHYTPEHHEN
€MKOCTY, U PABHOMEPHO PacrpeAeA Te PHc.

Pasandrble 6a0Aa:

5
6

OTKpoiiTe KpbILLKY, HaXaB COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY (puc. 4).
[pOTpYTE HaCyXO BHELLHIO NMOBEPXHOCTb BHY TPEHHEN EMKOCTY
(pvic. 5), ycTaHOBUTE EMKOCTb B MyAbTUBapKY (puc. 6). YbeanTecs,
UTO BHYTPEHH#A EMKOCTb KacaeTCs HarpeBaTEALHOTO SAEMeHTa
AONKHBIM 06pa3oM.

3aKpoWTe KpbILLKY MyAbTUBapKM (PUC. 7), BCTaBbTE BUAKY B
po3eTKy 3AekTpoceTu (puc. 8).

E MpumeyaHue

V6eANTeCh, YTO BHYTPEHHASA Yallla KacaeTCA HarpeBaTeAbHOrO JAeMeHTa
AONKHbIM 06Pa3oM.

[MoAPOBHOCTI O COOTHOLLIEHMI KOAMHYECTBA PICa M BOABI CM. B peLienTe.
YPOBEHb, OTMEUEHHbII BO BHYTPEHHEN EMKOCTU, ABAAETCA
peKoMeHAOBaHHbIM. OBbem BOAbI MOMHO M3MEHATb B COOTBETCTBIM C
TMMNOM pyca M BaLMMI MPEANOYTEHNAMI.

Y6eANTECh, YTO BHELIHAR NOBEPXHOCTb BHYTPEHHEN EMKOCTH ABAAETCA
CyXOWi 1 YNCTOI, @ Ha HarpeBaTEAbHOM JAEMEHTE 1 MarHUTHOM
NepeKAloYaTeAe OTCYTCTBYIOT 3arpA3HeHHs.

MpuroToBAeHue puca/macTebl

1
2

ChepyiiTe nHCTpyKUMAM B rAase “ToaroToska k paboTe”.

Haxwumarite kHonky Menu (MeHio), 4Tobbl BeibpaTh pexxiim Rice/

Pasta (Puc/lMacta) (puc. 9).

AAA Hauana NMPUroTOBAEHMSA HAXXMITE 1 YACPXKMBAITE KHOMKY

BraloveHns Start/Cancel (BraoueHvie/BbikaioyeHiie) B TeueHve

3 cekyHa (pyvc. 10).

[o OKOHYaHMM MPUFOTOBAGHIA NPO3BYUMT 4 3BYKOBbIX CUrHaAa,

VHAMKATOP BbIOPAHHOM GYHKLMM MOTacHET.

MyAbTVIBapKa aBTOMATHYECKM MEPEMAET B PEXKIM NOAAEPIKAHMA

TemnepaTypbl.

9 3aropuTca MHAMKATOP GYHKLMM NOAAEPXKAHMA TemMnepaTypbi
Keep warm ([Moaorpes) (puic. 11).

[Mpumeyanme

EC/\VI B BalLEM pErvoHe B CeTH H36/\}OABIOTCN nepenaabl HanpsxeHma,
EMKOCTb MyAbTUBAPKM MOXET NEPENOAHATBCA.

[0 OKOHYaHUK NPUrOTOBAEHMA CPasy e NepeMellainTe prc, YTobb!
PaspbIXAUTb €0 1 BbINAPHTH AULIHIOIO XMAKOCTb, DTO MO3BOANT
MOAYYNTb BOAEE PacChinuaThii prc.

B 3asucumocT ot YC/\OEMI;I NpUrOTOBAEHUA HWXKHWIA CAOI puvca MOXET
CTaTb 30AOTUCTbIM.

nPMrOTOBAeHMe BapeHbAa

1
2
3

TOAOKMTE MHTPEAVEHTDI BO BHYTPEHHIOIO EMKOCTb.

ChepyiiTe waram 6 1 7 B raase “[NoaroToska k paboTe”.

Haxumarite kHornky Menu (Merio), 4Tobbl BEIGPaTL pexiM Jam

(Bapetibe) (puc. 12).

— YT0o6bI 33AaTb APYro€ BpPEMsl MPUrOTOBAEHS, CM. FAaBY
"l/I3MeHeHVe BpeMeHM 1 TeMrnepaTypbl MPUroTOBACHNA' .

AR Hauana MpUroTOBAEHMSA HaXXMMITE 1 YACPXKMBAITE KHOMKY

BraloveHns Start/Cancel (BraloueHue/BbikaioyeHiie) B TeueHve

3 cekyHa (puc. 10).

[0 OKOHYaHWMM MPUOTOBACHMA MPO3BYUNT 4 3BYKOBBIX CUIHaA],

MHAMKATOP BblGpaHHOM $yHKLMM noracHeT.

MyAbTVIBapKa aBTOMATHYECKM MEPENAET B PEXKIM NOAAEPIKAHMA

TemnepaTypbl.

L 3aropuTCcA MHAMKATOP GYHKLMM NMOAAEPXKAHWA TemnepaTypbl
Keep warm ([Moaorpes) (puc. 11).

va rugdm sa vizitati site-ul web Philips la adresa www.philips.com sau Bpems Peryaupyemoe Bpems Temnepatypa
sa contactati centrul Philips de asistenta pentru clienti din tara dvs. DyHKUMM | NPUrOTOBACHNS Bpems OTCPOUKM | MPUrOTOBAGHMA
Puteti gdsi numarul de telefon in brosura de garantie internationala. MO YMOAYAHMIO | MPUrOTOBAGHMSA |  CTapTa | MO YMOAYaHMIO
A o ! N - ;
Daca in 1_;:_ira dvs. Qu exista _n_\aun centru de asistenta pentru clienti, pr{c nacta 40 v, / 124y 130140 °C
contactati distribuitorul Philips local. (Rice/Pasta)
LAokem (Jam) 10 MuHYT 5 MuH. — 2 4. 1—24 u. 90—100 °C
. .o P,
8 Spec|ﬁca§|| (F:ZZ;:; 40 min / 1—24u | 130140 °C
|}]O T
Numar model HD3167 e 8. 6124 1—24u | 40£3°C
(Yogurt)
Putere nominala 980 W Bapka (Boil) 1. 20 MuH—10y. | 1—24u, 100 °C
Capacitate nominald 501 ( ggf:';ia 10 Myt 540 man. | 1—24u 100 °C
6
yasen 64 410w, 1—24u | 90-100°C
9 Depanarea (odlon)
P ) ) ) Pasorpes 25 MiH 560 MiH. / 85 °C
Dacd intdmpinati probleme atunci cand utilizati aparatul multicooker, (Reheat)
verificati urmitoarele puncte Tnainte de a solicita service. Dacd nu B"‘rée“ka““e 45 Mun 20 MH—2 4, / 130 °C
puteti solutiona problema, contactati centrul Philips de asistenta T( ake)
pentru clienti din tara dvs. é“:::;e 1a. 20 MH—10u, | 1—244 90 °C
Problema Solutie O6paboTka
LED-ul de pe buton nu | Existd o problemd de conectare.Verificati (zaPOM) 20 mnn 5 MR —2 4. 1—24u 100 °C
se aprinde. daci ati introdus corect cablul de team
pr ica @ IModus € mee Kapra (Fry) | 15 560w 7 145150 °C
alimentare in multicooker si daca stecarul ToniiTe
este introdus ferm in prizd. 54 115, 1244 80 °C
- (Slow cook)
LED-ul este defect. Duceti aparatul la Wapka &
distribuitorul dvs. Philips sau la un centru AyXOBKe 1a / 1—244 130 °C
de service autorizat de Philips. (Roast)
Afisajul nu functioneazd. | Aparatul mu\.ticooker nu este conectat \.a Pysron 74 S w—104 | 1—244 100 °C
o sursa de alimentare. Daca nu exist3 nicio (Manual)

sursa de alimentare, functia de rezerva in
caz de pand de curent este indisponibild
iar afisajul nu functioneaza.

Bateria afisajului este descdrcatd. Duceti
aparatul la distribuitorul dvs. Philips sau la
un centru de service autorizat de Philips,
pentru inlocuirea bateriei.

Orezul nu este gatit. Nu existd suficientd apa. Addugati apa
conform gradatiei situate pe peretele

intern al oalei interioare.

Nu ati apasat butonul de pornire (Start/
Cancel).

Asigurati-va cd nu exista resturi sau
obiecte straine pe elementul de incdlzire si
pe exteriorul oalei interioare, inainte de a
porni aparatul multicooker.

Elementul de incalzire este deteriorat sau
oala interioard este deformata. Duceti
aparatul multicooker la distribuitorul

dvs. Philips sau la un centru de service
autorizat de Philips.

Orezul este prea uscat
si nu este bine gdtit.

Adaugati mai multd apa la orez si gatiti-|
putin mai mult.

E MNpumeyanue

* TemnepaTypy MOXHO HaCTPamBaTh AAS GYHKLIMM MPUFOTOBAEHMS BbINEUKM
1 PYHHbIX PEXIMOB. AASI BbINEKaHMA MOXHO BbIOpaTh TemnepaTypy oT
40 °C a0 160 °C, a ana pexuima MyabTinosapa — oT 30 °C a0 160 °C
(c warom 10 °C).
* [locae 3anycka MpoLiecca NPUroTOBAEHNSA AAS OTKAIOYEHWA MPOrpammbl
HaXXMUTE U yaepruBanTe KHomKy Start/Cancel (BraioueHue/BoikaoueHie)
B TeueHme 3 ceKyHA. MyAbTVBapKa NEPENAET B PEXIM OXMAAHMA.
AN HEKOTOPbIX GYHKLIMIA, TaKVX Kak NPUroTOBAEHMe prica/macTbl
(Rice / Pasta), puzotTo (Risotto), axxema (Jam), 6yasoHa (Boulion),
komnoTa (Compote), a Tawke Bapka (Boil) u obpaboTka napom
(Steam), Bpems MPUroTOBAEHMS OTOBPaXKaeTCA He C CaMOro
Hadana. [ _ _ ] MeprioAMHECcKt NOABASETCA Ha AUCTAGE BO BPEMs
MPUrOTOBAGHMS: B HaYaAe NPOLIECCa MyALTMBaPKa Pacrio3HaeT KOAUYECTBO
BOABI/KMAKOCTU 1 UHTPEANEHTOB. KaK TOABKO MyAbTHBApKa OMPEAEAUT
HEOBXOAVMOE BPEMS MPUrOTOBAEHMS, TaIMEP HaYHET OTCHeT
OCTaBLIErOCs BPEMEHM

4 McnoAb3oBaHME MyAbTUBAPKM

I'IepeA nepBbIM UCMOAb3OBaHUEM
1 W3BAeKnTe BCE MPUHAAAEKHOCTU 13 BHYTPEHHEI eMKOCTU.
CHVMUTE C BHYTPEHHEI EMKOCTM YNaKOBOYHbIE MaTepuaAbl.

2 TuwaTeAbHO OUMCTUTE BCE AETAAU MyABTVBAPKM MEPEA NEPBbIM
1ICNOAb30BaHVEM (CM. rAaBy “OuncTka 1 yxoa”).

lMpuroToBAeHue pusoTTO

1
2
3

MoAOHMTE MHIPEAMEHTbI BO BHYTPEHHIOIO MKOCTb.

Chepyiite waram 6 1 7 B raase “loaroToska k paboTe”.

Haxwumarite kHomnky Menu (MeHio), 4To6bl BEIGpaTb PeXiM

Risotto (PusoTTo) (puc. 13).

AAA Hauana MPUroTOBAEHMSA HAXMMUTE 1 YAEPYKMBAITE KHOMKY

BraloveHus Start/Cancel (BraoueHiie/BbikaioveHiie) B TeueHve

3 cekyHa (puc. 10).

[Mo OKOHYaHMM MPUFOTOBAGHIA NPO3BYUMT 4 3BYKOBbIX CUrHaAa,

MHAMKATOP Bbl6paHHOM $yHKLIMK NoracHeT.

MyAbTVIBapKa aBTOMATHYECKM MEPEMAET B PEXIM NOAAEPIKAHIA

TemnepaTypbl.

> 3aropuTca MHAMKATOP QYHKLMM NOAAEPXKAHMA TemnepaTypbi
Keep warm ([Moaorpes) (puc. 11).

MpurotoeaeHue iorypTa

1

Xopowo nepemellanTe MHrPEAMEHTbI AASt MOTYPTa U MOAOKMTE

X B CTEKASIHHBIN KOHTEHep (puc. 14).

CTeKAAHHBIN KOHTEMHEP NOCTaBbTe BO BHYTPEHHIO €MKOCTb

(pvic. 15). KoHTelHep AOAKEH BbiTb MAOTHO 3aKpbiIT.

HaneliTe BoAy BO BHYTPEHHIOIO @MKOCTb, KoHTeliHep AonkeH

ObITb MOTPYXKEH B BOAY HAMOAOBUHY.

ChepyiiTe waram 6 1 7 B raase “[MoaroToska k paboTe”.

C nomotbio kHomkn Menu (Mehio) BeiGeprTE PeKIM

npuroToBAeHus iorypta Yogurt (Morypt) (puc. 16).

9 YT00bI 33AaTb APYroe Bpems MpUroTOBAEHMS, CM. FAaBY
"“3MeHeH1e BpeMeHn 1 TemnepaTypbl NPUroToBAEHNS .

AAA Hauana NMPUroTOBAEHMS HAXKMUTE 1 YACPYKMBAITE KHOMKY
BraloveHns Start/Cancel (BraoueHvie/Bbikaoyeriie) B TeueHve
3 cekyHa (pyvc. 10).

o OKOHYaHWK NPUrOTOBAEHMS MPO3BYYNT 4 3BYKOBbBIX CUMHAA],
VHAMKATOP BbIOPAHHOM GYHKLMM MOTacHET.

> MyAbTVBapKa aBTOMATUYECKW NEPEMACT B PEXIM OXUAAHMS,

Bapka/npuroToBAeHue KoMMnoTa

1
2
3

[TOAOIKIUTE MHTPEAVEHTBI BO BHYTPEHHIOIO EMKOCTD.

ChepyiiTe waram 6 1 7 B raase “[oaroToska k paboTe”.

C nomotbio kHomkn Menu (MeHio) BbibepUTE pexinm Bapkit

Boil (BapuTb) nan npurotoeaeHus komrnoTta Compote (KomnoT)

(puc.17).

9 YTOObI 33AaTb APYrOe BPEMA MPUrOTOBAEHMSA, CM. TABY
"“3MeHeH1e BpeMEeHW 1 TemnepaTypbl MPUroToBAEHHS .

AAA HaYana NMPUroTOBAEHMS HAXKMMTE 1 YAEPXKUBAITE KHOMKY

BrAloveHra Start/Cancel (Braiouervie/BoikaioueHue) B TeveHne

3 cekyHa (pyc. 10).

o OKOHYaHWM MPUFOTOBAGHIA MPO3BYUMT HECKOABKO 3BYKOBbIX

CUrHAAOB, MHAMKATOP BbIBGPAHHOM GYHKLMM MOracHeT.

MyAbTIBapKa aBTOMATUHYECKN NEPENAET B PEXMM NOAACPKAHWA

TeMmnepaTypbl.

L 3aropuTCci MHAMKATOP GYHKLMM MOAAEPXaHWS TemnepaTypbl
Keep warm (Mopaorpes) (puic. 11).




[NpuroToeAaeHne ByAboHa/TylleHWE/ TOMAEHME

1 ToAONTE UHIPEAMEHTBI BO BHYTPEHHIOIO EMKOCT.

2 ChepyniTe waram 6 1 7 B raase “[MoaroToska k paboTe”.

3 C nomotupio kHomku Menu (MeHio) BbibepuTe pexkinm
npuroTosAeHus byaboHa Boulion (ByAboH), pexiim TyweHuns Stew
(TywmTb) nan TomaeHus Slow cook (TomuTe) (puic. 18).

— YTobbl 33AaTb APYroe BpeMs MPUrOTOBAEHMS, CM. FAaBY
"/13MeHeHne BpeMeHM 1 TeMnepaTypbl MPUroToBACHWA .

4 A Hauana NPUrOTOBAEHUA HKMUTE 1 YAEPIMBANTE KHOMKY
BrAloveHa Start/Cancel (Braiouerue/BoikaioueHue) B Teverne
3 cekyHa (pyc. 10).

5 [Mo OKOHUaHMK MPUrOTOBAEHMS MPO3BYUMT HECKOABKO 3BYKOBBIX
CUTHAAOB, MHAVKATOP BbIOPaHHOM YHKLMM MOracHeT.

6 MyAbTVBapKa aBTOMATUHYECKM NEPENACT B PEXMM MOAAEPMKAHNA
TemnepaTypbl.
L 3aropuTCcsA MHAMKATOP GYHKUMM MOAAEPXKAHUS TemnepaTypsl

Keep warm (Moaorpes) (puc. 11).

Pasorpes

1 TlomewwarTe ocTbiBlLEE GAIOAO M PABHOMEPHO PaCrpPEAEANTE
VHTPEAVEHTbI BO BHYTPEHHEN eMkocTu (puc. 19).

2 YT106bI BAIOAO HE NMOAYHMAOCH CAWILLKOM CYXVM, AODABLTE HEMHOMO

BoAbl (puc. 20). KoAnecTBO BOAbI 3aBUCKT OT HY)KHOTO Obbema
nopumu.
3 CheayiTe waram 6 1 7 B raase “lMoaroToska k paboTe”.
4 C nomouibio kHomkn Menu (Merio) BeibeprTe dyHKLmo Reheat
(Pasorpes) (puc. 21).
> YTObbI 33AaTb APYrO€ BPEMs! MPUrOTOBAEHMS, CM. FAABY
"/13MeHeHne BpemeHM 1 TeMnepaTypbl MPUroToBACHWA'.

5 AAA HauaAa NPUrOTOBAEHMA HAXKMUTE U YAEPXKMBaITE KHOMKY
BrAloveHa Start/Cancel (BraioueHue/BoikaioueHme) B TeveHne
3 cekyHa (puc. 10).

6 [lo oKOHYaHWM MPUrOTOBAGHMA MPO3BYYUMT 4 3BYKOBBIX CUFHaAQ,
VHAMKATOP BbIBPAHHOM GYHKLMM MOTacHET.

7 MyAbTIBapKa aBTOMATUUECKM NEPEVNAET B PEXUM NMOAAEPIKAHUA
TemnepaTypbl.
L 3aropuTCcsA MHAMKATOP GYHKUMM MOAAEPIKAHWS TemnepaTypsl

Keep warm ([Moaorpes) (puc. 11).

Bbineuka
1 HO/\O)KVITG VIHFpeAVIeHTbI BO BHYTPGHH}O}O EMKOCTb.

2 ChaeayiiTe MHCTPYKUMAM B Ware 6 raasbl ‘[loaroToska k paboTe”.
3 [MoakAloUMTE CETEBYIO BUAKY K SAEKTPOPO3ETKe.

MNpumeyanme

¢ [pu BbiNeuKe TOPTOB KpbillKa AOAKHA 6biTb 3aKpbiTa. ONTHUMaAbHOM
AAA BbiNeukun cunTaeTcs TemnepaTypa 130 °C v BpeMs NpuUroToBAeHms
45 MUHYT.

® Bo Bpems NPUroTOBAEHISA PEKOMEHAYETCS OTKPbIBATH KPbILLIKY, €CAU
TemnepaTypa npesbiwaeT 130 °C.

4 C nomotbio kHomkn Menu (Merio) BeibepuTe pexxim Bake
(Bbinekarwe) (puc. 22).
9 4YT00bbl 33AaTb APYroe Bpems 1 TeMnepaTypy, CM. FAaBy
"l/13MeHeHVe BpeMeHM 1 TeMrnepaTypbl NPUroTOBAEHNA' .

5 AAA Hauana NMPUrOTOBAGHNA HXKMUTE U YAEPXKMBAlTE KHOMKY
BraioveHns Start/Cancel (Braouenie/BbikaoyeHiie) B TeueHve
3 cekyHa (puc. 10).

6 Mo OKOHYaHMY BbiNeKaHKA NPO3ByYaT 4 3BYKOBbIX CUrHaAa, a
MHAMKATOP BbIGpaHHOM $yHKLMM NoracHeT.

7 MyAsTUBapKa aBTOMATUHECKM MEPEVIAET B PEXMM MOAAEPIKAHIIS
TemnepaTypbl.
9 3aropuTca MHAMKATOP GYHKLIMM NOAAEPXKAHMA TemrnepaTypbl

Keep warm ([Moaorpes) (puc. 11).

[Mpumeyanme

®  13BAeKas BHYTPEHHIOIO @MKOCTb M3 MyAbTMBAPKI, MOAb3YIMTECH
KYXOHHbIMI PyKaBMLIAMM A NPYXBATKAMM — €MKOCTb CUABHO
HarpesaeTcs.

[MapoBapka

1 HanaeiiTe BoAy BO BHyTPEHHIOIO €MKOCTb.

2 [locTaBbTe NOAAOH MapOBapPKK BO BHYTPEHHIOIO EMKOCTb
(pvic. 23).

3 [MomecTnTe MPOAYKTBI AAS MPUFOTOBAEHA Ha Mapy Ha TapeAKy
VIAV B IOAAOH MapOBapKM.

4 Tpy 1CrOAL30BaHMM OTAGABHOM TapeAKM NoMecTUTe ee B
NOAAOH Naposapku (puc. 24).

5 CheayiTe waram 6 1 7 B raase “[NoaroToska k paboTe”.

6 C nomolupio kHorki Menu (MeHio) BoibepuTe pexim
NpUroToBAEHMA Ha Napy Steam (IlpuroToBAeHMe Ha napy)
(puc. 25).

9 4T00bI 33AaTh APYrOe BPEMA MPUrOTOBACHMS, CM. TAABY
"“3MeHeH1e BpeMeHn 1 TemnepaTypbl MpUroToBAEHHS .

7 A HavaAa NPUrOTOBAEHUSA HKMUTE U YAEPKMBAMTE KHOMKY
BraioveHns Start/Cancel (Braouenie/Beikaoueriie) B TeueHre
3 cekyHa (pyvc. 10).

8 [Mo OKOHYaHWM MPUFOTOBAEHMA NPO3BYUMT 4 3BYKOBbIX CUrHaAa,
VHAMKATOP BbIOPAHHOM GYHKLMM MOTacHET.

9 MyAbTVBapKa aBTOMATUUECKM NEPEMAET B PEXVM MOAAEPXKAHNA
TemnepaTypbl.
L 3aropuTCcA MHAMKATOP GYHKUMM MOAAEPXKAHWS TemnepaTypbl

Keep warm ([Moaorpes) (puc. 11).

10 OTKpOﬂTe KPbILWKY 1 aKKypaTHO W3BAEKUTE MNPOAYKTbHI U3 TaAPEAKN
WAW MapOBOI KOP3MHbI.

Mpumeyanue

®  KoA4ecTBO BOAbI 3aBUCUT OT KOAMHYECTBA MPOAYKTOB B AOTKE AAA

NPUroTOBAEHMA Ha Napy. He norpyxaiiTe AOTOK AASl MPUFOTOBAGHNA Ha
napy B BOAY.

®  VcnonbsyliTe KyxOHHYIO MPKXBATKY WAV TKaHb, TaK KaK TapeAKa 1 MOAAOH
OYeHb ropayme.

Kapka
[MNonoxkuTe NHIPEAMEHTBI BO BHYTPEHHIOIO EMKOCTb.

CheayiTe UHCTPYKUMAM B Ware 6 rAasbl “[ToaroToBka k paboTte”.
MoAKAIOUNTE CETEBYIO BUAKY K SAEKTPOPO3ETKE.

AW N =

C nomotbio kHomkn meHio Menu (Merio) BoibeprTe pexiM

obxapueanua Fry (Kapute) (puc. 26).

= YT0bbl 33AaTb APYroe BPEMs MPUrOTOBAEHMSA, CM. FAaBY
"V13MeHeHne BpeMeHM 1 TeMnepaTypbl MPUroTOBACHMA .

5 AAA HaYana NPUrOTOBAEHMA HXKMUTE U YAEPXKMBAITE KHOMKY
BKAloveHia Start/Cancel (Braiouerue/BoikaioueHue) B TeveHne
3 cekyHa (puc. 10).

6 Mo OKOHUaHMV MPUrOTOBAEHWS MPO3BYUMT 4 3BYKOBBIX CHMHAAG,
VIHAMKATOP BbIGPaHHOM YHKLIMM NOracHeT.

7 MyAbTVBapKa aBTOMATUHECKM NEPENACT B PEXMM MOAAEPIKAHNA
TemnepaTypbl.
9 3aropuTCca MHAMKATOP QYHKLIMM NOAAEPYKAHWSA TeMnepaTypbl

Keep warm (Moaorpes) (puc. 11).

Mpumeyanme

® B pexwume "xapuTb" (Fry) He HakpbiBaiTe NpUOOP BEPXHEN KPbILIKOM.

4/4

O6:kapka

1 ToAOMNTE UHIPEAUEHTBI BO BHYTPEHHIOIO EMKOCT.

2 CheayiiTe MHCTPYKUMAM B Lare 6 raasbl ‘[loaroToska k paboTe”.
3 [MoakAlouMTE CETEBYIO BUAKY K SAEKTPOPO3ETKE.
4

C nomotbio kHomkn Menu (Merio) BeIbeprTe PeXiM 3aneKaHns

Roast (3anekatb) (puc. 27).

9 YT00bI 33AaTb APYrOe BPEMSA MPUrOTOBAEHMS, CM. TABY
"/13MeHeHne BpemeHM 1 TeMnepaTypbl MPUroToBACHMA .

5 AA HadaAa NPUrOTOBAEHUS HXKMUTE U YAEPXKMBAMTE KHOMKY
BrAloveHa Start/Cancel (Braiouerue/BoikaioueHue) B TeueHne
3 cekyHa (pyc. 10).

6 [lpouecc 3anekaHua BraiovaeT 2 3Tana. [epsbiit 3Tan aanTca

NPVYMEPHO 35 MUHYT, MOCAE Yero MPO3BYYNT 5 3BYKOBBIX CUTHAAOB,

03HavaIoLLMX, YTO BAIOAO MOpa NepeBEpPHYTH.

7 YT106bl HavaTb BTOPOM 3Tar, HaKMWTE KHomnKky Menu (MeHio).
Ecant B TeueHmne 5 MUWHYT, MOKa pa3paeTca 3B)’KOBOIZ CUTHAA,
HUKAKMX AEUCTBUI HE MOCACAYET, MyAbTUBAPKA NEPENAET B
PEXUM MOAAEPHKAHIA TEMMEPATYPbI AO OKOHUAHMSA BPEMEHM
MPpUrOTOBAEHNA.

PyyHon

AAA HAaCTPOIIKK TEMMEepaTypbl U BDEMEHM MPUrOTOBACHMA MOXHO

BOCMOAB30BATLCA PYUHBIM PEXMUMOM.

1 [ToAOXKMUTE MHIPEAVEHTEI BO BHYTPEHHIOIO EMKOCTb.

2 CheayniTe waram 6 1 7 B raase “lMoarotoska Kk pabote”. C
nomotbio kHomki Menu (MeHio) BbibepyTe pydHOM pexiim
Manual (Pyuroi) (puic. 28).
= YT0obbl 33AaTb APYroe BpEMs 1 TEeMMNEepaTypy, CM. FAaBy

"/13MeHeHne BpemMeHM 1 TeMnepaTypbl MPUroToBACHMA .

3 AAA Hauana NPUrOTOBAEHMA HXKMUTE U YAEPXKMBAITE KHOMKY
BrAoveHia Start/Cancel (Braiouerue/BoikaioueHue) B Teverne
3 cekyHa (puc. 10).

4 Tlo OKOHYaHWM MPUFOTOBAEHMA MPO3BYUMT 4 3BYKOBbIX CUTHAAG,
VIHAMKATOP BbIGPaHHOM dYHKLIMM MOracHeT.

5 MyAbTVBapKa aBTOMATUHECKM NEPENAET B PEXMM MOAAEPIKAHNA
TemnepaTypbl.
9 3aropuTCa MHAMKATOP QYHKLIMM NOAAEPYKAHWA TeMnepaTypbl

Keep warm (Moaorpes) (puc. 11).

MNpumeyanue

® Bo spems npuroTosAeHusA eabl Npu TemnepaType Himke 70 °C creayeT
BLIKAIOUATb PEXIIM NOAAEPIKAHWA TEMMNepPaTypbl Nepes HauaAom
NPUrOTOBAEHMS.

* B pexwume Manual (PyuHort) npu Boibope TemnepaTypsi Boiwe 130 °C
BEPXHAA KPbILIKA BO BPEMS NMPUrOTOBACHWA AOAKHA ObiTb OTKPbITA.

Pexkum NOAAEPXaHUA TeMMepaTypbl

B MyAbTUBapKe MpeAycMOTpeHa GyHKLMS YAOBHOTO yripaBAeHMs

PEXVMOM NOAAEPYKAHMA TEMMepaTypbi.

* Ecar nocae BoiGopa GYHKLMM MPUFOTOBAEHMS C MOMOLLbIO
KkHonku Menu (MeHi0) HaxkaTb 1 yAepXK1BaTb KHOMKY Start/

Cancel (BkaoyeHmne/BbikaoueHme) B TeueHmne 3 CekyHA, 3aropuTcs

VIHAVKaTOP PEXMMA MOAAEPKaHWS TeMnepaTypsl. [Tocae
OKOHYaHMA MPUFOTOBACHMA MYABTUBAPKA NEPENAET B PEXMM
NOAAEPKaHWs TeMnepaTypbl.

* Ecan nocae BeIGopa GYHKLIMW MPUFOTOBACHMA C MOMOLLIIO KHOMKM
Menu (MeHio) cHauaAa HaXKaTb KHOMKY PeXiMa NOAAEPIKaHIA
TEMMEPATYPbI, & 3aTEM YAEPXKMBATb KHOMKY BKAIOUYEHMs Start/
Cancel (BkaioueHue/BbikaioveHre) B TeueHre 3 CekyHA,
VIHAMKTOP PEXMMA NMOAAEPYKaHMS TEMNepaTypbl HE 3aropuTCs.
o OKOHYAHMM MPUTOTOBAEHMS MYABTVBAPKA MEPENAET B PEXMM
OXKMAGHNA.

MNpumeyanue

® /A Nepexoaa B XM NOAAEPHaHIA TeMNepaTyphl B pexiMe
OXMARHWA HXXMITE KHOTKY NOAAEPXKaHIA TemnepaTypsl Keep warm
(Moaorpes).

® NS NEPEXOAR B PEKIM OXKUAHNS B DEXMME NOAAEPIKAHNS
TeMNepaTypbl HAKMIUTE KHOMKY NoaAep»aHis TemnepaTypbl Keep warm
(Moaorpes).

YcTaHOBKa BAOKMPOBKM OT AeTeN

AAA NPeAOTBPALLEHIIS MCTIOAB30BAHMS MyABTUBAPKM AETHMU MOXHO

YCTaHOBUTb GAOKMPOBKY.

® AAS BXOAQ B PEXMM BAOKMPOBKM OT AETEN HAKMUTE 1
yAEPMBaTE KHOMKy OTCpoukn cTapTa Preset (OTcpouka) B
TeueHne 3 cekyHa (puc. 34).
= Ha Avcrnaee 3aroprTcs 3Ha4YOK GAOKMPOBKM OT AETEN.

® A pasbAOKMPOBKM CHOBA HXKMUTE U YAEPXKMBAITE KHOMKY
oTcpouku cTapTa Preset (OTcpouka) B TeueHue 3 CekyHA,
5 3HauoK GAOKMPOBKM OT A€Tel noracHeT (puc. 35).

5 Ouunctka u yxoa,

[Mpumeyanme

® [lepea Tem Kak NpUCTYNaTb K OUMCTKE, OTKAIOUNTE MyAbTHBApPKY OT CETU.
° ’_‘SPSA Ha4YaAOM OYUCTKM AOXKANUTECH, MOKa MyAbTMBAPKa OCTbIHET.

Slovensky

1 Multifunkéné zariadenie na varenie
MultiCooker

BlahoZeldme vam ku kipe a vitame vds medzi zdkaznikmi spolo¢nosti
Philips.

Ak chcete vyuzit vietky vyhody zdkaznickej podpory spolo¢nosti
Philips, zaregistrujte svoj vyrobok na www.philips.com/welcome.

2 Obsah balenia (obr. 1)

Hlavnd jednotka zariadenia Sietovy napdjaci kdbel

MultiCooker
Silikénové rukavice, 2 ks Odmernd nddoba
Stierka Naberacka na polievku

BHyTpeHHee ocBelleHMe
BH)’TpeHHﬂﬂ MOBEPXHOCTb BerHel} KPBbILKK 1 KOpriyca.

. [MpoTpuTe cAerka BAXKHOM TKaHbO.

* O653aTeABHO YAaAUTE BCE MPUCTABLUKE OCTATKM MALLM.
HarpesaTeAbHbIN 3AeMeHT.

. [MpoTpuTe cAerka BAXKHOM TKaHbIO.

* VY AAUTE OCTaTKM MULLK CAETKA BAXHOW TKaHbIO.

Podnos na varenie v pare 4 ks pohdrikov na jogurt

Ndvod na pouzitie Knizka receptov

Letdk s bezpecnostnymi pokynmi
a upozorneniami

Zarucny list

3 Prehlad (obr.2)

Odnimatelny kryt otvoru
na odvddzanie pary

Ohrevny ¢ldnok

BHewHui sna
["MoBepXHOCTb BEPXHEN KPbILUKM 1 BHELWHASA MOBEPXHOCTb KOPMyca.

i [poTpuTE TKaHbIO, CMOYEHHOW MbIALHOM BOAOW.
° ,A/\ﬂ OYMCTKN MaHEAN YrpaBAEHUA MCI'\O/\bB)/I;\Te TOAbKO
MATKYIO CyXylO TKaHb.
* TlwaTeAbHO yAaAATE OCTaTKU NULLM BOKPYT KHOMOK
YNpaBAEHUS.
Akceccyapbl

/\onaTKa, MOAOBHUK AARl CyMa, BHYTPEHHAR €MKOCTb, MapoBas Kop3uHa
W KpbllKa OTBEPCTHA BbIXOAA Mapa.
° 3aMoumnTe B ropsueit BOAE 1 OUNCTUTE ryOKOM.

6 3awmTa OKpyKatoLen cpeAbl

[MocAe OKOHYaHMSs CpoKa CAYObl He BblbpacbiBaiTe
npubop BMeCTe ¢ 6bIToBbIMM OTXOAaMM. [lepeaaliTe ero B
CNeLMaAn3MPOBaHHbIN MYHKT AAA AdAbHEMLLIEN YTUAM3ALIM.
TakyM 06pasoM Bbl MOMOXETe 3alUNMTUTL OKPYXKaloLLlyio
cpeay.

7 TapaHTusa u obCcAyKMBaHUE

Ecan Bam TpebyeTca obcaykvBaHMe Nprbopa MAK AOMOAHUTEAbHAS

Tlacidlo na uvolnenie veka Elektrickd zdsuvka

Vrchné veko Rukovdt' zariadenia na pripravu

jedla

B O 0

Oznacenia drovne hladiny
vody

Vndtorny hrniec

Tesniaci krdzok

S)

Ovlddacf panel

Hlavné telo

@
®
®
®
®
©®

Prehlad ovladacich prvkov (obr. 3)

(1) |Funkcie varenia @) | Tlagidlo na znizenie
@) |Tlacidlo udr¥iavania teploty Tlacidlo teploty
Tlacidlo ponuky Tlacidlo predvolenych

nastaveni’

(@) | Tlacidlo nastavenia doby Tlacidlo Start/zrusit
pripravy jedla

Tlacidlo na zvy3enie 1| Obrazovka displeja

Prehl'ad funkcii

M3MeHeHWe BpeMeHM U TeMMepaTypbl

NMPUTrOTOBAEHUA
Bpems NpUroTOBAEHMS MOXKHO U3MEHSTH AASl BCEX PEXKVIMOB, KPOME
peXiMa 3aneKaHiis, pexMa NpUroToBAHWA prca/MacTbl U pU3oTTO.
TemnepaTypy NMPHroTOBAEHIA MOXHO M3MEHSATL AA PEXMMA
BbINEKaHMA 1 PyUHBIX PEXXMMOB. AOMYCTUMbIE 3HAUEHUSA BDEMEHM 1
TemnepaTypbl cM. B TabauLe "O630p GyHKLMiA”.
[Mocae BbiOOPa GyHKLIMM MPUrOTOBAEHIA C MOMOLLBIO KHOMKN MEHIO
Ha AMCNIAEE OTOBPA3NTCA 33AAHHOE MO YMOAUAHMIO BPEMSI.
1 Y706bl M3MEHNTD BPEMS MPUrOTOBAEHUS, HAKMIUTE KHOMKY
Bbi6opa Bpemerint Cooking time (Bpemsi npuroToBAeHis)
(puc. 29). Ha ancnaee HauHeT MuraTb MHAMKALMA 3HAYEHA
BPEMEHM, YCTAHOBAEHHOTO MO YMOAYAHMIO
2 C NOMOLLBIO KHOMKM yBEAUHEHUS (+) MAM yMeHbLLIEHNA (-)
BbIbEpUTE 3HaveHve Yaca (puc. 30).

3 3aAaB 3Ha4eHMe 4aca, NOAOXKANTE HECKOABKO CEKYHA — 3HadeHne

BYAET MOATBEPIKAEHO, 3aTEM HAUYHET MUraThb 3HAUEHME MUHYT.

4 C noMoLLbio KHOMKM yBeAMUeHUs (+) MAU yMeHbLUeHMS (-)
BbIGEpMTe 3Ha4YEeHNE MUHYT.

5 YTO6bl yCTaHOBWTL APYryIO TEMMEPATYPY NPUrOTOBAEHMS,
HaXkmuTe KHoMKy Harpesa Temp. (Temn.) (puc. 31). Ha
ANCMAEE HAYHET MUraTb MHAMKALIMA 3HAYEHMA TEMNEPATYPb,
YCTaHOBAEHHOIO MO YMOAYaHWIO.

6 C NMOMOLLBIO KHOMKM YBEAUHEHNS (+) MAW YMEHbLLIEHNSA 3HAYEHS
(-) BbibepuTe TeMnepaTypy NpUroToBAeHNA (puc. 32).

(D)’HKLI,MFI OTCPOYKM CTapTa AAA BKAIOYEHUA B

33AaHHOE BpeMmA

OTCpouKy CTapTa MOXHO YCTaHOBUTb AASt BCEX PEXMMOB

MPUrOTOBAEHMS, KPOME Pa30rPeBa, BbiMEKaHMS 1 JKapKu.

1 CheayiiTe waram 6 1 7 B raase "[MoaroToska k paboTe”.

2 C nomotupio kHorki Menu (MeHio) BbibepuTe Hy)KHYIO
MPOrpaMMy MPUrOTOBAEHMS.

3 Haxmute kHonky oTcpoukn cTapTa Preset (OTcpouka). Ha

ANCNAEE HAYHET MUraTb MHAMKALMA 3HAYEHMA BPEMEHW OTCPOUKM,

YCTAHOBAEHHOMO MO yMOAUaHuio (puc. 33).

4 C nomoLlLbio KHOMOK yBeArdeHHs (+) 1 yMeHbLUEHWA 3HaueHus (-)
BbIOEPUTE HEOBXOAMMOE BPeMs OTCPOUKYM CTapTa.

5 AAA NOATBEPKAEHA BPEMEHI OTCPOUKM HAKMMTE 1
YAEPXVBaMTE KHOMKY BKAlodeHus Start/Cancel (Braouerne/
Boikniouerue) B TeveHne 3 cekyHa (puc. 10).

6 Mo 1cTeyeHMr yCTaHOBAGHHOTO BPEMEHM MPUrOTOBAEHIE
6yaeT 3aBepLueHO. [1po3ByUNT 4 3BYKOBbIX CMIHAAA, UHAMKATOP
BbIOGPAHHOM YHKLMM NOTacHeT.

7 MyAbTMBapKa aBTOMATUHYECKM NEPENAET B PEXUM NMOAACPIKAHUA
TemnepaTypbl.

L 3aropuTCcA MHAMKATOP GYHKUMM NMOAAEPXKAHWS TemnepaTypsl
Keep warm ([Moaorpes) (puc. 11).

Mpumeyanme

MHGOPMALIMA, @ TAKXKE B CAYHae BO3HIKHOBEHNA NMPOBAEM Funkcie Predvolend | Nastavitelnd | Predvoleny cas | Predvolena
nocetvTe Beb-canT Philips, pacrnoAoeHHbIM Mo aapecy www. doba pripravy doba teplota
philips.com, nav obpaTtiTech B LEHTP NOAAEPXKKM NOTpebuTenei pripravy pripravy
Philips B Bawelt cTpare. Ee TerepOHHbIN HOMEP MOXHO HaliTV B Ryza/
rapaHTUMHOM BykaeTe. EcAn B Ballel cTpaHe HeT LieHTPa MOAAEPXKKM Cestoviny 40 min / 1-24hod. | 130-140°C
notpebuteneit Philips, obpaTitech No MecTy NpuobpeTeHuns naeAvs. (Rice/Pasta)
Dzem (am) | 10 min Smin= g 4hod. | 90-100°C
8 XapakTepucTukm 2hod
Rizoto
4 1—24 hod. 130-140°
Homep Moaean HD3167 (Risotto) 0 min ! 24 hod 30-1407C
PacueTHas BbIXOAHAA MOLIHOCTb 980 Bt (JYZE‘::; 8h 6-12hod. | 1-24hod 40 43 °C
HommHaabHas emMkocTb 5n v e R
arenie min —
1 X 1 —24 hod. 100 °
(Boil) hod 10 hod. 4 hod Losc
o Kompd
9 VYcTpaHeHMWe HencnpaBHOCTEN ompot 10min | 5-40min | 1-24hod 100 °C
(Compote)
[Py BO3HWUKHOBEHWM HEMOAGAOK B MPOLIECCE UCTOAL30BAHMS Vivar
MYAbTMBApPKM NepeA obpalLieHUeM B CEPBUCHYIO CAYKDY npoBepbTe (Boulion) 6 hod. 4=10hod. | 1-24hod. | 90-100°C
creayioulee. Ecan ycTpaHnTs HEMOAJAKY HE YARETCH, obpatuTech B Ohrievanie ] .
LIEHTP NOAAEPX KM NoTpebuTeneit Philips 8 saweit cTpare. (Reheat) 25 min 5-60min / 85°C
Mpo6aema PelieHne PeBcime 45 min 2(; n:n;— / 130 °C
He saropaetca HenpasuabHoe noaxAoyeHiie. YoeanTecs, (Bake) o
MHAMKATOP KHOMKM. YTO CETEBOW LHYP MPaBKUABHO MOAKAIOUEH Dusenie 1 hod. 20 min — 1-24 hod 90 °C
K MyAbTMBapKe, a CETEBas BUAKA NMAOTHO (Stew) 10 hod.
BCTaBAEHA B PO3ETKY SAEKTPOCETM. Priprava o 5 min— e -
WHamkaTop HemcrpaseH. OTHeckTe Vv pare min 2 hod. ©
NpUGOP B TOProBYIO OPraHM3aLMIo MA (Steam)
aBTppmsoBaHHblh CEPBMCHBIN LIEHTP Smazenie 15 min 560 min / 145 — 150 °C
Philips. (Fry)
He paboTaeT amcrneit. | MyAbTVBapKa He MOAKAIOYEH K Pomalé
MCTOUHMKY MTaHus. [pu oTcyTCTBIM vasr‘eme 5h 1-15hod. | 1-24hod >80 °C
IAEKTPOMMTaHNA He cpabaTbiBaeT (Slow
GyHKUMA BO30BHOBAEHMA paboThl, He cook)
paboTaet AmcrAel. offka';‘e 1 hod. / 1 - 24 hod 130 °C
DAEMEHT MUTaHNA AUCTIAES PA3PSIKEH. ( 025 ,) -
AR 3aMeHbl SAeMeHTa NUTaHNsA gucny‘ 2 hod ?Om;”; 1-24 hod. 100 °C
06paTITECh B TOPrOBYIO OpraH13aumio (Manual) o

Philips 1AM aBTOpPK30BaHHbIN CEPBUCHBIN
ueHTp Philips.

Puc He roTos.

A06aBAEHO HEAOCTATOUHO BOAbI.
AobaBbTe BOAY B COOTBETCTBUM CO
LUKAAOW, YKa3aHHOM BO BHYTPEHHEN
EeMKOCTW.

He Ha)<aTa KHOMKa BKAIOUEHMA Start/
Cancel (Braouerrie/BoikaioveHne).

[Nepea BKAIOUYEHMEM MYALTVBAPKM
yb6eAUTECh, UTO Ha HarpeBaTEALHOM
JAEMEHTE 1 BHELIHEN NMOBEPXHOCTM
BHYTPEHHE eMKOCTU HET 3arpa3HeHui.

rlOBpe)KAeH HarpeBaTe/\bellZ SAEMEHT
1A AePOPMMPOBAHA BHYTPEHHSIA
emkocTb. OTHecuTe nprbop B TOprosyio
OpraHvsaumio MAn aBTOpMEOBaHHbII;\
cepBycHbIi LeHTp Philips.

Puc nepecylen un
HEAOBApPEH.

AobabTe GOAbLLE BOABI, yBEAUUbTE
BPEMS MPUrOTOBAEHMA.

MyAbTHBapKa He
nepeKAloYaeTca B
PEXIM NOAAEPYKaHIA
Temneparypbl
ABTOMaTUYECKN.

Bo3MOMKHO, KHOMKa pexima
NoAAEPXaHWA TemnepaTypbl Keep warm
(Moaorpes) bbira HaxaTa AO KHOMKK
BraloveHus Start/Cancel (Braouerie/
BuiknioueHwie). B sTom cayyae no
OKOHUYaHMM MPUrOTOBAEHIA MyAbTMBAPKa
NEPEXOANT B PEXMUM OXKMAAHNS.

HevicnpaseH peryasTop TemmepaTypei.
OTHecrTe NprGop B TOProsyio
OpraHM13aLMio MAK aBTOPH30BaHHbIN
cepsuicHbIit LieHTp Philips.

Puc npuropen.

Pic naoxo npomeiT. [NpomeieariTe puc,
MOKa BOAA He CTaHeT Mpo3paYHo.

Bo Bpems

MPUrOTOBACHNS
13 MyABTUBAPKI
MPOAMAACH BOA.

VbeanTech, 4To Boaa A0basAeHa

AO YPOBHS, YKa3aHHOTO B LWKaAE BO
BH\/TpeHHe;I EMKOCTKN, B COOTBETCTBUM C
KOAMYECTBOM WCMOABb3YEMbIX HalleK puca.

He yaaeTcs BbibpaTh
HYXHYI0 GyHKLMIO
MPpUroTOBAEHUA.

rlOC/\eAOBaTE/\bHO HaXK1MamTe KHOMKY
Menu (MeHio), 4ToObI BbIOPaTb Hy>KHbIN
PEXMM, OPNEHTUPYACH Ha MNMOKasaHnA
MHAMKaTOPA.

®  DyHKLMA OTCPOUKM CTapTa HEAOCTYMNHa B pexumax Bake (Bbinexkanne),
Fry (Kaputb) 1 Reheat (Pasorpes).

® KHonka OTCPOMKM CTapTa He pa60TaeT B PeX1ME OXMAAHUA.

MprroToBAEHHBIN prc
HEMNPUATHO MNaxHeT

OunctnTe BHYTPEHHIOIO EMKOCTb B
TEMAOM BOAE C MOMOLLBIO CPEACTBA AAS
MbITbs MOCYAbI.

[Nocae NpUroTOBACHNA TLATEABHO
OUNCTUTE KPbILIKY OTBEPCTUA
BbIXOAA Mapa, BHYTPEHHIOIO KPbILLKY 1
BHYTPEHHIOIO €MKOCTb.

Ha amncnnee
NOABAAETCA
coobuieHne ob ownbke
(E1,E2, E3 nan E4).

Bo Bpemsa npoliecca npuroTosAeHUs
Npou3oLLEA COOM MOARUM MUTAHMS.
OTHecnTe Nprbop B TOpProsyio
OpraHvsauuio nAn aBTOpMBOBaHHbII;W
cepeucHbiit LeHTp Philips.

E Poznamka

® Pre funkcie Bake (Pe¢enie) a Manual (Ru¢ny) je mozné nastavit' teplotu
pripravy. Pre funkciu Bake (Pecenie) moZete teplotu nastavit' v rozmedzf
od 40 °C do 160 °C a pre funkciu Manual (Ru¢ny) méZete nastavit
teplotu v rozmedzi od 30 °C do 160 °C. Interval nastavenia je 10 °C.

* Po zacati pripravy jedla moZete stlacit' a na 3 sekundy podrzat’ tlacidlo
Start/zrusit’ (Start/Cancel) a vypnUt' tak proces pripravy. Zariadenie
MultiCooker sa prepne do pohotovostného rezimu.

* Cas pripravy sa pre niektoré funkcie nezobrazuje hned od zatiatku, ako
napriklad RyZa/Cestoviny (Rice/Pasta), Rizoto (Risotto), Dzem (Jam),
Vyvar (Boulion), Kompdt (Compote),Varenie (Boil) a Priprava v pare
(Steam). E_- _-_—,' zobrazuje sa na obrazovke takmer pocas celého casu
pripravy, pricom multifunkéné zariadenie zaznamendva objem vody alebo
tekutin a surovin v podiato¢nej fze pripravy. Ked multifunkéné zariadenie
zaznamenad skutony ¢as potrebny na pripravu, ¢asovac zobrazuje
zostdvajlci Cas pripravy.

4  Pouzivanie zariadenia MultiCooker

Pred prvym pouzitim

1 Vyberte vietko prislusenstvo z vnitorného hrnca. Z vnitorného
hrnca odstrénte baliaci materidl.

2 Pred prvym pouzitim dokladne umyte vietky Casti zariadenia
MultiCooker (pozrite si kapitolu , Cistenie a Udrzba").

Poznamka

® Predtym, ako zacnete zariadenie MultiCooker pouzivat' sa uistite, Ze s
Vetky stcasti Uplne suché.

Priprava pred varenim

Pred pouzivanim zariadenia MultiCooker postupujte podfa

nasledujucich krokov:

Ryza:

1 Pomocou dodanej odmerky odmerajte mnozstvo ryze.

2 Ryzu dékladne premyte.

3 Vopred umytd ryZu nasypte do vnitorného hrnca.

4 Pridajte vodu, pricom jej hladina musf siahat' po oznacenie drovne
na stupnici vo vnitornom hrnci a pokryvat' povrch ryze.

Rézne druhy jeddl:

5 Stla¢enim tlacidla na uvolnenie veka ho otvorte (obr. 4).

6 Utrite vonkajiu stranu vnitorného hrnca (obr. 5) a potom viozte
vnutorny hrniec do zariadenia MultiCooker (obr. 6). Skontrolujte
spravnu polohu vndtorného hrnca a jeho kontakt s ohrevnym
¢lankom.

7 Zatvorte veko zariadenia MultiCooker (obr: 7) a pripojte zdstrcku
k elektrickej zasuvke (obr. 8).

Poznamka

Uistite sa, Ze vnitorny hrniec sprédvne dosadd na ohrevny ¢ldnok.
Podrobnosti o potrebnom mnoZstve ryZe a vody ndjdete v recepte.
Urovert vyznatend vo vndtornom hrnci je len orientand. Uroveri vody
méZete vzdy upravit' podla typu pouZitej ryZe a vlastnych poZiadaviek.
Uistite sa, Ze je vonkajsia strana vnitorného hrnca ¢istd a sucha

a na ohrevnom ¢ldnku ani na magnetickom spinaci sa nenachddzaju Ziadne
2vysky necistot.

Varenie ryze/cestovin
1

Postupuijte podla krokov uvedenych v kapitole ,,Priprava pred
varenim".

Stld¢anim tlacidla ponuky (Menu) vyberte funkciu na varenie ryze/
cestovin (Rice/Pasta) (obr.9).

Pripravu jedla spustite stlacenim a podrZanim vypinaca (Start/
Cancel) na 3 sekundy (obr: 10).

Po dokonceni pripravy jedla zaznejd 4 pipnutia a kontrolné svetlo
zvolenej funkcie pripravy jedla zhasne.

Zariadenie MultiCooker sa automaticky prepne do rezimu
udrziavania teploty.

9 Rozsvieti sa indikdtor udrziavania teploty (Keep warm) (obr: 11).

Poznamka

Ak je na mieste pouZivania zariadenia nestdle napdtie, zariadenie
MultiCooker by mohlo pretiect’.

Po dovarenf ryzu okamZite premiesajte a uvolnite z nej prebytocnu
vlhkost, aby ryZa bola nadychand.

V zavislosti od podmienok pri vareni méze byt spodna cast' ryze jemne
zhnednutd.

Varenie dZemu

Potrebné potraviny a prisady viozte do vnitorného hrnca.
Postupuijte podla krokov 6 a 7 v kapitole ,,Priprava pred varenim*.

Stld¢anim tlacidla ponuky (Menu) vyberte funkciu na varenie

dzemu (Jam) (obr:12).

9 Ak chcete nastavit' inii dobu pripravy jedla, pozrite si kapitolu
,,Uprava doby a teploty pripravy™.

Pripravu jedla spustite stlacenim a podrZanim vypinaca (Start/

Cancel) na 3 sekundy (obr: 10).

Po dokonceni pripravy jedla zaznejd 4 pipnutia a kontrolné svetlo

zvolenej funkcie pripravy jedla zhasne.

Zariadenie MultiCooker sa automaticky prepne do rezimu
udrziavania teploty.

5 Rozsvieti sa indikdtor udrziavania teploty (Keep warm) (obr: 11).

Varenie rizota

Potrebné potraviny a prisady viozte do vnitorného hrnca.
Postupujte podla krokov 6 a 7 v kapitole ,,Priprava pred varenim*.
Stld¢anim tlacidla ponuky (Menu) vyberte funkciu na varenie rizota
(Risotto) (obr: 13).

Pripravu jedla spustite stlacenim a podrzanim vypinaca (Start/
Cancel) na 3 sekundy (obr: 10).

Po dokoncenf pripravy jedla zaznejd 4 pipnutia a kontrolné svetlo
zvolenej funkcie pripravy jedla zhasne.

Zariadenie MultiCooker sa automaticky prepne do rezimu
udrZiavania teploty.

5 Rozsvieti sa indikdtor udrziavania teploty (Keep warm) (obr: 11).

Priprava jogurtu

1

Suroviny potrebné na pripravu jogurtu dokladne premiesajte a

vloZte do sklenej nddoby (obr: 14).

Sklend nddobu viozte do vnitorného hrnca (obr. 15). Uistite sa, ze

je nddoba zatvorena.

Nalejte do vnitorného hrnca trochu vody. Uistite sa, Ze je polovica

nadoby ponorend vo vode.

Postupujte podla krokov 6 a 7 v kapitole ,,Priprava pred varenim*.

Stld¢anim tlacidla ponuky (Menu) vyberte funkciu na pripravu

jogurtu (Yogurt) (obr. 16).

9 Ak chcete nastavit inii dobu pripravy jedla, pozrite si kapitolu
.Uprava doby a teploty pripravy".

Pripravu jedla spustite stlacenim a podrzanim vypinaca (Start/

Cancel) na 3 sekundy (obr: 10).

Po dokonceni pripravy jedla zaznejd 4 pipnutia a kontrolné svetlo

zvolenej funkcie pripravy jedla zhasne.

5 Zariadenie MultiCooker sa automaticky prepne do
pohotovostného rezimu.

Pecenie

1
2
3

Potrebné potraviny a prisady viozte do vnitorného hrnca.
Postupujte podla kroku 6 v kapitole ,Priprava pred varenim".
Pripojte zéstrcku k elektrickej zdsuvke.

Poznamka

Pri pecenf koldca ponechajte veko pocas varenia zatvorené. Najlepsie vysledky
dosiahnete, ak budete kold¢ piect’ pri teplote 130 °C po dobu 45 mindt.

® Ak je teplota pri varenf vys3ia ako 130 °C, odporti¢ame otvorit' veko.

4

5

6

7

Stldcanim tlacidla ponuky (Menu) vyberte funkciu pecenia (Bake)

(obr. 22).

5 Ak chcete nastavit' ini dobu a teplotu pripravy jedla, pozrite si
kapitolu ,,Uprava doby a teploty pripravy".

Pripravu jedla spustite stlacenim a podrzanim vypinaca (Start/

Cancel) na 3 sekundy (obr: 10).

Po dokonceni pecenia zazneju 4 pipnutia a kontrolné svetlo

zvolenej funkcie zhasne.

Zariadenie MultiCooker sa automaticky prepne do rezimu

udrziavania teploty.

9 Rozsvieti sa indikdtor udrziavania teploty (Keep warm) (obr: 11).

Poznamka

Pri vyberani vnitorného hrnca zo zariadenia MultiCooker pouzivajte
kuchynské rukavice alebo utierku, pretoze vnitorny hrniec je velmi horici.
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aparovanie

Nalejte do vnuitorného hrnca trochu vody.

Podnos na varenie v pare viozte do vnitorného hrnca (obr:. 23).

Jedlo, ktoré chcete pripravit' v pare, poloZte na tanier alebo na

podnos na varenie v pare.

Ak pouzivate samostatny tanier; polozte ho na podnos na varenie

v pare (obr. 24).

Postupujte podla krokov 6 a 7 v kapitole ,,Priprava pred varenim®.

Stldcanim tlacidla ponuky (Menu) vyberte funkciu na pripravu

potravin v pare (Steam) (obr: 25).

= Ak chcete nastavit' ind dobu pripravy jedla, pozrite si kapitolu
Uprava doby a teploty pripravy".

Pripravu jedla spustite stlacenim a podrzanim vypinaca (Start/

Cancel) na 3 sekundy (obr: 10).

Po dokoncenf pripravy jedla zaznejd 4 pipnutia a kontrolné svetlo

zvolenej funkcie pripravy jedla zhasne.

Zariadenie MultiCooker sa automaticky prepne do rezimu

udrZiavania teploty.

5 Rozsvieti sa indikdtor udrziavania teploty (Keep warm) (obr: 11).

Otvorte veko a opatrne odstrdrite pripravené potraviny z taniera
alebo rostu na varenie v pare.

Poznamka

MnoZstvo vody zdvisi od mnoZstva jedla na podnose na varenie v pare.
Podnos na varenie v pare nepondrajte do vody.
PouZite kuchynské rukavice alebo utierku, pretoZe tanier a podnos na

varenie v pare bude velmi hortci.

Fritovanie

A W N

Vlozte do vnutorného hrnca potrebné potraviny a prisady.

Postupuijte podla kroku 6 v kapitole ,Priprava pred varenim®.

Pripojte zdstréku k elektrickej zdsuvke.

Stld¢anim tlacidla ponuky (Menu) vyberte funkciu smazenia (Fry)

(obr. 26).

= Ak chcete nastavit' ind dobu pripravy jedla, pozrite si kapitolu
,Uprava doby a teploty pripravy".

Varenie vo vode/priprava kompétu

1
2
3

Potrebné potraviny a prisady vliozte do vnitorného hrnca.

Postupujte podla krokov 6 a 7 v kapitole ,,Priprava pred varenim".

Stld¢anim tlacidla ponuky (Menu) vyberte funkciu varenia vo vode

(Boil) alebo pripravy kompdtu (Compote) (obr: 17).

5 Ak chcete nastavit ini dobu pripravy jedla, pozrite si kapitolu
.Uprava doby a teploty pripravy".

Pripravu jedla spustite stlacenim a podrzanim vypinaca (Start/

Cancel) na 3 sekundy (obr: 10).

Po dokonceni varenia zaznie niekolko pipnuti a kontrolné svetlo

zvolenej funkcie pripravy jedla zhasne.

Zariadenie MultiCooker sa automaticky prepne do rezimu

udrZiavania teploty.

9 Rozsvieti sa indikdtor udrziavania teploty (Keep warm) (obr. 11).

Varenie vyvaru/dusenie/pomalé varenie

1
2
3

Potrebné potraviny a prisady viozte do vnitorného hrnca.

Postupujte podla krokov 6 a 7 v kapitole ,,Priprava pred varenim*.

Stld¢anim tlacidla ponuky (Menu) vyberte funkciu varenia vyvaru

(Boulion), funkciu dusenia (Stew) alebo funkciu pomalého varenia

(Slow cook) (obr. 18).

9 Ak chcete nastavit' inii dobu pripravy jedla, pozrite si kapitolu
,,Uprava doby a teploty pripravy".

Pripravu jedla spustite stlacenim a podrZanim vypinaca (Start/

Cancel) na 3 sekundy (obr: 10).

Po dokoncent varenia zaznie niekolko pipnuti a kontrolné svetlo

zvolenej funkcie pripravy jedla zhasne.

Zariadenie MultiCooker sa automaticky prepne do rezimu

udrziavania teploty.

5 Rozsvieti sa indikdtor udrziavania teploty (Keep warm) (obr. 11).

Opatovné zohriatie

1

7

Vychladnuté jedlo premiesajte a rovnomerne rozmiestnite

vo vnitornom hrnci (obr: 19).

Aby ste zabranili nadmernému vysudeniu jedla, pridajte do hrnca

trochu vody (obr: 20). MnoZzstvo pouzitej vody zdvisi od daného

mnozstva jedla.

Postupujte podla krokov 6 a 7 v kapitole ,,Priprava pred varenim®.

Stld¢anim tlacidla ponuky (Menu) vyberte funkciu opdtovného

ohrievania (Reheat) (obr. 21).

9 Ak chcete nastavit' ini dobu pripravy jedla, pozrite si kapitolu
,Uprava doby a teploty pripravy".

Pripravu jedla spustite stlacenim a podrzanim vypinaca (Start/

Cancel) na 3 sekundy (obr: 10).

Po dokonéeni pripravy jedla zaznejd 4 pipnutia a kontrolné svetlo

zvolenej funkcie pripravy jedla zhasne.

Zariadenie MultiCooker sa automaticky prepne do rezimu

udrZiavania teploty.

5 Rozsvieti sa indikdtor udrziavania teploty (Keep warm) (obr: 11).

5 Pripravu jedla spustite stla¢enim a podrZanim vypinaca (Start/
Cancel) na 3 sekundy (obr: 10).

6 Po dokoncenf pripravy jedla zazneju 4 pipnutia a kontrolné svetlo
zvolenej funkcie pripravy jedla zhasne.

7 Zariadenie MultiCooker sa automaticky prepne do rezimu
udrziavania teploty.

9 Rozsvieti sa indikdtor udrziavania teploty (Keep warm) (obr: 11).

Poznamka

® Pocas pripravy jedla v rezime smazenia (Fry) nezatvarajte vrchné veko.

Opekanie

Vlozte do vndtorného hrnca potrebné potraviny a prisady.
Postupujte podla kroku 6 v kapitole ,Priprava pred varenim".
Pripojte zdstreku k elektrickej zdsuvke.

Stld¢anim tlacidla ponuky (Menu) vyberte funkciu opekania (Roast)

(obr. 27).

9 Ak chcete nastavit' ini dobu pripravy jedla, pozrite si kapitolu
Uprava doby a teploty pripravy".
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5 Pripravu jedla spustite stlacenim a podrzanim vypinaca (Start/
Cancel) na 3 sekundy (obr: 10).

6 Priprava opekanim md 2 fézy.V prvej faze je ¢as pripravy asi
35 mindt, potom zaznie 5 pipnutf, ktoré vds upozornia, Ze jedlo je
potrebné otocit.

7 Stlacte tlacidlo ponuky (Menu) a pokracujte v druhej faze. Ak
zaznie 5 pipnuti a nevykondte Ziadnu akciu, zariadenie MultiCooker
sa na zvySok doby pripravy prepne do rezimu udrziavania teploty.

Ruény

Ak pri priprave jedla potrebuijte lepsie kontrolovat' dobu a teplotu

pripravy, pouzite rucny rezim.

1 Vlozte do vnutorného hrnca potrebné potraviny a prisady.

2 Postupujte podfa krokov 6 a 7 v kapitole , Priprava pred varenim".
Stld¢anim tlacidla ponuky (Menu) vyberte funkciu ru¢ného rezimu
(Manual) (obr: 28).
> Ak chcete nastavit' ini dobu a teplotu pripravy jedla, pozrite si

kapitolu ,,Uprava doby a teploty pripravy".

3 Pripravu jedla spustite stlacenim a podrzanim vypinaca (Start/
Cancel) na 3 sekundy (obr: 10).

4 Po dokonéenf pripravy jedla zazneju 4 pipnutia a kontrolné svetlo
zvolenej funkcie pripravy jedla zhasne.

5 Zariadenie MultiCooker sa automaticky prepne do rezimu
udrZiavania teploty.

5 Rozsvieti sa indikdtor udrziavania teploty (Keep warm) (obr: 11).

Poznamka

® Ak pripravujte jedlo pri teplote nizsej ako 70 °C, pred zaciatkom pripravy
vypnite rezim udrZiavania teploty.

® Ak v ruénom rezime (Manual) pripravujete jedlo pri teplote vy3Sej ako
130 °C, pocas pripravy musi byt vrchné veko otvorené.

RezZim udrziavania teploty

Toto zariadenie MultiCooker je vybavené jednoduchym ovlddanim

rezimu udrziavania teploty.

* Ak po zvolenf funkcie pripravy jedla pomocou tlacidla ponuky
(Menu) stladite na 3 sekundy priamo vypina¢ (Start), rozsvieti
sa indikdtor udrziavania teploty. Po dokoncenf pripravy jedla sa
zariadenie MultiCooker automaticky prepne do rezimu udrziavania
teploty.

* Ak po zvolenf funkcie pripravy jedla pomocou tlacidla ponuky
(Menu) najskor stlacite tlacidlo udrziavania teploty, a az potom na
3 sekundy stlacite vypiac (Start/Cancel), indikdtor udrziavania
teploty sa nezapne. Po dokonceni pripravy jedla sa zariadenie
MuttiCooker prepne do pohotovostného rezimu.

Poznamka

® V pohotovostnom rezime mézete zariadenie prepnit do rezimu
udrZiavania teploty stlacenim tlacidla udrziavania teploty (Keep warm).

® V reZime udrZiavania teploty mdZete zariadenie prepnit do
pohotovostného rezimu stladenim tlacidla udrZiavania teploty (Keep
warm).

Uprava doby a teploty pripravy

Dobu pripravy mézete upravit' pre vietky funkcie, okrem funkcif Rice/

Pasta (Ryza/Cestoviny), Roast (Opekanie) a Risotto (Rizoto). Teplotu

pripravy mozete upravit' pre funkcie Bake (Pecenie) a Manual (Rucny).

Obmedzenia ¢asu a teploty pre jednotlivé funkcie ndjdete v tabulke

,Prehlad funkcif*.

Po vybere Zelanej funkcie pripravy jedla pomocou tlacidla ponuky sa

na obrazovke zobrazf predvolend doba pripravy.

1 Ak chcete nastavit' ind dobu pripravy, stlacte tlacidlo nastavenia
doby pripravy jedla (Cooking time) (obr: 29) a predvolend doba
pripravy za¢ne blikat' na displeji.

2 Stlaenim tlacidla na zvy3enie (+) alebo zniZenie (=) nastavte
hodinu (obr: 30).

3 Po nastaven( hodiny pockajte par sekind na potvrdenie tohto
nastavenia. Potom za¢nu na displeji blikat mindty.

4 Stlacenim tlacidla na zvy3enie (+) alebo zniZenie (-) nastavte mindity.

5 Ak chcete nastavit' ind teplotu pripravy, stlacte tlacidlo teploty
(Temp.) (obr. 31) a predvolend teplota pripravy zacne blikat na
displeji.

6 Stlacenim tlacidla na zvy3enie (+) alebo zniZenie (-) nastavte Zelanu
teplotu pripravy jedla (obr. 32).

Nastavenie casu odlozenej pripravy jedla

Pre v3etky rezimy pripravy okrem rezimu Reheat (Ohrievanie), Bake

(Pecenie) a Fry (Smazenie) moZete nastavit' ¢as odloZenej pripravy.

1 Postupujte podla krokov 6 a 7 v kapitole ,,Priprava pred varenim".

2 Stldcanim tlacidla ponuky (Menu) vyberte pozadovanud funkciu
pripravy jedla.

3 Stlacte tlacidlo ¢asovaca predvolby (Preset) a na displeji za¢ne
blikat' predvoleny ¢as (obr: 33).

4 Stlacenim tlacidla na zvySenie (+) alebo znizenie (-) nastavte Zelany
predvoleny cas.

5 Stlacenim vypinaca (Start/Cancel) na 3 sekundy potvrdte hodnotu
¢asovaca predvolby (obr. 10).

6 Priprava jedla sa dokoncf po uplynuti predvoleného casu. Zazneju
4 pipnutia a kontrolné svetlo zvolenej funkcie pripravy jedla zhasne.

7 Zariadenie MultiCooker sa automaticky prepne do rezimu
udrziavania teploty.
9 Rozsvieti sa indikdtor udrziavania teploty (Keep warm) (obr. 11).

Poznamka

® Funkcia ¢asovaca predvolby nie je dostupnd v rezimoch pecenia (Bake),
smazenia (Fry) a ohrievania (Reheat).
® Tlacidlo ¢asovaca predvolby v pohotovostnom rezime nereaguje.

Problém

Riesenie

tlacidla nesvieti.

Kontrolné svetlo

Pravdepodobne je preruseny kontakt.
Skontrolujte, ¢i je sietovy napdjacf kdbel
spravne pripojeny k zariadeniu MultiCooker a
zdstréka pevne pripojend k elektrickej zdsuvke.

Kontrolné svetlo je poskodené. Zariadenie
odneste k predajcovi vyrobkov znacky Philips
alebo do servisného strediska autorizovaného
spolo¢nostou Philips.

Displej nefunguje.

Zariadenie MultiCooker nie je pripojené
k zdroju napdjania. Ak dojde k preruseniu
napdjania, funkcia ochrany v pripade vypadku
napdjania ani displej nefunguju.

Batéria displeja je vybitd. Na vymenu batérie
odneste zariadenie k predajcovi vyrobkov
znacky Philips alebo do servisného strediska
autorizovaného spolo¢nostou Philips.

Ryza nie je uvarena.

Nenaliali ste do hrnca dostato¢né mnozstvo
vody. Pridajte prislusné mnoZzstvo vody podla
stupnice na vnitornom hrnci.

Nestlacili ste vypina¢ (Start/Cancel).

Pred zapnutim zariadenia MuttiCooker sa
uistite, Ze sa na ohrevnom cldnku a vonkajsej
strane vnutorného hrnca nenachddzaju Ziadne
zvysky potravin.

Poskodeny ohrevny cldnok alebo
zdeformovany vndtorny hrniec. Zariadenie
MultiCooker odneste k predajcovi vyrobkov
znacky Philips alebo do servisného strediska
autorizovaného spolocnostou Philips.

Ryza je prilis suchd
alebo nedovarena.

Ryzu zalejte vacsim mnoZstvom vody a varte
ju trochu dlhsie.

Zariadenie
MultiCooker
sa automaticky
neprepne

do rezimu

udrziavania teploty.

Asi ste stlacili tlacidlo udrziavania teploty
(Keep warm) skér, ako ste stlacili vypinac
(Start/Cancel).V tomto pripade sa zariadenie
MultiCooker po dokoncenf pripravy jedla
prepne do pohotovostného rezimu.

Ovlddanie teploty je nefunkéné. Zariadenie
odneste k predajcovi vyrobkov znacky Philips
alebo do servisného strediska autorizovaného
spolo¢nostou Philips.

Ryza je pripdlend.

Ryzu ste dékladne nepreplachli. Ryzu
prepldchnite, kym nebude preplachovand
voda Cistd.

Pocas varenia

vytekd zo zariadenia
MultiCooker voda.

Uistite sa, Ze ste pridali iba tolko vody,

aby jej hladina siahala po oznacenie Urovne
na stupnici vo vnitornom hrnci, ktoré
zodpoveda pouzitému poctu Sdlok ryze.

pripravy jedla.

Nemozem nastavit
pozadovanu funkciu

Opakovanym stldcanim tlacidla ponuky
(Menu) vyberte poZadovany funkciu oznacen
indikdtorom.

Ryza po uvarenf
neprijemne zapéacha

Vnitorny hrniec ocistite pomocou malého
mnozstva Cistiaceho prostriedku a teplej vody.

Po dokonéeni pripravy jedla dbajte na to, aby
ste dokladne ocistili kryt otvoru na odvddzanie
pary, vnutorné veko aj vnitorny hrniec.

Na displeji sa

alebo E4).

zobrazuje chybovd
sprdva (E1,E2,E3

Pocas pripravy jedla doslo k vypadku napdjania.
Zariadenie odneste k predajcovi vyrobkov
znacky Philips alebo do servisného strediska
autorizovaného spoloc¢nostou Philips.

Nastavenie detskej zamky
Ak chcete zabrdnit' tomu, aby vase dieta pouzivalo zariadenie
MultiCooker, mézete nastavit' funkciu detskej zamky.
* Stlacte a na 3 sekundy podrzte tlacidlo ¢asovaca predvolby
(Preset), ¢im zapnete rezim detskej zdmky (obr. 34).
9 Na displeji sa rozsvieti ikona detskej zamky.
® Ak chcete zariadenie odomknut, znova stlacte a podrzte tlacidlo
predvoleného casovaca (Preset) na 3 sekundy.
9 |kona detskej zdmky zhasne (obr. 35).

5 Cistenie a udrzba

Poznamka

® Pred distenim odpojte zariadenie MultiCooker od elektrickej zdsuvky.
¢ Pred distenim pockajte, kym zariadenie MultiCooker dostatocne vychladne.

Interiér
Vnitornd cast’ vrchného veka a hlavného tela:
. Otistite pomocou vyzmykanej navihéenej tkaniny.
. Uistite sa, Ze ste zo zariadenia MultiCooker odstrénili vietky
2zvysky potravin.
Ohrevny ¢ldnok:

. Ocistite pomocou vyzmykanej navihcenej tkaniny.
. Zvy3ky potravin odstrdrite pomocou vyzmykanej navihéenej
tkaniny.

Vonkajsia ast’ zariadenia
Povrch vrchného veka a vonkajsia ¢ast” hlavného tela:
. Otistite pomocou tkaniny navihcenej vo vode s Cistiacim
prostriedkom.
. Ovlddacf panel ocistite len pomocou jemnej a suchej tkaniny.
. Z ovlddacieho panela vzdy odstrarite vietky zvysky potravy.

Prislusenstvo
Stierka, naberacka na polievku, vnitorny hrniec, rost na dusenie a kryt
otvoru na odvddzanie pary:

. Ponorte do horticej vody a vycistite pomocou $pongie.

6 Zivotné prostredie

Zariadenie na konci jeho Zivotnosti neodhadzujte spolu
s beznym komunalnym odpadom, ale kvéli recyklacii ho
odovzdajte na mieste oficidineho zberu. ModZete tak prispiet
k ochrane Zivotného prostredia.
I

7 Zaruka a servis

Ak potrebujete servis, informdcie alebo mdte problém, navstivte
webowl stranku spoloc¢nosti Philips na adrese www.philips.com alebo
sa obrét'te na Stredisko starostlivosti o zdkaznikov spolo¢nosti Philips
vo svojej krajine. Telefénne ¢islo strediska ndjdete v celosvetovo
platnom zaru¢nom liste. Ak sa vo vasej krajine toto stredisko
nenachddza, obrdt'te sa na miestneho predajcu vyrobkov Philips.

8 Technické parametre

Cislo modelu HD3167
Nomindlny vystupny vykon 980 W
Nomindlna kapacita 501

9 Riesenie problémov

Ak sa pri pouZivani tohto zariadenia MultiCooker vyskytne nejaky
problém, skér ako sa obrdtite na servisné stredisko, vyskisajte
nasledujice riesenia. Ak sa vdm problém nepodarf vyriesit, kontaktujte
Stredisko starostlivosti o zdkaznikov spolo¢nosti Philips vo svojej
krajine.

Slovenscina

1 Vas veénamenski kuhalnik

Cestitamo vam za nakup in dobrodosi pri Philipsu!

Ce Zelite popolnoma izkoristiti podporo, ki jo nudi Philips, izdelek

registrirajte na spletnem mestu www.philips.com/welcome.

2 Vsebina skatle (slika 1)

kuhalnika

Glavna enota ve¢namenskega

napajalni kabel

Silikonske rokavice, 2 kosa

Merilna posodica

Lopatica

Zajemalka za juho

Nosilec za kuhanje v pari

4 skodelice jogurta

Uporabniski priro¢nik

Recept

Varnostni napotki

Garancijska kartica

Pregled (slika 2)

Snemljiv ¢ep za odprtino za
uhajanje pare

Grelni element

Gumb za sprostitev pokrova

Napajalna vti¢nica

Rocaj kuhalnika

Notranja posoda

Oznake ravni vode

Nadzorna plosca

QEVE Q

Tesnilni obrocek

3

®

©)

® |Zgorniji pokrov
®

®

®

Osrednji del aparata

Pregled gumbov (slika 3)

(®@) |Funkcije kuhanja

®

Gumb za znizanje

(Keep warm)

(#3) |Gumb za ohranjanje toplote Gumb za temperaturo
@ ®

(19| Gumb Menu

®

Gumb za prednastavitev
(Preset)

(15) | Gumb za nastavitev ¢asa Gumb za vklop/preklic (Start/
kuhanja (Cooking time)

Cancel)

Gumb za zvidanje @) |Zaslon

Pregled funkcij

Privzeti ¢as ... | Prednastavljeni Privzeta
" . Nastavljivi N
Funkcije kuhanja . . cas temperatura
cas kuhanja N
kuhanja
RiZ/testenine o
(RicelPasta) 40 minut / 124 ur 130-140 °C
Marmelada | gy | > minut=2 124 ur 90-100 °C
(Jam) uri
Rizota (Risotto) | 40 min / 124 ur 130-140 °C
Jogurt (Yogurt) 8ur 612 ur 1-24 ur 40+3 °C
Vretje (Boil) 1 ura 20 m:r;:tf10 1-24 ur 100 °C
Kompot 10 minut 5-40 min 1-24 ur 100 °C
(Compote)
Juha (Boulion) 6 ur 4-10 ur 1-24 ur 90-100 °C
Pogrevanje . o
(Reheat) 25 minut | 5-60 minut / 85 °C
Peka (Bake) | 45min | 2° ”’U':‘“t’z / 130 °C
Enolonénica 1 ura 20 minut-10 124 ur 90 °C
(Stew) ur
Para (Steam) | 20 minut | ° er‘rL"t’z 124 ur 100 °C
Cuvrtje (Fry) 15 min 5-60 minut / 145-150 °C
Pocasno
kuhanje (Slow 5ur 1-15 ur 1-24 ur 80 °C
cook)
PraZenje 1ura / 124 ur 130 °C
(Roast)
Rotno (Manual) | 2 uri ° m‘”u“rt’m 1-24 ur 100 °C




E Opomba

® Temperatura kuhanja za peko in ro¢ne funkcije je nastavljiva. Temperaturo
za funkcijo peke lahko nastavite od 40 °C do 160 °C in za ro¢no funkcijo
od 30 °C do 160 °C v korakih po 10 °C.

Po zacetku kuhanja lahko pritisnete gumb za vklop/preklic (Start/Cancel)
in ga drZite 3 sekunde, da prekinete postopek kuhanja in ve¢namenski
kuhalnik preklopite v stanje pripravijenosti.

Cas kuhanja pri nekaterih funkcijah, na primer za riz/testenine (Rice/Pasta),
rizoto (Risotto), marmelado (Jam), juho (Boulion), kompot (Compote),
vretje (Boil) in kuhanje v pari (Steam), ni prikazan od zaietka.[: :] Na
zaslonu so vecinoma prikazane ¢rtice, saj ve¢namenski kuhalnik koli¢ino
vode/tekocine in sestavin zaznava med pripravo. Ko ve¢namenski kuhalnik
zazna dejanski ¢as kuhanja, ¢asovnik prikaze preostali ¢as kuhanja.

4 Uporaba vecnamenskega kuhalnika

Pred prvo uporabo

1

2

Iz notranje posode odstranite vse pripomocke. Odstranite pakirni
material notranje posode.

Pred prvo uporabo temeljito ocistite dele ve¢namenskega
kuhalnika (oglejte si poglavje »Cis¢enje in vzdrzevanje).

Opomba

® Pred zacetkom uporabe vednamenskega kuhalnika se prepricajte, da so vsi
deli popolnoma suhi.

Priprava pred kuhanjem

Pred uporabo ve¢namenskega kuhalnika morate upostevati naslednja
navodila:

Riz:

1
2
3
4

Riz namerite s prilozeno merilno posodico.
Riz temeljito oplaknite.
Oplaknjen riz vsujte v notranjo posodo.

Prilijte vodo do visine, oznacene na lestvici notranje posode, in
poravnajte riz.

Razli¢ne jedi:

5
6

7

Pritisnite gumb za sprostitev pokrova in odprite pokrov (slika 4).
Zunanjo steno notranje posode obridite do suhega (slika 5) in

jo postavite v vecnamenski kuhalnik (slika 6). Prepricajte se, ali je
notranja posoda v pravilnem stiku z grelnim elementom.

Zaprite pokrov ve¢namenskega kuhalnika (slika 7) in prikljucite vti¢
v vticnico (slika 8).

Opomba

Prepricajte se, ali je notranja posoda v pravilnem stiku z grelnim elementom.
Za podrobnosti glede razmerija riz-voda si oglejte recept.

Raven, ozna¢ena v notranji posodi je zgolj smernica. Nivo vode lahko
vedno prilagajte glede na vrsto riza in lastne Zelje.

Prepricajte se, da je zunanjost notranje posode suha in ¢ista in da na
grelnem elementu ali magnetnem stikalu ni ostankov.

Kuhanje riza/testenin
1
2

Upostevajte korake iz poglavja »Priprava pred kuhanjemx.

Pritiskajte gumb za meni (Menu), da se prikaze funkcija za kuhanje

riza/testenin (Rice/Pasta) (slika 9).

Pritisnite in drzite gumb za vklop/preklic (Start/Cancel) 3 sekunde,

da za¢nete kuhati (slika 10).

Ko je kuhanje koncano, boste zaslisali 4 piske, lu¢ka izbrane funkcije

kuhanja pa se bo izklopila.

Vecnamenski kuhalnik se bo samodejno prestavil v nacin ohranjanja

toplote.

9 Prizgal se bo indikator za nacin ohranjanja toplote (Keep warm)
(slika 11).

Opomba

¢ Ce napetost v vasem okolju niha, lahko voda tece ¢ez robo
vecnamenskega kuhalnika.

® Po koncanem kuhanju riz takoj preme3ajte, da se odvecna vlaga sprosti in
riz ni sprijet.

® Glede na razmere pri kuhanju lahko spodnji del riz nekoliko porjavi.

Kuhanje marmelade

1
2
3

Zivila in druge sestavine poloZite v notranjo posodo.

Upostevajte koraka 6 in 7 iz poglavja »Priprava pred kuhanjem«.

Pritiskajte gumb za meni (Menu), da se prikaze funkcija za kuhanje

marmelade (Jam) (slika 12).

9 Za nastavitev drugega Casa kuhanja si oglejte poglavje
»Nastavitev ¢asa in temperature kuhanja«.

Pritisnite in drZite gumb za vklop/preklic (Start/Cancel) 3 sekunde,

da zacnete kuhati (slika 10).

Ko je kuhanje koncano, boste zaslisali 4 piske, lu¢ka izbrane funkcije

kuhanja pa se bo izklopila.

Vecnamenski kuhalnik se bo samodejno prestavil v nacin ohranjanja

toplote.

9 Prizgal se bo indikator za nacin ohranjanja toplote (Keep warm)
(slika 11).

Kuhanje rizote

1
2
3

Zivila in druge sestavine poloite v notranjo posodo.

Upostevajte koraka 6 in 7 iz poglavja »Priprava pred kuhanjem«.

Pritiskajte gumb za meni (Menu), da se prikaZe funkcija za kuhanje

rizote (Risotto) (slika 13).

Pritisnite in drzite gumb za vklop/preklic (Start/Cancel) 3 sekunde,

da za¢nete kuhati (slika 10).

Ko je kuhanje koncano, boste zaslisali 4 piske, lu¢ka izbrane funkcije

kuhanja pa se bo izklopila.

Vecnamenski kuhalnik se bo samodejno prestavil v nacin ohranjanja

toplote.

9 Prizgal se bo indikator za nacin ohranjanja toplote (Keep warm)
(slika 11).

Priprava jogurta

1

Dobro premesajte vse sestavine za jogurt in jih polozite v stekleno

posodo (slika 14).

Stekleno posodo postavite v notranjo posodo (slika 15).

Prepricajte se, da je steklena posoda neprodusno zaprta.

V notranjo posodo dolijte vodo. Polovica steklene posode mora

biti potopljena.

Upostevajte koraka 6 in 7 iz poglavja »Priprava pred kuhanjem«.

Pritiskajte gumb za meni (Menu), da se prikaze funkcija za pripravo

jogurta (Yogurt) (slika 16).

> Za nastavitev drugega casa kuhanja si oglejte poglavje
»Nastavitev casa in temperature kuhanja«.

Pritisnite in drzite gumb za vklop/preklic (Start/Cancel) 3 sekunde,

da zacnete kuhati (slika 10).

Ko je kuhanje koncano, boste zaslisali 4 piske, lu¢ka izbrane funkcije

kuhanja pa se bo izklopila.

9 Vecnamenski kuhalnik samodejno preklopi v stanje pripravijenosti.

5 Ko je kuhanje koncano, boste zaslisali zaporedne piske, lucka
izbrane funkcije kuhanja pa se bo izklopila.
6 Vecnamenski kuhalnik se bo samodejno prestavil v nacin ohranjanja
toplote.
9 Prizgal se bo indikator za nacin ohranjanja toplote (Keep warm)
(slika 11).

Kuhanje juhe/dusenje/pocasno kuhanje

1 Zivila in druge sestavine poloZite v notranjo posodo.
2 Upostevajte koraka 6 in 7 iz poglavja »Priprava pred kuhanjem«.
3 Pritiskajte gumb za meni (Menu), da se prikaze funkcija za kuhanje
juhe (Boulion), funkcija za dusenje (Stew) ali funkcija za pocasno
kuhanje (Slow cook) (slika 18).
9 Za nastavitev drugega Casa kuhanja si oglejte poglavje
»Nastavitev ¢asa in temperature kuhanja«.

4 Pritisnite in drZite gumb za vklop/preklic (Start/Cancel) 3 sekunde,
da zacnete kuhati (slika 10).

5 Ko je kuhanje koncano, boste zaslisali zaporedne piske, lucka
izbrane funkcije kuhanja pa se bo izklopila.

6 Vecnamenski kuhalnik se bo samodejno prestavil v nacin ohranjanja
toplote.
9 Prizgal se bo indikator za nacin ohranjanja toplote (Keep warm)

(slika 11).

Pogrevanje

1 Ohlajen riz premesajte, da ne ostanejo grudice, in ga enakomerno
razporedite po notranji posodi (slika 19).

2 Krizu dodajte manjSo koli¢ino vode, da se ne izsusi (slika 20).
Koli¢ino vode prilagodite kolicini riza.

3 Upostevajte koraka 6 in 7 iz poglavja »Priprava pred kuhanjem«.

4 Pritiskajte gumb za meni (Menu), da se prikaZe funkcija za
pogrevanje (Reheat) (slika 21).
9 Za nastavitev drugega Casa kuhanja si oglejte poglavje

»Nastavitev casa in temperature kuhanja«.

5 Pritisnite in drzite gumb za vklop/preklic (Start/Cancel) 3 sekunde,
da zacnete kuhati (slika 10).

6 Ko je kuhanje koncano, boste zaslisali 4 piske, lu¢ka izbrane funkcije
kuhanja pa se bo izklopila.

7 Vecnamenski kuhalnik bo samodejno preklopil v nacin ohranjanja
toplote.
5 Prizgal se bo indikator za nacin ohranjanja toplote (Keep warm)

(slika 11).

Peka

1 Zivila in druge sestavine poloZite v notranjo posodo.
2 Upostevajte korak 6 v poglavju »Priprava pred kuhanjem.
3 Vtic vkljucite v vticnico.

Opomba

® Med postopkom peke peciva morate poskrbeti, da je pokrov zaprt. Najboljsi
rezultat se obi¢ajno doseze pri peki pri 130°C in temperaturi 45 minut.

® Med kuhanjem, ko temperatura naraste nad 130 °C, je priporo¢ljivo
odpreti pokrov.

4 Pritiskajte gumb za meni (Menu), da se prikaze funkcija za peko
(Bake) (slika 22).
9 Za nastavitev drugega ¢asa in temperature kuhanja si oglejte
poglavje »Nastavitev ¢asa in temperature kuhanja«.
5 Pritisnite in drzite gumb za vklop/preklic (Start/Cancel) 3 sekunde,
da za¢nete kuhati (slika 10).
6 Ko je peka koncana, boste zaslisali 4 piske, lu¢ka izbrane funkcije pa
se bo izklopila.
7 Vecnamenski kuhalnik se bo samodejno prestavil v nacin ohranjanja
toplote.
9 Prizgal se bo indikator za nacin ohranjanja toplote (Keep warm)
(slika 11).

Opomba

® Pri odstranjevanju notranje posode iz ve¢namenskega kuhalnika uporabite
kuhinjske rokavice ali krpo, saj je posoda zelo vroca.

Kuhanje v pari

1V notranjo posodo dolijte vodo.

2 Pladenj za kuhanje v pari postavite v notranjo posodo (slika 23).

3 Hrano za kuhanje v pari postavite na kroznik ali pladenj za kuhanje
v pari.

4 Ce uporabljate dodaten kroznik, ga postavite v pladenj za kuhanje
v pari (slika 24).

5 Upostevajte koraka 6 in 7 iz poglavja »Priprava pred kuhanjem«.

6 Pritiskajte gumb za meni (Menu), da se prikaze funkcija za kuhanje
v pari (Steam) (slika 25).
9 Za nastavitev drugega casa kuhanja si oglejte poglavje

»Nastavitev ¢asa in temperature kuhanja«.

7 Pritisnite in drzite gumb za vklop/preklic (Start/Cancel) 3 sekunde,
da za¢nete kuhati (slika 10).

8 Ko je kuhanje koncano, boste zaslisali 4 piske, lucka izbrane funkcije
kuhanja pa se bo izklopila.

9 Vecnamenski kuhalnik bo samodejno preklopil v nacin ohranjanja
toplote.
9 Prizgal se bo indikator za nacin ohranjanja toplote (Keep warm)

(slika 11).

10 Odprite pokrov in s plod¢e oziroma iz nosilca za kuhanje v pari

previdno vzemite pripravljena Zivila.

Opomba

® Koli¢ina vode je odvisna od koli¢ine hrane na pladnju za kuhanje v pari.
Pladnja za kuhanje v pari ne potopite v vodo.

® Uporabite kuhinjske rokavice ali krpo, saj sta kroznik in pladenj za kuhanje
v pari zelo vroca.

Cvrtje
1 Zivila in druge sestavine poloZite v notranjo posodo.
2 Upostevajte korak 6 v poglavju »Priprava pred kuhanjemx.
3 Vit vkljucite v vti¢nico.
4 Pritiskajte gumb za meni (Menu), da se prikaZe funkcija za cvrtje
(Fry) (slika 26).
9 Za nastavitev drugega Casa kuhanja si oglejte poglavje
»Nastavitev ¢asa in temperature kuhanja«.
5 Pritisnite in drzite gumb za vklop/preklic (Start/Cancel) 3 sekunde,
da zacnete kuhati (slika 10).
6 Ko je kuhanje koncano, boste zaslisali 4 piske, lu¢ka izbrane funkcije
kuhanja pa se bo izklopila.
7 Vecnamenski kuhalnik se bo samodejno prestavil v nacin ohranjanja
toplote.
5 Prizgal se bo indikator za nacin ohranjanja toplote (Keep warm)
(slika 11).

Opomba

® Ko je nacin kuhanja v nacinu za cvrtje (Fry), ne zapirajte zgornjega pokrova.

Vrenje/kuhanje kompota

1
2
3

Zivila in druge sestavine poloZite v notranjo posodo.

Upostevajte koraka 6 in 7 iz poglavja »Priprava pred kuhanjem.

Pritiskajte gumb za meni (Menu), da se prikaze funkcija za vretje

(Boil) ali funkcija za kuhanje kompota (Compote) (slika 17).

9 Za nastavitev drugega Casa kuhanja si oglejte poglavje
»Nastavitev ¢asa in temperature kuhanja«.

Pritisnite in drZite gumb za vklop/preklic (Start/Cancel) 3 sekunde,

da zacnete kuhati (slika 10).

Prazenje

1 Zivila in druge sestavine poloZite v notranjo posodo.

2 Upostevajte korak 6 v poglavju »Priprava pred kuhanjem.

3 Vtic vkljucite v vticnico.

4 Pritiskajte gumb za meni (Menu), da se prikaZe funkcija za praZenje
(Roast) (slika 27).

> Za nastavitev drugega casa kuhanja si oglejte poglavje
»Nastavitev casa in temperature kuhanja«.

Pritisnite in drzite gumb za vklop/preklic (Start/Cancel) 3 sekunde,

da zacnete kuhati (slika 10).

Obstajata 2 stopnji prazenja.V prvi stopniji traja ¢as kuhanja

priblizno 35 minut, nato vas 5 piskov opomni, da obrnete hrano.

Za nadaljevanje na drugo stopnjo pritisnite gumb za meni (Menu).

Ce 5 minut piska in ne deluje, preklopi ve¢namenski kuhalnik v

nacin ohranjanja toplote, dokler se ¢as kuhanja ne iztece.

Rocno
Za kuhanje hrane lahko uporabite ro¢ni nacin, ki omogoca vec
nadzora nad ¢asom in temperaturo kuhanja.

1
2

w

w

® Vrocnem nacinu (Manual) mora biti pri kuhanju nad 130 °C zgornji

Zivila in druge sestavine poloite v notranjo posodo.

Upostevajte koraka 6 in 7 iz poglavja »Priprava pred kuhanjem«.

Pritiskajte gumb za meni (Menu), da se prikaze ro¢na funkcija

(Manual) (slika 28).

9 Za nastavitev drugega Casa in temperature kuhanja si oglejte
poglavje »Nastavitev ¢asa in temperature kuhanja«.

Pritisnite in drzite gumb za vklop/preklic (Start/Cancel) 3 sekunde,

da zacnete kuhati (slika 10).

Ko je kuhanje koncano, boste zaslisali 4 piske, lu¢ka izbrane funkcije

kuhanja pa se bo izklopila.

Vecnamenski kuhalnik se bo samodejno prestavil v nacin ohranjanja

toplote.

5 Prizgal se bo indikator za nacin ohranjanja toplote (Keep warm)
(slika 11).

Opomba

Pred kuhanjem izklopite nacin ohranjanja toplote, ¢e boste kuhali pri
temperaturi nizji od 70 °C

pokrov odprt.

N
Ve
oh

® Vstanju pripravijenosti lahko s pritiskom na gumb za ohranjanje toplote

® Vnadinu za ohranjanje toplote lahko s pritiskom na gumb za ohranjanje

acin ohranjanja toplote

¢namenski kuhalnik vam omogoca preprost nadzor nad nacinom
ranjanja toplote.

Ce neposredno zatem, ko ste z gumbom za meni (Menu) izbrali
funkcijo kuhanja, za 3 sekunde pritisnete gumb za vklop/preklic
(Start/Cancel), se bo prizgala lucka za nacin ohranjanje toplote.
Ko je kuhanje koncano, se bo ve¢namenski kuhalnik nemudoma
prestavil v nacin za ohranjanje toplote.

Ce zatem, ko ste gumbom za meni (Menu) izbrali funkcijo kuhanja,
najprej za 3 sekunde pritisnete gumb za ohranjanje toplote in nato
gumb za vklop/preklic (Start/Cancel), se lucka za nacin ohranjanja
toplote ne bo prizgala. Ko je kuhanje koncano, se bo ve¢namenski
kuhalnik prestavil v stanje pripravljenosti.

Opomba

(Keep warm) zaZenete nacin za ohranjanje toplote.

toplote (Keep warm) napravo prestavite v stanje pripravijenosti.

N

astavitev Casa in temperature kuhanja

Cas kuhanja lahko nastavitev za vse funkcije, razen za funkcije riz/
testenine, prazenje in rizota; nastavite lahko tudi temperaturo pri
kuhanju za peko in ro¢ne funkcije. Oglejte si tabelo »Pregled funkcij«

zZa

nastavitev casa in temperature posamezne funkcije.

Ko z gumbom za meni izberete Zeleno funkcijo za kuhanje, se na
zaslonu prikaze privzet cas kuhanja.

1

Za nastavitev drugacnega asa kuhanja pritisnite gumb za cas
kuhanja (Cooking time) (slika 29) in privzeti ¢as kuhanja pri¢ne
utripati na zaslonu.

Pritiskajte gumb za zvisanje (+) ali znizanje (-), da nastavite
poljubno uro (slika 30).

Ko nastavite uro, pocakajte nekaj sekund preden potrdite uro, na
zaslonu pa pri¢nejo utripati minute.

Pritiskajte gumb za zvisanje (+) ali znizanje (-), da nastavite
poljubne minute.

Za nastavitev druge temperature pri kuhanju pritisnite gumb
za temperaturo (Temp.) (slika 31) in na zaslonu pri¢ne utripati
privzeta temperatura.

Pritiskajte gumb za zvisanje (+) ali znizanje (-), da nastavite
poljubno temperaturo pri kuhanju (slika 32).

Prednastavljen cas za kuhanje z zamikom

Cas za kuhanje z zamikom lahko prednastavite za vse natine kuhanja,
razen za nacine pogrevanje, peka in cvrtje.
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Upostevajte koraka 6 in 7 iz poglavja »Priprava pred kuhanjemc.

Pritiskajte gumb za meni (Menu), da se prikaze Zelena funkcija

kuhanja.

Pritisnite gumb za prednastavijen cas (Preset) in na zaslonu pri¢ne

utripati privzeti prednastavljeni cas (slika 33).

Prednastavite gumb za zvisanje (+) in zniZanje (-), da nastavite

Zelen prednastavljen cas.

Za potrditev prednastavijenega casa za 3 sekunde pritisnite gumb

za vklop/preklic (Start/Cancel) (slika 10).

Kuhanje se konca po preteku prednastavijenega casa. Zaslisali boste

4 piske, lu¢ka izbrane funkcije kuhanja pa se bo izklopila.

Vecnamenski kuhalnik se bo samodejno prestavil v nacin ohranjanja

toplote.

9 Prizgal se bo indikator za nacin ohranjanja toplote (Keep warm)
(slika 11).

Opomba

® Prednastavljena funkcija ni na voljo v nacinih za peko (Bake), cvrtje (Fry) in

pogrevanje (Reheat).

® Gumba za prednastavitev ni odziven v stanju pripravljenosti.

Nastavitev otroske kljucavnice

Za zascito otrok pred uporabo vecnamenskega kuhalnika lahko
nastavite funkcijo otroske kljucavnice.

5

Pritisnite in drZite gumb za prednastavitev (Preset) 3 sekunde in
preklopite v nacin otroske kljucavnice (slika 34).

9 Na zaslonu posveti ikona za otrosko kljucavnico.

Za odklep ponovno pritisnite in drzite gumb za prednastavitev
(Preset) 3 sekunde.

5 |kona otroske kljuc¢avnice ugasne (slika 35).

Ciscenje in vzdrzevanje
Opomba

® Pred zacetkom cis¢enja kuhalnik izklopite iz elektrinega omrezja.
® Pred ¢id¢enjem pocakajte, da se ve¢namenski kuhalnik dovolj ohladi.

Notranjost
Notranjost zgornjega pokrova in glavnega ohisja:

° Obrisite z ozeto in vlazno krpo.
* Odstranite vse ostanke hrane iz ve¢namenskega kuhalnika.

Grelni element:

° Obrisite z ozeto in vlazno krpo.
* Ostanke hrane odstranite z ozeto in vlazno krpo.

z

unanjost

Povrsina zgornjega pokrova in zunanja povrsina glavnega ohisja:

i Obrisite s krpo, navlazeno z milnico.
° Nadzorno plosco brisite samo z mehko in suho krpo.
. Odstranite vso preostalo hrano okoli nadzorne plosce.

Nastavki

Pregled funkcija

6

Multicooker ¢e automatski preci u rezim za odrzavanje temperature.
= Ukljucice se indikator za odrzavanje temperature (Keep warm

.Lo?atica, Zajem_alka za juho, n_Otranja posoda, nosilec za kuhanje v pari Funkcije | Podrazumevano |Podesivo vreme| Unapred | Podrazumevana (Odrzavanje temperature)) (sl. 11).
in ¢ep za odprtino za uhajanje pare: vreme pripreme pripreme podeseno | temperatura
. Namocite v vrodi vodi in odistite z gobico. vreme pripreme P lienie i
Pirina¢/ ravljenje jogurta
6 Okolje testenina 40 min / 1-24sata | 130-140°C 1 Dobro umutite sastojke za jogurt i stavite ih u staklenu posudu
l (Rice/Pasta) (sl.14).
Zivlien; i i Dz 10 5 —2 sat 1-24 sat: 90-100 °C . . .
Apir?ta PO pretek;‘z!vtgn!skz d%b; :e od\irzwte ZTUE? Zﬁi”;ogim) e B e 2 Stavite tu staklenu posudu u unutrasnju posudu (sl. 15). Proverite
Z obicanimi gospodinjsimi odpadid, temvec ga odiozrte (Risotto) 40 min ! 1-24sata | 130-140 °C da li je posuda hermeticki zatvorena.
na uradnem zbirnem mestu za recikliranje. S tem boste Jogurt L L. ) . )
pripomogli k varovanju okolja. YOgUr 8 sati 6-12 sati 1-24 sata 4043 °C 3 Sipajte malo que u unutradnju posudu. Proverite da li je polovina
(Yogurt) i posude potopliena u vodu.
I Kuvanije (Boil) 1 sat 20 min—10 sata | 1-24 sata 100 °C X A . N . "
7 G HP H Kompot - 4 Obavite korake 6 i 7 iz odeljka ,,Koraci pre pocetka pripreme".
arancija in servis P 10 min 540min | 1-24sata | 100 °C i . .
& oot Al i (o all imate to3 bttt (Compote) 5 Pritiskajte dugme za meni (Menu (Meni)) dok ne budete izabrali
e potrebujete servis ali informacije ali imate teZavo, obis¢ite Bujon ] funkeiju za jogurt (Yogurt ) (.16
" o . . ; 6 sati 405t | 1-24sata | 90-100°C ju za jog gurt (Jogurt)) (sl. 16).
Ph\l\ps_qvo spletno mesto na Paslovu www.ph\hpsv._corrj a\_l se obrnite (Boulion) L» Da biste podesili drugo vreme pripreme, pogledajte poglavlje
na Rh|l|psov centgr za pomoc uporabnikom v vasi drzaw.TeIefonsko_ Podgrevanje 25 min 5-60 min / 85 °C Podegavanje vremena pripreme i temperature".
Stevilko centra najdete v mednarodnem garancijskem listu. Ce v vasi (Reqhef}t) 6 Prit g ‘ Start/C | (Pokreni/otkasi)) i
drzavi ni centra za pomo¢ uporabnikom, se obrnite na lokalnega Pecenje 45 min 20 min-2 sata / 130 °C ritisnite dugme za pokretanje ( tart/Lance (Pokreni/otkaZi)) i
Philipsovega prodajalca (Bake) zadrZite ga 3 sekunde da biste zapoceli pripremu (sl. 10).
D(‘gfetj:;e 1 sat 20 min-10 sati | 1-24 sata 90 °C 7 Kada se priprema zavrsi ¢ucete 4 zvucna signala i indikator izabrane
H H funkcije za pripremu ce se iskljuciti.
Kuvanje na . . o . . A L. .. . .
8 SPeCIﬁkaCIIe pari (Sieam) 20 min 5min-2sata | 1-24 sata 100 °C > Multicooker ¢e automatski pre¢i u rezim pripravnosti.
Stevilka modela HD3167 Przenje (Fry) 15 min 5-60 min / 145-150 °C
< Sporo . ..
Nazivna izhodna mo¢ 980 W kovane (Slow| 5 sati 15t | 14sata | 80°C Kuvanje/pravljenje kompota
Nazivna prostornina 501 PCQOK? 1 Stavite hranu i namirnice u unutrasnju posudu.
(;Coea:{s 1 sat / 1-24 sata 130°C 2 Obavite korake 6 i 7 iz odeljka ,Koraci pre pocetka pripreme".
.. ~ Ru¢no ) R 3 Pritiskajte dugme za meni (Menu (Meni)) dok ne budete izabrali
9 OdPraV”anle tezav (Manual) 2sata Smin-10sati | 1-24 sata 100°c funkciju za kuvanje (Boil (Kuvanje)) ili funkciju za pravljenje
Ce imate teZave z uporabo tega vetnamenskega kuhalnika, si oglejte \<ompot§1 (Compopg (Kompot)) (sl- 17)- . )
naslednje tocke, preden se obrnete na servis. Ce tezave ne morete E Napomena — Da biste podesili drugo vreme pripreme, pogledajte poglavije
odpraviti, se obrnite na Philipsov center za pomo¢ uporabnikom v .Podesavanje vremena pripreme i temperature”.
svoji drzavi. ° _Pr’loiete da pode:itektemperaturu pmprerrée za Eeéeme i rucnu T'undl<c4\j61. c 4 Pritisnite dugme za pokretanje (Start/Cancel (Pokreni/otkaZi)) i
z o emperaturu za funkciju pecenja moZete da izaberete iz opsega o ° ¥ : ORI
Tezava Resitev do 160 °C, a temperaturu za rucnu funkciju iz opsega od 30 °C do 160 zadriite ga'3 sekunde vc’avb‘/Ste zapocgl\ prlpfven"\u {Sl' 10)" Lo
Lu¢ka na gumbu se | TeZava je v povezavi. Preverite, ali je napajalni °C.Korak je 10 °C. 5 Kada se priprema zavrsi cucete nekoliko zvucnih signala i indikator
ne prizge. kabel pravilno prikloplien v vecnamenski * Nakon pocetka pripreme mozete da pritisnete dugme za pokretanje/ izabrane funkcije za pripremu ¢e se iskljuciti.
otkazivanje (Start/Cancel (Pokreni/otkazi)) i da ga zadrzite 3 sekunde 6 Multicooker ¢e automatski predi u reZim za odrzavanje

kuhalnik in ali je vti¢ dobro vstavljen v vti¢nico.

Lucka je pokvarjena. Aparat odnesite k
Philipsovemu prodajalcu ali pa na popravilo na
pooblasceni servis Philips.

Zaslon ne deluje. Vecnamenski kuhalnik ni priklju¢en na
napajanje. Ce ni napajanja, funkcija za podporo

v primeru izpada elektrike ne deluje.

Baterija za zaslon se izprazni. Aparat odnesite
k Philipsovemu prodajalcu ali pa na popravilo
na pooblaséeni servis Philips, kjer je treba
menjati baterijo.

kako biste deaktivirali proces pripreme, nakon ¢ega ¢e multicooker preci
u reZim pripravnosti.

® Vreme pripreme se ne prikazuje od samog pocetka za neke funkcije, kao
sto su pirina¢/testenina (Rice/Pasta), rizoto (Risotto), dzem (Jam), bujon
(Boulion), kompot (Compote), kuvanje (Boil) i kuvanje na pari (Steam).
E_- _-J je prikazano na ekranu vedinu vremena pripreme dok Multicooker
detektuje koli¢inu vode/te¢nosti i sastojaka na pocetku perioda
pripremanja hrane. Nakon $to Multicooker odredi ta¢no vreme pripreme,
tajmer ¢e da pokaZe preostalo vreme pripreme.

RiZ ni kuhan. Premalo vode. Dodajte vodo in upostevajte

lestvico na notrani steni notranje posode.

4 Koriséenje aparata multicooker

Za zacetek kuhanja niste pritisnili gumba za
vklop/preklic (Start/Cancel).

Pred vklopom ve¢namenskega kuhalnika
se prepricajte, da na grelnem elementu in
zunanjosti notranje posode ni ostankov.

Grelni element je poskodovan ali pa je
notranja posoda deformirana.Ve¢namenski
kuhalnik odnesite k Philipsovemu prodajalcu ali
pa na popravilo na pooblasc¢eni servis Philips.

Riz je presuh in ni
dobro kuhan.

Dodajte vodo v riz in ga kuhajte malo dlje.

Pre prve upotrebe
1 lzvadite sve dodatke iz unutrasnje posude. Uklonite materijal za
pakovanje unutrasnje posude.

2 Temeljno ocistite delove aparata multicooker pre prve upotrebe
(pogledajte poglaviie ,,Cid¢enje i odrzavanje").

Napomena

® Proverite da li su svi delovi potpuno suvi pre pocetka koris¢enja aparata
multicooker.

Vecnamenski Morda ste pritisnili gumb za ohranjanje
kuhalnik se ne toplote (Keep warm) preden ste pritisnite
preklopi samodejno | gumb za vklop/preklic (Start/Cancel).V tem
v nacin ohranjanja | primeru preklopi ve¢namenski kuhalnik v
toplote. stanje pripravljenosti, ko je kuhanje koncano.

Gumb za nastavitev temperature je pokvarjen.
Aparat odnesite k Philipsovemu prodajalcu ali
pa na popravilo na pooblas¢eni servis Philips.

RiZ se je prismodil. | Riza niste dovolj oplaknili. Riz izpirajte tako

dolgo, da je voda bistra.

Iz ve¢namenskega | Prepricajte se, da ste prilili vodo do visine,
kuhalnika med oznacene na lestvici notranje posode, v
kuhanjem prekipeva | koli¢ini, ki ustreza Stevilu posodic riza, ki ste

voda. ga dodali.

Ne pridem do Pritiskajte gumb za meni (Menu), dokler ne
Zzelene funkcije izberete zelene funkcije, ki jo prikaze lucka.
kuhanja.

Riz ima po kuhanju
nenavaden vonj.

Oistite notranjo posodo z detergentom in
toplo vodo.

Po kuhanju poskrbite, da bodo ¢ep za
odprtino za uhajanje pare, notranji pokrov in

notranja posoda temeljito ociceni.

Na zaslonu se izpise | Med kuhanjem je prislo do izpada napajanja.
sporocilo o napaki | Aparat odnesite k Philipsovemu prodajalcu ali
(E1,E2,E3,ali E4). | pa na popravilo na pooblas¢eni servis Philips.

1 Vas multicooker

Cestitamo na kupovini i dobro do3li u Philips!
Da biste najbolje iskoristili podrsku koju nudi kompanija Philips,
registrujte svoj proizvod na: www.philips.com/welcome.

2 Sadrzaj pakovanja (sl. 1)

Koraci pre pocetka pripreme
Pre upotrebe aparata multicooker, potrebno je da obavite sledece
korake:
Pirinac:
1 lzmerite pirina¢ pomocu prilozene 3olje za merenje.
Temeljno operite pirinac.

2
3 Stavite prethodno oprani pirina¢ u unutradnju posudu.
4

Dodajte vodu do nivoa koji je naznacen na skali u unutrasnjosti
unutrasnje posude i poravnajte povrsinu pirinca.

Razlicita jela:

5 Pritisnite dugme za otvaranje poklopca da biste otvorili poklopac
(sl. 4).

6 Obrisite spoljadnjost unutrasnje posude da biste je osusili (sl. 5), a
zatim stavite unutradnju posudu u multicooker (sl. 6). Proverite da i
je unutrasnja posuda pravilno u kontaktu sa grejnim elementom.

7 Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. 7) i ukljucite utika¢ u
zidnu uti¢nicu (sl. 8).

E Napomena

* Uverite se da je unutradnja posuda pravilno u kontaktu sa grejnim
elementom.
Detalje o odnosu pirin¢a i vode potraZite u receptu.
Nivo naznacen u unutradnjosti unutrasnje posude predstavlja samo
indikator. Uvek moZete da podesite nivo vode za razli¢ite vrste pirin¢a i u
skladu sa svojim ukusom.
* Uverite se da je spoljasnjost unutrasnje posude Cista i suva, kao i da

na grejnom elementu i magnetnom prekidacu nema ostataka stranih

supstanci.

Glavna jedinica aparata multicooker Kabl za napajanje

2 komada silikonskih rukavica Solja za merenje

Lopatica Kutlaca

Resetka za kuvanje na pari 4 3olje za jogurt

Korisnicki prirucnik Recept

Bezbednosna brosura Garantni list

Pregled (sl. 2)

Odvojivi poklopac otvora
za paru

Grejni element

Uti¢nica za napajanje

CRES)

Dugme za otvaranje
poklopca

Priprema pirinéa/testenine

1 Pratite korake iz odeljka ,Koraci pre pocetka pripreme".

2 Pritiskajte dugme za meni (Menu (Meni)) dok ne budete izabrali
funkciju za pirina¢/testeninu (Rice/Pasta (Pirinad/testenina)) (sl. 9).

3 Pritisnite dugme za pokretanje (Start/Cancel (Pokreni/otkazi)) i
zadrzite ga 3 sekunde da biste zapoceli pripremu (sl. 10).

4 Kada se priprema zavrsi ¢ucete 4 zvuc¢na signala i indikator izabrane
funkcije za pripremu Ce se iskljuciti.

5 Multicooker ¢e automatski pre¢i u rezim za odrzavanje temperature.
= Ukljucice se indikator za odrzavanje temperature (Keep warm

(Odrzavanje temperature)) (sl. 11).

Napomena

® Ako je napon u oblasti u kojoj Zivite nestabilan, moguce je da ce se
multicooker prepuniti.

* Nakon zavrietka pripreme odmah promesajte pirinac i rastresite ga kako
biste oslobodili prekomernu vlagu i dobili rastresit pirinac.

® U zavisnosti od uslova pripreme, donja strana pirin¢a moze da poprimi
delimi¢no braon boju.

Drska aparata

Unutrasnja posuda Indikatori nivoa vode

e ®

Upravljacka tabla Zaptivni prsten

3

®

©)

(® |Gornji poklopac
®

®

®

Telo aparata

Pregled komandi (sl. 3)

Funkcije za pripremu Dugme za smanjivanje

® 6

Dugme za odrzavanje
temperature

Dugme za temperaturu

®
®

Dugme za meni Dugme za unapred podeseno

vreme

®
®

Dugme za vreme pripreme Dugme za pokretanje/

otkazivanje

Kuvanje dzema

1 Stavite hranu i namirnice u unutrasnju posudu.
2 Obavite korake 6 i 7 iz odeljka ,,Koraci pre pocetka pripreme".
3 Pritiskajte dugme za meni (Menu (Meni)) dok ne budete izabrali
funkciju za pravijenje dZzema (Jam (DZem)) (sl. 12).
5 Da biste podesili drugo vreme pripreme, pogledajte poglavije
,,Podesavanje vremena pripreme i temperature".
4 Pritisnite dugme za pokretanje (Start/Cancel (Pokreni/otkazi)) i
zadrzite ga 3 sekunde da biste zapoceli pripremu (sl. 10).
5 Kada se priprema zavrsi ¢ucete 4 zvucna signala i indikator izabrane
funkcije za pripremu Ce se iskljuciti.
6 Multicooker ¢e automatski pre¢i u rezim za odrzavanje temperature.
= Ukljucice se indikator za odrzavanje temperature (Keep warm
(Odrzavanje temperature)) (sl. 11).

®
®

Dugme za povecavanje Displej

Kuvanje rizota

1 Stavite hranu i namirnice u unutrasnju posudu.

2 Obavite korake 6 i 7 iz odeljka ,,Koraci pre pocetka pripreme".

3 Pritiskajte dugme za meni (Menu (Meni)) dok ne budete izabrali
funkciju za rizoto (Risotto (RiZzoto)) (sl. 13).

4 Pritisnite dugme za pokretanje (Start/Cancel (Pokreni/otkazi)) i
zadrzite ga 3 sekunde da biste zapoceli pripremu (sl. 10).

5 Kada se priprema zavrsi ¢ucete 4 zvucna signala i indikator izabrane
funkcije za pripremu ce se iskljuciti.

temperature.
5 Ukljucice se indikator za odrZavanje temperature (Keep warm
(Odrzavanje temperature)) (sl. 11).

Kuvanje bujona/dinstanje/sporo kuvanje

w N =

4

o

Stavite hranu i namirnice u unutrasnju posudu.

Obavite korake 6 i 7 iz odeljka ,,Koraci pre pocetka pripreme".

Pritiskajte dugme za meni (Menu (Meni)) dok ne budete izabrali

funkciju za kuvanje bujona (Boulion (Bujon)), funkciju za dinstanje

(Stew (Dinstanje)) ili funkciju za sporo kuvanje (Slow cook (Sporo

kuvanje)) (sl. 18).

5 Da biste podesili drugo vreme pripreme, pogledajte poglavije
,,Podesavanje vremena pripreme i temperature".

Pritisnite dugme za pokretanje (Start/Cancel (Pokreni/otkaZi)) i

zadrzite ga 3 sekunde da biste zapoceli pripremu (sl. 10).

Kada se priprema zavrsi ¢ucete nekoliko zvucnih signala i indikator

izabrane funkcije za pripremu ce se iskljuciti.

Multicooker ¢e automatski preci u rezim za odrzavanje

temperature.

5 Ukljucice se indikator za odrZavanje temperature (Keep warm
(Odrzavanje temperature)) (sl. 11).

Podgrevanije

1

7

Oslobodite ohladenu hranu i ravnomerno je rasporedite u

unutrasnjoj posudi (sl. 19).

Sipajte malo vode preko hrane kako biste sprecili da se previse

osusi (sl. 20). Koli¢ina vode zavisi od koli¢ine hrane.

Obavite korake 6 i 7 iz odeljka ,,Koraci pre pocetka pripreme",

Pritiskajte dugme za meni (Menu (Meni)) dok ne budete izabrali

funkciju za podgrevanje (Reheat (Podgrevanje)) (sl. 21).

 Da biste podesili drugo vreme pripreme, pogledajte poglavlje
.,Podesavanje vremena pripreme i temperature".

Pritisnite dugme za pokretanje (Start/Cancel (Pokreni/otkaz)) i

zadrzite ga 3 sekunde da biste zapoceli pripremu (sl. 10).

Kada se priprema zavrsi ¢ucete 4 zvucna signala i indikator izabrane

funkcije za pripremu ce se iskljuciti.

Multicooker ¢e automatski preci u rezim odrzavanja temperature.

5 Ukljucice se indikator za odrZavanje temperature (Keep warm
(Odrzavanje temperature)) (sl. 11).

Pecenje

1
2
3

Stavite hranu i namirnice u unutrasnju posudu.
Obavite korak 6 iz odeljka , Koraci pre pocetka pripreme”.
Ukljucite utikac u zidnu uticnicu.

Napomena

Kada pecete kolac, drzite poklopac zatvoren tokom pripreme. Pecenja
kola¢a na 130 °C uz vreme od 45 minuta obi¢no daje najbolji rezultat.
Preporucuje se da otvorite poklopac tokom pripreme kada je
temperatura iznad 130 °C.

Pritiskajte dugme za meni (Menu (Meni)) dok ne budete izabrali

funkciju za pecenje (Bake (Pecenje)) (sl. 22).

5 Da biste podesili drugo vreme i temperaturu pripreme, pogledajte
poglavije , Podesavanje vremena pripreme i temperature".

Pritisnite dugme za pokretanje (Start/Cancel (Pokreni/otkaz)) i

zadrzite ga 3 sekunde da biste zapoceli pripremu (sl. 10).

Kada se pecenje zavrsi cucete 4 zvucna signala i indikator izabrane

funkcije ce se iskljuciti.

7 Multicooker ¢e automatski preci u rezim za odrzavanje temperature.

5 Ukljucice se indikator za odrzavanje temperature (Keep warm
(Odrzavanje temperature)) (sl. 11).

Napomena

Prilikom vadenja unutra3nje posude iz aparata multicooker koristite
kuhinjsku rukavicu ili krpu posto ¢e unutrasnja posuda biti veoma vruca.

Kuvanje na pari

1
2
3

Sipajte malo vode u unutradnju posudu.

Posudu za kuvanje na pari stavite u unutrasnju posudu (sl. 23).

Hranu koju Zelite da kuvate na pari stavite na tanjir ili u posudu za

kuvanje na pari.

Ako koristite poseban tanjir, stavite ga u posudu za kuvanje na pari

(sl.24).

Obavite korake 6 i 7 iz odeljka ,,Koraci pre pocetka pripreme".

Pritiskajte dugme za meni (Menu (Meni)) dok ne budete izabrali

funkciju za kuvanje na pari (Steam (Kuvanje na pari)) (sl. 25).

5 Da biste podesili drugo vreme pripreme, pogledajte poglavije
,,Podesavanje vremena pripreme i temperature".

Pritisnite dugme za pokretanje (Start/Cancel (Pokreni/otkaZi)) i

zadrzite ga 3 sekunde da biste zapoceli pripremu (sl. 10).

Kada se priprema zavrsi cucete 4 zvucna signala i indikator izabrane

funkcije za pripremu Ce se iskljuciti.

Multicooker ¢e automatski preci u rezim odrzavanja temperature.

= Ukljucice se indikator za odrzavanje temperature (Keep warm
(Odrzavanje temperature)) (sl. 11).

10 Otvorite poklopac i paZljivo izvadite hranu skuvanu na pari iz

tanjira ili re3etke za kuvanje na pari.

Napomena

Kolicina vode zavisi od koli¢ine hrane u posudi za kuvanje na pari. Nemojte
da potapate posudu za kuvanje na pari u vodu.

Koristite kuhinjsku rukavicu ili krpu posto e tanjir i posuda za kuvanje na
pari biti veoma vrudi.

Przenje
1 Stavite hranu i namirnice u unutrasnju posudu.
2 Obavite korak 6 iz odeljka , Koraci pre pocetka pripreme".
3 Ukljucite utika¢ u zidnu uti¢nicu.
4 Pritiskajte dugme za meni (Menu (Meni)) dok ne budete izabrali
rucnu funkciju (Manual (Rucno)) (sl. 26).
5 Da biste podesili drugo vreme pripreme, pogledajte poglavije
.,Podesavanje vremena pripreme i temperature".
5 Pritisnite dugme za pokretanje (Start/Cancel (Pokreni/otkazi)) i
zadrzite ga 3 sekunde da biste zapoceli pripremu (sl. 10).
6 Kada se priprema zavrsi ¢ucete 4 zvucna signala i indikator izabrane
funkcije za pripremu ce se iskljuciti.
7 Multicooker ¢e automatski pre¢i u rezim za odrzavanje
temperature.
5 Ukljucice se indikator za odrZavanje temperature (Keep warm
(Odrzavanje temperature)) (sl. 11).

Napomena

* Nemojte da zatvarate gornji poklopac prilikom pripreme u rezimu za
przenje (Fry (Przenje)).

Peéenje

1 Stavite hranu i namirnice u unutrasnju posudu.

2 Obavite korak 6 iz odeljka , Koraci pre pocetka pripreme".

3 Ukljucite utika¢ u zidnu uti¢nicu.

4 Pritiskajte dugme za meni (Menu (Meni)) dok ne budete izabrali
funkciju za pecenje (Roast (Pecenje)) (sl. 27).
5 Da biste podesili drugo vreme pripreme, pogledajte poglavije

,,Podesavanje vremena pripreme i temperature".

5 Pritisnite dugme za pokretanje (Start/Cancel (Pokreni/otkazi)) i
zadrzite ga 3 sekunde da biste zapoceli pripremu (sl. 10).

6 Pecenje se odvija u dve faze.Vreme pripreme za prvu fazu je
prblizno 35 minuta, nakon &ega Cete Cuti 5 zvu¢nih signala kao
podsetnik da okrenete hranu.

7 Pritisnite dugme za meni (Menu (Meni)) da biste nastavili na drugu
fazu. Ako se zvucni signal bude ogladavao 5 minuta bez reakcije,
multicooker ¢e preci u rezim za odrzavanje temperature do isteka
vremena pripreme.

Ruéno

Rucni rezim mozete da koristite za pripremu hrane uz veci stepen

kontrole nad vremenom pripreme i temperaturom.

1 Stavite hranu i namirnice u unutra$nju posudu.

2 Obavite korake 6 i 7 iz odeljka ,,Koraci pre pocetka pripreme".
Pritiskajte dugme za meni (Menu (Meni)) dok ne budete izabrali
ruénu funkciju (Manual (Ru¢no)) (sl. 28).

5 Da biste podesili drugo vreme i temperaturu pripreme,
pogledajte poglavije ,Podesavanje vremena pripreme i
temperature”.

3 Pritisnite dugme za pokretanje (Start/Cancel (Pokreni/otkaZi)) i
zadrzite ga 3 sekunde da biste zapoceli pripremu (sl. 10).

4 Kada se priprema zavrsi ¢ucete 4 zvucna signala i indikator izabrane
funkcije za pripremu e se iskljuciti.

5 Multicooker ¢e automatski pre¢i u rezim za odrzavanje
temperature.

5 Ukljucice se indikator za odrZavanje temperature (Keep warm
(Odrzavanje temperature)) (sl. 11).

Napomena

® Ako hranu pripremate na temperaturi nizoj od 70 °C, iskljucite rezim za
odrZavanje temperature pre pocetka pripreme.

® Kada u ru¢nom rezimu (Manual (Ru¢no)) pripremate hranu na
temperaturi visoj od 130 °C, gornji poklopac mora da bude otvoren
tokom pripreme.

7 Multicooker ¢e automatski pre¢i u rezim za odrzavanje
temperature.
9 Ukljucice se indikator za odrzavanje temperature (Keep warm
(Odrzavanje temperature)) (sl. 11).

Napomena

® Funkcija podesavanja unapred nije dostupna u reZzimima pecenja (Bake
(Pecenje)), przenja (Fry (Przenje)) i podgrevanja (Reheat (Podgrevanje)).
* Dugme za unapred pode$eno vreme nije aktivno u rezimu pripravnosti.

Podesavanje decije brave

Mozete da podesite funkciju decije brave kako biste sprecili dete da

koristi multicooker.

® Pritisnite dugme za unapred podeseno vreme (Preset (Unapred
podeseno)) i zadrzite ga 3 sekunde da biste aktivirali rezim decije
brave (sl. 34).
> lkona funkcije decije brave e se ukljuciti na displeju.

Da biste otkljucali, ponovo pritisnite dugme za unapred podeseno
vreme (Preset (Unapred podeseno)) i zadrZite ga 3 sekunde.
5 lkona funkcije decije brave ce se iskljuciti (sl. 35).

5 Ciscenje i odrzavanje

Napomena

® Iskljucite multicooker iz struje pre nego $to pocnete da ga Cistite.
® Sacekajte da se multicooker dovoljno ohladi pre ¢igcenja.

Unutrasnjost
Ispod gornjeg poklopca i unutar tela aparata:
. Obrisite iscedenom, vlaznom krpom.
° Obavezno ocistite sve ostatke hrane koji su se zadrzali na
aparatu multicooker.
Grejni element:
° Obrisite iscedenom, vlaznom krpom.
. Uklonite ostatke hrane pomocu iscedene i vlazne krpe.

Spoljasnjost
Povrina gornjeg poklopca i spoljasnjost tela aparata:
. Obridite krpom umodenom u rastvor deterdZenta koju ste

zatim iscedili.

° Za brisanje upravljacke table koristite isklju¢ivo mekanu i
suvu krpu.

i Obavezno uklonite sve ostatke hrane oko kontrolne table.

Dodatna oprema
Lopatica, kutlaca, unutrasnja posuda, redetka za kuvanje na pari i
poklopac otvora za paru:

i Uronite u vrucu vodu i operite sunderom.

6 Zastita okoline

Aparat koji se vise ne moZe upotrebljavati nemojte da
odlazete u kucni otpad, ve¢ ga predajte na zvanicnom
prikupljalitu za reciklazu. Tako cete doprineti zastiti Zivotne
sredine.

7 Garancija i servis

Ukoliko su vam potrebne informacije ili ako imate neki problem,
posetite Philips Web lokaciju na adresi www.philips.com ili se obratite
centru za korisnicku podriku kompanije Philips u svojoj zemlji. Broj
telefona se nalazi u medunarodnom garantnom listu. Ako u vasoj
zemlji ne postoji centar za korisni¢ku podrsku, obratite se lokalnim
distributeru Philips proizvoda.

8 Specifikacije

Broj modela HD3167
ReZim za odrZavanje temperature. Nazivna izlazna snaga 980W
Multicooker omogucava jednostavno upravljanje rezimom za Nazivni kapacitet 501

odrZavanje temperature.

* Ako nakon $to izaberete funkciju za pripremu pomocu dugmeta
za meni (Menu (Meni)) direktno pritisnete dugme za pokretanje
(Start/Cancel (Pokreni/otkazi)) i zadrzite ga 3 sekunde, ukljucice
se indikator rezima za odrzavanje temperature. Multicooker ¢e
direktno predi u rezim za odrzavanje temperature nakon zavrietka
pripreme.

* Ako nakon $to izaberete funkciju za pripremu pomocu dugmeta
za meni (Menu (Meni)) prvo pritisnete dugme za odrzavanje
temperature, a zatim dugme za pokretanje (Start/Cancel (Pokreni/
otkazi)) i zadrzite ga 3 sekunde, indikator reZima za odrZavanje
temperature ce ostati iskljucen. Multicooker ¢e preci u rezim
pripravnosti nakon zavrSetka pripreme.

Napomena

® U reZimu pripravnosti moZete da pritisnete dugme za odrzavanje
temperature (Keep warm (OdrZavanje temperature)) da biste aktivirali
rezim za odrZavanje temperature.

® U reZzimu za odrZavanje temperature moZete da pritisnete dugme za
odrzavanje temperature (Keep warm (Odrzavanje temperature)) da biste
aktivirali rezim pripravnosti.

Podesavanje vremena pripreme i temperature
Vreme pripreme mozete da podesavate za sve funkcije osim funkcija
za pirinac/testeninu, pecenje i rizoto; temperaturu pripreme mozete
da podesavate za funkciju pecenja i ruénu funkciju. Informacije o
podesavanju vremena i temperature za svaku od funkcija potrazite u
tabeli , Pregled funkcija™.

Nakon $to pomod¢u dugmeta za meni izaberete Zeljenu funkciju za

pripremu, na displeju ¢e se prikazati podrazumevano vreme pripreme.

1 Da biste podesili drugo vreme pripreme, pritisnite dugme za
vreme pripreme (Cooking time (Vreme pripreme)) (sl. 29) i
podrazumevano vreme pripreme ¢e poceti da treperi na displeju.

2 Pritisnite dugme za povecavanje (+) ili smanjivanje (-) da biste
podesili vrednost za sate (sl. 30).

3 Nakon 3to podesite vrednost za sate, sacekajte nekoliko sekundi
dok se ta vrednost ne potvrdi i dok na displeju ne pocne da
treperi vrednost za minute.

4 Pritisnite dugme za povecavanje (+) ili smanjivanje (-) da biste
podesili vrednost za minute.

5 Da biste podesili drugu temperaturu pripreme, pritisnite dugme za
temperaturu (Temp. (Temperatura)) (sl. 31) i na displeju ¢e poceti
da treperi podrazumevana temperatura.

6 Pritisnite dugme za povecavanje (+) ili smanjivanje (-) da biste
podesili Zeljenu temperaturu pripreme (sl. 32).

Unapred podeseno vreme za odlozenu pripremu
MozZete unapred da podesite vreme za odloZenu pripremu za sve
reZime za pripremu osim za podgrevanje, pecenje i przenje.

1 Obavite korake 6 i 7 iz odeljka ,Koraci pre pocetka pripreme".

2 Pritiskajte dugme za meni (Menu (Meni)) dok ne budete izabrali
Zeljenu funkciju za pripremu.

3 Pritisnite dugme za unapred podeseno vreme (Preset timer
(Unapred podeseni tajmer)) i na displeju ¢e poceti da treperi
podrazumevano unapred podeseno vreme (sl. 33).

4 Pritisnite dugme za povecavanje (+) ili smanjivanje (-) da biste
podesili zeljeno unapred podeseno vreme.

5 Pritisnite dugme za pokretanje (Start/Cancel (Pokreni/otkazi)) i
zadrZite ga 3 sekunde da biste potvrdili unapred podeseni tajmer
(sI.10).

6 Priprema ce se zavrsiti nakon Sto istekne unapred podeseno
vreme. Cucete 4 zvu¢na signala i indikator izabrane funkcije za
pripremu ce se iskljuiti.

9 Resavanje problema

Ako se pojave problemi dok koristite multicooker; proverite sledece
stavke pre nego Sto zatraZite servis. Ako ne mozete da resite problem,
obratite se centru za korisnicku podrsku kompanije Philips u svojoj
zemlji.

Problem Resenje

Indikator na Postoji problem sa priklju¢kom. Proverite da

dugmetu se ne li je kabl za napajanje pravilno povezan na

ukljucuje. multicooker i da li je utikac ¢vrsto ukljucen u
zidnu uticnicu.
Indikator je neispravan. Odnesite aparat
prodavcu Philips proizvoda ili u ovlaséeni
servisni centar kompanije Philips.

Displej ne Multicooker nije povezan na izvor napajanja.

funkcionise. Ako nema napajanja, funkcija rezervnog
napajanja u slu¢aju nestanka struje ne radi,

kao ni displej.

Baterija za displej se ispraznila. Odnesite
aparat prodavcu Philips proizvoda ili u
ovlasceni servisni centar kompanije Philips
radi zamene baterije.

Pirina¢ nije skuvan. | Nema dovoljno vode. Dodajte vodu u skladu

sa skalom u unutrasnjosti unutrasnje posude.

Niste pritisnuli dugme za pokretanje (Start/
Cancel (Pokreni/otkazi)).

Uverite se da nema ostataka stranih supstanci
na grejnom elementu niti na spoljasnjosti
unutrasnje posude pre nego $to ukljucite
multicooker.

Grejni element je ostecen ili je unutradnja
posuda deformisana. Odnesite aparat
prodavcu Philips proizvoda ili u ovlaséeni
servisni centar kompanije Philips.

Pirinac je previde suv | Dodajte jos vode u pirinac i kuvajte ga malo
i nije dobro skuvan. | duze.

Multicooker ne
prelazi automatski u
rezim za odrzavanje
temperature.

Mozda ste dugme za odrzavanje temperature
(Keep warm (Odrzavanje temperature))
pritisnuli pre dugmeta za pokretanje (Start/
Cancel (Pokreni/otkazi)). U tom slucaju ce
multicooker predi u rezim pripravnosti nakon
zavrietka pripreme.

Kontrola temperature ne funkcionise
ispravno. Odnesite aparat prodavcu Philips
proizvoda ili u ovlad¢eni servisni centar
kompanije Philips.

Pirinac je zagoreo. Niste pravilno isprali pirinac. Ispirajte pirina¢

dok voda ne postane bistra.

Voda se prosipa iz
aparata multicooker
tokom pripreme.

Obavezno dodajte vodu do nivoa koji je
naznacen na skali u unutrasnjosti unutrasnje
posude i koji odgovara broju 3olja pirinca.

Ne mogu da Pritiskajte dugme za meni (Menu (Meni)) da
izaberem Zeljenu biste izabrali Zeljenu funkciju, na $ta ukazuje
funkciju za pripremu. | indikator:

Pirinac lose mirise Olistite unutradnju posudu pomoc¢u male
nakon kuvanja koli¢ine deterdzenta za sudove i tople vode.

Nakon pripreme obavezno temeljno ocistite

poklopac otvora za paru, unutradnji poklopac
i unutradnju posudu.

Na displeju se
prikazuje poruka o
gresci (E1,E2,E3
ili E4).

Tokom pripreme je doslo do nestanka struje.
Odnesite aparat prodavcu Philips proizvoda ili
u ovladceni servisni centar kompanije Philips.




