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2) Fry the onion chops until they turn golden brown.

3) Add the minced meat and other ingredients in, and then cook for 1-2 minutes.
4) Drain off excessive fat and cool the filling down.

Cooking

1) Push some filling into the outer casing, and then pinch both ends to seal it.

Electromagnetic fields (EMF)

This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If
handled properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe
to use based on scientific evidence available today.

Mince meat (Fig. 10-1)
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English

1 Important

Read these instructions for use carefully before using the appliance and save them for future - : Hever gr\n? bones, nutls,é)r{other harq Een;s. defrost it fi 2) Heat the ol for deep frying (190°C).
reference. Recyclmg ever use frozen meat! Before you grind the meat, defrost it first. 3) Deep fry the kebbe for 3-4 minutes, or until it turns golden brown.
; } o * Do not overload the appliance by pushing too much meat into the hopper.
Danger Your product is designed and manufactured with high quality materials and * You can select the appropriate grinding disk for the preferred granularity of minced meat. You .
g components, which can be recycled and_reused, . % can also grind more than once for finer texture. 7 Make COOkleS (H R2727 WEU a_nd H R2728)
When you see the crossed-out wheel bin symbol attached to a product, it means the

- Do not immerse the motor unit in water nor rinse
it under the tap.
- Do not connect the appliance to a timer switch.

Before you use the appliance for the first time, thoroughly clean the parts that come into
contact with food.

Before you start, make sure you assemble according to Fig. 2-4.

For disassembly, refer to Fig. 3-4.

product is covered by the European Directive 2002/96/EC:

Never dispose of your product with other household waste. Please inform yourself
about the local rules on the separate collection of electrical and electronic products.
The correct disposal of your old product helps prevent potentially negative
consequences on the environment and human health.

-

* Remove bones, gristle, and sinews out of the meat as much as possible.
* Before your make sausages, mince the meat first. (refer to "Make sausages")

)i

* Ifthe hopper is stuck, switch off the appliance and then switch it to Reverse mode to clear
the stuck stuff.

Make cookies (Fig. 10-4)

3~

Warning
- Before you connect the appliance to the power, 2
make sure that the voltage indicated on the bottom

Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support
that Philips offers, register your product at www.philips.com.
With this product, you can

mince meat

of the appliance corresponds to the local power

5 Make sausages
voltage.

Before you use the appliance for the first time, thoroughly clean the parts that come into

« Align different holes of the cookie shaper with the hole on the cookie separator to make
cookies of different shapes.

- If the power cord, the plug, or other parts are
damaged, do not use the appliance.

- If the power cord is damaged, you must have it
replace by Philips, a service center authorized crush ice (HR2728 only)
by Philips, or similarly qualified person to avoid a E Tie
hazard.

- This appliance is not intended for use by persons ‘
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and

contact with food.
Before you start, make sure you assemble according to Fig.2-2.
For disassembly, refer to Fig. 3-2.

. make sausages

. make kebbe

. make cookies (HR2728 only)

. cut vegetables and grate cheese (HR2728, HR2729, HR2526 only)

8 Cut vegetables (HR2728, HR2729, HR2526
only) and crush ice (HR2728 only)

Before you use the appliance for the first time, thoroughly clean the parts that come into
contact with food.

Before you start, make sure you assemble according to Fig. 2-5.

For disassembly, refer to Fig. 3-5.

Fig. 4 indicates the foods that each drum is applicable to and the cutting shapes.

E NOte

Make sausages (Fig. 10-2)

‘ E Note

* Make sure that the projections on the hopper align with the notches of the motor.
* Do not block the air outlet grooves of the sausage horn.

* Do not make the sausages too thick in case the sausage skin is overstretched.

* Keep the sausage skin wet to prevent it from sticking on the sausage horn.

* For more recipes, go to www.kitchen.philips.com.

w

What'’s in the box (Fig. 1)

knowledge, unless they have been given supervision

. . . f h | b @ o Hopper release button @ Cutter/Knife * Only use the plastic hopper in combination with the metal drums and the pusher for plastic
or Instruction concerning use of the appliance by a « Press and hold it when you remove Roc hopper. _ _
person reSpOnSib|e for their Safety. the hopper. eClPe ¢ Do not switch the appliance to Reverse mode when using the plastic hopper.
. For their safety, do not allow children to play with @  Motor unit Sausage horns Sausages
the appliance * A large sausage horn E Tip
. (diameter of 22 mm) Ingredients:
- Be very careful when you handle the cutter, * B:Small sausage horn - 4500 g ground pork ‘ * You can also grate cheese.
il h it h haft (diameter of 12 mm) . 5 Tbsp. of salt
especially wnen you remove It from the worm sha )
. f . ® oIl (5  Sausage separator *  1Tbsp. of ground white pepper
and during cleaning. The cutting edges are very + " Switch off or on the appliance. » 2Tbsp. of rubbed sage Crush ice (HR2728 only)
Sharp! @ R (Reverse) Kebbe maker : 1 ‘T’fsl;;%giz:qeg 1 Switch on the appliance.
. Before you remove any accessory, switch the * Switch it to reverse the motor. (only * AKebbe separator «  1Tbsp.of thyme 2 Push the broken ice into the hopper.
: : active when the O /| switch is in the *  B:Kebbe shaper . )
appliance off and unplug it. O " posit 470 mlice water
. pos! ion) . 1 Tbsp. of ground hot red pepper . . . .
Do not use your fingers or an object (e.g. a spatula) * _ Release itto stop the motor reverse. Directions. 9 Cleaning and maintenance (Fig. 5 and Fig. 6)
1 | | H @ Power cord @ Cookie maker (for HR2727 WEU . . -
to p|USh Ingredlehts ”ggo |theh hoppﬁr‘ while th eb and HR2728) 1 Mince the meat with the coarse grinding disc. iiigoEir):;udu\ijtﬁhfeozzphance for the first time, thoroughly clean the parts that come
appliance IS. running. Unly the pushers are to be : g‘ ((:Zoolse SEparator 2 Thoroughly mix the minced meat and other ingredients. +  Before you remove accessories or clean the motor unit, switch off and unplug the
used for this purpose. ® » 00Ke shaper 3 Follow the instructions above to make your own sausages. appliance.
. H : H Feeding tray Pusher for the plastic hopper Do not immerse the motor unit in water nor rinse it under the tap.
Do not insert your ﬁ.ngers in the metal drum while (HR2728, HR2729, HR2526 only) Do not cloan he matal parts i a diswashar.

6 Make kebbe

Before you use the appliance for the first time, thoroughly clean the parts that come into

Clean the main unit with a moist cloth.
Pass pieces of bread throug h the cutter housing to remove any meat left.

the appliance is running.

Q
©)

Pusher for the metal hopper Plastic hopper (HR2728, HR2729,

HR2526 only)

Caution

Metal hopper Metal drums (HR2728, HR2729, CBOI;taCt W\thtfoid. | . e 1o o 03 strhrerr:joviale part.tshwitkfltalsi;t brth in soapy \/(\j/;’E[eT rinse them with clear water,
: e HR2526 onl efore you start, make sure you assemble according to Fig. 2-3. and then dry them with soft cloth or tissues immediately.

: The appllance Is intended for household Usel On|>/' . A Coona)ge grater drum For disassembly, refer to Fig. 3-3. . Lightly brush the metal parts with fat or oil to prevent rusting.
- Before you connect the appliance to the mains, « B:Fine grater drum

make sure that the appliance is assembled correctly. e o Make kebbe (Fig. 10-3) E Mot

Never use aﬂy aCCGSSOFieS or par‘tS from Other lce drum ( ont) ¢ Use the innovative cleaning tool to remove the remains stuck in the grinding discs. rinse them with

f h Ph . | _F ” @ Extra gear for the worm shaft @ Dust cover (HR2726, HR2727, R . clear water, and then dry them with soft cloth or tissues immediately.
manufacturers or that Philips does not specifically HR2728,HR2526 only) ecipe
recommend. If you use such accessories or parts, Worm shaft @ Accessorics ey (HR2726, HR2727, Kebbe
. . only, .

onlur guara.n‘tﬁe hbecorr].es Inval_lf.?'b . h / @1 Screw ring @)  Accessories tray (for HR2728) Yield: 5-8 servings 1 O Replace the gear (Flg- 7)
’ ways switch the apphiance o Yy pressing the o/l @  Grinding discs Innovative cleaning tool Ingredients:

button. * A Coarse grinding disc (diameter of *  Outer casing

11 Store the appliance (Fig. 8 and Fig. 9)

. | 8 mm) * 500 g lamb or fat-free mutton, cut into strips
Do not let the appllance. run Unaﬁended. . *  B:Fine grinding disc (diameter of * 500 g bulgur wheat, washed and drained
- Do not exceed the maximum operating time of 10 5 mm) - 1 small onion
minutes at all applications. * Filling S
- Do not switch the appliance to Reverse mode . ??O%‘aT P cutinto strips
PP 4 Mince meat ml o

2 medium onions, finely chopped
5-10 ml ground allspice

15 ml plain flour

salt and pepper

when using the plastic hopper.
- Noise level: Lc = 87 dB [A]

contact with food.
Before you start, make sure you assemble according to Fig. 2-1.
For disassembly, refer to Fig. 3-1.

Before you use the appliance for the first time, thoroughly clean the parts that come into .

Safety system

This appliance is equipped with overheat protection. If the appliance overheats, it switches °
off automatically. Unplug the appliance and let it cool down until room temperature. Then,

put the mains plug back into the power outlet and switch on the appliance again. Please

contact your Philips dealer or an authorized Philips service center if the overheat protection

is activated too often. .
The appliance is also equipped with mechanical protection.To protect the motor, the plastic

gear has been designed to break if bones or utensils are fed into the appliance. When this

happens, simply remove the gear and exchange it.

Directions:

Outer casing

1) Mince the meat, wheat, and onion together with the fine grinding disc.

2) Thoroughly mix the minced ingredients, and then mince the mixture twice again.
3) Use the kebbe maker to shape the mixture into kebbe casing.

Filling

1) Mince the meat with the fine grinding disc.
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6bArapcku

1

Ba)xHo

HPGAM Ad U3MOA3BATE ypeAd, MPOYETETE BHMMATEAHO TOBA PbKOBOACTBO 3a €KCrAoaTauma
M TO 3aMa3eTe 3a Crpaska B ObaeLLe.

OnacHocT

B HMKaKbB CAyyalt He moTananTe 3aABVXKBALLMA
OAOK BbB BOAA M HE MO M3MAaKBaUTE C Tevalla BOAQ.
He cBbp3BaiiTe ypeaa KbM TaMeEPEH KAIOU.

[MpeaynpexxaeHue

[peaAn Ad BKAIOUMTE YpeAa B EAEKTPUYECKM
KOHTaKT, MPOBEPETE AAAW HAMPEXKEHNETO, MOKa3aHO
Ha ABHOTO Ha ypeAa, OTroBaps Ha HarnpeXeHneTo
Ha MeCTHaTa eAEKTPUYECKa MpeXa.

He v3noAsBarTe ypeaa, ako 3axpaHBalLmsAT Kabea,
LLLENCEABT MAWM APYTM YacTH Ca NOBPEAEHM.

C ornea NpeaAOTBpaTSABaHE Ha OMacHOCT, Mpu
MOBPeAA B 3axpaHBalLms Kabea Ton Tpsbea Aa bbae
cmeHeH oT Philips, oTopuanpan oT Philips cepsu3
VAW KBaAMULIMPAH TEXHWK.

To3n ypea He e NpeaHasHayeH 3a NoA3BaHe OT
xopa (BKAIOUMTEAHO A€L@) C HaMaAeHU GU3MYECKHn
Bb3MPUATUS MAM YMCTBEHN HEAB3W MAM BE3 ONuT

M MO3HaHMs, aKO ca OCTaBeHM b6e3 HabAoAeHME 1
HE Ca MHCTPYKTMPaHW OT CTpaHa Ha OTroBapsLLo

3a TAxHaTa 6e30MacHOCT AMLE OTHOCHO HauuHa Ha
VM3MNOA3BaHE Ha YpeAa.

3a TAxHaTa 6e30MacHOCT He MO3BOAABANTE Ha Aelid
A2 CU UrPasT C YpeAa.

BbaeTe MHOMO BHMMATEAHW, KOraTo bopasuTe C
HOXa, OCODEHO KOraTo ro M3BaXAATE OT YepBsiKa

W Npu nouncTeaHe. PexewnTe ppbose ca MHOroO
ocTpu!

[pean pasrrobsBaHe Ha NMPUCTABKUTE M3KAIOYETE
yPeAa U M3BAAETE LUEMNCEAA OT KOHTaKTa.

He HaTuckanmTe NpoAyKTUTE BbB PyHUATA 3a
NoAABaHe C MPBbCTU MAW MPEAMET (Hanpumep
LWNATYAQ), AOKATO YPEALT paboTw. 3a Tasu LieA
TpsibBa Aa Ce M3MOA3BAT CaMO TAACKaumTe.

He ObpkanTe ¢ NPbCTM B METAAHWS LMAMHADBD,

4 CMMUAaHe Ha Meco

Ipeam Aa V3MoA3BaTe ypeAaa 3a MpbB MbT, NOUMCTETE AOBGPE YacTUTE, KOUTO BAM3AT B
KOHTaKT C XpaHaTa.

peam Aa 3aMOUHETE Ce YBEPETE, Ue CTe CrA0bUAM YPeAa KaKTo e nokasaHo Ha ¢ur. 2-1.
3a pasraobssaHe, BukTe dur. 3-1.

CmuaaHe Ha meco (¢ur. 10-1)

E 3abeAekKa

HuKora He MeAeTe KOCTU, AAKN A APYT TBBPAM MPOAYKTU.

Hukora He n3noAsBaiiTe 3ampaseHo meco! PasmpaseTe MECOTO MPeAn CMUAAHE.

He npeToBapBaiiTe ypeaa ¢ MpekaAeHO MHOrO MECO BbB $yHUATA 3a NOAABaHE.

MosxeTe Aa U3bepeTe MOAXOAALMA AUCK 33 CMIAAHE, MOPEA TOBA KOAKO €APO MCKaTe Ad

cMmeAnTe MecoTo. MoxkeTe CbLLO Ad CMEAUTE MECOTO HAKOAKO MbTK, 3a I'\O*(I)MHO CMUMAGHE.

m CbBET

* AOKOAKOTO € Bb3MOXHO, OTCTPAHETE OT MECOTO KOCTUTE, XPYLLAAUTE U CYXOMMAUATA.
* KoraTo npasuTe HaaeHWLM, MbPBO cMeAeTe MecoTo. (BX. "lpaBeHe Ha HaaeHWLM")

Ad OTCTPaHNTE 3aCEAHAAOTO MECO.

* AKo dyHMATa 32 NOAABaHE Ce 3aAPBCTU, U3KAIOHYETE YPEAA 1 FO BKAIOYETE Ha 3aAEH XOA, 33

5 TllpuroTBsaHe Ha HaaeHMLM

[Npean Aa 13NOA3BaTE ypeAa 3a MPbB MbT, MOYMCTETE AOGPE YaCTHTE, KOUTO BAM3AT B
KOHTaKT C XpaHaTa.

peam Aa 3aMOUHETE CE YBEPETE, Ye CTe CrA0BUAM YpeAa KaKTo e MoKasaHo Ha ¢ur. 2-2.
3a pasraobssaHe, BukTe dur. 3-2.

MpuroTesHe Ha HaaeHuum (¢pur. 10-2)

E 3abeAexkka

* VBepeTe ce, 4e U3AATHHUTE Ha PyHUATA Ca MOAPaBHEHM C AeboBEeTE Ha 3aABKKBALLMA BAOK.

* He 6rokuMpaiiTe OTBOpKTE 3a Bb3AYX Ha $yHMATA 33 HAAECHULIN.
* He npaseTe HapeHMLMTE NpeKaAeHo AebeAn, ako YepPBOTO Ce pasTAra MPeKaAeHO MHOTO.
* BruMaBaiiTe YEPBOTO AQ € MOKPO, 3a A He 3aAerBa 3a GpyHUATA 3a HAAEHNLIW.

PeuenTa

HaaeHuum

MpoaykTu:

. 4,500 Kr cBUHCKO Meco

. 5 cyneHu ABKULIM COA

. 1 cyneHa AbKMLA CMAAH BsiA unep

. 2 CyNneHM AbXWLM CTPUT MPaAMHCKM Yaid

. T YaeHa ABXUUKa AKUHAKNOUA

. 1 cyneHa AbKuLA MHAMMCKO opexye

. 1 cyneHa AbxKuLa Mallepka

. 470 MA BOAA C AeA

. 1 cyneHa AbXyLa CMASH AIOT YepBeH runep

MpuroTesHe:

Cestina

1

Dulezité informace

Pred pouzitim pristroje si pozorné prectéte tento ndvod a uschovejte ho pro pripadné
pozdé&si nahlédnutf,

Nebezpedi

Motorovou jednotku nesmite nikdy ponofit
do vody ani myt pod tekouci vodou.
Nepripojujte pristroj k casovému spinaci.

Upozornéni

Nez pristroj pripojite do elektricke sité, presvedcte
se, zda napéti uvedené v dolni &asti pristroje
odpovidad napéti ve vasi elektrické siti.

Pokud dojde k poskozeni napdjeciho kabelu, zastrcky
nebo jiné Casti pristroje, prestarte pristroj pouzivat.
Je-li poskozen napdjeci kabel, musf jeho vymenu
provést spolecnost Philips, autorizovany servis
spole¢nosti Philips nebo obdobné kvalifikovanf
pracovnici, aby se predeslo moznému nebezpedi.
Osoby (vcetné déti) s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkusenosti a znalosti by nemely

s pristrojem manipulovat, pokud nebyly o pouzivani
pristroje predem pouceny nebo nejsou pod
dohledem osoby zodpoveédné za jejich bezpecnost.
Z dlvodu bezpecnosti nedovolte, aby si s pristrojem
hrély déti.

Pri manipulaci s nozovou jednotkou budte velmi
opatrnf, zejména pfi sunddvani ze Snekové hridele a
bé&hem cisténi. Rezaci hrany jsou velmi ostré.

Pred sunddnim jakéhokoli prislusenstvi pristroj
vypnéte a vytdhnéte ze zdsuvky.

KdyZ je pfistroj v provozu, netlacte ingredience

do ndsypky mlynku pomoci prstd ani Zadného
prredmétu (napr:. stérky). Pro tento ucel se smf
pouzivat pouze péchovac.

Kdyz je pristroj v provozu, nestrkejte prsty do
kovového valce.

Pozor

Pristroj je urcen vyhradné pro pouzitl v domdacnosti.

AOKaTO YpPeAbT paboTu.

1
2

CMeAeTe MecoTo C AMCKa 3a I'p)/60 CMUAQHE.
PasmeceTe AO6P€ CMAAHOTO MECO 1 OCTaHaAUTE MPOAYKTU.

- Pred pripojenim pristroje do napdjeni zkontrolujte,

BHuMmaHme

YpeAbT e npeaHa3HaveH camo 3a AOMallHa
ynoTpeba.

YBepeTe ce, Ue YpeAbT € CrA0beH MpaBuAHO, MpeAM
A2 O BKAIOUMTE B EAEKTPUUECKMA KOHTaKT.

HuKora He 13NoA3BaMTe aKcecoapy MAKM YacTu

OT APYT¥ MPOU3BOAUTEAN MAW TaKKMBa, KOUTO

He ca cneumaaHo npenopbysandy oT Philips. ['lpu
M3MOA3BaHE Ha TaKKMBa aKCecoapu MAM YacTK BallaTa
rapaHUMs CTaBa HEBaAMAHA.

BuHaru mskalouBanTe ypeaa, KaTo HaTucHeTe
byToHa O /1.

He ocTaBsanTe ypeaa Aa paboTu 6e3 Haa30p.

He npesuiuaBanTe MakCMMaAHO AOMYCTUMOTO
Bpeme 3a HerpekbcHaTa paboTa oT 10 MyHYTY B
HUKOW OT PeXMMMUTE.

He BKAlOUBalTE YpeAa Ha 3aA€H XOA, KOraTo
M3MOA3BaTE MAACTMacoBaTa GyHMA 3a MOAABaHE.
Hweo Ha wyma: Lc = 87 dB [A]

Cuctema 3a 6e3onacHocT

To3u ypea € CbopbKeH CbC 3alumTa Cpellly nperpssare. [ 1py nperpssaqe ypeabT ce
V3KAIOUBA @aBTOMATUYHO. VI3KAIOUETE ypeaa OT KOHTaKTa M ro OCTaBeTe Aa C& OXA3AM AO
cTaitHa TemnepaTypa. CAea TOBa OTHOBO BKAIOYETE LUEMNCEAA B KOHTAKTa W BKAIOYETE YpeAa.
CebprKeTe ce ¢ Balma Tbproeel, Ha ypean Ha Philips 1an ¢ ynbAHOMOLLEH cepBM3eH LieHTbp
Ha Philips, ako 3awwmTaTa cpetlly nperpssaHe ce 3aAeficTBa MpeKareHo YecTo.

YPeABT CbLLO € CbOPBXEH U C MeXaHMYHa 3alumTa. 3a NpeArnasBaHe Ha MOTopa e
NPEABMAEHO NAACTMACOBO 3bOHO KOAAO, KOETO Ad Ce CYyMK, aKO B YpeAa NornaaHaT KocTu
vAn nprbopu. Korato ToBa ce CAyuy, MPOCTO OTCTPaHETE 3bOHOTO KOAEGAD U FO CMeHeTe.

EAekTpomarHuTHM noaeta (EMF)

Tosu ypea Philips e B cboTBeTCTBME C BCUYKM CTAHAAPTUM MO OTHOLLEHWE Ha
eAekTpoMarHuTHKTE u3abuBarms (EMF). Ako ce ynoTpebsBa nMpaBMAHO v CbrAacHO
yKa3aH1ATa B TOBa PbKOBOACTBO 3a MOTPEOUTEAS, ypeAbT € 6e30MaceH 3a u13ro3saHe
Cropes, HAAVYHKTE AOCera HayuHW GaKTy.

Peuukanpane

[MPOAYKTBT € pa3paboTeH 1 MPOM3BEAEH OT BUCOKOKAUECTBEHM MaTepUaA 1
KOMTOHEHTH, KOUTO MOraT Ad ObAAT PELIMKAMPAHH U U3MOA3BaHM MOBTOPHO.
KoraTo BraAWTE CMMBOAA Ha 3auepKHaTaTa Kpbraa Koda 3a GOKAYK, MPUKpeneH Kbm
MPOAYKTa, TOBa O3Hauaga, Ye NPOAYKTBLT ce nokpusa oT AupekTrea 2002/96/EO:
Hukora He U3XBbPASITE TO3M NMPOAYKT 3a€AHO C BUTOBUTE OTMAABLIM.
VHpopmmpaiiTe ce 3a MECTHUTE MpaBrAa OTHOCHO PAa3AEAHOTO Cbbupare Ha
EAEKTPUYECKM U EAEKTPOHHM MPOAYKTU. C MPaBUAHOTO M3XBBPASIHE Ha CTapus

g

MPOAYKT C€ NPEAOTBPATABAT MOTEHLIMAAHN HEraTHBHKM MOCACANLIM 38 OKOAHATA
CpeAa 1 YOBELKOTO 3APaBe.

2

BbBepeHue

[No3apassBame Bu 3a NoKynKaTa 1 A06pe aowAn BbB Philips! 3a aa ce Bb3noassate m3usr0
OT npeanararata oT Philips noaapbxKa, pernctpupaniTe npoaykTa ci Ha www.philips.com.
C TO31 NPOAYKT MOXeTe

A3 MEAVTE MECO
Ad NPaBUTE HAAEHULIM

Aa npasuTe kebe

Aa npasuTe bucksnT (camo 3a HR2728)

A3 PeXeTe 3eAeHYYLIM U Ad CThpXKeTe cnpere (camo 3a HR2728, HR2729, HR2526)
Aa TpowmTe Aea (camo HR2728)

E CbBCT

* 3a oue peuenTu oTnaeTe Ha www.kitchen.philips.com. ‘

w

Kakso uma B kKyTtusita (dur. 1)

o’ ByToH, ocBo6oMAaBaLY, pyHMATA 32 (13  Pexely 6aok/ Hox
noaasaHe
*  HaTucHeTe 1 3aapbxTe GyToHa,

KOraTto CBanAaTe d)vamTa 3a noAasaHe.

3aaBmxBaLy A0k DOyHuUM 32 HaaeHULM

*  Aloaama dyHus 3a
HaseH UM (AviameTsp 22
MM)

e B:Maaka dyHus 3a
HaaeH UM (avameTsp 12
MM)

)

O/l (5  Cenaparop 3a HaaeHMLM

*  VI3KAI04BAHE 1 BKAIOUBAHE Ha YPEAR.

R (3aaeH xoa) VYpea 3a npuroTesHe Ha kebe
*  HaTucHeTe 6yToHa, 3a Aa BKAIOUMTE » A Cenapatop 3a Kebe

MOTOPa Ha 3aAeH XOA, (Bb3MOXKHO e *  B:@opma 3a kebe
camo korato npesiaiousatensT O /| e
& noroxerve ' O )

*  OtnycHeTe b6yToHa, 32 Aa CIpeTe

paGOTaTa Ha MOTOpa Ha 3aAEH XOA,.

3axpaHBalLy, Kabea @ VYpea 3a 6uckBnTH (camo 3a
HR2727 WEU n HR2728)

e A:Cenapatop 3a 61ckBuTH
*  B:®opma 3a bUCKBUTH

Tasuuka 3a noaaBaHe TAackay 3a naacTMacosaTa 4))’Hl4$|
3a noaasaHe (camo 3a HR2728,
HR2729, HR2526)

Taackay 3a MeTaAHaTa GyHMs 3a NoAaBaHe MAacTmacoBa ¢pyHMs 3a nosaBaHe
(camo 3a HR2728, HR2729,
HR2526)
MetaAHa ¢pyHMs 32 nosaBaHe MeTaAHM UMAMHAPHM (camo 3a

HR2728, HR2729, HR2526)

*  AllnanHabp 3a eapo
HaCTbpreaHe

*  B:UyanHabp 3a ¢uHo
HacTbpreaHe

e B:LnAnHABD 3a psizaHe

e T LUwanHabp 32 Aea (camo
3a HR2728)

JAOMbAHUTEAHO 3b6HO KOAEAO 32 YepBsiKa Kanak 3a npax (camo 3a HR2726,

HR2727, HR2728,HR2526)

® ©

‘-Iepam( @ Taeuuka 3a MPUHAAAEIKHOCTHU
(camo 3aHR2726, HR2727,
HR2526)
@ MpbcTeH ¢ pesba @ TaBuyKa 32 NPUHAAAEXKHOCTH (33
HR2728)
@ Menewm avckose MHoBaTMBEH MHCTPYMEHT 3a
* A AMcK 33 eApO cMmAaHe (AMamMEeTbP nouncTBaHe

8 Mm)
* B Anck 3a d1HO cMmAaHe (AMameTbp
5 MMm)

3 CheaBaiiTe yKasaHusTa NO-rope, 3a Ad CW HanpaBuTe HAAEHWLIM Y AOMa.

6 [lpuroTesHe Ha Kebe

peAn Aa 13NOA3BATE YpeAa 3a MPbB MbT, MOYNCTETE AOGPE YaCTUTE, KOUTO BAM3AT B
KOHTaKT C XpaHaTa.

Mpean Aa 3anouHeTe ce yBepeTe, Ye CTe CrA0bMAM YPeAa KakTo e MoKasaHo Ha ¢ur. 2-3.
3a pasraobssaHe, BuxkTe dur. 3-3.

MpuroTesHe Ha kebe (dur. 10-3)

PeuenTa

Kebe
Koaunvectso: 5-8 nopuym
MpoaykTu:
. 3a KopuyKaTta
* 500 r arHewKo VA HETABCTO OBHELLKO, HaPA3aHO Ha ASHTM
* 500 r 6yAryp, U3MUT 1 MOACYLLEH
e 1 Manka raasa Ayka
. MAbHKa
400 r arHelwKo, Hapsi3aHO Ha AEHTH
15 MA oaro
2 CPEAHW FAABU AYK, CUTHO HapsizaHu
5-10 MA (1-2 YaeHM ABXKNYKM) CMASH Baxap
15 mMA (1 cynera Abxuua) 6sA0 GpatHo
COA Vi Nunep

MpuroTesHe:
. 3a KopuyKaTta
1) CmeneTe 3aeAHO MecoTO, ByArypa 1 AyKa C AMCKa 3a GUHO CMUAAHE.
2) Pa3meceTe A0Bpe CMAEHWTE MPOAYKTM 1 CAEA TOBA CMEAETE OTHOBO CMECTa.
3) M3noa3BariTe npucTaskaTa 3a kebe, 3a Aa 0dOpMUTE CMeCTa.
. MAbHKa
1) CMeneTe MeCcoTO C AMcKa 3a GMHO CMKAGHE.
2) V3mbpikeTe Haps3aHWa AyK AO 3AaTHCTO-KadsBo.
3) MNMpribaseTe CMAAHOTO MECO W OCTaHaANTE MPOAYKTW 1 MbpxeTe 1-2 MUHYTH.
4) OTueAeTe MBAUIWHATA Ma3HUHA W OXAAAETE MABbHKATA.
. [oTBeHe
1) B3emeTe OT cMmecTa 3a KOpUUKaTa, CAOXKETE OT MAbHKATA W MPpULLMIETE B ABATA
Kpas, 32 Ad 3aTBOpUTE.
2) Harpeiite oanoTo 3a ababoko mbpere (190°C).
3) M3anbprkeTe kebeTo 3a 3-4 MUHYTU MAU AO 3AATUCTO-KadABO.

7 [puroTesaHe Ha 6uckemutn (HR2727 WEU u
HR2728)

[Mpean Aa v3roA3BaTe ypeaa 3a NpbB MbT, MOUMCTETe AOGPE YacTUTE, KOWTO BAM3AT B
KOHTaKT C XpaHaTa.

[Mpean Aa 3anouHeTe ce yBepeTe, Ye CTe CrA0bMAM ypeaa KakTo e rnokasaHo Ha our. 2-4.
3a pasraobssaHe, BuxkTe dur. 3-4.

[MpaBeHe Ha 6uckeuTh (¢pur. 10-4)

E CbBET

* [loapasHeTe CbOTBETHWTE OTBOPYK Ha PopMaTa 3a BUCKBMTY C OTBOPUTE Ha CenapaTopa 3a
6UCKBMTY, 33 Ad HamlpaBuTe BMCKBUTU C pasAiiHa Gopma.

8 PsasaHe Ha 3eAeHuyum (camo HR2728,
HR2729, HR2526) u TpolwueHe Ha Aea (camo
3a HR2728)

Mpeam Aa V3MoA3BaTe ypeAaa 3a MpbB MbT, MOUMCTETE AOBGPE YacTUTE, KOUTO BAM3AT B
KOHTaKT C XpaHaTa.

[Mpean Aa 3anouHeTe ce yBepeTe, Ye CTe CrAOBMAM ypeaa KakTo e nokasaHo Ha dur. 2-5.
3a pasraobssaHe, BukTe dur. 3-5.

dur. 4 nokasea xpaHWTe, 3a KOUTO € MOAXOAALL BCEKM LIMAMHABP, M GOPMUTE Ha Hapsi3BaHe.

zda je spravné sestaven.

Nikdy nepouZivejte prislusenstvi nebo dily od jinych
vyrobcd nebo takové, které nebyly doporuceny
spolecnosti Philips. Pouzijete-li takové prislusenstvi
nebo dily, pozbyvd zaruka platnosti.

Pristroj vzdy vypnéte stisknutim tlacitka o /.

Pristroj nenechavejte v provozu bez dozoru.

Pri vSech zpUsobech pouziti nesmi byt prekrocena
maximalni doba provozu, kterd je 10 minut.

Pokud pouzivate plastovou ndsypku, neprepinejte
pristroj do reZzimu zp€tného chodu.

Hladina hluku: Lc = 87 dB [A].

Bezpecnostni systém

Tento prfstroj je vybaven ochranou proti prehridti. Pokud se prfstroj prehreje, automaticky

se vypne. Pifstroj vytdhnéte ze zdsuvky a nechte jej vychladnout na pokojovou teplotu. Pak
zdstréku znovu zapojte do napdjeci zdsuvky a pristroj opét zapnéte. Pokud se ochrana proti
prehrti aktivuje prlis casto, kontaktujte svého prodejce vyrobkd Philips nebo autorizovany
servis spolecnosti Philips.

Pristroj je rovnéz vybaven mechanickou ochranou. Kvili ochrané motoru je plastové ozubené

Ustroji navrzeno tak, aby se zlomilo, pokud do pristroje zasunete kosti nebo nécini. Pokud
k tomu dojde, staci Ustroji vyjmout a vyménit je za nové.

Elektromagneticka pole (EMP)

Tento pristroj spolecnosti Philips odpovidd vSem normdm tykajicim se elektromagnetickych
polf (EMP). Pokud je spravné pouzivan v souladu s pokyny uvedenymi v této uZivatelské
prirucce, je jeho pouzitl podle dosud dostupnych védeckych poznatkd bezpecné.

Recyklace

Vyrobek je navrZen a vyroben z vysoce kvalitntho materidlu a souddsti, které Ize

recyklovat a znovu pouzivat.

Je-li vyrobek oznacen timto symbolem preskrtnuté popelnice, znamend to, Ze se na

né&j vztahuje smérnice EU 2002/96/ES:

Nevyhazujte tento vyrobek do bézného domacitho odpadu. Informujte se o mistnich
predpisech tykajicich se oddéleného sbéru elektrickych a elektronickych vyrobkd.
Spravnou likvidacf starého vyrobku pomUzete predejit moznym negativnim dopadim

na Zivotni prostredf a zdravf lidi.
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Uvod

Gratulujeme k ndkupu a vitdme Vds mezi uzivateli vyrobkd spolecnosti Philips! Chcete-li
vyuzivat vech vyhod podpory nabizené spolecnosti Philips, zaregistrujte svdj vyrobek na
strdnkdch www.philips.com.
S timto vyrobkem lze

mlit maso
pripravovat klobdsy
pripravovat kebbe

vyrdbét cukrovi (pouze model HR2728)

krdjet zeleninu a strouhat syr (pouze model HR2728, HR2729, HR2526)

drtit led (pouze model HR2728)

-

&
i

* Vice receptll naleznete na webu www.kitchen.philips.com.

w

Obsah baleni (obr. 1)

o’ Tlaitko pro uvolnéni nasypky

e Stisknéte a podrzte, pokud chcete

vyjmout ndsypku mlynku.

Nozova jednotka

Motorova jednotka

Nastavec na klobasy

¢ AVelky ndstavec na
klobdsy (pramér 22 mm)

¢ B:Maly ndstavec na
klobdsy (prdmér 12 mm)

Mleti masa (obr. 10-1)

E Poznamka

Nemelte kosti, ofechy ani jiné tvrdé ingredience.

Nikdy nepouzivejte zmrzlé maso! Maso pred mletim nechte rozmrznout.

Nepretézujte pristroj tim, Ze byste do ndsypky mlynku tlacili prili§ mnoho masa.

Chcete-li dosdhnout preferované hrubosti mletého masa, vyberte adekvatni mleci kotouc.
Dalsi moznosti, jak dosdhnout jemnéjsi hrubosti, je vicendsobné mleti.

3

* Z masa co nejlépe odstrarite kosti, chrupavky a Slachy.

* Pred pripravou klobds maso nejprve namelte. (viz ,,Vyroba klobds")

* Pokud se ndsypka ucpe, vypnéte pristroj a prepnéte jej do rezimu zpétného chodu, abyste
ingredienci v ndsypce uvolnili.

5 Priprava klobas

Pred prvnim pouzitim pristroje dikladné ocistéte ¢dsti, které prichazi do styku s jidlem.
Pred pouzitim piistroje zkontrolujte, zda je pristroj sestaven podle obr. 2-2.

Chcete-li pristroj rozebrat, postupujte podle obr: 3-2.

Vyroba klobas (obr. 10-2)

E Poznamka

Zkontrolujte, zda vystupky na ndsypce mlynku zapadly do zdrezd motoru.
Neblokujte drdzky pro vystup vzduchu na ndstavci na klobdsy.
Klobdsy nedélejte prflis tlusté, aby strivko nebylo piilis napjaté.
Strfvko udrZujte vihké, aby se nepfilepilo k ndstavci na klobdsy.

Recepty

Klobasy

Ingredience:

4 500 g mletého veprového

5 polévkovych IZic soli

1 polévkovd Izice mletého bilého pepre

2 polévkové Izice mleté Salvéje

1 &ajova IZicka zdzvoru

1 polévkovd Izice muskdtového orisku

1 polévkova lzice tymidnu

470 ml ledové vody

1 polévkova Izice mleté pdlivé cervené papriky

Postup:

1 Maso namelte pomoci hrubého mlectho kotouce.

2 Maso dikladné smichejte s ostatnimi prisadami.

3 Chcete-li pripravovat vlastni klobdsy, postupujte podle vySe uvedenych pokynti.

6 Priprava kebbe

Pred prvnim pouZitim pristroje dikladn& ocistéte Cdsti, které prichdzi do styku s jidlem.
Pred pouzitim pristroje zkontrolujte, zda je pristroj sestaven podle obr. 2-3.

Chcete-li pfistroj rozebrat, postupujte podle obr: 3-3.

Priprava kebbe (obr. 10-3)

Recepty

Kebbe
Pocet porci: 5-8
Ingredience:

+  Obal
* 500 g jehnéciho nebo libového skopového, nakrdjeného na prouzky
e 500 g bulguru, propraného a osuseného
* 1 mald cibule

. Napln
* 400 g jehnéciho, nakrdjeného na prouzky
* 15 mloleje
e 2 stfednf cibule, najemno nasekané
* 5-10 ml mletého nového korent
e 15 ml polohrubé mouky
* sllapepr
Postup:
. Obal

1) Namelte dohromady maso, bulgur a cibuli pomoci jemného mleciho kotouce.
2) Namleté ingredience dikladné promichejte a smés jesté dvakrdt namelte.
3) Pomoci tvarovace kebbe vytvorte ze smési obal na kebbe.
. Napln
1) Namelte maso pomoci jemného mleciho kotouce.
2) Nakrdjenou cibuli osmahnéte dozlatova.
3) Pridejte mleté maso a ostatni ingredience a 1-2 minuty povarte.
4) Prebytecny tuk slijte a ndplri nechte vychladnout.
. Vareni
1) Do obalu vlozte trochu ndpiné a zmécknutim na obou koncich uzavrete.
2) Ohfejte olej na fritovani (190 °C).
3) Kebbe fritujte 3—4 minuty dozlatova.

7 Vyroba cukrovi (modely HR2727 WEU a
HR2728)

Pred prvnim pouzitim pristroje dikladné ocistéte ¢dsti, které prichazi do styku s jidlem.
Pred pouzitim piistroje zkontrolujte, zda je pristroj sestaven podle obr. 2—4.
Chcete-li pristroj rozebrat, postupujte podle obr. 3-4.

Vyroba cukrovi (obr. 10-4)

-

* Nasunutim riiznych otvori tvarovace cukrovi na otvor oddélovace cukrovi Ize vytvaret
cukrovi riiznych tvard.

8 Krajeni zeleniny (pouze modely HR2728,
HR2729, HR2526) a drceni ledu (pouze
model HR2728)

Pred prvnim pouzitim pristroje dikladné ocistéte ¢dsti, které prichazi do styku s jidlem.
Pred pouzitim pifstroje zkontrolujte, zda je pristroj sestaven podle obr: 2-5.

Chcete-li pristroj rozebrat, postupujte podle obr: 3-5.

Obr. 4 zobrazuje suroviny, na které je uréen kazdy z valct a tvary, které je mozné s nimi
pripravit.

Poznamka

* Pouzivejte pouze plastovou ndsypku mlynku v kombinaci s kovovymi vélci a péchova¢em pro
plastovou nasypku mlynku.
* Pokud pouzivdte plastovou ndsypku, neprepinejte piistroj do rezimu zpétného chodu.

3~

* Mizete také strouhat syr.

E 3abeAexkKa

3noA3BaiiTe naacTMacosaTa ¢)/HVIR 3a NoaaBaHe Camo B KOMOWMHAUMA C METaAHUTE
UMAMHAPU 1 TAACKaYa 3a NAacTMacoBaTta ¢\/HVIH,
He BrkalouBanTe YPEA Ha 33AEH XOA, KOraTo M3MOA3BaTE MAaCTMacoBaTa d)}/HVIH 3a NoAaBaHe.

m CbBET

ModkeTe Lo Aa CTbPXETE CMpPEHE.

Aa TpowmnTe Aep (camo HR2728)

1
2

9

BraloueTe ypeaa.
HaTucHeTe HaTpolueHus Aea BbB GyHUATA 3a MoAaBaHE.

MouncTBaHe U NnoaapbKKa (pur. 5 u dur. 6)

[Npean Aa M3NoA3BaTe ypeAa 3a MpbB MbT, MouncTeTe A0Bpe YacTUTe, KOMTO BAM3AT B
KOHTaKT C XpaHaTa.

BuHarv nskalouBanTe ypeaa OT KOHTaKTa MpeAn CBaAfHE Ha MPUHAAASKHOCTUTE 1
NOYMCTBAHE Ha 3aABWKBALLMSA DAOK.

B HuKaKbe CAydait He NoTananTe 3aABMKBALLMA BAOK BbB BOAA M HE O M3MAAKBanTe C
Teuvalla BOAa.

He MUITe HUKOA OT METaAHUTE YacTh B CbAOMMSAAHA MalLIMHa.

[NouncTBanTe rAaBHOTO YCTPOWCTBO C BAQXKHA Kbpria.

[NocTasaiiTe KbcueTa XA Aa NPEMMHaBAT Mpes KOPryca Ha pexeLlns BAOK, 3a Aa
OTCTPaHNTE EBEHTYaAHO OCTaHaAK MapyeHLia Meco.

MuiiTe pasrrobsemmTe YacTh C MeKa YeTKa B CaryHeHa BOA, M3MAaKBaiTe 1 ¢ umcTa
BOAQ M CAA TOBa HE3a06aBHO M1 MOACYLLIABaMTE C MeKa Kbpra MAW CaAdeTKuM.

/\EKO U3TBbPKBAMTE METAAHWUTE YaCTH C MasHUHA MAM OAWO, 33 Ad NPEAOCTBPaTUTE
pbKASCBaHE.

E 3aberexka

M3noasBarTe MHOBALMOHHMA MHCTPYMEHT 3a NMOYNCTBAHE, 32 Ad OTCTPAHUTE OCTATHLMTE, 3aCeAHAAU
B AMICKOBETE 3a CMUAAHE. M3naakHeTe v ¢ uncta BOAA M BEAHAra rm MoACylWeTe C MeKa Kbpra 1AM
candeTu.

10 CmsHa Ha 3b6HOTO KoAeAo (dur.7)

11 CoxpaHeHue Ha ypeaa (¢ur. 8 u dur. 9)

® o/l (19  Oddélovat klobas
*  Vypnuti nebo zapnuti pristroje.
@ R (zpétny chod) Nastavec na kebbe
*  Prepnutim prejdete na zp&tny chod * A Oddélovat kebbe
motoru. (je aktivni pouze v pifpadé, ze +  BiTvaroval kebbe

prepina¢ O /lje v poloze ,O )
e Uvolnénim zrudite zpétny chod motoru.

@ Napijeci kabel @ Nastavec na cukrovi (pro
modely HR2727 WEU a
HR2728)

¢ A:Oddélovac cukrovi
e B:Tvarovac cukrovi

(pouze modely HR2728,
HR2729, HR2526)

@ Podavaci zasobnik Péchovac pro plastovou nasypku

HR2728, HR2729, HR2526)

@ Péchovac pro kovovou nasypku Plastova nasypka (pouze modely

®

Kovova nasypka Kovové vilce (pouze modely
HR2728, HR2729, HR2526)

e B:Jemny strouhacf vdlec

e C:Krdjeci vélec

¢ D:Viélec na led (pouze
model HR2728)

¢ A:Hruby strouhacf vélec

Naéhradni ozubené Ustroji pro $nekovy hridel Kryt proti prachu (pouze
modely HR2726, HR2727,

HR2728, HR2526)

® ©

Snekovy hidel
modely HR2726, HR2727,
HR2526)

Schranka na prislusenstvi (pouze

Zavitovy krouzek Schranka na prislusenstvi (pro

model HR2728)

® ©

® @
®

Mleci kotouce
e ArHruby mleci kotou¢ (prdmér 8 mm)
e B:Jemny mleci kotou¢ (pramér 5 mm)

Inovativni Cistici nastroj

4 Mleti masa

Pred prvnim pouzitim pistroje dikladné ocistéte ¢4sti, které prichdzi do styku s jidlem.
Pred pouzitim pifistroje zkontrolujte, zda je prfstroj sestaven podle obr. 2—1.

Chcete-li pfistroj rozebrat, postupujte podle obr: 3—1.

Drceni ledu (pouze model HR2728)

1
2

Zapnéte pristroj.
Do ndsypky mlynku dejte kousky ledu.

9 Cisténi a Gdrzba (obr.5 a obr. 6)

. Pred prvnim pouzitim pristroje diikladné ocistéte ¢4sti, které prichdzf do styku s jidlem.

. Pred odejmutim prislusenstvi nebo ¢isténim motorové jednotky pristroj vypnéte a
vytdhnéte ze zdsuvky.

. Motorovou jednotku nesmite nikdy ponofit do vody ani myt pod tekouci vodou.

. Kovové ¢dsti nemyjte v mycce.

. Hlavn( jednotku cistéte navihéenym hadrikem.

. Ndsypku mlynku vycistéte od zbytk( masa pomoci kouskd peciva.

Oddélitelné casti umyjte pomoci jemného kartdce ve vodé s mycim prostredkem,
oplachnéte je Cistou vodou a ihned je osuste mékkou utérkou nebo ubrousky.
Kovové asti lehce potrete tukem nebo olejem, abyste zabrénili rezavent.

Poznamka

¢ Zbytky prichycené na mlecich kotoucich odstrarite pomoci inovativniho ¢istictho nastroje. Mlecf
kotouce dukladné oplachnéte cistou vodou, a poté je ihned osuste mékkym hadrikem nebo
kuchyriskymi utérkami.

10 Vyména ozubeného Ustroji (obr.7)

11 Skladovani pristroje (obr. 8 a obr. 9)




EAnvika
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2NHavTIKO

AlaBdaoTe auTéG TIG OBNYIEG XPHONG TIPOTEKTIKA TTIPLY XPNOLLOTTIOMOETE TT) CUCKEUT Kal
GUAAETE TIG yia HeAOVTIKT) avadopd.

Kivduvog

Mnv BuBileTe TO HOTEP OE vEPO KAl PNV TO

EemAeveTe e vePO Ppuonc.
Mnv cuvdEeTE TN CUCKEUN O€ X POVOOLAKOTITN.

MposidoTtoinon

[NpoTou ouvdeoeTe TN cuokeur) oty TIPiCa,
BeBalwbeite 611 N TAoN TTOU AvaypdadeTaAl OTO
KATW pépog ™G OUOKEUT|C QVTLOTOLXEL OTNV
TOTTIKT) TAON PEUUATOC,

Mnv Xpnotuotoleite Tn ouokeur av To KaAwoLo
Tpododooiag, To GIG 1) AAAA [EPT TNG CUOKEUT|G
eival ¢Bapueva.

Av $Bapel To kKahwdlo Tpododooiag, Ba TpeTEL
va avtikaractabei ard m Philips, aro eva kevTpo
€MOKeUWY £5ouatodoTnuEvo armo Tn Philips
amoé karolo e€ioou eEELOIKEUEVO ATOMO, TIPOG
aroduyn KivOUuvou.

AUTH 1) oUCKEUT gV TIPOOPICETAL YIa XPrON ATTo
aropa (ouprrspt)\apﬁavopevwv TWV TTALOLWV)

LE TTEPLOPLOUEVEG OWUATIKEG, alobnTrpleg

1} SLAVONTIKEG IKAVOTNTEG Ty Ao aTopa

XWPIG EUTTELPIA KAL YVWON, EKTOG KAl av TNV
XPNOLHOTTOLOUV UTTO ETITHENOM 1) £X0UV AdEL
0odNYyleg OXETIKA e TN XP1)ON TG ATd ATOWO
uTTEUBUVO Yla TNV acdAAeLd TOUC.

la my acpdalela Toug, pny emrpemeTe ora maidia
va 1aiCouv HE Tr) OUCKEU,

Na eioTe TTOAU TTpooeKTIKOL OTAV XelpileoTe

ToV KOGTN, 10laiTepa oTav Tov adalpeite aro

Tov €Alkoeldr) afova kat kard T dldpKela Tou
kaBaplopou. Ta akpa KOTmg eival oAU atxpned!
MNptv adalpeoeTe ommolodnmmoTe €€APTNHA,
ATTEVEQYOTTOINOTE TN CUOKEUT) KAl BYAATe TNV ammo
™v Tpica.

Mnv xpnolpotioleite Ta dAXTUAA 0ag 1) KATTOLO
QVTIKEpEVO (TT.X. OTTATOUAQ) Yla va OTIPWEETE
UAIKG OTO EOWTEPIKO TNG XOAVNG, VW) T) OUOKEUT|
elval oe Aertoupyia. l'ia 7o oKoTto auTod, TPETTEL Va
XENOLUOTIOLEITE POVO Ta e€apTruaTa whnong.
Mnv ToTtoBeTeiTE TA OAXTUAA 0AC OTO HETAAAIKO
TUMTTAVO VW AELTOUPYEL N CUOKEUT.

Mpoocoxn

AUTT N CUOKEeUT| TIPOOPICETAL YIA OLKLAKT) XPT)ON
HOVO.

BeBalwBeite 011 n cuokeun £xel ouvappoAoynBei
OWOTd, TIPLV TNV OUVOECETE OTO PEUNA.

Mnv xpnotdoroleite OTE e£apTpaTa 1y Hépm
amé aMoug karaokeuaoTeg 1) Tou ) Philips dev
OUVLOTA PNTWG. AV XPNOLUOTTIOINOETE TETOLA
eCapmpara i pepn, n €yyunon oag kabiorarat
akupn.

Na arevepyoTtioleiTe TTAvTa Tn CUCKEUT) TTATWVTAG
TO KOUMTTL O /I,

Mnv adrjveTe TN oUCKeUN va AelToUpYEL Xwpig
emmiPAeym.

Mnv uttepalveTe TO PEYLOTO XPOVO AelToupyiag
Twv 10 AeTTTWOV OE OAEG TIG £PAPHUOYEC.

Mnv XPNOLUOTIOLEITE TN CUOKEUT|) OTN ActToupyia
avtioTpodng kivnong oTav XpnoLuoTIoLEiTE TNV
TTAQOTLKT) XOdvn.

27a0uN BopuPou: Lc = 87dB [A]

2uoTtnpa acdaheiag

H ouokeur) aum SiabéTel mpooTacia amé utrepBéppavor). Eav n ouokeur) urrepBepuavOei,
arrevepyormoleital autdpara. ATToouvdESTE TN CUCKEUT arro Ty Tipila kat agrjoTe T va
KPUWOEL ot Beppokpaocia dwiaTtiou. 2T cuvéxela, cuvdeoTe Eava To dig oty Tpila kat
EVEPYOTTOINOTE TN OUCKEUN. Av N TTpoaTaacia arod Ty utepBEPUAvoT evepyYOoTTOLEITAL TTOAU
OUX VA, ETTIKOWVWVAOTE pe Tov avTimpoowto TG Philips 1) pe kamolo eEouctodomuévo
KEVTPO £TTloKeUWY TG Philips.

H ouokeun S1abéTel emiong MpooTacia Twv UnXavikwy e€apmudTwy. la Ty mpooTtacia
TOU HOTEP, TO TTAAOTIKO Ypavall £xel oxedIAOTEL va OTIACEL O€ TIEPITITWOT) TTOU
TpopodotBolv KOKKaAa 1 OKeUN OTO ECWTEPIKO TNG ouokeung. OTtav oupfei kart
TETOLO, adalpéoTe amAd To ypavall Kal avTikaraoTroTe To.

HAekTtpopayvnTika media (EMF)

H ouykexpipévn ouokeur) TG Philips cuppopdwveTal pe 0Aa Ta mpoTuTIa TTou adpopouV
Ta nAekTpopayvnTika media (EMF). Av o ¥elplopog yivel owoTd Kal oUpdwva (e Tig
odnyieg Tou TTapdVTOG £YXEIPIDIOU X PrIoNG, N CUOKEUT eival acpalrg ot xpron Bacet
TWV ETTIOTNHOVIKWY armodeifewy TTou eival d1abEoipeg péyplL orepa.

AvakUkhwon

To mpoidv oag £xel oxedlAOTEl KAl KATAOKEUAOTEL e UAIKA Kal
eEapTrara uPnAng moloTNTAg, Ta otToia UmopouV va avakukAwbouv kat va
Eavaypnotporroinfouv.

Orav Seite To oUpPoAo Tou dlaypappévou Kadou He pOOEG TTAVW OE TIPOTOV, TOTE
auTtd To TPOIdY KaAurTeTal armd v Eupwraikr) odnyia 2002/96/EK:

Mnv aroppinTeTe TTOTE AUTSO TO TTPOTGY Hali e dAAa armoppippara Tou oriTiol
oag. EvnuepwOeiTe yia Toug TOTTIKOUG KAVOVIOHOUG OXETIKA HE TNV EEXWPLOTT
OUN\OYT NAEKTPIKWY Kal NAEKTPOVIKWY TTpolovTwy. H owaoTr amédppiin

Tou TTaAtoV oag TipoiovTog Ba Ponbroel oTny armoTPOTT TUXOV apvnTIKWY —
ETTITWOEWY OTO TEPIBANOV Kat oTnv avBpwrivn uyeia.

2

Eilcaywyn

2uyxapnmpetla yia Tnv ayopd oag kat kakwoopioate ot Philips! MNa va emwdeAndeite
TARPWG ard Ty urmoopLEn mou Tpoadépet 1 Philips, dnAdaoTe To Tpoidv oag o
S1evBuvon www.philips.com.

XpnolpotroloTe autd To TIPolov yia Ta eENG:

TTAPAOKEUT) KIUA

TIAPACKEUT) AOUKAVIKWY

TIAPAOKEUT) KEUTTE

mapaokeur) purmokoTwy (HR2728 podvo)

KoTm Aayavikwv kat Tpiipo Tuptou (HR2728, HR2729, HR2526 pévo)
Bpuppariopdg mayou (HR2728 povo)

ZupBouhr

« [a meplooodTepeG ouvTayeg, emokedTeiTe T Oleubuvorn wwwikitchen.philips.com. ‘

w

T meplexel n cuokeuaoia (k. 1)

@ o’ Kouprti amacdaliong xodvng @ Ko¢tng/paxaipt
* [lamoTe autd To KouuT
TapateTapéva étav apalpeite
™ xodvn.
@ Movada potép Kedalég mapaokeurg Aoukavikwy
e A:MeydAn kedaln TTapackeurg
ANoukavikwy (Slapetpog 22 xIA.)
e B:Mikpr) kepahr) mapaokeunig
Noukavikwy (diapetpog 12 xIA.)
@ O/l @ EEaptnpa Siaxwplopols Aoukavikwy
*  Amevepyoroinon 7
€VEQYOTTOINON TNG OUOKEUNG.
@ R (Reverse - AvtioTpodr)) MapackevacTng képte
+  XpnolporooTe To yia *  AEEapmua Slaxwplopou KEUTTE

avTioTpodn Kivnon Tou HoTép. +  B:EEapmpa Siaxwpiopol kepme
(evepyorroteital pévo oTav o
dlaxsrmg O /| eivar ot Béom
" O lr)

*  EheubBepworte TO Koupr yia
va dlakoyeTe TV avTtioTpodn

Kivnon Tou poTép.

KaAwdio pelpatog MapaokeuaoTng PMoKOTWY (Yia Toug
Tutroug HR2727 WEU kai HR2728)
*  AEEdapmpua Siaxwplopol

UTTLOKOTWY
*  B:EZapmnua diapopdwong
UTTLOKOTWY
@ Aiokog Tpododooiag EZaptnua wlnong yia Tnv mAAoTIKN
xoavn (HR2728, HR2729, HR2526
povo)
@ EEaptnpa wlnong yia Tn peTallikr MAaoTikr xoavn (HR2728, HR2729,
xoavn HR2526 poévo)
MeTaMikr| xoavn @) MeraMuka Topmava (HR2728, HR2729,

HR2526 povo)

e A TUumavo yia xovtpod TpijLuo

e B:Tupmavo yia Aemto tpifipo

e T Tiumavo yia koo oe GpeTeg

e A:Topmavo yia 8puppaTiopd
mayou (HR2728 povo)

&
hi¢

(® AvralakTicd ypaval yia Tov @ Kahuppa okévng (HR2726, HR2727,
ehikoe1d) afova HR2728, HR2526 povo)
EAkoe1dnig agovag @ Aiokog e€aptnuatwyv (HR2726,
HR2727, HR2526 povo)
@ BidwTdg SakTtuliog Aiokog e€aptnuatwv (yia To HR2728)
@ Aiokol aAéoparog @ MpwTotoplakd epyaleio kabaplopol
*  AAlokog yia xovTpo dheoua
(BrapeTtpog 8 XIA)
e B:Alokog yia Aemto akeopa
(B1apeTpog 5 XIA)

I ]
4 Tlapaockeun Kiua
[Mptv XPNOLUOTIOINCETE TN CUCKEUT) Yia TTpWTN dopd , kaBapioTe Kakd oAa Ta pépn TTou
€pyxovTal o€ ermadny pe Ta TpOLua.
Mpwv EexvroeTe, PeBatwbdeite OTL €xeTe KAVEL TN CUVAPHOAGYNON CUPGWVA HE TNV ELK.
2-1.
a ™mv aroouvappohdynon, avatpe€te oy k. 3-1.

Mapaokeun kipa (k. 10-1)

E nueiwon

* Mnv aAéBeTe TIOTE KOKKaAQ, KAPTTOUG HE KoukouTola 1) AAa okAnpa uAikd.

* Mnv xpnotporoleite ToTe Katepuypevo Kpeag! Mptv akéoeTe To KpEag, Ba TPETTEL TIpWTa
va 1o EETaywoETE.

* Mnv uTTEPGOPTWVETE TN CUOKEUT) TOTTOBETWVTAG HEYAAN TTOCOTNTA KPEATOG OTN XOAV.

* Mmopeite va emAeEeTe Tov KaTdMnAo Sioko akéopartog, avaloya pe Ty udr) TTou
TIPOTIMATE va €XEL O KIPAG. MTTOpPELTE €TTiONG va AAECETE T UAIKA TTEPLOCOTEPEG aTTO {ia
bopég yia AerréTepn ).

E ZupBouhn

* AdalpgoTe Ta KOKKaAa, TOUG XOVOPOUG Kal Ta veupa armod To Kpéag 6oo To duvatdv
KahUTepa.

* AMNéoTe TO KpEAg TIPLV TTApAOKEUACETE AouKkavika. (avatpeEte oty evotnTa "lMNapaockeur
Aoukavikwv'")

* Avn xodavn €xel UTTAOKAPEL, ATTEVEPYOTTOINOTE Tr) OUCKEUT) KAl KATOTTLY XPNOLUOTTION|OTE
™ AetToupyia avrioTpodng Kivnong yia va kabapioeTe Ta UAIKA TTOU £XOUV KOAATOEL.

5 TMapaockeur) Aoukavikwv

[Tptv XPNOLUOTIOINCETE T CUCKEUT) Yia TTpWTN dopd , kaBapioTe Kakd oAa Ta pépn TTou
€pyxovral ot ermadn) pe Ta TpddLua.

Mptv EekvroeTe, PeBatwbeite OTL €xeTe KAVEL TN ouvappoAdynon oUpdwva pe Ty Eik.
2-2.

[la Ty armoouvappoAdynon, avatpegte oty ik, 3-2.

Mapaokeur) Aoukavikwy (k. 10-2)

E Inpeiwon

* BeBaiwbeite &1L ol ipoeoxEg OTN XOAVN Eival EUBUYPAUULOUEVES HE TIG EYKOTIEG OTO
HOTED.

* Mnv eumodileTe Tig auhakwoelg eE6dou aépa oty KePaAT) TTApACKEUNG ANOUKAVIKWV.

*  Mnv mapaokeudlete Aoukavika oAU HeYAAoU TTIAXoUG, Yla va armodUyeTe To UTTEPBOALKS
TEVTWHA TNG MEMPPAVNG TOU AOUKAVIKOU.

o Alampeite Uypr) TN HERBPAVN, WOTE va pnv KOMA oTny KeGar} Tapackeung Twv
AOUKAVIKWV.

uvTayn

Aoukavika

Yhica:
. 4.500 yp. aAeopEVO XOLPIVO KPEAG

. 5 Kk.0.aAatl

. 1 K.0. ANEOPEVO AEUKO TTLTTEPL

. 2 K.O. TPIHPEVO GaoKOUNAO

. 1 kY. TCiviCep

. 1 k.0. ooy okapudo

. 1 k.0. Bupapt

. 470 ml maywpévo vepd

. 1 k.0, ANEOpEVN KAUTEPT) KOKKIVN TTITTIEPLA

Odnyieg:

1 ANéaTE TO KpEag pe To Sioko yla XovTpd akeopa.

2 AvakatéTe TToAU KaAd Tov KIHA Kdl Ta UTTOAOLTTA UALKAL.

3 AxoloubroTe Tig TTapamavw odnyieg yia va ¢TiageTe Ta dikd oag Aoukavika.

6 [lapackeur) kEume

[Tptv XPNOLUOTIOINOETE T CUCKEUT) Yia TTpWTN dopd , kaBapioTe Kakd oAa Ta pépn TTou
gpyxovTal o€ emmadn) pe Ta TpddLua.

Mptv EexvroeTe, PeBatwdeite OTL €xeTe KAVEL TN CUVAPHOAGYNON CUNGWVA HE TNV ELK.
2-3.

a ™mv aroouvappohdynon, avatpe€te oty LK. 3-3.

Mapaokeun kepme (eik. 10-3)

YuvTayn

Képme

Amodoon: 5-8 pepideg

YAwca:

. MepifAnpa
* 500 yp. apvi 1) amayo mpoPeLo KpEag, KOPUEVO ot Awpideg
* 500 yp. orapévio TALYoUpL, TIAUHEVO KAl OTPAYYLOHEVO
e 1 KPS KPEUHUOL

. lepon

400 yp. apvi, koppévo oe Awpideg

15 ml Aadt

2 peoaia kpeppudLla PIAOKOpUEVa

5-10 ml akeopévo prraxapt

15 ml akeUpt yia OAeg TIG XPNOELG

aldTL kat et

Odnyieg:

. MepipAnpa
1) ANéoTe pali To kpéag, To oLTApL Kal TO KPERUUOL e To SioKo yla AeTTTd dAeopa.
2) Avakatée TToAU KaAd Ta akeopéva UAIKA Kat KatoTmy aléoTe To peiypa Suo
dopég akoun.
3) XpnoupotionoTe To e£ApTNHA TTAPACKEUNG KEUTTE Yia va SWOETE OTO HelyHa To
OXNHA TOU TTEPLPANHUATOG TWV KEUTTE.

. lepon
1) ANéoTe To KpEag e TO OioKO yia AeTTTO AAeoua.
2) YoTapeTe Ta YIAOKOUHEVA KPEPPUSLA Py pL va podicouv.
3) MpoobéoTe Tov KIPd Kat Ta AANa UAIKA Kat payelpePpTe yia 1-2 Aemtd.
4) ZtpayyioTe To UTTEPBOAIKO AITTOG Kal adr)OTE TN YEWULON VA KPUWOEL.

. Mayeipepa
1) TormoBetr\oTe Aiyn Yépion oTo eEwTepikd TepifAnua kat ToturmoTe Ta dUo akpa
Y1a Va TO EVWOETE.
2) Zeoravete To Aadt yia myaviopa (190°C).
3) TryyavioTe Ta KEUTTE yia 3-4 AeTTTA 1) péxPL Va TIAPOUV XPUOOKACTAVO X PWHA.

7 TMapaokeun) pmokoTwy (HR2727 WEU ka
HR2728)

[Mptv XPNOLUOTIOINCETE T CUCKEUT) Yia TIpWTN dopd , kabapioTe Kakd oAa Ta pépn Trou
€pyxovral oe ermadny pe Ta TpOPLa.

[Mptv EekvroeTe, PeBatwdeite OTL €xeTeE KAVEL TN OUVAPHOAGYNON CUNGWVA HE TNV ELK.
2-4.

[a mv aroouvappohdynon, avatpegte oty ik, 3-4.

Mapaokeur pmokoTwy (gik. 10-4)

E ZupBouhr

» Eubuypappiore Tig diadpopeg oTTEG Tou £EQAPTIHATOC TIAPACKEUNG HITLOKOTWY |E TNV OTT)
Tou ££apTHaTog SIaHOPPWONG UIMIOKOTWY Yia va GTIAEETE UMmokoTa pe SladopeTika
oxnjpara.

8 Ko Aaxavikwv (HR2728, HR2729,
HR2526 pévo) kat Opuppatiopog mayou
(HR2728 povo)

[Tptv XPNOLUOTIOINCETE T CUCKEUT) Yia TTpWTN dopd , kaBapioTe Kakd oAa Ta pépn TTou
epxovral ot ermadn) pe Ta TpddLua.

Mptv EekvroeTe, PeBatwdeite OTL €xeTe KAVEL TN OUVAPHOAGYNON CUNPUWVA HE TNV ELK.
2-5.

[a mv aroouvappohdynon, avatpegte oty ik, 3-5.

H €. 4 urmodeikviel Ta Tpodia TTou eival KataAMnAa yla kdbe TUPTavo Kal Ta oxnuara
KOTTAG.

Ynueiwon

* Na xpnolHoTIoLEITE TNV TIAQOTIKT) XOAVN HOVO O ouvOUAOUO HE Ta HETAMIKA TUPTTava
Kat To e§apTua whnong yla Ty TTAQOTIKT) XOavn.

* Mnv XpnolpoToLEiTe T cuoKeur) Ot AelToupyia avtioTpodng kivnong oTav
XPNOIOTIOLEITE TNV TIAQOTIKT) XOAVN.

E ZupBouhn

* Mmopeite ermiong va TpijeTe TUPL.

Opuppatiopog mayou (HR2728 povo)
1 EvepyoroioTe T cuokeun.
2 QOnoTe TOV OTTACKEVO TIAYO OTO ECWTEPLKO TNG XOAVNG.

9 KaBapiopog kat cuvtrpnon (eik. 5 kat €ik. 6)

[ptv XPNOLUOTIOINCETE TN CUCKEUT Yla TIpWTN dopd , kabapioTe kKahd oha Ta pépn
TTOU £pYOVTaL O€ €1Tadr) He TA TPODIUA.

. [Mptv adalpéoeTe Ta eEapmpara 1) kabapioete T povada Tou HOTEP,
aTTevEPYOTIOINOTE TN CUOKEUT| Kal ByakTe Tnv arré my mpila.

. Mnv BuBiCeTe To HOTEP OE vEPS Kal PNV TO EETTAEVETE Ue vePd Bpuong.

. Mnv TTAéVETE T HETAMIKA PEPT OE TIAUVTHPLO TTLATWV.
. KabapioTe TVv kUpla povada pe €va uypod avi,
. [MepdoTe kopparia Ywplol péoa amo To TepifAnua Tou kOGTN yia va apalpeéceTe

TUXOV UTTOAEIpHATa KPEATOG,

. [MA\OveTe Ta adalpoupeva pepn (e paraxr) BoupToa oe vepd e oamouvt, EETMAUVETE
Ta pe kabapod vepd Kal, oTn CUVEXELD, OTEYVWOTE TA APECWG e Hahakd Udaopa 1
xapti kougivag.

. AeifTe ehadpog Ta peTalika pepn e Aimog 1y Aadt yia va arroduyeTe T
Onploupyia okouplda.

Znpeiwon

¢ XpnolgoTiomoTe To TTpwToTopLakod epyaleio kabapiopou yia va adalpeéceTe Ta UMToAeiuaTa
TIOU £X0UV KOMIOEL oTOUG Siokoug ahéopaTog. ZemAUVETE pe KaBapd vepd kat Kartory
OTEYVWOTE Ta AUEOWG He PHarakod Upaopa 1y xapTi kougivag.

10 AvTikatacTtaon Tou ypavaliou (k. 7)

11 AmoBnkeuon Tng cuokeung (k. 8 kal
€k. 9)

1 Tahtis

Enne seadme kasutamist lugege kasutusjuhend hoolikalt ldbi ja hoidke alles edaspidiseks.

Oht

. Arge kunagi kastke mootorit vette ega loputage
seda kraani all.
- Arge Uhendage seadet taimerlilitiga.

Hoiatus

- Enne seadme elektrivorku Uhendamist veenduge,
et seadme pohjal margitud pinge vastab kohaliku
elektrivorgu pingele.

- Kui toitejuhe, pistik voi muud osad on kahjustunud,
drge seadet kasutage.

- Kui toitejuhe on rikutud, siis ohtlike olukordade
valtimiseks tuleb lasta toitejuhe vahetada Philipsi
hoolduskeskuses, Philipsi volitatud hoolduskeskuses
voi kvalifitseeritud isikul.

- Seda seadet ei tohiks fUusiliste puuete ja
vaimuhdiretega isikud (k.a lapsed) nii kogemuste kui
ka teadmiste puudumise tottu seni kasutada, kuni
nende ohutuse eest vastutav isik neid el valva voi
pole seadme kasutamise kohta juhiseid andnud.

- Laste ohutuse tagamiseks drge laske neil seadmega
mangida.

- Olge I6ikuri kdsitsemisel vaga ettevaatlik, eriti
seda tiguvollilt eemaldades ja puhastamise ajal.
Loikeservad on vdga teravad!

- Enne mis tahes tarviku eemaldamist lUlitage seade
vdlja ja eemaldage vooluvorgust.

- Arge lUkake toiduaineid sdrmede ega esemete (nt
spaatli) abil tditekolusse, kui seade t&&tab. Selleks
voib kasutada ainult tdukureid.

- Arge sisestage oma sormi metalltrumlisse, kui seade
tootab.

Ettevaatust

- Seade on mdeldud kasutamiseks ainult koduses
majapidamises.

- Enne seadme Uhendamist vooluvdrguga veenduge,
et seade on Oigesti kokku pandud.

- Arge kunagi kasutage teiste tootjate poolt tehtud
tarvikuid voi osi, mida Philips ei ole eriliselt
soovitanud. Selliste tarvikute voi osade kasutamisel
kaotab garantii kehtivuse.

- Lulitage seade alati vdlja nuppu o /I vajutades.

- Arge jatke seadet jarelevalveta todle.

- Arge kunagi Uletage Ukskoik millises rakenduses
10-minutilist maksimaalset kasutusaega.

- Arge lUlitage seadet podrdreZiimile, kui kasutate

plastist tditekolu.
- Muratase: Lc = 87 dB (A).

Ohutusslisteem

See seade on varustatud tlekuumenemiskaitsega. Ulekuumenemisel ldlitub seade

automaatselt vdlja. Lilitage seade vdlja ja laske sel toatemperatuurini jahtuda. Seejdrel sisestage

pistik uuesti elektrikontakti ja lulitage seade sisse. Kui Ulekuumenemiskaitse aktiveerub liiga
sageli, votke Uhendust oma Philipsi edasimitja v&i Philipsi volitatud hoolduskeskusega.
Seade on varustatud ka mehaanilise kaitsega. Mootori kaitsmiseks on plastist hammasratas
kujundatud nii, et see murdub, kui kondid voi kédgiriistad satuvad seadmesse. Sellisel juhul
eemaldage lihtsalt hammasratas ja vahetage see vilja.

Elektromagnetilised valjad (EMF)

See Philipsi seade vastab kdikidele elektromagnetilisi vélju (EMF) kdsitlevatele standarditele.
Kui seadet kisitsetakse Sigesti ja kdesolevale kasutusjuhendile vastavalt, on seda tdnapéeval
kdibelolevate teaduslike teooriate jargi ohutu kasutada.

Ringlussevott

Teie toode on kavandatud ja toodetud kvaliteetsetest materjalidest ja osadest, mida
on vaimalik ringlusse votta ning uuesti kasutada.

Kui ndete toote kiilge kinnitatud maha tdmmatud priigikasti simbolit, siis kehtib
tootele Euroopa direktiiv 2002/96/EU:

kurssi elektriliste ja elektrooniliste toodete eraldi kogumist reguleerivate kohalike
eeskirjadega. Toote Bige kdrvaldamine aitab valtida voimalikke negatiivseid tagajargi
keskkonnale ja inimeste tervisele.

2 Sissejuhatus

Onnitleme ostu puhul ja tervitame Philipsi poolt! Philipsi pakutava tootetoe eeliste taielikuks
kasutamiseks registreerige oma toode veebisaidil www.philips.com.

Selle toote abil saate:

. hakkida liha;

teha vorste;

teha kebbe lihapalle;

valmistada kipsiseid (ainult HR2728 );

tlkeldada kodgivilju ja riivida juustu (ainult HR2728, HR2729, HR2526);

purustada jdad (ainult HR2728).

Napunaide

&

Arge kunagi visake seda toodet muude majapidamisjddtmete hulka. Palun viige ennast E

* Lisaretsepte leiate aadressilt www.kitchen.philips.com.

3 Pakendi sisu (joon. 1)
(D) o Tiitekolu vabastusnupp ®)  Lsikur/nuga
e Téitekolu eemaldamiseks
vajutage ja hoidke seda all.
@ Mootor Vorstisarved
*  A:suurvorstisarv (Iabimdst 22 mm)
*  B:vdike vorstisarv (ldbimddt 12 mm)
@ O/l @ Vorstieraldaja
¢ Seadme sisse- voi véljalllitamine.
® R (Pébrdreziim) Kebbe lihapallide tegija _
+  Lilitage seda mootori tagurpidi * Ackebbe lihapallide eraldaja
kiitamiseks. (aktiivne ainult siis, *  B:kebbe lihapallide vormija
kui O /11uliti on asendis , O "))
¢ Laske nupust lahti, et I6petada
mootori tagurpidi kditamine.
@ Toitejuhe @ Kiipsisevalmistaja(mudelil HR2727 WEU

ja HR2728)
*  Akipsiseeraldaja
*  B:kipsisevormija

@ Sisestamisalus Toukur plastist tiitekolu jaoks (ainult
mudelitel HR2728, HR2729, HR2526)

@ Toukur metallist taitekolu jaoks Plastist taitekolu (ainult mudelitel
HR2728, HR2729, HR2526)
Metallist tiitekolu Metallerumlid(ainule mudelitel HR2728,

HR2729, HR2526)

*  Arjdme riivimistrummel

e B:peen riivimistrummel

*  Cuviilutustrummel

e D:jdatrummel (ainult mudelil
HR2728)

@ Lisahammasratas tiguvolli jaoks @ Tolmukate(ainult mudelitel HR2726,
HR2727, HR2728,HR2526)
Tiguvell @ Tarvikute alus (ainult mudelitel HR2726,
HR2727, HR2526)
@ Keermega rongas @ Tarvikute alus (mudelil HR2728)
@ Hakkimiskettad Uuenduslik puhastusseade
e Aijime hakkimisketas (Iabim&ot
8 mm)
e B:peen hakkimisketas (labimddt
5 mm)

4 Hakkliha

Enne seadme esmakordset kasutuselevottu peske kdik toiduainetega kokkupuutuvad osad
hoolikalt puhtaks.

Enne alustamist pange seade kokku, tuginedes joonisele 2-1.

Seadme lahti vGtmisel tuginege joonisele 3-1.

Hakkliha valmistamine (joon. 10-1)

E Markus

Arge hakkige konte, pahkleid ega muud kéva materjali.

Arge hakkige kilmutatud liha! Enne liha hakkimist sulatage see Ules.

Arge laadige seadet Ule tiitekolusse liiga palju liha liikates.

Valige soovitud teralisusest ldhtuvalt sobiv hakkimisketas. Peenema tekstuuri saavutamiseks
voite liha ka korduvalt masinast ldbi ajada.

E Napuniide

* Eemaldage lihast nii palju konte, krdompsluud ja k&dluseid kui vaimalik.

* Enne vorstide valmistamist hakkige liha. (Vt jaotist ,,Vorstide valmistamine”.)

* Kui téitekolu on ummistunud, lilitage seade vilja ja seejdrel IUlitage see kinnijdgdnud massi
kéttesaamiseks poordreziimile.

5 Vorstide valmistamine

Enne seadme esmakordset kasutuselevGttu peske kdik toiduainetega kokkupuutuvad osad
hoolikalt puhtaks.

Enne alustamist pange seade kokku, tuginedes joonisele 2-2.

Seadme lahti vdtmisel tuginege joonisele 3-2.

Vorstide valmistamine (joon. 10-2)

E Markus

* Veenduge, et tditekolul olevad nagad joonduvad mootoril olevate silkudega.
*  Arge blokeerige vorstisarve dhuviljutussooni.

* Arge tehke liiga pakse vorste, kui nahk on liiga pingul.

* Hoidke vorstinahk marg, et valtida selle kleepumist vorstisarvele.

Retsept

Vorstid

Koostisained:

4500 g seahakkliha

5 spl soola

1 spl jahvatatud valget pipart
2 spl peenekshddrutud salveid
1 tl ingverit

1 spl muskaatpahklit

1 spl tiumiani

470 ml jddvett

1 spl jahvatatud tsillipipart

Valmistamine

1 Hakkige liha jdmeda hakkimiskettaga.

2 Segage hakkliha hoolikalt teiste koostisainetega labi.

3 Vorstide valmistamiseks jargige Ulal toodud juhendeid.

6 Kebbe lihapallide tegemine

Enne seadme esmakordset kasutuselevottu peske kdik toiduainetega kokkupuutuvad osad
hoolikalt puhtaks.

Enne alustamist pange seade kokku, tuginedes joonisele 2—3

Seadme lahti votmisel tuginege joonisele 3-3.

Kebbe lihapallide tegemine (joon. 10-3)

Retsept

Kebbe lihapallid

Portsjoneid: 5-8

Koostisained:

. Kate
* 500 g rasvata voi tavalist lambaliha, I5igatuna ribadeks
* 500 g pestud ja nérutatud bulgur-nisu
e 1 viike sibul

. Taidis

400 g lambaliha, I8igatuna ribadeks

15 ml &li

2 keskmist sibulat, peeneks hakitud

5-10 ml jahvatatud nelkpipart

15 ml tavalist jahu

soola ja pipart

Valmistamine
. Kate
1) Hakkige liha, nisu ja sibul korraga peene hakkimisketta abil.
2) Segage hakitud koostisained korralikult [dbi ja seejdrel hakkige segu veel kaks korda.
3) Segu vormimiseks kebbe katteks kasutage kebbe-vormijat.
e Taidis
1) Hakkige liha peene hakkimisketta abil.
2) Praadige sibulattkid kuldpruuniks.
3) Lisage hakitud liha ja muud koostisained, seejdrel kiipsetage 1-2 minutit.
4) Norutage vdlja liigne rasv ja jahutage segu maha.
. Kiipsetamine
1) Pange veidi tdidist kattele ja pigistage m&lemad otsad kinni.
2) Kuumutage frittimiseks 8li (190 °C).
3) Frittige kebbe lihapalle 3—4 minutit v&i kuni need on muutunud kuldpruuniks.

7 Kipsiste valmistamine (HR2727 WEU ja
HR2728)

Enne seadme esmakordset kasutuselevSttu peske kdik toiduainetega kokkupuutuvad osad
hoolikalt puhtaks.

Enne alustamist pange seade kokku, tuginedes joonisele 2—4

Seadme lahti vdtmisel tuginege joonisele 3—4

Kupsiste valmistamine (joon. 10-4)

E Napunaide

* Erineva kujuga kipsiste tegemiseks joondage kiipsisevormija augud kiipsiseeraldaja auguga.

8 Koogiviljade tiikeldamine (ainult mudelid
HR2728, HR2729, HR2526) ja jaa
purustamine (ainult HR2728)

Enne seadme esmakordset kasutuselevottu peske kdik toiduainetega kokkupuutuvad osad
hoolikalt puhtaks.

Enne alustamist pange seade kokku, tuginedes joonisele 2-5

Seadme lahti votmisel tuginege joonisele 3-5

Jn 4 on dra toodud toidud, mille jaoks iga trummel sobib, samuti 16ikevormid.

E Markus

* Kasutage plastist tditekolu ainult koos metalltrumlite ja plastikust tditekolu jaoks mdeldud
tdukuriga.
* Arge lulitage seadet podrdreziimile, kui kasutate plastist tditekolu.

E Napunaide

* Vaite riivida ka juustu.

Jaa purustamine (ainult HR2728)

1 Lilitage seade sisse.
2 Likake jaatikid tditekolusse.

9 Puhastamine ja hooldus (joon. 5 ja joon. 6)

. Enne seadme esmakordset kasutuselevottu peske kdik toiduainetega kokkupuutuvad
osad hoolikalt puhtaks.
. Enne tarvikute eemaldamist voi mootorisektsiooni puhastamist lilitage seade vdlja ja

eemaldage vooluvorgust.

Arge kunagi kastke mootorit vette ega loputage seda kraani all.

Arge peske metallosi ndudepesumasinas.

Puhastage pShiseadet niiske lapiga.

Lihajddnuste eemaldamiseks laske 18ikuri korpusest ldbi paar saiaviilu.

Peske eemaldatavaid osi seebivees pehme harjaga, loputage puhta veega ja kuivatage
kohe pehme lapi Vi salvréttidega.

. Harjake metallosi roostetamise valtimiseks kergelt rasva voi dliga.

Markus

* Kasutage uuenduslikku puhastusseadet hakkimisketaste vahele kinni jadnud jddnuste eemaldamiseks.
Loputage kettaid puhta veega ja kuivatage kohe pehme lapi voi salvréttidega.

10 Hammasratta asendamine (joon. 7)

11 Seadme hoidmine (joon. 8 ja joon. 9)
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Vazno

Prije uporabe aparata pazljivo procitajte ove upute za uporabu i spremite ih za buduce
potrebe.

Opasnost

Jedinicu motora nemojte uranjati u vodu niti ispirati
pod mlazom vode.

Aparat nemojte spajati na prekidac kojim upravlja
mjerac vremena.

Upozorenje

Prije prikljucivanja aparata na napajanje provjerite
odgovara li napon naznacen na donjem dijelu
aparata naponu lokalne elektri¢ne mreZze.

Ako se osteti kabel za napajanje, utikac ili neki drugi
dio, nemojte koristiti aparat.

Ako se kabel za napajanje oSteti, mora ga zamijeniti
tvrtka Philips, ovlasteni Philips servisni centar ili neka
druga kvalificirana osoba kako bi se izbjegle opasne
situacije.

Ovaj aparat nije namijenjen osobama (ukljucujudi
djecu) sa smanjenim fizickim ili mentalnim
sposobnostima niti osobama koje nemaju dovoljno
iskustva I znanja, osim ako im je osoba odgovorna
za njihovu sigurnost dala dopustenje ili ih uputila u
koristenje aparata.

Djeci, radi njihove sigurnosti, nemojte dopustati da
se igraju s aparatom.

Budite vrlo paZljivi dok rukujete s rezacem, narocito
kada ga vadite iz spiralne osovine i tijekom ciS¢enja.
Rubovi rezaca vrlo su ostril

Prije odvajanja nekog od nastavaka iskljucite aparat i
iskopcajte ga iz napajanja.

Nemojte koristiti prste ili neki predmet (npr.
lopaticu) za guranje sastojaka u cijev dok aparat radi.
U tu svrhu treba koristiti iskljucivo potiskivac.
Nemojte umetati prste u metalni bubanj dok aparat
radi.

Oprez

Aparat je namijenjen isklju¢ivo uporabi u kuc¢anstvu.
Prije prikljuCivanja aparata na napajanje provjerite je
li ispravno sastavljen.

Nikada nemojte upotrebljavati dodatke ili dijelove
drugih proizvodaca ili proizvodaca koje tvrtka Philips
nije izri¢ito preporucila. Ako upotrebljavate takve
dodatke ili dijelove, vaSe jamstvo prestaje vrijediti.
Aparat iskljucujte iskljucivo pritiskom gumba o /1.
Ne ostavljajte aparat da radi bez nadzora.

Nemojte prekoraciti maksimalno vrijeme rada od 10
minuta kod svake primjene.

Prilikom koristenja plasti¢ne cijevi nemojte ukljucivati
obrnuti nacin rada aparata.

Razina buke: Lc = 87 dB [A]

Sigurnosni sustav

Ovaj aparat ima zastitu od pregrijavanja. Ako se aparat pregrije, automatski ¢e se iskljuciti.
Iskopcajte aparat i ostavite ga da se ohladi do sobne temperature. Zatim vratite utika¢ u
utiénicu i ponovo ukljucite aparat. Ako se zastita od pregrijavanja previse cesto aktivira,
obratite se prodavacu proizvoda tvrtke Philips ili ovlastenom Philips servisnom centru.
Aparat ima i mehanicku zastitu. Kako bi se zastitio motor, plasti¢ni zupcanik dizajniran je tako
da se slomi ako se u aparat umetnu kosti ili kuhinjski pribor: Ako se to dogodi, jednostavno
odvojite i zamijenite zupcanik.

Elektromagnetska polja (EMF)

Ovaj aparat tvrtke Philips sukladan je svim standardima koji se ti¢u elektromagnetskih polja
(EMF). Ako aparatom rukujete ispravno i u skladu s uputama u ovom korisni¢kom priru¢niku,
prema dostupnim znanstvenim dokazima aparat ce biti siguran za koristenje.

Recikliranje

Proizvod je proizveden od vrlo kvalitetnih materijala i komponenti, pogodnih za
recikliranje i ponovnu uporabu.
Kada na proizvodu vidite simbol prekrizene kante za otpad, to znaci da je uredaj

&8

obuhvacen direktivom EU-a 2002/96/EC:
Proizvod niposto nemojte odlagati s drugim kucanskim otpadom. Raspitajte se o
lokalnim propisima o zasebnom prikupljanju elektri¢nih i elektronickih proizvoda.

Pravilno odlaganje starih proizvoda pridonosi sprjecavanju potencijalno negativnih

posliedica po okoli$ i ljudsko zdravlje.

2

Uvod

Cestitamo vam na kupniji i dobro dogli u Philips! Kako biste potpuno iskoristili podriku koju
nudi Philips, registrirajte svoj proizvod na www.philips.com.

Ovim proizvodom mozete sliedece:

mljeti meso

praviti kobasice

praviti kebbeh

praviti kekse (samo HR2728)

rezati povrce i ribati sir (samo HR2728, HR2729, HR2526)
drobiti led (samo HR2728)

E Savjet

* Vise recepata pronadite na web-stranici www.kitchen.philips.com. ‘

3

Sadrzaj pakiranja (slika 1)

@

o’ Gumb za otpustanje cijevi @) Rezat/noz
e Pritisnite i zadrzite prilikom odvajanja

cijevi.

@

Jedinica motora

Cijevi za kobasice

* A velika cijev za kobasice
(promjer 22 mm)

e B:mala cijev za kobasice
(promjer 12 mm)

©)

®

O/l

e Iskljucivanje ili ukljucivanje aparata.

Razdjelnik za kobasice

®

Nastavak za kebbeh

A: Razdjelnik za kebbeh

B: Nastavak za oblikovanje
za kebbeh

R (unatrag)

*  Ukljucite kako bi motor radio unatrag. °
(aktivno samo kada je prekida¢ O/l u .
polozaju " O ")

»  Otpustite kako biste zaustavili rad
motora unatrag.

Kabel za napajanje @ Nastavak za kekse (za HR2727
WEU i HR2728)

e ARazdjelnik za kekse

*  B:Nastavak za oblikovanje

za kekse

Pladanj

Potiskivac za plasticnu cijev (samo
HR2728, HR2729, HR2526)

@ Potiskivac za metalnu cijev Plasticna cijev (samo HR2728,
HR2729, HR2526)
Metalna cijev Metalni bubnjevi (samo HR2728,

HR2729, HR2526)

*  A:Bubanj za krupno ribanje

e B:Bubanj za sitno ribanje

e C:Bubanj za rezanje

*  D:Bubanj za led (samo
HR2728)

Dodatni zupcanik za spiralnu osovinu Poklopac za zastitu od prasine
(samo HR2726, HR2727, HR2728,

HR2526)

® ©

Spiralna osovina PodloZak za nastavke (samo

HR2726, HR2727, HR2526)

Prsten s navojem Podlozak za nastavke (za HR2728)

®3

e 0 O

Diskovi za mljevenje

*  A:disk za krupno mljevenje (promjer
8 mm)

*  B:disk za sitno mljevenje (promjer
5 mm)

Inovativni alat za CiS¢enje

4 Mljevenje mesa

Prije prve uporabe aparata temeljito ocistite njegove dijelove koji dolaze u kontakt s hranom.

Prije pocetka provjerite jeste li sastavili dijelove sukladno sl. 2-1.
llustraciju rastavljanja potraZite na sl. 3-1.

Mljevenje mesa (slika 10-1)

E Napomena

Nikada nemojte mljeti kosti, orasaste plodove niti druge tvrde sastojke.

Nikada ne koristite smrznuto meso! Prije mljevenja mesa najprije ga odmrznite.
Nemojte previse opteredivati aparat tako da gurate previse mesa u cijev.

MoZete odabrati disk za mljevenje koji odgovara Zeljenoj granuliranosti mljevenog mesa.
MoZete i mljeti vise puta kako biste dobili gladu teksturu.

E Savjet

* |z mesa uklonite Sto je moguce vise kostiju, hrskavice i Zilica.

* Prije pripreme kobasica meso najprije sameljite. (pogledajte "Priprema kobasica")

* Ako se cijev zaglavi, iskljucite aparat i zatim ga postavite u obrnuti nacin rada kako bi se
uklonio uzrok zaglavljivanja.

5 Priprema kobasica

Prije prve uporabe aparata temeljito odistite njegove dijelove koji dolaze u kontakt s hranom.

Prije poletka provjerite jeste li sastavili dijelove sukladno sl. 2-2.
llustraciju rastavljanja potrazite na sl. 3-2.

Priprema kobasica (slika 10-2)

E Napomena

 Pazite da izbocine na cijevi budu poravnate s utorima na motoru.

* Nemojte blokirati otvore za zrak na cijevi za kobasice.

* Pazite da kobasice ne budu previse debele u slucaju da je crijevo previse rastegnuto.
* Pazite da crijevo bude vlazno kako se ne bi zalijepilo na cijev za kobasice.

Recept

Kobasice

Sastojci:
. 4500 g mljevene svinjetine

. 5 judnih Zlica soli

. 1 judna Zlica mljevenog bijelog papra
. 2 judne Zlice mrvljene kadulje

. 1 &ajna Zlica dumbira

. 1 judna Zlica muskatnog orascica

. 1 jusna Zlica timijana

. 470 ml hladne vode

. 1 jusna Zlica mljevene ljute paprike
Upute:

1 Meso sameljite pomocu diska za krupno mljevenje.
2 Temeljito izmijeSajte mljeveno meso i druge sastojke.
3 Kako biste sami napravili kobasice, slijedite upute iznad.

6 Priprema kebbeha

Prije prve uporabe aparata temeljito ocistite njegove dijelove koji dolaze u kontakt s hranom.

Prije pocetka provjerite jeste li sastavili dijelove sukladno sl. 2-3.
llustraciju rastavljanja potrazite na sl. 3-3.

Priprema kebbeha (slika 10-3)

Recept

Kebbeh

Koli¢ina: 5 — 8 porcija

Sastojci:

. Vanjski dio
* 500 g janjetine ili nemasne ovcetine, narezane na trake
* 500 g bulgura, opranog i iscijedenog
* 1 maliluk

1.

Fontos tudnivalok

A késziilék elsé haszndlata el6tt figyelmesen olvassa el a haszndlati Gtmutatét. Orizze meg az
Utmutatdt késébbi haszndlatra.

Vigyazat!

Ne meritse a motoregységet vizbe, és ne dblitse le
folyd viz alatt.
Ne csatlakoztassa a készUléket iddzitd

kapcsoldhoz.

Figyelmeztetés

Miel&tt csatlakoztatnd a készlléket az dramforrdshoz,
ellendrizze, hogy a készllék aljdn feltlintetett
feszlltségérték azonos-e a helyi fesziltséggel.

Ne haszndlja a készlléket, ha a kdbel, a csatlakozd
vagy egy€b alkatrész megsérult.

Ha a tdpkdbel meghibdsodott, a kockdzatok
elkerllése érdekében cseréltesse ki azt egy Philips
szakszervizben, egy hivatalos mdrkaszervizben, vagy
egy villanyszerel6 szakemberrel.

Nem javasoljuk a készllék haszndlatdt csokkent
fizikai, érzékelési, szellemi képességekkel rendelkezdk,
tapasztalatlan, nem kellé ismeretekkel rendelkezé
személyeknek (beleértve a gyermekeket is), kivéve

a biztonsdgukért felelés személy felvildgositdsa utdn,
illetve feltgyelet mellett.

A biztonsdg érdekében ne engedje, hogy gyermekek
a készulékkel jatsszanak.

A vdgdrészt mindig dvatosan kezelje, kiilondsen
akkor; amikor eltdvolitja azt a csigatengelyrdl, valamint
amikor megtisztitja. A vdgdélek nagyon élesek!

A tartozékok eltdvolitdsa el&tt mindig kapcsolja ki

a készlléket, és huzza ki a csatlakozddugdt a fali
aljzatbdl.

Ha mdkodeésben van a készilék, ne nydljon kézzel
vagy mas tdrggyal (példdul kendlapattal) a vdgdhdzba
azért, hogy belenyomja az alapanyagokat. Erre a
célra kizardlag a nyomdrudakat hasznalja.

A készilék mikodése kdzben ne nydljon be a
fémdobba.

Figyelem

A készUléket kizardlag hdztartdsi haszndlatra
tervezték.

Miel&tt csatlakoztatja a készlléket a hdldzathoz,
ellendrizze, hogy a készllék megfeleléen van-e
Osszeszerelve.

Ne haszndljon mas gydrtdtdl szarmazo, vagy a Philips
dltal jovd nem hagyott tartozékot vagy alkatrészt.
Ellenkezé esetben a garancia érvényét veszti.

A készlléket mindig a © /1 gomb megnyomdsaval
kapcsolja ki.

Ne hagyja fellgyelet nélkil a mikodd késziléket.
Ne Uzemeltesse a készlléket megallds nélkdl 10
percnél hosszabb ideig.

Ne kapcsolja a késziléket forditott Uzemmddba a

mUanyag vdgéhdz haszndlatakor.
Zajszint: Lc = 87 dB [A]

Biztonsagi rendszer
A késziilék tdlmelegedés elleni védelemmel van elldtva. Tulhevilés esetén a késziilék

4 Hdsdaralas

A készilék elsé haszndlata eldtt alaposan tisztitsa meg az élelmiszerrel érintkezésbe kertlé
részeket.

Miel&tt hozzdfogna, gyéz8djon meg rdla, hogy a kdvetkezd dbra szerint rakja dssze: 2-1.

A szétszerelésnél vegye figyelembe a kdvetkezd abrdt: 3-1.

Husdaralas (Abra: 10-1)

E Megjegyzés

Soha ne dardljon csontot, diéféléket vagy egyéb kemény tdrgyakat.

Ne dardljon fagyott huist! Csak kiolvadt hust dardljon a készilékkel.

Ne terhelje tul a késziléket lgy, hogy tul sok hist présel a vagéhdzba.

Kivdlaszthatja a megfelelé dardlétdresét a kivant szemcseméret(i dardlt hishoz Tébbszor is
megdardlhatja, ha finomabb dllagot szeretne.

Amennyire csak lehetséges, tédvolitsa el a hisbdl a csontokat, porcokat és inakat.
Kolbdszkészités eltt elészor dardlja le a hust. (ldsd:, Kolbdszkészités™)

Ha a vdgohdz eldugul, kapcsolja ki a késziiléket, majd kapcsolja fordftott izemmddba az
elakadt részek eltdvolitdsahoz.

5 Kolbaszkészités

A késziilék elsé haszndlata el6tt alaposan tisztitsa meg az élelmiszerrel érintkezésbe kerilé
részeket.

Miel&tt hozzdfogna, gyéz8djon meg rdla, hogy a 2-2. dbra szerint rakja dssze.

A szétszerelésnél vegye figyelembe a kévetkezd abrdt: 3-2.

Kolbaszkészités (Abra: 10-2)

E Megjegyzés

« Ugyelien arra, hogy a vdgdhézon Iévé csapok illeszkedjenek a motoron I&thatd rovétkakhoz.
« Ugyelien arra, hogy ne Zérja el a kolbdsztolt ratét légkiengedd nyflasait.

* Ne toltse a kolbdszokat tul vastagra, hogy a kolbdsztoltéshez hasznélt bél ne fesziljon meg
tllsdgosan.

Tartsa nedvesen a belet, hogy az ne tapadjon hozzd a kolbdszt6Itd rdtéthez.

Recept

Kolbasz

Hozzavalok:

450 dkg dardlt sertéshus

5 evékandl s6

1 evékanal &rolt fehérbors

2 evékandl 6sszemorzsolt zsdlya
1 tedskandl gydmbér

1 evékandl szerecsendid

1 evékanal kakukkfd

470 ml jeges viz

1 evékanal &rolt pirospaprika

Elkészités:

1 Dardlja le a hust a durva dardlétdrcsdval.

2 Alaposan keverje &ssze a dardlt hist a tobbi hozzdvaldval.
3 Sajat kolbdsz készftéséhez kévesse a fentebbi utasitasokat.

6 Kebbekeészités

A késziilék elsé haszndlata el6tt alaposan tisztitsa meg az élelmiszerrel érintkezésbe kertlé
részeket.

Miel&tt hozzdfogna, gyéz8djon meg rdla, hogy a kévetkezd dbra szerint rakja dssze: 2-3.

A szétszerelésnél vegye figyelembe a kdvetkezd dbrdt: 3-3.

Kebbekészités (Abra: 10-3)

Recept

Kebbe

Mennyiség: 5-8 személyre

Hozzavalok:

. Kiilsé burok
* 50 dkg bdrany- vagy sovdny birkahus, csikokra vdgva
* 50 dkg bulgur biza, megmosva és lecsopogtetve
e 1 db kis fej voroshagyma

. Nadjev
* 400 g janjetine, narezane na trake
*  15mlulja
* 2 srednja luka, sitno nasjeckana
* 5-10 ml mlievenog pimenta
* 15 ml obi¢nog brasna
*  solipapar
Upute:
. Vanjski dio

1) Sameljite meso, bulgur i luk zajedno pomocu diska za sitno mljevenje.
2) Temeljito izmijeSajte mljevene sastojke i zatim smjesu jos dva puta sameljite.
3) Pomocu nastavka za kebbeh oblikujte smjesu u kebbeh.

automatikusan kikapcsol. Huizza ki a csatlakozédugdt a fali aljzatbdl, és hagyja a késziléket
szobahémérsékletre leh(ini. Ezt kévetéen csatlakoztassa ismét a csatlakozddugdt a fali

alizathoz, és kapcsolja be késziléket. Ha a tilmelegedés elleni védelem tdl gyakran kapcsol be,

forduljon Philips markakereskedéshez vagy Philips szakszervizhez.

A készilék mechanikai védelemmel is rendelkezik. A motor védelme érdekében a mlanyag

fogaskereket Ugy tervezték, hogy eltdrjon, ha csontok vagy kiilénbdzé eszkézok kerliinek
a készulékbe. llyen esetben egyszer(ien tavolitsa el a torott fogaskereket, és cserélje ki egy
masikra.

. Toltelék
e 40 dkg bardnyhus, csikokra vagva
* 15 mlolaj
* 2 db kdzepes méretli voroshagyma, apréra vagva
e 5-10 ml érolt szegfiibors
e 15 mlliszt
e séésbors

Elkészités:

Kilsé burok

. Nadjev
1) Sameljite meso pomocu diska za sitno mljevenje.
2) Przite nasjeckani luk dok ne postane zlatno-smede boje.
3) Dodajte mljeveno meso i ostale sastojke, a zatim kuhajte 1 - 2 minute.
4) Iscijedite suvisSnu masnocu i ostavite nadjev da se ohladi.
. Kuhanje
1) Jedan dio nadjeva umetnite u vanjski dio, a zatim spojite oba kraja kako biste ih
zatvorili.
2) Zagrijte ulje za duboko przenje (190°C).
3) Duboko prZite kebbeh 3 - 4 minute ili dok ne postane zlatno-smede boje.

7 Priprema keksa (HR2727 WEU i HR2728)

Prije prve uporabe aparata temeljito ocistite njegove dijelove koji dolaze u kontakt s hranom.

Prije pocetka provjerite jeste li sastavili dijelove sukladno sl. 2-4.
llustraciju rastavljanja potrazite na sl. 3-4.

Priprema keksa (slika 10-4)

Savjet

* Razlicite otvore na nastavku za oblikovanje keksa poravnajte s rupama na razdjelniku za kekse
kako biste napravili kekse razli¢itih oblika.

8 Rezanje povréa (samo HR2728, HR2729,
HR2526) i drobljenje leda (samo HR2728)

Prije prve uporabe aparata temeljito odistite njegove dijelove koji dolaze u kontakt s hranom.

Prije poletka provjerite jeste li sastavili dijelove sukladno sl. 2-5.
llustraciju rastavljanja potrazite na sl. 3-5.
SI. 4 naznacuje vrste hrane za koje se koristi svaki bubanj i oblike izrezivanja.

E Napomena

* Plasti¢nu cijev koristite samo u kombinaciji s metalnim bubnjevima i potiskivatem za plasti¢nu
cijev.
* Prilikom koristenja plasti¢ne cijevi nemojte ukljucivati obrnuti nacin rada aparata.

E Savjet

* MoZete i ribati sir

Drobljenje leda (samo HR2728)

1 Ukljucite aparat.

8]

Razlomljeni led gurnite u cijev.

9 Ciscenje i odrzavanje (sl.5 i sl. 6)

. Prije prve uporabe aparata temeljito ocistite njegove dijelove koji dolaze u kontakt s
hranom.

. Prije odvajanja nastavaka ili ¢is¢enja jedinice motora iskljucite i iskopcajte aparat.

*  Jedinicu motora nemojte uranjati u vodu niti ispirati pod mlazom vode.

. Metalne dijelove aparata nemojte prati u stroju za pranje posuda.

. Odistite glavnu jedinicu vlaznom krpom.

. Protisnite komade kruha kroz rezac kako biste uklonili ostatke mesa.

. Dijelove koji se mogu prati operite mekom cetkom u vodi sa sredstvom za pranje
posuda, temeljito ih isperite ¢istom vodom i odmah obrisite mekom krpom ili
kuhinjskim rucnicima.

. Metalne dijelove lagano premaZite mascu ili uljem kako biste sprijecili hrdanje.

Napomena

Elektromagneses mezék (EMF)

Jelen Philips késztilék megfelel az elektromdgneses mezdkre (EMF) vonatkozd szabvanyoknak.
Amennyiben a haszndlati Gtmutatdban foglaltaknak megfeleléen lizemeltetik, a tudomany mai
dlldsa szerint a készllék biztonsdgos.

Ujrahasznositas

Ez a termék kivalé mindségli anyagok és alkatrészek felhaszndldsdval készllt, amelyek
Ujrahasznosithatdk és Ujra felhaszndlhatdk.

A terméken taldlhatd dthizott kerekes kuka szimbdlum azt jelenti, hogy a termék
megfelel a 2002/96/EK eurdpai irdnyelvnek.

Ne kezelje a késziiléket hdztartdsi hulladékként. Tdjékozddjon az elektromos

és elektronikus késztilékek hulladékkezelésére vonatkozd helyi torvényekrdl. A
feleslegessé valt készllék helyes kiselejtezésével segit megelézni a kornyezet és az
emberi egészség kdrosoddsdt.

2

I &b

Bevezetés

A Philips készonti Ont! Gratuldlunk a vésdrlashoz! A Philips dltal biztositott tdmogatds teljes
kor( igénybevételéhez regisztrdlja a terméket a www.Philips.com weboldalon.

Ezzel a készllékkel az aldbbi miveleteket hajthatja végre:

husdardlds

kolbdszkész(tés

kebbekészités

édes keksz készitése (csak a HR2728 modell esetében)

z6ldségek apritdsa és sajtreszelés (csak a HR2728, HR2729 és a HR2526 modell
esetében)

jégapritds (csak a HR2728 modell esetében)

Tipp:

» Tovdbbi recepteket a www.kitchen.philips.com weboldalon talal. ‘

A doboz tartalma (Abra: 1)

o' Vigohaz kioldogombja 1)  Vagoegység/Kes
¢ Nyomja be és tartsa benyomva a

vagdhdz eltdvolitdsakor.

Motoregység

Kolbasztoltd ratétek

*  A:Nagy kolbdsztoltd rdtét (22
mm-es atmérd)

*  B:Kis kolbdsztoltd rdtét (12 mm-
es dtmérd)

©)

Kolbaszelvalaszto

O/l

e Akészilék ki- vagy bekapcsoldsa.

®

®

R (Ellentétes irany) Kebbe készité

* A gombot lenyomva a motor *  AKebbe-elvdlasztd
ellentétes irdnyba forog. (csak *  B:Kebbeformdzo
akkor aktiv, ha a O / | kapcsold
. O pozicidban van)

¢ Engedje el a motor ellentétes
irdnyba forgdsdnak megdllitdsdhoz.

1) Dardlja meg egyditt a hus, a buzt és a véréshagymdt a finom dardldtarcsdval.
2) Alaposan keverje &ssze a ledardlt hozzavaldkat, majd djra dardlja 4t a keveréket
kétszer.
3) A kebbekészité segitségével formdzza a keveréket kebbeburok formdjura.
e Toltelék
1) Dardlja le a hust a finom dardlétarcsaval.
2) Pirftsa aranybarndra a felkockdzott véréshagymdt.
3) Adja hozza a dardlt hist és az egyéb hozzdvaldkat, majd parolja 1-2 percig.
4) Tavolitsa el a felesleges zsiradékot, majd hitse le a tolteléket.

. Fézés
1) Helyezzen tolteléket a kilsé burokba, majd kézzel 6sszenyomogatva zdrja le a két
végét.

2) Hevitse fel az olajat a siitéshez (190 °C-ra).
3) Susse a kebbét 3-4 percig, vagy addig, amig aranybarna nem lesz.

7 Edes keksz készitése (a HR2727 WEU és a
HR2728 modell esetében)

A készilék elsé haszndlata eldtt alaposan tisztitsa meg az élelmiszerrel érintkezésbe kertilé
részeket.

Miel&tt hozzdfogna, gyéz8djon meg rdla, hogy a kdvetkezd dbra szerint rakja dssze: 2-4.

A szétszerelésnél vegye figyelembe a kdvetkezd dbrdt: 3-4.

Edes keksz készitése (Abra: 10-4)

3

* Kilonbozé formdjd kekszek készftéséhez a kekszformdzd kilonbozd lyukait igazitsa a
kekszszétvdlasztdn taldlhatd lyukhoz.

8 Zoldségek apritasa (csak a HR2728, HR2729
és a HR2526 modell esetében) és jégapritas
(csak a HR2728 modell esetében)

A késziilék elsé haszndlata el6tt alaposan tisztitsa meg az élelmiszerrel érintkezésbe kertlé
részeket.

Miel&tt hozzdfogna, gyéz8djon meg rdla, hogy a kévetkezd dbra szerint rakja dssze: 2-5.

A szétszerelésnél vegye figyelembe a kdvetkezd abrdt: 3-5.

dbra 4. az egyes ételekhez haszndlhaté dobokat és a vagasi alakzatokat tuinteti fel.

Megjegyzés

* A mlanyag vdgohazat csak a fém dobokkal egyitt és a miianyag vagdhdzhoz vald
nyomaruddal haszndlja.
* Ne kapcsolja a készlléket fordftott izemmddba a mlianyag vdgéhdz hasznalatakor.

I

* Sajtot is reszelhet.

Halozati tapkabel @ Edeskeksz-készitd (a HR2727 WEU és
HR2728 modell esetében)
e A Kekszszétvdlasztd

*  B:Kekszformdzd

Adagolétalca Nyomoérid a miianyag vagéhazhoz (csak
a HR2728, HR2729 és a HR2526 modell

esetében)

Q

®

Nyomoérid a fém vagdhazhoz Mdanyag vagohaz (csak a HR2728,

HR2729 és a HR2526 modell esetében)

* Inovativni alat za ¢is¢enje koristite za uklanjanje ostataka koji su zapeli u diskovima za mljevenje.
isperite ih ¢istom vodom i odmah ih osusite mekanom krpom ili ubrusima.

10 Zamijena zupcanika (sl. 7)

11 Spremanje aparata (sl. 8 i sl. 9)

@

®

Fém vagohaz Fémdobok (csak a HR2728, HR2729 és
a HR2526 modell esetében)

* A Durva reszel6dob

e B:Finom reszelédob

*  C:Szeletelédob

* D:Jégdob (csak a HR2728 modell

esetében)

Tartalék fogaskerék a csigatengelyhez Fedél (csak a HR2726, HR2727, HR2728

és a HR2526 modell esetében)

® ©

Csigatengely Tartozéktarold télca (csak a HR2726,

HR2727 és a HR2526 modell esetében)

® ® ®

Csavarmenetes gy(ir( Tartozéktarolé tilca (a HR2728

modellhez)

® @

®

Daralétarcsak Innovativ tisztitdeszkoz

*  A:Durva dardlétarcsa (8 mm-es
atmérd)

e B:Finom dardldtarcsa (4,5 mm-es
atméro)

Jégapritas (csak a HR2728 modell esetében)

1 Kapcsolja be a késziiléket.
2 Tegye az 6sszetort jeget a vagdhdzba.

9 Tisztitas és karbantartas (Abra: 5 és Abra: 6)

A késziilék elsé haszndlata el6tt alaposan tisztitsa meg az élelmiszerrel érintkezésbe
kerll6 részeket.

. A tartozékok eltdvolftdsa vagy a motoregység tisztitdsa el&tt, kapcsolja ki a késziiléket, és

hiizza ki annak hédldzati csatlakozddugdjat.

Ne merftse a motoregységet vizbe, és ne oblitse le folyd viz alatt.

A fém részeket ne tisztftsa mosogatdgépben.

A f8egységet nedves ruhdval tisztftsa.

A késziilékben maradt hus eltdvolitdséhoz engedjen at kenyérdarabokat a vdgéhdzon.

A levehetd alkatrészeket puha kefével, mosogatdszeres vizben mossa el, éblitse le tiszta

vizzel, majd azonnal térdlje Sket szdrazra puha ronggyal vagy papfrtoriével.

. A rozsddsodds megel&zése érdekében kenje be vékonyan a fém részeket zsirral vagy
olajjal.

E Megjegyzés

¢ Haszndlja az innovativ tisztftéeszkozt a dardldtdresdkba ragadt maradékok eltavolitdsahoz. dblitse le
Bket tiszta vizzel, majd azonnal tordlje Sket szdrazra puha ronggyal vagy papirtoriével.

10 A fogaskerék cseréje (Abra: 7)
11 Késziilék tarolasa (Abra: 8 és Abra: 9)



1 MaHpI3Abl aknapaT

KYPbIAFbIHBI KOAAGHAP aAABIHAR, OCbI HYCKayAbl bIKbIAACTEH OKbIM LbiFbIHbI3, 9Pi GoAaLaKTa
KOAAGHY YLLIH CaKTan KOMbIHbI3.

KayinTi »karaanaap

- MoTop 6eAMIH CyFa caAyFa HeEMece OHbl aFblH CY
acTbiHAQ WatoFa BOAMaNABI.

- Kypanabl Tamepre KocnaHbi3.

Eckepty

- Kypanabl po3eTkara »anramac bypbiH, KypaaAbiH
aCTblHAQ KOPCETIArEH KEPHEYAIH MEPriAIKTI
PO3€TKaHbIH KEPHEYIHE COMKEC KeAETIHIH TeKCepiHi3.

- Kyat cbiMbl, WiTENCeAb Hemece backa beAlleKkTep
3aKbIMAAHFaH DOACa, Kypaaabl KOAAAHOAHBI3.

- KyaT cbIMbl 3aKbIMAaHFaH BOACa, KayinTi aFAan
OPbIH aAMaybl YLWiH, OHbl Tek Philips KOMNaHWACbIHAR,
Philips MakyAAaFaH Kbi3MET OpTaAblFbiHAQ HEmece
BIAIKTI MamMaHAApP aybICTbIpy KEpeK.

- Ko3raay, cesy Hemece olaay KabiAeTi TeMeH,
ToXipmbeci MeH BIAIMI XKOK aaaMAap (COHbIH IWiHAE
Baranap) OYA KypaaAbl KayimnCi3Air yLiH »KayanTbl
aAaMHbIH, KaAaFaAayblHCbI3 HEMECe OCbl KypaAAbl
nanAaAaHy TYpaAbl HYCKayAapCbi3 NaraaraHbaybi
KepeK.

- Kayincizalk MakcaTbiHAR 6aranapAbiH KypaAMeH
OWMHayblHa *KOA BepMeHis.

- TypaFbilWTbl, 9CIipece OHbl WMbIPLLbIK ©3eKTeH
LELIKEHAE >KoHe Ta3aAay KesiHae, abalaan yCTaHbI3.
LLleTTepi eTe oTKIp!

- Kes keAreH KocanKbl Kypaaab! Lewnec bypbiH,
KYPaAAbI OLIpIM, PO3eTKaAaH aXblPaTblHbI3.

- Kypaa KOCbIAbIN TYPFaHAQ, TYTIKKE asblKTapAbl
caycaKkneH Hemece b6acka 3aTrneH (MblCaAbl, KypeKLue)
TbIKNaHbi3. ByA VLWIH ThIFbIHAAFbILTHI FaHa NanAaAaHy
KepeK.

- Kypaa KocblAbin TypraHaa, Temip bapabaHra
caycaKkTapblHbI3AbI CAAMaHbI3.

Eckepty

- Kypaa Tek yi IWiHAE KOAAQHYFa apHAAFaH.

- PoseTkara kocnac bypbiH, KypaAAbIH AypbIC
KYPaCTbIPbIAFaHbIH TEKCEPIHI3.

- backa eHalpywinep weiFapraH Hemece Philips
KOMMaHMACI HaKTbl YCbiHOaFaH KOCaAKbI KypaAAap
MeH DeALEeKTepAl NanAaAaHyLLbl OOAMAHbI3.

OHpaM KOCaAKbl KyParAap MeH DOALLIEKTEPAI
NanAAaHCaHbI3, KyPaAAbIH KEMIAAIM ©3 KyLiH
XKOSAADI.

- Kypaaabl opaaribiM O /1 TyMMeCiH 6acbin eLwipiHi3.

- Kypanabl Kapararaycbi3 icTen TypraH Kynae
KaAAbIpyFa DOAMaABI.

- Kes keareH KoraaHbicTa 10 MUHYTTaH apThik
ICTETNeH 3.

- [aacTMacca TYTIKTI KOAAGHFAHAR, KYPbIAFBIHbBI KEpI
aMHAAABIPY PEXMMIHE aybICThIPMaHbI3.

- LWy aenreni:Lc = 87 Ab [A]

Kayincisaik >kyreci

ByA KypaAabiH LWamaaaH ThIC Kbi3yAaH KOpraybl 6ap. KaTTbl Kbi3bin KETCe, KypaA aBToOMaTTbl
TYPAE eleAl. Kypaaabl po3eTkaaaH axblpaTbin, beAMe TemnepaTypacbiHa AeMiH
CaAKbIHAATBIN aAblHbI3. COAAH KeliH, KyaT CbIMbIH KaTaAaH PO3eTKara XaArar, Kypasabl
KaiTa KocbiHbI3. LLlamaaaH ThiC Kbi3yAaH KOpFay ThiM Ui KocblAaTbiH 60ACa, Philips anaepite
Hemece yakiaeTTi Philips Kbi3MeT kepceTy opTaAbifbiHa XabapAacbiHbI3.

Kyparaa MexaHUKaAblK KopFay Aa 6ap. MoTopAbl KOpFay YLUiH apHaiibl MAACTUKAABIK TETIK
»KacaAFaH, OA KypaAFa CyVieKTep HeMece acyMAIK KypaaAap CaAblHFaHAA CbiHaAbl. ByHaar
YaFAal OpbIH aAFaHA, TETIKTI LWeLLin, ayblCTbIPbIHbI3.

DAEKTPOMarHuTTIK epictep (M)

Ocsl Philips KypbiAFbicsl aAekTpomMarHmTTiK epicTepre (EMF) KaTbicTol 6apAblK TaranTapra
calkec KeneAl. HycKayAblKTa KepCeTIAreHAEH oHe YKbIMTbl KOAAAHBIAFAH YaFAANAQ, KYPaAAb
nanAaAaHy Kasipri FbIAbIMI ASAEAAEP HETI3IHAE Kayinci3 BOAbIN TabbiAaAbl.

KanTta eHaey

ByA eHiM KaiiTa eHaen, KarTa naiaanaHyra GOAATBIH XKOFapbl CaraAbl MaTepH1arAap

MeH DeALIEKTEPAEH »acaAFaH.
OHIMAE YCTi CbI3bIAFaH AGHIEAEKTI KOKbIC XSLUIMiHIH 6eArici 6oAca, oHiM Eyponanbik

2002/96/EC ampeKTMBaCbIHA KIPETIHIH GIAAIPEAI.

OHIMAI eLll yakbITTa 6acka TYPMBICTBIK KOKbICMEH Bipre TacTamaHbI3. DAeKTP

XKOHE IAEKTPOHABIK OHIMAEPAIH BOAEK »KIHAAYbI TyPaAbl KEPTIAIKTI epexxerepMeH E
TaHbICbIHbI3. ECKi BHIMAT KOKbICKA AYPBIC SAICMEH TacTay apKblAbl KOPLUaFaH OpTaHbl

XOHE aAaM ACHCaYAbIFbIH CaKTan KanyFa 6OAaAbI. —

2 Kipicne

Ocbl 3aTTbl CaTbIN aAYbIHBIZOEH KYTTbIKTaMbI3 XKaHe Philips KoMMaHKACbIHA KOLL KEAAIH3!
Philips ycbiHaTbIH KOAAQYABI TOABIK MaiAaAaHy YLLIH, ©HIMAT Www.philips.com TopabbiHaa
TIPKEHI3.

Ocbl 6HIMMEH MblHa SpeKeTTePAl OpblHAAYFa HOAaAb:

eT TapTy;

LDKBIK XKacay;

Kebbe xacay;

neveHbe »acay (Tex HR2728 yaricitae);

KOKeHICTepAI Typay *aHe IPIMLIKTI YKKiTeH eTki3y (Tek HR2728, HR2729, HR2526
YATICIHAE);

. My3abl 6oy (Tex HR2728 yariciHae).

E Kenee

» Kebipek peuenTirepai aay yuwiH, www.kitchen.philips.com TopabbiHa eTiHi3. ‘

w

Kopan iwiHaeri 3atTap (1-cypet 1)

(D o TowrbiHAaFbILTH GocaTy TyitMec ®  Typarsiw/Mbiwa
e TYTIKTI WelKeHAE 6ackin TYPbIHbI3.
@ MoTop 6Geniri LLy>xbIK canTamaAapbl

* AYAKeH LWyKbIK canTamacs
(anameTpi: 22 Mm)

e B:Kiwi wykbiK canTamacs
(amameTpi: 12 Mm)

@ O/l @ LLy>KbIKTBI GOATiL
*  Kyparabl elipeai Hemece Kocaabl.
(@ R (Kepi aitHarabipy) Ke66e »acay .
* MoTopabiH alHaAy BaFbITbiH Kepi * AKebbe 6l6/}FIUJ
aybicTbIpbiHbI3. (O /| KocKbiwbl +  B:KebGbe niwin 6epy Kypanbl

« O » kyiiHae 6orFaHaa Fara
HYMbIC iCTENAT)
*  MoTopablH Kepi aiiHaAybiH TOKTaTy
VLWiH 60CcaTbIHbI3.
@ KyaT cbimbi @ MeuyeHbe xacay acnabel (HR2727
WEU saHe HR2728 yAriaepi yLuiH)
*  AlleyeHbe boAriw
*  B:lleuenbe niwiH 6epy Kypaabl

(&) Cany Hayacsi MAACTUKAABIK TYTIKTIH, TbIFbIHAAFbILLbI
(tek HR2728, HR2729, HR2526
YATiAEpiHAE)

®

@ TeMip TYTIKTiH, TbIFbIHAQFbILLbI MAactukaabik TyTiK (Tek HR2728,

HR2729, HR2526 yariaepiHae)

Temip 6apaban (Tek HR2728, HR2729,

HR2526 yAriaepiHae)

*  AIpi YKKILTEH OTKI3y
6apabatbl

*  B:Manaa yKKiwTeH eTkizy
6apabaHbl

*  C:TiniMaeriw 6apabaH

e D:My3abl 6ery bapabaHbl
(HR2728 yaricitae)

LL,aHHaH KOpFal‘/‘ITblH YKaMbIAFbI

(HR2726, HR2727, HR2728, HR2526

YAFiAepiHA€)

®
®

Temip TyTiK

LLInbIpLbIK ©3eKTiH, KocbIMLLa TeTiri

® ©

LUnbipbik e3ek Kocaakpl Kypaa Hayacel (HR2726,

HR2727,HR2526 yariaepiHae)

Kocaakbl Kypaa Hayacel (HR2728
YAFICi yLUiH)

® ® ®

BypaHaaAbl cakuHa

® @
®

¥cakTay AMCKici

e Alpi ycakTay apmckici (aAnameTpi: 8
MM)

*  B:Maraa ycakTay AMCKiCi
(amameTpi: 5 Mm)

MHHoBaUMAALI Tazaray KypaAbl

4 ET Tapty

KypbIAFBIHBI BIpiHLLI PET MalAaAaHy aAAbIHAR, TaFamFa TUreH OOAIKTEPAI MYKMAT Ta3aAaHbi3.
BacTamacTaH BypbiH, KeAeci CypeTke cait KuHaFaHbIHbI3AbI TEKCEPIHI3: 2-1.
BenwexTey yuwiH keaeci cypeTke KapaHbi3: 3-1.

ET TapTty (CypeT: 10-1)

E Eckeptne

CylieKTepal, >KaHFaKTapAbl Hemece 6acka KaTTbl 3aTTapAbl yCaKTayllbl G0AMaHbI3.
My3aaTbIAFaH €TTI ellKalliaH KoaAaH6aHbi3! TapTnac GypbiH, €TTiH My3blH €pITin arbiHbI3.
TyTiKKe ThiM KoM eT TbiFbIHAAM KYPaAAbl LAMAAAH ThIC XYKTEMEHI3,

TypanraH eTTiH KepeKTi TyMIpLUIK iPIAITi LI TUICTI ycakTay AMCKICH TaHAdyFa 60AAAbI.
CoHaait-aK, ycaFblpak KbiAy YLiH GipHelue peT TypayFa Aa 60AaAbl.

E KeHeC

* ETTeH cyrekTepal, WeMIpLIEKTEPAI aHe CIHIPAEPAI MYMKIHAIMHLIE aAbIN TacTaHbI3.

*  LLyKbIK >acamac 6ypbiH, eTTi TapThin aAbiHbi3. («LLIyKbIK skacay» 6OAIMIH KapaHbI3)

* TyTiK KeNTeAIN KaAca, KyPbIAFbIHBI OLLIPIM, KENTEAreH a3biK-TYAIKTEPAI aAbin TacTay YLUiH Kepi
aNHAAABIPY PEXVMIHE aybICTbIPbIHBI3.

5 LyxbIK xacay

KypblAFbIHBI BIPiHLLI peT NafaaAaHy aAAbIHAR, TaFaMFa TUreH GOAIKTEPAT MYKUSAT Ta3aAaHbI3.
BacTamacTaH BypbiH, Keaeci 2-2 CypeTiHe cai »KuHaFaHbIHbI3AbI TEKCEPIHI3.
BenlwekTey yuwiH keeci cypeTKe KapaHbi3: 3-2.

LLy>kbIk >kacay (CypeT: 10-2)

E Eckeptne

* TyTiKTeri WhiFbIHKbI YKEPAEP MOTOPAbIH, OMbIKTapbiHa TypaAaHFaHbIH TEKCEPIHI3.

° UJWb\K canTamMacbiHAAfbl aya WblFapaTbiH CaHblAdyAapAbl »annaHbi3.

*  LLyKbIK Kabblfbl KaTThl CO3bIAFAH YaFAANAQ, LWYKbIKTAPABI TbIM KAAbIH »acamaHbi3.
* LLyxbK canTamacbiHa »abbicrnaybl YLUiH, LUYKbIK KaObIFbIH CyAan TYpPbIHbI3.

PeuenTirep

LLy>bIKTap

AsbiK TypAepi:
. 4500 r ycaKTan TypaAFaH WOLWKaHbIH eTi
. 5 ac Kacblk Ty3

. 1 ac KacblK aK bypbil

. 2 ac KacblK yriAreH conbeH

. 1 Kilui KacblK »arpKabiA

. 1 ac KacblK Xynap »ysiM AsHI

. 1 ac KacoblK »ebiplen

. 470 MA My3aait cy

. 1 ac KacbIK YriTIATeH allibl Kbi3bIA OypbiLL

Hyckayaap:

1 ETTi ipi ycakTay AMCKiMeH TapTbiHbI3.

2 TapTbiAFaH eTTi xoHe 6acka asblKTapAbl MYKMAT apaAacTbipbiHbi3.

3 LyKblkTapabl ©3iHI3 »acay YLLiH XOFapblAaFbl HYCKayAapAbl OPbIHAAHbI3.

6 Kebbe xacay

KypbiAFbIHBI BIPiIHLLI peT NaiaaAaHy aAAbIHAR, TaFaMFa TUreH GOAIKTEPAT MYKWSAT Ta3aAaHbI3.
BacTamacTaH BypbiH, KeAeCi CypeTKe cail XKMHaFaHbIHBI3AB! TEKCEPIHI3: 2-3.
BenwexTey yuwiH keaeci cypeTke KapaHbi3: 3-3.

Ke66e »acay (Cypet: 10-3)

PeuenTirep

Keb66e

Kenemi: 5-8 kiciaik

AsbiK TypAepi:

. ChbipTbl
* 500 r TiAiMaen TypanFaH BaFAaH €Ti HeMece Malcbi3 KoM eTi
* 500 rKyblAFaH »KeHe KenTipiAreH ByAryp buaaiibl
e 1 Kiwi eAwemal N3

. Caama

400 r TiAiMAEN TypaAFaH baFaaH €Ti

15 MA cyiiblK Mar

2 opTa eAWEMAI N3, MariAaAan TypaAFaH

5-10 MA yHTaKTaAFaH Karamrblp OypbiLlibl

15 MA KocCnacsI3 yH

Ty3 »eHe Gypbill

Hyckayaap:

. ChbipTbl
1) ETTi, Bruaaiabl aHe M1A3AbI MA@ YCaKTay AUCKIMEH TapTbiHbI3.
2) TapTblAFaH a3bKTbl MyKWAT apaAacTbIpbiHbI3, COAAH KeMiH KOCMaHbl TaFbl eki peT
TapTbIHbI3.
3) Kebbe xacay KypaAbiMeH Kocrara keb6e nitliHiH 6epiHis.

. Caama
1) ETTi Maitaa ycakTay AMCKIMEH TapTbiHbI3.
2) Mws3 GeAIKTEPIH Kbi3apFaHLua KybipbiHbI3.
3) TapTbiAFaH eTTi »koHe 6acKa asbikTapAbl KOCbIM, 1-2 MUHYT MicCipiHi3.
4) ApTbIK MaiAbl TErir, CAAMaHbl CybITbIHbI3.

. Micipy

1) ColpTKbl Kabbikka 6ipa3 caaMa CaAbir, eKi XKaFblHAQ CayCaKMeH KbiCbin abbiCTbIPbIHbI3.

2) KaTTbl KybIpy YLWiH Mariabl KbizAbIpbiHbI3 (190°C).
3) KebbeHi 3-4 MUHYT GoVibl HeMece Kbi3apFaHLua KaTTbl KyblPbiHbI3.

7 TeveHbe xacay (HR2727 WEU >kaHe
HR2728)

KypbliAFbIHBI BIPIHLLI peT NaiAaAaHy aAAbIHAR, TaFaMFa TUreH BOAIKTEPAT MYKWAT Ta3aAaHbI3.
BacTamacTaH BypbiH, KeAeci CypeTKe Cait KMHaFaHbIHbI3AbI TEKCEPIHI3: 2-4.
BeAwexTey yuwiH keAeci cypeTKe KapaHbi3: 3-4.

MeueHbe xacay (Cypet: 10-4)

KeHec

*  Op TYPAI NiWiHAET NeYeHbe »acay yLuiH, NeveHbe MilliH 6epy KyPaAblHbIH 9P TYPAI TECIKTEpIH
neveHbe GOArilITeri TeCiKNneH TyparaHbi3.

8 KekeHicTepai Typay (Tek HR2728, HR2729,

HR2526 yarinepiHae) xoHe My3abl BeAy (Tek

HR2728 yariciHae)

KypbiAFbiHBI BIPIHLLI peT NaiaaAaHy aAAbIHAR, TaFaMFa TUreH BOAIKTEPAT MYKWAT Ta3aAaHbI3.
BacTamacTaH BypbiH, KeAeci CypeTKe Cait KuHaFaHbIHbI3AbI TEKCEPIHI3: 2-5.

BenwexTey yuwiH keaeci cypeTKe KapaHbi: 3-5.

4-cypeTTe op 6apabaHAa KOAAAHBIAATbIH a3blK-TYAIKTEP MeH Typay MilliHAEPI KOpCEeTIACAI.

E EckepTne

* [AaCTVKaAbIK TYTIKTI Tek Temip 6apabaHAapMEH XoHe MAACTUKAABIK TYTIKTIH
ThIFbIHAAFBILIBIMEH Gipre NafAaAaHbIHbI3.
* [lAacTMacca TYTIKTI KOAAGHFAHAR, KYPbIAFBIHbI KEPI alHAAABIPY PEXMMIHE aybiCTbIPMaHbI3.

Kenec

*  IPIMLWIKTI A€ YKKILUTEH ©TKi3yre 6oAaabl.

My3sabl 6eAy (Tek HR2728 yariciHae)

1 Kypaaab! KOCbIHbI3.
2 BeniHreH My3abl TyTiKKe CaAbIHbI3.

9 Tasaaay )XoHe TEXHUKaAbIK KbI3MET KepceTy
(5-cypeT xaHe 6-cyperT 6)

. KypbiAFbIHBI BIPiHLLI PeT NafAaAaHy aAAbIHAR, TaFaMFa TUreH GOAIKTEPAT MyKUAT
Ta3aAaHbl3.

. KocaAKbl KypaAAapAbl LWELNec HemMece MOTOPABI Ta3aramac BypbiH, KypaaAbl eLwipi,

PO3€eTKaAaH aXblPaTbiHbI3.

MoTop GeAiMiH CyFa caryFa HEMece OHbl aFblH Cy acTbHA LWaloFa BoAMaRAbI.

TeMip GOAIKTEPAI bIABIC XKyFbILLTa XyyFa 60AMaRAbI.

KopnycTbl AbIMKbIA LYGEpPEKMeH CypTIHI3.

KaAraH eTTi WbiFapy yLUiH, TypaFbiliTaH HaH TIAIMAEPIH ©TKI3iHi3.

AnbIHOaAbI BOAIKTEPA] KYMCaK LLETKAMEH CabblHABI CyAa YKybiM, Tasa CyMEH LUaibliHbi3

A3, KYMCaK LyOepeKneH HeMece MalAbIKTapMEH AEPEY KypFaTbiHbI3.

. ToT bacnay ywiH, Temip 6eAIKTepre asaan Mai *arbir, LWeTKaMeH bICKbIAAHbI3.

E Eckeptne

1 Svarbu

Prie$ pradédami naudotis prietaisu, atidziai perskaitykite Sia instrukcija ir saugokite ja, nes jos
gali prireikti ateityje.

Pavojus

- Niekada nemerkite prietaiso su varikliu | vandenj, ir
neplaukite jo IS Ciaupo tekanciu vandeniu.

- Nejunkite prietaiso prie jungiklio su laikmaciu.

Ispéjimas

- Pries prijungdami prietaisa prie maitinimo 3altinio
jsitikinkite, kad prietaiso apacioje nurodyta jtampa
sutampa su vietine maitinimo jtampa.

- Jei paZeistas maitinimo laidas, kiStukas arba kitos
dalys, prietaiso nenaudokite.

- Jel pazeistas maitinimo laidas, kad iSvengtumeéte
pavojaus, jj privalo pakeisti ,,Philips* darbuotojai,
,Philips*™ jgaliotasis paslaugy centras arba kiti
panasios kvalifikacijos specialistai.

- Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant
vaikus), kuriy fiziniai, jutimo ar protiniai gebéjimai yra
riboti, arba tiems, kuriems triksta patirties ir Ziniy,
nebent uzZ jy sauga atsakingas asmuo priZidri arba
nurodo, kaip naudoti prietaisa.

- Saugumo sumetimais neleiskite vaikams Zaisti
prietaisu.

- Bukite labai atsargls su malimo peiliukais, ypac
traukdami juos nuo sraigto aSies ir plaudami.
Pjaunamieji pavirsiai yra labai astras!

- PrieS nuimdami bet kokius priedus, isjunkite prietaisa
ir istraukite i$ maitinimo lizdo jo kistuka.

- Prietaisui veikiant, nebandykite | piltuva jstumti
maisto produkty pirStais ar kitu objektu (pvz,
mentele). Siam tikslui turi biti naudojami tik
stumikliai.

- Veikiant prietaisui, nekiskite pirsty | metalinj bugna.

Démesio

- Prietaisas skirtas naudoti tik buityje.

- Pries jungdami prietaisa | elektros tinkla, jsitikinkite,
kad prietaisas yra tinkamai surinktas.

- Nenaudokite jokiy priedy ar daliy, pagaminty kity
bendroviy arba nerekomenduojamy ,,Philips*. Jei
naudosite tokius priedus arba dalis, nebegalios jlsy
garantija.

- Visada i§junkite prietaisa, paspausdami mygtuka o /1.

- Nepalikite prietaiso veikti be priezitros.

- Kad ir ka bedarytumeéte, niekada nevirSykite
maksimalaus naudojimo laiko — 10 minuciy.

- Naudodami plastmasin] piltuva nenustatykite
atvirkstinio prietaiso rezimo.

- Triuk8mo lygis: Lc = 87 dB [A]

Saugos sistema

Siame prietaise jrengta apsaugos nuo perkaitimo funkcija. Kai prietaisas perkaista, jis iésijungia
automatiskai. IStraukite i$ maitinimo lizdo prietaiso kistuka ir palikite prietaisg atvesti iki
kambario temperatiros. Tada vél jkiskite kiStuka | maitinimo lizdg ir jjunkite prietaisa. Jei
perkaitimo funkcija jsijungia pernelyg daznai, kreipkités | ,,Philips" pardavéja arba jgaliotajj
,Philips" paslaugy centra.

Prietaise sumontuota ir mechaniné apsauga.Yra numatyta, kad jei j prietaisa pateks kaulai

ar virtuvés reikmenys, Sis plastmasinis krumpliaratis sulGs. Jei taip nutikty, tiesiog iSimkite
krumpliaratj ir pakeiskite jj kitu.

Elektromagnetiniai laukai (EMF)

Sis , Philips" prietaisas atitinka visus elektromagnetiniy lauky (EMF) standartus. Tinkamai pagal
siame naudotojo vadove pateiktus nurodymus eksploatuojamas prietaisas, remiantis dabartine
moksline informacija, yra saugus naudoti.

Perdirbimas

komponentus, kuriuos galima perdirbti ir naudoti pakartotinai.

Jei matote perbrauktos Siuksliy dézés su ratukais simbolj, pritvirtinta prie produkto, tai
reiskia, kad produktui galioja Europos Sajungos direktyva 2002/96/EB:

NeiSmeskite io produkto su kitomis buitinémis atliekomis. Suzinokite, kokios vietinés
taisyklés taikomos atskiram elektriniy ir elektroniniy produkty surinkimui. Tinkamas
seny produkty iSmetimas padeda iSvengti galimy neigiamy pasekmiy aplinkai ir Zmoniy
sveikatai.

2 |vadas

Sveikiname sigijus ,,Philips” gaminj ir sveiki atvyke! Jei norite pasinaudoti ,,Philips" sidloma
pagalba, uzZregistruokite savo gaminj adresu www.philips.com.

Su Siuo gaminiu galite

. malti mésa

gaminti desras

gaminti maltinius

gaminti sausainius (tik HR2728)

pjaustyti darzoves ir tarkuoti strj (tik HR2728, HR2729, HR2526)

smulkinti leda (tik HR2728)

E Patarimas

Gaminys sukurtas ir pagamintas naudojant aukstos kokybés medziagas ir %

¢ Daugiau recepty rasite www.kitchen.philips.com.

w

Kas dézutéje (1 pav.)

@ o’ Piltuvo atleidimo mygtukas @ Pjaustyklé / peilis
*  Paspauskite ir palaikykite nuspaude,
nuimdami piltuva.

Sumalkite mésa (101 pav.)

E Pastaba

Niekada nemalkite kauly, riesuty ar kity kiety produkty.

Nenaudokite Saldytos mésos! Pries maldami mésa, ja atitirpinkite.

Negriskite per daug mésos | prietaisa, kad jo neperkrautuméte.

Galite pasirinkti tinkama malimo diska, kad malta mésa bty norimo smulkumo. Jei norite, kad
mésa bty dar smulkiau sumalta, malkite ja keleta karty.

E Patarimas

* Kiek jmanoma i§ mésos pasalinkite kaulus, kremzles ir sausgysles.

* Pries kim$dami desras, visy pirma sumalkite mésa. (zr,,Gaminkite desreles")

* Jei piltuvas uzsikimso, i$junkite prietaisg ir jjunkite atvirkstin rezima, kad iSvalytuméte
uzsikimsusia mase.

5 Desreliy gaminimas

Prie$ pirmajj prietaiso naudojima kruopsciai nuvalykite dalis, kurios liesis su maistu.
Pries pradédami surinkite prietaisa pagal 2-2 pav.

Norédami isardyti zr. 3-2 pav.

Gaminkite desreles (10-2 pav.)

E Pastaba

o [sitikinkite, kad iSkySos ant piltuvo sutampa su variklio jtaiso jrantomis.

¢ Neuzdenkite ant desry kimsimo vamzdelio esanciy oro isleidimo grioveliy.

* Nekimskite desry per stipriai, jei desry odelé yra per daug jtempta.

e Prizidrékite, kad desry odelé bty Slapia, antraip ji gali prilipti prie desry kimsimo vamzdelio.

Receptas

Desrelés

Sudétis:
. 4 500 g maltos kiaulienos

. 5 valg. 8. druskos

. 1 valg. $. malty baltyjy pipiry

e 2valg s trinto Salavijo

. 1 arbat. 8. imbiero

. 1 valg. 8. muskato riesuto

. 1 valg, 3. Ciobreliy

. 470 ml ledinio vandens

. 1 valg, §. maltos astriosios raudonosios paprikos

Gaminimas:

1 Sumalkite mésg stambaus malimo disku.

2 Kruopsdiai iSmaiSykite mésg ir kitas sudedamasias dalis.

3 Norédami patys pagaminti desreliy, laikykités pirmiau pateikty instrukcijy.

6 Maltiniy gaminimas

Pries pirmajj prietaiso naudojima kruopsdiai nuvalykite dalis, kurios liesis su maistu.
Pries pradédami surinkite prietaisa pagal 2-3 pav.

Norédami isardyti Zr. 3-3 pav.

Gaminkite maltinius (10-3 pav.)

Receptas

Maltiniai

ISeiga: 5-8 porcijos

Sudétis:

. Pagrindas
* 500 g érienos arba avienos be tauky, supjaustytos juostelémis
e 500 g, Bulgur milty, praplauty ir nuvarvinty
* 1 maZas svogiinas

. |daras
* 400 g érienos, supjaustytos juostelémis

15 ml aliejaus

2 vidutinio dydZzio svoglnai, smulkiai sukapoti

5-10 ml malty kvapiujy pipiry

15 ml paprasty milty

druska ir pipirai

Gaminimas:
. Pagrindas
1) Kartu sumalkite mésa, kviecius ir svoglinus smulkaus malimo disku.
2) Kruopsdiai iSmaisykite sumaltus produktus ir dar du kartus permalkite misinj.
3) Naudokite maltiniy gaminimo jrankj pagrindui suformuoti.
. |daras
1) Sumalkite mésa stambaus malimo disku.
2) Pakepinkite sukapota svogiing, kol jis jgys aukso rudumo spalva.
3) Suberkite sumalta mésa ir kitas sudedamasias dalis ir pakepkite 1-2 minutes.
4) Nupilkite riebaly pertekliy ir atvésinkite jdara.
. Kepimas
1) Ispauskite Siek tiek jdaro | pagrinda ir suspauskite abi dalis, kad sandariai
uzdarytuméte jdara viduje.
2) |kaitinkite aliejy gilioje keptuvéje (190 °C).
3) 3—4 minutes kepkite maltinius gilioje keptuvéje, kol jie taps geltonai rudi.

7 Sausainiy gaminimas (HR2727 WEU ir
HR2728)

Pries pirmajj prietaiso naudojima kruopsciai nuvalykite dalis, kurios liesis su maistu.
Prie$ pradédami surinkite prietaisa pagal 2—4 pav.
Norédami isardyti zr. 3—4 pav.

Gaminkite sausainius (10-4 pav.)

E Patarimas

* Sulygiuokite skirtingas sausainiy formavimo jrankio angas su sausainiy atskyrimo jrankio anga,
kad gautuméte skirtingos formos sausainius.

8 Darzoviy pjaustymas (tik HR2728, HR2729,
HR2526) ir ledo smulkinimas (tik HR2728)

Pries pirmajj prietaiso naudojima kruopsciai nuvalykite dalis, kurios liesis su maistu.
Pries pradédami surinkite prietaisa pagal 2-5 pav.

Norédami isardyti Zr. 3-5 pav.

Pav. 4 rodomi maisto produktai, tinkami kiekvienam bagnui, ir pjaustymo formelés.

E Pastaba

* Naudokite tik plastmasinj piltuva su metaliniais blgnais ir stimiklj plastmasiniam pittuvui.
* Naudodami plastmasinj piltuva nenustatykite atvirkstinio prietaiso rezimo.

Patarimas

* Galite sutarkuoti ir srj.

@ Variklis Desreliy kimsimo vamzdeliai

e A:story dedry kimsimo
vamzdelis (22 mm skersmens)

*  B:plony desreliy kimsimo
vamzdelis (12 mm skersmens)

@ O/l @ Desreliy atskyrimo jrankis
e ISjunkite arba jjunkite prietaisa.
@ R (Atbuliné eiga) Maltiniy gaminimo jrankis
*  |junkite, kad variklis pradéty veikti *  Armaltiniy atskyrimo jrankis
atbuline eiga. (veikia tik tada, kai O /1 *+ Brmaltiniy formavimo jrankis

jungiklis yra padétyje ,, O )
e Atlaisvinkite jj, kad variklis nustoty
veikti atbuline eiga.

@ Maitinimo laidas @ Sausainiy gaminimo jrankis (skirtas

HR2727 WEU ir HR2728)

*  A:sausainiy atskyrimo jrankis

¢ B:sausainiy formavimo jrankis

@ Tiekimo padéklas Plastikinio piltuvo stiimiklis
(tikHR2728, HR2729, HR2526)

Q

Metalinio piltuvo stiimiklis Plastikinis piltuvas (tikHR2728,

HR2729, HR2526)

©)

©)
®

Metalinis piltuvas Metaliniai bugnai (tikHR2728,
HR2729, HR2526)

e A:stambaus trynimo blgnas
*  B:smulkaus trynimo bignas
*  C:pjaustymo blgnas

*  D:ledo bignas (tik HR2728)

Papildomas sraigto asies krumpliaratis Dangtelis nuo dulkiy (tikHR2726,

HR2727,HR2728,HR2526)

® ©

Sraigto asis Priedy padéklas (tikHR2726, HR2727,

HR2526)

M ¥CaKTanIU_I AMCKi/\epFE )\‘(a6bICKaH KaAAbIKTapAbl KETIDY VUJiH MHHOBALMAADI Ta3aAay KypaAblH
NafAaAaHbIHBI3. OAAPABI Ta3a CYMEH Laibir, )KYMCAK LybepeKneH Hemece TaAlbKneH GipaeH
KypFaTbIHbI3.

Uzsukamas Ziedas Priedy padéklas (skirtas HR2728)

10 TertikTi aybicTbIpY (7-CypeT 7)
11 Kypaaabl cakTay (8-cypet »aHe 9-cypeTt 9)

Malimo diskai

e A:stambaus malimo diskas (8 mm
skersmens)

e B:smulkaus malimo diskas (5 mm

®3
6 © ®

Naujoviskas valymo jrankis

skersmens)

4 Mésos malimas

Pries pirmajj prietaiso naudojima kruopsciai nuvalykite dalis, kurios liesis su maistu.
Prie$ pradédami surinkite prietaisa pagal 2—1 pav.

Norédami isardyti zr. 3—1 pav.

Smulkinti leda (tik HR2728)

1 Jjunkite prietaisa.
2 |stumkite skaldyta leda | piltuva.

9 Valymas ir prieziura ( 5 pav.ir 6)

. Pries pirmajj prietaiso naudojima kruopsciai nuvalykite dalis, kurios liesis su maistu.

. Pries nuimdami priedus ar valydami variklio jtaisa, iSjunkite prietaisg ir iStraukite jo
kistuka i8 maitinimo lizdo.

. Niekada nemerkite prietaiso su varikliu | vandenj, ir neplaukite jo i$ ¢iaupo tekanciu
vandeniu.

. Metaliniy daliy neplaukite indy plovykléje.

. Pagrindinj jtaisa nuvalykite drégna Sluoste.

. Praleiskite duonos gabaliukus per pjaustyklés korpusa, kad pasalintuméte bet kokig
likusig mésa.

. Plaukite nuimamas dalis minkstu Sepeciu muiliname vandenyje, praskalaukite Svariame
vandenyje ir nedelsiant i8Sluostykite minkstu audiniu arba servetélémis.

+ Siek tiek sutepkite metalines detales riebalais arba aliejumi, kad nertdyty.

Pastaba

¢ Norédami pasalinti prie malimo disky prilipusius liku¢ius, naudokite naujoviska valymo jrank;.
Praskalaukite juos Svariame vandenyje ir nedelsdami nusausinkite minkstu audiniu arba servetélémis.

10 Krumpliaracio keitimas (7 pav.)

11 Prietaiso laikymas ( 8 pav.ir 9)
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Latviesu

1

Svariga informacija

Pirms ierices lietoSanas uzmanigi izlasiet So lietoSanas pamacibu un saglabajiet to, lai vajadzibas
gadijuma varétu ieskatities taja arf turpmak.

Briesmas

Nekada gadijuma nemérciet motora bloku ddent, un
neskalojiet to zem krana.
Nepievienojiet So ierici taimera slédzim.

Bridinajums!

Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam
parliecinieties, vai spriegums, kas noradits uz ierices
apaksdalas, atbilst viet€jam stravas spriegumam.

Ja stravas vads, kontaktdaksa vai citas dalas ir bojatas,
neizmantojiet ierici.

Ja stravas vads ir bojats, lai izvairitos no bistamam
situacijam, tas janomaina Philips autorizéta servisa
centra vai pie citam lidzigi kvalificEtam personam.
So ierici nedrikst izmantot personas (tai skaita bérni)
ar fiziskiem, manu vai garigiem trauc&umiem vai ar
nepietiekamu pieredzi un zinasanam, kamér par vinu
droSibu atbildiga persona nav ipasi vinus apmacijusi
So ierici izmantot.

Drosibas noltka nelaujiet bérniem rotalaties ar ierici.
Esiet loti uzmanigi, rikojoties ar griezéju, it 1pasi,
nonemot to no gliemezvarpstas un tirisanas laika.
Griezéjmalas ir loti asas!

Pirms piederumu nonemsanas izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrotikla.

lerices darbibas laika, neizmantojiet priekSmetus
(piem.,, lapstinu) vai pirkstus, lai padevejcaurulé
ievietotu sastavdalas. So darbibu veikganai drikst
lietot vienigi bidni.

lerices darbibas laika nebaziet pirkstus metala
tvertne.

>

leveribai

lerice ir paredzéta tikai lietoSanai majsaimnieciba.
Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam
parliecinieties, ka ta ir salikta pareizi.

Nekad neizmantojiet citu razotaju piederumus vai
detalas, kuras Philips nav 1pasi ieteicis. Ja izmantojat
Sadus piederumus vai detalas, garantija vairs nav
spéeka.

Vienmér izslédziet ierici, nospiezot pogu o/ 1.
Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

Neviena darbibas reZima nedarbiniet ierici ilgak par
10 mindtéem.

Neiesleédziet reversa reZimu, ja izmantojat plastmasas
smalcinataju.

Troksna limenis: Lc = 87 dB [A]

3

Drosibas sistéma

§ajé
Atvi
pies

iericé ir iestradata aizsardziba pret parkarsanu. Ja ierice parkarst, ta automatiski izslédzas.
enojiet ierici no elektrotikla un laujiet tai atdzist lidz istabas temperatdrai. Péc tam
|edziet ierici elektrotiklam un ieslédziet to vélreiz. Ja aizsardziba pret parkarSanu ieslédzas

parak biezi, sazinieties ar savu Philips izplatitaju vai Philips pilnvarotu servisa centru.

lerice ir aprikota arf ar mehanisko aizsardzibu. Motora aizsardzibu nodrosina plastmasas
zobrats, kas salUzt, ja iericé tiek ielikti kauli vai priekSmeti. Ja tas notiek, vienkarsi nonemiet o
zobratu un nomainiet to.

Elektromagnetiskie lauki (EMF)

S7 Philips ierice atbilst visiem standartiem saistiba ar elektromagnétiskajiem laukiem (EMF). Ja

rikojaties atbilstosi un saskana ar $is rokasgramatas instrukcijam, ierice ir drosi izmantojama

saskana ar musdienas pieejamajiem zinatniskiem datiem.

Otrreizeja parstrade

Jasu

sastavdalam, kuras ir iespéjams parstradat un izmantot atkartoti.

Ja redzat parsvitrotu atkritumu urnas simbolu uz produkta, tas nozZimé, ka uz o
produktu attiecas ES direktiva 2002/96/EK:

Nekad neutilizéjiet $o produktu kopa ar paréjiem sadzives atkritumiem. Lidzam
iepazities ar vietéjiem noteikumiem attieciba uz elektrisko un elektronisko produktu
atsevisku savaksanu. Pareiza jlsu veca produkta utilizacija palidz novérst potencialo
negativo ietekmi uz vidi un cilvéka veselibu.

2

produkts ir konstruéts un izgatavots no augstas kvalitates materialiem un Z%
|

levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni IGdzam Philips! Lai pilniba izmantotu Philips piedavato
atbalstu, registréjiet savu ierici vietné www.philips.com.
Izmantojot 3o ierici varat:

malt galu;

gatavot desas;

taisit galas bumbinas;

gatavot cepumus (tikai HR2728);

griezt darzenus un rivét sieru (tikai HR2728, HR2729, HR2526);
smalcinat ledu (tikai HR2728).

E Padoms

Vairak recepsu meklgjiet vietné www.kitchen.philips.com. ‘

w

Kas ieklauts komplekta 1)

(1) o Piltuves atvienosanas poga @)  Grieznis/nazis
*  Nospiediet un turiet to, kad atvienojat
piltuvi.
(@ Motora bloks Desu radzini
e A:lLielais desu radzins (22
mm diametrs)
e B:Mazais desu radzins (12
mm diametrs)
@ O/l @ Desu atdalitajs

e lzslédz vai ieslédz ierici.

Galas bumbinu gatavotajs
A: Galas bumbinu atdalitajs
B: Galas bumbinu veidotajs

R (Reverss)

* leslédziet , lai motors darbotos reversa. °
(aktivizéts tikai tad, ja sledzis O / lir .
pozicija“ O *)

*  Atlaidiet slédzi lai apturétu motora
reversu darbibu.

E Padoms

* Péc iespéjas ripigak izgrieziet no galas kaulus, skrimsJus un cipslas.
* Pirms desu gatavosanas vispirms samaliet galu (skatiet nodalu ,,Desu gatavosana”).
* Ja piltuve ir iestrégusi, izslédziet ierici un péc tam ieslédziet reversa rezimu, lai iztiritu

nosprostojumu.

5 Desu gatavosana

Pirms ierices pirmas lietoSanas riipigi notiriet dalas, kas saskarsies ar partikas produktiem.
Pirms darba saksanas parliecinieties, vai esat salicis ierici atbilstosi 2-2. attélam.
Lai izjauktu ierici, skatiet 3-2. att.

Desu gatavosana (10-2. att.)

E Piezime

* Parbaudiet, vai padevéjcaurules izcilni ir ievietoti ar motora rievas.
* Neaizsprostojiet desu uzgala gaisa izejas rievas.

* Netaisiet desas parak resnas, ja apvalks ir parak izstiepts.

* Desu apvalkam jabdt mitram, lai tas neliptu pie desu uzgala.

Recepte

Desas

Sastavdalas:

4500 g maltas ctikgalas

5 édk. sals

1 édk. maltu balto piparu

2 tgjk. sasmalcinatas salvijas

1 téjk. ingvera

1 &d.k. muskatriekstu

1 édk timiana

470 ml auksta ddens

1 éd.k. maltu sarkano aso piparu

Pagatavosana:

1 Samaliet galu, izmantojot disku rupjai malsanai.

2 Rapigi sajauciet malto gaju un paréjas sastavdalas.

3 Izpildiet iepriek§ minétos noradijumus, lai pagatavotu desinas.

6 Galas bumbinu gatavosana

Pirms ierices pirmas lietoSanas rlpigi notiriet dalas, kas saskarsies ar partikas produktiem.
Pirms darba saksanas parliecinieties, vai esat salicis ierici atbilstosi attélam.
Lai izjauktu ierici, skatiet attélu.

Galas bumbinu gatavosana (10-3. att.)

Recepte

Galas bumbinas
Daudzums: 5-8 porcijas

Sastavdalas:

Apvalks

* 500 g jéra vai taukus nesaturosas galas, kas sagriezta strémelés
* 500 g noskalota un nozavéta bulgura

* 1 neliels sipols

Pildijums

* 400 g strémelés sagrieztas jéra galas

* 15 mlellas

* 2 vid&ja izméra sipoli, smalki sasmalcinati
*  5-10 ml samaltu smarZigo piparu

* 15 ml smalku miltu

*  sals un pipari

Pagatavosana:

Apvalks

1) Samaliet galu, graudus un sipolus, izmantojot disku smalkai malsanai.

2) Rupigi samaisiet samaltas sastavdalas un tad vél divas reizes izmaliet masu.
3) lzmantojiet uzgali galas bumbinu gatavosanai, lai masai pieskirtu galas bumbinu formu.
Pildijums

1) Samaliet galu, izmantojot disku smalkai malsanai.

2) Apcepiet sasmalcinato sipolu lidz tas k|Tst zeltaini brans.

3) Pievienojiet samalto galu un citas sastavdalas un cepiet 1-2 min.

4) Izlejiet liekos taukus un atdzesgjiet pildijumu.

Grili, taukvares katli un tvaicétaji

1) lestumiet pildijumu apvalka un aizspiediet abus galus.

2) Uzkarsgjiet ellu cepsanai (190 °C).

3) 3—4 min. variet galas bumbinas ella vai lidz tas klUst zeltaini brinas.

7 Cepumu gatavosana (HR2727 WEU un

HR2728)

Pirms ierices pirmas lietosanas rlipigi noftiriet dalas, kas saskarsies ar partikas produktiem.
Pirms darba sak3anas parliecinieties, vai esat salicis ierici atbilstosi attélam.
Lai izjauktu ierici, skatiet attélu.

Cepumu gatavosana (10-4. att.)

E Padoms

* Pievienojiet dazadas cepumu veidotaja formas cepumu atdalitajam, lai iegiitu dazadu formu
cepumus.

8

Darzenu griesana (tikai HR2728, HR2729,
HR2526) un ledus smalcinasana (tikai
HR2728)

Pirms ierices pirmas lietosanas riipigi noftiriet dalas, kas saskarsies ar partikas produktiem.
Pirms darba saksanas parliecinieties, vai esat salicis ierici atbilstosi attélam.

Lai izjauktu ierici, skatiet attélu.

4. Zim. noradits, kadiem édieniem piemérots katrs cilindrs un griesanas formas.

E Piezime

¢ Izmantojiet plastmasas piltuvi tikai kopa ar metala cilindriem un plastmasas piltuvei paredzéto

bidni.

* Neieslédziet reversa reZimu, ja izmantojat plastmasas smalcinataju.

E Padoms

e Varat rivét ar sieru. ‘

Ledus smalcinasana (tikai HR2728)

N =

O

leslédziet ierici.
levietojiet ledus gabalinus padevéjcaurulé.

Tirisana un apkope (5. att. un 6)

Pirms ierices pirmas lietoSanas ripigi notiriet dalas, kas saskarsies ar partikas produktiem.
Pirms piederumu nonemsanas vai motora bloka tiriSanas, izslédziet ierici un atvienojiet
to no elektrotikla.

Nekada gadijuma nemérciet motora bloku Gdent, un neskalojiet to zem krana.
Nemazgajiet ierices metala dalas trauku mazgajamaja masina.

Noslaukiet ierices galveno bloku ar mitru dranu.

Izlaidiet caur griezéja korpusu maizes gabalinus, lai no ta iztiritu atlikuso galu.

Mazgajiet nonemamas dalas, izmantojot mikstu suku un ziepjtudeni, noskalojiet tira ddent
un nekavéjoties noslaukiet ar mikstu draninu vai salvetém.

Parklajiet metala dalas ar planu tauku vai ellas kartinu, lai aizsargatu tas pret rQsu.

HR2729, HR2526)

Metala piltuve

Metala cilindri (tikai HR2728,

HR2729, HR2526)

¢ A:Rupja maluma cilindrs

*  B:Smalka maluma cilindrs

« C:Skéleganas cilindrs

e D:ledus cilindrs (tikai
HR2728)

Papildu zobrats gliemezvarpstai Puteklu aizsargs (tikai HR2726,

HR2727, HR2728, HR2526)

® ©

Gliemezvarpsta Piederumu paplate (tikai

HR2726, HR2727, HR2526)

® ® ®

Uzskrivéjams gredzens Piederumu paplate (tikai

HR2728)

® @

®

Mal$anas diski Novatorisks tirisanas riks
*  A:Rupja maluma disks (8 mm diametrs)

*  B:Smalka maluma disks (5 mm diametrs)

4

Galas malsana

Pirms ierices pirmas lietoSanas ripigi notiriet dalas, kas saskarsies ar partikas produktiem.
Pirms darba saksanas parliecinieties, vai esat salicis ierici atbilstosi attélam.
Lai izjauktu ierici, skatiet attélu.

Galas malsana (10-1. att.)

E Piezime

Nekad nesmalciniet kaulus, riekstus un citus cietus produktus.

Nekad nemaliet sasalusu galu! Pirms galas malSanas atsaldé&jiet to.

Nestumiet piltuvé parak daudz galas, lai neparslogotu ierici.

Varat izvéléties piemérotu malSanas disku, lai samaltu galu ar atbilstoSu rupjumu.Varat ari malt
vairakas reizes, lai ieglitu smalkaku malumu.

@ Stravas vads @ Cepumu gatavotajs (modeliem E Piezime
HR2727 WEU un HR2728)
+ A Cepumu atdalitajs * Izmantojiet novatorisko tifisanas riku, lai nonemtu mal3anas diskos iestrégusos parpalikumus.
«  B:Cepumu veidotijs Noskalojiet ar tiru Gdeni un péc tam tdlit noslaukiet ar mikstu dranu vai audumu.
@ Padeves paplate Plastmasas piltuves bidnis (tikai
HR2728, HR2729, HR2526)
(@) Metila piltuves bidnis Plastmasas piltuve (tikai HR2728, 10 Zobrata nomaina 7)

11 lerices uzglabasana (8. att. un 9)

Polski

1

Wazne

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zapoznaj sie dokfadnie z jego instrukcja obstugi i
zachowaj ja na wypadek koniecznosci uzycia w przysztosci.

Niebezpieczenstwo

Nie zanurzaj czesci silnikowe] w wodzie ani nie
optukuj pod biezaca woda.
Nie podfaczaj urzadzenia do wiacznika czasowego.

Ostrzezenie

Przed podtaczeniem urzadzenia do zasilania sprawdz,
czy napigcie podane na spodzie urzadzenia jest zgodne
z napieciem w domowej instalacji elektryczne).

Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewdd sieciowy,
wtyczka lub inne czgsci sa uszkodzone.

Ze wzgleddw bezpieczehstwa wymiang
uszkodzonego przewodu sieciowego zlec
autoryzowanemu centrum serwisowemu firmy
Philips lub odpowiednio wykwalifikowanej osobie.
Niniejsze urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez
dzieci w wieku co najmniej 8 lat i przez osoby o
obnizonych mozliwosciach fizycznych, umystowych i
osoby o braku do$wiadczenia i znajomosci sprzetu,
jezeli zapewniony zostanie nadzor lub instruktaz
odnosnie do uzytkowania sprzgtu w bezpieczny
sposdb i zrozumiate zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie powinny bawic sie urzadzeniem. Nie
powinno by¢ wykonywane czyszczenie | konserwacja
urzadzenia przez dzieci bez nadzoru.

Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ przy dotykaniu
elementu tnacego, zwtaszcza w czasie zdejmowania
g0 z watu $limakowego i podczas czyszczenia.
Krawedzie tnace sg bardzo ostre!

Przed zdjeciem jakichkolwiek akcesoriow wyfacz
urzadzenie | wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego.
Gdy urzadzenie jest wiaczone, nigdy nie wpychaj
produktéw do komory mielenia palcami ani przy
uzyciu innych przedmiotéw (np. topatki). W tym celu
uzywaj wytacznie popychacza.

Nie wktadaj palcdw do metalowego bebna podczas
pracy urzadzenia.

Uwaga

To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do
uzytku domowego.

Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci elektryczne]
upewnij sig, ze jest ono poprawnie ztozone.

Nie korzystaj z akcesoridw ani czgsci innych
producentdw, ani takich, ktorych nie zaleca w
wyrazny sposob firma Philips. VWykorzystanie

tego typu akcesoridw lub czesci spowoduje
uniewaznienie gwarandji.

Zawsze wiaczaj i wylaczaj urzadzenie, naciskajac
przycisk o /1.

Nie zostawiaj wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.
Nie przekraczaj maksymalnego czasu pracy
urzadzenia (10 minut) w przypadku jakiegokolwiek
zastosowania.

Nie przetaczaj urzadzenia w tryb odwrotny, gdy
korzystasz z plastikowej komory mielenia.

Poziom hatasu: Lc = 87 dB [A]

System bezpieczenstwa

To urzadzenie jest wyposazone w ochrong przed przegrzaniem. Jesli dojdzie do przegrzania
urzadzenia, wyfaczy si¢ ono automatycznie. Wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka
elektrycznego i poczekaj, az urzadzenie ostygnie do temperatury pokojowej. Nastepnie wtéz
wtyczke z powrotem do gniazdka elektrycznego i ponownie wicz urzadzenie. Jedli ochrona
przed przegrzaniem wiacza sig zbyt czesto, skontaktuj sie ze sprzedawca produktéw firmy
Philips lub autoryzowanym centrum serwisowym firmy Philips.

Urzadzenie jest takze wyposazone w zabezpieczenie mechaniczne. W celu ochrony silnika
zaprojektowano plastikowe koto zebate, ktdre peknie, jesli do urzadzenia zostana wiozone
kosci lub przyrzady kuchenne. Gdy zdarzy sie taka sytuacja, wyjmij to koto zgbate i wymien je.

Pola elektromagnetyczne (EMF)

Niniejsze urzadzenie Philips spetnia wszystkie normy dotyczace pél elektromagnetycznych.
Jesli uzytkownik odpowiednio sie z nim obchodzi i uzywa go zgodnie z zaleceniami zawartymi
w instrukcji obstugi, urzadzenie jest bezpieczne w uzytkowaniu, co potwierdzaja wyniki
aktualnych badan naukowych.

Ochrona srodowiska — recykling

Ten produkt zostat wykonany z wysokiej jakosci materiatéw i elementdw, ktdre
nadaja sie do ponownego wykorzystania. Zuzytego produktu nie nalezy wyrzucac¢
wraz z pozostatymi odpadami gospodarstwa domowego i nie nalezy go traktowac

e

jako odpad komunalny. Nalezy dostarczy¢ go do punktu zbidrki selektywnej sprzetu
elektrycznego i elektronicznego zorganizowanego przez administracje publiczng. Poprawna
selektywna zbidrka przekazywanych produktéw gwarantuje specyficzne przetwarzanie oraz
recykling co wplywa na zmniejszenie skutkéw dla ochrony zdrowia ludzkiego i srodowiska
naturalnego oraz sprzyja odzyskowi materiatéw i komponentéw z ktérych wyprodukowany
byt produkt.

Symbol przekreslonego kontenera na $mieci umieszczony na produkcie, opakowaniu,
instrukcji obstugi itp. wskazuje, ze podlega selektywnej zbidrce zgodnie z Dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady 2002/96/WE

2

Wprowadzenie

Gratulujemy zakupu i witamy w firmie Philips! Aby w petni skorzystac z obstugi Swiadczonej
przez firme Philips, nalezy zarejestrowa¢ zakupiony produkt na stronie www.philips.com.
Za pomoca tego urzadzenia mozna

mieli¢ mieso

robi¢ kietbasy

robi¢ kebbe

robi¢ ciastka (tylko model HR2728)

kroi¢ warzywa i trze€ ser (tylko modele HR2728, HR2729 i HR2526)
rozdrabnia¢ 16d (tylko model HR2728)

E Wskazowka

* Wiecej przepiséw mozna znalez¢ na stronie www.kitchen.philips.com. ‘

Zawartos¢ opakowania (rys. 1)

o’ Przycisk zwalniajacy komore mielenia @ Nozyk

e Naciénij i przytrzymaj ten przycisk
podczas zdejmowania komory
mielenia.

Czes¢ silnikowa Nasadki masarskie

*  A:Duza nasadka masarska
(Srednica 22 mm)

*  B:Mafa nasadka masarska

(érednica 12 mm)

® o/l (9  Separator do kietbas
*  Wiaczanie i wytaczanie urzadzenia.
@ R (tryb odwrotny) Przyrzad do robienia kebbe
» Naciénij, aby zmieni¢ kierunek pracy *  A:Separator do kebbe
silnika (dziata wytacznie wtedy, gdy *  B:Nasadka do formowania
przefacznik O /| jest ustawiony w kebbe
pozycji ,, O™").

e Zwolnij, aby zatrzyma¢ odwrotne
dziatanie silnika.

Przewdd sieciowy @ Przyrzad do robienia ciastek
(modele HR2727 WEU i HR2728)
*  A:Separator do ciastek

*  B:Nasadka do formowania

ciastek

Taca podajaca Popychacz do plastikowej komory
mielenia (tylko modele HR2728,

HR2729 i HR2526)

Plastikowa komora mielenia
(tylko modele HR2728, HR2729 i
HR2526)

®

Popychacz do metalowej komory mielenia

®

Metalowa komora mielenia

®

Metalowe bebny (tylko modele

HR2728, HR2729 i HR2526)

* A Beben do tarcia na grubo

e B:Beben do tarcia na drobno

*  C:Beben do krojenia

*  D:Beben do lodu (tylko
model HR2728)

Dodatkowe koto zgbate do watu Pokrywka chroniaca przed kurzem

Slimakowego (tylko modele HR2726, HR2727,
HR2728 i HR2526)
Wat §limakowy Tacka na akcesoria (tylko modele

HR2726, HR2727 i HR2526)

® ® ®

Pierscien mocujacy Tacka na akcesoria (model

HR2728)

® @

Tarcze mielace
*  ATarcza grubo mielaca ($rednica 8 mm)
e BTarcza drobno mielaca ($rednica 5 mm)

®

Innowacyjne narzedzie do
czyszczenia

4 Mielenie migsa

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia dokfadnie umyj wszystkie czesci, ktére stykaja sie z
Zywnoscia.

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia zmontuj je zgodnie z rys. 2-1.

Aby je zdemontowa(, postepuj zgodnie z rys. 3-1.

Mielenie migsa (rys. 10-1)

=

Nigdy nie rozdrabniaj kosci, orzechéw ani innych twardych sktadnikéw.

Nigdy nie uzywaj zamrozonego migsa! Przed rozpoczeciem mielenia trzeba je rozmrozic.
Nie przefaduj urzadzenia przez wpychanie zbyt duzej iloéci migsa do komory mielenia.
Mozesz zmieli¢ migso na zadang grubos$¢, wybierajac odpowiednia tarcze mielaca. Mozesz
réwniez zmieli¢ migso wigcej niz jeden raz, aby byto bardziej delikatne.

E Wskazowka

* W miare mozliwosci usun z migsa wszystkie kosci, kawatki chrzastek i $ciegna.

* Przed przystapieniem do robienia kietbas najpierw zmiel mieso (zapoznaj sie z czescia
,Robienie kietbas").

¢ Jedli komora mielenia si¢ zablokuje, wytacz urzadzenie, a nastgpnie przetacz je w tryb
odwrotny, aby je odblokowac.

5 Robienie kietbasy

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia dokfadnie umy;j wszystkie czesci, ktére stykaja sie z
Zywnoscia.

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia zmontuj je zgodnie z rys. 2-2.

Aby je zdemontowad, postepuj zgodnie z rys. 3-2.

Robienie kietbasy (rys. 10-2)

=

* Upewnij sie, ze wystajace czesci na komorze mielenia znajduja sie w jednej linii z nacigciami na
czesci silnikowe.

* Nie blokuj rowkdéw odpowietrzajacych znajdujacych sie na nasadce masarskiej.

* Nie réb zbyt grubych kietbas, aby ostonka nie byta nadmiernie naciagnieta.

* Ostonka na kietbasy powinna by¢ przez caly czas wilgotna, aby nie przywierata do nasadki masarskiej.

Przepis

Kietbaski

Sktadniki:

4500 g mielonej wieprzowiny

5 tyzek soli

1 tyzka mielonego biatego pieprzu
2 tyzki roztartej szatwii

1 tyzeczka imbiru

1 tyzka gatki muszkatotowe]

1 tyzka tymianku

470 ml lodowatej wody

1 tyzka mielonej ostrej czerwonej papryki
Wskazowki:

1 Zmiel migso przy pomocy tarczy mielacej na grubo.
2 Doktadnie wymieszaj zmielone migso z reszta skfadnikdw.
3 Aby przygotowaé domowe kietbasy, postepuj zgodnie z powyzszymi instrukcjami.

6 Robienie kebbe

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia doktadnie umyj wszystkie czesci, ktére stykaja sie z
Zywnoscia.

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia zmontuj je zgodnie z rys. 2-3.

Aby je zdemontowad, postepuj zgodnie z rys. 3-3.

Robienie kebbe (rys. 10-3)

Przepis

Kebbe
Liczba porcji: 5-8
Sktadniki:
. Zewnetrzna ostonka
* 500 g jagnieciny lub chudej baraniny, pokrojonej w paski
* 500 g kaszy z ziarna pszennego, umytej i wysuszonej
* 1 mafa cebula
. Nadzienie
400 g jagnigciny pocigtej w paski
15 ml oleju
2 $rednie cebule, drobno posiekane
5-10 ml zmielonego ziela angielskiego
15 ml zwyktej maki
Sdl i pieprz
Wskazowki:
. Zewnetrzna ostonka
1) Zmiel razem migso, kasze i cebule za pomoca tarczy drobno mielace;.
2) Doktadnie wymieszaj zmielone sktadniki, a nastepnie zmiel cala mase jeszcze dwa razy.
3) Za pomoca przyrzadu do robienia kebbe uformuj mase w ostonke kebbe.
. Nadzienie
1) Zmiel mieso przy pomocy tarczy mielacej na drobno.

2) Usmaz posiekang cebule, az si¢ przyrumieni.
3) Dodaj mielone mieso oraz pozostate skfadniki i smaz przez 1-2 minuty.

4) Odsacz nadmiar thuszczu i poczekaj, az nadzienie ostygnie.

. Gotowanie
1) WASz troche nadzienia do ostonki, a nastepnie $cisnij oba jej konce, aby ja zamknac.
2) Rozgrzej olej do smazenia w gtebokim ttuszczu (do 190°C).
3) Smaz kebbe w gtebokim tuszczu przez 3—4 minuty lub do czasu, az stanie sie
ztocistobrazowe.

7 Robienie ciastek (modele HR2727 WEU i
HR2728)

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia doktadnie umyj wszystkie czesci, ktére stykaja si¢ z
Zywnoscia.

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia zmontuj je zgodnie z rys. 2-4.

Aby je zdemontowal, postepuj zgodnie z rys. 3-4.

Robienie ciastek (rys. 10-4)

E Wskazowka

* Ustawiaj otwory w nasadce do formowania ciastek w jednej linii z otworem w separatorze
ciastek, aby zrobi¢ ciastka w réznych ksztattach.

8 Krojenie warzyw (tylko modele HR2728,
HR2729 i HR2526) i rozdrabnianie lodu
(tylko model HR2728)

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia dokfadnie umyj wszystkie czesci, ktére stykaja sie z
Zywnoscia.

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia zmontuj je zgodnie z rys. 2-5.

Aby je zdemontowa¢, postepuj zgodnie z rys. 3-5.

Rys. 4 pokazuije, jakie sktadniki moga by¢ przetwarzane przy uzyciu poszczegdlnych bebndw, i
informuje o uzyskiwanych ksztattach.

=

* Z metalowymi bebnami uzywaj wyfacznie plastikowej komory mielenia oraz popychacza do
plastikowej komory mielenia.
* Nie przefaczaj urzadzenia w tryb odwrotny, gdy korzystasz z plastikowej komory mielenia.

E Wskazowka

¢ Mozna takze trzec ser.

Rozdrabnianie lodu (tylko model HR2728)

1 Wiacz urzadzenie.
2 WI6z kawatki lodu do komory mielenia.

9 Czyszczenie i konserwacja (rys.5 i rys. 6)

. Przed pierwszym uzyciem urzadzenia doktadnie umyj wszystkie czesci, ktdre stykaja sie
Z Zywnoscia.

. Przed zdejmowaniem akcesoridw i czyszczeniem czedci silnikowej wytacz urzadzenie i

wyjmij jego wtyczke z gniazdka elektrycznego.

Nie zanurzaj czgsci silnikowej w wodzie ani nie optukuj pod biezaca woda.

Nie myj metalowych czesci urzadzenia w zmywarce.

Czys¢ jednostke gtdwna wilgotng szmatka.

Przepus¢ kawatki chleba przez modut tnacy, aby usunaé pozostate w nim migso.

Myj odtaczane czesci migkka szczotka w wodzie z ptynem do mycia naczyn, ptucz je

w czystej wodzie, a nastepnie natychmiast wycieraj miekka szmatka lub papierowym

recznikiem.

. Lekko przetrzyj metalowe czesci tuszczem lub olejem, aby zapobiec ich rdzewieniu.

B

¢ Uzyj innowacyjnego narzedzia do czyszczenia, aby usuna¢ pozostatosci miesa z tarcz mielacych. Optucz
je w czystej wodzie, a nastepnie natychmiast wytrzyj miekka szmatka lub papierowym recznikiem.

10 Wymiana kota zebatego (rys. 7)
11 Przechowywanie urzadzenia (rys. 8 i rys. 9)



Romana

1 Important

Cititi aceste instructiuni de utilizare cu atentie Tnainte de a folosi aparatul si pastrati-le pentru
consultare ulterioard.

Pericol
- Nu introduceti blocul motor in apa si nici nu 1l clatiti
la robinet.

- Nu conectati aparatul la un intrerupator comandat
de un ceas electronic.

Avertisment

- Inainte de a conecta aparatul la alimentare, asigurati-
va cd tensiunea indicata in partea inferioara a
aparatului corespunde tensiunii de alimentare locale.

- In cazul in care cablul de alimentare, stecherul
sau alte componente sunt deteriorate, nu utilizati
aparatul.

- In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit intotdeauna de Philips, de
un centru de service autorizat de Philips sau o
persoana calificata in domeniu, pentru a evita orice
accident.

- Acest aparat nu trebuie utilizat de cdtre persoane
(inclusiv copii) care au capacitati fizice, mentale sau
senzoriale reduse sau sunt lipsite de experienta
si cunostinte, cu exceptia cazului Tn care sunt
supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea
aparatului de catre o persoana responsabild pentru
siguranta lor.

- Pentru siguranta lor, nu le permiteti copiilor sa se
joace cu aparatul.

- Aveti mare atunci cand manevrati cutitul, In special
atunci cand 1l indepartati de pe axul melcului sau
n timpul curdtdrii. Marginile tdioase sunt foarte
ascutite!

- Inainte de a indeparta orice accesoriu, opriti aparatul
si scoateti-I din priza.

- Nu va utilizati degetele sau un obiect (de ex. o
spatuld) pentru a iTmpinge ingredientele In recipient
in timp ce aparatul functioneaza. In acest scop
trebuie utilizate numai elementele de impingere.

- Nu vd introduceti degetele in tamburul din metal in
timp ce aparatul functioneaza.

Precautie

- Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic.

- Inainte de a conecta aparatul la alimentare, asigurati-
va ca aparatul este asamblat corect.

- Nu utilizati niciodatd accesorii sau componente
de la alti producdtori sau nerecomandate explicit
de Philips. Daca utilizati aceste accesorii sau
componente, garantia se anuleaza.

- Opriti Intotdeauna aparatul apasand butonul o /1.

- Nu lasati aparatul sa functioneze nesupravegheat.

- Nu depdsiti timpul maxim de functionare de 10
minute pentru toate dispozitivele.

- Nu comutati aparatul in modul de functionare
inversd atunci cand utilizati recipientului din plastic.

- Nivel de zgomot: Lc = 87 dB [A]

Sistem de siguranta

Acest aparat este echipat cu protectie la supraincdlzire. Aparatul se opreste automat in cazul
supraincalzirii. Scoateti aparatul din priza si lasati-| sd se rdceascd pana la temperatura camerei.
Apoi introduceti stecherul de alimentare Tnapoi in priza de alimentare si porniti din nou
aparatul. Contactati furnizorul dvs. Philips sau un centru de service Philips dacd protectia la
supraincalzire se activeaza prea des.

De asemenea, aparatul este prevdzut cu un sistem de protectie mecanicd. Pentru a proteja
motorul, mecanismul din plastic a fost conceput sa se rupa daca in aparat sunt introduse oase
sau ustensile. In acest caz, scoateti mecanismul si inlocuiti-l.

Campuri electromagnetice (EMF)

Acest aparat Philips respecta toate standardele referitoare la cdmpuri electromagnetice
(EMF). Dacd este manevrat corespunzator si in conformitate cu instructiunile din acest
manual de utilizare, aparatul este sigur, conform dovezilor stiintifice disponibile in prezent.

Reciclarea

Produsul dumneavoastra este proiectat si fabricat din materiale si componente de

nalta calitate, care pot fi reciclate si reutilizate.

Cand vedeti simbolul unei pubele cu un X peste ea, aceasta fnseamnd ca produsul

face obiectul Directivei europene CEE 2002/96/EC:

Nu evacuati niciodatd acest produs impreund cu gunoiul menajerVd rugam sa va

informati despre regulamentele locale referitoare la colectarea separatd a produselor E

electrice si electronice. Scoaterea din uz corectd a produselor vechi ajuta la prevenirea
consecintelor potential negative asupra mediului si a sandtatii umane. —

2 Introducere

Felicitari pentru achizitie si bun venit la Philips! Pentru a beneficia pe deplin de asistenta
oferitd de Philips, inregistrati-va produsul la www.philips.com.

Cu acest produs, puteti

. sa tocati carne

sd preparati carnati

sa preparati Kebbe

sd preparati prajituri (numai HR2728)

sd taiati legume si sd radeti branzd (numai HR2728, HR2729, HR2526)

sa zdrobiti gheata (numai HR2728)

3

* Pentru mai multe retete, accesati www.kitchen.philips.com. ‘

w

Ce se afla in cutie (Fig. 1)

(1) of Buton de eliberare a recipientului () Dispozitiv de tiiere/Cutit
*  Tineti-l apasat atunci cand
ndepartati recipientul.
@ Bloc motor Pélnie pentru carnati
e A Palnie mare pentru carnati
(diametru de 22 mm)
e B:Palnie mica pentru carnati
(diametru de 12 mm)

® oIl @5  Separator de crnati
»  Opriti sau porniti aparatul.
@ R (Inversare) Aparat pentru Kebbe
+  Comutati-l pentru a inversa * A Separator Kebbe
motorul. (este activ numai atunci *  B:Dispozitiv de modelare Kebbe
cand comutatorul O /| se afla in
pozitia,, O ")

»  Eliberati-l pentru a opri
functionarea inversa a motorului.

@ Cablu de alimentare @ Aparat pentru prajituri (pentru HR2727
WEU si HR2728)

e A:Separator prdjituri

e B:Dispozitiv de modelare prdjituri

@ Tava de alimentare impingitor pentru recipientul din plastic
(numai HR2728, HR2729, HR2526)

@ impingitor pentru recipientul din metal Recipient din plastic (numai HR2728,
HR2729, HR2526)

Recipient din metal Tamburi metalici (numai HR2728,

HR2729, HR2526)

¢ ATambur pentru radere mare

e B:Tambur pentru radere marunta

e C:Tambur accesoriu de feliat

¢ D:Tambur pentru gheatd (numai
HR2728)

Capac de protectie impotriva
prafului (numai HR2726, HR2727,
HR2728,HR2526)

Tava pentru accesorii (numai HR2726,
HR2727, HR2526)

Tava pentru accesorii (pentru HR2728)

Mecanism suplimentar pentru axul
melcului

Axul melcului

® ©

Inel filetat

®3
®® ® ®

Discuri pentru tocat

*  A:Disc pentru tocare mare
(diametru de 8 mm)

*  B:Disc pentru tocare mdruntd
(diametru de 5 mm)

Dispozitiv de curatare inovator

4 Tocarea carnii

Tnainte de a utiliza aparatul pentru prima oard, curatati foarte bine componentele care vin in
contact cu alimentele.

Tnainte de a incepe, asigurati-va ca asamblati in conformitate cu Fig. 2-1.

Pentru a dezasambla, consultati Fig. 3-1.

Tocare carne (Fig. 10-1)

Nu mécinati niciodatd oase, nuci sau alte alimente dure.

Nu utilizati carne congelata! Tnainte s tocati carnea, dezghetati-o mai intai.

Nu supraincdrcati aparatul impingand prea multd carne n recipient.

Puteti selecta discul de tocare corespunzator pentru granulatia preferatd a carnii tocate. De
asemenea, puteti toca mai mult de o data pentru o texturd mai find.

3

+ Indepartati pe cat posibil casele, cartilagiile si zgarciurile din carne.

+ lnainte de a prepara carnati, tocati mai intai carnea. (consultati , Prepararea carnatilor”)

» Daca se blocheaza recipientul, opriti aparatul si apoi porniti-l la modul de functionare inversa
pentru a goli elementele blocate.

5 Prepararea carnatilor

Tnainte de a utiliza aparatul pentru prima oard, curatati foarte bine componentele care vin in
contact cu alimentele.

Inainte de a incepe, asigurati-vi ci asamblati in conformitate cu Fig.2-2.

Pentru a dezasambla, consultati Fig. 3-2.

Prepararea carnatilor (Fig. 10-2)

Asigurati-va ca proeminentele de pe recipient se aliniaza cu canelurile de pe motor.

Nu blocati canelurile de iesire a aerului din palnia pentru carnati.

Nu faceti carnatii prea grosi in cazul in care membrana pentru cdrnati este intinsa prea mult.
Mentineti umeda membrana pentru carnati pentru a impiedica lipirea acesteia de palnia
pentru carnati.

Reteta

Carnati

Ingrediente:

4.500 g carne de porc tocatd

5 linguri de sare

1 lingurd de piper alb macinat

2 linguri de salvie strivitd

1 lingurita de ghimbir

1 lingura de nucsoara

1 lingura de cimbru

470 ml de apa de la frigider

1 lingura de ardei iute rosu macinat

Indicatii:

1 Tocati carnea cu discul pentru tocare mare.

2 Omogenizati bine carnea tocata si celelalte ingrediente.

3 Urmati instructiunile de mai sus pentru a va prepara proprii carnati.

6 Preparare kebbe

Tnainte de a utiliza aparatul pentru prima oard, curatati foarte bine componentele care vin in
contact cu alimentele.

Tnainte de a incepe, asigurati-va ca asamblati n conformitate cu Fig. 2-3.

Pentru a dezasambla, consultati Fig. 3-3.

Prepararea Kebbe (Fig. 10-3)

Reteta

Kebbe
Rezulta: 5-8 portii
Ingrediente:
. Carcasa exterioara
* 500 g carne de miel sau de oaie, tdiata in fasii
* 500 g grau bulgur, spdlat si scurs
* 1 ceapd mica
. Umplutura
400 g carne de miel, tdiata Tn fasii
15 ml ulei
2 cepe medii, tocate fin
5-10 ml cuisoare englezesti macinate
15 ml fidina simpla
sare si piper

Indicatii:

. Carcasi exterioara
1) Tocati impreuna carnea, graul si ceapa cu discul pentru tocare maruntd.
2) Omogenizati bine ingredientele tocate si apoi tocati din nou compozitia de doud ori.
3) Utilizati aparatul pentru Kebbe pentru a da formd compozitiei in carcasa Kebbe.

. Umplutura
1) Tocati carnea cu discul pentru tocare marunta.
2) Prdjiti ceapa tdiata pana cand capatd o culoare brun-aurie.
3) Addugati carnea tocatad si alte ingrediente si apoi tineti pe foc timp de 1-2 minute.
4) Scurgeti excesul de grasime si raciti umplutura.

. Gatire
1) Introduceti niste umpluturd in carcasa exterioard si apoi prindeti ambele capete
pentru a o inchide etans.
2) Incingeti uleiul pentru prajire in baie de ulei (190°C).
3) Prdjiti Kebbe in baie de ulei timp de 3-4 minute sau pana cand capatd o culoare
brun-aurie.

7 Prepararea prijiturilor (HR2727 WEU si
HR2728)

Tnainte de a utiliza aparatul pentru prima oard, curatati foarte bine componentele care vin in
contact cu alimentele.

Tnainte de a incepe, asigurati-va ca asamblati n conformitate cu Fig. 2-4.

Pentru a dezasambla, consultati Fig. 3-4.

Prepararea prijiturilor (Fig. 10-4)

3

 Aliniati diferitele orificii ale dispozitivului de modelare prajituri cu orificiul de pe separatorul
prajituri pentru a prepara prajituri de diferite forme.

8 Taierea legumelor (numai HR2728, HR2729,
HR2526) si zdrobirea ghetii (humai HR2728)

Inainte de a utiliza aparatul pentru prima oard, curatati foarte bine componentele care vin in
contact cu alimentele.

Tnainte de a incepe, asigurati-va ca asamblati in conformitate cu Fig. 2-5.

Pentru a dezasambla, consultati Fig. 3-5.

fig. 4 indicd alimentele la care se aplica fiecare tambur si formele de taiere.

» Utilizati recipientul din plastic numai in combinatie cu tambururile din metal si elementul de
impingere pentru recipientul din plastic.

* Nu comutati aparatul in modul de functionare inversa atunci cand utilizati recipientului din
plastic.

£

* Puteti de asemenea sa radeti branza.

Zdrobirea ghetii (numai HR2728)

1 Porniti aparatul.
2 Introduceti bucatelele de gheata in recipient.

o . A . . . e

9 Curatare si intretinere (Fig. 5 si Fig. 6)

. Inainte de a utiliza aparatul pentru prima oard, curatati foarte bine componentele care
vin In contact cu alimentele.

+  nainte de a indepirta accesoriile sau de a curdta blocul motor; opriti aparatul si

scoateti-I din priza.

Nu introduceti blocul motor in apa si nici nu il cldtiti la robinet.

Nu curdtati nicio piesd din metal in masina de spdlat vase.

Curdtati unitatea principald cu o carpa umeda.

Treceti bucdti de paine prin carcasa cutitului pentru a indeparta resturile de carne.

Spalati piesele detasabile cu o perie moale Tn apd cu sapun, cldtiti-le cu apa limpede si

apoi uscati-le imediat cu o carpa moale sau cu servetele.

. Ungeti usor piesele din metal cu grasime sau cu ulei pentru a Impiedica ruginirea.

e Utilizati dispozitivul de curdtare inovator pentru a elimina resturile blocate in discurile de tocare.
Clatiti-le cu apd curatd si apoi stergeti-le cu o lavetd moale sau servetele imediat.

10 Tnlocuirea mecanismului (Fig. 7)

11 Depozitarea aparatului (Fig. 8 si Fig. 9)

Slovensky

1 Dolezité

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precftajte tieto pokyny na pouzitie a uschovajte ich pre

referenciu do budicnosti.

Nebezpecenstvo

- Pohonnu jednotku nepondrajte do vody ani ju
neoplachujte pod teclcou vodou.

- Zariadenie nepripdjajte k ¢asovému spinacu.

Varovanie

- Kym spotrebic pripojite k zdroju napdjania, uistite sa,
Ze napdtie uvedené na jeho spodnej Casti zodpoveda
napdtiu v miestnej elektrickej siet.

- Ak sa napdjaci kdbel, zdstrcka alebo iny diel poskod;,
spotrebi¢ nepouzivajte.

- Poskodeny napdjaci kabel smie vymenit' jedine
personal spoloc¢nosti Philips, servisné stredisko
autorizované spolo¢nost'ou Philips alebo osoba
s podobnou kvalifikdciou, aby nedoslo k nebezpecne;
situdcii.

- Toto zariadenie nesmu pouzivat osoby (vrdtane
deti), ktoré majui obmedzené telesné, zmyslové
alebo mentdlne schopnosti alebo ktoré nemaju
dostatok skdsenosti a znalosti, pokial nie su pod
dozorom alebo im nebolo vysvetlené pouzivanie
tohto zariadenia osobou zodpovednou za ich
bezpecnost.

- Z bezpecnostnych dévodov nedovolte detom hrat
sa so spotrebicom.

- Pri manipuldcii s mlecim nozom budte velmi opatrni,
najma ked ho vyberdte zo zdvitového hriadela a pri
Cisteni. Cepele s mimoriadne ostré!

- Pred odpojenim akéhokolvek prisluSenstva
zariadenie vypnite a odpojte od siete.

- Kym je zariadenie zapnuté, na tlacenie prisad do
nasypnika nepouzivajte prsty ani ziadne predmety
(napr: varesku). Na tento ucel sa smu pouzit' iba
priloZzené piesty na zatldcanie.

- Kym je zariadenie zapnuté, nevkladajte prsty do
kovového valca.

Upozornenie

- Toto zariadenie je urcené len na domdce pouzitie.

- Pred pripojenim zariadenia k sieti skontrolujte, ¢i je
spravne zostavené.

- Nikdy nepouzivajte prisluSenstvo ani suciastky
od inych vyrobcov ani prislusenstvo, ktoré
spolocnost’ Philips vyslovne neodporucila. Ak takéto
prislusenstvo alebo suciastky pouZijete, zaruka straca
platnost.

- Zariadenie vzdy vypinajte stlacenim tlacidla o /.

- Pocas prevddzky nenechdvajte zariadenie bez
dozoru.

- Pri akomkolvek pouZiti nikdy neprekroc¢te maximalny
prevadzkovy ¢as 10 minut.

- Neprepinajte zariadenie do rezimu spatného chodu,
ked pouzivate plastovy nasypnik.

- Deklarovand hodnota emisie hluku je 87 dB(A), ¢o
predstavuje hladinu A akustického vykonu vzhladom
na referencny akusticky vykon 1 pW.

Bezpecnostny systém

Zariadenie je vybavené ochranou proti prehriatiu. Ak sa zariadenie prehreje, automaticky sa
vypne. Odpojte zariadenie a nechajte ho vychladnit na izbovd teplotu. Potom zariadenie
znova pripojte k elektrickej zdsuvke a zapnite ho. Ak sa ochrana proti prehriatiu aktivuje
prili$ casto, obrétte sa na svojho predajcu vyrobkov Philips alebo na autorizované servisné
stredisko vyrobkov Philips.

Zariadenie je vybavené aj mechanickou ochranou.V zdujme ochrany motora je plastové
ozubené koleso navrhnuté tak, aby sa zlomilo, ak sa do zariadenia dostanu kosti alebo pribor.
Ak k tomu dojde, stadi vybrat’ ozubené koleso a vymenit ho za nové.

Elektromagnetické polia (EMF)

Tento spotrebi¢ od spolo¢nosti Philips je v sdlade so vetkymi normami v spojitosti s
elektromagnetickymi polami (EMF). Ak budete zariadenie pouzivat' spravne a v silade
s pokynmi v tomto ndvode na pouzitie, bude jeho pouZitie bezpeéné podla vietkych v
stcasnosti zndmych vedeckych poznatkov.

Recyklacia

Pri navrhovani a vyrobe produktu sa pouzili vysokokvalitné materidly a sticasti, ktoré

mozno recyklovat' a znova vyuzit. %
Produkt oznaceny symbolom preskrtnutého odpadkového kosa je v silade

so smernicou EU & 2002/96/EC:

Tento produkt sa nesmie nikdy likvidovat s inym domovym odpadom. Obozndmte sa

s miestnymi predpismi pre separovany zber elektrickych a elektronickych vyrobkov. E
Spravnou likviddciou pouzitych produktov pomdhate znizovat' potencidlne negativhe

nasledky na Zivotné prostredie a ludské zdravie.

2 Uvod

BlahoZeldme vdm ku kipe a vitame vds medzi pouzivatelmi produktov spoloc¢nosti Philips. Ak
chcete naplno vyuZzit' podporu poskytovanu spolocnostiou Philips, zaregistrujte vyrobok na
lokalite www.philips.com.

Pomocou tohto vyrobku mézete

mliet mdso

robit’ klobdsy

robit’ médsové fasirky (napr: kebbe)

pripravit' koldciky (len model HR2728)

krdjat’ zeleninu a strihat syr (len modely HR2728, HR2729, HR2526)

drvit' lad (len model HR2728)

-

+ Dalsie recepty nédjdete na stranke wwwkitchen.philips.com. ‘

w

Obsah balenia (obr. 1)

(1) o Thadidlo na uvolnenie nasypnika ®)  Rezna jednotka/NGZ
e Stlatte a podrzte toto tlacidlo,
ked skladdte ndsypnik.

(@ Pohonni jednotka Nastavce na klobasy

*  A:Velky ndstavec na klobdsy
(priemer 22 mm)

*  B:Maly ndstavec na klobdsy
(priemer 12 mm)

® oIl @ Oddelovat klobas
*  Vypnutie alebo zapnutie
zariadenia.
(@ R (Spitny chod) Nastavec na misové fasirky (kebbe)
*  Prepnutim zapnete spitny chod * A Oddelova¢ masovych fasirok

motora. (tlacidlo je aktivne *  B:Tvarova¢ mdsovych fasirok
iba vtedy, ked je spinac O /1 v
polohe ,, O )

¢ Uvolnenim zastavite spatny

chod motora.
(5  Napéjaci kabel (1) Nastavec na kolaciky (pre modely HR2727
WEU a HR2728)
+ A Oddelova¢ kolacikov
e B:Tvarovac kolacikov

Hrdlo mlynceka Piest na zatlacanie pre plastovy nasypnik
(len pre modely HR2728, HR2729,
HR2526)

Plastovy nasypnik (len pre modely
HR2728, HR2729, HR2526)

Q
®

Piest na zatlacanie pre kovovy
nasypnik

@
®

Kovovy nasypnik Kovové valce (len pre modely HR2728,

HR2729, HR2526)

*  AValec na hrubé strihanie

*  B:Valec na jemné strihanie

*  C:Valec na krdjanie

* D:Valec na lad (len pre model
HR2728)

Néhradné ozubené koleso pre
zavitovy hriadel

Protiprachovy kryt (len pre modely
HR2726, HR2727, HR2728, HR2526)

® ©

Zavitovy hriadel Priecinok na prislusenstvo (len pre modely

HR2726, HR2727, HR2526)

® ® ®

Krazok so zavitom Priecinok na prislusenstvo (pre model

HR2728)

® @
®

Mlecie disky

e A:Disk na hrubé mletie
(priemer 8 mm)

*  B:Disk na jemné mletie
(priemer 5 mm)

Inovativny nastroj na Cistenie

4 Mletie masa

Kym spotrebic¢ pouzijete po prvykrét, dokladne vycistite stcasti, ktoré prichddzaju do kontaktu
s potravinami.

Pred pouzivanim poskladajte spotrebi¢ podla zndzornenia na obr. 2-1.

Postup na rozobratie ndjdete na obr: 3-1.

Mletie masa (obr. 10-1)

E Poznamka

Nikdy nemelte kosti, orechy ani Ziadne iné tvrdé predmety.

Nikdy nepouzivajte mrazené mdso! Pred mletim méaso najskor rozmrazte.

Nepretazujte zariadenie tlacenim prili velkého mnoZzstva mésa do ndsypnika.

MbZzete vybrat' prislusny mleci disk na pozadovanu konzistenciu mletého mésa. Mdso mozete
pomliet' aj viackrdt, aby ste dosiahli jemnejSiu textdru.

-

Co najddkladnejsie z mésa odstréfite kosti, chrupavky a dlachy.

Pred robenim klobds najskor pomelte méso. (pozrite si cast', Priprava klobds™)

¢ Ak sa suroviny v ndsypniku zaseknd, vypnite zariadenie a prepnite ho do rezimu spatného
chodu, aby ste uvolnili zaseknuté suroviny.

5 Vyroba klobas

Kym spotrebi¢ pouZijete po prvykrdt, ddkladne vycistite stcasti, ktoré prichddzaju do kontaktu
s potravinami.

Pred pouzivanim poskladajte spotrebi¢ podla zndzornenia na obr: 2-2.

Postup na rozobratie ndjdete na obr: 3-2.

Vyroba klobas (obr. 10-2)

E Poznamka

Dbajte na to, aby vystupky na ndsypniku zapadli do drdZzok na pohonnej jednotke.
Nezakryvajte otvory na odvddzanie vzduchu na ndstavci na klobdsy.

Nerobte prili§ hrubé klobdsy, aby nebolo klobdsové crevo prilis napnuté.
Klobésové ¢revo udrzujte mokré, aby sa neprichytilo k ndstavcu na klobdsy.

Recept

Klobasy

Zlozenie:

4 500 g mletej bravcoviny

5 PL soli

1 PL mletého bieleho korenia

2 PL roztlacenej Salvie

1 CL zézvoru

1 PL muskdtového orieska

1 PL tymianu

470 ml ladovo studenej vody

1 PL mletej stiplavej ervenej papriky

Priprava:

1 Pomelte maso cez disk na hrubé mletie.
2 Doékladne premiesajte mleté mdso s dalsimi prisadami.
3 Podla vyssie uvedenych pokynov vyrobte viastné klobdsky.

6 Priprava masovych fasirok (kebbe)

Kym spotrebi¢ pouzijete po prvykrdt, ddkladne vycistite stcasti, ktoré prichddzajd do kontaktu
s potravinami.

Pred pouzivanim poskladajte spotrebi¢ podla zndzornenia na obr: 2-3.

Postup na rozobratie ndjdete na obr: 3-3.

Priprava masovych fasirok (kebbe) (obr. 10-3)

Recept

Misové fasirky kebbe
Mnozstvo: 5 — 8 porcil
ZlozZenie:

. Vonkajsi obal
* 500 g jahnacieho alebo chudého baranieho mésa nakrdjaného na pasiky
* 500 g pseni¢nej ldamanky (Bulgur), prepldchnutej a precedenej
* 1 mald cibula

. Plnka
* 400 g jahriacieho mésa nakrdjaného na pasiky
15 mloleja
* 2 stredne velké cibule, jemne nakrdjané
e 5-10 ml mletého nového korenia
* 15 ml polohrubej muky
e sola cierne korenie

Priprava:
. Vonkajsi obal
1) Pomelte maso, pseni¢nd ldamanku a cibulu cez disk na jemné mletie.
2) Dokladne premiesajte pomleté prisady a potom pomelte zmes aj druhykrat.
3) Pomocou ndstavca na masové fasirky kebbe vytvarujte zmes do tvaru puzdier
mésovych fasirok kebbe.
. Plnka
1) Pomelte méso cez disk na jemné mletie.
2) Osmazte nakrdjand cibulu do Zlatisto hneda.
3) Pridajte mleté mdso a dalSie prisady a varte 1 — 2 mindty.
4) Odstrdrite prebytocnt mast’ a nechajte plnku vychladnut.
. Varenie
1) Vitlacte pinku do vonkajsieho puzdra a potom stla¢enim okrajov zavrite fasirku.
2) Ohrejte olej na smazenie (190 °C).
3) Fritujte masové fasdirky kebbe 3 — 4 minuty alebo do Zlatisto-hneda.

7 Priprava kolacikov (HR2727 WEU a
HR2728)

Kym spotrebi¢ pouZijete po prvykrdt, dokladne vycistite stcasti, ktoré prichddzajd do kontaktu
s potravinami.

Pred pouzivanim poskladajte spotrebi¢ podla zndzornenia na obr: 2-4.

Postup na rozobratie ndjdete na obr: 3-4.

Priprava kolacikov (obr. 10-4)

-

* Pred otvor oddelovaca koldcikov umiestnite rézne otvory tvarovaca a vytvorte tak koldciky
réznych tvarov.

8 Krajanie zeleniny (len pre modely HR2728,
HR2729, HR2526) a drvenie ladu (len pre
model HR2728)

Kym spotrebi¢ pouzijete po prvykrdt, dokladne vycistite stcasti, ktoré prichddzaju do kontaktu
s potravinami.

Pred pouzivanim poskladajte spotrebi¢ podla zndzornenia na obr: 2-5.

Postup na rozobratie ndjdete na obr: 3-5.

Obr. 4 zndzomuje jedld, ktoré mozno pripravit pomocou daného valca, a tvar jedla pri
narezani.

E Poznamka

* Plastovy ndsypnik pouzivajte len v kombindcii s kovovymi valcami a piestom na zatldcanie pre
plastovy nasypnik.
* Neprepinajte zariadenie do rezimu spatného chodu, ked pouzivate plastovy ndsypnik.

-

e Mozete tiez strdhat syr

Rozdrvte l'ad (len model HR2728)

1 Zapnite zariadenie.
2 Rozbity lad potlacte do nédsypnika.

9 Cistenie a udrzba (obr. 5 a obr. 6)

. Kym spotrebic pouzijete po prvykrdt, dokladne vycistite stcasti, ktoré prichddzaju do
kontaktu s potravinami.

. Pred odstrdnenim prislusenstva a cistenim pohonnej jednotky vypnite a odpojte

zariadenie zo siete.

Pohonnu jednotku nepondrajte do vody ani ju neoplachujte pod tecicou vodou.

Kovové casti neumyvajte v umyvacke na riad.

Hlavnu jednotku odistite navih¢enou tkaninou.

Odstrérite zvysky masa z tela mlynceka pomocou kdskov chleba.

Umyte oddelitelné casti jemnou kefou v mydlovej vode, oplachnite ich ¢istou vodou a

okamzite ich vysuste jemnou tkaninou alebo obriskami.

e Jemne potrite kovové casti mastou alebo olejom, aby ste predisli hrdzaveniu.

E Poznamka

¢ Pomocou inovativneho néstroja na Cistenie odstrarite zvysky zachytené v mlecich diskoch. Opldchnite
ich Cistou vodou a okamtzite ich vysuste jemnou tkaninou alebo obruskami.

10 Vymena ozubeného kolesa (obr. 7)

11 Skladovanie zariadenia (obr. 8 a obr. 9)
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Slovenséina

1 Pomembno

Pred uporabo aparata natan¢no preberite ta navodila za uporabo in jih shranite za poznejso
uporabo.

Nevarnost

- Motorne enote ne potapljajte v vodo, niti je ne
spirajte pod tekoco vodo.
- Aparata ne priklapljajte na casovno stikalo.

Opozorilo

- Preden aparat prikljucite na napajanje, preverite, ali
na dnu aparata navedena napetost ustreza napetosti
lokalnega elektricnega omrezja.

. Ce 50 napajalni kabel, vti¢ ali drugi deli podkodovani,
aparata ne uporabljajte.

- PoSkodovani napajalni kabel sme zamenjati samo
podjetje Philips, Philipsov pooblasceni servis ali
ustrezno usposobljena oseba.

- Aparat ni namenjen uporabi s strani otrok in oseb
z zmanjsanimi telesnimi, Cutnimi ali dusevnimi
sposobnostmi ali oseb s pomanjkljivimi izkusnjami in
znanjem, razen Ce jih pri uporabi nadzoruje ali jim
svetuje oseba, ki je odgovorna za njihovo varnost.

- Otrokom zaradi varnosti ne dovolite, da bi se igrali z
aparatom.

- Z rezilno enoto ravnajte zelo previdno, Se posebe;
med odstranjevanjem s spiralaste gredi in ¢isc¢enjem.
Rezilni robovi so zelo ostri.

- Pred odstranjevanjem kateregakoli nastavka izklopite
aparat in ga izkljucite z napajanja.

- Med delovanjem aparata v zbiralnik nikoli ne
potiskajte sestavin s prsti ali predmetom (npr.
lopatico).V ta namen smete uporabljati samo

potiskala.

. Med delovanjem aparata ne segajte s prsti v kovinski
boben.

Pozor

- Aparat je namenjen izkljucno uporabi v
gospodinjstvu.

- Preden aparat prikljucite na napajanje, se prepricajte,
da je pravilno sestavljen.

- Ne uporabljajte nastavkov ali delov drugih
proizvajalcey, ki jih Philips izrecno ne priporoca.
Uporaba taksnih nastavkov razveljavi garancijo.

- Aparat vedno izklopite s pritiskom na gumb o /1.

- Aparata ne pustite delovati brez nadzora.

- Ne presezite maksimalnega ¢asa obratovanja 10
minut.

. Ce uporabljate plasti¢ni zbiralnik, aparata ne
preklapljajte na vzvratni nacin.

- Raven hrupa: Lc = 87 dB [A].

Varnostni sistem

Aparat je opremljen z za¥¢ito pred pregrevanjem. Ce se aparat pregreje, se samodejno izklopi.
Aparat izkljucite iz elektriénega omrezja in ga pustite, da se ohladi na sobno temperaturo.
Nato omrezni vtika¢ priklju¢ite na napajalno vti¢nico in znova vklopite aparat. Ce se zascita
pred pregrevanjem aktivira prepogosto, se obrnite na prodajalca izdelkov Philips ali Philipsov
servisni center.

Aparat je opremljen tudi z mehansko zas¢ito. Z namenom zascite motorja se uporablja
plasti¢ni zobnik, ki se v primeru vnosa kosti ali orodja v aparat zlomi.V tem primeru zobnik
preprosto zamenjajte z novim.

Elektromagnetna polja (EMF)

Ta Philipsov aparat ustreza vsem standardom glede elektromagnetnih polj (EMF). Ce z
aparatom ravnate pravilno in v skladu z navodili v tem priro¢niku, je njegova uporaba glede na
danes veljavne znanstvene dokaze varna.

Recikliranje

Ta izdelek je narejen iz visokokakovostnih materialov in sestavnih delov, ki jih je
mogoce reciklirati in uporabiti znova. %
Ce je na izdelku precrtan simbol posode za smeti s kolesi, je izdelek zajet v evropski

direktivi 2002/96/ES:

lzdelka ne zavrzite skupaj z ostalimi gospodinjskimi odpadki. Pozanimajte se o lokalnih

pravilih za lo¢eno zbiranje elektri¢nih in elektronskih izdelkov. Pravilna odstranitev E
starega izdelka pomaga prepreciti morebitne negativne posledice za okolje in zdravje

ljudi.

2 Uvod

Cestitamo vam ob nakupu. Dobrodo3li pri Philipsu! Da bi izkoristili vse prednosti Philipsove
podpore, izdelek registrirajte na www.philips.com.

Z izdelkom lahko:

. meljete meso,

delate klobase,

delate kibeh,

delate piskote (samo HR2728),

rezete zelenjavo in ribate sir (samo HR2728, HR2729, HR2526)

drobite led (samo HR2728).

I

* Vec receptov si oglejte na spletni strani www.kitchen.philips.com. ‘

w

Vsebina skatle (slika 1)

@ o’ Gumb za sprostitev zbiralnika
*  Pritisnite in drZite ga, da odstranite

@ Rezilna enota/noz

zbiralnik.
@ Motorna enota Cevi za klobase
* A cevza velike klobase
(premera 22 mm)
*  B:cevza majhne klobase
(premera 12 mm)
® oIl (5  Logevalnik za klobase
*  Izklop aparata.
@ R (Vavratno) Nastavek za kibeh
*  Zavzvratno delovanje motorja. * AloCevalnik za kibeh
(aktivno samo, ¢e je stikalo O /v *  B:oblikovalnik za kibeh
polozaju"O™")

*  Sprostite, da prekinete vzvratno
delovanje motorja.
(5  Napajalni kabel (i7) Nastavek za piskote (za HR2727
WEU in HR2728)
*  Alocevalnik za piskote
*  B:oblikovalnik za piskote

@ Pladenj Potiskalo za plasticni zbiralnik (samo
HR2728, HR2729, HR2526)

(@) Potiskalo za kovinski zbiralnik Plasti¢ni zbiralnik (samo HR2728,
HR2729, HR2526)

©)

Kovinski zbiralnik Kovinski bobni (samo HR2728,

HR2729, HR2526)

*  A:boben za grobo strganje

*  B:boben za fino strganje

*  C:boben za rezalnik

* D:boben za led (samo
HR2728)

Protiprasni pokrov (samo HR2726,

HR2727,HR2728, HR2526)

Pladenj za nastavke (samo HR2726,
HR2727, HR2526)

Pladenj za nastavke (za HR2728)

Inovativni pribor za ¢iscenje

Dodatna pogonska enota za spiralasto
gred

® ©

Spiralasta gred

Navojni obro¢

®3
®6 6 ®

Plosci za mletje

*  A:plosca za grobo mletje (premera
8 mm)

*  B:plosca za fino mletje (premera 5
mm)

4 Mletje mesa

Pred prvo uporabo aparata temeljito ocistite dele, ki bodo v stiku s hrano.
Aparat pred zaetkom uporabe sestavite, kot je prikazano na sl. 2—1.
Razstavite ga, kot je prikazano na sl. 3—1.

Mletje mesa (slika 10-1)

E Opomba

* Ne meljite kosti, orehov ali drugih trdih Zivil.

* Nikoli ne uporabljajte zamrznjenega mesal Meso pred mletjem odmrznite.

* V zbiralnik ne potiskajte preve¢ mesa, da ne preobremenite aparata.

* Izberete lahko ustrezno plos¢o za mletje za Zeleno zrnatost zmletega mesa. Meso lahko
zmeljete tudi veckrat, da bo zmleto fino.

5

¢ |z mesa odstranite ¢im vec kosti, hrustanca in kit.

* Pred izdelavo klobas zmeljite meso. (Oglejte si razdelek "lzdelava klobas".)

+ Ce se zbiralnik zatakne, aparat izklju¢ite z napajanja in preklopite na vzvratni nacin, da lahko
odstranite, kar se je zataknilo.

5 lzdelava klobas

Pred prvo uporabo aparata temeljito ocistite dele, ki bodo v stiku s hrano.
Aparat pred zacetkom uporabe sestavite, kot je prikazano na sl. 2-2.
Razstavite ga, kot je prikazano na sl. 3-2.

Izdelava klobas (slika 10-2)

E Opomba

Izbokline na zbiralniku morajo biti poravnane z zarezami na motorju.
Ne blokirajte Zlebov za odvod zraka na cevi za klobase.

Klobase naj ne bodo predebele, da se ne ovoj ne raztegne prevec.
Ovoj za klobase mora biti moker, da se ne prime na cev za klobase.

Recept

Klobase

Sestavine:
. 4,500 g mlete svinjine
. 5 Zlick soli

. 1 Zlicka mletega belega popra

. 2 Zlicki strtega Zajblja

. 1 Zlicka ingverja

. 1 Zlicka muskatnega orescka

. 1 Zlicka timijana

. 470 ml ledeno mrzle vode

. 1 Zlicka mletega rdecega feferona
Navodila:

1 Zmeljite meso s plos¢o za grobo mletje.
2 Zmleto meso dobro zmesajte z ostalimi sestavinami.
3 Klobase pripravite v skladu z zgornjimi navodili.

6 Priprava kibeha

Pred prvo uporabo aparata temeljito odistite dele, ki bodo v stiku s hrano.
Aparat pred zac¢etkom uporabe sestavite, kot je prikazano na sl. 2-3.
Razstavite ga, kot je prikazano na sl. 3-3.

Izdelava kibeha (slika 10-3)

Recept

Kibeh
Koli¢ina: za 5-8 oseb
Sestavine:
. Ovoj
* 500 g jagnjetine ali nemastne ovCetine, narezane na trakove
* 500 g bulgurja, opranega in odcejenega
* 1 majhna ¢ebula
. Nadev
* 400 g jagnjetine, narezane na trakove
*  15mlola
* 2 srednje veliki ¢ebuli, drobno sesekljani
*  5-10 ml mletega pimeta
* 15 ml navadne moke
*  solin poper
Navodila:
. Ovoj
1) S plosco za fino mletje skupaj zmeljite meso, bulgur in ¢ebulo.
2) Dobro premesajte zmlete sestavine in nato zmes Se dvakrat zmeljite.
3) Z oblikovalnikom za kibeh zmes oblikujte v ovoj za kibeh.
. Nadev
1) Zmeljite meso s plosco za fino mletje.
2) Prazite nasekljano ¢ebulo, dokler ne postane zlatorjava.
3) Dodajte zmleto meso in ostale sestavine in prazite 1—2 minuti.
4) Odcedite odve¢no mas¢obo in ohladite nadev.
. Cvrtje
1) Potisnite nekaj nadeva v ovoj in nato stisnite ovoj na obeh koncih, da ga zatesnite.
2) Olje segrejte za cvrtje (190 °C).
3) Cuvrite kibeh 3—4 minute ali dokler ne postane zlatorjav.

7 Priprava piskotov (HR2727 WEU in HR2728)

Pred prvo uporabo aparata temeljito ocistite dele, ki bodo v stiku s hrano.
Aparat pred zacetkom uporabe sestavite, kot je prikazano na sl. 2—4.
Razstavite ga, kot je prikazano na sl. 3-4.

Izdelava piskotov (slika 10-4)

[

* Zaizdelavo piskotov razlicnih oblik poravnajte razli¢cne odprtine oblikovalnika za piskote z
odprtino na locevalniku za piskote.

8 Rezanje zelenjave (samo HR2728, HR2729,
HR2526) in drobljenje ledu (samo HR2728)

Pred prvo uporabo aparata temeljito ocistite dele, ki bodo v stiku s hrano.
Aparat pred zacetkom uporabe sestavite, kot je prikazano na sl. 2-5.
Razstavite ga, kot je prikazano na sl. 3-5.

SI.4 navaja primerno hrano za posamezen boben in oblike rezanja.

E Opomba

¢ Plasti¢ni zbiralnik vedno uporabljajte skupaj s kovinskimi bobni in potiskalom za plasti¢ni
zbiralnik.
+ Ce uporabljate plasti¢ni zbiralnik, aparata ne preklapljajte na vzvratni nacin.

£

* Lahko tudi strgate sir: ‘

1 Vazno

Pre upotrebe aparata pazljivo procitajte ovo uputstvo i sacuvajte ga za buduce potrebe.

Opasnost

- Jedinicu motora nikada ne uranjajte u vodu i ne
perite je ispod slavine.

- Aparat nikada ne prikljucujte na prekida¢ kontrolisan
tajmerom.

Upozorenje

- Pre nego $to aparat povezete na elektricnu mrezu,
proverite da li napon naveden sa donje strane
aparata odgovara naponu lokalne elektricne mreze.

- Nemojte da koristite aparat ako je ostecen kabl za
napajanje, utikac ili drugi delovi.

- Ako je kabl za napajanje ostecen, potrebno je da ga
zameni kompanija Philips, ovlas¢eni Philips servisni
centar ili na sli¢an nacin kvalifikovana osoba kako bi
se izbegao rizik.

- Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu od strane
osoba (Sto podrazumeva i decu) sa smanjenim
fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili
nedostatkom iskustva i znanja, osim pod nadzorom
il na osnovu uputstava za upotrebu aparata datih od
strane osobe koja odgovara za njihovu bezbednost.

- Nemojte da dozvolite deci da se igraju aparatom
radi njihove bezbednosti.

- Budite narocito oprezni kada rukujete rezatem, a
posebno kada ga uklanjate iz puzne vodilice i u toku
pranja. Seciva su veoma ostral

- Pre skidanja dodatnih delova, iskljucite aparat i
izvucite utikac iz uticnice.

- Kada je aparat ukljucen, ne upotrebljavajte prste niti
predmete (npr. lopaticu) za ubacivanje namirnica
u cev. Za ovu hamenu upotrebljavajte iskljucivo
potiskivac.

- Ne stavljajte prste u metalni bubanj dok je aparat
ukljucen.

Oprez

- Aparat je namenjen iskljucivo upotrebi u
domacinstvu.

- Pre nego $to ukljucite aparat u struju, proverite da i
Je aparat pravilno sastavljen.

- Nikada nemoijte da koristite dodatke niti delove
drugih proizvodaca koje kompanija Philips nije
izri¢ito preporucila. U slucaju upotrebe takvih
dodataka ili delova, garancija prestaje da vazi.

- Aparat uvek iskljucite pritiskom na dugme o/

- Nikada ne ostavljajte aparat da radi bez nadzora.

- Aparat ni za kakvu namenu ne upotrebljavajte duze
od maksimalno dozvoljenih 10 minuta.

- Nemojte da prebacujete aparat u rezim obrnutog
rada prilikom upotrebe plasti¢ne cevi.

- Nivo buke: Lc = 87 dB [A]

Bezbednosni sistem

Ovaj uredaj ima zastitu od pregrevanja. Ako se aparat pregreje, automatski e se iskljuciti.
Iskljucite aparat iz uti¢nice i ostavite ga da se ohladi do sobne temperature. Zatim vratite
utikac u zidnu uti¢nicu i ponovo ukljucite aparat. Kontaktirajte distributera Philips proizvoda ili
ovladéeni Philips servisni centar ako se zastita od pregrevanja aktivira suvise cesto.

Aparat je opremljen i mehanickom zastitom. Da bi se zastitio motor, plasticni zupcanik je
dizajniran tako da pukne ako se u aparat umetnu kosti ili neki kuhinjski predmet. Ako se to
dogodi, jednostavno skinite zupcanik i zamenite ga.

Elektromagnetna polja (EMF)

Ovaj Philips aparat uskladen je sa svim standardima u vezi sa elektromagnetnim poljima
(EMF). Ako se aparatom rukuje na odgovarajudi nacin i u skladu sa uputstvima iz ovog
priru¢nika, on je bezbedan za upotrebu prema trenutno dostupnim nau¢nim dokazima.

Recikliranje

Proizvod je projektovan i proizveden uz upotrebu visokokvalitetnih materijala i
komponenti koje mogu da se recikliraju i ponovo upotrebe.

Simbol precrtane kante za otpatke na proizvodu znaci da se na taj proizvod odnosi

Evropska direktiva 2002/96/EC.

Nikada nemojte da odlaZete ovaj proizvod sa otpadom iz domacinstva. Informisite

se o lokalnoj regulativi u vezi sa zasebnim prikupljanjem otpadnih elektri¢nih i

elektronskih proizvoda. Pravilno odlaganje starog proizvoda doprinosi sprecavanju
potencijalno negativnih posledica po Zivotnu sredinu i zdravlje ljudi. —

2 Uvod

Cestitamo na kupovini i dobro dogli u Philips! Da biste na najbolji na¢in iskoristili podréku koju
nudi kompanija Philips, registrujte svoj proizvod na lokaciji www.philips.com.

Pomocu ovog proizvoda mozete da

sameljete meso

napravite kobasice

napravite kebbe (punjene libanske ¢ufte)

napravite keks (samo HR2728)

iseCete povrce i izrendate sir (samo HR2728, HR2729 i HR2526)

usitnite led (samo HR2728)

E Save[

* Vise recepata potrazite na Web lokaciji www.kitchen.philips.com.

3 Sadrzaj pakovanja (sl. 1)

Drobljenje ledu (samo HR2728)

Vklopite aparat.
Zdrobljen led potisnite v zbiralnik.

N =

O

Ciscenje in vzdrzevanje (slika 5 in slika 6)
Pred prvo uporabo aparata temeljito ocistite dele, ki bodo v stiku s hrano.
Pred odstranitvijo dodatne opreme ali ¢is¢enjem motorne enote, izklopite in izkljucite
aparat.
Motorne enote ne potapljajte v vodo, niti je ne spirajte pod tekoco vodo.
Kovinskih delov ne pomivajte v pomivalnem stroju.
Glavno enoto odistite z vlazno krpo.
Ostanke mesa odstranite tako, da potisnete kose kruha skozi ohije rezilne enote.
Snemljive dele ocistite z mehko 3c¢etko v milnici, jih sperite s Cisto vodo in nato takoj
obrisite z mehko krpico ali robeki.
. Rahlo namazite kovinske dele z mastjo ali oljem, da preprecite rjavenje.

E Opomba

e Zinovativnim priborom za cis¢enje iz plos¢ za mletje odstranite ostanke. Plosce sperite s Cisto vodo
in jih takoj obrisite z mehko krpo ali robeki.

10 Menjava pogonske enote (slika 7)

11 Shranjevanje aparata (slika 8 in slika 9)

®

(D) o Dugme za oslobadanje cevi Rezaé/noz

e Pritisnite i drzite da biste skinuli cev.

@ Jedinica motora Cev za kobasice

¢ A\Velika cev za kobasice
(precnik 22 mm)

*  B:Mala cev za kobasice
(pre¢nik 12 mm)

® oIl (15  Separator za kobasice
e Iskljucivanje ili ukljucivanje aparata.
@ R (obrnuto) Dodatak za kebbe
*  Pomerite za rezim obrnutog rada e A:Separator za kebbe

motora. (dostupno je samo kada je * B:Modla za kebbe
prekida¢ O /| u polozaju ,O")
e Otpustite da biste prekinuli rezim

obrnutog rada motora.

(5  Kabl za napajanje (17) Dodatak za keks (za HR2727
WEU i HR2728)

e A:Separator za keks

¢ B:Modla za keks

@ Podlozak Potiskivac za plasti¢nu cev (samo
HR2728, HR2729 i HR2526)

Plasticna cev (samo HR2728,
HR2729 i HR2526)

Metalni bubnjevi (samo HR2728,

HR2729 i HR2526)

¢ A:Bubanj za krupno
rendanje

¢ B:Bubanj za sitno
rendanje

*  C:Bubanj za seckanje

e D:Bubanj za led (samo
HR2728)

®

@ Potiskivac za metalnu cev

©)
®

Metalna cev

Rezervni zupcanik za puznu vodilicu Prekrivac protiv prasine (samo
HR2726, HR2727,HR2728 i

HR2526)

Puzna vodilica

® ©

LezZiSte za dodatke (samo
HR2726, HR2727 i HR2526)

Prsten sa navojem LezZiSte za dodatke (za HR2728)

®3
®6 © ®

Diskovi za mlevenje
¢ A:Disk za krupno mlevenje (precnik
8 mm)

Inovativna alatka za ¢iscenje

e B:Disk za sitno mlevenje (prec¢nik 5 mm)

4 Mlevenje mesa

Pre prve upotrebe aparata temeljno ocistite delove koji dolaze u dodir sa hranom.
Pre nego $to pocnete proverite da li ste sastavili aparat kao $to je prikazano na sl. 2-1.
Uputstva za rastavljanje potrazite na sl. 3-1.

Mlevenje mesa (sl. 10-1)

E Napomena

Nikada nemojte da meljete kosti, kostunjavo voce ili druge tvrde predmete.

Nikada ne koristite zamrznuto meso! Odmrznite meso pre mlevenja.

Nemojte da preopteretite aparat tako $to ¢ete gurnuti previse mesa u cev.

MoZete da izaberete odgovarajudi disk za mlevenje za Zeljeni nivo usitnjenosti mlevenog mesa.
MoZete i da ponovite mlevenje nekoliko puta kako biste dobili finiju teksturu.

E Savet

Odstranite iz mesa $to je vise moguce kostiju, Zila i hrskavice.

Pre pravljenja kobasica, prvo sameljite meso. (pogledajte odeljak ,,Pravijenje kobasica™)

Ako je cev blokirana, iskljucite aparat, a zatim ga prebacite u rezim obrnutog rada kako biste
uklonili blokadu.

5 Pravljenje kobasica

Pre prve upotrebe aparata temeljno oistite delove koji dolaze u dodir sa hranom.
Pre nego $to pocnete proverite da li ste sastavili aparat kao $to je prikazano na sl. 2-2.
Uputstva za rastavljanje potrazite na sl. 3-2.

Pravljenje kobasica (sl. 10-2)

E Napomena

Vodite racuna da ispupcenja na cevi budu poravnate sa Zlebovima na motoru.
Nemojte da blokirate otvore za vazduh cevi za kobasice.

Nemojte da pravite predebele kobasice da se crevo ne bi previse rasteglo.
Pazite da crevo za kobasice bude vlazno da se ne bi zalepilo za cev za kobasice.

Recept

Kobasice

Sastojci:

4.500 g mlevene svinjetine

5 kasika soli

1 kasika mlevenog belog bibera
2 kasike mrvljene Zalfije

1 kasic¢ica dumbira

1 kasika muskatnog orascica

1 kasika majcine dusice

470 ml ledene vode

1 kasika ljute aleve paprike

Uputstvo:

1 Sameljite meso pomocu diska za krupno mlevenje.
2 Dobro izmesajte mleveno meso sa ostalim sastojcima.
3 Pratite gore navedena uputstva da biste sami napravili kobasice.

6 Pravljenje punjenih libanskih cufti (kebbe)

Pre prve upotrebe aparata temeljno ocistite delove koji dolaze u dodir sa hranom.
Pre nego $to pocnete proverite da li ste sastavili aparat kao $to je prikazano na sl. 2-3.
Uputstva za rastavljanje potrazite na sl. 3-3.

Pravljenje punjenih libanskih cufti (kebbe) (sl. 10-3)

Recept

Kebbe
Za: 5-8 porcija
Sastojci:
. Spoljni deo
* 500 g jagnjetine ili nemasne ovcetine, iseCene na trake

* 500 g bulgura, opranog i ocedenog
e 1 mali cmi luk

400 g jagnjetine, iseCene na trake
15 ml ulja

2 srednja crna luka, sitno iseckana
5-10 ml mlevenog pimenta

15 ml obi¢nog brasna

so i biber

Uputstvo:
. Spoljni deo
1) Sameljite meso, bulgur i luk zajedno pomocu diska za sitno mlevenje.
2) Dobro izmesajte samlevene sastojke, pa onda mesavinu sameljite jo§ dvaput.
3) Pomodu dodatka za kebbe oblikujte mesavinu u kebbe.
Fil
1) Sameljite meso pomocu diska za sitno mlevenje.
2) Przite seckani luk do ne postane zlatast.
3) Dodajte mleveno meso i druge sastojke, pa przite 1-2 minuta.
4) Ocedite visak masnoce i ostavite da se fil ohladi.
. Priprema
1) Gurnite nesto fila u koru, pa onda zatvorite koru s obe strane.
2) Zagrejte ulje za duboko przenje (190°C).
3) Przite kebbe u mnogo ulja 3—4 minuta, ili dok ne postane zlatnosmed.

7 Pravljenje keksa (HR2727 WEU i HR2728)

Pre prve upotrebe aparata temeljno ocistite delove koji dolaze u dodir sa hranom.
Pre nego $to pocnete proverite da |i ste sastavili aparat kao $to je prikazano na sl. 2-4.
Uputstva za rastavljanje potrazite na sl. 3-4.

Pravljenje keksa (sl. 10-4)

E Savet

* Podesite razli¢ite otvore na modli za keks sa otvorom na separatoru za kekse da napravite
kekse drugacijih oblika.

8 Secenje povrca (samo HR2728, HR2729 i
HR2526) i drobljenje leda (samo HR2728)

Pre prve upotrebe aparata temeljno ocistite delove koji dolaze u dodir sa hranom.
Pre nego sto pocnete proverite da li ste sastavili aparat kao $to je prikazano na sl. 2-5.
Uputstva za rastavljanje potrazite na sl. 3-5.

SI. 4 pokazuje hranu za koju se koristi svaki bubanj i oblike koje moZzete kreirati.

Napomena

* Koristite samo plasti¢nu cev zajedno s metalnim bubnjevima i potiskivatem za plasti¢nu cev.
* Nemojte da prebacujete aparat u rezim obrnutog rada prilikom upotrebe plasti¢ne cevi.

Savet

* Mozete takode i da rendate sir.

Drobljenje leda (samo HR2728)

1 Ukljucite aparat.
2 Gurnite lomljeni led u cev.

X ow 7 . . W . .
9 Ciscenje i odrzavanje (sl. 5 i sl. 6)
. Pre prve upotrebe aparata temeljno ocistite delove koji dolaze u dodir sa hranom.
Pre nego sto sklonite dodatke ili ocistite jedinicu motora, iskljucite aparat i izvucite
aparat iz uticnice.
Jedinicu motora nikada ne uranjajte u vodu i ne perite je ispod slavine.
Metalni delovi ne smeju se prati u masini za sudove.
Glavnu jedinicu distite vlaznom krpom.
Proterajte komade hleba kroz kuciste rezaca da odstranite ostatke mesa.
Operite odvojive delove mekom cetkom u sapunjavoj vodi, isperite ih ¢istom vodom pa
ih odmah osusite mekanom krpom ili papirnim ubrusima.
. Blago namazite metalne delove uliem da sprecite rdanje.

E Napomena

* Koristite inovativnu alatku za ¢iS¢enje da biste uklonili ostatke iz diskova za mlevenje. isperite ih
cistom vodom, pa ih odmah osusite mekanom krpom ili papirnim ubrusima.

10 Zamena zupcanika (sl. 7)

11 Odlaganje aparata (sl. 8 i sl. 9)



