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Cantidad min./max. (g)

Tiempo (min.)
Quantita min.-max. (g) | Tempo (min.).
Quant. min.-max. (g) | Tempo (min.)

Temperatura (°C)
Temperatura (°C)
Temperatura (°C)

Sacudir a mitad del,
tiempo de preparacion
Girate a meta cottura

Agitar a meio

Informacion extra
Informazioni aggiuntive
Informagao extra

e, 590
Patatine surgelate sottili 300-700 12-16 200 A X
Batatas fritas finas congeladas Glraiﬁarpgtﬁﬁg%tura
Patatas fritas congeladas gruesas Sacudir a mitad del,
Eatatinefsurgeflate spesseI p %* 300-700 12-20 200 t(';eiﬂ%g g?n%r;gpgggtﬂ?;
atatas fritas finas congeladas Agitar a meio
Patatas naturales (8x8mm) ‘Sacudir a mitad del, Dejar en remojo 30 minutos y agregar 1/2 cucharada
G tiempo de preparacion |d t d /C 30
Frameresche Bomm) o2&, | 300400 1825 180 | TEmES depreRaTacon |ds et cund s seqe  Clocereper 0 i agngere
Batatas fritas frescas Agitar a meio 30 min. e adicione 1/2 c. s. de leo depois de secar
Patatas gajo ‘Sacudir a mitad del, Dejar en remojo 30 minutos y agregar 1/2 cucharada
. tiempo de preparacion |d d / 0
Wedges J' patate 300-800 18-22 180 Girde a meta cottura | 115 cucchito & ?Iics:egg;o I(‘:aigicueg;iuﬁ;r/3Denr:~:glﬁea Rirance
Batatas fritas em gomos gitar a meio 30 min. e adicione 1/2 c. s. de 6leo depois de secar
Dados de patata _Sacudir a mitad del, Dejar en remojo 30 minutos y agregar 1/2 cucharada
; t] d d d /C 30
prate s clbers 300750 18 o | e depremaniasn | dggreie ands e Ciocrepel S agngere
Batatas fritas aos cubos Agitar a meio 30 min. e adicione 1/2 c. s. de 6leo depois de secar
Rollitos de primavera % Sacudir a mitad del, Utilice alimentos cocinados al horno
Involtini primavera @ 100-400 8-10 200 tempo f%%igpfggfd?: Cottura al forno
Crepe chinés Agitar a meio Utilizar assado no forno
PNuggeté de IoIIo @ﬂ# tigﬁfggizg:é?g;grggl(m Utilice alimentos cocinados al horno
epite di pollo 100-500 6-10 200 - S Cottura al forno
Nuggets de frango G'ra}fgﬁa“ﬂeatﬁfe%t“m Utilizar assado no forno
Palitos de pescado empanado B Utilice alimentos cocinados al horno
Bastoncini di pesce 100-400 6-10 200 Cottura al forno
Douradinhos Utilizar assado no forno
Filete
Bistecca @ 100-500 8-12 180
Bife
Chuletas de cerdo
Braciole di maiale @ 100-500 10-14 180
Costeletas de porco
Hamburguesa
Hamburger @ 100-500 7-14 180
Hamburguer
Rollo de salchicha
Involtino di pasta sfoglia con @ 100-500 13-15 200
salsiccia / Folhado de salsicha
Muslos
Cosce di pollo = 100-500 18-22 180
Coxa de frango
Pechuga de pollo
Petto di pollo = 100-500 1015 180
\Peito de frango /
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