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Laes disse vigtige oplysninger omhyggeligt igennem, inden
apparatet tages i brug, og gem dem til eventuelt senere brug.

Fare

Laeg altid de ingredienser, der skal steges,
i kurven for at forhindre kontakt med
varmelegemerne.

Tilda=k ikke luftindtagene og luftudtagene,
mens apparatet er i brug.

Haeld ikke olie pa gryden, da dette kan
udggre en brandfare.

Apparatet ma aldrig kommes ned i vand
eller andre vaesker, ej heller skylles under
vandhanen.

Advarsel

Kontrollér, om den angivne netspanding
pa apparatet svarer til den lokale
netspanding, for du slutter strom til
apparatet.

Brug aldrig apparatet, hvis netstik,
netledning eller selve apparatet er
beskadiget.

Hvis netledningen beskadiges, ma den

kun udskiftes af Philips, et autoriseret
Philips-servicevaerksted eller en tilsvarende
kvalificeret fagmand for at undga enhver
risiko.

Dette apparat kan bruges af born fra 8 ar
0g opefter og personer med reducerede
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring og viden, hvis de er
blevet instrueret i sikker brug af apparatet
og forstar de medfolgende risici. Lad ikke
born lege med apparatet. Rengoring og
vedligeholdelse ma ikke foretages af barn,
medmindre de er over 8 ar gamle og under
opsyn.

Hold apparatet og dets ledning uden for
raeekkevidde af born under 8 ar.
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Sgrg for, at netledningen ikke kommer i
bergring med varme flader.

Apparatet ma kun sluttes til en stikkontakt
med jordforbindelse. Sorg altid for, at
stikket er sat korrekt i stikkontakten.
Anbring og brug altid apparatet pa et
stabilt, plant og vandret underlag.

Dette apparat er ikke beregnet til at blive
betjent af en ekstern timer eller et separat
fiernbetjeningssystem.

Anbring ikke apparatet op ad en vaeg eller
mod andre apparater. Hav mindst 10 cm

fri plads pa bagsiden og siderne samt 10
cm frirum over apparatet. Placer ikke noget
ovenpa apparatet.

Brug kun apparatet til de formal, der er
beskrevet i brugervejledningen.

Under madlavning med varmluft frigives
varm damp gennem luftudtagene. Hold
haander og ansigt pa sikker afstand af
dampen og luftudtagene. Pas ogsa pa
varm damp og luft, nar du fjerner gryden
fra apparatet.

De tilgaengelige overflader kan blive varme
under brug.

Airfryer-tiloehgret bliver varmt, nar du
bruger det i Airfryeren. Vaer forsigtig, nar du
handterer det.

Forsigtig

Dette apparat er kun beregnet til

normal anvendelse i hjemmet. Det

er ikke beregnet til brug i miljoer som
personalekgokkener i butikker, pa kontorer,
pa garde eller andre arbejdspladser. Det
er heller ikke beregnet til brug af gaester
pa hoteller, moteller, i bed and breakfast-
vaerelser eller andre vaerelser til udlejning.
Reparation og eftersyn af apparatet skal
altid foretages pa et autoriseret Philips-
servicevaerksted Forsog ikke selv at
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reparere apparatet, da garantien i sa fald
bortfalder.

- Lad kurven og slip let-grillpanden kole
af, for du skifter eller fjerner EasyClick-
handgrebet.

- Dette apparat er beregnet til at blive brugt
ved omgivende temperaturer pa mellem
5°Cog 40 °C.

- Tag altid stikket ud af stikkontakten efter
brug.

- Lad apparatet kole af i ca. 30 minutter, for
du handterer eller rengor det.

- Fyld ikke for meget i kurven. Fyld kun
kurven til MAX-maerket.

- Sorg for, at de ingredienser, der tilberedes
i dette apparat, bliver gyldenbrune og ikke
maorke eller brune. Fjern brankede dele.
Steg ikke friske kartofler ved temperaturer
over 180 °C (for at minimere dannelsen af
acrylamid).

- Efter at have fjernet gryden med kurven
fra apparatet skal du saette gryden med
kurven pa et passende underlag og lade
den hvile i mindst 30 sekunder, for du
tager kurven ud af gryden.

- Veer forsigtig ved rengoring af det overste
omrade af tilberedningskammeret: varmt
varmelegeme, kanten af metaldelene.

- Brug kun apparatet til de formal, der er
beskrevet i brugervejledningen, og benyt
kun originalt tilbehor.

Elektromagnetiske felter (EMF)

5

Dette Philips-apparat overholder alle branchens gaeldende
standarder og regler angaende elektromagnetiske felter.
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Tillykke med dit keb og velkommen til Philips! Fa alle
fordele af den support, som Philips tiloyder, ved at
registrere dit produkt pa www.philips.com/welcome

Med din nye Airfryer kan du tilberede dine
yndlingsingredienser og snacks pa en sundere

made. Airfryer anvender varm luft kombineret med
hejhastighedsluftcirkulation (TurboStar rapid air
technology) og en grill til at tilberede en lang raskke
velsmagende retter pa en sund, hurtig og nem made.
Ingredienserne opvarmes fra alle sider pa én gang, og
der eringen grund til at tilsaette olie ved de fleste af
ingredienserne. Du kan fa mere inspiration, opskrifter og
information om Airfryer ved at besgge www.philips.com/
kitchen eller downloade den gratis Airfryer App til IOS®
og Android™.

Generel beskrivelse

1 Control Panel

Temperaturknap
Temperaturangivelse.

Timer indikation

Timer-knap
Taend/sluk-knap

Hold varm-knap

Hold varm-indikator
Forudindstillinger: Frosne pommes frites,
kyllingeunderlar, fisk, kodstykke/kotelet
|. Forudindstillingsknap
Luftindtag
QuickControl-drejeknap

Pande

Udlgsningsknap til kurv
EasyClick-handgreb

Luftudtag

Opruller til ledningsopbevaring
Netledning

10 Aftagelig tradnetbund

11 Kurv med aftagelig tradnetbund
12 MAX-markering

13 Kurv med fast tradnetbund

14 Rist med to lag

15 Staenksikkert lag

16 Slip-let-grillpande

17 Bageplade

ToTmoNnwe

WoONOOUAWN
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Airfryer og tilbehor

Der henvises til nedenstdende skema, og se medfglgende
tilbehor til din Airfryer. Typenummeret pa din Airfryer starter
med “HD96XX”. Du finder typenummeret pa emballagen elleri
bunden af enheden.

= ><=ID@
HD9640 = V/ X X X X X v v
HD9641/45 X v X X v X v v
HD9641/56 X v X X v X v v
HD9641/66 X v X X v X v 4
HD9642 X v X v X X v v
HD9643 X v v X X X v v
HD9645 X v X X X v v v
HD9646 X v X X X X v v
HD9647 X v v v X X v v

Husk, at nogle Airfryers muligvis ikke kan kabes i dit land.
Enkelte tilbehorsdele kan muligvis heller ikke kebes i dit land.
Kob via app'en Philips Airfryer, eller ga til www.philips.com.
Der henvises til nedenstaende skema og til typenummeret pa

det tilbehor, der passer til din Airfryer.

\

RS

g

=

;/

HD9925

HD9940 HD9904 HD9909
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For apparatet tages i brug

Fjern al emballagen.
Fjern alle klistermaerker eller etiketter fra apparatet.

Renggor grundigt apparatet, inden det tages i brug forste
gang, som angivet i rengoringsskemaet.

Klargoring

Sadan anbringes den aftagelige tradnetbund

Tag gryden ud af apparatet.

Saet gryden med kurven pa et passende underlag, tryk pa
kurvens udlgsningsknap, og loft kurven ud af gryden.

Saet tradnetbundens krog i abningen nederst pa hojre side
af kurven. Skub tradnetbunden ned, indtil den laser pa
plads ("klik" pa begge sider).

Saet kurven tilbage i gryden.

Bemaerk

« Brug aldrig gryden uden kurven.
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Skub gryden tilbage i din Airfryer.

Placering af EasyClick-handgrebet

14 Advarsel

+ Sorg altid for, at kurven og handgrebet er kolet ned, for du
tilslutter eller tager EasyClick-handgrebet af.

Bemaerk

« EasyClick-handgrebet passer ogsa til slip let-grillpanden. Det
hjzelper dig med at rengore og opbevare apparatet pa en nem
made.

Sadan fastgores EasyClick-handgrebet:

Hold kurven med den ene hand og handgrebet med den
anden hand.

Skub handgrebet ind i kurvens abning nedefra, indtil det
laser pa plads ("klikker").

Sadan tages EasyClick-handgrebet af:

Hold kurven med den ene hand, og hold i handgrebet med
den anden hand.
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Traek forsigtigt med fingeren pa den rode udleserknap,
mens du traekker handgrebet lige ned.

Tabel over madvarer

Tabellen nedenfor hjaelper dig med at vaelge de
grundlaeggende indstillinger til den type mad, du vil tilberede.

Bemaerk

+ Vaer opmaerksom pa, at disse indstillinger er vejledende.
Eftersom ingredienser afviger i oprindelse, storrelse, form og
fremstilling, kan vi ikke garantere nogen optimal indstilling for dine
ingredienser.

Min. — maks.

Mangde i Temperatur Yderligere
Ingredienser (gram) i Ryst/vend oplysninger
Frosne pommes [200-800 1-25 180 Rystes
frites halvvejs i
processen

Hjemmelavede 200-800 12-25 180 Rystes Lad dem traekke
pommes frites halvvejsi 30 min.ivand,
(1/2cm /1/4 cm processen torre, og tilsaet
tykke) derefter 1/2

teskefulde olie.
Kartoffelbade 200-800 15-27 180 Rystes Lad dem traekke

halvvejsi 30 min.ivand,
processen terre, og tilseet

derefter 1/2

teskefulde olie.
Frosne 100-400 6-10 200 Vend Tilberedningstider
snacks (f.eks. eller ryst kan ses i
forarsruller, halvvejs vejledningen
kyllingenuggets) igennem  pa snackens

emballage. |

forhold til ovn skal
tiloeredningstiden

halveres.
Svinekoteletter 100-500 8-14 200
Hamburger 100-500 7-14 160
Polser 100-500 3-15 160
Kyllingelar 100-500 15-22 180

Kyllingebryst 100-500 10-15 180
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Min. — maks.
Maengde Tid Temperatur Yderligere
Ingredienser (gram) (minutter) (°C) Ryst/vend oplysninger

Quiche 300 20-25 Brug en bageplade
eller et ildfast fad.

Muffins 80-300 8-13 180 Brug ildfaste
muffinforme af
silikone.

Kage 200-400 15-25 160 Brug en bageform.

Blandede 100-500 8-12 180

grontsager

Forbagte 50-200 3-6 200

ristede brod/

rundstykker

Friske 100-500 12-25 180

rundstykker/

brad

Fisk 150-400 10-18 200

Skaldyr 100-400 7-15 180

Kylling vendti  100-300 8-15 180 Tilsaet olie til

bredkrummer raspen.

Tilberedningstabel for forudindstillinger

De gram, der er angivet med fed skrift, udger den maangde
fodevarer, som forudindstillingen er beregnet til. Hvis du
tilbereder en anden mazngde, skal du tilpasse tilberedningstiden
tilsvarende. Du kan ogsa tilpasse tilberedningstiden efter

din personlige praeference hvad angar tilberednings- og
bruningsgrad.

De minutter, der er angivet med fed skrift, udger den
forudindstillede tilberedningstid pa apparatet.

Faste stationer Mangde (gram) | Tid (minutter) Yderligere oplysninger

Ryst gryden efter halvdelen

200 n af tilberedningstiden. Hvis
Frosne pommes frites 400 15 du bruger tykkere pommes
(tynde) 500 18 frites eller hjemmmelavede
600 19 pommes frites, skal du
800 23 beregne lidt lengere

tilberedningstid.
Tilberedningstiden

100 1 afhasnger ogsa af
Kodstykker, kotelet (ca. 250 14 kodstykkernes tykkelse.
2,5 cm tyk) 500 18 Tykkere kadstykker

kraever lidt lengere
tilberedningstid.
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Faste stationer Mangde (gram) | Tid (minutter) Yderligere oplysninger

Hvis du tilbereder mere
} Ll el g e
Kyllingeunderlar (den | 450 20 fter halvdel f
nederste del) 600 23 efter hatvdeten d
tilberedningstiden. Et helt
750 26 ) .
kyllingelar kraaver laengere
tilberedningstid.
200 13 Brug Airfryer slip let-
400 16 gryden. Beregn lidt laengere
Hel fladfisk 600 19 tilberedningstid til tykkere
800 22 fisk.

Sadan bruges apparatet

Airfrying

n Forsigtig

- Dette er en Airfryer, der fungerer ved hjzelp af varm luft. Hzeld
ikke olie eller andet stegefedt i gryden.

+ Undga at bergre varme overflader. Benyt handgreb eller
knapper. Hold kun gryden i kurvens handgreb.

- Dette produkt er kun til almindelig husholdningsbrug.

- Apparatet ryger maske en lille smule, nar det tages i brug forste
gang. Dette er normalt.

« Forvarmning af apparatet er ikke ngdvendig.

Stil apparatet pa et stabilt, vandret, plant og varmefast
underlag.

Bemaerk

« Placer ikke noget oven pa eller pa siden af apparatet. Det kan
blokere luftstrommen og pavirke stegeresultatet.

Forsigtig
- Placer ikke apparatet pa overflader, der ikke er
varmebestandige.
/‘ Rul netledningen ud af ledningsopbevaringen.
Seet stikket i stikkontakten.
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I Fiern gryden fra apparatet.

Lseg ingredienserne i kurven.

E Bemaerk

- Airfryer kan tilberede en lang razkke ingredienser. Se
"madtabellen” for de rigtige mangder og omtrentlige
tilberedningstider.

« Overstig ikke den maangde, der fremgar af "madtabellen” og fyld
kurven op over MAX-maerket, da dette kan pavirke kvaliteten af
det endelige resultat.

« Hvis du vil tilberede forskellige ingredienser pa samme tid, skal du
kontrollere de foreslaede tilberedningstider for hver ingrediens,
inden du begynder at koge dem samtidigt. Hlemmelavede
pommes frites og underlar kan f.eks. laves samtidigt, fordi de
kraever de samme indstillinger.

A Hvis kurven eller slip let-grillpanden szettes tilbage i
gryden, saettes gryden tilbage i apparatet. Tryk pa teend/
sluk-knappen for at teende for apparatet.

Temperaturindikatoren blinker, og indstilles til 180 °C som
standard.

L Drej pa QuickControl-knappen for at a&ndre
temperaturen.
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> Tryk pa QuickControl-drejeknappen for at bekraefte
temperaturvalget.

EJ Nar temperaturvalget er bekraeftet, begynder
tidsindikatoren “- -“ at blinke.

L Drej pa QuickControl-knappen for at aendre
tilberedningstiden.

L Tryk pa QuickControl-drejeknappen for at bekraefte
tilberedningstiden.

El Apparatet begynder tilberedningen, efter
tilberedningstiden er blevet bekraeftet.

15
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E Tip

» Tryk pa QuickControl-drejeknappen for at saette
tilberedningsprocessen pa pause. Tryk pa QuickControl-
drejeknappen igen for at genoptage tilberedningsprocessen.

E Bemaerk

Visse ingredienser skal rystes eller vendes, nar halvdelen
af tilberedningstiden er gaet (se "madtabel"). For at ryste
ingredienserne skal du tage gryden ud af apparatet og ryste den
over vasken. Skub derefter gryden tilbage i apparatet. Du kan
reducere vaegten ved ogsa at fierne kurven fra gryden.

« Sorg for ikke at trykke pa kurvens udlgserknap, nar du ryster den.

i@ Nar du horer timerklokken, er den indstillede
tilberedningstid gaet.

E Bemaerk

» Qverskydende olie fra ingredienserne opsamles pa bunden af
gryden.

« Hyvis du tilbereder flere portioner af fedtholdige ingredienser (f.eks.
underlar, polser og burgere), sa haeld forsigtigt den overskydende
olie eller det afsmeltede fedt ud af gryden efter hver portion, eller
for kurven rystes eller indsaettes i gryden igen.

Tag gryden ud af apparatet, og anbring den pa et
varmebestandigt underlag.

Kontroller, om ingredienserne er ordentligt tilberedt.

Bemaerk

« Hvis ingredienserne endnu ikke er klar, skal du blot skubbe gryden
tilbage i apparatet og indstille timeren til nogle ekstra minutter.

- Efter varm luftstegning er gryden, kurven, tiloehgret, kabinettet og
ingredienserne varme. Afhangigt af typen af ingredienser i kurven
kan der slippe damp ud af gryden.

Tryk pa kurvens udleserknap, og loft kurven ud af gryden.

Tom kurvens indhold ud i en skal eller pa en tallerken.
Fjern altid kurven med ingredienser fra gryden, nar du
serverer, idet der kan vaere varm olie eller afsmeltet fedt i
bunden af gryden.
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« Brug en tang til at lofte store eller skrobelige ingredienser op af
kurven.

E Bemeerk

- Nar en portion ingredienser er feerdigtilberedt, er din Airfryer med
det samme klar til at tilberede en ny portion.

Sadan sendres tilberedningstemperaturen under
tilberedningen

Under tilberedningen skal du trykke pa
temperaturknappen.

L Drej pa QuickControl-knappen for at zendre
tilberedningstemperaturen.

L Tryk pa QuickControl-drejeknappen for at bekraefte

tilberedningstemperaturen og -tiden.
=
[

Sadan sendres tilberedningstiden under tilberedningen

Under tilberedningen skal du trykke pa timerknappen.
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 Drej pa QuickControl-knappen for at aendre
tilberedningstiden.

L Tryk pa QuickControl-drejeknappen for at bekraefte
tilberedningstiden.

Sadan veelges forudindstillede tilstande

il Nar apparatet er taendt, skal du trykke pa
forudindstillingsknappen.
L Indikatoren for forudindstilling af frosne pommes frites
begynder at blinke.

Drej pa QuickControl-knappen for at vaelge den
forudindstilling, du @nsker.

Tryk pa QuickControl-drejeknappen for at bekraefte
forudindstillingen.
L Tilberedningstemperaturen vises pa skaermen, og den
anbefalede tilberedningstid blinker.
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 Drej pa QuickControl-knappen for at aendre
tilberedningstiden.

a Bemeerk

» Det er ikke muligt at aandre temperaturen, nar der anvendes en
forudindstillet tilstand. Hvis du trykker pa temperaturknappen,
nar du veelger en forudindstillet tilstand, afbryder apparatet den
forudindstillede tilstand.

3 Tryk pa QuickControl-drejeknappen igen for at bekraefte
tilberedningstiden, hvorefter apparatet begynder
tilberedningen.

e

« Der henvises til “Tilberedningstabel for forudindstillinger” for at
finde en passende tilberedningstid og flere oplysninger.

Sadan veaelges en hold varm-tilstand

KB Tryk pa hold varm-knappen (du kan aktivere hold varm-
tilstanden hver gang).
» Hold varm-indikatoren taender.
L Hold varm-timeren er indstillet til 30 minutter. Du kan
ikke aandre hold varm-tiden. For at afslutte hold varm-
tilstanden skal du slukke for apparatet.

5 B8

+ Hvis mad som pommes frites mister for meget af deres sprodhed
under hold varm-tilstanden, skal du enten mindske hold varm-
tiden ved at slukke for apparatet tidligere eller give dem en ekstra
sprodhed ved at varme dem op i 2-3 minutter ved en temperatur
pa 180 °C.
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« Hvis du aktiverer hold varm-tilstanden under tilberedningen,

« | hold varm-tilstand teendes ventilatoren og varmelegemet inde i

« Hold varm-tilstanden er beregnet til at holde retten varm, sa snart

Bemaerk

holder apparatet maden varm i 30 minutter, efter
tilberedningstiden er gaet.

apparatet fra tid til anden.

den er tilberedt i Airfryer. Den er ikke beregnet til genopvarmning.

Sadan laver du hjemmelavede pommes frites

Sadan laver du gode, hjemmelavede pommes frites i Airfryer:

Veaelg en kartoffelsort, der er velegnet til pommes frites, f.eks.
friske, let melede kartofler.

Det er bedst at luftstege pommes frites i portioner pa op til
500 gram for at fa et ensartet resultat. Sterre pommes frites
har tendens til at vaere mindre sprode end sma pommes
frites.

Ryst kurven 2-3 gange under luftstegningsprocessen.

Skrzel kartoflerne, og skaer dem i stave (1/2cm /1/4 cm

tykke).

Laeg kartoffelstavene i en skal med vand i mindst 30

minutter.

Tom skalen og tor kartoffelstavene med et viskestykke eller

kokkenrulle.

1 Haeld en halv spiseskefuld olivenolie i en skal, tilsaet

stavene og bland, indtil stavene er indsmurt i olie.

Fjern stavene fra skalen med fingrene eller et fladt

kokkenredskab, sa overskydende olie forbliver i skalen.

E Bemeerk

+ Vend ikke kurven, og haeld alle stavene i pa én gang — saledes

undgar du, at overskydende olie ender i gryden.

A Tilsat stavene til kurven.

Steg kartoffelstavene, og ryst kurven halvvejs gennem

luftstegningsprocessen. Ryst 2-3 gange, hvis du tilbereder
mere end 400 g pommes frites.

E Bemeerk

Se kapitlet "Madtabel" for de rette maangder og tilberedningstider.
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Sadan bruges risten med to lag
Brug risten med to lag til at optimere pladsen til madlavning.

Bemaerk

« Hvis du tilbereder forskellige ingredienser pa én gang, skal du
sorge for, at temperaturen og tilberedningstiden er den samme for
hver type ingrediens.

+ Placer altid kod nederst og grontsager overst for at undga
krydskontaminering af fadevarer eller usikker overforsel af kodsaft
eller delvist tilberedte retter.

Folg trin 1til 4 i afsnittet "Airfrying".
Laeg den ene halvdel af ingredienserne i kurven.

Placer risten med to lag i kurven.

A3 Lz=g den anden halvdel af ingredienserne pa risten med to
lag.

Folg trin 6 til 14 i afsnittet "Airfrying" (Luftstegning).

1§ Advarsel

- Risten med to lag bliver meget varm under brug. Baer
ovnhandsker, nar du fjerner risten med to lag fra kurven.
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Sadan bruges slip let-gryden

Folg trin 1til 3 i afsnittet "Airfrying".
Tryk pa kurvens udlgserknap, og loft kurven ud af gryden.

Fastgor EasyClick-handgrebet til slip-let-grillpanden (se
"Placering af EasyClick-handgrebet").

Anbring slip-let-grillpanden i gryden.
Laeg ingredienserne pa slip-let-grillpanden.
A Folg trin 6 til 14 i afsnittet "Airfrying" (Luftstegning).

Sadan bruges det staenkfri lag

Brug det staenkfri lag, hvis du tilbereder lette ingredienser, for
at holde dem nede i kurven, fede ingredienser, eller hvis du vil
mindske hastigheden af ristning.

Folg trin 1til 5 afsnittet "Airfrying".

Hold laget med oversiden vendt mod dig. Indsaet lagets to
kroge i de to huller pa forsiden af kurven. Tryk laget ned,
indtil det laser pa plads ("klikker" pa begge sider).

Fortsaet med 6 til 11i afsnittet "Airfrying" (Luftstegning).

I3 Tag forsigtigt det staenkfri lag af.

1§ Advarsel

- Det staenkfri lag er meget varmt. Baer ovnhandsker, nar du
fierner det.

Fortsaet med 12 til 14 i afsnittet "Airfrying" (Luftstegning).
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Sadan bruges bageformen

Laeg ingredienserne i bageformen.
Folg trin 1til 3 i afsnittet "Airfrying" (Luftstegning).

Tag gryden ud af apparatet, og anbring den pa et
passende underlag. Anbring bageformen i gryden.

1 Folg trin 6 til 14 i afsnittet "Airfrying" (Luftstegning).

14 Advarsel

- Bageformen bliver meget varm under brug. Brug ovnhandsker,
nar du tager bageformen ud af kurven.

e

+ Hvis du oplever en mork bruning pa toppen, seenkes
temperaturen.

+ Nar du tilbereder kager og brod i bageformen, skal du sikre
dig, at bageformen kun fyldes halvt op, da dejen haver under
bagningen.

Rengoring

14 Advarsel

- Lad kurven, gryden, tilbehgret og indersiden af apparatet kole
helt af, inden du begynder at rengore.

- Gryden, kurven og indersiden af apparatet har en slip-let-
belagning. Brug aldrig kekkenredskaber af metal eller slibende
rengoringsmidler, da det kan gdelasgge slip-let-belsegningen.

Rengor altid apparatet efter brug. Fjern olie og fedt fra bunden
af gryden efter hver brug for at undga rog.

Tryk pa teend/sluk-knappen for at slukke for apparatet, tag
stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kole ned i 10
minutter.
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Tip

- Fjern gryden og kurven, sa din Airfryer kan kole hurtigere ned.

Renggar gryden, kurven og tilbehoret i opvaskemaskinen.
Du kan ogsa rengoere dem med varmt vand, opvaskemiddel
og en ikke-ridsende svamp.

E Tip

« Hvis madrester sidder fast pa gryden, risten med dobbelt lag eller
kurven, kan du stille dem i bled i varmt vand og opvaskemiddel
i 10-15 minutter. Ibledsatning lesner madrester og gor dem
nemmere at fijerne. Serg for at bruge et opvaskemiddel, der kan
oplose olie og fedt. Hvis der er fedtpletter pa gryden eller kurven,
og du ikke kan fjerne dem med varmt vand og opvaskemiddel, sa
anvend et flydende affedtningsmiddel.

- Eventuelle madrester, der har braendt sig fast pa varmelegemet,
kan fiernes med en bled til mellemhard borste. Brug ikke
en stalborste eller en hard borste, da dette kan beskadige
varmelegemets belaegning.

Rengor indersiden af apparatet med varmt vand og en
ikke-ridsende svamp.

I3 Rengor varmelegemet med en opvaskebgrste for at fjerne
evt. madrester.

Aftor kun apparatet og betjeningsknapperne pa ydersiden
med en fugtig klud.

A Rengor apparatets inderside med en fugtig klud.
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Rengoringsskema
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Opbevaring

Tag apparatets stik ud af stikkontakten, og lad apparatet
kole af.

Kontroller, at alle delene er rene og tarre for opbevaring.

Sno netledningen ind i ledningsopbevaringen.
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Bemaerk

- Hold altid Airfryer vandret, nar du baerer den. Sorg for, at du ogsa
holder pa skuffen pa forsiden af apparatet, da den kan glide ud
af apparatet, hvis det utilsigtet vippes nedad. Dette kan medfore
beskadigelse af skuffen.

Sorg altid for, at de aftagelige dele, feks. EasyClick-handtaget,
den aftagelige gitterbund etc., er fastgjort, inden du transporterer
eller opbevarer din Airfryer.

Genbrug

- Dette symbol betyder, at dette produkt ikke ma bortskaffes
sammen med almindeligt husholdningsaffald (2012/19/EU).

- Folg dit lands regler for saerskilt indsamling af elektriske
og elektroniske produkter. Korrekt bortskaffelse er med til
at forhindre negativ pavirkning af miljoet og menneskers
helbred.

Reklamationsret og support

Hvis du har brug for hjzelp eller support, bedes du besage
www.philips.com/support eller [a=se i den separate folder
"World-Wide Guarantee".

Fejlfinding

| dette kapitel beskrives de mest almindelige problemer, der
kan opsta med dit apparat. Hvis du ikke kan lose problemet
ved hjeelp af nedenstaende oplysninger, kan du se en liste over
ofte stillede spgrgsmal pa www.philips.com/support, eller du
kan kontakte dit lokale Philips-kundecenter.

Problem Mg arsa

Ydersiden af Ydersiden af Dette er normalt. Alle handgreb,
apparatet bliver apparatet bliver drejeknapper og knapper, som du skal rore
varm under brug.  |varm, fordi varmen ved under brugen, forbliver kalige nok til, at

indeni udstraler til de  |man kan rore ved dem.
udvendige sider.
Gryden, bageformen, kurven, risten med

to lag, slip let-grillpanden og indersiden af
apparatet bliver altid varme, nar apparatet er
teendt, for at sikre at maden bliver ordentligt
tilberedt. Disse dele er altid for varme at rore
ved.




Mine
hjemmelavede
pommes frites
bliver ikke, som jeg
forventede.

Airfryer taender
ikke.

Jeg kan se nogle
omrader, der
skaller af inde i min
Airfryer.

Du har ikke brugt den
rette kartoffeltype.

Der er for
mange ingredienser
i kurven.

Visse ingredienstyper
skal omrystes
halvvejs gennem
tilberedningstiden.

Apparatet er ikke sat i
stikkontakten.

Flere apparater er
forbundet til en
stikkontakt.

Nogle sma pletter
kan forekomme i
Airfryer-gryden,

hvis belaagningen
utilsigtet bergres eller
ridses (f.eks. under
rengoring med skarpe
renggringsvaerktojer
og/eller ved
indsaetning af kurven).
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Hvis du efterlader apparatet taendt i laengere
tid, vil nogle omrader blive for varme at rore
ved. Disse omrader er markeret pa apparatet
med folgende ikon:

/\

Sa laenge du er opmaarksom pa de varme
omrader og undgar at rore dem, er apparatet
helt sikkert at anvende.

For at opna det bedste resultat skal du
bruge friske, let melede kartofler. Hvis du har
brug for at opbevare kartofler, sa gem dem
ikke et koldt sted som f.eks. i et kaleskab.
Vaelg kartofler, hvor der pa pakken star, at de
er velegnede til stegning.

Folg instruktionerne i denne
brugervejledning for at tilberede
hjemmelavede pommes frites (se
"Madtabellen" eller download den gratis
Airfryer App).

Folg instruktionerne i denne
brugervejledning for at tilberede
hjemmelavede pommes frites (se
"Madtabellen" eller download den gratis
Airfryer App).

Nar du taender for apparatet, begynder
temperaturindikatoren at blinke pa displayet.
Hvis du ikke kan se noget pa displayet, skal
du kontrollere, om stikket er sat korrekt i
stikkontakten.

Prov en anden stikkontakt, og kontroller
sikringerne. Airfryer har en effekt pa 1425 W.

Du kan forebygge skader ved at saenke
kurven ned i gryden pa korrekt vis. Hvis
du indsaetter kurven i en vinkel, kan siden
sla mod grydens vaegge, sa sma stykker
belzegning falder af. Hvis det sker, skal du
vaere opmaerksom pa, at det ikke er farligt,
for alle materialer er fodevaresikre.
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Problem " Mg arsa

Der kommer Du tilbereder kad med Olie eller fedt i gryden kan forarsage
hvid reg ud et hejt fedtindhold. hvid reg, og panden kan blive varmere
af apparatet. end normalt. Du kan forsigtigt haelde det

overskydende olie eller fedt fra gryden, og
derefter fortsaette tilberedningen. Du kan
ogsa laegge det staenkfri lag pa kurven.
Gryden indeholder Hvid reg skyldes fedtholdige rester, der
fedtholdige rester fra |opvarmes i gryden. Renger altid gryden og
tidligere brug. kurven grundigt efter hver brug.

Marinade, saft eller Anbring det staenkfri lag pa kurven.
kodsaft sprojter i det
afsmeltede fedt.

Paneringen eller Sma stykker luftbaren panering kan
svpbet sidder ikke forarsage hvid rog. Pres paneringen eller
ordentligt fast pa svpbet godt fast til fodevaren for at sikre, at
fodevaren. det bliver siddende.
Mit display viser 5  Sikkerhedsfunktionen Tag apparatet ud af kontakten, og lad det
streger som vist pa er blevet aktiveret kole af i 1 minut, for du tilslutter det igen.

billedet nedenfor.  Pa grund af
overophedning af

apparatet.
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