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English

Before first use

Put the toasterin a properly ventilated room and select the
highest browning setting. Let the toaster complete a few toasting
cycles without bread in it. This burns off any dust and prevents
unpleasant smells.

Toast, reheat, or defrost bread (fig.2)

Note:
Do not operate the appliance without the crumb tray.
Never force bread into toasting slots. Never toast bread slices
that have been buttered. Take extra care when toasting
breads that contain sugar, preserves, raisins or fruit bits, due
to risk of overheating. Do not use bent, damaged or broken
bread slices in your toaster as it may get jammed into the slot
or stuckin the toasting chamber.

To toast bread, follow the steps 1, 2, 3, 5.

Select a low setting (1-2) for lightly toasted bread.

Select a high setting (6-8) for darkly toasted bread.
To reheat bread, turn the browning control to the reheating
setting (® ).
To defrost bread, turn the browning control to the defrosting
setting (% ).
Note:

You can stop the toasting process and pop up the bread at
any time by pressing the stop button (STOP) on the toaster.
Tip:

You may use different browning settings when toasting

different types of bread:

- Fordry, thin or stale bread, select a lower setting. This
type of bread has less moisture and it will go brown
quicker than moist, thick or fresh bread.

For fruit bread like raisin bread, select a lower setting.
For higher sugar content bread, select a lower setting.
For heavier textured bread like rye bread or whole wheat
bread, select a higher setting.

When you toast one slice of bread, browning of toast may be

slightly varied from one side to the other.

For bread that may have loose food bits, for example raisin

bread and whole wheat bread, remove the loose bits before

putting bread slices into the slot. This can avoid potential
flame/smoke resulting from loose food bits dropping/
sticking in the toaster chamber.

Cleaning (fig.3)

Warning:
Never use scouring pads, abrasive cleaning agents or
aggressive liguids to clean the appliance.

Note:
Crumbs will accumulate and catch fire if the crumb tray is not
cleaned frequently.
Lightly tap the toaster housing to dislodge any bread crumbs
in the toaster chamber.
Allow toaster to cool down for 30 minutes after use before
cleaning the toaster.

Mpegu nbpBama ynompeba

Cnanoxkeme mocmepa B8 gobpe npoBempaBaHo noMmeuweHUe

U u3bepeme Hal-Bucokama HacmpoUka 3a npenuyvaHe.
OcmaBeme mocmepa ga u3Bopuwu HAkoako Uukobaa Ha
npenuyaHe, 6e3 ga uma xAqb B Hezo. Taka we uz2opu Bcuykuam
npax u uwe ce npegomBpamam HenpuamHU MUPU3MU.

iai

English AyyAhika

Crumb tray
Stop button
Reheating setting

Aiokog yia Yixoula

Kouprri stop (Siakotrg
AetToupyiag)
Browning control PBjuon avabéppavong
‘EAeyxog Ymoipatog
PUBon améPuEng
MoxAog ppuyavioparog

EESTI

Purukandik

Stoppnupp
Ulessoojendamise seadistus

Defrosting setting

@O®EOEE

Toasting lever

@OO®E OO

Bon2apcku

@OEOOE

TaBuuka 3a mpoxu
BymoH 3a chupaHe
Hacmpouka 3a npemonasiHe

PeaynupaHe Ha cmeneHma

Ha u3nuyaHe Pruunistamisregulaator

Hacmpotka 3a Ulessulatamise seadistus

pazmpagaBane Rostimishoob

MyckoB nocm

- OO0

@O P@OEO

rvatski

N © © OO0

estina
Ladica za mrvice

Zasuvka na drobky Gumb za zaustavljanje

Tlacitko stop Postavka za podgrijavanje

Nastaveni ohfevu Regulator prepecenosti

Nastaveni opékani .
P Postavka za odmrzavanje

Nastaveni rozmrazovani

@O®EOEE

Rucica za tostiranje

@O®EOEE

Packa topinkovace

MAGYAR LATVIESU

Morzsatalca Drupacu paplate

Stop gomb Stop poga
Ujramelegité funkcio Uzsildisanas iestatijums
Piritasszabalyzo Braninasana kontrole

Kiolvasztas beallitas Atkausésanas iestatijums

@O®EOEE

Piritos kiemeld Grauzdésanas svira

Kasak Polski
@ KoKbIM Hayacbl Tacka na okruszki
@ ToKTaTaTblH TyiiMe Przycisk STOP

@ KaitTa KbisAblpy napametpi Ustawienie podgrzewania

Pokretto regulacji czasu
opiekania

@ KbizapTyabl 6ackapy TeTiri
@ 2KibiTy napameTpi
@ Kbi3apTy TyTKacbl

LIETUVISKAI

Trupiniy padéklas

Ustawienie rozmrazania

Dzwignia

Romana

Stabdymo mygtukas Tava pentru firimituri

Pasildymo nustatymas Buton Stop

. . . re reincalzir
Skrudinimo reguliatorius Setare reincalzire

Atsildymo nustatymas Controlul prajrii

@OEOOE

Skrudinimo svirtis Setare dezghetare

Maner pentru prdjire

@O®EOEE

MpenuyaHe, npemonAsiHe UAU pa3Mpa3aBaHe
Ha XAqa6 (puz. 2)

3abenexkka:

- He u3noazBadme ypega 6e3 maBuukama 3a mpoxu.
Hukoea He Hamuckalme xAa6 8 omBopume 3a NnpenuyaHe.
Hukoea He npenudalme puAuu XAFa6, koumo ca buAu
HamaszaHu ¢ Macno. Bobgeme BHuMamenHu, kozamo
npenudyame xAa6, kolmo cobgoprka 3axap, koHcepBarHmu,
cmadugu UAU NapyeHuUa NA0g, nopagu puck om
npezpaBaHe. He uznoA3Balme npez2oHamu, HakbcaHu UAU
HauyneHu GUAUU XAA0 B mocmepa cu, mbl kamo me mo2am
ga 3acegHam B8 omBopa uAu B8 kamepama 3a npenuvaHe.

3a npenuyaHe Ha XAab6, caegBalme cmmonku 1, 2, 3, 5.
136epeme Hucka HacmpoUka (1-2) 3a Aeko npeneyeH XAA0.
136epeme Bucoka HacmpoUka (6 — 8) 3a CUAHO npeneveH
XAS0.

3a npemonasiHe Ha xAs6 3aBopmeme peayaamopa 3a

npenuyaHe Ha HacmpouUkama 3a npemonaaHe (® ).

3a pa3MpassaBaHe Ha xAqa6 3aBopmeme peayramopa 3a

npenuyaHe Ha HacmpoUkama 3a pa3mpazaBaHe (% ).

3abenexkka:
Moykeme ga cnpeme npoueca Ha npenudyaHe u ga
u3zBagume xAab6a no Bcako Bpeme, kamo HamucHeme
6ymoHa 3a cnupare (STOP) Ha mocmepa.

CoBem:

Moykeme ga u3noA3Bame pasAudHU HacMpoUku 3a cenex
Ha u3nuyaHe, kozamo Npenudyame pasAuYHU BugoBe XAa6:
- 3acyx, mbHbK UAU cmap XAa6 ulbepeme no-Hucka

HacmpoUka. B mo3u Bug xAa6 uma no-manko Braza u

moU we ce npeneye no-6vp30 B8 cpaBHeHue ¢ BaarkHus,

gebeAust UAU NPecHUs XAS0.

3a NnAogoB xAa6 kamo xAa6 cobc cmadugu ulbepeme no-

Hucka Hacmpouka.

3a xAab ¢ no-Bucoko cogobprkaHue Ha 3axap uzbepeme

no-Hucka Hacmpouka.

3a XA16 ¢ nNo-NAbmMHa mekcmypa kamo poXkeH uau

NbAHO3bpPHECM XAa6 u3zbepeme Nno-Bucoka Hacmpouka.
Koz2amo npenudame egHa GuAusa XAA0, u3nudaHemo Moxke
ga 6obge Manko No-pasaudHoO om gBeme cmpaHu.
3a xAab, B koimo umMa cBobogHu napyeHua xpaHa,
HanpumMep XAA6 cbC cmadugu U NbAHO3IbPHECM XAAD,
omcmpaHeme napyeHuama, npegu ga nocmaBume
duauume xAsa6 8 omBopa. Taka Moxke ga uzbezHeme
eBeHmyaAHU NAAMBUU/gUM, npousmuyaulu om nagaHemo,/
3aAnenBaHemo Ha cBobogHumMe napyeHua xpaHa 8
kamepama Ha mocmepa.

MouyucmBaHe (du2. 3)

MpegynpexkgeHue:
Hukoea He nobyucmBalme ypega ¢ abpa3uBHu 2vbu,
abpazuBHuU NnoyucmMBauwiu Npenapamu UAU azpecuBHu
meuHocMu.

3abenexkka:
Ako maBama 3a mpoxu He ce noyucmBa yecmo, we ce
HamMmpynam mpoxu U ue ce 3anaAsam.
Mouykadme Aeko kopnyca Ha mocmepa, 3a ga
omcmpaHume mpoxume xAa6 8 kamepama Ha mocmepa.
OcmaBeme mocmepa ga ce oxAaagu 3a 30 MUHymMu cAeg
ynompeba npegu noducmBaHe Ha mocmepa.

Cestina

Pfed prvnim pouzitim

Umistéte topinkovac do dobfe vétrané mistnosti a nastavte
nejvyssi stuper opeceni. Doporucujeme provést nékolik cykll
opékani bez vloZzeného peciva. Takto spalite veskery prach a
predejdete nepfijemnému zapachu.

Opékani, ohfev a rozmrazeni peciva (obr. 2)

Poznamka:
Pristroj nepouzivejte bez zasuvky na drobky.
Do otvort topinkovace nikdy chléb netlacte. Nikdy neopékejte
platky chleba potfené maslem. Pii opékani chleba, ktery
obsahuje cukr, zavarené ovoce, rozinky nebo kousky ovoce,
budte zvlasté opatrni. Do topinkovace nevkladejte ohnuté,
poskozené nebo rozlomené platky chleba, protoze by se
mohly v otvoru vzpricit nebo uviznout v opékaci komore.
Pii opékani peciva postupujte podle krok( 1, 2, 3, 5.
Vyberte nizké nastaveni (1-2) pro svétle opecené pedivo.
Vyberte vysoké nastaveni (6-8) pro tmave opecené pecivo.
Chcete-li spustit funkci ohrevu chleba, otocte regulator
propeceni na nastaveni ohrevu (® ).
Chcete-li spustit funkci rozmrazeni chleba, otocte regulator
propeceni na nastaveni rozmrazent (% ).
Poznamka:
Proces opékani muizete kdykoli zastavit a nechat pecivo
vysunout stisknutim tlacitka zastaveni (STOP) na topinkovaci.
Tip:
Pii opékani riznych typl peciva mdzete pouzit rdzna
nastaveni propecent:
- Pro suchy, tenky nebo stary chleba pouzijte nizsi
nastaveni. Tento typ chleba obsahuje méné vihkosti
a opece se rychleji nez vlhky, tlusty nebo cerstvy chléb.
Pro chléb s ovocem, jako napfiklad chléb s rozinkami,
zvolte nizsi nastaveni.
Pro chléb s vySSim obsahem cukru zvolte niZsi nastavent.
Pro hutnéjsi chléb, jako napriklad zitny nebo celozrnny
chléb, zvolte vyssi nastavent.
Kdyz opékate jeden platek chleba, opeleni stran topinky se
mdze mirné Lisit.
U chleba, ve kterém jsou uvolnéné kousky surovin, napriklad
chléb s rozinkami nebo celozrnny chléb, tyto uvolnéné kousky
pred vlozenim do otvoru odstrante. Zabranite tim moznému
vzniceni uvolnénych kouskl chleba v opékaci komore.

Cisténi (obr. 3)

Varovani:
Nikdy nepouzivejte na ¢isténi pristroje draténku, abrazivni
nebo agresivni distici prostredky.

Poznamka:
Pokud neni zasuvka na drobky pravidelné ¢isténa, drobky se
nahromadi a mohou zadit horet.
Lehkym klepnutim na kryt topinkovace uvolnite kousky
chleba z opékaci komory.
Pred cisténim nechte topinkovac po pouzivani 30 minut
vychladnout.

Ayyhika

Mptv TV TpwWTN XpP1ion

TomoBetoTe T dpuyaviépa oe XWPOo He KANO eEAEPIONO Kal ETTINEETE
™V uPnAdTEPN puUbLon podiopatog. AproTe T dpuyaviépa va
OAOKANPWOEL HEPIKOUG KUKAOUG $puyaviouatog xwpig ¢eteg Ywptou. Me
auTov TOV TPOTTO, 1| OKOVN TTOU UTTOPEL va €XEL ammopeivel katyeTal kat dgv
OnptoupyouvTal SUCAPETTEG OCHEG.

dpuyaviopa, LéoTapa 1) emaywpa Pwpiou (k. 2)

Znueiwon:

+ Mnv AetToupyeite TN ouokeur) xwpig To dioko yia Ta PiyouAa.
Mnv miéCeTe TToTE TO YWl OTIG £YKOTIEG dpuyaviouaTtog. Mnv
dpuyaviCete TToTE BouTupwiéveg deTeg Pwptol. Na tpooexeTe 1dlaitepa
oTav dpuyaviCete Pwpli TToU TrEPLEXEL CAXapT), OUVTNENTIKA, oTadideg
1) KOPMATIA dpoUTwy, KabBwg uttdpyel kKivouvog uttepbéppavong. Mnv
XPNOLHOTIOLELTE AUYLOWEVES, KATEOTPAUMEVEG T) OTTACHEVES GETEG PwLOU
ot dpuyaviépa oag, Kabwg WIopel va UTMAOKApouy éoa oty utTodoxT
1 va KoMnoouwv péoa oto Balapo puyavioparog.

@ Nastavitev za pogrevanje
@ Regulator zapecenosti

@ Nastavitev za odmrzovanje
@ Rocica za peko

MNMoaonoH ona KpoLuek
KHonka CTOMM

Pexxnum noporpesa

Srpski

PerynaTtop ctenexu
06YKapuBaHUs

Fioka za mrvice
Pe)X1M pasmMoposKu

Pbluar Toctepa Dugme za prekid

@O ®OEE

Postavka podgrevanja
Kontrola zapedenosti

Slovensky

Postavka odmrzavanja
Podnos na odrobinky

Tladidlo Stop

Nastavenie opakovaného
ohrevu

@O®EOEE

Rucka za ukljucivanje

YKpaiHCbKa
Ovladanie intenzity JloToK Ans KpuxT

opekania KHoMKa «cTom

Nastavenie rozmrazovania HanatLTyBaHHs NOBTOPHOIO

HarpiBaHHA

@O ® e

Paka hriankovaca

PerynaTtop nigcMakyBaHHsA

Slovenscina

OO ©EO

HanawTyBaHHA
PO3MOPOXKYBaHHSA
@ Pladenj za drobtine

(2) Gumb STOP

®

Baxkinb nigpcMarkyBaHHSA

Ycnosusa Ycnosus

XpaHeHusa,/ SKcnnyaraummn/

Cakray navoanaHy

wapTTapsbl LapTTapsbl
Temnepatypa -20°C = + +10°C =

60 °C +40°C

OTHOCUTeNbHada BNaXkHoctb/ | 20% + 95% 20% + 90%

CanbICTbl pMalibl bUiFraiobliblk

ATMochepHoe nasnerue/ 98 = 102 kPa |98 =102 kPa

ATMOCheparnblk KbICbIM

a va ¢puyaviceTe Ywpi, akoroubrioTe Ta Prjpara 1,2, 3, 5.

EmAéETe pLa xapnAr pubulon Bepuokpaciag (1-2) yia ehadpd

bpuyaviopeévo Pwpi.

EmAéETe pLa uPnAn puBuion Beppokpaoiag (6-8) yia ToAU

bpuyaviopevo Pwyi.

Ma va EavaleoraveTe Ywi, yupioTe To d1akdTTT pUBULIONG podiopaTog
ot pubton Eavaleoraparog (® ).

Ma va EemaywoeTe Pwili, yuploTe TO OLaKoOTTTN pUBULONG PodioaTog ot
pubuion amdudng ( # ).

Ynueiwon:

Mrmopeite va dlakoete T dladikaoia ppuyaviopaTog kat va Byalete

To Ywpi omToladnmoTe OTLyHr) BEAETE, TIATWVTAG TO KOUTTL OLAKOTMG

Aertoupyiag (STOP) ot dpuyaviépa.

TupPouhn:

MrmopeiTte va ypnotporoinoeTe dladpopeTikeg pubiioelg Ynoiuarog

oTav ¢ppuyaviCete dlapopeTiKoUg TUTTOUG PwilioU:

+ [a Enpo, AettTo 1) umayLdtiko Pwpi, mMAEETE XapnAOTePN
pubpLon. AuTog o TUTToG PwloU £xel AlyoTepn uypaoia kat 6a
ymBel ypnyopodTePa ard To Uypo, TTaxy 1) $peoko Pwili.

[Ma Pwpi pe ppouTa, dmwg oTaptOoPwo, EMAEETE YaUNAOTEPN
pubpLoN.

[Ma Pwpl pe uPnAoTepn TeplexTiKGTNTA O Cayapn, EMAEETE
XAUNAOTEPN pPUBLLOM.

[Ma Pwpi pe o mukvr) udr), OTTwg KPLBapOPwHo 1 Pwil OAIKHG
AAeong, eTMAEETE UPMASTEPN pUBHLION.

Otav ¢ppuyaviCeTe pia déta Pwploy, To Yrioilo Propel va eival oe

Hikpd Babuod OlapopeTikd oTig dUO TTAEUPEG.

[Ma Pwpl pe UAika ou e€€xouy, yia TTapddetypa oTadldoPwuo

Kkat Pwpi oAIKrG AAeong, adpalp€oTe auTd Ta KOPUATIA TTPOTOU

TorroBeTroeTE TIG dETEG PwploU peéoa otny eykorm. ETol, pmopeite

va anoduyeTe TUXOV AGYa/kamvo e€altiag ™Tg Trwong/Tou

KOAUATOG TWV OKOPTTIWY KOPUATIWV daynTou peéca oto Bdiapo

™G $puyaviEpag.

KaBapiopog (eix. 3)

MpoeidoToinon:
Mnv kaBapiCeTe TTOTE TN OUOKEUT| e CUPHATIVA odoUYYapdaKla,
OKANPA KaBaploTikd 1) uypd HE HEYAAN ofuTnTa.

Ynueiwon:

- Ta yixoula Ba cuykevTpwBouv Kal prmopei va macouwy ¢wTid, av o
Olokog yia Ta Pixoula Sev kabapileTal ouyvda.
XrturmoTe ehadpwg To TepiAnua ™g dpuyaviépag, yia va
QTTOHAKPUVETE TUXOV BPUHHATIONEVO Pwpl péoa amod To BAlapo ™g
bpuyaviepag.
AdrioTe T dpuyaviépa va Kpuwoel yia 30 AeTTTa peTd T Xprion,
TPOTOU TNV KabapioeTe.

EESTI

Enne esimest kasutamist

Viige roster korralikult 6hutatud ruumi ja valige korgeim
pruunistusaste. Laske rostril [abi teha moned rostimistsuklid
ilma leivaviiluta. See aitab poletada ara tolmu ja valtida
ebameeldivaid lohnu.

Rostige, soojendage voi sulatage leiba
(joonis 2)

Markus.
Arge kasutage seadet ilma purukandikuta.
Arge suruge leiba kunagi réstimisavadesse. Arge rostige
kunagi leiba, millele on maaritud void. Ulekuumenemise
ohu tottu tuleb olla eriti hoolikas, kui rostitakse leiba, mis
sisaldab suhkrut, sailitusaineid, rosinaid voi puuviljatikke.
Arge asetage rostrisse paindunud, rikutud véi murdunud
leivaviile, kuna need voivad avasse voi rostimiskambrisse
kinni jaada.

Leiva rostimiseks jargige samme 1, 2, 3, 5.
Kergelt rostitud leiva saamiseks valige madal seadistus (1voi 2).

MAGYAR

* A nyilas tisztitasahoz ne
hasznaljon semmilyen eszkozt.

Kasak,

* CaHblAayAbl Ta3anay YLiH eLuKaHAaM
Kypaa KOAAGHOaHbI3.

%

225?
\/W

L

LIETUVISKAI
*Valydami anga nenaudokite
jokio jrankio.

LATVIESU

* Atveres tinsanai neizmantojiet
nekadus instrumentus.

English
* Do not use any tool to clean Polski
the slot. * Nie uzywaj zadnych narzedzi
do czyszczenia otworu.
Boazapcku

Romana

* Nu folosi ustensile pentru a
curata fanta.

* He u3znon3Baume HukakBu
uHCMpPYyMeHmu 3a
nouyucmBaHe Ha 2He3gomo.

Cestina Pycckui
* K disteni Stérbiny nepouzivejte  * oy oumctke otaeneHus
zadne nastroje. 3anpeLlaeTca NCrnofb3oBaTb
NoBbIe MHCTPYMEHTBI.
EMnvika

* Mnv XpnolloTToN|oeTE
OTTOLOONTTOTE EPYAAELO yia TOV
Kabaplopd TG £YKOTMG.

Slovensky
* Na cistenie zasuvky
nepouzivajte ziaden nastroj.

EESTI

* Arge kasutage ava
puhastamiseks mingeid
tOoriistu.

Slovenscina
* Reze ne Cistite z orodjem.

Srpski
* Za ¢is¢enje otvora nemojte da

Hrvatski koristite nikakve alatke.

* Za ¢iScenje otvora nemojte
koristiti nikakve alate. .
YKpaiHCbKa
* He BUKOPWCTOBYMTE YOOHMX
IHCTPYMEHTIB [A/151 YUMLLIeHHST OTBOPY.

Tumedalt rostitud leiva saamiseks valige korge seadistus
(6 kuni 8).
Leiva soojendamiseks keerake pruunistamisregulaator
Ulessoojendamise asendisse (® ).
Leiva sulatamiseks keerake pruunistamisregulaator

Ulessulatamise asendisse (% ).
Markus.

Kui vajutate rostri stoppnuppu (STOP), saate rostimise igal
ajal katkestada ja leiva valja votta.
Nouanne.

Erinevat sorti leiva rostimiseks saab kasutada erinevaid

pruunistusseadistusi.

- Kuiva, ohukese voi tahke leiva puhul valige madalam
seadistus. Seda sorti leib on vahem niiske ja see
pruunistub kiiremini kui niiske, paks voi varske leivaviil.
Puuviljaleiva (nt rosinaleiva) puhul valige madalam
seadistus.

Suurema suhkrusisaldusega leiva puhul valige madalam
seadistus.

Kovema tekstuuriga leiva (nt rukkileib voi taisteraleib)
puhul valige kdrgem seadistus.

Uhe leivaviilu réstimise korral on viilu kahe poole

pruunistusaste veidi erinev.

Lahtiseid toiduaineid sisaldava leiva puhul (nt rosinaleib

ja taisteraleib) eemaldage enne leiva avadesse asetamist

lahtised toiduained. Nii saab valtida lahtiste toiduainete
rostimiskambrisse kukkumisest/kinnijaamisest pohjustatud
voimaliku leegi/suitsu tekkimist.

Puhastamine (joonis 3)

Hoiatus.
Arge kasutage seadme puhastamisel kunagi
kUurimisnuustikuid, abrasiivseid puhastusvahendeid ega
soovitavaid vedelikke.

Markus.
Kui purukandikut sagedasti ei puhastata, siis puru koguneb
ja voib suttida.
Rostimiskambris oleva leivapuru eemaldamiseks koputage
ornalt rostri korpusele.
Enne rostri puhastamist laske seadmel 30 minutit jahtuda.

Prije prve uporabe

Toster smjestite u prostoriju s dobrom ventilacijom i odaberite
najvisu postavku prepecenosti. Ostavite toster da odradi
nekoliko ciklusa tostiranja bez kruha. Tako ¢e izgorjeti prasina i
sprijedit ¢e se neugodni mirisi.

Tostirajte, podgrijavajte ili odmrzavajte kruh
(slika 2)

Napomena:
Aparat nikada nemoijte koristiti bez ladice za mrvice.
Kruh nikada nemojte na silu gurati u otvore za tostiranje.
Nikada nemoijte tostirati kriske kruha premazane maslacem.
Zbog rizika od pregrijavanja budite posebno pazljivi prilikom
tostiranja kruha koji sadrzi Secer, konzervanse, grozdice ili
komadice voca. Nemojte upotrebljavati savijene, ostecene ili
slomljene kriske kruha u tosteru jer se mogu zaglaviti u utoru
ili u komori za tostiranje.

Za tostiranje kruha pratite korake 1, 2, 3, 5.
Odaberite nisku postavku (1 - 2) za blago tostiran kruh.
Odaberite visoki postavku (6 - 8) za jako tostiran kruh.
Za podgrijavanje kruha, okrenite regulator prepelenosti na
postavku za podgrijavanje (® ).
Za podgrijavanje kruha, okrenite regulator prepelenosti na
postavku za podgrijavanje (% ).
Napomena:

Tostiranje mozete zaustaviti i izvaditi kruh u bilo koje vrijeme
pritiskom gumba za zaustavljanje (STOP) na tosteru.
Savjet:

MozZete upotrebljavati razlic¢ite postavke za prepecenost

prilikom tostiranja razlic¢itih vrsta kruha:

- Zasuhi, tankiili stari kruh odaberite nizu postavku. Ta
vrsta kruha ima manje vlage i brze ce se prepedi od
vlaznog, debelogili sviezeg kruha.

Za kruh s voc¢em, npr. kruh s grozdicama, odaberite nizu
postavku.

Za kruh s vecom koli¢cinom sSecera odaberite nizu
postavku.

Za kruh teze teksture, npr. razeni kruh ili integralni kruh,
odaberite viSu postavku.

Kada tostirate jednu kriSku kruha, razina prepecenosti moze

se razlikovati s jedne i druge strane.

Kada tostirate kruh koji moze imati komadice hrane, npr.

kruh s grozdicama iintegralni kruh, izvadite te komadice

prije umetanja kriski kruha u utore. Time se moze izbjedi
potencijalni plamen/dim uzrokovan komadi¢ima hrane koji
padnu u komoru tosteraili se za nju zalijepe.

CiScenje (slika 3)
Upozorenje:
Za Cis¢enje aparata nikada nemoite koristiti zice za c¢iscenije,
abrazivna sredstva za ¢is¢enje ili agresivne tekucine.
Napomena:
Mrvice ¢e se nakupiti i zapaliti ako se ladica za mrvice ne isti
Cesto.
Lagano lupnite kuciste tostera kako bi ste oslobodili mrvice
kruha u komori tostera.

Ostavite toster da se hladi 30 minuta nakon uporabe prije
nego Sto ga odistite.



MAGYAR

Teendok az els6 hasznalat elott

A kenyeérpiritot megfelelden szelldzd helyiségben helyezze

el, majd valassza a legmagasabb piritasi fokozatot.

Végezzen néhany piritasi ciklust a késztlékkel, anélkul, hogy
kenyérszeleteket helyezne bele. Ez kiégeti a lerakodott port és
megeldzi a kellemetlen szagok kialakulasat.

Kenyér piritasa, ujramelegitése vagy
kiolvasztasa (2. abra)

Meg]egyzes
Ne Uzemeltesse a keészuléket a morzsatalca nélkal.
Soha ne eréltesse bele a kenyeret a piritonyilasokba.
Soha ne piritson vajjal megkent kenyérszeletet.
Kulonosen Ugyelien a cukrot, tartositoszert, mazsolat vagy
gylmolcsdarabokat tartalmazo kenyerek piritasanal, mivel a
tulmelegedés veszélye all fenn. Ne tegyen a piritdba hajlott,
sérult vagy tort kenyérszeletet, mert az beakadhat a nyilasba
vagy beszorulhat a piritbkamraba.

Kenyér piritasahoz kdvesse az 1, 2., 3., 5. [épést.
Valasszon alacsony fokozatot (1-2) a halvanyabb szinU
piritbsokhoz.
Valasszon magasabb fokozatot (6-8) a sotétebb szind
piritosokhoz.
A kenyér Ujramelegitésehez forditsa a piritasszabalyzot az
Ujramelegitd funkcio beallitasra (® ).
A kenyér kiolvasztasahoz forditsa a piritasszabalyzot a
kiolvasztas beallitasra (# ).

Megjegyzés:
A kenvyérpiriton [évo leallitbgombbal (STOP) barmikor
ledllithatja a piritasi folyamatot, és kiveheti a kenyeret.

Tipp:
A kulonbozé tipusu kenyerek piritasahoz kilonféele piritasi
bedllitadsokat hasznalhat:
Szaraz, vékony vagy nem friss kenyer esetén valasszon
alacsonyabb fokozatot. Ez a fajta kenvyér kevesebb
nedvesseéget tartalmaz, és gyorsabban megpirul, mint a
nagyobb nedvességtartalmu, vastag vagy friss kenyér.
GyUmolcskenyeér, példaul mazsolas kenyér esetén
valasszon alacsonyabb fokozatot.
Nagyobb cukortartalmu kenyér esetén valasszon
alacsonyabb fokozatot.
Surlibb kenyér, példaul rozskenyér vagy teljes kiorlésu
kenyér esetén valasszon magasabb fokozatot.
A kenyérszelet megpiritasanal a két oldal egymastol kissé
eltéréen pirulhat meg.
Foszlosabb kenyeér, példaul mazsolas kenyér vagy teljes
kidrlest kenyér esetén tavolitsa el a lefoszlo részeket,
mieldtt beteszi a kenyérszeletet a nyilasba. igy elkeriilhetd
a piritbkamraba esett vagy beragadt kenyérdarabkak altal
okozott esetleges lang/fist.

Tisztitas (3. abra)

Figyelmeztetés:
Soha ne hasznaljon dorzsszivacsot, suroldszert vagy mard
hatasu tisztitofolyadekot a készulék tisztitasara.

Meg]egyzes
A morzsak felhalmozodnak, és meggyulladnak, ha a
morzsatalcat nem tisztitjak rendszeresen.
A piritokamraban lévé morzsak eltavolitasahoz finoman
Utdgesse meg a keészuléekhazat.
Hasznalat utan hagyja 30 percig hilni a kenyérpiritot, mieldtt
tisztitana.

AAFaIJJKbI pPeT KOAAaHap aAAbIHAQ

TocTepal aKcbl KeAAETIAETIH BeAMere KowbiM, eH, *OoFapbl Kbl3apTy
6arAapAaMachiH TaHAAHBI3. |lwiHe HaH caamacTaH bipHelle Kpi3apTy
npoLieAypachiH OpbIHAAHbI3. ByA KaHAal Aa Oip LaHABI KYWMAIPIM, KaFbIMCbI3
MICTEPAIH aAABIH aAaAbl.

HaHaAbI Kbi3apTy, KaiTa Kbi3AbIpy HeMece XibiTy (2-cypeT)

Eckeptne:
KyPbIAFBIHBI KOKBIM HayacblHChI3 ManAaAaHbaHbI3.
HaHAbl Kbi3apTy TeCiKTEpPIHE CaAy Ke3IHAE Ky caaMaHbi3. HaH TiAMaepiH
MalMeH KyblpMaHpi3. Kbi3bin KeTy Kaymi TOHYi MyMKIH OOAFaHABIKTaH,
KaHTTbl, KOCbIHABIAAPABI, MEMI3AI HEMECE YKEMIC KeCEeKTEPIH KaMTUTbIH
HaHAbl abanAan KyblpblHbI3. ByriAreH, ByAIHreH Hemece CblHFaH HaH
TINMAEPIH TOCTepre caaMaHpi3, cebebi oAap TOCTEPAIH TecirHae
HEMeCe KamepacbiHAA TYPbIM KaAybl MYMKIH.

Hanabl kbi3apTy: 1,2, 3,5 KaaaMAapAbl OpbIHAAHBI3.

HaHabl coA Kbi3apTy YLiH TeMeHri napameTp (1-2) TaHAaHbI3.

HaHAbI KaTTbl Kbi3apTy YLUiH, >KOFapbl MapameTpai (6-8) TaHAaHbI3.
HaHabl KalTa Kbi3AbIPY YLLIH Kbi3apTyAbl 6ackapy TeTiriH KaiTa Kbi3AbIpY
napameTpiHe (® ) KOMbIHbI3.

HaHab! XIBITY YLWiH Kbi3apTyAbl 6ackapy TETIriH »ibiTy napameTpiHe () KOMbIHbI3.
EckepTne:

Toctepaeri TokTaTy TyimeciH (STOP) 6acy apKblAbl KE3 KeAreH yaKbiTTa
KbI3apTy MPOLIECH TOKTATbIMN, HaHAbI LUbIFAPbIN aAyFa 60AaAbI.

KeHec.
AAYaH TYPAI HaHAbI KybIPFaH KE3AE, 9PTYPAI KbI3apTy TEHLLEAIMAEPIH
KO/\AaH\/Fa BoAaADI:
Kyprak, »yKa Hemece ecKipreH HaHAbI KyblpFaH Ke3AE, eH a3
TeHLWweAMAl TaHAaHbI3. Ocbl TYpAEri HaHHbBIH KypaMbiHAR bIAFAA
MOALLEpI a3 BOAFAHABIKTaH, OA bIAFAAABI, KyaH HEMECE »KaHa MickeH
HaHFa KaparaHAa Te3ipeK Kbi3apaAbl.
MeMi3 KOCbIAFaH HaH CUAKTDI EMIC KECEKTEPI KOChIAFaH HaHAbI
KYbIpFaH KE3AE, eH a3 TEHWeEAIMAT TaHAAHBI3.
KaHT Kemn KOCbIAFaH HaHAbI KybIpFaH KE3AE, €H a3 TEHLWEAIMAI
TaHAAHbI3.
Aca ayblp TEKCTYpara 1e HaHAbl, MbICaAbl, KapabrAanaaH Hemece
TYTaC ASHHEH »KacaAFaH HaHABI KyblpFaH KE3AE, eH MOFapbl
TEHWEAIMA] TaHAAHbI3.
Bip HaH TIAIMIH KybIpFaH Ke3ae, OHbIH Bip »KarFbiHblH Kbi3apybl eKiHLi
YKaFblHbIH, Kbl3apYblHaH EPEKLEAEHYI MYMKIH.
OHIMAEPI BEKITIAMEreH HaHAbI, MbICaAbl MENI3 KOCBIAFAH HaHAbI Hemece
TYTaC ASHHEH »KacaaFaH HaHAbI KybIpY Ke3IHAE, HaH TIAIMAEPIH TeCiKKe
CaAYAbIH arAbiHAR BeKiTiAMereH eHIMAEPAT aabin TacTaHbi3. OcblAaniiua,
TOCTEP KamepacbiHAa OeKITIAMEreH OHIMAEPAIH KyAayblHaH/ »KabblCyblHaH
anayAbIH/OTTbIH, WbIFyblHAH CAKTaHATbIH GOAACHI3.

Nenaudokite jegos dedami duong j angas. Neskrudinkite
sviestu apteptos duonos riekiy. Labai atsargiai skrudinkite
duong, kurioje yra cukraus, uogienes, raziny arba vaisiy
gabaléliy, nes kyla perkaitinimo rizika. Nedekite j skrudintuva
sulenkty, sugadinty arba suplySusiy duonos riekiy, nes jos
gali uzstrigti angose arba skrudinimo skyriuje.

Noredami skrudinti duong, vadovaukités 1, 2, 3ir 5 veiksmais.
Norédami Siek tiek paskrudinti duona, pasirinkite Zemiausius
nustatymus (1-2).

Noredami labiau paskrudinti duong, pasirinkite didesnio
skrudinimo lygj (6-8).

Norédami pasildyti duong, pasukite skrudinimo reguliatoriy ir

pasirinkite pasildymo nustatyma (® ).

Norédami atsildyti duong, pasukite skrudinimo reguliatoriy ir

pasirinkite atsSildymo nustatyma (% ).

Pastaba:

Paspaude skrudintuvo sustabdymo mygtuka (STOP) galite
sustabdyti skrudinimo procesa irisSimti duona bet kuriuo
metu.

Patarimas.
Skrudindami skirtingos rlsies duona galite naudoti skirtingus
skrudinimo lygius:
sausai, plonai arba senai duonai rinkités zemesnj
lygi. Tokioje duonoje yra maziau dréegmes ir ji greiciau
paruduoja, nei drégna, stora arba Sviezia duona;
duonai su vaisiais, pvz., duonai su razinomis, rinkites
zemesnj skrudinimo lygj;
duonai, kurioje daugiau cukraus, rinkités zemesnj
skrudinimo lygj;
sunkesnes teksturos duonai, tokiai kaip ruginé duona
arba viso grido duona, rinkités aukstesnj skrudinimo lygj.
Jei skrudinate vieng duonos rieke, viena skrebucio pusé gali
Siek tiek skirtis nuo kitos puseés.
Jei skrudinate duong, ant kurios gali bati atsiskyrusiy
sudedamujy daliy, pvz., duona su razinomis, viso grudo
duong, pries dédami duonos riekes j angas pasalinkite
atsiskyrusias dalis. Taip iSvengsite galimo uzsidegimo /
dumuy, kurie gali kilti maisto gabaléliams jkritus / uzstrigus
skrudinimo skyriuje.

Valymas (3 pav.)

Ispéjimas.
Prietaisui valyti niekada nenaudokite Siurksciy kempiniy,
valymo priemoniy arba ésdinanciy skysciy.

Pastaba:
Jei daznai nevalysite trupiniy padeklo, trupiniai kaupsis ir gali
uzsidegti.
Svelniai patapdnokite skrudintuvo korpusa, norédami
pasalinti skrudinimo skyriuje istrigusius duonos trupinius.
Panaudoije ir pries valydami, palikite skrudintuva 30 min. atvesti.

LATVIESU

Pirms pirmas lietoSanas reizes

Novietojiet tosteru labi vedinata telpa un izvélieties augstako
grauzdésanas iestatijumu. Laujiet tosteram veikt vairakus pilnus
grauzdésanas ciklus bez maizes. Tiek nograuzdéti putekli un
likvidetas nepatikamas smakas.

Grauzdéjiet, uzsildiet vai atkauseéjiet maizi (2. att.)

Piezime:
Nelietojiet ierci bez drupacu paplates.
Nekad ar spéku nespiediet maizi grauzdésanas atverés.
Nekad negrauzdéjiet skéles, kas ir apziestas ar sviestu.
Parkarsanas riska déelieverojiet ipasu piesardzibu, ja
grauzdéjat maizi, kas satur cukuru, konservantus, rozines
vai auglu gabalinus. Nelietojiet tosteri saliektas, bojatas
vai salauztas maizes skéles, jo tas variesprust atvere vai
grauzdésanas nodalijuma.

Maizes grauzdésana: izpildiet 1., 2., 3., 5. darbibu.
lzvélieties zemu iestatijumu (1-2) gaisi apgrauzdétai maizei.
lzvélieties augstu iestatiiumu (6-8) tumsi apgrauzdétai
maizei.
Lai uzsilditu maizi, pagrieziet apbrininasanas regulatoru
uzsildisanas iestatijuma (® ).
Lai atkausétu maizi, pagrieziet apbrininasanas regulatoru
atkausésanas iestatijuma (% ).
Piezime:
JUs varat partraukt grauzdesanu un iznemt maizi jebkura
bridi, nospiezot “Stop” pogu (STOP) uz tostera.
Padoms.

Dazadu maizes veidu grauzdésanai var izmantot dazadus

apbrininasanas iestatijumus.

- Sausai, planai vai saziedéjusai maizei izvelieties zemaku
iestatliumu. ST veida maizes satur mazak mitruma un
apbranés atrak neka mitra, bieza vai svaiga maize.
Auglu maizei, pieméram, rozinu maizei, izvelieties zemaku
jestatijumu.

Maizei ar augstaku cukura saturu izvélieties zemaku
jestatijumu.

Maizei ar smagaku strukturu, pieméram, rudzu maizei vai
pilngraudu maizei, izvelieties augstaku iestatijumu.

Kad grauzdéjat vienu maizes skeli, grauzdina abam pusem

var but nedaudz atskirigs branums.

Maizei, kam ir valeji produkta gabalini, pieméram, rozinu

maizei un pilngraudu maizei, nonemiet valéjos gabalinus

pirms skelu ievietosanas atvere. Tadéjadi var noverst
iespéjamu liesmu/dimu rasanos no valgjiem produkta
gabaliniem, kas iebirst tostera kamera vai pielip pie tas.

Tinsana (3. att.)

Bridinajums!
Nekad neizmantojiet skrapjus, abrazivus tirnsanas lidzeklus
vai agresivus skidrumus ierices tirisanai.

Piezime:
Ja drupacu paplati netira pietiekami biezi, uzkrajas drupacas,
kas var aizdegties.
Viegli uzsitiet pa tostera korpusu, lai atdalitu maizes
drupatas no tostera kameras.
Laujiet tosterim péc lietoSanas atdzist 30 minutes, tikai tad
veiciet tinsanu.

Tazanay (3-cyperT)

Eckepry:
KYPbIAFbIHBI Ta3aAdy YLUIH €Ll YaKbITTa KblpFblluTapAbl, abpasvBTi TasaAay
KYPaAAapblH HEMECE arpecCUBTI CYMBIKTBIKTapAbI KOAAAHOAHBI3.
EckepTne:
YriHAI TYMKOMMAChIH Ui Ta3apTbin TYPMacaHbi3, YIHAIAEP UHaAbIM
KaAybl HEMeCe epTeHYI MyMKIH.
TocTep KamepacbiHAAFbl HaH YrHAIAEPIH KaFbin TYCIPY YLLIH TOCTEPAIH,
KOPMYCbIH a3Aar KaFblHbI3.
TocTepal TazapTyAblH aAAbIHAG, OHbI CybITY YyiwiH 30 MUHYTKa
KaAABIPbIHbI3.

LIETUVISKAI

PrieS naudojant pirma karta

Pastatykite skrudintuva tinkamai vedinamame kambaryje

ir pasirinkite didziausia skrudinimo nustatyma. Leiskite
skrudintuvui atlikti kelis skrudinimo ciklus be duonos. Taip bus
sudeginamos dulkés irisvengta nemaloniy kvapuy.

Skrudinkite, pasildykite ar atSildykite duong
(2 pav.)

Pastaba:
Nenaudokite prietaiso be trupiniy padeklo.

Przed pierwszym uzyciem

Toster nalezy umiesci¢ w dobrze wentylowanym pomieszczeniu i
wybrac najdtuzszy czas opiekania. Urzadzenie nalezy kilkakrotne
uruchomic bez pieczywa. Pozwoli to wypali¢ kurz oraz zapobiec
przykremu zapachowi.

Opiekanie, podgrzewanie lub rozmrazanie
chleba (rys. 2)

Uwaga:

- Nie nalezy uzywac urzadzenia bez tacki na okruszki.
Nigdy nie nalezy wpychac na site pieczywa do otwordw.
Nigdy nie nalezy opiekac kromek chleba posmarowanych
mastem. Nalezy zachowac szczegdlng ostroznosc podczas
opiekania pieczywa zawierajgcego cukier, rodzynki, konfiture
lub owoce, poniewaz grozi to przegrzaniem urzadzenia. W
tosterze nie nalezy umieszczac zgietych, ukruszonych ani
ztamanych kromek chleba, poniewaz moga one utknac w
otworze na pieczywo lub komorze opiekania.

Aby opiec chleb, wykonaj czynnosci 1, 2, 3, 5.
Wybierz niskie ustawienie (1-2), aby uzyskac lekkie
przyrumienienie chleba.
Wybierz wysokie ustawienie (6-8), aby uzyskac¢ mocniejsze
przyrumienienie chleba.
Aby podgrzac chleb, obrdc pokretto regulacii czasu opiekania na
ustawienie podgrzewania (® ).
Aby rozmrozic¢ chleb, obroc pokretto regulacji czasu opiekania na
ustawienie rozmrazania ( % ).

Uwaga:
Grzanke mozna wyjac w kazdej chwili — wystarczy nacisnac
przycisk zatrzymania (STOP) znajdujacy sie na tosterze.
Wskazowka:
Podczas opiekania roznych rodzajow pieczywa mozna
korzystac z roznych ustawien opiekania:
W przypadku suchych, cienkich lub czerstwych kromek
chleba wybierz nizsze ustawienie. Kromki tego typu maja
mniej wilgoci i opiekaja sie szybciej niz kromki wilgotne,
grube lub swieze.
W przypadku chleba z rodzynkami lub innymi owocami
wybierz nizsze ustawienie.
W przypadku kromek chleba z duza zawartoscig cukru
wybierz nizsze ustawienie.
W przypadku kromek chleba o grubszej fakturze, takiego jak
chleb zytni lub petnoziarnisty, wybierz wyzsze ustawienie.
Podczas opiekania jednej kromki chleba stopien opieczenia
moze nieznacznie réznic sie po obu stronach.
Przed umieszczeniem w otworze kromki chleba z luznymi
kawatkami, jak w przypadku pieczywa z rodzynkami lub
ziarnami, usun te kawatki. Pozwoli to uniknac potencjalnego
wystgpienia ptomieni lub dymu spowodowanego luznymi
kawatkami jedzenia, ktora wpadty badz przywarty do
powierzchni komory tostera.

Czyszczenie (rys. 3)

Ostrzezenie:
Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaj czyscikow,
srodkow sciernych ani zracych ptynow.

Uwaga:
Resztki pieczywa beda sie gromadzity i zapala sie, jesli tacka
na okruszki nie bedzie regularnie czyszczona.
Lekko dotknij obudowy tostera, aby usunac okruchy chleba
nagromadzone w komorze.
Przed czyszczeniem tostera pozostaw go do ostygniecia
przez 30 minut po uzyciu.

Romana

Tnainte de prima utilizare

Asaza prdjitorul de paine intr-o Incapere ventilatd corespunzator
si selecteaza cea mai mare setare pentru rumenire. Lasa
prajitorul de paine sa finalizeze cateva cicluri de prajire fara
paine. Astfel, vei elimina praful si vei preveni mirosurile neplacute.

Prajirea, reincalzirea sau dezghetarea painii (fig. 2)

Nota:

Nu folosi aparatul fara tava de firmituri.

Nu introdu niciodata fortat painea in fantele pentru prdjire.

Nu prdji niciodata felii de paine care au fost unse cu unt.

Fii extrem de atent cand pradjesti paine care contine zahar,

conservanti, stafide sau bucati de fructe, din cauza riscului

de supraincalzire. Nu folosi felii de paine indoite, degradate
sau rupte in prdjitor, deoarece acestea se pot bloca in fanta
sau in compartimentul de prajire.

Pentru a praji paine, urmeaza pasii 1, 2, 3, 5.

Selecteaza o setare inferioara (1-2) pentru paine usor

rumenita.

Selecteaza o setare superioara (6-8) pentru paine bine

rumenita.

Pentru a reincadlzi paine, roteste butonul de control al rumenirii la
setarea reincalzire (® ).

Pentru a dezgheta paine, roteste butonul de control al rumenirii
la setarea dezghetare (#).

Nota:

Poti opri procesul de prdjire si scoate painea din aparat in

orice moment, apasand butonul de oprire (STOP) de pe

prdjitor.
Sugestie:

Poti utiliza diferite setari de rumenire cand prajesti diferite

tipuri de paine:

- Pentru paine uscata sau mai veche sau felii subtiri,
selecteaza o setare mai redusa. Acest tip de paine are o
umiditate redusa si se va rumeni mai rapid decat painea
umeda, groasa sau proaspata.

Pentru paine cu fructe, cum ar fi paine cu stafide,
selecteaza o setare mai redusa.

Pentru paine cu continut mai ridicat de zahar, alege o
setare mai redusa.

Pentru paine mai grea, cum ar fi painea de secara sau din
faina de grau integrald, selecteaza o setare mai mare.

Cand prajesti o singura felie de paine, partile feliei se pot

rumeni usor diferit.

Pentru paine din care se pot desprinde bucati, cum ar fi

paine cu stafide si din faina de grau integrald, scoate bucatile

desprinse inainte de a pune feliile de paine in fanta. Astfel,
poti evita eventualele flacari/fum de la bucatile desprinse
care cad/se lipesc in compartimentul prajitorului.

Curatarea (fig. 3)

Avertisment:
Nu folosi niciodata bureti de sarmad, agenti de curatare
abrazivi sau lichide agresive pentru a curdta aparatul.
Nota:
Firimiturile se vor acumula si vor lua foc daca tava pentru
firimituri nu este curatata frecvent.
Loveste usor carcasa prdjitorului pentru a disloca orice
fifmitur din compartimentul prajitorului.
Inainte de a curdta prajitorul, lasd-1 sd se raceasca timp de
30 de minute dupa utilizare.

Nepen nepBbiM UCMOMNb30BaHNEM

YcTaHoBUTE TOCTEP B XOPOLLIO MPOBETPMBAEMOM MOMELLEHUN U
BK/IOUMTE ero, yCTaHOBMB CaMyto BbICOKYIO CTeMeHb 0byKapuBaHms.
BbINOAHWTE HECKOMNBKO LIMKIOB 0bYKapuBaHMa, He nomMeLlan xneb
B MPrbop. DTO HE0HXOAMMO AN CHKUIAHUSA BO3MOYKHOW MbI B
npubope 1 yoaneHus HexxenarenbHbIX 3anaxos.

Ob6xapmBaHue, NOOOrPEB UM PAa3MOPO3Ka
xneba (puc. 2)

MNMpumeuaHmne.

- 3anpellaeTtca Mcnonb3oBaTb Nprbop 6e3 nognoHa ans
KPOLLIEK.
He npumMeHanTe cuny, BCTaBNaa xneb B oTBepcTUa ana xneoba.
3anpeLlaeTca NooyapuBaTb NTOMTUKK xfieba C Mac/IoM.
Puck neperpesal CobnioganTte oCTOPOXKHOCTb BO Bpems
noaX<apuBaHMa NOMTUKOB CIAAKOro xneba, a Takyke xneba ¢
BapeHbeM, U3IOMOM UMK KyCoUKamMu GPYKTOB. 3anpeLlaeTca
MCMOMb30BaTh U30rHYThle, HAAOMeHHble U bechopMeHHble
NOMTUKK XNeba, Tak Kak OHW MOryT 3aCTpPsTb B OTBEPCTUN
0ns xneba mnu HarpeBaTenbHOW Kamepe.

[na obxapvBaHmna xneba BoinonHuTe warwn 1, 2, 3, 5.
[na nerkon obxapku xneba Bblbepute HU3KYIO CTeNeHb
obwapwvBaHus (1-2).
[nsa 6onee cunbHom 0bXKapKu xneba BblbepuTe BbICOKYIO
cTeneHb obxapvBaHma (6-8).
YToObI pasorpeThb xneb, nepeBeaute perynarop crerneHm
nooyKapmBaHma B pexkmum nogorpesa (® ).
YTOObI pasMopo3unTb xNeb, nepeBenmTe perynarop creneHm
noayXKapmBaHMA B PEXKUM PAa3MOPO3KM (% ).
MNpnmMmevaHmne.
OCTaHOBUTb MPUIrOTOBEHME TOCTOB U1 M3BeUb X1eb MOYKHO
B o600 MOMeHT. [11151 3TOro HaXKMUTE KHOMKY OCTAHOBKM
(STOP) Ha TocTepe.
CoBer.
[ns pasHbIx BUOOB xNeba cnenyeT MCNonb3oBaTh
pPasnUYHbIE HACTPOMKYM MOAYXKAPVBAHWS.
[na cyxmx, TOHKMX UM YePCTBbIX TOMTUKOB Xneba
BblOVpamTe HU3KYIO CTeneHb 0bXKaprBaHUs. Takom

Xneb coaepyKnT MeHbLLIe BNary, No3ToMy NoaXKapuTcst
ObICTpee, YeM BNaXKHble, TONCTbIe UK CBEXXME NOMTUKM
xneda.
[nsa xneba ¢ KycoukamMmm GPYKTOB UAK C M3IOMOM
BblOMpanTe H3KYIO CTeneHb 0OyKaprBaHKA.
[na cnagkoro xneba BbIbUpanTe HU3KYIO CTEMNEHb
obxKapmBaHUs.
[nsa Takoro xneba, Kak pyaHow Wi LienbHO3epHOBOW,
BblOMpanTe BbICOKYIO CTerneHb 06yKaprBaHKs.
Mpy 06xapuBaHNK OAHOIO TOMTKKA Xneba ero CTOpPOHbI
MOFYT OT/IMYATBLCS APYr OT Apyra.
/13 xneba c pobaBKamm, HaNnpuUMep LeNbHO3EepPHOBOIO UMK
C U3IOMOM, CriefyeT yaanunTb BCe KYCOUKM, KOTOPble MOryT
nonacTb B TOCTep nepe obxaprBaHMem. ITo No3BonaeT
NnpenoTBpaTnTb BO3ropaHne/3adbiMneHne B cneactemne
nonaaaHust KyCOYKOB MULLIM B HArpeBaTebHYyIo Kamepy.

OuuncTKa (puc. 3)

MpenynpexxaeHue
He ncnonb3ynTe Ona oUUCTKKU Nprbopa ryobku ¢
abpasmBHbIM MOKPbITUEM, abpasvBHble UK arpecCuBHbIE
UMCTALLME CpeacTaa.

MNpnmeuaHne.

- [loaaooH ona KpoLuek cneayeTt perynspHoO ouniLaTh, B
MPOTUBHOM Cllydae CKOMMBLLMECH Ha HEM XNebHble KPOLLIKMN
MOIyT 3aropeTbCs.

YTOObI OUMNCTUTBL HarpeBaTebHYIO KaMepy OT XNebHbIX
KpoLUeK, cierka nocTyymTe no Kopnycy Toctepa.
[Nepen ounCTKOW ToCTepa JanTe eMy OCTbITb B TeueHue
30 MUHYT Noce NCNonb30BaHWA.

Slovensky

Pred prvym pouzitim

Hriankovac umiestnite do dobre vetranej miestnosti a nastavte
najvyssiu intenzitu opecenia. Nechajte hriankovac vykonat
niekolko cyklov opecenia naprazdno bez chleba. Vypali sa tak
prach a zabrani sa vzniku neprijemného zapachu.

Hriankovanie, opakované ohrievanie a
rozmrazovanie chleba (obr. 2)

Poznamka:
Nepouzivajte zariadenie bez zasobnika na omrvinky.
Nikdy nevkladajte chlieb do hriankovacich otvorov nasilu.
Nikdy nehriankujte krajce chleba potreté maslom. Pri
hriankovani chleba, ktory obsahuje cukor, konzervacné
latky, hrozienka alebo kusky ovocia budte zvlast opatrni,
kvoli riziku prehriatia. Do hriankovaca nevkladajte ohnuté,
poskodené ani prelomené krajce chleba, pretoze sa mozu
zaseknut v otvoroch alebo v hriankovacej komore.

Ak chcete hriankovat chlieb: postupujte podla krokov 1, 2, 3, 5.
Ak chcete pripravit svetlejsi chlieb, zvolte nizke nastavenia
1-2).

Ak chcete pripravit tmavsi chlieb, zvolte vyssie nastavenia
(6 -8).

Ak chcete znova ohriat chlieb, ovladanie intenzity opecenia

nastavte na nastavenie opakovaného ohrevu (® ).

Ak chcete chlieb rozmrazit, ovladanie intenzity opecenia

nastavte na nastavenie rozmrazovania ( # ).

Poznamka:

Priebeh hriankovania mozete kedykolvek zastavit a vysunut
chlieb stlacenim tlacidla (STOP) na hriankovadi.

Tip:

Na hriankovanie réznych typov chleba mébzete pouzivat
r6zne nastavenia intenzity opecenia:
- Na suchy, tenky alebo stary chlieb pouZite nizSie
nastavenie. Tento typ chleba ma mensi podiel vihkosti
a opedie sa rychlejSie nez vlhky, hruby alebo Cerstvy
chlieb.
Na ovocny chlieb, napr. hrozienkovy chlieb, pouzite nizsie
nastavenie.
Na chlieb s vyssim obsahom cukru pouzite nizsie nastavenie.
Na chlieb s hustejSou texturou, napr. razny chlieb alebo
celozrnny chlieb, pouzite vysSie nastavenie.
Pri hriankovani jedného krajca chleba sa méze opeclenie
hrianky na jednotlivych stranach mierne liSit.
Ak chlieb obsahuje sypké kusky potravin, napr. hrozienkovy
chlieb a celozrnny chlieb, pred vloZzenim krajcov chleba do
otvoru tieto kusky odstrante. Zabranite tak pripadnému ohnu
alebo dymu spdsobenému spadnutim alebo prilepenim
tychto sypkych prisad vnutri komory hriankovaca.

Cistenie (obr. 3)

Varovanie:
Na cistenie zariadenia nikdy nepouzivajte drotenky, drsné
Cistiace prostriedky ani agresivne tekutiny.

Poznamka:
Ak zasobnik na omrvinky nebudete pravidelne cistit, m6zu sa
omrvinky nahromadit a zacat horiet.
Omrvinky z komory hriankovaca vytrasiete miernym
poklepanim plasta hriankovaca.
Pred distenim hriankovaca ho nechajte po pouziti vychladnut
30 minut.

Slovenscina

Pred prvo uporabo

Opekac postavite v dobro prezraceno sobo in izberite najvisjo
nastavitev zapecenosti. Opravite nekaj ciklov peke brez kruha.
To z grelnih elementov odstrani prah in preprecuje neprijetne
vonjave.

Peka, pogrevanije ali odmrzovanje kruha (slika 2)

Opomba
Aparata ne uporabljajte brez pladnja za drobtine.
Kruha v rezo opekaca nikoli ne potiskajte na silo. Ne opekajte
rezin kruha, ki so namazane z maslom. Posebej bodite
pozorni pri uporabi kruha, ki vsebuje sladkor, konzervanse,
rezine ali kosc¢ke sadja, saj obstaja nevarnost pregrevanija.
V opekac ne vstavljajte upognjenih, poskodovanih ali
raztrganih rezin kruha, saj se lahko zagozdijo v rezi ali v
komori opekaca.

Popekanje kruha: sledite korakom 1, 2, 3, 5.

Za rahlo popecen kruh izberite nizko nastavitev (1-2).

Za mocno popecen kruh izberite visoko nastavitev (6-8).
Kruh pogrejete tako, da regulator zapecenosti obrnete na
nastavitev za pogrevanije (® ).

Kruh odmrznete tako, da regulator zapecenosti obrnete na
nastavitev za odmrzovanje ( # ).

Opomba:
Peko lahko kadarkoli prekinete in kruh vzamete iz opekaca
tako, da pritisnete gumb (STOP) na opekacu.
Namig:
Pri opekanju razli¢nih vrst kruha lahko uporabite razlicne
nastavitve zapecenosti:
Za suhe, tanke ali stare rezine kruha uporabite niZjo
nastavitev. Ta vrsta kruha vsebuje manj vlage in se hitreje
zapece kot debele ali tanke rezine, ki vsebujejo vec vlage.
Za sadni kruh, kot je kruh z rozinami, izberite niZjo
nastavitev.
Za kruh z visjo vsebnostjo sladkorja izberite nizjo
nastavitev.
Za kruh s tezjo teksturo, kot je rzeni ali polnozrnati kruh,
izberite visjo nastavitev.
Ko opecete rezino kruha, boste morda opazili rahlo
neenakomerno zapecenost obeh strani rezine.
Pri kruhu, ki vsebuje dele hrane, kot sta kruh z rozinami in
polnozrnat kruh, odstranite odvecne delce, preden rezino
vstavite v rezo opekaca. Tako preprecimo, da bi se delci
hrane prijeli na komoro opekaca, ki se lahko vnamejo ali
povzrocijo, da se iz opekaca za¢ne kaditi.

Cid¢enje (slika 3)

Opozorilo:
Aparata ne distite s cistilnimi gobicami, jedkimi cistili ali
agresivnimi tekocinami.

Opomba
Ce pladnja za drobtine ne distite dovolj pogosto, se na njem
naberejo drobtine, ki se lahko vnamejo.
Rahlo potrkajte po ohisju opekaca, da odstranite drobtine, ki
so se morda ujele v komori opekaca.

Po uporabi pocakajte 30 minut, da se opekac ohladi, preden
ga ocistite.

Pre prve upotrebe

Toster drzite u prostoriji sa dobrom ventilacijom iizaberite
najveci stepen zapecenosti. Obavite nekoliko ciklusa pecenja
bez hleba. To ¢e sagoreti svu prasina i spreci¢e neprijatne mirise.

Pecite, podgrevajte ili odmrzavajte hleb (slika 2)

Napomena:

- Nemojte koristiti aparat bez fioke za mrvice.
Nikada nemoijte na silu da ubacujete hleb u proreze za
pecenje. Nikada nemojte da pecete kriske hleba na koje je
namazan maslac. Obratite posebnu paznju prilikom pecenja
hlebova koji sadrze Secer, konzervanse, suvo grozde ili
delove voca, usled rizika od pregrevanja. Nemojte da koristite
savijene, ostecene ili polomljene kriske hleba u tosteru,
posto mogu da se zaglave u prorezu ili u odeljiku za pecenije.

Za pecenje hleba sledite korake 1, 2, 3, 5.
Nizu postavku (1-2) izaberite za slabije zapecen hleb.
Visu postavku (6-8) izaberite za jace zapecen hleb.
Za podgrevanje hleba, okrenite regulator zapecenosti na
postavku podgrevanja (® ).
Za odmrzavanje hleba, okrenite regulator zapecenosti na
postavku odmrzavanija (% ).

Napomena:
Proces pecenja tosta mozete da prekinete i izbacite hleb
u bilo kom trenutku pritiskom na dugme za prekid pecenja
(STOP) na tosteru.
Savet:
MozZete da koristite razli¢ite postavke zapecenosti prilikom
pecen]a razli¢itin vrsta hleba:
Za suvi, tankiili odstajali hleb izaberite nizu postavku.
Ovaj tip hlebaima maniji sadrzaj vlage i zapece se brze od
vlaznog, debelogili svezeg hleba.
Za vocni hleb, poput onog sa suvim grozdem, izaberite
nizu postavku.
Za hleb sa visim sadrzajem Secera izaberite niZzu postavku.
Za hleb gusce teksture, kao sto je razani hleb ili integralni
psSenic¢ni hleb, izaberite viSu postavku.
Kada pecete jednu krisku hleba, stepen zapecenosti moze
malo da se razlikuje sa jedne i druge strane.
Za hleb u kojem moze da bude komada drugih namirnica,
kao Sto je hleb sa suvim grozdem ili integralni pseni¢ni hleb,
uklonite te delove pre nego Sto stavite kriSke u prorez. Ovim
mozete da izbegnete potencijalnu pojavu vatre/dima usled
slobodnih padanja/lepljenja komada u odeljku tostera.

Ciscenje (sl. 3)

Upozorenije:
Za Cis¢enje aparata nemoijte da koristite jastucice za ribanje,
abrazivna sredstva za ¢iscenije niti agresivne te¢nosti.

Napomena:

Mrvice ce se nakupiti i zapaliti ako se fioka za mrvice ne Cisti
Cesto.

Lagano lupnite kuciste tostera da biste oslobodili mrvice
hleba u odeljku tostera.

Ostavite toster da se hladi 30 minuta nakon upotrebe i pre
¢iscenija.

YKpaiHCbKa

Mepen, NepLumM BUKOPUCTAHHAM

BcTtaHOBITL TOCTEp v 400pE NPOBITPIOBAHOMY MPUMILLEHHi
Ta BMbGepiTh HaMBULLIMIM piBeHb NigcMayKyBaHHA. JanTte
TOCTepy BUMKOHATV AeKiNbKa LUMKIIB NigcMayKyBaHHA 6e3
xniba. Lle cnanmTb mmn Ta 403BONWTbL 3anobirTv BUHUKHEHHIO
HEMPWEMHOIO 3anaxy.

MiocMaKyBaHHSA, NigirpiBaHHA umn
pO3MOpOXKyBaHHA xniba (man. 2)

MpumiTka:
He BUKOpUCTOBYMTE NPUCTPIN BE3 NOoTKa A1 KPUXT.
Hikonuy crnoto He 3anuxamTe xiib y oTBopu aNna
nincMaykyBaHHsA. Hikonm He nigcMaykyrTe LMaTKM xniba 3
Macnom. byasre ocobnNMBO yBayKHi, KONM MigcMarkyeTe xnio,
LLIO MiCTUTb LIYKOP, OXXeM, POA3VHKM ab0 LUMATKN GPYKTIB,
OCKINbKW ICHYE PU3UK NMeperpiBaHHA. He Knaaith y Toctep
3irHyTi, NOLUKOAYKeHi abo monamMaHi LmaTtkuy xniba, agxe
BOHM MOXXYTb 3aCTPArHYTV B OTBOPI abo BigaineHHi ona
MiaCMarkyBaHHSA.

[na nigpcMarkyBaHHA Xniba: BUKOHamTe Kpokn 1, 2, 3, 5.
[Llo6 oTprMaTt neab NigcMaxKkeHun xnio, Bubupante
HU3bKWIN piBeHb MincMarkyBaHHA (1-2).

o6 nincMaxkuT Xni6 cunbHilLe, BUbrpamnTe BUCOKUIA
piBeHb MigcMarkyBaHHsA (6-8).

[na noBTOpHOro nigirpiBaHHA xNiba NoBepHiTh perynaTop

MiACMaXKyBaHHSA B MOMOXeHHA po3irpisaHHAa (® ).

[na po3MopoyKyBaHHSA xNiba NoBepHiTh perynaTop

niocMayKyBaHHS B MOMOXEHHS PO3MOPOXKYBaHHSA ().

MpumiTka:

3YNVHUTK NPOoLEC MiACMaXKyBaHHA i BATATHYTU X6 MOyKHa B
OyOb-AKUM MOMEHT, HATUCHYBLLUW Ha TocTepi KHorMKy (STOP).

MNopana:
MoO»KHa BUKOPUCTOBYBATW Pi3HI HalallTyBaHHA
I‘I],EI,CMa)K\/BaHHq ONA Pi3HUX TUMIB xJiba:
[na cyxoro, TOHKOro abo uepcTBOro xiba Bubupamte
HKUY TeMneparypy. Takni xnid Mae MeHLLe BONOoru i
BiH LUBMALLE MIOPYMAHUTBCH, HIXK BOMTOT MW, TOBCTUM YK
CBIXKWI XNib.
[na xni6a i3 dppykTamm (Hanpuknag, poa3vHKamMm)
BMOMpanTe HMKUY TEMMNeparypy.
[na xni6a i3 BULLM BMICTOM LIYKPY BUDUPANTE HUXKUY
TemMneparypy.
[na xniba BayK4oi TeKCTypw (HanprKknaa, *X1UTHboro abo
LINbHO3epHOBOTO X1iba) BMOMparTe BYLLY TeEMMepaTypy.
AKLLO By cMaxknTe ogHy CKMOKY Xniba, piBeHb
MiOCMaXKYyBaHHA MOYKe 3M1erka pisHUTNCA 3 Pi3HKX OOKIB.
[na xniba, Ak MoXKe MICTUTU OKpeMi UaCTOUKM i
(HanpwKknano, x1ib i3 poA3HKaMKM Ta LiNTbHO3epHOBUM
XNi6), mepLU HiXK MOKMNACTU CKMOKK B OTBIpP, 3HIMIiTb i3 HIX
3amBi YacToukK. Lle nonomMoxke 3anobirti MOXXIMBOMY
3aropAHHIO/ONMY Bif, MOTPAMNIAHHSA/MPUIUMAHHA YaCTOYOK
[0 BigOineHHa Ana nigcMarkyBaHHSA.

UunweHHsa (man. 3)

[NonepenyxeHHs:
Hikonm He BUKOPWCTOBYWTE A5 YNLLEEHHS NMPUCTPOIO
YOPCTKMX NYBOK, abpasmBHUX 3aCObIB UM arpecnBHUX pPiouvH
09 YMLLEHHS.

MpumiTka:
AKLLO NOTOK AN KPUXT PeryfspHO He YncTrTK, 36epeTbca
B6araTo Kpux i BOHW MOXKYTb ChanaxHyTu.
3nerka nocTykamTe No Kopnycy TocTepa, LWob 361ty
KPUXTW XNiba, Lo MOMK NPUAVAHYTW A0 BioOineHHs ana
MmiocMarkyBaHHA.
[leplu HiXK YUNCTUTK TOCTEP, OanTe MOMY OXONTOHYTW MPOTATOM
30 XBUAWH NiCNs BUKOPUCTAHHSA.



