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ENGLISH

Introduction

The appliance is equipped with built-in safety system:

The appliance does not function if the accessories have been
assembled incorrectly or have not been assembled at all.
NEVER SWITCH THE APPLIANCE ON OR OFF BY TURNING
THE JAR!

Important

Read these instructions for use carefully and look at the
illustrations before using the appliance.

Keep these instructions for future reference.

Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the
local mains voltage (110-127V or 220-240V) before you connect
the appliance.

Never use any accessories or parts from other manufacturers or
that have not been specifically advised by Philips.Your guarantee
will become invalid if such accessories or parts have been used.
Do not exceed the maximum level indicated on the accessories.
Do not exceed the quantities and preparation times indicated in
the table.

Never remove accessories or parts from the motor unit while the
appliance is running. Always unplug the appliance first.

Never use the accessories to turn the appliance on and off!

Keep the appliance out of the reach of children.

Never let the appliance run unattended.

Do not use the appliance if the mains cord, the plug or other parts
are damaged.

If the mains cord is damaged, it must be replaced by Philips, a
service centre authorised by Philips or similarly qualified persons
in order to avoid a hazard.

Let hot ingredients cool down before chopping them or pouring
them into the jar (max. temperature 80°C/|75°F).

To avoid spillage, never fill the jar beyond the maximum level
indication (1.5 litres), particularly not if you are blending hot liquids
(maximum 1.1 litres).

To avoid spillage, always insert the stopper into the lid before you
start processing.

Never reach into the jar with your fingers or an object while the
appliance is running.

If the ingredients stick to the wall of the blender, switch the
appliance off, unplug the appliance and loosen the ingredients from
the wall by adding liquid or using a spatula.
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Preparing the appliance for use
Wash all accessories and detachable parts (see 'Cleaning").

» Wind excess mains cord round the base of the appliance.

Using the appliance

Blender

» The blender is intended for:

- Blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed
drinks, shakes.

- Mixing soft ingredients, e.g. pancake batter or mayonnaise.

- Pureeing cooked ingredients, e.g. for making baby food.

Il Mount the jar onto the motor unit. Fasten it by turning it in the
direction of the arrow.

Do not exert too much pressure on the handle of the jar.
Put the ingredients in the jar.

Never fill the jar with ingredients that have a temperature of over
80°C.

Close the lid.

Insert the stopper into the lid.

To avoid spillage, always insert the stopper into the lid before you start
processing.

Put the mains plug in the wall socket.

B Select the required setting by pressing the appropriate button
and the appliance will switch on automatically.

» The speed buttons allow you to choose the right speed to obtain
optimal results. See the table for the recommended speeds.

PHILIPS
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Ingredients to process Speed

liquid ingredients (e.g. chocolate milk, milk with fruit, mayonnaise) speed |

heavier ingredients e.g. a combination of liquid and solid speed 2
ingredients (e.g. tomato sauce or pate)

heavy, mainly solid ingredients (e.g. ice cubes, soups, beans, etc.)  speed 3

» Press the pulse button (M-button) a few times to let the appliance
run for only a few seconds at a time.The appliance will stop when
you release the button. Press the pulse button as often as is
necessary.

Always switch the appliance off before you open the lid.
Press the 0-switch to switch the appliance off.
Never switch the appliance on or off by turning the jar.
Recipes can be found in the 'Recipes' chapter below.

Tips

To avoid spillage, never fill the jar above the maximum level indication
(1.5 litres), particularly not if you are blending hot liquids (maximum |.|
litres).

» If you are blending foaming liquids, never fill the jar beyond the
1.2 I indication.

» Liquid ingredients (e.g. oil) can be poured into the blender jar
through the opening in the lid while the appliance is running.

Do not let the blender run for more than 3 minutes at a time. If you
have not finished blending after 3 minutes, switch the appliance off for
one minute before you continue blending.

» Dry ingredients must not be processed for more than | minute.

» Cut solid ingredients into smaller pieces before putting them in
the blender jar. Do not process a large quantity of solid ingredients
at the same time. Process these ingredients in a series of small
batches instead.

» If you are not satisfied with the result when blending solid
ingredients, switch the blender off and press the pulse button (M-
button) a few times to let the blender run briefly.You can also stir
the ingredients with a spatula (not while the blender is running!)
or pour out some of the contents of the jar and process smaller
amounts.
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» To crush ice cubes, drop them through the opening in the lid onto
the rotating blades.

» To make tomato juice, cut the tomatoes in four and drop the
pieces through the opening in the lid onto the rotating blades.

Never reach into the jar with your fingers or an object (e.g. a spatula
while the blender is running.

» If you are processing solid and liquid ingredients at the same time,
pour the liquid ingredients in the jar before switching the appliance
on.Add the solid ingredients while the appliance is running.

Filter

» You can use the filter accessory to obtain extra finely blended
sauces, fresh fruit juices or cocktails. All pips and skins will be
caught in the filter.

Il Put the filter in the blender jar.

Make sure the filter is properly fitted onto the bottom of the jar The
grooves of the filter and the ribs inside the blender jar will help you put
the filter in the right position.

Put the lid on the jar to fix the filter in its proper position.

Put the ingredients in the filter through the opening in the lid.
Never fill the filter beyond its metal part. Do not use the filter to
process hot ingredients.

Add water or another liquid.
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Insert the stopper into the opening in the lid and switch the
appliance on. Select the highest speed and let the appliance run
for max. 40 seconds.

I Switch the appliance off. Pour out the drink through the spout
of the blender jar.

For optimal results, put the jar with the remaining ingredients
back onto the appliance and let it run for a few more seconds.

Il Pour out the rest of the drink.

Tips

’ Pparticularly when you are processing large quantities, we advise
you not to put all the ingredients in the filter at the same time.
Start processing a small quantity, let the appliance run for a
moment, switch it off and then add another small quantity. Repeat
this procedure until you have processed all the ingredients.

» For making soy milk:

Soak soy beans for 4 hours before processing them.

You can process max. 50 g. of dry soy beans with max. 500 ml. water at

atime.

» For making fruit juices and cocktails:
For the best results, add approx. 300 ml water (or another liquid if you
are making e.g. cocktails, etc.) to 150 g fruit.

Mill (only type HR1757)

» The mill attachment can be used for grinding and chopping
ingredients such as peppercorns, sesame seeds, rice, wheat,
coconut flesh, nuts (shelled), coffee beans, soy beans, dried peas,
cheese, breadcrumbs, etc.

Always process cloves, star anise and aniseed together with other

ingredients. If processed separately, these ingredients may attack the

plastic materials of the appliance.

The mill is not suitable for chopping very hard ingredients like nutmeg
and ice cubes.

Il Put the ingredients in the beaker.

Process only dry ingredients. Do not fill the beaker beyond the 'MAX'
indication.

See the table for the advised quantities.
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pepper corns 5-25¢

sesame seed 10-50 g
rice, wheat 25-75¢g
soy beans 25-75¢g
dried peas 25-75¢
coconut flesh 25-75¢g
coffee beans 25-50¢g
cheese 25-75¢g
bread crumbs 2040 ¢
sugar cubes 25-50 g
nuts (shelled) 25-75¢g

Ensure the rubber ring on the blade unit is properly placed.

Screw the blade unit onto the beaker.
If this requires some effort, moisten the rubber ring with a drop of
water.

Turn the assembled mill upside down and screw it onto the
motor unit in the direction of the arrow.

We advise you to operate the mill by means of the pulse
button (M-button).

Never use the mill for more than 30 seconds without interruption.
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» After processing, you can use the shaker lid to sprinkle the
ingredients evenly onto a dish.

Cleaning

Cleaning of the appliance, its parts and the accessories is easiest
immediately after use.

Never clean the accessories or parts of the appliance in the
dishwasher.

Clean the motor unit with a moist cloth.

Do not use abrasives, scourers, alcohol, etc.

Unplug the appliance, detach the accessories and parts you
have used and clean them in warm, soapy water.

Then rinse them under the tap to wash away soap residues.

Quick cleaning of the blender jar

PHILIPS
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Pour lukewarm water and some washing-up liquid into the
blender jar, up to the Quick Clean level indication (500 ml) on
the jar. Do not exceed this level when using the Quick Clean
function.

Close the lid and insert the stopper into the lid.

Press the Quick Clean button and let the appliance run for a
few moments. Stop as soon as the jar is clean.

Detach the blender jar and rinse it with clean water.

Only remove the lid (by pulling it off the blender jar) for
cleaning purposes!
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Cleaning the filter

Il Take the filter out of the blender jar.

Hold the filter over a waste bin and gently shake out its
contents.

Rinse the filter under the tap.

Environment

» Do not throw the appliance away with the normal household
waste at the end of its life, but hand it in at an official collection
point for recycling. By doing this you will help to preserve the
environment.

Information & service

If you need information or if you have a problem, please visit the Philips
Web site at www.philips.com or contact the Philips Customer Care
Centre in your country (you will find its phone number in the
worldwide guarantee leaflet). If there is no Customer Care Centre in
your country, turn to your local Philips dealer or contact the Service
Department of Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

Recipes

The hole in the lid can be used to add drops of liquid to the
ingredients in the jar in order to obtain the required level of
consistency.

Mayonnaise (about 300 ml)
- 2 eggyolks or | whole egg

- | tsp. mustard powder

- | tsp.salt

- 1/2 tsp. pepper

- | tsp. sugar

- 30ml vinegar or lemon juice

- 300ml oil

> All the ingredients have to be at room temperature.

> Put the egg or egg yolks in the blender jar, add salt, pepper and mustard
powder and half of the vinegar or lemon juice and blend at average
speed. Pour oil through the hole in the lid until the mayonnaise becomes
thick. Then add the remaining vinegar or lemon juice and season
according to taste.

> Store in the refrigerator.
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Carrot cake

- 4 Eggs

- 200 g sliced carrot

- 200 ml milk

- 100 g condensed milk
- 300 g sugar

- 300 g wheat flour

- 150 g ail

- | tsp. dried yeast

> Put the eggs, the sliced carrots, the milk, the condensed milk and the sugar
in the blender jar and process it for approx. |5 seconds at max. speed.

» Add the wheat flour spoon by spoon. When the mixture has become
homogeneous, gradually add the oil through the small hole in the safety
lock. Finally add the dried yeast and let the appliance run for another
5 seconds.

» Put the mixture in a baking tin and bake it at 180° for approx. 40
minutes.

Salad dressing

- | part vinegar or lemon
- 3 parts oil

- salt, pepper

> Pour vinegar or lemon juice into the blender jar, add salt and pepper and
switch the appliance on. Process until the salt and pepper have dissolved.
Then add the oil through the hole in the lid until a homogeneous dressing
has formed.

> You can also prepare a larger quantity of this basic dressing and store it
in the refrigerator. Always shake before use to mix the ingredients.

Cheese cake

- 4 eggs

525 ml milk

- 75g margarine

90g Parmesan cheese cut into |-cm cubes
440g sugar

290g corn flour

250¢g wheat flour

- | tsp baking powder

> Put the eggs, milk, margarine, Parmesan cheese and sugar in the jar. Let
the appliance run at maximum speed for 10 seconds.

» Add the corn flour spoon by spoon and let the appliance run for 20
seconds at maximum speed. Then add the wheat flour spoon by spoon
and let the appliance run for another 30 seconds at maximum speed.
Add the baking powder and let the appliance run for |0 more seconds.
Then turn the appliance off. Put the mixture in a baking tin that has
been greased with oil or margarine and then floured. Bake the cheese
cake in the oven at 200 - 210°C for approximately 35-40 minutes.




Troubleshooting guide

Problem

The appliance does not work

The knife unit / motor unit is blocked.

The motor unit gives an unpleasant

smell during the first few times of use.

The appliance makes a lot of noise,
smells, feels hot to touch, smokes, etc.

The mill shows a high vibration,
produces a lot of noise or the knife
unit is out of alignment.

The mill leaks powder

Despite the filter accessory juices
show pulp of fruits or soybean.
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Solution

The appliance is provided with a safety system. If accessories are not properly
connected with the motor unit, the appliance does not work. Check whether
the accessories have been connected in the right way (see the various sections).
Turn off the appliance first!

Turn off the appliance and process a smaller quantity.

This is normal for the first few applications. If the smelling continues, check the
quantity you are processing, the application time or used speed.

Turn off the appliance and unplug it. Contact the Philips Customer Care Centre
or the nearest Philips service centre.

Check whether the knife is properly attached to the beaker:

Check whether the rubber ring is assembled in a correct way.

Make sure the rubber ring is assembled properly. The ring should rest around all
interface, in a flat position. Note: a small leakage is normal.

Make sure that the filter accessory has been attached properly into the blender
jar

* |f problems persist or if other problems occur; please contact the Philips Customer Care Centre or the nearest

Philips service centre.
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Dieses Gerdt ist mit einem intergrierten Siecherheitssystem

ausgerustet.

- Das Gerdt funktioniert nur, wenn einer der Aufsitze richtig installiert.

- SCHALTEN SIE DAS GERAT NIEMALS AM MIXBECHER AN
ODER AUS!

» Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam durch, und
sehen Sie sich dabei die Abbildungen an, bevor Sie das Gerdt zum
ersten Mal verwenden.

Bewahren Sie diese Gebrauchsanweisung zur spiteren Einsicht
sorgfaltig auf.

Priifen Sie, ob die Spannungsangabe auf dem Gerit (1 10-127V bzw.
220-240V) mit der 6rtlichen Netzspannung libereinstimmt.
Verwenden Sie mit dieser Kiichenmaschine keine Zusatzgerite
oder andere Teile, die von Philips nicht ausdriicklich empfohlen
werden. Ist das trotzdem der Fall, fiihrt dies zum Verlust der
Garantie.

Uberschreiten Sie nicht die an den Aufsitzen ersichtlichen
Markierungen.

Uberschreiten Sie nicht die in der Tabelle aufgefiihrten
Hochstmengen und Zubereitungszeiten.

Versuchen Sie niemals, einen Aufsatz bei laufendem Gerit
abzunehmen. Ziehen Sie zuvor stets den Netzstecker.

Versuchen Sie niemals, der Mixbecher an den Aufsitzen ein- oder
auszuschalten.

Halten Sie Kinder von dem Gerit fern.

Lassen Sie das eingeschaltete Gerit niemals unbeaufsichtigt.
Verwenden Sie das Gerit nicht, wenn das Motorgehiuse, das
Netzkabel oder der Stecker beschédigt ist.

Wenn das Netzkabel defekt oder beschadigt ist, darf es nur von
einem Philips Service-Center oder einer von Philips autorisierten
Werkstatt ausgetauscht werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
Lassen Sie alle Zutaten vor der Verarbeitung im Gerit auf 80° C

abkiihlen.
» Vermeiden Sie Spritzer. Fiillen Sie den Mixbecher niemals héher als
bis zur héachsten Markierung (1,5 Liter), und maximal 1,I Liter,

wenn Sie heiBe Fliissigkeiten mischen.

Bringen Sie vor dem Gebrauch des Gerits immer den Einsatz auf
dem Deckel an.

Stecken Sie bei laufendem Geridt niemals einen Gegenstand oder
Ihre Finger in den Mixbecher.

Zutaten, die an der Innenwand des Mixbechers haften, entfernen
Sie wie folgt: Schalten Sie das Gerit aus, und ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose. Lésen Sie dann die Zutaten mit
einem Spatel von der Wand des Mixbechers.
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Vorbereitung zum Gebrauch

Reinigen Sie die Aufsdtze und alle abnehmbaren Teile. - Vgl. den
Abschnitt "Reinigung"

» Wickeln Sie iiberschiissiges Netzkabel um die Geritebasis.

Der Gebrauch des Geriits

Der Mixbecher:

» Der Mixer ist geeignet zum ...

- Mischen von Flissigkeiten, z. B. Milchprodukte, Sof3en, Obstséfte,
Suppen, Mixgetranke, (Milch-)Shakes.

- Mischen weicher Zutaten, z. B. Pfannkuchenteig und Majonése.

- PUrieren gegarter Zutaten, z. B. zur Zubereitung von Baby-Nahrung.

Il Setzen Sie den Mixbecher auf die Motoreinheit, und drehen Sie
ihn in Pfeilrichtung fest.

Uben Sie keinen zu starken Druck auf den Griff am Mixbecher aus.
Geben Sie die Zutaten in den Mixbecher.

Fillen Sie niemals Zutaten in den Mixbecher, die heil3er sind als 80° C.
SchlieBen Sie den Deckel.

VerschlieBen Sie die Offnung mit dem Einsatz.

Bringen Sie vor dem Einschalten immer den Einsatz im Deckel an, um
Spritzer zu vermeiden.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

B Wibhlen Sie die erforderliche Einstellung, indem Sie die
entsprechende Taste driicken. Das Gerit wird dadurch
automatisch eingeschaltet.

» Die Geschwindigkeitstasten erlauben Ihnen, die Geschwindigkeit
zu wihlen, welche die besten Resultate liefert. - Vgl. die Angaben
zur Geschwindigkeit in der Tabelle.

PHILIPS
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Zu verarbeitende Zutaten Geschwindigkeit

Flussige Zutaten, z. B. Kakaozubereitung, Milch mit Friichten, Geschwindigkeit |
Majondse
Schwerere Zutaten, z. B. Kombinationen von flissigen und Geschwindigkeit 2

festen Zutaten wie TomatensoBe oder Pastete

Schwere und feste Zutaten, z. B. Eiswirfel, Suppen, Bohnen usw. Geschwindigkeit 3

» Driicken Sie einige Male den Momentschalter (Taste M), wenn das
Gerit fiir jeweils einige Sekunden arbeiten soll. Das Gerit steht
still, sobald Sie die Taste loslassen. Driicken Sie den
Momentschalter so oft wie nétig.

Schalten Sie das Gerat immer aus, bevor Sie den Deckel &ffnen.
Driicken Sie die Taste 0, um das Gerit auszuschalten.

Schalten Sie niemals das Gerédt ein oder aus, indem Sie am Mixbecher
drehen.

Im Abschnitt "Rezepte" am Ende dieser Gebrauchsanweisung finden Sie
Anregungen zur Zubereitung.

Hinweise
Vermeiden Sie Spritzer. Fillen Sie den Mixbecher niemals héher als bis
zur hochsten Markierung (1,5 Liter), und maximal |,1 Liter; wenn Sie

hei3e Flissigkeiten verwenden.

» Fiillen Sie bei schaumenden Fliissigkeiten niemals mehr als 1,2 Liter
in den Mixbecher.

» Sie kénnen den Einsatz bei laufendem Gerit aus dem Deckel
schrauben und fliissige Zutaten, z. B. Ol zur Majonise, in den
Becher geben.

Lassen Sie den Mixer nicht ldnger als 3 Minuten pro Arbeitsgang laufen
Ist die Verarbeitung dann noch nicht beendet, so lassen Sie das Gerdt
vor dem erneuten Einschalten eine Minute abkdhlen.

» Trockene Zutaten diirfen in einem Arbeitsgang nicht langer als |
Minute lang bearbeitet werden.

» Schneiden Sie feste Zutaten vor der Verarbeitung im Mixbecher in
kleinere Stiicke.Verarbeiten Sie davon nicht zu viel auf einmal,
sondern in mehreren kleinen Portionen.

» Sind Sie mit dem Ergebnis bei der Verarbeitung fester Zutaten
nicht zufrieden, so schalten Sie das Gerit aus und driicken Sie
einige Male kurz den Momentschalter (Taste M). Sie kénnen die
Zutaten auch (bei ausgeschaltetem Gerit!) mit einem Spatel
durchriihren oder in kleineren Portionen bearbeiten.
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» Sind Sie mit dem Ergebnis bei der Verarbeitung fester Zutaten

nicht zufrieden, so schalten Sie das Gerit aus und driicken Sie

einige Male kurz den Momentschalter (Taste M). Sie kénnen die

Zutaten auch (bei ausgeschaltetem Gerit!) mit einem Spatel

durchriihren oder in kleineren Portionen bearbeiten.

Eiswiirfel lassen sich zerkleinern, indem Sie sie bei laufendem

Motor durch die Offnung im Deckel auf die rotierenden Messer

fallen lassen.

» Tomatensaft bereiten Sie, indem Sie die Tomaten in vier Teile
schneiden und diese Stiicke durch die Offnung im Deckel auf die
rotierenden Messer fallen lassen.

Stecken Sie bei laufendem Gerdt niemals |hre Finger oder einen
Gegenstand, z. B. einen Spatel in den Mixbecher.

» Wenn Sie gleichzeitig feste und fliissige Zutaten verarbeiten, so
geben Sie die fliissigen Zutaten bei ausgeschaltetem Gerit in den
Mixbecher, die festen Zutaten bei laufendem Motor.

Filter

» Mit dem Filter-Einsatz konnen Sie Kerne und Fruchtschalen
ausfiltern, um feine SoBen, Fruchtsifte oder Cocktails
zuzubereiten.

Il Setzen Sie den Filter in den Mixbecher ein.

Achten Sie darauf, dass der Filter dicht am Boden des Mixbechers
aufsitzt. Die Fihrungsrillen im Mixbecher und die Aussparungen im
Filter helfen Ihnen, den Filter korrekt einzusetzen.

Setzen Sie den Deckel so auf den Mixbecher, dass er den Filter
in der richtigen Position festhilt.

Geben Sie die Zutaten durch die Offnung im Deckel in den
Filter.

Fillen Sie niemals mehr ein als bis zum oberen Rand des Metallteiles

Filtern Sie keine heif3en Zutaten.
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Fiigen Sie Wasser oder eine andere Fliissigkeit hinzu.

Setzen Sie den Einsatz auf, und schalten Sie das Gerit ein.
Wihlen Sie die hochste Geschwindigkeit, und lassen Sie das
Gerit bis zu ca. 40 Sekunden laufen.

I Schalten Sie das Gerit aus. GieBen Sie das gesiebte Getrink
durch den Ausguss in ein GefiB3 z. B. ein Glas.

Das beste Ergebnis erhalten Sie, wenn Sie den Mixbecher
nochmals auf das Gerit setzen und es noch einige Sekunden
laufen lassen.

Bl GieBen Sie den Rest des Getrink in das GefiB.

Hinweise

» Geben Sie nicht alle Zutaten zugleich in den Filter, besonders wenn
Sie groBere Mengen zubereiten. Bereiten Sie zuerst eine kleine
Menge zu. Schalten Sie das Gerit aus, und fiillen Sie eine kleine
Menge nach.Wiederholen Sie den Vorgang, bis Sie alle Zutaten
verarbeitet haben.

» Zubereitung von Sojamilch:

Weichen Sie die Sojabohnen vor der Verarbeitung 4 Stunden lang ein.

Verarbeiten Sie max. 50 g Sojabohnen zusammen mit max. 500 ml

Wasser.

» Zubereitung von Fruchtsiften und Cocktails:
Das beste Resultat erhalten Sie mit ca. 300 ml Wasser bzw. anderen
Flussigkeiten, z. B. zur Herstellung von Cocktails, und 150 g Friichten.

(Nur Type HR 1757:) Zerkleinerer

» Der Zerkleinerer-Aufsatz lasst sich zum Zerkleinern von Zutaten
wie Pfefferkorner, Sesamkorner, Reis, Weizen, Kokosfleisch,
geschilte Nusse, Kaffeebohnen, Sojabohnen, getrocknete Erbsen,
Hartkise, Brot usw. verwenden.

Wenn Sie Gewiirznelken, Sternanis oder Aniskdrner verarbeiten, so
geben Sie sie stets anderen Zutaten bei. Allein verarbeitet kdnnten
diese Gewlrze die Kunststoffe an dem Gerdt angreifen.

Der Zerkleinerer ist zur Verarbeitung harter Zutaten wie Muskatnissen
und Eiswdirfeln nicht geeignet.
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Il Geben Sie die Zutaten in den Becher des Zerkleinerers.
Verarbeiten Sie ausschlieflich trockene Zutaten. Fiillen Sie den Becher
nicht héher als bis zur Markierung "MAX".

Zu den empfohlenen Mengen vgl. die Tabelle.

Zutaten Mengen

Pefferkorner 5bis25¢g
Sesamkorner 10 bis 50 g
Reis, Weizenkorner 25bis75¢g
Sojabohnen 25bis75¢g
Getrocknete Erbsen 25bis75¢g
Kokosfleisch 25bis75¢g
Kaffeebohnen 25bis75¢g
Hartkdse 25bis75¢g
Paniermehl 20 bis 40 g Brot
Zuckerwlirfel 25bis75¢g
Nusskerne 25bis75¢g

Achten Sie darauf, dass der Gummiring korrekt auf der
Messereinheit sitzt.

Schrauben Sie die Messereinheit auf den Mixbecher.
Wenn das etwas schwierig ist, so feuchten Sie den Gummiring mit
einem Tropfen Wasser an.

Drehen Sie den zusammengesetzten Zerkleinerer um, und
schrauben Sie ihn in Pfeilrichtung auf die Motoreinheit.

Wir raten |lhnen, den Zerkleinerer mit Hilfe des
Momentschalters (Taste M) zu betreiben.

Verwenden Sie den Zerkleinerer bei einem Arbeitsgang nicht langer als
30 Sekunden.
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» Sie kdnnen anschlieBend den Deckel des Mixers zum Bestreuen
des Gerichtes verwenden.

Reinigung

Die verwendeten Teile lassen sich unmittelbar nach Gebrauch am
leichtesten reinigen.

Das Geridt, die Aufsdtze und seine Zusatzteile sind fir die Reinigung im
Geschirrspiler nicht geeignet.

Die Motoreinheit ldsst sich mit einem feuchten Tuch reinigen, auf das
Sie bei Bedarf ein wenig Spllmittel aufgetragen haben.

Verwenden Sie keine scheuernden Mittel und keine Lésungsmittel wie
Alkohol, Azeton oder Benzin.

Il Zichen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, nehmen Sie die
Aufsdtze ab und reinigen Sie die abnehmbaren Teile in warmem

Wasser, dem Sie etwas Spiilmittel zugefiigt habern.

Spiilen Sie die gereinigten Teile griindlich mit klarem Wasser ab.

Schnellreinigung des Mixbechers

Hl GieBen Sie lauwarmes Waser mit einige Tropfen Spiilmittel bis
zur Markierung (500 ml) in den Mixbecher. Uberschreiten Sie
bei der Schnellreinigung niemals diese Menge.

SchlieBen Sie den Deckel, und bringen Sie den Einsatzs an.

BB

Driicken Sie die Schnellreinigungstaste und lassen Sie den
Motor kurze Zeit laufen. Schalten Sie das Gerit aus, sobald der
Mixbecher sauber ist.

Nehmen Sie den Mixbecher vom Gerit ab, und spiilen Sie ihn
mit klarem Waser aus.

PHILIPS
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Ziehen Sie den Deckel nur zum Reinigen vom Mixbecher ab!

Den Filter reinigen

Il Nehmen Sie den Filter aus dem Mixbecher.

Halten Sie den Filter iiber den Abfalleimer und schiitteln Sie
den Inhalt vorsichtig heraus.

Spiilen Sie den Filter unter flieBendem Wasser aus.

Umweltschutz

» Geben Sie das Gerit am Ende der Lebensdauer nicht in den
normalen Hausmdill. Bringen Sie es zum Recycling zu einer
offiziellen Sammelstelle. Auf diese Weise helfen Sie die Umwelt zu
schonen.

Information und Service

Informationen zu lhren Fragen, Winschen und Problemen erhalten Sie
auf unserer Homepage www.philips.com oder beim Philips Service
Center in Ihrem Lande. Sollte sich in lhrem Lande kein solches Center
befinden, so wenden Sie sich bitte an das Service Department von
Philips Domestic Appliances and Personal Care BV. Die
Telefonnummern entnehmen Sie bitte der beigefligten Garantieschrift.

Rezepte

Die Ofungim Dedeal Eisst schverwendenum Rlissgeeiten ropfrmeise in den Mibedher zu
gebencimitde gewlnschte Konssterzerziet wid

Majonise, ca. 300 g

- 2 Eigelbe oder | ganzes Ei

- | Tl gemahlene Senfkdrner

- | Tl Salz

- 1727l Pfeffer

- | TI Zucker

- 30 ml Essig oder Zitronensaft
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- 300 ml Speised|

» Alle Zutaten mit Zimmertemperatur verwenden.

» Geben Sie die Eier bzw. die Eigelbe in den Mixbexher. Geben Sie Salz,
Pfeffer und Senf hinzu, sowie die Hdlfte des Essigs bzw. des
Zitronensaftes. Mischen Sie alles bei mittlerer Geschwindigkeit. GieBen
Sie das Ol durch die Offnung im Deckel, bid die Majondse steif zu
werden beginnt. Geben Sie dann den rectlichen Essig bzw. Zitronensaft
hinzu, und wiirzen Sie die Majondse nach Belieben.

> Bewahren Sie die Majondse im Kihlschrank auf.

Méhrenkuchen

- 4 Eier

- 200 g Mohren, in Scheiben
- 200 ml Milch

- 100 ml Kondensmilch

- 300 g Zucker

- 300 g Weizenmehl

- 150 ml Speisedl

- | TITrockenhefe

v

Geben Sie die Eier, die Mdhrenscheiben, die Milch, die Kondensmilch und
den Zucker in den Mixbecher. Betreiben Sie das Gerdt ca. |5 Sekunden
mit der héchsten Geschwindigkeit.

Geben Sie das Weizenmehl I6ffelweise hinzu. Wenn die Mischung glatt
und homogen geworden ist, geben Sie nach und nach das Ol durch die
Offnung im Deckel hinzu. Fiigen Sie zum Schluss die Trockenhefe hinzu,
und betreiben Sie das Gerdt nochmals 5 Sekunden lang.

Fiillen Sie eine Backform mit dem angeriihrten Teig, und backen Sie ihn
ca. 40 Minuten lang bei 180°.

v

v

Salat-Dressing

- | Teil Essig oder Zitronensaft
- 3Teile Salatol

- Salz und Pfeffer

> Giefen Sie den Essig bzw. Zitronensaft in den Mixbecher. Geben Sie Salz und
Peffer hinzu, und schalten Sie das Gerdt ein. Verarbeiten Sie dlles, bis sich das
Salz gelést und der Peffer gut verteilt hat. Geben Sie dann durch die Offnung
im Deckel das OI hinzu, bis sich ein homogenes Dressing gebildet hat.

> Sie kénnen auch eine gréBere Menge zubereiten und im Kihlschrank
aufbewahren. Schiitteln Sie jeweils vor Entnahme, damit sich alle
Bestandteile gut mischen.

Kasekuchen

- 4 Eier

- 525 ml Milch

- 75 g Margarine

- 90 g Parmesan, in Wiirfeln von | ¢cm Kantenldnge
- 440 g Zucker
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290 g Maismehl
250 g Weizenmehl
| EL Backpulver

v

Eier, Milch, Margarine, Parmesan und Zucker in den Mixbecher geben.
Den Motor ca. 10 Sekunden bei Hochstgeschwindigkeit laufen lassen.

> Das Maismehl I6ffelweise zufligen, und den Motor 20 Sekunden bei
Héchstgeschwindigkeit laufen lassen. Die Trockenhefe hinzufligen und
weitere |0 Sekunden bearbeiten. Danach das Gerdt ausschalten. Die
Mischung auf ein mit Ol oder Margarine gefettetes und mit Mehl
bestreutes Backblech streichen. Den Kdsekuchen bei 200 bis 210°C ca.
35 bis 40 Minuten backen.

Hilfe bei Schwierigkeiten

Das Gerit arbeitet nicht Das Gerit ist mit einem Sicherheitssystem versehen.Wenn die Zusatzteile
und Aufsdtze nicht korrekt auf der Motoreinheit angebracht sind, arbeitet das
Gerdt nicht. Schalten Sie zuerst das Gerdt aus, und priifen Sie dann, ob Sie alle
Teile ordnungsgemaf3 angebracht haben.

Die Messereinheit/die Motoreinheit ist Schalten Sie das Gerdt aus, und verarbeiten Sie eine kleinere Menge.
blockiert.

Die Motoreinheit gibt wahrend der Das ist fur den Anfang normal. Tritt das spater noch auf, so priifen Sie, ob Sie
ersten Verwendungen einen die empfohlenen Mengen, die Zubereitungszeiten und/oder die
unangenehmen Geruch ab. Geschwindigkeit einhalten.

Das Gerit arbeitet laut, riecht, fuhlt Schalten Sie das Gerit aus. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
sich heif an, gibt Rauch ab usw. Wenden Sie sich an lhren Philips Handler oder an das Philips Service Center:

Der Zerkleinerer vibriert stark, ist sehr Prifen Sie, ob die Messereinheit korrekt am Zerkleinerer angebracht ist.
laut, oder das Messer lauft nicht rund.

Der Zerkleinerer staubt. Prifen Sie, ob der Gummiring korrekt angebracht ist.

Achten Sie darauf, dass der Gummiring korrekt angebracht ist. Der Ring muss
Uber die ganze Flache glatt und flach aufliegen. Hinweis: Eine geringe
Undichtigkeit ist normal.

Trotz des eingesetzten Filters enthdlt  Achten Sie darauf, dass der Fitter ordnungsgemaB3 in den Mixbecher eingesetzt
der Saft Bestandteile des Fruchtfleischs wird.
bzw. der Sojabohnen.

*Wenn das Problem weiterhin besteht oder andere Probleme auftreten,. so wenden Sie sich an Ihren Philips Handler
oder das Philips Service Center in lhrem Lande.
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Introduction

L'appareil est doté de systemes de sécurité incorperés:

- L'appareil ne fonctionne pas si les accessoires n'ont pas été
correctement fixés, ou si vous n'avez pas bien fermé le couvercle.

- N'ARRETEZ ET NE METTEZ JAMAIS L'APPAREIL EN MARCHE
ENTOURNANT LE BOL OU EN OUVRANT OU FERMANT LE
COUVERCLE

Important

» Lisez ces recommandations ainsi que les illustrations avant
d'utiliser votre appareil.

» Conservez ce mode d'emploi pour usage ultérieur.

» Avant de brancher I'appareil, vérifiez que la tension indiquée sur

I'appareil correspond a la tension du secteur de votre logement

(110-127V ou 220-240V).

N'utilisez jamais des accessoires ou des composants autres que

ceux d'origine et recommandés par Philips. Philips décline toute

résponsabilité si ce n'était pas le cas et la garantie ne serait pas
valable.

» Ne dépassez pas le repére de remplissage maximum indiqué sur
les accessoires.

» Ne dépassez pas les quantités maximums et les temps d'utilisation
indiqués dans le tableau.

» N'6tez jamais les accessoires ou les composants du bloc moteur

pendant que l|'appareil fonctionne. Débranchez toujours I'appareil.

N'utilisez jamais les accessoires pour mettre en marche ou pour

arréter |'appareil!

Tenez l'appareil hors de portée des enfants.

Ne laissez jamais I'appareil fonctionner sans surveillance.

N'utilisez pas I'appareil si le cordon d'alimentation, la fiche ou les

autres piéces sont détériorés.

Si le cable d'alimentation est endommagsé, il ne doit etre remplacé

que par le fabricant (Philips), son service aprés vente ou une

personnes de qualification similaire afin d'éviter un danger.

Laissez les aliments cuits refroidir avant de les hacher ou de les

verser dans le bol (température maximale 80°C/175°F).

» Pour éviter tout débordement, ne dépassez jamais le niveau
maximum (1,5 1), surtout si vous préparez des ingrédients liquides
chauds (dans ce cas le niveau max. est 1,2 ).

» Pour éviter tout débordement, fixez toujours le bouchon sur le
couvercle avant de commencer.

» Ne mettez jamais vos doigts ou tout autre objet dans le bol mixer

pendant le fonctionnement de I'appareil.

Si les ingrédients collent a la paroi du mixer, arrétez l'appareil,

débranchez-le et délier les ingrédients en ajoutant un peu d'eau ou

a l'aide d'une spatule.
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Préparation de I'appareil a I'emploi
Lavez tous les accessoires et pieces détachables (voir 'Nettoyage").

» Enroulez le cordon d'alimentation autour de la base de I'appareil.

Utilisation de I'appareil

Mixer

Le mixer est destiné a:

- Mélanger des ingrédients liquides, tels que les produits laitiers, les
sauces, les jus de fruits, les soupes, les cocktalils, et les milk-shakes.

- Mixer des ingrédients mous comme la pate a crépes ou la
mayonnaise.

- Réduire en purée des aliments cuits, pour les nourrissons par

exemple.

Il Montez le bol sur le bloc moteur. Fixez-le en tournant dans le
sens de la fleche.

N'exercez pas trop de pression sur la poignée du bol mixer.

Mettez les ingrédients dans le bol.

Ne remplissez jamais le bol avec des ingrédients ayant une
température de plus de 80°C.

Fermez le couvercle.
Assemblez le bouchon sur le couvercle.
Pour éviter tout débordement, fixez toujours le bouchon avant de

commencer la préparation.

Branchez a nouveau l'appareil.

B Sélectionnez la vitesse nécessaire en appuyant sur le réglage
approprié et l'appareil se mettra en marche automatiquement.

» Les réglages de vitesse vous permettent de régler la vitesse
correcte de I'appareil pour obtenir des résultats optimaux.
Consultez le tableau pour les réglages de vitesse recommandés.

PHILIPS
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Ingrédients a préparer Vitesse

ingrédients liquides (par ex. lait au chocolat, lait aux fruits,  vitesse |
mayonnaise)

ingrédients solides par ex. une combinaison d'ingrédients  vitesse 2
liquides et solides (pour sauce tomate, etc.)

en grande partie ingrédients solides (par ex. glagons, vitesse 3
soupes, feves, etc.)

» Appuyez sur la touche éclair (M) plusieurs fois pour un usage
momentané. L'appareil s'arréte lorsque vous relichez la touche.
Appuyez sur la touche éclair aussi souvent que nécessaire.

Arrétez toujours I'appareil avant d'ouvrir le couvercle.

Appuyez sur le bouton 0 pour arréter 'appareil.

N'arrétez jamais |'appareil en tournant le bol ou en ouvrant ou
fermant le couvercle.

Recettes : voir chapitre ci-dessous.

Suggestions

Pour éviter tout débordement, ne dépassez jamais le niveau maximum
(1,5 1), surtout si vous préparez des ingrédients liquides chauds (dans
ce cas le niveau max. est 1,2 |).

» Si vous préparez un liquide qui peut mousser, n'ajoutez pas plus de
1,2 litre dans le bol mixer.

» Pendant le fonctionement du mixer, vous pouvez dévisser le
bouchon, le retirer du couvercle et verser des ingrédients liquides
(par ex.I'huile) dans le bol mixer.

Les ingrédients solides ne doivent pas étre préparés plus d'une
minute.

Coupez les aliments en morceaux pour les introduire dans le bol
mixer. Si vous devez traiter d'importantes quantités d'aliments, ne

traitez que des petites portions a la fois.

Si vous n'étes pas satisfait de résultats lorsque vous mélangez des
ingrédients solides, arrétez le mixer et appuyez sur la touche
éclair (M) plusieurs fois pour un usage momentané.Vous pouvez

aussi mélanger les ingrédients avec une spatule (uniquement apreés

I'arrét complet du mixer!) ou verser un peu du contenu dans un

autre bol en préparant une quantité plus petite.

Pour hacher des glagons, laissez-les tomber par I'ouverture du
couvercle sur les couteaux rotatifs.
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» Pour faire du jus de tomate, découpez les tomates en quatre et
laissez les morceaux tomber par I'ouverture du couvercle sur les
couteaux rotatifs.

N'introduisez jamais vos doigts ou tout autre objet (par ex. une
spatule) dans le bol pendant le fonctionnement.

» Si vous mélangez des ingrédients solides et liquides en méme
temps, versez les ingrédients liquides dans le bol avant de mettre
I'appareil en marche. Ajoutez les ingrédients solides tandis que
I'appareil fonctionne.

Filtre

» Vous pouvez utiliser l'accessoire filtre pour obtenir des sauces plus
onctueuses, des jus de fruits ou des cocktails. Tous les pépins et
peaux resteront dans le filtre.

Il Mettez le filtre dans le bol mixeur.

Positionnez le fitre correctement sur le bol mixer. Assurez-vous que les
rainures du filtre se fixent parfaitement sur les cétes a I'intérieur du bol
mixer.

Placez le couvercle sur le bol pour fixer le filtre en place.

Introduisez les ingrédients dans le filtre par |'orifice du
couvercle.

Ne remplissez jamais le fitre au-dela de la partie métallique. N'utilisez

jamais le filtre pour préparer des ingrédients tres chauds.

Ajoutez de I'eau ou un autre liquide.
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Fixez le bouchon et mettez I'appareil en marche. Sélectionnez
la vitesse la plus haute et laissez |'appareil fonctionner pendant
40 secondes au maximum.

B Arrétez I'appareil.Versez la boisson par le bec verseur du bol
mixeur.

Pour obtenir les meilleurs résultats, replacez le bol mixer avec
les ingrédients restants sur |'appareil et laissez-le fonctionner
encore quelques secondes.

Bl Versez le reste de la boisson.

Suggestions

» Surtout si vous traitez d'importantes quantités d'ingrédients, il
n'est pas recommandé de mettre tous les ingrédients a la fois.
Commencez a préparer une petite portion, laissez I'appareil
fonctionner pendant quelques instants, arrétez-le et ajoutez une
autre portion. Répétez la procédure jusqu'a ce que vous ayez
terminer tous les ingrédients.

» Pour préparer du lait de soja:

Faites tremper les germes de soja pendant 4 heures avant de les

préparer.

Vous pouvez préparer max. 50 g de germes de soja secs avec 500 ml

d'eau a la fois.

» Pour faire des jus de fruits et cocktails:
Pour les meilleurs résultats, ajoutez environ 300 ml d'eau (ou tout
autre liquide si vous faites des cocktalils, etc.) a 150 g de fruits.

Moulin (type HR1757 uniquement)

» L'accessoire moulin peut é&tre utilisé pour moudre ou hacher des
ingrédients tels que les grains de poivre, graines de sésame, riz, blé,
noix de coco, noix (décortiquées), grains de café, soja, pois secs,
fromage, chapelure, etc.

Hachez toujours les gousses d'ail et les grains d'anis avec d'autres
ingrédients. Si vous les hachez a part, ces ingrédients peuvent attaquer
le matériel en plastique de I'appareil.

Le moulin n'est pas approprié pour raper des ingrédients durs tels que
la muscade ou les glacons.
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Il Mettez les ingrédients dans le verre.
Traitez seulement des ingrédients solides. Ne remplissez pas le verre
au-dela de 'MAX".

Veuillez consulter le tableau pour les quantités recommandées.

Ingrédients Quantités

grains de poivre 5-25¢

graines de sésame 10-50 g
riz, blé 25-75¢g
soja 25-75¢g
pois secs 25-75¢
noix de coco 25-75¢g
grains de café 25-50 g
fromage 25-75¢g
chapelure 2040 g
morceaux de sucre 25-50 g
noix (décortiquées) 25-75¢g

Assurez-vous que l'anneau en caoutchouc est correctement
fixé sur I'ensemble couteaux.

Vissez I'ensemble couteaux sur le verre.
Si besoin, humidifiez I'anneau en caoutchouc avec une goutte d'eau.

Renversez le moulin et vissez-le sur le bloc moteur dans la
direction de la fleche.
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Nous vous recommandons d'activer le moulin a l'aide de la
touche éclair (M).

N'utilisez jamais le moulin pendant plus de 30 secondes sans
interruption.

» A lafin, vous pouvez utiliser le couvercle du shaker pour répandre
les ingrédients uniformément sur le plat.

Nettoyage

Il est plus facile de laver 'appareil, les composants et les accessoires
immédiatement aprés utilisation.

Les accessoires ne doivent pas étre lavés au lave-vaisselle.
Le bloc moteur peut étre nettoyé avec un chiffon humide.
N'utilisez pas d'éponges ou produits abrasifs, alcool, etc.

Il Débranchez I'appareil, 8tez les accessoires et les composants
utilisés et nettoyez-les a I'eau chaude savonneuse.

Ensuite rincez-les bien avec de I'eau claire.

Nettoyage rapide du bol mixer

Il Versez de I'eau tiéde et un peu de produit vaisselle dans le bol
mixer jusqu'a l'indication de Nettoyage Rapide (500 ml) sur le
bol. Ne dépassez pas cette indication lors de I'utilisation de la
fonction Nettoyage Rapide.

Fermez le couvercle et assemblez le bouchon sur le couvercle.
Appuyez sur le bouton Nettoyage Rapide et laissez I'appareil
fonctionner quelques secondes. Arrétez lorsque le bol mixer

est propre.

Détachez le bol mixer et rincez-le avec de I'eau claire.

PHILIPS
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Ne retirez le couvercle (en I'dtant du bol mixer) que lorsque
vous le nettoyez!

Nettoyage du filtre

Il Otez le filtre du bol mixer.
Secouez le filtre au dessus d'une poubelle.
Rincez le filtre 4 I'eau du robinet.

Environnement

» Ne jetez pas 'appareil en fin de vie avec les ordures ménageéres,
mais déposez-le a un endroit prévu a cet effet par les pouvoirs
publics pour son recyclage.Vous aiderez, ainsi, a protéger
I'environnement.

Information et service

Pour toute réparation/information, ou en cas de probleme, visitez notre
website: www.philips.com. Ou veuillez contacter le Service
Consommateurs Philips de votre pays (vous trouverez le numéro de
téléphone dans le dépliant sur la garantie internationale). S'il n'y a
aucun Service Consommateurs Philips dans votre pays, contactez votre
distributeur ou le Service Department of Philips Domestic Appliances
and Personal Care BV.

Recettes

L'orifice dans le couvercle peut étre utilisé pour ajouter du liquide aux
ingrédients dans bol, afin d'obtenir la consistence voulue.

Mayonnaise (environ 300 ml)
- 2 jaunes d'oeufs ou | oeuf

- lc.a c. de farine de moutarde

- lc.ac.desel

- 1/2 c.a c.de poivre

- | c.ac.desucre

- 30 ml de vinaigre ou jus de citron
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- 300 ml d'huile

> Tous les ingrédients doivent étre a température ambiante.

> Mettez les jaunes d'oeufs ou un gros oeuf dans le bol mixer, ajoutez le
sel, le poivre, la moutarde et la moitié de la quantité de vinaigre ou jus
de citron. Mélangez & vitesse moyenne. Versez ['huile graduellement par
I'orifice du couvercle jusqu'a ce que la mayonnaise ait la consitance
voulue. Ajoutez graduellement ensuite le reste du vinaigre ou jus de citron
et assaisonnez au go(it. Laissez au frais.

Tarte aux carottes

- 4 oeufs

- 200 g de carottes en rondelles
- 200 ml de lait

- 100 g de lait concentré

- 300 g de sucre

300 g de farine de blé

150 g d'huile

| c.a c.de levure déshydratée

> Mettez les oeufs, les rondelles de carottes, le lait, le lait concentré et le sucre
dans le bol mixer et mélangez pendant |5 secondes a la vitesse maximum.

» Ajoutez-y la farine de blé a I'aide d'une cuillere. Lorsque la préparation
est homogéne, gjoutez graduellement I'huile par I'orifice du couvercle. A
la fin mettez la levure déshydratée et faites fonctionner I'appareil encore
5 secondes.

» Versez la pdte dans un moule et faites cuire a 180° pendant environ
40 minutes.

Sauce pour salades

- | dose de vinaigre ou jus de citron
- 3 doses d'huile

- sel, poivre

> Versez le vinaigre ou le jus de citron dans le bol mixer, ajoutez le sel et le
poivre, et mettez I'appareil en marche. Mélangez jusqu'a ce que le sel et
le poivre soient dissouts. Ajoutez-y I'huile graduellement par ['orifice du
couvercle jusqu'a ce que vous obteniez une sauce homogéne.

» Vous pouvez préparer une plus grande quantité de sauce a partir des
quantités données et les ranger au réfrigérateur. Agitez toujours avant
usage pour mixer les ingrédients.
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Flan au fromage blanc
- 4 oeufs
- 525 ml lait
- 75 g margarine
- 90 g parmesan coupé en dés de | cm
- 440 g sucre
- 290 g farine de mais
- 290 g farine de mais
- 250 g farine de blé
- | c.as.delevure

v

Mettez Is oeufs, le lait, le parmesan et le sucre dans le bol. Laissez
I'appareil fonctionner a vitesse maximum pendant |0 secondes.

» Ajoutez graduellement la farine de mdis et laissez I'appareil fonctionner
pendant 20 secondes a vitesse maximum. Ensuite ajoutez-y
graduellement la farine de blé et laissez I'appareil fonctionner encore

30 secondes a vitesse maximum. Ajoutez la levure en poudre et laissez
I'appareil fonctionner encore |0 secondes. Arrétez I'appareil. Mettez la
composition dans un moule graissé d'huile ou de margarine et fariné.
Faites cuir le flan au four & 200 - 210°C pendant environ 35-40 minutes.

En cas de probleme

Probléme Solution

L'appareil ne fonctionne pas L'appareil est doté d'un systeme de sécurité. Si les accessoires ne sont pas
correctement assemblés sur le bloc moteur, I'appareil ne fonctionne pas.Vérifiez
si vous avez assemblé les accessoires correctement (voir les differents
chapitres). Arrétez |'appareil d'abord!

L'ensemble couteaux/bloc moteur est  Arrétez |'appareil et préparez une quantité plus petite.
bloqué.

Du bloc moteur émane une mauvaise ~ Ceci est normal pendant les premiéres utilisations. Si I'odeur persiste, vérifiez les
odeur lors des premieres utilisations.  quantités que vous préparez, les temps de préparation et la vitesse utilisée.

L'appareil fait du bruit, dégage des Arrétez |'appareil et débranchez-le. Contactez le Service Consommateurs
odeurs, chauffe, etc. Philips ou le Centre Service Agréé Philips le plus proche.
Le moulin vibre fortement, il est Vérifiez si le couteau est correctement fixé sur le bol.

bruyant ou I'ensemble couteaux n'est
fixé correctement.

Un peu de mélange fuit du moulin Vérifiez si I'anneau en caoutchouc est assemblé correctement.

Assurez-vous que |'anneau en caoutchouc est fixé correctement. L'anneau doit
&tre placé a plat autour de toute la surface. Nota: une trés légére fuite est

normale.
Malgré le filtre, il y a de la pulpe de Assurez-vous que le fittre est fixé correctement dans le bol mixer:
fruits ou de germes de soja dans la
boisson.

*Si vous ne n'étes pas en mesure de résoudre le probleme, contacter le Service Consommateurs Philips ou un Centre
Service Agréé Philips.
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Inleiding

Dit apparaat is uitgerust met een ingebouwde veiligheidssysteem:

- Het apparaat functioneert niet indien de accessoires onjuist
bevestigd zijn of niet bevestigd zijn.

- SCHAKEL HET APPARAAT NOOIT IN OF UIT DOOR AAN DE
KANTE DRAAIEN!

Belangrijk

» Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door en bekijk de
illustraties voordat u het apparaat gaat gebruiken.

» Bewaar deze gebruiksaanwijzing om hem indien nodig te kunnen

raadplegen.

Controleer of het voltage aangegeven op het apparaat

overeenkomt met de plaatselijke netspanning (220-240V) voordat

u de stekker in het stopcontact steekt.

Gebruik nooit accessoires of onderdelen van andere fabrikanten of

die niet specifiek door Philips aangeraden worden. Uw garantie

vervalt indien gebruik is gemaakt van dergelijke onderdelen of

accessoires.

Overschrijd het maximumniveau aangegeven op de accessories

niet.

Overschrijd de hoeveelheden en bereidingstijden aangegeven in de

tabel niet.

Verwijder nooit accessoires of onderdelen terwijl het apparaat

werkt. Haal altijd eerst de stekker uit het stopcontact.

Schakel het apparaat nooit in of uit door middel van de

accessoires.

Houd het apparaat uit de buurt van kinderen.

Laat het apparaat nooit zonder toezicht werken.

Gebruik het apparaat niet indien het snoer, de stekker of andere

onderdelen beschadigd zijn.

Indien het netsnoer beschadigd is, moet het vervangen worden

door Philips, een door Philips geautoriseerd servicecentrum of

personen met vergelijkbare kwalificaties om gevaar te voorkomen.

Laat hete ingrediénten afkoelen voordat u ze in de maalmolen of in

de blenderkan doet (maximum temperatuur 80°C).

Vul de blenderkan nooit verder dan de maximumniveau-aanduiding

(1,5 liter) om morsen te voorkomen.Als u hete vloeistoffen

verwerkt, vul dan de kan niet verder dan |,1 liter.

Plaats altijd de stop op het deksel voordat u het appaat inschakelt

om morsen te voorkomen.

Steek nooit uw vingers of voorwerpen in de blenderkan terwijl het

apparaat ingeschakeld is.

Als de ingrediénten aan de wand van de blenderkan blijven kleven,

schakel het apparaat dan uit, haal de stekker uit het stopcontact en

verwijder de ingrediénten van de wand met een spatel. U kunt de

ingrediénten ook losmaken door wat vloeistof toe te voegen

terwijl de blender werkt.
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Het apparaat klaarmaken voor gebruik

Was alle accessoires en afneembare onderdelen af (zie
‘Schoonmaken").

» Wind overtollig snoer rond de voet van het apparaat.

Gebruik van het apparaat

Blender

De blender is bedoeld voor:

- het mengen van vioeistoffen, bijv. zuivelproducten, sauzen,
vruchtensappen, soepen, drankjes en milkshakes.

- het mixen van zachte ingrediénten, bijv. pannenkoekbeslag of
mayonaise.

- het pureren van gekookte ingrediénten, bijv. voor het bereiden van

babyvoedsel.

Il Bevestig de blenderkan door hem op het motorhuis te plaatsen
en in de richting van de pijl te draaien.

Oefen niet te veel druk uit op het handvat van de kan.
Doe de ingrediénten in de kan.

Doe nooit ingrediénten in de kan die heter zijn dan 80°C.
Sluit het deksel.

Plaats de stop op het deksel en draai deze vast in de richting
van pijl.

Plaats, om morsen te voorkomen, altijd eerst de stop op
het deksel voordat u het apparaat inschakelt.

Steek de stekker in het stopcontact.

A Kies de gewenste stand door op de juiste knop te drukken. Het
apparaat gaat dan automatisch aan.

» De snelheidsknoppen stellen u in staat de juiste snelheid te kiezen
om optimale resultaten te bereiken. Raadpleeg de tabel voor de
geadviseerde snelheden.

PHILIPS
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Ingrediénten Snelheid

vloeibare ingrediénten (bijv. chocolademelk, melk met fruit, snelheid |
mayonaise)
zwaardere ingrediénten, bijv. een combinatie van vloeibare en snelheid 2

vaste ingrediénten (bijv. tomatensaus, soepen of paté)

zware, voornamelijk vaste ingrediénten (bijv. ijsblokjes en bonen)  snelheid 3

» Druk een paar keer op de momentknop (M) om het apparaat
slechts enkele seconden per keer te laten werken. Het apparaat
stopt zodra u de knop loslaat. Druk zo vaak op de momentknop
als nodig is.

Schakel het apparaat altijd uit voordat u het deksel opent.

Druk op de 0-knop om het apparaat uit te schakelen.

Schakel het apparaat nooit in of uit door aan de kan te draaien.

In het hoofdstukje 'Recepten’ vind u enkele recepten voor de blender.

Tips

Vul de blenderkan nooit verder dan de maximumniveau-aanduiding
(1,5 liter) om morsen te voorkomen. Als u hete vloeistoffen verwerkt
vul dan de kan niet verder dan 1,1 liter.

» Als u schuimende vloeistoffen verwerkt, vul de kan dan nooit
verder dan de 1,2 liter aanduiding.

» Vloeibare ingrediénten (bijv. olie) kunt u via de opening in de
veiligheidsbeugel in de kan gieten terwijl het apparaat werkt.

Laat de blender niet meer dan 3 minuten achter elkaar werken. Als u
na 3 minuten nog niet klaar bent, schakel het apparaat dan uit en wacht
| minuut voordat u het weer inschakelt.

» Verwerk droge ingrediénten nooit langer dan | minuut.

» Snijd vaste ingrediénten in kleinere stukjes voordat u ze in de
blender doet.Wanneer u een grote hoeveelheid vaste ingrediénten
wilt verwerken, doe dan niet alle ingrediénten in één keer in de
kom, maar verwerk steeds kleine hoeveelheden.

Als u niet tevreden bent met het resultaat wanneer u vaste
ingrediénten verwerkt, schakel de blender dan uit en druk een paar
keer op de momentknop om de blender enkele keren kort te laten
werken. U kunt de ingrediénten ook met een spatel doorroeren
(schakel dan wel eerst de blender uit!) of een deel van de inhoud
uit de kan verwijderen en kleinere hoeveelheden gaan verwerken.
IJsklontjes kunt u vermalen door ze door de opening in het deksel
op de draaiende messen te laten vallen.
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» Tomatensap kunt u maken door de tomaten in vieren te snijden en
de stukken door de opening in het deksel op de draaiende messen
te laten vallen.

Steek nooit uw vingers of voorwerpen (bijv. een spatel) in de
blenderkan terwijl het apparaat ingeschakeld is.

» Als u vaste en vloeibare ingrediénten tegelijkertijd wilt verwerken,
giet dan de vloeibare ingrediénten in de kan voordat u het
apparaat inschakelt.Voeg de vaste ingrediénten toe terwijl het
apparaat werkt.

Filter

» U kunt het filteraccessoire gebruiken om extra fijngepureerde
sauzen, verse vruchtensappen of cocktails te bereiden.Alle pitjes
en velletjes zullen dan in het filter achterblijven.

Il Plaats het filter in de blenderkan.

Zorg ervoor dat het filter goed op de bodem van de kan bevestigd is.
Door middel van de gleuven in het filter en de ribbels binnenin de
blenderkan kunt u het filter makkelijk op de juiste manier in de kan
plaatsen.

Sluit het deksel om het filter goed op zijn plaats vast te zetten.

Doe de ingrediénten in het filter via de opening in het deksel.

Vul het filter nooit verder dan het metalen gedeelte. Gebruik het filter
niet om hete ingrediénten te verwerken.

Voeg water of een andere vloeistof toe.
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Plaats de stop op het deksel en draai deze vast. Schakel het
apparaat in door de knop voor de hoogste snelheid in te
drukken en laat het apparaat max. 40 seconden werken.

Schakel het apparaat uit. Schenkt de drank via de tuit uit de kan.

Plaats de kan met de overgebleven drank terug op het apparaat
en laat deze nogmaals enkele seconden werken voor een
optimaal resultaat.

IEll Schenk de rest van de drank uit.

Tips

» Vooral wanneer u grote hoeveelheden verwerkt, raden we u aan
niet alle ingrediénten in één keer in het filter te doen. Doe een
kleine hoeveelheid ingrediénten in het filter en laat het apparaat
enkele seconden werken. Schakel het apparaat uit en doe een
volgende kleine hoeveelheid ingrediénten in het filter. Herhaal deze
procedure totdat u alle ingrediénten verwerkt heeft.

» Voor het maken van sojamelk:

Laat de sojabonen 4 uur weken voordat u ze verwerkt.

U kunt per keer maximaal 50 g droge sojabonen en 500 ml water

verwerken.

» Voor het maken van vruchtensappen en cocktails:
Voeg ongeveer 300 ml water (of een andere vloeistof als u bijv.
cocktails maakt) toe aan 150 g fruit voor het beste resultaat.

Maalmolen (alleen bij type HR1757)

» De maalmolen kan gebruikt worden voor het malen en hakken van
ingrediénten zoals peperkorrels, sesamzaad, rijst, tarwe, kokos,
noten (gepeld), koffiebonen, sojabonen, gedroogde erwten, kaas,
oud/droog brood enz.

Verwerk kruidnagels, steranijs en anijszaad altijd samen met andere
ingrediénten. Als deze ingrediénten ongemengd worden verwerkt,
kunnen ze de kunststof onderdelen van het apparaat aantasten.

De maalmolen is niet geschikt voor het hakken van zeer
hardeingrediénten zoals nootmuskaat en ijsblokjes.
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Il Doe de ingrediénten in de beker van de maalmolen.

Verwerk alleen droge ingrediénten.Vul de beker niet verder dan
de'MAX'-aanduiding.

Zie de tabel voor de geadviseerde hoeveelheden.

Ingrediénten Hoeveelheden

peperkorrels 5-25¢g

sesamzaad 10-50 g
rijst, tarwe 25-75¢
sojabonen 25-75¢g
gedroogde erwten 25-75¢
kokos 25-75¢g
koffiebonen 25-50 g
kaas 25-75¢g
oud/droog brood 2040 g
ijsklontjes 25-50 g
noten (gepeld) 25-75¢

Zorg ervoor dat de rubberen ring goed op het messenblok is
geplaatst.

Schroef het messenblok op de beker.
Als dit enigszins moeizaam gaat, bevochtig dan de rubberen ring met
een druppeltje water.

Keer de maalmolen ondersteboven en schroef deze op het
motorhuis in de richting van de pijl.
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We raden u aan de maalmolen te bedienen met de
momentknop.

Laat de maalmolen nooit langer dan 30 seconden onafgebroken
werken.

PHILIPS

» Na het malen kunt u het strooideksel gebruiken om de
ingrediénten gelijkmatig over een gerecht te verdelen.

Schoonmaken

Het apparaat, de onderdelen en de accessoires zijn het makkelijkst
schoon te maken direct na gebruik.

De accessoires en onderdelen van het apparaat mogen niet in de
afwasmachine gereinigd worden.

Maak het motorhuis schoon met een vochtige doek.

Gebruik geen schurende schoonmaakmiddelen, schuursponzen,
alcohol enz.

Il Haal de stekker uit het stopcontact, neem de gebruikte
onderdelen en accessoires van het apparaat en was ze af met

warm water met een beetje afwasmiddel.

Spoel ze daarna af onder de kraan om zeepresten weg te
spoelen.

De blenderkan reinigen met de Quick Clean functie

Il Giet lauw water en een beetje afwasmiddel in de blenderkan
tot aan het Quick Clean niveau (500 ml). Overschrijd deze
hoeveelheid niet wanneer u de Quick Clean functie gebruikt.

Sluit het deksel en bevestig de stop.

Druk op de Quick Clean knop en laat het apparaat enkele
B seconden werken. Stop zodra de kan schoon is.
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Neem de kan van het apparaat en spoel hem om met schoon
water.

Verwijder het deksel alléén (door het van de blenderkan af te
trekken) voor schoonmaakdoeleinden.

Het filter schoonmaken

Il Neem het filter uit de blenderkan.

Houd het filter boven een afvalbak en schud de inhoud er
voorzichtig uit.

Spoel het filter af onder de kraan.

» Gooi het apparaat aan het einde van zijn levensduur niet weg met
het normale huisvuil, maar lever het in op een officieel
verzamelpunt om het te laten recyclen. Op deze wijze helpt u om
het milieu te beschermen.

Informatie & service

Als u informatie nodig heeft of als u een probleem heeft, bezoek dan
de Philips Website (www.philips.com), of neem contact op met het
Philips Customer Care Centre in uw land (u vindt het telefoonnummer
in het 'worldwide guarantee' vouwblad). Als er geen Customer Care
Centre in uw land is, ga dan naar uw Philips dealer of neem contact op
met de afdeling Service van Philips Domestic Appliances and Personal
Care BV.

Recepten

Via de opening in het deksel kunt u druppels vloeistof aan de
ingrediénten in de blenderkan toevoegen om de juiste consistentie te
verkrijgen.

Mayonaise (ongeveer 300 ml)
- 2 eidooiers of | heel ei
- | tl. mosterdpoeder
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I tl. zout

1/2 tl. peper

I tl. suiker

- 30 ml azijn of citroensap
300 ml olie

> Alle ingrediénten moeten op kamertemperatuur zijn.

» Doe het ei of de eidooiers in de blenderkan. Voeg het zout, de peper, het
mosterdpoeder en de helft van de azijn of citroensap toe en meng op
gemiddelde snelheid. Giet de olie door de opening in het deksel in de
kan totdat de mayonaise dik wordt. Voeg dan de rest van de azijn of het
citroensap toe en breng op smaak.Bewaar de mayonaise in de koelkast.

Worteltaart

- 4 eieren

- 200 g wortels in plakjes

- 200 ml melk

- 100 g gecondenseerde melk
- 300 g suiker

- 300 g tarwemeel

- 150 g olie

- | tl. gedroogde gist

> Doe de eieren, de plakjes wortel, de melk, de gecondenseerde melk en
de suiker in de blenderkan en laat de blender |5 seconden op de
hoogste snelheid werken.

> Voeg het tarwemeel lepel voor lepel toe. Laat het apparaat werken
totdat een homogeen mengsel is ontstaan en voeg dan de olie toe door
opening in het deksel. Voeg tenslotte de gedroogde gist toe en laat het
apparaat nog 5 seconden werken.

» Doe het mengsel in een bakblik en bak het ongeveer 40 minuten op 180°.

Sladressing

- | deel azijn of citroensap
- 3 delen olie

zout, peper

> Giet de azijn of citroensap in de blenderkan, voeg zout en peper toe en
schakel het apparaat in. Laat het apparaat werken totdat het zout en
de peper niet meer zichtbaar ziin. Voeg dan de olie toe door opening in
het deksel en laat het apparaat werken totdat een homogene dressing
is ontstaan.

» U kunt ook een grotere hoeveelheid van deze basisdressing maken en in
de koelkast bewaren. Schud de dressing dan wel voor gebruik om de
ingrediénten te vermengen.

Kaastaart

- 4 eieren

- 525 ml melk

- 75 g margarine
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90 g Parmesaanse kaas in blokjes van | cm
440 g suiker

290 g maizena

250 g tarwebloem

| el bakpoeder

Doe de eieren, de melk, de margarine, de Parmezaanse kaas en de suiker
in de blenderkan en laat de blender op maximumsnelheid lopen
gedurende |0 seconden.

Voeg de mdizena lepel voor lepel toe en laat het apparaat 20 seconden
op maximumsnelheid lopen. Voeg dan de tarwebloem lepel voor lepel toe
en laat het apparaat nog eens 30 seconden op maximumsnelheid lopen.
Voeg vervolgens de gedroogde gist toe en laat het apparaat nog eens

|0 seconden lopen. Schakel het apparaat daarna uit. Doe het mengsel in
een bakblik dat met wat olie of margarine is ingevet en daarna met meel
is bestoven. Bak de kaastaart 35-40 minuten in de oven op 200-210°C.

Problemen oplossen

Probleem

Het apparaat werkt niet

Het messenblok of de motor is
geblokkeerd.

Er komt een onaangename geur uit
het apparaat.

Het apparaat maakt veel lawaai,
produceert een onaangename geur,

voelt heet aan, produceert rook enz.

De maalmolen trilt sterk, maakt veel
lawaai of de messen zitten scheef in
de beker.

Er komt poeder uit de maalmolen

Ondanks het feit dat het filter in het

Oplossing

Het apparaat is uitgerust met veiligheidssystemen. Het apparaat werkt niet
indien de accessoires niet of niet goed op het motorhuis bevestigd zijn.
Controleer of alle accessoires goed bevestigd zijn (zie de verschillende
hoofdstukjes in deze gebruiksaanwijzing). Druk wel eerst op de 0-knop om het
apparaat uit te schakelen!

Schakel het apparaat uit en ga kleinere hoeveelheden verwerken.

Dit is normaal tijdens de eerste paar keer dat u het apparaat gebruikt. Als het
apparaat daarna nog steeds een onaangename geur blijft produceren,
controleer dan de hoeveelheid ingrediénten die u verwerkt, de bewerkingstijd
en/of de gekozen snelheid.

Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact. Neem contact
op met het Philips Customer Care Centre of the dichtstbijzijnde Philips
servicecentrum.

Controleer of het messenblok goed aan de beker bevestigd is.

Controleer of de rubberen ring goed geplaatst is.

Zorg ervoor dat de rubberen ring goed op zijn plaats zit. De ring moet
helemaal plat rondom de rand van het messenblok liggen. NB: het is normaal
dat er een klein beetje maalsel uit de beker komt.

Zorg ervoor dat het fitter goed in de blenderkan bevestigd is.

apparaat zit, zitten er pitjes en velletjes

van sojabonen of fruit in de bereide
drank.

*Als de problemen aanhouden of als er andere problemen optreden, neem dan contact op met het Philips Customer
Care Centre of het dichtstbijzijnde Philips servicecentrum.
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Introduccion

El aparato esta equipado con una system de seguridad incorporados:

- El aparato no funciona si los accesorios han sido incorrectamente
montados o si no han sido montados del todo.

- i NO PONGAN NUNCA EN MARCHA O PAREN EL APARATO
HACIENDO GIRAR LA JARRA |

Importante

» Antes de usar el aparato, lean cuidadosamente estas instrucciones
de uso y miren las ilustraciones.

» Guarden estas instrucciones para futuras consultas.

» Antes de enchufar el aparato a la red, comprueben si el voltaje

indicado en el aparato se corresponde con el de la red local (110 -

127V 6 220 - 240V).

No usen nunca ningiin accesorio o piezas de otros fabricantes o

que no hayan sido especificamente aconsejados por Philips. Su

garantia quedard invalidada si han usado tales accesorios o piezas.

No excedan el nivel maximo indicado en los accesorios.

No excedan las cantidades y los tiempos de preparacién indicados

en la tabla.

No quiten nunca accesorios o piezas de la unidad motora mientras

el aparato esté funcionando. Primero, desenchufen siempre el

aparato.

i No usen nunca los accesorios para parar o poner en marcha el

aparato !

Mantengan el aparato fuera del alcance de los nifios.

No dejen nunca que el aparato funcione sin vigilancia.

No usen el aparato si el cable de red, la clavija u otras piezas estdn

deteriorados.

Si el cable de red estuviera danado, debera ser sustituido por

Philips o por un centro de servicio autorizado por Philips para

evitar situaciones de peligro.

Dejen que los ingredientes calientes se enfrien antes de picarlos o

verterlos en la jarra (Temperatura maxima 80°C/175°F).

Para evitar derrames, no llenen nunca la jarra por encima la

indicacién de nivel maximo (1'5 litros), especialmente si estan

batiendo liquidos calientes (Maximo I'l litros).

Para evitar derrames, pongan siempre el obturador en la abertura

de la tapa antes de empezar el procesado.

No pongan nunca sus dedos ni ninglin objeto dentro de la jarra

batidora mientras el aparato esté funcionado.

Si los ingredientes se pegan a la pared de la jarra, paren el aparato,

desenchufenlo de la red y quiten los ingredientes de la pared

afiadiendo liquido o usando una espdtula.
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Como preparar el aparato para el uso

Laven todos los accesorios y piezas desmontables.

» Enrollen el sobrante de cable de red alrededor de la base del
aparato.

Como usar el aparato

Batidora

La batidora estd pensada para :

- Batir fluidos, por ejemplo, productos de lecherfa, salsas, zumos de
fruta, sopas, mezclar bebidas, batidos.

- Mezclar ingredientes blandos, por ejemplo, pasta para tartas o
mayonesa

- Hacer puré de ingredientes cocidos, por ejemplo, para preparar

comida de bebes.

Il Monten la jarra en la unidad motora. Fijenla haciéndola girar en
la direccién de la flecha.

No ejerzan demasiada presién sobre el asa de la jarra.
Pongan los ingredientes en la jarra.

No llenen nunca la jarra con ingredientes a temperaturas superiores a
80°C.

Cierren la tapa.

Pongan el obturador en la abertura de la tapa.

Para evitar derrames y antes de empezar a procesar, monten siempre
el obturador en la tapa y girenlo hasta que quede fijo en su

lugar.

Enchufen el aparato a la red.

B Presionando el botdn adecuado, seleccionen la posicion
requerida y el aparato se pondra automaticamente en marcha.

» Los botones de la velocidad les permiten elegir la velocidad
correcta para obtener unos resultados 6ptimos. Para las
velocidades recomendadas, consulten la tabla.

PHILIPS
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Ingredientes a procesar Velocidad

Ingredientes liquidos (Por ejemplo, chocolate con leche, leche Velocidad |
con fruta, mayonesa)

Ingredientes mds duros, por ejemplo, una combinacién de Velocidad 2
ingredientes sdlidos y liquidos (Por ejemplo, salsa de tomate o

paté)

Ingredientes mas duros, principalmente sélidos (Por ejemplo, Velocidad 3

cubitos de hielo, sopas, granos, etc.)

» Presionen el botén "Turbo" (Boton M) unas pocas veces para
hacer que el aparato funcione solo unos cuantos segundos cada
vez. Al soltar el botén, el aparato se parara. Presione el botéon
"Turbo" (Botén M) tantas veces como sea necesario.

Paren siempre el aparato antes de abrir la tapa.

Para parar el aparato, presionen la posicién "0" del interruptor.
Nunca pongan en marcha o paren el aparato haciendo girar la jarra.

Las recetas pueden hallarlas en el capftulo "Recetas" situado mds
adelante.

Consejos

Para evitar derrames, no llenen nunca la jarra por encima de la
indicacién de nivel maximo (I'5 litros), especialmente si van a batir
liquidos calientes (Mdximo 'l litros).

» Si van a batir liquidos espumosos, no llenen nunca la jarra por
encima de la indicacién de 12 litros.

» Los ingredientes liquidos (Por ejemplo, aceite) pueden verterse en
la jarra batidora a través de la abertura de la tapa mientras el
aparato estd funcionando.

No dejen que el aparato funcione durante mds de 3 minutos sin parar
Si no han terminado de batir después de 3 minutos, paren el aparato
durante un minuto antes de seguir batiendo.

» Los ingedientes secos no deben procesarse durante mas de
| minuto.

» Antes de ponerlos en la jarra batidora, corten los ingredientes
sélidos a trozos més pequefios. No procesen una gran cantidad de
ingredientes solidos al mismo tiempo. En vez de ello, procesen los
ingredientes en una serie de pequefas tandas.

» Si al batir ingredientes sélidos no quedan satisfechos con el
resultado, paren la batidora y presionen el boton "Turbo" (Boton
M) unas pocas veces para permitir que funcione brevemente.
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Tambien pueden remover los ingredientes con una espatula (j No
mientras la batidora esté funcionando !) o sacar un poco del
contenido de la jarra y procesar cantidades mas pequefias.

» Para triturar cubitos de hielo, déjenlos caer a través de la abertura
de la tapa sobre las cuchillas mientras estas estan girando.

» Para hacer zumo de tomate, corten los tomates en 4 trozos y
déjenlos caer a través de la abertura de la tapa sobre las cuchillas
mientras estas estan girando.

No introduzcan nunca sus dedos o un objeto (Por ejemplo, una
espdtula) en la jarra mientras la batidora esté funcionando.

» Si van a procesar ingredientes liquidos y sélidos al mismo tiempo,
viertan los ingredientes liquidos en la jarra antes de poner en
marcha el aparato.Afadan los ingredientes sélidos mientras el
aparato esté funcionando.

Filtro

» Pueden usar el accesorio filtro para obtener salsas, zumos de fruta
fresca o cécteles batidos de forma extraordinariamente fina. Todas
las semillas y las pieles quedaran retenidas por el filtro.

Il Pongan el filtro en la jarra batidora.

Aseglrense de que el filttro esté adecuadamente fijado al fondo de la
jarra. Las ranuras del filtro y los rebordes de la jarra batidora les
ayudardn a poner el filtro en la posicién correcta.

Pongan la tapa en la jarra para fijar el filtro en su posicion
adecuada.

A través de la abertura de la tapa, pongan los ingredientes en el
filtro.

No llenen nunca el fittro por encima de su parte metdlica. No usen el

filtro para procesar ingredientes calientes.

Afadan agua u otro liquido.
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Inserten el obturador en la tapa y pongan el aparato en
marcha. Seleccionen la velocidad mas alta y dejen que el
aparato funcione durante un maximo de 40 segundos.

I Paren el aparato.Viertan la bebida a través del vertedero de la
jarra batidora.

Para obtener unos resultados éptimos, vuelvan a poner la jarra
con el resto de los ingredientes en el aparato y dejen que
funcione durante unos pocos segundos mas.

BBl Viertan el resto de la bebida.

Consejos

» Especialmente cuando procesen grandes cantidades, les
aconsejamos no poner todos los ingredientes en el filtro al mismo
tiempo. Empiecen procesando una cantidad pequefa, hagan que el
aparato funcione un momento, parenlo y, después, afiadan otra
pequeia cantidad. Repitan este procedimiento hasta que hayan
procesado todos los ingredientes.

» Para hacer leche de soja :

Antes de procesarlos, pongan en remojo los granos de soja durante 4

horas.

Pueden procesar al mismo tiempo un méximo de 50 g de granos de

soja secos con un maximo de 500 ml de agua

» Para hacer zumos de fruta y cocteles :

Para obtener los mejores resuttados, afiadan unos 300 ml de agua (O
de otro liquido si desean hacer, por ejemplo, cécteles, etc.) a 150 g de
fruta.

Molinillo (Solo modelo HR 1757)

» El accesorio molinillo puede usarse para moler y picar ingredientes
tales como granos de pimienta, semillas de sésamo, arroz, trigo,
pulpa de coco, frutos secos (Sin cascara), granos de café, granos de
soja, guisantes secos, queso, migas de pan, etc.

Procesen siempre el clavo, el anis estrellado y los granos de anis junto
con otros ingredientes. Si se procesan separadamente, estos
ingredientes pueden atacar los materiales pldsticos del aparato.

El molinillo no es adecuado para picar ingredientes muy duros
talescomo nuez moscada y cubitos de hielo.
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Il Pongan los ingredientes en el vaso.
Procesen solo ingredientes secos. No llenen el vaso por encima de la
indicacion "MAX".

Para las contidades aconsejadas, consulten la tabla.

Ingredientes Cantidades

Granos de pimienta 5-25¢

Semillas de sésamo 10-50¢g
Arroz, trigo 25-75¢
Granos de soja 25-75¢
Guisantes secos 25-75¢
Pulpa de coco 25-75¢
Granos de café 25-50¢g
Queso 25-75¢
Migas de pan 20-40¢
Terrones de azlcar 25-50¢
Frutos secos (Sin cédscara) 25-75¢

Asegulrense de que la arandela de goma sobre la unidad de
cuchillas esté adecuadamente colocada.

Pongan (Roscando) la unidad de cuchillas en el vaso.
Si ello requiere algin esfuerzo, mojen la arandela de goma con una
gota de agua.

Inviertan el molinillo ya montado y, roscando en la direccién de
la flecha, pénganlo en la unidad motora.
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Les aconsejamos que hagan funcionar el molinillo mediante el

botén "Turbo" (Boton M).

No usen nunca el molinillo durante més de 30 segundos sin
interrupcion.

» Después del procesado, pueden usar la tapa espolvoreadora para
espolvorear los ingredientes uniformemente sobre un plato.

Limpieza

La limpieza del aparato, sus piezas y los accesorios es mas ficil
inmediatamente después del uso.

No limpien nunca los accesorios o las piezas del aparato en un
lavavajillas.

Limpien la unidad motora con un pafio hdmedo.

No usen abrasivos, desengrasantes, alcohol, etc.

Desenchufen el aparato, desmonten los accesorios y piezas que
hayan usado y limpienlos en agua tibia jabonosa.

Después, enjuaguenlos bajo el grifo para eliminar los residuos
de jabodn.

Limpieza rapida de la jarra batidora

PHILIPS

Viertan agua tibia y un poco de liquido limpiador en la jarra
batidora hasta la indicacién de nivel Limpieza Rapida (Quick
Cleaning)( 500 ml) de la jarra. No sobrepasen ese nivel cuando
usen la funcién Limpieza Rapida (Quick Cleaning).

Cierren la tapa y monten el obturador.
Presionen el botén Limpieza Rapida (Quick Cleaning) y dejen
que el aparato funcione durante unos pocos momentos.

Parenlo tan pronto como la jarra esté limpia.

Desmonten la jarra batidora y enjuagenla con agua limpia.
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i Solo quiten la tapa (Sacandola estirando de la jarra batidora)
para casos de limpieza !

Cémo limpiar el filtro

Il Saquen el filtro de la jarra batidora.

Sostengan el filtro sobre un cubo de basura y sacudan
suavemente sus contenidos.

Enjuaguen el filtro bajo el grifo.

Medio ambiente

» Cuando vaya a deshacerse de este aparato, no lo tire con la
basura normal del hogar; depositelo en un punto de recogida
oficial para su reciclado. Al hacerlo, contribuira a preservar el
medio ambiente.

Informacioén y Servicio

Si necesitan informacidn o si tienen alglin problema, visiten la pagina
Web de Philips en www.philips.com o contacten con el Servicio Philips
de Atencidn al Cliente de su pafs (Hallardn su nimero de teléfono en
el folleto de la Garantia Mundial). Si en su pais no hay Servicio Philips
de Atencidn al Cliente, contacten con su distribuidor local Philips o con
el Service Department of Philips Domestic Appliances and Personal
Care BV.

Recetas

La abertura de la tapa puede utilizarse para afiadir gotas de liquido a
los ingredientes de la jarra a fin de obtener el nivel requerido de
consistencia.

Mayonesa (Unos 300 ml)

- 2 yemas de huevo o | huevo entero

- | cucharita de café de mostaza en polvo
- | cucharita de café de sal

- Media cucharita de café de pimienta

- | cucharita de café de azlcar
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- 30 ml de vinagre o de zumo de limén
300 ml de aceite

» Todos los ingredientes deben estar a temperatura ambiente

Pongan el huevo o las yemas de huevo en la jarra batidora, afiadan sdl,
pimienta, polvo de mostaza y la mitad del vinagre o del zumo de limén y
batan a una velocidad media. Viertan aceite a través de la abertura de
la tapa hasta que la mayonesa se torne espesa. Después, afiadan el
resto de vinagre o de zumo de limén y sazonen al gusto.

> Gudrdenla en el refrigerador.

v

Pastel de zanahoria

- 4 huevos

- 200 g de zanahoria a rebanadas

- 200 ml de leche

- 100 g de leche condensada

- 300 g de azicar

- 300 g de harina de trigo

- 150 g de aceite

- | cucharita de café de levadura en polvo

> Pongan los huevos, la zanahoria a rebanadas, la leche, la leche
condensada y el azicar en la jarra batidora y procésenlos durante unos
|5 segundos a la velocidad mdxima.

» Cucharada a cucharada, afiadan la harina de trigo. Cuando la mezcla se
haya tornado homogénea, afladan gradualmente el aceite a través de la
abertura de la tapa. Finalmente, afiadan la levadura seca y dejen que el
aparato funcione durante otros 5 segundos.

» Pongan la mezcla en un molde para hornear y hornéenla a 180°
durante unos 40 minutos.

Salsa para ensalada

- | parte de vinagre o limdn
- 3 partes de aceite

- Sal, pimienta

> Viertan el vinagre o el zumo de limén en la jarra batidora, afadan sal y
pimienta y pongan el aparato en marcha. Procesen hasta que la sal y la
pimienta se hayan disuelto. Después, afiadan el aceite a través de la
abertura de la tapa hasta que se haya formado una salsa homogénea.

> Pueden preparar una gran cantidad de esta salsa bdsica y guardarla en
el refrigerador. Para mezclar los ingredientes, agitenla siempre antes de
usarla.

Pastel de queso

- 4 huevos

- 525 ml de leche

- 75 g de margarina



ESPANOL 53

90 g de queso Parmesano cortado a cubitos de | cm
440 g de azlcar

290 g de polenta

250 g de harina de trigo

| cucharada de levadura

Ponga los huevos, la leche, la margaring, el queso parmesano y el azucar
en la jarra. Deje funcionar el aparato durante |0 segundos a la velocidad

mdxima.

» Afada la harina de maiz, cucharada a cucharada, y deje que el aparato
funcione durante 20 segundos a la velocidad mdxima. Después, afiada la
harina de trigo, cucharada a cucharada, y deje que el aparato funcione
durante otros 30 segundos a la velocidad mdxima.Afiada la levadura seca y
deje que el aparato funcione durante |0 segundos mds. Después, pare el
aparato. Ponga la mezcla en un molde para hornear que haya sido
engrasado con aceite o margarina y, después, enharinado. Hornee el pastel
de queso durante unos 35 - 40 minutos en un horno a 200c -210°C.

Guia de problemas y soluciones

Problema

El aparato no funciona

La unidad de cuchillas / la unidad
motora estd bloqueada.

La unidad motora hace un olor
desagradable durante las primeras
veces de uso

El aparato hace mucho ruido, olores,
se nota caliente al tacto, humos, etc.

El molinillo tiene una gran vibracion,
produce mucho ruido o la unidad de
cuchillas estd desalineada.

El molinillo pierde polvo

A pesar del accesorio filtro, hay pulpa
de frutas en los zumos o granos de
soja.

Solucién

El aparato estd provisto de un sistema de seguridad. Si los accesorios no estan
adecuadamente conectados a la unidad motora, el aparato no funciona.
Comprueben si los accesorios han sido conectados del modo correcto
(Consulten diversas secciones)  Primero paren el aparato !

Paren el aparato y procesen una cantidad menor.

Esto es normal en los primeros pocos usos. Si el olor persiste, comprueben la
cantidad que estdn procesando, el tiempo de funcinamiento o la velocidad
usada.

Paren el aparato y desenchufenlo de la red. Contacten con el Servicio Philips de
Atencidn al Cliente o con el mds cercano Servicio de Asistencia Técnica de
Philips.

Comprueben si la cuchilla estd adecuadamente fijada al vaso.

Comprueben si la arandela de goma estd montada del modo correcto.

Aseglrense de que la arandela de goma esté adecuadamente montada. En
posicidn plana, la arandela debe reposar alrededor de toda la superficie de
contacto. Nota : Una pequefia pérdida es normal.

Aseglrense de que el accesorio filtro ha sido adecuadamente fijado en la jarra
batidora.

*Si el problema persiste o se dan otros problemas, contacten con el Servicio Philips de Atencidn al Cliente o con el
mds cercano Servicio de Asistencia Técnica de Philips.
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Introduzione

L'apparecchio € fornito di un dispoitivo di securezza incorporato:

- L'apparecchio non funziona se gli accessori non sono stati montati
oppure o non sono stati inseriti in modo sbagliato.

- NON ACCENDETE O SPEGNETE MAI L'APPARECCHIO
RUOGTANDO ILVASO OPPURE APRENDO !

Importante

» Leggete attentamente le istruzioni e osservate le figure prima di
usare l'apparecchio.

Conservate queste istruzioni per una futura consultazione.
Prima di collegare I'apparecchio, controllate che la tensione
indicata sulla targhetta corrisponda a quella della rete locale (1 10-
127 o 220-240V).

» Non usate mai accessori o componenti di altri produttori o non
specificatamente consigliati da Philips. La garanzia decade nel caso
vengano utilizzati tali accessori.

Non superate mai il livello massimo riportato sugli accessori.
Non superate le quantita e i tempi di preparazione riportati nella
tabella.

» Non togliete gli accessori o le parti del blocco motore mentre
I'apparecchio ¢ in funzione. Ricordatevi sempre di togliere per
prima cosa la spina.

Non usate gli accessori per accendere e spegnere |'apparecchio!
Tenete I'apparecchio lontano dalla portata dei bambini.

Non lasciate mai in funzione I'apparecchio senza sorveglianza.
Non usate |'apparecchio nel caso in cui il cavo, la spina o altri
componenti risultassero danneggiati.

» Nel caso il cavo di alimentazione fosse danneggiato, dovra essere
sostituito da Philips, presso un Centro Autorizzato Philips o
personale comunque qualificato, per evitare situazioni a rischio.
Lasciate raffreddare gli ingredienti bollenti prima di sminuzzarli o di
versarli nel vaso (temperatura massima 80°C/175°F).

Per evitare gli schizzi , non riempite mai il vaso oltre il livello
massimo (1,5 1), soprattutto nel caso di liquidi bollenti (massimo
L),

Per evitare gli schizzi, montate sempre inserite il tappo
nell'apertura del coperchio prima di mettere in funzione
I'apparecchio.

» Non infilate mai le dita o altri oggetti nel vaso mentre
I'apparecchio & in funzione.

Se gli ingredienti si attaccano alle pareti, spegnete I'apparecchio,
togliete la spina e rimuovete gli ingredienti aggiungendo un po' di
liquido o usando una spatola.



ITALIANO 55

Come preparare l'apparecchio per l'uso
Lavate tutti gli accessori e le parti staccabili (vedere "Pulizia").

» Avvolgere il cavo in eccesso attorno alla base dell'apparecchio.

Come usare I'apparecchio

Frullatore

Il frullatore & particolarmente adatto per:

- Frullare sostanze fluide come latticini, creme, succhi di frutta, zuppe,
frappé, frullati.

- Miscelare ingredienti morbidi come la pastella per i pancake o la
maionese.

- Ridurre in puré cibi cotti (ad esempio le pappe per i bambini).

Il Montate il vaso sul blocco motore e fissatelo ruotandolo in
direzione della freccia.

Non esercitate una pressione eccessiva sul manico del vaso.
Inserite gli ingredienti nel vaso.

Non riempite mai il vaso con ingredienti di temperatura superiore a
80°C.

Chiudete il coperchio.

Inserite il tappo nell'apertura del coperchio.

Per evitare gli schizzi, sempre inserite il tappo nell'apertura del

coperchio e ruotatelo fino a quando si blocca prima di mettere in

funzione |'apparecchio.

Inserite la spina nella presa.

I Scegliete l'impostazione desiderata premendo I'apposito
pulsante: I'apparecchio si accendera automaticamente.

» | pulsanti della velocita permettono di scegliere la velocita piu

adatta per ottenere risultati ottimali.Vedete la tabella per
conoscere le velocita consigliate.

PHILIPS
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Ingredienti da frullare Velocita

Ingredienti liquidi (ad es. latte al cioccolato, frullati, maionese) velocita |
ingredienti piti pesanti, ad es. ingredienti solidi e liquidi insieme velocita 2
(paté o salsa di pomodoro).

ingredienti per lo piu solidi (ad es. cubetti di ghiaccio, minestre,  velocita 3
fagioli, ecc.)

» Premete alcune volte il pulsante a intermittenza (M-button) per
far funzionare I'apparecchio solo per alcuni secondi. Lasciando
andare il pulsante, I'apparecchio si ferma. Premete il pulsante ogni
volta che lo ritenete necessario.

Spegnete sempre |'apparecchio prima di aprire il coperchio.

PHILIPS

Premente l'interruttore O per spegnere |'apparecchio.

Non accendete o spegnete mai I'apparecchio ruotando il vaso oppure
aprendo.

Troverete le ricette nel capitolo "Ricette" riportato pit avanti.

Consigli
Per evitare gli schizzi , non riempite mai il vaso oltre il livello massimo
(1,5 1), soprattutto nel caso di liquidi bollenti (massimo |, 1 1).

» Se usate ingredienti che tendono a fare schiuma, non riempite il
vaso oltre l'indicazione 1,2 I.

» Gli ingredienti liquidi (ad es. I'olio) possono essere introdotti nel
vaso attraverso l'apertura del coperchio, con I'apparecchio in
funzione.

Non tenete in funzione |'apparecchio per pit di tre minuti
ininterrottamente. Se dopo 3 minuti dovete continuare a frullare
spegnete |'apparecchio per un minuto prima di ricominciare.

Nel caso di ingredienti secchi, non tenete in funzione I'apparecchio
per piu di un minuto senza interruzioni.

Tagliate a pezzetti i cibi solidi prima di metterli nel vaso del
frullatore. Non frullate quantitativi troppo grossi di ingredienti
solidi: procedete in modo graduale, con pochi pezzi alla volta.

Se non siete soddisfatti del risultato ottenuto con gli ingredienti
solidi, spegnete I'apparecchio e premete alcune volte il pulsante a
intermittenza (M-button). Potete anche mescolare gli ingredienti
con una spatola (MAI con il frullatore in funzione!) oppurere
togliere parte degli ingredienti dal vaso per frullare quantitativi piu
piccoli alla volta.

Per tritare il ghiaccio, lasciate cadere i cubetti attraverso |'apertura
del coperchio direttamente sulle lame rotanti.
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» Per preparare il succo di pomodoro, tagliate i pomodori in quattro
e lasciate cadere i pezzi direttamente sulle lame rotanti attraverso
I'apertura del coperchio.

Non infilate mai le dita o altri oggetti (ad esempio la spatola) nel vaso
mentre |'apparecchio & in funzione.

» Se dovete frullare alimenti solidi e liquidi insieme, versate nel vaso
gli ingredienti liquidi prima di accendere I'apparecchio. Aggiungete
poi gli ingredienti solidi mentre I'apparecchio ¢ in funzione.

Filtro

» Potete usare lo speciale filtro per ottenere un composto ancora
piu liscio e omogeneo e preparare salse, succhi di frutta o cocktail.
Tutti i semi e le bucce verranno infatti trattenuti dal filtro.

Il Inserite il filtro nel vaso del frullatore.

Controllate che il filtro sia inserito correttamente sul fondo del vaso. Le
scanalature del filtro e le nervature poste all'interno del vaso vi
aiuteranno a collocarlo correttamente.,

Mettete il coperchio sul vaso per fissare il filtro in posizione
corretta.

Mettete gli ingredienti nel vaso, attraverso |'apposita apertura
nel coperchio.

Non riempite mai il filtro oltre la parte metallica. Non usate il filtro per

frullare ingredienti caldi.

Aggiungete dell'acqua o altro liquido.
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Inserite il tappo nel coperchio e accendete I'apparecchio.
Selezionate la velocita pil alta e fate funzionare I'apparecchio
per un massimo di 40 secondi.

Bl Spegnete l'apparecchio.Versate il composto ottenuto attraverso
il beccuccio.

Per ottenere un risultato ottimale, frullate ancora per qualche
secondo gli ingredienti rimasti all'interno del vaso.

IEll Versate il composto ottenuto.

Consigli

» Soprattutto nel caso di grossi quantitativi, vi consigliamo di non
introdurre tutti gli ingredienti insieme nel filtro. Iniziate con una
piccola quantita, fate funzionare I'apparecchio per alcuni secondi,
poi spegnetelo e aggiungete altri ingredienti. Ripetete questa
operazione fino a quando avrete frullato tutti gli ingredienti.

» Per preparare il latte di soia:

Mettete a mollo i semi di soia per 4 ore prima di frullarli.

Potete frullare al massimo 50 g di semi di soia e 500 ml di acqua in una

sola volta.

» Per preparare succhi di frutta e cocktail:
Per ottenere un risultato ottimale, aggiungete circa 300 ml d'acqua (o
altro liquido, se dovete preparare ad es. un cocktail) a 150 gr di frutta.

Tritatutto (solo mod. HR1757)

» L'accessorio tritatutto pud essere usato per tritare e sminuzzare
ingredienti come pepe nero in grani, semi di sesamo, riso, grano,
cocco, noci (sgusciate), caffé in grani, semi di soia, piselli secchi,
formaggio, pane grattugiato ecc.

Ricordate di tritare i chiodi di garofano e I'anice stellato insieme ad altri

ingredienti. Se tritati da soli, infatti, questi ingredienti tendono ad

attaccarsi alle parti in plastica dell'apparecchio.

Il tritatutto non ¢ adatto per tritare gli ingredienti molto duri come la
noce moscata e i cubetti di ghiaccio.

Il Mettete gli ingredienti nell'apposito bicchiere.

Tritate solo gli ingredienti secchi. Non superate I'indicazione "MAX
riportata sul bicchiere.

Per le quantita consigliate, vedete la tabella.
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Ingredienti Quantita

pepe in grani 525¢g

riso, grano 25-75¢g

piselli secchi 25-75¢g

caffe in grani 25-50 g

pane grattugiato 20-40 g

noci (sgusciate) 25-75¢g

Mettete I'anello in gomma sul blocco lame, fissandolo bene.

Awvitate il blocco lame al bicchiere.
Se questa operazione vi risulta difficile, inumidite I'anello in gomma con
una goccia d'acqua.

Capovolgete il tritatutto cosi montato e avvitatelo al blocco
motore nella direzione della freccia.

Per il tritatutto, vi consigliamo di usare il pulsante a
intermittenza (M-button).

Non usate il tritatutto per pit di 30 secondi senza interruzioni.
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» Alla fine, potete usare il coperchio dello shaker per distribuire in
modo uniforme il composto cosi ottenuto.

=

Pulite I'apparecchio e tutti gli accessori subito dopo I'uso: la pulizia
risultera ancora piu facile.

Non lavate gli accessori o le altre parti in lavastoviglie.
Pulite il blocco motore con un panno umido.
Non usate sostanze abrasive, pagliette, alcool ecc.

Il Togliete la spina dalla presa, smontate gli accessori che avete
usato e lavateli con il detersivo in acqua tiepida.

Risciacquateli con cura sotto l'acqua corrente per eliminare
ogni traccia di detersivo.

Pulizia rapida del vaso del frullatore

Il Versate dell'acqua tiepida e un po' di detersivo per stoviglie nel
vaso del frullatore, fino all'indicazione Quick Clean (500 ml).
Non superate questo livello quando usate la funzione Quick
Clean.

Chiudete il coperchio e montate la chiusura di sicurezza.

Premete il pulsante Quick Clean e fate funzionare I'apparecchio
per alcuni secondi, fino a quando il vaso sara pulito.

Togliete il vaso del frullatore e risciacquatelo con acqua pulita.

PHILIPS

Togliete il coperchio (tirandolo dal vaso del frullatore) solo per
procedere alla pulizia!
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Come pulire il filtro

Il Togliete il filtro dal vaso del frullatore.

Scuotete leggermente il filtro per svuotarlo, tenendolo sopra il
bidone dell'immondizia.

Risciacquate il filtro sotto I'acqua del rubinetto.

Ambiente

» A fine vita non gettare questo apparecchio nella normale raccolta
dei rifiuti, ma portalo presso uno dei punti di raccolta autorizzati.
In questo modo contribuirai a preservare |'ambiente.

Informazioni e Assistenza

Se avete bisogno di ulteriori informazioni o in caso di problemi, vi
preghiamo di visitare il sito Philips www.philips.com oppure contattate
il Centro Assistenza Philips del vostro Paese (per conoscere il numero
di telefono, consultate I'opuscolo della garanzia.) Qualora nel vostro
Paese non ci sia un Centro Assistenza Clienti, contattate il vostro
rivenditore di fiducia oppure il Service Department of Philips Domestic
Appliances and Personal Care BV.

Ricette

L'apertura del coperchio puo essere usato per aggiungere lentamente
del liquido agli ingredienti contenuti nel vaso e ottenere cosi un
composto dalla consistenza desiderata.

Maionese (circa 300 ml)

- 2 tuorli o | uovo intero

- | cucchiaino di senape

- | cucchiaino di sale

- 1/2 cucchiaino di pepe

- | cucchiaino di zucchero

- 30 ml di aceto o succo di limone
- 300 ml d'olio

> Tutti gli ingredienti d evono essere a temperatura ambiente.

> Mettete i tuorli o I'uovo intero nel vaso del frullatore, aggiungete il sale, il
pepe, la senape e meta dell'aceto o del succo di limone e frullate a
velocita media. Versate I'olio lentamente attraverso I'apertura del
coperchio fino a quando la maionese diventa densa. Aggiungete quindi
I'aceto o il succo di limone rimasto e regolate di sale.

» Conservate la maionese in frigorifero.
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Torta di carote

- 4 uova
- 200 g di carote grattuggiate
- 200 ml di latte

- 100 g di latte condensato
- 300 g di zucchero

- 300 g di farina bianca

- 150 g diolio

- | cucchiaino di lievito

> Mettete le uovaq, le carote, il latte, il latte condensato e lo zucchero nel
vaso del frullatore e frullate per circa |5 secondi alla velocita massima.

» Aggiungete la farina a cucchiaiate. Quando il composto risulta
omogeneo, aggiungete lentamente anche ['olio, attraverso I'apertura del
coperchio. Per ultimo mettete il lievito e frullate per 5 secondi

» Mettete il composto in una tortiera e fate cuocere a 180° per circa 40
minuti.

Condimento per insalata
- | parte di aceto o limone
- 3 parti di olio

- sale, pepe

> Versate I'aceto o il limone nel vaso del frullatore, aggiungete il sale e il
pepe e accendete ['apparecchio. Frullate fino a quando il sale e il pepe
sono perfettamente sciolti, poi aggiungete lentamente ['olio attraverso
I'apertura del coperchio, fino ad ottenere un condimento omogeneo.

» Potete preparare piti dosi di condimento e conservarle in frigorifero.
Scuotete sempre il barattolo prima dell'uso per miscelare gli ingredienti.

Torta di formaggio

- 4 uova

- 525 ml di latte

- 75 g di margarina

- 90 g di parmigiano tagliato a cubetti di | cm
- 440 g di zucchero

- 290 g di farina di frumento

- 250 g di farina bianca

- | cucchiaio da tavola di lievito

> Mettete le uova, il latte, la margaring, il parmigiano e lo zucchero nel vaso
del frullatore e fate funzionare alla massima velocita per 10 secondi.

» Aggiungete la farina di frumento, un cucchiaio alla volta, e frullate per
circa 20 secondi alla massima velocita. Aggiungete poi la farina bianca,
sempre un cucchiaio alla volta, e fate funzionare per altri 30 secondi alla
massima velocita. Aggiungete il lievito e frullate per 10 secondi, poi
spegnete |'apparecchio. Mettete il composto in una teglia unta d'olio o
margarina e quindi infarinata. Fate cuocere nel forno a 200-210°C per
circa 35-40 minuti.



ITALIANO ¢3

Localizzazione guasti

Problema Soluzione

L'apparecchio non funziona L'apparecchio € prowvisto di un dispositivo di sicurezza. Se gli accessori non
vengono montati correttamente sul blocco motore, |'apparecchio non funziona.
Controllate che gli accessori siano stati montati correttamente (vedere le
diverse sezioni), ricordandovi di spegnere per prima cosa |'apparecchio!

Il blocco coltelli/blocco motore e Spegnete |'apparecchio e frullate una minor quantita di ingredienti.
bloccato.

Le prime volte che viene usato E un fenomeno del tutto normale quando I'apparecchio viene usato per le
|'apparecchio, dal blocco motore prime volte. Nel caso |'odore persista, verificate le quantita di cibo che state
fuoriesce un odore sgradevole.. frullando, il tempo o la velocita usata.

L'apparecchio fa tanto rumore, puzza, Spegnete I'apparecchio e togliete la spina. Contattate il Centro Assistenza
e caldo al tatto, fuma, ecc. Clienti Philips oppure un rivenditore autorizzato Philips.

Il tritatutto vibra molto, fa un sacco di Controllate che il coltello sia stato montato correttamente sul bicchiere.
rumore oppure il blocco coltelli non &
allineato.

Il tritatutto registra cali di potenza. Controllate che I'anello in gomma sia stato montato correttamente.

Controllate che I'anello in gomma sia stato montato correttamente. L'anello
dovrebbe risultare piatto e ben posizionato tutto attorno. Nota: piccole perdite
sono del tutto normali.

Nonostante il filtro, i succhi sono pieni  Controllate di aver inserito correttamente il filtro nel vaso del frullatore.
di polpa di frutta o di semi.

* se i problemi persistono o in caso di altri problemi, vi preghiamo di contattare il Centro Assistenza Clienti Philips
oppure il rivenditore autorizzato piu vicino.
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Introducao

O aparelho estd equipado com uma sistema de seguranca intregado:

- O aparelho ndo funciona se os acessérios nao estiverem colocados
correctamente ou ndo estiverem montados.

- NUNCA LIGUE OU DESLIGUE A MAQUINA RODANDO O
JARRO !

Importante

» Antes de usar pela primeira vez, leia estas instrugdes e observe as
ilustragdes.

Guarde este manual para uma eventual consulta futura.

Verifique se a voltagem indicada no aparelho corresponde a tensio
eléctrica local (110-127V ou 220-240V) antes de ligar o aparelho a
corrente.

Nunca use qualquer acessério ou pega doutros fabricantes ou que
ndo tenham sido especificamente aconselhados pela Philips. A sua
garantia sera considerada nula se forem usados acessérios ou
pegas doutras origens.

Nao exceda o nivel maximo indicado nos acessoérios.

Nao exceda as quantidades e os tempos de preparagio indicados
na tabela.

Nunca retire acessérios ou pegas da unidade do motor com a
maquina em funcionamento. Primeiro deve sempre desligar.

Nunca use os acessorios para ligar ou desligar a maquina!
Mantenha fora do alcance das criangas.

Nunca deixe o aparelho a trabalhar sem vigilancia.

N3zo se sirva do aparelho no caso de o fio, a ficha ou outro
componente se apresentar danificado.

Se o fio se estragar, devera ser substituido pela Philips, por um
concessionario autorizado pela Philips ou por pessoal devidamente
qualificado para se evitarem situagdes gravosas para o utilizador.
Deixe os ingredientes quentes arrefecerem primeiro antes de os
colocar na maquina para cortar, picar ou reduzir a puré dentro do
copo (temperatura maxima 80°C/175°F).

Para evitar derrames, nunca encha o copo acima do nivel maximo
indicado (1.5 litros), sobretudo se estiver a processar liquidos
quentes (maximo |.1 litros).

Para evitar derrames, introduza sempre o tampao na abertura da
tampa antes de comegar o processamento.

Nunca meta os dedos ou qualquer objecto dentro do copo com a
maquina em funcionamento.

Se os ingredientes se pegarem as paredes do copo, desligue a
maquina, retire a ficha da tomada e solte os ingredientes das
paredes do copo juntando um pouco de liquido ou com a ajuda de
uma espatula.
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Preparacao para utilizacao

Lave todos os acessdrios e pecas desmontdveis (vidé 'Limpeza').

» Enrole o fio em excesso a volta da base do aparelho.

Utilizacao

Liquidificadora

» A liquidificadora pode ser usada para:

- Bater liquidos, como lacticinios, molhos, sumos de fruta, sopas,
bebidas, batidos.

- Misturar ingredientes macios, como massa para panguecas ou
maionese.

- Reduzir ingredientes cozidos a puré, para preparar comida para
bébés, por exemplo.

Il Monte o copo na unidade do motor.Aperte-o, rodando na
direcgio da seta.

Nao faca demasiada pressdo sobre a pega do copo.
Deite os ingredientes dentro do copo.

Nunca encha o copo com ingredientes que tenham uma temperatura
superior a 80°C.

Feche a tampa.

Introduza o tampio na abertura da tampa.

Para evitar derrames, antes de comegcar o processamento introduza

sempre o tampao na abertura da tampa e rode-o até prender.

Introduza a ficha na tomada eléctrica.

B Seleccione a regulagio pretendida, premindo o botio
apropriado, e 2 maquina comegarad a trabalhar
automaticamente.

» Os botdes da velocidade permitem escolher a velocidade certa

para obter sempre os melhores resultados. Consulte a tabela para
ver quais as velocidades recomendadas.

PHILIPS
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Ingredientes a processar Velocidade

Ingredientes liquidos (por ex. leite de chocolate, leite com fruta, velocidade |
maionese)

Ingredientes mais pesados como uma combinacado de velocidade 2
ingredientes liquidos e sdlidos (molho ou polpa de tomate,

p.ex.)

ingredientes pesados, sobretudo sélidos (p.ex. cubos de gelo, velocidade 3

sopas, leguminosas, etc.)

» Prima o botdo de batimento rapido (botdo M) umas tantas vezes
para que a maquina trabalhe apenas uns segundos de cada vez. A
maquina para logo que se solta o botdo. Prima o botio tantas
vezes quantas as necessarias.

Antes de abrir a tampa desligue a mdquina.

Prima o interruptor O para desligar a maquina.
Nunca ligue ou desligue a mdquina rodando o jarro.
No capitulo 'Receitas' encontra algumas sugestdes.

Sugestbes

Para evitar derrames, nunca encha o copo acima da indicagao de nivel
mdximo (1.5 litros), sobretudo se estiver a processar liquidos quentes
(mdximo 1.1 litros).

» Se estiver a processar liquidos que produzam espuma, nunca encha
o copo acima do nivel 1.2 1.

» Os ingredientes liquidos (por ex. 6leo) podem ser deitados para o
copo misturador com a maquina em funcionamento, através do
tampdo na abertura da tampa.

A mdquina ndo deve trabalhar mais de 3 minutos seguidos. Se passados
3 minutos, ainda ndo tiver terminado, desligue a maquina durante
| minuto antes de continuar o trabalho.

» Os ingredientes solidos ndo devem ser processados por mais de
| minuto.

» Corte os ingredientes solidos em pedagos mais pequenos antes de
os colocar no copo misturador. Ndo processe uma grande
quantidade de ingredientes sélidos de uma so6 vez. Faga varias
séries de processamentos com pequenas quantidades de cada vez.

» Se nio ficar satisfeita com os resultados quando estiver a trabalhar
ingredientes solidos, desligue a maquina e prima o botio de
batimento (botido M) algumas vezes. Também pode mexer os
ingredientes com uma espétula (mas nunca com o motor em
movimento!) ou retirar um pouco dos ingredientes e processar
uma quantidade mais pequena.
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» Para picar cubos de gelo, deite-os através da abertura da tampa
sobre as laminas em movimento.

» Para fazer sumo de tomate, corte os tomates em quartos e deite-
os pela abertura da tampa sobre as ldminas em movimento.

Nunca meta os dedos ou outros objectos (por ex. uma espdtula
dentro do copo com o motor em funcionamento.

» Se estiver a processar ingredientes sélidos e liquidos ao mesmo
tempo, deite os ingredientes liquidos no copo antes de ligar a
maquina. Junte os ingredientes sélidos depois de pér a maquina a
trabalhar.

Filtro

» O filtro pode ser usado para fazer molhos muito macios e
aveludados, sumos de fruta fresca ou cocktails. Todas as sementes,
carogos e peles ficam retidos no filtro.

Il Coloque o filtro no copo misturador.

Verifique se o filtro ficou bem colocado no fundo do copo. As ranhuras
do filtro e as saliéncias no interior do copo ajudam a colocar o filttro na
posicdo certa.

Coloque a tampa no copo para fixar o filtro.

Coloque os ingredientes no filtro através da abertura da tampa.
Nunca encha o filtro para além da parte metdlica. Nao use o filtro para
processar ingredientes quentes.

Junte 4gua ou outro liquido.
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Introduza o tamp3o na tampa e ligue a maquina. Seleccione a
velocidade maxima e deixe trabalhar durante um maximo de
40 segundos.

Desligue a maquina. Sirva a bebida através do bico do copo.

Para obter 6ptimos resultados, volte a colocar o copo com os
ingredientes restantes na maquina e deixe-a trabalhar durante
mais alguns segundos.

Il Sirva o resto da bebida.

Sugestdes

» Sobretudo quando estiver a processar quantidades grandes,
aconselha-se a colocagdo de todos os ingredientes no filtro ao
mesmo tempo. Comece por uma quantidade pequena, ponha a
maquina a trabalhar durante um momento, desligue-a e junte um
pouco mais de quantidade. Repita este procedimento até
processar todos os ingredientes.

» Para preparar leite de soja:

Ponha a soja de molho 4 horas antes.

Pode processar um méx. de 50 gr de soja seca com um max. de 5 d

de dgua de cada vez.

» Para preparar sumos e cocktails de fruta:
Para obter bons resultados, junte cerca de 3 dl de dgua (ou outro

liquido, no caso dos cocktails) a 150 gr. de fruta.

Moinho (apenas no mod. HR11757)

» O moinho pode ser usado para moer ou ralar ingredientes como
pimenta em grio, sementes de sésamo, arroz, trigo, céco fresco,
nozes (com casca), grios de café, grios de soja, leguminosas,
queijo, pao torrado, etc.

Os alhos e as estrelas de anis nunca devem ser processados sozinhos.
Estes ingredientes estragam o pldstico da maquina.

O moinho n3o € adequado para picar ingredientes muito
duros comonoz moscada e cubos de gelo.
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Il Coloque os ingredientes na taga.
Processe apenas ingredientes sdlidos. Ndo encha acima da
indicacdo'MAX'.

Consulte a tabela para as quantidades aconselhadas.

Ingredientes Quantidades

graos de pimenta 5-25¢r

sementes de sésamo 10-50 gr
arroz, trigo 25-75 gr
grdos de soja 25-75 gr
leguminosas 25-75 gr
coco fresco 25-75 gr
grdos de café 25-50 gr
queijo 25-75 gr
pao torrado 20-40 gr
cubos de agucar 25-50 gr
nozes (com casca) 25-75 gr

Certifique-se que a anilha de borracha esta bem colocada na
unidade de corte.

Coloque a unidade de corte na taga.
Se for preciso, humedeca a anilha de borracha com uma gota de dgua.

Vire o moinho ao contrario e coloque-o na unidade do motor
apertando na direcgdo da seta.

O moinho deve funcionar com o botio de batimento (botdo
M).

Nunca use o moinho durante mais 30 segundos seguidos.
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» Depois de terminar, pode servir-se da tampa para deitar os
ingredientes no prato de servir.

=

Limpeza

Se limpar a maquina, as pegas e os acessdrios logo a seguir a sua
utilizagdo € muito mais simples.

Nunca lave os acessérios ou as pegas na madquina da loica.
Limpe a unidade do motor com um pano hdmido.
N3o utilize abrasivos, esfregdes, dlcool, etc.

Il Desligue a maquina, separe os acessorios e as pecas que tiver
usado e lave com agua quente e detergente.

Depois enxague bem a torneira para eliminar todos os
vestigios de detergente.

Limpeza rapida do copo misturador

Il Deite 4gua morna e um pouco de detergente liquido para
dentro do copo, até a indicagio 'Quick Clean' (5 dI). Nio
exceda este nivel quando usar a fung¢do 'Quick Clean'.

Feche a tampa e monte a tampa e o tampao.

BB

Prima o botdo 'Quick Clean' e deixe a maquina trabalhar por
alguns momentos. Pare logo que o copo fique limpo.

-~

Retire o copo misturador e enxague com agua limpa.

&

S6 deve retirar a tampa (puxando-a para fora do copo) para a
limpar!
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Limpeza do filtro

Il Retire o filtro para fora do copo.

Segure-o sobre o caixote do lixo e agite para retirar o

conteudo.

Passe o filtro a torneira.

Meio ambiente

Quando chegar a altura de se desfazer do aparelho, ndo o deite
fora juntamente com o seu lixo doméstico normal. Devera
colocéa-lo num ponto de recolha oficial para efeitos de reciclagem.
Ao fazé-lo, estara a contribuir para a preservagio do meio
ambiente.

Informacées e assisténcia

Se necessitar de informagdes ou se tiver algum problema, por favor
visite a pdgina Philips na Internet em www.philips.com ou contacte o
Centro de Informagdo ao Consumidor Philips do seu pafs (os ndmeros
de telefone encontram-se no folheto da garantia mundial). Se ndo
existir um Centro de Informagdo ao Consumidor Philips no seu pais,
dirija-se a um agente Philips ou contacte o Departamento de Service
da Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

Receitas

A abertura da tampa pode ser usado para deitar gotas de liquido sobre os
ingredientes que estdo no copo e obter a consisténcia desejada.

Maionese (cerca de 3 dI)

2 gemas e | ovo inteiro

| colher de chd de mostarda em pé
| colher de chd de sal

[/2 colher de chd de pimenta

| colher de cha de acglcar

0.3 dl de vinagre ou sumo de limdo
3 dl de dleo

Todos os ingredientes devem estar a temperatura ambiente.

Deite as gemas e o ovo no copo misturador, junte sal, pimenta e
mostarda, metade do vinagre ou do sumo de limdo e bata tudo na
velocidade média. Vd deitando o dleo aos poucos através da abertura da
tampa até a maionese engrossar. Junte o restante vinagre ou sumo de
limdo e tempere a seu gosto. Guarde no frigorifico.
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Bolo de cenoura

- 4 ovos

- 200 gr de cenouras as rodelas

- 2.dl de leite

- 100 gr de leite condensado

- 300 gr de agtcar

- 300 gr de farinha de trigo

- 150 gr de dleo

- | colher de chd de fermento seco

> Deite os ovos, as cenouras, o leite, o leite condensado e o agticar no copo
misturador e bata durante cerca de |5 segundos na velocidade mdxima.

> Junte a farinha as colheradas. Quando a mistura estiver homogénea, vd
Jjuntando gradualmente o dleo através da abertura da tampa. Por dltimo,
junte o fermento e processe durante mais 5 segundos.

» Deite o preparado numa forma e leve a cozer no forno a 180° durante
cerca de 40 minutos.

Molho para saladas

- | parte de vinagre ou de limdo
- 3 partes de dleo

- sal, pimenta

» Deite vinagre ou sumo de limdo no copo misturador, junte sal e pimenta
e ligue @ mdquina. Trabalhe os ingredientes até o sal e a pimenta se
dissolverem. Junte, entdo, o dleo através da abertura da tampa até obter
um molho homogéneo.

» Também pode preparar uma quantidade maior deste molho base e
guardar no frigorifico. Agite antes de usar para misturar os ingredientes.

Bolo de queijo (‘cheesecake')

- 4 ovos

5.25 dl de leite- 75 gr de margarina

90 gr de queijo Parmesdo cortado em cubos de | cm
- 440 gr de aglcar

290 gr de farinha de milho

250 gr de farinha de trigo

| colher de sopa de fermento em pé

» Deite os ovos, o leite, a margarina, o queijjo Parmesdo e o aglicar no
copo misturador. Ponha a mdquina a trabalhar na velocidade mdxima
durante |0 segundos.

» unte a farinha de milho, uma colher de cada vez, e deixe a mdquina
trabalhar durante 20 segundos na velocidade mdxima. Junte a farinha
de trigo, uma colher de cada vez, e deixe a mdquina trabalhar mais
30 segundos na velocidade mdxima. Junte o fermento em pd e trabalhe
novamente por mais |0 segundos. Desligue a mdquina. Deite o
preparado numa forma untada com dleo ou margarina e polvilhada com
farinha. Leve o bolo a cozer no forno a 200 - 210°C durante cerca de
35-40 minutos.
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Resoluciao de avarias

Problema Solugdo

A mdquina ndo trabalha A mdquina é fornecida com um sistema de seguranca. Se os acessérios nao
estiverem bem colocados na unidade do motor, a mdquina ndo funciona.
Verifique se os acessérios estdo bem ligadas a méquina (consulte os capitulos
respectivos). Desligue a mdquina antes!

A lamina / unidade do motor estd Desligue a mdquina e processe uma quantidade mais pequena.

bloqueada.

A unidade do motor deita um cheiro  E normal que isso aconteca nas primeiras vezes. Se o cheiro persistir; veja qual a
desagraddvel durante as primeiras quantidade que estd a processar, o tempo de utilizagdo ou a velocidade
utilizagGes. seleccionada.

A mdquina faz muito barulho, deita Desligue a maquina, retire a ficha da tomada eléctrica. Contacte o Centro de
cheiro, fica quente, deita fumo, etc. Informagado ao Consumidor Philips ou um Concessiondrio Philips Autorizado.

O moinho tem uma grande vibracdo, Verifique se a ldmina estd bem colocada na taga.
faz muito barulho e a lamina estd
desalinhada.

O moinho deixa sair po Veja se a anilha de borracha estd colocada correctamente.

Verifique a correcta colocagdo da anilha de borracha. Deve estar bem assente,
numa pois¢ao plana. Nota: uma ligeira fuga é normal.

Apesar do filtro, os sumos tém polpa  Verifique se o filtro estd colocado convenientemente no copo misturador:
ou sementes.

* Se os problemas continuarem ou se tiver outros, por favor contacte o Centro de Informagdo ao Consumidor Philips
ou o Concessiondrio Philips mais préximo.
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Innledning

Dette apparatet er utstyret med indbyggede sikkerhetssystemer:

- Apparatet virker ikke hvis tilbehgret er feil montert eller ikke
montert.

- SLA ALDRI APPARATET PA ELLER AVVED AVRI PA KANNEN !

» Les denne bruksanvisningen ngye og se pa illustrasjonene for
apparatet tas i bruk.

Ta vare pa denne bruksanvisningen.

Kontroller at spenningen som er angitt pa apparatet, stemmer med
spenningen pa nettet (220-240V) for apparatet kobles til
stromnettet.

Bruk aldri tilbehgr/deler fra andre produsenter eller tilbehor/deler
som ikke er spesielt anbefalt av Philips. Garantien gjelder ikke hvis
slike deler eller slikt tilbehar brukes.

Overstig ikke maksimalniviaet som er angitt pa tilbehgret.

Overstig ikke mengdene og behandlingstidene som er angitt i
tabellen.

Fiern aldri tilbehgr eller deler fra motorenheten mens apparatet er
i gang.Ta alltid ut stopselet forst.

Bruk aldri tilbehgret til 4 sla apparatet av og pa!

Oppbevar apparatet utilgjengelig for barn.

La aldri apparatet ga uten tilsyn.

Apparatet ma ikke brukes hvis det er skade pa nettledningen,
stopselet eller andre deler.

Dersom nettledningen er gdelagt, ma den skiftes ut av Philips, et
servicesenter autorisert av Philips eller liknende kvalifisert
personell slik at man unngar farlige situasjoner.

Varme ingredienser ma avkjoles for de hakkes eller helles i kannen
(maks. temperatur 80°C).

For & unnga sel skal kannen aldri fylles over maksimumsmerket
(1,5 liter), szrlig ikke ved blanding av varme vasker (maks. I, liter).
For a unnga sel skal alltid monter proppen i dpningen pa lokket for
apparatet kjores.

Stikk aldri fingre eller gjenstander ned i kannen mens apparatet er
i gang.

Hvis ingrediensene fester seg til veggene i kannen, sl apparatet av,
ta ut stopselet og lasne ingrediensene fra veggene ved 4 ha i vaeske
eller bruke en slikkepott.

Dersom nettledningen er gdelagt, ma den skiftes ut av Philips, et
servicesenter autorisert av Philips eller liknende kvalifisert personell
slik at man unngar farlige situasjoner.



NORSK 75

Klargjare apparatet for bruk
Vask alt tilbehgr og alle avtakbare deler (se "Rengjgring").

» Overfledig stremledning vikles rundt den nedre delen av
apparatet.

Bruk av apparatet

Hurtigmikser

» Hurtigmikseren er beregnet for:

- A mikse vaesker, f.eks meieriprodukter, sauser; fruktdrikker; supper,
drinker og shaker.

- A mikse myke ingredienser; slik som pannekakergre eller majones.

- A lage puré av kokte ingredienser, f.eks for & lage barnemat.

Il Monter kannen pa motorenheten. Fest den ved a vri den i
pilens retning.

Ikke bruk for mye kraft pa handtaket pa kannen.

Ha ingrediensene i kannen.

Ha aldri ingredienser som er varmere enn 80°C i kannen.
Lukk lokket.

Sett pa lokket og monter proppen i apningen pa lokket.

For 3 unngd at ingrediensene spruter utover, bgr De alltid montere
proppen pd lokket fgr De starter behandlingen.

Sett stepselet i stikkontakten.

I Velg innstilling ved & trykke pa den aktuelle knappen, og
apparatet startes automatisk.

» Hastighetsknappene brukes til & velge riktig hastighet for best
mulig resultat. Se tabellen for anbefalte hastigheter.

PHILIPS




76

NORSK

PHILIPS

Ingredienser som skal behandles Hastighet

flytende ingredienser (f.eks. sjokolademelk, melk med frukt, hastighet |
majones)
tyngre ingredienser; f.eks. en blanding av flytende og faste hastighet 2

ingredienser (f.eks. tomatsaus eller tomatpuré)

tunge, overveiende faste ingredienser (f.eks. isbiter; supper, hastighet 3
benner osv.)

» Trykk pa pulsknappen (M-knappen) noen ganger for a la apparatet
ga noen sekunder av gangen.Apparatet stopper nar knappen
slippes. Trykk pa pulsknappen sé ofte det er nedvendig.

Apparatet ma alltid slas av far lokket dpnes.

Trykk pa O-bryteren for a sla apparatet av.

SI3 aldri apparatet pa eller av ved & vri pa kannen.

Oppskrifter finnes i kapitlet "Oppskrifter” nedenfor.

Tips
For & unnga sgl skal kannen aldri fylles over maksimumsmerket
(1,5liter), seerlig ikke ved blanding av varme veesker (maks. |, 1 liter).

» Ved blanding av skummende vaesker skal kannen aldri fylles over
|,2-litersmerket.

» Nar hurtigmikseren arbeider, kan De skru av og fjerne proppen
fra lokket og helle flytende ingredienser (f.eks. olje) i
hurtigmikserkannen.

Hurtigmikseren skal ikke kjgres mer enn 3 minutter av gangen. Hvis
miksingen ikke er ferdig etter 3 minutter; skal apparatet slas av i ett
minutt fer De fortsetter.

» Torre ingredienser ma ikke behandles i mer enn | minutt.

» Faste ingredienser skjeres i biter for de has i mikserkannen. Unnga

a behandle store mengder faste ingredienser samtidig. Fordel det

heller pa flere mindre partier.

Hvis miksing av faste ingredienser ikke gir tilfredsstillende resultat,

kan De sla hurtigmikseren av og trykke pa pulsknappen (M-knappen)

noen ganger, slik at mikseren gar korte stunder av gangen. De kan

ogsa rore i ingrediensene med en slikkepott (ikke mens apparatet

er i gang!) eller helle ut noe av innholdet i kannen og behandle

mindre kvanta.

» Isbiter knuses ved a slippe dem gjennom apningen i lokket ned pa
de roterende bladene.

» Tomatjuice lages ved a dele tomatene i fire og slippe bitene
gjennom &apningen i lokket ned péd de roterende bladene.

Stikk aldri fingre eller gienstander ned i kannen mens apparatet er igang.
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» Ved behandling av faste og flytende ingredienser samtidig helles de
flytende ingrediensene i kannen for apparatet slas pa. Ha i de faste
ingrediensene mens apparatet gar.

Filter

p

» Filtertilbehoret kan brukes til & lage ekstra godt blandede sauser,
nypresset fruktjuice og cocktails. Steinene og skallet fanges opp av
filteret.

Il Sett filteret i mikserkannen.
Kontroller at filteret sitter ordentlig i bunnen av kannen. Rillene i filtteret
og ribbene pa innsiden av kannen skal passe sammen.

Sett lokket pa kannen for & feste filteret i riktig stilling.

Ha ingrediensene i filteret gjennom &pningen i lokket.
Fyll aldri filteret hgyere enn metalldelen. Filtteret ma ikke brukes til

varme ingredienser.

Ha i vann eller annen vaske.

Fest proppen i lokket og sla apparatet pa.Velg hayeste hastighet
og la apparatet ga i maks. 40 sekunder.

I Sl3 apparatet av. Hell drikken ut gjennom tuten pa
mikserkannen.

For best mulig resultat settes kannen med resten av ingrediensene
tilbake pa apparatet og behandles noen sekunder til.

BBl Hell ut resten av drikken.
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Tips

» Sarlig ved behandling av store mengder anbefales det ikke & ha alle
ingrediensene i filteret samtidig. Begynn med & behandle en mindre
mengde, la apparatet ga litt, sla det av og ha i litt mer. Gjenta til alle
ingrediensene er behandlet.

» Slik lages soyamelk:

La soyabgnnene ligge i blgt i 4 timer for de behandles.

Maks. 50 g terre soyabgnner med 5 dl vann kan behandles av gangen.

» Slik lages fruktjuice og cokctails:
For best mulig resultat tilsettes 3 dl vann (eller annen vaeske til cocktails
ol) til 150 g frukt.

Kvern (bare type HR1757)

» Kverntilbehgret kan brukes til 4 male og hakke ingredienser slik
som pepperkorn, sesamfrg, ris, hvete, kokoskjott, ngtter (uten
skall), kaffebgnner, soyabgnner, terkede erter, ost, bradskorper osv.

Kryddernellik, stjerneanis og anisfre ma alltid behandles sammen med

andre ingredienser. Hvis de behandles separat, kan ingrediensene

angripe plasten i apparatet.

Kvernen er ikke egnet til behandling av svert harde ingredienser som
muskatngtt og isbiter.

Il Ha ingrediensene i begeret.

Bruk bare terre ingredienser. Begeret ma ikke fylles over "MAX merket.

Se tabellen for anbefalte mengder.

Ingredienser Mengder

pepperkorn 525¢g

ris, hvete 25-75¢g

torkede erter 25-75¢g

kaffebgnner 25-50 g

bradskorper 2040 g

netter (uten skall) 25-75¢g
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Kontroller at gummiringen pa knivenheten sitter ordentlig pa.

Skru knivenheten fast til begeret.
Huvis dette er vanskelig, kan gummiringen fuktes med en drape vann.

Sett den monterte kvernen opp ned og skru den fast pa
motorenheten i pilens retning.

Kvernen ber brukes med pulsknappen (M-knappen).

Kvernen skal ikke brukes i mer enn 30 sekunder av gangen.

» Nar ingrediensene er behandlet, kan lokket brukes til  spre dem
jevnt utover en tallerken mat.

Rengjoring

Rengjeringen av apparatet med deler og tilbeher gdr lettest
umiddelbart etter bruk.

Tilbehgret og delene ma ikke rengjgres i oppvaskmaskin.
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Motorenheten rengjeres med en fuktig klut.
Bruk ikke slipemidler, skuremidler, alkohol e.l.

Bl Ta stopslet ut av kontakten, ta av tilbehgret og delene som er
brukt og vask dem i varmt sapevann.

Skyll dem deretter under springen for 3 fierne siperester.

Rask rengjering av mikserkannen

HB Hell lunkent vann med litt oppvaskmiddel i mikserkannen, opp
til Quick Clean-merket (500 ml) pa kannen. Fyll ikke over dette
merket ved bruk av Quick Clean-funksjonen.

Lukk lokket og monter lokket og proppen.

PHILIPS

-~

Trykk pa Quick Clean-knappen og la apparatet ga et gyeblikk.
Stopp nar kannen er ren.

Ta av hurtigmikserkannen og skyll den med rent vann.

BB

Lokket skal bare tas av (ved & trekke det av mikserkannen) for
rengjering!

Rengjore filteret

Il Tafilteret ut av mikserkannen.
Hold filteret over en sgppelbgtte og rist forsiktig ut innholdet.
Skyll filteret under springen.

» lkke kast apparatet sammen med vanlig husholdningaavfall nar
produktets levetid er over, men lever det pa et anvist
oppsamlingssted for resirkulering.Ved a gjere dette, vil du hjelpe
til & verne miljoet.

Garanti og service

Hvis De trenger service eller informasjon, kan De se Philips' Web-
omrade pa www.philips.com eller kontakte Philips Kundetjeneste (se
telefonnummer i garantiheftet). Hvis det ikke er noe Philips
Kundetjeneste-senter i landet hvor De befinner Dem, kan De kontakte
Deres lokale Philips-forhandler eller serviceavdelingen ved Philips
Domestic Appliances and Personal Care BV.
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Oppskrifter

Man kan helle veeske giennom i dpningen pa lokket for a gi
ingrediensene riktig konsistens.

Majones (ca. 300 ml)

- 2 eggeplommer eller | helt egg
- | ts sennepspulver

- | tssalt

- 1/2 ts pepper

- | ss sukker

- 30 ml eddik eller sitronsaft

- 3dlolie

> Alle ingrediensene skal ha romtemperatur.

> Ha egg eller eggeplommer i mikserkannen, ha i salt, pepper og
sennepspulver og halvparten av eddikken eller sitronsaften og bland pd
normal hastighet. Hell olje gjennom i dpningen pd lokket til majonesen
blir tykk. Ha deretter i resten av eddikken eller sitronsaften og krydre
etter smak.

» Oppbevares i kjgleskap.

Gulrotkake

- 4egg

- 200 g gulrot i skiver

- 2.dl melk

- 100 g kondensert melk
- 300 g sukker

- 300 g hvetemel

- 150 g olje

- | ts torrgjer

> Ha egg, skivede gulrgtter, melk, kondensert melk og sukker i
mikserkannen og behandle det i ca. |5 sekunder pd hgyeste hastighet.
> Ha i hvetemelet én skje av gangen. Ndr blandingen er jevn, tilsettes oljen

gradvis giennom i dpningen pd lokket. Ha til slutt i terrgjeer og la
apparatet ga i ytterligere 5 sekunder.
> Ha reren i en kakeform og stek ved 180° i ca. 40 minutter.

Salatdressing

- | del eddik eller sitronsaft
- 3 deler olje

- salt, pepper

> Hell eddik eller sitronsaft i mikserkannen, ha i salt og pepper og sld
apparatet pd. Kjer til salt og pepper er opplast. Hell sé olje giennom i
dpningen pd lokket til en ensartet dressing dannes.

» Man kan ogsd lage denne grunndressingen i sterre mengder og lagre
den i kjleskap. Den ma alltid ristes for bruk for & blande ingrediensene.
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Ostekake

v

v

4 egg
5,25 dl melk

75 g margarin

90 g parmesanost kuttet i terninger pa | cm
440 g sukker

290 g maismel

250 g hvetemel

| spiseskje bakepulver

Ha egg, melk, margarin, parmesanost og sukker i kannen. La apparatet
arbeide p& maks. hastighet i |0 sekunder.

Tilsett maismelet en skje av gangen og la apparatet arbeide i

20 sekunder pG maks. hastighet. Tilsett deretter hvetemelet en skje av
gangen og la apparatet arbeide i 30 sekunder til pG maks. hastighet. Ha
i torrgjzeren og la apparatet arbeide i |0 sekunder til. SIG deretter
apparatet av. Ha blandingen i en bakeform som er smurt med olje eller
margarin og deretter stredd med mel. Stek ostekaken i ovnen pd

200 - 210cC i ca. 35-40 minutter.

Feilsgking
Problem Losning

Apparatet virker ikke

Knivenheten/motorenheten er
blokkert.

Motorenheten kan lukte litt de
forste gangene den brukes.

Apparatet braker; lukter, blir varmt,

ryker osv.

Kvernen vibrerer kraftig eller braker

eller knivenheten star skjevt.

Det kommer pulver ut fra kvernen.

Det er rester av fruktkjett i juicen til

tross for filteret.

Apparatet er utstyrt med et sikkerhetssystem. Hvis tilbeharet ikke er ordentlig
koblet til motorenheten, virker ikke apparatet. Kontroller at tilbeheret er riktig
koblet til (se de aktuelle avsnittene). Sld apparatet av forst!

Sla apparatet av og bruk en mindre mengde ingredienser.

Dette er vanlig de ferste gangene. Hvis lukten vedvarer; kontroller hvor stor
mengde ingredienser som behandles, anvendelsestid og hastighet.

Sl av apparatet og ta ut stgpselet. Kontakt Philips Kundeservice eller nermeste
Philips-forhandler.

Kontroller at kniven er ordentlig festet til begeret.

Kontroller at gummiringen er riktig montert.

Kontroller at gummiringen er riktig montert. Ringen skal ligge tett inntil hele
veien. Merk: litt lekkasje er normalt.

Kontroller at fitteret er satt ordentlig i mikserkannen.

* Huvis problemene vedvarer eller andre problemer oppstar, kan De kontakte Philips Kundeservice eller nzermeste

Philips-forhandler:
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Inledning

Apparaten har ett inbyggt sikerhedssystemer:

- Den fungerar inte om tillbehdren har monterats felaktigt eller inte
har monterats alls.

- STANG ALDRIG AV ELLER STARTA APPARATEN GENOM ATT
VRIDA PA BAGAREN !

» Lis dessa anvidndarinstruktioner noga och titta pa illustrationerna
innan du anvander apparaten.

Spara instruktionerna for framtida bruk.

Kontrollera att den spanning som anges pa apparaten
overensstimmer med spanningen i vagguttaget (110-127V eller
220-240V) innan du ansluter den.

Anvind aldrig tillbehor eller delar fran andra tillverkare, eller
sddana som inte specifikt har anvisats av Philips. Din garanti giller
inte om du gor det.

Overskrid inte den maximiniva som anges pa tillbehoren.
Overskrid inte de kvantiteter och beredningstider som anges i
tabellen.

Ta aldrig bort tillbehor eller delar fran motorenheten nar
apparaten ar igang.Ta alltid ut stickkontakten ur vigguttaget forst.
Anvind aldrig tillbehoren for att starta och stinga av apparaten!
Forvara apparaten utom rackhall for barn.

Lamna aldrig apparaten obevakad ndr den &r igang.

Anvind inte apparaten om nitsladden, stickkontakten eller ndgon
annan del dr skadad.

Om nitsladden ar skadad, maste den bytas av Philips, ett av Philips
auktoriserat serviccombud eller en likaledes kvalificerad person
for att fara inte ska uppsta.

Varma ingredienser ska svalna innan du mixar dem, eller hiller dem
i bagaren (hogsta temperatur 80°C).

For att undvika att det stinker ska du aldrig fylla bagaren Gver den
indikerade maximinivan (1,5 liter), sdrskilt inte om du ska blanda
varma vatskor (hogst I, liter).

For att undvika stink ska du alltid placera proppen i lockets
6ppning innan du startar apparaten.

Stoppa aldrig ner fingrarna eller nagot foremal i bagaren nar
apparaten ir igang.

Om ingredisenser fastnar pa bagarens viaggar ska du stinga av
apparaten, ta ut stickkontakten ur vigguttaget och sedan ta bort
ingredienserna genom att tillsdtta vitska eller med hjilp av en
slickepott.
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Forberedelser fore anvandning
Diska alla tillbehdr och |6stagbara deler (se 'Rengdring”).

» Linda 6verflodig ndtsladd runt nederdelen av apparaten.

Anvinda apparaten

Mixer

» Mixern anvinds till féljande:

- Att blanda vitskor - t.ex. mejerivaror, saser, fruktjuicer, soppor, drinkar
och andra drycker.

- Att mixa mjuka ingredienser - t.ex. pannkakssmet och majonnds.

- Att mosa kokta ingredienser - for att gora t.ex. barnmat.

Il Montera bigaren pa moterenheten. Fist den genom att vrida
den i den riktning som pilen anger.

Tryck inte for hart pa bagarens handtag.
Ligg i ingredienserna.

Ldgg aldrig i ingredienser som har en temperatur som dr hogre dn
80°C.

Sting locket.
Placera proppen i lockets 6ppning.

For att undvika stank ska du alltid montera sdkerhetsspdrren pa locket
och vrida det tills det dr i sin ldsta positon innan du startar apparaten.

Sitt in stickkontakten i vigguttaget.

I Vilj 6nskad instillning genom att trycka pa lamplig knapp.
Apparaten startar dd automatiskt.

» Knapparna ger dig mojlighet att vilja optimal instillning av
hastighet for bésta resultat. Se tabellen fér rekommenderad
hastighet.

PHILIPS
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Ingredienser Hastighet

vétskor (t.ex. mjolkchoklad, fruktmjclk, majonnas) hastighet |

tjockare ingredienser; t.ex. kombination av vdtska och fasta hastighet 2
ingredienser (t.ex.tomatsas ellet paté)

tjocka ingredienser, i huvudsak fasta ingredienser (t.ex. iskuber, hastighet 3
soppor, bénor m.m.)

» Tryck pa pulsknappen (knapp M) nagra ganger sa att apparaten

Stédng alltid av apparaten innan du &ppnar locket.

Tryck pé knapp O for att stinga av den.

Starta eller sting aldrig av apparaten genom att vrida pa bédgaren.

| kapitlet 'Recept' nedan finns recept.

Tips
For att undvika stank ska du inte fylla bdgaren Sver den indikerade
hogsta nivan (1,5 liter), sarskilt inte om du ska blanda varma vétskor

hogst |1 liter).

» Om du ska blanda vitskor som skummar ska du inte fylla pa mer
an till 1,2-litersnivan.

» Medan mixer dr igang kan du ta loss pluggen fran locket och hilla
flyttande ingredienser (t.ex. olja) i bagaren.

Lt inte mixern ga i mer d@n 3 minuter i taget. Om mixningen inte dr
klar efter 3 minuter ska du stdnga av apparaten och vénta i en minut
innan du startar den pa nytt.

» Torra ingredienser ska inte kéras i mer an | minut.

» Skar fasta ingredienser i mindre bitar innan du lagger dem i
bagaren. Kor inte stora mangder fasta ingredienser at gangen.Ta i
stillet mindre méangder och kor i flera omgangar.

» Om du inte dr ndjd med resultatet nar du har mixat fasta

ingredienser stanger du av mixern och trycker pa pulsknappen

(knapp M) nagra ganger sa mixern kérs litt. Du kan ocksa

anvandaen slickepott (inte nar mixern ar igang!) eller hilla ut lite

av bigarens innehall och kéra mindre mangder.

Nar du ska krossa iskuber ska du

For att gora tomatjuice skir du forst tomaterna i fyra delar och

slapper sedan bitarna genom lockets 6ppning och ner pa de

roterande bladen.

Stoppa aldrig ner fingrarna eller nagot foremal i bagaren (t.ex. en
slickepott) ndr mixern ar igang.




86

SVENSKA

» Om du ska mixa fasta och flytande ingredienser samtidigt hiller du
forst de flytande ingredienserna i bagaren innan du startar
apparaten.Tillsitt sedan de fasta ingredienserna nér den ar igang.

Filter

» Du kan anvidnda filtertillbehoret for extra fina saser, farsk fruktjuice
eller cocktails. Alla kirnor och skal fastnar i filtret.

Il St filtret i bagaren.

Se till att filtret sitter ordentligt i bottnen pa bédgaren. Réfflorna pa fittret
och ribborna pa insidan av bagaren gor det lattare att sitta in filtret i
ratt position.

Satt locket pa bagaren for att fixera filtret i ratt position.

Ligg i ingredienserna i filtret genom lockets 6ppning.
Ldgg aldrig i sa mycket s att ingredienserna kommer upp till
metalldelarna. Anvand inte filtret for varma ingredienser.

Tillsitt vatten eller annan vitska.

Satt proppen i locket och starta apparaten. Vilj den hogsta
hastigheten och kor i hogst 40 sekunder.

Stdng av apparaten. Hill ut drycken genom bégarens pip.

E R

For bast resultat staller du tillbaka bagaren med de aterstiende
ingredienserna pa apparaten och kor den nagra sekunder.

IEl Hall ut resten av drycken.
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Tips

» Nar du ska kora stora kvantiteter rekommenderar vi att du inte
lagger i alla ingredienser samtidigt i filtret. Borja med en mindre
kvantitet, kor apparaten en stund, sting av och tillsitt sedan
ytterligare en mindre méangd. Upprepa detta tills du har kort allt.

» Att gora sojamjolk

Blotldgg sojabonorna i 4 timmar innan du kor dem.

Du kan kéra hogst 50 gram torra sojabdnor med hogst 5 dl vatten &t

gangen.

» Att gora fruktjuicer och cocktails:

Bast resultat far du genom att tillsitta 3 dl vatten (eller annan vatska
om du ska gora cocktails mm.) till 150 gram frukt.

Hackare (endast modell HR1757)

» Hackartillbehoret kan anvandas for att krossa och hacka till
exempel pepparkorn, sesamfron, ris, vete, kokosflingor, nétter (utan
skal), kaffebonor, sojabénor, torkade artor, ost, brodsmulor m.m.

Kor alltid vitloksklyftor, anis och anisfré tillsammans med andra

ingredienser. Om du kdr dem separat kan det bli marken pa

plastmaterialet.

Hackaren &r inte ldmplig for att hacka harda ingredienser sasom
muskotndt och iskuber:

Il Ligg ingredienserna i hackningsbigaren.
K&r bara torra ingredienser. Fyll inte &ver 'MAX'-indikeringen.

Se tabellen for rekommenderade kvantiteter.

pepparkorn 5-25 gram

sesamfron 10-50 gram
ris, hela vetekorn 25-75 gram
sojabénor 25-75 gram
torkade drtor 25-75 gram
kokosflingor 25-75 gram
kaffebonor 25-50 gram
ost 25-75 gram
brédsmulor 20-40 gram
sockerbitar 25-50 gram
notter (utan skal) 25-75 gram

Kontrollera att knivenhetens gummiring sitter korrekt.
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Skruva fast knivenheten i hackningsbagaren.
Om det tar emot kan du fukta gummiringen med en droppe vatten.
«

Vind den monterade hackaren upp och ner och skruva fast
den pa motorenheten i pilens riktning.

Vi rekommenderar att du kér hackaren med pulsknappen
(knapp M).

Ko&r aldrig hackaren i mer dn 30 sekunder utan avbrott.

» Nar du ar klar kan du anvinda shakerlocket for att forsiktigt halla
ut ingredienserna.

Rengoring

Det gdr ldttast att rengdra apparaten och tillbehéren om du gor det
direkt efter anvandningen.
Diska aldrig tillbehdren eller delarna i diskmaskin.

Gor ren motorenheten med en fuktad trasa.
Anvand inte nétande foremadl, stalull, alkohol, etc.

Il Ta ut stickkontakten ur vigguttaget, ta av de tillbehor och delar
du har anvint och diska dem i ljummet vatten med diskmedel.

Skolj dem sedan under kranen for att fa bort diskmedlet.
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Snabbrengéring av bagaren

Il H:ll ljummet vatten och lite diskmedel i bégaren, upp till
indikeringsmarket for snabbrengéring (5 dl). Overskrid inte
denna niva nar du ska snabbrengéra den.

Stang locket och sitt pa locket och proppen.

BB

Tryck pa knappen Snabbrengéring och lat apparaten ga en liten
stund. Stang av sa fort bigaren blivit ren.

Ta loss bagaren och skolj den med rent vatten.

@ B

Ta endast av locket (genom att dra av det fran bigaren) nar du
ska gora ren det!

Gora ren filtret

Il Ta utfiltret

Hall filtret 6ver en soppase och skaka forsiktigt si att innehallet
kommer ut.

Skolj filtret under kranen.

» Nar apparatens livslangd ar slut ska du inte slinga den med de
vanliga hushallssoporna utan lamna in den pa en offentlig
atervinningsstation. Om du gor det hjilper du till att skydda
miljon.

Information och service

Om du behdver information eller har nagot problem ska du séka upp
Philips webbsida pd adressen www.philips.com, eller kontakta Philips
kundtjanst i ditt land (rétt telefonnummer finner du i
vdrldsgarantibroschyren). Om det inte finns ndgon kundtjdnst i ditt land
ska du vinda dig till din lokala aterforséljare, eller kontakta
serviceavdelningen pa Philips Domestic Appliances and Personal Care BV
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Recept

Genom lockets &ppning kan anvdndas for att tillsdtta vdtskedroppar till
ingredienserna i bagaren, for att fa den konsistens man vill ha.

Majonnis (cirka 3 dI)

- 2 dggulor eller | helt 4gg

| tesked senapspulver

- | tesked salt

1/2 tesked peppar

| tesked socker

- 0,3 dl vindger eller citronjuice
- 3dola

> Alla ingredienserna ska vara rumstempererade

> Ldgg dgget eller dggulorna i bdgaren. Tillsdtt salt, peppar och senapspulver,
samt hdlften av vindgern eller citronjuicen. Mixa pd medelhdg hastighet.
Hall olja genom lockets éppning tills majonndsen blir tjock. Tillséitt dé resten
av vindgern/citronjuicen och krydda efter smak.

> Forvara i kylen.

Morotskaka

- 4 é&gg

- 200 gram skivad morot

- 2. d mjolk

- 100 gram kondenserad mjolk
- 300 gram socker

- 300 gram vetemjol

- 150 gram olja

- | tesked torrjdst

> Ldgg dggen, den skivade moroten, mjélken, den kondenserade mjélken
och sockret i bdgaren och kér alltsamman i ungefdr |5 sekunder pd den
hégsta hastigheten.

> Tillsctt vetemjélet med en sked i taget. Ndr det hela dr ordentligt blandat
tillsétter du gradvis oljan genom lockets 6ppning. Tillsctt till sist torrjdsten
och kér i ytterligare 5 sekunder.

» Heill blandningen i en bakform och grddda i 180° i cirka 40 minuter.

Salladsdressing

- | del vindger eller citronjuice
- 3 delar olja

- salt, peppar

» Hdll vindgern (citronjuicen) i bdgaren och tillsdtt salt och peppar. Starta
apparaten. Kor tills saltet och pepparen har I6sts upp. Tillsétt sedan olja
genom lockets &ppning tills det dr védl sammanblandat och dressingen dr
klar.

» Du kan dven géra stérre kvantiteter av den hdr basdressingen och
forvara i kylen. Skaka fére anvdndning for att blanda ingredienserna.
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Cheesecake

- 4 égg

- 5 1/4 dl mjolk

- 75 gram margarin

- 90 gram parmesanost skuret i tdrningar | cm
- 440 gram socker

- 290 gram majsmjal

- 250 gram vetemjadl

- | matsked bakpulver

> Ldgg dgg, mjolk, margarin, parmesanost och socker i bdgaren. Ldt
apparaten g& pd maximal hastighet i |0 sekunder.

> Tillsdtt majsmjélet skedvis och Idt apparaten gé i 20 sekunder pd
maxhastighet. Tillsétt ddrefter vetemjélet skedvis och Iat apparaten ga
ytterligare 30 sekunder pd maxhastighet.Tillsétt torrjcisten och Idt
apparaten gé i |0 sekunder. Stdng av apparaten. Hdll blandningen i en
smord och stréad bakform. Baka ostkakan i ugn vid 200-210cC i ca
35-40 minuter.

Felsokningsguide
Problem Losning

Apparaten startar inte Apparaten har ett inbyggt sakerhetssystem. Om ett tillbehor inte dr korrekt
anslutet till motorenheten fungerar inte apparaten. Kontrollera att tillbehéret
ar korrekt anslutet (se de olika avsnitten). Stang forst av apparaten!

Knivenheten/motorenheten &r Stdng av apparaten och kor en mindre kvantitet.

blockerad.

En obehaglig lukt kommer fran Detta ar normalt vid de forsta anvandningstillfdllena. Om lukten inte
motorenheten ndr den anvdnds de forsvinner ska du kontrollera kvantiteten, hur linge du kér apparaten och
forsta gangerna. hastigheten.

Apparaten later mycket, luktar; kdnns  Stdng av den och ta ut stickkontakten ur vagguttaget. Kontakta Philips
varm vid berdring, ryker mm. kundtjanst eller Philips ndrmaste serviceombud.

Hackaren vibrerar mycket, framkallar ~ Kontrollera att kniven ar korrekt ansluten till hackarbdgaren.
mycket oljud eller knivenheten gar inte

jamnt.

Det lacker fran hackaren Kontrollera att gummiringen dr korrekt monterad.
Kontrollera att gummiringen ar korrekt monterad. Ringen ska ligga plant mot
gransytan. Observera: Ett visst ldckage dr normatt.

Trots anvandning av filtret ar det Kontrollera att filtret ar korrekt anslutet i bagaren.

klumpar av frukt och sojabénor i

juicen.

* Om nagot problem kvarstdr, eller om ndgot annat problem uppstar ska du kontakta Philips kundtjanst eller Philips
ndrmaste serviccombud.
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Laitteessa on sisddnrakennettu turvajarjestelma:

- Laite ei toimi, jos lisdosat on asennettu vadrin tai niitd ei ole
asennettu lainkaan.

- ALA KAYNNISTA TAI KATKAISE LAITTEEN TOIMINTAA
KANNUA KIERTAMALLA !

» Lue timad kdyttoohje huolellisesti ja katsele kuvat, ennen kuin alat
kayttaa laitetta.
Sailyta tima kiyttbohje vastaisen varalle.
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verkkojannitettd (220-240V), ennen kuin liitit laitteen pistorasiaan.

Al kiyti laitteessa muiden valmistajien lisdosia tai muita osia, ellei

Philips ole ndin erikseen neuvonut.Takuu ei korvaa vahinkoja, jos

tillaisia osia on kaytetty.

Al ylitd lisiosiin merkittyja enimmaismaaria.

Al3 yliti taulukossa annettuja mairii ja valmistusaikoja.

Al irrota laitteen lisdosia tai muita osia rungosta laitteen kiydessi.

Irrota pistotulppa pistorasiasta ensin.

Al kiyti lisiosia laitteen toiminnan kdynnistimiseen ja

katkaisemiseen!

Pida laite poissa lasten ulottuvilta. Al4 anna lasten kiyttai laitetta

ilman valvontaa.

Al jiti laitetta kdyntiin ilman valvontaa.

Al kiyti laitetta, jos sen liitosjohto, pistotulppa tai jokin muu osa

on viallinen.

Jos verkkoliitosjohto on vaurioitunut, se on vaaratilanteiden

vilttamiseksi vaihdatettava Philips Kodinkoneiden valtuuttamassa

huoltoliikkeessa.

Anna kuumien aineiden jadhtyd ennen hienontamista tai kannuun

kaatamista (enimmaislampétila 80°C).

Tayta roiskumisen vilttamiseksi kannu korkeintaan

enimmaismdarad osoittavaan viivaan asti (1,5 1), varsinkin jos

sekoitat kuumia nesteiti (enintdan 1,1 1).

Roiskeiden valttdmiseksi erityisesti kuumia aineita kdsiteltdessd

varmista, ettd kansi on kiinni ja ettd tulppa on asianmukaisesti

kiinnitetty.

» Ali tyénni kannuun sormiasi tai esim. kaavinta, silloin kun laite on
kaynnissa.

» Jos aineet tarttuvat kannun reunoihin, katkaise toiminta, irrota
pistotulppa pistorasiasta ja irrota reunoihin tarttuneet aineet
lisidmailld nestettd ja kdyttamalld kaavinta.

» Jos verkkoliitosjohto on vaurioitunut, se on vaaratilanteiden
valttdmiseksi vaihdatettava Philips Kodinkoneiden valtuuttamassa
huoltoliikkeessa.
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Laitteen kidyttoonotto

Pese kaikki lisdosat ja irrotettavat osat (katso Puhdistus).

» Kierri liilka johto laitteen pohjan ympirille.

Kiytto

Tehosekoitin

» Tehosekoitin on tarkoitettu:

- Nesteiden sekoittaminen, esim. maitotuotteet, kastikkeet,
hedelmdmehut, keitot, juomat, pirtel&t.

- Kevyiden aineiden sekoittamiseen, esim. ohukaistaikina tai majoneesi.

- Keitettyjen ruoka-aineiden soseuttaminen, esim. vauvanruoka.

Il Aseta kannu rungon piille. Kierra kiinni nuolen osoittamaan
suuntaan.

Varo vddntdmastd kannun kahvaa liian voimakkaasti.
Mittaa aineet kannuun.

Al4 laita kannuun aineita, joiden limpétila on yli 80°C.
Sulje kansi.

Aseta tulppa kannessa olevaan aukkoon.

Roiskeiden vélttdmiseksi aseta aina tulppa kannessa olevaan aukkoon
ennen laitteen kdynnistamista.

Tyénni pistotulppa pistorasiaan.

B Valitse nopeus painamalla vastaavaa painiketta. Laite kiynnistyy
automaattisesti.

» Nopeuspainikkeilla voi valita oikean nopeuden halutun tuloksen
mukaan. Katso taulukosta suositeltavat nopeudet.

PHILIPS
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PHILIPS

Aineet Nopeus

nestemadiset aineet (esim. kaakao, marjamaito, majoneesi) nopeus |

raskaammat aineet, esim. yhdessd nestettd ja kiinteitd aineita
(mm. tomaattikastike tai patee) nopeus 2

raskaat, padasiassa kiintedt aineet (esim. jddpalat, keitot, pavut jne.) nopeus 3

» Paina pitopainiketta (M) muutama kerta, niin ettd laite kdy aina
muutaman sekunnin kerralla. Toiminta katkeaa, kun painike
vapautetaan. Paina pitopainiketta niin monta kertaa kuin on
tarpeen.

Katkaise laitteen toiminta, ennen kuin avaat kannen.

Katkaise laitteen toiminta painamalla 0-painiketta.
Starta eller sting aldrig av apparaten genom att vrida pa bagaren.

Kohdassa Ruokaohjeita on muutama ruokaohje.

Vinkkeja

Taytd roiskumisen valttdmiseksi kannu korkeintaan enimmadismadardd
osoittavaan viivaan asti (1,5 ), varsinkin jos sekoitat kuumia nesteitd
(enintddn I, 1 ).

» Jos sekoitat vaahtoavia nesteiti, tdytd kannu enintdan |,2 I:n viivaan
asti.

» Nestemdiset aineet, esimerkiksi 6ljy, voidaan kaataa tehosekoittimen
kannuun kannessa olevan aukon kautta laitteen ollessa kdynnissd.

Al4 anna tehosekoittimen kiyd3 yhtijaksoisesti pidempain kuin 3
minuuttia. Jos tulos ei vield 3 minuutin kuluttua tyydytd, katkaise toiminta
minuutiksi, ennen kuin jatkat.

Kuivia aineita ei saa hienontaa pidempian kuin | minuutti.

Leikkaa kiintedt aineet pieniksi paloiksi, ennen kuin laitat ne
tehosekoittimen kannuun. Al laita kannuun kerralla suurta maarai
kiinteitd aineita. Hienonna kiintedt aineet pienind annoksina.

Ellei hienontaminen kiy tarpeeksi nopeasti, pysiytd moottori ja
paina pitopainiketta (M) muutama kerta.Voit my&s sekoittaa aineita
kaapimella (ei moottorin kiydessa!) tai kaataa osan aineista pois ja
jatkaa hienontamista pienempind annoksina.
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pudota palat kannuun kannen aukon kautta moottorin kiydessa.
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Al tyénnd sormia tai esim. kaavinta kannuun moottorin kaydessa.

» Jos hienonnat yhdessi kiinteitd ja nestemdisia aineita, laita
nestemdiset aineet kannuun ennen kdynnistamistd. Lisdd kiintedt
aineet moottorin kiydessa.

Sihti

» Sihdin kanssa voit valmistaa herkullisia tuoremehuja ja cocktaileja.
Kaikki kivet ja kuoret jadvit sihtiin.

Il L:ita sihti tehosekoittimen kannuun.

Varmista, ettd sihti on kunnolla paikallaan kannun pohjalla. Sihdin urat ja
kannun sisdpuolella olevat rivat auttavat laittamaan sihdin oikeaan
asentoon.

Laita kansi kannun piille, niin etti sihti pysyy kunnolla
paikallaan.

Laita aineet sihtiin kannen aukon kautta.
Ald taytd sihtid yli metallisen osan. Ald kdytd sihtid kuumien aineiden
kanssa.

Lisa4 vettd tai muuta nestetti.

Aseta tulppa kannessa olevaan aukkoon ja kdynnista laite
painamalla enimmaisnopeuden painiketta. Anna laitteen olla
toiminnassa enintdan 40 sekuntia.



Katkaise toiminta. Kaada juoma kannun kaatonokan kautta.

~J

Laita kannu vield kerran laitteeseen ja anna kdydd muutama
sekunti, niin saat talteen lopunkin mehun.

Bl Kaada loppu juoma.

Vinkkejd

» Al laita kaikkia aineita yhtaikaa sihtiin, varsinkaan silloin kun
kasittelet suuria maaria. Aloita pienestd madrastd, anna koneen
kdyda hetki, katkaise toiminta ja lisdd taas pieni maira. Jatka samalla
tavalla, kunnes koko madra on kasitelty.

» Soijamaito:

Liota soijapapuja 4 tuntia ennen hienontamista.

Enintddn 50 g kuivattuja soijapapuja sekoitetaan enintddn 5 dl:aan vetta.

» Tuoremehut ja cocktailit:
Tulos on parempi, jos lisdtddn noin 3 dl vettd (tai muuta nestettd) 150
grammaan hedelmid tai marjoja.

Mausteleikkuri (vain malli HR1757)

» Mausteleikkurissa voi hienontaa ja rouhia mm. kokonaisia

hedelmilihaa, pahkinéitd (kuorittuna), kahvipapuja, soijapapuja,
kuivattuja herneitd, juustoa, korppujauhoja.
Hienonna mausteneilikat ja aniksensiemenet muiden aineiden kanssa.
Yksin ne voivat olla liian voimakkaita muovimateriaalille.

Mausteleikkuri ei sovi hyvin kovien aineiden
hienontamiseen, kuten muskotti ja jddpalat.

Il Laita aineet hienonnusastiaan.

Hienonna vain kuivia aineita. Tdytd hienonnusastia
enintddn MAX viivaan asti.

Katso suositeltavat madrdt taulukosta.

kokonaiset pippurit 5-25¢g

seesaminsiemenet 10-50 g
riisi, vehna 25-75¢g
soijapavut 25-75¢g
kuivatut herneet 25-75¢g

kookospahkindn hedelmaliha 25-75¢g
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Aineet Miarit

kahvipavut 25-50¢g
juusto 25-75¢g
korppujauhot 2040 g
sokeripalat 25-50 g
pahkinat (kuoritut) 25-75¢

A Varmista, etti kumitiiviste on oikein terin reunan palla.

- Kierrd tera hienonnusastiaan.
Jos se vaatii voimaa: kostuta kumitiivistettd vesipisaralla.

Bl Kiinni koottu mausteleikkuri yldsalaisin ja kierra rungon paille
nuolen suuntaan.

y

PHILIPS

Kayta mausteleikkuria mieluiten painamalla pitopainiketta (M).

Al4 kayta mausteleikkuria yhtijaksoisesti yli 30 sekuntia.

» Hienontamisen jélkeen voit levittdd aineet hienonnusastian
sirotinkannen kautta.

Puhdistus

Laitteen, sen osien ja lisdosien puhdistaminen on helpointa heti kdyton
jalkeen.
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Al4 pese lisiosia tai mitian osia astianpesukoneessa.
Pyyhi runko puhtaaksi kostealla liinalla.

Al kiyta hankausjauheita, hankaustyynyja, alkoholia yms.

Il rrota pistotulppa pistorasiasta, irrota kiytetyt lisdosat ja pese
ne lampimilld pesuvedella.

Huuhtele lisdosat juoksevalla vedella.

Tehosekoittimen pikapuhdistus

Il Kaada tehosekoittimen kannuun Quick Clean -viivaan asti (5
dl) lammintd vettd ja hieman astianpesuainetta. Ala tayta
merkkiviivan yli.

Sulje kansi ja aseta tulppa kannessa olevaan aukkoon.Tyénnd
pistotulppa pistorasiaan.

PHILIPS

Paina Quick Clean -painiketta ja anna laitteen kiydi muutama
hetki. Pysdyta heti kun kannu on puhdas.

Irrota tehosekoittimen kannu ja huuhtele se puhtaalla vedella.

Irrota kansi (vetamalld irti tehosekoittimen kannusta) vain
puhdistusta varten!

Sihdin puhdistus

Il Otasihti pois tehosekoittimen kannusta.
Pida sihtid jateastian pailla ja ravistele varovasti tyhjaksi.
Huuhtele sihti juoksevalla vedella.

Ympiristoasiaa
» Al hiviti loppuun kiytettyi laitetta tavallisen kotitalousjitteen

mukana, vaan toimita se asianmukaiseen kerdyspisteeseen. Niin
autat suojelemaan ymparistoa.

Takuu & huolto

Jos haluat lisdtietoja tai laitteen kanssa tulee ongelmia, katso Philipsin
www-sivustoa osoitteesta www.philips.com tai kysy neuvoa Philipsin
asiakaspalvelusta (puhelinnumero on kansainvilisessd takuulehtisessd).
Voit my&s kddntyd Philips-myyjan tai Philips Kodinkoneiden
valtuuttaman huoltoliikkeen puoleen.
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Kannessa olevan aukon kautta voidaan lisdtd pienid nestemaarid
kannussa olevien aineiden joukkoon sopivan koostumuksen
aikaansaamiseksi.

Majoneesi (noin 3 dl)

- 3 munankeltuaista

- | tl sinappia

- | maustemitta suolaa

- 1/2 maustemittaa pippuria
- | rkl viinietikka

- 3 dl ruokasljyd

> Kdytd mieluiten huoneenldmpéisid aineita.

> Pane kananmuna tai munanvalkuaiset tehosekoittimen kannuun, lisGd
suola, pippuri ja sinappijauhe sekd puolet etikasta tai sitruunamehusta ja
sekoita keskinopeudella. Kaada 6ljyd kannessa olevan aukon kautta,
kunnes majoneesi sakenee. Lisdd sitten loppu etikka tai sitruunamehu ja
mausta maun mukaan. Sdilytd jadkaapissa.

Porkkanakakku

- 4 dl vehndjauhoja

- 2 dl sokeria

- | tl ruokasoodaa

- 4 tl piparkakkumaustetta

- | dl porkkanaraastetta (| keskikokoinen porkkana)
- | rki sirappia

- | dl sulatettua jadhdytettyd voita (100 g)

- 3 dl piiméa4, kermaviilid tai hapanta kermaa

» Mittaa kuivat aineet ja porkkanaraaste tehosekoittajan kulhoon.Anna
koneen kdydd muutama sekunti, jotta aineet sekoittuvat keskenddn.

> Lisdd vehndjauho lusikallinen kerrallaan. Kun seos on tasainen, lisdd
varovasti 6ljy kannessa olevan aukon kautta. Lisdd lopuksi kuivahiiva ja
anna laitteen olla kdynnissd vield 5 sekuntia.

» Kaada taikina korppujauhotettuun rengasvuokaan (n. 2 1). Paista |75
asteessa uunin alatasolla noin tunti. Kumoa jddhtynyt kakku vadille.
Parhaimmillaan kakku on seuraavana pdivdnd, jolloin kakun maut ovat
tasoittuneet.

Salaattikastike

- | osa viinietikkaa tai sitruunamehua
- 3 osaa ruokadljya

- suolaa, pippuria

> Kaada etikka tai sitruunamehu tehosekoittimen kannuun, lisdd suola ja
pippuri ja kdynnistd laite. Sekoita, kunnes suola ja pippuri ovat liuenneet.
Lisdd sitten éljyé kannessa olevan aukon kautta, kunnes salaatinkastike
on sekoittunut tasaisesti.

> Voit valmistaa kerralla suuremman mddéirdn peruskastiketta ja sdilyttéid sitd
Jjddkaapissa. Ravistele aina ennen kdyttdd, niin ettd aineet sekoittuvat.
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Juustokakku

>

>

Pohja: n. 200 g suklaakeksejd, n. 50 g sulatettua voita tai margariinia
Tayte:

5 liivatelehted

[/2 dl sitruunamehua

200 g maustamatonta tuorejuustoa (esim. Philadelphia)

2 dl kevytkermaa

2 dl vadelmia

| dl mustikoita

Aseta tehosekoittimen kulho paikoilleen ja paloittele suklaakeksit
kulhoon. Kdynnistd tehosekoitin ja hienonna keksit. Sulata voi tai
margariini kattilassa. Sekoita sulatettu rasva ja keksimurut keskenddn
tehosekoittimella. Peitd irtopohjaisen, halkaisijaltaan 24 cm:n vuoan
pohja leivinpaperilla. Levitd vuoan pohjalle keksimurska.

Liota livatelehtid kylmdssd vedessd noin |0 minuuttia. Purista ne Kuiviksi
ja livota livatelehdet kuumennettuun sitruunamehuun. Laita tdytteen
ainekset tehosekoittimen kulhoon ja sekoita tasaiseksi. Lisdd kulhoon
sitruunamehuun liuotetut liivatelehdet ja anna laitteen kdydd vield
muutama sekunti. Kaada tdyte keksipohjan pddlle. Anna kakun hyytyd
Jjddkaapissa seuraavaan pdivddn. Irrota kakku vuoasta ja nosta varovasti
tarjoiluvadille.

Tarkistusluettelo

Ratkaisu

Ongelma

Laite ei toimi

Terd/moottori juuttuu paikalleen.

Moottorista tulee epamiellyttava
haju ensimmaisilld kdyttokerroilla.

Laite pitdd kovaa ddntd, haisee,

tuntuu kdteen kuumalta, savuaa yms.

Mausteleikkuri térisee voimakkaasti,
pitdd kovaa dantd tai terd ei ole
suorassa.

Mausteleikkurista tulee polya.

Sihdista huolimatta mehuissa on
siemenid tai soijapapuja.

Laitteessa on turvajdrjestelmd. Jos lisdosia ei ole kiinnitetty kunnolla runkoon,
laite ei toimi. Tarkista lisdosan kiinnitys (katso vastaavia kohtia kdyttdohjeesta).
Katkaise virta ensin!

Katkaise laitteesta virta ja késittele vahemman kerralla.

Tamad on normaalia ensimmiisilld kerroilla. Jos haju jatkuu, tarkista onko
kdsiteltavd maard, kdyttdaika tai kdytetty nopeus oikea.

Katkaise laitteesta virta ja irrota pistotulppa pistorasiasta. Ota yhteys Philips-
myyjddn tai Philips Kodinkoneiden valtuuttamaan huoltoliikkeeseen.

Tarkista, onko terd oikein paikallaan hienonnusastiassa.

Tarkista onko kumitiiviste oikein paikallaan.

Varmista ettd kumitiiviste on oikein paikallaan. Renkaan tulee olla tasaisesti
reunan ymparilld. Huomaa: mausteleikkurista tulee aina hieman polya.

Varmista, ettd sihti on oikein paikallaan tehosekoittimen kannussa.

* jos ongelma jatkuu tai jos tulee lisdd ongelmia, ota yhteys Philipsin asiakaspalveluun tai ldhimpdan Philips
Kodinkoneiden valtuuttamaan huoltoliikkeeseen.



Introduktion

Apparatet er udstyret med indbyggede sikkerhedssystemer:

- Apparatet virker ikke, hvis tilbehersdelene er samlet forkert eller
slet ikke er samlet.

- TAND OG SLUK ALDRIG FOR APPARATET VED AT DREJE
BLENDERGLASSET!

» Lees brugsanvisningen grundigt igennem og kig pa illustrationerne,
for apparatet tages i brug.

» Gem brugsanvisningen til eventuelt senere brug.

» For der sluttes strem til apparatet, kontrolleres det, at

spendingsangivelsen pa apparatet svarer til den lokale netspanding

(110-127V eller 220-240V).

Brug aldrig tilbehgr eller dele af andre fabrikater eller

tilbehgr/dele, som ikke er anbefalet af Philips, da garantien i sa fald

bortfalder.

Overskrid ikke den angivne maximum-markering pa

tilbeharsdelene.

Overskrid ikke de i tabellen anbefalede kvantiteter og

tilberedningstider.

Tag aldrig tilbeher eller dele af motorenheden, medens blenderen

kerer.Tag altid forst stikket ud af stikkontakten.

Brug aldrig tilbehgret til at teende og slukke for apparatet.

Lad aldrig bern komme i nzerheden af apparatet.

Lad aldrig apparatet kare uden opsyn.

Brug ikke apparatet hvis netledning, stik eller andre dele er

beskadigede.

Hvis netledningen beskadiges, ma den kun udskiftes af Philips -

autoriseret Philips servicevaerksted - eller af tilsvarende

kvalificerede personer for at undga enhver risiko ved efterfglgende

brug af apparatet.

Varme ingredienser skal afkgles, inden de hakkes eller kommes op

i blenderglasset (max. temperatur 80°C).

For at undga spild ma blenderglasset aldrig fyldes hojere op end til

maximum markeringen (d.v.s. 1,5 liter) - dog max.l,! liter, nar der

blendes varme, flydende ingredienser.

For at undga spild skal lasen altid skrues pa laget, inden apparatet

teendes.

Stik aldrig handen eller nogen former for genstande ned i

blenderglasset, medens der er taendt for apparatet.

Hvis der har sat sig ingredienser fast pa indersiden af

blenderglasset, slukkes apparatet, og stikket tages ud af

stikkontakten. Derefter fiernes ingredienserne ved at tilsette

vaske eller bruge en spatel.
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Klarggring af blenderen
Vask farst alt tilbeher og lgse dele (se afsnittet "Rengaring”).

» Overskydende netledning rulles op omkring bunden af apparatet.

Sadan bruges apparatet

Blender

» Blenderen er beregnet til:

- at blende flydende ingredienser, f.eks. mejeriprodukter; sauce,
frugtjuice, suppe, mixede drinks og shakes.

- at mixe lette ingredienser som f.eks. pandekagedej eller mayonnaise.

- at purere kogte ingredienser, f.eks. ved tilberedning af babymad.

Il Szt blenderglasset pA motorenheden og drej det i pilens
retning, til det er fastlast.

Treek ikke for hardt i blenderglassets handtag.
Kom ingredienserne op i blenderglasset.
Kom aldrig ingredienser i blenderglasset der er varmere end 80°C.

Luk laget.

Sat lasen fast pa laget.

For at undga spild skal ldsen altid settes pa ldget, for apparatet teendes.

Sat netstikket i stikkontakten (som tendes).

A Apparatet teendes automatisk ved tryk pa den gnskede
hastighedsknap.

» Hastighedsknapperne gor det muligt at valge den mest velegnede
hastighed for et optimalt resultat. Se de anbefalede hastigheder i
tabellen.

PHILIPS
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Ingredienser der skal tilberedes Hastighed

flydende ingredienser (f.eks. chokolademaelk, maelk med frugt, hastighed |
mayonnaise)

Tungere ingredienser; f.eks. en blanding af vaede og faste hastighed 2
ingredienser (f.eks. tomatsauce eller paté)

Tunge, hovedsageligt faste ingredienser (f.eks. isterninger, supper,  hastighed 3
banner etc.)

» Tryk og slip pulse-knappen (M-knappen) for meget kortvarig
blendning. Sa snart knappen slippes, stopper blenderen.Tryk og
slip pulse-knappen det nadvendige antal gange.

Sluk altid for apparatet, fer laget dbnes.

Motoren stoppes ved tryk pa 0-knappen.

Teend og sluk aldrig for blenderen ved at dreje blenderglasset.

Se de forskellige anvendelsesforslag i afsnittet "Opskrifter".

Tips
For at undga spild ma blenderglasset aldrig fyldes hgjere op end til
maximum indikeringen (1 ” liter) - dog max. |, 1 liter, nar der er tale om

varme flydende ingredienser:

» Nar der blendes flydende, skummende ingredienser, ma
blenderglasset hgjst fyldes op til 1,2 liter markeringen.

» Flydende ingredienser (f.eks. olie) kan haldes ned i blenderglasset
gennem abningen i lasen, medens apparatet kgrer.

Lad ikke blenderen kare i mere end 3 minutter ad gangen. Hvis
blendningen ikke er feerdig efter 3 minutter; slukkes apparatet i | minut
inden man fortsatter.

» Torre ingredienser ma hgjst blendes i | minut.

Faste ingredienser skaeres ud i passende mindre stykker, for de
kommes i blenderglasset. Kom ikke for store kvantiteter faste
ingredienser i blenderglasset pa én gang, men blend lidt ad gangen.
Er blender-resultatet af faste ingredienser ikke tilfredsstillende
slukkes apparatet.Tryk derefter nogle fa gange pa pulsknappen
(M-knappen), og lad blenderen kere i fa sekunder ad gangen - eller
rer lidt rundt i ingredienserne med en spatel (kun nar blenderen
er slukket!). Held eventuelt lidt af indholdet ud af blenderglasset
og blend mindre portioner ad gangen.

Knust is fremstilles ved at komme isterninger ned gennem
abningen i laget, medens apparatet kerer.

Ved fremstilling af tomatjuice skares tomaterne fgrst i kvarter,
som derefter kommes ned gennem abningen i laget, medens
apparatet kegrer.
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Stik aldrig handen eller andre genstande (f.eks. en spatel) ned i
blenderglasset, medens der er teendt for apparatet.

» Skal man blende faste og flydende ingredienser pd samme tid,
hzldes de flydende ingredienser i farst. Derefter tilsettes de faste
ingredienser, medens apparatet kgrer.

Filter

» Filtertilbehgret kan bruges til tilberedning af ekstra fint blendede
saucer, frugtjuice eller cocktails. Alle kerner og skraller samles i
filteret.

Il St filteret i blenderglasset.

Serg for at filteret sidder helt ned i bunden af blenderglasset. Rillerne i
filteret og tappene indvendig i blenderglasset gor det nemmere at
sette det rigtigt pa plads.

Seet laget pa glasglasset, sa filteret fastholdes.

Kom ingredienserne ned i filteret gennem &bningen i laget.
Filteret ma kun fyldes op til metaldelen. Brug ikke filteret ved
tilberedning af varme ingredienser.

Tilset vand eller anden vaske.

St lasen pé plads og tend apparatet.Valg den hgjeste
hastighed og lad apparatet kare i max. 40 sekunder
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B Sluk for blenderen. Heeld drikken ud gennem blenderglassets
heldetud.

For at opna fuld udnyttelse s®ttes blenderglasset med de
resterende ingredienser tilbage pa apparatet, som man derefter
lader kere i endnu et par sekunder.

Bl Hz=ld resten af drikken ud.

Tips

’ \Bed tilberedning af sterre kvantiteter frarades det at komme alle
ingredienserne op i filteret pa én gang. Begynd med en mindre
portion og lad apparatet kgre et gjeblik. Afbryd blenderen og
tilsaet lidt flere ingredienser. Gentag proceduren til alle
ingredienserne er brugt.

» Tilberedning af soyamaelk:

Laeg soyabgnnerne i bled i 4 timer; inden de blendes.

Der kan max. tilberedes 50 g tarre soyabanner med hgjst “ liter vand

ad gangen.

» Tilberedning af frugtjuice og cocktails:
De bedste resultater opnas ved tilseetning af 3 dl vand (eller anden
vaeske) pr. 150 g frugt.

Mallekvern (kun type HR1757)

» Mollekvaernen er velegnet til formaling og hakning af f.eks.
peberkorn, sesamfrg, ris, hvede, kokosngd, nedder (uden skal),
kaffebanner, soyabgnner, tarrede ®rter, ost, rasp etc.

Hvidlag, stjerneanis og anisfre skal altid tilberedes sammen med andre

ingredienser, da man ved separat tilberedning risikerer; at apparatets

plastikdele "angribes".

Mellekvaernen egner sig ikke til hakning af meget harde ingredienser
som f.eks. muskatngdder og isterninger.

Il Kom ingredienserne op i bageret.
Ingredienserne skal veere terre, ndr de tilberedes. Fyld kun baegeret op
til "MAX"-markeringen.

Se tabellen for anbefalede kvantiteter.

Ingredienser Kvantiteter
peberkorn 5-25¢
sesamfro 10-50 g

ris, hvede 25-75¢g
soyabgnner 25-75¢g
torrede arter 25-75¢

kokosngd 25-75¢g
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kaffebgnner 25-50 g
ost 25-75¢g
rasp 20-40 g
hugget sukker 25-50 g
ngdder (uden skal) 25-75¢

Serg for, at gummitaetningsringen er sat rigtigt pa knivenheden.
Skru knivenheden pa bageret.

Dette gores lidt lettere, hvis gummiteetningsringen fugtes med en drdbe
vand.

Vend den samlede mgllekvaern om og skru den pé
motorenheden i pilens retning.

Det anbefales kun at bruge megllekvaernen ved tryk pa pulse-
knappen (M-knappen).

Brug aldrig mallekvaernen i mere end 30 sekunder ad gangen.

» Efter tilberedningen kan shakerlaget bruges til at drysse
ingredienserne ud over den fardige ret.
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Renggring af apparatet, dets dele og tilbehgr er lettest, ndr det gores
umiddelbart efter brug.

Kom aldrig tilbehgr eller andre dele i opvaskemaskine.
Motorenheden kan renggres med en fugtig klud.
Brug ikke skrappe renggrings- eller skuremidler; sprit etc.

Bl Tag stikket ud af stikkontakten, tag tilbeharet og delene af og
renger dem i varmt sebevand.

Skyl delene af under vandhanen for at fjerne seberester.

Kvik-rengering af blenderglasset

Il Kom lunkent vand med lidt opvaskemiddel op i blenderglasset
til "Quick Clean" markeringen (5 dl) p indersiden af glasset.
Overskrid ikke dette niveau ved kvik-renggring.

Luk laget og st lasen pa.

PHILIPS

Tryk pa "Quick Clean" knappen og lad apparatet kere nogle fa
gange. Stop sa snart blenderglasset er rent.

Tag blenderglasset af og skyl det efter med rent vand.

Tag kun laget af, nar det skal rengeres (trakkes af
blenderglasset)!

Renggring af filteret

Il Tag filteret op af blenderglasset.
Hold filteret over en affaldsspand og ryst forsigtigt indholdet ud.

Skyl filteret under vandhanen.
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Miljgbeskyttelse

» Smid ikke apparatet ud sammen med det almindelige
husholdningsaffald, nar det til sin tid kasseres. Indlevér det istedet
pa det kommunale indsamlingssted for genbrugsmaterialer.
Derved er du med til at beskytte miljoet.

Garanti og service

For alle yderligere oplysninger eller ved eventuelle problemer med
apparatet henvises venligst til Philips hjemmeside pa adressen:
www.philips.com eller det lokale Philips Kundecenter (telefonnumre
findes i den verdensomspaendende garantifolder). Hvis der ikke findes
et kundecenter i Deres land, bedes De venligst kontakte Deres lokale
Philips forhandler eller Serviceafdelingen i Philips Domestic Appliances
and Personal Care BV. Dette apparat overholder de geeldende EU-
direktiver vedrgrende sikkerhed og radiostgj.

Opskrifter

For at opna den gnskede konsistens kan hullet i 1asen bruges til
drabevis tilseetning af veeske.

Mayonnaise (ca. 3 dl)

- 2 eggeblommer eller | helt g

- | tsk sennepspulver

- | tsk salt

- /2 tsk peber

- | tsk sukker

- 3 cl hvidvinseddike eller citronsaft
- 3 dl (oliven)olie

> Alle ingredienser skal have stuetemperatur.

> Kom ag eller z2ggeblommer op i blenderglasset. Tilszet salt, peber,
sennepspulver og halvdelen af hvidvinseddiken eller citronsaften og blend
blandingen ved middel hastighed. Tilszt olie gennem det lille hul i Idsen til
mayonnaisen begynder at tykne. Tilszet derefter den resterende vineddike
eller citronsaft og tilseet krydderier efter behag.

» Opbevares i keleskab.
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Gulerodskage

- 4axg

- 200 g gulergdder skaret i skiver
- 2. dimeelk

- 100 g tarmaelk

- 300 g sukker

- 300 g hvedemel

- 150 g olie

- | tsk torgeer

> Kom ag, gulerodskiver, meelk, tarmaelk og sukker op i blenderglasset og
blend blandingen i ca. |5 sekunder ved hgjeste hastighed.

> Tilseet gradvist hvedemelet. Ndr dejen haenger sammen, tilsaettes olien
gradvist gennem det hul i ldsen. Tilszet til sidst tergaeren og lad apparatet
kere i yderligere 5 sekunder.

» Kom dejen op i en bageform og bag den i ovnen ved 180° i ca.
40 minutter.

Salatdressing

- | del vineddike eller citronsaft
3 dele olie

salt, peber

v

Kom vineddike eller citronsaft op i blenderglasset. Tilset salt og peber og
teend for apparatet. Fortseet blendningen til salt og peber er oplast. Tilszet
derefter olien gennem det hul i ldsen til dressingen har den gnskede
konsistens.

> Tilbered eventuelt en stgrre portion af denne basisdressing og opbevar
den i keleskab. Ryst altid blandingen far brug, sé ingredienserne blandes

Cheesecake

- 4axg

- 525 dl malk

- 75 g margarine

- 90 g Parmesan ost i tern d ca. | cm
- 440 g sukker

- 290 g majsmel

- 250 g hvedemel

- | tsk bagepulver

> Kom ag, meelk, margarine, Parmesanost og sukker op i blenderglasset.
Lad apparatet kgre ved max. hastighed i 10 sekunder.

> Tilseet majsmel - | skefuld ad gangen - og lad apparatet kere i
20 sekunder ved max. hastighed. Tilszet derefter hvedemelet lidt ad
gangen og lad apparatet kere i yderligere 30 sekunder ved max.
hastighed. Tilszet torgeer og lad apparatet kere i yderligere |0 sekunder.
Sluk apparatet. Haeld blandingen i en smurt bageform drysset med lidt
mel og bag ostekagen ved 200-210°C i 35-40 minutter.
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Problem Losning

Apparatet virker ikke

Knivenheden/motorenheden er
blokeret

Motorenheden giver en ubehagelig
lugt de ferste gange, den bruges.

Apparatet stgjer meget, afgiver

ubehagelig lugt, feles varmt, ryger etc.

Mgllekvaernen ryster meget, afgiver
megen stgj eller knivenheden er ude
af balance.

Mellekvaernen leekker

Selvom filteret er sat i, indeholder
juicen rester af frugtstykker eller
soyabgnner.

Apparatet er udstyret med et sikkerhedssystem. Huvis tilbehgret ikke er sat
rigtigt pa motorenheden, kan apparatet ikke teendes. Kontrollér at tilbehgret er
sat rigtigt pa (se i de forskellige afsnit). Sluk fgrst for apparatet!

Sluk for apparatet og fortset med mindre kvantiteter:

Dette er normalt de ferste fa gange. Hvis lugtgenen fortseetter, kontrolleres det,
at der tilberedes den rigtige kvantitet og anvendes korrekt tilberedningstid og
hastighed.

Sluk for apparatet og tag stikket ud af stikkontakten. Kontakt Philips'
Kundecenter eller forhandleren.

Kontrollér at knivenheden er sat rigtigt pa baegeret.

Kontrollér at gummiteetningsringen er sat rigtigt pa plads.

Serg for at gummitaetningsringen er sat rigtigt pa plads. Ringen skal hvile fladt pa
hele indersiden. Bemzrk: En lille lekage er helt normal.

Serg for at filteret er sat rigtigt ned i blenderglasset.

* Hvis der stadig er problemer; eller i tilfeelde af andre problemer; bedes De venligst kontakte Philips' Kundecenter.
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Ewcaywyn

H cuokeun eival e€omAicpévn e evowpaTwpéva cucThipaTa

acdaleiag:

- H ouokeun de AeiToupyei av Ta e€aptrpara dev £xouv
ouvappoloynfei cwoTd 1) av dev €xouv ToroleTnOei kaboAou 1
av To karraki dev £xel kKAeioel cwoTa.

- MOTE MHN ANABETE 'H XBHNETE TH XYXKEYH
MNYPIZONTAX THN KANATA'H ANOIFrONTAX 'H
KAEINONTAX TO KAMAKI!

» AiaBdoTe auTég Tig odnyieg XP1ONG TTPOTEKTIKA Kal KOITAETE
TIG ELKOVEG TIPLV XPTOLLOTIOIOETE TT) CUCKEUT.

» KpatrioTe auTég Tig 0dnyieg yia peMovTikn avadopd.

» EAéyETe av 1 Tdon TTou avadEpeTal OTN CUCKEUT) QVTLOTOLXEL
oTnv Tdon Tou Tomkou diktUou (110-127V 1) 220-240V) mpiv
OUVOECETE TN CUOKEUT).

» Mnv xpnolpomoleite ToTé aecoudp 1} avTalakTika aro
AaM\oug KaTaokeuaoTEG 1) KAtTola TTou Sev gival eyKekpléva
amé ) Philips. H eyyinom cag dev 6a 1oxlel av
xprnotporroinBolv TéTolou €idoug e€apTripara 1 avral\akTika.

» Mnv umrepPaivete To péyloTo emimedo TTou avadépeTal oTa
eEaptrpuara.

» Mnv utrepBaiveTe TIG TTOGOTNTEG KAl TOUG XPOVOUG
TpoeTolpaciag mou evdeikvuvTal oToV Tivaka.

» Mn Byalete oTE e€apTnpara n pépn amo Tn povada Tou HOTEP
kaTd Tn Sidpkela AeiToupyiag Tng ocuokeung. MNavra va Byalete
TTPWTA TN CUCKEUT amé Ty mpida.

» Mn xpnolpomoleite TToTé Ta e€apTrpara yia va avapete 1j va

ofnoete T cuokeun!

KpatrioTe Tn ouokeur pakpld amd maidid.

Mnv adrjvete ToTE TN ouokeun va AeiToupyei xwpig emiBAeyn.

Mnv xpnotpotroleite T cuckeur| av €xeL $Oapei To kKaiwdlo, To

$1g 1) AM\a pépn TNG CUOKEUTG.

» Edv 1o kaAwdlio Tpododooiag éxel urooTei $Bopd, TpéTel va
avTikataocTabei amd Tnyv Philips, amé e&ouciodotnuévo kévtpo
oépPig Tng Philips 1 amdé mapopolo e€eldikeUpPEVO TIPOCWITTIKO,
Tpokelpévou va ammodeuyBei nhekTpotmAngia.

» AprioTe Ta LeoTd UAIKA va KPUWOOUV TIPLV Ta KOYPETE 1) Ta
TTOATOTTOINOETE OTNV Kavarta (HéyloTn Beppokpacia
80°C/175°F).

» [a va pn xvovTal Ta TEPLEXONEVA, W) YERILETE TTOTE TNV
Kavdra mavw amd Tn péylon vdel&n (1.5 Aitpa), e1dika 6Tav
avakateleTe LeoTd uypa (péyloTo I.1 Aitpa).

» ['a va ammo¢uyeTe Slappor), €18ikd éTav emedepydleote LeoTd
uhikd, BeBaiwbeite 6TL TO KaTTAK!L €ival KAELOTO Kal TO TTWHA
€xelL epappdoel cwoTd.
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» Mn Balete moTé Ta dAKTUAA cag 1} éva avTiKeipevo péca oTnv
Kavara oTav 1 oUoKeUT €ival o€ AelToupyia.

» Av Ta ulikd kKoMoUv oTa TolXwparta Tou PTTAEVTEP, ofnoTE TN
ouokeun, Bydite Tn amd Ty Tpila kal BydATe Ta uAika amoé Ta
TOLXWHATA TTPOCHETOVTAG KATTOLO UYPO 1) XPNOIHOTIOLWVTAG TN
omaroula.

MpoeTolpacia TG CUOKEUN G Yia Xpron

MAGveTe 6Aa Ta e€apTrpaTa kat Ta pépn mou adaipouvral (BAEme
'KaBapiopdg').

» Tuli&Te To kakwdlo TTou TTeplooelel YOpw amé Tn Bdon TG
OUOCKEUNG.

Mwg va XpnoUOoTTO|CETE TI) CUCKEUN

MmAévTep

» To pﬂ)\awsp xpnclponomnm yia:

- Na avaplyvue'rs uypq T.X YaAaKTOKOUIKA TTPoidvTa, CAATOEG,
XUHOUG $pouTwV, coUTTEG, KOKTEIA, LIAKOEIK.

- Na avakartelete palakd ulikd, T.x. Heiypa yia Tnyaviteg i
paylovela.

- Na MioveTte payelpepéva uMikd, T.x yia va ¢TiaxveTe ¢aynTo
pwpou.

Il TomoBemioTe TV kavaTa mavw oto poTép. EbapudoTte TNy
yupiCovTadg TV mpog Tnv katelBuvon Tou BEAoug.

Mnv aokeite peydhn mieon otn Aafry Tng kavarag.
BaATe Ta uhikd oTny kavara.

Mn yepileTe TOTE TNV KAvATa pe UALKA TTou €xouv Beppokpac
mavw amé 80°C.

KAeioTe To KamakL
BaAte To TTwpa oTo dvolypa Tou Karakiou.

MNa va amodUyete Siappor), va BAleTe TO TTWHA OTO AVOLYHA TOU
Karraklou TpLv apxiceTe Ty emedepyaocia.

TomoBetrioTe To $1g Tou kKaAwdiou oTnv mpila.
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B EméEre Ty emBupnt pUBuion méLovtag To kaTdAnho
KOUWTTL Kal 1 ouokeur) Ba avayel autopara.

» Ta koupma TaxUTnTag cag EMTPETTOUV va EMAEEETE TN CWOTH
TaxUtnTa yia va emrixeTe dpliota amoteAéopara. BAémeTe Tov
TTivaka yla TG OUVICTWHEVEG TaxUTNTEG.

YAica yia emeepyaoia Taxitnra
Yypa uhika (m.x. cokoAatoUxo ydAa, ydia pe ¢pouta, TaxiutnTa |
paylovéZa)

BapuTtepa uAika Tr.X. £vag cuvduacpog UYPLV Kat TayuTnTa 2
OTEPEWYV UAIKWV (T.X. odAToa Topdrag 1) mare)

Bap1d, kupiwg oTeped UNIKA (TT.X. TTaydkia, COUTIEG, TayutnTa 3
omoépol, KTA.)

» MMéoTe To Koupmi oTiypaiag AetToupyiag (kouprri - M) pepikég
$opEG Yla va AeLTOUPYNOEL 1] CUCKEUT Yla PeEPLKA
SeutepoAenta. H ouokeur Ba otapartrioet pohig aproete To
koupti. MiéoTe To Koupti oTryplaiag AetToupyiag 6co cuxva
xpelalerat.

2BrjveTe TTAVTA TT) CUCKEUT) TIPLV QVOIEETE TO KATTAKL.
MiéoTe To dlakém - 0 yia va oPriceTe T GUOKEUT.

Mnv avdBete 1) un ofrvete TOoTE TN cuckeun yupilovTag TNV
Kavdra 1] avoiyovtag 1) kAgivovrag To Katdakl.

Mmopeite va Bpeite ouvtayég oTo kedpdhalo 'Tuvrtayég'
TapaKaTw.

ZupBou)\ég

Ma va pn xOvovrtat Ta ulhikd, pn yepilete TOTE TNV Kavara mav
amd T péylotn évdel€n (1.5 Aitpa), £181ka av avaperyvieTe LeoT
uypa (péytoto |.1 Aitpa).

» Av avaperyviete uypd rou adpilouv, un yepilete TTOTE TNV
Kavdra mavw amé Ty évdeidn 1.2.

» Ta uypd ulika (tr.x. Aadt) pmropeite va Ta pi&ete otnv kavara
TOU UTTAEVTEP ATTO TO AVOLYHA OTO KATTAKL EVW) 1) CUCKEUN
BpiokeTal og AsiToupyia.

Mnv a¢rjvete TToTE To uTAévTEP Va AeiToupyei TeplocdTEPO amd
3 Aemrtd 11 dopd. Av dev €xeTe ohokAnpwoel TNV avapetdn pHeT
3 Aemrtd, ofifjoTe TN CUOKEUT Yia éva AeTTTS TIpLV CUVEXICETE TNV

avapegn.
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» Ta oTeyva uhika dev TTpémel va avakareyovral Tavw amod |
AemTTo.

» KoyTe Ta oTépea UAIKA OE PIKPA KOPPATLA TIPLV TA
TomrofeTrioETE OTNV Kavdra Tou PmAévtep. Mnv avakarelete
MEYAAEG TTOCOTNTEG OTEPEWVY UMKWVY TNV idla oTrypn.
Eme€epyaoTeite auta Ta UAIkA apKkeTEg OpEG.

» Av dev peiveTe IKQVOTIOINPEVOL PE TO ammoTéAeoua éTav

avakaTeleTe oTePed UNIKA, Ofr|oTe TO UTTAEVTEP Kal TIECTE TO

KoupuTi oTiypiaiag Aettoupyiag (koupti - M) pepikég bopég yia

va AeiToupynoel yia Aiyo 1o pmAévrep. MmopeiTe emmiong va

avakaTéPeTe Ta UAIKA pe pia ommdToula (6L 6Tav Aettoupyei To
pmmAévTep!) 1} va BydheTe €§w kamola amod Ta mepleXOEVa Kal va
emelePYAOTEITE PIKPOTEPEG TTOCOTNTEG.

MNa va TpideTe Tayakia, pi&te Ta amoéd To Avolypa oTo Katrdkl

TTAvw OTIG TTEPLOTPEPONEVEG AeTTIOEG.

MNa va ¢$T1aEeTe TOPATOXUNO, KOYPTE TIG TOUATEG OTA TECTEPA

Kal pi&Te Ta KOpPATIA HéCA OTO AvolyHad TTAVW OTIG

meploTpedopueveg Aemideg.

Mn Balete moTé Ta SAXTUAG cag 1 KATTOLO AVTIKEIPEV
oTaTouAa) péca oTnVv Kavara oTav To UTTAEVTEP €ival o€

AetToupyia.

» Av avakarteUeTe oTeped Kal UYpad UAIKA TauToxpova, pi&Te
TPWTA Ta UYpd UAIKA OTnV KavaTa TpLv avayeTe Tr oUCKEUT.
MpoocBéoTe Ta oTeped UAIKA OTav AELTOUPYEL 1) CUCKEUT).

PilTpo

» Mmopeite va xpnotipomoloete To e€dpTnua Tou $ikTpou yia va
EXETE PEUCTEG OANTOEG, PpECKOUG GPOUTOXUHOUG 1| KOKTEILA.
‘OAa Ta koukoUTola kat ol $Aoudeg Ba peivouv oTo dikTpo.

Il TomobetioTe To dikTpo GTNV KavaTta Tou UTTAEVTEp.
Befalwbeite 611 To $piATpO £XEL TOTTOBETNOEL CLWOTA OTO KATW
pépog Tng kavarag. O1 umodoyég oTo $ikTpo Kkal ol pafdwoelg
oTnv kavara Tou pmAévrep Ba cag Bonbricouv va BaleTe To
¢ikTpo oTN cwoT BEo.

BaAte To kamdkl oTo pUAéVTEp Yia va epappdoeTe To GiATpO
oTn ocwoTn Béon.

1.y
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BaATe Ta UAka oTo $iATpo amd To dvolypa oTo KATTAKL.
Mn yepilete moTE TO diATPO MAVW a1Td TO peTariko pépog. Mn
Xpnolporroleite To piATpo yia va avapeilete LeoTd UAIKA.

MpocBéoTe vepd 1 KaTTOLO GANO UYPO.

BaAte To Mwpa oTo dvolypa Tou karakioU Kal TECTE To
KOUTTI yia my ugnAoTepN TQXUTT]TQ yia va avajete ™
O'UO'KEUT] AdrioTe TN cuCKeUT va AEITOUPYTOEL Yia HEYLOTO
Xpovo 40 deutepolémTwv.

B XprioTe T cuokeun. BydATe To TTOTS amd To GTOMIO TNG
Kavarag Tou PTAEVTEp.

MNa apiota amoteAéopara, fakte Tnv kavdra pe Ta urdAolra
UALKA TTAAL TTAVW OTN CUCKEUT| Kal a$prioTe Tn va
AEITOUPYNOEL Yia LeEPLKA SEUTEPOAETITA AKOH).

IEl Bya\re To unéhoimo ToTo.

Zupﬁou)\sg
» 1Siaitepa oTav eme&epydleoTe peydleg TOCOTNTEG, CAG
oupPouleloupe va un Palete 6Aa Ta ulikd oTo $ikTpo Tnyv idla
oTiypn. ApxioTe pe Tnyv emedepyacia piag PIKPrG TocOTNTAG,
a¢roTe TN cUCKeUT| va AelToupynoeL yia éva AeTrTd, ofroTe T
Kal HETA TTpoocBéoTe AN pia pikpn ToooTnTa. Eravalapere
auTn Tn dtadikacia péxpl va emeepyaoTeite OAa Ta UALKA.

» [a va pTia&ere yala cdylag:

MouckéTe Toug KapToUg TG odylag yia 4 WPEeG TIPLV TOUg

emedepyaoTeiTe.

Mrmopeite va emepyaoTeite To avwTepo 50 yp. kapmolg oTepeng

ooylag pe 500 ml vepoul To avwTepo ava $popa.

» Na va ¢Tia&eTe dpouToXUPOUG Kal KOKTEIA:

MNa dpiota amoteAéopara, mpocbéote 300 ml vepol (1] AAhou
uypoU av ¢TiaxveTe T.X. KOKTEIA, KTA.) og 150 yp. ppouTa.

MUAog (povo yia Tov Turo HR1757)

» To e€apTtnpa Tou piAou pmopei va xpnoipomolndei yia dhecpa
Kal KOYLHO UAIKWY OTTwG OAGKANpo mITTéPL, Gouadpl, pull,
KkapUda, Enpoi kaptroi (amokeAudpwpévol), kokKkol kade, kapToi
ooylag, Eepa pmléa, Tupi, ppuyavid, KTA.
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EmegepyaoTeite mavra To yapudaro kal To yAukavico pali pe
aMa vAikd. Av Ta eme€epyaoTeite EeXxwpPLoTa, auTa Ta UAIKA
prropei va mpokaAécouv PAdPeg oTa TTAAOTIKA PEPT TNG
OUCKEUMNG.

O pihog dev eival kaTdANAog yia kéYPipo TTOAU oKANPWY UAIKWV
OTTWG pooxokdpudo kal raydkia.

Il Ba\te Ta uhikd oTo Soxeio avauiEng.
Eme€epyaoTeite poévo Ta oteped UAka. Mn yepilete To doxe
avapi&ng mavw amo Ty £vdelén 'MAX'.

BAémeTe ToOV TTivaka yla TIG CUVIOTWHEVEG TTOCOTNTEG,.

BeBalwbeite 611 0 MAacTIkOg dakTUAlog oTn Aemrida £xel
Tomrofetn el cwoTa.

YAika MoodtnTeg

OMASKAnpo mimépL 5-25 yp.

Zouoayl 10-50 yp.
pULL, oTapl 25-75 yp.
Kaprroi céylag 25-75 yp.
Zepad pméha 25-75 yp.
Kapmég kapudag 25-75 yp.
Koékkol kapé 25-50 yp.
Tupi 25-75 yp.
Faléta 20-40 yp.
Caxapn ot kUBoug 25-50 yp.
Enpoi kaptoi (amokeAudpuwpuévor) 25-75 yp.

El Bdwore ™ Aemida oTo doxeio avap@ng
Av auTé amaitei kamola pooTddela, uypdavete To SakTUALO pe
pia orayéva vepo.

lupioTe avamoda To cuvappoloynuévo pilo kat PidwoTe
TOV £TTAVW OTO HOTEP TTPOG TNV KaTeuBuvorn Tou BéAouc.



EAAHNIKA 117
Yag oupBouleloupe va XelpileoTe To PUAO e TO KOUNTTE TNG
oTiypiaiag Asttoupyiag (koupti - M).

Mn xpnoipotoleite ToTé To pUAO TTAvw amoé 30 SeutepdAemT
Xwpig diakotm).

PHILIPS

» MeTd 1 dladikacia, PTTOPEITE va XPTCLUOTIOLCETE TO KATTAKL
TOU O£IKEP Yla va TOTToBeTioeTE Ta UAIKA opolopopda o€ pia
maTéla.

=

KaOapiopég

O Kkabaplopodg TNG CUCKEUNG, TWV HEPWV KAl TWV £5apTNHATWY
€ival eUKOAOTEPOG apéowg HETA TN XPNON.

Mnv kabapilete ToTE Ta e€apTrinaTa 1} Ta HEPT TNG CUOKEUNG OT
TAUVTTIPLO TTLATWV.

KaBapioTe To potép pe éva vwod mavi.

Mn xpnoiotroleite okAnpd kabaploTikd, cupudTiv opouyyapdkia,
owoTveuua, KTA.

Il Byaite T cuokeun amd Ty Tipila, adaipéoTe Ta
eEapTruara mou xpnolpomoloare kal kabapioTte Ta og

Leotn oarmouvada.

MeTd EemAUveTE Ta kATw amoé T Bplon yia va
armopakpUVeTe UTTOAippaTa Tng camouvadag.

PN Yopog kaBaplopog TnNG Kavarag Tou HITAEVTEP

Il Bakte xAapd vepd kal Aiyo amopputravTiké oTny Kavara Tou
pAévTep, péxpt Tnv €vdeign Quick Clean (500ml). Mnv
uttepBeite autiv TNV €vdelén 6Tav XPnOLLOTIOLEITE TN
AelToupyia Tou ypriyopou kabaplopou.

KAeioTe To kamdki kal BAATe To TWHA CTO Avolypa Tou
karakioU. BaAte To $ig oty mpila.

o MiéoTe To koupmi Quick Clean kai adrjoTe TN cuckeun va
AelToupynoel yia pepikd AeTmd. ZtapatnioTe poAIg 1 kavara
kabapioel.
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BydAte Tnv kavdTa Tou PmAévTep Kal EeTAUVTE TN pe kaBapd
veEPO.

BydATe To kamdxi (aaipuvTag To amé To PTAEVTEP) HOvo
yia kafapiopd!

KaBapiopog Tou dirtpou

Il Bya\te To dikTpo améd TV kavaTa Tou PTAévTEp.

KpatioTe To ¢pikTpo Tavw amé éva kahddl amoppipdTwy Kat
TETAETE TA TTEPLEXOUEVA TOU.

ZemAOveTe To dikTpo KATW amd Tn Pplon.

MepiBaiiov

» 2710 TéNog TNG Lwrig ™ OUCKEUNG MNV ™mv meTa&ete pali pe
Ta ouvnbiopéva anopplpam Tou omiTioU oag, akhd
mMapadwoTe TNV ot €va mMionpo onpeio culMoyng yia
avakUkAwor). Me autdv Tov TpodTo Ba PonbriceTe otV
TpooTacia Tou mepLBarlovTog.

MAnpodopicg kar oépPig

Eav BéAeTe kamoleg TAnpodopieg 1 £xeTe kATTOLO TTPOPANMA,
mapakaloUpe emokedTeiTe TNV 1IoTooehida Tng Philips o
S1e06uvon www.philips.com 1 emikolvwvioTE e TO TPNpA
e&ummpétnong mehatwv Tng Philips otn xWwpa cag (Ba Bpeite Tov
aptduoé TnAedpwvou oo Siebvég duladio eyylnong). Eav dev
UTTApXEL TUNRA €EUTINPETNONG TTEAATWY OTN XWpPa oag,
ameuBuvbeite oTov Tomkd avTimpéowTo TG Philips, 1)
ETMKOVWVNOTE He To TuNpa Z€pPig Twv OIKIaKWY ZUCKEUWY Kal
Twv cuokeuwv MNpoowmikng Ppovridag BV tng Philips.
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H TpUma oTo kamaki pmopei va xpnoipormoinbei yia va
TPoCB£oETE OTAYOVEG UYPWV OTa UAIKA TToU PpiokovTal oTnv
Kavarta TIPOKELLEVOU va eMITUXETE TNV €MBUUNTT TTUKVOTNTA.

MaylovéCa (Trepimmou 300ml)

- 2 kpokol auyou 1} | oAdkAnpo auyd
- | ky. okévn poucTapda

- | ky. akan

- 172 ky. mmépL

- | k. Taxapn

- 300 ml E0B1 1} Xupod Agpovi

- 300 ml Aadt

> Ola 1a uhikd mpémet va Ppiokovrar o€ Beppoxpacia dwpuariov.
BdAte To auyé 1) Toug KpOKOUG TWV aUYWIV 0THV Kavdta Tou
UTAévTEp, TTPooBEéDTE AAdTL, MIEPL KAl OKOVN) HouaTdpdag kat To
o6 EUoL 1) xupo AgpovioU kat avapi&Te Ta o€ uecaia TaxiTnTa.
Pi&Te AddL a6 Tnv Tpuma oTo kamdkt uéxpt va opilet n paylovéla.
MeTad mpooBéate To umbrotrmo EUL 1) xUMO AepovioU kat TpooBéaTe
Kapukeupara avdaioya e To youoTo oag.

> TomoBetnoTe TN oTo Yuyeio.

v

Kéik kapoTou

- 4 auya

- 200 yp. TpLupévo KapOTO

- 200 ml yara

- 100 yp. cupmukvwpévo yaia
- 300 yp. Laxapn

- 300 yp. oTapévio akeupl

- 150 yp. Aadi

- | ky. Enpr) payid

> Baite Ta avyd, Ta kapdTa, To ydAa, To GUMTTUKVWLEVO YdAa Kat T
Laxapn oTo umAévTep kal avakatéyte Ta yia mepimou 15
OeuTeplAeTmra oTn uéytoTn TaxuTnTa.

> [pooBéoTe To oTapévio akeupt kouTalid kouTard. MO To piyua
yivel opotoyevég, mpoobéoTe oTadtakd To AddL amé Tnv Tplma oTo
Kkardkt. Xto Téhog mpooBéoTe TV Eeprj paytd kat agrioTe TN GUOKEUT
va AstToupyrioet yia dAAa 5 deutepoAenTa.

> BdAte To piyua otn ¢pépua kat Yyriote 1o oToug 180° yia mepimou
40 Aetmra.

2aAtoa yia oakdra

- | pépog EUdL N} Aepovi
- 3 pépn Aadu

- ahari, mmépL

> Pi&te EUdL 1} Xuu6 AepovioU péoa oTnv KavdTa Tou UTTAEVTED,
nmpooBéoTe akdTi kat mmépL kar avayte Tn ouokeun. EmegepyaoTeite
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To piypa péxpt va dtahuBei To aAdr kat To mmépt. MeTd mpooBéoTe
T0 AddL arré Tnv Tputa oTo Kamdkt uéxpt va dnuoupynel wia
opoLOYEVHG TaATaa.

> MmopeiTe emiong va eToludoeTe [EYaAUTepn T006TNTA AUTHG TNG
Baowrng ocdAtoag kat va Tnv ¢urd&ete oTo Yuyeio. [Ndavra avakiveioTe
Tpwv 1 xprjon ya va avakareuBouv Ta uAikd.

Tolkék

- 4 auvya

- 525 ml yaia

- 75 yp. papyapivn

- 90 yp. Tupi mappelava koppéva oe KiPoug Tou | k.
- 440 yp. Taxapn

- 290 yp. kopv dAdoup

- 250 yp. otapévio akelpt

- | ky. pmékiv mdouvTep

v

BdAte Ta avyd, To ydAa, Tn papyapivn, Tnv mapuegdva kat Tn Laxapn
oTo oxeio. AprioTe Tn ouoKeUN va AELToupyroEL 0Tn UEYLOTN
TaxutnTaa yia 10 deutepbrenTa.

[NpocBéoTe To kopv PpAdoup kouTaMd kouTaAid kar aprioTe Tn
ouokeun va Asttoupyrjoet yia 20 deutepdrenTa oTn péyloTn TaxutnTa.
MeTd mpooBéaTe To alelpt kouTakid kouTald kat agrioTe T
ouokeun va Aettoupyrioet yia dida 30 deutepdAenta oTn péyiomn
TaxutnTa. lMpooBéote Tnv Enpn paytd kat aprioTe Tn oUCKEU va
Aeitoupynjoel yia dAha 10 deutepbérenta. MeTd ofrjoTe T ouokeun.
BdAte To piyua oe Taydkt mou €xete Aadudoel pe AddtL 1) papyapivn
Kat peTd akeupwoel. Wrote To Tolkék aTo poupvo aToug 200-
210°C yia mepitou 35-40 Aerrtd.

v
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Odnyog aveupeong BAapw

H cuokeun dev Aettoupyei H cuokeun eival epodiacpévn pe éva clotnua acpaleiag. Av Ta
e&aptrpara dev £xouv ouvdebei cwoTd Ue To HOTEP, 1) ouokeun dev Ba
Aeitoupynoel. EAéyETe va Ta e€aptripara €xouv ouvdebei cwoTta
(BAémeTe Tig S1adopeg mapaypadouc). ZPHoTe TPWTA T CUCKEUT)!

To paxaipt / To poTEP EXEL 2BrioTE TN CUCKEUT Kal ETEEEPYACTEITE Pla PMIKPOTEPT) TTOGOTNTA.
MTTAOKApPEL.
To poTép €xel pia duodpeoTn AuTé gival pucioloyikd katd Tig TPWTEG XPNoelg. Av 1) pupwdid

HUPwWSLA KATA TIG TIPWTEG XPNOELS.  ouveXLoTeL, EAEYETE TNV TToodTNTA TTou eTTedepydleoTe, TO XPOVO
edappoyng 1 TNV TaxiTnTa ToU XPNCIUOTIOLEITE.

H cuokeun kavel oAl 86pufo, 2BrioTe TN cuokeun Kal Bydite Tn amd Tnv mpila. EmkowvwvnoTe pe To
pupiel, eivar Leotr) oTnyv emad, Tunpa EEutmpémong Mehatwv g Philips 1) pe To mAnoclécTepo kévrpo
Byaler kamvolg KTA. o€pPig Tng Philips.

O puhog kiveitar duvard, kavel EAéyETe av To payaipt eival cwoTd TomobeTnpuévo oTo doxeio avaugng.
oAU 86puPo 1} To paxaipt dev gival

eubuypapplopévo.

O poAog €xel dlapporn) okovng EAéyETe av o ehaoTikog dakTUAOG £xel ToTOOETNOEl cWoOTA.

BeBaiwbeite 611 0 ehaocTikdg SakTUAlog £xel TomoBeTnBei cwoTd. O
SakTUMoG TIpéTiel va epappudlel otnyv meplLdpépela, o emimedn Bom.
Inueiwon: pla pikpn diappon gival pucioloyik.

MolovoTi €xel TomroBetn el To BefawwBeite 671 To pikTpo £xel TOTTOOeTNOEL CWOTA GTO PTTAEVTEP.

$iATpo o1 Xupoi £xouv TTOATS

$poUTWV 1 KAPTILOV coYLag.

* Av Ta poBAnuarta emipévouy 1 av epdavioTolv ala poPAruara, mapakaloUpE ETTIKOIVWVIOTE UE TO
Tunua EEutmpétnong Melatwv g Philips 1) pe To mAnoiéoTtepo kévtpo oépPig Tng Philips.
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Cihazda otomatik i¢ glivenlik sistemi bulunmaktadir:
- Cihazin aksesuarlari cihaza dogru olarak takilmadiginda.
- Cihazin haznesini yerinde cevirerek veya kapagini acarak.

» Cihazi kullanmadan 6nce mutlaka kullanma kilavuzunu okuyunuz.

» Cihazin kullanma kilavuzunu mutlaka saklayiniz.

» Cihaz figse takmadan 6nce, Ustilinde yazili olan voltajin, evinizdeki
sebeke voltaji ile uygunlugunu kontrol ediniz. (220-240V)
Kesinlikle Philips orjinal patentli olmayan veya Philips'in tavsiye
etmedigi parca ve aksesuarlar kullanmayiniz. Kullandiginiz takdirde
cihaz garantiniz gegerli sayilmayacaktir.

Aksesuarlarin tizerinde gosterilen maksimum seviyesini gegmeyiniz.
Tabloda belirtilen miktarlari ve hazirlanma siirelerine uygulayiniz.
Cihaz galisirken cihazin aksesuarlarini ve pargalarini kesinlikle
cihazdan g¢ikarmayiniz. Cihazi ilk olarak fisten gekiniz.

Aksesuarlari kullanarak cihazi agip kapamayiniz.

Cihazi ¢cocuklardan uzak tutunuz.

Cihaz calisir durumdayken yanindan ayrilmayiniz.

Elektrik kordonu, fisi veya diger parcalari hasar goren cihazlari
kesinlikle kullanmayiniz.

Cihazin elektrik kordonu herhangi bir sekilde zarar gérmiisse,
yalniz Philips orjinal cihazlar kullanilarak orjinal pargalari ile yetkili
Philips servislerinde degistirilmelidir.

Sicak malzemeleri isleme sokarken veya blender haznesine
bosaltirken sogumalarini bekleyiniz.(Max. Sicaklik 80° olmalidir.)
Sigramayi 6nlemek igin, blender haznesini maksimum seviye
gostergesinden (1.5 litre) , eger malzeme sicak ise .l litreden daha
fazla doldurmayiniz.

Sicak yiyecekleri karistirirken sigramalarini dnlemek igin, kapagin ve
tipanin diizglin kapandigindan emin olun.

Cihaz calisirken asla parmaklarinizi, spatulayi veya benzeri herhangi
birseyi yiyecek kanalindan igeri sokmayiniz.

Blender haznesinin duvarina yapisan malzemeleri temizlerken,
cihazin kapatiniz, fisini prizden gekiniz ve spatula ile temizleyiniz.

Cihazi kullanima hazirlama

Cihazin tim aksesuarlarini ve ayrilabilen parcalarini yikayiniz.( "Temizlik
bélimine " bakiniz.)

» Cihazin elektrik kordonunu alt béliime sararak saklayiniz.
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Cihazin Kullanimi

Blender

» Blender hangi islemlerde kullanilir:

- SUt Urdinlerini, soslan, meyva sularini, karisik icecekleri karistirmak igin.
- Mayonez, krep hamuru gibi yumusak kangimlarin hazirlanmasinda.

- Bebe mamasi gibi pismis yiyecekleri pire haline getirmek icin.

Il Blender haznesini motor iinitesine takiniz. Ok yéniinde
cevirerek sabitleyiniz.

Blender haznesinin tutacak kismini bastirarak zorlamayiniz.

Malzemeleri hazneye doldurunuz.

80°C sicakliktan fazla olan malzemeleri hazneye koymayiniz.

Kapag kapatiniz.

Kapagin tipasini yerlestirin.

Cihaz calistirmadan, malzemelerin sicramamasi icin kapaga tipasini takin.

Cihazin fisini prize takiniz.

A istediginiz ayar igin uygun olan diigmeye basiniz. Cihaz otomatik
olarak ¢alisacaktir.

» Hiz devir diigmeleri en iyi sonuca ulasmanizda ihtiyaciniz olan hizi
saglayacaktir. Tabloya bakarak uygun hiz ayarini seginiz.

pHPS Kullanilan malzemeler Hiz
Sivi malzemeler (6rn. gikolatali siit, meyvali stit, mayonez) Hiz ayan |

Daha yogun malzemeler icin 6rn. Sivi ve kati malzemelerin ayni ~ Hiz ayan 2
anda isleme sokulmasi

Kati malzemeler ( buz parcalan, corbalar,fasulyavs.) Hiz ayan 3

» Anlik durdurma diigmesine (M-diigmesi) bir kas defa basarak
cihazin her dafasinda bir an galismasini saglayiniz. Digmeyi
biraktiginizda cihaz duracaktir. Eger gerekli olursa diigmeye bu
sikliklarla basabilirsiniz.

Cihazin kapagini agmadan énce mutlaka cihazi kapatiniz.

PHILIPS

0 diigmesine basarak cihazi kapatiniz.
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Kesinlikle cihazin kapagini acarak veya hazneyi yerinde cevirerek.

Leziz tariflerimizi "yemek tarifleri" bolimiinde bulabilirsiniz.

ipuglar
Sicramayi 6nlemek icin, blender haznesini maksimum seviye
gostergesinden (1.5 litre) , eger malzeme sicak ise |.| litreden daha

fazla doldurmayiniz.

» Kopiik ihtiva eden sivilari karistirirken, hazneyi 1.21 gostergesinin
Uzerinde doldurmayiniz.

» Siviyag gibi sivi malzemeleri blendir haznesine cihaz calisirken kapak
Uzerindeki delikten dokerek ekleyebilirsiniz.

Blender'i durmadan 3 dakika calistirmayiniz. ESer malzemeler 3 dakika
icinde karismamissa, cihazi kapatiniz tekrar karistirmaya baslamadan
once | dakika bekleyiniz.Motoru dinlendiriniz.

Kati yiyecek malzemeleri | dakikadan fazla karistirilmamalidir.
Kati yiyecek malzemelerini hazneye koymadan dnce kiigiik
pargalara ayiriniz. Hazneye ¢ok fazla kati yiyecek maddesi
doldurmayiniz. Malzemeleri gruplara ayirarak karistiriniz..

Kati yiyecek maddeleri istediginiz kivamda karismadiysa, cihazi
kapatiniz ve anlik galistirma diigmesine (M) basarak isleme devam
ediniz. Eger haznede ¢ok fazla malzeme varsa birazini baska bir
kaba bosaltarak (Cihazi kapatiniz) gruplar halinde karistiriniz.
Buz kiiplerini kapagin iizerindeki baosluktan donen bigaklarin
lizerine birakiniz.

Domates suyu hazirlamak igin domatesleri dorde bélerek kapagin
deliginden donen bigaklarin lizerine birakiniz.

Blender calisirken kasinlikle elinizi veya herhangi bir cismi hazne icerisine

sokmayiniz.

» Eger ayni zamanda sivi ve kati yiyecek maddeleri karistiriyorsaniz,
sivi malzemeleri haznenin igerisine cihazi galistirmadan 6nce
doldurunuz. Daha sonra cihaz galisirken kati maddeleri ilave ediniz.

Filtre

» Filtreyi kullanarak, tortusuz ¢ok iyi karismis soslar, meyva sulari ve
kokteyller hazirlayabilirsiniz. Tim posalar ve kabuklar filtrede
toplanacaktir.

Il Filtreyi blender haznesine yerlestiriniz.
Filtreyi haznenin tabanina dogru olarak yerlestiriniz. Fitrenin tirnaklannin
blendirnn bosluklarina dogru olarak yerlesmesini saglayiniz.
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Filtreyi sabitlemek igin haznenin kapagini kapatiniz.

Malzemeleri kapagin iizerinde bulunan delikten hazneye
doldurunuz.

Filtreyi metal kisimdan daha fazla doldurmayiniz. Sicak malzemeleri

kanistinrken filtreyi kullanmayiniz.

Su veya sivi malzeme ekleyiniz.

Kapak iizerindeki delige tipay: takin ve en yiiksek devir
diigmesine basarak cihazi maksimum 40 saniye calistirin.

I Cihazi durdurunuz. Sivi malzemeyi hazneden bosaltiniz.

Dabha iyi sonug almak igin, geri kalan malzemeyi hazneye
ekleyerek bir kag saniye daha galistiriniz.

El Swiy bosaltiniz.

@ ipuglarl

» Cok miktarlarda malzeme karistiracaksaniz, hepsini ayni anda
haznenin igerisine koymamanizi tavsiye ederiz. Az miktarla
baslayiniz. Cihazi biraz galistirarak durdurunuz, tekrar az bir miktar
ekleyiniz. Malzemeler bitinceye kadar bu sekilde devam ediniz.

» Soya siitii elde etmek:

Soya fasulyelerini isleme sokmadan 4 saat 6nce suya bastiriniz.

Her 50gr soya fasulyesine 500ml su gerekmektedir.

» Meyva sulari ve kokteyller yapmak igin:
150 gr meyvaya yaklasik 50gr su eklenmelidir:
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Parcalayici (Sadece HR1757 igindir)

» Parcalayici aparat ile tane karabiber, susam, anason, sarmisak, piring,
bugday, hindistan cevizi pargasi, findik, kahve ¢ekirdegi, peynir,
ekmek pargalarini pargalayabilirsiniz.

Sarmisak, anason gibi malzemeleri diger malzemeler ile kanstirarak

isleme tabi tutunuz.Yalniz olarak parc¢aladiginizda cihazin plastik

parcalarina bulasacaktir

Bu parcalayic findik veya buz parcalan gibi cok kati malzemeleri
parcalamak icin uygun degildir.

Il Malzemeleri girpicinin igerisine koyunuz.
Sadece kati malzemeleri isleme sokunuz. Cirpiclyi maksimum
gostergesine kadar doldurunuz.

Miktarlar icin tabloya bakiniz.

Malzemeler Miktarlar

Tane karabiber 5-25¢gr

pirng, bugday 25-75 gr

kuru bezelye 25-75 gr

kahve cekirdegi 25-50 gr

ekmek kirntilan 20-40 gr

Findik (kabuklu) 25-75 gr

Kauguk halkanin yerine dogru yerlestigindan emin olunuz.

Bigak tinitesini ¢irpiciya vidalayarak takiniz.
Kauguk halkayi bir damla su ile islatiniz.
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Pargalayiciy alt Ust gevirerek motor Unitesi lizerine ok yoniinde
cevirerek takiniz.

Pargalayiciyr anlik galistirma modunda (M-diigmesi)
calistirmanizi tavsiye ederiz.

Parcalayiciyl 30 saniyeden daha fazla durmadan calistirmayiniz.

PHILIPS

» Islem tamalandiktan sonra, malzemeleri hazneden tabagin iizerine
baosaltabilirsiniz.

Temizlik

Cihazin pargalarini ve aksesuarlarini kullandiktan sonra hemen
temizleyiniz.

Cihazin parcalarini ve aksesuarlarini bulasik makinasinda yikamayiniz.
Motor Unitesini nemli bir bezle siliniz.
Cizici, alkolll deterjan ve kimyevi maddeler kullanmayiniz.

Cihazin fisini prizden ¢ekerek, kullandigiz tiim aksesuarlarini ve
P g
pargalarini ilik sabunlu suda yikayiniz.

Durulayiniz.

Blender haznesinin temizlenmesi

Il Blender haznesinin igine Quick Level "Cabuk temizlik"
gostergesine( 500ml ) kadar deterjanli su ile doldurunuz. Quick
Level "Cabuk temizlik" fonksiyonunu kullanirken bu géstergeyi
gecmeyiniz.
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gy Kapagi kapatin tipasini takin. Daha sonra cihazin fisini prize

D takin.

() . " o . e .
o Quick Level "Cabuk temizlik"fonksiyonu diigmesine cihazi bir
©) stire calistiriniz. Hazne temizlenince durunuz.

s Blender haznesini yerinden gikartarak, temiz su ile durulayiniz.

Sadece temizlik fonksiyonunu kullanirken kapag ¢ekerek
cikartiniz.

Filtrenin temizlenmesi

Bl Filtreyi hazneden cikartiniz.
Filtreyi ¢cop tenekesinin igine silkeleyerek igindekileri bosaltiniz.
Filtreyi yikayarak durulayiniz.

Cevre

» Cihazi hurdaya ayirirken, cevreye zarar vermemek amaci ile
normal ev ¢opiine kesinlikle atmayin. Ozel toplama noktalarina
teslim edin.

Garanti & Servis

Eger bir probleminiz olursa, servise veya bilgiye ihtiyaciniz olursa Philips
internet sayfasina www.philips.com.tr veya Ulkenizde bulunan Philips
Tuketici Danisma Merkezini arayabilirsiniz. Telefon numarasini garanti
belgeleri icerisinden bulabilirsiniz. 0800 261 33 02
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Kapakta bulunan delik istenilen kivama ulasmak icin sivi malzemeleri
blendir haznesine eklerken kullanilabilinir:

Mayonez (300 ml)

- 2 yumurta sarisi veya | butdn yumurta
- | cay kasig hardal tozu

- | cay kasig) tuz

- 1/2 cay kasigl karabiber

- | cay kasig seker

- 300ml sirke veya limon suyu

- 300ml sivi yag

> Tim malzemeler oda sicakliginda olmalidir.

» Yumurta veya sanlanni blendir haznesine koyun, tuz, hardal tozu ve yan
sirke veya limon suyunu ekleyerek orta devirde cihazi ¢alistinn. Mayonez
kati kivama gelinceye kadar kapaktaki delikten sivi yag doldurmaya
devam edin. Daha sonra kalan sirke veya limon suyunu ekleyin.

» Buzdolabinda saklayiniz.

Havuglu Kek

- 4 yumurta

- 200gr havug

- 200ml sit

- 100 grtam yagh sit

- 300gr seker

- 300gr un

- 150gr sivi yag

- | cay kasigi kuru maya

> Yumurtalan, dilimlenmis havucu, normal siitd, tam yagl siitdi, sekeri
hazneye doldurarark maksimum hizda yaklasik |5 saniye kanstinniz.

> Bugday ununu kasik kasik ekleyin. Kansim homojen kivama geldiginde,
azar azar delikten sivi yag ekleyin. Son olarak kuru mayayr ekleyerek
cihazi 5 saniye daha calistinn.

> Kansimi pisirme kalibina bosaltarak |80° derecede yaklasik 40 dakika
pisiriniz.

Salata sosu

- | kasik sirke veya limon suyu
- siviyag

- tuz, karabiber

> Sirke veya limon suyunu blendir haznesine doldurun, tuz ve karabiber
ekleyerek cihazi ¢calistinn. Tuz ve karabiber ¢6zlilinceye kadar kanstirin.
Sivi yagi delikten sos kivamina gelinceye kadar ekleyin.

> Bu sekilde daha ¢ok miktarlarda salata sosu hazirlayarak buzdolabinda
saklayabilirsiniz.
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v

Cheese kek

4 yumurta

525ml siit

75gr margarin

90gr parmezan peyniri (1 cm'lik kiip halinde kesilmis)
440gr seker

290gr un

250gr bugday unu

| cay kasigl kabartma tozu

umurtalan, sitd, margarini, parmezan peynirini, ve sekeri hazneye
koyunuz. Cihazi maksimum gicte 10 saniye calistinniz.

Misir ununu hazneye kagsik kasik ekleyerek cihazi tekrar maksimum
glicte 20 saniye calistinniz. Daha sonra bugday ununu kasik kasik
hazneye ekleyerek cihazi tekrar maksimum glicte bir 30 saniye daha
calistinniz. Ve en son olarak kabartma tozunu ekleyerek cihazi 10 saniye
daha calistinniz. Cihazi kapatiniz. Haznedeki kansimi daha énceden
yaglanmis ve hafif unlanmis kek kalibina bosaltiniz. Cheese kek'i finrnda
200 - 210cC" de yaklasik 35-40 dakika pisiriniz.

Problem Problem giderme

Cihaz calismiyor

Cihazda givenlik sistemi bulunmaktadir. Eger aksesuarlar motor Unitesine
dogru olarak yerlestirilmezse, cihaz calismayacaktir. Kontrol ediniz. llk olarak
cihazi kapatiniz.

Bicak Unitesi/ motor Unitesi tikanmistin. - Cihazi kapatarak daha az miktarla karistirma yapiniz.

Motor Unitesi ilk kullanimda hos
olmayan kokular veriyor.

Cihazdan ses cikariyor; koku yapiyor,
asin isiniyor; duman cikariyor vs.

Parcalayici sarsilarak calisiyor ve cok
fazla ses ¢ikariyor veya bigak Unitesi
orantisiz sekilde duruyor.

Parcalayicidan tozlar cikiyor.

Filtre takill oldugu halde meyva
sularinda posa var.

Cihazin ilk kullaniminda bu kokular duymak mimkindur. Eger koku devam
ediyorsa, karistirdiginiz malzemenin miktarini, hiz ayarini, zamani kontrol ediniz

Cihazi kapatarak, fisini prizden cekiniz. Yetkili Philips servisine basvurunuz.

Bicagin dogru takilip takilmadigini kontrol ediniz.

Kauguk halkanin dogru takilip takimadigini kontrol ediniz.

Make sure the rubber ring is assembled properly. The ring should rest around
all interface, in a flat position. Note: a small leakage is normal.

Fittrenin haznenin icerisine dogru olarak yerlestirildigini kontrol ediniz.

* Eger problemler devam ediyor veya yeni problemler cikiyorsa, yetkili Philips servislerine veya Tuketici Danisma

Merkezine basvurunuz.



131




/" 100% recycled paper
L,_\wo% pagier re’c)yglé
% www.philips.com 4222 002 25455



