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Prehled pristroje (obr. A)

Bl Nektera piislugenstvi jsou uréena pouze pro urdité typy zafizen.

o o0 OO Un

13
13
14
14
17
18
20

A1 nasypka na kavova zrna A10 mfizka odkapavaci misky

A2 dvojitd ndsypka na kdvova zrna A11  distici kolik

A3 kolo mlynku A12  viko nadrzky na vodu

A4 krouzek proti vysypavani kavy A13 nadrzka na vodu

A5 portafiltr A14  misto na péchovadlo

A6  ovlddaci panel A15  knoflik na paru / horkou vodu

A7 drzdk nddoby na umletd zrna (poloha pro mleti) ~ A16 hubice horké vody

A8  sparovaci hlava A17  parnitryska

A9  odkapéavaci miska

Prislusenstvi

A18 filtradni sitko s dvojitou sténou (na jeden nebo dva A22  (istici kartacek na mlynek
salky)

A19 filtracni sitko s jednoduchou sténou (na jeden A23  konvice na mléko s teplotnim prouzkem
nebo dva salky)

A20 kalibrované péchovadlo A24  konvice na mléko

A21  distici kartac
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Ovladaci panel (obrazek B)

Prehled vsech tlacitek a symboll naleznete na obrazku B. NiZe je uveden popis.

B1 Zapnuto/Vypnuto B6 Tlakomér

B2 Kontrolka odvapnéni B7 Espresso

B3  Mlynek B8 Dvojité espresso

B4 Kontrolky jednoduché/dvojité davky B9 Americano

B5 Knoflik objemu mleti B10 Kontrolka pro horkou vodu / paru

Uvod

Gratulujeme vam k zakoupeni poloautomatického espresovace Philips Barista Brew! Chcete-li pIné vyuzivat
podporu, kterou nabizime, zaregistrujte si produkt na adrese www.home.id.

Pfed prvnim pouzitim kavovaru si peclivé prectéte samostatnou brozuru s bezpecnostnimi informacemi a
uschovejte ji pro budouci pouziti.

Online podporu, kterd Vam pomUze s uvedenim vaseho pfistroje do provozu a s pouzivanim vsech jeho
funkci, poskytujeme na adrese http://www.philips.com/support.

H Poloautomaticky espresovat se vyrabi ve vice verzich a kazda ma ponékud odlidné funkce a piisludenstvi.
Napriklad ne vSsechny modely maji konvici na mléko s teplotnim prouzkem. Kazdy model ma své vlastni
typové oznaceni, které naleznete na Stitku na spodni strané pristroje.

Bl Tento piistroj podstoupil zkousku s pouzitim kavy. | kdyz byl peclivé vy&istén, mohly v ném zdistat zbytky
kavy. Zarucujeme vsak, ze pristroj je zcela novy.

Pred prvnim pouzitim

1. Instalace nasypky na kavova zrna a naplnéni nadrzky na
vodu

B Zkontrolujte, zda jsou obé Sipky na mlynku zarovnany (obr. 1).

1 Zkontrolujte, zda jsou obé znacky ,I” na zakladné nasypky zarovnany (obr. 2).

2 Stisknéte nasypku na kdvova zrna smérem dol(, ujistéte se, Ze symbol zdmku na ndsypce je zarovnan se
symbolem trojuhelniku na horni ¢asti pfistroje (obr. 3), a otocte nasypkou ve sméru hodinovych rucic¢ek
(obr. 4).

3 Otacenim nasypky zvolte poZzadovanou hrubost (obr. 5).

B Miynek a nasypka na kévova zrna jsou presné soudasti, proto je po instalaci pfilid éasto nevyjimejte.

Otevrete viko nadrzky na vodu, uchopte jeji horni rukojet a svisle ji vytahnéte (obr. 6).

Sejméte zluty tésnici pasek ze dna nadrzky na vodu (obr. 7).

Nadrzku na vodu naplnte az po ukazatel maximalni Grovné hladiny, ktery je na ni vyznaceny (obr. 8).

Uchopte horni rukojet a umistéte néddrzku na vodu zpét do pfistroje ve svislé poloze. Zavrete viko nadrzky
na vodu (obr. 9).

N O v b~

H odstranény zluty tésnici prouZek neni treba znovu instalovat; méiZete jej zlikvidovat,



Cestina
H pro dosazeni co nejlepsi kvality kavy doporucujeme vodu v nddrzce ¢asto ménit.

2. Prvni zapnuti pfistroje
1 Zasunite sitovou zastréku do uzemnéné zasuvky ve zdi.
2 Zkontrolujte, zda je knoflik pary v poloze vypnuto (obr. 10).
3 Stisknutim vypinace Zapnuto/Vypnuto (obr. 18) pfistroj zapnéte.
- Rozsviti se tlacitka Zapnuto/Vypnuto a Espresso.
4 Pod parni/horkovodni trysku a varnou hlavu postavte misku (obr. 40).
5 Po stisknuti zacne tlacitko Espresso (obr. 19) blikat.
- Ze sparovaci hlavy, hubice horké vody a parnf trysky zacne vychdzet horka voda.
6 Po ukoncenivydeje vody zacne blikat tlacitko zapnuti/vypnuti a pfistroj se zahteje.

I Pii prvnim pousziti se ujistéte, Ze jste po zapnuti pFistroje stiskli tlaéitko Espresso, abyste ho
proplachli. Mlit kdvova zrna nebo vafrit kavu mizZete az po dokonéeni proplachnuti.

Y B&hem proplachovani se miize parni tryska zahrat. Nez se trysky dotknete, nechte ji nejprve
vychladnout. Predejdete popaleni.

Nastaveni tvrdosti vody

1 Vypnéte pfistroj.

2 Stisknéte a podrzte po dobu tii sekund soucasné tlacitko zapnuti/vypnuti a tlacitko Americano. Tlacitko
odvapnéni a zapnuti/vypnuti zacne blikat.

Ve vychozim nastaveni je nastavena tvrda voda, takze kontrolka tlacitka Americano bude svitit.

- Pokud chcete nastaveni upravit na stfedni kvalitu vody, stisknéte tlacitko Dvojité espresso.

- Pokud chcete nastaveni upravit na mékkou vodu, stisknéte tlacitko Espresso.

Po vybéru pozadované tvrdosti vody stisknéte tlacitko zapnuti/vypnuti a vybér potvrdte.

I Chcete-li zistit tvrdost vody dodavané vadi vodarenskou spole¢nosti, miizete si u nejblizdiho dodavatele
nebo online na webovych strankach spolecnosti Philips poridit sadu pro testovani tvrdosti vody Philips
HD5085/01.

Testovaci prouzek Philips

Mékkd voda 4 zelené tecky <3dH
Stfedné tvrda voda 1 Cervena tecka >4 dH
Stfedné tvrda voda 2 Cervené tecky >7dH
Tvrda voda 3 Cervené tecky > 14 dH
Tvrda voda 4 Cervené tecky >21dH

Priprava kavy

Nastaveni mlynku na kavu

Hrubost mleti kdvy vyznamné ovliviiuje dynamiku pfipravy, naptiklad tlak a pratok, a ve vysledku i chut
espressa.
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Tento pfistroj nabizi 15 stupfd hrubosti mleti (1-15). Cim niZéi nastaveni mleti zvolite, tim jemné&ji budou
kdvova zrna namleta a tim silnéjsi kava bude.

Pro rlizna kdvova zrna s rliznym stupném prazeni mize byt potfeba provést Upravy, které ovlivni mnozstvi
pfipravené mleté kavy.

Pro pfipravu kavy espresso/americano se doporucuji stupné hrubosti mleti 1-4. Pro vétsi kdvové napoje
(napt. lungo) jsou nejlepsi trovné 5-10 (obr. 5).

Vybeér mezi filtracnim sitkem s jednoduchou a dvojitou sténou
- Filtracni sitko s dvojitou sténou (pro jeden nebo dva salky):

Dodavana filtracni sitka s dvojitou sténou (obr. 20) vdm umozni pfipravit espresso s krémovou pénou, i kdyz
jste v pouzivani kdvovaru novacci.

- Filtracni sitko s jednoduchou sténou (pro jeden nebo dva $alky):

Dodavana jednosténna filtracni sitka (obr. 21) jsou podobnd tém, kterd se pouzivaji v profesionalnich
kavovych strojich vyzadujicich vétsi zkusenosti a manudlni dovednosti. Umozriuji osobnéjsi nastaveni
ptipravy kdvy, takze az zjistite, jaké nastaveni je pro vas to pravé, dosahnete lepsi extrakce, chuti

a konzistence.

Vybér kavovych zrn z dvojité nasypky na kavova zrna (pouze
pro konkrétni typ, model PSA3228)

Pokud méte dvojitou nasypku na kdvova zrna, sestavte ji pred vlozenim kavovych zrn. Pfed sestavenim
dbejte na zarovnani tii ukazatell na volici, viku nasypky na kdvova zrna a nasypce na kdvova zrna (obr. 22).
Poté mUlzete na obé strany vlozit riizna zrna.

Pfed mletim si mlzete vybrat pouzity typ zrn. Pokud jiz je nasypka naplnéna rdznymi druhy kavovych zrn,
mUzete vybrat jednu ze dvou pfihradek nebo zrna smichat otocenim volice (obr. 23).

H Je normaéini, Ze ve vstupu mleté kdvy zdstane trochu kévy. PFi piepinani piihradek na kavova zrna
rozemelte zbyvajici zrna a namletou kavu vyhodte, abyste pfistroj pred piipravou nové kavy vycistili.

Mileti kavovych zrn

1 Vyberte filtracni sitko pro jeden nebo dva salky.
- Privyméné filtracniho sitka si mzete pomoci tim, ze nainstalované sitko vypacite okrajem druhého
sitka (obr. 24).
2 Krouzek proti vysypavani kdvy nasadte na portafiltr (obr. 25).
3 Vyrovnejte portafiltr s drzdkem mlynku a zatlacte jej do vodorovné polohy (obr. 26).
- Pomoci knofliku objemu mleti mizete namlit vétsi nebo mensi objem zrn.
4 Pro automatické mleti stisknéte dlouze tlacitko mlynku na tfi sekundy, ¢imz prepnete davku pro jeden
salek nebo dva 3alky. Mleti poté spustte opétovnym stisknutim tlacitka mlynku.
- Pri pouziti filtra¢niho sitka na jeden salek zvolte davku 1x; pfi pouziti filtracniho sitka na dva salky
zvolte davku 2x.
- Chcete-li proces mleti zastavit v poloviné, jednoduse znovu stisknéte tlacitko mlynku.
5 Pro rucni mleti stisknéte a podrzte portafiltr, aby se sepnul spinac aktivace mleti. Pokracujte v drzeni,
dokud se neumele pozadované mnozstvi kavy (obr. 27).

B Na jeden salek se doporucuje pouzit 12-14 grami kadvovych zrn, na dva 3alky 18-20 gram. Pro pfesnou
kontrolu mnozstvi kavy mizete pouzit elektronickou vahu. Jako priblizné méfitko mizete pouZit znacku
.Max" na filtra¢nim sitku.
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Bl pred pridanim kavowych zrm a pouzitim kévovaru se ujistéte, zda je nasypka spravné nainstalovéna
a zajisténa.

Bl Nasypku Ize plnit vyhradné prazenymi kdvovymi zry. Do nasypky nevkladejte neprazend kavova zma,
mletou kdvu, instantni kavu ani jiné materialy, protoze by mohlo dojit k poskozeni kavovaru.

H pii mleti dodrzujte maximalni mnozstvi mleté kavy, aby nedoslo k ucpani jejiho vystupu (obr. 28).

B Raiznd zrna mohou pfi automatickém mleti davat mirné odlidné mnozstvi mleté kavy. Mozné bude nutné
upravit nastaveni mleti podle skute¢ného tlaku pfi pfipravé jednotlivych druht kavovych zrn.

B Kdy? se viditeln& zhorsi rozprasovani mleté kavy, vycistéte mleci trychtyf.

Péchovani
1 Vyjméte portafiltr z drzaku mlynku.
Z portafiltru vyjméte krouzek proti vysypavani kavy (obr. 29).
Pro snadnéjsi péchovani polozte portafiltr polstrovanym dnem na pracovni desku (obr. 30).
Nékolikrat jemné poklepejte na portafiltr, aby se mletd kava ve filtraénim sitku rovhomérné rozlozila (obr.
31).
Upéchujte mletou kavu kalibrovanym péchovadlem.
6 Ujistéte se, ze namleta kava po upéchovani nesaha ve filtracnim sitku nad rysku maxima (obr. 32).
- Videdlnim pfipadé po upéchovani saha mletd kdva tésné pod rysku maxima.

H W N

vl

Pfriprava espressa
1 Vlozte portafiltr do sparovaci hlavy.
- Zarovnejte portafiltr se znackou ,trojuhelniku” na sparovaci hlavé a umistéte jej smérem nahoru do

spafovaci hlavy (obr. 33). Poté otocte portafiltr proti sméru hodinovych rucic¢ek do stfedu a zajistéte jej
(obr. 34).

2 Stisknutim tlacitka Espresso nebo Dvojité espresso zahdjite pripravu kavy (obr. 35).
- Davkovani kdvy mzete pfedcasné ukoncit opétovnym stisknutim tlacitka.
Bl Pokud blika kontrolka tlagitka zapnuti/vypnuti, je kavovar v reZimu predehfivani a piipravu kavy nelze

zahadjit. Pfipravu kavy Ize zahajit, kdyz vsechny kontrolky tladitek trvale sviti.

H ro dokonceni pripravy kavy se nad odkapavaci miskou mdze objevit para a maze byt slyset hluk cerpadia.
To je normalni a znamena to, Ze se pristroj zbavuje tlaku.

B Pokud je tlak spafovani piilis vysoky, kavovar prestane vydavat kévu. Kontrolka pfitom stale blika.

B Objem espressa je piiblizné 40 ml a objem dvojitého espressa piiblizné 80 ml.

Priprava kavy americano

Kava americano se pfipravuje z davky kavy espresso, ktera se prelije horkou vodou z ddvkovaci hubice.

1 Vlozte portafiltr do sparovaci hlavy, zarovnejte drzadlo se znackou ,trojuhelniku” a umistéte jej smérem
nahoru do spafovaci hlavy (obr. 33). Poté otocte drzadlo proti sméru hodinovych rucicek ke stfedu
a zajistéte ho (obr. 34).
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2 Pod davkovaci otvory portafiltru a pod davkovaci hubici vody pro kdvu Americano postavte velky salek
(obr. 36).

3 Stisknéte tlacitko kdvy Americano a pfistroj nejprve zac¢ne pripravovat Espresso.

4 Jakmile se pfipravi Espresso, pfistroj je prelije horkou vodou z dadvkovaci hubice vody pro kdvu Americano
a pripravu kdvy Americano tak dokondi.

B Hubice horké vody miize byt horka. Abyste se vyhnuli riziku popalent, nechte ji nejprve vychladnout.

Optimalizovana pfiprava kavy

PYi ptipravé espressa je dulezitym faktorem tlak. Tlak ukazuje tlakomér, ktery pomaha sledovat optimalni
extrakci espressa. Pfi kazdém pouziti jiného typu zrnkové kdvy se doporucuje znovu nastavit parametry mletf
podle stavu tlakoméru.

/ﬁ\ fﬂi\

o?"““al Range imalRange
IY\ ! )
*eo Pressure l Pressure

[oe] o O

= _/

Pri optimalni extrakci byste méli dosdhnout plynulého toku, bohaté a sametové pény a vyvazené chuti kdvy.
Tlak by mél byt v optimalnim rozmezi.

*eo Pressure
o O

Nedostate¢na extrakce

Pokud je kdva extrahovdna nedostatecné, bude vysledkem rychle tekouci, fidka a svétla péna a kyseld a
slaba chut kavy. Tlak je v nizsim pasmu.
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1 Mlynek nastavte na jemnéjsi troven.

2 Pokud je extrakce stéle nedostatecnd, zvyste mnozstvi mleté kdvy otocenim knofliku objemu mleti do
polohy ,+" plus doprava.

3 Dosazeni optimalni extrakce mUZe vyzadovat nékolik pokust a podle potfeby opakovani krokd jedna a
dva.

.

‘s ©o o(@)o 00
&/%/; -

Nadmérna extrakce

Pokud dochazi k nadmérné extrakci kavy, bude kava vytékat jen po kapkach nebo viibec, péna bude tmava a
nerovnomérna a chut kdvy bude hotka a spalena. Tlak je ve vy5Sim pasmu.

OQ{\‘“ al Rang,

*eo Pressure
o O

1 Mlynek nastavte na hrubsi Uroven.

2 Pokud je extrakce stale nadmérnd, zmensete mnozstvi mleté kdvy otocenim knofliku objemu mleti do
polohy ,—" minus doleva.

3 Dosazeni optimalni extrakce mlze vyzadovat nékolik pokust a podle potieby opakovani krokd jedna a
dva.

L IO
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Vlastni nastaveni vychozich objemi

1 Nasadte portafiltr s upéchovanou namletou kdvou do sparovaci hlavy.

2 Stisknéte a podrzte tlacitko ndpoje, ktery chcete upravit. Po tfech sekundéch prejde pfistroj do rezimu
prizplsobeni a vyda zvukovy signal.

3 Ve chvili, kdy je v $dlku pozadovany objem, tlacitko uvolnéte. Kdyz se z pfistroje ozve jedno pipnuti, je
nastaveni dokonceno.

4 Jakmile naprogramujete objem ndpoje, pfistroj dany objem nadavkuje vzdy, kdyz si tento napoj vyberete.
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Bl stisknutim a podrzenim tla¢itka Americano extrahujte pozadované mnostvi kavy. Uvolnénim tlacitka
novy objem kavy nastavite. Zopakujte pro nastaveni objemu vody.

B Minimalni objem espressa je 20 ml a dvojitého espressa 40 ml.
B Maximélini objem espressa je 70 ml a dvojitého espressa 120 ml.

B U kévy americano je minimalni objem 20 ml a maximalni objem 70 ml. Minimalni objem horké vody je
50 ml a maximalni objem 200 ml.

Vlastni nastaveni teploty kavy
Pristroj umoznuje upravovat nastaveni teploty extrakce kdvy. MGzete vybirat ze tfi nastaveni: tepla kava,
sttedné horka kava a horka kava. S narUstajici teplotou extrakce kavy se zvysuje horkost kavy a snizuje se jeji
kyselost. S klesajici teplotou extrakce kavy se snizuje hotkost kdvy a zvysuje se jeji kyselost.
1 Vypnéte pristroj.
2 Stisknéte a podrzte po dobu tif sekund soucasné tlacitko zapnuti/vypnuti a tlacitko Espresso. Poté zacne
blikat tlacitko zapnuti/vypnuti a kontrolka pro horkou vodu / paru.
3 Teplotu extrakce kdvy nastavite na poZzadovanou Urovef stisknutim jednoho z nize uvedenych tlacitek.
- Pokud chcete nastaveni upravit na teplou kavu, stisknéte tlacitko Espresso.
- Pokud chcete nastaveni upravit na stfedné horkou kavu, stisknéte tlacitko Dvojité espresso.
- Pokud chcete nastaveni upravit na horkou kavu, stisknéte tlacitko Americano.
Po vybéru pozadované teploty kdvy stisknéte tlacitko zapnuti/vypnuti a vybér potvrdte.

Obnoveni tovarniho nastaveni objem

- Obnoveni nastaveni pro espresso: Zapnéte kavovar, stisknéte a podrzte po dobu tii sekund soucasné
tlacitka zapnuti/vypnuti a Espresso. Po uplynuti této doby uslysite tfi ,pipnuti” a tlacitka zapnuti/vypnuti
a Espresso trikrat zablikaji.

- Obnoveni nastaveni pro dvojité espresso: Zapnéte kavovar, stisknéte a podrzte po dobu tii sekund
soucasné tlacitka zapnuti/vypnuti a Dvojité espresso. Po uplynuti této doby uslysite tfi ,pipnuti” a tlacitka
zapnuti/vypnuti a Dvojité espresso tfikrat bliknou.

- Obnoveni nastaveni pro americano: Zapnéte kavovar, stisknéte a podrzte po dobu tfi sekund soucasné
tlacitka zapnuti/vypnuti a Americano. Po uplynuti této doby uslysite tffi ,pipnuti” a tlacitka
zapnuti/vypnuti a Americano trikrat zablikaji.

Po kazdém z téchto tff obnoveni nastaveni pfejde pfistroj do pohotovostniho rezimu.

Priprava zpénéného mléka
K dosazeni co nejkvalitnéjsi pény vzdy pouzivejte mléko Cerstvé vytazené z lednice.

Pfiprava

1 Konvici napliite mlékem asi do ¢tvrtiny (100 ml), kdyz pfipravujete cappuccino, a asi do tretiny (150 ml),
kdyZ pfipravujete latté macchiato (obr. 37).

2 Otocte knoflikem do polohy pary, abyste spustili pfedehfivani pary (obr. 38). Indikator pary zacne blikat.
B Aby se mléko optimélné napénilo, konvici netteste a nedrzte ji ve vzpifmené poloze (obr. 39).

3 Pockejte asi 10-20 sekund, dokud se indikator pary nerozsviti. Stroj zacne uvolfiovat paru.
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4 Pockejte dalsich 5 sekund, dokud se pdra nestabilizuje a kondenzace nezmizi. Poté pdru vypnéte (obr.
10).

5 Otacejte parni tryskou s hubici konvice na mléko jako oto¢nym ¢epem a natocte ji do polohy 3 hodin
nebo 9 hodin na konvici na mléko (obr. 11).

Provzdusnovani

Objem vzduchu pfivadéného béhem provzdusiovani urcuje hustotu a tekutost zpénéného mléka.

Vice provzdusnovani ma za nasledek silnéjsi vrstvu tuzsi pény. Méné provzdusnovani ma za nasledek ridsi a

tekutéjsi pénu. Objem vzduchu mizete regulovat nastavenim hloubky parni trysky vici hladiné mléka a

dobé provzdusnovani.

1 Pohybujte konvici na mléko nahoru a doll podél mléka, aby se hubice konvice na mléko ponotila do
parni trysky asi 5 mm pod hladinu kapaliny (obr. 12).

2 Pro zapnuti funkce pary otocte knoflik horké vody / pary do polohy péra.

3 Mélibyste slyset ,sycivy” zvuk podobny trhani papiru, coz znamena, ze provzdusiovani je nastaveno
spravné. Parni trysku udrzujte v klidu a vytvarejte viry.

4 Pokracujte v provzdusiovani po dobu 5-15 sekund.

Emulgator

Emulgace urcuje, jak rovhomérné a husté bude zpénéné mléko. Pro zajisténi rovhomérného zpénéného

mléka doporucujeme parni trysku ponofit do poloviny mléka.

1 Zatimco drzite hubici konvice na mléko v kontaktu s parni tryskou, pomalu pohybujte konvici na mléko
nahoru podél parni trysky, dokud nebude parni tryska asi 3 cm pod hladinou tekutiny. Drzte konvici na
mléko v klidu, aby se neustale vytvarely viry. Tim dojde ke smichani dfive pfivdadéného vzduchu a
postupnému vytvoreni krémového zpénéného mléka.

2 Kdyz se dno konvice na mléko zahteje, coz znamena, ze mléko dosahlo idedini teploty (kolem 60-65 °C),
otocte knoflik horké vody / pary do polohy vypnuto, abyste pénéni mléka zastavili (obr. 13).

B Parni tryska se pfi vydeji pary velmi zahfivé. Nez se trysky dotknete, nechte ji vychladnout (obr. 14).

I 7 hygienickych davodt a kvili zabranéni usazovani zbytkil mléka oistéte parni trysku po kazdém pouziti
vihkym hadfikem (obr. 15).

Priprava horké vody

1 Pod parni trysku postavte salek.

2 Otocte knoflikem do polohy pro horkou vodu. Kontrolka pary / horké vody sviti (obr. 16).

3 Pokud chcete zastavit vytékani horké vody, otocte knoflikem pary / horké vody do polohy Vypnuto (obr.
17).

B Parni tryska se pfi vdeji horké vody velmi zahfiva. NeZ se trysky dotknete, nechte ji vychladnout.

I 4 v V4 r
Odvapnovani
Kdyz se rozsviti tlacitko odvapnéni, je treba kdvovar zbavit usazeného vodniho kamene.

Za zadnych okolnosti nepouzivejte odvépriovac na bazi kyseliny sirové, chlorovodikové, amidosulfonové
nebo octové (ocet), protoze by mohlo dojit k poskozeni vodniho okruhu kdvovaru a nedostate¢nému
odstranéni vodniho kamene.

Nebudete-li pouzivat odvapriovac znacky Philips, dojde ke zneplatnéni zaruky. Nebudete-li provadét
odvapriovani, rovnéz to povede k zneplatnéni zaruky.
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Odvapnovac se s ptistrojem nedodava. Odvapnovac Philips mizete zakoupit u mistniho dodavatele nebo v
online obchodé (http://www.philips.com/support).

Postup odvapnovani zahrnuje jeden cyklus odstranovani vodniho kamene (= 4 minuty) a jeden cyklus
proplachovani (= 3 minuty).

Odstranéni vodniho kamene

Zapnéte kavovar.

Vyjméte odkapavaci misku, vyprazdnéte ji a vratte zpét.

Vyjméte a vyprazdnéte nadrzku na vodu.

Do nadrzky na vodu nalijte odvaprovac znacky Philips (CA6700) a naplnte ji az po ukazatel hladiny

odvapnéni vyznaceny na nadrzce.

5 Vlozte nddrzku na vodu zpét na misto a pod spafovaci hlavu a parni trysku postavte velkou misku (= 1,2 1)
pro zachyceni tekutiny (obr. 40).

6 Odvapnovani zahdjite soucasnym stisknutim tlacitek Espresso a Dvojité Espresso na tii sekundy. Zahajenf
odvapnéni potvrdi pipnuti.

7 Pockejte, az pfistroj vypusti odvapriovac. Po dokonceni se pfistroj automaticky vypne.

8 Vyjméte nddrzku na vodu a vypladchnéte zbyvajici roztok odvapriovace Cerstvou vodou.

9 Nadrzku na vodu napliite aZz po ukazatel maximalni drovné hladiny, ktery je na ni vyznaceny (obr. 8).

10 Vylijte velkou misku a vratte ji zpét pod spafovaci hlavu a parni trysku, aby do ni mohla vytékat voda.

11 Stisknéte tlacitko zapnuti/vypnuti. Rozsviti se kontrolka tlacitka Espresso.

12 Stisknéte tlacitko Espresso a nechte pfistroj vypustit vodu.

13 Jakmile pfistroj dokondi vydej vody, je proces odvapriovani dokoncen a pfistroj je automaticky pfipraven
k pripravé kavy.

A WN =

Automaticky rezim spanku

Pokud neni pfistroj po dobu 30 minut v provozu, pfejde automaticky do rezimu spanku a vsechny kontrolky
zhasnou.

Chcete-li pfistroj znovu pouzit, stisknéte tlacitko zapnuti/vypnuti a zapnéte jej.

A Pristroj muUzete stisknutim tlacitka zapnuti/vypnuti také vypnout, kdyz je zapnuty.

—~EV .V V4 7 A4
Cisténi a udrzba
Pravidelné ¢isténi a idrzba udrzuje kdvovar v optimainim stavu, abyste si mohli po dlouhou dobu dopfavat
chutnou kavu.
Podrobnosti o tom, kdy a jak cistit vSéechny odnimatelné ¢asti kadvovaru, najdete v tabulce nize.

Cast Kdy ¢istit Jak ¢istit

Portafiltr, filtracni sitko Po kazdém pouziti. Ddkladné oplachnéte vnitini a vnéjsi ¢ast

a sparovaci hlava portafiltru a filtraéniho sitka.

Kosik filtru Kdyz jsou otvory ve filtracnim K odstranéni zbytk( z otvor( pouZijte
sitku ucpané. tenky konec disticiho koliku.

Portafiltr a filtracni sitko  kazdy mésic Vycistéte portafiltr a filtracni sitka pomoci

odstrariovace kdvového oleje Philips.
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Cast Kdy &istit Jak ¢istit
Parni tryska Po kazdém pouziti. Otrete parni trysku vihkym hadfikem
a zbavte ji necistot.
Parni tryska Kdyz je ucpana. Silnym koncem distictho koliku odstrarite
zbytky z otvor; na konci parni trysky.
Parni tryska kazdy mésic K &isténi parni trysky pouZijte isti¢

mlécného okruhu Philips.

Povrch kdvovaru

Kazdy tyden.

Skvrny od kdvy a zbytky kdvy na prednf
strané kavovaru odistéte kazdy tyden
vlhkym hadfikem. NepouZivejte abrazivn(
materidly, jako jsou draténky, protoze by
mohlo dojit k odlupovani barvy.

Mlynek a vystup mleté
kavy

Kazdé dva tydny.

K ¢isténi mlynku a vystupu mleté kavy
pouZijte Cistici kartacek.

nasypka na kavova zrna

Kazdé dva tydny

Vyprazdnéte ndsypku na kdvova zrna,
pridejte malé mnozstvi Cistictho
prostfedku bez viiné a oplachnéte jej pod
tekouci vodou.

Odkapavaci miska

Odkapavaci misku vylévejte
denné, nebo kdyz se objevi
Cerveny indikator naplnéni.
Odkapavaci misku cistéte kazdy
tyden.

Vyjméte odkapavaci misku, pridejte malé
mnozstvi myciho prostiedku a oplachnéte
ji tekouci vodou. Mizete ji také umyt

v mycce na nadobi.

nadrzka na vodu

Kazdy tyden.

Nadrzku na vodu vyplachujte kazdy tyden.

Cisténi portafiltru, filtra¢niho sitka a spafovaci hlavy

iSténi portafiltru a filtracniho sitka po kazdém pouziti

VloZte portafiltr znovu do spafovaci hlavy.

¢
1 Vyjméte mletou kdvu z portafiltru.
2
3

Stisknéte tlacitko Espresso, aby se vnitiek i vnéjsek sparovaci hlavy, portafiltru a filtra¢niho sitka ddkladné
oplachnul horkou vodou. Oplachnéte horkou vodou, abyste ucinné odstranili zbytky a kdvovou

mastnotu.

4 \Vyjméte portafiltr ze sparfovaci hlavy a opldchnéte portafiltr a filtracni sitko pod tekouci vodou, abyste
ddkladné vycistili jejich vnitfek i vnéjSek.
5 Pred vlozenim zpét filtra¢ni sitka a portafiltr vysuste.

B Portafiltr nemyjte v myéce nadobi, mohlo by dojit k jeho podkozent.

Cisténi ucpaného filtra¢niho sitka
1 Pokud je filtracni sitko ucpané, tenkym koncem disticiho koliku (obr. 41) vycistéte otvory od zbytkl (obr.

42).

2 Kodstranéni zbytkl z vystupu kavy a z otvorl portafiltru mdzete pouzit také Cistici kolik.
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Kazdomésicni ¢isténi portafiltru a filtracnich sitek

HProuzivejte pouze tablety odstrariovace kavového oleje spolecnosti Philips (CA6704).

1 Rozpustte tabletu odstrarovace kavového oleje Philips v misce s vlaznou vodou.
2 Filtracni sitka a portafiltr namocte do roztoku na 20 minut.
3 Filtraéni sitka a portafiltr dikladné oplachnéte.

Cisténi parni trysky

Cisténi parni trysky po pouziti

Parni trysku vycistéte po kazdém pouziti, abyste ji udrzeli ¢istou a zabranili usazovani zbytkd mléka.
1 Po kazdém pouziti otfete parni trysku vihkym hadtikem (obr. 15).

2 Na 5-10 sekund spustte parni funkci, abyste odstranili zbytky mléka (obr. 44).
- Nevycisténa parni tryska maze zhorsit chut mléka.

Cisténi ucpané parni trysky

Pokud se ucpe néktery z otvord na konci parnf trysky, opét jej uvolnéte nize uvedenym postupem.
1 Vypnéte kdvovar.

2 Silnym koncem Cisticiho koliku odstrante zbytky z otvoru na konci parni trysky (obr. 43).

Cisténi parni trysky kazdy mésic pomoci cistice Philips pro

mlécny okruh.

Do konvice s mlékem pridejte jeden sacek prostredku Philips pro ¢isténi mlécného okruhu.

Naplnte konvici na mléko 240 ml horké vody.

Parni trysku nasmérujte do konvice.

Parni trysku nechte v konvici ponotfenou 20 minut (obr. 45).

Otocte knoflikem horké vody / pary do polohy s ikonou pro paru a nechte funkci pary zapnutou 10

sekund.

Otocenim knofliku horké vody / pary do polohy Vypnuto vypnéte funkci pary.

Nechte parni trysku ponofenou v konvici jesté 30 sekund.

Kroky 5 az 7 zopakuijte jesté dvakrat.

9 Konvici vyprazdnéte a dikladné vycistéte.

10 Pod parnf trysku postavte prazdnou konvici.

11 Otocte knoflikem horké vody / pary do polohy s ikonou pro paru a opét nechte funkci pary zapnutou 10
sekund. Vyplachnou se veskeré zbytky cistictho roztoku.

12 Konvici vyprazdnéte a dikladné vycistéte.

13 Vydistéte trubicku na paru cistym navlhéenym hadiikem.

u b WN =
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Cisténi mlynku a vystupu mleté kavy

Mlynek a vystup umleté kavy Cistéte kazdé dva tydny. Vystup mleté kavy se diky tomu nebude ucpavat

mletou kdvou a nedojde k negativnimu ovlivnéni mleti. Pfed zahajenim cisténi se ujistéte, ze je ndsypka na

kavova zrna prazdna. Ujistéte se, Ze se mlynek miZe normalné otacet a Ze pfi aktivaci funkce mleti nevychazi

z vystupu zadna mletd kava.

1 Zkontrolujte, zda je nasypka na kdvova zrna prazdna.

2 Otocte nasypkou na kadvova zrna proti sméru hodinovych rucicek a odejméte ji z pfistroje (obr. 46).

3 Vyjméte horni mleci kotouc (obr. 47) a Cisticim kartackem vycistéte vestavény mleci kotouc (obr. 48).
Vycistéte mleci komoru a trychtyi na mletou kdvu kartackem na cisténi mlynku (obr. 49).
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4 Vlozte zpét vnitfni mleci kotouc (obr. 50) a ndsypku na kavova zrna (obr. 4).
5 Spustte funkci mleti s viozenym portafiltrem. Nechte pfistroj béZet bez zrnkové kavy, aby se z mleci
komory odstranily zbytky namleté kévy. Cisténi je dokonceno.

H Vestavény mlynek neoplachuijte vodou.
Bl Pokud v pfistroji stale ziistavaji zbytky namleté kavy, opakujte krok 5.

Bl pred zahdjenim ¢isténi se ujistéte, Ze je zasobnik na kdvova zrna prazdny, protoze pfi jeho vyjmuti méze
dojit k poskozeni vnitini struktury.

v

iSténi nasypky na kavova zrna

Zkontrolujte, zda je nasypka na kdvova zrna prazdna.

Otocte nasypkou na kdvova zrna proti sméru hodinovych ruci¢ek a odejméte ji z pfistroje (obr. 46).
Pridejte do odkapavaci misky malé mnoZstvi Cisticiho prostifedku.

Ddkladné odkapavaci misku oplachnéte tekouci vodou nebo ji nechte umyt v mycce.

BWN = MY

Cisté&ni odkapavaci misky
Kazdodenni ¢isténi odkapavaci misky

Odkapavaci misku vyprazdnujte kazdy den nebo tehdy, kdyz se objevi cerveny indikator ,PInd odkapavaci
miska".

Cisténi odkapavaci misky kazdy tyden

1 Vyjméte odkapavaci misku z pristroje.

2 Pridejte do odkapavaci misky malé mnozstvi Cistictho prostredku.

3 Dukladné odkapavaci misku oplachnéte tekouci vodou nebo ji nechte umyt v mycce.

Cisté&ni nddrzky na vodu kazdy tyden

Nadrzku na vodu oplachujte pod tekouci vodou kazdy tyden.

Varovné symboly

Varovny Redeni

Kontrolka tlacitka zapnuti/vypnuti blikd: Kdvovar se zahfiva.
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Varovny
symbol

Reseni

Kontrolka pary/horké vody blika bile: Kavovar se zahfiva za Gcelem pouziti funkce horké
vody / pary.

Kontrolka pary/horké vody blika cervené: Kdvovar hlasi nedostatek vody. PFi¢cinou maze
byt 1. nedostatek vody v nddrzce na vodu nebo 2. zastaveni cerpani v dlsledku
~— nadmérného tlaku.

Reseni problémi

V této kapitole jsou shrnuty nejbéznéjsi problémy, se kterymi se mlizete u kdvovaru setkat. V pfipadé
jakéhokoli problému, ktery nelze vytesit, se obratte na mistni stfedisko sluzeb zakazniklim. Kontaktnf
informace naleznete na zarucni karté.

Problém

Pri¢ina

Reseni

Kavovar se nespusti.

Kavovar neni zapojen do zasuvky.

Zapojte kdvovar.

Zda se, ze z kdvovaru
unika voda.

Odkapavaci miska pretéka, coz
vypada jako netésnost.

Vylejte misku.

N&drzka na vodu neni spravné
usazena.

Nadrzku na vodu vlozte zpét do pfistroje
a zatlacte ji smérem dold do kavovaru.

N&drzka na vodu neni spravné
usazena a do kdvovaru se dostava
vzduch.

Zkontrolujte, zda je nadrzka na vodu
sprdvné usazena: vyjméte ji, znovu vlozte a
pevné zatlacte dold.

Kavovar nestoji na rovném
povrchu.

Umistéte kdvovar na rovny povrch, aby
tekutina v odkapdavaci misce nepretékala.

Po spusténi kdvovaru
nebo béhem pfipravy
kavy z néj vychazi para
nebo se ozyva sycenf ¢i
chrasténi.

Je to normaini jev. Tento zvuk
vydava pretlakovy ventil pfi
bézném provozu.

Kavovar déld velky hluk
a nepripravuje kavu.

V zésobniku neni dostatek vody.

Napliite nadrzku na vodu vodou.

N&drzka na vodu neni spravné
usazena a do kdvovaru se dostava
vzduch. Tésnici krouzek na dné
nadrze na vodu nebyl odstranén.

Zkontrolujte, zda je nddrzka na vodu
spravné usazena: vyjméte ji, znovu vloZte a
pevné zatlacte doll. Kévovar je vybaven
tésnicim krouzkem pro ochranu vodniho
okruhu. Pfed prvnim pouzitim tésnici
krouzek vyjméte.
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Reseni

Kdva je prilis studena.

Teplotu ndpoje snizuje studeny
salek.

Sélek predehtejte vyplachnutim horkou
vodou.

Teplotu ndpoje snizuje pridani
mléka.

At uZ pFidate horké nebo studené mléko,
snizite tim teplotu kdvy. Salek predehtejte
vyplachnutim horkou vodou.

Teplota pfistroje neni spravné
nastavena.

Zkontrolujte nastaveni teploty pfistroje a
nastavte ji na nejvy3si Uroven.

Kava je pfilis slaba.

Mlynek je nastaven na vysokou
hrubost mleti.

Nastavte stupen hrubosti mleti na nizsi
dislo. Nez dosahnete jiné chuti, musite
pripravit 1 az 2 salky.

Mleté kavy neni dostatecné
mMNoZstvi.

Mnozstvi zvysite pomoci knofliku objemu
mleti.

Mléko se nenapéni.

Pouzity druh mléka neni vhodny.

Mnozstvi a kvalita pény se lisi v zavislosti
na typu mléka. Pro spravné napénénf
pouzijte polotuc¢né mléko, plnotu¢né
mléko nebo mléko bez laktdzy.

Parni tryska je ucpana.

Cisténi parni trysky.

Parni tryska je do mléka ponofena
prilis hluboko.

Upravte hloubku ponofeni parni trysky do
mléka.

Kéva nevytéka nebo
vytékd pomalu.

Mlynek je nastaven na nizkou
hrubost mleti.

Nastavte stupen hrubosti mleti na vyssi
¢islo. Upozornujeme, Ze to maze ovlivnit
chut kavy.

Ve filtracnim sitku je pfilis mnoho
mleté kavy.

Snizte mnozstvi mleté kdvy ve filtracnim
sitku pomoci knofliku objemu mleti.

Pouzité filtra¢ni sitko neni
vhodné.

Pouzijte filtra¢ni sitko, které je vhodné pro
tento kdvovar.

Filtra¢ni sitko v portafiltru je
ucpané.

Pouzijte na zkousku jiné filtra¢ni sitko.
Pokud filtra¢nf sitko funguje normaing,
znamena to, ze je puvodni filtracni sitko
ucpané a mélo by se vycistit.

Vystup kavy na portafiltru je
ucpany.

K odstranéni zbytkd z vystupu kavy
a z otvord portafiltru mizete pouzit také
tenky konec disticiho koliku.

Z okraje portafiltru vytéka
kava.

Portafiltr neni spravné upevnén
na spafrovaci hlavé.

Upevnéte portafiltr na spatovaci hlavé
spravné.

Horni okraj portafiltru je
znecistény.

Po mleti odstrante zbytky kavy z okraje
portafiltru.

Filtracni sitko neni spravné
vlozeno.

Vlozte filtracni sitko spravné. Dbejte na to,
aby jeho okraj nepresahoval okraj
sparfovaci hlavy.
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Problém

Pric¢ina

Reseni

V drzaku portafiltru na spa
hlavé jsou zbytky kavy.

fovaci

Vycistéte drzak portafiltru cisticim
kartackem.

Ve filtracnim sitku je pfilis mnoho

mleté kdvy.

Snizte mnozstvi mleté kavy ve filtra¢nim
sftku pomoci knofliku objemu mleti.

PYi mleti vychazi z vystupu
stale mensi a mensi
mnozstvi mleté kavy.

Vystup mleté kavy je ucpany.

Vydistéte mlynek a vystup mleté kdvy.

Mleta kava se pfi mleti
rozprasuje.

Nebyl pouzit krouzek proti
vysypavani kavy.

Pfed zahdjenim mleti vloZte krouzek proti
vysypavani kavy.

Mele se pfilis velké mnozst

vi kavy.

Pfed automatickym ukoncenim mletf
stisknéte a uvolnéte tlacitko mlynku,
abyste mleti ukondili a sniZili mnoZzstvi
namleté kavy.

Portafiltr nelze normalné
vloZit na misto.

Portafiltr neni spravné nasazen na

spafovaci hlavé.

Nasadte portafiltr.

Portafiltr nebyl dotazen otocenim

z krajni levé zasouvaci polohy.

Nasadte portafiltr.

Mnozstvi namleté kavy se
meéni.

Pouziva se rdzny stupen hrubosti.

Je to normalni jev. Rizné stupné hrubosti
mohou vést k riznému mnozstvi namleté
kavy.

Pouziva se rdzny druh kavovych

zrm.

Je to normalni jev. Zrna rliznych stupn(
prazeni nebo znacek poskytuji rizné
mnozstvi mleté kavy i pfi stejném stupni
hrubosti mleti.

Pouzivaji se zrna razné Cerstvosti.

Je to normalni jev. Zrna skladovana rtizné
dlouho poskytuji rizné mnozstvi mleté
kavy i pfi stejném stupni hrubosti mleti.

Pristroj pfestane
pripravovat kdvu

a kontrolka pary/horké
vody blikd cervené.

V pfistroji dosla voda.

Naplnte nadrzku na vodu a umistéte ji
Zpét.

Technické specifikace

Vyrobce si vyhrazuje pravo na zlepseni technickych specifikaci vyrobku. VSechna pfedem nastavend mnozstvi

jsou pfiblizna.
Popis

Hodnota

Rozmeéry (v x §x h)

410 x320%x 335 mm

Hmotnost bez obalu

8,0 kg

Hmotnost véetné obalu

13,5kg




Délka sitového kabelu

Cestina

Tm
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Typ zéstrcky

TypY

Jmenovity ptikon

220-240V, 50-60 Hz, 1490-1750 W
Zahftivani: 1340 1600 W, mleti: 150 W

Pfikon v Usporném rezimu

<05W
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Sadrzaj

Prikaz aparata (slika A)
Komandna tabla (slika B)
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Pripremanje kafe

Pripremanje mlijecne pjene

Pripremanje vrele vode

Cisc¢enje kamenca

Automatski rezim mirovanja

Ciscenje i odrzavanje

Ikone upozorenja

Otklanjanje gresaka
Tehnicke specifikacije

Prikaz aparata (slika A)

B Neki pribor je namijenjen samo za odredene vrste aparata.

22
23
23
23
25
30
31
31
32
32
35
35
38

A1 Posuda za kafu u zrnu A10 ReSetka posude za sakupljanje te¢nosti
A2 Dvostruka posuda za kafu u zrnu A11 Igla za Cis¢enje
A3 Sjec¢ivo mlina A12 Poklopac rezervoara za vodu
A4 Prsten za mljevenu kafu A13 Rezervoar za vodu
A5  Portafilter A14  Prorez za sabijanje
A6  Komandna tabla A15 Regulator pare/vrele vode
A7 Nosac za prihvat mljevene kafe (polozaj A16  Mlaznik za vrelu vodu
mljevenja)
A8  Blok za kuvanje A17  Cijev za paru
A9  Posuda za sakupljanje te¢nosti
Pribor
A18  Zdjelastifilter s dvostrukim zidom (jednailidvije ~ A22 Cetkica za ¢idc¢enje mlina
solje)
A19  Zdjelasti filter s jednostrukim zidom (jedna ili dvije A23 Bokal za mlijeko s trakom za mjerenje
solje) temperature
A20 Kalibrisani pritiskac A24  Bokal za mlijeko

A21 Cetkica za &iicenje
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Komandna tabla (slika B)

Prikaz svih dugmadi i ikona nalazi se na slici B. U nastavku se nalazi opis.

B1  Ukljucivanje/iskljucivanje B6 Mjerac pritiska

B2 Indikator za uklanjanje kamenca B7 Espreso

B3 Mlin B8 Dupli espreso

B4 Indikatori za jednu/dvije doze B9 Amerikano

B5 Regulator koli¢ine samljevene kafe B10 Indikator vrele vode/pare

Uvod

Cestitamo na kupovini aparata za espreso Barista Brew kompanije Philips! Da biste na najbolji nacin iskoristili
podrsku koju nudimo, registrujte svoj proizvod na adresi www.home.id.

Prije prve upotrebe aparata paZzljivo procitajte zasebnu brosuru o bezbjednosti i sacuvajte je za buduce
potrebe.

Na internet adresi http://www.philips.com/support pruzamo podrsku koja ¢e vam pomoci da pokrenete
aparat i iskoristite sve njegove prednosti.

Bl Postoji vide verzija ovog poluautomatskog aparata za espreso i sve imaju pomalo razlicite funkcije i
dodatni pribor. Na primjer, bokal za mlijeko sa trakom za mjerenje temperature nije ukljucen u sve verzije.
Svaka verzija ima svoj broj tipa koji mozete pronaci na naljepnici sa podacima na donjoj strani aparata.

B Ovaj aparat je ispitan s kafom. lako je paZljivo ocid¢en, moze biti nesto zaostalog taloga kafe. Medutim,
garantujemo da je ovaj aparat potpuno nov.

Prije prve upotrebe

1. Postavljanje posude za kafu u zrnu i punjenje rezervoara za
vodu

H Provjerite da li su dvije strelice na mlinu medusobno poravnate (sl. 1).

1 Provjerite da li su dvije oznake ,I" na postolju posude za kafu u zrnu poravnate jedna s drugom (sl. 2).

2 Pritisnite posudu za kafu u zrnu nadolje, provjerite da li je simbol katanca na posudi za kafu u zrnu
poravnat sa simbolom trougla na vrhu (sl. 3) i okrenite posudu za kafu u zrnu u smjeru kazaljke na satu
(sl. 4).

3 Okrecite posudu za kafu u zrnu da izaberete finocu mljevenja koju Zelite (sl. 5).

B Miin i posuda za kafu u zmu su precizne komponente, zato pokugajte da ih ne uklanjate ¢esto nakon
postavljanja.

4 Otvorite poklopac rezervoara za vodu, uhvatite gornju drsku rezervoara za vodu i povucite vertikalno da
biste ga izvadili (sl. 6).

5 Skinite zutu zaptivnu traku s donje strane rezervoara (sl. 7) za vodu.

6 Napunite rezervoar za vodu do oznake maksimalnog nivoa na rezervoaru za vodu (sl. 8).
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7 Uhvatite gornju drsku i vratite rezervoar za vodu u aparat vertikalno. Zatvorite poklopac rezervoara za
vodu (sl. 9).

B /uta zaptivna traka koju ste skinuli ne mora da se vraca, mozete da je bacite.

B Da bi kafa bila najboljeg kvaliteta, preporucujemo da &esto mijenjate vodu u rezervoaru za vodu.

2. Prvo ukljucivanje aparata

1 Ukljucite utikac u uzemljenu zidnu uti¢nicu..

2 Regulator pare mora biti u isklju¢enom polozaju (sl. 10).

3 Pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje (sl. 18) i ukljucite aparat.

- Dugme za ukljucivanje/iskljucivanje i dugme za espreso ce zasvijetliti.

Stavite posudu ispod cijevi za vrelu vodu/paru i bloka za kuvanje (sl. 40) .

Pritisnite dugme (sl. 19) za espreso da isperete aparat.

- Vruda voda ce poceti da izlazi iz bloka za kuvanje, mlaznika za vrelu vodu i cijevi za paru.

6 Kada voda prestane da izlazi, dugme za ukljucivanje/iskljucivanje pocinje da trepce i aparat se zagrijava.

[, e

[ Prilikom prve upotrebe, kada uklju¢ite aparat, obavezno pritisnite dugme Espresso da biste ga
isprali. Tek nakon zavrSetka ovog postupka ispiranja mozete samljeti kafu u zrnu ili skuvati kafu.

[ Cijev za paru moze veoma da se zagrije tokom ispiranja. Da se ne biste opekli, ostavite je da se
ohladi prije nego sto je dodirnete.

Podesavanje tvrdode vode

1 Iskljucite aparat.

2 Pritisnite istovremeno dugme za ukljucivanje/iskljucivanje i dugme Americano i drzite tri sekunde.
Indikatori na dugmetu za uklanjanje kamenca i dugmetu za ukljucivanje/iskljucivanje ¢e poceti da
trepcu.

Svijetlice indikator na dugmetu Americano zato $to je podrazumijevano podesavanje tvrda voda.

- Da biste postavili podesavanje na srednji kvalitet vode, pritisnite dugme Double Espresso.

- Da biste postavili podesavanje na meku vodu, pritisnite dugme Espresso.

Kada izaberete odgovarajucu tvrdocu vode, pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje da potvrdite.

I Da biste procijenili tvrdo¢u vode lokalnog vodovoda, mozete nabaviti Komplet za ispitivanje tvrdoce vode
kompanije Philips HD5085/01 od lokalnog dobavljaca ili putem vebsajta kompanije Philips.

Test-traka Philips

Meka voda 4 zelene tacke <3dH
Srednja voda 1 crvena tacka >4 dH
Srednja voda 2 crvene tacke >7 dH
Tvrda voda 3 crvene tacke >14 dH

Tvrda voda 4 crvene tacke >21dH
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Pripremanje kafe

PodeSavanje mlina

Finoc¢a mljevene kafe u znacajnoj mjeri utice na dinamiku kuvanja, kao $to su pritisak i brzina protoka i
konac¢no na ukus espresa.

Ovaj aparat nudi 15 nivoa fino¢e mljevenja (1-15). Sto je pode3avanije tipa mljevenja niZe, to su zrna kafe
sitnije mljevena i kafa je jaca.

Mozda cete morati da podesite mljevenje za razli¢ite vrste zrna sa razli¢itim stepenom przenja, 5to ce uticati
na koli¢inu mljevene kafe koja se dobije.

Za espreso/amerikano preporucujemo nivoe mljevenja 1-4. Za recepte za duze kafe (npr. produzeni
espreso) najpogodniji (sl. 5) su nivoi 5-10.

Izbor izmedu zdjelastog filtera s jednostrukim ili dvostrukim
zidom

- Zdjelasti filter s dvostrukim zidom (jedna ili dvije Solje):

Prilozeni zdjelasti (sl. 20) filteri s dvostrukim zidom omogucavaju kuvanje espresa s pjenom cak i prilikom
prvog koriscenja aparata, kao i postizanje optimalnog raspona pritiska.

- Zdjelasti filter s jednostrukim zidom (jedna ili dvije Solje):

Prilozeni zdjelasti (sl. 21) filteri s jednostrukim zidom su poput filtera koji se koriste u profesionalnim
aparatima i za njih je potrebna veca vjestina i iskustvo. Pruzaju vise mogucnosti prilagodavanja kafe, sto
dovodi do bolje ekstrakcije, ukusa i konzistencije kada pronadete pravu konfiguraciju.

Izbor zrna iz dvostruke posude za kafu u zrnu (za odredene
vrste aparata, samo model PSA3228)

Ako imate dvostruku posudu za kafu u zrnu, postavite je prije nego $to sipate kafu u zrnu. Prije postavljanja
tri indikatora na regulatoru za izbor, poklopcu posude za kafu i posudi za kafu moraju da budu poravnata
(sl. 22). Nakon toga moZete napuniti obje strane razli¢citom kafom u zrnu.

Prije mljevenja mozete da izaberete koja vrsta kafe u zrnu ce se koristiti. Ako ste posudu veé napunili
razli¢itim vrstama zrna, mozete da izaberete jedan od ova dva odjeljka ili da ih pomijesate, tako Sto cete
okrenuti regulator za izbor (sl. 23).

B Normalno je da nesto kafe ostane u izlazu za mljevenu kafu. Prilikom prelaska na drugi odjeljak za kafu u
zrnu, sameljite preostala zrna i izbacite ostatke da biste ga odistili.

Mljevenje kafe

1 lIzaberite zdjelasti filter za jednu ili dvije Solje.
- Kada mijenjate zdjelasti filter, postavljeni zdjelasti filter mozete lako da odvojite ivicom drugog
zdjelastog filtera (sl. 24).
2 Pricvrstite prsten za mljevenu kafu na portafilter (sl. 25).
3 Poravnajte portafilter s nosacem mlina i gurnite ga horizontalno (sl. 26).
- Koristite regulator koli¢ine samljevene kafe da sameljete vise ili manje zrna
4 Kod automatskog mljevenja, drzite pritisnuto dugme za mlin tri sekunde za prelazak izmedu doza za
jednu i dvije Solje. Zatim ponovo jednom pritisnite dugme za mlin da pokrenete mljevenje.
- Kada koristite zdjelasti filter za jednu Solju, izaberite jednu dozu; a kada koristite zdjelasti filter za
dvije Solje, izaberite dvije doze.
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- Ako zelite da prekinete mljevenje tokom postupka, samo ponovo pritisnite dugme za mlin.
5 Kod ru¢nog mljevenja, gurnite i drzite portafilter da bi se uklju¢io prekidac¢ za mljevenje. Nastavite da
drzite dok se ne samelje potrebna kolic¢ina kafe (sl. 27).

H Za jednu $olju preporucujemo 12-14 grama zrna, a za dvije 3olje 18-20 grama. MoZete da koristite
elektronsku vagu za preciznu kontrolu koli¢ine kafe. Kao pribliznu mjeru mozete da koristite oznaku ,Max"
na zdjelastom filteru.

H Posuda za kafu u zrnu mora da bude pravilno postavljena i zaklju¢ana prije dodavanja kafe u zrnu i
koris¢enja aparata.

B U posudu za kafu u zrnu smije da se stavlja samo przena kafa u zrnu. Nemojte da stavljate sirova zrna
kafe, samljevenu kafu, instant kafu ni druge materijale u posudu za kafu u zrnu, jer to moze ostetiti aparat
za kafu.

B vodite ra¢una o oznaci maksimalnog nivoa mljevene kafe tokom mljevenja i pazite da se izlaz za
mljevenu kafu ne zacepi (sl. 28).

B s razlicitim zrmima se moze dobiti nesto drugacija kolicina mljevene kafe prilikom automatskog mljevenja.
Mozda ¢ete morati da prilagodite podesavanja mljevenja na osnovu stvarnog pritiska kuvanja za svaku vrstu
zrna.

H Kada se raspriivanje mljevene kafe vidljivo pogorsa, odistite kanal za mljevenije.

Sabijanje

1 lzvadite portafilter iz nosaca mlina.

2 |zvadite prsten za mljevenu kafu iz portafiltera (sl. 29).

3 Postavite portafilter na radnu povrsinu tako da stoji na oblozenom dnu, kako bi se omogucilo lako
sabijanje (sl. 30).

4 Lagano kucnite portafilter nekoliko puta da bi se mljevena kafa ravnomjerno rasporedila u zdjelastom
filteru (sl. 31).

5 Sabijte mljevenu kafu kalibrisanim pritiskacem.

6 Nakon sabijanja mljevena kafa ne smije prelaziti liniju koja oznac¢ava maksimalnu koli¢inu u zdjelastom
filteru (sl. 32).
- Idealno, nakon sabijanja visina samljevene kafe bi trebalo da bude odmah ispod linije maksimuma.

Kuvanje espresa

1 Stavite portafilter u blok za kuvanje.

- Poravnajte portafilter s oznakom trougla na bloku za kuvanje i stavite ga uspravno u blok za kuvanje
(sl. 33). Zatim okredite portafilter u smjeru suprotnom od kazaljke na satu do centra da biste ga
fiksirali (sl. 34).

2 Pritisnite dugme Espresso ili Double Espresso da pokrenete kuvanje (sl. 35).
- Ako zelite da prekinete ispustanje kafe prije nego Sto aparat zavrsi, ponovo pritisnite dugme.

B Kada indikator dugmeta za uklju¢ivanje/iskljucivanje trepée, aparat je u rezimu zagrijavanja i kuvanje jos
ne moze da poc¢ne. Kada svi indikatori dugmadi svijetle bez treptanja, kuvanje moze da pocne.
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Bl Po zavrietku kuvanja moze da se javi para i da se zacuje zvuk u pumpi iznad posude za sakupljanje
tecnosti. To je normalno i znaci da aparat smanjuje pritisak.

B Kada je pritisak kuvanja previse visok, aparat ¢e prestati da ispusta kafu. Pritom ¢e indikator nastaviti da
trepce.

B Podrazumijevana zapremina espresa je oko 40 ml, a duplog espresa oko 80 ml.

Kuvanje napitka amerikano

Amerikano se pravi sipanjem vrele vode iz mlaznika za vodu u jednu dozu espresa.

1 Stavite portafilter u blok za kuvanje, poravnajte drsku s oznakom trougla i postavite ga uspravno u blok
(sl. 33) za kuvanje. Zatim okrecite drsku u smjeru suprotnom od kazaljke na satu do centra da biste ga (sl.
34) fiksirali.

2 Postavite veliku Solju ispod otvora mlaznice na portafilteru i mlaznice za vodu za amerikano (sl. 36).

Pritisnite dugme napitka amerikano da prvo skuvate Solju espreso kafe.

4 Kada se zavrsi kuvanje espresa, preko njega ce se uliti vrela voda iz mlaznice za vodu za amerikano da bi
se zavrsilo pravljenje napitka amerikano.

w

B Miaznica za vrelu vodu moZe veoma da se zagrije. Da biste izbjegli rizik od opekotina, ostavite ga da se
prvo ohladi.

Optimizovano kuvanje

Pritisak je vazan faktor za kuvanje espresa. Mjerac pritiska pokazuje pritisak i pomaze u pracenju optimalne
ekstrakcije doza espresa. Preporucuje se da prilagodite parametre mljevenja na osnovu statusa mjeraca
pritiska svaki put kada koristite drugu vrstu kafe u zrnu.
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Za optimalnu ekstrakciju trebalo bi da imate stabilan protok, bogatu i barSunastu pjenu i kafu
uravnotezenog ukusa. Pritisak bi trebalo da bude u optimalnom rasponu.
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O‘,{\‘“ al Rang,

*eo Pressure
o O

Nedovoljna ekstrakcija

Ako je ekstrakcija kafe nedovoljna, dobicete brz protok, tanku i blijedu pjenu i slabu kafu kiselog ukusa.
Pritisak je u nizem rasponu.

o O

1 Postavite mlin na sitniji nivo.

2 Ako je ekstrakcija i dalje nedovoljna, povecajte koli¢inu mljevene kafe okretanjem regulatora kolicine
samljevene kafe na nivo ,+" plus sa desne strane.

3 Mozda ¢e biti potrebno nekoliko pokusaja da postignete optimalnu ekstrakciju, zato po potrebi ponovite
korake jedan i dva.
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Prekomjerna ekstrakcija

Ako je ekstrakcija kafe prevelika, dobicete kapanije ili kafa nece teci, tamnu i neujednacenu pjenu i kafu
gorkog ili zagorjelog ukusa. Pritisak je u viSem rasponu.

OQ{\‘“ al Rang,

—

*eo Pressure
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1 Postavite mlin na krupniji nivo.
2 Ako je ekstrakcija i dalje prekomjerna, smanjite koli¢inu mljevene kafe okretanjem regulatora koli¢ine
samljevene kafe na nivo ,-" plus sa lijeve strane.
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3 Mozda ¢e biti potrebno nekoliko pokusaja da postignete optimalnu ekstrakciju, zato po potrebi ponovite
korake jedan i dva.
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Prilagodavanje podrazumijevane kolicine

1 Postavite portafilter sa sabijenom mljevenom kafom u blok za kuvanje.

2 Pritisnite i drzite pritisnuto dugme za napitak koji Zelite da prilagodite. Nakon tri sekunde aparat ulazi u
rezim za prilagodavanje i emituje zvucni signal.

3 Prestanite drzati dugmad kada u 3olji bude Zeljena kolic¢ina. Podesavanje je zavrseno kada se aparat
oglasi jednim zvu¢nim signalom.

4 Nakon programiranja koli¢ine napitka, aparat ¢e ispustati tu novu kolicinu svaki put kada izaberete taj
napitak.

B pritisnite i drzite pritisnuto dugme Americano za ekstrakciju Zeljene koli¢ine kafe. Pustite dugme da biste
postavili novu kolicinu kafe. Ponovite postupak za podesavanje kolic¢ine vode.

B Najmanja koli¢ina za espreso je 20 ml, a za dupli espreso 40 ml.
B Najveca kolitina za espreso je 70 ml, a za dupli espreso 120 ml.

Bl Za amerikano najmanija koli¢ina kafe je 20 ml, a najve¢a 70 ml. Najmanja koli¢ina vrele vode je 50 ml, a
najveca 200 ml.

Prilagodavanje temperature kafe
Temperatura ekstrakcije kafe se moze prilagoditi. MoZete da izaberete jedno od tri podesavanja: topla kafa,
srednje vrela kafa i vrela kafa. Na najvisoj temperaturi ekstrakcije kafe gorcina kafe ce se povecati, a kiselost
e se smanijiti. Na najnizoj temperaturi ekstrakcije kafe gorcina kafe ¢e se smanjiti, a kiselost ¢e se povecati.
1 Iskljucite aparat.
2 Pritisnite i tri sekunde drzite pritisnuto dugme za ukljucivanje/iskljucivanje i dugme Espresso. Pocece da
treperi dugme za ukljucivanje/iskljucivanje i indikator vrele vode/pare.
3 Pritisnite jedno od sljede¢ih dugmadi da prilagodite podesavanje temperature ekstrakcije na zeljeni nivo.
- Da biste postavili podesavanje na toplu kafu, pritisnite dugme Espresso
- Da biste postavili podesavanje na srednje vrelu kafu, pritisnite dugme Double Espresso.
- Da biste postavili podesavanje na vrelu kafu, pritisnite dugme Americano.
Kada izaberete odgovarajucu temperaturu kafe, pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje da potvrdite.

Resetovanje koli¢ine na fabricke vrijednosti

- Resetovanje espresa: Ukljucite aparat, pritisnite istovremeno dugme za ukljucivanje/iskljucivanje i dugme
Espresso i drzite tri sekunde. Nakon isteka tog vremena aparat ¢e emitovati tri zvucna signala, a dugme
za ukljucivanje/iskljucivanje i dugme Espresso ce zatreperiti tri puta.
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- Resetovanje duplog espresa: Ukljucite aparat, pritisnite istovremeno dugme za ukljucivanje/iskljucivanje i
dugme Double Espresso i drzite tri sekunde. Nakon isteka tog vremena aparat ce emitovati tri zvuc¢na
signala, a dugme za ukljucivanje/iskljucivanje i dugme Double Espresso ce zatreperiti tri puta.

- Resetovanje napitka amerikano: Ukljucite aparat, pritisnite istovremeno dugme za
ukljucivanje/iskljucivanje i dugme Americano i drzite tri sekunde. Nakon isteka tog vremena aparat ce
emitovati tri zvuc¢na signala, a dugme za ukljucivanje/iskljucivanje i dugme Americano ce zatreperiti tri
puta.

Nakon svakog od navedena tri resetovanja aparat ¢e udi u rezim pripravnosti.

Pripremanje mlijecne pjene
Za najkvalitetniju pjenu uvijek koristite mlijeko koje je prije toga bilo u frizideru.

Priprema

1 Napunite bokal za mlijeko do priblizno cetvrtine (100 ml mlijeka) za kapucino ili priblizno trecine (150 ml
mlijeka) za late makijato (sl. 37).

2 Okrenite regulator u poloZaj za paru da pokrenete zagrijavanje (sl. 38) pare. Indikator za paru pocinje da
treperi.

B Da bi rezultat pravijenja pjene bio optimalan, nemojte pomijerati bokal za mlijeko i nemojte ga drati
uspravno (sl. 39).

3 Sacekajte oko 10-20 sekundi dok indikator za paru ne poc¢ne neprekidno da svijetli. Aparat pocinje da
emituje paru.

4 Sacekajte jos 5 sekundi dok para ne postane stabilna i dok se ne ukloni kondenzovana voda. Zatim
iskljucite paru (sl. 10).

5 Okredite cijev za paru oko izljeva bokala za mlijeko i postavite je u polozaj na 3 ili 9 sati u bokal za mlijeko
(sl. 11).

Dodavanje vazduha
Koli¢ina vazduha koji se ubacuje tokom dodavanja vazduha odreduje gustinu i stepen te¢nosti mlijecne

pjene.

Veca kolic¢ina vazduha daje deblji sloj pjene koji je manje tecan. Manja kolic¢ina vazduha daje tanju pjenu

koja je te¢nija. Koli¢inu vazduha moZzete kontrolisati podeSavanjem dubine cijevi za paru u odnosu na

povrsinu mlijeka i vrijeme dodavanja vazduha.

1 Pomjerajte bokal za mlijeko gore-dolje duz mlijeka kako bi cijev za paru uronila u izljev bokala za mlijeko
5 mm ispod povrsine tecnosti (sl. 12).

2 Okrenite regulator vrele vode/pare u polozaj za paru da biste pokrenuli funkciju pare.

3 Trebalo bi da zacujete zvuk Sustanja, nalik cijepanju papira, sto oznacava da je dodavanje vazduha
odgovarajuce. Drzite nepomicno cijev za paru i stvarajte vrtloge.

4 Nastavite s dodavanjem vazduha 5-15 sekundi.

Emulgiranje

Emulgiranje odreduje koliko ¢e mlije¢na pjena biti ujednacena i gusta. Savjetujemo da uronite cijev za paru

do polovine mlijeka kako bi se stvorila ujednacena mlijecna pjena.

1 Drzite izljev bokala za mlijeko u kontaktu sa cijevi za paru i polako pomjerajte bokal za mlijeko duz cijevi
za paru sve dok ona ne bude oko 3 cm ispod povrsine tec¢nosti. Drzite mirno bokal za mlijeko kako bi se
neprekidno stvarali vrtlozi. To ¢e smijesati ranije ubacen vazduh i postepeno napraviti kremastu pjenu.

2 Kada se dno bokala za mlijeko zagrije, Sto znaci da je mlijeko dostiglo idealnu temperaturu (oko 60-65
°C), okrenite regulator vrele vode/pare u iskljuceni polozaj kako bi se prekinulo pravljenje mlijecne pjene
(sl. 13).
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B Cijev za paru se veoma zagrijava dok radi. Ostavite je da se ohladi prije nego $to je dodirnete (sl. 14).

I 1z higijenskih razloga odistite cijev za paru vlaznom krpom (sl. 15) nakon svake upotrebe, da bi se izbjeglo
nakupljanje ostataka mlijeka.

Pripremanje vrele vode

1 Stavite Solju ispod cijevi za paru.

2 Okrenite regulator u poloZzaj za vrelu vodu da biste ukljucili vrelu vodu. Indikator za paru/vrelu vodu u
tom trenutku neprekidno svijetli (sl. 16).

3 Da biste prekinuli ispustanje vrele vode, okrenite regulator pare/vrele vode u isklju¢en poloZzaj (sl. 17).

B Cijev za paru se veoma zagrijava dok radi. Ostavite je da se ohladi prije nego 3to je dodirnete.

Mav 7 -
Cis¢enje kamenca
Kada se indikator za uklanjanje kamenca ukljuci, vrijeme je da uklonite kamenac iz aparata za kafu.
Niposto nemojte koristiti sredstva za uklanjanje kamenca na bazi sumporne kiseline, hlorovodonicne
kiseline, aminosulfonske kiseline ili sircetne kiseline (sirceta), jer to moze da osteti kolo za vodu u aparatu za
kafu i dovede do nepotpunog uklanjanja kamenca.
Ako se ne koristi Philips sredstvo za uklanjanja kamenca, garancija nece vaziti. Garancija nece vaziti i ako ne
uklanjate kamenac iz aparata.
Sredstvo za uklanjanje kamenca se ne isporucuje s aparatom. Philips sredstvo za uklanjanje kamenca mozete
da nabavite od lokalnog dobavljaca ili u prodavnici na internetu (http://www.philips.com/support).
Postupak uklanjanja kamenca se sastoji od jednog ciklusa uklanjanja kamenca (= 4 minuta) i jednog ciklusa
ispiranja (= 3 minuta).

Postupak uklanjanja kamenca

1 Ukljucite aparat za kafu.

2 Izvadite posudu za sakupljanje te¢nosti, ispraznite vodu iz nje i vratite je na mjesto.

3 lzvadite rezervoar za vodu i ispraznite vodu iz njega.

4 Sipajte Philips sredstvo za uklanjanje kamenca (CA6700) u rezervoar za vodu do nivoa za uklanjanje
kamenca (ikona uklanjanja kamenca na rezervoaru za vodu).

5 Vratite rezervoar za vodu u aparat i stavite veliku posudu (=1,2 I) ispod bloka za kuvanje i palice za paru
radi sakupljanja (sl. 40) te¢nosti.

6 Pokrenite proces uklanjanja kamenca tako $to cete pritisnuti istovremeno dugme Espresso i dugme
Double Espresso i drzati tri sekunde, dok ne zacujete zvucni signal.

7 Pustite da aparat ispusti sredstvo za uklanjanje kamenca. Aparat e se automatski iskljuciti kada zavrsi.

8 Izvadite rezervoar za vodu i isperite svjezom vodom sve ostatke rastvora sredstva za uklanjanje kamenca.

9 Napunite rezervoar za vodu do oznake maksimalnog nivoa na rezervoaru za vodu (sl. 8).

10 Ispraznite veliku posudu i vratite je ispod bloka za kuvanje i palice za paru radi sakupljanja tecnosti.

11 Pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje. Indikator na dugmetu Espresso ce se ukljuciti.

12 Pritisnite dugme Espresso i saekajte da aparat ispusti vodu.

13 Kada aparat zavrsi s ispustanjem vode, proces uklanjanja kamenca je zavrsen i aparat je automatski
spreman za kuvanje kafe.
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Automatski rezim mirovanja

Ako se aparat ne koristi 30 minuta, automatski ¢e uci u rezim mirovanja i svi indikatori ¢e se iskljuciti.

Za ponovno koris¢enje aparata pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje da biste ga pokrenuli.

B Aparat moZete iskljuciti i pritiskom na dugme za ukljucivanje/iskljuivanje kad je ukljuen.

Cid¢enje i odrzavanje

Redovno cis¢enje i odrzavanje aparata za kafu odrzava ga u najboljem stanju i na duzi period obezbjeduje

dobar ukus kafe.

Podatke o tome kada i kako treba distiti sve uklonjive djelove aparata za kafu potrazite u tabeli u nastavku.

Dio

Kada se disti

Kako se disti

Portafilter, zdjelasti filter i
blok za kuvanje

Nakon svake upotrebe.

Temeljno isperite unutrasnju i spoljasnju
stranu portafiltera i zdjelastog filtera.

Zdjelasti filter

Kada su otvori u zdjelastom filteru
zapuseni.

Necistocu iz otvora uklonite tanjim krajem
igle za Ciscenje.

Portafilter i zdjelasti filter

Svakog mjeseca

Za liS¢enje portafiltera i zdjelastog filtera
koristite tablete za uklanjanje masnoce od
kafe kompanije Philips.

Cijev za paru

Nakon svake upotrebe.

Obrisite cijev za paru vlaznom krpom i
isperite.

Cijev za paru

Kada je zapusena.

Debljim krajem igle za ¢iscenje uklonite
necistocu iz otvora na kraju cijevi za paru.

Cijev za paru

Svakog mjeseca

Za CiScenje cijevi za paru koristite sredstvo
za CiS¢enje kola za mlijeko kompanije
Philips.

Povrsina aparata za kafu

Svake nedjelje.

Vlaznom krpom ocistite mrlje od kafe i
ostatke kafe s prednjeg dijela aparata za
kafu svake nedjelje. Nemojte koristiti
abrazivne materijale kao sto je Celicna
vuna ili sundera ribanje, jer to moze
dovesti do ljustenja boje.

Mlin i izlaz za mljevenu
kafu

Na dvije nedjelje.

Cetkicom za ¢i$¢enje ocistite mlin i izlaz za
mljevenu kafu.

Posuda za kafu u zrnu

Na dvije nedjelje

Ispraznite posudu za kafu u zrnu, dodajte
malu koli¢inu deterdzenta bez mirisa i
isperite je teku¢om vodom.
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Dio Kada se disti Kako se disti

Posuda za sakupljanje Posudu za sakupljanje te¢nosti lzvadite posudu za sakupljanje te¢nosti,

tenosti ispraznite kada se pojavi crveni dodajte malo deterdzenta i isperite je pod
indikator koji pokazuje da posuda mlazom vode. Ona moZe da se pereiu
puna. Posudu za sakupljanje masini za sudova.

tecnosti odistite svake nedjelje.

Rezervoar za vodu Svake nedjelje. Rezervoar za vodu isperite pod mlazom
vode svake nedjelje.

-

iS¢enje portafiltera, zdjelastog filtera i bloka za kuvanje

v

iS¢enje portafiltera i zdjelastog filtera nakon svake upotrebe

Uklonite ostatke kafe iz portafiltera.

Vratite portafilter u blok za kuvanje.

Pritisnite dugme Espresso da vrelom vodom detaljno isperete unutrasnju i spoljasnju stranu bloka za

kuvanje, portafiltera i zdjelastog filtera. Ispiranje vrelom vodom moze efikasno da ukloni ostatke

masnoce od kafe.

4 |zvadite portafilter iz bloka za kuvanje i isperite portafilter i zdjelasti filter teku¢om vodom kako biste ih
temeljno opraliiznutra i spolja.

5 Osusite zdjelaste filtere i portafilter prije nego $to ih vratite u aparat.

wN = A

B portafilter nemojte prati u masini za pranje sudova jer se moze ostetiti.

Ciscenje zdjelastog filtera kada je zapusen
1 Kada je zdjelasti filter zapusen, tankim krajem igle (sl. 41) za ciscenje uklonite necistocu iz otvora (sl. 42).
2 Iglu za ¢is¢enje mozete koristiti i za uklanjanje necistoce iz izlaza za kafu i otvora portafiltera.

Mjesecno ciScenje portafiltera i zdjelastih filtera
HKoristite samo tablete za uklanjanje masnoce od kafe kompanije Philips (CA6704).

1 Rastvorite tabletu za uklanjanje masnoce od kafe kompanije Philips u posudi sa mlakom vodom.
2 Potopite zdjelaste filtere i portafilter u rastvor i ostavite 20 minuta.
3 Detaljno isperite zdjelasti filter i portafilter.

Cis¢enje palice za paru

Ciscenje palice za paru nakon svake upotrebe

Palicu za paru ocistite nakon svake upotrebe da sprijecite nakupljanje ostataka mlijeka.

1 Palicu za paru prebrisite vlaznom krpom neposredno posle svake upotrebe (sl. 15).

2 Pokrenite funkciju pravljenja pare 5 do 10 sekundi da uklonite ostatke mlijeka (sl. 44).
- Nedistoce na palici za paru mogu da uticu na ukus mlijeka.

Ciscenje palice za paru kada je zapusena

Kada je neki otvor na kraju palice za paru zapusen, pratite sljedece korake da ga odistite.

1 Iskljucite aparat za kafu.

2 Debljim krajem igle za ¢iscenje uklonite nedistocu iz otvora na kraju palice (sl. 43) za paru.
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Mjesecno Cis¢enje palice za paru sredstvom za cis¢enje kola za

mlijeko kompanije Philips.

Sipajte jednu kesicu sredstva za ciscenje kola za mlijeko kompanije Philips u bokal za mlijeko.

Sipajte 240 ml tople vode u bokal za mlijeko.

Stavite palicu za paru u bokal.

Ostavite palicu za paru u da se natapa u bokalu 20 minuta (sl. 45).

Okrenite regulator vrele vode/pare na ikonu pare i pustite funkciju za paru da radi 10 sekundi.

Okrenite regulator vrele vode/pare u isklju¢en polozaj da biste zaustavili funkciju pare.

Ostavite palicu za paru da se natapa u bokalu jos 30 sekundi.

Ponovite korake od 5 do 7 jos dva puta.

9 Ispraznite i temeljno isperite bokal.

10 Vratite prazan bokal ispod palice paru.

11 Vratite regulator vrele vode/pare na ikonu pare i pustite ponovo funkciju za paru da radi 10 sekundi kako
bi se isprali ostaci rastvora za ciS¢enje.

12 Ispraznite i temeljno isperite bokal.

13 Obrisite cijev za paru ¢istom mokrom krpom.

0O NGOV WN =

Cis¢enje mlina i izlaza za mljevenu kafu

Mlin i izlaz za mljevenu kafu ¢istite na dvije nedjelje da mljevena kafa ne bi zapusila izlaz ili uticala na

mljevenje. Posuda za kafu u zrnu mora biti prazna prije nego $to pocnete s ¢is¢enjem. Provjerite da li mlin

moze slobodno da se okrece i da mljevena kafa ne izlazi iz izlaza za mljevenu kafu kada je aktivirana funkcija

mljevenja.

1 Posuda za kafu u zrnu mora da bude prazna.

2 Okrenite posudu za kafu u smjeru suprotnom od kazaljke na satu da biste je uklonili s aparata (sl. 46) za
kafu.

3 Izvadite gornje kolo (sl. 47) za mljevenje i ¢etkicom (sl. 48) za cisc¢enje ocistite ugradeno kolo za
mljevenje. Komoru za mljevenje i kanal za mljevenu kafu ocistite ¢etkicom (sl. 49) za ciscenje.

4 Vratite unutrasnje kolo (sl. 50) za mljevenje i posudu (sl. 4) za kafu u zrnu.

5 Pokrenite funkciju mljevenja s postavljenim portafilterom. Pustite aparat da radi bez zrna kafe da bi se
uklonili svi ostaci praha iz komore za mljevenje. Cid¢enje je zavréeno.

B Nemojte ispirati ugradeni mlin vodom.
H Ako jos ima ostatak praha, ponovite 5. korak.

Bl Prije nego $to zapotnete idcenje, morate isprazniti posudu za kafu u zrnu, jer zrna kafe mogu da oitete
unutrasnju strukturu posude prilikom uklanjanja.

Cis¢enje posude za kafu u zrnu.

1 Posuda za kafu u zrnu mora da bude prazna.

2 Okrenite posudu za kafu u smjeru suprotnom od kazaljke na satu da biste je uklonili s aparata za kafu (sl.
46).

3 Dodajte malu koli¢inu deterdzenta u posudu za sakupljanje tecnosti.

4 Detaljno isperite posudu za sakupljanje te¢nosti teku¢om vodom ili je operite u masini za sudove.
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Cis¢enje posude za sakupljanje te¢nosti

Dnevno cisc¢enje posude za sakupljanje te¢nosti
Posudu za sakupljanje te¢nosti ispraznite kada se pojavi crveni indikator koji pokazuje da je posuda puna.

viv 7

Nedjeljno iS¢enje posude za sakupljanje tecnosti

1 Uklonite posudu za sakupljanje tecnosti iz aparata.

2 Dodajte malu koli¢inu deterdzenta u posudu za sakupljanje te¢nosti.

3 Detaljno isperite posudu za sakupljanje te¢nosti teku¢om vodom ili je operite u masini za sudove.

Ci$¢enje rezervoara za vodu svake nedjelje

Rezervoar za vodu isperite teku¢om vodom svake nedjelje.

Ikone upozorenja

lkona Rjesenje
upozorenja
- ﬁ Indikator za uklanjanje kamenca / &iS¢enje je ukljucen: Uklonite kamenac iz aparata za
kafu.

Indikator dugmeta za ukljucivanje/iskljucivanje trepce: Aparat za kafu se zagrijava.

- Indikator za paru/vrelu vodu trepce bijelom bojom: Aparat za kafu se zagrijava za
f koris¢enje funkcije vrele vode/pare.

I Indikator za paru/vrelu vodu trepce crvenom bojom: Nema vode u aparatu za kafu. Uzrok
moze da bude 1. nedostatak vode u rezervoaru za vodu; ili 2. pumpanije je zaustavljeno
—— 11— zbog prevelikog pritiska.

Otklanjanje gresaka

U ovom poglavlju dat je pregled naj¢escih problema sa kojima se mozete sresti prilikom koriscenja aparata
za kafu. Ako neki problem ne moZete da rijesite, obratite se lokalnom korisnickom servisu. Podaci za kontakt
se nalaze na garantnom listu.
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Problem

Uzrok

Rjesenje

Aparat za kafu se ne
ukljucuje.

Aparat za kafu nije ukljucen u
uti¢nicu.

Ukljucite aparat za kafu

lzgleda da iz aparata za
kafu curi te¢nost.

Posuda za sakupljanje te¢nosti je
prepunjena, Sto izgleda kao

curenje.

Ispraznite posudu za sakupljanje te¢nosti.

Rezervoar za vodu nije u
pravilnom poloZzaju.

Ponovo postavite rezervoar za vodu i
gurnite ga nadolje u aparat za kafu.

Rezervoar za vodu nije umetnut
do kraja, zbog ¢ega vazduh ulazi
u aparat za kafu.

Provjerite da li se rezervoar za vodu nalazi
u pravilnom poloZaju tako $to cete ga
izvaditi, ponovo postaviti i ¢vrsto gurnuti
nadolje.

Aparat za kafu nije postavljen na
ravnu povrsinu.

Postavite aparat za kafu na ravnu povrsinu
da se tecnost ne bi prelijevala iz posude za
sakupljanje tecnosti.

Iz aparata izlazi para ili
zvuk Sistanja ili lupkanja
nakon pokretanja aparata
za kafu ili tokom kuvanja.

To je normalno. Ventil za
regulisanje pritiska proizvodi ovaj
zvuk tokom uobicajenog rada.

Aparat za kafu je previse
bucan i ne moze da skuva
kafu.

Nema vode u rezervoaru za vodu.

Napunite rezervoar vodom.

Rezervoar za vodu nije umetnut
do kraja, zbog ¢ega vazduh ulazi
u aparat za kafu. Zaptivni prsten
na dnu rezervoara za vodu nije
uklonjen.

Provjerite da li se rezervoar za vodu nalazi
u pravilnom polozaju tako sto cete ga
izvaditi, ponovo postaviti i ¢vrsto gurnuti
nadolje. Aparat za kafu se isporucuje sa
zaptivnim prstenom koji stiti kolo za vodu.
Uklonite zaptivni prsten prije prve
upotrebe.

Kafa je suvise hladna.

Hladna Solja snizava temperaturu
napitka.

Isperite Solju vrelom vodom da biste je
zagrijali.

Dodavanje mlijeka snizava
temperaturu napitka.

Dodavanje vruceg ili hladnog mlijeka
snizava temperaturu kafe. Isperite 3olju
vrelom vodom da biste je zagrijali.

Temperatura aparata nije pravilno
podesena.

Provjerite da li je podesavanje
temperature aparata postavljeno na
najvisi nivo.

Kafa je suvise slaba.

Mlin je postavljen na visoki nivo
finoc¢e mljevenja.

Postavite nivo finoce mljevenja na niZi
broj. Morate da skuvate 1 do 2 Solje
napitka da biste primijetili drugadiji ukus.

Koli¢ina mljevene kafe nije
dovoljna.

Povedajte koli¢inu pomocu regulatora
koli¢ine samljevene kafe.
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Rjesenje

Mlijeko se ne pjeni.

Koristite neodgovarajucu vrstu
mlijeka.

Koli¢ina i kvalitet pjene se razlikuju u
zavisnosti od vrste mlijeka. Za postizanje
dobre pjene koristite djelimi¢no obrano
mlijeko, punomasno mlijeko ili mlijeko bez
laktoze.

Cijev za paru je zapusena.

Ocistite cijev za paru.

Cijev za paru je preduboko
uronjena u bokal za mlijeko.

Prilagodite dubinu na koju je cijev za paru
uronjena u mlijeko.

Kafa ne tece iz aparata ili
tece sporo.

Mlin je postavljen na niski nivo
finoce mljevenja.

Postavite nivo finoce mljevenja na veci
broj. Napominjemo da ovo moze uticati
na ukus kafe.

U zdjelastom filteru je previse
mljevene kafe.

Smanjite koli¢inu mljevene kafe u
zdjelastom filteru pomocu regulatora
koli¢ine samljevene kafe.

Vrsta zdjelastog filtera nije
odgovarajuca.

Koristite zdjelasti filter koji je namijenjen
za ovaj aparat za kafu.

Zapusen je zdjelasti filter u
portafilteru.

Testirajte pomocu drugog zdjelastog
filtera. Ako taj zdjelasti filter radi
normalno, to znadi da je originalni
zdjelasti filter zapusen i da ga treba
odistiti.

Mlaznik za kafu na portafilteru je
zapusen.

Mozete da koristite tanki kraj igle za
¢iscenje da biste uklonili necistoce iz izlaza
za kafu i otvora portafiltera.

Kafa teCe duz ivice
portafiltera.

Portafilter nije pravilno pricvrscen
na blok za kuvanje.

Pravilno pricvrstite portafilter na blok za
kuvanje.

Gornja ivica portafiltera je
zaprljana.

Nakon mljevenja uklonite sve ostatke kafe
s ivice portafiltera.

Zdjelasti filter nije pravilno
postavljen.

Pravilno postavite zdjelasti filter. Ivica ne
smije da viri izvan ivice drske bloka za
kuvanije.

Na nosacu bloka za kuvanje
postoje ostaci kafe.

Ocistite nosac portafiltera Cetkicom za
ciscenje.

U zdjelastom filteru je previse
mljevene kafe.

Smanijite koli¢inu mljevene kafe u
zdjelastom filteru pomocu regulatora
koli¢ine samljevene kafe.

Sve manje i manje
mljevene kafe izlazi iz
izlaza tokom mljevenja.

Izlaz za mljevenu kafu je zapusen.

Ocistite mlin iizlaz za mljevenu kafu.

Mljevena kafa se rasprsuje
tokom mljevenija.

Ne koristi se prsten za mljevenu
kafu.

Postavite prsten za mljevenu kafu prije
mljevenja.
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Problem

Uzrok

Rjesenje

Aparat melje previse kafe.

Prije automatskog zaustavljanja mljevenja
pritisnite i pustite dugme za mljevenje da
prekinete mljevenje i smanjite koli¢inu
samljevene kafe.

Portafilter ne moze
normalno da se postavi.

Portafilter nije pravilno pricvrs¢en
na blok za kuvanje.

Postavite portafilter.

Portafilter nije pri¢vrsc¢en
okretanjem u krajnji lijevi poloZzaj
za umetanje.

Postavite portafilter.

Koli¢ina samljevene kafe
varira.

Koristi se drugacdiji nivo finoce
mljevenja.

To je normalno. Razliciti nivoi finoce
mljevenja mogu dati razli¢ite koli¢ine
mljevene kafe.

Koristi se druga vrsta zrna.

To je normalno. Zrna s razli¢itim stepenom
przenja ili razli¢itih brendova daju razlicite
koli¢ine samljevene kafe, ¢ak i ako se
koristi isti nivo finoce mljevenja.

Koriste se zrna drugacije svjezine.

To je normalno. Zrna koja su skladiStena
krace ili duze daju razlicite koli¢ine
samljevene kafe, ¢ak i ako se koristi isti
nivo finoce mljevenja.

Aparat prestaje da kuva i
indikator za paru/vrelu
vodu trepce crvenom
bojom.

Nema vode u aparatu.

Napunite rezervoar za vodu i vratite ga.

Tehnicke specifikacije

Proizvodac zadrzava pravo na poboljsanje tehnickih specifikacija proizvoda. Sve unaprijed postavljene

kolic¢ine su priblizne.
Opis

Vrijednost

Veli¢ina (Sx v xd)

410 x 320 x 335 mm

TeZina bez pakovanja

8,0kg

TeZina s pakovanjem

13,5kg

Duzina kabla za napajanje

Tm

Vrsta utikaca za napajanje

TipY

Snaga

220-240V, 50-60 Hz, 1490-1750 W
Zagrijavanje: 1340-1600 W, Mljevenje: 150 W

Snaga u mirovanju

<05W
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Juhtpaneel (joonis B)

Vtjoonisest B kdikide nuppude ja ikoonide tlevaadet. Allpool on toodud nende kirjeldused.

B1 Toitenupp B6 Réhunaidik

B2 Katlakivieemaldamise margutuli B7 Espresso

B3  Veski B8 Topeltespresso

B4 Uhe koguse / topeltkoguse tuled B9 Americano

B5 Jahvatuskoguse nupp B10 Kuumavee-/aurutuli
Sissejuhatus

Onnitleme teid Philips Barista Brew' espressomasina ostmise puhul! Meie tugiteenuse vdimalikult tdhusaks
kasutamiseks registreerige toode aadressil www.home.id.

Enne masina esmakordset kasutamist lugege hoolikalt labi kaasasolev eraldi ohutusbrosutr ja hoidke see
edaspidiseks alles.

Alustamiseks ja masina parimal véimalikul viisil kasutamiseks pakume teile veebituge aadressil
http://www.philips.com/support.

B seda poolautomaatset espressomasinat on mitmes versioonis ja igal versioonil on pisut erinevad
funktsioonid ja tarvikud. Naiteks temperatuuriribaga piimakannu ei ole kaasas koikide versioonidega. Igal
versioonil on oma tttbinumber, mille leiate masina pdhja all olevalt andmesildilt.

B seda masinat on eelnevalt kohviga katsetatud. Kuigi masinat on hoolikalt puhastatud, vib sinna olla
jaanud tksikuid kohvijadke. Vaatamata sellele me garanteerime, et masin on tdiesti uus.

Enne esmakordset kasutamist

1. Oamahuti paigaldamine ja veepaagi taitmine

nKontroIIigeja veenduge, et veskil olevad kaks noolt oleksid tksteisega kohakuti (joon. 1).

1 Kontrollige ja veenduge, et oamahuti pdhja juures olevad kaks tahist ,I” oleksid Uksteisega kohakuti
(joon. 2).

2 Vajutage oamahutit allapoole ja veenduge, et oamahuti lukustussimbol oleks kohakuti masinal oleva
kolmnurgaga, (joon. 3) ning p6orake oamahutit paripaeva (joon. 4).

3 Poorake oamahutit, et valida soovitud jahvatusjamedus (joon. 5).

H veski ja oamahuti on tappiskomponendid, seega valtige parast paigaldamist nende sagedast
eemaldamist.

4 Avage veepaagi kaas, vitke veepaagi Ulaosas olevast kdepidemest ja veepaaki vertikaalselt Ules tostes
votke veepaak kiljest ara (joon. 6).

5 Eemaldage veepaagi pohjast kollane tihend (joon. 7).

Taitke veepaak kuni maksimumtaseme tahiseni, mis on naidatud veepaagil (joon. 8).

7 Hoidke kadepidemest kinni ja pange veepaak vertikaalselt masinasse tagasi. Sulgege veepaagi kaas (joon.
9).

[<)]
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H Kollast tihendit ei ole vaja uuesti paigaldada, véite selle &ra visata.

B Parima kvaliteediga kohvi valmistamiseks soovitame veepaagis olevat vett sageli vahetada.

2. Masina esimest korda sissellilitamine

1 Uhendage pistik maandatud seinakontakti..
2 Kontrollige, et aurunupp oleks véljaltlitatud asendis (joon. 10).
3 Masina sissellitamiseks vajutage (joon. 18) toitenuppu.
- Toite- ja espressonupp suttivad.
4 Asetage kauss kuumavee-/aurutoru ja pruulimispea alla (joon. 40).
5 Vajutage espresso nuppu (joon. 19), et masinat loputada.
- Kuum vesi hakkab pruulimispeast, kuumavee- ja aurutorust vélja voolama.
6 Parast vee vdljutamise I6ppemist hakkab toitenupp vilkuma ja masin soojeneb.

Y Esmakordsel kasutamisel vajutage pérast masina sisseliilitamist espresso nuppu, et masin
loputada. Alles parast selle loputamisprotseduuri Idpuleviimist saate kohviube jahvatada voi kohvi
valmistada.

I Loputamise ajal v6ib aurutoru kuumaks minna. Péletusohu véltimiseks laske masinal jahtuda,
enne kui seda katsute.

Vee kareduse seadistamine

1 Lualitage masin valja.

2 \Vajutage toite- ja americano-nuppu korraga kolm sekundit. Katlakivieemaldamise ja toitenupu tuled
vilguvad.

Vaikeseadistus on kare vesi ja seega pdleb americano-nupu tuli.

- Seadistuse reguleerimiseks keskmise karedusega veele vajutage topeltespresso nuppu.

- Seadistuse reguleerimiseks pehmele veele vajutage espressonuppu.

Kui kohvi 6ige karedus on valitud, vajutage kinnitamiseks toitenuppu.

I Kohaliku vee-ettevatte pakutava vee kareduse hindamiseks saate kasutada Philipsi veekareduse testimise
komplekti HD5085/01, mis on saadaval Iahima edasimudja juures voi Philipsi veebisaidil.

Philipsi testriba

Pehme vesi 4 rohelist tappi <3 dH
Keskmise karedusega vesi 1 punane tapp >4 dH
Keskmise karedusega vesi 2 punast tappi >7 dH
Kare vesi 3 punast tappi >14 dH

Kare vesi 4 punast tappi >21 dH
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Kohvi valmistamine

Veski seadistamine

Jahvatatud kohvi jdmedus méjutab palju valmistamise diinaamikat, nagu survet ja voolukiirust, ning
kokkuvottes espresso maitset.

Sellel masinal on 15 jdmedusastet (1-15). Mida madalam on jahvatusaste, seda peenemaks kohvioad
jahvatatakse ja seda kangem on kohv.

Ubade rostimisastmest oleneb jahvatatud kohvi hulk ja erineva réstimisastmega ubade puhul véib olla
vajalik jahvatusastet kohandada.

Espresso/americano jaoks on soovitatavad jahvatusastmed 1-4. Pikemate kohvide (nt Lungo) jaoks on
parimad jahvatusastmed 5-10 (joon. 5).

Uhe- voi kaheseinalise filtrikorvi kasutamine

- Kaheseinaline filtrikorv (Uhe v&i kahe tassi jaoks):

Kaasasolevate kaheseinaliste filtrikorvidega (joon. 20) saate valmistada vahuga espressot ka siis, kui kasutate
masinat esimest korda, sest need véimaldavad saavutada optimaalse survevahemiku.

- Uheseinaline filtrikorv (iihe v&i kahe tassi jaoks):

Kaasasolevad theseinalised filtrikorvid (joon. 21) on sarnased nendele, mida kasutatakse professionaalsetes
kohvimasinates, ja need vajavad suuremat kasitsemisoskust ja kogemusi. Need voimaldavad kohvi paremini

oma maitsele kohandada, ning kui olete leidnud &ige seadistuse, siis on tulemuseks parem ekstraheerimine,
maitse ja konsistents.

Ubade valimine kahe lahtriga oamahuti korral (teatud
thupidel, ainult mudelil PSA3228)

Kui teil on kahe lahtriga oamahuti, pange see enne kohviubade laadimist kokku. Enne kokkupanemist
pange valikunupul, oamahuti kaanel ja oamahutil olevad kolm téhist kohakuti (joon. 22). Seejérel saate
kummassegi lahtrisse panna erinevad oad.

Enne jahvatamist saate valida, millist tlupi ube kasutada. Kui olete juba taitnud lahtrid erinevat tilpi
ubadega, saate valida Ghe kahest lahtrist voi segada oad, keerates valikunuppu (joon. 23).

H Moningase kohvi jadmine jahvatatud kohvi valjalaskeavasse on normaalne. Oamahutite vahetamisel
jahvatage Ulejaanud oad ja visake jahvatatud kohvipuru éra, et mahuti tihjendada.

Ubade jahvatamine

1 Valige Uhe voi kahe tassi filtrikorv.

- Filtrikorvi vahetamisel saate paigaldatud filtrikorvi hélpsasti teise filtrikorvi servaga vélja tommata
(joon. 24).

2 Kinnitage pulbriréngas portafiltrile (joon. 25).

3 Pange portafilter veski klambriga kohakuti ja likake portafiltrit horisontaalselt (joon. 26).
- Kasutage jahvatuskoguse nuppu, et valida, kui palju ube jahvatada.

4 Automaatseks jahvatamiseks vajutage kolm sekundit veskinuppu, et valida tGihe véi kahe tassi kogus.
Seejarel vajutage uuesti veskinuppu, et alustada jahvatamist.
- Uhe tassi filtrikorvi kasutamisel valige koguseks 1x; kahe tassi filtrikorvi kasutamisel 2x.
- Jahvatamise katkestamiseks vajutage uuesti veskinuppu.

5 Kasitsi jahvatamiseks vajutage ja hoidke portafiltrit, et aktiveerida jahvatusliliti. Jatkake hoidmist, kuni
vajalik kogus kohvi on jahvatatud (joon. 27).
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Bl Uhe tassi jaoks on soovitatav kasutada 12—14 grammi ube ja kahe tassi jaoks 18-20 grammi. Kohvi
koguse tapseks kalkuleerimiseks voite kasutada elektroonilist kaalu. Ligikaudse m&odikuna saate kasutada
filtrikorvil olevat tahist ,Max".

B Enne kohviubade lisamist ja masina kasutamist veenduge, et oamahuti oleks korralikult paigal ja
lukustatud.

B 0amahutisse on lubatud panna vaid réstitud kohviube. Arge pange oamahutisse tooreid kohviube,
kohvipulbrit, lahustuvat kohvi vms, sest need véivad kohvimasinat kahjustada.

H Po6rake jahvatamise ajal tahelepanu jahvatatud kohvi maksimaalsele tasemele ja véltige jahvatatud
kohvi véljalaskeava ummistumist (joon. 28).

B Erinevad oad véivad automaatse jahvatuse korral anda pisut erineva koguse jahvatatud kohvi. Vaib
juhtuda, et teil tuleb jahvatussatteid reguleerida olenevalt iga oatltbi tegelikust survest kohvivalmistamisel.

B Kui jahvatatud kohvi valjumine silmanahtavalt halveneb, puhastage veskidaht.

Tampimine

Eemaldage portafilter veski klambrist.

Eemaldage pulbrirdngas portafiltrilt (joon. 29).

Paremaks tampimiseks asetage portafiltri pehmendusega alumine osa toédpinnale (joon. 30).

Koputage portafiltrit ettevaatlikult mitu korda, et jahvatatud kohv jaotuks tGhtlaselt filtrikorvi (joon. 31).
Kasutage jahvatatud kohvi tampimiseks kalibreeritud tampijat.

Veenduge, et kohvipuru ei Gletaks parast tampimist filtrikorvi maksimaalse taituvuse joont (joon. 32).

- Ideaalis on kohvipulbri kérgus parast tampimist napilt allpool maksimaalse téituvuse joont.

Ul A WN =

Espresso valmistamine

1 Pange portafilter pruulimispeasse.
- Pange portafilter pruulimispeal oleva kolmnurgaga kohakuti ja Glespidi pruulimispea sisse (joon. 33).
Seejarel poorake portafiltrit vastupaeva keskele, et portafilter lukustada (joon. 34).
2 Kohvi valmistamise alustamiseks vajutage Ghe voi kahe espresso nuppu (joon. 35).
- Kohvi valjutamise peatamiseks enne, kui masin on Idpetanud, vajutage uuesti nuppu.

B Kui toitenupu naidik vilgub, on masin eelsoojendusreZiimis ja kohvi ei saa veel valmistada. Kui kik
nuppude naidikud pdlevad pusivalt, voib alustada kohvi valmistamisega.

B Kui kohv on valmistatud, v&ib tilgakandiku kohal olla auru ja kuulda v&ib pumba miira. See on normaalne
ja nditab, et masinas réhk langeb.

B Kui parast kohvi valmistamist on réhk liiga suur, siis peatab masin kohvi valjutamise. Sel ajal vilgub néidik
pidevalt.

B Espresso kogus on vaikimisi umbes 40 ml ja topeltespresso kogus umbes 80 ml.

Americano valmistamine

Americano valmistamisel lastakse veetilast kuum vesi espresso peale.
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1 Pange kdepide uuesti pruulimispeasse ja kohakuti kolmnurgaga ning pange kaepide tlespidi
pruulimispea sisse (joon. 33). Seejarel pdorake kdepidet vastupaeva keskmisse asendisse ja lukustage
(joon. 34).

2 Pange portafiltri tilade ja americano veetila alla suur tass (joon. 36).

Vajutage americano nuppu, et kdigepealt valmistada Uks tass espressot.

4 Kui espresso on valmistatud, lastakse sellele americano veetilast peale kuum vesi, et americano I6puni
valmis teha.

w

B Kuumaveetoru vaib kuumaks minna. Péletusohu valtimiseks laske sellel kdigepealt jahtuda.

Optimeeritud kohvivalmistamine

Surve on espresso valmistamisel oluline tegur. Survenaidik naitab survet ja aitab jalgida optimaalset

ekstraheerimist espresso jaoks. Soovitatav on jahvatusparameetrid iga kord, kui te kasutate erinevat tilpi

kohviube, uuesti reguleerida, lahtudes survenaidiku olekust.
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Optimaalseks ekstraheerimiseks peab voolavus olema Uhtlane, et saaksite rikkaliku sametise vahu ning
tasakaalustatud maitsega kohvi. Surve peab olema optimaalses vahemikus.

*eo Pressure

o O

Alaekstraheerimine

Kui kohv on alaekstraheeritud, siis on voolavus kiire, kohv 6hukese ja kahvatu vahu ning hapuka ja nérga
maitsega. Surve on madalas vahemikus.
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1 Seadistage veski peenemale tasemele.

2 Kuikohv on jatkuvalt alaekstraheeritud, suurendage jahvatatud kohvi kogust, keerates jahvatuskoguse
nuppu paremale poole ,+" margi suunas.

3 Optimaalse ekstraheerimise leidmiseks peate voib-olla tegema mitu katset ja kordama vajadusel esimest
ja teist sammu.

L IO
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Uleekstraheerimine

Uleekstraheerimise korral on kohv tilkuv ega voola, vaht on tume ja ebatihtlane, ning kohv on maitselt méru
ja kérbenud. Surve on korges vahemikus.

.
0 Pressure

o O

1 Seadistage veski jagmedamale tasemele.

2 Kuikohv on ikkagi tleekstraheeritud, véhendage jahvatatud kohvi kogust, keerates jahvatuskoguse
nuppu vasakule poole ,—" margi suunas.

3 Optimaalse ekstraheerimise leidmiseks peate voib-olla tegema mitu katset ja kordama vajadusel esimest
ja teist sammu.

—
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Vaikekoguste kohandamine

1 Paigaldage portafilter koos tambitud jahvatatud kohviga pruulimispeasse.

2 Vajutage pikalt selle joogi nuppu, mida soovite kohandada. Kolme sekundi parast laheb seade
kohandamisreZziimi ja teeb piiksu.

3 Lopetage nuppude all hoidmine, kui tassis on soovitud kogus. Seadistamine on I6ppenud, kui masin teeb
Uhe piiksu.

4 Parast joogikoguse reguleerimist valjutab masin iga kord joogi valimisel uue koguse.

ﬂVajutageja hoidke all americano-nuppu, et valmistada soovitud kogus kohvi. Vabastage nupp, et
maarata uus kohvikogus. Korrake sama veekoguse reguleerimiseks.

B Espresso ja topeltespresso minimaalsed kogused on vastavalt 20 ja 40 ml.
i | Espresso ja topeltespresso maksimaalsed kogused on vastavalt 70 ml ja 120 ml.

B Americano kohvi minimaalne ja maksimaalne kogus on vastavalt 20 ml ja 70 ml. Kuuma vee minimaalne
ja maksimaalne kogus on vastavalt 50 ml ja 200 ml.

Kohvi temperatuuri kohandamine

Voimalik on reguleerida kohvi ekstraheerimistemperatuuri. Saate valida kolme seadistuse vahel: soe kohv,
keskmiselt kuum kohv ja kuum kohv. Kérgema kohvi ekstraheerimistemperatuuri korral suureneb kohvi
kibedus ja vaheneb happesus. Madalama kohvi ekstraheerimistemperatuuri korral véheneb kohvi kibedus ja
suureneb happesus.
1 Lulitage masin valja.
2 Vajutage ning hoidke toite- ja espressonuppu all kolm sekundit. Seejarel vilguvad toitenupp ja
kuumavee-/aurutuli.
3 Vajutage Uhte allpool toodud nuppudest, et reguleerida kohvi ekstraheerimistemperatuur soovitud
tasemele.
- Seadistuse reguleerimiseks soojale kohvile vajutage espressonuppu.
- Seadistuse reguleerimiseks keskmiselt kuumale kohvile vajutage topeltespresso nuppu.
- Seadistuse reguleerimiseks kuumale kohvile vajutage americano-nuppu.
Kui kohvi dige temperatuur on valitud, vajutage kinnitamiseks toitenuppu.

Koguste lahtestamine tehaseseadetele.

- Espresso lahtestamine: lUlitage masin sisse, vajutage ja hoidke korraga toite- ja espressonuppu all kolm
sekundit. Parast seda kuulete kolme piiksu ning toite- ja espressonupp vilguvad kolm korda.

- Topeltespresso lahtestamine: lUlitage masin sisse, vajutage ja hoidke korraga toite- ja topeltespresso
nuppu all kolm sekundit. Parast seda kuulete kolme piiksu ning toite- ja topeltespresso nupp vilguvad
kolm korda.

- Americano lahtestamine: lUlitage masin sisse, vajutage ja hoidke korraga toite- ja americano-nuppu all
kolm sekundit. Parast seda kuulete kolme piiksu ning toite- ja americano-nupp vilguvad kolm korda.

Parast igat lahtestamist neist kolmest Idheb masin ootereziimi.

Piimavahu valmistamine

K2 Parima kvaliteediga vahu saamiseks kasutage piima, mis on véetud otse kiilmikust.



Eesti 47

Ettevalmistus

1

3
a

5

Cappuccino jaoks taitke piimaga umbes veerand piimakannu (100 ml) ja latte macchiato jaoks umbes
kolmandik piimakannu (150 ml) (joon. 37).

Poorake nupp auru asendisse, et kdivitada auru eelsoojendus (joon. 38). Aurunaidik hakkab vilkuma.
B Optimaalse vahustamistulemuse saamiseks arge raputage piimakannu ega hoidke seda piisti (joon.
39).

Oodake 10-20 sekundit, kuni aurundidik jaab pidevalt pdlema. Masin hakkab auru véljutama.

Oodake veel 5 sekundit, kuni aur on stabiilne ja kondenseerunud vesi eemaldatud. Seejarel ltlitage aur
valja (joon. 10).

Poorake aurutoru imber piimakannu tila ja pange piimakannu suhtes kella 3 voi 9 asendisse (joon. 11).

Ohutamine
Aereerimisel sisestatava 6hu hulk maarab piimavahu paksuse ja voolavuse.

Mida suurem on sisestatud 6hu hulk, seda paksem on vahukiht ja seda vaiksem on vahu voolavus. Kui
sisestatud 6hku on vahem, on vaht vedelam ja parema voolavusega. Ohu hulka saate reguleerida,
kohandades aurutoru stigavust piima pinna suhtes ja aereerimise kestust.

1

a

Liigutage piimakannu dles ja alla nii, et piimakannu tila aurutoru jadks umbes 5 mm piima pinnast
allapoole (joon. 12).

Aurufunktsiooni kaivitamiseks keerake kuumavee-/aurunupp auru asendisse.

Peaksite kuulma susinat, mis naitab, et aereermine on sobiv. Hoidke aurutoru paigal ja laske tekkida
keerisel.

Jatkake aereerimist 5-15 sekundit.

Emulgeerimine

Emulgeerimine annab piimavahule iihtluse ja tiheduse. Uhtlase piimavahu saamiseks on soovitatav panna
aurutoru poole stigavuse peale piima sisse.

1

Hoides piimakannu tila aurutoruga kontaktis, liigutage piimakannu aeglaselt médda aurutoru tlespoole,
kuni aurutoru on umbes 3 cm piima pinnast allpool. Hoidke piimakannu paigal, et tekitada pidev keeris.
See seguneb eelnevalt sisestatud 6huga, moodustades jark-jargult kreemja vahu.

Kui piimakannu pohi muutub kuumaks, andes marku, et piim on saavutanud ideaalse temperatuuri
(umbes 60-65 °C), keerake kuumavee-/aurunupp vélja, et [dpetada piima vahustamine (joon. 13).

B Aurutoru laheb tétades vaga kuumaks. Laske sellel jahtuda, enne kui seda puudutate (joon. 14).

Y Higieeni kaalutlustel ja piimajagkide kogunemise drahoidmiseks puhastage aurutoru (joon. 15)pérast iga
kasutust niiske lapiga.

Kuuma vee valmistamine

Pange tass aurutoru alla.

Kuuma vee sisselllitamiseks keerake nupp kuumaveeasendisse. Auru-/kuumaveetuli pdleb selle ajal
(joon. 16).

Kuuma vee valjutamise |dpetamiseks keerake auru-/kuumaveenupp valjalilitatud asendisse (joon. 17).

H Aurutoru laheb téétades viga kuumaks. Laske sellel jahtuda, enne kui seda puudutate.

Katlakivi eemaldamine

Kui katlakivi eemaldamise tuli poleb, on aeg kohvimasin katlakivist puhastada.
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Mitte Ghelgi tingimusel drge kasutage vaavel-, vesinikkloriid-, aminosulfoon-voi dadikhappel (dadikas)
pohinevat katlakivieemaldit, sest see voib kahjustada kohvimasina veeringet ning ei pruugi katlakivi
taielikult eemaldada.

Philipsi katlakivieemaldi mittekasutamine muudab garantii kehtetuks. Katlakivi seadmest eemaldamata
jatmine muudab samuti garantii kehtetuks.

Katlakivieemaldi ei ole masinaga kaasas. Philipsi katlakivieemaldi saate osta kohaliku edasimtja kaest voi
veebipoest (http://www.philips.com/support).

Katlakivi eemaldamise toiming koosneb thest katlakivi eemaldamise tstklist (u 4 min) ja Ghest
loputuststklist (u 3 min).

Katlakivi eemaldamine

Lulitage kohvimasin valja.

Eemaldage tilgakandik, tiihjendage veest ja pange tagasi oma kohale.

Eemaldage veepaak ja tihjendage veest.

Valage Philipsi katlakivieemaldi (CA6700) veepaaki kuni katlakivi eemaldamise vedeliku tahiseni

(veepaagil olev katlakivi eemaldamise ikoon).

5 Pange veepaak masina kiilge tagasi ning asetage suur kauss (=1,2 I) pruulimispea ja aurutoru alla, et
vedelik saaks kaussi voolata (joon. 40).

6 Alustage katlakivi eemaldamist, vajutades samal ajal espresso ja topeltespresso nuppe kolme sekundi
jooksul, kuni kuulete piiksu.

7 Masin hakkab valjutama katlakivi eemaldamise vedelikku. Kui protseduur on I6petatud, ltlitub masin
automaatselt valja.

8 Eemaldage veepaak ja loputage seda varske veega, et puhastada veepaak katlakivieemaldi jaakidest.

9 Taitke veepaak kuni maksimumtaseme tahiseni, mis on naidatud veepaagil (joon. 8).

10 Tlhjendage suur kauss ning pange see tagasi pruulimispea ja aurutoru alla, et vesi saaks kaussi voolata.

11 Vajutage toitenuppu. Espressonupu tuli stttib.

12 Vajutage espressonuppu, et masin hakkaks vett valjutama.

13 Kui masin on Idpetanud vee véljutamise, on katlakivi eemaldatud ja masin on valmis kohvi valmistama.

A WN =

VALl
Automaatne puhkereziim
Kui masinat 30 minutit ei kasutata, lUlitub see automaatselt puhkereziimile ja koik naidikud lulitatakse valja.

Masina uuesti kasutamiseks ja kdimapanemiseks vajutage toitenuppu.

Bl Kui masin on sisse lulitatud, saate selle valja lUlitada ka toitenuppu vajutades.

Puhastamine ja hooldus

Regulaarne puhastus ja hooldus hoiab kohvimasina heas téokorras ning tagab pikaks ajaks maitsva kohvi.

Allolevas tabelis on tapsemalt kirjeldatud, millal ja kuidas puhastada kohvimasina koiki eemaldatavaid
osasid.

Osa Millal puhastada Kuidas puhastada

Portafilter, filtrikorv, Parast igat kasutamist. Loputage portafiltrit ja filtrikorvi
pruulimispea. korralikult nii seest kui ka valjast.




Osa

Millal puhastada
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Kuidas puhastada

Filtrikorv

Filtrikorvi augud on ummistunud.

Eemaldage aukudes olevad kohvijadgid
aukude puhastamise néela peenikese
otsaga.

Portafilter ja filtrikorv

lga kuu

Kasutage portafiltri ja filtrikorvide
puhastamiseks Philipsi kohvidli
eemaldamise tablette.

Aurutoru Pérast igat kasutamist. Plhkige aurutoru niiske lapiga ja
puhastage seestpoolt.

Aurutoru Ummistuse korral. Eemaldage aurutoru otsas olevatest
aukudest mustus aukude puhastamise
ndela paksu otsaga.

Aurutoru lga kuu Kasutage aurutoru puhastamiseks Philipsi

piimaringepuhastajat.

Kohvimasina pind

Kord nadalas.

Eemaldage kohviplekid ja jahvatatud
kohvi jadgid kohvimasina esiosalt kord
nadalas niiske lapiga. Arge kasutage
abrasiivseid materjale, néiteks terasvilla voi
kuGrimiskasnu, sest need véivad
p&hjustada varvi koorumist.

Veski ja jahvatatud kohvi
véljalaskeava

Ilga kahe nadala tagant.

Kasutage veski ja jahvatatud kohvi
véljalaskeava puhastamiseks
puhastusharja.

Oamahuti

Iga kahe nadala tagant

Tuhjendage oamahuti, lisage vaike kogus
I6hnavaba pesuvahendit ja loputage
oamahutit kraani all.

Tilgakandik

Tuhjendage tilgakandikut iga

paev voi siis, kui punane

tilgakandiku taisoleku naidik

touseb ules. Puhastage

tilgakandikut kord nadalas.

Eemaldage tilgakandik ja loputage seda
kraani all vahese pesuainega. Samuti voite
tilgakandikut pesta néudepesumasinas.

Veepaak

Kord nadalas.

Loputage veepaaki kraani all kord nadalas.

Portafiltri, filtrikorvi ja pruulimispea puhastamine

Portafiltri ja filtrikorvi puhastamine parast igat kasutamist

1 Eemaldage portafiltrist kohvipaks.

2 Pange portafilter pruulimispeasse tagasi.

3 Vajutage espressonuppu, et pruulimispead, portafiltrit ja filtrikorvi seest ja valjast pohjalikult kuuma
veega pesta. Kuuma veega pesemine eemaldab téhusalt jdagid ja kohvirasva.

4 Eemaldage pruulimispeast portafilter ning peske portafiltrit ja filtrikorvi kraani all korralikult seest- ja

valjastpoolt.

5 Enne tagasipanemist kuivatage filtrikorv ja portafilter.

A Arge peske portafiltrit nBudepesumasinas, sest see vaib portafiltrit kahjustada.
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Filtrikorvi puhastamine ummistuse korral

1 Kuifiltrikorv on ummistunud, kasutage aukude puhastamise néela peenikest otsa (joon. 41), et
eemaldada aukudes olevad kohvijaagid (joon. 42).

2 Aukude puhastamise ndela saate kasutada ka kohvijadkide eemaldamiseks kohvi valjalaskeavast ja
portafiltri aukudest.

Portafiltri ja filtrikorvide puhastamine kord kuus

Basutage ainult Philipsi kohviéli eemaldamise tablette (CA6704).

1 Lahustage Philipsi kohvioli eemaldamise tablett kausis leiges vees.
2 Leotage filtrikorve ja portafiltrit selles lahuses 20 minutit.
3 Loputage filtrikorvid ja portafilter korralikult.

Aurutoru puhastamine

Aurutoru puhastamine parast igat kasutamist
Puhastage aurutoru parast iga kasutamist, et hoida see puhtana ja valtida piimajaakide kogunemist.
1 Pulhkige aurutoru parast iga kasutamist kohe niiske lapiga (joon. 15).
2 Kaivitage aurufunktsioon 5-10 sekundiks, et piimajaagid valja uhtuda (joon. 44).
- Aurutoru puhastamata jatmine voib méjutada piima maitset.

Aurutoru puhastamine ummistuse korral.

Kui méni aurutoru otsas olev auk on ummistunud, jargige ummistuse korvaldamiseks allpool toodud
samme.

1 Lilitage kohvimasin valja.

2 Eemaldage aurutoru otsas olevast august mustus aukude puhastamise noela paksu otsaga (joon. 43).

Aurutoru puhastamine kord kuus Philipsi

piimaringepuhastajaga.

1 Puistake piimakannu tks kotike Philipsi piimaringepuhastit.

Taitke piimakann 240 ml kuuma veega.

Pange aurutoru kannu sisse.

Leotage aurutoru kannus 20 minutit (joon. 45).

Keerake kuumavee-/aurunupp auru ikoonile ja laske aurufunktsioonil kimme sekundit to6tada.

Aurufunktsiooni peatamiseks keerake kuumavee-/aurunupp valjaltlitatud asendisse.

Leotage aurutoru kannus veel 30 sekundit.

Korrake samme 5 kuni 7 veel kaks korda.

9 Tuhjendage kann ja loputage korralikult.

10 Pange tlhi kann tagasi aurutoru alla.

11 Keerake kuumavee-/aurunupp tagasi auru ikoonile ja laske aurufunktsioonil uuesti kimme sekundit
tootada, et uhtuda vélja puhastuslahuse jaagid.

12 Tihjendage kann ja loputage korralikult.

13 PUhkige aurutoru puhta niiske lapiga.

O NGOV A~ WN

Veski ja jahvatatud kohvi véljalaskeava puhastamine

Puhastage veskit ja jahvatatud kohvi valjalaskeava iga kahe nadala tagant, et véltida véljalaskeava
ummistamist jahvatatud kohviga ja et veski tootaks korralikult. Enne puhastamist kontrollige, et oamahuti
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oleks tuhi. Veenduge, veski saaks poodrelda normaalselt ning et jahvatatud kohvi véljalaskeavast ei tuleks
jahvatatud kohvi, kui jahvatamise funktsioon on aktiveeritud.

1 Kontrollige oamahutit ja veenduge, et see oleks tiihi.

2 Poorake oamahutit vastupdeva, et see kohvimasinast eemaldada (joon. 46).

3 Eemaldage Ulemine jahvatusketas (joon. 47) ja puhastage sisseehitatud jahvatusketas puhastusharjaga
(joon. 48). Puhastage jahvatuskamber ja jahvatatud kohvi Saht veski puhastusharjaga (joon. 49).

4 Pange sisemine jahvatusketas (joon. 50) ja oamahuti (joon. 4) tagasi.

5 Alustage jahvatust sisestatud portafiltriga. Laske masinal to6tada ilma kohviubadeta, et eemaldada
jahvatuskambrist sinna jaanud kohvipulbri jadgid. Puhastamine on I&petatud.

H Arge loputage sisseehitatud veskit veega.
B Kui esineb veel pulbrijaske, korrake sammu 5.

B Enne puhastamise alustamist veenduge, et oamahuti oleks tiihi, sest kohvioad véivad ocamahuti
eemaldamisel kahjustada oamahuti sisemist struktuuri.

Oamahuti puhastamine

1 Kontrollige oamahutit ja veenduge, et see oleks tuhi.

2 Poodrake oamahutit vastupdeva, et see kohvimasinast eemaldada (joon. 46).
3 Pange tilgakandikule vaike kogus pesuvahendit.

4 Loputage tilgakandikut pohjalikult kraani all voi peske ndudepesumasinas.

Tilgakandiku puhastamine

Tilgakandiku igapaevane puhastamine

Tudhjendage tilgakandikut iga paev voi siis, kui punane tilgakandiku taisoleku naidik tles tduseb.
Tilgakandiku iganadalane puhastamine

1 Eemaldage tilkumisalus masina kljest.

2 Pange tilgakandikule vaike kogus pesuvahendit.
3 Loputage tilgakandikut pohjalikult kraani all voi peske ndudepesumasinas.

Veepaagi iganadalane puhastamine

Loputage veepaaki kraani all kord nadalas.

Hoiatusikoonid
Hoiatusiko- Lahendus
on

] r/(;\ Katlakivieemalduse/puhastuse naidik p&leb: eemaldage kohvimasinast katlakivi.

\,9
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Hoiatusiko- Lahendus

on

o /2 Toitenupu naidik vilgub kiiresti: kohvimasin soojeneb.

——— )

N

Auru / kuuma vee margutuli vilgub valgelt: kohvimasin soojeneb, et kasutada kuumavee-
/aurufunktsiooni.

Auru / kuuma vee margutuli vilgub punaselt: kohvimasin annab marku, et vett on véhe.
Pohjused vdivad olla jargmised: 1. veepaagis on vahe vett voi 2. Glerdhu tottu on
pumpamine peatunud.

Veaotsing

Selles peatiikis voetakse kokku kdige levinumad probleemid, mis teil kohvimasinaga tekkida voivad.
Probleemide korral, mida ei ole véimalik lahendada, votke hendust kohaliku klienditeeninduskeskusega.
Kontaktandmed leiate garantiikaardilt.

Torge

Pohjus

Lahendus

Kohvimasin ei hakka
toole.

Kohvimasina toitejuhe pole
pistikupessa Uhendatud.

Uhendage kohvimasina vooluvérku.

Kohvimasin naib lekkivat.

Tilgakandik ajab Ule, mis jatab
mulje, nagu oleks tegu lekkega.

Tuhjendage tilgakandik.

Veepaak ei ole igesti kohale
pandud.

Pange veepaak tagasi kohvimasinasse ja
vajutage allapoole.

Veepaak pole korralikult masinas
sees ja see voimaldab
kohvimasinasse 6hku tdmmata.

Veenduge, et veepaak oleks korralikult
masinas: votke veepaak masinast valja ja
pange uuesti masinasse ning suruge
tugevalt alla.

Kohvimasin ei ole tasasel pinnal.

Pange kohvimasin tasasele pinnale, et vesi
tilgakandikust valja ei valguks.

Parast kohvimasina
kaivitamist voi
kohvivalmistamise ajal
tuleb masinast auru voi
sisisevat voi kolisevat
haalt.

See on normaalne. Sellist heli
tekitab réhureguleerimisventiil
tavaparase toOtamise ajal.
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Pohjus
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Lahendus

Kohvimasin teeb palju
mura ja kohvi ei saa
valmistada.

Veepaagis pole vett.

Taitke veepaak veega.

Veepaak pole korralikult masinas
sees ja see voimaldab
kohvimasinasse 6hku tdmmata.
Tihendit pole veepaagi pohjast
eemaldatud.

Veenduge, et veepaak oleks korralikult
masinas: votke veepaak masinast vélja ja
pange uuesti masinasse ning suruge
tugevalt alla. Kohvimasinal on tihend, mis
kaitseb veeringet. Enne esmakordset
kasutamist eemaldage tihend.

Kohv on liiga kdlm.

Kilm tass véhendab joogi
temperatuuri.

Eelsoojendage tassi, loputades seda
kuuma veega.

Piima lisamine vdhendab joogi
temperatuuri.

Nii sooja kui ka kilma piima lisamine
vahendab kohvi temperatuuri.
Eelsoojendage tassi, loputades seda
kuuma veega.

Masina temperatuur pole
seadistatud digesti.

Kontrollige masina
temperatuuriseadistust ja seadistage see
kdrgeimale tasemele.

Kohv on liiga lahja.

Veski on seadistatud liiga suurele
jdmedusele.

Seadistage jamedus vaiksemaks.
Teistsuguse maitse saavutamist tuleb
valmistada 1-2 tassi kohvi.

Jahvatatud kohvi hulk pole piisav.

Suurendage kogust, kasutades
jahvatuskoguse nuppu.

Piim ei vahustu.

Kasutatav piim ei ole sobiv.

Vahu kogus ja kvaliteet on olenevalt piima
tldbist erinev. Hasti vahustuvad
vaherasvane, tais- ja laktoosivaba piim.

Aurutoru on ummistunud.

Puhastage aurutoru.

Aurutoru on piimakannus liiga
stigaval.

Kohandage aurutoru stigavust piimas.

Kohvi ei voola vélja voi

voolamine on aeglane.

Veski on seadistatud liiga vaiksele
jamedusele.

Seadistage jamedus suuremaks. Pange
tahele, et see voib mojutada kohvi
maitset.

Filtrikorvis on liiga palju
jahvatatud kohvi.

Vahendage filtrikorvis olevat jahvatatud
kohvi hulka, kasutades jahvatuskoguse
nuppu.

Kasutatav filtrikorv ei ole sobiv.

Kasutage selle kohvimasinaga sobivat
filtrikorvi.

Portafiltris olev filtrikorv on
ummistunud.

Kasutage proovimise eesmargil monda
teist filtrikorvi. Kui filtrikorv to6tab
normaalselt, tahendab see, et algne
filtrikorv on ummistunud ja seda tuleb
puhastada.
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Torge

Pohjus

Lahendus

Portafiltri kohvitila on
ummistunud.

Saate kasutada ka aukude puhastamise
ndela peenikest otsa, et eemaldada
kohvijaagid kohvi véljalaskeavast ja
portafiltri aukudest.

Kohvi voolab méodda
portafiltri dart.

Portafilter ei ole korralikult
pruulimispeas.

Pange portafilter korralikult
pruulimispeasse.

Portafiltri Glemine serv on
maardunud.

Parast jahvatamist eemaldage kohvijaagid
portafiltri servalt.

Filtrikorv ei ole korralikult
sisestatud.

Sisestage filtrikorv korralikult. Veenduge,
et selle serv ei ulatuks tle
pruulimiskdepideme serva.

Pruulimispea portafiltri klambril
on kohvijaagid.

Puhastage jahvatatud kohvi portafiltri
klamber puhastusharjaga.

Filtrikorvis on liiga palju
jahvatatud kohvi.

Vahendage filtrikorvis olevat jahvatatud
kohvi hulka, kasutades jahvatuskoguse
nuppu.

Jahvatatud kohvi
valjalaskeavast tuleb
jahvatamisel Gha vahem
jahvatatud kohvi.

Jahvatatud kohvi véljalaskeava on
ummistunud.

Puhastage veski ja jahvatatud kohvi
véljalaskeava.

Jahvatamise ajal pritsib
jahvatatud kohvi.

Pulbrirdngast ei ole paigaldatud.

Paigaldage pulbriréngas enne
jahvatamist.

Jahvatatav kogus oli liiga suur.

Enne kui jahvatamine automaatselt |6peb,
vajutage veskinuppu, et jahvatamine
|6petada ja seeldbi vahendada jahvatatud
kohvi hulka.

Portafiltrit ei saa
korralikult paigaldada.

Portafilter ei ole korralikult
pruulimispesasse kldpsatud.

Paigaldage portafilter.

Koige vasakpoolsemast
sisestusasendist keerates ei
pingutata portafiltrit.

Paigaldage portafilter.

Jahvatatud kohvi kogus
muutus.

Kasutatakse erinevat jamedust.

See on normaalne. Erinevad
jamedusastmed voivad anda erineva
koguse jahvatatud kohvi.

Kasutatakse teist liiki kohviube.

See on normaalne. Erineva rostiastmega
vOi erineva kaubamargi oad annavad
erineva koguse jahvatatud kohvi isegi
sama jameduse juures.
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Torge Pohjus Lahendus
Kasutatakse erineva varskusega See on normaalne. Erinevat aega
kohviube. hoiustatud oad annavad erineva koguse
jahvatatud kohvi isegi sama jameduse
juures.
Masin |8petab Masinast on vesi otsas. Taitke veepaak ja pange kohale tagasi.

kohvivalmistamise ning
auru / kuuma vee
margutuli vilgub punaselt.

Tehnilised andmed

Tootja jatab endale diguse muuta toote tehnilisi andmeid. Koik eelseadistatud kogused on ligikaudsed.

Kirjeldus

Vaartus

Moodtmed (k x I x's)

410x320x 335 mm

Kaal ilma pakendita 8,0 kg
Kaal koos pakendiga 13,5kg
Toitejuhtme pikkus m
Toitepistiku tadp Taup Y

Nimivdimsus

220-240V, 50-60 Hz, 1490-1750 W
Soojenemine: 1340-1600 W, jahvatamine: 150 W

Voimsus ootereziimis:

<05W
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Sadrzaj

Pregled uredaja (slika A)
Upravljacka ploca (slika B)

Uvod

Prije prve uporabe

Priprema kave

Izrada mlijecne pjene

Opcije vruce vode

Uklanjanje kamenca

Automatsko stanje mirovanja

Ciscenje i odrzavanje

Ikone upozorenja

RjeSavanje problema
Tehnicke specifikacije

Pregled uredaja (slika A)

B Neki od dodataka odnose se samo na odredene modele.

56
57
57
57
58
63
64
64
65
65
69
69
72

A1 Spremnik za kavu u zrnu A10 ResSetka pladnja

A2 Dvostruki spremnik za kavu u zrnu A11 Igla za Cis¢enje

A3 Robusninozevi mlinca A12 Poklopac spremnika za vodu

A4 Zastitni prsten za mljevenu kavu A13  Spremnik za vodu

A5  Portafilter A14  Utor za tamper

A6  Upravljacka ploca A15 Regulator pare / vruce vode

A7 Nosac za primanje mljevene kave (poloZaj za A16 Ispust za vrucu vodu
mljevenje)

A8  Glava za kuhanje A17 Cjev¢ica za paru

A9  Pladanj za prikupljanje tekucine

Dodaci

A18 Dvoslojni filter sito (za jednu ili dvije Salice) A22 Cetkica za ¢id¢enje mlinca

A19 Jednoslojni filter sito (za jednu ili dvije 3alice) A23 Posuda za mlijeko s temperaturnom

vrpcom
A20 Kalibrirani tamper A24  Posuda za mlijeko

A21 Cetkica za &iicenje
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Upravljacka ploca (slika B)

Na slici B pogledajte pregled svih gumba i ikona. U nastavku mozZete pronaci opis.

B1  Uklju¢eno/isklju¢eno B6 Mjerac tlaka

B2 Indikator za uklanjanje kamenca B7 Espresso

B3 Mlinac B8 Double Espresso

B4 Indikatori jedne/dvostruke doze B9 Americano

B5 Gumb za odabir koli¢ine mljevenja B10 Indikator vruce vode / pare

Uvod

Cestitamo na kupnji poluautomatskog uredaja Philips Barista Brew Espresso! Kako biste potpuno iskoristili
podrsku koju nudimo, registrirajte svoj proizvod na web-mjestu www.home.id.

Prije prvog koristenja aparata pazljivo procitajte zasebnu knjizicu o sigurnosti i spremite je za buduce
potrebe.

Kako bismo vam pomogli da zapocnete i najbolje iskoristite svoj stroj, nudimo online podrsku na web-
mjestu http://www.philips.com/support.

B Postoji vide verzija ovog poluautomatskog stroja za espresso, koje imaju malo drugacije znadajke i
dodatke. Na primjer, vr¢ za mlijeko s temperaturnom trakom nije ukljucen u sve verzije. Svaka verzija ima
svoj broj vrste koji moZete pronadi na naljepnici s podacima koja se nalazi na dnu stroja.

B Ovaj je uredaj ispitan s kavom. lako je pazljivo o¢is¢en, mozda su preostali ostaci kave. U svakom slucaju,
jamcimo da je uredaj potpuno nov.

Prije prve uporabe

1. Postavljanje spremnika za zrna i punjenje spremnika za vodu

B Provjerite i uvjerite se da su dvije strelice na mlincu poravnane jedna s drugom (sl. 1).

1 Provjerite i osigurajte da su dvije oznake ,1" na bazi spremnika za zrna poravnate medusobno (sl. 2).

2 Pritisnite lijevak za zrna, osigurajte da je simbol lokota na lijevku za zrna poravnan sa simbolom trokuta
na vrhu (sl. 3) uredaja, pa okrenite lijevak za zrna u smjeru kretanja kazaljke na satu (sl. 4).

3 Okrenite lijevak za zrna za odabir Zeljene zrnatosti (sl. 5).
B Miinac i lijevak za zrna precizne su komponente, pa ih izbjegavajte ¢esto uklanjati nakon postavljanja.

4 Otvorite poklopac spremnika za vodu, uhvatite rucku spremnika za vodu i podignite okomito kako biste
ga (sl. 6) uklonili.

5 Skinite zutu brtvenu vrpcu s dna spremnika za vodu (sl. 7).

Spremnik za vodu napunite do maksimalne razine navedene na spremniku (sl. 8) za vodu.

7 Uhvatite gornju rucku i okomito postavite spremnik za vodu natrag na uredaj. Zatvorite poklopac (sl. 9)
spremnika za vodu.

()]

H skinutu Zutu brtvenu vrpcu nije potrebno ponovno postavljati; mozete je baciti.

B Za najbolju kvalitetu kave predlazemo da ¢esto mijenjate vodu u spremniku za vodu.
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2. Prvo ukljucivanje uredaja

1 Utikac prikljucite u uzemljenu zidnu uticnicu..

2 Provjerite je ligumb za paru u isklju¢enom polozaju (sl. 10).

3 Pritisnite gumb (sl. 18) za ukljucivanje/iskljucivanje kako biste ukljucili uredaj.
- Ukljucit e se svjetla gumba za ukljucivanje/iskljucivanje i Espresso.

4 Postavite posudu ispod cjevcice za vrucu vodu / paru i glave za kuhanje (sl. 40).

5 Pritisnite gumb (sl. 19) Espresso tako da treperi.
- Vruda voda pocet Ce istjecati iz glave za kuhanje, mlaznice za vrucu vodu i cjevcice za paru.

6 Nakon Sto voda prestane istjecati, gumb za ukljucivanje/iskljucivanje pocinje treperiti i uredaj ce se
zagrijati.

B Pri prvoj uporabi, nakon ukljuéivanja stroja obvezno pritisnite tipku za espresso kako biste ga
isprali. Nakon dovrsetka ovog postupka ispiranja mozete samo samljeti zrna kave ili skuhati kavu.

[ Tijekom ispiranja cijev za paru moze postati vruca. Kako biste izbjegli opasnost od opeklina,
pustite je da se ohladi prije nego $to je dodirnete.

Postavljanje tvrdoce vode

1 Iskljucite ureda;j.

2 Pritisnite istodobno gumb za ukljucivanje/iskljucivanje i gumb Americano im drzite ih tri sekunde.
Indikator za uklanjanje kamenca i indikator gumba za ukljucivanje/iskljucivanje trepcu.

Zadana je tvrda voda, pa e Zaruljica gumba americano svijetliti.

- Kako biste prilagodili postavku na srednju kvalitetu vode, pritisnite gumb Double Espresso.

- Kako biste prilagodili postavku na meku kvalitetu vode, pritisnite gumb Espresso.

Nakon sto odaberete odgovarajucu tvrdocu vode, pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje za potvrdu.

B Za procjenu tvrdoce vode koju isporucuje vas lokalni vodovod mozete nabaviti komplet za ispitivanje
tvrdoce vode HD5085/01 tvrtke Philips od obliznjeg dobavljaca ili na mrezi putem web-mjesta tvrtke Philips.

Testna traka tvrtke Philips

Mekana voda Cetiri zelene tockice <3dH
Voda srednje tvrdoce jedna crvena tocka >4 dH
Voda srednje tvrdoce dvije crvene tocke >7dH
Tvrda voda tri crvene tocke > 14 dH
Tvrda voda Cetiri crvene tocke >21dH

Priprema kave

Prilagodba postavki mlinca

Veli¢ina zrna mljevene kave znacajno utjece na dinamiku kuhanja, primjerice na tlak i brzinu protoka, te
naposljetku na okus espressa.
Uredaj nudi 15 razina zrnatosti (1 - 15). Sto je postavka mljevenja niza, to su zrna kave finije mljevena i kava

je jaca.
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Mozda ¢e biti potrebne prilagodbe za razlic¢ita zrna s razli¢itim stupnjevima przenosti, sto utjece na kolic¢inu
proizvedene mljevene kave.

Za espresso/americano preporucuju se razine mlinca 1 — 4. Za recepte dulje kave (npr. Lungo) najbolje (sl. 5)
surazine 5-10.

Odabir izmedu posude filtra s jednom i dvije stijenke

- Dvoslojni filter sito (za jednu ili dvije Salice):

Isporucena dvoslojna filter sita (sl. 20) omogucuju kuhanje espressa sa slagom cak i tijekom prve uporabe
uredaja te podrzavaju postizanje optimalnog raspona tlaka.

- Jednoslojni filter sito (za jednu ili dvije Salice):

Isporucena jednoslojna filter sita (sl. 21) poput su onih koje se upotrebljavaju u profesionalnim uredajima te
je potrebno stedi vjestinu rukovanja njima, kao i iskustvo. Omogucuju vecu prilagodbu kave, Sto dovodi do
poboljsanih ekstrakcije, okusa i konzistencije, nakon sto pronadete pravu postavku.

Odabir zrna iz dvostrukog spremnika za zrna (za odredenu
vrstu, samo model PSA3228)

Ako imate dvostruki spremnik za kavu u zrnu, sastavite ga prije punjenja kave u zrnu. Prije sastavljanja, drzite
tri oznake na gumbu za odabir, poklopcu spremnika za zrna i spremniku za zrna u liniji (sl. 22). Zatim mozete
staviti razli¢ito zrnje s obje strane.

Prije mljevenja mozete odabrati koju cete vrstu zrnja upotrebljavati. Ako ste vec ubacili razlicite vrste zrnja,
mozete odabrati jedan od dva pretinca ili ih izmijesati okretanjem gumba za odabir (sl. 23).

B Normalno je da nesto kave ostane u izlaznom otvoru za mljevenu kavu. Prilikom mijenjanja pretinaca za
zrna, sameljite preostalo zrnje i bacite ostatke mljevene kava kako biste ga ocistili.

Mljevenje zrna
1 Odaberite posudu filtra s jednom ili dvije salice.
- Kada mijenjate filter sito, moZete lako odvojiti postavljeno filter sito rubom drugog filter sita (sl. 24).
2 Pricvrstite zastitni prsten za mljevenu kavu na portafilter (sl. 25).
3 Poravnajte portafilter s nosacem mlinca i gurnite ga vodoravno (sl. 26).
- Uporaba gumba za odabir koli¢ine mljevenja za vise ili manje zrna
4 Zaautomatsko mljevenje, pritisnite gumb mlinca i drZite ga tri sekunde kako biste odabraliizmedu doze
za jednu ili dvije Salice. Zatim ponovo pritisnite gumb mlinca kako biste zapoceli mljevenje.
- Kada upotrebljavate posudu filtra za jednu Salicu, odaberite jednostruku dozu (1x), a kada
upotrebljavate posudu filtra za dvije 3alice, odaberite dvostruku dozu (2x).
- Kako biste prekinuli mljevenje tijekom postupka, samo ponovo pritisnite gumb mlinca.
5 Zarucno mljevenje, gurnite i drzite portafilter kako biste ukljucili prekidac za aktivaciju mljevenja.
Nastavite drzati dok se ne samelje potrebna koli¢ina kave (sl. 27).

Bl Za jednu se 3alicu preporucuje 12 — 14 grama kave, a za dvije 18 — 20 grama. Za preciznu kontrolu koliine
kave mozete upotrebljavati elektronicku vagu. Kao grubu mjeru mozete upotrebljavati oznaku ,Max" na
filter situ.

B Prije dodavanja zrna kave i uporabe uredaja provijerite je i lijevak za kavu pravilno postavljen i zaklju¢an.

B U lijevak za kavu u zrnu smijete staviti samo przena zrna kave. Nemojte stavljati sirova zrna kave, mljevenu
kavu, instant kavu ili druge materijale u lijevak za zrna jer to moze ostetiti uredaj za kavu.
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B Pazite na maksimalnu razinu mljevene kave tijekom mljevenja i izbjegavajte zacepljenje izlaza za
mljevenu kavu (sl. 28).

B Razli¢ita zra mogu dati ponesto razli¢ite koli¢ine mljevene kave pri automatskom mljevenju. Mozda ¢ete
morati prilagoditi postavke mljevenja na temelju stvarnog tlaka kuhanja za pojedinu vrstu zrna.

B Kad se raspriivanje mljevene kave vidljivo pogor3a, oistite kanal za mljevenije.

Tampiranje

1 lzvadite portafilter iz kosarice mlinca.

2 Izvadite zastitni prsten za mljevenu kavu iz portafiltra (sl. 29).

3 Postavite portafilter okrenut s podstavljenim dnom prema radnoj povrsini kako bi se omogucilo
jednostavno tampiranje (sl. 30).

4 Lagano lupnite portafilter nekoliko puta kako bi se mljevena kava ravnomjerno rasporedila u filter situ (sl.
31).

5 Kalibriranim tamperom pritisnite mljevenu kavu.

6 Pazite da mljevena kava u portafiltru ne prijede crtu za maksimum nakon nabijanja (sl. 32).
- Uidealnom slucaju visina mljevene kave, nakon nabijanja, treba biti izravno ispod crte koja oznacuje

maksimalnu kolicinu.

Kuhanje espressa
1 Umetnite portafilter u glavu za kuhanje.

- Poravnajte portafilter s oznakom ,trokuta” na glavi za kuhanje i postavite ga prema gore unutar glave
(sl. 33) za kuhanje. Zatim okrenite portafilter u smjeru suprotnom od kretanja kazaljke na satu, do
sredine, kako biste ga (sl. 34) zakljucali.

2 Pritisnite gumb Espresso ili Double Espresso kako biste pokrenuli ciklus kuhanja (sl. 35).
- Kako biste zaustavili istjecanje prije nego Sto uredaj dovrsi postupak, ponovno pritisnite gumb.

H Kada indikator gumba za uklju¢ivanje/iskljucivanje treperi, uredaj je u nacinu rada za predgrijavanje i
kuhanje se ne moze pokrenuti. Kada svi indikatori gumba svijetle, moze se zapoceti s kuhanjem.

Bl Nakon $to je kuhanje zavrieno, moze se pojaviti para i ¢uti zvuk pumpe iznad posude za prikupljanje
tekucine. To je normalno i znaci da u uredaju pada tlak.

Bl Kada je tlak kuhanja previsok, uredaj ¢e prestati ispustati kavu. U tom slu¢aju indikator nastavlja treperiti.

B Prema zadanim postavkama zapremina espressa je oko 40 ml, a zapremina dvostrukog espressa oko 80
ml.

Priprema americana

Americano se priprema prelijevanjem vruce vode iz mlaznice vode preko doze espressa.

1 Stavite portafiltar u glavu za kuhanje i poravnajte ru¢ku s oznakom ,trokuta” te ga postavite prema gore
unutar glave za kuhanje (sl. 33). Zatim zakrenite rucicu u smjeru suprotnom od smjera kretanja kazaljke
na satu do sredista kako biste je zakljucali (sl. 34).

2 Stavite veliku Salicu ispod otvora portafiltra za izljev i zlijeba za vodu za Americano (sl. 36).

3 Pritisnite gumb Americano kako biste najprije poceli kuhati salicu espressa.
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4 Nakon sto se zavrsi kuhanje espressa, vruca voda ce se izliti na vrh iz Zlijeba za vodu Americano kako bi se
zavrsio Americano.

H Miaznica za vrucu vodu mo¥e postati vruca. Da biste izbjegli rizik od opeklina, pustite je da se najprije
ohladi.

Optimizirano kuhanje
Tlak je vazan ¢imbenik za kuhanje espressa. Manometar pokazuje tlak i pomaze pri pracenju optimalne
ekstrakcije doze espressa. Preporucuje se ponovna prilagodba parametara mljevenja na temelju stanja
manometra svaki put kada upotrebljavate drugu vrstu zrna kave.
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Za optimalnu ekstrakciju trebali biste dobiti stabilan protok, bogatu i barSunastu kremu i uravnotezen okus
kave. Tlak bi trebao biti u optimalnom rasponu.

*eo Pressure
o O

Preslaba ekstrakcija

Ako je kava nedovoljno ekstrahirana, dobit ¢ete rijetku kavu koja brzo tece, s blijedom kremom, kiselkastog i
slabog okusa. Tlak se nalazi u nizem rasponu.

Pressure

o O

1 Prilagodite mlinac na finiju razinu.
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2 Ako ekstrakcija jos uvijek nije dovoljna, povecajte koli¢inu mljevene kave okretanjem gumba za koli¢inu
mljevenja na visu razinu ,+" na desnoj strani.

3 Mozda ¢e vam trebati nekoliko pokusaja da postignete optimalnu ekstrakciju i po potrebi ponovite
korake jedan i dva.
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Prejaka ekstrakcija

Ako je kava previse ekstrahirana, kapat ce ili nece tedi, pjena e biti tamna i neujednacena, a kava gorka i
zagorjela okusa. Tlak se nalazi u visem rasponu.
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*eo Pressure

o O

1 Prilagodite mlinac na krupniju razinu.

2 Ako je ekstrakcija jo$ uvijek prekomjerna, smanjite koli¢inu mljevene kave okretanjem gumba za kolic¢inu
mljevenja na nizu razinu ,—" na desnoj strani.

3 Mozda ¢e vam trebati nekoliko pokuSaja da postignete optimalnu ekstrakciju i po potrebi ponovite
korake jedan i dva.
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Prilagodba zadanih volumena

1 Postavite portafilter s nabijenom mljevenom kavom u glavu za kuhanje.

2 Pritisnite i drzite gumb napitka koji Zelite prilagoditi. Nakon tri sekunde uredaj ulazi u nacin
prilagodavanja i emitira zvucni signal.

3 Pustite gumb kada u 3alici dobijete Zeljeni volumen. Prilagodba je dovrsena kada zacujete jedan zvucni
signal iz uredaja.

4 Nakon programiranja koli¢ine napitka, uredaj ¢e tu novu koli¢inu tociti pri svakom ponovnom odabiru
tog napitka.




Hrvatski 63

B pritisnite i drzite gumb Americano za ispustanje Zeljene koli¢ine kave. Otpustite za postavljanje nove
koli¢ine kave. Ponovite za prilagodbu kolic¢ine vode.

H Minimalne koli¢ine espressa i dvostrukog espressa su 20 ml odnosno 40 ml.
B Maksimalne koliine espressa i dvostrukog espressa su 70 ml odnosno 120 ml.

H Minimalna i maksimalna koli¢ina kave za americano jest 20 ml odnosno 70 ml. Minimalna i maksimalna
koli¢ina vruce vode jest 50 ml odnosno 200 ml.

Prilagodba temperature kave

Moguce je prilagoditi temperaturu ekstrakcije kave. Mozete odabrati neku od tri postavke: topla kava,
srednje vruca kava, vruca kava. Pri viSoj temperaturi ekstrakcije kave pojacat ce se gorcina kave, a smanijiti
njezina kiselost. Pri nizoj temperaturi ekstrakcije kave smanjit ce se gorcina kave, a povecati njezina kiselost.
1 Iskljucite ureda;j.
2 Pritisnite i tri sekunde drzite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje i gumb Espresso. Tada ¢e zatreperiti
gumb za ukljucivanje/iskljucivanje i zaruljica tople vode/pare.
3 Pritisnite jedan od gumba u nastavku kako biste postavku temperature ekstrakcije kave prilagodili na
zeljenu razinu.
- Kako biste prilagodili postavku na toplu kavu, pritisnite gumb Espresso.
- Kako biste prilagodili postavku na srednje vrucu kavu, pritisnite gumb Double Espresso.
- Kako biste prilagodili postavku na vrucu kavu, pritisnite gumb Americano.
Nakon sto odaberete odgovarajucu temperaturu kave, pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje za
potvrdu.

Vradanje volumena na tvornicki zadane vrijednosti

- Vracanje postavki za espresso: Ukljucite uredaj, pritisnite i drzite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje i
gumb Espresso istovremeno tri sekunde. Nakon tog vremena cut Cete tri kratka zvuc¢na signala, a gumbi
za ukljucivanje/iskljucivanje i Espresso zatreperit ce tri puta.

- Vracanje postavki za dvostruki espresso: Ukljucite uredaj, pritisnite i drzite gumb za
ukljucivanje/iskljucivanje i gumb Double Espresso istovremeno tri sekunde. Nakon tog vremena cut cete
tri kratka zvucna signala, a gumbi za ukljucivanje/iskljucivanje i Double Espresso zatreperit e tri puta.

- Vracanje postavki za americano: Ukljucite uredaj, istodobno pritisnite i tri sekunde drzite gumb za
ukljucivanje/iskljucivanje i gumb Americano. Nakon tog vremena cut Cete tri kratka zvucna signala, a
gumbi za ukljucivanje/iskljucivanje i Americano zatreperit ¢e tri puta.

Nakon svakog od ova tri vracanja postavki, uredaj ce prijeci u stanje pripravnosti.

Izrada mlijecne pjene

K3 Uvijek upotrebljavajte mlijeko izravno iz hladnjaka kako biste dobili najbolju kvalitetu pjene.

Priprema

1 Napunite posudu za mlijeko s priblizno 100 ml kave za cappuccino i 150 ml mlijeka za latte macchiato (sl.
37).

2 Okrenite gumb u polozaj za paru kako biste pokrenuli predgrijavanje pare (sl. 38). Indikator pare pocinje
treperiti.
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B Kako biste dobili najbolju pjenu, nemojte tresti posudu za mlijeko i ne drite je uspravno (sl. 39).

3 Pricekajte oko 10 - 20 sekundi dok indikator pare postojano ne zasvijetli. Stroj pocinje ispustati paru.

4 Pricekajte jos pet sekundi dok se para ne stabilizira i ne ukloni kondenzirana voda. Zatim iskljucite paru
(sl. 10).

5 Okrenite cijev za paru s okretnim izljevom vréa za mlijeko i postavite ga u polozaj koji pokazuje kazaljka
na satu u tri sata ili u devet sati u smjeru vréa za mlijeko (sl. 11).

Prozracivanje

Kolic¢ina zraka unesenog tijekom prozracivanja odreduje gustocu i proto¢nost mlijecne pjene.

Vise prozracivanja dovodi do debljeg sloja pjene s manjom protocnosti. Manje prozracivanja dovodi do rjede

pjene s boljim protokom. Mozete regulirati koli¢inu zraka prilagodbom dubine cijevi za paru u odnosu na

povrsinu mlijeka i vrijeme prozracivanja.

1 Pomicite vr¢ za mlijeko gore-dolje duz mlijeka kako bi se izljev vr¢a za mlijeko uronio u cijev za paru oko 5
mm ispod povrsine tekucine (sl. 12).

2 Okrenite gumb za vrucu vodu/paru u polozaj za paru kako biste pokrenuli funkciju pare.

3 Trebali biste cuti ,Sistanje” poput zvuka cijepanja papira, sto znaci da je prozracivanje odgovarajuce.
Drzite cijev za paru mirno i stvarajte vrtloge.

4 Nastavite prozracivati 5 — 15 sekundi.

Emulgiranje

Emulgiranje odreduje koliko je mlijecna pjena ujednacena i gusta. Preporucljivo je umociti cijev za paru do

polovice mlijeka kako biste osigurali jednolicnu mlijec¢nu pjenu.

1 Drzediizljev vréa za mlijeko u kontaktu s cijevima za paru, polako pomicite vr¢ za mlijeko prema gore duz
cijevi za paru sve dok cijev za paru ne bude oko 3 cm ispod povrsine tekudine. Drzite vr¢ za mlijeko mirno
kako biste kontinuirano stvarali vrtloge. Ovo ¢e se pomijesati s prethodno uvedenim zrakom kako bi se
postupno oblikovala pjena.

2 Kada dno vrca za mlijeko postane vruce, Sto znaci da je mlijeko postiglo idealnu temperaturu (oko 60 °C
- 65 °C), okrenite gumb za vrucu vodu/paru u polozaj isklju¢eno kako biste zaustavili pjenjenje mlijeka
(sl. 13).

B Cjevtica za paru postaje vrlo vruca tijekom rada. Pri¢ekajte da se ohladi prije dodirivanija (sl. 14).

B Ocistite cjeveicu za paru pri svakoj uporabi viaznom krpom (sl. 15) iz higijenskih razloga te kako bi se
izbjeglo nakupljanje ostataka mlijeka.

Opcije vruce vode

1 Stavite Salicu ispod cjevéice za paru.
2 Okrenite regulator u poloZaj za vru¢u vodu kako biste ukljucili vru¢u vodu. U ovom trenutku zasvijetli
indikator pare / vruce vode (sl. 16).

3 Kako biste zaustavili istjecanje vruce vode, okrenite regulator za paru / vruc¢u vodu u iskljuceni polozaj (sl.
17).

H Cjevcica za paru postaje vrlo vruca tijekom rada. Pri¢ekajte da se ohladi prije dodirivanja.

Uklanjanje kamenca

Kada je ukljucen indikator uklanjanja kamenca, vrijeme je za uklanjanje kamenca iz uredaja za kavu.
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Ni pod kojim okolnostima ne smije se upotrebljavati sredstvo za uklanjanje kamenca na bazi sumporne,
klorovodicne, sulfaminske ili octene kiseline (octa), jer to moze ostetiti sustav za kruzenje vode u uredaju za
kavu i mozda nece u potpunosti ukloniti kamenac.

Propustanje uporabe sredstva za uklanjanje kamenca tvrtke Philips ponistit ¢e jamstvo. Do ponistenja
jamstva dodi ¢e i ako iz uredaja ne uklonite kamenac.

Sredstvo za uklanjanje kamenca nije isporuceno s uredajem. Sredstvo za uklanjanje kamenca tvrtke Philips
mozete kupiti od lokalnog dobavljaca ili u internetskoj trgovini (http://www.philips.com/support).
Postupak uklanjanja kamenca ukljucuje jedan ciklus uklanjanja kamenca (= 4 minute) i jedan ciklus ispiranja
(= 3 minute).

Postupak uklanjanja kamenca

1 Ukljucite uredaj za kavu.

2 Uklonite pladanj za prikupljanje tekucine, isperite ga i vratite.

3 Odvojite spremnik za vodu i ispraznite ga.

4 Ulijte sredstvo tvrtke Philips za uklanjanje kamenca (CA6700) u spremnik za vodu do razine sredstva za
uklanjanje kamenca (ikona za uklanjanje kamenca otisnuta na spremniku za vodu).

5 Ponovno umetnite spremnik za vodu i postavite veliku zdjelu (=1,2 ) ispod glave za kuhanje i cjevcice za
paru za prikupljanje (sl. 40) tekucine.

6 Zapocnite uklanjanje kamenca istodobnim pritiskom gumba Espresso i Double Espresso na tri sekunde,
uz potvrdu kratkog zvu¢nog signala.

7 Pricekajte da uredaj zavrsi s doziranjem sredstva za uklanjanje kamenca. Nakon zavrsetka uredaj ce se
automatski iskljuciti.

8 Izvadite spremnik za vodu i odistite preostalu otopinu sredstva za uklanjanje kamenca ispiranjem svjezom
vodom.

9 Spremnik za vodu napunite do maksimalne razine navedene na spremniku (sl. 8) za vodu.

10 Ispraznite veliku zdjelu i vratite je ispod glave za kuhanje i cijevi za paru kako bi se u njoj sakupljala voda.

11 Pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje. Ukljucuje se gumb Espresso.

12 Pritisnite gumb Espresso i pricekajte da uredaj dozira vodu.

13 Nakon sto uredaj zavrsi s doziranjem vode, postupak uklanjanja kamenca zavrsen je i uredaj e
automatski biti spreman za kuhanje.

Automatsko stanje mirovanja

Ako uredaj ne radi 30 minuta, automatski ¢e uci u stanje mirovanja, a svi ¢e se indikatori iskljuciti.
Za ponovnu uporabu uredaja pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje kako biste ga ponovno pokrenuli.

Bl Takoder mozete iskljuciti uredaj pritiskom na gumb za ukljucivanje/iskljucivanje.

Cis¢enje i odrzavanje
Redovitim cis¢enjem i odrzavanjem uredaj za kavu ostaje u optimalnom stanju te dugo pruza ukusnu kavu.

Pogledajte donju tablicu za pojedinosti o tome kada i kako ocistiti sve uklonjive dijelove uredaja za kavu.

Dio Kada distiti Kako dcistiti

Portafilter, filter sito i Nakon svake uporabe. Temeljito isperite unutrasnji i vanjski dio
glava za kuhanje portafiltra i filter sito.
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Dio

Kada cistiti

Kako cistiti

Filter sito

Ako su rupice filter sita
zacepljene.

Pomocu tankog kraja igle za ¢iscenje
uklonite ostatke iz rupica.

Portafilter i filter sito

Svaki mjesec

Za diS¢enje ulaznog filtra i posude filtra
upotrebljavajte tablete tvrtke Philips za
uklanjanje ulja od kave.

Cjevcica za paru

Nakon svake uporabe.

Obrisite cjevcicu za paru viaznom krpom i
procistite.

Cjevcica za paru

Ako je zalepljena.

Deblji kraj igle za &is¢enje upotrebljavajte
za CiS¢enje ostataka iz rupa na kraju cijevi
za paru.

Cjevcica za paru

Svaki mjesec

Za Ciscenje cijevi za paru upotrebljavajte
sredstvo za ¢iscenje instalacije za protok
mlijeka.

Povrsina uredaja za kavu

Svaki tjedan.

Svaki tjedan vlaznom krpom ocistite mrlje
od kave i ostatke kave na prednjoj strani
uredaja za kavu. Nemojte upotrebljavati
abrazivne materijale poput celi¢ne vune ili
jastucica za ribanje, jer to moze dovesti do
ljustenja boje.

Mlinac i izlaz za mljevenu
kavu

Svaka dva tjedna.

Cetkom za ¢idcenje ocistite mlinac i izlaz za
mljevenu kavu.

Spremnik za kavu u zrnu

Svaka dva tjedna

Ispraznite lijevak za zrnje, dodajte malu
koli¢inu deterdzenta bez mirisa i isperite
ga pod mlazom vode.

Pladanj za prikupljanje
tekucine

Pladanj za prikupljanje tekucine
praznite svakog dana ili kada iz
pladnja iskodi crveni indikator
Ldrip tray full” (pladanj za

prikupljanje tekudine napunjen).

Ocistite pladanj za prikupljanje
tekudine svaki tjedan.

Uklonite pladanj za prikupljanje tekudine,
dodajte malo deterdzenta i isperite ga
pod mlazom vode. Takoder ga mozete
oprati u perilici posuda.

Spremnik za vodu

Svaki tjedan.

Isperite spremnik za vodu pod mlazom
vode svaki tjedan.

Cis¢enje portafiltra, filter sita i glave za kuhanje

wN = A

iS¢enje portafiltra i filter sita nakon svake uporabe
Uklonite mljevenu kavu iz portafiltra.
Ponovno umetnite portafilter u glavu za kuhanje.
Pritisnite gumb Espresso kako biste temeljito isprali viu¢om vodom unutrasnjost i vanjstinu glave za

kuhanje, portafiltra i filter sita. Ispiranje vru¢com vodom ucinkovito ¢e uklonili ostatke i masnoc¢u od kave.
4 Uklonite portafilter iz glave za kuhanje te isperite portafilter i posudu filtra pod mlazom vode kako biste
temeljito odistili unutarnje i vanjske povrsine.

5 Osusite filter sita i portafilter prije nego sto ih vratite natrag.
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B Nemojte prati portafilter u perilici posuda jer ga mozete ostetiti.

Cic¢enje posude filtra kada je zacepljena
1 Ako je filter sito zacepljeno, pomocu tankog kraja igle (sl. 41) za ¢is¢enje uklonite ostatke iz rupica (sl. 42).

2 Takoder mozete upotrebljavati iglu za ciscenje kako biste odistili ostatke iz otvora za kavu i rupica
portafiltra.

Ciscenje portafiltra i filter sita svaki mjesec
B Za uklanjanje masnoce od kave koristite se samo tabletama tvrtke Philips (CA6704).

1 Rastopite tabletu tvrtke Philips za uklanjanje masnoca od kave u posudi s mlakom vodom.
2 Potopite filter sita i portafilter u otopinu na 20 minuta.
3 Temeljito isperite filter sita i portafilter.

CiS¢enje cjevcice za paru

Ci$cenje cjevtice za paru nakon svake uporabe

Odistite cjevcicu za paru nakon svake uporabe kako bi ostala Cista i kako biste sprijecili nakupljanje ostataka
mlijeka.

1 Prebrisite cjevcicu za paru vlaznom krpom odmah nakon svake uporabe (sl. 15).

2 Ukljucite funkciju pare 5 — 10 sekundi kako biste izbacili ostatke mlijeka (sl. 44).
- Propustanje ciscenja cjevcice za paru moze utjecati na okus mlijeka.

Ciscenje cjev¢ice za vrucu paru kada je zadepljena

Ako je bilo koja rupica na zavrsetku cjevcice za paru zacepljena, slijedite korake u nastavku kako biste
uklonili zacepljenje.

1 Iskljucite uredaj za kavu.

2 Upotrijebite deblji kraj igle za ciscenje kako biste odistili ostatke iz rupice na kraju cjevcice (sl. 43) za paru.

Mjesecno cis¢enje cijevi za paru sa sredstvom tvrtke Philips za

ciS¢enje instalacije za protok mlijeka

U posudu za mlijeko dodajte jednu vrecicu sredstva tvrtke Philips za CiS¢enje sustava za kruzenje mlijeka.

Napunite posudu za mlijeko s 240 ml vruée vode.

Postavite cijev za paru u vrc.

Ostavite cijev za paru da se namace u vrcu 20 minuta (sl. 45).

Okrenite regulator za vru¢u vodu / paru u poloZaj ikone pare, a zatim ostavite funkciju pare da radi 10

sekundi.

Kako biste zaustavili funkciju pare, okrenite regulator za vru¢u vodu / paru u isklju¢eni polozaj.

Ostavite cijev za paru da se namace u vrcu dodatnih 30 sekundi.

Jos dvaput ponovite korake 5i 7.

9 Ispraznite posudu i temeljito je isperite.

10 Vratite prazan vr¢ ispod cijevi za paru.

11 Okrenite regulator za vrucu vodu / paru u polozaj ikone pare, a zatim ostavite funkciju pare da radijos 10
sekundi kako bi se isprali svi ostaci sredstva za ciscenje.

12 Ispraznite posudu i temeljito je isperite.

13 Ocistite cijev za paru ¢istom vlaznom krpom.

uu b WN =

0 N O
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Cis¢enje mlinca i izlaza za mljevenu kavu

Odcistite mlinaciizlaz za mljevenu kavu svaka dva tjedna kako bi se sprijecilo zacepljenje izlaza za mljevenu

kavu ili utjecaj na mljevenje. Provjerite je li spremnik za kavu u zrnu prazan prije nego sto zapocnete ciscenje.

Provjerite okrece li se mlinac normalno te da mljevena kava ne izlazi iz izlaza za mljevenu kavu kada je

aktivirana funkcija mljevenja.

1 Provjerite i osigurajte da je spremnik za kavu u zrnu prazan.

2 Okrenite spremnik za kavu u zrnu u smjeru suprotnom od kazaljke na satu kako biste ga izvadili iz
uredaja (sl. 46) za kavu.

3 Uklonite gornji kotacic (sl. 47) mlinca i ocistite ugradeni kotaci¢ mlinca ¢etkom (sl. 48) za ciscenje. Ocistite
komoru mlinca i kanal za mljevenu kavu c¢etkom (sl. 49) za ciscenje.

4 Vratite unutarnji kotacic (sl. 50) za mljevenje i lijevak (sl. 4) za zrna.

5 Pokrenite funkciju mljevenja s umetnutim portafiltrom. Pustite uredaj da radi bez zrna kave kako bi se
uklonila sva preostala mljevena kava iz komore za mljevenje. Cid¢enje je dovrieno.

B Ugradeni mlinac nemojte ¢istiti vodom.
H Ako jos ima ostataka mljevene kave, ponovite 5. korak.

Bl Prije pocetka ¢iscenja provjerite je li lijevak za zrna prazan jer zrna kave mogu ostetiti unutarnju strukturu
spremnika za zrna tijekom uklanjanja.

Provjerite i osigurajte da je spremnik za kavu u zrnu prazan.

Okrenite spremnik za kavu u zrnu u smjeru suprotnom od kazaljke na satu kako biste ga izvadili iz
uredaja za kavu (sl. 46).

Dodajte malu koli¢inu deterdzenta u pladanj za ostatke vode.

4 Pladanj za ostatke vode temeljito isperite pod mlazom vode ili je operite u perilici posuda.

Cis¢enje spremnika za zrnje
1
2

w

Cis¢enje pladnja za ostatke vode

Cicenje pladnja za ostatke vode svaki dan

Ispraznite pladanj za ostatke vode svaki dan ili kada iskodi indikator crvene boje ,pladanj za ostatke vode je
pun” (engl. drip tray full).

Ciscenje pladnja za ostatke vode svaki tjedan

1 Izvadite pladanj za ostatke vode iz stroja.

2 Dodajte malu koli¢inu deterdZenta u pladanj za ostatke vode.

3 Pladanj za ostatke vode temeljito isperite pod mlazom vode ili je operite u perilici posuda.

Cis¢enje spremnika za vodu svaki tjedan

Isperite spremnik za vodu pod mlazom vode svaki tjedan.
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Ikone upozorenja

lkona Rjesenje
upozorenja

Indikator uklanjanja kamenca / ¢iS¢enja je ukljucen: Ocistite uredaj za kavu od kamenca.

Indikator gumba za ukljucivanje/iskljucivanje treperi: Uredaj za kavu se zagrijava.

Indikator pare / vruée vode treperi u bijeloj boji: Uredaj za kavu zagrijava se za uporabu
funkcije vruce vode / pare.

Indikator pare / vruce vode treperi u crvenoj boji: Uredaj za kavu ukazuje na nedostatak
vode. Uzrok moze biti 1. nedostatak vode u spremniku za vodu ili 2. pumpanje
zaustavljeno zbog prejakog tlaka.

RjeSavanje problema

U ovom se poglavlju nalazi sazetak veéine uobicajenih problema s kojima se mozete susresti uporabom
uredaja za kavu. Za svaki problem koji se ne moze rijesiti obratite se lokalnom sredistu za korisni¢ku podrsku.
Podaci za kontakt navedeni su na jamstvenom listu.

Problem Uzrok Rjesenje
Uredaj za kavu ne pokrece Uredaj za kavu nije prikljucen u Prikljucite uredaj za kavu
se. zidnu uti¢nicu.

Cini se kako je uredaj za Pladanj za prikupljanje tekuc¢ine  Ispraznite pladanj za prikupljanje tekucine.

kavu procurio. previse je napunjen, pa izgleda da
je procurio.
Spremnik za vodu nije u Ponovno umetnite spremnik za vodu u
pravilnom poloZzaju. uredaj za kavu i gurnite ga prema dolje.

Spremnik za vodu nije potpuno Uvjerite se da je spremnik za vodu u

umetnut, pa se u uredaj uvladi ispravnom polozaju tako da ga izvadite,

zrak. ponovno umetnete i gurnete ¢vrsto prema
dolje.
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Problem

Uzrok

Rjesenje

Uredaj za kavu nije postavljen na
ravnu povrsinu.

Postavite uredaj za kavu na ravnu povrsinu
kako ne bi doslo do prelijevanja pladnja za
prikupljanje tekudine.

Izlazi para ili se Cuje
sistanje ili zveckanje
nakon pokretanja uredaja
za kavu ili tijekom
kuhanja.

To je uobicajeno. Ventil za
smanjenje tlaka proizvodi ovaj
zvuk tijekom normalnog rada.

Uredaj za kavu proizvodi
glasan zvuk, ali kava ne
izlazi.

U spremniku za vodu nema
dovoljno vode.

Napunite spremnik za vodu vodom.

Spremnik za vodu nije potpuno
umetnut, pa se u uredaj uvladi
zrak. Brtveni prsten s dna
spremnika za vodu nije uklonjen.

Uvjerite se da je spremnik za vodu u
ispravnom poloZzaju tako da ga izvadite,
ponovno umetnete i gurnete ¢vrsto prema
dolje. Uredaj za kavu ima brtveni prsten za
zastitu vodene petlje. Uklonite brtveni
prsten prije prve uporabe.

Kava je previse hladna.

Hladna $alica smanjuje
temperaturu napitka.

Prethodno zagrijte 3alicu tako da je
isperete toplom vodom.

Dodavanjem mlijeka smanjuje se
temperatura napitka.

Bilo da dodate toplo ili hladno mlijeko,
smanjit ¢e temperaturu kave. Prethodno
zagrijte 3alicu tako da je isperete toplom
vodom.

Temperatura uredaja nije pravilno
postavljena.

Provjerite postavku temperature uredaja i
postavite je na najvisu razinu.

Kava je preslaba.

Mlinac je postavljen na visoku
zrnatost.

Razinu zrnatosti postavite na manji broj.
Morate skuhati jednu do dvije 3alice prije
nego Sto postignete razlic¢iti okus.

Nema dovoljno mljevene kave.

Povecajte kolicinu pomocu gumba za
kolicinu mljevenja.

Mlijeko ne pjeni.

Vrsta upotrijebljenog mlijeka nije
prikladna.

Koli¢ina i kvaliteta pjene varira ovisno o
vrsti mlijeka. Za dobru pjenu
upotrebljavajte poluobrano mlijeko,
punomasno mlijeko ili mlijeko bez laktoze.

Cjevcica za paru je zacepljena.

Ocistite cjevcicu za paru.

Cjevcica za paru umetnuta je
preduboko u posudu za mlijeko.

Prilagodite dubinu cjevdice za paru u
mlijeku.

Kava ne istjece ili je
istjecanje sporo.

Mlinac je postavljen na nisku
zrnatost.

Razinu zrnatosti postavite na veci broj.
Imajte na umu da to moze utjecati na okus
kave.

U filter situ ima previse mljevene
kave.

Smanijite koli¢inu mljevene kave u filter
situ pomocu gumba za koli¢inu mljevenja.
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Rjesenje

Filter sito nije prikladno.

Upotrijebite filter sito prikladno za ovaj
uredaj za kavu.

Filter sito u portafiltru je
zacepljeno.

Za testiranje upotrebljavajte drugo filter
sito. Ako filter sito radi uobicajeno, znadi
da je originalno filter sito zacepljeno i
treba ga odistiti.

Zlijeb za kavu portafiltra zacepljen
je.

Takoder moZzete koristiti tanki kraj igle za
Cisc¢enje kako biste odistili ostatke iz otvora
za kavu i rupica portafiltra.

Kava istjece duz ruba
portafiltra.

Portafilter nije pravilno pricvrs¢en
u glavi za kuhanje.

Udvrstite portafilter pravilno u glavu za
kuhanje.

Gornji rub portafiltra prljav je.

Nakon mljevenja, uklonite sve ostatke
kave s ruba portafiltra.

Filter sito nije ispravno umetnuto.

Pravilno umetnite filter sito. Pazite da rub
ne strsi izvan ruba rucke za kuhanje.

U nosacu portafiltra u glavi za
kuhanje ima ostataka kave.

Ocistite nosac portafiltra mljevene kave
Cetkom za ciscenje.

U filter situ ima previse mljevene
kave.

Smanjite koli¢inu mljevene kave u filter
situ pomocu gumba za koli¢cinu mljevenja.

Pri mljevenju zrna sve
manje kave izlazi iz izlaza
tijekom mljevenja kave.

Zacepljen je izlaz za mljevenu
kavu.

Ocistite mlinac i izlaz za mljevenu kavu.

Mljevena kava se
rasprsuje tijekom
mljevenja.

Ne upotrebljava se zastitni prsten
za mljevenu kavu.

Postavite zastitni prsten za mljevenu kavu
prije mljevenja.

Previse je mljevene kave.

Prije nego Sto se mljevenje automatski
zavrsi, pritisnite i otpustite gumb mlinca
kako biste ga prekinuli i smanijili koli¢inu
mljevene kave.

Portafilter ne moze se
normalno postaviti.

Portafilter nije pravilno sjeo u
glavu za kuhanje.

Postavite portafilter.

Portafilter nije pritegnut
okretanjem iz krajnjeg lijevog
polozaja za umetanje.

Postavite portafilter.

Koli¢ina mljevene kave se
mijenja.

Upotrebljavaju se razlicite razine
zrnatosti.

To je uobicajeno. Razlicite razine zrnatosti
mogu dovesti do razli¢ite kolicine
mljevene kave.

Upotrebljava se razlicita vrsta
zrna.

To je uobicajeno. Zrna razli¢itih stupnjeva
przenosti ili razli¢itih marki daju razlicite
koli¢ine mljevene kave ¢ak i priistoj razini
zrnatosti.
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Problem Uzrok Rjesenje
Upotrebljavaju se zrna razlicite To je uobicajeno. Zrna pohranjena u
svjeZzine. razlicito vrijeme daju razli¢ite koli¢ine
mljevene kave ¢ak i priistoj razini
zrnatosti.
Uredaj zaustavlja kuhanje U uredaju nema vode. Napunite spremnik za vodu i vratite ga na
i Indikator pare / vruce mjesto.

vode treperi u crvenoj
boji.

Tehnicke specifikacije

Proizvodac pridrzava pravo na poboljsanje tehnickih specifikacija proizvoda. Sve unaprijed postavljene

kolic¢ine su priblizne.
Opis

Vrijednost

Veli¢ina (VxS x D)

410x320x 335 mm

Masa bez ambalaze 8,0 kg
Masa s ambalazom 13,5kg
Duljina kabela za napajanje Tm
Tip utikac¢a napajanja Vrsta Y

Snaga

220V -240V,50Hz-60Hz, 1490 W-1750 W
Zagrijavanje: 1340 W - 1600 W, Mljevenje: 150 W

Snaga pripravnosti

<05W




Saturs

lerices parskats (A att.)
Vadibas panelis (B att.)
levads

Pirms pirmas lietosanas reizes
Kafijas gatavosana
Piena putu gatavosana
Karsta udens gatavosana
Atkalkosana

Latviesu 73

Automatiskais snaudas rezZims

Tirisana un kopsana
Bridinajuma ikonas
Traucéjummeklésana
Tehniskie raditaji

lerices parskats (A att.)

B Dazi piederumi ir paredzéti tikai konkrétiem tipiem.

73
74
74
74
75
80
81
81
82
82
85
86
89

A1 Kafijas pupinu tvertne A10 Pilésanas paplates rezgis

A2 Dubulta pupinu piltuve A11  Tirisanas tapa

A3 Kafijas dzirnavinu smalcinasanas asmeni A12 Udens tvertnes vaks

A4 Pulvera gredzens A13  Udens tvertne

A5 Portafiltrs A14 Blietes atvere

A6  Vadibas panelis A15 Tvaika/karsta Gdens padeves slédzis

A7 Kronsteins maltas kafijas uztversanai (mal3anas A16 Karsta Gdens tekne
pozicija)

A8  GatavoSanas galva A17 Tvaika caurulite

A9  Pileésanas paplate

Piederumi

A18 Filtra grozs ar dubultsienam (vienai vai divam A22 Smalcinataja tirisanas birstite
tasém)

A19 Filtra grozs ar vienkarsu sienu (vienai vai divam A23  Piena kriize ar temperataras sloksniti
tasém)

A20 Kalibréta stampa A24  Piena kriize

A21

Tirsanas birstite
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Vadibas panelis (B att.)

Parskatu par visam pogam un ikonam skatiet B attéla. Apaksa ir atrodams apraksts.

B1 lesléegsanas/izslégsanas ikona B6 Manometrs

B2 Atkalkosanas indikators B7 Espreso

B3 Kafijas dzirnavinas B8 “Double Espresso”

B4 Vienas/dubultas devas indikatori B9 Americano

B5 Smalcinasanas daudzuma slédzis B10 Karsta Gdens/tvaika padeves
indikators

levads

Apsveicam ar Philips Barista Brew espreso kafijas aparata iegadi! Lai pilniba izmantotu masu piedavatas
atbalsta iespéjas, IUdzu, registréjiet savu izstradajumu vietné www.home.id.

Pirms izmantojat ierici pirmo reizi, uzmanigi izlasiet atsevisko drosibas brosaru un saglabajiet to, lai
vajadzibas gadijuma varétu ieskatities taja ari turpmak.

Lai palidzétu sakt kafijas aparata lietosanu un izmantot to iespéjami efektivak, piedavajam tiessaistes
atbalstu vietné http://www.philips.com/support.

B i pieejamas vairaki § pusautomatiska espreso kafijas aparata varianti, un tiem ir nedaudz at3kirigas
funkcijas un piederumi. Pieméram, piena kriize ar temperattras joslu nav ieklauta visos variantos. Katram
variantam ir savs tipa numurs, kas atrodas datu uzlimé kafijas aparata apaksa.

Bl $tierice ir parbaudita ar kafiju. Arf ripigi iztirita iericé iesp&jamas kafijas paliekas. Tomér més garantéjam,
ka ierice ir pavisam jauna.

Pirms pirmas lietoSanas reizes

1. Pupinu tvertnes uzstadiSana un udens tvertnes uzpildisana

Parbaudiet un parliecinieties, ka abas kafijas dzirnavinu bultinas ir savstarpéji salagotas (1. att.).

1 Nodrosiniet savstarpéju sakritibu abam “I” atzimém uz pupinu tvertnes pamatnes (2. att.).

2 Piespiediet uz leju pupinu tvertni, parbaudiet, vai blokéSanas simbols uz tvertnes ir salagots ar trisstura
simbolu aparata augspuseé (3. att.), un pagrieziet pupinu tvertni pulkstenraditaja kustibas virziena (4.
att.).

3 Pagrieziet pupinu tvertni, lai izvélétos nepiecieSamo rupjumu (5. att.).

i | Smalcinatajs un pupinu tvertni ir precizas darbibas komponenti, tapéc tos nevajadzetu biezi nonemt
péc uzstadisanas.

4 Atveriet Udens tvertnes vaku, satveriet Gdens tvertnes augséjo rokturi un celiet vertikali, lai iznemtu (6.
att.).

5 Nonemiet no dzelteno blivésanas sloksni no Gdens tvertnes apaksas (7. att.).

Piepildiet Gdens tvertni lidz tds maksimala limena atzimei (8. att.).

7 Satveriet augséjo rokturi un vertikali novietojiet Gdens tvertni atpakal uz aparata. Aizveriet tdens
tvertnes vaku (9. att.).

[<)]
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B Nonemta dzeltena blivéjuma sloksne nav jaliek atpakal, to var izmest.

B Lai kafijai nodroginatu optimalu kvalitati, biei mainiet Gdeni tvertné.

2. lerices pirma ieslegSanas reize
1 lespraudiet elektribas vada spraudni iezeméta sienas kontaktligzda.
2 Parliecinieties, ka tvaika slédzis ir izslegta stavokli (10. att.).
3 Laiieslegtu aparatu, nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu (18. att.).
- lzgaismojas ieslegSanas/izslégsanas un espreso pogas.
4 Novietojiet blodu zem karsta Gdens/tvaika caurulites un gatavosanas galvas (40. att.).
5 Nospiediet espreso pogu (19. att.) skalosanai.
- Karstais Gdens saks izplUst no gatavosanas galvas, karsta Gdens teknes un tvaika caurulites.
6 Kad beidzas Gdens dozésana, sak mirgot ieslégdanas/izslegsanas poga un aparats sak sildisanu.
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I Pirmaja lietodanas reizé péc kafijas aparata iesléganas noteikti nospiediet espresso pogu, lai
izskalotu aparatu. Kafijas pupinas var samalt vai pagatavot kafiju tikai péc s skaloSana procesa.

I skaloganas laika tvaika caurulite var sakarst. Lai izvairitos no apdegumiem, pirms pieskaraties
aparatam, Jaujiet tam atdzist.

Udens cietibas iestatiSana

1 lzslédziet aparatu.

2 Uz trim sekundém vienlaicigi nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu un amerikano pogu. Mirgos
atkalkosanas un ieslégsanas/izslégsanas pogas lampina.

Nokluséjuma vértiba ir ciets tdens, tatad degs amerikano pogas gaismina.

- Lai noregulétu iestatijumu uz vidéja Gdens kvalitati, nospiediet dubulta espreso pogu.

- Lai noregulétu iestatijumu uz miksta tdens kvalitati, nospiediet espreso pogu.
Péc pareizas udens cietibas atlasisanas nospiediet ieslegsanas/izslegsanas pogu, lai apstiprinatu.

B Lai noskaidrotu vietéjas Gdensapgades sistémas Gdens cietibas datus, varat iegat Philips Gdens cietibas
testésanas komplektu HD5085/01 no vietéja piegadataja vai tiessaisté Philips timek|a vietné.

Philips testa stremele

Miksts Gdens 4 zali punkti <3dH
Vidéji ciets tGdens 1 sarkans punkts >4 dH
Vidéji ciets Gdens 2 sarkani punkti >7dH
Ciets tdens 3 sarkani punkti > 14 dH
Ciets tdens 4 sarkani punkti >21dH

Kafijas gatavosana

Smalcinataja iestatiSana

Maltas kafijas rupjums ievérojami ietekmé gatavosanas dinamiku, pieméram, spiedienu un plismas atrumu,

bet visbeidzot — espreso garsu.
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Sis aparats piedava 15 rupjuma limenus (1-15). Jo zemaks ir sasmalcinasanas iestatijums, jo smalkak kafijas
pupinas tiek samaltas un jo spécigaka ir kafija.

Var bt nepieciesama pielagosana dazadam pupinam ar dazadam grauzdéjuma pakapém, kas ietekmé
iegltas maltas kafijas daudzumu.

Espreso/amerikano ieteicams izmantot 1.-4. [imeni. Lielakam kafijas receptém (pieméram, Lungo)
vislabakais (5. att.) ir 5.-10. limenis.

Izvele starp vienas vai dubultas sienas filtra grozu

- Filtra grozs ar dubultsienam (vienai vai divam tasém):

izmantojot komplekta ieklautos dubultas sienas filtra grozus (20. att.), var pagatavot espreso kafiju ar putu
kartinu, pat ja ierici lietojat pirmo reizi, jo tie atbalsta optimala spiediena diapazona sasniegsanu.

- Filtra grozs ar vienkarsu sienu (vienai vai divam tasém):

komplekta ieklautie vienkarsie vienas sienas grozi (21. att.) ir lidzigi profesionalos kafijas aparatos
izmantotajiem, un to izmantosana ir nepiecieSsamas prasmes un iemanas. Ar tiem var labak pielagot kafiju
un pécista iestatijuma atrasanas iegut uzlabotu ekstrakciju, garsu un konsistenci.

Kafijas pupinu izvéle no dubultas pupinu piltuves (konkrétam
veidam, tikai modelim PSA3228)

Jaizmantojat dubulto pupinu piltuvi, uzstadiet to pirms kafijas pupinu ievietosanas. Pirms uzstadisanas
gadajiet, lai tris atzimes uz atlases pogas, pupinu piltuves vaka un pupinu piltuves bdtu viena linija (22. att.).
Péc tam abas pusés varésiet ievietot dazada veida kafijas pupinas.

Pirms malsanas var izvéléties, kada veida kafijas pupinas izmantot. Ja ievietojat dazada veida kafijas pupinas,
varat izvéléties vienu no diviem nodalijumiem, vai samalt pupinas, izmantojot atlases pogu (23. att.).

Bl Tas ir normali, ka maltas kafijas atveré paliek nedaudz kafijas. Mainot kafijas pupinu nodalijumus,
samaliet atlikusas pupinas un izmetiet biezumus, lai iztiritu nodalijumu.

Pupinu malsana
1 lzvélieties filtra grozu ar vienu kafijas tasi vai divam.
- Mainot filtra grozu, varat viegli nonemt uzstadito grozu ar cita filtra groza malu (24. att.).
2 Uzstadiet pulvera gredzenu uz portafiltra (25. att.).
3 Salagojiet portafiltru ar smalcinataja kronsteinu un pabidiet horizontali (26. att.).
- Izmantojiet smalcinasanas daudzuma slédzi, lai sasmalcinatu vairak vai mazak pupinu
4 Lai maltu automatiski, tris sekundes turiet nospiestu kafijas dzirnavinu pogu, lai atlasitu 1 vai 2 porcijas.
Péc tam vélreiz nospiediet smalcinataja pogu, lai saktu smalcinasanu.
- lzmantojot vienas tases filtra grozu, izvélieties vienu porciju; lietojot divu tasu filtra grozu, izvélieties
divas porcijas.
- Lai smalcinasanas procesu apturétu, to nepabeidzot, vienkarsi vélreiz nospiediet smalcinataja pogu.
5 Laiveiktu manualu malsanu, turiet nospiestu portafiltru, lai iesléegtu malSanas aktivizacijas slédzi.
Turpiniet turét nospiestu, lidz vajadzigais kafijas daudzums ir samalts (27. att.).

B leteicams izmantot 12-14 gramus pupinu vienai tasei un 18-20 gramus — divam tasém. Precizai kafijas
daudzuma kontrolei varat izmantot elektroniskus svarus. Aptuvenam mérijumam var izmantot “Max" noradi
uz filtra groza.

A pirms kafijas pupinu pievienosanas un aparata izmantosanas parliecinieties, vai pupinu tvertne ir pareizi
uzstadita un fikséta.
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B pupinu tvertné ir atlauts ievietot tikai grauzdétas kafijas pupinas. Ja pupinu tvertné ievieto negrauzdétas
kafijas pupinas, kafijas pulveri, skistoSo kafiju vai citas vielas, var sabojat kafijas aparatu.

Bl smalcinasanas laika pievérsiet uzmanibu maltas kafijas maksimalajam [imenim un nepielaujiet maltas
kafijas atveres nosprostosanos (28. att.).

i | Automatiskaja smalcinasana maltas kafijas daudzums dazadam pupinam var nedaudz atskirties.
Smalcinasanas iestatijumi var bt japielago atkariba no katra pupinu veida faktiska gatavosanas spiediena.

B Ja ievérojami palielinas maltas kafijas iz8lakstidanas, iztiriet smalcinasanas tekni.

Blietésana

Iznemiet portafiltru no smalcinataja kronsteina.

Nonemiet pulvera gredzenu no portafiltra (29. att.).

Novietojiet portafiltru ar polsteréto apaksu uz darbvirsmas, lai nodrosinatu vienkarsu blietésanu (30. att.).
Vairakas reizes saudzigi piesitiet portafiltru, lai malto kafiju vienmérigi izkliedétu filtra groza (31. att.).
Maltas kafijas blietésanai izmantojiet kalibréto blieti.

Parliecinieties, ka samalta kafija péc sablivéSanas neparsniedz maksimuma liniju uz filtra groza (32. att.).

- |deala gadijuma péc sablivesanas kafijas pulvera augstumam jabat tiesi zem maksimuma linijas.

Ul h WN =

Espreso pagatavosana

1 Gatavosanas galva ielieciet portafiltru.

- Salagojiet portafiltru ar trisstira atzimi uz gatavosanas galvas un novietojiet acgarni gatavosanas
galva (33. att.). Péc tam pagrieziet portafiltru pretéji pulkstenraditaja kustibas virzienam uz centru, lai
to blokétu (34. att.).

2 Nospiediet espreso vai dubulta espreso pogu, lai saktu gatavosanu (35. att.).

- Lai apturétu padevi, pirms aparats beidz darbu, vélreiz nospiediet pogu.

B Kad mirgo ieslégganas/izslégianas pogas indikators, aparats ir uzsildidanas rezima un gatavosanu nevar
sakt. Kad visi pogu indikatori deg vienmeérigi, var sakt gatavosanu.

B Kad gatavosana ir pabeigta, virs pilé§anas paplates var bat tvaiks un stknisa troksnis. Ta ir normala
paradiba, kas liecina par aparata spiediena samazinasanos.

B Ja smalcinaganas spiediens ir parak liels, aparats partrauc kafijas padevi. Saja bridi indikators turpina
mirgot.

Bl Pac nokluséjuma espreso tilpums ir apméram 40 ml, bet dubulta espreso tilpums — apméram 80 ml.

Amerikano pagatavosana

Amerikano gatavo, parlejot espreso devai karstu tdeni no Gdens teknes.

1 levietojiet portafiltru gatavosanas galva, salagojiet rokturi ar trisstira atzimi un novietojiet otradi
gatavosanas galva (33. att.). Péc tam pagrieziet rokturi pretéji pulkstenraditaju kustibas virzienam lidz
vidusdalai, lai rokturi fiksétu (34. att.).

2 Novietojiet lielu tasi zem portafiltra teknes atverém un Amerikano tGdens teknes (36. att.).

3 Nospiediet Amerikano pogu, lai vispirms saktu pagatavot tasi Espresso kafijas.
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4 Kad Espresso pagatavots, lai pabeigtu Amerikano pagatavosanu, karstais Gdens tiks uzliets pa virsu
Amerikano no ddens teknes.

B Karsta tdens padeves tekne var sakarst. Lai novérstu apdegumu gusanas risku, laujiet iericei atdzist.

Optimizéta gatavosana

Espreso gatavosana svarigs faktors ir spiediens. Manometrs rada spiedienu un palidz uzraudzit espreso devu
optimalo ekstrakciju. leteicams parregulét smalcinasanas parametrus, pamatojoties uz manometra
radijumu, ik reizi, kad izmantojat cita veida kafijas pupinas.
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Lai panaktu optimalu ekstrakciju, janodrosina vienmériga plisma, bagatigas un krémigas putas un
[ldzsvarotas garsas kafija. Spiedienam jabat pareiza diapazona.

*eo Pressure
o ©

Nepietiekama ekstrakcija
Ja kafija ir nepietiekami apstradata, plisma bus atra, kafijai bls plana un balgana putu karta, ka ari skaba un
neizteikta garsa. Spiediens ir apakséja diapazona.
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1 Noreguléjiet kafijas dzirnavinas smalkaka maluma limen.



Latviesu 79

2 Jadaudzums joprojam nav pietiekams, palieliniet maltas kafijas daudzumu, pagriezot maluma
daudzuma pogu lidz pluszimes (+) [imenim labaja pusé.

3 lespéjams, bus javeic vairaki méginajumi, lai panaktu optimalu ekstrakciju, un péc nepieciesamibas
atkartojiet pirmo un otro darbibu.

L IO
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Parmeériga ekstrakcija
Ja kafijas ekstrakcija ir parak spéciga, kafija pilés vai plismas nebus vispar, kafija bds tumsa ar nevienmerigu
putu kartu, ragta un ar deguma garsu. Spiediens ir augséja diapazona.

0"{‘“‘ 2l Rang,

*eo Pressure

o O

1 Noreguléjiet kafijas dzirnavinas rupjaka maluma liment.

2 Ja kafijas ekstrakcija joprojam ir parak spéciga, samaziniet maltas kafijas daudzumu, pagriezot maluma
daudzuma pogu lidz minusa zimes (-) limenim kreisaja pusé.

3 lespéjams, bus javeic vairaki méginajumi, lai panaktu optimalu ekstrakciju, un péc nepieciesamibas
atkartojiet pirmo un otro darbibu.
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Nokluséjuma daudzumu pielagosana

1 Uzstadiet gatavosanas galva portafiltru ar sablietéto malto kafiju.

2 Nospiediet un paturiet nospiestu ta dzériena pogu, kuru vélaties pielagot. Péc trim sekundém aparats
pariet pielagosanas rezima un atskano signalu.

3 Kad tasé ir sasniegts vélamais dzériena daudzums, atlaidiet pogas. lestatisana ir pabeigta, kad ir dzirdams
skanas signals no aparata.

4 Péc dzériena apjoma ieprogrammésanas aparats padod So jauno daudzumu ik reizi, atkal izvéloties So
dzérienu.
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H Nospiediet amerikano pogu un paturiet, lai izvilktu vélamo kafijas daudzumu. Atlaidiet, lai iestatitu jauno
kafijas daudzumu. Atkartojiet, lai pielagotu tdens tilpumu.

B Minimalais espreso un dubulta espreso tilpums ir attiecigi 20 ml un 40 ml.
B Maksimalais espreso un dubulta espreso tilpums ir attiecigi 70 ml un 120 ml.

B Amerikano minimalais un maksimalais kafijas tilpums ir attiecigi 20 ml un 70 ml. Karsta Gdens minimalais
un maksimalais tilpums ir attiecigi 50 ml un 200 ml.

Kafijas temperaturas pielagosana

Pastav iespéja regulét kafijas ekstrakcijas temperatdru. Varat izvéléties kadu no trim iestatijumiem: silta
kafija, vidéji karsta kafija vai karsta kafija. Ja kafijas ekstrakcijas temperatlra bUs augstaka, palielinasies
kafijas rGgtums un samazinasies skabumes. Ja kafijas ekstrakcijas temperattra bls zemaka, samazinasies
kafijas ragtums un palielinasies skabums.
1 lzslédziet aparatu.
2 Vienlaicigi uz trim sekundém nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu un espreso pogu. Péc tam saks
mirgot ieslégsanas/izslégsanas pogas un karsta tdens/tvaika indikators.
3 Nospiediet vienu no talak redzamajam pogam, lai noregulétu kafijas ekstrakcijas temperataras
iestatijumu vélamaja limeni.
- Lai noregulétu iestatijumu un iegltu siltu kafiju, nospiediet espreso pogu
- Lai noregulétu iestatijumu un iegltu vidéji karstu kafiju, nospiediet dubulta espreso pogu.
- Lainoregulétu iestatijumu un iegltu karstu kafiju, nospiediet amerikano pogu.
Kad kafijai ir atlasita pareiza temperatura, nospiediet ieslegsanas/izslégsanas pogu, lai apstiprinatu.

Tilpumu atiestatiSana uz rapnicas nokluséjumiem

- Espreso atiestatisana: ieslédziet aparatu un vienlaicigi uz trim sekundém nospiediet
ieslégsanas/izslégsanas un espreso pogas. Péc tam dzirdésiet tris skanas signalus, un trisreiz iemirgosies
ieslégSanas/izslegsanas un espreso pogas.

- Dubulta espreso atiestatisana: ieslédziet aparatu un vienlaicigi uz trim sekundém nospiediet
ieslégsanas/izslégsanas un dubulta espreso pogas. Péc tam dzirdésiet tris skanas signalus, un trisreiz
iemirgosies ieslégsanas/izslégsanas un dubulta espreso pogas.

- Amerikano atiestatisana: ieslédziet aparatu un vienlaicigi uz trim sekundém nospiediet
ieslegsanas/izslegsanas un amerikano pogas. Péc tam dzirdésiet tris skanas signalus, un trisreiz
iemirgosies ieslegSanas/izslégsanas un amerikano pogas.

Péc katras no Sim trim atiestatiSanam aparats paries gaidstaves-gatavibas rezima.

Piena putu gatavosana

K3 Lai iegatu vislabako putu kvalitati, vienmér izmantojiet tiesi no ledusskapja nemtu pienu.

Sagatavosana

1 Piepildiet piena krizi aptuveni lidz ceturtdalai ar pienu (100 ml), lai pagatavotu kapucino, bet aptuveni
[1dz treSdalai (150 ml), lai pagatavotu lati makjato (37. att.).

2 Pagrieziet pogu tvaika rezima, lai ieslégtu priekssildisanu ar tvaiku (38. att.). Tvaika indikators sak mirgot.

I Lai sasniegtu optimalu putosanas rezultatu, nekratiet piena kraizi un neturiet to vertikali (39. att.).
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3 Uzgaidiet apméram 10-20 sekundes, lidz tvaika indikators iedegas. Kafijas aparats sak izdalit tvaiku.

Uzgaidiet vél 5 sekundes, l1dz tvaiks ir stabils un kondensats ir likvidéts. Péc tam izslédziet tvaiku (10. att.).

5 Pagrieziet tvaika cauruli ar piena krazes tekni ka Sarniru un novietojiet to plkst. 3 vai 9 virziena pret piena
krazi (11. att.).

S

Aeracija

Aeracijas laika ievadita gaisa daudzums nosaka piena putu biezumu un pldstamibu.

Jo lielaka aeracija, jo biezaks putu slanis ar mazaku plastamibu. Mazaka aeracija veido planakas putas ar

labaku pldstamibu. Gaisa apjomu var pielagot, reguléjot tvaika caurules dzilumu attieciba pret piena virsmu

un aerésanas laiku.

1 Parvietojiet piena krdzi uz augdu un uz leju gar pienu, lai piena krdzes tekni iegremdétu tvaika caurulé
apméram 5 mm zem skidruma virsmas (12. att.).

2 Llaiieslegtu tvaika funkciju, pagrieziet karsta tdens/tvaika pogu tvaika stavoklr.

3 Jabut dzirdamai “Snacosai” skanai, kas ir lidziga papira plésanai, noradot, ka aeracija ir piemérota. Turiet
tvaika cauruli nekustigi un izveidojiet virpu)us.

4 Turpiniet aeraciju 5-15 sekundes.

Emulgésana

Emulgésana nosaka, cik viendabigas un blivas ir piena putas. Tvaika cauruli vélams iemérkt lidz pusei piena,

lai nodrosinatu viendabigas piena putas.

1 Turot piena kriizes tekni saskaré ar tvaika cauruli, lenam parvietojiet piena krazi uz augsu gar tvaika
cauruli, lidz tvaika caurule ir apméram 3 cm zem skidruma virsmas. Turiet piena krazi nekustigi, lai
nepartraukti veidotos virpuli. Tas tiks sajaukts ar ieprieks ievadito gaisu, lai pakapeniski izveidotu
krémigas putas.

2 Kad piena kruzes apaksdala sakarst, noradot, ka piens ir sasniedzis idealo temperattru (apméram
60-65 °C), pagrieziet karsta dens/tvaika pogu izslégta stavokli, lai partrauktu piena putosanu (13. att.).

I Darbibas laika tvaika caurulite spécigi uzkarst. Pirms pieskarsanas aujiet tai atdzist (14. att.).

I Higiénas apsvérumu dé| notiriet tvaika cauruliti ar mitru dranu (15. att.) ik reizi, kad to izmantojat, lai
neuzkratos piena atliekas.

Karsta udens gatavosana

1 Novietojiet tasi zem tvaika caurulites.

2 Pagrieziet karsta Gdens slédzi karsta Gdens ieslégdanas pozicija. Saja bridi iedegas tvaika/karsta Gdens
indikators (16. att.).

3 Laiapturétu karsta Gdens pldsmu, pagrieziet tvaika/karsta tdens slédzi izslégta stavokli (17. att.).

B Darbibas laika tvaika caurulite spécigi uzkarst. Pirms pieskarsanas laujiet tai atdzist.

Atkalkosana

Ja deg atkalkosanas indikators, ir pienacis laiks kafijas aparata atkalkosanai.

Nekada gadijuma nedrikst izmantot atkalkosanas lidzekli uz sérskabes, hloriidenrazskabes,
aminosulfonskabes vai etikskabes (etika) bazes, jo tas var bojat kafijas aparata Gdens sistému un nepilnigi
Ja netiek izmantots Philips atkalkosanas lidzeklis, garantija nav spéka. Ja aparats netiek atkalkots, garantija
nav spéeka.
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Atkalkotajs nav iek|auts aparata komplekta. Philips atkalkosanas lidzekli var iegadaties no vietéja
piegadataja vai tiessaistes veikala (http://www.philips.com/support).

Atkalkosanas procedura ieklauj vienu atkalkosanas ciklu (= 4 minates) un vienu skalosanas ciklu
(= 3 minates).

AtkalkoSanas procedura

leslédziet kafijas aparatu.

Nonemiet pilésanas paplati, izlejiet no tas ddeni un novietojiet to atpakal vieta.

Nonemiet Gdens tvertni un izlejiet no tas tdeni.

lelejiet Philips atkalkotaju (CA6700) Gdens tvertné un péc tam uzpildiet to lidz atkalkosanas limenim (to

norada uz Gdens tvertnes nodrukata atkalkoSanas ikona).

5 Atkal ievietojiet Gdens tvertni un palieciet lielu blodu (=1,2 1) zem gatavosanas galvas un tvaika caurulites
skidruma savaksanai (40. att.).

6 Saciet atkalkosanu, vienlaicigi uz trim sekundém nospiezot espreso un dubulta espreso pogas, ko
apstiprina skanas signals.

7 Laujiet aparatam izvadit atkalkotaju. Péc pabeigSanas aparats automatiski izslégsies.

8 Iznemiet Gdens tvertni no ierices un iztiriet visu palikuSo atkalkosanas skidumu, to izskalojot ar svaigu
adeni.

9 Piepildiet Gdens tvertni lidz tas maksimala limena atzimei (8. att.).

10 Iztuk3ojiet lielo bJodu un palieciet to atkal zem gatavosanas galvas un tvaika caurules Gdens savak3sanai.

11 Nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu. ledegas espreso pogas indikators.

12 Nospiediet espreso pogu un |aujiet aparatam izvadit tdeni.

13 Kad aparats pabeidz Gdens izvadisanu, atkalkosanas procedura ir pabeigta un aparats ir automatiski
gatavs gatavosanai.

A WN =

Automatiskais snaudas rezims

Ja aparatu neizmanto 30 minutes, tas automatiski pariet snaudas rezima un visi indikatori nodziest.
Ja vélaties atkal izmantot aparatu, nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu, lai to restartétu.

H varat ari izslégt aparatu, nospiezot ieslegsanas/izslegsanas pogu, kad tas ir ieslégts.

— —"\ 4
Tirisana un kopsana
Ar regularu tirisanu un apkopi kafijas aparatu var uzturét optimala stavokli un ilgstosi nodrosinat gardu
kafiju.
Informaciju par to, kad un ka tirit visas kafijas aparata nonemamas dalas, skatiet nakamaja tabula.

Dala TiriSanas intervals TiriSanas veids

Portafiltrs, filtra grozs un  Péc katras lietosanas reizes. Rapigi izskalojiet portafiltra un filtra groza

gatavosanas galva iekSpusi un arpusi.

Filtra grozs Kad ir aizséréjusi filtra groza Iztiriet parpalikumus no caurumiem ar
caurumi. tirsanas tapas plano galu.

Portafiltrs un filtra grozs ~ Katru ménesi Izmantojiet Philips kafijas ellas

nonemsanas lidzek|a tabletes, lai iztiritu
portafiltra un filtra grozus.
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TiriSanas veids

Tvaika caurulite

Péc katras lietoSanas reizes.

Noslaukiet tvaika cauruliti ar mitru dranu
un izpuatiet.

Tvaika caurulite

Kad aizséréjusi.

Iztiriet parpalikumus no tvaika caurules
gala atverém ar tirisanas tapas biezo galu.

Tvaika caurulite

Katru ménesi

Lai notirttu tvaika cauruli, izmantojiet
Philips piena sistémas tirisanas lidzekli.

Kafijas aparata virsma

Katru nedélu.

Katru nedelu notiriet kafijas traipus un
kafijas atlikumus kafijas aparata
priekspusé ar mitru dranu. Neizmantojiet
abrazivus materialus, pieméram, térauda
vilnu vai berzamos vikskus, jo ar tiem var
nolobit krasu.

Smalcinataja un maltas
kafijas atvere

Ik péc divam nedélam.

Notiriet smalcinataju un maltas kafijas
atveri ar tirisanas suku.

Kafijas pupinu tvertne

Reizi divas nedélas

IztukSojiet kafijas pupinu piltuvi,
pievienojiet nelielu daudzumu bezsmarzas
mazgasanas lidzekla un izskalojiet piltuvi
zem Udenskrana.

PiléSanas paplate

Iztuksojiet pilésanas paplati katru
dienu vai tad, kad caur to ir
izbidijies sarkanais pilnas
pilésanas paplates indikators.
PiléSanas paplati tiriet katru
nedelu.

Iznemiet piléSanas paplati, ielejiet
nedaudz mazgasanas lidzekla un
izskalojiet to zem krana. To var mazgat ari
trauku mazgajamaja masina.

Udens tvertne

Katru nedélu.

Izskalojiet Gdens tvertni tekosa krana
Gdent katru nedé|u.

Portafiltra, filtra groza un gatavosanas galvas tiriSana

Portafiltra un filtra groza tiriSana péc katras lietoSanas reizes

1 Iznemiet no portafiltra kafijas biezumus.

2 Vélreiz ievietojiet gatavosanas galva portafiltru.

3 Nospiediet espreso pogu, lai ripigi izskalotu gatavosanas galvas, portafiltra un filtra groza iekspusi un
arpusi ar karstu Gdeni. Izskalojiet ar karstu Gdeni, lai pilniba atbrivotos no atlikumiem un kafijas taukiem.

4 Iznemiet portafiltru no gatavosanas galvas un izskalojiet portafiltru un filtra grozu zem Gdenskrana, lai
rupigi iztiritu iekSpusi un arpusi.

5 Pirmsievietosanas atpakal filtru groziem un portafiltram ir janozast.

H Lai portafiltru nesabojatu, nemazgajiet to trauku mazgajamaja masina.

Aizsérejusa portafiltra un filtra groza tirisana
1 Jafiltra grozs ir nosprostots, izmantojiet tirisSanas tapas (41. att.) plano galu, lai iztiritu parpalikumus no

caurumiem (42. att.).

2 Varat ari izmantot tiriSanas tapu, lai iztiritu parpalikumus no kafijas atveres un portafiltra caurumiem.
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Portafiltra un filtra grozu tiriSana vienreiz ménesi
Hlizmantojiet tikai Philips kafijas ellas nonem3anas tabletes (CA6704).

1 Iz3kidiniet Philips kafijas e]las nonemsanas tableti bloda ar remdenu tdeni.
2 lemérciet filtra grozus un portafiltru skiduma uz 20 minditém.
3 RuUpigi noskalojiet filtra grozus un portafiltru.

Tvaika caurulites tirisana

Tvaika caurulites tirisana péc katras lietosanas reizes
Tiriet tvaika cauruliti péc katras lietosanas reizes, lai uzturétu to tiru un novérstu piena atlikumu uzkrasanos.
1 Peéckatras lietoSanas reizes uzreiz noslaukiet tvaika cauruliti ar mitru dranu (15. att.).
2 leslédziet tvaika funkciju uz 5-10 sekundém, lai izvaditu piena atlikumu (44. att.).
- Jatvaika caurulite netiek tirita, tas var ietekmét piena garsu.

Nosprostotas tvaika caurulites tirisana

Ja kada atvere tvaika caurulites gala ir aizséréjusi, veiciet talak noraditas darbibas, lai S0 aizsprostojumu
noverstu.

1 lzslédziet kafijas aparatu.

2 |Iztiriet parpalikumus no tvaika caurulites gala cauruma ar tiriSanas tapas biezo galu (43. att.).

Tiriet tvaika cauruli katru meénesi ar Philips piena sistémas
tirisanas lidzekli

1 leberiet piena krazé 1 pacinu Philips piena sistémas tirisanas lidzekla.

Piepildiet piena krazi ar 240 ml karsta Gdens.

levietojiet tvaika cauruli krtzé.

Atstajiet tvaika cauruliiemérktu krazé 20 minUtes (45. att.).

Pagrieziet karsta Gdens/tvaika padeves slédzi pozicija uz tvaika ikonas un laujiet tvaika funkcijai darboties

10 sekundes.

Lai apturétu tvaika funkciju, pagrieziet karsta Gdens/tvaika padeves slédzi izslegta pozicija.

Atstajiet tvaika cauruli iemeérktu kruze vél 30 sekundes.

Atkartojiet no 5. Iidz 7. darbibai vél divas reizes.

9 IztukSojiet krGzi un rupigi to izskalojiet.

10 Novietojiet tukso kruzi atpakal zem tvaika caurules.

11 Pagrieziet karsta tdens/tvaika padeves sleédzi pozicija uz tvaika ikonas un |aujiet tvaika funkcijai darboties
vél 10 sekundes, lai izskalotu tirisanas skiduma paliekas.

12 Iztuksojiet krdzi un rapigi to izskalojiet.

13 Notiriet tvaika cauruliti ar tiru, mitru dranu.

u b WN

0 N O

Smalcinataja un maltas kafijas atveres tiriSana

Tiriet smalcinataju un maltas kafijas atveri ik péc divam nedélam, lai novérstu maltas kafijas atveres

aizsérésanu un ietekmi uz smalcinasanu. Pirms tirisanas sakuma parliecinieties, vai pupinu tvertne ir tuksa.

Parbaudiet, vai, aktivizéjot smalcinasanas funkciju, smalcinatajs var normali griezties un no maltas kafijas

atveres neizplUst malta kafija.

1 Parliecinieties, vai pupinu tvertne ir tuksa.

2 Pagrieziet pupinu tvertni pretéji pulkstenraditaja kustibas virzienam, lai to iznemtu no kafijas aparata (46.
att.).
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3 Nonemiet augséjo smalcinasanas ripu (47. att.) un notiriet ieblvéto smalcinasanas ripu ar tirisanas birstiti
(48. att.). Iztiriet smalcinasanas nodalijumu un maltas kafijas tekni ar smalcinataja tirisanas suku (49. att.).

4 |elieciet atpaka) iekséjo smalcinasanas ripu (50. att.) un pupinu tvertni (4. att.).

5 Palaidiet smalcinasanas funkciju ar ievietotu portafiltru. Laujiet aparatam darboties bez kafijas pupinam,
lai iztirTtu pulvera atlikumus no smalcinasanas nodalijuma. TiriSana ir pabeigta.

H Neskalojiet iebaveto smalcinataju ar adeni.
B Ja taja vél ir pulvera atlikumi, atkartojiet 5. darbibu.

B Pirms tirisanas sakuma parbaudiet, vai pupinu tvertne ir tuk3a, jo kafijas pupinas var sabojat pupinu
tvertnes iekséjo struktdru, to nonemot.

Kafijas pupinu tvertnes tirisana
1 Parliecinieties, vai pupinu tvertne ir tuksa.

2 Pagrieziet pupinu tvertni pretéji pulkstenraditaja kustibas virzienam, lai to iznemtu no kafijas aparata (46.
att.).

3 Pievienojiet nelielu daudzumu mazgasanas lidzek|a pilienu paplaté.
4 Rupigi noskalojiet pilienu paplati zem Gdenskrana vai mazgajiet trauku mazgajamaja masina.

Pilienu paplates tirisana

— —v

Pilienu paplates tirisana katru dienu
Iztuksojiet pilienu paplati katru dienu vai tiklidz deg sarkanais indikators “pilienu paplate ir pilna”.

Pilienu paplates tirisana katru nedéju

1 Nonemiet piléSanas paplati no ierices.

2 Pievienojiet nelielu daudzumu mazgasanas lidzek|a pilienu paplaté.

3 Rdpigi noskalojiet pilienu paplati zem Gdenskrana vai mazgajiet trauku mazgajamaja masina.

Udens tvertnes tiridana katru nedélu

Izskalojiet Gdens tvertni tekosa krana ddent katru nedélu.

Bridinajuma ikonas

Bridinajuma Risinajums
ikona

o Deg atkalkosanas/tirisanas indikators: atkalkojiet kafijas aparatu.
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Bridinajuma
ikona

Risinajums

—— ()

N

Atri mirgo ieslégsanas/izslegsanas pogas indikators: kafijas aparats uzsilst.

Tvaika/karsta Gdens indikators mirgo balts: kafijas aparats uzkarst karsta Gdens/tvaika
funkcijas izmantosanai.

del.

Tvaika/karsta Gdens indikators mirgo sarkans: kafijas aparats zino par Gdens trakumu.
lespéjamais iemesls: 1) tvertné nav Gdens; 2) siknésana ir apturéta parmériga spiediena

Traucejummeklesana

Saja nodala ir apkopotas visbiezakas problémas, kadas var rasties, lietojot kafijas aparatu. Par jebkuru
problému, kuru nevarat novérst, sazinieties ar vietéjo klientu apkalposanas centru. Kontaktinformaciju

skatiet garantijas karté.

Probléema

lemesls

Risinajums

Kafijas aparats
neieslédzas.

Kafijas aparats nav pievienots
kontaktligzdai.

Pieslédziet kafijas aparatu

Skiet, kafijas aparatam ir
noplude.

Parplust pilésanas paplate, kas
izskatas pec nopludes.

Pilésanas paplate ir jaiztukso.

Udens tvertne nav pareiza
pozicija.

Atkartoti ievietojiet tdens tvertni un
piespiediet to uz leju kafijas aparata.

Udens tvertne nav pilniba
ievietota, laujot kafijas aparata
iestkt gaisu.

Nodrosiniet Gdens tvertnes ievietosanu
pareiza pozicija, to iznemot, atkal
ievietojot un stingri piespiezot uz leju.

Kafijas aparats nav novietots uz
horizontalas virsmas.

Novietojiet kafijas aparatu uz horizontalas
virsmas, lai noverstu skidruma parpladi
pilesanas paplaté.

Péc kafijas aparata
darbibas sakuma vai
gatavosanas laika izplUst
tvaiks vai art ir dzirdama
Snaksana vai grabesana.

Tas ir normali. So skanu rada
normala spiediena regulésanas
varsta darbiba.
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Risinajums

Kafijas aparats rada skaju
troksni un nevar
pagatavot kafiju.

Udens tvertné nav Gdens.

Piepildiet Gdens tvertni ar Gdeni.

Udens tvertne nav pilniba
jevietota, laujot kafijas aparata
iestkt gaisu. Nav nonemts
blivgredzens Gdens tvertnes
apaksa.

Nodrosiniet Gdens tvertnes ievietosanu
pareiza pozicija, to iznemot, atkal
jevietojot un stingri piespiezot uz leju.
Kafijas aparatam ir uzstadits blivgredzens
Gdens kontlra aizsardzibai. Pirms pirmas
lietosanas nonemiet blivgredzenu.

Kafija ir parak auksta.

Auksta tase pazemina dzériena
temperatdru.

leprieks sasildiet tasi, skalojot ar karstu
adeni.

Piena pievieno$ana pazemina
dzeriena temperatlru.

Neatkarigi no ta, vai pievienojat karstu vai
aukstu pienu, tas pazemina kafijas
temperatUru. leprieks sasildiet tasi,
skalojot ar karstu tGdeni.

Aparata temperatura nav pareizi
iestatita.

Parbaudiet aparata temperaturas
iestatljumu un iestatiet visaugstako [imeni.

Kafija ir parak vaja.

Smalcinatajam ir iestatits augsts
rupjuma limenis.

lestatiet rupjuma limeni uz mazaku skaitli.
Lai panaktu atskirigu garsu, pagatavojiet
vienu vai divas tases.

Nepietiek maltas kafijas.

Palieliniet daudzumu, izmantojot
smalcinasanas daudzuma slédzi.

Piens neputojas.

Piena veids nav piemérots.

Putu daudzums un kvalitate atskiras
atkariba no piena veida. Lai iegUtu labas
putas, izmantojiet puskrejotu pienu,
pilnpienu vai laktozi nesaturosu pienu.

Tvaika caurulite ir aizséréjusi.

Iztiriet tvaika cauruliti.

Tvaika caurulite ir iegremdeéta
parak dzili piena karafé.

Pielagojiet dzilumu, kada tvaika caurulite
iriegremdéta piena.

Kafijas nepldst vai plast
[éni.

Smalcinatajam ir iestatits zems
rupjuma limenis.

lestatiet rupjuma limeni uz lielaku skaitli.
LUdzu, nemiet vera, ka tas var ietekmét
kafijas garsu.

Filtra groza ir parak daudz maltas
kafijas.

Samaziniet maltas kafijas daudzumu filtra
groza, izmantojot smalcinasanas
daudzuma sledzi.

Izmantotais filtra grozs nav
piemeérots.

lzmantojiet $im kafijas aparatam
piemérotu filtra grozu.

Filtra grozs portafiltra ir aizséréjis.

Testésanai izmantojiet citu filtra grozu. Ja
filtra grozs darbojas normali, tas norada,
ka originalais filtra grozs ir nosprostots un
jatira.
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Probléma

lemesls

Risinajums

Aizséréjusi portafiltra kafijas
tekne.

Varat arl izmantot tiriSanas tapas plano
galu, lai iztiritu parpalikumus no kafijas
atveres un portafiltra caurumiem.

Kafija tek gar portafiltra
malu.

Portafiltrs nav pienacigi
nostiprinats uz gatavosanas
galvas.

Pienacigi nostipriniet portafiltru uz
gatavoSanas galvas.

Portafiltra augdmala ir netira.

Péc smalcinasanas notiriet kafijas
atlikumus no portafiltra malas.

Filtra grozs nav ievietots pareizi.

Pareizi ievietojiet filtra grozu. Parbaudiet,
vai ta mala neizvirzas arpus gatavosanas
roktura malas.

Uz gatavoSanas galvas portafiltra
kronsteina ir kafijas atlikumi.

Notiriet maluma portafiltra kronsteinu ar
tirsanas suku.

Filtra groza ir parak daudz maltas
kafijas.

Samaziniet maltas kafijas daudzumu filtra
groza, izmantojot smalcinasanas
daudzuma slédzi.

Smalcinasanas laika no
atveres iznak arvien
mazak maltas kafijas.

Maltas kafijas atvere ir aizséréjusi.

Iztiriet smalcinataju un maltas kafijas
atveri.

Malta kafija
smalcinasanas laika
izkaisas.

Netiek izmantots pulvera
gredzens.

Pirms smalcinasanas uzstadiet pulvera
gredzenu.

Parmériga smalcinasana.

Pirms smalcinasana beidzas automatiski,
nospiediet un atlaidiet smalcinataja pogu,
lai beigtu smalcinasanu un samazinatu
samaltas kafijas daudzumu.

Nevar normali uzstadit
portafiltru.

Portafiltrs nav pienacigi iekeries
gatavosanas galva.

Uzstadiet portafiltru.

Portafiltrs nav pievilkts, grieZzot no
galéjas kreisas ievietoSanas
pozicijas.

Uzstadiet portafiltru.

Maltas kafijas daudzums
mainas.

Izmantots atskirigs rupjuma
[Tmenis.

Tas ir normali. Dazadu rupjuma limenu
rezultats var bt atskirigs maltas kafijas
daudzums.

Izmantotas cita veida pupinas.

Tas ir normali. Dazadu grauzdéjuma
[imenu vai zimolu pupinas veido atskirigu
maltas kafijas daudzumu pat tada pasa
rupjuma liment.
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Probléma lemesls Risinajums
lzmantotas atskiriga svaiguma Tas ir normali. Ja at3kiras pupinas
pupinas. glabasanas ilgums, no tam iegust atskirigu

maltas kafijas daudzumu pat tada pasa
rupjuma liment.

Aparats partrauc Aparata nav ddens. Uzpildiet Gdens tvertni un novietojiet
gatavosanu, un atpakal.

tvaika/karsta ddens

indikators mirgo sarkans.

Tehniskie raditaji

Razotajs patur tiesibas uzlabot produkta tehniskas specifikacijas. Visi iestatitie lielumi ir aptuveni.

Apraksts Vertiba

Izmérs (A x P x Dz) 410x320x 335 mm

Svars bez iepakojuma 8,0 kg

Svars ar iepakojumu 13,5kg

BaroSanas vada garums m

Kontaktdaksas veids lerakstiet Y

Jauda 220-240V, 50-60 Hz, 1490-1750 W

Sildisana: 1340-1600 W, malsana: 150 W

Gaidstaves jauda <05W
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Turinys

Masinos apzvalga (A pav.)
Valdymo skydelis (B pav.)

Jvadas

Pries naudojant pirmg karta

Kavos gaminimas

Pieno puty ruosimas

Karsto vandens ruosimas

Kalkiy salinimas

Automatinis miego rezimas

Valymas ir prieziura

Jspéjimo piktogramos

Trikdiy diagnostika ir Salinimas

Techninés specifikacijos

Masinos apzvalga (A pav.)

B Kai kurie priedai skirti tik tam tikriems tipams.

90
91
91
91
93
98
98
99
99
100
103
103
106

A1 Kavos pupeliy piltuvas A10 Nuvarvéjimo padéklo grotelés

A2  Dvigubas kavos pupeliy piltuvas A11  Valymo smaigas

A3 Maltuvas A12 Vandens bakelio dangtis

A4 Milteliy ziedas A13  Vandens bakelis

A5 Filtro laikiklis A14  Anga gristuvui

A6  Valdymo skydelis A15  Gary / karsto vandens rankenélé

A7 Maltos kavos priemimo laikiklis (malimo padétis)  A16 Karsto vandens pylimo snapelis

A8  Virimo galvuté A17  Gary vamzdelis

A9  Nuvarvéjimo padéklas

Priedai

A18 Duvisienio filtro krepselis (vieno arba dviejy A22 Mallnélio valymo Sepetys
puodeliy)

A19 Viensienio filtro krepselis (vieno arba dviejy A23  Pieno asotis su temperataros juostele
puodeliy)

A20 Kalibruotasis grastuvas A24  Pieno asotis

A21  Valymo Sepetys
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Valdymo skydelis (B pav.)

B paveiksle pateikta visy mygtuky ir piktogramy apzvalga. Zemiau pateikiamas aprasymas.

B1 [jungimas / isjungimas B6 Manometras

B2 Kalkiy 3alinimo lemputé B7 Espresas

B3 Maldnélis B8 Dvigubas espresas

B4  Vienos / dviejy porcijy lemputés B9 Amerikietiska

B5 Malimo kiekio rankenélé B10 Karsto vandens / gary lemputé
Jvadas

Sveikiname jsigijus espreso aparata ,Philips Barista Brew"! Kad iSnaudotuméte visus masy sitlomo
palaikymo privalumus, savo gaminj uzregistruokite adresu www.home.id.

Pries naudodami masing pirma karta atidZiai perskaitykite atskirg saugos bukleta ir issaugokite jj ateiciai.
Norédami jums padéti pradéti aparatu naudotis ir iSnaudoti visas jo galimybes, sillome palaikyma internetu
svetainéje http://www.philips.com/support.

B Vra daug 3io i dalies automatinio espreso aparato versijy, kuriy kiekviena turi iek tiek skirtingy funkcijy
ir priedy. PavyzdZiui, pieno gsotis su temperatlros juostele yra ne visose versijose. Kiekviena versija turi tipo
numerj, kurj rasite duomeny etiketéje ant aparato dugno.

Bl Sis aparatas buvo i$bandytas naudojant kava. Nors jis buvo kruopsiai ivalytas, jame gali biti Siek tiek
kavos likuciy. Taciau mes garantuojame, kad aparatas visiskai naujas.

Pries naudojant pirma karta

1. Kavos pupeliy piltuvo jrengimas ir vandens bakelio pildymas

B Patikrinkite ir jsitikinkite, kad dvi rodyklés ant malanélio sutampa viena su kita (pav. 1).

1 Patikrinkite ir jsitikinkite, kad dvi zymeés 1" ant kavos pupeliy piltuvo pagrindo sutampa viena su kita (pav.
2).

2 Paspauskite pupeliy piltuva zemyn, jsitikinkite, kad uzrakto simbolis ant kavos pupeliy piltuvo sutampa su
trikampio simboliu ant aparato virsaus (pav. 3), tada kavos pupeliy piltuva pasukite pagal laikrodzio
rodykle (pav. 4).

3 Sukite kavos pupeliy piltuva, kol pasirinksite pageidaujama malimo rupuma (pav. 5).

H Malanélis ir pupeliy piltuvas yra tikslieji komponentai, todél jy daznai neiSmontuokite tada, kai
sumontuosite.

4 Atidarykite vandens bakelio dangtj, suimkite virSutine vandens bakelio rankenéle ir pakelkite vertikaliai,
kad vandens bakelj iSimtuméte (pav. 6).

5 IS vandens bakelio apacios isimkite geltong sandarinimo juostele (pav. 7).

Pripildykite vandens bakelj iki maksimalaus lygio, nurodyto ant vandens bakelio (pav. 8).

7 Suimkite virsutine rankenéle ir vandens bakelj dar karta vertikaliai jdékite j aparata. Uzdarykite vandens
bakelio dangtj (pav. 9).

[<)]
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H 5imtos geltonos sandarinimo juostelés atgal jdéti nereikia; ja galite iSmesti.

B Kad kavos kokybé bty geriausia, rekomenduojame daznai keisti vandenj vandens bakelyje.

2. Aparato jjungimas pirma karta
1 |kiskite kistuka j jZeminta sieninj el. lizda..
2 [sitikinkite, kad gary rankenéle yra isjungimo padétyje (pav. 10).
3 Paspauskite jjungimo / isjungimo mygtuka (pav. 18), kad aparata jjungtuméte.
- [siziebia jjungimo / iSjungimo ir espreso mygtukai.
4 Padékite dubenj po karsto vandens / gary vamzdeliu ir virimo galvute (pav. 40).
5 Paspauskite espreso mygtuka (pav. 19), kad praskalautumeéte.
- IS virimo galvutés, karsto vandens snapelio ir gary vamzdelio ims tekéti karstas vanduo.
6 Kaivanduo nustos tekéti, pradés mirkséti jjungimo / isjungimo mygtukas ir aparatas jkais.

I Kai naudojate pirma karta, jjunge aparata bitinai paspauskite espreso mygtuka, kad
iSskalautuméte aparata. Malti kavos pupeles arba ruosti kava galite tik uzbaige $j skalavimo procesa.

[ skalavimo metu gary vamzdelis gali jkaisti. Kad nenusidegintuméte, leiskite jam atveésti pries
paliesdami.

Vandens kietumo nustatymas

1 ISjunkite aparata.

2 Vienu metu paspauskite ir tris sekundes palaikykite jjungimo / i$jungimo ir amerikietiskos kavos
mygtukus. Pradés mirkséti kalkiy salinimo ir jjungimo / isjungimo mygtuko lemputé.

Numatytoji nuostata yra kietas vanduo, todel Svies amerikietiskos kavos mygtuko lemputé.

- Norédami pasirinkti vidutinio kietumo vandens parinktj, paspauskite dvigubo espreso mygtuka.

- Norédami pasirinkti minksto vandens parinktj, paspauskite espreso mygtuka.

Pasirinke tinkama vandens kietumo parinktj, paspauskite jjungimo / isjungimo mygtuka, kad

patvirtintumete.

Y Norédami jvertinti vietos vandens tiekimo jmones tiekiamo vandens kietuma, i§ artimiausio tiekéjo arba
,Philips” interneto svetainéje galite jsigyti ,Philips” vandens kietumo tyrimo rinkinj HD5085/01.

»Philips” tyrimo juostelé

Minkstas vanduo 4 7ali taskai <3 dH
Vidutiniskai kietas vanduo 1 raudonas taskas >4 dH
Vidutiniskai kietas vanduo 2 raudoni taskai >7 dH
Kietas vanduo 3 raudoni taskai >14 dH

Kietas vanduo 4 raudoni taskai >21dH
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Kavos gaminimas

Malunélio nustatymas

Nuo maltos kavos rupumo daug priklauso virimo dinamika, pavyzdziui, slégis ir srautas, taigi ir espreso
skonis.

Siame aparate yra 15 malimo rupumo lygiy (1-15). Kuo maZesnis malimo nustatymas, tuo smulkiau
sumalamos kavos pupelés ir tuo stipresné kava.

Jj gali tekti pakoreguoti atsizvelgiant j kavos pupeliy skrudinimo lygj. Tai turi jtakos gaunamos maltos kavos
kiekiui.

Gaminant espresg arba amerikietiska kava rekomenduojama rinktis 1-4 lygius. Kavos gérimams, kuriems
reikia ilgesnio ekstrahavimo proceso (pvz., silpnajam espresui), geriausia rinktis 5-10 lygius (pav. 5).

Viensienio arba dvisienio filtro krepselio pasirinkimas

- Duvisienio filtro krepselis (vieno arba dviejy puodeliy)

Naudodamiesi pridedamais dvisienio filtro krepseliais (pav. 20) iSvirsite espresa su puta net ir aparata
naudodami pirma karta. Su jais lengviau uztikrinti optimaly slégio intervala.

- Viensienio filtro krepselis (vieno arba dviejy puodeliy)

Pridedami viensienio filtro krepseliai (pav. 21) panasus j tuos, kurie naudojami profesionaliuose aparatuose
ir reikalauja daugiau rankiniy jgidziy bei patirties. Jie teikia daugiau kavos pritaikymo galimybiy, todel
tinkamai suderinus pageréja kavos ekstrahavimas, skonis ir konsistencija.

Pupeliy is dvigubo kavos pupeliy piltuvo pasirinkimas (tik tam
tikram tipui - PSA3228 modeliui)

Jei jUsy prietaise yra dvigubas kavos pupeliy piltuvas, pries pildami kavos pupeles jj surinkite. Pries
surinkdami sulygiuokite tris Zymas ant pasirinkimo rankenélés, kavos pupeliy piltuvo dangtelio ir kavos
pupeliy piltuvo (pav. 22). Tada abiejose pusése galésite pripilti skirtingy kavos pupeliy.

PrieS maldami galite pasirinkti, kokios rusies kavos pupeles naudoti. Jei jau pripyléte skirtingy rusiy kavos
pupeliy, galite pasirinkti viena i$ dviejy skyriy arba kavos pupeles sumaisyti pasukdami pasirinkimo
rankenéle (pav. 23).

B Normalu, kad maltos kavos isleidimo angoje lieka Siek tiek kavos. Kai perjungiate kavos pupeliy skyrius,
sumalkite likusias pupeles ir iSmeskite maltag kava, kad isvalytuméte.

Kavos pupeliy malimas

1 Pasirinkite vieno arba dviejy puodeliy filtro krepsel;.

- Kai keiciate filtro krepselj, jdéta filtro krepselj galite lengvai atskirti kito filtro krepselio krastu (pav. 24).

2 Pritvirtinkite milteliy Zieda prie filtro laikiklio (pav. 25).

3 Filtro laikiklj sulygiuokite su mallnélio atrama ir paspauskite horizontaliai (pav. 26).

- Norédami sumalti daugiau ar maziau kavos pupeliy, naudokite malimo kiekio rankenéle.

4 Jei malate automatiniu budu, paspauskite ir tris sekundes palaikykite maltnélio mygtuka, kad
perjungtumeéte tarp 1 arba 2 puodeliy porcijy. Tada maltnélio mygtuka paspauskite dar karta, kad
pradétuméte malti.

- Kai naudojate vieno puodelio filtro krep3elj, pasirinkite 1x doze; kai naudojate dviejy puodeliy filtro
krepselj, pasirinkite 2x doze.

- Norédami malimo procesa sustabdyti jam nesibaigus, tiesiog dar karta paspauskite maltinélio
mygtuka.
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5 Jei malate rankiniu btdu, pastumkite ir palaikykite filtro laikiklj, kad jjungtuméte malimo aktyvavimo
jungiklj. Laikykite tol, kol sumalsite reikiama kiekj kavos (pav. 27).

B vienam puodeliui rekomenduojama naudoti 12—14 gramuy, o dviem puodeliams — 18-20 gramy kavos
pupeliy. Norédami tiksliai kontroliuoti kavos kiekj, galite naudoti elektronines svarstykles. Kiekj apytiksliai
galite nustatyti pagal zyma ,Max" (Maks.) ant filtro krepselio.

Bl Pries pildami kavos pupeles ir naudodami aparata jsitikinkite, kad kavos pupeliy piltuvas tinkamai
sumontuotas ir uzfiksuotas.

ﬂj kavos pupeliy piltuva galima pilti tik skrudintas kavos pupeles. ] kavos pupeliy piltuva nepilkite
neskrudinty kavos pupeliy, kavos milteliy, tirpios kavos ar kity medziagy, nes galite sugadinti kavos aparata.

B Maldami atkreipkite demes;j j maksimaly maltos kavos lygj ir stenkités, kad neuzsikimsty maltos kavos
isleidimo anga (pav. 28).

B Naudojant automatinio malimo funkcija gautas maltos kavos kiekis gali Siek tiek skirtis. Tai priklauso nuo
kavos pupeliy. Gali tekti pakoreguoti malimo parametrus atsizvelgiant j faktinj kiekvienos rasies pupeliy
virimo slégj.

H Jei pastebejote, kad prisibarsto daugiau maltos kavos, isvalykite malimo lataka.

Sugrudimas

1 Nuo maliinélio atramos nuimkite filtro laikiklj.

2 Nuo filtro laikiklio nuimkite milteliy zieda (pav. 29).

3 Padékite filtro laikiklj ant stalvirsio taip, kad paminkstintas dugnas remtysi j stalvirsj ir baty galima lengvai
sugrasti (pav. 30).

4 Filtro laikiklj kelis kartus svelniai stuktelékite, kad malta kava tolygiai pasiskirstyty filtro krepselyje (pav.
31).

5 Malta kava sugruskite naudodamiesi kalibruotuoju gristuvu.

6 |sitikinkite, kad sugradus maltos kavos kiekis nevirsija filtro krepselio didZiausio kiekio linijos (pav. 32).
- Geriausia, kad sugrtdus maltos kavos pavirsius bty Siek tiek zemiau didZiausio kiekio linijos.

Espreso virimas
1 [statykite filtro laikiklj j virimo galvute.
- Filtro laikiklj sulygiuokite su trikampio Zyma ant virimo galvutés ir jstatykite aukstyn j virimo galvute
(pav. 33). Tada filtro laikiklj pasukite pries laikrodzio rodykle link centro, kad uzfiksuotuméte (pav. 34).
2 Paspauskite espreso arba dvigubo espreso mygtuka, kad pradétumeéte virti (pav. 35).
- Norédami isleidima sustabdyti pries aparatui jj uzbaigiant, mygtuka paspauskite dar karta.

H Kai jjungimo / i§jungimo mygtuko indikatorius mirksi, aparatas veikia jkaitinimo rezimu ir pradéti virti
negalima. Kai visi mygtuky indikatoriai Sviecia nepertraukiamai, pradéti virti galima.

B Baigus virti virs nuvarvejimo padéklo gali atsirasti gary ir pasigirsti siurblio veikimo garsas. Tai normalu ir
reiskia, kad aparatas mazina slég;j.

B Jei virimo slegis per didelis, aparatas kavos i§leidima sustabdys. Per tg laika indikatorius mirksés.
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B Numatytasis espreso kiekis yra mazdaug 40 ml, o dvigubo espreso — 80 ml.

Amerikietiskos kavos virimas

Ruosiant amerikietiska kava j porcijg espreso is vandens snapelio jpilama karsto vandens.

1 Filtro laikiklj jdékite j virimo galvute, sulygiuokite rankena su trikampio Zyma ir jstatykite aukstyn j virimo
galvute (pav. 33). Tada rankena pasukite pries laikrodzio rodykle link centro, kad uzfiksuotumete (pav.
34).

2 Padékite didelj puodelj po filtro laikiklio snapelio angomis ir amerikietiskos kavos vandens snapeliu (pav.
36).

3 Paspauskite amerikietiskos kavos piktograma, kad pirmiausia pradétumeéte virti puodelj espreso.

4 Kai espresas baigiamas virti, karStas vanduo bus pilamas j jj is amerikietiskos kavos vandens snapelio, kad
amerikietiSka kava baty baigta virti.

B Karsto vandens snapelis gali jkaisti. Kad nenusidegintuméte, pirmiausia palaukite, kol atves.

Optimizuotas virimas

Slégis yra svarbus veiksnys ruoSiant espreso kava. Manometras rodo slégj ir padeda stebéti optimaly espreso
porcijy ekstrahavima. Kiekviena karta, kai pradedate naudoti kitos risies kavos pupeles, rekomenduojama
pagal manometro biseng i$ naujo pakoreguoti malimo parametrus.

(o
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Kai ekstrahavimas optimalus, kava turéty tekéti tolygia srovele, puta turéty bati gausi ir aksominé, o kavos
skonis — subalansuotas. Slégis turi atitikti optimaly intervala.

OQ{\‘“ al Rang,
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o O

Nepakankamas ekstrahavimas

Nepakankamai ekstrahuojama kava teka greita srove, puta blna plona ir blyski, o kavos skonis —silpnas.
Slégis yra apatiniame intervale.
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1 Nustatykite maldnélj smulkesniam malimui.

2 Jeigu vis tiek nepakankamai ekstrahuojama, padidinkite malamos kavos kiekj sukdami malimo kiekio
rankenéle j desine, link ,+" pliuso kiekio.

3 Kad pasiektuméte optimaly ekstrahavima gali prireikti keleto méginimy ir pagal poreikj pakartoti pirmajj
ir antrajj etapus.

L i)

Perteklinis ekstrahavimas

Jei kava pernelyg ekstrahuojama, ji lasa arba visai neteka, puta buna tamsi ir nevienoda, o kavos skonis —
kartus ir prideges. Slégis yra virsutiniame intervale.

0 Pressure

o O

1 Nustatykite malanélj rupesniam malimui.

2 Jeigu vis tiek pernelyg ekstrahuojama, sumazinkite malamos kavos kiekj sukdami malimo kiekio
rankenéle j kaire, link minuso ,—" kiekio.

3 Kad pasiektuméte optimaly ekstrahavima gali prireikti keleto méginimy ir pagal poreikj pakartoti pirmajj
ir antrajj etapus.

el IO}
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Numatytojo kiekio pritaikymas

1 [statykite filtro laikiklj su sugrdsta malta kava j virimo galvute.

2 Paspauskite ir palaikykite gérimo, kurj norite pritaikyti, mygtuka. Po trijy sekundziy aparatas persijungsj
pritaikymo rezima ir pasigirs pypteléjimas.

3 Kai puodelyje bus norimas kiekis, mygtukus atleiskite. Nustatymas baigtas, kai aparatas viena karta
Supypsi.

4 Uzprogramavus géerimo kiekj, aparatas $j nauja kiekj isleis kiekviena karta, kai vél pasirinksite gérima.

B Paspauskite ir palaikykite amerikietiskos kavos mygtuka, kad ekstrahuotumeéte norima kavos kiekj.
Atleiskite, kad nustatytuméte nauja kavos kiekj. 5j veiksma pakartokite, kad sureguliuotuméte vandens kiekj.

B Minimalus espreso ir dvigubo espreso kiekis yra atitinkamai 20 ml ir 40 ml.
B Maksimalus espreso ir dvigubo espreso kiekis yra atitinkamai 70 ml ir 120 ml.

B Minimalus ir maksimalus amerikietiskos kavos kiekis yra atitinkamai 20 ml ir 70 ml. Minimalus ir
maksimalus karsto vandens kiekis yra atitinkamai 50 ml ir 200 ml.

Kavos temperaturos pritaikymas

Galima reguliuoti kavos ekstrahavimo temperaturg. Galite rinktis iS trijy parinkdiy: Silta kava, vidutiniskai
karsta kava, karsta kava. Esant didesnei kavos ekstrahavimo temperatarai, kavos kartumas didés, o
rigstumas mazeés. Esant mazesnei kavos ekstrahavimo temperatdrai, kavos kartumas mazes, o rligstumas
didés.
1 ISjunkite aparata.
2 Paspauskite ir tris sekundes palaikykite jjungimo / iSjungimo ir espreso mygtukus. Ims mirkséti jjungimo /
isjungimo mygtukas ir karsto vandens / gary lemputé.
3 Paspauskite viena is toliau nurodyty mygtuky, kad pasirinktuméte pageidaujama kavos ekstrahavimo
temperatUros lygj.
- Norédami pasirinkti Siltos kavos parinktj, paspauskite espreso mygtuka.
- Norédami pasirinkti vidutinio karStumo kavos parinktj, paspauskite dvigubo espreso mygtuka.
- Norédami pasirinkti karstos kavos parinktj, paspauskite amerikietiskos kavos mygtuka.
Pasirinke tinkama kavos temperatlra, paspauskite jjungimo / isjungimo mygtuka, kad patvirtintuméte.

Gamykllnlq gérimo kiekio nuostaty atkarimas

Espreso atkarimas: jjunkite aparata, vienu metu paspauskite ir tris sekundes palaikykite jjungimo /
isjungimo ir espreso mygtukus. Praéjus Siam laikui isgirsite tris pypteléjimus ir tris kartus sumirksés
jjlungimo / iSjungimo ir espreso mygtukai.

- Dvigubo espreso atkdrimas: jjunkite aparata, vienu metu paspauskite ir tris sekundes palaikykite
jjungimo / isjungimo ir dvigubo espreso mygtukus. Pragjus Siam laikui isgirsite tris pypteléjimus ir tris
kartus sumirkseés jjungimo / isjungimo ir dvigubo espreso mygtukai.

- Amerikietiskos kavos atkdrimas: jjunkite aparata, vienu metu paspauskite ir tris sekundes palaikykite
jjungimo / iSjungimo ir amerikietiSkos kavos mygtukus. Pragjus Siam laikui iSgirsite tris pypteléjimus ir tris
kartus sumirkseés jjungimo / isjungimo ir amerikietiskos kavos mygtukai.

Po kiekvieno i$ Siy trijy atkarimo veiksmy aparatas persijungs j budéjimo / parengties rezima.
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Pieno puty ruosimas
Kad puty kokybé bty geriausia, visada naudokite piena tiesiai is Saldytuvo.

Paruosimas

1 Pieno asotj mazdaug iki ketvirtadalio (100 ml, jei verdate kapucing) arba mazdaug iki trecdalio (150 ml,
jei verdate espresg su pienu) pripildykite pieno (pav. 37).

2 Pasukite rankenéle j gary padétj, kad pradétuméte gary jkaitinimo procesa (pav. 38). Pradeda blykséti
gary indikatorius.

B Kad puty sudarymo rezultatas baty optimalus, nekratykite pieno asocio ir nelaikykite pieno gsocio
staciai (pav. 39).

3 Mazdaug 10-20 sekundziy palaukite, kol gary indikatorius pradés nuolat sviesti. Aparatas pradeda leisti
garus.

4 Dar 5 sekundes palaukite, kad garai tapty stabilUs ir baty pasalintas kondensatas. Tada isjunkite gara
(pav. 10).

5 Pasukite gary vamzdelj su pieno gsocio snapeliu j 3 arba 9 valandos padétj pieno gsocio atzvilgiu (pav.
11).

Aeravimas

Aeruojant jleidZiamo oro turis lemia pieno putos tirstuma ir takuma.

llgiau aeruojant putos sluoksnis storesnis ir standesnis. Trumpiau aeruojant putos sluoksnis plonesnis ir

takesnis. Oro kiekj galite valdyti requliuodami gary vamzdelio gylj pieno pavirsiaus atzvilgiu ir aeravimo

trukme.

1 Perkelkite pieno gsotj aukstyn ir zemyn, kad pieno gsocio snapelis panardinty gary vamzdelj mazdaug
5 mm Zemiau skyscio pavirsiaus (pav. 12).

2 Kad jjungtumete gary funkcija, pasukite karsto vandens / gary rankenéle j gary padétj.

3 Turétuméte girdeti plyStancio popieriaus garsa primenantj Snypstima — tai reiskia, kad aeruojama
tinkamai. Nejudinkite gary vamzdelio ir sudarykite sikurius.

4 Aeruokite 5-15 sekundziy.

Emulsifikavimas

Emulsifikavimas nulemia pieno putos vienoduma ir tankuma. Kad pieno puta bty vienoda, patartina gary

vamzdelj panardinti j puse pieno gylio.

1 Pieno gsocio snapeliu liesdami gary vamzdelj létai kelkite pieno gsotj iSilgai gary vamzdelio, kol Sis
atsidurs mazdaug 3 cm Zemiau skyscio pavirsiaus. Laikykite pieno gsotj nejudindami, kad nuolat
susidaryty sukuriai. Tai darant sumaiSomas anksciau jleistas oras ir palaipsniui susidaro kreminés putos.

2 Kai pieno gsocio dugnas jkaista, o tai reiskia, kad pienas pasieké idealig temperatira (apie 60-65 °C),
pasukite karsto vandens / gary rankenéle j isjungimo padétj, kad nustotumeéte plakti pieno putas (pav.
13).

B veikimo metu gary vamzdelis labai jkaista. Pries jj liesdami palaukite, kol atvés (pav. 14).

B Higienos sumetimais ir siekdami i§vengti pieno nuosedy kaupimosi, kaskart panaudoje gary vamzdelj
nuvalykite drégna Sluoste (pav. 15).

Karsto vandens ruosimas

1 Po gary vamzdeliu padékite puodel;.
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2 Pasukite rankenéle j karsto vandens padétj, kad jjungtuméte karstg vandenj. Dabar Sviecia gary / karsto
vandens lemputé (pav. 16).

3 Norédami sustabdyti karsto vandens srove, pasukite gary / karsto vandens rankenéle j iSjungimo padétj
(pav. 17).

H veikimo metu gary vamzdelis labai jkaista. Pries jj liesdami palaukite, kol atveés.

L] v - [ ]
Kalkiy salinimas
Jei Sviedia kalkiy salinimo lemputé, atéjo laikas is aparato pasalinti kalkes.
Niekada nenaudokite kalkiy salinimo priemoniy sieros rigsties, druskos ragsties, aminosulfonrtgsties arba
acto rugsties (acto) pagrindu, nes jos gali pazeisti kavos aparato vandens grandine ir nepasalinti visy kalkiy
nuosédy.
Naudodami ne ,Philips” kalkiy Salinimo priemone prarasite garantijg. Garantija taip pat nustos galioti, jei i$
aparato nepasalinsite kalkiy.
Kalkiy Salinimo priemoné kartu su aparatu nepateikiama. ,Philips” kalkiy salinimo priemonés galite jsigyti iS
vietos tiekéjo arba internetinés parduotuveés (http://www.philips.com/support).
Kalkiy Salinimo proceddra sudaro vienas kalkiy salinimo ciklas (= 4 min.) ir vienas skalavimo ciklas (= 3 min.).

Kalkiy Salinimo procedura

Jjunkite kavos aparata.

ISimkite nuvarvéjimo padékla, ispilkite vandenj ir vél jdékite atgal.

ISimkite vandens bakelj ir iSpilkite vandenj.

| vandens bakelj supilkite ,Philips” kalkiy salinimo priemone (CA6700), tada jj pripildykite iki kalkiy

salinimo lygio (kalkiy 3alinimo piktogramos, iSspausdintos ant vandens bakelio).

5 Vandens bakelj jdékite atgal ir po virimo galvute ir gary vamzdeliu padékite didelj (=1,2 1) dubenj skys¢iui
surinkti (pav. 40).

6 Vienu metu paspauskite ir tris sekundes (kol isgirsite pypteléjima) palaikykite espreso ir dvigubo espreso
mygtukus, kad pradétumeéte kalkiy Salinimo proceddra.

7 Palaukite, kol aparatas ispils kalkiy $alinimo priemone. Kai procedira bus baigta, aparatas issijungs
automatiskai.

8 ISimkite vandens bakelj ir iSskalaukite Svieziu vandeniu, kad pasalintumeéte kalkiy $alinimo priemonés
tirpalo likucius.

9 Pripildykite vandens bakelj iki maksimalaus lygio, nurodyto ant vandens bakelio (pav. 8).

10 Didelj dubenj istustinkite ir vél padékite po virimo galvute ir gary vamzdeliu vandeniui surinkti.

11 Paspauskite jjungimo / iSjungimo mygtuka. Jsijungia espreso mygtuko lemputé.

12 Paspauskite espreso mygtuka ir palaukite, kol aparatas ispils vanden;.

13 Aparatui baigus pilti vandenj, kalkiy salinimo procedura bus baigta. Aparatas bus automatiskai paruostas
kavai virti.

A WN =

Automatinis miego rezimas

Jei aparatas 30 minuciy nenaudojamas, jis bus automatiskai perjungtas j miego rezima, o visi indikatoriai bus
isjungti.
Norédami aparatg vel naudoti, paspauskite jjungimo / iSjungimo mygtuka, kad ji paleistuméte i$ naujo.

B Aparata taip pat galite i§jungti paspausdami jjungimo / i§jungimo mygtuka, kai aparatas jjungtas.
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Valymas ir prieziura

Kavos aparatg reguliariai valydami ir prizitrédami uztikrinsite optimalia jo bikle ir ilgai galésite gaminti

skania kava.

ISsamios informacijos, kada ir kaip valyti visas nuimamas kavos aparato dalis, rasite toliau pateikiamoje

lenteléje.

Dalis

Kada valyti

Kaip valyti

Filtro laikiklis, filtro
krepselis ir virimo galvuté

Kiekviena karta panaudojus.

Kruopsdiai isskalaukite filtro laikiklio ir
filtro krepselio vidy ir iSore.

Filtro krepselis

Kai filtro krepselio angos
uzsikimsusios.

Plonuoju valymo smaigo galu i$ angy
pasalinkite nuosédas.

Filtro laikiklis ir filtro
krepselis

Kas meénesj

,Philips” kavos aliejaus Salinimo tabletémis
valykite filtro laikiklj ir filtro krepselius.

Gary vamzdelis

Kiekviena kartg panaudojus.

Gary vamzdelj nusluostykite dréegna
sluoste ir nuvalykite.

Gary vamzdelis

Kai uzsikimses.

Storuoju valymo smaigo galu i$ gary
vamzdelio gale esanciy angy pasalinkite
nuosédas.

Gary vamzdelis Kas ménes;j ,Philips” pieno kontaro valikliu isvalykite
gary vamzdelj.
Kavos aparato pavirsius Kas savaite. Kiekviena savaite nuo kavos aparato

priekio drégna sluoste nuvalykite kavos
démes ir likucius. Nenaudokite plieninés
vatos, Sveitimo kempinéliy ar kity
abrazyviniy medziagy, nes gali nusilupti
dazai.

Maldnélis ir maltos kavos
iSleidimo anga

Kas dvi savaites.

Malanélj ir maltos kavos isleidimo anga
valykite valymo Sepeciu.

Kavos pupeliy piltuvas

Kas dvi savaites

IStustinkite kavos pupeliy bunkerj, jpilkite
nedidelj kiekj ploviklio be kvapiyjy
medziagy ir isskalaukite tekanciu
vandentiekio vandeniu.

Nuvarvéjimo padéklas

Nuvarvéjimo padékla istustinkite
kasdien arba kai iskyla raudonas

pilno nuvarvéjimo padéklo

indikatorius. Nuvarvéjimo padéklg

valykite kas savaite.

ISimkite nuvarvéjimo padékla, jpilkite Siek
tiek ploviklio ir praskalaukite po ciaupu.
Nuvarveéjimo padékla taip pat galite plauti
indaplovéje.

Vandens bakelis

Kas savaite.

Vandens bakelj kas savaite praskalaukite
po ciaupu.

Filtro laikiklio, filtro krepselio ir virimo galvutés valymas

Filtro laikiklio ir filtro krepselio valymas kaskart panaudojus
1 Pasalinkite kavos tirs¢ius is filtro laikiklio.
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2 Vel jdékite filtro laikiklj j virimo galvute.

3 Paspauskite espreso mygtuka, kad karstu vandeniu kruopsciai isskalautumeéte virimo galvutes, filtro
laikiklio ir filtro krepselio vidy ir iSore. Karstu vandeniu galima veiksmingai nuplauti likucius ir kavos
riebalus.

4 Nuimkite filtro laikiklj nuo virimo galvutés ir tekanciu vandentiekio vandeniu skalaudami filtro laikiklj ir
filtro krepselj is kruopsdiai isvalykite jy vidy ir iSore.

5 Filtry krepselius ir filtro laikiklj pries dédami atgal iSdZiovinkite.

H Filtro laikiklio neplaukite indaplovéje, nes taip jj galite pazeisti.

UzZsikim3usio filtro krepselio valymas

1 Jeifiltro krepselis uzsikimso, plonuoju valymo smaigo (pav. 41) galu i$ angy pasalinkite nuosédas (pav.
42).

2 Valymo smaigu taip pat galite pasalinti nuosédas is kavos isleidimo angos ir filtro laikiklio angy.

Kasmeénesinis filtro laikiklio ir filtry krepseliy valymas

BINaudokite tik ,Philips” kavos aliejaus $alinimo tabletes (CA6704).

1 IStirpinkite ,Philips” kavos aliejaus Salinimo priemonés tablete drungno vandens dubenyje.
2 Filtry krepselius ir filtro laikiklj 20 minuciy pamirkykite tirpale.
3 Kruopsdiai nuskalaukite filtry krepselius ir filtro laikikl].

Gary vamzdelio valymas

Gary vamzdelio valymas kaskart panaudojus
Gary vamzdelj kaskart panaudoje isvalykite, kad jis bty Svarus ir nesikaupty pieno likuciai.
1 Gary vamzdelj kaskart panaudoje iskart nusluostykite drégna sluoste (pav. 15).
2 5-10 sekundziy jjunkite gary funkcija, kad pasalintuméte pieno likucius (pav. 44).
- Gary vamzdelio neidvalius, gali suprastéti pieno skonis.

UZsikimsusio gary vamzdelio valymas

Jei kuri nors anga gary vamzdelio gale yra uzsikimsusi, atlikite toliau nurodytus veiksmus, kad ja
atkimstuméte.

1 I3junkite kavos aparata.

2 Storuoju valymo smaigo galu i$ angos gary vamzdelio gale pasalinkite nuosédas (pav. 43).

Ménesinis gary vamzdelio valymas ,,Philips” pieno konturo
valikliu
1 Supilkite viena ,Philips” pieno kontaro valiklio maiselj j pieno asot;.
|pilkite j pieno asotj 240 ml karsto vandens.
|kiskite gary vamzdelj j gsot;.
Mirkykite gary vamzdelj gsotyje 20 minuciy (pav. 45).
Pasukite karsto vandens / gary rankenéle iki gary piktogramos padéties ir leiskite gary funkcijai veikti 10
sekundziy.
Norédami sustabdyti gary funkcija, pasukite karsto vandens / gary rankenéle j isSjungimo padétj.
Mirkykite gary vamzdelj gsotyje dar 30 sekundziy.
Dar du kartus pakartokite veiksmus nuo 5 iki 7.
IStustinkite gsotj ir kruopsciai jj iSskalaukite.
0 Vél padékite tuscia asotj po gary vamzdeliu.

u b WN
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11 Pasukite karsto vandens / gary rankenéle atgal iki gary piktogramos padéties ir vél leiskite gary funkcijai
veikti 10 sekundziy, kad bty iSskalauti visi valymo tirpalo likuciai.

12 IStustinkite gsotj ir kruopsciai jj isskalaukite.

13 Valykite gary vamzdelj Svariu drégnu audeklu.

Malunélio ir maltos kavos isSleidimo angos valymas

Maltnélj ir maltos kavos isleidimo anga valykite kas dvi savaites, kad maltos kavos isleidimo anga

neuzsikimsty malta kava ir nepablogéty maltunélio veikimas. Pries valydami jsitikinkite, kad kavos pupeliy

piltuvas yra tuscias. Jsitikinkite, kad aktyvinus malimo funkcijg maltnélis gali jprastai suktis ir is maltos kavos

isleidimo angos nebyra malta kava.

1 Patikrinkite ir jsitikinkite, kad kavos pupeliy piltuvas yra tuscias.

2 Pasukite pupeliy piltuva pries laikrodzio rodykle, kad jj nuimtumeéte nuo kavos aparato (pav. 46).

3 Nuimkite virSutinj malimo diska (pav. 47), o jtaisytajj malimo diska nuvalykite valymo Sepeciu (pav. 48).

Malimo kamera ir maltos kavos isleidimo lataka nuvalykite valymo Sepeciu (pav. 49).

Veél jdékite vidinj malimo diska (pav. 50) ir kavos pupeliy piltuva (pav. 4).

5 Paleiskite malimo funkcija su pritvirtintu filtro laikikliu. Leiskite aparatui veikti be kavos pupeliy, kad i$
malimo kameros pasalintumeéte milteliy likucius. Valymas baigtas.

S

H jtaisytojo maltinélio neplaukite vandeniu.
B Jei vis dar yra milteliy likuciy, pakartokite 5 veiksma.

B pries pradedami valyti jsitikinkite, kad kavos pupeliy piltuvas tus¢ias, nes kavos pupelés gali pazeisti vidine
kavos pupeliy piltuvo konstrukcija, kai jj iSimsite.

Kavos pupeliy bunkerio valymas

1 Patikrinkite ir jsitikinkite, kad kavos pupeliy piltuvas yra tuscias.

2 Pasukite pupeliy piltuva pries laikrodzio rodykle, kad jj nuimtumeéte nuo kavos aparato (pav. 46).

3 | nuvarvéjimo padékla jpilkite Siek tiek ploviklio.

4 Nuvarvéjimo padeéklg kruopsciai isskalaukite tekanciu vandentiekio vandeniu arba iSplaukite indaplovéje.

Nuvarvéjimo padéklo valymas

Kasdienis nuvarvéjimo padéklo valymas

Nuvarvéjimo padekla istustinkite kasdien arba issokus raudonam nuvarvéjimo padéklo prisipildymo
indikatoriui.

Savaitinis nuvarvéjimo padéklo valymas

1 ISimkite nuvarveéjimo padékla is aparato.

2 | nuvarvéjimo padékla jpilkite Siek tiek ploviklio.

3 Nuvarvéjimo padéklg kruopsciai isskalaukite tekanciu vandentiekio vandeniu arba iSplaukite indaplovéje.

Savaitinis vandens bakelio valymas

Vandens bakelj kas savaite praskalaukite tekanciu vandentiekio vandeniu.
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Jspejimo piktogramos

Jspéjimo Sprendimas
piktograma

Sviecia kalkiy %alinimo / valymo indikatorius: i$ kavos aparato pasalinkite kalkes.

Mirksi jjungimo / iSjungimo mygtuko indikatorius: aparatas jkaitinamas.

Gary / karsto vandens indikatorius mirksi baltai: kavos aparatas jkaitinamas, kad bty
galima naudoti karsto vandens / gary funkcija.

Gary / karsto vandens indikatorius mirksi raudonai: aparatas rodo, kad néra vandens. Gali
bati tokia priezastis: vandens bakelyje néra vandens arba dél per didelio slégio
sustabdytas siurblys.

Trikciy diagnostika ir Salinimas
Siame skyriuje apibendrintos daZniausios problemos, su kuriomis galite susidurti naudodami kavos aparata.

I8kilus problemai, kurios nepavyksta iSspresti, kreipkités j vietos klienty aptarnavimo centra. Kontaktiné
informacija nurodyta garantijos korteléje.

Problema Priezastis Sprendimas
Kavos aparatas Kavos aparatas neprijungtas prie  Kavos aparatg prijunkite prie elektros
nejsijungia. elektros lizdo. lizdo.
Atrodo, kad kavos Perpildytas nuvarvéjimo padéklas, IStustinkite nuvarvéjimo padékla.
aparatas prateka. todél atrodo, tarsi atsirado

nuoteékis.

Vandens bakelis néra tinkamoje ~ Vandens bakelj jdékite ir i$ naujo

padétyje. paspauskite zemyn j kavos aparata.
Vandens bakelis nevisiskai Jsitikinkite, kad vandens bakelis yra
jstatytas, todél j kavos aparata tinkamoje padétyje: jj iSimkite, vél

jsiurbiama oro. jstatykite ir tvirtai paspauskite zemyn.
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Problema

Priezastis

Sprendimas

Kavos aparatas padétas ant
nelygaus pavirdiaus.

Kavos aparata padékite ant lygaus
pavirsiaus, kad i$ nuvarvéjimo padéklo
neissiliety skystis.

Kavos aparata jjungus
arba ruosiant kava sklinda
garai arba girdisi
Snypstimas ar barskéjimas.

Tai normalu. §j garsa skleidZia
slégio mazinimo voZztuvas jprasto
veikimo metu.

Kavos aparatas skleidzia
didelj triukSma ir neverda
kavos.

Vandens bakelyje néra vandens.

Vandens bakelj pripildykite vandens.

Vandens bakelis nevisiskai
jstatytas, todél j kavos aparata
jsiurbiama oro. Nebuvo isSimtas
vandens bakelio apacioje esantis
sandarinimo Ziedas.

|sitikinkite, kad vandens bakelis yra
jstatykite ir tvirtai paspauskite zemyn.
Kavos aparate yra sandarinimo ziedas,
apsaugantis vandens kontarg. Prie§
naudodami pirma karta, isSimkite
sandarinimo Zieda.

Kava per 3alta.

Saltas puodelis sumaZina gérimo
temperatura.

Puodelj pasildykite praskalaudami karstu
vandeniu.

Gérimo temperatdra sumazéja
ipylus pieno.

Kavos temperatlra sumazés
neatsizvelgiant j tai, kokio pieno jpilsite:
karsto ar 3alto. Puodelj pasildykite
praskalaudami karstu vandeniu.

Netinkamai nustatyta aparato
temperatura.

Patikrinkite aparato temperattros
nuostatg ir nustatykite auksciausia lygj.

Kava per silpna.

Mallnélis nustatytas malti labai
rupiai.

Nustatykite zemesne malimo rupumo
lygio verte. Turite isvirti 1-2 puodelius, kad
pajustumeéte skonio skirtuma.

Nepakankamas maltos kavos
kiekis.

Kiekj padidinkite malimo kiekio rankenéle.

Pienas neputoja.

Naudojamas netinkamos rasies
pienas.

Puty kiekis ir kokybé skiriasi atsizvelgiant |
pieno risj. Kad gautumeéte daug puty,
naudokite i$ dalies nugriebta ar
nenugriebtg pieng arba pieng be laktozés.

Uzsikimses gary vamzdelis.

Gary vamzdelj nuvalykite.

Gary vamzdelis pieno gsotyje
panardintas per giliai.

Sureguliuokite gary vamzdelio
panardinimo j piena gylj.

Kava neteka arba teka
létai.

Nustatytas smulkus maltnélio
malimo lygis.

Nustatykite didesne malimo rupumo lygio
verte. Atkreipkite démesj, kad tai gali
tureéti jtakos kavos skoniui.

Filtro krepselyje per daug maltos
kavos.

Malimo kiekio rankenéle sumazinkite
maltos kavos kiekj filtro krepselyje.
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Sprendimas

Naudojamas netinkamas filtro
krepselis.

Naudokite Siam kavos aparatui tinkama
filtro krepselj.

Uzsikimses filtro krepselis filtro
laikiklyje.

Bandymui naudokite kita filtro krepsel;. Jei
filtro krepselis veikia jprastai, tai reiskia,
kad pradinis filtro krep3elis uzsikimses ir jj
reikia iSvalyti.

Uzsikim3es filtro laikiklio kavos
snapelis.

Nuosédas i kavos isleidimo angos ir filtro
laikiklio angy taip pat galite pasalinti
plonuoju valymo smaigo galu.

Kava teka palei filtro
laikiklio krasta.

Filtro laikiklis netinkamai
pritvirtintas prie virimo galvutés.

Filtro laikiklj tinkamai pritvirtinkite prie
virimo galvutés.

Nesvarus virsutinis filtro laikiklio
krastas.

Kai baigsite malti, nuo filtro laikiklio krasto
pasalinkite visus kavos likucius.

Netinkamai jdétas filtro krep3elis.

Tinkamai jdékite filtro krep3elj. |sitikinkite,
kad jo krastas neiSlenda uz filtro laikiklio
krasto.

Ant virimo galvutés filtro laikiklio
atramos yra kavos likuciy.

Filtro laikiklj nuvalykite valymo Sepeciu.

Filtro krepselyje per daug maltos
kavos.

Malimo kiekio rankenéle sumazinkite
maltos kavos kiekij filtro krepselyje.

Malant is isleidimo angos
iSbyra vis maziau maltos
kavos.

Uzsikim3usi maltos kavos
iSleidimo anga.

ISvalykite maltnélj ir maltos kavos
iSleidimo anga.

Malant aplinkui
prisibarsto maltos kavos.

Nenaudojamas milteliy ziedas.

PrieS maldami jstatykite milteliy zieda.

Sumalama per daug kavos.

PrieS malima uzbaigiant automatiskai,
paspauskite ir atleiskite maltnélio
mygtuka, kad malima sustabdytuméte ir
sumazintuméte maltos kavos kiekj.

Filtro laikiklio negalima
jstatyti jprastu badu.

Filtro laikiklis netinkamai
pritvirtintas virimo galvutéje.

|statykite filtro laikiklj.

Filtro laikiklis nebuvo priverztas jj
sukant i$ kairiosios krastinés
jstatymo padeéties.

Jstatykite filtro laikiklj.

Pasikeité sumaltos kavos
kiekis.

Naudojamas skirtingas malimo
rupumo lygis.

Tai normalu. Dél skirtingo malimo rupumo
lygio gali pakisti sumaltos kavos kiekis.

Naudojamos kitos rasies kavos
pupelés.

Tai normalu. Maltos kavos kiekis,
gaunamas malant skirtingo skrudinimo
lygio arba skirtingy gamintojy kavos
pupeles, gali skirtis, net jei nustatytas toks
pat malimo rupumo lygis.
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Problema Priezastis

Sprendimas

Naudojamos skirtingo Sviezumo
kavos pupelés.

Tai normalu. Malant skirtinga laika laikytas
kavos pupeles galima gauti skirtinga
maltos kavos kiekj, net jei nustatytas toks
pat malimo rupumo lygis.

Aparatas nustoja virti Aparate baigési vanduo.
kava ir gary / karsto

vandens indikatorius

mirksi raudonai.

Pripildykite ir atgal jstatykite vandens
bakelj.

Techninés specifikacijos

Gamintojas pasilieka teise gerinti produkto technines specifikacijas. Visi i$ anksto nustatyti kiekiai yra

apytiksliai.

Aprasymas Verté

Dydis (axpx @) 410x 320 x 335 mm

Svoris be pakuotés 8,0 kg

Svoris su pakuote 13,5kg

Maitinimo laido ilgis Tm

Maitinimo kistuko tipas Y tipo

Vardiné galia 220-240V, 50-60 Hz, 1490-1750 W

Sildymas: 1340-1600 W, malimas: 150 W

Parengties blsenos vartojamoji galia <0,5W
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A21 Tisztitékefe
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Kezel6panel (,B” abra)

A ,B" dbra segitségével tekintse &t az dsszes gombot és ikont. Az aldbbiakban taldlja a leirdst.

B1 Be-/kikapcsoldgomb B6 Nyomasméré

B2 Vizkémentesitési jelzéfény B7 Espresso

B3 Daralé B8 Dupla espresso

B4 Szimpla-/duplaadag jelzéfények B9 Americano

B5 Orlési mennyiség gomb B10 Forré viz/gd8z jelzéfény
Bevezetés

Kdszonjuk, hogy megvéasarolta a Philips Barista Brew Espresso kavéfézét! Az altalunk kinalt teljes kord
tdmogatasért regisztralja gépét a www.home.id oldalon.

A készllék elsé hasznalata elétt figyelmesen olvassa el a kilonalld biztonsagi flzetet, és érizze meg késdbbi
hasznalatra.

A hasznalat megkezdéséhez, és hogy a legjobbat hozhassa ki kavéfézgjébdl, online tdmogatast kindlunk a
kovetkezd weboldalon: http://www.philips.com/support.

B Ennek a félautomata eszpresszogépnek tébbféle valtozata van, kissé eltérd funkcidkkal és tartozékokkal.
Példaul a hémérsékletjelzé csikkal ellatott tejeskancsd nem talalhaté meg mindegyik valtozatban.
Mindegyik valtozat egyedi tipusszammal rendelkezik, amely a késziilék hatulsé oldalan lévé cimkén van
feltlintetve.

B £zt a késziiléket kavéval prébaltak ki. Gondosan ki van tisztitva, de lehetséges, hogy maradtak benne
kavémaradekok. Garantaljuk azonban, hogy a késziilék teljesen uj.

Teendok az els6 hasznalat elott

1. A szemeskavé-tartaly behelyezése és a viztartaly feltoltése

B Gy626dj6n meg arrdl, hogy a kdvédaralon évé két nyil egymashoz van igazitva (1. abra).

1 Gy6z6djon meg arrél, hogy a szemeskavé-tartdly talapzatan lévé 1" jeldlések egymdashoz vannak igazitva
(2. 4bra).

2 Nyomja lefelé a szemeskavé-tartalyt, tgyelve arra, hogy a szemeskavé-tartalyon lévd ,zar" szimbdlum
egy vonalban legyen a készulék tetején (3. dbra) Iévé ,hdromszog” szimbdlummal, és forgassa el a
szemeskavé-tartalyt az dramutatd jarasdval megegyezé irdnyba (4. dbra).

3 Forgassa el a szemeskavé-tartalyt a megfeleld 6rlési fokozat kivalasztasahoz (5. bra).

B A daralé és a szemeskavé-tartaly precizids alkatrészek, ezért a beszerelés utdn ne tavolitsa el Sket
gyakran.

4 Nyissa ki a viztartaly fedelét, fogja meg a viztartaly felsé fogantyujat, és emelje fel azt fliggdlegesen a
tartdly eltdvolitdsdhoz (6. dbra).

5 Tavolitsa el a sdrga tomitécsikot a viztartaly aljardl (7. dbra).

6 Toltse fel a viztartdlyt a viztartalyon feltintetett maximalis szintig (8. dbra).
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7 Fogja meg a felsé fogantyut, és helyezze vissza a viztartalyt fliggdlegesen a készllékbe. Csukja le a
viztartaly fedelét (9. dbra).

H Az eltavolitott sarga témitécsikot nem kell visszahelyeznie, azt eldobhatja.

H A legjobb kdvémindség érdekében javasoljuk, hogy gyakran cserélje a viztartalyban lévé vizet.

2. A késziilék elsé bekapcsolasa

1 Dugja be a konnektort egy foldelt fali aljzatba.
2 A gbzvezérld kapcsold legyen kikapcsolt allasban (10. abra).
3 Kapcsolja be a késziléket a (18. dbra) be-/kikapcsolégombbal.
- Abe-/kikapcsoldgomb és az Espresso gomb vildgitani kezd.
4 Tegyen egy talat a forréviz-/gézkar és a f6z6fej ala (40. dbra).
5 Nyomja meg az Espresso gombot (19. dbra) az 6blitéshez.
- Forré viz kezd el kidramlani a f6z&fejbdl, a forréviz kifolydcsovébdl és a gézkarbal.
6 Miutan a vizadagolas ledll, a be-/kikapcsolégomb villogni kezd, és a készllék felmelegszik.

I Az elsé hasznalatkor a bekapcsolas utén feltétleniil nyomja meg az Espresso gombot a késziilék
atoblitéséhez. A szemes kavét csak az atoblités befejezése utan lehet meg6rolni vagy megfézni.

Y Az 6blités soran a gézkar atforrésodhat. Az égési sériilések elkeriilése érdekében ne érintse meg a
kart, amig le nem hiilt.

A vizkeménység beallitasa
1 Kapcsolja ki a készuléket.

2 Tartsa lenyomva hdrom méasodpercig egyszerre a be-/kikapcsolégombot és az Americano gombot. A
vizkémentesités és a be-/kikapcsologomb jelzéfénye villogni kezd.

Az alapértelmezett érték a kemény viz, igy az Americano gomb jelz&fénye vildgitani fog.

- Ha kozepes vizmindségre szeretné allitani a késziléket, nyomja meg a Dupla espresso gombot.

- Halagy vizmin&ségre szeretné allitani a készlléket, nyomja meg a Dupla espresso gombot.

Miutan kivalasztotta a megfelelé vizkeménységet, nyomja meg a be-/kikapcsolégombot a megerdsitéshez.

Y A helyi vizszolgaltatd altal biztositott viz keménységének megméréséhez egy helyi szolgaltatétdl vagy a
Philips weboldalan keresztl szerezheti be a Philips vizkeménység-vizsgalod készletet (HD5085/01).

Philips tesztcsik

Lagy viz 4 z6ld pont <3dH
Kdzepesen kemény viz 1 piros pont >4 dH
Kézepesen kemény viz 2 piros pont >7 dH
Kemény viz 3 piros pont >14 dH

Kemény viz 4 piros pont >21 dH
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Kavéfozés

A kavédarald beallitasa

Az &rolt kavé drlési finomsaga (fokozata) jelentdsen befolydsolja a f6zés dinamikajat, példaul a nyomast és a
folyasi sebességet, és végsd soron az espresso izét.

A készllék 15 érlési fokozatot (1-15) kindl. Minél alacsonyabb az érlés bedllitdsa, annal finomabbra &rli a
készulék a kdvészemeket, és anndl erésebb lesz a kavé.

Aklldnbozd fokozaton porkolt kavészemek esetében szlikség lehet kiigazitdsokra, ami befolydsolja az
eléallitott 6rolt kavé mennyiségét.

Az espresso/americano készitéséhez az 1-4. fokozatu drlés ajanlott. A hosszabb kavék receptjeinek (pl.
Lungo) elkészitéséhez az 5 és 10 kozotti 6rlési fokozatok a legmegfelelébbek (5. abra).

Valasztas az egy- és a duplafalu szlrékosar kozott

- Duplafalt szlir6kosar (szimpla vagy dupla csésze):

A mellékelt duplafald szlirékosarak (20. dbra) lehetévé teszik a crema réteggel elldtott espresso elkészitését
még a készllék elsé hasznalatakor is, és tdmogatjak az optimalis nyomastartomany elérését.

- Egyfald szlirékosar (szimpla vagy dupla csésze):

A mellékelt szimplafald szlirékosarak (21. dbra) a professzionalis kavéfézé gépekben hasznalt kosarakhoz
hasonlodak, igy nagyobb kézligyességet és tapasztalatot igényelnek. Lehetévé teszik a kavé nagyobb
mértékl testreszabdsat, és —a megfeleld bedllitdsok megtaldlasaval — jobb mindségli fézetet, jobb izt és
konzisztenciat eredményeznek.

Szemes kavé kivalasztasa a dupla szemeskavé-tartalybadl (csak
bizonyos tipus esetében, csak a PSA3228 modell esetében)

Ha rendelkezik dupla szemeskavé-tartallyal, kérjlk, szerelje 6ssze azt a szemeskavé betoltése eldtt. Az
Osszeszerelés eldtt dllitsa egy vonalba a harom jelzést a kivalasztégombon, a szemeskavé-tartaly fedelén és a
szemeskavé-tartalyon (22. dbra). Ezutan mindkét oldalra kiildnb6zé szemeskavét tolthet be.

Orlés el6tt kivalaszthatja, hogy milyen tipust szemeskavét szeretne hasznalni. Ha mar betsltdtte a
kilonbozé tipust szemeskavét, kivalaszthatja a két rekesz egyikét, vagy keverheti 8ket a kivélasztdgomb
elforgatasaval (23. dbra).

H Altaldban marad egy kis mennyiségi kavé az 6rolt kavé kimeneti nyildsaban. A kavés rekeszek cseréjekor
6rolje meg a maradék kavét, és dobja ki az rleményt, hogy a tartaly kitruljon.

A kavé brlése
1 Vdlassza ki a szimpla vagy a dupla csészéhez valé szlir6kosarat:
- AszUrékosar cseréjekor a beszerelt szlir6kosarat a masik szlrékosar peremével konnyedén
lefeszitheti (24. dbra).
2 Helyezze fel a portafilter gyttt a portafilterre (25. dbra).
3 lIgazitsa a portafiltert a tartdjahoz, és tolja el vizszintes irdnyban (26. dbra).
- Hasznalja az Orlési mennyiség gombot tébb vagy kevesebb szemeskavé érléséhez
4 Automatikus érlés hasznalata esetén nyomja meg harom mdsodpercig a Kavédaralé gombot az 1
csészényi vagy a 2 csészényi adag kozotti valtashoz. Ezutan nyomja meg ismét a Kavédaralé gombot az
6rlés megkezdéséhez.
- Szimpla csészéhez vald szlrdkosar hasznalata esetén vélassza az , 1x” adagot; dupla csészéhez vald
szlirékosdr hasznalata esetén vélassza a ,2x" adagot.
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- Az érlési folyamat féluton torténd ledllitdsdhoz egyszertien nyomja meg Ujra a Kavédaralé gombot.
5 Kézi 6rléshez nyomja meg és tartsa lenyomva a portafiltert az érlés bekapcsoldjdnak hasznalatdhoz.
Tartsa lenyomva addig, amig a sziikséges mennyiségU kavét meg nem &rli a gép (27. dbra).

B Egy csészéhez 12-14 gramm szemeskavét, dupla csészéhez pedig 18-20 grammot ajanlott hasznalni. A
kavé mennyiségének pontos ellenérzéséhez hasznalhat elektronikus mérleget. Hasznélhatja a sz(irékosaron
lévé ,Max" jelzést hozzavetdleges mérceként.

H A szemeskavé hozzéadasa és a késziilék hasznalata elétt gyéz6djon meg arrdl, hogy a szemeskavé-tartaly
megfeleléen van-e behelyezve és rogzitve.

B A szemeskavé-tartalyba csak porkolt kavészemek keriilhetnek. Ne tegyen nyers szemeskavét, kavéport,
instant kdvét vagy mas anyagot a szemeskavé-tartalyba, mert az karosithatja a kavéfézot.

B Az 6rlés soran tigyeljen az 8rélt kavé maximalis szintjére, és tigyeljen arra, hogy ne témédjon el az 8rélt
kavé kiomlényildsa (28. dbra).

HAz automatikus 6rlés soran a készilék a kiildnbézé kévébabokbdl kissé eltérd mennyiségu 6rolt kavét
készit. Lehet, hogy modositani kell az 6rlési beallitdsokon az egyes babfajtak tényleges f6zési nyomasanak
megfeleléen.

Bl Ha az 6rolt kavé lathatdlag egyre jobban kifrécesen, tisztitsa meg az Srlényilast.

TOmMOrités

1 Vegye ki a portafiltert a tartdjabol.

2 Tavolitsa el portafilter gyUrUt a portafilterbdl (29. dbra).

3 Helyezze a portafiltert a parnazott aljaval a munkalapra, hogy kénnyedén témorithesse a kavét (30.
abra).

4 Ovatosan kopogtassa meg tobbszor a sz(irét, hogy az 8rolt kavé egyenletesen oszoljon el a
szlrékosdrban (31. &bra).

5 Nyomkodja erésen az 6rolt kdvét a kalibralt tomoritével.

6 Ugyeljen arra, hogy a témérités utdn az érolt kavé ne lépje tul a szlrékosaron lévé felsé szintet jelzd
vonalat (32. dbra).
- ldedlis esetben az 8rolt kdvé magassaga kdzvetlendl a felsé szintet jelzé vonal alatt van.

Espresso készitése
1 Helyezze be a portafiltert a f6z6fejbe.

- lgazitsa a portafiltert a f6zéfejen 1évd ,hdaromszog” jelzéshez, és helyezze alulrdl felfelé a f6zéfej
belsejébe (33. dbra). Ezutan forgassa a portafiltert az dramutato jarasaval ellentétes iranyban
kozépre, ezzel rogzitve azt (34. dbra).

2 Nyomja meg az Espresso vagy a Dupla espresso gombot a fézés megkezdéséhez (35. dbra).

- Az adagolas befejezés el6tti ledllitdsahoz nyomja meg Ujra a gombot.

H Amikor a be-/kikapcsolégomb jelzéje villog, a késziilék elémelegitési izemmodban van, és a f6zés nem
indithato el. Amikor mindegyik gomb jelz&fénye folyamatosan vildgit, a fézés megkezdhetd.

B A 6265 befejezése utan a cseppfelfogd talca felett esetleg géz és szivattylzaj tapasztalhatd. Ez normdlis,
és azt jelzi, hogy a késziilék a nyomascsokkentési fazisban van.
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B Ha a f6zési nyomés tul magas, a késziilék leallitja a kavé adagolasat. Ekkor a kijelzé folyamatosan villog.

Ha: espresso térfogata alapértelmezés szerint kortlbeltl 40 ml, a dupla espressoé pedig kordlbeldl 80 ml.

Americano készitése

Az americano Ugy készll, hogy a forrd viz kifolydcsovébdl forrd vizet dntink egy adag espressora.

1 Helyezze a portafiltert a fézéfejbe, igazitsa a fogantylt a ,haromszog” jelzéshez, és helyezze alulrdl
felfelé a f8z8fej belsejébe (33. dbra). Ezutan forgassa a fogantyut az éramutaté jarasaval ellentétes
irdnyban kozépre, ezzel rogzitve azt (34. dbra).

2 Helyezzen egy nagy csészét a portafilter és az Americano kifolyényildsai ala (36. dbra).

Nyomja meg az Americano gombot, ekkor a gép elészor egy csésze Espresso f6z le.

4 Miutan az Espresso elkészUlt, a forro viz kifolyényildsabdl forrd viz folyik a kavéra, elkészitve ezzel az
Americandt.

w

B A forré viz kifoly6csove felforrésodhat. Az égési sériilések kockazatanak elkertilése érdekében varja
meg, amig lehdl a csé.

Optimalizalt f6zés
A nyomas fontos tényezd az espresso elkészitésénél. A nyomasmérd jelzi a nyomast, és segit nyomon
kovetni az espresso optimalis elkészitését. Javasoljuk, hogy minden alkalommal, amikor eltéré tipusu
szemeskavét hasznal, dllitsa be Ujra az 6rlési paramétereket a nyomasméré allapota alapjan.
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Optimalis fézet esetén egyenletes aramlast, gazdag és barsonyos crema-t és kiegyensulyozott iz( kavét kell
kapnia. A nyomasnak az optimalis tartomanyban kell lennie.
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Tul gyenge f6zet

Gyenge fézet esetén gyors aramlast fog tapasztalni, a crema vékony és halvany lesz, a kavé ize pedig
savanykas és gyenge. A nyomas az alsé tartomdanyban van.

OQ(\‘“ al Rang,

\
. .
.
.
Pressure

o O

1 Allitsa a darélét finomabb érlési fokozatra.
2 Hamég mindig gyenge a fézet, névelje az 6rolt kdvé mennyiségét tigy, hogy az Orlési mennyiség
gombot ajobb oldali "+" plusz 4lldsba forgatja.

3 Eléfordulhat, hogy csak tobb prébalkozés utan éri el az optimalis fézetet. Ehhez szlikség szerint ismételje
meg az elsé és a masodik [épést.

L IO

~ ©oe()jooco
&/%//; M I I

Tul erés fézet

Tul erds fézet esetén a kavé csopdgni fog vagy egyaltaldn nem folyik ki, a crema sotét és egyenetlen lesz, a
kavé pedig keserU és égett izli. A nyomas a felsé tartomdanyban van.

.
®eo Pressure

o O

1 Allitsa a darél6t durvabb 6rlési fokozatra.

2 Hamég mindig erés a fézet, csdkkentse az érolt kavé mennyiségét Ugy, hogy az Orlési mennyiség
gombot a jobb oldali ,-" minusz allasba forgatja.

3 Eléfordulhat, hogy csak tobb prébalkozés utan éri el az optimalis fézetet. Ehhez szlikség szerint ismételje
meg az elsé és a masodik lépést.
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Az alapértelmezett mennyiségek testre szabasa

1 Helyezze be a tomoritett 6rolt kavéval megtoltott portafiltert a fézéfejbe.

2 Nyomja meg és tartsa lenyomva annak az italnak a gombjdt, amelyet szeretne testre szabni. Harom
masodperc mulva a készulék testreszabasi Gzemmddba 1ép, és hangjelzést ad ki.

3 Amikor a csészében a kivant mennyiségli kavé van, engedje fel a gombokat. A bedllitas akkor fejezédik
be, amikor a készulék hangjelzést ad.

4 Miutan beprogramozta az italmennyiséget, a készllék ezt a mennyiséget adagolja minden alkalommal,
amikor ismét ezt az italt valasztja.

B Nyomja meg és tartsa lenyomva az Americano gombot a kivant kavémennyiség lefézéséhez. Engedie fel
a gombot az Uj kavémennyiség beallitdsahoz. Ismételje meg a miveletet a vizmennyiség beallitasdhoz.

B Az espresso és a dupla espresso minimalis térfogata 20 ml, illetve 40 ml.
B Az espresso és a dupla espresso maximélis térfogata 70 ml, illetve 120 ml.

Bl Az americano esetében a kavé minimalis és maximalis térfogata 20 ml, illetve 70 ml. A forré viz minimélis
és maximalis térfogata 50 ml, illetve 200 ml.

A kavé hémérsékletének testreszabasa

Lehetdség van a kavé fézési hémérsékletének bedllitdsara. Harom bedllitas kozil lehet valasztani: meleg
kavé, kozepesen forrd kavé, forrd kavé. Magasabb fézési hdmérsékleten a kavé keserlibb izl lesz, és csokken
a savassaga. Alacsonyabb f8zési hdmérsékleten a kdvé kevésbhé keserU, a savasséga viszont nagyobb.
1 Kapcsolja ki a készuléket.
2 Tartsa lenyomva hdrom méasodpercig a be-/kikapcsolégombot és az Espresso gombot. A Be/Ki gomb és a
Forré viz/Géz jelzéfény villogni kezd.
3 Az aldbbi gombok egyikét megnyomva éllitsa be a kévé f6zési hémérsékletét az On &ltal preferalt szintre.
- Ha meleg kavéra szeretné allitani a készlléket, nyomja meg az Espresso gombot.
- Ha kozepesen forré kavéra szeretné allitani a készuléket, nyomja meg a Dupla espresso gombot.
- Ha forré kavéra szeretné allitani a késziléket, nyomja meg az Americano gombot.
Miutdn kivalasztotta a megfelelé kdvéhémérsékletet, nyomja meg a be-/kikapcsoldgombot a
megerdsitéshez.

Mennyiségek visszaallitasa a gyari alapértelmezettre

- Az espresso visszaallitdsa: Kapcsolja be a késziiléket, nyomja meg és tartsa lenyomva egyszerre harom
masodpercig a be-/kikapcsoldgombot és az Espresso gombot. Ezutdn harom hangjelzést fog hallani, és a
be-/kikapcsolégomb és az Espresso gomb haromszor fog felvillanni.
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A dupla espresso visszaallitasa: Kapcsolja be a késziiléket, nyomja meg és tartsa lenyomva egyszerre
harom masodpercig a be-/kikapcsoldgombot és a Dupla espresso gombot. Ezutan hdrom hangjelzést
fog hallani, és a be-/kikapcsoldgomb és a Dupla espresso gomb haromszor fog felvillanni.

Az americano visszaallitdsa: Kapcsolja be a késziléket, nyomja meg és tartsa lenyomva egyszerre harom
masodpercig a be-/kikapcsolégombot és az Americano gombot. Ezutdn harom hangjelzést fog hallani,
és a be-/kikapcsoldgomb és az Americano gomb haromszor fog felvillanni.

Mindharom alaphelyzetbe allitas utan a készllék készenléti tzemmddba kerl.

Habositott tej készitése

A hab lehetd legjobb minésége érdekében mindig kdzvetlendl a hiitébél vegye elé a tejet.

El6készités

1

Toltson a tejeskancséba tejet kortlbeltl egynegyedig (100 ml) cappuccinéhoz és kortlbeltl egyharmadig
(150 ml) latte macchiatéhoz (37. dbra).

Forgassa el a gombot a géz helyzetbe a g6z elémelegitésének az elinditdsahoz (38. dbra). A gézjelzé
villogni kezd.

Y Az optimélis habosftas érdekében ne razza a tejeskancsét, és ne tartsa fiiggélegesen (39. dbra).
Varjon 10-20 masodpercet, amig a gézjelz6 folyamatosan vildgitani nem kezd. A gép gézt szabadit fel.
Varjon tovabbi 5 masodpercet, amig a g6z stabil nem lesz és a parakicsapddas el nem lesz tavolitva.
Ezutan kapcsolja kia gézt (10. dbra).

A tejeskancso kifolydcsovét tdmaszként hasznalva forgassa el a gézkart a tejeskancsé ,3 éranak” vagy ,9
oranak” megfeleld helyzetébe (11. dbra).

Levegdztetés

A levegbztetés soran bevezetett levegé mennyisége hatdrozza meg a habositott tej vastagsagat és
folyékonysagat.

A tobb levegbztetés vastagabb, kevésbé folyékony habréteget eredményez. A kevesebb levegbztetés
vékonyabb, folyékonyabb habot eredményez. A levegd térfogatat Ugy szabalyozhatja, hogy bedllitja, milyen
mélyen meriljon a gézkar a tejbe, valamint bedllithatja a leveg&ztetés idejét is.

1

4

Mozgassa a tejeskancsét fel/le, hogy a tejeskancso kifolyonyilasaval a gézkart korilbeltl 5 mm mélyen a
tejbe meritse (12. dbra).

A g6zfunkcié elinditdsahoz forgassa a forréviz-/gézvezérlé kapcsolodt ,géz” allasba.

A papir szakaddsdhoz hasonld ,szisszend” hangot kell hallania, ami azt jelzi, hogy a levegdztetés
megfeleld. Tartsa mozdulatlanul a gézkart, hogy elésegitse az orvények kialakulasat.

Folytassa a levegéztetést 5-15 masodpercig.

Emulgedlas
Az emulgealds hatdrozza meg, hogy milyen egyenletes és s(irli lesz a habositott tej. Javasoljuk, hogy a
gbzkart a tej mélységének feléig meritse, hogy egyenletes habositast kapjon.

1

Mikozben a tejeskancso kifolydnyildsa érintkezik a gézkarral, lassan mozgassa felfelé a tejeskancsét a
gbzkar mentén, amig a csé korulbelll 3 cm mélyen nem merdl be a tejbe. Tartsa mozdulatlanul a
tejeskancsot, hogy elésegitse a folyamatos orvénylést. Ezzel bele fogja keverni a kordbban bejuttatott
leveg6t, krémes habot létrehozva.

Miutén a tejeskancso alja felforrésodott, jelezve, hogy a tej elérte az idedlis hdmérsékletet (kb. 60-65 °C),
forgassa a forro viz/géz gombot kikapcsolt helyzetbe a tej habositasanak ledllitdsdhoz (13. dbra).

B A gézkar felforrésodik miksdés kézben. Varja meg, amig a cs lehdl, mieldtt megérintené (14. dbra).
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I Higiéniai okokbdl tisztitsa meg a gézkart egy nedves ruhaval (15. &bra) minden haszndlat utan, hogy ne
rakédjon le tejmaradvany.

Forro viz készitése

1 Tegyen egy csészét a gbzkar ala.

2 Forgassa a gombot a forrd viz allasba a forro viz elkészitésének bekapcsoldsdhoz. Ekkor a forrd viz/géz
jelzéfénye vilagit (16. dbra).

3 Aforré viz folyasanak leéllitdsdhoz forgassa a géz/forré viz gombot kikapcsolt dlldsba (17. dbra).

H A gézkar felforrésodik mikédés kézben. Varja meg, amig a csé lehdl, mieltt megérintené.

VizkOmentesités

Amikor a vizkémentesités jelz6fénye vilagit, ideje vizkbmentesiteni a kavéfézot.

Semmilyen kortlmények kozott sem szabad kénsavas, sésavas, szulfdmsavas vagy ecetsavas (ecetes)
vizk&olddt haszndlni, mivel ezek karosithatjak a kdvéfézd vizkorét, és nem tavolitjdk el teljesen a vizkovet.
Ha nem a Philips vizkémentesitét hasznalja, a jotallas érvényét veszti. A készilék vizkémentesitésének
elhagyésakor a jotallas szintén érvényét veszti.

A vizkémentesité nem tartozik a készilékhez. A Philips vizkémentesitét helyi forgalmazonal vagy az online
aruhazban (http://www.philips.com/support) vésarolhatja meg.

A vizkémentesitési eljaras egy vizkémentesitési ciklust (= 4 perc) és egy oblitési ciklust (= 3 perc) foglal
magaban.

Vizkémentesités

1 Kapcsolja be a kavéfézét.

Vegye ki a cseppfelfogo talcat, Uritse ki beldle a vizet, majd tegye vissza.

Tavolitsa el a viztartalyt, majd Uritse ki a beléle a vizet.

Ontse bele az egész (iveg Philips vizkmentesitét (CA6700) a viztartdlyba, majd toltse meg a viztartalyt

vizzel a vizkémentesitési szintjelzésig (a viztartalyon lathaté vizkémentesités ikon).

5 Helyezze vissza a viztartalyt, és helyezzen egy nagy edényt (=1,2 L) a féz6fej és a gézkar ald a
folyadékgydijtéshez (40. dbra).

6 Inditsa el a vizkémentesitést az Espresso és a Dupla espresso gomb egyidejl, harom méasodpercig tartd
megnyomasaval és a hangjelzés nyugtazasaval.

7 Varjon, amig a készilék vizkdmentesitét adagol. A folyamat befejezése utan a készilék automatikusan
kikapcsol.

8 Vegye ki a viztartalyt, és friss vizzel dtdblitve tavolitsa el a maradék vizkémentesité oldatot.

9 Toltse fel a viztartdlyt a viztartdlyon feltintetett maximalis szintig (8. dbra).

10 Uritse ki a nagy edényt, és helyezze vissza a f6z&fej és a gézkar ala a vizgy(jtéshez.

11 Nyomja meg a be-/kikapcsolégombot. Az Espresso gomb vildgitani kezd.

12 Nyomja meg az Espresso gombot egyszer, majd varja meg, hogy a készilék vizet adagoljon.

13 Amint a készlilék befejezte a viz adagoldsat, a vizkdmentesitési eljaras befejez6dott, és a készulék
automatikusan készen all a fézésre.

A W N

Automatikus alvé iizemmod

Ha a készulék 30 percig nem mukodik, automatikusan alvé Gzemmaodba lép, és minden jelzéfény kikapcsol.
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A készllék Ujboli hasznalatdhoz nyomja meg a be-/kikapcsoldégombot az Ujrainditashoz.

B A bekapcsolt &llapotd gépet a be-/kikapcsoldgomb megnyomasaval is kikapcsolhatja.

Tisztitas és karbantartas

A rendszeres tisztitas és karbantartas optimalis allapotban tartja kdvéfézdjét, amely hosszu ideig kinal izletes

kavét.

Az aldbbi tédblazatban lathat részleteket arrdl, hogy mikor és hogyan kell tisztitani a kavéf6zd dsszes

kivehet6 alkatrészét.

Alkatrész

Tisztitas ideje

Tisztitds modja

Portafilter, szlirékosar és
féz&fej

Minden hasznalat utan.

Alaposan &blitse el a portafiltert és a
szlrdkosarat belllrél és kivulrdl.

SzUrékosar

Ha a sztirékosarban levé lyukak
eltdmddtek.

A tisztitétl vékony végével tavolitsa el a
maradvanyokat a lyukakbol.

Portafilter és szlirékosar

Havonta

A portafiltert és a szirékosarakat a Philips
kavéolaj-eltavolitd tablettaval tisztithatja
meg.

Gézkar

Minden hasznalat utan.

Torolje le a gézkart nedves ruhaval, és
Gritse ki.

Gézkar

Ha eltomddott.

A tisztitétl vastag végével tavolitsa el a
maradvanyokat a gézkar végén lévé
lyukakbol.

Gézkar

Havonta

A gdzkart a Philips tejkortisztitoval
tisztithatja meg.

A kavéfozé felllete

Hetente.

Minden héten tavolitsa el a kavéfézd
elején lévé kavéfoltokat és
kdvémaradvanyokat nedves ruhaval. Ne
hasznaljon suroléanyagokat, példaul
acélgyapotot vagy dorzsszivacsot, mivel
ezek a festék lepattogzasat
eredményezhetik.

Daralé és 6rolt kavé
kimeneti nyilas

Kéthetente.

A tisztitokefével tisztitsa ki a daralét és az
6rolt kavé kimeneti nyilasat.

Szemeskavé-tartaly

Kéthetente

Uritse ki a szemeskavé-tartalyt, adjon
hozza kis mennyiségu illatanyagmentes
mosodszert, és Oblitse le a csap alatt.

Cseppfelfogd télca

A cseppfelfogd talcat dritse ki
minden nap, vagy amikor a piros
Jcseppfelfogd tlca megtelt”
jelzés megjelenik. A cseppfelfogd
talcat hetente tisztitsa meg.

Tavolitsa el a cseppfelfogd talcat,
adagoljon ra kis mennyiségl mosdszert, és
Oblitse le a csap alatt. Mosogatégépben is
elmoshatja a talcat.

Viztartaly

Hetente.

Hetente Oblitse ki a viztartalyt a csap alatt.




118 Magyar

A portafilter, a szlir6kosar és a f6z6fej tisztitasa

A portafilter és a szlir6kosar tisztitasa minden hasznalat utan

1 Tavolitsa el a kdvézaccot a portafilterbdl.

2 Helyezze vissza a portafiltert a f6z6fejbe.

3 Nyomja meg az Espresso gombot, hogy alaposan atoblitse le a f6z6fej, a portafilter és a szlirékosar
belsejét és kilsejét forrd vizzel. A forrd vizzel torténd oblités hatékonyan eltavolitja az 6sszes maradvanyt
és a kavé zsiradékat.

4 Tavolitsa el a portafiltert a f6z6fejrél, majd 6blitse le a csap alatt a portafiltert és a szlirékosarat, alaposan
megtisztitva a belsé és kilsé felUleteket.

5 Széritsa meg a szlirékosarakat és a portafiltert, miel&tt visszahelyezné éket.

H Ne mossa el mosogatdgépben a portafiltert, mert ezzel karosithatja a portafiltert.

A sz(ir6kosar megtisztitasa eltomdodés esetén

1 Haaszlrdkosar eltomddott, hasznalja a tisztitotl (41. dbra) vékony végét a lyukakban Iévé maradvanyok
eltdvolitdsdhoz (42. dbra).

2 Atisztitotl segitségével eltdvolithatja a maradvanyokat a kavé kimeneti nyildsabdl és a portafilter
lyukaibal.

A portafilter és a szlir6kosarak tisztitasa havonta
BCsak Philips kadvéolaj-eltavolitd tablettat (CA6704) hasznaljon.

1 Oldjon fel egy Philips kadvéolaj-eltavolitd tablettat egy tal langyos vizben.
2 Aztassa a szlir6kosarakat és a portafiltert 20 percig az oldatban.
3 Alaposan 6blitse el a szlir6kosarakat és a portafiltert.

A g6zkar tisztitasa

A gbzkar tisztitdsa minden hasznalat utan
Minden haszndlat utan tisztitsa meg a gézkart, hogy tisztan tartsa azt, és megakadalyozza a
tejmaradvanyok felhalmozddasat.
1 Minden hasznalat utdn azonnal térélje le a gézkart nedves ruhaval (15. abra).
2 Futtassa a g6z funkciét 5-10 masodpercig a tejmaradvanyok kivezetéséhez (44. dbra).
- Agdzkar tisztitdsdnak elmulasztasa befolyasolhatja a tej izét.

A gbzkar tisztitasa eltomdédés esetén

Ha a gézkar végén |évé barmelyik lyuk eltdmd8dott, kdvesse az alabbi [épéseket az eltdomddés
eltdvolitdsdhoz.

1 Kapcsolja ki a kavéfézot.

2 Atisztitotl vastag végével tavolitsa el a maradvanyokat a gbzelvezetd csé (43. dbra) végén évd lyukbol.

A gé6zkar tisztitasa a Philips tejadagoléalkatrész-tisztitéval
havonta

1 Tegyen egy tasak Philips tejadagoldalkatrész-tisztitdt a tejeskancséba.

Toltse fel a tejeskancsét 240 ml forrd vizzel.

Helyezze a gbzkart a tejeskancsdba.

Hagyja a gézkart 20 percig azni a tejeskancséban (45. dbra).

Allitsa a forréviz-/gézvezérlé kapcsoldt a gbz ikonra, és 10 masodpercre kapcsolja be a gézfunkciét.

u b WN
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A gbzfunkcid ledllitasdhoz forgassa a forrdviz-/gdzvezérld kapcsoldt kikapcsolt llasba.
Hagyja a gézkart tovabbi 30 percig dzni a tejeskancséban.

Ismételje meg még kétszer az 5-7. épést.

Uritse ki és alaposan 6blitse el a tejeskancsot.

10 Helyezze vissza az Ures tejeskancsot a gézkar ala.
11 Forgassa a forréviz-/gézvezérlé kapcsoldt a géz ikonra, és Ujabb 10 masodpercre kapcsolja be a

gdbzfunkciot, hogy kidblitse a tisztitdoldat maradvanyait.

12 Uritse ki és alaposan &blitse el a tejeskancsot.
13 Tisztitsa meg tiszta, nedves ruhaval a gézkart.

A daralé és az 6rolt kavé kimeneti nyilasanak tisztitasa

Kéthetente tisztitsa meg a daralét és az 6rolt kavé kimeneti nyildsat, hogy megakadalyozza, hogy az 6rélt
kavé eltdmitse a kimeneti nyilast, illetve hogy befolydsolja az érlést. A tisztitds megkezdése elbtt gydz4djon
meg arrol, hogy a szemeskavé-tartaly Ures-e. Gyéz&djon meg arrél, hogy a daralé normal médon forog, és
nem jon ki 6rolt kavé az 6rolt kavé kimeneti nyilasabdl, amikor az érlési funkcid izemben van.

1
2

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a szemeskavé-tartaly Ures.

Forgassa el a szemeskavétartalyt az dramutato jarasaval ellentétes irdnyban, és vegye ki a kavéfézdbdl
(46. dbra).

Tavolitsa el a felsé kavédrld kereket (47. dbra), és tisztitsa meg a beépitett kavédrld kereket a
tisztitokefével (48. dbra). Tisztitsa meg az &rlékamrat és az 8roltkavé-leeresztét a dardlotisztitd kefével
(49. dbra).

Helyezze vissza a kivett kavéodrld kereket (50. dbra) és a szemeskavé-tartalyt (4. dbra).

Inditsa el az &rlési funkcidt a portafilter behelyezése utén. Hagyja, hogy a készulék szemeskavé nélkdl
lizemeljen, eltdvolitva ezzel a maradék pormaradvanyokat az érlékamrabdl. A tisztitas ezzel készen van.

B Ne sblitse le vizzel a beépitett kavésrls kereket.

B Ha tovabbra is vannak pormaradvanyok, ismételje meg az 5. [épést.

B A tisztitas megkezdése eldtt gydz8djon meg arrdl, hogy a szemeskavé-tartaly tres, mivel a szemeskavé
karosithatja a szemeskavé-tartaly belsé szerkezetét az eltavolitas soran.

A szemeskavé-tartaly tisztitasa

1
2

3
4

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a szemeskavé-tartaly Ures.

Forgassa el a szemeskavétartalyt az dramutatd jarasaval ellentétes irdnyban, és vegye ki a kavéfézébdl
(46. dbra).

Ontsén kis mennyiségld mosdszert a cseppfelfogd talcaba.

Oblitse le a cseppfelfogd talcat a csap alatt, vagy mosogassa el mosogatdgépben.

A cseppfelfogo talca tisztitasa

A cseppfelfogé talca tisztitdsa naponta
Uritse ki a cseppfelfogd talcat naponta, vagy amikor felemelkedik a piros ,Cseppfelfogd télca megtelt” jelz4.

A cseppfelfogd talca tisztitasa hetente

1
2
3

Vegye ki a csepptalcat a készulékbdl.
Ontsén kis mennyiségl mosdszert a cseppfelfogd talcdba.
Oblitse le a cseppfelfogd talcat a csap alatt, vagy mosogassa el mosogatdgépben.
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A viztartaly tisztitasa hetente

Hetente Gblitse ki a viztartdlyt a csap alatt.

Figyelmezteté ikonok

Figyelmez- Megoldas
tetd ikon

A vizkémentesités/tisztitas jelz&fénye vildgit: Vizkdmentesitse a kavéfézot.

A be-/kikapcsolégomb jelzéfénye gyorsan villog: A kavéfézd felfdit.

A gbz/forrd viz jelzéfény fehéren villog: A kavéfézé felfit a forrd viz/gbz funkcid
hasznélatdhoz.

kovetkezdk lehetnek: 1. vizhidny a viztartalyban; vagy 2. tdlnyomas miatt ledllt a

- A gbz/forrd viz jelzéfény pirosan villog: A kdvéfézo vizhianyt jelez. Ennek okai a
szivattyuzas.

- V 4 r V 4
Hibaelharitas
Ez a fejezet Osszefoglalja a kavéfézével kapcsolatban leggyakrabban felmertlé problémakat. Minden olyan

probléma esetén, amely nem oldhaté meg, kérjik, forduljon a helyi tgyfélszolgalati kbzponthoz. Az
elérhetdségek a jotallasi kartyan taldlhatok meg.

Probléma Ok Megoldas

A kavéfézé nemindulel. A kavéfézoé nincs csatlakoztatvaa  Csatlakoztassa a kavéfézot
fali aljzathoz.

Ugy tlnik, hogy a A cseppfelfogd talca tulcsordul, Uritse a cseppfelfogo talcat.
kavéfdzé szivarog. ami szivargasnak tlnik.
A viztartdly nem a megfelel Tolja vissza a viztartalyt, és nyomja be a

helyzetben van. kavéfézdbe.
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Megoldas

A viztartaly nincs teljesen betolva
a készulékbe, ezért levegd jut a
kavéfézdbe.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a viztartaly a
megfelel6 helyzetben van, azaltal, hogy
kiveszi, visszatolja és erésen lenyomja.

A kavéfdzé nem vizszintes
felUleten all.

Helyezze a kavéfdz4t vizszintes fellletre,
hogy a cseppfelfogé télcdban lévd
folyadék ne folyjon ki.

A kavéfdzé elinditasa
utén vagy a kavéfézés
kdzben gbz jon ki, vagy
sziszegd vagy z6rgdé hang
hallatszik.

Ez teljesen normalis. A
nyomascsokkentd szelep normal
mUkédés sordn ilyen hangot ad ki.

A kavéféz6 hangos zajt ad
ki, és nem f6z kavét.

Nincs viz a tartélyban.

Toltse fel a viztartalyt vizzel.

A viztartaly nincs teljesen betolva
a készulékbe, ezért levegd jut a
kavéfézdbe. A viztartaly aljan 1évé
tomitégylrd nem lett eltdvolitva.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a viztartaly a
megfelel6 helyzetben van, azaltal, hogy
kiveszi, visszatolja és erésen lenyomja. A
kavéféz4 a vizkdr védelme érdekében
tdmitégydrtvel van ellatva. Tavolitsa el a
tdmitégylrdt az elsd hasznalat elStt.

Tul hideg a kave.

A hideg csésze csdkkenti az ital
hémérsékletét.

A csésze eldmelegitéséhez Oblitse at a
csészét forré vizzel.

Tej hozzdadasa csokkenti az ital
hémérsékletét.

Akar forrd, akar hideg tejet ad hozz3,
csokkenti a kdvé hémérsékletét. A csésze
elémelegitéséhez Oblitse at a csészét forrd
vizzel.

A készllék hdmérséklete nem
megfeleléen van bedllitva.

Ellendrizze a készulék hémérséklet-
bedllitasat, és éllitsa a legmagasabb
fokozatra.

Tul gyengére sikerdlt a
kavé.

A dardlé durva 6rlési fokozatra
van allitva.

Allitsa az 6rlési fokozatot egy kisebb
szamra. 1-2 csészényi adagot le kell féznie,
miel&tt mas izt érne el.

Az 6rolt kavé nem elegendd.

Névelje a mennyiséget az Orlési
mennyiség gomb segitségével.

A tej nem habosodik.

Olyan tipusu tejet hasznal, amely
nem megfeleld.

A hab mennyisége és minésége a
tejfajtatol fliggden eltérd. A jo habositas
érdekében hasznaljon félzsiros tejet, teljes
tejet vagy laktéozmentes tejet.

A gbzkar eltomdEdott.

Tisztitsa meg a gbézkart.

A gbzkar tul mélyen van
bemeritve a tejeskancséba.

Mddositson azon, hogy a gézkar milyen
mélyen merl a tejbe.

A kavé nem folyik ki, vagy
tul lassan folyik.

A dardlé finom 6rlési fokozatra
van allitva.

Allitsa az 6rlési fokozatot egy nagyobb
szamra. Kérjuk, vegye figyelembe, hogy ez
befolydsolhatja a kavé izét.
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Probléma

Ok

Megoldas

Tul sok 6rolt kavé van a
szlir6kosarban.

Csokkentse a szlirékosarban 1évé 6rolt
kavé mennyiségét az Orlési mennyiség
gomb segitségével.

Nem megfeleld szlirékosarat
hasznal.

Hasznaljon a kavéf6z6hoz vald
szlrdkosarat.

A portafilterben levd szlrdkosar
eltdmoédott.

Hasznaljon masik szlrékosarat a
teszteléshez. Ha a szlirékosar normal
mdédon mukadik, az azt jelzi, hogy az
eredeti sz(r6kosar eltomddott, és ki kell
tisztitani.

A portafilter kavékifolydja
eltémédott.

A tisztitétl vékony végének segitségével
eltdvolithatja a maradékot a kavé kimeneti
nyflasabdl és a portafilter lyukaibdl.

A portafilter széle mentén
kavé folyik.

A portafilter nincs megfeleléen
rogzitve a féz6fejen.

Rogzitse megfeleléen a portafiltert a
f6z6fejen.

A portafilter felsd széle piszkos.

Az &rlés utan tavolitsa el a
kavémaradvanyokat a portafilter szélérél.

A szUrékosar nem megfeleléen
lett behelyezve.

Helyezze be megfeleléen a szlrdkosarat.
Ugyeljen arra, hogy a széle ne nyuljon tul a
portafilter szélén.

A féz6fej portafilter tartdjan
kdvémaradvanyok vannak.

Tisztitsa meg a portafiltert a
tisztitokefével.

Tul sok 6rolt kavé van a
szlir6kosarban.

Csokkentse a szlirékosarban 1évé 8rolt
kavé mennyiségét az Orlési mennyiség
gomb segitségével.

Az &rlés soran egyre
kevesebb 6rolt kavé jon ki
a kimeneti nyilasbdl.

Az 6rolt kavé kimeneti nyildsa
eltomddott.

Tisztitsa meg a daraldt és az 6rolt kavé
kimeneti nyilasat.

Az 6rolt kavé 6rlés kozben
kifrécesen.

Nincs hasznalatban a portafilter
gydurd.

Helyezze be a portafilter gyrdit &rlés eltt.

Tul sok az érlendd kavé.

Mieldtt az 8rlés automatikusan
befejezddik, nyomja meg és engedije fel az
6rl6 gombot, hogy befejezze az érlést az
6rolt kavé mennyiségének csokkentése
érdekében.

A portafiltert nem lehet
normal modon beszerelni.

A portafilter nincs megfeleléen

bepattintva a f6z6fejbe.

Helyezze be a portafiltert.

A portafilter nem szorithaté meg
a bal szélsé beszerelési poziciobdl
valé elforgatassal.

Helyezze be a portafiltert.
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Probléma Ok Megoldas
Az 8rolt kdvé mennyisége  Mas 6rlési fokozatot hasznalt. Ez teljesen normalis. A kulldnbozé &rlési
valtozik. fokozatok eltéré mennyiségl 6rolt kdvét

eredményezhetnek.

Mas tipusu szemeskavét haszndlt. Ez teljesen normalis. A kilonbdzd

porkolést szemeskavék, illetve a
kilonbozd markaju szemeskavék még
azonos szemcseméret mellett is eltérd
mennyiségl 6rolt kavét eredményeznek.

Eltérd frissességli szemeskavékat  Ez teljesen normalis. A kiilénbdzd ideig

hasznalt. tarolt szemeskavék még azonos
szemcseméret mellett is eltérd
mennyiségl 6érolt kavét eredményeznek.
Akészulék ledllitja a A készulékben nincs viz. Toltse fel a viztartalyt, és tegye vissza.

f8zést és a géz/forrd viz
jelz6fény pirosan villog.

Miiszaki jellemz&k

A gyarto fenntartja a jogot a termék muszaki jellemzéinek javitdsara. Az alapbedllitds szerinti mennyiségek

hozzédvetdleges értékek.
Leiras

Erték

Méret (ma x szé x mé)

410x320x335mm

Témeg csomagolas nélkul 8,0kg
Témeg csomagoldssal egyutt 13,5kg
Téapkabel hossza Tm
Tépcsatlakozd tipusa Y tipus

Névleges teljesitmény

220-240V, 50-60 Hz, 1490-1750 W
Felf(ités: 1340-1600 W, Orlés: 150 W

Készenléti teljesitmény

<05W




124 Polski

Spis tresci

Opis urzadzenia (Rys. A)
Panel sterowania (Rys. B)
Wprowadzenie
Przed pierwszym uzyciem
Parzenie kawy
Spienianie mleka
Przygotowanie goracej wody

Odkamienianie

Tryb automatycznego uspienia
Czyszczenie i konserwacja
lkony ostrzezenia
Rozwigzywanie problemoéw

Dane techniczne

Opis urzadzenia (Rys. A)

B Niektore akcesoria sa przeznaczone wytacznie do wybranych modeli.
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125
125
127
132
133
133
134
134
137
138
140

A1 Pojemnik na ziarna kawy A10 Siatka tacki ociekowej

A2 Podwdjny pojemnik na ziarna kawy A11 Narzedzie do czyszczenia

A3 Zarna mielgce miynka A12  Pokrywka zbiornika wody

A4 Pierscien proszkowy A13  Zbiornik wody

A5  Kolba A14  Otwor na ubijak

A6  Panel sterowania A15  Pokretfo pary wodnej/goracej wody

A7 Wspornik do odbioru kawy mielonej (pofozenie A16 Dozownik goracej wody
mielenia)

A8  Glowica zaparzajaca A17 Dozownik pary wodnej

A9  Tacka ociekowa

Akcesoria

A18 Koszyk filtra z podwdjna Scianka (jedna lub dwie  A22  Szczoteczka do czyszczenia mtynka
filizanki)

A19  Koszyk filtra z pojedyncza Scianka (jedna lub dwie A23  Dzbanek na mleko z paskiem wskazania
filizanki) temperatury

A20 Skalibrowany ubijak A24  Dzbanek na mleko

A21 Szczoteczka do czyszczenia
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Panel sterowania (Rys. B)

Przeglad wszystkich przyciskdw i ikon zamieszczono na rysunku B. Ponizej mozna znalez¢ ich opis.

B1 Wytacznik B6 Wskaznik ci$nienia

B2 Wskaznik odkamieniania B7 Espresso

B3  Mtiynek B8 Podwadjne espresso

B4  Wskazniki pojedynczej/podwdjnej porcji B9 Americano

B5 Pokretto ilosci mielonej kawy B10 Wskaznik gorgcej wody/pary wodnej
Wprowadzenie

Gratulujemy zakupu ekspresu Philips Barista Brew! Aby w petni skorzystaé z oferowanej przez nas pomocy,
zarejestruj produkt na stronie internetowej www.home.id.

Przed skorzystaniem z urzadzenia po raz pierwszy zapoznaj sie dokfadnie z osobna broszurg na temat
bezpieczenstwa i zachowaj ja na przysztosc.

Aby pomdéc w opanowaniu podstawowych zasad obstugi Twojego urzadzenia oraz zapewni¢ maksymalny
komfort jego uzytkowania, oferujemy pomoc online na stronie http://www.philips.com/support.

Bl Ten potautomatyczny ekspres do kawy jest dostepny w wielu wersjach z nieco réznigcymi sie funkcjami i
akcesoriami. Na przykfad, dzbanek na mleko z paskiem wskazania temperatury nie jest dostepny we
wszystkich wersjach. Kazda wersja ma wtasny numer typu, ktéry znajduje sie na etykiecie znamionowej
umieszczonej na spodzie urzadzenia.

B To urzadzenie zostato przetestowane przy uzyciu kawy. Wprawdzie zostato gruntowanie oczyszczone,
ale w $rodku mogty pozostac resztki kawy. Gwarantujemy jednak, ze urzadzenie jest catkowicie nowe.

Przed pierwszym uzyciem

1. Instalowanie pojemnika na ziarna kawy i napetnianie
zbiornika wody

Bl sprawdz i upewnij sie, ze dwie strzatki na mtynku pokrywaia sie ze soba (rys. 1).

1 Sprawdz i upewnij sie, ze dwa oznaczenia 1" na podstawie pojemnika na ziarna kawy pokrywaja sie ze
soba (rys. 2).

2 Nacisnij pojemnik na ziarna kawy w dot i upewnij sie, ze symbol blokady na pojemniku pokrywa sie z
symbolem tréjkata w gornej czesci urzadzenia (rys. 3), a nastepnie obrdc pojemnik na ziarna kawy
zgodnie z ruchem wskazoéwek zegara (rys. 4).

3 Obrdd pojemnik na ziarna kawy, aby wybrac preferowang przez siebie grubosé mielenia (rys. 5).

B Miynek i pojemnik na ziarna kawy to elementy precyzyjne, dlatego nalezy unikac ich czestego
wyjmowania po instalacji.

4 Otworz pokrywke zbiornika wody, chwy¢ gérny uchwyt zbiornika i unies go pionowo, aby go wyjac (rys.
6).
5 Wyjmij z6tty pasek uszczelniajacy z dolnej czesci zbiornika wody (rys. 7).
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6 Napetnij zbiornik do maksymalnego poziomu wskazanego na zbiorniku (rys. 8).
7 Chwyc gérny uchwyt i widz zbiornik wody pionowo z powrotem do urzadzenia. Zamknij pokrywke
zbiornika wody (rys. 9).

H Wyjetego z6ttego paska uszczelniajgcego nie trzeba ponownie zaktada¢; mozna go wyrzucic.

H Aby uzyskac najlepsza jakos¢ kawy, zalecamy czestg wymiane wody w zbiorniku.

2. Wiaczanie urzadzenia po raz pierwszy
1 Wi6z wtyczke do uziemionego gniazdka elektrycznego..
2 Upewnij sie, ze pokretto pary wodnej jest ustawione w pozycji wytaczenia (rys. 10).
3 Nacisnij wytacznik (rys. 18), aby wigczyc ekspres.
- Wylacznik i przycisk espresso zaswieca sie.
4 Podstaw miske pod dozownik goracej wody/pary wodnej i pod glowice zaparzajaca (rys. 40).
5 Nacisnij przycisk espresso (rys. 19), aby przeptukac.
- Z glowicy zaparzajacej, dozownika goracej wody i dozownika pary wodnej zacznie sie wydobywacd
goraca woda.
6 Kiedy woda przestanie wyptywac z urzadzenia, wytacznik zacznie migac, a urzadzenie nagrzeje sie.

B Przy pierwszym uzyciu pamietaj, aby nacisnaé przycisk Espresso po wiaczeniu urzadzenia, aby je
przeptukac. Mozesz zmielic ziarna kawy lub zaparzy¢ kawe dopiero po wykonaniu tej procedury
ptukania.

Y Podczas przeptukiwania dozownik pary wodnej moze stac sie goracy. Aby uniknaé ryzyka
oparzen, przed dotknieciem go nalezy zaczeka¢, az ostygnie.

Ustawienia twardosci wody

1 Wylacz urzadzenie.

2 Nacisnij jednoczesnie wytacznik i przycisk americano przez trzy sekundy. Wskaznik odkamieniania i
wskaznik wytgcznika btysna.

Domyslnym ustawieniem jest twarda woda, wiec wskaznik przycisku americano bedzie sie Swiecic.

- Aby wybrac ustawienie $rednio twardej wody, nacisnij przycisk podwadjnego espresso.

- Aby wybrac ustawienie miekkiej wody, nacisnij przycisk espresso.

Po wybraniu odpowiedniej twardosci wody nacisnij wytacznik, aby potwierdzic.

B Aby oceni¢ twardoé¢ wody dostarczanej przez lokalny zaktad wodociagowy, mozesz uzyskac zestaw do
pomiaru twardosci wody HD5085/01 firmy Philips u pobliskiego dostawcy lub online, za posrednictwem
witryny internetowej firmy Philips.

Pasek testowy Philips

Woda miekka 4 zielone kropki <3 dH
Woda $rednio twarda 1 czerwona kropka >4 dH
Woda $rednio twarda 2 czerwone kropki >7 dH
Woda twarda 3 czerwone kropki >14 dH

Woda twarda 4 czerwone kropki >21dH
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Parzenie kawy

Ustawienia mtynka

Grubos¢ mielenia kawy znaczaco wptywa na dynamike parzenia, taka jak cisnienie i predkos¢ wyptywu, a
ostatecznie na smak espresso.

To urzadzenie oferuje 15 poziomdw grubosci mielenia (1-15). Im nizsze jest ustawienie mtynka, tym
drobniej bedg mielone ziarna kawy i tym mocniejszy bedzie napd.

Regulacja moze by¢ konieczna w przypadku réznych ziaren o réznym stopniu palenia, co wptywa na ilos¢
uzyskanej kawy mielone;j.

Do espresso/americano zaleca sie ustawienia mtynka 1-4. W przypadku dtuzszych receptur kawy (np. lungo)
najlepsze s poziomy 5-10 (rys. 5).

Wybor miedzy koszykiem filtra z pojedyncza lub podwdjna
$cianka

- Koszyk filtra z podwdjng scianka (jedna lub dwie filizanki):

Dofgczone do zestawu koszyki filtra z podwdjng sciankg (rys. 20) pozwalajg na zaparzenie espresso z pianka
nawet przy pierwszym uzyciu ekspresu i utatwiajg osiggniecie optymalnego zakresu cisnienia.

- Koszyk filtra z pojedyncza scianka (jedna lub dwie filizanki):

Dotaczone do zestawu koszyki filtra z pojedyncza scianka (rys. 21) s podobne do stosowanych w
profesjonalnych automatach i wymagaja wiekszych umiejetnosci manualnych oraz do$wiadczenia.
Pozwalaja na wieksza personalizacje kawy, co skutkuje lepsza ekstrakcja, smakiem i konsystencja po
znalezieniu odpowiedniej konfiguracji.

Wybor ziaren z podwéjnego pojemnika na ziarna kawy (do
okreslonego typu, tylko model PSA3228)

Jesli masz podwajny pojemnik na ziarna kawy, zmontuj go przed wsypaniem ziaren kawy. Przed
zmontowaniem nalezy ustawic trzy oznaczenia na pokretle wyboru, pokrywie pojemnika na ziarna kawy i
pojemniku na ziarna kawy w jednej linii (rys. 22). Nastepnie mozna wsypac rézne ziarna po obu stronach.
Przed zmieleniem mozesz wybrac, ktérego rodzaju ziaren chcesz uzy¢. Jesli natozono juz rézne rodzaje

ziaren kawy, mozna wybrac jeden z dwdch pojemnikéw lub zmieszac je, obracajac pokretto wyboru (rys.
23).

H 10 normalne, ze troche kawy pozostaje w wylocie kawy mielonej. Zmieniajac pojemniki na ziarna kawy,
zmiel pozostate ziarna kawy i wyrzu¢ pozostatosci zmielonej kawy, aby oczysci¢ pojemnik.

Mielenie ziaren

1 Wybierz koszyk filtra na jedna filizanke lub na dwie filizanki.
- Zmieniajac koszyk filtra, mozna tatwo podwazyc¢ zatozony koszyk krawedzig drugiego koszyka filtra

(rys. 24).

2 Zamocuj pierscien proszkowy na kolbie (rys. 25).

3 Ustaw kolbe wzgledem uchwytu miynka i pchnij ja poziomo (rys. 26).
- Uzyj pokretta ilosci mielonej kawy w celu zmielenia wiekszej lub mniejszej ilosci ziaren

4 Aby wiaczy¢ automatyczne mielenie, nacisnij i przytrzymaj przycisk mtynka przez trzy sekundy, aby
wybra¢ miedzy porcja na 1 lub 2 filizanki. Nastepnie ponownie nacisnij przycisk mtynka, aby rozpoczac
mielenie.
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- W przypadku korzystania z koszyka filtra na jedna filizanke, wybierz 1 porcje; w przypadku
korzystania z koszyka na dwie filizanki, wybierz 2 porcje.
- Aby zatrzymad proces mielenia w potowie, wystarczy ponownie nacisnac przycisk mtynka.
5 W celu zmielenia recznego nacisnij i przytrzymaj kolbe, aby wigczy¢ przetacznik aktywacji mielenia.
Przytrzymuj tak dfugo, az wymagana ilos¢ kawy zostanie zmielona (rys. 27).

H Zaleca sie uzycie 12-14 graméw ziaren na jedna filizanke i 18-20 graméw na dwie filizanki. Do
dokfadnego sprawdzenia ilosci kawy mozna uzy¢ wagi elektronicznej. Mozna skorzysta¢ z oznaczenia ,Max”
na koszyku filtra jako przyblizonej miary.

B przed dodaniem ziaren kawy i uzyciem urzadzenia upewnij sie, ze pojemnik na ziarna kawy jest
prawidfowo zainstalowany i zablokowany.

H Do pojemnika na ziarna kawy mozna wsypywac wytacznie palone ziarna kawy. Nie wsypuij niepalonych
ziaren kawy, kawy mielonej, kawy rozpuszczalnej ani innych materiatéw do pojemnika na ziarna kawy,
poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie ekspresu.

B Podczas mielenia nalezy zwraca¢ uwage na maksymalny poziom kawy mielonej i unika¢ zatykania wylotu
kawy mielonej (rys. 28).

B Rozne ziama moga dawac nieco inng ilos¢ kawy mielonej przy automatycznym mieleniu. Konieczne moze
by¢ dostosowanie ustawier mielenia na podstawie rzeczywistego cisnienia parzenia dla kazdego rodzaju
ziaren.

Aw przypadku wyraznego nasilenia sie rozpryskiwania mielonej kawy nalezy oczysci¢ wylot mtynka.

Ubijanie

Wyjmij kolbe z uchwytu mtynka.

Zdejmij pierscien proszkowy z kolby (rys. 29).

Umiesc kolbe na blacie, opierajac dnem z podkfadka, aby umozliwic fatwe ubijanie (rys. 30).

Delikatnie postukaj kilka razy w kolbe, aby kawa mielona rownomiernie roztozyta sie w koszyku filtra (rys.

31).

Za pomoca skalibrowanego ubijaka ubij kawe mielona.

6 Upewnij sie, ze po ubiciu zmielona kawa nie siega powyzej linii poziomu maksymalnego w koszyku filtra
(rys.32).
- ldealnie bytoby, by po ubiciu poziom kawy mielonej znajdowat sie bezposrednio ponizej linii poziomu

maksymalnego.

A WN =
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Zaparzanie espresso
1 Wit6z kolbe do gtowicy zaparzajace;j.

- Wyrdwnaj kolbe ze znakiem tréjkata na gtowicy zaparzajacej i wtdz jg do géry, do wnetrza gtowicy
zaparzajacej (rys. 33). Nastepnie obrdc kolbe w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, do
srodka, aby jg zablokowac (rys. 34).

2 Nacisnij przycisk espresso lub podwdjnego espresso, aby rozpoczac parzenie (rys. 35).
- Aby zatrzymad nalewanie, zanim urzadzenie zakonczy caly proces, nacisnij przycisk ponownie.

H Gdy miga wskaznik wytacznika, urzadzenie znajduje sie w trybie nagrzewania i nie mozna rozpoczac
parzenia. Kiedy wszystkie wskazniki przyciskéw swieca sie Swiattem ciagtym, mozna rozpoczad parzenie.
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B Po zakonczeniu parzenia nad tackg ociekowa moze wydobywac sie para i moze by¢ styszalny odgtos
pompowania. Jest to zjawisko normalne i oznacza, ze w urzagdzeniu uwalniane jest ciSnienie.

B Jezeli ciénienie parzenia bedzie zbyt wysokie, urzadzenie przestanie nalewac kawe. W tym czasie
wskaznik bedzie migac.

B bomyéina iloé¢ napoju dla espresso wynosi okoto 40 ml, a dla podwéjnego espresso okoto 80 m.

Zaparzanie americano

Americano przyrzadza sie poprzez zalanie porcji espresso goraca wodg z dozownika wody.

1 W16z kolbe do gltowicy zaparzajacej, wyrdwnaj uchwyt ze znakiem trojkata i wsun do goéry, do wnetrza
gtowicy zaparzajacej (rys. 33). Nastepnie obré¢ uchwyt w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, do srodka, aby go zablokowac (rys. 34).

2 Podstaw duza filizanke pod otwory kranikéw kolby i wody do Americano (rys. 36).

Nacisnij przycisk Americano, aby najpierw zaparzy¢ filizanke Espresso.

4 Po zakonczeniu parzenia Espresso z dozownika wody do Americano zostanie dolana goraca woda w celu
uzyskania kawy Americano.

w

B bozownik goracej wody moze by¢ goracy. Aby uniknad ryzyka oparzen, nalezy zaczekaé, az ostygnie.

Zoptymalizowane parzenie

Cisnienie jest waznym czynnikiem podczas parzenia espresso. Wskaznik cisnienia pokazuje cisnienie i
pomaga monitorowac optymalng ekstrakcje porcji espresso. Zaleca sie ponowne ustawienie parametrow
mielenia na podstawie statusu wskaznika cisnienia za kazdym razem, gdy uzywasz innego rodzaju ziaren
kawy.
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Aby zapewni¢ optymalna ekstrakcje, nalezy uzyskac stabilny wyptyw, bogata i aksamitna pianke oraz
zréwnowazony smak kawy. Cisnienie powinno miesci¢ sie w optymalnym zakresie.
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O‘,{\‘“ al Rang,

*eo Pressure
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Niewystarczajaca ekstrakcja

W przypadku niewystarczajacej ekstrakcji wystapi szybki wypltyw, cienka i blada pianka, i kwasna, staba w
smaku kawa. Cisnienie jest w nizszym zakresie.

o O

1 Dostosuj mtynek do poziomu drobniejszego mielenia.

2 Jesli nadal wystepuje niewystarczajaca ekstrakcja, zwieksz ilos¢ kawy mielonej, przekrecajac pokretto
ilosci mielonej kawy na poziom plus ,+" po prawej stronie.

3 Moze byc¢ konieczne kilka prob, aby osiggnac optymalna ekstrakcje, i powtdrzenie krokéw jeden i dwa w
razie potrzeby.

el S
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Nadmierna ekstrakcja

W przypadku nadmiernej ekstrakcji kawa bedzie skapywac lub wystapi brak wyptywu, pianka bedzie ciemna
i nieréwna, a kawa bedzie gorzka i przypalona w smaku. Cisnienie jest w wyzszym zakresie.

OQ{\‘“ al Rang,

—

*eo Pressure
o O

1 Dostosuj mtynek do poziomu grubszego mielenia.
2 Jesli nadal wystepuje nadmierna ekstrakcja, zmniejsz ilos¢ kawy mielonej, przekrecajac pokretto ilosci
mielonej kawy na poziom minus ,-" po lewej stronie.
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3 Moze byc konieczne kilka prob, aby osiggnac optymalna ekstrakcje, i powtdrzenie krokéw jeden i dwa w
razie potrzeby.

vl IO
&(@oo )ooo)
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Dostosowywanie domysinych ilosci

1 Zamocuj kolbe z ubita kawag mielona w gtowicy zaparzajace;j.

2 Nacisnij i przytrzymaj przycisk napoju, ktéry chcesz spersonalizowac. Po trzech sekundach urzadzenie
przejdzie w tryb personalizacji i wyemituje sygnat dzwiekowy.

3 Zwolnij przyciski, gdy w filizance znajdzie sie zadana ilos¢ napoju. Ustawianie jest zakoriczone, gdy
urzadzenie wyemituje jeden sygnat dzwiekowy.

4 Po zaprogramowaniu ilosci napoju urzadzenie bedzie nalewac te nowsa ilosc za kazdym razem, gdy
ponownie wybierzesz dany napoj.

B Naciénij i przytrzymaj przycisk americano, aby uzyskac zadana ilos¢ kawy. Zwolnij, aby ustawi¢ nowa ilos¢
kawy. Powtérz te czynnosc, aby wyregulowac ilos¢ wody.

H Minimalna ilo$¢ napoju dla espresso i podwajnego espresso wynosi odpowiednio 20 ml i 40 ml.
H Maksymalna ilos¢ napoju dla espresso i podwojnego espresso wynosi odpowiednio 70 ml i 120 ml.

B W przypadku americano minimalna i maksymalna iloé¢ kawy wynosi odpowiednio 20 mli 70 ml.
Minimalna i maksymalna ilos¢ goracej wody wynosi odpowiednio 50 mli 200 ml.

Dostosowywanie temperatury kawy

Mozna dostosowac temperature ekstrakcji kawy. Mozesz wybrac¢ sposrdd nastepujacych trzech ustawien:
ciepta kawa, Srednio goraca kawa, gorgca kawa. Przy wyzszej temperaturze ekstrakcji kawy gorycz kawy
wzrosnie, a kwasowosc sie zmniejszy. Przy nizszej temperaturze ekstrakcji kawy gorycz kawy sie zmniejszy, a
kwasowos¢ wzrosnie.
1 Wylacz urzadzenie.
2 Nacisnij i przytrzymaj wytacznik i przycisk espresso przez trzy sekundy. Wytacznik i wskaznik goracej
wody/pary wodnej zaczng migacd.
3 Nacisnij jeden z ponizszych przyciskdw, aby dostosowac ustawienia temperatury ekstrakcji kawy do
preferowanego poziomu.
- Aby wybrac ustawienie cieptej kawy, nacisnij przycisk espresso.
- Aby wybrac ustawienie srednio gorgcej kawy, nacisnij przycisk podwdjnego espresso.
- Aby wybrac ustawienie goracej kawy, nacisnij przycisk americano.
Po wybraniu odpowiedniej temperatury kawy nacisnij wytgcznik, aby potwierdzic.
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Resetowanie ilosci napojow do ustawien fabrycznych

Resetowanie espresso: Wiacz urzadzenie, jednoczesnie nacisnij wytacznik i przycisk espresso i
przytrzymaj przez trzy sekundy. Po tym czasie ustyszysz trzy sygnaty dzwiekowe, a wytacznik i przycisk
espresso btysna trzy razy.

Resetowanie podwdjnego espresso: Wigcz urzadzenie, jednoczesnie nacisnij wytacznik i przycisk
podwojnego espresso i przytrzymaj przez trzy sekundy. Po tym czasie ustyszysz trzy sygnaty dzwiekowe, a
wytacznik i przycisk podwdjnego espresso blysna trzy razy.

Resetowanie americano: Wiacz urzadzenie, jednoczesnie nacisnij wytacznik i przycisk americano i
przytrzymaj przez trzy sekundy. Po tym czasie ustyszysz trzy sygnaty dzwiekowe, a wytacznik i przycisk
americano btysna trzy razy.

Po kazdym z tych trzech resetowan urzadzenie przejdzie w stan gotowosci.

Spienianie mleka

Aby uzyskac pianke najwyzszej jakosci, zawsze uzywaj mleka wyjetego bezposrednio z loddwki.

Przygotowanie

1

Nalej do dzbanka na mleko okoto 100 ml mleka na filizanke cappuccino i okoto 150 ml mleka na filizanke
latte macchiato (rys. 37).

Obrd¢ pokretto do potozenia pary, aby rozpoczaé wstepne podgrzewanie pary (rys. 38). Wskaznik pary
zacznie migad.

A Aby uzyskac optymalne rezultaty spieniania, nie nalezy potrzasac dzbankiem z mlekiem ani trzymac
go w pozydji pionowej (rys. 39).

Poczekaj okoto 10-20 sekund, az wskaznik pary zaswieci sie Swiattem ciagtym. Urzadzenie zaczyna
generowac pare.

Poczekaj kolejne 5 sekund, az para sie ustabilizuje, a kondensacja zostanie usunieta. Nastepnie wytacz
pare (rys. 10).

Obrdé¢ dozownik pary wodnej, traktujac wylewke dzbanka na mleko jako punkt obrotu, i ustaw go na
godzinie 3 lub 9 w stosunku do dzbanka na mleko (rys. 11).

Napowietrzanie

Objetos¢ powietrza wprowadzanego podczas napowietrzania decyduje o gestosci i ptynnosci spienionego
mleka.

Wieksze napowietrzenie skutkuje grubsza warstwa pianki o mniejszej ptynnosci. Mniejsze napowietrzanie
skutkuje rzadsza pianka o lepszej ptynnosci. Mozna kontrolowa¢ objetosc powietrza, regulujac gtebokos¢
zanurzenia dozownika pary wodnej w stosunku do powierzchni mleka i czas napowietrzania.

1

4

Przesuwaj dzbanek na mleko w gére i w dot wzdituz mleka, aby wylewka dzbanka na mleko zanurzyta
dozownik pary wodnej na okoto 5 mm ponizej powierzchni ptynu (rys. 12).

Aby wigczyc funkcje pary, ustaw pokretto goracej wody/pary w potozeniu pary.

Powinien byc¢ styszalny syczacy dZzwiek podobny do rozdzierania papieru, co wskazuje odpowiednie
napowietrzenie. Trzymaj dozownik pary wodnej nieruchomo i wytwdrz zawirowania.

Kontynuuj napowietrzanie przez 5-15 sekund.

Emulgowanie

Emulgowanie okresla, jak jednolite i geste jest spienione mleko. Zaleca sie zanurzenie dozownika pary
wodnej do potowy gtebokosci mleka, aby uzyska¢ jednolicie spienione mleko.
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1 Trzymajac wylewke dzbanka na mleko stykajaca sie z dozownikiem pary wodnej, powoli przesuwaj
dzbanek na mleko w goére wzdtuz dozownika pary wodnej, az dozownik pary wodnej znajdzie sie okoto
3 c¢m ponizej powierzchni ptynu. Trzymaj dzbanek na mleko nieruchomo, aby w sposéb ciagly tworzyc
zawirowania. Spowoduje to wmieszanie wczesniej wprowadzonego powietrza, aby stopniowo
uformowac kremowa pianke.

2 Gdy dno dzbanka na mleko stanie sie gorace, co oznacza, ze mleko osiggneto idealna temperature
(okoto 60-65°C), przekrec pokretto gorgcej wody/pary do pozycji wytgczenia, aby zatrzymad spienianie
mleka (rys. 13).

B Dozownik pary wodne; staje sie bardzo goracy podczas dziatania. Przed dotknieciem go nalezy zaczekad,
az ostygnie (rys. 14).

B 7 powoddw higienicznych, a takze aby unikna¢ gromadzenia sie osadéw z mleka, dozownik pary wodnej
nalezy czysci¢ wilgotna szmatka (rys. 15) po kazdym uzyciu.

Przygotowanie gorgcej wody

1 Umies¢ filizanke pod dozownikiem pary wodne;j.

2 Obrdé¢ pokretto do pozycji goracej wody, aby wiaczy¢ gorgca wode. W tym czasie wskaznik pary
wodnej/goracej wody jest wigczony (rys. 16).

3 Aby zakonczy¢ wyptyw goracej wody, obréc pokretto pary wodnej/goracej wody do pozycji wyfaczenia
(rys. 17).
H bozownik pary wodnej staje sie bardzo goracy podczas dziatania. Przed dotknieciem go nalezy
zaczekac, az ostygnie.

Odkamienianie

Gdy swieci sie wskaznik odkamieniania, konieczne jest odkamienienie ekspresu.

Nigdy nie nalezy stosowac odkamieniaczy na bazie kwasu siarkowego, kwasu solnego, kwasu
sulfaminowego lub octowego (octu), poniewaz moga uszkodzi¢ obieg wody w ekspresie i moga nie usunac
catkowicie ztogéw wapnia.

Uzywanie odkamieniacza innego niz Philips spowoduje uniewaznienie gwarancji. Nieodkamienianie
urzadzenia takze doprowadzi do uniewaznienia gwarancji.

Odkamieniacz nie jest dostarczany z urzadzeniem. Odkamieniacz marki Philips mozna kupi¢ u lokalnego
dostawcy lub w sklepie internetowym (http://www.philips.com/support).

Procedura odkamieniania obejmuje jeden cykl usuwania kamienia (= 4 minuty) oraz jeden cykl ptukania (= 3
minuty).

Procedura odkamieniania

1 Wiacz ekspres do kawy.

2 Wyjmij tacke ociekowa, wylej z niej wode i wtdz jg na miejsce.

3 Wyjmij zbiornik wody i wylej z niego wode.

4 \Wlej odkamieniacz Philips (CA6700) do zbiornika wody i napetnij go do poziomu odkamieniania (ikona
odkamieniania nadrukowana na zbiorniku wody).

5 W1tz zbiornik wody na miejsce i umies¢ duza miske (=1,2 1) pod gtowicg zaparzajaca i dozownikiem pary
wodnej, aby zebrad ptyn (rys. 40).

6 Rozpocznij odkamienianie, naciskajac jednoczesnie przyciski espresso i podwojnego espresso przez trzy
sekundy, az ustyszysz sygnat dzwiekowy.
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7 Poczekaj, az odkamieniacz wyptynie z urzadzenia. Po zakonczeniu urzadzenie wyfaczy sie automatycznie.

8 Wyjmij zbiornik wody i usun wszelkie pozostatosci roztworu odkamieniacza, ptuczac go $wiezg woda.

9 Napetnij zbiornik do maksymalnego poziomu wskazanego na zbiorniku (rys. 8).

10 Oprdéznij duza miske i umiesc jg ponownie pod glowica zaparzajaca i dozownikiem pary wodnej, aby
zebrac¢ wode.

11 Nacisnij wytgcznik. Wskaznik przycisku espresso zaswieci sie.

12 Nacisnij przycisk espresso i pozwdl, by z urzadzenia wyptyneta woda.

13 Gdy woda przestanie wyptywacd z urzadzenia, procedura odkamieniania jest zakoriczona, a urzadzenie
bedzie automatycznie gotowe do parzenia kawy.

Tryb automatycznego uspienia

Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane przez 30 minut, automatycznie przejdzie w tryb uspienia, a wszystkie
wskazniki wytacza sie.
Aby ponownie skorzystac z urzadzenia, nacisnij wytacznik, aby je ponownie uruchomic.

B Urzadzenie mozna takze wytaczy¢, naciskajac wytacznik, gdy jest wigczone.

Czyszczenie i konserwacja

Regularne czyszczenie i konserwacja utrzymaja Twoj ekspres do kawy w optymalnym stanie, zapewniajac
wysmienity smak kawy przez dtugi czas.

W tabeli ponizej znajdziesz szczegdty dotyczace tego, kiedy i jak wykonac czyszczenie wszystkich
wyjmowanych czesci ekspresu.

Czesc Kiedy wykonac czyszczenie Jak wykona¢ czyszczenie

Kolba, koszyk filtra i Po kazdym uzyciu. Starannie optucz kolbe i koszyk filtra od

gtowica zaparzajaca. wewnatrz i z zewnatrz.

Koszyk filtra Gdy otwory w koszyku filtra sg Uzyj cienkiej korcdwki narzedzia do
zatkane. czyszczenia, aby usunac osady z otwordw.

Kolba i koszyk filtra Raz w miesigcu Przy uzyciu tabletek Philips do usuwania

oleju z kawy oczys¢ kolbe i koszyki filtra.

Dozownik pary wodnej Po kazdym uzyciu. Wytrzyj dozownik pary wodnej wilgotna
szmatka i oczys¢.

Dozownik pary wodnej Gdy jest zatkany. Uzyj grubej koncowki narzedzia do
czyszczenia, aby usunac osady z otwordw
na koncu dozownika pary wodnej.

Dozownik pary wodnej Raz w miesigcu Uzyj srodka Philips do czyszczenia obiegu
mleka, aby wyczysci¢ dozownik pary
wodne;j.

Powierzchnia ekspresu do  Raz w tygodniu. Co tydzien usuwaj plamy i pozostatosci

kawy kawy z przedniej czesci ekspresu wilgotna

szmatka. Nie uzywaj materiatéw sciernych,
takich jak wetna stalowa lub szorstkie
czysciki, poniewaz moze to spowodowad
tuszczenie sie farby.
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Czesc Kiedy wykonac czyszczenie Jak wykonac czyszczenie

Mtynek i wylot kawy Co dwa tygodnie. Szczoteczka do czyszczenia oczys¢ mtynek
mielonej i wylot kawy mielonej.

Pojemnik na ziarna kawy  Co dwa tygodnie Oprdznij pojemnik na ziarna kawy, dodaj

niewielka ilos¢ bezzapachowego
detergentu i wyptucz go pod biezaca

woda.

Tacka ociekowa Oproézniaj tacke ociekowa Wyjmij tacke ociekowa, dodaj niewielka
codziennie lub gdy czerwony ilos¢ detergentu i optucz pod biezaca
wskaznik zapetnienia tacki woda. Mozesz jg réwniez umyé w
ociekowej wysunie sie do gory. zmywarce.
Czys¢ tacke ociekowa raz w
tygodniu.

Zbiornik wody Raz w tygodniu. Wyptucz zbiornik wody pod biezaca woda

raz w tygodniu.

Czyszczenie kolby, koszyka filtra i gtowicy zaparzajacej

Czyszczenie kolby i koszyka filtra po kazdym uzyciu

1 Usun z kolby resztki kawy.

2 Ponownie wtdz kolbe do gtowicy zaparzajace;j.

3 Nacisnij przycisk espresso, aby dokfadnie wyptukac¢ goraca woda wnetrze i zewnetrzng czes¢ gtowicy
zaparzajacej, kolby i koszyka filtra. Wyptucz goracg woda, aby usunad pozostatosci i ttuszcz kawowy.

4 \Wyjmij kolbe z gtowicy zaparzajacej i optucz kolbe oraz koszyk filtra pod biezaca woda, aby doktadnie
wyczysci¢ ich wnetrze i powierzchnie zewnetrzne.

5 Osusz koszyki filtra i kolbe przed ich ponownym zamontowaniem.

H Nie myj kolby w zmywarce, gdyz moze to spowodowac uszkodzenie kolby.

Czyszczenie koszyka filtra w przypadku zatkania

1 Gdy koszyk filtra jest zatkany, uzyj cienkiej koricéwki narzedzia do czyszczenia (rys. 41), aby usunac osady
z otwordw (rys. 42).

2 Narzedzia do czyszczenia mozna réwniez uzy¢ do usuniecia osadow z wylotu kawy i otwordw kolby.

Czyszczenie kolby i koszykdw filtra co miesigc
Do czyszczenia uzywaj tylko tabletek Philips do usuwania oleju z kawy (CA6704).

1 Rozpusc tabletke Philips do usuwania oleju z kawy w misce letniej wody.
2 Namaczaj koszyki filtra i kolbe w roztworze przez 20 minut.
3 Starannie wyptucz koszyki filtra i kolbe.

Czyszczenie dozownika pary wodnej

Czyszczenie dozownika pary wodnej po kazdym uzyciu

Czy$¢ dozownik pary wodnej po kazdym uzyciu, aby utrzymac go w czystosci i zapobiec gromadzeniu sie
resztek mleka.

1 Niezwlocznie po kazdym uzyciu wytrzyj dozownik pary wodnej wilgotna szmatka (rys. 15).
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2 Uruchom funkcje pary wodnej na 5-10 sekund, aby usuna¢ pozostatosci mleka (rys. 44).
- Jedli dozownik pary wodnej nie bedzie czyszczony, moze to wptyng¢ na smak mleka.

Czyszczenie dozownika pary wodnej w przypadku zatkania

Jesli ktérykolwiek otwor na koncu dozownika pary wodnej jest zatkany, wykonaj ponizsze czynnosci, aby go

odetkac.

1 Wylacz ekspres do kawy.

2 Uzyj grubej koncéwki narzedzia do czyszczenia, aby usunac osady z otworu na koricu dozownika pary
wodnej (rys. 43).

Czyszczenie dozownika pary wodnej za pomocg srodka Philips
do czyszczenia obiegu mleka raz na miesigc

1 Wsyp jedna saszetke srodka marki Philips do czyszczenia obiegu mleka do dzbanka na mleko.

Wlej do dzbanka na mleko 240 ml goracej wody.

Umiesc¢ dozownik pary wodnej w dzbanku.

Potrzymaj dozownik pary wodnej w dzbanku przez 20 minut (rys. 45).

Skieruj pokretto gorgcej wody/pary na potozenie ikony pary i wiacz funkcje pary na 10 sekund.

Aby zatrzymac funkcje pary, ustaw pokretfo goracej wody/pary w pozycji wytaczenia.

Potrzymaj dozownik pary wodnej w dzbanku przez kolejne 30 sekund.

Powtorz kroki od 5 do 7 jeszcze dwa razy.

9 Oproznij dzbanek i starannie wyplucz.

10 Umies¢ pusty dzbanek ponownie pod dozownikiem pary wodnej.

11 Skieruj pokretto goracej wody/pary ponownie w potozenie ikony pary i jeszcze raz wigcz funkcje pary na
10 sekund, aby usuna¢ z urzadzenia wszelkie pozostatosci roztworu czyszczacego.

12 Oprdéznij dzbanek i starannie wyptucz.

13 Oczysc rurke pary wodnej czysta wilgotng szmatka.

O NGOV A~ WN

Czyszczenie miynka i wylotu kawy mielonej

Czys¢ miynek i wylot kawy mielonej co dwa tygodnie, aby kawa mielona nie zatykata wylotu i nie wptywata

na mielenie. Przed rozpoczeciem czyszczenia upewnij sie, ze pojemnik na ziarna kawy jest pusty. Upewnij

sie, ze miynek moze sie normalnie obracac i ze z wylotu kawy mielonej nie wydostaje sie zmielona kawa, gdy

funkcja mielenia jest wigczona.

1 Sprawdz i upewnij sie, ze pojemnik na ziarna kawy jest pusty.

2 Obrdd pojemnik na ziarna kawy przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara, aby wyjac go z ekspresu (rys.
46).

3 Zdejmij gbrne zarno (rys. 47) i wyczys¢ wbudowane zarno szczoteczkg do czyszczenia (rys. 48). Wyczys¢
komore mielenia i wylot kawy mielonej szczoteczka do czyszczenia miynka (rys. 49).

4 Umie$c¢ na miejscu wewnetrzne zarno (rys. 50) i pojemnik na ziarna kawy (rys. 4).

5 Uruchom funkcje mielenia z zatozong kolba. Pozwdl, by urzadzenie dziatato bez ziaren kawy w celu
usuniecia wszelkich pozostatosci zmielonej kawy z komory mielenia. Czyszczenie zostato ukonczone.

H Nie ptucz wbudowanego mtynka woda.
B Je¢li nadal sg obecne pozostatosci zmielonej kawy, powtérz punkt 5.

A rrzed rozpoczeciem czyszczenia upewnij sie, ze pojemnik na ziarna kawy jest pusty, poniewaz ziarna
kawy moga uszkodzi¢ wewnetrzng strukture pojemnika na ziarna kawy podczas jego wyjmowania.
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Czyszczenie pojemnika na ziarna kawy

1 Sprawdz i upewnij sie, ze pojemnik na ziarna kawy jest pusty.

2 Obrdé¢ pojemnik na ziarna kawy przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara, aby wyjac go z ekspresu (rys.
46).

3 Wilej niewielka ilos¢ detergentu do tacki ociekowe;j.

4 Dokfadnie wyptucz tacke ociekowa pod biezaca wodga lub umyj w zmywarce.

Czyszczenie tacki ociekowej

Codzienne czyszczenie tacki ociekowej
Oprodzniaj tacke ociekowa codziennie lub gdy z tacki ociekowej zacznie wystawac czerwony wskaznik
zapefnienia tacki.

Cotygodniowe czyszczenie tacki ociekowe;j

1 Wyjmij tacke ociekowa z ekspresu.

2 Wilej niewielka ilos¢ detergentu do tacki ociekowe;j.

3 Doktadnie wyptucz tacke ociekowa pod biezacg woda lub umyj w zmywarce.

Cotygodniowe czyszczenie zbiornika wody
Wyptucz zbiornik wody pod biezgcg wodg raz w tygodniu.

Ikony ostrzezenia

lkona Rozwigzanie
ostrzezenia

o ﬁ Swieci sie wskaznik odkamieniania/czyszczenia: Przeprowadz odkamienianie ekspresu do
kawy.

/o Wskaznik wytacznika miga: Ekspres sie nagrzewa.

o Wskaznik pary wodnej/goracej wody miga na biato: Ekspres nagrzewa sie w celu uzycia
f funkcji goracej wody/pary wodnej.

o Wskaznik pary wodnej/goracej wody miga na czerwono: Ekspres sygnalizuje brak wody.
f Przyczyng moze by¢ 1. brak wody w zbiorniku wody lub 2. zatrzymanie pompowania
—— " wskutek nadmiernego cisnienia.
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Rozwigzywanie problemoéw

W tym rozdziale opisano najczestsze problemy, ktére moga wystapic¢ podczas uzywania ekspresu do kawy.
W przypadku problemow, ktérych nie mozna rozwigzad, nalezy skontaktowac sie z lokalnym centrum
obstugi klienta. Informacje kontaktowe podano na karcie gwarancyjnej.

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Ekspres do kawy nie
wilacza sie.

Ekspres nie jest podtaczony do

gniazdka elektrycznego.

Podtacz ekspres do gniazdka

Wydaje sie, ze ekspres
przecieka.

Tacka ociekowa jest przepetniona, Oprdéznij tacke ociekowa.

co daje wrazenie nieszczelnosci.

Zbiornik wody nie jest ustawiony

we wiasciwej pozycji.

W16z zbiornik wody z powrotem na
miejsce i docisnij go w dof w ekspresie.

Zbiornik wody nie zostat wsuniety
do konca, przez co do ekspresu

dostaje sie powietrze.

Upewnij sie, ze zbiornik wody jest
prawidtowo zatozony, wyjmujac go,
wkfadajac ponownie i mocno dociskajac w
dot.

Ekspres nie stoi na rownej
powierzchni.

Ustaw ekspres do kawy na rownej
powierzchni, aby zapobiec przelewaniu sie
ptynu z tacki ociekowe;.

Po uruchomieniu
ekspresu do kawy lub
podczas parzenia kawy
wydobywa sie para lub
stychac syczenie lub
grzechotanie.

Jest to zjawisko normalne. Zawér
nadmiarowy cisnienia emituje ten
dzwiek podczas normalnego

dziatania.

Ekspres do kawy emituje
gtosny hatas i nie moze
zaparzy¢ kawy.

Zbiornik wody jest pusty.

Napetnij zbiornik woda.

Zbiornik wody nie zostat wsuniety
do konca, przez co do ekspresu
dostaje sie powietrze. Pierscien
uszczelniajacy w dolnej czesci
zbiornika wody nie zostat wyjety.

Upewnij sie, ze zbiornik wody jest
prawidtowo zatozony, wyjmujac go,
wkfadajac ponownie i mocno dociskajac w
dot. Ekspres jest wyposazony w pierscien
uszczelniajacy chronigcy obieg wody.
Wyjmij pierscien uszczelniajacy przed
pierwszym uzyciem.

Kawa jest za zimna.

Zimna filizanka obniza
temperature napoju.

Podgrzej filizanke, optukujac ja goraca
wod3.

Dodanie mleka obniza
temperature napoju.

Dodanie cieptego lub zimnego mleka
obniza temperature kawy. Podgrzej
filizanke, optukujac ja goraca woda.

Temperatura urzadzenia nie jest

ustawiona prawidtowo.

Sprawdz ustawienie temperatury
urzadzenia i ustaw jg na najwyzszy
poziom.
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Rozwiagzanie

Kawa jest za staba.

Miynek jest ustawiony na duza
grubos¢ mielenia.

Ustaw poziom grubosci mielenia na nizsza
warto$¢. Musisz zaparzy¢ 1-2 filizanki,
zanim poczujesz réznice smaku.

llos¢ kawy mielonej jest
niewystarczajaca.

Zwieksz ilos¢ kawy za pomoca pokretta
ilosci mielonej kawy.

Mleko nie jest spieniane.

Rodzaj uzytego mleka jest
niewfasciwy.

llos¢ i jakosc pianki rozni sie w zaleznosci
od rodzaju mleka. W celu umozliwienia
dobrego spienienia uzywaj mleka
potttustego, petnego lub bezlaktozowego.

Dozownik pary wodnej jest
zatkany.

Wyczys¢ dozownik pary wodnej.

Dozownik pary wodnej jest
zanurzony zbyt gteboko w
dzbanku na mleko.

Dostosuj gtebokosc zanurzenia dozownika
pary wodnej w mleku.

Kawa nie wyptywa lub
wyptywa powoli.

Mtynek jest ustawiony na matg
grubos¢ mielenia.

Ustaw poziom grubosci mielenia na
wyzsza wartosc. Pamietaj, ze moze to
wplynac na smak kawy.

W koszyku filtra jest za duzo kawy
mielone;j.

Zmniejsz ilos¢ kawy mielonej w koszyku
filtra za pomoca pokretta ilosci mielonej
kawy.

Uzyty koszyk filtra jest
nieodpowiedni.

Uzywaj koszyka filtra przeznaczonego do
tego ekspresu.

Koszyk filtra w kolbie jest zatkany.

Uzyj innego koszyka filtra w celu
przeprowadzenia testu. Jesli koszyk filtra
dziata normalnie, oznacza to, ze
oryginalny koszyk filtra jest zatkany i
nalezy go wyczyscic.

Dozownik kawy kolby jest
zatkany.

Cienkiej koncéwki narzedzia do
czyszczenia mozna rowniez uzy¢ do
usuniecia osaddw z wylotu kawy i
otwordw kolby.

Kawa wyptywa wzdtuz
krawedzi kolby.

Kolba nie jest prawidtowo
zamocowana w gtowicy
zaparzajacej.

Prawidfowo zamocuj kolbe w gtowicy
zaparzajacej.

Goérna krawedz kolby jest brudna.

Po mieleniu usun wszelkie pozostatosci
kawy z krawedzi kolby.

Koszyk filtra jest wiozony
nieprawidtowo.

W16z koszyk filtra prawidtowo. Upewnij
sie, ze jego krawedz nie wystaje poza
krawedz uchwytu do zaparzania.

Na uchwycie na kolbe w gtowicy
zaparzajacej znajduja sie resztki
kawy.

Oczys¢ uchwyt na kolbe szczoteczka do
czyszczenia.
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Problem

Przyczyna

Rozwiagzanie

W koszyku filtra jest za duzo kawy
mielonej.

Zmniejsz ilo$¢ kawy mielonej w koszyku
filtra za pomoca pokretfa ilosci mielonej
kawy.

Podczas mielenia z wylotu
wydostaje sie coraz mniej
kawy mielonej.

Wylot kawy mielonej jest zatkany.

Oczys¢ mtynek i wylot kawy mielonej.

Mielona kawa rozpryskuje
sie podczas mielenia.

Nie uzyto pierscienia
proszkowego.

Przed mieleniem zamontuj pierscien
proszkowy.

Mielona jest zbyt duza ilos¢ kawy.

Zanim mielenie zakonczy sig
automatycznie, nacisnij i zwolnij przycisk
mtynka, aby je zakonczyc i zmniejszy¢ ilos¢
kawy mielonej.

Nie mozna normalnie
zainstalowac kolby.

Kolba nie jest prawidtowo
zatrzasnieta w gfowicy

zaparzajace;j.

Zamontuj kolbe.

Kolba nie jest dokrecana poprzez
obrét od skrajnej lewej pozydji
wiozenia.

Zamontuj kolbe.

llos¢ kawy mielonej
zmienia sie.

Stosowany jest inny poziom
grubosci mielenia.

Jest to zjawisko normalne. Rézne poziomy
grubosci mielenia mogg powodowacd
rézne ilosci kawy mielone;.

Stosowany jest inny rodzaj ziaren
kawy.

Jest to zjawisko normalne. Ziarna o
réznym stopniu palenia lub od réznych
producentéw moga dawac rézne ilosci
kawy mielonej nawet przy tym samym
poziomie grubosci mielenia.

Stosowane sg ziarna o innym
stopniu $wiezosci.

Jest to zjawisko normalne. Ziarna o
réznym czasie przechowywania moga
dawac rézne ilosci kawy mielonej nawet
przy tym samym poziomie grubosci
mielenia.

Urzadzenie przestaje
parzy¢ kawe a wskaznik
pary wodnej/goracej
wody miga na czerwono.

W urzadzeniu zabrakfo wody.

Napetnij zbiornik wody i umies¢ na
miejscu.

Dane techniczne

Producent zastrzega sobie prawo poprawiania parametrow technicznych urzadzenia. Wszystkie ustawione

wartosci sg przyblizone.
Opis

Wartos

é

Wymiary (wys. x szer. x gteb.)

410x320x 335 mm
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Waga bez opakowania 8,0kg
Waga z opakowaniem 13,5kg
Dtugos¢ przewodu zasilajgcego Tm
Typ wtyczki TypY

Moc znamionowa

220-240V, 50-60 Hz, 1490-1750 W
Nagrzewanie: 1340-1600 W, Mielenie: 150 W

Pobdr mocy w trybie czuwania

<05W
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Cuprins

Prezentarea generala a aparatului (Fig. A)
Panou de control (Fig. B)

Introducere

inainte de prima utilizare
Prepararea cafelei
Realizarea spumei de lapte
Prepararea apei fierbinti

Detartrare

Mod inactivitate automat

Curatare si intretinere
Pictograme avertismente
Depanare
Specificatii tehnice

Prezentarea generala a aparatului (Fig. A)

H Unele dintre accesorii sunt doar pentru tipuri specifice.

142
143
143
143
145
150
151
151
152
152
155
156
158

A1 Compartimentul pentru cafea boabe A10 Grila tava de scurgere

A2 Compartiment dublu pentru boabe A11  Stift de curatare

A3 Sfredel de macinare A12 Capacrezervor de apa

A4 Inel de pudra A13  Rezervor de apa

A5 Portafiltru A14  Fanta presare

A6  Panou de comanda A15 Buton rotativ abur/apa fierbinte

A7  Consold pentru produs macinat (pozitia A16 Gura de scurgere apa calda
macinare)

A8  Cap de preparare A17 Bagheta abur

A9  Tava de scurgere

Accesorii

A18 Cos de filtru cu pereti dubli (o singura ceascad sau  A22  Perie de curdtare rasnita
doua cesti)

A19  Cos de filtru cu un singur perete (o singurd ceasca A23  Vas pentru lapte cu banda de
sau doua cesti) temperaturd

A20 Accesoriu de presare calibrat A24  Vas pentru lapte

A21 Perie de curatat
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Panou de control (Fig. B)

Consultati figura B pentru o prezentare generala a tuturor butoanelor si pictogramelor. Mai jos gasiti
descrierea.

B1 Pornit/oprit B6 Manometru

B2 Lumind detartrare B7 Espresso

B3 Rasnita B8 Espresso dublu

B4 Lumini doza unica/dubla B9 Americano

B5 Buton cantitate rasnire B10 Bec pentru apa fierbinte/abur
Introducere

Felicitari pentru achizitionarea unei cafetiere complet semi-automate Philips Barista Brew Espresso! Pentru a
beneficia pe deplin de asistenta oferita de noi, inregistrati-va produsul la www.home.id.

Cititi cu atentie brosurd separata cu informatii referitoare la siguranta fnainte de a utiliza pentru prima oara
aparatul si pastrati-o pentru consultare ulterioara.

Pentru a va ajuta sd Tncepeti si sa va bucurati pe deplin de cafetiera dvs., vd oferim asistentd online pe
http://www.philips.com/support.

Bl Exists mai multe versiuni ale acestui espressor semi-automat, fiecare avand caracteristici si accesorii usor
diferite. De exemplu, cana de lapte cu banda de temperatura nu este inclusa n toate versiunile. Fiecare
versiune are propriul numar de tip, pe care il gasiti pe eticheta de date situata in partea de jos a aparatului.

Bl Acest aparat a fost testat cu cafea. Desi a fost curatat cu atentie, este posibil s fi rimas cateva reziduuri
de cafea. Cu toate acestea, vd garantam cd aparatul este complet nou.

inainte de prima utilizare

1. Instalarea compartimentului pentru cafea boabe si
umplerea rezervorului de apa

nVerificati si asigurati-va ca cele doud sageti de pe rasnita se aliniaza una cu cealalta (Fig. 1).

1 Verificati si asigurati-va ca cele doud semne , 1" de pe baza compartimentului pentru cafea boabe se
aliniaza unul cu celdlalt (Fig. 2).

2 Apasatiin jos, asigurati-va cd simbolul de blocare de pe compartimentul pentru cafea boabe se aliniaza
cu simbolul triunghiular de pe partea de sus (Fig. 3) a aparatului si rotiti compartimentul pentru cafea
boabe in sensul acelor de ceasornic (Fig. 4).

3 Rotiti compartimentul pentru cafea boabe pentru a selecta nivelul de rasnire dorit (Fig. 5).

H Rasnita si compartimentul pentru cafea boabe sunt componente de precizie, asa ¢ evitati s3 le
indepartati frecvent dupa instalare.

4 Deschideti capacul rezervorului de apa, prindeti manerul superior al rezervorului de apa si ridicati-
vertical pentru a il scoate (Fig. 6).

5 Scoateti banda de etansare galbena din partea de jos a rezervorului de apa (Fig. 7).
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6 Umpleti pana la nivelul maxim indicat pe rezervorul de apa (Fig. 8).
7 Prindeti manerul de sus si asezati rezervorul de ap Thapoi pe aparat in pozitie vertical3. inchideti capacul
rezervorului de apa (Fig. 9).

H Banda de etansare galbens indepartats nu trebuie sa fie reinstalats; o puteti arunca.

H Pentru o calitate optim3 a cafelei, vd sugerdm sa schimbati frecvent apa din rezervorul de apa.

2. Prima pornire a aparatului

1 Introduceti stecherul Tntr-o priza cu impamantare.

2 Asigurati-va ca butonul rotativ pentru abur este in pozitia oprit (Fig. 10).

3 Apasati butonul (Fig. 18) de pornire/oprire pentru a porni aparatul.
- Butoanele de pornire/oprire si Espresso se vor aprinde.

4 Puneti un recipient sub bagheta pentru apa fierbinte/abur si capul de preparare (Fig. 40).

5 Apasati butonul (Fig. 19) Espresso pentru clatire.
- Apa fierbinte va incepe sa curga din capul de preparare, din gura pentru apa fierbinte si din bagheta

pentru abur.

6 Dupa ce apa nu mai este distribuita, butonul de pornire/oprire incepe sa clipeasca, iar aparatul se

ncalzeste.

I La prima utilizare, asigurati-va ca apasati butonul Espresso dupa pornirea aparatului pentru a-I
clati. Puteti macina boabe de cafea sau prepara cafea numai dupa efectuarea acestui proces de
clatire.

B in timpul clitirii, este posibil ca bagheta pentru abur sa se incinga. Pentru a evita riscul de arsuri,
lasati-o sa se raceasca inainte de a o atinge.

Setarea duritatii apei

1 Opriti aparatul.

2 Mentineti apdsate simultan butonul de pornire/oprire si butonul Americano, timp de trei secunde.
Lumina butonului Detartrare si cea a butonului de pornire/oprire vor clipi.

Valoarea implicita este apa dura, astfel incat lumina butonului Americano va fi aprinsa.

- Pentru aregla setarea la calitatea medie a apei, apasati pe butonul Espresso dublu.

- Pentru aregla setarea la apa moale, apasati pe butonul Espresso.

Odata selectatd duritatea apei, apasati butonul de pornire/oprire pentru a confirma.

I Pentru a evalua duritatea apei furnizate de serviciul local de alimentare cu ap3, puteti obtine kitul de
testare a duritatii apei HD5085/01 Philips de la un furnizor din apropiere sau online, prin intermediul site-
ului web Philips.

Banda de testare Philips

Apa cu duritate scazuta 4 puncte verzi <3 dH
Apa cu duritate medie 1 punct rosu >4 dH
Apa cu duritate medie 2 puncte rosii >7 dH
Apa cu duritate ridicata 3 puncte rosii >14 dH

Apa cu duritate ridicata 4 puncte rosii >21 dH
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Prepararea cafelei

Setarea rasnitei de cafea

Nivelul de rasnire a cafelei influenteaza in mod semnificativ dinamica prepardrii, cum ar fi presiunea si
debitul si, in cele din urma, aroma cafelei espresso.

Acest aparat oferd 15 niveluri de rasnire (1-15). Cu cat setarea pentru rasnire este mai redusa, cu atat
boabele de cafea sunt rasnite mai fin si cafeaua este mai tare.

Este posibil sd fie necesare ajustari pentru boabe diferite cu grade diferite de prajire, ceea ce va avea un
impact asupra cantitatii de cafea rasnita produsa.

Pentru Espresso/Americano se recomanda nivelurile 1-4 pentru rasnita. Pentru retete de cafea mailunga (de
ex., Lungo) nivelurile 5-10 sunt cele mai bune (Fig. 5).

Alegerea intre cosul de filtrare cu perete simplu sau dublu

- Cos de filtru cu pereti dubli (o singura ceasca sau doua cesti):

Cosurile (Fig. 20) cu perete dublu furnizate va permit sa preparati un espresso cu spuma chiar si atunci cand
utilizati aparatul pentru prima data si permit obtinerea unui interval de presiune optim.

- Cos de filtru cu un singur perete (o singura ceasca sau doua cesti):

Cele doua cosuri (Fig. 21) de filtru cu perete simplu furnizate sunt ca cele folosite in aparatele profesionale
pentru baruri si necesita mai multe aptitudini manuale si experienta. Acestea permit o mai mare
personalizare a cafelei, ceea ce duce la o extractie, un gust si o consistenta imbunatatite dupa ce gasiti
configuratia potrivita.

Alegerea boabelor din compartimentul dublu pentru boabe
(pentru un anumit tip, numai modelul PSA3228)

Dacad aveti compartimentul dublu pentru boabe, trebuie sa Tl asamblati fnainte de a incdrca boabele de
cafea. Inainte de asamblare, pastrati trei indicatii pe butonul de selectare, capacul compartimentului pentru
boabe si compartimentul pentru boabe aliniate (Fig. 22). Apoi puteti incarca diferite boabe pe oricare dintre
parti.

Puteti alege tipul de boabe utilizate inainte de macinare. Daca ati ncarcat deja diferite tipuri de boabe,
puteti selecta unul dintre cele doud compartimente sau le puteti amesteca folosind butonul rotativ de
selectie (Fig. 23).

B Este normal s& rsmans putina cafea in orificiul de evacuare a cafelei macinate. Cand schimbati
compartimentele pentru boabe, mdcinati boabele ramase si aruncati cafeaua mdcinata.

Rasnirea boabelor
1 Alegeti un cos de filtru pentru o singura ceasca sau doua cesti.
- Cand schimbati cosul filtrului, puteti scoate cu usurinta cosul filtrului instalat cu marginea celuilalt cos
al filtrului (Fig. 24).
2 Atasati inelul pentru pudra pe portafiltru (Fig. 25).
3 Aliniati portafiltrul cu suportul rasnitei si iTmpingeti-l orizontal (Fig. 26).
- Utilizati butonul pentru cantitatea de rasnire pentru a rasni mai multe sau mai putine boabe
4 Pentru rasnirea automatd, apasati lung butonul Rasnitd timp de trei secunde pentru a comuta intre doza
1x sau 2x. Apoi apasati din nou butonul Rasnitd pentru a incepe sd rasniti.
- Cand utilizati un cos de filtru pentru o singura ceascd, selectati o doza 1x; cand utilizati un cos de filtru
pentru doud cesti, selectati o doza 2x.
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- Pentru a opri procesul de rasnire la jumatatea drumului, trebuie doar sa apasati din nou butonul
Rasnita.
5 Pentru rasnirea manuald, apasati si mentineti apasat portafiltrul pentru a cupla comutatorul de activare a
rasnitei. Continuati sa tineti apasat pana cand este macinata cantitatea necesara de cafea (Fig. 27).

Bl Se recomanda utilizarea a 12-14 grame de boabe pentru o singura ceasca si a 18-20 de grame pentru
cesti duble. Puteti folosi un cantar electronic pentru un control precis al cantitatii de cafea. Puteti folosi
indicatia ,Max" de pe cosul filtrului ca mdsura aproximativa.

H Asigurati-va cd compartimentul pentru cafea boabe este instalat si blocat corespunzator inainte de a
adduga boabe de cafea si de a utiliza aparatul.

B in compartimentul pentru cafea boabe sunt permise doar boabe de cafea prajits. Nu puneti boabe de
cafea crude, pudra de cafea, cafea instant sau alte materiale in compartimentul pentru cafea boabe,
deoarece acestea pot deteriora aparatul de cafea.

H Acordati atentie nivelului maxim de cafea rasnita in timpul rasnirii si evitati infundarea orificiul de
evacuare a cafelei rasnite (Fig. 28).

B Boabele diferite pot produce cantititi usor diferite de cafea rasnita in cazul rasnirii automate. Este posibil
sd fie nevoie sa ajustati setdrile de rasnire in functie de presiunea reala de preparare pentru fiecare tip de
boabe.

B Atunci cand improscarea cafelei rasnite se agraveazs vizibil, curdtati toboganul pentru rasnire.

Presarea

1 Indepértati portafiltrul de pe suportul rasnitei.

2 indepartatiinelul pentru pudré de pe portafiltru (Fig. 29).

3 Pozitionati portafiltrul pe un blat cu partea inferioara captusitd pentru a permite presarea fara efort (Fig.
30).

4 Atingeti usor portafiltrul de cateva ori pentru ca cafeaua rasnita sa se distribuie uniform in cosul filtrului
(Fig. 31).

5 Utilizati accesoriul de presare calibrat pentru a presa bine cafeaua rasnita.

6 Asigurati-va cd cafeaua mdcinata nu depaseste linia maximad a cosului de filtru dupa presare (Fig. 32).
- Tnmod ideal, dupé presare, indltimea cafelei macinate este imediat sub linia de nivel maxim.

Prepararea cafelei Espresso

1 Introduceti portafiltrul in capul de preparare.
- Aliniati portafiltrul cu semnul ,triunghi” de pe capul de preparare si asezati-l orientat in sus, in
interiorul capului de preparare (Fig. 33). Apoi, rotiti portafiltrul in sens invers acelor de ceasornic spre
centru pentru a-l bloca (Fig. 34).

2 Apasati butonul Espresso sau Double Espresso pentru a incepe prepararea (Fig. 35).
- Pentru a opri distribuirea Tnainte ca aparatul sa finalizeze procesul, apdsati din nou butonul.

B Atunci cand indicatorul butonului de pornire/oprire clipeste, aparatul se afls in modul de preincalzire si
nu poate fiinceputd prepararea. Atunci cand toti indicatorii de pe butoane sunt aprinsi in mod continuu, se
poate incepe prepararea.
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B Dups finalizarea preparérii, este posibil s& apara abur si zgomot de pompa deasupra tavii de scurgere.
Acest lucru este normal si indica faptul cd aparatul se depresurizeaza.

B Atunci cand presiunea de preparare este prea mare, aparatul va inceta sa mai distribuie cafea. In acest
moment, indicatorul continua sa clipeasca.

B Volumul pentru espresso este de aproximativ 40 ml, iar volumul pentru espresso dublu este de
aproximativ 80 ml in mod implicit.

Prepararea unui Americano

Un Americano se prepara turnand apa calda din distribuitorul de apa peste o doza de espresso.

1 Introduceti portafiltrul in capul de preparare, aliniati manerul cu semnul ,triunghi” si asezati-l orientat in
sus, Tn interiorul capului de preparare (Fig. 33). Apoi, rotiti manerul in sens invers acelor de ceasornic spre
centru pentru a-l bloca (Fig. 34).

2 Asezati o ceasca mare sub deschiderile gurii portafiltrului si sub distribuitorul de apa Americano (Fig. 36).

Apasati butonul Americano pentru a incepe sa preparati o ceasca de Espresso.

4 Dupa prepararea Espresso, se toarna apa fierbinte din distribuitorul de apa pentru Americano, pentru a
termina de preparat Americano.

w

B Bagheta pentru ap fierbinte se poate incinge. Pentru a evita riscul de arsuri, [&sati-l mai intai sd se
rdceasca.

Preparare optimizata

Presiunea este un factor important pentru prepararea espresso. Manometrul indica presiunea si va ajuta sa
monitorizati extractia optima pentru dozele de espresso. Se recomanda sd reglati din nou parametrii de
rasnire Tn functie de starea manometrului de presiune de fiecare data cand folositi un tip diferit de boabe de
cafea.
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Pentru o extractie optima ar trebui sa obtineti un flux constant, o crema bogata si catifelata si o cafea cu
aroma echilibrata. Presiunea trebuie sa fie Tn intervalul optim.
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O‘,{\‘“ al Rang,

*eo Pressure
o O

Extractie insuficienta

Daca cafeaua este extrasa insuficient, cafeaua va curge rapid, crema va fi subtire si decoloratd, iar gustul va fi
acru si cu o aroma slaba. Presiunea este in intervalul inferior.

Pressure 1 I
Presre 1 ]

1 Reglatirasnita la un nivel mai fin.

2 Daca extractia este in continuare insuficientd, cresteti cantitatea de cafea mdcinata rotind butonul de
reglare a cantitatii de macinare la nivelul plus (,+") din dreapta.

3 Este posibil sa fie necesare mai multe ncercari pentru a obtine o extractie optimd si sa repetati pasii unu
si doi, dupa cum este necesar.

.

©oe()ooo

—
&/%2 1 1

Extractie excesiva

Daca cafeaua este extrasa in exces, cafeaua va picura sau nu va curge deloc, crema va fi inchisa la culoare si
neuniforma, iar gustul va fi amar si ars. Presiunea este in intervalul superior.

*eo Pressure
o O

1 Reglati rasnita la un nivel mai grosier.
2 Daca extractia este in continuare Tn exces, reduceti cantitatea de cafea macinata rotind butonul de
reglare a cantitatii de mdcinare la nivelul minus (,,-") din stanga.
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3 Este posibil sa fie necesare mai multe incercari pentru a obtine o extractie optima si sa repetati pasii unu
si doi, dupa cum este necesar.

vl IO
&(@oo )ooo)
L. 7

Personalizarea volumelor implicite

1 Instalati portafiltrul cu cafea rasnita tasata in interiorul capului de preparare.

2 Apasati si mentineti apasat butonul bauturii pe care doriti sa o personalizati. Dupa trei secunde, aparatul
intrd In modul de personalizare si emite un semnal sonor.

3 Nu maitineti apdsate butoanele apdsate atunci cand ceasca contine volumul dorit. Setarea este
completd atunci cand se aude un semnal sonor din partea aparatului.

4 Dupa ce ati programat volumul pentru o bautura, aparatul va distribui acest volum nou de fiecare data
cand selectati din nou bautura.

Bl Apssati si mentineti apasat butonul Americano pentru a extrage volumul de cafea dorit. Eliberati pentru
a seta noul volum de cafea. Repetati pentru reglarea volumului de apa.

B Volumele minime pentru espresso si espresso dublu sunt de 20 ml si, respectiv, 40 ml.
H Volumele maxime pentru espresso si espresso dublu sunt de 70 ml si, respectiv, 120 ml.

H Pentru Americano, volumul minim si maxim de cafea este de 20 ml si, respectiv, 70 ml. Volumul minim si
maxim de apa fierbinte este de 50 ml si, respectiv, 200 ml.

Personalizarea temperaturii cafelei

Temperatura de extragere a cafelei se poate regla. Puteti selecta din trei setari: cafea caldd, cafea mediu
fierbinte, cafea fierbinte. La o temperatura de extragere a cafelei mai ridicata, gustul amar al cafelei va
creste, iar aciditatea va scadea. La o temperatura de extragere a cafelei mai scazutd, gustul amar al cafelei va
scadea, iar aciditatea va creste.
1 Opriti aparatul.
2 Mentineti apdsate butonul de pornire/oprire si butonul Espresso, timp de trei secunde. Butonul de
pornire/oprire si becul pentru apa fierbinte/abur vor clipi apoi.
3 Apasati unul dintre butoanele de mai jos pentru a regla setarea temperaturii de extragere a cafelei la
nivelul preferat.
- Pentru a regla setarea la cafea caldd, apasati butonul Espresso
- Pentru aregla setarea la cafea mediu fierbinte, apasati pe butonul Espresso dublu.
- Pentru a regla setarea la cafea fierbinte, apasati butonul Americano.

Odatd selectatd temperatura corecta a cafelei, apasati butonul de pornire/oprire pentru a confirma.
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Resetarea volumelor la valorile implicite din fabrica

- Resetarea Espresso: Porniti aparatul, apasati si mentineti apasate simultan butoanele de pornire/oprire si
Espresso timp de trei secunde. Dupa acest timp, veti auzi trei ,bipuri”, iar butoanele de pornire/oprire si
Espresso vor clipi de trei ori.

- Resetarea Espresso dublu: Porniti aparatul, apasati si mentineti apasate simultan butoanele de
pornire/oprire si Espresso dublu timp de trei secunde. Dupa acest timp, veti auzi trei ,bipuri”, iar
butoanele de pornire/oprire si Espresso dublu vor clipi de trei ori.

- Resetarea Americano: Porniti aparatul, apasati si mentineti apasate simultan butoanele de pornire/oprire
si Americano timp de trei secunde. Dupa acest timp, veti auzi trei ,bipuri”, iar butoanele de
pornire/oprire si Americano vor clipi de trei ori.

Dupa fiecare dintre aceste trei resetdri, aparatul va trece fn modul standby-pregadtit.

Realizarea spumei de lapte

Utilizati intotdeauna lapte de la frigider pentru cea mai buna calitate a spumei.

Pregatire

1 Umpleti aproximativ un sfert de cana cu lapte (100 ml) pentru cappuccino si aproximativ o treime
(150 ml) pentru latte macchiato (Fig. 37).

2 Rotiti butonul in pozitia pentru abur pentru a incepe preincdlzirea aburului (Fig. 38). Indicatorul de abur
incepe sa clipeasca.

I Pentru o spumare optima, nu agitati cana cu lapte si nu tineti cana In pozitie verticala (Fig. 39).

3 Asteptati aproximativ 10-20 de secunde pana cand indicatorul de abur raméane aprins continuu. Aparatul
fncepe sa scoatd abur.

4 Asteptatiinca 5 secunde pana cand aburul este stabil si condensul este indepartat. Apoi, opriti aburul
(Fig. 10).

5 Rotiti bagheta de abur cu gura canii de lapte, pivotati-o si asezati-o in directia orei 3 sau 9 fata de cana
(Fig. 11) de lapte.

Aerare

Volumul de aer introdus in timpul aerdrii determind grosimea si fluiditatea laptelui spumat.

O aerare mai mare creeaza un strat mai gros de spuma, mai putin fluid. O aerare mai mica creeazd o spumad

mai subtire si mai fluidd. Puteti controla volumul de aer ajustand adancimea baghetei de abur in raport cu

suprafata laptelui si timpul de aerare.

1 Miscati cana de lapte Tn sus siTn jos fata de suprafata laptelui pentru ca gura canii de lapte sa se scufunde
bagheta de abur la aproximativ 5 mm sub suprafata lichidului (Fig. 12).

2 Rotiti butonul pentru apa fierbinte/abur pe pozitia pentru abur pentru a porni functia de abur.

3 Trebuie sd auziti un ,suierat” similar sunetului de rupere a hartiei, care indica faptul ca aerarea este
corectd. Pastrati bagheta de abur nemiscata si creati vartejuri.

4 Continuati sa aerati timp de 5-15 secunde.

Emulsifiere

Emulsifierea determina uniformitatea si densitatea laptelui spumat. Este recomandat sa scufundati bagheta

de abur la jumatate din adancimea laptelui pentru a crea o spuma uniforma.

1 Tntimp ce mentineti gura c3nii de lapte in contact cu bagheta de abur, miscati incet cana de lapte de-a
lungul baghetei de abur pana cand bagheta este la aproximativ 3 cm sub suprafata lichidului. Tineti cana
de lapte nemiscatd pentru a crea vartejuri continuu. Astfel, aerul introdus anterior va fi incorporat pentru
a forma treptat o spuma cremoasa.
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2 Cand baza canii de lapte devine fierbinte, indicand faptul ca laptele a atins temperatura ideald (in jur de
60-65 °C), rotiti butonul de apa fierbinte/abur in pozitia oprit pentru a opri spumarea laptelui (Fig. 13).

Y Bagheta pentru abur devine foarte fierbinte in timpul functionarii. Lisati-o s3 se réceascs inainte de a o
atinge (Fig. 14).

B Curstati bagheta pentru abur dupé fiecare utilizare cu o carpé (Fig. 15) umeda, din motive de igiend si
pentru a evita acumularea de reziduuri de lapte.

Prepararea apei fierbinti

1 Asezati o ceasca sub bagheta pentru abur.

2 Rotiti butonul in pozitia pentru apé fierbinte pentru a porni apa fierbinte. In acest moment, lumina
pentru abur/apa fierbinte este aprinsa (Fig. 16).

3 Pentru a opri curgerea apei fierbinti, rotiti butonul de abur/apa fierbinte in pozitia de oprire (Fig. 17).

B Bagheta pentru abur devine foarte fierbinte in timpul functionérii. Lisati-o sa se rdceascd inainte de a
o atinge.

Detartrare

Cand lumina de detartrare este aprinsa, este timpul sa detartrati aparatul de cafea.

Tn niciun caz nu trebuie s& se utilizeze detartranti pe bazé de acid sulfuric, clorhidric, aminosulfonic sau acid
acetic (otet), deoarece acestia pot deteriora circuitul de apa din aparatul de cafea si este posibil sa nu se
elimine complet calcarul.

Neutilizarea detartrantului Philips va duce la pierderea garantiei. De asemenea, neindepdrtarea calcarului
din aparat va duce la pierderea garantiei.

Detartrantul nu este furnizat Impreuna cu aparatul. Puteti achizitiona detartrant Philips de la un furnizor
local sau de la un magazin online (http://www.philips.com/support).

Procedura de detartrare include un ciclu de detartrare (=4 minute) si un ciclu de clatire (=3 minute).

Procedura de detartrare

1 Porniti aparatul de cafea.

2 Scoateti tava de scurgere, indepartati apa din ea si asezati-o la loc.

3 Scoateti rezervorul de apa si indepdrtati apa din el.

4 Turnati detartrantul Philips (CA6700) in rezervorul de apa si umpleti-l pana la nivelul de detartrare
(pictograma de detartrare imprimata pe rezervorul de apa).

5 Reintroduceti rezervorul de apa si pozitionati un bol mare (=1,2 I) sub capul de preparare si bagheta de
abur pentru colectarea lichidului (Fig. 40).

6 Initiati detartrarea prin apasarea simultand a butoanelor Espresso si Espresso dublu timp de trei secunde,
confirmand semnalul sonor.

7 Lasati aparatul sa distribuie detartrant. Dupa ce terming, aparatul se va opri automat.

8 Scoateti rezervorul de apa si indepartati solutia de detartrare ramasa, clatindnd cu apa proaspata.

9 Umpleti pana la nivelul maxim indicat pe rezervorul de apa (Fig. 8).

10 Goliti bolul mare si puneti-I din nou sub capul de preparare si bagheta de abur pentru colectarea apei.

11 Apadsati butonul de pornire/oprire. Lumina butonului Espresso se aprinde.

12 Apasati butonul Espresso si lasati aparatul sa distribuie apa.
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13 Odata ce aparatul a terminat de distribuit apd, procedura de detartrare este finalizatd, iar aparatul va fi
automat pregatit de preparare.

Mod inactivitate automat

Daca aparatul nu este utilizat timp de 30 de minute, acesta va intra automat in modul de inactivitate, cu
toate indicatoarele stinse.

Pentru a utiliza din nou aparatul, apdsati butonul de pornire/oprire pentru a-l reporni.

B De asemenea, puteti opri aparatul apssand butonul de pornire/oprire in timp ce este pornit.

Curatare si intretinere

Curdtarea siintretinerea regulatd vd vor mentine aparatul de cafea in conditii optime si va vor servi cafea
gustoasa pentru o perioada lunga de timp.

Consultati tabelul de maijos pentru detalii despre cand si cum sa curatati toate piesele detasabile ale
aparatului de cafea.

Piesa Cand se curata Cum se curata

Introduceti portafiltrul, Dupa fiecare utilizare. Clatiti bine interiorul si exteriorul

cosul filtrului si capul de portafiltrului si cosul filtrului.

preparare

Cos filtru Atunci cand gaurile din cosul Folositi capatul subtire al acului de
filtrului sunt infundate. curatare pentru a indeparta reziduurile

din gduri.
Portafiltru si cos de filtru  Lunar Folositi tabletele Philips de indepdrtare a

uleiului de cafea pentru a curata
portafiltrul si cosurile de filtru.

Bagheta abur Dupa fiecare utilizare. Stergeti bagheta pentru abur cu o carpa si
purjati.
Bagheta abur Cand este Infundat. Folositi capatul gros al acului de curdtare

pentru a curata reziduurile din gaurile de
pe capatul baghetei pentru abur.

Bagheta abur Lunar Utilizati produsul de curatare a circuitului
de lapte Philips pentru a curata bagheta
de abur.

Suprafata aparatului de in fiecare s3pt3dmana. Curatati sdptamanal petele de cafea si

cafea reziduurile de cafea de pe partea din fata

a aparatului de cafea cu o carpa umeda.
Nu utilizati materiale abrazive, cum ar fi
vata de otel sau tampoane de curatat,

deoarece acestea pot duce la exfolierea

vopselei.
Rasnita si orificiul de La doud saptamani. Utilizati peria de curatare pentru a curata
evacuare a cafelei rasnita si orificiul de evacuare a cafelei

mdcinate rasnite.
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Piesa Cand se curata Cum se curata
Compartimentul pentru  La doud saptamani Goliti compartimentul pentru boabe,
cafea boabe addugati o cantitate micd de detergent

fara parfum si clatiti-l sub robinet.

Tava de scurgere Goliti zilnic tava de scurgere sau  Scoateti tava de scurgere, adaugati o
atunci cand indicatorul rosu ,tavd cantitate mica de detergent si clatiti-o sub

s

de scurgere plind” apare. Curatati jet de apa. De asemenea, o puteti curata

saptamanal tava de scurgere. n masina de spalat vase.
Rezervor de apa in fiecare s3pt3mana. Clatiti saptamanal rezervorul de apa sub
jet de apa.

Curatarea portafiltrului, cosului filtrului si capului de preparare

Curatarea portafiltrului si a cosului filtrului dupa fiecare utilizare

1 Scoateti cafeaua mdcinata din portafiltru.

2 Reintroduceti portafiltrul in capul de preparare.

3 Apasati butonul Espresso pentru a clati bine interiorul si exteriorul capului de preparare, al portafiltrului
si al cosului filtrului cu apa fierbinte. Clatiti cu apa fierbinte pentru a indeparta reziduurile si uleiul de
cafea.

4 Scoateti portafiltrul din capul de preparare si clatiti portafiltrul si cosul de filtru sub robinet pentru a le
curata bine la interior si la exterior.

5 Uscati cosurile filtrului si portafiltrul Tnainte de a le pune la loc.

B Nu spalati portafiltrul in masina de spalat vase, deoarece acesta poate fi deteriorat.

Curatarea cosului de filtru atunci cand este infundat

1 Atunci cand cosul filtrului este infundat, utilizati capatul subtire al acului (Fig. 41) de curatare de curdtare
pentru a indeparta reziduurile din gduri (Fig. 42).

2 Deasemenea, puteti utiliza acul de curatare pentru a indeparta reziduurile de pe orificiile de evacuare a
cafelei si de pe gaurile portafiltrului.

Curatarea lunara a portafiltrului si a cosurilor filtrului
BlUtilizati exclusiv tablete de indepértare a uleiului de cafea Philips (CA6704).

1 Dizolvati o tabletd de indepartare a uleiului de cafea Philips intr-un bol cu apd cdlduta.
2 Scufundati cosurile filtrului si portafiltrul in solutie, timp de 20 de minute.
3 Clatiti bine cosurile filtrului si portafiltrul.

Curatarea baghetei pentru abur

Curatarea baghetei pentru abur dupa fiecare utilizare
Curatati bagheta de abur dupa fiecare utilizare pentru a o mentine curata si pentru a preveni acumularea de
reziduuri de lapte.
1 Stergeti bine bagheta pentru abur cu o carpa umeda, imediat dupd fiecare utilizare (Fig. 15).
2 Actionati functia de abur timp de 5-10 secunde pentru a expulza reziduurile de lapte (Fig. 44).
- Necuratarea baghetei de abur poate afecta gustul laptelui.
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Curatarea baghetei pentru abur atunci cand este infundata

Daca orice orificiu de la capatul baghetei de abur este infundat, urmati pasii de mai jos pentru desfundare.

1 Opriti aparatul de cafea.

2 Folositi capatul gros al acului de curdtare pentru a curdta reziduurile din gaurile de pe capatul baghetei
(Fig. 43) pentru abur.

Curatarea lunara a baghetei de abur cu solutia de curatare a
circuitului de lapte Philips.

1 Addugati un pliculet de detergent de curatare a circuitului de lapte Philips in cana de lapte.

2 Umpleti cana de lapte cu 240 ml de apa fierbinte.

3 Pozitionati bagheta de aburin cana.

4 |asati bagheta de aburin cand timp de 20 de minute (Fig. 45).

5 Rotiti butonul pentru apa fierbinte/abur la pozitia cu pictograma pentru abur si ldsati functia de abur
activa timp de 10 secunde.

6 Rotiti butonul pentru apa fierbinte/abur pe pozitia oprit pentru a opri functia abur.

7 Lasati bagheta de abur in cand timp de incd 30 de secunde.

8 Repetatipasiide la5la 7 inca de doud ori.

9 Goliti canasi clatiti-o bine.

10 Asezati cana goala fnapoi sub bagheta de abur.

11 Rotiti butonul pentru apa fierbinte/abur la pozitia cu pictograma pentru abur si Idsati din nou functia de
abur activa timp de 10 secunde pentru a elimina reziduurile de solutie de curatare.

12 Goliti cana si clatiti-o bine.

13 Curatati tubul de abur cu o panza umeda curata.

Curatarea rasnitei si orificiul de evacuare a cafelei macinate

Curatati rasnita si orificiul de evacuare a cafelei mdcinate o data la doua saptamani pentru a preveni
infundarea evacuarii sau afectarea rasnirii. Asigurati-va ca compartimentul pentru cafea boabe este gol
Tnainte de a incepe curdtarea. Asigurati-va ca rasnita se poate roti in mod normal si cd nu iese cafea rasnita
din orificiul de evacuare a cafelei rasnite atunci cand este activatd functia de rasnire.

1 Verificati si asigurati-va ca compartimentul pentru cafea boabe este gol.

2 Rotiti compartimentul pentru cafea boabe Tn sens contrar acelor de ceasornic pentru a-l indepdrta de pe
aparatul (Fig. 46) de cafea.

3 Tndepartati roata (Fig. 47) de rasnire superioar si curatati roata de rasnire incorporaté cu ajutorul periei
(Fig. 48) de curatare. Curatati camera de rasnire si toboganul de cafea rasnita cu peria (Fig. 49) de
curatare a rasnitei.

4 Asezatila locroata (Fig. 50) de rasnire interna si compartimentul (Fig. 4) pentru cafea boabe.

5 Porniti functia de rasnire cu portafiltrul introdus. Permiteti functionarea aparatului fara boabe de cafea
pentru a elimina orice reziduu de pudra ramas in camera de rasnire. Curatarea este finalizata.

Bl Nu cl5titi rasnita incorporatd cu aps.
B Dacs mai exists incs reziduuri de pudrd, repetati pasul 5.

B inainte de a incepe curatarea, asigurati-va ca compartimentul pentru cafea boabe este gol, deoarece
boabele de cafea pot deteriora structura internd a compartimentului atunci cand il scoateti.
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Curatarea compartimentului pentru boabe

1 Verificati si asigurati-va ca compartimentul pentru cafea boabe este gol.

2 Rotiti compartimentul pentru cafea boabe Tn sens contrar acelor de ceasornic pentru a-l indepdrta de pe
aparatul de cafea (Fig. 46).

3 Addugati o cantitate mica de detergent in tava de scurgere.

4 Clatiti bine tava de scurgere sub jet de apa sau curatati-o In masina de spalat vase.

Curatarea tavii de scurgere

Curatarea tavii de scurgere in fiecare zi
Goliti zilnic tava de scurgere atunci cand se aprinde indicatorul rosu ,tava de scurgere plind”.

Curatarea tavii de scurgere in fiecare saptamana

1 Scoateti tava de scurgere din cafetiera.

2 Addaugati o cantitate mica de detergent in tava de scurgere.

3 Clatiti bine tava de scurgere sub jet de apa sau curdtati-o in masina de spdlat vase.

Curatarea rezervorului de apa in fiecare saptamana

Clatiti saptamanal rezervorul de apa sub jet de apa.

Pictograme avertismente

Pictograma Solutie
avertisment

Indicatorul de detartrare/curatare este aprins: Detartrati aparatul de cafea.

Indicatorul butonului de pornire/oprire clipeste: Aparatul de cafea se incdlzeste.

Indicatorul de abur/apa fierbinte clipeste cu alb: Aparatul de cafea se incalzeste pentru
utilizarea functiei de apa fierbinte/abur.

Indicatorul de abur/apa fierbinte clipeste cu rosu: Aparatul de cafea indica lipsa de apa.
Cauza poate fi: 1. lipsa apei in rezervorul de apg; sau 2. oprirea pomparii din cauza
suprapresiunii.
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Depanare

Acest capitol rezuma cele mai frecvente probleme care pot surveni la utilizarea aparatului de cafea. Pentru
orice problema care nu poate fi rezolvata, contactati centrul local de asistenta pentru clienti. Informatiile de
contact sunt furnizate pe talonul de garantie.

Problema

Cauza

Solutie

Aparatul de cafea nu
porneste.

Aparatul de cafea nu este
conectat la o priza electrica.

Conectati aparatul de cafea

Aparatul de cafea pare sa
aibd scurgeri.

Tava de scurgere se revarsd, ceea

ce pare a fi o scurgere.

Goliti tava de scurgere.

Rezervorul de apa nu se afla in

pozitia corecta.

Reintroduceti rezervorul de apa si
fmpingeti-| in aparatul de cafea.

Rezervorul de apa nu este

introdus complet, ceea ce permite
aspirarea aerului in aparatul de

cafea.

Asigurati-va cd rezervorul de apa se afla in
pozitia corectd, scotandu-|,
reintroducandu-l si impingandu-l in jos cu
fermitate.

Aparatul de cafea nu este
asezat pe o suprafata plana.

Asezati aparatul de cafea pe o suprafatd
plana pentru a preveni revdrsarea
lichidului din tava de scurgere.

les aburi sau se aude un
suierat sau un zanganit
dupa ce aparatul de cafea
este pornit sau in timpul
prepararii cafelei.

Acest lucru este normal. Supapa
de suprapresiune produce acest
sunet Tn timpul functionarii sale

normale.

Aparatul de cafea face
mult zgomot si nu poate
prepara cafea.

Nu este suficientd apa in rezervor.

Umpleti rezervorul cu apa.

Rezervorul de apa nu este

introdus complet, ceea ce permite
aspirarea aerului in aparatul de

cafea. Inelul de etansare din

partea inferioara a rezervorului de

apa nu este indepartat.

Asigurati-va ca rezervorul de apa se afla in
pozitia corecta, scotandu-|,
reintroducandu-l si impingandu-Iin jos cu
fermitate. Aparatul de cafea este prevazut
cu un inel de etansare pentru a proteja
circuitul de ap3. indepartati inelul de
etansare Tnainte de prima utilizare.

Cafeaua este prea rece.

O ceasca rece va scadea
temperatura bauturii dvs.

Preincalziti ceasca clatind-o cu apa
fierbinte.

Addugarea de lapte va scadea

temperatura bauturii dvs.

Indiferent daca addugati lapte cald sau
rece, acest lucru reduce temperatura
cafelei. Preincalziti ceasca clatind-o cu apa
fierbinte.

Temperatura aparatului nu este

setatd in mod adecvat.

Verificati setarea temperaturii aparatului si
setati-o la cel maiinalt nivel.

Cafeaua este prea slaba.

Rasnita este setata la un nivel de

rasnire mare.

Setati nivelul de rasnire la un numar mai
mic. Trebuie s preparati 1 sau 2 cesti
fnainte de a obtine un gust diferit.
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Solutie

Cafeaua rasnita nu este suficienta.

Madriti cantitatea cu ajutorul butonului
pentru cantitatea de rasnire.

Laptele nu se spumeaza.

Tipul de lapte utilizat nu este
adecvat.

Cantitatea si calitatea spumei variaza in
functie de tipul de lapte. Pentru o spuma
buna, folositi lapte semi-degresat, lapte
integral sau lapte fdra lactozd.

Bagheta pentru abur este
infundata.

Curdtarea baghetei pentru abur.

Bagheta pentru abur este
scufundata prea adancin carafa
de lapte.

Ajustati adancimea baghetei pentru abur
scufundata n lapte.

Cafeaua nu curge sau
curge ncet.

Rasnita este setata la un nivel de
rasnire mic.

Setati nivelul de rasnire la un numar mai
mare. Retineti ca acest lucru poate afecta
gustul cafelei dvs.

Este prea multa cafea macinata in
cosul filtrului.

Reduceti cantitatea de cafea rasnitd din
cosul filtrului cu ajutorul butonului pentru
cantitatea de rasnire.

Cosul filtrului utilizat nu este
adecvat.

Utilizati un cos de filtru adecvat pentru
acest aparat de cafea.

Cosul filtrului din portafiltru este
infundat.

Utilizati un alt cos de filtru pentru testare.
in cazul in care cosul filtrului functioneaza
normal, aceasta indica faptul ca cosul
filtrului original este infundat si trebuie
curatat.

Distribuitorul de cafea al
portafiltrului este infundat.

De asemenea, puteti utiliza capatul subtire
al acului de curdtare pentru a indeparta
reziduurile de pe orificiile de evacuare a
cafelei si de pe gaurile portafiltrului.

Cafeaua se scurge peste
marginea portafiltrului.

Portafiltrul nu este fixat corect pe
capul de preparare.

Securizati corect portafiltrul pe capul de
preparare.

Marginea superioara a
portafiltrului este murdara.

Dupd rasnire, indepartati orice reziduuri
de cafea de pe marginea portafiltrului.

Cosul filtrului nu este introdus
adecvat.

Introduceti in mod adecvat cosul filtrului.
Asigurati-va ca marginea acestuia nu
depaseste marginea manerului de
preparare.

Exista reziduuri de cafea pe
consola portafiltrului capului de
preparare.

Curatati consola portafiltrului pentru
rasnire cu periuta de curatare.

Este prea multa cafea mdcinata in
cosul filtrului.

Reduceti cantitatea de cafea rasnita din
cosul filtrului cu ajutorul butonului pentru
cantitatea de rasnire.
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Problema

Cauza

Solutie

La résnirea boabelor, din
orificiul de evacuare iese
din ce n ce mai putina
cafea rasnita.

Evacuarea cafelei rasnite este
infundata.

Curatati rasnita si orificiul de evacuare a
cafelei rasnite.

Cafeaua rasnita se
fmprdstie in timpul
rasnirii.

Inelul de pudra nu este utilizat.

Instalati inelul de pudra fnainte de rasnire.

Rasnire excesiva.

Tnainte ca rasnirea sa se incheie automat,
apasati si eliberati butonul Rasnita pentru
a o fncheia si a reduce cantitatea de cafea
rasnitd.

Portafiltrul nu poate fi
instalat Tn mod normal.

Portafiltrul nu este fixat corect pe
capul de preparare.

Instalati portafiltrul.

Portafiltrul nu se strange prin
rotirea din pozitia de introducere
cea mai din stanga.

Instalati portafiltrul.

Cantitatea de cafea
rasnitd se modifica.

Se utilizeazad un nivel de rasnire
diferit.

Acest lucru este normal. Nivelurile diferite
de rasnire pot avea ca rezultat cantitdti
diferite de cafea rasnita.

Se utilizeaza un alt tip de boabe.

Acest lucru este normal. Boabele cu
diferite grade de prajire sau de la marci
diferite produc cantitdti diferite de cafea
rasnitd, chiar si la acelasi nivel de rasnire.

Se folosesc boabe cu o
prospetime diferitd.

Acest lucru este normal. Boabele
depozitate perioade de timp diferite
produc cantitdti diferite de cafea rasnita,
chiar si la acelasi nivel de rasnire.

Aparatul opreste
prepararea, iar indicatorul
de abur/apa fierbinte
clipeste cu rosu.

Aparatul nu mai are apa.

Umpleti rezervorul de apa si asezati-I la
loc.

Specificatii tehnice

Producatorul isi rezerva dreptul de a imbunatati specificatiile tehnice ale produsului. Toate cantitatile

presetate sunt aproximative.

Descriere

Valoare

Dimensiuni (Ix | x a)

410x320x 335 mm

Greutate fara ambalaj 8,0 kg
Greutate cu ambalaj 13,5kg
Lungime cablu de alimentare Tm
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Tip conector de Tncarcare TipY

Capacitate nominala 220-240V, 50-60 Hz, 1490-1750 W

ncélzire: 1340-1600 W, M3cinare: 150 W

Putere Tn standby <0,5W
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Pérmbajtja

Pérmbledhje e makinés (fig. A)
Paneli i kontrollit (Fig. B)

Hyrje

Pérpara pérdorimit té paré

Pérgatitja e kafesé

Pérgatitja e shkumés sé quméshtit

Pérgatitja e ujit té nxehté

Pastrimi i ¢mérsit

Modaliteti automatik i gjumit

Pastrimi dhe mirémbajtja

lkonat paralajméruese

Diagnostikimi
Specifikimet teknike

Pérmbledhje e makinés (fig. A)

H Disa nga aksesorét jané vetém pér lloje specifike.

160
161
161
161
163
168
169
169
170
170
173
174
176

A1 Ena e kokrrave té kafesé A10 Rrjeta e vasketés sé pikimit
A2 Ena e dyfishté e kokrrave té kafesé A11  Gjilpéra e pastrimit
A3 Mulli kafeje me disk bluarjeje A12 Kapaku i depozités sé ujit
A4 Rrethiipluhurit A13 Depozita e ujit
A5 Mbajtés filtri A14  Foleja e shtypésit
A6 Paneliikontrollit A15  Celési pér avullin/ujin e nxehté
A7 Kllapa e marrjes sé kafesé sé bluar (pozicioni i A16 Gryka e ujit té nxehté
bluarjes)
A8  Koka e pérgatitjes A17  Gryka e avullit

A9  Vasketa e pikimit

Aksesorét

A18 Koshi i filtrit me dy shtresa (pér njé ose dy A22  Furca e pastrimit té bluesit
filxhané)

A19  Koshi i filtrit me njé shtresé (pér njé ose dy A23  Kana e quméshtit me shiritin e
filxhané) temperaturés

A20 Shtypésiikalibruar A24  Kana e quméshtit

A21 Furca e pastrimit
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Paneli i kontrollit (Fig. B)

Pér njé pérmbledhje té té gjithé butonave dhe ikonave, referojuni figurés B. Mé poshté do té gjeni
pérshkrimin.

B1 Ndezja/fikja B6 Matési i presionit

B2  Drita e pastrimit té smércit B7 Ekspres

B3 Bluesi B8 Ekspres dopio

B4 Dritat e njé doze/dy dozave B9 Amerikano

B5 Celési pér sasiné e bluarjes B10 Drita e avullit/ujit té nxehté

Hyrje

Ju pérgézojmé pér blerjen e pajisjes sé ekspresit Philips Barista Brew Espresso! Pér té pérfituar plotésisht nga
ndihma qé ne ofrojmé, ju lutem regjistrojeni produktin tuaj né www.home.id.

Lexoni me kujdes broshurén e vecanté té sigurisé para se té pérdorni makinén pér heré té paré dhe ruajeni
até pér referencé né té ardhmen.

Pér t'ju ndihmuar qgé té filloni dhe té merrni maksimumin nga makina juaj, ne ofrojmé mbéshtetje né
internet né http://www.philips.com/support.

Bl p&r kété aparat ekspresi gjysmautomatik ekzistojné disa versione, té gjitha me karakteristika dhe aksesoré
pak té ndryshém. Pér shembull, ena e quméshtit me shirit té temperaturés nuk pérfshihet né té gjitha
versionet. Cdo version ka numrin e tij té llojit gé ju mund ta gjeni né etiketén e té dhénave e cila ndodhet né
pjesén e poshtme té makinés.

B Kjo makineri éshté testuar me kafe. Ndonése éshté pastruar me kujdes, mund té keté mbetje kafeje.
Megjithaté, ju garantojmé se makina éshté absolutisht e re.

Pérpara pérdorimit té paré

1. Instalimi i enés sé kokrrave té kafesé dhe mbushja e
depozités sé ujit
H Kontrolloni dhe sigurohuni gé dy shigjetat te bluesi pérputhen me njéra- tjetrén (Fig. 1).

1 Kontrolloni dhe sigurohuni gé dy shenjat "I' né bazén e enés sé kokrrave té kafesé pérputhen me njéra-
tjetrén (Fig. 2).

2 Shtypni poshté enén e kokrrave té kafesé, sigurohuni gé simboli i kycit né enén e kokrrave té kafesé
pérputhet me simbolin e trekéndéshit né pjesén e sipérme (Fig. 3) té makinerisé dhe rrotulloni enén e
kokrrave té kafesé né drejtim orar (Fig. 4).

3 Rrotulloni enén e kokrrave té kafesé pér té zgjedhur nivelin e déshiruar té ashpérsisé (Fig. 5).

B Bluesi dhe ena e kokrrave té kafesé jané pérbérés me precizion té larté, prandaj shmangni hegjen e
shpeshté té tyre pas instalimit.

4 Hapni kapakun e depozités sé ujit, kapni dorezén e sipérme té depozités sé ujit dhe ngrijeni vertikalisht
gé ta higni até (Fig. 6).

5 Higni shiritin e verdhé izolues nga pjesa e poshtme e depozités sé ujit (Fig. 7).
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6 Mbushni depozitén e ujit deri né nivelin maksimal qé tregohet né depozitén e ujit (Fig. 8) .

7 Kapnidorezén e sipérme dhe vendoseni depozitén e ujit pérséri né makineri né drejtim vertikal. MbylIni
kapakun e depozités sé ujit (Fig. 9) .
B shiriti i verdhé izolues qé keni hequr nuk éshté e nevojshme té rivendoset, mund ta hidhni até.

B Pér cilésing mé té miré té kafesé, ne sugjerojmé gé ta ndérroni shpesh ujin né depozitén e ujit.

2. Ndezja e aparatit pér heré té paré
1 Futenispinén né njé prizé té tokézuar.
2 Sigurohuni gé celési i ujit té nxehté/ avullit éshté né pozicionin e fikur (Fig. 10).
3 Shtypni butonin (Fig. 18) e ndezjes/fikjes pér té ndezur makineriné.
- Butonat e ndezjes/fikjes dhe té ekspresit do té ndizen.
4 Vendoseni njé kupé poshté grykés sé ujit té nxehté/avullit dhe kokés sé pérgatitjes (Fig. 40).
5 Shtypni butonin (Fig. 19) e ekspresit pér shpélarjen.
- Uji i nxehté do té nisé té dalé nga koka e pérgatitjes, gryka e ujit té nxehté dhe e avullit.
6 Pasité ndalojé nxjerrja e ujit, butoni i ndezjes/fikjes fillon té pulsojé dhe makineria do té nxehet.

Y Né pérdorimin e parg, sigurohuni gé té shtypni butonin Espresso pasi té keni ndezur makinén pér
ta shpélaré. Mund té bluani kokrrat e kafesé ose té béni kafe vetém pas pérfundimit té kétij procesi
shpélarjeje.

[ Gjaté shpélarjes, gryka e ujit t& nxehté/avullit mund té nxehet. Pér té shmangur rrezikun nga
djegia, léreni té ftohet para se ta prekni.

Caktimi i fortésisé sé ujit

1 Fikni makineriné.

2 Shtypni butonin e ndezjes/fikjes dhe butonin e kafesé amerikano né té njéjtén kohé pér tre sekonda.
Drita e butonit té pastrimit té smércit dhe butonit té ndezjes/fikjes do té pulsojé.

Parazgjedhja éshté ujé i forté, késhtu gé drita e butonit té kafesé amerikano do té jeté e ndezur.

- Pérté rregulluar cilésimin né cilési mesatare té ujit, shtypni butonin e ekspresit dopio.

- Pérté rregulluar cilésimin né cilési té buté té ujit, shtypni butonin e ekspresit.

Pasi té zgjidhni fortésiné e duhur té ujit, shtypni butonin e ndezjes/fikjes pér ta konfirmuar.

B Pér té vlerésuar fortésiné e uijit qé vjen nga shérbimi juaj lokal i furnizimit me ujé, mund té merrmi njé
paketé testimi té fortésisé sé ujit nga Philips HD5085/01) nga njé furnizues né aférsi ose né internet
népérmjet fages sé internetit té Philips.

Shirit prové Philips

Ujéibuté 4 pika jeshile <3 dH
Ujé mesatar 1 piké e kuge >4 dH
Ujé mesatar 2 pika té kuge >7 dH
Ujéiforté 3 pika té kuge >14 dH

Ujéiforté 4 pika té kuge >21dH
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Pérgatitja e kafesé

Caktimi i bluesit

Ashpérsia e kafesé sé bluar ndikon shumé né dinamikén e pérgatitjes, si p.sh. presioni dhe shpejtésia e
rriedhjes, dhe si pérfundim né shijen e ekspresit.

Kjo makineri ofron 15 nivele ashpérsie (1-15). Sa mé i ulét cilésimi i bluarjes, ag mé imét bluhen kokrrat e
kafesé dhe ag mé e forté éshté kafeja.

Mund té nevojiten rregullime pér kokrra té ndryshme té kafesé me nivele té& ndryshme té pjekjes, té cilat
ndikojné né sasiné e kafesé té bluar té prodhuar.

Pér kafesé ekspres/amerikano, rekomandohen nivelet e bluesit 1-4. Pér receta mé té gjata kafeje (p.sh.
Lungo), nivelet 5-10 jané mé té mira (Fig. 5).

Zgjedhja midis koshit filtrues me njé mur dhe atij me dy mure
- Koshii filtrit me dy shtresa (pér njé ose dy filxhané):

Koshat (Fig. 20) e ofruar me filtér me shtresé té dyfishté ju lejojné té pérgatitni njé ekspres me krem edhe
kur e pérdorni makineriné pér heré té paré dhe mbéshtesin arritjen e njé game optimale té presionit.

- Koshiifiltrit me njé shtresé (pér njé ose dy filxhané):

Koshat (Fig. 21) e ofruar me filtér me njé shtresé jané si ata qé pérdoren né makinerité profesionale dhe
kérkojné mé shumé pérvojé dhe aftési manuale. Ata lejojné njé personalizimin mé té madh té kafesé, duke
sjellé njé pérmirésim té procesit té nxjerrjes, té shijes dhe té konsistencés, kur arrini té gjeni pércaktimet e
duhura.

Zgjedhja e kokrrave té kafesé nga rezervuari i dyfishté i
kokrrave té kafesé (pér lloj specifik, vetém modeli PSA3228)

Nése keni rezervuarin e dyfishté té kokrrave té kafesé, montojeni até pérpara se té hidhni kokrrat e kafesé.
Pérpara montimit, mbani tre treguesit te celési i pérzgjedhjes, kapaku i rezervuarit té kokrrave té kafesé dhe
rezervuari i kokrrave té kafesé né nivel (Fig. 22). Pastaj mund té hidhni kokrra té ndryshme kafeje né ciléndo
ané.

Ju mund ta zgjidhni llojin e kokrrave té kafesé qé do té pérdorni para bluarjes. Nése tashmé e keni mbushur
me lloje té ndryshme kokrrash kafeje, mund té zgjidhni njé nga dy ndarjet, ose t'i pérzieni duke rrotulluar
celésin e pérzgjedhjes (Fig. 23).

Bl Eshté normale qé pak kafe t& mbetet né vendin dalés sé bluarjes sé kafesé. Kur ndérroni ndarjet e
kokrrave té kafesé, bluani kokrrat e mbetura té kafesé dhe hidhni pluhurin pér t'i pastruar.

Bluarja e kokrrave té kafesé
1 Zgjidh koshin e filtrit pér njé ose dy filxhané.
- Kur ndérroni koshin e filtrit, mund ta hapni me lehtési koshin e instaluar té filtrit me anén e koshit
tjetér té filtrit (Fig. 24) .
2 Lidhni unazén e pluhurit te mbajtési i filtrit (Fig. 25).
3 Pérputheni mbajtésin e filtrit me kllapén e bluesit dhe shtyjeni horizontalisht (Fig. 26).
- Pérdorni dorezén e sasisé sé bluarjes pér té bluar mé shumé ose mé pak kokrra kafeje
4 Pér bluarje automatike, kryeni njé shtypje té gjaté né butonin e bluesit pér tre sekonda pér té zgjedhur 1x
ose 2x doza. Mé pas shtypni edhe njé heré butonin e bluesit pér té nisur bluarjen.
- Kur pérdorni njé kosh filtri pér njé filxhan, zgjidhni njé dozé 1x; kur pérdorni njé shporté filtri pér dy
filxhang, zgjidhni njé dozé 2x.
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- Pérté ndaluar procesin e bluarjes né gjysmé, thjesht shtypni pérséri butonin e bluesit.
5 Pérbluarje manuale, shtypni dhe mbani shtypur mbajtésin e filtrit pér té aktivizuar gelésin e aktivizimit té
bluarjes. Mbajeni shtypur derisa sasia e kérkuar e kafesé té bluhet (Fig. 27).

B Rekomandohet qé té pérdorni 12-14 gramé kokrra kafeje pér njé filxhan dhe 18-20 gramé pér dy
filxhané. Mund té pérdorni njé peshore elektronike pér kontrollin e sakté té sasisé sé kafesé. Mund té
pérdorni treguesin e maksimumit "Max" né koshin e filtrit si matés té pérafért.

Bl Pérpara se té shtoni kokrrat e kafesé dhe té pérdorni makinering, sigurohuni gé ena e kokrrave té kafesé
éshté instaluar dhe mbérthyer si duhet.

B Né enén e kokrrave té kafesé lejohen vetém kokrra té pjekura kafeje. Mos vendosni kokrra té
papérpunuara kafeje, kafe pluhur, kafe té gatshme ose materiale té tjera né enén e kokrrave té kafesé, pasi
kjo mund té démtojé makineriné.

B Tregoni kujdes pér nivelin maksimal té kafesé sé bluar gjaté bluarjes dhe shmangni bllokimin e daljes s&
kafesé sé bluar (Fig. 28).

Bl Kokrra té ndryshme kafeje mund té japin sasi pak té ndryshme kafeje té bluar né bluarje automatike.
Mund té duhet t'i rregulloni cilésimet e bluarjes bazuar né presionin aktual té pérgatitjes pér ¢do lloj té
kokrrave té kafesé.

Bl Kur pérhapja e kafesé sé bluar pérkeqésohet vizualisht, pastroni kanalin e bluarjes .

Shtypja

1 Higni mbajtésin e filtrit nga kllapa e bluesit.

2 Higni unazén e pluhurit nga mbajtési i filtrit (Fig. 29).

3 Vendosni mbajtésin e filtrit né banak me fundin e mbushur pér té béré té mundur shtypjen me lehtési
(Fig. 30) .

4 Goditeni lehté disa heré mbajtésin e filtrit pér ta shpérndaré njétrajtésisht kafené e bluar né koshin e
filtrit (Fig. 31).

5 Pérdorni shtypésin e kalibruar pér té shtypur kafené e bluar.

6 Sigurohuni gé llumi i kafesé té mos e kalojé vijén maksimale né koshin e filtrit pas shtypjes (Fig. 32).
- Néményré ideale, pas shtypjes, lartésia e pluhurit té kafesé éshté fiks nén vijén maksimale.

Pérgatitja e ekspresit
1 Futni mbajtésin e filtrit né kokén e pérgatitjes.

- Pérputhni mbajtésin e filtrit me shenjén e "trekéndéshit" né kokén e pérgatitjes dhe vendoseni
vertikalisht né kokén e pérgatitjes (Fig. 33). Mé pas rrotullojeni mbajtésin e filtrit né drejtim
kundérorar né gendér pér ta mbérthyer até (Fig. 34).

2 Shtypni butonin e ekspresit ose ekspresit dopio pér té nisur pérgatitjen (Fig. 35).
- Pérté ndaluar nxjerrjen para se makineria té pérfundojé, shtypni pérséri butonin.

Bl Kur té pulsojé treguesi i butonit té ndezjes/fikjes, makineria éshté né modalitetin e ngrohjes paraprake
dhe pérgatitja e kafesé nuk mund té fillojé. Kur té gjithé treguesit e butonave té jené té ndezur me ngjyré té
géndrueshme, mund té filloni pérgatitjen e kafesé.
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Bl Pas pérfundimit té pérgatitjes sé kafesé, mbi tavén e kullimit mund té keté avull dhe zhurmé nga pompa.
Kjo éshté normale dhe tregon se makineria po shkarkon presionin.

B Kur presioni i pérgatitjes éshté shumé i larté, makineria do té ndalojé nxjerrjen e kafesé. Né kété rast,
treguesi vazhdon té pulsojé.

B volumii ekspresit éshté rreth 40 ml dhe volumi i ekspresit dopio éshté rreth 80 ml si parazgjedhje.

Pérgatitja e njé kafeje americano

Njé kafe amerikano béhet duke hedhur ujé té nxehté nga gryka e ujit mbi njé dozé ekspresi.

1 Vendosni mbajtésin e filtrit né kokén e pérgatitjes dhe pérputhni dorezén me shenjén e "trekéndéshit"
dhe vendoseni vertikalisht né kokén e pérgatitjes (Fig. 33). Mé pas rrotullojeni dorezén né drejtim té
kundér té akrepave té orés pér né gendér pér ta mbérthyer até (Fig. 34).

2 Vendosni njé filxhan t& madh nén vrimat e grykés sé mbajtésit té filtrit dhe grykés sé ujit Americano
(Amerikano) (Fig. 36).

3 Shtypni butonin Americano (Amerikano) pér té filluar pérgatitjen e njé filxhani ekspresi né fillim.

4 Pasi té keté pérfunduar pérgatitja e ekspresit, mbi grykén e ujit Americano (Amerikano) do té derdhet ujé
i nxehté pér té pérfunduar Amerikano-n.

H Gryka e ujit té nxehté mund té nxehet. Pér té shmangur rrezikun nga djegia, fillimisht &reni té ftohet.

Pérgatitja e optimizuar

Presioni éshté njé faktor i réndésishém pér pérgatitjen e ekspresit. Treguesi i presionit tregon presionin dhe
ndihmon pér té monitoruar nxjerrjen optimale té dozave té ekspresit. Rekomandohet gé té rregulloni
pérséri parametrat e bluarjes bazuar né statusin e treguesit té presionit sa heré qé pérdorni njé lloj tjetér té
kokrrave té kafesé.

LAl

Pér njé ekstraktim optimal ju duhet té siguroni njé rrjedhje té géndrueshme, njé krem té pasur dhe si kadife
dhe me shije té ekuilibruar kafeje. Presioni duhet té jeté né intervalin optimal.
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O‘,{\‘“ al Rang,

*eo Pressure
o O

Nxjerrja me presion té ulét

Nése kafeja éshté nén ekstraktim, do té keni njé rriedhje té shpejté, krem té hollé dhe té zbehté, kafe me
shije té tharté dhe jo té miré. Presioni éshté né intervalin e poshtém.

o O

1 Rregulloni mullirin né njé nivel mé té imét.

2 Nése ende nxjerr pak, rrisni sasiné e kafesé sé bluar duke rrotulluar celésin e sasisé sé bluarjes né nivelin
'+' plus né té djathté.

3 Ju mund té keni nevojé pér disa pérpjekje pér té arritur nxjerrjen optimale dhe pérséritni hapat njé dhe
dy sipas nevojés.

el S

(ooo( JO O O

—
&/%2 1 1

Nxjerrja me presion té larté

Nése kafja tejkalohet, do té keni pikim ose jo rrjedhje, krem té errét dhe té pabarabarté, kafe me shije té
hidhur dhe té djegur. Presioni éshté né intervalin e larté.

Q{\‘“ al Rang,

—

*eo Pressure
o O

1 Rregulloni mullirin né njé nivel mé té ashpér.
2 Nése ende ka mbi-ekstraktim, ulni sasiné e pluhurit té kafesé duke e kthyer dorezén e sasisé sé bluarjes
né nivelin '-' (minus) majtas.
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3 Ju mund té keni nevojé pér disa pérpjekje pér té arritur nxjerrjen optimale dhe pérséritni hapat njé dhe
dy sipas nevojés.

vl IO
&(@oo JO 0 O
L. 7

Personalizimi i volumeve té parazgjedhura

1 Instaloni mbajtésin e filtrit me kafené e bluar té shtypur brenda kokés sé pérgatitjes.

2 Mbani shtypur butonin e pijes gé déshironi té personalizoni. Pas tre sekondash, makineria kalon né
modalitetin e personalizimit dhe léshon njé tingull "bip".

3 Ndaloni mbajtjen e butonave kur filxhani té keté volumin e déshiruar. Cilésimi pérfundon kur dégjoni njé
sinjal "bip" nga makineria.

4 Pasi té keni programuar volumin pér njé pije, makineria do té nxjerré kété volum té ri sa heré gé zgjidhni
pérséri kété pije.

H Mbani shtypur butonin e kafesé amerikano pér té nxjerré volumin e déshiruar té kafesé. Léshojeni pér té

caktuar volumin e ri té kafesé. Pérsériteni pér rregullimin e volumit té ujit.

B Volumet minimale pér ekspresin dhe ekspresin dopio jané pérkatésisht 20 ml dhe 40 ml.
H volumet maksimale pér ekspresin dhe ekspresin dopio jané pérkatésisht 70 ml dhe 120 m.

Al rér kafene amerikano, volumi minimal dhe maksimal i kafesé éshté pérkatésisht 20 ml dhe 70 ml. Volumi
minimal dhe maksimal i ujit té nxehté éshté pérkatésisht 50 ml dhe 200 ml.

Personalizimi i temperaturés sé kafesé

Mund té béhet rregullimi i temperaturés sé nxjerrjes sé kafesé. Mund té zgjidhni nga tre cilésime: kafe e
ngrohté, kafe e nxehté mesatare, kafe e nxehté. Né njé temperaturé mé té larté té nxjerrjes sé kafesé,
hidhésia e saj do té shtohet dhe aciditeti do té pakésohet. Né njé temperaturé mé té ulét té nxjerrjes sé
kafesé, hidhésia e saj do té pakésohet dhe aciditeti do té shtohet.
1 Fikni makineriné.
2 Shtypni dhe mbani shtypur butonin e ndezjes/fikjes dhe butonin e ekspresit pér tre sekonda. Mé pas,
butoni Ndiz/Fik dhe drita e treguesit té ujit té nxehté/avullit do té pulsojné.
3 Shtypninjé nga butonat e méposhtém pér té rregulluar cilésimin e temperaturés sé nxjerrjes sé kafesé
sipas nivelit té preferuar.
- Pérté rregulluar cilésimin né kafe té ngrohté, shtypni butonin e ekspresit.
- Pérté rregulluar cilésimin né kafe mesatarisht té nxehté, shtypni butonin e ekspresit dopio.
- Pértérregulluar cilésimin né kafe té nxehté, shtypni butonin e kafesé amerikano.
Pasi té zgjidhni temperaturén e duhur té kafesé, shtypni butonin e ndezjes/fikjes pér ta konfirmuar.
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Rivendosja e volumeve te parazgjedhjet e fabrikés

- Rivendosni ekspresin: Ndizni makinering, shtypni dhe mbani shtypur butonin e ndezjes/fikjes dhe
butonin e ekspresit né té njéjtén kohé pér tre sekonda. Pas késaj kohe do té dégjoni tre sinjale "bip" dhe
butoni i ndezjes/fikjes dhe butoni i ekspresit do té pulsojné tri heré.

- Rivendosni ekspresin dopio: Ndizni makinering, shtypni dhe mbani shtypur butonin e ndezjes/fikjes dhe
butonin e ekspresit dopio né té njéjtén kohé pér tre sekonda. Pas késaj kohe do té dégjoni tre sinjale
"bip" dhe butoni i ndezjes/fikjes dhe butoni i ekspresit dopio do té pulsojné tri heré.

- Rivendosni kafené amerikano: Ndizni makinering, shtypni dhe mbani shtypur butonin e ndezjes/fikjes
dhe butonin e kafesé amerikano né té njéjtén kohé pér tre sekonda. Pas késaj kohe do té dégjoni tre
sinjale "bip" dhe butoni i ndezjes/fikjes dhe butoni i kafesé amerikano do té pulsojné tri heré.

Pas secilés prej kétyre tri rivendosjeve, makineria do té kalojé né modalitetin e gatishmérisé.

Pérgatitja e shkumeés sé qumeéshtit

Pérdorni gjithmoné qumésht qé sapo éshté nxjerré nga frigoriferi pér shkumé té cilésisé mé té miré.

Pérgatitja

1 Mbushni njé kané quméshti deri né cerek me qumésht (100 ml) pér njé kapucino dhe rreth deri né njé e
treta (150 ml) me qumésht pér makiato me qumésht (Fig. 37).

2 Rrotulloni gelésin né pozicionin e avullit pér té nisur funksionin e avullit (Fig. 38). Treguesi i avullit fillon té
pulsojé.
O per njé rezultat optimal té shkumézimit, mos e shkundni kanén e quméshtit dhe mos e mbani kanén e
qumeéshtit drejté (Fig. 39).

3 Prisni rreth 10-20 sekonda derisa treguesi i avullit t& ndizet plotésisht. Makina fillon té I&shojé avull.

4 Prisni edhe 5 sekonda té tjera derisa avulli té jeté i géndrueshém dhe té higet kondensimi. Mé pas,
caktivizoni avullin (Fig. 10).

5 Rrotulloni tubin e avullit me grykén e enés sé quméshtit si piké mbéshtetjeje dhe vendoseni enén e
qumeéshtit né drejtim té orés 3 fiks ose 9 fiks (Fig. 11).

Ajrimi

Veéllimi i ajrit té futur gjaté ajrimit pércakton trashésiné dhe rrjedhshmériné e shkumés sé quméshtit.

MEé shumé ajrim rezulton né njé shtresé mé té trashé shkume me mé pak rrjedhshméri. Mé pak ajrim

rezulton né njé shkumé mé té hollé me rrjiedhshméri mé té miré. Ju mund té kontrolloni véllimin e ajrit duke

rregulluar thellésiné e tubit té avullit né lidhje me sipérfagen e quméshtit dhe kohén e ajrimit.

1 Lévizeni enén e qumeéshtit lart e poshté pérgjaté quméshtit pér té béré gé gryka e enés sé quméshtit té
zhysé tubin e avullit rreth 5 mm. nén sipérfagen e Iéngut (Fig. 12).

2 Rrotulloni dorezén e ujit té nxehté/avullit né pozicionin e avullit pér té nisur funksionin e avullit.

3 Juduhet té dégjoni njé tingull 'férshéllimé' té ngjashém me grisjen e letrés, gé tregon se ajrimi éshté i
pérshtatshém. Mbajeni té palévizur tubin e avullit dhe krijoni shtjella.

4 Vazhdoni té ajrosni pér 5-15 sekonda.

Emulsionimi

Emulsionimi pércakton se sa uniforme dhe e dendur éshté shkuma e quméshtit. Késhillohet gé tubi i avullit

té zhytet né gjysmén e quméshtit pér té siguruar shkumé uniforme té quméshtit.

1 Ndérsa e mbani grykén e enés sé quméshtit né kontakt me tubin e avullit, Iévizni ngadalé filxhanin e
qumeéshtit lart pérgjaté shufrés sé avullit derisa shufra e avullit té jeté rreth 3 cm nén sipérfagen e Iéngut.
Mbajeni enén e quméshtit palévizur pér té krijuar shtjella vazhdimisht. Kjo do té pérzihet me ajrin e futur
mé paré pér té formuar shkumé kremoze gradualisht.
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2 Kur fundiienés sé quméshtit nxehet, duke treguar se quméshti ka arritur temperaturén ideale (rreth
60-65°C), rrotulloni celésin e ujit té nxehté/avullit né pozicionin e fikur pér té ndaluar formimin e
shkumézimit té quméshtit (Fig. 13).

B Gryka e avullit nxehet shumé gjaté punés. Léreni gé té ftohet para se ta prekni (Fig. 14).

B Pastroni grykén e avullit cdo heré gé e pérdorni me njé lecké (Fig. 15) t& njomé, pér arsye higjiene si dhe
pér té shmangur shtresézimin e mbetjeve té quméshtit.

Pérgatitja e ujit té nxehté

1 Vendosni njé filxhan nén grykén e avullit.

2 Rrotulloni gelésin né pozicionin e ujit té nxehté pér té aktivizuar ujin r nxehté. Né kété moment, drita e
avullit/ujit té nxehté éshté e ndezur (Fig. 16).

3 Pérté ndaluar rrjedhjen e ujit té nxehté, rrotulloni celésin e avullit/ujit té nxehté né pozicionin e fikur
(Fig. 17).

H Gryka e avullit nxehet shumé gjaté punés. Léreni gé té ftohet para se ta prekni.

Pastrimi i ¢mérsit

Kur drita e pastrimit t&€ mérgit éshté e ndezur, éshté koha gé ta pastroni aparatin e kafesé nga smérci.

Nuk duhet té pérdorni né asnjé rrethané njé pastrues smérci me bazé acidi sulfurik, aminosulfonik ose acetik
(uthull), pasi kjo mund té démtojé qarkun e ujit té aparatit té kafesé dhe mund té mos e pastrojé plotésisht
smércin.

Garancia juaj do té béhet e pavlefshme nése nuk pérdorni pastruesin e smércit té Philips. Garancia juaj do té
jeté gjithashtu e pavlefshme nése nuk pastroni makineriné nga smérgi.

Pastruesi i smércit nuk jepet bashké me makineriné. Mund ta blini pastruesin e smércit té Philips nga njé
furnizues lokal ose né dyganin né internet (http://www.philips.com/support).

Procedura e pastrimit té smércit pérfshin njé cikél pastrimi ~ 4 minuta) dhe njé cikél shpélarjeje (= 3 minuta).

Procedura e pastrimit té ¢mérsit

1 Ndizni aparatin e kafesé.

2 Hignivasketén e pikimit, boshatiseni nga uji dhe vendoseni pérséri né vend.

3 Higni depozitén e ujit dhe boshatiseni até nga uji.

4 Hidhni pastruesin e smérgit té Philips (CA6700) né depozitén e ujit dhe mbusheni deri né nivelin e
pastrimit té smérgit (ikona e pastrimit té smércit e printuar né depozitén e ujit).

5 Futni pérséri depozitén e ujit dhe vendosni njé kupé té madhe (=1,2 litra) nén kokén e pérgatitjes dhe
grykén e avullit pér mbledhjen e léngjeve (Fig. 40).

6 Nisni pastrimin e smérgit duke shtypur njékohésisht butonin e ekspresit dhe butonin e ekspresit dopio
pér tre sekonda, duke konfirmuar sinjalin "bip".

7 Léreni makineriné gé té nxjerré pastruesin e smércit. Kur t& mbarojé, makineria do té fiket automatikisht.

8 Higni depozitén e ujit dhe pastroni solucionin e mbetur té pastruesit té smércit duke e shpélaré me ujé té
freskét.

9 Mbushni depozitén e ujit deri né nivelin maksimal qé tregohet né depozitén e ujit (Fig. 8).

10 Boshatisni kupén e madhe dhe vendoseni pérséri nén kokén e pérgatitjes dhe grykén e ujit té
nxehté/avullit pér mbledhjen e ujit.

11 Shtypni butonin e ndezjes/fikjes. Drita e butonit té ekspresit do té ndizet.
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12 Shtypni butonin e ekspresit dhe |éreni makineriné qé té nxjerré ujin.
13 Kur makineria té keté pérfunduar nxjerrjen e ujit, procedura e pastrimit té smérgit ka pérfunduar dhe
makineria do té jeté automatikisht gati pér pérgatitjen e kafesé.

Modaliteti automatik i gjumit

Nése makineria nuk pérdoret pér 30 minuta, ajo do té kalojé automatikisht né modalitetin e gjumit, me té
gjithé treguesit té fikur.

Pér ta pérdorur pérséri makinering, shtypni butonin e ndezjes/fikjes pér ta ndezur pérséri.

H Mund ta fikni gjithashtu makinering duke shtypur butonin e ndezjes/fikjes kur ajo éshté e ndezur.

Pastrimi dhe mirémbaijtja

Pastrimi dhe mirémbaijtja e rregullt do té mbajné aparatin tuaj té kafesé né gjendje optimale dhe do té
sigurojné njé shije té miré té kafesé pér njé kohé té gjaté.

Shikoni tabelén mé poshté pér detaje pér kohén dhe ményrén e pastrimit té té gjitha pjeséve té
¢montueshme té aparatit té kafesé.

Pjesa Kur ta pastroni Si ta pastroni

Mbaijtési i filtrit, koshi i Pas ¢cdo pérdorimi. Shpélani plotésisht pjesén e brendshme

filtrit dhe koka e dhe té jashtme té mbajtésit té filtrit dhe

pérgatitjes koshin e filtrit.

Koshi i filtrit Kur bllokohen vrimat né koshin e Pérdorni skajin e hollé té gjilpérés sé
filtrit. pastrimit pér té pastruar mbetjet nga

vrimat.
Portafilter dhe kosha filtri  Cdo muaj Pérdorni tabletat pastruese té vajit té

kafesé Philips pér té pastruar portafiltrin
dhe koshat e filtrit.

Gryka e avullit Pas ¢cdo pérdorimi. Fshijeni grykén e avullit me njé peceté té
njomé dhe pérdoreni.

Gryka e avullit Kur bllokohet. Pérdorni skajin e trashé té gjilpérés sé
pastrimit pér té pastruar mbetjet nga
vrimat né skajin e grykés sé avullit.

Gryka e avullit Cdo muaj Pérdorni pastruesin e garkut té quméshtit
Philips pér té pastruar grykén e avullit.

Sipérfagja e aparatit té Cdo javé. Pastroni njollat e kafesé dhe mbetjet e

kafesé kafesé né pjesén e pérparme té aparatit té
kafesé ¢do javé me njé peceté té njomé.
Mos pérdorni materiale gérryese si rrieta
teli celiku ose pajisje gérryese, pasi kjo
mund té shkaktojé hegjen e bojés.

Vrima e bluesit dhe kafesé Cdo dy javé. Pérdorni fur¢én e pastrimit pér té pastruar
sé bluar bluesin dhe daljen e kafesé sé bluar.
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Pjesa Kur ta pastroni Si ta pastroni

Ena e kokrrave té kafesé ~ Cdo dy javé Shkarkoni rezervuarin e kokrrave té
kafesé, shtoni njé sasi té vogél detergjenti
pa aromé dhe lajeni nén rubinet.

Vasketa e pikimit Boshatisni ¢cdo dité vasketén e Higni vasketén e pikimit, shtoni njé sasi té

pikimit ose kur té shfaget treguesi vogél detergjenti dhe shpélajeni me ujé
"Vasketa e pikimit plot". Pastroni  rubineti. Mund ta pastroni edhe né

vasketén e pikimit ¢do javé. lavastovilje.
Depozita e ujit GCdo javé. Shpélani depozitén e ujit me ujé rubineti
¢do javé.

Pastroni mbajtésin e filtrit, koshin e filtrit dhe kokén e
pérgatitjes

Pastrimi i mbajtésit té filtrit dhe koshit té filtrit pas ¢do pérdorimi

1 Higni pluhurin e kafesé nga portafiltri.

2 Vendosni pérséri portafiltrin né kokén e pérgatitjes.

3 Shtypni butonin e ekspresit pér té shpélaré plotésisht pjesén e brendshme dhe té jashtme té kokés sé
pérgatitjes, mbajtésit té filtrit dhe koshit té filtrit me ujé té nxehté. Shpélajeni me ujé té nxehté né
ményré efektive pér té hequr mbetjet dhe yndyrat e kafesé.

4 Higeni portafiltrin nga koka e zierjes dhe shpélajeni até dhe koshin e filtrit nén rubinet pér té pastruar
plotésisht pjesén e brendshme dhe té jashtme té tyre.

5 Thanishportén e filtrit dhe mbajtésin e filtrit para se t'i vendosni pérséri né vend.

H Mos e lani mbajtésin e filtrit né lavastovilje, pasi mund ta démtoni mbajtésin e filtrit.

Pastrimi i koshit té filtrit kur bllokohet

1 Kur koshi i filtrit éshté i bllokuar, pérdorni skajin e hollé té gjilpérés (Fig. 41) sé pastrimit pér té pastruar
mbetjet nga vrimat (Fig. 42).

2 Mund té pérdorni gjithashtu gjilpérén e pastrimit pér té pastruar mbetjet nga dalja e kafesé dhe vrimat e
mbajtésit té filtrit.

Pastrimi i mbajtésit té filtrit dhe koshit té filtrit cdo muaj

B P&rdorni vetém tableta «Philips» (CA6704) pér hegjen e vajit té kafesé.

1 Shpérbéni njé tableté "Philips" pér hegjen e vajit té kafesé né njé tas me ujé té vakét.
2 Regjni koshin e filtrit dhe mbajtésin e filtrit né tretésiré pér 20 minuta.
3 Shpélani plotésisht koshin e filtrit dhe mbajtésin e filtrit.

Pastrimi i grykeés sé avullit

Pastrimi i grykés sé avullit pas ¢do pérdorimi
Pastroni grykén e avullit pas cdo pérdorimi pér ta mbajtur té pastér dhe pér té parandaluar grumbullimin e
mbetjeve té quméshtit.
1 Fshini grykén e avullit me njé peceté té njomé menjéheré pas ¢cdo pérdorimi (Fig. 15).
2 Pérdorni funksionin e avullit pér 5-10 sekonda pér té larguar mbetjet e quméshtit (Fig. 44).
- Mospastrimi i grykés sé avullit mund té ndikojé né shijen e quméshtit.
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Pastrimi i grykés sé avullit kur bllokohet

Kur bllokohet ndonjé vrimé né fund té grykés sé avullit, ndigni hapat mé poshté pér ta zhbllokuar até.

1 Fikniaparatin e kafesé.

2 Pérdorni skajin e trashé té gjilpérés sé pastrimit pér té pastruar mbetjet nga vrima né skajin e grykés (Fig.
43) sé avullit.

Pastroni tubin e avullit cdo muaj me pastruesin "Philips" té
qarkut té quméshtit.

1 Shtoni njé gese pastrues té garkut té quméshtit nga Philips né kanén e quméshtit.

Mbusheni kanén e quméshtit me 240 ml ujé té nxehté.

Poziciononi grykén e ujit té nxehté/avullit né kané.

Léreni grykén e ujit té nxehté/avullit té géndrojé né kané pér 20 minuta (Fig. 45).

Ktheni celésin e ujit té nxehté/avullit né pozicionin me ikonén e avullit dhe Iéreni funksionin e avullit té

veprojé pér 10 sekonda.

Pér té ndaluar krijimin e avullit, ktheni celésin e ujit té& nxehté/avullit né pozicionin e fikur.

Léreni grykén e ujit té nxehté/avullit té géndrojé né kané pér 30 sekonda té tjera.

Pérsérisni hapat 5 dhe 7 edhe dy heré.

9 Boshatisni kanén dhe shpélajeni miré.

10 Vendoseni pérséri kanén bosh poshté grykés sé ujit té nxehté/avullit.

11 Ktheni celésin e ujit té& nxehté/avullit pérséri né pozicionin e ikonés sé avullit dhe léreni funksionin e
avullit té veprojé pérséri pér 10 sekonda pér té nxjerré ndonjé mbetje té solucionit té pastrimit.

12 Boshatisni kanén dhe shpélajeni miré.

13 Pastroni tubin e avullit me njé lecké té pastér té njomur.
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Pastrimi i bluesit dhe vrimés sé kafesé sé bluar

Pastroni bluesin dhe daljen e kafesé sé bluar ¢do dy javé pér té parandaluar bllokimin e daljes me kafe té
bluar ose ndikimin te bluarja. Sigurohuni qé ena e kokrrave té kafesé té jeté bosh pérpara se té filloni
pastrimin. Sigurohuni qé, kur aktivizohet funksioni i bluarjes, bluesi t¢ mund té rrotullohet normalisht dhe
nga dalja e kafesé sé bluar té& mos dalé kafe e bluar.

1 Kontrolloni dhe sigurohuni gé ena e kokrrave té kafesé té jeté bosh.

2 Rrotulloni enén e kokrrave té kafesé né drejtimin kundérorar pér ta hequr até nga aparati (Fig. 46) i
kafesé.

3 Hignirrotén (Fig. 47) e sipérme té bluarjes dhe pastroni rrotén e integruar té bluarjes me njé furcé (Fig.
48) pastrimi. Pastroni dhomézén e bluarjes dhe kanalin e kafesé sé bluar me fur¢én (Fig. 49) e pastrimit té
bluesit.

4 Vendosni pérséri rrotén (Fig. 50) e brendshme té bluarjes dhe enén (Fig. 4) e kokrrave té kafesé.

5 Nisni funksionin e bluarjes me mbajtésin e futur té filtrit. Lejimi i makinerisé gé té punojé pa kokrra kafeje
pér té pastruar mbetjet e pluhurave nga dhoméza e bluarjes. Pastrimi ka pérfunduar.

B Mos e shpélani bluesin e integruar me ujé.
B Nése ka akoma mbetje pluhuri, pérséritni hapin 5.

Bl para se té filloni pastrimin, sigurohuni gé ena e kokrrave té kafesé té jeté bosh, pasi kokrrat e kafesé
mund té démtojné strukturén e brendshme té enés sé kokrrave té kafesé kur e higni.
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Pastroni rezervuarin e kokrrave té kafesé
1 Kontrolloni dhe sigurohuni gé ena e kokrrave té kafesé té jeté bosh.

2 Rrotulloni enén e kokrrave té kafesé né drejtimin kundérorar pér ta hequr até nga aparati i kafesé (Fig.
46).

3 Shtoni njé sasi té vogél detergjenti né vasketén e pikimit.
4 Higni vasketén e pikimit dhe lajeni me ujé rubineti ose né lavastovilje.

Pastrimi i vasketés sé pikimit

Pastrimi i vasketés sé pikimit béhet ¢do dité

Boshatisni ¢do dité vasketén e pikimit ose sapo treguesi «Vasketa e pikimit plot» shfaget.
Té pastrohet vasketa e pikimit ¢do javé

1 Hignivasketén e pikimit nga makina.

2 Shtoni njé sasi té vogél detergjenti né vasketén e pikimit.

3 Hignivasketén e pikimit dhe lajeni me ujé rubineti ose né lavastovilje.

Pastroni rezervuarin e ujit ¢do javé

Shpélani depozitén e ujit me ujé rubineti cdo javé.

Ikonat paralajméruese

lkona Zgjidhja
paralajmér-
uese

[ ﬁ Treguesi i pastrimit/pastrimit té& smérgit éshté aktiv. Pastroni ¢mérsin e aparatit té kafesé.

/o Treguesii butonit té ndezjes/fikjes pulson: Aparati i kafesé éshté duke u nxehur.

%
@0 ¢
T
I Treguesi i avullit/ujit té& nxehté pulson né té bardhé: Aparati i kafesé éshté duke u nxehur
/ﬁ pér té pérdorur funksionin e ujit té nxehté/avullit.
- nr T 17T

Shkaku mund té jeté 1. mungesa e ujit né depozitén e ujit ose 2. pompimi ka ndaluar pér

I ﬁ Treguesi i avullit/ujit té nxehté pulson né té kuge: Aparati i kafesé tregon mungesé uji.
p— shkak té presionit té larté.
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Diagnostikimi
Ky kapitull pérmbledh problemet mé té zakonshme gé mund té ndeshni me aparatin e kafesé. Pér ¢cdo

problem gé nuk mund té zgjidhet, kontaktoni me gendrén lokale té shérbimit té klientit. Informacionet e
kontaktit jepen né fletén e garancisé.

Problemi

Shkaku

Zgjidhja

Aparati i kafesé nuk
ndizet.

Aparati i kafesé nuk éshté lidhur
me njé prizé elektrike.

Vendosni né prizé aparatin e kafesé

Aparati i kafesé duket se
ka rriedhje.

Vasketa e pikimit po derdhet, gjé
gé duket si rriedhje.

Zbrazni vasketén e pikimit ¢do javé.

Depozita e ujit nuk éshté né
pozicionin e duhur.

Rivendoseni depozitén e ujit dhe shtyjeni
poshté né aparatin e kafesé.

Depozita e ujit nuk éshté
vendosur plotésisht, duke lejuar
futjen e ajrit né aparatin e kafesé.

Sigurohuni qé depozita e ujit té jeté né
pozicionin e duhur duke e hequr, duke e
futur pérséri dhe duke e shtypur poshté
fort.

Aparati i kafesé nuk éshté
vendosur né njé sipérfage né
nivel.

Vendoseni aparatin e kafesé né njé
sipérfage né nivel pér té parandaluar
derdhjen e Iéngjeve né vasketén e pikimit.

Del avull ose dégjohet njé
tingull fishkéllyes ose
kércités pas ndezjes sé
aparatit té kafesé ose
gjaté pérgatitjes sé
kafesé.

Kjo éshté normale. Valvula e
¢lirimit té presionit e krijon kété
tingull gjaté funksionimit té saj
normal.

Aparati i kafesé bén
shumé zhurmé dhe nuk

mund té pérgatité kafené.

Nuk ka ujé né depozitén e ujit.

Mbushni depozitén e ujit me ujé.

Depozita e ujit nuk éshté
vendosur plotésisht, duke lejuar
futjen e ajrit né aparatin e kafesé.
Unaza izoluese né fund té
depozités sé ujit nuk éshté hequr.

Sigurohuni qé depozita e ujit té jeté né
pozicionin e duhur duke e hequr, duke e
futur pérséri dhe duke e shtypur poshté
fort. Aparati i kafesé éshté pajisur me njé
unazé izoluese pér ta mbrojtur nga cikli i
ujit. Higeni unazén izoluese para
pérdorimit pér heré té paré.

Kafeja éshté shumé e
ftohté.

Temperatura e pijes do té ulet kur
filxhani éshté i ftohté.

Ngroheni paraprakisht filxhanin duke e
shpélaré me ujé té nxehté.

Temperatura e pijes do té ulet kur
shtoni qumésht.

Pavarésisht nése shtoni qumésht té nxehté
apo té ftohté, temperatura e kafesé do té
ulet. Ngroheni paraprakisht filxhanin duke
e shpélaré me ujé té nxehté.

Temperatura e makinerisé nuk
éshté caktuar si duhet.

Kontrolloni cilésimin e temperaturés sé
makinerisé dhe caktojeni né nivelin mé té
larté.
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Zgjidhja

Kafeja éshté shumé e
lehté.

Bluesi éshté vendosur né nivelin e
larté té ashpérsisé.

Caktoni nivelin e ashpérsisé né njé numér
mé té vogél. Duhet té pérgatitni 1 ose 2
filxhané para se té arrini njé shije tjetér.

Kafeja e bluar nuk éshté e
mjaftueshme.

Rritni sasiné duke pérdorur dorezén e
sasisé sé bluarjes.

Qumeéshti nuk
shkumohet.

Lloji i quméshtit té pérdorur nuk
éshté i pérshtatshém.

Sasia dhe cilésia e shkumés varet nga lloji i
quméshtit. P&r njé shkumé té miré,
pérdorni gumésht gjysmé té skremuar, té
paskremuar dhe qumésht pa laktozé.

Gryka e avullit &shté e bllokuar.

Pastroni grykén e avullit.

Gryka e avullit &shté futur shumé
thellé né kanén e quméshtit.

Rregulloni thellésiné e futjes sé grykés sé
avullit né qumésht.

Kafeja nuk rrjedh ose

rrjedha éshté e ngadalté.

Bluesi éshté vendosur né nivelin e
ulét té ashpérsisé.

Caktoni nivelin e ashpérsisé né njé numér
mé té madh. Kini parasysh se kjo do té
ndikojé né shijen e kafesé.

Ka shumé kafe té bluar né koshin
e filtrit.

Zvogéloni sasiné e kafesé sé bluar né
koshin e filtrit duke pérdorur dorezén e
sasisé sé bluarjes.

Koshi i pérdorur i filtrit nuk éshté i
pérshtatshém.

Pérdorni njé kosh filtri qé éshté i
pérshtatshém pér kété aparat kafeje.

Koshi i filtrit né mbajtésin e filtrit
éshté i bllokuar.

Pérdorni njé shporté tjetér filtri pér
testimin. Nése koshi i filtrit funksionon
normalisht, kjo tregon se koshi origjinal i
filtrit éshté i bllokuar dhe duhet té
pastrohet.

Gryka e nxjerrjes sé kafesé e
mbajtésit té filtrit éshté e bllokuar.

Mund té pérdorni gjithashtu skajin e hollé
té gjilpérés sé pastrimit pér té pastruar
mbetjet nga dalja e kafesé dhe vrimat e
mbajtésit té filtrit.

Kafeja rrjedh nga skaji i
mbajtésit té filtrit.

Mbajtési i filtrit nuk éshté siguruar
si duhet né kokén e pérgatitjes.

Siguroni si duhet mbajtésin e filtrit né
kokén e pérgatitjes.

Skaji i sipérm i mbajtésit té filtrit
éshté i papastér.

Pas bluarjes, higni mbetjet e kafesé nga
skaji i mbajtésit té filtrit.

Koshi i filtrit nuk éshté futur sic
duhet.

Futni si duhet koshin e filtrit. Sigurohuni
qé skaji té mos dalé pértej skajit té dorezés
sé pérgatitjes.

Ka mbetje té kafesé né kllapén e
mbajtésit té filtrit né kokén e
pérgatitjes.

Pastroni kllapén e mbajtésit té filtrit té
kafesé sé bluar me furcén e pastrimit.

Ka shumé kafe té bluar né koshin
e filtrit.

Zvogéloni sasiné e kafesé sé bluar né
koshin e filtrit duke pérdorur dorezén e
sasisé sé bluarjes.
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Problemi

Shkaku

Zgjidhja

Nga dalja e kafesé sé
bluar del gjithnjé e mé
pak kafe e bluar gjaté
bluarjes.

Dalja e kafesé sé bluar éshté e
bllokuar.

Pastroni bluesin dhe daljen e kafesé sé
bluar.

Kafeja e bluar pérhapet
gjaté bluarjes.

Unaza e pluhurit nuk pérdoret.

Instaloni unazén e pluhurit para bluarjes.

Ka shumé kafe té bluar.

Para se bluarja té pérfundojé
automatkisht, shtypni dhe léshoni butonin
e bluesit pér ta mbyllur pér té zvogéluar
sasiné e kafesé sé bluar.

Mbajtési i filtrit nuk mund
té instalohet si normalisht.

Mbajtési i filtrit nuk &shté
mbérthyer si duhet né kokén e
pérgatitjes.

Instaloni mbajtésin e filtrit.

Mbajtési i filtrit nuk &shté

shtrénguar duke e rrotulluar nga

pozicioni i futjes mé né té majté.

Instaloni mbajtésin e filtrit.

Sasia e kafesé sé bluar
ndryshon.

Eshté pérdorur njé nivel tjetér
ashpérsie.

Kjo éshté normale. Nivelet e ndryshme té
ashpérsisé mund té sjellin sasi té& ndryshme
té kafesé sé bluar.

Eshté pérdorur njé lloj tjetér i
kokrrave té kafesé.

Kjo éshté normale. Kokrrat e kafesé me
nivele té ndryshme pjekjeje ose nga marka
té ndryshme japin sasi té ndryshme té
kafesé sé bluar, edhe me té njéjtin nivel
ashpérsie.

Jané pérdorur kokrra kafeje me
nivel té ndryshém freskie.

Kjo éshté normale. Kokrrat e kafesé qé
jané ruajtur pér periudha té ndryshme
japin sasi té ndryshme té kafesé sé bluar,
edhe me té njéjtin nivel ashpérsie.

Makineria ndalon
pérgatitjen dhe treguesi i
avullit/ujit té nxehté
pulson né té kuge.

Makineria nuk ka ujé.

Mbushni depozitén e ujit dhe vendoseni
pérséri né vendin e vet.

Specifikimet teknike

Prodhuesi ka té drejté té pérmirésojé specifikat teknike té produktit. Té gjitha sasité e paracaktuara jané té

péraférta.
Pérshkrimi

Vlera

Pérmasa (gj x | x th)

410x320x 335 mm

Pesha pa paketimin

8,0 kg

Pesha me paketimin

13,5kg




Gjatésia e kordonit elektrik

Tm
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Lloji i spinés elektrike

Lloji Y

Vlera nominale e energjisé

220-240V, 50-60 Hz, 1490-1750 W
Ngrohja: 1340-1600 W, Bluarje: 150 W

Energjia elektrike né gatishméri

<0,5w
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Tehnic¢ni podatki

Predstavitev aparata (sl. A)

H bolocena dodatna oprema je samo za nekatere modele.

A1 Posodazazrna A10 MreZica pladnja za kapljanje

A2  Dvojna posoda za zrna A11  Cistilno orodje

A3 Mlincek z zobniki A12 Pokrov posode za vodo

A4 Obrocek za prah od mletja A13  Posoda za vodo

A5 Rocka z nastavkom za filter A14  Reza za tlacilnik

A6  Nadzorna plosca A15 Gumb za paro/vroco vodo

A7  Nosilec za sprejemanje mlete kave (polozaj za A16 Dulec za vro¢o vodo
mletje)

A8  Kuhalna glava A17 Cevza paro

A9  Pladenj za kapljanje

Dodatna oprema

A18 Kosarica filtra z dvojno steno (ena ali dve A22 Scetka za ¢is¢enje mlincka
skodelici)

A19 Kosarica filtra z enojno steno (ena ali dve A23  Vr¢za mleko s temperaturnim trakom
skodelici)

A20 Umerjeni tlacilnik A24  Vr¢za mleko

A21 Scetka za ¢iscenje
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Nadzorna plosca (sl. B)

Oglejte si sliko B, da vidite vse gumbe in ikone. V nadaljevanju boste nasli opis.

B1 Vklop/izklop B6 Kazalnik tlaka

B2 Lucka za odstranjevanje vodnega kamna B7 Espresso

B3 Mlincek B8 Dvojni espresso

B4  Lucka za enojni/dvojni odmerek B9 Americano

B5 Gumb za nastavitev koli¢ine mletja B10 Lucka za vroco vodo/paro

Uvod

Cestitamo za nakup aparata za pripravo espressa Philips Barista Brew! Ce Zelite v celoti izkoristiti podporo, ki
jo ponujamo, registrirajte izdelek na spletnem mestu www.home.id.

Pred prvo uporabo aparata natan¢no preberite lo¢eno knjizico z varnostnimi informacijami in jo shranite za
poznejso uporabo.

Za uspesen zacetek uporabe in kar najboljsi izkoristek vseh funkcij aparata je na spletnem mestu
http://www.philips.com/support na voljo spletna podpora.

H Na voljo je ve¢ razli¢ic tega polavtomatskega aparata za pripravo espressa in vsaka ima malce drugaéne
funkcije in dodatno opremo. Na primer, vr¢ za mleko s temperaturnim trakom ni vkljucen v vse razlicice.
Vsaka razli¢ica ima svojo Stevilko vrste, ki je navedena na oznaki s podatki na spodnji strani aparata.

Bl Ta aparat je bil preskugen s kavo. Sicer je bil skrbno o¢iéen, vendar so lahko ponekod %e ostanki kave.
Kljub temu jam¢imo, da je aparat popolnoma nov.

Pred prvo uporabo

1. Namescanje posode za zrna in polnjenje posode za vodo
B Prepricajte se, da sta puicici na mlin¢ku poravnani (SI. 1).

1 Preverite in poskrbite, da sta obe oznaki »l« na spodnjem delu posode za zrna poravnani (SI. 2).

2 Posodo za zrna potisnite navzdol, zagotovite, da je simbol klju¢avnice na posodi za zrna poravnan s
trikotnim simbolom na vrhu aparata (SI. 3), in zasukajte posodo za zrna v smeri urnega kazalca (SI. 4).

3 Zavrtite posodo za zrna in izberite Zeleno stopnjo grobosti mletja (SI. 5).

B Miin¢ek in posoda za zrna sta natanéna sestavna dela, zato ju po namestitvi ne odstranjujte
prepogosto.

4 Odprite pokrov posode za vodo, primite zgornji rocaj posode za vodo in jo dvignite v smeri navzgor, da jo
odstranite (SI. 6).

5 Odstranite rumen tesnilni trak s spodnjega dela posode za vodo (SI. 7).

Posodo za vodo napolnite do najvisje oznake na njej (SI. 8).

7 Primite zgornji rocaj in posodo za vodo navpicno spet postavite nazaj na aparat. Zaprite pokrov posode
zavodo (SI.9).

H Odstranjenega rumenega tesnilnega traku ni treba ponovno namestiti; lahko ga zavrzete.

)]
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H Za najboljso kakovost kave predlagamo, da redno menjavate vodo v posodi za vodo.

2. Prvi vklop aparata
1 Vtic priklopite v ozemljeno elektri¢no vti¢nico..
2 Prepricajte se, da je gumb za paro v izklopljenem poloZzaju (SI. 10).
3 Pritisnite gumb za (SI. 18) vklop/izklop, da vklopite aparat.
- Zasvetila bosta gumb za vklop/izklop in gumb za espresso.
4 Pod cev za vroco vodo/paro in pod kuhalno glavo postavite skledo (SI. 40).
5 Pritisnite gumb za espresso, da aparat (SI. 19) izperete.
- lzkuhalne glave, dulca za vro¢o vodo in cevi za paro bo zacela teci vroca voda.
6 Ko voda neha tedi, zacne gumb za vklop/izklop utripati in aparat se segreva.

I Pri prvi uporabi aparata po vklopu pritisnite gumb Espresso, da aparat izperete. Sele po koncu
tega postopka izpiranja aparata lahko zmeljete kavna zrna ali pripravite kavo.

[ Cev za paro se lahko med izpiranjem segreje. Po¢akajte, da se najprej ohladi, preden se je
dotaknete, da se ne opecete.

Nastavitev trdote vode

1 Izklopite aparat.

2 Pritisnite in tri sekunde hkrati drzite gumb za vklop/izklop in gumb za americano. Utripati bosta zaceli
lucka za odstranjevanje vodnega kamna in lu¢ka gumba za vklop/izklop.

Privzeta nastavitev je trda voda, zato bo svetila lu¢ka gumba za americano.

- Ce zelite prilagoditi nastavitev na srednjo kakovost vode, pritisnite gumb za dvojni espresso.

- Ce zelite prilagoditi nastavitev na mehko vodo, pritisnite gumb za espresso.

Ko izberete pravo trdoto vode, pritisnite gumb za vklop/izklop, da nastavitev potrdite.

B Ce elite oceniti trdoto vode iz lokalnega vodovoda, lahko pri bliznjem dobavitelju ali na Philipsovem
spletnem mestu kupite Philipsov komplet za preskusanje trdote vode HD5085/01.

Trak za preskusanje Philips

Mehka voda 4 zelene pike <3 dH
Srednje trda voda 1 rdeca pika >4 dH
Srednje trda voda 2 rdedi piki >7 dH
Trda voda 3 rdece pike >14 dH
Trda voda 4 rdece pike >21 dH

Priprava kave

Nastavitev mlincka

Grobost mlete kave pomembno vpliva na dinamiko priprave kave, kot sta tlak in hitrost pretoka, nenazadnje
pa tudi na okus espressa.
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Ta aparat omogoca 15 stopenj grobosti mletja (1-15). NiZja ko je nastavitev mletja, bolj drobno bodo kavna
zrna zmleta in mocnejsa bo kava.

Grobost mletja boste prilagodili za razli¢ne vrste zrn razli¢nih stopenj prazenja, kar vpliva na koli¢ino mlete
kave, ki jo boste dobili.

Za espresso/americano se priporocajo stopnje mletja 1-4. Za pripravo podaljsane kave so najprimernejse (SI.
5) stopnje 5-10.

Izbiranje med kosarico filtra z enojno ali dvojno steno

- Kogarica filtra z dvojno steno (ena ali dve skodelici):

Prilozena kosarica (SI. 20) z dvojno steno omogoca, da pripravite espresso s peno, tudi ¢e aparat uporabljate
prvi¢, in pripomore, da dosezete optimalen razpon tlaka.

- Kosarica filtra z enojno steno (ena ali dve skodelici):

PriloZzena kosarica z enojno steno (SI. 21) je taka, kot se uporabljajo v profesionalnih aparatih; za uporabo
potrebujete vec rocne spretnosti in izkusenj. Omogoca boljso prilagoditev kave, saj prava nastavitev pomeni
boljso ekstrakcijo, okus in doslednost.

Izbiranje zrn iz dvojne posode za zrna (samo za dolo¢en model
- PSA3228)

Ce imate dvojno posodo za zrna, jo sestavite pred nalaganjem kavnih zrn. Pred sestavljanjem pazite, da
bodo tri oznake na gumbu za izbiro, pokrovu posode za zrna in posodi za zrna poravnane (Sl. 22). Nato
lahko na vsako stran nasujete razlicna zrna.

Pred mletjem lahko izberete, katero vrsto zrn boste uporabili. Ce ste Ze nasuli razli¢ni vrsti zrn, lahko izberete
enega od dveh predelkov ali zrna pomesate tako, da obrnete gumb za izbiro (SI. 23).

B Normalno je, da nekaj kave ostane v odprtini za mleto kavo. Ko menjujete predelek za zrna, zmeljite
preostala zrna in zavrzite mleto kavo.

Mletje zrn

1 Izberite ko3arico filtra za eno ali dve skodelici.
- Ko menjate kosarico filtra, zlahka odstranite namesceno kosarico filtra z robom druge ko3arice filtra
(SI. 24).
2 Obrocek za prah od mletja namestite v rocko z nastavkom za filter (SI. 25).
3 Rocko poravnajte z nosilcem mlincka in jo potisnite vodoravno naprej (S. 26).
- Uporabite gumb za nastavitev koli¢ine mletja, da zmeljete vec ali manj zrn.
4 Zasamodejno mletje pritisnite in tri sekunde drzite gumb za mlincek, da preklopite med enojnim ali
dvojnim odmerkom. Nato za zacetek mletja ponovno pritisnite gumb za mlincek.
- Ce uporabite kogarico filtra za eno skodelico, izberite enojni odmerek; ¢e uporabite ko3arico filtra za
dve skodelici, izberite dvojni odmerek.
- Ce Zelite postopek mletja vmes ustaviti, ponovno pritisnite gumb za mlincek.
5 Zarocno mletje pritisnite in drzite rocko z nastavkom za filter, da vklopite stikalo za aktiviranje mletja.
Drzite jo tako dolgo, dokler ni zmleta zelena kolic¢ina kave (SI. 27).

B Priporocamo, da uporabite 12-14 gramov zrn za eno skodelico in 18-20 gramov za dve skodelici. Ce
Zelite natanéno izmeriti koli¢ino kave, lahko uporabite elektronsko tehtnico. Za priblizno mero se lahko
ravnate po oznaki »Max« na kosarici filtra.
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B Pazite, da bo posoda za zrna pravilno vstavljena in blokirana, preden dodate kavna zrna in uporabite
aparat.

BV posodo za zrna lahko daste samo prazena kavna zrna. V posodo za zrna ne dajajte surovih kavnih zrn,
kave v prahu, instant kave ali drugih snovi, ker lahko s tem poskodujete kavni aparat.

H ved mletjem bodite pozorni na najvecjo kolicino mlete kave in tako preprecite, da bi se zamasila
odprtina za mleto kavo (SI. 28).

B pri samodejnem mletju lahko iz razli¢nih zm dobite nekoliko razli¢ne koli¢ine mlete kave. Morda boste
morali prilagoditi nastavitve mletja glede na dejanski tlak pri pripravi kave za vsako vrsto zrn.

Bl Ce se prienje mlete kave vidno poslabsa, o¢istite kanal za mleto kavo.

Tlacenje

1 Rocko z nastavkom za filter odstranite iz nosilca mlincka.

2 Odstranite obrocek za prah od mletja z rocke z nastavkom za filter (SI. 29).

3 Rocko z nastavkom za filter polozite na pult tako, da jo naslonite na oblazinjeno dno; tako boste lahko
brez truda potlacili kavo (SI. 30).

4 Zrocko nekajkrat nezno potolcite, da se mleta kava enakomerno razporedi po kosarici filtra (SI. 31).

Z umerjenim tlacilnikom potlacite mleto kavo.

6 Ko je mleta kava potlacena, ne sme preseci oznake za najvecjo koli¢ino v kosarici filtra (SI. 32).
- Najbolje je, da je po tlacenju visSina mlete kave tik pod oznako za najvecjo kolicino.

vl

Priprava espressa

1 Rocko z nastavkom za filter vstavite v kuhalno glavo.
- Rocko poravnajte s trikotno oznako na kuhalni glavi in jo potisnite navzgor v kuhalno glavo (SI. 33).
Potem rocko zavrtite proti sredini v nasprotni smeri urnega kazalca, da se zaskodi (S. 34).
2 Pritisnite gumb za espresso ali dvojni espresso, da se zacne priprava (SI. 35).
- Ce Zelite ustaviti to¢enje, preden aparat konca postopek, $e enkrat pritisnite gumb.

B Ko indikator gumba za vklop/izklop utripa, pomeni, da je aparat v na¢inu predgretja in priprava kave se
ne more zaceti. Ko vsi indikatorji gumbov neprekinjeno svetijo, se lahko zacne priprava.

i | Ko je priprava kave koncana, lahko nad pladnjem za kapljanje opazite paro in sliSite zvok ¢rpanja. To je
obicajno in pomeni, da se iz aparata sprosca tlak.

Bl Ce je tlak pri pripravi kave previsok, aparat neha toéiti kavo. V tem primeru indikator utripa.

B Privzeta nastavitev koli¢ine napitka za espresso je priblizno 40 ml, za dvojni espresso pa priblizno 80 ml.

Priprava napitka americano

Americano se naredi tako, da se iz dulca za vodo zlije vroca voda na espresso.

1 Rocko vstavite v kuhalno glavo, poravnajte rocaj s trikotno oznako in rocko potisnite navzgor v kuhalno
glavo (SI. 33). Potem rocaj zavrtite proti sredini v nasprotni smeri urnega kazalca, da se zaskoci (SI. 34).

2 Veliko skodelico postavite pod odprtini dulca rocke in pod dulec za vodo za americano (SI. 36).

3 Pritisnite gumb za americano in aparat bo zacel najprej pripravljati skodelico espressa.
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4 Ko bo espresso pripravljen, bo iz dulca za vodo za americano pritekla vroca voda v ze pripravljeno kavo in
dokoncala pripravo americana.

H Dulec za vro¢o vodo lahko postane vroé. Pustite, da se najprej ohladi, da preprecite moznost opeklin.

Optimizirana priprava kave

Tlak je pomemben dejavnik pri pripravi espressa. Kazalnik tlaka kaZe tlak in pomaga nadzorovati optimalno
ekstrakcijo espressa. Priporocamo, da ponovno prilagodite parametre mletja glede na stanje kazalnika tlaka
vsaki¢, ko uporabite drugo vrsto zrn.
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Pri optimalno ekstrahirani kavi morate dobiti enakomeren pretok, gosto in puhasto peno ter uravnotezeno
okusno kavo. Tlak mora biti v optimalnem razponu.

*eo Pressure
o ©

Premalo ekstrahirana kava

Ce je kava premalo ekstrahirana, boste dobili hiter pretok, redko in svetlo peno, kiselkast in ibek okus kave.
Tlak je v nizjem razponu.

CeimalRang,
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Pressure
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1 Nastavite mlinéek na bolj fino mletje.
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2 Ceje kava e vedno premalo ekstrahirana, povecajte koli¢ino mlete kave, in sicer tako, da gumb za
nastavitev koli¢ine mletja obrnete na stopnjo »+« (plus) na desni.

3 Morda bo treba veckrat poskusiti, da bo kava optimalno ekstrahirana, in po potrebi ponoviti prvi in drugi
korak.
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Prevec ekstrahirana kava

Ce je kava prevet ekstrahirana, bo samo kapljala ali pa sploh ne bo pretoka, dobili boste temno in
neenakomerno peno, okus kave bo grenek in zazgan. Tlak je v visSjem razponu.

o‘,{\“‘ 2l Rang

*eo Pressure

o O

1 Nastavite mlin¢ek na bolj grobo mletje.

2 Cejekava $e vedno preved ekstrahirana, zmanjiajte koli¢ino mlete kave, in sicer tako, da gumb za
nastavitev koli¢ine mletja obrnete na stopnjo »—« (minus) v levo.

3 Morda bo treba veckrat poskusiti, da bo kava optimalno ekstrahirana, in po potrebi ponoviti prviin drugi
korak.
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Prilagajanje privzetih kolicin

1 Rocko, v kateri je potlacena mleta kava, vstavite v kuhalno glavo.

2 Pritisnite in drzite gumb napitka, ki ga zelite prilagoditi. Po treh sekundah aparat preklopi v nacin za
prilagoditev in zapiska.

3 Ko je vskodelici zelena kolicina, spustite gumb. Nastavitev je konc¢ana, ko aparat zapiska.

4 Ko programirate koli¢ino za napitek, bo aparat iztodil to novo koli¢ino vsakic, ko boste izbrali ta napitek.

Bl pritisnite in drzite gumb za americano, da dobite Zeleno koli¢ino kave. Izpustite gumb in nova koli¢ina
kave je nastavljena. Ponovite postopek za prilagoditev koli¢ine vode.
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B Najmanjsa kolitina napitka za espresso je 20 ml, za dvojni espresso pa 40 ml.
H Najvegja koli¢ina napitka za espresso je 70 ml, za dvojni espresso pa 120 ml.

Bl Za americano je najmanjia koli¢ina napitka 20 ml, najve¢ja pa 70 ml. Za vro¢o vodo je najmanijia koli¢ina
50 ml, najvecja pa 200 ml.

Prilagajanje temperature kave

Mogoce je prilagoditi nastavitev temperature ekstrahirane kave. Na voljo so tri nastavitve: topla kava,
srednje vroca kava, vroca kava. Z visjo temperaturo kave bo narascala tudi grenkost kave, znizala pa se bo
kislost. Z nizjo temperaturo kave bo grenkost kave padala, zvisala pa se bo kislost.
1 Izklopite aparat.
2 Pritisnite in tri sekunde hkrati drzite gumb za vklop/izklop in gumb za espresso. Gumb za vklop/izklop in
luc¢ka za vroco vodo/paro bosta nato utripala.
3 (e Zelite prilagoditi nastavitev temperature kave na Zeleno stopnjo, pritisnite enega od gumbov, kot je
navedeno spodaj.
- Ce Zelite prilagoditi nastavitev na toplo kavo, pritisnite gumb za espresso.
- Ce Zelite prilagoditi nastavitev na srednje vroco kavo, pritisnite gumb za dvojni espresso.
- Ce Zelite prilagoditi nastavitev na vro¢o kavo, pritisnite gumb za americano.
Ko izberete ustrezno temperaturo kave, pritisnite gumb za vklop/izklop, da nastavitev potrdite.

Ponastavitev kolic¢in na tovarnisko nastavitev

- Ponastavitev za espresso: Vklopite aparat in pritisnite ter tri sekunde hkrati drzite gumb za vklop/izklop
in gumb za espresso. Po tem boste zaslisali tri piske in gumba za vklop/izklop in za espresso bosta trikrat
utripnila.

- Ponastavitev za dvojni espresso: Vklopite aparat in pritisnite ter tri sekunde hkrati drzite gumb za
vklop/izklop in gumb za dvojni espresso. Po treh sekundah boste zaslisali tri piske in gumba za
vklop/izklop in za dvojni espresso bosta trikrat utripnila.

- Ponastavitev za americano: Vklopite aparat in pritisnite ter tri sekunde hkrati drzite gumb za vklop/izklop
in gumb za americano. Po tem boste zaslisali tri piske in gumba za vklop/izklop in za americano bosta
trikrat utripnila.

Po vsaki od teh ponastavitev bo aparat preklopil v stanje pripravljenosti.

Delanje mlecne pene

K3 Za najbolj$o kakovost pene vedno uporabite mleko neposredno iz hladilnika.

Priprava

1 Vrc za mleko nalijte priblizno cetrtino mleka (100 ml), ce Zelite kapucino, in priblizno tretjino mleka
(150 ml), e Zelite latte macchiato (SI. 37).

2 Zavrtite gumb v polozaj za paro, da zacnete postopek predgretja pare (SI. 38). Indikator za paro zacne
utripati.
B Za ¢im bolj$o peno ne stresajte vréa za mleko in ga ne drite pokonéno (Sl. 39).

3 Pocakaijte priblizno 10-20 sekund, da zacne indikator pare svetiti neprekinjeno. Aparat zacne sproscati
paro.

4 Pocakajte Se 5 sekund, da bo para stabilna in ne bo kondenzata. Nato izklopite paro (SI. 10).
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5 Zavrtite cev za paro, da bo dulec vréa za mleko na sredi, in jo v vréu postavite tako, da kaze kot kazalec na
urina3.ali9.uro (SI. 11).

Dovajanje zraka

Koli¢ina zraka, ki pride v mleko med dovajanjem zraka, doloca, kako gosta in tekoca je mlecna pena.

Vec zraka ko se dovede, debelejsa bo plast pene in manj tekoca. Manj zraka ko se dovede, tanjsa bo plast

pene in bolj tekoca. Koli¢ino zraka, ki se dovede v mleko, lahko nadzorujete tako, da prilagodite, kako

globoko potisnete cev za paro pod povrsino mleka in koliko ¢asa dovajate zrak.

1 Vr¢za mleko premikajte navzgor in navzdol in po dulcu vréa za mleko potopite cev za paro priblizno 5
mm pod povrsino (SI. 12).

2 Gumb za vro¢o vodo/paro obrnite na poloZzaj za paro, da se vklopi funkcija pare.

3 Morali bi slisati sikajo¢ zvok, podoben trganju papirja, kar pomeni, da je dovajanje zraka v mleko
ustrezno. Cev za paro naj bo pri miru in v mleku naj se delajo vrtinci.

4 Zrak dovajajte 5-15 sekund.

Emulgiranje

Emulgiranje doloca, kako enakomerna in gosta je mlecna pena. Priporo¢amo, da cev za paro potopite do

polovice koli¢ine mleka, da zagotovite enakomerno mle¢no peno.

1 Cev za paro naj bo naslonjena na dulec vréa za mleko; vr¢ za mleko pocasi pomikajte navzgor ob cevi za
paro, dokler ni cev za paro priblizno 3 cm pod povrsino. Vr¢ za mleko drzite pri miru, da se vztrajno
ustvarjajo vrtinci v mleku. Tako se bo vmesal predhodno doveden zrak in postopoma se bo ustvarila
kremasta pena.

2 Ko dno vréa za mleko postane vroce, kar pomeni, da je mleko doseglo idealno temperaturo (priblizno
60-65 °C), obrnite gumb za vroco vodo/paro v polozaj za izklop, da prenehate peniti mleko (SI. 13).

B cevza paro lahko postane zelo vroca. Pustite, da se najprej ohladi, preden se je dotaknete (SI. 14).

B cevza paro ocistite z vlazno krpo po vsaki uporabi iz higienskih (SI. 15)razlogov in da se ne bodo nabirali
ostanki mleka.

Tocenje vroce vode

1 Pod cev za paro postavite skodelico.

2 Gumb zasukajte v polozaj za vroco vodo, da zacne teci vroca voda. Takrat sveti lucka za paro/vroco vodo
(SI. 16).

3 Ce Zelite, da vro¢a voda preneha tedi, zasukajte gumb za paro/vro¢o vodo v polozaj za izklop (SI. 17).

B Cev za paro lahko postane zelo vroca. Pustite, da se najprej ohladi, preden se je dotaknete.

Odstranjevanje vodnega kamna

Ko sveti lucka za odstranjevanje vodnega kamna, je treba iz kavnega aparata odstraniti vodni kamen.

V nobenem primeru ne uporabljajte sredstva za odstranjevanje vodnega kamna, ki temelji na zvepleni, solni,
aminosulfonski ali ocetni kislini (kis), saj lahko s tem poskodujete vodni krogotok kavnega aparata, vodni
kamen pa se ne bo popolnoma odstranil.

Ce ne boste uporabljali Philipsovega sredstva za odstranjevanje vodnega kamna, bo garancija neveljavna.
Garancija bo neveljavna tudi, ¢e iz aparata ne odstranite vodnega kamna.

Sredstva za odstranjevanje vodnega kamna ne dobite skupaj z aparatom. Philipsovo sredstvo za
odstranjevanje vodnega kamna lahko kupite pri lokalnem dobavitelju ali v spletni trgovini
(http://www.philips.com/support).
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Odstranjevanje vodnega kamna vkljucuje en cikel odstranjevanja (priblizno 4 minute) in en cikel izpiranja
(priblizno 3 minute).

Postopek odstranjevanja vodnega kamna

1 Vklopite kavni aparat.

2 Odstranite pladenj za kapljanje, izlijte vodo iz njega in ga spet vstavite v aparat.

3 Odstranite posodo za vodo in jo izpraznite.

4 V posodo za vodo natodite Philipsovo sredstvo za odstranjevanje vodnega kamna (CA6700) in posodo
napolnite z vodo do oznake za odstranjevanje vodnega kamna (ikona je vtisnjena na posodi za vodo).

5 Posodo za vodo vstavite v aparat ter pod kuhalno glavo in cev za paro postavite veliko skledo (=1,2 1), v
katero se bo iztekla tekocina (SI. 40).

6 Odstranjevanje vodnega kamna se zac¢ne, ko hkrati pritisnete in tri sekunde drzite gumba za espresso in
za dvojni espresso.

7 Pocakajte, da aparat iztoci vodo s sredstvom za odstranjevanje vodnega kamna. Ko je postopek koncan,
se bo aparat samodejno izklopil.

8 Posodo za vodo odstranite in jo izperite s svezo vodo, da odstranite morebitne ostanke raztopine za
odstranjevanje vodnega kamna.

9 Posodo za vodo napolnite do najvisje oznake na njej (SI. 8).

10 Veliko skledo izpraznite in jo postavite nazaj pod kuhalno glavo in cev za paro, da se bo vanjo iztocila
voda.

11 Pritisnite gumb za vklop/izklop. Lucka na gumbu za espresso zasveti.
12 Pritisnite gumb za espresso in pustite, da zacne aparat tociti vodo.

13 Ko aparat neha tociti vodo, je postopek odstranjevanja vodnega kamna koncan in aparat bo samodejno
pripravljen na pripravo kave.

Samodejni nacin mirovanja

Ce aparat 30 minut ne deluje, bo samodejno preklopil v na¢in mirovanja in vsi indikatorji bodo prenehali
svetiti.

Ce Zelite aparat spet uporabljati, pritisnite gumb za vklop/izklop, da se aparat znova zazene.

A Aparat lahko izklopite tudi tako, da pritisnete gumb za vklop/izklop, ko je Se vklopljen.

—~EV Vv - . v .
Ciscenje in vzdrzevanje
Z rednim ¢iscenjem in vzdrZzevanjem boste zagotovili dolgoro¢no optimalno delovanje kavnega aparata in
pripravo dobre kave.
Podrobna navodila o tem, kdaj in kako odistiti vse odstranljive dele kavnega aparata, so v spodnji tabeli.

Del Kdaj cistiti Kako distiti

Rocka z nastavkom za Po vsaki uporabi. Notranjost in zunanjost rocke in kosarice

filter, kosarica filtra in filtra temeljito izperite.

kuhalna glava

Kosarica filtra Ko so luknjice v kosarici filtra S tankim koncem distilnega orodja
zamasene. odstranite ostanke iz luknjic.

Rocka z nastavkom za Vsak mesec Rocko in kosarici filtra ocistite s tabletami

filter in kosarica filtra za odstranjevanje kavnega olja Philips.
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Del Kdaj cistiti Kako distiti

Cev za paro Po vsaki uporabi. Cev za paro obrisite z vlazno krpo in jo
odistite.

Cev za paro Ko je zamasena. Z debelim koncem ¢istilnega orodja
odstranite ostanke iz luknjic na koncu cevi
za paro.

Cev za paro Vsak mesec S distilom za mlecni krogotok Philips

ocistite cev za paro.

Povrsina aparata za kavo ~ Vsak teden. Vsak teden z vlazno krpo odistite madeze
od kave in ostanke kave na sprednji strani
kavnega aparata. Ne uporabljajte
abrazivnih materialov, kot so jeklena volna
ali ¢istilne gobice, saj lahko olusdite barvo.

Mlinc¢ek in odprtina za Vsaka dva tedna. Mlincek in odprtino za mleto kavo odistite
mleto kavo s SCetko za ¢iscenije.
Posoda za zrna Vsaka dva tedna Izpraznite posodo za zrna, uporabite malo

neodisavljenega Cistilnega sredstva in
posodo izperite pod pipo.

Pladenj za kapljanje Pladenj za kapljanje izpraznite Odstranite pladenj za kapljanje, dodajte
vsak dan oziroma takoj, ko se majhno koli¢ino detergenta in pladen;j
prikaze rdedi kazalnik, ki kaze, da izperite pod tekoco vodo. Lahko ga tudi
je pladenj poln. Pladenj odistite pomijete v pomivalnem stroju.
vsak teden.

Posoda za vodo Vsak teden. Posodo za vodo vsak teden izperite pod

tekoco vodo.

Cis¢enje roc¢ke z nastavkom za filter, kosarice filtra in kuhalne
glave

Cis¢enje rocke in ko3arice filtra po vsaki uporabi

1 Iz rocke odstranite mleto kavo.

2 Rocko z nastavkom za filter spet vstavite v kuhalno glavo.

3 Pritisnite gumb za espresso, da temeljito izperete notranjost in zunanjost kuhalne glave, rocke in kosarice
filtra z vroco vodo. Z vroco vodo izperete tako ostanke kot tudi mas¢obo od kave.

4 QOdstranite rocko z nastavkom za filter iz kuhalne glave in izperite rocko in kosarico filtra pod tekoco
vodo, da temeljito ocistite njuno notranjost in zunanjost.

5 Kogarici filtra in rocko posusite, preden jih vstavite v aparat.

B Rocke ne pomivajte v pomivalnem stroju, saj jo to lahko poskoduie.

Cis¢enje kosarice filtra, ko se zamasi

1 Ko se kosarica filtra zamasi, s tankim koncem cistilnega orodja (SI. 41) odstranite ostanke iz luknjic (SI.
42).

2 S istilnim orodjem lahko tudi odistite ostanke iz odprtine za mleto kavo in luknjic ro¢ke z nastavkom za
filter.
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Mesecno ciscenje rocke in kosaric filtra
HlUporabljajte samo tablete za odstranjevanje kavnega olja Philips (CA6704).

1 Tableto za odstranjevanje kavnega olja Philips raztopite v posodi mlacne vode.
2 Rocko in kosarici filtra 20 minut namakajte v raztopini.
3 Kosarici filtra in rocko temeljito sperite.

Ciscenje cevi za paro

Ci$¢enje cevi za paro po vsaki uporabi

Cev za paro po vsaki uporabi ocistite, da bo vedno Cista in da preprecite kopicenje ostankov mleka.
1 Po vsaki uporabi takoj obrisite cev za paro z vlazno krpo (SI. 15).

2 Zazenite funkcijo pare, ki naj traja 5-10 sekund, da se odstranijo ostanki mleka (SI. 44).
- Cene boste ¢istili cevi za paro, bi to lahko vplivalo na okus mleka.

Cis¢enje cevi za paro, ¢e je zamasena

Ce je katera koli luknjica na koncu cevi za paro zamagena, upostevajte spodnja navodila in jo odmagite.
1 Izklopite kavni aparat.

2 Zdebelim koncem distilnega orodja odstranite ostanke iz luknjice na koncu cevi za paro (S. 43).

Mesecno ciscenje cevi za paro s Cistilom za mlecni krogotok

Philips

Vsebino ene vrecice s Cistilom za mlecni krogotok Philips stresite v vrc za mleko.

Vrc za mleko napolnite z 240 ml vroce vode.

Cev za paro vstavite v vrc.

Cev za paro naj se namaka v vréu 20 minut (SI. 45).

Gumb za vroco vodo/paro obrnite na polozaj ikone za paro in pustite, da funkcija pare deluje 10 sekund.

Ce Zelite ustaviti funkcijo pare, obrnite gumb za vro¢o vodo/paro na polozaj za izklop.

Cev za paro naj se namaka v vrcu se 30 sekund.

Korake od 5 do 7 ponovite Se dvakrat.

9 Vrlizpraznite in ga temeljito izperite.

10 Prazen vrc postavite nazaj pod cev za paro.

11 Gumb za vroco vodo/paro obrnite na polozaj ikone za paro in pustite, da funkcija pare spet deluje 10
sekund, da se izperejo morebitni ostanki Cistilne raztopine.

12 Vré izpraznite in ga temeljito izperite.

13 Cevko za paro ocistite s Cisto vlazno krpo.

0O NGOV WN=

Cis¢enje mlin¢ka in odprtine za mleto kavo

Mlincek in odprtino za mleto kavo ocistite vsaka dva tedna, da mleta kava ne zamasi odprtine oziroma da ne

skoduje mletju. Posoda za kavna zrna naj bo prazna, preden zac¢nete postopek ¢is¢enja. Poskrbite, da se bo

mlincek lahko normalno vrtel in da iz odprtine za mleto kavo ne bo prihajala mleta kava, ko je vklopljena

funkcija mletja.

1 Preverite in poskrbite, da bo posoda za kavna zrna prazna.

2 Posodo za kavna zrna zasukajte v nasprotni smeri urnega kazalca in jo odstranite z aparata (SI. 46).

3 Odstranite vrhnje kolesce za mletje (SI. 47) in ocistite notranje kolesce za mletje s s¢etko za ¢iscenje (SI.
48). Predal mlincka in kanal za mleto kavo odistite s S¢etko za Ciscenje mlincka (SI. 49).

4 Notranje kolesce za mletje (SI. 50) in posodo za kavna zrna (Sl. 4) ponovno vstavite.
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5 Funkcijo mletja zacnite z vstavljeno rocko. Pustite, da aparat deluje brez kavnih zrn, da se ocisti morebitni
preostali prah iz predala mlin¢ka. Cid¢enje je koncano.

B Notranjega kolesca za mletje ne izpirajte z vodo.

H Ce 5o ostanki prahu $e vedno prisotni, ponovite korak 5.
Bl Pred zagetkom ¢is¢enja poskrbite, da bo posoda za zra prazna, saj lahko kavna zrma poskodujejo
notranjo strukturo posode za zrna, ko jo odstranite.

iS¢enje posode za zrna

Preverite in poskrbite, da bo posoda za kavna zrna prazna.

Posodo za kavna zrna zasukajte v nasprotni smeri urnega kazalca in jo odstranite z aparata (SI. 46).
V pladenj za kapljanje dodajte malo istilnega sredstva.

Pladenj za kapljanje temeljito pomijte pod tekoco vodo ali v pomivalnem stroju.

BWN =M

Cis¢enje pladnja za kapljanje

Vsakodnevno c¢is¢enje pladnja za kapljanje
Pladenj za kapljanje izpraznite vsak dan oziroma ko se prikaze rdeci kazalnik, ki kaze, da je pladenj poln.

viv v

Tedensko ¢iscenje pladnja za kapljanje

1 Pladenj za kapljanje odstranite iz aparata.

2 Vpladenj za kapljanje dodajte malo ¢istilnega sredstva.

3 Pladenj za kapljanje temeljito pomijte pod tekoco vodo ali v pomivalnem stroju.

Tedensko ¢is¢enje posode za vodo

Posodo za vodo vsak teden izperite pod tekoco vodo.

Opozorilne ikone

Opozorilna Resitev
ikona

/- Lucka za odstranjevanje vodnega kamna/icenje sveti: Iz kavnega aparata odstranite
r‘\‘\o)@ vodni kamen.
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Opozorilna Resitev
ikona

- Indikator za paro/vroc¢o vodo utripa belo: Kavni aparat se segreva za funkcijo vroce
f vode/pare.

Indikator za paro/vroc¢o vodo utripa rdece: Kavni aparat kaze pomanjkanje vode. Vzrok je
lahko: 1. premalo vode v posodi za vodo; ali 2. ustavilo se je Crpanje zaradi prevelikega
pritiska.

- - v
Odpravljanje tezav
V tem poglavju je povzetek najpogostejsih teZav, ki se lahko pojavijo pri uporabi tega kavnega aparata. Ce
tezave ni mogoce odpraviti, se obrnite na lokalno sredisce za storitve za stranke. Podatki za stik so na
garancijskem listu.

Tezava Vzrok Resitev
Kavni aparat se ne vklopi.  Kavni aparat ni prikljucen v Prikljucite kavni aparat.
elektri¢no vticnico.
Kavni aparat pusca. Pladenj za kapljanje je prepolnin  Izpraznite pladenj za kapljanje.
iz njega izteka voda.
Posoda za vodo ni v pravilnem Ponovno vstavite posodo za vodo v kavni
polozaju. aparat in jo potisnite navzdol.

Posoda za vodo ni bila do konca ~ Posodo za vodo pravilno vstavite tako, da
vstavljena, zato je v kavni aparat  jo najprej odstranite, nato jo spet vstavite

prisel zrak. in odlo¢no potisnete navzdol.
Kavni aparat ni na vodoravni Kavni aparat postavite na vodoravno
povrsini. povrsino tako, da iz pladnja za kapljanje

ne bo tekla voda.

Ko vklopite aparat alimed To je obicajno. Ta zvok nastane
pripravo kave izaparata  zaradi normalnega delovanja
prihaja para ali paseslisi  ventila za nadzor tlaka.

sikajo¢ oziroma drdrajoc

zvok.

Kavni aparat oddaja V posodi za vodo ni vode. Posodo za vodo napolnite z vodo.
glasen zvok in ne pripravi
kave.
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Tezava

Vzrok

Resitev

Posoda za vodo ni bila do konca
vstavljena, zato je v kavni aparat
prisel zrak. Tesnilni obrocek na
spodnjem delu posode za vodo ni
bil odstranjen.

Posodo za vodo pravilno vstavite tako, da
jo najprej odstranite, nato jo spet vstavite
in odlo¢no potisnete navzdol. Ta kavni
aparat je opremljen s tesnilnim obro¢kom
za zasdito odprtine za vodo. Pred prvo
uporabo odstranite tesnilni obrocek.

Kava je preve¢ hladna.

Mrzla skodelica bo znizala
temperaturo napitka.

Skodelico pogrejte tako, da jo splaknete z
vroco vodo.

Dodajanje mleka bo znizalo
temperaturo napitka.

Mleko, ki ga dodate, bo znizalo
temperaturo kave, ne glede na to, ali
dodate toplo ali hladno. Skodelico
pogrejte tako, da jo splaknete z vro¢o
vodo.

Temperatura aparata ni pravilno
nastavljena.

Preverite nastavitev temperature aparata
in jo nastavite na najvisjo stopnjo.

Kava je presibka.

Mlincek je nastavljen na zelo
grobo mletje.

Stopnjo grobosti mletja nastavite na nizjo
Stevilko. Razliko v okusu boste Cutili Sele
po pripravi ene ali dveh skodelic.

Mlete kave ni dovolj.

Povedajte koli¢ino mlete kave zgumbom
za nastavitev koli¢ine mletja.

Mleko ni spenjeno.

Uporabljena vrsta mleka ni
primerna.

Koli¢ina in kakovost pene sta odvisni od
vrste mleka. Za dobro penjenje uporabite
polposneto mleko, polnomastno mleko ali
mleko brez laktoze.

Cev za paro je zamasena.

Cis¢enje cevi za paro.

Cev za paro ste vstavili
pregloboko v vré za mleko.

Cevi za paro ne potopite tako globoko v
mleko.

Kava ne pritece ali pa tece
pocasi.

Mlincek je nastavljen na fino
mletje.

Stopnjo grobosti mletja nastavite na visjo
stevilko. Upostevajte, da lahko to vpliva na
okus kave.

V kosarici filtra je preved mlete
kave.

Koli¢ino mlete kave v ko3arici filtra
zmanijsajte zgumbom za nastavitev
koli¢ine mletja.

Uporabljena kosarica filtra ni
primerna.

Uporabite kosarico filtra, primerno za ta
kavni aparat.

Kosarica filtra v rocki je zamasena.

Za preskus uporabite drugo kosarico filtra.
Ce ta kogarica filtra deluje normalno,
pomeni, da je prva kosarica filtra
zamasena in jo je treba odistiti.

Dulec za kavo v rocki je zamasen.

S tankim koncem distilnega orodja lahko
odistite ostanke iz odprtine za mleto kavo
in luknjic rocke z nastavkom za filter.
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Vzrok
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Resitev

Kava izteka ob robu
rocke.

Rocka z nastavkom za filter se ni
dobro zaskocila v kuhalno glavo.

Rocka z nastavkom za filter se mora
pravilno zaskoditi v kuhalno glavo.

Zgornji rob rocke je umazan.

Po mletju kave z roba rocke odstranite
morebitne ostanke kave.

Kosarica filtra ni pravilno
vstavljena.

Pravilno vstavite kosarico filtra. Poskrbite,
da njen rob ne bo Strlel ¢ez rob rocaja.

Na nosilcu za ro¢ko v kuhalni glavi
so ostanki kave.

S $¢etko za Ciscenje odistite nosilec za
rocko.

V kosarici filtra je prevec mlete
kave.

Kolicino mlete kave v koSarici filtra
zmanj3ajte zgumbom za nastavitev
koli¢ine mletja.

Med mletjem iz odprtine
prihaja vse manj mlete
kave.

Odprtina za mleto kavo je
zamasena.

Ocistite mlincek in odprtino za mleto kavo.

Mleta kava med mletjem
prsi naokrog.

Niste uporabili obrocka za prah
od mletja.

Obrocek za prah od mletja namestite pred
mletjem.

Prevec je mlete kave.

Preden se mletje samodejno konca,
pritisnite in izpustite gumb za mlincek, da
konca mletje; tako boste zmanjsali
koli¢ino mlete kave.

Rocke z nastavkom za
filter ni mogoce normalno
vstaviti.

Rocka z nastavkom za filter se ni
pravilno zaskocila v kuhalno
glavo.

Vstavite rocko z nastavkom za filter.

Rocka ni zategnjena; niste je
zavrteli iz skrajno levega polozaja
vstavitve.

Vstavite rocko z nastavkom za filter.

Koli¢ina mlete kave se
spreminja.

Uporabili ste drugo stopnjo
grobosti mletja.

To je obicajno. Razli¢ne stopnje grobosti
mletja lahko dajo razli¢no koli¢ino mlete
kave.

Uporabili ste drugo vrsto kavnih
zrn.

To je obicajno. Zrna razli¢nih stopenj
prazenja ali znamk dajo razli¢no kolicino
mlete kave tudi pri isti nastavitvi grobosti
mletja.

Uporabili ste zrna razli¢ne sveZine.

To je obi¢ajno. Zrna, ki niso shranjena
enako casa, dajo razli¢no koli¢ino mlete
kave tudi pri isti nastavitvi grobosti mletja.

Aparat neha pripravljati
kavo in indikator za
paro/vroc¢o vodo utripa
rdece.

Aparatu je zmanjkalo vode.

Napolnite posodo za vodo in jo postavite
nazaj.
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Tehnicni podatki

Proizvajalec si pridrzuje pravico do izboljsanja tehni¢nih podatkov izdelka. Vse vnaprej nastavljene kolicine

so priblizne.

Opis Vrednost

Velikost (Sx v x g) 410x320x 335 mm
Teza brez embalaze 8,0 kg

Teza z embalazo 13,5kg

DolZina napajalnega kabla Tm

Vrsta napajalnega prikljucka Vrsta'Y

Nazivna moc

220-240V, 50-60 Hz, 1490-1750 W
Segrevanje: 1340-1600 W, mletje: 150 W

Moc v stanju pripravljenosti

<05W
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Technické parametre

Prehlad zariadenia (obr. A)

H Niektoré prislusenstvo je ur¢ené iba pre urité modely.

A1 Nasypka na kavové zrna A10 Mriezka podnosu na odkvapkavanie

A2 Dvojitd ndsypka na kavové zrna A11  Cistiaci kolik

A3 Ostrie mlynceka A12 Veko nddoby na vodu

A4 Kruzok proti vysypdvaniu kavy A13 Nadoba navodu

A5 Portafilter A14  Miesto na vtldcadlo

A6  Ovladaci panel A15 Reguldtor pary/horucej vody

A7  Drziak nddoby na mletu kdvu (poloha na mletie)  A16  Vypust hortcej vody

A8  Sparovacia hlava A17 Tryska na paru

A9  Podnos na odkvapkavanie

Prislusenstvo

A18  Filtra¢né sitko s dvojitou stenou (na jednu alebo  A22 Cistiaca kefka na mlyncek
dve 3alky)

A19  Filtracné sitko s jednoduchou stenou (na jednu A23  Napenovad mlieka s teplotnym prdzkom
alebo dve 3alky)

A20 Kalibrované vtlacadlo A24  Napenovac mlieka

A21

Cistiaca kefka
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Ovladaci panel (obr. B)

Prehlad vietkych tla¢idiel a symbolov najdete na obrazku B. Dalej sa uvddza popis.

B1 Vypinac B6 Manometer

B2 Kontrolka odstranenia vodného kamena B7 Espresso

B3 Mlyncek B8 Dvojité espresso

B4 Kontrolky jednoduchej/dvojitej davky B9 Americano

B5 Regulator objemu mletia B10 Kontrolka hortcej vody/pary

Uvod
Blahozeldme vam k ndkupu poloautomatického espressa Philips Barista Brew! Ak chcete vyuzit vietky

vyhody podpory, ktort pontkame, zaregistrujte si produkt na stranke www.home.id.

Pred prvym pouzitim zariadenia si pozorne precitajte samostatnu brozuru s bezpecnostnymi informdaciami a
uschovajte si ju na neskorsie pouzitie.

Online podporu, ktord vam poméze s uvedenim zariadenia do prevadzky a s pouzivanim vietkych jeho
funkcii, poskytujeme na adrese http://www.philips.com/support.

B Existuju viaceré verzie tohto poloautomatického kévovaru na espresso s mierne odlidnymi funkciami
a prislusenstvom. Napriklad napernovac mlieka s teplotnym prizkom nie je sticastou vsetkych verzii. Kazda
verzia ma vlastné typové cislo, ktoré mézete najst na stitku umiestnenom na spodnej strane zariadenia.

B Toto zariadenie bolo preskisané na priprave kavy. Napriek tomu, e bolo dokladne precistené, mdzu sa v
nom nachadzat zvysky kdvy. Ru¢ime vam vsak za to, ze je Uplne nové.

Pred prvym pouzitim

1. Instalacia nasypky na kavové zrna a naplnenie nadoby na
vodu

H skontrolujte, &i sti obe $ipky na mlynéeku v jednej rovine (Obr. 1).

1 Skontrolujte, &i st obe znacky ,1” na zakladni nasypky v jednej rovine (Obr. 2).

2 Zatlacte ndsypku na kdvové zrnd smerom nadol, uistite sa, ze je symbol zdmku na nasypke v rovine so
symbolom trojuholnika v hornej (Obr. 3) ¢asti zariadenia, a otolte nasypkou v smere hodinovych ruciciek
(Obr. 4).

3 Otacanim nasypky zvolte pozadovanu hrubost (Obr. 5).

H Miyn¢ek a nasypka na kdvové zrna st presné stcasti, preto ich po indtalacii prili§ ¢asto nevyberajte.

Otvorte veko nadoby na vodu, uchopte jej hornt rukovat a zvisle ju vytiahnite (Obr. 6).

Odstrante zlty tesniaci pasik z dna nadoby na vodu (Obr. 7).

Nadobu na vodu napliite az po ukazovatel'maximalnej trovne hladiny, ktory je na nej vyznaceny (Obr. 8).

Uchopte hornt rukovat a umiestnite nddobu na vodu spat do zariadenia vo zvislej polohe. Zatvorte veko

nadoby na vodu (Obr. 9).

B Odstraneny Ity tesniaci prazok nie je potrebné znovu in3talovat. MdZete ho zlikvidovat.

N O v b~
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H Na dosiahnutie ¢o najlepsej kvality kévy odporticame vodu v nadobe &asto menit.

2. Prvé zapnutie zariadenia
1 Sietovu zastr¢ku zapojte do uzemnenej zasuvky..
2 Skontrolujte, ¢i sa reguldtor pary nachadza vo vypnutej polohe (Obr. 10).
3 Stlacenim vypinaca (Obr. 18) zariadenie zapnite.
- Rozsvieti sa tlacidlo vypinaca a tlacidlo Espresso.
4 Pod trysku na horticu vodu/paru a pod sparovaciu hlavu umiestnite misku (Obr. 40).
5 Po stlaceni zacne tlacidlo (Obr. 19) Espresso blikat.
- Zo sparovacej hlavy, vypustu horucej vody a trysky na paru zac¢ne vytekat hortica voda.
6 Po ukonceni davkovania vody zacne blikat tlacidlo vypinaca a zariadenie sa zahreje.

I Pri prvom pouziti nezabudnite po zapnuti zariadenia stlaéit tlacidlo Espresso, a tym ho
preplachnut. Mliet kavové zrna alebo varit kavu mézete az po dokondeni postupu preplachnutia.

[ Pocas preplachovania sa trysky na paru mézu velmi zahriat. Skér nez sa trysky dotknete, nechajte
ju najskoér vychladnut. Predidete popaleniu.

Vyber tvrdosti vody

1 Zariadenie vypnite.

2 Stlacte a na tri sekundy podrzte sticasne vypinac a tlacidlo Americano. Kontrolka tlacidla odstranenia
vodného kamenfia a vypinaca bude blikat.

Predvolene je nastavena tvrda voda, preto bude kontrolka tlacidla Americano svietit.

- Ak chcete nastavenie upravit na stredne tvrdd vodu, stlacte tlacidlo Dvojité espresso.

- Ak chcete nastavenie upravit na makku vodu, stlacte tlacidlo Espresso.

Po vybere pozadovanej tvrdosti vody stlacte vypinac a vyber potvrdte.

I Ak chcete posudit tvrdost vody dodavane] vasou vodarenskou spolo¢nostou, mézete si u najblizéieho
dodavatela alebo online na webovych strdnkach spoloc¢nosti Philips zaobstarat stipravu HD5085/01 na
testovanie tvrdosti vody Philips.

Testovaci prazok Philips

Makka voda 4 zelené bodky <3dH
Stredne tvrda voda 1 Cervend bodka >4 dH
Stredne tvrda voda 2 Cervené bodky >7dH
Tvrda voda 3 Cervené bodky > 14 dH
Tvrda voda 4 Cervené bodky >21dH

Priprava kavy

Nastavenie mlynceka

Hrubost mletia kavy vyznamne ovplyvriuje dynamiku pripravy, napriklad tlak a prietok, a v désledku toho aj
chut espressa.
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Toto zariadenie pontka 15 stupfiov hrubosti mletia (1 - 15). Cim niZ3ie nastavenie mletia vyberiete, tym
jemnejsie sa kdvové zrnd namelud a tym silnejsia bude kava.

Pre r6zne kavové zrnd s roznym stupriom prazenia méze byt potrebné vykonat Upravy, ktoré ovplyvnia
mnozstvo pripravenej mletej kavy.

Na pripravu kavy espresso/americano sa odporucaju stupne hrubosti mletia 1 — 4. Pre vacsie kdvové napoje
(napr. lungo) st najlepsie trovne 5- 10 (Obr. 5).

Vyber medzi filtraénym sitkom s jednoduchou a dvojitou
stenou

- Filtracné sitko s dvojitou stenou (na jednu alebo dve 3alky):

Doddavané filtracné sitka (Obr. 20) s dvojitou stenou vdm umoznia pripravit espresso s krémovou penou, aj
ked kavovar pouzivate po prvy raz, a podporuju dosiahnutie optimalneho rozsahu tlaku.

- Filtracné sitko s jednoduchou stenou (na jednu alebo dve 3alky):

Dodavané filtracné sitkd (Obr. 21) s jednoduchou stenou sa podobaju tym, ktoré sa pouzivaju

v profesionalnych zariadeniach, a vyzaduju vacsie manudlne zru¢nosti a skisenosti. Umoziuju vacsie
prispésobenie nastavenia pripravy kdvy, preto ked zistite, aké nastavenie je pre vas to pravé, dosiahnete
lepsiu extrakciu, chut a konzistenciu.

Vyber kavovych zfn z dvojitej nasypky na kavové zrna (pre
urcité typy, iba model PSA3228)

Ak mate dvojitu nasypku na dvojité zrna, pred vlozenim kavovych zin ju zostavte. Pred zostavenim
zarovnajte tri indikatory na reguldtore vyberu, veku nasypky na kdvové zrna a nasypke na kavové zrnd do
jednej roviny (Obr. 22). Potom mozete nasypat rézne kavové zrna do jednotlivych stran.

Pred mletim si mozete vybrat, ktory druh kdvového zrna pouzijete. Ak ste uz nasypali rozne druhy kdvovych
zfn, moZzete si vybrat jeden z dvoch zasobnikov alebo vytvorit zmes otocenim reguldtora vyberu (Obr. 23).

B Je normélne, Ze vo vystupe mlete] kavy zostava nejaka kava. Pri vymene zésobnikov na kavové zra
namelte zvysné kavové zrna a vyhodte pomletd kavu, ¢im ich vydistite.

Miletie kavovych zrfn
1 Vyberte filtra¢né sitko na jednu alebo dve salky.
- Privymene filtracného sitka si mézete pomdct tym, Ze nainstalované sitko vypacite okrajom druhého
sitka (Obr. 24).
2 Kruzok proti vysypavaniu kdvy nasadte na portafilter (Obr. 25).
3 Vyrovnajte portafilter s drziakom mlynceka a zatlacte ho do vodorovnej polohy (Obr. 26).
- Pomocou regulatora objemu mletia mézete namliet viac alebo menej kdvovych zin.
4 Pri automatickom mleti prepinajte dlhym stlacenim tlacidla mlynceka na tri sekundy medzi jednoduchou
alebo dvojitou davkou. Mletie potom spustite opatovnym stlacenim tlacidla mlynceka.
- Pri pouziti filtra¢ného sitka na jednu salku vyberte davku 1x. Pri pouziti filtra¢ného sitka na dve Salky
vyberte davku 2x.
- Ak chcete proces mletia v polovici zastavit, jednoducho znova stlacte tlacidlo mlynceka.
5 Priru¢nom mleti zatlacte a pridrzte portafilter, aby ste zapojili aktivacny spina¢ mletia. Pokradujte
v drzani dovtedy, kym sa nerozomletie pozadované mnozstvo kavy (Obr. 27).

B Na jednu 34lku sa odpordca pouzit 12 — 14 gramov kdvovych zfn, na dve $alky 18 — 20 gramov. Na presnu
kontrolu mnozstva kdvy mozete pouzit elektronickd vahu. Ako pribliznd mierku mézete pouzit znacku
.Max" na filtra¢nom sitku.
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Bl pred pridanim kavovych zin a pouzitim kévovaru sa uistite, Ze je nésypka spravne vlozend a zaistend.

H Nasypku mozno pinit vhradne prazenymi kavovymi zrnami. Do nasypky nedopliiajte neprazené kavové
zrna, mletd kavu, instantnd kavu ani iné materialy, pretoze by mohlo déjst k poskodeniu kdvovaru.

B Pri mleti dodrziavajte maximalne mnoZstvo mletej kdvy, aby nedoslo k upchatiu jej vystupu (Obr. 28).

B Z r6znych kavovych zfin mézete pri automatickom mleti ziskat mierne odlidné mnozstvo mletej kavy.
Mozno bude nutné upravit nastavenie mletia podla skuto¢ného tlaku pri priprave jednotlivych druhov
kavovych zin.

B Ked sa viditelne zhordi rozpradovanie mletej kavy, vycistite mleci lievik.

Utlacenie

1 Vyberte portafilter z drziaka mlynceka.

2 Zportafiltra vyberte krizok proti vysypdvaniu kavy (Obr. 29).

3 Na lahsie utlacanie polozte portafilter makkym dnom na pracovnu dosku (Obr. 30).
4

Niekolkokrat jemne poklepte na portafilter, aby sa mleta kdva rovhomerne rozlozila vo filtra¢nom sitku
(Obr. 31).

Pomocou kalibrovaného vtldcadla pevne natlacte mletd kavu.
6 Uistite sa, ze mletd kava po utlaceni vo filtracnom sitku neprekracuje rysku maximalnej trovne (Obr. 32).
- Videdlnom pripade mletd kdva po utlaceni siaha priamo pod rysku maximalnej Urovne.

vl

Priprava espressa

1 Vlozte portafilter do sparovacej hlavy.

- Zarovnajte portafilter so znackou ,trojuholnika” na sparovacej hlave a umiestnite ho smerom nahor
do sparovacej hlavy (Obr. 33). Potom otocte portafilter proti smeru hodinovych ruciciek do stredu a
zaistite ho (Obr. 34).

2 Stlacenim tlacidla Espresso alebo Dvojité espresso zacnete pripravu kdvy (Obr. 35).
- Davkovanie mézete predcasne ukoncit opatovnym stla¢enim tlacidla.

B Ak blika kontrolka vypinaca, kavovar je v rezime predhrievania a pripravu kévy nemozno zacat. Pripravu
kavy mozno zacat, ked vsetky kontrolky tlacidiel nepretrzite svietia.

H ro dokonceni pripravy kdvy sa nad podnosom na odkvapkavanie méze vytvorit para a moze sa ozyvat
hluk cerpadla. To je normalne a znamena to, ze zariadenie znizuje tlak.

B Ak je tlak sparovania prili§ vysoky, kavovar prestane davkovat kavu. Kontrolka pritom neustale blika.

B Objem espressa je priblizne 40 ml a objem dvojitého espressa priblizne 80 ml.

Priprava kavy americano

Kéva americano sa pripravuje z davky kavy espresso, ktord sa zaleje horticou vodou z vypustu vody.

1 VloZzte portafilter do sparovacej hlavy, zarovnajte rukovat so znackou ,trojuholnika” a umiestnite ho
smerom nahor do sparovacej hlavy (Obr. 33). Potom otocte rukovét proti smeru hodinovych ruciciek do
stredu a zaistite ju (Obr. 34).

2 Polozte velkd sélku pod otvory vypustu portafiltra a vypustu vody na kdvu americano (Obr. 36).



200 Slovensky

3 Stlacenim tlacidla Americano spustite pripravu salky espressa.
4 Po dokonceni pripravy espressa sa kdva americano dokonci zaliatim horticou vodou z vypustu vody na
kdvu americano.

H \ypust horticej vody méZe byt hortci. Aby ste predidli riziku popalenia, nechajte ju najprv vychladnut.

Optimalizovana priprava kavy

Pri priprave espressa je délezitym faktorom tlak. Hodnotu tlaku ukazuje tlakomer, ktory poméha sledovat
optimalnu extrakciu espressa. Pri kazdom pouziti iného typu kdvovych zfn sa odporuica znovu nastavit
parametre mletia podla stavu tlakomera.

l Pressure

o o

\

Na optimalnu extrakciu by ste mali ziskat stély prietok, bohatt a zamatovu penu a vyvazenu chut kavy. Tlak
musi byt v optimalnom rozsahu.

o‘){\mal Rangg

o Pressure

o O

Nedostato¢na extrakcia

Ak je kdva nedostatocne extrahovana, ziskate rychly prietok, riedku a svetld penu, kyslu a slabd chut kavy.
Tlak je v nizSom rozsahu.

o‘?‘““ al Ra"ge

\
.
.
.
Pressure

o O

1 Nastavte mlyncek na jemnejsiu Uroven.
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2 Ak nedostatocna extrakcia stale pretrvava, zvyste mnozstvo mletej kdvy otocenim regulatora objemu
mletia na Uroven plus + vpravo.

3 Mozno budete potrebovat niekolko pokusov na dosiahnutie optimalnej extrakcie. Podla potreby
zopakujte krok jeden a dva.

L IO
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&//////Z M | I

Nadmerna extrakcia

Ak je kdva nadmerne extrahovana, ziskate kvapkanie alebo Ziadny prietok, tmavu a nerovnomernt penu,
horkd a spélend chut kavy. Tlak je vo vy$ssom rozsahu.

o‘,{\“‘ 2l Rang

*eo Pressure

o O

1 Nastavte mlyncek na hrubsiu Uroven.

2 Ak nadmerna extrakcia stale pretrvava, znizte mnozstvo mletej kavy otocenim reguldtora objemu mletia
na urover minus - vlavo.

3 Mozno budete potrebovat niekolko pokusov na dosiahnutie optimalnej extrakcie. Podla potreby
zopakujte krok jeden a dva.

L IO
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Prisp6sobenie nastavenia vychodiskovych objemov

1 VloZte portafilter s utla¢enou namletou kdvou do sparovacej hlavy.

2 Stlacte a podrzte tlacidlo ndpoja, ktory chcete upravit. Po troch sekundach prejde zariadenie do rezimu
prispdsobenia a vydd zvukovy signal.

3 Vo chvili, ked'je v sdlke pozadovany objem, tlacidlo uvolnite. Ked'sa zo zariadenia zaznie jedno pipnutie,
je nastavenie dokoncené.

4 Po naprogramovani objemu ndpoja, zariadenie dany objem nadavkuje vzdy, ked'si tento ndpoj vyberiete.

H stlaenim a podrzanim tlagidla Americano sa extrahujte pozadované mnozstvo kavy. Uvolnenim tlacidla
novy objem kavy nastavite. Zopakujte na nastavenie objemu vody.
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B Minimalny objem espressa je 20 ml a dvojitého espressa 40 ml.
B Maximéalny objem espressa je 70 ml a dvojitého espressa 120 ml.

BV pripade kavy americano je minimalny objem 20 ml a maximalny objem 70 ml. Minimalny objem horticej
vody je 50 ml a maximalny objem 200 ml.

Vlastné nastavenie teploty kavy

Zariadenie umoznuje upravovat nastavenie teploty extrakcie kavy. Mézete si vybrat z troch nastaveni: tepla
kava, stredne horuca kéva, hortca kéva. So zvysujlcou sa teplotou extrakcie kdvy sa zvysuje horkost kavy
a znizuje sa jej kyslost. Cim je teplota extrakcie kdvy niZsia, tym je nizsia horkost kdvy, zatial ¢o sa kyslost kdvy
zvysuje.
1 Zariadenie vypnite.
2 Stlacte a podrzte na tri sekundy sticasne vypinac a tlacidlo Espresso. Potom bude blikat vypinac
a kontrolka hortcej vody/pary.
3 Nastavte teplotu extrakcie kdvy na pozadovanu urover stlacenim jedného z tlacidiel uvedenych nizsie.
- Ak chcete nastavenie upravit na teplu kavu, stlacte tlacidlo Espresso.
- Ak chcete nastavenie upravit na stredne hordcu kavu, stlacte tlacidlo Dvojité espresso.
- Ak chcete nastavenie upravit na horucu kavu, stlacte tlac¢idlo Americano.
Po vybere pozadovanej teploty kavy stlacte vypinac a vyber potvrdte.

Obnovenie vyrobného nastavenia objemov

- Obnovenie nastavenia pre espresso: Zapnite kdvovar, stlacte a tri sekundy podrzte sicasne vypinac a
tlacidlo Espresso. Po uplynuti tohto ¢asu zazneju tri pipnutia a vypinac a tlacidlo Espresso trikrat zablikaju.

- Obnovenie nastavenia pre dvojité espresso: Zapnite kadvovar, stlacte a tri sekundy podrzte stcasne
vypinac a tlacidlo Dvojité espresso. Po uplynuti tohto ¢asu zazneju tri pipnutia a vypinac a tlacidlo Dvojité
espresso trikrat zablikaju.

- Obnovenie nastavenia pre americano: Zapnite kdvovar, stlacte a tri sekundy podrzte sicasne vypinac
a tlacidlo Americano. Po uplynuti tohto ¢asu zazneju tri pipnutia a vypinac a tlac¢idlo Americano trikrat
zablikaju.

Po kazdom z tychto troch obnoveni nastaveni prejde zariadenie do pohotovostného rezimu.

Priprava speneného mlieka

Na vytvorenie peny tej najvyssej kvality vzdy pouzivajte mlieko vybraté priamo z chladnicky.

Priprava

1 Naperiovac¢ mlieka naplite asi do Stvrtiny (100 ml) mliekom na cappuccino a asi do tretiny (150 ml)
mliekom na latte macchiato (Obr. 37).

2 Otocte reguldtor do polohy pary na spustenie predhrievania pary (Obr. 38). Kontrolka pary zacne blikat.

A Aby sa mlieko optimalne napenilo, naperiovacom mlieka netraste a nedrzte ho vo vzpriamenej polohe
(Obr. 39).

3 Pockajte asi 10 az 20 sekund, kym sa kontrolka pary nerozsvieti. Zariadenie za¢ne uvolfiovat paru.

Pockajte dalsich 5 sekiind, kym sa para nestabilizuje a neskondenzuje. Potom paru vypnite (Obr. 10).

5 Otocte trysku na paru s vypustom napenrovaca mlieka ako ¢apom a umiestnite ju v smere 3 alebo 9 hodin
od naperniovaca mlieka (Obr. 11).

S
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Prevzdusnovanie
Objem vzduchu privadzaného pocas prevzdusnovania urcuje hribku a tekutost speneného mlieka.

nasledok redsiu a tekutejiiu penu. Objem vzduchu mézete ovlddat nastavenim hibky trysky na paru

vzhladom na povrch mlieka a cas prevzdusriovania.

1 Pohybuijte napefiovatom mlieka nahor a nadol pozd(z mlieka, aby sa vypust napefiovaca mlieka ponoril
asi 5 mm pod povrch tekutiny (Obr. 12).

2 Otocenim reguldtora horucej vody/pary do polohy pary spustite funkciu pary.

3 Mali by ste pocut sycanie podobné trhaniu papiera, ¢o naznacuje, ze prevzdusnovanie je primerané.
Udrzujte trysku na paru nehybne a vytvorte vir.

4 Prevzdusnujte 5 az 15 sekdnd.

Emulgacia

Emulgdcia urcuje, ako rovnomerné a husté je spenené mlieko. Trysku na paru sa odporuca ponorit do

polovice mlieka, aby sa zabezpecilo rovhomerne spenené mlieko.

1 Vypust napenovaca mlieka drzte v kontakte s tryskou na paru a pomaly posuvajte naperovac mlieka
nahor pozdiz trysky na paru, kym nebude tryska na paru asi 3 cm pod povrchom tekutiny. Napefiovad
mlieka drzte nehybne a nepretrzite vytvarajte vir. Tym sa zmiesa predtym zavedeny vzduch a postupne sa
vytvori krémova pena.

2 Ked'sa dno napenovaca mlieka zahreje, znamena to, ze mlieko dosiahlo idealnu teplotu (okolo 60 az
65 °C). Otocte reguldtorom hortcej vody/pary do vypnutej polohy a zastavte penenie mlieka (Obr. 13).

A Tryska na paru sa pri davkovani pary velmi zahrieva. Skor nez sa trysky dotknete, nechajte ju najskor
vychladnut (Obr. 14).

B Z hygienickych dévodov a aby sa zabranilo usadzovaniu zvyskov mlieka oéistite (Obr. 15)trysku na paru po
kazdom pouziti vihkou handrickou.

Priprava horucej vody

1 Pod trysku na paru postavte salku.

2 Otocte reguldtor do polohy na horticu vodu. Kontrolka pary/horucej vody svieti (Obr. 16).

3 Ak chcete zastavit vytekanie horucej vody, otocte regulator pary/hortcej vody do polohy Vypnuté (Obr.
17).
A Tryska na paru sa pri davkovani pary velmi zahrieva. Skor nez sa trysky dotknete, nechajte ju najskor
vychladnut.

Odstranovanie vodného kamena

Ked'sa rozsvieti tlacidlo odstranenia vodného kamena je potrebné kavovar zbavit usadeného vodného
kamena.

V ziadnom pripade nepouzivajte prostriedky na odstrariovanie vodného kamena na baze kyseliny sirovej,
chlorovodikovej, amidosulfénovej alebo octovej (ocot), pretoze by mohlo déjst k poskodeniu vodného
okruhu kdvovaru a nedostatocnému odstraneniu vodného kamenia.

Ak nebudete pouzivat prostriedok na odstrariovanie vodného kamena od spolocnosti Philips, stracate narok
na zaruku. Rovnako stracate narok na zaruku, ak zo zariadenia nebudete odstrariovat vodny kamen.
Prostriedok na odstranenie vodného kamena sa so zariadenim nedodava. Prostriedok na odstrafiovanie
vodného kamena Philips si moZzete zakupit u miestneho doddvatela alebo online
(http://www.philips.com/support).
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Postup odstranenia vodného kamena zahima jeden cyklus odstrariovania vodného kamena (= 4 minuty)
a jeden cyklus preplachovania (= 3 minuty).

Proces odstrannovania vodného kamena

1 Zapnite kdvovar.

2 \Vyberte podnos na odkvapkavanie, vyprazdnite z neho vodu ho a vlozte naspat.

3 Vyberte nddobu na vodu a vyprazdnite ju.

4 Do nadoby na vodu nalejte prostriedok na odstrariovanie vodného kamena znacky Philips (CA6700) a
naplfite ju az po ukazovatel hladiny na odstrdnenie vodného kamena vyznaceny na nadobe na vodu.

5 Vlozte nddobu na vodu spat na miesto a pod sparovaciu hlavu a trysku na paru postavte velkd misku
(=1,2 1) na zachytenie tekutiny (Obr. 40).

6 Odstraniovanie vodného kamena spustite sucasnym stlacenim tlacidiel Espresso a Dvojité Espresso na tri
sekundy. Zacatie odstraniovania vodného kamena potvrdi pipnutie.

7 Pockajte, kym zariadenie vypusti pripravok na odstrariovanie vodného kamena. Po dokonceni sa
zariadenie automaticky vypne.

8 Vyberte nddobu na vodu a vyplachnite zostavajuci roztok odstrariovaca vodného kameria cerstvou
vodou.

9 N&dobu na vodu naplnte az po ukazovatel maximalnej trovne hladiny, ktory je na nej vyznaceny (Obr. 8).

10 Vylejte obsah velkej misky a vratte ju spat pod sparovaciu hlavu a trysku na paru, aby do nej mohla
vytekat voda.

11 Stlacte vypinac. Rozsvieti sa kontrolka tlacidla Espresso.

12 Stlacte tlacidlo Espresso a nechajte zariadenie vypustit vodu.

13 Len ¢o zariadenie dokonci davkovanie vody, je proces odstrafiovania vodného kamena dokonceny a
zariadenie je automaticky pripravené na pripravu kavy.

- r Nl V4

Automaticky rezim spanku

Ak sa zariadenie 30 minut nepouziva, prejde automaticky do rezimu spanku a vsetky kontrolky zhasnu.
Ak chcete zariadenie znova pouzit, zapnite ho stla¢enim vypinaca.

Bl Zapnuté zariadenie mézete stlatenim vypinaca aj vypnut.

Cistenie a udrzba

Pravidelné Cistenie a Udrzba udrZiava kdvovar v optimalnom stave, aby ste si mohli dlhy ¢as dopriat chutnu
kavu.

Podrobnosti o tom, kedy a ako distit vetky oddelitelné casti kdvovaru, ndjdete v nasledujlcej tabulke.

Diel Kedy vykonavat Cistenie Ako vykonavat cistenie

Portafilter, filtra¢né sitko a Po kazdom pouZiti. Dékladne oplachnite vnutornd a vonkajsiu

sparovacia hlava Cast portafiltra a filtracné sitko.

Kosik na filter Ked'su otvory vo filtra¢nom sitku ~ Na odstranenie zvyskov z otvorov pouzite
upchaté. tenky koniec cistiaceho kolika.

Portafilter a filtra¢né sitko  Kazdy mesiac Na cistenie portafiltra a filtracnych sitiek

pouzite tablety na odstranenie kdvového
oleja Philips.
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Ako vykonavat cistenie

Tryska na paru

Po kazdom pouziti.

Utrite trysku na paru vlihkou handri¢kou a
zbavte ju necistot.

Tryska na paru

Ked'je upchata.

Hrubsim koncom ¢istiaceho kolika
odstrarite zvysky z otvorov na konci trysky
na paru.

Tryska na paru

Kazdy mesiac

Na distenie trysky na paru pouZzite distic
okruhu mlieka Philips.

Povrch kdvovaru

Kazdy tyzden.

Skvrny od kavy a zvysky kévy na prednej
strane kdvovaru odistite kazdy tyzden
vlhkou handri¢kou. Nepouzivajte
abrazivne materidly, ako su drétenky,
pretoze by mohlo dojst k odlupovaniu
farby.

Mlyncek a vystup mletej
kavy

Kazdé dva tyzdne.

Na cistenie mlynceka a vystupu mletej
kavy pouZzite Cistiacu kefku.

Nasypka na kavové zrna

Kazdé dva tyzdne

Vyprazdnite nasypku na kdvové zrna,
pridajte malé mnozstvo
neparfumovaného cistiaceho prostriedku
a oplachnite ju pod tec¢tcou vodou.

Podnos na odkvapkavanie

Vodu z podnosu na
odkvapkavanie vylievajte denne,
alebo ked'sa objavi ¢erveny
indikator naplnenia. Podnos na
odkvapkavanie cistite kazdy
tyzden.

Vyberte odkvapkavaci podnos, pridajte
malé mnozstvo umyvacieho prostriedku a
oplachnite ho pod teclcou vodou. Mézete
ho umyt aj v umyvacke riadu.

Nadoba na vodu

Kazdy tyzdef.

Nadobu na vodu kazdy tyzden oplachnite
pod teclcou vodou.

Cistenie portafiltra, filtraéného sitka a sparovacej hlavy

Cistenie portafiltra a filtraéného sitka po kazdom pouziti
1 Vyberte mletd kdvu z portafiltra.

w N

Znova vlozte portafilter do sparovacej hlavy.
Stlacte tlacidlo Espresso, aby sa vnutro aj vonkajsok sparovacej hlavy, portafiltra a filtraného sitka

ddkladne opléachlo horticou vodou. Oplachnutim horticou vodou odstranite zvysky kdvy a mastnotu.
4 Vyberte portafilter zo sparovacej hlavy a oplachnite portafilter a filtra¢né sitko pod tec¢icou vodou, aby
ste ich dékladne vydistili z vnltornej aj vonkajsej strany.
5 Pred vlozenim spat filtracné sitka a portafilter vysuste.

H portafilter neumyvajte v umyvacke riadu, mohlo by dojst k jeho poskodeniu.

Cistenie upchatého filtra¢ného sitka
1 Ak je filtracné sitko upchaté, tenkym koncom distiaceho kolika (Obr. 41) vycistite otvory od zvyskov (Obr.

42).

2 Na odstranenie zvyskov z vystupu kdvy a z otvorov portafiltra méZete pouZit aj Cistiaci kolik.
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Cistenie portafiltra a filtra¢nych sitiek raz mesaéne

HProuzivajte len tablety na odstranenie kavového oleja Philips (CA6704).

1 Rozpustite tabletu na odstranenie kdvového oleja Philips v miske s vlaznou vodou.
2 Filtracné sitkd a portafilter namocte do roztoku na 20 minut.
3 Filtracné sitka a portafilter dokladne oplachnite.

Cistenie trysky na paru

Cistenie trysky na paru po kazdom pouziti
Trysku na paru vycistite po kazdom pouziti, aby ste ju udrzali Cistl a zabranili usadzovaniu zvyskov mlieka.
1 Bezprostredne po kazdom pouziti utrite trysku na paru vihkou handrickou (Obr. 15).
2 Na5-10sekund spustite parnu funkciu, aby ste odstranili zvysky mlieka (Obr. 44).
- Nevycistena tryska na paru moéze zhorsit chut mlieka.

Cistenie upchatej trysky na paru

Ak sa upcha niektory z otvorov na konci trysky na paru, opat ho uvolnite nizsie uvedenym postupom.
1 Vypnite kdvovar.

2 Hrubsim koncom Eistiaceho kolika odstrante zvysky z otvoru na konci trysky na paru (Obr. 43).

Trysku na paru distite kazdy mesiac pomocou distica okruhu
mlieka Philips.

Do naperiovaca mlieka pridajte jedno vrectsko cistica okruhu mlieka Philips.

Naplnte napenovac mlieka 240 ml horucej vody.

Do kanvice umiestnite trysku na paru.

Nechajte trysku na paru 20 minut namocent v kanvici (Obr. 45).

Otocte reguldtor hortcej vody/pary do polohy so symbolom pary a nechajte funkciu pary zapnuttd 10

sekund.

Otocenim reguldtora hortcej vody/pary do vypnutej polohy zastavte funkciu pary.

Nechajte trysku na paru namocenu v kanvici eSte 30 sekund.

Kroky 5 az 7 zopakujte este dvakrat.

9 Vyprazdnite kanvicu a dokladne ju vyplachnite.

10 Umiestnite prazdnu kanvicu pod trysku na paru.

11 Otocte regulator hordcej vody/pary do polohy so symbolom pary a opéat nechajte funkciu pary zapnutu
10 sekund, aby sa vyplachli vietky zvysky Cistiaceho prostriedku.

12 Vyprazdnite kanvicu a dokladne ju vyplachnite.

13 Vydistite trubi¢ku na paru ¢istou navihé¢enou handrickou.

u b WN =
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Cistenie mlynceka a vystupu mletej kavy

Mlyncek a vystup mletej kavy Cistite kazdé dva tyzdne. Vystup mletej kdvy sa vdaka tomu nebude upchavat

mletou kdvou a neddjde k negativnemu ovplyvneniu mletia. Pred zaciatkom Cistenia sa uistite, ze je nasypka

na kdvové zrnd prazdna. Uistite sa, Ze sa mlyncek mdze normalne otacat a ze pri aktivacii funkcie mletia

nevychddza z vystupu ziadna mleta kava.

1 Skontrolujte, ¢i je ndsypka na kdvové zrnd prazdna.

2 Otocte nasypkou na kavové zrna proti smeru hodinovych ruciciek a vyberte ju z kdvovaru (Obr. 46).

3 Vyberte horny mleci kottc (Obr. 47) a Cistiacou kefkou vycistite vstavany mleci kotuc (Obr. 48). Vycistite
mleciu komoru a lievik na mletd kdvu kefkou na cistenie mlynceka (Obr. 49).
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4 Vlozte spat vnutorny mleci kotuc (Obr. 50) a nasypku na kdvové zrna (Obr. 4).
5 Spustite funkciu mletia s vlozenym portafiltrom. Nechajte zariadenie bezat bez zrnkovej kavy, aby sa
z mlecej komory odstrénili zvy3ky pomletej kavy. Cistenie je dokoncené.

B Vstavany mlyn¢ek neoplachujte vodou.
B Ak v pristroji nadalej zostavaju zvysky namletej kévy, opakuijte krok &. 5.

Bl pred zadiatkom ¢istenia sa uistite, Ze je zasobnik na kavové zrna prazdny, pretoze pri jeho vybrati méze
dojst k poskodeniu vnutornej Struktury.

istenie nasypky na kavové zrna

Skontrolujte, &i je ndsypka na kavové zrna prazdna.

Otocte nasypkou na kdvové zrnd proti smeru hodinovych ruciciek a vyberte ju z kdvovaru (Obr. 46).

Do podnosu na odkvapkavanie pridajte malé mnoZzstvo cistiaceho prostriedku.

Doékladne oplachnite podnos na odkvapkavanie pod tecticou vodou alebo ho umyte v umyvacke riadu.

BWN = MY

Cistenie podnosu na odkvapkavanie

Cistenie podnosu na odkvapkavanie kazdy den
Raz denne, alebo ak sa vysunie Cervend kontrolka signalizujuca, ze podnos je plny, vyprazdnite podnos na
odkvapkavanie.

Cistenie podnosu na odkvapkavanie kazdy tyzden

1 Zo zariadenia vyberte podnos na odkvapkavanie.

2 Do podnosu na odkvapkdvanie pridajte malé mnozstvo cistiaceho prostriedku.

3 Dokladne oplachnite podnos na odkvapkavanie pod tecicou vodou alebo ho umyte v umyvacke riadu.

Cistenie nddoby na vodu kazdy tyzden

Nadobu na vodu kazdy tyzder oplachnite pod tecicou vodou.

Varovné symboly

Varovny RieSenie
symbol

/- Svieti kontrolka odstrafiovania vodného kamena/¢istenia: Odstrante vodny kamen
F‘\‘\Q'/@‘ z kdvovaru.

/o Kontrolka vypinada blika: Kavovar sa zahrieva.
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Varovny RieSenie
symbol

- Kontrolka pary/hortcej vody blika na bielo: Kavovar sa zahrieva, aby sa dala pouzit
f funkcia hortcej vody/pary.

Kontrolka pary/hortcej vody blika na cerveno: Kavovar hldsi nedostatok vody. Pri¢inou
moze byt 1. nedostatok vody v nddobe na vodu alebo 2. zastavenie Cerpania v désledku
nadmerného tlaku.

RieSenie problémov

Tato kapitola obsahuje prehlad najbeznejsich problémov, s ktorymi by ste sa mohli stretntit pri pouzivani
kavovaru. V pripade akéhokolvek problému, ktory nemozno vyriesit, sa obratte na miestne stredisko sluzieb
zdkaznikom. Kontaktné informdacie najdete v zaru¢nom liste.

Problém Pricina Riesenie
Kavovar sa nespusti. Kavovar nie je pripojeny k Pripojte kdvovar do zasuvky.
zasuvke.
Zda sa, ze z kdvovaru Odkvapkavaci podnos preteka, Podnos na odkvapkavanie vyprazdnite.
unika voda. vyzerd to ako netesnost.

Nédoba a na vodu nie je spravnej Nadobu na vodu vlozte spat na miesto a

polohe. zatlacte ju smerom dolu do kavovaru.
Nédoba na vodu nie je spravne Skontrolujte, ¢i je nddoba na vodu spravne
zasunuta a do kdvovaru sa vloZena: vyberte ju, znova vlozte a pevne
dostava vzduch. zatlacte nadol.

K&vovar nestoji na rovnom Umiestnite kdvovar na rovny povrch, aby
povrchu. tekutina v odkvapkavacieho podnosu

nepretekala.

Po spusten{ kdvovaru Je to bezny jav. Tento zvuk vydava
alebo pocas pripravy kdvy pretlakovy ventil pri beznej

z neho vychddza para prevadzke.

alebo sa ozyva sycanie (i

hrkanie.

Kavovar robi velky hluka V nddobe navodu nie je ziadna Do nadoby na vodu nalejte vodu.
nepripravuje kavu. voda.




Problém

Pri¢ina
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Riesenie

Nédoba na vodu nie je spravne
zasunuta a do kavovaru sa
dostéava vzduch. Tesniaci krdzok
na dne naddoby na vodu nebol
odstraneny.

Skontrolujte, ¢i je nddoba na vodu spravne
vloZena: vyberte ju, znova vloZte a pevne
zatlacte nadol. Kavovar je vybaveny
tesniacim krdzkom na ochranu vodného
okruhu. Pred prvym pouZitim tesniaci
krdzok vyberte.

Kava je prili$ studena.

Teplotu ndpoja znizuje studena
salka.

Séalku predhrejte vyplachnutim hordcou
vodou.

Teplotu ndpoja znizuje pridanie
mlieka.

Ci uz pridate hortce alebo studené
mlieko, znizite tym teplotu kavy. Salku
predhrejte vypldchnutim hortcou vodou.

Teplota zariadenia nie je spravne
nastavena.

Skontrolujte nastavenie teploty zariadenia
a nastavte ju na najvy3siu Urover.

Kava je prilis slaba.

Mlyncek je nastaveny na vysoku
hrubost mletia.

Nastavte stupen hrubosti mletia na nizsiu
ciselnd hodnotu. Ind chut dosiahnete az
po priprave 1 — 2 3alok.

Mletej kavy nie je dostato¢né
MNoZstvo.

Mnozstvo zvysite pomocou reguldtora
objemu mletia.

Mlieko sa nespeni.

Pouzity druh mlieka nie je vhodny.

Mnozstvo a kvalita peny sa liSia v zavislosti
od druhu mlieka. Na spravne napenenie
pouzite polotu¢né mlieko, plnotucné
mlieko alebo mlieko bez laktdzy.

Tryska na paru je upchata.

Vycdistite trysku na paru.

Tryska na paru je do mlieka
ponorena prilis hlboko.

Upravte hibku ponorenia trysky na paru
do mlieka.

Kéva nevytekd alebo
vytekd pomaly.

Mlyncek je nastaveny na nizku
hrubost mletia.

Nastavte stupen hrubosti mletia na vyssiu
¢iselnt hodnotu. Upozorfiujeme, ze to
mdze ovplyvnit chut kdvy.

Vo filtra¢nom sitku je prilis vela
mletej kavy.

Znizte mnozstvo mletej kavy vo filtraénom
sitku pomocou reguldtora objemu mletia.

Pouzité filtracné sitko nie je
vhodné.

Pouzite filtrané sitko, ktoré je vhodné pre
tento kdvovar.

Filtra¢né sitko v portafiltri je
upchaté.

Pouzite na skusku iné filtracné sitko. Ak
filtracné sitko funguje normalne, znamena
to, Ze je povodné filtracné sitko upchaté a
malo by sa vycistit.

Vystup kavy na portafiltri je
upchaty.

Na odstranenie zvyskov z vystupu kavy a z
otvorov portafiltra mozete pouzit aj tenky
koniec cistiaceho kolika.

Z okraja portafiltra vyteka
kava.

Portafilter nie je spravne
upevneny na sparovacej hlave.

Portfilter upevnite na sparovacej hlave
spravne.
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Problém

Pri¢ina

Riesenie

Horny okraj portafiltra je
znedisteny.

Po mleti odstrante zvysky kavy z okraja
portafiltra.

Filtracné sitko nie je spravne
vlozené.

Vlozte filtracné sitko spravne. Dbajte na
to, aby jeho okraj nepresahoval okraj
sparovacej hlavy.

V drziaku portafiltra na sparovacej
hlave su zvysky kavy.

Vydistite drziak portafiltra Cistiacou
kefkou.

Vo filtra¢nom sitku je prili$ vela
mletej kavy.

Znizte mnoZstvo mletej kdvy vo filtracnom
sitku pomocou reguldtora objemu mletia.

Pri mleti vychadza z
vystupu coraz mensie
mnoZzstvo mletej kdvy.

Vystup mletej kdvy je upchaty.

Vydistite mlyncek a vystup mletej kdvy.

Mletd kava sa pri mleti
rozprasuje.

Nepouziva sa krdzok proti
vysypavaniu kavy.

Pred zacatim mletia vlozZte kruzok proti
vysypavaniu kavy.

Melie sa prilis velké mnoZzstvo
kavy.

Pred automatickym ukoncenim mletia
stlacte a uvolnite tlacidlo mlynceka, aby
ste mletie ukoncili a zniZili mnozstvo
mletej kavy.

Portafilter nie je mozné
normalne vlozit na
miesto.

Portafilter nie je spravne
nasadeny na sparovacej hlave.

Nasadte portafilter.

Portafilter nie je dotiahnuty
otocenim z krajnej lavej zasuvacej
polohy.

Nasadte portafilter.

Mnozstvo mletej kdvy sa
meni.

Pouziva sa iny stupen hrubosti.

Je to bezny jav. Rb6zne stupne hrubosti
mdzu zapricinit rézne mnozstvo mletej
kavy.

Pouzivaju sa rézne druhy
kavovych zfn.

Je to bezny jav. Zrna réznych stupriov
prazenia alebo znaciek poskytuju rézne
mnozstvo mletej kavy aj pri rovhakom
stupni hrubosti mletia.

Pouzivaju sa zrna roznej
Cerstvosti.

Je to bezny jav. Zrna skladované rézne
dlho poskytuju rézne mnozstvo mletej
kavy aj pri rovnakom stupni hrubosti
mletia.

Zariadenie prestane
pripravovat kavu

a kontrolka pary/hortcej
vody blikd na cerveno.

V zariadeni sa minula voda.

Naplrite nddobu na vodu a vratte ju spat.
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Technické parametre

Vyrobca si vyhradzuje pravo na zlepSovanie technickych Udajov produktu. Vsetky uvedené mnozstva su len
priblizné.

Opis Hodnota

Rozmery (v x § x h) 410x 320 x 335 mm

Hmotnost bez obalu 8,0 kg

Hmotnost s obalom 13,5kg

Dizka sietového kabla m

Typ sietovej zastreky Typ Y

Nomindlny vykon 220-240V,50-60Hz, 1490 -1750 W

Zahrievanie: 1340 — 1600 W, mletie: 150 W

Prikon v Uspornom rezime <05W
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Sadrzaj

Prikaz aparata (slika A)
Upravljacka ploca (slika B)

Uvod

Pre prvog korisc¢enja

Spremanje kafe

Pravljenje mle¢ne pene

Pravljenje vrude vode

Cisc¢enje kamenca

Rezim automatskog mirovanja

Ciscenje i odrzavanje

Ikone upozorenja

ResSavanje problema
Tehnicke specifikacije

Prikaz aparata (slika A)

B Neki dodaci se odnose samo na odredene modele.

212
213
213
213
215
220
220
221
221
222
225
225
228

A1 Posuda za kafu u zrnu A10 Mreza posude za sakupljanje te¢nosti
A2 Dvostruka posuda za kafu u zrnu A11 Igla za Cis¢enje
A3 Mlin sa povrsinama za brusenje A12 Poklopac rezervoara za vodu
A4 Prsten za mlevenu kafu A13 Rezervoar za vodu
A5  Portafilter A14  Mesto za sabijac
A6  Upravljacka tabla A15 Regulator pare/vrele vode
A7 Nosac za prijem mlevene kafe (polozaj za A16 Ispust za vrelu vodu
mlevenje)
A8  Glava za kuvanje A17 Cevzaparu
A9  Posuda za sakupljanje te¢nosti
Dodaci
A18 Filter-korpa sa dvostrukim zidom (jedna ili dve A22 Cetkica za ¢id¢enje mlina
soljice)
A19 Filter-korpa sa jednim zidom (jedna ili dve 3oljice) A23 Bokal za mleko sa trakom za merenje
temperature
A20 Kalibrisani sabijac A24  Bokal za mleko
A21 Cetka za &i¥cenje
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Upravljacka ploca (slika B)

Prikaz svih dugmadi i ikona nalazi se na slici B. U nastavku se nalazi opis.

B1  Ukljucivanje/iskljucivanje B6 Merac pritiska

B2 Indikator za uklanjanje kamenca B7 Espreso

B3 Mlin B8 Dupli espreso

B4 Indikatori pojedinacne/duple doze B9 Amerikano

B5 Dugme koli¢ine kafe za mlevenje B10 Indikator vrele vode/pare

Uvod

Cestitamo na kupovini aparata za espreso Philips Barista Brew. Da biste na najbolji nacin iskoristili podriku
koju pruzamo, registrujte proizvod na adresi www.home.id.

PaZzljivo procitajte zasebnu brosuru za bezbednost pre nego $to upotrebite aparat prvi put i sauvajte je za
buducu upotrebu.

Da bismo vam pomogli da poc¢nete sa koris¢enjem i da na najbolji nacin iskoristite aparat, nudimo podrsku
na internetu na adresi http://www.philips.com/support.

Bl Postoji vide verzija ovog poluautomatskog aparata za espreso, a sve imaju neznatno razlicite funkcije i
dodatke. Na primer, bokal za mleko sa trakom za merenje temperature nije ukljucen u sve verzije. Svaka
verzija ima svoj broj tipa, koji moZzete pronaci na nalepnici sa podacima koja se nalazi na dnu masine.

B Ovaj aparat je testiran sa kafom. lako je paljivo o&is¢en, moZda se u njemu nalaze ostaci kafe.
Garantujemo, medutim, da je aparat potpuno nov.

1 4

Pre prvog koriséenja

1. Postavljanje posude za kafu u zrnu i punjenje rezervoara za
vodu

B proverite i uverite se da su dve strelice na brusilici poravnate jedna sa drugom (SI. 1).

1 Proverite i postarajte se da dva znaka ,!” na osnovi posude za kafu u zrnu budu poravnata (SI. 2).

2 Pritisnite posudu za kafu u zrnu nadole, pazite da se simbol katanca na posudi za kafu u zrnu poravna sa
simbolom trougla na vrhu (SI. 3) aparata i okrenite posudu za kafu u zrnu u smeru kazaljke na satu (SI. 4).

3 Okrecite posudu za kafu u zrnu da biste izabrali Zeljenu finocu (SI. 5).

B Miin i posuda za kafu u zmu su precizni delovi, pa se trudite da ih ne uklanjate ¢esto nakon
postavljanja.

4 Otvorite poklopac rezervoara za vodu, uhvatite gornju rucku rezervoara i vertikalno ga podignite da biste
ga izvadili (SI. 6).

5 Uklonite zutu zaptivnu traku sa donje strane rezervoara za vodu (SI. 7) .

Napunite rezervoar za vodu do najviseg nivoa oznac¢enog na rezervoaru za vodu (Sl. 8) .

7 Uhvatite rucku i vertikalno vratite rezervoar za vodu na aparat. Zatvorite poklopac rezervoara za vodu (Sl.
9).

o
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B Ne morate vracati Zutu zaptivnu traku koju ste izvadili, moZete je baciti.

B Da bi kafa bila najboljeg kvaliteta, preporu¢ujemo vam da ¢esto menjate vodu u rezervoaru.

2. Prvo ukljucivanje aparata

1 Ukljucite utika¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.

2 Regulator pare mora biti u isklju¢enom polozaju (SI. 10).

3 Pritisnite dugme (SI. 18) za ukljucivanje/iskljucivanje da biste ukljucili aparat.
- Dugme za ukljucivanje/iskljuc¢ivanje i dugme za espreso ce zasvetleti.

4 Postavite posudu ispod cevi za vrelu vodu/paru i glave za kuvanje (SI. 40).

5 Pritisnite dugme (SI. 19) za espreso da biste isprali.
- Vrela voda ¢e poceti da izlazi iz glave za kuvanje, mlaznice za vrelu vodu i cevi za paru.

6 Kada doziranje vode prestane, dugme za ukljucivanje/iskljucivanje ¢e poceti da trepce i aparat ce se
zagrejati.

I Prilikom prve upotrebe, obavezno pritishite dugme Espresso nakon ukljuéivanja aparata da biste
ga isprali. Mozete da meljete kafu u zrnu ili da kuvate kafu tek nakon dovrsetka ovog procesa
ispiranja.

[ Cev za paru se moze zagrejati tokom ispiranja. Da biste izbegli rizik od opekotina, ostavite je da se
ohladi pre nego sto je dodirnete.

Podesavanje tvrdode vode
1 Iskljucite aparat.

2 |Istovremeno pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje i dugme za amerikano i drzite tri sekunde.
Indikator dugmeta za uklanjanje kamenca i dugmeta za ukljucivanje/iskljucivanje ce treptati.

Podrazumevana je tvrda voda, pa ce indikator dugmeta za amerikano svetleti.

- Da biste postavili podesavanje na srednji kvalitet vode, pritisnite dugme za dupli espreso.

- Da biste postavili podeSavanje na meku vodu, pritisnite dugme za espreso.

Kada izaberete odgovarajucu tvrdocu vode, potvrdite pritiskom na dugme za ukljucivanje/iskljucivanje.

B Da biste procenili tvrdo¢u vode iz lokalnog vodovoda, mozete nabaviti Philips komplet za testiranje
tvrdoce vode HD5085/01 od prodavca u blizini ili na mrezi preko Philips veb-stranice.

Philips traka za testiranje

Meka voda 4 zelene tacke <3dH
Voda srednje tvrdoce 1 crvena tacka >4 dH
Voda srednje tvrdoce 2 crvene tacke >7 dH
Tvrda voda 3 crvene tacke >14 dH

Tvrda voda 4 crvene tacke >21dH
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Spremanje kafe

PodeSavanje mlina

Finoca mlevene kafe znacajno utice na dinamiku kuvanja poput pritiska i protoka i, na kraju, ukusa espresa.
Ovaj aparat nudi 15 nivoa finoce (1-15). Sto je odabrano nize podesavanje tipa mlevenja, to ¢e zrna kafe biti
sitnije mlevena i kafa ce biti jaca.

Mozda ce biti potrebno prilagodavanje za razlicita zrna sa razlicitim stepenima przenja, Sto ce uticati na
koli¢inu dobijene mlevene kafe.

Za espreso/amerikano preporucujemo nivoe mlevenja 1-4. Za recepte za duzu kafu (npr. lungo), najbolji (SI.
5) su nivoi 5-10.

Izbor izmedu filter-korpe sa jednim ili dva zida

- Filter-korpa sa dvostrukim zidom (jedna ili dve 3oljice):

Prilozene filter-korpe (SI. 20) sa dvostrukim zidom omogucavaju vam da napravite espreso sa kremom cak i
ako po prvi put koristite aparat i podrzavaju postizanje optimalnog opsega pritiska.

- Filter-korpa sa jednim zidom (jedna ili dve Soljice):

Prilozene filter-korpe (SI. 21) sa jednim zidom su poput onih koje se koriste u profesionalnim aparatima i za
njih su potrebna veca vestina i iskustvo. One omogucavaju vise prilagodavanja kafe, sto ¢e dovesti do bolje
ekstrakcije, ukusa i ujednacenosti kada pronadete odgovarajucu konfiguraciju.

Izbor kafe u zrnu iz dvostruke posude za kafu u zrnu (za
odredeni tip, samo PSA3228 model)

Ako imate dvostruku posudu za kafu u zrnu, sklopite je pre ubacivanja kafe u zrnu. Pre sastavljanja, zadrzite
tri indikacije na regulatoru za odabir, poklopac posude za kafu u zrnu i posudu za kafu u zrnu u istoj ravni
(SI. 22). Zatim mozete sipati razlic¢itu kafu u zrnu sa obe strane.

Mozete odabrati koju vrstu kafe u zrnu cete koristiti pre mlevenja. Ako ste vec stavili razlicite vrste kafe u
zrnu, mozete odabrati neki od dva odeljka ili ih pomesati okretanjem regulatora za odabir (SI. 23).

B Normalno je da malo kafe ostane u izlazu za mlevenu kafu. Prilikom prebacivanja izmedu odeljaka sa
kafom u zrnu, sameljite preostala zrna kafe i bacite ostatke kafe da biste ih odistili.

Mlevenje zrna
1 Odaberite filter-korpu za jednu ili dve Soljice.
- Prilikom menjanja filter-korpe, postavljenu filter-korpu mozete lako da izvadite ivicom druge filter-
korpe (Sl. 24).
2 Postavite prsten za mlevenu kafu na portafilter (SI. 25).
3 Poravnajte portafilter sa nosa¢em mlina i gurnite ga horizontalno (SI. 26).
- Koristite dugme za odabir koli¢ine za mlevenje za vise ili manje zrna.
4 Zaautomatsko mlevenje drzite pritisnuto dugme mlina na tri sekunde da biste prebacivali izmedu doze
za 1 ili 2 Soljice. Zatim ponovo pritisnite dugme mlina da biste zapoceli mlevenije.
- Kada koristite filter-korpu za jednu 3oljicu, izaberite 1 dozu. Kada koristite filter-korpu za dve 3oljice,
izaberite 2x doze.
- Da biste zaustavili proces mlevenja na polovini, jednostavno ponovo pritisnite dugme mlina.
5 Zarucno mlevenje, gurnite i zadrzite portafilter da se ukljuci prekidac za mlevenje. Nastavite da drzite
dok potrebna koli¢ina kafe ne bude samlevena (SI. 27).
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B Preporucujemo da koristite 12-14 grama zrna za jednu $oljicu i 18-20 grama za duple $oljice. Mozete
koristiti elektronsku vagu za preciznu kontrolu koli¢ine kafe. Kao grubu meru mozete koristiti oznaku ,Max"
na filter-korpi.

B Obavezno pravilno postavite i fiksirajte posudu za kafu u zrnu pre dodavanja kafe u zrnu i kori$¢enja
aparata.

B U posudi za kafu u zmu dozvoljena su samo przena zrna kafe. Nemojte stavljati sirovu kafu u zru,
mlevenu kafu, instant kafu ili druge materije u posudu za kafu u zrnu jer to moZze ostetiti aparat.

H Pazite na maksimalni nivo mlevene kafe tokom mlevenja i ne dozvolite da se izlaz za mlevenu kafu zapusi
(SI.28).

B Razli¢ita zma mogu da daju nesto razli¢ite koli¢ine mlevene kafe automatskim mlevenjem. Mozda ce biti
potrebno da prilagodite podeSavanja merenja na osnovu stvarnog pritiska kuvanja za svaku vrstu zrna.

H Kada se pritanje mlevene kafe vidljivo pogorsa, ocistite kanal za mlevenje.

Sabijanje
1 lzvadite portafilter sa nosaca mlina.
2 Uklonite prsten za mlevenu kafu sa portafiltera (SI. 29).
3 Postavite portafilter na pult tako da stoji na oblozenom dnu kako bi se omogudilo lako sabijanje (SI. 30).
4 Nezno nekoliko puta kucnite portafilterom da bi se mlevena kafa ravnomerno rasporedila u filter-korpi
(SI.31).
Sabijte mlevenu kafu kalibrisanim sabijacem.
6 Postarajte se za to da mlevena kafa ne prelazi maksimalnu liniju u filter-korpi nakon nabijanja (SI. 32).
- Uidealnom slucaju, nakon nabijanja, visina mlevene kafe treba da bude neposredno ispod linije za
maksimalni nivo.

vl

Priprema espresa
1 Postavite portafilter u glavu za kuvanje.
- Poravnajte portafilter sa oznakom trougla na glavi za kuvanje i stavite ga okrenutog nagore u glavi za
kuvanje (SI. 33). Zatim okrenite portafilter u smeru suprotnom od kretanja kazaljke na satu do centra
da biste ga fiksirali (SI. 34).
2 Pritisnite dugme za espreso ili dupli espreso da biste zapoceli kuvanje (SI. 35).
- Da biste prekinuli doziranje pre nego sto aparat zavrsi, ponovo pritisnite dugme.

H Kada indikator dugmeta za ukljucivanje/iskljucivanje trepce, aparat je u rezimu zagrevanja unapred i
kuvanje ne moze da pocne. Kada indikatori za svu dugmad neprekidno svetle, kuvanje moze da pocne.

B Kada se kuvanje zavri, iznad posude za sakupljanje te¢nosti moze biti pare i moze se &uti zvuk pumpe. To
je normalno i ukazuje na to da aparat ispusta pritisak.

Bl Kada je pritisak kuvanja previsok, aparat ce prestati da dozira kafu. Indikator ¢e u tom trenutku
neprestano treptati.

H Koli¢ina espresa je podrazumevano 40 ml, a koli¢ina duplog espresa 80 ml.



Kuvanje amerikana

Amerikano se pravi sipanjem vrele vode iz mlaznice za vodu preko jedne doze espresa.
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1 Stavite portafilter u glavu za kuvanje, poravnajte rucicu sa oznakom trougla i stavite ga okrenutog
nagore u glavi za kuvanje (Sl. 33). Zatim okrenite ru¢icu u smeru suprotnom od kretanja kazaljke na satu

do centra da biste ga fiksirali (SI. 34).

2 Postavite veliku Solju ispod otvora mlaznice na portafilteru i mlaznice za vodu za amerikano (SI. 36).

w

Pritisnite dugme Americano da biste prvo poceli da kuvate Solju espressa.

4 Kada se zavrsi kuvanje espresa, preko njega ce se uliti vrela voda iz mlaznice za vodu za amerikano da bi

se zavrsilo pravljenje napitka amerikano.

B Mlaznica za vrelu vodu moZe veoma da se zagreje. Da se ne biste opekli, ostavite da se prvo ohladi.

Optimizovano kuvanje

Pritisak je vazan faktor za kuvanje espresa. Merac pritiska pokazuje pritisak i pomaze u pracenju optimalne
ekstrakcije doza espresa. Preporucujemo vam da ponovo prilagodite parametre mlevenja na osnovu statusa
meraca pritiska svaki put kada koristite drugu vrstu kafe u zrnu.

 —
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Za optimalnu ekstrakciju, trebalo bi da dobijete stabilan mlaz, bogat i barSunasti krem i kafu uravnotezenog

ukusa. Pritisak treba da bude u optimalnom opsegu.
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Slaba ekstrakcija

Ako je kafa nedovoljno ekstrahovana, dobicete brz mlaz, tanku i bledu kremu i kafu kiselog i slabog ukusa.

Pritisak je u donjem opsegu.
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1 Podesite mlin na finiji nivo.

2 Ako je ekstrakcija i dalje nedovoljna, povecajte koli¢inu mlevene kafe okretanjem dugmeta za mlevenje
na nivo ,+" plus sa desne strane.

3 Mozda ¢e biti potrebno nekoliko pokusaja da se postigne optimalna ekstrakcija, pa ponovite prvi i drugi
korak po potrebi.
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Prekomerna ekstrakcija

Ako je kafa previSe ekstrahovana, dobicete kapanje ili nece biti mlaza, tamnu i neujednacenu kremu i kafu
gorkog i izgorelog ukusa. Pritisak je u visem opsegu.

.
0 Pressure

o O

1 Podesite mlin na grublji nivo.

2 Ako je ekstrakcija i dalje prevelika, smanjite koli¢cinu mlevene kafe okretanjem dugmeta za mlevenje na
nivo ,-" minus sa leve strane.

3 Mozda ¢e biti potrebno nekoliko pokusaja da se postigne optimalna ekstrakcija, pa ponovite prvi i drugi
korak po potrebi.

—

~, ©oe()ooo
&////; M I I




Srpski 219

Prilagodavanje podrazumevanih kolic¢ina

1 Postavite portafilter sa sabijenom mlevenom kafom u glavu za kuvanije.

2 Pritisnite i zadrzite dugme napitka koji zelite da prilagodite. Nakon tri sekunde aparat ulazi u rezim
prilagodavanja i emituje zvucni signal.

3 Prestanite da drzite dugmad kada se Solja napuni zeljenom kolicinom. Podesavanje je zavrseno kada
Cujete jedan zvucni signal od aparata.

4 Nakon programiranja koli¢ine napitka, aparat e ispustati tu novu koli¢inu svaki put kada ponovo
izaberete taj napitak.

B pritisnite | zadrzite dugme za amerikano da biste dobili Zeljenu koli¢inu kafe. Otpustite da biste podesili
novu koli¢inu kafe. Ponovite isti postupak za podesavanje kolic¢ine vode.

H Minimalna koli¢ina espresa je 20 ml, a duplog espresa 40 ml.
B Maksimalna koliina espresa je 70 ml, a duplog espresa 120 ml.

B Za amerikano, minimalna kolicina kafe je 20 ml, a maksimalna 70 ml. Minimalna koli¢ina vruce vode je 50
ml, a maksimalna 200 ml.

Prilagodavanje temperature kafe

Temperatura ekstrakcije kafe se moze prilagoditi. MoZete da izaberete jedno od tri podesavanja: topla kafa,
srednje vruca kafa i vru¢a kafa. Na najvisoj temperaturi ekstrakcije kafe gorcina kafe ce se povecati, a kiselost
¢e se smanijiti. Na najnizoj temperaturi ekstrakcije kafe gorcina kafe ce se smanijiti, a kiselost ¢e se povecati.
1 Iskljucite aparat.
2 Pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje i dugme za espreso i drzite tri sekunde. Dugme za
ukljucivanje/iskljucivanje i lampica za toplu vodu/paru ¢e zatim treperiti.
3 Pritisnite jedno od sledecih dugmadi da biste prilagodili podesavanje temperature ekstrakcije na zeljeni
nivo.
- Da biste postavili podesavanje na toplu kafu, pritisnite dugme za espreso.
- Da biste postavili podesavanje na srednje vrucu kafu, pritisnite dugme za dupli espreso.
- Da biste postavili podesavanje na vrucu kafu, pritisnite dugme za amerikano.
Kada izaberete odgovarajucu temperaturu kafe, potvrdite pritiskom na dugme za ukljucivanje/iskljucivanje.

Vracanje koli¢ina na fabricka podesavanja

- Resetovanje espresa: Ukljucite aparat, istovremeno pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje i dugme
za espreso i drzite tri sekunde. Nakon tog vremena Cucete tri zvucna signala, a dugme za
ukljucivanje/iskljucivanje i dugme za espreso ce trepnuti tri puta.

- Resetovanje duplog espresa: Ukljucite aparat, istovremeno pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje i
dugme za dupli espreso i drZite tri sekunde. Nakon tog vremena ¢ucete tri zvu¢na signala, a dugme za
ukljucivanje/iskljucivanje i dugme za dupli espreso ¢e trepnuti tri puta.

- Resetovanje amerikana: Ukljucite aparat, istovremeno pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje i
dugme za amerikano i drZite tri sekunde. Nakon tog vremena ¢ucete tri zvu¢na signala, a dugme za
ukljucivanje/iskljucivanje i dugme za amerikano ce trepnuti tri puta.

Aparat ¢e nakon svakog od ova tri resetovanja otici u rezim ¢ekanja-spremnosti.
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Pravljenje mlecne pene

Za najkvalitetniju penu uvek koristite mleko koje je pre toga bilo u frizideru.

Pripremanje

1 Napunite bokal za mleko mlekom otprilike do Cetvrtine (100 ml) za kapucino i oko tre¢ine (150 ml) za
late makijato (SI. 37).

2 Okrenite dugme do poloZaja pare da biste zapoceli prethodno zagrevanje pare (SI. 38). Indikator pare
pocinje da trepce.
B Da bi rezultat pravijenja pene bio optimalan, nemojte da pomerate bokal za mleko i nemojte ga drzati
uspravno (Sl. 39).

3 Sacekajte oko 10-20 sekundi dok indikator pare ne po¢ne neprekidno da svetli. Aparat pocinje da
oslobada paru.

4 Sacekajte jos 5 sekundi dok para ne bude stabilna i kondenzacija uklonjena. Zatim iskljucite paru (SI. 10).

5 Okrenite Stapic za paru sa ispustom za bokal za mleko kao osnovnom tackom i postavite ga na 3 sata ili 9
sati u pravcu bokala za mleko (SI. 11).

Prozracivanje

Kolic¢ina vazduha koji se unosi tokom prozracivanja odreduje debljinu i te¢nost mlecne pene.

Vise prozracivanja daje deblji sloj pene koja je manje tecna. Manje prozracivanja daje tanji sloj pene koji je

tecniji. Mozete kontrolisati kolicinu vazduha podesavanjem dubine Stapica za paru u odnosu na povrsinu

mleka i vremena prozradivanja.

1 Pomerajte bokal za mleko gore i dole duz mleka da bi ispust bokala za mleko umocio Stapic za paru oko
5 mm ispod povrsine te¢nosti (SI. 12).

2 Okrenite dugme za vrelu vodu/paru u polozaj pare da biste pokrenuli funkciju pare.

3 Trebalo bida Cujete zvuk ,Sistanja” slican cepanju papira, Sto ukazuje da je prozracivanje odgovarajuce.
Drzite Stapic za paru mirno i pravite vrtloge.

4 Nastavite prozracivanje 5-15 sekundi.

Emulziranje

Emulziranje odreduje koliko je ujednacena i gusta mle¢na pena. Preporucljivo je umociti Stapic za paru u

polovinu mleka kako bi se osigurala ravhomerna mlecna pena.

1 Dok drzite ispust bokala za mleko u kontaktu sa Stapicem za paru, polako pomerajte bokal za mleko duz
Stapica za paru sve dok Stapi¢ za paru ne bude oko 3 cm ispod povrsine te¢nosti. Drzite bokal za mleko
mirno da biste kontinuirano stvarali vrtloge. Ovo e se pomesati sa prethodno uvedenim vazduhom da
postepeno formira kremastu penu.

2 Kada dno bokala za mleko postane vruce, sto ukazuje na to da je mleko dostiglo idealnu temperaturu
(oko 60-65 °C), okrenite dugme za vrelu vodu/paru u iskljuceni polozaj da biste zaustavili pravljenje
mlecne pene (SI. 13).

B Cev za paru se veoma zagreva tokom rada. Ostavite da se ohladi pre nego $to je dodirnete (SI. 14).

B Ocistite Stapic za paru nakon svake upotrebe vlaznom krpom (SI. 15), iz higijenskih razloga i da bi se
izbeglo nakupljanje ostataka mleka.

Pravljenje vruce vode

1 Stavite Solju ispod cevi za paru.
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2 Okrenite regulator na polozaj vruce vode da biste ukljucili vrucu vodu. Indikator pare/vruce vode u tom
trenutku neprekidno svetli (SI. 16).
3 Da biste prekinuliispustanje vruce vode, okrenite regulator pare/vruce vode u isklju¢en polozaj (SI. 17).

H Cev za paru se veoma zagreva tokom rada. Ostavite da se ohladi pre nego 3to je dodirnete.

Cis¢enje kamenca

Kada indikator za uklanjanje kamenca neprekidno svetli, vreme je da ocistite aparat za kafu od kamenca.
Niposto nemojte koristiti sredstva za cis¢enje kamenca na bazi sumporne kiseline, hlorovodonic¢ne kiseline,
sulfaminske ili sircetne kiseline (sirce) jer to moze da osteti vodeno kolo u aparatu za kafu i dovede do
nepotpunog uklanjanja kamenca.

Ako ne koristite sredstvo za ¢is¢enje kamenca kompanije Philips, vasa garancija ¢e prestati da vazi. Ako ne
uklanjate kamenac iz aparata, vasa garancija ¢e takode prestati da vazi.

Sredstvo za ¢is¢enje kamenca nije prilozeno uz aparat. Philips sredstvo za cis¢enje kamenca mozete kupiti od
lokalnog prodavca ili u prodavnici na mrezi (http://www.philips.com/support).

Postupak uklanjanja kamenca obuhvata jedan ciklus uklanjanja kamenca (= 4 minuta) i jedan ciklus ispiranja
(= 3 minuta).

Procedura uklanjanja kamenca

1 Ukljucite aparat za kafu.

2 Uklonite posudu za sakupljanje tecnosti, ispraznite vodu iz nje i vratite je na mesto.

3 Uklonite rezervoar za vodu i ispraznite ga.

4 Sipajte celu flasu sredstva za Ciscenje kamenca kompanije Philips (CA6700) u rezervoar za vodu i
napunite ga do nivoa za uklanjanje kamenca (ikone za uklanjanje kamenca odStampane na rezervoaru
za vodu).

5 Ponovo postavite rezervoar za vodu i stavite veliku ciniju (=1,2 1) ispod glave za kuvanje i palice za paru
radi prikupljanja tecnosti (SI. 40).

6 Zapocnite uklanjanje kamenca tako Sto cete istovremeno pritisnuti dugmad za espreso dupli espreso na
tri sekunde, potvrdujuci zvucni signal.

7 Pustite da aparat ispusti sredstvo za ¢is¢enje kamenca. Kada zavrsi, aparat ce se automatski iskljuciti.

8 Uklonite rezervoar za vodu i odistite preostali rastvor za ¢iscenje kamenca tako 5to cete ga isprati svezom
vodom.

9 Napunite rezervoar za vodu do najviseg nivoa oznacenog na rezervoaru za vodu (SI. 8) .

10 Ispraznite veliku Ciniju (=1,2 1) i vratite je ispod glave za kuvanje i palice za paru radi prikupljanja vode.

11 Pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje. Indikator na dugmetu za espreso se ukljucuje.

12 Pritisnite dugme za espreso i pustite aparat da ispusta vodu.

13 Kada aparat zavrsi ispustanje vode, postupak uklanjanja kamenca se zavrsava i aparat ¢e automatski biti
spreman za kuvanje.

Rezim automatskog mirovanja

Ako se aparat ne koristi 30 minuta, automatski ce uci u rezim mirovanja i indikatori e se iskljuciti.
Da biste ponovo ukljucili aparat, resetujte ga pritiskom na dugme za ukljucivanje/iskljucivanje.

B Aparat moZete da iskljudite i tako $to cete pritisnuti dugme za uklju¢ivanje/iskljucivanje dok je ukljucen.
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Cid¢enje i odrzavanje

Ukoliko redovno Cistite i odrzavate aparat za kafu, on ostaje u optimalnom stanju i dugo sluzi ukusnu kafu.

U tabeli u nastavku nalazi se detaljan opis kada i kako da cistite sve delove koji se skidaju sa aparata za kafu.

Deo

Kada se disti

Kako se disti

Portafilter, filter-korpa i
glava za kuvanje

Nakon svake upotrebe.

Temeljno isperite unutradnju i spoljnu
stranu portafiltera i filter-korpe.

Filter-korpa

Kada se rupe na filter-korpi
zapuse.

Ocistite ostatke iz rupa koristeci tanki deo
igle za Ciscenje.

Portafilter i filter-korpa

Svakog meseca

Koristite tablete za uklanjanje ulja od kafe
kompanije Philips za cis¢enje portafiltera i
filter-korpi.

Cev za paru Nakon svake upotrebe. Obrisite cev za paru vlaznom krpom i
isperite.

Cev za paru Kada se zapusi. Pomocu debljeg kraja igle za ¢iS¢enje
odistite ostatke iz rupa na kraju cevi za
paru.

Cev za paru Svakog meseca Koristite sredstvo za ciscenje sistema za

mleko kompanije Philips za ciscenje cevi za
paru.

Povrsina aparata za kafu

Svake nedelje.

Svake nedelje odistite mrlje i tragove od
kafe sa prednje strane aparata za kafu
vlaznom krpom. Nemojte koristiti
abrazivne materijale poput Celicne vuneili
grubih sundera jer to moze dovesti do
guljenja boje.

Mlin iizlaz za mlevenu
kafu

Svake dve nedelje.

Pomocu cetke za ciscenje odistite mlin i
izlaz za mlevenu kafu.

Posuda za kafu u zrnu

Na dve nedelje

Ispraznite posudu za kafu u zrnu, dodajte
malu koli¢inu deterdzenta bez mirisa i
isperite je pod mlazom vode sa cesme.

Posuda za sakupljanje
tecnosti

Ispraznite posudu za sakupljanje
tec¢nosti svakodnevno ili ¢im se
crveni indikator , drip tray full”
(posuda za sakupljanje te¢nosti je
puna) pojavi. Svake nedelje
odistite posudu za sakupljanje
tecnosti.

Uklonite posudu za sakupljanje te¢nosti,
dodajte malo deterdzenta i isperite je pod
mlazom vode sa ¢esme. MoZete i da je
ocistite u masini za pranje sudova.

Rezervoar za vodu

Svake nedelje.

Svake nedelje isperite rezervoar za vodu
pod mlazom vode sa ¢esme.

Odistite portafilter, filter-korpu i glavu za kuvanje

Portafilter i filter-korpu ocistite posle svake upotrebe
1 lzvadite ostatke mlevene kafe iz portafiltera.
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2 Ponovo postavite portafilter u glavu za kuvanje.

3 Pritisnite dugme za espreso da biste temeljno isprali unutrasnjost i spoljasnjost glave za kuvanje,
portafiltera i filter-korpe vru¢om vodom. Ispiranje toplom vodom moze delotvorno da ukloni ostatke i
masnocu od kafe.

4 |zvadite portafilter iz glave za kuvanje i isperite portafilter i filter-korpu pod mlazom vode sa ¢esme kako
biste temeljno ocistili njihovu unutrasnjost i spoljasnjost.

5 Osusite filter-korpu i portafilter pre nego sto ih vratite.

B Nemojte prati portafilter u masini za pranje sudova jer ga to moze ostetiti.

Odistite filter-korpu kada se zapuse

1 Kada se filter-korpa zapusi, pomocu tankog kraja igle (SI. 41) za ¢iS¢enje odistite ostatke iz rupa (SI. 42).
2 Iglu za ¢is¢enje mozete koristiti i za uklanjanje ostataka iz izlaza za kafu i rupa portafiltera.

Mesecno cCisc¢enje portafiltera i filter-korpi

HKoristite samo tablete za uklanjanje masnoce od kafe kompanije Philips (CA6704).

1 Rastvorite tabletu za uklanjanje masnoce od kafe kompanije Philips u posudi sa mlakom vodom.
2 Potopite filter-korpe i portafilter u rastvor i ostavite 20 minuta.
3 Temeljno isperite filter-korpe i portafilter.

Cis¢enje palice za paru

Ciscenje palice za paru nakon svake upotrebe
Ocistite palicu za paru nakon svake upotrebe da bi ostala ¢ista i da bi se sprecilo nakupljanje ostataka od
mleka.
1 Obrisite Stapic za paru vlaznom krpom odmah nakon svake upotrebe (SI. 15).
2 Pokrenite funkciju pare na 5-10 sekundi da biste izbacili ostatke od mleka (SI. 44).
- Ako cev za paru nije Cista, to moZze uticati na ukus mleka.

Ci$cenje palice za paru kada se zapusi

Kada se bilo koji otvor na kraju palice za paru zacepi, pratite korake u nastavku da biste ga otpusili.
1 Iskljucite aparat za kafu.

2 Pomodu debljeg kraja igle za &iScenje odistite ostatke iz rupe na kraju palice (SI. 43) za paru.

Ciscenje cevi za paru jednom mesecno sredstvom za ciS¢enje
sistema za mleko kompanije Philips

1 Sipajte jednu kesicu sredstva za cisc¢enje sistema za mleko kompanije Philips u bokal za mleko.
2 Sipajte 240 ml tople vode u bokal za mleko.

3 Stavite cev za paru u bokal.

4 Ostavite cev za paru da se natapa u bokalu 20 minuta (SI. 45).

5 Okrenite regulator vrele vode/pare na ikonu pare i pustite funkciju za paru da radi 10 sekundi.
6 Okrenite regulator vrele vode/pare u isklju¢en polozaj da biste zaustavili funkciju pare.

7 Ostavite cev za paru da se natapa u bokalu jos 30 sekundi.

8 Ponovite korake od 5 do 7 jos dva puta.

9 Ispraznite i temeljno isperite bokal.

10 Vratite prazan bokal ispod cevi za paru.
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11 Vratite regulator vrele vode/pare na ikonu pare i pustite ponovo funkciju za paru da radi 10 sekundi kako
bi se isprali ostaci rastvora za ciscenje.

12 Ispraznite i temeljno isperite bokal.

13 Obrisite cev za paru Cistom mokrom krpom.

Ci¢¢enje mlina i izlaza za mlevenu kafu

Odcistite mlin iizlaz za mlevenu kafu svake dve nedelje kako bi se sprecilo da mlevena kafa zapusi izlaz i utice

na mlevenje. Posuda za kafu u zrnu mora biti prazna pre pocetka cis¢enja. Postarajte se da mlin moze

normalno da se okrece i da mlevena kafa ne izlazi iz izlaza za mlevenu kafu kada se funkcija mlevenja

aktivira.

1 Proverite i postarajte se da posuda za kafu u zrnu bude prazna.

2 Okrenite posudu za kafu u zrnu u smeru suprotnom od kretanja kazaljki na satu da biste je uklonili sa
aparata (SI. 46) za kafu.

3 Skinite gornje tocilo (SI. 47) za mlevenje i ocistite ugradeno tocilo cetkom (SI. 48). Ocistite komoru za
mlevenje i kanal za mlevenu kafu ¢etkom (Sl. 49) za ciscenje mlina.

4 Vratite unutrasnje tocilo (SI. 50) za mlevenje i posudu (SI. 4) za kafu u zrnu.

5 Pokrenite funkciju mlevenja dok je portafilter postavljen. Ako pustite aparat da radi bez kafe u zrnu,
preostali tragovi mlevene kafe ¢e biti izbaceni iz komore mlina. Cis¢enje je zavrseno.

B Nemojte ispirati ugradeni mlin vodom.
H Ako jo$ ima ostataka od mlevene kafe, ponovite korak 5.

Bl Pre nego $to zapotnete ¢idcenje, postarajte se da posuda sa kafom u zrnu bude prazna, jer zrna kafe
mogu da ostete unutrasnju strukturu posude za kafu u zrnu kada je uklonite.

CiS¢enje posude za kafu u zrnu

Proverite i postarajte se da posuda za kafu u zrnu bude prazna.

Okrenite posudu za kafu u zrnu u smeru suprotnom od kretanja kazaljki na satu da biste je uklonili sa

aparata za kafu (Sl. 46).

Dodajte malu koli¢inu deterdzenta u posudu za sakupljanje tecnosti.

4 Temeljno isperite posudu za sakupljanje tecnosti pod mlazom vode sa ¢esme ili je ocistite u masini za
pranje sudova.

N =

w

Cis¢enje posude za sakupljanje te¢nosti

vy 7

Svakodnevno ¢isc¢enje posude za sakupljanje tecnosti

Svakodnevno ispraznite posudu za sakupljanje te¢nosti ili kada se pojavi crveni indikator , drip tray ful
(posuda za sakupljanje tecnosti je puna).

|

Nedeljno CisS¢enje posude za sakupljanje tecnosti

1 Izvadite posudu za prikupljanje te¢nosti iz aparata.

2 Dodajte malu koli¢inu deterdzenta u posudu za sakupljanje te¢nosti.

3 Temeljno isperite posudu za sakupljanje te¢nosti pod mlazom vode sa cesme ili je ocistite u masini za
pranje sudova.

Nedeljno cis¢enje rezervoara za vodu

Svake nedelje isperite rezervoar za vodu pod mlazom vode sa cesme.
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kafu.

Indikator za uklanjanje/ciS¢enje kamenca je ukljucen: Uklonite kamenac iz aparata za

Indikator na dugmetu za ukljucivanje/iskljucivanje trepce. Aparat za kafu se zagreva.

- Indikator pare/vruce vode trepée belom bojom: Aparat za kafu se zagreva za koris¢enja

funkcije vruce vode/pare.

Indikator pare/vruce vode trepcée crvenom bojom: Aparat kafe pokazuje da nema vode.
Uzrok moze biti 1. nedostatak vode u rezervoaru za vodu ili je 2. pumpanje prestalo zbog
prekomernog pritiska.

Resavanje problema

U ovom poglavlju su u kratkim crtama navedeni najcesci problemi sa kojima moZzete da se susretnete dok
koristite aparat za kafu. Ako imate problem koji ne mozete da resite, obratite se lokalnom centru za podrsku
kupcima. Informacije za kontakt su navedene na garantnom listu.

Problem

Uzrok

Resenje

Aparat za kafu se ne
ukljucuje.

Aparat za kafu nije ukljucen u
uti¢nicu za struju.

Prikljucite aparat za kafu

Izgleda da iz aparata za
kafu curi te¢nost.

Posuda za sakupljanje te¢nosti je
prepunjena i izgleda da curi.

Ispraznite posudu za sakupljanje te¢nosti.

Rezervoar za vodu nije u
ispravnom polozaju.

Vratite rezervoar za vodu i gurnite ga
nadole u aparat za kafu.

Rezervoar za vodu nije potpuno
uguran, pa aparat za kafu uvlaci
vazduh.

Pravilno postavite rezervoar za vodu tako
Sto Cete ga izvaditi, vratiti i ¢vrsto gurnuti
nadole.

Aparat za kafu nije postavljen na
ravnu povrsinu.

Postavite aparat za kafu na ravnu povrsinu
tako da tecnost ne preliva iz posude za
sakupljanje.
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Problem

Uzrok

Resenje

Nakon pokretanja aparata
za kafu ili tokom kuvanja
pojavljuje se para ili
aparat zvedi ili Sisti.

To je normalno. Ventil za
regulisanje pritiska proizvodi taj
zvuk tokom normalnog rada.

Aparat za kafu pravi
glasnu buku i ne moZze da
skuva kafu.

Nema vode u rezervoaru za vodu.

Napunite vodom rezervoar za vodu.

Rezervoar za vodu nije potpuno
uguran, pa aparat za kafu uvlaci
vazduh. Zaptivni prsten na donjoj
strani rezervoara za vodu nije
uklonjen.

Pravilno postavite rezervoar za vodu tako
Sto Cete ga izvaditi, vratiti i ¢vrsto gurnuti
nadole. Aparat za kafu ima zaptivni prsten
radi zastite kola kojim se krece voda.
Uklonite zaptivni prsten pre prve
upotrebe.

Kafa je suvise hladna.

Hladna Solja smanjuje
temperaturu napitka.

Prethodno zagrejte 3olju tako $to cete je
isprati vru¢om vodom.

Dodavanje mleka smanjuje
temperaturu napitka.

Bilo da dodajete vruce ili hladno mleko,
ono ¢e smanjiti temperaturu kafe.
Prethodno zagrejte 3olju tako $to cete je
isprati vru¢om vodom.

Temperatura aparata nije pravilno
podesena.

Proverite podesavanje temperature za
aparat i podesite ga na najvisi nivo.

Kafa je preslaba.

Mlin je postavljen na grubo
podesavanje.

Podesite nivo finoce na maniji broj. Morate
skuvati 1 do 2 3olje da biste postigli drugi
ukus.

Nema dovoljno mlevene kafe.

Povecajte kolic¢inu tako Sto cete koristiti
dugme kolicine kafe.

Mleko se ne peni.

Vrsta mleka koju koristite nije
pogodna.

Koli¢ina i kvalitet pene se razlikuju u
zavisnosti od vrste mleka. Za dobru penu
koristite punomasno mleko, delimi¢no
obrano mleko ili mleko bez laktoze.

Cev za paru je zapusena.

Ocistite cev za paru.

Cev za paru je postavljena previse
duboko u bokal za mleko.

Prilagodite dubinu uranjanja cevi za paru
u mleko.

Kafa neistice ili je tok
slab.

Mlin je postavljen na grubo
podesavanje.

Podesite nivo finoce na vedi broj. Imajte na
umu da to moze da utice na ukus kafe.

U filter-korpi ima previse mlevene
kafe.

Smanijite koli¢inu mlevene kafe u filter-
korpi pomoc¢u dugmeta kolic¢ine kafe.

Upotrebljena filter-korpa nije
odgovarajuca.

Koristite filter-korpu koja odgovara ovom
aparatu za kafu.
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Resenje

Filter-korpa u portafilteru je
zapusena.

Koristite drugu filter-korpu za testiranje.
Ako filter-korpa normalno radi, to govori
da je originalna filter-korpa zapusena i da
treba da se odisti.

Mlaznica za kafu na portafilteru je

zapusena.

Tanak kraj igle za ¢is¢enje mozete koristiti i
za uklanjanje ostataka iz izlaza za kafu i
rupa portafiltera.

Kafa istice niz ivicu
portafiltera.

Portafilter nije pravilno pricvrs¢en
u glavu za kuvanje.

Pravilno pri¢vrstite portafilter u glavu za
kuvanje.

Gornja ivica portafiltera je prljava.

Nakon mlevenja uklonite sve ostatke kafe
sa ivice portafiltera.

Filter-korpa nije pravilno
umetnuta.

Pravilno umetnite filter-korpu. Postarajte
se da njena ivica ne $triizvan ivice rucice
za kuvanje.

Na nosacu portafiltera u glavi za
kuvanje postoje ostaci kafe.

Ocistite nosac portafiltera od mlevene
kafe Cetkicom za ¢iScenije.

U filter-korpi ima previse mlevene
kafe.

Smanjite koli¢inu mlevene kafe u filter-
korpi pomocu dugmeta kolicine kafe.

Sve manje mlevene kafe
izlazi iz izlaza za mlevenu
kafu tokom mlevenja.

Izlaz za mlevenu kafu je zapusen.

Odistite mlin i izlaz za mlevenu kafu.

Mlevena kafa prsti tokom
mlevenja.

Nije stavljen prsten za mlevenu
kafu.

Stavite prsten za mlevenu kafu pre
mlevenja.

Previse je mlevenja.

Pre nego sSto se mlevenje ru¢no zavrsi,
pritisnite i pustite dugme mlina da biste
ga prekinuli i smanijili koli¢inu mlevene
kafe.

Portafilter ne moze
normalno da se postavi.

Portafilter nije pravilno stavljen u
glavu za kuvanje.

Postavite portafilter.

Portafilter nije zategnut
okretanjem sa krajnjeg levog
polozaja za ubacivanje.

Postavite portafilter.

Koli¢ina mlevene kafe se
menja.

Upotrebljen je drugi nivo finoce.

To je normalno. Razliciti nivoi finoce mogu
da daju razlicite koli¢ine mlevene kafe.

Upotrebljena je druga vrsta
mlevene kafe.

To je normalno. Zrna razli¢itih stepena
przenja ili proizvodada daju razlicite
kolicine mlevene kafe, ¢ak i na istom nivou
finoce.
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Problem Uzrok Resenje
Upotrebljena su zrna razlicite To je normalno. Zrna koja se Cuvaju tokom
svezine. razli¢itog vremena daju razlicite kolic¢ine
mlevene kafe, ¢ak i na istom nivou finoce.
Aparat prestaje da kuvai  Nema vode u aparatu. Napunite rezervoar za vodu i vratite ga na
indikator pare/vruce vode mesto.

trepce crvenom bojom.

Tehnicke specifikacije

Proizvodac zadrzava pravo da poboljsa tehnicke specifikacije proizvoda. Sve unapred podesene kolicine su

priblizne.
Opis

Vrednost

Veli¢ina (vx $x d)

410x320x 335 mm

TeZina bez ambalaze 8,0 kg
Tezina sa ambalazom 13,5kg
DuZina kabla za napajanje Tm
Tip utikaca za napajanje TipY

Snaga

220-240V, 50-60 Hz, 1490-1750 W
Zagrevanje: 1340-1600 W, mlevenje: 150 W

Rezim cekanja

<0,5w
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CbabprkaHue

06w, npernep Ha mawnHata (Pwur. A)
KoHTponeH naHen (¢ur. B)
BbBegeHue

MNpepn nbpBaTa ynoTtpeba
MpuroTesiHe Ha Kade
Kak pa HanpaBuTe MieyHa nsiHa

lNMpaBeHe Ha ropella Boga

npemaXBaHe Ha Hakuna

ABTOMaTUYEH PeXM Ha HEaKTUBHOCT

MouncTBaHe 1 NoaapbXKa
MpenynpeguTenHyu UKOHU
OTCcTpaHsABaHe Ha HEU3MPABHOCTU

TexHuueckn cneuyndpukaumm

O6w nperneg Ha mawmnHata (Pwur. A)

ﬂ Hsakow ot aKcecoapuTe Ca CaMoO 3a onpeneneHn Tnose.

229
230
230
230
232
237
238
238
239
239
243
243
246

A1l Cbp 3a Kade Ha 3bpHa A10 PelueTka Ha TaBMYKaTa 3a oTUEXOaHe
A2 [1BoeH cbf 3a kage Ha 3bpHa A11  LWndT 3a noyncreaHe

A3 Hox Ha MmenaukaTa A12 Kanak Ha BOOHWS pe3epBoap

A4 TlpbCTeH 3a npax A13 KoHTenHep 3a BOAa

A5 TMopTacduntbp A14  Xneb 3a Tamnep

A6 KoHTponeH naHen A15 Perynatop Ha napa/ropetia Boga

A7  TpuemeH obpxay 3a CMASHOTO Kade A16 HakpanHuk 3a ropeLla Boaa

(nonoxeHwne 3a mesneHe)

A8  [naBa3a npuroTesiHe A17 W3Bof3a napa

A9  TaBuuka 3a oTuexgaHe

Akcecoapu
A18 [BycTeHHa nocTaBka 3a hunTbp (eaHa nan age A22 YeTka 3a NOYMCTBAHE Ha MeslaykaTa
yaLum)

A19 EpHocTeHHa nocTaska 3a puntbp (eaHa mnv age  A23  KaHa 3a MAISKO C IeHTa 3a TeMnepatypa

yaLum)

A20 KanunbpwupaH Tamnep A24  KaHa 3a Mnsiko

A21 YeTka 3a noymcreaHe
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KoHTponeH naHen (cur. B)

BuxTe cbl/lrypa B 3a v3rnen Ha BCn4km 6yTOHI/I N NKOHW. |_|O*,£I,OJ'Iy e HaMmepuTte onmnMcaHneTo.

B1 Bkn./M3kn. B6 MaHomeTbp

B2 WHgmkaTop 3a Hakun B7 Espresso

B3 Menauka B8 Double Espresso

B4 VIHOowkaTopwu 3a eOnHMYHa/nBOMHa 4032 B9 Americano

B5 Perynatop Ha cTeneHTa Ha MmefieHe B10 MHaovkaTop 3a ropelua Boga/napa
BbBepgeHune

Mo3npaBsiBame By 3a nokynkata Ha MalrHa 3a ecnpeco Philips Barista Brew! 3a na ce Bb3nonssate
HaMb/IHO OT NpeffiaraHaTa OT Hac NoAAPBXKKA, PerncTpupanTe NpoaykTa cn Ha www.home.id.
Mpeov fa n3non3saTe MallMHaTa 3a MbPBUW MbT, NPOYeTETE BHYMAaTENHO OTAeHaTa bpolypa ¢
NHopmaLmsa 3a 6e30nacHOCT 1 A 3anas3eTe 3a cNpaBka B Oblelle.

3a fa 3anoyHeTe a M3Mnos3BaTe MallnHaTa 1 Aa NofyvnTe Han-4obpoTo OT Hes, Npeasiarame OHManH
nopdpbxka Ha http://www.philips.com/support.

B CuiecTyBaT MHOXECTBO BEPCUM Ha Ta3u MOJyaBTOMATUYHA MaLLMHa 3 ECTIPECO, KaTo BCsKa OT TSX UMa
NIeKO pa3nnyaBalLm ce XapakTepUCTHKN 1 akcecoapy. Hanpumep kaHaTa 3a MIIsSiKo € TemriepaTtypHa jieHTa
He e BKJII0YEeHa BbB BCMYKYM Bepcun. Bcsika Bepcus MMa CBOM HOMEP Ha TUMa, KOMTO MOXETe ja HaMepuTe
Ha eTvKeTa C laHHW, Pa3MnoJIoXKeH Ha [lofiHaTa CTpaHa Ha MaluvHaTa.

B Tazv mawwHa e TectBaHa ¢ kathe. Bbnpeky Ye e NoYncTeHa BHUMATENHO, B HEst MOXE Aa UMa OCTaTbL
oT kage. lapaHTpame obaye, Ye MallMHaTa e abCoITHO HOBaA.

Mpeau nbpBaTa ynotpeba

1. MoHTUpaHe Ha cbAaa 3a Kade Ha 3bpHa M NbJIHEHE Ha
KOHTeMHepa 3a BoAa

H nposeperte v ce yBepeTe, ye gBeTe CTPENKM Ha MeNayKaTa ca MogpaBHeH eaHa c apyra (dur. 1).

1 TMpoBepeTe 1 ce yBepeTe, ye ABETE MAaPKMPOBKYX ,|I” Ha Cbaa 3a Kade Ha 3bpHa ca NOAPAaBHEHW eflHa C
apyra (@wur. 2).

2 HaTwcHeTe Haflosly CbAa 3a Kadhe Ha 3bpHa 1 Ce yBepeTe, Ye CMMBOJTBT 3a 3aKJ/I0YBaHe Ha Cbaa 3a Kade
Ha 3bpHa e NofpPaBHeH CbC CMBOJIA TPUBIBIIHMK B rOpHATa Y4acT Ha MalumnHaTa (Pur. 3), 1 3aBbpTeTe
Cbfa 3a Kade Ha 3bpHa No YacoBHWKOBaTa cTpenka (Pur. 4).

3 3aBbpTeTe Cbfa 3a kade Ha 3bpHa, 3a fa u3bepeTe xenaHaTa oT Bac cTeneH Ha MenieHe (Pur. 5).

B Menaukata n cbabT 3a Kade Ha 3bpHa ca KOMMOHEHTU 3a MPELM3HOCT, Taka Ye U3BsrBaiiTe 4ecToTo
1M CBassiHe ciief] MOHTMpPaHe.

4 OTBopeTe Kanaka Ha KOHTenHepa 3a Bofa, XBaHeTe ropHaTa My ApbXKKa 1 ro NoBAMrHeTe Harope, 3a Aa
ro maxHete (Our. 6).

5 OTcTpaHeTe XbATaTa yMbTHUTEIHA IEHTA OT AbHOTO Ha KOHTeHepa 3a Boda (dur. 7).
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6 HanbfHeTe KOHTelHepa 3a BoAa [0 0603HAYEHMETO 3a MaKCMMaTHO HUBO Ha KOoHTelHepa (dur. 8).
7 XBaHeTe ropHaTa ApbXKa 1 MoCTaBeTe KOHTEMHepa 3a BoJa BepTuKaliHO 0bpaTHO B MallMHaTa.
3aTBopeTe Kanaka Ha KoHTenHepa 3a Boga (Pur. 9).

ﬂ He e HeobxoavMo fa nocTaBsiTe OTHOBO OTCTPaHeHaTa XbJiTa YNIbTHUTEIHA J1IEHTa; MOXeTe Aa A
M3XBbPINUTE.

Bl 32 Han-0o6po KauecTBo Ha KadeTo By MpenopbyBame fa CMeHsITe YecTo BofaTa B KOHTEMHepa.

2. BkjitouBaHe Ha MallMHaTa 3a MbpPBU NbT

1 BkJtoueTe Liencena B 3a3eMeH eflekKTpUYeck KOHTaKT.

2 YBepeTe ce, Ye KOMYETO 3a Nnapa e B u3ktdeHo nonoxerue (dur. 10).

3 HaTtucHeTe 6yToHa BKA./n3kn. (Pur. 18), 3a Aa BKIOYMTE MalLMHATA.

- byToHuTe BKI./M3KN. 1 ESpresso e cBeTHaT.

MocTaBeTe Kyna NoA W3Boda 3a Napa/ropella BoJa 1 rnasata 3a npuroresHe (Pur. 40).

HaTuncHeTe 6yToHa Espresso (dur. 19), 3a aa npomueTe.

- Ot rnaBaTa 3a NpUroTBsHe, Yyvypa 3a ropeLla BoAa 1 13BOAa 3a Napa Lue 3anoyHe fa Teye ropeLua
BOJa.

6 Cnep kaTo nNofaBaHeTo Ha BoAa cripe, OByTOHBLT BKJ1./M3KJ1. 3aMo4yBa fia M1ra 1 MallHaTa Le 3arpee.

(S

Y Mpu nupBoTO M3NON3BaHe He 3a6paBsiiTe Aa HaTMCHeTe GyToHa Espresso, crieq KaTo BKIIOUMTE
MalUMHaTa, 3a Aa A usnnakHete. MoxeTe fa cMunaTe Kade Ha 3bpHa UM Aa BapuTe Kade camo crnep,
KaTo 3aBbPLUMTE TO3U NMPOLIEC HA U3MJIAKBaHE.

I Mo epeme Ha NPoMMBaHETO U3BOALT 3a Napa MOXKE f1a ce HaropelLy. 3a fa nsberHete pucka ot
u3rapsiHe, OCTaBeTe ro Aa ce oxJiaau, Npeau Aa ro AoKoCcBaTe.

HactponBaHe Ha TBbPAOCTTa Ha BogaTta

1 W3knoyeTe MalumHara.

2 HaTucHeTe 1 3aApbXTe elHOBPeMeHHO ByToHa BKJ1./13KJ1. 1 ByToHa Americano B NPOAb/IXeHME Ha TpU
cekyHaN. InOMKaTopuTe 3a Hak1M 1 TO31 Ha ByToHa BK./U3KJA. LLie MurarT.

Mo noppasbupaHe HacTpoKaTa e 3a TBbPAa BOAA, Taka Ye MHAMKATOPBLT Ha ByToHa Americano Lwe cBeTu.

- 3apjaperynvpate HacTpoWKaTta Ha BofaTta Ha cpefHa TBbPAOCT, HaTucHeTe byToHa Double Espresso.

- 3apa perynupare HacTponKaTta Ha BofaTta Ha Meka, HaTucHeTe OyToHa Espresso.

Cnep kaTo 6bAe n3bpaHa ToYHaTa TBbPAOCT Ha BOAATA, HaTUCHeTe OyTOHa BKJ1./U3KJ1. 3@ MOTBbPXAEHVE.

B 3a ga oueHute TBbPLOCTTA Ha BoAaTa, KosATo B1 focTaBs MecTHaTa BOAOCHabAMTeNHa cny>ba, MoxXeTe
[a cv HabaBuTe KOMMJIeKTa 3a TecTBaHe Ha TBbPAOCTTa Ha BogaTa HD5085/01 Ha Philips oT Han-6a13kums
[OCTaBYMK UM OHNaMH oT yebcarnTa Ha Philips.

TectoBa neHta Philips

Meka Boga 4 3eNeHn TOYKU <3 dH
CpenHo TBbpAa Boaa 1 YyepBeHa ToOuYKa >4 dH
CpepnHo TBbpa Bofa 2 YepBeHM TOYKM >7 dH
Tebpaa Boda 3 YepBEHN TOYKM >14 dH

TebpAa BOAa 4 yepBeHN TOYKN >21dH
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MpurorBsiHe Ha Kade

HactponBaHe Ha KathemenaykaTta

CTeneHTa Ha MefeHe Ha KadeTo 3Ha4YMTeIHO NOBAMSABA AMHaMMKaTa Ha MPUIOTBAHE, KaTO HangraHeTo n
nebwvta v, Ha-Beye, apomaTa Ha ecnpeco.

Ta3un MawuHa npegnara 15 HYBa Ha MesieHe Ha kade (1-15). KonkoTo no-Hucka e HacTponkaTa Ha CMUJIaHe,
TOJIKOBa NO-(MHO Liie ca CMIeHN KaeHnTe 3bpHa ¥ TOIKOBa NO-CUIHO Le 6bae kadeTo.

PasninyHu 3bpHa € pasnnyHU CTeNEHU Ha M3MMYaHe MOXe Ja U3MCKBAT HaCTPOWKW, 3acAraLli Kom4ecTBoTo
npou3BefeHo CMASHO Kade.

3a Espresso/Americano ca npenopbyuTenHM HMBa Ha MenaykaTta 1-4. 3a pelenTu 3a No-Abnro kade (Hanp.
Lungo) HmnBa 5-10 ca Han-0obpwu (dur. 5).

N360p mexxay noctaBkaTa 3a QUATLP € egHa U ABE CTEHU

- [BycTeHHa nocTaBka 3a huntbp (egHa nav Age Yawm):

C npepocTaBeHUTe ¢ MallMHaTa ABYCTEHHM NOCTaBKW 3a huntbp (Pur. 20) MoxeTe fa NPUroTBUTE eCnpeco
C Kanmak OOpW KOraTto n3nos3eate MallHaTa 3a NbpBK NMbT U Aa NOCTUrate onNTManHna Nnogabp>XXaH
Anana3oH Ha HalidraHe.

- EpHocTeHHa noctaBka 3a hunTbp (egHa Unv ABe Yalun):

MpepgocTaBeHUTe C MallMHAaTa e0HOCTEHHM NOCTaBkM 3a huntbp (Pur. 21) ca kaTo Te3n, KOUTO ce
M3MON13BaT B I'IpOCbeCI/IOHaﬂHl/ITe MallMHWN N U3NCKBAT NoBeYe CPbYHOCT N YMeHUA. C 1ax MoXxeTe na
NoCTUrHeTe No-roIAMo NHOMBMOYyaJIn3npaHe Ha BaweTo Kad)e, CbCTOALO Ce OT r|o;:|,o6peHo n3BJsiv4aHe,
BKYC N KOHCUCTEHUMSA, LLLOM OTKpKeTe NnpaBusiHaTa HaCTpOI;IKa.

N360p Ha 3bpHa OT ABOMHMA Cbf, 3a Kade Ha 3bpHa (camo 3a
KOHKpeTeH Tun, mogen PSA3228)

AKoO pa3nonaraTe ¢ ABOEH Cbf, 3a kae Ha 3bpHa, Npeay a 3apeaunTe Kade Ha 3bpHa, € HeobXoAMMOo [a ro
nocrasuTe. Mpeawn crnobsiBaHe, 3a4pbXTe TPUTE CUTHANHW MHAMKaTOpa Ha 13bpaHus ByToH, kanaka Ha
cbfia 3a kae Ha 3bpHa 1 Cba 3a kade Ha 3bpHa nogpasHeHn (Dur. 22). Cnep ToBa MOXeTe [a 3apeamTe
pa3fnyeH TWM 3bpHa OT BCsIKA OTAESHA CTPaHa.

MoxeTe fa n3bepeTe KakbB BYf 3bpHa [a M3Mosi3BaTe npeam cMunaHe. AKo Bede CTe 3apeanv pasinyHm
BMIOBE 3bPHA, MOXeTe Aia M3bepeTe eAHO OT ABETE OTAENEHNS AN Aa M1 CMECUTE, KaTo M3rnon3saTe
ByToHa 3a n3bop (dur. 23).

n HOpMaJ’IHO € B N3X0M4a 3a CMJIAHO Kad)e Aa OCTaHe MaJiko Kad)e. KoraTo cmeHaTe oTaeneHndTa 3a 3bpHa,
cveneTe oCtaHannTe 3bpHa U U3XBbpJ1eTe yTaMKaTa, 3a da rv n34ncruTe.

MeneHe Ha 3bpPHaTa

1 W3bepeTe nocTaska 3a hunTbp 3a eHa UK ABe Yaluu.
- KoraTo cMeHsiTe nocTaBkaTa 3a uATbpa, MOXeTe JIECHO Aa st U3BaauTe € pbba Ha fpyrata nocraBka
3a punTbp (Pur. 24).
2 T[lpvkpeneTe fo3MpaLims NPbCTeH 3a Kade Ha npax KbM nopTaduaTbpa (Pur. 25).
3 [lMopgpaBHeTe NopTacuaTbpa CbC ckobaTa Ha MesiaykaTa U st HaTUCHeTe XOpM3oHTaHo (Pur. 26).
- W3non3ganTe byToHa Grind Amount (CMASHO KONMYECTBO), 3a la CMefivTe NoBeYye Uau No-Maako
3bpHa
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4 3a aBTOMAaTMYHO MesleHe HaTUCHeTe 1 3aJPbXKTe 3a TPy cekyHam byToHa ,Grinder” (Menauka), 3a fa
NPeBKIYMTE MeXIy Ao3a oT 1 Yawa nnm 2 yawwm. Cnep ToBa HaTUCHeTE olLe BeHbX OyToHa Grinder,
3a [a 3amnoy4yHeTe MeNneHeTo.

- KoraTo n3non3Bate noctaBkaTa 3a GUNTHP 3a eAHa Yalla, n3bepeTte 1x [03a; KOraTo 13nos3sate
nocTaBkaTa 3a UNTLP 3a [Be Yalln, 3bepeTe 2x [03a.
- 3anpexaeBpeMeHHO CnvpaHe Ha npoueca Ha MefieHe, NPOCTO HaTUCHeTe OTHOBO OyToHa Grinder.

5 3a pbYHO CMWIAHe HaTUCHETE U 3a[lpbXTe NOPTatMITLPA, 3a Aa BKIOUYMTE NPEBKI0YBATENS 33
aKTVBUPaHe Ha cMunaHeTo. NpoabkeTe fa AbPXUTE, LOKAaTO HEOBXOAMMOTO KONMYecTBO Kade 6bae
cmnsaHo (dur. 27).

i | [MpenopbyBamMe Aa nsnosnssarte 12-14 rpama 3bpHa 3a egHa Yawa v 18-20 rpama 3a Age Yawn. Moxe ga
13Mnos3BaTe eNekTPOHHa BE3Ha, 3a la NPeMepuTe TOYHO KONMYecTBOTO Kade. Moxe fa n3nonssate
MapkunpoBkaTa Max Ha nocTaBkaTa 3a huATbpa KaTo NpUbAM3nUTENIHa MsIPKa.

ﬂ yBepeTe Ce, Ye CbAbT 3a 3bpHaTa € NPaBUIHO NMNOCTaBeH N 3aKNto4eH, npean na ,D,OGaBﬂTe 3bpPHa Ka(be n
Oa 13nosisaBate MallnHaTta.

B Nocrassiite camo neverin 3bpHa kacte B cbaa 3a 3bpHa. He cniaraiite cyposu 3bpHa kade, kade Ha npax,
pa3TBOPVMO Kadhe Uan Apyru MatTepuanu, Tbil KaTo ToOBa MOXe [a NoBpeau kademalumnHaTa.

i | O6pblUanTe BHUMaHKWE Ha KOIMYEeCTBOTO Kade Mo Bpeme Ha MesieHe 1 13barBanTe 3anyLBaHeTo Ha
13X0fa 3a CMIsiHO Kade (Pur. 28).

H PaznuyHiTe 3bpHa MOXe 3 M3MCKBAT 1EKO PasInyaBaLLy ce KOIMYecTBa CMASIHO Kacte npu
aBTOMaTUYHO MeneHe. Moxe [ia ce HanoXu fa perynvpare HacTpPoKMTe Ha MeseHe cropes
LeNCTBUTESTHOTO HasIsiraHe Npu NPUroTBsiHE 3@ BCEKM TUM 3bpHa.

ﬂ KoraTo cmnsgHoTo Ka(be BMOMMO Ce pa3npbCckBa MNo-3/1e, No4YncTeTe yjed 3a CMJIAHO Kad)e.

TamnupaHe

1 V3BageTe noptadmnTbpa OT ckobaTa Ha MenaykaTa.

2 lI3BafeTe fo3vpallMs NpbCTEH 3a kade Ha npax oT noptaduntbpa (dur. 29).

3 MMocTaBeTe nopTadunTbpa Ha NIOT, Taka Ye Aa 3acTaHe Ha NMOASIoXKKaTa Ha AoNHaTa CTpaHa, U
3anoyHete Tamnupane (dur. 30).

4 BHMMaTENHO HaTUCHEeTe NopTaduNTbpa HAKOMKO MbTH, 3a Aa MOXe CMSIHOTO Kade Aa ce pa3npenenu
e[lHaKBO B MocTaBkaTa 3a puntbpa (®ur. 31).

5 l3non3BaiiTe KanubpupaHus Tamnep, 3a Aa yrIbTHUTE CMASIHOTO Kade.

6 YBepeTe ce, Ye yTalikaTa OT Kade He HaJBMLLABa JIMHUSATA 3@ MaKCMMyM B MOCTaBkaTa 3a Kade cnef
TamnupaHe (dur. 32).
- BwupeanHus cnyyait cnef ynabTHABaHE BUCOYMHATa Ha KadeTo Ha npax e TOYHO NoA NMHMUATa 3a

MaKCUMyM.

MpuroTBsiHe Ha ecnpeco

1 T[locTaBeTe nopTauaTbpa B rNlaBarta 3a NPUroTBsHe.

- TMoppaBHeTe NopTaduATbPa C MapKMPOBKaTa Ha TPUBLIbHWK Ha r1aBaTa 3a NPUroTBsIHE U ro
nocTaBeTe Haco4YeH Harope B raearta 3a npurotssiHe (Our. 33). Cref ToBa 3aBbpTeTe nopTaduTbpa
06paTHO Ha YAaCOBHMKOBATa CTPesIKa KbM LIeHTbPA, 3a Aa ro 3akunte (dur. 34).

2 HaTtucHeTe 6yToHa Espresso nnu Double Espresso, 3a ga 3anoyne npurotesiHeTo (dur. 35).
- 3apa cnpeTe NofaBaHETO Ha Kade, Npean MalunHaTa fa e NpukYmnia, HaTucHeTe GyToHa OTHOBO.
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B Korato nHavkaTopsT Ha ByTOHa BKIL./M3K1. 3aM0YHE Aa MIUFa, MALLVHATE € B PEXUM Ha MPeaBapuTeHO
3arpsiBaHe 1 MPUrOTBAHETO Ha Kade He Moxe Aa 6bAe cTapTMpaHo. Korato BCUYKM MHAMKATOPU Ha ByTOHa
CBETST MOCTOSIHHO, MPUrOTBAHETO MOXe fAa Obe cTapTUpaHo.

ﬂ Cnepn kaTto NPUroTBAHETO 3aBbPLUN, € Bb3MOXXHO [a MMa napa 1 Wym OT nomMnaTta Hafl TaB1N4YKaTa 3a
oTuexpgaHe. Tosa e HOPMaJIHO 1 O3Ha4aBa, Y& MalllHaTa OCBO60)K,EI,aBa HanAraHeTo.

H Korato HansrareTo npw NPUroTBsaHE e TBbPAE BMCOKO, MalumMHaTa Le crnpe fa nogasa kade. B T1o3u
MOMEHT MHAMKATOPBT e Crpe Aa Mura.

B o noppas6upate, o6embT npw Espresso e okono 40 ml, a npy Double Espresso e okoso 80 ml.

NMpuroTesaHe Ha amepuKaHO

AMeprKaHo ce MPUroTBs, KaTo Ce Hafee ropella Bofda OT Yydypa 3a BOAa B [103a eCnpeco.

1 MocraseTe nopraduaTbpa B riaBarta 3a NPUroTBsHE 1 NOAPABHETE PbKOXBATKATa C MapkMpoBKaTa Ha
TPUBIBHMK, CNlef, KOeTO ro NocTaBeTe oObpHAT Harope B rnaeata 3a npuroteaxe (Our. 33). Cieg ToBa
3aBbpTeTe PbKOXBaTKaTa 06paTHO Ha YaCOBHMKOBATA CTPesIKa KbM LieHTbPA, 3a Aa A 3aknoumte (Pur.,
34).

2 [ocTaBeTe rosisMa 4alla nofg oTBOPMTE Ha Yydypa Ha nopTacuaTbpa 1 Yydypa 3a BoZa 3a aMepukaHo
(dwur. 36).

3 HaTwcHeTe 6yToHa Americano, 3a fia 3aMoYHe MbPBO NPUIOTBAHETO Ha Yalla ecrnpeco.

4 Cnieq KaTo NPUrOTBSIHETO Ha eCrpeco NPUKIIOYK, BbpXy HEro Lie Ob/e HalsaTa ropeLla Bofa OT Yydypa
3a BOJA 3@ aMepu1KaHo, 3a fa Ce 3aBbpLUM HanuTKaTa.

n k'{y'«lyp'bT 3a ropetla Bofa MOXe fla Ce Haropeuiun. 3a ga nsberHete PUCKa OT n3rapsAHns, NMbpBO A
OCTaBeTe fa ce oxiagn.

OnNTUMN3UPAHO NPUTOTBSHE

PV NPUTOTBSIHETO Ha eCNPECO HaNAraHeTo e BaxeH (hakTop. MaHOMETbPLT NMoKa3Ba HafsraHeTo 1 noMara
[a ce HabnofaBa ONTUMANHOTO M3BMYaHe Ha BalwwTe 0o3m ecnpeco. MpenopbyBame fa NpeHacTponsaTte
napamMeTpuTe Ha MeJleHe Ha 6a3a Ha CbCTOSHMETO Ha MaHOMETbPa BCEKM MbT, KOraTo M3nos3sarte
pa3nuyeH TWN 3bpHa Kade.
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3a onTUMarnHo 13BnnYaHe Tpsabea Aa nonyyuTe Kade C NOCTOsSIHEH NOTOK, 6oraT n kagudeH KarmMak 1
HanaHcrpaH BKyc. HansraHeTo TpsibBa fia e B ONTMMasHUS [1Mana3oH.

*eo Pressure
o O

M3BnuyaHe nop HOpMaTa

AKO KaheTo e HeJOCTaTbYHO M3BIEYEHO, e NonyymnTe Kade ¢ 6bp3 NOTOK, ThHBK U MPO3payeH Kanmak,
Kncen v cnab Bkyc. HansaraHeTo e B NO-HUCKUS AMana3oH.

Pressure

o O

1 Perynupante menavkarta Ha No-prUHO HUBO.

2 AKO BCe OLLe € HeJOoCTaTbYyHO M3BJIEHEHO, YBENIMYETE KOSIMYECTBOTO CMIAHO Kade, KaTo 3aBbpTuTe
KOMYeTO 3a KOMMYECTBOTO Ha CMMUIaHe A0 HMBO MOC ,+" BAACHO.

3 Moe fa ca B HeOBXOAMMM HSIKOKO ONUTA, 3a 4a MOCTUrHETe ONTUMAJIHO U3B/IMYaHe, 1 a MOBTOpUTE
CTbMKM e4HO W [iBE, aKO € He0bXOoAMNMO.

.

©oe()ooo

M3Bnu4yaHe Hag HopmaTa

AKO KadeTo e npekaneHo MHOIO U3BeYeHO, Le NosyynTe Kade ¢ Kanely Uin HUKaKbB NoTokK, TbMeH U
HepaBHOMEPEH KaliMak 1 ropuvB v Nperopsin BKyc. HansaraHeTo e B NO-BUCOKMSI Anana3oH.

*eo Pressure
o O
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1 Perynupante MenaukaTa Ha no-egpo.

2 AKO BCe OLLe e NpeKaseHo MHOrO M3B/1eYeHO, HaMaeTe KOMYeCTBOTO CMAISHO Kade, KaTo 3aBbpTuTe
KOMYeTO 3a KOJIMYECTBOTO Ha CMUIaHe O HUBO MUHYC ,-" BNISIBO.

3 Moe fa ca B HeOBXOAMMM HSIKOKO ONUTA, 3a 4a MOCTUrHETe ONTUMAJIHO U3B/IMYaHe, 1 a MOBTOpUTE
CTBMNKW elHO U [1B€, aKo e HeoOXOANMO.

———, @j,

|/|H,D,I/I BUayanimnsnpaHe Ha KoJindecrteata no nop.pa36v|paHe

1 TocTtaBeTe nopTadmnTbpa C yNABTHEHOTO CMIISIHO Kade B riaBaTa 3a NpUroTBsiHe.

2 HaTtucHeTe 1 3aApbXTe OyTOHa Ha HaNMTKaTa, KOSITO XXenaeTe Aa nHavsuayanusvpate. Cneg tpu
CeKyHAN MallnHaTa BM3a B PeXVM Ha MHAMBUAYan3npaHe 1 n3gaBa KpaTbK 3BYKOB CUMHa.

3 CnperTe oa HaTUckaTe OYTOHWTE, KOraTo YallaTa ce HambJIHW C XXeflaHoTo KomyecTBo. HacTporikaTa e
3aBbpLUEHa, KOraTo YyeTe KpaTbK 3ByKOB CUIHas OT MallnHaTa.

4 (Cnep kaTo CTe NporpamMmpan Koam4yecTBoTo 3a JaeHa HannTka, MalluHaTa Le nofaBa ToBa HOBO
KOIMYECTBO BCEKM MbT, KOraTo OTHOBO M3bepeTe HanmTkaTa.

B Hatvicrere 1 3agpbxTe ByToHa Americano, 3a fja W3Ble4eTe XeNaHoTo KoMYecTso kade. OTnycHeTe
6yTOHa, 3a [a 3aZlaeTe HOBO KOMIM4ecTBO Kade. [oBTOpeTe, 3a Aa HACTPOUTE KOJIMYECTBOTO BOAA.

H MunumvantoTo konuuectso npw Espresso e 20 ml, a npu Double Espresso e cboTBeTHO 40 ml.
A MakcmantoTto konnuectso npu Espresso e 70 ml, a npu Double Espresso e cbotBeTHO 120 ml.

B 32 Americano, MUHUMATHOTO U MaKCUMAHOTO KOMMYECTBO kacpe e cbotBeTHO 20 ml 1 70 ml.
MWHUMaNHOTO M MaKCMMaIHOTO KOJIMYECTBO ropelia Boaa e cbotseTtHo 50 ml n 200 ml.

NHpmnBuayanusmnpaHe Ha TemnepaTtypaTta Ha KaceTto

VIMa Bb3MOXHOCT fia perynunpare TemnepaTypaTa 3a U3BnuyaHe Ha kade. MoxeTe fia n3bupate mexay Tpu
HacTponku: Tonno Kade, no-Tornso kade, ropetyo kade. Mpu No-BrUcoka TeMnepaTypa Ha U3BMYaHe Ha
Kae ropumBMHaTa Ha KadeTo Le ce yBennyu, a KNCeIMHHOCTTa My Lie ce Hamanw. Npw no-Hucka
TemnepaTypa Ha U3BMYaHe Ha Kade ropymnBMHaTa Ha KadeTo Le ce Hamasnu, a KNCeNIMHHOCTTa My Lije ce
yBenmyu.
1 W3knoveTe malnHaTa.
2 HatucHeTe 1 3aapbXTe OyTOHa BKN./M3KN. 1 ByTOHa Espresso B npoabiixkeHne Ha Tpu cekyrau. Cnep
ToBa OYTOHBT 3a BK/IOUYBaHe/M3KIIIOYBaHE N MHAMKATOPBT 3a ropellia Boda/napa e mMurart.
3 HatucHeTe eamH oT ByTOHUTE NO-A0JY, 3a Aa perynvpaTte HacTporkaTa Ha TemnepaTtypaTa Ha U3BMYaHe
Ha kade [o npegnoyMTaHaTta oT Bac cteneH.
- 3a pa perynvpate HacTpokaTta Ha Tono kade, HaTucHeTe ByToHa Espresso
- 3a [a perynvpaTte HacTpowkaTta Ha no-Tono kKade, HaTucHeTe ByToHa Double Espresso.
- 3a [a perynuparte HacTpoiKkaTa Ha ropeLlo Kade, HaTucHeTe ByToHa Americano.
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Cnep kaTo 6bAe M3bpaHa ToYHaTa TeMnepaTtypa Ha kacdeTo, HaTucHeTe ByToHa BKJ1./M3KJ1. 3a
NOTBbPXAEHNE.

HynupaHe Ha konnyectBata o habpnyHUTE HACTPOWMKMN NO
nopgpasbupaHe

HynupaHe Ha Espresso: BknioyeTe MallnHaTa, HaTUCHETe eJHOBPEMEHHO U 3apbXTe OyTOHUTE
BKJ1./13KN. U Espresso B Mpoab/ikeHue Ha Tpu cekyHAauW. KoraTo n3Teye ToBa BpeMe, Liie HyeTe TP KpaTku
3BYKOBW CUrHana v 6yToHUTe BKN./1U3KN. 1 ESPresso Lie MurHat Tpu NbTu.

- HynupaHe Ha Double Espresso: BktoueTe MallmMHaTa, HaTUCHETE eAHOBPEMEHHO 1 3apbXXTe ByTOHUTE
BKJ1./m3k/1. 1 Double Espresso B npofdb/ikeHne Ha Tpu cekyHAW. KoraTo n3teye ToBa Bpeme, Lie vyeTte
TPW KpaTKM 3BYKOBW CUrHasa 1 ByToHUTe BK1./1U3K. 1 Double Espresso Le MUrHaT Tpu nbTi.

- HynupaHe Ha Americano: BkitoyeTe MallmMHaTa, HaTUCHETe eAHOBPEMEHHO U1 3aflpbXTe ByTOHUTe
BKJ1./M3KJ1. 1 Americano B NpoAb/iXeHMe Ha Tpu cekyHAW. KoraTo n3teye ToBa BpeMme, Lue vyeTe Tpu
KpaTKM 3BYKOBW CUTHanNa 1 OyTOHWUTE BKI./M3KN. 1 Americano e MUrHaT Tpu MbTu.

Cnep BCSIKO OT Te3un TPW HYIMPpaHUA MallHaTa e BJ1M3a B PeXNM Ha rOTOBHOCT.

Kak ga HarnpaButTe MJieé4Ha ndHa

3a Ha|7|-):|,o6pa NsHa BUHAru M3nosi3BanTe Masko, KOeTo TOKY-LLO € n3BageHO OT XJ1aaniHnKa.

MoproTtoBka

1 HanbnHeTe KaHa 3a MISIKO C OKOO efiHa 4eTBbPT MAsKo (100 ml) 3a kany4rHo 1 okono efHa TpeTa (150
ml) mnsiko 3a nate makmnato (dur. 37).

2 3aBbpTeTe OyTOHa A0 NOAOXEHMWe 3a Napa, 3a a 3anoYyHeTe NpeaBapuTesHO 3arpsaBaHe ¢ napa (dwr.
38). IHOMKaTOPbT 3a Napa 3anoysa fa Mura.

B 35 ontumanen pe3ynTaT OT pa3NeHBaHETO He klaTeTe KaHaTa 3a MJISIKO U He st APBbXTe U3npaBeHa
(Dur. 39).

3 W3uakamTte okono 10 — 20 cekyHAM, [OKATO NMHAMKATOPBT 3a Napa 3anoyHe [a CBeTU MOCTOAHHO.
MalnHaTa 3anoysa aa n3nycka napa.

4 3yakawvTe ole 5 cekyHaM, [OKATO NapaTa ce cTabunmsmpa v KOHAEH3bT ce oTcTpaHu. Cnep ToBa
n3koyete napata (dur. 10).

5 3aBbpTeTe M3BOMa 3a Napa C Yydypa Ha KaHaTa 3a MJISIKO 1 ro nocTaBeTe Ha 3 yaca uam 9 yaca cnpsimo
KaHaTa 3a mnsko (dur. 11).

AepupaHe

O6eMbT Bb3AyX, KOWTO Ce BKapBa Mo BPeEMe Ha aepupaHeTo, Onpeaens MibTHOCTTa 1 TEYIMBOCTTA Ha

MJievyHaTa nsiHa.

MNMoBeue aepupaHe BoaM [0 no-geben cyion nsaHa ¢ no-ciaba TeunmBocT. Mo-MankoTo aeprpaHe BOAM A0

no-TbHKa NaHa C NO-CUIHA TeYNMBOCT. MoxXeTe ia KOHTpoNmpaTe obemMa Ha Bb3ayxa, KaTo perynmpare

ObnboyrHaTa Ha 13BoAa 3a Napa CrpsiMo NMOBbPXHOCTTa Ha MIISIKOTO 1 BPEMETO Ha aepupaHe.

1 [BwkeTe KaHaTa 3a MAISIKO Harope 1 HafoJsy Mo U3BOAA, 3a la MOXe Yy4ypbT Ha KaHaTa 3a MAISKO Aa
noTonu 13BoMa 3a Napa Ha 0kosio 5 MM NOA NOBbPXHOCTTA Ha TeyHocTTa (Pur. 12).

2 3apactapTuvpate DyHKUMATa 3a napa, 3aBbpTeTe KOMYeTo 3a ropellla Bofa/napa B NoJIOXeHMe 3a napa.

3 Tpsabea ga yyeTe ,CcBUCTALL” 3BYK, NOA0DOEH Ha KbCaHe Ha XapTus, KOETO NoKa3Ba, Ye aeprpaHeTo e
[OCTaTbyHO. [lpbXTe n3Boda 3a Napa HEMOABMXKEH 1 Cb3aBaniTe BOOOBbPTEXM.

4 TlpopbixeTe fa aepupate B NPOAb/IKEHME Ha 5 — 15 cekyHaun.
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EmynrupaHe

EMynrupaHeTo onpefens Kosako eqHOPOAHa M MbCTa e MyievyHaTa nsHa. lNpenopbyntenHo e fa notonure

1M3BO[a 3a Napa A0 MNOJSIOBMHATA OT MJIAKOTO, 3a ia CM OCUTYPUTE PAaBHOMEPHA MJIeYHa rsiHa.

1 KaTto gbpxuTe Yyyypa Ha KaHaTa 3a MJISIKO B KOHTaKT C M3BOJa 3a napa, 6aBHO NpuaBuXKBanTe KaHaTa 3a
MJISIKO Harope no 1M3Bofa 3a napa, 4oKaTo M3BOALT 3a Napa 3acTaHe Ha 0KOoJ10 3 CM Mo MOBbPXHOCTTA
Ha TeYHoCTTa. [pbXTe KaHaTa 3a MJISIKO HEMOABWXKHO, 3a a Cb3[laBaTe HeMPeKbCHATU BOLOBbPTEXMN.
ToBa Le cMecu NpeAun ToBa BKapaHus Bb3ayx, 3a ia ce 0bpa3yBa nocTeneHHo kpemoobpasHa nsiHa.

2 KoraTo ObHOTO Ha KaHaTa 3a MJIIKO Ce HaropeLLy, KOETO NMokasga, Ye MASKOTO € AOCTUTHAO MaeasHaTa
Temnepatypa (okono 60 — 65 °C), 3aBbpTeTe KONYETO 3a ropeLla BoAa/napa B M3K/IIOYEHO NOSIOXEHWE,
3a [la cnpeTe pa3neHBaHeTo Ha MAsKoTo (Pur. 13).

Y Mo epeme Ha paboTa M3BOALT 3a Mapa cTaBa MHOrO ropeLy. OCTaBeTe ro fa U3CTUHE, MPEeAu Aa ro
nokocHeTe (dur. 14).

Y nouucrsarite 13BOAA 3a Mapa ¢ BAaxHa kbpna (Pur. 15) Bceku MbT, KOraTo ro M3nos3sate, nopaam
XUTMEHHN CbobpakeHWs 1 3a fla M30erHeTe HaclarBaHETO Ha MJIEYHM OCTaTbLN.

NpaBeHe Ha ropewa Boga

1 [locTtaBeTe Yalla NOA M3BOAaA 3a Napa.

2 3aBbpTeTe perynatopa B MOJIOXeHMeE 3a ropella BoAa, 3a Aa NycHeTe ropelya Bofa. [pe3 ToBa Bpeme
MHOMKATOPBT 3a Napa/ropelya Boaa ceetu (dur. 16).

3 3apacnpete nebuTa Ha ropellla BOAa, 3aBbPTeTe peryiatopa Ha napa/ropeiya Boaa B U3KJII0YeHO
nonoxenue (dur. 17).

ﬂ [To Bpeme Ha pa60Ta M3BOAbLT 3a NMapa CTaBa MHOIO ropett,. OcTaBeTe ro ga n3ctuHe, npenon garo
AOKOCHeTe.

NpemaxBaHe Ha HaKuMna

KoraTo nHamkaTopHaTa CBET/IMHA 3a HAaKWM CBETHE, e Bpeme [la NpeMaxHeTe Hakmna oT kademalumHaTa.
B HMKakbB cydan He TpsiOBa fa M3non3BaTe NpenapaT 3a NpeMaxBaHe Ha Hakum, KOUTO CbbpXKa CApHa,
COMHa, aMMHOCYIPOHOBA UM OLIETHA KMCesMHa (OLET), Thil KaTO MOXe [la MOBPeay Kpbra 3a BoLa B
kathemallMHaTa 1 Aa He NpemMaxHe Hakmna u3uano.

Heunsnon3ssaHeTo Ha Npenapart 3a NnpemaxsaHe Ha Hakun Philips Le HanpaBu rapaHumaTa HeBanuaHa.
HenouncTBaHeTo Ha HaKMM OT MalUMHATA CbLLO Le HanpaByW rapaHLumsTa HeBaauaHa.

[penapaTtsT 3a NpemMaxBaHe Ha HaKku1n He ce NpefoCcTaBsa ¢ MalunHaTa. MoxeTe fa 3akynute npenapar 3a
npemaxsaHe Ha Hakun Ha Philips OT MecTHUSI LOCTaBYMK MW OT OHMANH Mara3unHa
(www.philips.com/support).

MpoueaypaTa 3a NpeMaxBaHe Ha Hakum ce CbCToM OT LMKBI 3a NpemMaxsaHe Ha Hakun (Mpubin. 4 MUHYTH) 1
UMKBA 33 M3nnaksaHe (Mpuba. 3 MuHyTm).

NMpouenypa no npemaxBaHe Ha HaKwUnM

1 BkutoyeTe kachemalumHaTa.

2 VI3BafeTe TaBMYKaTa 3a OTLEXJaHe, 3npa3HeTe BoJaTa B Hes 1 g nocTaBeTe oOpaTHO.

3 (CBanete KOHTEMHepa 3a BOAA W o U3npasHeTe.

4 i3neTe npenapaTa 3a npemaxsaHe Ha Hakun Ha Philips (CA6700) B KOHTelMHepa 3a Bofa U ro
Hanmb/IHeTe O HMBOTO 3a MPeMaxBaHe Ha HakuM (CMMBOJI 3a MPeMaxBaHe Ha HaKMM Ha KOHTeHepa 3a
BOZA).
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5 [locTaBeTe OTHOBO KOHTEMHEpa 3a Bofda 1 pa3nosioxeTe rofisM cbf (=1,2 1) nog rnaBata 3a NpurotesaHe
1 13BOAA 3a Napa 3a cbbupaHe Ha TeyHocTTa (Pur. 40).

6 3anoyHeTe NpemMaxBaHeTO Ha HakuMa, KaTo HaTUCHeTe edHOBPEMEHHO ByToHMTe Espresso n Double
Espresso B mpoab/ixkeHne Ha TPy CeKyHOM, KOETO Ce MOTBbPXAaBa C KpaTbk 3BYKOB CMIrHaJ.

7 OcTaBeTe MalLWHaTa Aa Nofafe npenapaTa 3a npemMaxsaHe Ha Hakun. Cfef 3aBbpliBaHe MallMHaTa Lie
ce M3KJ0YM aBTOMATUYHO.

8 VI3BajeTe KOHTeMHepa 3a BOAA M MoYmcTeTe ocTaHaNMsl Pa3TBOP 3a MpeMaxBaHe Ha HaKMM, KaTo ro
M3nnakHeTe ¢ NpsicHa BoAa.

9 HanbnHeTe KOHTEMHepa 3a BoAa [0 0603HAaYEeHNETO 3a MaKCMMaIIHO HMBO Ha KOoHTenHepa (Pur. 8).

10 VM3npasHeTe ronemus Cbf, 1 ro noctaBeTe 06paTHO Nof rnasata 3a NPUroTBsiHe 1 M3BOAA 3a Napa 3a
cbbupaHe Ha BofaTa.

11 HatucHeTe ByToHa Bk1./M3KkN. IHOMKATOPBT Ha OyToHa Espresso Lie ceeTHe.

12 HatucHeTe 6yToHa Espresso 1 ocTaBeTe MallvHaTa a nofasa BOAa.

13 Cnep kaTo MallmHaTa nNpecTaHe Aa NofaBa BoAa, NpoLeaypaTta no npemMaxsaHe Ha Hakun e 3aBbplueHa
1 MallVHaTa aBTOMaTUYHO Lile Oble roToBa fa NpPUroTest HanuUTKK.

ABTOMAaTU4YEH pPeXXM Ha HEaKTUBHOCT

AKO C MallMHaTa He ce paboTu B npoab/ikeHne Ha 30 MUHYTW, TS aBTOMaTUYHO LLe Ble3e B pexXinM Ha
HEeaKTUBHOCT N BCNYKWN VIH,EI,MKaTOpI/I Le ce U3KJTHo4YarT.

3a [la 13non3BaTe MallvHaTa OTHOBO, HaTMCHeTe ByToHa BKJ1./U3KJ1., 3a a S pecTapTupare.

n MoxeTe CbLLO Taka fa U3KJTIOYUTE MaLllMHaTa, KaTo HaTUCHeTe 6yTOHa BKJ1./U3KJ1., OKAaTO e BKJII0YEHa B
3axXpaHBaHETO.

NMouucreaHe U nogapbHXKKA
Pe,EI,OBHOTO NnoYncTBaHE N NogApbXKKa e 3ana3qat BawaTa KaCbEMaLLII/IHa B ONTUMaJIHO CbCTOAHNE N TA LLe
Bu npuroTes BkycHO kade Obaro Bpeme.

BuxxTe Tabnunuata no-gosny 3a nogpobHOCTM OTHOCHO KOra 1 Kak [la MoYyncTBaTe BCUYKM pasryiobsemMu 4yactu
Ha kadhemMallmHaTa.

Yacr Kora ga nouucrBaTte Kak pa nouncreare

MopTadpuntbp, Noctaska  Cnep Bcsika ynotpeba. CrapaTenHo nsnaakHeTe BbTpeLLHaTa 1

3a GuNTbLP M rNaBa 3a BbHLUHaTa YacT Ha nopTadmnTbpa 1

npuroTeaHe MOCTaBKaTa 3a ¢)I/U1pr.

MocTaBka 3a hUNTLP KoraTo oTBOpuTE B NocTaBkaTa 3a V3non3sanTe TbHKUS Kpak Ha WwudTa 3a
¢)Mﬂpr Ca 3anyweHn. no4ymcTBaHe, 3a Aa NoOYnCTUTE OCTaThbUUTE

OT OTBOpUTE.

MopTadunTbp 1 NocTaBka Bcekn mecely MouncTBanTe noptadmnTbpa 1

3a GuNTLP nocTaBkuTe 3a UNTPU C NOMOLLTa
TabneTknTe 3a OTCTPaHsIBaHe Ha Macso oT
kade Ha Philips.

3Bopg 3a napa Cnep Bcsika yHOTpe6a. |/|36'prLI€‘Te M3BOMa 3a Napa C Bj1aXkKHa
Kbpna 1 no4yncreTe.
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Yacr

Kora ga nouuncrBate

Kak pa nouucrBate

3Bopg 3a napa

KoraTo e 3anyLueH.

M3non3eanTte nebenns kpan Ha WwmdTa 3a
NoYmMcTBaHe, 3a Aa NOYMCTUTE OCTaTbLMUTE
OT OTBOpMTE B Kpasi Ha 13BoAa 3a napa.

3Bopg 3a napa

Bcekn mecel,

M3non3BanTe npenapaTa 3a No4YNCcTBaHe
Ha Kpbr 3a Mnako Ha Philips, 3a fa
nouncTuTE 13BOAa 3a Napa.

[MoBBPXHOCT Ha
KademalmHaTa

Bcaka cegmumua.

MouuncTBanTe BCcAka cegmMmuLa ¢ BraxHa
Kbpna neTHaTta oT Kade 1 ocTaTbLmUTe OT
kae OT NpenHaTa YyacT Ha MallMHaTa. He
13nos3BanTe HNUKaKBM abpasvBHU
mMaTepwuanu, KaTo MrbUYKn OT CTOMaHeHa
BbJIHA UV TN, Thil KaTo TOBa MOXe [a
nosefe 0o obenBaHe Ha 6osTa.

Menauka 1 n3xopg 3a
CMASHO Kade

Ha Bceku aBe ceaMmuum.

M3non3saTe yeTkaTa 3a MOYUCTBaHe, 3a
da no4ncTuTe Menadykarta 1 13xoda 3a
CcMASHO Kade.

CbA 3a Kade Ha 3bpHa

Ha Bceku nse cegmumum

M3npa3HeTe cbaa 3a 3bpHa, fobaBeTe
MaJiKo KOIM4yecTBO NoYMCcTBall npenapat
0e3 apomart 1 ro U3niakHeTe nop,
yelimara.

TaBuuka 3a oTUEXaaHe

VM3npa3BanTe TaBUYKaTa 3a
oTuexaaHe BCekun geH nam
KOraTo ce nokaxe 4yepBeHUSAT
MHOMKATOP 3a MbJIHa TaBMYKa 3a
oTuexdaHe. lMNoyncreBanTe BCska

cegMuLa TaBMYKaTa 3a
oTuexaaHe.

MaxHeTe TaBM4YKaTa 3a oTueXaaHe,
,D,O6aBeTe MankKo KO/IM4ecTBO No4YncTBall
npenapart n a4 n3njaakHeTe nog Tevalla
Boaa. Moxe fa s noymcTBaTe 1 B MUSSIHA
MallrHa.

KoHTelnHep 3a Boga

Bcska ceamumua.

M3nnaBanTe BCAka cegMuLLa KOHTeHepa
nof Tevallla Boaa.

NMouncrBaHe Ha nopTadmnnTbpa, NOCTaBkaTa 3a GUNTLP U
rnaBaTa 3a NpUroTBsiHe

MouuncTBaHe Ha NopTacnnTbpa U NOcTaBKaTa 3a PUNTLP cNief Bcsika ynoTpeba
1 OrtcTpaHeTe yTarkaTta oT kace oT nopTadmnTbpa.

2 T[loctaBeTe HOpTad)Mﬂpra B rMaBaTta 3a nNpuroTeAaHe OTHOBO.

3 HatwcHeTe 6yToHa Espresso, 3a fia U3nnakHeTe cTapaTeNHo BbTPeLlHaTa 1 BbHLUIHATa 4acT Ha r1aBaTa 3a
NpUroTesiHe, NopTadunTbpa 1 NocTaBkaTa 3a GUATHP C ropeLla Boda. M3nnakBaHeTo ¢ ropella Boaa
Moxe etheKTUBHO [a OTCTPaHM OCTaTbLMTE U Ma3HMHAaTa OT Kade.

4 Vi3BapeTe nopTaduaTbpa OT r1aBaTta 3a NPUroTBsIHE U M3MakHeTe NopTadunTbpa 1 NocTaBkaTa 3a
uNTHP Mo Tevalla BOAa, 3a la 'V MOUYNCTUTE CTapaTesIHO OTBLTPE U OTBBH.

5 OcraBeTe nocTaBkuTe 3a GUATLP U NOPTaUNTbPA Aa U3CbXHAT, NPEAM Aa M1 NOCTaBUTe OTHOBO.

H He cnaranite nopradunTbpa B MUSIIHA MaLLMHA, Thl KaTO TOBA MOXE Aa rO MOBPEaM.
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MouuncTBaHe Ha NocTaBkaTa 3a GPUNTHbP, KOraTo e 3anyLleHa

1 KoraTto nocrtaBkaTa 3a hMNTbp e 3anylleHa, M3non3BanTe ThHKUS Kpal Ha WwudTa 3a noyncteaHe (Pur.
41), 3a ga NoYncTUTE OCTaTbLMTE OT OTBOpPUTE (DUr. 42).

2 MoxeTe CbLLO Taka [la M3nosi3BaTe NoYnCTBaLLmMS LWNdT, 33 Aa NOYUCTUTE OCTaTbLMTe OT U3X0Aa 3a
Kade 1 oTBOpPUTE Ha NopTauUITLHPA.

MouuncTBaHe Ha nopTacdmMNTbPa U NOCTaBKUTE 3a PUNTBP BCEKU MeceL,

B Vznon3saitte camo TabneTky 3a npemaxsate Ha Macio ot kade Ha Philips (CA6704).

1 Pa3tBopeTe TabneTka 3a NnpemaxsBaHe Ha Macio oT kade Ha Philips B kyna ¢ xnaaka Boaa.
2 [loToneTe noctaBkuTe 3a hUATHP 1 NopTacdmATbpa B pa3TBopa 3a 20 MUHYTU.
3 CrapaTenHo 3nnakHeTe NocTaBkuTe 3a puaTbp 1 nopTapuaTbpa.

NMouncreaHe Ha n3Bopa 3a napa

MouncTBaHe Ha Mn3Boaa 3a napa aiej Bcska yn0Tpe6a
Cnep Bcsika ynoTtpeba nouncTeanTe n3Boaa 3a napa, 3a ia ro noaabpxaTe YucT U 3a Aa npefoTepaTute
HaTpynBaHe Ha OCTaTbLM OT MAISIKO.
1 W36bpcBanTe n3Boda 3a napa C BaxHa Kbpra He3abaBHO crief] Bcsika ynotpeba (dur. 15).
2 TlycHeTe dyHKUMATA 3a Napa 3a 5-10 cekyHAW, 3a ia OTCTPaHWUTe OCTaTblUuTe OT MAAKO (Dur. 44).
- HenouncrBaHeTo Ha M3BOAa 3a Napa Moxe [la NOBJMse Ha BKYCa Ha MISIKOTO.

MouncrBaHe Ha M3BOAda 3a Nnapa, Korato e 3anyweH

Korato korTo 1 fa 6uno oTBOp B Kpasi Ha M3BOAA 3a Napa e 3anyLleH, cnefBariTe CTbNkUTe No-fony, 3a fa

ro oTnyLuTe.

1 W3kntoyeTe kadhemallmHaTa.

2 Vi3non3BanTte nebenusa kpa Ha WndTa 3a NOYNCTBAHE, 3a Aa MOYMCTUTE OCTaTbLMTE OT OTBOPA B Kpast
Ha n3Bofa 3a napa (Pur. 43).

E>xemeceyHO NoYyncTBaHe Ha M3BOAA 3a Napa C Npenapara 3a
no4yuncTBaHe Ha Kpbr 3a Msisiko Ha Philips

1 [obGaBeTe efHO NakeTye NMOYMCTBALL MPenapaT 3a Kpbr 3a MAsKo Ha Philips B kaHaTa 3a mnsiko.

HanbnHeTte kaHaTa 3a mnako ¢ 240 ml ropeuwa Boaa.

MNocTaBeTe n3BOAA 3a Napa B KaHaTa.

OcTaBeTe N3BOAA 3a Napa [a Ce HaKMCHe B KaHaTa B Npodb/keHne Ha 20 MuHyTv (dur. 45).

3aBbpTeTe perynatopa 3a ropella Boga/napa B MONOXEHNETO Ha MKOHaTa 3a Napa 1 octaBeTe

yHKUMSTa 32 Napa fa paboTu B npoab/ikeHre Ha 10 cekyHAN.

3a fga cnpeTe dyHKLMATA 3a Napa, 3aBbpTeTe perysatopa 3a ropella Boga/napa B U3KOYEHO

NosloXeHue.

7 OcTaBeTe M3BOAA 3a Mapa Aa Ce HakMCHe B KaHaTa B Npoab/ikeHue Ha oLle 30 cekyHaun.

8 TloBTOpeTe CTbMNKM OT 5 40 7 oule ABa NbTK.

9 V3npasHeTe KaHaTa 1 g U3NJakHeTe cTapaTesiHo.

10 MNocTaBeTe OTHOBO Mpa3HaTa KaHa NofJ M3BOAa 3a Napa.

11 3aBbpTeTE OTHOBO perynaTopa 3a ropella BoAa/napa B NOSOXEHWNETO Ha MKOHATa 3a Napa 1 ocTaBeTe
yHKLMSTa 33 Napa Aa paboTu 0THOBO B NpoabikeHne Ha 10 cekyHAM 3a NPOMMBaHe Ha OCTaTbLMTe OT
pa3TBoOpa 3a NoYUCTBaHE.

12 V3npa3sHeTe KaHaTa U s U3MNJ1IakHETe CTapaTesiHoO.

13 MNouncreTe TpbbaTa 3a Napa ¢ YMcTa BAaxkHa Kbpna.

u b WN

o
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MouncreaHe Ha KacbemenaqKaTa n n3xopna sa CMJIAHO Kad)e

Ha Bceku gBe ceaMuMLM NOYUCTBaNTE MeadkaTa 1 M3xoda 3a CMASHO Kade, 3a Aa npefoTBpaTuTe

CMNAHOTO Kade fa 3anyLun 13xoaa Uan a ce Nosnvsie MeneHeTo. YBepeTe ce, Ye CbbT 3a 3bpHa e npaseH,

npeAun Aa 3anoyHeTe NOYMCTBaHe. YBepeTe ce, Ye MeflaykaTa MOXe Aa ce BbPTV HOPMAaJsIHO U OT M3XOAa He

N31M3a CMASIHO Kadbe, KoraTo hyHKUMATa 3a MefleHe e akTUBMPaHa.

1 BwTe 1 ce yBepeTe, Ye CbIbT 3a 3bpHa € NpaseH.

2 3aBbpTeTe Cba 3a 3bpHa 0OPATHO HA YaCOBHMKOBATa CTPESIKa, 3a Aa ro M3BaaMTe OT KaemallmHaTa
(Dwur. 46).

3 lI3BageTe ropHOTO MeseLlo konesno (dur. 47) n nouncreTe BrpaleHOTO MesleLlo Koleno ¢ YeTkaTa 3a
noyncreare (®ur. 48). MouncteTe kKamepaTa 3a MeneHe U ynes 3a CMIsSHO Kade ¢ yeTkaTa 3a NoyncTBaHe
Ha menaykata (Pur. 49).

4 T[locTaBeTe 06PATHO BLTPELLIHOTO MeneLlo koneno (dur. 50) n cbaa 3a 3bpHa (Pur. 4).

5 CrapTupanTte hyHKUMATA 33 MeNeHe ¢ nocTaBeHus nopTtacdmnTbp. OcTaBeTe MallnHaTa Aa paboTtn He3
3bpHa Kade, 3a Aa ce NOYNCTAT OCTaTbLMTe OT Mpax OT KaMmepaTa 3a MefneHe. [loyncTBaHeTo e
3aBbPLUEHO.

A He nznnaxsarite BrpafjeHara Mesiayka c Boga.
A Ao sce oLLe MMa OCTaTbLM OT Npax, MOBTOPETe CTbMKa 5.

Bl npeav na 3anounete nouncTsane, ce yBepeTe, Ye ChAbT 3a 3bPHa € MPaseH, Thil KATO 3bpHaTa Kade
MO>e [ia MOBPeasT BbTpeLlHaTa CTPYKTypa Ha CbAa, KOraTo ro U3BaguTe.

MouncreaHe Ha cbpa 3a 3bpPHa

1 BwXTe n ce yBepeTe, Ye CbAbT 3a 3bPHa € NpaseH.

2 3aBbpTeTe CbAa 3a 3bpHa 0O6paTHO Ha YaCOBHMKOBATa CTPeSIKa, 3a Aa ro n3BaauTe oT KacdemallHaTa
(Dur. 46).

3 [lobaBeTe Manko KOMYecTBO NOYMUCTBALL NpenapaT B TaBMyKaTa 3a OTUeXaaHe.

4 l13nnakHeTe cTapaTesiHO TaBMyKaTa 3a oTUexAaHe Nofj Tevalla Boaa Unn 4 U3MnnTe B CbAOMUSANHA
MalumHa.

MouncTBaHe Ha TaBUYKaTa 3a oTUeXaaHe

E>xegHeBHO MoO4YMCTBaHE Ha TaBMYKaTa 3a OoTUeXaaHe

I/I3r|pa38a|7|Te TaBM4KaTa 3a OTueXOdaHe BCeKWM OeH 1 BedHara, WoM HYepPBeHUAT MHOMKATOP 3a NbJiHa
TaBM4Ka 3a OTLeXOaHe ce NoKaxe.

E)Kece,El,MI/I‘-IHO no4yncTtBaHe Ha TaBM4kKaTa 3a oTue>aaHe

1 W3BageTe TaBMYKaTa 3a OTLEXOAHe OT MallnHaTa.

2 [JobageTe Masko KOMYeCTBO MOYMCTBALL, NpenapaT B TaBMyKaTa 3a OTLeXaaHe.

3 VI3nnakHeTe cTapaTesiHO TaBM4YKaTa 3a OTUeXAaHe noa Tevalla Bo4a Uin 8 U3MUNTE B CbAOMUSITHA
MalluHa.

E>keceAMNYHO NOYUCTBAHE HA pe3epBoapa 3a Boga

M3nnakBanTe BCsika ceiM1LA pe3epBoapa 3a BoAa Noj Tevalla Boaa.
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KademalmHara.

VlH,EI,I/IKaTOp'bT 3a npemMaxBaHe Ha HaKMN/NOYUCTBaHe CBETHU: I'IpervlaXHeTe Hakuna ot

NHankaTopbT Ha ByToHa BKN./13ki. mura: KacdemalumHaTta 3arpsisa.

NHAavKaTopsT 3a Napa/ropelya Boga Mura B 6sino: KacdhemalumHaTa 3arpsisa, 3a Aa
n3non3ea PyHKUMSATa 3a ropeLla Boda/napa.

Cnpsanao nopaan cBpbxHandraHe.

NHOmKaTopbT 3a Napa/ropella Boga Mura B YepseHo: KacdemalumHaTa nokassa ivnca Ha
Boga. MpununHata moxe Aa bbae 1. HAMa BoZda B KOHTEMHEPA; UK 2. N3MOMMBaHeTO e

OTCTpaHHBaHe Ha HEN3MPaABHOCTU

Ta3u rnaBa o600LlaBa Hal-4eCcTo CpeLaHuTe NPobaeMm, KOUTO MOXETE fa CpeLlHeTe ¢ kKademallmHaTa. 3a
BCeKM Npobsiem, KOUTO He MOXeTe 1a peLlnTe, MOJS, CBbPXEeTe ce C MeCTHUS LIeHTbP 3@ 00C/y)KBaHe Ha
KNneHTH. MiHopmaumsaTa 3a KOHTaKT e NpefoCTaBeHa Ha rapaHLMOHHaTa KapTa.

Mpo6nem MpuunHa PelueHue
KademalwmHata He KademalmHata He e Bk/toueHa B BktoueTe kachemallnHaTa
CTapTnpa. €JIEKTPNYECKN KOHTAKT.
Kaq)eMaLLII/IHaTa TaBnuykara 3a oTueXaaHe I/I3r|pa3HeTe TaBW4YKaTa 3a oTue>XOdaHe.
mirnexmna Nma teu. npesmnBa, KOETO mn3rnexmna Kkato
Teu.

KOHTeI;IHep'bT 3aBOaHeeB
NPaBUIHOTO MNOJIOXKEHWE.

[TocTaBeTe OTHOBO KOHTeVIHepa 3a BOda K
ro HaTncHeTe B KaCbeMaLLII/IHaTa.

KOHTenHep®T 3a BOAa He e
MbXHAT floKpaW, KOeTO BOAM [0
3acMyKBaHe Ha Bb3[yX B
KademallmHara.

YBeperte ce, 4e KOHTeHepbT 3a BOAA € B
NPaBUIHOTO MNOSTIOXEHUE, KaTO ro
13BafuTe, NOCTaBUTE OTHOBO U O
HaTWCHeTe 34paBso.




244 bbnrapcku

Mpo6nem

MpuynHa

PelwueHne

KathemalwmHaTa He e nocTaBeHa
BbPXY XOPU30HTaHa
MOBBPXHOCT.

MocTaBeTe kathemalLMHaTa BbpXy
XOPW30HTaIHa MOBbPXHOCT, 3a fa
npenoTBpaTUTe NpenvBaHe Ha TaBMyKaTa
3a oTUexaaHe.

Cnep kaTo MallMHaTa
Obae cTapTMpaHa uam no
BpEMe Ha NpUroTesHe,
M3113a napa unu ce YyBea

CbCKall NN Tpakall, 3ByK.

ToBa e HOpMasnHo.
M3nyckaTenHUsT knanaH Ha
HansraHeTo NPoM3BeXAa To3n

3BYK MO BpeMe Ha HOpMasiHaTa Ccn

paborTa.

KademalimHata e MHoro
LIYMHa 1 He MoXe [a
npuroTes Kade.

BbB BoAHWS pe3epBoap HaMa
BOAA.

HanbnHeTe BOOHMA pe3epBoap Cc BoAa.

KoHTenHepbT 3a BOAa He e
MbxHaT 4OKpaw, KOeTo Boau Ao
3acMykBaHe Ha Bb3ayX B
KademalumHara.
YAABTHUTENHUSAT NPBCTEH Ha
OBHOTO Ha KOHTeNHepa 3a BOAa
He e mpemaxHart.

YBepeTe ce, ye KOHTeI?IHep'bT 3aBOdaeB
NPaBUTHOTO NOJTOXKEHWME, KaTo ro
M3BagnTe, NoCTtaBnTE OTHOBO N TO
HaTUCHeTe 34paBo. Kaq)eMaLLII/IHaTa e
o6opy,1:LBaHa CYynNbTHUTENEH NPBCTEH,
KONTO npegnasBa BOOAHUA KOHTYP.
I'IpeMaXHeTe YNABTHUTENHUA NPBCTEH
npenn nbpeaTa yHOTpe6a.

Kadeto e TBbpAE
CTYAeHO.

CTy,u,eHaTa Yalla HaMansBa
TeMnepatypaTta Ha HanuTkaTa.

3atonneTte npenBapuTesIHO YallaTa, KaTo
A n3nnakHeTe c ropetlla soa.

,D,O6aBF|HeTO Ha M1AKO HaMaldBa
TeMrnepatypaTta Ha HanuTkaTa.

bes 3HaveHume pann ,EI,O6aBFITe TONJIO NN
CTyaeHO MJIAKO, TO Le HaManun
Temnepartypata Ha Kad)eTO. 3aTonnete
npenBapnTesIHO YallaTa, KaTo 4
M3njakKkHeTe Cc ropella Boga.

TemnepaTypaTta Ha MallMHaTa He
e 3a4afeHa TOYHO.

[MpoBepeTe HacTpomkaTa Ha
TeMnepaTypaTta Ha MalluHaTa 1 9 3aganTte
Ha Han-BMCOKOTO HMBO.

KadgeTto e mHoro cnabo.

MenaykaTa e HacTpoeHa fa Menuv
eqpo.

3afaunTe cTeneHTa Ha MefeHe Ha no-
Manko uyumcno. LLe e Heobxognumo aa
npurotBute 1 -2 HaNUTKK, 3a 4@ MOXeTe
[a yceTuTe passivka BbB BKyca.

CMNsHOTO Kacbe He € JOCTaTb4HO.

YBenuueTe KONMYECTBOTO, KaTo
M3ron3BaTe perynatopa Ha Komn4ecTBoTo
cMIsHO Kade.

MnsakoTo He ce pa3neHBa.

M3non3BaHmAaT BUO MISIKO He €
NoaXOasLL,

KonnyecTBoTo 1 KauecTBOTO Ha MsiHaTa ce
pas3nuyaBat B 3aBMCMMOCT OT B1Aa Ha
MISKOTO. 3a L06pO pa3neHBaHe
n3rnon3BanTe nosyobemacsieHo,
MbJHOMACIEHO UM MSIKO 6e3 NakTo3a.

M3BoaobT 3a napa e 3anylweH.

[MoyncreTe n3Boaa 3a napa.
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PelwueHne

M3BoAbT 3a Napa e noToneH
TBbpAe AbNOOKO B KaHaTa 3a
MISIKO.

PerynupawnTte gbnbo4ymHaTa, Jo KosTo
M3BOABT 3a NMapa € NoToMNeH B MASKOTO.

KadeTo He Teye nnn
0ebunTbT e GageH.

MenaykaTa e HacTpoeHa fa menn
CUTHO.

3afanTe cTeneHTa Ha MesieHe Ha no-
ronsiMo yncsio. O6bpHETE BHUMaHMe, Ye
TOBa MOXe [ja MoB/Msie Ha BKyca Ha
KadeTo.

Mma npekaneHo MHOro CMIIHO
kadpe B mocTaBkaTa 3a huaTbpa.

HamaneTte KONM4eCcTBOTO CMAISIHO Kad)e B
MocCTaBKaTa 3a q)I/IJTI'bp, KaTo n3nonseate
perynatopa Ha KomM4ecTBoTO.

M3non3saHaTta nocraska 3a
hurnTbP He e noaxoasa.

M3non3sanTe nocraska 3a uaThp,
noaxoAsila 3a Ta3un kademMalumnHa.

MocTaBkaTa 3a huATLP B
noptacuaTbPa € 3anyLleHa.

M3non3gaiiTe Apyra noctaBka 3a punTbp ¢
Len TecTBaHe. AKO NnocTaBkaTa 3a huaTbp
paboTn HopManHo, TOBa 03HavaBa, Ye
OopWrMHanHaTa NocTaBka e 3anyLeHa u
TpsibBa fla ce NoumcTy.

YyuypbT 3a Kade Ha
nopTadunTbpa e 3anyLueH.

MoxeTe CbLUO Taka [a u3nonseaTe
TbHKWSI Kpay Ha noyncTBalms WmdT, 3a
[la NoYMCTUTE OCTaTbLMTE OT M3X0Aa 3a
kae v oTBOpUTE Ha NopTauNTLPA.

KadgeTto n3tmya no pbba
Ha nopTatuaTLPA.

MopTamNTLPBLT He e NPaBUIHO
3aKpeneH B rnaBaTa 3a
MPUroTBsIHE.

3akpeneTe NpaBUIHO NopTacuaTLPA B
rraBaTa 3a MpuUroTBsiHe.

TopHUAT pbO Ha NopTadmnTbPa e
3aMbPCEH.

Cnef cMunaHe oTCTpaHeTe BCUUKM
ocTaTbUM OT Kade oT pbba Ha
noptadunTbpa.

MocTaBkaTa 3a GUATLP He e
BKapaHa nobpe.

BkapaiTe noctaBkaTa 3a punTbp fobpe.
YBepeTe ce, e HEMHWAT pbb He ce nofaBa
OTBbL pbba Ha nopTadunTbpa.

MIma ocTaTbum OT Kade no
ckobaTa Ha nopTadunTbpa Ha
rraBaTa 3a NpuUroTBsiHe.

MoyncTeTe NopTauATHPA 38 CMIISHO
Kache ¢ yeTkaTa 3a MOYMCTBaHE.

MIMa npekaneHo MHOro CMJISHO
kade B nocTaBkaTa 3a hunTbpa.

HamaneTte KONMYeCTBOTO CMSIHO Kaq)e B
NnocTaBKaTa 3a CbI/IJTI'bp, KaToO M3non3sarte
perynatopa Ha KONnM4ecTBoTO.

Bce no-manko cMnsiHo
kade n3nmsa ot u3xoma
no Bpeme Ha MeJleHe.

M3xombT 3a cMNsHO Kade e
3anyLeH.

MoyncTeTe MenaykaTa v 13xoda 3a
cMsHO Kade.

o Bpeme Ha meneHe ce

pa3nunsaBa CMASHO Kade.

He n3non3sate npbcTeHa 3a npax.

locTaBeTe NpbCTEHa 3a Npax Npean
MeneHe.
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ViMma npekaneHo MHOro meneHe.

[Mpenn MeneHeTo fa 3aBbpLUK
aBTOMaTMYHO, HaTUCHETE N OTMyCHeTe
OyTOHa Ha MefaykarTa, 3a Aa s cnpeTe unn
3a ja HaManMTe KOIMYeCTBOTO CMISHO
Kade.

MopTadunTbpbT He MOXe [MopTaduNTbPBLT HE € MPaBUIIHO
na 6bae noctaBeH ukcmpaH B rnasata 3a
HOPMaJTHO. NpUroTesiHe.

MocTtaBeTe noptadumnTbpa.

MopTaUNTLPLT He e 3aTerHaT
Yype3 3aBbpTaHe OT Hal-NABO
nosioXeHue 3a BKapBaHe.

MocTaBeTe nopTachuaTLPA.

KonnyectsoTo cMNsiHO M3nonssaHa e pa3nnyHa cteneH
Kad)e ce npomMeHs. Ha MeneHe.

ToBa e HopManHo. PaznnyHuTe cTenexu
Ha MeneHe MOXe fa fAosefat Ao
pa3nunyaBalliy ce Konm4ecTsa CMASHO
Kade.

M3non3eaH e pasnuueH Tmn Kade
Ha 3bpHa.

ToBa e HopMaJSIHO. 3bpHa C Pa3INYHK
CTeNeHn Ha NeYveHe U1 PasnvyH Mapku
kadpe Ha 3bpHa MOXe da fosedat Ao
pasnyaBallm ce KOJInYecTBa CMJIIHO
Kadpe, LOPV NPV efHa 1 Cbllia CTeneH Ha
MeneHe.

M3nonsBaHu ca 3bpHa C pa3ysinyHa

ToBa e HOpMasHO. 3bpHa, CbXpaHsiBaHW 3a

CBEXECT. pa3nuuyeH nepuomn oT BpEME, MOXE Aa
[l0BefaT Ao pasnnyaBallm ce KonmyecTsa
CcMNAHO Kadbe, 4opY NpW efiHa U Cblua
CTeneH Ha MeneHe.

MatumnHata cnupa Hsima Boga B malimHara. HanbnHeTe KOHTeMHepa 3a Boda 1 ro

NPUrOTBSHETO U
MHAMKATOPBT 33
napa/ropelua Boga Mura
B YEpPBEHO.

nocrtaeeTe O6paTHO.

TexHuuyeckun cneuncdunkaumm

npOl/BBO,D,I/lTeJ'IﬂT CW 3ana3Ba NpasoTo Aa ﬂO,D,O6pFIBa TexHn4yeckmnTe CI'IeLI,!/l(bl/lKaLJ,VIVI Ha npoaykTa. Becnukum

npegBapuTesiHO 3afdageHn Konnyectsa Ca I'IpI/I6I'II/I3I/ITeJ'IHI/I.

OnucaHue CronHocT
Pasmepn (B x LU x [1) 410x320x 335 mm
Terno 6e3 onakoBkaTa 8,0 kg

Terno c onakoBKaTa 13,5kg

[brxnHa Ha 3axpaHBaLus kaben Tm

Tun 3axpaHBaLy Lwencen TunY
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HoMuMHaNHa MoLHOCT 220-240V,50-60Hz 1490-1750 W
3arpsiBaHe: 1340 — 1600 W, Cmunare: 150 W

MOLLHOCT B peXmnM Ha rOTOBHOCT <05w
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Coap>xuHa

Mpernen Ha mawwuHaTa (Cn. A)
KoHTponHa Tabna (Cn. B)

BoBep

MNpep npBaTta ynotpe6ba

MNpaBere kae

MpaBere MseyHa nNeHa

MoproTesyBame Bpena Boaa

OTcTpaHyBabe 6urop

ABTOMAaTCKMU Pe>XXM Ha MUupyBare

Yucrerbe n ogpxxyBare

WkoHu 3a npepynpenyBatbe

PelwiaBarbe npo6nemu

TexHuuku cneuymdpmkaumm

Mperneg Ha mawunHarta (Cn. A)

B Hexou op mogatouwTe ce camo 3a KOHKPETHW TUMOBW.

248
249
249
249
251
256
257
257
258
258
262
262
265

Al Pe3epBoap 3a 3pHa kage A10 PelleTka Ha NOC/Y>KaBHWKOT 3a Kanerbe
A2 [1BoeH pe3epBoap 3a 3pHa kade A1l Wrnnuka 3a ynucrerse
A3 bpyc3a menere A12 Kanak Ha pe3epBoap 3a BoAa
A4 TlpcTeH 3a NpaLwok A13  Pe3epBoap 3a BOAa
A5  TopTtaduntep A14  OtBop 3a Tamnep
A6  KoHTponHa Tabna A15 Konue 3a Bpena Bofa/napea
A7  [pxau 3a goBon Ha meneHo kade (nosoxba 3a A16 0OpBop 3a BpenaBoda
Menerse)
A8 [naBa 3a Bapere A17 Lesuye 3a napea
A9  TlocnykaBHWK 3a Kanere
HdopaTtoumn
A18 Kopna 3a dmntep co gBoeH sua (eanHeyeH unm A22 YeTkMYKa 3a YMUCTEHE Ha MeH1LaTa
[ABOEH durnyaH)
A19 Kopna 3a hmnTep co eanHeyeH sug (eamHeyeH A23 bokan 3a Ms1IeKo CO JIeHTa 3a
WKW ABoeH uLiaH) TemnepaTypa
A20 KanunbpwupaH Tamnep A24  Cap3a Mneko

A21 YeTka 3a yncrerse
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KoHTposiHa Tabna (Cn. B)

MornenHeTe ja cnukaTa B 3a npernen Ha cuTe KonYMkba U MKOHW. Mooy Ke ro HajaeTe onucoT.

B1 BknydyBarbe/ucknydyBarse B6 MepeH MHCTPYMEHT 3a NPUTUCOK
B2 (CeeTno 3a oTcTpaHyBatrbe burop B7 Ecnpeco

B3 MenHuua B8 [BojHO ecnpeco

B4 Csetna3saeguHevHa/nBojHa fo3a B9 AmepukaHo

B5 Konue 3a konn4mHa Ha MeneHo kade B10 CBeTN10 3a Bpena Bofa/napea

BoBep

Bv yectuTame WTO KyNmBTE MallmMHa 3a ecnpeco Philips Barista Brew! 3a LienocHo fa ja uckopmucrmire
nofapLukaTa WTo ja HyAMMe, perncTprpajTe ro BallnoT npomsso Ha www.home.id.

BHMMaTenHo npounTajTe ja nocebHata be3benHocHa GpoLlypa npea NpBMOT NaT Kora Ke ja Kopuctute
MallVHaTa 1 3a4yBajTe ja 3a BO MAHMHA.

3a fa BY NOMOrHeMe fa 3ano4vHeTe 1 Aa ro fobuete HajaobpoTo of BallaTa MallnHa, BU HyAMMeE OHNajH
nopapwka Ha http://www.philips.com/support.

H nocrojat noseke Bepsuu o4 0Baa noslyaBTOMaTcKa MalMHa 3a CIPECO 1 CUTE MMAAT Masiky PasanyHi
yHKLUMN 1 fopaToun. Ha nprmep, 60KanoT 3a MIIEKO CO JIEHTa 3a TeEMMepaTypa He e BKJIyYeH BO cute
Bep3uun. Cekoja Bep3uja MMa COMCTBEH BPOj Ha TUMOT, LUTO MOXETe Aa ro HajaeTe Ha eThkeTaTa co
NoAaToLM LUTO ce Haofa Hajaosy Ha MalumnHaTa.

A Mawunasa e TecTupaHa co kade. lako belle BHUMATENTHO MCHUCTEHA, MOXE [a MMa ocTaToum of Kade.
Cenak, rapaHTMpamMe geka MallHaTa € NoThnoJsIHO HOBa.

Mpep npBata ynotpeba

1. MoHTUpaH€e Ha pe3epBOapoT 3a 3pHa Kade 1 nosiHere Ha
pe3epBOapoT 3a BoAa

B nposeperte v ocnrypete ce feka ABETE CTPENKM Ha MENHMLATA Ce MOPAMHETY eaHa co apyra (Ci. 1).

1 TposepeTe 1 ocurypeTe ce Aeka ABeTe 03Haku ,|" Ha pe3epBoapoT 3a 3pHa kade ce NopaMHeTV efHa Co
apyra (Cn. 2).

2 TlpuTUCHeTe ro pe3epBoapoT 3a 3pHa HafoJly, NorpuxeTe ce CMMOONOT 3a 3aKkNy4vyBarbe Aa buae
NMopamMHeT co CMMBOIOT TPMAroHUK LTO ce Haofa ofdo3ropa (C. 3) Ha MalwwmHaTa 1 3aBpTeTe ro
pe3epBoapoT 3a 3pHa 06PATHO oA CTPesikMTe Ha YacoBHMKOT (Cn. 4).

3 BpTeTe ro pe3epBoapoT 3a 3pHa 3a Aa ja n3bepeTe nocakyBaHaTa ncutHeTocT (Cn. 5).

H Menvvuara v pe3epBOapOT 3a 3pHa Ce AeNI0BU 3a NPeLMU3HOCT, 3aToa M3berHyBajTe fa rv Bagute
4ecTo OTKaKo Ke rv HaMOHTMpaTe.

4 OTBOpeTe ro kanayeTo Ha pe3epBOapoT 3a BoAa, haTeTe ja ropHaTa payka Ha pe3epBoapoT 3a BOAa U
noaurHeTe ja BepTukaaHo 3a aa ro (Cn. 6) nssagute.

5 W3BafeTe ja xontaTa sieHTa 3a 3aneyaTtyBarbe Of AONHWUOT el Ha pe3epBoapoT 3a Boaa (Cn. 7).
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6 HanonHeTe ro pe3epBoapoT 3a BOAA [0 MaKCMMATHOTO HMBO O3HAYEHO Ha pe3epBoapoT 3a Boda (Cn. 8).
7 @arteTe ja ropHaTa payka v BpaTeTe ro pe3epBoapoT 3a BOAA Ha3aj BO MallvHaTa BEPTMKAJHO.
3atBoperte ro kanakot (Ci1. 9) Ha pe3epBoapOT 3a BOAA.

ﬂ OTCTpa HeTaTa XXOJ1Ta JIeHTa 3a 3alfne4vyaTyBatb€ He MOpa fa Cce BpaTu Ha3ad, MOXe fa ja (pr'IMTe.

B 32 Hajoo6ap kBanuTeT Ha katheTo, NpeanaraMe YECTo f1a ja MeHyBaTe BOLATa BO PE3epBOapoT 3a
BOAA.

2. MpBo BKJly4YyBak€ Ha MalLUUHaTa

1 CraBeTe ro NpuKJy4OKOT BO 3a3eMjeH SUAEeH MPUKITyYOK.

2 TlorpuxeTe ce KONYeTO 3a Napea Aa buae Bo ncknyyera nonoxoba (Cn. 10).

3 T[puTtncHeTte ro konyeto (Cn. 18) 3a BKy4yBarbe/NCKydyBarbe 3a Aa ja BKy4YuTe MalmHaTa.

- Konunrbata 3a BKyYyBare/NCKNyUyBakbe 1 Espresso Ke cBeTHaT.

CraBeTe caf, NoA LeBYeTO 3a Bpesna Boda/napea v nog rnasata (Cn. 40).

MpuTtncHeTe ro konyeto (Cn. 19) Espresso 3a fa ncnnakHeTe.

- OprnaBata, OTBOPOT 3a XeLUKa BOAA W Of LIeBYETO 3a Nnapea Ke NoyHe Aa Teye xellka BoAa.

6 OTkako Ke npecTaHe fa Teye BOAa, KOMYETO 3a BKIYUyBaHe/UCKyYyBarbe Ke NoYHe Aa Tpernka u
MallMHaTa Ke ce 3arpee.

(S

I Npu npsata ynotpe6a, norpuxeTe ce Aa ro npuTMcHeTe KOonuyeTo ECcnpeco oTKako Ke ja BkiyunTte
MalLMHaTa 3a fa ja ucnnakHete. MoxkeTe fa MmeneTe 3pHa Kade unu Aa BapuTe Kache camo oTKako Ke
ro 3aBpLUMTE OBOj NPOLIEC HA MJIaKHEHbE.

[ 32 Bpeme Ha NNaKkHEH:ETO, LIEBYETO 3a Napea MOXKE [1a CTaHe XKELIKOo. 3a Aa ro nsberHete pusnK aa
ce usropuTe, OCTaBeTe ro NPBO Aa Ce U3Naam npea Aa ro gonpere.

NocTaByBare Ha TBpOOCTa Ha BoAdaTa

1 Wcknyyete ja mawwmHaTa.

2 TlpuTUCHETe 1 ApKeTe M UCTOBPEMEHO KOMYETO 3a BKIyYyBaHe/NCKNyYyBake 1 KOMYeTo 3a
aMepuKaHo Tpu cekyHaW. KonunrbaTa 3a OTCTpaHyBarbe OMrop 1 3a BKNyYyBaHbe/NCKyYyBakbe Ke
Tpenkaar.

CraHfapAHaTa noctaska e TBpAa BOAA, Taka WTO Ke CBETY KOMYeTO 3a aMepurKaHo.

- 3apajanpwucnocobuTe nocTaBkaTa 3a CpefieH KBanuTeT Ha BOAaTa, NMPUTUCHETE ro KOMYeTo 3a ABOjHO
ecnpeco.

- 3apajanpucnocobuTe NocTaBkaTa 3a Meka Bofa, NMPUTUCHETEe ro KOMYeTo 3a ecnpeco.

LLITom Ke ja n3bepeTe TouHaTa TBPAOCT Ha BOAATA, MPUTUCHETE ro KOMYETO 3a BKyYyBaHe/NCKyYyBakbe 3a

[a notepaure.

B3a0a ja npoLeHnTe TBPAOCTa Ha BOAATa CO KOja Be CHabAayBa JIOKaNHOTO BOAOBOAHO MpeTnpujatue,
MOXe [ja ro HabaBuTe KOMMIETOT 3a TeCTMpPame TBPAOCT Ha BogaTta HD5085/01 o nokaneH gobasyBay
NV OHNajH Npeky Beb-nokaumjata Ha Philips.

JleHTa 3a TecTupamse Philips

Meka Boga 4 3eNeHn TOYKU <3 dH

CpenHa Bofa 1 upBeHa Toyka >4 dH

CpepnHa Boga 2 LUpBEHN TOYKM >7 dH
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TeBpaa Boda 3 UpBEHN TOYKM >14 dH

TeBpoa Boda 4 LU pBEHU TOYKN >21dH

MpaBer-e kache

nOCTaByBa He Ha MeJIHUL aTa

MlcnTHeTOCTa Ha MeneHoTo Kade 3Ha4YMTeNHO Bnjae Bp3 AMHaMMKaTa Ha Baperse Ha KadeTo, Kako
NPUTUCOKOT 1 CTankaTa Ha NPOTOK, @ BO rofleMa Mepa 1 Ha BKYCOT Ha eCrnpecoTo.

OBaa MallMHa nma 15 HrBoa Ha ncnuTHeTocT (1-15). Konky e noHWcka noctaBkaTa 3a Menetrse, TONKy e
noduHo MeneHoTo Kade 1 ToNKy nojako ke buae kacbeTo.

Moxe fa bugat noTpebHW NprcnocodyBarba 3a PasHW 3pHa CO PasINyeH CTeneH Ha UCMeYeHOoCT, LTO
B/IMjae BP3 KONMYMHATA Ha MeeHoTo Kade WTo Ke ce gobue.

3a ecnpeco/amepunKaHo ce npenopavyBaaT HUBOA Ha CUTHeTOCT of 1 Ao 4. 3a peLenTu 3a foro kade (Ha
np. nyHro), Hajoobpn (Cn. 5) ce HMBoaTa oA 5 no 10.

N360p nomery kopnaTta 3a puaTEpP CO €AMHEYEH UMK CO ABOEH
sug,

- Kopna 3a huntep co ABoeH sug (eamHedeH nnv ABoeH puniaH):

HoctaBeHuTe kopnu (Cn. 20) 3a punTep co ABOEH S1f B OBO3MOXYBaaT Aa NOArOTBUTE eCrnpeco co Lwnar
OypW 1 Kora NpBnaT ja KopUCTTE MallnHaTa, 1 NoMaraaT fAa ce NoCTUrHe ONTUManeH Oncer Ha NPUTUCOK.

- Kopna 3a ¢mnTep co eamHeyeH sua (eAMHeYeH Uav ABOeH puliaH):

HoctaBeHuTe Yawkn (Cn. 21) co eamHeYeH sup ce Kako T1e LWTO ce KOPUCTAT Kaj npodecroHanHuTe
MaLLVIHN 1 33 pakyBakbe CO HMB NOTPebHM ce NocebHN BELUTUHM 1 NCKYCTBO. Te 0BO3MOXKYBaaT NoroseMo
npucnocobyBarbe Ha KadheTo, LTO pe3ynTnpa co nogobpeHa ekcTpakumja, BKYC U KOH3UCTEHTHOCT WUTOM Ke
ja HajoeTe HajcooaBeTHaTa NOCTaBKa.

N360p Ha rpaB o ABOjHNOT pe3epBoap 3a 3pHa kade (3a
KOHKpeTeH TuM, camo 3a mogenot PSA3228)

AKO MmaTe [IBOeH pe3epBoap 3a 3pHa kade, ckioneTe ro npep Aa crasaTe 3pHa Kade. MNpef fa cknonysarte,
YyBajTe M TpUTE MHAMKALUUW Ha KOMYETO 3a M3bMparse, KanakoT Ha pe3epBoapoT 3a 3pHa Kade 1
pe3epBoap 3a 3pHa kade Bo nuHuja (Cn. 22). NoToa MoxeTe Aa CTaBaTe pPas/IMYHM 3pHa oA ABETE CTPAHW.
MoxeTe fa n3bepeTe KOj TUN LpHa Kade fa ce KOpUCTY Npen MeneHeTo. AKO BeKe CTe CTaBUIe Pa3fIniHm
TMMNOBW 3pHa Kade, MoxXeTe fa n3bepeTe efHa O ABeTe Nperpaan nau ga rv nameluate co BpTere Ha
TpKanueto 3a n3bupatrse (Cn. 23).

ﬂ HopmanHo e Masky Kad)e Aa OCTaHe BO M3J1€30T 3a MeJ1IeHO Kacbe. Kora rn MeHYyBaTe nperpagnTe 3a
3pHa, comesieTe rm npeocraHaTnTe 3pHa 1 obpneTe O TasIoroT 3a Aa ro ucHNCTuTe.

Meneme 3pHa
1 W3bepeTe kopna 3a puntep 3a efeH uniaH Ui 3a ABoeH huiyiaH.
- Kora ja meHyBaTe KopnaTa 3a untep, NecHo Moxe [ia ja M3BaamTe NocTaBeHaTa Kopna 3a huntep co
nomoLl Ha paboT Ha ApyraTta kopna 3a puntep (Cn. 24).
2 T[lpvkayeTe ro NpCTeHOT 3a NpaLok Ha nopTaduntepoT (Cn. 25).
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3 T[lopamHeTe ro nopTaduaTePOT CO APXKAYOT 3a MeNH1LATA U NOTTypHETe ro xopusoHTanHo (Cn. 26).
- KopwucTeTe ro KonyeTo 3a KOSIMYMHa Ha MefleHo Kade 3a ia coMmeneTe noBeke UmM NoMasky 3pHa
4 3a aBTOMATCKO Mefiekbe, MPUTUCHETE [OMITO Ha KOMYETO 3a Meslerbe TPU CEKYHAM 3a MeHyBak-e nomery
[l03a Ha 1x dunyan nnu Ha 2x punyaxn. lMoToa NOBTOPHO NPUTUCHETE Ha KOMYeTO 3a MeNH1La 3a Aa
NMoYHeTe CO Menetbe.
- Kora kopuctute Kopna 3a huntep 3a efeH dunian, nbepete fo3a 1x; KOra KOpUCTUTE Kopra 3a
unTep 3a aBoeH dunlaH, n3bepeTe fo3a 2x.
- 3a faro 3anpeTe NPOLECOT Ha MefleHe, eHOCTaBHO NPUTMCHETE MOBTOPHO Ha KOMYETO 3a MeHULa.
5 3a payHo menere, NpUTUCHETE 1 3aap>KeTe ro nopTaduNTepoT 3a Aa ro BKIyYMTe NpeknHyBa4oT 3a
aKTVBUParbe Ha MenereTo. MpofosixeTe Aa ApXKUTe ce AoAeka noTpebHaTta KonmumnHa kade He ce
n3mene (Cn. 27).

Hce npenopayyBa fa ce kopuctat 12-14 rpama 3pHa 3a egeH puniian 1 18-20 rpama 3a ABojHU hULIaHW.
Mo>ke fa KOpUCTUTE eNeKTPOHCKa Bara 3a npeLu3Ha KOHTPoJIa Ha KonyrHaTa Ha kade. Kako rpyba mepka
MO>Ke [ia ja KopucTuTe o3HakaTta ,Max" Ha kopnaTa 3a dunTep.

H norpuxete ce pesepBoapoT 3a 3pHa kade fa 6rae NPaBUIHO MOHTVPAH U MPULIBPCTEH Mpep, Aa
fofageTe 3pHa kade v npej [a ja KopucTuTe MalumHaTa.

B [o3805eH0 e fa ce cTaBaaT camo meveHn 3pHa Kade Bo pe3epBoapoT 3a 3pHa Kade. He cTaBajre cposm
3pHa Kade, MeneHo Kade, MHCTaHT Kade Unv Apyru MaTepujanu Bo pe3epBoapoT 3a 3pHa kade buaejku
MOXe [a npeaM3BmnKaaT olTeTyBarbe Ha MallMHaTa.

i | BHMMaBajTe Ha MakCMManHOTO HMBO Ha MeneHo kade 3a BpeMe Ha MefleHeTo 1 n3berHyBsajte
3aTHyBakbe Ha 13M1e30T 3a MesieHo Kade (Cn. 28).

Hop Pa3INYHN 3pHa ce 40BMBaaT PA3INYHN KOMYMHIN Ha MefleHO Kade Npy aBTOMaTCKO Mefnekrse.
Moxebu ke Tpeba aa rv nprucnocobmTe NOCTaBKUTE 3a MesleHe BP3 OCHOBA Ha MPUTUCOKOT 3a Bapehse Ha
CeKoj TUM 3pHa.

H Kora pacnpcHyBarbeTo Ha MeneHoTo Kadhe BULAMBO Ce BOLYBA, UCYUCTETE O KaHasOT 3a MeJlerbe.

HaTtankyBare

1 W3Bamete ro noptacmnTepoT O APXKAYOT 3a MeNHNLA.

2 |I3BapeTe ro NpCTeHOT 3a npatok of noptaduntepot (Cn. 29).

3 [ocraBeTe ro noptadunTepoT Ha paboTHa NOBpPLUMHA CO TanauMpaHoTO AHO 3a a OBO3MOXMUTE IeCHO
HaTankyBarse (Cn. 30).

4 HeXHOTO NpoTpeceTe ro NopTauATEPOT HEKOJIKY NMaTh 38 PaMHOMEPHO [la rO pacnopennTe MeneHoTo
kade Bo kopnata 3a huntep (Cn. 31).

5 Co kanMbpupaHWoT TamMnep HaTankajTe ro CoMeneHoTo Kade.

6 [lorpuxeTe ce MeneHoTO kKade Aa He ja HaAMWHe MakCMMariHaTa JivHKja BO KopraTa 3a punTep no
HaTankyBarseTo (Cn. 32).

- WneanHo, no HaTankyBakeTO, BUCMHATa Ha KadheTo BO NpaB e AMPEKTHO NOoA MakcMMaHaTa JIvHuja.

Bapeme ecnpeco

1 BwmeTHeTe ro nopracdumnTepoT BO rnasaTa 3a Bapetrbe kade.
- [TlopamHeTe ro nopTauaTEPOT CO O3HaKaTa ,TPMAroHNK” Ha rNaBaTa 3a Bapere 1 NocTaBeTe ro
cBpTeH Harope Bo rnasaTta (Cn. 33) 3a Bapetbe. MoToa, BpTeTe ro nopTaduaTepoT Haneso 3a Aa ro
LueHTpupaTe 1 fa ro 3arnasute (Cn. 34).
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2 [lpuTUCHETe ro KOMYeTo 3a eCcnpeco Mn 3a ABOjHO ecrnpeco 3a fAa 3anovHeTe co Baperse (Cn. 35).
- 3a [a conpe pacnpcHyBameTo Npef Aa 3aBpLUn MallnHaTa, MPUTUCHETE ro KOMYeTO MOBTOPHO.

Hl Kora tpenka MHAMKATOPOT 3a BKAYUyBarse/NCKNyUyBakbe, MALLVMHATA € BO PEXMM Ha 3arpeBakse n
BaperbeTo He MoXe Aa 3anoyHe. Kora MHAMKATOPUTE Ha CUTe KOMYnHba Ke cBeTaT 6e3 NpekuH, BapereTo
MOXe [ia 3aroyHe.

H Orxaxo ke 3aBpLun BaperseTo, MOXe a3 MMa Napea v Gyyasa Of, NyMMakbe Haf MOoC/YKaBHUKOT 3a
kanerbe. OBa € HOPMasHO M 3HaYM Aeka MallHaTa ro HamaJsyBa NpPUTUCOKOT.

H Kora nputicokoT 3a Bapetbe € MPEBUCOK, MaluMHaTa ke MpecTaHe fa vcnyiuTa kade. Bo Toj MOMEHT,
MHOMKATOPOT NPOAOJIXKYBa [1a Tperka.

B Cranpaparo, konuunHata Ha ecnipeco e okony 40 ml, a Ha ABOjHO ecripeco e okosty 80 ml.

Bapere amepukaHo

AMepurKaHO ce Npasu Co NOC1NyBarbe Bpesia BoAa 04 04BOLOT 3a BOAa BP3 [03a ecrnpeco.

1 CraBeTe ro noptaduaTepoT BO rf1aBaTa 3a Bapekse 1 NopamHeTe ja paykaTa co O3HakaTta ,TPUaronHuk"”
1 NnocTaBeTe ro CBPTeH Harope BO rflaBaTa 3a Baperse (Cn. 33). MoToa, BpTeTe ja paykaTa Haneso Ao
LeHTapoT 3a Aa ja bnokupate (Cn. 34).

2 CraBete rofieM unLlaH Nog 0TBOPUTE Ha 0ABOLAOT Ha NopTacmNTePOT 1 OABOAOT 3a BOAA 33
amepwuikaHo (Cn. 36).

3 [MpuTncHeTe ro konyeto AMeprKaHo 3a NPBO Aa NOoYHeTe Aa BapuTe uLiaH co ecrnpeco.

4 OTKako Ke 3aBpLUM BapeH-eTO ecrpeco, 0403ropa Ke ce fogane Bpena BoAa of 0ABOLOT 3a BOAa 3a
aMepuKaHo 3a [ia ce 3aBpLUM NPaBEeHETO aMepyuKaHo.

A opsopor 3a Bpesia Bofa MOXe fia CTaHe XexoK. 3a Aa ro n3berHete pu3nKOT Of U3ropeHuLM,
OCTaBeTe ro NpBO Aa ce U3naau.

OnTumMmmnsnpaHo Bapere

MPUTNCOKOT e BaxeH (haKTop 3a Baperse ecnpeco. MaHOMeTapoT ro 03HavyBa NPUTUCOKOT M NomMara fa ce
cneam onTUMasHaTa ekcTpakumja Ha ecnpeco. Ce npenopayyBa MOBTOPHO NMPUCNocobyBatbe Ha

napameTpuTe 3a MeslieHe BP3 OCHOBA Ha CTaTycoOT Ha MaHOMETapOT cekojnaT kora KopuctuTe Apyru 3pHa
Kage.

0‘,{«“3‘ Range

/ \

l Pressure

o O

CoimalRange

o0 Pressure
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3a onTuMarnHa ekcTpakuuja Tpeba ga fobureTte nocTojaH NpoTok, borata 1 kagudeHa kpema 1 banaHcmpaH
BKyC Ha kade. MputncokoT Tpeba Aa buae BO ONTUMAHNOT Orcer.

O‘,{\‘“ al Rang,

\

*eo Pressure
o O

HepoBosiHa ekcTpakumja

AKO KaeTo e HeJOBOJIHO EKCTPaxMpaHo, ke fobunete 6p3 NPOTOK, TeHKa 1 Bnefa kpema, kncesn u cnab BKyc
Ha KadeTo. MPUTUCOKOT € BO MOHWUCKMOT Orcer.

o‘,»;\“‘a‘ Range,

Pressure

o O

1 [MpucnocobeTe ja MenHMLATa Ha MOCUTHO HUBO.

2 AKO Cé ylTe e Nof eKCcTpaKkLmja, 3rofleMeTe ja KonmymHaTa Ha MenieHo kade co BpTerse Ha KOM4YeTo 3a
KOMIMYMHA Ha Meflerbe Ha HUBOTO ,+" NJ1yC of AecHaTa CcTpaHa.

3 Moxebun Ke Br TpebaaT HeKosIKy 0buam 3a la NOCTUrHeTe onTUManHa ekcTpakuumja 1 no notpeba
noBTOpeTe M1 YekopuTe efleH 1 ABa.

.

©oe()ooo

MpekymepHa ekcTpakumja

AKO KaeTo e NpeTepaHo ekcTpaxmpaHo, ke fobureTe Kanerse UM Hema fia nMa NpoToK, KpeMoT Ke buae
TEMEeH 1 HepaMHOMepeH, a KatheTo ropUIMBO 1 Ke MMa NperopeH Bkyc. MpUTUCOKOT e BO MOBUCOKMOT
oncer.

0"{‘“‘ 2l Rang,

*eo Pressure

o O
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1 MMpucnocobeTe ja MenHMUATa Ha MOKPYMHO HUBO.

2 AKO Cé yuTe Ma NPeMHOry eKcTpakLumnja, HamaneTe ja KonmymHaTa Ha MefleHo Kade co BpTerse Ha
TPKaNLETO 3a KONMYMHA Ha Menerse Ha HUBOTO MUHYC ,-" Of, fleBaTa CTpaHa.

3 Moxebun Ke B1 TpebaaT HeKosIKy 0buam 3a la NOCTUrHeTe oNTUManHa ekcTpakuumja 1 no notpeba
noBTOpeTE M1 YekopuTe efleH 1 ABa.

———, @j,

nOCTaByBa e CTaHOapAaHU KoJinvyecTBa

1 MopTaduntepoT co HaTankaHo MeneHo Kade BMEeTHETe ro BO rf1aBaTa 3a Baperse.

2 [lpuUTUCHETE N Ap>XEeTe ro KOM4YeTo Ha NunjanakoT WTOo cakaTe Aa ro npucrnocobute. Mo Tpu cekyHau,
MallMHaTa Ke Bfie3e BO pexXnM Ha NpUcnocobyBakbe 1 Ke MyLTu 3BYK.

3 [lywTeTe rM KON4YMH-aTa KOra BO YallaTa ja MMa nocakyBaHaTa KOJMymMHa. [octaByBareTO € KOMMIETHO
Kora Ke cnylHeTe eJHO TUTHyBarbe Of MallMHaTa.

4 OTKako Ke ja nporpammpaTe KofIM4MHaTa 3a NujanakoT, cekojnaT Kora Ke ro n3bupare Toj nujanak,
MallMHaTa Ke ja cnyLuTa Taa HoBa KONMYMHa.

B nputuctete u 3appseTe Ha KOMYETO 3a aMepuKaHo 3a eKCcTpaKLMja Ha nocakyBaHaTa KOAMYMHa Kade.
lNywTeTe 3a Aa ja NocTaBuTe HOBaTa KOIMYMHa Ha Kade. [oBTOpeTe ro UCTOTO 3a NpUcrnocobyBarse Ha
KOMMYMHaTa Ha BOAa.

B Murnmannata konuunHa Ha ecnpeco 1 Ha 0BojHo ecripeco e 20 ml 1 40 ml, cooaBeTHo.
H Makcumannara konvuuta Ha ecnpeco 1 Ha ABojHo ecnpeco e 70 ml n 120 ml, cooapeTHo.

i BB aMepuKaHo, MUHVMaJTHaTa U MaKCcMMaHaTa KonnynHa Ha kadge e 20 ml n 70 ml, coogseTHO.
MuWHMManHaTa u MakcMMasHaTta KonndymHa Ha Bpena Bofa e 50 ml n 200 ml, cooneeTHo.

MpucnocobyBame Ha TeMnepaTypaTa Ha KadeTo

MoxHo e ga ce npucnocobu noctaBkaTta 3a TemnepaTypa Ha ekcTpakuyja Ha kadeTto. Moxe fa nsbepete
o[, TP NMocCTaBkK: TOMo Kade, cpefHo XeLKo Kade, Bpeno kade. MNpy noBUcoK TeMnepaTypa Ha
eKcTpakumja Ha kadeTo, Ke ce 3rofieMu HeroBaTa ropyvHa, a Ke ce Hamanu kucenocta. Mpu NoHwcka
TemnepaTypa Ha eKcTpakLmja Ha KadeTo, Ke ce Hamanu HerosaTta ropunHa, a Ke ce 3rofieMu KMcenocra.

1 Wcknydete ja malimHarta.

2 [lpuTucHeTe 1 ApXeTe M UCTOBPEeMEHO KOMYETO 3a BKJTyYyBaHbe/UCKIyHyBarbe 1 KOMYeTo 3a ecrnpeco
Tpu cekyHAn. MoToa Ke TpernkaaT KonyeTo 3a BKJyvyBakse/VUCKIyvyBakse 1 CBETSIOTO 3a ToMna
Bofa/napea.

3 T[puTnCHeTe eAHO Of KOMYMHbaTa NOLONY 3a a ja npucnocobuTe nocTaBkaTta 3a TemnepaTypa Ha
eKcTpaKkLumja Ha kKadeTo Ha cakaHOTO HMBO.

- 3a faja npucnocobuTe nocTtaBkaTta 3a Tono Kade, NPUTUCHETE ro KONYeTO 3a ecrnpeco
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- 3afajanpucnocobuTte noctaBkaTta 3a CpefHO XeLlko Kade, NPUTUCHeTe ro KOMYeTo 3a ABOjHO
ecnpeco.
- 3a faja nprcnocobuTe nocrtaBkaTa 3a Bpeso kade, NPUTUCHETE o KOMYeTO 3a amepuKaHo.
LLITom Ke ja n3bepeTe TouHaTa TeMnepaTypa, NPUTUCHETE ro KOMYETO 3a BKyYyBakbe/NCKyYyBakbe 3a Aa
noTepauTe.

PeceTMpal-be Ha KOJIMYMHUTE Ha habpnukuTe NoCTaBKU

PeceTunpaj ecnpeco: BkayyeTe ja MallvHaTa, MPUTUCHETE U APKETE MM CTOBPEMEHO KOMYETO 3a
BKJTyuyBarbe/MCKITy4yBakbe 1 KOMYETO 3a eCrpeco Tpu cekyHAN. [10 0Ba BpeMe, Ke ClyLIHEeTe Tpu
TUTHYBakba 1 KOMYMHbaTa 3a BKIyYyBarbe/MCKNyYyBakbe 1 3a eCnpeco Ke CBETHAT TpMNaTu.

- PeceTupaj oBOjHO ecnpeco: BknyyeTe ja MallmMHaTa, NPUTUCHETE U APKeTe I UCTOBPEMEHO KOMYETO 3a
BKJ1y4yBaH-e/MCKyHyBaHe 1 KOMYETO 3a ABOJHO eCrnpeco Tpu cekyHau. Mo oBa Bpeme, Ke CiyLIHeTe Tpu
TUTHYBaHba 1 KOMYMHbaTa 3a BKIyYyBarbe/UCKyYyBakbe 1 33 ABOJHO €Cnpeco Ke CBETHAT TpMMaTu.

- PeceTupaj amepukaHo: BkyueTe ja MallMHaTa, MPUTUCHETE 1 APXKETE M1 UCTOBPEMEHO KOMYETO 3a
BKJIyYyBarbe/MCKNyYyBakbe 1 KOMYEeTO 3a ameprKaHo Tpw cekyHau. Mo oBa BpeMe, Ke ciyLlHeTe Tpu
TUTHYBakba 1 KOMYMHbaTa 3a BKIyYyBarbe/MCKyHyBakbe 1 3@ aMepPUKaHO Ke CBETHAT TPMMaTu.

Mo cekoe of oBMe TpW peceTnparba, MallHaTa Ke npemMnHe BO peXXnm Ha MNpyBaHe-NnoaroTBeHOCT.

NpaBere MsieyHa NeHa

ﬂ Cekoralu KOpucrTeTe M1eKo TYKYLUITO N3BadeHO O Cpr/I)KI/I,EI,ep 3a Hajﬂ,o6ap KBaJIMTET Ha NMeHaTta.

MoproTtoBka

1 HanonHete cag co maeko co okony 100 ml maeko 3a kany4mHo 1 okosny 150 ml maeko 3a nate Makumjato
(Cn.37).

2 3aBpTeTe ro KON4eTo BO nonoxbaTa 3a Napea 3a Aa 3anoyHeTe co 3arpesarbeTo (C1. 38) Ha napeara.
MHanKaTopoT 3a mapea No4HyBa fa Tpernka.

B 32 onTuManty pesynTaTi Of MPaBEHETO MeHa, He TPeceTe o CAAoT 3a MAIEKO 1 He [PXETE ro
ncnpasexo (Cn. 39).

3 Tloyvekajte okony 10 — 20 cekyHaM cé goaeka MHAMKATOPOT 3a Nnapea He CBeTHe NocTojaHo. MalwwvHaTa
noyHyBa fa ocoboaysa napea.

4 TlouekajTe ywTe 5 cekyHAM ce gofeKa napeata He cTaHe cTabuHa 1 He ce OTCTpaHW KOHAeH3aumjaTa.
MoToa, ncknyyete ja napeata (Cn. 10).

5 3aBpTeTe ro LeBYETO 3a Napea Co OABOAOT Ha OOKaNoT 3a MIEKO KaKO CTOXEP M CTaBeTe ro BO HAaCoKa 3a
3 4acoT unm 9 YacoT KoH HokanoT 3a maeko (Cn. 11).

Aepaunja

BonymeHOT Ha BO3[yx BHeCeH 3a BpeMe Ha aepauvjaTa ri onpefenysa febenvHata n haynagHocta Ha

MJleYHaTa neHa.

MoBekeTo aepaluja foBefyBa [0 nogeben coj Ha neHa co nomManky haynaHocT. Momanky aepaumja

[oBeflyBa 10 NOTeHKa neHa co nogobpa hnynaHocT. MoxeTe Aa ro KOHTPOMpaTe BOYMEHOT Ha BO3LyXOT

€O npucnocobysarbe Ha AnaboynHaTta Ha LieBYeTO CO Napea BO OAHOC Ha NOBPLUMHATA Ha MIEKOTO U

BPEMeTO Ha aepauyja.

1 MMomecTtyBajTe ro 60KanoT co MAEKO Harope 1 Hagosly No MAEKOTO 3a 0ABOAOT Ha OOKaNoT 3a MAEKO Aa
ro HaTOMW LEeBYETO 3a Napea okosy 5 mm nof noBpLUMHaTa Ha TeyHocTa (Cn. 12).

2 BpTeTe ro KonyeTo 3a Bpesia Boda/napea o nonoxbaTa 3a napea 3a fia 3anoyHe dyHKLMjaTa 3a napea.

3 Tpeba fa cnyliHeTe 3ByK Ha ,LUyLITeHe” C/IMYeH Ha KMHeHse XxapTuja, LTO NokaxyBa feka aepaynjata e
cooBeTHa. [lpxeTe ro LieB4eTo 3a Napea MUPHO 1 NpaBeTe BUTENN.
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4 TlpoposkeTe co aepaumjata 5 - 15 cekyHau.

Emynrupame

EmMynruparseTo onpepenyBa KoJiKy € paMHOMepPHa 1 rycTa mieyHaTa neHa. Mpenopaynueo e fa ce HaTonu

LLeBYeTO 3a Napea [0 NOSI0BMHA Of, MJIEKOTO 3a fa ce 06e3bean paMHOMEpHa Mf1eYHa neHa.

1 [opeka ro opxute oABoOoT Ha HOKAOT 3a MJIEKO BO KOHTAKT CO LIeBYETO 3a napea, noseka ABUXKeTe ro
OOKaNoT CO MSIEKO Harope No Jo/KMHaTa Ha LieBYETO 3a Napea ce AofeKa LieBYeTo 3a napea He buae Ha
OKOJ1y 3 ¢Cm MOJ, NOBpPLUMHATA Ha Te4yHOCTa. [lpXeTe ro cafoT CO MIEKO MUPHO 3a MNOCTOjaHo Aa
co3paBaTte BuTenu. OBa Ke ce n3Mellia BO MPETXOAHO BHECEHMOT BO3AyX 3a NMOCTENeHO Ja CO34aBa
KpemacTa neHa.

2 Kora gHOTO Ha BOKaNOT 3a MJIEKO Ke Ce 3arpee, LTO NoKaxyBa AeKa MeKoTo ja AOCTUIHaAN0 naeanHata
TemnepaTtypa (okony 60 — 65 °C), 3aBpTeTe ro KonyeTo 3a Bpesa Bofa/napea Bo nonoxba nckinyyeHo 3a
MJIEKOTO fla NpecTaHe Aa cos3masa neHa (Cn. 13).

4] LleBUeTo 3a Napea MHory ce BXeLITyBa Aofeka pabotn. OctaBeTe ro Aa ce n3naav npen aa ro gornpere
(Cn. 14).

B Yyicrere ro LesueTo 3a napea co BnaxHa kpna (Cn. 15) no cekoe KOPUCTEHE, O, XUTUEHCKM MPUYMHNA 1
3a [la ce n3berHe HaTanoXyBatbe OCTATOLM Of, MIIEKO.

NoaroTByBaH€e Bpesa Boaa

1 CraseTe yala NoA LeBYyeTo 3a napea.

2 3aBpTeTe ro KOMYeTO BO Nosioxba 3a Bpesa BoAa 3a a BKJy4MTe Bpesa BoAa. Bo 0BOj MOMEHT,
cnjanunukaTa 3a napea/spena Bofa e BkiyyeHa (Cn. 16).

3 3apgaro3anpeTe NPOTOKOT Ha Bpesa BOJa, 3aBpTeTe ro KOM4eTo 3a napea/Bpena Bofa BO nonoxbaTa
3a ncknyyysaree (Cn. 17).

ﬂ LleByeTo 3a Nnapea MHOry ce BXeLTyBa AoAeKa pa60T|/|. OcraBeTe ro ga ce nsnagu npen garo
ponperte.

OTcTpaHyBame ourop

Kora cBeTv cnjanmykaTta 3a oTCTpaHyBakbe OUrop, Bpeme e fia ro oTcTpaHunTe BUropoT o4 MallmnHaTa 3a
Kage.

Bo HUTYy enieH cnyyaj He Tpeba Aa KopUCTUTe CPefCTBO 3a OTCTpaHyBakbe burop Ha 6asza Ha cyndypHa,
XNI0POBOAOPOAHA, aMMHOCYIhypecTa N OLETHA KUCeNHa (OLeT), braejku oBa MOXe Aa ro OLTeTH
KOJIOTO 3a BOAA BO MalliHATa 3a Kache 1 MOXe Hema LLIeNOCHO Aa o OTCTpaHn buropor.

AKO He ce KOPWCTUN CPeacTBO 3a OTCTpaHyBakse burop of Philips, rapaHumnjata Hema fa Baxku. FapaHumjaTa
HeMa [a BaXu 1 ako He BPLUUTE OTCTPaHyBake Ha BUropoT of MallvHaTa.

Cpe[CTBOTO 3a OTCTpaHyBakbe OUrOp He ce UcnopayyBa 3aeHO CO MalumnHaTa. Moxe fia KynwTe cpeacTso
3a OTCTpaHyBarbe 6urop Ha Philips og nokaneH nob6aBysay van of OHAAjH-NPOAABHMLA
(http://www.philips.com/support).

MocTankaTa 3a OTCTpaHyBatbe BUrop BKIyYyBa eleH LMKIYC 33 OTCTPaHyBake Ha BUropoT (= 4 MUHYTH) 1
efleH UMKYC 3a NnakHere (= 3 MUHYTK).

MocTanka Ha oTcTpaHyBatbe burop

1 BkuyyeTe ja MawmHaTa 3a kade.
2 /I3BafeTe ro NoC1y>KaBHMKOT 3a Kanere, cnpasHeTe ja BoAaTa Of, Hero 1 BpaTeTte ro Hasag.
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3 W3BapeTe ro pe3epBoapoT 3a BOAA M MCNPa3HeTe ro.

4 icTypeTe ro cpefcTBOTO 3a OTCTpaHyBarse 6urop Philips (CA6700) Bo pe3epBoapoT 3a BoAa 1
HanosIHeTe ro o HMBOTO Ha BUrop (MKOHa 3a OTCTpaHyBakbe OUrop oTnevaTeHa Ha pPe3epBoapoT 3a
BOJA).

5 [oBTOpHO HamecTeTe ro pe3epBoapoT 3a BoAa 1 cTaBeTe ronem caf (= 1,2 L) nof rnasaTa 3a Baperse u
LeBYeTo 3a napea 3a cobuparse (Cn. 40) Ha TeyHoCTa.

6 3anoyHeTe ro OTCTPaHyBaHETO BUIOP CO UCTOBPEMEHO NPUTUCKaHe Ha KOMYMH-aTa 3a ecrpeco 1 3a
LBOJHO ecrnpeco Tpu cekyHAM, NOTBPAYBajKM ro 3ByYHNOT CUTHaJ.

7 OcraBeTe ja MalLMHaTa fa UCNyLTa CPeCTBO 3a OTCTpaHyBarbe burop. Kora Ke 3aBpLun, MalumHaTa Ke
ce UCKJy4M aBTOMATCKMK.

8 I3BajeTe ro pe3epBoapoT 3a BOAA U MCMAaKHETe ro NPeocTaHaTUOoT PacTBOP 3a OTCTPaHyBake BuUrop co
4yucrta Boda.

9 HanosnHeTe ro pe3epBOapoOT 3a BOAA [0 MaKCMMATHOTO HMBO O3HAYEHO Ha pe3epBoapoT 3a Boda (Cn. 8).

10 Vicnpa3HeTe ro ronemMmnoT caf 1 MOBTOPHO CTaBeTe ro Nof rnaBaTa 3a Baperse 1 Nof, LIeBYeTo 3a napea
3a a ja cobupa BoaaTa.

11 MputrcHeTe ro KONYeTo 3a BKJIyYyBare/nckyyyBarse. CrjaamykaTta Ha konyeTo 3a Ecnpeco ceeTHyBa.

12 MputrcHeTe ja MKOHaTa 3a ecnpeco 1 OCTaBeTe ja MallMHaTa Aa nyLwTy BoAa.

13 OTkako MallMHaTa Ke 3aBpLun fa UcnyLiTa Boda, NocTankarta 3a OTCTpaHyBakbe B1Urop e 3aBplueHa u
MallnHaTa aBTOMaTCKK Ke buae NnoAaroTeeHa 3a Bapersbe kade.

ABTOMATCKN pPEXUM Ha MUPYBaHe

AKO MaluvHaTa He paboTena 30 MUHYTH, aBTOMATCKM Ke Bfie3e BO PEXMUM Ha MUPYBarbe 1 CUTE MHOMKATOPM
Ke 6uaaT UCKIyYeHu.

3a MOBTOPHO Aa ja KOPUCTUTE MaLLMHAaTa, MPUTUCHETE ro KOMYETO 3a BKITyUYyBarbe/UCKIyYyBakbe 3a A4a ja
BKJIy4MTE MNOBTOPHO.

n VcTo Taka, MalmHaTa Moxe Aa ja NCKNy4nTE CO NPUTUCKAaHE Ha KOMYEeTO 3a BKJ'IyLIyBaI-be/I/ICKJ'Iy“IyBaI—be
AofeKa e BKJlydeHa.

Yucrerne n oapXXyBambe
PeooOBHOTO UNCTEHE M OAPIKYBaHLE Ke ja O4P>KM BallaTa MalllHa 3a kade BO onTvMaiHa cocTojba 1 Ke
MO>e [la MOAroTByBa BKYCHO Kache [0SIro Bpeme.

MornenHeTe ja Tabenata Nofosy 3a AETanM Kora 1 Kako fa r YNCTUTe cuTe [efIoBM O MalluHaTa WTo ce
BagarT.

HOen Kora pa ce uuctu Kako pga ce unctm
MopTaduntep, kopna3a  [lo cekoja ynotpeba. TemenHo ncnnakHeTe rv BHaTpeLlHaTa 1
dunTep 1 rnasa 3a HagBopeLlHaTa cTpaHa Ha
Baperse nopTacmnNTePOT 1 Ha KopnaTa 3a punTep.
Kopna 3a ¢untep Kora gynumnrsata Ha kopnarta 3a YnoTpebeTe ro TEHKMOT Kpaj Ha

bunTep ce 3aTHaTK. NrAMYKaTa 3a YACTEHsE 3a la MW UCHUCTUTE

ocTaTouMTE O AyNynHbaTa.

MopTtaduntep n kopna3a Cekoj mecel, KopucreTe rv Tabnetute 3a

untep OTCTpaHyBakbe Macso of kade Ha Philips
3a a rM YncTuTe nopTadunTepoT n
KopnuTe 3a untep.
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Kako pa ce unctu

LleBue 3a napea

Mo cekoja ynotpeba.

BDI/ILLIeTe IO LIeBYETO 3a Napea COo BJlaXHa
Kpna n ncHmcreTe ro.

LleBue 3a napea

Kora e 3aTHaTo.

YnotpebeTe ro nebennot Kpaj Ha
NrAMYKaTa 3a YNCTeHbE 33 a M UCYUCTUTE

ocTaTtounTe o OTBOPUTE Ha KPajoT Ha
LIeBY€ETO 3a napea.

Llesye 3a napea

Cekoj mecel|,

KopucTeTe ro cpeicTBOTO 3a YNCTEHE Ha
KONOTO 3a MJieKo Ha Philips 3a uncterse Ha
LileBYeTO 3a napea.

MoBpLlUMHa Ha MalLMHaTa
3a kape

Cekoja cegmumua.

[damkunTe n octaToumTe of Kade Ha
NpeaHNoT Aen Ha MalluHaTa YncTeTe rn
ceKoja Hefiesa o BnaxHa kpna. He
KopwcTeTe abpa3nBHM MaTepurjanu, Kako
4esIMYHa BOJIHA MW XNLW, buaejku ke
npenm3sukaaT nynerse Ha bojata.

MenHuua n n3nesor 3a
MeneHo kade

Ha cekon oBe cegMuLn.

KopucreTe ja yeTkmnukaTa 3a yncrerse 3a
da rv YncTuTe MenHuuaTa 1 13ne3oT 3a
MeneHo kade.

Pe3epBoap 3a 3pHa Kade

Ha cekou gBe cegMumLm

McnpasHeTe ro pe3epBoapoT 3a 3pHa
kae, LoAajTe Mana KoIMYMHa feTepreHT
6e3 MMPUC 1 UCNNaKHETe ro Nof,
yelwmara.

HOCJ’Iy)KaBHI/IK 3a Kanemwe

Mpa3sHeTe ro NOCY>XaBHUKOT 3a
Kanerse Cekoj AieH Un Kora Ke ce
nojaBu LPBEHWOT MHAMKATOP
L,MOCNY>XaBHNKOT 3a Kanekse e
nonH". Mocny>aBHUKOT 3a
Kanerse YymcreTe ro cekoja
cegmuLa.

3BageTe ro NOCNY>KaBHUKOT 3a Karneme,
,D,OJ:I,ajTE MaJiKy OeTEPreHT N ncnjakHeTe
ro nog vyewma. Moxe fa ctaBuTe 1 BO
MallHa 3a MneHe CaloBU.

Pe3sepBoap 3a BoZa

Cekoja cegmumua.

Pe3epB0apoT 3a BOAA MiakHeTe ro nog
yelma cekoja cegmmLa.

Uncrewe Ha nopTacuntepoT, kopnaTa 3a puaTep v rnaearta 3a

Bapehe

Yucrerbe Ha nopTacdunTepoT n kopnata 3a ¢puntep no cekoja ynotpeda
1 OrtcTpaHeTe ro MeneHoTo Kade of nopTaduaTepor.
2 [loBTOPHO BMETHETE ro NopTacmaTepOoT BO rN1aBaTa 3a Bapere Kade.

3 |_|pI/ITI/lCHeTe rO KOMYeTO 3a ecrnpeco 3a TeMesiHO Aa rnm ncniakHeTe BHaTpellHaTa 1 HagBopellHaTa
CTpaHa Ha rnasaTa 3a Bapersbe, NopTadunTepoT 1 KopraTa 3a puntep co xellka Boaa. MNnakHeHeTo co
TOMNMa BOOa MOXe ed)I/IKaCHO Oa rnm OTCTpaHuW oCTtaTounTe N MaCHOTUKNTE O, Kad)e.

4 OTcTpaHeTe ro NnopTaduATEPOT Of rf1aBaTa 3a Bapere 1 UCriakHeTe rv nopTadunTepoT 1 KopnaTa 3a
cbvaep nog 4yewMa 3a TeMesiHO fa ' MCHNCTUTE HMBHAaTa BHaTpellHa M HadBOpeLlUHa CTpaHa.

5 Wcywete rv kopnuTe 3a huntep v noptadmnTepoT npes Aa rm noctaBute MOBTOPHO.
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ﬂ I'IopTacbmnTepOT He CcMee Oa ce Mue BO MallHa 3a M/eHEe CajOBM 3aTOa LLUTO MOXKe a Ce OLUTETWU.

Yucrtere Ha KopnaTa 3a chnTep KOra e 3aTHaTa

1 Kora kopnaTa 3a mnTep e 3aTHaTa, ynoTpebeTe ro TEHKMOT Kpaj Ha urnrdkaTta (Cn. 41) 3a umcterse 3a
[a M ncymcTuTe octatoumTe of dynunmata (Cn. 42).

2 WcTo Taka, MOXe Aa ja KOPUCTUTE UTMIMYKATA 3@ YNCTEHe 3a [a O MCHNCTUTE TanloroT Of U3/1e30T 3a
Kade Ha mopTacunTepoT.

Mece4yHo uncrerbe Ha NnopTauUNTEPOT U Ha KopnuTe 3a huntep
Hkopucrere camo Tabnetu 3a otctpatyBarbe Macio of kade Ha Philips (CA6704).

1 PactBopeTe TabneTa 3a OTCTpaHyBare Macsio of Kade Ha Philips Bo cap co mnaka Bofa.
2 HakwucHeTe rn kopnuTe 3a puntep 1 noptacunTepoT BO pacTBOPOT 20 MUHYTK.
3 TemenHo ucnnakHeTe rn kopnuTe 3a hunTep 1 noptadunTepoT.

Yncrere Ha LeBYETO 3a napea

Yucrerbe Ha LeBYETO 3a Napea No cekoja ynotpebda

YucTeTe ro LeBYeTO 3a Napea no cekoja ynotpeba 3a fa ro oAp>KyBaTe YUCTO M Aa CrpeynTe TanoxXeHe

ocTaToum o, MeKO.

1 BpuweTe ro LeBYeTO 3a Napea Co BNaxHa kpna BefHaLl no cekoja ynotpebda (Cn. 15).

2 T[lywTajTe ja hyHKUMjaTa 3a napea 5 — 10 cekyHAM 3a Aa ce ucdpnat octatoumnte of maekoto (Cn. 44).
- AKO He ro uncTuTe L|eBYeTO 3a Napea, MOXe Aa Binjae BP3 BKYCOT Ha MJ1eKOTO.

Yucrerse Ha LEBYETO 3a Napea Kora € 3aTHaTo

Kora Hekoja iyrnka Ha KpajoT of LleBYeTO 3a Napea e 3aTHaTa, cyiefere ri YekopwTe noaosy 3a Aa ja

op3aTHeTe.

1 WcknyyeTe ja MalivHaTa 3a kade.

2 YnotpebeTe ro nebennoT Kpaj Ha UramMyKaTa 3a YMcTerbe 3a Aa M MCHNCTUTE OCTaToLMTE Of KPajoT Ha
uesyeto (Cn. 43) 3a napea.

MeceyHo YncTere Ha LileBYeTO 3a Napea Cco CPeaCcTBOTO 33
YnucTere Ha KoNoTo 3a Myeko Ha Philips

1 [opajTe efHa Kecmyka of, CPeACTBOTO 3a YMCTEHE Ha KOMOTO 3a Mieko Ha Philips Bo cagoT 3a Mneko.

HanonHeTe ro cagot 3a Mnieko co 240 ml Bpena Bofa.

MocTaBeTe ro LleB4eTO 3a Napea BO CafoT.

OcTaBeTe ro LieBYeTO 3a Napea Aa kKncHe Bo cafoT 20 muHyTu (Ch1. 45).

3aBpTeTe ro KOMYeTo 3a Bpesia Boja/napea Ha nosuumjaTa co MKoHaTa 3a napea 1 octaBeTe dyHKLMjaTa

3a napea ga pabotu 10 cekyHAN.

3aBpTeTe ro KOMYeTo 3a Bpena Boda/napea Ha nonoxbdaTa MckyyeHo 3a Aa ja conpeTe dyHkLMjaTa 3a

napea.

7 OcTaBeTe ro LeBYeTO 3a Napea Aa K1cHe Bo cafdoT ywTe 30 cekyHAM.

8 T[loBTopeTe rm yekopute o4 5 [0 7 ywTe ABanaTu.

9 VicnpasHeTe ro cagoT U UCNIakHeTe ro TeMeJTHO.

10 CraBeTe ro Npa3HWOT caf Ha3af Noj LieBYeTo 3a napea.

11 3aBpTeTe ro KON4yeTo 3a Bpena BofAa/napea Ha nosuumjaTta co MKOHaTa 3a Napea 1 octaBeTe PyHKUMjaTa
3a napea NoBTOpHO fAa paboTn 10 cekyHaM 3a Aa M UCMIaKHe cMTe OCTaToLM o, PacTBOPOT 3a YNCTeHbe.

12 Vicnpa3HeTe ro cafioT 1 UCNJIaKHETe o TEMESTHO.

u b WN

)]
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13 McumncreTe ja ueBkaTa 3a Napea co YMCTa BNAaXHa Kpna.

Yucrere Ha MeTHMLa U N3/1e30T 3a MeJleHo Kade

YuncreTe rm MenHMLATA U M3/1€30T 3a MeJSleHO Kade Ha cekou iBe CeAMMLIM 3a [la Ce CpeYn 3aTHyBakbe Ha

13N1e30T CO MesleHo Kade 1unu npobnemu co Mmenerseto. OcurypeTe ce leka pe3epBoapoT 3a 3pHa kade e

npaseH npep fa noYHeTe Co YncTereTo. OcurypeTe ce fieka, Kora e akTnaMpaHa yHKLMjaTa 3a Menekse,

MesfiHMUaTa Moxe cnobofHO a poTupa 1 AeKa He U3nerysa MeneHo kade of 131e30T 3a MeneHo Kade.

1 [lpoBepeTe 1 ocurypeTe ce feka pe3epBoapoT 3a 3pHa kade e npaseH.

2 PoTvpajTe ro pe3epBoapoT 3a 3pHa Kathe HaeBo 3a Aa ro OTCTpaHUTe oA MallvHaTa 3a kade (Cr1. 46).

3 OTtcTpaHeTe ro ropHoTo Tpkano (Cn. 47) 3a Menere 1 ncyncTeTe ro co yetkmnykata (C. 48) 3a yncrerse.
VcuncTeTe ja KOMOpaTa 3a MeJierbe 1 KaHanoT 3a MenieHo Kade co yeTkmukaTa (Cn. 49) 3a yncTerbe Ha
MefnHuuaTa.

4 BpaTeTe ro BHaTpelwHoTo Tpkano (Cn. 50) 3a menerse 1 pesepsoapoT (Cn. 4) 3a 3pHa Kade.

5 3anouyHeTe ja yHKLMjaTa 3a MeNere co BMeTHaTMOT nopTaduntep. OcTaBeTe ja MalLMHaTa Aa
nopaboTu 6e3 3pHa Kade 3a fa ce NCHUCTAT OCTaToLMTE Of NMPALLIOK O KOMOpaTa 3a MeneHse.
YnCTEHETO € 3aBpLLEHO.

i | BrpageHaTta MenHuLa He Tpeba a ja niakHeTe co Bofa.
H Aco ce yLITe MMa OCTaTOLM Of, MPaLLOK, MOBTOPETE ro Yekop 5.

B Mpen na 3anouHete co YncTerse, MpoBepeTe Aanu pe3epBoapoT 3a 3pHa kade e npaseH, Guaejku 3pHaTa
Kacthe Moxe [a ja olTeTaT BHAaTPELIHOCTa Ha Pe3epBOapOT 3a 3pHa Kade Kora ro BaguTe.

Uncrere Ha pe3epBOapoOT 3a 3pHa

1 T[poBsepeTe 1 ocurypeTe ce Aeka pe3epBoapoT 3a 3pHa Kade e npaseH.

2 PoTupajTe ro pe3epBoapoT 3a 3pHa kade HafleBo 3a [a ro OTCTpaHuTe of MallrHaTa 3a kade (Cn. 46).
3 [opajTe Mana KoNM4MHa AeTepreHT BO NOC/YXXaBHUKOT 3a Kanerse.
a4

TemenHo ncnnakHeTe ro NOC/Ty>KaBHUKOT 3a Kanere nog vyelimMa nin l/I3MI/IjTe ro BO MalllHa 3a MneHe
cagosu.

Yncrere Ha Nocny>kaBHNKOT 3a Kanewe

Yucrerbe Ha cafioT 3a Kaneme cekoj AeH

Mpa3HeTe ro NoC1yXaBHMKOT 3a Kanekse CeKOj AeH UMM KOra Ke ce nojaBu LpBEHUOT HAMKaTop ,drip tray
full” (nocny>aBHMKOT 3a Kanekse e NosH).

Yucrerse Ha cafoT 3a Kanemwe cekoja cegMmmLa

1 OTcTpaHeTe ro NOCIY>XaBHMKOT 3a Kaneme O MallvHaTa.

2 [lopajTe Mana Konu4mHa AeTePreHT BO MOCY>XaBHUKOT 3a Kanekse.

3 TemenHo ncnnakHeTe ro NOCY>XaBHUKOT 3a Kaneke nof Yelma Uamn n3MujTe ro BO MallrHa 3a Muerse
cafjoBw.

Yucterse Ha pe3epBoapoT 3a BOAa ceKoja ceamMmuia

Pe3epBoapoT 3a BoAa niakHeTe ro nog yewma ceKoja ceamua.
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UKoHu 3a npeaynpeanyBame

NkoHa 3a PeweHne
npepynpen-
yBame
— 73 NHOMKaTOpOT 3a YncTerbe/oTCTpaHyBare 6Urop e BkydeH: OTcTpaHeTe burop o
o8&

\ =Y mawwuHara 3a Kade.

MHAMKaTOpOT 3a BKJly4dyBarbe/NCKydyBabe Tpenka: MallunHaTa 3a Kade ce 3arpesa.

MHavkaTopoT 3a Nnapea/Bpena Bofda Tpenka 6eno: MallnHaTa 3a kade ce 3arpeBa 3a Aa ja
KopucTu yHKLMjaTa 3a Bpena Boda/napea.

MHAankaTopoT 3a Napea/Bpena BoAa Tpenka LpBeHo: MallnHaTa 3a kade npegynpenysa
3a HeoCTUr of BoZa. MpuunHaTa 3a Toa Moxe fa 6uge 1. HemMa BOAa BO pe3epBOapoT 3a
BOZa WM 2. MyMMaH-eTO 3amnpesio nopagm nperonem npuTmucok.

PewaBare npobnemun

OBa nornasje rM pe3vMrpa HajuyecTuTe NpobaemMu LITO MOXe Aa M CpeTHeTe Kaj MallvHaTa 3a kade. 3a
cekoj Npobiem LWTO He MOXe Aa ce peLur, obpaTeTe ce BO JIOKANIHWMOT LIeHTap 3@ KOPUCHUYKM YTy,
[eTanuTe 3a KOHTAKT Ce AafeHN BO rapaHTHMOT JIUCT.

Mpobnem

MpuunHa

PeweHne

MalumrHaTa 3a Kace He
CTapTyBa.

MaluvHaTa 3a Kace He e
NpUKJIyYeHa BO CTpyja.

BknyyeTe ja MalimHaTa 3a kade Ha cTpyja

M3rnena neka MaluvHata
3a kade npoTekyBsa.

CapoT 3a Kaneme ce npenesa,

LUTO M3rnena Kako npertekyBame.

MCHpaBHeTe ro NoCNy>XaBHMKOT 3a
KaneHwe.

Pe3epBoap0T 3a BOJda He e BO
TOYHaTa nonoxoba.

BpaTeTe ro pesepBoapoT 3a BoAa Haszag,
BO MallMHaTa U TypHeTe ro Hafosy BO
MallnHaTa 3a Kade.

PesepBoaporT 3a Boaa He e
BMETHAT LIeIOCHO LUTO
0BO3MOXYyBa a HaBJlerysa
BO3[yX BO MalIMHaTa.

MorpuxeTe ce pe3epBoOapoOT 3a Boda Aa
Ounae Bo TouHaTa Nosoxba Taka WTo Ke ro
1N3BafuTe, Ke ro BMEeTHETE NMOBTOPHO U Ke
ro NPUTUCHETE HAJ0Jy CUITHO.
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PelwueHne

MawwmHaTa 3a kade He e
nocTaBeHa Ha paMHa NoBpLUMHA.

CraBeTe ja MalLMHaTa Ha paMHa
NnoBpLUMHa 3a fia CNpeYunTe npeneBarse Ha
TeYHOCTa Of] NOC/IYXABHUKOT 3a Kanerse.

V13neryBa napea wnv ce
CAyLLa 3BYK Ha LWyLLITEeHe
NNY TpOnakse 0TKaKo Ke
Ce CTapTyBa MallMHaTa 3a
Kade nnu 3a Bpeme Ha
Bapetbe.

Toa e HopMmanHo. KOHTPOHNOT
BEHTW 3@ MPUTMUCOK ro co3gasa

0BOj 3BYK 3a BpEME Ha HOPMasHO
paboTetbe.

MawwwHarta 3a kade
co34aBa MHory by4yaBa u
He Mo>e da Bapwu Kade.

Hema BoZa BO pe3epBoapoT 3a
BOJa.

HanonHeTe ro pesepBoapoT 3a BoJa CO
BOJa.

PesepBoaporT 3a Boaa He e
BMETHAT LIENIOCHO LITO
OBO3MOXYyBa i HaBJlerysa
BO3[yX BO MawumHaTta. MpcreHoT
3a 3anevaTyBatbe Ha IHOTO Ha
pe3epBOapoT 3a BOAA He e
oTCTpaHer.

MorpuxeTe ce pe3epBOapoOT 3a BOAA Aa
Ouae BO ToOYHaTa NoJioX0ba Taka LWTo Ke ro
1N3BaguTe, Ke ro BMETHETE MOBTOPHO U Ke
ro NPUTUCHeTe HaJosy CMNHO. MalrHaTa
3a kage MMa NpCTeH 3a 3aneyaTyBarbe 3a
[ ro 3alTUTK OBUXEHETO Ha BodaTa.
OTcTpaHeTe ro NPCTEHOT 3a
3anevaTyBarbe Npef npsata ynotpebda.

KadeTto e npemHory
napgHo.

JlapgHWoT duniiaH Ke ja Hamanu

TeMnepatypata Ha nnjanakoT.

3arpejTe ro uUILIAHOT CO NAaKHeHe CO
Bpena Bofa.

Co gopaBarbe MJIeko Ke ce
Hamanu TeMnepaTtypaTa Ha

nnjanakoT.

be3 pa3nuka ganv ke godanere Xewko
WAV NafHO MNEKO, TOa Ke ja Hamanu
TemMnepaTypaTa Ha kadeTo. 3arpejte ro
bunLaHoT Co NNakHerse Co Bpena Bofa.

TemnepaTypaTta Ha MallMHaTa He
e 1obpo nocTaBeHa.

MposepeTe rv nocraBkuTe 3a
TeMnepaTypa Ha MallmMHaTa 1 noctaBeTe
ja Ha HajBMCOKOTO HMBO.

KadeTo e npemHory
cnabo.

MenHuuaTa e nocTaBeHa Ha
BVCOKa MCNTHETOCT.

locTaBeTe ro HUBOTO Ha UCUTHETOCT Ha
nomarn 6poj. Tpeba na ceapute 1 nunu 2
durnyaHm kade 3a fa NocTUrHeTe
pasnnyeH BKyC.

MeneHoTto Kad)e He e JOBOJIHO.

3rofleMeTe ro KosIM4ecTBOTO CO NMOMOLL Ha
KOMNYeTO 3a KOJZIN4eCTBO Ha MeJieHO Kadae.

He ce npasu neHa o4
MJ1eKOTO.

TUNOT Ha M1EKOTO He e
coogBeTeH.

KonunumHaTa 1 KBaJIMTETOT Ha NeHaTa ce
pa3nnKyBa BO 3aBMCHOCT Of, M1EKOTO. 3a
nobpa neHa, KopucreTe NoyMacHo
MJ1E€KO, MOSIHOMACHO MJIEKO UM MIIEKO
6e3 naktosa.

LleByeTo 3a napea e 3aTHaTo.

WcuncreTe ro ueByeTo 3a napea.

LleB4eTo 3a napea e cTaBeHO
npemHory a4naboko Bo cafioT 3a
MIEKO.

Mpucnocobete ja pnaboymHaTa Ha Koja
LieBYETO 3a Napea e CTaBeHO BO MJ1eKOTO.
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Mpo6nem

MpuynHa

PelwueHne

KadeTto He nctekysa nnm
ncrekyBa 6aBHO.

MenHuuaTta e noctaBeHa Ha
HNCKa NCUTHETOCT.

[MocTaBeTe ro HMBOTO Ha UCUTHETOCT Ha
noronem 6poj. imajte npeasuna neka osa
Ke BNvjae Bp3 BKYCOT Ha kadeTo.

Wma npemHory meneHo kade BO
KopnaTta 3a untep.

Hamanete ro meneHoTo kade Bo kopnaTa
3a (hunTep Co NOMOLL Ha KONYeTo 3a
KOJIMUYMHA Ha MefeHo Kade.

Kopnata 3a ¢mnTep wro ja
KOPUCTUTE He e COOABETHA.

KopucteTe kopna 3a hunTep Wwro e
COO[BETHA 3a OBaa MallnHa 3a kade.

Kopnara 3a puntep Bo
nopTtacmnTEPOT € 3aTHaTa.

KopwcTteTe gpyra kopna 3a ¢untep 3a
TecTuparse. AKo kopnaTta 3a untep
paboTn HOpPManHo, Toa 3HauM feka
npBaTa Kopna 3a puaTep e 3aTHaTa U
Tpeba fa ce ucumctu.

0OpBofoT 3a Kae Ha
nopTacmnTepoT e 3aTHaT.

VcTo Taka, MOXe fa ro Kopuctunte
TEHKNOT Kpaj Ha nrnnykata 3a Yncrere 3a
AOa ro NCHMCTunTE TanoroT o4 1U3Ne30T 3a

Kade Ha mopTaunTepoT.

Kadbe nsnerysa og pabot
Ha nopTacuaTepoT.

MopTachmnTepoT He e Lo6PO
MPULBPCTEH Ha rfaBaTa 3a
Baperbe Kade.

[obpo npuuspcTeTe ro noptacdunTepoT
Ha rfaBaTa 3a Baperbe kade.

FopHWOT pab Ha nopTadunTepoT
€ HEeYNCT.

o Menerse, OTCTPAHeTe M1 CUTe OCTaToUM
of kache of, paboT Ha nopTamITepPoOT.

Kopnata 3a chuntep He e
BMeTHaTa NpaBuJHO.

[MpaBWIHO BMeTHeTe ja KopraTa 3a
untep. MorpuxeTe ce Hej3MHMOT pab fa
He n3neryBa of, paboT Ha paykaTa.

Mma octaToum of kade Ha
Lp>XayoT 3a nopTacdunTep Ha
rraBaTa 3a Baperse.

McuncTeTe ro opxkayoT 3a noptaduntep
CO YeTKMYKaTa 3a YNCTEHbE.

VIma npemHory MeneHo kage Bo
Kopnarta 3a unTep.

HamaneTe ro KonNM4yecTBOTO Ha MeSIEHO
Kache BO KopraTa 3a huiTep co MOMOLL Ha
KOMYETO 3a KOJIMUYMHA Ha MeNeHo Kade.

Cé nomarsky v nomarsnky
kade nsnerysa og
M311e30T 3a MeNleHo Kade
3a Bpeme Ha Menerse.

M3ne30T 3a MeneHo Kace e
3aTHar.

McumncTeTe rn menHMUaTa 1 M31e30T 3a
MerneHo kage.

3a Bpeme Ha Menerbe,
MesneHoTo Kade ce
pasHecyBa.

He ce KOpUCTW NPCTEH 3a NpaLLoK.

MoHTMpajTe ro NPCTeHOT 3a NpaLloK npen,
MeneHeTo.

MMa npemMHory menemse.

Mpen MenereTo Aa 3aBPpLUM aBTOMATCKK,
NPUTUCHETE 1 3apXeTe Ha KOMYeTo 3a
MeJsHMLa 3a [ia Fo 3anpeTe MesIeHeTo U
[la rO HamanuTe KOJIM4YeCcTBOTO Ha MesleHO
Kage.
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PelwueHne

MopTadunTepoT Moxe
HOpMaHo Aa ce
MOHTMPA.

MopTannTepoT He e NPaBuIo
BMeTHaT BO [/11aBaTa 3a Bapetbe
Kade.

BmeTHeTe ro nopTtacduntepor.

MopTadunTepoT He ce 3aTerHysa

CO POTVPaHse Of Hajnesata
nosnox6a 3a BMeTHyBatbe.

BmeTHeTe ro nopTtacdunntepor.

KonnynHata Ha
MeneHoTo Kade ce
MeHyBa.

Ce KOPUCTN Opyro HNBO Ha
NCUTHETOCT.

Toa e HopManHo. Pas3nnyHm HMBOA Ha
NCUTHETOCT MOXe [la pe3y/iTmpaaT co
Pa3IMYHN KOIMYMHK Ha MefeHo Kade.

Ce KOPWCTU ApYr TUM Ha 3pHa.

Toae HOpManHo. Oon 3pPHa CO pas3inyHn
HWBOa Ha NCNe4YeHoCT nnu 6peHﬂ,OBI/I ce
,EI,O6VIBaaT Pa3nnMyHnN KONNHYNHN MENTEHO
Ka(be, Oypn 1 Ha UCTOTO HMBO Ha
NCATHETOCT.

Ce KOPWCTaT 3pHa CO pa3sinyHa
CBeXWHa.

Toae HOpManHo. Oon 3pHaTa WTo ce
4yBaaT Pa3/IM4HO BpeME Ce ,EI,O6I/IBaaT
Pa3nnyHnN KONNYNHM MENTEHO Kacbe, aypwn
M Ha NCTOTO HMBO Ha NCUTHETOCT.

MaluvHaTa npecTaHyBa
CO Baperbe 1
MHAMKATOPOT 3a Bpena
BoZa/napea Tpenka
LpBeHoO.

Bo mawwnHaTa Hema Bofa.

HanonHete ro pe3epBoapoT 3a BOAa U
BpaTeTe ro Hasan.

TexHu4YKkun cneyucdukaumm

Mpoun3BOAMTENOT O 334P>XKyBa NPaBOTO Aa ' Nofobpu TexXHUYKUTe cneumndurkaumm Ha nponssonot. Cute
ofpeneHy KoNmMYecTBa ce NpUBIIMXKHU.

Onuc

BpepHocT

loneMuHa (B x W x 1)

410x 320 x 335 mm

TexwuHa 6e3 ambanaxaTta 8,0 kg
TexuHa co ambanaxaTa 13,5 kg
[onxunHa Ha kabenoT 3a HanojyBarbe Tm
Tvn Ha NPUKIYYOK 3@ HanojyBame TunY

HoMuHanHa MOKHOCT

220-240V,50-60 Hz, 1490- 1750 W
[peere: 1340 - 1600 W, Menerse: 150 W

MOKHOCT Npw Yekarse

<05w
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Ornap kaBomawiunHu (puc. A)

ﬂ):l,em(i akcecyapw npencTaBieHi nLLe B NEBHUX MOLENSAX.

Al ByHkep ans 3epeH A10 PewiTka NoTka 4na Kkpanenb

A2 MoaginHuIM ByHKep oNns 3epeH A11  CrepXeHb ANS YULLEHHS

A3 XopHo A12  Kpuwka pesepByapa 418 BOn

A4 KinblLe ona 4o3yBaHHA A13  Pe3epByap o5 BOAU

A5 TopTadinbTp A14  Temnep ona TpambyBaHHS KaBK

A6 TlaHenb KepyBaHHS A15  Perynatop nogadi napu / rapsyoi BOAU

A7 KpoHLWTeNH Ang oTpUMaHHSa MeneHol KaBu A16 By3on nopaui rapsyoi BOAU
(monoxeHHsa po3MentoBaHHS)

A8  3aBaptoBasibHa rosioBka A17 Tpybka nogadi napu

A9  JloTok gns kpanenb

Akcecyapu

A18 [BOCTiHHWI KOWMWK PinbTpa (ofHa abo noggiiHa  A22  LLLiTka Ans YMLLeHHs KaBOMOJIKM
yawka)

A19  OpHocTiHHMI KoK dinbTpa (ogHa abo A23 [nek ans mMofioka 3 4aTynMkom
nofginHa vauka) TemnepaTypwu

A20 KanibpoBaHun Temnep A24  Tnek pns MOnoKa

A21 LiTka ons 4yneHHs
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MaHenb kepyBaHHSA (puc. B)

Ornag ycix KHOMOK i 3HauKiB AMB. Ha puc. B. Ix onnc HaBeoeHo HUxXuYe.

B1 YBiMK./BUMK. B6 IHOMKaTOP TUCKY

B2 IHAMKaTOp BUOANEHHS HaKuMy B7 Ecnpeco

B3  Crynivb nomeny B8 MopasinHe ecnpeco

B4 OpavHapHi/noagivHi iHavkaTopw obcary B9 AmMepukaHo

B5 Perynsitop obcary nomeny B10 IHOnKaTop napy / rapa4voi soan

BiTaemo Bac i3 kynieneto kaBomatumHu Philips Barista Brew Espresso! LLLlo6 cnoBHa KopucTyBaTUCS BCiMa
nocayraMmu nigTpPUMKM, sIKi M1 MPOTOHYEMO, 3apPEECTPYNTE CBil NPOAYKT Ha canTi www.home.id.

Mepen NepLUNM BUKOPUCTAHHAM KaBOMALLVHK YBAXXHO NpoYuTanTe okpeMy OpoLuypy 3 TexHikv 6e3nekn Ta
36epiranTe i ona ManbyTHBOI HOBIAKN.

LLlo6 gonomorTti Bam po3noyati poboTy 1 OTPMMaTN MaKCUMYM Bif, KABOMALUMHMW, MW MPOMOHYEMO
OHNaMH-NIATPUMKY 3a nocunaHHsaM http://www.philips.com/support.

A IcHye GaraTo Bepcil L€l HaniBaBTOMaTUYHOI ecripeco-MallmHW, AKi AeLo BiApi3HATLCS HAbOPOM
yHKUi | akcecyapiB. Hanpuknag, rnek 4ns Monoka 3 4aT4vkKoM TeMmnepaTypy BXOAUTb [0 KOMMIEKTY He
BCiX Bepcin. KoxHa Bepcisi Ma€ CBil HOMep apTuKya, SKUA MOXHa 3HANTW Ha iIHOpMaLiHI eTUKeTLI, Lo
po3TalloBaHa Ha HUXXHI NaHeni MaluHW.

A Lito kaBomalLLMHy Byno NepeBipeHo LWAAXOM NPUroTyBaHHS KaBu. MoTiM ii Byn10 peTesibHO O4KLLEHO,
npoTe B Hil MOrAY 3annWnTUCS cnign kKaBu. OfHaK MU rapaHTyeEMO, LLO BU Npuadany abcontoTHO HOBY
KaBOMaLUVIHY.

I'Iepep, nepwunm BUKOPUCTAHHAM

1. YcTaHOBNEHHS OyHKepa s 3epeH i HAaNOBHEHHS
pe3epByapa as4a soau

i | MepekoHamnTecs, Wo ABi CTPINIKM Ha KaBOMOJLi 3HAaXOAATLCS Ha ofHOMY piBHI (Man. 1).

1 [epeBipTe N NnepeKkoHanTecs, Wo ABi No3Haukn «I» Ha nnaTdopmi OyHkepa AN 3epeH nepebyBatoTb Ha
opHomy piBHi (Man. 2).

2 HaTucHiTb ByHKep ANs 3epeH JOHMU3Y, NepeKkoHanTecs, Wo cMBON 610KyBaHHSA Ha ByHKepi Ans 3epeH
nepebyBaE Ha OAHOMY PiBHI i3 CUMBOJIOM TPUKYTHMKA Bropi (Man. 3) MawwHK, i NOBEPHITb ByHKep Ans
3epeH 3a roANHHNKOBO CTpifikoto (Man. 4).

3 TloBepHiTb OyHKep AN 3epeH, LWob BMbpaTh NoTPiOHNMI piBeHb nomeny (Man. 5).

A Kasomonka in OyHKep 4N 3epeH — e HaATOYHI KOMMOHEHTW, TOMY He C/if, YacTo 3HIMaTK iX nicas
BCTAHOBJIEHHS.

4 o6 BUAHATY KPULLIKY pe3epByapa 118 BOAW, BIIKPUIATE pe3epByap, TPYMaNTe NOro 3a BEPXHIO PyUKy 1
nigHIMiTe BepTuKanbHo (Man. 6).

5 3HiMiTb XXOBTY YLUiNbHIOBaNbHY CTPIYKY 3 HUXKHBOT YaCTUHK pe3epByapa ans soau (Man. 7).



268 YKpaiHcbka

6 HanoBHIiTb pe3epByap 415 BOAW A0 MaKCMMabHOT MO3HAuKM, 3a3HaveHin Ha Heomy (Mar. 8).

7 TpumauTe pesepByap AS1F BOAW 3a BEPXHIO PYUKY 1 YCTaHOBITb MO0 BEPTUKANIbHO B MaLLVHY. 3aKpuinTe
KpuLKy pesepsyapa Ans soau (Man. 9).
A JKOBTY yLLiNbHIOBaNbHY CTPiYKY, Ky B BUAy4Ymau, He NoTpibHO NOBTOPHO BCTaHOBIOBATY. Bu
MoXeTe ii BUKMHYTU.

i | LLlo6 roTyBaTu AKiCHY KaBy, PaAMMO YacTo 3MiHIOBATW BOAY B pe3epByapi.

2. Mepe BBIMKHEHHSI MaLLINHN

1 BcTaBTe WTencenb y 3a3eMseHy po3eTky..
2 TlepekoHanTecs, Wo peryasTop Nofadi napyn BCTaHOBEHO B NosioxeHHst Bumk. (Man. 10)
3 HaTucHiTb kHonky (Man. 18) YBiMK./BUMK., OO YBIMKHYTU MaLLnHY.
- 3acBiTATLCA KHOMKM YBIMK./BUMK. 1 Espresso.
4 T[locTasTe Yaly nig TpyoKy nogadi rapsyoi Bogm/napu 1 3aBaptoBasbHy ronosky (Man. 40).
5 HatucHite kHonky (Man. 19) Espresso, Lob 3anycTuTi nogady BOAK.
- Tapsva Boga NoYHe BUTIKATW i3 3aBaptoBasibHOI rOIOBKK, By3/a nofayi rapsayoi soam 1 Tpyoku nogadi
napu.
6 Konwu nopadva BOAMW 3aBepLUMTLCS, KHOMKa YBiMK./BUMK. NovyHe 61MmaTh, a MallnHa — HarpiBaTucs.

I Nig yac nepLIOro BUKOPUCTaHHS MIC/Is BBIMKHEHHSI MaLIMHN 06OB'SI3KOBO NPOMMIATE i,
HaTUCHYBLUU KHOMKY Espresso. MonoTu kaBoBi 3epHa abo rotysatu kaBy MoXHa Gyae Tinbkuy nicns
3aBepLUEHHS LibOro npoLecy NpoMUBaHHS.

I Nig yac npomueanHs Tpy6Ka nopayi napyu Mmoxke cusibHO HarpiTucs. LLlo6 3anobirtn onikam, He
TopKamnTecst TPY6KU, MOKN BOHA HE OXOJIOHE.

Hana LWTYBaHHA )KOpCTKOCTi BOaAU

1 BWMKHITb MaLLKHYy.

2 HaTuCHITb | BTPUMYITE KHOMKK YBIMK./BUMK. 1 Americano 0gHOYacHO NpOoTAroM 3 cekyHn. [HaMkaTop
BUAANIEHHS HaKu1My 11 KHOMKa YBiMK./BUMK. 6anmaTMyThb.

3a YMOBYaHHAM B1OPaHO XXOPCTKY BOAY, TOMY CBITUTUMETbLCS iIHAMKATOP KHOMKK Americano.

- o6 BbpaTK cepefHto AKicTb BOAM, HATUCHITL KHOMKY Double Espresso.

- UWo6 BnbpaTtu M'aKy SKicTb BOOW, HATUCHITb KHOMKY Espresso.

BrnbpasLum noTpibHMI piBeHb XOPCTKOCTI BOAM, NiATBEPAbTe BUOIP HAaTUCHYBLUW KHOMKY YBIMK./BUMK.

4| LLo6 oUiHWTM SKiCTb BOAM Bif, MiCLIeBOro nocrayanibHuKa, MOXHa OTPUMAaTK Habip TeCTyBaHHSA PiBHSA
xopctkocTi Boan Bif Philips (Philips Water Hardness Testing Kit HD5085/01) Big noctavanbHWKa nobamnsy
abo 3aMoBUTM MOro Ha BebcanTi Philips.

TectoBa cTpiyka Philips

M'aka Boga 4 3eneHi To4Ykn <3 dH
Bopoa cepenHbOi XXOPCTKOCTI 1 4yepBOHa TO4Ka >4 dH
Bopa cepenHbOi XOPCTKOCTI 2 YepBOHIi TOYKM >7 dH
KopcTka Boga 3 YepBOHI TOYKM >14 dH

XKopcTka Boga 4 4epBOHI TOUKM >21 dH
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MpurotyBaHHS KaBuU

HaﬂaLLITyBaHHFl KaBOMOJIKU

PiBeHb Nomeny KaBu 3Ha4YHO BMIMBAE Ha ANHAMIKY I MPUTOTYBaHHSA, 30KpeMa Ha TUCK | IHTEHCUBHICTb
MOTOKY, @ TaKoX 0cobMBO POPMYE CMak ecnpeco.

Lla mawwmHa mae 15 piBHiB nomeny (1-15). Y4M HUXYMIA CTYNiHBb MOMeNy, TUM APIOHILLNN NOMeN KaBOBUX
3epeH, i MillHiLWa KaBa.

SKLLLO B1 BMKOPUCTOBYBATUMETE Pi3Hi 3epHa 3 Pi3HUM CTyneHeM obcmaxkeHHs!, Bam, MOXIMBO, NOTPIOHO
ByT KOPUryBaTN HaNaLUTYBaHHS, WO BNAMBATUME Ha KiNlbKiCTb 3MeNeHOl KaBu.

[na npuroTyBaHHs ecnpeco abo amepukaHo paarmMo piBHi nomeny 1-4. KLU0 NPUrOTYBaHHS KaBu
(Hanpuknag, NyHro) notpebye Ginblue Yacy, Hankpale (Man. 5) niginayTs pisHi 5-10.

Bnbip ogHOCTiHHOro abo ABOCTiHHOrO Kowwnka inbTpa

- [ABOCTiHHMI KoWwWK thinbTpa (oaHa abo noapinHa vawka).

3a LONOMOroto ABOCTIHHOMO KoLrka (Man. 20) chinbTpa 3 KOMMAEKTY NOCTaBKWN MOXHa MPUrOTYBaTK
ecrnpeco 3 NiHKOK HaBiTb i3 NepLUoi cNpobu, a TaKOX AOCATTM ONTUMANbHOrO Aiana3oHy TUCKY.

- OpHOCTIHHUI Kowwnk dinbTpa (ofHa abo NoABinHa Yallka).

OpnHOCTIHHI Kowunkn (Man. 21) inbTpa 3 KOMNAEKTY NoAibHI A0 TWX, WO BUKOPUCTOBYIOTLCS B MPOdeCinHmnx
KaBOMalUWHax, i noTpebytoTb Binblie HaBMYOK | AOCBIAY. 3a YMOBUW NPaBWIbHOIO HanalUTyBaHHS Taki
inbTpK fatoTb 3MOry NPUroTyBaTN NOTPIOHY KaBy 3 MOKpPaLLEHOI eKCTPaKLIi€l, CMakoM i KOHCUCTEHLL€l0.

BubGip 3epeH i3 noaBinHOro byHkepa ans 3epeH (nvwe gns
neBHoro Tuny, mogesnb PSA3228)

SKLO y Bac € NoABiHUI ByHKep A/15 3epeH, BCTAHOBITh MOro, MepLU HiX 3acunaTn 3epHa. MNepep,
BCTAHOBJIEHHAM PO3MICTiTh TPY MO3HAYKM Ha perynaTopi BUOopy, KpuLLi byHkepa Ans 3epeH Ta caMmomy
ByHKepi B ofiHy NiHito (Man. 22). Micna MoXHa 3acmnaTy pisHi 3epHa 3 ABOX CTOPIH.

Bv moxeTe BMOpaTK TVMN 3epeH nepes NoMenoM. KO BM BXe 3aBaHTaXWN Pi3Hi BUAM 3epeH, MOXHa
BMOpaTK oaMH i3 ABOX BiAcikiB abo 3miwaTti 3epHa 060X BMAIB 33 LOMOMOroto perynsatopa srbopy (Man.
23).

Ay BVXiOHOMY OTBOPI A1 3MENIEHOI KaBM MOXe 3aIULLNTUCS TPOXM KaBu. Lle HopmasnbHo.
MepemMunKatoUYnChb Ha iHLINIA BIACIK A5 3epeH, 3MeNiTb 3epHa, WO 3aULLIWANCS, | BUKUHBLTE TyLLy, Lob
OYNCTUTW BUXiIZHWUI OTBIP.

MeneHHs 3epeH
1 BubepiTb KoWwwnk inbTpa Ans ofHiel Yallky abo NoABINHOI YaLLKK.
- 3aMmiHouM KOWKK dinbTpa Bu MoxeTe Nerko 3a4enmT BXXe BCTAaHOBAEHWI KOLMK KPAEM iHLLOTO
Kowmka inbtpa (Man. 24).
2 3akpiniTb KinbLe Ans 4o3yBaHHS Ha nopTadinbTpi (Man. 25).
3 BupiBHsNTe NopTadinbTp i3 KPOHLWTENHOM KaBOMOJIKM 1 HATUCHITb MOro ropu3oHTanbHo (Man. 26).
- BukopucTtoByiiTe perynatop obcsiry nomeny, Wob monoTu 6inbLle abo MeHLLe 3epeH.

4 |1lo6 3anycTnT aBTOMATUYHWI NMOMeS], HATUCHITb KHOMKY Grinder i TpymMamTe il NpoTAroM TPbOX CeKyHI,
11106 B1bpaTn obcar (ogHa um Agi Yaluku). MNoTim e pa3 HaTUCHITL KHonKy Grinder, W06 3anycTuTm
npouec nomeny.

- BukopucToBytouM KOLWMK inbTpa Ans OAHIET Yallku, BUbepiTe oavHapHuin obear (1x), a ans
MOABIMHOI YaLKW — MOABINHUIA 0bcar (2x).
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- LWo6 3ynuHMTY Npouec noMeny, HaTUCHITb KHomnky Grinder 3HoBY.
5 [ns py4HOro nomesny HaTUCHITb i yTpUMynTe nopTadinsTp, Wob akTMBYyBaTV NepemMmnkay nomeny.
MpoaoBXyNTE YTPMMYBATH, NOKK He Byae OTpMMaHO HeOOXiAHY KiNbKicTb 3MeneHoi kasu (Man. 27).

i [T NpUroTyBaTN OLHY YaLlKy, pagumo 6patn 12—14 rpamis 3epeH, a Wob npuroTysaTtu ABi —
18-20 rpam. LLLo6 oTprmMaTti NOTPiGHMIA 0B6CAr KaBW, MOXHA BUKOPUCTOBYBATN €NEKTPOHHI Baru. Mo3Hauka
Max Ha KoLKy dinbTpa Moxe c/yryBaTii OPiEHTUPOM.

i | lMepLL Hix 3acMnaTi 3epHa 1 BMUKATV MaLLUHY, NepekoHamnTecs, Lo OyHKep AN 3epeH HafinHo
BCTAHOBJIEHO 11 3a6/10KOBaHO.

H3acvnantes OyHKep 011 3epeH NvLle cMakeHi KaBoBi 3epHa. 3abopoHeHO 3acunaT B byHKep aJ1s 3epeH
cUpi KaBOBI 3epHa, KAaBOBWI MOPOLLOK, PO3YMHHY KaBy TOLLLO, adXe Lie MOXe MOLIKOANTY KaBOMALLUHY.

i | [ig yac nomeny 3BepTanTe yBary Ha MakCciMManbHWI PiBEHb MeNEeHOI KaBW 1 HamaranTecs Ha
3acmivyBaTy BUXigHWI oTBip (Man. 28).

H s«uo BVMIKOPUCTOBYETbCA aBTOMATUYHII MOMEJ, 3 Pi3HNX 3€PEH MOXE MOIOTUCS AELLO Pi3Ha KiSTbKICTb
MesieHoil KaBu. Bam, MoxIMBO, NoTpibHO Oyae BioperyntoBaTh HanallTyBaHHs MOMESy 3aneXHO Bif,
(haKTUYHOrO TUCKY MPUTOTYBaHHSA AJ151 KOXKHOIO TUMY KaBOBWX 3€PEH.

B S«wi0 By nomiTuTe, Wwo pagiyc po36prskyBaHHs MENEHOT KaBy 3HAYHO 36TBLINBCS, OYNCTLTE X006,

TpambyBaHHS

1 3HimiTb nopTadinbTp i3 KPOHLUTENHA KABOMOJIKY.

2 3HiMmiTb KifnbLe Ans fo3yBaHHs 3 nopTadinstpa (Man. 29).

3 Toknagite nopTainbTp (HUKHBOIO M'IKOK CTOPOHOIO) Ha POBOYY MOBEPXHIO, LLIOO Nerko BUKOHATK
TpambyBaHHs (Man. 30).

4 ObepexHOo nocTykanTe No nopTadinbTpy Kisibka pa3i, Wob MefeHa KaBa PiBHOMIPHO po3nodinnnacs B
KoLwmky dinbTpa (Man. 31).

5 YTpamboByiiTe MeneHy KaBy BifkanibpoBaHM TEMNEPOM.

6 PiBeHb KaBOBOI Iyl NicNs TPaMOYBaHHSA He Ma€e OyTN BULLMM 3a MakcMManbHy no3Hayky (Man. 32).
- OnTMManbHWUI pPiBEHb KABOBOIO MOPOLLKY Mic/1st TpaMOyBaHHS — Akpa3 Mif MakCMMaibHOK

MO3HauKo!0.

MpurortysaHHA ecnpeco
1 BcrtaBTe nopTadinbTp y 3aBaptoBasibHy roONoBKY.
- BupiBHsTe nopTadinbTp i3 MO3HaYKOM TPUKYTHUKA Ha 3BapOBasIbHIl FOMiBLi 1 yCTAHOBITL MOro
[oropu y 3BaptoBasibHy rofioBky (Man. 33). Jani kpyTiTb nopTadinbTp NPOTU rOANHHUKOBOI CTPINKK
[0 LeHTpY, wob noro 3abnokysatu (Man. 34).
2 HaTtucHiTb kHoMKy Espresso abo Double Espresso, wob po3noyaTv npolec npurotyBaHHs kasu (Man. 35).
- LWo6 3ynuHWTM nogady KaBu, NepLU Hix MallHa 3aBePLUNTb MPUrOTYBaHHS, 3HOBY HaTUCHITb KHOMKY
Espresso abo Double Espresso.

i P iHAMKATOP KHOMKM YBIMK./BUMK. 61MMaE, Lie 03HaYaE, WO NpaLoe pexxmm nornepenHbLoro
HarpiBaHHA 1 NPUroTyBaTK KaBy He MOXHa. Konu iHAMKaTopW BCiX KHOMOK FropsiTb, MOXHa NoYaTu roTyBaTtu
KaBy.
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H konu Llen nMpoLec 3aBepLUNTbCs, Ha JIOTKOM A8 Kpanesb MOXe YTBOPUTUCSA Napa M HacoC MoXe

BMOaBaTW 3BYKW. Lle HOpMaJibHe ABuLLE, AKE O3Ha4vag, WO MallHa 3MEHLUYE TUCK.

i | SKLLO TMCK Mif Yac MpUroTyBaHHS KaBW 3aBMCOKMI, MaLlMHa 3yNUHWTb nodadvy Hamoto. Y Lewn vac
iHAvKaTop fani banmatume.

H3a YMOBYaHHSM 0OCAr ecnpeco CTaHoBUTb Nprban3Ho 40 M, a noggiiHoro ecnpeco — 80 M.

NMpurotyBaHHA amepuKaHoO

AMepU1KaHO roTyeTbCS LWASXOM A0AaBaHHSA rapsyoi BOAM 3 By3/1a MOAayi BOAM B MOPLLito ecrnpeco.

BcTaBTe nopTadinbTp y 3BaptoBanibHy ronosky (Mas. 33), BUpIBHANTE pyuky 3 MO3HAYKOK TPUKYTHIUKA 1
HanpasrTe ii Bropy. Jani KpyTiTe pyuKy NpOTV FOANHHMKOBOT CTPINKM IO LEeHTpY, LWob 3abnokysaTu
noptacinbtp (Man. 34).
MocTaBTe BeNVKY YallKy nig BUAvBamMu noptadinbtpa 1 Byanom (Man. 36) nogayi BoAn At aMepruKaHo.

1

w

HaTucHiTb kKHoMKy Americano, o6 cnoyaTky MprUroTyBaTy YallKy ecrnpeco.

Micns npuroTyBaHHs 4o ecnpeco byae AoAaHo rapsyy BoLy 3 By3ra Nofadi BOAM 1S aMepUKaHo.

i | By3o nogauyi rapsivoi Bogm Moxe Harpisatucs. LLLo6 3anobirtv oTprmMaHHIo onikie, AanTe in

OXOJIOHYTW.

OnTumi3oBaHUM CMocié NpPUroTyBaHHSA KaBu

Tuck Bifirpae BaxnvBy posib Nif Yac NpUroTyBaHHsa ecrnpeco. MaHoMeTp nokasye TUCK i Ja€e 3mMory
KOHTPOJOBATW ONTUMaSIbHY eKCTPaKL,ito Nif Yac NPUroTyBaHHSA ecnpeco. Paarmo NOBTOPHO HanalTysaTu
napamMmeTpu CTyneHs NoMeny 3asexHo Bif, cTaTycy MaHOMeTpa LLopa3y, Ko By BUKOPUCTOBYETE Pi3HI TUNK
KaBOBMX 3epeH.
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36anaHCcoOBaHOro cMaky kaBu. TUCK Ma€e ByTu B MeXax ONTUMabHOro AianasoHy.
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O‘,{\‘“ al Rang,
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HepoctaTHin piBeHb ekcTpakuii

3a YMOBW HejoCTaTHLOT ekCTpakLii NoTik Oyae LWBUAKUM, NiHKa — HeHacu4eHoto | BNifoto, a KaBa — KUCI0t0
Ta 3 NPICHNM CMaKoM. TUCK 3HaXOOUTbCA Y HUXXYOMY [iana3oHi.

Pressure l l

o O

1 HanawTynTe B KaBOMONUi APiOHILLIWI noMen.

2 dKWo ekcTpakLis BCe Le HefoCTaTHS, 30iMbLUTe KiNbKiCTb MeleHOT KaBu, MOBEePHYBLUM Perynstop obcary
B HaNPSMKY MO3HAYKM «+» NPaBOPYY.

3 Moxe 3HagobuTnCs Kinbka cnpob Ans AOCArHEHHSt ONTUMabHOT eKCTpaKLii. TakoX 3a HeobXigHOCTI
noTpibHo Byaie NOBTOPUTN NEPLUNIA | APYTUA KPOKMU.

.

©oe()ooo

—
&/%2 1 1

3aBNCOKNI piBEHb eKCTpaKLil

3a yMOBW HagMipHOT eKCTpaKL,ii KaBa He Teye, a BUXOOUTb KpanasMmu, niHka TeMHa M HEePIBHOMIPHA, @ cMakK
FiPKWUA i ropinui. TUCK 3HaXOAUTBCS Y BULLLOMY Aiana3oHi.

*eo Pressure
o O

1 HanawTynTe B KaBoMOSLi rpybilinim nomen.
2 SKWO eKcTpakLisa BCe We HaaMipHa, 3MEHLUTE KiNlbKiCTb MeieHoT KaBu, MOBEPHYBLUW perynaTtop obcsry B
HanpsMKy MO3HaYKM «—» N1iBOPYM.
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3 Moxe 3HagobUTUCS Kinbka cnpob Ans AOCATHEHHS ONTUMasbHOT ekcTpaKLii. TakoxX 3a HeobXigHOCTI
noTpibHo Byae NOBTOPUTU NMEPLUNIA | APYTUA KPOKU.

a
GRIND SIZE

HaﬂaLLITyBaHHﬂ 3Ha4€Hb 3a YMOBYaHHAM

1 BcraBTe nopTtadinbTp 3 yTpamboBaHO 3MENIEHO KaBOK B 3aBaploBasibHY rO0BKY.

2 HaTUCHITb | BTPMMYITE KHOMKY Hamoto, KW Xo4eTe HaflaluTyBaTu. HYepes Tpu ceKyHaM mallviHa nepenge
B PEXVM HanawTyBaHHA 1 MPOSyHAE 3BYKOBWI CUTHAT.

3 Konw B yawui byze noTpibHMI 06car KaBu, BIANYCTiTb KHOMKM. HanaluTyBaHHs 3aBepLueHo. By novyeTe
O[VIH 3BYKOBUI CUrHaI.

4 Ticna nporpamyBaHHs 00CAry Hamnoto MallvHa 31MBaTUMe Liet HOBUIA 0OCAT LLLopa3y, KoM BY 3HOBY
BUBMpaTUMETE Liel KOHKPETHNUIA Hanii.

A Hatuchits i BTPUMYMTE KHOMKY Americano, Lwob BMxaTu NoTpiOHWI 0b6csr KaBu. BignycTiTe KHOMKY, Wo6
3a4aTV HOBUI 06¢Csr KaBW. HanalwTyinte NoTpibHMUIA 0OCAr BOAM B TakuMin ke cnocio.

B MinivansHnin o6esir ecrnpeco cTaHoBUTb 20 MJ1, a MOABINHOro ecnpeco — 40 mJl.
H Makcumanshuin obcsr ecnpeco ctaHoBuUTb 70 MJ1, a NOABINHOro ecnpeco — 120 mn.

B MinivansHnin o6esir aMepuKaHo cTaHoBUTb 20 M1, a MakcuManbHuin — 70 M. MiHiManbHWn obcsr
rapsiyoi BOAM cTaHoBUTb 50 M, @ MakcumanbHum — 200 M.

HaﬂaLLITyBaHHSI TeEMNEPaATypu KaBu

Y MalMHi MOXHa HanalTyBaTK TemnepaTypy eKCTpakLii KaBu. € Tpy ONLil: Tenna, cepeaHbo rapaya
rapsiya kaBa. Yum BuLLla TeMnepaTypa eKcTpakLii KaBu, TUM BinblLie BiYyBaTUMETHLCS FipKoTa 1 MeHLUe
Big4yBaTUMETbCA Tl KMC0oTa. Y1M HUXKYa TeMnepaTtypa eKCTpakLii KaBu, TUM MeHLLUe Big4yBaTUMETLCA
ripkoTa # Ginblue Big4yBaTMMETbCS il KMCIOTa.
1 BWMKHITb MalLKHY.
2 HaTucHITb | BTpMMYyIMTE KHOMKW YBIMK./BumK. 1 Espresso npotarom 3 cekyHa. KHonka YBiMK./Bumk. Ta
iHAMKATOP Napu / rapsyvoi BoAM NOYHyTb GavmaTn.
3 HaTuCHITb OAHY 3 KHOMOK HUXYe, Lo HanaluTyBaT BaxkaHy TeMnepaTtypy BUXMMKY KaBW.
- o6 npuroTyBaTti TEMNY KaBy, HATUCHITbL KHOMKY Espresso.
- LWo6 npurotyBaTti cepenHbO TEMIy KaBy, HATUCHITb KHornky Double Espresso.
- LLo6 npuroTyBaTi rapsiyy KaBy, HaTUCHITb KHOMKY Americano.
Micns Toro sk Bu BMOpanu notpibHy TemnepaTtypy kaBu, nigsepabTe BMOIp, HATUCHYBLUM KHOMKY
YBimMK./Bumk.
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CKI/I,D,aHHﬂ 3Ha4e€Hb 00 3aBOACbKUX

- o6 cKMHYTN 3HaYeHHS 415t eCcnpeco: YBIMKHITb MalLVHY, OAHOYACHO HATUCHITL | BTPUMYMTE NPOTSroM
TPbOX CEeKYH KHOMKM YBiMK./BuMK. 1 Espresso. Micas Lboro nposyHatoTb TpW 3BYKOBI CUrHaAM, a
iHAMKATOPW KHOMOK YBiMK./BUMK. i1 Espresso Tpudi 61nmMHyTb.

- W06 cKMHYTN 3HaYeHHS A1t NOABINHOMO eCcnpeco: YBIMKHITh MaLUNHY, OAHOYAaCHO HAaTUCHITD i
BTPUMYMNTE NPOTArOM TPbOX CEKYHA, KHOMKM YBiMK./Bumk. n Double Espresso. Micns Lboro nposyHatoTb
TPW 3BYKOBi CUrHaNK, a iHAMKATOPW KHOMok YBiMK./Bumk. 1 Double Espresso Tpudi 6anmMHyTb.

- W06 cknMHYTN 3HaYEHHS AJ1S aMEPUKAHO: YBIMKHITb MaLlUMHY, OQHOYACHO HAaTUCHITh | BTPUMYyMTE
NMPOTATOM TPbOX CeKYHA KHOMKW YBIMK./Bumk. 1 Americano. Micns Lboro nponyHatoTb TOU 3BYKOBI
CUrHanNK, a iHAMKaTopW KHOMOK YBIMK./BumK. n Americano Tpuyi 6AMMHYTb.

[Ticng BUKOHAHHS KOXHOIO i3 LMX TPbOX CKMOaHb MallHa nepexoantnMme B pexxmm O‘-IiKyBaHHFI.

MpuroTyBaHHS CNiHEHOrO MOJIOKA

LLlo6 pocsrTv HarKpaLLoro CriHioBaHHS, 3aBXAM BUKOPUCTOBYTE MOJIOKO 3 XOJIOAUITbHMKA.

MNMpurotyBaHHSA

1 HanoBHITb rnek MoMoKoM Nprbam3sHo Ha YBepTsb (100 M) ANg NPUroTyBaHHSA Kany4ymHoO 1 NpubamnsHo
Ha TpeTuHy (150 Mn) Ans NpuUroTyBaHHa nate makiato (Man. 37).

2 TloBepHiTb perynsTop y NofoxXeHHs napu, Wob po3noyati nonepenHe HarpisaHHsa napoto (Man. 38).
IHAMKaTOP Nofayi napy NoYnHe GanmaTn.

ﬂ,[l,nﬂ OMTUMasnbHOrOo CNiHIOBaHHSA He JoMycKanTe CTPYCiB rieka 1S MOJioka Ta He TpUManTe Moro
BepTuKanbHo (Man. 39).

3 3ayekante npubamsHo 10-20 cekyHp, NOKW iHAMKATOP NofaYi napw He NoyHe CBITUTUCS Ge3nepepBHoO.
MalurHa noYnHe BunyckaTu napu.

4 3ayekauTe We 5 cekyH[, MOKW CTPYMiHb NMapu He cTaHe cTabiNbHUM i MOKKN He BUIAE KOHOEHcAT. NoTiM
BUMKHITb nogady napu (Man. 10).

5 T[loBepHiTb siK WapHip TPybKy Nogadi napw 3 By3/1oM 415 rieka AJjis MoJjioka Ta po3TallyiTe i B
NOSIOXEHHI Ha 3 roAMHM abo 9 rofivH y HanpPaAMKy rneka ana monoka (Man. 11).

Aepauis

Ob6csAr NoBiTPs, L0 BBOAMTLCS Mif, Yac aepallii, BU3HaYa€ ryctoTy i TeKydicTb MOSIOYHOI MiHKK.

3a 6inbLUOT aepaLlii BUXOAWTb TOBLUMIA LUAP NiHKW 3 MEHLLO TeKyYicTIo. 3a MeHLLOi aepalyii niHka byae

pifLoto, ane 3 Kpalloto TekydicTio. O6'eM NOBITPS MOXHa PeryaoBaTy, 3MiHIOYN INONHY 3aHYPEHHS

TPybKM Nogadi napu BiGHOCHO MOBEPXHI MOJIOKa 11 Yac aepalyji.

1 PyxaiTe rnek onst MOMoKa Bropy 1 yHM3, WOO BY301 A8 rineka A7s MOJoKa 3aHyploBaB Tpyoky nogadi
napu NpubAN3HO Ha 5 MM HXKYe NoBepxHi pianHu (Man. 12).

2 TloBepHiTb perynsTop nofadi rapsvoi BoAm / napun B NONOXKeHHS Napw, LWob noyaty nogavy napu.

3 Mae ByTi YyTHO «LUMMiIHHSY», CXOXe Ha PO3pMBaHHs Nanepy. Lle cBiguntmMe Npo HanexHy aepalito.
TpumarTe TpybKy Nofdayi napu HEPYXOMO i CTBOPIOMTE BUPU.

4 TpopoBxymnTe aepauito 5-15 cekyHA.

EmMynbryBaHHSA

Big eMynbryBaHHs 3anexmTb, HaCKiNIbK OLHOPIAHOIO i rycToto Byae MOnoyHa niHka. baxaHo 3aHypuTtn
TpyOKy nofayi napu Lo NONOBMHMN PIBHA MOMIOKA, {06 3a6e3neynT piBHOMIpHE YTBOPEHHS MOIOYHOT MiHW.
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1 YTpumytoun By30n AN rneka Asist MoJloka B KOHTaKTi 3 TpyOKoto nofadi napu, nosifibHO nepemMilllyinTe
rnek Ans Mosioka Bropy B3foBxX Tpyoku nofadi napw, Loku Tpybka nofdadi napu He onMHUTLCA
npUBAN3HO Ha 3 CM HIXKYe NOBEPXHI pianHW. TprManTe rnek 4ns Monoka Hepyxomo, wob 6e3nepepBHO
cTBOptoBanuncs Bupu. Lle 3abe3neunTb 3MilllyBaHHS 3 paHille BBeAeHM NOBITPSIM, i NOCTYNoBO
YTBOPUTbLCH rycTa niHa.

2 Konuv gHo rneka Ans MOIoKa CTaHe rapsyuM, Wo BKaXe Ha Te, Lo MOJIOKO AOCAr0 igeanbHOT
Temnepatypu (6nnsbko 60-65 °C), NOBEPHITL PerynaTop rapsyoi Boav / Napu B MONOXKEHHS BUMKHEHHS,
11100 NPUNUHUTYK CRiHIOBaHHS Mosioka (Man. 13).

B nig vac poboTun TpybKa nogadi mapu cTae gyxe rapayoto. MepLu Hixk TopkaTucs TpyoKn, fanTe in
oxonoHyTn (Man. 14).

B 3 ririeniuHux MPUYMH i LLo6 3an06irTv HaKOMUYEHHIO 3a/ULLKIB MOJIOKA, OUMLLYTe TPYOKY nogadi napwm
BOJIOTOI0 raH4ipKoIo Mic/is KOXKHOro BUKopuctaHHs (Masn. 15).

I'I igirpiB Boaun
MocTaBTe Yaluky nig TpyoKy nogadi napw.

2 MoBepHITb perynsTop y NoNoXeHHs rapsyoi BoAu, Wob yBIMKHYTU rapsyy Body. IHavKaTop napwu /
rapsiyoi Bogu 3aroputbcs (Man. 16).

3 LLo6 3ynnuH1TK NOTiK rapsyoi BOAM, MOBEPHITbL Perynstop nofadi napu / rapsiyoi BoAu B MONOXEHHS
BUMKHEHHS (Man. 17).

H nig vac poboTu Tpybka nogadi mapw cTae gyxe rapsayoto. MepLu Hixk TopkaTucs TPyOKK, nanTe i
OXOJIOHYTW.

BupaneHHsa Hakuny

Konu 3aroputbcs iHAMKaTOP BUAANEHHS Haku1my, BUAANITb HAaKWM, WO YTBOPUBCS B KaBOMAaLUMHI.

Hikonu He BUKOpPUCTOBYTE 3aC06U ANt BUAANEHHS HAKUMY Ha OCHOBI CipYaHoi, XJIOPOBOAHEBOI,
aMiHoCybOHOBOT abo OLTOBOI KUCIOTY (OLTY). BOHM MOXYTb MOLWKOANTM BOAAHWIA KOHTYP KaBOMALUMHN
1 He NOBHICTIO BUAANATY HAKWM.

BrKOpUCTaHHSA CTOPOHHBOIO 3acoby ANs BuaaneHHs Hakuny (He Big Philips) npr3sene fo ckacyBaHHS
rapaHTii. HecBoeyacHe BUOANeHHs Hakmny TakoxX Npu3Beae 4O CKaCyBaHHS rapaHTil Ha MaLUVHY.

3acib ans BUAaneHHs Hakuny He BKJIOYEHO B MakeT NocTayaHHs MaluvHW. Bu moxeTe Kynutun Takumii 3acié
Bia Philips y micueBoro noctayanbHuka abo B oHnariH-marasui (http://www.philips.com/support).
Mpoueaypa BUAANEHHS HaK1My BKOYAE OAMH LUK BUAANEHHS Hakuny (= 4 XB) i oAMH LMK NPOMUBaHHS
(= 3 xB).

Mpouenypa BUOaneHHs HaKmny

1 YBIMKHITb KaBOMaLLUNHY.

2 3HIMITb IOTOK AN Kpanesb, 3/IMNTe 3 HbOro BOAY M NOCTaBTe Ha MicLle.

3 3HiMiTb pe3epByap AN BOAM U 3/IMATE 3 HbOrO BOAY.

4 Hanunte po3unH Ans BuganeHHs Hakuny Philips (CA6700) y pesepByap 4715 BOAM A0 PiBHSA 3
BiANOBIAHOIO MO3HAYKOI — 3HAYKa BUOASIEHHS HAaKMMY, AKUI HALPYKOBAHO Ha pe3epByapi AN BOOM.

5 YcTaHoBITb Ha MicLe pe3epByap AJ1s BOAW 1 MOCTaBTe BeNvKy MUCKY (=1,2 1) nifg 3aBaptoBasibHy ronoBKy
1 TpybKy nogavi napy ans 36opy pianHu (Man. 40).

6 3anycTiTb Npouec BUAaNeHHs Haknny oAHOYaCHUM HaTUCKaHHAM | BTPMMaHHSAM NPOTArOM TPbOX CEKYH[,
KHonok Espresso i Double Espresso. MponyHae 3ByKOBWI cUrHa.
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7 MalvHa noyHe nofasaTy 3acib ans BuganeHHs Hakuny. Konuv uen npouec dyae 3aBepLieHo, MallvHa
aBTOMaTUYHO BUMKHETbCS.

8 3HiMITb pe3epByap 419 BOAM 1 BUOANITb 3a/NLLKN PO3YUHY AN BUOANEHHS HaKMMy, NPOMUBLUN MOrO
CBI>XKOI BOLO10.

9 HanoBHiTb pe3epByap 4715 BOAW A0 MaKCMMabHOT MO3HauKM, 3a3Ha4eHin Ha Heomy (Mar. 8).

10 3nuiTe 3acib i3 MUCKK 11 3HOBY MOCTaBTE il Nif 3aBaptoBasibHy rOJIOBKY 1 TPyOKy nofadi napw, Wwob 3nuTn
BOAY.

11 HaTucHIiTb KHOMKyY YBiMK./BUMK. 3aCBiTUTBCA iHOMKATOP KHOMKM Espresso.

12 HaTuncHiTb KHOMKy Espresso. MaluvHa noyHe nogavy Bogu.

13 Konun maluvHa nepectaHe nofaBaTv BOAy, NpoLenypy BUAaneHHs Hakuny byne 3aseplueHo. MNicns uboro
MallMHa aBTOMaTU4YHO roToBa AN MPUroTyBaHHSA KaBu.

ABTOMATUYHUN PEXUM CHY

SIKLLO MaLUMHY He BUKOPWCTOBYBATH BNPOLOBX 30 XBUIMH, BOHA aBTOMaTUYHO Nepeiae B PeXXnM CHy 1 yCi
iHaMkaTopu byae BUMKHEHO.

LLlo6 3HOBY BUKOPUCTOBYBATW MaLLUNHY, HATUCHITb KHOMKY YBiMK./BUMK., 11106 MOBTOPHO 3amnycTuTn i.

i | YBIMKHEHY MaLUWHY MOXHa BUMKHYTU HAaTUCKAHHAM KHOMKW YBIMK./BUMK.

OuunLeHHa Ta gornag

3aBasAKMN PEryasipHOMY YMLLEHHIO 1 06CTYyroByBaHHIO CTaH MallvHK Byae HE3MIHHO XOPOLUMM, a KaBa
CMakyBaTVMe BiZAMIHHO BMNPOAOBX AOBrOro vacy.

Y Tabnuui HUXYe HaBeeHo JoK1aaHy iHopMaLLito Npo Te, K | KoM 04MLLATU 3HIMHI AeTai MallHN.

OeTtanb MepioanYHICTb OUMLLEHHSA Cnoci6 ouuLLeHHs

MopTadinbTp, KoMK [licna KOXXHOro BUKOPUCTaHHS. PeTenbHO NPOMUNTE 30BHILLHIO 1

inbTpa 1 3aBaptoBanbHa BHYTPILLHIO YacTUHM nopTadinsTpa i

ronoBka KolKKa inbTpa.

Kowwk cinbTpa Konwu otBopw B KOLWKKY inbTpa  TOHKMM KiIHYMKOM ManNyKn 418 YNLLEHHS
3acMivyeHo. OYNCTbTE OTBOPU Bif 3aJIULLKIB.

MopTadinbTp i KOWKK LLlomicaus Bukopuctosynte Tabnetku Philips ons

dinbTpa BUOanNeHHs KaBoBol olil, Wob ouncTnTN

noptadinbTp i KOWWKN DinbTpa.

Tpybka nogavi napy Micnsg KOXXHOro BUKOPUCTaHHS. MpoTpiTb TPyOKYy Nofayi napy BOJOrow
raHyipKoto i 3aCOO0M /19 OUMLLEHHS.

Tpybka nogavi napy Mpn 3acmiveHHi. TOBLUMM KiIHYMKOM NanMYKK OS18 YNLLEHHS
O4YNCTbTE Bif 3a/IULLKIB OTBOPU Ha KiHL
Tpybku nogavi napw.

Tpybka nogavi napy LLomicaus BukopucrosynTe 3aci6b Philips gns
OYMLLEHHS KOHTYPY MOJI0Ka, Wob
0UMCTUTI TPYOKY Nofdadi napw.
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Cnocib ounLLeHHs

HOBerHﬂ KaBoMallnHu1

LLLoTmxHS.

Ouunuwante NASMK Big KaBW i 1T 3aNMLWLKK Ha
nepenHin naHeni KABOMaLLMHK BOIOTOt0
raHyipkoto. 3abopoHeHo
BMKOPWCTOBYBaTW abpa3unBHi MaTepianu,
AK-OT CcTanesi rybku, Ockinbku Lie Moxe
npw3BecTn Ao BiALlapyBaHHs hapon.

KaBomonka Ta BUXigaHWi
OTBIp A4N15 3MeNeHOi KaBun

LLlogBa TvxXHI.

BuxigHuin oTBip KaBOMONKM 1 nogaui
MeNeHoIl KaByW o4MLLLaNTe WiTKOW ANns
YULLEHHS.

byHkep ang 3epeH

LLlogBaTmxHi

CnopoxHiTb ByHKep AN KABOBMWX 3ePeH,
fofavite HeBesInKy KinbKicTb MUMHOTO
3acoby 6e3 apomaTtunsaTopis i npoMuminTe
1Oro BOAOIO 3-Nif KpaHa.

Jlotok ans Kpanenib

CropoxHIonTe NOTOK AN
Kpanesb WoAHs abo Kosu
YepBOHUM IHOAMKATOP NOro
3aMOBHEHHS NigHIMeTbcs. JIoTok
OJ19 Kpanenb cnif WoaHs
ounLIaTH.

3HIMITb IOTOK 418 Kpanesb i npomMumnTe
Moro nig kpaHoM abo B NOCYAOMUIAHI
MaLlWHi, 0OAaBLUN HEBENNKY KiNbKiCTb
MWIAHOrO 3acoby.

PesepByap ons soan

LLLOTHXHSA.

CrnonickynTe pesepsyap A BOAK
NPOTOYHOI BOJOIO.

OuunweHHs nopTtadinbTpa, Kowmnka inbTpa 1 3aBaproBasibHOI

royloBKu

OuuLleHHs nopTadinbTpa 1 Kowwuka ¢inbTpa Nicns KOXXHOro BUKOPUCTaHHS
1 Bwupanite kaBoBy ryuly 3 noptadinbtpa.
2 3HOBYy BCTaBTe MopTadifbTp y 3aBaproBasibHy rOJIOBKY.

3 HaTtucHiTb KHOMKy Espresso, Wwob peTenbHO MPOMUTI rapsiyoro BOLOK BHYTPILLHIO 1 30BHILLHIO YacTUHN
3aBaptoBasibHOI rofoBKM, NopTadinbTpa 1 Kowwmka dinsbTpa. MpomMuinTe rapsyoio BOLOM, LWOO BUAANNTY
3aJIULLKK 1 KaBOBUI XUP.

4 3HiMIiTb NopTadiNbTP i3 3aBaptoBasibHOI FOMOBKM 1 MPOMMIATE NopTadinbTp i KOWMK dinbTpa BOAOHO 3-
nif KpaHa, LWob peTenibHO OYNCTUTU iX BHYTPILLHIO 11 30BHILLHIO MOBEPXHI.

5 BucywiTb kowwmku dinbTpa n nopTadineTp, NepLl Hix 3HOBY iX CTaBUTU B MaLLWHY.

i | 3ab60poHEeHO MUTK NOPTaINLTP Y MOCYLAOMUNHIN MALLMHI — Lie MOXE MOro MNOLLKOAUTY.

OuuLLeHHS KowwuKa ifibTpa 3a yMOBM 3aCMiYeHHS
1 SKWwo Kowmk GinbTpa 3abMBCs, TOHKUM KiHYMKOM nanuyki (Man. 41) Ans YniieHHs OYUCTbTE OTBOPU Bifl

3anuuwkis (Man. 42).

2 Mo>Ha TaKoX CKOPUCTATUCSA NannyKoo AN YMLLEHHS, Wob BMOaNWTM 3a/IMLWKN KaBM 3 OTBOPY Nnofavi
KaBW 11 0TBOPIB NopTadinbTpa.

OuunieHHs nopTadinbTpa 1 KOLWWUKIB hinbTpa LWomicaus

i | BukopuctoBynte nuile Tabnetku ans BuganeHHs kasosoi onii Philips (CA6704).
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1 Po34yumHiTh Tabnetky Philips ons BuoaneHHs KaBoBoi ONii B MUCL 3 TEMIO0 BOLO!O.
2 3aMouiTb KOLWKMKM QiNbTPiB i nopTadinbTp y po34urHi Ha 20 XBUAVH.
3 PetenbHo npomumnTe ix.

OuwuweHHs TPyOKkM nogadi napy

OuuLeHHsA pr6KI/| rnogayi napu nic/iss KOXKHOrO BUKOPUCTAHHS
LLo6 36epirati TpybKy nogadi napm YMCToto | 6e3 HaKONMUYEeHNX 3aULLKIB MOSIOKa, OunLLanTe i Wwopasy
nicns BUKOPUCTAHHS.
1 Oppasy npotupaiTe TpybKy Nofadi napyn BOMOrO0 raH4ipKoto Nics KOXHOro BUKopucTanHsa (Man. 15).
2 Ulo6 BMaanuTK 3anLLKKM MOJIOKa, 3anyCTiTe nofady napu Ha 5-10 cekyHA (Man. 44).

- SKWwo He oumLLaTV TPYOKY Nofdadi napu, Le Moxe BIJIMHYTU Ha CMak MOJIoKa.

OuuLleHHs TpybKM nogayi napy Npuv 3acMivyeHHi
SAKLLO NPUHANMHI OAMH OTBIp Y KiHLi TPyOKM Nogadi napu 3acMiTBCA:
1 BWMKHITL KaBOMaLLWHY.

2 TOHKMM KiIHYMKOM Manuykmn Ans YNLLEHHS O4YUCTbTE OTBIP Y KiHLi TPYOKM nofdadi napu Bif 3a/uMLLKiB
(Man. 43).

LLlomicsiyHe ounweHHs Tpybkm nogadi napu 3acobom Philips
OJ1S1 OYMLLEHHS KOHTYPY MOJIOKa

1 [opawite ofHe calle 3acoby Anst oUnNLLEHHS KOHTYPY Monoka Big Philips y rnek ona monoka.

Hanuinte B rnek ang monoka 240 mn rapsyoi Bogu.

MomicTiTb TPybKy Noaadi napw B rnek.

3anuwTe TpybKy nopayi rapsyoi Boam / napu B raeky Ha 20 xsunuH (Man. 45).

[NoBepHITb perynsTop nogadi rapayol BoAmM/napy B MOOXKEHHS 3i 3HaYKOM Napwm Ta BBIMKHITb mogavy

napu Ha 10 cekyHA.

MoBepHITb perynsTop nofayi rapsayoi soan/napu B NosoxeHHs "BUMK.", wWob NpunuHUTL nogady napu.

3anuwTe TpybKy nopadi napw B raeky e Ha 30 cekyHA.

MoBTOPITL KPOKM 57 Le ABiYi.

9 CMOpOXHITb rekK i peTelbHO MPOMUNTE NOTO.

10 MNocTaBTe NOPOXHIN rNek Hasaz nig Tpyoky nogadi napu.

11 MNoBepHiTL perynatop nogadi rapsyoi BOAM/Napu B NOMOXEHHS 3i 3HAYKOM Mapuv Ta MOBTOPHO BBIMKHITb
nofadvy napu Ha 10 cekyHA, WoO 3MUTU 3aNULLIKM PO3UYUHY A15 OHNLLEHHS.

12 CNOpPOXHITb rNek i peTesibHO MPOMUNTE NOTO.

13 OuncrtbTe TPYOKY NOAAYI Napy YMCTOO BOSIOrOK TKAHMHOIO.

u b WN

0 N O

OuunLLLEeHHS KAaBOMOJIKU Ta BUXIQHOro OTBOPY A1 3MeNeHoi
KaBu

OunllanTe BMXiAHUI OTBIP KABOMOJIKM 1 NOAayi MeneHoi kaBu LoABa TUXHI, Lo KaBa He 3abvBana BUXIif, i

He BnMBasa Ha nomen. byHkep aNns 3epeH Mae byTv NOPOXKHIM Nepes MO4aTKOM OUYULLEHHS.

MepekoHamTecs, Lo KaBOMOJIKa HOPMaslbHO 06epTaEThCs, a MesleHa KaBa He BUCUMMNAETbCs 3 BiANOBIAHOIO

OTBOPY, KO BBIMKHEHO (PyHKLitO nomeny.

1 TepekoHanTecs, Wo OyHKep A8 3epeH NyCTUN.

2 T[loBepHiTb OyHKep A/19 3epeH NPOTW FOANHHMKOBOT CTPINKK, WOoO BUTSTHYTX MOro 3 KaBoMalunHy (Man.
46).
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3 3HiMiTb BepxHe kofiwaTko (Man. 47) nomeny i o4nctbTe BOyAoBaHe KOILATKO NOMeSy O4MLLYyBabHO
witkoto (Man. 48). OuncTbTe KaMepy NMomerny 1 o006 /s MeneHoi KaBu LWiTKo st kKagoMosku (Man.
49).

4 TlocTaBTe Ha3ap BHyTpiWHE koneco (Man. 50) nomeny 1 byHkep ans 3epex (Man. 4).

5 3anycTitb byHKLiIO NOMeny, BCTaBMBLUM B MalUMHY nopTadinbTp. 3anycTiTe MalUnHy 6e3 KaBOBUX 3epeH,
L1106 04YUCTUTM Kamepy NOoMesy Bif 3annLLKiB MeneHoT KaBu. OYMLLEHHS 3aBepLLEHO.

H He vnitte BOYyAOBaHy KaBOMOJIKY BOAOIO.
i | SIKLLLO 3aNMLLIKN MeNeHOT KaBW A0Ci €, BUKOHaWTE LLe pa3 KPok 5.

A MepLu HixX 3amycKaTn OYMLLEHHS, MepeKoHanTecs, Lo byHKep s 3epeH MyCcTUin, OCKiNIbK KaBOBI 3epHa
MO>YTb MOLKOANTY BHYTPILHIO YacTUHY ByHKepa, Kofv Bu Moro BunmacTe.

OunweHHs byHKepa ans 3epeH

1 TepekoHanTecs, Wo OyHKep ANs 3epeH NyCcTun.

2 T[loBepHiTb ByHKep A/19 3epeH NpoTW FOANHHMKOBOT CTPINKK, WOo6 BUTSTHYTX MOro 3 kaBomatumnHy (Man.
46).

3 [opavTe HeBenuKy KinbKicTb MUAHOIO 3acoby B NIOTOK A/1st Kpanerb.

4 PeTenbHO NPOMUITE MOrO BOLOIO 3-Nif KpaHa abo B NOCYAOMUIAHINA MaLLMHI.

OuunLieHHs noTka gns Kpanesb

LLloaeHHe ouunLleHHSs SI0OTKa Afg Kpanenb

CnopoxHIoNTe NOTOK ANs Kpanenb WoAHs abo Konm NigHIMeTbCs YepPBOHUI IHAMKATOP MOro 3anoBHEHHS.
LU,OTI/I)KHeBe oYyunLleHHA NN1OTKa Oonda Kpanesb

1 BuWMMITB i3 MaLWVHWM TOTOK ANs Kpanesb.

2 [lopavTe HeBeNuKy KiNbKicTb MUAHOrO 3acoby B NIOTOK A/1st Kpanerb.
3 PeTesibHO MPOMUITE OO BOAOO 3-Mif KpaHa abo B MOCYAOMUIHIN MaLLUVHI.

LLloTu>xHeBe OUYUnLLLEHHS pe3epByapa and sogu

MpoMmunTe pesepByap BOAOIO 3-Mif KpaHa.

MonepepykyBanbHi 3HaYKN

Monepep)x- PileHHs
yBaJibHUN
3HauoK

/- CBiTUTbCS IHAMKATOP BUAANEHHS HAaKMMNY / OYULLEHHS: BULANITb HAKMUM i3 KABOMALUMHMN.
—(o®g

N
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Monepepx- PiweHHsA
yBasibHUMN
3HA4YoK

_\  bnumae ingnkatop kHonku YBimMK./BUMK.: TpMBa€E HarpiB MaLUnHW.

- IHOVKaTop Nofadi napwu / rapsyoi Boam 6anMmae 6innm: MallMHa HarpiBaeTbes Ans
f 3anycky dyHKLii nofgayi rapsyoi Boau / napu.

IHOvKaTop nogadi napw / rapayoi Boam 6nMmae YHepBOHMM: Yy MaLLIUHI bpakye BoAW.
MoxmBi npuynHK: 1) 3amano Boam B pesepyapi; abo 2) 3ynunHka Hacocy Yepes
HaOBUCOKNIA TUCK.

ycyHEHHSI HeCI'IpaBHOCTEVI

Y LbOMY PO3L4iNi PO3risAaTbCs OCHOBHI MPOBIEMU, AKi MOXYTb BUHUKHYTU Mif 4aC BUKOPUCTAHHS
KaBoMaLLMHW. AKLLO By He MoxeTe ycyHyTH sikyCb Npobiemy, 38'SXKiTbCa 3 MiCLLEBMM LeHTPOM NiATPUMKHM
knieHTiB. KoHTaKTHY iHhopMaLito HaBeAeHO B rapaHTiInHOMY TasloHi.

Mpo6nema MpuunHa PilweHHs

KaBomaluunHa He KaBomalumHy He nmigkmodeHo oo ligkoYiTb KaBOMalLMHa 4O Mepexi.

3anyCKaETbCs. PO3eTKM.

KaBoBapka npoTikae. JloTok onsa kpanenb CnOpOXHITb NOTOK AN Kpanenb.
nepenoBHEHUN.

PesepByap ons Boan nepebyBae B Ie pa3 BCTaBTe pe3epByap AJ1st BOAU 1

HenpaBUIbHOMY NMOMOXEHHI. NPUTUCHITb MOrO AOHM3Y B MALLUMHI.
Pe3epByap ons BoAu He MepekoHanTecs, WO pe3epByap 415 BOAU
BCTaB/E€HO MOBHICTIO, Yepes Lo BCTAHOBJ/IEHO NPaBWIbLHO. 15 LibOro
KaBOMaLUWMHa BTATYE NOBITPS. BUTAMHITb MOrO 1 LLLe pa3 MillHO

BCTAHOBITb HATUCKOM [OH nsy.

MalumHa CTOiTb He Ha PiBHIN MocTaBTe MaLUVHY Ha PiBHY NOBEPXHIO,
NMOBePXHI. 106 BoAa 3 I0TKa A9 BOAM He
nepenunsanacs.
Micnga 3anycky Lle HopmanbHo. KnanaH
KaBOMaLLUMHW abo nig Yac  CKMAAHHS TUCKY BUAAE Lien 3BYK
NPUroTyBaHHSA KaBu nif Yac 3BM4anHoi poboTu.

BMXOOMUTb Napa abo vyTtn
WMNIHHA Y1 AePEHYaHHS.
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PilweHHs

KaBoMallunHa Buaae
HaraTo 3ByKiB i He MOXe
NpUroTyBaTV KaBy.

Y pesepByapi Hemae BOON.

HanoBHiTL pe3epByap BOOOIO.

Pesepsyap onsd sBoan He
BCTaB/IEHO MOBHICTIO, Yepes Lo
KaBoMalLWHa BTSAryE NOBITPS.
YWiNbHIOBaNbHE KinbLie BHU3Y
pe3epByapa AN BOAM He 3HATO.

MNepekoHanTecs, WO pe3epsyap AJ1s BOAU
BCTaHOBJIEHO NMPaBWIIbHO. NS Lboro
BUTATHITb MOrO 1 e pa3 MiLHO
BCTAHOBITb HATUCKOM A0HM3Y. KaBoBapka
obnagHaHa yLiNbHIOBaIbHUM KiflbLieM
D019 3aXUCTY BOASHOTO KOHTYPY. 3HIMITb
yLWiNbHIOBasIbHE KifibLie Nepen nepwmnm
BMKOPUCTaHHAM.

Kasa HaaTo xonogHa.

TemnepaTypa Hanot 3HUXYETbCS,
AKLLO HaNIUTW NOTO B XONOAHY
YalLlKy.

Mepw Hix rotyBaTu KaBy, OMOJIOCHITb
YaLlKKW raps4oto BOAO And
nornepenHbLOro Harpisy.

TemnepaTypa Hanot 3HU3UTbCS,
AKLWO By gogacte Mooko.

ke 6 MONOKO He lofaBany — rapsye ym
XONOLIHE — BOHO 3HWUXYyBaTUMe
TemnepaTypy Kasw. MepLL Hix roTyBaTu
KaBy, OMOJIOCHITb YalLKW rapsiyoo BOAOIO
LNsi nonepeaHbLOro Harpisy.

TemMnepaTypy MaLWHW
HanalwToBaHO HeHaNeXHUM
YNHOM.

MepesipTe HanawTyBaHHA TemnepaTtypu
MaLUWHW 1N YCTaHOBITb Ti Ha HaNBULLNWA
piBeHb.

Kasa HagTo cnabka.

[ns kaBOMOJIKM BMOpaHo
Havrpy6iwmm nomen.

BrbepiTb MeHLLe 3HaYeHHs ANs PiBHA
nomeny. PisHMLIO B CMaKy MOXHa Big4yTu
nicNg NPUroTyBaHHS 1-2 Yallok.

3amMano MesneHoi KaBu.

BukopucToByiTe perynatop obcary
nomerny, wob 36iNbLNTA KiNTbKICTb.

MOIOKO He CMiHIETLCS.

Monoko He nigxoguTb ons
CMiHIOBAHHS.

KinbKicTb i AKiCTb NiHKW 3aN1eX1Tb Big TUMY
Mosoka. LLlob nobpe yTBoproBanacs
niHKa, BUKOPUCTOBYMTE HaMiB3HEXMPEHe,
He301paHe abo 6e3n1aKTO3HE MOSIOKO.

Tpybka nogavi napy 3abunacs.

OuucTtbTe TPYOKY Nofayi napy.

Tpybka nogavi napy HagTo
rnMboKo 3aHypeHa B KyX0oJib AJist
MOJIOKa.

Bigperyntonte rnnbuHy 3aHypeHHs
TpyOKM Nofayi napy B MOJIOKO.

KaBa He BuTiKae abo
BUTIKAE NOBINTbHO.

[na kaBoMosnku BnbpaHo
HaWMEHLUWI piBEHb MOMeny.

BrbepiTb GinbLUe 3HaYEeHHS A1 PiBHS
nomeny. 3BepHiTb yBary: Lie Moxe
BMIVIHYTW Ha CMak KaBsw.

3abaraTo MeneHoi KaBu B KOLLVKY
dinbTpa.

3MeHLWTe 0bcsAr MesieHoi KaBu B KOLLUKY
inbTpa 3a LONOMOroto perynaropa
obcsry nomeny.

Henigxoaswmn kowwk dinbTpa.

BukopucToBy#Te KoLK GinbTpa,
CYyMICHWUM i3 MaLLUMHOIO.
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Mpo6nema

MpuynHa

PilweHHs

Kowwk cinbTpa B noptadinbTpi
3acMmiveHo.

[na TectyBaHHA Bi3bMiTb iHLIMIA KOLLMK
PinbTpa. AKLLO IHWWI KOWWKK dinbTpa
NPaLoe HOPMasbHO, Lie O3HaYag, Lo
OpUriHaNbHUI KOLIMK 3aCMiYeHO 1 MOro
cnig oYncTUTK.

Byson nopavi kasu B
nopTadineTpi 3acMiyeHo.

CkopucTanTecst TOHKUM KiH4MKOM
Nanuyky ONs YULWEHHS, Wob BMaannTm
3aJIULLKM KaBW 3 OTBOPY NMojadi Kasu 1
OoTBOpIB NopTadinbTpa.

KaBa nnetbcs 3 kpato
noptadinbTpa.

MopTadinbTp HempaBUILHO
3aKpinJieHo Ha 3aBaptoBalibHin
ronisu,.

HanexHo 3akpinite nopTadineTp Ha
3aBaptoBasibHil rONIBL.

BepxHi kpa nopTadinsTpa
OpyLHNN.

Micna nomeny BMAaNITeL 3aULWKM KaBU 3
Kpato nopTtadinbTpa.

Kowwk cinbTpa HenpasuibHO
BCTAaHOBJIEHO.

YCTaHOBITb KOLWWK PifibTpa NpaBUIbHO.
lNepekoHanTecs, WO Kpar He BUCTYMaE 3a
Kpan pyykmn 610Ky 3aBapioBaHHs.

Ha KpoHLwTenHi noptadinbTpa
3aBaptoBasibHOT FOJIOBKU €
3a5ULLKN KaBW.

OuncTbTe NopTadinbTp LWITKOKW ANs
YULLEHHS.

3abaraTo MeneHoi KaBu B KOLLIVKY

dinbTpa.

3MeHLUTe 06CAT MENEeHOT KaBy B KOLLMKY
inbTpa 3a 4LONOMOro perynstopa
obcsary nomeny.

[enani MeHwe KaBu
BMXOAMTb MNif Yac nomMeny.

BuxigHunm oTBip KABOMOKM
3a6MTUN.

OumncTbTe BUXIOHUIM OTBIP KABOMOJKM 11
nogavi MesieHol KaBu.

MeneHa KaBa
PO30pPU3KYETHCS Mif Yac
nomeny.

He BMKOPUCTOBYETLCS KiflbLie ANlst
[LO3yBaHHSI.

Mepea NOMeNoM YCTaHOBITL KifibLie ANs
[103yBaHHS.

3abarato nomeny.

MepL Hix NoMen 3epeH 3aBepLUNTLCS
ABTOMATMYHO, HATUCHITb | BIZNYCTiTh
kHonky Grinder, WwWo6 3MeHWKTN 06 CAr
MeneHoI KaBWu.

MopTadinbTp He BAAETLCS
HOPMaJIbHO BCTaHOBUTH.

MopTadinbTp HenpaBuIbLHO
3aKpinJieHo Ha 3aBaptoBasbHIN
roniBLi.

YcTaHoBITb nopTadinbTp.

MopTadinbTp He 3aTAryeThCsa Npu
obepTaHHi 3 KpalHbOro NiBOro
MOSTIOXEHHS.

YcTaHoBITb NnopTadinbTp.

Obcsr meneHoi kaBu
3MIHIOETbCS.

B1KOpPUCTOBYETHCS iHLWINM PiBEHb
nomeny.

Lle HopmanbHo. PiBHI nomeny MoXyTb
BMJINBATY Ha 0OCAT MeJIeHOI KaBu.
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Mpo6nema MpuynHa PiweHHs
B1KOPUCTOBYETLCS IHLWINM TUN Lle HopManbHO. 3epHa Pi3HOro CTyneHs
3epeH. obcMakeHHs abo pi3HKMX Mapok AatoTb

Pi3HNIN 0OCAT MeNeHOT KaBn HaBITb 3a
O[HaKOBOro pPiBHSA rpyboCTi.

BrkopuncToBytOTbCA 3epHa pi3HOT  Lle HopmanbHO. 3epHa, Wwo 36epiranucs

CBIXOCTI. Pi3HNI Yac, AatoTb Pi3HUN 0BCAT MeneHol
KaBW HaBiTb 38 OAHAKOBOro PiBHSA
rpy6ocrTi.
MaluvHa nepecrae Y MallnHi HeEMaE BoaMu. HanoBHITb pe3epByap 4514 BOAN 1

roTyBaTu KaBy
iHOnKaTop nofgavi napy /
rapsiyoi Boau 6nmumae
YEePBOHUM.

yCTaHOBin Ha3aly MallnHy.

TexHiuHi XxapakTepucTukun

BnpobHuk 3anuLiae 3a coboto NpaBo BAOCKOHAMIOBATY TEXHIYHI XapakTepucTukm BUpoOby. Yci HaBedeHi

unpu € NPUGIN3HNMU.
XapakTepuctuka

3Ha4vyeHHs

Po3mipu (LU x BxT)

410x320x 335 Mm

Bara 6e3 nakyBaHHs 8,0 kr
Bara 3 makyBaHHsAM 13,5kr
[oBXWHa LIHYPa XUBNEHHA Tm
Tun wrekepa TvnY

HomiHanbHa NOTYXXHICTb

220-240 B, 50-60 'y, 1490-1750 BT
HarpisaHHs: 1340-1600 BT, meneHHs: 150 BT

EHeprocnoxmnBaHHs B pexunmi o4ikyBaHHSA

<0,5 BT
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