PHILIPS

English

* Do not use any tool to clean the
slot.

BoArapcku

* He 13noA3BsaiTe KakbBTO U AQ €

MHCTPYMEHT 3a MOY1CTBaHE Ha MTHE3AOTO.

Ceétina

*K c1stem sterbmy nepouzivejte
zadné nastroje.

ENnvika

* Mnv XPnOLUOTIOINOETE OTTOLOONTTOTE
£pYaAEio yia Tov Kabaplopd ™me

£YKOTMG,
Eesti
* Ar% kasutage ava
astamiseks tooriistu.
Hrvatski
* Za c¢iscenje otvora nemoijte
koristiti nikakve alate.
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EN  User manual LV Lietotaja rokasgramata
BG  PbkoBoacTBO 32 noTpebuTeAs PL Instrukcja obstugi
CS  Pfirucka pro uZzivatele RO  Manual de utilizare
EL  Eyxewpidio xpriong RU  PyKoBOACTBO MoAb3oOBaTeAs
ET  Kasutusjuhend SK  Prirucka uzivatela
HR  Korisnicki priru¢nik SL Uporabniski priro¢nik
HU  Felhasznaloi kézikonyv SR Korisni¢ki priru¢nik
KK KoAAaHyLbIHbIH, HycKacbl UK TMoci6Huk KopucTyBada
LT Vartotojo vadovas
Magyar

*Anyilas tisztitasahoz ne
hasznaljon semmilyen eszkozt.

Kasakwa

* CaHblAayAbl Ta3aady YLLiH elKaHAaM
KYPaA KOAAGHOAHBI3.

Lietuviskai

* Valydami anga nenaudokite jokio
irankio.

Latvieéu
* Neizmantojiet instrumentus
atveres tinsanai.

Polski

* Nie uzywaj zadnych narzedzi do
czyszczenia otworu.

Romana

*Nu folosi ustensile pentru a
curata fanta.

Pycckuit

* [pu 04MCTKE OTAGAEHMA 3anpeLiaeTcs
MCMOAb30OBaTb AD6b\e MHCTPYMEHTDI.

Slovensky

*Na distenie zasuvky nepouzivajte
Ziaden nastroj.

Slovenscina

* Reze ne distite z orodjem.

Srpski

* Za c¢iscenje otvora nemoijte da
koristite nikakve alatke.

YKpaiHcbKa

* He BMKOPUCTOBYIITE XOAHWX
IHCTPYMEHTIB AAA YMLLIEHHA OTBOPY.
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English

Dust cover (HD2591 only)
Warming rack lever

©EQE®

Crumb tray

Stop button
Reheating setting
Browning control
Defrosting setting
Bun warming setting
Warming rack

©EAELEEEE

Bbnrapcku

OEAEL GLE ©

Kanak npomuB npax (camo 3a
HD2591)

Nocm Ha cmoukama 3a
3amonasiHe

TaBuuka 3a mpoxu
BymoH 3a cnupaHe
Hacmpoika 3a npemonasiHe

PezyanupaHe Ha cmeneHma Ha
u3snuyaHe

Hacmpouka 3a pagmpa3zaBaHe

Hacmpouka 3a nogzpsaBaHe Ha
xnebuema

©® @0 @PLEE ©® O

Cmodika 3a 3amonasiHe

§

Cestina

Nastaveni ohfevu
Nastaveni opékani
Nastaveni rozmrazovani
Nastaveni ohfevu housek
Rozpékaci drzak

OEOROEOE ©

EANnvika

KaMupa mpooTaciag amd ™
oKkovn (Lévo oto HD2591)
Mox\og oxapag yia Léotapa
Aiokog yia Jixouha

Koupi stop (Stakotmig
Aertoupyiag)

PUBuion avabéppavong

‘EAeyxog Ynoipatog

PUBuion amougng

PUBuion eotaparog yia Ywpakia

Yxapa ya LeoTapa

Eesti

Tolmukate (ainult HD2591)
Soojendusresti hoob
Purukandik

Stoppnupp
Ulessoojendamise seadistus

OEOROELE ©

Pruunistamisregulaator
Ulessulatamise seadistus

Pokrywka chroniaca przed
kurzem (tylko model HD2591)

Podnosnik rusztu do
podgrzewania

Tacka na okruszki
Przycisk STOP
Ustawienie podgrzewania

Pokretto regulacji czasu
opiekania
Ustawienie rozmrazania

Ustawienie podgrzewania
butek

Ruszt do podgrzewania

©® @Q PO ® ©

Romana

®I

Capac anti-praf (numai
HD2591)

Maner grilaj de incalzire
Tava pentru firimituri
Buton Stop

Setare reincalzire
Controlul rumenirii
Setare dezghetare

Setare pentru incalzirea
chiflelor

@QEOEEE

Grilaj de incalzire

Pycckun

MbinesawmnTHaa KpbilKa
(Tonbko ana HD2591)

Pyuka nogcraBku ons
nogorpesa

Slovenscma

Protiprasni pokrov (samo
HD2591)

Vzvod nosilca za segrevanje
Pladenj za drobtine

Gumb STOP

Nastavitev za pogrevanje
Regulator zapecenosti
Nastavitev za odmrzovanje
Nastavitev za pogrevanje
zemljic

Nosilec za segrevanje

] © @0OEOLE ©

rpski

Poklopac za zastitu od prasine
(samo HD2591)

Rucka resetke za zagrevanje
Fioka za mrvice

Dugme za prekid

Postavka podgrevanja
Kontrola zapecenosti
Postavka odmrzavanja

@QELEEE ©

Postavka za zagrevanje
zemicki
Resetka za zagrevanje

YKpaiHCbKa

MunesaxuncHa KpuLka (nuiie
HD2591)

Baxkinb pamkun gnsa
nigirpiBaHHA

JIOTOK ANns KpUXT

Hrvatski

I@__e
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Poklopac za zastitu od prasine
(samo HD2591)

Rucdica resSetke za zagrijavanje
Ladica za mrvice

Gumb STOP (Zaustavljanje)
Postavka za podgrijavanje
Regulator prepecenosti
Postavka za odmrzavanje
Postavka za zagrijavanje peciva
Resetka za zagrijavanje

KbisapTyabl 6ackapy TeTiri
JKi6ity napamertpi
ToKalTbl XbIAbITY 6aFAapAamachl

Kbi3abipaTbiH cope

Lietuviskai

I
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Apsauginis gaubtas (tik HD2591)
Sildymo groteliy svirtis
Trupiniy padéklas

Stabdymo mygtukas
Pasildymo nustatymas
Skrudinimo reguliatorius
AtSildymo nustatymas

OEOEOEEEE

Magyar
Bandeliy Sildymo nustatymas
Porvédé fedél (csak a HD2591 Sildymo grotelés
tipusnal)
Melegitéracs karja .- v
Morzsatalca LatV] esu
Stop gomb Puteklu parsegs (tikai HD2591)

Ujramelegit® funkcio
Piritasszabalyzo
Kiolvasztas beallitas
Zsemlemelegités funkcid
Melegitéracs

Ka3ak

OEOROEEEE

LLlaHHaH Koprafbill Kakmak (Tek

Karsésanas restisu svira
Drupacu paplate

Stop poga

UzsildiSanas iestatijums
Braninasana kontrole
Atkausésanas iestatijums
Maizisu sildisanas iestatijums
Karsésanas restites

Kukli soojendamise seade
Kryt proti prachu (pouze
model HD2591)

Packa rozpékaciho drzaku

Soojendusrest

OEELEEEE

Zasuvka na drobky

OLE ©

Tladitko stop

English

Before first use

Put the toasterin a properly ventilated room with the lid removed and select
the highest browning setting. Let the toaster complete a few toasting cycles
without bread in it. This burns off any dust and prevents unpleasant smells.

Toast, reheat, or defrost bread (fig.2)

Note:

Do not operate the appliance without the crumb tray.

Never force bread into toasting slots. Never toast bread slices that have
been buttered. Take extra care when toasting breads that contain sugar,
preserves, raisins or fruit bits, due to risk of overheating. Do not use bent,
damaged or broken bread slices in your toaster as it may get jamsnmed into
the slot or stuck in the toasting chamber.

To toast bread, follow the steps 1, 2, 3, 5.

Select a low setting (1-2) for lightly toasted bread.

Select a high setting (6-8) for darkly toasted bread.
To reheat bread, turn the browning control to the reheating setting (@)
To defrost bread, turn the browning control to the defrosting setting (% ).

Note:
You can stop the toasting process and pop up the bread at any time by
pressing the stop button (STOP) on the toaster.
Tip:
. You may use different browning settings when toasting different types of
bread
For dry, thin or stale bread, select a lower setting. This type of bread
has less moisture and it will go brown quicker than moist, thick or
fresh bread.
For fruit bread like raisin bread, select a lower setting.
For higher sugar content bread, select a lower setting.
For heavier textured bread like rye bread or whole wheat bread,
select a higher setting.
When you toast one slice of bread, browning of toast may be slightly
varied from one side to the other.
For bread that may have loose food bits, for example raisin bread and
whole wheat bread, remove the loose bits before putting bread slices
into the slot. This can avoid potential flame/smoke resulting from loose
food bits dropping/sticking in the toaster chamber.

Bun warming (fig.3)
To warm buns, follow the steps below:
@ Push down the warming rack lever to unfold the warming rack.

@ Turn the browning control to the bun warming setting (£ ).

Note:
Do not place bread on bun warming rack to avoid damage to toaster.
Never put the rolls to be warmed up directly on top of the toaster. Always
use the warming rack to avoid damage to the toaster.
Bun warm rack is not used for defrosting frozen buns.

Cleaning (fig.4)

Warning:
Never use scouring pads, abrasive cleaning agents or aggressive liquids
to clean the appliance.

Note:

Crumbs will accumulate and catch fire if the crumb tray is not cleaned
frequently.

Lightly tap the toaster housing to dislodge any bread crumbs in the
toaster chamber.

Allow toaster to cool down for 30 minutes after use before cleaning the
toaster.

bbnrapcku

Mpegu nopBama ynompeba

Cnoxkeme mocmepa B gobpe npoBempsiBaHo nomMeweHue coc cBaneH
kanak u uzbepeme Hal-Bucokama Hacmpouka 3a npenudaHe. OcmaBeme
mocmepa ga u3Bopulu Hakoako uukobaa Ha npenudaHe, 6e3 ga umMa XAsa6 8
Hez0. Taka we u32opu Bcudkuam npax u we ce npegomBpamsam HenpusimHu
MUPU3MU.

MpenuyaHe, npemonAsiHe UAU pa3Mpa3aBaHe
Ha XAA6 (puz. 2)

3abenexxka:
He uznon3zBalme ypega 6e3 maBuukama 3a mpoxu.
HuKora He HaTrcKarnTe X196 B OTBOpUTE 3a NpenuyaHe. Hrukora
He npenuyanTe GUnnK xNa, KOWTO ca BUIY HaMasaHu C Macso.
Bbaete BHUMATENHM, KOrato npenunyare xnao, KOMTo Chabpya
3axap, KOHCepBaHTK, cTaduam UNK NapyeHLa Nnomd, Nopaam PUcK ot
nperpasaHe. He n3nonssarTe nperbHaTi, HaKbCaHW UK HaYyneHmu

HD2591)
KbI3AbIPaTbIH COpe TYTKaChl
KukpbIM Hayacbl

ToKTaTaTblH TyiiMe

OEOE ©

Kaiita KpI3AbIpy napameTpi

durnnm xnNab B TocTepa cu, Thin KATO Te Morar fa 3acegHar B 0TBopa v B
KamMeparta 3a rnpennyaHe.

3a npenuyaHe Ha XAa6, caegBatme cmonku 1, 2, 3, 5.

136epeTe HMCKa HacTporKa (1-2) 3a nNeko npeneyeH xns0.

136epeTe BrcoKa HacTporka (6 — 8) 3a CUNHO NpenedeH xns6.
3a npeTonnaHe Ha XAt 3aBbpTeTe perynrmpaHeTo Ha cTeneHTa Ha usnmyaHe
Ha HacTpomKkata 3a noarpsasade ().
3a pasmpasasaHe Ha X156 3aBpreTe perynaropa 3a npenuyaHe Ha
HacTpovikaTa 3a pasmpasasaHe (% ).

3abenexka:

MoykeTe da cnpeTe npoueca Ha npennuaHe 1 ga 13sagute xaaba no
BCAKO Bpeme, KaTto HaTucHeTe byToHa 3a cnnpaHe (STOP) Ha TocTepa.

CoBem:

MoykeTe oa 13non3eare pasnmMyHn HACTPOMKK 3a CTeneH Ha 13nuyaHe,
KoraTo npenuyare pasfnnyHy Buaoose xnsao:
3a cyx, TbHbK UK cTap x1s6 nsbepere No-HUCKA HACTPOWKa. B To3n
B XNA6 Ma no-mMarsko Brara u Tom Lie ce npenede no-6up3o B
CpaBHeHMWe C BNXKHWA, Aebenus nnv npecHus xnso.
3a NnogoB xN1ab Kato xna6 cbC cTaduam nsbeperte no-HUcka
HaCTpoOWKa.
3a xN96 C MO-BYCOKO ChAbpPMaHKe Ha 3axap n3bepeTte No-HUCKa
HacTpomnka.
3a X196 € No-NNbTHA TEKCTYPA KaTo PhXKEH WA MbHO3bPHECT X150
n3bepeTe No-BKCOKA HACTPOMKA.
Korarto npenunuarte egHa Gunmna xnao, M3nMyaHeTo Moyke a 6bae Maniko
No-pasnnyHoO OT ABeTe CTPaHM.
3a x50, B KOMTO MMa CBOOOAHM NapyeHLIa XpaHa, HanpumMep xnao
CbC cTadUan 1 MbAHO3bPHECT X170, OTCTpaHeTe napyeHuara, npeam
na nocrasute dpunumnte x1sa6 B oTBopa. Taka MoxKe fa v3berHere
eBeHTYyalHM NAaMbLIM/OUM, MPoU3TUYALLIM OT NaJaHeTo/3anensaHeTo Ha
cBOBOOHMTE MapyeHLa xpaHa B kamepaTta Ha TocTepa.

3amonasiHe Ha xAebuema (due. 3)
3a na 3atonnuTe xnebuerta, cnegBamTe CTbKWTE NO-A00y:
HaTtucHete Haaony nocrta Ha CcToMKara 3a 3aTornidgHe, 3a ga 9 pa3rbHeTe.

@ 3aBbpTeTe perynaropa 3a npennyaHe Ha HacTporKara 3a 3aTornnsHe Ha
xnebuetara (£ ).

3abenexka:

He nocrasanTe x1a6 Bbpxy CTOMKa 3a 3aTornnaHe Ha xnebuera, 3a aa
n3berHere nospeaa Ha TocTepa.

Hukora He cnaranTe xnebuerara fa ce TOMIAT AMPEKTHO Bbpxy TocTepa.
BuHaru nsnonssante ctonkara s3a 3aTtornnsaHe, 3a na nsberHere rospena
Ha TocTepa.

Crorkara 3a noarpsasaHe Ha xnebuyerta He ce 13Mos3sa 3a pasMpasdsaHe
Ha 3ampaseHn xnebuera.

MouyucmBaHe (dpuz. 4)

MpegynpexkgeHue:
Hukora He nouncteamTe ypena ¢ abpasueHu Msou, abpasveHY
MoYMCTBALLM NpenapaTtun Nin arpecuBHU TEUHOCTH.

3abenexka:
AKO TaBarta 3a TPOXM He Ce MoYMCTBA YeCTo, LLe Ce HATPyNaT TPOXM 1 LLie
ce 3ananart.
MouyKarTe NeKo Kopryca Ha TocTepa, 3a Aa OTCTPaHuTe TpoxXuTe X6 B
Kamepara Ha TocTepa.
OcTaBeTe TOCTEepa Aa ce oxnaam 3a 30 MUHYTU cnen ynoTpeba npeam
noymMcTBaHe Ha TocTepa.

Cestina

Pfed prvnim pouzitim

Umistéte topinkovac do dobre vétrané mistnosti, odstrante viko a nastavte
nejvyssi stupen opeceni. Doporucujeme provést nékolik cykld opékani bez
vlozeného peciva. Takto spalite veskery prach a predejdete neprijemnému
zapachu.

Opékani, ohiev a rozmrazeni peciva (obr. 2)

Poznamka:

. Pristroj nepouZivejte bez zasuvky na drobky.
Do otvorl topinkovace nikdy chléb netlacte. Nikdy neopékejte platky
chleba potfené maslem. Pri opékani chleba, ktery obsahuje cukr,
zavafené ovoce, rozinky nebo kousky ovoce, budte zvlasté opatrni. Do
topinkovace nevkladejte ohnuté, poskozené nebo rozlomené platky
chleba, protoze by se mohly v otvoru vzpricit nebo uviznout v opékaci
komore.

Pii opékani peciva postupujte podle krokl 1, 2, 3, 5.

Vyberte nizké nastaveni (1-2) pro svétle opecené pecivo.

Vyberte vysoké nastaveni (6-8) pro tmave opecené pecivo.
Chcete-li spustit funkci ohfevu chleba, otocte regulator propeceni na
nastaveni ohfevu (® ).

Chcete-li spustit funkci rozmrazeni chleba, otocte regulator propeceni na
nastaveni rozmrazeni ( # ).

Poznamka:

Proces opékani mizete kdykoli zastavit a nechat pecivo vysunout
stisknutim tlacitka zastaveni (STOP) na topinkovadi.

KHonka «cton»
MopaoH onsa KpoLuek

HaJ'IaLIJTyBaHHH NMOBTOPHOIo
KHOMKa oCcTaHOBKM HarpiBaHHs

Pexwum noporpesa Perynstop migcMarkyBaHHs

Perynatop crenexu

HanawtyBaHHs
ob6XapuBaHus

PO3MOPOXKYBaHHS
PeunM pasMopo3sKu

Pexunm noporpesa 6ynoyex

HanawtyBaHHA nigirpisaHHA
6ynoYoK

MNMopacTaBka o nogorpesa Pamka ons nigirpiBaHHA

©® @ QO VE® ® ©

lovencina

Kryt proti prachu (iba model
HD2591)

Paka rostu na ohrievanie
Podnos na odrobinky
Tladidlo Stop

Nastavenie opakovaného
ohrevu

Ovladanie intenzity
zhnednutia

Nastavenie rozmrazovania
Nastavenie ohrievania peciva

OO0 ® ELE ©

Rost na ohrievanie

Ycaous xpaHeHus/CakTay
wapTTapbl

YcAoBus aKcnAyaTaumm/
namMAaAaHy LwapTTapbl

TemnepaTypa/Temnepatypa | -20°C ++60 °C +10°C + +40°C

OTHocKTebHas 20% + 95% 20% + 90%
BADKHOCTH/ CaAbICTbIPMaAbI
BIAFAAABIABIK

ATmochepHoe paBaeHne/ 98 + 102 kPa 98 =102 kPa

ATMOCHEPANBIK KbICIM

Tip:
. Pri opékani rlznych typt peciva mlzete pouzit rizna nastaveni
propecem
Pro suchy, tenky nebo starv chleba pouzute nizsi nastaveni. Tento typ
chleba obsahuje méné vihkosti a opece se rychleji nez vlhky, tlusty
nebo cerstvy chléb.
Pro chléb s ovocem, jako napriklad chléb s rozinkami, zvolte nizsi
nastaveni.
Pro chléb s vyssSim obsahem cukru zvolte nizsi nastaveni.
Pro hutnéjsi chléb, jako napiiklad zitny nebo celozrnny chléb, zvolte
vyssi nastaveni.
Kdyz opékate jeden platek chleba, opeceni stran topinky se mdze mirné
lisit.
U chleba, ve kterém jsou uvolnéné kousky surovin, napriklad chléb
s rozinkami nebo celozrnny chléb, tyto uvolnéné kousky pred vioZzenim
do otvoru odstrante. Zabranite tim moznému vzniceni uvolnénych
kouskU chleba v opékaci komore.

Ohrev housek (obr. 3)

Chcete-li rozpéct housky, postupuite podle nize uvedenych kroku:
@ Stisknutim packy ohfivaciho stojanu smérem dold rozloZte stojan.

@ Otocte reguldtor propeceni na ohfev housek ( & ).

Poznamka:
. Na rozpékaci drzak nepokladejte chléb, protoze by mohlo dojit
k poskozeni topinkovace.
Nikdy nepokladejte housky uréené pro ohrev primo na topinkovac. Vzdy
pouzivejte ohrivaci stojan. Predejdete tak poskozeni topinkovace.
PH rozmrazovani zmrazenych zemli se nepouziva rozpékac peciva.

Cisténi (obr. 4)
Upozornéni:

Nikdy nepouZivejte na ¢istént pristroje draténku, abrazivni nebo agresivni
Cistici prostredky.

Poznamka:
Pokud neni zasuvka na drobky pravidelné &isténa, drobky se nahromadi
a mohou zacit horet.
Lehkym klepnutim na kryt topinkovace uvolnite kousky chleba z opékaci
komory.
Pred disténim nechte topinkovac po pouzivani 30 minut vychladnout.

EAnvika

Mptv TV TpwTN XpP1I0N

TomoBeToTe T dpuyaviépa oe XWPo pe Kahd eEAepIopd adpalpwvTag To Karmaxl Kat
€MAEETE TNV UPNAOTEPN pUBLoN YnoipaTog. AprioTe T dpuyaviépa va oAOKANPWOEL
HEPLKOUG KUKAOUG dpuyaviopatog Xwpig ¢eTeg Ppwpiol. Me autov Tov TpdTIo, 1) okdvn
TIOU WTTOPEL va €xeL armopeivel kalyeTat kat dev dnploupyolvTal dUCAPETTEG OOHEG.

Ppuyaviopa, LéoTapa 1) emaywpa Pwpiou (k. 2)

quslwcn
Mnv AetToupyeiTe T ouokeur) xwpig To dloko yia Ta PixouAa.
Mnv TTéCeTe TTOTE TO YPwul OTIG EYKOTTEG dppuyaviopaTos. Mnv dpuyavileTe TTOTE
Boutupwpéveg deTeg Pwpiou. Na TipooexeTe 1dtaitepa oTav dpuyavilete Pwpi
TToU TTEPLEXEL {ayapn, ouvTnpenTikd, oTadideg 1) Koppatia ¢ppouTwy, Kabwg utrapyeL
Kivouvog utiepBEppavons. Mnv XpnoLUOTIOLEITE AUYIOHEVEG, KATEOTPAUMEVEG T
oTacpéveg GETe YPwplol o dpuyaviépa oag, Kabuwg Hropel va pmokdpouy Heoa
oty urtodoxn 1 va kKoArjoouv péoa oto BdAapo dppuyavioparoc,
[a va ¢ppuyavioeTe Pwpi, akodoubriote Ta Priparta 1,2, 3,5.
EmAéETE pia xapnAr) pubpion Beppokpaciag (1-2) yia ehadpd ¢ppuyaviopévo Puwii.
EmA€ETe pia udnAry pubuion Beppokpaciag (6-8) yia TTOAU dpuyaviopevo Pwpl.
[a va EavaCeoTaveTe Pwi, yupioTe To diakomm pubuiong Ynoiparog ot pubpion
avabéppavong (® ).
[ava ésna\(wca'ra Pwpi, yupioTe To OlakoTTn pUBHIoNG Ynoiparog ot pubjion
anoyugng ().
Xnpeiwon:
Mropeite va Slakopere T Siadikaocia dppuyavioparog kat va BydAete To Pwpi
otroladnrioTe oTtypr| BéAeTe, Tatwvtag To kouprti STOP (Siakormg Aettoupyiag)
ot dpuyaviépa.
ZupBouhn:
Mropeite va ypnotpomolr|oeTe dlapopeTikeG pubpioeLg YnoipaTtog oTav
¢puyav1C£T£ d1adopeTikoUg TUTTOUG PwLoU:
a Enpo, AeTtTo 1) prayldTiko Pwpl, eTMAEETE xapunAoTepn pubpLon. AuTdg o
TUTTOG Ywptol £xel AtydTepn uypaoia kat a ynbei ypnyopoTtepa ard 1o uypod,
maxu 1 ¢peoko Pwpl.
Ma Ywpl pe dppouTa, dmwg oTapldOPwo, EMAEETE XaAUNAOTEPT) PUBLLLON.
[Ma Pwpl pe uPnAoTepn TEPLeKTIKOTNTA OE LAY AP, EMAEETE XAUNASTEPN
puBpLom.
Ma Yawpl pe mo mukvry udn, drrwg KptbapdPwio 1 Pwi oAikng akeong,
eMAEETE UPNAOTEPN PUBHLON.
Orav dpuyavileTe pia dpeta Pwptol, To Prioiuo Uropei va eivat oe pkpd Badbuo
S1adopeTikd oTig SUO TTAEUPEG.
INa Yuwpi pe UAKE TTou E€xouy, yia Trapddetypa otadidoPwio kat Pwili oAIKNG akeong,
adalpéoTe AUTA TA KOUUATIA TIPOTOU TOTTOBETHOETE TG GETEG Pwilol HEoa oty
eyikorm). Etol, umopeite va amopuyeTe Tuydv dAGya/karnvo e€altiag g Tmwong/Tou
KOMIHATOG TV OKOPTTIWY KOUHATIUWY $aynTou péoca oto 8akapo g dpuyaviépag.

ZéoTapa yia pwpaxia (k. 3)
Ma va CeoraveTe Ywpakia, akodoubrote Ta Pripara mapakdarw:
MiéoTe mpog Ta kaTw To poxAd TG oxapag yia LéoTtapa, yia va EedimAwbei n oxapa.

@ lupioTe To Siakdmr pUBIoNG Ynoipatog o pUBuion LeoTaparog yia Ywpakia £ ).

quslwcn
Mnv TomobeTeiTe Pwpi oTn oxdpa yia féoTapa yia Pwidkla, yia va armopUyeTe Ty
TIPOKANON CNIAg oTn $puyaviépa.
Mnv Balete ToTé Ta Pwpdkia ou BENeTe va LeoTdveTe KaTeuBeiav TTAvw
ot dpuyaviépa. PpovTioTe va XpnoLHOTIOLEITE TIAvTa T oxapa (eoTANAToG,
TIPOKEIEVOU Va Unv kataoTpadei n dpuyaviépa.
H oxapa yia Céotapa Sev pmopel va ypnotpomoindei yia va amoPuéere Pwpdaxia.

KaBapiopog (k. 4)

Mposidotmoinon:
Mnv kabapileTe TTOTE TN CUOKEUT) |E CUPHATIVA OGOUYYaAPAKLA, OKANPA
KabaploTikd 1) uypd pe peyain ofumra.

quslwcn
Ta YixouAa Ba cuykevTpwBoulv Kkal pmopel va mdacouv ¢wTLd, av o dlokog yla Ta
YixouAa dev kabapiletal ouyva.
XturmoTe ehadppwg To TEPIBANUA TG dpuyaviépag, yid va armopakpUVETE TUXOV
Bpuppariopévo Pwii péoa aro To Bakapo g dpuyaviépas.
AdnoTe ™ dpuyaviépa va kpuwaoel yia 30 AeTTTd peTd T Xprion, TpoTou Thv
kabapioeTe.

Enne esimest kasutamist

Viige roster korralikult dhutatud ruumi, eemaldage kaas ja valige korgeim
pruunistusaste. Laske rostril labi teha mdned rostimistsuklid ilma leivaviiluta.
See aitab poletada ara tolmu ja valtida ebameeldivaid [6hnu.

Rostige, soojendage vaoi sulatage leiba (joonis 2)

Markus.

Arge kasutage seadet ilma purukandikuta.

Arge suruge leiba kunagi rostimisavadesse. Arge rostige kunagi leiba,
millele on maaritud void. Ulekuumenemise ohu téttu tuleb olla eriti
hoolikas, kui rostitakse leiba, mis sisaldab suhkrut, sdilitusaineid, rosinaid
voi puuviljatikke. Arge asetage rostrisse paindunud, rikutud voi murdunud
leivaviile, kuna need voivad avasse voi rostimiskambrisse kinni jaada.

Leiva rostimiseks jargige samme 1, 2, 3, 5.
Kergelt rostitud leiva saamiseks valige madal seadistus (1voi 2).
Tumedalt rostitud leiva saamiseks valige korge seadistus (6 kuni 8).
Leiva soojendamiseks keerake pruunistamisregulaator Ulessoojendamise
asendisse (®).
Leiva sulatamiseks keerake pruunistamisregulaator Ulessulatamise asendisse (#% ).

Markus.

Kui vajutate rostri stoppnuppu (STOP, saate rostimise igal ajal katkestada
ja leiva valja votta.

Nouanne
. Erinevat sorti leiva réstimiseks saab kasutada erinevaid
pruumstusseadwstUSA
Kuiva, dhukese voi tahke leiva puhul valige madalam seadistus. Seda
sorti leib on vahem niiske ja see pruunistub kiiremini kui niiske, paks
vOi varske leivaviil.
Puuviljaleiva (nt rosinaleiva) puhul valige madalam seadistus.
Suurema suhkrusisaldusega leiva puhul valige madalam seadistus.
Kovema tekstuuriga leiva (nt rukkileib voi taisteraleib) puhul valige
~ korgem seadistus.
Uhe leivaviilu rostimise korral on viilu kahe poole pruunistusaste veidi erinev.
Lahtiseid toiduaineid sisaldava leiva puhul (nt rosinaleib ja taisteraleib)
eemaldage enne leiva avadesse asetamist lahtised toiduained. Nii
saab valtida lahtiste toiduainete réstimiskambrisse kukkumisest/
kinnijaamisest pohjustatud voimaliku leegi/suitsu tekkimist.

Kukli soojendamine (joonis 3)
Kuklite soojendamiseks jargige allkijeldatud samme.
@ Vajutage soojendusresti lahtitdmbamiseks soojendusresti hoob alla.

@ Keerake pruunistamisregulaator tlessoojendamise asendisse ( £ ).

Markus.
Rostri kahjustamise valtimiseks arge asetage leiba kuklisoojendusrestile.
Arge asetage soojendatavaid kukleid kunagi otse rostri peale. Rostri
kahjustamise valtimiseks kasutage alati soojendusresti.
Arge kasutage kuklite soojendusraami kilmutatud kuklite sulatamiseks.

Puhastamine (joonis 4)

Hoiatus.
Arge kasutage seadme puhastamisel kunagi kiitirimisnuustikuid,
abrasiivseid puhastusvahendeid ega sddvitavaid vedelikke.
Markus.

Kui purukandikut sagedasti ei puhastata, siis puru koguneb ja vdib suttida.
R&stimiskambris oleva leivapuru eemaldamiseks koputage ornalt rostri
korpusele.

Enne rostri puhastamist laske seadmel 30 minutit jahtuda.

Prije prve uporabe

Toster smjestite u prostoriju s dobrom ventilacijom, skinite poklopac i odaberite
najvisu postavku prepecenosti. Ostavite toster da odradi nekoliko ciklusa
tostiranja bez kruha. Tako ¢e izgorjeti prasina i sprijecit ¢e se neugodni mirisi.

Tostirajte, podgrijavajte ili odmrzavajte kruh (sl. 2)

Napomena:

. Aparat nikada nemojte upotrebljavati bez ladice za mrvice.
Kruh nikada nemojte na silu gurati u otvore za tostiranje. Nikada nemojte
tostirati kriske kruha premazane maslacem. Zbog rizika od pregrijavanja
budite posebno pazljivi prilikom tostiranja kruha koji sadrzi Secer,
konzervanse, grozdice ili komadice voca. Nemojte upotrebljavati savijene,
ostecene ili slomljene kriske kruha u tosteru jer se mogu zaglaviti u utoru
ili u komori za tostiranje.

Za tostiranje kruha pratite korake 1, 2, 3, 5.

Odaberite nisku postavku (1 - 2) za blago tostiran kruh.

Odaberite visoki postavku (6 - 8) za jako tostiran kruh.
Za podgrijavanje kruha okrenite regulator prepecenosti na postavku za
podgrijavanje (® ).
Za odmrzavanje kruha okrenite regulator prepecenosti na postavku za
odmrzavanje (%% ).

Napomena:
Tostiranje mozete zaustaviti i izvaditi kruh u bilo koje vrijeme pritiskanjem
gumba za zaustavljanje (STOP) na tosteru.



Savjet:
. Mozete upotrebljavati razli¢ite postavke za prepecenost prilikom
tost1ran]a razli¢itih vrsta kruha:
Za suhi, tankiili stari kruh odaberite nizu postavku. Ta vrsta kruha
ima manje vlage i brze ce se prepeci od vlaznog, debelog ili sviezeg
kruha.
Za kruh s vocem, npr. kruh s grozdicama, odaberite nizu postavku.
Za kruh s vec¢om koli¢inom Secera odaberite nizu postavku.
Za kruh teze teksture, npr. razeni kruh ili integralni kruh, odaberite
ViSu postavku.
Kada tostirate jednu krisku kruha, razina prepecenosti moze se razlikovati
sjedneidruge strane.
Kada tostirate kruh koji moze imati komadice hrane, npr. kruh s
grozdicama i integralni kruh, izvadite te komadice prije umetanja kriski
kruha u utore. Time se moze izbjedi potencijalni plamen/dim uzrokovan
komadic¢ima hrane koji padnu u komoru tostera ili se za nju zalijepe.

Zagrijavanje peciva (sl. 3)
Kako biste zagrijali peciva, slijedite korake u nastavku:
Pritisnite rucicu reSetke za zagrijavanje prema dolje kako bi se rasklopila.

@ Okrenite regulator prepecenosti na postavku za zagrijavanje peciva ( & ).

Napomena:

. Kruh nemoite stavljati na reSetku za zagrijavanje peciva kako se toster ne
bi ostetio.
Peciva koja zelite zagrijati nemojte stavljati izravno na toster. Obavezno
rasklopite reSetku za zagrijavanje kako se toster ne bi ostetio.
Resetka za zagrijavanje peciva nije namijenjena za odmrzavanje
zamrznutih peciva.

Ciscenije (sl. 4)

Upozorenje:
Za ¢iscenje aparata nikada nemoite koristiti Zice za ¢iscenje, abrazivna
sredstva za c¢iscenje ili agresivne tekucine.

Napomena:

. Mrvice ¢e se nakupitii zapaliti ako se ladica za mrvice ne cisti ¢esto.
Lagano lupnite kuciste tostera kako bi ste oslobodili mrvice kruha u
komori tostera.

Ostavite toster da se hladi 30 minuta nakon uporabe prije nego Sto ga
ocistite.

Teenddk az elsé hasznalat elott

A kenvyérpiritot megfelelden szellézd helyiségben helyezze el, tavolitsa el

a fedelet, és valassza a legmagasabb piritasi fokozatot. Végezzen néhany
piritasi ciklust a készilékkel, anélkil, hogy kenyérszeleteket helyezne bele. Ez
kiégeti a lerakddott port és megeldzi a kellemetlen szagok kialakulasat.

Kenyér piritasa, Ujramelegitése vagy
kiolvasztasa (2. abra)

Meg]egyzes
Ne lUzemeltesse a készUléket a morzsatalca nélkul.
Soha ne eréltesse bele a kenyeret a piritonyilasokba. Soha ne
piritson vajjal megkent kenyérszeletet. Kilondsen Ugyeljen a cukrot,
tartositoszert, mazsolat vagy gylimolcsdarabokat tartalmazo kenyerek
piritasanal, mivel a tulmelegedés veszélye all fenn. Ne tegyen a piritoba
hajlott, sérilt vagy tort kenyérszeletet, mert az beakadhat a nyilasba vagy
beszorulhat a piritokamraba.

Kenyér piritasahoz kdvesse az 1, 2, 3., 5. lépést.
Valasszon alacsony fokozatot (1-2) a halvanyabb szinl piritbsokhoz.
Valasszon magasabb fokozatot (6-8) a sététebb szinl piritdsokhoz.
A kenvér Ujramelegitéséhez forditsa a piritasszabalyzot az Ujramelegitd
funkcio beallitasra (® ).
A kenvyér kiolvasztasahoz forditsa a piritasszabalyzot a kiolvasztas beallitasra
(%),
Megjegyzés:
A kenyérpiriton levé leallitogombbal (STOP) barmikor leallithatja a piritasi
folyamatot, és kiveheti a kenyeret.

Tipp:
A kUlonbozod tipusu kenyerek piritasahoz kulonféle piritasi beallitdsokat
haszmalhat
Szaraz, vékony vagy nem friss kenyér esetén valasszon alacson\/abb
fokozatot. Ez a fajta kenyér kevesebb nedvességet tartalmaz, és
gyorsabban megpirul, mint a nagyobb nedvességtartalmu, vastag
vagy friss kenyér.
Gyumolcskenyér, példaul mazsolas kenyér esetén valasszon
alacsonyabb fokozatot.
Nagyobb cukortartalmu kenyér esetén valasszon alacsonyabb
fokozatot.
SUrlbb kenyér, példaul rozskenyér vagy teljes kidrlésli kenyér esetén
valasszon magasabb fokozatot.
A kenyérszelet megpiritasanal a két oldal egymastol kisseé eltérden
pirulhat meg.
Foszlosabb kenyér, példaul mazsolas kenyér vagy teljes kiérlésii kenyér
esetén tavolitsa el a lefoszlo részeket, mieldtt beteszi a kenyérszeletet
a nyilasba. igy elkertilhetd a piritékamraba esett vagy beragadt
kenyérdarabkak altal okozott esetleges lang/fust.

Zsemlemelegités (3. abra)

Zsemlemelegitéshez kovesse az alabbi [épéseket:
@ A melegitéracs kinyitasahoz nyomija le a kart.

@ Forditsa a piritasszabalyz6 gombot a zsemlemelegités funkcidhoz £ ).

Meg]egyzes
A piritd karosodasanak elkertlése érdekében ne helyezzen kenyeret a
zsemlemelegitd racsra.
Soha ne helyezze a melegiteni kivant zsemléket kozvetlentl a
kenyeérpirito tetejére. Mindig hasznalja a melegitéracsot a készuléek
karosodasanak elkertlésére.
A zsemlemelegitd racs fagyasztott zsemlék kiolvasztasara nem
hasznalhato.

Tisztitas (4. abra)

Figyelmeztetés:

Soha ne hasznaljon dérzsszivacsot, surolészert vagy mard hatasu
tisztitofolyadékot a készulék tisztitasara.

Meg]egyzes
A morzsak felhalmozodnak, és meggyulladnak, ha a morzsatalcat nem
tisztitjak rendszeresen.
A piritokamraban léevé morzsak eltavolitasahoz finoman Utégesse meg a
keészllekhazat.
Hasznalat utan hagyja 30 percig hiilni a kenyérpiritot, mieldtt tisztitana.

AAFaIJJKbI PET KOAAQHap aAAblIHAA

KaKnafbiH aAbiM TacTar, TOCTEPA HKaKCbl XKEAAETIAETIH BOAMETe KOMbIM, EH XKOFapbl
Kbi3apTy baFAapAaMachiH TaHAAHbI3. lLuiHe HaH caamacTaH GipHele Kbi3apTy MpoLieAypacsIH
opbIHAAHbI3. ByA KaHAal Aa Bip WaHAb! KYMAIPIM, XKaFbIMCbI3 MICTEPAIH aAABIH aAdAbI.

HaHabl Kbi3apTy, KaitTa Kbi3Ablpy HeMece XibiTy (2-cypeT)

EckepTne:

: KYPBIAFbIHBI KOKbIM HayaCblHCbI3 NaiAaAaHOaHbI3.
HaHAbI Kbi3apTy TeciKTepiHe cany KesiHAE Kyl caamanbi3. HaH TiAMAepiH MaliMeH
KyblpmaHbi3. Kbi3bin KeTy Kayni ToHyi MyMKiH DOAFaHABIKTaH, KaHTTbl, KOCBIHABIAAPADI,
MEMI3AI HEMECE KEeMIC KeCeKTEePIH KaMTUTbIH HaHAbI abarAan KybipbiHbi3. ByriAreH,
OYAIHreH Hemece CblHFaH HaH TIAIMAEPIH TOCTepre caaMaHbi3, cebebi onap TOCTEpPAIH,
TeciriHAC HeMece KamepacbiHAA TYPbIN KaAybl MYMKIH.

HaHabl kbi3apTy: 1,2, 3, 5 KaaaMAaPAb! OPbIHAAHBI3.
HaHabl con Kbi3apTy ywiH TemeHri napameTp (1-2) TaHAAHbI3.
HaHAbl KaTTbl KbI3apTy YLWiH, OFapbl napameTpAl (6-8) TaHAaHbI3.
HaHabl KalTa KbI3ABIPY YWIH Kbi3apTyAbl 6ackapy TeTiriH KalTa Kbi3abipy napameTpiHe ((® )
KOMbIHbI3.
Harabl 6Ty yLWiH Kbi3apTyabl 6ackapy TeTiriH »ibiTy napameTpie ( 3 ) KOMbIHbI3.

EckepTne:
TocTepaeri TokTaTy TyimMeciH (STOP) 6acy apKbliAbl KE3 KEAreH YaKbiTTa Kbl3apTy
NPOLIECIH TOKTATbIM, HAaHABI LUbIFAPbIN aAyFa 60AaAbI.

KeHec.

A/\yaH TYPAI HaHAbI KybIpFaH KE3AE, SPTYPAI Kbi3apTy TeHLIEAIMAEPIH KOAAAHYFa BOAaAbI:
Kyprak, )yKa Hemece ecKipreH HaHAb! KyblpFaH KE3AE, eH a3 TEHLIEAIMAI TaHAAHbI3.
Ocbl TypAEr HaHHbIH KypambiHAA bIAFAA MEALLEPI a3 GOAFAHABIKTaH, OA bIAFAAAbI,
XyaH Hemece XaHa MiCKeH HaHFa KaparaHAd Te3ipeK Kbi3apaAbl.

Meti3 KOCbIAFaH HaH CUSAKTbI JKEMIC KECEKTEPI KOCbIAFaH HaHABI KybIpFaH KE3AE, eH,
a3 TeHLEeAIMAI TaHAAHbI3.

KaHT ken KocbiAFaH HaHAbI KyblpFaH KE3AE, eH a3 TEHLEAIMA] TaHAAHbI3.

Aca ayblp TEKCTYpaFa Me HaHAbI, MbICaAbl, KapabuaaiAaH HeMece TyTac ABHHEH
YacanFaH HaHAbI KybIpFaH Ke3Ae, eH XOoFapbl TEHLIEAIMAT TaHAAHBI3.

Bip HaH TIAIMIH KybipFaH Ke3Ae, OHbIH Bip YKafFbiHbIH, Kbi3apybl €KIHLLI MKaFbIHbIH,

Kbi3apyblHaH epeKLLeAeHYi MyMKIH.

OHiMaepi BeKITIAMEreH HaHAbI, MbICaAbl MEMi3 KOCbIAFAH HaHABI HEMECe TyTac ASHHEH

MacanFaH HaHAbI KybIpy Ke3iHAE, HaH TIAIMAEPIH TecCiKKe CaAayAblH aaabiHAa BekiTiamereH

OHIMAEPAI aAbin TacTaHb3. OcbiAaniiua, TOCTEP KamepacbiHAA BeKiTiAMereH eHIMAEPAIH

KyAQybIHaH/KabblCyblHaH aAayAblH/OTTbIH, LWhIFybIHAH CaKTaHaTbiH GOAACHI3.

ToKawTbl XbIAbITY (3-cypeT)
ToKaLITbI KbIABITY YLLIH TOMEHAET KaAAMAAPAbI OPbIHAAHBI3!
XKbIAbITaTbIH cepeHi awy YLIJiH, XKbIAbITaTbIH COpe TYTKacblH TOMEH 6aCbIHbI3.

@ KpizapTyAbl 6ackapy TeTiriH TOKaLThI 3KbIAbITY napameTpiHe (& ).

EckepTne:

. TocTep ByAiHbeyi yLiH, HaHABI TOKALL MbIABITY COPECIHE KOMMaHBbI3.
MKBIABITBIAGTBIH TOKALUTAPABI €L YaKbITTa TIKEAEH TOCTEPAIH YCTiHE KOWLbl 6OAMaHBI3.
TocTep 3aKbiMAaHOaY YLUiH, 9pAANBIM MbIABITY COPECIH KOAAAHbIHbI3.
TokalTapAb! Kbi3AbIPYFa apHaAFaH TOP TOHA3bITbIAFAH TOKALLTapAbl epiTyre
KOAAGHBIAMaMADI.

Tasanay (4-cyperT)

AbaitraHbi3!

KypbIAFbIHBI Ta3aAdy YLWiH el YaKbITTa KbpFblluTapAbl, abpasvBTi Tasaay KypaaaapbiH
HEMeCe arpeccuBTi CyMbIKTBIKTapAbI KOAAAHOAHDI3.

EckepTne:

. YTiHAI TYNKOMMAChIH Ui Ta3apTbin TYPMacaHbi3, YrHAIAEP UHAABIM KaAybl Hemece
©OPTEHYI MYMKIH.
TocTep KaMepacblHAAFbl HaH YTIHAIAEPIH KaFbim TYCIPY YLiH TOCTEPAIH KOPMyCbiH a3aan
KaFblHbI3.
TocTepal TasapTyAblH aAABIHAR, OHbI CybITY YiH 30 MUHYTKa KaAABIPBIHBI3.

Lietuviskai

PrieS naudodami pirma karta

Pastatykite skrudintuva tinkamai védinamame kambaryje, nuimkite dangtelj
ir pasirinkite didziausia skrudinimo nustatyma. Leiskite skrudintuvui atlikti
kelis skrudinimo ciklus be duonos. Taip bus sudeginamos dulkes irisvengta
nemaloniy kvapu.

Skrudinkite, pasildykite ar atSildykite duong
(2 pav.)

Pastaba:

Nenaudokite prietaiso be trupiniy padéklo.
Nenaudokite jegos dedami duona j angas. Neskrudinkite sviestu
apteptos duonos riekiy. Labai atsargiai skrudinkite duong, kurioje yra
cukraus, uogienés, raziny arba vaisiy gabaléliy, nes kyla perkaitinimo
rizika. Nedeékite i skrudintuva sulenkty, sugadinty arba suplysusiy duonos
riekiy, nes jos gali uzstrigti angose arba skrudinimo skyriuje.
Noredami skrudinti duona, vadovaukités 1, 2, 3ir 5 veiksmais.
Noredami Siek tiek paskrudinti duona, pasirinkite zemiausius nustatymus
(1-2).
Noréedami labiau paskrudinti duona, pasirinkite didesnio skrudinimo lygj
(6-8).
Noredami pasildyti duona, pasukite skrudinimo reguliatoriu ir pasirinkite
pasildymo nustatyma (®) ).
Noredami atsildyti duona pasukite skrudinimo reguliatoriy ir pasirinkite
atsildymo nustatyma (%% ).

Pastaba:

Sustabdyti skrudinimo procesa ir iSimti duona galite bet kuriuo metu
paspaude ant skrudintuvo esantj stabdymo mygtuka (STOP).

Patarimas.

Skrudindami skirtingos rasies duona galite naudoti skirtingus skrudinimo
lvg1us
sausai, plonai arba senai duonai rinkités zemesni lygj. Tokioje
duonoje yra maziau dregmes irji grei¢iau paruduoja, nei drégna,
stora arba svieZia duona;
duonai su vaisiais, pvz., duonai su razinomis, rinkités zemesnj
skrudinimo lygj;
duonai, kurioje daugiau cukraus, rinkités Zemesnj skrudinimo lygi:
sunkesnes tekstlros duonai, tokiai kaip ruginé duona arba viso grido
duona, rinkités aukstesnj skrudinimo lygj.
Jei skrudinate viena duonos rieke, viena skrebucio pusé gali Siek tiek
skirtis nuo kitos puses.
Jei skrudinate duong, ant kurios gali buti atsiskyrusiy sudedamuyjy daliy,
pvz., duona su razinomis, viso grido duong, pries dedami duonos riekes
j angas pasalinkite atsiskyrusias dalis. Taip iSvengsite galimo uzsidegimo
/ damuy, kurie gali kilti maisto gabaléliams jkritus / uzstrigus skrudinimo
skyriuje.

Bandeliy pasildymas (3 pav.)
Norédami pasildyti bandeles, atlikite Siuos veiksmus:
Paspauskite Sildymo groteliy svirti Zemyn, kad iSskleistuméte groteles.

@ Pasukite skrudinimo reguliavimo rankenéle j bandeliy Sildymo
nustatyma ( & ).

Pastaba:

. Nedékite duonos ant bandeliy sildymo groteliy, kad nesugadintuméte
skrudintuvo.
Nedeékite bandeliy, kurias Sildysite, tiesiai ant skrudintuvo virsaus. Visada
naudokite Sildymo groteles - kitaip galite sugadinti skrudintuva.
Bandeliy pasildymo lentynélé nenaudojama saldytoms bandelems
atsildyti.

Valymas (4 pav.)

Ispéjimas.

Prietaisui valyti niekada nenaudokite Siurksciy kempiniy, valymo
priemoniy arba ésdinandiy skysciy.

Pastaba:

. Jei daznai nevalysite trupiniy padeklo, trupiniai kaupsis ir gali uzsidegti.
Svelniai patapsnokite skrudintuvo korpusa, norédami pasalinti
skrudinimo skyriuje istrigusius duonos trupinius.

Panaudoje ir pries valydami, palikite skrudintuva 30 min. atvésti.

Latviesu

Pirms pirmas lietoSanas reizes

Novietojiet tosteru ar nonemtu vaku labi vedinata telpa un izvelieties
augstako grauzdésanas iestatijumu. Laujiet tosteram veikt vairakus pilnus
grauzdésanas ciklus bez maizes. Tiek nograuzdéti putekli un likvidétas
nepatikamas smakas.

Grauzdeéjiet, uzsildiet vai atkauséjiet maizi (2. att.)

Piezime.

. Nelietojiet ierici bez drupacu paplates.
Nekad ar spéku nespiediet maizi grauzdésanas atverés. Nekad
negrauzdéjiet Skéles, kas ir apziestas ar sviestu. Parkarsanas riska
délieverojiet ipasu piesardzibu, ja grauzdéjat maizi, kas satur cukuru,
konservantus, rozines vai auglu gabalinus. Nelietojiet toster saliektas,
bojatas vai salauztas maizes Skéles, jo tas variesprust atvere vai
grauzdésanas nodalijuma.

Maizes grauzdésana: izpildiet 1, 2., 3., 5. darbibu.
Izvélieties zemu iestatijumu (1-2) gaisi apgrauzdétai maizei.
Izvélieties augstu iestatijumu (6-8) tumsi apgrauzdétai maizei.
Lai uzsilditu maizi, pagrieziet apbrininasanas regulatoru uzsildisanas
jestatijuma (® ).
Lai atkausétu maizi, pagrieziet apbrtninasanas regulatoru atkausésanas
iestatijuma (% ).

Piezime.

JUs varat partraukt grauzdésanu un iznemt maizi jebkura bridi, nospiezot
apturésanas pogu (STOP) uz tostera.

Padoms.

Dazadu maizes veidu grauzdésanai var izmantot dazadus
apbrumnasanas jestatijumus.
Sausai, planai vai saziedéjusai maizei izvélieties zemaku iestatijumu.
ST veida maizes satur mazak mitruma un apbrinés atrak neka mitra,
bieza vai svaiga maize.
Auglu maizei, pieméram, rozinu maizei, izvélieties zemaku
jestatijumu.
Maizei ar augstaku cukura saturu izvélieties zemaku iestatijumu.
Maizei ar smagaku struktdru, pieméram, rudzu maizei vai pilngraudu
maizei, izvelieties augstaku iestatijumu.
Kad grauzdejat vienu maizes skéli, grauzdina abam puséem var but
nedaudz atskirigs branums.
Maizei, kam ir valéji produkta gabalini, pieméram, rozinu maizei un
pilngraudu maizei, nonemiet valéjos gabalinus pirms skéelu ievietosanas
atveré. Tadéjadi var noverst iesp&jamu liesmu/dtmu rasanos no valéjiem
produkta gabaliniem, kas iebirst tostera kamera vai pielip pie tas.

Maizisu sildisana (3. att.)
Lai uzsilditu maizites, izpildiet talak noraditas darbibas:
@ Piespiediet karséSanas restisu sviru, lai atvértu karsésanas restites.

@ Pagrieziet grauzdésanas vadibas pogu uz maizisu sildisanas iestatijumu ( £ ).

Piezime.
Nenovietojiet uz maizisu sildisanas restitém maizi, lai nebojatu tosteri.
Nekada gadijuma nelieciet maizites tieSi uz tostera virspuses. Vienmeér
izmantojiet sildisanas stativu, lai novérstu tostera bojajumus.
Maizisu sildisanas rezgis nav paredzéts saldétu maizisu atkausésanai.

Tinsana (4. att.)
Bridinajums!
Nekad neizmantojiet skrapjus, abrazivus tinsanas lidzeklus vai agresivus
Skidrumus ierices tirnsanai.
Piezime.
. Ja drupacu paplati netira pietiekami biezi, uzkrajas drupacas, kas var
aizdegties.
Viegli uzsitiet pa tostera korpusu, lai atdalitu maizes drupatas no tostera

kameras.
Laujiet tosterim péc lietoSanas atdzist 30 minutes, tikai tad veiciet tinsanu.

Przed pierwszym uzyciem

Toster (bez pokrywki) nalezy umiesci¢ w dobrze wentylowanym
pomieszczeniu i wybrac najdtuzszy czas opiekania. Urzadzenie nalezy
kilkakrotne uruchomic bez pieczywa. Pozwoli to wypali¢ kurz oraz zapobiec
przykremu zapachowi.

Opiekanie, podgrzewanie lub rozmrazanie
chleba (rys. 2)

Uwaga:
Nie nalezy uzywac urzadzenia bez tacki na okruszki.
Nigdy nie nalezy wpychac na site pieczywa do otworéw. Nigdy nie nalezy
opiekac kromek chleba posmarowanych mastem. Nalezy zachowac
szczegodlng ostroznosé podczas opiekania pieczywa zawierajacego
cukier, rodzynki, konfiture lub owoce, poniewaz grozi to przegrzaniem
urzadzenia. W tosterze nie nalezy umieszczac zgietych, ukruszonych ani
ztamanych kromek chleba, poniewaz moga one utknac¢ w otworze na
pieczywo lub komorze opiekania.

Aby opiec chleb, wykonaj czynnosci1, 2, 3, 5.

. Wybierz niskie ustawienie (1-2), aby uzyskac lekkie przyrumienienie
chleba.
Wybierz wysokie ustawienie (6-8), aby uzyskac¢ mocniejsze
przyrumienienie chleba.

Aby podgrzac chleb, obroc pokretto regulacji czasu opiekania na ustawienie
podgrzewania (® ).

Aby rozmrozic¢ chleb, obrdc pokretto regulacii czasu opiekania na ustawienie
rozmrazania (% ).

Uwaga:
Pieczywo mozna wyjac w kazdej chwili — wystarczy nacisnac przycisk
zatrzymania (STOP) znajdujacy sie na tosterze.

Wskazowka:
Podczas opiekania réznych rodzajow pieczywa mozna korzystac z
roznych ustawien opiekania:
W przypadku suchych, cienkich lub czerstwych kromek chleba
wybierz nizsze ustawienie. Kromki tego typu maja mniej wilgoci i
opiekaja sie szybciej niz kromki wilgotne, grube lub Swieze.
W przypadku chleba z rodzynkami lub innymi owocami wybierz
nizsze ustawienie.
W przypadku kromek chleba z duza zawartoscia cukru wybierz nizsze
ustawienie.
W przypadku kromek chleba o grubszej fakturze, takiego jak chleb
zytni lub petnoziarnisty, wybierz wyzsze ustawienie.
Podczas opiekania jednej kromki chleba stopien opieczenia moze
nieznacznie réznic¢ sie po obu stronach.
Przed umieszczeniem w otworze kromki chleba z luznymi kawatkami,
jak w przypadku pieczywa z rodzynkami lub ziarnami, usun te kawatki.
Pozwoli to uniknac potencjalnego wystapienia ptomieni lub dymu
spowodowanego luznymi kawatkami jedzenia, ktora wpadty badz
przywarty do powierzchni komory tostera.

Podgrzewanie butek (rys. 3)
Aby podgrzac butki, nalezy wykonac ponizsze czynnosci:

Nacis$nij podnosnik rusztu do podgrzewania do samego dotu, aby go
roztozyc.

@ Obrdé¢ pokretto regulacji czasu opiekania na ustawienie podgrzewania
butek (£ ).

Uwaga:
. Aby uniknac uszkodzenia tostera, nie umieszczaj chleba na ruszcie do
podgrzewania butek.
Nigdy nie ktadz butek bezposrednio na tosterze. Zawsze uzywaj rusztu
do podgrzewania, aby nie uszkodzic tostera.
Ruszt do podgrzewania butek nie nadaje sie do rozmrazania butek.

Czyszczenie (rys. 4)

Ostrzezenie:
Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaj czyscikow, srodkodw
Sciernych ani zracych ptynow.

Uwaga
Resztki pieczywa beda sie gromadzity i zapala sie, jesli tacka na okruszki
nie bedzie regularnie czyszczona.
Lekko dotknij obudowy tostera, aby usunac okruchy chleba
nagromadzone w komorze.
Przed czyszczeniem tostera pozostaw go do ostygniecia przez 30 minut
PO uzyciu.

Romana

Inainte de prima utilizare

Asaza prdjitorul de paine intr-o incapere ventilata corespunzator cu capacul
scos si selecteazd cea mai mare setare pentru rumenire. Lasa prdjitorul de
paine sa finalizeze cateva cicluri de prdjire fara paine. Astfel vei elimina praful
si vei preveni mirosurile nepldcute.

Prajeste, reincalzeste sau dezgheata paine (fig. 2)

Nota:

Nu folosi aparatul fara tava de firmituri.
Nu introdu niciodata fortat painea in fantele pentru prdjire. Nu prdji
niciodata felii de paine care au fost unse cu unt. Fii extrem de atent
cand prajesti paine care contin zahar, conservanti, stafide sau bucati de
fructe, din cauza riscului de supraincalzire. Nu folosi felii de paine indoite,
degradate sau rupte n prajitor, deoarece acestea se pot bloca in fanta
sau in compartimentul de prdjire.
Pentru a praji paine, urmati pasii 1, 2, 3, 5.
Selecteaza o setare inferioara (1-2) pentru paine usor rumenita.
Selecteaza o setare superioara (6-8) pentru paine bine rumenita.
Pentru a reincalzi paine, roteste butonul de control al rumenirii la setarea de
reincalzire (® ).
Pentru a dezgheta paine, roteste butonul de control al rumenirii la setarea de
dezghetare (#% ).

Nota:
Poti opri procesul de prdjire si scoate painea din aparat in orice moment,
apasand butonul de oprire (STOP) de pe prdjitor.
Sugestie:
Poti utiliza diferite setari de rumenire cand prdjesti diferite tipuri de
pame
Pentru paine uscata sau mai veche sau felii subtiri, selecteaza o
setare mai redusa. Acest tip de paine are o umlohtate redusa si se va
rumeni mai rapid decat painea umedd, groasa sau proaspata.
Pentru paine cu fructe, cum ar fi paine cu stafide, selecteaza o setare
mai redusa.
Pentru paine cu continut mai ridicat de zahar, alege o setare mai
redusa.
Pentru paine mai grea, cum ar fi painea de secara sau din faina de
grau integrala, selecteaza o setare mai mare.
Cand prdjesti o singura felie de paine, partile feliei se pot rumeni usor
diferit.
Pentru paine din care se pot desprinde bucati, cum ar fi paine cu stafide
si din faina de grau integrald, scoate bucatile desprinse inainte de a pune
feliile de paine in fanta. Astfel, poti evita eventualele flacari/fum de la
bucdtile desprinse care cad/se lipesc in compartimentul prajitorului.

Incalzirea chiflelor (fig. 3)
Pentru aincdlzi chifle, urmeaza pasii de maijos:
Apasati manerul grilajului de incalzire pentru a desface grilajul.

@ Roteste butonul de control al rumenirii la setarea fncélzirii chiflelor (£ ).

Nota:

Nu pune painea pe grilajul pentru incalzirea chiflelor pentru a evita
deteriorarea prajitorului.

Nu pune niciodata chiflele care trebuie incalzite direct pe prajitor.
Utilizeaa intotdeauna grilajul de Incalzire pentru a evita deteriorarea
prajitorului.

Grilajul pentru incalzirea chiflelor nu este utilizat pentru dezghetarea
chiflelor congelate.

Curatarea (fig. 4)

Avertisment:

Nu folosi niciodata bureti de sarma, agenti de curdtare abrazivi sau
lichide agresive pentru a curata aparatul.

Nota:
Firimiturile se vor acumula si vor lua foc daca tava pentru firimituri nu
este curatata frecvent.
Loveste usor carcasa prajitorului pentru a disloca orice firimituri din
compartimentul prajitorului.
Inainte de a curata prajitorul, lasa-1 sa se réceasca timp de 30 de minute
dupa utilizare.

MNepepn nepBbIM UCMONb30BaHNEM

YcTaHoBUTE TOCTEP CO CHATOWM KPbLILLIKOW B XOPOLLIO MPOBETPMBAEMOM
MOMELLEHNN U BKITIOUMTE €ro, yCTaHOBUB CaMyto BbICOKYIO CTerneHb
obykapmBaHMA. BbIMOMHNTE HECKOMbKO LIMKMOB ObyKapyBaHus, He nomeLlas
xneb B NpMbop. ITO HEOBXOAMMO ANA OKUIaHWA BO3MOXKHOM MbiN B
npmnbope 1 yaaneHua HexkenarebHbIX 3arnaxos.

Ob6ykapunBaHue, NOOOrPEB UM Pa3MOpPO3Ka
xneba (puc. 2)

MNMpumeyaHme.
3anpellaeTcs MCnonb3oBaTh NpMbop 6e3 NoaaoHa ANsA KPOoLLEeK.
He npumeHanTe cuny, BCTaBnsas xneb B oTBepCTUA Ans xneda.
3anpellaeTca NnoayapmBaTb TOMTUKM x1eba ¢ MacnoM. Puck neperpesal
CobnioganTe OCTOPOYKHOCTb BO BPeMsi MoayKapMBaHMsA TOMTUKOB
cnapKkoro xneba, a Takke xneba ¢ BapeHbeM, N3IOMOM UK KyCoUKamm
GPYKTOB. 3anpeLlaeTca MCMoMb30BaTh M30rHyTble, HaaOMeHHbIe
1 bechopmMeHHble TOMTUKN x1eba, TaK Kak OHM MOTyT 3aCTPATb B
oTBepCTUM AN xneba unu Harpesate/lbHOW Kamepe.

[nsa obxapuBaHusa xneba BbinonHuTe Wwarn 1, 2, 3, 5.
[na nerkov obyapKu xneba BblbepuTte HU3KYIO CTeneHb 0bKaprBaHms
1-2).
na 6onee cunbHOW 06yKaPKM xeba BbibepuTe BbICOKYIO CTerneHb
obykapmBaHusa (6-8).
YUTo6bI pasorpeTh xnebd, nepeseaunTe perynarop cTeneHy nomxraprsBaHmns B
pexkum nogorpesa (® ).
YT06bI pa3Mopo3unTb x1eb, I'IepeBe,ELl/lTe perynaTop creneHy noaxaprBaHms
B PEXKUM pasMoparkmsaHua (% ).

MNpumeuaHwue.

OCTaHOBUTb NPUIrOTOBMEHWE TOCTOB W 13BeYb XNed MOXXHO B flobom
MOMEHT. [1n51 3TOro HaXKMmTe KHOMKY ocTaHoBKK (STOP) Ha TocTepe.

CosBeT.

[nsa pasHbix BUOOB xneba cneayeT UCMNob30BaTh PasfmyHble HACTPOKIM

rlon>+<apm BaHMSA.
LNs CyXmnx, TOHKWX N YepCTBbIX IOMTUKOB x/1eba BbibupanTe
HU3KYIO CTeneHb obyapyrBaHus. Takom x1eb conepyUT MeHbLLe
Braru, No3ToMy NoayKapuTca bbiCTpee, Uem BRaXkHble, TONCTble UMK
CBeXMe NOMTUKMK X/1eba.
[na xneba ¢ Kycoukamy GPYKTOB UMK C U3IOMOM BblBparnTe HN3KYIO
cTeneHb 06yKapmBaHMs.
[na cnagkoro xneba BblbyparTe HMU3KYIO cTerneHb 0oyKaprBaHMa.
[ns Takoro xneba, Kak pXkaHow 1Ny LiefibHO3epHOBOW, BbibrpanTe
BbICOKYIO CTeneHb 0bykapuBaHms.

[Mpn 06yKaprBaHUM OAHOIO NIOMTKKA Xneba ero CTOPOHbI MOy T

oTNMYaTbCa Opyr ot Apyra.

M3 xneba c nobaBKkamMm, HaNpUMep LenbHO3epPHOBOIO UM C

M3IOMOM, CflefyeT yaanuTb BCe KYCOUKM, KOTOpble MOryT MornacTb

B TOCTEp Nepen obxapuBaHmem. 3To No3BOASET NpeaoTBpaTuTh

BO3ropaHmne/3aabiMieHne B ciedcTBme nonagaHus KyCoUKoB MULLA B

HarpeBaTtefbHylo KamMmepy.

Moporpes bynouyek (puc. 3)

[na noporpeBa 6ynoyeK BbIMNOMHUTE YKa3aHHble HUyKe AenCTBUA.
YT0b6bI Pa3noXmTb NOAOCTABKY A4 nNoaorpesa, HagaBuTe Ha
COOTBETCTBYIOLLLYIO PYUKY.

@ MoBepHUTE perynatop cTeneHu 06XapKn B pexxnum rnoagorpesa bynoyexk

(®).

MpumMmeyaHmne.
Bo n3beyaHue noBpexaeHny Toctepa He pasMellanTe xnebd Ha
noacTaBKke anga nogorpesa dbynoyek.
3anpellaeTcsa nomMeLlatb BynoYKn Anas Nogorpesa HeNmoCcpPeacTBEHHO
Ha TocTep. YTobbl He MoBpPeanTb TOCTep, BCeraa Ucronb3ynTe NoacTaBky
0na nogorpesa.
MoacTaBka afst nogorpesa bynovek He UCMonb3yeTcsa Ang
pasMoparKMBaHVA OynoYek.

OuwncTKa (puc. 4)

MpenynpexxaeHue.
He ncnonb3yimnte ang ouncTkn Nprbopa rydbkn ¢ abpasmBHbIM
MOKPbITEM, abpasvBHbIE MW arpeccrBHbIE YUCTALLIME CpeacTBa.

I'IpMMeanme
[MonaoH Ans KpOoLLUEeK cnefyeT perynsapHO ounLLaTb, B MPOTUBHOM Cliydae
CKOMMBLUMECHA Ha HEM X/1eBHbIe KPOLLIKM MOTMYT 3aropeThcs.
YTOObI OUMCTUTb HarpeBaTefbHylo KaMepy OT XNebHbIX KPOLLeK, crnerka
MOCTy4MTE MO KOPMyCy TocTepa.
Mepen oUnCTKOM ToCTepa AarTe emy OCTbITb B TeueHune 30 MUHYT nocne
1ICNONb30BaHMS.

Slovencina

Pred prvym pouzitim

Hriankovac umiestnite do dobre vetranej miestnosti, odstrante veko a
nastavte najvyssiu intenzitu opecenia. Nechajte hriankovac vykonat niekolko
cyklov opecenia naprazdno bez chleba. Vypali sa tak prach a zabrani sa
vzniku neprijemného zapachu.

Hriankovanie, opakované ohrievanie
a rozmrazovanie chleba (obr. 2)

Poznamka:

. Nepouzivajte zariadenie bez zasobnika na omrvinky.
Nikdy nevkladajte chlieb do hriankovacich otvorov nasilu. Nikdy
nehriankujte krajce chleba potreté maslom. Pri hriankovani chleba, ktory
obsahuje cukor, konzervacné latky, hrozienka alebo kusky ovocia budte
zvlast opatrni, kvoli riziku prehriatia. Do hriankovaca nevkladajte ohnuté,
poskodené ani prelomené krajce chleba, pretoze sa mézu zaseknut
v otvoroch alebo v hriankovacej komore.

Ak chcete hriankovat chlieb: postupujte podla krokov 1, 2, 3, 5.
Ak chcete pripravit svetlejsi chlieb, zvolte nizke nastavenia (1 - 2).
Ak chcete pripravit tmavsi chlieb, zvolte vysSie nastavenia (6 - 8).
Ak chcete znova ohriat chlieb, ovladanie intenzity opekania nastavte na
nastavenie opakovaného ohrevu ().
Ak chcete chlieb rozmrazit, ovladanie intenzity opekania nastavte na
nastavenie rozmrazovania (% ).

Poznamka:

Priebeh opekania mdzete kedykolvek zastavit a vysunut chlieb stlacenim
tlacidla (STOP) na hriankovadi.
Tip:
. Na hriankovanie réznych typov chleba mdZete pouzivat rézne nastavenia
mtermty opecenia:
Na suchy, tenkv alebo stary chlieb pouzite nizsie nastavenie. Tento
typ chleba ma mensi podiel vihkosti a opecie sa rychlejSie nez vlhky,
hruby alebo cerstvy chlieb.
Na ovocny chlieb, napr. hrozienkovy chlieb, pouzite nizsie nastavenie.
Na chlieb s vy$sim obsahom cukru pouZzite nizsie nastavenie.
Na chlieb s hustejSou texturou, napr. razny chlieb alebo celozrnny
chlieb, pouZite vyssie nastavenie.
Pri hriankovani jedného krajca chleba sa méze opecenie hrianky na
jednotlivych stranach mierne lisit.
Ak chlieb obsahuije sypké kusky potravin, napr. hrozienkovy chlieb
a celozrnny chlieb, pred vliozenim krajcov chleba do otvoru tieto kusky
odstrante. Zabranite tak pripadnému ohnu alebo dymu spdsobenému
spadnutim alebo prilepenim tychto sypkych prisad vnutri komory
hriankovaca.

Ohrievanie peciva (obr. 3)
Ak chcete ohrievat pecivo, vykonajte nasledujlice kroky:
@ Zatlacenim paky rostu na ohrievanie nadol vysunte rost.

@ Regulator intenzity opekania nastavte na ohrievanie peciva ( £ ).

Poznamka:

Neumiestnujte chleba na rost na ohrievanie peciva. Predidete tym
pripadnému poskodeniu hriankovaca.

Ohrievané pecivo nikdy neukladajte priamo na povrch hriankovaca. Vzdy
pouzivajte rost na ohrievanie. Predidete tak poskodeniu hriankovaca.
Rost na ohrievanie peciva sa nepouziva na rozmrazovanie mrazeného
pediva.

Cistenie (obr. 4)

Varovanie:
Na cistenie zariadenia nikdy nepouzivajte drotenky, drsné cistiace
prostriedky ani agresivne tekutiny.

Poznamka:
Ak zasobnik na omrvinky nebudete pravidelne distit, mézu sa omrvinky
nahromadit a zacat horiet.
Omrvinky z komory hriankovaca vytrasiete miernym poklepanim plasta
hriankovaca.
Pred cistenim hriankovaca ho nechaijte po pouziti vychladnit 30 minut.

Slovenscina

Pred prvo uporabo

Opekac postavite v dobro prezraceno sobo z odprtim pokrovom in izberite
najvisjo nastavitev zapecenosti. Opravite nekaj ciklov peke brez kruha. To z
grelnih elementov odstrani prah in preprecuje neprijetne vonjave.

Peka, pogrevanije ali odmrzovanje kruha (slika 2)

Opomba

Aparata ne uporabljajte brez pladnja za drobtine.
Kruha v rezo opekaca nikoli ne potiskajte na silo. Ne opekajte rezin kruha,
ki so namazane z maslom. Posebej bodite pozorni pri uporabi kruha,
ki vsebuije sladkor, konzervanse, rezine ali kosScke sadja, saj obstaja
nevarnost pregrevanja. V opekac ne vstavljajte upognjenih, poskodovanih
ali raztrganih rezin kruha, saj se lahko zagozdijo v rezi ali v komori
opekaca.
Popekanje kruha: sledite korakom 1, 2, 3, 5.
Za rahlo popecen kruh izberite nizko nastavitev (1-2).
Za mocno popecen kruh izberite visoko nastavitev (6-8).
Kruh pogrejete tako, da regulator zapecenosti obrnete na nastavitev za
pogrevanje (® ).
Kruh odmrznete tako, da regulator zapecenosti obrnete na nastavitev za
odmrzovanje ( #% ).

Opomba:
Peko lahko kadarkoli prekinete in kruh vzamete iz opekaca tako, da
pritisnete gumb za ustavitev (STOP) na opekacu.
Namig:
Pri opekanju razli¢nih vrst kruha lahko uporabite razli¢ne nastavitve
zapecenosh
Za suhe, tanke ali stare rezine kruha uporabite nizjo nastavitev. Ta
vrsta kruha vsebuje manj vlage in se hitreje zapece kot debele ali
tanke rezine, ki vsebujejo vec vlage.
Za sadni kruh, kot je kruh z rozinami, izberite niZjo nastavitev.
Za kruh z visjo vsebnostjo sladkorja izberite nizjo nastavitev.
Za kruh s teZjo teksturo, kot je rzeni ali polnozrnati kruh, izberite visjo
nastavitev.
Ko opecete rezino kruha, boste morda opazili rahlo neenakomerno
zapecenost obeh strani rezine.
Pri kruhu, ki vsebuje dele hrane, kot sta kruh z rozinami in polnozrnat
kruh, odstranite odvecne delce, preden rezino vstavite v rezo opekaca.
Tako preprecimo, da bi se delci hrane prijeli na komoro opekaca, ki se
lahko vnamejo ali povzrodijo, da se iz opekaca zacne kaditi.

Pogrevanje zemljic (slika 3)
Zemljice pogrejte na naslednji nacin:
Vzvod nosilca za segrevanje potisnite navzdol, da razsirite nosilec.

@ Gumb za nastavitev zapecenosti obrnite v poloZaj za pogrevanje zemljic

(2

Opomba
Kruha ne postavljajte na nosilec za pogrevanje zemljic, da ne
poskodujete opekaca.
Zemljic, ki jih boste pogrevali, ne postavite neposredno na vrh opekaca.
Vedno uporabite nosilec za pogrevanije, da ne bi poskodovali opekaca.
Nosilec za pogrevanje Zemljic ni namenjen za odmrzovanje zamrznjenih
zemljic.

CisCenje (slika 4)

Opozorilo:
Aparata ne distite s ¢istilnimi gobicami, jedkimi distili ali agresivnimi
tekocinami.

Opomba
Ce pladnja za drobtine ne ¢istite dovolj pogosto, se na njem naberejo
drobtine, ki se lahko vnamejo.
Rahlo potrkajte po ohiSju opekaca, da odstranite drobtine, ki so se
morda ujele v komori opekaca.
Po uporabi pocakajte 30 minut, da se opekac ohladi, preden ga ocistite.

Pre prve upotrebe

Toster drzite u prostoriji sa dobrom ventilacijom, skinite poklopac i izaberite
najveci stepen zapecenosti. Obavite nekoliko ciklusa pecenja bez hleba. To ce
sagoreti svu prasina i sprecice neprijatne mirise.

Pecenje, podgrevanje ili odmrzavanje hleba
(slika 2)

Napomena
Nemoijte koristiti aparat bez fioke za mrvice.
Nikada nemojte na silu da ubacujete hleb u proreze za pecenje. Nikada
nemojte da pecete kriske hleba na koje je namazan maslac. Obratite
posebnu paznju prilikom pecenja hlebova koji sadrze Secer, konzervanse,
suvo grozde ili delove voca, usled rizika od pregrevanja. Nemojte da
koristite savijene, ostecene ili polomljene kriske hleba u tosteru, posto
mogu da se zaglave u prorezu ili u odeliku za pecenje.

Za pecenje hleba sledite korake 1, 2, 3, 5.

Nizu postavku (1-2) izaberite za slabije zapecen hleb.

Visu postavku (6-8) izaberite za jace zapecen hleb.
Za podgrevanje hleba, okrenite regulator zapecenosti na postavku
podgrevanja (® ).
Za odmrzavanje hleba, okrenite regulator zapecenosti na postavku
odmrzavanja (% ).

Napomena:

Proces pecenja tosta mozete da prekinete i izbacite hleb u bilo kom
trenutku pritiskom na dugme za prekid pecenja (STOP) na tosteru.

Savet:
. Mozete da koristite razli¢ite postavke zapecenosti prilikom pecenja
razhcmh vrsta hleba:
Za suvi, tankiili odstajali hleb izaberite nizu postavku. Ovaj tip hleba
ima manji sadrzaj vlage i zapece se brze od vlaznog, debelogiili
svezeg hleba.
Za vocni hleb, poput onog sa suvim grozdem, izaberite nizu postavku.
Za hleb sa visSim sadrzajem secera izaberite nizu postavku.
Za hleb gusce teksture, kao sto je razani hleb ili integralni pseni¢ni
hleb, izaberite viSu postavku.
Kada pecete jednu krisku hleba, stepen zapecenosti moze malo da se
razlikuje sa jedne i druge strane.
Za hleb u kojem moZe da bude komada drugih namirnica, kao sto je
hleb sa suvim grozdem ili integralni pSenic¢ni hleb, uklonite te delove pre
nego sto stavite kriske u prorez. Ovim mozete da izbegnete potencijalnu
pojavu vatre/dima usled slobodnih padanja/leplienja komada u odeljku
tostera.

Zagrevanje zemicki (slika 3)
Za zagrevanje zemicki sledite korake ispod:
Gurnite rucku resSetke za zagrevanje prema dole da biste izvukli reSetku.

@ Okrenite kontrolu zapelenosti na postavku za zagrevanje zemicki (£ ).

Napomena:
Nemoijte da stavljate hleb na reSetku za zagrevanje zemicki da biste
izbegli oStecenje tostera.
Kifle koje Zelite zagrejati nikada nemoijte stavljati direktno na proreze za
hleb. Uvek koristite resetku za zagrevanje kako biste izbegli ostecenje
tostera.
Resetka za zagrevanje zemicki nije predvidena za odmrzavanje zemicki.

Ciscenje (slika 4)

Upozorenje:
Za ¢isc¢enje aparata nemoijte da koristite jastucice za ribanje, abrazivna
sredstva za c¢is¢enje niti agresivne te¢nosti.

Napomena:

Mrvice ¢e se nakupitii zapaliti ako se fioka za mrvice ne cisti ¢esto.
Lagano lupnite kuciste tostera da biste oslobodili mrvice hleba u odeljku
tostera.

Ostavite toster da se hladi 30 minuta nakon upotrebe i pre ¢is¢enja.

YKpaiHCbKa

Mepen nepLUM BUKOPUCTAHHAM

BcTaHoBiTb TOCTep y fobpe NpoBiTpioBaAHOMY MPUMILLIEHHI, 3HIMITb KPULLIKY
Ta BUBEPiTb HAMBULLIMKM PiBEHb MiocMayKyBaHHA. [lanTe ToCTepy BUKOHATHK
nekinbka LUMKNiB nNigcMarkyBaHHA 6e3 xniba. Lle cnannTb nun ta 003BOMUTb
3ano6irT BUHUKHEHHIO HEMPUEMHOMO 3anaxy.

IMipcMarkyBaHHSA, NigirpiBaHHA umn
pPO3MOpPOXKYBaHHA xniba (man. 2)

rlpMMlTKa
He B1KopUCTOBYIMTE NPUCTPIN 63 NOTKa ANA KPUXT.
Hikonu cunoto He 3anuxamte xib y oTBOpW A5 MiACMarkyBaHHSA.
Hikonu He miacMarkymTe LuMaTKm xiba 3 Macnom. byaste ocobnmeo
YBaYKHi, KONu NigcMarkyeTe Xmio, Lo MICTUTb LIYKOP, AXKeM, POO3NHKM
ab0 WMaTKM GPYKTIB, OCKINBbKM ICHYE PU3MK NeperpiBaHHA. He knaaite
y TOCTep 3irHyTi, MoLKoayKeHi abo nonamaxi LMaTKK x1iba, aaxke BoHU
MOXKYTb 3aCTPArHYTW B OTBOPI abo BioaineHH  ana niocMarkyBaHHs.

[na nincMaxkyBaHHA xniba: BUKoHamTe Kpoku 1, 2, 3, 5.

. o6 oTpuMaTth nedp NincMarkeHun xnio, BubrpamnTe HU3bKKIN piBeHb
nincMaykyBaHHsa (1-2).
LLlo6 mincMarknTn Xnib cunbHiLle, BUbMpanTe BUCOKNIM PiBEHDb
nincMaykyBaHHsa (6-8).

[ns po3sirpiBaHHA xniba NOBepHiTb perynsaTop MiACMarkyBaHHSA B MONOXKEHHSA

NoBTOPHOro HarpisaHHA ().

[1na po3MOpPOXKyBaHHSA XMiba NOBEePHITh perynaTop nigcMarkyBaHHA B

MONOYKEHHST PO3MOPOYKYBAHHA (¥ ).

Mpumitka.

3YMUHUTK NpoLec NioCMayKyBaHHSA i BUTATHYTU X/1i6 MOyKHA B ByOb-sK1
MOMEHT, HAaTUCHYBLUW Ha TocTepi KHomKy (STOP).

Minkaska.
MoyKHa BUKOPUCTOBYBATW Pi3HI HaalTyBaHHSA NiacMayxKyBaHHA ONs
p13HI/I>< TUNiB XNiba:
[ns cyxoro, TOHKoro abo YepcTBOro xsiba BubupamnTe HUK4Uy
TemMneparypy. Taknw xni6 Mae MeHLLe Bonoru i BiH wewnaLle
MiOPYM AHUTLCA, HiXK BONOMM, TOBCTUIA Uk CBIXKMIM XNi0.
[na xni6a i3 ppykTamum (Hanprknaa, Poa3vHKaMK) BUOMpPANTE HUMKUY
TeMMeparypy.
[na xni6a i3 BULLIMM BMICTOM LIyKPY BUOMpPANTE HUXKYY TeMneparypy.
[ns xniba Bayk4oi TeKCTypW (Hanpuknan, }XMTHbOro abo
LiNbHO3epHOBOro xniba) BMbmparnTe BULLY TeMriepartypy.
AKLIO BU cMaykmTe ooHY CKMOKY X1iba, piBeHb MiocMayKyBaHHA MOXKe
3Merka pisHUTMUCA 3 Pi3HKX DOKIB.
[na xniba, akuin MoyKe MICTUTK OKpeMi YacTouKM i (Hanpurknaan,
xni6 i3 poA3rHKaMM Ta LiNbHO3ePHOBUI X1i0), MepLL HiXK MOKNacTu
CKMOKW B OTBIp, 3HIMITb i3 HMX 3arBi yacTouku. Lle nonomMoxyke 3anobirtn
MOYKIIMBOMY 3aropsaHHIO/OMMY Bif NoTpanisgHHA/MPUAUNaHHSA YacTOuOK
[0 BiogineHHs a4 nigcMarkyBaHHA.

MigirpiBaHHA 6ynoyok (man. 3)
[na nipirpisaHHsa 6ynoYok BUKoOHamTe Taki aii:
HaTucHiTb BaxKiNb paMkn ansa nigirpiBaHHA, o6 po3KNacTn pamMky.

@ [MoBepHiITb perynaTtop NiacMaXKyBaHHSA y MOMIOXEHHNA HaNallTyBaHHA
nigirpisaHHa 6ynoyok (& ).

Mpumitka.
He ctaBTe xNni6 Ha pamMKy na NigirpiBaHHA 6yNnoYoK, o6 He MOLLUKOANTV
TOCTEp.
Y YKogHOMY pasi He KNnaaiTb OynouKkmn, axi NoTpibHO Niairpity,
B6e3nocepenHbo Ha TocTep. [1na 3anobiraHHs MOLLKOAYKEHHIO TocTepa
BUKOPUCTOBYMTE paMKy /1A MigirpiBaHHA.
PamMka ana nigirpisaHHA BynoYoK He miaxoanTb A5 PO3MOPOYKYBAHHSA
3aMOPOYKEHUX BYNOYOK.

UunweHHsa (man. 4)

MNonepen)keHHs:
Hikonu He BUKOPUCTOBYMTE ANA UMLLIEHHS MPUCTPOIO YKOPCTKUX MYOOK,
abpasrBHUX 3aCObiB UM arpecBHUX PIAVH 09 YALLEHHS.

MpumiTka.

. AKLLO NOTOK ANF KPUXT PErynspHO He YNCTUTK, 36epeTbca barato Kpux i
BOHW MOXKYTb CriafiaxHyTu.
3nerka nocTyKamTte no Koprycy TocTepa, Lob 36UTK KpUXTK X1iba, Lo
MOV MPUAMAHYTY OO BiOAINEHHS ANA MiacMarKyBaHHS.
[lepLu HiXK YNCTUTK TOCTEP, OanTe MOMY OXONOHYTU MPOTATroM 30 XBUTUH
nicns BUKOPUCTAHHS.

RU: Toctep

KK: Tocrep

HD2590

220-240V~ 50-60Hz 950W

MmnopTep Ha Tepputopuio Poccun 1 TamowerHoro Colo3a: Peceii ore Keaenaik OaaK TeppuTOpHACEIHA MMMOPTTayLb;
OO0 "OUAMMC", Poceuitckas Deaepauns, 123022 r. “OUANNC” XKLLK, Peceit Meaepaumscel, 123022 Mackey Kanacel,
Mockea, yn. Cepres Maxeesa, a13, Ten. +7 495 961-1111 Cepreii Maxees keweci, 13-yii, Tea. +7 495 961-1111
UsroToeuTens: Oraipyui

“Duavnc Korcsiomep Aavidcraiin B.B.”, Tycceranenen 4, 9206
AA, Apaxten, Huaepaarabl

“Duanc Komcsiomep Aavidcraiin B.B.”, Tycceranenen 4, 9206 AA,
Apaxten, HuaepaaHabi
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