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Cong

Introduction

ratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support

that Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.
For recipes to use with your steamer, go to www.philips.com/kitchen.
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Read

Important

this user manual carefully before you use the appliance, and save the user manual for

future reference.

Danger

Never immerse the base in water or rinse it under
the tap.

Warning

Check if the voltage indicated on the appliance
corresponds to the local mains voltage before you
connect the appliance.

Only connect the appliance to an earthed wall
socket. Always make sure the plug is inserted firmly
into the socket.

Do not use the appliance if the plug, the mains cord
or the appliance itself is damaged.

If the mains cord is damaged, you must have it
replaced by Philips, a service centre authorised by
Philips or similarly qualified persons in order to
avoid a hazard.

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they
do not play with the appliance.

Keep the mains cord out of the reach of children.
Do not let the mains cord hang over the edge of
the table or worktop on which the appliance stands.
Keep the mains cord away from hot surfaces.
Never steam frozen meat, poultry or seafood.
Always thaw these ingredients completely before
you steam them.

Never use the food steamer without the drip tray,
otherwise hot water splashes out of the appliance.
Only use steaming bowls 1,2 and 3 and the soup/
rice bowl (HD9110) or the XL steaming bowl
(HD9120) in combination with the original base.

Caution

1/4

Never use any accessories or parts from other
manufacturers or that Philips does not specifically
recommend. If you use such accessories or parts,
your guarantee becomes invalid.

Do not expose the base of the appliance to high
temperatures, hot gas, steam or damp heat from
other sources than the steamer itself.

Do not place the food steamer on or near an
operating or still hot stove or cooker.

(MAX) (MAX)
% 400 g 13-15 min
TN
.5‘5\- } 400 g 16-18 min
Ut~
400 g 18 mi
@ 16-18 min
=2
@ 250 g 30-35 min
a _<C 250 g 10-12 min
@ ‘ @ 200g ‘ 300ml 40 min
250 ml 12-16 min
6-8 15 min

HD9120

» Always make sure the appliance is off before you
unplug it.

» Always unplug the appliance and let it cool down
before you clean it.

* This appliance is intended for household use only. If
the appliance is used improperly or for professional
or semi-professional purposes or if it is not used
according to the instructions in the user manual, the
guarantee becomes invalid and Philips refuses any
liability for damage caused.

* Place the food steamer on a stable, horizontal and
level surface and make sure there is at least 10cm
free space around it to prevent overheating.

* For HD9120, while using steaming bowls 2 and 3
with their removable bottoms, always make sure
the rim of the bottom points upwards and that the
bottom locks into place (‘click’).

* Beware of the hot steam that comes out of the food
steamer during steaming or when you remove the
lid.When you check food, always use kitchen utensils
with long handles.

* Always remove the lid carefully and away from
you. Let condensation drip off the lid into the food
steamer to avoid scalding.

* Always hold the steaming bowls by one of their
handles when you stir hot food or remove it from
the bowls.

* Always hold the steaming bowls by their handles
when the food is hot.

* Do not move the food steamer while it is operating.

* Do not reach over the food steamer while it is
operating.

* Do not touch the hot surfaces of the appliance.
Always use oven mitts when you handle hot parts of
the appliance.

* Do not place the appliance near or underneath
objects that would be damaged by steam, such as
walls and cupboards.

* Do not operate the appliance in the presence of
explosive and/or flammable fumes.

* This appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or a separate remote-
control system.

* There is a small sieve inside the water tank. If the
sieve becomes detached, keep it out of the reach of
children to prevent them from swallowing it.

Automatic switch-off

The appliance switches off automatically after the set steaming time has elapsed.

Boil-dry protection

This food steamer is equipped with boil-dry protection. The boil-dry protection automatically
switches off the appliance if it is switched on when there is no water in the water tank or if
the water runs out during use. Let the food steamer cool down for 10 minutes before you
use it again.

Electromagnetic fields (EMF)

This Philips appliance complies with all applicable standards and regulations regarding
exposure to electromagnetic fields.
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Recycling
Your product is designed and manufactured with high quality materials and components,
which can be recycled and reused.

When you see the crossed-out wheel bin symbol attached to a product, it means the
product is covered by the European Directive 2002/96/EC:

)i¢

Never dispose of your product with other household waste. Please inform yourself about

the

local rules on the separate collection of electrical and electronic products. The correct

disposal of your old product helps prevent potentially negative consequences on the
environment and human health.

Overview (fig.1)

Lid Steaming bowl 1 (HD9120 only)

Steaming bowls

You do not have to use all steaming bowls.

The steaming bowls are numbered.You can find the number on their handles.

. For HD9110, the top steaming bowl is No. 3 and the bottom steaming bowl is No.2.

. For HD9120, the top steaming bowl is No. 3, the middle steaming bowl is No.2, and
the bottom steaming bowl is No.1.

Only stack the steaming bowls in the following order: steaming bow! 1, steaming bowl! 2,

steaming bowl 3.

Note

¢ For HD9120, if you use steaming bowls 2 and 3 with their removable bottoms (when using XL
steaming bowl), always make sure the rim of the bottom points upwards and that the bottom locks
into place when you hear a click.

6 Cleaning and maintenance (fig.8)

Note
¢ Never use scouring pads, abrasive cleaning agents or aggressive liquids such as petrol or acetone to
clean the appliance.
¢ If the vinegar starts to boil over the edge of the base, unplug the appliance and reduce the amount

of vinegar.

Soup/rice bowl (HD9110 only) Drip tray

XL steaming bowl (HD9120 only) Flavor booster

Removable bottom (HD9120 only) Water inlet

Steaming bowl 3 Base with water tank

Removable bottom (HD9120 only) Steaming light

QEBEEEl “
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Steaming bowl 2 Steaming time adjustment knob
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Before first use

roughly clean the parts that come into contact with food before you use the appliance

for the first time (see chapter ‘Cleaning and maintenance’).
Wipe the inside of the water tank with a damp cloth.

5

Using the appliance

-

Put the appliance on a stable, horizontal and level surface.

* Fill the water tank with water up to the maximum level. with a full water tank, the steamer can steam

approximately 1 hour.

E NO[e

When you want to steam foods that require different steaming times, start steaming the food that
requires the longest steaming time in bowl 2. Set the steaming time adjustment knob to a time
that you calculate by deducting the shorter steaming time from the longest steaming time.When
the steaming is finished, carefully remove the lid with oven mitts and place bowl 3 containing the
ingredients with the shorter steaming time on top of bowl 2. Put the lid on bow! 3 and set the
shorter steaming time with the steaming time adjustment knob.

Only fill the water tank with water: Never put seasoning, oil, or other substances in the water tank.
Food in the top bowl takes usually a little longer to steam than food in the lower bowls.

* If you use ground herbs and spices, rinse the drip tray to wet the flavor booster. This prevents ground

herbs or spices from falling through the openings of the flavor booster: If desired, put dried or fresh
herbs or spices on the flavor booster to add extra flavor to the food to be steamed.

Food steaming table (fig.2)

The

steaming time mentioned in the food table is just an indication. Steaming time may vary

depending on the size of the food pieces, the space between the food in the steaming bowl,
the amount of food in the bowl, the freshness of the food and your personal preference.

If desired, put dried or fresh herbs or spices on the flavor booster to add extra flavor to the
food to be steamed.

Ste

aming food (fig.3,4,5 & 6)

Put the food to be steamed in one or more steaming bowls and/or in the soup/rice bowl
(HD9110) or the XL steaming bowl (HD9120).You can use the bowl for melting chocolate/
butter and cooking rice.

Ste

aming egg (fig.7)

Put the egg holders to steam eggs conveniently.

Note

¢ Use a needle to make a small hole on the bottom of the egg before placing it on the egg holder.
¢ Make sure you place the bowl properly so they do not wobble.

O

Caution

Do not clean the base in the dishwasher.

If the sieve in the water tank becomes detached, keep it out of the reach of children to prevent
them from swallowing it.

¢ Never immerse the base in water, nor rinse it under the tap.

Descaling

You have to descale the appliance after it has been used for 15 hours. It is important that
you descale the food steamer regularly to maintain optimal performance and to extend the
lifetime of the appliance.

Fill the water tank with white vinegar (8% acetic acid) up to the maximum level.

Put the drip tray, steaming bowls, and lid on top of the steamer.

Turn the steaming time adjustment knob to set a steaming time of 25 minutes.

Let the vinegar cool down completely and empty the water tank. Rinse the water tank
with cold water several times.

A WN -

Note

* Do not use any other kind of descaler.
* Repeat the procedure if there is still some scale in the water tank.

7 Storage

1 Make sure all parts are clean and dry before you store the appliance (see chapter
"Cleaning and maintenance”).
2 For HD9120, place the removable bottoms in steaming bowls 2 and 3.

w

Place steaming bowl 3 on the drip tray.

4 Place steaming bowl 2 in steaming bow! 3. For HD9120, place steaming bow! 1 in
steaming bowl 2.

5  Place the soup/rice bowl (HD9110) or the XL steaming bow! (HD9120) on the other
steaming bowls.

Place the lid on the soup/rice bowl (HD9110) or the XL steaming bowl (HD9120).
7 To store the mains cord, push it into the cord storage compartment in the base.

o

8 Guarantee & service

If you need service or information or if you have a problem, please visit the Philips website at
www.philips.com or contact the Philips Consumer Care Center in your country (you can find
its phone number in the worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre
in your country, go to your local Philips dealer.
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1 Indledning

Tillykke med dit kab, og velkommen til Philips! Hvis du vil have fuldt udbytte af den support,
som Philips tilbyder, kan du registrere dit produkt pa www.philips.com/welcome.
Du kan finde opskrifter, du kan bruge med din steamer; pd www.philips.com/kitchen.

2 Vigtigt
Lees denne brugervejledning omhyggeligt igennem, inden apparatet tages i brug. Gem
brugervejledningen til eventuel senere brug.

Fare
* Apparatet ma ikke kommes ned i vand eller skylles
under vandhanen.

Advarsel

* Kontroller, om den angivne netspaending pa
apparatet svarer til den lokale netspaending, for du
slutter strem til apparatet.

* Apparatet ma kun sluttes til en stikkontakt med
jordforbindelse. Sgrg altid for; at stikket er sat korrekt
I stikkontakten.

* Brug aldrig apparatet, hvis netstik, netledning eller
selve apparatet er beskadiget.

* Huvis netledningen beskadiges, ma den kun udskiftes
af Philips, et autoriseret Philips-serviceveerksted eller
en tilsvarende kvalificeret fagmand for at undgd
enhver risiko.

* Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af
personer (herunder bgrn) med nedsatte fysiske
og mentale evner, nedsat fglesans eller manglende
erfaring og viden, medmindre de er blevet vejledt
eller instrueret i apparatets anvendelse af en person,
der er ansvarlig for deres sikkerhed.

* Apparatet bgr holdes uden for bgrns rekkevidde
for at sikre, at de ikke kan komme til at lege med
det.

* Hold netledningen uden for bgrns rekkevidde. Lad
aldrig ledningen hange ud over kanten af det bord
eller den plads, som apparatet star pd.

* Serg for, at netledningen ikke kommer i bergring
med varme flader.

*  Damp aldrig frosset kad, fierkrae eller skaldyr Opta
altid disse ingredienser helt, for du damper dem.

* Brug aldrig steameren uden en drypbakke, da det
varme vand ellers kan sprgjte ud af apparatet.

*  Brug kun dampskdlene 1,2 og 3 og skdlen til suppe/
ris (HD9110) eller XL-dampskalen (HD9120)
sammen med den originale basisenhed.

NB!

* Brug aldrig tilbeher eller dele fra andre fabrikanter
eller tilbehgr/dele, som ikke specifikt er anbefalet af
Philips. Hvis du anvender en sdadan type tilbeher eller
dele, annulleres garantien.

* Udsat ikke apparatets bund for hgje temperaturer,
varm luft, damp eller fugtig varme fra andre kilder
end steameren selv.

* Stil ikke steameren pad eller i nerheden af en ovn
eller et komfur, der er i brug eller stadig er varmt.

* Serg altid for, at apparatet er slukket, for du tager
stikket ud af stikkontakten.

* Tag altid stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet
afkgle, for det rengeres.

* Dette apparat er kun beregnet til almindelig
husholdningsbrug. Hvis apparatet anvendes forkert
eller til professionelle eller semi-professionelle formal
eller pa en mdde, der ikke er i overensstemmelse
med brugsvejledningen, bortfalder garantien og
dermed Philips' ansvar for eventuelle skader.

* Anbring steameren pa et stabilt, plant underlag, og
serg for, at der er mindst 10 ¢cm luft omkring det for
at undgd overophedning.

* For HD9120 skal du ved brug af dampskdl 2 og 3
med de aftagelige bunde altid sgrge for, at bundens
kant peger opad, og at bunden lases pa plads ("klik").

*  Var opmerksom pa den meget varme damp, der
kommer ud af steameren under dampning, eller
ndr du flerner laget. Brug altid kekkenredskaber med
langt skaft, nar du ser til maden.

* Ver forsigtig, og abn laget veek fra dig selv, nar du
tager laget af. Lad kondensvand fra laget dryppe ned
I steameren for at undga skoldning.

* Hold altid dampskalene i et af handtagene, nar du
rerer rundt i varm mad eller tager den ud af skdlene.

* Hold altid dampskdlene i hdandtagene, ndr maden er
varm.

* Flyt ikke steameren under brug.

* Rk ikke ind over steameren under brug.

* Rar ikke ved apparatets varme flader. Brug altid
grillhandsker, ndr du regrer ved apparatets varme
dele.

* Undlad at stille apparatet i nzrheden af eller
under genstande, der kan tage skade af damp, sdsom
vaegge og skabe.

* Brug ikke apparatet i neerheden af brandbare dampe
og/eller dampe, der udger en eksplosionsfare.

* Dette apparat er ikke beregnet til at blive
betjent af en ekstern timer eller et separat
fiernbetjeningssystem.

* Dereren lille si inde i vandbeholderen. Hvis sien
lzsnes, skal den opbevares utilgeengeligt for bern for
at undgd, at de kommer til at sluge den.

Auto-sluk

Apparatet slukker automatisk, nar den indstillede dampningstid er gaet.

Sikring mod terkogning

Steameren er udstyret med en beskyttelsesfunktion mod terkogning. Terkogningssikringen
slukker automatisk apparatet, hvis det teendes, nar der ikke er vand i vandbeholderen, eller
hvis steameren Igber tor for vand under brug. Lad steameren kgle af i 10 minutter, for du
tager den i brug igen.

Elektromagnetiske felter (EMF)

Dette Philips-apparat overholder alle branchens geldende standarder og regler angaende
eksponering for elektromagnetiske felter.

—o—

Genanvendelse
Dit produkt er udviklet og fremstillet med materialer og komponenter af hgj kvalitet, som kan
genbruges.

Nar et produkt beerer et affaldsspandssymbol med et kryds pa, betyder det, at produktet er
underlagt det europaeiske direktiv 2002/96/EC:

X

Bortskaf aldrig produktet sammen med andet husholdningsaffald. Serg for at kende de lokale
regler om separat indsamling af elektriske og elektroniske produkter. Korrekt bortskaffelse
af udtjente produkter er med til at forhindre negativ pavirkning af miljiget og menneskers

helbred.

3 Oversigt (fig. 1)

M Lg XL-dampskal 1 (kun HD9120)
@ Skal til suppe/ris (kun HD9110) @ Drypbakke

(3 XL-dampskal (kun HD9120) Smagsforstaerker

(3 Aftagelig bund (kun HD9120) (A1) Vandindtag

@ Dampskal 3 @ Basisenhed med vandtank

@ Aftagelig bund (kun HD9120) @ Dampindikator

@ Dampskal 2 Knap til justering af dampningstid
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For apparatet tages i brug

Serg for at renggre de dele, der kommer i bergring med mad, inden du bruger apparatet for
farste gang (se afsnittet "Rengering og vedligeholdelse").
Tor indersiden af vandbeholderen med en fugtig klud.

5

Sadan bruges apparatet

-

* Stil apparatet pd et stabilt, plant og vandret underlag.
* Fyld vandbeholderen med vand fra vandhanen op til MAX-markeringen. Med en fuld vandbeholder

kan steameren dampe ca. 1 time.

E Bemark

¢ Hvis du bruger knuste urter og krydderier; skal du skylle drypbakken for at ggre smagsforstaerkeren

Hvis du vil dampe mad, der kreaever forskellige dampningstider; skal du dampe de ingredienser,

der kraever den leengste dampningstid, i skl 2. Indstil knappen til justering af dampningstid til et
tidsrum, som du beregner ved at traekke den korteste dampningstid fra den leengste dampningstid.
Nar dampningen er feerdig, skal du forsigtigt fierne laget med grydelapper og placere skdl 3 med
ingredienserne med den korteste dampningstid oven pa skél 2. Leeg laget pa skal 3, og indstil kortere
dampningstid med knappen til justering af dampningstid.

Fyld kun vandbeholderen med vand. Put aldrig krydderier, olie eller andet i vandbeholderen.
Dampningen tager som regel lidt leengere tid i den gverste skdl end i de nederste

vad. Dette forhindrer, at der kommer knuste urter og krydderier gennem dbningerne i
smagsforstaerkeren. Laeg torrede eller friske urter og krydderier pa smagsforsteerkeren, hvis du gnsker
ekstra smag i de madvarer, du damper.

Damptabel (Fig.2)

Den dampningstid, der er angivet i tabellen, er kun vejledende. Dampningstiden kan variere alt
efter storrelsen pa madstykkerne, afstanden mellem ingredienserne i dampskalen, maengden
af mad i skélen, hvor friske ravarerne er, og hvordan du foretreekker din mad tilberedt.

Leg torrede eller friske urter og krydderier pa smagsforsterkeren, hvis du gnsker ekstra
smag i de madvarer, du damper.

Dampning af madvarer (fig. 3,4, 5 og 6)

Leeg de ingredienser; der skal dampes, i én eller flere dampskadle og/eller i skélen til suppe/ris
(HD9110) eller XL-dampskalen (HD9120). Du kan bruge skélen til smeltning af chokolade/
smer og kogning af ris.

Dampning af =g (fig.7)

Brug aggeholderne for at opna den mest praktiske dampning.

E Bemaerk

Brug en nal til at lave et lille hul i bunden af egget, far det szttes pa aggeholderen.
Serg for, at skdlen str rigtigt og ikke vipper:

Dampskalene

Det er ikke ngdvendigt at bruge alle dampskélene.
Dampskdlene er nummererede. Du kan finde nummeret pa handtagene.

For HD9110 er den midterste dampskal nr: 3, og den nederste dampskal er nr: 2.
For HD9120 er den gverste dampskdl nr. 3, den midterste dampskal er nr: 2, og den
nederste dampskal er nr. 1.

Saet kun dampskalene oven pa hinanden i felgende reekkefolge: dampskal 1, dampskal 2,
dampskal 3.

e For HD9120 skal du, hvis du bruger dampskal 2 og 3 med de aftagelige bunde (nar du bruger

Bemzrk

XL-dampskalen), altid serge for, at bundens kant peger opad, og at bunden lases pé plads, nar du
herer et klik.
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¢ Huvis eddiken begynder at koge ud over kanten af basisenheden, skal du tage apparatet ud af

Rengoring og vedligeholdelse (fig. 8)

Bemaerk

Brug aldrig skuresvampe eller skrappe renggringsmidler som f.eks. benzin, acetone eller lignende til
rengering af apparatet.

stikkontakten og haelde noget af eddiken ud.

Advarsel

Basisenheden ma ikke rengeres i opvaskemaskine.
Hvis sien lasnes, skal den opbevares utilgeengeligt for bern for at undga, at de kommer til at sluge den.
Selve apparatet ma aldrig kommes ned i vand eller skylles under vandhanen.

Afkalkning

Du skal afkalke apparatet, nar det har veeret brugt i sammenlagt 15 timer. Det er vigtigt, at
du jeevnligt afkalker steameren for at bevare den optimale ydeevne og forlaenge apparatets

levetid.

1 Fyld vandbeholderen med hvid eddike (8 % eddikesyre) op til maksimum-markeringen.

2 Sat drypbakken, dampskilene og laget oven pa steameren.

3 Drej knappen til justering af dampningstid for at indstille en dampningstid pa 25
minutter.

4 Lad eddiken kele helt af, og tem vandbeholderen. Skyl vandbeholderen med koldt vand

flere gange.

E Bemark

* Brug ikke andre former for afkalkningsmiddel.
*  Er der stadig kalkrester i vandbeholderen, gentages proceduren.

7
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Opbevaring
Serg for, at alle dele er rene og terre, inden apparatet stilles vaek (se afsnittet "Rengering
og vedligeholdelse").
For HD9120 skal du placere de aftagelige bunde i dampskal 2 og 3.
Stil dampskal 3 pa drypbakken.
Stil dampskal 2 ned i dampskal 3. For HD9120 skal du stille dampskal 1 ned i dampskal 2.

Sat skalen til suppe/ris (HD9110) eller XL-dampskalen (HD9120) pa de andre
dampskale.

Leeg laget pa skalen til suppe/ris (HD9110) eller XL-dampskdlen (HD9120).

Ledningen opbevares bedst ved at skubbe den ind i rummet til ledningsopbevaring i
basisenheden.

Reklamationsret og service

Hvis du har behov for service eller har et problem, kan du besgge Philips' websted pa www.
philips.com eller kontakte Philips Kundecenter i dit land (telefonnummeret findes i folderen
"World-Wide Guarantee"). Hvis der ikke findes et kundecenter i dit land, bedes du kontakte
din lokale Philips-forhandler:

1 Einfuhrung

Herzlichen Glickwunsch zu hrem Kauf und willkommen bei Philips. Um das
Kundendienstangebot von Philips vollstindig nutzen zu kénnen, sollten Sie |hr Produkt unter
www.philips.com/welcome registrieren.

Rezepte fiir hren Dampfgarer finden Sie unter www.philips.com/kitchen.

2 Wichtig

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch des Geriéts aufmerksam durch und
bewahren Sie sie fir eine spatere Verwendung auf.

Gefahr
e Tauchen Sie den Aufheizsockel niemals in Wasser,
Spulen Sie sie auch nicht unter flie3endem Wasser ab.

Warnhinweis

* Prifen Sie, bevor Sie das Gerdt in Betrieb nehmen,
ob die Spannungsangabe auf dem Gerdt mit der
ortlichen Netzspannung Ubereinstimmit.

* Schlief3en Sie das Gerit nur an eine geerdete
Steckdose an.Vergewissern Sie sich immer, dass der
Stecker fest in die Steckdose gesteckt ist.

» Verwenden Sie das Gerdt nicht, wenn der
Netzstecker, das Netzkabel oder das Geridt selbst
defekt oder beschadigt sind.

*  Um Gefdhrdungen zu vermeiden, darf ein defektes
Netzkabel nur von einem Philips Service-Center,
einer von Philips autorisierten Werkstatt oder einer
dhnlich qualifizierten Person durch ein Original-
Ersatzkabel ersetzt werden.

* Dieses Gerat ist fur Benutzer (einschl. Kinder)
mit eingeschrankten physischen, sensorischen
oder psychischen Fahigkeiten bzw. ohne jegliche
Erfahrung oderVorwissen nur dann geeignet, wenn
eine angemessene Aufsicht oder ausfihrliche
Anleitung zur Benutzung des Gerdts durch eine
verantwortliche Person sichergestellt ist.

* Achten Sie darauf, dass Kinder nicht mit dem Gerat
spielen.

e Stellen Sie sicher; dass sich das Stromkabel auf3erhalb
der Reichweite von Kindern befindet. Lassen Sie das
Netzkabel nicht Uber den Rand der Arbeitsflache
hangen, auf der das Gerdt steht.

* Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht in der
Nahe heiler Flachen verlduft.

» Dampfen Sie nie gefrorenes Fleisch, gefrorenes
Gefligel oder gefrorene Meeresfriichte. Tauen Sie
diese Zutaten vollstdndig auf, bevor Sie sie ddmpfen.

* Verwenden Sie den Dampfgarer niemals ohne
Auffangschale, da sonst heif3e FlUssigkeit aus dem
Gerdt herausspritzen kann.

* Verwenden Sie nur die Dampfaufsatze 1,2 und 3
und den Suppen-/Reisaufsatz (HD9110) oder den
XL-Dampfaufsatz (HD9120) mit dem Original-
Aufheizsockel.

Vorsicht

* Verwenden Sie niemals Zubehdr oder Teile, die von
Drittherstellern stammen bzw. nicht von Philips
empfohlen werden.Wenn Sie diese(s) Zubehor
oder Teile verwenden, erlischt lhre Garantie.

» Setzen Sie die Gerdtebasis nicht zu hohen
Temperaturen, hei3em Gas, Dampf oder Dunst von
anderen Quellen als dem Dampfgarer aus.

+ Stellen Sie den Dampfgarer niemals auf oder in die
Nahe eines Herds oder Kochers, der in Betrieb oder
noch heif3 ist.

+ Stellen Sie immer sicher, dass das Gerdt ausgeschaltet
ist, bevor Sie es von der Stromversorgung trennen.

» Ziehen Sie vor dem Reinigen stets den Netzstecker
aus der Steckdose, und lassen Sie das Gerdt abkuhlen.

* Dieses Gerat ist nur fur den Gebrauch im
Haushalt bestimmt. Bei unsachgemalB3em Gebrauch
oderVerwendung fir halbprofessionelle oder
professionelle Zwecke oder bei Nichtbeachtung der
Anweisungen in der Bedienungsanleitung erlischt die
Garantie. In diesem Fall lehnt Philips jegliche Haftung
fUr entstandene Schaden ab.

* Stellen Sie den Dampfgarer auf eine stabile,
waagerechte und ebene Unterlage. Halten Sie um
das Gerdt herum mindestens 10 cm Platz frei, um
eine Uberhitzung zu vermeiden.

* Achten Sie bei HD9120 beim Gebrauch der
Dampfaufsatze 2 und 3 mit den abnehmbaren
Bodeneinsdtzen immer darauf, dass der Rand des
Bodeneinsatzes nach oben zeigt und der Einsatz
horbar einrastet.

* Vorsicht vor hei3em Dampf, der beim Dampfgaren
oder beim Abnehmen des Deckels aus dem
Dampfgarer austritt. Verwenden Sie zum Priifen der
Zutaten immer Utensilien mit langen Griffen.

* Nehmen Sie den Deckel stets vorsichtig ab,
und halten Sie ihn von sich weg. Lassen Sie
Kondenswasser vom Deckel in den Dampfgarer
tropfen, um Verbriihungen zu vermeiden.

* Halten Sie die Dampfaufsdtze immer an einem der
Griffe fest, wenn Sie heil3e Speisen umrihren oder
sie aus den Dampfausdtzen entnehmen.

» Fassen Sie die Dampfaufsatze immer an den Griffen
an, wenn die Speisen heil3 sind.

* Verschieben Sie den Dampfgarer nicht wahrend des
Gebrauchs.

* Greifen Sie nicht Uber den Dampfgarer, wenn dieser
in Betrieb ist.

* Berlhren Sie nicht die hei3en Oberflachen des
Gerdts.Verwenden Sie immer Ofenhandschuhe,
wenn Sie heil3e Gerateteile anfassen.

» Stellen Sie das Gerdt nicht in die Nahe von Wanden
und anderen Gegenstanden bzw. unter Schranke, die
durch den Dampf beschddigt werden kénnen.

* Verwenden Sie das Gerdt nicht in der Nahe von
explosiven und/oder entziindbaren Dampfen.

* Dieses Gerdt ist nicht dafur geeignet, Uber
einen externen Timer oder ein separates
Fernbedienungssystem gesteuert zu werden.

* Im Wasserbehalter befindet sich ein kleines Sieb.
Wenn sich das Sieb im Wasserbehdlter geldst hat,
bewahren Sie es aul3erhalb der Reichweite von
Kindern auf; sie konnten sich daran verschlucken.

O

Automatische Abschaltung

Nach Ablauf der eingestellten Garzeit schaltet sich das Gerdt automatisch aus.

Trockengehschutz

Dieser Dampfgarer ist mit einem Trockengehschutz ausgestattet. Durch diesen
Trockengehschutz wird das Gerdt automatisch abgeschaltet, wenn beim Einschalten des
Gerits kein Wasser im Wasserbehilter ist oder wahrend des Betriebs das Wasser ausgeht.
Lassen Sie den Dampfgarer vor dem néchsten Gebrauch 10 Minuten abkihlen.

Elektromagnetische Felder

Dieses Philips Gerit erfillt sdimtliche Normen und Regelungen bezlglich der Exposition in
elektromagnetischen Feldern.

Recycling

Gars

lhr Gerdt wurde unter Verwendung hochwertiger Materialien und Komponenten entwickelt
und hergestellt, die recycelt und wiederverwendet werden kénnen.

Befindet sich das Symbol einer durchgestrichenen Abfalltonne auf Ridern auf dem Gerét,
bedeutet dies, dass fir dieses Gerit die Europdische Richtlinie 2002/96/EG gilt.

)i¢

Entsorgen Sie dieses Produkt nie mit dem restlichen Hausmdill. Bitte informieren Sie sich tber
die ortlichen Bestimmungen zur getrennten Entsorgung von elektrischen und elektronischen
Produkten. Durch die korrekte Entsorgung lhrer Altgerdte werden Umwelt und Menschen
vor moglichen negativen Folgen geschitzt.

3 Uberblick (Abb. 1)

(1) Deckel Dampfaufsatz 1 (nur HD9120)
(@ Suppen-/Reisaufsatz (nur HD9110) (9 Auffangschale

@ XL-Dampfaufsatz (nur HD9120) Aromaverstirker

@ Abnehmbarer Bodeneinsatz (nur HD9120) @ Wassereinfiilloffnung

@ Dampfaufsatz 3 @ Aufheizsockel mit Wasserbehalter
@ Abnehmbarer Bodeneinsatz (nur HD9120) @ Dampfanzeige

@ Dampfaufsatz 2 Garzeitregler

4 Vor dem ersten Gebrauch

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerits alle Teile griindlich, die mit Lebensmitteln
in Kontakt kommen (siehe "Reinigung und Pflege").
Reinigen Sie den Wasserbehilter von innen mit einem feuchten Tuch.

5 Das Gerat benutzen

£

 Stellen Sie das Gerdt auf eine stabile, waagerechte und ebene Unterlage.
* Fllen Sie den Wassertank bis zur Maximum-Markierung mit Wasser. Mit einem vollen
Wasserbehilter kdnnen Sie den Dampfgarer ca. 1 Stunde lang verwenden.

E Hinweis

¢ Wenn Sie Lebensmittel dimpfen wollen, die unterschiedliche Garzeiten haben, beginnen Sie mit dem
Lebensmittel, das die ldngste Garzeit erfordert, im Dampfeinsatz 2. Stellen Sie den Garzeitregler auf
die Zeit ein, die Sie ermitteln, indem Sie die kiirzere Garzeit von der ldngsten Garzeit abziehen.Wenn
die Garzeit abgelaufen ist, entfernen Sie mit Ofenhandschuhen vorsichtig den Deckel, und setzen
Sie Aufsatz 3, der die Zutaten mit der kirzeren Garzeit enthalt, auf Dampfaufsatz 2. Setzen Sie den
Deckel auf Aufsatz 3, und stellen Sie die kiirzere Garzeit mit dem Garzeitregler ein.

« Fillen Sie den Wasserbehélter nur mit Wasser. Geben Sie niemals Gewdirze, Ol oder andere
Substanzen in den Wasserbehilter.

¢ Die Garzeit fir Speisen im oberen Dampfaufsatz ist normalerweise etwas langer als fir die in den
unteren Dampfaufsitzen.

* Wenn Sie gemahlene Krduter und Gewtirze verwenden, spilen Sie die Auffangschale mit Wasser ab, um
den Aromaverstarker anzufeuchten. Dies verhindert, dass gemahlene Krduter oder Gewtirze durch die
Offungen des Aromaverstirkers fallen. Geben Sie nach Wunsch getrocknete oder frische Kréuter oder
Gewtirze in den Aromaverstérker, um den Speisen beim Dampfgaren zusétzlichen Geschmack zu verleihen.

Dampfgartabelle (Abb. 2)

Die Garzeit, die in der Lebensmitteltabelle angegeben ist, ist nur ein Richtwert. Die
Garzeit kann je nach GroBe der Zutaten, Abstand zwischen den Lebensmitteln in den
Dampfaufsdtzen, Menge der Zutaten in den Aufsdtzen, Frische der Lebensmittel und nach
lhren eigenen Vorlieben variieren.

Geben Sie nach Wunsch getrocknete oder frische Krduter oder Gewiirze in den
Aromaverstdrker, um den Speisen beim Dampfgaren zusdtzlichen Geschmack zu verleihen.

Dampfen von Lebensmitteln (Abb. 3,4, 5 und 6)

Geben Sie das Lebensmittel, das gegart werden soll, in einen oder mehrere Dampfaufsatze bzw.
in den Suppen-/Reisaufsatz (HD9110) oder den XL-Dampfaufsatz (HD9120). Sie kénnen den
Aufsatz zum Schmelzen von Schokolade/Butter und zum Kochen von Reis verwenden.

Dampfen von Eiern (Abb. 7)

Setzen Sie Eier auf die Eierhalter; um sie mihelos zu garen.

E Hinweis

¢ Stechen Sie mit einer Nadel ein kleines Loch unten in die Eier; bevor Sie sie in die Eierhalter setzen.
 Stellen Sie sicher, dass Sie den Aufsatz richtig aufsetzen und die Eier nicht wackeln.

Dampfaufsatze

Sie mUssen nicht alle Dampfaufsitze verwenden.

Die Dampfaufsétze sind nummeriert. Die Nummern stehen auf den Griffen.

. Bei HD9110 ist der mittlere Dampfaufsatz Nr: 3, und der unterste Dampfaufsatz ist Nr: 2.

. Bei HD9120 trdgt der oberste Dampfaufsatz die Nummer 3, der mittlere Dampfaufsatz
die Nummer 2 und der untere Dampfaufsatz die Nummer 1.

Setzen Sie die Dampfaufsdtze nur in der folgenden Reihenfolge aufeinander: Dampfaufsatz 1,

Dampfaufsatz 2, Dampfaufsatz 3.

E Hinweis

¢ Wenn Sie bei HD9120 die Dampfeinsétze 2 und 3 mit den abnehmbaren Béden verwenden (beim
Verwendung des XL-Dampfaufsatzes), stellen Sie immer sicher, dass der erhdhte Randbereich des
Bodeneinsatzes nach oben gerichtet ist und der Einsatz hérbar einrastet.

6 Reinigung und Wartung (Abb. 8)

E Hinweis

* Benutzen Sie zum Reinigen des Gerdts keine Scheuerschwdmme und -mittel oder aggressive
Flissigkeiten wie Benzin oder Azeton

* Wenn der Essig Uiberkocht und Uber den Rand des Sockels lauft, ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, und gieBen Sie etwas Essig ab.

n Achtung

¢ Reinigen Sie den Aufheizsockel nicht in der Spllmaschine.

*  Wenn sich das Sieb im Wasserbehilter gelst hat, bewahren Sie es auBerhalb der Reichweite von
Kindern auf; sie kénnten sich daran verschlucken.

* Tauchen Sie den Aufheizsockel keinesfalls in Wasser: Spilen Sie ihn auch nicht unter flieBendem Wasser ab.

Entkalken

Sie mUssen das Gerdt entkalken, nachdem es 15 Stunden verwendet wurde. RegelmaBiges
Entkalken des Dampfgarers ist erforderlich, um eine optimale Leistung und eine lange
Lebensdauer des Gerdts zu gewahrleisten.

Fllen Sie den Wasserbehlter bis zur Markierung MAX mit Haushaltsessig (8 % Sauregehatt).
Setzen Sie die Auffangschale, die Dampfaufsitze und den Deckel auf den Dampfgarer.
Stellen Sie den Garzeitregler auf 25 Minuten.

A WN -

Lassen Sie den Essig vollstindig abkihlen, und entleeren Sie den Wasserbehdlter: Sptilen
Sie den Wasserbehilter mehrmals mit kaltem Wasser nach.

Hinweis

¢ Verwenden Sie keinen anderen Entkalker:
*  Wurden nicht alle Kalkablagerungen entfernt, wiederholen Sie den Vorgang.

7 Aufbewahrung

1 Stellen Sie sicher; dass alle Teile sauber und trocken sind, bevor Sie das Gerit verstauen
(siehe Kapitel "Reinigung und Pflege").

2 Setzen Sie bei HD9120 die abnehmbaren Bodeneinsitze in die Dampfaufsitze 2 und 3.

3 Setzen Sie den Dampfaufsatz 3 auf die Auffangschale.

4 Setzen Sie den Dampfaufsatz 2 auf den Dampfaufsatz 3. Setzen Sie bei HD9120
anschlieBend den Dampfaufsatz 1 auf den Dampfaufsatz 2.

5  Setzen Sie den Suppen-/Reisaufsatz (HD9110) oder den XL-Aufsatz (HD9120) auf die
anderen Dampfaufsitze.

6 Setzen Sie den Deckel auf den Suppen-/Reisaufsatz (HD9110) oder den XL-Aufsatz
(HD9120).

7  Das Netzkabel Isst sich zum Aufbewahren in das Kabelfach im Aufheizsockel schieben.

8 Garantie und Kundendienst

Bendtigen Sie weitere Informationen oder treten Probleme auf, wenden Sie sich bitte an
lhren Philips Handler, oder setzen Sie sich mit einem Philips Service-Center in lhrem Land in
Verbindung (Sie finden die Telefonnummer in der internationalen Garantieschrift). Besuchen
Sie auch die Philips Website (www.philips.com). Sollte es in lhrem Land kein Service-Center
geben, wenden Sie sich bitte an Ihren lokalen Philips Handler.




EAnvika

1 Eiwocaywyn

uyyapnTpla yia Tnv ayopd oag kat kalwoopioare ot Philips! lNa va emwenbeite
TANPWG arod Tnv uttooTpLEn TTou Tipoodépet 1 Philips, SnAwoTe To Tpoidv oag o
StevBuvon www.philips.com/welcome.

Mropeite va Bpeite ouvTayEg yia Tov atdopdyeipa om SieuBuvon www.philips.com/kitchen.

2 Znpavriko

AlafdoTe TIPOCEKTIKA TO TTIAPOV EYXELPIOIO XPMONG TTPOTOU XPNOLUOTTOINOETE TN
OUCKEUN Kal KPATrOTE TO Yid HEMNOVTIKT avadopd.

Kivduvog

*  Mnv BuBiCeTe TToTE TN Bdon o€ vepd Kal Pnv TV
CETTAEVETE e VEPO Ppuong.

MposidoTroinon

* [lpwv ouvdéoeTe TN cUoKeUT), eAeYETE av N TAoN
TTOU avaypAadeTal OTN OUCKEUT) QVTIOTOLYEL OTNV
TOTTIKT) TAOT PEUNATOG,

* Na ouvdeeTe TN ouoKeuT Hovo ot Tpila Je
velwon. Na BefatwveoTe mavToTe OTL TO LG EXEL
ouvdebel cwotd oty Tpila.

e Mnv xpnolhoTIoleiTe TN CUOKEUN €AV TO LG, TO
kaAwdlo 1) n idla n ouokeun £xel uttooTel pOopd.

* Av 10 Kahwdio utooTel pBopd, Ba el va
avtikaraotabei artd ™ Philips, armé karmolo kévTpo
emmokeuwv e€ouotodotmuevo armd T Philips 1y aro
e€loou e€eldikeupéva aTopa, TTPog armoduyr KivOUuvou.

* AU N ouoKewn Sev TpoopileTal yia xprion amno
aropa (Gupﬂspt)\ap[ﬂavopsvoov TWV TTALdLWV)

LE TTEPLOPLOUEVEG OWUATIKEG, alobnTrpleg

1} BlavoNTIKEG IKAvOTNTEG 1) arTo dToua
XWPILG ENTIELDIA KAL YVWON, EKTOG KAL AV TNV
XpPnotpoTolouy uttd emmpnon 1) £xouv Aafel
odnYIEC OXETIKA HE TN XPNON TNG artd ATOHO
uTTEUBUVO Yia TNV acdAAeld Touc.

*  Tamaldia mperel va emmBAETOVTAL WOTE Va PNV
TaiCouv e TN CUOKEUN.

* Kpamorte To KaAwdlo pakpld aro maidid. Mnv
adriveTe TO KAAWSIO va KPEPETAL o TNV AKEN
Tou TpareClou 1) TOU TIAYKOU OTOV OTTOlO £XETE
TOTTOBETAOEL TN CUCKEUN,.

* Kpararte To kaAwdlo paxpld amo CeoTeg eTGAVELEG.

*  Mnv payelpeUeTe TTIOTE OTOV ATHO KATEYUYUEVO
KpEag, TTouAeptka 1) Baiacolwva. Ta ouykekplueva
TpodLua TreeTTEL va armoPuyBolv evTEAWC TTPLV
HAYELPEUTOUV OTOV ATHO.

e Mnv xpnOLLOTTIOLEITE TTOTE TOV ATHOMAYELPA prig
T0 dioko TEPIOUMOYNG UYPWV, Kabwg prmopei va
EKTOGEUTEL KAUTO VEPO ATTO TN CUOKEUN,

* Na xpnoluoToLeiTe Ta PITOA HAYELPERATOG OTOV
aruo 1,2 kat 3,70 pﬂo)\ oourrag/pu@ou (HD9110)
KAl To pﬂo)\ nayelpeparog ortov atpd XL (HD9120)
HOVO Ot ouvduaouo e TNy auBevTikr) Baon.

Mpoocoxn

*  Mnv xpnoluotioleiTe TTOTE e€aptuara 1y pepn aro
aMoug KkataokeuaoTeg 1) Tou 1 Philips dev ouvioTa
PNTWG. AV XPNOIHIOTIONCETE TETOLA £6aPTNATA T
HEpn, N £yyunon oag kabiotatat akupn.

* Mnv exBeTete T Baon Tng ouokeung ot UPnAEg
Beppokpaoieg, CeoTa agpid, atuo 1 udpaTHoug
TTOU Va TIPOEPXOVTAL ATTO AMEG TMYEG EKTOG arTd
Tov i8lo Tov aTpopdayelpa.

*  Mnv TommoBeTelTE TOV ATHOMAYEPA TTAVW T} KOVTA
O€ QVapUEVeC 1) CEOTEG €0TIEC HAYELPEUATOC.

* [lpwv amoouvdeoeTe TN cuokeur| amod Ty Tpila, va
BeBalwveoTe TTAVTOTE OTL £ival ATTEVEQYOTTOINMEVT.

* [lptv kaBapioeTe TN CUOKEUT), va TNV ATTOCUVOEETE
Tavra ano Ty mpifa kal va Tnv adrveTe TTpwTa
Va KPUWOEL

*AUTN N CUOKEUN TIPOOPICETAL YIA OIKLAKT) XPHON
HOVO. Av 1 GUOKEUT| XpNOIUOTIOMBEL pie
VOEDEIYHEVO TPOTTO 1 YLa EMAYYEAUATIKOUG
1 NULETTAYYEALATIKOUG OKOTTOUG 1) av &gV
xpnotporromnbel cupdwva pe TIg 0dnyieg Tou
eyxelpldiou xpriong, n €yyunon kabiotaral akupn
kal n Philips Ba arrorronbei omoladrmote eubivn
yla Tuxov Cnuiec ou Ba TrpokAnBouv.

* TormoBetoTe TOV aTUONAYELPA OF O'raeepn
optlovTia emddavela kal BePalwbeite OTL
uTtapxouv TouAdaxtotov 10 ek. eAelBepou xwpou
YUpw aro autov £€TCL WOTE va Pnv uttepBepuavOel.

* [1a 10 povreho HD9120, dtav xpnoiuoroleite
TA JTTOA HAYELPEPATOG OTOV ATHO 2 Kal 3 HE TIG
QTTOOTTWEVEG BACELG TOUG, va BefalwvecTe TIavTa
OTL To TTeplypappa TG Baong deixvel TTpog Ta emavw
kat oL 1 Baon edappodlel om Beon ™G ("KAK").

. I_IpocéxsTs TO QSOTC’) aTpo TToU eEEPYETAL ATTO TOV
aTUOPAYELPA KATA TN OIAPKELA TOU HAYEIPENATOG
He aTpo 1) otav adalpeite To Karmakl. OTav
ENEYXETE TO GAyNTO, va XPNOLUOTIOLEITE TTAVTA
OLKLAKA OKEUN [e Hakpleég Aaec.

* Na adalpeite mavTa TO KAMAKL e PEYAAN
TIPOCOXT), KPATWVTAG TO HaKpLd atmo TO Owua
oag. ['tla va unv kaeite, apriote Toug udpaTuoug va
KUAT|OOUV armo TO KArtakl OTovV aTHOHUAYELPA.

*  Orav avakarevete CeoTo daynTo 1) 6Tav To
adalpeite amd Ta ProA, va kpatdTe otabepd Ta
UTTOA atTo T pia Toug Aafn.

* Orav 10 daynTo eival (eoTod, va kpatdrte TTavta Td
UTTOA armd Tig AafBég Touc.

¢ Mnv peTakiveiTe Tov atpopdyelpa oTav Ppiokeral
o€ AelToupyia.

¢ Mnv okufeTe TTAVw aro Tov aTpoudyelpa oTav
BplokeTal oe AsiToupyia.

* Mnv ayyiCeTe TiG CeOTEG MMPAVEIEG TNG OUCKEUNG,
Orav ayyiCete (eoTa onpieia TG OUOKEUNG, va
dopdrte TTAvVTA yavTia Kkoulivac.

*  Mnv TomoBeTElTE TN CUCKEUTN KOVTA 1) KATW ATTO
avTikelpeva ora oroia o aTpog evdexeTal va
TTPOKAAETEL BAGRN, OTTWG TOIXOUG KAl VTOUAATTLA.

*  Mnv xpnotuoTioleiTe TN cuokeun o€ TrEpLBAAoOV
OTTOU UTTAPYOUV EKPNKTIKA TY/Kal UAEKTA AEPIaL.

* Au n ouokeun dev TIpoopiCeTal yla xpnor)
pscw eEWTEPLKOU XPOoVOOLAKOTTTN 1) EEXWPELOTOU
OUCTAMATOG TNAEXELPLOWOU.

*  H de€apevr) vepou TTepLEXEL £va UIKPO COUPWTTPL.
Av TO coupwTrpL armoouvdebel amod Tn Beon Tou,
KPATNOTE TO Hakpla amo maldld, Kabwg uttapxel
kivduvog va To kaTarmouy.

AuTopatn amevepyotroinon

MOoAig \EeL 0 KaBOPLOPEVOG XPOVOG HAYELPENATOG, | CUCKEUT) ATTEVEQYOTTOLEITAL QUTONATA.

MpooTacia Bpacpol ev kevw

O atpopayelpag dlabéTel mpooTacia Bpacpou ev Kevw. Av Oev UTTAPXEL VEPO OTN
defapevn 1} v TO VePO TEAEIWOEL KATA TN SIAPKELA TOU PAYELPENATOG, N TIpOCTACIA
Bpacpou ev Kevw aTTeEVEPYOTTOLEL AUTONATA TN CUOKEUT). AQT|OTE TOV ATHOUAYELPA VA
Kpuwoet yia 10 Aerrrd TipLv Tov Y pnotpormotroeTe Eava.

HAextpopayvnTika media (EMF)
H ouykexpipévn ouokeur) g Philips ouppopdwveTtal pe dAa Ta toxtovTa mpdTuma Kat
TOUG KQVOVIOHOUG OXETIKA e TNV €kBeon oe nAexTpopayvnTika media.

3140 035 36451 IR

—o—

AvakukAwon

To mpoiodv oag €xel oXeOLAOTEL KAl KATAOKEUAOTEL Pe UAIKA Kal e§apTrpara uPnAng
TIoLOTNTAG, Ta oTToia HITopouv va avakukAwBouv kat va Eavaypnotporroinfouv.

Orav &eite To oUpPoro Tou Slaypappévou Kadou e pOOEG TTAVW OE TTPOIOV, TOTE AUTO
TO TTPOIdY KaAUTTTETAL amo Ty Eupwraikny odnyia 2002/96/EK:

)i¢

Mnv aroppirTeTe TIOTE AUTO TO TTPOIGY pali pe AMa arroppipara Tou ormTioU oag.
EvnuepwBeiTe yia Toug ToTTKoUg KavoviopoUg OXETIKA HE TNV EEXWPLOTT) OUMOYT) NAEKTPIKGY
Kal NAEKTPOVIKWV TTPoidvTwv. H owoTr) aroppin Tou mailol oag mpoiovtog 6a Bonbroet
OTNV aroTPOTTH) TUXOV ApVNTIKWY ETTIITTWOEWY OTO TIEPIBAMOV Kal oy avBpwrivn uyeia.

I
3 Emoxkommon (ewk.1)
@ Katrakt Mol payeipéparog otov atpd 1
(uovo yia To povrédo HD9120)
@ Mol colmag/puliou (pévo yia To @ Aickog mepliouloyng uypwv
povtého HD9110)
@ Mol payeipéparog otov atpd XL Evioxutng yevong
(povo yia To povrédo HD9120)
@ Atroomwpevn Baom (pdvo yia To @ Eicodog vepou
povtého HD9120)
@ Mol payeipéparog otov atpos 3 @ Baon pe de€apevry vepol
@ Atroomiwpevn Baom (pdvo yia To @ Auyvia payeipéparog oTov atpd
povtédo HD9120)
@ Mol payelpéparog otov atpos 2 Koupti pUbuiong xpdvou
HayELpEPATOG OTOV ATRO

I I
4 Tlpwv Tnv TpWTN XPNon
[ptv XPNOLUOTIOINCETE TN CUCKEUT) Yia TTpWTN dopd, kabapioTe oXOAACTIKA TA HEPT) TTOU
gpyxovral oe emmadr) pe Tpoddiua (Seite To KedpdAalo "Kabaplopdg kal ouvtrpnon”).
2KOUTTIOTE TO ECWTEPLKO TNG OEEAIEVIG VEPOU E £va UYPO TTavi.

5 Xpnon g cuokeurg

E ZupBouhn

* TomobermoTe ™ cuokeun) oe oTabepn), opllovTia Kat emimedn emdavela.
e [epiore ™ Segapevr) pe vepd pexpt ™ peytom ordbun. Otav ) de€apevr) vepou eival yepam, o
ATHOPAYELPAG UTTOPEL va HAYELPEPEL OTOV aTo Tiepitou yia 1 wpa.

E Inpeiwon

* Av BéAeTe va payelp€PeTe oToV aTO TPOLUA TTOU araiTouv dladpopeTIKOUG XPOVOUG
HaYELPEUATOC, EEKIVIOTE PE Ta TPOGULA TTOU aTalToly ToV TIEPLOTOTEPO XPOVO OTO WTTOA 2.
PuBpioTe To koupmi pUBHLONG XPOVOU PAYELPENATOG OTOV ATUO OTO XPOVO TIOU TTIPOKUTITEL AV
abalp€CETE TOV GUVTOUOTEPO Ao TOV HEYAAUTEPO XPOVO payetpepatoc. OTtav To payeipepa
oTov atpd oAokAnpwbel, adalpeoTe TIPOTEKTIKA TO KATTAKL GopwvTag YavTia oUpvou Kat
TOTIOBETOTE TO WO 3 HE Ta UAIKA TTOU ammdiTouy AlydTEPO XPOVO HAYELPELATOG TTAVW artod
To prtoA 2. TomroBetroTe To Kamdxt oTo ok 3 kat pubpioTe To d1akoTTn pUBLIONG XPOvou
HAYELIPEUATOG OTOV CUVTOHOTEPO XPOVO.

* Na yepiCete T deapevr) povo pe vepd. Mnv TotoBeTeiTe TToTE KapukeUpara, AadL 1) AMeg
oucleg péoa ot degapevny vepou.

* Ta podiua oto uPnAoTeEPO PImoA Xpetalovral ouvrBwg Aiyo TTEPIOOOTEPO XPOVO va
ETOLLACTOUV OE OXEOM HE TA TPOPIUA OTA KATWTEPA HUTTOA.

* Av XpnolpoTioleiTe foTava 1) KapuKeUHaTa oe oKkovn, piETe vepd oTo SIoKo TIEPICUMOYTG UYPWV
yia va uypavlei o evioxutg yeuong. Me autod Tov TpoTio 1) okovn dev TETEL ard Ta avoiypara
TOU EVIOYUTT) YEUoNG. Av BéAeTe, ToTioBeT\OTe amoénpapéva 1) dpeoka Hupwdikd 1) Kapukeupata
OTOV EVIOYXUTT) YEUONG YIA Va TIPOCBECETE YeUon oTo daynTo oag.

Mivakag Tpodipwyv yia payeipepa oTov atpo (eik. 2)

O1 xpovol HayeLpEaTog oTov aTo TTou avadépovTtal oTov Tivaka Tpodipwy eivat
armwg evdelkTikol. O xpovog payelpepatog otov atpd propel va diadepet avaroya
HE TO péyeBog Twv TPOodiwY, TO KEVO HETAEU TwV TPODIWY OTO HITOA HAYELPEUATOG
oTOV aTpd, TV TTOGOTNTA TWY TPODIHWY OTO UITOA, TN VWTIOTNTA Twv TPOdIHWY Kal Tig
TIPOOWTTIKEG OAG TIPOTIUNOELG.

Av BéNeTe, ToToBeTrOTE armoénpapéva 1 dpeoka HUpwdIKA 1) KAPUKEUHATA OTOV
EVIOYUTT) YEUONG Yla va TTpooBEceTe YeUon oTo ¢aynTo odg.

Mayeipepa paynTou otov atpud (eik. 3,4, 5 kat 6)

TomobemoTe Ta TpOdIa TTou BENETE va payelpéPeTe oTov atpd ot £va 1y TTepLocdTEPA
UTTOA payelpépaTog otov atuo n/kat oto proA coumag/pullot (HD9110) 1) oto umoA
payelpéparog orov atod XL (HD9120). MrmopeiTe va ypnoloTToIoeTe TO UITOA Yia va
AloeTe cokoAaTa/BouTupo 1 Kal yia va HayelpéPeTe puCL.

Mayeipepa avyot otov atud (k. 7)

[la TreplocdTEPN AVEDT), XPNOLIUOTIOIOTE TIG BrKEG TWV AUYWV.

E nueiwon

* [lpw TomoBemoeTe TO AUYO aTn Br)KN, AVOIETE [ia piKpEr) TPUTTA OTO KATW HEPOG TOU AUYOU HE
ia Berdva.
* Na ¢povTileTe TTAVTA va ToToBETE(TE Ta PrmoA cwoTd kat oTabepd.

MTToA payelpepaTog oTov aTo

Aev xpelaleTal va XpnotloTIoLEiTE OAA TA UITOA HAYELPEUATOG OTOV ATHO.

Ta prroA eivat apibunpuéva. O apibuog Tou kabe pmoh avaypadertal ot Aafr) Tou.

. a To povrého HD9110, To Tiévw UTTOA payelpépatog otov atuo eivat o aptbuog 3
Kal TO KATW WITOA HaYELPELATOG OTOV AT eivat o aplbpog 2.

. [a To povrého HD9120, To Tidvw UTToA payelpéuarog otov atuo ivat o aptbudg 3,
TO Heoaio WITOA ival o aptbuog 2 kat To KATw WIToA ival o apibuog 1.

Na oTolaCete Ta UITOA HOVO He TNV £ENG OELPA: UTTOA 1, UTTOA 2, uTToA 3.

E Inpeiwon

e [a 1o povrého HD9120, av xpnoLHoTIOIMOETE Ta UTTOA 2 Kal 3 e TIG TOOTIWHEVES BACELG TOUG
(6Tav xpnoluoTIoLEiTE TO UTTOA payelpepaTog oTtov aTpo XL), va BeBatwveoTe mmavra oTL To
Tepiypappa g Baong deixvel TTpog Ta emavw kat oTL N Bdaor edpappodlet o Béon g ("KAIK").

6 KaBapiopdg kal cuvtrpnon (eik. 8)

E Inpeiwon

* Mnv kabapileTe T ouoKeur| Pe oUppATIVA OdoUYYapdxld, oTIABwTIKA KaBaploTika 1) uypd OTTwg
TIETPEAALO T) ACETOV.

* Eav To EUdI apyioet va Bpalet kat EexelNilel ammo T BAaon, arrocuvOECTE Tr) GUCKEUT) Ao TV
mpia kat pewwoTe Ty moodtnTa EUdiou.

Mpoocoxn

* Mnv kabapilete ™ Pdon oe TAUVTHPLO TILATWV.

* Av 10 coupwmpl TG de&apevrg vepou armoouvdebel amd T Béon Tou, KpATrOTE TO PAKPLA arto
madid, kabwg uTTdpyEL KivOUvog va To KaTarmouv.

* Mnv BubiCete ToTe TN Baon o€ vepd kal unv Ty EeMAEveTe ot Ppuon.

Adaipeon akatwv

[Npémel va kaBapilete Ta dAata armé Tn ouokeun kdbe dopd TTou cupTIANpwvovTal 15

WPEG ¥prong. H TaxTikr) apardtwon Tou atpopdyetpa eivat TToAU onpavTikr, Kabwg £Tot

dlatnpeite TV Kopudaia armddoon kal TTapateivete Tn didpkela CwnG TNG CUCKEUN|G.

1 [epioTte T Seapievr) vepou e Aeukd EUBL (8% axeTikd o&U) HEXPL TO HEYIOTO eTTiTedO.

2 TomoBemoTe To BioKo TTEPICUMOYRG UYPWY, TA UTTOA HAYEIPEUATOG OTOV ATHO Kal
TO KATTAKL TIAVW OTOV ATHOPAYELPA.

3 TupioTe To BIAKATTTN PUBLIONG XPOVOU YId va PUBICETE XPpAOVO HAYEIPEHATOG 25 AETTTGOV.

4 AdnrioTe To EUSI va KPUWOEL eVTEADG Kal adeldoTe Tn) SeEapevry vepoU. ZeMAUveTe
™ Se€apevr) He KPUO VEPO APKETEG POPEG.

Znpeiwon

* Mnv xpnotporoleite aMo idog adpararikou.
* EmavahaPere ) Siadikacia eav umidpyouv akoun akata orn de&apevr) vepou.

7 ZuoTnuarta amofnkeuong

1 BePaiwbeite 611 OAa Ta peépn eival kabapd kal oTeyva TpLy armofnkeloeTe T
ouokeun (deite To kepahato "Kabaplopog kat cuvtrpnon”).

2 TaTo povrého HDI120, TomoBeTHOTE TIG ATTOCTIWWEVEG BAGELG OTA HTTOA
HaYELPELATOG OTOV aTo 2 Kat 3.

3 TomoBerrioTe To ummoA 3 TTAvw 0To Si0KO TIEPLOUNOYHG UYPLOV.

4 TomoBemioTe To pro 2 péoa ato prmoh 3.Tia To povrého HD9120, ToroBeToTe TO
uroA 1 péoa oTo urmoA 2.

5  TormoBemoTe To oA courac/puliot (HDI110) 1) To WITON payelpéuatog oTov
atpo XL (HD9120) ota dAa UmoA payeLpéuarog oTov aTuo.

6  TormoBetoTe To Kamdkl TTAvw oTo proA courag/puliot (HDI110) Xy mavw oTo
JTTOA payelpéparog ortov atud XL (HD9120).

7 Tava amobnkeyoeTe To KaAWSI0, OTIPWETE TO PCA OTO YXWPO ATToBrKEUONG
kahwdiou o Baon.

8 Eyyunon kat €moKeun)

Av XpeldleoTe €TTIOKEUN 1) TTANpodOpieg 1) av avTILETWTTICETE KATTOLO TIPOPANKA,
emokedTeiTe TN dladikTuakr) Torobeoia g Philips ot dievBuvorn www.philips.com 1y
emikolvwvroTe pe To Kévrpo EEurmpémong KatavaiwTtwy tng Philips ot xwpa oag (Ba
Bpeite TOo TAEPwVO oTo HUMAdIo TG dieBvoug eyyunong). Eav dev urrapxet Keévrpo
EEurmpémong Katavahwtdv g Philips ot xwpa oag, ameuBuvbeite oTov ToTKO
avTimpoowrtio g Philips.

1 Introduccion

Enhorabuena por su compra y bienvenido a Philips. Para aprovechar al madximo la asistencia
que ofrece Philips, registre el producto en www.Philips.com/welcome.
Para obtener recetas para cocinar con la vaporera, visite www.philips.com/kitchen.

2 Importante

Antes de usar el aparato, lea atentamente este manual de usuario y consérvelo por si
necesitara consultarlo en el futuro.

Peligro

* No sumerja nunca la base en agua ni la enjuague
bajo el grifo.

Advertencia

* Antes de enchufar el aparato, compruebe si el
voltaje indicado en el mismo se corresponde con el
voltaje de la red local.

* Conecte el aparato sélo a un enchufe con toma de
tierra. Aseglrese siempre de que la clavija esté bien
insertada en la toma de corriente.

* No utilice el aparato si la clavija, el cable de
alimentacion o el propio aparato estan dafiados.

* Siel cable de alimentacidn estd dafiado, deberd ser
sustituido por Philips, por un centro de servicio
autorizado por Philips o por personal cualificado,
con el fin de evitar situaciones de peligro.

 Este aparato no debe ser usado por personas (adultos
0 nifos) con su capacidad fisica, psiquica o sensorial
reducida, ni por quienes no tengan los conocimientos
y la experiencia necesarios, a menos que sean
supervisados o instruidos acerca del uso del mismo
por una persona responsable de su seguridad.

* Aseglrese de que los niflos no jueguen con este
aparato.

* Mantenga el cable de alimentacion fuera del alcance
de los nifios. No deje que el cable de red cuelgue
del borde de la mesa o encimera donde esté
colocado el aparato.

* Mantenga el cable de alimentacidn alejado de
superficies calientes.

* No cocine al vapor came de ternera, carne de ave
ni marisco congelados. Descongele siempre estos
alimentos completamente antes de prepararlos al vapor.

* No utilice nunca la vaporera sin la bandeja de goteo. De
lo contrario, el agua caliente salpicard por el aparato.

» Utilice solo los recipientes de preparacién al vapor
1,2y 3y el recipiente para sopa o arroz (HD9110)
o el recipiente de preparacidn al vapor extragrande
(HD9120) en combinacion con la base original.

Precaucion

* No utilice nunca accesorios ni piezas de otros
fabricantes o que Philips no recomiende
especificamente. Si lo hace, quedard anulada su garantia.

* No exponga la base del aparato a altas
temperaturas, gas caliente, vapor o calor himedo de
otras fuentes.

* No coloque la vaporera sobre una cocina o un fogdn
encendido o adn caliente, ni la sitde cerca de ellos.

* Aseglrese de que el aparato esté apagado antes de
desenchufarlo.

* Antes de limpiarlo, desenchufe siempre el aparato y
deje que se enfrie.

» Este aparato es sdlo para uso doméstico. Si se
utiliza el aparato de forma incorrecta, con fines
profesionales o semiprofesionales, o de un modo
que no esté de acuerdo con las instrucciones de
uso, la garantia quedard anulada y Philips no aceptara
responsabilidades por ningln dafio.

* Coloque la vaporera sobre una superficie estable,
horizontal y plana. Aseglrese de que haya, como
minimo, 10 cm de espacio libre a su alrededor para
evitar que se caliente en exceso.

* En el modelo HD9120, si utiliza los recipientes
de preparacion al vapor 2y 3 con la parte
inferior extraible, aseglrese de que el borde de
la parte inferior apunta hacia arriba y que encaja
perfectamente en su sitio (“clic").

* Tenga cuidado con el vapor caliente que sale de la
vaporera mientras prepara alimentos al vapor o al
quitar la tapa. Cuando compruebe la comida, utilice
siempre utensilios de cocina con mango largo.

* Cuando quite la tapa, hdgalo siempre con cuidado y
manténgase alejado del aparato. Deje que las gotas
de condensacion caigan de la tapa a la vaporera
para evitar quemaduras.

* Siempre que remueva o retire comida caliente de
los recipientes de preparacion al vapor, sosténgalos
por el mango.

* Sostenga el recipiente de coccidn al vapor por el
mango cuando contenga comida caliente.

* No mueva la vaporera mientras estd en
funcionamiento.

* No intente coger la vaporera mientras estd en
funcionamiento.

* No toque las superficies calientes del aparato. Utilice
siempre guantes de cocina al manipularlas.

* No coloque el aparato debajo o cerca de objetos a
los que pudiera perjudicarles el vapor, como paredes
O armarios.

* No utilice el aparato en presencia de explosivos y/o
gases inflamables.

 Este aparato no estd disefiado para funcionar
a través de un temporizador externo o con un
sistema de control remoto adicional.

» El depdsito de agua contiene un pequefio tamiz. Si
el tamiz se suelta, manténgalo fuera del alcance de
los nifos para evitar que lo ingieran.

Apagado automatico

El aparato se apagard automdticamente una vez transcurrido el tiempo de coccidn
establecido.

Proteccion contra el hervido sin agua

Esta vaporera cuenta con un dispositivo de proteccién contra el hervido sin agua. Si el
aparato se enciende con el depdsito de agua vacio o si se acaba el agua durante el uso, el
dispositivo de proteccién apaga automaticamente el aparato. Deje que la vaporera se enfrie
durante 10 minutos antes de volver a utilizarla.

Campos electromagnéticos (CEM)

Este aparato de Philips cumple los estdndares y las normativas aplicables sobre exposicién a
campos electromagnéticos.

O

Reciclaje

El producto ha sido disefiado y fabricado con materiales y componentes de alta calidad que
pueden reciclarse y reutilizarse.

Cuando vea el simbolo de cubo de basura tachado en un producto, significa que cumple la
Directiva europea 2002/96/EC:

)i¢

Nunca se deshaga del producto con el resto de la basura doméstica. Inférmese de la
legislacion local sobre la recogida selectiva de productos eléctricos y electrdnicos. El desecho
correcto de un producto usado ayuda a evitar consecuencias potencialmente negativas para
el medio ambiente y la salud humana.

w

Vista general (Fig. 1)
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Parte inferior extraible (solo modelo
HD9120)
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Recipiente de preparacion al vapor 3 Base con depésito de agua
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HD9120)

Piloto de vapor

Q @ B © © ©

S

Recipiente de preparacion al vapor 2 Botén de ajuste del tiempo de

coccion

4 Antes de utilizarla por primera vez

Antes de usar el aparato por primera vez, limpie bien las piezas que vayan a entrar en
contacto con los alimentos (consulte el capitulo "Limpieza y mantenimiento”).
Limpie el interior del depdsito de agua con un pafio hiimedo.

5 Uso del aparato

E Consejo

¢ Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal y plana.
* Llene el depdsito con agua hasta el nivel maximo. Con el depésito de agua lleno, la vaporera
produce vapor durante 1 hora aproximadamente.

E NO[a

¢ Sidesea preparar al vapor alimentos que necesiten diferentes tiempos de coccién, comience a
preparar los alimentos que necesitan mds tiempo de coccidn en el recipiente 2. Establezca el botén
de ajuste del tiempo de coccién en un tiempo que sea la diferencia entre el tiempo de coccién
mayor y el tiempo de coccién menor: Cuando haya finalizado la preparacién al vapor; quite con
cuidado la tapa utilizando guantes de cocina y coloque el recipiente 3 (que contiene los ingredientes
con el menor tiempo de coccién) encima del recipiente 2. Coloque la tapa en el recipiente 3 y
establezca el menor tiempo de coccién con el botdn de ajuste del tiempo de coccidn.

¢ Llene el depdsito tnicamente con agua. No afiada condimentos, aceite u otras sustancias al depdsito
de agua.

¢ Los alimentos que se colocan dentro del recipiente superior suelen tardar un poco mds en cocerse
que los de los recipientes inferiores.

* Si utiliza especias o hierbas molidas, enjuague la bandeja de goteo para humedecer el potenciador
de sabor: De esta forma evitard que las hierbas o las especias molidas caigan por las aberturas del
potenciador de sabor: Si lo desea, coloque especias o hierbas secas o frescas en el potenciador de
sabor para realzar el sabor de los alimentos que va a cocer.

Tabla de coccion al vapor (Fig. 2)

El tiempo de coccién mencionado en la tabla de alimentos es solo indicativo. Los tiempos
de coccidn pueden variar segin el tamafio de los alimentos, el espacio que se deja entre
ellos, la cantidad que se introduce en el recipiente, el estado de la comida y sus preferencias
personales.

Si'lo desea, coloque especias o hierbas secas o frescas en el potenciador de sabor para
realzar el sabor de los alimentos que va a cocer.

Coccidn al vapor de alimentos (Fig. 3,4,5 y 6)

Coloque los alimentos que va a cocer en uno o varios de los recipientes de preparacion al
vapor y/o en el recipiente para sopa o arroz (HD9110) o el recipiente de preparacion al
vapor extragrande (HD9120). Puede utilizar el recipiente para fundir chocolate/mantequilla
y cocer arroz.

Cocciodn al vapor de huevos (Fig. 7)

Para cocer huevos de una manera cémoda, coléquelos en la rejilla para huevos.

Nota

¢ Utilice una aguja para hacer un pequefio orificio en la parte inferior del huevo antes de colocarlo en
la rejilla para huevos.
¢ Aseglrese de colocar el recipiente correctamente para que no se tambalee.

Recipientes de preparacion al vapor

No es necesario utilizar todos los recipientes de preparacién al vapor.

Los recipientes de preparacion al vapor estan numerados. Puede encontrar los nimeros en

los magos.

. En el modelo HD9110, el recipiente de preparacion al vapor superior es el nimero 3y
el inferior el ndmero 2.

. En el modelo HD9120, el recipiente de preparacion al vapor superior es el nimero 3,
el central es el nimero 2 y el inferior es el nimero 1.

Apile los recipientes de preparacion al vapor Unicamente siguiendo este orden: recipiente 1,

recipiente 2 y recipiente 3.

E NO[a

¢ En el modelo HD9120, si utiliza los recipientes de preparacién al vapor 2 y 3 con la parte inferior
extraible (al utilizar el recipiente de preparacidn al vapor extragrande), asegirese de que el borde de
la parte inferior apunta hacia arriba y que encaja perfectamente en su sitio ("clic").

6 Limpieza y mantenimiento (Fig. 8)

E NO[a

* No utilice estropajos, agentes abrasivos ni liquidos agresivos, como gasolina o acetona, para limpiar
el aparato.

¢ Siel vinagre comienza a hervir y sobrepasa el borde de la base, desenchufe el aparato y reduzca la
cantidad de vinagre.

n Precaucion

¢ No limpie la base en el lavavajillas.

¢ Siel tamiz del depdsito de agua se suelta, manténgalo fuera del alcance de los nifios para evitar que
lo ingieran.

* No sumerja nunca la base en agua ni la enjuague bajo el grifo.

Eliminacion de los depositos de cal

Es necesario eliminar los depdsitos de cal del aparato cuando éste se haya utilizado durante

15 horas. Es importante que elimine la cal de la vaporera con frecuencia para mantener un

rendimiento ptimo y prolongar la vida Util del aparato.

1 Llene el depdsito de agua con vinagre blanco (8% de dcido acético) hasta el nivel
maximo.

2 Coloque la bandeja de goteo, los recipientes de preparacion al vapor y la tapa en la
parte superior de la vaporera.

3 Gire el botdn de ajuste del tiempo de coccidn para establecer un tiempo de
25 minutos.

4 Deje que el vinagre se enfrie completamente y vacie el depdsito de agua. Enjuague
varias veces el depdsito de agua con agua fria.

Nota

* No utilice otro tipo de descalcificador.
* Repita el proceso si todavia quedan depdsitos de cal en el depdsito de agua.

7 Almacenamiento

1 Antes de guardar el aparato compruebe que todas las piezas estan limpias y secas
(consulte el capitulo "Limpieza y mantenimiento”).

2 Enel modelo HD9120, coloque las partes inferiores extraibles en los recipientes de

preparacion al vapor 2y 3.

Coloque el recipiente de preparacion al vapor 3 en la bandeja de goteo.

4 Coloque el recipiente de preparacién al vapor 2 dentro del recipiente de preparacién
al vapor 3. En el modelo HD9120, coloque el recipiente de preparacion al vapor 1
dentro del 2.

5  Coloque el recipiente para sopa o arroz (HD9110) o el recipiente de preparacién al
vapor extragrande (HD9120) encima de los otros recipientes de preparacién al vapor.

6 Coloque la tapa en el recipiente para sopa o arroz (HD9110) o el recipiente de
preparacion al vapor extragrande (HD9120).

7 Para guardar el cable de alimentacién, introdtzcalo en el compartimento para el cable
de la base.

w

8 Garantia y servicio

Si necesita ayuda, informacién o si tiene algin problema, visite la pagina Web de Philips en

www.philips.com o péngase en contacto con el Servicio de Atencién al Cliente de Philips

en su pafs (hallard el nimero de teléfono en el folleto de la garantia). Si no hay Servicio de
Atencién al Cliente en su pais, dirfjase al distribuidor Philips local.




Suomi

1 Johdanto

Onnittelut ostoksestasi ja tervetuloa Philips-tuotteen kayttajaksil Kayta hyvédksesi Philipsin tuki
ja rekisterdi tuote osoitteessa www.Philips.com/welcome.
Reseptejd hoyrykeittimelle on osoitteessa www.philips.com/kitchen

2 Tarkeaa

Lue tdmd kdyttdopas huolellisesti ennen laitteen ensimmaistd kdyttdkertaa ja sdilytd se tulevaa
kdyttod varten.

Vaara

» Ald upota runkoa veteen tai huuhtele sitd vesihanan
alla.

Varoitus

» Tarkista, ettd laitteeseen merkitty kdyttojannite vastaa
paikallista verkkojannitettd, ennen kuin liitdt laitteen
pistorasiaan.

* Liitd laite vain maadoitettuun pistorasiaan.Varmista
aina, ettd pistoke on kunnolla pistorasiassa.

+  Al3 kayti laitetta, jos pistoke, johto tai itse laite on
vauriortunut.

* Jos virtajohto on vahingoittunut, se on oman
turvallisuutesi vuoksi hyva vaihdattaa Philipsin
valtuuttamassa huoltoliikkeessa tai muulla
ammattitaitoisella korjaajalla.

* Laitetta el ole tarkortettu lasten tai sellaisten
henkildiden kayttoon, joiden fyysinen tai henkinen
toimintakyky on rajoittunut tai joilla ei ole kokemusta
tal tietoa laitteen kaytostd, muuten kuin heidan
turvallisuudestaan vastaavan henkilon valvonnassa ja
ohjauksessa.

* Pienten lasten el saa antaa leikkid laitteella.

+ Pid4 virtajohto poissa lasten ulottuvitta. Al4 jita
virtajohtoa roikkumaan sen pdydan tai tydtason
reunan Yli, jonka paalld laite on.

+ Al4 paisti verkkojohtoa kosketuksiin kuumien
pintojen kanssa.

* Ald hoyryti jdisti lihaa, kanaa tai mereneldvid. Sulata
ainekset aina kokonaan, ennen kuin hdyrytat niitd.

« Ali kiytd hoyrykeitinta ilman valumisastiaa, ettei
kuuma vesi roisku laitteesta.

» Kaytd hoyrytysastioita 1,2 ja 3, keitto-/riisikulhoa
(HD9110) ja XL-h&yrytysastiaa (HD9120) vain
alkuperdisen rungon kanssa.

Varoitus

+ Ald koskaan kiytd muita kuin Philipsin valmistamia tai
suosittelemia lisdvarusteita tai -osia. Jos kdytat muita
osia, takuu ei ole voimassa.

« Al altista laitteen runkoa muiden lammanlahteiden
kuin itse hoyrykeittimen tuottamille korkeille
lampdtiloille, kuumille kaasuille tai hoyryille.

+ Ali aseta hoyrykeitintd kuumalle liedelle tai sen
ldhelle.

e Varmista, ettd laitteesta on katkaistu virta ennen kuin
irrotat sen pistokkeen pistorasiasta.

* Irrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jadhtya
ennen puhdistamista.

* Tama laite on tarkoitettu vain kotitalouksien
kayttoon. Jos laitetta kdytetadn vadrin tai (puoli-)
ammatillisessa tarkoituksessa tai jos sitd on kaytetty
kayttdohjeen vastaisesti, takuu mitdtoityy, eika Philips
vastaa mahdollisista vahingoista.

* Aseta hoyrykeitin tasaiselle, vakaalle alustalle ja
varmista, ettd sen ymparilld on vahintddn 10 cm
tyhjaa tilaa, ettei laite kuumene liikaa.

* Tuote HD9120: Jos kaytdt hoyrytysastioita 2 ja 3
niiden irrotettavien pohjien kanssa, varmista aina,
ettd pohjan reuna osoittaa ylos ja ettd pohja lukittuu
(napsahtaa) paikalleen.

* Varo hoyrykeittimestd hoyryttamisen tai kannen
avaamisen aikana tulevaa kuumaa hoyryd. Kaytd
ruokaa tarkistaessasi aina pitkavartisia keittidvalineita.

* Avaa kansi varovaisesti ja poispdin itsestasi. Anna
tiivistyneen hdyryn tippua kannesta hdyrykeittimeen
palovammojen valttamiseksi.

* Pitele hoyrytysastiaa aina kahvoista, kun sekoitat
kuumaa ruokaa tai otat sitd astiasta.

* Pitele hdyrytysastiaa aina kahvoista, kun ruoka on
kuumaa.

+  Ald siirrd hoyrykeitinti kdyton aikana.

+ Al nojaa hdyrykeittimen péille kiytén aikana,

+  Ald koske laitteen kuumiin pintoihin. Kiytd aina
pannulappuja, kun kasittelet laitteen kuumia osia.

« Ali aseta laitetta sellaisten kohteiden, esimerkiksi
seinien tai kaappien, lahelle tai alle, joita hdyry voi
vahingoittaa.

A3 kiyti laitetta helposti rdjahtivien ja/tai
tulenarkojen kaasujen ldheisyydessa.

» Tatd laitetta ei ole tarkoitettu kdytettavaksi ulkoisen
ajastimen tai erillisen kaukosaddinjarjestelman kanssa.

*  Vesisdilion sisdlld on pieni siivild. Jos vesisailion siivild
irtoaa, pidd se poissa lasten ulottuvilta, etteivat he
niele sitd.

Automaattinen virrankatkaisu

Laitteen virta katkeaa automaattisesti, kun madritetty hdyrytysaika on kulunut.

Ei kaynnisty tyhjana

Téssd hoyrykeittimessd on ylikuumenemissuoja. Se katkaisee laitteesta virran automaattisesti,
kun vesisdilid on tyhjd tai vesi loppuu kdytén aikana. Anna hoyrykeittimen jadhtyd 10 minuuttia,
ennen kuin kdytdt sitd taas.

Sahkomagneettiset kentat (EMF)

Tama Philips-laite vastaa kaikkia sihkémagneettisia kenttid (EMF) koskevia standardeja ja
sddnnoksid.

—o—

Kierratys
Tuotteen suunnittelussa ja valmistuksessa on kaytetty laadukkaita materiaaleja ja osia, jotka
voidaan kierrdttdd ja kdyttdd uudelleen.

Jos tuotteeseen on merkitty roskasdilio, jonka yli on vedetty rasti, se tarkoittaa, ettd tuotetta
koskee EU-direktiivi 2002/96/EY:

X

Ald havitd tuotetta muun kotitalousjitteen mukana. Ota selvai paikallisista sihkolaitteiden ja
elektronisten laitteiden erillistd kerdystd koskevista sdddoksistd. Havittdmalld vanhan tuotteen
oikein voit ehkdistd mahdollisia ympdristd- ja terveyshaittoja.

Yleiskuvaus (kuva 1)

Kansi Hoyrytysastia 1 (vain HD9120)

Keitto-/riisikulho (vain HD9110) Valumisastia

XL-hdyrytysastia (vain HD9120) Flavor booster

Irrotettava pohja (vain HD9120) Vedentayttoaukko

Hoyrytysastia 3 Runko ja vesisiilio

Irrotettava pohja (vain HD9120) Hoyrytysvalo
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Hoyrytysastia 2 Hoyrytysajan sditopainike

4 Kayttoonotto

Puhdista hyvin kaikki ruoan kanssa kosketuksiin joutuvat osat ennen laitteen kdyttéonottoa
(lisdtietoja on kappaleessa Puhdistus ja hoito).
Pyyhi vesisdilion sisdpinta kostealla liinalla.

5 Kaytto

£

e Aseta laite tukevalle, tasaiselle ja vaakasuoralle alustalle.
o Taytd vesisdilic vedelld MAX-merkkiin asti. Hoyrykeittimelld voi héyryttdd noin tunnin ajan, kun

vesisdilié on tdysi.

E Huomautus

* Jos hoyrytdt ruokia, joiden vaatimat hdyrytysajat ovat erilaisia, aloita pisimman hoyrytysajan vaativasta
ruokalajista ja aseta se hoyrytysastiaan 2. Aseta hoyrytysaika sadtopainikkeella. Laske oikea aika
vahentamalld lyhyempi hoyrytysaika pisimmadsta hoyrytysajasta. Kun héyrytys on valmis, avaa kansi
varovasti pannulapuilla ja aseta lyhyimman hoyrytysajan vaativa ruokalaji hdyrytysastiassa 3 astian 2
pddlle. Laita kansi astian 3 pédlle ja aseta lyhin hoyrytysaika sddtopainikkeella.

o Tayti vesisiilic vain vedelld, Ali koskaan laita mausteita, Sljy tai muita aineita vesisailioon.

e Ylimmédssd astiassa olevan ruoan héyryttaminen kestda tavallisesti kauemmin kuin alemmissa astioissa.

* Jos kdytdt yrttejd ja mausteita, kostuta Flavour Booster huuhtelemalla valumisastia. Se estdd yrttien
ja mausteiden putoamisen Flavour Boosterin reikien ldpi.Voit lisitad hoyrytettavan ruoan makua

laittamalla kuivattuja tai tuoreita yrttejd tai mausteita Flavour Boosteriin.

Hoyrytystaulukko (kuva 2)

Taulukossa oleva hoyrytysaika on ohjeellinen. Hoyrytysaika voi vaihdella makusi sekd
ruokapalojen koon, asettelun, maéran ja tuoreuden mukaan.

Voit lisdtd hdyrytettdvan ruoan makua laittamalla kuivattuja tai tuoreita yrttejd tai mausteita
Flavour Boosteriin.

Ruoan hoyryttaminen (kuvat 3,4, 5 ja 6)

Laita hoyrytettdvd ruoka yhteen tai useampaan hoyrytysastiaan, keitto-/riisikulhoon (HD9110)
jaftai XL-hoyrytysastiaan (HD9120). Voit kdyttdd astiaa suklaan tai voin sulattamiseen ja riisin
keittdmiseen.

Kananmunan hoyryttaminen (kuva 7)

Kananmunat on kdtevd hoyryttdd munatelineessa.

E Huomautus

¢ Tee neulalla pieni reikd kananmunien pohjaan, ennen kuin asetat ne munatelineeseen.
* Varmista, ettd astiat ovat tukevasti paikoillaan.

Hoyrytysastiat

Kaikkia hoyrytysastioita ei tarvitse kdyttdd yhdelld kertaa.

Hoyrytysastioissa on numerot. Loyddt numerot niiden kahvoista.

. Tuote HD9110: ylin hdyrytysastia on nro 3, ja alimmainen hdyrytysastia on nro 2.

. Tuote HD9120: ylin hdyrytysastia on nro 3, keskimmdinen astia on nro 2 ja alimmainen
hoyrytysastia on nro 1.

Pinoa hoyrytysastiat aina numerojdrjestyksessa 1,2, 3.

Huomautus

e Tuote HD9120: Jos kéytdt hdyrytysastioita 2 ja 3 niiden irrotettavien pohjien kanssa (kun kaytat XL-
hoyrytysastiaa), varmista aina, ettd pohjan reuna osoittaa ylos ja ettd pohja napsahtaa paikalleen.

6 Puhdistus ja hoito (kuva 8)

E Huomautus

o Ald kiytd naarmuttavia tai sydvyttavid puhdistusaineita tai -vilineita laitteen puhdistamiseen (kuten

* Jos etikka alkaa kiehua rungon laitojen yli, irrota laite pistorasiasta ja vahenna etikan madraa.

n Varoitus

* Ali pese runkoa astianpesukoneessa.
* Jos vesisdilion siivild irtoaa, pidd se poissa lasten ulottuvilta, etteivdt he niele sitd.
* Ald upota runkoa veteen, dldkd huuhtele sitd juoksevan veden alla.

Kalkinpoisto

Laitteesta téytyy poistaa kalkki, kun sitd on kédytetty 15 tuntia. Sdilytd hoyrykeittimen paras
mahdollinen suorituskyky ja pidennd sen elinikdd poistamalla kertynyt kalkki sdéanndllisesti.
Lisdd vesisdilioon ruokaetikkaa (8 % etikkaa) enimmaismerkkiin asti.

Aseta valumisastia, hoyrytysastiat ja kansi hdyrytysastian pdlle.

Aseta hdyrytysajaksi 25 minuuttia kddntdmalld hoyrytysajan sddtonuppia.

Anna etikan jddhtyd kokonaan ja tyhjennd vesisdilio. Huuhtele vesisiilié kylmalld vedelld
useita kertoja.

E Huomautus

* Ald kiytd muita kalkinpoistoaineita.
* Toista toimenpide, jos vesisiiliossd on edelleen kalkkia.
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7 Sailytys

1 Varmista, ettd kaikki osat ovat puhtaita ja kuivia, ennen kuin laitat laitteen siilytykseen
(katso kohta Puhdistus ja hoito).

2 Tuote HD9120: Aseta héyrytysastioiden 2 ja 3 irrotettavat pohjat paikoilleen.

Aseta hdyrytysastia 3 valumisastian pédlle.

4 Aseta hoyrytysastia 2 hdyrytysastiaan 3. Tuote HD9120: Aseta hdyrytysastia 1
hoyrytysastiaan 2.

5  Asetakeitto-/riisikulho (HD9110) tai XL-h&yrytysastian (HD9120) toiseen

hoyrytysastiaan.

Aseta keitto-/riisikulhon (HD9110) tai XL-h&yrytysastian (HD9120) kansi paikalleen.

7 Tyénni virtajohto siilytyksen ajaksi rungossa olevaan siilytyspaikkaan.
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8 Takuu & huolto

Jos haluat lisdtietoja tai laitteen kanssa tulee ongelmia, tutustu Philipsin verkkosivustoon
osoitteessa www.philips.com tai kysy neuvoa Philipsin kuluttajapalvelukeskuksesta
(puhelinnumero on kansainvdlisessd takuulehtisessd). Jos maassasi ei ole
kuluttajapalvelukeskusta, ota yhteys paikalliseen Philips-jdlleenmyyjaan.

1 Introduction

Félicitations pour votre achat et bienvenue chez Philips ! Pour profiter pleinement de
I'assistance offerte par Philips, enregistrez votre appareil a I'adresse suivante :
www.philips.com/welcome.

Vous trouverez des recettes pour votre cuiseur vapeur sur le site VWWeb www.philips.com/kitchen.

2 Important

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d'utiliser I'appareil et conservez-le pour un
usage ultérieur.

Danger
* N'immergez jamais le socle dans I'eau et ne le rincez
pas sous le robinet.

Avertissement

* Avant de brancher I'appareil, vérifiez que la tension
indiquée sur I'appareil correspond a la tension
supportée par le secteur local.

* Branchez I'appareil uniquement sur une prise murale
mise a la terre. Assurez-vous toujours que la fiche
d'alimentation est correctement insérée dans la prise.

* N'utilisez jamais I'appareil si la prise, le cordon
d'alimentation ou I'appareil lu-méme est endommagé.

* Sile cordon d'alimentation est endommagg, il doit
&tre remplacé par Philips, par un Centre Service
Agréé Philips ou par un technicien qualifié afin
d'éviter tout accident.

* Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par
des personnes (notamment des enfants) dont les
capacités physiques, sensorielles ou intellectuelles
sont réduites, ou par des personnes manquant
d'expérience ou de connaissances, a moins que celles-
ci ne soient sous surveillance ou qu'elles n'aient recu
des instructions quant a I'utilisation de I'appareil par
une personne responsable de leur sécurité.

* Veillez a ce que les enfants ne puissent pas jouer
avec |'appareil.

* Tenez le cordon d'alimentation hors de portée des
enfants. Ne laissez pas le cordon pendre de la table
ou du plan de travail sur lequel I'appareil est posé.

* Tenez le cordon d'alimentation a I'écart des surfaces
chaudes.

* Ne faites jamais cuire a la vapeur de viande ou de
fruits de mer congelés. Faites toujours décongeler
ces ingrédients avant de les faire cuire a la vapeur.

» Utilisez toujours le cuiseur vapeur avec le plateau
égouttoir pour éviter les éclaboussures d'eau chaude.

» Utilisez exclusivement les bols vapeur 1,2 et 3 ainsi
que le bol a soupe/a riz (HD9110) ou le bol vapeur
grande capacité (HD9120) avec le socle d'origine.

Attention

* N'utilisez jamais d'accessoires ou de pieces d'un
autre fabricant ou n'ayant pas été spécifiquement
recommandés par Philips. L'utilisation de ce type
d'accessoires ou de pieces entraine |'annulation de
la garantie.

* N'exposez jamais le socle de I'appareil a des
températures élevées, des gaz chauds, de la vapeur
ou de la chaleur humide provenant d'autres sources
que le cuiseur vapeur lui-méme.

* Ne placez pas le cuiseur vapeur sur ou a proximité
d'une plaque chauffante ou d'une cuisiniére en cours
de fonctionnement ou encore chaude.

* Arrétez toujours l'appareil avant de le débrancher.

* Débranchez toujours I'appareil et laissez-le refroidir
avant de le nettoyer.

* Cet appareil est destiné a un usage domestique
uniquement. S'il est employé de maniere
inappropriée, a des fins professionnelles ou semi-
professionnelles, ou en non-conformité avec les
instructions du mode d'emploi, la garantie devient
caduque et Philips décline toute responsabilité
concernant les dégats occasionnés.

» Posez le cuiseur vapeur sur une surface horizontale,
stable et plane, et veillez a laisser un espace libre de
10 cm tout autour pour éviter les surchauffes.

* Pourle HD9120, lorsque vous utilisez les bols
vapeur 2 et 3 avec leur fond amovible, assurez-vous
que le bord saillant du fond est orienté vers le haut
et que le fond est correctement fixé (clic).

* Faites attention a la vapeur brllante s'échappant du
cuiseur vapeur lors de la cuisson ou lorsque vous
enlevez le couvercle. Utilisez toujours des ustensiles
de cuisine @ manche long lorsque vous Vvérifiez la
cuisson des aliments.

* Retirez toujours le couvercle avec précaution en le
gardant a distance. Laissez la condensation s'égoutter
du couvercle dans le cuiseur vapeur pour éviter les
brilures.

* Tenez toujours les bols vapeur par la poignée
lorsque vous remuez des aliments chauds ou que
vous les retirez des bols vapeur.

* Tenez toujours les bols vapeur par la poignée
lorsque les aliments sont chauds.

* Ne déplacez jamais le cuiseur vapeur lorsqu'il est en
cours d'utilisation.

* Ne passez jamais votre bras au-dessus du cuiseur
vapeur lorsque celui-ci est en cours d'utilisation.

* Ne touchez pas les surfaces chaudes de I'appareil.
Utilisez toujours des gants de cuisine lorsque vous
manipulez les parties chaudes de |'appareil.

* Ne placez jamais I'appareil a proximité ou en
dessous d'objets qui pourraient &tre endommagés
par la vapeur (murs, placards, etc.).

* N'utilisez jamais |'appareil en présence de fumées
explosives ou inflammables.

* Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé avec un
minuteur externe ou un systéeme de contrdle séparé.

* Le réservoir d'eau contient un petit filtre. Si le filtre
se détache, tenez-le hors de portée des enfants
pour éviter qu'ils ne I'avalent.

Arrét automatique

L'appareil s'éteint automatiquement a la fin du temps de cuisson défini.

Coupure automatique en cas de marche a vide

Ce cuiseur vapeur est équipé d'une protection anti-marche a vide. La coupure automatique
en cas de marche a vide éteint automatiquement I'appareil s'il est allumé et qu'il n'y a pas
d'eau dans le réservoir d'eau ou s'il n'y a plus d'eau en cours d'utilisation. Laissez le cuiseur
vapeur refroidir pendant 10 minutes avant de 'utiliser a nouveau.
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Champs électromagnétiques (CEM)

Cet appareil Philips est conforme a toutes les normes et a tous les reglements applicables
relatifs a |'exposition aux champs électromagnétiques.

Recyclage
Cet appareil a été concu et fabriqué avec des matériaux et des composants de haute qualité
pouvant étre recyclés et réutilisés.

La présence du symbole représentant une poubelle barrée indique que le produit est
conforme a la directive européenne 2002/96/CE :

X

Ne jetez pas ce produit avec les ordures ménagéeres ordinaires. Renseignez-vous sur les
dispositions en vigueur dans votre région concernant la collecte séparée des appareils
électriques et électroniques. La mise au rebut citoyenne de votre ancien produit permet de
protéger |'environnement et la santé.
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Présentation (fig. 1)

Couvercle Bol vapeur 1 (HD9120 uniquement)

Bol a soupe/a riz (HD9110
uniquement)

Plateau égouttoir

® O

Bol vapeur grande capacité (HD9120 Diffuseur d'arémes

uniquement)

Fond amovible (HD9120 uniquement) Orrifice de remplissage

Bol vapeur 3 Socle avec réservoir d'eau

Fond amovible (HD9120 uniquement) Voyant vapeur

QLB ©
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Bol vapeur 2 Bouton de réglage du temps de

cuisson

4 Avant la premiére utilisation

Avant la premiere utilisation, nettoyez soigneusement toutes les pieces en contact avec des
aliments (voir le chapitre « Nettoyage et entretien »).
Nettoyez l'intérieur du réservoir d'eau a I'aide d'un chiffon humide.

5 Utilisation de I'appareil

E Conseil

* Placez I'appareil sur une surface horizontale, stable et plane.
* Remplissez le réservoir avec de I'eau, jusqu'au niveau maximal. Lorsque le réservoir d'eau est plein, le
cuiseur vapeur peut étre utilisé pendant 1 heure environ.

E Remarque

* Sivous souhaitez faire cuire des aliments ayant des temps de cuisson différents, commencez par faire
cuire les aliments nécessitant un temps de cuisson plus long dans le bol 2. Réglez la minuterie sur un
temps de cuisson calculé en déduisant le temps de cuisson le plus court du temps de cuisson le plus
long. A la fin de la cuisson, retirez le couvercle avec précaution a I'aide de gants adaptés et placez le
bol 3 contenant les ingrédients dont le temps de cuisson est plus court au-dessus du bol 2. Replacez
le couvercle sur le bol 3 et réglez la minuterie sur le temps de cuisson le plus court.

¢ Remplissez le réservoir uniquement avec de I'eau. Ne versez jamais d'assaisonnement, d'huile ou
toute autre substance dans le réservoir d'eau.

¢ Les aliments placés dans le bol supérieur mettent souvent un peu plus longtemps a cuire que les
aliments placés dans le bol inférieur.

* Sivous utilisez des herbes hachées et des épices moulues, rincez le plateau égouttoir pour que le
diffuseur d'arémes soit humide.Vous éviterez ainsi que les herbes hachées ou les épices moulues
ne s'échappent par les orifices du diffuseur d'arémes.Vous pouvez mettre des épices, des herbes
fraiches ou séchées dans le diffuseur d'arébmes pour ajouter une touche de saveur supplémentaire
aux aliments que vous cuisez.

Tableau de cuisson a la vapeur (fig. 2)

Le temps de cuisson mentionné dans le tableau des aliments est une simple indication. Le
temps de cuisson peut varier selon la taille des morceaux, de I'espace entre les morceaux
dans le bol vapeur, de la quantité d'aliments et de leur fraicheur, mais aussi de vos préférences
de cuisson.

Vous pouvez mettre des épices, des herbes fraiches ou séchées dans le diffuseur d'arémes
pour ajouter une touche de saveur supplémentaire aux aliments que vous cuisez.

Cuire des aliments a la vapeur (fig. 3,4, 5 et 6)

Placez les aliments a cuire dans un ou plusieurs bols vapeur et/ou dans le bol a soupe/a riz
(HD9110) ou le bol vapeur grande capacité (HD9120).Vous pouvez utiliser le bol pour faire
fondre du chocolat/beurre et pour cuire du riz.

Cuire des ceufs a la vapeur (fig. 7)

Placez les ceufs dans les emplacements prévus a cet effet pour faciliter leur cuisson.

Remarque

 Utilisez une aiguille pour faire un petit trou a la base de I'ceuf avant de le placer sur le support.
¢ Vérifiez si le bol est correctement positionné et s'il ne bouge pas.

Bols vapeur

Vous n'étes pas obligé(e) d'utiliser les 3 bols vapeur.

Les bols vapeur sont numérotés. Leur numéro figure sur la poignée.

. Pour le HD9110, le bol vapeur supérieur porte le n° 3 et le bol vapeur inférieur porte
le n® 2.

. Pour le HD9120, bol vapeur supérieur porte le n°® 3, le bol vapeur central porte le n° 2
et le bol vapeur inférieur porte le n° 1.

Empilez toujours les bols vapeur dans 'ordre suivant : bol vapeur 1, bol vapeur 2 et bol

vapeur 3.

E Remarque

¢ Pour le HD9120, si vous utilisez les bols vapeur 2 et 3 avec leur fond amovible (lorsque vous utilisez
le bol vapeur grande capacité), assurez-vous que le bord saillant du fond est orienté vers le haut et
que le fond est correctement fixé (clic).

6 Nettoyage et entretien (fig. 8)

E Remarque

¢ N'utilisez jamais d'éponges a récurer, de produits abrasifs ou de détergents agressifs tels que
I'essence ou I'acétone pour nettoyer |'appareil.

¢ Sile vinaigre commence a bouillir et a déborder du socle, débranchez I'appareil et diminuez la
quantité de vinaigre.

Il Attention

¢ Ne nettoyez pas le socle au lave-vaisselle.
* Sile filtre du réservoir se détache, tenez-le hors de portée des enfants pour éviter qu'ils ne I'avalent.
* Ne plongez jamais le socle dans I'eau et ne le rincez pas sous le robinet.

Détartrage

Vous devez détartrer |'appareil apres 15 heures d'utilisation. Il est important de détartrer
le cuiseur vapeur régulierement pour obtenir des performances optimales et prolonger sa
durée de vie.

1 Remplissez le réservoir d'eau avec du vinaigre blanc (8 % d'acide acétique), jusqu'au
niveau maximal.

2 Placez le plateau égouttoir, les bols vapeur et le couvercle sur le cuiseur vapeur
3 Réglez le temps de cuisson sur 25 minutes a I'aide du bouton prévu cet effet.

4 Laissez le vinaigre refroidir complétement, puis videz le réservoir. Rincez le réservoir a
I'eau froide plusieurs fois.

E Remarque

¢ N'utilisez aucun autre type de détartrant.
* Répétez cette opération si des particules de calcaire sont encore présentes dans le réservoir d'eau.

7 Rangement

1 Nettoyez et séchez tous les éléments avant de ranger I'appareil (voir le chapitre
« Nettoyage et entretien »).

2 Pourle HD9120, installez les fonds amovibles dans les bols vapeur 2 et 3.
Placez le bol vapeur 3 sur le plateau égouttoir
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4 Placez le bol vapeur 2 dans le bol vapeur 3. Pour le HD9120, placez le bol vapeur 1
dans le bol vapeur 2.

5  Placez le bol & soupe/a riz (HD9110) ou le bol vapeur grande capacité (HD9120) sur
les autres bols vapeur.

6 Placez le couvercle sur le bol & soupe/a riz (HD9110) ou le bol vapeur grande capacité
(HD9120).

7  Rangez le cordon d'alimentation dans le compartiment de rangement du socle.

8 Garantie et service

Si vous rencontrez un probléme ou si vous souhaitez obtenir des informations ou faire
réparer votre appareil, rendez-vous sur le site Web de Philips a |'adresse www.philips.com
ou contactez le Service Consommateurs Philips de votre pays (vous trouverez le numéro
de téléphone correspondant dans le dépliant de garantie internationale). S'il n'y a pas de
Centre Service Consommateurs dans votre pays, adressez-vous a votre revendeur Philips.
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1

Introduzione

Congratulazioni per l'acquisto e benvenuto in Philips! Per trarre il massimo vantaggio
dall'assistenza fornita da Philips, registrare il proprio prodotto sul sito www.philips.com/welcome.
Per ricette da utilizzare con la vaporiera, andare su www.philips.com/kitchen.

2

Importante

Leggere attentamente il presente manuale prima di utilizzare 'apparecchio e conservarlo per
riferimenti futuri.

Pericolo

Non immergete mai la base nell'acqua e non
risciacquatela sotto I'acqua corrente.

Avviso

Prima di collegare |'apparecchio, verificare che la
tensione riportata sull'apparecchio corrisponda alla
tensione di rete locale.

Collegare I'apparecchio esclusivamente a una presa
a muro con messa a terra. Accertarsi sempre che la
spina sia completamente inserita nella presa a muro.
Non utilizzate I'apparecchio se la spina, il cavo di
alimentazione o I'apparecchio stesso sono danneggiati.
Se il cavo di alimentazione € danneggiato deve
essere sostituito da Philips, da un centro di assistenza
autorizzato Philips o da persone qualificate al fine di
evitare possibili danni.

L'apparecchio non e destinato a persone (inclusi
bambini) con capacita mentali, fisiche o sensoriali ridotte,
fatti salvi i casi in cui tali persone abbiano ricevuto
assistenza o formazione per I'uso dell'apparecchio da
una persona responsabile della loro sicurezza.

Adottare le dovute precauzioni per evitare che |
bambini giochino con I'apparecchio.

Tenere il cavo di alimentazione lontano dalla portata
dei bambini. Assicurarsi che il cavo di alimentazione
non penda dal bordo del tavolo o dal piano di
lavoro su cui € posizionato I'apparecchio.

Tenete il cavo lontano da superfici incandescenti.
Non cucinare a vapore carne, pollame o pesce
surgelati. Scongelare sempre completamente questi
ingredienti prima di cuocerli a vapore.

Non utilizzate mai il sistema di cottura a vapore
senza il vassoio antigoccia, per evitare che l'acqua
calda fuoriesca dall'apparecchio.

Utilizzare solo i recipienti per la cottura a vapore
1,2 e 3 e quello per la zuppa/riso (HD9110) o |l
recipiente per la cottura a vapore XL (HD9120)
insieme alla base originale.

Attenzione

Non utilizzare mai accessori o parti di altri
produttori oppure componenti non consigliati in
modo specifico da Philips. In caso di utilizzo di tali
accessori o parti, la garanzia si annulla.

Non esporre mai la base dell'apparecchio ad alte
temperature, gas caldo o vapore emesso da altre
sorgenti diverse dalla vaporiera.

Non posizionare la vaporiera sopra o vicino a un
fornello o a una pentola ancora caldi o in funzione.
Assicurarsi sempre che I'apparecchio sia

spento prima di scollegarlo.

Prima di procedere alla pulizia, scollegate sempre la
spina dalla presa di corrente e lasciate raffreddare
I'apparecchio.

Questo apparecchio € destinato esclusivamente
all'uso domestico. Se I'apparecchio non viene
utilizzato correttamente, € destinato a usi
professionali o semi-professionali, oppure viene
utilizzato senza attenersi alle istruzioni del manuale
dell'utente, la garanzia non ¢ piu valida e Philips non
risponde per eventuali danni.

Posizionate la vaporiera su una superficie piana,
orizzontale e stabile e tenetela a una distanza di
almeno 10 cm dagli altri oggetti per evitare fenomeni
di surriscaldamento.

Per il modello HD9120: quando si utilizzano i recipienti
per la cottura a vapore 2 e 3 con le parti inferiori
rimovibili, assicurarsi sempre che il bordo sia rivolto verso
I'ato e che i blocchi inferiori siano in posizione ("“clic").
Fare attenzione a vapore caldo che fuoriesce dalla
vaporiera durante il funzionamento o quando si
rimuove il coperchio. Quando si controllano gli alimenti,
utilizzare sempre utensili per la cucina con manici lunghi.
Rimuovere sempre il coperchio attentamente e
lontano da sé. Lasciare che la condensa scivoli dal
coperchio nella vaporiera per evitare scottature.
Tenere sempre i recipienti per la cottura a vapore
per | manici quando si mescola il cibo caldo o lo si
rimuove dai recipienti.

Tenere sempre i recipienti per la cottura a vapore
per I manici quando il cibo € caldo.

Non spostate la vaporiera durante il funzionamento.
Non sporgetevi davanti alla vaporiera durante il
funzionamento.

Non toccare le superfici calde dell'apparecchio.
Usare sempre guanti da forno quando si maneggiano
le parti calde dell'apparecchio.

Non posizionare |'apparecchio vicino o sotto oggetti
che possono essere danneggiati dal vapore, come
pareti e armadietti.

Non utilizzate I'apparecchio in presenza di materiale
esplosivo e/o di gas inflammabili.

Questo apparecchio non e stato progettato per
essere utilizzato in abbinamento a un timer esterno
0 a un sistema separato con telecomando a distanza.
Nel serbatoio dell'acqua & presente un piccolo
setaccio. Se il setaccio nel serbatoio dell'acqua si
stacca, tenerlo lontano dalla portata dei bambini per
evitare che venga ingerito.

Spegnimento automatico

L'apparecchio si spegne automaticamente una volta trascorso il tempo impostato.

Protezione contro il funzionamento a secco

Questa vaporiera € dotata di protezione contro il funzionamento a secco. Questa funzionalita
spegne automaticamente |'apparecchio qualora quest'ultimo sia in funzione e il serbatoio
dell'acqua non contenga piti acqua o la esaurisca durante il funzionamento. Lasciare
raffreddare il sistema di cottura a vapore per 10 minuti prima di riutilizzarlo.

3140 035 36461
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Campi elettromagnetici (EMF)

Questo apparecchio Philips & conforme a tutti gli standard e alle norme relativi
all'esposizione ai campi elettromagnetici.

Riciclaggio
Questo prodotto € stato progettato e realizzato con materiali e componenti di alta qualita
che possono essere riciclati e riutilizzati.

Se su un prodotto si trova il simbolo di un bidone con ruote, ricoperto da una X, vuol dire
che il prodotto soddisfa i requisiti della Direttiva Comunitaria 2002/96/CE.

)¢
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Non smaltire questo prodotto con i rifiuti domestici. Informarsi sui regolamenti locali per la

raccolta differenziata dei prodotti elettrici ed elettronici. Il corretto smaltimento dei prodotti
usati aiuta a prevenire I'inquinamento ambientale e possibili danni alla salute.

Panoramica (Fig. 1)
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Coperchio Recipiente per la cottura a

vapore 1 (solo HD9120)

Recipiente per zuppa/riso (solo HD9110) Vassoio antigoccia

®|®

Recipiente per la cottura a vapore XL Flavour Booster

(solo HD9120)

Parte inferiore rimovibile (solo HD9120) Apertura per l'acqua

Recipiente per cottura a vapore 3 Base con serbatoio per I'acqua

Parte inferiore rimovibile (solo HD9120) Spia cottura a vapore
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Recipiente per cottura a vapore 2 Manopola di regolazione del

tempo di cottura a vapore

4 Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta

rimo utilizzo dell'apparecchio, lavare con cura tutte le parti che verranno a contatto con
Al til dell' hio, | tutte | ti ch tatt

gli alimenti (consultare il capitolo "Pulizia e manutenzione").

Pulire la parte interna del serbatoio dell'acqua con un panno umido.

5 Utilizzo dell'apparecchio

E Suggerimento

* Posizionate I'apparecchio su una superficie orizzontale, piana e stabile.
* Riempire il serbatoio con acqua fino al livello massimo. Con un serbatoio dell'acqua pieno, la
vaporiera pud erogare vapore per circa 1 ora.

E NOta

* Se si desidera cuocere a vapore alimenti che richiedono tempi di cottura diversi, iniziare a cuocere
quelli che richiedono un tempo di cottura piti lungo nel recipiente 2. Impostare la manopola di
regolazione del tempo di cottura a vapore su un tempo che andra calcolato sottraendo il tempo di
cottura a vapore piu corto da quello piti lungo. Una volta terminata la cottura, rimuovere con cautela
il coperchio con delle presine e posizionare il recipiente 3, che contiene gli ingredienti con il tempo
di cottura pit corto, sul recipiente 2. Posizionare il coperchio sul recipiente 3 e impostare il tempo di
cottura a vapore piu corto tramite la manopola di regolazione relativa.

* Riempire il serbatoio solo con acqua. Non inserire mai condimenti, olio o altre sostanze nel serbatoio
dell'acqua.

* Gli alimenti che si trovano nel recipiente superiore richiedono un tempo di cottura leggermente
superiore rispetto a quelli che si trovano nei contenitori inferiori.

¢ Se si usano erbe e spezie macinate, sciacquare il vassoio antigoccia per bagnare il Flavour Booster:.

In questo modo le erbe o le spezie macinate non entreranno attraverso le aperture del Flavour
Booster: Utilizzare aromi disidratati o freschi oppure spezie a proprio piacimento collocandoli sul
sistema Flavour Booster che consente di aggiungere sapore alle pietanze cotte a vapore.

Tabella per la cottura a vapore degli alimenti (fig. 2)

Il tempo di cottura a vapore citato nella tabella degli alimenti € solo un’indicazione. Tali tempi
variano in base alla dimensione dei pezzi di alimenti, allo spazio che intercorre tra essi nel
recipiente per la cottura a vapore, alla quantita di cibo nel recipiente stesso, alla freschezza
degli alimenti e al gusto personale.

Utilizzare aromi disidratati o freschi oppure spezie a proprio piacimento collocandoli sul
sistema Flavour Booster che consente di aggiungere sapore alle pietanze cotte a vapore.

Cottura a vapore degli alimenti (fig. 3,4,5 e 6)

Mettere gli alimenti da cuocere a vapore in uno a pit recipienti e/o nel recipiente per la
zuppa/riso (HD9110) o nel recipiente per la cottura a vapore XL (HD9120). E possibile
usare il recipiente per fondere cioccolato/burro e per cuocere il riso.

Cottura a vapore delle uova (fig. 7)

Inserire le uova nei porta-uova per una cottura pit semplice.

E NOta

* Usare un ago per praticare un piccolo foro nella parte inferiore dell'uovo prima di posizionarlo sul
porta-uovo.
* Accertarsi di posizionare il recipiente correttamente e assicurarsi che non si muovano.

Recipiente per la cottura a vapore

Non & necessario usare tutti i recipienti per la cottura a vapore.

I recipienti per la cottura a vapore sono numerati. E possibile trovare il numero sull'impugnatura.

. Per il modello HD9110: il recipiente per la cottura a vapore superiore ¢ il n. 3 mentre
quello inferiore € il n. 2.

. Per il modello HD9120: il recipiente per la cottura a vapore superiore ¢ il n. 3, il
recipiente per la cottura a vapore intermedio € il n.2 e il recipiente per la cottura a
vapore inferiore & il n. 1.

Impilare i recipienti per la cottura a vapore nel seguente ordine: recipiente per la cottura a

vapore 1, recipiente per la cottura a vapore 2, recipiente per la cottura a vapore 3.

E NOta

* Per il modello HD9120: quando si usano i recipienti per la cottura a vapore 2 e 3 con le parti
inferiori rimovibili (quando si utilizza il recipiente per la cottura a vapore XL), assicurarsi sempre che
il bordo sia rivolto verso l'alto e che i blocchi inferiori siano in posizione (“clic").

6 Pulizia e manutenzione (fig. 8)

* non usate prodotti o sostanze abrasive o detergenti aggressivi, come benzina o acetone, per pulire
I'apparecchio.

¢ Se l'aceto inizia a bollire fuoriuscendo dai bordi della base, scollegate I'apparecchio e riducetene la
quantita.

n Attenzione

¢ Non pulite la base nella lavastoviglie.

* Se il setaccio nel serbatoio dell'acqua si stacca, tenetelo lontano dalla portata dei bambini per evitare
che venga ingerito.

¢ Non immergete mai la base nell'acqua e non risciacquatela sotto I'acqua corrente.

Rimozione del calcare

E necessario provvedere alla rimozione del calcare dopo un utilizzo di 15 ore. E importante

disincrostare regolarmente il sistema di cottura a vapore per alimenti al fine di mantenere

prestazioni ottimali e prolungare il ciclo di vita dell'apparecchio.

1 Riempire il serbatoio dell'acqua con aceto di vino bianco (8% di acido acetico) fino al
livello massimo.

2 Posizionare il vassoio antigoccia, i recipienti per la cottura a vapore e il coperchio sulla

vaporiera.

Posizionate la manopola di regolazione del tempo di cottura a vapore su 25 minuti.

Lasciare che I'aceto si raffreddi completamente e svuotare il serbatoio dell'acqua.

Risciacquare pit volte il serbatoio dell'acqua con acqua fredda.

E NOta

* Non utilizzate nessun altro tipo di agente disincrostante.
* ripetete questa procedura fino alla completa eliminazione del calcare dal serbatoio dell'acqua.
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7 Conservazione

1 Assicurarsi che tutte le parti siano pulite e asciutte prima di riporre I'apparecchio
(vedere il capitolo "Pulizia e manutenzione").

2 Peril modello HD9120: posizionare le parti inferiori rimovibili nei recipienti per la
cottura a vapore 2 e 3.

3 Inserire il recipiente per la cottura a vapore 3 sul vassoio antigoccia.

4 Posizionare il recipiente 2 nel recipiente 3. Per il modello HD9120: posizionare il
recipiente 1 nel contenitore 2.

5  Posizionare il recipiente per la zuppa/riso (HD9110) o il recipiente per la cottura a
vapore XL (HD9120) sugli altri recipienti.

6 Posizionare il coperchio del recipiente per la zuppa/riso (HD9110) o il recipiente per la
cottura a vapore XL (HD9120).

7 Perriporre il cavo di alimentazione, spingetelo nel vano di awolgimento della base.

8 Garanzia e assistenza

Per ricevere ulteriori informazioni, richiedere assistenza o risolvere eventuali problemi, visitate
il sito Web Philips all'indirizzo www.philips.com oppure contattate il centro assistenza clienti

Philips di zona (il numero di telefono € riportato nell'opuscolo della garanzia). Se nel proprio
paese non € presente alcun centro di assistenza clienti, rivolgersi al proprio rivenditore Philips.

Nederlands
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Inleiding

Gefeliciteerd met uw aankoop en welkom bij Philips! Als u volledig wilt profiteren van de
ondersteuning die Philips biedt, kunt u uw product registreren op www.philips.com/welcome.
Ga voor recepten die u met uw stoomkoker kunt maken naar www.philips.com/kitchen.

2 Belangrijk
Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het apparaat gaat gebruiken. Bewaar
de gebruiksaanwijzing om deze indien nodig te kunnen raadplegen.

Gevaar

Dompel de voet nooit in water en spoel deze ook
niet af onder de kraan.

Woaarschuwing

Controleer of het voltage dat wordt aangegeven
op het apparaat, overeenkomt met de plaatselijke
netspanning voordat u het apparaat aansluit.

Sluit het apparaat uitsluitend aan op een geaard
stopcontact. Zorg er altijd voor dat de stekker goed
In het stopcontact zit.

Gebruik het apparaat niet indien de stekker, het
netsnoer of het apparaat zelf beschadigd is.

Indien het netsnoer beschadigd is, moet u het

laten vervangen door Philips, een door Philips
geautoriseerd servicecentrum of personen met
vergelijkbare kwalificaties om gevaar te voorkomen.
Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door
personen (waaronder kinderen) met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens,

of die gebrek aan ervaring of kennis hebben, tenzij
ilemand die verantwoordelijk is voor hun veiligheid
toezicht op hen houdt of hen heeft uitgelegd hoe
het apparaat dient te worden gebruikt.

Houd toezicht op jonge kinderen om te voorkomen
dat ze met het apparaat gaan spelen.

Houd het netsnoer buiten het bereik van kinderen.
Laat het snoer niet over de rand van de tafel of het
aanrecht hangen waarop het apparaat staat.

Houd het netsnoer uit de buurt van hete
oppervlakken.

Stoom nooit bevroren vlees, gevogelte of
zeevruchten. Ontdooi deze ingrediénten altijd
volledig voor u ze stoomt.

Gebruik de stoomkoker nooit zonder de lekbak,
anders spat er heet water uit het apparaat.
Gebruik alleen stoomschalen 1,2 en 3 en de soep-/
rijstschaal (HD9110) of de extra grote stoomschaal
(HD9120) in combinatie met de originele voet.

Let op

Gebruik nooit accessoires of onderdelen van andere
fabrikanten of die niet specifiek zijn aanbevolen door
Philips. Als u dergelijke accessoires of onderdelen
gebruikt, vervalt de garantie.

Stel de voet van het apparaat niet bloot aan hoge
temperaturen, heet gas, hete stoom of damp van
andere bronnen dan de stoomkoker zelf.

Plaats de stoomkoker niet op of in de buurt van

een kachel of kookplaat als deze ingeschakeld of nog
heet is.

Zorg er altijd voor dat het apparaat is uitgeschakeld
voordat u de stekker uit het stopcontact haalt.

Haal altijd de stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat afkoelen voordat u het gaat schoonmaken.
Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk
gebruik. Bij (semi-)professioneel of onjuist gebruik en
bij gebruik dat niet overeenkomt met de instructies
in de gebruiksaanwijzing, vervalt de garantie en
weigert Philips iedere aansprakelijkheid voor
hierdoor ontstane schade.

Plaats de stoomkoker op een stabiele, horizontale en
vlakke ondergrond en zorg ervoor dat er minstens
10 cm vrije ruimte rondom het apparaat is om
oververhitting te voorkomen.

Voor de HD9120: wanneer u stoomschaal 2 en 3
met de verwijderbare bodems gebruikt, moet u altijd
controleren of de rand van de bodem naar boven
wijst en of de bodem vastklikt ('klik").

Pas op voor de hete stoom die tijdens het stomen
of als u het deksel verwijdert uit de stoomkoker
komt. Gebruik keukengerei met een lang handvat als
u het voedsel tijdens het stomen wilt controleren.
Verwijder het deksel altijd voorzichtig en beweeg
het van u af. Laat de condens van het deksel in de
pan druppelen om verbranding te voorkomen.

Pak de stoomschalen altijd aan een van de
handgrepen vast wanneer u in hete etenswaren
roert of wanneer u de etenswaren uit de
stoomschaal haalt.

Houd de stoomschalen altijd bij hun handgrepen
vast wanneer het voedsel warm is.

Verplaats de stoomkoker niet wanneer deze is
ingeschakeld.

Buig niet over de stoomkoker wanneer deze is
ingeschakeld.

Raak de hete oppervlakken van het apparaat niet
aan. Gebruik altijd ovenhandschoenen wanneer u
hete delen van het apparaat aanraakt.

Plaats het apparaat niet in de buurt van of onder
voorwerpen die door stoom kunnen worden
beschadigd, zoals muren en kastjes.

Gebruik het apparaat niet in de buurt van
explosieve en/of ontvlambare dampen.

Dit apparaat is niet bedoeld om bediend te

worden met een externe timer of een afzonderlijk
afstandsbedieningssysteem.

Er zit een kleine zeef in het waterreservoir. Als de
zeef is losgeraakt, houd deze dan buiten het bereik
van kinderen om te voorkomen dat ze de zeef
inslikken.

Automatische uitschakeling

Het apparaat schakelt automatisch uit nadat de ingestelde stoomtijd is verstreken.

Droogkookbeveiliging

Deze stoomkoker is uitgerust met droogkookbeveiliging. De droogkookbeveiliging schakelt
het apparaat automatisch uit als het wordt ingeschakeld zonder water in het waterreservoir
of als het water tijdens gebruik opraakt. Laat de stoomkoker 10 minuten afkoelen voordat u
het apparaat opnieuw gebruikt.
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Elektromagnetische velden (EMV)

Dit Philips-apparaat voldoet aan alle normen en voorschriften met betrekking tot
blootstelling aan elektromagnetische velden.

Recycling
Uw product is vervaardigd van kwalitatief hoogwaardige materialen en onderdelen die
kunnen worden gerecycled en hergebruikt.

Wanneer een product is voorzien van een symbool van een afvalcontainer met een kruis
erdoorheen, valt het product onder de Europese richtlijn 2002/96/EG:

X

Gooi het product nooit weg met ander huishoudelijk afval. Informeer u over de lokale
regels inzake gescheiden afvalophaling van elektrische en elektronische toestellen. Een goede
afvalverwerking van uw oude product draagt bij tot het voorkomen van mogelijke schade
voor het milieu en de volksgezondheid.
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Overzicht (fig.1)

Deksel Stoomschaal 1 (alleen HD9120)

Soep-/rijstschaal (alleen HD9110) Lekbak

Flavour Booster

®|®|@

Extra grote stoomschaal (alleen
HD9120)

Verwijderbare bodem (alleen Waterinlaat

HD9120)

Stoomschaal 3 Voet met waterreservoir

®|® @

Verwijderbare bodem (alleen
HD9120)

Stoomlampje
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Stoomschaal 2 Instelknop voor de stoomtijd
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Voor het eerste gebruik

Maak alle onderdelen die in aanraking komen met voedsel grondig schoon voordat u het
apparaat voor het eerst gebruikt (zie hoofdstuk 'Schoonmaken en onderhoud").
Veeg de binnenkant van het waterreservoir schoon met een vochtige doek.

5
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* Plaats het apparaat op een stabiele, horizontale en vlakke ondergrond.
¢ Vul het waterreservoir tot aan het maximumniveau met water: Wanneer het waterreservoir volledig

Het apparaat gebruiken

is gevuld, kan de stoomkoker ongeveer 1 uur stomen.

E Opmerking

¢ Als u voedsel wilt stomen met verschillende stoomtijden, plaats dan het voedsel met de langste

stoomtijd in schaal 2. Stel de instelknop voor de stoomtijd in op een tijd die u berekent door de
kortere stoomtijd af te trekken van de langste stoomtijd.Wanneer het stomen is voltooid, verwijder
dan met ovenhandschoenen het deksel en plaats schaal 3 met de ingrediénten met de kortere
stoomtijd boven op schaal 2. Plaats het deksel op schaal 3 en stel met de instelknop voor de
stoomtijd de kortere stoomtijd in.

¢ Vul het waterreservoir alleen met water:Vul het reservoir nooit met kruiden, olie of andere

vioeistoffen.

Het stomen van voedsel in de bovenste schaal duurt meestal wat langer dan in de onderste schalen.
Als u gemalen kruiden en specerijen wilt gebruiken, spoel dan de lekbak om om de Flavour Booster
nat te maken. Dit voorkomt dat gemalen kruiden of specerijen door de openingen van de Flavour
Booster vallen. Doe indien gewenst gedroogde of verse kruiden of specerijen in de Flavour Booster
om extra smaak toe te voegen aan het voedsel dat u wilt stomen.

Voedselstoomtabel (fig.2)

De stoomtijd in de tabel voor etenswaren is slechts een aanduiding. De stoomtijd kan
verschillen, afhankelijk van de grootte van stukken voedsel, de ruimte tussen de stukken
voedsel in de stoomschaal, de hoeveelheid voedsel in de schaal, de versheid van het voedsel
en uw persoonlijke voorkeur.

Doe indien gewenst gedroogde of verse kruiden of specerijen in de Flavour Booster om
extra smaak toe te voegen aan het voedsel dat u wilt stomen.

Voedsel stomen (afb. 3,4, 5 en 6)

Vul een of meer stoomschalen en/of de soep-/rijstschaal (HD9110) of de extra grote
stoomschaal (HD9120) met het voedsel dat u wilt stomen. U kunt de kom gebruiken voor
het smelten van chocolade en boter en het koken van rijst.

Eieren stomen (afb. 7)

Plaats de eierhouders om eenvoudig eieren te stomen.

E Opmerking

¢ Gebruik een naald om een gaatje in de onderzijde van het ei te maken voor u het op de eierhouder

plaatst.
Zorg ervoor dat u de schaal juist plaatst, zodat deze niet wiebelt.

Stoomschalen

U hoeft niet alle stoomschalen te gebruiken.
De stoomschalen zijn genummerd. U kunt het nummer op de handvatten vinden.

Voor de HD9110: de bovenste stoomschaal heeft nummer 3 en de onderste
stoomschaal nummer 2.

Voor de HD9120: de bovenste stoomschaal heeft nummer 3, de middelste stoomschaal
nummer 2 en de onderste stoomschaal nummer 1.

Stapel de stoomschalen alleen in deze volgorde: stoomschaal 1, stoomschaal 2, stoomschaal 3.

E Opmerking

¢ Voor de HD9120: als u stoomschaal 2 en 3 met de verwijderbare bodems gebruikt (bij gebruik van

de extra grote stoomschaal), moet u altijd controleren of de rand van de bodem naar boven wijst en
of de bodem vastklikt.
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Schoonmaken en onderhoud (afb. 8)

E Opmerking

¢ Gebruik nooit schuursponzen, schurende schoonmaakmiddelen of agressieve vioeistoffen zoals

benzine of aceton om het apparaat schoon te maken.
Als de azijn over de rand van de voet begint te koken, haal dan de stekker uit het stopcontact en
verminder de hoeveelheid azijn in de voet.

|-

¢ Als de zeef in het waterreservoir is losgeraakt, houd deze dan buiten het bereik van kinderen om te

Maak de voet niet schoon in de vaatwasmachine.

voorkomen dat ze de zeef inslikken.
Dompel de voet nooit in water en spoel deze nooit af onder de kraan.

Ontkalken

U moet het apparaat ontkalken nadat het 15 uur is gebruikt. Het is belangrijk dat u de
stoomkoker regelmatig ontkalkt om ervoor te zorgen dat het apparaat optimaal blijft
functioneren en om de levensduur van het apparaat te verlengen.

A WN =

Vul het waterreservoir tot aan het maximumniveau met azijn (8% azijnzuur).
Plaats de lekbak, de stoomschalen en het deksel boven op de stoomkoker.
Stel met de instelknop voor de stoomtijd een stoomtijd in van 25 minuten.

Laat de azijn volledig afkoelen en leeg het waterreservoir. Spoel het waterreservoir een
aantal keren met koud water.

E Opmerking

Gebruik geen andere ontkalker.
Herhaal deze procedure als er nog steeds kalk in het waterreservoir zit.

7

1

w

8

Opbergen
Zorg ervoor dat alle onderdelen schoon en droog zijn voordat u het apparaat opbergt
(zie hoofdstuk 'Schoonmaken en onderhoud’).
Voor de HD9120: plaats de verwijderbare bodems in de stoomschalen 2 en 3.
Plaats stoomschaal 3 op de lekbak.

Plaats stoomschaal 2 in stoomschaal 3.Voor de HD9120: plaats stoomschaal 1 in
stoomschaal 2.

Plaats de soep-/rijstschaal (HD9110) of de extra grote stoomschaal (HD9120) op de
andere stoomschalen.

Plaats het deksel op de soep-/rijstschaal (HD9110) of de extra grote stoomschaal
(HD9120).
Berg het netsnoer op in de snoeropbergruimte in de voet.

Garantie & service

Als u informatie nodig hebt of als u een probleem hebt, ga dan naar de Philips-website
(www.philips.com) of neem contact op met het Philips Consumer Care Center in uw land (u
vindt het telefoonnummer in het 'worldwide guarantee'-vouwblad). Als er geen Consumer
Care Centre in uw land is, ga dan naar uw Philips-dealer.




1 Innledning

Gratulerer med kjgpet, og velkommen til Philips! Hvis du vil dra full nytte av statten som
Philips tilbyr, kan du registrere produktet ditt pa www.philips.com/welcome.
Hvis du vil ha oppskrifter til bruk med dampkokeren, kan du ga til www.philips.com/kitchen.

2 Viktig
Les denne brukerveiledningen ngye fer du bruker apparatet, og ta vare pa den for bruk
senere.

Fare
* Senk aldri sokkelen ned i vann, og skyll den aldri
under springen.

Advarsel

* Fgr du kobler til apparatet, ma du kontrollere at
spenningen som er angitt pa apparatet, stemmer
overens med nettspenningen.

*  Bruk kun jordet stikkontakt til dette apparatet.

Pass alltid pd at stepselet er satt ordentlig inn i
stikkontakten.

*  Du ma ikke bruke apparatet hvis stapselet, ledningen
eller selve apparatet er gdelagt.

* Huvis ledningen er gdelagt, ma den alltid skiftes ut av
Philips, et servicesenter som er godkjent av Philips,
eller lignende kvalifisert personell, slik at man unngar
farlige situasjoner.

* Dette apparatet er ikke tiltenkt bruk av personer
(inkludert barn) som har nedsatt sanseevne eller
fysisk eller psykisk funksjonsevne, eller personer som
ikke har erfaring eller kunnskap, unntatt hvis de far
tilsyn eller instruksjoner om bruk av apparatet av en
person som er ansvarlig for sikkerheten.

* Pass pa at barn er under tilsyn, slik at de ikke leker
med apparatet.

*  Oppbevar strgmledningen utilgiengelig for barn.
lkke la ledningen henge over kanten pad bordet eller
benken der apparatet stdr.

* Hold stremledningen unna varme overflater.

*  Damp aldri frossent kjott, fjerfe eller sjigmat. Tin alltid
disse ingrediensene helt for du damper dem.

* Bruk aldri dampkokeren uten dryppbrettet. Hvis du
gior det, spruter varmt vann ut av apparatet.

* Bruk bare dampbollene 1,2 og 3 og suppe-/risbollen
(HD9110) eller den ekstra store dampbollen
(HD9120) sammen med originalsokkelen.

Forsiktig

* lkke bruk tilbehgr eller deler fra andre produsenter
eller som Philips ikke spesifikt anbefaler. Hvis du
bruker slikt tilbeher eller slike deler, blir garantien
ugyldig.

* Ikke utsett undersiden av apparatet for haye
temperaturer, varm gass, damp eller fuktig varme fra
andre kilder enn dampenheten selv.

* Ikke plasser dampkokeren pa eller ner en komfyr
eller stekeovn som brukes, eller som fremdeles er
varm.

» Kontroller alltid at apparatet er slatt av far du kobler
det fra.

* Trekk alltid stepslet ut av kontakten og la apparatet
kizles ned for rengjering.

* Dette apparatet skal kun brukes i husholdningen.
Hvis apparatet brukes feil eller pa en mate som
tilsvarer profesjonell bruk, eller hvis bruksanvisningen
ikke folges, blir garantien ugyldig, og Philips patar seg
da ikke noe ansvar for eventuelle skader.

* Plasser dampkokeren pd en stabil, vannrett og jevn
overflate, og kontroller at det er minst 10 cm klaring
rundt den for & forhindre overoppheting.

* Huvis du bruker dampbollene 2 og 3 med de
uttakbare bunnene pa HD9120, ma du alltid serge
for at kanten pa bunnen peker oppover, og at
bunnen lases pa plass (du herer et klikk).

» Pass deg for den varme dampen som kommer ut av
dampkokeren under dampingen eller ndr du tar av
lokket. Ndr du skal sjekke maten, md du alltid bruke
kjgkkenredskaper med lange skaft.

* Taalltid lokket av forsiktig og bort fra deg. La
kondens dryppe av lokket og ned i dampkokeren for
a unnga brannskader.

* Hold alltid dampbollene i et av handtakene ndr du
rerer i varm mat eller fierner den fra bollene.

* Hold alltid dampbollene i handtakene ndr maten er
varm.

* Ikke flytt pd dampkokeren nar den er i bruk.

* Ikke beveg hdnden over dampkokeren ndr den er |
bruk.

* Ikke bergr de varme overflatene pad apparatet. Bruk
alltid grytekluter nar du handterer varme deler pa
apparatet.

* Ikke plasser apparatet | nerheten av eller under
objekter som kan bli skadet av damp, for eksempel
vegger og skap.

* Ikke bruk apparatet i nerheten av eksplosiv og/eller
brennbar gass.

* Dette apparatet er ikke beregnet pa bruk med en
ekstern timer eller et separat fiernkontrollsystem.

* Det eren liten sil inne | vannbeholderen. Huvis silen
lzsner, ma den oppbevares utilgiengelig for barn, slik
at de ikke svelger den.

Automatisk avslaing

Apparatet slar seg av automatisk nar den angitte damptiden har gatt.

Beskyttelse mot terrkoking

Denne dampkokeren er utstyrt med beskyttelse mot terrkoking. Beskyttelsen mot terrkoking
sldr automatisk av apparatet hvis det er slatt pa nar det ikke er vann i vannbeholderen, eller
hvis det blir tomt for vann under bruk. La dampkokeren avkjgles i ti minutter fer du bruker
den igjen.

Elektromagnetiske felt (EMF)

Dette Philipsapparatet overholder alle aktuelle standarder og forskrifter for eksponering for
elektromagnetiske felt.
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Resirkulering
Produktet er utformet og produsert med materialer og deler av svaert hgy kvalitet som kan
resirkuleres og gjenbrukes.

Nar et produkt er merket med en sgppeldunk med kryss over; betyr det at produktet dekkes
av EU-direktiv 2002/96/EF:

)i¢

Produktet skal ikke kastes sammen med annet husholdningsavfall. Gjer deg kjent med
lokale bestemmelser om avfallsdeponering av elektriske og elektroniske produkter. Hvis du
deponerer gamle produkter riktig, bidrar du til & forhindre negative konsekvenser for helse
og milje.

Oversikt (fig. 1)

Lokk Dampbolle 1 (kun HD9120)
Suppe-/risbolle (kun HD9110) Dryppebrett

Ekstra stor dampbolle (kun HD9120) Smaksbooster

Uttakbar bunn (kun HD9120) Pafyllingsapning

Dampbolle 3 Sokkel med vannbeholder

Uttakbar bunn (kun HD9120) Damplampe
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Dampbolle 2 Justeringsknapp for damptid

4 For forste gangs bruk

Rengjer delene som kommer i kontakt med mat, grundig fer apparatet brukes for forste gang
(se avsnittet Rengjering og vedlikehold).
Tork av innsiden av vannbeholderen med en fuktig klut.

5 Bruke apparatet

5 1

* Plasser apparatet pa en stabil, vannrett og jevn overflate.
¢ Fyll vannbeholderen med vann opp til maksimumsnivaet. Med en full vannbeholder kan dampkokeren
dampe i ca. 1 time.

E Merknad

* Nar du vil dampe mat med forskjellige damptider; ma du begynne & dampe maten som krever lengst
damptid i bolle 2. Angi justeringsknappen for damptid til et tidspunkt som du beregner ved 4 trekke
den korteste damptiden fra den lengste damptiden. Nar dampingen er ferdig, tar du forsiktig av
lokket med grytekluter og setter bolle 3 med ingrediensene som krever kortest damptid, oppa bolle
2. Sett lokket pd bolle 3 og angi den korteste damptiden med justeringsknappen for damptid.

* Fyll vannbeholderen kun med vann. Hell aldri krydder; olje eller andre stoffer i vannbeholderen.

* Det tar vanligvis litt lenger tid & dampe mat i den gverste bollen enn mat i de nedre bollene.

¢ Hvis du bruker malte urter og krydder, ma du skylle dryppebrett for & fukte smaksboosteren. Dette
forhindrer at malte urter eller krydder faller ned giennom apningene i smaksboosteren. Hvis du vil,
kan du legge terkede eller friske urter eller krydder pa smaksboosteren for a gi ekstra smak til maten

som skal dampes.

Tabell for damping av mat (fig. 2)

Damptiden som er angitt i mattabellen, er bare en indikasjon. Damptiden kan variere
avhengig av stgrrelsen pa maten, avstanden mellom maten i dampbollen, mengden med mat i
bollen, hvor fersk maten er; og smak og behag.

Huvis du vil, kan du legge terkede eller friske urter eller krydder pa smaksboosteren for a gi
ekstra smak til maten som skal dampes.

Damping av mat (fig. 3,4, 5 og 6)

Legg maten som skal dampes, i én eller flere av dampbollene og/eller i suppe-/risbollen
(HD9110) eller den ekstra store dampbollen (HD9120). Du kan bruke bollen for smelting av
sjokolade/smar og koking av ris.

Dampe egg (fig. 7)

Plasser eggholderne for & dampe egg pé en praktisk mate.

E Merknad

e Bruk en nal til & lage et lite hull pa undersiden av egget far du plasserer det i eggholderen.
* Kontroller at du plasserer bollen riktig slik at den ikke vakler.

Dampbollene

Du trenger ikke a bruke alle dampbollene.

Dampbollene er nummererte. Du finner nummeret pa handtakene.

. Pa HD9110 er den @verste dampbollen nr: 3 og den nederste dampbollen nr. 2.

. Pa HD9120 er den gverste dampbollen nr: 3, den midterste dampbollen nr. 2 og den
nederste dampbollen nr. 1.

Plasser dampbollene bare i denne rekkefglgen: dampbolle 1, dampbolle 2, dampbolle 3.

E Merknad

* Huvis du bruker dampbollene 2 og 3 med de uttakbare bunnene pa HD9120 (ndr du bruker den
ekstra store dampbollen), ma du alltid serge for at kanten pa bunnen peker oppover, og at bunnen
lases pd plass nar du herer et klikk.

6 Rengjoring og vedlikehold (fig. 8)

E Merknad

* Bruk aldri skurebgrster, skuremidler eller vaesker som bensin eller aceton til & rengjere apparatet.
* Huvis eddiken begynner a koke over kanten av sokkelen, md du koble fra apparatet og redusere
mengden eddik.

n Forsiktig

¢ lkke rengjer sokkelen i oppvaskmaskin.

* Hvis silen i vannbeholderen Igsner, ma den oppbevares utilgjiengelig for barn, slik at de ikke svelger
den.

¢ Sokkelen ma aldri senkes ned i vann eller skylles under springen.

Avkalking

Du ma avkalke apparatet ndr det har veert i bruk i 15 timer. Det er viktig at du avkalker
dampkokeren regelmessig for & opprettholde optimal ytelse og for & forlenge levetiden til
apparatet.

Fyll vannbeholderen med hvit eddik (8 % eddiksyre) opp til maksimumsnivaet.
Sett dryppebrettet, dampbollene og lokket pé toppen av dampkokeren.
Vri justeringsknappen for damptiden for & angi en damptid pa 25 minutter:

La eddiken avkjeles helt, og tem vannbeholderen. Skyll vannbeholderen med kaldt vann
flere gangen.

E Merknad

* lkke bruk andre typer avkalkingsmidler:
* Gjenta prosedyren hvis det fremdeles er kalkbelegg i vannbeholderen.
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7 Oppbevaring

1 Kontroller at alle delene er rene og terre fer du setter apparatet til oppbevaring (se
avsnittet Rengjering og vedlikehold).

2 PaHD9120 ma du plassere de uttakbare bunnene i dampbollene 2 og 3.

3 Plasser dampbolle 3 pa dryppebrettet.

4 Plasser dampbolle 2 i dampbolle 3.Pa HD9120 mé du plassere dampbolle 1 i
dampbolle 2.

5 Plasser suppe-/risbollen (HD9110) eller den ekstra store dampbollen (HD9120) oppa

de andre dampbollene.

Sett lokket pé suppe-/risbollen (HD9110) eller den ekstra store dampbollen (HD9120).

Nar du skal oppbevare ledningen, trykker du den inn i oppbevaringsrommet for

ledningen i sokkelen.

N o

8 Garanti og service

Huvis du trenger service eller informasjon, eller hvis du har problemer; kan du besgke
webomradet til Philips pa www.philips.com eller ta kontakt med Philips' forbrukerstgtte der
du bor (du finner telefonnummeret i garantiheftet). Hvis det ikke er noen forbrukerstatte der
du bor, kan du ga til den lokale Philips-forhandleren.

1 Introducao

Parabéns pela compra do seu produto e bem-vindo a Philips! Para usufruir de todas as vantagens
da assisténcia oferecida pela Philips, registe o seu produto em www.philips.com/welcome.
Para obter mais receitas para preparar com a sua panela a vapor, visite www.philips.com/kitchen.

2 Importante

Leia cuidadosamente este manual do utilizador antes de utilizar o aparelho e guarde-o para
uma eventual consulta futura.

Perigo
* Nunca mergulhe a base em dgua nem a enxagle
debaixo de uma torneira.

Aviso

* Verifique se a voltagem indicada no aparelho
corresponde a voltagem eléctrica local antes de o
ligar.

* Ligue o aparelho apenas a uma tomada com ligacao
a terra. Certifique-se sempre de que a ficha estd
introduzida com firmeza na tomada eléctrica.

* Nao utilize o aparelho se a ficha, o fio de
alimentacao ou o préprio aparelho estiverem
danificados.

* Se o fio estiver danificado, deve ser sempre
substituido pela Philips, por um centro de assisténcia
autorizado da Philips ou por pessoal devidamente
qualificado para se evitarem situacdes de perigo.

» Este aparelho n3o se destina a ser utilizado por
pessoas (incluindo criangas) com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou com falta de
experiéncia e conhecimentos, salvo se tiverem
recebido supervisao ou instru¢des sobre o uso do
aparelho por alguém responsdvel pela sua seguranca.

* As criancas devem ser supervisionadas para garantir
que nao brincam com o aparelho.

* Mantenha o cabo de alimentacdo fora do alcance
das criancas. Nao deixe que o fio de alimentacao
fique pendurado na extremidade da mesa ou
bancada de trabalho onde o aparelho estd colocado.

* Mantenha o cabo de alimentacao afastado de
superficies quentes.

* Nunca coza a vapor carne, aves ou mariscos ainda
congelados. Descongele sempre estes ingredientes
completamente antes de os cozer a vapor.

* Nunca utilize a panela a vapor sem o tabuleiro de
pingos; sendo salta dgua quente do aparelho.

» Utllize as tagas de vaporizacao 1,2 e 3 e a taga de
sopa/arroz (HD9110) ou a taga de vaporizagao XL
(HD9120) apenas em combinagao com a base original.

Atencao

* Nunca utilize quaisquer acessorios ou pegas de
outros fabricantes ou que a Philips ndo tenha
especificamente recomendado. Se utilizar tais
acessorios ou pegas, a garantia perderd a validade.

* Nao exponha a base do aparelho a temperaturas
altas, gds quente, vapor ou calor humido de outras
fontes para além da prdpria panela a vapor.

* Nao coloque a panela a vapor em cima ou préoxima
de um fogao ou panela em funcionamento ou ainda
quente.

» Certifique-se sempre de que o aparelho estd
desligado antes de retirar a ficha da tomada.

* Antes de limpar o aparelho, desligue-o sempre da
corrente e deixe arrefecen.

» Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico.
Se o aparelho for utilizado de forma inapropriada
ou para fins profissionais ou semi-profissionais ou
se nao for utilizado de acordo com as instrucdes no
manual do utilizador, a garantia torna-se invalida e a
Philips rejeita qualquer responsabilidade pelos danos
causados.

* Coloque a panela a vapor numa superficie horizontal
estdvel e plana e certifique-se de que deixa um
intervalo de, pelo menos, 10 cm a volta do aparelho
para evitar o sobreaquecimento.

*  No modelo HD9120, quando utilizar as tagas
de vaporizacao 2 e 3 com os respectivos fundos
amoviveis, certifique-se sempre de que o rebordo
na parte inferior estd direccionado para cima e de
que o fundo encaixa na posi¢ao correcta (com um
estalido).

* TJenha cuidado com o vapor quente libertado pela
panela a vapor durante a utilizagdo ou quando
remove a tampa. Quando verificar o estado de
cozedura dos alimentos, utilize sempre utensilios de
cozinha com cabos longos.

* Remova sempre a tampa com cuidado, afastando-a
de si. Deixe a condensacao da tampa escorrer para
dentro da panela a vapor para evitar queimaduras.

* Segure sempre as tacas de vaporizagao por uma
das pegas quando mexer os alimentos quentes ou
quando os retirar das tacas.

* Segure sempre as tacas de vaporizacao pelas pegas
quando a comida estd quente.

* Nao desloque a panela a vapor durante a utilizacao.

* Nao se debruce sobre a panela a vapor durante a
utilizacdo.

* Nao toque nas superficies quentes do aparelho.
Utilize sempre luvas de cozinha quando manusear as
pecas quentes do aparelho.

* Nao coloque o aparelho perto ou debaixo de
objectos que possam ser danificados pelo vapor,
como paredes e armarios.

* Nao utilize o aparelho na presenca de gases
explosivos e/ou inflamdveis.

» Este aparelho n3o se destina a ser utilizado através
de um temporizador externo, nem de um sistema
de controlo remoto independente.

¢ Ha um pequeno coador dentro do depdsito de
dgua. Se o coador se soltar, mantenha-o fora do
alcance das criangas para evitar que estas o engulam.

Desligar automatico

O aparelho desliga-se automaticamente quando termina o tempo de preparagao definido.

Protecgao contra funcionamento a seco

Esta panela a vapor estd equipada com uma protecgao contra funcionamento a seco. A
protec¢do contra funcionamento a seco desliga automaticamente o aparelho se este estiver
ligado e ndo houver dgua no depdsito de dgua ou se acabar a dgua durante a utilizagdo.
Deixe a panela a vapor arrefecer durante 10 minutos antes de utilizar novamente.
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Campos electromagnéticos (CEM)

Este aparelho Philips cumpre todas as normas e regulamentos aplicdveis relativos a exposi¢ao
a campos electromagnéticos.

Reciclagem
O produto foi concebido e fabricado com materiais e componentes de alta qualidade, que
podem ser reciclados e reutilizados.

Quando observar o simbolo de um caixote do lixo tragado afixado num produto, significa
que o produto € abrangido pela Directiva Europeia 2002/96/CE:

X

Nunca elimine este produto juntamente com os residuos domésticos. Informe-se sobre

o sistema de recolha selectiva local relativamente a produtos eléctricos e electrénicos. A
eliminacdo correcta do seu produto antigo ajuda a evitar potenciais consequéncias nocivas
para o ambiente e para a satde publica.
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Visao geral (fig. 1)

@ Tampa Taga de vaporizagdo 1
(apenas HD9120)

(@ Taca de sopalarroz (apenas HD9110)  [(9) Tabuleiro de recolha

@ Taga de vaporizagao XL Intensificador de sabor

(apenas HD9120)

@ Fundo amovivel (apenas HD9120) @ Entrada de agua

@ Taga de vaporizagio 3 @ Base com depésito de agua

@ Fundo amovivel (apenas HD9120) @ Luz de vapor

@ Taga de vaporizagio 2 Botdo de ajuste do tempo de
cozedura a vapor

4 Antes da primeira utilizagao

Limpe muito bem todas as pecas que entram em contacto com os alimentos antes de utilizar
o aparelho pela primeira vez (consulte o capitulo "Limpeza e manutencdo").
Limpe o interior do depdsito de dgua com um pano hdmido.

5 Utilizar o produto

3

¢ Coloque o aparelho numa superficie estdvel, horizontal e plana.
¢ Encha o depdsito com dgua canalizada até ao nfvel méximo. Com um depdsito de dgua cheio, a
panela a vapor coze durante aproximadamente 1 hora.
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* Quando quiser cozer alimentos a vapor que necessitem de tempos de cozedura diferentes, comece
por cozer a vapor os alimentos que necessitam do tempo de cozedura mais longo na taca 2. Regule
o botdo de ajuste do tempo de cozedura a vapor para um tempo de cozedura calculado através
da subtrac¢do do tempo de cozedura mais curto ao tempo de cozedura mais longo. Depois de a
cozedura estar concluida, retire cuidadosamente a tampa com luvas de cozinha e coloque a taga 3 com
os alimentos com o tempo de cozedura mais curto em cima da taca 2. Coloque a tampa na taca 3 e
regule o tempo de cozedura mais curto com o botdo de ajuste do tempo de cozedura a vapor:

¢ Encha o depdsito de dgua apenas com dgua. Nunca coloque temperos, gordura nem outras
substancias no depdsito de dgua.

¢ Normalmente, os alimentos na taga superior demoram um pouco mais a cozer do que os alimentos
nas tacas inferiores.

¢ Se utilizar ervas aromdticas e especiarias moidas, enxagle o tabuleiro de recolha para humedecer
o intensificador de sabor. Isto evita que ervas aromadticas e especiarias moidas caiam através das
aberturas do intensificador de sabor. Se desejar; pode colocar ervas arométicas ou especiarias secas
ou frescas no intensificador de sabor para dar mais sabor aos alimentos cozidos a vapor.

Tabela para cozer a vapor (fig. 2)

Os tempos de cozedura a vapor apresentados na tabela de alimentos sdo apenas indicativos.
Os tempos de cozedura a vapor poderdo variar dependendo do tamanho dos pedagos, do
espaco entre os alimentos na taca de vaporiza¢do, da quantidade de alimentos na taca, da
frescura dos alimentos e das suas preferéncias pessoais.

Se desejar; pode colocar ervas aromédticas ou especiarias secas ou frescas no intensificador de
sabor para dar mais sabor aos alimentos cozidos a vapor:

Cozer alimentos a vapor (fig. 3,4,5 e 6)

Coloque os alimentos para cozer a vapor numa ou em vdrias tacas de vaporizacdo e/ou na
taca de sopa/arroz (HD9110) ou na taca de vaporizagao XL (HD9120). Pode utilizar a taca
para derreter chocolate/manteiga e para preparar arroz.

Cozer um ovo a vapor (fig. 7)

Coloque os suportes para ovos para o ovo ficar bem cozido.

E NO[a

¢ Utilize uma agulha para fazer um pequeno furo no fundo do ovo antes de o colocar no suporte para
ovos.
¢ Assegure-se de que coloca a taga correctamente para que esta ndo oscile.

Tagas de vaporizagao
Na@o é obrigatdrio utilizar todas as tacas de vaporizacio.
As tacas estdo numeradas. Pode encontrar o nimero nas pegas.

. No modelo HD9110, a taca de vaporizagao superior é a nimero 3 e a taga de
vaporizacao inferior é a ndimero 2.
. No modelo HD9120, a taca de vaporizagao superior é a nimero 3, a taca de

vaporizagdo do meio € a ndmero 2 e a taga de vaporizacdo inferior € a nimero 1.
Empilhe sempre as tagas de vaporizagdo na seguinte ordem: taca 1, taca 2, taga 3.

E NOta

¢ No modelo HD9120, se utilizar as tagas de vaporizagao 2 e 3 com os respectivos fundos amoviveis
(utilizando a taca de vaporizagdo XL), certifique-se sempre de que o rebordo na parte inferior estd
direccionado para cima e de que o fundo encaixa na posicao correcta com um estalido.

6 Limpeza e manutengao (fig. 8)

E NO[a

* Nunca utilize esfregdes, agentes de limpeza abrasivos ou liquidos agressivos, tais como petrdleo ou
acetona, para limpar o aparelho.

¢ Ao ferver, se o vinagre ultrapassar as bordas da base, desligue o aparelho da corrente eléctrica e
reduza a quantidade de vinagre.

n Atencio

* Naio lave a base na maquina de lavar loica.

* Se o crivo do depdsito de dgua se soltar; mantenha-o fora do alcance das criangas para evitar que
estas o engulam,

* Nunca mergulhe a base em dgua nem a enxagle debaixo de uma torneira.

Descalcificagao

Tem de efectuar a descalcificacdo do aparelho depois de este ser utilizado durante 15
horas. E importante eliminar o calcdrio da panela a vapor regularmente para manter um
desempenho perfeito e prolongar a vida Util do aparelho.

1 Encha o depdsito de dgua com vinagre branco (8% de dcido acético) até ao nivel mdximo.
2 Coloque o tabuleiro de recolha, as tacas de vaporizagio e a tampa sobre a panela a vapor:

3 Rode o botdo de ajuste de cozedura a vapor para definir o tempo de cozedura de
25 minutos.

4 Deixe o vinagre arrefecer completamente e esvazie o depdsito de dgua. Enxagle vérias
vezes o depdsito de dgua com dgua fria.

E NOta

¢ Nao utilize nenhum outro tipo de descalcificador.
* Repita este procedimento até limpar todo o calcdrio do depdsito de dgua.

7 Armazenamento

1 Certifique-se de que todas as pecas estdo limpas e secas antes de arrumar o aparelho
(consulte o capitulo "Limpeza e manutencao”).

2 No modelo HD9120, coloque os fundos amoviveis nas tacas de vaporizagdo 2 e 3.
3 Coloque a taga de vaporizagdo 3 no tabuleiro de recolha.
4 Coloque a taga n.° 2 dentro da taca n.° 3. No modelo HD9120, coloque a taga de

vaporizagdo 1 no interior da taga 2.

5  Coloque a taga de sopa/arroz (HD9110) ou a taga de vaporizagio XL (HD9120)
dentro das outras tacas de vaporizagdo.

6  Coloque a tampa na taga de sopa/arroz (HD9110) ou na taca de vaporizagao XL
(HD9120).

7 Para guardar o cabo de alimentacio, coloque-o no compartimento para arrumagdo do
cabo da base.

8 Garantia e assisténcia

Se precisar de assisténcia ou informagdes ou se tiver algum problema, visite o Web site da
Philips em www.philips.com ou contacte o Centro de Apoio ao Cliente da Philips no seu pais
(pode encontrar o nimero de telefone no folheto da garantia mundial). Se ndo existir um
Centro de Apoio ao Cliente no seu pafs, dirija-se ao representante local da Philips.




Svenska

1

Introduktion

Vi gratulerar till ditt kép och hdlsar dig vdlkommen till Philips! Genom att registrera din
produkt pa www.philips.com/welcome kan du dra nytta av Philips support.
Recept att anvanda med dngkokaren finns pa www.philips.com/kitchen.

2 Viktigt
L&s anvdndarhandboken noggrant innan du anvdnder apparaten och spara den for framtida bruk.

Fara

Sank aldrig ned basdelen i vatten och skélj den inte
under kranen.

Varning

Kontrollera att den spanning som anges pa
apparaten dverensstimmer med den lokala
ndtspanningen innan du ansluter apparaten.
Apparaten far endast anslutas till ett jordat vagguttag.
Se alltid till att kontakten sitter ordentligt i uttaget.
Anvand inte apparaten om stickkontakten,
natsladden eller sjdlva apparaten ar skadad.

Om nétsladden &r skadad maste den alltid bytas ut
av Philips, ett av Philips auktoriserade serviccombud
eller liknande behdriga personer for att undvika
olyckor.

Apparaten dr inte avsedd for anvandning av
personer (inklusive barn) med olika funktionshinder,
eller av personer som inte har kunskap om hur
apparaten anvands, om de inte Gvervakas eller far
instruktioner angaende anvandning av apparaten av
en person som dr ansvarig for deras sdkerhet.

Smd barn ska &vervakas sd att de inte kan leka med
apparaten.

Hall ndtsladden utom rackhall f6r barn. Se till att
ndtsladden inte hanger Gver kanten pa bordet eller
arbetsbanken dar apparaten star.

Ldt inte ndtsladden komma | kontakt med varma
ytor.

Anga aldrig fryst kott, fagel eller skaldjur Tina alltid
dessa ingredienser helt innan du angkokar dem.
Anvand aldrig angkokaren utan droppbrickan. | sa fall
kan varmt vatten stanka ut ur apparaten.

Anvand bara dngskalar 1,2 och 3 och sopp-/risskalen
(HD9110) eller den extra stora dngskalen (HD9120)
I kombination med den ursprungliga basenheten.

Varning

Anvand aldrig tillbehor eller delar fran andra
tillverkare, eller delar som inte uttryckligen har
rekommenderats av Philips. Om du anvander sddana
tillbehor eller delar géller inte garantin.

Utsatt inte apparatens bas for hdga temperaturer,
het gas, dnga eller fuktig varme fran andra kallor an
angkokaren sjalv.

Stéll inte dngkokaren pa eller i ndrheten av en spis
eller ugn som ar pa eller fortfarande ar varm.

Se alltid till att apparaten ar avstangd innan du drar
ur kontakten.

Dra alltid ur nédtsladden och Iat apparaten svalna
innan du rengdr den.

Apparaten dr endast avsedd for hushallsbruk. Om
den anvands pa felaktigt sdtt eller i storskaligt bruk
eller om den inte anvands enligt anvisningarna i
anvandarhandboken upphor garantin att galla och
Philips tar inte pa sig ansvar for skador som kan
uppkomma.

Stall dngkokaren pa en stabil, plan och jamn yta och
kontrollera att det finns minst 10 cm fritt utrymme
runt den for att undvika dverhettning.

For HD9120: om du anvander angskdlarna 2 och 3
med de |6stagbara bottnarna ska du alltid se till att
den upphdjda kanten pa bottnen ar riktad uppat och
att bottnen sdtts fast ordentligt (ett klickljud hors).
Se upp for den varma dnga som kommer ut ur
angkokaren under dngkokningen eller nar du tar
bort locket. Nar du kontrollerar maten bér du alltid
anvanda koksredskap med langa handtag.

Var alltid forsiktig nar du tar bort locket och hall
det ifrdn dig. Undvik att branna dig genom att ldta
kondens fran locket droppa ned i dngkokaren.

Hall alltid angskdlarna i nagot av handtagen nar du
ror om i het mat eller tar ut ingredienser ur skalarna.
Hall alltid angskalen i handtagen ndr maten ar varm.
Flytta inte pd dngkokaren nar den anvands.

Bj dig inte 6ver angkokaren ndr den anvands.
Vidrér inte apparatens heta ytor Anvand alltid
ugnsvantar nar du hanterar apparatens heta delar.
Placera inte apparaten i ndrheten av eller under
foremdl som kan skadas av dnga, t.ex. vaggar och skap.
Anvadnd inte apparaten i narheten av explosiva och/
eller brandfarliga gaser.

Den hdr apparaten ar inte avsedd att anvandas
med hjdlp av en extern timer eller ett separat
fiarrkontrollssystem.

Det finns en liten sil inne i vattentanken. Om silen

I vattentanken tas bort maste den forvaras utom
rackhall for barn sd att de inte svdljer den.

Automatisk avstangning

Apparaten stangs av automatiskt ndr den instdllda tillagningstiden har gatt.

Torrkokningsskydd

Den hér dngkokaren har torrkokningsskydd. Torrkokningsskyddet stdnger av apparaten
automatiskt om den dr paslagen nér det saknas vatten i vattentanken eller om vattnet tar slut
under anvandning. Lat dngkokaren svalna i 10 minuter innan du anvander den igen.

Elektromagnetiska falt (EMF)

Den har Philips-produkten uppfyller alla tillimpliga standarder och regler géllande exponering
av elektromagnetiska falt.
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Atervinning
Produkten dr utvecklad och tillverkad av hogkvalitativa material och komponenter som bade
kan dtervinnas och ateranvandas.

Symbolen med en Gverkryssad soptunna som finns pa produkten innebér att produkten
foljer EU-direktivet 2002/96/EG:

)i¢

Kassera aldrig produkten med annat hushallsavfall. Ta reda pd de lokala reglerna om separat
insamling av elektriska och elektroniska produkter Genom att kassera dina gamla produkter
pa rétt satt kan du bidra till att minska majliga negativa effekter pa miljé och hilsa.

3 Oversikt (bild 1)

M Lock (8 Angskal 1 (endast HD9120)
(@) Sopp-/risskal (endast HD9110) (9) Droppbricka

@ Extra stor angskal (endast HD9120) Smakfdrstirkare

@ Lostagbar botten (endast HD9120) @ Pafyliningshal for vatten

@ Angskal 3 @ Basdel med vattentank

@ Lostagbar botten (endast HD9120) @ Anglampa

@ Angskal 2 Justeringsvred for tillagningstid

4 Fore forsta anvandningen

Rengdr noggrant de delar som kommer i kontakt med mat innan du anvinder apparaten for
forsta gangen (se kapitlet "Rengéring och underhall”).
Torka vattentankens insida med en fuktig trasa.

5 Anvanda apparaten

3

* Placera apparaten pa en stabil, plan och jamn yta.
* Fyll vattentanken med vatten upp till maxnivan. Nar vattentanken ar full kan dngkokaren anvandas i
ungefdr 1 timme.

E Kommentar

e Naér du vill angkoka mat som krdver olika tillagningstider bérjar du med att angkoka den mat som
kréver den ldngre tillagningstiden. Anvand skal 2. Stéll in justeringsvredet for tillagningstid pa en tid
som du berdknar genom att dra av den kortare tillagningstiden frdn den ldngre tillagningstiden.
Nar tillagningen &r klar tar du forsiktigt bort locket med grytvantar och placerar skal 3 med
ingredienserna med den kortare tillagningstiden ovanpa skal 2. Lagg pa locket pa skél 3 och stéll in
den kortare tillagningstiden med justeringsvredet for tillagningstid.

¢ Fyll inte vattentanken med nagot annat dn vatten. Ldgg aldrig kryddor, olja eller andra dmnen i
vattentanken.

e Mat i den Gvre skélen tar ofta lite ldngre tid att dngkoka dn mat i de nedre skalarna.

e Om du anvénder 6rter och kryddor maste du skélja droppbrickan sa att smakforstarkaren fuktas.
Detta férhindrar att 6rter eller kryddor faller ned genom smakférstarkarens dppningar. Om du vill
kan du lagga torkade eller farska orter eller kryddor pa smakforstarkaren for att fa extra smak pa
maten som ska angkokas.

Angkokningstabell (bild 2)

Tillagningstiden som namns i mattabellen dr bara en indikation. Tillagningstiden kan variera
beroende pa matbitarnas storlek, utrymmet mellan maten i angskdlen, mangden mat i skalen,
matens farskhetsgrad och din personliga preferens.

Om du vill kan du lagga torkade eller farska orter eller kryddor pa smakforstarkaren for att fa
extra smak pa maten som ska angkokas.

Angkoka mat (bild 3,4, 5 och 6)

Légg ned den mat som ska angkokas i en eller flera dngskalar och/eller i sopp-/risskalen
(HD9110) eller den extra stora dngskalen (HD9120). Du kan anvdnda skalen fér att smalta
choklad/smér och koka ris.

Angkoka sgg (bild 7)

Anvind dgghallarna for att angkoka dgg pa ett praktiskt sitt.

E Kommentar

e Gor ett litet hdl med en nal pa ena sidan av dgget innan du ldgger det i dgghallaren.

* Se till att skdlarna star stadigt och inte vickar.

Angskalar

Du behover inte anvdnda alla dngskalarna.

Angskélarna ar numrerade. Angské\amas nummer finns pa handtagen.

. For HD9110: den 6versta dngskalen dr nummer 3 och den nedersta dngskalen ar
nummer 2.

. For HD9120: den 6versta dngskalen dr nummer 3, den mellersta dngskalen ar nummer
2 och den nedersta dngskalen dr nummer 1.

Stapla dngskalarna endast i féljande ordning: angskal 1, angskal 2, dngskal 3.

Kommentar

e For HD9120: om du anvdnder angskal 2 och 3 med de lI6stagbara bottnarna (ndr du anvander den
extra stora angskalen) ska du alltid se till att den upphdjda kanten pa bottnen &r riktad uppat och att
bottnen sitts fast ordentligt (ett klickljud hors).

6 Rengoring och underhall (bild 8)

E Kommentar

* Anvédnd aldrig skursvampar; slipande rengéringsmedel eller vitskor som bensin eller aceton till att
rengdra enheten.
e Om éttikan borjar koka Gver basdelens kant kopplar du ur apparaten och minskar mangden ttika.

n Var forsiktig

* Diska inte basdelen i diskmaskin.
¢ Om silen i vattentanken tas bort maste den férvaras utom rdckhall for barn sd att de inte sviljer den.
* Sidnk aldrig ned basdelen i vatten och spola inte av den under kranen.

Avkalkning

Du maste avkalka apparaten ndr den har anvints i 15 timmar. Det dr viktigt att du avkalkar
angkokaren regelbundet for att alltid fa bésta resultat och forldnga apparatens livslangd.
Fyll vattentanken med vit éttika (8 % attiksyra) upp till maxnivan.

Ldgg droppbrickan, angskélarna och locket ovanpa angkokaren.

Vrid vredet for tillagningstid och stéll in en tillagningstid pa 25 minuter:

A wWN =

Lt dttikan svalna helt och t&ém vattentanken. Skolj vattentanken med kallt vatten flera
ganger.

E Kommentar

* Anvédnd inte nagon annan typ av avkalkningsmedel.
* Upprepa proceduren om det fortfarande finns kalkbeldggningar kvar i vattentanken.

7 Forvaring

1 Se till att alla delar @r rena och torra innan du stdller undan apparaten (se kapitlet
"Rengdring och underhall").

2 For HD9120: stall de 16stagbara bottnarna i angskalarna 2 och 3.

3 Sitt 4ngskdl 3 pa droppbrickan.

4 Satt angskal 2 i angskal 3. Fér HD9120: sitt angskal 1 i angskal 2.

5 Placera sopp-/risskilen (HD9110) eller den extra stora angskalen (HD9120) pa de
andra angskalarna.

6 Ligg pé locket pa sopp-/risskalen (HD9110) eller den extra stora &ngskalen (HD9120).

7 Foérvara nitsladden genom att skjuta in den i sladdférvaringsutrymmet i basdelen.

8 Garanti och service

Om du behover service, information eller hjdlp med ett problem kan du ga till Philips
webbplats pd www.philips.com eller kontakta Philips kundtjanst i ditt land (telefonnumret
finns i garantibroschyren). Om det inte finns ndgon kundtjanst i ditt land kan du vinda dig till
din lokala Philips-aterforsaljare.

1 Giris
Urtinimiizti tercih ettiginiz icin tesekkiir ederiz, Philips dinyasina hos geldiniz! Philips'in
sundugu destekten tam olarak yararlanmak icin, Griininlzd www.philips.com/welcome

adresinde kaydettirin.
Buharli pisiricinizle hazirlayabileceginiz tarifler icin www.philips.com/kitchen adresine gidin.

2 Onemli

Cihazi kullanmadan 6nce bu kullanim kilavuzunu dikkatle okuyun ve daha sonra bagvurmak
lzere saklayin.

Tehlike

» Tabani kesinlikle suya batirmayin ve suda yikamayin.

Uyari

» Cihaz prize takmadan 6nce, Ustinde yazili olan
gerilimin, evinizdeki sebeke gerilimiyle ayni olup
olmadigini kontrol edin.

» Cihaz sadece toprakli prize takin. Fisin prize, her
zaman sikica takili oldugundan emin olun.

* Cihazin fisi, kordonu veya kendisi hasarliysa kesinlikle
kullanmayin.

* Cihazin elektrik kablosu hasarliysa, bir tehlike
olusturmasini énlemek icin mutlaka Philips'in yetki
verdigi bir servis merkezi veya benzer sekilde
yetkilendirilmis kisiler tarafindan degistirilmesini
saglayin.

* Bu cihaz, givenliklerinden sorumlu kisilerin nezareti
veya talimati olmadan, fiziksel, sinirsel ya da zihinsel
becerileri gelismemis veya bilgi ve tecribe agisindan
yetersiz kisiler tarafindan (¢ocuklar da dahil)
kullanilmamalidir.

*  Kiglk ¢ocuklarin cihazla oynamalan engellenmelidir.
* Elektrik kablosunu cocuklann erisemeyecegi bir yerde
saklayin. Elektrik kablosunun, cihazin yerlestirildigi
masa ya da tezgahtan sarkmamasina dikkat edin.

 Elektrik kablosunu sicak ylzeylerden uzak tutun.

*  Donmus kirmizi et, beyaz et ve deniz drinlerini hi¢bir
zaman buharda pisirmeyin. Bu malzemeleri buharda
pisirmeden &nce her zaman tamamen ¢ozun.

» Buharli yemek makinesini damla tepsisi olmadan
kesinlikle kullanmayin; aksi takdirde cihazdan disar
sicak su sicran.

* Sadece 1,2 ve 3 numarali buhar haznelerini, corba/
pilav haznesini (HD9110) ya da XL buhar haznesini
(HD9120) orijinal tabanla birlikte kullanin.

Dikkat

* Baska Ureticilere ait olan veya Philips tarafindan
ozellikle tavsiye edilmeyen aksesuar ve parcalar
kesinlikle kullanmayin. Bu tir aksesuar veya parca
kullanirsaniz, garantiniz gecerliligini vitirir.

* Cihazin tabanini, ytksek sicakliga, sicak gaza, buhara
veya buharli pisirici disinda herhangi baska bir
kaynaktan gelen nemli 1siya maruz birakmayin.

e Buharli pisiriciyi calisan veya sogumamis olan ocak
veya finnin Uzerine veya yakinina koymayin.

* Cihazin fisini prizden cikarmadan dnce her zaman
kapali oldugundan emin olun.

* Cihazi temizlemeden 6nce, her zaman fisini prizden
cekin ve sogumaya birakin.

* Bu cihaz sadece evde kullanim icin tasarlanmistir.
Cihazin uygun olmayan sekillerde, profesyonel
ya da yari profesyonel amaclarla veya kullanim
talimatlarina uygun olmayan sekillerde kullanilmasi
durumunda, garanti gecerliligini yitirecek ve Philips
s6z konusu zararla ilgili olarak her tlrll sorumlulugu
reddedecektir:
zemine yerlestirin, asin 1sinmasini engellemek icin
etrafinda en az 10 cm bos alan bulundugundan emin
olun.

* HD9120 icin 2 ve 3 numarali buhar haznelerini
cikanlabilir tabanlaryla birlikte kullanirken tabanin
yuksek kenarinin her zaman yukan baktigindan ve
tabanin yerine kilitlendiginden ('klik sesi duyulur')
emin olun.

* Buhar ile pisirme yaparken veya kapag actiginizda
cihazdan ¢ikan sicak buhara karsi dikkatli olun.Yemegi
kontrol ederken, her zaman uzun sapli mutfak aletleri
kullanin.

* Kapagl her zaman dikkatli bir sekilde ve kendinizden
uzak tutarak cikanin.Yanmay onlemek icin yogusmus
damlalanin kapaktan buharli pisiricinin igine
stzilmesini bekleyin.

* Sicak yiyecekleri kanistirirken veya hazneden
cikanirken, buhar haznesini her zaman sapindan tutun.

* Yemek sicak oldugu zaman, buhar haznelerini daima
saplarindan tutun.

» Buharli yemek makinesi calisirken Uzerine dogru
egilmeyin.

* Cihazin sicak ytzeylerine dokunmayin. Cihazin
sicak parcalanini tutmak icin her zaman firn eldiveni
kullanin.

* Cihazi, buhardan zarar gbrecek duvar, dolap vb.
nesnelerin yanina veya altina yerlestirmeyin.

* Cihaz patlayici ve/veya yanici buhar bulunan yerlerde
calistirmayin.

* Bu cihaz harici zamanlayici veya ayri bir uzaktan
kumanda sistemi ile birlikte kullaniimamalidir:

* Su haznesinin icinde kicUk bir elek bulunmaktadir.
Elegi cocuklanin yutmasini engellemek icin yerinden
cikartildiginda ¢cocuklarin erisemeyecegi bir yere
koyun.

Otomatik kapanma

Ayarlanan buhar plskirtme stresi doldugunda, cihaz otomatik olarak kapanacaktir:

Susuz kaynama korumasi

Bu buharli yemek pisiricisinde susuz kaynama korumasi vardir. Susuz kaynama korumasi,

cihaz su haznesinde su olmadan calistinldiginda veya su kullanim sirasinda bittiginde cihazi
otomatik olarak kapatir: Tekrar kullanmadan énce buharli yemek pisiricisinin 10 dakika boyunca
sogumasini bekleyin.

Elektromanyetik alanlar (EMF)

Bu Philips cihazi, elektromanyetik alanlara maruz kalmaya iliskin gecerli tim standartlara ve
duizenlemelere uygundur:

O

Geri donlsim
Urliniintz geri dénsttrilebilen ve yeniden kullanilabilen yiiksek kaliteli malzeme ve bilesenler
kullanilarak Gretilmistir:

Urtintin, tzerinde carpi isareti bulunan bir tekerlekli ¢op kutusu simgesi tasimasi, bu Griintin
2002/96/EC sayili Avrupa Direktifi kapsaminda oldugu anlamina gelir:

)i

Bu Grind kesinlikle diger evsel atiklarla birlikte atmayin. Litfen, elektrikli ve elektronik triinlerin
ayri toplanmasi ile ilgili yerel kurallar hakkinda bilgi edinin. Eskiyen Griintnlzin atik islemlerinin
dogru bicimde gergeklestirilmesi, cevre ve insan sagligi Uzerinde olumsuz etkilere yol agiimasini
dnlemeye yardimci olur.

w

Genel bilgiler (sek.1)

Kapak

Corba/pilav haznesi (sadece HD9110)
XL buhar haznesi (sadece HD9120)
Cikarilabilir taban (sadece HD9120)

Buhar haznesi 1 (sadece HD9120)

Damla tepsisi

Lezzet artirici

Su girisi

Buhar haznesi 3 Su hazneli taban

Cikarilabilir taban (sadece HD9120)

Buharla pisirme 15181

QPIV®EIEIE

PP EBB®®

Buhar haznesi 2 Buharda pisirme siiresi ayar diigmesi

4 ilk kullanimdan &nce

Cihaz ilk kez kullanmadan 6nce, gidayla temas edecek pargalari iyice temizleyin
(bkz."Temizleme ve bakim' balimd).
Su haznesinin i¢c kismini nemli bir bezle silin.

5 Cihazin kullanimi

E ipucu

¢ Cihaz, sabit, diiz ve yatay bir zemin Uzerine yerlestirin.
¢ Su tankini maksimum seviyeye kadar suyla doldurun. Su haznesi tam doluyken buharli pisirici yaklagik
olarak 1 saat buhar verebilir

B-

* Buharda pisirmek istediginiz yiyeceklerin farkli pisirme stireleri varsa en uzun pisirme siresini
gerektiren yiyecegi 2 numarali hazneye koyarak buharda pisirmeye baslayin. Buharda pisirme stiresi
ayar duigmesini, daha kisa pisirme stresini en uzun pisirme stiresinden ¢ikartarak buldugunuz streye
ayarlayin. Buharda pisirme tamamlaninca, firn eldiveni takarak kapag dikkatlice ¢ikarin ve daha kisa
pisirme slresi olan malzemeleri iceren 3 numarali hazneyi, 2 numarali haznenin Uzerine yerlestirin.
Kapagi 3 numarali haznenin Gzerine koyun ve buharda pisirme stresi ayar digmesini daha kisa olan
buharda pisirme stiresine ayarlayin.

¢ Su haznesini sadece suyla doldurun. Su hanesine asla baharat, yag ve diger maddeler koymayin.

¢ Genellikle, en Ust haznedeki yiyecegin buharda pismesi, asagidaki haznelere gére biraz daha uzun strer.

¢ Ot ve baharatlar kullaniyorsaniz, lezzet artinciyi islatmak icin damla tepsisini sudan gegirin. Bu, ot
veya baharatlanin lezzet artiricidaki deliklerden diismesini engelleyecektir. Isterseniz, buharda pismis
yemeklerinize daha fazla lezzet katmak igin lezzet artiricinin Uzerine kurutulmus ya da taze ot ve
baharat koyun.

Buharda yemek pisirme tablosu (sek.2)

Yiyecek tablosunda belirtilen buharda pisirme stireleri sadece 6neridir. Buharda pisirme stresi,
yiyecek parcalarinin boyutuna, buhar haznesindeki yiyeceklerin arasindaki bosluklara, haznedeki
yiyeceklerin miktarina, yiyeceklerin tazeligine ve kisisel tercihlerinize gore farklilik gésterebilir
Isterseniz, buharda pismis yemeklerinize daha fazla lezzet katmak icin lezzet artincinin tizerine
kurutulmus ya da taze ot ve baharat koyun.

Buharda yemek pisirme (sek. 3,4, 5 ve 6)

Buharda pisireceginiz yemekleri bir veya daha fazla buhar haznesine ve/veya corba/pilav
haznesine (HD9110) veya XL buhar haznesine (HD9120) yerlestirin. Hazneyi, cikolata/
tereyag eritmek ve pilav pisirmek icin kullanabilirsiniz.

Buharda yumurta pisirme (sek. 7)

Buharda kolayca pismesi icin yumurtalan yumurta yuvasina koyun.

Not

¢ Birigne kullanarak, yumurta yuvasina yerlestirmeden énce yumurtanin altina ufak bir delik agin.
* Hazneyi diizgiin bir sekilde yerlestirdiginizden ve haznenin sallanmadigindan emin olun.

Buhar hazneleri

TUm buhar haznelerini kullanmak zorunda degilsiniz.

Buhar hazneleri numaralandinimistir. Bu numaralar tutacaklarin Gzerinde bulunur.

. HD9110 igin en Ustte 3 numarali buhar haznesi ve en altta 2 numarali buhar haznesi
bulunur.

. HD9120 icin en Ustte 3 numarali buhar haznesi, ortada 2 numarali buhar haznesi ve en
altta 1 numarali buhar haznesi bulunur.

Buhar haznelerini sadece asagidaki siraya gore yerlestirin: buhar haznesi 1, buhar haznesi 2,

buhar haznesi 3.

Not

* HD9120 icin 2 ve 3 numarali buhar haznelerini ¢ikarilabilir tabanlariyla birlikte kullaniyorsaniz (XL
buhar haznesini kullanirken), her zaman tabanin ylksek kenarinin yukar baktigindan ve tabanin klik
sesiyle yerine oturduguna emin olun.

6 Temizlik ve bakim (sek. 8)

E NO[

¢ Cihazi temizlemek icin bulagik stingeri, asindirici temizlik malzemeleri veya benzin ya da aseton gibi
zarar verebilecek sivilar kullanmayin.
 Sirke kaynarken tasarak tabana akmaya baslarsa cihazi prizden cekin ve sirke miktarini azaltin.

¢ Tabani bulasik makinesinde yikamayin.

¢ Su haznesinin icindeki stizgec yerinden cikartildiginda, cocuklarin yutmasini engellemek icin, cocuklarin
erisemeyecegi bir yere koyun.

¢ Tabani kesinlikle suya batirmayin veya musluk altinda durulamayin.

Kirecin temizlenmesi

Cihazi 15 saat kullandiktan sonra kire¢ ¢ézme islemi uygulamaniz gerekir. Buharli yemek
pisiriciden en iyi performansi almak ve cihazin dmrind uzatmak igin kireg ¢cézme isleminin
duzenli olarak uygulanmasi énemlidir:

1 Su haznesini maksimum seviyeye kadar beyaz sirkeyle (% 8 asetik asit) doldurun.

2 Damla tepsisini, buhar hazneleri ve kapag| buharl pisiricinin izerine yerlestirin.

3 Buharla pisirme stresi ayar digmesini 25 dakikaya ayarlayin.
4

Sirkenin tamamen sogumasini bekleyin ve ardindan su haznesini bosaltin. Su haznesini
soguk su ile birkag kez durulayin.

Not

¢ Baska tir bir kireg ¢6zlict kullanmayin.
* Su haznesinde hala kireg kaldiysa, islemi tekrarlayin.

7 Saklama

1 Cihaza yerlestirmeden &nce tim pargalarin temiz ve kuru oldugundan emin olun (bkz.
"Temizleme ve bakim" b&limd).
2 HD9120 iin ¢ikarilabilir tabanlari, 2 ve 3 numarali buhar haznelerine yerlestirin.

w

3 numarali buhar haznesini damla tepsisinin Uzerine yerlestirin.

4 2 numarali buhar haznesini, 3 numarali buhar haznesinin icine yerlestirin. HD9120 icin
1 numarali buhar haznesini, 2 numarali buhar haznesinin igine yerlestirin.

5  Corbalpilav haznesini (HD9110) veya XL buhar haznesini (HD9120) diger buhar
haznelerinin lzerine koyun.

6 Kapag, corba/pilav haznesinin (HD9110) ya da XL buhar haznesinin (HD9120) tizerine
yerlestirin.

7  Kabloyu saklamak icin, tabandaki kablo saklama bslmesine itin.

8 Garanti ve Servis

Servise veya bilgiye ihtiyaciniz ya da bir sorununuz varsa, liitfen www.philips.com adresindeki
Philips web sitesini ziyaret edin veya Ulkenizdeki Philips Misteri Destek Merkezi'yle iletisim
kurun (telefon numaralarini diinya capinda garanti kitapciginda bulabilirsiniz). Ulkenizde
Musteri Destek Merkezi yoksa yerel Philips saticiniza gidin.
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