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Introduction

Congratulations on your purchase, and welcome to Philips!

To fully benefit from the support that Philips offers, register your product at
www.philips.com/welcome.

Product overview (Fig. 1)

Shaping disc storage Disc holder safety switch lever

Water cup Mixing paddle

@ | Mixing chamber lid (® | Pasta cutter

® iﬁ;e;;isevrv;;c;h hole of the mixing Front panel knobs
® | Power cord @D | Front panel

(@ | Disc holder safety switch ®@ | Shaping disc

) | Main unit @3 | Disc holder

®

@ ®

Cleaning brush Mixing chamber

Control panel overview (Fig. 2)

(® | On/off button (@ | Extrusion only button

(@ | Display (® | Program selection button

(® | Start/pause button

This appliance allows you to make the pasta you need in the way you want.

1

Default pasta making function

Choose a program with the Program selection button, and then press the Start/pause
button.

Applies when making pasta with the scaling function.

Extrusion only function

Press the Extrusion only button, and then the Start/pause button.

Applies when there is leftover dough in the mixing chamber, and you want some extra
extrusion.

Skip-scaling function
Press and hold the Start/pause button for 5 seconds.

Applies when the device jumps into error mode or when you need to skip the scale
function and start the mixing process directly.

Disassembling and cleaning before first use

1

Remove the mixing chamber lid. (Fig. 3)

2 Loosen the front panel control knobs. (Fig. 4)

Note: The front panel is heavy. Take extra caution when removing it.
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Disassemble the front panel, the shaping disc, the shaping disc holder, the mixing paddle,
and the mixing chamber in order. (Fig. 5)

Clean all detachable parts, and wipe them dry. (Fig. 6)

Assembling

1
2

3

Push the mixing chamber into the appliance. (Fig. 7)

Point the mixing paddle to the hole in the main unit. Insert the mixing paddle all the way
into the main unit. (Fig. 8)

Attach the disc holder onto the appliance. (Fig. 9)

Put the shaping disc onto the disc holder, and make sure it is firmly fixed on the disc
holder. (Fig. 10)

Note: Make sure the inner cavity of the shaping disc and disc holder is properly fitted.
(Fig. 11)

Attach the front panel to the main unit. (Fig. 12)

Note:

* Make sure the front panel is completely fastened before using the appliance.

e The front panel is heavy. Take extra caution when assembling it.

Fasten the front panel control knobs. (Fig. 13)

Note: If the front panel or the shaping disc is not properly assembled, a safety switch will
prevent the appliance from working.

Close the mixing chamber lid. (Fig. 14)

Note: If the mixing chamber lid is not properly installed, the safety switch will prevent the
appliance from working.

Using the Pasta maker
Start preparation

1 Put the plug in the power socket. The pasta maker sound once, and all indicators flash once.
(Fig. 15)
Note: Make sure that all the parts are well assembled before plugging in.
2 Press the On/off button to turn on the appliance. (Fig. 16)
3 Select the pasta type with the Program selection button. (Fig. 17)
Program Tip Optional recipe
Plain pasta/noodle e Pasta with flour and water only * Wheat noodle

Egg or flavoured pasta/ | e Pasta with flour and egg liquid
noodle e All kinds of flavored pasta

e Durum noodle

Wheat pasta

Durum pasta

Carrot pasta/noodle
Tomato pasta/noodle
Soba

Beet pasta/noodle

Note: For more recipes, refer to the recipe book.
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Remove the mixing chamber lid. (Fig. 3)
Wait until 0:00 displays on the screen. (Fig. 18)
Pour the flour into the chamber. (Fig. 19)

Note

e The appliance automatically weighs and displays the amount of flour. The weight
measurement will blink until you are in the right range. (Fig. 20)

e Do not put less than 200g or more than 600g of flour in the chamber.

e Some recipes (for example cookies, gluten free pasta) require you to skip the weighing
part. In this case, press the Start/pause button for 5 seconds, and the appliance will
start mixing and extruding directly.

Close the chamber lid. (Fig. 14)

Note

e [fyou press a button without closing the lid, the chamber closing sign will appear.
(Fig. 21)

* Insert the two hooks into the appliance first, and then push the lid against the main
unit.

e The appliance will not start working if the chamber lid is not properly closed. During
the pasta making process, if you open the chamber lid, the appliance will stop working.
Assemble the lid and press the Start/pause button to start the operation again.

When the lid is closed, the needed amount of liquid is displayed. (Fig. 22)

Use the supplied water cup to measure the amount of liquid according to the indication

on the display. (Fig. 23)

Note

e Make sure to measure the liquid volume at eye level on a flat surface.

e When making the egg mixture, crack the egg into the water cup. Add water up to the
required amount, and then whisk the water and egg to combine.

e |f preferred, 2 eggs can be used instead of 1, but make sure that the overall amount of
liquid suggested is not exceeded.

e For a better accuracy please use a kitchen scale to measure the liquid.

Starting the pasta making program

1

2

Press the Start/pause button to start mixing, and the mixing time starts to count down.
(Fig. 24)

After the mixing starts, slowly pour in the liquid along the entire length of the slot in the
lid. (Fig. 25)

Note: During dough mixing, do not add other ingredients after you have poured in the

liquid. Otherwise, it will affect the result of the pasta texture.

After the pasta maker finishes mixing, it will beep once and start extruding pasta after a
few seconds. Use the pasta cutter to cut the pasta into the length you need.(Fig. 26)

Note: If the ratio of liquid and flour is not correct, the extrusion will not succeed. Please
refer to the recipe book for more recipes.

After the pasta making is complete, if you notice some leftover dough inside the chamber,
you can press the Extrusion only button first, and then press the Start/pause button for
extra extrusion. (Fig. 27)

Note: The cooking time of the pasta varies depending on personal preferences, pasta
shapes, and number of servings.
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Important!

The pasta recipes provided in the recipe book have been tested for success. If you experiment
with or use other pasta recipes, the flour and water/egg ratios will need to be adjusted. The
pasta maker will not operate successfully if you do not adjust the new recipe accordingly.

Note

* For good results, it is essential that the dough looks crumbly in the kneading chamber.
If the dough looks crumbly, the recipe will work. The recipe will not work if the dough
is too wet (looks like well-known dough consistency) or too dry (when the dough looks
like flour only).

e Seasonal changes and using ingredients from different regions may affect the flour/
water ratio. You may adjust based on the recommended proportion.

e When making gluten free pasta or cookies, do not follow the recommended liquid
amount indicated by the appliance.

e When using legume flour or gluten free flour less water is needed than the
recommendation. You may use about 10-20ml less for these recipes, but as mentioned
above, there are changes depending on the type of flour.

e "Gluten” is a binder which ensures the pasta does not break easily, Gluten free flour
does not contain a binder, therefore it needs a thickener to act as a “binder” eg. eggs
or Xanthan. Various kinds of gluten free flour perform differently when making pasta.
Some flours are not suitable for making pasta such as coconut flour, some flour types
work well, such as quinoa and buckwheat.

* When making egg pasta or vegetable pasta, make sure you whisk the egg mixture or
vegetable juice evenly with the water before pouring into the chamber through the slot
in the lid. When adding ingredients, make sure the ingredient is in a liquid form.

* See the recipe book provided for additional pasta recipe variations.

Cleaning

1 Disconnect the plug from the power outlet. (Fig. 28)

2 Remove the mixing chamber lid. (Fig. 3)

3 Loosen the front panel control knobs. (Fig. 4)
Note: The front panel is heavy. Take extra caution when removing it.

4 Disassemble the front panel, the shaping disc, the shaping disc holder, the mixing paddle,
and the mixing chamber in order. (Fig. 5)

5 Use a dry cloth to clean flour residue on the main unit. (Fig. 29)

6 Clean the shaping disc with the supplied cleaning tool to remove the dough residues.
After that, you can clean it with water. (Fig. 30)

Note: For the spaghetti, thick spaghetti, angel hair and fettuccine shaping discs, let the
discs air-dry 2 to 4 hours. Then use the corresponding cleaning tool to poke out the dough
in the holes.

7 Clean all detachable parts, and wipe them dry. (Fig. 6)

8 Use a dry cloth to clean the control panel, and the exterior of the pasta maker. (Fig. 31)



Storage

1 Unplug the appliance and let it cool down.
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Note: Make sure all parts are clean and dry before storing.

2 You can store the shaping discs in the storage drawer. (Fig. 32)

Troubleshooting

This chapter summarizes the most common problems you could encounter with the
appliance. If you are unable to solve the problem with the information below, visit
www.philips.com/support for a list of frequently asked questions or contact the Consumer
Care Center in your country.

The indicators do not
light up.

After pressing the
On/off button the
appliance sounds but
does not work.

The safety switch is
triggered and the
appliance suddenly
stopped or suddenly
restarts during the
processing.

During processing,
the appliance stops
working when you
open the lid.

During processing, the
appliance stops. There
is no alarm sound or
flashes.

When weighing the
flour, the weight

shown on the screen
changes all the time.

The power plug is not
connected correctly.

The mixing chamber,
the shaping disc, or the

front panel is assembled

incorrectly.

The front panel knob is
loose.

Excessive ingredients in
the pasta maker.

For safety reasons, the
appliance always stops
working when the

lid is opened during
processing.

The pasta maker has
overheated due to long
continuous working
time.

You are touching the
appliance or the power
cord.

Check whether the power plug is
plugged correctly and the outlet is
working properly.

Make sure you follow the user manual
to assemble all parts correctly.

Make sure the front panel is securely
assembled.

The maximum amount of flour used
for each batch is 600g. If more than
600g is added, reduce the amount of
flour before next batch.

If you need to resume the previous
operation, close the lid properly, and
press the Start/pause button.

Disconnect from the power source,
and allow the pasta maker to cool
down. To better protect the lifetime of
the appliance, the continuous working
time should be less than 45 minutes.
You can restart using the appliance
after 15 minutes of rest.

When the appliance is weighing the
flour, do not touch the appliance or the
power cord.
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Small amount of water
is leaking out from the
appliance.

Unable to make pasta
successfully with the
liquid calculation
function.

E1 displays on the
screen.

The appliance stops
during processing, E2
displays on the screen,
the indicators are
flashing quickly, and
the alarm sounds.

EEE displays on the
screen.

Water is added before
the program starts.

The required liquid
amount indicated on the
display screen does not

apply to some recipes (for

example cookies, gluten
free pasta).

The shaping disc is not
attached.

The lid is not in place or
not properly attached.

The mixing paddle may
be blocked by some
foreign objects.

The dough may be too
dry.

The wrong program is
selected.

The appliance
malfunctions.

Follow the user manual instructions
to add water right after the program
starts.

These recipes require you to skip the
liquid calculation part. In this case,
press the Start/pause button for

5 seconds, and the appliance will start
mixing and extruding directly.

Attach the disc holder to the main
unit, attach the shaping disc properly
and fix the front panel properly to the
device.

Attach the lid properly.

Disconnect from the power source,
clean the pasta maker, and follow the
user manual again to restart the pasta
making.

Contact the service center.



Uvod

Gratulujeme k ndkupu a vitdme vas mezi uZivateli vyrobkl spolecnosti Philips!
Chcete-li vyuzivat vsech vyhod podpory nabizené spolecnosti Philips, zaregistrujte svij
vyrobek na strankdch www.philips.com/welcome.

Prehled vyrobku (Obr. 1)

Viko michaci komory

Krajec na téstoviny

Otvor bezpecnostniho spinace vika
michaci komory

Knofliky pfedniho panelu

Napdjeci kabel

Celni panel

Bezpeclnostni spinac drzédku kotouct

Tvarovaci kotouc

Hlavni jednotka

Drzak kotouce

UloZny prostor na tvarovaci kotou¢

Packa bezpecnostniho spinace drzdku
kotoucu

Salek na vodu

Michaci lopatka

®@Q ® O ® |

Cistici kartacek

P @ PEB ® ©

Michaci komora

Prehled ovladaciho panelu (Obr. 2)

®

Tlacitko Pouze vytlacovani (Extrusion
only)

@ | Vypina¢
@

Displej

®

Tlacitko pro vybér programu

(® | Tladitko pro sputéni/pozastaven(

Diky tomuto pfistroji si mdzete vyrobit téstoviny, jaké potfebujete, presné tak, jak chcete.

1

Vychozi funkce pro vyrobu téstovin

Pomoci tlacitka Vybér programu zvolte program a poté stisknéte tlacitko

Spustit/pozastavit.

Tento postup se pouziva pfi vyrobé téstovin s vyuzitim funkce vazeni.

Funkce Pouze vytlac¢ovani

Stisknéte tlacitko Pouze vytlacovani a poté tlacitko Spustit/pozastavit.

Tento postup se pouziva v pfipadé, Ze jsou v michaci komore zbytky tésta a chcete provést

dalsi vytlacovani.
Funkce Preskocit vazeni

Stisknéte tlacitko Spustit/pozastavit a podrzte jej po dobu 5 sekund.
Tento postup se pouziva v pfipadé, Ze zafizeni pfejde do chybového rezimu nebo
potiebujete preskodit funkci vazZeni a rovnou spustit michdni.

Rozebrani a cisténi pred prvnim pouzitim

1

Sundejte viko michaci komory. (Obr. 3)

2 Uvolnéte kontrolni knofliky pfedniho panelu. (Obr. 4)

Poznamka: Predni panel je tézky. Pfi jeho sundavani budte mimoradné opatrni.
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3 Rozeberte predni panel, tvarovaci kotou¢, drzak tvarovaciho kotouce, michaci Snek a
michaci komoru, v tomto poradi. (Obr. 5)

4 \/ycistéte viechny oddélitelné soucasti a utfete je do sucha. (Obr. 6)

Sestaveni

1 Zatlac¢te michaci komoru do pfistroje. (Obr. 7)

2 Namifte michaci Snek do otvoru v hlavni jednotce. Nasurite michaci Snek UplIné do hlavni
jednotky. (Obr. 8)

3 Pripevnéte na piistroj drzak kotoucu. (Obr. 9)

4 Vlozte tvarovaci kotouc¢ do drzédku kotoucd a zkontrolujte, zda v ném pevné drzi. (Obr. 10)
Poznambka: Zkontrolujte, zda na sobé vnitfni dutina tvarovaciho kotouce a drzak kotoucu
pevné sedi. (Obr. 11)

5 Upevnéte predni panel k hlavni jednotce. (Obr. 12)

Poznamka:
» Pred pouzitim pfistroje se presvédcte, ze je predni panel zcela pripevnény.
e Predni panel je tézky. Pfi jeho sestavovani budte mimoradné opatrni.

6 Utadhnéte kontrolni knofliky pfedniho panelu. (Obr. 13)

Poznambka: V pripadé nespravného uchyceni predniho panelu nebo tvarovacich disk
zabrani bezpecnostni spinac pristroji, aby se spustil.

7 Zavrete viko michaci komory. (Obr. 14)

Poznambka: Jestlize nenf viko michaci komory rdadné nasazeno, bezpecnostni spinac
zabrani pristroji se spustit.

Pouzivani testovinovace

Zahajeni pripravy

1 Zasunite zastr¢ku do sitové zasuvky. Pfistroj vyda jeden zvuk a vsechny kontrolky jednou
bliknou. (Obr. 15)
Poznamka: Pfed zapojenim zkontrolujte, zda jsou vsechny dily dobfe smontovany.

2 Stisknutim tlacitka vypinace pfistroj zapnéte. (Obr. 16)

3 Pomoci tlacditka pro vybér programu vyberte typ téstovin. (Obr. 17)

Program ‘ Upozornéni ‘ Volitelny recept

Téstoviny/nudle zbilé | | Téstoviny pouze z mouky a vody | ° PSeni¢né nudle
mouky yp y y Nudle z tvrdé pSenice

PSenicné téstoviny
., e Téstoviny z mouky a vajecné Téstoviny z tvrdé pSenice
Vajecné nebo y y ) y P

ochucend téstoviny/ smesi Mrkvové téstoviny/nudle
nudle y e Vsechny druhy ochucenych Rajcatové téstoviny/nudle
téstovin Soba

Téstoviny/nudle z fepy

Poznamka: Dalsi recepty naleznete v knize receptd.
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Sundejte viko michaci komory. (Obr. 3)
Pockejte, dokud se na displeji nezobrazi 0:00. (Obr. 18)
Nasypte do komory mouku. (Obr. 19)

Poznamka

 Pristroj automaticky zvazi a zobrazi mnozstvi mouky. Hmotnost bude blikat, dokud se
nedostanete do spravného rozsahu. (Obr. 20)

e Do komory nevkladejte méné nez 200 g nebo vice nez 600 g mouky.

e U nékterych receptl (napf. na susenky ¢i bezlepkové téstoviny) je vazeni potreba
preskocit. V tomto ptipadé stisknéte tlacitko Spustit/pozastavit po dobu 5 sekund
a pristroj za¢ne ihned michat a vytlacovat.

Zavrete viko komory. (Obr. 14)

Poznamka

e Pokud stisknete tlacitko, aniz by bylo viko zaviené, objevi se znacka upozorfiujici na
zavreni vika. (Obr. 21)

* Nejprve do pristroje vlozte dva hacky a poté viko pfitlacte k hlavni jednotce.

e Pristroj neza¢ne pracovat, pokud nenf viko komory fadné zaviené. Pokud béhem
procesu vyroby téstovin viko komory oteviete, pfistroj automaticky prerusi praci. Zavrete
viko a stisknutim tlacitka Spustit/pozastavit pristroj znovu zapnéte.

Pokud je viko zaviené, zobrazuje se pozadované mnozstvi tekutiny. (Obr. 22)

Pomoci pfilozeného salku na vodu odmérte podle Udaje na displeji mnoZzstvi tekutiny.
(Obr. 23)

Poznamka

e Objem tekutiny odmérujte vzdy na rovném povrchu a v Urovni oci.

e Privytvarenivajecné smési rozklepnéte vejce do Salku na vodu. Pridejte pozadované
mnozstvi vody a poté rozslehejte vodu a vejce, aby se spojily.

e Pokud chcete, mGzete misto 1 vejce pouzit vejce 2, ale davejte pozor, aby nebylo
prekroceno celkové doporucené mnozstvi tekutiny.

e Pro vétsi presnost pouzijte k odméreni tekutiny kuchyriskou vahu.

Spusténi programu na vyrobu téstovin

1

2

Stisknutim tlacitka Spustit/pozastavit se spusti michani a za¢ne se odpocitavat doba
michani. (Obr. 24)

Po zahajeni michani pomalu nalévejte tekutinu po celé délce otvoru ve viku. (Obr. 25)
Poznamka: Pri michani tésta nepridavejte po naliti tekutiny Zadné dalsi pfisady. Ovlivnilo
by to vyslednou texturu téstovin.

KdyZz téstovinovac dokondi michani, ozve se jedno pipnuti a po nékolika sekundach

zacne vytlacovat téstoviny. Pomoci krdjece na téstoviny ufiznéte téstoviny v délce, kterou
potrebujete. (Obr. 26)

Poznamka: Jestlize neni pomér tekutiny a mouky spravny, vytlacovani se nezdafri. Dalsf
recepty naleznete v knize receptd.

Pokud si po dokonceni vyroby téstovin vSimnete, Ze jsou uvnitf komory zbytky tésta,
muUZzete stisknutim tlacitka Pouze vytla¢ovani a naslednym stisknutim tlacitka
Spustit/pozastavit provést dalsi vytlacovani. (Obr. 27)

Poznamka: Doba vareni téstovin se lisi podle osobnich preferenci, tvaru téstovin a poctu
porci.
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Dulezité!

Recepty na téstoviny uvedené v knize receptl byly Uspésné vyzkouseny. Pokud
experimentujete nebo zkousite jiné recepty na téstoviny, je potfeba pfizpUsobit pomér
vody a vajec. Téstovinovac nebude fungovat spravné, pokud novy recept nepfizplsobite dle
potreby.

Poznamka

* Pro dosazeni dobrych vysledkd je dilezité, aby tésto v michaci komore vypadalo, Ze se
bude drobit. Pokud vypada, ze se bude drobit, recept se povede. Recept se nepovede,
pokud bude tésto pfilis mokré (bude mit konzistenci klasického tésta) nebo pfilis suché
(pokud bude tésto vypadat pouze jako mouka).

* Pomér mouka/voda mohou ovlivnit zmény v pribéhu sezény a pouziti pfisad z riznych
oblasti. Doporuceny pomér poté mdizete zménit.

* Privyrobé bezlepkovych téstovin nebo susenek nenf potfeba dodrzet mnozstvi tekutiny,
které pfistroj uvadi.

e Pokud pouzivate mouku z lusténin nebo bezlepkovou mouku, je potfeba méné vody,
nez je doporuceno. U téchto receptl Ize pouzit asi o 10-20 ml méné vody, ale jak je
uvedeno vyse, mnozstvi zavisi na druhu mouky.

* Lepek funguje jako pojivo, které zajistuje, ze se téstoviny nebudou snadno ldmat,

a protoze bezlepkova mouka toto pojivo neobsahuije, je potfeba zahustovadlo, které
by pojivo nahradilo, napt. vejce nebo xanthan. Rizné druhy bezlepkové mouky se pfi
vyrobé téstovin chovaji odlisné. Nékteré mouky, jako napft. kokosova mouka, nejsou
k vyrobé téstovin vhodné vibec, jiné druhy mouky, jako je napr. mouka z quinoy

a pohanky, Ize naopak pouzit bez problémd.

* Privyrobé vajecnych nebo zeleninovych téstovin smés vajec nebo zeleninovou Stavu
nejprve rovnomerné rozmichejte ve vodé a teprve potom ji otvorem ve viku nalijte do
komory. Pfi pfidavani ptisad zajistéte, aby byly v tekuté podobé.

 Dalsi variace receptl na téstoviny naleznete v knize receptl.

Cisténi

1 Odpojte zastreku ze zasuvky. (Obr. 28)

2 Sundejte viko michaci komory. (Obr. 3)

3 Uvolnéte kontrolni knofliky pfedniho panelu. (Obr. 4)
Poznamka: Predni panel je tézky. Pfi jeho sundavani budte mimoradné opatrni.

4 Rozeberte predni panel, tvarovaci kotou¢, drzak tvarovaciho kotouce, michaci snek a
michaci komoru, v tomto poradi. (Obr. 5)

5 Pomocisuchého hadfiku otrete zbytky mouky na hlavni jednotce. (Obr. 29)

6 Tvarovaci kotouc ocistéte dodanym cisticim nastrojem a odstrante z néj zbytky tésta. Poté

ho vycistéte vodou. (Obr. 30)

Poznamka: Tvarovaci disky na Spagety, tlusté Spagety, vlasové nudle a téstoviny fettuccine
nechte uschnout na vzduchu 2 az 4 hodiny. Potom pomoci odpovidajiciho cisticiho
nastroje vyskrabejte tésto v otvorech.

Vycistéte vSechny oddélitelné soucasti a utfete je do sucha. (Obr. 6)

K vycisténi ovlddaciho panelu a vnéjsiho povrchu pfistroje pouZijte suchy hadrik. (Obr. 31)
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Skladovani
1 Pristroj odpojte od sité a nechte ho vychladnout.
Poznamka: Ujistéte se, Ze jsou vsechny soucasti pred uloZzenim zcela suché.

2 Tvarovaci kotouce muzete skladovat v odkladaci zasuvce. (Obr. 32)

4 v 7 7 [

Reseni problém

V této kapitole najdete nejbéznéjsi problémy, s nimiz se mlzete u pfistroje setkat. Pokud

se vam nepodafi problém vyfesit podle nasledujicich informaci, navstivte webové stranky
www.philips.com/support, kde naleznete seznam nejcastéjsich dotazd, nebo se obratte na
stfedisko péce o zdkazniky spolecnosti Philips ve své zemi.

| Problém _______piicina_________JReteni |

Kontrolky se nerozsviti.

Po stisknuti tlacitka
Spustit/pozastavit
pristroj vyda zvuk, ale
nefunguje.

Aktivuje se
bezpelnostni spinac
a pfistroj se pfi
zpracovani najednou
zastavi nebo znovu
spusti.

PYi provozu pfistroj
prestane pracovat,
kdyz se otevre viko.

Pristroj se pfi
zpracovani zastavi.
Neozve se zadny zvuk
ani nic neblika.

Pri vazeni mouky se
hmotnost zobrazena
na displeji neustale
meéni.

Z pfistroje unika malé
mnozstvi vody.

Zastrcka nenf spravné
zapojena.

Michaci komora, tvarovaci
disk nebo predni panel
nejsou namontovany
spravné.

Je uvolnény knoflik
predniho panelu.

Nadmérné mnozstvi
prisad v pfistroji na vyrobu
téstovin.

Z bezpecnostnich dtvodu
pristroj vzdycky prestane
pracovat, kdyz se pfi
provozu otevie viko.

Pfistroj na vyrobu téstovin
se prehtal, protoze se po
dlouhou dobu nepretrzité
pouziva.

Dotykate se pristroje nebo
napajeciho kabelu.

Pridala se voda jesté pred
zacatkem programu.

Zkontrolujte, jestli je spravné
zapojena zastrcka a jestli spravné
funguje zdsuvka.

Presvédcte se, Ze jste dodrzeli
pokyny v uzivatelské prirucce a
sestavili vsechny soucasti spravné.

Pfesvédcte se, Ze je predni panel
pevné sestaveny.

Maximalni mnozstvi mouky pouzité
na kazdou davku je 600 g. Pokud
pridate vice nez 600 g, snizte
mnozstvi mouky pred pfisti ddvkou.

Pokud potrebujete pokracovat
v pfedchozi operaci, zaviete
faddné viko a stisknéte tlacitko
Spustit/pozastavit.

Odpojte napdjeni a nechte pfistroj
vychladnout. Aby se nenarusila
Zivotnost pfistroje, neméla by doba
nepretrzitého fungovani pfesahnout
45 minut. P¥istroj je mozné znovu
spustit po 15 minutach odpocinku.

PYi vaZzeni mouky se nedotykejte
pristroje ani napajeciho kabelu.

Postupujte podle pokynt
v uzivatelské pfirucce a pridavejte
vodu az po spusténi programu.
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Téstoviny se nedarf
vyrobit s vyuzitim
funkce pro vypocet
tekutiny.

Na displeji se zobrazi
udaj E1.

Pristroj se za provozu
zastavi, na obrazovce
se objevi Udaj E2,
rychle zablikaji
kontrolky a ozve se
vystrazny signal.

Na displeji se zobrazi
udaj EEE.

Pozadované mnozstvi
tekutiny zobrazené na
displeji se nékterych receptl
netykd (napr. na susenky
nebo bezlepkové téstoviny).

Neni nasazen tvarovaci
kotouc.

Viko neni na svém misté
nebo neni spravné
nasazeno.

Michaci Snek mlze byt
blokovan cizimi predméty.
Tésto mUze byt prilis suché.
Mdze byt vybran Spatny
program.

Pfistroj nefunguje spravné.

U téchto receptl je potieba vypocet
mnozstvi tekutiny preskocit. V tomto
pripadé stisknéte tlacitko Spustit/
pozastavit po dobu 5 sekund

a pristroj zacne ihned michat

a vytlacovat.

Na hlavni jednotku nasadte drzak
kotouce, pfipojte fadné tvarovaci
kotouc a pfipevnéte k zafizeni
spravné predni panel.

Nasadte spravné viko.

Odpojte napdjeni, vycistéte pristroj
a pfi novém zahdjeni vyroby téstovin
se fidte pokyny v uzivatelské
prirucce.

Obratte se na servisni centrum.



Indledning

Tillykke med dit keb, og velkommen til Philips!

Hvis du vil have fuldt udbytte af den support, som Philips tilbyder, kan du registrere dit
produkt pd www.philips.com/welcome.

Produktoversigt (Fig. 1)

(@ | L3g til blandekammer (® | Pastakniv

@ | blandekammerets Knapper p3 frontpanel

(® | Netledning @ | Frontpanel

@ | Sikkerhedskontakt til skiveholder @ | Hulskive

(& | Hovedenhed @3 | Skiveholder

(® | Opbevaringsplads til hulskiver Skiveholderens sikkerhedskontaktudlaser
@ |Kop til vand () | Blandekrog

Renseborste Blandekammer

Oversigt over kontrolpanel (Fig. 2)

(D | Afbryderknap

Knap kun til ekstrudering

@) | Skeerm

®
®

Programvalgsknap

(® | Start/pause-knap

1

2

Apparatet giver dig mulighed for at lave den pasta, du har brug for og pad den made, du
onsker den.
¢ Standard pastatilberedningsfunktion

Veelg et program med Programvalg-knappen, og tryk derefter pa Start/pause-knappen.

Geelder ved tilberedning af pasta med afvejningsfunktionen.

e Kun til ekstrudering-funktion
Tryk pa Kun til ekstrudering-knappen og derefter pa S-tart/pause-knappen.

Geelder, nar der er dejrester i blandekammeret, og du @nsker ekstra ekstrudering.

e Spring vejning over-funktion
Tryk pa Start/pause-knappen, og hold den nede i 5 sekunder.

Geelder, ndr enheden skifter til fejltilstand eller nar du har brug for at springe af
vejefunktionen over og starte blandeprocessen direkte.

Adskillelse og rengering for forste ibrugtagning

1 Tag laget af blandekammeret. (Fig. 3)
Lasn frontpanelets betjeningsknapper. (Fig. 4)

Bemaerk: Frontpanelet er tungt. Veer ekstra forsigtig, nar du afmonterer det.

raekkefelge. (Fig. 5)

Afmonter frontpanel, hulskive, hulskiveholder, blandekrog og blandekammer i naevnte

Renger alle aftagelige dele, og ter dem af. (Fig. 6)
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Samling

1 Seet blandekammeret i apparatet. (Fig. 7)

2 Stik blandekrog ind i hullet i hovedenheden. Stik blandekrog helt ind i hovedenheden.
(Fig. 8)

3 Seet skiveholderen fast pa apparatet. (Fig. 9)

4 Szt hulskiven i skiveholderen, og serg for, at den sidder fast pa skiveholderen. (Fig. 10)
Bemaerk: Serg for, at hulskivens og skiveholderens indvendige hulrum er monteret
korrekt. (Fig. 11)

5 Fastger frontpanelet pa hovedenheden. (Fig. 12)

Bemaerk:
* Sorg for, at frontpanelet er helt fastmonteret for brug af apparatet.
* Frontpanelet er tungt. Veer ekstra forsigtig, nar du monterer det.

6 Fastger frontpanelets kontrolknapper. (Fig. 13)

Bemaerk: Hvis frontpanelet eller hulskiven ikke er monteret korrekt, vil en
sikkerhedskontakt afbryde apparatets funktion.

7 Luk blandekammerets 1ag. (Fig. 14)

Bemaerk: Hvis blandekammerets |ag ikke er monteret korrekt, vil sikkerhedskontakten
afbryde apparatets funktion.

Sadan bruges pastamaskinen

Start tilberedning

1 Seet stikket i stikkontakten. Pastamaskinen udsender et enkelt signal, og alle indikatorerne
blinker én gang. (Fig. 15)
Bemaerk: Sorg for, at alle delene er monteret korrekt, inden stikket seettes i.
2 Teend apparatet ved at trykke pa On/off-knappen. (Fig. 16)
3 Velg pastatype med Programvalg-knappen. (Fig. 17)
Program Tip Valgfri opskrift
Almindelige pasta/ e Pasta kun med mel og vand e Hvedenudler
nudler e Durumnudler
Hvedepasta
Durumpasta

Pasta/nudler,
aromatiserede eller
med aeg

e Pasta med mel og aeggeveeske
e Alle slags aromatiserede pasta

Gulerodspasta/-nudler
Tomatpasta/-nudler
Soba
Reodbedepasta/-nudler

Bemaerk: Du finder flere opskrifter i opskriftsbogen.

4 Tag ldget af blandekammeret. (Fig. 3)

5

Vent, indtil 0:00 vises pa skaermen. (Fig. 18)

6 Heeld meleti kammeret. (Fig. 19)
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Bemaerk

e Apparatet afvejer automatisk og viser maengden af mel. Veegtmalingen blinker, indtil
du er inden for det rigtige omrade. (Fig. 20)

e Heeld ikke mindre end 200 g eller mere end 600 g mel i kammeret.

e Nogle opskrifter (f.eks. smakager, glutenfri pasta) kreever, at du springer vejningen
over. | dette tilfeelde skal du trykke pa Start/pause-knappen i 5 sekunder, hvorefter
apparatet begynder omreringen og ekstruderingen direkte.

Luk kammerets Iag . (Fig. 14)

Bemaerk

* Hvis du trykker pa en knap uden at lukke laget, vises tegnet for lukning af kammeret.
(Fig. 21)

e Seet de to kroge i apparatet forst, og skub derefter laget ind mod hovedenheden.

» Apparatet fungerer ikke, hvis kammerets lag ikke er lukket korrekt. Hvis du dbner
kammerets lag under pastatilberedningsprocessen, holder apparatet op med at kore.
Monter ldget, og tryk pa Start/pause-knappen for at starte processen igen.

Nar laget er lukket, vises den ngdvendige maengde vaeske. (Fig. 22)

Brug den medfelgende vandkop til at male maengden af vaeske i henhold til angivelsen pa

displayet. (Fig. 23)

Bemaerk

e Sorg for at afmale veeskemaengden i gjenhogjde pa en flad overflade.

e Huvis du vil lave aeggeblandingen, skal du sld zegget ud i vandkoppen. Tilseet vand op til
den angivne maengde, og pisk vand og aeg sammen.

e Huvis det foretraekkes, kan der bruges 2 zeg i stedet for 1, men serg for, at den samlede
maengde vaeske ikke overskrides.

e For at opna sterre ngjagtighed anvendes en kokkenveaegt til at male veesken.

Start af program til pastatilberedning

1

2

Tryk pa Start/pause-knappen for at starte omrgringen, hvorefter omrgringstiden
begynder nedtzellingen. (Fig. 24)

Nar omregringen er gaet i gang, haeldes vaesken langsomt i langs hele dbningen i laget.
(Fig. 25)

Bemaerk: Mens dejen blandes, og efter du har haeldt vaesken i, ma der ikke tilseettes andre
ingredienser. Ellers vil det have betydning for pastaens konsistens.

Nar pastamaskinen er faerdig med omreringen, udsender den en biplyd én gang og starter
ekstruderingen af pasta efter et par sekunder. Brug pastakniven til at skeere pastaen i den
leengde, du skal bruge (Fig. 26)

Bemaerk: Hvis forholdet mellem vaeske og mel ikke er korrekt, vil ekstruderingen ikke
lykkes. Du kan finde flere opskrifter i opskriftsbogen.

Hvis du oplever, at der er overskydende dej inde i kammeret, nar pastatilberedningen er
feerdig, kan du trykke pa Kun til ekstrudering-knappen forst og derefter pa Start/pause-
knappen for at starte en ekstra ekstrudering. (Fig. 27)

Bemaerk: Tilberedningstiden for pasta varierer afhaengigt af personlige praeferencer,
pastaformer og antal portioner.
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Vigtigt!
Pastaopskrifterne i opskriftsbogen er afprevet og fundet vellykkede. Hvis du eksperimenterer
med eller bruger andre pastaopskrifter, skal forholdet mellem mel og vand/aeg tilpasses

tilsvarende. Pastamaskinen fungerer ikke korrekt, hvis du ikke tilpasser den nye opskrift
tilsvarende.

Bemaerk

* For at opna gode resultater er det vigtigt, at dejen ser smuldret ud i seltekammeret. Hvis
dejen ser smuldret ud, fungerer opskriften. Opskriften fungerer ikke, hvis dejen er for
vad (ligner en almindelig dejkonsistens) eller for ter (nadr dejen kun ligner mel).

e Saesonbetingede sendringer og brug af ingredienser fra forskellige omrader kan pavirke
mel/vand-forholdet. Du kan foretage justeringer baseret pa den anbefalede maengde.

* Ved tilberedning af glutenfri pasta eller smakager, skal du ikke felge den anbefalede
vaeskemaengde, der fremgar af apparatet.

* Nar der anvendes baelgmel eller glutenfrit mel, er der brug for mindre vand end
anbefalingen. Du kan bruge ca. 10-20 ml mindre til disse opskrifter, men som naevnt
ovenfor er der endringer afthaengigt af typen af mel.

* '"Gluten" er et bindemiddel, der sikrer, at pastaen ikke sa let gar i stykker, glutenfrit mel
indeholder ikke bindemiddel, og derfor skal der bruges et tykkelsesmiddel til at fungere
som bindemiddel, f.eks. &g eller xanthhan. Forskellige typer af glutenfrit mel opfarer
sig forskelligt, nar de bruges til at lave pasta. Nogle meltyper er ikke egnede til at lave
pasta, f. eks. kokosmel, andre melvarianter fungerer godt, f.eks. quinoa og boghvede.

* Ved tilberedning af aeggepasta eller vegetabilsk pasta skal du s@rge for at piske
2ggeblandingen eller den vegetabilske frugtsaft jeevn med vand, fer den haeldes i
kammeret gennem abningen i laget. Ved tilseetning af ingredienser skal du serge for, at
de eriflydende form.

» Se den medfelgende opskriftsbog for ekstra variationer i pastaopskriften.

Rengoring

1 Tag stikket ud af stikkontakten. (Fig. 28)

2 Taglaget af blandekammeret. (Fig. 3)

3 Lasn frontpanelets betjeningsknapper. (Fig. 4)
Bemaerk: Frontpanelet er tungt. Veer ekstra forsigtig, ndr du afmonterer det.

4 Afmonter frontpanel, hulskive, hulskiveholder, blandekrog og blandekammer i naevnte
raekkefolge. (Fig. 5)

5 Brug en tor klud til at rengere for melrester pa hovedenheden. (Fig. 29)

6 Rengor hulskiven med det medfglgende rengeringsveerktej for at fjerne rester af dej.
Herefter kan du renggre den med vand. (Fig. 30)

Bemaerk: For hulskiver til spaghetti, tykke spaghetti, englehar og fettuccine lades skiverne
lufttorre i 2 til 4 timer. Brug det pageeldende rengeringsveerktej til at stikke dejen ud af
hullerne med.

7 Rengor alle aftagelige dele, og ter dem af. (Fig. 6)

8 Brug en ter klud til at rengere betjeningspanelet og pastamaskinen udvendigt. (Fig. 31)
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1 Tag apparatets stik ud af stikkontakten, og lad apparatet kole af.

Bemaerk: Sorg for, at alle delene er rene og tarre for opbevaring.

2 Du kan opbevare hulskiverne i opbevaringsskuffen. (Fig. 32)

Fejlfinding

| dette kapitel beskrives de mest almindelige problemer, der kan opstd med dit apparat. Hvis
du ikke kan lgse problemet ved hjeelp af nedenstdende oplysninger, kan du finde en liste
over ofte stillede spargsmal pad www.philips.com/support. Du er ogsa altid velkommen til at
kontakte dit lokale Philips Kundecenter.

Indikatorlysene lyser ikke.

Nar du har trykket pa

knappen On/off, udsender
apparatet udsender en lyd,

men fungerer ikke.

Sikkerhedskontakten
er udlgst, og apparatet
er pludselig stoppet
eller genstarter under
tilberedningen.

Apparatet stopper, nar
du abner Iaget under
anvendelse.

Apparatet stopper under
tilberedningen. Der lyder
ingen alarm, og lysene
blinker ikke.

Stikket er ikke
tilsluttet korrekt.

Blandekammeret,
hulskiven eller front-
panelet er samlet
forkert.

Frontpanelets knap
er lgs.

For mange
ingredienser i
pastamaskinen.

Af sikkerhedsmaessige
grunde stopper
apparatet altid, nar
laget dbnes.

Pastamaskinen er
overophedet pa
grund af for lang
kontinuerlig driftstid.

Kontrollér, at stikket er tilsluttet
korrekt, og at stikkontakten
fungerer, som den skal.

Serg for, at du felger anvisningerne
i brugervejledningen, sa alle dele
samles korrekt.

Serg for, at frontpanelet er
forsvarligt monteret.

Den maksimale maengde mel, der
skal bruges til hver portion, er 600
g. Hvis der tilseettes mere end 600
g, reduceres maengden af mel
inden naeste pafyldning.

Hvis du vil genoptage den forrige
funktion, skal du lukke Iaget helt og
trykke pa knappen Start/pause.

Afbryd stremmen, og lad
pastamaskinen kole ned. For at
beskytte apparatets levetid bedre
bor den kontinuerlige driftstid veere
mindre end 45 minutter. Du kan
anvende apparatet igen efter 15
minutters pause.
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Problem

Ved afvejning af mel, skifter
vaegtangivelsen pa skaermen
hele tiden.

Der siver en lille smule vand
ud af apparatet.

Kan ikke tilberede
pastaen korrekt med

vaeskeberegningsfunktionen.

E1 vises pa skeermen.

Apparatet stopper under
tilberedningen, E2 vises pa
skeermen, lysindikatorerne
blinker hurtigt, og alarmen
lyder.

EEE vises pa skeermen.

Du regrer ved
apparatet eller
ledningen.

Der tilsaettes vand, for
programmet starter.

Den ognskede
vaeskemaengde, der
fremgar af skeermen,
geelder ikke for visse
opskrifter (f.eks.
smakager, glutenfri
pasta).

Hulskiven er ikke sat
pa.

Laget sidder ikke pa
plads, eller er ikke
fastgjort korrekt.

Blandekrogen kan
veere blokeret af
fremmedlegemer.

Dejen kan veere for
tor.

Det forkerte program
ervalgt.

Apparatet er defekt.

Nar apparatet afvejer mel, ma

du ikke rgre ved apparatet eller
ledningen.

Folg anvisningerne i
brugervejledningen, sa der tilsaettes
vand lige efter programstart.

Disse opskrifter kraever, at du
springer vaeskeberegningen over.
| dette tilfeelde skal du trykke

pa knappen Start/pause i fem
sekunder, hvorefter apparatet
begynder omrgringen og
ekstruderingen direkte.

Fastger skiveholderen pa
hovedenheden, saet hulskiven
korrekt pa, og seet frontpanelet
korrekt pa enheden.

Fastger ldget korrekt.

Afbryd stremmen, renger
pastamaskinen, og felg
anvisningerne i brugervejledningen
for at pabegynde
pastatilberedningen igen.

Kontakt servicecenteret.



EinfiUhrung

Herzlichen Glickwunsch zu lhrem Kauf und willkommen bei Philips!

Um das Kundendienstangebot von Philips vollstandig nutzen zu kénnen, sollten Sie lhr
Produkt unter www.philips.com/welcome registrieren.

Produktiibersicht (Abb. 1)

(D | Deckel der Knetkammer ® | Nudelschneider

©) gjcnkuer;ggfLi'g?kzrr:?;imalter am Regler an der vorderen Abdeckung

B | Netzkabel @1 | Vorderseite

(@ | Sicherheitsschalter fiir Scheibenhalter @ | Formaufsatz

(® | Hauptgerat @3) | Scheibenhalter

® Aufbewahrungsbehélterfﬂr Hebe_l des Sicherheitsschalters fur
Formaufsatze Scheibenhalter

@ | Wasserbecher @5 | Knethaken

Reinigungsbdrste Knetkammer

berblick tiber das Bedienfeld (Abb. 2)

Ein-/Ausschalter

Taste ,Nur Ausgabe”

Anzeige

©®

Taste zur Programmauswahl

e G

Start-/Pausetaste

Mit diesem Gerat kdnnen Sie Pasta genau so herstellen, wie Sie es mogen.

1

Standard-Pastazubereitungsfunktion

Wahlen Sie mithilfe der Programmauswahltaste ein Programm aus, und driicken Sie

dann die Start-/Pause-Taste.

Gilt bei der Herstellung von Pasta mit der Funktion ,Wiegen”.

Funktion ,Nur Ausgabe”

Drlcken Sie die Taste Nur Ausgabe und dann dieStart-/Pause-Taste.
Gilt, wenn Teig in der Knetkammer Ubrig ist und sie weitere Pasta ausgeben mochten.

Funktion ,Wiegen” liberspringen

Halten Sie die Start-/Pause-Taste 5 Sekunden lang gedriickt.

Gilt, wenn das Gerat in den Fehlermodus wechselt oder wenn Sie die Funktion ,Wiegen”

Uberspringen und direkt zum Knetvorgang wechseln méchten.
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Auseinanderbauen und Reinigen vor der ersten
Verwendung

1
2

Entfernen Sie den Deckel der Knetkammer. (Abb. 3)
Losen Sie die Kontrollreglern an der vorderen Abdeckung. (Abb. 4)

Hinweis: Die vordere Abdeckung ist schwer. Seien Sie beim Entfernen besonders
vorsichtig.

3 Bauen Sie die vordere Abdeckung, den Formaufsatz, den Scheibenhalter, den Knethaken
und die Knetkammer in dieser Reihenfolge auseinander. (Abb. 5)

4 Reinigen Sie alle abnehmbaren Teile, und trocknen Sie sie ab. (Abb. 6)

Zusammenbauen

1 Schieben Sie die Knetkammer in das Gerat. (Abb. 7).

2 Richten Sie den Knethaken an der Offnung in der Hauptgeréteeinheit aus. Schieben Sie
den Knethaken ganz in die Hauptgerateeinheit ein. (Abb. 8).

3 Bringen Sie den Scheibenhalter am Gerat an. (Abb. 9).

4 Setzen Sie den Formaufsatz auf den Scheibenhalter, und vergewissern Sie sich, dass er fest

auf dem Scheibenhalter fixiert ist. (Abb. 10)

Hinweis: Achten Sie darauf, dass die innere Offnung des Formaufsatzes und der
Scheibenhalter richtig eingepasst sind. (Abb. 11)

Bringen Sie die vordere Abdeckung an der Hauptgerateeinheit am. (Abb. 12)

Hinweis:

 Stellen Sie vor Verwendung des Gerats sicher, dass die vordere Abdeckung gut befestigt
ist.

* Die vordere Abdeckung ist schwer. Seien Sie beim Einbau besonders vorsichtig.

Befestigen Sie die Kontrollregler der vorderen Abdeckung. (Abb. 13)

Hinweis: Wenn die vordere Abdeckung des Formaufsatzes nicht ordnungsgemaf
zusammengebaut ist, verhindert der Sicherheitsschalter, dass das Gerat den Betrieb
aufnimmt.

SchlieBen Sie den Deckel der Knetkammer. (Abb. 14)

Hinweis:Wenn die Knetkammer nicht richtig eingesetzt ist, verhindert der
Sicherheitsschalter das Funktionieren des Gerats.

Verwendung des Pastamakers

Zubereitung starten

1

Stecken Sie den Stecker in die Steckdose. Die Nudelmaschine gibt einen Ton aus, und alle
Anzeigen blinken einmal. (Abb. 15)

Hinweis: Stellen Sie sicher, dass alle Teile ordnungsgemaRl angebracht wurden, bevor Sie
den Stecker in die Steckdose stecken.

Dricken Sie den Ein-/Aus-Schalter, um das Gerat einzuschalten. (Abb. 16)

Wahlen Sie die gewlinschte Pasta-Art mithilfe der Programmauswahltaste aus. (Abb. 17)
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Sendung Tipp Optionales Rezept

e Nudeln nur mit Mehl und ¢ \Weizennudeln

Einfache Nudeln Wasser e Hartweizennudeln

e \Weizennudeln
¢ Nudeln mit Mehl und Ei/ ¢ Hartweizennudeln
Eiernudeln oder Flussigkeit e Karottennudeln
gewdlrzte Nudeln e Alle Arten von gewdrzten e Tomatennudeln
Nudeln ® Soba
L]

Rote-Beete-Nudeln

ul

Hinweis: Weitere Rezepte finden Sie im Rezeptbuch.

4 Entfernen Sie den Deckel der Knetkammer. (Abb. 3)

Warten Sie, bis 0:00 auf der Anzeige angezeigt wird. (Abb. 18)

6 Geben Sie das Mehl in die Kammer. (Abb. 19)

Hinweis

e Das Gerat wiegt das Mehl automatisch und zeigt die Menge an. Das gemessene
Gewicht blinkt, bis es sich im richtigen Bereich befindet. (Abb. 20).

e Geben Sie nicht weniger als 200 g bzw. nicht mehr als 600 g Mehl in die Kammer.

e Beieinigen Rezepten (z. B. fir Kekse oder glutenfreie Nudeln) mussen Sie den
Wiegevorgang Uberspringen. Halten Sie in diesem Fall die Start-/Pausetaste
5 Sekunden lang gedruckt, bis das Gerat direkt mit dem Knet- und Ausgabevorgang
beginnt.

SchlieBen Sie den Deckel der Kammer. (Abb. 14)

Hinweis

e Wenn Sie eine Taste drlicken, ohne den Deckel aufzusetzen, wird das SchlieBsymbol der
Kammer angezeigt. (Abb. 21)

e Setzen Sie zunachst die zwei Haken in das Gerat ein, und schlieBen Sie dann den Deckel
der Hauptgerateeinheit.

e Das Gerat funktioniert nicht, wenn der Kammerdeckel nicht ordnungsgemaf
geschlossen ist. Wenn Sie den Kammerdeckel wahrend der Pastazubereitung 6ffnen,
halt das Gerat automatisch an. Setzen Sie den Deckel auf und dricken Sie die
Start-/Pause-Taste, um den Vorgang erneut zu starten.

8 Wenn der Deckel geschlossen ist, wird die bendtigte Menge an Flissigkeit angezeigt.

(Abb. 22)

Verwenden Sie den im Lieferumfang enthaltenen Wasserbecher, um die FlUssigkeitsmenge

entsprechend der Anzeige abzumessen. (Abb. 23)

Hinweis

e Stellen Sie den Becher beim Abmessen der Flussigkeit auf Augenhohe auf einer ebenen
Flache ab.

e Wenn Sie eine Eimischung zubereiten, schlagen Sie das Ei direkt in den Wasserbecher
auf. Geben Sie Wasser bis zur benétigten Menge hinzu, und verquirlen Sie dann das
Wasser und das Ei.

e Je nach Geschmack kénnen Sie zwei Eier statt einem Ei verwenden. Vergewissern Sie
sich jedoch, dass die empfohlene Gesamtmenge an Flussigkeit nicht Gberschritten wird.

e Verwenden Sie fur eine bessere Genauigkeit eine Kiichenwaage, um die Flissigkeit
abzumessen.
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Starten des Programms zur Nudelzubereitung

1

2

Driicken Sie die Start-/Pause-Taste um mit dem Knetvorgang zu beginnen. Die Knetzeit
wird heruntergezahlt. (Abb. 24)

Wenn der Knetvorgang beginnt, schiitten Sie langsam die Flissigkeit Uber die gesamte
Lange der Deckeléffnung in die Kammer. (Abb. 25)

Hinweis: Wahrend der Teig geknetet wird, geben Sie keine anderen Zutaten hinzu,
nachdem Sie die Flussigkeit hinzugefligt haben. Ansonsten wird die Konsistenz der Pasta
beeintrachtigt.

Nachdem der Knetvorgang abgeschlossen ist, gibt das Gerat einen Signalton aus und
beginnt dann nach einigen Sekunden mit der Ausgabe der Pasta. Verwenden Sie den
Nudelschneider, um die Pasta auf die gewinschte Ldnge zuzuschneiden. (Abb. 26)

Hinweis: Wenn das Verhaltnis von Flussigkeit und Mehl nicht stimmt, kann die Pasta nicht
ausgegeben werden. Weitere Rezepte finden Sie im Rezeptbuch.

4 \Wenn die Pastazubereitung abgeschlossen ist und Sie sehen, dass etwas Teig in der
Kammer verblieben ist, konnen Sie die Taste Nur Ausgabe und anschlieBend die
Start-/Pause-Taste drlicken, um den Teig auszugeben. (Abb. 27)

Hinweis: Die Kochzeit der Pasta variiert je nach lhren persénlichen Vorlieben, der
Pastaform und der Anzahl der Portionen.
Wichtig!

Die Nudelrezepte im Rezeptbuch wurden auf ein erfolgreiches Gelingen geprift. Wenn
Sie das Rezept abwandeln oder andere Pastarezepte verwenden, muss das Verhaltnis
zwischen Mehl und Wasser/Ei angepasst werden. Die Nudelmaschine funktioniert nicht
ordnungsgemanR, wenn Sie diese neuen Rezepte nicht entsprechend anpassen.

Hinweis

e FUr gute Ergebnisse sollte der Teig in der Knetkammer kriimelig sein. Wenn der Teig
krimelig aussieht, funktioniert das Rezept. Das Rezept hat nicht funktioniert, wenn der
Teig zu feucht (sieht nach gewohnlicher Teigkonsistenz aus) oder zu trocken ist (wenn
es mehlig aussieht).

* Saisonale Unterschiede und die Verwendung von Zutaten aus unterschiedlichen
Regionen kénnen Einfluss auf das Verhaltnis von Mehl zu Wasser haben. Sie kénnen die
Mengen basierend auf dem empfohlenen Anteil anpassen.

e Wenn Sie glutenfreie Pasta oder Kekse zubereiten, ignorieren Sie die vom Gerat
empfohlene Flussigkeitsmenge.

e Wenn Sie glutenfreies Mehl oder aus Hilsenfriichten verwenden, bendtigen Sie
weniger als die empfohlene Menge Wasser. Verwenden Sie 10 bis 20 ml weniger
Wasser fur diese Rezepte. Wie oben erwahnt, verdndert sich die Menge je nach
Mehlsorte.

e ,Gluten”ist ein Bindemittel, das dafur sorgt, dass die Nudeln nicht sofort brechen.
Glutenfreies Mehl enthélt kein Bindemittel, daher wird ein Verdickungsmittel zur
Bindung bendtigt, z. B. Eier oder Xanthan. Die verschiedenen glutenfreien Mehlsorten
verhalten sich bei der Nudelzubereitung unterschiedlich. Einige Mehlsorten eignen sich
nicht fur die Zubereitung von Nudeln, wie zum Beispiel Kokosmehl. Andere Mehlsorten
hingegen funktionieren gut, wie zum Beispiel Quinoa und Buchweizen.
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e Wenn Sie Eier- oder Gemusenudeln herstellen, sollten Sie die Eimischung oder den
Gemusesaft unbedingt gleichmaBig mit dem Wasser vermischen, bevor Sie das Ganze
uber die Offnung im Deckel in die Kammer gieBen. Sie sollten nur Zutaten in flussiger
Form hinzufligen.

e Weitere Varianten der Pastarezepte finden Sie im Rezeptbuch.

flege

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose. (Abb. 28)
Entfernen Sie den Deckel der Knetkammer. (Abb. 3)
Losen Sie die Kontrollreglern an der vorderen Abdeckung. (Abb. 4)

Hinweis: Die vordere Abdeckung ist schwer. Seien Sie beim Entfernen besonders
vorsichtig.

Bauen Sie die vordere Abdeckung, den Formaufsatz, den Scheibenhalter, den Knethaken
und die Knetkammer in dieser Reihenfolge auseinander. (Abb. 5)

Verwenden Sie ein trockenes Tuch, um Mehlrlickstande vom Hauptgerat zu entfernen.
(Abb. 29)

Reinigen Sie den Formaufsatz mit dem mitgelieferten Reinigungswerkzeug, um
Teigriickstande zu entfernen. AnschlieBend kdnnen Sie ihn mit Wasser saubern. (Abb. 30)

Hinweis: Lassen Sie die Formaufsatze fur Spaghetti, Spaghettoni, Capellini und
Fettuccine zwei bis vier Stunden an der Luft trocknen. Entfernen Sie dann mithilfe des
entsprechenden Reinigungswerkzeugs den Teig aus den Lochern.

Reinigen Sie alle abnehmbaren Teile, und trocknen Sie sie ab. (Abb. 6)

Saubern Sie die Hauptgeréteeinheit, das Bedienfeld und das AuBere der Nudelmaschine
mit einem trockenen Tuch. (Abb. 31)

Aufbewahrung

1

Ziehen Sie den Netzstecker, und lassen Sie das Gerat abkthlen.

Hinweis: Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind, bevor Sie das Gerat
verstauen.

Sie konnen die Formaufsatze in der Aufbewahrungsschublade verstauen. (Abb. 32)
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Fehlerbehebung

In diesem Kapitel sind die haufigsten Probleme aufgefihrt, die beim Gebrauch Ihres Gerats
auftreten kdnnen. Sollten Sie ein Problem mithilfe der nachstehenden Informationen nicht
beheben kénnen, besuchen Sie unsere Website unter www.philips.com/support fir eine
Liste mit haufig gestellten Fragen, oder wenden Sie sich an das Service-Center in Ihrem Land.

Die Anzeigen leuchten
nicht.

Nachdem Sie den Ein-/

Ausschalter gedriickt
haben, gibt das Gerat
einen Signalton aus,

funktioniert jedoch nicht.

Der Sicherheitsschalter

wurde ausgelost, und
das Gerat hat plotzlich

wahrend der Verarbeitung

angehalten oder neu
gestartet.

Das Gerat halt wahrend

der Verarbeitung an,
wenn Sie den Deckel
offnen.

Das Gerat halt wahrend

der Verarbeitung an.
Es wird kein Alarm
ausgegeben, und das
Gerat blinkt nicht.

Der Netzstecker
ist nicht
ordnungsgeman
angeschlossen.

Die Knetkammer, der
Formaufsatz oder die
vordere Abdeckung
wurden falsch
zusammengebaut.

Der Regler an der
vorderen Abdeckung
ist locker.

Es sind zu viele
Zutaten in der
Nudelmaschine.

Aus
Sicherheitsgriinden
halt das Gerat
immer an, wenn
der Deckel wahrend
der Verarbeitung
geodffnet wird.

Die Nudelmaschine
ist aufgrund

zu langer
kontinuierlicher
Betriebszeit zu heil3
geworden.

Uberpriifen Sie, ob der Netzstecker
ordnungsgeman angeschlossen ist
und die Steckdose funktioniert.

Stellen Sie sicher, dass Sie

den Anweisungen in der
Bedienungsanleitung folgen, um alle
Teile richtig zusammenzubauen.

Stellen Sie sicher, dass die vordere
Abdeckung sicher zusammengesetzt
ist.

Die maximale Menge an Mehl pro
Teigfullung ist 600 g. Wenn mehr als
600 g hinzugeflgt werden, reduzieren
Sie die MehImenge vor der nachsten
Fullung.

Wenn Sie den vorherigen Vorgang
fortsetzen wollen, schlieBen Sie den
Deckel fest,und drlicken Sie die Start-/
Pausetaste.

Trennen Sie die Nudelmaschine von
der Stromversorgung, und lassen Sie
sie abkUhlen. Um die Lebensdauer
des Gerats zu maximieren, sollte die
kontinuierliche Betriebszeit weniger
als 45 Minuten betragen. Sie kénnen
das Gerat nach einer Pause von

15 Minuten erneut starten.
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(ool Jursahe ——Jiosung

Beim Wiegen des Mehls

3ndert sich das auf dem Sie berthren das Bewegen oder berthren Sie das Gerat
Displav angezeigte Gerat oder das oder das Netzkabel nicht, wahrend das
play ahgez€ig Netzkabel. Gerat das Mehl wiegt.

Gewicht standig.

Folgen Sie den Anweisungen in der
Betriebsanleitung, um Wasser direkt
nach dem Start des Programms
hinzuzuflgen.

Sie haben vor dem
Programmstart
Wasser hinzugefugt.

Es lduft etwas Wasser aus
dem Gerat aus.

Die auf dem

Display angezeigte
Flussigkeitsmenge gilt
bei einigen Rezepten
nicht (beispielsweise
bei Keksen oder
glutenfreien Nudeln).

Bei diesen Rezepten mussen Sie die
Flassigkeitsberechnung Uberspringen.
Halten Sie in diesem Fall die Start-/
Pausetaste 5 Sekunden lang gedriickt,
bis das Gerat direkt mit dem Knet- und
Ausgabevorgang beginnt.

Die Nudelzubereitung
mit der Funktion zur
Flassigkeitsberechnung
schlagt fehl.

Befestigen Sie den Aufsatzhalter

Der Formaufsatz am Hauptgerat, setzen Sie den
wurde nicht Formaufsatz ordnungsgemaf auf, und
angebracht. bringen Sie die vordere Abdeckung

E1 wird auf dem Display ordnungsgemaB am Gerét an.

angezeigt.
Der Deckel fehlt
oder ist nicht Setzen Sie den Deckel ordnungsgemaf
ordnungsgeman auf.
angebracht.

Der Knethaken ist
moglicherweise
Das Gerat halt wahrend durch Fremdkérper
der Verarbeitung an und blockiert.
zeigt E2 auf dem Display

Ziehen Sie das Netzkabel aus
der Steckdose, reinigen Sie die

an. AnschlieBend blinken De"r T?'g Ist : Nudelmaschm_e, uie fc_)lgen

. : maoglicherweise zu Sie den Anweisungen in der

die Anzeigen schnell, . . :
trocken. Bedienungsanleitung, um die

und es wird ein Alarmton Nudelzubereitung erneut zu starten.

ausgegeben. Es wurde das
falsche Programm
ausgewahlt.

Auf dem Display wird Das Gerat weist

,EEE” angezeigt. Fehler auf. Kontaktieren Sie das Servicecenter.



Etcaywyn
JuyxapnthieLa ya Ty ayopd oag Kat kalwoopioate otn Philips!

MNa va emwaoeAnBeite AN pwg ard tnv utootnPLEn mou poodEpet n Philips, dGnAwote to
mpoidv oag otn dleuBuvon www.philips.com/welcome.

Ertiokomtnon tpoiovtog (Ewk. 1)

@ | Kartdkt Soxelou avapelng ® | Koptng Qupaptkwv
Oy 6lakoTTn aodaAeiag oto Kardkl .
@ Hoxelou avapeLsng Kovpma poooyng
® | Kahwdlo pevpatog @ | EpmtpdoBlo TpApa
@ | AlakoTTng acpaheiag Baong diokou ®@) | Alokog oxAUOTOS
® | Kbpta povada ®) | Bdon blokwv
(® | Xwpog amodrkeuong diokou oXAUATOS (';/,LIS)K(Z:SQ buakorrtn aopalelac Baong
@ | DATCAvi vepd @ | Avadeuthpag avapeLEng
Bouptoa kaBaplopol Noyelo avapelEng

Ertiokomnon ntivaka eA€yyou (Eik. 2)

Kouprtt evepyomoinong/ L .
O) amevepyoTolnone ® | Kouprtl poévo e€wbnong
(@ | 086vn (® | KoupTtt emAoYAS TIPOYPARHUATOG

® | Koupmi évapénc/mavong

AUTHA N CUOKEUN OAG ETITPETTEL VA TTAPAOKEUACETE Ta CUPAPLKA TTOU XPELACETTE [IE TOV TPOTIO
TIoU BEAeTE.

¢ [poemiAeypévn AetTtoupyia Tapackeung URAPLKWY

1 EméCte €va pOYPAUA HE KOUUTTL ETTAOYNG TTPOYPAMATOG KA, 0T OUVEXELQ, TIATNOTE
TO KouuTtl évapéng/mavaong.
Ebappoletal katd Tnyv apaokeur) CUMAPLKWY e TN Asttoupyla Slaxwplopou.

e Aettoupyia poévo e§wbnong

1 MatroTe To KOUUTIL pévo e§wONONG Kal, TN CUVEXELA, TO KOUuT évap§ng/Tadong.
Ebappoletat dtav utdpyouv umoAeippata CUpNG oto doxeio avauel§ng kat BEAeTe va
Byouv kat Ta mpooBeTa UALKA.

e Asgttoupyia mapdiewpng Cuyiopatog

1 Matrote mapaTeTapéva To KoupTt évap§ng/madong yia 5 deutepOAemra.
Ebappoletal dtav n cuokeur) tpaypatoTolel petdfaon og Asttoupyia opaApatogn
OTav TIPETEL va TTapaAeipeTe T Aettoupyia (uylopatogkal va EekvroeTe ameuBelag tn
Sladikacia avapeléng.
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AmtocuvappoAoynon Kat Kadapltopog pv arod
TﬂV TPWTN XPNon

4

1 Adaipéote To karmdkt Tou doxelou avapelng. (Ew. 3)

Zeod(€Te Ta KouuTTLA EAEYXOU TTPOoOYNG. (ELK. 4)

Inupeiwon: H mpoooyn eival fapld. Na loTe 10laitepa TPOOEKTIKOL KATA TNV adaipeon)
™me.

AmoouvappoAoyoTe TNV tpocoyn, To Sloko oxnuaTog, Tn facn dlokou oXAUATOg, TOV
avadeuTtrpa kal To HOXELo avAUELENG, PE TN ouyKeKpLpEvn oelpd. (Ek. 5)

KaBapiote OAa Ta amoomwpeva eE0PTHUATA KL OKOUTIIOTE Ta Yla va oTteyvwoouv. (Eik. 6)

Zuvappokoyncn

w

Miéote To doxelo avapelng péoa otn ouokeun. (Ek. 7)

JTPEYPTE TOV AVAOEUTNPA TIPOG TNV Ot 0TNV KUpLla povada. Eloayayete tov avadsutrpa

oTNV KUpLa povada pexpl to tépua. (Ewk. 8)

Yuvbéote tn Bdaon dlokou otn ouokeun. (Ewk. 9)

TomtoBetnote To SloKo OXNUATOG 0TO £€APTNHA CUYKPATNONG Tou diokou kat Bealwbeite

OTL €xeL oTEPEWBEL yepa. (Elk. 10)

Inueiwon: Befawwbeite OTL N E0WTEPLKT) KOAOTNTA TOU 6{OKOU OXAUATOG KAl TO EEAPTNUA

ouykpAtnong Tou diokou exouv ToTtoBeTnBel cwoTta. (Ewk. 11)

JuvbEaoTe TNV tpoooYPn otnyv Kupla povada. (Ewk. 12)

Inpeiwon:

e [pOoTOU XPNOLUOTIOINOETE TN OLOKEUN, BeBalwBelte OTL N TTPOoOYN £xEL 0TEPEWBEL
YEPQL

e Hmpoooyn eival Baptd. Na eloTe 10laitepa TTPOCEKTIKOL KATA T OLVAPUOAOYN O TNG.

JTEPEWOTE TA KOUUTILA EAEYXOU TtpoooPnG. (Ek. 13)

Znueiwon: Av n tpdoodn 1 o 6lokog oxXAUATOG 6V ouvapuoloynBolv cwaoTd, Evag

olakomtng acdpareiag Ba epmodioel TN Aeltoupyla TNG CUGKEUNG.

KAelote o kamakL tou doxetov avapel§ng. (Ew. 14)

Inueiwon: Av To KaTakL Tou 6oxelou avapelgng 6ev exel tormtoBetnBel cwoTd, 0 HLAKOTITNG
aodaleiag Ba epmodioel Tn AElToupyia TG OCUOKEUNG.

Xpnon tou napackevaotr CURAPLKWVY

1

‘Evapén mpoetolpaciag

>uvbéote To PIg oty Tpida. O TapackevaoTng Cupapkwy Ba NxroeL pia dopd kat OAEG oL
evdei€elg Ba avapoaofrioouy pia popd. (Ewk. 15)

Znpelwon: BeBawwbeite 6T OAa ta e€apTrpaTa €xouv cuvappoAoynBel owoTtd mpoTtol
OUVOEOETE TN oUCKeLN oTnV TTplda.

Matrjote To kouptti on/off yia va evepyomotoete tn cuokeur). (Ewk. 16)

ErtiAé€te Tov TUTO TwV (UUAPLIKWY UE TO KOUUTIL KOUMTIL EMAOYAS TTPOYP AU AATOG.

(Ewk. 17)
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Mpoypapp SupBouAn Mpoatpetikn cuvtayn
AmAd Cupapika/ e ZUPOPLIKA PE OAEVPLKALVEPO | ® NOUVTAG aro oltdpl
VOUVTAG povo e NouVTAG amd okAnpo ottdpt

. j ] KapoTo
ZUU(’lplLKO/’VOUVTAC ME MELYHO QUYyOU o ZUHOPIKA/VOUVTAC E
QLYo 1 yevon e ‘OAa ta idn Twv CUpaPLKWY .

HE YEVOELG - S8
® ZUMAPLKA/VOUVTAG HE
mtavtdapt

e Zupapikd amo oltdpl
e ZUpapLKA amd oKANPO oLtapt

® ZUOPIKA PE AAEVPL KaL - ZUIERIE ebE [UE

Znpelwon: MNa TEPLOCOTEPEG CUVTAYEG, AVATPESTE 0TO BIBALO cuVTAYWV.

4 Adalpgote To Kamdkt Tou doxelov avauelEng. (Ewk. 3)

ul

Meptpévete pexpL va epdaviotel n evoelén 0:00 otnv 0Bovn. (Ek. 18)

6 Pifte To alevpl peéoa oto doxelo. (Eik. 19)

Znpeiwon

* H ouokeun Quyllel autopata kat eppavifel Tnv ToodTNTA TOU AAeupLoU. H pétpnaon Tou
Bépoug Ba avaBoaofrivel péxpl va eival 0To owoTo eVPOG. (Elk. 20)

* Mnv mpocBeteTe Atydtepo amod 200 yp. ] eploodTEPO aTto 600 yp. AAeVPL 0TO HOXE(O.

* Y& OPLOMEVEG CUVTAYEG (Yla TTAPASELY LA UTTLOKOTA, CUMAPLIKA XWPIG YAOUTEVN)
aratte(Tal n mapdkappn g dtadikaciag CUylopaTOG. Y€ AUTH TNV TIEPITTTWON, TTATIOTE
To KouuTt évap§neg/madong yla 5 SeutepOAETTTA KAl N cuokeur) Ba Eekivroel ameubeiag
™ Sadikacia avapelgng kat e€wbnaong.

KAelote To kamdkl Tou doyeiou. (Ek. 14)

Inpeiwon

* AV TTOTHOETE €Va KOUUTIL XWPLG va KAEIOETE TO KATTAKL, Ba epdavioTel n EVOELEN
kAglolpatog tou 6oxeiou. (Ek. 21)

e Eloaydyete mpwta Toug 6U0 YAvT{oUG 0TN CUOKEUN KAl KATOTILY TILECTE TO KATIAKL OTNV
KupLa povada.

e Houokeun dev Ba tebel og Aettoupyla, av To Karmdkl Tou doxelou Oev ExEL KAEIOEL CWOTA.
Katd tn 6ldpketa Tng mapaockeurng CULAPLIKWY, av avolEeTe TO KATIAKL Tou SOXELOU, N
OULOKeUN Ba OTAPATNOEL VA AELTOUPYEL ZUVOPUOAOYNOTE TO KATIAKL KAL TTATOTE TO
kouuTtl évap§ng/mavong yla va Eekvroete Eava tn Aettoupyla.

8 '‘Otav To KaTtaKL KAg(oEL, epdaviCeTal N amaltoUpevn ToooTNTa UypoU. (Eik. 22)
9 XPNOLUOTIOLOTE TO TIAPEXOUEVO KUTTEANO VEPOU YL VA ETPHOETE TNV TTOCOTNTA TOU

UypoU cludwWVA LE TNV EvOelEn otnv 08ovn. (Ek. 23)

Znpeiwon

e ®poVTIOTE VA HETPHOETE TOV OYKO TWV UYPWVY 0TO UPOG TWV HATLWV OE pLa TTITEON
ETILPAVELQL

e ‘Otav mapaokeUACETE TO PElYA AUYOU, OTTAOTE TO AUYO UECA OTO KUTTEAAO VEPOU.
MpocBEoTE TNV ATIALTOVUUEVN TTOCOTNTA VEPOU KAL KATOTILV XTUTIOTE TO VEPS KAl TO
QUYO YLO VOl TA EVWOETE.

e MmopE(Te va XpNOLUOTIOOETE 2 AUYA avTi yia T cUHGWVA PE TIG TIPOTLUAOELG 0aG, AAAA
BePawwBeite OTL dev €xete LTIEPPREL TN CUVOALKN TIPOTEWVOUEVN TTOCOTNTA LYPOU.
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e Ta peyalltepn akpiBela, xpnotpotolnote pula Cuyaptd koulivag yla va ETPHOETE TO
uypo.

‘Evapén Tou mpoypApHaTog TapaoKeEUAS CUMAPLKWY

1

2

Matrnote To kKouuTt évapgng/madong yla va EeKvoeTe TNV avAapel§n. Apxideln
avtioTpodn HLETPNGN TOU XPOVOU avaueléng. (Ewk. 24)

Adou apxioel n avapelln, pl€te apyd To uYPO o€ GAO TO PNKOG TNG UTTOOOXAG OTO KATTAKL.
(Ewk. 25)

Znpelwon: Katd tnv avapelén tg Cung, LNV mpoobéoete AAAA LALKA adou piete Ta
UYPA. AladopPETIKA, Ba ETtNPEACTEL N TEAKH UM TwV CUUAPIKWV.

AdoU 0 TTAPACKEVAOTHG OAOKANPWOEL TNV avAUELEn, Ba nxNoet pia popd kat n e€wbnon
Twv QUPAPLKWY Ba EEKIVACEL JETA ATTO PEPLIKA OEUTEPOAETTTA. XPNOLOTIONOTE TOV KODTN
CUMAPLKWY yla va KOPeTe Ta CUUAPLKA OTO prKog ou BeAeTe. (Eik. 26)

Inpeiwon: Av n avaloyia uypoU kat aAeuplov dev elval cwoth, Ta (upapika dev Ba
TeETUXOUV. AvatpéCTe oto BLBAIO cUVTAYWY YLa TIEPLOCOTEPEG CUVTAYEG.

MOALG oAokANpwBEL N Ttapackeur) Twv CUUAPLKWY, AV TTAPATNPNCETE OTL UTTAPXOUV
urtoAelppata CUUNG Héoa oTo HoxE(o, UTTOPELTE VA TTATAOETE TO KOUUTIL pOVo e§wONong
TIPWTA KA, 0TN OUVEXELQ, VA TIATIOETE TO KOUUTTL évap§ng/madong yia va Byouy kat ta
uttoAouta UALKA. (Ek. 27)

Znpelwon: O XpOVOG MAYELPEUATOG TWV CUMAPLIKWY OLAPEPEL AVAAOYA UE TIG TIPOOWTILKES
00G TIPOTIUAOELG, T OXNAUATA TwWV CUHAPLIKWY KAl TWV apLBd TwY HEPdwV.

ZNUAVTLKO!

Ot ouvtayeg CUpapKwy Tou TepAapBavovtal oTo BBALO cuVTAYWY £XOUV OOKLUAOTEL yla
olyoupn ertituyia. Av BENETE VA TIELPAUATIOTEITE 1) VA XPNOLUOTIOOETE AAAEG GUVTAYEG
CUUOPLKWY, OL AVAAOYIEG AAEUPLOU KAl VEPOU/auyou Ba TIPEMEL va TTPOCapUOooToLyY. O
TIAPAOKEUAOTAG CUPAPIKWY eV Ba €xeL TA ETBLUNTA ATTOTEAEOUATA AV OEV TTPOCAPUOCETE
avdAoya Tn véa ouvtayn.

Znpeiwon

e [la kaAd amoteAéopata, N CUUN TTPETEL va dalveTal TOGAaKWUEVN oTo BAAapo
COpwaonG. Av n QO dalveTal TOOAaKWEVN, N cuvtayn Ba eTuxeL. H cuvtayn 6ev Ba
TIETUXEL AV N CUKN elvat oAU uypn (6Ttwg elval ouvABwg ot CVUEG) 1 TTOAU Enpr (Lotddel
HOVO pE AAELPL).

e OLOAAQYEG TWV ETTOXWV KL N XPHON UAIKWY aTtO OLAGOPETIKES TIEPLOXES EVOEXETAL VAl
ETNPEACOLY TNV avaloyla aAevplol/vepou. Towg XPELAGTOUV KATIOLEG TIPOCAPUOYEG UE
Bdon tn cuviotwpevn avaloyia.

e Katd tnv mapaokeur) CUUAPLIKWY I} UTTLOKOTWY XWPELG YAOUTEVN, NV XPNOLUOTIOLE(TE TN
OUVIOTWHEVN TTOCOTNTA LYPOU TIOU UTTOSELKVUETAL ATTO TN GUOKEUN.

e 'OTaV XPNOLUOTIOLEITE AAEVPL ATTO OOTIPLA 1) AAEVPL XWPIG YAOUTEVN, XPELACETAL AlYOTEPO
VEPO ATTO TO CLVIOTWHEVO. MTope(te va xpnoluotolnoete Ttepimou 10-20 ml Aydtepo
YLOL AUTEG TIG OLVTAYEG, AAAA OTIWG AVADEPBNKE TTAPATIAVW, UTTAPXOULY SLADOPES
avAAoya UE Tov TUTTO TOU AAEUpLOU.
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e H yloutévn Aettoupyel wg "otaBepomointrg” ou e§acdalilel 6t ta (upapikd dev Ba
OTTAO0UV EVKOAC. TO AAEVPL XWPIG YAOUTEVN SEV TTEPLEXEL OUVOETIKO UALKO, ETIOUEVWS
XPELACETAL £VAG TTNKTIKOG TTAPAYOVTAG YLa VA AELTOUPYNROEL WG "oTtaBepomolnThg”, Tt
auyd n EavBaviko kopuL Ta dlddpopa £i6n aAdeuplol Xwplg YAoUTEVN cUUTIEPLDEPOVTAL
LA OPETIKA KATA TNV TTapaokeun CUpapikwy. Oplopéva alelpla 6ev eival KATAAANAQ
Ylal TNV TTOPAOKELT CUMAPLKWY, TL.Y. AAEVPL KAPUOAG, EVW AAAEG TTOLKIALEG AAEUPLOV
EXOLV KOAG ATTOTEAECUATA, TLY. KLVOA KAl GayOTIupO.

e Katd tnv mapaokeur) CUHAPIKWY PE AUYA 1) AAXAVIKA, XTUTINGOTE TO pEelyua auvyol r To
XUUO TWV AOXAVIKWY OUOLOPopdA PE TO VEPO TTPOTOU TO pifeTe oTo doxelo pEoa amod
TNV LTTOSOXN OTO KATIAKL Ta UALKA TTOU TIPOCHETETE TTPETEL VA EIVAL OE LYPH LOPDN.

e Avatpéte oto B0 cuvTaywy Tou cLVOSEUE TN GUOKELH, Yla va Bpeite dladopeg
OoUVTAYEG CULLAPLKWY OE SLADOPEG TTAPAAAAYEG.

Kaeap Loua
AmtoouvdeoTe To PLg amo Tnv rpida. (Ewk. 28)

2 Aodalpéote To Katakl tou doxelou avapelng. (Ek. 3)

3 Zeodite Ta kouuTLd eA€yxou tpocodng. (Ewk. 4)
Inueiwon: H mpoooyn eival Bapla. Na eloTe 16laitepa TPOOEKTIKOL KATA TNV adaipeor)
™me.

4 ATOoUVAPHOAOYNOTE TNV TTPpoOcoYn, To Sloko oxnuatog, tn Bdon dlokou oxNUATOG, TOV
avadeuTtrpa Kat To SOoXElo avAUELENG, LE TN ouyKeKpLuEvn oelpd. (Eik. 5)

5 Xpnotuotoote €va uypo Ttavi yla va kaBaploete Ta UTOAE{UpATA AAEUPLOU 0TNV KUPLA
povada. (Ek. 29)

6 KaBapiote To 6{0KO OXNATOG UE TO TTAPEXOUEVO EPYAAElO KABAPLOUOU, yla VO adaLPETETE

Ta UTTOAE{ppaTa (UUNG. 2TN OLVEXELQ, UTTopE(Te va Tov kaBapioete pe vepo. (Ewk. 30)

Inpeiwon: AGroTe Toug OIOKOUG OXMUATOG YLO OTIAYYETL, XOVTPA OTtayYETL, PLOE Kal
HETOUTOIVL VO OTEYVWOOUV YLa 2 WG 4 WPEEG. 2TN CUVEXELD, XPNOLUOTIOLOTE TO AVTOTOLKO
epyaAeio kaBaplopou yia va kabBapioete Tn CUUN OTIG OTIEG.

7 KaBapiote OAa Ta amoomwpeva EEAPTAATA KAl OKOUTIIOTE TA yLa va 0TEYVWOouLV. (Eik. 6)

8 Me éva oteyvo mavi kaBapioTe Tov mivaka eAEyXou Kal To eEWTEPIKO UEPOG TOU
mapaockeuaotr Cupapkwy. (Eik. 31)

Artoen KELUON
ATocouVEETTE TN cUGKeELH aTto TNV TIP(da KAl AdrOTE TN VA KPUWOEL

Znpelwon: BeBawwbeite 6TL OAa Ta pépn elvat kabapd Kal oTeyva TpoTou TV
amoBnkeVOoETE.

2 Mmnopeite va armoBnkeloete Toug Slokoug oxruatog otn okevobrkn. (Eik. 32)
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r 4
Avtipetwriion tpofAnpatwyv
Y& autod To KedpaAato cuvoyifovtal Ta To cuvrBn TTPORARUATA TTOU PTTOPEL Va
QVTIMETWTTIOETE e TN oUoKeLr). Edv Sev umopéoeTe va AUOETE TO TIPORANUA UE TLG
TIAPAKATW TIANPOPOpPLES, avaTPEETE 0TN AlOTA CUXVWY EpWTAOEWY 0Tn dlevBuvon
www.philips.com/support rj emkowvwvnote pe To Kévtpo E§umnpétnong KatavalwTtwy otn

XWwpa oag.

Ol evoei€elg dev
avaBouv.

AdoU TTaTHOETE TO
kouutti on/off, n
GUOKEUT TIAPAYEL
€vav Nxo, oAAG dev
Aeltoupyet.

O dlaKkoTTNng
aopalelag
gvepyoToLelTal Kat

N ouoKeun advikd
otapata f §exkwva Sava
Katd T OLdpKeLa TNG
emegepyaoiag.

Katd T otdpkela
g emesepyaotag,

I GUOKEUH OTAUATA
VO AELTOUPYEL OTAV
QVOLYETE TO KATIAKL.

Katd t ouépkela
¢ emesepyaoiag, n
OUOKEUN OTApATA.
Agv aKOUYETAL XOG
ouvayeppou kat Sev
avafoofrvel kauta
evoelln.

To Buopa Tpodpodoaiag

Oev €xel ouvoeBel owoTd.

To Soyelo avapeLEng,
0 6loKOG GXAHATOG I
N mpoooyYn Oev EXOuV

ouvapuoloynBet cwotd.

To koupuTtl TtpdooPNng
elvat xaAapo.

Exel tortoBetnOel

uTtEPBOALKA
TT00OTNTA UAIKWY
OTOV TIOPACKEVAOTH
CUHAPLKWV.

Ma Adyoug aodaleiag,
N CUOKEUN OTAUATA val
AEltoupyel Tavta otav
TO KOTTIAKL Elval avolytod
KaTtd Tt OLApKELa TNG
ene€epyaolag.

O TT0PACKEVAOTAG
CUUOPLKWY EXEL
uttepBepuavBel Adyw
TIAPATETAUEVNG
ouvEXOUG AeLToupYiag.

EXéyEte av To Buoua tpododoaiag
€xel ouvoeDel owotad kal ot n mpida
Aeltoupyel cwoTtd.

BeBawwBeite 6Tl akolouBelte TIg
00nyleg oTo eyxeLPIdLO XprioNng yLa
TN OWOTH CLVAPHOAGYNON OAWY TWV
eCapTnUaTWwy.

BeBawwbeite 6T n TpOoOPn EXEL
ouvappoloynBel kaAa.

H péylotn moooTnTa aAeuplol Tou
Xpnowuotolettal yla kdBe maptida
elval 600 yp. Av €xouv tpooTtebel
meplocoTepa amod 600 yp., LELWOTE
TNV T0oOTNTA AAEUPLOU TIPLY ATt TNV
emopevn TraptTioa.

Av B€AeTE va OUVEXLOTEL N
Tponyoupevn Aettoupyla, KAeloTe To
KOTTOKL OWOTA KAL TIATOTE TO KOUUTT
évap§ng/mavong.

Amntoouvééote To Buopa amod TNV
TiplCa Kal adroTe TOV TAPACKEUAOTH
CLUOPLKWY VA KPUWOEL la va
TIPOOTATEVOETE KAAUTEPA TN

OUOKEUN, Oev Ba TTPETEL VA AELTOUPYEL
OUVEXOHEVA VLA TIEPLOCOTEPO ATTO 45
Aerttd. Mropeite va §eklvrioeTe va
XpNowoTtolelte §avA TN CUOKEUN PETA
amod 15 Aemtd adpAvelag.
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Kata to (Uyloua tou
aleuplov, To BApog
Tou epdavifeTal
oTnVv 08ovn aAAdadleL
OULVEXWG.

Alappor pkpng
TT00OTNTAG VEPOU ATIO
TN GUOKEUN.

Agv glval duvatn

N ETULTUXNMEVN
mapackeur) CUUAPLIKWY
HE TN AEttoupyla
UTTOAOYLOHOU LYPOU.

>tnv 0Bovn
epdavietal n évdelgn
E1.

H ouokeun otapatd
KaTd Tt OLAPKELA TNG
emeCepyaotag, otnv
086vn gudaviCetal n
€vdelln E2, ol evdelelg
avaBoofrivouv
ypriyopa Kat nxet n
ewdomoinon.

>tnv oBovn
epdavietal n évoen
EEE.

AyYICETE TN CUOKEULN 1} TO

kKaAwdLo.

MpootiBeTat vepod TpLy
anod TNV Evapén Tou
TIPOYPALUATOG.

H amtattovpevn
T00OTNTA UYPOU TTOU
epdaviCetal otnv 08oévn
evbel§ewv dev LoxLEL YA
OPLOPEVEG OLVTAYEG (YLlaL
TAPAdELY U, PUTILOKOTA,
Cupaplkd xwplg
YAoutévn).

O blokog oxruatog dev
elvat ouvdedepEvog.

To kartdki 6ev elvatl otn
Béon tou 1 Oev €xeL
ouvoebel owotd.

O avadeutrpag Umopet
Va EXEL UTTAOKAPEL OTTO
géva owpata.

H COun pmopel va elvat
urtepBoAtkd Enpn.

Exel emlexBei A\aBog
TIPOYPAU AL

H ouokeun mapouotddel
duoAeLtoupyla.

Kata tn dtadikaocia Cuyiopatog Tou
aleuplo, unv ayyllete tn cuokeun N
TO KOAWOLO.

AkoAouBrjoTe TIg 06nYieg oTO
EYXELPLOLO Xprong, yla va tpooBeoeTe
VEPO APEOWG META TNV Evapén Tou
TIPOYPAPUATOG,.

J€ QUTEG TIG ouvTayEG Ba TIpEmeL va
TIAPAKAUYPETE TO TN UTTOAOYLOUOU
TOU LYPOU. 2€ QUTH TNV TTEPITTTWON,
TIATHOTE TO KOoUuuTI évap§ng/mavong
yla 5 6eutepOAETTA KaL N cuokeur) Ba
Eeklvnoel ameuBelag tn Oladikaoia
avapel§ng kat e€wbnong.

JUVOEDTE TO EEAPTNUA CUYKPATNONG
6lokou otV KUpLA povada, cuvOEDTE
owoTd To 6loKO OXAUATOG Kal
OTEPEWOTE OWOTA TNV T(POooYPn 0TNn
OUOKEUN.

TomoBetroTe OWOTA TO KATTAKL.

Amtoouvééate To Buopa atto TV
mpiCa, kaBaploTe TOV MTAPACKELAOTN
Cupapkwy Kal akoAouBriote §avd Tig
obnyleg oto gyxeLpidLo Xprong, yla va
EEKLVNOETE €K VEOU TNV TTOPACKEUT TWV
CUUAPLKWV.

ETTlKOWWVAOTE LE TO KEVTPO
ETILOKEVWV.



Introduccion

Le felicitamos por su compray le damos la bienvenida a Philips.

Para poder beneficiarse por completo de la asistencia que ofrece Philips, registre el producto
en www.philips.com/welcome.

Descripcion del producto (Imagen 1)

Tapa de la cdmara de amasado Cuchilla para pasta

Orificio del interruptor de seguridad de

la tapa de la cdmara de amasado Botones del panel frontal

Cable de alimentacion Panel frontal

Interruptor de seguridad del soporte de

) Disco para dar forma
discos

Unidad principal Soporte de discos

Almacenamiento del disco para dar
forma

Palanca del interruptor de seguridad del
soporte de discos

Vaso para agua Palas de mezclado

CICICRCICRCIECRC,

@ @ B B 6 |©

Cepillo de limpieza Camara de amasado

Descripcion general del panel control (Imagen 2)

(D | Botdn de encendido (@) | Botdn de solo extrusion

(@ |Pantalla (® | Botdn de seleccién de programas

(® | Botdn de inicio/pausa

Este aparato le permite preparar la pasta que necesita como quiera.

1

Funcién de preparacion de pasta predeterminada

Elija un programa con el botdn de selecciéon de programas y, a continuacion, pulse el
botdn de inicio/pausa.

Esto se aplica a la preparaciéon de pasta con la funcién de bascula.

Funcién de solo extrusiéon

Pulse el boton de solo extrusion y, a continuacion, el botédn de inicio/pausa.

Esto se aplica cuando hay restos de masa en la cdmara de amasado y desea que se lleve a
cabo la extrusién adicional.

Funcién de omisién de bascula
Mantenga pulsado el botén de inicio/pausa durante 5 segundos.

Esto se aplica cuando el dispositivo entra en el modo de error o cuando necesita omitir la
funcion de bascula e iniciar el proceso de amasado directamente.

Desmontaje y limpieza antes del primer uso

1

2

Retire la tapa de la cdmara de amasado. (Imagen 3)
Afloje los botones de control del panel frontal. (Imagen 4)

Nota: El panel frontal es pesado. Tenga mucho cuidado al retirarlo.
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3 Desmonte el panel frontal, el disco para dar forma, el soporte del disco para dar forma, la
pala de amasado y la cdmara de amasado en ese orden. (Imagen 5)

4 Limpie todas las piezas desmontables y séquelas. (Imagen 6).

Montaje

1 Empuje la cdmara de amasado para introducirla en el aparato. (Imagen 7)

2 Apunte la pala de amasado hacia el orificio de la unidad principal. Inserte la pala de
amasado completamente en la unidad principal. (Imagen 8)

3 Coloque el soporte de discos en el aparato. (Imagen 9)

4 Coloque el disco para dar forma en el soporte de discos y asegurese de que estd bien
encajado en el soporte de discos. (Imagen 10)

Nota: Asegurese de que la cavidad interior del disco para dar formay el soporte de disco
estd bien colocada. (Imagen 11)

5 Coloque el panel frontal en la unidad principal. (Imagen 12)
Nota:

* Asegurese de que el panel frontal estd totalmente apretado antes de utilizar el aparato.

e El panel frontal es pesado. Tenga mucho cuidado al montarlo.
6 Apriete los botones de control del panel frontal. (Imagen 13)

Nota: Si el panel frontal o el disco para dar forma no se montan correctamente, un
interruptor de seguridad impedira que el aparato funcione.

7 Cierre la tapa de la cdmara de amasado. (Imagen 14)

Nota: Si la tapa de la cdmara de amasado no esta bien instalada, el interruptor de
seguridad evitard que el aparato se ponga en funcionamiento.

Uso de la maquina de hacer pasta

Iniciar la preparacion

1 Introduzca la clavija en la toma de corriente. La maquina de hacer pasta suena unavezy
todos los indicadores parpadean una vez. (Imagen 15)

Nota: AsegUrese de que todas las piezas estan bien montadas antes de enchufar el aparato.

2 Pulse el botdon de encendido/apagado para encender el aparato. (Imagen 16)
3 Seleccione el tipo de pasta con el botén de selecciéon de programas. (Imagen 17)

Programacion ‘ Consejo ‘ Receta opcional

¢ Fideos de trigo

Pasta/fideos normales | e Pasta solo con harinay agua e Fideos de durum

Pasta de trigo

Pasta de durum
Pasta/fideos de zanahoria
Pasta/fideos de tomate
Soba

Pasta/fideos de remolacha

Pasta/fideos de huevo | e Pasta con harinay huevo liquido
0 con sabores e Pasta con sabores de todo tipo
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Nota: Para conocer mas recetas, consulte el libro de recetas.

Retire la tapa de la cdmara de amasado. (Imagen 3)
Espere hasta que se muestre 0:00 en la pantalla. (Imagen 18)
Vierta la harina en la cdmara. (Imagen 19)

Nota:

e El aparato pesa automaticamente la cantidad de harina y la muestra en la pantalla. La
medicién de peso parpadeara hasta que esté dentro del intervalo correcto. (Imagen 20)

* No ponga menos de 200 g o mas de 600 g de harina en la cdmara.

e Algunas recetas (por ejemplo, galletas y pasta sin gluten) requieren que se omita el
proceso de pesaje. En ese caso, pulse el botdn de inicio/pausa durante 5 segundos y el
aparato empezard a amasar y extruir directamente.

Cierre la tapa de la cdmara. (Imagen 14)

Nota:

e Sipulsa un botoén sin cerrar la tapa, aparecera el simbolo de cierre de la cdmara.
(imagen 21)

e Introduzca los dos ganchos en el aparato primero y luego presione la tapa contra la
unidad principal.

e Elaparato no empezara a funcionar si la tapa de la cdmara no esta bien cerrada.
Durante el proceso de preparacion de la pasta, si abre la tapa de la camara, el aparato
dejara de funcionar. Monte la tapay pulse el botén de inicio/pausa para iniciar de
nuevo la operacién.

Al cerrar la tapa, se mostrara la cantidad de liquido necesaria. (Imagen 22)

Utilice el vaso para agua incluido para medir la cantidad de liquido en funcién de la

indicacién en pantalla. (Imagen 23)

Nota:

e Asegurese de medir el volumen de liquido al nivel de la vista sobre una superficie plana.

e Cuando prepare la mezcla con huevo, rompa el huevo en el vaso para agua. Ailada
agua hasta la cantidad necesaria y, a continuacion, bata el huevo con agua para
mezclarlos.

e Silo prefiere, puede utilizar 2 huevos en lugar de 1, aunque debe asegurarse de no
superar la cantidad total de liquido recomendada.

e Para mayor precision, utilice una bascula de cocina para medir el liquido.

Inicio del programa para preparar pasta

1

2

Pulse el botdn de inicio/pausa para empezar a amasar; se iniciara la cuenta atras del
tiempo de amasado. (Imagen 24)

Cuando se inicie el amasado, vierta lentamente el liquido a lo largo de la longitud de la
ranura de la tapa. (Imagen 25)

Nota: Durante el amasado, no aflada otros ingredientes una vez que haya vertido el
liquido. De lo contrario, afectard a los resultados de la textura de la pasta.

Cuando la maquina de hacer pasta termine de amasar, emitird un pitido y empezara a
expulsar la pasta después de unos segundos. Utilice la cuchilla para pasta para cortar la
pasta a la longitud que necesite (Imagen 26)

Nota: Si las cantidades de liquido y harina no son correctas, la extrusién no se realizara
correctamente. Consulte el libro de recetas para conocer mas recetas.
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4 Después de que se complete la preparaciéon de la pasta, si observa que hay restos de masa

dentro de la cdmara, puede pulsar el botén de solo extrusién primero y, a continuacion, el

botén de inicio/pausa para iniciar la extrusion adicional. (Imagen 27)

Nota: El tiempo de coccion de la pasta varia en funcién de las preferencias personales, las
formas de la pasta y el nimero de raciones.

Importante

Se ha comprobado que las recetas de pasta que se incluyen en el libro de recetas salen bien.
Si prueba o utiliza otras recetas de pasta, las proporciones de harina y agua/huevo deberan
ajustarse. La maquina de hacer pasta no funcionara correctamente si no ajusta la nueva
receta en consecuencia.

Nota:

* Para obtener un buen resultado, es muy importante que la masa adquiera una textura
migajosa durante el amasado. De esta forma, la receta sera un éxito. En cambio, si la
masa queda demasiado himeda (tiene mucha consistencia) o demasiado seca (posee
un aspecto harinoso), no podra prepararla correctamente.

* Los cambios de estacién y el uso de ingredientes de diferentes regiones pueden
afectar a las cantidades de harina y agua. Puede ajustarlas en funcién de la proporcién
recomendada.

» Al preparar pasta sin gluten o galletas, no siga la cantidad de liquido recomendada que

se indica en el aparato.
 Siutiliza harina de legumbres o harina sin gluten, necesitara menos agua de la

recomendada. Puede utilizar entre 10 y 20 ml menos para estas recetas, pero tal y como

mencionamos previamente, el tipo de harina puede influir en el resultado.

* El"Gluten" es un aglutinante que garantiza que la pasta no se rompa facilmente.
Sin embargo, la harina sin gluten no contiene aglutinante, por lo que se necesita un
espesante que actle como tal, por ejemplo huevos o goma xantana. Los distintos tipos
de harina sin gluten ofrecen diferentes resultados al preparar pasta. Algunas harinas

no son adecuadas para preparar pasta, como la harina de coco; algunos tipos de harina

van bien, como la de quinoa o la de trigo sarraceno.

e Cuando prepare pasta al huevo o pasta de verduras, asegurese de batir la mezcla con el

huevo o el zumo de verduras uniformemente con el agua antes de verter la mezcla en

la cdmara a través de la ranura de la tapa. Cuando afiada los ingredientes, asegurese de

que estan en estado liquido.
e Consulte el libro de recetas incluido para conocer otras variaciones de las recetas de
pasta.

Limpieza

Desconecte el enchufe de la toma de corriente. (Imagen 28)
Retire la tapa de la cdmara de amasado. (Imagen 3)

Afloje los botones de control del panel frontal. (Imagen 4)

W N =

Nota: El panel frontal es pesado. Tenga mucho cuidado al retirarlo.

4 Desmonte el panel frontal, el disco para dar forma, el soporte del disco para dar forma, la
pala de amasado y la cdmara de amasado en ese orden. (Imagen 5)

5 Utilice un pafno seco para limpiar los restos de harina de la unidad principal. (Imagen 29)
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6 Limpie el disco para dar forma con el utensilio de limpieza incluido para retirar los restos
de masa. A continuacion, puede limpiarlo con agua. (Imagen 30)

Nota: En el caso de los discos para dar forma a espaguetis, espaguetis gruesos, cabello
de angel o fettuccini, deje que los discos se sequen al aire durante 2 a 4 horas. A
continuacion, utilice el utensilio de limpieza correspondiente para extraer la masa de los

orificios.

~N

Limpie todas las piezas desmontables y séquelas. (Imagen 6).

8 Utilice un pafio seco para limpiar el panel de control y el exterior de la maquina para hacer

pasta. (Imagen 31)

Almacenamiento

1 Desenchufe el aparato y déjelo enfriar.

Nota: Asegurese de que todas las piezas estan limpias y secas antes de guardarlo.

2 Puede guardar los discos para dar forma en el cajon de almacenamiento. (Imagen 32)

Soluciéon de problemas

Este capitulo resume los problemas mds comunes que podria encontrarse con

el aparato. Si no puede resolver el problema con la siguiente informacién,

visite www.philips.com/support para consultar una lista de preguntas mas frecuentes, o
pdngase en contacto con el servicio de atencidn al cliente en su pais.

Los indicadores no se
iluminan.

Después de pulsar el
boton de encendido/
apagado el aparato
emite un sonido pero
no funciona.

El interruptor de
seguridad se ha
activado y el aparato
se detiene o se reinicia
de repente durante el
procesamiento.

Durante el
procesamiento, el
aparato deja de
funcionar al abrir la
tapa.

El enchufe de
alimentacion no esta
bien conectado.

La camara de amasado,
el disco para dar forma
o el panel frontal se han
montado incorrecta-
mente.

El boton del panel
frontal esta suelto.

Hay un exceso de
ingredientes en la

maquina de hacer pasta.

Por motivos de
seguridad, el aparato
siempre deja de
funcionar cuando se
abre la tapa durante el
procesamiento.

Compruebe si la clavija esta bien
enchufaday la toma funciona
correctamente.

Asegurese de seguir el manual de
usuario para montar todas las piezas
correctamente.

Asegurese de que el panel frontal esta
bien montado.

La cantidad méxima de harina por lote
es de 600g. Si se han afladido mas de
600g, reduzca la cantidad de harina
antes del siguiente lote.

Si necesita reanudar la operacion
anterior, cierre la tapa correctamente y
pulse el boton de inicio/pausa.
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Desconéctela de la fuente de

alimentacién y deje que la maquina de

hacer pasta se enfrie. Para prolongar

la vida util del aparato, el tiempo de

No se emite ningun funcionamiento continuo debe ser

: ! a un uso prolongadoy e .

sonido de alarma ni . inferior a 45 minutos. Puede empezar
continuo. s .

parpadeo. a utilizar el aparato de nuevo después

de 15 minutos de reposo.

Durante el
procesamiento, el
aparato se detiene.

La maquina de
hacer pasta se ha
sobrecalentado debido

Al pesar la harina, el

peso que se muestra Estd tocando el aparato o
en la pantalla cambia | el cable de alimentacion.
todo el tiempo.

Cuando el aparato esta pesando la
harina, no toque el aparato ni el cable
de alimentacion.

Siga las instrucciones del manual de

Sale una pequena Se ha afiadido el agua . S
: L usuario, que indican que se debe
cantidad de agua del | antes de iniciar el o ; o
afiadir el agua después de que se inicie
aparato. programa.
el programa.
La cantidad de liquido Estas recetas requieren que se omita
No se puede preparar | necesaria que se indica la parte de calculo de liquido. En
pasta correctamente en la pantalla no se aplica | ese caso, pulse el botén de inicio/
con la funcién de a algunas recetas (por pausa durante 5 segundos y el
calculo de liquido. ejemplo, galletas o pasta | aparato empezara a amasar y extruir
sin gluten). directamente.

Coloque el soporte de discos en la
El disco para dar forma unidad principal, coloque el disco para

no estd colocado. dar forma correctamente y fije bien el
En la pantalla se panel frontal al dispositivo.
muestra E1. ;
La tapa no esta en
su lugar o no se ha Coloque la tapa correctamente.
colocado correctamente.
El aparato se Puede que la pala de
detiene durante amasado esté bloqueada
. , . - Desconecte el aparato de la fuente
el procesamiento, por algun objeto extrafio.

de alimentacién, limpie la maquina
Puede que lamasa esté | de hacer pasta y siga el manual de
demasiado seca. usuario de nuevo para reiniciar el
proceso de preparacion de pasta.

se muestra E2 en

la pantalla, los
indicadores parpadean
rapidamente y suena | Se ha seleccionado el
la alarma. programa incorrecto.

En la pantalla se El aparato no funciona Pdngase en contacto con el centro de
muestra EEE. correctamente. servicio.



Johdanto

Olet tehnyt erinomaisen valinnan ostaessasi Philipsin laitteen.

Hyodynna Philipsin tukipalveluita rekisteréimalla tuotteesi osoitteessa
www.philips.com/welcome.

Tuotteen yleiskuvaus (Kuva 1)

Muottilevyjen sailytyslokero

Levypidikkeen turvakatkaisimen vipu

Vesimitta

Sekoitusosa

Puhdistusharja

Sekoitusastia

(D | Sekoitusastian kansi (® | Pastatera

® igllfltusastlan kannen turvakatkaisimen Etupaneelin kiinnitysruuvit
(® | Virtajohto @D | Etupaneeli

® | Levypidikkeen turvakatkaisin ®@ | Muottilevy

() | Paalaite ®) | Levyteline

®

Q) ®

Ohjauspaneelin yleiskuvaus (Kuva 2)

(D | Virtapainike (@ | Vain puristus -painike
@ | Nayttd (® | Ohjelman valintapainike
(® | Kaynnistyspainike

Talla laitteella voit helposti valmistaa erilaisia pastatyyppeja.

1

Oletuspastaohjelma

Valitse ohjelma ohjelman valintapainikkeella ja paina kdynnistyspainiketta.
Toimi ndin kayttaessasi pastan valmistuksessa vaakatoimintoa.

Vain puristus -toiminto

Paina ensin Vain puristus -painiketta ja sitten kdynnistyspainiketta.
Toimi nain, kun sekoitusastiassa on viela jaljelld taikinaa, josta haluat puristaa muotilla

pastaa.
Ohita punnitus -toiminto

Paina kaynnistyspainiketta viiden sekunnin ajan.

Toimi ndin, kun laite siirtyy virhetilaan tai kun haluat ohittaa vaakatoiminnon ja kdynnistaa

sekoituksen suoraan.

Laitteen purkaminen ja puhdistaminen ennen
ensimmaista kayttokertaa

1

2 Kierra etupaneelin kiinnitysruuvit auki. (Kuva 4)

Irrota sekoitusastian kansi. (Kuva 3)

Huomautus: Etupaneeli on painava. Ole varovainen irrottaessasi sita.
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3 Irrota etupaneeli, muottilevy, muottilevyn pidike, sekoitusosa ja sekoitusastia tassa
jarjestyksessa. (Kuva 5)

4 Puhdista kaikki irrotettavat osat ja kuivaa ne. (Kuva 6)

Kokoaminen

1 Paina sekoitusastia laitteeseen. (Kuva 7)

2

3

Kohdista sekoitusosa paayksikon koloon. Tydnna sekoitusosa kunnolla paayksikdn sisaan.
(Kuva 8)

Kiinnita levypidike laitteeseen. (Kuva 9)
Aseta muottilevy levypidikkeeseen ja varmista, ettd se on tiiviisti kiinni levypidikkeessa.
(Kuva 10)

Huomautus: Varmista, ettd muottilevyn sisdosa ja levypidike on asetettu oikein
paikoilleen. (Kuva 11)

Liita etupaneeli padyksikkoéon. (Kuva 12)

Huomautus:

e Varmista ennen laitteen kayttoa, etta etupaneeli on kunnolla paikallaan.

e Etupaneeli on painava. Ole varovainen asentaessasi sita.

Kirista etupaneelin kiinnitysruuvit. (Kuva 13)

Huomautus: Jos etupaneelia tai muottilevya ei ole asennettu oikein, turvakatkaisin estaa
laitteen kayton.

Sulje sekoitusastian kansi. (Kuva 14)

Huomautus: Jos sekoitusastian kantta ei ole asennettu oikein, turvakatkaisin estaa laitteen
toiminnan.

Pastakoneen kaytto

Aloita valmistelut

1

Tyonna pistoke pistorasiaan. Laitteesta kuuluu yksi merkkiaani, ja kaikki merkkivalot
vilkahtavat kerran. (Kuva 15)

Huomautus: Varmista ennen virran kytkemista, etta kaikki osat ovat paikoillaan.

2 Kaynnista laite painamalla virtapainiketta. (Kuva 16)
3 Valitse pastatyyppi ohjelman valintapainikkeella. (Kuva 17)
Ohjelmointi Vinkki | Lisareseptit
tavallinen pasta / e pasta pelkasta jauhosta ja ¢ vehnanuudelit
nuudelit vedesta e durumvehnanuudelit
e vehnapasta
. . . e durumvehnapasta
munapasta tai * pasta jauhosta ja * porkkanapasta/-nuudelit
LR TS e tomaattipasta/-nuudelit
k deli ikki i o
makunuudeli e kaikki makupastatyypit e sobanuudelit
® punajuuripasta/-nuudelit
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Huomautus: Lisaa ruokaohjeita on reseptivihkossa.

Irrota sekoitusastian kansi. (Kuva 3)
Odota, kunnes naytossa nakyy 0:00. (Kuva 18)
Kaada jauhot sekoitusastiaan. (Kuva 19)

Huomautus

e Laite punnitsee jauhomaaran automaattisesti. Naet mittaustuloksen naytossa.
Painomaara vilkkuu, kunnes se on oikea. (Kuva 20).

 Al3 laita astiaan alle 200 g tai yli 600 g jauhoja.

e Osassa resepteissa (kuten keksit ja gluteeniton pasta) punnitusvaihe on ohitettava.
Paina kaynnistyspainiketta viiden sekunnin ajan, jolloin laite aloittaa suoraan
sekoituksen ja puristuksen.

Sulje sekoitusastian kansi. (Kuva 14)

Huomautus

e Jos painat painiketta ennen kannen sulkemista, nakyviin tulee sekoitusastian
sulkemiskuvake. (Kuva 21)

e Aseta kaksi koukkua ensin laitteeseen ja paina sitten kansi paayksikkoa vasten.

 Laite ei toimi, jos astian kansi ei ole kunnolla kiinni. Jos astian kansi aukenee pastan
valmistuksen aikana, laitteen toiminta keskeytyy. Laite alkaa toimia uudelleen, kun
asetat kannen paikalleen ja painat kdynnistyspainiketta.

Kun kansi on suljettu, ndytdssa nakyy tarvittava nestemaara. (Kuva 22)

Mittaa ndytdssa ilmoitettu nestemaara laitteen mukana toimitetulla mittakupilla. (Kuva 23)

Huomautus

e Mittaa nesteen maara silmien tasolla tasaisella pinnalla.

e Riko kananmunat mittakuppiin. Lisaa tarvittava maara vetta ja vatkaa sitten vesi ja
kananmuna keskenaan.

e Riko tarvittaessa 2 kananmunaa, mutta varmista, etta suositeltu nestemaara ei ylity.

e Jos haluat tarkemman mittatuloksen, kayta keittiovaakaa nestemaaran mittaamiseen.

Pastanvalmistusohjelman kdynnistaminen

1

2

Aloita sekoittaminen painamalla kaynnistyspainiketta. Laite alkaa laskea sekoitusaikaa.
(Kuva 24)

Kun sekoittaminen alkaa, kaada nestetta hitaasti kannen aukon koko pituudelta. (Kuva 25)

Huomautus: Alé lisia taikinan sekoittamisen aikana muita aineita, kun olet kaatanut
nesteen. Se vaikuttaa pastan lopulliseen rakenteeseen.

Kun pastakone on vaivannut taikinan, kuulet danimerkin, ja pastan puristus kaynnistyy
muutaman sekunnin kuluttua. Leikkaa pasta haluamaasi pituuteen pastateralla. (Kuva 26)

Huomautus: Jos nesteen ja jauhojen suhde on vaara, puristusvaihe ei onnistu. Lisaa
resepteja on reseptivihkossa.

Jos huomaat, ettd astiaan on jaanyt taikinaa pastanvalmistuksen paatyttya, voit kaynnistaa
ylimaaraisen puristusvaiheen painamalla ensin Vain puristus -painiketta ja sitten
kaynnistyspainiketta. (Kuva 27)

Huomautus: Pastan keittoaika riippuu henkilokohtaisista mieltymyksista, pastan
muodosta ja annosten maarasta.
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Tarkeaa!

Reseptivihko sisaltaa toimivia pastaresepteja. Jos kokeilet tai kdytat muita pastaresepteja,
jauhojen ja veden/kananmunan suhteita on muokattava pastakoneen jauho- ja vesimitan
suhteiden mukaisesti. Pastakone ei toimi oikein, ellei uusia resepteja muokata vastaavasti.

Huomautus

e On tarkead, etta taikina on murumaista vaivausastiassa. Jos taikina on murumaista,
resepti toimii. Resepti ei toimi, jos taikina on lilan markaa (nayttaa tutulta taikinan
koostumukselta) tai liian kuivaa (kun taikina nayttaa pelkalta jauholta).

* Vuodenaikojen vaihtelu ja raaka-aineiden valmistuspaikka saattavat vaikuttaa jauhon ja

veden maaraan. Voit muokata maaria suositeltujen suhteiden pohjalta.

* Kun valmistat gluteenitonta pastaa tai keksitaikinaa, dla noudata laitteen naytdssa
nakyvaa suositeltua nestemaaraa.

* Vettad tarvitaan suositusta vahemman, kun kaytetaan palkokasveista valmistettuja
jauhoja tai gluteenittomia jauhoja. Naissa resepteissa voit kayttaa noin 10-20 ml
vahemman vetta, mutta jauhotyypista riippuen voi olla eroja.

* Gluteeni on sideaine, joka varmistaa, ettei pasta katkea helposti. Gluteeniton jauho
ei sisalla sideainetta, joten se tarvitsee erillisen sakeutusaineen, kuten munia tai
ksantaania. Eri gluteenittomat jauhot kayttaytyvat eri tavalla pastaa valmistettaessa.
Jotkin jauhot, kuten kookosjauho, eivat sovellu pastan valmistukseen, kun taas toiset
toimivat hyvin (kuten kvinoa ja tattari).

* Kun valmistat muna- tai kasvispastaa, sekoita munaseos tai kasvismehu tasaisesti

veteen ennen ainesten kaatamista sekoitusastiaan kannen aukosta. Kun liséat aineksia,

varmista niiden olevan nestemaisia.
» Katso lisaa pastareseptien muunnoksia laitteen mukana toimitetusta reseptivihkosta.

Puhdistus

1 Irrota virtajohto pistorasiasta. (Kuva 28)
2 Irrota sekoitusastian kansi. (Kuva 3)
3 Kierra etupaneelin kiinnitysruuvit auki. (Kuva 4)
Huomautus: Etupaneeli on painava. Ole varovainen irrottaessasi sita.
4 Irrota etupaneeli, muottilevy, muottilevyn pidike, sekoitusosa ja sekoitusastia tassa
jarjestyksessa. (Kuva 5)
Poista jauhojaamat paayksikosta kuivalla liinalla. (Kuva 29)

Puhdista muottilevy poistamalla siita taikinajadmat mukana toimitetulla
puhdistusvalineelld. Taman jalkeen voit puhdistaa sen vedella. (Kuva 30)

o n

Huomautus: Kun valmistat spagettia, capellinia tai fettuccinea, anna muottilevyjen

ilmakuivua 2 - 4 tuntia. Poista sitten taikina koloista niille tarkoitetulla puhdistusvalineella.

7 Puhdista kaikki irrotettavat osat ja kuivaa ne. (Kuva 6)
8 Puhdista ohjauspaneeli ja pastakoneen ulkopinnat kuivalla liinalla. (Kuva 31)

Sailytys
1 Irrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jadhtya.

Huomautus: Varmista ennen varastointia, etta kaikki osat ovat puhtaita ja kuivia.
2 Voit sailyttda muottilevyt katevasti sailytystilassa. (Kuva 32)
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Vianmaaritys
Tama osio esittaa lyhyesti yleisimmat ongelmat, joita saatat kohdata kayttaessasi

laitetta. Ellet I6yda ongelmaasi ratkaisua seuraavista tiedoista, lue osoitteesta
www.philips.com/support vastauksia usein kysyttyihin kysymyksiin tai ota yhteys

paikalliseen kuluttajapalvelukeskukseen.

Merkkivalot eivat syty.

Virtapainikkeen
painamisen jalkeen
laitteesta kuuluu aani,
mutta laite ei toimi.

Turvakatkaisin
laukeaa, ja laitteen
toiminta keskeytyy
odottamatta tai laite
kaynnistyy uudelleen
kesken kasittelyn.

Laitteen toiminta
keskeytyy kasittelyn
aikana, kun kansi
avataan.

Laitteen toiminta
keskeytyy kasittelyn
aikana. Laitteesta ei
kuulu halytysaania,
eivatka valot vilku.

Jauhojen punnituksen

aikana naytossa nakyva

paino muuttuu koko
ajan.

Laitteesta valuu pienia
maaria vetta.

Pistoketta ei ole kytketty
oikein.

Sekoitusastia, muottilevy
tai ohjauspaneeli ei ole
kunnolla paikallaan.

Etupaneelin kiinnitysruuvi
on loysalla.

Pastakoneessa on liikaa
aineksia.

Laitteen toiminta keskeytyy
turvallisuussyista, jos kansi
avataan kasittelyn aikana.

Pastakone on
ylikuumentunut pitkan
yhtdjaksoisen kayttdajan
vuoksi.

Kosket ehka laitetta tai
virtajohtoa.

Vesi on lisatty ennen
ohjelman alkamista.

Tarkista, etta pistoke on kunnolla
pistorasiassa ja etta pistorasia toimii.

Noudata kayttéoppaan ohjeita,
jotta saat asennettua kaikki osat
oikein.

Varmista, ettd etupaneeli on
kunnolla paikallaan.

Jauhojen enimmaismaara yhta
valmistuskertaa kohden on 500 g.
Jos olet lisannyt jauhoja yli 500 g,
vahenna maaraa ennen seuraavan
aineseran kasittelya.

Voit jatkaa kasittelya sulkemalla
kannen ja painamalla
kdynnistyspainiketta.

Irrota pastakone virtalahteesta
jaanna sen jaahtya. Laitteen
kayttéian pidentamiseksi laitetta on
suositeltavaa kayttaa yhtajaksoisesti
enintaan 45 minuuttia. Laitetta
voidaan kayttaa uudelleen

15 minuutin tauon jalkeen.

Al3 koske laitetta tai virtajohtoa
jauhojen punnituksen aikana.

Noudata kayttéoppaan ohjeita ja
lisda vesi vasta ohjelman alkamisen
jalkeen.
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Nestemaaran

laskeminen ei onnistu.

Naytdssa nakyy E1.

Laitteen toiminta
keskeytyy kayton
aikana, naytdssa
nakyy E2, merkkivalot
vilkkuvat ja laitteesta
kuuluu halytysaani.

Naytdssa nakyy EEE.

Naytossa nakyva
nestemaara ei koske kaikkia
resepteja (kuten keksi ja
gluteeniton pasta).

Muottilevya ei ole
kiinnitetty.

Kansi ei ole paikallaan
tai sitd ei ole kiinnitetty
kunnolla.

Jokin vieras esine saattaa
tukkia sekoitusosan.

Taikina saattaa olla liian
kuivaa.

Vaara ohjelma on valittu.

Laitteessa on
toimintahairio.

Ohita nestemaaran laskenta

naissa resepteissa. Paina
kdynnistyspainiketta viiden
sekunnin ajan, jolloin laite aloittaa
suoraan sekoituksen ja puristuksen.
Liita levypidike paayksikkoon, aseta
muottilevy paikalleen ja kiinnita
laitteen etupaneeli.

Liita kansi kunnolla paikalleen.

Irrota pastakone virtalahteesta,
puhdista se ja aloita pastanvalmistus
uudelleen kayttdoppaan ohjeiden
mukaisesti.

Ota yhteys tukipalveluun.
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Introduction

Félicitations pour votre achat et bienvenue dans le monde de Philips !

Pour profiter pleinement de I'assistance offerte par Philips, enregistrez votre produit a
I'adresse suivante : www.philips.com/welcome.

Présentation du produit (Fig. 1)

(@ | Couvercle du compartiment de mélange |(® | Coupe-pates
Orifice du bouton de sécurité du
@ couvercle du compartiment de mélange Boutons de la facade
(®) | Cordon d'alimentation @1 | Panneau avant
(® | Bouton de sécurité du support de disque | @) | Disque de forme
(® | Unité principale ®) | Porte-disque
® |Rangement du disque de forme LeV|e_r du bouton de sécurité du support
de disque
@ | Verre d'eau @ | Spatule de mélange
Brossette de nettoyage Compartiment de mélange

Apercu du panneau de commande (Fig. 2)

Bouton marche/arrét Bouton d'extrusion seule

©®

Bouton de sélection du programme

®
Q@ | Afficheur
®

Bouton marche/pause

Cet appareil vous permet de préparer les pates que vous aimez comme vous le voulez.

1

Fonction de préparation de pates par défaut

Choisissez un programme a l'aide du bouton de sélection de programme, puis appuyez
sur le bouton marche/pause.

S'applique lors de la préparation de pates avec la fonction de graduation.

Fonction d'extrusion seule

Appuyez sur le bouton d'extrusion seule, puis sur le bouton marche/pause.

S'applique lorsqu'il reste de la pate dans le compartiment de mélange et que vous voulez
utiliser encore un peu l'extrusion.

Fonction sans graduation
Maintenez le bouton marche/pause enfoncé pendant 5 secondes.

S'applique lorsque I'appareil passe en mode d'erreur ou lorsque vous devez ignorer la
fonction de graduation et démarrer le processus de mélange directement.
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Démontage et nettoyage avant premiere
utilisation

1
2

3

4

Retirez le couvercle du compartiment de mélange. (Fig. 3)
Desserrez les boutons de contrdle de la facade. (Fig. 4)
Remarque : la facade est lourde. Faites donc trés attention lorsque vous la retirez.

Désassemblez la facade, le disque de forme, le support de disque, la spatule de mélange et
le compartiment de mélange dans I'ordre. (Fig. 5)

Nettoyez toutes les piéces amovibles, puis séchez-les. (Fig. 6)

Assemblage

1
2

3

Poussez le compartiment de mélange dans I'appareil. (Fig. 7)

Pointez la spatule de mélange vers ['orifice de I'unité principale. Insérez la spatule de
mélange intégralement dans 'unité principale. (Fig. 8)

Attachez le support de disque a l'appareil. (Fig. 9)

Placez le disque de forme dans le support de disque et assurez-vous qu'il est fermement
fixé sur le support de disque. (Fig. 10)

Remarque : assurez-vous que la cavité interne du disque de forme et le support de disque
sont bien encastrés. (Fig. 11)
Attachez la facade a 'unité principale. (Fig. 12)

Remarque :

e Assurez-vous que la facade est bien attachée avant d'utiliser I'appareil.
* Lafacade est lourde. Faites trés attention lors de son assemblage.
Verrouillez les boutons de contrdle de la facade. (Fig. 13)

Remarque : si la facade ou le disque de forme ne sont pas assemblés correctement, un
bouton de sécurité empéchera I'appareil de fonctionner.

Fermez le couvercle du compartiment de mélange. (Fig. 14)

Remarque : si le couvercle du compartiment de mélange n'est pas installé correctement,
le bouton de sécurité empéchera I'appareil de fonctionner.

Utilisation de la machine a pates

Début de la préparation

1

Branchez le cordon d'alimentation sur la prise secteur. La machine a pates émet une alerte
sonore et tous les voyants clignotent une seule fois. (Fig. 15)

Remarque : assurez-vous que toutes les pieces sont assemblées correctement avant de
brancher I'appareil.

Mettez I'appareil en marche en appuyant sur le bouton marche/arrét. (Fig. 16)
Sélectionnez le type de pates avec le bouton de sélection du programme. (Fig. 17)
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Programmation Conseil Recette facultative

e Pates a la farine et I'eau e Nouilles de blé
unigquement ¢ Nouilles de blé dur

Pates de blé

Pates de blé dur
Pates/nouilles de carottes
Pates aux tomates

Soba

Pates/nouilles de betterave

Pates/nouilles nature

e Pates a la farine et ceuf
Pates/nouilles aux liquide

aromatisées

ul

Remarque : pour plus de recettes, reportez-vous au livre de recettes.

4 Retirez le couvercle du compartiment de mélange. (Fig. 3)

Attendez que 0:00 apparaisse sur l'afficheur. (Fig. 18)

6 Versez la farine dans le compartiment. (Fig. 19)

Remarque

e L'appareil pese et affiche automatiquement la quantité de farine. La mesure du poids
clignote jusqu'a ce que le grammage soit correct. (Fig. 20)

e Ne versez pas moins de 200 g ou plus de 600 g de farine dans le compartiment.

e Pour certaines recettes (par exemple de cookies ou de pates sans gluten), vous devez
ignorer |'étape de pesée. Pour ce faire, appuyez sur le bouton marche/pause pendant
5 secondes pour que |'appareil commence a mélanger et a extruder directement la
pate.

Fermez le couvercle du compartiment. (Fig. 14)

Remarque

e Sivous appuyez sur un bouton sans avoir fermé le couvercle, le symbole de fermeture
du compartiment s'affiche. (Fig. 21)

e Commencez par insérer les deux crochets dans I'appareil. Poussez ensuite le couvercle
contre I'unité principale.

e |'appareil ne se mettra pas en marche si le couvercle du compartiment n'est pas
correctement fermé. Durant le processus de fabrication, si vous ouvrez le couvercle du
compartiment, I'appareil cessera de fonctionner. Assemblez le couvercle et appuyez sur
le bouton marche/pause pour relancer I'opération.

8 Lorsque le couvercle est fermé, la quantité de liquide nécessaire s'affiche. (Fig. 22)

Utilisez la tasse d'eau fournie pour mesurer la quantité de liquide en fonction de
I'indication sur I'afficheur. (Fig. 23)

Remarque

e Veillez a mesurer le volume d'eau au niveau des yeux, sur une surface plane.

e Pour le mélange aux ceufs, cassez I'ceuf dans la tasse a eau. Ajoutez de I'eau jusqu'au
niveau souhaité, puis mélangez I'eau et |'ceuf avec un fouet.

e Sivous le souhaitez, vous pouvez utiliser 2 ceufs au lieu d'1, mais assurez-vous que la
quantité totale de liquide suggérée n'est pas dépassée.

e Pour une meilleure précision, veuillez utiliser une balance de cuisine pour mesurer le
liquide.
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Lancement du programme de fabrication des pates

1 Appuyez sur le bouton marche/pause pour démarrer le mélange. Le compte a rebours du
mélange s'enclenche. (Fig. 24)

2 Quand le mélange a commencé, versez lentement le liquide tout le long de I'ouverture du
couvercle. (Fig. 25)

Remarque : pendant le mélange de la pate, n'ajoutez pas d'autres ingrédients apres avoir
versé le liquide. Cela altérerait la texture des pates.

3 Une fois que la machine a pates a terminé le mélange, elle émet un signal sonore et
commence a extruder les pates apres quelques secondes. Utilisez le coupe-pates pour
couper les pates a la longueur souhaitée. (Fig. 26)

Remarque : si la proportion de liquide et de farine n'est pas correcte, les pates ne pourront
pas étre extrudées. Reportez-vous au livre de recettes pour plus de recettes.

4 Al'issue de la fabrication des pates, s'il reste de la pate & I'intérieur du compartiment,
vous pouvez tout d'abord appuyer sur le bouton d'extrusion seule, puis sur le bouton
marche/pause pour une extrusion supplémentaire. (Fig. 27)

Remarque : le temps de cuisson des pates varie selon vos préférences personnelles, la
forme des pates et le nombre de parts.

Important !

Les recettes de pates fournies dans le livre de recettes ont été testées pour vous donner
satisfaction. Si vous faites des essais avec ou utiliser d'autres recettes de pates, les proportions
de farine et d'eau/d'ceuf devront étre adaptées. La machine a pates ne fonctionnera pas
correctement si vous n'adaptez pas la nouvelle recette en conséquence.

Remarque

* Pour obtenir de bons résultats, il est essentiel que la pate présente une texture friable
dans la chambre de pétrissage. La recette fonctionne avec une pate friable. La recette
ne fonctionnera pas si la pate contient trop de liquide (consistance classique de pate)
ou si elle est trop seche (lorsque la pate ressemble a de la farine seule).

* Leschangements saisonniers et |'utilisation d'ingrédients de différents pays peuvent
modifier les proportions farine/eau. Vous pouvez modifier ces proportions en fonction
des proportions recommandées.

* Lorsque vous préparez des pates ou des biscuits sans gluten, n'utilisez pas la quantité
de liquide recommandée par I'appareil.

e Les farines de [égumineuses ou sans gluten nécessitent moins d'eau que ce qui est
recommandé. Vous pouvez utiliser environ 10-20 ml de moins pour ces recettes, mais
comme mentionné plus haut, cela varie selon le type de farine.

* Legluten est un liant qui évite que les pates ne se cassent facilement. La farine sans
gluten ne contenant pas ce liant, il faut un épaississant pour le remplacer : ceufs ou
gomme de xanthane, par exemple. Différents types de farine sans gluten réagissent
différemment lors de la préparation des pates. Certaines farines, comme la farine de
€oco, ne conviennent pas a la préparation de pates, tandis que d'autres, comme le
quinoa et le sarrasin, donnent de bons résultats.

* Lorsque vous préparez des pates aux ceufs ou des pates aux [égumes, veillez a mélanger
la préparation aux ceufs ou le jus de légumes de maniere homogene avec I'eau avant
de verser la préparation dans le compartiment via I'ouverture dans le couvercle. Lorsque
vous ajoutez des ingrédients, vérifiez s'ils se présentent sous forme liquide.

* Reportez-vous au livre de recettes fourni pour plus de variantes de recettes de pates.
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Nettoyage

1 Débranchez la fiche de la prise secteur. (Fig. 28)

2 Retirez le couvercle du compartiment de mélange. (Fig. 3)

3 Desserrez les boutons de contréle de la fagade. (Fig. 4)
Remarque : la facade est lourde. Faites donc trés attention lorsque vous la retirez.

4 Désassemblez la facade, le disque de forme, le support de disque, la spatule de mélange et
le compartiment de mélange dans I'ordre. (Fig. 5)

5 Utilisez un chiffon sec pour nettoyer les résidus de farine sur ['unité principale. (Fig. 29)

6 Nettoyez le disque de forme avec I'outil de nettoyage fourni pour retirer les résidus de
pate. Vous pouvez ensuite le nettoyer avec de I'eau. (Fig. 30)
Remarque : pour les disques de forme pour la fabrication des spaghetti, spaghetti épais,
cheveux d'ange et fettuccine, laissez les disques sécher a I'air pendant 2 a 4 heures. Utilisez
ensuite I'outil de nettoyage correspondant pour retirer la pate des trous.

7 Nettoyez toutes les piéces amovibles, puis séchez-les. (Fig. 6)

8 Utilisez un chiffon sec pour nettoyer le bloc de commande et I'extérieur de la machine a
pates. (Fig. 31)

Rangement

1 Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir.
Remarque : veillez a nettoyer et sécher tous les éléments avant de ranger I'appareil.

2 Vous pouvez ranger les disques de forme dans le tiroir de rangement. (Fig. 32)

Depannage

Cette rubrique présente les problemes les plus courants que vous pouvez rencontrer avec
votre appareil. Si vous ne parvenez pas a résoudre le probleme a l'aide des informations
ci-dessous, rendez-vous sur www.philips.com/support pour consulter les questions
fréquemment posées ou contactez le Service Consommateurs de votre pays.

Les voyants ne La prise secteur n'est pas
s'allument pas. branchée correctement.

Vérifiez que la fiche d'alimentation
est correctement branchée et que la
prise secteur fonctionne bien.

Vous avez appuyé sur le | Le compartiment de

bouton Marche/arrét | mélange, le disque de Assurez-vous de suivre le mode

et |'appareil émet un forme ou la facade est d'emploi pour assembler toutes les
signal sonore mais ne assemblé(e) de maniére | piéces correctement.

fonctionne pas. incorrecte.

Le bouton de sécurité

Le bouton de la facade est | Assurez-vous que la facade est
desserré. montée correctement.

est enclenché et

I'appareil s'arréte

ou redémarre Il'y a trop d'ingrédients
soudainement pendant | dans la machine a pates.
la fabrication.

La quantité maximum de farine qu'il
est possible d'utiliser pour chaque
fournée est de 600g. Si vous ajoutez
plus de 600g, réduisez la quantité de
farine avant la prochaine fournée.
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Pendant la préparation,
I'appareil cesse de
fonctionner lorsque
vous ouvrez le couvercle.

L'appareil s'arréte
durant la fabrication.
Aucun son n'est émis
et aucun voyant ne
s'allume.

Lorsque vous pesez la
farine, le poids indiqué
sur I'afficheur change
tout le temps.

Une petite quantité
d'eau fuit de I'appareil.

Impossible de préparer
des pates avec la
fonction de calcul des
liquides.

E1 apparaflt sur
['afficheur.

L'appareil s'arréte
durant la fabrication,
puis E2 apparaflt sur
['afficheur, les voyants
clignotent rapidement
et |'alarme retentit.

EEE apparalt sur
I'afficheur.

Pour des raisons de
sécurité, I'appareil
cesse de fonctionner
lorsque le couvercle
est ouvert pendant le
fonctionnement de
['appareil.

La machine a pates a
surchauffé en raison
d'une durée d'utilisation
prolongée.

Vous étes peut-étre
en train de toucher
I'appareil ou le cordon
d'alimentation.

L'eau est ajoutée avant le
début du programme.

La quantité de liquide
nécessaire indiquée

sur I'afficheur n'est pas
adaptée a certaines
recettes (par exemple, les
cookies ou les pates sans
gluten).

Le disque de forme n'est
pas fixé.

Le couvercle n'est pas
en place ou n'est pas
correctement fixé.

La spatule de mélange est
peut-étre bloquée par un
objet étranger.

La pate est peut-étre trop
seche.

Le mauvais programme
est sélectionné.

L'appareil ne fonctionne
pas correctement.

Si vous devez reprendre |'opération
précédente, fermez le couvercle
correctement et appuyez sur le
bouton Marche/pause.

Débranchez la machine a pates de
la source d'alimentation et laissez-
la refroidir. Pour mieux préserver
la durée de vie de |'appareil, son
fonctionnement en continu doit
étre limité a moins de 45 minutes.
Vous pouvez recommencer a
utiliser I'appareil apres un arrét de
15 minutes.

Lorsque l'appareil pese la farine, ne
touchez pas l'appareil ni le cordon
d'alimentation.

Suivez les instructions du mode
d'emploi pour ajouter I'eau juste
apres le début du programme.

Pour réaliser ces recettes, vous devez
ignorer |'étape de calcul des liquides.
Pour ce faire, appuyez sur le bouton
Marche/pause pendant 5 secondes
pour que l'appareil commence a
mélanger et a extruder directement
la pate.

Fixez le support de disque sur l'unité
principale, fixez le disque de forme
correctement et fixez la facade
correctement a l'appareil.

Placez le couvercle correctement.

Débranchez la machine a pates de la
source d'alimentation, nettoyez-la,
puis suivez a nouveau les instructions
du mode d'emploi pour recommencer
la fabrication.

Contactez le Centre Service.



Bevezetés

K&szonjuk, hogy Philips terméket vasarolt, és Gidvdzoljuk a Philips vildgaban!
A Philips altal biztositott teljes korl tdmogatdshoz regisztralja termékét a
www.philips.com/welcome oldalon.

A termék attekintése (1. Abra)

@ | Keverdtartaly fedele (® | Tésztavagd
ositenek mélyedése ° Elélap gombjai
(3 | Halbzati kdbel @D | Eluls panel
(@ | Tarcsatarté biztonsagi régzitéje ®@ | Formazdtércsa
(® | Féegység ®) | Tarcsatartd
(®) | Formazdtarcsa-tartd Tarcsatartd biztonsagi rogzitéfiile
(@ | Vizes mérépohar @5 | Keverdlapat
Tisztitokefe Kever&tartaly

A kezel8panel attekintése (2. Abra)

(@ | Be-/kikapcsold gomb (® | Csak-préselés gomb
@ |Kijelz8 (® | Programvalaszté gomb
(® | Inditas/sziineteltetés gomb

Ezzel a készllékkel a sajat izlése szerint készithet tésztat.

o Alapértelmezett tésztakészitési funkcio

1 Valasszon ki egy programot a Programvalaszté gombbal, majd nyomja meg az
Inditas/sziineteltetés gombot.
Abban az esetben érvényes, ha a mérés funkcioval készit tésztat.

o Csak-préselés funkcio

1 Nyomja meg a Csak-préselés gombot, majd az Inditas/szlineteltetés gombot.
Abban az esetben érvényes, ha a keverétartalyban maradt tészta, és még tobb tésztat
szeretne kipréselni.

e Mérés atugrasa funkcid

1 Nyomja meg, és tartsa lenyomva az Inditas/szlineteltetés gombot 5 masodpercen
keresztul.
Abban az esetben érvényes, ha a készulék hiba tzemmddba 1ép, vagy ki kell hagynia a
mérés funkciot, és kozvetlenul a keverési folyamatot kell elinditania.
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Szétszerelés és tisztitas az elso hasznalat elott

1
2

3

4

Tavolitsa el a keverdtartaly fedelét. (3. Abra)
Lazitsa meg az elélap régzitégombijait. (4. Abra)
Megjegyzés: Az el6lap nehéz. Eltavolitasakor legyen kilondsen koriltekinté.

Szedje le az el6lapot, a formdazdtaresat, a formdazdtarcsa tartdjat, a keverdlapatot és a
keverétartdlyt ebben a sorrendben. (5. Abra)

Tisztitsa meg az dsszes szétszedhetd alkatrészt, és tordlje Sket szarazra. (6. Abra)

Osszeszerelés

w

Tolja be a keverétartalyt a készilékbe. (7. Abra)

lgazitsa a keverdlapatot a féegységen levé lyukhoz. Helyezze be teljesen a keverélapatot a
féegységbe. (8. Abra)

ROgzitse a tarcsatartdt a késziilékhez. (9. Abra)

Helyezze a formazotarcsat a tarcsatartora, €s tigyeljen ra, hogy stabilan régziljon a
tarcsatarton. (10. Abra)

Megjegyzés: Ugyeljen ra, hogy a formazétarcsa belsé Urege és a tarcsatartd megfeleléen
illeszkedjenek egyméashoz. (11. Abra)

Rogzitse az elélapot a féegységhez. (12. Abra)

Megjegyzés:

e Akészllék hasznalata elétt gy6zédjon meg réla, hogy az elélap teljesen rogzult.

o Az el6lap nehéz. Helyére illesztésekor legyen kilondsen koriltekinté.

Szorosan régzitse az elélap rogzitégombjait. (13. Abra)

Megjegyzés: Ha az elélap vagy a formazotarcsa nincs rendesen felszerelve, akkor a
biztonsagi rogzité megakadalyozza a késztlék mikodését.

Zarja le a keverétartdly fedelét. (14. Abra)

Megjegyzés: Ha a keverdtartaly fedele nincs rendesen felszerelve, akkor a biztonsagi
rogzité megakadalyozza a készilék mikodését.

A tésztakészito hasznalata

Elokészuletek

1

Csatlakoztassa a halézati dugdt a csatlakozdaljzatba. A tésztakészitd egyszer megszélal, és
minden jelzéfény egyszer felvillan. (15. Abra)

Megjegyzés: A csatlakoztatas elétt ellendrizze, hogy minden alkatrész megfeleléen van-e
Osszeszerelve.
Kapcsolja be a késziiléket a be-/kikapcsolé gombbal. (16. Abra)

Vdlassza ki a tészta tipusat a Programvalaszté gombbal. (17. Abra)
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Programozas Tipp Valaszthato recept

o Metélt buzabdl

Sima tészta/metélt e Tészta csak liszttel és vizzel ) oy
e Metélt durumbuzabal

e Tészta buzabodl

e Tészta durumbuizabdl

e Tészta/metélt sargarépaval

e Tészta/metélt paradicsommal
e Szoba tészta

o Tészta/metélt céklaval

e Tészta liszttel és folyadékkal
elkevert tojassal
e Mindenféle izesitett tészta

Tojdsos vagy izesitett
tészta/metélt

Megjegyzés: Tovabbi receptekért tekintse meg a receptkdnyvet.

4 Tavolitsa el a kever&tartaly fedelét. (3. Abra)
Varjon, amig a kijelzén 0:00 jelenik meg. (18. Abra)
6 Ontse a lisztet a tartalyba. (19. Abra)

Megjegyzés

e Akészilék automatikusan leméri és kijelzi a liszt mennyiségét. A sulyra vonatkozé adat
addig villog, amig a suly megfeleld tartoményba nem keriil. (20. Abra)

* Netegyen 200 g-nal kevesebb vagy 600 g-nal tobb lisztet a tartalyba.

e Egyes receptek (példaul kekszek, gluténmentes tésztak) esetében ki kell hagyni a
mérlegelési részt. Ebben az esetben tartsa lenyomva az Inditas/sziineteltetés gombot
5 masodpercig, és a késztlék kdzvetlentl megkezdi a keverést és a préselést.

7 Zarjale a tartdlyfedelet. (14. Abra)

Megjegyzés

e Ha a fedél lezarasa nélkil nyom meg egy gombot, megjelenik a tartaly zarasara
vonatkozd jelzés. (21. Abra)

e El6szorillessze be a két horgot a készllékbe, majd tolja a fedelet a féegység felé.

* Akészilék nem fog mikodésbe [épni, ha a tartalyfedél nincs rendesen zarva. Ha a
tartdlyfedél a tésztakészités soran felnyilik, a késztlék le fog allni. lllessze a helyére a
fedelet, és nyomja meg az Inditas/sziineteltetés gombot a mlvelet Ujrakezdéséhez.

8 Ha afedél le van zarva, megjelenik a sziikséges mennyiségu folyadékra vonatkozo
informacid. (22. Abra)

9 A mellékelt mérépohar segitségével mérje ki a kijelzén lathatd adatnak megfeleld
folyadékmennyiséget. (23. Abra)

Megjegyzés

« Ugyeljen arra, hogy a folyadék mennyiségét szemmagassagban, sk fellileten mérje ki.

o Atojaskeverék elkészitésekor torje a tojast a mérépohdrba. Ontse bele a sziikséges
mennyiségu vizet, majd keverje 0ssze a vizet és a tojast.

e Haszeretne, 1tojas helyett 2-t is hasznalhat, de Ugyeljen arra, hogy a javasolt teljes
folyadékmennyiséget ne lépje tul.

e A nagyobb pontossag érdekében hasznaljon konyhai mérleget a folyadék kiméréséhez.

ul

A tésztakészit6 program elinditasa
1 Nyomja meg az Inditas/sziineteltetés gombot a keverés elinditasahoz. Ekkor a keveresi
id6 szamlaloja elkezdi a visszaszamlalast. (24. Abra)

2 Miutan elkezd6dik a keverés, lassan dntse a folyadékot a tésztaalaphoz, a fedél nyilasanak
teljes hosszaban eloszlatva azt. (25. Abra)
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Megjegyzés: A tészta keverésekor ne dntsdén hozza egyéb hozzavaldkat, miutdn a
folyadékot beledntotte a késziilékbe. Ellenkezd esetben ez befolydsolhatja az elkészult
tészta allagat.

3 Miutén a tésztakészitd befejezte a keverést, egyszer sipol, és néhany masodperc mulva
megkezdi a tészta kipréselését. A tésztavagd segitségével a kivant hosszisagra vdghatja a
tésztat. (26. Abra)

Megjegyzés: Ha a liszt-viz arany nem megfeleld, a kipréselédés nem fog sikerllni. Tovabbi
receptekért tekintse meg a receptkonyvet.

4 Amennyiben a tésztakészités befejeztével Ugy latja, hogy egy kevés tészta
maradt a tartdlyban, el8szér megnyomhatja a Csak-préselés gombot, majd az
Inditas/sziineteltetés gombot, ha még tdbb tésztat szeretne kipréselni. (27. Abra)

Megjegyzés: A tészta fézési ideje a személyes preferencidktdl, a tészta formajatdl és az
adagok szamatdl fugg.

Figyelem!

A receptkonyvben taldlhato tésztareceptek elézetesen sikeres kiprobalasra kerlltek. Ha mas
tésztarecepteket prébal ki vagy hasznal, a liszt és a viz/tojas aranyat médositani kell. Ha

az Uj receptet nem modositja a fentiek szerint, akkor a tésztakészité nem fog megfeleléen
mukodni.

Megjegyzés

e Ajo eredmény érdekében fontos, hogy a tészta morzsas allaginak tinjon a
dagasztotartalyban. Ha a tészta morzsasnak néz ki, a recept miikddni fog. A recept nem
fog mikodni, ha a tészta tul nedves (jol ismert, tészta allagu) vagy tul szaraz (nagyon
lisztes tészta allagu).

* A szezonalis valtozasok és a kilonb6z6 térségekbdl szarmazd hozzavaldk
hasznalata befolyasolhatja a liszt/viz ardnyt. A javasolt arany alapjan médosithatja a
mennyiségeket.

*  Gluténmentes tészta vagy keksz készitéséhez ne kdvesse a készulék altal ajanlott
folyadékmennyiséget.

* Huvelyesekbdl készllt vagy gluténmentes liszt hasznalata esetén kevesebb vizre van
szUkség, mint az ajanlott mennyiség. Ezekhez a receptekhez korulbeldl 10-20 ml-
rel kevesebb folyadékot hasznélhat, azonban, ahogy kordbban emlitettik, ez a liszt
tipusatél fliggben valtozhat.

e A ,glutén” egyfajta kdétéanyag, amely biztositja, hogy a tészta ne szakadjon el konnyen;
a gluténmentes liszt nem tartalmaz kétéanyagot, ezért ehhez a liszthez valamilyen
stritére van szlkség ,kotéanyag” gyanant, pl. tojasra vagy xantangumira. A kilonféle
gluténmentes lisztek eltéréen viselkednek tésztakészitéskor. Egyes lisztek (példaul a
kdkuszliszt) nem alkalmasak tésztakészitésre, egyes lisztek viszont (példaul a quinoa és
a hajdina) jél mikodnek.

* Amikor tojasbdl vagy z6ldséghdl készit tésztat, gydzédjon meg réla, hogy egyenletesen
elkeverte a tojaskeveréket vagy a zoldséglevet a vizzel, miel6tt a tartdlyba dntené a
fedélen [évé nyilason keresztll. Mas hozzavaldk adagoldsakor tGgyeljen ra, hogy az
adott hozzavald folyékony allagu legyen.

* Tovabbi tésztavariaciokért tekintse meg a receptkdnyvet.
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Tisztitas
1 Huzza ki a csatlakozdt a fali aljzatbdl. (28. Abra)
2 Tavolitsa el a keverdtartaly fedelét. (3. Abra)
3 Lazitsa meg az elélap roégzitégombjait. (4. Abra)
Megjegyzés: Az el6lap nehéz. Eltavolitasakor legyen kilondsen korultekintd.
4 Szedje le az elélapot, a formazotarcsat, a formazotarcsa tartdjat, a keverdlapatot és a
kever&tartalyt ebben a sorrendben. (5. Abra)
Egy szdraz ruhdval tisztitsa meg a féegységen maradt lisztmaradvényokat. (29. Abra)

6 Tisztitsa meg a formazdtarcsat a készllékhez kapott tisztitdeszkodzzel a tésztamaradvanyok
eltdvolitasdhoz. A formdazdtarcsat csak ezutan tisztitsa meg vizzel. (30. Abra)

vl

Megjegyzeés: A spagetti, a vastag spagetti, az angyalhaj és a fettuccine (szélesmetélt)
formazoétarcsak esetében hagyja a tarcsakat megszdradni, 2—4 oran keresztul. Ezt kdvetden
hasznalja a megfeleld tisztitéeszkdzt, hogy a lyukakbdl ki tudja szedni a tésztat.

~N

Tisztitsa meg az dsszes szétszedhetd alkatrészt, és tordlje Sket szarazra. (6. Abra)

8 Akezel8panel és a tésztakészité kulsd részének tisztitdsdhoz haszndljon szdraz ruhat.
(31. Abra)

Tarolas

1 Huzza ki a készulék halozati csatlakozd dugojat a fali konnektorbdl és hagyja lehdilni.
Megjegyzés: Mielétt eltenné, gyézédjon meg arrdl, hogy minden alkatrész teljesen szaraz.

2 Aformdzdétarcsakat a taroldfidkban is tarolhatja. (32. Abra)

Hibakeresés

Ez a fejezet részletesen foglalkozik a készulékkel kapcsolatban leggyakrabban felmertild
problémakkal. Ha az aldbbi Utmutatd segitségével nem tudja elharitani a hibat, ldtogasson
el a www.philips.com/support weboldalra a gyakran ismétl6dd kérdések listajaért, vagy
forduljon az orszadgaban illetékes vevdszolgalathoz.

s A tapcsatlakozé Ellendrizze, hogy a tdpcsatlakozé
A jelzéfények nem . . P .
vildaftanak nincs megfeleléen megfeleléen be van-e dugva, és az
9 ’ csatlakoztatva. aljzat megfelel6en makadik-e.

A be-/kikapcsolo
gomb megnyomasa
utan a készulék
megszélal, de nem

A keverétartaly, a
formazoétarcsa vagy az
elélap nincs megfeleléen

Ugyeljen ra, hogy az 6sszes alkatrész
megfeleld 6sszeszereléséhez kovesse a
felhasznaldi kézikonyvet.

mékadik. rogzitve.

Az el6lap gombja Gydz6djon meg réla, hogy az eldlap
A biztonsagi régzité meglazult. biztonsdagosan fel van szerelve.
benyomddott, és a Az adagonként felhasznalhato
készllék tésztakészités Tl sok hozzavald lisztmennyiség legfeljebb 600g lehet.
kézben hirtelen megall, | 'Y 2o nozzavalovana 1, g4 g-nal tobbet adott hozz3,
vagy hirtelen djraindul. tésztakeszitoben. a kovetkezé adag készitése el6tt

csoOkkentse a lisztmennyiséget.
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A készitési folyamat
kdzben a készulék leall
a fedél felnyitasakor.

A késziilék a készitési
folyamat kozben leall.
Nincs figyelmeztetd
hang vagy villogas.

A liszt kimérésekor a
képernydn kijelzett suly
folyamatosan valtozik.
A készllékbdl kis
mennyiségu viz
szivarog.

Nem sikerult
tésztat késziteni a
folyadékszamitasi
funkcioval.

.E1" jelenik meg a
kijelzdn.

A készulék
tésztakészités kozben
ledll, ,E2" jelenik meg
a kijelzén, majd a
jelzéfények gyorsan
villogni kezdenek,

és megszolal a
figyelmeztet6 hang.

.EEE" jelenik meg a
kijelzén.

Biztonsagi okokbdl a
készulék mindig leall,
ha mukodés kozben

felnyitjak a fedelet.

A tésztakészitd a hosszan
tarto, folyamatos
hasznalat miatt
tulmelegedett.

A készilékhez vagy a
halézati kdbelhez ér.

A program inditdsa

elétt vizet dntottek a
készulékbe.

A kijelzén megjelend
szlkséges
folyadékmennyiség

nem vonatkozik egyes
receptekre (példaul
kekszekre, gluténmentes
tésztakra).

A forméazdtarcsa nincs
csatlakoztatva.

A fedél nincs a helyén,
vagy nincs megfeleléen
rogzitve.

Lehet, hogy a keveréla-
patot valamilyen ismeret-
len targy akadalyozza.

Lehet, hogy a tészta tul
szaraz.

Rossz program kerult
kivalasztasra.

A készulék hibdsan
mukodik.

Ha folytatnia kell az el6z6 miveletet,
csukja le megfeleléen a fedelet, majd
nyomja meg az Inditas/sziineteltetés
gombot.

Szlintesse meg a tapellatast, és varja
meg, mig a tésztakészité kihdl. A
készulék élettartamanak nagyobb
védelme érdekében a folyamatos
mukodési idé nem lehet tobb

45 percnél. A készllék hasznalatat
15 perc szinet utan Ujrakezdheti.

Amikor a készUlék a liszt mérését végzi,
ne érintse meg a készuléket vagy a
halézati kabelt.

Kovesse a felhasznaloi kézikonyv
Utmutatdsait és a vizet rogton a
program inditasa utan adja hozza.

Az ilyen receptek esetében ki kell
hagyni a folyadékszamitasi részt. Ebben
az esetben tartsa lenyomva az Inditas/
szlineteltetés gombot 5 masodpercig,
és a készulék kozvetlentl megkezdi a
keverést és a préselést.

lllessze a tarcsatartot a féegységre,
rogzitse megfeleléen a formdzdtaresat,
és erésitse megfeleléen az elélapot a
készulékre.

lllessze a fedelet megfeleléen a
helyére.

Szlintesse meg a tapellatast, tisztitsa
el a tésztakészitdt, és kdvesse

ismét a felhasznaloi kézikonyvet a
tésztakészités Ujrakezdéséhez.

Vegye fel a kapcsolatot az
Ggyfélszolgalattal.
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Congratulazioni per I'acquisto e benvenuti in Philips!
Per trarre il massimo vantaggio dall'assistenza fornita da Philips, registrare il proprio prodotto

sul sito: www.philips.com/welcome.

Panoramica del prodotto (Fig. 1)

Coperchio del vano per impastare

Tagliapasta

Foro dell'interruttore di sicurezza del
coperchio del vano per impastare

Manopole del pannello anteriore

Cavo di alimentazione

Pannello anteriore

Interruttore di sicurezza del supporto
dischi

Trafila

Unita principale

Supporto dischi

Vano contenitore per trafile

Leva dell'interruttore di sicurezza del
supporto dischi

Dosatore dell'acqua

Pala per mescolare

@0 @ Ve EE B

Spazzolina per la pulizia

P ® B e B 6 ©

Vano per impastare

Panoramica pannello di controllo (Fig. 2)

Pulsante di sola fuoriuscita

(@ | Pulsante on/off
(@ | Display

©®

Pulsante di selezione dei programmi

® |Pulsante di avvio/pausa

Questo apparecchio consente di preparare la pasta desiderata nei modi preferiti.
e Funzione predefinita di preparazione della pasta

1 Scegliere un programma con il pulsante di selezione dei programmi, quindi premere il

pulsante di avvio/pausa.

Si applica quando si prepara la pasta con la funzione di decalcificazione.

¢ Funzione di sola fuoriuscita

1 Premere il pulsante di sola fuoriuscita, quindi il pulsante di avvio/pausa.
Si applica quando & presente un avanzo di impasto nel vano per impastare e si desidera

aggiungere ulteriore fuoriuscita.

e Saltare la funzione di decalcificazione

1 Tenere premuto il pulsante di avvio/pausa per 5 secondi.
Si applica quando il dispositivo scatta in modalita errore o quando € necessario saltare la
funzione di decalcificazione e avviare direttamente la procedura per l'impasto.




62

ITALIANO

Smontaggio e pulizia prima del primo utilizzo

1
2

Rimuovere il coperchio del vano per impastare. (Fig. 3)
Svitare le manopole del pannello anteriore. (Fig. 4)

Nota: il pannello anteriore € pesante; quindi, prestare particolare attenzione durante lo
smontaggio.

Smontare nell'ordine: il pannello anteriore, la trafila, il supporto dischi, la pala per
mescolare e il vano per impastare. (Fig. 5)

Pulire tutte le parti staccabili e asciugarle completamente. (Fig. 6)

Montagglo

w

1 Spingere il vano per impastare nell'apparecchio. (Fig. 7)

Rivolgere la pala per mescolare verso il foro dell'unita principale. Inserire completamente
la pala per mescolare nell'unita principale. (Fig. 8)

Montare il supporto dischi sull'apparecchio. (Fig. 9)

Inserire la trafila sul supporto dischi e accertarsi che sia fissata saldamente su di esso.
(Fig. 10)

Nota: accertarsi che la cavita interna della trafila e del supporto dischi sia inserita
correttamente. (Fig. 11)

Collegare il pannello anteriore all'unita principale. (Fig. 12)

Nota:

e Prima di utilizzare I'apparecchio, accertarsi che il pannello anteriore sia saldamente
fissato.

* |l pannello anteriore e pesante; prestare particolare attenzione durante il montaggio.

Serrare le manopole del pannello anteriore. (Fig. 13)

Nota: se il pannello anteriore o la trafila non sono montati correttamente, I'interruttore di
sicurezza impedira il funzionamento dell'apparecchio.

Chiudere il coperchio del vano per impastare. (Fig. 14)

Nota: se il coperchio del vano per impastare non ¢ installato correttamente, I'interruttore
di sicurezza impedira il funzionamento dell'apparecchio.

Utilizzo della macchina per la pasta

Avviare la preparazione

1

Inserire la spina nella presa di corrente. La macchina per la pasta emette un suono e tutte
le spie lampeggiano una volta. (Fig. 15)

Nota: assicurarsi che tutte le parti siano montate correttamente prima di collegare
I'apparecchio.

Premere il pulsante on/off per accendere I'apparecchio. (Fig. 16).

Selezionare il tipo di pasta con il pulsante di selezione dei programmi. (Fig. 17)
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ITALIANO 63

Programma Suggerimento Ricetta opzionale

e Noodle digrano

Pasta/noodle semplici | ® Pasta con solo farina e acqua .
P a e Noodle di grano duro

Pasta di grano

Pasta di grano duro
Pasta/noodle alla carota
Pasta/noodle al pomodoro
Soba

Pasta/noodle alla
barbabietola

Pasta/noodle all'uovo | ® Pasta con farina e uovo liquido

ul

Nota: per altre ricette, consultare il ricettario.

4 Rimuovere il coperchio del vano per impastare. (Fig. 3)

Attendere che 0:00 venga visualizzato sullo schermo. (Fig. 18).

6 Versare la farina nel vano. (Fig. 19)

Nota

e L'apparecchio pesa e visualizza automaticamente la quantita di farina. La misurazione
del peso lampeggera fino a che non si raggiunge il giusto intervallo. (Fig. 20)

e Non versare nel vano meno di 200 g o piu di 600 g di farina.

e Alcune ricette (ad esempio i biscotti o la pasta senza glutine) richiedono di saltare la
fase di pesatura. In questo caso, premere il pulsante di avvio/pausa per 5 secondi e
I'apparecchio iniziera direttamente il processo di impasto ed estrusione della pasta.

Chiudere il coperchio del vano. (Fig. 14)

Nota

e Sesipreme un pulsante senza chiudere il coperchio, verra visualizzato I'avviso di
chiusura del vano. (Fig. 21)

 Inserire prima i due ganci nell'apparecchio, quindi premere il coperchio sull'unita
principale.

e L'apparecchio non si avvia se il coperchio del vano non e chiuso correttamente. Se
durante il processo di preparazione, il coperchio del vano viene aperto, I'apparecchio
smettera di funzionare. Montare il coperchio e premere il pulsante di avvio/pausa per
riavviare |'operazione.

8 Quando il coperchio e chiuso, viene visualizzata la quantita di liquido necessaria. (Fig. 22)

Utilizzare il dosatore dell'acqua in dotazione per misurare la quantita di liquido richiesta

dall'indicazione sul display. (Fig. 23)

Nota

e Assicurarsi di misurare visivamente il volume dei liquidi su una superficie piana.

e Quando si usa il composto con le uova, rompere le uova all'interno del dosatore
dell'acqua. Aggiungere acqua fino a raggiungere la quantita richiesta, quindi mescolare
['acqua e le uova per combinarle.

e Se si preferisce, si possono usare 2 uova invece di 1, ma & importante accertarsi che la
quantita complessiva di liquido suggerita non venga superata.

e Per una maggiore precisione, utilizzare una bilancia da cucina per misurare il liquido.
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Avvio del programma per la preparazione della pasta

1 Premere il pulsante di avvio/pausa per iniziare a impastare e avviare il conto alla rovescia
del tempo necessario. (Fig. 24)

2 Una volta avviata la procedura di impasto, versare lentamente e in maniera uniforme il
liquido nell'apertura del coperchio. (Fig. 25)

Nota: durante la fase di impasto, non aggiungere altri ingredienti dopo aver versato il
liquido, per non compromettere la consistenza della pasta.

3 Quando la macchina per la pasta ha terminato l'impasto, emettera un segnale acustico e,
dopo alcuni secondi, la pasta iniziera a fuoriuscire. Utilizzare il tagliapasta per tagliare la
pasta alla lunghezza desiderata. (Fig. 26)

Nota: se il rapporto tra liquido e farina non & corretto, la pasta non fuoriuscira. Per altre
ricette, consultare il ricettario.

4 Una volta completata la preparazione della pasta, se € presente un residuo di impasto
all'interno del vano, premere prima il pulsante di sola fuoriuscita, quindi premere il
pulsante di avvio/pausa per proseguire con questa operazione. (Fig. 27)

Nota: il tempo di cottura della pasta varia in base alle preferenze personali, al formato
della pasta e al numero di porzioni.

Importante!

Le ricette per la pasta fornite nel ricettario sono state testate con successo. Se si desidera
modificare queste ricette oppure utilizzarne altre, i dosaggi di farina e acqua/uova devono
essere adattati. La macchina per la pasta non funzionera correttamente se la nuova ricetta
non viene adattata di conseguenza.

Nota

* Per risultati ottimali, € essenziale che I'impasto appaia friabile nel vano per la
lavorazione. Se l'impasto ¢ friabile, la ricetta avra un esito positivo. Se I'impasto e troppo
umido (consistenza dell'impasto classica) o troppo secco (impasto farinoso), I'esito della
ricetta sara negativo.

* | cambi distagione e ['utilizzo di ingredienti provenienti da zone diverse possono
influire sul dosaggio farina/acqua. Regolarsi sulla base delle proporzioni raccomandate.

» Durante la preparazione di biscotti o pasta senza glutine, non seguire la quantita di
liquidi indicata dall'apparecchio.

* Quando si utilizzano farine di legumi o senza glutine, € necessaria una quantita minore
di acqua rispetto a quanto consigliato. Per queste ricette e possibile utilizzarne circa
10-20 ml in meno, tuttavia, come indicato in precedenza, si applicano variazioni in base
al tipo di farina.

* |l "glutine" e un legante che rende la pasta meno fragile. Le farine senza glutine non
contengono alcun legante, per questo motivo un addensante & necessario per svolgere
questa funzione, come ad esempio uova o xantano. | diversi tipi di farine senza glutine
producono risultati differenti nella preparazione della pasta. Alcune farine non sono
adatte per la preparazione della pasta, come la farina di cocco; alcune funzionano bene,
come la quinoa e il grano saraceno.

* Per la preparazione della pasta all'uovo o della pasta vegetale, assicurarsi di mescolare
il composto di uova o il succo vegetale con I'acqua in modo uniforme prima di versarlo
nel vano attraverso |'apertura del coperchio. Aggiungere solo ingredienti in forma
liquida.

» Consultate il ricettario fornito per ulteriori varianti di ricette per la pasta.
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Pulizia

1 Scollegare la spina dalla presa di corrente. (Fig. 28)

2 Rimuovere il coperchio del vano per impastare. (Fig. 3)
3 Svitare le manopole del pannello anteriore. (Fig. 4)

Nota: il pannello anteriore e pesante; quindi, prestare particolare attenzione durante lo
smontaggio.

4 Smontare nell'ordine: il pannello anteriore, la trafila, il supporto dischi, la pala per
mescolare e il vano per impastare. (Fig. 5)
Usare un panno asciutto per pulire i residui di farina sull'unita principale. (Fig. 29)

6 Pulire la trafila con I'accessorio per la pulizia fornito in dotazione per rimuovere i residui di
impasto. Dopodiché, lavarlo con acqua. (Fig. 30)

vl

Nota: lasciare asciugare per 2-4 ore le trafile per spaghetti, spaghetti spessi, capelli
d'angelo e fettuccine. Quindi, utilizzare I'accessorio per la pulizia corrispondente per far
fuoriuscire I'impasto dai fori.

~N

Pulire tutte le parti staccabili e asciugarle completamente. (Fig. 6)

8 Utilizzare un panno asciutto per pulire il pannello di controllo e la superficie esterna della
macchina per la pasta. (Fig. 31)

Conservazione

1 Scollegare la spina dall'apparecchio e lasciarlo raffreddare.
Nota: assicurarsi che tutte le parti siano pulite e asciutte prima di riporle.

2 E possibile riporre le trafile nell'apposito vano contenitore. (Fig. 32)

Risoluzione dei problemi

In questo capitolo vengono riportati i problemi piti comuni legati all'uso dell'apparecchio.
Se non e possibile risolvere il problema con le informazioni riportate sotto, visitare il sito
www.philips.com/support per un elenco di domande frequenti oppure contattare
I'assistenza clienti del proprio Paese.

Problema Causa (soluzione |

La spina di alimentazione | Verificare che la spina di alimentazione
non é collegata sia collegata correttamente e che la
correttamente. presa sia funzionante.

Le spie nonsi
accendono.

Dopo aver premuto :

. Il vano per impastare, : o o

il pulsante on/off, . : Assicurarsi di seguire il manuale
la trafila o il pannello

I'apparecchio emette . dell'utente per montare tutte le parti
anteriore non sono

un suono ma non ; in modo corretto.
. montati correttamente.
funziona.
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L'interruttore di
sicurezza si € azionato
e I'apparecchio ha
improvvisamente
smesso di funzionare
o 'si & riavviato
all'improwvviso durante
la lavorazione.

Durante il
funzionamento,
I'apparecchio smette
di funzionare quando
si apre il coperchio.

Durante la lavorazione
I'apparecchio si ferma.
Non emette alcun
allarme né si vedono
spie lampeggiare.

Quando viene pesata
la farina, il peso
visualizzato cambia
continuamente.
Dall'apparecchio
fuoriesce una piccola
quantita d'acqua.

La pasta non

viene preparata
correttamente
utilizzando la funzione
di calcolo dei liquidi.

La manopola del
pannello anteriore &
svitata.

Quantita eccessiva
di ingredienti nella
macchina della pasta.

L'apparecchio smette
sempre di funzionare
quando il coperchio
viene aperto durante
il funzionamento per
motivi di sicurezza.

La macchina della pasta
si @ surriscaldata a causa
di un utilizzo continuo
per un periodo di tempo
prolungato.

Si sta toccando
I'apparecchio o il cavo di
alimentazione.

L'acqua ¢ stata aggiunta
prima dell'avvio del
programma.

La quantita di liquidi
indicata sul display non si
applica ad alcune ricette
(ad esempio i biscotti o la
pasta senza glutine).

Assicurarsi che il pannello anteriore sia
montato saldamente.

La quantita massima di farina per volta
€ 600 g. Se vengono aggiunti piu di
600 g di farina, ridurre la quantita
prima dell'impasto successivo.

Se € necessario riprendere 'operazione
precedente, chiudere il coperchio
correttamente e premere il pulsante di
avvio/pausa.

Scollegare la macchina per la pasta
dalla fonte di alimentazione e lasciarla
raffreddare. Per proteggere al meglio
I'integrita e la durata dell'apparecchio,
il periodo di funzionamento continuo
non dovrebbe superare i 45 minuti.
Dopo 15 minuti di riposo sara possibile
riprendere a utilizzare |'apparecchio.

Mentre ['apparecchio sta pesando la
farina, non toccare I'apparecchio o il
cavo di alimentazione.

Aggiungere I'acqua subito dopo I'awio
del programma come da istruzioni del
manuale dell'utente.

Per queste ricette e necessario saltare
la fase di calcolo dei liquidi. In questo
caso, premere il pulsante di avvio/
pausa per 5 secondi e |'apparecchio
iniziera direttamente il processo di
impasto ed estrusione della pasta.



Sul display viene
visualizzato E1.

L'apparecchio si ferma
durante la lavorazione,
sul display viene
visualizzato E2, quindi
le spie lampeggiano
rapidamente e viene
emesso un allarme.

Sul display viene
visualizzato EEE.

La trafila non & collegata.

Il coperchio non

& posizionato
correttamente o non &
inserito correttamente.

La pala per mescolare

potrebbe essere bloccata

da corpi estranei.

L'impasto potrebbe
essere troppo asciutto.

E stato selezionato il
programma sbagliato.

L'apparecchio non

funziona correttamente.
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Collegare il supporto dischi all'unita
principale, applicare la trafila
correttamente e fissare in maniera
adeguata il pannello anteriore al
dispositivo.

Inserire il coperchio correttamente.

Scollegare dalla fonte di
alimentazione, pulire la macchina per
la pasta e consultare nuovamente il
manuale dell'utente per riavviare la
preparazione.

Contattare il centro di assistenza.
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levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni lddzam Philips!
Lai pilntba izmantotu Philips piedavata atbalsta iespéjas, registréjiet produktu vietné
www.philips.com/welcome.

Produkta parskats (1. Att.)

Jauk$anas kameras vaks Makaronu griezéjs

Jauksanas kameras vaka atveres drosibas

<ledzis Priek$éja panela pogas

Stravas padeves vads Priekspuse

Diska turétaja drosibas slédzis Formas veidosanas disks

Galvenais bloks Diska turétajs

Formas veidosanas disku nodalijums Diska turétaja drosibas slédza svira

Udens kraze Jauk$anas lapstina

®@0@LE ©® ©

P@EREEB ©® ©

TiriSanas suka Jauksanas kamera

Vadibas panela parskats (2. Att.)

@ |lesl./izsl. poga (® | Poga Tikai ekstrazija
@ | Displejs (® | Programmas izvéles poga
(® | Poga Sakt/pauzét
Stierice lauj jJums pagatavot jlsu iecienttos makaronus tiesi tada veida, kada vélaties.
¢ Nokluséjuma makaronu pagatavosanas funkcija
1 lzvelieties programmu ar programmas izvéles pogu un péc tam nospiediet pogu
Sakt/pauzét .
Si norade attiecas uz makaronu pagatavo$anu, izmantojot mérogo3anas funkciju.
o Atseviska ekstrazijas funkcija
1 Nospiediet pogu Tikai ekstriizija un péc tam pogu Sakt/pauzét.
Si norade attiecas uz gadijumiem, kad jauk$anas kamera ir atlikusi mikla un vélaties veikt
papildu ekstriziju.
¢ Mérogosanas izlaisanas funkcija
1 Nospiediet un 5 sekundes turiet nospiestu pogu Sakt/pauzeét.

Tiek lietots, kad ierice pariet kludas rezZima vai kad jums ir nepieciesams izlaist atkalkosanas
funkciju un uzreiz sakt jaukSanas procesu.

IzjaukSana un tiriSana pirms pirmas lietoSanas
reizes

1
2

Nonemiet jauk3anas kameras vaku. (3. Att.)
Atbrivojiet priekséja panela vadibas slédzus. (4. Att.)
Piezime: priekséjais panelis ir smags. Ta nonemsanas laika rikojieties |oti uzmanigi.
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Noraditaja seciba demontéjiet priek3éjo paneli, formas veidosanas disku, formas
veidoSanas diska turétaju, jauksanas lapstinu un jauksanas kameru. (5. Att.)

Notiriet visas nonemamas dalas un noslaukiet tas sausas. (6. Att.)

Saliksana

1
2

w

lebidiet jaukSanas kameru iericé. (7. Att.)

Pavérsiet jauksanas lapstinu pret atveri galvenaja bloka. Lidz galam ievietojiet jauksanas
lapstinu galvenaja bloka. (8. Att.)

Piestipriniet diska turétaju pie ierices. (9. Att.)

Piestipriniet formas veidoSanas disku pie diska turétaja un parliecinieties, ka tas stingri
turas pie diska turétaja. (10. Att.)

Piezime: parliecinieties, ka formas veidoSanas diska un disku turetaja iekséjais dobums ir
pareizi salagots. (11. Att.)

Pievienojiet priekséjo paneli galvenajam blokam. (12. Att.)

Piezime.

e Pirms ierices lietosanas parliecinieties, ka priekséjais panelis ir pilniba nostiprinats.

e Priekséjais panelis ir smags. Ta montazas laika rikojieties |oti uzmanigi.

Nofikséjiet priekséja panela vadibas slédzus. (13. Att.)

Piezime: ja priekséjais panelis vai formas veidosanas disks nav pareizi piestiprinats,
drosibas slédzis nelaus iericei darboties.

Aizveriet jaukSanas kameras vaku. (14. Att.)

Piezime: ja jaukSanas kameras vaks nav pareizi piestiprinats, drosibas slédzis nelaus ieslegt
ierici.

Makaronu pagatavosanas ierices lietosana

Pagatavosanas sakSana

1

lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda. Makaronu pagatavoSanas ierice atskano vienu
skanas signalu, un lampina vienreiz iedegas. (15. Att.)

Piezime: pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parliecinieties, ka visas dalas ir pienacigi
piestiprinatas.

2 Nospiediet ieslégsanas/izslegsanas pogu, lai ieslégtu ierici. (16. Att.)

3 Izvélieties makaronu tipu ar programmas izvéles pogu. (1. Att.)
Programma Padoms Izvéles recepte
Parasti makaroni/ e Makaroni tikai ar miltiem un e KvieSu nadeles
nadeles adeni e Cieto kviesu nudeles

Makaroni/ntdeles ar
olu vai garsu

KvieSu makaroni

Cieto kviesu makaroni
Burkanu makaroni/nadeles
Tomatu makaroni/ntdeles
Soba nudeles

BieSu makaroni/ntdeles

[ ]
[ ]
e Makaroni ar miltiem un olu .
skidrumu .

e Visu garsu makaroni .
[ ]
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Piezime: citas receptes skatiet recepsu gramata.

Nonemiet jaukSanas kameras vaku. (3. Att.)

Pagaidiet, lidz ekrana paradas 0:00. (18. Att.)

Kamera ieberiet miltus. (19. Att.)

Piezime

* lerice automatiski nosver un parada miltu svaru. Svara mérijums mirgos lidz bridim, kad
sasniegsiet pareizo diapazonu. (1. 20. Att.).

* Nelieciet kamera mazak par 200 g vai vairak par 600 g miltu.

» Dazas receptes (pieméram, cepumu, bezgluténa makaronu) pieprasa izlaist svérsanas
dalu. S4da gadijuma nospiediet un 5 sekundes turiet nospiestu pogu Sakt/pauzét, un
ierice saks jauksanu un veiks ekstrudesanu tiesi.

Aizveriet kameras vaku. (14. Att.)

Piezime

e Janospiezat pogu, neaizverot vaku, paradisies kameras aizvérsanas zime. (21. Att.)

* Vispirms ievietojiet iericé divus akus un péc tam spiediet vaku pret galveno bloku.

* lerice nesaks darboties, ja kameras vaks nav pareizi aizvérts. Ja atverat kameras vaku
makaronu gatavosanas procesa, ierice partrauc darboties. Salieciet vaku un nospiediet
pogu Sakt/pauzét, lai saktu darbibu vélreiz.

Kad vaks ir aizvérts, ekrana r redzams nepieciesamais skidruma daudzums. (22. Att.)

Izmantojiet komplekta ieklauto Gdens krtzi, lai izmeritu skidruma daudzumu atbilstosi

displeja paraditajai indikacijai. (23. Att.)

Piezime

* Parliecinieties, ka Skidruma daudzums tiek meérits acu liment, iericei atrodoties uz
plakanas virsmas.

e Ja gatavojat olu maisijumu, parsitiet olu Gdens krtze. Pielejiet Gdeni, [idz noraditajam
daudzumam, un péc tam samaisiet ddeni un olu.

e Ja nepiecieSsams vienas olas vieta var izmantot divas, tacu parliecinieties, ka kopuma
netiek parsniegts maksimalais skidruma daudzums.

 Lai uzlabotu precizitati, Skidrumu mérisanai izmantojiet virtuves svarus.

Makaronu pagatavoSanas programmas atvérsana

1

2

Nospiediet pogu Sakt/pauzét, lai saktu jaukSanu, un tiek palaista jaukSanas laika atskaite.
(24. Att.)

Pec tam, kad jauk3ana ir sakta, lenam ielejiet Skidrumu visa vaka esosas gropes garuma.
(25. Att.)

Piezime: miklas jaukSanas laika nepievienojiet jebkadas citas sastavdalas péc tam, kad esat
ielejusi skidrumu. Pretéja gadijuma tas ietekmés makaronu tekstaru.

Kad makaronu pagatavosanas ierice pabeidz jaukSanu, ta atskano vienu pikstienu un sak
makaronu ekstrtziju péc dazam sekundém. Izmantojiet makaronu griezéju, lai sagrieztu
makaronus nepieciesamaja garuma. (26. Att.)

Piezime: ja Skidruma un miltu attieciba nav pareiza, ekstrizija netiks veikta. Citas receptes
skatiet recepSu gramata.

Ja ievérojat miklas atlikumus kamera pec tam, kad makaronu gatavosana ir pabeigta,
varat nospiest pogu Tikai ekstrazija un peéc tam nospiediet pogu Sakt/pauzét, lai veiktu
papildu ekstraziju. (27. Att.)
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Piezime: makaronu varisanas laiks ir atkarigs no personigajam vélmém, makaronu formas
un porciju skaita.

Svarigi!

Recepsu gramata sniegtas receptes ir sekmigi parbauditas. Ja eksperimentéjat ar citu
makaronu recepti vai izmantojat citu makaronu recepti, miltu un tdens/olu attiecibas
ir atbilstosi japielago. Makaronu pagatavosanas ierice nedarbojas sekmigi, ja atbilstigi
nepielagojat jauno recepti.

Piezime

e LaiiegUtu labus rezultatus, miciSanas kamera miklai jaizskatas drupanai. Ja mikla
izskatas drupana, recepte izdosies. Recepte neizdosies, ja mikla ir parak mitra (izskatas,
ka citu zinamu miklu konsistence) vai parak sausa (ja mikla izskatas |oti miltaina).

e Sezonalas izmainas un dazadu regionu produktu izmantosana var ietekmét miltu un
Udens attiecibu. JUs varat to pielagot, nemot véra ieteiktas proporcijas.

e Gatavojot bezgluténa makaronus vai cepumus, ignoréjiet iericé noradito ieteicamo
skidruma daudzumu.

e Lietojot pakSaugu miltus vai gluténu nesaturosus miltus ir nepieciesams mazak tdens
neka noradits. Sim receptém varat izmantot 10-20 ml mazak, bet, ka noradits ieprieks,
ir nepieciesams veikt arf izmainas atkariba no izmantoto miltu veida.

e "Gluténs” ir saistviela, kas nodrosina, ka makaroni viegli nelzt. Bezgluténa milti nesatur
S0 saistvielu, tadé] miklai ir nepiecieSsams biezinatajs, kas darbotos ka “saistviela”,
pieméram, olas vai ksantansveki. Gatavojot makaronus, dazada veida bezgluténa milti
reagé citadak. Dazi milti nav piemeéroti makaronu gatavosanai, pieméram, kokosriekstu
milti, savukart citi, pieméram, kvinojas vai griku milti, ir lieliski pieméroti.

e Gatavojot olu vai darzenu makaronus, pirms skidruma maisijuma ielieSanas kamera caur
vaka atveri raugiet, lai olu maisijums vai darzenu sula butu vienmérigi sakulta kopa ar
Gdeni. Ja pievienojat vél citus produktus, raugiet, lai tie bdtu Skidra forma.

e Citas makaronu recepsu versijas varat skatit pievienotaja recepsu gramata.

Tirisana

1 Atvienojiet vada spraudni no energotikla kontaktligzdas. (28. Att.)

2 Nonemiet jaukSanas kameras vaku. (3. Att.)

3 Atbrivojiet priek$éja panela vadibas slédzus. (4. Att.)
Piezime: priekséjais panelis ir smags. Ta nonemsanas laika rikojieties loti uzmanigi.

4 Noraditaja seciba demontéjiet priekséjo paneli, formas veidoSanas disku, formas
veidosanas diska turétaju, jauksanas lapstinu un jauksanas kameru. (5. Att.)

5 lIzmantojiet sausu dranu, lai notiritu miltu atlikumus no galvena bloka. (29. Att.)

6 Notiriet formas veidosanas disku ar ieprieks noradito tiriSanas instrumentu, lai nonemtu
miklas parpalikumus. Péc tam varat to tirit ar tdeni. (30. Att.)

Piezime: spageti, biezu spageti, planu spageti un fettucine makaronu formas veidosanas
diskiem Jaujiet no 2 lidz 4 stundam nozut telpas gaisa. Péc tam izmantojiet atbilstosu
tirisanas instrumentu, lai izbakstitu miklu cauri caurumiem.

7 Notiriet visas nonemamas dalas un noslaukiet tas sausas. (6. Att.)

8 Vadibas panela un makaronu pagatavosanas ierices arpusi tiriet ar sausu dranu. (31. Att.)
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Uzglabasana

1 Atvienojiet ierici no elektrotikla, un |aujiet tai atdzist.

Piezime: pirms novietot glabasana parbaudiet, vai visas dalas ir tiras un sausas.

2 Jasvarat glabat formas veidoSanas diskus uzglabasanas atvilktné. (32. Att.)

Traucéjummekléesana

Saja nodala apkopota informécija par izplatitam problémam, kas var rasties iericei. Ja
nevarat noverst problému, izmantojot talak sniegto informaciju, apmekléjiet vietni
www.philips.com/support, lai skatitu biezi uzdoto jautajumu sarakstu, vai ari sazinieties ar
klientu apkalposanas centru sava valstl.

Indikatora lampina
neiedegas.

Pec ieslegSanas/
izslégsanas pogas
nospiesanas ierice
atskano skanas
signalu, bet
nedarbojas.

Tiek aktivizéts drosibas
sledzis, un ierice tiek
péksni apturéta vai
péksni restartéjas
apstrades laika.

Apstrades laika ierice
partrauc darboties,
kad atverat vaku.

Apstrades laika ierice
partrauc darboties.
Nav atskanots neviens
trauksmes signals

un neviena lampina
nemirgo.

Kad sverat miltus,
ekrana uzraditais svars
nepartraukti mainas.

Stravas kontaktdaksa nav

pareizi pievienota.

Jauksanas kamera,
formas veidosanas disks
un priekséjais panelis ir
nepariezi samonteti.

Priek$éja panela poga ir
briva.

Makaronu
pagatavosanas iericé ir
parak daudz produktu.

Drosibas apsverumu dé|
ierice vienmer partrauc
darboties ekspluatacijas
laika, ja, veicot apstradi,
ir atverts vaks.

Makaronu
pagatavosanas ierice ir
parkarsusi ilgstosas un
nepartrauktas darbibas
laika.

JUs pieskaraties iericei vai
barosanas vadam.

Parbaudiet, vai stravas kontaktdaksa
ir pareizi pievienota un kontaktligzda
darbojas pareizi.

Parliecinieties, ka esat izpildijusi
lietotaja rokasgramata sniegtas
norades pareizai visu dalu montazai.

Parliecinieties, ka priekséjais panelis ir
drosi nostiprinats.

Maksimalais katrai partijai
izmantojamo miltu daudzums ir

600 grami. Ja pievienoti vairak par
600 gramiem, pirms nakamas partijas
samaziniet miltu daudzumu.

Ja vélaties atsakt iepriekséjo darbibu,
pareizi aizveriet vaku un nospiediet
pogu Sakt/pauzét.

Atvienojiet ierici no stravas avota un
laujiet makaronu veidotajam atdzist.
Lai labak aizsargatu ierices darbmuzu,
nepartrauktas darbinasanas laiks
nedrikst bt ilgaks par 45 minatem.
Péc 15 atpUtas minUtém varat atsakt
ierices lietoSanu.

Kad ierice sver miltus, nepieskarieties
jericei vai baroSanas vadam.



LATVIESU 73

Neliels Gdens
daudzums notek no
ierices.

Makaronus neizdevas
sekmigi pagatavot,
izmantojot Skidruma

apréekinasanas funkciju.

Ekrana paradas "E1".

lerice apstajas
apstrades laika, ekrana
paradas “E2”, lampinas
sak atri mirgot un
atskan trauksmes
signals.

Ekrana paradas "EEE".

Udens ir pievienots pirms
programmas sakuma.

Displeja noraditais
nepieciesamais Skidruma
daudzums neattiecas

uz atseviskam receptém
(pieméram, cepumiem,

bezgluténa makaroniem).

Formas veidosanas disks
nav pievienots.

Vaks neatrodas pareizaja
vieta vai nav pareizi
pievienots.

Jauksanas lapstinu var
bloket dazi sveSkermeni.
Mikla var bat parak
sausa.

Izvéleta nepareiza
programma.

lericei rodas darbibas
traucéjums.

Izpildiet lietotaja rokasgramata
sniegtas norades, lai pievienotu tdeni
uzreiz péc programmas startésanas.
Sis receptes pieprasa jums izlaist
$kidruma aprékinasanas dalu. Saja
gadijuma nospiediet un 5 sekundes
turiet nospiestu pogu Sakt/pauzéet, un
ierice saks jauksanu un ekstrudesanu
veiks tiesi.

Pievienojiet disku turétaju galvenajai
jericei, pareizi piestipriniet formas
veidosanas disku un nofikséjiet
priekséjo paneli pie ierices.

Pareizi pievienojiet vaku.

Atvienojiet ierici no barosanas avota,
notiriet makaronu veidotaju un velreiz
izpildiet lietotaja instrukcija aprakstitas
darbibas, lai atsaktu makaronu
pagatavosanu.

Sazinieties ar servisa centru.
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Introductie

Gefeliciteerd met uw aankoop en welkom bij Philips!

Registreer uw product op www.philips.com/welcome om optimaal gebruik te kunnen
maken van de door Philips geboden ondersteuning.

Productoverzicht (Afb. 1)

(@ | Deksel mengkom (® | Pastasnijder

Veiligheidsschakelaargat van het deksel
©) van de mengkom Knoppen voorpaneel
(® | Voedingskabel @ | Voorpaneel
(® | Veiligheidsschakelaar voor schijfhouder | @ | Vormschijf
(® | Apparaat ®) | Schijfhouder

- Veiligheidsschakelaarhendel

(®) | Opberglade vormschijf vormschijfhouder
@ | Maatbeker voor water @5 | Kneedhaak
Reinigingsborsteltje Mengkom
Overzicht bedieningspaneel (Afb. 2)
@ | Aan/uit-schakelaar (® | Knop voor alleen persen
() | Display (® | Programmaselectieknop

® | Start-/pauzeknop

Met dit apparaat kunt u de gewenste pasta op uw manier maken.
¢ Standaard pastafunctie
1 Kies een programma met de programmaselectieknop en druk dan op de
start-/pauzeknop.
Van toepassing bij het maken van pasta met de schaalfunctie.
¢ Functie Alleen persen
1 Druk op de knop voor alleen persen en dan op de Start-/pauzeknop.
Van toepassing wanneer er deegresten in de mengkamer zijn en u wat meer wilt persen.
¢ Schaalfunctie overslaan
1 Houd de start-/pauzeknop 5 seconden ingedrukt.
Van toepassing wanneer het apparaat naar de foutmodus springt of wanneer u de
schaalfunctie wilt overslaan en het mengproces direct wilt starten.

Demonteren en schoonmaken voor het eerste
gebruik

1 Verwijder het deksel van de mengkom. (Afb. 3)
2 Draai de knoppen op het voorpaneel los. (Afb. 4)

Opmerking: het voorpaneel is zwaar. Wees extra voorzichtig bij het verwijderen.
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3 Demonteer het voorpaneel, de vormschijven, de vormschijfhouder, de kneedhaak en de
mengkom in de juiste volgorde. (Afb. 5)

4 Maak alle afneembare onderdelen schoon en droog deze af. (Afb. 6)

In elkaar zetten

1 Duw de mengkom in het apparaat. (Afb. 7)
2 Richt de kneedhaak naar het gat in het apparaat. Plaats de kneedhaak helemaal in het
apparaat. (Afb. 8)
Bevestig de schijfhouder op het apparaat. (Afb. 9)
4 Zet de vormschijf in de schijfhouder en zorg ervoor dat deze stevig vast zit op de
schijfhouder. (Afb. 10)
Opmerking: zorg ervoor dat de binnenruimte van de vormschijf en schijfthouder goed zijn
geplaatst. (Afb. 11)
5 Bevestig het voorpaneel aan het apparaat. (Afb. 12)
Opmerking:
e Zorg ervoor dat het voorpaneel geheel is bevestigd voordat u het apparaat gaat
gebruiken.
e Hetvoorpaneel is zwaar. Wees extra voorzichtig bij het monteren.
6 Draai de knoppen op het voorpaneel vast. (Afb. 13)

w

Opmerking: als het voorpaneel of de vormschijf niet goed zijn geplaatst, zorgt een
veiligheidsschakelaar ervoor dat het apparaat niet werkt.

7 Sluit het deksel van de mengkom. (Afb. 14)

Opmerking: als het deksel van de mengkom niet goed is geplaatst, zorgt de
veiligheidsschakelaar ervoor dat het apparaat niet werkt.

De pastamaker gebruiken

Start de voorbereiding
1 Steek de stekker in het stopcontact. De pastamaker klinkt eenmaal, en alle indicatoren
knipperen eenmaal. (Afb. 15)

Opmerking: zorg ervoor dat alle onderdelen volledig gemonteerd zijn voordat u de
stekker in het stopcontact steekt.
2 Druk op de aan-uitknop om het apparaat in te schakelen. (Afb. 16)

3 Selecteer het type pasta met de knop voor programmaselectie. (Afb. 17)

Programmeren ‘ Tip ‘ Optioneel recept
¢ Pasta met alleen bloem en e Tarwenoedels
Gewone pasta/noedels
water e Durumtarwenoedels
e Tarwepasta
. . e Durumtarwepasta
Noedels/pasta * Pasta met bloem en eivloeistof | Wortelpasta/ﬁmoedels
van eieren of ¢ Alle soorten gearomatiseerde « Tomatenoasta/noedels
gearomatiseerd pasta . Sobanoegels
e Bietpasta/noedels
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Opmerking: voor meer recepten raadpleegt u het receptenboek.

Verwijder het deksel van de mengkom. (Afb. 3)
Wacht tot op het scherm 0:00 wordt weergegeven. (Afb. 18)
Doe de bloem in de kom. (Afb. 19)

Opmerkmg
Het apparaat weegt en geeft de hoeveelheid bloem automatisch aan. Het gewicht blijft
knipperen tot u in het juiste bereik bent. (Afb. 20)

* Plaats niet minder dan 200 g of meer dan 600g bloem in de mengkom.

e Bij sommige recepten (bijvoorbeeld voor koekjes, glutenvrije pasta) wordt het
automatisch wegen overgeslagen. In dit geval drukt u 3 seconden op de start-/
pauzeknop en het apparaat zal meteen beginnen met mengen en persen.

Sluit het deksel van de mengkom. (Afb. 14)

Opmerking

e Als u op een knop drukt zonder het deksel te sluiten, wordt het symbool voor het
sluiten van de mengkom weergegeven. (Afb. 21)

o Steek eerst de twee haken in het apparaat en duw vervolgens het deksel tegen het
apparaat.

* Het apparaat gaat niet aan als het deksel niet goed is gesloten. Als u tijdens het maken
van de pasta het deksel opent, zal het apparaat worden uitgeschakeld. Plaats het deksel
en druk op de start/pauzeknop om de werking weer te starten.

Wanneer het deksel gesloten is, wordt de benodigde hoeveelheid vloeistof weergegeven.

(Afb. 22)

Gebruik de meegeleverde waterbeker voor het meten van de hoeveelheid vloeistof op
basis van de indicatie op het display. (Afb. 23)

Opmerkmg
Meet de vloeibare inhoud op oogniveau op een plat oppervlak.

e Breek het eiin de maatbeker als u een eimengsel maakt. Voeg water toe tot de vereiste
hoeveelheid en klop dan het ei en het water door elkaar.

e Indien gewenst kunt u 2 eieren gebruiken in plaats van 1, maar zorg er wel voor dat de
voorgestelde totale hoeveelheid vloeistof niet wordt overschreden.

* Gebruik voor meer nauwkeurigheid een keukenweegschaal voor het meten van de
vloeistof.

Het starten van het pastaprogramma

1

2

Druk op de start/pauzeknop om te beginnen met mengen. De mengtijd begint af te
tellen. (Afb. 24)

Als het mengen is begonnen, giet u langzaam de vloeistof langs de gehele opening in het
deksel. (Afb. 25)

Opmerking: voeg tijdens het mengen van het deeg geen andere ingrediénten toe nadat
u de vloeistof hebt toegevoegd. Dit is van invloed op de structuur van de pasta.

Als de pastamaker klaar is met mengen, maakt hij één keer geluid en zal dan na een paar
seconden beginnen met het persen van de pasta. Gebruik de pastasnijder om de pasta op
de gewenste lengte te snijden. (Afb. 26)

Opmerking: indien de verhouding tussen vloeistof en bloem niet klopt, wordt de pasta
niet naar buiten geperst. Raadpleeg het receptenboek voor meer recepten.
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Als alle pasta is gemaakt en er deegresten zijn achtergebleven in de mengkom, kunt u
eerst op de knop voor alleen persen drukken en dan op de start-/pauzeknop om extra te
persen. (Afb. 27)

Opmerking: de kooktijd van de pasta is afhankelijk van persoonlijke voorkeur, pastavorm
en aantal porties.

Belangrijk!

De pastarecepten in het receptenboek zijn grondig getest. Als u met andere pastarecepten
experimenteert of deze gebruikt, moet de verhouding bloem en water/ei worden aangepast.
De pastamaker werkt alleen goed als u het nieuwe recept hierop aanpast.

Opmerking

e Voor goede resultaten is het belangrijk dat het deeg in de mengkamer er kruimelig
uitziet. Als het deeg er kruimelig uitziet, zal het recept lukken. Het recept lukt niet als
het deeg te nat is (lijkt op de bekende consistentie van het deeg) of te droog (als het
deeg er alleen op bloem lijkt).

e Seizoenschommelingen en gebruik van ingrediénten uit verschillende regio's kunnen
van invloed zijn op de bloem/water-verhouding. Mogelijk moet u op basis van de
aanbevolen verhouding aanpassingen doen.

* Negeer de aanbevolen hoeveelheid vloeistof die aangegeven wordt op het apparaat bij
het maken van glutenvrije pasta of koekjes.

* Bij het gebruik van peulvruchtenmeel of glutenvrije bloem is minder water nodig dan
wordt aanbevolen. U kunt ongeveer 10 tot 20 ml minder gebruiken voor deze recepten,
maar zoals hierboven aangegeven zijn sommige wijzigingen afhankelijk van het type
bloem.

e 'Gluten'is een bindmiddel dat ervoor zorgt dat de pasta niet gemakkelijk breekt,
Glutenvrije bloem bevat geen bindmiddel, daarom heeft het een toegevoegd
bindmiddel nodig, bijv. eieren of xanthaan. Verschillende soorten glutenvrije bloem
reageren elk anders bij het maken van pasta. Sommige soorten bloem zijn niet geschikt
voor het maken van pasta, zoals kokosmeel. Andere soorten zijn juist erg geschikt, zoals
quinoa en boekweit.

e Zorg er bij het maken van eierpasta of groentepasta voor dat het eimengsel of het
groentesap gelijkmatig door het water is gemengd voordat u het in de mengkom giet.
Bij het toevoegen van ingrediénten moet u ervoor zorgen dat het ingrediént vloeibaar is.

e Raadpleeg het meegeleverde receptenboek voor extra variaties op pastarecepten.

Schoonmaken

vl

Haal de stekker uit het stopcontact. (Afb. 28)

Verwijder het deksel van de mengkom. (Afb. 3)

Draai de knoppen op het voorpaneel los. (Afb. 4)

Opmerking: het voorpaneel is zwaar. Wees extra voorzichtig bij het verwijderen.
Demonteer het voorpaneel, de vormschijven, de vormschijfhouder, de kneedhaak en de
mengkom in de juiste volgorde. (Afb. 5)

Gebruik een droge doek om bloemresten van het apparaat te vegen. (Afb. 29)

Maak de vormschijf schoon met het meegeleverde schoonmaakhulpstuk om deegresten
te verwijderen. Daarna kunt u het schoonmaken met water. (Afb. 30)
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Opmerking: laat de vormschijven voor spaghetti, dikke spaghetti, engelenhaar
en fettuccine 2 tot 4 uur aan de lucht drogen. Gebruik vervolgens het juiste
schoonmaakhulpstuk om het deeg uit de gaten te steken.

7 Maak alle afneembare onderdelen schoon en droog deze af. (Afb. 6)

8 Gebruik een droge doek voor het schoonmaken van het bedieningspaneel en de
buitenkant van de pastamachine. (Afb. 31)

Opbergen
Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen.

Opmerking: controleer of alle onderdelen schoon en droog zijn voordat u het apparaat
opbergt.

2 U kunt de vormschijven in de opberglade opbergen. (Afb. 32)

Problemen oplossen

Dit hoofdstuk behandelt in het kort de problemen die u kunt tegenkomen tijdens het gebruik
van uw apparaat. Als u het probleem niet met de onderstaande informatie kunt oplossen,
gaat u naar www.philips.com/support voor een lijst met veelgestelde vragen of neemt u
contact op met het Consumer Care Centre in uw land.

Controleer of de stekker goed

Probleem

De indicatoren gaan niet
branden.

Na het indrukken van de
Aan-uit knop maakt het

apparaat wel geluid, maar

werkt niet.

De veiligheidsschakelaar is
geactiveerd en het apparaat

is plotseling gestopt of

begint plotseling opnieuw

tijdens het verwerken.

Het apparaat stopt

tijdens het verwerken van
ingrediénten met werken
wanneer het deksel wordt

geopend.

De stekker is niet goed
geplaatst.

De mengkom, de
vormschijf of het
voorpaneel is verkeerd
gemonteerd.

De knop van het
voorpaneel zit los.

Te veel ingrediénten in
de pastamaker.

Om veiligheidsredenen
stopt het apparaat
altijd met werken
wanneer het deksel
wordt geopend tijdens
het verwerken van
ingrediénten.

in het stopcontact zit en of het
stopcontact goed werkt.

Volg de gebruiksaanwijzing
bij het in elkaar zetten van alle
onderdelen.

Zorg ervoor dat het voorpaneel
goed vastzit.

De maximale hoeveelheid bloem
die u per keer mag gebruiken

is 600g. Als er meer dan 6009

is toegevoegd, vermindert u

de hoeveelheid bloem voor de
volgende keer.

Sluit het deksel goed en druk op
de Start-/pauze knop om verder
te gaan met het verwerken van
ingrediénten.



Probleem

Tijdens het verwerken stopt
het apparaat. Er klinkt geen
geluid en er knippert geen
lichtje.

Wanneer het bloem

gewogen wordt, verandert | U raakt het apparaat of
het gewicht op het scherm | de stekker aan.

constant.

Er wordt water
Er lekt een klein beetje water | toegevoegd voordat
het programma is

uit het apparaat.
gestart.

Voor sommige
recepten (bijvoorbeeld
voor koekjes of
glutenvrije pasta)
geldt de aanbevolen
hoeveelheid vloeistof
die wordt aangegeven
op het scherm niet.

Niet in staat om pasta
te maken met de
vloeistofberekeningsfunctie.

De vormschijf is niet
bevestigd.

E1 wordt weergegeven op
het scherm.

Het deksel zit niet op
zijn plek of is niet goed
bevestigd.

De kneedhaak wordt

mogelijk door iets
geblokkeerd.

Het apparaat stopt tijdens
het verwerken, E2 wordt
weergegeven op het
scherm, de indicatoren droog.
knipperen snel en het alarm
klinkt.

teerd.

EEE wordt weergegeven op
het scherm.

De pastamaker is
oververhit geraakt
omdat deze te lang
ononderbroken heeft
gewerkt.

Het deeg is mogelijk te

Het verkeerde pro-
gramma is geselec-

Het apparaat is defect.
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Haal de stekker uit het stopcontact
en laat de pastamaker afkoelen.
Voor een langere levensduur van
het apparaat moet u het apparaat
niet langer dan 45 minuten achter
elkaar laten werken. U kunt het
apparaat na 15 minuten rust
opnieuw gebruiken.

Raak het apparaat en de stekker
niet aan als het apparaat bloem aan
het wegen is.

Volg de instructies in de
gebruiksaanwijzing voor het
toevoegen van water direct nadat
het programma is gestart.

Bij deze recepten kan de
vloeistofberekening worden
overgeslagen. In dit geval drukt u
5 seconden op de Start-/pauze
knop en het apparaat zal meteen
beginnen met mixen en vormen.

Bevestig de schijfhouder aan het
apparaat, bevestig de vormschijf
goed en bevestig het voorpaneel
goed aan het apparaat.

Plaats het deksel goed.

Haal de stekker uit het stopcontact,
maak de pastamaker schoon en
volg de gebruiksaanwijzing om
opnieuw te starten met het maken
van pasta.

Neem contact op met het
servicecentrum.
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Innledning

Gratulerer med kjopet, og velkommen til Philips!

Hvis du vil dra full nytte av stetten som Philips tilbyr, kan du registrere produktet ditt pa
www.philips.com/welcome.

Produktoversikt (Fig. 1)

(@ | Lokk til blandekammer ® | Pastakniv

@ iandekammertokk Frontpanelknapper

(® | Nettledning @ | Frontpanel

(@ | Sikkerhetsbryter for skiveholder ®@) | Formskive

() |Hovedenhet @3 | Skiveholder

(®) | Oppbevaringsplass for formskiver Hendel til skiveholderens sikkerhetsbryter
@ | Litermal for vann (@ | Blandestang

Rengjeringsborste Blandekammer

Kontrollpanel (Fig. 2)
| Av/pé-knapp

() | Display

® | Start/pause-knapp

Knapp for kun ekstrudering
Knapp for programvalg

©®

Med dette apparatet kan du lage pastaen du trenger, slik du vil.

¢ Standard pastafunksjon

1 Velg et program med programvalg-knappen, og trykk deretter pa Start/pause-knappen.
Gjelder nar du lager pasta med vektfunksjonen.

e Kun ekstrudering

1 Trykk pa knappen for Kun ekstrudering, og deretter Start/pause-knappen.
Gjelder nar det er deigrester i blandekammeret, og du vil ha ekstra ekstrudering.

¢ Hopp over vektfunksjonen

1 Trykk pa og hold Start/pause knappen inne i 5 sekunder.

Gjelder nar enheten gar i feilmodus eller nar du trenger & hoppe over vektfunksjonen og
starte blandeprosessen direkte.

Demontere og rengjore for forste gangs bruk

1 Fjern blandekammerlokket. (Fig. 3)
2 Lgsne kontrollknappene pa frontpanelet. (Fig. 4)
Merk: Frontpanelet er tungt. Veer ekstra forsiktig nar du fjerner det.

3 Demonter frontpanelet, formskiven, formskiveholderen, blandestaven og
blandekammeret i anvist rekkefalge. (Fig. 5)

4 Rengjor alle avtakbare deler, og terk dem. (Fig. 6).
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Montering

1

Skyv blandekammeret inn i apparatet. (Fig. 7)

2 Plasser blandestangen mot hullet i hovedenheten. Sett blandestangen heltinn i

w

hovedenheten. (Fig. 8)
Fest skiveholderen pa apparatet. (Fig. 9)

4 Sett formskiven pa skiveholderen, og kontroller at den sitter ordentlig fast pa

skiveholderen. (Fig. 10)

Merk: Kontroller at det indre hulrommet i formskiven og skiveholderen er montert pa
riktig mate. (Fig. 11)

5 Fest frontpanelet til hovedenheten. (Fig. 12)

Merk:
e Kontroller at frontpanelet er festet godt fer du bruker apparatet.
* Frontpanelet er tungt. Veer ekstra forsiktig nar du monterer det.

6 Fest frontpanelets kontrollbrytere. (Fig. 13)

Merk: Dersom frontpanelet eller formskiven ikke er riktig montert, vil en sikkerhetsbryter
forhindre at apparatet fungerer.

7 Lukk blandekammerlokket ordentlig. (Fig. 14)

Merk: Hvis blandekammerlokket ikke er riktig montert, vil sikkerhetsbryteren forhindre at
apparatet fungerer.

Bruke pastamaskinen

Start forberedelsen

1

Sett stgpselet inn i stikkontakten. Pastamaskinen gir fra seg en lyd én gang, og alle
indikatorene blinker én gang. (Fig. 15)

Merk: Kontroller at alle delene er riktig montert for du setter i stopselet.

2 Trykk pa av/pa-knappen for a sla pa apparatet. (Fig. 16)
3 Velg pastatype med programvalg-knappen. (Fig. 17)

Program Tips Valgfri oppskrift
Vanlig pasta/nudler e Pasta med bare mel og vann * Hvetenudler
e Durumnudler
Hvetepasta
Durumpasta

Gulrotpasta/-nudler
Tomatpasta/-nudler
Soba
Betepasta/-nudler

Egg eller smakstilsatt e Pasta med mel og eggevaeske
pasta/nudler e Alle typer smakstilsatt pasta

Merk: Hvis du vil ha flere oppskrifter, kan du se oppskriftsheftet.

4 Fjern blandekammerlokket. (Fig. 3)
5 Vent til 0:00 vises pa skjermen. (Fig. 18)
6 Hell meleti kammeret. (Fig. 19)
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Merk

» Apparatet veier og viser automatisk mengden av mel. Malingen av vekten vil blinke til
du er innenfor riktig omrade. (Fig. 20)

* Ha ikke mindre enn 200 g eller mer enn 600 g mel i kammeret.

* Noen oppskrifter (for eksempel kjeks, glutenfri pasta) krever at du hopper over veie
delen. Da trykker du pa Start/pause-knappen i 5 sekunder, og apparatet vil begynne
blandingen og ekstruderingen direkte.

Lukk blandekammerlokket ordentlig. (Fig. 14)

Merk

e Hvis du trykker pa en knapp uten a lukke lokket, vises kammerets lukketegn. (Fig. 21)

e Sett de to krokene inn i apparatet forst, og skyv deretter lokket mot hovedenheten.

* Apparatet starter ikke hvis blandekammerlokket ikke er ordentlig lukket. Hvis
blandekammerlokket dpnes under pastalagingsprosessen, stanser apparatet
automatisk. Monter dekselet, og trykk pa Start/pause-knappen for a starte igjen.

Nar lokket er lukket, vises den nedvendige mengden vaeske. (Fig. 22)

Bruk den medfalgende vannkoppen for @ male mengden vaeske i henhold til indikatoren i

skjermen. (Fig. 23)

Merk

* Mal opp veeskevolum i gyeheyde pa et flatt underlag.

* Nar du skal lage eggeblandingen, ma du knuse egget i vannkoppen. Hell i vann til
onsket mengde som vist nedenfor, og visp deretter vann og egg sammen.

* Huvis enskelig kan to egg brukes i stedet for ett, men forsikre deg om at den totale
mengden foreslatt veeske ikke overskrides.

 For a fa bedre ngyaktighet kan du bruke en kjokkenvekt til & male veesken.

Starte pastalagingsprogrammet

1

2

Trykk pa Start/pause-knappen for & starte prosesseringen, og arbeidstiden begynner a
telle ned. (Fig. 24)

Etter at eltingen har begynt, ma du langsomt helle i vaesken langs hele lengden til sporet i
lokket. (Fig. 25)

Merk: Ikke legg til andre ingredienser etter du har helt i veesken, mens deigen blandes.
Det vil pavirke teksturen til pastaen.

Etter at pastamaskinen er ferdig med & blande, vil den pipe én gang, og ekstrudere pasta
etter noen sekunder. Bruk pastakniven til 3 klippe av pasta i den lengden du trenger.

(fig. 26)

Merk: Hvis forholdet mellom vaeske og mel ikke er riktig, vil ikke ekstruderingen bli
vellykket. Du finner mer informasjon oppskriftsboken.

Hvis du oppdager at det er rester av deig igjen i kammeret etter prosessen er ferdig, kan
du trykke pa knappen for kun ekstrudering forst, og sa trykke pa Start/pause-knappen
for ekstra ekstrudering. (Fig. 27)

Merk: Koketiden til pastaen varierer avhengig av personlig preferanse, pastaform og antall
porsjoner.
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Viktig!

Pastaoppskriftene som er tilgjengelige i oppskriftsboken, er blitt testet med et vellykket
resultat. Hvis du eksperimenterer med eller bruker andre pastaoppskrifter, vil mel og vann/
egg forholdene matte justeres. Pastamaskinen fungerer ikke ordentlig hvis ikke den nye
oppskriften justeres.

Merk

e For a fa gode resultater er det viktig at deigen ser smuldrende ut i eltekammeret. Hvis
deigen ser smuldrende ut, vil oppskriften fungere. Oppskriften fungerer ikke hvis
deigen er for vat (ser ut som normal deigkonsistens) eller for tarr (nar deigen bare ser ut
som mel).

e Sesongavhengige endringer og bruk av ingredienser fra ulike regioner kan pavirke mel/
vann-forholdet. Du kan justere ut fra det anbefalte blandingsforholdet.

e Nar du lager glutenfri pasta eller glutenfrie kjeks, skal du ikke falge den anbefalte
vaeskemengden som apparatet angir.

e Ved bruk av belgfruktmel eller glutenfritt mel skal man bruke mindre vann enn det som
star i anbefalingen. Du kan bruke ca. 10-20 ml mindre for disse oppskriftene, men som
nevnt ovenfor kan dette variere avhengig av type mel.

* Gluten er et bindemiddel som gjer at pastaen ikke knuses lett. Glutenfritt mel
inneholder ikke bindemiddel, og derfor trenger den et fortykningsmiddel som fungerer
som et «bindemiddel», f.eks. egg eller xanthan. Forskjellige typer glutenfritt mel
oppfarer seg forskjellig nar du lager pasta. Noen meltyper egner seg ikke til & lage
pasta, for eksempel kokosmel. Noen meltyper fungerer bra, for eksempel quinoa og
bokhvete.

e Nar du lager eggepasta eller grennsakspasta, ma du passe pa at du visper
eggeblandingen eller grannsaksjuicen jevnt med vannet fer du heller blandingen
gjennom apningen i lokket. Kontroller at ingrediensene flytende, nar du har i
ingredienser.

* Se oppskriftsboken som felger med for ekstra pastaoppskrifter.

Rengjoring
1 Ta ut stepselet fra stremmen. (Fig. 28)
2 Fjern blandekammerlokket. (Fig. 3)
3 Lesne kontrollknappene pa frontpanelet. (Fig. 4)
Merk: Frontpanelet er tungt. Veer ekstra forsiktig nar du fjerner det.
4 Demonter frontpanelet, formskiven, formskiveholderen, blandestaven og
blandekammeret i anvist rekkefolge. (Fig. 5)
Bruk en torr klut til & rengjere melrester pd hovedenheten. (Fig. 29)

6 Rengjoer formskiven med det medfelgende rengjeringsverkteyet for a fjerne deigrestene.
Deretter kan du rengjere skiven med vann. (Fig. 30)

vl

Merk: For formskivene for spagetti, tykk spagetti, englehar og fettuccine lar du skivene
luftterke 2 til 4 timer. Bruk deretter det tilhgrende rengjeringsverkteyet til a dytte ut
deigen ut av hullene.

7 Rengjor alle avtakbare deler, og terk dem. (Fig. 6).

8 Bruk en tarr klut for & rengjere hovedenheten, kontrollpanelet og utvendig pa
pastamaskinen. (Fig. 31)
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Oppbevaring

1 Koble fra apparatet, og la det kjole seg ned.

Merk: Kontroller at alle delene er rene og tarre for oppbevaring.

2 Du kan oppbevare forming plater i oppbevaringsskuffen. (Fig. 32)

Feilsoking

Dette kapittelet oppsummerer de vanligste problemene du kan oppleve med apparatet.
Hvis du ikke kan lgse problemet ved hjelp av informasjonen nedenfor, kan du ga til

www.philips.com/support for 4 se en liste over vanlige sparsmal, eller du kan kontakte
forbrukerstgtten i landet der du bor.

Indikatorene lyser ikke.

Etter at du har trykket
pa av/pa-knappen, gir
apparatet fra seg en lyd,
men det virker ikke.

Sikkerhetsbryteren er
utlest, og apparatet har
plutselig stoppet eller
starter plutselig pa nytt
under prosessen.

Apparatet slutter a
fungere nar du dpner
lokket mens det er i
bruk.

Apparatet stanser under
prosessen. Det er ingen
alarm eller blinkende

lys.

Nar du veier mel, endres
vekten vist pa skjermen
hele tiden.

Stopselet er ikke riktig
tilkoblet.

Blandekammeret,
formskiven eller frontpa-
nelet er montert feil.

Frontpanelknappen er
l@s.

For mange ingredienser i
pastamaskinen.

Apparatet slutter alltid

a fungere nar du apner
lokket mens det er i bruk,
av sikkerhetshensyn.

Pastamaskinen er
overopphetet pa grunn
av lang kontinuerlige
brukstid.

Du er i kontakt med

apparatet eller ledningen.

Kontroller om stepselet er koblet
riktig til, og om uttaket fungerer
riktig.

Serg for at du felger
brukerhdndboken, for a sette
sammen alle delene riktig.

Kontroller at frontpanelet er
forsvarlig montert.

Den maksimale mengden med mel
som brukes for hver porsjon, er
600 g. Hvis du har i mer enn 600 g,
ma du redusere mengden mel for
neste omgang.

Hvis du vil fortsette & bruke
apparatet igjen, ma du lukke lokket
ordentlig og trykke pa Start/pause-
knappen.

Trekk ut stepselet, og la
pastamaskinen kjgles ned. For

a beskytte apparatets levetid

best mulig anbefaler vi en
sammenhengende brukstid pad under
45 minutter. Du kan starte apparatet
pa nytt etter 15 minutter.

Nar apparatet veier melet, ma du ikke
bergre apparatet eller ledningen.



NORSK 85

En liten mengde vann

@nsket veeskemengde
som er angitt pa
skjermen, gjelder ikke for
visse oppskrifter (f.eks.
kjeks, glutenfri pasta).

Kan ikke lage pasta
med funksjonen for
vaeskeberegning.

Formskiven er ikke koblet

til.
E1 vises pa skjermen.

Lokket ikke er pa plass
eller ikke riktig festet.

Apparatet stopper mens | Blandestangen kan veere
blokkert av fremmede

prosesseringen pagar,
E2 vises pa skjermen,
deretter blinker
indikatorene raskt, og
alarmen lyder.

objekter.

EEE vises pa skjermen. som det skal.

Det er hatt i vann for
lekker ut fra apparatet. | programmet starter.

Deigen kan veere for torr.
Feil program er valgt.
Apparatet virker ikke

Felg instruksjonene i
brukerhdndboken for & ha i vann rett
etter at programmet starter.

Disse oppskriftene krever at

du hopper over funksjonen for
vaeskeberegning. Da holder du nede
Start/pause-knappen i fem sekunder,
sa begynner apparatet blandingen og
ekstruderingen umiddelbart.

Fest skiveholderen til hovedenheten,
fest formskiven ordentlig og fest
frontpanelet ordentlig til enheten.

Sett pa lokket ordentlig.
Trekk ut stepselet, rengjor
pastamaskinen, og felg

brukerhandboken igjen for a lage
pastaen pa nytt.

Ta kontakt med servicesenteret.
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Wstep
Gratulujemy zakupu i witamy wsréd klientdw firmy Philips!

Aby w petni skorzystac z obstugi $wiadczonej przez firme Philips, nalezy zarejestrowacd
zakupiony produkt na stronie www.philips.com/welcome.

Opis produktu (Rys. 1)

Pokrywa komory mieszajacej

Otwor przetgcznika bezpieczenstwa w
pokrywie komory mieszajacej
Przewdd zasilajacy

Przetacznik bezpieczenstwa uchwytu
tarczy

Jednostka centralna

Krajalnica do makaronu

Pokretta panelu przedniego

Panel przedni

Tarcza formujaca

Uchwyt tarczy

Dzwignia przetgcznika bezpieczeristwa
uchwytu tarczy

topatka mieszajaca

Przechowywanie tarczy formujgcej

Miarka na wode

@0 @ © e E e B

P @ B e B 6 ©

Szczoteczka do czyszczenia Komora mieszajgca

Przeglad panelu sterowania (Rys. 2)

@ | Wigcznik/wytgcznik ® | Przycisk Tylko wyciskanie
@ | Wyswietlacz (® | Przycisk wyboru programu
) | Przycisk uruchomienia/wstrzymania

To urzadzenie pozwoli Ci przygotowac dowolny makaron tak, jak chcesz.

¢ Domyslna funkcja wyrabiania makaronu

1 Wybierz program za pomocg przycisku wyboru programu i nacisnij przycisk
uruchomienia/wstrzymania.
Ma zastosowanie, gdy podczas wyrabiania makaronu uzywasz funkgcji wazenia.

¢ Funkcja Tylko wyciskanie

1 Nacisnij przycisk Tylko wyciskanie, a nastepnie przycisk uruchomienia/wstrzymania.

Ma zastosowanie, gdy w komorze mieszajgcej pozostaty resztki ciasta i chcesz uzyskac
odrobine wiecej makaronu.

¢ Pomin funkcje wazenia
1 Nacisnij i przytrzymaj przycisk uruchomienia/wstrzymania przez 5 sekund.

Ma zastosowanie, gdy urzadzenie przechodzi w tryb btedu lub gdy chcesz pominac
funkcje wazenia i przejs¢ bezposrednio do procesu mieszania.
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Demontaz i czyszczenie przed pierwszym
uzyciem

1
2

4

Zdejmij pokrywe komory mieszajacej. (Rys. 3)
Poluzuj pokretta panelu przedniego. (Rys. 4)

Uwaga: panel przedni jest ciezki. Zachowaj dodatkowe Srodki ostroznosci podczas jego
zdejmowania.

Zdejmij kolejno panel przedni, tarcze formujaca, uchwyt tarczy mocujacej, mieszadto i
komore mieszajaca. (Rys. 5)
Wyczysc wszystkie zdejmowane elementy, a nastepnie wytrzyj je do sucha. (Rys. 6)

Montaz

1
2

w

W16z komore mieszajaca w urzadzenie. (Rys. 7)

Wstaw fopatke w otwdr jednostki centralnej. Wiz topatke jednostki centralnej i docisnij ja

do konca. (Rys. 8)

Zatéz uchwyt na tarcze. (Rys. 9)

Umiesc tarcze formujaca w uchwycie i upewnij sie, ze jest solidnie zamocowana. (Rys. 10)

Uwaga: pamietaj o wiasciwym dopasowaniu wgtebienia tarczy formujacej i jej uchwytu.

(Rys. 11)

Zamontuj panel przedni na jednostce centralnej. (Rys. 12)

Uwaga:

e Zanim zaczniesz korzystac z urzadzenia, sprawdz, czy panel przedni jest wiasciwie
zamontowany.

e Pamietaj, ze panel przedni jest ciezki. Zachowaj dodatkowe srodki ostroznosci podczas
montazu.

Dokre¢ pokretta panelu przedniego. (Rys. 13)

Uwaga: jezeli panel przedni lub tarcza formujgca nie zostaty ztozone prawidtowo,
przetacznik bezpieczenstwa uniemozliwi wigczenie urzadzenia.

Zamknij pokrywe komory mieszajacej. (Rys. 14)

Uwaga: jezeli komora mieszajgca nie zostanie zamontowana prawidtowo, przetacznik
bezpieczenstwa uniemozliwi uruchomienie urzadzenia.

Obstuga makaroniarki

Rozpocznij przygotowania

1

Podtacz wtyczke do gniazdka elektrycznego. Wszystkie wskazniki na moment sie zaswieca,
a makaroniarka wyemituje sygnat dzwiekowy. (Rys. 15)

Uwaga: przed podfaczeniem do gniazdka nalezy upewnic sie, ze wszystkie czesci sg
prawidfowo zmontowane.

Nacisnij wiacznik, aby wigczy¢ urzadzenie. (Rys. 16)

Wybierz rodzaj makaronu za pomocg przycisku wyboru programu. (Rys. 17)
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Programowanie Wskazowka Przepis opcjonalny

e Kluski pszenne

Zwykty makaron/kluski | ¢ Makaron tylko z maki i wody « Kluski z pszenicy durum

¢ Makaron pszenny
e Makaron z pszenicy durum
e Makaron z maki i ptynnej masy | ¢ Makaron/kluski

Makaron/kluski z jaj jajkowej marchewkowe
lub smakowe e Wszystkie rodzaje makaronéw | e Makaron/kluski
smakowych pomidorowe

e Makaron soba
e Makaron/kluski buraczane

Uwaga: wiecej przepiséw mozna znalez¢ w ksigzce z przepisami.
4 Zdejmij pokrywe komory mieszajacej. (Rys. 3)
Poczekaj, az na ekranie pojawi sie 0:00. (Rys. 18)
6 Wsyp make do komory. (Rys. 19)

Uwaga

* Urzadzenie automatycznie wazy i wyswietla ilos¢ maki. Pomiar wagi bedzie migat,
dopoki ta nie znajdzie sie we wiasciwym zakresie. (Rys. 20)

* Nie umieszczaj mniej niz 200 g ani wiecej niz 600 g maki w komorze.

* Niektdre przepisy (np. na ciasteczka, makaron bezglutenowy) wymagaja pominiecia
wazenia. W tym przypadku nalezy nacisna¢ przycisk uruchomienia/wstrzymania
i przytrzymac przez 5 sekund, a urzadzenie rozpocznie bezposrednio mieszanie i
wyciskanie.

7 Zamknij pokrywe komory. (Rys. 14)

Uwaga

 Jesli nacisniesz przycisk bez zamykania pokrywy, pojawi sie znak zamkniecia komory.
(Rys. 21)

* Najpierw wtdz dwa zaczepy w urzadzenie, a nastepnie docisnij pokrywe do jednostki
centralnej.

* Jedli wieko zostanie zamontowane nieprawidfowo, urzadzenie nie rozpocznie pracy.
Jesli otworzysz pokrywe komory podczas procesu wyrabiania makaronu, urzadzenie
natychmiast sie wytgczy. Zmontuj pokrywe i nacisnij przycisk uruchomienia/
wstrzymania, aby ponownie rozpoczac operacje.

8 Gdy pokrywa jest zamknieta, wyswietlana jest wymagana ilos¢ ptynu. (Rys. 22)
9 Za pomoca dotgczonego do zestawu pojemnika na wode zmierz ilos¢ ptynu zgodnie ze

wskazaniem na wyswietlaczu. (Rys. 23)

Uwaga

* Upewnij sie, ze mierzysz objetos¢ ptynu na poziomie oczu na ptaskiej powierzchni.

* Podczas przygotowywania masy jajecznej, rozbij jajko do kubka na wode. Dodaj
wymagana ilos¢ wody, a nastepnie wymieszaj jajko z woda w celu ich potaczenia.

o Jesli wolisz, mozesz uzyc 2 jaj zamiast 1, ale upewnij sie, ze catkowita ilos¢
sugerowanego plynu nie zostanie przekroczona.

e Aby uzyskac wieksza doktadnos¢, nalezy uzy¢ wagi kuchennej do pomiaru ptynu.

ul
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Uruchamianie programu przygotowania makaronu

1

Nacisnij przycisk uruchomienia/wstrzymania, aby rozpocza¢ mieszanie, a licznik czasu
pracy rozpocznie odliczanie. (Rys. 24)

Po rozpoczeciu mieszania powoli wlewaj ptyn na catej dtugosci szczeliny w pokrywie. (Rys. 25)

Uwaga: podczas mieszania ciasta nie dodawaj innych sktadnikéw po dolaniu ptynu. W
przeciwnym razie mozesz zmienic¢ konsystencje makaronu.

Po zakoriczeniu mieszania makaroniarka wyda jeden sygnat dzwiekowy, a po kilku
sekundach rozpocznie wyciskanie makaronu. Uzyj krajalnicy do makaronu, aby przycigc¢ go
na odpowiednia dtugos¢.(Rys. 26)

Uwaga: jezeli proporcje maki i wody nie beda prawidtowe, wyciskanie makaronu nie
powiedzie sie. Wiecej przepiséw mozna znalez¢ w ksigzce z przepisami.

Jezeli po zakonczeniu pracy na dnie komory zauwazysz resztki ciasta, mozesz uzyskac
odrobine wiecej makaronu, naciskajac najpierw przycisk Tylko wyciskanie, a nastepnie
przycisk uruchomienia/wstrzymania. (Rys. 27)

Uwaga: czas przyrzadzania makaronu zalezy od jego ksztattu i liczby porcji oraz wtasnych
upodoban.

Wazne!

Przepisy na makaron zawarte w ksigzce z przepisami zostaly doktadnie sprawdzone. W
przypadku eksperymentowania lub korzystania z innych przepiséw na makaron, proporcje
maki i wody do jajek beda musiaty zosta¢ zmienione. Makaroniarka nie bedzie dziata¢
prawidfowo, jesli nowe przepisy nie zostang odpowiednio dostosowane.

Uwaga

e Aby uzyskac dobre rezultaty, wazne jest, aby ciasto wygladato na kruche w komorze
ugniatania. Jesli ciasto bedzie wygladato na kruche, przepis uda sie wykonac. Przepis sie
nie sprawdzi, jesli ciasto jest zbyt mokre (wyglada jak dobrze znana konsystencja ciasta)
lub zbyt suche (kiedy ciasto wyglada jak sama maka).

e Pora roku oraz region, z ktérego pochodza skfadniki, moga wpltynac na proporcje wody
i maki. Jezeli podano zalecane proporcje, mozesz je uwzglednid.

e Podczas przygotowywania makaronu lub ciasteczek bezglutenowych nie nalezy
stosowac sie do zalecanej ilosci ptynu podanej przez urzadzenie.

e W przypadku uzycia maki z roslin straczkowych lub maki bezglutenowej wymagana
ilos¢ wody jest mniejsza niz zalecana. Mozna uzy¢ okoto 10-20 ml mniej wody dla tych
przepisow, ale jak wspomniano powyzej, wiele zalezy od rodzaju maki.

e ,Gluten” jest srodkiem wigzacym, ktory zapewnia, ze makaron jest spojniejszy. Maka
bezglutenowa nie zawiera srodka wigzacego, dlatego potrzebuje zageszczacza, ktory
zadziata jako ,$rodek wiazacy”, np. jaj lub gumy ksantanowej. Rézne rodzaje maki
bezglutenowej zachowuja sie w rézny sposdb podczas przygotowywania makaronu.
Niektére rodzaje maki, takie jak maka kokosowa, nie nadaja sie do przygotowywania
makarondéw. Inne rodzaje maki dobrze sie sprawdzaja, np. maka z komosy ryzoweyj i
maka gryczana.

e Przygotowujac makaron jajeczny lub warzywny, pamietaj, aby przed wlaniem ptynu
przez szczeline do komory rownomiernie wymieszac jajka lub sok z warzyw z woda.
Dodajac skfadniki upewnij sie, ze maja forme ptynu.

e Dodatkowe warianty przepiséw na makaron mozna znalez¢ w dotgczonej ksigzce z
przepisami.
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Czyszczenie

1 Wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego. (Rys. 28)

2 Zdejmij pokrywe komory mieszajgcej. (Rys. 3)

3 Poluzuj pokretta panelu przedniego. (Rys. 4)
Uwaga: panel przedni jest ciezki. Zachowaj dodatkowe Srodki ostroznosci podczas jego
zdejmowania.

4 Zdejmij kolejno panel przedni, tarcze formujaca, uchwyt tarczy mocujacej, mieszadfo i
komore mieszajaca. (Rys. 5)

5 Za pomoca suchej szmatki usun pozostatosci maki z jednostki centralnej. (Rys. 29)

6 Za pomoca dotgczonego narzedzia wyczys¢ tarcze formujaca z resztek ciasta. Teraz mozesz
umy¢ ja woda. (Rys. 30)
Uwaga: w przypadku tarcz formujacych do spaghetti zwyktego i grubego, makaronu
capelli d'angelo i fettuccine, pozostaw tarcze do wyschniecia na 2—4 godzin. Pdzniej uzyj
narzedzia do czyszczenia, aby usunac ciasto z otwordw.

7 Wyczysé wszystkie zdejmowane elementy, a nastepnie wytrzyj je do sucha. (Rys. 6)

8 Do czyszczenia czesci zewnetrznej, jednostki centralnej i panelu sterowania makaroniarki
uzyj suchej szmatki. (Rys. 31)

Przechowywanie

1 Wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego i poczekaj, az urzadzenie ostygnie.
Uwaga: przed odstawieniem urzadzenia do przechowywania upewnij sie, ze wszystkie
czesci sg czyste i suche.

2 Tarcze formujace mozna przechowywac w szufladzie. (Rys. 32)

Rozwigzywanie problemoéw

W tym rozdziale opisano najczestsze problemy, z ktérymi mozna sie zetkna¢, korzystajac z
urzadzenia. Jesli ponizsze wskazdwki okazg sie niewystarczajace do rozwigzania problemu,
odwiedz strone www.philips.com/support, na ktérej znajduje sie lista czesto zadawanych
pytan, lub skontaktuj sie z Centrum Obstugi Klienta w swoim kraju.

Wskazniki nie zapalaja

Sprawdz, czy wtyczka jest

Wiyczka przewodu prawidfowo wtozona do gniazdka

zasilajgcego nie zostata

sie. prawidtowo podiaczona. iczy samo gniazdko dziafa
prawidfowo.

Po nacisnieciu

przycisku Komora mieszajaca, tarcza

uruchomienia/ formujaca lub panel Skorzystaj z instrukcji, aby montaz

wstrzymania stycha¢ | przedni sg nieprawidtowo | przebiegt prawidtowo.

dzwiek, jednak zamontowane.

urzadzenie nie dziatfa.
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Uruchamia sie
przetacznik
bezpieczenstwa, a
urzadzenie nagle
przerywa prace lub
zaczyna od nowa.

Urzadzenie przestaje
dziata¢ podczas
miksowania po
otwarciu pokrywki.

Urzadzenie zatrzymuje
sie podczas pracy. Nie
ma zadnych sygnatéw
dzwiekowych ani
wizualnych.

Podczas wazenia maki
waga pokazywana

na ekranie stale sie
zmienia.

Pokretto panelu
przedniego jest
poluzowane.

Zbyt duzo sktadnikdw w
makaroniarce.

Ze wzgleddw
bezpieczenstwa
urzadzenie zawsze
przestaje dziatac po
otwarciu pokrywki
podczas miksowania.

Nastgpito przegrzanie
urzadzenia wskutek
dtugotrwatej pracy.

Dotykasz urzadzenia lub
przewodu zasilajacego.

Upewnij sie, czy panel przedni zostat
wiasciwie docisniety.

Maksymalna ilos¢ maki do
wytworzenia partii makaronu wynosi
600 g. Jezeli dodasz wiecej niz 600 g,
zmniejsz ilos¢ maki dla nastepnej
partii makaronu.

Aby powrdci¢ do poprzedniej
czynnosci, nalezy prawidtowo
zamknac pokrywke, a nastepnie
nacisng¢ przycisk uruchomienia/
wstrzymania.

Odtacz zasilanie i pozwdl, aby
makaroniarka ostygta. Jezeli
chcesz wydtuzy¢ czas eksploatacji
urzadzenia, zalecamy, aby
jednorazowo czas jego pracy nie
byt dfuzszy niz 45 minut. Odczekaj
15 minut i ponownie skorzystaj z
urzadzenia.

Podczas wazenia maki nie dotykaj
urzadzenia ani przewodu zasilajgcego.
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Z urzadzenia wycieka
niewielka ilos¢ wody.

Nie mozna skutecznie
przygotowac
makaronu za pomoca
funkgji obliczania ilosci
plynow.

Na ekranie wyswietla
sie komunikat E1.

Urzadzenie zatrzymuje
sie podczas
przetwarzania, na
ekranie wyswietla

sie komunikat E2,
wskazniki szybko
migaja i wigcza sie
sygnat alarmowy.

Na ekranie wyswietla
sie komunikat EEE.

Dodano wode przed
rozpoczeciem programu.

Wymagana ilos¢ ptynu
podana na ekranie nie
dotyczy niektérych
przepiséw (np.
ciasteczek, makaronu
bezglutenowego).

Tarcza formujaca nie jest
zamocowana.

Pokrywa nie znajduje sie
na swoim miejscu lub jest
nieprawidtowo zaftozona.

topatka mieszajaca
zostata zablokowana
przez ciafa obce.

By<¢ moze ciasto jest zbyt
suche.

Wybrano niewtasciwy
program.

Urzadzenie ulegto awarii.

Postepuj zgodnie z instrukcja, aby
dodac wode zaraz po rozpoczeciu
programu.

Przepisy te wymagajg pominiecia
obliczenia ilosci ptynu. W tym
przypadku nalezy nacisna¢ przycisk
uruchomienia/wstrzymania na

5 sekund, a urzadzenie rozpocznie
bezposrednio mieszanie i wyciskanie.

Przymocuj uchwyt tarczy do jednostki
centralnej, prawidtowo zamocuj
tarcze formujaca i prawidtowo
przymocuj panel przedni do
urzadzenia.

Zatoz prawidtowo pokrywe.

Odtacz zasilanie, wyczys¢ urzadzenie |
postepuj zgodnie z instrukcja obstugi,
aby ponownie rozpocza¢ wyrabianie
makaronu.

Skontaktuj sie z centrum serwisowym.
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Introducao

Parabéns pela compra do seu produto e bem-vindo a Philips!

Para tirar o maximo partido da assisténcia oferecida pela Philips, registe o seu produto em
www.philips.com/welcome.

Descricao do produto (Fig. 1)

Tampa da cadmara de mistura Cortador de massa

Orificio do botdo de seguranca da tampa

N - Botd inel frontal
da camara de mistura otdes do painel fronta

Cabo de alimentacdo Painel frontal

Botdo de seguranca do suporte de discos Disco de molde

Componente principal Suporte de discos

Manipulo do botdo de seguranca do
suporte de discos

P4 para misturar
Camara de mistura

Armazenamento do disco de molde

Copo para dgua
Escova de limpeza

®@Q ® L ® O
P @ PEB ® ©

Visao geral do painel de controlo (Fig. 2)

Botdo de alimentagdo
Visor
Botao para iniciar/interromper

Botao apenas saida
Botdo de selecdo do programa

©®

©EE

Este aparelho permite-lhe fazer a massa de que necessita da forma que desejar.

¢ Funcdo predefinida para fazer massa

1 Selecione um programa com o botdo Selecao de programas e, em seguida, prima o
botdo para iniciar/interromper.
Aplica-se ao fazer massa com a funcéo de pesagem.

¢ Funcdo de apenas saida

1 Prima o botdo Apenas saida e, em seguida, o botdo para iniciar/interromper.

Aplica-se quando existem restos de massa na cdmara de mistura e necessita de remocao
adicional.

¢ Funcdo de ignorar pesagem
1 Mantenha o botdo iniciar/interromper premido durante 5 segundos.

Aplica-se quando o dispositivo entra em modo de erro ou quando necessita de ignorar a
funcado de balanga e iniciar o processo de mistura diretamente.

Desmontar e limpar antes da primeira utilizacao

1 Retire atampa da cdmara de mistura. (Fig. 3)
2 Solte os botdes de controlo do painel frontal. (Fig. 4)

Nota: o painel frontal é pesado. Tenha especial cuidado ao remové-lo.
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3

4

Desmonte o painel frontal, o disco de molde, o suporte do disco de molde, a pa para
misturar e a cdmara de mistura por esta ordem. (Fig. 5)

Limpe todas as pecas amoviveis e seque-as com um pano. (Fig. 6)

Montagem

1
2

3

Empurre a cdmara de mistura para o interior do aparelho. (Fig. 7)

Direcione a pa para misturar para o orificio no componente principal. Introduza a pa para
misturar no componente principal. (Fig. 8)

Fixe o suporte de discos no aparelho. (Fig. 9)

Coloque o disco de molde no suporte de discos e certifique-se de que esta devidamente
encaixado no suporte de discos. (Fig. 10)

Nota: certifique-se de que a cavidade interior do disco de molde e o suporte de discos
estdo devidamente encaixados. (Fig. 11)

Fixe o painel frontal ao componente principal. (Fig. 12)

Nota:

» Certifique-se de que o painel frontal estd completamente encaixado antes de utilizar o
aparelho.

e O painel frontal é pesado. Tenha especial cuidado ao monta-lo.

Fixe os botdes de controlo do painel frontal. (Fig. 13)

Nota: se o painel frontal ou o disco de molde ndo estiverem corretamente montados, um
interruptor de seguranca ird impedir o funcionamento do aparelho.

Feche a tampa da camara de mistura. (Fig. 14)

Nota: se a tampa da camara de mistura ndo estiver instalada corretamente, o interruptor
de seguranca ird impedir o funcionamento do aparelho.

Utilizar a maquina para fazer massa

Iniciar a preparacao

1

2
3

Ligue a ficha a tomada elétrica. A maquina para fazer massa emite um sinal sonoro e todos
os indicadores piscam uma vez. (Fig. 15)

Nota: certifique-se de que todas as pecas estdo devidamente montadas antes de ligar.
Prima o botao ligar/desligar para ligar o aparelho. (Fig. 16)
Selecione o tipo de massa com o botdo de selecdao de programas. (Fig. 17)

Programa ‘ Dica ‘ Receita opcional

Noodles/massa simples | ¢ Massa com farinha e dgua

Massa/noodles de ovo farinha e ovo
ou com aromatizacao e Todos os tipos de massas

e Noodles de trigo
e Noodles de trigo duro

Massa de trigo

Massa de trigo duro
Noodles/massa de cenoura
Noodles/massa de tomate
Soba

Noodles/massa de beterraba

e Massa com mistura de

aromatizadas
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Nota: para obter mais receitas, consulte o livro de receitas.

Retire a tampa da camara de mistura. (Fig. 3)
Aguarde até 0:00 ser apresentado no ecra. (Fig. 18)
Coloque a farinha na camara. (Fig. 19)

Note

e O aparelho pesa automaticamente e apresenta a quantidade de farinha. A medicdo do
peso fica intermitente até alcancar o intervalo correto. (Fig. 20)

e Nao coloque menos de 200 g ou mais de 600 g de farinha na camara.

e Algumas receitas (por exemplo, bolachas, massa sem gluten) necessitam que ignore
a pesagem. Neste caso, prima o botao iniciar/interromper durante 5 seqgundos e o
aparelho comecara a misturar e remover diretamente.

Feche a tampa da camara. (Fig. 14)

Note

e Se premir um botdo sem fechar a tampa, o sinal de fecho da cdmara serd apresentado.
(Fig. 21)

e Em primeiro lugar, insira as duas pas no aparelho e, em seguida, empurre a tampa
contra o componente principal.

e O aparelho ndo comeca a funcionar se a tampa da camara nao estiver devidamente
fechada. Durante o processo de preparacdo da massa, se abrir a tampa da camara, o
aparelho para de funcionar. Monte a tampa e prima o botéo iniciar/interromper para
iniciar novamente a operagao.

Quando a tampa estiver fechada, € apresentada a quantidade de liquido necessaria.

(Fig. 22)

Utilize o copo fornecido para medir a quantidade de liquido de acordo com a indicacdo no

visor. (Fig. 23)

Note

e Certifique-se de que mede o volume de liquido ao nivel dos seus olhos numa superficie
plana.

e Ao preparar a mistura de ovo, parta um ovo no copo para agua. Adicione dgua até a
quantidade necessaria e, em seguida, bata o ovo e a dgua.

e Se desejar, pode utilizar 2 ovos em vez de 1, mas certifique-se de que a quantidade total
de liquido sugerida ndo é excedida.

e Para uma melhor precisao, utilize uma balanca de cozinha para medir o liquido.

Iniciar o programa de preparacao de massas

1

2

Prima o botdo iniciar/interromper para iniciar a mistura e a contagem decrescente do
tempo de mistura. (Fig. 24)
Apds iniciar a mistura, verta lentamente o liquido através da ranhura da tampa. (Fig. 25)

Nota: durante a mistura da massa, ndo adicione outros ingredientes depois de colocar o
liquido. Caso contrario, tal afetard a textura da massa.

Depois de a maquina para fazer massa concluir a mistura, emitird um sinal sonoro e
comecard a remocao da massa apos alguns segundos. Utilize o cortador de massa para
cortar a massa de acordo com o comprimento necessario. (Fig. 26)

Nota: se a relacdo entre liquido e farinha nao estiver correta, a remoc¢do nao funcionara.
Consulte o livro de receitas para obter mais receitas.
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4 Depois de o processo de preparagdo da massa estar concluido, se notar que existem restos
de massa no interior da camara, pode premir o botdo apenas saida e, em seguida, premir
o botéo iniciar/interromper para obter uma remocéo adicional. (Fig. 27)

Nota: o tempo de cozedura da massa varia de acordo com as preferéncias pessoais, 0
formato da massa e o nimero de porcoes.

Importante!

As receitas de massas fornecidas no livro de receitas foram testadas para serem bem-
sucedidas. Se experimentar ou utilizar outras receitas de massas, a relacdo entre farinha e
agua/ovo terd de ser ajustada. A maquina para fazer massa ndo funcionara devidamente se
ndo ajustar a nova receita em conformidade.

Note

Para obter bons resultados, € essencial que a massa tenha um aspeto areado na camara
de amassar. Se a massa tiver um aspeto areada, a receita ira resultar. A receita ndo
resulta se a massa estiver demasiado himida (com a consisténcia de massa conhecida)
ou demasiado seca (quando a massa parece apenas farinha).

As alteracdes sazonais e a utilizacdo de ingredientes de diferentes regides pode afetar a
relacdo de farinha/dgua. Pode ajustar com base na proporcdo recomendada.

Ao preparar bolachas ou massas sem gluten, ndo siga a quantidade de liquido indicada
pelo aparelho.

Ao utilizar farinha de leguminosas ou farinha sem gluten, é necessaria uma quantidade
de dgua inferior a que é recomendada. Pode reduzir a quantidade de dgua em cerca de
10 a 20 ml para estas receitas, mas como mencionado acima, ha diferencas consoante o
tipo de farinha.

7

O "gluten" é uma pasta aglutinante que assegura que a massa nao se desfaz facilmente.

A farinha sem gliten ndo contém uma pasta aglutinante, pelo que precisa de um
espessante para atuar como um "aglutinante", como ovos ou goma xantana. Os varios
tipos de farinha sem gltten funcionam de forma diferente ao preparar massa. Algumas
farinhas nao sédo adequadas para preparar massa, como a farinha de coco; algumas
variedades de farinha funcionam bem, como a de quinoa e de trigo-sarraceno.

Ao preparar massa de ovo ou de vegetais, certifique-se de que bate a mistura de ovo ou
sumo de vegetais uniformemente com a dgua antes de a colocar na cdmara através da
ranhura na tampa. Ao adicionar os ingredientes, certifique-se de que o ingrediente estd
num estado liquido.

Consulte o livro de receitas fornecido para obter variagbes de receitas de massas
adicionais.

Limpeza

W N =

Desligue a tomada da corrente. (Fig. 28)
Retire a tampa da cdmara de mistura. (Fig. 3)
Solte os botbes de controlo do painel frontal. (Fig. 4)

Nota: o painel frontal é pesado. Tenha especial cuidado ao remové-|o.

4 Desmonte o painel frontal, o disco de molde, o suporte do disco de molde, a pa para
misturar e a camara de mistura por esta ordem. (Fig. 5)

5 Utilize um pano seco para limpar os residuos de farinha no componente principal. (Fig. 29)
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6 Limpe o disco de molde com a ferramenta de limpeza fornecida para remover residuos de

massa. Posteriormente, limpe com agua. (Fig. 30)

Nota: deixe secar os discos de molde para esparguete, esparguete largo, esparguete
fino e fettuccine ao ar durante 2 a 4 horas. Em seguida, utilize a ferramenta de limpeza
correspondente para retirar a massa presente nos orificios.

~N

Limpe todas as pecas amoviveis e seque-as com um pano. (Fig. 6)

8 Utilize um pano seco para limpar o painel de controlo e o exterior da maquina para fazer

massa. (Fig. 31)

Armazenamento

1 Desligue o aparelho da corrente e deixe-o arrefecer.

Nota: certifique-se de que todas as pecas estdo limpas e secas antes de as arrumar.

2 Pode guardar os discos de molde na gaveta de arrumacao. (Fig. 32)

Resolucao de problemas

Este capitulo resume os problemas mais comuns que podem surgir no aparelho. Se

nao conseguir resolver o problema com as informacdes fornecidas a seguir, visite
www.philips.com/support para consultar uma lista de perguntas frequentes ou contacte o
Centro de Apoio ao Cliente no seu pafs.

Os indicadores ndo
acendem.

Depois de premir o
botéo ligar/desligar,
o aparelho emite um
sinal sonoro mas néo
funciona.

O interruptor de
seguranca é acionado
e o aparelho

para ou reinicia
subitamente durante
O processamento.

Durante o
processamento, o
aparelho para de
funcionar quando
abre a tampa.

A ficha de alimentacdo
nao estd ligada
corretamente.

A camara de mistura, o
disco de molde ou o pai-
nel frontal estda montado
incorretamente.

O botdo do painel frontal
esta solto.

Demasiados ingredientes
na maquina para fazer
massa.

Por razdes de seguranca,
o aparelho para sempre
de funcionar quando a
tampa é aberta durante
0 processamento.

Verifique se a ficha de alimentacdo
estd ligada corretamente e se a
tomada estd a funcionar corretamente.

Certifique-se de que segue o manual
do utilizador para montar todas as
pecas corretamente.

Certifique-se de que o painel frontal
estd devidamente montado.

A quantidade maxima de farinha
utilizada para cada porcdo é de 600 g.
Se adicionar mais de 600 g, reduza

a quantidade de farinha antes da
proxima porcao.

Se precisar de retomar a operacdo
anterior, feche a tampa corretamente e
prima o botdo iniciar/interromper.



98 PORTUGUES

Durante o
processamento,
o aparelho para
de funcionar. Nao
ha qualquer som
de alarme ou luz
intermitente.

Ao pesar a farinha,
0 peso apresentado
no ecra muda
constantemente.

O aparelho estd a
verter uma pequena
quantidade de agua.

N&o é possivel preparar
massa corretamente
com a funcdo de
calculo de liquidos.

E1 é apresentado no
ecra.

O aparelho

para durante o
processamento, E2 é
apresentado no ecra,
os indicadores piscam
rapidamente e o
alarme é emitido.

EEE é apresentado no
ecra.

A maquina para
fazer massa
sobreaqueceu devido
a um longo tempo
de funcionamento
continuo.

Estd a tocar no
aparelho ou no cabo de
alimentacao.

A dgua é adicionada
antes do inicio do
programa.

A quantidade de liquido
indicada no ecra nao se
aplica a algumas receitas
(por exemplo, bolachas,
massa sem gluten).

O disco de molde ndo
estd encaixado.

Atampa nao estd na
devida posicdo ou ndo
esta corretamente
colocada.

A pa de mistura pode es-
tar bloqueada por algum
objeto estranho.

A massa pode estar
demasiado seca.

Foi selecionado o progra-
ma errado.

O aparelho estd com
uma avaria.

Desligue da fonte de alimentacdo e
deixe a maquina para fazer massa
arrefecer. Para proteger a vida util do
aparelho, o tempo de funcionamento
continuo deve ser inferior a 45
minutos. E possivel voltar a utilizar

o aparelho apds 15 minutos de
descanso.

Quando o aparelho estiver a pesar a
farinha, ndo toque no aparelho nem no
cabo de alimentacao.

Siga as instru¢des do manual do
utilizador para adicionar dgua
imediatamente apds o inicio do
programa.

Estas receitas requerem que ignore o
calculo de liquido. Neste caso, prima
o botdo iniciar/interromper durante
5 segundos e o aparelho comeca a
misturar e remover diretamente.

Fixe o suporte de discos e o
componente principal, encaixe
devidamente o disco de molde e fixe
o painel frontal corretamente no
dispositivo.

Fixe a tampa corretamente.

Desligue a ficha da fonte de
alimentacdo, limpe a maquina para
fazer massa e siga novamente o
manual do utilizador para reiniciar a
preparacdo da massa.

Contacte o centro de assisténcia.
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Introducere

Felicitari pentru achizitie si bun venit la Philips!

Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferita de Philips, inregistreaza-ti produsul la
www.philips.com/welcome.

Prezentare generala a produsului (Fig. 1)

Capacul vasului de amestec

Orificiul comutatorului de siguranta al
capacului vasului de amestec

Cablu de alimentare

Comutator de siguranta pentru suportul
de disc

Unitatea principald

Instrument de tdiat paste

Butoanele panoului frontal

Panou frontal

Disc de modelare

Suport pentru discuri

Maneta comutatorului de siguranta
pentru suportul de disc

Paletd de amestecare
Vas de amestec

Depozitarea discului de modelare

Pahar gradat pentru apa
Perie de curatare

P ® B e B 6 ©
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Prezentarea panoului de control (Fig. 2)

(@ | Butonul de pornire/oprire
@ | Afisaj
©)

Buton start/pauza

Buton doar pentru extrudare
Butonul de selectare a programului

©®

Acest aparat Tti permite sa prepari pastele de care ai nevoie asa cum fti doresti.

e Functie implicita de preparare a pastelor

1 Alege un program cu butonul de selectare a programului, apoi apasa butonul
start/pauza.
Se aplica la prepararea pastelor cu functia de cantarire.

¢ Functia doar pentru extrudare

1 Apasa butonul doar pentru extrudare, apoi butonul start/pauza.
Se aplica atunci cand exista resturi de aluat in vasul de amestec si vrei extrudare
suplimentara.

¢ Functia de omitere a cantaririi

1 Apasa si mentine apasat butonul start/pauza timp de 5 secunde.
Se aplica atunci cand aparatul trece in modul de eroare sau cand ai nevoie sa sari peste
functia de cantdrire si sa Tncepi direct cu procesul de amestecare.
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Dezasamblarea si curatarea inainte de prima
utilizare

1
2

3

4

Indeparteazd capacul vasului de amestec. (Fig. 3)
Slabeste butoanele de control de pe panoul frontal. (Fig. 4)
Nota: panoul frontal este greu. Indep&rteaza-l cu multd atentie.

Dezasambleaza Tn aceasta ordine panoul frontal, discul de modelare, suportul discului de
modelare, paleta de amestecare si vasul de amestec. (Fig. 5)

Curata toate componentele detasabile si sterge-le pentru a le usca. (Fig. 6)

Asamblarea

w

Impinge vasul de amestec in aparat. (Fig. 7)

Orienteaza paleta de amestecare catre orificiul din unitatea principald. Introdu complet
paleta de amestecare Tn unitatea principala. (Fig. 8)

Ataseaza suportul pentru disc la aparat. (Fig. 9)

Pune discul de modelare pe suportul pentru disc si asigura-te ca este fixat bine pe suportul
pentru disc. (Fig. 10)

Nota: asigura-te ca spatiul interior al discului de modelare si al suportului de disc este
montat corect. (Fig. 11)

Ataseaza panoul frontal la unitatea principala. (Fig. 12)

Nota:

e Asigura-te ca panoul frontal este complet fixat inainte de a utiliza aparatul.

e Panoul frontal este greu. Asambleaza-l cu multa atentie.

Strange butoanele de control de pe panoul frontal. (Fig. 13)

Nota: daca panoul frontal sau discul de modelare nu este asamblat corect, comutatorul de
siguranta va impiedica functionarea aparatului.

Inchide capacul vasului de amestec. (Fig. 14)

Nota: in cazul Tn care capacul vasului de amestec nu este montat corect, comutatorul de
siguranta va Tmpiedica functionarea aparatului.

Utilizarea masinii de facut paste

r

incepe pregatirea

1

Introdu stecherul Tn priza. Masina de facut paste va emite un semnal sonor si toate
indicatoarele vor clipi o data. (Fig. 15)

Nota: asigura-te cd toate componentele au fost bine asamblate fnainte de conectarea la
priza.

Apasa butonul de pornire/oprire pentru a porni aparatul. (Fig. 16)

Selecteaza tipul de paste cu butonul de selectare a programului. (Fig. 17)
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Program Sfat Reteta optionala
Paste simple/taitei e Paste numai din fdina si e Taitei din fdind de grau
simpli apa e Tditei din fdind de grau arndut

¢ Paste din fdina de grau
e Paste din fdind si ou e Paste din fdina de grau arndut
Paste/taitei din ou sau pasteurizat ¢ Paste/tditei cu aroma de morcovi
cu arome e Toate tipurile de paste cu | e Paste/tditei cu aroma de rosii
arome ¢ Paste tip soba
[ ]

Paste/taitei cu aroma de sfecla

Nota: pentru mai multe retete, consulta cartea de bucate.

4 Tndeparteazé capacul vasului de amestec. (Fig. 3)

ul

Asteaptd pana cand pe ecran se afiseaza 0:00. (Fig. 18)

6 Adauga fdina in vasul de amestec. (Fig. 19)

7

Nota

* Aparatul cantdreste automat si afiseaza cantitatea de fdina. Cantitatea cantaritd va clipi
pana cand ajungi la intervalul corect. (Fig. 20)

e Nu pune mai putin de 200 g sau mai mult de 600 g de fdina Tn vas.

e Unele retete (de exemplu, pentru fursecuri, paste fara gluten) necesita omiterea etapei
de cantérire. In acest caz, tine ap&sat butonul de pornire/pauza timp de 5 secunde, iar
aparatul va incepe direct etapa de amestecare si de extrudare.

Tnchide capacul vasului. (Fig. 14)

Nota

e Dacd apesi un buton fara sd inchizi capacul, va apdrea simbolul de inchidere a vasului.
(Fig. 21)

e Introdu mai intai cele doud carlige in aparat, apoi impinge capacul pe unitatea
principala.

e Aparatul nu va incepe sa functioneze Tn cazul in care capacul vasului nu este inchis
corect. In timpul procesului de preparare a pastelor, dacd deschizi capacul vasului,
aparatul se va opri automat. Fixeaza capacul si apasa butonul de pornire/pauza pentru
aincepe din nou operatiunea.

Cand capacul este inchis, se afiseaza cantitatea necesara de lichid. (Fig. 22)

Utilizeaza paharul pentru apa inclus pentru a masura cantitatea de lichid conform

indicatiilor de pe afisaj. (Fig. 23)

Nota

e Asigura-te cd masori volumul de lichid la nivelul ochilor pe o suprafata plana.

e Cand pregatesti amestecul cu ou, sparge oul in paharul pentru apa. Adauga apa pana
la cantitatea necesara, apoi amesteca bine apa si oul pentru a le omogeniza.

e Daca preferi astfel, poti utiliza doua oua 1n loc de unul, dar asigura-te ca nu depasesti
cantitatea totala de lichid sugerata.

e Pentru mai multa precizie, utilizeaza un cantar de bucatarie pentru a masura lichidul.

Pornirea programului de preparare a pastelor

1

2

Apasa butonul de pornire/pauza pentru a porni amestecarea, moment la care va incepe
si numardtoarea inversd a timpului de amestecare. (Fig. 24)

Dupa ce incepe amestecarea, toarna lent lichidul pe intreaga lungime a fantei din capac.
(Fig. 25)
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3

Nota: in timpul amestecarii aluatului, nu adduga alte ingrediente dupad ce ai turnat
lichidul. In caz contrar, textura pastelor va fi afectata.

Dupa ce masina de facut paste termind de amestecat, va emite un semnal sonor si va
incepe sa produca pastele dupa cateva secunde. Utilizeaza instrumentul de taiat paste
pentru a taia pastele la lungimea dorita. (Fig. 26)

Nota: dacd raportul dintre lichid si faina nu este corect, extrudarea nu va avea rezultatele
asteptate. Consultd cartea de bucate pentru mai multe retete.

Dupa finalizarea prepararii pastelor, daca observi resturi de aluat Tn interiorul vasului, poti
apasa maiintai butonul doar pentru extrudare, apoi butonul de pornire/pauza pentru
extrudare suplimentara. (Fig. 27)

Nota: durata de preparare a pastelor variaza in functie de preferintele personale, de forma
pastelor si de numarul de portii.

Important!

Retetele de paste disponibile in cartea de bucate au fost testate si s-au dovedit de succes.
Daca testezi sau folosesti alte retete de paste, va trebui sd reglezi raportul dintre faina si apa/
ou. Masina de fdcut paste nu va da rezultate bune daca nu adaptezi corect noua reteta.

Nota

* Pentru rezultate bune, este esential ca aluatul sa fie faramicios in vasul de framantare.
Daca aluatul este faramicios, reteta va functiona. Reteta nu va da rezultate bune daca
aluatul este prea umed (are consistenta obisnuita a unui aluat) sau prea uscat (aluatul
pare ca are doar faina).

* Modificdrile sezoniere si utilizarea de ingrediente din alte regiuni pot afecta raportul de
faina/apa. Poti ajusta n functie de proportia recomandata.

* Atunci cand prepari paste sau fursecuri fara gluten, nu respecta cantitatea recomandata
de lichid indicatd de aparat.

* Atunci cand folosesti faina pe baza de legume sau faina fara gluten, ai nevoie de mai
putind apa decat ce se recomanda. Poti utiliza cu aproximativ 10-20 ml mai putin
pentru aceste retete, dar, dupa cum am mentionat mai sus, pot aparea modificari in
functie de tipul de faina.

» ,Glutenul” este un agent de legatura utilizat pentru a evita ruperea pastelor, iar fdina
fara gluten nu contine niciun agent de legatura, prin urmare are nevoie de un agent
de ingrosare care sa actioneze ca un ,agent de legaturd”, de exemplu, oud sau Xantan.
Diferite tipuri de faina fara gluten se comporta diferit la prepararea pastelor. Unele
tipuri de faina nu sunt potrivite pentru prepararea pastelor, cum ar fi fdina de nuca de
cocos; alte tipuri de faina se comporta bine, cum ar fi fdina de quinoa si faina de hrisca.

e Cand prepari paste din ou sau pe bazad de legume, asigura-te ca bati amestecul de oua
sau de suc de legume omogen cu apa nainte de a turna fn vas prin fanta din capac.
Cand adaugi ingrediente, asigura-te ca sunt sub forma lichida.

e Consultd cartea de bucate inclusa pentru retete suplimentare diverse de paste.

Curatarea

1
2
3

Scoate stecherul din priza. (Fig. 28)
Indeparteaza capacul vasului de amestec. (Fig. 3)
Slabeste butoanele de control de pe panoul frontal. (Fig. 4)
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Nota: panoul frontal este greu. Indeparteaza-l cu multa atentie.

4 Dezasambleaza in aceasta ordine panoul frontal, discul de modelare, suportul discului de
modelare, paleta de amestecare si vasul de amestec. (Fig. 5)

5 Foloseste o carpa uscata pentru a curata reziduurile de fdind de pe unitatea principala.
(Fig. 29)

6 Curata discul de modelare cu instrumentul de curatare furnizat pentru a indeparta
resturile de aluat. Dupad aceea, 1l poti curdta cu apa. (Fig. 30)

Nota: pentru discurile de modelare pentru spaghete, spaghete groase, capellini si
fettuccine, lasa discurile sa se usuce la aer intre 2 si 4 ore. Apoi, utilizeaza instrumentul de
curatare adecvat pentru a scoate aluatul din gduri.

~N

Curdta toate componentele detasabile si sterge-le pentru a le usca. (Fig. 6)
8 Foloseste o lavetd uscata pentru a curata panoul de control si exteriorul masinii de facut
paste. (Fig. 31)

Depozitarea
1 Scoate stecherul din priza si lasa aparatul sa se raceasca.

Nota: inainte de depozitare, asigura-te ca toate componentele sunt curate si uscate.
2 Poti depozita discurile de modelare in sertarul de depozitare. (Fig. 32)

Depanare

Acest capitol descrie cele mai frecvente probleme pe care le poti avea la utilizarea
aparatului. Daca nu poti rezolva problema cu ajutorul informatiilor de mai jos, viziteaza
www.philips.com/support pentru o lista de ntrebari frecvente sau contacteaza centrul de
asistenta pentru clienti din tara ta.

Verificd daca stecherul de alimentare
este introdus corect si daca priza
functioneaza corect.

Indicatoarele nu se Stecherul nu este
aprind. conectat corect.

Dupa ce apesi butonul
de pornire/oprire,
dispozitivul va scoate
un semnal sonor, nsa
nu va functiona.

Vasul de amestec, discul
de modelare sau panoul
frontal sunt asamblate
incorect.

Asigura-te cd respecti manualul de
utilizare pentru a asambla corect toate
piesele.

Butonul panoului frontal | Asigurd-te ca panoul frontal este

Comutatorul de este sl3bit. asamblat corespunzitor.
sigurant3 este

declansat, iar aparatul
s-a oprit brusc sau Exces de ingrediente in

reporneste bruscin aparatul de facut paste.
timpul procesarii.

Cantitatea maxima de faina utilizata
pentru fiecare sarja este de 600 g.
Daca ai adaugat peste 600 g, redu
cantitatea de faind fnainte de
urmatoarea sarja.
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Din motive de sigurantd,
aparatul se opreste
atunci cand capacul
este deschis in timpul
procesarii.

Daca trebuie sa reiei operatiunea
anterioard, inchide capacul in mod
corespunzator si apasa butonul
pornire/pauza.

In timpul procesarii,
aparatul se opreste la
deschiderea capacului.

Deconecteazd masina de facut paste
de la sursa de alimentare si las-0 sa se
rdceasca. Pentru a proteja mai bine
durata de viata a aparatului, timpul
de lucru continuu trebuie sa fie mai
mic de 45 de minute. Poti refncepe

sa utilizezi aparatul dupa o pauza de
15 minute.

In timpul procesarii,
aparatul se opreste.
Nu existd nicio alarma
sonora sau lumini
intermitente.

Masina de facut paste s-a
incalzit excesiv datorita
duratei indelungate de
operare continua.

Cand cantaresti faina,
greutatea afisata pe
ecran se modifica
mereu.

Cand aparatul cantdreste fdina,
nu atinge aparatul sau cablul de
alimentare.

Atingi aparatul sau cablul
de alimentare.

Urmeaza instructiunile din manualul
de utilizare si adaugd apa imediat dupa
pornirea programului.

Aceste retete necesitd omiterea etapei
de calculare a lichidului. In acest caz,
tine apasat butonul de pornire/pauza
timp de 5 secunde, iar aparatul va
ncepe direct etapa de amestecare si de
extrudare.

Din aparat se scurge o
cantitate mica de apa.

S-a addugat apa nainte
de pornirea programului.

Cantitatea necesara de
lichid indicata pe ecranul
de afisare nu se aplica
anumitor retete (de
exemplu, prdjituri, paste
fara gluten).

Nu s-au preparat cu
succes pastele cu
functia de calculare a
lichidului.

Ataseaza suportul pentru disc la
unitatea principald, ataseaza corect
discul de modelare si fixeaza corect
panoul frontal pe aparat.

Discul de modelare nu

E1 se afiseaza pe este atasat.

ecran.
Monteaza capacul in mod
corespunzator.

Capacul nu este montat
sau nu este atasat corect.

Este posibil ca paleta de

amestecare s3 fie bloca- | Deconecteaza aparatul de la sursa

Aparatul se opreste in

timpul procesarii, pe
ecran se afiseazd E2,
indicatoarele clipesc
rapid si porneste
alarma sonora.

EEE se afiseaza pe
ecran.

ta de obiecte straine.

Aluatul poate fi prea
uscat.

A fost selectat un pro-
gram gresit.

Aparatul functioneaza
defectuos.

de alimentare, curdta masina de
facut paste si urmeaza indicatiile
din manualul de utilizare pentru a
reincepe procesul de preparare a
pastelor.

Contacteaza centrul de service.
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Uvod
BlahoZeldme vam ku kupe a vitame vas medzi zakaznikmi spolo¢nosti Philips.

Ak chcete naplno vyuzit podporu ponukanu spolo¢nostou Philips, zaregistrujte svoj produkt
na lokalite www.philips.com/welcome.

Prehlad produktu (Obr. 1)

Veko komory na miesenie Rezacka cestovin

Otvor bezpecnostného prepinaca na

veku komory na miesenie Regulatory predného panela

Sietovy kdbel Predny panel

Bezpecnostny prepinac drziaka disku Tvarovaci disk

Hlavna jednotka Drziak disku

Packa bezpecnostného prepinaca drziaka
disku

Lopatka na miesenie

Miesto na uschovanie tvarovacieho disku

Odmerka na vodu

®@Q ® O ® |
P @ PEB ® ©

Cistiaca kefka Komora na miesenie

Prehlad ovladacieho panela (Obr. 2)

@ | Vypina¢ @ | Tlacidlo na pretlacanie
() | Displej (® | Tlacidlo volby programu
(® |Tlatidlo spustenia/pozastavenia

S tymto kuchynskym zariadenim si vyrobite cestoviny podla Zelania sp6sobom, ktory vam
bude vyhovovat.

¢ Funkcia na vyrobu predvoleného typu cestovin
1 Pomocou tladidla volby programu vyberte program a potom stlacte
tlacidlo spustenia/pozastavenia.
Plati v pripade, ked vyrabate cestoviny pomocou funkcie vazenia.
e Funkcia pretlacania
1 Stlacte tlacidlo na pretlacanie a nasledne tlac¢idlospustenia/pozastavenia.
Plati v pripade, ked'v komore na miesenie zostane prebytocné cesto, ktoré chcete este
pretlacit.
® Funkcia preskocenia vazenia
1 Stlacte a na 5 sekund podrzte tlac¢idlo spustenia/pozastavenia.

Plati v pripade, ked zariadenie prejde do poruchového reZzimu alebo ked potrebujete
preskocit funkciu vazenia a rovno zacat miesat.

Rozobratie a cCistenie pred prvym pouzitim
1 Otvorte veko komory na miesenie. (Obr. 3)
2 Uvolnite kontrolné reguldtory predného panela. (Obr. 4)

Poznamka: Predny panel je tazky. Pri jeho skladani budte velmi opatrni.
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3 Rozoberte predny panel, tvarovacie disky, drziak tvarovacich diskov, lopatku na miesenie a
komoru na miesenie vtomto poradi. (Obr. 5)

4 \/ycistite vetky oddelitelné casti a vyutierajte ich dosucha. (Obr. 6)

Zostavenie

1 Komoru na miesenie zatlacte do zariadenia. (Obr. 7)

2 Lopatku na miesenie nasmerujte do otvoru na hlavnej jednotke. Vsurite lopatku na
miesenie Uplne do hlavnej jednotky. (Obr. 8)

3 Na zariadenie pripevnite drziak disku. (Obr. 9)
4 Tvarovaci disk vloZte do drziaka disku a uistite sa, Ze je na drziaku spravne upevneny.
(Obr. 10)

Poznambka: Uistite sa, ze vnutorny otvor tvarovacieho disku presne zapada do drziaka
disku. (Obr. 11)
5 Predny panel nasadte na hlavnu jednotku. (Obr. 12)
Poznamka:
* Pred pouzitim zariadenia sa uistite, ze je predny panel Uplne upevneny.
e Predny panel je tazky. Pri jeho zostavovani budte velmi opatrni.
6 Upevnite kontrolné regulatory predného panela. (Obr. 13)
Poznamka: Ak predny panel alebo tvarovaci disk nie je spravne zostaveny, bezpecnostny
prepinac zabrani spusteniu zariadenia.

7 Uzavrite veko komory na miesenie. (Obr. 14)

Poznambka: Ak nie je veko komory na miesenie spravne nainstalované, bezpecnostny
prepinac zabrdni spusteniu zariadenia.

Pouzivanie strojceka na cestoviny

Priprava

1 Pripojte zastrcku k elektrickej zasuvke. Strojcek na cestoviny vyda zvuk a vietky indikatory
jedenkrat bliknu. (Obr. 15)
Poznamka: Pred zapojenim do siete sa uistite, Ze vSetky casti su dobre zmontované.

2 Zapnite zariadenie stlacenim vypinaca. (Obr. 16)

3 Pomocou tladidla volby programu vyberte pozadovany typ cestovin. (Obr. 17)

Program ‘ Tip ‘ Lubovolny recept
Obycajné cestoviny/ e Cestoviny len z muky a e P3enicné rezance
rezance vody e Rezance z tvrdej pSenice
e PSenicné cestoviny
oy e Cestoviny z muky a tekutej | e Cestoviny z tvrdej psenice
Vajecné alebo I . . :
; : vajecnej melanze e Mrkvové cestoviny/rezance
ochutené cestoviny/ 2 . e, :
e Vsetky druhy ochutenych e Rajcinové cestoviny/rezance
rezance ,
cestovin e Soba rezance
o Cviklové cestoviny/rezance

Poznamka: Dalsie recepty najdete v kucharskej knihe.
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Otvorte veko komory na miesenie. (Obr. 3)
Pockajte, kym sa na displeji neukaze 0:00. (Obr. 18)
Muku nasypte do komory. (Obr. 19)

Poznamka

e Zariadenie automaticky odvazi a zobrazi mnozstvo muky. Odmerana hmotnost bude
blikat dovtedy, kym sa nenameria spravny rozsah. (Obr. 20)

* Do komory neddvajte menej ako 200 g alebo viac ako 600 g muky.

* V pripade niektorych receptov (napriklad na cookies ¢i bezlepkové cestoviny) bude
potrebné preskocit vazenie. V takom pripade stlacte na 5 sekind tlacidlo spustenia/
pozastavenia a zariadenie zacne rovno miesat a pretlacat.

Zatvorte veko komory. (Obr. 14)

Poznamka

o Ak stlacite tlacidlo a nezavriete veko, zobrazi sa symbol na zatvorenie komory. (Obr. 21)

e Do zariadenia najprv vlozte oba haciky, potom veko zatlacte na hlavnu jednotku.

e Zariadenie sa nespusti, ak veko komory nebude poriadne zatvorené. Ak pocas procesu
pripravy cestovin otvorite veko komory, zariadenie sa zastavi. Zatvorte veko a stlacte
tlacidlo spustenia/pozastavenia pre opatovné spustenie procesu.

Po zatvoreni veka sa zobrazi pozadované mnozstvo tekutiny. (Obr. 22)

Pomocou dodanej odmerky na vodu odmerajte podla indikacii na displeji prislusné
mnozstvo tekutiny. (Obr. 23)

Poznamka

e Nezabudnite objem tekutiny merat na rovnom povrchu na Urovni odi.

 Pri priprave vajecnej zmesi zacnite rozbitim vajicka do odmerky na vodu. Pridajte
pozadovany objem vody a potom vodu s vajcom zmiesajte.

e Podla potreby mozno miesto 1 vajicka pouzit 2, no nezabudnite na to, ze nesmie dojst k
prekroceniu celkového tekutého podielu.

e Na dosiahnutie lepSej presnosti pouzite kuchynski odmerku na meranie tekutin.

Spustenie programu pripravy cestovin

1

2

Stlacenim tlacidla spustenia/pozastavenia spustite miesenie a zacne sa odpocitavat cas
miesenia. (Obr. 24)

Po zacati miesenia pomaly nalejte tekutinu po celej dizke otvoru na veku. (Obr. 25)

Poznamka: Pocas miesenia cesta po tom, ako pridate tekutinu, nepridavajte iné suroviny.
Malo by to dopad na vyslednu Strukturu cestovin.

Ked'strojcek na cestoviny dokondi miesenie cesta, zacujete jedno pipnutie a po niekolkych
sekunddch sa zac¢ne cesto pretlacat. Pomocou rezacky cestovin odrezte pozadovanu dlzku
cestovin. (Obr. 26)

Poznamka: Ak nie je pomer tekutiny a muky spravny, pretlacanie cestovin nebude
Uspesné. Dalsie recepty ndjdete v kucharskej knihe.

Ak si po dokonceni pripravy cestovin vsimnete, Ze v komore zostalo nadbyto¢né
cesto, mdzete najskoér stlacit tlacidlo na pretlacanie a nasledne stlacenim
tlacidla spustenia/pozastavenia pretlacit zostavajuce cesto. (Obr. 27)

Poznamka: Cas varenia cestovin sa Ii&i podla osobnych preferencii, tvaru cestovin a poctu
pripravovanych porcif.
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Doéleziteé!

Recepty na cestoviny v brozure s receptami boli testované na pripravu kvalitnych cestovin. Ak
skusate alebo pouZivate iné recepty na cestoviny, bude potrebné upravit pomer muky a vody/
vajec. Strojcek na cestoviny nebude spravne fungovat, ak neupravite pomer podla nového
receptu.

Poznamka

* Na dosiahnutie dobrych vysledkov je dblezité, aby sa cesto v komore na miesenie na
pohlad drobilo. Ak sa cesto na pohlad drobi, recept je dobry. Recept nie je dobry, ak je
cesto prilis mokré (konzistencia podobna beznému cestu) alebo prilis suché (ked cesto
vyzerd len ako muka).

* Sezdnne zmeny a pouzitie surovin z roznych regiénov moéze ovplyvnit pomer muky a
vody. Pomer mdzete upravit podla odporticanych hodnot.

* Pri priprave bezlepkovych cestovin alebo cookies nepostupujte podla odporicaného
mnozstva tekutin, ktoré pristroj uvadza.

* Ak pouzivate muku zo strukovin alebo bezlepkovi muku, treba pouzit mensie ako
odportc¢ané mnozstvo vody. V pripade takych receptov mozete pouzit priblizne o 10 —
20 ml menej, no ako sa uvadza vyssie, mdze sa to liSit v zavislosti od typu muky.

e Lepok funguje ako spojivo, vdaka comu sa cestoviny lahko nezlomia. Bezlepkova muka
neobsahuje spojivo, preto je potrebné pouzit nejaké zahustovadlo, ktoré by pdsobilo
ako spojivo, napr. vajicka alebo xantan. S réznymi druhmi bezlepkovej muky dosiahnete
pri priprave cestovin rozne vysledky. Niektoré druhy muky nie st na pripravu cestovin
vhodné, napriklad kokosova muka. No niektoré druhy funguju dobre, napriklad quinoa
a pohankova muka.

* Privyrobe vajecnych alebo zeleninovych cestovin zmes vody a vajicok alebo zeleninovej
stavy poriadne rozmiesajte skor, ako ju cez otvor na veku prilejete do komory na
miesenie. Pred priddvanim surovin sa uistite, ze su kvapalné.

» Dalsie obmeny receptov na cestoviny najdete v dodanej kuchdrskej knihe.

Cistenie

1 Odpojte zastrcku od elektrickej zasuvky. (Obr. 28)

2 Otvorte veko komory na miesenie. (Obr. 3)

3 Uvolnite kontrolné regulatory predného panela. (Obr. 4)
Poznamka: Predny panel je tazky. Pri jeho skladani budte velmi opatrni.

4 Rozoberte predny panel, tvarovacie disky, drziak tvarovacich diskov, lopatku na miesenie a
komoru na miesenie v tomto poradi. (Obr. 5)

5 Pomocou suchej handricky odistite hlavnu jednotku od zvyskov muky. (Obr. 29)

6 Pomocou dodaného nastroja na Cistenie ocistite tvarovacie disky a odstrante z nich zvysky
cesta. Potom ich mézete umyt vodou. (Obr. 30)
Poznamka: Tvarovacie disky na pripravu Spagiet, makarénov, rezancov a cestovin
fettuccine nechajte uschnut na vzduchu po dobu 2 az 4 hodin. Potom pomocou
prislusného nastroja na cistenie vytlacte cesto z dierok.

7 Vycistite vSetky oddelitelné casti a vyutierajte ich dosucha. (Obr. 6)

8 Pomocou suchej handricky odistite ovladaci panel a vonkajsie povrchy strojceka na

cestoviny. (Obr. 31)
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1 Zariadenie odpojte zo siete a nechajte ho vychladnut.

Poznamka: Pred odloZenim sa presvedcte, ¢i su vSetky casti Cisté a suché.

2 Tvarovacie disky mozete uloZit do Uloznej zasuvky. (Obr. 32)

RieSenie problémov

Tato kapitola uvadza najbeznejsie problémy, s ktorymi by ste sa pri pouzivani spotrebica
mohli stretnut. Ak neviete problém vyriesit na zédklade nizsie uvedenych informacii, navstivte
webovu stranku www.philips.com/support, kde ndjdete zoznam casto kladenych otazok,
pripadne kontaktujte stredisko starostlivosti o zakaznikov vo svojej krajine.

Indikatory nesvietia.

Po stlaceni tlacidla
spustenia/
pozastavenia
zariadenie vyda zvuk,
ale potom nefunguije.

Spustil sa
bezpecnostny
prepinac a zariadenie
prestalo fungovat
alebo sa nahle zaplo
a vyplo pocas pripravy
cestovin.

Ked pocas pouzivania
otvorite veko,
zariadenie prestane
fungovat.

Zariadenie pocas
procesu pripravy
cestovin prestalo
pracovat. Nezaznel
alarm a indikatory
nezacali blikat.

Sietova zastrcka nie je
spravne pripojena.

Komora na miesenie,
tvarovaci disk alebo
predny panel nie su
spravne zostavené.

Reguldtor na prednom
paneli je uvolneny.

V strojceku na cestoviny
je nadbytocné mnoZstvo
surovin.

Z bezpecnostnych
dbévodov sa zariadenie
vzdy zastavi, ked'sa
pocas jeho pouzivania
otvori veko.

Strojcek na cestoviny
sa prehrial, pretoze bol
spusteny prilis diho.

Skontrolujte, i je sietova zastreka
spravne zapojena a ¢i sietova zasuvka
funguje.

Pri zostavovani zariadenia postupujte
podla ndvodu na pouzivanie, aby boli
vSetky cCasti zostavené spravne.

Uistite sa, Ze predny panel je spravne
zostaveny.

Maximalne mnoZstvo muky na jednu
varku je 600 g. Ak do komory nasypete
viac ako 600 g, pred spustenim varky

z muky odoberte.

Ak potrebujete pokracovat

v predchadzajucej cinnosti, dokladne
zatvorte veko a stlacte tlacidlo
spustenia/pozastavenia.

Odpojte stroj¢ek na cestoviny zo siete
a nechajte ho ochladit. Aby ste predfzili
Zivotnost zariadenia, nepouzivajte

ho nepretrzite dlhsie ako 45 minut.

Po 15 minutach necinnosti mozete
zariadenie znova spustit.
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Pri vazZeni muky sa
hmotnost zobrazena
na obrazovke stale
meni.

Zo zariadenia vyteka
malé mnozstvo vody.

Cestoviny sa pomocou
funkcie na vypocet
tekutého podielu
nepodarilo spravit.

Na displeji sa zobrazf
JET7

Zariadenie sa pocas
procesu zastavi, na
displeji sa zobrazi
,E2" indikatory rychlo
blikaju a znie vystrazny
zvuk.

Na displeji sa zobrazi
JEEE".

Dotykate sa zariadenia
alebo sietového kabla.

Pred zacatim programu
ste pridali vodu.

Pozadovany tekuty podiel

uvedeny na obrazovke
displeja sa na niektoré
recepty (ako napr.
cookies, bezlepkové
cestoviny) nevztahuje.

Tvarovaci disk nie je
pripevneny.

Veko nie je na mieste
alebo je nespravne
pripevnené.

Je mozné, Ze sa lopatka
na miesenie zachytava
0 cudzie predmety.

Cesto moze byt prilis
suché.

Je vybraty nespravny
program.

Zariadenie ma poruchu.

Pri vaZzeni muky sa nedotykajte
zariadenia ani sietového kabla.

Postupujte podla ndvodu na pouzivanie
a vodu pridajte az po zacati programu.

Pri tychto receptoch je potrebné
preskodit vypocet tekutin. V takom
pripade stlacte na 5 sekund tlacidlo
spustenia/pozastavenia a zariadenie
zacne rovno miesat a pretlacat.

K hlavnej jednotke pripojte drziak
disku, pripojte spravne tvarovaci
disk a spravny spbdsobom upevnite k
zariadeniu predny panel.

Pripevnite veko spravne.

Odpoijte strojcek na pripravu cestovin
z0 siete, vycistite ho a znova skuste
pripravit cestoviny podla pokynov

v navode na pouzivanie.

Obratte sa na servisné stredisko.



Introduktion

Vi tycker att det ar roligt att du har kdpt en Philips-produkt!

Genom att registrera din produkt pd www.philips.com/welcome kan du dra nytta av Philips
support.

Produktoversikt (Bild 1)

Formforvaring

Spak till formhallarens sakerhetsbrytare

Vattenmatt

Blandarspade

Rengéringsborste

(@ | Lock till blandningsbehallaren (® | Pastaskarare

@ ket
® | Natkabel @D | Frontpanel

(@ | Sékerhetsbrytare till formhéllaren @ | Form

(& |Huvudenhet @3 | Skivhallare

®

® ®

Blandningsbehallare

Oversikt av kontrollpanel (Bild 2)

(D | P&/av-knapp

O

Knapp for enbart utdrivning

(@ | Display

®

Knapp for programval

(® | Start-/pausknapp

Med den har apparaten kan du géra pasta som du vill ha den.

1

Standardpastaprogram

Valj ett program med knappen for programval och tryck sedan pa start/paus-knappen.

Galler nar du gor pasta med vagfunktionen.

Funktionen foér enbart utdrivning

Tryck pa knappen enbart utdrivning, och sedan pa start/paus-knappen.
Galler nar det finns 6verbliven deg i blandningsbehallaren och du vill pressa ut den extra

pastan.
Funktionen Hoppa 6ver vagning

Hall start/paus-knappen intryckt i fem sekunder.
Galler nar enheten forsatts i fellage eller nar du behdver hoppa éver vagningsfunktionen

och pabdrja blandningsprocessen direkt.

Isdartagning och rengoring fore forsta
anvandningen

1 Ta bort locket till blandningsbehallaren. (Bild 3)
2 Lossa kontrollvreden pa framsidan. (Bild 4)

Obs! Framsidan ar tung. Var extra forsiktig nar du tar bort den.
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3

4

Ta loss framsidan, formen, formhallaren, blandaren och blandningsbehallaren i den
ordningen. (Bild 5)

Rengér alla |6stagbara delar och torka dem sa att de ar helt torra. (bild 6).

Montering

1
2

3

Skjut in blandningsbehallaren i apparaten. (Bild 7)

Rikta blandaren mot 6ppningen i huvudenheten. For in blandaren hela vagenin i
huvudenheten. (Bild 8)

Satt fast formhallaren pa apparaten. (Bild 9)
Satt formen i formhallaren och se till att den sitter pa plats ordentligt. (Bild 10)
Obs! Se till att formen monteras korrekt med haligheten mot formhallaren. (Bild 11)

Montera huvudenhetens framsida. (Bild 12)

Obs!

» Kontrollera att framsidan sitter fast ordentligt innan du anvander apparaten.

e Framsidan ar tung. Var extra forsiktig nar du satter dit den.

Fast vreden pa framsidan. (Bild 13)

Obs! Om framsidan eller formen inte monteras korrekt, forhindrar sakerhetsbrytaren att
apparaten startar.

Fast locket till blandningsbehallaren. (Bild 14)

Obs! Om locket till blandningsbehallaren inte monteras korrekt, forhindrar
sakerhetsbrytaren att apparaten startar.

Anvanda pastamaskinen
Forberedelser

1 Sattin kontakten i vdgguttaget. Pastamaskinen ljuder en gang och alla indikatorer blinkar
en gang. (Bild 15)
Obs! Se till att alla delar ar ratt monterade innan du ansluter apparaten till eluttaget.
2 SI3 pa apparaten genom att trycka pa pa/av-knappen. (Bild 16)
3 Valj pastatyp med knappen for programval. (Bild 17)
Programmering Tips! Valfritt recept
Vanlia pasta/nudlar e Pasta med endast mjol och e Vetenudlar
9p vatten e Durumvetenudlar

e Vetepasta
e Durumvetepasta
e Morotspasta/

Agg eller smaksatt ¢ Pasta med mjol och dggvatska morotsnudlar
pasta/nudlar ¢ Alla typer av smaksatt pasta e Tomatpasta/tomatnudlar
e Soba

e Rodbetspasta/
rodbetsnudlar

Obs! Fler recept finns i receptboken.
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Ta bort locket till blandningsbehallaren. (Bild 3)
Vanta tills 0:00 visas pa skarmen. (Bild 18)
Hall mjolet i behallaren. (Bild 19)

Obs!

e Apparaten vager och visar mangden mjél automatiskt. Vikten blinkar tills du befinner
dig inom ratt intervall. (Bild 20)

e Lagginte i mindre an 200 g eller mer an 600 g mjol i behallaren.

» Foren del recept (till exempel smakakor och glutenfri pasta) maste du hoppa 6ver
vagningsdelen. | de har fallen haller du start/paus-knappen intryckt i fem sekunder sa
borjar apparaten blanda och mata ut direkt.

Stang locket till behallaren. (Bild 14)

Obs!

e Om du trycker pa en knapp utan att stanga locket visas indikatorn for att stanga
behallaren. (Bild 21)

e Forinsidan med de tva hakarna i apparaten férst och skjut sedan locket mot
huvudenheten.

e Apparaten startar inte om locket inte ar ordentligt stangt. Om du dppnar locket till
behallaren nar du tillverkar pastan stannar apparaten. Satt fast locket och tryck pa
start/paus-knappen for att starta igen.

Nar locket &r sténgt visas den mangd vatska som behdvs. (Bild 22)

Anvand det medfoljande vattenmattet for att mata mangden vatska enligt vad som anges

pa displayen. (Bild 23)

Obs!

e Mat upp vatskevolymen i 6gonhdjd pa en plan yta.

e Nar du gor aggblandningen ska du knacka agget i vattenmattet. Hall i vatten upp till
den mangd som behdvs och vispa sedan ihop vatten och agg.

e Tva dgg kan anvandas i stallet for ett, men se da till att den totala mangden vatska som
foéreslas inte dverskrids.

e For battre noggrannhet ska du anvanda en koksvag for att mata vatskan.

Starta pastaprogrammet

1
2

Tryck pa start/paus-knappen for att paborja blandningen. Timern startar da. (Bild 24)
Nar blandningen startat héaller du langsamt i vatskan langs hela 6ppningen i locket.

(Bild 25)

Obs! Tillsatt inga andra ingredienser nar du hallt i vatskan medan degen blandas. Om du
gor det kommer pastans konsistens att paverkas.

Nar pastamaskinen har blandat klart piper den en gang och borjar pressa ut pasta efter
nagra sekunder. Anvand pastaskararen for att skara pastan i den langd du vill ha. (Bild 26)

Obs! Om du inte anvander ratt proportioner mellan vatska och mjol kommer pastan inte
att kunna pressas ut. Fler recept finns i receptboken.

Om du ser att det finns deg kvar i behallaren nér pastan har matats ut kan du trycka pa
knappen for enbart utdrivning forst och sedan pa start/paus-knappen sa pressas den
overblivna pastan ut. (Bild 27)

Obs! Pastans tillagningstid varierar beroende pa personliga preferenser, pastatyp och
antalet portioner.
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Viktigt!

Pastarecepten som finns i receptboken ar testade. Om du experimenterar med de
medfoljande recepten eller anvander andra pastarecept maste proportionerna mellan mjol,
vatten och &gg justeras. Pastamaskinen kommer inte att fungera korrekt om du inte justerar
de nya recepten.

Obs!

o FOr att fa bra resultat ar de viktigt att degen ser smulig ut i knadningsbehallaren. Om
degen ser smulig ut kommer receptet att fungera. Receptet kommer inte att fungera
om degen ar for vat (ser ut som vanlig degkonsistens) eller for torr (nar det ser ut som
om degen bestar endast av mjol).

» Skillnad i ingrediensernas kvalitet beroende pa sasong och ursprungsregion kan
paverka proportionerna mellan mjol och vatten. Du kan justera den utifran de
rekommenderade proportionerna.

* Nar du gor pasta eller smakakor som ar glutenfria ska du inte félja den
rekommenderade vatskemangden som apparaten anger.

e Nar du anvander bonmjol eller glutenfritt mjél behovs mindre an den rekommenderade
mangden vatten. Du kan anvanda 10—-20 ml mindre vatten fér de har recepten, men
som angetts ovan beror det pa typen av mjol.

* "Gluten” ar ett bindemedel som gor att pastan inte gar sonder sa latt. Glutenfritt mjol
innehaller inte ndgot bindemedel. Darfér behovs ett fortjockningsmedel som fungerar
som ett "bindemedel”, t.ex. agg eller xantangummi. Olika typer av glutenfritt mjol
fungerar pa olika satt nar du gor pasta. Vissa mjoltyper ar inte lampliga for att gora
pasta, till exempel kokosmjol, andra mjolsorter fungerar bra, till exempel quinoamjol
och bovetemjol.

* Nar du gor dggpasta eller gronsakspasta maste agg eller gronsaksjuice vispas med
vattnet till jdmn konsistens innan du haller blandningen i behallaren via skaran i locket.
Ingredienserna maste vara i flytande form nar du tillsatter dem.

* Sereceptboken for fler variationer pa pastarecept.

Rengoring

1 Koppla loss kontakten fran eluttaget. (Bild 28)

2 Ta bort locket till blandningsbehallaren. (Bild 3)

3 Lossa kontrollvreden pa framsidan. (Bild 4)
Obs! Framsidan ar tung. Var extra forsiktig nar du tar bort den.

4 Taloss framsidan, formen, formhallaren, blandaren och blandningsbehallaren i den
ordningen. (Bild 5)

5 Anvand en torr trasa for att ta bort mjolrester fran huvudenheten. (Bild 29)

6 Ta bort degrester fran formen med det medfoljande rengéringsverktyget. Darefter kan du
rengora med vatten. (Bild 30)
Obs! Lat formarna for spagetti, tjock spagetti, cappellini och fettuccine lufttorka 2-4
timmar. Anvand sedan rengoringsverktyget till att peta ut degen ur halen.

7 Rengor alla I6stagbara delar och torka dem sa att de ar helt torra. (Bild 6).

8 Anvand en torr trasa for att rengora kontrollpanelen och pastamaskinens utsida. (Bild 31)
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Obs! Se till att alla delar ar rena och torra innan de ldggs undan.

2 Du kan forvara formarna i férvaringsladan. (Bild 32)

Felsokning

| det har kapitlet sammanfattas de vanligaste problemen som du kan raka ut fér med
apparaten. Om du inte kan |6sa problemet med hjalp av informationen nedan kan du ga till
www.philips.com/support dar det finns en lista med vanliga fragor. Du kan dven kontakta

kundtjanst i ditt land.

Indikatorlamporna tands
inte.

Nar jag trycker pa pa/
av-knappen hors ett ljud
fran apparaten, men den
fungerar inte.

Sakerhetsbrytaren

|6ser ut och apparaten
stannar plotsligt eller
startar plotsligt om under
bearbetningen.

Under tillredningen slutar
apparaten att fungera nar
du 6ppnar locket.

Apparaten stannar
under bearbetningen.
Inget ljud hors och inga
indikatorlampor blinkar.

Nar jag vager mjolet andras
vikten pa skarmen hela
tiden.

Natkontakten &r inte
ordentligt ansluten.

Blandningsbehallaren,
formarna eller fram-
sidan har monterats
felaktigt.

Vredet pa framsidan
ar lost.

Alltfor stor mangd
ingredienser i
pastamaskinen.

Av sakerhetsskal
slutar apparaten
alltid att fungera nar
locket 6ppnas under
processen.

Pastamaskinen har
Overhettats pa grund
av att den har korts
oavbrutet for lange.

Du ror apparaten eller
natsladden.

Kontrollera om natkontakten
sitter i ordentligt och att eluttaget
fungerar.

Kontrollera att du foljt alla
monteringsinstruktioner i
bruksanvisningen.

Se till att framsidan ar korrekt
monterad.

Den maximala mangden mjoél som
kan anvandas at gadngen ar 600 g.
Om mer &n 600 g tillsatts minskar
du mangden mjol innan du kor
nasta omgang.

Om du behover aterga till
féregdende atgard, stanger du
locket ordentligt, och trycker pa
knappen Start/paus.

Koppla fran strommen och lat
pastamaskinen svalna. For att
skydda apparaten och maximera
livslangden far den inte koras
oavbrutet i mer an 45 minuter. Du
kan borja anvanda apparaten nar
den fattvilai 15 minuter.

Nar apparaten vager mjolet
ska du inte réra apparaten eller
natsladden.
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En liten méngd vatten lacker

ut fran apparaten.

Det gar inte att
gora pasta med

vatskeberdkningsfunktionen.

Da visas E1 pa skarmen.

Apparaten stannar under
bearbetning, E2 visas pa
skarmen, indikatorlamporna

blinkar snabbt och
larmsignalen ljuder.

Da visas EEE pa skarmen.

Vattnet har tillsatts
innan programmet
startas.

Den mangd vatska som

anges pa displayen
galler inte for vissa
recept (till exempel

smakakor och glutenfri

pasta).

Formen har inte
monterats.

Locket sitter inte pa
plats eller sitter inte
fast ordentligt.

Blandarspaden kan
vara blockerad av ett
frammande foremal.

Degen kan vara for
torr.

Fel program har valts.

Apparaten fungerar
inte som den ska.

Folj instruktionerna i
bruksanvisningen om hur vattnet
tillsatts direkt efter att programmet
startar.

Du maste eventuellt hoppa 6ver
vatskeberdkningsdelen for de har
recepten. | de har fallen haller du
start/paus-knappen intryckt i

fem sekunder sa borjar apparaten
blanda och mata ut direkt.

Fast formhallaren i huvudenheten,
satt fast formen ordentligt och satt
fast framsidan pa enheten.

Satt fast locket ordentligt.

Koppla fran strommen,

rengor pastamaskinen och folj
anvandarhandboken igen for att
paborja pastatillverkningen pa
nytt.

Kontakta kundtjanst.



Giris
Bu Uriint satin aldiginiz igin tesekkir ederiz; Philips'e hos geldiniz!

Philips'in sundugu destekten tam olarak yararlanmak igin Grintnuzd
www.philips.com/welcome adresinde kaydettirin.

Urline genel bakis (Sek. 1)

(D | Karigtirma bélmesi kapagi (® | Makarna kesici

® Eﬁg?&g??jg%r}eg kapagindaki gtvenlik On panel dagmeleri

(® | Glic kablosu @ | On panel

(@ | Disk yuvasi giivenlik anahtari ®@ | Sekillendirme diski

) | Ana Unite ®) | Disk yuvasi

(® | Sekillendirme diski bélmesi Disk yuvasi glvenlik anahtari kolu
@ | Su kabi @ | Karistirma paleti

Temizleme fircasi

Karistirma bolmesi

Kontrol paneline genel bakis (Sek. 2)

(@ | Acma/kapama digmesi (@ | Yalnizca kaliptan ¢ikarma digmesi
@) | Ekran ®

Program secme digmesi

(® | Baslat/duraklat digmesi

Bu cihaz, hayalinizdeki makarnayi istediginiz sekilde yapabilmenizi saglar.

1

Varsayilan makarna yapim islevi

Program se¢me digmesi ile bir program secip ardindan Baslat/duraklat digmesine
basin.

Olcekleme isleviyle makarna yaparken gecerlidir.

Yalnizca kaliptan ¢ikarma islevi

Yalnizca kaliptan ¢ikarma digmesine basip, ardindan Baslat/duraklat digmesine basin.

Karistirma bolmesinde artan hamur oldugunda ve ekstra kaliptan cikarma istediginizde
gecerlidir.

Olceklemeyi atlama fonksiyonu

Baslat/duraklat digmesini 5 saniye boyunca basil tutun.

Cihaz hata moduna atladiginda ya da tartma islevini atlayip dogrudan karistirma islemini
baslatmak istediginizde gecerlidir.

Ik kullanim dncesinde s6kme ve temizleme

1

Karistirma bolmesinin kapadini cikarin. (Sek. 3)

2 On panel kontrol digmelerini gevsetin. (Sek. 4)

Not: On panel agirdir. Bu sebeple cikartirken daha dikkatli olun.
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3 On paneli, sekillendirme diskini, sekillendirme diski yuvasini, karistirma fircasini ve
karistirma bolmesini sirayla ¢ikarin. (Sek. 5)

4 Cikarilabilir tim parcalari temizleyin ve silerek kurulayin. (Sek. 6)

Monte etme

1 Karistirma bdlmesini cihazin igine itin. (Sek. 7)

2 Karistirma fircasini ana Unitenin deligine hizalayin. Karistirma fircasini ana tniteye tam
olarak takin. (Sek. 8)

3 Disk yuvasini cihaza baglayin. (Sek. 9)

4 Sekillendirme diskini disk yuvasina takin ve diskin disk yuvasina iyice oturdugundan emin
olun. (Sek. 10)
Not: Sekillendirme diskinin icindeki bosluk ile disk yuvasinin diizgtince oturdugundan
emin olun. (Sek. 11)

5 On paneli ana tniteye baglayin. (Sek. 12)
Not:
¢ Cihazi kullanmadan 6nce 6n panelin tamamen sabitlendiginden emin olun.
e On panel agirdir. Bu sebeple monte ederken daha dikkatli olun.

6 On panel kontrol diigmelerini baglayin. (Sek. 13)

Not: On panel veya sekillendirme diski diizglin bir sekilde monte edilmezse gtivenlik
anahtari cihazin calismasini engeller.

7 Karistirma bdlmesinin kapagini kapatin. (Sek. 14)

Not: Karistirma bolmesinin kapagdi dizgtin bir sekilde takilmazsa gtivenlik anahtari cihazin
calismasini engeller.

Makarna makinesinin kullanimi

Baslama hazirligi

1 Fisi prize takin. Makarna makinesi bir kez uyari sesi verir ve tim gdstergeler bir kez yanip
soner. (Sek. 15)

Not: Cihazi prize takmadan 6nce tim parcalarin dogru sekilde takildigindan emin olun.
2 Cihazi calistirmak icin Acma/kapama digmesine basin. (Sek. 16)
3 Program se¢me digmesini kullanarak makarna tirtna segin. (Sek. 17)

Program ipucu istege bagl tarif

e Bugday eristesi

Sade makarna/eriste | e Sadece un ve su ile makarna > L
e Durum bugdayi eristesi

Bugday makarnasi

Durum bugdayr makarnasi
Havuclu makarna/eriste
Domatesli makarna/eriste
Soba (Japon makarnasi)
Pancarli makarna/eriste

Yumurtali veya
aromali makarna/
eriste

e Unlu ve likit yumurtali makarna
e Her turlG aromali makarna

Not: Daha fazla tarif icin tarif kitabina basvurun.
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Karistirma bdlmesinin kapagini ¢ikarin. (Sek. 3)
Ekranda 0:00 goruntulenene kadar bekleyin. (Sek. 18)
Unu bolmeye dokin. (Sek. 19)

Not

e Cihaz, un miktarini otomatik olarak tartar ve gortntuler. Agirlik 6lciimd, siz dogru aralidi
tutturana kadar yanip séner. (Sek. 20)

* Bodlmeye, 200 g'dan az veya 600 g'dan fazla un koymayin.

* Bazi tarifler (6r. kurabiye, glitensiz makarna), tartma asamasini atlamanizi gerektirir.
Bu durumda Baslat/duraklat digmesine 5 saniye boyunca basin. Cihaz dogrudan
karistirmaya ve kaliptan ¢ikarmaya baslar.

Bolme kapagini kapatin. (Sek. 14)

Not

e Kapagi kapatmadan bir digmeye basarsaniz bdlme kapatma isareti gérintulenir.
(Sek. 21)

. gncelikle cihazin iki kancasini takin, ardindan kapagi ana tniteye bastirin.

* Bolme kapagi dizgln sekilde kapatilmazsa cihaz calismaya baslamaz. Makarna yapimi
sirasinda boélme kapagini acarsaniz cihaz calismayi durdurur. Calismayi tekrar baslatmak
icin kapagi takin ve Baslat/duraklat digmesine basin.

Kapak kapatildiginda gereken sivi miktari gorintdlenir. (Sek. 22)

Sivi miktarini, ekranda verilen miktara gore 6lcmek icin birlikte verilen su kabini kullanin.

(Sek. 23)

Not

e Sivi hacmini diiz bir ylzeyde ve g6z hizasinda élctigunizden emin olun.

e Yumurta karisimini hazirlarken yumurtayi su kabina kirin. Gereken miktarda su ekleyip,
ardindan su ile yumurtayi karistirin.

« [stege bagli olarak 1 yumurta yerine 2 yumurta kullanilabilir. Ancak &nerilen genel sivi
miktarini asmadiginizdan emin olun.

e Daha dogru sonugclar icin sivi 6lcmek tzere lttfen bir mutfak terazisi kullanin.

Makarna yapim programini baslatma

1

2

Karistirmayi baslatmak icin Baslat/duraklat digmesine bastiginizda karistirma suresi geri
sayima baslar. (Sek. 24)

Karistirma basladiktan sonra siviyl kapaktaki bosluktan yavasca ve tamamen dokun.

(Sek. 25)

Not: Hamur karistirilirken siviyi ekledikten sonra baska malzeme eklemeyin. Aksi halde
makarnanin kivami etkilenir.

Makarna makinesi karistirmayi tamamladiginda bir defa uyari sesi ¢ikarir, ardindan birkag
saniye sonra makarna kaliptan ¢ikmaya baslar. Makarnayi istediginiz uzunlukta kesmek icin
makarna kesiciyi kullanin. (Sek. 26)

Not: Sivi ve un orani hataliysa kaliptan cikarma islemi basarili sonug vermeyecektir. Daha
fazla tarif icin lUtfen tarif kitabina basvurun.

Makarna yapimi tamamlandiktan sonra bdlmenin icinde artan hamur oldugunu fark
ederseniz 6nce Yalnizca kaliptan ¢ikarma digmesine, ardindan ekstra kaliptan ¢ikarma
icin Baslat/duraklat digmesine basin. (Sek. 27)

Not: Makarna pisirme stresi tercihinize, makarna sekline ve porsiyon sayisina gore
degisiklik gosterir.
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Onemli!

Tarif kitabinda verilen makarna tarifleri test edilmistir. Baska makarna tarifleri deniyor veya
kullaniyorsaniz un ve su/yumurta oranlarinin ayarlanmasi gerekir. Yeni tarifi uygun sekilde
ayarlamazsaniz makarna makinesi basarili sekilde ¢alismaz.

Temizlik

1 Fisi prizden gekin. (Sek. 28)

2 Karistirma bolmesinin kapagini ¢ikarin. (Sek. 3)

3 On panel kontrol digmelerini gevsetin. (Sek. 4)
Not: On panel agirdir. Bu sebeple cikartirken daha dikkatli olun.

4 On paneli, sekillendirme diskini, sekillendirme diski yuvasini, karistirma fircasini ve
karistirma bolmesini sirayla ¢ikarin. (Sek. 5)

5 Ana Unitenin Gzerindeki un kalintilarini temizlemek icin kuru bir bez kullanin. (Sek. 29)

6 Hamur kalintilarini gidermek icin drinle birlikte verilen temizleme aracini kullanarak
sekillendirme diskini temizleyin. Daha sonra suyla temizleyin. (Sek. 30)
Not: Spagetti, kalin spagetti, ince spagetti ve fettuccine sekillendirme disklerini 2 ila 4 saat
havalandirarak kurutun. Daha sonra ilgili temizleme aracini kullanarak deliklerdeki hamuru
iterek cikarin.

7 Cikarilabilir tim parcalari temizleyin ve silerek kurulayin. (Sek. 6)

8 Kontrol panelini ve makarna makinesinin disini temizlemek icin kuru bir bez kullanin.

Not

* lyisonuclar icin hamurun yogurma bélmesinde ufalanmamis gibi gériinmesi cok
onemlidir. Hamur ufalanmis gibi gériintiyorsa tarif ise yarayacaktir. Hamur cok islaksa
(klasik hamur kivami gibi gorlintr) veya cok kuruysa (hamur yalnizca un gibi gortinur)
tarif ise yaramaz.

* Mevsimsel degisiklikler ve farkli bélgelerden malzeme kullanimi un/su oranini
etkileyebilir. Onerilen orana gére ayarlama yapabilirsiniz.

* Glutensiz makarna veya kurabiye yaparken cihazin belirttigi onerilen sivi miktarina
uymayin.

* Tahil unu veya glutensiz un kullaniyorsaniz 6nerilenden daha az su gerekir. Bu tarifler
icin yaklasik 10 ml daha az kullanabilirsiniz, ancak yukarida belirtildigi gibi un tlrine
bagli olarak degisir.

* "Gluten" makarnanin kolayca kirilmasini dnleyen bir baglayicidir. Glutensiz un baglayici
olmadigdi icin yumurta veya Xanthan gibi katilastirici bir madde gerekir. Cesitli glutensiz

un turleri makarna yaparken farkli performans gosterir. Hindistan cevizi unu gibi un
cesitleri makarna yapmak icin uygun degildir. Kinoa ve bugday gibi bazi un turleri ise
uygundur.

* Yumurtali veya sebzeli makarna yaparken yumurta karisimini veya sebze suyunu suyla
iyice karistirdiktan sonra kapaktaki bosluktan bélmeye doktigintzden emin olun.
Eklediginiz malzemelerin sivi halde oldugundan emin olun.

» Daha fazla makarna cesidi icin birlikte verilen tarif kitabina bakin.

(Sek. 31)
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1 Cihazin fisini prizden cekin ve sogumasini bekleyin.

Not: Saklamadan énce tiim parcalarin temiz ve kuru oldugundan emin olun.

2 Sekillendirme disklerini, saklama ¢ekmecesinde muhafaza edebilirsiniz. (Sek. 32)

Sorun giderme

Bu bolimde cihaz ile ilgili en sik karsilasilan sorunlar 6zetlenmistir. Sorunu asagidaki bilgilerle
¢bzemiyorsaniz sik sorulan sorular listesi icin www.philips.com/support adresini ziyaret edin

veya Ulkenizdeki Musteri Destek Merkezi ile irtibata gecin.

fsorn—————Nedemt—————JGozam

Gostergeler yanmiyor.

Acma/kapatma
dtgmesine bastiktan
sonra cihaz uyari

sesi veriyor; ancak
calismiyor.

islem sirasinda
gUvenlik anahtari
tetikleniyor ve cihaz
aniden duruyor ya
da aniden yeniden
baslyor.

islem sirasinda kapak
acilirsa cihaz calismayi
durdurur.

islem sirasinda cihaz
duruyor. Alarm
vermiyor ya da yanip
séonmuyor.

Unu tartarken ekranda
gosterilen agirlik
strekli olarak degisiyor.

Guc fisi dogru sekilde
baglanmamistir.

Karistirma bolmesi, se-

killendirme diski veya 6n

panel yanlis takilmistir.

On panel digmesi
gevsektir.

Makarna makinesinde
fazla malzeme vardir.

Islem sirasinda kapak
acilirsa cihaz her
seferinde guvenlik
nedeniyle calismayi
durdurur.

Uzun sureli calistirma
nedeniyle makarna

makinesi asir Isinmistir.

Cihaza veya
gUg kablosuna
dokunuyorsunuz.

Guc fisinin dogru sekilde takili
oldugundan ve prizin dizgln sekilde
calistigindan emin olun.

TUm parcalar dogru sekilde monte
etmek igin kullanim kilavuzundaki
talimatlara uydugunuzdan emin olun.

On panelin guvenli sekilde monte
edildiginden emin olun.

Tek seferde kullanilabilecek maksimum

un miktari 600 g'dir. 600 g'dan fazla
malzeme eklenirse sonraki grubu
eklemeden 6nce un miktarini azaltin.

Bir dnceki isleme devam etmek icin
kapagdi duzgun bir sekilde kapatip
Baslat/durdur digmesine basin.

GuUg kaynagindan gikarin ve makarna
makinesinin sogumasini bekleyin.
Cihazin kullanim dmrinl uzatmak
icin 45 dakikadan fazla calistirmayin.
15 dakikalik araliklarla cihazi yeniden
kullanabilirsiniz.

Cihaz unu tartarken cihaza veya gti¢
kablosuna dokunmayin.
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fsorn————— Negeni — Jomam |

Cihazdan az miktarda
su siziyor.

Sivi hesaplama
islevini kullanarak
basariyla makarna
yapamiyorum.

Ekranda E1
gorintuleniyor.

Cihaz islem sirasinda
duruyor, ekranda

E2 goruntdleniyor,
gostergeler hizl bir
sekilde yanip sénuyor
ve alarm caliyor.

Ekranda EEE
gorintuleniyor.

Su, program
baslatilmadan
eklenmistir.

Gosterge ekraninda
belirtilen gerekli sivi
miktari bazi tarifler
(or. kurabiye, glutensiz
makarna) icin gecerli
degildir.

Sekillendirme diski takili
degildir.

Kapak yerinde degildir
veya duzgun sekilde
takili degildir.

Karistirma fircasi yabanci
cisimler nedeniyle engel-
leniyordur.

Hamur cok kurudur.
Yanlis program secilmis-
tir.

Cihaz arizalanmistir.

Program baslatildiktan hemen sonra
su eklemek icin kullanim kilavuzundaki
talimatlari uygulayin.

Bu tariflerde sivi hesaplama asamasini
atlamaniz gerekir. Bu durumda Baslat/
duraklatdtgmesine 5 saniye boyunca
basin. Cihaz dogrudan karistirmaya ve
kaliptan ¢ikarmaya baslar.

Disk yuvasini ana Uniteye yerlestirin,
sekillendirme diskini dogru sekilde
takin ve 6n paneli cihaza dizglin
sekilde sabitleyin.

Kapagi diizgln bir sekilde takin.

GuUg kaynagindan cikarin, makarna
makinesini temizleyin ve makarna
yapimi islemini yeniden baslatmak icin
kullanim kilavuzu talimatlarini tekrar
uygulayin.

Servis merkezi ile iletisime gecin.









