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Quan trong

Hay doc ky t& thong tin quan trong nay trudc khi sir dung thiét bi va hay cat gir
dé tién tham khao sau nay.

Nguy hiém

Khoéng dat thiét bi trén hodc gan bé&p ga néng hay tat ca cac loai b&p dién
khac, hodc dat trong o dun.

®

Khéng nhing thiét bi vao trong nudc hodc ria dudi voi nudc.

Khéng dé nudc hay bat ky chat ldong nao khac dé vao thiét bi dé tranh bi dién
giat.

Ludn cho nguyén liéu can chién vao gid, dé ngan khdng cho nguyén liéu cham
vao cac thanh dét.

Khéng che chan clra hat gié va clra thoat gid khi thiét bi dang hoat déng.
Khéng cho dau an vao néi vi lam nhu vay cé thé gay ra nguy ca chay.

Khéng st dung thiét bi néu phich cam, day dién ngudn hay chinh thiét bi bi hu
héng.

Khéng cham vao bén trong thiét bi khi thiét bi dang hoat déng.

Khéng dugc cho nguyén liéu vust qua chi bao muic téi da trén gio.

Ludn dam bao bo tao nhiét sach va khdng co thiic an dinh vao.

Canh bao

Néu day dién bj hong, ban phai thay day dién tai trung tdm bao hanh cta
Philips, cac trung tdm bao hanh do Philips Gy quyén hodc nhiing noi cé trinh
doé tuong duang dé trénh gay nguy hiém.

Chi ndi thiét bi vao 6 cdm dién c6 day tiép dat. Ludn dam bao phich cdm dugc
cdm chit vao 6 cdm dién.

Thiét bi nay khéng dugc thiét k& dé hoat ddng nhu bd hen gid cdm ngoai hodc
hé théng diéu khién tur xa riéng.

C4c bé mat cb thé tiép xuc cé thé trd nén rat ndng khi thiét bi dang dugc sur
dung.

Tré em phai dugc gidm sét dé dam bao rang ching khéng chai dua vdi thiét bi
nay.

Thiét bi nay khéng danh cho ngusi dung (bao godm ca tré em) c6 stc khoe
kém, kha ndng gidc quan hodc than kinh suy giam, hodc thi€u kinh nghiém va
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ki€n thuec, trir khi ho dugc gidm sat hodc hudng dan sir dung thiét bi béi ngudi
c6 trach nhiém dam bao an toan cho ho.

Khoéng dé tré em thuc hién viéc vé sinh hodc bao dudng thiét bj trir khi ching
dugc giam sat.

Khoéng dé thiét bi sat vai tudng hodc sat vai cac thiét bi khdc. DE tréng it nhat
10 cm & phia sau, & ca hai bén va phia trén thiét bi. Khong dat bat ky vat gi [én
trén thiét bi.

Trong khi dang chién bang khi néng, luéng hai néng dugc déy ra clfa thoat
gio. Gill tay va mat ban cach xa ludng hai va clra thoat gié & khoang cach an
toan. Ngoai ra, hdy can than véi hai nudc néng va khéng khi khi ban 18y néi ra
khoi thiét bi.

Khéng cho nguyén liéu nhe dé bay hodc gidy 16t trong thiét bi.

C4c bé mat cb thé tiép xuc cé thé néng 1én khi thiét bi dang dugc st dung.
Bao quan khoai tay: Nhiét dé phai & muc thich hgp véi loai khoai tdy dugc bao
quéan va phai cao hon 6°C dé giam thiéu nguy ca tiép xdc véi acrylamide trong
thuc phdm da qua ché bién.

Tuyét d6i khéng dé day dau vao noi.

Thiét bi nay dugc thiét k& dé sir dung & nhiét dé moi trudng trong khoang ti
5°C dén 40°C.

Kiém tra xem dién 4p ghi trén thiét bj c6 tuong Uing véi dién dp ngudn nai su
dung trudc khi n6i thiét bj véi ngudn dién.

Khoéng dé day dién gan nhiing bé mat ndng.

Khoéng dat thiét bi 1én trén hodc gan cac vat liéu dé chdy nhu khan lau ban
hodc rém treo.

Khong st dung thiét bi cho bat ky muc dich nao khac ngoai muc dich dugc
md ta trong sach hudng dan nay va chi sit dung cac phu kién chinh hang cla
Philips.

Khoéng dé thiét bi chay ma khéng c6 ngudsi theo doi.

N®i, gid va cac phu kién bat dau néng 1én trong va sau khi st dung thiét bi, hay
ludn cdm ndm can than.

RUfa that sach cac bd phan tiép xuc véi thuc phadm trudc khi sit dung thiét bi lan
dau. Tham khao hudng dan st dung.

Thén trong

iy

Thiét bi nay dugc thiét k& chi dé dung trong gia dinh. Thiét bj khdng dugc thiét
ké& dé sir dung trong cdc méi trudng nhu khu vic b&p cho nhan vién trong cla
hang, vdn phong, trang trai hodc cdc mai trudng lam viéc khac. Thiét bj cling
khéng dugc thiét k& dé sir dung bai khach luu trd tai khach san, nha nghi, loai
hinh nha tro qua dém c6 phuc vu an sang va cac méi trudng cu trd khac.

Ludn ngat két ndi thiét bi véi ngudn dién néu thiét bi khéng dugc gidm sat va
trudc khi 13p rdp, thdo rdi, cat gitr hodc lam sach.

P4t thiét bi trén bé m&t ndm ngang, phang va can bang.

Néu thiét bi dugc st dung khéng ding cach hodc dung cho nhiing muc dich
chuyén nghiép hay ban chuyén nghiép hodc néu thiét bi dugc sir dung khong
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theo huéng dan, ché dod bao hanh sé bi mat hiéu Iuc va Philips sé khéng chiu
trach nhiém déi véi bat ct hu héng nao phat sinh.

Ludén mang thiét bj dén trung tdm dich vu dugc Uy quyén bdi Philips dé kiém
tra hodc stra chta. Khéng tu tim céch stta chira thiét bi, néu khéng ché dé bao
hanh sé mat hiéu luc.

Luén rat phich cdm dién cla thiét bj ra sau khi st dung.

DE thiét bi ngudi xuéng khoang 30 phut trudc khi cdm nadm hodc lam sach
thiét bi.

Bao dam rang nguyén liéu dugc ché bién bang thiét bj nay chuyén thanh
mau vang thay vi mau den hodc ndu. Loai bé nhiing phan dé an thira bi chay.
Khong chién khoai tay tuci & nhiét dé trén 180°C (dé giam thiéu viéc tao ra
acrylamide).

Can than khi lam sach khu vuc phia trén clia khoang ndu: Td&m chan vang,
thanh d&t néng, canh cua céc bd phan bang kim loai.

Lubén dadm bao thiic &n dugc ndu chin trong Airfryer.

Lubén dam bao ban cé thé dé dang sir dung cac nut diéu khién trén Airfryer,
cling nhu st dung chiic nang diéu khién tir xa hodc khai ddng sau khi da bat
may mot khoang thai gian.

Khi ndu thic an cé nhiéu ma, Airfryer c6 thé toa ra khéi. Dac biét chuy khi
strdung chiic ndng diéu khién tur xa hodc khai dong sau khi da bat may mot
khodng thai gian.

Pam bao chi cé moét ngudi st dung chiic nang diéu khién tir xa moi lan.

Can than khi ndu céc loai thyc phdm mau hong bang chic ndng khéi déng sau
khi d& bat may mot khoang thai gian (vi vi khuén cé thé sinh s6i va phat trién).

Dién ttr trwro'ng (EMF)

Thiét bi nay tuan thi cac tiéu chuén va quy dinh hién hanh lién quan dén muc
phaoi nhiem dién tu trudng.

Tw dong ngat

Airfryer dugc trang bi chiic ndng tu déng ngat. Khi thiét bi dugc bat nhung
khéng & ché dé n&u hodc gitr 4m, thiét bi sé chuyé&n sang ché dé chd sau 10 phut
khéng cé su tuong téc clia ngudi dung. D& tat thiét bi theo cach thi cdng, hay
nhan va gi nut xoay.

Tai ché
e Biéu tugng nay cé nghia la céc sdn pham dién khéng dugc vit bd

cung vdi rac thai gia dinh thong thuong. (Hinh 1) Ef
e Lam theo cac quy dinh tai quéc gia clia ban déi véi viéc thu gom
riéng cac san pham dién.
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Bao hanh va Hé tro’

Philips cung c&p bao hanh 2 ndm cho san pham nay sau khi mua. Bdo hanh nay
khoéng cé gid tri néu 16i do st dung khéng dung céch hodc do bao tri kém. Trang
web clia Philips c6 nhiéu théng tin hon, vui long truy cdp trang web clia chidng
t6i tai www.philips.com/support.

Tuyén bé vé sw phu hop

Bang van ban nay, DAP B.V. tuyén b6 rang Airfryer HD9880 tuan theo Chi thi
2014/53/EU.

Toan b6 van ban cua Tuyén b6 vé sy phu hgp EU c6 trén dia chi Internet sau day:
https://www.philips.com.

Airfryer HD9880 dudc trang bi m&t mo-dun WiFi, 802.11 b/g/n 2,4GHz v&i cong
suat dau ra t6i da la 92.9mW EIRP.

Cap nhat phan mém va firmware

Viéc cap nhat |a rat quan trong dé bao vé quyén tiéng tu clia ban va dam bao
Airfryer clia ban va Uing dung hoat déng binh thudng.
Hay ludn cap nhat ing dung |én phién ban mai nhét.
Airfryer dang tu dong cap nhat firmware cta thiét bi.
Luuy
e D& cho phép Airfryer cdp nhat |1én phién ban firmware mdi nhat, hay dam
bao rdng Airfryer clia ban dugc k&t ndi vsi WiFi tai nha ctia ban.
e Ludn strdung Ung dung va firmware mdi nhat.
e Ban cip nhat sé ¢4 san khi cé cac cai tién phan mém.
e Ban cdp nhat firmware sé tu dong bat dau khi Airfryer & ch& dé chd. Qud
trinh cdp nhat nay sé mat vai phut. Trong sudt thai gian nay, Airfryer sé
khoéng thé st dung dugc.

Tinh twong thich thiét bj

DEé biét thong tin chi tiét vé tinh tuang thich cta ing dung, vui ldong tham khao
thdng tin trén Clta hang Ung dung.

Khéi phuc vé cai dat géc

Dé khoi phuc cai dit gbc clia Airfryer, hay chon chiic nang khéi phuc vé cai dat
g6c trong menu Tools (CAng cu) - Settings (Cai dat).

Sau do, Airfryer clia ban sé ngiing két néi véi mang WiFi tai nha va ngung ghép
ndi vdi thiét bi thdng minh cla ban.
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Chuc mung don dat hang cua ban vé~chéo mung ban dén vai Philips!
Pé dugc hudng Igi ich day da ti sy hd trg do Philips cung cdp, hdy ddng ky san
pham tai www.philips.com/welcome.

Toéng quan chung
D
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1. Bang diéu khién 6. NOi
A. Chibao WiFi 7. Ngan bao quan day dién
B. Nut quay lai 8. Cuathoat giod
C. Nut xoay 9. CuUa hutgid
D. Man hinh hién thi 10. Chi bdo muc d6 day
O c3m nhiét k& thuc pham 11. Nhiét k& thuc pham
Ngan kéo 12. T4m chén vang

Tam ludi ddy c6 thé thao rdi
Gid 6 tam ludi ddy co thé thao rdi

Pl @

M6 ta chirc nang
Nut xoay va quay lai

NUt xoay la diéu khién trung tdm cuia ban. Ban c6 thé
xoay va nhan nut dé di qua cac tuy chon menu khac nhau
va xac nhan mot thao tac.

Nhén nhanh nuat Xxoay. bét thiét bl PHILIPS

Nhan va gilr nat xoay: tit thiét bi.
Sau khi bat thiét bi: -t
Nhan nut xoay: xac nhan mét thao tac.

Van nut xoay: di qua cac tuy chon menu khac nhau hoac
thay d6i cai ddt ndu.

Nhan nhanh nat quay lai: quay lai budc trudc dé.

Nhan va gilr nat quay lai: quay lai menu chinh.

Chwong trinh Tw dong nau

Cac chuong trinh Ty dong nau la mét trong nhiing tinh nang chinh cua Airfryer
clia ban. Ban cd thé chon ti mét loat cédc muc thuc pham.

D3t muc dé day nguyén liéu hodc cho Airfryer biét ban da cho vao gid bao
nhiéu nguyén liéu (vi du: dui ga), Airfryer sé tu déng ndu thic an.

N&u can tuong téc trong khi nau (vi du: 13c khoai tay chién), Airfryer sé théng
bao cho ban.
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Nhiét ké thwc pham

Airfryer ctia ban di kém véi mot nhiét ké thuc pham, cé
thé dugc sir dung dé niu thiic &n clia ban dén dé chin
mong mudn.

D3t mdt dau clia nhiét k& thuc phdm vao thuc phdm va
dau con lai vao 8 cdm nhiét k& thuc phdm (xem chuong
“nhiét k& thuc phdm”).

Ban co thé st dung nhiét ké thuc pham trong

céc ché dé ndu “Nhiét k& thuc pham” va trong
“Chuong trinh Ty déng ndu”.

Th&i gian nau
G ché& d6 nau “Manual cooking” (N&u thi cong), ban cé thé cai dit thdi gian
nau ti 1 phut dén 180 phut.
0 ché do6 nau “Auto-Cook programs” (Chuong trinh Ty dong nau), ban khéng
can cai dat thai gian ndu vi chuong trinh Ty déng ndu sé nau thiic an clia ban
duya trén khdu phan hodc mic dé chin mong muén.
O ché do6 nau “Food thermometer” (Nhiét ké thuc phdm), ban khong can cai
dat thai gian ndu vi qua trinh ndu sé tu dong két thuc ngay khi dat dén nhiét do
cai dat cua nhiét ké& thuc pham.

Nhiét d6 nau

G cac ché do ndu “Manual cooking” (N&u thi cong) va “Food thermometer”
(Nhiét k& thuc pham), ban cé thé cai dit nhiét dé ndu tir 40°C dén 200°C.

O ch& d6 ndu “Auto-Cook programs” (Chuong trinh Tu déng néu), ban khéng
can cai dat nhiét dé ndu vi nhiét dé ndu da dugc cai dat tu dong.

Nhiét dé 16i
O ché& dé nau "Food thermometer” (Nhiét k& thuc phdm), ban c6 thé cai dit
nhiét do 18i clia thuc phdm. Nhiét dé & trung tdm thuc pham sé dat dén nhiét
dé 16i da cai dat khi két thic qua trinh nau.
Luuy
e Nhiét dé 16i khéng bang nhiét dé nau.
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Téc dd khong khi cao va thap
Airfryer clia ban cé hai cai ddt t6c dd khong khi khdc nhau la T6c d6 khong khi

thap (@) va T6c dé khong khi cao (EB)).

0 ché do nau “Auto-Cook programs” (Chuong trinh Ty déng nau), tc do
khong khi dugc dit tu dong.

0 cac ché d6 nau “Manual cooking” (N&u thi cong) hodc

"Food Thermometer” (Nhiét k& thuc phadm), ban can cai dat t6c dé khéng khi
theo cach thd cong.

D6i vai cdc mén nudng dién hinh, chdng han nhu lasagna, thit nudng, banh
ngot, v.v., va trong thdi gian nau lau, hay st dung tdc dé khéng khi thap. Doi véi
cac Ung dung Airfryer dién hinh, chdng han nhu khoai tay chién, ga vién chién,
cha ¢4, v.v. va trong thai gian ndu ngan han, hay st dung t6c do khéng khi cao.

Chirc nang gir 4m
Airfryer clia ban c6 ché dé gitr &m. Ban cé thé kich hoat gitr &m ngay sau khi ndu
xong hodc chuyén sang ché& dé gitt 4m ti menu chinh.

Chworng trinh cua to6i

Ban c6 thé luu cac chuong trinh Ty déng nau yéu thich, cac cai ddt cdng thiic
nau an hodc cac cai dat ndu tha cong trong “My programs” (Chuong trinh cua
t6i). Danh sach cta ban cd thé luu t8i da 20 mdén. Chon mét mén va bat dau
nau ngay.

Lich st nau an
Ban c6 thé tim thdy cdc mén da ndu gan day trong “Cooking history” (Lich st
n&u an). Ban cé thé& xem 20 muc lich s&r ndu &n gan day nhat. Chon mot moén va
bt dadu ndu ngay.

Chtrc nang xép hang

Ban cé thé& x&p hang céc chuang trinh Tu déng ndu va tat cd cdc cdng thiic nau
an clia NutriU sau khi ndu xong. Xé&p hang duac luu tu ddng va ban cé thé tim
thay chifc ndng xép hang trong “My Programs” (Chuong trinh cua téi) va trong
“Cooking history” (Lich stt ndu an). Xép hang clia ban sé gilp cai thién cac
chuong trinh Ty déng ndu va cong thiic ndu an.

10 Tiéng Viét



Nhéc nhé vé sinh
Thinh thodng, ban nhan dugc nhc nha vé sinh bén trong Airfryer ctia ban.
Trong “Settings” (Cai dat), ban cé thé tdt nhac nhé vé sinh.
Nhac nhé lac
Khi ban ndu bang mét cai dit thu céng, sau mot nlra thai gian ndu da dat, ban
s& nhan dugc nhac nhé I&c. Trong “Settings” (Cai dat), ban cé thé tat nhdc nhé 1ac.
Thoéng bao am thanh

Pai khi ban nghe dugc théng bdo &m thanh, vi du nhu khi thiét bi d& ndu xong
hodc khi can lam mét thao tdc nao dé trong qud trinh ndu, chdng han nhu lac
hodc ddo thiic an.

Trinh hwéng dan van ban

T&t ca cdc man hinh menu déu di kém vdi trinh hudng dan van ban, gitp ban
diéu hudng qua menu.

Trwée khi str dung 1an dau

Thdo t4t ca cac vat liéu déng géi.

Théo tat cd miéng dan hodc nhan (néu cd) trén thiét bi.

Thdo miéng dén bao vé man hinh hién thi.

Lam sach ky thiét bi trudc khi st dung lan dau (xem chuong "vé sinh").

PN~

Chuan bij trwéc khi str dung 1an dau

Dit tAm lwéi day co thé thao rov

1. Kéo tay cdm dé md ngan kéo.
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2. Nhactay cam |én dé lay gié ra.

3. Chentam ludi déy c6 thé thdo rdivao khe ndm dudi
ddy gio bén phai. An tdm ludi ddy xuéng cho dén khi
né khép vao dung vi tri (nghe tiéng “téch” & ca hai
bén).

4. Datgid vao noi.

5. Trugt ngan kéo vao lai Airfryer bang tay cam.

Luuy

Khéng dugc st dung ndi ma khdng co gid trong do.

Két néi Airfryer vé&i trng dung NutriU

Quan trong
e Pam bao rang thiét bi thdng minh ctia ban dugc két néi véi mang WiFi

1.

12

tai nha trudc khi bat dau qua trinh thiét |ap WiFi.

Ca&m phich cdm cta thiét bj vao & dién
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2. Nhan nut xoay dé bat thiét bi.

PHILIPS

Luuy
e Khiban bat thiét bi Ian dau tién, ban sé dugc yéu cau E

chon ngén ng.
e Ban cd thé thay d&i ngén ngir bat ky Itic ndo trong
menu “Settings” (Cai dat).

3. Cudn qua danh sach cho dén khi ngén ngr ban thich dugc danh dau.
4. Nhan nut xoay dé xdc nhan va tiép tuc.
5. Chon don vitrong lugng va nhiét d6 tu danh sach.

Luuy
e Trong man hinh tiép theo, ban cé thé quyét dinh két ndi thiét bi vai thiét bi
thong minh cta ban ngay lap tdc hoac lam vao mét luc khac.

6. NE&u ban quyét dinh két ndi thiét bi véi thiét bi théng minh clia ban ngay
l&p tlc, hay diéu hudng dén tuy chon “Yes, please” (Dong y).

Luuy

 Ban nén tai xudng Uing dung NutriU va thém Airfryer ctia ban vao Uing dung
ngay khi ban thiét |ap thiét bi cia ban lan dau tién. Hanh déng nay cho phép
ban st dung Airfryer & muc t8i da, chdng han dé st dung chiic ndng ndu
an tr xa (bat dau cong thic ndu an hodc chucong trinh Ty déng ndu tu Ung
dung, nhan théng bdo khi thic &n dugc ndu xong, v.v.) va dé nhan cac ban
cap nhat firmware mdi nhat.

7. Man hinh hién thi m6t ma QR. Quét ma QR dé tai
xuéng Ung dung NutriU.

Meo
e Ban cling c6 thé tai xuéng Ung dung NutriU t& App
Store hodc tu trang web www.philips.com/NutriU.

8. Md& ung dung NutriU va lam theo quy trinh dang ky.
9. Lam theo céc budc trong Uing dung dé két néi Airfryer véi WiFi va ghép néi
Airfryer véi thiét bi théng minh clia ban.
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Quan trong

Diéu khién tir xa: ban chi c6 thé diéu khién Airfryer cia ban tir xa théng
qua Ung dung (vi du: gui cdng thic ndu an, tam duing nau, v.v.) chi khi
ban da chon “remote consent” (d6ng y tu xa) trong ting dung NutriU.
Ban c6 thé tim thdy tuy chon nay trong hé s NutriU ctia ban.

Dam bao két ndi Airfryer dén mang WiFi tai nha 2,4 GHz 802.11 b/g/n.
Ghép n8i mét ngudi dung: Tai mot thai diém, chi mét ngudi dung ¢
thé diéu khién Airfryer tir xa. Néu ngudi dung th hai muén diéu khién
Airfryer va st dung Uing dung NutriU, ngudi dung nay phai tuan theo
quy trinh ghép néi. Sau khi dugc ghép néi, ngudi dung thi nhat sé tu
doéng dugc hay ghép néi.

Cé6 thé huy qua trinh thiét lap WiFi thdng qua (ing dung hodc bang cach
rut phich cdm dién caa Airfryer.

Chi bao WiFi

Chi bdo WiFi tat. WiFi bij tat.

Chi bdo WiFi bat. WiFi dugc bat va két n6i vai bd dinh tuyén.
Chi bdo WiFi nh&p nhdy cham. Pang két n&i WiFi.

Chi bdo WiFi nhdp nhédy nhanh. L6i k&t néi WIiFi.

Luuy

Ban cd thé bat hodc tit WiFi trong Settings (Cai dat) — WiFi settings (Cai ddt
WiFi) — Turn OFF / ON WiFi (TAT/ BAT WiFi).

Ban c6 thé bat dau thiét I4p WiFi trong Settings (Cai d&t) — WiFi settings (Cai
dat WiFi) — WiFi Setup mode (Ché dé cai dat WiFi).

Str dung Airfryer

Than trong

DAy 12 san pham Airfryer hoat déng nhd& khi néng. Khéng cho dau &n,
m& chién hodc bat ky loai chat 16ng nao khac vao néi.

Khéng cham vao cac bé mdt nédng. Dung niim hoic tay cdm. Cam ndi
néng bang ging tay lam bé&p chéng néng.

Thiét bi nay chi dé duing trong gia dinh.

Thiét bi c6 thé béc ra mét it khoéi khi ban st dung [an dau. Pay 1a hién
tugng binh thudng.

Khéng can phai lam néng trudc thiét bi.

D3t thiét bi trén bé mit bang phang, ndm ngang, &n dinh va chiu dugc
nhiét. Dam bao c6 thé ma ngdn kéo ra hét.
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Luuy
e Khong dat bat ky vat gi 1én trén dau hodc trén cdc mat bén cla thiét bi. Lam
nhu vay c6 thé pha vé dong khi va anh hudng dén két qua chién.

2. L&y day dién trong ngdn chta day dién & phia sau
may ra.

3. C3m phich cdm vao 6 dién.

4. Kéo tay cdm dé ma ngan kéo.

5. Cho nguyén liéu vao gid.

Luuy

e Khong cho nguyén liéu vao gidé qua
muc t6i da (MAX), vi nhu vay c6
thé& anh hudng dén chat lugng cla
mon &n sau khi ndu xong.

6. Trugt ngdn kéo vao lai Airfryer.
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7. Nhan nut xoay dé bat thiét bi.

PHILIPS

8. Chon ché& dd ndu ban muén st dung (xem chuang “Ché dé nau”).

9. Lam theo cac budc trén man hinh. Cac budc khdc nhau tuy thudc vao ché
dd ndu da chon.

Than trong

e Khéng dugc sit dung néi ma khdng c6 gié trong dé. Néu ban lam néng
thiét bi khi khéng c6 gan gid, hay dung géng tay nha b&p dé mé ngan
kéo. Cac canh va mat trong ciia ngan kéo sé néng lén.

* Khéng cham vao néi va gié trong khi st dung va mot thai gian sau khi su
dung, vi cdc bé phan nay rat néng.

10. Nh&n nut xoay dé€ bat dau ndu hodc van nut xoay néu ban muén thay déi
cai dat ndu. Cai dit co thé thay d6i dugc té sdng trén man hinh. Nhan nut
xoay va xoay nut dé thay déi cai dat.

11. Khi ban nghe dugc tiéng chuéng hen gid, dé 1a Itc ban nén l3c thic an
hodc da hét thai gian nau.

Luuy

e Ludn dam bao rang thiic &n clia ban dugc ndu chin hoan toan trudc khi cho
moi nguasi dung.

e M6t s6 chuong trinh Ty déng ndu sé théng bao cho
ban khi can 18c hodc dao thic an. Airfryer sé phat tin
hiéu am thanh khi dé&n luc Idc hodc xoay.

e C4ch |3c t6t nhat 1d m& ngdn kéo va nhac gid ra khoi
ndi va l3c. Sau do, truct ndi cé gan gid vao lai thiét bi.
Thiét bi sé tu dong tiép tuc niu.

e D& huy bat ky quy trinh dang dién ra nao, hay quay

lai menu chinh bang céch nhan nut quay lai (@).

12. Kéo tay cAm dé md& ngan kéo ra va kiém tra xem
nguyén liéu da chin hay chua.
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Luuy

e NE&u nguyén liéu chua chin, chi can trugt ngan kéo vao lai Airfryer bdng tay
cadm va cong thém vai phut bang cdch st dung tuy chon “Add more time”
(Thém thai gian).

13. D& |4y cdc nguyén liéu nho (nhu khoai tay rén), hay
an nut thdo gid va nhac gio ra khoéi ndi bang tay
cam.

Than trong

* Sau khi qua trinh ndu két thuc, néi, giod, vo trong va nguyén liéu déu
néng. Tuy vao loai nguyén liéu c6 trong Airfryer, c6 thé sé c6 hai nudc
thoat ra khéi nbi.

14. DS hét nguyén liéu trong gié vao td hodc dia. Ludn
18y gid ra khoi ndi dé d6 nguyén liéu ra vi dau néng
c6 thé dong lai & day noi.

Luuy

e Dung c3p kep dé nhac 18y thirc 3n dang miéng 16n hodc dé va ra.

e Dau thira hodc mé ran t& nguyén liéu dugc thu & ddy noi.

e TUy thudc vao loai nguyén liéu dugc ndu, ban cé thé can than dé hét dau
thita hodc mé ran ra khoi n6i sau mdi mé ché bién hodc trudc khi ldc hodc
dat lai gio vao noéi. Dat gio trén mdt bé mat chju nhiét. Deo gang tay nha
bé&p, nhac ndi ra va dat trén bé mat chiu nhiét. D6 hét ddu ma thira. Dat noi
vao lai ngan kéo va gié vao lai noi.

e Khi mé nguyén liéu nay da dugc ché bién xong, thiét bi Airfryer san sang
ngay lap tuic cho viéc ché bién mé tiép theo.

Str dung nhiét ké thwc pham

Dat nhiét ké thwc pham

C6 thé sir dung nhiét k& thuc pham cho bit tét, thit sudn, Uc ga, phi & ¢4, v.v.
V@& sinh nhiét k& thuc phdm trudc va sau khi s&r dung bang nudc 8m va xa phong.
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1. Dua nhiét ké vao gilra phan day nhat clia thuc pham.

Luuy
e Dam bao dau cua nhiét k& dugc dua thang vao gitia | Gita
phan day nhat clia thuc phdm, khéng nghiéng vé phia P
dudi hodc trén cung.

e Dam bao nhiét k& & gan nhung khédng cham vao xuong va tranh xa bat ky
ma& hodc sun nao.

e Phan day nhat cla phi & ¢ thé khéng phai & gilia. Diéu quan trong |a phan
cudi ctia nhiét k& cham vao phan day nhat dé dat dugc k&t qua mong mudn.

e Khi chién ca con ga, hdy dam bao dau do khéng di hét qua Uc vao trong
khoang.

e Khoéng stir dung nhiét k& thuc phdm néu thuc phdm cla ban day dudi 2cm.

Meo
e Lam theo cac budc dudi day dé dan dau do vao gitia
thuc pham. - Ry
1. N3m than kim loai cia nhiét ké va dit dau nhiét ké , 3
vao gilfa thyc pham.
2. Gilt cdc ngdn tay clia ban trén cing mot vi tri ndm
va dua dau do vao gitia phan day nhat clia thuc
pham.

Luuy

e TUy thudc vao loai thuc phdm, khéng phai lic ndo cling cdn cdm than kim
loai ctia nhiét k& thuc phdm vao hét.

Than trong

e D3u cua nhiét ké& thuc phadm dugc 1am nhon.
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Nén Khéng nén

Do d6 day cua thwec pham
Ban c6 thé sir dung nhiét k& thuc pham dé do dé day cua thyc pham.

1. D3t nhiét k& thuc pham k& bén thyc pham va kiém
tra xem vach nao cham t&i mat trén cling clia thuc
pham.

2. N&u ban niu bang chuong trinh Ty ddng nau trong
Airfryer, hay dat gid tri tUr 1 dén 6 vé do day thuc
pham.
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Ché do Céch lam

Chuong trinh O—— | nuséty dong tinh todn tat ca cac thdng sé ndu an
Tu déng ndu —o— | duatrén théng tin dau vao cta ban, chang han nhu

N

N

pham

Chon chuong trinh Tu déng ndu ti danh sach. Lam
theo cac budc trén thiét bi. Chuong trinh Tu déng

muc dé day hodc s6 lugng miéng, v.v. Sau dd, bat
dau nau.
{j DAt thai gian ndu, nhiét do va t6c dé khéng khi

au thu con . o a AP Y
9 theo cach thi cong va bat dau nau.

hiét ké thuc a Dat nhiét do 16i, nhiét dé ndu va téc dé khéng khi
theo cach thu cong va bat dau nau.

Chwong trinh Tw ddng nau

1. Van nut xoay cho dén khi chon dugc "Chuaong trinh Ty dong ndu". Nhan
nut xoay dé vao ché do nay.

2. Annut xoay dé xac nhan.

3. Van nut xoay dé chon chucng trinh Ty déng ndu ma ban can. Nhan nut
xoay dé xac nhan.

4. Chon lugng thuc phdm ban da cho vao gid.

Luuy

Tuy thudc vao thyc phadm, ban cé thé dugc yéu cau dat muc dé day, s6 lugng
miéng, trong lugng, dé day va/hodc muic dé chin.

St dung cac vach dugc chi bdo trong gid lam méc tham khao dé dgt mic doé
day chinh xac.

Trudc khi ban chon mic dé day, hay dam bao rang ban ludn trai déu thuc
ph&m trong gid.

Xoay/ldc thuc phdm néu thiét bi chi bdo. Lic md&, dé ngan kéo cang it hg
cang tot.

Khi ban chon muic d6 chin ctia chuang trinh Ty déng néu, ban can st dung
nhiét k& thuc pham.

Da&i véi mét s& chuong trinh Ty déng ndu, ban can nhap trong lugng cla
thuc phdm. S dung can dé xac dinh trong lugng hodc ban cling ¢ thé tim
thay théng tin trong lugng trén bao géi thuc phdm cla ban.
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Lam khoai tay chién tai nha

D& |am mén khoai tdy chién ngon tuyét tai nha bang Airfryer:
e Chon loai khoai tay thich hgp cho moén khoai tay chién, vi du nhu khoai tay

tuai (it) bot.

e T8t nhat 1a nén chién khoai tdy bang khéng khi theo khdu phan 1én dén muic

doé day 4 dé thic an chién vang déu.

1. Got voé khoai tay va cat thanh que. Cac miéng khoai tay chién 16n hon
thudng it gion hon so vai cdc miéng nho.

2. Ngam cdc miéng khoai tay trong mét to6 nudc trong it nhat 30 phut.

3. V6t hét khoai tay ra khoi t6 va dé rdo nudc bang khan an hodc gidy an.

4. Cho nua thia canh dau an vao t6, cho cdc miéng khoai tay vao té va tron
déu cho dén khoai tay phu uét dau.

5. Dung tay hodc vé dai c6 16 dé 18y cadc miéng khoai tdy ra khoi t6 sao cho
dau thua dugc gilt lai trong té.

Luuy

e Khéng nghiéng t6 dé trut tat ca cdc miéng khoai tay trong gid cting mét I,

6.
7.

dé tranh dau thira chay vao déy noi.

Cho cédc miéng khoai tay vao gio.
Bat dau chuong trinh Tu ddng n&u khoai tay chién va lac khi dugc théng béo.

Lam sira chua tai nha

1.

o o

Tron 1 3/4 lit sta va 3 thia canh sta chua trong t6. Dam bao ham lugng
chat béo trong stia va sita chua la nhu nhau.

P& 150-200ml vao mdi ly nho va day nap lai.

Dat ly vao gio Airfryer va déng ngan kéo lai.

Bat dau "Auto-Cook Program" (Chuong trinh Tu ddng nau) - "Yogurt" (Sira
chua) (Tuy chon ngoai du kién >Dairy (Sta) >Yogurt (Stta chua)).

Qua trinh 1én men sé mat khoang 8 gid. Khéng ma Airfryer trong khi chién.
Dat ly vao tu lanh clia ban va thuéng thiic stta chua tu lam clia ban khi ngudi.

NAu tha céng

1.

V&n nut xoay cho dén khi chon dugc "Nau thi cdng". Nhan nut xoay dé vao
ché& do nay.

Diéu chinh thdi gian bang cach van ndt xoay. Ban c6 thé chon thdi gian tir 1
dén 180 phut. Xac nhan bang cach nhan nut xoay.
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3.

4,

Diéu chinh nhiét do bang cach van nut xoay. Ban cé thé chon nhiét dé tu

40°C dén 200°C. Xac nhan bang cach nh&n nut xoay.

Piéu chinh t8c dé khdng khi bang céch van nut xoay. Ban cé thé chon gitra

t6c dé khong khi cao va téc do khéng khi thap. Xdc nhan bang céch nhan

nut xoay.

e Sau do, ban sé thdy bang téng quan vé cac thdng s& ndu da chon. Néu
ban muén thay déi cai dat nau, hdy van nut xoay dén théng s6 ban muén
thay déi. Nh&n va xoay dé thay déi thdng s6. Sau khi xac nhan tat ca cac
théng s6 ndu, nhan nut xoay dé bat dau ndu. Ban sé thay bd hen gid dém
nguac.

Luuy
e Né&u ban muén nhan nhic nha 3¢ sau mét nia thdi gian ndu, vui ldng dadm

bao tly chon nhac nhé 13c da dugc bat.

e Ban ¢ thé tam diing Airfryer clia ban bang cdch nh&n nut xoay trong khi

nau. D& diéu chinh céc théng s6, vui ldng lam theo cdc budc & trén. DE tiép
tuc nau, nhan lai nut xoay.

Nhiét ké thwc pham

1. Van nut xoay cho dén khi chon dugc "Nhiét k& thuc phdm". Nhan nut xoay
dé vao ché do nay.

2. Diéu chinh nhiét d6 16i mong mudn (dugc do & dau nhiét ké thuc pham)
bang cach van nut xoay. Ban c6 thé chon nhiét d6 tor 30 dén 99°C. X4c nhén
bang cach nh&n nut xoay.

* Ban sé thay cac hinh anh déng vé vi tri t6t nhat dé dua dau do nhiét do
vao thuc pham clia ban va cdch dan hudng day cap ti khoang ndu ra bén
ngoai dé c6 thé déng ngan kéo.

3. Cam day cap vao 6 cam nhiét k& thyc pham.

Luuy

e X&c nhan ban bd qua cac hinh anh déng bang cdch nhan nut xoay.

4,

5.

Va&n nut xoay dé diéu chinh nhiét dd ndu. Ban cé thé chon nhiét dé tir 40°C
dén 200°C. X4c nhan bang cach nhan nut xoay.
Diéu chinh t8c d6 khéng khi bang céch van nut xoay. Ban cé thé chon gilra

tc do khang khi cao (E@®) va t6c dé khong khi thap (@). Xac nhan bang
cach nh&n nut xoay.

Sau do, ban sé thdy bang téng quan vé cac thdng s6 ndu da chon. Néu ban
mudn thay d6i cai dgt ndu, hay van nut xoay dén thdng s6 ban muén thay
d6i. Nhan va xoay dé thay d6i thong s6. Nh&n nut xoay dé bat dau nau.

Luuy
e Ban sé thay nhiét do 16i thuc té ctia thuc pham va nhiét dé muc tiéu nam

22

canh nhau xen ké véi b6 hen gi& dém ngugc.
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Bang dudi day cung cap cho ban hudng dan vé nhiét dé 16i can dat.

Thuc pham Mrc do chin Nhiét do 16i
Gia cam ndi chung Chin 80-85°C
Uc gia cdm Mong nudc 70-74°C
I, Tai 45-50°C
Th_!t bq, thit bé, thit ctru, Chin t6i 55_60°C
thit nai
Chin ky 65-70°C
Thit Ign néi chung Chin 70-73°C
Thit Ign than Chin téi 58-63°C
) T4i 50-55°C
Ca -
Chin 60-65°C
Khoai tay nguyén cu Chin 92-95°C
Banh mi Chin 90-95°C
Luuy

e Nhiét do 16i dugc dé xuat khdng nhat thiét phai tuang Uing véi nhiét dé bén
trong t8i thiéu an toan cla thyc pham.

e Nhiét dé bén trong ctia thuc pham da ndu chin sé tiép tuc ting 1én vai dé sau
khi thuc pham dugc 18y ra khoi thiét bi.

1. Xoay nut xoay cho dén khi chon dugc "Gitr 8m". Nh&n nut xoay dé vao ché
do nay.
Luuy
e D& thay déi thdi gian gitr &m, hay van nut xoay. Nhan roi vin nut xoay dé
diéu chinh thai gian gitr &m. Ban cé thé dat thai gian gitr 4m ti 1 dén 30
phut. Nhan nut xoay dé xac nhan cai dit thdi gian gitr &m.

2. Nhan nut xoay dé bat dau gir &m.

Luuy
 Ban cé thé tam dung gitt 8m bang cach nhan nut xoay.
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1.

2,

3.

Chworng trinh cua toi

Xoay nut xoay cho dén khi chon dugc "Chuong trinh clia téi". Nhan nat
xoay dé vao ché& do nay.

Van nut xoay dén chuong trinh mong mudn. Néu ban ding lai 6 mot
chuong trinh, cac théng s6 ndu sé bat 1én.

Nhan nut xoay dé vao chuong trinh da chon. Nhan lai nut xoay dé bat dau nau.
e Vdn va nhdn nut xoay dé xda chuang trinh hodc déi tén chuong trinh.

1.

2,

3.

Lich str nau an

Van nut xoay cho dén khi chon dugc "Lich st ndu an". Nhan nut xoay dé
vao ché dé nay.

Van nut xoay dén muc mong mudn. Néu ban ding lai 8 mét muc, cac
thong s6 ndu sé bat lén.

Nh&n nut xoay dé vao muc da chon. Nhan lai nut xoay dé bat dau nau.

e Vdn va nhdn nut xoay dé thém muc vao “Chuang trinh cua toi”.

Vé sinh

Canh bao
e D& gid, ndi va mit trong clia thiét bi ngudi xudng hoan toan truéc khi

bat dau veé sinh.

» N&i va gio cta thiét bi c6 mdt I8p trdng chdng dinh. Khéng dung dung

cu nau an bang kim loai hodc vat liéu 1am sach ¢6 tinh mai mon, vi nhu
vay c6 thé lam hong I6p trang chéng dinh.

Meo
e L&y ndiva gid ra dé giup cho Airfryer mau ngudi han.

1.
2,

P& dau mé thira ra khoi ddy noi.

Rlra ndi, gid trong may rifa chén. Ban cling c6 thé vé sinh ndi, gid bang
nudc ndng, nudc rira chén va miéng bot bién khdng mai mon (xem “bang
vé sinh”).
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Meo

e N&u cé cdn thic &n dinh lai trong ndi hodc gid, ban ¢ thé ngdm ching trong
nudc néng va nudc rira chén trong 10-15 phat. Ngdm nudc gidp lam mém
cdn thiic &n va giup rira sach dé dang han. Phai chéc 1a ban dang dung nudc
rlfa chén cé thé hoa tan ddu ma. Néu ¢ cac vét dau mé trén ndi hodc gid va
ban khéng thé lam sach ching bang nudc ndng va nudc rira chén, hay dung
nudc tay ria dau ma.

e N&u can thiét, ban cé thé lam sach m& con sét lai dinh vao t&m chdn ving
bang miéng bot bién hodc ban chai ldng cing.

3. Lausach mat ngoai thiét bi bang khdn &m. Dam bao khong c6 hoi &m dong
lai trén bang diéu khién. Lau khé bang diéu khién bang khan sau khi lam sach.

4. Lam sach tdm chdn vang bang miéng bot bién hodc ban chai lam sach dé
lam sach m& con sot lai.

5. Lam sach mat bén trong cla thiét bj bang nudc néng va miéng x6p khéng
gay an mon.

Bang vé sinh

YRR
X < S B

4 X | X X

Bao quan
1. RUt phich c3m dién cla thiét bi ra va dé thiét bi ngudi han.

2. Dam bao tat ca cdc bd phan déu sach va kho rdo trudc khi bao quan.
3. Bo day dién vao ngan bao quan day dién.
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Luuy

e Ludn gilr Airfryer theo chiéu ngang khi ban cdm mdy. Dam bao la ban cling
da gitr chat ngan kéo & mat trudc clia thiét bi vi ngadn kéo cé thé trugt ra
ngoai néu ban v6 tinh nghiéng mdy xudng. Viéc nay c6 thé lam hu hdng

ngan kéo.

e Ludn dam bao rang cdc bd phan cé thé thdo rdi cua Airfryer nhu tdm Iudi
ddy cd thé thdo rdi, v.v. da dugc 13p chit trudc khi ban di chuyén va/hodc cat

git may.

X ly sw cbd

Chuang nay tém tat céc su c6 thudng gdp phai véi thiét bi nay. Néu

ban khéng thé xtr ly van dé bang cac thdng tin bén dudi, hay truy cap
www.philips.com/support dé xem danh sach cac cdu hoéi thusng gap hodc lién
hé v&i Trung Tam Cham Soc Khach Hang tai quéc gia ban.

M&t ngoai cua thiét
bi ndng lén trong
khi st dung.
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Nhiét dé bén trong
toaralam néng
thanh may.

D4y la hién tugng binh thusng. Tat
ca cac tay cdm va num diéu chinh
ma ban can cdm nadm trong khi ndu
van du mat khi cham vao.

NOi, gid va mat trong cla thiét bj
luébn néng lén khi thiét bi dugc bat
dé ddm bao thic &n dudc nau chin.
Nhing b6 phan nay sé lubn rat
nong khi cham vao.

N&u dé thiét bi & trang thai bat
trong thai gian dai, mét sé khu vuc
clia may c6 thé sé qua noéng khi
cham vao. Nhiing khu vuc nay dugc
dénh dau trén thiét bi bang biéu
tugng sau day:

Viéc st dung thiét bj la hoan toan
an toan mién 1a ban biét dugc dau
la khu vuc néng va tranh cham vao
chdng.



% Nguyén nhan c6 O (I

Mon khoai tay
chién clia toi khéng
dudc chin vang
nhu mong dai.

Khéng bat dugc
Airfryer.

Toi thay mot s vét
bong tréc trén may
Airfryer.

Khai trdng thodt ra
U thiét bi.

Ban dung khéng
dung loai khoai tay.

Lugng nguyén

liéu trong gio qua
nhiéu.

Mot s6 loai nguyén
liu nhat dinh can
dugc lac gitta chuing
trong khoang thoi
gian ché bién.
Thiét bj chua cdm
dién.

C6 mét vai thiét b
dugc ndi dén cung
mot & cam dién.
Co thé xuat hién
mot s6 vét bong
tréc nho bén trong
noi Airfryer do viéc
vO tinh cham vao
hodc lam xudc 16p
pht (vi du: trong
quad trinh vé sinh
bang dung cu lam
sach th6 cing va/
hodc trong khi bd
gio vao).

Ban dang ché bién
nguyén liéu cé maé.
N&i van chiia cdn
dau ma tu lan su
dung trudc.

PE c6 dugc hiéu qua tot nhat, hay
dung loai khoai tay tuai it bot. Néu
ban can bao quan khoai tay, khéng
nén dé ching trong mdi trudng
lanh, vi du nhu td lanh. Chon loai
khoai tay ma trén bao bi dong goi
cho biét rang khoai tay nay thich
hop dé chién ran.

Vui long khéng dé qud nhiéu
nguyén liéu vao gio.

Gid cang day thi nén lac thudng
xuyén han.

Kiém tra xem phich cam cé dugc
cam dung vao 6 cam hay chua.

Airfryer c6 lugng dién nang cao.
Thir 6 cdm khdc va kiém tra cau chi.

Ban c6 thé& ngan viéc hu hong nay
bang cach ha thap gio vao ndi dung
cach. Néu ban cho gid vao theo
gdc, mat bén clia gio cé thé va vao
thanh ndiva gay ra cac vét tréc nhé
trén I6p phd. Néu diéu nay xay ra,
vui long luu y rang no sé khdng gay
hai gi vi tat ca cac chat liéu st dung
déu an toan véi thyc pham.

Ban hay can than d6 hét dau mé
thuia ra khoi néi va tiép tuc ché bién.
Khai tréng do cdn dau mé& gy ra
lam néng noi. Ludn rira sach ndi va
gid that kj sau mdi lan s dung.
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Nguyén nhan c6

Giai phap

Ben LED Wi-Fi trén
Airfryer khong con
bat sang.

Ung dung hién
thi théng bao qua
trinh ghép néi

khéng thanh céng.
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thé

L&p phu vun banh
mi hay I6p pht bot
khong dinh chat vao
thic an.

Nudc x6t, nudc
dung hodc nudc thit
ép lam ban dau mé.
Airfryer khong con
dugc két noi vai
mang Wi-Fi nha
ban.

Ban da thay déi
mang Wi-Fi nha
ban.

Cé mét nguasi dung
khac da ghép noi véi
Airfryer bang mot
thiét bj théng minh
khdc va thiét bi hién
dang n4u.

Cac miéng nhé cta Idp phu vun
bdnh mi cé thé gay ra khoi trang.
Lan I8p phd vun banh mi hodc I&p
phui bét that ky d& dam bao 16p phu
bam chat hon.

D& thuc ph&dm rdo nudc trudc khi
cho vao noi.

Bat dau qud trinh thiét 1ap WiFi va
lam theo hudng dan trong Ung
dung.

Cha cho dén khi ngusi dung khac
két thuc quéd trinh ndu nuéng, sau
dé ghép ndi lai thiét bi thong minh
cla ban véi Airfryer.
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