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I Eicaywyn I

2uyxapnTmpla yia Ty ayopd odag Kat KaAwg npbate o Philips! Na va
eTTwdeAnBeiTe TAPWG armd Ty uttooTPLEN TTou Trapexet n) Philips,
KaTaxwpenoTe To TTPOIoV oag otny toTooeAida www.philips.com/welcome.
AuTO TO pigep €L OXEOLAOTEL Yla TOV AVETO XELIPLOUO HEYAANG TTOLKIAIAG
UAIKWV KAl OUVTaywV Kat yida pakpoxpovia amodoorn). To mmavioxupo HoTép
TOU ETITPETTEL TNV AveTn emeéepyaoia €wg kat 1 k. Cuung Eava kal Eava.

Fevikn reprypadn (Ewk. 1)

MoTép

MoxAoG egaywyng
EmAoyéag Taxumrag
KA kahwdiou
ECapmuara avapeléng
E€apmparta Cupwong

AlafdoTe autod To £YXELPIBIO XPrONG TTPOTEKTIKA TIPLY X PNOLUOTIONOETE
TN ouokeun Kat GUAAETE TO yia HENOVTIKT) avadopd.
Kivduvog

- Mnv BubiCeTe To HOTEP O€ VEPO KAl UNV TO EETTAEVETE [e vePO Bpuong.
Mposidotroinon

- EAéy&Te eav n Tdon mou avaypddeTal oTn CUCKEUT) AVTIOTOLXEL OTNV
TOTTIKN) TACT PEUUATOG TTPOTOU CUVOETETE TN OUCKEUN.

- Mnv xpnolpotoLeiTe TN OUOKEUN €4V TO KAAWOLO, TO GIG 1) AN [épn
TNG OUOKEUNG £xX0uUv utTooTel $pBopd.

- Edv To kahwdio umooTel pBopd, Ba TpETel va avTikaTaoTabel amo éva
KevTpo oepPig e€ouatodotnuévo amd T Philips 1y amd eEiocou
e€eldikeupéva dtopa TPog armoduyr) KIvaUvou.

- Aum n ouokeun TpoopileTal LOVO Yla OIKLaKT) Xprion. Eav n cuokeun
XPNotHoTToInBel e un evdedely|EVO TPOTIO 1) YLd ETTAYYEAUATIKOUG 1)
NHI-ETTaYYEALATIKOUG OKOTTOUG 1) Qv Sev Xpnolpotioindel oludwva e
TIg 0dnyieg Tou eyxeLptdiou yprong, n eyyunon kabiotaral akupn Kat
n Philips 6a arromroinBei ommoracdrmoTe €ubUVNG yia Tuxov PAGBeG TToU
Ba mmpokAnBouv.

- Aum n ouokeur dev TTpooplifeTal yia Xprjon arod droua
(OUPTTEPIAQUPAVOEVWY TWV TTAIOLWV) HE TTEPLOPLOMEVEG OWATLKEG,

mTMOO®>

aloBnmpleg 1} SlavonTIKEG IKAVOTNTEG T) armd dTopa Xwpig eprmelpia kat
YVWOoN, EKTOG KAl €4V TN XPNOLUOTTOLOUY UTTO ETTITRPNON 1) £X0UV AdPBeL
odnyleg OXETIKA e TN XPrON TNG OUCKEUNG amo dTopo utreUbuvo yia
TV aohdAeld TOUG.

- Tamaidia 6a mpemel va emPBAETovTal TIPoKelpévou va dlacpalioTel OTL
Sev Ba maiCouv pe T oUOKEUN.

Mpoooxn

- Eiodyere mavra Ta eCapmuara avapelEng 1 CUpwong oTo picep
TTPOTOU TO CUVOETETE OTO pPeUa.

- BubBiCete Ta e€apmuara avapeléng 1) CUPWONG OTa UAIKA TIPOTOU
EVEPYOTTOIN|OETE TN CUOKEUN.

- AmoouvOgeTe TTavTa To Wigep amod To peUpa TTPoToU TOTTIOBETHCETE 1
adalpeoeTe Ta ££apTARATA AVAUELENG 1) CUMWONG KAl TIPLV artd Tov
kabaplopo.

- Kpamore ™ ouokeun kat To KaAwdlo pakptd amd CeoTeg mMdAVELEG T
doupvoug H €xBeon oe uPnAég Beppokpaocieg Oa £xel wg amoTéAeopa
TO ALWOLO TOU UAIKOU, YEYOVOG TToU eVOEYETAL VA OONYNOEL O
emmKivduvn kardaoraon,

- Mnv xpnoldoroleite TToTe e€apTrara 1 pepn amd aAoug
KaTtaokeuaoTeg 1) Tou N Philips katnyopnuarikd dev cuviora. Eav
XPNOLHOTIOINOETE TETOLA €EAPTHATA 1) EPN, 1) €YYUNOT)
oag kabiorarat akupn.

- Mnv Kpatdre, QVaoNKWVETE, HLETAPEPETE TN OUCKEUT) ATTO TO KAAWSIO
Tpododooiag ™.

- Mnv Tpafare moTe To KAAWALO yla va ByAAETe TN OUCKEUT arto TV
mpiCa.

- [ava armoduyete PAEBeg kat Tpaupatiopous, OTav n CUCKEUT eivat oe
AetToupyia, kpatdre Tn o€ aodar) amooTaon anod Parid, pouxa,
KahwodLa, K.ATT.

- [IPOZOXH: Na mv amoduyn emkivouvng kataotaong Adyw Tuxaiou
pndeviopoU TG Beppiknig SlakoTmg AelToupyiag, auTr) N oUoKeUr) Oev
TIPETTEL VA CUVOEETAL [E X POVOOLAKOTTTN.

HAexTpopayvnTika Media (EMF)

H ouykekpiuévn ouokeury Tng Philips cuppopdwveTal e dha Ta mpoTuta

TTou adopoulv Ta nAekTpopayvnTikd media (EMF). Eav yivel cwotog

XEIPLOPOG Kal OUPPWVOG He TIG 0dnYieg Tou TTapovTog eyXeLpLdiou

XPNONG, | OUOKEUN €ival achpaing ot Xprion PACEL Twv ETTIOTNOVIKWV

arodei&ewv Tou eival dtabeoipeg péxpL orepa.



MpooTaocia amé umepBéppavon
H ouokeun eival edodiaopévn e evowIaTwiévn TrpooTacia amno
utiepBeppavon). Edv emmeEepyaleoTe peydhn moodTNTA, TO HOTEP EVOEXETAL
va avarmruget uPnAr) Beppuokpacia. Eav oupfel autd, To evowpaTwévo
oloTnua achaleiag armevepyoTToLel T CUCKEUT. ATTEVEQYOTTOLNOTE KAl
BydATe ™ ouokeur) amo Ty Tpila. AprioTe T ouoKeur) va kKpuwoel yia 30
AETITA TIPLV CUVEXIOETE TN XPrion TNG.

Eioayayete Ta e€aptipara avapeigng 1 Lipwong oto pifep (‘kAuc’).
Evdexopeévwg va xpetaoTei va Ta meploTpéPete ehadpwg (Eik. 2).
Znueiwon: BaAte To eaptnua JUHwonNG 1) To XTUTMTHPL e TO KOAdpo péoa
0TO LEYAAUTEPO AVOLYHA OTO KATW [LEPOG Tou iEep.
2uvdeoTe To ¢ig oTNV TPIla.
Inueiwon: EAéyxete mavra 0Tt o emhoyéag TaxutnTag Ppioketat otn Béon 0
mpL va ouvdEgeTe To pigep otnv mpila.
BaAte Ta uhika oe €va ptoA.
Avartpe€Te oTOV TTAPAKATW TTIVAKA YA TIG OUVIOTWHEVEG TTOOOTNTEG KAl
Toug Xpovoug emegepyaotag.
MoooTnTEG KAl XpOvol emmegepyaoiag

MocotnTa (pey.) Xpovog (pey.)

EEaptrpara JUpwonc*

Z0un Je payla 500yp. akeupt 3 AerTa

*) EmAé€Te Turbo
EEaptpara avapeEnc*

MocotnTa (pey.) Xpovog (pey.)

ZUpun yia BadAeg, Tnyaviteg, KTA. 750 yp. 3 AerrTad
Apalég OAATOEG, KPEWEG Kal 750 yp. 3 AettTa
ooUTTEG

MaytoveCa 3 KPOKOUG auywv 15 Aerra
[Noupég mararag 750 yp. 3 AerTa
Kpépa oavtiyi 500 yp. 3 \errra
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MoodtnTa (péy.) Xpovog (uey.)

EEaptrpara avapeigng*

XTutmpéva aotrpdola auywy 5 aompddia avywv 3 AettTd

Miypa yia kel 750 yp. 3 hertra

*) ZeKIVOTE va QvaplyVUeTe o€ XAPNAN TaxumTa yla va anmoduyeTe To

mroiAlopa. AuroTe apyd kat otadlakd Tn TaxuTnTa.

BubioTe Ta eEaptnpara avapeigng 1 LUpwong péca ota UAIKA.

PubpioTe To SiakdTTn TAXUTHTWY oTNV £mMOUUNTH TaxuTnTa yid va
evepyoTroinoeTe Tn ouokeun (Eik. 3).

- Mmopeite va xpnolporolr\oeTe Tn pubiion turbo yia o ypryyopen
avapetén 1) avgnon g TaxuTnTag o€ aratTnTIKEG EPYACLEG, TI.X.
CUHWpa CUUNG e payLa.

- Edv BéheTe va diakoeTe Mpoowpiva T dladikaoia avauelEng,
pubuioTe To dlakoTT TayuTrTwy oTn Bon ‘0 yia va
arevepyoTttolnoeTe T ouokeur). Emelta, TormoBetroTe 1o pigep (xwpic
va apalpoceTe Ta e€aptruata avapelEng 1 CUpwong), 0pblo pexpL va
ouvexioeTe.

- 2uviloTdTal va Xpnotdoroleite Ty TaxutTa turbo yia va avapelEeTe
TIQVTECTIAVL KAl aoTipddia auywv.

A Otav ohokhnpwoeTe TV avapei&n, puBpioTs To SLlaKOTITH TAXUTHTWY
oTtn B¢on ‘0’ kaL aroouvdEoTe TN cuokeur amd Ty mpila.

Tpapri&te mpog Ta emavw To poxAd e€aywyng yia va amracdaliosTe
Ta xTutmTnpla ) Ta efaptipara Jupwong (Ew. 4).

KaO@apiopog

AmocuvdéeTe TTAVTA TN CUCKEUT At TNV Tpila TpLv Ty KabapiceTe.

MoTée pnv PubBilete T povada poTep o€ vepd oUTE va TNy EemAéveTe

KATw amo Tn Ppuon.

KaBapioTe Ta e€aptpara avaueigng kat JUpwong o€ LeoTo vepod e
Aiyo uypd amoppuTravTikod 1) GTO TTAUVTTPLO TTLATWV.

KaBapioTe To poTép pe éva uypd mavi.
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Fuomipara amodnkeuong

TuhigTe To kaAwdio YUpw amod T Bacn g cuokeung. (Eik.5)
2TepewoTe TO KaAwdio pe To KN kahwdiou

MepiBaiiov

- 2710 TéAoG TNG CWMG TNG OUCKEUNG Ny TV TieTdEeTe padi pe ta
ouvnBlopéva amoppippara Tou oTTiTIoU 0dg, aMd TTapadwoTe T o€

éva erionuo onuelo oUMOYNG yia avakukiwon. Me autév Tov TpOTTOo,
Ba BonbnoeTe oy mpooTacia Tou TeptBaiovTtog (Eik. 6).

Eyyunon & oépfig

EEaipeTikr) eyyunon & oépfig
Ayopdoarte |ia CUCKEUT| LAYELPLKNG e e€alpeTika peyain Sidpketa Cwng
kal B¢éAoupe va dlaodpaiiooupe oOTL Ba TTapapeiveTe Ikavottolnuévol. @a
BeAaue va KaTaywpenoeTe TO TTPOLOV TTOU @yopdcaTs, oUTWG WAOTE va
{TopoUe va rapapévouple oe emadn pali oag kat va propeite va
enwoeAeioTe amd MpdobeTeg UTMpeoieg kal Mpoodpopes. KataywprjoTe To
TIPOIOV pEoa o€ 3 PveG ammo Tnv ayopd yla va erwdeAnbeite amod:
- 3em gyyunon mpoidvTog
- Neéeg 10€eg ouvTaywy peow e-mail
- 2UMPOUAEG Kal KOATIA Yla va YXPNOLUOTIOLEITE KAl VA OUVTNPELTE TO
Tpoidv Robust
- OMa ta teAeutaia véa g oulMoyng Robust
To HOVO TTOU TIPETTEL VA KAVETE YIA VA KATAX WPETOETE TO VEO 0AG TTPOIOV
eival va emmokedTeite 1 Slevbuvon www.philips.com/kitchen 1y va
KaA€éoeTe dwpedv ot Ypapun eEurmpemong katavaiwTtwy Philips Tg
meploxng oag (Greece: 0080031221280). Edv €xeTe amopieg OxeTIKA e TN
OUOKEUT HAYELPLKNG 0ag (XPriom, CuVTrpnon, e£apTaTa, KATT.), UmopeiTe
va oupBouleuTeite ™ SradikTuakn pag utrootplén ot OleuBuvon
www.philips.com/kitchen 1) va kaAéoete omn ypapur| eEUTMPETONG TG
meploxng oac. Exoupe karafalet kabe duvarr mpoortdbela yia Ty
KATAOKEUT), TOV EAEYXO Kal TN oXediaon autou Tou TTPoiovTog UPNANG
TTOLOTNTAG.
QoTdéo0, 0T BUCAPETTN TIEPITTTWON TTOU TO TTPOLOV 0ag XPeLaleTat
ETTIOKEUN, UTTOPEITE VA KAAEOETE OTO €EOUCLOOOTNEVO £0YACTAPLO TNG

TIEPLOXNG OAG 1) VA KAANECETE OTN YPAUMN €EUTEETNONG TTEAQTWY TNG
Philips. ©a oag Bonbricouv yia Tnv €TIOKEUT| TG OUOKEUNG 0AG OTO
TayUTepo duvaTo Xpovo.

Ki €Tol Ba pmopéoeTe va ouvexioeTe va amoAQuBAVETE TIG UTTEPOXEG
OTTITIKEG OUVTAYEG OAG.

Wwpi Tookavng

YAk

- 750yp. akevpl

- 420 ml kpuo vepd

- 75yp. Aadt

-1 KOUTaAdKL aAaTL

-1 koutaAhdkt Laxapn

- Y5 TIakeTo payldg

-1 KouTaAdkt Enpod devtpoAifavo

- 25 yp. TpAcIveG 1) HaUPEC ammoENPAUEVES eALEG Xwpig KoukoUTola.

Znueiwon: To pigep oag drabétet doxeio evog AiTpou alda pumopeite va

mapayyeikete 10 Soxelo amé Tov avTimpoocwmé aag Tng Philips.

TomobetnoTe To akelpl, To vepo, To ahaTi, T Laxapmn, To Aadt kat T
payla og éva ptroA.

ZupwoTe TN Qupn pe Ta efaptipara JUpwong yia 3 Aemta To moAu
otnv TaxutnTa Turbo.

TomoBetnoTe To pmoA pe Tn Lupn oto Yuyeio yia 60 Aerrra.

MpocBéoTe To SevrpoAifavo kal Tig eAiEg oTn LUUN Kat ToTToBeTNOTE
TN o€ £va doxeio evog AiTpou.

TomobetnoTe Ta e§aptnuarta JUHWONG Kal XPNOLUOTTOINOTE
™ AerToupyia turbo yia va avauei&ete Ta uhika yia 10 SeutepoAetra.

A Ynote To Ywpi Tookavng o Tadi oToug 180°C yia mepimou 30
AetrTa.

Znueiwon: Autn n ouvtayn eivat moAu Bapid yia To pilep oag. Agriote To uilep

va kpuwaet yia 60 AemTd peta Tnv ekTéAEoN TNG ouvTayng.




Odnyog aveupeong/emiAuong TpofAnpaTwyv

>e auTd To Keddhato cuvodilovTal Ta o cuvnbiopeéva TpofBArara mou
MTTOpEL va avTIHETWTTIOETE pe TN ouokeur). Eav Sev propeite va emAUoeTe
TO TTPOPANKA BACEL TWV TTAPAKATW TIANPOPOPLUV, ETTIKOIVWVNOTE |E TO
Kévtpo EEurmpémong KatavahwTwy ot xwpea oag.

MpofAnua Auon
Ta xTurmmpla i

Ta e€apmuara

Mnv TomroBeTeiTe Ta xTUTMTPLa 1) Ta £€apTraTa CUHWONG
HE MEYAAn SUvapn. Edv Sev aodahiCouv ot B€omn Toug,

Cupwong oTPWETE Ta eAadpd Kal TEPLOTPEYTE Ta TIPOG Ta aApLoTepd
TotoBeTouvTal 1 Ta Seld péYPL VA AKOUOETE £va KAIK.

OUoKoAa.

Ta xturmmplan  TpaPnéte mpog Ta emavw To HoXAO e€aywyng 000 To

Ta e€apmuara duvarov YnAoTepa. Edv Ta xturmmipta 1y Ta e€apmuara
Cupwong dev CUpwong dev TEGTOUV aTTd TN OUCKEUT), UTTOPEITE va
pTTopouv va BonBrjoeTe Aiyo TpafwvTag Ta pe To XEPL 0ag.
adaipeboly amod

TN OUOKEUM.

H ouokeun ATTIEVEQYOTTIOINOTE TN OUOKEUT| Kal BYAATE TNV amo Thv

avadidel pia
ducapeaTn ooun
kavn Pyalel

KATvo.

Tpila. APrioTe T CUCKEUN va KPUWOEL yla TouAdytoTov 30
Aerta. EGv To mpoPBAnua mmapapével, ameubuvBeite oTo
TAnoléoTepo KevTpo oepPig TG Philips 1y oTov
avTimpdowTTd oag yia PoriBela.

To pi&ep orapara
Katd v
avayeLen.

H ouokeur| dlabeTel evowpaTwyévn mpooTacia
utePBEPavonG. AUTO TO EVOWHATWHEVO CUCTNUA
aodaleiag amevepyoTrolel To Higep, eav To poTEP BepuavBei
TIOAU, OLOTL QVapelyvUaTe yia TTOAU HEYAAO XPOVIKO
dldotnua kan e€attiag e€alpeTIKA HEYAANG TTOOOTNTAG.
BydATe To piEep amd tnv mpiCa kal agrioTe To va KPUWOEL
yia 30 Aertra.

EAAHNIKA 9

TUXVEG EPWTIOELG
2710 Keddahalo auTo TTapatiBevTal oL TILO CUXVEG EPWTTIOELG OXETIKA HE TN
ouokeur). Eav &ev umopeite va Ppeite amdvmon oty epwtnor| oag,
ETTIKOLVWVNOTE [e To Tpnua EEurmpémong KatavahwTwy TG xwpeag oag.

Epwtnon Amavrnon

Mg prmopw va Ta xTurmTmpla kat Ta eEaptpara CUPWong Kropouv
kaBapiow T va kabaploTouv oe LeoTd vepd pe Aiyo uypod

OUOKEUT; aroppuTIavTikd 1) oTo TTAUVTHPLO TATwv. KaBapioTte To
HOTEP e éva uypod Travi. Mnv xpnotporioleite
d1aPpwTikd kabaploTikd.

[Nola epyakeia Xpnotyorolrore Ta e€aptipara Cupwong yia m CUun

TIPETTEL Va Mayldg kal To TmavTeoTavt e BouTupo. XpnaotuoTiolmoTe

XPNOLUOTIOLW Yid TA XTUTIMTTPLA Yla va aveUEeIEETE LAAAKEG OUTLES, OTTWG

KaBe epyaoia; MELYMA Yla TNYAVITEG, OAATOEG, COUTTEG, KPEUA YAAAKTOG

Kal pefypara yia mavTeoTTavl.

[a moleg epyaoieg XpnoluoromoTe T pubion turbo yia o ypryyopn

TIPETTEL Va avapelEn n avgnon Tng TaxUTNTAg o€ ATTalTTIKEG
XPNOLUOTIOLW TN €PYAOIEG, TI.Y. CUMwWA CUUNG HE HayLd.
puBion turbo;

Ti 6a oupPei eav
€L0ENBeL aAeUpl oTO
HoTéP KaTtd Adbog;

Aev Ba oupel TiToTa, ala mpootiabrioTe va To
armopuUyeTe.

Mg prmopw va
armodUyw TO
mToiAlopa kata Ty
avapel&n;

ZEKIVAOTE TNV avapelén oe xapnAr Taxutra. Apya
au&rote TaxUTTa. XPNOIUOTIONOTE £€va XTUTMTHPL T
eva Ynho, oTevo Kado OTav XTUTIATE KATTOLO UYPO OTTWG
€ival n KpEPa YAAakToG.
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Introducc instrucciones de uso, la garantia quedard anulada y Philips no aceptard
responsabilidades por ningin dafio.

Enhorabuena por la compra de este producto y bienvenido a Philips. Para - Este aparato no debe ser usado por personas (adultos o nifios) con su
sacar el mayor partido de la asistencia que Philips le ofrece, registre su capacidad fisica, psiquica o sensorial reducida, ni por quienes no tengan
producto en www.philips.com/welcome. los conocimientos Y la experiencia necesarios, a menos que sean
Esta amasadora se ha disefiado para funcionar sin problemas con una gran supervisados o instruidos acerca del uso del aparato por una persona
variedad de ingredientes y recetas, y ofrecer un rendimiento duradero. Su responsable de su seguridad.
potente motor le permite procesar hasta 1 kg de masa consistente, una y - Aseglrese de que los nifios no jueguen con este aparato.
otra vez. .z

Precaucién

Descripcion general (fig. 1)

Unidad motora
Palanca de expulsion
Selector de velocidad
Clip para el cable
Varillas batidoras
Ganchos para amasar

Importante

Antes de usar el aparato, lea atentamente este manual de usuario y
consérvelo por si necesitara consultarlo en el futuro.

Peligro
No sumerja nunca la unidad motora en agua ni la enjuague bajo el grifo.

Advertencia

Antes de enchufar el aparato, compruebe si el voltaje indicado en el
mismo se corresponde con el voltaje de red local.

No utilice el aparato si el cable de alimentacion, el enchufe u otras piezas
estan dafados.

Si el cable de alimentacidn estd dafiado, debe ser sustituido por Philips o
por un centro de servicio autorizado por Philips, con el fin de evitar
situaciones de peligro.

Este aparato estd disefiado Unicamente para uso doméstico. Si se utiliza
el aparato de forma incorrecta, con fines profesionales o
semiprofesionales, o de un modo que no esté de acuerdo con las

- Inserte siempre las varillas batidoras o los ganchos para amasar en la
amasadora antes de enchufarla a la red eléctrica.

- Introduzca las varillas batidoras o los ganchos para amasar en los
ingredientes antes de encender el aparato.

- Desenchufe siempre la amasadora de la red eléctrica antes de insertar o
quitar las varillas o los ganchos para amasar y antes de limpiarla.

- Mantenga el aparato y el cable de alimentacidn alejados de superficies
calientes o fuentes de calor. La exposicidn a altas temperaturas puede
provocar que el material se derrita y ocasionar una situacion de peligro.

- No utilice nunca accesorios o piezas de otros fabricantes o que no
hayan sido especificamente recomendados por Philips. La garantia
quedard anulada si utiliza tales piezas o accesorios.

- No sostenga, levante o transporte el aparato por el cable de
alimentacion.

- No tire nunca del cable para desenchufar el aparato.

- Para evitar accidentes y deterioros, cuando esté en funcionamiento,
mantenga el aparato alejado del pelo, la ropa, cables, etc.

- Para evitar situaciones de peligro provocadas por un reinicio por
equivocacion del disyuntor térmico, el aparato no debe conectarse
nunca a un interruptor con temporizador.

Campos electromagnéticos (CEM)
Este aparato Philips cumple todos los estdndares sobre campos
electromagnéticos (CEM). Si se utiliza correctamente y de acuerdo con las
instrucciones de este manual, el aparato se puede usar de forma segura
segln los conocimientos cientificos disponibles hoy en dfa.



Proteccion contra el sobrecalentamiento
El aparato estd equipado con una proteccidn contra el sobrecalentamiento
integrada. Si procesa una gran cantidad de alimentos, puede que la unidad
motora se caliente. Si esto sucede, el sistema de seguridad apagard el aparato.
Desenchtfelo y deje que se enfrie durante 30 minutos antes de seguir
utilizdndolo.

Uso del aparato

Inserte las varillas o los ganchos para batir o amasar en la amasadora
(“clic”). Para ello, quizas tenga que girarlos ligeramente (fig. 2).

Nota: Introduzca el gancho para amasar o la varilla con la arandela en la
abertura mds grande de la parte inferior de la amasadora.

Enchufe el aparato a la toma de corriente.

Nota: Compruebe siempre que el selector de velocidad se encuentra en la
posicion 0 antes de enchufar la amasadora.

[El Ponga los ingredientes en el recipiente.
Consulte la tabla que aparece mds abajo para ver las cantidades vy los tiempos
de procesado recomendados.

Cantidades y tiempos de procesado

Ganchos para amasar* Cantidad (max.) Tiempo (max.)

Masa de levadura 500 g de harina 3 minutos

*) Seleccione Turbo

Varillas para batir*

Cantidad (max.) Tiempo (max.)

Pasta para gofres, tortitas, etc. 750 g 3 minutos
Salsas, cremas y sopas ligeras 750 g 3 minutos
Mayonesa 3 yemas de huevo 15 minutos
Puré de patatas 750 g 3 minutos
Montar nata 500 ¢ 3 minutos
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Varillas para batir*

Cantidad (max.) Tiempo (max.)

5 claras de huevo 3 minutos

750 g

Batir claras de huevo

Masa para tartas o bizcochos 3 minutos
*) Comience a preparar masa a una velocidad baja para evitar salpicaduras.
Después, aumente la velocidad progresivamente.

Introduzca las varillas batidoras o los ganchos para amasar en los
ingredientes.

Coloque el control de velocidad en la posicion deseada para encender
el aparato (fig. 3).

- Puede utilizar la posicidn turbo para mezclar mds rdpidamente o para
aumentar la velocidad durante determinadas tareas exigentes, como
amasar masa de levadura.

- Sidesea hacer una pausa, coloque el control de velocidad en la posicidn
0" para apagar la amasadora. Coloque después el aparato sobre su base
de apoyo (con las varillas o los ganchos para amasar aiin montados)
hasta que continde con el proceso.

- Serecomienda utilizar la velocidad turbo para masas para tartas o
bizcochos o batir claras de huevo.

A Cuando haya terminado, coloque el control de velocidad en la posicién
“0” y desenchufe el aparato.

Tire de la palanca de expulsion para quitar las varillas o los ganchos
para amasar (fig. 4).

Desenchufe siempre el aparato antes de limpiarlo.

No sumerja nunca la unidad motora en agua ni la enjuague bajo el grifo.

[EB Lave las varillas y los ganchos para amasar con agua tibia y un poco de
detergente liquido, o en el lavavajillas.

Limpie la unidad motora con un pafo himedo.
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Almacenamiento

[EN Enrolle el cable alrededor de la base de apoyo del aparato. (fig. 5)

Sujete el cable con el clip para el cable.

- Alfinal de su vida Util, no tire el aparato junto con la basura normal del
hogar. LIévelo a un punto de recogida oficial para su reciclado. De esta
manera ayudard a conservar el medio ambiente (fig. 6).

Garantia y servicio

Garantia y servicio excepcionales
Ha adquirido un accesorio de cocina de por vida y queremos asegurarnos
de que esté satisfecho. Nos gustarfa que registrase su compra para que
podamos seguir en contacto y pueda recibir los servicios y ventajas que le
ofrecemos. Registrese en los tres meses posteriores a la fecha de compra
para disfrutar de ventajas como:
- 3 afios de garantfa del producto
- Nuevas ideas para recetas por correo electrdnico
- Consejos y trucos para usar y mantener el producto Robust
- Todas las novedades de la coleccién Robust
Lo Unico que tiene que hacer para registrar su producto es visitar
www.philips.com/kitchen o llamar al nimero gratuito local del Servicio de
Atencidn al Cliente de Philips (Espafia: 900800655). Si tiene alguna duda
sobre su accesorio de cocina (uso, mantenimiento, accesorios, etc.) puede
consultar nuestro servicio de asistencia en linea en www.philips.com/kitchen
o llamar al nimero de Atencién al Cliente de Philips. Hemos puesto todo
nuestro esfuerzo en el desarrollo, prueba y disefio de este producto de gran
calidad.
No obstante, si por algin motivo su producto requiriese alguna intervencién
o ayuda técnica, llame al Servicio de Atencién al Cliente local de Philips. Le
aconsejaran sobre su producto y le ayudardn a tramitar la intervencién de
postventa en caso necesario, en el menor tiempo y con la mayor comodidad
posible.

De esta manera disfrute siempre elaborando sus deliciosos platos en su
cocina.

Pan toscano

Ingredientes:

- 750 g de harina

- 420 ml de agua fria

- 75 gde aceite

-1 cucharadita de sal

-1 cucharadita de azlcar

- /2 paquete de levadura

-1 cucharadita de romero seco

- 25 g de aceitunas verdes o negras sin hueso escurridas.

Nota: La amasadora no dispone de un vaso de un litro, pero puede pedir el vaso
a su distribuidor de Philips.

Ponga la harina, el agua, la sal, el azlcar, el aceite y la levadura en un
recipiente.

Amiselo todo con los ganchos para amasar durante un maximo de 3
minutos a la posicion turbo.

Coloque el recipiente con la masa en el frigorifico durante 60 minutos.

Anada el romero y las aceitunas a la masa y pongala en un vaso con
capacidad para un litro.

Inserte los ganchos para amasar y utilice la posicion turbo para
mezclar los ingredientes durante 10 segundos.

A Hornee el pan toscano en el horno a 180 °C durante
aproximadamente 30 minutos.

Nota: Esta receta conlleva dificultad para la amasadora. Deje que la amasadora
se enfrie durante 60 minutos después de preparar esta receta.



Guia de resolucion de problemas

En este capitulo se resumen los problemas mds frecuentes que pueden
surgir: Si no puede resolver el problema con la siguiente informacidn,
pdngase en contacto con el Servicio de Atencién al Cliente de su pafs.

Problema Solucion

Resulta dificil No aplique mucha fuerza para insertar las varillas o los

insertar las ganchos para amasar. Si no encajan en su posicion,
varillas o los empujelos con suavidad y girelos hacia la izquierda o la
ganchos para derecha hasta que oiga un “clic”.

amasar.

No se pueden Tire de la palanca elevadora hasta el tope. Si las varillas

extraer las o los ganchos para amasar no se salen del aparato por
varillas o los sf solos, puede tirar ligeramente de ellos con la mano.
ganchos para

amasar del

aparato.

El aparato Apague el aparato y desenchtfelo. Deje que se enfrie
desprende durante al menos 30 minutos. Si el problema continda,
malos olores o consulte a su distribuidor o acuda al centro de servicio
humo. Philips mds cercano.

L.a amasadora se
para en mitad
del proceso.

El aparato dispone de proteccidn contra el
sobrecalentamiento integrada. Este sistema de
seguridad integrado apaga la amasadora si el motor se
calienta demasiado porque ha estado amasando
durante demasiado tiempo o una cantidad muy grande
de masa. Desenchufe la amasadora y deje que se enfrie
durante 30 minutos.

Preguntas mas frecuentes

En este capitulo encontrard las preguntas mas frecuentes sobre el aparato. Si
no encuentra la respuesta a su pregunta, péngase en contacto con el
Servicio de Atencidn al Cliente de su pas.

Pregunta

(Cémo puedo

limpiar el aparato?

1Qué accesorios
debo utilizar para
cada tarea?

;Cuéndo tengo
que utilizar la
posicién turbo?

1Qué ocurre si
entra harina en la
unidad motora
por accidente?

iCdmo puedo
evitar las
salpicaduras
durante el
amasado?
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Respuesta

Las varillas y los ganchos para amasar se pueden
limpiar con agua tibia y un poco de detergente
liquido, o en el lavavajillas. Limpie la unidad motora
con un pafio himedo. No utilice agentes de limpieza
abrasivos.

Utilice los ganchos para amasar para masas de
levadura y masas para tartas o bizcochos con
mantequilla. Utilice las varillas para mezclar
ingredientes blandos, como masa para tortitas, salsas,
sopas, masas ligeras o montar nata.

Utilice la posicidn turbo para mezclar mds
répidamente o para aumentar la velocidad durante
determinadas tareas, como amasar masa de levadura.

No pasa nada, pero intente evitar que ocurra.

Comience a preparar la masa a una velocidad baja.
Aumente progresivamente la velocidad. Utilice un
vaso o un recipiente alto y estrecho cuando bata
liquidos; por ejemplo, para montar nata.
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Congratulazioni per l'acquisto e benvenuti in Philips! Per trarre il massimo
vantaggio dall'assistenza Philips, registrate il vostro prodotto su www.philips.
com/welcome.

Questo mixer e stato ideato per una vasta gamma di ingredienti e ricette e
garantisce prestazioni durature. Il potente motore di cui € dotato consente di
lavorare fino a 1 kg di impasto.

Descrizione generale (fig. 1)

TMOO®>

Motore

Leva di espulsione
Selettore di velocita
Clip per cavo

Fruste

Ganci per impastare

Importante

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggete attentamente il presente manuale e
conservatelo per eventuali riferimenti futuri.

Pericolo
Non immergete la base motore nell'acqua e non sciacquatela mai sotto
I'acqua corrente.

Avviso

Prima di collegare I'apparecchio, verificate che la tensione riportata sulla
spina corrisponda alla tensione disponibile.

Non utilizzate 'apparecchio nel caso in cui il cavo di alimentazione, la
spina o altri componenti risuttino danneggiati.

Nel caso in cui il cavo di alimentazione fosse danneggiato, dovra essere
sostituito presso i centri autorizzati Philips, i rivenditori specializzati
oppure da personale debitamente qualificato, per evitare situazioni
pericolose.

L'apparecchio € destinato a uso domestico. Se viene utilizzato
impropriamente, per scopi professionali o semiprofessionali o in maniera

non conforme alle istruzioni per ['uso, la garanzia viene annullata e Philips
declina qualsiasi responsabilita per qualsivoglia danni causati.

- Lapparecchio non é destinato a persone (inclusi bambini) con capacita
mentali, fisiche o sensoriali ridotte, fatti salvi i casi in cui tali persone
abbiano ricevuto assistenza o formazione per 'uso dell'apparecchio da
una persona responsabile della loro sicurezza.

- Adottate le dovute precauzioni per evitare che i bambini giochino con
I'apparecchio.

Attenzione

- Ricordate di inserire sempre le fruste o i ganci per impastare nel mixer
prima di inserire la spina nella presa di corrente.

- Immergete le fruste o i ganci per impastare nel composto prima di
accendere I'apparecchio.

- Togliete sempre la spina dalla presa prima di estrarre le fruste, i ganci per
impastare e prima di pulire 'apparecchio.

- Tenete il mixer e il cavo di alimentazione sempre lontano da superfici
calde o fornelli. Lesposizione a temperature elevate puo causare la
fusione dei materiali e quindi portare a possibili situazioni di pericolo.

- Non usate mai accessori o parti di altri produttori o non
specificatamente consigliati da Philips. Nel caso in cui utilizziate detti
accessori o parti, la garanzia decade.

- Non afferrate, alzate o trasportate I'apparecchio tenendolo per il cavo di
alimentazione.

- Non tirate mai il cavo per scollegarlo dalla presa.

- Per evitare danni e ferite, tenete I'apparecchio in funzione lontano da
capelli, vestiti, lacci lunghi ecc...

- Per evitare situazioni pericolose dovute al ripristino involontario del
dispositivo di sicurezza della temperatura, questo apparecchio non deve
essere mai collegato a un timer.

Campi elettromagnetici (EMF)
Questo apparecchio Philips & conforme a tutti gli standard relativi ai campi
elettromagnetici (EMF). Se utilizzato in modo appropriato seguendo le
istruzioni contenute nel presente manuale d'uso, I'apparecchio consente un
utilizzo sicuro come confermato dai risultati scientifici attualmente disponibili.
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Quantita (max.) Tempo massimo

Protezione contro il surriscaldamento
L'apparecchio & dotato di un sistema di sicurezza integrato contro il
surriscaldamento. Nel caso in cui il carico sia particolarmente pesante, il
gruppo motore potrebbe surriscaldarsi. In questo caso, il sistema di sicurezza Panna montata 500 ¢g 3 minuti
integrato spegne l'apparecchio. Spegnete il mixer e staccate la corrente.
Attendete che I'apparecchio si raffreddi per 30 minuti prima di riutilizzarlo.

Modalita d’uso dell’apparecchio

[EN Inserite le fruste o i ganci per impastare nell’apparecchio (il clic indica
il corretto inserimento). Se necessario, ruotate leggermente gli

Puré di patate 750 g 3 minuti

Albumi montati a neve 5 albumi 3 minuti

Miscela per torte 750 ¢ 3 minuti

*) Iniziate a frullare a bassa velocita per evitare schizzi, poi passate ad una
velocita maggiore.

accessori per inserirli correttamente (fig. 2). Immergete le fruste o i ganci nel composto.
Nota: Inserite i ganci per impastare o le fruste con la ghiera in plastica Impostate il controllo della velocita sull’intensita desiderata per
nell’apertura pit grande, nella parte inferiore del mixer. accendere I'apparecchio (fig. 3).

- Utilizzate la modalita turbo per mescolare pit rapidamente o aumentare
la velocita in caso di impasti particolarmente duri, come la pasta lievitata.

Nota: Controllate sempre che la velocita del selettore si trovi sulla posizione 0 - Perinterrompere momentaneamente il processo, selezionate il livello di

prima di inserire il mixer. velocita 0" per spegnere |'apparecchio e appoggiatelo (con le fruste o i
ganci ancora inseriti) sulla base finché non riprendete la lavorazione.

- La velocita turbo € consigliata per mescolare gli ingredienti base per le
torte e gli albumi.

Inserite la spina nella presa di corrente a muro.

Mettete gli ingredienti in un contenitore.

Consultate la tabella seguente per conoscere le dosi e i tempi di lavorazione

consigliati.

A Al termine del processo, selezionate il livello di velocita “0” e staccate
la spina.

Ganci per impastare®  Quantita (max.) Tempo massimo Alzate la leva di espulsione per rimuovere le fruste o i ganci per
impastare (fig. 4).

Togliete sempre la spina dalla presa di corrente prima di pulire I'apparecchio.

Quantita e tempi di lavorazione

Pasta di pane 500 g di farina 3 minuti

*) Selezionate Turbo

Fruste* Quantita (max.) Tempo massimo
Non immergete mai la base motore nell’acqua né risciacquatela sotto

Pastella per cialde, 750 g 3 minuti I'acqua corrente.

pancake, ecc. . . . . .
[El Lavate le fruste e i ganci per impastare in acqua calda aggiungendo un

Salse, creme e zuppe 750 g 3 minuti po’ di detersivo liquido oppure riponeteli direttamente in lavastoviglie.

Maionese 3 tuorli 15 minuti Pulite il gruppo motore con un panno umido.
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Conservazione

Avvolgete il cavo attorno alla base dell'apparecchio. (fig. 5)

Fissate il cavo usando I'apposita clip.

Tutela del’ambiente

- Per contribuire alla tutela dell'ambiente, non smaltite I'apparecchio
insieme ai rifiuti domestici, ma consegnatelo a un centro di raccolta
ufficiale (fig. 6).

Garanzia e assistenza

Garanzia e assistenza eccezionali
Lei ha acquistato un ottimo prodotto della linea cucina e noi vogliamo
assicurarlLe la massima soddisfazione.
La invitiamo ad effettuare la registrazione del prodotto acquistato sul nostro
sito in modo da avere un contatto diretto con la nostra Azienda e poter
ricevere informazioni o aderire ad eventuali promozioni.
Per avere diritto alle agevolazioni sotto elencate, il prodotto dovra essere
registrato sul sito entro 3 mesi dalla data di acquisto:
- avere 3 anni di garanzia sul prodotto
- ricevere, via email, nuove ricette
- ricevere consigli sulluso e manutenzione del suo prodotto della serie

Robust Collection in modo da mantenerlo sempre efficiente nel tempo
- ricevere tutte le novita relative alla gamma Robust Collection
L'unica condizione richiesta € la registrazione del Suo nuovo prodotto
tramite il sito www.philips.com/kitchen o contattando il nostro servizio
consumatori al numero gratuito 800 088774.
Qualora Lei dovesse avere richieste particolari relative al prodotto
acquistato (utilizzo, manutenzione, accessori, ecc...) potra consultare il
nostro sito www.philips.com/kitchen o chiamare il servizio consumatori.
Noi abbiamo cercato di dare il massimo nello sviluppo e nel design al fine di
ottenere un prodotto di alta qualita. In ogni caso qualora il Suo prodotto
avesse bisogno di assistenza, La invitiamo a contattare il nostro servizio
consumatori al numero 800 088774.

Personale autorizzato Le dara tutto il supporto necessario al fine di valutare
se il prodotto é effettivamente guasto o eventuali suggerimenti per un
corretto utilizzo.

Nel caso di guasto verra invitato a contattare il Centro di Assistenza
Autorizzato Philips, a Lei piu vicino, per prendere accordi relativamente al
ritiro del prodotto guasto e riconsegna dello stesso riparato, sempre presso
il Suo domicilio.

In questo modo Lei potra continuare ad apprezzare il Suo prodotto nato
appositamente per le nostre cucine.

Pane toscano

Ingredienti:

- 750 g di farina

- 420 ml di acqua fredda

- 75gdiolio

-1 cucchiaino di sale

-1 cucchiaino di zucchero

- 2 confezione di lievito

-1 cucchiaino di rosmarino essiccato

- 25 gdiolive verdi o nere essiccate senza nocciolo.

Nota: Il mixer viene venduto senza bicchiere da un litro che puo essere
acquistato presso il vostro rivenditore Philips.

Mettete la farina, I'acqua, il sale, lo zucchero, I'olio e il lievito in un
contenitore.

Lavorate I'impasto con gli appositi ganci per 3 minuti max alla velocita
Turbo.

Mettete il recipiente con limpasto in frigo per 60 minuti.

Aggiungete il rosmarino e le olive all'impasto e mettetelo in un
recipiente da 1 litro.

Inserite i ganci per impastare e utilizzate la modalita turbo per lavorare
gli ingredienti per 10 secondi.



A Fate cuocere il pane toscano in una teglia da forno a circa 180°C per
circa 30 minuti.

Nota: Limpasto di questa ricetta &€ molto duro pertanto, dopo la lavorazione, il
mixer deve rdffreddarsi per 60 minuti.

Risoluzione dei guasti

In questo capitolo vengono riportati i problemi piti ricorrenti legati all'uso
dell'apparecchio. Se non riuscite a risolvere i problemi con le informazioni
seguenti, vi preghiamo di contattare il Centro Assistenza Clienti Philips del
vostro paese.

Problema Soluzione

Le fruste o i ganci
per impastare
non entrano
facilmente.

Non inserite le fruste e i ganci per impastare con
troppa forza. Se non scattano in posizione, premete e
ruotate leggermente gli accessori verso sinistra o
verso destra fino a che non si sente un clic.

Le fruste o i ganci
per impastare
non si staccano
dall'apparecchio.

Alzate al massimo la leva di espulsione. Se le fruste o i
ganci per impastare non si staccano dall'apparecchio,
potete estrarli delicatamente con le mani.

L'apparecchio
produce un
odore sgradevole
e/o emette fumo.

Spegnete I'apparecchio e staccate il cavo di
alimentazione. Fate raffreddare I'apparecchio per
almeno 30 minuti. Se il problema persiste, recarsi
presso il centro di assistenza Philips pit vicino o
presso il proprio rivenditore.

Durante la
lavorazione il
mixer si ferma.

'apparecchio & dotato di un sistema di protezione da
sovraccarico. Questo sistema spegne il mixer quando
il motore si surriscalda troppo a causa di una
lavorazione troppo prolungata e/o a causa di un
impasto troppo duro. Staccate il mixer e lasciatelo
raffreddare per 30 minuti.
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Domande frequenti

Nella presente sezione sono riportate le domande piu frequenti relative
all'apparecchio. Se non riuscite a trovare una risposta esaustiva alla vostra
domanda, rivolgetevi al Centro Assistenza Clienti del vostro paese.

Come si pulisce
I'apparecchio?

Quali sono gli
accessori da utilizzare
per i vari lavori?

Per quali lavorazioni si
deve usare la modalita
turbo?

Che cosa succede se
la farina entra
accidentalmente
allinterno dell'unita
motore?

Come si puo evitare
di schizzare durante la
lavorazione?

Risposta

Le fruste e i ganci per impastare possono essere
lavati con acqua calda e del liquido per piatti
oppure in lavastoviglie. Pulite I'unita motore con
un panno umido. Non utilizzate agenti detergenti
abrasivi.

Utilizzate i ganci per impastare per impasti lievitati
e basi per dolci con aggiunta di burro. Utilizzate le
fruste per lavorare sostanze morbide come
l'impasto per pancake, salse, zuppe, panna
montata o basi per pan di Spagna.

Utilizzate la modalita turbo per mescolare piu
rapidamente gli ingredienti o aumentare la
velocita in caso di impasti particolarmente duri,
come la pasta lievitata.

Non succede niente, ma € consigliabile evitarlo.

Iniziate a velocita bassa per poi aumentarla
gradualmente. Quando montate un liquido (ad
esempio la panna da montare) utilizzate un
bicchiere per frullare o un contenitore alto e
stretto.
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Introducao

Parabéns pela sua compra e bem-vindo a Philips! Para tirar todo o partido
da assisténcia fornecida pela Philips, registe o seu produto em www.philips.
com/welcome.

Esta batedeira for desenvolvida para processar correctamente uma grande
variedade de alimentos e receitas e para proporcionar um desempenho
duradouro. O seu potente motor permite-lhe preparar confortavelmente
até 1 kg de massa, vezes sem conta.

Descricdo geral (fig. 1)

Motor

Patilha de ejeccao
Selector de velocidade
Mola para o fio

Varas de bater

Pds de amassar

TMQOO®>

Importante

Leia cuidadosamente este manual do utilizador antes de utilizar o aparelho e
guarde-o para consultas futuras.

Perigo

N&o mergulhe o motor em dgua, nem o enxagle a torneira.

Aviso

Verifique se a voltagem indicada no aparelho corresponde a voltagem
eléctrica local antes de o ligar.

N&o se sirva do aparelho no caso de o fio de alimentagdo, a ficha ou
outros componentes se apresentarem danificados.

- Se o fio estiver danificado, deve ser sempre substituido pela Philips, por
um centro de assisténcia autorizado da Philips ou por pessoal
devidamente qualificado para se evitarem situagdes de perigo.

Este aparelho destina-se apenas a utilizagdo doméstica. Se for utilizado
incorrectamente ou para fins profissionais ou semi-profissionais, ou se
for utilizado de uma forma que ndo esteja nas instrugdes de utilizagdo no

manual do utilizador, a garantia € considerada invélida e a Philips recusa
qualquer responsabilidade pelos danos causados.

- Este aparelho ndo se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou
com falta de experiéncia e conhecimentos, salvo se tiverem recebido
supervisdo ou instrugdes sobre o uso do aparelho por alguém
responsavel pela sua seguranca.

- As criancas devem ser supervisionadas para garantir que ndo brincam
com o aparelho.

Cuidado

- Introduza sempre as varas ou as pds antes de ligar a batedeira a
corrente.

- Baixe as varas ou as pds sobre os ingredientes antes de ligar a batedeira.

- Desligue sempre a batedeira da corrente antes de inserir ou retirar as
varas ou as pas de amassar e antes de proceder a sua limpeza.

- Mantenha o aparelho e o fio de alimentagdo afastados de superficies
quentes ou fogBes. A exposicdo a altas temperaturas pode provocar o
derretimento do material, 0 que poderd criar uma situacdo perigosa.

- Nunca utilize quaisquer acessérios ou pegas de outros fabricantes ou
que a Philips ndo tenha especificamente recomendado. Se utilizar tais
acessorios ou pegas, a garantia torna-se invdlida.

- Nao segure, levante, nem transporte o aparelho pelo seu fio de
alimentacdo.

- Nunca puxe pelo fio para desligar o aparelho.

- Para evitar danos e ferimentos, mantenha cabelos compridos, roupas,
fios, etc. afastados do aparelho quando este esta em funcionamento.

- Para evitar situagdes de perigo devido a um reinicio inadvertido do
dispositivo térmico, este aparelho nunca deve ser ligado a um interruptor
temporizado.

Campos electromagnéticos (CEM)
Este aparelho Philips cumpre todas as normas relativas a campos
electromagnéticos (CEM). Se manuseado correctamente e de acordo com
as instrucdes fornecidas neste manual do utilizador, o aparelho pode ser
utilizado em seguranca com base em provas cientificas disponiveis
actualmente.



Proteccdo contra sobreaquecimento
O aparelho estd equipado com uma proteccdo contra sobreaquecimento. Se
processar uma quantidade grande, a unidade do motor poderd aquecer. Se
isso acontecer, o sistema de seguranca incorporado desliga o aparelho.
Desligue o aparelho e retire a ficha. Deixe o aparelho arrefecer durante 30
minutos antes de o continuar a usar.

Utilizar o aparelho

[EN Fixe as varas ou pas de amassar na batedeira (‘clique’). Podera ter de
girar ligeiramente os acessoérios para os fixar (fig. 2).

Nota: Introduza as pds de amassar ou as varas com o anel dentro da abertura
maior na base da batedeira.

Ligue a ficha a tomada eléctrica.

Nota:Verifique sempre se o selector de velocidade se encontra na posigdo 0
antes de ligar a batedeira.

[Ell Coloque os ingredientes numa taca.
Consulte a tabela a seguir para as quantidades e tempos de processamento
correctos.

Quantidades e tempos de processamento
Varas de amassar* Quantidade (max.) Tempo (max.)

Massa levedada 500 g de farinha 3 minutos

*) Seleccione Turbo
Batedeiras* Quantidade (max.) Tempo (max.)

Massas para waffles, 750 ¢ 3 minutos
panquecas, etc.

Molhos finos, cremes e 750 g 3 minutos
sopas
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Batedeiras* Quantidade (max.) Tempo (max.)
Maionese 3 gemas de ovos 15 minutos
Puré de batata 750 ¢ 3 minutos
Bater natas 500 ¢g 3 minutos
Bater claras 5 claras de ovo 3 minutos
Massa para bolos 750 g 3 minutos

*) Comece com uma velocidade mais baixa para evitar salpicos. Aumente
lentamente a velocidade posteriormente.

Introduza as varas ou as pas nos ingredientes.

Defina a velocidade a utilizar antes de ligar o aparelho (fig. 3).

- Utilize a regulacdo turbo para bater mais rapidamente ou para aumentar
a velocidade em tarefas dificeis, p. ex. quando estiver a bater massa
levedada.

- Se desejar interromper o trabalho durante algum tempo, coloque o
controlo de velocidade na posicao ‘0’ para desligar a batedeira. Em
seguida, apoie a batedeira (com as varas ou pas de amassar ainda
colocadas) no suporte até retomar o trabalho.

- Recomenda-se a utilizagdo da velocidade turbo para bater bolo
esponjoso e claras em castelo.

A Quando terminar, coloque o controlo de velocidade na posigio ‘0’ e
desligue o aparelho da corrente.

Puxe a patilha de ejecgdo para cima, para soltar as varas ou as pas de
amassar (fig. 4).

Desligue sempre o aparelho da corrente antes de o limpar.

Nunca mergulhe a unidade do motor dentro de 4gua nem enxague a
torneira.
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Lave as varas e as pas de amassar com agua quente e um pouco de
detergente liquido, ou coloque na maquina de lavar loiga.

Limpe o motor com um pano himido.

Arrumacio

Enrole o fio a volta do suporte do aparelho. (fig. 5)

Fixe o fio com a mola para o fio.

- Na&o deite fora o aparelho juntamente com o lixo doméstico normal no
final da sua vida Util e entregue-o num ponto de recolha autorizado para
reciclagem. Ao fazé-lo, ajuda a preservar o meio ambiente (fig. 6).

Garantia e assisténcia

Garantia e assisténcia excepcionais
Comprou um aparelho de cozinha para a vida e nés queremos garantir-lhe
uma satisfacdo duradoura. Gostarfamos que registasse a sua compra, para
nos podermos manter em contacto consigo e enviar-lhe servicos e
vantagens adicionais. Registe-se nos primeiros 3 meses apds a compra, para
obter varios beneficios, incluindo:
- 3 Anos de garantia do produto
- Ideias para receitas novas via correio electrénico
- Sugestdes e trugues para utilizar e preservar o seu produto Robust
- As novas noticias sobre a Colec¢do robusta
A Unica coisa que precisa de fazer para registar o seu novo produto € visitar
www.philips.com/kitchen ou ligar para a sua linha gratuita local de Apoio ao
Consumidor da Philips (Portugal: 800 780 903). Se tiver questdes sobre o
seu aparelho de cozinha(utilizagdo, manutencao, acessdrios, etc.), pode
consultar a nossa ajuda on-line em www.philips.com/kitchen ou a sua linha
directa local. Nés empenhdmo-nos ao maximo no desenvolvimento, teste e
concepg¢do deste produto de alta qualidade.
Na eventualidade de o seu produto necessitar de assistencia técnica,
contacte por favor a sua linha de apoio ao consumidor da Philips.

Estes ajudd-lo-3o a agendar o processo de assistencia no mais curto espaco
de tempo e aconselhd-lo-do quanto ao processo de recolha do seu produto
ou quanto a empresa de assistencia mais proxima de si.

Desta forma poderd continuar a usufruir dos seus deliciosos cozinhados
caseiros.

P3o Toscano

Ingredientes:

- 750g de farinha

- 420 ml de dgua fria

- 75g dleo

-1 colher de cha de sal

-1 colher de cha de actcar

- /2 pacote de fermento

-1 colher de cha de alecrim seco

- 25 g de azeitonas verdes ou pretas descarocadas e escorridas.

Nota:A sua batedeira néo inclui um copo de um litro, mas pode encomendar o
copo junto do seu representante Philips.

Junte a farinha, a agua, o sal, o aglcar, o dleo e a levedura numa taga.

Amasse com as pas para amassar durante 3 minutos, no maximo, na
regulagao Turbo.

Coloque a taga com a massa no frigorifico durante 60 minutos.

Junte o alecrim e as azeitonas a massa e coloque-a num copo de um
litro.

Introduza as pas de amassar e utilize a regulagio turbo para misturar
os ingredientes durante 10 segundos.

A Coloque a massa para o Pio Toscano numa forma e leve ao forno a
180°C durante cerca de 30 minutos.

Nota: Esta receita é extremamente pesada para a sua batedeira. Deixe a
batedeira arrefecer durante cerca de 60 minutos antes de preparar esta receita.



Resolucdo de problemas

Este capitulo resume os problemas mais comuns que pode ter com o
aparelho. Se ndo conseguir resolver o problema com as informagdes
fornecidas a seguir, contacte o Centro de Assisténcia ao Cliente do seu pais.

Problema Solugao

As varas ou as N&o force as varas ou as pds de amassar para as
pas de amassar inserir: Se elas ndo encaixarem na posicdo, empurre
sdo dificeis de ligeiramente e rode-as para a esquerda ou para a
introduzir: direita até ouvir um estalido.

Puxe o manipulo de ejeccao para cima 0 maximo
possivel. Se as varas ou as pds de amassar ndo se
soltarem do aparelho sozinhas, pode ajudar puxando-

Nao € possivel
retirar as varas
ou as pas de

amassar do as para fora com a mao.
aparelho.
O aparelho Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada. Deixe

liberta um odor
desagradével e/
ou fumo.

o aparelho arrefecer durante 30 minutos, no minimo.
Se o problema persistir; dirija-se ao centro de
assisténcia Philips mais préximo ou ao seu distribuidon.

A batedeira pdra
enquanto estd a
bater.

O aparelho tem uma proteccdo contra
sobreaquecimento integrada. Este sistema de
seguranca incorporado desliga a batedeira, se o motor
aquecer demasiado devido a um funcionamento
demasiado prolongado e/ou devido ao peso excessivo
dos ingredientes. Desligue a batedeira da corrente e
deixe-a arrefecer durante 30 minutos.

Perguntas mais frequentes

Este capitulo apresenta as perguntas mais frequentes sobre o aparelho. Se
ndo conseguir encontrar a resposta a sua pergunta, contacte o Centro de
Assisténcia Philips do seu pals.
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Pergunta Resposta

As varas e as pas de amassar podem ser limpas
em dgua quente com algum detergente ou na
mdquina de lavar loica. Limpe a unidade do
motor com um pano hidmido. Nao utilize
produtos de limpeza abrasivos.

Como posso limpar o
aparelho?

Que ferramentas devo
utilizar para cada
funcao?

Utilize as pds de amassar para massa levedada e
misturas para bolos com manteiga. Utilize as
varas para misturar substancias moles como
massa para panquecas, molhos, sopas, natas
batidas e misturas para bolos esponjosos.

Utilize a regulacdo turbo para bater mais
rapidamente ou para aumentar a velocidade em
tarefas dificeis, p. ex. quando estiver a amassar
massa levedada.

Para que funcdes
tenho de utilizar a
regulacdo turbo!?

O que acontece se a Nao acontece nada, mas tente evitar isto.
farinha penetrar
acidentalmente na

unidade de motor?

Comece a bater a uma velocidade reduzida.
Aumente lentamente a velocidade. Utilize um
COpo ou uma taga alta e estreita, quando estiver
a bater um liquido, como, p. ex., natas.

Como posso evitar
salpicos quando estiver
a bater ingredientes?
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