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T Overview (fig. 1)

Plastic blender jar (HR2603/ Tumbler (HR2603/HR2604/HR2605
HR2604/HR2607 only) only)

(D) | Plastic blender jar lid Tumbler lid

@)
@ | Sealing ring (12 | Sealing ring
(3 | Plastic blender jar @3

Glass blender jar (HR2605/
HR2606,/HR2616 only)

(@ | Glass blender jar lid

Tumblerjar

<
]

in unit

Sealing ring

(5 | Sealing ring Blade unit

@ Glass blenderjar Built-in safety lock

Multi-chopper Motor unit

Speed 1 button: for normal speed
blending

® |9|®|®|®

@ | Multi-chopper lid

Speed 2 button: for full speed
blending

@

Multi-chopper

®

©

Sealing ring

Extra blade unit for multi-
chopper

®

2 Before first use

Thoroughly clean the parts that will come in contact with food before you use
the appliance for the first time (see fig. 6).
If you find unpleasant smell during the first use, this is normal.

3 Application

Note:
Do not exceed the maximum quantities and processing times indicated
in the fig. 2.
Do not operate the appliance for more than 60 seconds (for blender
jar and tumbler) or 30 seconds (for multi-chopper) at a time when
processing heavy loads and let it cool down to room temperature for next
operation.
Never fill all the accessories with ingredients hotter than 60°C.
When you blend thick puree, start with slower speed 1 for a short time
to enable the soft start turning and gradually switch to full speed 2 for
powerful cutting and blending.
Always add liquids together with solid ingredients in the jar and tumbler
for better blending result. Never blend only solid ingredients.
Follow the locking mark direction to securely lock the accessory onto the
base before blending.
Handle the glass jar with caution, since the glass jar can get slippery with
wet surface.
Ensure the sealing ring is properly placed in the blade unit to avoid
spillage and leakage before use.
Do not blend with carbonated liquid.

Using the blender (fig. 3)

Note: Never overfill the blender jar above the maximum level indication
(0.6 liters) to avoid spillage.

The blender is intended for:

. Blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, mixed drinks,
shakes.
Mixing soft ingredients, e.g. pancake batter or mayonnaise.
Pureeing cooked ingredients, e.g. for vegetable soups.

Using the multi-chopper (fig. 5)

Note:
Do not fill the multi-chopper beyond the maximum indication. See the
table for the advised quantities.
You can order the multi-chopper as an extra accessory from your Philips
dealer.
The multi-chopper accessory comes with an extra blade unit. This allows
you to process separately raw ingredients (meat/garlic/onion) with one
blade unit and cooked/fresh ingredients (cooked vegetable/fruits) with
the extra blade unit.

The multi-chopperis intended for
Chopping ingredients like onion, garlic, herbs, meat, etc.
Grinding dry ingredients such as peppercorns, sesame seeds, rice, wheat,
coconut flesh, nuts (shelled), coffee beans, dried soy beans, dried peas,
cheese, breadcrumbs, etc.

4 Motor overheat protection

This appliance is equipped with overheat protection. If the appliance overheats,
it switches off automatically. Unplug the appliance and let it cool down for

30 minutes. Then put the mains plug back into the power outlet and switch on
the appliance again. Please contact your Philips dealer or an authorized Philips
service center if the overheat protection is activated too often.

Bbnrapcku

1 O6uw npernepg, (pur. 1)

MnactmacoBa kaHa Ha

nacaTopa (camo 3a HR2603/ Yawa (camo 3a HR2603/HR2604/

HR2604/HR2607) HR2605)
Kanak Ha nnactmacosara

® (1 | Kanak Ha valuara
KaHa Ha nacaropa

@ | YnnetHUTENeH NpbeTeH @) | YnnsTHUTENEH NpbeTeH
MnacrMacosa KaHa Ha

® 13 | Kana cuawa

nacartopa

Using the tumbler (HR2603/HR2604/HR2605 only)
(fig. 4)

Note: Never overfill the tumbler above the maximum level indication

(0.6 liters) to avoid spillage.

Make your smoothies or shakes directly with the tumbler. Remove the blade
unit and attach the tumbler lid. Then you can bring the tumbler out and drink
directly by the lid.

CTbK/eHa KaHa Ha nacaropa
(camo 3a HR2605/HR2606/ OcHoBeH 610K
HR2616)

@ Kanak Ha cTbKkreHaTa kaHa
Ha nacaropa

S)

YAnsTHUTENEH NPbCTEH

(® | YnnsTHUTENEH NpBCTEH Peykelll 610K

® |@

(6) | CrbrneHa kaHa Ha nacaropa BrpafeHa 3allumMTHa 6IoKMpoBKa

MHorodyHKUMOHaTHA
Kbualua npucraBka

®

3anBukBalll 610K

Kanak Ha
MHOrodyHKLIMOHaNHara
Kbualla npucraBka

ByToH 3a ckopocT 1: 3a macupaHe ¢
HOopMasiHa CKOpoCT

MHOrodbyHKLMOHANHA ByToH 3a ckopocT 2: 3a nacvpaHe
Kb/Lalla npucraska Ha Mb/iHa CKOPOCT

® | Q

®

YNAbTHUTENEH NPbCTEH

OonbnHuTeneH pexxet 6nok
3a MHOrOGdYHKUMOHANHA
Kbfualla npucTaBka

©)

2 T[lMpeou nbpBara ynotpeba

Mpenu aa nsnonssare ypeaa 3a MbpBu MbT, MouncTeTe cTaparte/Ho YactuTe,
KOWTO BNM3AT B KOHTAKT C XpaHa (BX. Gur. 6).
HopMmanHo e oa ycetute HenpusaTHa MMpK3mMa Npuy mbpeara ynorpebda.

3 [MpunoxeHwne

3abenexka:

. He npeBuLLIaBanTe MakCUMaNHUTE KonuJyecTBa U BpemMeHa 3a
obpaboTBaHe, NocoveHy BbB dpurypaTta. 2.
He gonyckavTe ypeast oa pabotu noseve ot 60 cekyHAM (3a KaHaTa
Ha nacatopa v Yawiarta) nnm 30 cekyHau (3a MHOrodyHKLMoHanHaTa
Kbuallua NpucTaBka), Korato obpaboTsBa No-rofsaMo KoimyecTBo
MPOAYKTU, M FO OCTaBeTe Aa ce oxnaam Ao cTarHa Temneparypa, npeamu
[a ro 13nonssare OTHOBO.
Hukora He MbAHeTe NPUCTaBKUTE C NPOAYKTY, KOUTO Ca NMo-ropeLuy ot
60°C.
KoraTto nacupare rsCTv NopeTa, 3anovHeTe C Nno-6aBHaTa CKOpoCT
13a KpaTKo, 3a 1a 3aencTBaTe NIeKoTo 3aBbpTaHe, a nocse nnasHo
MpeBK/IoYeTe Ha Mb/IHa CKOPOCT 2 3a MOLLIHO psi3aHe 1 nacrpaHe.
BuHaru nobaeamnte TeUHOCTV KbM TBbPAMTE MPOAYKTY B KaHaTa 1
yalara 3a no-gobbp pesynTtar Npu nackpaHe. Hyukora He nacupamnte
CaMo TBbPAM MPOOYKTU.
CnepBanTe Nocokarta Ha 0bo3HaYeHWeTo 3a 3aKiouBaHe, 3a Aa

3aKpenuTe Haaew/aHO NPUCTaBKMTE KbM OCHOBATa, NMpeam Aa nacrpare.

3a0pbXKTe BHUMATENHO CThK/leHaTa KaHa, Thil KaTo TA MOyKe fa cTaHe
XTb3raea, Korato NnoBbpxHOCTTa 1 € MOKpPa.

YBepeTe ce, Ue yNNbTHUTENHUAT NPbCTeH € NMOoCTaBeH NpaBuHO Ha
pexkeLLma 6ok, 3a 0a usberHeTe pasnmBaHe v NpoTUYaHe npeam
ynoTpeba.

He nacmvpanTe ¢ rasupaHy TeYHOCTU.

M3non3BaHe Ha nacatopa (¢pwur. 3)

3abenexka: Hrkora He npenbsanTe KaHarta Ha nacaropa Haf UHOMKauvaTa
3a MakcnmasnHo Konudectso (0,6 N1Tpa), 3a Aa n3berHere pasnvsaHe.

MacatopbT e NpeaHasHaveH 3a:

. PasbbpKBaHe Ha TEYHOCTW, HAMNP. MEYHW NPOOYKTWU, COCOBE, NNOA0BMU
COKOBE, KOKTENNU, LLIENKOBE.
PasbbpKBaHe Ha MeKu NPOAYKTK, KATo TECTO 3a NanavmHKM Unm
MaroHe3sa.

MpUroTBsHE Ha Miope OT CBAPEHM NPOLYKTI, HAMP. 3a 3e/1eHUYKOBU Cyru.

Ynotpeba Ha yaluara (camo 3a HR2603/HR2604/
HR2605) (¢pur. 4)

3abenexka: Hykora He NpenbaBanTe KaHaTa Ha nacatopa Hag HAMKaumsTa
3a MakcMmanHo konunyectso (0,6 1Tpa), 3a fa usberHeTe pasnmeaHe.
HanpaBeTe cu CMyTUTa MU LLEMKOBE AMPEKTHO C kaHaTa. OTcTpaHeTe
pexelimsa 610K 1 NprKadeTe Kanaka Ha Jyallata. Taka Lie MoykeTe aa
13BadMTe Yallata 1 a nmete OAMPEeKTHO OT Kanaka.

M3non3saHe Ha MHOrodyHKLIMOHANHaTa Kb/uatla
npucTtasKa (dwur. 5)

3abenexka:

. He nbnHete MHOFOd}VHKLLI/\OHaﬂHa Kbritalla rnpuncraBka Han
0603HaYEHMETO 3a MaKCUMYM. BuyKkTe TabnmuaTta 3a npenopbyBaHmTe
Konm4yecTtBa.
3abeneyka: MoykeTe fa nopbyate MHOrOGYHKLMOHANHATA KbLalla
nprcraBKa KaTto OOrMbliHUTENEeH akCeCcoap OT BalllAd TbproBewu, Ha ypean
Philips.

MHOFOC])VHKLLI/IOHaJ'IHaTa Kbritalla nprncraBka ce rnpeocraBsd C
OOMbIHUTENeH peyelL, briok. ToBa BM No3Bonasa Aa obpaboTsare
OTAENHO CYPOBM NPOAYKTY (MeCo/HeChbH/NyK) C eOnH pexelLl BoK
1 FOTBEHW/CBEXI MPOOYKTU (FOTBEHI 3eMeHuyLIM/MNoaoBe)
OOMbITHUTENEH pexeLl] OMOK.

MHorodyHKUMOHaNHaTa Kb/ualla npmucTaBka e npegHasHadeHa 3a

. KbfuaHe Ha NpoayKTX KaTo NyK, YeCbH, BUNKK, Meco 1 T.H.
CMUNaHe Ha Cyxun NPOAYKTN KaTo YepeH nunep, CycCaMoBO CEME, OpK3,
YUTO, KOKOCOBW A0KW, A0KW (6e3 uepyrku), kade Ha 3bpHa, CyLLIEeHU
COEeBW 3bpHa, CYLLIEH rPax, CUPeHe, raneTa u T. H.

4 3awuTa oT nperpsaBaHe Ha MoTopa

To3n ypen e CbopbyKeH CbC 3alliMTa cpellly nperpsasaHe. MNpu nperpsisaHe
YpPenbT ce M3K/oUBa aBTOMaTUYHO. VI3KnioueTe ypeaa 1 ro ocraseTe oa
M3CTVHE B Mpoab/keHne Ha 30 MuHyTW. Cnef ToBa OTHOBO BKIIlOUETe
LLlernicena B KOHTaKTa v BKJloveTe ypeaa. CBbpyKeTe ce C Ballus Thprosel,
Ha ypeow Ha Philips nnu ¢ ynbnHoMoLLeH cepBuM3eH LieHTbp Ha Philips, ako
3awumTaTa cpeLLy nperpsiBaHe ce 3a4ercTBa NpeKaneHo YecTo.
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1 Prehled (obr. 1)

Plastova nadoba mixéru
(pouze modely HR2603/
HR2604/HR2607)

Sklenice (pouze modely HR2603/
HR2604/HR2605)

(D) | Viko plastove nadoby mixéru | 1) | Viko sklenice

@ | Tésnici krouzek (12) | Tésnici krouzek

(3 | Plastikova nadoba mixéru | 13) | Sklenice

Sklenéna nadoba mixéru
(pouze modely HR2605/
HR2606/HR2616)

@ Viko sklenéné nadoby
mixéru

Hlavni jednotka

Tésnici krouzek

S)

(&) | Tésnici krouzek Nozova jednotka

@ Sklenéna nadoba mixéru Vestavény bezpecnostni zamek

Multisekacek Motorova jednotka

Tlacitko rychlosti 1: pro mixovani
normalni rychlosti

® @ |®|®

@ | Viko multisekacku

Tlacitko rychlosti 2: pro mixovani

Multisekacek plnou rychlosti

®
®

Tésnici krouzek

®

Nahradni nozova jednotka
multisekacku

®
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2 Pred prvnim pouzitim
Nez pfistroj poprvé pouzijete, peclivé umyijte vsechny dily, které prichazeji do
styku s potravinami (viz obr. 6).
Pokud pfi prvnim pouziti zaregistrujete neprijemny zapach, je to normalni.

Vg
3 Pouziti
Poznamka:
Nikdy neprekracujte maximalni mnozstvi a dobu zpracovani potravin
uvedené na obr. 2.
PFi zpracovani velkych davek nepouzivejte pristroj nepretrzité vice nez
60 sekund (u nadoby mixéru a sklenice) nebo 30 sekund (u multisekacku)
a poté nechte pristroj vychladnout na pokojovou teplotu.
Nikdy neplnte jakékoli prislusenstvi pfisadami, které jsou teplejsi
nez 60°C.
Kdyz mixujete husté pyré, zacnéte na chvili s pomalejsi rychlosti 1, abyste
zpocatku zajistili jemné otaceni, a postupné prepnéte na plnou rychlost 2
pro vykonné sekani a mixovani.
Chcete-li dosahnout lepsich vysledkd mixovani, vzdy do nadoby
a sklenice pridavejte k pevnym piisadam i tekuté. Nikdy nemixujte pouze
pevné prisady.
Pred mixovanim zajistéte prislusenstvi jeho uzamcenim podle znacky
ukazujici smér uzamdceni.
Se sklenénou nadobou zachazeijte opatrné, protoze jeji mokry povrch
muze byt kluzky.
Pred pouzitim se ujistéte, ze je na nozovou jednotku spravné nasazen
tésnici krouzek, aby nedoslo k prosakovani a rozliti.
Nemixujte perliveé tekutiny.

Pouziti mixéru (obr. 3)

Poznamka: Nikdy nepreplnujte mixér nad ukazatel maximalni urovné
(0,6 litru), aby nedoslo k rozliti.

l\/|1><er]e vhodny pro:
Mixovani tekutin, napriklad mléc¢nych produktt, omacek, ovocnych Stav,
michanych napojl & koktejld.
Mixovani meékkych pfisad, napriklad livancového tésta nebo majonéz.
PHiprava pyré z uvafenych prisad, napt. zeleninovych polévek.

Pouzivani sklenice (pouze modely HR2603/HR2604/
HR2605) (Obr. 4)

Poznamka: Nikdy nepreplniujte sklenici nad ukazatel maximalni drovné

(0,6 litru), aby nedoslo k rozliti.

Pripravte smoothies nebo koktejly pfimo pomoci sklenice. Sejméte nozovou
jednotku a pfipevnéte viko sklenice. Poté mizete sklenici odpojit a pomoci
vicka pit pfimo z ni.

Pouziti multisekacku (Obr. 5)

Poznamka
Neplnte multisekacek nad oznacenou Uroven. Doporuc¢ena mnozstvi jsou
uvedena v tabulce.
U prodejce vyrobk Philips si mizete objednat multisekacek jako dalsi
¢ast prislusenstvi.
Prislusenstvi multisekacku je dodavano s nahradni nozovou jednotkou.
To umoziuje samostatné zpracovani syrovych surovin (maso/¢esnek/
cibule) jednou noZovou jednotkou a poté zpracovani uvarenych/
Cerstvych surovin (vafena zelenina/ovoce) druhou nozovou jednotkou.

Multisekacek je urc¢en pro
Sekaniingredienci jako cibule, ¢esnek, bylinky, maso atd.
Mleti a drceni ingredienci jako zrnka pepfre, sezamova semena, ryze,
psenice, kokosova duzina, ofechy (loupané), kavova zrnka, susené sojove
boby, suseny hrach, syry, stfidy chleba atd.

4 Ochrana proti prehrati motoru

Tento pristroj je vybaven ochranou proti prehfati. Pokud se pfistroj prehreje,
automaticky se vypne. Pfistroj odpojte ze sité a nechte ho 30 minut
vychladnout. Poté zastr¢ku znovu zapojte do zasuvky a pristroj opét zapnéte.
Pokud se ochrana proti prehrati aktivuje prilis ¢asto, kontaktujte svého
prodejce vyrobkd Philips nebo autorizovany servis spole¢nosti Philips.

EAnvika

1 Emokommon (k. 1)

MAaoTikn kavara pmAévrep (povo | Aoyeio (uovo ota HR2603/HR2604/

ota HR2603/HR2604/HR2607) HR2605)
Karréaxt mhaoTikng kavarag . .
@ | imévrep (HR3553) @ | Kot doxelow
@ AakTUALlOG oppdylong @ AakTUAloG oppdylong
@ [MAaoTikn kavara PrAévtep @ Kavara doyeiou

luahivn kavara pmAevrep (Lovo

ota HR2605/HR2606/HR2616) | <UP\a Hovada

@ Karakt yudAivng kavdrag
MTTAEVTED

@

AakTUAlog odpdylong

AakTUALloG odpdylong NerTideg

® |©
® |®

[udAivn kavdra pmiévrep Evowpatwpévo kheidwua aopaieiag

3

ohuk6dTG Morép

Koupri Taxumrag 1: yia avapeién oe
KavoVvIKT TaxutnTa

® |

Karraxt moAukodm

Koupri Taxumrag 2: yia avauelén oe
AN TaxuTTa

® | Q

MoAukodtng

©)

©

AakTUAlog oppdylong

EmmAéov Aemideg yia Tov
TIOAUKODTN

®

I T T
2 T[pwv amo Tnv mpwTn XPNon
[PtV XPNOLUOTTIOINOETE TN CUOKEUT| Yla TIpwWTN dopd, kabapioTe oxoAaoTIKA Ta HEPN TNG
ouokeung Tou Ba €pBouv oe emadn| pe TpOdIa (deite TV €IK. 6).
Av gvTtoTTioeTe pla SUoAPEeoTn HUPWOLA KATA TV TIPWTN XPHom, auTo eival $puoloAoyiko.

!

3 Edappoyr

anzlwcn
Mnv uttepPaiveTe TIG PEYLOTEG TIOOOTNTEG KAl TOUG XpOvoug eme&epyaatag mou
avadépovTal oty €IK. 2.
Mnv Aettoupyeite T ouokeur) yia TreptocoTepo ano 60 deutepdAerTa (yia Tnv
Kavarta pmévTep kat To doxeio) 1 30 deuTepoAerTa (yia Tov TToAukodT) T Popd
Stav enelepyaleoTe HeYANeg TTooOTNTEG. ETTiong, va Ty adriveTe va KpuwaoeL oe
Beppokpacia dwiaTiou TIpLY TNV £TTOEVN AELToUpYia.
Mnv yepileTe TTOTE Ta cuvodeuTIKA e€apThara pe UAiKa o Ceora ard 60°C.
Otav avaperyvueTe TTayUPEUOTO TTIOUPE, EEKLVIOTE OTNV XAUNAOTEPN TaxuTnTa
1 yia Aiyn wpa, WoTe va apyioouv va kivouvtal oL AeTTideg, kal oTn CuvexeLla
XPNOLHOTIOMOTE TV TaxUTNTa 2 yla [oXupr) KOTI Kat avaetén.
Ma kahUTepa amoTeAéoparta avapelEng, va mpoohETeTe TTavTa oty Kavara uypa
paci pe Ta oteped UAIKA. Mnv avaperyVUETE TTOTE HOVO OTEPEA UAIKA.
Mptv EekivrioeTe TNV avapel&n, akodoubrote Tv karteuBuvor) Tou onuadiou
KAELOWHATOG Yia va acpaiiceTe To ouVOdEUTIKO £EAPTNHA TTAVW OTN BAon).
H yudhivn kavara propei va yAlotpdel av Bpaxei, yi' auto va ) xelpileoTe pe
TTPOCOX™N.
Ma va armoduyeTe Tuxov dlappoeg, iptv ard T xprion PePatwbeite OTL 0 dakTuALlog
odpaylong eivat TormobeTpévog cwotd ot Aertida.
Mnv avaperyvUeTe Uypd TToU TTEPLEXOUV avBpakiko.

Xprion Tou pumAévTep (eik. 3)
Znpeiwon: Mnv YeuiZeTe TTOTE TNV KavATa Tou PIAEVTEP TTAVw artd Ty EvOELEN HEYIOTNG
orabung (0,6 Aitpa), woTe va amoduyeTe TuXOV dlappoEg.
MrTopeiTe va Y PNOLUOTIOLEITE TO PTTAEVTEP Yia:
Na avaperyvUeTe uypd, T, YAAQKTOKOUIKA TTPOLOVTA, OAATOEG, XUHOUG GpouTwy,
KOKTEIN, HAKOELK.
Na avakateveTe paiakd UAIKQ, TL.X. HELYHA Yia TyaviTeg 1) paylovela.
Na TTOATOTTOLEITE HaYEIPEPEVA UAIKA, TLY. YId COUTTEG AQXAVIKWV.

Xpnion Tou doxeiou (povo yia Ta HR2603/HR2604/HR2605)
(k. 4)

Inpeiwon: Mnv yepilete moTe To doyelo mavw amod Ty vOelEn HEYLOTNG OTABUNG

(0,6 Aitpa), wote va amodUyeTe TUXOV OLAPPOEG.

Priagre smoothies 1) xupoUg ameubeiag oto doxeio. ApatpéoTe T AetTida kal oTeEpEWaTE
TO KATTAKL Tou doyeiou. 2Tn ouvéyela UImopeiTe va adalpéoete To doxeio Kal va TieiTe
arreubeiag.

Xprion Tou ToAukodpT (eiKk. 5)

quclwcn
Mnv yepileTe Tov TTOAUKOGTN TTAvw ard Ty evOelEn péylotng oTabung. Avartpe&te
OTOoV TTivaKkda Yid TIG OUVIOTWHEVEG TTOCOTNTEG,
Mropeite va mmapayyeileTe Tov KOGTN TTOMATTAWY XPHoEWY WG ETTITTAEOV eEGPTNHA
amoé Tov avtimpoowTo g Philips.
O mohukop g dlabeTel emmmiéov povada Aemidwv. ETol, pmopeite va
eme€epyAleoTe XWPLOTA WA UAIKA (Kp€ag/okopdo/kpeppudl) e pia povada
Aemmidwv Kkat payelpepéva/dpeéoka UAIKA (Layelpepéva Aaxavikd/dpouTta) e Tnv
€MITAEOV povada AeTTidwv.

O Koq)mg TTOAATAWY XPrioEWV TTpoopileTal yia
Na JihokoBeTe UAIKA STTwG KPepUdL, okOpdOo, pUpWSIKA, KPEAG KATT.
Na aréBeTe Enpd UAIKA OTTIWG ATPLGTO TTITTEPL, COUTAL, PULL oLTdpt, odpka Kapudag,
Enpoug kaptoug (xwpig KEAUDOG), KOKKoUG Kade, armolnpapévoug Kaproug ooyLag,
Eepd pmleia, Tupl, Pixouha KA.

T 14 I T
4 TllpooTacia amo umepBeppavon KivnTnpa
H ouokeur) aut SiabéTel TpooTacia amd uttepBéppavon. Av n cuokeur| uttepBeppavBel,
arrevepyoroleiTal autdpara. ATToouvOESTE TN CUOKeUT) arrd Ty Tpila kat aprioTe
™ va kpuwoel yia 30 AemTa. X ouvéxela, ouvdéoTe Eavd To $ig oty TIpiCa kat
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2 Enne esimest kasutamiskorda

Enne seadme esmakasutust puhastage pohjalikult kdik toiduainetega
kokkupuutuvad seadme osad (vt joon. 6).
Esmakordsel kasutamisel voite tunda ebameeldivat l6hna.

3 Kasutamine

Markus
Arge Uletage joonisel toodud toiduainete koguseid ega to6tlemise
kestust. 2.
Arge kasutage seadet (kannmikseri kann ja joogipudel) raske koormusega
Ule 60 sekundit vai Ule 30 sekundi (multifunktsionaalne hakkija). Laske
seadmel jahtuda toatemperatuurini, enne kui todtlemist jatkate.
Arge taitke seadet toiduainetega, mis on kuumemad kui 60°C.
Paksu puree segamisel alustage madalama kiirusega 1 (lUhikest aega),
et seade saaks rahulikult kaivituda ning seejarel lUlituge joulisemaks
l6ikamiseks ja segamiseks sujuvalt Ule taiskiirusele 2.
Parema segamistulemuse saavutamiseks lisage vedelik koos tahkete
koostisosadega kannu ja joogiklaasi. Arge segage ainult tahkeid
koostisosi.
Tarviku segamise eel korralikult kinnitamiseks jargige lukustusmargi
suunda.
Klaaskannu kasitsemisel tuleb olla ettevaatlik, kuna kann voib méarjal
pinnal libiseda.
Mahaloksumise ja lekke ennetamiseks veenduge enne kasutamist, et
rongastinend oleks terakoostule paigaldatud.
Arge segage koos karboniseeritud vedelikuga.

Kannmikseri kasutamine (joon. 3)

Markus. Mahaloksumise valtimiseks arge taitke kannmikseri kannu Ule
suurima lubatud taseme (0,6 liitrit).

Kannmikser on ette nahtud:

. vedelike, nt piimatoodete, kastmete, puuviliamahlade, segujookide ning
kokteilide segamiseks;
pehmete koostisainete segamiseks, naiteks pannkoogitaina voi
majoneesi valmistamiseks.
Keedetud koostisosade plreestamine, nt kddgiviljaplree valmistamine

Joogiklaasi kasutamine (ainult HR2603/HR2604/
HR2605) (joon. 4)

Markus. Mahaloksumise valtimiseks arge taitke joogiklaasi Ule suurima
lubatud taseme (0,6 liitrit).

Valmistage smuutid voi segud otse joogikannus. Votke loiketerade moodul
valja ja pange peale joogikannu kaas. Seejarel saate joogiklaasi endaga kaasa
votta ja juua otse labi kaane.

Multifunktsionaalse hakkija kasutamine (joon. 5)

Markus
Arge téitke multifunktsionaalset hakkijat tile MAX-naidu. Vt tabelist
soovitatud koguseid.
Multifunktsionaalse hakkija saate Philipsi mudgiesindaja kdest tellida
lisatarvikuna.
Multifunktsionaalse hakkija tarvik on kaasas taiendava |6iketerade
moodulina. Nii saate toorete koostisosade (liha/kuuslauk/sibul)
tédtlemiseks kasutada Uhte iketerade moodulit ning keedetud/
varskete koostisosade (keedetud kodgiviljad/puuviljad) tootlemiseks
teist moodulit.

Multifunktsionaalne hakkija on moeldud
selliste ainete nagu sibul, kiUslauk, maitseroheline, liha jne hakkimiseks;
selliste koostisainete nagu piprakaunade, seesamiseemnete, riisi, nisu,
kookospahklite viljalina, pahklite (kooreta), kohviubade, kuivatatud
sojaubade, kuivatatud herneste, juustu, riivsaia jne jahvatamiseks.

4 Mootori Ulekuumenemiskaitse

See seade on varustatud tlekuumenemiskaitsega. Ulekuumenemisel Lulitub
seade automaatselt valja. LUlitage seade vooluvorgust valja ja laske sellel

30 minutit jahtuda. Seejarel sisestage pistik uuesti seinakontakti ja lUlitage
seade sisse. Kui Ulekuumenemiskaitse aktiveerub liiga sageli, votke Uhendust
oma Philipsi edasimutja voi Philipsi volitatud hoolduskeskusega.
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2 Prije prve uporabe

Prije prve uporabe aparata temeljito ocistite dijelove aparata koji dolaze u
kontakt s hranom (pogledajte sl. 6).
Ako tijekom prve uporabe primijetite neugodan miris, to je normalno.

3 Primjena

Napomena
Nemojte premasiti maksimalne koli¢ine i vrijeme priprave naznacene na
slici 2.
Ako radite s velikim koli¢inama, nemojte ostavljati aparat da radi duze
od 60 sekundi (za vr¢ blendera i posudu za blendanje) ili 30 sekundi (za
viSenamjensku sjeckalicu) bez zaustavljanja i prije sliedece operacije
ostavite ga da se ohladi na sobnu temperaturu.
Nikada nemoijte stavljati sastojke cija je temperatura visa od 60°C.
Kad blendate gusti pire, zapocnite s manjom brzinom 1 kratko vrijeme
kako biste omogudili sporije pocetno okretanje i zatim postepeno
prijedite na punu brzinu 2 za snazno rezanje i blendanije.
Kako biste postigli bolje rezultate blendanja, tekucine uvijek dodajte
zajedno s krutim sastojcima u vré i posudu za blendanje. Nikada nemojte
blendati samo krute sastojke.
Slijedite smjer oznake za zaklju¢avanje kako biste sigurno fiksirali
dodatak na podnoZje prije blendanija.
Pazljivo rukujte staklenim vréem jer moze biti sklizak zbog mokre
povrsine.
Prije uporabe provijerite je li brtveni prsten pravilno postavljen na jedinicu
s reza¢ima kako biste izbjegli prolijevanje i curenje.
Nemoijte blendati gazirane tekucine.

Uporaba blendera (sl. 3)

Napomena: Vr¢ blendera nikada nemoijte puniti iznad oznake maksimalne
razine (0,6 litara) kako ne bi doslo do prolijevanja.

Blender]e namijenjen:
Blendanju tekucina, primjerice mlije¢nih proizvoda, umaka, voc¢nih
sokova, mijesanih pica, frapea.
MijeSanju mekih sastojaka, primjerice tijesta za palacinke ili majoneze.
Pasiranje kuhanih sastojaka, primjerice za povrtne juhe.

Uporaba posude za blendanje (samo HR2603/HR2604/
HR2605) (sl. 4)

Napomena: Posudu za blendanje nikada nemojte punitiiznad oznake
maksimalne razine (0,6 litara) kako ne bi doslo do prolijevanja.

Pripremajte smoothije ili frapee izravno pomocu posude za blendanije.
Izvadite jedinicu s rezac¢ima i postavite poklopac posude za blendanje. Zatim
posudu za blendanje moZzete izvaditi i piti izravno preko poklopca.

Uporaba viSenamjenske sjeckalice (sl. 5)

Napomena:
Visenamijensku sjeckalicu nemojte puniti iznad oznake maksimalne
razine. Preporucene koli¢ine potrazite u tablici.
Visenamjensku sjeckalicu mozete naruciti kod distributera tvrtke Philips
kao dodatnu opremu.
Visenamjenska sjeckalica isporucuje se s dodatnom jedinicom s
rezacima. To vam omogucuje zasebno obradivanje sirovih sastojaka
(meso/cednjak/luk) s pomocu jedne jedinice s rezacima i kuhanih/svjezih
sastojaka (kuhano povrce/voce) s pomocu dodatne jedinice s rezadima.
Visenamjenska sjeckalica namijenjena je:
Sjeckanju sastojaka kao Sto su luk, ¢esnjak, zacinsko bilje, meso itd.
Mljevenje suhih sastojaka poput papra u zrnu, siemenki sezama, rize,
pSenice, kokosa, orasastih plodova (ociscenih), kave u zrnu, suhih zrna
soje, suhog graska, sira, krusnih mrvica itd.

4 Zastita od pregrijavanja motora

Ovaj aparat ima zastitu od pregrijavanja. Ako se aparat pregrije, automatski
¢e se iskljuciti. Iskopcajte aparat te ga ostavite da se hladi 30 minuta.
Zatim vratite utikac u uti¢nicu i ponovo ukljucite aparat. Ako se zastita od
pregrijavanja previse Cesto aktivira, obratite se prodavacu proizvoda tvrtke
Philips ili ovlastenom Philips servisnom centru.
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2 TeendOk az els6 hasznalat elott

Az elsé hasznalat elétt alaposan tisztitsa meg azokat a részeket, amelyek
kozvetlenul érintkeznek étellel (lasd a kov. 6. dbra).

Amennyiben az elsé hasznalat alkalmaval kellemetlen szagot tapasztal, az
teljesen megszokott.

3 Alkalmazas

Megjegyzés:
Ne [épje tul az abran feltintetett maximalis mennyiségeket és hasznalati
idot. (2. abra)
Ne muUkodtesse a készlléket 60 masodpercnél tovabb egyszerre - a
turmixpohar és ivopohar esetében -, illetve 30 masodpercnél tovabb
- a multiapritd esetében -, ha nehezebben feldolgozhatd anyagokkal
dolgozik, és hagyia, hogy szobahdémeérsékletlre htljon a kovetkezd
hasznalathoz.
Soha ne téltse meg az 6sszes tartozékot 60°C-nal forrobb
alapanyagokkal.
SUrl puré készitésekor elészor hasznaljia a lassabb 1. sebességfokozatot
egy kis ideig, igy lehetdvé téve a finom kezdeti forgatast, majd
fokozatosan kapcsoljon a teljes sebességli 2. sebességfokozatra az
erételjes vagashoz és turmixolashoz.
A hatékonyabb turmixolds érdekében mindig adjon folyadékot a
kehelybe és az ivbpoharba toltott szilard alapanyagokhoz. Soha ne
turmixoljon kizarolag szilard alapanyagokat.
A turmixolas megkezdése elott kdvesse a zardjelzés altal szemléltetett
iranyt a tartozék az alapfoglalathoz torténd biztonsagos rogzitéséhez.
Kezelje dvatosan az Uvegpoharat, mivel a felllete nedvesen csuszossa
valhat.
Hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a tomitdgylrd megfelelden illeszkedik-e
az apritokésre, megelézendd a pohar tartalmanak kifolyasat és
szivargasat.
A turmixolashoz ne hasznaljon szénsavas folyadékot.

A turmixgép hasznalata (3. abra)

Megjegyzés: A kidmlés elkerllése érdekében soha ne toltse meg a
turmixkelyhet a maximalis szintjelzésen tul (0,6 liter).

A turmixgép felhasznalasi tertletei:
Folyadékok, pl. tejtermeékek, martasok, gyumolcslevek, italkeverékek és
koktélok turmixolasa.
Puha alapanyagok, pl. palacsintatészta vagy majonéz keverésére.
Fott alapanyagok purésitése, pl. zoldséglevesekhez.

Az ivopohar hasznalata (csak a HR2603/HR2604/
HR2605 tipusnal) (4. abra)

Megijegyzés: A kibmlés elkeriilése érdekében soha ne toltse meg az
ivopoharat a maximalis szintjelzésen tul (0,6 liter).

Kozvetlenll az ivopoharban készitheti el a turmixokat. Tavolitsa el a
késegyseget és helyezze fel az ivopohar fedelét. Majd kiveheti az ivopoharat,
és kozvetlenul a fedélen atihat.

A multiapritdé hasznalata (5. abra)

Meg]egyzes
Ne toltse a multiapritdt a maximum jelzésen tul. A javasolt
mennyiségeket a tablazat mutatja.
Extra tartozékkent megrendelheti a multiapritot a Philips
markakereskeddjétol.
A multiapritbhoz egy extra apritokés is tartozik. Ennek segitségével
feldolgozhatja a nyers hozzavaldkat (hus/fokhagyma/hagyma)
egyetlen apritokéssel, és a fézott/friss hozzavalokat (fézott zoldségek/
gylimolcsok) az extra apritokéssel.

A muanpntot az aldbbiak hasznalatara tervezték:
Olyan alapanyagok apritasa, mint példaul hagyma, fokhagyma,
flszerndveények, hisok stb.
Olyan szaraz alapanyagok érlése, mint szemes bors, szezammasg, rizs,
buza, kokuszdio husa, dio (héj nélkul), kavébab, szaritott szdjabab,
szaritott borso, sajt, kenyérmorzsa stb.

4 A motor tulmelegedése elleni
védelem

A készulék tulmelegedés elleni védelemmel van ellatva. Tulhevulés esetén
a készulék automatikusan kikapcsol. Hluzza ki a készulék csatlakozoddugojat
a fali aljzatbol, és 30 percig hagyja hilni. Ezt kdvetden csatlakoztassa
ismét a csatlakozodugot a fali aljzathoz, és kapcsolja be késziléket. Ha

a tulmelegedés elleni védelem tul gyakran kapcsol be, forduljon Philips
markakereskedéshez vagy Philips szakszervizhez.
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2 bipiHwi peT KoAAaHap aAAbIHA2

Kypanabl BipiHLLI peT KoAAaHap aAAbIHAG, TaMaKneH BarAaHbIcka TYCETIH boAeKTepiH
YaKCblAAM Ta3araHpi3 (6-CypeTTi KapaHbi3 6).
AnFalll NaiiaaAaHy BapbiCbiHAA MKaFbIMCbI3 MIC LbIKCA, OYA - KaAbINTbI XaF Aaid.

3 KoaaaHy

ECKeane
2-CcypeTTe KOpCeTIAreH MOALLEP MEH AaMbIHAAY YaKbITbiHAH acbipMaHbi3. 2.
AybIp WbIPLIH CbiFy BapbICbiHAA KYPbIAFbIHBI 6ip KocKkaHAa 60 cekyHATaH (MUHM
apanaCTbIPFbILL KYMbIPachl MeH cTakaH) Hemece 30 cekyHATaH (MyAbTU-TyparbilL)
apTbIK KOAAAHDAHBI3 XaHE KeAeCi ManaanaHyra AeiiH BeAame TemnepaTypacbiHa AeliH
CybITbIHbI3.
Bapnbik kocanksl kypanaapra 60°C-TaH bICTbIK a3blK CaAMaHbI3.
Koto e36eHi aparacTbipy KesiHae OipKaAbIMTbI icke KOCy YLiH basty 1-KbiAAAMABIKTa
KbICKa YaKbITKa iCKe KOCbIMN, OAAH KeMiH KyaTTbl KECin aparacTbipy YLiH TOAbIK
2-)KbIAAAMABIKKA KOTEPIHI3.
KaKcbl apaAacTbIpy yLiH, KyMblpa MEH CTaKaHFa KaTTbl a3blKneH Gipre cyibIKTbIK KOChIM
OTbIpbIHbI3. KaTTbl a3bIKTbl FaHa apaAacTbipyFa 6oAMaiAbI.
APanacTbIpy arAbIHAA KOCAAKBI KYPaAAbI HEri3re Kayirci3 KyAbinTay VLUiH KyAbinTay
GeArici OarbITbIH KapaHbi3.
LLIbiHbI KyMbIpaHbl CakTbIKMEH MatAaAaHbIHbI3, cebebi WblHbl KyMblpa CyAbl beTke
HaBBICYbl MYMKIH.
[MaaanaHy arAbIHAR TOTIAYIH YKaHe KeMyiH BOAABIPMAC YLLIH, aAMAC KypaAbiHa HexiTy
CaKMHACbIHbIH AYPbIC CaAbIHFAHbIHA KO3 XKETKI3iHI3.
[a3panFaH CyMbIKTbIKNEH apaAacTbipyFa GOAMaNAbI.

BAeHaepai naiaasany (3-cypeT)

EckepTne. TeriaMec yLuiH €luKalliaH MAHU apaAaCTbIPFbILL KYMbIPAChiH €H, KOFapFbl AEHTeM
KepceTkilwiHeH (0,6 AUTP) acbipa TOATbIPMaHBbI3.

MWHIN aparacTbIpFbill GyHKLMAAAPI:

: CyT eHiMAEPpI, COyCTap, MEMIC-UAEK LbIPbIHAAPDI, CYCbIHAAP, KOKTEMABAEP CUAKTbI
CYMbIKTbIKTapAb! LWarKay.
MYMCaK asblK TYPAEPIH (MbICaAbl, KyMMaKKa apHaAFaH CyMblK KaMblp HeMece MaioHes)
apaAacTbIpy;
[MicipiAreH a3bikTaH e30e (MblCaAbl, KOKOHIC Coprachl) »acay.

CrakaHabl naaasany (tek HR2603/HR2604/HR2605) (4-cypeT)

EckepTne. TeriAMec yLliH elKallaH CTakaHAbl €H KOFapFbl AeHrer kepceTkiwiHeH (0,6 auTp)
acbipa TOATbIPMaHbI3.

CTaKaHMeH CMy311 HeMeCe KOKTEMAb MacaHbi3. AAMAC KYPAAbIH LbIFapbiM aAbiM, CTaKaH
KaKnarbiH canbiHbi3. OAaH KeliH CTakaHAb! CbIPTKA ©3iH36EH aAbin WbIFbIM, KAKMaFbl apKbIAbI
iyre 6oAaAbI.

MyAbTU-TyparbILITbI KOAAAHY (5-cypeT)

Ecxeane
MyABTU-TyPaFbILLTbI €H, YKOFapFbl KOPCETKILUTEH apTbiK TOATbIPMAHbI3. Y-CbIHbIAFaH
MOALIEPA] KECTEAEH KapaHbi3.
MyAbTU-TypaFblUTbl KOCaAKbI Kypaa peTiHae Philips AvaepiHe Tancsipbic 6epin aAyra
6onaabl.
MYyAbTU-TypaFbIlUTbIH KOCAAKbI KYPaAbl KOChIMLLA aAMaC KypaAbIMEH KeAeal. ByA ki
MHrpeAneHTTepAI (eT/capbimMcak/Mmsa3) 6ip aAMacreH, aA nickeH/Tasa MHrpeAMEHTTEPAI
(nickeH KeKeHIC/HKeMICTep) KOCbIMLLA aAMAC KyPaAbiMeH BOAeK eHAEYre MYMKIHAIK
bepeai.

M}//\bTM Typarbill GYHKLMAAPSI
193, capbiMcaK, ackek, eT, T.6. CUAKTbI MHTPEAVEHTTEPAI Typay.
Bypbil ASHEKTeEpI, KYHXKIT ABHEKTEPI, Kypilll, G1AAM, KOKOC »yMcarbl, aHFaK (KabbiFbl
apubiAFaH), kode GypluaKkTapsl, KernkeH cost BypLuakTapbl, KEMTIpiAreH BypLuak, ipiMLLiK,
HaH KMKbIMAAPbI XoHE T.6 TopI3AEC a3blK-TYAIKTEPAI yCaKTay.

4 MoTopAbl Kbi3biN KETYAEH CaKTay

ByA KypanabiH WaMaaaH TbiC Kbi3yAaH Kopraybl 6ap. KaTTbl Kbi3bin KeTCe, KypaA aBTOMaTThI
Typae elweA|. KypbiAFbiHbl TOK Ke3iHeH axbipaTbir, 30 M1HYT 60¥ibl CybiTbiHbI3. CoaaH
KeMiH, KyaT CbIMbIH KaliTaaaH PO3eTKara »aArar, KypPbIAFbIHbI KaiTa KocblHbI3. LLlamaaaH
ThIC KbI3yAaH KOPFay ThiIM XMi KOCbiAaTbIH 60ACa, Philips anaepite Hemece yakineTTi Philips
KbI3MET KOpCeTy OpTaAblfblHa XabapAachlHbI3.

1 Apzvalga (1 pav.)

Plastikinis maisSytuvo indas (tik | Puodelis (tik HR2603/HR2604/
HR2603/HR2604/HR2607) HR2605)

@ Plastikinis maisSytuvo asocio @

dangtelis Puodelio dangtelis

(@) | sandarinimo Ziedas (#©) | Sandarinimo Ziedas

(3 | Plastikinis maidytuvo asotis | 13) | Puodelio indas

Stiklinis maisytuvo asotis (tik
HR2605/HR2606/HR2616)

@ Stiklinio maisytuvo gsocio
dangtelis

Pagrindinis jrenginys

Sandarinimo Ziedas

S)

@ Sandarinimo Ziedas Pjaustymo jtaisas

4 Variklio apsauga nuo perkaitimo

Siame prietaise jrengta apsaugos nuo perkaitimo funkcija. Kai prietaisas
perkaista, jis iSsijungia automatiskai. ISjunkite prietaisa is elektros lizdo ir
palikite jj 30 min., kad atvesty. Tada vel jkiskite kiStuka j maitinimo lizdg ir
ijunkite prietaisa. Jei apsaugos nuo perkaitimo funkcija jsijungia pernelyg
daznai, kreipkités i ,Philips* pardaveéja arba jgaliotajj ,Philips* paslauguy centra.

1 Parskats (1. att.)

Blendera plastmasas kruka
(tikai HR2603/HR2604/

Glaze (tikai HR2603/HR2604/

HR2607) HR2605)
Blendera plastmasas krikas - -

® | yaks (1) | Glazes vaks

(@) | Blivgredzens (1) | Blivgredzens

(3 | Plastmasas blendera krika | 13) | Glazes krika

Blendera stikla krika (tikai

HR2605/HR2606/HR2616) Galvenais bloks

@ Blendera stikla krukas vaks Blivgredzens

(® | Blivgredzens Asmens

leblveéts drosibas sledzis

® @@

(©) | Stikla blendera kraka

Daudzfunkcionals smalcinatajs Motora bloks

1. atruma poga: blendésanai
normala atruma

® |®

@ Daudzfunkcionala
smalcinataja vaks

Daudzfunkcionals
smalcinatajs

®
(® | Blivgredzens

Daudzfunkcionala
smalcinataja rezerves
asmenu bloks

2. atruma poga: blendésanai
maksimala atruma

®

2 Pirms pirmas lietoSanas reizes

Pirms jerices pirmas izmantosanas reizes pilniba notiriet detalas, kas nonaks
saskaré ar produktiem (skatiet 6. att.).

Ja pirmaja lietoSanas reizé jGtams nepatikams aromats, ta ir normala
paradiba.

3 Lietosana

Piezime.

. Neparsniedziet maksimalos daudzumus un parstrades laikus, kas
noraditi 2. att.
Nedarbiniet ierci liela slodze bez partraukuma ilgak par 60 sekundem
(blendera krika un glaze) vai 30 sekundém (daudzfunkcionalais
smalcinatajs) un pirms nakamas darbinasanas laujiet tai atdzist lidz
istabas temperaturai.
Nekad nepiepildiet piederumus ar sastavdalam, kas ir karstakas par 60°C.
Blendéjot biezas konsistences biezenus, saciet ar lénako 1. atrumu, lai
jerice iegrieztos leni, un pakapeniski parslédziet uz maksimalo 2. atrumu,
lai efektivi smalcinatu un blendétu.
Laiiegltu labaku blendésanas rezultatu, kopa ar cietiem produktiem
vienmér pievienojiet krika un glazé skidrumus. Nekad neblendé&jiet tikai
cietus produktus.
Lai pirms blendésanas drosi fiksétu piederumu uz pamatnes, ieverojiet
fikséSanas atzimes virzienu.
Ar stikla kruku rnkojieties piesardzigi, jo mitras virsmas dél stikla krika var
klat slidena.
Lai izvaiftos no izslakstisanas un nopltdes, pirms lietosanas
parliecinieties, vai asmenim ir pareizi uzstadits blivgredzens.
Neblendé&jiet gazétus skidrumus.

Blendera lietosana (3. att.)

Piezime. Nekad neparpildiet blendera kroku pari maksimala limena atzimei
(0,6 litri), lai nepielautu izslakstisanos.
Blehdens ir paredzéts:
Skidrumu, piem., piena produktu, mércu, auglu sulu, jauktu dzérienu,
kokteilu jauksanai.
Viskozu sastavdalu, pieméram, pankdku miklas vai majonézes, jauksanai.
Termiski apstradatu produktu, pieméram, darzenu zupu, pagatavosanai.

Glazes lietosana (tikai HR2603/HR2604/HR2605) (4. att.)

Piezime. Nekad neparpildiet glazi pari maksimala imena atzimei (0,6 litri), lai
nepielautu izslakstisanos.

Pagatavojiet savus smutijus vai kokteilus tiesi glazé. Nonemiet asmeni un
uzlieciet glazes vaku. Péc tam varat iznemt glazi un dzert tiesi caur vaku.

® @

@ Stiklinis maisytuvo asotis Integruota apsauginé spynelé

Daugiafunkcis kapoklis Variklio jtaisas

1 grei¢io mygtukas: maisyti normaliu
greidiu

® | @

@ Daugiafunkcio kapoklio
dangtelis

2 grei¢io mygtukas: maisyti visu
greiciu

©)

Daugiafunkcis kapoklis

©)

Sandarinimo Ziedas

®

Papildomas pjaustymo
jtaisas daugiafunkciam
kapokliui

®

2 PrieS naudodami pirma kartg

Pries naudodami prietaisa pirma karta, kruopsciai nuvalykite dalis, kurios
lie¢iasi su maistu (zr. 6 pav).
Jei pirma karta naudodami jauciate nemalony kvapa, tai yra normalu.

3 Pritaikymas

Pastaba
Nevirsykite maksimaliy kiekiy ir gaminimo laiko, kurie nurodyti 2.
Niekada nesinaudokite prietaisu ilgiau nei 60 sekundziy (maisytuvo
asociuir puodeliu) arba 30 sekundziy (daugiafunkciu kapokliu) vienu
metu esant didelems apkrovoms ir leiskite jam atvesti iki kambario
temperatGros pries tesdami.
Niekada nedékite j joki prieda produkty, karstesniy nei 60°C.
Jei maisote tirsta kose, pradékite trumpai pamaisydami letesniu 1 greiciu,
kad paleidimas buty sklandus, ir palaipsniui pereikite iki viso 2 greicio,
kad smulkintuméte ir maisytuméte galingai.
Visada i gsotj ir puodelj kietus produktus dekite kartu su skysciais, kad
geriau ismaisyty. Niekada nemaisykite tik kiety produkty.
Pries maisydami pasizitrekite j fiksavimo zymos kryptj, kad gerai
uzfiksuotumete prieda ant pagrindo.
Su stikliniu gsociu elkités atsargiai - Slapias stiklinio asocio pavirsius gali
bt slidus.
Isitikinkite, kad sandarinamasis ziedas tinkamai uzdeétas ant pjaustymo
jtaiso, kad pries naudojant neissiliety ir nepratekety skysciai.
Nemaisykite gazuoto skyscio.

Maisytuvo naudojimas (3 pav.)
Pastaba. Niekada nepripildykite maiSytuvo gsocio virs nurodytos maksimalios
zymos (0,6 1), kad neissiliety.
Malsytuvas skirtas:
skysciams, pvz., pieno produktams, padazams, vaisiy sultims, gérimu
misiniams ir kokteiliams, maisyti.
Minkstiems produktams, pvz., blyny teslai ar majonezui, maisyti.
Virtiems produktams, pvz., darzoviy sriuboms, maisyti.

Puodelio naudojimas (tik HR2603/HR2604/HR2605)

(4 pav.)

Pastaba. Niekada nepripildykite puodelio virs nurodytos maksimalios zymos
(0,6 1), kad neissiliety.

Ruoskite kokteilius tiesiog puodelyje. ISimkite pjaustymo jtaisg ir uzdekite
puodelio dangtelj. Tuomet galésite kartu nestis puodelj ir gerti tiesiai is jo per
dangtelj.

Daugiafunkcio kapoklio naudojimas (5 pav.)

Pastaba
Nepripildykite daugiafunkcio kapoklio virs didZiausia kiekj rodancios
zymos. Norédami suzinoti apie rekomenduojamus kiekius, zr. lentele.
IS savo ,Philips* atstovo kaip atskira prieda galite uzsisakyti daugiafunkci
kapoklj.
Daugiafunkcio kapoklio priedas turi papildoma pjaustymo jtaisa.
Tokiu bGdu galésite atskirai apdoroti maisto produktus: zalius maisto
produktus (meésa/¢esnaka/svoglnus) vienu pjaustymo jtaisu ir virtus/
dviezius maisto produktus (virtas darzoves/vaisius) su papildomu
pjaustymo jtaisu.

Daug]afunkos kapoklis skirtas
tokiems produktams kaip svogtinai, cesnakai, zolelés, mésair t. t. kapoti.
Sausiems produktams, pvz., pipiry gradeliams, sezamy sekloms,
ryziams, kviec¢iams, kokosy drozléms, riesutams (islukStentiems), kavos,
soju pupeléms, dziovintoms pupomes, striui, duonos trupiniams ir t. t.
smulkinti.

Daudzfunkcionala smalcinataja lietosana (5. att.)

Piezime.

. Neparsniedziet daudzfunkcionala smalcinataja maksimala tilpuma
atzimi. Skatiet tabula noradito ieteicamo daudzumu.
Varat pasGtit daudzfunkcionalo smalcinataju ka papildu piederumu no
sava Philips izplatitaja.
Daudzfunkcionala smalcinataja piederuma komplekta ir rezerves asmenu
bloks. Tadejadi jus varat atseviski apstradat termiski neapstradatus
produktus (galu/kiplokus/stpolus) ar vienu asmenu bloku un termiski
apstradatus/svaigus produktus (vartus darzenus/auglus) - ar rezerves
asmenu bloku.

Daudzfunkcionalais smalcinatajs ir paredzéts:

. Tadu produktu ka spoli, kiploki, garsaugi, gala u.c. smalcinasanai.
Sausu produktu, pieméram, piparu graudinu, sezama séklu, fsu, kviesu,
kokosriekstu mikstuma, riekstu (izlobitu), kafijas pupinu, sojas pupinu,
kaltétu zirnu, siera, maizes sausinu u.c. sasmalcinasanai.

4 Motora aizsardziba pret parkarSanu

Saja iericé ir iestradata aizsardziba pret parkarsanu. Ja ierice parkarst, ta
automatiski izslédzas. Atvienojiet ierici no elektrotikla un laujiet tai 30 minGtes
atdzist. Péc tam atkal pievienojiet kontaktdaksu elektrotiklam un ieslédziet
ierci vélreiz. Ja aizsardziba pret parkarsanu ieslédzas parak bieZi, sazinieties
ar savu Philips izplatitaju vai Philips pilnvarotu servisa centru.

1 Opis elementow urzadzenia (rys. 1)

Plastikowy dzbanek (tylko

modele HR2603/HR2604/ Kubek (tylko modele HR2603/

HR2607) HR2604/HR2605)
Pokrywka plastikowego

® | 4zbanka (1) | Pokrywka kubka

@) |Uszczelka @) |Uszczelka

(3 | Plastikowy dzbanek (3 | Kubek

Szklany dzbanek (tylko modele

HR2605/HR2606/HR2616) | cdnostka centralna

Pokrywka szklanego
® dzbanka Uszczelka
() | Uszczelka Czeé¢ tnaca

Wbudowana blokada
bezpieczenstwa

® |@

(®) | Szklany dzbanek

Rozdrabniacz wielofunkcyjny Czes¢ silnikowa

Pokrywka rozdrabniacza
wielofunkcyjnego

Przycisk predkosci 1: miksowanie z
normalng predkoscia

® |®

Przycisk predkosci 2: miksowanie z
petna predkoscia

® | Q

Rozdrabniacz wielofunkcyjny

®

Uszczelka

©

Dodatkowa czes¢
tnaca do rozdrabniacza
wielofunkcyjnego

®

2 Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj wszystkie czesci urzadzenia, ktore
beda sie stykaty z zywnoscia (patrz rys. 6).

Jesli podczas pierwszego uzycia wyczujesz nieprzyjemny zapach, jest to
zjawisko normalne.

3 Zastosowanie

Uwaga
Nie przekraczaj maksymalnej ilosci sktadnikow ani czasow przygotowania
podanych na rysunku. 2.
Podczas przetwarzania duzej ilosci sktadnikow nie wtaczaj urzadzenia
na dtuzej niz 60 sekund (w przypadku dzbanka blendera i kubka) lub
30 sekund (w przypadku rozdrabniacza wielofunkcyjnego). Po tym czasie
odczekaj, az urzadzenie ostygnie do temperatury pokojowej.
Do akcesoridow nie wolno wktadac sktadnikdw o temperaturze wyzszej niz
60°C.
Podczas miksowania gestego puree nalezy zaczac¢ od mniejszej
predkosci 1 przez krotki czas, aby urzadzenie zaczeto prace od nizszych
obrotow, i stopniowo przejs¢ do petnej predkosci 2, aby rozpoczac
intensywne krojenie i miksowanie.
Zawsze dodawaj ptyny do sktadnikow statych w dzbanku i kubku, aby
uzyskac lepsze efekty miksowania. Nigdy nie miksuj tylko sktadnikow
statych.
Aby bezpiecznie zamocowac akcesorium na podstawie przed
rozpoczeciem miksowania, nalezy przekrecic je zgodnie z kierunkiem
wskazanym na oznaczeniu blokady.
Ze szklanym dzbankiem nalezy obchodzi¢ sie ostroznie, poniewaz moze
on stac sie sliski po kontakcie z mokra powierzchnia.
Przed uzyciem upewnij sie, ze uszczelka jest prawidtowo umieszczona w
czesci tnacej, aby uniknac rozlania i wycieku.
W blenderze nie nalezy miksowac napojow gazowanych.

Zasady uzywania blendera (rys. 3)

Uwaga: aby uniknac rozlania, nie napetniaj dzbanka blendera powyzej
wskaznika maksymalnego poziomu (0,6 1).

Blender]est przeznaczony do:
Mieszania ptynow, np. produktow mlecznych, soséw, sokow owocowych,
koktajli i drinkow.
Mieszania miekkich sktadnikow, np. sktadnikdw na ciasto na nalesniki lub
majonez.
Ucierania gotowanych sktadnikow, np. zup warzywnych.

Uzywanie kubka (tylko modele HR2603/HR2604/
HR2605) (rys. 4)

Uwaga: aby uniknac rozlania, nie napetniaj kubka powyzej wskaznika
maksymalnego poziomu (0,6 |).

Koktajle mozna przygotowac bezposrednio w kubku. Nastepnie nalezy wyjac
czesc tnaca i zatozy¢ pokrywke kubka. Kubek podrozny mozna zabrac¢ ze soba
i pi¢ bezposrednio przez pokrywke.

Zasady uzywania rozdrabniacza wielofunkcyjnego (rys. 5)

Uwaga
Nie napetniaj rozdrabniacza wielofunkcyjnego powyzej wskaznika
maksymalnego poziomu. W tabeli znajdziesz zalecane ilosci sktadnikow.
Rozdrabniacz wielofunkcyjny mozna zamowi¢ u sprzedawcy produktow
firmy Philips jako dodatkowe akcesorium.
W zestawie z rozdrabniaczem wielofunkcyjnym znajduje sie dodatkowa
czes¢ tnaca. Dzieki temu mozna osobno miksowac surowe sktadniki
(mieso, czosnek, cebule) przy uzyciu jednej czesci tnacej oraz ugotowane
lub $wieze sktadniki (gotowane warzywa/owoce) przy uzyciu dodatkowej
czesci tnace.

Rozd rabniacz wielofunkcyjny stuzy do:
siekania sktadnikow, takich jak cebula, czosnek, ziota, mieso itp.
mielenia suchych produktoéw, takich jak pieprz, ziarna sezamu, ryz,
pszenica, migzsz kokosa, orzechy (tuskane), ziarna kawy, suszone ziarna
soi, suszony groszek, ser, butka tarta itp.

4 Ochrona przed przegrzaniem silnika

To urzadzenie jest wyposazone w ochrone przed przegrzaniem. Jesli

dojdzie do przegrzania urzadzenia, wytaczy sie ono automatycznie. Nalezy
wowczas wyjac wtyczke z gniazdka elektrycznego i poczekac 30 minut,

az urzadzenie ostygnie. Nastepnie nalezy wtozy¢ wtyczke z powrotem do
gniazdka elektrycznego i ponownie wigczyc urzadzenie. Jesli ochrona przed
przegrzaniem wiacza sie zbyt czesto, skontaktuj sie ze sprzedawca produktow
firmy Philips lub autoryzowanym centrum serwisowym firmy Philips.

Romana

1 Prezentare generala (fig. 1)

Vasul din plastic al blenderului

(numai HR2603/HR2604/ Recipient on-the-go (humai HR2603/

HR2807) HR2604/HR2605)
Capacul vasului din plastic al . .
O) blonderului (1) | Capacul recipientului on-the-go
(@) | Garnitura de etansare 1@ | Garnitura de etansare
Vasul din plastic al .
® | plenderului 1) | Recipient on-the-go

Vasul din sticla al blenderului
(numai HR2605/HR2606/
HR2616)

@ Capacul vasului din sticld al
blenderului

Unitatea principala

@

Garniturd de etansare

@ Garniturd de etansare Blocul taietor

@ Vas al blenderului din sticla Dispozitiv de sigurantd incorporat

Multi-tocator Blocul motor

Buton pentru turatia 1: pentru
procesare la turatie normala

® @ |®|@

(@) | Capacul multi-tocatorului

Buton pentru turatia 2: pentru

Multi-tocator ) oy
procesare la turatie maxima

@
©)

Garniturd de etansare

®

Bloc taietor suplimentar
pentru multi-tocator

@

2 TInainte de prima utilizare

Curata bine toate componentele ce vin in contact cu alimentele inainte de
prima utilizare a aparatului (a se vedea fig. 6).
Daca simti un miros nepldcut la prima utilizare, acest lucru este normal.

3 Aplicatie

Nota:
Nu depasi cantitatile maxime si duratele de procesare maxime indicate
in fig. 2.
Nu ldsa aparatul sa functioneze mai mult de 60 de secunde (pentru vasul
blenderului si recipientul on-the-go) sau 30 de secunde odata (pentru
multi-tocator) atunci cand procesezi cantitati mari si lasa-1 sa se raceasca
la temperatura camerei pentru urmatoarea utilizare.
Nu umple niciodata accesoriile cu ingrediente mai fierbinti de 60°C.
Atundi cand procesezi piureuri groase, incepe cu turatia 1 mai lenta
pentru scurt timp, astfel incat rotirea sa inceapa mai lin, apoi treci treptat
la turatia 2 pentru taiere si amestecare puternice.
Adauga intotdeauna lichide impreuna cu ingredientele solide in vas si
recipientul on-the-go pentru un rezultat mai bun de amestecare. Nu
amesteca niciodata numaiingrediente solide.
Urmeaza directia marcajului de blocare pentru a bloca in siguranta
accesoriul pe baza inainte de procesare.
Manipuleaza cu grijd vasul din sticld, deoarece suprafata umeda poate
deveni alunecoasa.
Asigura-te cd garnitura de etansare este asezata corect in blocul taietor
pentru a evita stropirea si scurgerile inainte de utilizare.
Nu amesteca cu lichide carbogazoase.

Utilizarea blenderului (fig. 3)

Nota: nu umple niciodata vasul blenderului peste nivelul maxim indicat
(0,6 litri) pentru a evita varsarea.

Blenderul este proiectat pentru:
Amestecarea lichidelor, de exemplu, produse lactate, sosuri, sucuri de
fructe, cocktailuri, shake-uri.
Amestecarea ingredientelor moi, de exemplu, aluat de prajituri sau
maioneza.
Pasarea ingredientelor gatite, de exemplu, pentru supele de legume.

Utilizarea recipientului on-the-go (humai HR2603/
HR2604/HR2605) (fig. 4)

Nota: nu umple niciodatd recipientul on-the-go peste nivelul maxim indicat
(0,6 litri) pentru a evita varsarea.

Prepara smoothie-uri sau shake-uri direct in recipientul on-the-go. Scoate
blocul taietor si ataseaza capacul recipientului on-the-go. Apoi poti scoate
recipientul on-the-go si poti bea direct prin capac.

Utilizarea multi-tocatorului (fig. 5)

Nota
Nu umple multi-tocdtorul peste gradatia maximd. Consulta tabelul
pentru cantitatile recomandate.

Poti comanda multi-tocdtorul ca accesoriu suplimentar de la
distribuitorul Philips.

Accesoriul multi-tocator dispune de un bloc tdietor suplimentar. Acesta
iti permite s& procesezi separat ingrediente crude (carne/usturoi/ceapa)
cu un bloc taietor si ingrediente gatite/proaspete (legume gatite/fructe)
cu blocul tdietor suplimentar.

Multi-tocatorul este destinat:

. Taierii ingredientelor, precum ceapd, usturoi, plante aromatice, carne etc.
Macinadrii ingredientelor uscate, precum boabe de piper, seminte de
susan, orez, grau, miez de nucd de cocos, nuci (decojite), boabe de cafea,
boabe de soia uscate, fasole uscatd, branza, miez de paine etc.

4 Protectie impotriva supraincalzirii
motorului

Acest aparat este echipat cu protectie la supraincalzire. Aparatul se opreste
automat in cazul supraincalzirii. Scoate aparatul din priza si lasa-l sa se
raceasca timp de 30 minute. Apoi introdu stecherul inapoi in priza de
alimentare si reporneste aparatul. Contacteaza distribuitorul Philips sau

un centru de service Philips autorizat daca protectia la supraincalzire se
activeaza prea des.

1T OnwucaHue (puc.1)

MnacTnkoBas eMKoCTb
MUHN-6NeHaepa (Tonbko ans
HR2603/HR2604/HR2607)

@ KpblLLKa NNacTMKoBOM @
eMKOCTU MUHKN-bneHaepa

CrakaH (Tonbko mogenvu HR2603/
HR2604/HR2605)

KpbillKka cTakaHa

(@) | YnnotHuTenbHoe KombLo 1) | YnnotHuTenbHoe KoMbLO
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MVHW-bneHaepa

CTeKNsAHHAasA eMKOCTb MUHU-
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HR2605/HR2606/HR2616)
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@
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[ononHUTENbHbINA HOXEBON
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U3MenbunUTens

2 [lMepen nepBbiM NCNONb30BaAHNEM

Mepen nepBbIM UCMONb30BaHMeM Nprubopa TLIATENBHO BbIMOMTE BCe AeTan,
KOTOpbIe ByOyT KOHTAKTMPOBATL C MULLEBbLIMW MPOOYKTaMM (CM. pUC. 6).
HenpusaTHbI 3aMnax BO BPeMsi MepBOoro UCMOMb30BaHUA — 3TO HOPMAaSIbHO.

3 WNcnonb3oBaHue

|_|pI/IMeLIaHVIe
Konuuectso obpabaTbiBaeMbix NPOAYKTOB M BpeMst paboTbl Npubopa He
OOMKHO MPEBbILLIATE MaKCMMalbHble 3HAYEHUA, YKasaHHble Ha puc. 2.
MPOOOIKUTENBHOCTL HEMPEPbIBHOW PaboThbl Mprbopa B pexrmMe
BbICOKOWM HAarpy3Ku1 He A0MKHA NpeBblLaTh 60 cekyH, (419 eMKoCTU
MUHW-Bnenaepa un ctakaHa) unu 30 cekyHn, (Ana yHBepCcalbHOro
v3mMenpunTens). damnte npnbopy OCTbiTb 4O KOMHATHOW TeMMNepaTypbl
nepen AanbHeNLLVIM UCMOMb30BaHWEM.
He nomelLlanTe B yCTPONCTBO MHIPEOMEHTbI, TeMMNepaTypa KOTopbIX
Bbille 60°C.
MpK NPUrOTOBNEHWU MYCTOrO MIOPEe HAUHUTE CO CKOPOCTK 1 (MeaneHHoro
BpaLLleHWs N1e3BK1) U NOCTENEHHO NeperamTe Ha CKOPOCTb 2 ANA
MOLLIHOIO CMEeLUVBaHMS.
[Ons sddPeKTMBHOro cMeLLmMBaHna Bceraa 4obasnsmTe XMUOKOCTb
K TBepObIM NPOoAyKTaM B CTakaHe MUHW-6neHaepa. Hnkoraoa He
CMeLUMBanTe TOMbKO TBepble NHIPEANEHTDI.
Mepen cMelurBaHMEM CriefynTe yKasatenaM Ha MexaHn3me 61oKMPOBKM
015 PUKcaumm yCTPOMCTBA HA OCHOBAHMN.
AKKypaTHO obpalllanTech CO CTEKNAHHBIM CTaKaHOM, MOCKOMbKY OH
MOXKET BbICKONb3HYTb 13 PYK.
Mepen Mcnonb3oBaHMEM YCTPOMCTBA YOeamTech, UTo yNoTHUTENbHOe
KOMNbLIO OOMKHBIM OBPA30M YCTAHOBNEHO B HOXKEBOM B/10Ke a5
npenoTepaLLeHus pasbpbI3rMBaHVA U MPOTEYekK.
He ncnonbsymTe ¢ rasanpoBaHHbIMM HAMUTKaMW.

Mcnonb3oBaHne MnuHn-oneHaepa (puc. 3)

MpuMeyanue. [1na NpenoTBpaLleHns MPoNMBaHNS MIUAKOCTY He 3anonHanTe
eMKOCTb MUHU-BneHaepa Bblllie OTMETKM MaKCcMManbHoro ypoBHs (0,6 n).

MuHW-bneHaoep NpenHasHadveH oas:

. MNepeMeLLVBaHNSA YKUOKOCTEN, TaKMX KaK MOMIOYHble MPOOYKTbI, COYChl,
GPYKTOBbIE COKM, HAMUTKU, KOKTENN.
[MepeMeLlLUrBaHNA MAKMX MPOAYKTOB, TAKMX KaK XKUOKOe TeCcTo Un
MamoHes.
MpuUrotToBNeHWA Niope, K NprMepy A5 OBOLLHbIX CYTMOB.

Mcnonb3oBaHue ctakaHa (tTonbko mogenn HR2603/
HR2604/HR2605) (puc. 4)

MpuMeyaHue. [1na NnpenoTBpaLleHns NPoMBaHNS MUAKOCTY He 3anonHanTe
CTakaH MUHKW-6neHaepa Bbille OTMETKU MaKCUMabHOro ypoBHs (0,6 ).

B 3TOM CcTakaHe MOYKHO rOTOBUTb CMY3M 1 KOKTEMNN. CHUMUTE HOXKEBOW B/10K
1 3aKpOoMTe CTakaH KPbILLIKOW. Tenepb Bbl MOMXeETe B3ATb CTakaH B A0POry n
MUTb HAMUTKM Yepe3 HOCKK KPbILLIKM.

Mcnonb3oBaHue yHUBepcanbHOro naMenbumtens (puc. 5)

I'IpMMeanme
He 3anonHamTe yHMBepCcanbHbI U3MenbUnTeNb Bbllle OTMETKM
MaKCUMasbHOMo YPOBHS. PekomMeHyemMble 06beMbl MHIPEONEHTOB
yKaszaHbl B Tabnumue.
YHUBEpCanbHbIN U3MeNbUMTENlb MOYKHO 3aKasaTb Y TOProBoro
npencTtasuTens Philips B kKayecTBe AOMONHUTENBHOIO akceccyapa.
YHVBEepCcanbHbIN U3MenNbUnTeNlb MOCTABAAETCS C AONOMHUTENBHbBIM
HOYKEeBbIM BIOKOM. DTO MO3BOMAET pa3aenbHO 0b6pabaTbiBaTh Chipble
MHrpeameHTbl (MSACO, YeCHOK, NyK) OOHWUM HOMEBbIM BIOKOM U roToBble/
CBEXME HIPEeaMEeHTbl (OBOLLIM/GPYKTbI) AOMOMHUTENBHBIM HOMEBLIM
BnoKom.

yHMBepcaanbM M3MenbUnTENb NO3BONSAET:
M3MenbuaTb MHrpeOneHTb, TakMe KakK YK, UeCHOK, 3efleHb, MACO U MNp.
MepemMarnbiBaTb Cyxme NHIPeaneHTbl, TakMe Kak nepeL, ropoLLIKOM,
CcemMeHa KyH»XyTa, puUc, niueHunua, opexu (nyLieHblie), 3epHa kode,
CyLLeHble coeBble 6ObbI, CyLLIEHbIN FOPOX, Cbip, XNebHble Cyxapu v T.4.

4 3awuTta oT neperpesa

B naHHOM npubope npedycMoTpeHa 3alumta ot neperpesa. MNpubop
aBTOMAaTUUECKN OTKIIIoUaeTcs Npu neperpese. OTKoUMTe NPUbop OT CeTU U1
Jante eMy OCTbITb B TedeHne 30 MUHYT. 3aTem CHoBa MoaKIioumTe npnéop

K 3M1eKTPOCETU 1 BKIIOUUTE ero. B criyuae CMLLIKOM YacToro cpabarbiBaHns
CUCTEMbI 3aLLMTLI OT Neperpesa nocetuTe Beb-cant www.philips.com/support
WU CBAYUTECH C LI@HTPOM MOoOOepyKiM noTpebutenein Philips B Baluen
cTpaHe (KOHTakTHasa nHbopMaLmMa NpuBeaeHa Ha rapaHTUnHOM TaoHe).

3000 034 68735 PYPA



Slovensky

1 Prehlad (obr. 1)

Slovenscina

1 Pregled (slika1)

1 Pregled (sl. 1)

YKpaiHCbKa

1 Ornap (man. 1)

Plastova nadoba mixéra (len Pohar (len modely HR2603/HR2604/

Plasticna posoda mesalnika || | =0\ (camo HR2603/HR2604/

Plasticna posuda blendera Posuda za miksovanje (samo

Sklenena nadoba mixéra (len

modely HR2605/HR2606/ Hlavna jednotka
HR2616)
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@ Sklenena nadoba mixéra Zabudovany bezpecnostny zamok
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® | @

@ Veko pre nadstavec na
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®
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Steklena posoda mesalnika

(samo HR2605/HR2606/ Glavna enota
HR2616)

Pokrov steklene posode g M
@ metalnika Tesnilni obrocek

() | Tesnilni obro¢ek Rezilna enota
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hitrost mesanja
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Gumb za hitrost 2: za najvecjo

Vecnamenski sekljalnik hitrost meganja

©)

@ Tesnilni obrocek

Tesniaci krizok

®

Doplnkovy nadstavec
s ¢epelami pre nadstavec na
sekanie s viacerymi ¢epelami

®

2 Pred prvym pouzitim

Pred prvym pouzitim zariadenia dékladne ocistite vsetky diely, ktoré pridu do
styku s potravinami (vid obr. 6).

Ak pri prvom pourziti zacitite neprijemny zapach, je to normalny jav.

Ve .

3 Pouzitie

Poznamka:

. Neprekracujte maximalne mnozstva a doby spracovania, ktoré su
uvedené na obr. 2.
Ak spracovavate vacsie mnozstvo surovin, zariadenie smie bez prestavky
pracovat maximalne 60 sekund (pri pouziti nadoby mixéra a pohara)
alebo 30 sekund (pri pouziti nadstavca na sekanie s viacerymi cepelami),
potom ho pred spracovanim dalSej davky nechajte vychladnut na izbovu
teplotu.
Do ziadneho prislusenstva nevkladajte suroviny, ktorych teplota
presahuje 60°C.
Pri mixovani hustého pyré zacnite na kratky ¢as mixovat pomalSou
rychlostou 1, vdaka ¢comu umoznite makky rozbeh otacania nozov
a postupne prepnite na rychlost 2, ¢im zabezpecite rychle rezanie
a mixovanie.
Na dosiahnutie lepsSich vysledkov mixovania vzdy davajte do pohara a
nadoby mixéra tuhé suroviny spolu s tekutinami. Nikdy nemixujte iba
tuhé suroviny.
Riadte sa smerom znacky uzamknutia, aby ste pred mixovanim bezpecne
zaistili prislusenstvo na zakladni.
So sklenenou nadobou zaobchadzajte velmi opatrne, pretoze ked ma
vlhky povrch, méze byt velmi klzka.
Uistite sa, Ze je tesniaci kruzok spravne umiestneny v nadstavci
s Cepelami. Zabranite tak rozliatiu a Uniku surovin pred pouzitim.
Nemixujte suroviny so sytenou tekutinou.

Pouzivanie mixéra (obr. 3)

Poznamka: Aby ste predisli rozliatiu, nadobu mixéra nikdy nenaplite nad
znacku maximalnej urovne (0,6 litra).
Mixér je uréeny na:
Mixovanie tekutin, napr. mliecnych vyrobkov, omacok, ovocnych dzusov,
miesanych napojov a koktailov.
Mixovanie jemnych surovin, napr. palacinkové cesto alebo majonéza.
Priprava pyré z uvarenych surovin, napr. do zeleninovych polievok.

Pouzivanie pohara (len modely HR2603/HR2604/
HR2605) (obr. 4)

Poznamka: Aby ste predisli rozliatiu, pohar nikdy nenaplnte nad znacku
maximalnej Urovne (0,6 litra).

Urobte si kokteily alebo napoje priamo v pohari. Odstrante nadstavec

s ¢epelami a pripevnite veko pohara. Potom mozete zobrat pohar so sebou a
pit priamo cez jeho veko.

Pouzivanie nadstavca na sekanie s viacerymi ¢epelami
(obr. 5)

Poznamka:

. Neprepifiajte nadstavec na sekanie s viacerymi ¢epelami nad znacku
maximalnej urovne. Odporuc¢ané mnozstva najdete v tabulke.
Nadstavec na sekanie s viacerymi cepelami si mdzete objednat ako
doplnkoveé prislusenstvo u svojho predajcu vyrobkov znacky Philips.
Prislusenstvo nadstavca na sekanie s viacerymi ¢epelami sa dodava
s doplnkovym nadstavcom s ¢epelami. To vam umozni oddelene
spracovavat surové potraviny (maso/cesnak/cibulu) v jednom nadstavci
s ¢epelami a uvarené/cerstvé potraviny (uvarenu zeleninu/ovocie)

v doplnkovom nadstavci s cepelami.

Nadstavec na sekanie s viacerymi ¢epelamije ur¢eny na
Sekanie surovin ako cibula, cesnak, bylinky, maso atd.
Drvenie takych prisad, ako su zrnka ¢ierneho korenia, sezamové
semiacka, ryza, psenica, kokos, oriesky (bez skrupiny), zrnkova kava,
susené sojové boby, suseny hrach, syr, struhanka atd.

4 Ochrana proti prehriatiu motora

Zariadenie je vybavené ochranou proti prehriatiu. Ak sa zariadenie prehreje,
automaticky sa vypne. Zariadenie odpojte od siete a nechajte ho po dobu
30 minut vychladnut. Potom zariadenie znova pripojte k elektrickej zasuvke
a zapnite ho. Ak sa ochrana proti prehriatiu aktivuje priliS ¢asto, obratte sa na
svojho predajcu vyrobkov Philips alebo na autorizované servisné stredisko
vyrobkov Philips.

Dodatna rezilna enota za
vecnamenski sekljalnik

2 Pred prvo uporabo

Pred prvo uporabo temeljito odistite vse dele aparata, ki bodo prisli v stik s
hrano (oglejte sisl. 6).
Ce pri prvi uporabi zaznate neprijeten vonij, je to normalno.

3 Nadin uporabe

Opomba:

. Ne prekoracite maksimalnih koli¢in in ¢asov obdelav, navedenih na sl. 2.
Pri obdelavi vedjih koli¢in naj aparat neprekinjeno ne deluje vec
kot 60 sekund (posoda sekljalnika in lon¢ek) oziroma 30 sekund
(ve¢namenski sekljalnik). Pred naslednjo uporabo pocakaijte, da se ohladi
na sobno temperaturo.
Nikoli ne napolnite vseh dodatnih delov s sestavinami, katerih
temperatura presega 60°C.
Ce boste mesali gost pire, na zacetku nekaj ¢asa mesajte pri nizji hitrosti
1za mehak zacetek obracanja in nato postopno preklopite na najvisjo
hitrost 2 za zmogljivejSe rezanje in mesanje.
Mesanje bo ucinkovitejse, ¢e v posodo in lonc¢ek dodate tekocine in trdne
sestavine hkrati. Ne meSajte samo trdnih sestavin.
Pred mesanjem varno namestite dodatek na podstavek, pri cemer
upostevajte oznako za smer zaklepa.
S stekleno posodo ravnajte previdno, saj mokra povrsina lahko povzroci
drsenje.
Pred uporabo mora biti tesnilo pravilno namesceno na rezilno enoto, da
se prepredi razlivanje in kapljanje.
Za mesanje ne uporabljajte tekocine z ogljikovim dioksidom.

Uporaba mesalnika (sl. 3)

Opomba: da prepredite razlivanje, posode mesalnika ne napolnite prek
oznake za najvecjo koli¢ino (0,6 litra)

Mesalnik je namenjen za:

. mesanje tekodin, npr. mle¢nih izdelkov, omak, sadnih sokov, mesanihin
osvezilnih napitkov.
Mesanje mehkih sestavin, npr. osnove za palacinke ali majoneze.
Pasiranje kuhanih sestavin, npr. za zelenjavne juhe.

Uporaba lonc¢ka (samo HR2603/HR2604/HR2605)
(slika 4)

Opomba: da preprecite razlivanje, loncka ne napolnite prek oznake za
najvecjo koli¢ino (0,6 litra)

Sadne ali mle¢ne napitke pripravljajte neposredno z lon¢kom. Odstranite
rezilno enoto in pritrdite pokrov lon¢ka. Loncek nato lahko odstranite in pijete
neposredno s pokrovom.

Uporaba ve¢namenskega sekljalnika (slika 5)

Opomba:

. Vecnamenskega sekljalnika ne polnite preko oznake za najvecjo koli¢ino.
Za priporocene koli¢ine si oglejte preglednico.
Vecnamenski sekljalnik lahko narocite pri Philipsovem prodajalcu kot
dodatno opremo.
Dodatna oprema ve¢namenskega sekljalnika ima dodatno rezilno enoto.
To vam omogoca lo¢eno obdelavo surovih sestavin (meso/¢esen/Cebula)
z eno rezilno enoto in kuhanih/svezih sestavin (kuhana zelenjava/sadje)
z dodatno rezilno enoto.

Vecnamenski sekljalnik vam omogoca

. Sekljanje sestavin, kot so ¢ebula, ¢esen, zelisca, meso itd.
Drobljenje suhih sestavin, kot so poprova zrna, sezamova semena, riz,
pSenica, kokosovo meso, orehi (olusceni), kavna zrna, posusena sojina
zrna, grah, sir, kruhove drobtine itd.

4 Zascita pred pregrevanjem motorja
Aparat je opremljen z zas¢ito pred pregrevanjem. Ce se aparat pregreje, se
samodejno izklopi. Aparat izkljucite iz elektricnega omrezja in pocakaijte

30 minut, da se ohladi. Nato omrezni vtika¢ prikljucite na napajalno vti¢nico in
znova vklopite aparat. Ce se za¢ita pred pregrevanjem aktivira prepogosto, se
obrnite na prodajalca izdelkov Philips ali Philipsov servisni center.

Staklena posuda blendera
(samo HR2605/HR2606/
HR2616)

@ Poklopac staklene posude
blendera

Glavna jedinica

@

Zaptivni prsten
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Dugme za brzinu 1: za pasiranje
normalnom brzinom

® @ |®|@

@ Poklopac visenamenske
seckalice

Dugme za brzinu 2: za pasiranje

Visenamenska seckalica -
punom brzinom

O
©

®

Zaptivni prsten

Dodatna jedinica sa
secdivima za viSenamensku
seckalicu

@

2 Pre prve upotrebe

Pre prve upotrebe aparata temeljno odistite delove koji ¢e dolaziti u dodir sa
hranom (pogledajte sl. 6).
Normalno je da prilikom prve upotrebe osetite neprijatan miris.

3 Upotreba

Napomena:

. Nemoijte da prekoracujete maksimalne koli¢ine i vremena pripreme koji
su navedeni u tabeli. 2.
Nemoijte da koristiti aparat duze od 60 sekundi (za posudu blendera) ili
30 sekundi (za visenamensku seckalicu) uzastopno kada obradujete vece
koli¢ine sastojaka i ostavite ga da se ohladi na sobnu temperaturu pre
sledece operacije.
Dodatke nikada nemoijte da punite sastojcima koji su topliji od 60°C.
Kada pasirate gusti pire, poc¢nite sa manjom brzinom 1 da biste omogucili
lagano pocetno rotiranje, pa postepeno predite na punu brzinu 2, za
snazno secenje i pasiranje.
Uvek dodajte tec¢nosti sa ¢vrstim sastojcima u bokalu i posudi za
miksovanje da biste dobili bolji rezultat. Nikada nemoijte da pasirate
samo Cvrste sastojke.
Pratite smer oznake za zaklju¢avanje da biste bezbedno fiksirali dodatak
na postolje pre pasiranja.
Pazljiivo rukujte staklenim bokalom posto moze da postane klizav kada
je vlazan.
Proverite da li je zaptivni prsten pravilno postavljen u jedinicu sa secivima
da biste izbegli prosipanje i curenje pre upotrebe.
Nemoijte da pasirate sa gaziranom te¢noscu.

Upotreba blendera (sl. 3)

Napomena: Nikada nemojte da prepunite posudu blendera iznad oznake
maksimalnog nivoa (0,6 litara) da biste izbegli prosipanje.

Blender je namenjen za:

. Pasiranje te¢nosti, kao Sto su mlecni proizvodi, sosovi, vo¢ni sokovi,
kokteli, Sejkovi.
Mucenje mekih sastojaka, kao Sto su testo za palacinke ili majonez.
Pasiranje kuvanih sastojaka, npr. za supe od povrca.

Koris¢enje posude za miksovanje (samo za HR2603/
HR2604/HR2605) (sl. 4)

Napomena: Nikada nemoijte da prepunite posudu za miksovanje iznad
oznake maksimalnog nivoa (0,6 litara) da biste izbegli prosipanje.

Pravite frapee i Sejkove direktno pomocu posude za miksovanje. Skinite
jedinicu sa secivima i postavite poklopac posude za miksovanje. Zatim
mozete daizvadite posudu za miksovanje i da pijete direktno preko poklopca.

Upotreba viSenamenske seckalice (sl. 5)

Napomena:
Nemoijte da punite viSenamensku seckalicu iznad oznake za maksimalnu
koli¢inu. U tabeli potrazite preporucene kolicine.
Visenamensku seckalicu mozete da narucite od Philips distributera kao
dodatnu opremu.
Visenamenska seckalica isporucuje se sa dodatnom jedinicom sa
sec¢ivima. To vam omogucava odvojenu obradu sirovih sastojaka (meso/
¢esnjak/luk) sa jednom jedinicom sa secdivima, a kuvane/sveze sastojke
(kuvano povrée/voce) sa dodatnom jedinicom sa secivima.

Visenamenska seckalica je namenjena za:
Seckanje sastojaka poput crnog luka, belog luka, zacinskog bilja, mesa
itd.
Mlevenije suvih sastojaka kao sto su biber u zrnu, susam, pirinac, psenica,
meso kokosa, kostunjavi plodovi (ocis¢eni), kafa u zrnu, zrnevlja susene
soje, suseni grasak, sir, prezle itd.

4 Zastita od pregrevanja motora

Ovaj uredaj ima zastitu od pregrevanja. Ako se aparat pregreje, automatski ¢e
se iskljuciti. Iskljucite aparat iz napajanja i ostavite ga da se hladi 30 minuta.
Zatim vratite utikac u zidnu uti¢nicu i ponovo ukljucite aparat. Kontaktirajte
distributera Philips proizvoda ili ovlas¢eni Philips servisni centar ako se zastita
od pregrevanja aktivira suvise cesto.

MnactrkoBa yalla brneHaepa

(nvwe HR2603/HR2604/ Mnawka-Kyxonb (Muwe HR2603/

HR2607) HR2604/HR2605)
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2 [lepen nepLM BUKOPUCTAHHAM

Mepen NepLUnM BUKOPUCTAHHSIM PeTeflbHO NOYNCTITb YaCTUHM, AKi
KOHTaKTYyBaTUMYTb 3 Keto (OMB. Mar. 6).

AKLLO Mif Yac NepLioro BUKOPUCTaHHS By NodyeTe HeMpUEMHUI 3anax, Lie
HOPMarbHO.

3 3acTocyBaHHA

Mpumitka.

. He nepeBuLLynTE MaKCMasIbHY KiNbKICTb MPOOYKTIB Ta TOUBANICTb
nepepobKn, BKasaHi Ha mMarn. 2.
Obpobasoun BeNnKy KinbKicTb MPOAyKTiB, HE 3anuLianTe NnpucTpin
npauoBaTy AoBLUe, HiXK 60 cekyHa, (0149 Yalli bneHaepa Ta naawKm-
Kyxns1) abo 30 cekyHAa (ons 6aratodyHKLIOHaNbHOro NoapibHoBayva) 3a
oauH pas. [Ona obpobKM HACTYMHOT NOPLT AanTe NPUCTPOIO OXONMOHYTU
[0 KiMHaTHOT Temnepartypu.
Y YKOAHOMY pasi He HaMoBHIOMTE akcecyapu NpoayKTamMu, Temneparypa
AKMX NepesuLLye 60°C.
Y pasi 3miLlyBaHHA MyCTOro Mope, MOYHIThb i3 HMXKYOT LIBMAKOCTI 1 4na
MAaBHOIO 3aMnycKy MPOTAroM KOPOTKOIro nepiofy Yacy i moCcTynoBo
nepenaiTe 40 NOBHOT LLUBWAKOCTI 2 ANF MOTYXKHILLIOro noapibHeHH: Ta
3MiLLYyBaHHS.
3aBXav goaasanTe piayHy 0o TBepayX MPOAYKTIB Y vallly Ta Kyxonb Ans
KpaLLuMx pe3ynbraTiB noapibHeHH:. Y ykoQHOMY pasi He noapibHonTe
BUKMIOYHO TBepai MPOayKTN.
MNepen nogpibHeHHAM HaainHo 3adikcymTe akcecyap Ha NnaTtopmi,
cninyloun B HANPAMKyY Mo3HauKM AN 6/10KyBaHHS.
KopucTyrtecs CKAsSHOIO Yallelo 0bepexHo, aayKe MOKpa NOBEPXHS YalLli
MOYKe BYTI CIM3BbKOIO.
Mepen BUKOPUCTAHHAM HaNeXHUM YUHOM BCTAHOBITb YLLiNbHIOIOUEe
KinbLie Ha pixyyoMy 6oui ona 3anobiraHHA PO3NYBAHHIO Ta NPOTIKAHHIO.
He 3MmiLluynTe NpoayKTH i3 ra3oBaHOIO PiAnHOL0.

BuKopucTaHHsa bneHgepa (Man. 3)

MNpumiTtka. [1na 3anobiraHHa po3NrBaHHIO Y YKOAHOMY pasi He HanoBHOMTE
vally bneHaepa BuLLE MakCUMarbHOT no3Haukm (0,6 ).

bneHoep BUKOPUCTOBYETLCA O15:

. 3MillyBaHHS PiAMH, HANPWKNAL MOMOYHMX MPOAYKTIB, COYCiB, PPYKTOBUX
COKiB, 3MiLLI@HWX HaMNOIB, KOKTEWMiB.
3MillyBaHHA M'AKUX MPOAYKTIB, HANPUKNAMO, PiAKOro TicTa ans MAVHLIB
abo mMaroHesy.
3MilyBaHHA NPOAYKTIB A0 OAHOPIAHOIO CTaHy, HanmpyKan OBOYeBUX
cyniB.

BukopucTtaHHa niawkn-kyxna (nmwe HR2603/HR2604/
HR2605) (man. 4).

MNpumiTtKa. [1na 3anobiraHHa po3NMBAHHIO Y KOOHOMY pasi He HanoBHIOMTE
MASLLKY-KYXO/b BULLIE MaKCMManbHOT mo3Haukm (0,6 ).

[oTyrTe cMy3i abo KoKTenni besnocepenHbo Y MAALLLI-KyxTi. 3HIMITb pixkyuni
610K Ta Nig’eAHaANTE KPULLIKY MAALLKM-KYXAs. [oTiM MASLLKY-KyX0Nb MOXKHa
B3ATU HA BYMLIO i MUTK Be3nocepenHbo Yepes KPULLIKY.

BukopucTaHHsA baratodyHKLioHanbHOro nogpioHioBaya
(man. 5)

Mpumitka.

. He HanoBHIoMTe baratodyHKLUiOHaNbHMIA NOAPiIOHIOBaY BULLE
MaKCHMarnbHOT MO3HaUKK. IHbopMaLLito MPO peKoMeHOoBaHy KinbKicTb
NPOAOYKTIB OMBITECA Y TabAML.
baratodyHKUioHaNbHMM NoapibHIOBAY MOXKHA 3aMOBUTU Y Annepa
Philips Ak nooaTKkoBMIM akcecyap.

Y KOoMMNeKT baratoPyHKUioHaNbHOro NnoapibHIoBaYa BXOAUTb
00OATKOBUM PiXKyUmia BAOK. TaKMM YMHOM MOXKHA 0BpO6NATY OKPEMO
crpi NpoAyKTN (M'ACO, YaCHUK, LMOY0) OOHVM PiXKyUrM BNOKOM, a
BapeHi U CBixi NpoayKTV (BapeHi oBoui, PyKTM) AOAATKOBUM PiXKyUM
Bnokom.

baratodyHKLUioHaNbHWM NoapibHIOBaY BUKOPUCTOBYETLCS AN1S:

. MoapibHEHHs TakMX NPOAYKTIB, AK LMOYNSA, YaCHUK, TPABM, M'ACO TOLLLO.
MoopibHEHH:A TaKKX CyXMX MPOAYKTIB, AK MepeLb, HACiHHA ce3amy, puc,
MLIEeHWLS, CBIXKIM KOKOC, ropixu (6e3 LLKapanynu), KaBoBi 3epHa, cyxi
CO€EBi 6O, CyLLIEHUI TOPOX, CUP, CyXapi TOLLO.

4 3axucT gBuryHa Big neperpiBaHHA

Ller npucTpin obnagHaHo 3axrcToM Big neperpiBaHHA. AKLLO NpUcTpin
neperpieTbcs, BiH BAMKHETbCA aBTOMATUYHO. Bin'enHamTe NpucTpin Big,
MepexKi Ta gamte MoOMy OXONoHyTK NpoTarom 30 XBUMMH. MoTiM BCTaBTe
LuTencenb Hasa y PO3eTKY Ta 3HOB YBIMKHITb MPUCTPIN. AKLLO 3aXM1CT Bif,
rneperpiBaHHA BMUKAETbCA HAATO YaCTo, 3BepHiTbca Ao AmMnepa Philips abo oo
CepBiICHOro LeHTpY, ynoBHoBaxeHoro Philips.

Venosus xpaHeis/
CakTay WwapTTapbi

YcnoBua skcnayaTaummn/
nariaaAaHy LapTTapbl

Temnepatypa/

-20°C + +60°C
Temnepatypa

+10°C = +50°C

OTHOCHUTEABHASA
BAQXKHOCTbL/
CanbicTbipmant
BIAFAAABIABIK,

20% + 95% 20% + 95%

ATMmocdepHoe AaBAeHUWe/

ATMOChEPaNbIK KblCbIM 85109 kPa

92 + 105 kPa

MUWHIM apaAacTbIPFbILL
MuHKn-bAeHAEP
HR2603, HR2604, HR2605 (220-240V~ 50-60Hz 350W)

VImMnopTep Ha Tepputopuio Poccun u TamorxenHoro Cotosa:
OO0 “OUAMTMC", Poccuiickas @eaepaums, 123022 r.
Mocksa, yA. Cepres Makeesa, A.13, Tea. +7 495 961-1111

13roToBUTEAD:

"®uannc KoHcbiomep Aandctana B.B.”, TycceHamenen 4, 9206
AA, ApaxTeH, Huaepaanabl
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Peceln »xoHe KeaeHaik OaaK TEpPUTOPUACHIHA MMMOPTTAYLLbI:
"OUANC” AKLLK, Pecen @eaepaumscel, 123022 Mackey Kaaacs,
Cepreit Makees kelweci, 13-yi1, Tea. +7 495 961-1111

OHAIpYLLI:

“Ouamnc KoHeblomep Aanderana B.B.”, TycceHamenen 4, 9206 AA,
ApaxteH, HnaepaaHap!

TYPMBICTBIK KXKETTIAIKTEpre apHaAFaH
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