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General description (Fig. 1)

Lid

Removable, washable filter

Frying basket

Removable inner bowl

Lid release button

Digital, removable timer (HD6159 only)
® Temperature control

@ Temperature light

Q@ On/off switch with power-on light
@ Condensed water container

@ Cord storage compartment

® Cod

Important

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for future reference.

(nImlclo]w]>)

Warning

- Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local mains voltage before
you connect the appliance.

- Do not use the appliance if the plug, the mains cord or the appliance itself is damaged.

- Ifthe mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a service centre authorised by
Philips or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

- This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their
safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

- Keep the mains cord out of the reach of children. Do not let the mains cord hang over the edge
of the table or worktop on which the appliance stands.

- Only connect the appliance to an earthed wall socket.

- During frying, hot steam is released through the filter. Keep your hands and face at a safe
distance from the steam. Also be careful of the hot steam when you open the lid.

Caution

- Always return the appliance to a service centre authorised by Philips for examination or repair.
Do not attempt to repair the appliance yourself, otherwise the guarantee becomes invalid.

- Place the appliance on a horizontal, even and stable surface.

- Do not touch the viewing window, as it becomes hot during frying.

- Fry food golden-yellow instead of dark or brown and remove burnt remnants. Do not fry
starchy foods, especially potato and cereal products, at a temperature above 175°C (to minimise
the production of acrylamide).

- Do not fry Asian rice cakes (or similar types of food) in this appliance. This might cause heavy
spattering or violent bubbling of the oil or fat.

- Make sure the fryer is always filled with oil or fat to a level between the ‘MIN"and MAX’
indications on the inside of the inner bowl to prevent either overflowing or overheating.

- Do not switch on the appliance before you have filled it with oil or fat, as this can damage the
appliance.

- This appliance is intended for household use only. If the appliance is used improperly or for
professional or semi-professional purposes or if it is not used according to the instructions in
the user manual, the guarantee becomes invalid and Philips will not accept liability for any
damage caused.
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Electromagnetic fields (EMF)
This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If handled
properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Preparing for use

Clean the appliance before first use (see chapter ‘Cleaning’).
Press the release button to open the lid. The lid opens automatically (Fig. 2).

Consult the oil/fat table to determine how much oil or fat you have to put in the
fryer (Fig. 3).

Fill the fryer with oil, liquid fat or melted solid fat to a level between the ‘MIN’ and ‘MAX’
indications and close the lid. (Fig. 4)

Do not switch on the appliance before you have filled it with oil or fat.
Oil and fat

Never mix different types of oil or fat and never add fresh oil or fat to used oil or fat.

We advise you to use frying oil or liquid frying fat. Preferably use vegetable oil or fat that is rich in
unsaturated fats (e.g. linoleic acid), such as soy oil, peanut oil, maize oil or sunflower oil.

Because oil and fat lose their favourable properties rather quickly, you have to change the oil or fat
regularly (after 10-12 times).

Always change the oil or fat if it starts foaming when it is heated, if it has a strong smell or taste or if
it turns dark and/or syrupy.

Solid fat

You can also use solid frying fat. In that case, extra precautions are necessary to prevent the fat from
spattering and the heating element from overheating or becoming damaged.

If you want to use new blocks of fat, melt them slowly over a low heat in a normal pan.
Pour the melted fat carefully into the fryer.
Store the fryer with the resolidified fat still in it at room temperature.

If the fat gets very cold, it may start spattering when it melts. Punch some holes in the
resolidified fat with a fork to prevent this (Fig. 5).

Be careful not to damage the inner bowl with the fork.

Using the appliance

Frying

Hot steam escapes from the filter in the lid during frying.

Take the entire cord from the cord storage compartment and put the plug in the wall
socket (Fig. 6).

Press the on/off switch to switch on the fryer.
D The power-on light in the on/off switch and the temperature light go on.

Set the temperature control to the required temperature. (Fig.7)
For the required temperature, see the package of the food to be fried or chapter ‘Quantities,
temperatures and frying times'.
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Note:You can leave the basket in the fryer while the fryer heats up.

Wait until the temperature light goes out (this takes 10 to 15 minutes).

Lift the handle to raise the basket to its highest position (Fig. 8).

A Press the release button to open the lid. The lid opens automatically (Fig. 2).
Remove the basket from the fryer and put the food to be fried in the basket.

Bl Carefully put the basket in the fryer. Do not yet lower it into the oil or fat (Fig. 9).
Bl Close the lid.

HD6159 only: Set the required frying time (see section ‘Timer’ in this chapter).
You can also use the fryer without setting the timer.

Press the release button on the handle of the basket (1) and carefully fold the handle against
the fryer (2) (Fig. 10).

D The basket is lowered to its lowest position.

During frying, the temperature light comes on and goes out from time to time. This indicates that

the heating element is switched on and off to maintain the correct temperature.

Timer (HD6159 only)

The timer indicates the end of the frying time, but does NOT switch off the fryer.

Setting the timer

Press the timer button to set the frying time in minutes. (Fig. 11)
D The set time becomes visible on the display.

Keep the button pressed to put the minutes forward quickly. Release the button once the
required frying time has been reached.

The maximum time that can be set is 99 minutes.

D A few seconds after you have set the frying time, the timer starts to count down.

D  While the timer counts down, the remaining frying time flashes on the display. The last
minute is displayed in seconds.

Note:You can erase the timer setting by pressing the timer button for 2 seconds (at the moment the
timer flashes) until ‘00’ appears.

When the preset time has elapsed, the timer beeps. After 10 seconds, the timer beeps again.
Press the timer button to stop the audible signal.

Removing the timer
The timer is removable. This allows you to take the timer with you to another room. In this way, you
can hear the audible signal which indicates that the fried food is ready wherever you are.

After you have set the required frying time, remove the timer from the fryer by pulling the
right side towards you (Fig. 12).

When the timer beeps to indicate that the fried food is ready, return to the fryer and push the

timer back into the fryer.

After frying

Lift the handle to raise the basket to its highest position, i.e. the draining position (Fig. 8).
Press the release button to open the lid. (Fig.2)

Beware of the hot steam and possible spattering of the oil.

Carefully remove the basket from the fryer.
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To remove excess oil or fat, shake the basket over the fryer. Put the fried food in a bowl or colander
that contains grease-absorbing paper; e.g. kitchen paper.

Press the on/off switch to switch off the fryer
The power-on light in the on/off switch goes out.

Unplug the appliance after use.

Note: If you do not use the fryer regularly, we advise you to remove the oil or liquid fat. Store the oil or
liquid fat in well-closed containers, preferably in the refrigerator or in a cool place.

Quantities, temperatures and frying times (Fig. 13)

In figure 13 you find an overview of the quantities, frying temperatures and preparation times for
various types of food. Always stick to the information in this table or on the package of the food to
be fried.

Let the oil or fat cool down for at least 4 hours before you clean or move the fryer.

Do not use any abrasive (liquid) cleaning agents or materials (e.g scouring pads) to clean the
appliance.

Do not immerse the fryer housing in water, as it contains electrical components and the heating
element.

Pull the filter lug upwards and press the tab underneath the lug at the same time to remove
the filter from the lid. (Fig. 14)

Open the lid.

Press the lid release tab (1) and lift the lid off the appliance (2) (Fig. 15).

Lift the frying basket out of the appliance.

Remove the condensed water container from the fryer and empty it (Fig. 16).

A Lift the inner bowl out of the appliance and remove the oil or fat (Fig. 17).

Clean the housing with a moist cloth (with some washing-up liquid) and/or kitchen paper.

Bl Clean the lid, the filter, the basket, the inner bowl and the condensed water container in hot
water with some washing-up liquid or in the dishwasher.

Note:To clean the filter, you can also leave it in the lid when you clean the lid.
A Rinse the parts with fresh water and dry them thoroughly.

Dishwasher-proof parts
- Lid
- Inner bowl
- Removable filter
- Frying basket
- Condensed water container

Put all parts back into/onto the fryer and close the lid.

Roll up the cord, put it into the cord storage compartment and insert the cord in the cord
fixing facility (Fig. 18).
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Lift the fryer by its hand grips.

Frying tips

- Foran overview of preparation times and temperature settings, see chapter ‘Quantities,
temperatures and frying times’.

- Carefully shake off as much ice and water as possible and dab the food to be fried until it is
properly dry.

- Do not fry large quantities at one time. Consult chapter ‘Quantities, temperatures and frying
times’ (the recommended quantity is indicated by @).

Getting rid of unwanted flavours

Certain types of food, particularly fish, can give the oil or fat an unpleasant flavour. To neutralise the
taste of the oil or fat:

Heat the oil or fat to a temperature of 160°C.
Put two thin slices of bread or a few sprigs of parsley in the oil.

Wait until no more bubbles appear and then scoop the bread or the parsley out of the fryer
with a spatula.
The oil or fat now has a neutral taste again.

Home-made French fries

You make the tastiest and crispiest French fries in the following way:

Use firm potatoes and cut them into sticks. Rinse the sticks with cold water.
This prevents them from sticking to each other during frying.

Note: Dry the sticks thoroughly.

Fry the French fries twice: the first time for 4-6 minutes at a temperature of 160°C, the
second time for 5-8 minutes at a temperature of 175°C. Let the fries cool down before you
fry them for the second time.

Put the home-made French fries in a bowl and shake them.

Environment

D Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but
hand it in at an official collection point for recycling. By doing this, you help to preserve the
environment (Fig. 19).

Removing the timer battery (HD6159 only)

D Batteries contain substances that may pollute the environment. Do not throw away batteries
with the normal household waste, but dispose of them at an official collection point for
batteries. Always remove the timer battery before you discard and hand in the timer at an
official collection point.

Remove the timer from the appliance.
Remove the back of the timer with a small flat-blade screwdriver.

Remove the battery.
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Guarantee & service

If you need information or if you have a problem, please visit the Philips website at www.philips.com
or contact the Philips Customer Care Centre in your country (you find its phone number in the
worldwide guarantee leaflet). If there is no Customer Care Centre in your country, go to your local
Philips dealer or contact the Service Department of Philips Domestic Appliances and Personal

Care BV.

Troubleshooting

Problem

The fried food
does not have a
golden brown
colour and/or is
not crispy.

The fryer does
not work.

The fryer gives off
a strong
unpleasant smell.

Steam escapes
from other places
than the filter:

Oil or fat spills
over the edge of
the fryer during
frying.

Possible cause

You have selected a too
low temperature.

You have not fried the
food long enough.

There is too much food in
the basket.

The thermal safety cut-out
has been activated.

The removable filter is
saturated.

The oil or fat is no longer
fresh.

The type of oil or fat you
use is not suitable for
deep-frying food.

You have not closed the
lid properly.

The removable filter is
saturated.

There is too much oil or
fat in the fryer

The food contains too
much moisture.

Solution

Check the package of the food to be fried or
chapter ‘Quantities, temperatures and frying
times' for the correct temperature.

Check the package of the food to be fried or
chapter ‘Quantities, temperatures and frying
times' for the correct frying time.

Never fry more food at one time than the
quantity that is mentioned in chapter
‘Quantities, temperatures and frying times’.

Go to your Philips dealer or a service centre
authorised by Philips to have the fuse replaced.

Remove the filter and clean it in hot water
with some washing-up liquid or in the
dishwasher.

Change the oil or fat. Regularly sieve the oil or
fat to keep it fresh longer.

Use frying oil or liquid frying fat of good quality.
Never mix different types of oil or fat.

Close the lid properly.

Remove the filter and clean it in hot water
with some washing-up liquid or in the
dishwasher.

Make sure the oil or fat in the fryer does not
exceed the maximum level.

Dry the food thoroughly before you fry it and
fry the food according to the instructions in
this user manual.
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Problem Possible cause
There is too much food in
the frying basket.
The oil or fat The food contains too
foams strongly much moisture.
during frying.

The type of oil or fat you
use is not suitable for
deep-frying food.

You have not cleaned the
inner bowl properly.

There is no filter
present or the
fitter is damaged.

Solution

Never fry more food at one time than the
quantity that is mentioned in chapter
‘Quantities, temperatures and frying times’.

Dry the food thoroughly before you fry it.

Use frying oil or liquid frying fat of good quality.
Never mix different types of oil or fat.

Clean the inner bowl as described in this user
manual.

Please visit the Philips website at www.philips.
com or go to your local Philips dealer
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O610 onucanume (pwur. 1)

O Kanax
© Monsiker, MieLl ce PUATLD
KowwHuLia 3a mbprkeHe
[MoABMXKHA BbTPELLHA Kyra
ByToH 3a ocBobOXAaBaHE Ha Karaka
@ Oraener undbpos Taiimep (camo 3a HD6159)
TemnepaTypeH peryAaTop
CBeTAMHEH TemnepaTypeH MHAMKATOP
O Kniou BA/MBKA. CbC CBETAMHEH MHAMKATOP
@ KonTeliHep 3a KOHAEH3aTHA BOAA
@ Oraenerme 3a npubirpare Ha WHypa
® Kaben

Ba)kHo

HPEAM Aad N3MNOA3BATE YPEAQ, NPOYETETE BHMMATEAHO TOBA PbKOBOACTBO 3a €KCMAOATaLUMA U o
3araseTe 3a CrpasKa B 6bAeLLle.

MpeaynpexxaeHue

- [lpeak pa cBbpPXKETE ypeaa KbM Mpex<aTa, MpoBepeTe AaAW MOCOUYEHOTO BbPXY ypeAa
HampeXeHue OTroBapA Ha HaMPEXEeHUETO Ha MECTHaTa eAeKTPpUYEeCKa MpeXa.

- He usnoassaiiTe ypeaa, ako LUEMCEABLT, MPEXOBUAT KabeAbT MAV CAMUAT YPEeA Ca MOBPEACHM.

- AKO 3axpaHBalWAT KabeA ce MoBpeAw, TOM TpabBa BMHarK Aa ce noamers oT Philips,
yrmbAHOMOLLEH cepBu3 Ha Philips nAn NoA06BHM KBaardUUMPaHK AMLiG, 33 Ad Ce 13berHe
OMacHoCT.

- To3u ypea He e NMpeaHasHadeH 3a MoA3BaHe OT Xopa (BKAIOUUTEAHO AeLid) C HaMaAeH!
PU3MUECKM YCeLLAHMA WAV YMCTBEHM HEAB3W AW 6€3 ONUT 1 MO3HaHMS, aKo ca OCTaBeHn be3
HabAIOACHME M He Ca MHCTPYKTUPaHM OT CTPaHa Ha OTroBapALLO 3a TAxHaTa 6e30MacHoCT AnLe
OTHOCHO HauMHa Ha M3MOA3BaHe Ha ypeAa.

- Harnexaalite aeliaTa, 33 Aa HE CV UMPasT C ypeA.

- [MaseTe 3axpaHBaluma KabeA OT AOCTBM Ha Aelia. He ro ocTassnTe Aa BMCK Npes pbba Ha
MacaTa MAV PabOTHWA MAOT, Ha KOMTO € CAOXEH YPEABT.

- BraousaiiTe ypeaa camo B 3a3eMeH MPEXKOB KOHTaKT.

- [lo Bpeme Ha MbpykeHETO Npe3 PpUATbPa Ce OTAEAA ropella napa. ApwbKTe pblUeTe 1 AULETO CU
Ha 6e30mMacHo pa3cTosHue OT napaTa. BHimaBaiiTe CblIO Aa Ce Ma3uTe OT ropelua napa, Korato
OTBapATE Karakxa.

BHumaHune

- BuHarm 3aHacanTe ypeaa 3a MpoBepKa MAM PEMOHT B YMbAHOMOLLEH cepei3 Ha Philips. He ce
ONWTBaNMTE CaMK Aa MOMPaBATE YPeAa, 3alioTO rapaHLMsATa Lie CTaHe HeBaAAHA.

- [MocTaseTe ypeaa BbpXy XOpPW3OHTaAH, PaBHa M CTabMAHA MOBBPXHOCT.

- He aokocBaiiTe Npo30pYETO, Thit KATO MPU MbPXKEHE TO CE HAXKENKABA.

- [TopKeTe NPOAYKTUTE AQ 3AATUCTO-XKbAT LIBAT, @ HE AO TbMEH MAM KadsiB 1 MaxaiTe
M3ropeAnTe ocTaTbLm! He mbpikeTe ChbabpKalLy CKOPBSAA MPOAYKTU, OCOBEHO KapTOheHM 1
3bpHEHW MNPOAYKTU Npu TemnepaTypa Haa 175°C (3a Aa ce MvHMMM3KMPa 0BpasyBaHeETO Ha
aKpUAaMMA).

- He noprkeTe asmatckm opu3 (MAM MOAODHM XpaHW) B TO3M YPeA. 10oBa MOXe Ad AOBEAE AO
CUAHO PA3MAMCKBAHE MAM KMMEX Ha MasHMHATA.

- BHumaBariTe GpUTIOPHUKBLT Ad € BUHAr HambAHEH C Ma3HMHA AC HMBO MEMXKAY O3HaYEHMSATA
MIN 1 MAX oTBbTPE Ha BbTpeLHaTa Kyna, 3a Ad CE MPEAOTBPATU U3KUMSBAHE AW MPErpsBaHE.

- He BraoyBaiiTe ypeaa, Npean Aa CTE ro 3aPEAMAN C OAVO AW APyra MasHWHA, Thil KaTo TOBa
MOXeE Ad rO NOBPEAM.
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- To3u ypea e npeaHasHayeH camo 3a BUTOBM LieA. AKO YPEABT CE M3MOA3BA HEMPABUAHO MAM
33 MPOPECHOHAAHN MAV MOAYMPOGECMOHAAHM LIEAU UAM KO CE M3MOA3BA MO HauMH, KOUTO He e
B CbOTBETCTBYE C YKa3aHMsATa B TOBA PbKOBOACTBO 3a €KCMAOATaLMS, rapaHUMATa CTasa
HeBaAMaHa 1 Philips He moemMa OTroBOPHOCT 3a KakBMTO U A € MPUYMHEHN LLEeTU.

EAekTpoMarHnTHu usabusanusa (EMF)
Tosun ypea Philips e B cboTBeTCTBKE C BCUUKM CTaHARPTM MO OTHOLWEHME Ha EAEKTPOMArHUTHUTE
nsabuBaHus (EMF). Ako ce ynoTpebsiBa npaBuAHO 1 Cbobpa3Ho HambTCTBKATa B PEKOBOACTBOTO,
YPeABT e be30maceH 3a M3MOA3BaHE CrIOPeA HAAMYHUTE AOCera HayuHW GaKTu.

MoaroToBka 3a ynotpe6a

Mpean nbpeaTa ynoTpeba nouncrete ypeaa (BxK. pasaea “Mouncreane”).

HatucHete 6yToHa 3a ocBo60XKAaBaHe, 32 A2 OTBOpUTE Kanaka. KanakbT ce oTBaps
aBTOMaTUYHO (¢ur. 2).

MpoBepeTe B TabAMLATa 32 Ma3HMHaTa 32 OMPEAEAsIHE KOAKO MasHMHa e Tpsabea Aa
HaAneeTe BbB ppuUTIOpPHUKA (dur. 3).

3apeaeTe Cyxusi GPUTIOPHUK C OAUO, TEUHA Ma3HMHA 33 MbPXKEHE WAM PasTomneHa TBbPAA
MasHMHa AO paBHMLLE MexAy obosHadyeHusaTa MIN u MAX u 3atBopete kanaka. (¢ur.4)

He BKAloYBaiiTe ypeaa, MpeAn Aa CTe ro 3apeAMAU C OAMO MAM APYra MasHMHa.

OA1O U APYrM MasHMHKU

He cmecsanTe pPasAUYHUTE BUAOBE OAUO U MA3ZHUHU, KAKTO U HUKOra He AOAMBaNTE npAacHa
Ma3HMHA KbM Be€Y€ U3MOA3BaAHaTaA.

[penopbuBame Bi Aa M3MOA3BATE OAMO 3a MbPXKEHE WAV TEYHA Ma3sHKHA 33 MbpXKeHe, 33
NPEANOUMTaHE PACTUTEAHO OANO MAM Ma3HWHA, boraTa Ha HEHaCUTEHM MACTHM KMCeANHM (Harp.
AVHOAOBA KMCEAVHA), Hamp. COEBO, KOKOCOBO, LIAPEBNYHO MAW CABHYOTAEAOBO MACAO.

Mopaayn TBBPAE GbP30TO 3arybBaHe Ha AODPHTE CBOMCTBA HA OAMOTO M APYr1TE MasHUHM,
nocAeAHWTE TpsbBa peAOBHO Aa ce MoaMeHsT (Ha 10-12 mbpxkerus).

HenpeMeHHO cMeHsiTe Ma3HMHaTa, ako 3aroyHe Aa Ce pasreHBa Mpu HarpsiBaHe, ako MMa ChAHa
MMPK3MA AU BKYC WA aKO MOTbMHEE W/WAW CTaHe KaTo CUPOTT.

TebpAa Ma3HMHaA

Moxe Aa ce M3MOA3Ba TBbPAA Ma3HWHa 3a MbPXKEHE. B TakbB CAyYalt ca HEOOXOAMMM M3BBHPEAHM
NPEANasHW MEpPKK, 38 Ad CE NPEAOTBPATM MpbCKaHe Ha Ma3HWHATA W NPerpsiBaHe WAV NoBpeAa Ha
HarpeBaTeAHSt EAEMEHT.

AKO UCKaTe A3 U3MOA3BaTE HOBM 6AoKYeTa TBbpAQ MAa3HUHA, pa3ToneTe rm 6aBHO Ha cAab
OrbH B OBMKHOBEH TUraH.

BHuMaTeAHO HaAenTe pa3ToneHaTa Ma3HMHaA BbB ¢pl4TIOPHMKa.

CbxpaHsBaiTe GpUTIOPHMKA MpU CTalHa TEMMePaTypa, aKo B HEFO MMa OCTaHaAa BTBbPAEHA
MasHMHa.

AKO MasHMHaTa e MHOTO CTYAEHa, TS MOXE A2 3aroyHe Aa MpbCKa Mpu pasTorsBaHe.
[MpoboaeTe Ha HAKOAKO MeCTa C BUAMLIA 3aMPb3HAAATa Ma3HMHA, 32 Ad NMPEAOTBpaTUTE
ToBa (ur. 5).

BHumaganTe aa He NOBPEAUTE C BUAMLLATA BbTPELUHUA CbA.
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U3noAzBaHe Ha YPeAa

MbprkeHe

Mo BpeMe Ha Mbp>KeHe oT ¢|4Apra B KarnakKa U3An3a ropetua napa.

M3BapeTe LisiAaTa AbAXKMHA Ha KabeAa OT OTAEAEHMETO 3a NpUBMPAHETO My U BKAlOYETe
LLernceAa B MPEXXOBUS KOHTaKT (¢ur. 6).

HaTucHeTe KAloYa 32 BKA./U3BKA., 32 A2 BKAIOUUTE GPUTIOPHUKA.
D CeeTBaT CBETAMHHUTE MHAMKATOPU - HA KAKOY2 32 BKA./U3KA. U TEMMEPaTYPHUAT.

3apaliTe XeAaHaTa TeMrepaTypa C TeMnepaTypHUsl peryAatop. (¢ur.7)
3a HEOOXOAMMUTE TEMMNEPaTYPH BIDKTE OMAKOBKATa Ha XPaHaTa, KOATO Lie MbPXKUTE, UAM FAaBa
"KoanuecTsa, TeMnepaTypu 1 NPOABAKUTEAHOCT Ha MbpxeHe”.

3abenexxka: Moxxeme ga ocmasMme KoWHULAMA BbB (pPMMIOPHMKA, JOKAMO Ce HArpsiBa MA3HMHAMA.
M3yakaiTe yracBaHeTo Ha cBeTAMHaTa (ToBa cTaBa 3a 10 Ao 15 MUHYTH).
BaurHeTe ApbKKaTa, 32 A2 MOBAMIHETE KOLIHMLLATA AO Hal-BUCOKOTO M MoAoxKeHue (dur. 8).

A HatucHete 6yToHa 32 ocBoboKAaBaHe, 32 A2 OTBOPUTE Kamaka. KanaksT ce oTsaps
aBTOMaTH4HO (ur. 2).

M3BapeTe KOLHMLATA OT GPUTIOPHUKA U CAOXKETE B HETO MPOAYKTUTE 32 MbpKEHE.

Bl BHumaTeaHo cAoeTe KoWHMLATa BbB GPUTIOPHMKA, 6e3 Aa ro CryckaTe B
MasHuHaTa (¢ur. 9).

Ell 3ateopete Kanaka.

Camo 3a HD6159: 3apaitTe Heob6xoAMMOTO BpeMe 3a MbpykeHe (BK. pasaeaa “Talimep” B Tasu
rAaBa).
MoxkeTe Aa M3non3saTe GpUTIOPHMKA 1 B3 Aa 3aAaBaTe BpeMe C TaliMepa.

HaTucHeTe 6yToHa 32 ocBobOKAaBaHe HAa APbXKaTa Ha KowHuuaTta (1) u BHUMaTeAHO
CrbHETe ApbXXKaTa KbM ¢ppuTiopHUKa (2) (dur. 10).

D KowHuuaTa ce cBaAs AO HAN-HUCKO MOAONKEHME.

[pu MbpKeHe AaMMMYKaTa 3a TemrepaTypaTa CBETBa U yracBa OT BPEME Ha Bpeme. 10Ba NOKa3ga,

e 3arpsBaLUMAT EAEMEHT CE BKAIOYBA M M3KAIOYBA 32 MOAABPIKAHE Ha HEOBXOAMMATA TEMMNEPATYpa.

Tanmep (camo 3a HD6159)

TaliMepbT nokassa Kpasi Ha BpeMeTo 3a neveHe, Ho HE u3kAlouBa ¢puTIopH#MKa.

HacTpoiiBaHe Ha TalMmepa

HaTuckaite 6yToHa Ha TaliMepa, 3a A2 33A2AETE BPEMETO 3a MbpXKeHe B MUHYTU. (dur. 11)
D BpemeTo 32 nbp)KeHe ce MOKasBa Ha AMCMAES.

3aApbXKTE HaTMCHAT ByTOHa, 32 Aa YBeAUumnTe 6bp30 6pos Ha MUHyTUTe. OTnycHeTe GyToHa,
LLLIOM Ce MOKaXe UCKAHOTO BpPEME 3a MbpiKeHe.

MaKCHMaAHOTO BpPeMe, KOETO MOXE Ad Ce 3aAaAe, € 99 MUHYTI.

D HsKoAKo ceKyHAM CAeA 32AaBaHETO Ha BPEMETO 32 MbpXKeHe TaiiMepbT 3aro4sa o6paTHO
6poeHe.

D AokaTo TaiiMepbT OTOpPOsIBa, HA AUCMIAES MMra OCTaBaLLLOTO Bpeme 3a MbpikeHe. [ocaepHaTa
MUHYTa Ce MOoKasBa B CEKYHAM.

3abeAexxka: 3abeAexxka: Moxxeme ga usmpueme HACMpoKKama Ha MaiMepa ¢ HAMUCKAHe U
3agbprKaHe Ha 6ymoHa My B NpOgbAXKeHMe Ha 2 CeKyHgu (om MOMeHmMa, B KOHMO maiimepbm 3anoyHe
ga mura), gokamo ce nossu “00”.
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Korato 3apaaeHoTO BpeMe u3Teue, TaiiMepbT 6unea. HatucHeTe 6yToHa Ha TaliMepa, 32 Aa
CrpeTe 3BYKOBWS CUTHAA.

UzsarkpaHe Ha Taimepa
TaimepbT e NoABMKEH. TOBA BM MO3BOASBA AR [0 B3EMETE C BAC B APYro nometleHue. [1o Tosu
HauMH LI MOXETE HaBCAKbAE AQ UyBaTe 3BYKOBMA CUTHAA, YKa3Balll, Ue MbpPXKeHaTa XpaHa € roTosa.

CAeA KaTo CTe HaCTPOMAM Hy>KHaTa MPOABAXKMTEAHOCT Ha MbPXKEHETO, OTKaveTe TalMepa oT
bpUTIOpHMKA C U3ABPBaHE Ha ASiCHaTa My CTpaHa KbM Bac (¢ur. 12).

KoraTo TanmMepbT 3anouHe Aa Ouvnka B 3HaK, Ue MbpyKeHaTa XpaHa e roTosa, BbpHeTe ce Mpu

GPUTIOPHIMKA W HaTUCHETe TalMepa 0bpaTHO Ha GPUTIOPHMKA.

CAeA U3Nbp>XBaHETo

BaMrHeTe ApbXKaTa, 32 A2 MOBAUIHETE KOLIHMLIATA AO HaW-BUCOKOTO i MOAOXKeHMe (3a
oTuexaaHe) (dur. 8).

HaTtucHeTte 6yToHa 3a ocBo60XKAaBaHe, 32 A2 OTBOpUTE Kanaka. (¢ur. 2)

[MazeTe ce oT rope€ilaTta rnapa 1 €BeHTYaAHOTO MPbCKAaHE HAa Ma3HUHaA.

BHuUMaTeAHO M3BaAeTe KOLIHMLATA OT GPUTIOPHUKA.
PaskaaTeTe KoLUHMLATA Haa GPUTIOPHKIKE, 38 A OTCTPaHUTE M3AMLIHATA Ma3HWHa. [locTaseTe
M3MbPXKEHATa XpaHa B CbA MAM FEBIMP C MACAOMOMNMBALLA XapPTHA, Hanp. KyXHEHCKa XapTus.

HaTtucHeTe KAloua 3a BKA./U3KA., 32 A2 U3KAIOUMTE GPUTIOPHMKA.
CBeTAMHHATA MHAMKALWA Ha OYyTOHA BKA/M3KA. M3racea.

M3kAlouBaiiTe ypeaa OT KOHTaKTa cAea ynoTpeba.

3abeaexxka: Ako He n3noassame ppumiopH1MKa pegosHo, npenopbysame ga M3BagMme MeEYHAMa UAM
mBbpga masHuHa. CbxpaHasasime MasHuMHama B gobpe 3ameopeHu Cbgose, 30 NPegnoyMmaHqe B
XAQGUAHUK MAM HA XAGGHO MSICMO.

KoAuuecTBa, TeMnepaTypu U NPpOAbAXKMTEAHOCT Ha mbprKeHe (pur. 13)

Ha ¢ur. 13 we BraMTE KPaTKO OMMCaHKE Ha KOAMYECTBATA, TEMMNEPATYPUTE Ha MbpXKeHe 1
MPOABAKUTEAHOCTTA Ha 0OpaboTKa 3a pasAnyHK BMAOBE XPaHi. BuHaru ce npuabpaiTe Kbm
AAHHWUTE B Tasu TabAMLIA MAM YKa3aHMTE Ha OMaKoBKaTa Ha XpaHaTa, KOATO Lie MbpXuTe.

YucreHe

OcTaBeTe OAMOTO AU Ma3HUHATA AA CE€ U3CTMHE HAMbAHO (Haﬁ-MaAKO 4 Haca), npeau Aa
No4YncTBaTe UAU NMpemecTBaTe ¢PMTIOPHMKa.

3a nouncTBaHe Ha YpeAa He U3MOA3BaMTE HUKAKBM abBpasmBHU (TEYHU) MOYMCTBALLM MpenapaTu
WAM MaTEpUaAM (Hamp. KbPrMYKM 3a CTbpraHe).

He noTtansiite Kopriyca Ha GpUTIOPHUKA BbB BOAQ, Thbil KATO TOM CbABPXKA EAEKTPUYECKU
€AEMEHTU U HarpeBaTeA.

MzabpnaiiTe MspaTUHATa Ha GUATBPA HArOpPe M CbLLEBPEMEHHO HATUCHETE XaAKaTa MoA Hes,
32 A2 U3BaAMTE GUATBPA OT Kanaka. (dpur. 14)

OrTBopeTe Kanaka.

HaTtucHeTe xaakarta 3a ocBo6orKAaBaHe Ha Kanaka (1) 1 BAUrHeTe Kanaka oT ypeAa
(2) (¢ur.15).

M3BaaeTe KOLIHMLATA 32 MbPXKEHE OT ypeAa.

M3BaseTe KOHTelHepa 3a KOHAEH3aTHa BOAA OT GPUTIOPHMKA U ro usnpasHeTe (¢pur. 16).
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A M3saseTe BuTpelLHMA CbA OT ypeaa U uzAeliTe MasHuHaTa (pur. 17).

[MouncTeTe Kopnyca ¢ BAa’KHa Kbpra (C MaAKO TeYeH MMUELL, MpenapaT) U/MAM C KyXHEHCKa
XapTus.

ﬂ Mouncrere Kanaka, ¢14/m:pa, KOLUHULIATA, BbTPELLHATa Kyna U KOHTeljiHePa 3a KOHAEH3aTHa
BOAQ B ropetuia BoAa C MaAKO TeYeH Muell, npenapat AU B CbAOMUAAHA MaLLIMHA.

3abeaeskka: 3a ga noyncmmme d)MAm'bPG, MO>XKE€éme ga ro ocmasuMme B Kandaka, Koramo noyncmaame
Kanaka.

ﬂ M3nAakHeTe AeTalAUTE C YMCTa BOAA U TU M3TPMI~/’1TE CTapaTeAHo.

YacTu 3a MueHe B CbAOMUAAHA MalliMHa
- Kanak
- BuTpelen cba,
- W3Baxkaauw ce duATbP
- KouwHuua 3a mbprkeHe
- KoHTelHep 3a KOHAEH3aTHa BOAa

CbxpaHeHue

ChoxeTe BcMUKM YacTu obpaTHO BbB/Ha GPUTIOPHMKA M 3aTBOPETE Kamnaka.

HaswuitTe wHypa, npubepeTe ro B OTAEAEHMETO 3a NpMBUPaHe M 3aliMneTe WHypa Ha
NpeABMAEHOTO 3a Kabeaa msacTo (dur. 18).

MoBAMrHETe GPUTIOPHMKA 32 APBXKKUTE.

CbBeTH 32 NbpXKeHe

- 3acrpaBka OTHOCHO BpeMeHaTa 3a 06paboTKa 1 TemnepaTypaTa 3a nbpxkeHe B, 'KoAnyecTsa,
TEMMEPATYPU 1 MPOABAKUTEAHOCT Ha MbpikeHe’.

- [PWXKAMBO M3TPBCKBANTE KOAKOTO € Bb3MOXHO MOBEYE AEA W BOAA M OTYMBaTE NMPOAYKTUTE
3a MbPKEHE, AOKATO MV U3CYLUMTE AOCTATBYHO.

- He nbprkeTe B roreMn KoAMUeCTBa HaBeAHBX. [ToraeaHeTe B raasa “KoanyecTsa, TemnepaTypu
N MPOABAKUTEAHOCT Ha MbprkeHe (MPEenopbUUTEAHNTE KOAMYECTBa Ca 0603HaYeHN C Q).

I'IpemaXBaHe Ha HEMNpUATEH BKYC

Hskown BrAOBE XpaHi, 0CObeHO prbaTa, MOraT Ad MPUAAAAT Ha MasHMHATA HEMPUSTEH BKYC. 3a Ad
HeyTpaAv3MpaTe HEMPUSTHUA BKYC Ha MasHMHaTa:

HarpeiTe masHuHaTa Ao Temnepatypa 160°C.
lMycHeTe ABe TbHKM GUAMIKM XAAO MAM HAKOAKO CTPbKa MarAaHo3 B OAUOTO.

M3uakaiiTe Aa MpecTaHaT Aa ce MOSIBABAT MEXYPU U CAeA TOBa C AomaTKa usrpebete oT
bpUTIOpPHMKA XAIBA MAM MarpaHo3a.
Cera Ma3HMHaTa OTHOBO LLE € C HEYTPaAEH BKYC.

MpAcHO usanNbp>KeHn KapTodKu

MorkeTe Aa NpuUroTenTe HaI;I—BKyCHl/I N XPyrnKaBy MbpxXeHn KapTO¢KM Mo CAEAHMA HaYMH!

Bzemete TBbpAU KapTquM U T HapeXXeTe Ha NpbYnLn. MNanaakHeTe NpbYULINTE CbC CTYAECHA
BOAA.
Tosa e rv rpeAnasn oT 3aAernBaHe €AHa KbM ADPYra Mo BpEME Ha MbPXXEHETO.

3abenexka: [Mogcyweme cmapameAHo npvbunumme.
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ManbpskeTe KapTOdKMUTE HA ABA MbTU: MbPBUS MbT - 3a 4-6 MUHYTH rpu Temnepatypa 160°C,
BTOpMSA MbT - 32 5-8 MuHyTH npu Temnepatypa 175°C. OcTtaBeTe rv A2 U3CTUHAT, MPEAU Aa
M MbpXWUTE NOBTOPHO.

M3cuneTe AOMaLLIHO MPUrOTBEHWUTE MbPXKEHU KapTOPKM B CbA U MM pasbbpKaitTe.

OnasBaHe Ha OKOAHaTa cpesa

D Chea Kpasi Ha CPOKa Ha eKCrAoaTaLMs Ha YPeAa He ro U3XBbPAAITE 32€AHO C HOPMaAHUTE
6UTOBM OTMAABLM, 2 Fo MpeaaiTe B opULIMAAEH NMYHKT 32 CbOUpaHe, KbAECTO Aa Gbae
peumKkAampaH. Mo To3u HaumMH BMe nomaraTe 3a OMasBaHETO Ha OKOAHaTa cpeaa (¢ur. 19).
UsBaxkpaHe Ha 6aTepuaTa Ha TaiMmepa (camo 3a HD6159)

D bBartepuuTe CbALPXKAT BELLECTBA, KOUTO MOraT A2 3aMbPCAT OKOAHaTa cpeAa. He naxebpasiTe

6aTepunTe 32eAHO € OBUKHOBEHUTE BUTOBM OTMAABLM, a T MPEAANTE B CMELIUAAUBUPAH
MYHKT 3a cbbupaHe Ha 6aTepun. BuHaru ussaxaainte 6atepusaTa Ha TaiMepa, MpeAn Aa ro
U3XBbPAUTE U NPEAAAETE B OPULIMAAEH MYHKT 32 OTMAABLM.

M3BapseTe TaliMepa OT ypeaa.
CBaaeTe 3aAHMA Kanak Ha TallMepa C MaAKa MAOCKa OTBEpTKa.

MsBaaeTe baTepusTa.

MapaHuuA u cepBU3HO 06CAy)KBaHe

AKO ce Hy)aaeTe OT MHOOPMaLMA MAM MMaTe Npobaem, noceTeTe VIHTepHeT canTa Ha Philips Ha
aapec www.philips.com 1an ce o6bpHeTe KbM LleHTbpa 3a 06cAy»KBaHe Ha kaeHTM Ha Philips BbB
BallaTa cTpaHa (TeAedOHHMA My HOMEP MOXETE Ad HAMepUTE B MEXAYHapPOAHATa rapaHLMOHHA
KapTa). AKO BbB BallaTa cTpaHa HAMa LleHTbp 3a 00cAy»KBaHe Ha KAVEHTU, OObPHETE Ce KbM
MECTHMS Tbprosel Ha ypean Ha Philips nan ce cebprkeTe ¢ OTaeAa 3a cepBU3HO ODCAY)KBaHE Ha
6uTosu ypean Ha Philips [Service Department of Philips Domestic Appliances and Personal Care

w
‘s

OTcTpaHsaBaHe Ha HEM3NPABHOCTH

MMpobaem Bb3mokHa npuunHa Pewienne

M3nbprkeHnTe 136paan cTe TBbpAE BikTe HeobxoaMMaTa TeMnepaTypa oT

MPOAYKTUM HE Ca  HMWCKa TemnepaTypa. OMaKoBKaTa Ha XpaHaTa, KOSTO LUe MbPXKUTE, AL B

CbC 3AATUCTO- rAaBa "KoAndecTsa, TeMnepaTypu 1

KadsB UBAT W/MAK MPOABAKMTEAHOCT Ha MbpXKeHe',

He ca XpYyrKkasu.
He cTe moprmam BiTe HeobxoaMMaTa MPOABAKUTEAHOCT Ha
AOCTATBYHO ABATO 00paboTKa OT OMakoBKaTa Ha XpaHaTa, KOATO Lue
XpaHaTa. MbPXKUTE, A B rAaBa "'KoAndecTBa, TeMmepaTypu 1

MPOABAKUTEAHOCT Ha MbpXKeHe”.

B Kolwa mma npexkareHo  Hyikora He mbpKeTe HaBEAHBXK MO-TOAEMM
MHOFO MPOAYKTU. KOAMUYECTBA OT yKasaHuTe B rAasa "KoAndecTsa,
TemrnepaTypu 1 NMPOABAKUTEAHOCT Ha MbprKeHe'.

OpPUTIOPHUKLT 3aaencTBan ce e ObbpHETE Ce KbM YMbAHOMOLLEH ThProBeLL MAK
He paboTu. TEPMUYHNAT cepsu3 Ha Philips 3a noamsHa Ha MpeAnasuTeAs.
NPeAnasmTeA.
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[Mpobaem Bb3MorkHa mpuumnHa PelieHne

OpUTIOPHUKBT [MoaABWKHMAT dKATbp € CBaaeTe GUATBPA M O MoUNCTETE B ropellia BoAa C
OTAEAS CMAHA 33APBCTEH. MaAKO MueLLL MpenapaT WAM B CbAOMMSAHA MaLLMHa.
HeNpUSTHa

V7S EIVER

MasHuHaTa Beye He e CmeHeTe MasHuHaTa. PeAOBHO npeue)KAaﬂTe
npAcHa. OAVOTO N APYTMTE Ma3HWHW, 3a Ad T 3ara3BaTe
MO-AbBAIO MpecHU.

113MOA3BaHUAT BMA, 113noA3BaiTE OAMO MAM TEYHa MasHMHa 3a
OAMO WAW APYra MbpXKeHe ¢ A0OPO KavecTso. HyKora He cmecsaiiTe
MasHuHa He ca Pa3AUYHUTE BUAOBE OAMO WMAM APYTM MasHUHM.

MOAXOAALM 32
MbpXKeHe Ha XpaHa B

ABADOK CbA,
3AM3a mapa He  He cTe 3aTBOpPUAK 3aTBopeTe AODOpe Kamaka.
camo oT A06pe Kanaka.

dUATBPA, @ 1 OT
APYTU MecTa.

[MoABMKHUAT duATbp € CBaneTe PUATBPA M FO MOUNCTETE B ropeLlia BOAA C

33APBCTEH. MaAKO MWELLL MPenapaT MAM B CbAOMMAAHE MaLLMHA.
[No pbba Ha Bue dpuTiopHMKa Ma  [lpoBepeTe AaAM MasHWHaTa BbB GPUTIOPHIMKA HE
GpUTIOPHIKa MpeKaAreHO MHOro npesyiasa 3Haka MAX 3a MaKCHMaAHO HIMBO.
MPEeAVBa MasHMHA  MasHMHa.
no Bpeme Ha
MbpIKeHe.
XpaHUTeAHUTe [MoACyleTe CTapaTeAHO MPOAYKTHTE, MPeAn Ad
MPOAYKTU CbAbPXKAT 3arMouHeTe Aa M1 MbPXKUTE, U T MbPXKETE CbIAACHO
MPEKaAeHO MHOrO yKasaHusTa B TOBa PbKOBOACTBO 3a €KCAOATALMWA.
BAara.
B KowHwuaTa 3a HuKkora He Mbp)keTe HaBEAHBX MO-FOAEMM
MbpXKeHe 1ma KoAMYecTBa OT YKa3aHuTe B rAasa ‘KoAuyecTsa,
NPeKareHO MHOro TEMMEPATYPU 1 MPOABAKUTEAHOCT Ha MbPXKeHe”.
MPOAYKTU.
MasHuHaTa ce XpaHUTeAHUTe [NoacylweTe CTapaTeAHO MPOAYKTUTE, MPEeAM Ad
pasneHBa CUAHO  MPOAYKTM CbAbPXKaT MbPXKUTE.
no Bpeme Ha MPEKaAEHO MHOrO
MbPXKEHE. BAara.
/13NoA3BaHUAT BUA, I/13noA3BaiTe OAMO WAV TeYHa MasHKHa 3a
OAMO WA ApYra MbpXKeHe ¢ A0OPO KauecTBo. HyiKkora He cMmecsaiiTe
MasHyHa He ca PasAMYHWTE BUAOBE OAMO MAM APYTA MAsHUHM.

MOAXOAALM 32
MbpPXKeHe Ha XpaHa B
ABABOK CbA.
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[po6aem Bb3amorkHa mpuumHa Pewenue
He cTe nounctnam [NouncTeTe BLTPELUHMA CbA, KaKTO € OMMcaHo B
A00pe BbTpeliHaTa TOBa PbKOBOACTBO 3a EKCMAOATALMS.
Kyna.
/Avncsa [NoceTeTe VHTepHeT canTa Ha Philips Ha aapec
GUATBPBT MAK www.philips.com vAn ce obbpHeTe KbM TbproseLia
MOCAEAHVAT € Ha ypeaw Philips.

MOBPEAEH.
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O viko
© Vyjimatelny, omyvatelny filtr
Fritovaci ko
Vyjimatelnd vnitini nddoba
@ Tlacitko pro uvolnénf vika
DigitdInf vyjimatelny casovac (pouze model HD6159)
Rizen( teploty
Kontrolka teploty
Spina¢/vypinac s kontrolkou
Zasobnik na kondenzovanou vodu

Prihrddka pro uloZenf kabelu
Kabel

PP000800

Dilezité

Pred pouzitim prfstroje si dikladné prectéte tuto uzivatelskou prirucku a uschovejte ji pro budoucf

poUZitf.
Vystraha

- Drfve nez pristroj pripojite do sfté zkontrolujte, zda napéti uvedené na pristroji souhlasf
s napétim v mistnf elektrické siti.

- Pokud byste zjistili zavadu na zéstréce, na sitové sidfe nebo na pristroji, déle jej nepouzivejte.

- Pokud by byla poskozena sitovd $iidira, musi jeji vyménu provést spolecnost Philips, autorizovany
servis spolecnosti Philips nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, aby se predeslo moznému
nebezpeci.

- Osoby (v¢etné déti) s omezenymi fyzickymi a dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkusenosti a znalost by nemély s pristrojem manipulovat, pokud nebyly o pouzivani pristroje
predem instruovany nebo nejsou pod dohledem osoby zodpovédné za jejich bezpecnost.

- Dohlédnéte na to, aby si s prfistrojem nehrdly déti.

- Dbejte na to, aby byl sftovy kabel mimo dosah déti. Nenechdvejte sitovy kabel viset pres hranu
stolu nebo pracovn( desky, na které je pristroj postaven.

- Pristroj pripojujte vyhradné do rddné uzemnénych zdsuvek.

-V prabéhu fritovani vystupuif filtrem horké vypary. Drzte proto ruce i obli¢ej v bezpecné
vzddlenosti od péry. Musite také ddvat pozor na horkou paru vystupujici po otevienf vika.

Upozornéni

- Kontrolu nebo opravu pristroje svérte vzdy servisu spolecnosti Philips. Nepokousejte se pristroj
opravit sami, zdruka by pozbyla platnosti.

- Piistroj postavte na vodorovnou, pevnou a stabilni podlozku.

- Nedotykejte se kontrolniho okénka, protoze se v pribéhu fritovani muze silné zahrt.

- Fritujte do zlatoZluta misto do tmavohnéda a odstrariujte spalené zbytky! Skrobovité potraviny,
zejména produkty z brambor nebo obilnin, nefritujte pfi teplotdch nad 175 °C (minimalizujete
tak tvorbu akrylamidd).

-V tomto pristroji nefritujte asijské ryzové koldcky (ani podobné typy jidla). Mohlo by to zpUsobit
vyprsknuti nebo zvysené bubldnf oleje ¢i tuku.

- Dbejte, aby fritéza byla vzdy naplnéna olejem nebo tukem do vysky vyznacené ukazateli ,MIN" a
,MAX" uvnitr nddoby, aby nedoslo k jeho preteceni nebo prehrati.

- Piistroj nezapinejte, pokud jste jej predtim nenaplnili olejem nebo tukem — mohlo by dojit k jeho
poskozen.

- Tento piistroj je urcen vyhradné pro pouziti v domécnosti. Pokud by byl pouzivan nespravnym
zpUsobem, pro profesiondlni ¢i poloprofesiondlni Ucely nebo v pripadé pouziti v rozporu
s pokyny v tomto ndvodu, pozbyvd zdruka platnosti a spolecnost Philips neprijimd zodpovédnost
za zpUsobené skody.
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Elektromagneticka pole (EMP)
Tento pristroj spole¢nosti Philips odpovida vSéem normdm tykajicim se elektromagnetickych polf
(EMP). Pokud je sprdvné pouzivdn v souladu s pokyny uvedenymi v této uzivatelské prirucce, je jeho
pouzit! podle dosud dostupnych védeckych poznatkd bezpecné.

PFiprava k pouziti
PFed prvnim pouZitim pfistroj umyjte (viz kapitola ,,Cisténi®).
Stisknutim tladitka pro uvolnéni otevFete viko.Viko se otevie automaticky (Obr. 2).

Prostudujte tabulku objemu oleje/tuku a urcete, kolik oleje nebo tuku musite do fritézy
nalit (Obr. 3).

Fritézu naplrite olejem nebo tekutym i rozpusténym tukem na fritovani po Uroven hladiny
mezi ukazateli MIN a MAX a zavrete viko. (Obr. 4)

Pristroj nezapinejte, pokud jste ho jesté nenaplnili olejem nebo tukem.

Olej a tuk

Nikdy nesmésujte rizné druhy olejii nebo tuku a nikdy nepridavejte novy olej nebo tuk

k pouzitému.

Doporucujeme pouzivat fritovaci olej nebo tekuty tuk. Pouzivejte radéji rostlinny olej nebo tuk
bohaty na nenasycené tuky (napriklad na kyselinu linolovou), napriklad séjovy, arasidovy, kukuricny
nebo slunecnicovy olej.

Protoze olej nebo tuk ztrdcl své dobré viastnosti pomérné rychle, méli byste ho pravidelné ménit
(po 10.- 12. pouzitf).

Olej nebo tuk vymeérite vzdy, kdyz zacne pri ohrevu pénit, kdyz vydava silny zdpach nebo kdyz
nadmeérné ztmavne nebo zhoustne.

Pevny tuk

Pouzit Ize i pevny tuk na smazenf, v takovém pripadé vSak musite ucinit opatrenf, abyste zabranili
jeho vystrikovani a pripadnému prehridtf, a tim i poskozenf topného télesa.

Pokud rozpoustite novy blok pevného tuku, rozpust'te ho nejprve na normalni panvi zvolna a
pri nizsi teploté.

Pak rozpustény tuk opatrné nalijte do fritézy.

Fritézu s rozpusténym tukem uchovavejte vzdy v pokojové teplots.

Pokud je tuk velmi studeny, mliZe pfi rozpousténi zadit vystrikovat. Abyste tomu zabranili,
propichejte ve ztuzeném tuku vidli¢kou otvory (Obr. 5).

Dbejte vsak na to, abyste vidlickou neposkodili povrch vnitfni nadoby.

Pouziti pFistroje

Fritovani

Béhem fritovani unika z filtru ve viku horka para.

Vyjméte z Glozného prostoru pFivodni kabel v celé jeho délce a zasufite sitovou zastréku do
zasuvky (Obr. 6).

Stisknutim spinace/vypinace fritézu zapnéte.
D Kontrolka na spinai/vypinaci a kontrolka teploty se rozsviti.

Nastavte regulator teploty na pozadovanou teplotu. (Obr.7)
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Informace o pozadované teploté ziskdte na obalu s potravinou uréenou k fritovani nebo v kapitole
,Mnozstvi, teploty a doba fritovdni*.

Pozndmka: PFi rozehfivani miZete ve fritéze nechat kos.

Pockejte, az se rozsviti zelena kontrolka teploty (trva to asi 10 az 15 minut).
Zvednutim Gchytu zvednéte koS do nejvyssi polohy (Obr. 8).

A Stisknutim tladitka pro uvolnéni otevFete viko.Viko se otevie automaticky (Obr. 2).
Vyjméte fritovaci kos z fritézy a napliite ho potravinami.

Bl Opatrné viozte kos do fritézy, ale zatim jej neponoFujte do oleje nebo tuku (Obr. 9).
El Uzavrete viko.

Pouze model HD6159: Nastavte pozadovanou dobu fritovani (viz cast ,,Casova&“ v této
kapitole).
Fritézu mizete pouzit i bez nastaven( ¢asovace.

Stisknéte tlacitko pro uvolnéni na tchytu kose (1) a opatrné pretahnéte rukojet’ kose pres
fritézu (2) (Obr. 10).

Béhem fritovani se kontrolka teploty ¢as od ¢asu rozsvécuje a zhasing, coz znamend, Ze topné téleso
se zapfnd a vypind a tfim udrZuje spravnou teplotu.

Casovaé (pouze model HD6159)

Casoval vas upozorni na konec fritovani, ale NEVYPNE pfistroj.

Nastaveni ¢asovace

Stisknutim tlacitka casovace nastavte dobu pfipravy v minutach. (Obr. 11)
D Nastaveny ¢as se zobrazi na displeji.

Podrzite-li tladitko stisknuté, budou se minuty ménit rychleji. Jakmile bude dosazeno
pozadované doby fritovani, tlacitko uvolnéte.

Maximalné Ize nastavit dobu 99 minut.

D Neékolik sekund po nastaveni doby fritovani zacne ¢asovaé odpoditavat Cas.

D Béhem odpocditavani ¢asu blika na displeji zbyvajici ¢as fritovani. Posledni minuta je pak
zobrazena v sekundach.

Pozndamka: Nastaveni asovace miiZete smazat stisknutim tlacitka casovace na 2 sekundy (ve chvili, kdy
zacne blikat), dokud se neobjevi hodnota 00.

Po uplynuti nastaveného ¢asu se ozve zvukovy signal casovace. Po 10 sekundach zapipa
casovac znovu. Stisknutim tlacitka casovace signal ukondite.

Odebrani ¢asovace
Casovat je odnimatelny, proto jej miizete odnést do jiné mistnosti. Uslysite tak zvukovy signdl
ohladujicf, ze je fritované jidlo pripravené, at' jste kdekoli.

Po nastaveni pozadované doby fritovani vyjméte Casovac z fritézy zatlacenim pravé strany
smérem k sobé (Obr. 12).

Jakmile zaznf zvukovy signal Casovace ohlasujici, ze je jidlo pripravené, vratte jej na fritézu a zatlacte

zp€t na misto.

Po ukonéeném fritovani

Za drzak zvednéte koS do nejvyssi polohy, tj. do polohy pro odkapani tuku (Obr. 8).

Stisknéte uvoliovaci tlacitko a otevrete viko. (Obr. 2)
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Dejte pozor na horké vypary nebo odstrikovani oleje.

Opatrné vyjméte fritovaci kos z fritézy.
Chcete-li odstranit nadbytecny olej nebo tuk, protrepte kos nad fritézou. Hotové jidlo vioZte do
misky nebo cedniku, v némz je vloZen papir sajicf mastnotu, napiiklad kuchyriska utérka.

Stisknutim spinace/vypinae fritézu vypnéte.
Kontrolka na spinaci/vypinaci zhasne.

Po pouziti vytahnéte sitovou zastrcku pristroje ze zasuvky.

Poznamka: Pokud fritézu nepouZivdate pravidelné, doporucujeme vyjmout olej nebo tekuty tuk. Olej a
tekuty tuk skladujte v dobre zavienych nddobach, nejlépe v lednicce nebo na chladném misté.

Mnozstvi, teploty a doba fritovani (Obr. 13)

Obrédzek 13 uvddi prehled mnozstvi, teplot fritovani a doby pripravy riznych typu jidla.Vzdy se ridte
informacemi v této tabulce nebo na obalu potraviny, kterou se chystate fritovat.

Pred cisténim nebo prenasenim fritézy nechte olej nebo tuk zcela vychladnout alespon 4 hodiny.

K cisténi nepouzivejte zadné abrazivni (tekuté) Cistici prostiredky nebo materialy (napriklad
kovové zinky) ani agresivni kapaliny.

Nikdy neponorujte zakladnu fritézy do vody, protoze obsahuje elektrické soucasti a topné télisko.

PFi vyjimani filtru z vika vytahujte ousko filtru nahoru a souasné zatlalte na otviraci krouzek
pod Uchytem. (Obr. 14)

Otevrete viko.

Stisknéte otviraci krouzek vika (1) a zvednéte viko z pristroje (2) (Obr. 15).
Vytahnéte koS na smazeni z pFistroje.

Vyjméte zasobnik na kondenzovanou vodu z fritézy a vylijte jeho obsah (Obr. 16).
A Vyjméte vnitFni fritovaci nadobu z pFistroje a vylijte olej nebo tuk (Obr. 17).

Jednotku Eistéte navlhcenym hadrikem nebo kuchynskou utérkou (s pridavkem myciho
prostiredku).

B Viko, filtr, kos, vnitini nadobu a zésobnik na kondenzovanou vodu umyvejte v horké vodé
s troskou myciho prostredku nebo v mycce.

Poznamka: Chcete-li vycistit filtr, miZete jej pfi cisténi vika nechat ve viku.
[l Oplachnéte soucasti Eerstvou vodou a dikladné je vysuste.

Casti, které Ize myt v myéce
- Viko
- Vnit’ni nddoba
- Vyjimatelny filtr
- Fritovaci ko3
- Zasobnik na kondenzovanou vodu
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Skladovani

Vlozte vSechny soucasti zpét do fritézy a zavrete viko.

Srolujte kabel, vlozte jej do prihradky pro ulozeni kabelu a zasunte zastrcku do
zasuvky (Obr. 18).

Fritézu zvedejte za Gchyty.

Rady pro fritovani

- Prehled cast pripravy a nastaveni teploty uvadi kapitola ,MnoZstvi, teploty a doba fritovani*.

- Opatrné oklepejte z potravin led a protrepanim odstrarite vodu a vlozte je do fritézy az kdyz
jsou dostatecné suché.

- Nefritujte soucasné nadmérna mnozstvi potravin. Nahlédnéte do kapitoly ,,Mnozstvi, teploty a
doba fritovani* (doporucované mnozstvi je vyznaceno indikdtorem @).

Odstranéni nepfijemného zapachu

Urcité potraviny, napriklad ryby, mohou oleji nebo tuku ddt neprijemnou zdpach. Tento zdpach
mUzete neutralizovat ndsledujicim zpUsobem:

Ohrejte olej nebo tuk na teplotu 160 °C.
Vlozte do oleje dva platky chleba nebo nékolik vyhonku petrzele.

Vyckejte az se prestanou tvorit bublinky a pak chléb nebo vyhonky petrzele vyjméte
napriklad pomoci stérky.
Olej nebo tuk bude mit nyni neutrdini chut.

Domaci bramborové hranolky

Nejchutn&jsi a nejkirupavejsi bramborové hranolky pripravite ndsledujicim zplsobem:

Pouzijte tuhé brambory a nakrajejte z nich hranolky. Hranolky omyjte pod studenou vodou.
To zabrdni jejich vzédjemnému slepeni béhem fritovani.

Pozndamka: Hranolky peclivé osuste.

Fritujte je ve dvou fazich: prvni fize bude trvat 4 az 6 minut pfi teploté 160 °C, druhd faze
bude trvat 5 az 8 minut pfi teploté 175 °C. Pfed druhym fritovanim nechte hranolky
vychladnout.

Vlozte doma pfipravené bramborové hranolky do misky a protrepte je.

Ochrana zivotniho prostredi

D Az pristroj doslouzi, nevyhazujte jej do béZného komunalniho odpadu, ale odevzdejte jej do
sbérny uréené pro recyklaci. Pomizete tim chranit Zivotni prostredi (Obr. 19).

Vyjmuti baterie ¢asovace (pouze model HD6159)

Baterie obsahuiji latky, které mohou skodit Zivotnimu prostredi. Nelikvidujte baterie spolu

s béznym komunalnim odpadem, ale odevzdejte je na oficidlnim sbérném misté pro baterie.
Pred likvidaci baterie ¢asovace nebo odevzdanim na oficialnim sbérném misté baterii vzdy
vyjméte.

Vyjméte casovac z pfistroje.

Vyjméte zadni cast ¢asovace pomoci malého plochého sroubovaku.

Vyjméte baterii.
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Zaruka a servis

Pokud byste méli jakykoliv problém nebo byste potrebovali néjakou informaci, navstivte webovou
strdnku spolecnosti Philips www.philips.com, nebo kontaktujte Str'edisko péce o zdkazniky
spolecnosti Philips ve své zemi (telefonnf ¢islo strediska najdete v letdcku s celosvétovou zarukou).
Pokud se ve vasi zemi Stredisko péce o zdkazniky nenachdzi, mizete kontaktovat mistniho
dodavatele vyrobkd Philips nebo oddéleni Service Department of Philips Domestic Appliances and

Personal Care BV.

Reseni problému

Reseni

Problém

Potraviny nemaji
spravné nazldtlou
barvu nebo nejsou
dostatecné
chrupavé.

Fritéza nefunguje.

Fritéza vydava
nepifjemny zdpach.

Vypary vystupujf
z jinych mist nez
z filtru.

Olej nebo tuk
vytéka pres hrany
fritézy.

Mozna pricina

Zvolili jste pAli§ nizkou
teplotu.

Jidlo jste nefritovali
dostate¢né dlouhou
dobu.

Ve fritovacim kosi je
prli§ mnoho potravin.

Aktivovala se
bezpecnostni tepelnd
pojistka.

Vyjimatelny filtr je
nasakly.

Olej nebo tuk jiz
nejsou cerstvé.

Pouzity olej nebo tuk
nenf vhodny pro
fritovan( potravin.

Nezavreli jste radné
viko.

Vyjimatelny filtr je
nasakly.

Ve fritéze je prilis
mnoho oleje nebo
tuku.

Potraviny obsahujf
mnoho vihkosti.

Ve fritovacim kosi je
pifli§ mnoho potravin.

Informace o spravné teploté ziskdte na obalu
potraviny, kterou se chystdte fritovat, nebo
v kapitole ,MnoZstvi, teploty a doby fritovan(*.

Spravna doba fritovédn( je uvedena na balenf
potraviny, kterou se chystdte fritovat, nebo
v kapitole ,Mnozstvi, teploty a doba fritovani*.

Nikdy najednou nesmazte vice jidla, nez je
mnozstvi uvedené v kapitole ,,Mnozstvi, teploty a
doby fritovdni*.

O vyménu pojistky pozddejte zdstupce
spolecnosti Philips nebo servisnf stredisko
autorizované spolecnostf Philips.

Vyjméte filtr a umyjte jej v horké vodé s mycim
prostredkem nebo v mycce.

Olej nebo tuk vymérite. Pravidelné olej nebo tuk
precedte, tim ho udrzite déle cerstvy.

Pouzivejte olej nebo tuk dobré kvality. Nikdy
nemichejte dva rdzné druhy oleje nebo tuku.

Rddng zavrete viko.

Vyjméte filtr a umyjte jej v horké vodé s mycim
prostrfedkem nebo v mycce.

Zkontrolujte, zda hladina oleje nebo tuku ve
fritéze nepreekracuje maximalni hladinu.

Pred smazenim jidlo rddné vysuste a fritujte je
v souladu s timto ndvodem k pouZzitf.
Nikdy najednou nesmazte vice jidla, nez je

mnozstvi uvedené v kapitole ,,Mnozstvi, teploty a
doby fritovani*.
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Problém Mozna pficina Reseni

Olej nebo tuk pfi Potraviny obsahujf Pred smazenim potraviny rddné vysuste.
fritovani nadmérmé  mnoho vihkosti.

pén.

Pouzity olej nebo tuk Pouzivejte olej nebo tuk dobré kvality. Nikdy
nenf vhodny pro nemichejte dva rdzné druhy oleje nebo tuku.
fritovani potravin.

Nevycistili jste rddné Vnit'ni nddobu cistéte podle instrukcl v tomto
vnitin{ nadobu. navodu.
Nenf viozen filtr Navstivte web spole¢nosti Philips na adrese www.
nebo je filtr philips.com nebo se obrat'te na mistntho

poskozeny. obchodniho zdstupce spole¢nosti Philips
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Uldine kirjeldus (Jn 1)

Kaas

Eemaldatay, pestav filter

Frittimiskorv

Eemaldatav sisemine ndu

Kaanevabastusnupp

Digitaalne, eemaldatav taimer (ainult mudel HD6159)
Temperatuuriregulaator

Temperatuuri margutuli

Sisse-vdlja IUliti koos ,, Toide sees” mdrgutulega
Kondensvee anum

Toitejuhtme hoiustamispesa

Toitejuhe

~[=T-Tololnlmlclofol>]

Tahelepanu
Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit ja hoidke see edaspidiseks alles.

Hoiatus

Enne seadme Uhendamist kontrollige, kas seadmele margitud toitepinge vastab kohaliku

vooluvdrgu pingele.

- Arge kasutage seadet, kui selle pistik, toitejuhe vai seade ise on kahjustatud.

- Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle ohtlike olukordade viltimiseks uue vastu vahetama
Philips, Philipsi volitatud hoolduskeskus voi samavédrset kvalifikatsiooni omav isik.

- Seda seadet ei tohiks fuusiliste puuetega ja vaimuhairetega isikud (kaasa arvatud lapsed) nii
kogemuste kui ka teadmiste puudumise t&ttu seni kasutada, kuni nende ohutuse eest vastutav
isik neid ei valva v&i pole seadme kasutamise kohta juhiseid andnud.

- Jalgige, et lapsed ei saaks seadmega mangida.

- Hoidke toitejuhe laste kieulatusest kaugemal. Arge jitke toitejuhet Ule lauaserva v&i tédpinna
rippuma, millel seade asub.

- Uhendage seade ainult maandatud pistikupessa.

- Valmistamise ajal tuleb kaanes olevast filtrist kuuma auru. Hoidke kded ja ndgu kuumast aurust
eemal. Samuti olge ettevaatlik ka fritteri kaane avamisel, sest fritterist eraldub kuuma auru.

Ettevaatust

- Alati viige seade remontimiseks vai kontrollimiseks Philipsi volitatud hoolduskeskusse. Arge
parandage seadet ise, vastasel juhul muutub garantii kehtetuks.

- Paigaldage seade horisontaalsele, tasasele ja kindlale pinnale.

- Arge puudutage vaateakent, sest see liheb frittimise ajal kuumaks.

- Frittige toit kuldkollaseks v&i pruuniks ning eemaldage kérbenud osad! Arge frittige tarklist
sisaldavaid, nt kartuli- ja teraviljatooteid temperatuuril, mis on kdrgem kui 175 °C (et vdhendada
akrtidlamiidi teket).

- Arge frittige selles seadmes aasia riisikooke (v3i sarnast tiilipi toitu). See v3ib tekitada rikkalikke
pritsmeid v&i hddaohtlikke &li- v&i rasvamulle.

- Veenduge selles, et fritter oleks Ulevoolamise v&i Ulekuumenemise valtimiseks alati tédidetud oli
vOi rasvaga sisemise ndu sisekiilgedel oleva ,,MIN" vai ,,MAX" mirgise vahelise tasemeni.

- Arge lillitage seadet sisse enne, kui olete selle &li vi rasvaga taitnud, vastasel juhul vaite seadme
kahjustada.

- Seda seadet saab kasutada ainult koduses majapidamises. Seadme vdarkasutusel, kasutamisel
professionaalsel voi poolprofessionaalsel eesmargil, aga ka siis kui seadet ei kasutata
kasutusjuhendile vastavalt, kaotab garantii kehtivuse, kusjuures Philips ei v&ta endale vastutust
pShjustatud kahjustuste eest.
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Elektromagnetilised viljad (EMF)
See Philipsi seade vastab kdikidele elektromagnetilisi valju (EMF) késitlevatele standarditele. Kui
seadet kdsitsetakse digesti ja kdesolevale kasutusjuhendile vastavalt, on seadet tdnapdeval
kasutatavate teaduslike teooriate jdrgi ohutu kasutada.

Ettevalmistus kasutamiseks

Puhastage seadet enne selle esmakordset kasutamist (vt punkti “Puhastamine”).
Vajutage kaane avamiseks vabastusnupule. Kaas avaneb automaatselt (Jn 2).
Vaadake 6li/rasva tabelist, kui palju 6li voi rasva peate fritterisse panema (Jn 3).

Taitke fritter oli, vedela frittimisrasva voi sulatatud tahke rasvaga ,,MIN” ja ,,MAX” vahelise
tasemeni ning sulgege kaas. (Jn 4)

Arge liilitage seadet sisse enne, kui te pole selle 6li v&i rasvaga tiitnud.

Oli ja rasv

Arge segage omavahel erinevat liiki 6li voi rasva ning irge lisage uut 6li voi rasva kasutatud Slile
VvOi rasvale.

Soovitame kasutada praadimisdli véi vedelat praadimisrasva. Eelistama peaks kodgiviljadest pressitud
oli vai kiillastamata rasvaineterikast rasva (nt linoolhappega), nagu soja-, maapahkli-, maisi- voi
péevalilledli.

Kuna 8li ja rasv kaotavad oma soodsad omadused Usna kiiresti, peaksite &li v3i rasva regulaarselt
vahetama (parast 10-12 kasutuskorda).

Vahetage 0li v&i rasva, kui see hakkab kuumutamisel vahutama, sellel on kirbe maitse v&i I16hn voi kui
see muutub tumedaks ja / voi venivaks.

Tahke rasv

Véite kasutada ka tahket frittimisrasva. Selle kasutamisel peate rasva pritsimise, seadme
Ulekuumenemise voi kahjustamise drahoidmiseks erilisi ettevaatusabindusid kasutama.

Tiikeldage uus tahke rasv ja sulatage pannil madalal temperatuuril.
Kallake sulanud rasv ettevaatlikult fritterisse.
Hoidke sulatatud rasvaga taidetud fritterit toatemperatuuril.

Kui rasv muutub vaga kiilmaks, voib see hakata iilessulamise ajal pritsima. Pritsimise
viltimiseks torgake kahvliga hangunud rasva sisse augud (Jn 5).

Seejuures olge ettevaatlik, et te ei kahjustaks kiitteelementi.

Seadme kasutamine

Frittimine

Frittimise ajal padseb kaanes olevast filtrist kuuma auru valja.

Vétke kogu toitejuhe juhtmepesast vilja ning lilkake pistik pistikupessa (Jn 6).
Fritteri sisseliilitamiseks vajutage sisse-vilja lilitile.
D, Toide sees” margutuli sisse-vilja lilitil ja temperatuuri margutuli hakkavad pélema.

Valige temperatuuriregulaatoriga néutud temperatuur. (Jn 7)
Noutava temperatuuri vddrtus leidke frititava toidu pakendilt vai pt ,,Kogused, temperatuurid ja
frittimisajad”.
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Markus: Fritteri soojenemise ajaks vaite korvi fritterisse jdtta.

Oodake, kuni temperatuuri indikaatortuli kustub (selleks kulub 10-15 minutit).

Tostke korv kiaepidemest hoides korgeimasse asendisse (Jn 8).

A Vajutage kaane avamiseks vabastusnupule. Kaas avaneb automaatselt (Jn 2).

Eemaldage korv seadmest ja asetage frititav toit frittimiskorvi.

Bl Laske korv ettevaatlikult fritterisse. Kuid irge seda veel Slisse voi rasvasse langetage (Jn 9).
EX sulgege kaas.

Ainult mudel HD6159: seadistage noutud frittimisaeg (vt selle pt 6iku ,, Taimer”).
Fritterit v&ib kasutada ka taimerit seadistamata.

Vajutage korvi (1) kaepidemel olevale vabastusnupule ja pange kaepide ettevaatlikult vastu
fritterit kokku (2) (Jn 10).

D Korv laskub kdige madalamasse asendisse.

Frittimise ajal temperatuuri margutuli kord sittib ja kord kustub, andes marku sellest, et kiittekeha

[Ulitatakse Sige temperatuuri hoidmiseks nii sisse kui ka vélja.

Taimer (ainult mudel HD6159)

Taimer naitab, et frittimisaeg on I6ppenud, kuid ei liilita seadet valja.

Taimeri seadistamine

Valige taimeri nupu abil frittimisaeg minutites. (Jn 11)
D Seadistatud aeg kuvatakse ekraanile.

Minutite kiireks seadistamiseks hoidke nuppu all. Kui olete sobiva frittimisaja sisestanud,
vabastage nupp.

Maksimaalne seadistusaeg on 99 minutit.

D Mbéni sekund parast taimeri seadistamist hakkab taimer aega loendama.

sekundites.

Markus:Taimeri seadistuse tiihistamiseks hoidke taimeri nuppu 2 sekundit all (ajal, mil taimer vilgub),
kuni ilmub ndit ,,00”.

Kui eelnevalt seadistatud aeg moodub, annab taimer helisignaali. 10 sekundi moodudes annab
taimer uuesti helisignaali. Helisignaali katkestamiseks vajutage taimeri nupule.

Taimeri eemaldamine
Taimer on eemaldatav. See vdimaldab teil taimer endaga teise ruumi kaasa vtta. Sellisel viisil kuulete
toidu valmimise helisignaali Ukskdik kus te ka ei viibiks.

Parast seda kui olete noutud frittimisaja seadistanud, eemaldage taimer fritterist, tommates
paremat airt enda poole (Jn 12).

Kui taimer on frititava toidu valmimise helisignaali andnud, naaske fritteri juurde ja likake taimer

fritterisse tagasi.

Parast frittimist

Tostke korv kiaepidemest korgeimasse asendisse, s.t nrgumisasendisse (Jn 8).
Kaane avamiseks vajutage avamisnupule. (Jn 2)

Hoiduge kuuma auru ja véimalike Slipritsmete eest.

Vétke frittimiskorv ettevaatlikult fritterist vilja.
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Liigse oli v3i rasva eemaldamiseks raputage korvi fritteri kohal. Pange frititud toit ndusse v&i Sliimava
paberiga, nt kdogipaberiga kaetud kurnséelale.

Fritteri valjaliilitamiseks vajutage sisse-vilja liilitile.
Lulitilolev ,, Toide sees” mdrgutuli kustub.

Pirast seadme kasutamist votke toitejuhe pistikupesast vilja.

Mearkus: Kui te ei kasuta fritterit korrapdraselt, kallake 6li voi vedel rasv vdlja. Hoiustage hdstisuletud
nousse kallatud 6li voi vedel rasv eelistatavalt kiilmikusse v6i jahedasse kohta.

Kogused, temperatuurid ja frittimisajad (Jn 13)

Jooniselt 13 leiate Ulevaate erinevat tllpi toidu kogustest, frittimistemperatuuridest ja
valmistusaegadest. Alati po6rake tdhelepanu selles tabelis toodud voi frititava toidu pakendil olevale
teabele.

Enne fritteri puhastamist voi liigutamist laske Slil voi rasval vahemalt 4 tundi jahtuda..

Arge kasutage seadme puhastamiseks abrasiivseid (vedelaid) puhastusvahendeid v&i materjale (nt
kiidrimiskasna).

Arge loputage fritteri korpust vees, sest korpuses on nii elektrilised komponendid kui ka
kittekeha.

Filtri eemaldamiseks kaanest tommake filtrit darest iilespoole ja samal ajal vajutage aare all
olevale sakile. (Jn 14)

Avage kaas.

Vajutage kaane vabastuskapale (1) ja tostke kaas seadmest (2) valja (Jn 15).

Tostke frittimiskorv seadmest vilja.

Eemaldage kondensvee anum fritterist ja tiihjendage see (Jn 16).

A Tastke sisendu seadmest ja valage 8li v&i rasv vilja (Jn 17).

Puhastage korpust niiske lapiga (koos vihese nSudepesuvahendiga) ja/voi kdogipaberiga.

[ 8 | Puhastage kaas, filter, korv, sisenou ja kondensvee anum kuuma vee ja vahese
noudepesuvahendiga voi ndudepesumasinas.

Markus: Kaane puhastamise ajaks véite puhastatava filtri ka kaane sisse jdtta.
[l Loputage osi virske veega ja kuivatage neid hoolikalt.

Noudepesumasinaga pestavad osad
- Kaas
- Sisemine ndu
- Eemaldatav filter
- Frittimiskorv
- Kondensvee anum

Pange koik osad tagasi fritterisse ja sulgege kaas.

Keerake toitejuhe kokku ja sisestage juhtme hoiustuspessa ning kinnitage pistik
pistikukinnitussalku (Jn 18).
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Tostke fritterit kaepidemest hoides.

Nouandeid frittimiseks

- Ulevaate saamiseks valmistusaegadest ja temperatuuriseadetest vaadake pt , Kogused,
temperatuurid ja frittimisajad”.

- Raputage v8imalikult palju jadd ja vett toiduainetelt dra ning kuivatage need korralikult kuivaks.

- Arge frittige korraga suuri koguseid.Vaadake pt ,,Kogused, temperatuurid ja frittimisajad”
(soovitatavad kogused on margistatud @).

Ebameeldiva I6hna kérvaldamine

Teatud toiduained, eriti kala, voivad dlile voi rasvale anda ebameeldivat [6hna. Selle 16hna
neutraliseerimiseks toimige jargnevalt:

Kuumutage 8li vi rasv temperatuurini 160 °C.
Pange kaks ohukest leivatiikki voi moned petersellioksad olisse.

Oodake, kuni mulle enam ei ilmu, ning seejarel votke leivatiikid voi petersellioksad fritterist
kaabitsa abil valja.
NUUid on 8li v&i rasv taas neutraalse maitsega.

Kodused friikartulid

Maitsvaid ja krébedaid frilkartuleid vSite teha jargmisel viisil:

Kasutage varajasi kartuleid ja 16igake need kangideks. Loputage kiilma kraaniveega.
Niiviisi ei kleepu kartulid frittimise ajal omavahel kokku.

Markus: Kuivatage kartulikange hoolikalt.

Frittige friikartulid kahes etapis: esimest korda 4-6 minutit 160 °C juures, teist korda 5-8
minutit 175 °C temperatuuri juures. Laske friikartulitel enne teistkordset frittimist jahtuda.

Pange omavalmistatud friikartulid ndusse ja raputage neid.

Keskkonnakaitse

D Todea I6pus ei tohi seadet tavalise olmeprigi hulka visata. Seade tuleb imbertdotlemiseks
ametlikku kogumispunkti viia. Seda tehes aitate keskkonda saasta (Jn 19).

Taimeri patarei eemaldamine (ainult mudel HD6159)

Patareid voivad sisaldada keskkonda saastavaid aineid. Arge heitke patareisid tavaliste
kodumajapidamisheitmete hulka, vaid utiliseerige need ametlikus patareide kogumiskohas.
Alati eemaldage patareid enne, kui utiliseerite ja kaitlete taimeri ametlikus kogumiskohas.

Eemaldage taimer seadmest.
Eemaldage taimeri tagakaas vaikese lameda kruvikeerajaga.
Eemaldage aku.

Garantii ja hooldus

Kui vajate infot v&i on teil mdni probleem, killastage Philipsi veebisaiti aadressil www.philips.com voi
votke Uhendust oma riigi Philipsi klienditeeninduskeskusega (telefoninumbri leiate garantiilehelt). Kui
teie riigis ei ole klienditeeninduskeskust, pd6rduge kohaliku Philipsi toodete edasimiija poole vai
votke Uhendust Philips Domestic Appliances and Personal Care BV teenindusosakonnaga.
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Lahendus

Frititud toit ei ole
kuldpruun ja/vai
krobe.

Fritter ei toota

Fritterist tuleb
kirbet
ebameeldivat
[6hna

Auru tuleb mitte
ainult filtrist, vaid
ka muudest
kohtadest.

Frittimise kdigus
voolab dli voi
rasva Ule seadme
nurkade.

Oli vai rasv
vahutab frittimise
kdigus tugevasti.

Vaoimalik pohjus

Olete seadistanud liiga
madala temperatuuri.

Te pole toitu piisavalt
kaua frittinud.

Frittimiskorvis on liiga
palju toiduaineid.

TermokaitselUliti on
aktiveeritud.

Eemaldatav filter on
ummistunud.

QOli vai rasv ei ole enam
varske.

Oli vi rasv, mida olete
kasutanud, ei sobi toidu
frittimiseks.

Te pole kaant korralikult
sulgenud.

Eemaldatav filter on
ummistunud.

Fritteris on liiga palju oli
vOi rasva.

Toit sisaldab liiga palju
vett.

Frittimiskorvis on liiga
palju toiduaineid.

Toit sisaldab liiga palju
vett.

Leidke frititava toidu pakendilt vai pt ,,Kogused,
temperatuurid ja frittimisajad” Sige
frittimistemperatuur.

Leidke frititava toidu pakendilt vai pt ,,Kogused,

temperatuurid ja frittimisajad” Sige frittimisaeg.

Kunagi drge frittige korraga pt ,,Kogused,
temperatuurid ja frittimisajad” toodud kogusest
rohkem toitu.

Poorduge Philipsi mitgiesindaja poole voi
Philipsi volitatud hoolduskeskusse ja laske kaitse
dra vahetada.

Eemaldage filter ja puhastage seda natukese
noudepesuvedelikuga kuumas vees vGi
ndudepesumasinas.

Vahetage 0li voi rasv vilja. Filtreerige regulaarselt
Bli vOi rasva, sest see voimaldab dli voi rasva
kauem kasutada.

Kasutage kvaliteetset 8li vai rasva. Arge kasutage
korraga erinevaid dlisid ega rasvu.

Sulgege kaas korralikult.

Eemaldage filter ja puhastage seda natukese
noudepesuvedelikuga kuumas vees voi
ndudepesumasinas.

Kontrollige, ega dli voi rasva tase ei Uleta
maksimaalse taseme marki.

Kuivatage toit enne frittimist korralikult ja frittige
toit vastavalt kasutusjuhendi juhistele.

Kunagi drge frittige korraga pt ,,Kogused,
temperatuurid ja frittimisajad” toodud kogusest
rohkem toitu.

Kuivatage toitu hoolikalt enne frittimist.
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Lahendus

Fitter puudub voi
filter on
kahjustatud.

Véimalik pohjus

Oli vai rasv, mida olete
kasutanud, ei sobi toidu
frittimiseks.

Te pole sisemist néud
korralikult puhastanud.

Kasutage kvaliteetset i vai rasva. Arge kasutage
korraga erinevaid dlisid ega rasvu.

Puhastage sisemine ndu nii nagu oli
kasutusjuhendis kirjeldatud.

Palun kilastage Philipsi veebisaiti www.philips.
com v&i péorduge kohaliku Philipsi tootemUitja
poole.
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Opci opis (SI. 1)

Poklopac

Odvojivi perivi filtter

Kosara za przenje

Odvojiva unutarnja posuda

Gumb za otvaranje poklopca

Digitalni odvojivi timer (samo HD6159)
Kontrola temperature

Indikator temperature

Prekidac za ukljucivanje/iskljucivanje s lampicom napajanja
Spremnik za kondenzat

Odjeljak za odlaganje kabela

Kabel

(~I=T-TrlolnImlc ol l>]

Vazno
Prije koriStenja aparata pazljivo procitajte ovaj korisnicki prirucnik i spremite ga za buduce potrebe.

Upozorenje

- Prije prikljucivanja aparata provjerite odgovara li mrezni napon naveden na aparatu naponu
lokalne mreze.

- Aparat nemojte koristiti ako su utikac, kabel za napajanje ili sam aparat osteceni.

- Ako se kabel za napajanje osteti, mora ga zamijeniti tvrtka Philips, ovlasteni Philips servisni centar
ili neka druga kvalificirana osoba kako bi se izbjegle potencijalno opasne situacije.

- Ovaj aparat nije namijenjen osobama (ukljucujudi djecu) sa smanjenim fizickim ili mentalnim
sposobnostima niti osobama koje nemaju dovoljno iskustva i znanja, osim ako im je osoba
odgovorna za njihovu sigurnost dala dopustenje ili ih uputila u koriStenje aparata.

- Malu djecu je potrebno nadzirati kako se ne bi igrala s aparatom.

- Kabel za napajanje drzite izvan dohvata djece. Pazite da kabel za napajanje ne visi preko ruba
stola ili radne povriine na kojoj aparat stoji.

- Prikljucite aparat samo u uzemljenu zidnu utic¢nicu.

- Tijekom przenja kroz filter izlazi vruca para. Pazite da vam ruke i lice budu na sigurnoj udaljenosti
od pare. Budite oprezni i prilikom otvaranja poklopca.

Oprez

- Aparat uvijek dostavite u ovlasteni servisni centar tvrtke Philips na ispitivanje i popravak. Ne
pokusavajte ga sami popraviti jer ¢e u tom slucaju jamstvo prestati vrijediti.

- Aparat stavite na vodoravnu, ravnu i stabilnu povrsinu.

- Ne dirajte prozor¢i¢ jer se zagrije tijekom przenja.

- Hranu przite dok ne postane zlatnozuta, a ne tamna ili smeda i uklonite ostatke przenja. Hranu
koja sadrzi puno skroba, poput krumpira ili proizvoda od Zitarica, nemojte prziti na
temperaturama iznad 175°C (kako bi se smanjilo nastajanje akrilamida).

- U ovom uredaju nemojte prriti azijske kolacice od rize (ili slicnu hranu).To moZe izazvati jako
prskanje ulja i mjehurice u ulju ili masti.

- Pazite da friteza uvijek bude napunjena uljem ili mas¢u do razine izmedu oznaka “MIN" i “MAX’
s unutarnje strane posude kako bi se sprijecilo prelijevanje ili pregrijavanje.

- Nemojte ukljucivati aparat prije no sto ste ga napunili uljem ili mascu jer ga time moZete ostetiti.
- Ovaj aparat namijenjen je isklju¢ivo uporabi u kucanstvu. Ako se koristi nepravilno ili se koristi u
profesionalne ili poluprofesionalne svrhe te na nacin koji nije u skladu s uputama za uporabu,
jamstvo prestaje vaziti i tvrtka Philips se odrice bilo kakve odgovornosti za prouzrocenu stetu.
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Elektromagnetska polja (EMF)
Ovaj proizvod tvrtke Philips sukladan je svim standardima koji se ticu elektromagnetskih polja (EMF).
Ako aparatom rukujete ispravno i u skladu s uputama iz ovog prirucnika, prema dostupnim
znanstvenim dokazima on ¢e biti siguran za uporabu.

Priprema za uporabu

Prije prvog koritenja ofistite uredaj (vidi poglavlje ‘Cid¢enje’).
Pritisnite gumb za otpustanje i otvorite poklopac. On se otvara automatski (SI. 2).

Pogledajte tablicu ulja/masti kako biste odredili koliko ulja ili masti trebate staviti u
fritezu (SI. 3).

Suhu fritezu napunite uljem, teku¢om maséu za przenje ili otoplijenom ¢vrstom mascu do
razine izmedu oznaka ‘MIN’ i ‘MAX’ te zatvorite poklopac. (SI. 4)

Aparat nemoijte ukljuivati prije nego Sto je napunite uljem ili maséu.

Ulje i mast

Nikada ne mijesajte razlicite vrste ulja ili masti i nikad ne dodavajte svjeze ulje ili mast u ve¢
koristeno ulje ili mast.

Preporucujemo da koristite ulje ili teku¢u mast za przenje. Po moguénosti koristite biljno ulje ili mast
bogatu nezasi¢enim masnoc¢ama (primjerice linolenska kiselina) poput sojinog ulja, ulja arasida,
kukuruznog ili suncokretovog ulja.

Bududi da ulje i mast brzo gube korisna svojstva, trebate ih redovito mijenjati (nakon 10-12 puta).
Ulje ili mast uvijek zamijenite ako se pocne pjeniti nakon zagrijavanja, dobije jak miris ili okus te ako
potamni i/ili postane poput sirupa.

Cvrsta mast

Moze se koristiti ¢vrsta mast za przenje, ali u tom slucaju su potrebne posebne mjere opreza kako bi
se sprijecilo prskanje masti, pregrijavanje ili ostec¢enje grijac¢ih elemenata.

Ako Zelite koristiti nove komade masti, polako ih otopite u obi¢noj tavi na laganoj vatri.
Rastoplienu mast pazljivo ulijte u fritezu.
Fritezu sa stvrdnutom mascu Cuvajte na sobnoj temperaturi.

Ako se mast jako ohladi, moze prskati prilikom topljenja.Vilicom izbusite nekoliko rupa u
stvrdnutoj masti kako se to ne bi dogodilo (SI. 5).

Pazite da vilicom ne oStetite unutarnju posudu.

Koristenje aparata

Przenje

Tijekom przenja iz filtera na poklopcu izlazi vruca para.

Izvadite cijeli mrezni kabel iz pretinca za kabel i ukljuéite utika¢ u zidnu utiénicu (SI. 6).

Za ukljucivanje friteze pritisnite prekidac za ukljuivanje/iskljuéivanje na uredaju.

D Ukljudit ¢e se lampica napajanja na prekidacu i lampica za temperaturu.

Postavite regulator temperature na odgovaraju¢u temperaturu. (SI.7)

Potrebnu temperaturu potrazite na pakiranju hrane koju zelite prziti ili pogledajte poglavlje ‘Kolicine,
temperature i vrijeme przenja’.
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Napomena: MoZete ostaviti koSaru u fritezi dok se ona zagrijava.

Pri¢ekajte dok se indikator temperature ne ugasi (to traje 10-15 minuta).
Podignite rucicu s kosarom u najvisi polozaj (SI. 8).

A Pritisnite gumb za otpustanje i otvorite poklopac. On se otvara automatski (Sl. 2).
Izvadite koSaru iz friteze i stavite u nju hranu koju Zelite prziti.

Bl Pazljivo stavite kosaru u fritezu. Nemoijte je jos spustati u ulje ili mast (SI. 9).

El Zatvorite poklopac.

Samo HD6159: Podesite odgovarajuée vrijeme przenja (vidi odjeljak ‘Timer’ u ovom
poglavlju).
Aparat mozete koristiti i bez postavljanja timera.

Pritisnite gumb za otpustanje na rucici kosare (1) i pazljivo sklopite rucku uz fritezu
(2) (SI.10).

D Kosara se spusta u najnizi polozaj.

Tijekom przenja indikator temperature se povremeno pali i gasi. To znaci da se grija¢i element

ukljucuje i iskljuuje odrzavajuci odgovaraju¢u temperaturu.

Timer (samo HD6159)
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Timer oznacava kraj pripreme, ali NE iskljucuje aparat.

Podesavanje timera

Pritisnite gumb timera za unos vremena przenja u minutama. (SI.11)
D Postavljeno vrijeme Ce se vidjeti na zaslonu.

Drzite gumb pritisnutim kako biste brze pomicali minute. Kada postavite Zeljeno vrijeme
przenja, otpustite gumb.

Maksimalno vrijeme koje se moZze postaviti je 99 minuta.

D Nekoliko sekundi nakon unosa vremena przenja, timer ¢e zapoceti odbrojavanije.

D Tijekom odbrojavanja preostalo vrijeme przenja treperi na zaslonu. Zadnja minuta se
prikazuje u sekundama.

Napomena: Postavku timera moZete izbrisati pritiskom na gumb timera u trajanju od 2 sekunde (u
trenutku kada timer zatreperi) dok se ne pojavi ‘00’

Kada postavljeno vrijeme istekne, timer odasilje zvucni signal. Nakon 10 sekundi zvucni signal

se ponavlja. Za isklju¢ivanje signala pritisnite gumb timera.

Uklanjanje timera

Timer se moZe ukloniti. To vam omogucava da ga odnesete u drugu prostoriju. Na taj na¢in mozete

¢uti zvucni signal koji oznacava da je przena hrana spremna.

Nakon Sto ste podesili vrijeme przenja, uklonite timer iz friteze povlacenjem desne strane
prema sebi (SI. 12).

Kada se timer oglasi zvucnim signalom kako bi oznacio da je przena hrana spremna, vratite ga u

fritezu.

Nakon przenja

Podignite rucicu i koSaru u najvisi polozaj, tj. u polozaj za cijedenije (SI. 8).
Pritisnite gumb za otpustanje kako biste otvorili poklopac. (SI.2)

Pazite na paru i moguce prskanje ulja.
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Pazljivo izvadite kosaru iz friteze.

Za uklanjanje suvisnog ulja ili masti protresite kosaru iznad friteze. Przenu hranu stavite u posudu ili
cjedilo s papirom za upijanje, primjerice kuhinjskim papirom.

Za iskljucivanije friteze pritisnite prekidac za ukljucivanje/iskljucivanje na uredaju.

Lampica napajanja na prekidacu za ukljucivanje/iskljucivanje se gasi.

Nakon koriStenja aparat iskljucite iz struje.

Napomena:Ako ne koristite fritezu redovito, uklonite ulje ili tekucu mast. Spremite ulje ili tekucu mast u
dobro zatvorene posude, po mogucnosti u hladnjak ili na hladno mijesto.

Kolicine, temperature i vrijeme przenja (SI. 13)

Na slici 13 pronadi ¢ete pregled koli¢ina, temperatura i vremena przenja za razli¢ite vrste hrane.
Uvijek se pridrzavajte informacija u toj tablici ili na pakiranju hrane koju cete prziti.

Ciscenje

Neka se ulje ili mast hlade najmanje 4 sata prije CiS¢enja ili premjestanja friteze.

Ne koristite nikakva abrazivna (tekuca) sredstva ili materijale (npr. spuzvu za ribanje) za ciS¢enje
friteze.

Kué¢iste friteze nemojte uranjati u vodu jer sadrzi elektricne komponente i element za grijanje.

Povucite filter prema gore i istovremeno pritisnite jezicac ispod njega kako biste uklonili filter
iz poklopca. (SI.14)

Otvorite poklopac.

Pritisnite jeziac za otpustanje poklopca (1) i podignite poklopac s uredaja (2) (SI. 15).
Izvadite kosaru iz friteze.

Uklonite spremnik za kondenzat iz friteze i ispraznite ga (SI. 16).

A 1zvadite unutarnju posudu iz friteze i izlijte ulje ili mast (SI.17).

Ocistite kuciste friteze vlaznom tkaninom (s malo sredstva za pranje) i/ili kuhinjskim papirom.

Bl Oxcistite poklopac, filter, kosaru, unutarnju posudu i spremnik za kondenzat toplom vodom s
malo sredstva za pranje ili u perilici za posude.

Napomena: Kod ciscenja filtera moZete ga i ostaviti na njegovom mjestu dok Cistite poklopac.
[El Isperite dijelove ¢istom vodom i dobro ih osusite.

Dijelovi koji se mogu prati u perilici
- Poklopac
- Unutarnja posuda
- Odvojivi filter
- Kosara za przenje
- Spremnik za kondenzat

Vratite sve dijelove u/na fritezu i zatvorite poklopac.

Kabel namotajte, stavite ga u spremiste i utaknite na mjesto za odlaganje (SI. 18).

Fritezu podignite za rucice.
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Savjeti za przenje

- Pregled vremena przenja i postavki temperature potrazite u poglavlju ‘Koli¢ine, temperature |
vremena przenja’.

- Pazljivo otresite $to je moguce vise leda i vode s hrane i dobro je osusite.

- Nemojte prziti velike kolicine hrane istovremeno. Pogledajte poglavije ‘Koli¢ine, temperature i
vremena przenja’ (preporucljiva koli¢ina oznacena je s @).

Uklanjanje nezeljenih okusa

Od nekih vrsta hrane, posebno ribe, ulje ili mast mogu poprimiti neugodan okus. Kako biste ga
neutralizirali:

Zagrijte ulje ili mast na temperaturu od 160°C.
Stavite dvije tanke kriSke kruha ili nekoliko listi¢a persina u ulje.

Pri¢ekajte dok se prestanu pojavljivati mjehurici i lopaticom izvadite kruh ili persin iz friteze.
Ulje ili mast sada ponovno imaju neutralan okus.

Domacdi przeni krumpirici

Najukusnije i najhrskavije przene krumpiriée moZzete pripremiti na sljedeci nacin:

Ogulite krumpir i narezite ga na Stapice. Stapice isperite hladnom vodom.
To ce sprijeciti da se prilikom przenja lijepe jedan za drugi.

Napomena: Dobro osusite krumpir.

Krumpir przite dva puta: prvi put 4-6 minuta pri temperaturi od 160°C, a drugi put 5-8
minuta pri temperaturi od 175°C. Ostavite ga da se ohladi prije drugog przenja.

Krumpiriée stavite u posudu i protresite.

Zastita okolisa

D Aparat koji se vise ne moze koristiti nemojte odlagati s uobi¢ajenim otpadom iz kucanstva,
nego ga odnesite u predvideno odlagaliSte na recikliranje. Time cete pridonijeti ocuvanju
okolisa (SI.19).

Uklanjanje baterije timera (samo HD6159)

Baterije sadrze tvari koje mogu zagaditi okolis. Nemojte bacati baterije s normalnim kuénim
otpadom, nego ih odlazite na sluzbenom mijestu za odlaganje baterija. Uvijek uklonite bateriju
timera prije no Sto ga bacite i timer predajte na sluzbenom mjestu za prikupljanje otpada.

Izvadite timer iz uredaja.
Uklonite straznji dio timera pomocu malog plosnatog odvijaca.

Izvadite bateriju.

Jamstvo i servis

Ako vam je potrebna informacija ili imate problem, posjetite web-stranicu www.philips.com ili se
obratite Philips centru za korisnike u svojoj drzavi (broj se nalazi u medunarodnom jamstvenom
listu). Ako u vasoj drzavi ne postoji centar za korisnike, obratite se lokalnom prodavacu Philips
proizvoda ili servisnom odjelu Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.
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RjeSavanje problema

Problem

Przena hrana
nema zlatno-
smedu boju i/ili
nije hrskava.

Friteza ne radi.

|z friteze se Siri jak
neugodan miris.

Para izlazi iz
drugih otvora
osim filtera.

Tijekom przenja
ulje ili mast se
prelijeva preko
ruba friteze.

Ulje ili mast se
jako pjene
tijekom przenja.

Moguci uzrok

Odabrali ste prenisku
temperaturu.

Hranu niste przili
dovoljno dugo.

U koSari je previse
hrane.

Termalni osigurac je
aktiviran.

Odvojivi filter je
zalepljen.

Ulje ili mast viSe nisu
svjezi.

Vrsta ulja ili masti koju
koristite nije pogodna

za duboko przenje.

Niste dobro
zatvorili poklopac.

Odvojivi filter je
zalepljen.

U fritezi je previse ulja

ili masti.

Hrana sadrzi previse
vlage.

U kosari je previse
hrane.

Hrana sadrzi previse
vlage.

Rjesenje

Ispravnu temperaturu potrazite na pakiranju hrane
koju Zelite prziti ili u poglaviju “Kolicine,
temperature i vremena przenja”.

Ispravno vrijeme przenja potrazite na pakiranju
hrane koju zelite prziti ili u poglaviju “Kolicine,
temperature i vremena przenja’”.

Nikada nemojte istovremeno prZiti vise hrane od
koli¢ine navedene u poglavlju ‘Kolic¢ine,
temperature i vremena przenja’.

Obratite se prodavacu proizvoda tvrtke Philips ili
servisnom centru koji je ovlastila tvrtka Philips i
zamijenite osigurac.

Izvadite filter i ocistite ga toplom vodom s malo
sredstva za ciscenje ili u perilici za posude.

Promijenite ulje ili mast. Redovito cijedite ulje ili
mast kako bi duze ostalo svjeze.

Koristite kvalitetno ulje ili teku¢u mast za przenje.
Nikada ne mijesajte razlicite vrste ulja ili masti.

Dobro zatvorite poklopac.

Izvadite filter i ocistite ga toplom vodom s malo
sredstva za ciscenje ili u perilici za posude.

Pazite da ulje ili mast u fritezi ne prelazi maksimalnu
razinu.

Hranu dobro osusite prije przenja i przite je u
skladu s ovim uputama.

Nikada nemojte istovremeno prziti vise hrane od
koli¢ine navedene u poglavlju ‘Kolicine,
temperature i vremena przenja’.

Prije przenja dobro osusite hranu.

Vrsta ulja ili masti koju
koristite nije pogodna
za duboko przenje.

Koristite kvalitetno ulje ili teku¢u mast za przenje.
Nikada ne mijesajte razlicite vrste ulja ili masti.
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Problem Moguci uzrok INES
Niste dobro oistili Unutarnju posudu ocistite na nacin opisan u ovim
unutarnju posudu. uputama.
Filter nije u Posjetite web-stranicu tvrtke Philips na www.philips.
uredaju ili je com ili se obratite svom lokalnom distributeru

ostecen. proizvoda tvrtke Philips
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Altalanos leiras (abra 1)

Fedél

Kiveheté, moshatd sz(iré
Stt&kosar

Kiveheté belsé edény
Fedélkioldé gomb

Digitdlis, kiveheté id6zité (a HD6159 tipusnal)
Hémérséklet-vezérlés
Hémérsékletjelz& fény
Bekapcsoldé gomb jelzé&fénnyel
Kondenzviz tartdlya
Kébeltdrold rekesz

Kébel

—I=T-Tlolnmlclofol>]

A késziilék elsé haszndlata el&tt figyelmesen olvassa el a haszndlati utasitdsokat. Orizze meg az
Utmutatdt késébbi haszndlatra.

Figyelmeztetés

- Akésziilék csatlakoztatdsa elétt ellendrizze, hogy a rajta feltiintetett fesziiltség egyezik-e a helyi
haldzati fesziltséggel.

- Ne haszndlja a késziiléket, ha a haldzati csatlakozddugd, a kdbel vagy maga a készilék sériilt.

- Haa hdldzati kdbel meghibdsodott, a kockdzatok elkertilése érdekében Philips szakszervizben,
vagy hivatalos szakszervizben ki kell cserélni.

- Akészilék mikodtetésében jdratlan személyek, gyerekek, nem beszamithatd személyek
feltigyelet nélkdl soha ne haszndljdk a késziléket.

- Vigydzzon, hogy a gyerekek ne jdtszanak a készulékkel.

- Avezetéket tartsa gyermekektdl tdvol. Ne hagyja a hdlézati csatlakozdkdbelt leldgni az asztalrdl
vagy a munkafellletrdl.

- Kizédrdlag foldelt fali konnektorhoz csatlakoztassa a készlléket.

- Akészilék szlréjén forrd gbz dramlik ki stités kozben. Kezét és arcdt tartsa biztonsdgos
tdvolsdgban a géztél. A fedd nyitdsakor killondsen Ugyelnie kell a forrd gbzre.

Figyelem

- Akésziléket kizardlag Philips hivatalos szakszervizbe vigye vizsgalatra, illetve javitasra.
Amennyiben nem szakember prébdlja megjavitani a késziiléket, a garancia érvényét veszti.

- Akésziléket vizszintes, egyenletes és stabil fellleten helyezze el.

- Az ablak stités kozben felforrésodhat, ezért ne érintse meg.

- Eteleit inkdbb aranybarndra, mint sététbarndra siisse, és tavolitson el minden égett
ételmaradvanyt az olajbdl. A keményit&t tartalmazé ételeket, kiilondsen a burgonydt és a
gabonakészitményeket 175 °C hémérsékletfokozaton slsse, igy csdkkentheti az akrilsav
termel8dését.

- Ne stsson a készilékben dzsiai rizses siteményeket (illetve ehhez hasonld tipusu ételeket). Ezek
ugyanis az olaj, illetve zsir er&teljes frocsdgését vagy habzasdt okozhatjdk.

- Annak érdekében, hogy elkertiilje az olaj vagy zsir kifutdsdt, illetve tdlmelegedését, gondoskodjon
réla, hogy az olaj vagy zsir szintje a sttében a belsé sttéedény falan taldlhatd ,MIN" és , MAX"
szintjelzések kozstt dlljon.

- Csak azutdn kapcsolja be a sttét, miutdn beledntStte a zsirt vagy az olajat, ellenkezé esetben
ugyanis a késziilék kdrosodhat.

- Az olajsttd kizardlag hdzi haszndlatra készilt. Amennyiben a késziléket nem megfelelSen, vagy
szakmai célokra, illetve a haszndlati Utmutatdban ajdnlottakkal ellentétes médon haszndljdk, a
garancia hatalyat veszti, és a Philips semminem( felelésséget nem vdllal az esetleges karokért.
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Elektromagneses mezék (EMF)
Ez a Philips késziilék megfelel az elektromégneses mezékre (EMF) vonatkozé szabvanyoknak.
Amennyiben a haszndlati itmutatdban foglaltaknak megfeleléen Uzemeltetik, a tudomany mai dlldsa
szerint a készllék biztonsdgos.

Elokészités
Az elsé hasznalat el6tt az olajsiitSt alaposan tisztitsa meg (Id. a ,, Tisztitds” c. részt).

A kioldd gomb megnyomasaval nyissa ki a fedelet. A fedél automatikusan felnyilik (abra 2).

A siitébe toltendd olaj vagy zsir mennyiségének meghatdrozasahoz tanulmanyozza az olaj-/
zsirtablazatot (abra 3).

Toltse fel a siitSt olajjal, folyékony siitdzsirral vagy olvasztott zsirral addig, hogy a szint a
»MIN” és a ,MAX"” jelzés kozé essen, majd zarja vissza a fedelet. (abra 4)

Csak azutan kapcsolja be a késziiléket, miutan feltoltotte olajjal vagy zsiradékkal.

Olaj és zsiradék

Ne keverjen &ssze kiilonbozé olajakat és zsirokat. Ne toltson a hasznalt olajra vagy zsirra uj
olajat vagy zsirt.

Javasoljuk, hogy stitéolajat vagy folyékony sitézsirt haszndljon. Lehetdleg ndvényi olajat vagy zsirt
valasszon, melyek telftetlen zsirsavakban (pl. linolsav) gazdagok, mint példdul a szdja-, a mogyord-, a
kukorica- vagy a napraforgdolaj.

Az olajat vagy zsirt rendszeresen cserélje (kb. 10-12 sUtés utdn), mert ennyi idé alatt elveszti j&
tulajdonsdgait.

Azonnal cseréljen olajat vagy zsirt, ha az felmelegftéskor habzik, ha kellemetlen szaga vagy ize van,
vagy ha sotétté, esetleg ragacsossd valik.

Szilard zsir

Szildrd sttézsirt is haszndlhat a sttéshez. Ekkor azonban legyen fokozottan dvatos, hogy elkertlje a
zsir kifrocsogését és a flitdelemek tilmelegedését, illetve sérilését.

Amennyiben Uj zsirt kivan hasznalni, olvassza fel lassu tizon, hagyomanyos serpenydben.
Ovatosan toltse a felolvasztott zsirt az olajsiitébe.
Az olajsiitét a benne [évé megszilardult zsirral szobahémérsékleten tarolja.

Ha a zsir nagyon hideg, el6fordulhat, hogy olvasztaskor frocsogni kezd. Ennek elkeriilése
érdekében szurjon néhany lyukat villaval a megszilardult zsirba (abra 5).

Vigyazzon, hogy ne sértse meg a belsé stitéedényt a villaval.

A késziilék hasznalata

Siités

Sttés kozben a készulékbdl forrd géz tavozik el a fedélben talalhato sziirén keresztiil.

Vegye ki a halozati kabelt teljesen a kabeltartobdl és dugja be a fali konnektorba (abra 6).

Kapcsolja be a siitét a bekapcsolé gombbal.
D A bekapcsolé gombon taldlhaté miikodésjelzé fény és a hdmérsékletjelzd fény vilagitani kezd.

Allitsa be a h&fokszabalyzé segitségével a kivant hémérsékletet. (abra 7)
A megfeleld sttési hémérsékletet megtaldlhatja az élelmiszer csomagoldsdn, vagy a ,,Mennyiségek,
sttési id6 és sitési hdmérséklet” cim( fejezetben.
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Megjegyzés:Amig a siit6 melegszik, a kosarat nem kell kivennie a siitéedénybdl.

Varja meg, mig a hdmérsékletjelzé-fény vilagitani kezd (ez kb. 10-15 percet vesz igénybe).
A fogantyU segitségével emelje a kosarat a legmagasabb poziciéba (abra 8).

A A kioldé gomb megnyomasaval nyissa ki a fedelet. A fedél automatikusan felnyilik (4bra 2).
Emelje ki a kosarat a siitébdl, és tegye a kosarba a siitni kivant élelmiszert.

Bl A kosarat évatosan helyezze vissza a siitdbe, de még ne meritse teljesen az olajba, illetve
zsirba (abra 9).

[El Csukja le a fedelet.

A HD6159 tipusnal: Allitsa be a megfeleld siitési idSt (lasd az ,,1d8zité” cimii szakaszt ebben a
fejezetben).
A sUtét haszndlhatja az idézftd alkalmazdsa nélkdl is.

Nyomja meg a kosar fogantyUjan talalhaté kioldé gombot (1), és dvatosan hajtsa a foganty(t
az olajsiité mellé (2) (abra 10).

D A kosar a legalsé pozicidba ereszkedik.

Sttés kézben a hémérsékletjelz&-fény felvdltva vildgft és kialszik, attdl figgéen, hogy a flitéelem

Uzemel-e a megfelelé hémérséklet fenntartdsanak érdekében.

1d6zit6 (a HD6159 tipusnal)

Az id6zité csak a siitési id6 végét jelzi, a késziiléket NEM kapcsolja ki.

Az id6zité beallitasa
Nyomija meg az idézité gombot, hogy beillitsa a stési idét (percben). (abra 11)
D A beillitott idS a kijelzén lathatd.

A percszam gyors noveléséhez tartsa nyomva a gombot. Ha a kivant siitési idét beallitotta
engedje fel a gombot.

99 perc a maximadlisan bedllthatd idé.

D Néhany masodperccel a siitési idé bedllitdsa utan az idézitS elkezdi a visszaszamlalast.

D A hatralévd stési idS a kijelzén villog a visszaszamlalas alatt. Az utolsé percet
masodpercenként mutatja a késziilék.

Megjegyzés: Az id6zitén bedllitott id6tartamot gy torélheti, hogy az id6zité gombot 2 madsodpercig
lenyomva tartja (ezalatt az idézit6 villog), amig a ,,00” jelzés meg nem jelenik.

Amikor a beillitott id6 letelik, az id6zitd sipol. 10 masodperc milva megismétlédik a sipolas.
A hangjelzést az id6zité gomb megnyomasaval allithatja le.

Az id6zité levalasztasa
Az id&zitd kivehetd, igy azt egy mdsik szobdba is magdval viheti. Ennek kdszonhetéen mindenhol
meghallhatja az étel elkészUltét jelenté hangjelzést.

A megfelel6 siitési id6 beallitasa utan annak jobb oldalat kifelé hiizva valassza le az id6zitét a
siitérél (abra 12).
Az étel elkészUltét jelzd sipolds utdn illessze vissza az idézitét eredeti helyére a sttén.

Siités utan

A fogantyU segitségével emelje a kosarat a legmagasabb helyzetbe, a csépogtetd
poziciéba (abra 8).

A fedél kinyitasahoz nyomja meg a kioldé gombot. (abra 2)

Legyen ovatos a forrd géz és a lehetséges olajfroccsenés miatt.
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Emelje ki 6vatosan a kosarat a siit8bd|.

A felesleges olaj, illetve zsir lecsopogtetéséhez rdzza meg egy kicsit a kosarat az olajsiité felett. Az
elkészilt ételt helyezze egy nedvszivd papirral, példdul konyhai papirtoriével kibélelt télra vagy
csopdgtetdrdcsra.

Kapcsolja ki a siitét a kikapcsolé gomb megnyomésaval.
A kikapcsold gombon taldlhaté mikodésjelzé fény kialszik.

Hasznalat utan huzza ki a dugét az aljzatbdl.

Megjegyzés:Amennyiben a siit6t ritkan haszndlja, ajanlatos az olajat vagy a folyékony zsirt eltavolitani.
Az olajat vagy a folyékony zsiradékot jél zarhaté edényben, lehetéleg hiitve tdrolja.

Mennyiségek, siitési id6 és siitési hdmérséklet (abra 13)

A 13. dbrdrdl leolvashatja, hogy az egyes ételfajtdk killdnb6zé mennyiségeinek kistitéséhez milyen
sttési hémérséklet és elkészitési id6 szikséges. A sttést mindig e tdbldzat, vagy az étel csomagoldsdn
feltlintetett adatok figyelembevételével végezze.

A siitd tisztitasa, illetve mozgatasa eldtt az olajat vagy zsirt legalabb 4 oran keresztiil hagyja hilni.

A késziilék tisztitasahoz ne hasznaljon surol6 (folyékony) tisztitoszereket vagy anyagokat (pl.
suroldszivacs).

Ne meritse a sttt vizbe, mert az elektromos alkatrészeket és flitéelemet is tartalmaz.

Huzza a sziirén talalhaté nyelvet felfelé, ekozben nyomja le a nyelv alatti fiilet, és vegye ki a
szlirét a fedélbdl. (abra 14)

Nyissa fel a fedelet.

Nyomja le a fedélkioldot (1) és emelje le a siit6 fedelét (2) (abra 15).

Emelje ki a siitSkosarat a késziilékbdl.

Emelje ki a kondenzviz tartalyat a siitdbdl, és Uritse ki (abra 16).

A Emelie ki a belsd siitéedényt a késziilékbdl, és ontse ki beldle az olajat, illetve zsirt (abra 17).
A siité burkolatat tisztitsa le nedves (mosogatdszeres) ruhaval és/vagy konyhai papirtorlével.

Bl A fedelet, a sz(irét, a kosarat, a belsé siitéedényt és a kondenzviz tartalyat mossa el
mosogatoszeres meleg vizben vagy mosogatogépben.

Megjegyzés:A szlirét a fedélben hagyva, azzal egyiitt is tisztithatja.
Bl Oblitse el a tartozékokat tiszta vizben, majd alaposan szaritsa meg azokat.

Mosogatogépben tisztithato részek
- Fedél
- Bels6 stitéedény
- Kivehetd sziré
- Sutékosar
- Kondenzviz tartdlya

Tarolas
Helyezze vissza az Osszes tartozékot a siitdre, illetve annak belsejébe.

Tekerje fel a tapkabelt, helyezze a kabeltarolo rekeszbe, majd illessze a csatlakozodugot a
rogzité elembe (abra 18).
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A siitét a fogantyujanal fogva emelje fel.

Siitési tippek

- Az elkészitési idbvel és stési hémérséklettel kapcsolatban a ,,Mennyiségek, stitési id6 és sitési
hémérséklet” cimU fejezetben olvashat részletesen.

- Ovatosan tavolitsa el a stitni kivant élelmiszerrd| a lehetséges legtdbb jeget és vizet, és itassa fel
réla a nedvességet, amig eléggé szaraz nem lesz.

- Ne slissén nagy mennyiséget egyszerre. Tanulmdnyozza &t a ,,Mennyiségek, sttési id6 és sttési
hémérséklet” cimi fejezetet (a javasolt sttési idét a @ szimbdlum jeldli).

A kellemetlen szagok semlegesitése

Bizonyos élelmiszerfajtdk (pl. halhis) stitésekor az olaj vagy zsir dtveheti annak szagat és izét. Ezt a
kovetkezé mddon lehet semlegesiteni:

Melegitse fel az olajat vagy zsirt 160 °C hémérsékletre.
Tegyen néhany vékony szelet kenyeret vagy néhany petrezselyemszalat az olajba.

Vérjon, mig tobb buborék nem jelentkezik és egy lapatkaval halassza ki az olajsiitébdl a
kenyeret vagy a petrezselymet.
Az olajnak vagy zsirnak Ujbdl semleges ize lesz.

Hazi készitésii siilt hasabburgonya

A legizletesebb és ropogdsabb silt hasdabburgonyat a kdvetkezé mddon készitheti el:

Hasznaljon kemény burgonyat és vagja hasabokra, majd &blitse le hideg vizzel.
Ez megakadalyozza, hogy egymdshoz ragadjanak siités kodzben.

Megjegyzés:Torélje minél szarazabbra a lemosott hasabokat.

Kétszer siisse meg a hasabburgonyiat: el8szér 4-6 percig 160 °C-on, majd masodszor 5-8
percig 175 °C-on.A két siités kozott hagyja lehilni.

Helyezze a hasabburgonyat egy talba, és razogassa meg egy kicsit.

Kornyezetvédelem

D A feleslegessé valt késziilék szelektiv hulladékként kezelendd. Kérjiik, hivatalos Gjrahasznositd
gylijtéhelyen adja le, igy hozzajarul kornyezete védelméhez (abra 19).

Az elem eltavolitasa az id6zit6bél (a HD6159 tipusnal)

Az elem kornyezetszennyezd anyagokat tartalmaz. Leselejtezéskor ne helyezze azt a
haztartasi hulladékba, hanem valamelyik hivatalos gy(jtShelyen adja le. Az idézitd
leselejtezésekor vegye ki az elemet az id6zitébdl, és gy adja le az alkatrészt valamelyik
hivatalos gy(jt&helyen.

Vegye ki a késziilékbd| az idézitét.
Szerelje le az id6zité hatlapjat kicsi, lapos végl csavarhizo segitségével.

Vegye ki az akkumulatort.

Jotallas és szerviz

Ha informdcidra van sziksége, vagy ha valamilyen probléma merilt fel, ldtogasson el a Philips
honlapjdra (www.philips.com), vagy forduljon az adott orszdg Philips vevészolgalatdhoz (a
telefonszdmot megtaldlja a vildgszerte érvényes garancialevélen). Ha orszdgdban nem mukadik
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vevészolgdlat, forduljon a Philips helyi szaklzletéhez vagy a Philips haztartasi kisgépek és
szépségdpoldsi termékek Uzletdganak vevészolgdlatdhoz.

Hibaelharitas

Probléma Lehetséges ok

A megsitott étel
nem aranybarna
szin( vagy nem
ropogos.

Tul alacsony
héfokozatot dllitott be.

Nem sitdtte elég ideig
az ételt.

Tl sok étel van a
kosarban.

Nem mUkodik a
sUté.

A biztonséagi hékioldd
aktivalédott.

A sttébdl erds, A kivehet6 sz(rd
kellemetlen szag

érezhetd.

Az olaj vagy zsir mar
nem friss.

A felhaszndlt olaj- vagy
zsirfajta nem megfeleld

az élelmiszer kistitéséhez.

A szlrén kivdl
madshonnan is géz
tor eld.

Nem megfeleléen zdrta
le a fedelet.

A kivehetd sz(rd

megtelt szennyezédéssel.

Sutés kozben az
olaj, illetve zsir
kicsordul a
sUtébdl.

Tul sok olaj vagy zsir van
az olajsttében.

Az élelmiszer tdl sok
nedvességet tartalmaz.

Tul sok élelmiszer van a
sUtékosarban.

megtelt szennyez&déssel.

Megoldas

A slitni kivant étel csomagoldsdn keresse meg, vagy
a ,Mennyiségek, sitési idé és sitési hémérséklet”
cm( fejezet alapjdn dllapitsa meg a megfeleld
sttési hdmérsékletet.

A stni kivant étel csomagoldsdn keresse meg, vagy
a ,,Mennyiségek, stitési hémérséklet és siitési id6”
cimi fejezet alapjan dllapitsa meg a megfeleld
sttési id6t.

Ne slisson egyszerre tébb ételt, mint amennyit

a ,Mennyiségek, sitési idé és sitési hémérséklet”
cm( fejezet meghatdroz.

Philips szakszervizben cseréltesse ki a biztositékot.

Vegye ki a sz(r&t, és mossa el mosogatdszeres
meleg vizben vagy mosogatégépben.

Cserélje ki az olajat vagy zsirt. Rendszeresen szlrje
dt az olajat vagy zsirt, hogy hosszabb ideig friss
maradjon.

J& mindségl sttéolajat vagy folyékony sitdzsirt
haszndljon. Ne alkalmazzon egyszerre tobbféle
olajat vagy zsirt.

Zarja le a fedelet megfeleléen.

Vegye ki a sz(irét, és mossa el mosogatdszeres
meleg vizben vagy mosogatégépben.

Ellendrizze, hogy az olaj vagy zsir szintje a stitében
nem haladja-e meg a maximdlis szintet.

Szarftsa meg alaposan az ételt a sités elétt, és e
haszndlati Utmutatd lefrdsainak megfeleléen siisse
meg..

Ne slisson egyszerre tébb ételt, mint amennyit
a ,Mennyiségek, sttési id6 és sitési hémérséklet”
cim( fejezet meghatdroz.



48 MAGYAR

Probléma Lehetséges ok Megoldas

Sttéskor erésen Az élelmiszer tul sok Szérftsa meg az ételt alaposan a sités el6tt.
habzik az olaj, nedvességet tartalmaz.

illetve zsir

A felhaszndlt olaj- vagy |6 min&ségl stitéolajat vagy folyékony stitdzsirt
zsirfajta nem megfelelé  haszndljon. Ne alkalmazzon egyszerre tobbféle
az élelmiszer kisUtéséhez. olajat vagy zsirt.

Nem tisztitotta ki Tisztitsa ki a belsé edényt a haszndlati itmutatdban
kelléképpen a belsé lefrtaknak megfelel&en.
sttéedényt.
A sz({ré hidnyzik Ldtogasson el a Philips www.philips.com cimen
vagy sérilt. taldlhaté weboldaldra, vagy keresse fel a Philips

helyi szakizletét.
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Xaanbl cunattama (Cypert 1)

Kaxnak

ANBIHATbIH, YKyyFa 60oAaTbIH GUABTP

KyblpaTbiH cebeT

Keke anbHaTbIH LK blABIC

KaknarbiH araTbliH TyliMe

LIndpai, aryra 6oraTbiH Talimep (Tek HD6159 TypiHae FaHa)
TemnepaTypaHbl 6aKbiAayLLbl

TemnepaTypa xapbliFbl

KyaTKa KOCyAbl A€reH »apblifbl 6ap Kocy/ewwipy Tyimeci
ToiFbI3AaAFaH CyFa apHaAFaH ChIMbIMABIABIK,

TOK CbIMbIH CaKTalTbIH OPbIH

ToK cbiMbl

(~I=T-TlolImlc ol l>]

MaHnbizAbl

Kyparabl KoAAGHAP aAAbIHAR OCbl HYCKaYAbl MYKMAT OKbIM WaFblHbI3, 9pi boAaLiakTa KOAAAHYFa
caKTan KomblHbI3.

EckepTy

- Kyparabl Kocap anAbIHAQ, KypaAAd KOPCETIAreH BOAbTAX, XKEPTIAIKTI KaMTaMachi3 eTIAETIH
BOATKOEH COMKEC KEAETIHAITH TEKCEePIN aAblHbI3.

- Erep KypaaAbiH LAHBILLKbIC], CbIMbl HEMECE KYPaAAbIH ©3re DeALleriHe 3aKbiM TUreH 6oAca,
KYPaAMeH KOAAAHOaHbI3.

- Erep ToK cbIM 3aKbIMaAaAFaH BOACa, KayiMTi »KaFAai TyFbi36ac yiuiH, oHbl Tek Philips Hemece Philips
SKIMLLIAIK DepreH Kbi3MeT OpTaAbiFbiHAQ HEMeCe COFaH TopI3AEC AeHreli 6ap MamaH FaHa
aybICTbIPYb TUIC.

- by KypaameH, erep ocbl KypaAAbl KOAAGHY XOHIHAE OAAPAbIH, Kayinci3airiHe xayarnTbl asaMHaH
HyCKay aAFaH boAMaca HeMece OHbIH KaAaFanaybIMEH KOAAAHBIMN XaTrnaraH 60ACa, GU3MKAAbIK
CE3IMTaAAbIFbI TOMEH HEMECE aKblAbl KEM aAaMAAP, HemMece BIAIMI MeH TXKIpMOeCi a3 asamMAap
(kac BbananapAbl Aa KOCa) KOAAAHYbIHA GOAMAADI.

- KypaameH ofHamac yuwiH, 6ararapAbl KaAaranaycbi3 KaAAbIPyFa OOAMaNAbI.

- ToK CbiMblH BaraAap KOAbI KETMENTIH XKepAe YCTaHbI3. Kypaa TypraH OeTTiH HemMece CTOAAIH
XKUETIHEH TOK CbIMblH CaADbIPaTbIN KOMMaHbI3.

- Kyparabl Tek »epre TyiblKTarFaH KabblpFa pO3eTKachiHa FaHa KOCyFa 60AaAbI.

- Kyblpbin »aTKaHAR, bICTbIK Oy GUABTP apKblAbl WbiFaAbl. KoAsapbiHbI3 beH OeTIHI3AI Kayinci3
KaWbIKTbIKTa ycTaHbi3. CoHbiMeH Dipre, KaknaKTbl allikaH Ke3iHi3Ae A€ bICTbIK OyAaH cak
GOAYbIHBI3 KEPEK.

CakTaHAbIpy

- Kypanabl Tekcepy Hemece OHAETY YLUiH, OHbl Tek KaHa Philips aKiMLLiAiri 6epreH KpiameT
OpTaAblFbiHa anapbiHbI3. Kypaaabl ©3iHi3 XKeHAENry TbipbiCnaHbi3, 9MTMNece Ci3aiH
KeMIAAITIHI3 KYLIH XoAApI.

- Kypanabl kenbey, Teric, ainbl 6eTke, GararapAblH KOAbI XKETMEWTIH YKepre KOMbIHbI3.

- Kaaaranaylbl TepeseHi KOAbIHbI3OeH ycTamaHbi3, cebebi OA Kybipbir »KaTKaHAA KaTTbl Kbi3bir
KeTeaAl.

- Taramabl Kapa Hemece KOHbIP TYCTEH KOpi aATbIH Capbl TYCKE LEViH KybIPbIHbI3, XKoHe Kyiin
KeTKEeH KOKbIMAAPbIH aAbiM TacTan OTbIpbiHbI3. Kpaxmasabl TamakTapabl 175°C
TemnepaTypacblHaH XOFapbl TemrnepaTypasa Kyblpyra 60AMalAbI, SCipece KapTom neH ASHAI
AAKBIAAAPAD! (AKPUAGMIA, LLBIFAPBIAYBIH TOMEHAETY YLLIH).

- Kypansa AsmaTTbiK Kypill WeAneriH (Hemece COA Topi3Al TaMaKTbl) KyblpMaHbi3. bya MariabiH
KaTTbl WallblpayblH HEMeCe KaTTbl KOBIPLIK WbiFapyblH TYFbI3Yybl MYyMKIH.
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- KaTTbl Kbi3bin KETYAEH >oHE Tacbin KETYAEH CaK BOAY YLUIH, MIHAETTI TYPAE KybIPFbILUTbIH iLLKi
bIABICEIHAAFEI AeHrelt kepceTKilwiHiH «MIN» MeH «MAX» AeHren apabifbiHAA Mali TOATBIPbIAYbI
TmiC.

- KyparabiH iliHe Mal KyimacTaH BypbiH OHbl KOCyFa BoAManAbl, cebebi oA KypaaFa 3aKbiM
KEATIPYi MYMKIH.

- By Kypaa Tek yrae KonsaHyra apHaFaH. Erep Kypaa Aypbic KOAAaHbIAMACA, HEMeCE KCiNTIK He
YKapThIAM KaCIMTIK MaKcaTKa KoaaaHFaH BOACa, HEMeCe HyCKaaa KOPCETIATEH XKOAAGPAAH ThiC
YOAMEH KOAAAHFaH BOACA, KEMIAAITIHI3 KyLLiH xosAbl, api Philips ke3 keAreH 3akbiMaaHy
GoMbIHLLA apbi3AapPAbI KabbIAAGMANALI.

DAEKTpOMarHuTTiK epic (OMO)
Ocbi Philips Kypanbl 9AeKTpoMarHUTTIK epicke (DMO) GarAaHbICTbI GapAbIK CTaHAAPTTapFa CoMKeC
KeAeal. Bap FbIAbIMM ASAGAAEPAI HETI3re aAa OTBIPbIMN, HYCKayAapFa COMKEC AYPbIC MaiAaAaHa OTbIpbIn
acnanTsl nanaasaHyra 6oAaab!.

KoAaaHyFa AanbIHADBIK

KypaAAbl aAfaLliKbl peT KOAAQHAp aAAbIHAA Ta3aAaHbI3 (KTasaAay» TapMaFbiH KapaHbi3).
Bocaty TyimeciH 6acbin, KaknakTbl awbiHpI3. Kaknak aBTomat sl Typae awbiraabl (Cypet 2).

Maii/cylbIK Malt KecTeciH OKplIM, KybIpFbILLKa KaHLLA Mali KyMaTbIHbIHbI3AbI KOpil
aabiHbi3 (Cypert 3).

Kypfak KybIpfbilLKa Mait, cyiblk Mait HeMece epiTiareH manabl ‘MIN’ xaHe ‘MAX’
MHAMKATOPAapbl apaAblfbiHa AEMiH KyWbin, KaknaFbiH »abbiHbi3. (CypeT 4)

KypaArAbl Mait KyiMMacTaH BypblH KOCyFa GOAMaAbI.

Mait >xaHe cyMbIK Man

Op TYPAi MaitAbl apAACTbIpPMaHbI3 )KOHE KOAAAHFAH MaitFa »KaHa MalAbl KYMMaHbI3.

Bi3 ci3re KybipyFa apHaAraH MarAbl HEMeCE CyMbIK MalAbl KOAAGHBIHBI3 Aen KeHec bepemis. Cos
Maibl, >kaHFaK Malbl Hemece KyHbaFbIC Malbl CEKIAAI KOKOHIC Malt Hemece KyHapTbIAMaFraH Manapl
KOAAAHFaHBIHbI3 AYPbICHIPaK 60AaAbl (MbICAABI AHOAEMAIK KbILUKBIAABIK).

Mait MeH cyMblK Malt ©3iHIH NanAaAbl KaCMETTEPIH XKbIAAAM YKOFAATATBIHABIKTAH, MalAbl XKMi
aybICTbIPbIN TyPFaHbiHbI3 Aypbic (10-12 peT KoaaaHFaHHaH KeWiH).

MalibIHbI3 Kbi3FaH Ke3ae KebikTeHe 6acTaca, HEMeCe »aFbIMCbI3 MiC HEMCECe ASM LLbIFAPCa, 9AAE TYCI
Kapanblin, C1pon Topi3aec 60Aa bacTaca, OHbl MIHAETTI TYPAE ayblCThIPbIHBI3.

KaTTbl man

KyblpyFa apHaAFaH KaTTbl MaiAbl KOAAAHYFa BOAGABI, aAAMAR OA Malt LWaLbIPaMaC YLUiH »KoHe
KbI3ABIPYLUbI SAEMEHTTIH KaTTbl Kbi3biM KETMEYI YLLIH HEMECE OFaH 3aKbIM KEATIPMEC YLUIH KOCbIMLLIA
CaKTbIK CaKTay Kepek.

MaiAbIH, >KaHa KeceriH KOAAAHOaK Wbl GOACaHbI3, OHbI 3K Kbi3biM TYPFaH OTTbIH, YCTIHAE
2AeTTi TabaAa acbiKMait epiTiHis.

EpiTiAreH Maitabl 6alikan KybIpFbilLKa KyMbIHbI3.
KaiTa KaTbin KaAFaH mMaitbl 6ap KybIpFbiluTbl 6@AME TeMMepaTypacbiHAA CaKTaHbI3.

Erep mait KaTTbl cybin KeTce, OHbl epiTe 6acTaFraHAQ OA LuaLlbpaybl MyMKiH. MyHAan 6oAmac
YLUiH, KaTbiM KaAFaH MaiAbl LUAHbILIKbIMEH TeciKTep acan KoWbiHbi3 (CypeT 5).

|LWKi BIABICTbI LUAHBILKBIMEH 3aKbIMAAM aAMaHbI3.
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KypaArabl KoAapaHy
Kybipy

KybIpbin »aTKaHAR bICTbIK By KaKnaKTarbl GUAbTIPAEH LLUbIFAADI.

ToK CbIMbIH TOK CbIMbIH CaKTalTbIH XEPAEH LUbIFapbIM, LAHbILKbIHbI KabbIpFaAblFbl po3eTKara
kocbiHbi3 (Cyper 6).

KybIpFbILITBI KOCY YLUiH, KOCY/eLWipy TyMMeciH 6acbiHbI3.
D Kocy/ewipy TyiMMeciHAEr KyaTKa KOCbIAYAbI AereHAl BIAAIPETIH XKapblK »KaHe TemnepaTypa
>Kapblfbl XKaHaAbl.

Temnepatypa 6akbiAayblH Kepek TeMmnepaTypara KoibiHpi3. (Cypet 7)
KaxkeTTi TemnepaTypaHbl aHbIKTay YLUiH, TaMaKkTbiH Opama KaFasblHAAFbl aknapaTTbl KapaHsl3 Hemece
«MenLepAaep, TEMNEPATYPaAap XoHE Kyblpy YaKbITbi» TapMarbiH KapaHbi3.

Ecme cakmanbi3: Ci3 KybipFbilll Kbi3bin )XamKaHga, cebemmi oHbiH illiHge KAAgbIPCaHbi3 ga 6oAagsi.
Temnepatypa »apbifbl olLKeHLIe KyTiHi3 (6yA 10 MUHYTTaH 15 MUHYTKa AeliH araabl).
CebeTTi eH, OFapFbl OpHbIHA KeTepy YLUiH, ycTafbilbiHaH TapTbiHbi3 (CypeT 8).

[ 6 | Bocaty TyimMeciH 6acbin, KaknakTbl awibiHbi3. Kaknak aBToMaTThl TypAe atubliAaabl (CypeT 2).
KybIpFbiluTaH cebeTTi aAbIM, KyblpFaAbl XXaTKaH TaMaKTbl ce6eTKe CaAbIHbI3.

Bl Ce6erri KybIPFbILLKA abaiiAan caAbiHbi3. AereHMeH, oHbl BipAeH MaitFa
6atbipmarbiz (Cypet 9).

El KaknakTbi skabbiHbi3.

HD6159 Typi: KaxkeTTi KybIpy yakbiTbiH OpHaTbiHbI3 (OCbl TapMaKTaFbl « Tamepy» GoAiriH
KapaHbi3).
KybIpFbILITHI TAMMEPAI OPHATMACTaH A2 KOAAHYFa BOAGABI.

CebeT cabbiHblH, 60caTy cbipFbiMachiH ©3iHi3re Kapan (1) >KbIAXKbITbIM, canTapbiH abaiAan
KybIPFbILLKA Kapal MaibicTbipbiHbi3 (2) (Cypet 10).

D The basket is lowered to its lowest position.

KybIpbiM »aTKaH yaKblTTa TemrnepaTypa *apbifbl bipece »aHbin bipece ewwin oTbipaabl, OA

KbI3AbIPYLLBI SAEMEHTTIH KEPEK TeMMnepaTypaHbl yCTay YLWiH bipece KocbiAbIN bipece eLwin

OTbIPFaHbIH KOPCETEAI.

Tanmep (Tek HD6159 TypiHae FaHa)

TaliMep KybIpy YaKbITbIHbIH, TayCbIAFAHbIH FaHa KOPCETEA, aAalMA2 OA KYbIPFbILITbI COHAIPMENA).

Tanmepai opHaTy

TariMep TyMMeCiH KybIpy YaKbITbiH MUHYTTapfa Koto yLwiH 6acbiHbi3. (Cypet 11)
D OpHaTbIAFaH yaKbIT KepceTKilTe nainaa 6oAaab!.

MUHYTTapAbl KbIAAAMAATY YLUiH, TYMMeHi 6acbin ycTan TypbiHbI3. ©3iHi3re KaXKeTTi yakbiTKa
eTKeHAE, TYMMeHi 6ocaTbiHbI3.

OpHaTyra 6OAATBIH €H MaKCMMaAAbI KybIpy YaKbiTbl 99 MUHYT.

D Ci3 Kyblpy yaKbITbIH TaHAaFaHHAH KeMiH, TaMep BipHelle CEeKYHATaH COH, yaKbITTbl Kepi
Kapayn caHai 6acTanAbl.

D Taiimep yakbITTbl Kepi Kapai caHai 6acTaFaHHaH KeMiH, KOPCETKILITE KaHLLIa yaKbIT
KaAFaHABIFbI >KaHbiM eLwin Typasbl. COHFbl MMHYT CEKYHATapMEH CaHaAaAbl.

Ecme cakmanpiz: Ecme cakmanbiz: mavimep yakbimsiH e3repmyre 60Aagbl, OA YiLiH OHbIH my#MeciH
(mavimep xbinbiAbikmai 6acmaranga) 2 cekyngmaii ‘00° nasiga 60AFanLia 6acbin mypbiHpI3.
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AAABIH aAa KOMbIAFAH yaKbIT ©TKEHAE, KYPAAAAH eCTIAeTiH AbIObIC LWbiFaAbl. 10 ceKyHATaH
KeMiH oA AblGbIC KalTaraHaAbl. Ci3 AbIObICTbI TaiiMep TyiMMeciH 6acy apKblAbl ©LLipe aAacbI3.

Tanmepai ary
Taiimepai anyra 6onaabl. OcbiHbIH apKacbiHAA Ci3 TalMepai ©3iHi36eH bipre 6acka beAMere Ae aAbin
KeTyiHisre 60Aaabl. COHAR, Ci3 Kai epae BOACAHBI3 A, ECTIAETIH AbIOBICTbI €CTIM, KybIPbIAbLIM
YKaTKaH TaFaM AaMblH EKEHAIMH BIAeTIH 6oAacChI3.

KaxeTTi KybIpbIAY yaKbITbIH OPHaTKaHHaH COH, TalMEpAIH, OH, XafblH ©3iHi3re Kapai TapTbim,
OHbI aAybIHbI3Fa 6oAaabl (Cypet 12).

TaiiMep, KybIpblAbIM »KaTKaH TamaK AarblH EKEHAIMH BiAAIPIN, eCTIAETIH AbIObIC

LWbIFapFaHAQ, KybIPFbILLIKA KaiiTa OpaAbir, TalMepAl MTEPIM, OHbl KybIPFbILLKA KaTaAaH OPHATbIHbI3.

KybIpbin 60AFaHHaH COH,

CebeTTi eH, )KOFapfbl OpbIHFa KeTepy YLUiH, yCTafbillblHAH TapTbiHbI3, MbICAAbl COPbIFY 6aFAapA
amacbiHa (Cypert 8).

KaknakTbl awy yuwiH, 6ocaTy TyiMmeciH 6acbiHbiz. (CypeT 2)

blcTbik 6yAaH >aHe LIaLIbIPaNTbIH MaMAAH CaK GOAbIHDI3.

CebeTTi KybIpFbILUTaH LbIFAPbIHbI3.

Erep KarkeT BOAC, apTbIK MaviblH CIAKIN »KIbepy YLiH, cebeTTi KybIpFbill YCTIHAE 0ipas CiAKICeH3
60naabl.KybIpbiAFaH TaMaKTbl MalibiH COPbIM aAaTbiH KaFasbl (MSCEAEH, acyi KaFasbl) 6ap blabiCKa
HEMECE Kerncepre CaAbiHbI3.

KybIpfbiwTbl ewwipy yLiH, Kocy/ewipy TyiMeciH 6acbiHbI3.
Kocy/ewipy TyMMeCIHAETI KyaTKa KOCBIAYAbI AETEHA] BIAAIPETIH YKapblK COHEAI.

Kypaaabl KOAAaHbIN BOAFaHHAH COH, OHbl TOKTaH aXKblpaTbiHbI3.

Ecme cakmanpiz: Erep ci3 Kybiprbilumbl Xui KOAgaH6aimbiH 60ACaHbI3, cire 6epep KeHecimis, mai
HeMece CyVibIMbIAFGH MAigbl KYibin AAbIN, XXaKCbl XXAObIAGMBIH bigbICKA KYHbIN CAAKbIH XKepge,
MYMKIHGIrHLIE MOHA3bIMKbILIMA CAKMAHbI3.

MeAwepaep, TeMnepaTypaAap KaHe Kyblpy yakbiTbl (CypeT 13)

13-wi cypeTTe Ci3 Helle TYPAI TaMaKTapFa apHaAFaH MOALLEPAEP, TEMNEPATYPAAAP, KybIpy YaKbiTbl
YKoHE AAMbIHABIK YaKbITbl XKOHIHAE LUOAYAbl Tabachi3. TaMaKTbl AalblHAGFaHAQ ©3iHi3re Kepek
aKMNapaTThbl 9PAAMBIM OCbl KECTEAEH HEMECE KYbIPBIAFaAbI KaTKaH TaMaKTbiH Opama KarasblHaH
Taybin aAblHbI3.

KybIpfbilWTbl Ta3aAay HeMece OHbl KO3Fay aAAbIHAQ, MalbIHbI3AbI €H, KEM AereHAe 4 caraTka
CYbITbIN KOMbIHbI3.

KypaAabl TazaAay MaKcaTbiIMEeH €LIKaHAAN KaTTbl Ta3aAay CyMbIKTbIKTapblH HeMece
MaTepuarAapAbl (KbIPaTblH XKaCTbIKLIAAAP) KOAAAHYFa BOAMaNABI.

KybIpfbill OpHbIH ellKalaH cyFa 6aTbipMaHbi3, ce6ebi OHAA 3AEKTPAIK BeALLeKTep MeH
KbI3ABIPYLLbI SAEMEHTI 6ap.

DUABTIPAI KyAaFbIHaH XOFapbl Kapai TapTbiM TYpPbIM, COA ME3MAAE OHbIH, ADA aCTbIHAAFbI
KilLIKeHe iAMeriH TOMeH Kapan UTepy apKblAbl GUAbTIPAI KaKMaKTaH aAyblHbI3Fa
60Aaapl. (Cypet 14)

KaknakTbl aLlbIHbI3.
Kaknak 6ocaty TyimeciH 6acbin (1), KaknakTbl KypaasaH LwbiFapbibi3 (2) (Cypet 15).
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KyblpfFbil cebeTTi KyparAaH KeTepin LblFapbiHpl3.
KybIpFbILITaH ThIFbI3AAAFAH Cy CbIMbIMABIABIFBIH aAbIM, OHbl 6ocaTbiHbi3 (CypeT 16).

n ILLIKi bIABICTBI KYPaAAaH XKOFapbl Kapait KeTepin LbiFapbin, iiHAET KaAfaH MaiAbl KyMbin
anbiHpb3 (Cypet 17).

KybIPFbILITBIH, HETi3iH ABIMKbIA LYOepeKkmneH HemMece acxaHa KaFasbiIMEH TasaAaHbl3 (KillKeHe
Ta3aAarblll CYMbIKTBIKMEH).

Bl KaknakTbl, duAbTipAI, CeBETTi oHe ThIFbI3AAAFAH CY ChIMBIMABIABIFbIH bICTBIK CyFa 6ipa3s
Ta3aAafbIll CYMbIKTbIK KOCbIM Ta3aAaHbI3 HEMECE bIABIC XKYFbILITA XYbIHbI3.

Ecme cakmaHpiz: @uabmipgi masanay yLwiH, KAKNAKMbl MA3daAan XamkaHga, OHbl KAKNAKMa Kaagoipa
6epceHiz ge 6oaagsl.

ﬂ BeAluekTepaAi Ta3a cyMeH LUaibim, OAApPAbI KaKCbIAAM KeMTipiHi3.

blabic >KyFbilwTa >KyyFa 60AaTbiH 6eAlIeKTEp.
- Kaxnak
- |wKi blAbIC
- AAbIHaTbIH GUALTP.
- KyblpatbiH cebeT
- Toifbi3AaAFaH CyFa apHaAFaH ChIMbIMABIABIK,

BapAblK 6eALLEKTEPAI KybIPFbILUTIH, ilLliHE CaAbIM, KAaKMNafFbliH XKabblHbI3.

TOK CbIMbIH Opan aAbiM, CbIM XWHaM KOSITbIH OPbIHFA CAAbIHbI3 A, LUAHBILIKbIHbI LIAHbILLKbI
6eKiTin KoATbIH opbiHFa KoibiHbI3 (CypeT 18).

KybIpFbILITBI YCTaFbILIbIHAH YCTan KOTepiHi3.

KybipyFa apHaAfFaH KeHecTep

- AalblHAdy yaKbiTbl MeH TemnepaTypa baraapAamasapbiH kepy YLiH, «Mealuepaep,
TemnepaTypaAap *oHe Kyblpy YaKbITbi» TapMarbiH KapaHbi3.

- Kyblpranbl »aTKaH TaFaMHaH My3 6eH Cyabl 96AEH CIAKIN TacTan, KenTipin aAblHbI3.

- bip aererae TbiM ken MeALLepAi KyblpMaHbi3. «MeAllepAep, TemnepaTypaAap *oHe Kybipy
YaKbITbl» TapMaFblH KapaHbl3 (YCbIHbIAFAH MEALLEP KepceTiAreH Q).

YKarbiMcbI3 ADMAEPAEH KaAal KyTbiAyFa 60AaAbI

Kenbip Tamak, acipece 6anblk, MalFa xafbiMCbi3 AoM Oepyi MyMKiH. MaltAbIH ASMIH KaliTaaaH
GeliTapan eTy YLWiH OblAal eTiHi3:

Maiabl Hemece cyibiK manabl 160°C TemnepaTypacbiHa AGMiH KbI3AbIPbIHbI3.
HaHHBbIH, eKi »iHilKe TIAIMiH Hemece BipHellie aKk)KeAKeH ByTaFblH MaitFa CaAbIHbI3.

Kebipek kebiK LibIKKaHLLIA KyTe TypbiHbI3, COMTIM, HaH TIAIMAEPIH HeMece aKyKeAKeH ByTafbiH
MaMAaH KerncepMeH Cy3imn aAblHbI3.
Mar Hemece CyMblK Mait eHAl KalTaaaH OeriTapan Aomal DoAAbI.

Yiae »KacaaraH @paHLy3 3KOAbIMEH KybIPbIAATbIH KapTon

Ci3 MblHa XKOAMEH eH, ABMAI *aHe KpiTbipAak (DpaHLy3 KapTonTbl »Kacait aAachI3:

KaTTbl KapTONTbI aAbIM, OAAPAbI TasiKLUaAapFa KeciHi3. KeciAreH TasiKLiaAapAbl CyblK CyMeH
LUaMbIHbI3.
ByA KkeciAreH TasKlwanapabl Oip-6ipiHe »abbiCyAaH cakTanApl.
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Ecme cakmaHpi3: Keciaren maskwanaapgel 96geH KkenmipiHis.

DpaHLLy3 KOAbIMEH KybIPbIAATbIH KApTOMTbl MbIHaAAM PETMEH KybIpFaH AypbIc: GipiHLi 4-6
MUHYT 6oitbl, 160°C TemnepaTypaMeH, aA ekiHwi peT 3-4 MUHyT Goibl, 170°C
TemnepaTypaMeH KyblpbiHbi3. EKiHLWI peT Kyblpap aAAbIHAR, KybIPbIAFAH KapTOMTbI CybITbIM
aAbIHbI3.

Yiiae »cacaaraH PpaHLys KapTOBbIH bIAbICKA CAAbIM, CIAKIAEH]3.

KoplaraH aiiHaAa

D Kypaaapl ©3 KbI3METIH KOPCETIMN To3FaHHaH KeWiH, KYHAEAIKTI yit KOKbicbiMeH Gipre TacTayra
60AMaitAbl. OHbIH, OpHbIHA GYA KYPaAAbl apHaibl XMHAM aAaTbIH Xepre KanTa eHAey
MaKcaTblHa ©TKi3iHi3. CoHAQ Ci3 KOpluaFaH aliHaAaHbl cakTayFa cebiHizai Turisecis (Cypet 19).
TanmepaiH, 6aTapescbiH aay (Tek HD6159 Typinae FaHa)

D bBarapes KypamblHA2 KOpLUaFaH aitHaAara TUrisep 3usiHAbI 3aTTap 6ap. boc GaTapesaHsl

KYHAEAIKTi Y1 KOKbICbIMeH bGipre TacTayra 60AMaiiAbl. BaTapesHbl apHaitbl 6aTapesiaap
YKMHAMTBIH YKepre oTKi3iHi3. TalilMepAi TacTap aAAbIHAR, SpAabIM TaMep 6aTapesicbiH aAbin
TacTan, TaMMepAi PECMM >KMHaM aAaTbiH OPbIHFA TanCbIpbIHbI3.

TaliMepaAi KypaAAaH aAbIHpbI3.
TaliMepAiH, apTbIH KilLKeHe XaAnak Ay3Ai GypaybilLMneH aAbIHbI3.

BaTtapesiHbl aAbIHbI3.

KeniAAik >xaHe Kbi3MeT

Erep cisre aknapat Kepek 60OACa, HEMeCe Ci3ae OMAaHAbIPFaH Macene 6oAca, Philips'TiH nHTepHeT
beTiHaeri www.philips.com Beb-caiiTbiHa KeAiHi3, HeMece e3iHi3aIH eAiHi3aeri Philips TyTbiHywbiAap
OpTanblifbiHa TeredpoH LiaacaHbi3 6oAaabl (OHbIH HOMIPIH Ci3 AYHME »Ky3i BOMbIHLLIA GepireTiH
KeninaiK KiTanwacbiHaH Tabacki3). Ci3aiH eAiHizae TyToiHywbiAap KamkopAblk OpTanbiFbl »KOK 6OAFaH
Xaraaraa e3iHisAIH »kepriaikTi Philips anaepiHe apbizaaHbiHbi3 Hemece Philips'TiH Yiire apHasraH
KYPanAap Kbi3MeT AernapTameHTi »koHe »Keke Kamrop BV 6eaiMiHe apbizaaHbiHbI3.

AKayAbIKTapAbl Taby

Keaeai macene blkTmana cebenTep Wewwim
KybipbiaFar Tamak — Ci3 TbiM TOMeH KyblpFanbl »aTkaH TaMakTbliH opamMa Kara3blH,
aATbIH Capbl TYCTi  TemrepaTypa TaHAaFaH — HeMece «MeAllepAep, TeMnepaTypaAap »oHe
emec xoHe/ 60AapCbI3. KybIPY YaKbITbl» TapMaFblH Kapar, AYpbIC
Hemece KbITbIpAaK TemnepaTypaHbl BIAIM aAbIHbI3.
emec.
Ci3 TamaKTbl KepeKTi KyblpFanbl aTkaH TaMakTblH opamMa KaFa3biH,
YaKbIT KyblpMaraH Hemece «MeALLepAep, TeMMepaTypaAap »oHe
60AapChI3. KybIPY YaKbITbl» TapMaFblH Kapar, AYpbIC
TeMnepaTypaHbl BIAIN aAbIHbI3.
KybipFolll cebeTTiH Bip aerenae «Meawepaep, TemMnepaTypasap »*oHe
iWiHAE TaFaM MeALLepi KYbIPY YaKbITbl» TapMaFblHAA KOPCETIAreH

oTe Korl. MOALLEPAEH KoM TaMaK KyblpMaHbI3.



KeAeai Maceae

Kypan »ymbic
»KacaMamApl.

KyblpfbilTaH eTe
KaTTbl XKaFbIMCbI3
MiC WbIFLIN TyP.

By dpuabTipaeH
HacKa xepAaepAeH
LWbIFbIM XKaTbIp.

Kyblpbin
aTKaHAa maw
Hemece CyiblK
Mal KybIpFbILLITbIH
HUeriHeH Tacbin
KeTiM »aTbip.

Mam Hemece
CyMbIK Mat
KybIpbIN »aTKaHAa
KaTTbl
KOBIKTEHEA|.
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blkTMaA cebenTep LWewim

TepMuKanbik Kayincisaik — ©3iHizaiH Philips anaepiHisre Hemece Philips
TeXerilli GEACEHAIPIAAL  SKIMLLIAIK GepreH KbI3MET OpTaAblfbiHa 6apbirn,
TEXETILTI aybICTbIPTHIHBI3.

AAbIHATBIH GUALTP DUABTIPAI aABIM, bICTBIK CYMEH, KilLIKeHe Ta3aAafblL
CyAaHbIMN KeTKeH. CYMBIKTBIK KyMbIM XYbIHbI3 HEMECE bIABIC XYFbILLITa
HKYbIHbI3.

Mait Hemece cyiblk Maii  Maliabl Hemece CyWiblK MaiAbl aybiCTbIPbIHbBI3.
ThiH emec. Maiabl HeMece CyMbIK MaiAbl ThiH CaKTay VLLiH
OHbl 3pAalbIM Cy3iM OTbIPbIHbI3.

KoaaaHbIn »aTkaH Man  KyblpyFa apHaAFaH »KOFapFbl caraAbl Manapl
Hemece CyMblK Mal Typi, HEMECE CyMbIK ManAbl KOAAAHBIHBI3. Op TYPAI
KyblpFbIlUTa ManAbl apAaCTbIPMaHpI3.

KybIpPblIAATbIH TaFramra

COMKEC KEAMEMAI.

Ci3 KaknakTbl KaKnaKTbl AypbicTan »abbiHbI3.

AYPbICTar >KarmnaraH

60AapChI3.

AABIHATbIH QUALTP DUABTIPAI aABIM, BICTBIK CYMEH, KilIKEHe Ta3aAarFblLL

CyAQHbIM KETKEH. CYMBIKTBIK KyMbIM >KYbIHbI3 HEMECE bIABIC XKYFbIlLUTa
XKYbIHbI3.

Kyblpfbill cebeTTiH KybIpFbilTaFbl Malt AEHreni MakciMyM AeHreriHeH

IWiHAE Mal Hemece acraraHAbIFbIH TEKCEPIHI3.

CyMbIK Mali MeALLepi eTe

Ker.

Taram eTe AbIMKBIA. TamaKTbl Kyblpap aAAbIHAG, OHbl 90AEH KEMTIPIHi3,
YoHE OHbl HYCKayAa KOPCETIAreH aAIC GOMbIHLLIA
KybIPbIHbI3.

KybIpFbill cebeTTiH bip Aerenae «Mealwepaep, TeMnepaTypaAap »aHe

iWiHAE TaFaM MOAWIEPI  KybIPy YaKbITbl» TapMaFbiHAA KOPCETIAreH

eTe Kerl. MOALLIEPAEH KM TamaK KyblpMaHpi3.

Taram eTe ABIMKBIA. TamaKTbl Kyblpap aAAbIHAR YKaKCbIAAM KEMTIPIHI3.

KoAaaHbin xaTkaH Malt  KyblpyFa apHaAFaH XOoFapfbl canabl ManAbl
HEMece CyMblK Mait Typi, HeMece CyMblK MaiAbl KOAAAHbBIHBI3. OP TYPAI
KYbIPFbILITA KybIPbIAATbIH  MaiAbl aPAACTbIPMaHbI3.

Taramra CoMKec

KeAMENA|.
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KeAeAi Maceae blkTMaA cebenTep Lewim
Ci3 iWKi blABICTBI [LKI BIABICTBI OChl KOAAHY HYCKaYbIHAR
KaKCblAam Ta3aAamaraH — CYPETTEAreHAEN Ta3aAaHbi3.
60AapCbI3.
@UALTP HOK HTepHeTTeri Philips 6eTit www.philips.com
Hemece QUALTP MEKeH >Kalibl DOVibIHLIA KOPIHI3, Hemece O3iHI3AIH

3aKbIMAAAFAH. XepriAikTi Philips AvasepiMeH GariAaHbICIHbI3.



LIETUVISKAI 57

Bendrasis aprasas (Pav. 1)

Dangtis

Nuimamas, plaunamas filtras

Skrudinimo krepselis

ISimamas vidinis dubuo

Dangcio atlaisvinimo mygtukas

Skaitmeninis, nuimamas laikmatis (tik HD6159)
Temperatros reguliatorius

Temperatdros lemputé

Jjlungimo / iSjungimo mygtukas su jungimo lempute
Vandens surinkimo talpa

Laido saugojimo skyrelis

Laidas

(~I=T-TlolImlc ol l>]

Svarbu

Pries pradédami naudotis prietaisu, atidziai perskaitykite $j vartotojo vadova ir saugokite jj, nes jo gali
prireikti ateityje.

Ispéjimas

- Pries jjungdami prietaisa patikrinkite, ar ant prietaiso nurodyta jtampa atitinka vietinio tinklo
ftampa.

- Nenaudokite prietaiso, jei jo kiStukas, maitinimo laidas ar jis pats yra pazeisti.

- Jei pazeistas maitinimo laidas, vengiant rizikos, jj turi pakeisti ,,Philips” darbuotojai, ,,Philips"
jgaliotasis techninés prieZidros centras arba kiti panaios kvalifikacijos specialistai.

- Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus), kuriems badingi sumazéje fiziniai,
jutimo arba protiniai gebéjimai, arba tiems, kuriems triiksta patirties ir Ziniy, nebent uz jy sauga
atsakingas asmuo priziréjo arba nurodé, kaip naudoti prietaisa.

- PriziGrékite, kad vaikai nezaisty su prietaisu.

- Maitinimo laida laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje. Nepalikite jo kabéti nusvirusio nuo stalo
ar darbastalio, ant kurio prietaisas padétas, krasto.

- Prietaisa junkite tik | [Zeminta sieninj el. lizda.

- Skrudinant per filtra iSleidziami karsti garai. Nekiskite prie gary ranky ir veido. Karsty gary turite
saugotis ir nukeldami dangt].

Atsargiai

- Prietaisa tikrinkite ir taisykite tik ,,Philips" jgaliotuose aptarnavimo centruose. Nebandykite taisyti
namuose, priesingu atveju garantija taps negaliojanti.

- Pastatykite prietaisa ant horizontalaus, lygaus ir stabilaus pavirsiaus.

- Nelieskite stebéjimo langelio, nes skrudinant jis jkaista.

- Maista skrudinkite taip, kad jo spalva tapty geltonai auksine, o ne tamsia ar ruda ir pasalinkite
sudegusius maisto likucius. Maisto, kuriame yra daug krakmolo, ypac bulviy ir gradiniy produkty,
neskrudinkite aukStesnéje nei 175 °C temperattroje (tam, kad sumazéty akrilimido iSskyrimas).

- Siame prietaise neskrudinkite azijietisky ryziy paplotéliy (ar panasaus maisto), nes aliejus ar
riebalai gali smarkiai taskytis ar burbuliuoti.

- sitikinkite, kad skrudintuvéje esancio aliejaus ar riebaly lygis visada yra tarp ,MIN" ir ,MAX"
vidinio dubens Zymu, nes riebalai gali pradéti taskytis arba perkaisti.

- Prietaiso nejunkite, kol | jj nepripyléte aliejaus ar tauky, nes tai prietaisg gali pazeisti.

- Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje. Jei prietaisas naudojamas netinkamai arba profesionaliems
ar pusiau profesionaliems tikslams arba néra naudojamas pagal vartotojo vadovo instrukcija,
garantija nebegalios ir ,,Philips” neprisiims atsakomybés uz padaryta zala.
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Elektromagnetiniai laukai (EMF)
Sis ,,Philips” prietaisas atitinka visus elektromagnetiniy lauky (EMF) standartus. Tinkamai
eksploatuojant prietaisa pagal Siame vartotojo vadove pateiktus nurodymus, remiantis dabartine
moksline informacija, jj yra saugu naudoti.

Paruosimas naudoti

Pries prima karta naudojant prietaisa, jj reikia isvalyti (zr. skyriy ,,Valymas®).
Paspauskite atlaisvinimo mygtuka ir atidarykite dangtj. Dangtis atsidaro automatiskai (Pav. 2).

Norédami nustatyti, kiek j skrudintuve turite jpilti aliejaus ar tauky, remkités aliejaus / tauky
lentele (Pav. 3).

| skrudintuve pilkite aliejaus, skysty kepimo riebaly arba istirpdyty riebaly tiek, kad jy lygis
buty tarp ,,MIN* ir ,MAX" Zymy ir uzdarykite dangtj. (Pav.4)

prietaiso nejunkite tol, kol j jj nejpyléte aliejaus ar tauky.

Aliejus ir riebalai

niekada nemaisykite skirtingo tipo aliejaus ar tauky ir niekada j seng aliejy ar taukus nepilkite
naujy.

Patariame naudoti kepimo aliejy arba skystus kepimo taukus. Labiausiai tinka augalinis aliejus arba
neprisotinti taukai (pvz, linoleiko rigstis), pavyzdziui, sojy aliejus, Zemés riesuty aliejus, kukurtizy
aliejus arba saulégrazy aliejus.

Kadangi aliejus ir riebalai labai greita praranda savo teigiamas savybes, aliejy ir riebalus turite nuolat
keisti (po 1012 karty).

Visada pakeiskite aliejy, kuris kaisdamas ima putoti, jgauna stipry kvapa ar skonj arba patamséja ir /
arba sutirstéja.

Kieti riebalai

Galite naudoti i kietus kepimo taukus. Siuo atveju reikalingos papildomos atsargumo priemonés, nes
taukai taskosi, o kaitinimo elementas gali perkaisti arba sugesti.

Kl Jei norite naudoti naujus kiety riebaly gabalélius, paprastoje keptuvéje létai istirpinkite juos
ant mazos ugnies.

Atsargiai j skrudintuve supilkite istirpintus riebalus.
Skrudintuve su sustingusiais riebalais laikykite tik kambario temperaturos aplinkoje.

Jei riebalai labai susals, tirpdami jie gali taskytis. Sakute riebaluose pradurkite kelias skylutes,
kad maziau taskytysi (Pav. 5).

badydami Sakute, biikite atsargis, kad nepazeistuméte vidinio dubens pavirsiaus.

Prietaiso naudojimas

Skrudinimas

skrudinimo metu is filtro dangtyje iSeina karstas garas.

Laida visiSkai iStraukite i$ saugojimo skyrelio ir jkikite kiStuka j sieninj el. lizda (Pav. 6).

Norédami isjungti skrudintuve, paspauskite jjungimo / iSjungimo mygtuka.
D siZiebs jjungimo lemputé ant jjungimo / iSjungimo mygtuko ir temperaturos lemputé.

Temperatiiros reguliatoriumi nustatykite norima temperatiira. (Pav. 7)
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Deél reikiamos temperatlros Zr. ant skrudinamo maisto pakuotés arba skyriuje , Kiekis, temperatara ir
skrudinimo laikas".

Pastaba: krepselj galite palikti kaistancioje skrudintuvéje.

Palaukite, kol uzges temperaturos lemputé (tai gali uztrukti apie 10 - 15 minuciy).

Pakelkite rankena, norédami iskelti krepselj j auksciausia padétj (Pav. 8).

A Paspauskite atlaisvinimo mygtuka ir atidarykite dangtj. Dangtis atsidaro automatiskai (Pav. 2).
IS skrudintuvés iSimkite krepselj ir j jj sudékite norima skrudinti maista.

Bl Atsargiai jleiskite krepSelj j skrudintuve. Nepanardinkite j aliejy ar riebalus (Pav. 9).

[Ell Uzdenkite dangtj.

Tik HD6159: nustatykite norima skrudinimo laika (zr. skirsnj ,,Laikmatis* Siame skyriuje).
Skrudintuve galite naudoti ir nejungdami laikmacio.

Paspauskite atlaisvinimo mygtuka ant krepselio rankenos (1) atsargiai uzstumkite rankenéle j
skrudintuve (2) (Pav. 10).

D Krepselis nuleistas | Zemiausia padétj.

Kepimo metu temperatiros lemputé kartkartém uzsidega ir uzgesta. Tai reiskia, kad kaitinimo

elementas sijungia ir iSsijungia palaikydamas tinkama temperatdra.

Laikmatis (tik HD6159)
laikmatis rodo skrudinimo pabaiga, bet NEISJUNGIA skrudintuves.

Laikmacio nustatymas

Paspausdami laikmacio mygtuka nustatykite skrudinimo laika. (Pav.11)
D Nustatytas laikas pasimato ekrane.

Laikykite mygtuka nuspausta ir minuciy skaicius didés greitai. Pasieke norima skrudinimo laika,
mygtuka atleiskite.

llgiausias nustatomas skrudinimo laikas yra 99 minutés.

D Po keliy sekundzZiy, kai nustatéte skrudinimo laika, laikas bus pradétas skaiciuoti.

D Kol laikmatis skaiciuoja nustatyta laika, likes laikas mirksi ekrane. Paskutiné minuté
skaiciuojama sekundémis.

Pastaba: norédami istrinti laikmacio nustatymq, paspauskite laikmacio mygtukq ir apie 2 sekundes
palaikykite nuspaude (laikmatis sumirksi) tol, kol pasirodo ,,00“.

Pragjus nustatytam kepimo laikui, laikmatis pypsi. Po 10 sekundziy laikmatis supypsi dar karta.
Norédami nutraukti garsinj signala, paspauskite laikmacio mygtuka.

. Laikmacio nuémimas
Sis laikmatis yra nuimamas. Laikmatj galite pasiimti su savimi | kita kambarj. Taigi js bet kada galésite
girdéti garsinj signala, reiSkiantj, kad skrudinamas maistas yra paruostas, nesvarbu, kur basite.

Nustate norimga skrudinimo laika, galésite nuimti laikmatj, patraukdami jo deSing puse |

save (Pav. 12).
Kai laikmatis supypsi, reiskia, kad maistas jau pagamintas; tada galite grizti prie skrudintuvés ir laikmatj
uzspausti atgal ant skrudintuvés.

Po skrudinimo

Pakelkite rankeng, norédami iskelti krepselj j auksciausia padétj, t. y. nuvarvéjimo
padétj (Pav. 8).
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Paspauskite atlaisvinimo mygtuka ir atidarykite dangtj. (Pav.2)

saugokités karsto garo ir galimo aliejaus taskymosi.

Atsargiai iSkelkite krepselj iS skrudintuvés.

Norédami pasalinti riebaly ar tauky pertekliy, pakratykite krepselj vir$ skrudintuvés. Paskrudinta
maista sudékite | indg arba kostuva, iSklota taukus sugerianciu popieriumi, pvz, virtuviniu popieriumi.
Norédami isjungti skrudintuve, paspauskite jjungimo / iSjungimo mygtuka.

Jjlungimo lemputé, esanti ant jjungimo / i§jungimo mygtuko, uzges.

Po naudojimo prietaisg iSjunkite iS maitinimo tinklo.

Pastaba: jei skrudintuvés nuolat nenaudojate, aliejy ir taukus iSpilkite. Laikykite juos sandariai
uzdaromuose induose, patartina Saldytuve arba vésioje vietoje.

Kiekis, temperatira ir skrudinimo laikas (Pav. 13)

13 paveikslélyje pateikiami jvairiy maisto tipy kiekiai, kepimo temperatdros ir paruosimo laikas. Visada
remkités Sioje lenteléje pateikiama arba ant maisto pakuotés esancia informacija.

pries valydami arba iSimdami skrudintuve, leiskite aliejui ar taukams apie 4 valandas atvésti.

valydami prietaisa, nenaudokite jokiy slifuojanciy (skysty) valymo priemoniy ar medziagy (pvz.,
Siurksciy kempiniy).

niekada skrudintuvés korpuso, kuriame yra elektrinés detalés ir kaitinimo elementas, nemerkite j
vanden;.

Filtra i§ dangcio iSimkite traukdami j vir$y uz filtro kilpos ir tuo pat metu spausdami kilpos
ausele Zemyn. (Pav. 14)

Atidarykite dangt;.

Paspauskite dangcio atlaisvinimo ausele (1) ir nukelkite dangtj nuo prietaiso (2) (Pav. 15).

IS prietaiso iSimkite skrudinimo krepselj.

Nuo skrudintuvés nuimkite vandens surinkimo talpg ir istustinkite ja (Pav. 16).

A 5 prietaiso iskelkite vidinj dubenj ir iSpilkite aliejy ar riebalus (Pav. 17).

Korpusa valykite drégna Sluoste (su trupudiu indy ploviklio) ir / arba popieriniu ranksluoséiu.

Bl Dangtj, filtra, krepselj, vidinj dubenj ir vandens surinkimo talpa i$valykite karstu vandeniu su
trupuciu indy ploviklio arba plaukite indaplovéje.

Pastaba: valydami dangtj, taip pat galite iSvalyti ir filtrq, jei neiSimate jo i§ dangcio.
[l Dalis isskalaukite $variu vandeniu ir atidziai nuvalykite.

Dalys gali biiti plaunamos indaplovéje
- Dangtis
- Vidinis dubuo
- Nuimamas filtras
- Skrudinimo krepselis
- Vandens surinkimo talpa
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Visas dalis sudékite j skrudintuve ir uzdenkite dangciu.

Suvyniokite laida, jdékite jj saugojimo skyrelj ir jkiSkite laida j kiStuko pritvirtinimo
ipjova (Pav. 18).

Skrudintuve pakelkite uz rankenéliy

Skrudinimo patarimai

- Ruodimo laikas ir temperatlros nustatymai nurodyti skyriuje ,,Kiekis, temperatara ir skrudinimo
laikas".

- Atsargiai nuo maisto, kurj norite skrudinti, nukratykite, kiek jmanoma daugiau ledo ir vandens
lady, kad jis bty pakankamai sausas.

- Vienu metu neskrudinsite didelio kiekio.Vadovaukités skyriumi , Kiekis, temperatira ir skrudinimo
laikas" (rekomenduojamas kiekis zymimas @).

Nemaloniy kvapy Salinimas

Kai kurios maisto rusys, ypac zuvis, gali aliejui ar riebalams suteikti nemalony kvapa. Aliejaus ar riebaly
skonio neutralizavimas:

Aliejy ar taukus jkaitinkite iki 160 °C temperatiros.
|dékite pora plony duonos riekeliy ar kelias petraZoliy 3akeles.

Palaukite, kol nustos burbuliuoti, tada mentele iSimkite duona ar petrazoles.
Taip aliejus ar taukai atgauna jprasta skonj.

Naminés skrudintos bulvytés

Skaniausias ir traskiausias skrudintas bulvytes pasigaminsite tokiu btdu:

Kietas bulves supjaustykite lazdelémis. Nuplaukite jas Saltu vandeniu.
Taip skrudinant jos nesulips.

Pastaba: lazdeles gerai nusausinkite.

Namines bulvytes skrudinkite du kartus: pirma karta 4-6 minutes 160 °C temperatiroje,
antra karta — 5-8 minutes esant 175 °C temperatiroje. Pries skrudindami antra karta, leiskite
bulvytéms atvésti.

Namines bulvytes sudékite | dubenj ir pakratykite.

D Susidévéjusio prietaiso nemeskite su jprastomis buitinémis Siukslémis, o nuneskite jj j oficialy
surinkimo punkta perdirbti. Taip prisidésite prie aplinkosaugos (Pav. 19).

Laikmacio maitinimo elemento iSémimas (tik HD6159 modeliuose)

Baterijose yra medziagy, galin¢iy uztersti aplinka. NeiSmeskite baterijy j jprasta Siuksliy
konteinerj, bet pristatykite jas j specialy surinkimo punkta. Pries iSmesdami laikmatj ir pries
atiduodami jj j oficialy surinkimo punkta, visada iSimkite maitinimo elementa.

Nuo prietaiso nuimkite laikmat;.
Laikmacio galing dalj nuimkite naudodamiesi mazu ploks¢iu atsuktuvu.
ISimkite baterija.
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Garantija ir techniné priezitira

Jei jums reikia informacijos arba kyla problemuy, apsilankykite ,,Philips* tinklalapyje www.philips.com
arba kreipkités j savo Salies ,,Philips" klienty aptarnavimo centra (telefono numerj rasite visame
pasaulyje galiojancios garantijos lankstinuke). Jei jasy Salyje néra klienty aptarnavimo centro, kreipkités
| vietin ,,Philips” pardavéja arba ,,Philips" buitinés technikos priezitros skyriy.

Trikéiy nustatymas ir Salinimas

Triktis Galima priezastis

Skrudintas
maistas neturi
rudai auksinio
atspalvio ir / arba
netraska.

Parinkote per zema
temperattira.

Nepakankamai ilgai
skrudinote maista.

Krepselyje per didelis maisto
kiekis.

Skrudintuve
neveikia.

Buvo suaktyvintas Siluminis
apsauginis isjungimo
mechanizmas.

Skrudintuvé
skleidzia stipry
nemalony kvapa.

Nuimamas filtras yra
uzsikimses.

Aligjus ar taukai nebetinkami
naudoti.

Naudojamo aliejaus ar
riebaly

rasis netinka skrudinamam
maistui.

Garas eina ne i$
filtro.

Netinkamai uzdaréte dangtj.

Nuimamas filtras yra
uzsikimses.

Skrudinimo metu
per skrudintuvés
krastus taskosi
aliejus ar taukai.

Skrudintuvéje yra perdaug
aliejaus ar riebaly.

Maiste yra per daug
drégmés.

Sprendimas

Tinkama temperatdrg Zr. ant skrudinamo
maisto pakuotés arba skyriuje , Kiekis,
temperatdra ir skrudinimo laikas".

Tinkama skrudinimo laikg Zr. ant skrudinamo
maisto pakuotés arba skyriuje , Kiekis,
temperatdra ir skrudinimo laikas".

Niekada neskrudinkite didesnio maisto kiekio
nei nurodyta skyriuje , Kiekis, temperatlra ir
skrudinimo laikas".

Norédami pakeisti saugiklj, kreipkités | savo
,,Philips** atstova arba j ,,Philips* jgaliotajj
aptarnavimo centra.

Nuimkite filtra ir iSvalykite jj karStu vandeniu su
trupuciu indy ploviklio arba isplaukite
indaplovéje.

Pakeiskite aliejy ar riebalus. Reguliariai
perkoskite aliejy ar riebalus, tada juos bus
galima naudoti ilgesn laika.

Naudokite geros kokybés aliejy arba skystus
kepimo riebalus. Niekada nemaisykite dviejy
skirtingy aliejaus ar riebaly rdsiy.

Tinkamai uzdarykite dangt].

Nuimkite filtrg ir iSvalykite jj karStu vandeniu su
trupuciu indy ploviklio arba iSplaukite
indaplovéje.

|sitikinkite, kad aliejus ar riebalai skrudintuvéje
nevirdija didZiausios Zymos.

Prie§ skrudindami maista, gerai jj nusausinkite ir
skrudinkite pagal Sias vartotojo vadovo
instrukcijas.



Triktis

Aliejus ar riebalai
skrudinimo metu
stipriai putoja.

Neéra filtro arba
fittras yra
pazeistas.

Galima priezastis

Skrudinimo krepselyje yra
per daug maisto.

Maiste yra per daug
drégmes.

Naudojamo aliejaus ar tauky
rasis netinka skrudinamam
maistui.

Netinkamai iSvalytas vidinis
dubuo.

LIETUVISKAI ¢3

Sprendimas

Niekada neskrudinkite didesnio maisto kiekio
nei nurodyta skyriuje , Kiekis, temperatira ir
skrudinimo laikas".

Prie$ skrudindami maista, gerai jj nusausinkite.

Naudokite geros kokybés aliejy arba skystus
kepimo riebalus. Niekada nemaisykite dviejy
skirtingy aliejaus ar riebaly rdsiy.

Vidinj dubenj valykite taip, kaip nurodyta Siame
vartotojo vadove.

Apsilankykite ,,Philips” tinklalapyje www.philips.
com arba kreipkités | savo vietinj ,,Philips"
pardavéja
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Visparéjs apraksts (Zim. 1)

Vaks

Nonemams, mazgajams filtrs

Cepsanas grozs

Nonemama ieksgja bloda

Vaka atvérSanas poga

Digitals, nonemams taimeris (tikai HD6159 modelim)
Temperatiras vadiba

Temperatdras gaismina

leslégsanas/izslégsanas slédzis ar barosanas gaisminu
Kondenséta tdens tilpne

Vada glabasanas nodalijums

Vads

~I=T-Tololnlmlclofol>]

Svarigi

Pirms ierices lietoSanas uzmanigi izlasiet So lietosanas pamacibu un saglabdjiet to, lai vajadzibas

gadijuma varétu ieskatities taja art turpmak.
Bridinajums

- Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas noraditais spriegums atbilst
elektrotikla spriegumam jlsu maja.

- Neizmantojiet ierici, ja ir bojata kontaktdaksa, elektribas vads vai pati ierice.

- Ja elektribas vads ir bojats, jums janomaina tas Philips pilnvarota servisa centra vai lidzigi
kvalificétam personam, lai izvairitos no bistamam situacijam.

- So ierici nevar izmantot personas (tai skaita bérni) ar fiziskiem, manu vai garigiem trauc&jumiem
vai ar nepietiekamu pieredzi un zinaSanam, kamér par vinu drosibu atbildiga persona nav ipasi
vinus apmadijusi izmantot o ierici.

- Janodrosing, lai ar ierici nevarétu rotalaties mazi bémi.

- Glabjjiet elektribas vadu bérniem nepieejama vieta. Nelaujiet ierices elektribas vadam nokaraties
pari galda vai darbvirsmas malai, kur novietota ierice.

- Pievienojiet ierici tikai iezemétai elektrotikla sienas kontaktrozetei.

- Cepsanas laika caur filtru izdalas karsts tvaiks. Turiet seju un rokas drosa attaluma no
tvaika. Atverot vaku, uzmanieties no karsta tvaika.

levéribai

- lerice japarbauda un jalabo tikai pilnvarota Philips servisa centra. Neméginiet labot ierici pasu
spékiem, jo tad garantija vairs nebds spéeka.

- Novietojiet ierici uz horizontalas, gludas un stabilas virsmas.

- Neaiztieciet aizsargstiklu, tas var bit karsts cep3anas laika.

- Gatavojiet édienu, lidz tas klUst zeltaini dzeltens, nevis tumss vai brins, un iznemiet sadegusas
drupacas. Negatavojiet cieti saturosus édienus, it ipasi kartupelus vai graudaugu produktus
temperatdira, kas augstaka par 175°C (lai mazinatu akrilamida rasanos).

- Necepiet ella Azijas risu kilcinas (vai tamlidzigu partiku) $aja iericé. Tadéjadi ella vai tauki var
izSlakstities no ierices vai bistami burbulot.

- Parliecinieties, ka cepSanas ierice vienmér ir piepildita ar ellu vai taukiem starp ‘MIN" un ‘MAX’
noradém, kas atrodas iek3&ja trauka iekSpusé, lai novérstu parpldsanu vai parkarsanu.

- Neieslédziet ierici, pirms neesat to piepildijis ar ellu vai taukiem, jo tadéjadi var to sabojat.

- lerice ir paredzéta izmantosanai tikai majas apstaklos. Ja ierice tiek izmantota neatbilstosi vai
profesionaliem, vai daléji profesionaliem mérkiem vai netiek izmantota saskana ar lietotaja
rokasgramata atrodamajam noradém, garantija vairs nav spéka, un Philips neuznemsies atbildibu
par bojajumiem, kas radisies.
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Elektromagnétiskie Lauki (EMF)
Si Philips ierice atbilst visiem standartiem saistiba ar elektromagnétiskiem laukiem (EMF). Ja rikojaties
atbilstosi un saskana ar instrukcijam 3aja rokasgramata, ierice ir drosi izmantojama saskana ar
musdienas pieejamajiem zinatniskiem datiem.

Sagatavosana lietosanai

Iztiriet ierici pirms pirmas lietoSanas reizes (skatiet nodalu ‘Tirisana’).
Lai atvértu vaku, nospiediet atlai$anas pogu.Vaks atveras automatiski (Zim. 2).

Skatiet ellas/tauku tabulu, lai noteiktu, cik daudz ellas vai tauku nepiecieSams ievietot cepSanas
ierice (Zim. 3).

Piepildiet cepsanas ierici ar ellu, Skidriem cepsanas taukiem vai izkausétiem taukiem, lai
limenis bitu starp noradem ‘MIN’ un ‘MAX’, tad aizveriet vaku. (Zim.4)

Neieslédziet ierici, pirms taja nav iepilditi ella vai tauki.

Ella un tauki

Nekad nejauciet dazadas ellas vai tauku tipus, nekad nepievienojiet jaunu ellu vai taukus jau
lietotai ellai vai taukiem.

Més jums iesakam izmantot ceps$anas ellu vai $kidrus cepsanas taukus. Labak izmantojiet augu ellu vai
taukus, kas ir bagati ar nepiesatinatiem taukiem (piem., linolskabi), pieméram, sojas ellu, riekstu ellu,
kukurizas ellu vai saulespuku ellu.

Jums jamaina ella vai tauki regulari, tapéc ka ella un tauki zaudé savas labakas ipasibas diezgan atri
(péc 10-12 lietosanas reizém).

Ja ella vai tauki karséjot sak putot, ja tiem ir stipra piegarsa vai aromats, ja tie klGst tumsi un/vai ieglst
sirupam [idzigu konsistenci, tie noteikti jamaina.

Cietie tauki

Var lietot arf cepsanai paredzétos cietos taukus.Tada gadijuma nepiecieSams ievérot ipasus
piesardzibas pasakumus, lai tauki nesprakské&tu un sildisanas elements neparkarstu vai netiktu bojats.

Ja velaties lietot jaunus tauku gabalinus, sakuma uz lenas uguns izkausgjiet tos parasta panna.
Uzmanigi salejiet izkausétos taukus cepSanas ierice.
Glabajiet cepsanas ierici ar izkausetajiem taukiem istabas temperatura.

Ja tauki tiek parak atdzeséti, tie var sakt sprakskeét, tos atkartoti kars€jot. Lai to novérstu, ar
daksinu sadurstiet kausetos taukus (Zim.5).

Uzmanieties, lai ar daksinu nesabojatu ieksgjo trauku.

lerices lietosana

Cepsana

Karsts tvaiks izplist no filtra vaka cepsanas laika.

Izvelciet visu elektrovadu no uzglabasanas nodalijuma un iespraudiet kontaktspraudni sienas
kontaktrozete (Zim. 6).

Lai ieslegtu cepsanas ierici, nospiediet ieslégSanas/izslégsanas sledzi.
D Barosanas gaismina ieslégsanas/izslégSanas sledzi un temperatiiras gaismina iesleédzas.

Uzstadiet temperatiiras vadibu uz nepiecieSamo temperatiiru. (Zim.7)
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Skatiet nepiecieSamo temperatiiru uz gatavojamas partikas pacinas vai nodala ‘Daudzumi,
temperatdiras un cepsanas laiki".

Piezime: Jus varat atstat grozu cepSanas ierice, kamer ierice uzsilst.

Gaidiet [idz temperatiras gaismina izdziest (tas prasis 10 [idz 15 minutes).

Nolaidiet rokturi, lai paceltu grozu lidz ta augstakajai pozicijai (Zim. 8).

A Lai atvértu vaku, nospiediet atlaiSanas pogu.Vaks atveras automatiski (Zim. 2).

Iznemiet grozu no cepsanas ierices un ievietojiet groza cepamos produktus.

Bl Ripigi ievietojiet grozu cepsanas iericé.Vél neiegremdgjiet to ella vai taukos (Zim. 9).

El Aizveriet vaku.

Tikai HD6159 modelim: Uzstadiet nepiecieSamo cepsanas laiku (skatiet Sis nodalas sadalu
‘Taimeris’).

Cepsanas ierici var lietot arT bez taimera.

Nospiediet atlaides pogu uz groza roktura (1), un rupigi nolieciet rokturi pret cepsanas
iekartu (2) (Zim. 10).

D Grozs ir nolaists ta zemakaja pozicija.

Cepot, temperatiras gaismina iedegas un nodziest laiku pa laikam. Lai raditu, ka sildisanas elements

ieslédzas un izslédzas, uzturot nepiecieSamo temperatlru.

Taimeris (tikai HD6159 modelim)

Taimeris norada cep3anas laika beigas, bet NEIZSLEDZ cep3anas ierici.

Taimera noregulésana

Piespiediet taimera pogu, lai izvéletos cepSanas ilgumu minités. (Zim. 11)
D lestatitais laiks tiek paradits ekrana.

Lai atri regulétu minttes uz prieksu, turiet pogu piespiestu. Kad ir sasniegts vajadzigais
cepsanas ilgums, atlaidiet pogu.

Taimeri var noregulét lidz pat 99 minGtém.

D Dazas sekundés péc tam, kad esat uzstadijis cepSanas laiku, taimeris sak skaitit laiku atpakal.

D Kameér taimeris skaita laiku, ekrana mirgo atlikusais cepsanas ilgums. PEd&ja minite tiek radita
sekundes.

Piezime:Varat izdzeést taimera iestatjumu, 2 sekundes nospieZot taimera pogu (kad taimeris mirgo) lidz

paradas ‘00’

Kad iestatitais laiks ir beidzies, taimeris pikst. Péc 10 sekundém taimeris pikst atkal.
Nospiediet taimera pogu, lai partrauktu dzirdamo signalu.

Taimera nonemsana
Taimeris ir nonemams. Ta jds varat aiznest taimeri uz citu istabu. Tadéjadi jebkur varat dzirdét signalu,
kas norada, ka cepta partika ir gatava.

P&ec tam, kad esat iestatijis nepiecieSamo cepsanas laiku, iznemiet taimeri no cepsanas ierices,
velkot labo pusi uz sevi (Zim. 12).

Kad taimeris izdod signalu, noradot, ka cepta partika ir gatava, atgriezieties pie cep$anas ierices un

ievietojiet taimeri atpakal ierice.

P&c cepsSanas

Nolaidiet rokturi, lai paceltu grozu Iidz ta augstakajai pozicijai, proti, nosusinasanas
pozicijai (Zim. 8).
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Nospiediet atlaiSanas pogu, lai atvertu vaku. (Zim.2)

Uzmanieties no karsta tvaika un ellas sprakskésanas.

Ripigi iznemiet grozu no cepsanas ierices.
Lai nonemtu parmérigu ellas vai taukvielu daudzumu, pakratiet grozu virs cepsanas iekartas. lelieciet
cepto partiku trauka vai caurdurt ar taukus uzstdcosu papiru, piem., virtuves dvieli.

Lai izslegtu cepSanas ierici, nospiediet ieslegsanas/izslegsanas pogu.
Barosanas gaismina uz ieslégsanas/izslégdanas slédza izslédzas.

Pec lietosanas atvienojiet ierici no elektrotikla.

Piezime: Ja neizmantojat cepSanas ierici regulari, izlejiet ellu vai Skidros taukus. Glabdgjiet ellu vai skidros
taukus labi noslegtas tilpnés, labak ledusskapr vai vesa vieta.

Daudzumi, temperatiira un cepsanas laiki (Zim. 13)

13. attéla ir redzams daudzumu, cepsanas temperatiru un dazadu édienu veidu pagatavosanas laiku
apskats.Vienmér aplikojiet Saja tabula vai uz cepamas partikas iepakojuma esoSo informaciju.

Tirisana

Pirms cepSanas ierices tiriSanas vai parvietosanas, laujiet ellai vai taukiem atdzist vismaz 4 stundas.

lerices tiriSanai neizmantojiet abrazivus (Skidrus) tiriSanas lidzek|us vai materialus (pieméram,
tirisanas suk|us).

Neiegremdgjiet cepsanas ierices korpusu iident, jo taja ir elektriskas sastavdalas un sildiSanas
elements.

Pavelciet filtra rokturi augsup un vienlaikus nospiediet cilpinas apaks$&jo dalu, lai nonemtu
filtru no vaka. (Zim. 14)

Atveriet vaku.

Nospiediet vaka atlaiSanas cilpinu (1) un paceliet vaku no ierices (2) (Zim. 15).
Izceliet cepSanas grozu no ierices.

Iznemiet kondenséta tGdens tilpni no cepsanas ierices un iztuksojiet to (Zim. 16).
A Iznemiet iek3gjo blodu no ierices un izlejiet ellu vai taukus (Zim. 17).

Tiriet korpusu ar mitru lupatinu (ar nedaudz tiriSanas [idzekla) un/vai virtuves dvieli.

Bl Mazgajiet vakuy, filtru, grozu, iek§gjo blodu un kondenséta Gidens tilpni karsta @ident ar nedaudz
mazgasanas [idzekla vai trauku mazgajamaja masina.

Piezime: Lai nomazgatu filtru, tirot vaku, varat arf atstat to vaka.
El 1zskalojiet dalas ar svaigu Gideni un riipigi tas izzavéjiet.

Detalas, kuras drikst mazgat trauku mazgajamaja masina
- Vaks
- lekséja bloda
- Nonemams filtrs
- Cepsanas grozs
- Kondenséta tdens tilpne

Uzglabasana

Novietojiet/ievietojiet visas detalas cepSanas ierice un aizveriet vaku.
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Saritiniet vadu, nolieciet to vada glabasanas nodalijuma, un ievietojiet kontaktdaksu tas
fiks€josa sadala (Zim. 18).

Paceliet cepsanas ierici aiz tas rokturiem.

- Laiiegltu informaciju par gatavosanas laikiem un temperatdru iestatijumiem, skatiet nodalu
‘Daudzumi, temperatiras un cepsanas laiki".

- Uzmanigi nokratiet péc iespégjas vairak ledus un ddens, un nosusiniet pilnigi sausus produktus, lai
gatavotu.

- Necepiet lielus daudzumus viena reizé. Aplukojiet nodalu ‘Daudzumi, temperatdras un cepsanas
laiki" (iesakamie daudzumi ir noradtti ar @).

Atbrivosanas no nevélamas garsas

Noteikti produktu veidi, ipasi zivs, var pieskirt ellai vai taukiem nepatikamu garSu. Lai neitralizEtu ellas
vai tauku garsu:

Uzkarsgjiet ellu vai taukus lidz 160°C temperatirai.
lelieciet ella divas planas maizes Skéles vai dazus pétersila zarinus.

Pagaidiet, lidz paradas vairak burbulu, un pec tam ar lapstinu iznemiet maizi vai petersilus no
taukvares katla.
Ellai vai taukiem tagad atkal ir neitrala garsa.

Majas gatavoti fr1 kartupeli

Visgarsigakos un kraukskigakos fri kartupelus gatavo sadi:

Izmantojiet cietus kartupelus un sagrieziet tos salminos. Noskalojiet salminus auksta udent.
Tadejadi tie cepsanas laika nesalips.

Piezime: Salminus pilnigi nosusiniet.

Cepiet kartupelus divas reizes: sakuma 4-6 miniites 160°C temperatiira, otro reizi 5-8
minttes 175°C temperatira. Laujiet kartupeliem atdzist pirms tos cept otru reizi.

levietojiet majas gatavotus frT kartupelus bloda un sakratiet tos.

Vides aizsardziba

D Pec ierices kalposanas laika beigam, neizmetiet to kopa ar sadzives atkritumiem, bet nododiet
to oficiala savaksanas punkta parstradei.Tada veida jus palidzesit saudzet apkartejo
vidi (Zim. 19).

Taimera baterijas iznemsana (tikai HD6159 modelim)

D Baterijas satur vielas, kas var piesarnot apkartgjo vidi. Neizmetiet baterijas kopa ar sadzives
atkritumiem, bet izniciniet tas oficiala bateriju savaksanas vieta. Pirms taimera izmantoSanas
beigsanas un nodosanas oficialaja savaksanas punkta, vienmér iznemiet taimera baterijas.

Iznemiet taimeri no ierices.
Iznemiet taimera aizmuguréjo dalu ar mazu plakanu skrivgriezi.

Iznemiet akumulatoru.
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Garantija un apkalposana

Ja nepiecieSama palidziba vai informacija, lddzu, izmantojiet Philips timekla vietni www.philips.com vai
sazinieties ar savas valsts Philips Pakalpojumu centru (ta talruna numurs atrodams pasaules garantijas
brosira). Ja jasu valsti nav Philips Pakalpojumu centra, lGdziet palidzibu Philips precu tirgotajiem vai
Philips Sadzives un personigas higiénas iericu nodalas pakalpojumu dienestam.

Kldmju novérsana

Problema

lespejamais iemesls

Atrisinajums

Pagatavotais
édiens nav zeltaini
briina krasa un/vai
nav kraukskigs.

Cepsanas ierice
nedarbojas.

No cepsanas
ierices izdalas
nepatikams
aromats.

Tvaiks izdalas ne
tikai no filtra.

Gatavosanas laika
ella vai tauki
Slakstas pari
cepsanas ierices
malam.

Esat izvélgjies parak
zemu temperataru.

JUs esat cepis édienu
parak ilgi.

Groza ir parak daudz
produktu.

Termalais izslédzgjs ir
ieslédzies.

Nomainamais filtrs ir
nosprostojies.

Ella vai tauki vairs nav
pietiekami svaigi.

Ellas vai tauku
veids nav paredzéti
produktu apstradei
cepsanas iericé.

JUs neesat rlpigi
aizvéris vaku.
Nomainamais fiftrs ir
nosprostojies.

Cepsanas iericé ir
parak daudz ellas vai
tauku.

Ediens satur parak
daudz mitruma.

Lai iegltu pareizu temperatdru, parbaudiet cepamas
partikas iepakojumu vai nodalu ‘Daudzumi,
temperatdras un cepsanas laiki’.

Lai ieghtu informaciju par pareizu cepsanas laiku,
aplikojiet gatavojama édiena iepakojumu vai nodalu
‘Daudzumi, temperatdiras un pagatavosanas laiki'.

Nekad necepiet vairak partikas viena reizé par
daudzumu, kas ir minéts nodala ‘Daudzumi,
temperatdras un cepSanas laiki’.

Lai nomainitu drosinataju, vérsieties pie sava Philips
precu izplatitaja vai Philips pilnvarota apkalpes
centra.

Iznemiet filtru un nomazgajiet to karsta tdent ar

nedaudz trauku mazgajama lidzekla vai trauku
mazgajamaja masina.

Nomainiet ellu vai taukus. Regulari izkasiet ellu vai
taukus, lai tie ilgak saglabatos svaigi.

Lietojiet kvalitativu ellu vai Skidros taukus. Nekad
nelietojiet vienlaikus dazadu veidu ellu vai taukus.

Alizveriet rapigi vaku.

Iznemiet filtru un nomazgajiet to karsta tdenr ar
nedaudz trauku mazgajama lidzekla vai trauku
mazgajamaja masina.

Raugieties, lai ella vai tauki cepsanas iericé
neparsniedz maksimalo limeni.

cepiet édienu saskana ar $aja lietotaja rokasgramata
minétajam noradém.
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Problema lespejamais iemesls

Groza ir parak daudz

édiena.

Ediens satur parak
daudz mitruma.

Gatavosanas laika
ella vai tauki stipri
puto.

Ellas vai tauku veids nav
paredzéti produktu
apstradei cepsanas
iericé.

JUs neesat ripigi iztirjos
ieks&jo blodu.

Atrisinajums
Nekad necepiet vairak partikas viena reizé par

daudzumu, kas ir minéts nodala ‘Daudzumi,
temperatdiras un cepsanas laiki'.

Ripigi izkaltgjiet édienu pirms ta cepdanas.

Lietojiet kvalitativu ellu vai Skidros taukus. Nekad
nelietojiet vienlaikus dazadu veidu ellu vai taukus.

Tiriet ieksgjo blodu saskana ar $aja lietotaja
rokasgramata minétajam noradém.

lericé nav filtra vai
tas ir bojats.

Ladzu, apmeklgjiet Philips majas lapu www.philips.
com vai Versieties pie sava vietéja Philips precu
izplatitaja.
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@ Pokrywka

O Wyjmowany, nadajacy sie do mycia filtr
Kosz frytownicy
Wyjmowana misa wewnetrzna

@ Przycisk zwalniajacy pokrywke

@ Wyjmowany zegar cyfrowy (tylko model HD6159)

© Regulacja temperatury

@ Wskaznik temperatury

O \Wylcznik ze wskaznikiem zasilania

@ Pojemnik na skroplona pare

@ Schowek na przewdd sieciowy

@ Przewdd sieciowy

Wazne

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zapoznaj si¢ doktadnie z jego instrukcja obstugi i zachowaj ja na
wypadek koniecznosci uzycia w przysztosci.

Ostrzezenie

- Przed podtaczeniem urzadzenia upewnij sie, czy napigcie podane na urzadzeniu jest zgodne z
napieciem w sieci elektrycznej.

- Nie uzywaj urzadzenia, jesli uszkodzona jest wtyczka, przewdd sieciowy lub samo urzadzenie.

- Ze wzgleddw bezpieczehstwa wymiang uszkodzonego przewodu sieciowego nalezy zleci¢
autoryzowanemu centrum serwisowemu firmy Philips lub odpowiednio wykwalifikowanej
osobie.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a takze nie posiadajace wiedzy lub
dodwiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzadzen, chyba ze beda one nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia przez opiekuna.

- Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ si¢ urzadzeniem.

- Utdz przewdd sieciowy w miejscu niedostepnym dla dzieci. Nie pozwdl, aby przewdd sieciowy
zwisat z krawedzi stotu czy blatu, na ktdrym ustawione jest urzadzenie.

- Podtaczaj urzadzenie wyfacznie do uziemionego gniazdka elektrycznego.

- Podczas smazenia przez filtr w pokrywce uchodzi goraca para. Chron rece i twarz przed
oparzeniem. Uwazaj takze na pare w trakcie otwierania pokrywki.

Uwaga

- Konieczno$¢ przegladu lub naprawy urzadzenia zawsze zgtaszaj do autoryzowanego centrum
serwisowego firmy Philips. Nie prébuj naprawiac urzadzenia samodzielnie, gdyz spowoduje to
uniewaznienie gwarandji.

- Ustaw urzadzenie na poziomej, réwnej i stabilnej powierzchni.

- Nie dotykaj okienka umozliwiajacego obserwacje procesu, poniewaz podczas smazenia
nagrzewa si¢ ono do wysokiej temperatury.

- Smaz jedzenie na kolor ztotozdtty, a nie ciemny lub brazowy i usuwaj spalone resztki. Nie smaz
produktéw o duzej zawartosci skrobi, zwlaszcza ziemniaczanych i zbozowych, w temperaturze
powyzej 175°C (aby zminimalizowaé wytwarzanie akryloamidu).

- Nie smaz w tym urzadzeniu ciasteczek ryzowych (lub podobnej zywnosci). Moze to
spowodowac silne rozpryskiwanie lub gwattowne bulgotanie oleju lub tuszczu.

- Aby zapobiec przegrzaniu lub przelaniu, frytownica powinna by¢ zawsze wypetiona olejem lub
thuszczem do poziomu pomigdzy wskaznikami ,MIN" i, MAX" znajdujacymi sie¢ w $rodku misy
wewnetrznej.

- Nie nalezy wiacza¢ urzadzenia przed wlaniem oleju lub ttuszczu, gdyz mozna je w ten sposéb
uszkodzic.
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- Urzadzenie to jest przeznaczone wyfacznie do uzytku domowego. Uzywanie go w
profesjonalnych lub pdtprofesjonalnych punktach gastronomicznych badz w sposéb niezgodny z
niniejsza instrukcja spowoduje uniewaznienie gwarangji. Firma Philips nie ponosi
odpowiedzialnoéci za uszkodzenia powstate w takich przypadkach.

Pola elektromagnetyczne (EMF)
Niniejsze urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie normy dotyczace pdl elektromagnetycznych. W
przypadku prawidtowe] obstugi zgodnie z zaleceniami zawartymi w instrukcji urzadzenie jest
bezpieczne w uzytkowaniu, co potwierdzaja badania naukowe dostepne na dzien dzisiejszy.

Przygotowanie do uzycia

Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj wszystkie czesci urzadzenia (patrz rozdziat
,,Czyszczenie”).

Nacisnij przycisk zwalniajacy, aby otworzy¢ pokrywke. Pokrywka otworzy sie
samoczynnie (rys. 2).

Ustal na podstawie tabeli ilos¢ oleju/ttuszczu potrzebnego do smazenia we frytownicy (rys. 3).

Wilej do frytownicy olej, ptynny lub rozpuszczony tluszcz w stanie statym do poziomu migdzy
wskaznikami ,,MIN” i ,MAX?”, a nastepnie zamknij pokrywke. (rys.4)

Nie nalezy wiacza¢ urzadzenia przed wlaniem oleju lub ttuszczu.

Olej i thuszcz

Nigdy nie nalezy miesza¢ réznych typow oleju lub ttuszczu. Nie nalezy takze dodawac swiezego
oleju lub tluszczu do juz uzytego.

Zalecamy uzywanie oleju lub innego ptynnego ttuszczu do smazenia, najlepiej oleju roslinnego lub
innego bogatego w tuszcze nienasycone (np. z dodatkiem kwasu linolowego), takiego jak olej
sojowy, olej z orzeszkdw ziemnych, olej kukurydziany lub stonecznikowy.

Poniewaz olej i thuszcz dos¢ szybko traca swe cenne wihasciwosci, nalezy wymieniad je regularnie (po
10-12 smazeniach).

Zawsze nalezy zmieniac olej lub tuszcz, jesli podczas podgrzewania na ich powierzchni zaczyna
pojawiac sie piana, gdy maja intensywny zapach lub smak, gdy staja sie ciemne lub gdy przybieraja
konsystencje syropu.

Tluszcz w stanie statym

Do smazenia mozna takze uzywac ttuszczu w stanie statym, jednak nalezy wdwczas zastosowac
dodatkowe Srodki bezpieczenstwa, aby zapobiec rozpryskiwaniu sie ttuszczu oraz przegrzaniu lub
uszkodzeniu elementu grzejnego.

Swieze kostki tluszczu rozpusé na matym ogniu na zwyklej patelni.
Przelej ostroznie rozpuszczony ttuszcz do frytownicy.
Frytownice z zastyglym wewnatrz ttuszczem przechowuj w temperaturze pokojowe;j.

Zbyt mocno oziebiony tluszcz mocno rozpryskuje sie podczas smazenia. Aby do tego nie
dopuscic, zestalony tluszcz naktuj w kilku miejscach widelcem (rys. 5).

Uwazaj, aby naktuwajac ttuszcz widelcem, nie zniszczy¢ misy wewnetrznej.

Zasady uzywania

Smazenie

Podczas smazenia przez filtr w pokrywce wydostaje sie goraca para.
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Wyciagnij ze schowka caty przewod sieciowy i wtdz wtyczke do gniazdka
elektrycznego (rys. 6).

Naci$nij wyfacznik, aby wiaczy¢ frytownice.
D Zaswieci sig wskaznik zasilania na wylaczniku oraz wskaznik temperatury.

Ustaw regulator temperatury na wymagang temperature. (rys.7)
Informacje na temat wymaganej temperatury mozna znalez¢ na opakowaniu zywnosci
przeznaczonej do smazenia lub w rozdziale , llosci, temperatury i czasy smazenia”.

Uwaga: Podczas rozgrzewania frytownicy kosz moze znajdowac sie w urzqdzeniu.
Odczekaj, az zgasnie wskaznik temperatury (po ok. 10-15 minutach).
Unies uchwyt, aby podnies¢ kosz do najwyzszego potozenia (rys. 8).

A Nacisnij przycisk zwalniajacy, aby otworzyé pokrywke. Pokrywka otworzy sie
samoczynnie (rys. 2).

Wyjmij kosz z frytownicy i umie$¢ w nim produkt przeznaczony do smazenia.
IEl W16z ostroznie kosz do frytownicy. Nie zanurzaj go jeszcze w oleju lub tluszczu (rys. 9).
Bl Zamknij pokrywke.

Tylko model HD6159: Ustaw zadany czas smazenia (patrz czes¢ ,,Zegar” w tym rozdziale).

Mozesz rédwniez korzystac z frytownicy bez ustawiania zegara.

Nacisnij przycisk zwalniajacy na uchwycie kosza (1) i ostroznie zt6z uchwyt w kierunku
frytownicy (2) (rys. 10).

D Kosz zostanie opuszczony do najnizszego pofozenia.

Podczas smazenia wskaznik temperatury na przemian zapala sie i gasnie, sygnalizujac wiaczanie sig i
wylaczanie elementu grzejnego w celu utrzymania wiasciwej temperatury.

Zegar (tylko model HD6159)

Zegar sygnalizuje koniec czasu smazenia, ale NIE wylacza frytownicy.

Ustawianie zegara cyfrowego

Naciskajac przycisk zegara, ustaw czas smazenia w minutach. (rys.11)
D Ustawiony czas pojawi sie na wyswietlaczu.

Nacisnij i przytrzymaj przycisk, aby szybko zwigkszy¢ liczbe minut. Zwolnij przycisk po
ustawieniu zadanego czasu smazenia.

Maksymalny czas to 99 minut.

D Kilka sekund po ustawieniu czasu smazenia zegar zacznie odlicza¢ czas.

D Podczas odliczania pozostaly czas smazenia miga na wyswietlaczu. Ostatnia minuta
wyswietlana jest w sekundach.

Uwaga: Mozna skasowa¢ ustawienie zegara, naciskajqc i przytrzymujqc wcisnigty przez 2 sekundy

przycisk zegara (w tym czasie warto$¢ na wyswietlaczu miga), az pojawi si¢ wartosc ,,00”.

Po uptywie ustawionego czasu bedzie stycha¢ sygnat dzwiekowy. Po 10 sekundach sygnat
dzwiekowy zostanie powtdrzony. Nacisnij przycisk zegara, aby go wytaczy¢.

Wyjmowanie zegara
Zegar mozna wyjac i wzia¢ ze soba do innego pomieszczenia i tam ustysze¢ jego sygnat dzwiekowy,
ktéry informuje o tym, ze smazone jedzenie jest juz gotowe.

Po ustawieniu czasu smazenia wyjmij zegar z frytownicy, pociagajac jego prawa strong do
siebie (rys. 12).
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Po ustyszeniu sygnatu dzwigkowego, ktdry informuje o tym, ze smazone jedzenie jest gotowe, wrédé
do frytownicy i wcisnij zegar z powrotem do frytownicy.

Po zakonczeniu smazenia

Unies uchwyt, aby podnies¢ kosz do najwyzszego potozenia, tzn. do pozycji ociekania (rys. 8).
Nacisnij przycisk zwalniajacy, aby otworzy¢ pokrywke. (rys.2)

Uwazaj na goraca pare i rozpryskujacy sig olej.

Ostroznie wyjmij kosz z frytownicy.

Aby usunaé nadmiar oleju lub tuszczu, potrzasnij koszem nad frytownica. Wiéz usmazone jedzenie
do miski lub cedzaka wytozonego papierem pochtaniajacym ttuszcz, np. papierowym recznikiem
kuchennym.

Nacisnij wylacznik, aby wytaczy¢ frytownice.

Wskaznik zasilania na wytaczniku zgasnie.

Po zakonczeniu korzystania z urzadzenia wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego.

Uwaga: Jesli frytownica nie jest uzywana regularnie, zalecamy przelewac olej lub ttuszcz do szczelnie
zamykanego pojemnika i przechowywac w lodéwce lub w chtodnym miejscu.

llosci, temperatury i czasy smazenia (rys. 13)

W tabeli 13 znajduje sig spis ilosci, temperatur smazenia i czasoéw przyrzadzania réznego rodzaju
pozywienia. Zawsze postepuj zgodnie z informacjami w tej tabeli lub umieszczonymi na opakowaniu
produktu przeznaczonego do smazenia.

Czyszczenie

Przed myciem lub przeniesieniem frytownicy nalezy odczekaé co najmniej 4 godziny, az olej lub

tluszcz ostygna.

Do czyszczenia frytownicy nie nalezy uzywac zadnych ptynnych srodkéw Sciernych ani czyscikow

(np. z drutu).

Nie nalezy zanurza¢ obudowy frytownicy w wodzie, gdyz znajduja si¢ w niej czgsci elektryczne i

element grzejny.

Pociagnij raczke filtra w gore i w tym samym czasie nacisnij znajdujacy sie pod nia zacisk, aby
wyjac filtr z pokrywki. (rys. 14)

Otworz pokrywke.

Nacisnij zacisk zwalniajacy pokrywke (1) i zdejmij pokrywke z urzadzenia (2) (rys. 15).

Wyjmij kosz z urzadzenia.
Wyjmij zbiornik na skroplong pare z frytownicy i oproéznij go (rys. 16).
A Wyjmij wewnetrzna mise z urzadzenia i wylej uzyty olej lub tluszcz (rys. 17).

Wytrzyj obudowe wilgotna szmatka (z dodatkiem ptynu do mycia naczyn) lub papierowym
recznikiem.

Bl Pokrywke, filtr, kosz, mise wewnetrzna i zbiornik na skroplona pare umyj w goracej wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn lub w zmywarce.

Uwaga: Aby wyczyscic filtr, mozna go rowniez zostawi¢ w pokrywce w czasie jej czyszczenia.

Bl Optucz czesci czysta woda i doktadnie je osusz.
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Czesci urzadzenia mozna my¢é w zmywarce
- Pokrywka
- Misa wewnetrzna
- Wyjmowany filtr
- Kosz frytownicy
- Pojemnik na skroplong pare

Przechowywanie

W16z ponownie wszystkie czesci do frytownicy i zamknij pokrywke.
Zwin przewod i widz go do schowka na przewdd, a wtyczke do szczeliny uchwytu (rys. 18).

Podnies frytownicg, trzymajac za uchwyty.

Wskazoéwki dotyczace smazenia

- Informacje na temat czasu przyrzadzania i ustawien temperatury mozna znalez¢ w rozdziale
,llodci, temperatury i czasy smazenia”.

- Z zamrozonego pozywienia przeznaczonego do smazenia strzasnij ostroznie pozostatosci lodu i
jak najlepiej go osusz.

- Nie nalezy smazy¢ duzych ilosci pozywienia na raz. Zapoznaj si¢ z informacjami w rozdziale
,llodci, temperatury i czasy smazenia” (zalecane iloéci oznaczono @).

Eliminowanie niepozadanych smakow

Niektére rodzaje zywnosci, szczegdlnie ryby, powoduja, ze olej lub tuszcz nabieraja podczas
smazenia nieprzyjemnego smaku. Aby smak ten zneutralizowac:

Podgrzej olej lub tluszcz do temperatury 160°C.
Zanurz w oleju dwie cienkie kromki chleba lub kilka gatazek pietruszki.

Odczekaj, az przestang pojawiac sie pecherzyki powietrza, a nastepnie wyjmij tyzka chleb i
pietruszke z frytownicy.
Olej i thuszcz majg zndw neutralny smak.

Frytki domowej roboty

Najsmaczniejsze i najbardziej chrupiace frytki mozna przygotowad w nastepujacy sposéb:

Twarde obrane ziemniaki pokroj na paski. Optucz je w zimnej wodzie.
Zapobiega to sklejaniu si¢ paskdw ziemniakéw podczas smazenia.

Uwaga: Osusz je doktadnie.

Frytki smazone sa w dwoch etapach: po raz pierwszy przez 4—6 minut w temperaturze
160°C i po raz drugi przez 5-8 minut w temperaturze 175°C. Przed drugim etapem smazenia
frytki musza ostygnac.

Przetéz przygotowane frytki do miski i potrzasnij nia.

Ochrona srodowiska

D Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ wraz z normalnymi odpadami gospodarstwa
domowego — nalezy oddac je do punktu zbiorki surowcow wtornych w celu utylizacji.
Stosowanie sig do tego zalecenia pomaga w ochronie srodowiska (rys. 19).

Wyjmowanie baterii z zegara (tylko model HD6159)

Baterie zawieraja substancje szkodliwe dla srodowiska naturalnego. Nie nalezy ich wyrzucac
wraz z innymi odpadami gospodarstwa domowego, tylko oddac je do punktu zbiorki
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surowcow wtornych. Przed wyrzuceniem lub oddaniem zegara do punktu zbiérki surowcow

wtornych nalezy pamigta¢ o wyjeciu baterii.

Wyjmij zegar z urzadzenia.

Zdejmij ostone baterii zegara za pomoca matego, ptaskiego srubokretu.
Wyjmij akumulator.

Gwarancja i serwis

W razie jakichkolwiek pytan lub problemdw prosimy odwiedzi¢ nasza strong internetowa
www.philips.com lub skontaktowac sie z Centrum Obstugi Klienta firmy Philips (numer telefonu
znajduje sie w ulotce gwarancyjnej). Jesli w kraju zamieszkania nie ma takiego Centrum, o pomoc
nalezy zwrdci¢ sie do sprzedawcy produktéw firmy Philips lub do Dziatu Obstugi Klienta firmy Philips
Domestic Appliances and Personal Care BV.

Rozwiazywanie problemow

Problem

Smazone
pozywienie nie
ma
ziotobrazowego
odcienia i nie jest
chrupiace.

Frytownica nie
dziafa.

Z frytownicy
wydostaje sie silny,
nieprzyjemny
zapach.

Para wydostaje sig
nie tylko przez
fittr

Prawdopodobna
przyczyna

Zostata wybrana zbyt
niska temperatura
smazenia.

Zywnoé¢ nie byla
smazona wystarczajaco
dtugo.

Zbyt duza ilos¢
pozywienia w koszu.

Zadziatat termiczny
wytacznik
bezpieczenstwa.

Wyjmowany filtr jest
zapchany.

Olej lub inny ttuszcz nie
jest juz Swiezy.

Uzywany olej lub ttuszcz
nie nadaje sie do
slebokiego smazenia.

Pokrywka nie zostata
dobrze zamknieta.

Rozwiazanie

Aby okredli¢ whasciwag temperature smazenia,
przeczytaj informacje na opakowaniu produktu
przeznaczonego do smazenia lub w rozdziale
,llodci, temperatury i czasy smazenia’.

Aby okredli¢ whasciwy czas smazenia, przeczytaj
informacje na opakowaniu produktu
przeznaczonego do smazenia lub w rozdziale
,llodci, temperatury i czasy smazenia’.

Nigdy nie smaz wigkszej ilosci pozywienia na raz
niz podano w rozdziale , llosci, temperatury i
czasy smazenia’.

Skontaktyj sie ze sprzedawca firmy Philips lub
autoryzowanym centrum serwisowym firmy
Philips w celu wymiany bezpiecznika.

Wyjmij filtr i umyj go w goracej wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn lub w
zmywarce.

Zmien olej lub tuszcz. Regularnie przecedzaj olej
lub tuszcz.

Zawsze uzywaj oleju lub ptynnego ttuszczu dobrej
jakosci. Nie mieszaj réznych rodzajéw oleju lub
thuszczu.

Zamknij pokrywke w prawidtowy sposdb.



Problem Prawdopodobna

przyczyna

Wyjmowany filtr jest
zapchany.

Podczas smazenia
olej lub thuszcz
pryskaja poza
frytownice.

We frytownicy jest za
duzo oleju lub thuszczu.

Pozywienie zawiera za
duzo wody.

Zbyt duza ilos¢
pozywienia w koszu.

Olej lub ttuszcz
pienia sig mocno
podczas smazenia.

Pozywienie zawiera za
duzo wody.

Uzywany olej lub tuszcz
nie nadaje sie do
gtebokiego smazenia.

Mozliwe, ze misa
wewnetrzna zostata
niedokfadnie
WYCZySzCzona.

POLSKI

Rozwiazanie

Wyjmij filtr i umyj go w goracej wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn lub w
zmywarce.

Upewnij sie, ze ilos¢ oleju lub ttuszczu nie
przekracza maksymalnego poziomu.

Doktadnie osusz pozywienie przed smazeniem i
smaz je zgodnie z tg instrukgcjg obstugi.

Nigdy nie smaz wiekszej iloci pozywienia na raz
niz podano w rozdziale ,,llosci, temperatury i
czasy smazenia’.

Doltadnie osusz pozywienie przed smazeniem.

Zawsze uzywaj oleju lub ptynnego ttuszczu dobre;j
jakosci. Nie mieszaj réznych rodzajéw oleju lub
thuszczu.

Umyj wewngtrzna misg zgodnie ze wskazdwkami
zamieszczonymi w niniejszej instrukgji.

Nie zatozono
fittra lub filtr jest
uszkodzony.

Odwiedz nasza strong internetowa www.philips.
com lub skontaktuj sie ze sprzedawca produktdw
firmy Philips.
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Descriere generala (fig. 1)

Capacul

Filtru detasabil, lavabil

Cosul de prdjire

Recipient interior demontabil

Buton de decuplare a capacului
Cronometru digital, detasabil (numai HD6159)
Buton de control al temperaturii
Indicator de temperaturd

Comutator Pornit/Oprit cu led de control
Recipient pentru apd condensata
Compartiment pentru pastrarea cablului
Cablul

~[=T-Tololnmlclofol>]

Important
Cititi cu atentie acest manual de utilizare si pastrati-| pentru consultare ulterioard.

Avertisment

Inainte de a conecta aparatul, verificati daca tensiunea indicatd pe aparat corespunde tensiunii de

alimentare locale.

- Nu folositi aparatul dacd stecherul, cablul de alimentare sau aparatul insusi este deteriorat.

- In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit intotdeauna de
Philips, de un centru de service autorizat de Philips sau de personal calificat in domeniu pentru a
evita orice accident.

- Acest aparat nu trebuie utilizat de catre persoane (inclusiv copii) care au capacitdti fizice,
mentale sau senzoriale reduse sau sunt lipsite de experientd si cunostinte, cu exceptia cazului in
care sunt supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea aparatului de catre o persoana
responsabild pentru siguranta lor.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul.

- Nu lasati cablul de alimentare la indemana copiilor. Nu ldsati cablul de alimentare s atdrne peste
marginea mesei sau a blatului pe care este asezat aparatul.

- Conectati aparatul numai la o prizd de perete cu impamantare.

- In timpul prajirii, prin filtru este eliminat abur fierbinte. Nu va apropiati mainile sau fata de acest
abur: De asemenea, aveti grijd la aburul fierbinte atunci cand deschideti capacul.

Atentie

- In cazul in care aparatul trebuie verificat sau reparat, apelati intotdeauna la un centru de service
autorizat de Philips. Nu incercati sa reparati dvs. aparatul, deoarece acest lucru va determina
anularea garantiei.

- Pozitionati aparatul pe o suprafatd solidd, plata si stabild.

- Obtineti alimente prdjite aurii in locul celor negre sau maro inchis, cu resturi arse! Nu prdjiti
alimente cu continut ridicat de amidon, in special cartofi si produse din cereale, la temperaturi
mai mari de 175°C (pentru a reduce la minim producerea de acrilamida).

- Nu prdjiti prdjituri asiatice cu orez (sau alte alimente similare) in acest aparat. Acest lucru poate
conduce la stropirea puternicd cu ulei sau grdsime Incinsa.

- Asigurati-va cd friteuza este intotdeauna umpluta cu ulei sau grasime pana la un nivel aflat intre
marcajele ‘MIN' si MAX' de pe castronul interior, pentru a preveni revdrsarea sau incalzirea
excesivd.

- Nu porniti friteuza Tnainte de a o umple cu ulei sau grasime, deoarece acest lucru poate
deteriora aparatul.

- Aparatul este conceput doar pentru utilizare casnicd. Dacd este utilizat in mod necorespunzdtor,
n regim profesional sau semi-profesional, sau fara respectarea instructiunilor din manualul de
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utilizare, garantia poate fi anulata, iar Philips Tsi va declina responsabilitatea pentru orice fel de
daune.

Campuri electromagnetice (EMF)
Acest aparat Philips respectd toate standardele referitoare la campuri electromagnetice (EMF). Dacd
este manevrat corespunzdtor si in conformitate cu instructiunile din acest manual, aparatul este sigur
conform dovezilor stiintifice disponibile in prezent.

Pregatirea pentru utilizare

Curatati aparatul inainte de prima utilizare (vezi capitolul ‘Curatare’).
Apasati butonul de decuplare pentru a deschide capacul. Capacul se deschide automat (fig. 2).

Consultati tabelul pentru ulei/grasime pentru a afla cat ulei/grasime trebuie sa puneti in
friteuza (fig. 3).

Umpleti friteuza cu ulei, grasime lichida sau untura solidd topita pana la un nivel situat intre
indicatorii ‘MIN’ si ‘MAX’ si inchideti capacul. (fig. 4)

Nu porniti aparatul inainte de a-l umple cu ulei sau grasime.

Uleiul si grasimea

Nu amestecati niciodata mai multe tipuri de grasimi si nu adaugati niciodata grasime proaspata
peste cea folosita.

Va sugeram sa utilizati ulei sau grasime lichidd pentru prdjire. Este de preferat sa utilizati ulei vegetal
sau unturd cu continut ridicat de grasimi nesaturate (de ex. acid linoleic), cum ar fi ulei de soia, ulei
de arahide, ulei de porumb sau ulei de floarea soarelui.

Deoarece uleiul si grasimea Tsi pierd proprietatile relativ repede, acestea trebuie schimbate regulat
(dupa 10-12 utilizari).

Schimbati imediat uleiul dacd acesta face spuma in timpul ncalzirii, daca are miros sau gust neplacut,
daca se inchide la culoare sau devine vascos.

Grasime solida

Se poate utiliza si unturd solidd. In acest caz se impun precautii suplimentare pentru a preveni
stropirea cu grasime incinsd, supraincdlzirea si deteriorarea elementului de incalzire.

Daca doriti sa folositi bucati de slanina netopita, topiti-le in prealabil la foc mic intr-o tigaie
normala.

Turnati apoi untura topita in friteuza.
Pastrati apoi friteuza cu untura resolidificata la temperatura camerei.

Daci untura este foarte rece, este posibil si stropeasca atunci cind este incinsa. Intepati
untura solidificata de cateva ori cu o furculita pentru a preveni acest lucru (fig. 5).

Aveti grija sa nu deteriorati castronul interior cu furculita.

Utilizarea aparatului

Prajirea

in timpul prajirii, aparatul emani abur fierbinte prin filtrul din capac.

Scoateti tot cablul din compartimentul de stocare si cuplati-l la o priza de perete (fig. 6).

Apisati comutatorul Pornit/Oprit pentru a porni friteuza.
D Ledul indicator de pe comutatorul Pornit/Oprit si ledul pentru temperatura se aprind.
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Reglati selectorul de temperatura pe pozitia necesara. (fig.7)
Pentru temperatura necesard, consultati ambalajul alimentelor de prdjit sau capitolul ‘Cantitati,
temperaturi si durate de prdjire’.

Notd: Puteti Idsa cosul in friteuzd in timp ce aceasta se incdlzeste.

Asteptati pana cand ledul pentru temperatura se stinge (dureaza cca. 10 -15 minute).

Ridicati manerul pentru a aduce cosul in pozitia cea mai inalta (fig. 8).

A Apisati butonul de decuplare pentru a deschide capacul. Capacul se deschide automat (fig. 2).
Scoateti cosul din friteuza si umpleti-l cu alimentele pe care doriti sa le prajiti.

Bl Puneti cu grija cosul in friteuzi. Nu il coborati inca in ulei sau grasime (fig. 9).

El inchideti capacul.

Numai HD6159: Setati timpul de prajire necesar (consultati sectiunea ‘Cronometru’ din acest
capitol).

Puteti utiliza friteuza si fara a seta cronometrul.

Apisati butonul de deschidere de pe manerul cosului (1) si pliati cu atentie manerul spre
friteuza (2) (fig. 10).

D Cosul va fi coborit in ulei.

Tn timpul prajirii, ledul de temperatura se aprinde si se stinge din cand in cand, indicind momentele

n care porneste sau se opreste rezistenta, pentru a mentine temperatura potrivita.

Cronometrul (doar HD6159)

Cronometrul indica sfarsitul timpului de prajire, dar NU opreste friteuza.

Setarea cronometrului

Apasati butonul pentru cronometru pentru a seta timpul de prjire, in minute. (fig. 11)
D Timpul setat va fi afisat pe display.

Mentineti butonul apasat pentru a creste rapid numarul de minute. Eliberati butonul la
atingerea numarului de minute dorit pentru perioada de prajire.

Timpul maxim care poate fi setat este de 99 de minute.

D La citeva secunde de la setarea timpului de prijire, cronometrul incepe numaritoarea
inversa.

D in timpul numaritorii inverse, timpul rimas este afisat intermitent pe display. Ultimul minut
este afisat in secunde.

Notd: Puteti sterge setarea cronometrului apdsdnd butonul cronometrului timp de 2 secunde (in
momentul in care afisajul clipeste), pdnd la aparitia cifrelor 00".

Dupa scurgerea timpului presetat, cronometrul va emite un semnal sonor. Dupa 10 secunde,
va emite din nou un semnal sonor.Apasati butonul cronometrului pentru a opri semnalele
sonore.

Indepartarea cronometrului
Cronometrul este detasabil. Acest lucru va permite sa 1l luati cu dvs.n altd camera. In acest fel, puteti
auzi semnalul sonor care indicd faptul ca prdjirea alimentelor s-a incheiat oriunde va aflati.

Dupa ce ati setat timpul de prajire necesar, indepartati cronometrul de pe friteuza tragand
din partea dreapta catre dvs (fig. 12).

Cand cronometrul produce un semnal sonor pentru a indica faptul cd préjirea alimentelor s-a

ncheiat, reveniti la friteuzd si fixati cronometru inapoi pe friteuzd.
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Dupa prajire

Ridicati manerul pentru a aduce cosul in pozitia cea mai inaltd (pozitia de scurgere) (fig. 8).
Apasati butonul de decuplare pentru a deschide capacul. (fig. 2)

Atentie la aburul fierbinte si la posibilii stropi de grasime incinsa.

Scoateti cu grija cosul din friteuza.
Pentru a indeparta uleiul/grasimea in exces, scuturati cosul deasupra friteuzei. Puneti alimentele
prajite ntr-un castron sau pe un platou cu hartie absorbantd de bucatarie.

Apasati comutatorul Pornit/Oprit pentru a opri friteuza
Ledul indicator de pe comutatorul Pornire/Oprire se va stinge.

Scoateti stecherul din prizi dupi utilizare.

Notd: Dacd nu utilizati friteuza in mod regulat, scoateti uleiul sau grdsimea din ea. Depozitati uleiul sau
grdsimea in recipiente bine inchise, de preferintd in frigider sau in alt loc rdcoros.

Cantitati, temperaturi si durate de prajire (fig. 13)

In figura 13 gisiti o trecere in revistd a cantititilor, temperaturilor si duratelor de prajire pentru
diverse tipuri de alimente. Respectati intotdeauna informatiile din acest tabel sau de pe ambalajul
alimentelor pe care doriti sd le prajiti.

Lasati uleiul sau grasimea sa se raceasca timp de minimum 4 ore inainte de a goli sau muta
friteuza.

Nu utilizati agenti de curatare sau materiale abrazive (de ex. lavete de sirmd pentru vase) la
curatarea aparatului.

Nu scufundati carcasa friteuzei in apa, deoarece contine componente electrice si un element de
incalzire.

Trageti Tn sus toarta filtrului si apasati simultan clapeta de sub toarta pentru a indeparta filtrul
de pe capac. (fig. 14)

Deschideti capacul.

Apasati clapeta de eliberare a capacului (1) si ridicati capacul de pe aparat (2) (fig. 15).
Scoateti cosul de prajire din friteuza.

indepartati recipientul pentru api condensati de pe friteuzi si goliti-| (fig. 16).

A Scoateti castronul interior din friteuza si indepirtati uleiul sau grisimea (fig. 17).

Curidtati carcasa cu o carpa umeda (cu putin detergent lichid) si/sau servetele de bucatarie.

Bl Curitati capacul, filtrul, cosul, castronul interior si recipientul pentru api condensati cu api
fierbinte si detergent lichid sau folositi o masina de spalat vase.

Notd: De asemenea, pentru a curdta filtrul, il puteti Idsa in capac atunci cénd curdtati capacul.
[El Clatiti toate componentele cu api curati si lasati-le si se usuce bine.

Componentele pot fi curatate in masina de spalat vase
- Capacul
- Castronul interior
- Filtrul demontabil
- Cosul de prajire
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- Recipient pentru apa condensata

Montati apoi friteuza la loc si inchideti capacul.

Strangeti cablul, introduceti-I in compartimentul de stocare si introduceti stecherul in
accesoriul special (fig. 18).

Ridicati friteuza de manere.

Sugestii pentru prajire

- Pentru o trecere in revistd a setdrilor pentru duratele si temperaturile de preparare, consultati
capitolul ‘Cantitdti, temperaturi si durate de prdjire’.

- Tndepérta‘gi cat mai mutlt din gheata si apa continute de aceste alimente, si incercati sa le uscati
cat mai bine.

- Nu prdjiti cantitati mari de alimente in acelasi timp. Consultati capitolul ‘Cantitati, temperaturi si
durate de prdjire’ (cantitatea recomandatd este indicatd de @).

Cum sa eliminati mirosurile neplacute

Anumite alimente, in special pestele, pot da uleiului un miros neplacut. Pentru a neutraliza gustul si
mirosul uleiului sau grasimii:

Incilziti uleiul sau grisimea la o temperatura de 160°C.
Puneti doui felii de paine sau cteva frunze de patrunjel in ulei.

Asteptati pana cand nu mai apar bule, apoi scoateti painea sau patrunjelul cu o lingura.
Uleiul sau grasimea fsi va pierde astfel gustul neplacut.

Cartofi prajiti

Puteti obtine cei mai gustosi si mai crocanti cartofi prajiti in urmatorul mod:

Folositi cartofi tari si taiati-i subtire. Clatiti cartofii taiati cu apa rece.

Notd: Uscati bine cartofii tdiati.

Prajiti cartofii de doud ori: prima data, timp de 4-6 minute la o temperatura de 160°C, a doua
oari timp de 5-8 minute la o temperaturd de 175°C. Lisati cartofii si se riceasca inainte de
a-i praji a doua oara.

Puneti cartofii prajiti intr-un castron si scuturagi-i.

Protectia mediului

D Nu aruncati aparatul impreund cu gunoiul menajer la sfarsitul duratei de functionare, ci
predati-l la un punct de colectare autorizat pentru reciclare. In acest fel, ajutati la protejarea
mediului inconjurator (fig. 19).

indepirtarea bateriei cronometrului (numai HD6159)

Bateriile contin substante care pot polua mediul inconjurator. Nu aruncati bateriile uzate
impreund cu gunoiul menajer, ci predati-le la un punct de colectare autorizat pentru reciclare.
Scoateti intotdeauna bateriile Tnainte de a casa aparatul sau inainte de a-l preda la un punct
de colectare.

indepirtati cronometrul de pe aparat.
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Indepartati partea posterioard a cronometrului cu o surubelnita mica, in linie.

Scoateti bateria.

Garantie si service

Pentru informatii suplimentare sau in cazul aparitiei altor probleme, vd rugadm sd vizitati site-ul Philips
www.philips.com sau si contactati centrul de asistenta pentru clienti Philips din tara dvs. (veti gasi
numarul de telefon in brosura de garantie internationald). Daca in tara dvs. nu exista un astfel de
centru, contactati furnizorul dvs. Philips sau Departamentul de Service din cadrul Philips Domestic
Appliances and Personal Care.

Depanare

Problema Cauza posibila Solutie
Alimentele prdjite  Ati selectat o Consultati ambalajul alimentelor de prdjit sau
nu au o culoare temperaturd prea capitolul ‘Cantitati, temperaturi si durate de prdjire’
aurie si/sau nu sunt  scdzuta. pentru a afla temperatura corecta.
crocante.
Nu ati prajit Consultati ambalajul alimentelor de prdjit sau
alimentele suficient capitolul ‘Cantitdti, temperaturi si durate de prdjire’
timp. pentru a afla durata de prajire corecta.
In cos se afla o Nu prdjiti niciodata o cantitate mai mare de
cantitate prea mare alimente decdt cea mentionatd in capitolul
de alimente. ‘Cantitdti, temperaturi si durate de prajire’.
Friteuza nu Siguranta Apelati la dealerul dvs. Philips sau la un centru de
functioneaza. termostatului s-a ars.  service autorizat de Philips pentru a inlocui
siguranta.
Friteuza Filtrul demontabil este  Demontati filtrul si spalati-l cu apa calda si
raspandeste un saturat. detergent lichid, sau in masina de spalat vase.
miros puternic
neplacut.

Uleiul sau grasimea nu  Schimbati uleiul sau grasimea. Strecurati regulat
mai este proaspatd. uleiul sau grdsimea pentru a o mentine proaspata
mai mult timp.

Uleiul sau grasimea Utilizati ulei sau grdsime pentru prdjit de calitate.
utilizatd nu este Nu amestecati niciodata tipuri diferite de ulei sau
potrivita pentru grasime.
prdjirea alimentelon.

Aburul iese si prin - Nu ati inchis bine Inchideti bine capacul.

alte locuri decat capacul.

prin filtru.

Filtrul demontabil este  Demontati filtrul si spalati-l cu apa calda si
saturat. detergent lichid, sau in masina de spalat vase.

Uleiul sau grasimea  Friteuza contine prea  Asigurati-va cd uleiul sau grdsimea nu depdseste
se revarsd peste mult ulei sau grasime.  nivelul maxim indicat.

marginea friteuzei

n timpul prajirii.
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Problema Cauza posibila Solutie

Alimentele sunt prea  Uscati alimentele Tnainte de a le prdji si respectati

umede. instructiunile din manualul de utilizare.
Tn cos se afl3 o Nu prdjiti niciodata o cantitate mai mare de
cantitate prea mare alimente decat cea mentionatd in capitolul
de alimente. ‘Cantitdti, temperaturi si durate de prdjire’.
Uleiul sau grasimea  Alimentele sunt prea  Uscati bine alimentele Tnainte de a le prdji.
face spumad in umede.
timpul prajirii.
Uleiul sau grasimea Utilizati ulei sau grasime pentru prdjit de calitate.
utilizatd nu este Nu amestecati niciodata tipuri diferite de ulei sau
potrivitd pentru grasime.
prajirea alimentelor.
Nu ati curdtat bine Curatati castronul interior conform descrierii din
castronul interior. manualul de utilizare.
Nu este instalat nici Vizitati site-ul Web Philips la adresa www.philips.
un filtru sau filtrul com sau contactati distribuitorul dvs. Philips local.

este deteriorat.
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O6uee onucanune (Puc. 1)

O Kpbiwka
O CrémHbiit Molowmiics dUALTP
Kop3vHa AAs Kapki
CbeMHas BHyTPEHHAS eMKOCTb
KHomMKa OTKpbIBaHMA KPbILLKM
@ CremHbiit unbpoBoit Taiimep (Torsko y HD6159)
®© Peryrsop Harpesa
VIHAMKaTOp Harpesa
O Kiorka BKAIOUEHNA/BLIKAIOUEHIA C MHAMKATOPOM NMUTaHMA
@ FEmkocTb Ana KoHAeHCaTa
@ Oraeneriie ara xpareHna ceTeBoro WHypa
CeTeBolt WHYp

BHumaHue

,A'O Ha4aAa SKCMAyaTalym r|p1/|6opa BHMMATEABHO O3HAKOMbTECH C HACTOALLMM PYKOBOACTBOM U
COXpaHNTE €ro AAA AAABHENLLErO MCMOAb30BaHMSA B KayecTBe CMpaBOYHOro MaTepmana.

MpeaynpexxaeHue

- [lepea noakAloyeHrem nprbopa ybeanTeCh, YTO yKa3aHHOE Ha HEM HOMMHAABHOE HampshKeHme
COOTBETCTBYET HaMPSHKEHNIO MECTHOM SAEKTPOCETH.

- 3anpelleHo NMoAb30BaTLCA SASKTPOINPUOOPOM, ECAV CETEBasA BIMAKA, CETEBOWM LWHYP MAM Cam
NprOOp MOBPEXAEHbI.

- B cayyae nospexaeHusa ceTeBoro LHypa, ero HEOBXOAMMO 3aMeHNTb. 4Tobkl obecneunTs
6e30MacHyio 3KCMAyaTaLmio Nprubopa, 3aMeHsnTe LHYp B TOProBolt opraHmsauun Philips, B
aBTOPM30BaHHOM cepBucHOM LieHTpe Philips 1AM B cepBMCHOM LIEHTPE C MePCOHAAOM
aHAAOTMYHOWM KBaAVDUKALIMM,

- AaHHbilt Nprbop He NpeAHasHa4YeH AAA MCMOAL3OBaHMA AMLiaMK (BKAIOYaA AETEN) C
OrPaHUHYEHHBIMN BO3MOXHOCTSAMI CEHCOPHOM CUCTEMBI WA OTPaHNHEHHbBIMM
VHTEAACKTYaABHBIMW BO3MOXHOCTAMY, @ TaK Xe AMLaMW C HEAOCTaTOUHbBIM OMbITOM U
3HAHUAMM, KPOME CAYHaEB KOHTPOAA MAW MHCTPYKTUPOBAHMSA MO BOMPOCaM MCMOAb30BaHMS
nprbopa CO CTOPOHbI AL, OTBETCTBEHHbIX 32 MX OE30MaCHOCTb.

- He nossonsiiTe A€TAM UrpaThb C MPUBOPOM.

- XpaHuTe CeTeBOM LUHYP B MECTE, HEAOCTYHOM AAA AETe. He AomyckaiTe cBMcaHuA WHypa C
Kpas CTOAQ WAV C MeCTa, rAe CTOUT NpUbop.

- [oakAlouaiiTe MprBOP TOABKO K 3a3€MAEHHOM po3eTKe.

- Bo Bpems »xapku ropsumii nap BeIXoAWT Yepes drAsTp. CAeanTe 3a TeM, YTOBbI BalLK PyKM U
AMLLO OblAM Ha 6€30MacHOM PacCcTosHMM OT Napa. CAeAyeT TaKkyKe OCTeperaThCs BbIXOAA
ropsyero rapa npwv OTKpbIBaHWUM GPUTIOPHMLII.

BHumaHune

- /AAS MPOBEPKM MAM PEMOHTa MpUbopa CAeAYeT 0bpaLlaThCA TOABKO B aBTOPM30OBaHHbIN
cepaucHbIn LieHTp Philips. He nbiTariTecs npon3BoAWTb PEMOHT Nprbopa caMoCTOSTEALHO,
MHave rapaHTUiHble 06A3aTeAbCTBA YTPaUMBaIOT CHIAY.

- [locTaBbTe NpUbOP Ha TBEPAYIO, POBHYIO, YCTOMUMBYIO MOBEPXHOCTD.

- CMOTpOBOE CTEKAO BO BPEMS XKapeHWsA HarpeBaeTCs: He MPHKacanTech K HeMy.

- ObxapvBaiiTe NPOAYKTbI AO 30AOTUCTO-XKEATOrO LIBET], @ HE TEMHOIO WA KOPUYHEBOTO, U
YAAANTE NMOATOPEBLUME OCTATKM NPOAYKTOB! He obxapumBaiTe coaepalime Kpaxman
MPOAYKTbI, OCOBEHHO KapTOdeAb 1 3epHOBbIE MPOAYKTbI, MpY TemrepaType Bbile 175°C
(4TOBbI MMHMMM3MPOBATb OOPA3OBaHNE aKPUAAMMAR).

- B AaHHOM npurbope HeAb3s »KapuTb a3uaTCKme pUCoBbIE KOAOOKM (MAM aHaAOrMYHbIE MPOAYKTHI).
DTOT MOXET MPUBECTU K CUABHOMY PasOpbI3r1BaHMIO MAM CMABHOMY KMMEHMIO MAcAa MAM XKKpa.
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- AAA NpeAOTBPALLEHMA Neperpesa WA NEPEroAHEHNS GPUTIOPHNLbI CACAUTE, YTOObI
dpuTIOpHMLIA bblAa BCeraa 3anoAHeHa A0 YPOBHS Mexay oTMeTKkamn MIN 1 MAX Ha cTeHkax
BHYTPEHHEN EMKOCTU.

- He BraloyaiiTe Nprubop A0 3aMOAHEHMS €ro MaCAOM MAM XUPOM, TaK KakK 3TO MOXET MpM1BeCTU
K MoAoMKe mpubopa.

- [lpubop npeaHasHaueH TOABKO AASt AOMALLHEro MUCMOAb30BaHMs. B cayyae HeBepHOro
MCMOAL30BaHNSA NPUBOPa, B MPOGECCHOHANBHBIX MAW MOAYNPOGECCUOHAABHBIN YCAOBMAX AN
NPV HapyLWeHWW MPaBMA AAHHOTO PYKOBOACTBA, rapaHTuiHble 0bA3aTeAbCTBa YTpauMBalOT CHAY,
1 Komnanus Philips He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a AOOOW MPUUMHEHHBIN YLLEPD.

DAeKTpoMarHuTHble noas (AMI)
AaHHoe ycTponcTso Philips cooTBeTCTBYET CTaHAGPTAM MO IAEKTPOMArHUTHBIM NoAsam (DMIT).
[Py NPaBUABHOM OBPALLEHNM COFAACHO MHCTPYKLIMSAM, MPUBEAEHHBIM B PYKOBOACTBE MOAL30BATEAS,
NPUMEHEHWE YCTPOCTBA 6E€30MACHO B COOTBETCTBIM C COBPEMEHHBIMI HaYYHBIMUA AGHHBIMM,

MoaroroBka npu6opa K pabote

[Nepea nepBbIM MCMOAb30OBaHMEM NMpoMoiiTe NMpubop (cM. pasaea OuncTka).
OTKpoiiTe KpbILLKY, HaXKaB KHOMKY OTKpbiBaHus. Kpblillka oTKpoeTcs aBTomaTuydecku (Puc. 2).

CBepssiCb CO CreLMarbHON TabAULIEN, OMPEAEGAUTE, CKOABKO MaCAa/XKMpa Heo6XoAMMO
3aAUTb Bo ¢puTiopHuLy (Puc. 3).

3aAeiiTe BO GpPUTIOPHULLY MACAO MAM SKUAKUI MAM PACTOMAEHHbIN XKUP AO YPOBHS MEXAY
otmeTtkamm MIN u MAX u 3akpoiTe Kpbiwwky. (Puc.4)

He BKAloYaiiTe GppUTIOPHMULLY, MOKA OHA HE 3aMOAHEHA MACAOM MAU YKUPOM.

Macao u xxup

3anpeu.|.aeTc;1 CMELUMBATb pa3sAUYHbIE BUADLI MACAA UAU XKUPA UAU AOAUBATL CBEXKNE MACAO UAU
KUP B Y€ UCMOAb30OBAaHHbIE MACAO UAU XKUP.

PeKoMeHAYeTCs MCMOAL30BaTb CMELMaAbHbIE COPTa MACAG MAM KUAKMIA XKUP AAS XKapKy,
MPEANOYTUTEABHO — PACTUTEABHOE MACAO WAW XKUP C BEICOKUM COAEPIKAHMEM HEHACBILIEHHbIX
HUPOB (HanpuMep, AMHOAEBOM KUCAOTbI), TaKME KaK, COEBOE, apaxnCOBOE, KYKYPY3HOE WA
NOACOAHEUHOE MACAO.

Tak Kak MacAO U XUp AOBOALHO BbICTPO TEPSIOT CBOM MOAE3HbIE CBOMCTBA, UX CAEAYET PErYASPHO
MeHsTb (nocae 10-12 »kapok).

HeobX0AMMO CMEHWUTb MACAO MAM YKMP, ECAM OHW MEHATCA MPW HarpeBaHmMu, MPUOBPEAN CUABHBIN
3anax MAM NMpWBKYC, AMOO CTAHOBATCS TEMHBIMU W/MAK MYCTEIOT.

TonAeHbIN >KUp

MOXHO TaKKe MCMOAb30BaATb TOMAEHbIN HKUP. B sTom CAydae Tpe6ye‘rc;| CO6/\}OAaTb
AOMOAHUTEABHBIE MEPbI NMPEAOCTOPOXHOCTH, YTOObI He AOMyCTUTb pa36pbl3|'l/lBaHl/lF| HKrpa,
neperpesa AN BbIXoAad M3 CTPOA HArpeBaTEAbHOro SAEMEHTA.

nPM HeO6XOAMMOCTM UCMOAb30OBaHNA HOBbIX K)’6MKOB XKWpa, pacTonnTte UX Ha obbIuHOM
CKOBOpPOAE Ha MEAAEHHOM OrHe.

OCTOPOXKHO NepeAeitTe pacTOMAEHHbIN XXUP BO GpPUTIOPHULLY.
XpaHuTe GPUTIOPHULLY C 3aCThIBLUMM XMPOM MPU KOMHaTHOW TeMmrepaType.

EcAm 3up 3acTbIHET o4eHb CMABHO, TO MPU pacTarAMBaHUK BO3MOXXHO pa3bpbisriBaHue.
Y7106bI U36eKaTb pa3bpbi3rMBaHUs, pa3OMHUTE XXUp BUAKOM (Puc. 5).

AeraiTe 3To ¢ OCTOPOXKHOCTbIO, 4TOGbI HE MOBPEAUTb BUAKOM BHYTPEHHIOIO EMKOCTb.
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UcnoabsoBaHue npnbopa

O6>kapuBaHue

Bo BpeMs >KapKu ropsiumii nap BbIXOAMT Yepes GUALTP B KpbiLlke npubopa.

M3BAEKUTE LIHYP U3 OTAGAEHMUS AASl XPaHEHMS LLIHYPA M BCTaBbTE BUAKY CETEBOTO LUHYypa B
poseTKy aAekTpoceTu (Puc. 6).

HaXMUTe KHOMKy BKAIOUEHMS/BBIKAIOHEHUS! AAS BKAIOUEHUS GPUTIOPHULbL.
D 3aropsATcs MHAMKATOPbI MUTAHWUS U Harpeea.

YcTaHOBUTE TEPMOPEryASTOp B Hy>KHOe NnoAoxeHue. (Puc.7)
AR ONPEAEACHUA MOAOXKEHNA TEPMOPETYAATOPA CM. YMaKOBKY NMPOAYKTOB, MPeAHa3HaUeHHbIX AN
XapKu, UAM TAaBY “KOAMUECTBO NPOAYKTOB, TeMrepaTypa v BpeMs »Kapku'.

[Mpumeyanue. Bo Bpems HarpeBaHns pumiopHULIbI KOP3UHY MOXKHO HE BBIHUMAMb.
AoXAUTecb BbIKAIOYEHUS] MHAMKaTOpa HarpeBa (3To 3anMmeT oT 10 Ao 15 MuHYT).

Y1o6bl yCTAHOBUTL KOP3MHY B MAaKCUMAABHO BbICOKOE MOAOMKEHUE, MOAHUMUTE
pyuKky (Puc.8).

A Ovkpoliite KpbilwKy, HaKaB KHOMKY OTKpbiBaHMs. Kpbiluka oTkpoeTcs asToMaThuecku (Puc. 2).

BbiHbTe KOp3UHY 13 GPUTIOPHULI U MOAOKMUTE B KOP3WMHY MPOAYKTbI, MPEAHA3HaYeHHbIE AAS
ob6>KapuBaHus.

Bl AxxypaTHo ycTaHOBUTE KOp3uHy B GpUTIOPHMLY. Ha 3TOM 3Tane He norpysKaiiTe ee B Xup
nam macao (Puc.9).

[Ell 3akpoiite kpbiwky.

ToAbko arst Moaean HD6159: yctaHoBKTe HeobX0AMMOE BpeMsl XKapKu (CM. pasAeA 3ToM
raaebl “Tanimep”).
[prbOpPOM MOXHO MOAL30BaTLCA M BE3 YCTaHOBKM TaliMepa.

HaskmuTe KHOMKY Ha pydke KopauHbl (1) 1 aKKypaTHO MPUMOAHUMUTE PydKy Mo
HanpaBAeHuio oT ¢puTiopHuLbl (2) (Puc. 10).

D KopsuHa nomelueHa B MAKCUMAaAbHO HU3KOE MOAOXKEHME.

Bo Bpemst »KapKu MHAMKATOP Harpesa BYAET NEPUOAMYECKY 3aropaTbhCs, CUrHAAM3MPYs O

BKAIOYEHMM 11 OTKAIOYEHWM HArpEBATEABHOTO SAEMEHTA AAA MOAAEPXKAHMS HYXKHOW TemMnepaTypbl.

Taimep (Toabko y HD6159)

TaliMep TOAbKO CUrHaAM3MPYeT 06 UCTEYEHUU BPEMEHM MpUroToBAaeHus, Ho HE BbikatouaeT
npubop.

YcTaHoBKa Talimepa

Ha>kmuTe Ha KHOMKy TaiiMepa, 4To6bl ycTaHOBUTbL BpeMsi o6xKapuBaHus (B
MuHyTax). (Puc.11)
D 3HayeHMe yCTaHOBAEHHOTO BPEMEHM MOSIBUTLCS HA AMCTIAEE.

AAs BbICTPOI YCTaHOBKM BPEMEHU MPUrOTOBAEHUSI B MUHYTaX B CTOPOHY YBEAUYEHUS
YAEPXuBaiTe KHOMKy HaxkaTol. [Mo AocTuxkeHMM TpebyeMoro BpeMeHU MpUroTOBAEHUS
OTMYCTUTE KHONKY.

MaKcMMaAbHOE BpeMst MPUrOTOBAEHMSI COCTABASET 99 MUHYT.

D Yepes HECKOAbKO CEKYHA MOCAE YCTAHOBKM TaliMepa HauHeTCsi OBpaTHbIN OTCUYET BPEMEHM.

D [Mpu obpaTHOM OTCHETE BPEMEHM HA AUCMIAEE CMEHSIOTCS LIMPbI, YKa3blBatOLLME, CKOABKO
BpeMeHM ocTarochb. OTcUeT NocAeAHel MUHYTbI BEAETCS B CEKYHAAX.
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[pumedanne. Arsi c6poca ycmaHOBAEHHbIX 3HAYEHNH MaiMepa HaXKMUME U ygepIKMBaime KHONKy
maiimepa B meyenue 2 cekyHg (Bo BbeMsi MuraHusi mavimepa), go nossaenus 3Havenus 00.

Mo ncTedeHUM 32AaHHOTO BpeMEHM pasAacTCs 3ByKoBOM curHaA. Yepes 10 cekyHA 3ByKoBOM
CUrHaA pasaacTcs MoBTOpHO. MoXKHO MpepBaTh 3BYKOBOM CUIHAA, HAYKaB Ha KHOMKY TaiMepa.

UzBAeueHHne Talimepa
TaiiMep MOXKHO OTCOEAMHUTL. DTO MO3BOASIET B3ATb TalMep C COBON B APYrYIO KOMHATY. TaKkmm
06pa3oMm, Bbl HE MPOTYCTUTE 3BYKOBOW CUIHAA FOTOBHOCTU MULLIN.

MocAe ycTaHOBKM HEOBXOAMMOrO BPEMEHM XKAPKM CHUMUTE TaliMep C GpUTIOPHULLbI,
NMoTsHyB 3a ero npasyto cTopoHy (Puc. 12).

Koraa pasaacTcs 38yKOBOM CMIHAA FOTOBHOCTU MULLIM, BEPHWUTECH K GPUTIOPHMLIE U YCTaHOBUTE

BPEMSA MPUrOTOBAEHMS.

MocAe o6>kapuBaHus

YTo6bl yCTaHOBUTb KOP3MHY B MaKCMMAaAbHO BbICOKOE MOAOXKEHUE (AAS CTEKAHWUS MacAa),
noaHummTe pyydky (Puc. 8).

OTKpoMTe KpbILLKY, HaXKaB KHOMKY oTKpbiBaHus. (Puc.?2)

OCTePeFal;’iTer ropsaYero napa M BO3MOXXHOro PaB6pr3FMBaHMﬂ MacAa.

AKKypaTHO BblHbTE KOP3UHY M3 GpPUTIOPHULLbI.

AAS YAGAEHWST OCTATKOB MacAa AW »Kipa BCTPSAXHUTE KOP3WHY Haa GpUTIOPHULEN. BoinoxmTe
0BKapeHHble MPOAYKTbI B MUCKY WA AYPLUAGT MOKPBITLIE BYMArow, BIMTbIBAIOLLEN »KIMP, HANpUMEP,
KyAVHapHOW Bymaron.

HasxkMuTe KHOMKY BKAIOUEHUS/BBIKAIOYEHUS AASl BBIKAIOYEHUS PPUTIOPHULLbI.

VIHAMKATOP MWUTaHMs Ha KHOMKE BKAIOYEHHS/BBIKAIOYEHWS NOracHeT.

MocAe 3aBepLueHKs pabGoOTbl OTKAIOUMUTE NMPUBOP OT PO3ETKU SAEKTPOCETMU.

[Mpumeyanme. [Ny pegkomM MCNOAL30BAHUM PPUMIODHMLIbI PEKOMEHJYEMCS CAMBAMb MACAO MAM
SKUGKMI XKup. 2KeAameAbHO XPAHUMb MACAO MAM XKUP B NAOMHO 3AKPbIMOM KOHMeliHepe, B
XOAOGUAbHUKE UAM B NPOXAGGHOM Mecme.

KoAuuectBo, TeMnepatypa u Bpemsa >xapku (Puc. 13)

Ha maniocTpaumm 13 KpaTKo ykasaHbl KOAMYECTBA, TEMMEPATYPbI U CPOKM MPUrOTOBAEHMUS AAA
PA3AUYHBIX TUMOB NPOAYKTOB. OBs3aTEABHO CBEPANTECH C 3TOM TabAMLEN MAM CM. YNIaKOBKY
MPOAYKTOB, MPEAHa3HAUYEHHBIX AAA XKapPKU.

Ouuctka

I'IepeA OYMUCTKOM UAU nepemeLLeHnemM q)PMTIOpHIALI,bI AOXANTECH MOAHOIO OCTbIBAaHUA MaCAa UAU
XXUpa B T€4€HNne MUHUMYM 4 yacos.

He “cnoAbsyiiTe AAS OUUCTKM GPUTIOPHULbI ABPa3UBHbIE HUCTSLLME CPEACTBA (B TOM YMCAE
XMAKME) U MaTepUuaAbl (HaNpUMep, ry6Ku ¢ abpasmBHbIM MOKPbITUEM).

He norpy»aiite Kopryc ¢pUTIOPHULIbI B BOAY, TaK KaK B HEM HaXOASTCS SJAEKTPOKOMMOHEHTbI U
HarpeBaTEAbHbIA SAEMEHT.

AAst cHATUS GUABTPA C KPBILIKM MPUMOAHUMUTE GUABTP 32 BbICTYN U OAHOBPEMEHHO
Ha)XMUTE Ha KAaBMLLY Mo BbicTyrom. (Puc. 14)

OTKpoWTe KpbILLKY.

HaxxmuTe KHOMKy OTKpbIBaHMS KpbIlKKM (1) M cHUMMTE KpbilwKy ¢ npubopa (2) (Puc. 15).
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BbiHbTE 13 GPUTIOPHMLIBI KOP3UHY.
M3BAeKUTE U3 GPUTIOPHULLbI EMKOCTb AASl KOHAEHCATA U CAelTe KoHAeHcaT (Puc. 16).
A BuivbTe BHYTPeHHIOK EMKOCTb U3 GPUTIOPHMLLBI M CAGHTE MacAO AW xup (Puc. 17).

Ounctute Kopnyc GpUTIOPHULLbI BAAXKHOM TKaHbIO (C HEGOABLLMM KOAUYECTBOM MOIOLLLEN
YKMAKOCTU) U/MAU KyAUHApHOM Bymaroi.

Bl BuiMoiiTe KpbiLKy, GUABTP, KOP3UHY, BHYTPEHHIOK EMKOCTb M EMKOCTb AASL KOHAEHCATa B
ropsiyeit BOA€ C AOGaBAEHUEM KMAKOTO MOIOLLLErO CPEACTBA MAM B MOCYAOMOEYHOM
MaLumnHe.

[pumedarme. Puabmp MOXKHO 04ACMUMb BMECME C KPBILIKOK, HE BbIHUMAS €ro.
Bl CrorochHuTe aeTaau npubopa UMCTON BOAOM M TILATEABHO MPOCYLIUTE.

AeTaAn MO>KHO MbITb B MOCYAOMOEYHON MallMHE
- Kpblwka
- BHyTpeHHsas émkocTb
- CbéMHbIN GUABTP
- Kop3uHa ans »kapku
- EmKkocTb As KOHAEHCaTa

CHoBa noAHocTblo cobepute GppUTIOPHULLY U 3aKPOMTE KPBbILLKY.

CsepHuTe ceTeBOM LUHYP, NOMECTUTE €ro B OTAGAEHME AASl XPaHEHUs LLIHYPa U 3aKpenuTe
BMAKY B crieLiMaabHOM ycTpoitcTee (Puc. 18).

MoaHMMaNTe GPUTIOPHULLY 32 PYUKM.

CoBeTbl N0 NPUroToBAEHMIO 6AI0A BO ¢ppuTiope

- Bpewms npuroToBaeHus 1 TemnepaTypa obxapuBanHmsa yKasaHbl B raase “KoAMYecTBO MPOAYKTOB,
TeMnepaTypa v Bpemst apku'.

- TWAaTeAbHO CTPAXHUTE Kak MOXHO BOAbLLIE AbAQ W BOABI M KaK CAAYET 0bCyLLMTE MPOAYKTI,
npeAHasHaveHHble AAA ObXKaprBaHKS.

- He crepyeT obxkapyriBaTb 6OAbLIME KOAMYECTBA MPOAYKTOB 3a OAMH pas. Cm. raasy “KoandecTso
MPOAYKTOB, TEMMepaTypa v Bpems »apkn' (pekoMeHAyeMoe KOAMYECTBO 0603Ha4eHO
3HauKkoM @).

yCTPaHeHMe HeXXeAaTeAbHbIX 3anaxoB

HekoTopble BMAbI MPOAYKTOB, B OCOBEHHOCTM pbiba, MOTYT MPKUAABATL MACAY MAM XKUPY
HEMPUATHbIM 3anax. AAd ero yCTpaHeHws:

HarpeiiTe MacAo MAM up Ao TemnepaTypbl 160°C.
MoAOKMTE B MAaCAO ABA TOHKMX AOMTUKA XA€6a MAU HECKOABKO BETOUEK MeTpyLUKM.

AoxamuTech NpekpalLleHns BOSHUKHOBEHMS My3bIPbKOB B MacAe U BblHbTe XAeH MAK
NeTpyLIKy AOMaTOYKOM.
Tenepb MacAO WAV XKUP CHOBA NMPUOBPEAN HENTPaAbHbIN BKYC.

KapTtodeab-Pppu poomaliHero npuroToBA€HUsA

CaMmbiih BKYCHbIV 11 CaMblid XPYCTALLWIA KapTOdeAb-$pPU rOTOBUTCH CACAYIOLLIIM OOpa3oMm:

BosbmuTe TBepAbI KapTOpeAb U HapeXbTe ero COAOMKOM. [TpoMoiTe Hape3aHHbIN
KapTo¢peAb XOAOAHOM BOAOW.
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DTO NPeAOTBPATUT CAMMaHWE KapTodeAs Mpu 06xKapuBaHMM.
[Mpumeyanme. TiwamebHo obcyLumme Hape3aHHbIN KapMOpEAb.

AAs npUroToBAeHUs KapToders-Gppu obKapuBaHUE MPOU3BOAUTCH ABAXKADI: MEPBLIIA pas B
TeveHue 4-6 MUHYT npu Temnepatype 160°C, BTopoit pas B TeyeHue 5-8 MUHYT npu
Temnepatype 175°C. Mepea BTOpbIM 06KapuBaHUEM KapTOdEAb CAEAYET OCTYAMUT.

BbinoxuTe KapTodeAb-pH AOMALLHETO MPUTOTOBAEHWUS B MUCKY M BCTPSIXHUTE €€.

3awmTa OKpy>KalolLen cpeAbl

D TMocae oKoHYaHUs cpoKa CAYKGbl He BbiGpachiBaiTe NMpubop BMecTe ¢ BGbITOBBIMU OTXOAAMM.
MepeaaiiTe ero B cneLMaAU3MpOBaHHbIM MYHKT AAS AQAbHEMLUIEN YTUAMZALMU. DTUM
Bbl MOMOMETe 3alUTUTb OKpyKatoLyto cpeay (Puc. 19).

UsBAeueHue 6aTapeitku Tamepa (ToAbko aAaa HD6159)

D Bartapeiku cOAEpIKaT BELLECTBA, 3arpsA3HSIOLLME OKpYXKatoLLyto cpeay. He Bbibpacbisaiite
6aTapeinku BMecTe € GbITOBBIMM OTXOAAMU. YTUAUBUPYITE X B CrieLMaAbHOM MyHKTe. [Mocae
OKOHYaHMA CpoKa CAyX6bl TaliMepa U NepeAayn ero AAS yTUAU3aLLMM, GaTapeiku
HeobXOAUMO U3BAEYD.

BbiHbTe TalimMep 13 npubopa.
CHMMUTE 3aAHIOIO NMaHeAb TaiiMepa C MOMOLLbIO HEGOABLLIOIW MAOCKOM OTBEPTKU.

M3BAEKUTE aKKYMYASTOP.

rapaHTMﬂ n 06CAY)KMBaHMe

AASt MOAYUEHNSA AOTIOAHUTEABHOM MHPOPMALIMK MAM B CAYHae BO3HUKHOBEHMA NMPOBAEM 3aianTe Ha
Be6-caiT www.philips.com nan obpatutecs B LIeHTp NoaAep»KKM NOKynaTeAei B Balel CTpaHe
(Homep TeAredoHa LieHTpa yKasaH Ha rapaHTUMHOM TaAaoHe). EcAM MoAoBHBIN LieHTp B Ballel cTpaHe
OTCYTCTBYET, 0OpaTUTECh B Ballly MECTHYIO TOProByto opraHmsaumio Philips nan B otaen
NoAAEPXKKM NokynaTeAelt komnarum Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

Mouck n ycTtpaHeHMe HeucnpaBHOCTEN

[Npobaema BosmorkHas npuuimHa Cnocobbl pelueHus
Moche BbiAa BbIGpaHa CAULIKOM TemnepaTypy NMPUroTOBAEHMS CM. Ha YNaKoBKe
obXapuBaHus HW3Kan TemnepaTypa. MPOAYKTOB, MPeAHa3HaUEHHDBIX AAS YKapKU WA
MPOAYKTbI He B rAaBe 'KoAnyecTBo NpoAyKTOB,
npuobpeTaioT TemnepaTypa 1 BpeMs »apKu'.
30A0TUCTO-
KOPWUYHEBOrO
useTa u/mam
XPyCTALLEN
KOPOUKM.
[MpoAyKTbl 0bXapyBaAach TemnepaTypy NMPUroTOBAEHMS CM. Ha YaKoBKe
HEAOCTATOYHO AOATO. MPOAYKTOB, MPEAHa3HAUEHHDBIX AAA YKapKM WA

B rAaBe 'KoAMYeCTBO MpOAYKTOB,
TemrepaTypa v BpeMs XKapKu'.



Mpo6aema

@puTiopHUMLa He
paboTaeT.

OpuTiopHULIa
M3AAET CUABHBIN,
HeNpUATHBIN
3anax.

[ap BbIXOAMT He
TOABKO Yepes

SUABTP.

Bo Bpewms
obXkapuBaHus
MaCAO MAM YKMP
BbINAECKMBAIOTCS
13 GPUTIOPHMLIbI.

Bo Bpewms
obXKapyBaHus
MaCAO MAM >KMP
CUABHO
BCMEHMBAIOTCH.

BoamoxkHas npU4vnHa

Kop3wuHa neperpy>ena
MPOAYKTaMM.

CpaboTaa nAaBKkui
MPEAOXPAHUTEAD.

CréMHbIt dUALTP
NepenoAHeH.

MacAo 1AM XKMP HecBexMe.

MacAo 1AM XKUp AaHHOTO
BMAQ HEMPUrOAHbI AAS
00XKapyrBaHMs MUK BO
dpuTiope.

Kpbiluka

YCTaHOBAEHA HErpaBUAbHO.

CbEMHBIN UABTP
NepEnoAHEH.

Bo ¢puTiopHMLE CAMLLIKOM
MHOTO »Mpa WA MacAa.

B npoayKTax coaepxuTcs
CAMLIKOM MHOFO BAGW.

KopsuHa neperpy»<eHa
MPOAYKTaMM.

B npoaykTax coaepxuTca
CAVILLKOM MHOTO BAAri.
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Cnocobbl pelueHus

He creayeT 3a 0AMH pa3 obxkapuBaTb GOAbLLE
MPOAYKTOB, YeM yKasaHo B raase “KoandecTso
MPOAYKTOB, TEMrepaTypa 1 BPeMs xapku'.

AN 3aMeHbI MPEAOXPaHUTEA 0bpaTUTECh B
TOProByO OPraHM3aLMIo MAV aBTOPK30BaHHbIM
cepaucHbIM LieHTp Philips.

CHUMKTE QUALTP U BbIMOWTE €ro ropsadei
BOAOW C AODABAEHMEM XKMAKOTO MOIOLLETO
CPeACTBA AU B MOCYAOMOEYHON MallmHe.

3ameHuTe XKUP UAM MAcAO. HTOBbI XKKMp U
MaCAO AOAbLLIE OCTABAAOCh CBEXMM,
PErYASPHO MPOMyCKanTe Ux Yepes ceT4aTbIn
GUABTP.

|_|O/\b3>/l;1T6Cb BbICOKOKa4eCTBEHHbIM MaCAOM
VAN XKPOM. He cmewmnsanTe pasAnHHbIE BUADI
MacAa MAV XXumpa.

[1paBMABHO YCTaHOBKTE KPbILLKY Ha Mprbop.

CHUMUTE GUABTP M BBIMOWTE €ro ropsden
BOAOW C AOBaBAEHMEM MAKOrO MOIOLLETO
CPEACTBA WA B NMOCYAOMOEYHOM MaLlMHE,

Y6eAUTECh, YTO 3aMOAHEHNE MACAOM WAK
YMPOM He MpeBbILIaeT MaKCMMAALHOMO
YPOBHS.

TwaTeAbHO 0bCyWMTE MPOAYKTbI MEPEA,
obxapuBaHvem 1 ObxkapuBanTe 1x B
COOTBETCTBUM C AAHHBIM PYKOBOACTBOM
MOAb30BATEAS.

He creayeT 3a oamH pa3 obkapyBaTb 6OAbLLE
MPOAYKTOB, YeM YKazaHoO B rAase “KoandecTso
MPOAYKTOB, TEMMEPATYPa M BPEMS XapKu'.

TiaTeAbHO OBCyLIMTE MPOAYKTHI NEpeA,
obXKapuBaHKEM.
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lNpobaema Bo3morkHas mpuumHa

MacAo WAM KMP AGHHOTO
BMAQ HEMPUrOAHbI AAA
0BXKapyBaHUA MULLM BO

dpuTiope.

BHyTpeHHsAs éMKoCTb He

OblAa TLIATEABHO OUMLLIEHA.

DUALTP
OTCYTCTBYET WAM
MOBPEXAEH.

Cnocobbl pelueHus

HOAbS)/I;ITer BbICOKOKa4eCTBEHHbIM MAaCAOM
AN XKMPOM. He cmelmBarite pasAnyHbIE BUADI
MacAa AU XKnpa.

OuncTnTE BHYTPEHHIOI EMKOCTD, KaK
OMMCaHO B AGHHOM PYKOBOACTBE
MOAb30BaTEeAS.

SanamTe Ha Beb-canT www.philips.ru nan
obpaTuTeCh MO MECTy NpUobpeTeHus
VBACAMS.
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Opis zariadenia (Obr. 1)

Veko

Oddelitelny umyvatelny kryt

Fritovaci kosik

Vyberatelnd vnitornd nddoba

Tlacidlo na uvolnenie veka

Digitdlne oddelitelné stopky (iba model HD6159)
Ovlddanie teploty

Kontrolné svetlo nastavenia teploty
Vypinac s kontrolnym svetlom napdjania
Nddoba na skondenzovanu paru
Priecinok na odkladanie kabla

Kabel

(~I=T-TrlolnImlc ol l>]

Dolezité
Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento ndvod na pouzitie a uschovajte si ho pre
pouzitie do buduicnosti.

Varovanie

- Pred pripojenim zariadenia skontrolujte, ¢i napdtie uvedené na zariaden( a napétie v sieti je
rovnakeé.

- Ak je poskodena zéstrcka, sietovy kdbel alebo samotné zariadenie, nepouzivajte ho.

- Aby nedochddzalo k nebezpecnym situdcidm, poskodeny sietovy kdbel smie vymenit' jedine
persondl spolocnosti Philips, servisné centrum autorizované spoloc¢nostou Philips alebo ind
kvalifikovand osoba.

- Toto zariadenie nesmu pouzivat’ osoby (vrdtane deti), ktoré maju obmedzené telesné, zmyslové
alebo mentdlne schopnosti alebo ktoré nemaju dostatok skisenostf a znalostf, pokial nie si pod
dozorom alebo im nebolo vysvetlené pouzivanie tohto zariadenia osobou zodpovednou za ich
bezpecnost.

- Deti musia byt pod dozorom, aby sa nehrali so zariadenim.

- Sietovy kdbel musi byt mimo dosahu deti. Nenechajte ho previsat cez okraj stola alebo
kuchynskej linky, na ktorej je zariadenie polozené.

- Zariadenie pripojte jedine do uzemnenej zdsuvky.

- Pocas fritovania cez filter unikajd hordce pary. Nepriblizujte ku filtru tvar ani ruky. Dévajte tiez
pozor na hortcu paru, ktord sa uvolni pri otvorenf veka fritézy.

Vystraha

- Kontrolu alebo opravu zariadenia smie vykonat' jedine personal servisného centra
autorizovaného spolo¢nostou Philips. Nepokusajte sa zariadenie opravit svojpomocne, pretoze
by zdruka stratila platnost’.

- Zariadenie polozte na vodorovny, plochy a stabilny povrch.

- Nedotykajte sa priezoru, pretoze sa pocas fritovania zahreje.

- Sprdvne usmazené potraviny su zlatozIté, nie tmavozité ani hnedé. Po smazeni odstrarite
pripdlené zvysky! Potraviny, ktoré obsahuju skrob, najma vyrobky zo zemiakov a obilnin, nesmazte
pri teplote vysSej ako 175°C (aby ste predisli vzniku akrylamidu).

-V tomto zariadeni nesmazte azijské ryzové koldciky (ani podobny typ potravin). Mohlo by dojst
k vykypeniu oleja/tuku.

- Uistite sa, Ze hladina oleja/tuku vo fritéze sa vzdy nachddza medzi dvomi znac¢kami ,MIN" a
,MAX" oznacenymi na vnitornej strane vnitornej nadoby, aby sa zabrénilo preteceniu alebo
prehriatiu zariadenia.

- Zariadenie nezapinajte skor, ako ho naplnite olejom/tukom, pretoze by sa mohlo poskodit'.
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- Toto zariadenie je uréené len na pouZitie v domdcnosti.V pripade, Ze zariadenie pouZzijete
nevhodnym sp&sobom, na profesiondlne alebo na poloprofesiondlne tcely alebo ak ho
pouzivate v rozpore s pokynmi v tomto ndvode, zdruka stratf platnost’ a spolocnost’ Philips
nenesie Ziadnu zodpovednost za sposobené Skody.

Elektromagnetické polia (EMF)
Tento vyrobok Philips vyhovuje vetkym normdm tykajicim sa elektromagnetickych poli (EMF). Ak
budete zariadenie pouzivat spravne a v silade s pokynmi v tomto ndvode na pouzitie, bude jeho
pouzitie bezpecné podla vietkych v stiicasnosti zndmych vedeckych poznatkov.

Pred prvym pouzitim zariadenie oistite (pozrite kapitolu “Cistenie”).
Stla¢enim uvolfiovacieho tlacidla otvorte veko.Veko sa automaticky otvori (Obr. 2).
Pozrite si tabulku, aby ste urili, kolko oleja/tuku je potrebné dat’ do fritézy (Obr. 3).

Suchd fritézu naplite olejom, tekutym tukom na smazenie alebo roztopenym stuzenym
tukom na uroven medzi zna¢kami ,,MIN“ a ,,MAX" a zatvorte veko. (Obr.4)

Zariadenie zapnite az potom, ako ho naplnite olejom alebo tukom.
Olej a tuk

Nikdy nemiesajte rézne typy oleja alebo tuku a nikdy nepridavajte cerstvy olej alebo tuk do
pouzivaného oleja alebo tuku.

Odportcame Vam, aby ste pouZzivali olej na smazenie alebo tekuty tuk na fritovanie. Odporicame
Vém, aby ste pouzili rastlinny olej alebo mast, ktord je bohatd na nenasytené mastné kyseliny (napr.
kyselina linolovd), ako napriklad séjovy, arasidovy, kukuri¢ny alebo sinecnicovy olej.

PretoZe olej a tuk rychlo strdcaju svoje kladné viastnosti, je potrebné, aby ste ich pravidelne vymieriali
(po 10-12 poutzitiach).

Olej/tuk vymerite hned, ako pri zohriati zacne penit, ak zapdcha, ak nadobudne vyraznu pachut,
alebo ak stmavne a/alebo zhustne.

Stuzeny tuk

Mbzete pouzivat aj stuzeny tuk na smazenie, ale v tomto pripade musite fritovaniu venovat zvldstnu
pozornost, aby tuk nevykypel a aby sa neprehrialo alebo neposkodilo ohrevné teleso.

Ak chcete pouzit’ nové kocky tuku, roztopte ich na slabom plameni na oby¢ajnej panvici.
Pozorne nalejte roztopeny tuk do fritézy.
Fritézu odkladajte pri izbovej teplote spolu so stuhnutym tukom v nadobe.

Ak je teplota tuku velmi nizka, pri opatovnom roztopeni moze zacat’ kypiet’. Aby ste predisli
speneniu, spravte vidlickou v stuhnutom tuku niekolko otvorov (Obr. 5).

Dajte pozor, aby ste vidlickou neposkedili vnitorni nadobu.

Pouzitie zariadenia

Fritovanie

Pocas fritovania unika z filtra vo veku horuca para.

Z priestoru na odkladanie vyberte cely kabel a pripojte ho do siete (Obr. 6).

Fritézu zapnete vypinacom.
D Na vypinadi sa rozsvieti kontrolné svetlo napajania a kontrolné svetlo nastavenia teploty.
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Ovladanie teploty nastavte na pozadovani hodnotu. (Obr.7)
Pozadovand teplota byva uvedend na obale potravin, pripadne v kapitole ,,Mnozstvd, teploty a casy
fritovania",

Pozndmka: Pocas zahrievania fritézy méZete nechat’ nddobu vo fritéze.

Pockajte, kym nezhasne zelené kontrolné svetlo nastavenia teploty (bude to trvat’ 10 az 15
minut).

Zodvihnite rukovit, aby ste nadvihli kosik do jeho najvyssej polohy (Obr. 8).

A Stlacenim uvolfiovacieho tladidla otvorte veko.Veko sa automaticky otvori (Obr. 2).

Vyberte kosik z fritézy a napliite ho potravinami, ktoré budete smazit’.

Bl Opatrne vioite kosik do fritézy. Neponorte ho do oleja alebo tuku (Obr. 9).

El Zatvorte veko.

Iba model HD6159: nastavte pozadovany cas fritovania (pozrite si Cast’,,Stopky* v tejto
kapitole).
Fritézu mdZzete pouzit aj bez nastavenia stopiek.

Stlacte uvolfovacie tlacidlo na rukoviti kosika (1) a rukovat’ opatrne zlozte smerom k fritéze
(2) (Obr. 10).

D Kosik sa spusti do najspodnejsej polohy.

Pocas fritovania sa obcas rozsvieti a zhasne kontrolné svetlo nastavenia teploty. To signalizuje, Ze sa

zaplo a vyplo ohrevné teleso, aby sa udrzala spravna teplota.

Stopky (len model HD6159)

Stopky informujt o tom, Ze uplynul nastaveny &as fritovania, ale fritézu NEVYPNU.,

Nastavenie stopiek

Tladidlom stopiek nastavte trvanie fritovania v mintach. (Obr. 11)
D Nastaveny cas sa zobrazi na displeji.

Ak tladidlo podrzite stlacené, minlty zaénu pribudat’ rychlejsie. Ked' nastavite spravny cas
pripravy, uvolnite tlacidlo.

Maximalny cas pripravy, ktory mézete nastavit, je 99 mindt.

D Niekolko sekind po nastaveni ¢asu fritovania sa zacne odpocitavanie.

D Pocas fritovania na displeji blika zostavajuci ¢as. Posledna minuta pripravy sa zobrazi v
sekundach.

Pozndmka: Nastavenie stopiek méZete vymazat’ stlacenim tlacidla stopiek na 2 sekundy (kym nastaveny
Cas blika), aby sa zobrazilo ,,00*.

Ked' nastaveny cas uplynie, stopky zapipaju. Po 10 sekundach stopky zapipaju znova.Ak chcete
zvukové upozornenie vypnut), stlacte tlacidlo stopiek.

Vyberanie stopiek
Stopky mézete oddelit’ od tela fritézy. Mdzete ich zobrat' so sebou do inej miestnosti. Tak budete
pocut’ zvukovy signdl, ktory znamend, Ze potraviny su usmazené, kdekolvek ste.

Po nastaveni pozadovaného casu fritovania oddelte stopky tak, ze ich potiahnete doprava
smerom k sebe (Obr. 12).

Ked stopky zapipaju na znamenie, Ze potraviny si usmazené, vratte sa k fritéze a stopky upevnite

spat’ do fritézy.
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Po fritovani

Nadvihnite rukovit’, aby ste zodvihli kosik do najvyssej polohy, t.j. do polohy na
odkvapkanie (Obr. 8).

Stlacte uvolfovacie tlacidlo, aby ste otvorili veko. (Obr. 2)

Dajte pozor na horlcu paru a moznost), Ze olej za¢ne kypiet'.

Opatrne vyberte kosik z fritézy.
Ak chcete odstranit prebytocny olej alebo tuk, potraste kosikom nad fritézou. Usmazené jedlo
vloZte do misy alebo cedidla, v ktorom je vloZeny papier pohlcujici mastnotu, napr. kuchynsky papier.

Vypinacom vypnite fritézu.
Zhasne sa kontrolné svetlo napdjania na vypfnaci.

Po pouziti odpojte zariadenie zo siete.

Poznamka: Ak fritézu nepouZivate pravidelne, odporicame Vam vybrat’ z nej vSetok olej alebo tekuty tuk.
Olej alebo tekuty tuk skladujte v dokladne uzatvorenych nadobdch, najlepsie v chladnicke alebo na
chladnom mieste.

Mnozstva, teploty a casy fritovania (Obr. 13)

Obrdzku 13 sumarizuje mnozstvd, teploty pri fritovani a cas pripravy pre rozne typy potravin.Vzdy
dodrzujte informdcie uvedené v tejto tabulke alebo na balenf potravin, ktoré idete fritovat.

Pred cistenim alebo premiestiiovanim fritézy nechajte olej/tuk aspon na 4 hodiny ochladit’.

Na cistenie fritézy nepouzivajte drsné (kvapalné) Cistiace prostriedky ani materialy (napr.
drotenky).

Puzdro fritézy neponarajte do vody, pretoze obsahuje elektrické suciastky a ohrevné teleso.

Uchytku filtra vytiahnite nahor a sti¢asne zatlacte usko pod Gchytkou, aby ste odpojili filter od
veka. (Obr. 14)

Otvorte veko.

Stlacte usko na uvolnenie veka (1) a nadvihnite veko zo zariadenia (2) (Obr. 15).
Fritovaci kosik nadvihnite zo zariadenia.

Vyberte nadobu na kondenzovanu vodu z fritézy a vylejte ju (Obr. 16).

A Zo zariadenia vyberte vnitorn( nddobu a vylejte z nej pouzity olej/tuk (Obr. 17).

Telo fritézy odistite vlhkou tkaninou (s malym mnoZstvom saponatu) a/alebo kuchynskym
papierom.

B} Veko, filter, kosik, vnutorni nadobu a nidobu na skondenzovant paru ocistite horicou vodou
s trochou saponatu, alebo v umyvacke na riad.

Poznamka: Ak chcete ocistit’ filter, m6Zete ho nechat’ vo veku, ked’ Cistite veko.

[El Stciastky oplachnite Cerstvou vodou a poriadne ich osuste.

Suciastky vhodné na umyvanie v umyvacke na riad
- Veko
- Vnitornd nddoba
- Vymenitelny filter
- Fritovaci kosik
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- Nddoba na skondenzovanu paru

Odkladanie

Vsetky sUciastky vlozte spat’ do/na fritézu a zatvorte veko.

Zmotajte kabel, vlozte ho do priecinka na odkladanie a zasunte do drazky na uchytenia
kabla (Obr. 18).

Fritézu zdvihnite za jej rukovate.

Tipy na fritovanie

- Prehlad informdcif o trvani pripravy a nastaveniach ndjedete v kapitole ,MnoZstva, teploty a casy
fritovania”.

- Z mrazenych potravin, ktoré budete fritovat, vytraste ¢o najviac ladu a vody a riadne ich osuste.

- Nefritujte stcasne velké mnozstvd potravin. Pozrite si kapitolu ,,Mnozstv4, teploty a casy
fritovania” (odpordcané mnozstvo oznaluje @).

Odstranenie nezelanej prichute

Niektoré typy potravin, predovietkym ryby, dodavaju oleju/tuku neprijemnud prichut. Aby ste
odstranili prichut oleja/tuku:

Olej/tuk zohrejte na teplotu 160°C.
Do oleja vhod'te dva tenké krajce chleba alebo niekolko byliek petrzlenu.

Pockajte, kym sa objavi viac bubliniek a potom vareskou chlieb alebo petrzlen z fritézy
vyberte.
Olej/tuk bude mat opét neutrdlnu chut'.

Domace smazené hranolceky

Najchutnejsie a najchrumkavejsie smazené hranolceky pripravite podla nasledujiceho postupu:

Pouzite tvrdé zemiaky a pokrajajte ich na hranolceky. Oplachnite ich studenou vodou.
Tak zabrénite, aby sa pocas smazenia zlepili.

Pozndmka: Hranolceky riadne osuste.

Hranoléeky smazte dvakrat: najskor 4-6 minut pri teplote 160 °C, druhykrat 5-8 minut pri
teplote 175 °C. Hranoléeky nechajte pred druhym smazenim vychladnut..

Domace hranoléeky vlozte do misy a zatraste nimi.

Zivotné prostredie

D Zariadenie na konci jeho Zivotnosti neodhadzujte spolu s beznym komunalnym odpadom, ale
kvéli recyklacii ho zaneste na miesto oficidlneho zberu. Pomozete tak chranit’ Zivotné
prostredie (Obr. 19).

Vyberanie batérie stopiek (iba model HD6159)

Batérie obsahuju latky, ktoré mézu znedistit’ Zivotné prostredie. Nezahadzujte ich spolu s
beznym komunalnym odpadom, ale ich zaneste na miesto oficialneho zberu. Pred likvidaciou
vzdy vyberte batériu stopiek a stopky zaneste na miesto oficialneho zberu.

Zo zariadenia oddel'te stopky.
Pomocou plochého skrutkovaca demontujte zadny panel stopiek.
Vyberte batériu.
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Zaruka a servis

Ak potrebujete informdcie alebo méte problém, navstivte webovd stranku spolocnosti Philips na
adrese www.philips.com, alebo sa obrétte na Centrum sluzieb zdkaznikom spolocnosti Philips vo
vasej krajine (telefénne ¢islo Centra ndjdete v prilozenom celosvetovo platnom zaru¢nom liste). Ak
sa vo vasej krajine toto Centrum nenachddza, obrdt'te sa na miestneho predajcu Philips alebo
kontaktujte Oddelenie sluzieb spolo¢nosti Philips - divizia domdce spotrebice a osobnd starostlivost'.

Riesenie problémov

Problém

Mozna pricina

Riesenie

Smazené jedlo

nema zlatohnedé
sfarbenie a/alebo
nie je chrumkavé.

Fritéza nepracuje.

Fritéza silno a
neprijemne
zapacha.

Vodna para unikd z
fritézy na inom
mieste ako cez
fitter:

Pocas smazenia
olej/tuk kypi cez
okraje fritézy.

Zvolili ste prilis nizku
teplotu.

Potraviny ste nesmazili
dosatocne dlho.

V kosiku je prili§ vela
potravin.

Altivovala sa
bezpecnostna tepelnd
poistka.

Oddelitelny filter je
plny.

Olej/tuk uz nie je
cerstvy.

Pouzity typ oleja/tuku
nie je vhodny na
fritovanie pri vyssej
teplote.

Nezatvorili ste riadne
veko.

Oddelitelny filter je
plny.

Vo fritéze je prilis vela
oleja/tuku.

Potraviny obsahuju
privela vihkosti.

Informdcie o sprdvnej teplote ndjdete na balenf
fritovanych potravin alebo v kapitole ,,Mnozstva,
teploty a Casy fritovania™.

Informdcie o spravnom case fritovania ndjdete na
balenf fritovanych potravin alebo v kapitole
,MnoZstvd, teploty a casy fritovania“.

Nikdy nefritujte sicasne vacsie mnozstvo potravin,
ako je uvedené v kapitole ,,MnoZstvd, teploty a Casy
fritovania".

Pri vymene poistky Vdm pomdZze predajca vyrobkov
Philips alebo servisné stredisko autorizované
spolo¢nostou Philips.

Vyberte filter a vycistite ho v hortcej vode s
pridavkom sapondtu alebo v umyvacke na riad.

Vymerite olej/tuk. Olej/tuk pravidelne filtrujte, aby
vam dlhsie vydrzal cerstvy.

Pouzite kvalitny olej/tuk na smazenie. Nikdy
nepouzivajte zmes réznych druhov oleja/tuku.

Veko poriadne zatvorte.

Vyberte filter a vycistite ho v horucej vode s
pridavkom sapondtu alebo v umyvacke na riad.

Uistite sa, Ze hladina oleja/tuku vo fritéze
nepresahuje maximalnu hladinu.

Pred fritovanim potraviny dékladne osuste a smazte
ich podla pokynov uvedenych v tomto ndvode na
pouzitie.
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Riesenie

Olej/tuk pocas
smazenia velmi
pen.

Filter nie je
vlozeny, alebo je
poskodeny.

Mozna pricina

Vo fritovacom kosiku
je privela potravin.

Potraviny obsahuju
privela vihkosti.

Pouzity typ oleja/tuku
nie je vhodny na
fritovanie pri vyssej
teplote.

Nevycistili ste riadne
vnutornd nddobu.

Nikdy nefritujte sicasne vacsie mnozstvo potravin,
ako je uvedené v kapitole ,Mnozstvd, teploty a casy
fritovania".

Pred fritovanim potraviny poriadne osuste.

Pouzite kvalitny olej/tuk na smazenie. Nikdy
nepouzivajte zmes réznych druhov oleja/tuku.

Vnutornd nadobu fritézy odistite podla postupu
uvedeného v tomto ndvode.
Navstivte webowvu stranku spoloc¢nosti Philips www.

philips.com, alebo sa obrétte naVéasho predajcu
vyrobkov Philips.
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Splosni opis (SI. 1)

Pokrov

Filter, ki ga lahko odstranite in operete
Kosara za cvrtje

Snemljiva notranja posoda

Gumb za sprostitev pokrova

Digitalen odstranljivi casovnik (samo HD6159)
Temperaturni regulator

Lucka temperaturnega regulatorja

Stikalo za vklop/izklop z indikatorjem vklopa
Posoda za kondenzirano vodo

Prostor za shranjevanje kabla

Kabel

~[=T-Tololnmlclofol>]

Pomembno

Pred uporabo aparata natancno preberite ta navodila za uporabo in jih shranite za poznejso
uporabo.

Opozorilo

- Preden aparat prikljucite na elektritno omrezje, preverite, ali na adapterju navedena napetost
ustreza napetosti lokalnega elektricnega omreZzja.

- Aparata ne uporabljajte, ¢e je poskodovan vtikac, omrezni kabel ali sam aparat.

- Poskodovani omrezni kabel sme zamenjati le podjetje Philips, Philipsov pooblasceni servis ali
ustrezno usposobljeno osebje.

- Aparat ni namenjen, da bi ga uporabljali otroci in osebe z zmanjsanimi fizicnimi ali psihi¢nimi
sposobnostmi in tudi ne osebe s pomanjkljivimi izkusnjami in znanjem, razen ce jih pri uporabi
nadzoruje ali jim svetuje oseba, ki je odgovorna za njihovo varnost.

- Otroci naj se ne igrajo z aparatom.

- Omrezni kabel naj bo izven dosega otrok. Ne sme viseti preko roba mize ali pulta, na katerega je
postavljen aparat.

- Aparat prikljucite le na ozemljeno vti¢nico.

- Med cvrtjem se skozi filter sprosca vroca para. Pazite, da se ji z obrazom ali z rokami ne boste
prevec priblizali. Na paro pazite tudi pri odpiranju pokrova cvrtnika.

Pozor

- Zapregled ali popravilo aparata se obrnite na Philipsov pooblasceni servis. Aparata ne
poskusajte popravljati sami, saj boste s tem razveljavili garancijo.

- Aparat postavite na vodoravno, ravno in stabilno podlago.

- Ne dotikajte se okenca, saj se med cvrtiem mocno segreje.

- Ocvrta hrana naj ne bo temna ali rjava, temvec zlatorumenal PreZgane ostanke redno
odstranjujtel Hrane s skrobom, zlasti krompirja in Zitnih proizvodov, ne cvrite na temperaturi nad
175 °C (da zmanjsate proizvajanje akrilamidov).

-V tem aparatu ne cvrite rizevih kolacev (ali podobne hrane).To lahko povzrodi moéno cvrcanje
olja ali masti.

- Nivo olja ali masti v cvrtniku naj bo vedno med oznakama ‘MIN'"in ‘MAX' na notranji strani
notranje posode, da le-to ne bo steklo cez rob ali se pregrelo.

- Aparat vklopite Sele, ko ste ga napolnili z olilem oziroma mastjo, sicer lahko aparat poskodujete.

- Aparat je namenjen izkljuno uporabi v gospodinjstvu. Ce se aparat uporablja nepravilno ali v
profesionalne oziroma polprofesionalne namene oziroma na nacin, ki ni v skladu z navodili za
uporabo, postane garancija neveljavna, Philips pa ne prevzema odgovornosti za morebitno
povzroc¢eno $kodo.
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Elektromagnetna polja (EMF)
Ta Philipsov aparat ustreza vsem standardom glede elektromagnetnih polj (EMF). Ce z aparatom
ravnate pravilno in v skladu z navodili v tem prirocnikuy, je njegova uporaba glede na danes veljavne
znanstvene dokaze varna.

Priprava pred uporabo

Pred prvo uporabo aparat ofistite (oglejte si poglavje “Cis¢enje”).
Pritisnite gumb za sprostitev pokrova. Pokrov se odpre samodejno (SI. 2).

Da bi ugotovili, koliksno koli¢ino olja ali mascobe je treba vliti v cvrtnik, si oglejte preglednico
za olje/mascobo (SI. 3).

Cvrtnik napolnite z oljem, mastjo za cvrtje ali stopljeno mas¢obo do ravni med oznakama
“MIN” in “MAX” in zaprite pokrov. (SI.4)

Aparat vklopite, ko ste ga napolnili z oljem oziroma mastjo.

Olje in mast

Ne mesajte razli¢nih vrst olja ali mas¢obe in k rabljenemu olju oziroma mascobi ne dodajajte
novega.

Priporocamo uporabo olja za cvrtje ali tekoce masti za cvrtje, po moznosti rastlinskega olja ali masti,
ki sta bogata z nenasi¢enimi mas¢obami (npr: linolensko mascobno kislino), kot so sojino, kikirikijevo,
koruzno ali son¢ni¢no olje.

Ker olje ali mas¢oba hitro izgubita svoje dobre lastnosti, ju morate redno menjati (po 1012
uporabah).

Olje ali mast morate obvezno zamenjati, ¢e se pri segrevanju zacneta peniti, ¢e imata mocan duh ali
okus, ali ¢e potemnita oziroma se zgostita.

Trdna mast

Mozna je tudi uporaba trdne masti za cvrtje, vendar morate biti v tem primeru Se posebej previdni,
da preprecite Skropljenje masti in pregretje ali poSkodovanje grelnega elementa.

Ce Zelite uporabiti nove kose masti, jih pocasi stopite pri nizki temperaturi v obiajni ponvi.
Vlijte stopljeno mast previdno v cvrtnik.
Cvrtnik s strnjeno mastjo shranite pri sobni temperaturi.

Ce se mast zelo ohladi, lahko zaéne pri ponovnem topljenju $kropiti. Da to prepreite, jo z
vilicami nekajkrat preluknjajte (SI. 5).

Pazite, da z vilico ne poskodujete notranje posode.

Uporaba aparata

Cvrtje

Med cvrtjem vroca para uhaja iz filtra v pokrov.

Vzemite kabel iz prostora za shranjevanje in vstavite vtic v omrezno vticnico (SI. 6).

Za vklop cvrtnika pritisnite stikalo za vklop/izklop.
D Indikator vklopa na stikalu za vklop/izklop in indikator temperaturnega regulatorja zasvetita.

Temperaturni regulator nastavite na ustrezno temperaturo. (SI.7)
Za nastavitev Zelene temperature si oglejte priporocila na embalazi hrane, ki jo boste cvrli ali
poglavje Kolicine, temperature in ¢as cvrtja’.
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Opomba: Med segrevanjem cvrtnika lahko koSaro pustite v cvrtniku.

Pocakajte, da se lucka temperaturnega regulatorja izklopi (trajalo bo 10 do 15 minut).
Dvignite rocaj in koSaro dvignite v najvisji

A Pritisnite gumb za sprostitev pokrova. Pokrov se odpre samodejno (Sl. 2).
Odstranite kosaro iz cvrtnika in vanjo vstavite Zivila, ki jih nameravate cvreti.

Bl Kosaro previdno polozite v cvrtnik.Vendar je Se ne potopite v olje ali mast (SI. 9).
Bl Zaprite pokrov.

Samo HD6159: Nastavite Zeleni &as cvrtja (v tem poglavju si oglejte razdelek “Casovnik”).
Cuvrtnik lahko uporabljate tudi brez nastavitve ¢asovnika.

Pritisnite gumb za sprostitev na rocaju kosare (1) in ga previdno prislonite ob cvrtnik
(2) (S1.10).

Med cvrtjem se lucka temperaturnega regulatorja vklaplja in izklaplja, kar pomeni, da grelni element z
izmenicnim vklapljanjem in izklapljanjem vzdrzZuje ustrezno temperaturo.

Casovnik (samo HD6159)

Casovnik prikaze konec ¢asa cvrtja, vendar aparata NE izklopi.

Nastavitev ure

S pritiskom gumba na uri nastavite cas cvrtja v minutah. (SI.11)
D Nastavljeni cas se pokaze na zaslonu.

Za hitrejSo nastavitev minut drzite gumb casovnika. Ko pridete do Zelenega ¢asa, gumb
sprostite.

Najdaljsi cas, ki ga lahko nastavite, je 99 minut.

D Nekaj sekund po nastavitvi ¢asa cvrtja zacne ¢asovnik odstevati ¢as.

D Med odstevanjem na Casovniku preostali €as cvrtja utripa na zaslonu. Zadnja minuta je
prikazana po sekundah.

Opomba: Nastavitve casovnika lahko izbriSete tako, da dve sekundi drZite gumb na Casovniku (Casovnik
zacne utripati), dokler se ne prikaZe ‘00’.

Po izteku prednastavljenega Casa, Casovnik zapiska. Po desetih sekundah ¢asovnik znova
zapiska. Zvocni signal lahko prekinete s pritiskom na gumb casovnika.

Odstranjevanje ¢asovnika
Casovnik lahko odstranite in odnesete s seboj v drug prostor. Tako lahko slisite zvocni signal, ki
sporoca, da je hrana ocvrta.

Po nastavitvi Zelenega Casa cvrtja odstranite ¢asovnik s cvrtnika tako, da desno stran
povlecete proti sebi (SI. 12).
Ko casovnik z zvocnim signalom sporodi, da je hrana pripravljena, ga znova potisnite v cvrtnik.

Po cvrtju

Dvignite rocaj in kosaro dvignite v najvi
Pritisnite gumb za sprostitev pokrova. (SI.2)

Pazite na vroco paro in morebitno Skropljenje olja.

Iz cvrtnika previdno odstranite kosaro.
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Odvecno olje ali mas¢obo odstranite tako, da kosaro potresete nad cvrtnikom. Ocvrto hrano
polozite v posodo ali na cedilo s papirjem za vpijanje mascobe, kot je kuhinjski papir:

Za prekinitev cvrtja pritisnite stikalo za vklop/izklop
Indikator vklopa na stikalu za vklop/izklop ugasne.

Po uporabi aparat izkljudite iz elektri¢nega omreZja.

Opomba: Ce cvrtnika ne uporabljate redno, olje ali tekoco masobo odstranite. Hranite ju v dobro zaprtih
posodah, po moznosti v hladilniku ali na hladnem mestu.

Kolic¢ine, temperature in casi cvrtja (SI. 13)

Na sliki 13 so prikazane koli¢ine, temperature cvrtja in Casi priprave za razli¢ne vrste hrane.Vedno
upostevajte informacije v tej tabeli ali na embalaZzi hrane, ki jo Zelite ocvreti.

Ciscenje

Pred ciscenjem ali premikanjem cvrtnika pocakajte vsaj 4 ure, da se olje ali mast ohladi.

Za CisCenje aparata ne uporabljajte agresivnih (tekocih) Cistilnih sredstev ali materialov (npr.
grobih gobic).

Ohisja cvrtnika ne potapljajte v vodo, ker vsebuje elektriéne komponente in grelni element.

Zatic filtra povlecite navzgor in hkrati pritisnite jezicek pod zaticem, da bi filter odstranili iz
pokrova. (SI.14)

Odprite pokrov.

Pritisnite gumb za sprostitev pokrova (1) in dvignite pokrov z aparata (2) (SI. 15).
Kosaro za cvrtje dvignite iz aparata.

Iz cvrtnika odstranite posodo s kondenzirano vodo in jo izpraznite (SI. 16).

A 1z aparata odstranite notranjo posodo in izlijte olje ali mast (SI. 17).

Ohisje cvrtnika ocistite z vlazno krpo (z nekaj tekocega cistila) in/ali kuhinjsko krpo.

Bl Pokrov, filter, ko3aro, notranjo posodo in posodo za kondenzirano vodo oéistite z vroco vodo
in nekaj tekocega Cistila ali v pomivalnem stroju.

Opombai: Filter lahko tudi pustite v pokrovu in ga ocistite skupaj s pokrovom.
Ell Dele sperite s svezo vodo in temeljito posusite.

Deli, primerni za pranje v pomivalnem stroju
- Pokrov
- Notranja posoda
- Odstranljivi filter
- KoSara za cvrtje
- Posoda za kondenzirano vodo

Shranjevanje

Namestite vse dele nazaj na aparat in zaprite pokrov.

Kabel zvijte in pospravite v prostor za shranjevanje kabla, vtika¢ pa vkljucite v del za pritrditev
vtikaca (SI. 18).

Cvrtnik dvignite za rocaja.
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Nasveti za cvrtje

- Pregled casa priprav in nastavitev temperatur cvrtja najdete v poglavju “Koli¢ine, temperature in
casi cvrtja’”.

- S hrane previdno otresite ¢im vec ledu in vode in jo narahlo obrisite, dokler ni primerno suha.

- Ne cvrite prevelikih koli¢in naenkrat. Pomagajte si s poglaviem ‘Koli¢ine, temperature in casi
cvrtja’ (priporocena koli¢ina je oznacena z @).

Kako se znebiti neprijetnih okusov

Dolocena vrsta hrane, zlasti ribe, lahko dajo olju ali masti neprijeten okus. Da ta okus odpravite:
Olje ali mast segrejte na temperaturo 160 °C.
Polozite v olje dve tanki rezini kruha ali nekaj vejic petersilja.

Pocakajte, da izginejo vsi mehurcki in s kuhalnico odstranite kruh ali petersilj iz cvrtnika.
Olju ali masti se bo povrnil njun osnovni okus.

Doma pripravljen ocvrt krompircek

Najokusnejsi in najbolj hrustljav ocvrt krompiréek boste pripravili na naslednji nacin:

Uporabite ¢vrst krompir in ga narezite na palicice. Sperite jih s hladno vodo.
S tem preprecite, da bi se med cvrtjem sprijele.

Opomba: Palcke temeljito osusite.

Krompircek ocvrite dvakrat: prvi¢ za 4-6 minut pri temperaturi 160 °C, drugi¢ pa za 5-8
minut pri temperaturi 175 °C. Pred ponovnim cvrtjem pocakajte, da se krompircek ohladi.

Doma pripravljeni ocvrt krompircek polozite v posodo in premesajte.

D Aparata po preteku Zivljenjske dobe ne odvrzite skupaj z obi¢ajnimi gospodinjskimi odpadki,
temvec ga odlozZite na uradnem zbirnem mestu za recikliranje. Tako pripomorete k ohranitvi
okolja (SI.19).

Odstranjevanje baterije ¢asovnika (samo HD6159)

Baterije vsebujejo snovi, ki lahko onesnazijo okolje. Ne zavrzite jih skupaj z obicajnimi
gospodinjskimi odpadki, temvec jih odlozite na uradnem zbirnem mestu za baterije. Preden
casovnik odvrzete in oddate na uradnem zbirnem mestu, odstranite baterijo casovnika.

Iz aparata odstranite casovnik.
Zadnji del ¢asovnika odstranite z majhnim izvijacem s ploskim koncem.
Odstranite baterijo.

Garancija in servis

Za informacije ali v primeru tezav obiscite Philipsovo spletno stran na naslovu www.philips.com
oziroma se obrnite na Philipsov center za pomoc uporabnikom v vasi drzavi (telefonsko Stevilko
najdete v mednarodnem garancijskem listu). Ce v vadi drzavi takinega centra ni, se obrnite na
lokalnega Philipsovega prodajalca ali Philipsov oddelek za male gospodinjske aparate in aparate za
osebno nego.
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Odpravljanje tezav

Tezava Mozni vzrok

Ocvrta hrana ni Izbrali ste prenizko
zlato-rjave barve in/  temperaturo.
ali ni hrustljava.

Hrane niste cvrli dovol;
dolgo.

V kosari za cvrtje je
prevec hrane.

Cvrtnik ne deluje.  Vklopila se je varnostna

termicna varovalka.

Iz cvrtnika se Siri
mocan neprijeten
vonj.

Odstranljivi filter je
zamasen.

Olje ali mast nista vec
dovolj sveza.

Vrsta olja oziroma masti
ni primerna za uporabo
s cvrtnikom.

Para uhaja iz drugih  Pokrova niste pravilno
mest in ne le skozi  zaprli.
filter:

Odstranljivi filter je
zamasen.

Olje ali mast se
med cvrtjem
preliva preko roba
cvrtnika.

V posodo za cvrtje ste
nalili prevec olja oziroma
masti.

Hrana vsebuje prevec
tekodine.

V kosari za cvrtje je
prevec hrane.

Olje oz. mast se
med cvrtjem
mocno peni.

Hrana vsebuje prevec
tekocine.

Vrsta olja oziroma masti
ni primerna za uporabo
s cvrtnikom.

Resitev

Za ustrezno temperaturo preverite paket s
hrano za cvrtje ali poglavje ‘Kolicine,
temperature in ¢as cvrtja’.

Za pravilni ¢as cvrtja preverite paket s hrano za
cvrtje ali poglavje ‘Kolicine, temperature in ¢as
cvrtja’.

Nikoli ne cvrite vecje koli¢ine hrane, kot je
priporoceno v poglavju “Koli¢ine, temperature in
Cas cvrtja’.

Za zamenjavo varovalke se obrnite na
Philipsovega prodajalca ali Philipsov pooblasceni
servis.

Filter odstranite in odistite z vro¢o vodo in nekaj
tekocega distila ali v pomivalnem stroju.

Zamenjajte olje oz. mast. Olje oz. mast redno
precejajte, da ostane sveza dalj casa.

Uporabljajte olje za cvrtje ali teko€o mast za
cvrtje visoke kakovosti. Nikoli ne mesajte
razli¢nih vrst olja ali masti.

Pokrov pravilno zaprite.

Filter odstranite in odistite z vro¢o vodo in nekaj
tekocega Cistila ali v pomivalnem stroju.

Olje ali mast naj ne segata preko maksimalnega
nivoja.

Hrano pred cvrtjem temeljito osusite in cvrite v
skladu z napotki v teh navodilih za uporabo.

Nikoli ne cvrite vecje koli¢ine hrane, kot je
priporoceno v poglavju “Kolicine, temperature in
cas cvrtja”.

Hrano pred cvrtjem temeljito osusite.

Uporabljajte olje za cvrtje ali tekoco mast za
cvrtje visoke kakovosti. Nikoli ne mesajte
razliénih vrst olja ali masti.
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Tezava Mozni vzrok Resitev
Notranje posode niste Notranjo posodo odistite po napotkih v teh
pravilno oistili. navodilih.

V aparatu ni filtra Obiscite Philipsovo spletno stran na naslovu

ali je le-ta www.philips.com ali se obrnite na lokalnega
poskodovan. Philipsovega prodajalca
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Opsti opis (SI. 1)

Poklopac

Uklonjivi filter koji moZe da se pere
Korpa za przenje

Odvojiva unutrasnja posuda

Dugme za otvaranje poklopca

Uklonivi digitalni tajmer (samo HD6159)
Regulator temperature

Indikator temperature

Prekidac za ukljucivanje/iskljucivanje sa lampicom napajanja
Spremiste za kondenzovanu vodu
Pregrada za odlaganje kabla

Kabl

(~I=T-TrlolnImlc ol l>]

Vazno
Pre upotrebe aparata pazljivo procitajte ovo uputstvo i sacuvajte ga za buduce potrebe.

Upozorenje

- Pre ukljucivanja uredaja proverite da li napon naznacen na uredaju odgovara naponu lokalne
mreze.

- Nemojte da koristite aparat ako je ostecen utika, kabl za napajanje ili sam aparat.

- Ako je glavni kabl ostecen, on uvek mora biti zamenjen od strane kompanije Philips, ovlas¢enog
Philips servisa ili na slican nacin kvalifikovanih osoba, kako bi se izbegao rizik.

- Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu od strane osoba (ukljucujudi i decu) sa smanjenim
fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i znanja, osim pod
nadzorom ili na osnovu instrukcija za upotrebu aparata datih od strane osobe koja odgovara za
njihovu bezbednost.

- Deca moraju da budu pod nadzorom da se ne bi igrala sa aparatom.

- Kabl za napajanje drzite van domasaja dece. Nemojte dozvoliti da kabl visi preko ivice stola ili
radne povrsine na kojoj aparat stoji.

- Uredaj prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uti¢nicu.

- Tokom przenja kroz filter se ispusta vrela para. Drzite ruke i lice na bezbednom rastojanju od
pare.Vrele pare treba da se Cuvate i kada otvarate poklopac.

Oprez

- Kod ispitivanja ili opravke uvek vratite uredaj u ovlas¢eni Philips servisni centar Nemojte
pokusavati da sami popravite uredaj, inace Ce se time prekinuti vasa prava po garanciji.

- Postavite uredaj na horizontalnu, ravnu i stabilnu podlogu.

- Nemojte da dodirujete prozor jer tokom przenja on postaje vreo.

- Namirnice przite tako da postanu zlatno-zute, a ne tamne ili smede boje i uklonite zagorele
ostatke. Namirnice koje sadrze skrob, posebno krompir i Zitarice, nemojte da przite na
temperaturi iznad 175°C (da biste sveli stvaranje akrilamida na najmanju moguéu meru).

- Nemojte da przite kolace od azijskog pirinca (i drugu sli¢nu hranu) u ovom aparatu. To bi moglo
da izazove snazno kljucanje i prskanje ulja ili masti.

- Trudite se da nivo ulja ili masti u fritezi uvek bude izmedu oznaka ‘MIN"i ‘MAX’ na unutrasnjoj
strani unutrasnje posude, kako bi se sprecilo prelivanje i pregrevanje.

- Nemojte da ukljucujete uredaj pre nego Sto ga napunite uljem ili mascu, jer ga to moze ostetiti.

- Ovaj uredaj je namenjen iskljuc¢ivo za upotrebu u domacinstvu. Ako se uredaj upotrebljava
nepropisno ili za poluprofesionalne namene ili se koristi na nacin koji nije u skladu sa uputstvima
za upotrebu, garancija ¢e prestati da vazi, a Philips nece prihvatiti odgovornost za bilo kakva
nastala ostecenja.
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Elektromagnetna polja (EMF)
Ovaj Philips aparat je uskladen sa svim standardima u vezi sa elektromagnetnim poljima (EMF). Ako
se aparatom rukuje na odgovarajudi nacin i u skladu sa uputstvima iz ovog prirucnika, aparat je
bezbedan za upotrebu prema nau¢nim dokazima koji su danas dostupni.

Uredaj ocistite pre prve upotrebe (pogledajte poglavlje ‘Ciscenje’).
Pritisnite dugme za otvaranje i otvorite poklopac. Poklopac se automatski otvara (SI. 2).
Na tabeli za ulje/mast pogledajte koliko ulja ili masti treba da stavite u fritezu (SI. 3).

Fritezu napunite uljem, te€nom mascu ili otopljenom ¢vrstom maséu do nivoa izmedu oznaka
»MIN* (Minimum) i ,,MAX* (Maksimum) i zatvorite poklopac. (SI.4)

Nemoijte da ukljucujete aparat pre nego Sto ste ga napunili uljem ili mascu.

Ulje i mast

Nikada nemojte da mesate razlicite vrste ulja ili masti,a ve¢ koris¢enom ulju ili masti nemojte da
dodajete sveze ulje, odnosno mast.

Savetujemo vam da koristite ulje za przenje ili te¢nu mast. PoZeljno je da koristite biljno ulje ili mast
bogatu nezasi¢enim mastima (npr: linolejskom kiselinom) kao $to je sojino, kukuruzno, suncokretovo
ulje ili ulje kikirikija.

Bududi da ulje i mast brzo gube svoje korisne sastojke, njih treba redovno menjati (na svakih 10-12
przenja).

Ako ulje ili mast pocne da pravi penu tokom zagrejavanja, ima jak miris ili ukus, odnosno ako potamni
i/ili se zgusne, obavezno ih promenite.

Cvrsta mast

Moze se koristiti i kuhinjska mast u ¢vrstom stanju, ali su u tom slucaju neophodne dodatne mere
opreza da bi se sprecilo prskanje masti i pregrevanje ili oStecivanje elementa za grejanje.

Ako Zelite da upotrebite nove komade masti, polako ih istopite na slaboj vatri u obicnom
tiganju.

PaZljivo sipajte istopljenu mast u fritezu.
Odlozite fritezu kada se mast ponovo zgusne na sobnoj temperaturi.

Ako se mast previSe ohladi, moze da prska prilikom topljenja.ViljusSkom napravite nekoliko
rupica u ocvrsloj masti kako biste to sprecili (SI. 5).

Pazite da viljuSkom ne ostetite unutrasnju posudu.

Upotreba aparata

Przenje

Prilikom przenja ispusta se vrela para iz filtera u poklopcu.

Izvadite ceo kabl iz odeljka za odlaganje kabla i ukljucite utikac u uticnicu (SI. 6).

Pritisnite prekidac za ukljucivanje/iskljucivanje da biste ukljucili fritezu.
D Ukljucice se indikator napajanja na prekidacu za ukljucivanje/iskljucivanje i indikator
temperature.

Podesite regulator temperature na potrebnu temperaturu. (SI.7)
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Da biste ustanovili koja je temperatura potrebna, pogledajte pakovanje namirnice koju Cete prziti ili
poglavlje ,Koli¢ine, temperature i vreme pripreme".

Napomena: MozZete da ostavite korpu u fritezi dok se friteza zagreva.

Pricekajte da se indikator temperature iskljuci (oko 10 do 15 minuta).

Podignite drsku da biste pomerili korpu na njen najvisi polozaj (SI. 8).

A Pritisnite dugme za otvaranje i otvorite poklopac. Poklopac se automatski otvara (SI. 2).
Izvadite korpu iz friteze i u nju stavite hranu koju Zelite da przite.

Bl Pailjivo vratite korpu u fritezu. Ne spustajte je jo$ uvek u ulje ili mast (SI. 9).

El Zatvorite poklopac.

Samo HD6159: podesite potrebno vreme przenja (pogledajte ,, Tajmer* u ovom poglavlju).
Fritezu moZete da koristite i bez podesavanja tajmera.

Pritisnite dugme za oslobadanje na drski korpe (1) i pazljivo savijte drSku prema fritezi
(2) (S1.10).
D Korpa je spustena u najnizi polozaj.
Za vreme przenja ukljucuje se indikator temperature, a zatim se povremeno iskljucuje. Ovo ukazuje
na ukljucivanje i iskljucivanje elementa za grejanje da bi se odrzala ispravna temperatura.

Tajmer (samo HD6159)

Tajmer pokazuje kraj vremena pecenia, ali NE iskljuuje fritezu.

Podesavanje tajmera

Pritisnite taster tajmera da biste podesili vreme przenja u minutima. (SI.11)
D Podeseno vreme Ce se pojaviti na displeju.

Za brzo podesavanje minuta drzite taster pritisnutim. Pustite taster ¢im dostignete potrebno
vreme przenja.

Maksimalno podesivo vreme iznosi 99 minuta.

D Nekoliko sekundi posle podesavanja vremena przenja tajmer ¢e poceti da odbrojava.

D Dok tajmer odbrojava preostalo vreme przenja ce treptati na ekranu. Poslednji minut se
prikazuje u sekundama.

Napomena: PodesSavanje tajmera moZete ponistiti tako Sto Cete taster tajmera drZati pritisnutim 2
sekunde (tajmer ce na trenutak zatreptati) dok se ne pojavi oznaka ,,00*.

Kada podeseno vreme istekne, tajmer daje zvuéni signal. Nakon 10 sekundi, tajmer ponovo
daje zvucni signal. Pritisnite taster tajmera da biste prekinuli zvucni signal.

Uklanjanje tajmera
Tajmer se moze ukloniti. Na taj nacin vam je omoguéeno da ponesete tajmer sa sobom u drugu
sobu. Tako cete bez obzira na to gde se nalazite Cuti zvucni signal koji oznacava da je hrana koja se
przi pripremljena.

Nakon Sto ste podesili potrebnu temperaturu, uklonite tajmer sa friteze tako Sto cete
njegovu desnu stranu povuci prema sebi (SI. 12).

Kada tajmer bude emitovao zvucni signal kojim oznacava da je hrana koja se przi pripremljena,

vratite se do friteze i gurnite tajmer natrag na njegovo mesto.

Posle przenja

Podignite drsku da biste pomerili korpu na njen najvisi polozaj, npr. polozaj za cedenje (SI. 8).

Pritisnite dugme za otvaranje i otvorite poklopac. (SI.2)
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Cuvajte se vrele pare i moguceg prskanja ulja.

Izvadite pazljivo korpu iz friteze.
Da biste uklonili visak ulja ili masti, otresite korpu iznad friteze. Przenu hranu stavite u posudu ili
cediljku sa papirom koji upija masnocu, npr: kuhinjski papir:

Pritisnite prekidac za ukljucivanje/iskljucivanje da biste iskljucili fritezu.
Iskljucice se indikator napajanja na prekidacu za ukljucivanje/iskljucivanje.

Nakon upotrebe iskljucite aparat iz napajanja.

Napomena:Ako fritezu ne koristite redovno, savetujemo da izvadite ulje ili tecnu mast. OdloZite ulje ili
tecnu mast u cvrsto zatvorene posude, poZeljno u friZider ili na hladno mesto.

Kolic¢ine, temperature i vreme pripreme (Sl. 13)

Na slici 13 je prikazan pregled koli¢ina, temperatura przenja i vremena za pripremanje razlicitih vrsta
hrane. Uvek se pridrZavajte informacija iz ove tabele ili sa pakovanja namirnica koje Cete prziti.

Ciscenje

Pre ciscenja ili premestanja friteze ulje ili mast ostavite da se hladi najmanje 4 sata.

Nemoijte da koristite abrazivna (tecna) sredstva ili materijale za ciS¢enje (npr. Zice za ribanje).

Ne potapajte kudiste friteze u vodu, jer sadrzi elektri¢ne delove i elemenat za grejanje.

Istovremeno povucite usicu filtera nagore i pritisnite jezicak ispod usice kako biste odvojili
filter od poklopca. (SI.14)

Otvorite poklopac.

Pritisnite jezi¢ak za oslobadanje poklopca (1) i podignite poklopac sa aparata (2) (SI. 15).
Podignite korpu za przenje iz aparata.

Uklonite spremiste za kondenzovanu vodu i ispraznite ga (SI. 16).

A 1zvadite unutrasnju posudu iz friteze i prospite ulje ili mast (SI. 17).

Kuciste odistite vlaznom krpom (uz nesto malo tecnosti za pranje) i/ili kuhinjskim papirom.

IEl U toploj vodi sa malo tegnosti za pranje ili u masini za pranje sudova oistite poklopac, filter,
korpu, unutrasnju posudu i spremiste za kondenzovanu vodu.

Napomena: Filter moZete ocistiti i tako Sto Cete ga ostaviti u poklopcu dok se on pere.
El Isperite delove ¢istom vodom i temeljno ih osusite.

Delovi koji mogu da se peru u masini za pranje sudova
- Poklopac
- Unutrasnja posuda
- Uklonjivi filter
- Korpa za przenje
- Spremiste za kondenzovanu vodu

Odlaganje
Vratite sve delove u/na fritezu i zatvorite poklopac.

Namotajte kabl, stavite ga u pregradu za odlaganje kabla i stavite kabl na mesto za njegovo
pri¢vrscivanje (SI. 18).

Fritezu podignite pomocu drski.
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Saveti za przenje

- Pregled vremena za pripremanje i podesavanja temperature potrazite u poglaviju ,,Kolic¢ine,
temperature i vreme pripreme".

- Sa hrane za przenje otresite $to vise leda i vode te je pre przenja dobro osusite.

- Nemojte da przite velike koli¢ine namirnica odjednom. Procitajte poglavije , Kolicine,
temperature i vreme pripreme' (preporucene koli¢ine su naznacene pomodu @).

Uklanjanje neprijatnog mirisa

Neke vrste namirnica, narocito riba, mogu ulju ili masti da daju neprijatnu aromu. Za neutralizaciju
neprijatne arome:

Zagrejte ulje do temperature od 160°C.
U ulje stavite dva tanka komada hleba i nekoliko stabljika persuna.

Sacekajte da ulje prestane da kljuca, a zatim lopaticom izvadite hleb i persun iz friteze.
Ulje ili mast ¢e ponovo imati neutralnu aromu.

Domacdi przeni krompirici

Na sledeci nacin moZete da napravite najukusnije i najhrskavije przene krompirice:

Uzmite ¢vrste krompire u iseckajte ih u Stapice. Isperite sStapice hladnom vodom.
To ¢e spreciti da se komadi zalepe tokom przenja.

Napomena:Temeljito osusite Stapice.

Krompiriée przite dva puta: prvi put 4-6 minuta pri temperaturi od 160°C, drugi put 5-8
minuta pri temperaturi od 175°C. Sacekajte da se prohlade pre nego Sto ih budete przili po
drugi put.

Spustite krompiri¢e u posudu i protresite ih.

Zastita okoline

D Aparat koji se viSe ne moze upotrebljavati nemojte da odlazete u kucni otpad, ve¢ ga predajte
na zvaniénom mestu prikupljanja za reciklazu. Tako ¢ete doprineti zastiti okoline (SI. 19).

Uklanjanje baterije tajmera (samo HD6159)

Baterije sadrze materije koje mogu da zagade okolinu. Nemojte bacati baterije sa obi¢nim
kuénim otpadom, vec ih predajte na zvaniénom mestu za prikupljanje baterija. Pre bacanja
uredaja na otpad obavezno izvadite baterije iz tajmera i predajte ih na zvaniénom mestu za
prikupljanije.

Izvadite tajmer iz aparata.
Uklonite zadnju stranu tajmera pomocu malog odvijaca sa pljosnatom glavom.

Uklonite bateriju.

Garancija i servis

Ako su vam potrebne informacije ili imate neki problem, posetite Philips web-stranicu na adresi
www.philips.com ili se obratite Philips korisni¢koj podrici u svojoj zemlji (broj telefona mozete
pronaci na medunarodnom garantnom listu). Ako u vasoj zemlji ne postoji predstavnistvo, obratite se
ovlas¢enom prodavcu ili servisnom odeljenju Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.
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ReSavanje problema

Problem

PrZzena hrana
nema zlatno
smedu boju i/ili
nije hrskava.

Friteza ne radi.

|z friteze se Siri
jak neprijatan
miris.

Osim iz filtera,
para izlazi i iz
drugih delova.

Ulje ili mast se
tokom przenja
preliva preko
ivice friteze.

Tokom przenja
ulje ili mast se
jako peni.

Mogu¢i uzrok Resenje

Podesili ste previse
nisku temperaturu.

Potrazite informacije o ta¢noj temperaturi na
pakovanju hrane koju Zelite da przite ili u poglaviju
‘Koli¢ine, temperature i vreme pripreme’.

Niste przili hranu
dovoljno dugo.

Potrazite informacije o tanom vremenu za przenje na
pakovanju hrane koju zelite da przite ili u poglaviju
‘Koli¢ine, temperature i vreme pripreme’.

U korpi ima previse  Nikada nemojte da odjednom przite vece koli¢ine

hrane. hrane od onih koje su navedene u poglaviju , Kolicine,
temperature i vreme pripreme"’.

Aktivirano je Obratite se ovlas¢enom prodavcu Philips proizvoda ili

bezbednosno ovlas¢enom Philips servisnom centru i zatrazite da

iskljucivanje. zamene osigurac.

Uklonijivi filter je pun.  Skinite filtter i ocistite ga vrelom vodom i

deterdzentom ili ga operite u masini za pranje sudova.

Ulje ili mast vise nisu  Zamenite ulje ili mast. Redovno cedite ulje ili mast kroz
Svezi. sito da biste ih duze odrzali svezim.

Vrsta ulja ili masti
koju koristite nije
pogodna za duboko
przenje.

Koristite kvalitetno ulje ili te¢nu mast za przenje.
Nikada nemojte da mesate razlic¢ite vrste ulja ili masti.

Niste propisno
zatvorili poklopac.

Zatvorite poklopac propisno.

Uklonijivi filter je pun.  Skinite filter i ocistite ga vrelom vodom i

deterdzentom ili ga operite u masini za pranje sudova.

U fritezi je previse
ulja ili masti.

Vodite racuna da ulje ili mast u fritezi ne prelazi oznaku
,MAX" (Maksimum).

Hrana sadrzi suvise
vlage.

Temeljno osusite hranu pre nego sto pocnete da je
przite, a przite je u skladu sa ovim uputstvima za
upotrebu.

U korpi za przenje
se nalazi previse
hrane.

Nikada nemojte da odjednom przite vece kolicine
hrane od onih koje su navedene u poglaviju ,Kolic¢ine,
temperature i vreme pripreme".

Hrana sadrZi suvise
vlage.

Pre przenja temeljno osusite hranu.
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Problem Moguci uzrok Resenje
Vrsta ulja ili masti Koristite kvalitetno ulje ili tenu mast za przenje.
koju koristite nije Nikada nemojte da mesate razlicite vrste ulja ili masti.
pogodna za duboko
przenje.
Niste dobro odistili ~ O¢istite unutrasnju posudu onako kako je opisano u
unutrasnju posudu.  ovom prirucniku.
Filter nije Pogledajte web-stranicu kompanije Philips na adresi
postavijen ili je www.philips.com ili se obratite svom prodavcu Philips

ostecen. uredaja
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3araabHui onuc (Maa. 1)

O Kpuuwra
© 3HiMHU GIALTP, KU MOXKHA MUTM
KowmnK aAns CMaxKeHHs
3HiMHa BHYTPILUHA Yalla
KHomKa po36AOKyBaHHA KPULLKK
3HiMHUI LdpoBui Talmep (Anwwe moaerb HD6159)
© Cuicrema KoHTPOAD TemnepaTypu
@ IHavKkaTop TemnepaTypu
[NepemuKkay XUBACHHS 3 IHAMKATOPOM YBIMKHEHHS
@ Korelinep BoaoKoHaeHcaTy
@ BirsirerHs arn 36epiraHHs WHypa
® Lnyp

Ba>kauBa iHdpopmauin

YBaXXHO NPOUMTAITE LieM NOCIOHVK KOPUCTYBaYa NepeA, TUM, SIK BUKOPUCTOBYBATW NPUCTPIN, Ta
30epiraiTe Moro AA MarbyTHBOT AOBIAKM.

Monepea>keHHn

- [lepea TM, AK NPUEAHYBATM MPUCTPIN AO MepedXi, NepeBipTe, UM 36iracTbCA Hampyra, BkasaHa y
TabAWULL XapaKTEPUCTHK, i3 HAMPYrolo Y Mepexi.

- He BrKopucTOBYITE MPUCTPIN, AKLLO LUITEKEP, LUHYP XUBACHHSA abO Cam MpUCTPIi NOLUKOAMKEHO.

- AKWO WHYP KMBAEHHS MOWKOAMKEHUN, AAS YHUKHEHHA Hebe3mneKn Moro HeoOXiAHO 3aMiHUTH,
3BEPHYBLUMCE A0 KoMMaHii Philips, ynoBHoBa)keHOro cepBicHOro LieHTpy abo daxisLis i3
HAAEXHOIO KBaAidiKaLl€lo.

- LleV npucTpit He Np13HaYeHo AAS KOPUCTYBaHHA ocobami (BKAIOYAIOUM AiTelr) 3
NOCAAOAEHUMM BIBUYHIMU BIAYYTTAMM UM PO3YMOBMMM 3AIOHOCTAMM, 360 O3 HaAeKHOro
AOCBIAY Ta 3HaHb, KPiM BUMAAKIB KOPUCTYBaHHS Mia, HArASIAOM UM 3a BKasiBKamu 0cobu, sika
BIAMOBIAGE 3a Be3neKy X XUTTA.

- AOPOCAI MOBUHHI CTEXUTU, LLOO AITH HE BABUAMCA MPUCTPOEM.

- 3bepiraiiTe WHYP XMBAEHHSA NOAAAI Bia, AiTel. LLIHYp >KMBAGHHA He MOBMHEH 3BMCATU HaA KPAEM
CTOAY Y1 pOBOUOT MOBEPXHI, Ha AKIM CTOITb MPUCTPIN.

- [liakAtovariTe NpUCTPIN AULE AO 3a3EMAEHOT PO3ETKM.

- [lia Yac cMaxkeHHA Yepe3 GIABTP BUXOAMTb rapsya napa. T pumanTe pyku Ta 0bAnuYs Ha
6e3neyHin BiaCTaHI. ByAbTe TakoX OBEpPEXHI 3 rapaYoio Mapoto, KOAW BIAKPMBAETE KPULLKY.

VYBara

- Aaf nepeBipKy abo PEMOHTY MPUCTPOIO 3aBXAM 3BEPTANTECA AO CEPBICHOrO LEHTPY,
ynosHosaxkeHoro ¢ipmoio Philips. He Hamaraiteca peMoHTyBaTh NPUCTPI CaMOCTIMHO, Lie
Npr3BeAE AO BTPaTW rapaHTil.

- [locTaBTe MPUCTPIN Ha FOPU3OHTaALHY, PIBHY | CTilIKy MOBEPXHIO.

- He TopKaiiTeca orAsAOBOrO BIKOHLIA, aAXKe Mia, Yac CMa)KEHHA BOHO HarpiBa€ThbCA.

- CMaxTe Ky A0 30A0TUCTOrO KOABOPY, @ HE AO TEMHOTO UM KOPUYHEBOTO; BUAAAATE OOrOpIAi
3aAULIKK. He cMaXkTe MPOAYKTIB, LLO MICTATb KPOXMaAb, OCOBAMBO KapTOMAIO Ta Kpyr'sHi
npoAyKTH, Npu TemnepaTypi Buiie 175°C (wob MiHIMI3yBaTK YTBOPEHHSA akpUAaMiAy).

- He cMmaxkTe y NpucTpoi asiaTcbki pycoBi mupork (abo noaibHi ctpasw). Lle moxke npussecTn A0
IHTEHCMBHOTO BUOPM3KYBaHHA abO CMiHEHHS OAIT UM XKUPY.

- Aas 3anobiraHHs BUTIKaHHIO ab0 NMepeHarpiBaHHIO PiBEHb OAIT UM XKUPY Y GPUTIOPHMLL 3aBXAM
noBuHeH By Mix nosHaukamut MIN i MAX BcepeanHi BHYTPILLIHBOT KacTPyA.

- He BMuKanTe nNpucTpil, AKLIO B HBOMY HEMAE OAIl UM XKIPY, 3AXKE Lie MOXKE Oro MOLLKOANTU.

- Lle# npucTpilt nprsHayeHnin BUKAIOUYHO AAA MOBYTOBOIO BUKOPUCTaHHSA. AKLLO NPUCTPIN
BMKOPUCTOBYETHCA HEHAACHKHO, AAA (HamMiB-)NMPOPECIMHNX LIACI UM IHLIMM YMHOM, LLO He
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BIAMOBIAGE LM IHCTPYKLIT, rapaHTisA BTPaYae YMHHICTb, a koMnaHia Philips He Hece

BIAMOBIAAABHOCTI 3@ 3aMOAiSHY LUKOAY.

EAekTpomarHiTHi noas (EMIT)
Ller npucTpit Philips Bianosiaae ycim cTaHAapTaM, AKi CTOCYIOTbCSA eAeKTpoMarHiTHUxX roais (EMIT).
3riAHO 3 OCTaHHIMM HAYKOBUMM AOCAIAYKEHHAMM, MPUCTPIN € BE3NEUYHMM Y BUKOPUCTaHHI 3a YMOB
MPaBMALHOI eKCMAYaTaLl Y BIAMOBIAHOCTI 3 IHCTPYKLISMM, MOAGHUMM Y LIbOMY MOCIOHUKY
KopucTyBava.

lMiaroToBKka A0 BUKOPUCTaHHA

Mepea neplUIMM BUKOPUCTAHHAM MOYUCTITb MPUCTPIN (AMB. PO3AIA “YuLeHHs”).

HaTucHiTb KHOMKy po36AOKyBaHHS, LWLOG BIAKPUTH KPULLIKY. KpuLlKa BiaAKp1BaeTbCA
aBToMaTuuHo (Maa. 2).

LLLo6 BM3HAUMTM, CKIAbKM HEOBXIAHO AOAATHU OAIl UM XKMPY B GPUTIOPHULLIO, AMB. TABAUUKY
mip (Maa. 3).

3anoBHITb GPUTIOPHULLIO OAIEIO, PIAKMM 26O PO3TOMAEHUM YKMPOM AO PiBHSI Mi>K MO3Ha4YKamm
MIN a6o MAX i 3akpuitTe Kpuky. (Maa.4)

He BMuMKaiiTe NpUCTpIiA, He 3aNOBHUBLLM MOFO OAIEIO YU KMPOM.

Onin Ta xup

HikoAM He NMoeAHYTE ABa Pi3HUX TUMU OAIl UM XKMPY; HIKOAM HE AOAABANTE CBIXKOI OAIl UM KUPY
AO KOPUCTOBaHOI.

PaAlMO BHKOPUCTOBYBATU OAIIO AAA CMaXKEHHS abO PIAKMIA »Up. bakaHO BHUKOPUCTOBYBATM
POCAMHHY OAIlO a0 »KMp, baraTi Ha HEHACKMYeH XXUpK (TaKi SIK AIHOAEBA KMCAOTA), HAaNPUKAAA, COEBE
MaCAO, apaxicoBe MacAO, KYKypyA3siHa abo COHSALWHMKOBA OAISi.

Y 3B'A3KY 3 TVM, LLO OAISt Ta KNP AOCKTb LUBMAKO BTPaYaloTb CMaKOBi BAACTMBOCTI, HEOBXIAHO
MOCTIMHO MIHATH OAito Ta Xup (KoxkHi 10-12 pasis).

3aBKAM IMIHIONTE OAIIO UM XKMP, AKLLO MiA YacC HarpiBaHHA BOHW MOYMHAIOTb MIHUTUCA, SKLLO
3'ABAFETBECS CUABHMIA 3aMax abo CMaK, abo AKLLO OISt UM XKMP TEMHIIOTb, CTAIOTb CXOXMMM Ha CUPOTT.

Teepaun >xup

Mo>kHa TaKoX BUKOPWCTOBYBATU TBEPAMM XMP. AAE B LILOMY BUMAAKY HEODXIAHI AOAATKOBI 3aX0AM,
106 »Mp He po3bpH3KyBaBCs, @ HarPiBaAbHUI @AEMEHT He NMeperpiBaBca Ta He NOLUKOAXKYBaBCS.

AKLLO BUKOPUCTOBYBATM HOBI KYBUKM XKMPY, iX Tpeba NOBIABHO PO3TOMUTM MPU HU3bKIN
TemnepaTypi y 3BM4alHil CKOBOPOAI.

O6epexxHO 3aAUITE PO3TOMAEHUIT XKUP Y GPUTIOPHMLO.
DpUTIOPHULLIO i3 3aTBEPAIAMM XXMPOM HeobXiAHO 36epiraTu Npu KiMHaTHIM TeMnepaTypi.

AKLLO XXMP HAATO OXOAOAXKYETHCS, MiA 4YaC PO3TOMAEHHS BiH MOXe po3bpusKyeatucs. LLLob
3anobirTu LboMy, BUAEAKOLO 3pobiTb AeKiAbKa oTBOPIB y Xupi (Maa. 5).

O6beperkHo, He MOLIKOAbTE BUAEAKOIO BHYTPILLHIO KaCTPYAIO.

3acTocyBaHHA NPUCTPOIO

CMarkeHHA

IMia Yac cmakeHHs 3 GiAbTpa Ha KPMLLLLi BUXOAMTD rapsiya napa.

MoBHICTIO BUTATHITL BeCb LIHYP 3 MOrO BiAAIAEHHS Ta BCTaBTe LUTEMNCEAb y po3eTKy (Maa. 6).
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LLLo6 yBIMKHYTU GPUTIOPHULLIO, HATUCHITb NMEpeMUKaY XXMUBACHHS.
D 3acsiuyloTbca IHAMKATOP YBIMKHEHHS Ha NepeMMKadi Ta iIHAMKAaTOp TeMnepaTypu.

BcTaHoBITE peryasTop TemnepaTypu y noTpibHe noaoxeHHs. (Maa.7)
IHpopMaLLiio Mpo TeMnepaTypy CMarKeHHs! AMB. Ha YMaKoBLi MPOAYKTIB abo B po3aini *KiabKicTb
NPOAYKTIB, TEMMEPATYPA Ta YaC CMaxKeHHs ",

[Mpumimka: MNoku ppumiopH1LA HArpiBaembCs, KOWMK MOXKHA 3 Hei' He BUAMamu.
[NouekaitTe, MOKKM iHAMKaTOp TemMnepaTypu 3racHe (Le 3aime 10-15 xB.).
MiAHIMITB pyuKy, WO6 NIAHATM KOLIMK AOC HaMBULLOTO MOAOXKeHHS (Maa. 8).

A Hatuchitb KHOMKy po36AOKyBaHHS, o6 BiAKPUTH KpULLKY. KpULLKa BiAKpUBAETbCS
aBTomaTmuHo (Maa. 2).

BuiimiTb i3 GpUTIOPHMLL KOLLMK Ta MOKAAAITb Y HbOTO MPOAYKTU.

IEl O6eperxxHo BcTaHOBITL KOWMK y dpUTIOPHUMLIO. liie He 3aHyploiTe oro B OAilo abo
xup (Maa.9).

[Ell 3axpuiite kpuwky.

Aunwe moaeab HD6159: BcTaHOBITb BiANOBiAHMIA Yac cMaXkeHHs (AMB. MiApo3AiA “Taimep” y
LLbOMY PO3AiAi).
DpUTIOPHMLIO MOXHA TaKOX BMKOPUCTOBYBATM G€3 HaAaLITYBaHHS TaliMepa.

HaTucHiTb KHOMKY po36AoKyBaHHS Ha pyuLii Kowuka (1) i o6epexxHo 3irHiTb pyyKy A0
¢dpuTiopHuui (2) (Maa. 10).

D KolumK omnycKaeTbes B HAMHMKUE MOAOXKEHHS.

[ia Yac CMaXKEHHA IHAMKATOP TeMmnepaTypy Yac Bia YacCy 3acBidyeTbcA Ta 3racae. Lle o3Havag, wo

HarpiBaAbHUI EAEMEHT BMUKAETLCA Ta BUMMKAETLCA AAA PEMYAIOBAHHS TEMMIepaTypy.

Tanmep (Amwe mopeab HD6159)

Taiimep BKasye Yac 3aKiH4eHHs cMaxkeHHs, are HE BuMukae npuctpin.

YcTaHoBKa TaniMepa

HaTucHiTb KHOMKY TaliMepa, Wo6 BCTAHOBUTH YaC CMaXKeHHs B XBUAMHaX. (Maa. 11)
D Ha auncnaei 3'aBAsieTbcs BCTAHOBAGHMI Yac.

TpuMaiiTe KHOMKY HaTUCHYTOIO, W06 LUBUAKO MPOKPYTUTU XBUAMHU BriepeA. BianycTiTh
KHOTKY, KOAM Ha AMCTIAET ByAe BiAOOpaXkeHO NMOTPiGHMI Yac NPUroTyBaHHS.

MaKCMMaAbHUIM Yac, AKMM MOXKHA BCTaHOBUTH, - 99 XBUMAMH.

D Yepes aekiAbKa CEKYHA MiCASl BCTAHOBAEHHS Yacy TalMep MOYMHAE BiAAIK.

D Tloku nAe BiaAIK vacy, Ha AUChAEl BAMMAE 3aAMLIOK Yacy. OCTaHHS XBUAMHA BUCBITAIOETBCS Y
CeKyHAX.

[pumimxka: BcmaHosAeHnit 4ac MoxXHA cmepmu, mpuMaloyn HAMUCHEHOIO KHONKY mavimepa npomsrom
2 ceKyHg (KoAu maiimep 6AMMAE), goku He 3’saBasmbca Lngpu “00”.

[Micas Toro, sk MMHe BCTAHOBAEHMIM Yac, TalMep BUAACTb 3BYKOBUIM curHaA. HYepes 10 cekyHA
Liei CUrHaA MoBTOPUTLCSA. HaTUCHIT KHOMKY TalMepa, o6 BUMKHYTU 3BYKOBUIA CUTHAA.

BuaaaeHHs Talimepa
Tarmep MoxHa BuMaTL. Lle A03BOASE B3ATK TariMep 3i COBOI0 AO IHWOT KIMHATW. TaKUM YMHOM, Ae
6 Bu He nepebysaaw, Bu nouyeTe 3BYKOBUMI CUrHaA, KU BKa3yBaTUME, LLO MiACMaXKeHa CTPaBa BXKe
roToBa.

BcTaHoBMBLUM NOTPIGHMI Yac CMaXKeHHS, BUIMMITb TaiMep 3 GPUTIOPHMLL, MOTArHYBLUW NpaBy
Moro cTopoHy Ao cebe (Maa. 12).
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Ko TaliMep NoAaCTb 3BYKOBMIA CUIHAA, AKWI O3HAYaE, LLO CTPaBa BXeE MIACMaXKMAACS, MOBEPHITHCSA
AO OPUTIOPHHLI Ta BCTaBTE TalMep Ha MicLle.

Micaa cMarkeHHA

MiAHIMITB PyuKY, W06 MIAHATU KOLUMK AO HAaMBMLLLOFO MOAOXKEHHS, TOBTO AO MOAOXKEHHS
cTikaHHs (Maa. 8).

HaTucHITL KHOMKY po36AOKyBaHHS i BiAKpUIATe KpULLKy. (Maa. 2)

He 3abyabTe npo rapsyy napy i MOXAMBE BUOPU3KYBAHHS OAIl.

Ob6epexkHO BUIAMITb 3 GPUTIOPHMLL KOLLIMK.
LLlo6 BMARAUTI HAAAMLLOK OAIT UK XKUPY, CTPYCITb KOLWWK Haa GPUTIOPHMLEID. 3aCMaXKeHi MPOAYKTM
MOKAQAITH Y MOCYAVHY 3 Manepom, LLO BOMPAE Mp (HanpuKAaA, KyXOHHWI nanip).

LLLo6 BUMKHYTU GPUTIOPHULLIO, HATUCHITL MEPEMMKAY KMUBAEHHS.
[HAMKATOP YKMBAECHHS Ha MEpPEeMMKaui 3racae.

lMicAs BUKOPUCTaHHSA Bia'eAHaNTE GPUTIOPHULLIO BiA Mepexi.

[Mpumimka: Axwo Bu He yacmo Kopucmyemecs ppumiopHuLEt, PAgUMO 3AMBAMM 0Aito abo Digkuii
JKup nicas BUKopucmauHs. 36epirasime ix y repMemmuyHoMy nocygi, 6a>KaHo y XOAOGUAbHMKY abo B
NpOXoAOGHOMY Micui.

KiAbKicTb NpoAYyKTiB, TeMnepaTypa Ta yac cMaxkeHHA (Maa. 13)

Ha MaAloHKY 13 MoAaHO OrASIA KIABKOCTI MPOAYKTIB, TEMMEPATYPU CMaXKEHHS Ta Yacy NMpuUroTyBaHHS
AN PI3HUX CTPaB. 3aBXAN AOTPHMYITECS BKA3IBOK, MOAAHMX Y Lt TabAMLI 20O Ha ynaKoBLl 3
MPOAYKTIB, SIKi CMXXUTUMETE.

Mepea THM, SIK YMCTUTH 26O NepeHOCUTU GPUTIOPHULLIO, AAWTE OAIl UM KMPY MOBHICTIO
OXOAOHYTMU - LILOHalMeHLLe NMPOTATroM 4 roAMH.

He ymncTiTb npucTpiit abpasueHumu (piaKMMM) 3acobamMu YMLLLeHHS abo MaTepiaAamMu (HaNpUKAaA,
CTaAe€BUMM rybKamm).

He 3aHyploiiTe Koprnyc GpUTIOPHULL Y BOAY, aaXKe BiH MICTUTb EAEKTPUYHI KOMMOHEHTMH i
HarpiBaAbHUA EAeMeHT.

MocyHbTe BUCTYN $iAbTPa AOFOPM i HATUCHITL Ha BYLLIKO MiA HUM, OAHOYACHO BUIIMaIOHM
diAbTp 3 KpuwKkK. (Maa. 14)

BiaAKpuIATe KPULLKY.

HaTucHiTb Ha BylwKo po36AoKyBaHHsA KpuLKK (1) i 3HiMITb 1i 3 npucTpoio (2) (Maa. 15).
3HIMITb KOLUMK AAS MIACMaXKyBaHHS 3 MPUCTPOIO.

3HiMiTb i3 GPUTIOPHULLI KOHTENHEP AASl KOHAEHCATY i CMOPOXHITb ioro (Maa. 16).

I ButsrniTh 3 npUcTpoto BHYTPILLHIO Yallly, BUAMIATE OAito um sxup (Maa. 17).

MouncTiTh KOpMyc BOAOrolo TKaHUHOIO (3 MUIOHYMM 3acO6OM) Ta/abo KyXOHHWMM Narepom.

Bl MomuiiTe KpuLiKy, GiAbTP, KOLIMK, BHYTPILLUHIO KaCTPYAIO Ta KOHTelHEep AAS KOHAEHCaTy B
rapsiuiit BOAi 3 MUIOYMM 32CO60M 260 B MOCYAOMMIHIN MaLLMHI.

[Mpumimka: LLio6 noyncmmmu iabmp, MOXKHA MAKOXK 3GAMIMMM OTO Y KPULLL nig 4ac il YMLLEHHS.

ﬂ CrOAOCHITb yCi 4aCTUHU NPOTOYHOIO BOAOIO | PETEABHO BUCYLLIT.
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YacTuHu, AKi MOXKHa MUTHU Y MOCYAOMMMHIN MaLLUHI
- Kpuwka
- BHyTpiwHa KacTpyas
- 3HiMHWI diAbTP
- Kowwk ard cMaxkeHHst
- KoHTeliHep BOAOKOHAEHCATY

BcTaHoBIT yci YacTUHU y/Ha GPUTIOPHULLIO Ta 3aKPUIMTE KPULLIKY.

CKpyTiTb LUHYp, CXOBaliTe MOTO Y BIAAIAGHHS AAS 30epiraHHs | BCTaBTe LUHYp B
npucTocyBaHHsA AAs Moro dikcauii (Maa. 18).

MiaHiMaiTe GPUTIOPHULLIO 33 PyUKM.

MopaAu W0AO0 CMaXKEHHA

- AAS O3HAMOMAEHHSA 3 YaCOM MPUrOTYBaHHS Ta HAAAWTYBaHHAMM TEMMNEPATYPU AMB. PO3AIA
“KiABKICTb MPOAYKTIB, TEMMEPATYpa Ta YaC CMaXKEHHs",

- ObepexHo 0OTPYCiTb 3 MPOAYKTIB Al Ta BOAY Ta NMPOTPITH iX, LWOO BOHM BYAU AOCUTL CYXi.

- He cmaxkTe HaaMIpPHY KIABKICTb MPOAYKTIB 32 0AMH pa3. AMB. po3aiA “KiAbKICTb MPOAYKTIB,
TemrepaTypa Ta Yac CMaKeHHs' (PEKOMEHAOBAHY KIABKICTb MO3HAYEHO CUMBOAOM Q).

Ak no36yTHUcAa He6aXKaHOro NpucMaky

[eBHI TN NPOAYKTIB, HANMPUKARA, PUba, MOXYTb HAABATU OAIl UM XKUPY HEMPUEMHOTO MPUCMaKY.
LLlo6 HeitTpanizyBaTy iX CMaK B OAIl Y1 XKUpi:

MiairpitiTe oAito um xup Ao Temnepatypu 160°C.
[MoKAaAITb B OAilO ABi TOHKi CKMOKM XAiGa 260 KiAbKa MariHLLiB MNETPYLUKM.

[MNouekaitTe, MOKM 3HUKHYTb BYAbGALLKM, MOTIM AOMATKOIO BUTATHITb 3 GPUTIOPHULL XAI6 abo
MeTpYyLUKY.
OANist um »K1p Tenep 3HOBY Ma€ HEMTPAABHUIA CMaK.

KapTonas-¢pi no-pomaliHbomy

Mo>kHa NMpUroTyBaTh HaiCMaYHiLLY Ta HaXPYCTKiLY KapTOMAIO-GPi TakUM YMHOM:

TBepAy KapToMAlo NopixTe coAoMKoto. CMOAOCHITH MiA XOAOAHOIO BOAOIO.
Lle He Aae coroML 3AMMATUCA Mia, YaC CMaXKEHHS.

[Mpumimka: Aobpe nigcywims kapmonaro.

CmaTe KapTonato-$pi Agivi: cnovaTky 4-6 xs. 3a Temnepatypu 160°C, noTim - 5-8 xs. 3a
Temnepatypu 175°C. [Nepea TUM, siKk APYrit pa3 CMaXKMTH KapTonAlo-$pi, AanTe i
OXOAOHYTM.

BuKAaAiTb KapToOnAlo-$ppi MO-AOMaLLHBOMY B KaCTPYAIO i CTPYCiTh i

HaBkoAuwHE cepeaoBulLe

D He Bukuaante MPUCTPIit pa3oMm i3 3BU4ANHMMM NOBYTOBUMM BIAXOAAMMU, @ 3AABAMTE HOTO B
0}iLiMHMIA NYHKT NPUMOMY AAsi MOBTOPHOI Nepepobku. Takum unHoM, Bu ponomaraere
3aXMCTUTH AoBKiAAS (Maa. 19).

BuiimaHHa 6aTapei Taimepa (Auwwe mopeab HD6159)

Batapei MicTaTb pedoBUHM, SIKi MOXYTb 3a6pyAHIOBaTU HaBKOAULLHE cepepoBuLle. He
BMKMAAMTEe GaTapei pa3oM i3 3BU4aiHUMKU NOBYTOBUMM BiAXOAAMM, 2 3AaMTe 1X B OQiLLiiHMIA
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MyHKT npuitomy 6atapeit. [Mepea yTuaisaLieio Taiimepa abo nepeaayeto ioro B odiLLiiHMiA
MYHKT MpUIAOMY, 3aBXXAM BUiMMaiTe GaTapel.

BuitmiTh TaliMep 3 NpUCTpOIO.

3HIMIiTb 3aAHIO YaCTUHY TaliMepa 3a AOMOMOTOO MaAOI MAACKOI BUKPYTKMU.

BuTarniTb 6aTapeto.

lapaHTia Ta 06CcAyroByBaHHsA

Akwo Bam HeobXxiaHa iHpopmaLis abo y Bac BuHMKAa NpobAaeMa, BiaBiAalTe BEO-CTOPIHKY KOMMaHil
Philips www.philips.com a6o 3sepHiTbcst A0 LleHTpy obcayrosysaHHs kaieHTiB komnarii Philips y
Bawin kpaiHi (TeAedOH MOXHa 3HaTK Ha rapaHTIMHOMY TaAoHI). AKwo v Bawin KpaiHi Hemae
LleHTpy 0OcAyroByBaHHA KAIEHTIB, 3BEPHITLCA AO MICLIEBOTO AMAepa abo Yy BIAAIA TEXHIMHOIO
obcayrosysaHHst komnanii Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

yCyHeHHﬂ HecﬂpaBHOCTeﬁ

Mpobaema

CMmaxeHa cTpasa
He Ma€
30AOTHCTOrO
KoAbopy Ta/abo
HE XPYMTUTD.

@pUTIOpHULSA He
npaLiioe.

[pUcTpin BUAIASE
CTIKMM
HEeNPUEMHNIA
3anax.

[Napa BUXoAUTL
He TIAbKM 3
biAbTPY, a 11 3
IHLLIMX MiCLIb.

MoskAnBa npuymHa

BrbpaHa HaATO HM3bKa

TemnepaTypa.

CrpaBa HeAOCTaTHBO

MiACMaX<eHa.

V KOLWWMKY HaATO
6araTo NpoAyKTiB.

ByAro akTrBOBaHO

TEMAOBUM 3aMOBIKHMK.

SHIMHUI GIABTP
nepeHacuyeHo.

OAift um »u1p BTpaTHAM

CBIXICTb.

Tun oAl um »Kupy He

MIAXOANTL AAS
CMaXKEHHSA Y
GPUTIOPHMLIIL

Kpuiuka Heaobpe
3aKkpuTa.

BupiweHHs

[HdopMaLlilo Mpo BIAMOBIAHY TemmnepaTypy
CMAYKEHHS AMB. Ha YMaKOBLL 3 MPOAYKTIB ab0 B
po3AiA “KiAbKICTb MPOAYKTIB, TemnepaTypa Ta 4ac
CMaXKeHHA".

[HpopMmaLlilo Mpo BIAMOBIAHY TeMnepaTypy
CMaXXEHHA AMB. Ha YMaKOBLI MPOAYKTIB abo B
PO3AiAI “KIABKICTb MPOAYKTIB, TEMMEPATYpa Ta Yac
CMaXKeHHs".

HikoAn He cMaxkTe 3a 0OAMH pa3 BiAble MPOAYKTIB,
H>X BKa3aHO B PO3AiAl “KIABKICTb MPOAYKTIB,
TemnepaTypa Ta Yac CMaxkeHHs".

3BepHiTbCA A0 AvAaepa Philips abo cepsicHoro
ueHTpy Philips aaa oro 3amiHu.

BUiMITE GIABTP | MOMMIATE MOTO rapsayoo BOAOIO
Ta MUIOYMM 3aCOO0OM ab0 Y MNOCYAOMUIMHIN MaLLMHI.

3aMiHiTb OAilo UM >kmp. PeryasapHo dinbTpyriTe
ONIIO UM XKUP, LLLOD BOHWM AOBLLIE 3aAMLLIAAKNCA
CBIKMMU,

3acTocoByTe OAilo b0 XKUP KPaLLOi AKOCTI.
HikoAW He 3MiLLyiTe ABa Pi3HI BUAK OAIT UM XKMPY.

3aKpuiiTe KpULLKY NPaBUABHO.
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[Npobaema MokAuBa npuimHa BupiweHHs
3HIMHWA GIABTP BUMITb GIABTP | TOMUITE MOrO rapsyoio BOAOIO
nepeHacmyeHo. Ta MUIOYMM 3aCOOOM ab0 Y MOCYAOMUMHIN MaLLMHI.
[Mia yac V opuTiopHuL HaaTo  [lepeBipTe, Un KiAbKICTb OAIT UM XKupy He
MPUroOTYBaHHS 6araTo oAl Un K1py. NEPEBULLYE MaKCMMAABHOTO PiBHS.
OAiSl UM XKMp

BUTIKaE yepes
Kpat GpUTIOPHMLL.

[MpoAyKTU MICTATb PeTeAbHO BUCYLWITb MPOAYKTU NEPEA CMAKEHHSM i
3abaraTo BOAOTW. CMaXKTe 3MAHO BKa3iBOK Y LIbOMY MOCIOHMKY.
Y KOWWKY AN HikoAn He cMakTe 33 0AMH pa3 BiAblLe MPOAYKTIB,
CMaXXeHHA 3abarato H>X BKa3aHO B po3AiAi “KiAbKiCTb MPOAYKTIB,
MPOAYKTIB. TemrnepaTypa Ta Yac CMaXKEHHS' .
[Mia vac [MpoAYKTU MICTATb Aobpe BUCYLWITb MPOAYKTU NEPEA, CMAKEHHSM.
NPUrOTYBaHHS! 3abaraTo BOAOIY.
OISl UM XKMp
CUMABHO MIHATBCA.
Tun oAl um »upy He 3acTocoByiTE OAil0 200 »UP KPaLLOi AKOCTI.
MIAXOANTD AAS HikoAn He 3MillyiiTe ABa Pi3HI BUAM OAIl Y XKUPY.
CMaXKEeHHS Yy
dpUTIOPHUL.
BHyTpiWwHs KacTpyAst He  [1ounCTiTb BHYTPILLHIO KACTPYAIO, K OMMCaHO Y
MOMMWTA HAAEXKHMM LIbOMY MOCIOHMKY.
UMHOM.
DiAnbTp BiagiaarTe Be6-canT Philips (www.philips.com)
MOLIKOAXKEHMN abo 3BepHITbCA A0 MicLieBoro amaepa Philips

abo BiACYTHIN.
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10-13 150°C 2-3 min.

@ 800-1300g 160° C 4-6 min.

Q@ 800-1300g 175° C 5 -8 min.

@ 650-1150 g 175°C 3-6/7-8 min.
800 g 175°C 3-4 min. 4 - 6 min.
10-13 180° C 3-5 min. 4-5 min.
600 g 160°C 5-7 min. 7-9 min.
500 g 170°C 12-15 min. 15-20 min.

6 170°C 4-5 min. 6-7 min.
3-4 180°C 6-7 min. 10-12 min.
6-7 180°C 5-6 min. 8-10 min.
8-12 180°C 3-4 min. 4-5 min.

15-18 180°C 2-3 min. 3-4 min.
6 180°C 3-4 min.
800 g 190°C 3-4 min.
4-5 190°C 5-6 min.
3-5 190°C 2-3 min.
2 190°C 3-4 min.

4-5 min. /







/" 100% recycled paper
LD 100% papier recyclé

4222.001.9698.6

www.philips.com
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