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Important safety instruction

Read this important information carefully before you use the appliance and save
it for future reference.

Danger
a

Warning

Do not place the appliance on or near a hot gas stove or all kinds of electric
stove and electric cooking plates, or in a heated oven (fig. 1)

Never immerse the appliance in water nor rinse it under the tap.

Do not let any water or other liquid enter the appliance to prevent electric
shock.

Always put the ingredients to be fried in the pan, to prevent them from
coming into contact with the heating elements.

Do not cover the air inlet and the air outlet openings while the appliance is
operating.

Do not fill the pan with oil as this may cause a fire hazard.

Do not use the appliance, if the plug, the mains cord or the appliance itself is
damaged.

Never touch the inside of the appliance while it is operating.

Never put any amount of food that exceeds the maximum level indicated in
the pan.

Always make sure heater is free and no food stuck in heater.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by Philips, its service agent
or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

Only connect the appliance to an earthed wall socket, protected by an earth
leakage circuit breaker.

Always make sure that the plug is inserted into the wall socket properly.
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Caution

This appliance is not intended to be operated by means of an external timer
or a separate remote control system.

The accessible surfaces may become hot during use.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children unless they are older than 8 and supervised.
Keep the appliance and its cord out of the reach of children less than 8 years.
Do not place the appliance against a wall or against other appliances. Leave
at least 10 cm free space at the back, on both sides and above the appliance.
Do not place anything on top of the appliance.

During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings.
Keep your hands and face at a safe distance from the steam and from the air
outlet openings. Also, be careful of hot steam and air when you remove the
pan from the appliance.

Never use light ingredients or baking paper in the appliance.

Storage of potatoes: The temperature shall be appropriate to the potato
variety stored and it shall be above 6 °C to minimize the risk of acrylamide
exposure in the prepared foodstuff.

This appliance is designed to be used at ambient temperatures between 5°C
and 40°C.

Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local
mains voltage before you connect the appliance.

Keep the mains cord away from hot surfaces.

Do not place the appliance on or near combustible materials such as a
tablecloth or curtain.

Do not use the appliance for any other purpose than described in this manual
and use only original Philips accessories.

Do not let the appliance operate unattended.

The pan and accessories placed inside the cooking chamber becomes hot
during and after use of the appliance, always handle carefully.

Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you use
the appliance for the first time. Refer to the instructions in the manual.

This appliance is intended for normal household use only. It is not intended
for use in environments such as staff kitchens of shops, offices, farms or other
work environments. Nor is it intended to be used by clients in hotels, motels,
bed and breakfasts and other residential environments.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and
before you assemble, disassemble, store or cleaning.

Place the appliance on a horizontal, even and stable surface.

If the appliance is used improperly or for professional or semi-professional
purposes or if it is not used according to the instructions in the user manual,
the guarantee becomes invalid and Philips refuses any liability for damage
caused.
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- Always return the appliance to a service center authorized by Philips for
examination or repair. Do not attempt to repair the appliance yourself,
otherwise the guarantee becomes invalid.

- Always unplug the appliance after use.

- Letthe appliance cool down for approximately 30 minutes before you handle
or clean it.

- Make sure the ingredients prepared in this appliance come out golden yellow
instead of dark or brown.

- Remove burnt remnants. Do not fry fresh potatoes at a temperature above
180°C (to minimize the production of acrylamide).

- Be careful when cleaning the upper area of the cooking chamber: Hot
heating element, edge of metal parts, and splatter shield.

- Always make sure that the food is fully cooked in the Airfryer.

- Be careful when pouring out the cooked food and be careful not to let the
accessories fall out.

Electromagnetic fields (EMF)

Recycling

This appliance complies with the applicable standards and regulations regarding
exposure to electromagnetic fields.

- This symbol means that electrical products shall not be disposed of with
normal household waste.

- Follow your country's rules for the separate collection of electrical products.

Warranty and support

Introduction

Versuni offers a two-year warranty after purchase on this product. This warranty
is not valid if a defect is due to incorrect use or poor maintenance. Our warranty
does not affect your rights under law as a consumer. For more information or for
invoking the warranty, please visit our website www.home.id/warranty.

Congratulations on your purchase and welcome to Philips!

To fully benefit from the support that we offer, register your product at
www.home.id.
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General description

1 Control panel
Temperature button
On/off button

Keep warm button
Light button

Preset menus
Decrease button
Start/pause button

o o N T w

Before first use

1 Remove all packing material.

0O ~NOoOUT A~ WN

h Increase button

i Time button
Frying insert

MAX indication

Pan

See-through window
Power cord

Cord wrap

Air outlets
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2 Remove any stickers or labels (if applicable) from the appliance.
3 Thoroughly clean the appliance before first use (see chapter "cleaning").

Preparations before first use

Place the appliance on a stable, horizontal, level and heat-resistant surface.

Note

- Do not put anything on top or on the sides of the appliance. This could
disrupt the airflow and affect the frying result.

- Do not place the operating appliance near or underneath objects that could
be damaged by steam, such as walls and cupboard.

Using the appliance

Food table

The table below helps you select the basic settings for the types of food you

want to prepare.

Note

- Keep in mind that these settings are suggestions. As ingredients differ in
origin, size, shape as well as brand, we cannot guarantee the best setting for
your ingredients.

- When preparing larger amount of food (e.g. fries, prawns, drumsticks, frozen
snacks), shake, turn, or stir the ingredients in the pan 2 to 3 times in order to
achieve a consistent result.

Ingredients Min. - Max. Time Temper- Note
amount (min) ature
Thin frozen fries (7x7 mm 200-800 g 13-31 180°C
/0.3x0.3in)
Homemade fries (10x10 ~ 200-800 g 21-41 180°C
mm / 0.4x0.4 in thick)
Frozen chicken nuggets ~ 200-800 g 10-22 200°C
Frozen spring rolls 200-800¢g 10-22 200°C
Hamburger (around 150  1-4 pieces 15-25 150°C
g/5 0z)
Meat loaf 800-1000 g 45-55 150°C - Use the baking accessory
Meat chops without bone 1-4 pieces 16-20 200°C - Shake, turn, or stir halfway
(around 190 g/7 0z)
Chicken drumsticks 2-8 pieces 18-21 180°C - Shake, turn, or stir halfway

(around 125 g/4.5 0z)
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Ingredients Min. - Max. Time Temper- Note

amount (min) ature
Chicken breast (around 1-6 pieces 18-21 180°C
160 g/6 0z)
Whole chicken (1.2 kg) 1 piece 60-70 180°C
Whole fish (around 1-2 pieces 16-20 200°C
300-400g/ 11-14 02)
Fish filet (around 200 g/ 1-5 pieces 15-20 200°C
7 0z)
Mixed vegetables 200-800 g 13-20 180°C - Setthe cooking time according
(roughly chopped) to your own taste

- Shake, turn or stir halfway

Muffins (around 50 g / 1-12 pieces 14-22 160°C
1.8 0z)
Cake 800-1000¢g 60-70 160°C - Use the baking accessory
Pre—baked bread/rolls 1-7 pieces 6-10 200°C

(around 60 g/ 2 02)

Homemade bread 800-1000¢g 50-60 160°C - Use the baking accessory.

- The shape of the dough should
be as flat as possible to avoid
that the bread touches the
heating element when rising.

Breakfast 4 eggs, 2 toasts 12 160°C - Cook the eggs first for 7
minutes, and then add the
toasts.

Airfrying
Caution

- This is an Airfryer that works on hot air. Do not fill the pan with oil,
frying fat or any other liquid.

- Do not touch hot surfaces. Use the handle to hold the pan. Handle the
hot pan with oven-safe gloves.

- This appliance is for household use only.

- This appliance may produce some smoke when you use it for the first
time. This is normal.

- Preheating of the appliance is not necessary.
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1 Remove the pan from the appliance by pulling the handle.

2 Putthe frying insert in the pan.

3 Puttheingredients in the pan.
Note
- The Airfryer can prepare a large range of ingredients. Consult the ‘Food
table’ for the right quantities and approximate cooking times.

- Do not exceed the amount indicated in the ‘Food table’ section or overfill
the pan beyond the '"MAX' indication as this could affect the quality of the
end result.

4 Put the pan back into the Airfryer.
Caution
- Never use the pan without the frying insert in it.

- Do not touch the pan during and for some time after use, as it could
get very hot.

5 Putthe plug in the wall outlet.
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6 Press the power on/off button to switch on the appliance.

7 Press the temperature button.

8 Press the increase or decrease button to choose the temperature.

9 Press the time button.

10 Press the increase or decrease button to choose the time.
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11 (Optional) Press the keep warm button to activate the keep warm function.

PHILIPS Note
. s - Once the keep warm function is activated, your airfryer will maintain a warm
@ ‘ - temperature for 30 minutes after the cooking session is completed.
~ G

12 Press the start/pause button to start the cooking process.

Note
PHILID?
. ”@ - During cooking the temperature and time are shown alternately.
. N - The last cooking minute counts down in seconds.
O T ~ 3 . I s . )
) \ - If you do not set the required cooking time within 30 minutes, the appliance

automatically shuts off for safety reasons.

- Some ingredients require shaking or turning halfway through the cooking
time (see 'Food table’). To shake the ingredients, pull out the pan and shake it
above a heat-resistant surface for safety purposes. Then put the pan back into
the appliance.

- To pause the cooking process, press the start/pause button. To resume the
cooking process, press the same button again to continue the cooking
process.

- The device is automatically in pause mode when you pull out the pan. The
cooking process continues when the pan is put in the appliance again.

13 When you hear the timer bell, the cooking time has elapsed.

14 Pull out the pan and check if the ingredients are ready.

Caution

- The Airfryer pan is hot after the cooking process. Always place it on a
heat resistant work top (eg. trivet, etc.) when you remove the pan
from the device.

Note

- Iftheingredients are not ready yet, simply slide the pan back into the
Airfryer and add a few extra minutes.
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15 Empty the contents into a bowl or onto a plate.
Caution

- After the cooking process, the pan, the interior housing and the
ingredients are hot. Depending on the type of ingredients in the
Airfryer, steam may escape from the pan.

Note

- Toremove large or fragile ingredients, use a pair of tongs to lift out the
ingredients.

- Excess oil or rendered fat from the ingredients is collected on the bottom
of the pan.

- Depending on the type of ingredients cooking, you may want to carefully
pour off any excess oil or rendered fat from the pan after each batch or
before shaking. Place the pan on a heat-resistant surface. Wear oven-safe
gloves to pour off excess oil or rendered fat. Return the pan into the
appliance.

- When a batch of ingredients is ready, the Airfryer is instantly ready for
preparing another batch.

Cooking with a preset

1 Follow steps 1 to 6 in chapter “Airfrying”.

2 Press the desired preset button.

3 Start the cooking process by pressing the start/pause button.

Note

- During cooking, if you want to change to another preset, long press the
power On/Off button to stop the cooking process. The device is then in
stand-by mode. Press the On/Off button again to turn on the device and
choose the preset you need.

Presets Max. amount Temperature Cooking time

Sk Frozen fries 800g 180°C 31 min
g Homemade fries 800g 180°C 41 min
@ Meat chops 4 pieces 200°C 20 min
& Drumsticks 8 pieces 180°C 21 min
<= Whole fish 2 pieces 200°C 20 min
@ Cake 1 piece 140°C 60-70 min

"' Breakfast 4 eqggs, 2 toasts 160°C 12 min

Veggie 800g 180°C 20 min
G
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Shake reminder

The shake reminder is designed for foods like fries, nuggets, or small items that
need redistribution during cooking. It alerts you halfway through the cooking
cycle to shake the pan, stir or turn ingredients 1 to 2 times, ensuring even
heating and crispy results. The shake reminder is enabled by default. Follow
these steps to toggle it on or off.
Note:
- The shake reminder will not produce sound or on-screen alerts, even when
turned on, under the following conditions:
- Cooking time is very short (e.g., less than 8 minutes).
- Certain modes, such as Manual Mode or Cake, do not support the shake
reminder feature.
- The shake reminder function is available based on the firmware version of
your device.
1 Select a preset program (e.g., Frozen potato based snacks).

2 Long press the preset icon for 2 seconds.

- The shake reminder is disabled.
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3 Long press the same preset icon for 2 seconds again.

- The shake reminder is re-enabled.

Making home-made fries

To make great home-made fries in the Airfryer:
- Choose a potato variety suitable for making fries, e.g. fresh, (slightly) floury
potatoes.
- Itis best to air fry the fries in portions of up to 500 g / 18 oz for an even result.
Larger quantities of fries tend to be less crispy than smaller portions.
Peel the potatoes and cut into fries (10x10 mm / 0.4x0.4 in thick).
Soak the potato sticks in a bowl of water for at least 30 minutes.
Empty the bowl and dry the potato sticks with a dish towel or paper towel.
Pour one tablespoon of cooking oil into the bowl, put the sticks in the bowl
and mix until the sticks are coated with oil.
5 Remove the sticks from the bow! with your fingers or a slotted kitchen utensil
so excess oil remains in the bowl.
Note
- Do not tilt the bowl to pour all the sticks in the basket at once to prevent
excess oil from going into the basket.
6 Put the sticks into the basket.
7 Fry the potato sticks and stir them 2-3 times during cooking.

A WN =

Cleaning

Warning

- Let the pan and the inside of the appliance cool down completely before
you start cleaning.

- The pan has a non-stick coating. Do not use metal kitchen utensils or
abrasive cleaning materials as this may damage the non-stick coating.

Clean the appliance after every use. Remove oil and fat from the bottom of the

pan after every use.
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Press the on/off button to switch off the appliance, remove the plug from the
wall outlet and let the appliance cool down.

Tip

- Remove the pan to let the Airfryer cool down faster.

Remove the frying insert from the pan.

Dispose of rendered fat or oil from the bottom of the pan.

Clean the pan and frying insert in a dishwasher. You can also clean them with

hot water, dishwashing liquid and a non-abrasive sponge (see "cleaning

table").

Tip

- If food residues stuck to the pan or frying insert, you can soak them in hot
water and dishwashing liquid for 10-15 minutes. Soaking loosens the
food residues and makes it easier to remove. Make sure you use a
dishwashing liquid that can dissolve oil and grease. If there are grease
stains on the pan or frying insert and you have not been able to remove
them with hot water and dishwashing liquid, use a liquid degreaser.

- If necessary, food residues stuck to the heating element can be removed
with a soft to medium bristle brush. Do not use a steel wire brush or a hard
bristle brush, as this might damage the heating element.

To prevent scratches, gently wipe the outside of the appliance with an

unwrinkled, clean, and soft cloth. Begin with a slightly moistened cloth and

follow up with a dry one, if necessary.

Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food
residues.
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7 Clean the inside of the appliance with hot water and a non-abrasive sponge.
8 If you see water residue inside the see-through window, set the temperature
to 200°C (400°F) and the timer to 10 minutes to dry it.

Note: If the water residue remains after 10 minutes, increase the cooking time
until the water is completely dried.

p
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Storage

1 Unplug the appliance and let it cool down.
2 Make sure all parts are clean and dry before storing.
Note
- When carrying the Airfryer, always hold it horizontally to prevent the pans
from accidentally falling out, which could potentially damage them.
- Always make sure that the removable parts of the Airfryer are fixed before
you carry and/or store it.

Troubleshooting

This chapter summarizes the most common problems you could encounter with
the appliance. If you are unable to solve the problem with the information
below, visit www.philips.com/support for a list of frequently asked questions
or contact the Consumer Care Center in your country.

Problem Possible cause Solution

The outside of the appliance The heat inside radiates to the This is normal. All handles and

becomes hot during use. outside walls. knobs that you need to touch
during use stay cool enough to
touch.

The pan and the inside of the
appliance always become hot
when the appliance is switched on
to ensure the food is properly
cooked. These parts are always too
hot to touch.
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Possible cause
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Solution

If you leave the appliance
switched on for a longer time,
some areas get too hot to touch.
These areas are marked on the
appliance with the following icon:

YN

As long as you are aware of the
hot areas and avoid touching
them, the appliance is completely
safe to use.

My home-made fries do not turn
out as | expected.

You did not use the right potato
type.

To get the best results, use fresh
floury potatoes. If you need to
store the potatoes, do not store
them in a cold environment like in
a fridge. Choose potatoes whose
package states that they are
suitable for frying.

The amount of ingredients in the
pan is too big.

Follow the instructions in this user
manual to prepare home-made
fries.

Certain types of ingredients need
to be shaken halfway through the
cooking time.

Follow the instructions in this user
manual to prepare home-made
fries.

The Airfryer does not switch on.

The appliance is not plugged in.

Check if the plug is inserted in the
wall outlet properly.

Several appliances are connected
to one outlet.

The Airfryer has a high wattage.
Try a different outlet and check
the fuses.

| see some peeling off spots inside
my Airfryer.

Some small spots can appear
inside the pan of the Airfryer due
to the incidental touching or
scratching of the coating (e.g.
during cleaning with harsh
cleaning tools and/or while
inserting the frying insert).

You can prevent damage by
lowering the frying insert into the
pan properly. If you insert the
frying insert at an angle, its side
may knock against the wall of the
pan, causing small pieces of
coating to chip off. If this occurs,
please be informed that this is not
harmful as all materials used are
food-safe.

White smoke comes out of the
appliance.

You are cooking fatty ingredients.

Carefully pour off any excess oil or
fat from the pan and then
continue cooking.
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Problem

Possible cause

Solution

The pan still contains greasy
residues from previous use.

White smoke is caused by greasy
residues heating up in the pan.
Always clean the pan and the
frying insert thoroughly after every
use.

Breading or coating did not
adhere properly to the food.

Tiny pieces of airborne breading
can cause white smoke. Firmly
press breading or coating to food
to ensure it sticks.

Marinade, liquid or meat juices are
splattering in the rendered fat or
grease.

Pat food dry before placing it in
the pan.

The screen on the Airfryer shows
IIE'I ll.

Your Airfryer might be stored in a
place where it is too cold.

If your device was stored at a low
ambient temperature, let it warm
up to room temperature for at
least 15 minutes before you plug it
inagain.

If the problem persists, call the
Philips service hot line or contact
the Consumer Care Center in your
country.

The screen on the Airfryer shows
”E4", ”E6HI HE9||I HE’I 2II.

The appliance runs into an error.

Unplug the appliance and plug in
again.

If the problem persists, call the
Philips service hot line or contact
the Consumer Care Center in your
country.
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Vacib

Tahlika

Xabardarhq

Cihazdan istifada etmazdan avval bu vacib malumatlari diggatls oxuyun va
goalacakda istinad etmak Ugulin saxlayin.

- Cihaziisti gaz sobasinin va ya har hansi ndv elektrik sobasinin, elaca da
elektrikli bisiricilarin Gstinda va ya yaxinhginda, yaxud isti sobada
yerlasdirmayin.

- Cihazi heg vaxt suya batirmayin, yaxud kranin altinda yumayin.

- Elektrik sokunun garsisini almag tgln har hansi suyun va ya basga mayenin
cihaza daxil olmasina imkan vermayin.

- Qizardilacaq ingrediyentlarin isitma elementlari ils tamasda olmasinin
garsisini almag tgln onlar hamise tavaya goyun.

- Cihazislayarkan hava girisi va hava cixisi gapaglarini drtmayin.

- Tavaniyag ila doldurmayin, clinki bu, yangin tahlikasi yarada bilar.

- Stepsel ¢cangali, carayan kabeli va ya cihazin 6z zadalanibss, cihazdan
istifads etmayin.

- Cihazislayarakan onun igarisina heg vaxt toxunmayin.

- Heg vaxt tavaya Uzarinda gostarilan maksimum saviyyadan ¢ox gida
goymayin.

- Hamisa isidicinin bos oldugundan va ona gida yapismadigindan amin olun.

- GUc kabeli zadalanibss, tahlikanin garsisini almaq tgln o, Philips, onun
xidmat nlimayandasi va ya buna banzar ixtisash saxslar tarafindan
dayisdirilmalidir.

- Cihaziyalniz torpaq sizmasi aleyhina elektrik acari ila gorunan torpaglanmis
rozetkaya gosun.
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Xabardarliq

Hamisa stepsel ¢cangalinin divardaki carayan yuvasina dizgin taxildigindan
amin olun.

Bu cihaz basga taymer va ya ayrica uzaqdan idaraetmsa sistemi vasitasila
isladilmak Gclin nazarda tutulmayib.

istifade zamani alcatan sathlar isti ola bilar.

Yasi 8-dan yuxari olan usaglar va fiziki, hissi va ya aqli gabiliyyatlari zaif olan,
yaxud cihazin istifadasi ila bagli tacrtiba va biliyi olmayan insanlar bu cihazdan
yalniz o zaman istifada eda bilar ki, onlara cihazin tahlikasiz istifadasina dair
talimat verilib va ya tahlikasiz istifadani tamin etmak Giclin nazarat altinda
olacaglar, yaxud slagadar tahlikalar barads malumatlandiriliblar.

Usaglar cihazla oynamamalidir. Tamizlik va istifadagi baximi 8 yasindan kigik
va nazarat edilmayan usaglar tarafindan hayata kegirilmamalidir.

Cihazi va onun kabelini 8 yasindan kicik usaglardan uzag tutun.

Cihazi divarin va ya digar cihazlarin garsisinda yerlasdirmayin. Cihazin
arxasinda, har iki tarafinda va yuxarisinda an azi 10 sm masafa saxlayin.
Cihazin Ustlna heg na yerlasdirmayin.

isti hava ils qizardan zaman hava ¢ixisi gapagindan isti buxar ¢ixir. Sllsrinizi va
GizUinGzU buxardan, elaca da hava ¢ixisi gapaglarindan uzaq saxlayin.
Hamcinin tavani cihazdan ¢ixardarkan da isti buxardan va havadan ehtiyath
olun.

Cihazda heg vaxt ylingul ingrediyentlar bisirmayin va ya bisirma kagizindan
istifada etmayin.

Kartoflarin saxlanmasi: Temperatur saxlanilan kartoflarin muxtalifliyina uygun
olmagq va hazirlanmis gida mahsullarinda akrilamidla tamas riskini minimuma
endirmak Gclin 6 °C-dan yuxari olmalidir.

Bu cihaz 5 °C- 40 °C arasindaki otag temperaturunda istifada tctn hazirlanib.
Cihazi gosmazdan avval cihazin Gzarinda godstarilan garginliyin yerli sabaka
garginliyina uygun olub-olmamasini yoxlayin.

Carayan kabelini isti sathlardan uzaq tutun.

Cihazi stfra va ya parda kimi yanan materiallarin Gizarinda va ya yaxinhginda
yerlasdirmayin.

Cihazi bu talimat kitabcasinda gostarilandan basga magsadlar Ucln istifada
etmayin va yalniz orijinal Philips aksesuarlarint isladin.

Cihazin nazaratsiz isladilmasina icaza vermayin.

Bisirma kamerasinin icarisina yerlasdirilan tava va aksesuarlar cihazin istifadasi
zamani va ondan sonra isti olur, hamisa ehtiyatla tutun.

Cihazi ilk dafa istifads etmazdan avval gida il tamasda olan hissalari yaxsica
tamizlayin. Talimat kitabcasindaki talimatlara baxin.

Bu cihaz yalniz normal maisat istifadasi G¢lin nazarda tutulmusdur.
Magazalarin, ofislarin, tasarrifatlarin isci matbaxlari va ya digar is muhitlari
kimi mUhitlarda istifada Gglin nazarda tutulmamisdir. Hom da otel, motel,
yataq va sahar yemayi va digar yasayis mihitlarinda mustarilar tarafindan
istifada Uglin nazarda tutulmayib.

Cihazi nazaratsiz goydugunuz zaman va qurasdirmazdan, sokmazdan,
saxlamazdan va ya tamizlamazdan avval hamisa elektrik sabakasindan ayirin.
Cihazi horizontal, diiz va stabil sathda yerlasdirin.
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Cihazdan yanls, yaxud pesakar va ya yari-pesakar magsadlarls istifada
edildikds, ya da istifadasi zamani bu talimat kitabgasindaki gdstarislara amal
edilmadikda zamanat etibarsiz sayilir va Philips yaranan har hansi zarara dair
oOhdalikdan imtina edir.

Cihazin texniki baxisi va ya tamiri tclin har zaman Philips-in salahiyyat verdiyi
xidmat markazina qaytarin. Cihazi 6zinuz tamir etmaya calismayin, aks halda,
zamanat etibarsiz olacag.

Hamisa istifadadan sonra cihazi sobakadan ayirin.

Cihaza toxunmazdan va ya onu tamizlamazdan avval taxminan 30 dagiga
muddatinda soyumasina imkan verin.

Bu cihazda hazirlanan ingrediyentlar bisan zaman ttind sari va ya gahvayi
avazina, qizili sari rangda olduglarindan amin olun.

Yanan gida galiglarini ¢ixarin. Tazs kartoflari 180 °C-dan yuxari temperaturda
qizartmayin (akrilamid ila tamasi minimuma endirmak tgun).

Bisirma kamerasinin yuxari hissasini tamizlayarkan ehtiyatli olun: isti qizdirici
element, metal hissalarin kanari va sigramalardan goruyan tabaga.

Hamisa gidanin Hava ils Qizartma cihazinda tam bisdiyindan amin olun.
Bismis yemayi tokarkan diggatli olun va aksesuarlarin yera dismamasina
diggat edin.

Elektromaqnit sahalar (EMS)

Tokrar emal

Bu cihaz elektromagnit sahalars tasir ila alagadar mivafiq standartlara va
gaydalara uygundur.

Bu simvol elektrik mahsullarinin normal maisat tullantilari ils birlikda
atilmamali oldugunu bildirir.

Elektrik mahsullarinin ayrica toplanmasi ila bagh élkanizin gaydalarina smal
edin.

Zomanat va dastak

Versuni bu mahsulu satin alindigdan sonra iki illik zsmanat verir. Zads cihazin
dizgUn istifada edilmamasi va ya keyfiyyatsiz tamir naticasinds yaranarsa, bu
zomanat etibarli deyil. Zomanatimiz istehlakgi kimi ganunla nazardas tutulmus
hiquglariniza tasir gostarmir. otrafli malumat almaq ve ya zamanatdan istifada
Gcln www.home.id/warranty vebsaytimiza daxil olun.
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Giris
Philips-dan alis-veris etdiyiniz Gcln sizi tabrik edirik va "Philips-a xos galmisiniz"
deyirik!

Taklif etdiyimiz dastakdan tam sakilda yararlanmag G¢lin mahsulunuzu
www.philips.com/welcome sahifasinds geydiyyatdan kecirin.

Umumi tasvir

s

S

T

)\

®

1 Nazarat paneli e Oncadan tayin edilmis
a Temperatur diymasi menyular
b Yandirib/sondirma diymasi f Azaltma didymasi
¢ lsti saxlama diymasi Baslat/dayandir diymasi

o Q

d lisig diymasi Artirma diymasi
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i Vaxtdiymasi 5 Saffaf pancara
2 Qizartma qgabi 6 Elektrik kabeli
3 MAX gostaricisi 7 Snurun sargisi
4 Tava 8 Hava cixislar

Ilk istifadadan avval

1 BUtlUn gablasdirma materialini ¢ixarin.

2 Cihazdan har hansi stiker va ya etiketlari (sgar varsa) ¢ixarin.

3 llkistifadadan avval cihazi hartarafli tamizlayin ("tamizlsma" bélmasina
baxin).

ik istifadadan avval hazirliglar

Cihazi sabit, Gfuqi, diz va istiliyadavamli satha qoyun.

Qeyd

- Cihazin Ustlna va ya yanlarina hec na goymayin. Bu, hava axinini poza va
gizartma naticasina tasir eds bilar.

- lIslayan cihazi divarlar va skaf kimi buxarla zadalans bilacak obyektlarin
yaxinligina va ya altina goymayin.

Cihazdan istifada

Yemak cadvali

ingrediyentlor

Asagidaki cadval hazirlamagq istadiyiniz yemak névlari Gglin asas parametrlari

se¢cmaya kdmak edir.

Qeyd

- Unutmayin ki, bu parametrlar taklifdir. ingrediyentlar mansayins, 8lciisting,
formasina va markasina géra farglondiyina gors ingrediyentlariniz Gglin an
yaxs! bisirma parametrlarini tamin eda bilmarik.

- Daha bdyuk migdarda yemak hazirlayarkan (masalan, kartof gizartmas,
krevetka, toyuq budu, dondurulmus galyanaltilar) uygun natica alda etmak
Giclin tavadaki ingrediyentlari 2-3 dafs silkalayin, cevirin va ya qarisdirin.

Min. - Maks. Vaxt Temper- Qeyd

miqgdar (daq) atur
Nazik dondurulmus kartof 200-800 q 13-31 180°C
(7x7 mm / 0,3x0,3 diiym)
Evda hazirlanmis kartof 200-800 g 21-41 180°C
gizartmasi (10x10 mm /
0,4x0,4 galinhginda)
Dondurulmus toyuq 200-800 g 10-22 200°C

naqgetslari
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ingrediyentlor Min. - Maks. Vaxt Temper- Qeyd
miqdar (daq) atur
Dondurulmus spring- 200-800 g 10-22 200°C
rollar
Hamburger (taxminan 1-4 adad 15-25 150°C
150 g/5 unsiya)
ot corayi 800-1000 g 45-55 150°C - Corak bisirma aksesuarindan
istifada edin
SUmuksUz at parcalari 1-4 adad 16-20 200°C - Yanda silkalayin, gevirin va
(toxminan 190 q/7 garisdirin
unsiya)
Toyuq budlari (taxminan  2-8 adad 18-21 180°C - Yarnida silkalayin, cevirin va
125 /4,5 unsiya) garisdirin
Toyuq filesi (taxminan 1-6 adad 18-21 180°C
160 g/6 unsiya)
Bitdv toyug (1,2 ka) 1 adad 60-70 180°C
BUtov balig (taxminan 1-2 adad 16-20 200°C
300-400 q / 11-14 unsiya)
Baliqg filesi (taxminan 200  1-5 adad 15-20 200°C
g/ 7 unsiya)
Qarisiq taravazlar 200-800 g 13-20 180°C - Bisirma vaxtini 6z z8vqunuza
(g6zayari dogranmis) uygun tayin edin

- Silkalayin, cevirin va ya yariya

gadar garisdirin

Maffinlar (taxminan 50 q  1-12 adad 14-22 160°C

/1,8 unsiya)

Tort 800-1000 q 60-70 160°C - Corak bisirma aksesuarindan
istifada edin

ovvalcadan bismis 1-7 adad 6-10 200°C

corak/bulkalar (taxminan

60 q/2 unsiya)

Evda hazirlanmis ¢orak 800-1000 q 50-60 160°C - Corak bisirma aksesuarindan
istifada edin.

- Xamirin formasi midmkin gadar
yasti olmalidir ki, corak sisonda
qizdirici elementa toxunmasin.

Sahar yemayi 4yumurta, 2 tost 12 160°C - 9wvalca yumurtalar 7 dagiga

bisirin, sonra tostlari alava edin.

Airfryer ila bisirma

Xabardarliq
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- Bu, isti hava il islayan Airfryer-dir. Tavani yag, qizartma yagi va ya har
hansi digar maye ila doldurmayin.

- listi sathlara toxunmayin. Tavani saxlamagq iiciin tutacaqdan istifada
edin. isti gabi soba ligiin tehliikasiz alcaklarls tutun.

- Bucihaz yalniz maisatda istifads Uglindir.

- Ik dafs istifads etdiyiniz zaman cihazdan bir gadar buxar cixa bilar. Bu,
normaldir.

- Cihazi avvalcadan qizdirmaq lazim deyil.

1 Dastayi ¢akarak gqabi cihazdan gixarin.

2 Qizartma gabini tavaya qoyun.

3 ingrediyentlari tavaya goyun.
Qeyd
- Airfryer genis cesidda ingrediyentlar hazirlaya bilar. Dogru migdarlar va
taxmini bisirma vaxtlari Gglin "Yemak cadvali"na istinad edin.
- "Yemak cadvali" bélmasinda gostarilan migdarl asmayin va ya gabi "MAX"
gostaricisindan artiq doldurmayin, clinki bu, son naticanin keyfiyyatina
tasir gostara bilar.

4 Tavaniyenidan Airfryer-a yerlasdirin.
Xabardarliq
- Heg vaxt icindaki qizartma gabi olmadan tavadan istifada etmayin.

- istifads zamani va ondan sonra bir miiddat tavaya toxunmayin, ¢iinki
cox isti ola bilar.
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5 Stepsel ¢cangalini elektrik rozetkasina taxin.

6 Cihaziyandirmaq Ggtn yandirin/séndurtn diymasina basin.

NHILIPS

7 Temperatur diymasina basin.

® @ e

8 Temperaturu secmak Uglin artirmagq va ya azaltmag diymasini basin.

PHILIPS

9 Vaxt diymasina basin.
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10 Vaxti se¢gmak Uclin artirmaq va ya azaltmagq dliymasini basin.

PHILIPS

| O
QS

B

11 (Qeyri-macburi) isti saxlama funksiyasini aktivlasdirmak Gclin isti saxlama
dlymasina basin.

PHILIPS

i e Qeyd
—~ @ ‘ . - Isti saxlama funksiyasi aktivlasdirildikdan sonra airfryer-iniz bisirma seansi
‘@L‘@ ~ Y tamamlandigdan sonra 30 dagigs iliq temperaturu saxlayacaq.

12 Bisirma prosesini baslatmaq Gclin baslat/dayandir diymasini basin.
PHILIP” Qeyd

. ,@ - Bisirma zamani temperatur va vaxt névba ila gostarilir.
@ AR - Son bisirma dagigasi saniyalarla geri sayilir.
©) w ety ~
©) A / @ - 30 daqiga arzinds talab olunan bisirma vaxtini tayin etmasaniz, tahlukasizlik

sababi ils cihaz avtomatik olaraq sonur.

- Baziingrediyentlarin silkalanmasi va ya bisma vaxtinin yarisinda gevrilmasi
talab olunur ("Yemak cadvali"na baxin). ingrediyentlari silkalamak tigtin
tavani ¢ixarin va tahlikasizlik magsadila istiyadavamli sathin Gzarinds
silkalayin. Tavani yenidan cihaza yerlasdirin.

- Bisirma prosesini dayandirmagq Ugiin baslat/dayandir diymasina basin.
Bisirma prosesini davam etdirmak Gclin eyni diymani yenidan basin.

- Tavani ¢ixardiginiz zaman cihaz avtomatik olaraq fasila rejiminda olur. Tava
yenidan cihaza qoyulduqda bisirma prosesi davam edir.

13 Taymer signali esitdiyiniz zaman bisirma vaxti bitib.
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14 Tavani ¢ixarin va ingrediyentlarin hazir olub-olmadigini yoxlayin.

Xabardarliq

- Bisirma prosesindan sonra Airfryer qabi isti olur. Tavani cihazdan
¢ixaran zaman onu hamisa istiliyadavamli sath (masalan, altlq ve s.)
tizarina qoyun.

Qeyd

- Ingrediyentlar hala hazir deyilss, sadaca olaraq gabi yenidan Airfryer-a
goyun va bir ne¢a alava dagiqga alava edin.

15 Hazir yemayi gaba va ya bosgaba bosaldin.
Xabardarliq

- Bisirma prosesindan sonra tava, daxili korpus va inqrediyentlar isti
olur. Airfryer-daki ingrediyentlarin néviindan asili olaraq tavadan
buxar ¢ixa bilar.

Qeyd

- Boyuk va ya kovrak ingrediyentlari cixarmaq Gclin masa istifada edin.

- Artiqyag ve ya ingrediyentlardan alds edilmis yag tavanin dibina yigilir.

- Bisirma ingrediyentlarinin névindan asili olaraq har partiyadan sonra va ya
silkalamadan avval tavadan har hansi artiq yagi va ya alda edilmis gida
yagini diggatls boslatmaq istaya bilarsiniz. Tavani istiliyodavamli satha
goyun. Haddindan artiq yagi va ya alda islanmis yagi tokmak tgtin
sobadan goruyucu alcaklar geyinin. Tavani cihaza gaytarin.

- Ingrediyentlarin bir partiyasi hazir oldugda Airfryer darhal basga partiyani
hazirlamada hazirdir.

ovvalcadan tayin edilmis parametrlarla bisirma

1 "Airfryer ila bisirma" bolmasindaki 1-6 addimlari izlayin.

2 stadiyiniz svvalcadan tayin edilmis dilymani basin.

3 Baslat/dayandir diymasini basaraq bisirma prosesini basladin.

Qeyd

- Bisirma zamani basga avvalcadan tayin edilmis parametra kecmak
istayirsinizss, bisirma prosesini dayandirmagq tclin yandirma/séndirma
dlymasini basib saxlayin. Bundan sonra cihaz gézlama rejiminda olur. Cihazi
yandirmagq va siza lazim olan avvalcadan tayin edilmis parametri secmak Uglin
yenidan Yandir/Séndir diymasini basin.

9vvalcadan Maks. miqdar Temperatur Bisirma vaxti
tayin edilmis
parametrlar
Sk Dondurulmus 800 q 180°C 31daq
kartof gizartmalari
g Evda hazirlanmig 800 q 180°C 41 daq

kartof qizartmalari

@ ot dilimlari 4 adad 200°C 20 daq




Azarbaycanca 29

j Toyug budlari 8 adad 180°C 21daq
<= Biitov baliq 2 adad 200°C 20 daq
@ Tort 1 adad 140°C 60-70 dagq
"' Sahar yemayi 4 yumurta, 2 tost 160°C 12 daq
Toravazlar 800 180°C 20ds
G ! !

Evda kartof gizartmasinin hazirlanmasi

Airfryer-da evda hazirlanmis g6zal kartof qizartmasi hazirlamagq tgun:

- Kartof gizartmasi hazirlamaq G¢tin uygun olan kartof cesidi, masalan, tazs,
(biraz) kraxmalli kartof secin.

- Dulzgln natica alda etmak Gglin gizardilmis kartoflari 500 g / 18 unsiyaya
gadar hissalarda gizartmaq yaxsidir. Boylk migdarda kartof gizartmasi kigik
hissalara nisbatan daha az xirtildayan olur.

1 Kartofu soyun va uzun-uzun kasin (10x10 mm / 0,4x0,4 qalinliginda).
Kartof cubuglarini an azi 30 dagiga suda saxlayin.

3 Kasani bosaltin va kartof cubuglarini yemak dasmali va ya kagiz dasmal ila
qurudun.

4 Qaba bir xorak qasigi yemak yagi tokn, kartof cubuglarini gaba qoyun va
cubuglar yagla érttlana gadar garisdirin.

5 Kartof cubuglarini barmaglarinizla va ya yivli matbax alati ila gabdan ¢ixarin
ki, artiq yag gabda galsin.

Qeyd
- Artig yagin tavaya getmasinin garsisini almag magsadila butin kartoflar
bir anda tavaya tokmak Uctin gabi aymayin.

6 Kartof cubuglarini tavaya goyun.

7 Kartof cubuglarini gizardin va bisirma zamani 2-3 dafa garisdirin.

Tomizloma

Xabardarliq

- Tamizliya baslamazdan avval gabin va cihazin i¢inin tamamila
soyumasini gézlayin.

- Tavanin yapismayan ortiiyli var. Metal matbax qablari va ya asindiric
tamizlayici materiallardan istifada etmayin, ¢linki bu, yapismayan
ortlyi zadslays biler.

istifadadan sonra har zaman cihazi tamizlayin. Har istifadadan sonra tavanin

altindan yagi tamizlayin.
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Cihazi séndlrmak tgun yandir/séndur didymasini basin, taxici elektrik
rozetkasindan ¢ixarin va cihazin soyumasini gézlayin.

Maslahat

- Airfryer-in daha tez soyumasi Gclin tavani ¢ixarin.

Qizartma gabini tavadan ¢ixarin.

Tavanin altindaki islonmis yagi ve ya duru yagdi atin.

Tavani va gizartma gabini gabyuyan masinda tamizlayin. Onlari isti su,

gabyuyan maye va asindirici olmayan stingar ila da tamizlaya bilarsiniz

("tamizlama cadvalina" baxin).

Maslshat

- Yemsak galiglari tavaya va ya qizartma gabina yapisibsa, onlari isti suda va
gabyuyan mayeds 10-15 daqiga islatmagq olar. islatma gida galiglarini
yumsaldir va ¢ixarilmasini asanlasdirir. Yaglari hall eds bilan gabyuyan
maye istifads etdiyiniza amin olun. Tavada va ya gizartma gabinda yag
lakalari varsa va onlari isti su va gabyuyan maye ila ¢ixara bilmamisinizss,
maye yag sokuctdan istifads edin.

- Lazim galarss, qizdirici elementa yapismis gida galiglar yumsaq va orta
tUklU firca ila ¢ixarila bilar. Polad maftilli firca va ya sart tiklu firca istifada
etmayin, ¢linki bu, qizdirici elementa zarar vera bilar.

Cizilmanin garsisini almaq Gglin cihazin kanarini girismamis, tamiz va yumsaq

parca ila yumsaq bir sakilda silin. Bir az namlanmis bir parca ila baslayin va

lazim oldugda quru bir parca il davam edin.

Qida galiglarini tamizlsmak Gcln qizdirici elementi tamizlamsa fircasi ila
tamizlayin.
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7 Cihaziniciniisti su va asindirici olmayan stingarla tamizlayin.
8 Saffaf pancaranin igarisinda su qaligi gérsaniz, onu qurutmag tgln
temperaturu 200°C (400°F) va taymeri 10 dagigaya tayin edin.

Qeyd: 10 dagigadan sonra artig su galsa, su tamamila quruyana gadar bisirma
vaxtini artirin.

p

I\

<
< Sl

Saxlama

1 Cihazi elektrik sobakasindan ayirin va soyumaga goyun.
2 Cihazi yerina goymazdan avval bitln hissalarin tamiz va quru oldugundan
amin olun.
Qeyd
- Airfryer-1 dasiyarkan tavalarin tasadiifan yers distib zadaloanmasinin
garsisini almag Uctin hamisa onu Uflqgi vaziyyatda saxlayin.

- Airfryer-1 dasimazdan va/va ya saxlamazdan avval hamisa ¢ixarila bilan
hissalarinin sabit oldugundan amin olun.

Nasazliglarin aradan galdirilmasi

Bu fasilda cihazda qarsilasa bilacayiniz an Gmumi problemlar geyd edilib.
Asagidaki malumatlarla problemi hall eda bilmasaniz, tez-tez verilan suallarin
siyahisi Ggin www.philips.com/support saytina daxil olun va ya 6lkanizdaki
istehlakcilara Yardim Markazi ils slags saxlayin.

Problem Miimkiin sabab Hall
istifads zamani cihazin xarici icaridaki istilik xarici divarlara Bu, normaldir. istifads zamani
hissasi isti olur. yayilir. toxunmali oldugunuz bitin

tutacaglar va diymalar toxunus
Gcun kifayat gadar soyuq qalir.

Yemayin diizgin bisirilmasini
tamin etmak Uclin cihaz isa
salindigda gab va cihazinici
hamisa isti olur. Bu hissalar hamisa
toxunus Uclin cox isti olur.




32 Azarbaycanca

Problem

Mimkin sabab

Hall

Cihazi uzun muddat yanili
vaziyyatda qoysaniz, bazi yerlar
Gox giza va toxunmag mimkun
olmaya bilar. Bu sahalar cihazda
asagidakiisara ila isaralanib:

YN

isti yerlardan xabardar oldugunuz
va onlara toxunmagdan
¢okindiyiniz middatca cihazin
istifadasi tamamils tahlUkasizdir.

Evda bisirdiyim kartof qizartmasi
go6zladiyim kimi alinmur.

Duzgln kartof néviindan istifada
etmamisiniz.

on yaxsl natica alda etmak Uglin
taza kraxmalli kartofdan istifads
edin. Kartofu saxlamalisinizsa,
onlari soyuducu kimi soyuq bir
yerda saxlamayin. Paketinda
gizartmaq Ugtn uygundur yazisi
olan kartoflari segin.

Tavadaki ingrediyentlarin migdari
cox boyikdar.

Evda hazirlanmis kartof qizartmasi
hazirlamaq Gcln bu istifadaci
talimatindaki talimatlara amal
edin.

Muayyan név ingrediyentlari
bisirma vaxtinin yarisinda
silkalamak lazimdir.

Evda hazirlanmis kartof qizartmasi
hazirlamaq Gcln bu istifadaci
talimatindaki talimatlara amal
edin.

Airfryer isa dismur.

Cihaz elektrik sobakasina
gosulmayib.

Taxicin divar rozetkasina diizglin
daxil edilib-edilmadiyini yoxlayin.

Bir rozetkaya bir ne¢a cihaz
gosulub.

Airfryer ylksak vat glictina
malikdir. Fargli rozetkani sinayin va
goruyuculart yoxlayin.

Airfryer-da bazi soyulma lakalari
goruram.

TasadUfi olaraqg ortlys toxunma va
ya cizma (masalan, sart tamizlayici
alatlarls tamizlayarkan va/yaxud
gizartma gabini daxil edarkan)
Airfryer-in tavasinin i¢arisinds bazi
kicik lakalar gériina bilar.

Qizartma gabini diizgtn sakilda
tavaya endirmakla zararin garsisini
ala bilarsiniz. Qizartma gabini
bucaq altinda yerlasdirsaniz, onun
tarafi tavanin divarina cirpila bilar
ki, bu da orttkds kicik hissalarinin
gopmasina sabab ola bilar. Bu hal
bas verarsa, istifada olunan butin
materiallar gida tcln tahlikasiz
oldugundan bunun zararli
olmadigini bilin.

Cihazdan ag tustu gixir.

Yagli ingrediyentlar bisirirsiniz.

Diggatla tavadan artiq yagi tokin
va sonra bisirmaya davam edin.
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Mimkin sabab
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Hall

Tavada hala da avvalki istifadadan
yagli galiglar var.

Ag tustl yagh gahglarin tavada
gizmasi naticasinda yaranir. Har
istifadadan sonra hamisa tavani va
gizartma gabini yaxsica tamizlayin.

Qizardilmis ¢orak girintisi va ya
digar gizartma garisimi yemaya
yapismir.

Havadaki kicik ¢cérak qirintilari ag
tlstlya sabab ola bilar. Qizardilmis
corak qirintisi va digar garisimlari
mohkam basarag yemaya
yapigmasini tamin edin.

Marinad, maye va ya atin suyu
islanmis yaga va ya gizartma
yagina sigrayir.

Yemoayi tavaya qoymazdan avval
qurudun.

Airfryer-daki ekranda "E1"
gostarilir.

Airfryer cox soyuq yerda
saxlanilmis ola bilar.

Cihaziniz asagi muhit
temperaturunda saxlanilibsa, onu
yenidan gqosmazdan avval an azi
15 dagigas otaq temperaturuna
gadar isinmasina icaza verin.
Problem davam edarss, Philips
xidmatinin gaynar xattina zang
edin va ya 6lkanizdaki istehlakg
Qaygi Markazi ilo alaga saxlaym.

Airfryer-daki ekranda "E4", "E6",
"E9Q", "E12" gOstarilir.

Cihazda xata olur.

Cihazi elektrik sabakasindan ayirin
va yenidan gosun.

Problem davam edarss, Philips
xidmatinin qaynar xattina zang
edin va ya 6lkanizdaki istehlakg
Qaygi Markazi ila slaga saxlayin.
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Dulezité bezpecnostni pokyny

Pred pouzitim pfistroje si peclivé prectéte tuto prirucku s dilezitymi informacemi
a uschovejte ji pro budouci pouziti.

Nebezpedi
a

- Neumistujte pfistroj na horky plynovy sporak, ani do jeho blizkosti.
Nepokladejte pfistroj na jakykoli druh elektrického vafice nebo elektrickou
topnou desku nebo do rozehtaté trouby (obr. 1).

- Pristroj nikdy neponotujte do vody ani ho neoplachujte pod tekouci vodou.

- Zamezte proniknuti vody nebo jiné kapaliny do pfistroje. Pfredejdete tak Urazu
elektrickym proudem.

- Prisady, které chcete fritovat, vlozZte vzdy do nddoby, aby nepfisly do styku
s topnymi télesy.

- Pokud je pfistroj v provozu, nezakryvejte vstup vzduchu ani otvory pro vystup
vzduchu.

- Nadobu neplnte olejem, hrozi nebezpeci pozaru.

- Pokud byste zjistili zdvadu na zastréce, na napdjecim kabelu nebo na pfistroji,
dale jej nepouzivejte.

- Nedotykejte se vnitfni strany pristroje, pokud je v provozu.

- Nikdy nevkladejte v&tSi mnozstvi potravin, nez je maximalni mnozstv{
uvedené v nddobé.

- Vzdy se ujistéte, Ze je ohfivac prazdny a ze v ohfivaci nejsou zadné potraviny.

Varovani

- Pokud by byl poSkozen napajeci kabel, musi jeho vyménu provést spolecnost
Philips, jeji servisni pracovnici nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, abyste
predesli moznému nebezpedi.

- Pristroj zapojujte pouze do fadné uzemnénych zasuvek, které jsou chranéné
uzemnénym elektrickym jisti¢em.
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Vzdy zkontrolujte fadné zapojeni zastréky do sitové zasuvky.

Pristroj nenf urcen k tomu, aby byl ovlddan pomoci externiho ¢asovace nebo
samostatného dalkového ovladace.

Pristupné povrchy mohou byt béhem pouzivani pfistroje horké.

Tento pfistroj mohou pouzivat déti starsi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti

a znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpe¢ném
pouzivani pfistroje a pokud byly obeznameny s pislusnymi riziky.

Déti si s pristrojem nesmi hrat. Cisténf a Udrzbu smi provadét d&ti, pouze
pokud jsou starsi 8 let a jsou pod dozorem.

Pristroj a jeho kabel udrzujte mimo dosah déti mladsich 8 let.

Pristroj neumistujte ke zdi ani k jinym spotiebic¢dm. Za pfistrojem, po obou
jeho strandch a nad pfistrojem ponechte alespori 10 cm volného prostoru. Na
pristroj nic nepokladejte.

Béhem horkovzdusného fritovani se otvory pro vystup vzduchu uvoliuje
horka para. Udrzujte ruce a oblicej v bezpecné vzdalenosti od pary i od otvord
pro vystup vzduchu. Na horkou péaru a vzduch davejte pozor také pfi
vytahovani nadoby z pfistroje.

Nikdy v pfistroji nepouzivejte lehké ptisady nebo pedici papir.

Skladovani brambor: Teplota musi odpovidat skladované odrtidé brambor

a musi byt vy3si nez 6 °C, aby se minimalizovalo riziko uvolnéni akrylamidu

v pfipravované potraviné.

Pristroj je navrzen pro pouziti pfi okolnich teplotdch mezi 5 °C a 40 °C.

Drive nez pfistroj pfipojite do sité, zkontrolujte, zda napéti uvedené na
pristroji souhlasi s napétim v mistn{ elektrické siti.

Napdjeci kabel nenechavejte v blizkosti horkych povrchd.

Zarizeni neumistujte na hoflavé materiadly nebo do jejich blizkosti, napfiklad
na ubrus ¢i pobliz zavésu.

Nepouzivejte piistroj pro jiné Ucely nez uvedené v této prirucce. Pouzivejte
pouze origindlni prislusenstvi Philips.

Pristroj nenechavejte v provozu bez dozoru.

Nadoba a pfislusenstvi umistény uvniti varné komory se béhem pouzivani
pristroje a po ném zahftivaji, vzdy s nimi manipulujte opatrné.

Pfed prvnim pouzitim pfistroje dlikladné umyjte vsechny dily, které prichazeji
do styku s potravinami. Pokyny naleznete v uZivatelské pfirucce.

Tento pfistroj je uréen pouze pro bézné pouziti v domacnosti. Nenf urcen pro
pouzivaniv prostfedich, jako jsou kuchyrky pro persondl obchodd, kancelare
nebo farmy, nebo v jinych pracovnich prostredich. Pfistroj neni urcen ani

k pouzivani klienty v hotelech, motelech, zatizenich poskytujicich nocleh se
snidanf a jinych ubytovacich zafizenich.

PYi ponechani pfistroje bez dozoru a pred jeho sestavovanim, rozebiranim,
uskladnénim nebo cisténim ho vzdy odpojte od napéjeni.

Pristroj postavte na vodorovnou, pevnou a stabilni podlozku.

Pokud by byl pouzivan nespravnym zptsobem, pro profesionalni ¢i
poloprofesiondlni Ucely nebo v pfipadé pouziti v rozporu s pokyny v této
uzivatelské prirucce, pozbyva zéruka platnosti a spolecnost Philips odmita
jakoukoliv zodpovédnost za zplsobené skody.
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- Kontrolu nebo opravu pfistroje svérte vzdy servisu autorizovanému
spolecnosti Philips. Nepokousejte se pfistroj sami opravovat, jinak zaruka
nebude platna.

- Po pouziti pfistroj vzdy odpojte ze sité.

- Pred manipulaci nebo ¢isténim pristroje pockejte alespori 30 minut, nez
pfistroj vychladne.

- Dbejte, aby suroviny pfipravené v tomto pfistroji byly zlatozluté, a nikoli
tmavé nebo hnédé.

- Vyjméte spalené zbytky. Cerstvé brambory nefritujte pfi teplotach nad 180 °C
(minimalizujete tak tvorbu akrylamidu).

- Pri cisténi horni ¢asti varné komory budte opatrni: Horké topné téleso, okraj
kovovych &asti a stit proti rozstriknuti.

- Vzdy se ujistéte, ze je pokrm ve fritéze Airfryer zcela uvareny.

- Budte opatrni pfi vytahovani uvarenych pokrm@ a nenechte vypadnout zadné
prislusenstvi.

Elektromagneticka pole (EMP)

Recyklace

Tento pfistroj odpovidd platnym normam a predpistm tykajicim se
elektromagnetickych poli.

- Tento symbol znamena, Ze elektrické vyrobky nelze likvidovat s béznym
komunalnim odpadem.
- Ridte se pravidly vasi zemé pro sbé&r elektrickych vyrobka.

Zaruka a podpora

Uvod

Spolecnost Versuni poskytuje na tento produkt po zakoupeni dvouletou zaruku.
Tato zaruka se nevztahuje na zavady zplsobené nespravnym uzivanim nebo
zanedbanim udrzby. Nase zaruka nema vliv na vase zakonna préva spottebitele.
Potrebujete-li dalsi informace nebo uplatnit zaruku, navstivte nds web
www.home.id/warranty.

Gratulujeme k ndkupu a vitame vas mezi uzivateli vyrobkl spolecnosti Philips!

Chcete-li pIné vyuzivat nasi podporu, zaregistrujte svij vyrobek na strance
www.home.id.



Vseobecny popis

1 Ovladaci panel

o o N T w

Tlacitko teploty

Vypinac

Tlacitko udrzovani teploty
Tlacitko osvétleni
Nabidky predvoleb
Tlacitko pro snizeni
Tlacitko pro
spusténi/pozastaveni
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0O ~NOoOUT A~ WN

h Tlacitko pro zvyseni

i Tlacitko casu
PFislusenstvi na smazeni
Vyznam kontrolek MAX
N&doba

Prihledné okénko
Napdjeci kabel

Sbaleni kabelu

Vystupy vzduchu
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Pred prvnim pouzitim

1 Odstrante veskery obalovy material.
2 Sejméte z pristroje vSechny (pfipadné) nalepky nebo Stitky.
3 Pted prvnim pouZitim ptistroj dikladné vycistéte (viz kapitola ,Cist&ni”).

Priprava pred prvnim pouzitim

Pfistroj postavte na stabilni, vodorovny a vyrovnany povrch odolny proti Zaru.

Note

- Na pfistroj ani tésné vedle néj nepokladejte zadné predméty. Mohlo by to
narusit proud vzduchu a ovlivnit vysledek fritovani.

- Nepokladejte pfistroj v provozu do blizkosti predmétd nebo pod predméty,
které se mohou poskodit parou, napfiklad stény a skfin.

r

Pouziti pristroje

Tabulka pokrmu

S pomoci nize uvedené tabulky mdzete vybrat zakladni nastaveni pro typy

pokrm, které chcete pfipravit.

Poznamka

- Nezapomente, Ze tato nastaveni jsou orientacni. Suroviny jsou rizného
pavodu, velikosti, tvaru i znacky, proto nejlepsi nastaveni pro vase suroviny
nemUzeme zarucit.

- Pri pfipravé vétsiho mnozstvi jidla (napf. hranolky, krevety, kureci palicky,
mrazené pokrmy) ingredience v nddobé dvakrat az tfikrat protreste, otocte
nebo promichejte, aby se propekly stejnomérné.

Ingredience Min. - Max. Cas Teplota Poznamka
mnozstvi (min)
Tenké mrazené hranolky  200-800 g 13-31 180 °C
(7x7mm/0,3x0,3in)
Domaci hranolky 200-800g 21-41 180 °C
(10x10mm/0,4x0,4in)
Mrazené kureci 200-800g 10-22 200 °C
medailonky
Zmrazené jarni zavitky 200-800g 10-22 200 °C
Hamburger (zhruba 1-4 kusy 15-25 150 °C
150g/502)
Sekana pecené 800-1000¢g 45-55 150 °C - Poutzijte pedici pfislusenstvi
Kotlety bez kosti 1-4 kusy 16-20 200 °C - Vpoloviné protfeste, otocte

(zhruba190g/ 7 0z) nebo zamichejte
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Ingredience Min. - Max. Cas Teplota Poznamka
mnozstvi (min)

Kureci stehna (zhruba 2-8 kusy 18-21 180 °C - Vpoloviné protreste, otocte

1259 /4,5 02) nebo zamichejte

Kureci prsa (zhruba 1-6 kusy 18-21 180 °C

1609/ 6 0z)

Celé kute (1,2 kg) 1 kus 60-70 180 °C

Cela ryba (zhruba 1-2 kusy 16-20 200 °C

300-400g/ 11-14 unci)

Rybi filety (zhruba 200 g/ 1-5 kusy 15-20 200 °C

7 0z)

Smés zeleniny (hrubé 200-800¢g 13-20 180 °C - Cas pfipravy nastavte podle

krajena) chuti

-V poloviné protrepejte, otocte

nebo zamichejte

Muffiny (zhruba 50 g / 1-12 kusy 14-22 160 °C

1,8 0z)

Kolac 800-1000¢g 60-70 160 °C - Poutzijte pedici pfislusenstvi

Predpeceny chléb / 1-7 kusy 6-10 200 °C

rohliky (zhruba 60 g /

2 unce)

Doméci chléb 800-1000 g 50-60 160 °C - Pouzijte pecici pfislusenstvi.

- Tvar bochniku by mél byt co

nejplossi, aby se chléb pfi
zvedani nedotykal topného
télesa.

Snidané 4 vejce, 2 tousty 12 160 °C - Nejdrive fritujte vejce po dobu

7 minut, pak pridejte tousty.

Fritovani ve fritéze Airfryer

Upozornéni

- Tato fritéza Airfryer pracuje s horkym vzduchem. Nadobu neplnte
olejem, tukem na smazeni ani jinou kapalinou.

- Nedotykejte se horkych povrcha. Nadobu drzte za rukojet. S horkou
nadobou manipulujte v kuchynskych rukavicich.

- Pristroj je uréen vyhradné k pouziti v domacnosti.

- PFi prvnim pouziti pfistroje z néj mize unikat slaby kouft. To je normalni
jev.

- Predehfivani pfistroje neni nutné.
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1 ZataZzenim za rukojet vyjméte nadobu z pfistroje.

2 Vlozte pfislusenstvi na smazeni do nadoby.

3 Do nadoby vlozte suroviny.
Poznamka
- Fritéza Airfryer dokaze pripravit celou fadu pfisad. Spravné mnozstvi
prisad a pribliznou dobu vafeni naleznete v ,Tabulce pokrmd”.
- Neprekracujte mnozstvi uvedené v ¢asti , Tabulka pokrm”, ani nddobu
nepreplnujte nad ukazatel ,MAX", protoze by to mohlo ovlivnit kvalitu
konecného vysledku.

4 Zasunte nadoby zpét do fritézy Airfryer.
Upozornéni
- Nadobu nepouzivejte bez prislusenstvi na smazeni.
- Na nadobu béhem pouziti a néjakou dobu po ném nesahejte, mtze
byt velmi horka.

5 Zasufite zastrcku do sitové zasuvky.
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6 Stisknutim vypinace zapnéte pfistroj.

7 Stisknéte tlacitko teploty.

8 Stisknutim tlacitka pro zvyseni nebo snizeni nastavte teplotu.

9 Stisknéte tlacitko casu.

10 Stisknutim tlacitka pro zvy3eni nebo snizeni nastavte cas.

A
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11 (Volitelné) Stisknutim tlac¢itka pro udrzovani teploty zapnéte funkci udrzovani

teploty.
PHILIPS ,
. e Poznamka
. @ . - Po zapnuti funkce udrzovani teploty bude fritéza Airfryer udrzovat teplotu po
‘\9’@ ~ Y dobu 30 minut od dokonéeni varent.
12 Stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni spustte proces varent.
PHILID? Pcv)znamlf:ax L ) y
. “@ - Béhem pripravy pokrmu se stfidavé zobrazuje teplota a cas.
. _ - Posledni minuta vafeni se odpocitava v sekundach.
(0) w =t ~ , . . i . i
) ; @ - Pokud nenastavite pozadovanou dobu pfipravy do 30 minut, pfistroj se

z bezpeclnostnich ddvodd automaticky vypne.

- Neékteré suroviny je nutné v poloviné doby pfipravy protfepat (viz ¢ast
.Tabulka pokrmd”). Chcete-li suroviny protiepat, vytdhnéte nadobu
a z bezpecnostnich dlvodu ji zatfeste nad Zaruvzdornym povrchem. Poté
kosik zasunte zpét do pfistroje.

- Chcete-li proces vareni pozastavit, znovu stisknéte tlacitko pro
spusténi/pozastaveni. Chcete-li pokracovat v procesu vareni, stisknéte znovu
stejné tlacitko a pokracujte ve vareni.

- Zatizeni se automaticky pfepne do rezimu pozastaveni, kdyz vytdhnete
nadobu. Proces vareni pokracuje po opétovném vliozeni nadoby do pfistroje.

13 AZ uslysite zvonek casovace, doba pfipravy uplynula.

14 Vytdhnéte nddobu a zkontrolujte, zda jsou suroviny pfipraveny.

Upozornéni

- Nadoba fritézy Airfryer je po dokonceni vafeni horka. Vzdy ji
umistéte na zaruvzdorny pracovni povrch (napf. na trojnozku apod.),
kdyz ji vyjmete ze zafizeni.

Note

- Pokud suroviny jesté nejsou hotové, jednoduse pomoci rukojeti zasurite
nadobu zpét do fritézy Airfryer a pridejte k nastavenému casu nékolik
minut navic.




15

Cestina 43

Nadobu vyprazdnéte do misy nebo na talit.

Upozornéni

- Po pripravé jsou nadoba, plast vnitiku pFistroje a pfisady horké. Podle
typu prisad ve fritéze Airfryer miize z nadoby unikat para.

Note

- Kvyjmuti velkych nebo kfehkych pfisad pouZijte klesté, kterymi pfisady
vytédhnete.

- Zbytky oleje nebo vyskvareny tuk ze surovin se uklddaji na dné nadoby.

- Podle toho, jaké piisady pfipravujete, budete mozna chtit po pfipravé
kazdé davky surovin pred protfesenim veskery prebytecny olej nebo
vypeceny tuk z nddoby opatrné vylit. Polozte nddobu na zaruvzdorny
povrch. Pii vylévani prebytecného oleje nebo vypeceného tuku pouzivejte
rukavice urcené k bezpecné manipulaci v troubé. Vratte nddobu do
ptistroje.

- Jakmile je davka surovin hotova, fritézu Airfryer Ize ihned pouzit k pfipravé
dalsi davky.

Vareni pomoci predvolby

1
2
3

Postupujte podle krokd 1 az 6 v kapitole ,Fritovani”.
Stisknéte tlacitko pozadované predvolby.
Spustte proces vareni stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni.

Poznamka

Pokud chcete béhem vareni zménit predvolbu, dlouze stisknéte tlacitko
zapnuti/vypnuti, abyste zastavili proces vareni. PFistroj je poté
v pohotovostnim rezimu. Opétovnym stisknutim tlacitka zapnuti/vypnuti

zapnéte pfistroj a vyberte pozadovanou predvolbu.

Predvolby Maximalni Teplota Doba vareni
mnozstvi
Sk Mrazené hranolky 800 g 180 °C 31 min
g Domaéci hranolky 800 g 180 °C 41 min
@ Kotlety 4 kusy 200 °C 20 min
& Stehynka 8 kusy 180 °C 21 min
<X Celd ryba 2 kusy 200 °C 20 min
@ Kola¢ 1 kus 140 °C 60-70 min
"' Snidané 4 vejce, 2 tousty 160 °C 12 min
Zelenina 8009 180 °C 20 min
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Pfripomenuti protrepani

Pripomenuti protfepani je ur¢eno pro potraviny, jako jsou hranolky, nugety nebo
jiné malé potraviny, které je tfreba béhem vateni promichat. V poloviné cyklu
vareni vas jednou az dvakrat upozorni, abyste protfepali nddobu nebo
promichali ¢i otodili suroviny k zajisténi rovnomérného ohfivani a kiupavych
vysledkl. Pfipomenuti protfepani je ve vychozim nastaveni povoleno. Pomoci
téchto krokl jej mizete zapnout nebo vypnout.
Poznamka:
- Pfipomenuti protfepani nevyda zvuk ani nezobrazi upozornéni na displeji ani
v piipadé, Ze bude zapnuté, za nasledujicich okolnosti:
- Doba varenije velmi kratka (napf. méné nez 8 minut).
- Nékteré rezimy, napfiklad Ru¢ni rezim nebo Kola¢, funkci prfipomenuti
protfepani nepodporuji.
- Dostupnost funkce pfipomenuti protfepani je k dispozici na zakladé verze
firmwaru vaseho zafizeni.
1 Vyberte pfednastaveny program (napf. Mrazené bramborové pokrmy).

2 Dlouze stisknéte ikonu prednastaveni po dobu 2 sekund.

- Pripomenuti protfepanije vypnuto.
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3 Dlouze stisknéte stejnou ikonu prednastaveni po dobu 2 sekund.

- Prfipomenuti protfepani je znovu zapnuto.

Pfriprava domacich hranolku

Postup pripravy skvélych domacich hranolk( ve fritéze Airfryer:

Vyberte si druh brambor vhodny pro pfipravu hranolkd, naptiklad cerstvé,
(mirné) moucné brambory.

- Nejvhodnéjsi je fritovat hranolky v dévkach po 500 g/ 18 unci, aby se propekly
rovnomeérné. Vétsi mnozstvi hranolek zpUsobuje, ze byvaji méné kiupavé nez
mensi porce.

1 Brambory oloupejte a nakrajejte na hranolky (tloustka 10x10 mm /
0,4x0,4 palce).

2 Namocte bramborové hranolky alespor na 30 minut do misy s vodou.

3 Vyprazdnéte misu a osuste bramborové hranolky ubrouskem nebo papirovou
utérkou.

4 Nalijte do misy jednu IZici oleje, vloZte do ni hranolky a michejte, dokud
nejsou hranolky pokryté olejem.

5 Vyjméte hranolky z misy prsty nebo dérovanym kuchynskym nacinim, aby
prebytecny olej zlstal v mise.

Poznamka
- Nevyklapéjte vsechny hranolky z misy do kosiku najednou. Zabranite tak
stékani prebytecného oleje do kosiku.

6 Vlozte hranolky do kosiku.

7 Osmazte bramborové hranolky a béhem vareni je 2—-3krat promichejte.

Varovani

- Nez zacnete s ¢iSténim, nechte nadobu a vnitini stranu pfistroje upiné
vychladnout.
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- Nadoba ma nepfilnavy povrch. Nepouzivejte zadné kovové kuchynské
nacini ani abrazivni Cistici materidly, protoze by mohly nepfilnavy
povrch poskodit.

Po kazdém pouziti pfistroj vycistéte. Po kazdém pouziti odstrante olej a tuk ze

dna nadoby.

1 Stisknutim tlacitka zapnuti/vypnuti pfistroj vypnéte, odpojte zastréku ze
sitové zasuvky a nechejte zafizeni vychladnout.

Tip
- Nadobu vyjméte, aby mohla fritéza Airfryer rychleji vychladnout.

2 Vyjméte prislusenstvi na smazeni z nadoby.

3 Vypeceny tuk nebo olej ze dna nadoby zlikvidujte.

4 Nadobu a pfislusenstvi na smazeni umyjte v mycce. Mzete je také umyt
horkou vodou, cisticim prostfedkem na nddobi a neabrazivni houbickou (viz
,Tabulka ¢isténi”).

Tip

- Pokud na nadobé nebo pfisluSenstvi na smazenf ulpivaji zbytky pokrmu,
muZzete je na 10-15 minut namocit do horké vody s ¢isticim prostfedkem
na nadobi. Namocenim se zbytky pokrmu uvolni a Ize je snaze odstranit.
Dbejte, abyste pouzili takovy Cistici prostfedek na nadobi, ktery dokaze
rozpustit olej a tuk. Jsou-li na nddobé nebo na pfislusenstvi na smazenf
mastné skvrny a nepodafrilo se vam je odstranit horkou vodou s ¢isticim
prostfedkem na nadobi, pouZijte tekuty odmastovac.

- Zbytky pokrmu z topného télesa Ize v ptipadé potieby odstranit kartackem
s mékkymi nebo stfedné tvrdymi Stétinami. Nepouzivejte kartacek
z ocelového dratu ani kartdcek s tvrdymi stétinami, protoze by mohlo dojit
k poskozeni topného télesa.

5 Abyste zabranili poskrabani, jemné otfete vnéjsi povrch pristroje Cistym
a mékkym hadfikem. Nejprve jej otfete vihkym hadtikem a poté jej podle
potfeby osuste suchym hadfikem.
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6 Topné télisko vycistéte Cisticim kartacem, abyste odstranili vsechny zbytky
potravin.

7 Vnitfek pfistroje vycistéte horkou vodou a neabrazivni houbou.
8 Pokud v okénku uvidite zbytky vody, nastavte teplotu na 200 °C (400 °F)
a casovac na 10 minut pro vysusen.

Pozndmka: Pokud voda ani po 10 minutach nezmizi, zvyste dobu pripravy tak,
aby voda zcela vyschla.

)

4
v

< Sl

Skladovani

1 Pristroj odpojte od sité a nechte ho vychladnout.
2 Ujistéte se, Ze jsou vSechny soucasti pred uloZzenim cisté a suché.
Poznamka
- Priprenaseni fritézy Airfryer ji vzdy drzte v horizontalni poloze, aby z ni
nevypadly nadoby a neposkodily se.
- Vzdy se ujistéte, ze jsou odnimatelné casti fritézy Airfryer pred prendsenim
nebo uklddanim zajisténé.

Reseni problému

V této kapitole najdete nejbéznéjsi problémy, s nimiz se mlizete u pfistroje
setkat. Pokud se vdm nepodafi problém vyfesit s pomoci nasledujicich informaci,
navstivte webové stranky www.philips.com/support, kde naleznete seznam
nejcastéjsich dotazl, nebo se obratte na stiedisko péce o zakazniky ve své zemi.
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Problém

Mozna pf¥icina

Reseni

Vnéjsi povrch pfistroje je pfi
pouzivani horky.

Vnitini teplo vyzafuje do vnéjsich
stén.

To je normalini jev. Vsechny
rukojeti a knofliky ¢i otocné
ovladace, na které béhem
pouzivani potfebujete sahat, jsou
dostatecné chladné na dotek.

Nadoba a vnitfni ¢ast pfistroje jsou
vzdy horké, kdyz se pristroj zapne,
aby byl pokrm spravné pfipraveny.
Tyto soucasti jsou vzdy prilis horké
na dotek.

Nechdate-li pfistroj zapnuty delsi
dobu, nékteré plochy se zahreji
prilis na to, abyste se jich mohli
dotknout. Tyto plochy jsou na
pristroji oznaceny nasledujici
ikonou:

YN

Pokud si stale uvédomujete, kde
jsou horké plochy, a nedotykate se
jich, je pouzivani pfistroje zcela
bezpecné.

Moje domdci hranolky nevysly
podle ocekavani.

Nepouzili jste spravny typ
brambor.

K dosazeni nejlepsich vysledkd
pouzijte Cerstvé, moucné
brambory. Pokud potfebujete
brambory skladovat, neskladujte je
v chladném prostied, jako je
lednice. Vyberte si brambory, na
jejichZ obalu je uvedeno, Ze jsou
vhodné k fritovani.

Mnozstvi pfisad v nddobé je prilis
velké.

PYi pfipravé domacich hranolkd
postupujte podle pokyn( v této
uzivatelské prirucce.

Urdité typy suroviny je nutné
v poloviné doby vareni protfepat.

PYi pfipravé domacich hranolkd
postupujte podle pokyn( v této
uzivatelské prirucce.

Fritéza Airfryer se nezapne.

Pfistroj nenf pfipojen do sité.

Zkontrolujte, zda je zastr¢ka fadné
zapojena do sitoveé zasuvky.

K jedné zasuvce je pfipojeno vice
pristroji.

Fritéza Airfryer ma vysoky vykon.
Zkuste jinou zasuvku a
zkontrolujte pojistky.
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Reseni

Mam ve fritéze Airfryer mista,
kterd se odlupuiji.

Uvniti nadoby v pristroji Airfryer se
mohou objevit body vzniklé

v dUsledku ndhodného poskrabani
povrchu (napfiklad béhem cisténi

drsnymi nastroji nebo pfi vkladani
prislusenstvi na smazeni).

Poskozeni zabranite tim, Ze
budete vkladat pfislusenstvi na
smazeni do nadoby spravnym
zplsobem. Vkladate-li
prislusenstvi na smazenf
naklonéné, jeho bok miize zavadit
o sténu nadoby a zpdsobit
odloupnuti malych kouskd
povrchové vrstvy. Pokud k tomu
dojde, radi bychom vas
informovali, Ze to nenf skodlivé,
protoze vsechny pouzité materialy
|ze bezpecné pouzivat ve styku

s potravinami.

Z pfistroje vychazi bily kouf.

Pripravujete tucné prisady.

Opatrné z panve vylijte veskery
prebytecny olej nebo tuk a poté
pokracujte ve varent.

Nadoba stale obsahuje zbytky
mastnoty po predchozim pouziti.

Pricinou bilého koure jsou zbytky
mastnoty, které se zahtivaji

v nadobé. Nadobu a pfislusenstvi
na smazeni po kazdém pouziti
dlkladné vycistéte.

Obal nebo strouhanka spravné
nepfilnuly k pokrmu.

Bily kout mohou zpUsobit malé
kousky strouhanky vifici
vzduchem. Strouhanku nebo obal
pevné pritisknéte na pokrm, aby
dobfe pfilnuly.

Marinada, tekutiny nebo Stava
z masa stfikaji ve vzniklém tuku
nebo mastnoté.

Pred vlozenim do nddoby
potraviny osuste.

Na obrazovce fritézy Airfryer se
zobrazi ,E1".

Fritéza Airfryer mlze byt uloZena
na misté, kde je pfilis chladno.

Pokud byl pfistroj ulozen pfi nizké
okolni teploté, nechte jej po dobu
alespon 15 minut ohfat na
pokojovou teplotu, nez jej znovu
zapojite do zasuvky.

Pokud bude problém pretrvévat,
obratte se na servisni linku
spole¢nosti Philips nebo na
stredisko péce o zdkazniky ve vasi
zemi.

Na obrazovce fritézy Airfryer se
zobrazi ,E4", ,E6", ,E9", ,E12".

Pristroj zaznamenal chybu.

Vypojte pfistroj ze zasuvky a znovu
ji zapojte.

Pokud bude problém pretrvavat,
obratte se na servisni linku
spolec¢nosti Philips nebo na
stfedisko péce o zdkazniky ve vasi
zemi.
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Vigtige sikkerhedsinstruktioner

Laes disse vigtige oplysninger omhyggeligt igennem, inden apparatet tages i
brug, og gem dem til eventuelt senere brug.

FARE

- Placérikke apparatet pa eller i neerheden af et varmt gasblus eller de
forskellige slags elkomfurer og elvarmeplader eller i en varm ovn (fig. 1)

- Apparatet ma aldrig kommes ned i vand eller skylles under vandhanen.

- Lad ikke vand eller nogen veaeske komme ind i apparatet, da der ellers er risiko
for elektrisk sted.

- Leeg altid de ingredienser, der skal steges, i beholderen for at forhindre
kontakt med varmelegemerne.

- Tildaek ikke luftindtagene og luftudtagene, mens apparatet er i brug.

- Kom ikke olie i beholderen, da dette kan udgere en brandfare.

- Brug ikke apparatet, hvis netstik, netledning eller selve apparatet er
beskadiget.

- Beror aldrig indersiden af apparatet, mens det er i brug.

- Kom aldrig mere mad i beholderen end det maksimale niveau, der er angivet
pa kurven.

- Serg altid for, at varmelegemet er frit, og at der ikke sidder mad fast pa det.

Advarsel

- Hvis netledningen beskadiges, ma den for at undga enhver risiko kun
udskiftes af Philips, en autoriseret forhandler eller en tilsvarende kvalificeret
fagmand.

- Tilslut kun apparatet til en jordet stikkontakt, der er beskyttet af en
jordafledningsafbryder.

- Sorg altid for, at stikket er sat korrekt i stikkontakten.
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Dette apparat er ikke beregnet til at blive betjent af en ekstern timer eller et
separat fjernbetjeningssystem.

De tilgeengelige overflader kan blive varme under brug.

Dette apparat kan bruges af bern fra 8 ar og opefter og personer med
reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring
og viden, hvis de er blevet instrueret i sikker brug af apparatet og forstar de
medfelgende risici.

Lad ikke barn lege med apparatet. Rengering og vedligeholdelse ma ikke
foretages af bern, medmindre de er over 8 ar gamle og under opsyn.

Hold apparatet og dets ledning uden for raekkevidde af barn under 8 ar.
Anbring ikke apparatet mod en veeg eller mod andre apparater. Serg for, at
der er mindst 10 cm luft bagved, pa begge sider og oven over apparatet.
Placer ikke noget ovenpa apparatet.

Under madlavning med varmluft frigives varm damp gennem luftudtagene.
Hold haender og ansigt pa sikker afstand af dampen og fra luftudtagene. Pas
0gsa pa den varme damp og luft, nar du fjerner beholderen fra apparatet.
Brug aldrig lette ingredienser eller bagepapir i apparatet.

Opbevaring af kartofler: Temperaturen skal vaere passende for den
kartoffelsort, der opbevares, og den skal overstige 6 °C for at minimere
risikoen for dannelse af acrylamid i de tilberedte madprodukter.

Dette apparat er beregnet til at blive brugt ved omgivende temperaturer pa
mellem 5 °C og 40 °C.

Kontrollér, om den angivne netspaending pa apparatet svarer til den lokale
netspaending, for du slutter strem til apparatet.

Serg for, at netledningen ikke kommer i bergring med varme flader.

Placer ikke apparatet pa eller i nzerheden af breendbare materialer, f.eks. et
viskestykke eller gardin.

Brug kun apparatet til de formal, der er beskrevet i brugervejledningen, og
benyt kun originalt tilbeheor fra Philips.

Efterlad ikke apparatet uden opsyn, mens det er teendt.

Beholderen og tilbeher placeret i tilberedningskammeret bliver varme under
og efter brug af apparatet og skal altid handteres forsigtigt.

Serg for grundigt at rengere de dele, der kommer i bergring med mad, inden
du bruger apparatet farste gang. Se instruktionerne i manualen.

Dette apparat er kun beregnet til normal anvendelse i hjemmet. Det er ikke
beregnet til brug i miljoer som personalekekkener i butikker, pa kontorer, pa
garde eller andre arbejdspladser. Det er heller ikke beregnet til brug af
gaester pa hoteller, moteller, pa bed and breakfasts eller i andre vaerelser til
udlejning.

Tag altid stikket ud af stikkontakten, hvis det efterlades uden opsyn, og fer du
samler, demonterer, opbevarer eller renger det.

Stil apparatet pa et vandret, jeevnt og stabilt underlag.

Hvis apparatet anvendes forkert eller til professionelle eller semi-
professionelle formal eller pa en made, der ikke er i overensstemmelse med
brugsvejledningen, bortfalder garantien og dermed Philips' ansvar for
eventuelle skader.
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- Reparation og eftersyn af apparatet skal altid foretages pa et autoriseret
Philips-servicevaerksted. Forsag ikke selv at reparere apparatet, da garantien i
sa fald bortfalder.

- Tag altid stikket ud, efter du har brugt apparatet.

- Lad apparatet kele af i ca. 30 minutter, for du tager dig af det eller renger det.

- Serg for, at de ingredienser, der tilberedes i dette apparat, bliver gyldenbrune
og ikke marke eller brune.

- Fjern braendte rester. Steg ikke friske kartofler ved en temperatur pa over 180
°C (for at minimere dannelsen af acrylamid).

- Veer forsigtig ved rengering af det gverste omrade af tilberedningskammeret:
Varmelegeme, kanten af metaldele og steenkskaerm er varme.

- Serg altid for, at maden er feerdigtilberedt i din Airfryer.

- Veer forsigtig, nar du haelder den tilberedte mad ud, og pas pa, at tilbeheret
ikke falder ud.

Elektromagnetiske felter (EMF)

Genbrug

Dette apparat overholder gaeldende standarder og regler angaende
eksponering for elektromagnetiske felter.

- Dette symbol betyder, at elektriske produkter ikke ma bortskaffes sammen
med almindeligt husholdningsaffald.
- Folg de lokale regler for seerskilt indsamling af elektriske produkter.

Reklamationsret og support

Indledning

Versuni tilbyder to ars garanti efter kebet af dette produkt. Denne garanti er ikke
gyldig, hvis en defekt skyldes forkert brug eller darlig vedligeholdelse. Vores
garanti pavirker ikke dine rettigheder i henhold til forbrugerlovgivningen. Du
kan finde flere oplysninger eller gere brug af garantien ved at besege vores
websted pa www.home.id/warranty.

Tillykke med dit keb, og velkommen til Philips!

For at fa fuldt udbytte af den support, som vi tilbyder, skal du registrere dit
produkt pa www.home.id.



Generel beskrivelse

1 Kontrolpanel
Temperaturknap
Teend-/sluk-knap

Hold varm-knap
Lysknap
Forudindstillede menuer
Reducer-knap
Start/pause-knap

o o N T w

For apparatet tages i brug

1 Fjern al emballagen.
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h Intensiver-knap

i Tidsknap
Stegeindsats
MAX-indikator
Beholder
Gennemsigtigt vindue
Netledning
Kabelomvikling
Luftudtag
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2 Fjern alle klistermaerker og etiketter (hvis relevant) fra apparatet.
3 Renger apparatet grundigt, inden du bruger det ferste gang (se kapitlet
"Rengering").

Forberedelser for forste anvendelse

Stil apparatet pa et stabilt, vandret, plant og varmefast underlag.

Bemaerk

- Placer ikke noget oven pa eller pa siderne af apparatet. Dette kan blokere
luftstreammen og pavirke tilberedningsresultatet.

- Undlad at stille det kerende apparatet i neerheden af eller under genstande,
der kan tage skade af damp, sdsom murvaerk og skabe.

Sadan bruges apparatet

Madtabel
Tabellen nedenfor hjeelper dig med at veelge de grundlaeggende indstillinger til
den mad, som du vil tilberede.
Bemaerk
- Husk, at disse indstillinger er forslag. Eftersom ingredienser afviger i
oprindelse, storrelse, form og maerke, kan vi ikke garantere en optimal
indstilling for dine ingredienser.
- Nar du tilbereder starre maengder mad (f.eks. pomfritter, rejer, kyllingelar,
frosne snacks), skal du ryste, vende eller rgre i ingredienserne i beholderen 2
til 3 gange for at opna et ensartet resultat.
Ingredienser Min. - Maks. Tid Tempe- Bemaerk
mangde (min) ratur
Tynde, frosne pomfritter ~ 200-800 g 13-31 180 °C
(7x7 mm)
Hjemmelavede pomfritter 200-800 g 21-41 180 °C
(10x10 mm)
Frosne kyllingenuggets 200-800 g 10-22 200 °C
Frosne forarsruller 200-800 g 10-22 200 °C
Hamburger (ca. 150 g) 1-4 stykker 15-25 150 °C
Farsbrod 800-1000¢g 45-55 150 °C - Brug bagetilbehgret
Koteletter uden ben (ca.  1-4 stykker 16-20 200 °C - Ryst, vend eller rer rundt
190 g) halvvejs
Kyllingelar (ca. 125 g) 2-8 stykker 18-21 180 °C - Ryst, vend eller rar rundt

halvvejs

Kyllingebryst (ca. 160 g) 1-6 stykker 18-21 180 °C
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Ingredienser Min. - Maks. Tid Tempe- Bemaerk

maengde (min) ratur
Hel kylling (1.2 kg) 1 stk. 60-70 180 °C
Hele fisk (ca. 300-400 g) 1-2 stykker 16-20 200 °C
Fiskefilet (ca. 200 g) 1-5 stykker 15-20 200 °C
Blandede grgntsager 200-800 g 13-20 180 °C - Indstil tilberedningstiden efter
(grofthakkede) din egen smag

- Ryst, vend eller rer rundt
halvvejs

Muffins (ca. 50 g) 1-12 stykker 14-22 160 °C
Kage 800-1000¢g 60-70 160 °C - Brug bagetilbehgret
Forbagt bred/rundstykker 1-7 stykker 6-10 200 °C
(ca. 60 g)
Hjemmebagt bred 800-1000¢g 50-60 160 °C - Brug bagetilbehgret.

- Formen pa dejen skal vaere sa
flad som muligt for at undga, at
bredet bergrer varmelegemet,
nar det haever.

Morgenmad 4 g, 2 skiver 12 160 °C - Kog ferst eeggene i 7 minutter,
ristet bred og tilsaet derefter ristet brod.
Airfrying
Forsigtig

- Dette er en Airfryer, der benytter varm luft. Hzeld ikke olie, friturefedt
eller andre vaesker i beholderen.

- Undga at bergre varme overflader. Brug handtaget til at holde
beholderen. Brug grydelapper, nar du handterer den varme beholder.

- Dette apparat er kun beregnet til husholdningsbrug.

- Dette apparat ryger maske en smule, nar det tages i brug ferste gang.
Dette er normalt.

- Forvarmning af apparatet er ikke ngdvendigt.

1 Fjern beholderen fra apparatet ved at treekke i handtaget.
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2 St stegeindsatsen i beholderen.

3 Leegingredienserne i beholderen.
Bemaerk
- Din Airfryer kan tilberede en lang reekke ingredienser. Se de korrekte
maengder og omtrentlige tilberedningstider i madtabellen.
- Overskrid ikke den maengde, der er angivet i afsnittet "Madtabel", og fyld
ikke beholderen over MAX-markeringen, da dette kan pavirke kvaliteten
af slutresultatet.

4 Szt beholderen tilbage i Airfryeren.
Forsigtig
- Brug aldrig beholderen uden stegeindsatsen.
- Undga at bergre beholderen under og i et stykke tid efter brug, da
den kan blive meget varm.

5 Seet stikket i stikkontakten.

6 Tryk pa teend/sluk-knappen for at teende apparatet.
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7 Tryk pa temperaturknappen.

8 Tryk pa op- eller ned-knappen for at veelge temperaturen.

9 Tryk pa tidsknappen.

10 Tryk pa op- eller ned-knappen for at veelge tiden.
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11 (Valgfrit) Tryk pa hold varm-knappen for at deaktivere hold-varm-funktionen.

Bemaerk

- Na&r hold varm-funktionen er aktiveret, opretholder din airfryer en varm

temperatur i 30 minutter, efter tilberedningen er afsluttet.
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12 Tryk pa start/pause-knappen for at starte tilberedningen.

PHILID? Bemzerk
. _*@ - Under tilberedningen vises temperatur og tid skiftevis.
-~ N - Det sidste tilberedningsminut teelles ned i sekunder.
o @ - Hvis du ikke indstiller den gnskede tilberedningstid inden for 30 minutter,
5 v

slukkes apparatet automatisk af sikkerhedshensyn.

- Visse ingredienser skal rystes eller vendes i lobet af tilberedningen (se
"Madtabel"). Ryst ingredienserne ved at treekke beholderen ud og ryste den
over en varmebestandig overflade af sikkerhedsmaessige arsager. Seet
derefter beholderen tilbage i apparatet.

- Seet tilberedningen pa pause ved at trykke pa start/pause-knappen. Du kan
genoptage tilberedningen ved at trykke pa den samme knap igen, hvilket
fortseetter tilberedningen.

- Enheden gar automatisk i pausetilstand, nar du traekker beholderen ud.
Tilberedningen fortsaetter, nar beholderen saettes i apparatet igen.

13 Nar du herer timerklokken, er tilberedning faerdig.

14 Trzek beholderen ud, og kontrollér, om ingredienserne er klar.

Forsigtig

- Din Airfryers beholder er varm efter tilberedningen. Placer altid
beholderen pa en varmebestandig overflade (f.eks. bordskaner osv.),
nar du fjerner den fra enheden.

Bemaerk

- Hvisingredienserne endnu ikke er klar, skal du blot skubbe beholderen
tilbage i din Airfryer og tilberede dem nogle minutter til.

15 Heeld indholdet i en skal eller op pa en tallerken.
Forsigtig
- Efter tilberedningen er beholderen, de indvendige dele og
ingredienserne varme. Afhaengigt af typen af ingredienser i din
Airfryer kan der slippe damp ud af beholderen.

Bemaerk

- Brug en tang til at tage store eller skrebelige ingredienser ud.

- Overskydende olie eller afsmeltet fedt fra ingredienserne opsamles i
bunden af beholderen.
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- Afhangigt af, hvilken type ingredienser der tilberedes, kan du have behov
for forsigtigt at haelde evt. overskydende olie eller afsmeltet fedt fra
beholderen ud efter hver portion, eller for beholderen rystes. Anbring
beholderen pa et varmebestandigt underlag. Brug grydelapper, nar du
haelder overskydende olie eller afsmeltet fedt fra. Szet beholderen tilbage i
din Airfryer.

- Nar en portion ingredienser er feerdigtilberedt, er din Airfryer med det
samme klar til at tilberede en ny portion.

Tilberedning med en forudindstilling

1 Folgtrin 1til 6 i kapitlet "Airfrying".

2 Tryk pa den gnskede forudindstillingsknap.

3 Start tilberedningen ved at trykke pa start/pause-knappen.

Bemaerk

- Hvis du under tilberedningen vil skifte til en anden forudindstilling, skal du
trykke laenge pa teend/sluk-knappen for at stoppe tilberedningen. Enheden
er derefter i standbytilstand. Tryk pa teend/sluk-knappen igen for at teende
enheden, og vaelg den forudindstilling, du har brug for.

Forudindstillin- Maks. meengde Temperatur Tilberedningstid
ger
g-)x:(- Frosne pomfritter 800 g 180 °C 31 min.
g Hjemmelavede 800g 180 °C 41 min.
pomfritter
@ Koteletter 4 stk. 200 °C 20 min.
J Kyllingelar 8 stk. 180 °C 21 min.
< Hel fisk 2 stk. 200 °C 20 min.
@ Kage 1 stk. 140 °C 60-70 min.
' Morgenmad 4 g, 2 skiverristet 160 °C 12 min.
" Q brad

Grogntsager 800 180 °C 20 min.
(G ’ ’

Rystepamindelse

Rystepamindelsen er designet til fedevarer som pommes frites, nuggets eller sma
dele, der skal vendes under tilberedningen. Halvvejs gennem tilberedningen
minder den dig om at ryste beholderen, omrgre eller vende ingredienserne 1 til 2
gange, sa du far ensartede og sprede resultater. Rystepamindelsen er som
standard aktiveret. Fglg disse trin for at sla den til eller fra.
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Bemaerk:

- Under fglgende omstaendigheder udsender rystepamindelsen ikke en lyd
eller viser advarsler pa skaermen, selv nar den er aktiveret:
- Tilberedningstiden er meget kort (f.eks. mindre end 8 minutter).
- Visse tilstande, f.eks. manuel tilstand eller kage, understatter ikke

rystepamindelse.
- Rystepamindelse er tilgeengelig baseret pa enhedens firmwareversion.
1 Veelg et forudindstillet program (f.eks. frosne kartoffelbaserede snacks).

2 Tryk pa forudindstillingsikonet i 2 sekunder.

- Rystepamindelsen er deaktiveret.

3 Trykigen pa det samme forudindstillingsikon i 2 sekunder.
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- Rystepamindelsen aktiveres igen.

Sadan laver du hjemmelavede pomfritter

Sadan laver du leekre hjemmelavede pomfritter i airfryeren:
- Veelg en kartoffelsort, der er velegnet til pomfritter, f.eks. friske, let melede
kartofler.
- Det bedste og ensartede resultat fas ved at luftstege pomfritter i portioner pa
op til 500 g. Sterre pomfritter har en tendens til at blive mindre sprede end
mindre pomfritter.
Skreel kartoflerne, og skaer dem i stave (8x8 mm tykkelse).
Laeg kartoffelstavene i bled i en skdl med vand i mindst 30 minutter.
Tom skalen, og ter kartoffelstavene med et viskestykke eller kekkenrulle.
Heeld en spiseskefulde olivenolie i skélen, leeg stavene i skalen, og bland, indtil
stavene er deekket med olie.
5 Fjern stavene fra skalen med fingrene eller et fladt kekkenredskab, sa
overskydende olie bliver i skalen.
Bemaerk
- Vend ikke skalen for at haelde alle stavene i pa én gang - saledes undgar
du, at overskydende olie ender i kurven.
6 Kom staveneikurven.
7 Steg kartoffelstavene, og rer i dem 2-3 gange under tilberedningen.

A WN =

Rengaring

Advarsel

- Lad beholderen og indersiden af apparatet kole helt af, inden du renger
dem.

- Beholderen har en slip-let-belaegning. Brug ikke kokkenredskaber af
metal eller skuremidler, da det kan edelaegge slip-let-belaegningen.

Renger altid apparatet efter brug. Fjern olie og fedt fra bunden af beholderen

efter hver brug.
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1 Tryk pa teend/sluk-knappen for at slukke for apparatet, tag stikket ud af
stikkontakten, og lad apparatet kole af.

Tip
- Fjern beholderen, sa din Airfryer kan kele hurtigere ned.

2 Fjern stegeindsatsen fra beholderen.

3 Fjern afsmeltet fedt eller olie fra bunden af beholderen.

4 Renger beholderen og stegeindsatsen i en opvaskemaskine. Du kan ogsa
rengere dem med varmt vand, opvaskemiddel og en ikke-ridsende svamp (se
"rengeringsskemaet").

Tip

- Hvis madrester sidder fast i beholderen eller stegeindsatsen, kan du stille
dem i bled i varmt vand og opvaskemiddel i 10-15 minutter. Opblgdning
lasner madrester og ger det lettere at fierne dem. Serg for at bruge et
opvaskemiddel, der kan oplese olie og fedt. Hvis der er fedtpletter i
beholderen eller stegeindsatsen, og de ikke kunne fjernes med varmt vand
og opvaskemiddel, skal du anvende et flydende affedtningsmiddel.

- Eventuelle madrester, der har braendt sig fast pa varmelegemet, kan
fiernes med en blead til mellemhard berste. Brug ikke en stalbarste eller en
berste med stive berstehar, da dette kan beskadige varmelegemet.

5 Foratundga ridser skal du forsigtigt terre apparatets yderside af med en ren
og blgd klud uden folder. Begynd med en let fugtet klud og felg op med en
tor, hvis det er nedvendigt.

6 Renger varmelegemet med en opvaskeborste for at fjerne evt. madrester.
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7 Rengerindersiden af apparatet med varmt vand og en ikke-ridsende svamp.
8 Hvis du kan se vandrester inde i det gennemsigtige vindue, skal du indstille
temperaturen til 200 °C og timeren til 10 minutter for at torre det.

Bemaerk: Hvis der er vandrester efter 10 minutter, skal tilberedningstiden ages,
indtil vandet er forsvundet.

p
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Opbevaring

1 Tag apparatets stik ud af stikkontakten, og lad apparatet kole af.
2 Kontroller, at alle delene er rene og terre for opbevaring.
Bemaerk
- Nar du baerer Airfryeren, skal du altid holde den vandret for at forhindre,
at beholderne falder ud ved et uheld, hvilket kan beskadige dem.
- Serg altid for, at Airfryerens aftagelige dele er fastgjort, inden du
transporterer og/eller opbevarer den.

Fejlfinding

| dette kapitel beskrives de mest almindelige problemer, der kan opsta med dit
apparat. Hvis du ikke kan lase problemet ved hjeelp af nedenstaende
oplysninger, kan du finde en liste over ofte stillede spergsmal pa
www.philips.com/support. Du er ogsa altid velkommen til at kontakte dit
lokale Philips Kundecenter.

Problem Mulig arsag Lasning

Ydersiden af apparatet bliver varm Varmen indeni straler ud til de Dette er normalt. Alle handtag og

under brug. udvendige veegge. knapper, som du skal rere ved
under brug, forbliver kelige nok til
atrore ved.

Beholderen og indersiden af
apparatet bliver altid varme, nar
apparatet er teendt, for at sikre, at
maden bliver tilberedt korrekt.
Disse dele er altid for varme til at
rore ved.
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Problem

Mulig arsag

Lasning

Hvis du lader apparatet veere
teendt i leengere tid, bliver nogle
omrader for varme til at rore ved.
Disse omrader er markeret pa
apparatet med fglgende ikon:

YN

Sa leenge du er opmaerksom pa de
varme omrader og undgar at rere
ved dem, er apparatet helt sikkert
at bruge.

Mine hjemmelavede pomfritter
bliver ikke som forventet.

Du har ikke brugt den rette
kartoffeltype.

Du opnar det bedste resultat ved
at bruge friske, melede kartofler.
Hvis du har brug for at opbevare
kartoflerne, méa du ikke opbevare
dem i et koldt miljo som i et
koleskab. Vzelg kartofler, der er
egnet til stegning.

Der er for mange ingredienser i
beholderen.

Felg instruktionerne i denne
brugervejledning for at tilberede
hjemmelavede pomfritter.

Visse ingredienstyper skal
omrystes halvvejs gennem
tilberedningstiden.

Felg instruktionerne i denne
brugervejledning for at tilberede
hjemmelavede pomfritter.

Airfryeren teender ikke.

Apparatet er ikke sat i
stikkontakten.

Kontrollér, om stikket er sat rigtigt
i stikkontakten.

Flere apparater er tilsluttet en
stikkontakt.

Airfryer har en hejt watt-styrke.
Prev en anden stikkontakt, og
kontrollér sikringerne.

Jeg ser nogle afskallede pletter
inde i min Airfryer.

Nogle sma pletter kan forekomme
i Airfryer-beholderen, hvis
belaegningen utilsigtet bergres
eller ridses (f.eks. under rengering
med skarpe rengeringsvaerktejer
og/eller ved indsaetning af
stegeindsatsen).

Du kan forebygge skader ved at
saenke stegeindsatsen ned i
beholderen pa korrekt vis. Hvis du
indsaetter stegeindsatsen i en
vinkel, kan siden sla mod
beholderens veegge, sa sma
stykker beleegning falder af. Hvis
dette forekommer, skal du vaere
opmaerksom pa, at dette ikke er
skadeligt, da alle anvendte
materialer er fodevaresikre.

Der kommer hvid reg ud af
apparatet.

Du tilbereder ingredienser med et
hejt fedtindhold.

Haeld forsigtigt overskydende olie
eller fedt fra beholderen, og
fortsaet derefter tilberedningen.
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Lasning

Beholderen indeholder
fedtholdige rester fra tidligere
brug.

Hvid reg skyldes fedtholdige
rester, der opvarmes i beholderen.
Renger altid beholderen og
stegeindsatsen grundigt efter hver
brug.

Panering eller beleegning klzebede
ikke ordentligt fast pa madvaren.

Sma stykker af luftbaren panering
kan forarsage hvid reg. Tryk hardt
pa paneringen eller belzegning pa
maden for at sikre, at den sidder
fast.

Marinade, vaeske eller kedsaft
sprejter i det afsmeltede fedt.

Dup maden ter, inden du leegger
den i beholderen.

Skaermen pa Airfryer viser "E1".

Din Airfryer opbevares muligvis pa
et sted, hvor der er for koldt.

Hvis din enhed blev opbevaret ved
en lav omgivende temperatur, skal
du lade den varme op til
stuetemperatur i mindst 15
minutter, for du slutter den til
igen.

Hvis problemet fortseetter, bedes
ud kontakte Philips' servicehotline
eller dit lokale Philips
Kundecenter.

Skaermen pa Airfryer viser "E4",
”E6", ”E9HI HE’I 2II.

Der er opstaet en fejl i apparatet.

Tag stikket ud af stikkontakten, og
set detiigen.

Hvis problemet fortsaetter, bedes
ud kontakte Philips' servicehotline
eller dit lokale Philips
Kundecenter.
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Wichtiger Sicherheitshinweis

Lesen Sie diese wichtigen Informationen vor dem Gebrauch des Gerats
aufmerksam durch, und bewahren Sie sie fir eine spatere Verwendung auf.

Gefahr
a

Warnung

Stellen Sie das Gerat nicht auf einen heien Gas- oder Elektroherd jeglicher
Art, elektrische Kochplatten oder in den beheizten Ofen (Abb. 1)

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser; spulen Sie es auch nicht unter
flieBendem Wasser ab.

Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder andere Flissigkeiten in das Gerat
eindringen, um Stromschldge zu vermeiden.

Geben Sie die zu bratenden Zutaten in die Pfanne, damit sie nicht mit den
Heizelementen in Kontakt kommen.

Lufteinlass und Luftaustrittséffnungen missen unbedeckt bleiben, wéhrend
das Gerat in Betrieb ist.

Fillen Sie die Pfanne nicht mit Ol, da sonst Brandgefahr besteht.
Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Netzstecker, das Netzkabel oder
das Gerat selbst defekt oder beschadigt sind.

Berlihren Sie nie die Innenseite des Gerats, wahrend es in Betrieb ist.
Beflllen Sie die Pfanne nie Uber den angegebenen Maximalpegel.

Stellen Sie jederzeit sicher, dass sich auf dem Heizelement keine Gegenstande
oder Lebensmittel befinden.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es von Philips, dessen Kundendienst
oder einer dhnlich qualifizierten Person ausgetauscht werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

SchlieBen Sie das Gerat nur an eine geerdete Steckdose an, die durch einen
Erdschlussschutzschalter geschitzt ist.
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Achten Sie stets darauf, dass der Stecker fest in der Steckdose sitzt.

Dieses Gerat ist nicht daflr geeignet, Uber einen externen Timer oder ein
separates Fernbedienungssystem gesteuert zu werden.

Die zuganglichen Oberflachen kénnen wahrend des Betriebs heil3 werden.
Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder psychischen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und Kenntnis verwendet werden, wenn sie bei der
Verwendung beaufsichtigt werden oder Anweisung zum sicheren Gebrauch
des Gerdts erhalten und die Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen. Die Reinigung und Wartung darf
nicht von Kindern durchgefihrt werden, auBBer Sie sind alter als 8 Jahre und
beaufsichtigt.

Bewahren Sie das Gerat und das Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern
unter 8 Jahren auf.

Stellen Sie das Gerat nicht an einer Wand oder angelehnt an andere Geréate
auf. Lassen Sie rund um das Gerat herum mindestens 10 cm Platz frei. Stellen
Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

Waéhrend des HeiBluftgarens tritt heiBer Dampf aus den
Luftaustrittsoffnungen aus. Halten Sie Hande und Gesicht in sicherer
Entfernung vom Dampf und den Luftaustrittséffnungen. Achten Sie zudem
auf heiBen Dampf und heiBe Luft, wenn Sie die Pfanne aus dem Gerat
nehmen.

Verwenden Sie keine leichten Zutaten und kein Backpapier im Gerat.
Lagerung von Kartoffeln: Die Temperatur sollte fir die gelagerte
Kartoffelsorte passend sein und tber 6 °C liegen, um der Gefahr von
Acrylamidaufnahme Gber die fertigen Gerichte vorzubeugen.

Dieses Gerat wurde speziell fir die Verwendung bei
Umgebungstemperaturen zwischen 5 °C und 40 °C entworfen.

Prufen Sie, bevor Sie das Geréat in Betrieb nehmen, ob die Spannungsangabe
auf dem Gerat mit der értlichen Netzspannung tbereinstimmt.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht in der Nahe heiBer Flachen
verlduft.

Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in der Nahe von brennbaren Materialien
auf, wie z. B. Tischdecken oder Vorhangen.

Verwenden Sie das Gerat nie flr andere als in dieser Bedienungsanleitung
beschriebene Zwecke und verwenden Sie ausschlieBlich Original-
Zubehorteile von Philips.

Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nicht unbeaufsichtigt.

Die Pfanne und die Zubehorteile werden wahrend und nach dem Gebrauch
des Geréts heiB. Seien Sie vorsichtig.

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerats alle Teile, die mit
Lebensmitteln in Kontakt kommen. Beachten Sie die Anweisungen in der
Bedienungsanleitung.
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Vorsicht

- Dieses Gerat ist ausschlieBlich fur die Verwendung in gewohnlichen
Haushalten vorgesehen. Es ist nicht fir die Verwendung in Personalklichen
von Geschéften, Blros, landwirtschaftlichen Betrieben oder anderen
Arbeitsbereichen vorgesehen. Auch ist es nicht fir den Gebrauch in Hotels,
Motels, Pensionen oder anderen Gastgewerben bestimmt.

- Trennen Sie das Gerat immer von der Stromversorgung, wenn Sie es
unbeaufsichtigt lassen und bevor Sie es zusammensetzen,
auseinandernehmen, verwahren oder reinigen.

- Stellen Sie das Gerat auf eine waagerechte, ebene und stabile Unterlage.

- BeiunsachgemaBem Gebrauch oder Verwendung flr halbprofessionelle oder
professionelle Zwecke oder bei Nichtbeachtung der Anweisungen in der
Bedienungsanleitung erlischt die Garantie. In diesem Fall lehnt Philips jegliche
Haftung fur entstandene Schaden ab.

- Geben Sie das Gerat zur Uberpriifung bzw. Reparatur stets an ein von Philips
autorisiertes Servicecenter. Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu
reparieren, da andernfalls Ihre Garantie erlischt.

- Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den Netzstecker aus der Steckdose.

- Lassen Sie das Gerat ca. 30 Minuten abkihlen, bevor Sie es anfassen oder
reinigen.

- Vergewissern Sie sich, dass die Zutaten, die in diesem Gerat zubereitet
werden, goldbraun statt dunkel oder braun sind.

- Entfernen Sie verbrannte Reste. Frittieren Sie frische Kartoffeln bei einer
Temperatur bis zu 180 °C (um der Entwicklung von Acrylamid vorzubeugen).

- Seien Sie vorsichtig bei der Reinigung des oberen Bereichs der Kochkammer:
HeilBes Heizelement, heiBe Kante der Metallteile und heiBer Spritzschutz.

- Stellen Sie sicher, dass die Speisen im Airfryer immer vollstandig gar sind.

- Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die gekochten Speisen ausgieBen, und achten
Sie darauf, dass die Zubehorteile nicht herausfallen.

Elektromagnetische Felder

Recycling

Dieses Gerat erfillt die entsprechenden Normen und Vorschriften beztglich
Geféhrdung durch elektromagnetischen Felder.

- Dieses Symbol bedeutet, dass elektrische Produkte nicht mit dem normalen
Hausmdll entsorgt werden durfen.

- Befolgen Sie die 6rtlichen Bestimmungen zur getrennten Entsorgung von
elektrischen Produkten.

1 Altgerate kdnnen kostenlos an geeigneten Riicknahmestellen abgegeben
werden.

2 Diese werden dort fachgerecht gesammelt oder zur Wiederverwendung
vorbereitet. Altgerdte kdnnen Schadstoffe enthalten, die der Umwelt und der
menschlichen Gesundheit schaden kdnnen. Enthaltene Rohstoffe kdnnen
durch ihre Wiederverwertung einen Beitrag zum Umweltschutz leisten.
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3 Die Léschung personenbezogener Daten auf den zu entsorgenden
Altgerdten muss vom Endnutzer eigenverantwortlich vorgenommen werden.

4 Hinweise flr Verbraucher in Deutschland: Die in Punkt 1 genannte Rickgabe
ist gesetzlich vorgeschrieben. Altgerdte mit Lampen, die nicht vom Altgerat
umschlossen sind, sind vor der Abgabe an einer Riicknahmestelle von diesen
zu trennen. Dies gilt nicht, falls die Altgerate fir eine Wiederverwendung
noch geeignet (d.h. funktionsttichtig) sind und von den anderen Altgeraten
getrennt werden. Sammel- und Ricknahmestellen in DE:
https://www.stiftungear.de/; fir Batterien auch Rickgabe im Handel
maoglich. Informationen Gber Sammel- und Recyclingquoten:
https://www.bmu.de

Ricknahme von Altgeraten

Rucknahmepflichtig sind Geschafte mit einer Verkaufsflache von mindestens 400
m? fir Elektround Elektronikgeréte sowie diejenigen Lebensmittelgeschéfte mit
einer Gesamtverkaufsfliche von mindestens 800 m?, die mehrmals pro Jahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt
bereitstellen.

Diese Handler miissen:

- beim Verkauf eines neuen Elektrogerats ein Altgerat der gleichen Art
kostenfrei zuricknehmen (1:1-Rtcknahme); auch bei Lieferungen nach
Hause.

- bis zu drei kleine Altgeréte (keine duBere Abmessung groéBer als 25 cm)
kostenfrei im Verkaufsgeschaft oder in unmittelbarer Nahe zuriicknehmen,
ohne Neukaufverpflichtung.

Rucknahmepflichten gelten auch fir den Versandhandel, wobei die Pflicht zur
1:1-Rticknahme im privaten Haushalt nur fir Warmeubertrager (Kuhl-
/Gefriergerate, Klimagerate u.a.), Bildschirmgerate und GroBgerate gilt; fur die
1:1-Ricknahme von Lampen, Kleingeraten und kleinen ITK-Geraten sowie die
0:1-Rucknahme missen Versandhandler Riickgabemaoglichkeiten in zumutbarer
Entfernung zum Endverbraucher bereitstellen.

Die Versuni Germany GmbH ist Mitglied des Ricknahmesystems “take-e-back”.
Mehr Information unter: www.take-eback.de. So Verbraucher tber Versuni
Netherlands B.V ein Produkt erworben haben, kénnen sie ebenso die
Maoglichkeiten des Systems nutzen.

Riickgabeméglichkeiten fiir Verbraucher in Osterreich

Die Versuni Germany GmbH und die Versuni Netherlands B.V sind Mitglied beim
Sammel- und Verwertungssytem des UFH. Sammelstellen und Offnungszeiten
siehe https://ufh.at/. So Verbraucher das Produkt andernorts erworben haben,
haben sie gemaR §5 EAG Anspruch auf eine 1:1-Ricknahme. Flr Haushalts- und
Gewerbeverpackungen sind die Versuni Germany GmbH und die Versuni
Netherlands B.V . Mitglied beim Sammel- und Verwertungssystem RecycleMe
GmbH.
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Garantie und Support

Einfihrung

Versuni bietet flir das Produkt eine zweijahrige Garantie ab dem Kaufdatum. Die
Garantie kommt nicht zu tragen, wenn ein Defekt auf eine falsche Benutzung
oder auf eine mangelhafte Wartung zurtickzufihren ist. Unsere Garantie
beeintrachtigt Ihre gesetzlichen Rechte als Verbraucher nicht. Besuchen Sie bitte
unsere Website www.home.id/warranty, um weitere Informationen zu
erhalten oder die Garantie in Anspruch zu nehmen.

Herzlichen Gluckwunsch zu Ihrem Kauf und willkommen bei Philips!

Um unser Kundendienstangebot vollstdndig nutzen zu kénnen, sollten Sie Ihr
Produkt unter www.home.id registrieren.
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Allgemeine Beschreibung

1 Bedienfeld h Taste ,Erhohen”
a Temperaturtaste i Zeittaste
b Ein-/Ausschalter 2 Frittiereinsatz
¢ KEEP WARM-Taste 3 MAX-Markierung
d Lichttaste 4 Pfanne
e Voreingestellte Menis 5 Fenster zum Durchschauen
) 6 Netzkabel
f Taste,Verringern” 7 Kabelaufbewahrung
g Start-/Pausetaste 8 Luftauslasse

Vor dem ersten Gebrauch

1 Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.
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2 Entfernen Sie gegebenenfalls Aufkleber oder Etiketten vom Gerat.
3 Reinigen Sie das Geréat vor dem ersten Gebrauch griindlich (siehe Kapitel

"Reinigung").

Vorbereiten vor dem ersten Gebrauch

Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, waagerechte, ebene und hitzebestandige
Oberflache.

Hinweis

Legen Sie keine Gegenstande auf oder neben dem Gerat ab. Dies kann den
Luftstrom storen und das Garergebnis beeintrachtigen.

Stellen Sie das laufende Gerat nicht in der Nahe von Wénden oder unter
Schranken und anderen Gegensténden auf, die durch den Dampf beschadigt
werden kénnen.

Das Gerat benutzen

Grillzeiten-Tabelle

Die folgende Tabelle hilft Ihnen dabei, die grundlegenden Einstellungen fir die
Lebensmittel auszuwahlen, die Sie zubereiten mochten.

Hinweis

Beachten Sie, dass es sich bei diesen Einstellungen nur um Empfehlungen
handelt. Da Zutaten sich in ihrer Herkunft, GroBe, Form und Marke
unterscheiden, kann eine optimale Einstellung fir Ihre Zutaten nicht
garantiert werden.

Bei der Zubereitung gréBerer Mengen (z. B. Pommes frites, Garnelen,
Hahnchenkeulen, tiefgekhlte Snacks) schitteln, wenden oder riihren Sie die
Zutaten im Korb 2 bis 3 Mal, um ein gleichmaBiges Ergebnis zu erzielen.

Zutaten Min.- bis Max.- Zeit Tempe- Hinweis
Menge (Min.) ratur
Dinne gefrorene 200 bis 800 g 13-31 180 °C
Pommes frites (7 x 7 mm)
Hausgemachte Pommes 200 bis 800 g 21-41 180 °C
frites (10 x 10 mm)
Gefrorene Chicken 200 bis 800 g 10-22  200°C
Nuggets
Gefrorene Frihlingsrollen 200 bis 800 g 10-22  200°C
Hamburger (ca. 150 g) 1-4 Stick 15-25 150 °C
Hackbraten 800 bis 1000 g 45 -55 150 °C - Backzubehor verwenden
Fleischkoteletts ohne 1-4 Stuck 16-20 200 °C - Schutteln, wenden oder rithren

Knochen (ca. 190 g)

nach der Halfte der Zeit
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Zutaten Min.- bis Max.- Zeit Tempe- Hinweis
Menge (Min.) ratur
Hahnchenkeulen (ca. 2-8 Stlick 18-21 180 °C - Schutteln, wenden oder riihren
1259) nach der Halfte der Zeit
Hahnchenbrust (ca. 1-6 Stlick 18-21 180 °C
160 g)
Ganzes Hahnchen (1,2 kg) 1 Stick 60-70 180 °C
Ganzer Fisch (ca. 1-2 Stlick 16-20 200°C
300-400 g)
Fischfilet (ca. 200 g) 1-5 Stiick 15-20 200°C
Gemischtes GemUse 200 bis 800 g 13-20 180°C - Garzeit nach Geschmack
(grob gehackt) einstellen

- Nach der Halfte der Zeit
schutteln, wenden oder

umrUhren
Muffins (ca. 50 g) 1-12 Stlck 14-22 160 °C
Kuchen 800 bis 1000 g 60-70 160 °C - Backzubehor verwenden
Vorgebackenes 1-7 Stick 6-10 200 °C
Toast/Brotchen (ca. 60 g)
Hausgemachtes Brot 800 bis 1000 g 50-60 160°C - Verwenden Sie das
Backzubehor.

- Die Form sollte so flach wie
moglich sein, um zu verhindern,
dass das Brot beim Aufgehen
das Heizelement beruhrt.

Fruhstlck 4 Eier, 2 Toasts 12 160 °C - Garen Sie die Eier zunachst 7
Minuten lang und geben Sie
dann die Toasts hinzu.

Garen mit dem Airfryer

Vorsicht

- Dieser Airfryer funktioniert mit HeiBluft. Fiillen Sie die Pfanne nicht mit
O, Frittierfett oder anderen Fliissigkeiten.

- Berlihren Sie die heiBen Oberflachen nicht. Halten Sie die Pfanne am
Griff. Berlihren Sie die heiBe Pfanne nur mit Ofenhandschuhen.

- Dieses Gerat ist nur flir den Gebrauch im Haushalt bestimmt.

- Beim ersten Gebrauch kann das Gerat etwas Rauch entwickeln. Das ist
normal.

- Das Gerats muss nicht vorgeheizt werden.
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1 Ziehen Sie die Pfanne am Griff aus dem Gerat.

2 Legen Sie den Frittiereinsatz in die Pfanne.

3 Geben Sie die Zutaten in die Pfanne.

Hinweis

- Der Airfryer kann viele verschiedene Zutaten zubereiten. Die richtigen
Mengen und entsprechenden Garzeiten finden Sie in der
Lebensmitteltabelle.

- Uberschreiten Sie niemals die in der Lebensmitteltabelle angegebene
Menge, und fillen Sie die Pfanne nie Gber die MAX-Markierung hinaus, da
dies die Qualitat des Endergebnisses beeintrachtigen kann.

4 Setzen Sie die Pfanne zurtick in den Airfryer.
Vorsicht
- Verwenden Sie die Pfanne nie ohne den Frittiereinsatz .
- Berihren Sie die Pfanne wahrend und einige Zeit nach der
Verwendung nicht, da sie sehr hei3 werden kann.

5 Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.
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6 Drlcken Sie den Ein-/Ausschalter, um das Geréat einzuschalten.

7 Drucken Sie die Temperaturtaste.

Deutsch

8 Drlicken Sie die Taste ,Erhdhen” oder ,Verringern”, um die gewinschte

Temperatur auszuwahlen.

9 Dricken Sie die Zeittaste.

75

10 Drucken Sie die Taste ,Erhohen” oder ,Verringern”, um die gewUlnschte Zeit

auszuwahlen.
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11 (Optional) Dricken Sie die Warmhaltetaste, um die Warmhaltefunktion zu

aktivieren.
PHILIPS . .
. o Hinweis
. @ . - Sobald die Warmhaltefunktion aktiviert ist, bleibt Ihr Airfryer in einer
‘\o’@ W gleichbleibend warmen Temperatur fiir 30 Minuten, nachdem die
- v Zubereitung abgeschlossen ist.
12 Driicken Sie die Start-/Pausetaste, um den Garvorgang zu starten.
PHILIDS Hinweis
. = - Wahrend des Garvorgangs werden Temperatur und Zeit abwechselnd
. R angezeigt.
B - @ - Die letzte Minute des Garvorgangs wird in Sekunden heruntergezahlt.

- Wenn Sie die erforderliche Garzeit nicht innerhalb von 30 Minuten einstellen,
schaltet sich das Gerat aus Sicherheitsgriinden automatisch aus.

- Einige Zutaten mussen zur Halfte der Garzeit geschittelt oder gewendet
werden (siehe Lebensmitteltabelle). Zum Schitteln der Zutaten ziehen Sie die
Pfanne heraus und schiitteln Sie sie aus Sicherheitsgriinden tber einer
hitzebestandigen Oberflache. Setzen Sie die Pfanne dann wieder in das Gerat
ein.

- Um den Garvorgang zu pausieren, driicken Sie die Start-/Pausetaste. Um den
Garvorgang fortzusetzen, drlicken Sie dieselbe Taste erneut.

- Das Gerat wechselt automatisch in den Pausenmodus, wenn Sie die Pfanne
herausziehen. Der Garvorgang wird fortgesetzt, wenn die Pfanne wieder in
das Gerat eingesetzt wird.

13 Wenn das Timer-Signal ertont, ist die Garzeit abgelaufen.

14 Ziehen Sie die Pfanne heraus und Uberprifen Sie, ob die Zutaten fertig gegart
sind.
Vorsicht

- Die Pfanne des Airfryers ist nach dem Kochen heiB. Stellen Sie sie
immer auf eine hitzebestandige Arbeitsflache (z. B. eine Unterschale),
wenn Sie die Pfanne aus dem Gerét nehmen.

Hinweis

- Wenn die Zutaten noch nicht fertig gegart sind, schieben Sie die Pfanne
einfach zurlick in den Airfryer, und stellen Sie den Timer auf ein paar
zusatzliche Minuten ein.
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15 Leeren Sie den Inhalt in eine Schissel oder auf einen Teller.
Vorsicht

- Nach dem Garvorgang sind Pfanne, Innengehause und Zutaten heiB3.
Je nach Art der Zutaten im Airfryer kann Dampf aus der Pfanne
austreten.

Hinweis

- Um groBe oder zerbrechliche Zutaten herauszunehmen, verwenden Sie
eine Zange, um die Zutaten aus dem Korb zu heben.

- Uberschissiges Ol oder ausgeschmolzenes Fett von den Speisen sammelt
sich am Boden der Pfanne.

- Je nach Art der gegarten Speisen sollten Sie (iberschiissiges Ol oder
ausgeschmolzenes Fett nach jeder Portion oder vor dem Schiitteln
vorsichtig aus der Pfanne gieBBen. Legen Sie die Pfanne auf eine
hitzebestandige Oberflache. Tragen Sie Ofenhandschuhe zum AbgieBen
von (iberschiissigem Ol oder ausgeschmolzenem Fett. Setzen Sie die
Pfanne wieder in das Geréat ein.

- Wenn lhre Zutaten fertig sind, kdnnen Sie sofort weitere Zutaten im
Airfryer zubereiten.

Garen mit einer Voreinstellung

1 Befolgen Sie die Schritte 1 bis 6 im Kapitel "Garen mit dem Airfryer".

2 Drlcken Sie auf die gewlinschte Voreinstellungstaste.

3 Starten Sie den Garvorgang, indem Sie die Start-/Pause-Taste drlcken.

Hinweis

- Wenn Sie wahrend des Garvorgangs zu einer anderen Voreinstellung
wechseln méchten, halten Sie den Ein-/Ausschalter gedriickt, um den
Garvorgang zu stoppen. Das Gerat befindet sich dann im Standby-Modus.
Dricken Sie den Ein-/Ausschalter erneut, um das Gerat einzuschalten, und
wahlen Sie die gewlinschte Voreinstellung aus.

Voreinstellun- Max. Menge Temperatur Garzeit
gen

Sk Tiefgekiihlte 800 g 180°C 31 Min.
Pommes frites

g Hausgemachte 800 g 180 °C 41 Min.
Pommes frites

@ Fleischkoteletts 4 Stlicke 200 °C 20 Min.
Hahnchen- 8 Stlicke 180 °C 21 Min.
Unterschenkel

<X Ganzer Fisch 2 Stlicke 200 °C 20 Min.

@ Kuchen 1 Sttck 140 °C 60-70 Min.
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Frihstlck 4 Eier, 2 Toasts 160 °C 12 Min.

12
@\ﬂ‘ Gemise 800 g 180 °C 20 Min.

Schiittelerinnerung

Die Schuttelerinnerung wurde fir Speisen wie Pommes frites, Nuggets oder
kleine Speisen entwickelt, die wahrend des Garens erneut durchgemischt
werden mussen. Nach der Halfte des Garvorgangs werden Sie daran erinnert, die
Pfanne zu schitteln, umzurihren oder die Speisen 1- bis 2-mal umzudrehen,
damit sie sich gleichmaBig erwarmen und knusprig werden. Die
Schittelerinnerung ist standardmaRig aktiviert. Gehen Sie wie folgt vor, um die
Funktion ein- oder auszuschalten.
Hinweis:
- Unter den folgenden Bedingungen erzeugt die Schittelerinnerung keine
Ton- oder Bildschirmwarnungen, selbst wenn sie eingeschaltet ist:
- Die Garzeit ist sehr kurz (z. B. weniger als 8 Minuten).
- Bestimmte Modi, wie z. B. der manuelle Modus oder Kuchen-Modus,
unterstltzen die Schuttelerinnerungsfunktion nicht.
- Die Schuttelerinnerungsfunktion ist abhangig von der Firmware-Version lhres
Gerats verflgbar.
1 Wahlen Sie ein voreingestelltes Programm aus (z. B. gefrorene Snacks aus

Kartoffeln).

2 Halten Sie das Voreinstellungssymbol 2 Sekunden lang gedrtckt.
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Die Schuttelerinnerung ist deaktiviert.

3 Halten Sie dasselbe Voreinstellungssymbol erneut 2 Sekunden lang gedruickt.

Die Schttelerinnerung wird wieder aktiviert.

Zubereiten von hausgemachten Pommes frites

So bereiten Sie kostliche hausgemachte Pommes frites im Airfryer zu:

Wahlen Sie eine Kartoffelsorte, die sich zur Herstellung von Pommes frites

eignet, z. B. frische, (leicht) mehlig kochende Kartoffeln.

Garen Sie die Pommes frites am besten in Portionen von bis zu 500 g, um ein

gleichmaBiges Ergebnis zu erzielen. GroBere Mengen Pommes frites werden

in der Regel nicht so knusprig wie kleinere Portionen.

Schélen Sie die Kartoffeln und schneiden Sie sie in Stifte (10 x 10 mm dick).

Lassen Sie die Kartoffelstifte mindestens 30 Minuten in Wasser ziehen.

GieBen Sie das Wasser ab und tupfen Sie die Kartoffelstifte mit einem

Klchen- oder Papiertuch ab.

Geben Sie einen Essloffel Speisedl in eine Schiissel, geben Sie die

Kartoffelstifte hinzu, und wenden Sie diese, bis sie mit Ol bedeckt sind.

Nehmen Sie die Stifte mit den Fingern oder einer Schaumkelle aus der

Schissel, sodass tberschiissiges Ol in der Schiissel zurtickbleibt.

Hinweis

- Beim Einfullen der Kartoffelstifte in den Korb sollten Sie die Schissel nicht
neigen, weil dabei iberschiissiges Ol in den Korb gelangen kann.

Geben Sie die Stifte in den Korb.
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7 Garen Sie die Kartoffelstifte und rihren Sie sie wahrend des Garens 2 bis
3 Mal um.

Reinigen

Warnung

- Lassen Sie die Pfanne und die Innenseite des Gerats vollstandig
abkiihlen, bevor Sie mit dem Reinigungsvorgang beginnen.

- Die Pfanne verfigt liber eine Antihaftbeschichtung. Verwenden Sie
keine Kiichenutensilien aus Metall oder scheuernde Reinigungsmittel,
da dies die Antihaftbeschichtung beschadigen kann.

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch. Entfernen Sie nach jeder

Verwendung Ol und Fett aus der Pfanne.

1 Drlcken Sie den Ein-/Ausschalter, um das Gerat auszuschalten. Ziehen Sie
dann den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat abkuhlen.

Tipp
- Nehmen Sie die Pfanne heraus, damit der Airfryer schneller abkuhlt.

2 Nehmen Sie den Frittiereinsatz aus der Pfanne heraus.

3 Entsorgen Sie das ausgeschmolzene Fett oder Ol vom Boden der Pfanne.

4 Reinigen Sie die Pfanne und den Frittiereinsatz in der Spllmaschine. Sie
kénnen sie auch mit einem nicht kratzenden Schwamm in heiBem Spilwasser
reinigen (siehe ,Reinigungstabelle”).

Tipp

- Wenn an der Pfanne oder am Frittiereinsatz Lebensmittelreste festsitzen,
weichen Sie die Teile 10 bis 15 Minuten in heiBem Wasser mit Spulmittel
ein. Durch das Einweichen l6sen sich die Lebensmittelreste und lassen sich
leichter entfernen. Stellen Sie sicher, dass Sie ein Spulmittel verwenden,
das Ol und Fett auflésen kann. Wenn sich Fettriickstande an der Pfanne
oder dem Frittiereinsatz befinden, die sich nicht mit heiBem Wasser und
Spulmittel entfernen lassen, verwenden Sie einen Anti-Fett-FlUssigreiniger.

- Falls erforderlich konnen Lebensmittelreste, die am Heizelement
festhdngen, mit einer Birste mit weichen bis mittelharten Borsten entfernt
werden. Verwenden Sie keine Stahldrahtblrste oder harte Blrste, da
dadurch das Heizelement beschadigt werden kénnte.
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5 Um Kratzer zu vermeiden, wischen Sie die AuBenseite des Gerats vorsichtig
mit einem knitterfreien, sauberen und weichen Tuch ab. Beginnen Sie mit
einem leicht angefeuchteten Tuch, und wischen Sie bei Bedarf mit einem
trockenen Tuch nach.

6 Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsbirste, um etwaige
Lebensmittelrtickstdnde zu entfernen.

7 Reinigen Sie die Innenseite des Gerats mit heiBem Wasser und einem nicht
kratzenden Schwamm.

8 Wenn Sie Wasserrlckstande im Sichtfenster sehen, stellen Sie die Temperatur
auf 200 °C und den Timer auf 10 Minuten ein, um es zu trocknen.

Hinweis: Wenn die Wasserrlckstande nach 10 Minuten immer noch zu sehen
sind, erhohen Sie die Garzeit, bis das Wasser vollstandig getrocknet ist.

N

I\
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Aufbewahrung

1 Ziehen Sie den Netzstecker, und lassen Sie das Gerat abkihlen.
2 Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind, bevor Sie das Gerat
verstauen.
Hinweis
- Halten Sie den Airfryer beim Tragen immer horizontal, damit die Pfannen
nicht versehentlich herausfallen und beschadigt werden.
- Achten Sie immer darauf, dass die abnehmbaren Teile des Airfryer
befestigt sind, bevor Sie ihn tragen und/oder wegraumen.
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Fehlerbehebung

In diesem Kapitel sind die haufigsten Probleme aufgefiihrt, die beim Gebrauch
Ihres Gerats auftreten kénnen. Sollten Sie ein Problem mithilfe der
nachstehenden Informationen nicht beheben kénnen, besuchen Sie unsere
Website unter www.philips.com/support fir eine Liste mit haufig gestellten
Fragen, oder wenden Sie sich an das Service-Center in lhrem Land.

Problem

Mogliche Ursache

Losung

Die AuBenseite des Gerats wird
wahrend des Gebrauchs heif3.

Die Hitze im Inneren strahlt bis
nach auBen zum Gehéause.

Das ist normal. Alle Griffe und
Tasten, die Sie wahrend der
Verwendung betdtigen mussen,
kénnen gefahrlos angefasst
werden.

Die Pfanne und die Innenseite des
Gerats werden immer heil3, wenn
das Gerét eingeschaltet ist, um
sicherzustellen, dass die Speisen
gar werden. Diese Bereiche sind
immer zu heil3 zum Anfassen.

Wenn Sie das Gerét Uber eine
ldngere Zeit eingeschaltet lassen,
werden einige Bereiche zu heif3,
um gefahrlos angefasst zu
werden. Diese Bereiche sind auf
dem Gerat mit folgendem Symbol
markiert:

/N

Solange Sie die heiBen Bereiche
kennen und sie nicht beruhren,
kann das Gerat gefahrlos
verwendet werden.

Meine hausgemachten Pommes
frites gelingen nicht wie erwartet.

Sie haben die falsche
Kartoffelsorte verwendet.

Verwenden Sie fir ein optimales
Ergebnis frische, mehlig kochende
Kartoffeln. Wenn Sie die
Kartoffeln lagern mussen, lagern
Sie sie nicht in einer kalten
Umgebung wie z. B. einem
Kahlschrank. Wahlen Sie
Kartoffeln aus, auf deren
Verpackung steht, dass sie sich
zum Frittieren eignen.

Die Zutatenmenge in der Pfanne
ist zu groB.

Befolgen Sie die Anweisungen in
dieser Bedienungsanleitung, um
hausgemachte Pommes frites
zuzubereiten.




Problem

Mogliche Ursache
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Losung

Bestimmte Zutaten mussen nach
der Halfte der Garzeit geschuittelt
werden.

Befolgen Sie die Anweisungen in
dieser Bedienungsanleitung, um
hausgemachte Pommes frites
zuzubereiten.

Der Airfryer lasst sich nicht
einschalten.

Das Gerat ist nicht an das
Stromnetz angeschlossen.

Uberpriifen Sie, ob der Stecker
richtig in die Steckdose
eingesteckt wurde.

Es sind mehrere Gerate an der

gleichen Steckdose angeschlossen.

Der Airfryer verflgt Gber eine
hohe Wattleistung. Verwenden
Sie eine andere Steckdose, und
prifen Sie die Sicherungen.

In meinem Airfryer treten sich
abldésende Flecken auf.

Einige kleine Flecken kénnen in
der Pfanne des Airfryer auftreten,
wenn Sie beispielsweise die
Beschichtung unbeabsichtigt
berthrt oder zerkratzt haben (z. B.
beim Reinigen mit scheuernden
Reinigungswerkzeugen und/oder
beim Einsetzen des
Frittiereinsatzes).

Setzen Sie den Frittiereinsatz
ordnungsgemaf in die Pfanne ein,
um Beschadigungen zu
vermeiden. Wenn Sie den
Frittiereinsatz in einem schragen
Winkel einsetzen, kdnnen die
Seiten gegen die Pfanne schlagen
und die Beschichtung
beschddigen. Beachten Sie, dass
dies nicht schadlich ist, da alle
verwendeten Materialien
lebensmittelecht sind.

Es tritt weiBer Rauch aus dem
Gerat aus.

Sie bereiten fettige Zutaten zu.

GieBen Sie liberschissiges Ol oder
Fett aus der Pfanne, und setzen Sie
den Garvorgang fort.

Die Pfanne enthalt noch
Fettrlickstande vom vorherigen
Gebrauch.

WeiBer Rauch entsteht, wenn
Fettrlickstande in der Pfanne
erhitzt werden. Reinigen Sie die
Pfanne und den Frittiereinsatz
nach jeder Verwendung griindlich.

Die Panade haftet nicht
ausreichend an den
Lebensmitteln.

Lose Panadenstlicke konnen
weilBen Rauch verursachen.
Driicken Sie die Panade an den
Lebensmitteln fest, um
sicherzustellen, dass sie
ausreichend haftet.

Marinade, FlUssigkeiten oder
Fleischsaft gelangen in das
ausgetretene Fett.

Tupfen Sie die Lebensmittel
trocken, bevor Sie sie in die Pfanne
geben.
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Problem Mogliche Ursache

Losung

Auf dem Display des Airfryers wird  Eventuell wird der Airfryer an
"E1" angezeigt. einem zu kalten Ort gelagert.

Wenn das Gerat bei niedriger
Umgebungstemperatur gelagert
wurde, lassen Sie es mindestens
15 Minuten lang bei
Raumtemperatur aufwarmen,
bevor Sie es erneut anschlieBen.
Wenn das Problem weiterhin
besteht, rufen Sie die Philips
Service-Hotline an oder wenden
Sie sich an den Kundendienst in
lhrem Land.

Auf dem Display des Airfryers wird Beim Gerat tritt ein Fehler auf.

"E4", "E6", "E9", "E12" angezeigt_

Ziehen Sie den Netzstecker des
Gerats und stecken Sie ihn erneut
ein.

Wenn das Problem weiterhin
besteht, rufen Sie die Philips
Service-Hotline an oder wenden
Sie sich an den Kundendienst in
lhrem Land.
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Olulised ohutusjuhised

Enne seadme kasutamist lugege oluline teave hoolikalt labi ja hoidke see
edaspidiseks alles.

- Arge asetage seadet kuumale gaasipliidile, mis tahes elektripliidile,
elektrilistele klipsetusplaatidele ega kuuma ahju véi nende ldhedale (joonis1)

- Arge kunagi kastke seadet vette ega loputage seda voolava vee all.

- Elektril6ogi valtimiseks hoolitsege selle eest, et seadmesse ei satuks vett.

- Asetage klipsetatavad toiduained alati pannile, et need ei puutuks vastu
kuttekehasid.

- Arge blokeerige seadme kasutamise ajal 6hu sissevoolu- ega
valjavooluavasid.

- Arge téitke potti 8liga, kuna see vdib tekitada tuleohtliku olukorra.

- Arge kasutage seadet, kui selle pistik, toitekaabel véi seade ise on
kahjustatud.

- Arge kunagi puutuge seadme sisemust ajal, mil seade té6tab.

- Arge kunagi téitke panni tile suurima lubatud taseme.

- Veenduge, et kuumuti oleks vaba ja toit ei oleks selle kulge kinni kleepunud.

Hoiatus

- Ohtlike olukordade valtimiseks tuleb kahjustatud toitekaabel lasta uue vastu
vahetada Philipsil, tema hooldusesindusel v6i samavéaérse kvalifikatsiooniga
isikul.

- Uhendage seade vaid maandatud seinakontakti.

- Veenduge alati, et pistik oleks korralikult pistikupesaga thendatud.

- Seade ei ole moeldud valise taimeri voi eraldi kaugjuhtimissisteemi abil
kasutamiseks.
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Ettevaatust

Seadme pinnad voivad kasutamise kaigus kuumeneda.

Seda seadet voivad kasutada lapsed alates 8. eluaastast ning fldsiliste puuete
ja vaimuhairetega isikud voi isikud, kellel puuduvad kogemused ja teadmised,
kui neid valvatakse voi neile on antud juhendid seadme ohutu kasutamise
kohta ja nad maistavad sellega seotud ohte.

Lapsed ei tohi seadmega mangida. Lapsed tohivad seadet puhastada ja
hooldada ainult siis, kui nad on vanemad kui 8 aastat ja tdiskasvanu
jarelevalve all.

Hoidke seadet ja selle toitejuhet alla 8-aastastele lastele kattesaamatus kohas.
Arge asetage seadet vastu seina ega teisi seadmeid. Jatke seadme tagant,
mélemalt killjelt ja pealt véhemalt 10 cm vaba ruumi. Arge asetage midagi
seadme peale.

Kuuma 6huga klpsetamise ajal véljub 6hu véljavooluavadest kuuma auru.
Hoidke oma kaed ja ndgu aurust ja 6hu véljavooluavadest ohutust kauguses.
Pidage kuuma auru ja 6hku silmas ka poti seadmest eemaldamisel.

Arge kasutage seadmes kunagi kergeid koostisaineid ega kiipsetuspaberit.
Kartulite hoiustamine Temperatuur sdltub hoiustatavast kartulisordist ja see
peab olema Ule 6 °C, et vdhendada toidus akradlamiidi teket.

See seade on mdeldud kasutamiseks Umbritseva temperatuuri vahemikus
5-40°C.

Enne seadme Ghendamist vooluvdrku kontrollige, kas seadmele margitud
toitepinge vastab kohaliku elektrivérgu pingele.

Hoidke toitekaabel kuumadest pindadest eemal.

Arge asetage seadet kergesti siittivate materjalide, naiteks laudlina voi
kardina peale ega ldhedusse.

Arge kasutage seadet muuks kui selles juhendis kirjeldatud otstarbeks ja
kasutage ainult Philipsi originaaltarvikuid.

Arge jatke seadet jarelevalveta todle.

Klpsetuskambrisse paigutatud pann ja tarvikud ldhevad seadme kasutamise
ajal ning parast seda kuumaks, kasitsege neid alati hoolikalt.

Enne seadme esmakordset kasutuselevottu peske hoolikalt koik
toiduainetega kokkupuutuvad osad puhtaks. Lugege kasutusjuhendis olevaid
juhiseid.

Seade on moeldud Uksnes tavaparaseks kodukasutuseks. See pole moeldud
kasutamiseks kaupluste, kontorite, talumajapidamiste ega muude
tookeskkondade tootajate kookides. Samuti ei ole see mdeldud kasutamiseks
klientidele hotellides, motellides, 60majades ega teistes majutusasutustes.
Eemaldage toitejuhe seinakontaktist enne seadme kokkupanemist,
lahtivétmist, ladustamist voi puhastamist voi kui seade on jarelevalveta.
Paigaldage seade horisontaalsele, tasasele ja kindlale pinnale.

Seadme vadarkasutusel, kasutamisel professionaalsel voi poolprofessionaalsel
eesmargil voi kui seadet ei kasutata kasutusjuhendile vastavalt, kaotab
garantii kehtivuse, kusjuures Philips ei v&ta endale vastutust pohjustatud
kahjustuste eest.

Viige seade uurimiseks voi parandamiseks alati Philipsi volitatud
hoolduskeskusesse. Arge parandage seadet ise, vastasel juhul muutub
garantii kehtetuks.
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- Votke seade alati parast kasutamist vooluvorgust valja.

- Enne kéasitsemist ja puhastamist laske seadmel umbes pool tundijahtuda.

- Kupsetage toiduained seadmes kuldkollaseks, mitte mustaks ega pruuniks.

- Eemaldage kérbenud osad. Arge praadige varskeid kartuleid temperatuuril
Ule 180 °C (et véhendada akriulamiidi teket).

- Olge kiipsetusnou tlemise osa puhastamisel ettevaatlik: Kittekeha,
metallosade dared ja pritsmekaitse.

- Alati kontrollige, kas toit on taielikult kiipsenud.

- Olge kiipsetatud toidu valjavalamisel ettevaatlik ja olge ettevaatlik, et
tarvikud valja ei kukuks.

Elektromagnetvaljad (EMV)

See seade vastab elektromagnetvaljadega kokkupuute suhtes kohaldatavatele
standarditele ja eeskirjadele.

Umbertootlus

- Seesumbol tdhendab, et elektrilisi tooteid ei tohi visata tavaliste
olmejaatmete hulka.
- Jargige elektriliste toodete lahuskogumise kohalikke eeskirju.

Garantii ja tootetugi

Versuni annab parast ostmist sellele tootele kaheaastase garantii. See garantii ei
kehti, kui defekt tuleneb ebadigest kasutamisest voi puudulikust hooldusest.
Meie garantii ei mdjuta teie seadusest tulenevaid tarbijadigusi. Lisateabe
saamiseks voi garantii kasutamiseks kiilastage meie veebisaiti
www.home.id/warranty.

Tutvustus

Onnitleme ostu puhul ja tervitame Philipsi poolt!

Kogu toe eeliste kasutamiseks registreerige oma toode veebilehel
www.home.id.
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Uldine kirjeldus

-—

1 Juhtpaneel

Temperatuuri nupp
Toitenupp

Soojas hoidmise nupp
Valgustuse nupp
Eelseadistatud menudd
Vahendamisnupp
Kaivitus-/pausinupp

o o N T w

Enne esimest kasutamist

1 Eemaldage koik pakkematerjalid.

0O ~NOoOUT A~ WN

h  Suurendamisnupp
i Ajanupp
Frittimistarvik
MAX-tahis

Pott

Labipaistev aken
Toitekaabel
JuhtmeUlmbris

Ohu véljalaskeavad
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2 Eemaldage seadmelt koik kleebised ja sildid (kui neid on).
3 Puhastage seade enne selle esmakordset kasutamist (vt peattkki

.puhastamine”).

Ettevalmistused enne esmakordset kasutust

Seadme kasutamine

Toidutabel

Paigutage seade stabiilsele, horisontaalsele, tasasele ja kuumakindlale alusele.

Markus

- Arge asetage midagi seadme peale véi kiilgedele. See v&ib 8huvoolu

takistada ja frittimistulemust méjutada.

- Arge asetage tédtavat seadet esemete lahedusse, mida vaib aur kahjustada
(nt seinad ja riiulid).

Jargnev tabel aitab teil valida klpsetatavate toiduainete jaoks sobivad

pbhiseaded.

Markus

Pidage meeles, et need seaded on Uksnes soovituslikud. Kuna toiduainete
paritolu, suurus, kuju ja tootemark voivad erineda, ei saa me tagada, et need
seaded on ka just teie toiduainete jaoks parimad.

- Suurte toidukoguste valmistamisel (nt friikartulid, krevetid, kanakoivad,
kidlmutatud suupisted) raputage, keerake vdi segage korvis olevat toitu kaks
voi kolm korda, et saavutada Uhtlast tulemust.

Koostisained Min-max Aeg Temper- Markus
kogus (min) atuur
Ohukesed kilmutatud 200-800g 13-31 180 °C
friikartulid
(7x7 mm/0,3x0,3 tolli)
Kodus valmistatud 200-800¢g 21-41 180 °C
friikartulid (10x10
mm/0,4x0,4 tolli paksud)
Kilmutatud kanapihvid 200-800 g 10-22 200 °C
Kilmutatud kevadrullid 200-800 g 10-22 200 °C
Hamburger (umbes 150 1-4 takki 15-25 150 °C
g/5 0z)
Pikkpoiss 800-1000¢g 45-55 150 °C - Kasutage kUpsetustarvikut
Lihatuikid ilma kondita 1-4 tukki 16-20 200 °C - Raputage, keerake voi segage

(umbes 190 g/7 0z)

vahepeal
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Koostisained Min-max Aeg Temper- Markus
kogus (min) atuur
Kanakoivad (umbes 125 2-8 tukki 18-21 180 °C - Raputage, keerake voi segage
g/4,5 0z) vahepeal
Kanarind (umbes 160 g/6  1-6 tukki 18-21 180 °C
0z)
Terve kana (1,2 kg) 1 tUkki 60-70 180 °C
Terve kala (umbes 1-2 tukki 16-20 200 °C
300-400g/ 11-14 02)
Kalafilee (umbes 200 g/ 1-5 tukki 15-20 200 °C
7 0z)
Koéogiviljade segu 200-800¢g 13-20 180 °C - Kipsetusaja maaramisel jargige
(jamedalt hakitud) oma maitse-eelistust
- Raputage, keerake voi segage
vahepeal
Muffinid (ligikaudu 1-12 takki 14-22 160 °C
509/1,802)
Kook 800-1000¢g 60-70 160 °C - Kasutage kupsetustarvikut
Eelnevalt kiipsetatud 1-7 tukki 6-10 200 °C
leib/saiakesed (umbes
60g/202z)
Kodune leib 800-1000 g 50-60 160 °C - Kasutage kipsetustarvikut.

- Sai peaks olema voimalikult
lame, et see ei puutuks
kerkimisel kuttekehaga kokku.

Hommikusook 4 muna, 2 rOstsaia 12 160 °C - Keetke mune esmalt 7 minutit,
seejarel lisage rostsaiad.
Ohkfrittimine
Ettevaatust

- See Airfryer t66tab kuuma 6hu abil. Arge tiitke potti 6li, praadimisrasva
ega mis tahes muu vedelikuga.

- Arge puudutage kuumi pindu. Hoidke potti kiepidemest. Kasutage
kuuma poti kasitlemiseks pajakindaid.

- Seade on moeldud kasutamiseks vaid kodumajapidamises.

- Esmakordsel kasutamisel voib seade pisut suitseda. See on normaalne.

- Seadet ei ole vaja eelsoojendada.
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1 Eemaldage pann seadmest, tbmmates seda kaepidemest.

2 Asetage frittimistarvik pannile.

3 Asetage toiduained pannile.
Markus
- Airfryeri abil saate valmistada paljusid erinevaid toite. Sobivaid

toidukoguseid ja ligikaudseid valmistamisaegasid kontrollige "Toitude
tabelist".

- Arge kunagi lletage toitude tabelis ndidatud kogust ega téitke korvi lle
MAX-tédhise, kuna vastasel juhul ei pruugi te saavutada soovitud
[6pptulemust.

4 Pange pott tagasi Airfryerisse.
Ettevaatust
- Arge kunagi kasutage panni ilma frittimistarvikuta.

- Arge katsuge panni kasutamise ajal ning méne aja jooksul parast
kasutamist, sest see laheb vaga tuliseks.

5 Sisestage pistik seinakontakti.




92 Eesti

NHILIPS

o

PHILIPS

© w| a5,
2\
PHILIPS
e '
© =

. @

e

6 Seadme sisselllitamiseks vajutage sisse-valjalUlitamise nuppu.

7 Vajutage temperatuurinuppu.

8 Temperatuuri valimiseks vajutage suurendamise voi vahendamise nuppu.

9 Vajutage ajanuppu.

10 Aja valimiseks vajutage suurendamise voi véhendamise nuppu.
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11 (Valikuline) Soojanahoidmise funktsiooni aktiveerimiseks vajutage veel kord
soojanahoidmise nuppu.

PHILIPS .

. e Markus
. @ . - Kuisoojanahoidmise funktsioon on aktiveeritud, hoiab fritiir 30 minuti
‘\9’@ ~ Y jooksul parast fritttrimise I6petamist sooja temperatuuri.

12 KUpsetamisprotsessi alustamiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.
Markus ) y

. “@ - KUpsetamise ajal kuvatakse temperatuuri ja aega kordamooda.
. _ - Viimase minuti jooksul loeb seade jarelejaanud sekundeid.
©) w i ~ Lo o . p o
) @ - Kui te eivali 30 minuti jooksul soovitud kiipsetusaega, lilitub seade ohutuse

tagamiseks automaatselt valja.

- Méningaid toiduaineid on vaja poole valmistusaja méddudes raputada voi
pdorata (vt toitude tabelit). Toideainete raputamiseks tdmmake pott vélja ja
raputage seda ohutuse mottes kuumakindla aluse kohal. Seejarel libistage
pott tagasi seadmesse.

- Klpsetamise pausile panemiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.
Klpsetusprotsessi jatkamiseks vajutage uuesti sama nuppu.

- Kuitémbate pannivalja, Idheb seade automaatselt pausile. Kui asetate panni
tagasi seadmesse, ldheb kipsetusprotsess edasi.

13 Kui kuulete taimerihelinat, siis téhendab see seda, et kliipsetusaeg on labi
saanud.

14 Tdmmake pann valja ja kontrollige, kas toit on valmis.

Ettevaatust

- Airfryeri pott on parast kiipsetusprotsessi kuum. Panni seadme
kiiljest eemaldamisel asetage see alati kuumusekindlale to6pinnale
(nt trivet jne).

Markus

- Kuitoiduained pole veel kiipsed, libistage pott tagasi Airfryerisse ja lisage
paar lisaminutit.
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15 Tuhjendage sisu kaussi voi taldrikule.
Ettevaatust

- Parast kiipsetusprotsessi Idppemist on pann, seadme kest ja
toiduained kuumad. Olenevalt Airfryeris td6deldavatest
toiduainetest voib potist eralduda ka auru.

Markus

- Suurte voi kergesti murenevate toiduainete korvist eemaldamiseks
kasutage kddgitange.

- Toiduainetest valjuv liigne 6li voi rasv koguneb poti pohja.

- Olenevalt toiduvalmistamise koostisosade tllbist voite parast iga partiid
vOi enne raputamist pannilt hoolikalt dra valada liigse 6li voi sulatatud
rasva. Asetage pann kuumakindlale pinnale. Kui soovite liigse 0li voi rasva
valja kallata, pange katte pajakindad. Pange pann tagasi seadmesse.

- Kui ks ports toiduaineid sai valmis, on Airfryer kohe valmis jargmise
portsu valmistamiseks.

Eelsattega toiduvalmistamine

1 Jargige peatiki ,Ohkfrittimine” samme 1-6.

2 Vajutage soovitud eelseadistuse nuppu.

3 KuUpsetusprotsessi alustamiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.

Markus

- Kui soovite toiduvalmistamise ajal muuta eelseadistust, vajutage pikalt sisse-
/valjalulitusnuppu, et klipsetusprotsess peatada. Seade on siis ootereziimis.
Seadme sisselllitamiseks ja vajaliku eelseadistuse valimiseks vajutage uuesti
sisse-/valjaltlitusnuppu.

Eelseadistused = Max kogus Temperatuur Kipsetusaeg

s3>0 Kulmutatud Maht 800 g 180°C 31 min
friikartulid

g Kodused friikartulid Maht 800 g 180 °C 41 min

@ Lihaviilud 4 tukki 200 °C 20 min

j Kanakoivad 8 tlikki 180 °C 21 min

<= Terve kala 2 tiikki 200 °C 20 min

@ Kook 1 tikki 140 °C 60-70 min

"' Hommikusook 4 muna, 2 rostsaia 160 °C 12 min

< ) Koogiviljad Maht 800 180 °C 20 min
Wﬂ givil) 9
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Raputuse meeldetuletus

Raputuse meeldetuletus on mdeldud toitudele nagu friikartulid, kananagitsad
voi vdikesed palad, mis vajavad klipsetamise ajal segamist. See annab
klpsetustsukli keskel marku, et panni tuleb raputada, koostisosi 1 kuni 2 korda
segada voi keerata, mis tagab Uhtlase kuumenemise ja krobeda tulemuse.
Raputuse meeldetuletus on vaikimisi lubatud. Selle sisse- v6i valjaltlitamiseks
jargige neid samme.
Markus.
- Raputuse meeldetuletus ei tee haalt ega kuva ekraanil teateid isegi siis, kui
see on sisse lUlitatud, jargmistel tingimustel.
- KUpsetusaeg on vaga lihike (st védhem kui 8 minutit).
- Teatud reziimid, naiteks kasitsireziim voi koogireziim, ei toeta raputamise
meeldetuletuse funktsiooni.
- Raputuse meeldetuletuse funktsioon on saadaval olenevalt seadme puUsivara
versioonist.
1 Valige eelseadistatud programm (nt kiilmutatud kartulipdhised suupisted).

2 Vajutage 2 sekundijooksul eelseadistuse ikoonile.

- Raputuse meeldetuletus on keelatud.




3 Vajutage taas 2 sekundi jooksul samale eelseadistuse ikoonile.

- Raputuse meeldetuletus on taas lubatud.

Koduste friikartulite valmistamine

Airfryeris suureparaste koduste friikartulite valmistamiseks toimige jargmiselt.
- Valige friikartulite valmistamiseks sobiv kartulisort, nt varsked ja (kergelt)
jahused kartulid.
- Parima tulemuse saamiseks tasub frittida kuni 500-grammiseid (18-untsiseid)
portsjoneid. Suuremad friikartulid on tavaliselt véhem krébedad kui vaiksed.
1Koorige kartulid ja |digake need ribadeks (8 x 8 mm / 0,3 tolli).
Pange kartuliribad vahemalt 30 minutiks vette seisma.
Tuhjendage nou ja kuivatage kartuliviile koogiratiku voi paberist kateratiga.
Valage kaussi 1 sl toidudli, kallake peale kartuliviilud ja segage, kuni kartulid
on 6liga koos.
5 Votke kartuliviilud sérmede v6i sobiva kddgiriista abil kausist valja, nii et
Uleliigne 6li kausi pohja jaaks.
Markus
- Arge kallutage kaussi, et kéik kartuliviilud korraga korvi valada, vastasel
juhul satub Uleliigne 6li korvi.
6 Asetage kartuliviilud korvi.
7 Praadige kartuliviile ja segage praadimise ajal 2-3 korda.

A WN =

Puhastamine

Hoiatus

- Enne puhastamise alustamist laske pannil ja seadme sisemusel taielikult
maha jahtuda.

- Pannil on mittenakkuv kate. Arge kasutage metallist kdogiriistu ega
abrasiivseid puhastusvahendeid, kuna need voivad kiilgevétmatu
kattega pindu kahjustada.
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Puhastage seadet alati parast kasutamist. Eemaldage parast iga kasutuskorda

poti pdhjas olev dli ja rasv.

1 Lulitage seade sisse-/valjalUlitusnupust valja, eemaldage pistik pistikupesast
ja laske seadmel jahtuda.

Napunaide

- Selleks, et kuumadhufrittr kiiremini maha jahtuks, eemaldage seadmest
pann.

2 Eemaldage frittimistarvik pannilt.

3 Kallake liigne 6li voi kogutud rasv potist valja.

4 Peske pann ja frittimistarvik ndudepesumasinas puhtaks. Véite neid pesta ka
kuuma vee, ndudepesuvahendi ja mitteabrasiivse kdsnaga (vt ,puhastamise
tabelit”).

Napunaide

- Kui panni véi frittimistarviku kilge on kinni jddnud toidujaake, vdite neid
leotada 10-15 minutit kuumas vees ja ndudepesuvahendis. Leotamine
muudab toidujaagid pehmeks ja holpsasti eemaldatavaks. Kasutage
ndéudepesuvahendit, mis lahustab &li ja rasva. Kui pannil voi
frittimistarvikul on rasvaplekke, mida ei 6nnestu kuuma vee ja
noudepesuvahendiga eemaldada kasutage vedelat rasvaeemaldit.

- Vajaduse korral saab kuttekeha kilge jaédnud toidujadgid eemaldada
pehmete kuni keskmiste harjastega harjaga. Arge kasutage terasest voi
kdvade harjastega harja, kuna see voib kitteelementi kahjustada.

5 Kriimustuste valtimiseks puhkige seadme vélispinda 6rnalt kortsutamata,
puhta ja pehme lapiga. Alustage kergelt niisutatud lapiga ja vajadusel jatkake
kuiva lapiga.

6 Puhastage kuttekeha puhastusharjaga, et eemaldada kéik toidujaagid.
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7 Puhastage seadme sisemust kuuma vee ja mitteabrasiivse nuustikuga.
8 Kuindete veejaake labipaistvas aknakeses, seadistage kuivatamiseks
temperatuur 200°C (400°F) ja taimer 10 minutile.

Markus. Kui parast 10 minutit on veejaagid alles, pikendage kipsetusaega, kuni
vesi on taielikult kuivanud.

p

I\

v
4

< Sl

Hoiustamine

1 Eemaldage seade elektrivorgust ja laske sel jahtuda.
2 Enne hoiustamist veenduge, et kdik detailid oleksid puhtad ja kuivad.
Markus
- Airfryeri kandmisel hoidke seda alati horisontaalselt, et véltida pannide
juhuslikku véljakukkumist, mis voib neid kahjustada.
- Veenduge, et Airfryeri eemaldatavad osad oleksid enne seadme
transportimist ja/voi hoiustamist kinnitatud.

Veaotsing
See peatiikk annab Ulevaate Uldistest probleemidest, mis voivad selle seadmega
seoses tekkida. Kui te ei suuda alljargneva teabe abil ise probleemi lahendada,
kllastage veebilehte www.philips.com/support, kus on loetelu korduma
kippuvatest kisimustest, voi votke Ghendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.

Probleem Voimalik pohjus Lahendus

Seadme vélispind 1dheb Sisemine kuumus kiirgub See on normaalne. Kaik

kasutamise ajal kuumaks. valispindadele. kdepidemed ja nupud, mida tuleb

kasutamise ajal puudutada, peaks
plsima puudutamiseks piisavalt
jahedad.

Pann ja seadme sisemus muutuvad
seadme sisselulitamisel alati
kuumaks, et tagada toidu korralik
kiipsemine. Need detailid on alati
puudutamiseks liiga kuumad.




Probleem

Vo6imalik pohjus
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Lahendus

Kui seade on pikemat aega
sisselUlitatud, voivad veel moned
osad liiga kuumaks muutuda.
Need detailid on margitud
jargmise ikooniga:

YN

Seade on kasutamiseks taiesti
ohutu, kui olete teadlik kuumadest
detailidest ja valdite nende
puudutamist.

Minu kodused friikartulid ei tulnud
digesti vélja.

Te ei kasutanud diget kartulisorti.

Parimate tulemuste saavutamiseks
kasutage varskeid ja jahuseid
kartuleid. Arge sailitage kartuleid
kdlmas kohas, nt kilmikus. Valige
kartulid, mille pakendile on
margitud, et need sobivad
praadimiseks.

Pannil oleva toidu kogus on liiga
suur.

Koduste friikartulite
valmistamiseks jargige selles
kasutusjuhendis vélja toodud
juhiseid.

Teatud toiduaineid on vaja
kipsemise ajal raputada.

Koduste friikartulite
valmistamiseks jargige selles
kasutusjuhendis vélja toodud
juhiseid.

Airfryer ei lulitu sisse.

Seadme toitekaabel ei ole
vooluvorku thendatud.

Kontrollige, kas pistik on
korralikult seinakontakti
sisestatud.

Uhte seinakontakti on Gihendatud
mitu seadet.

Airfryeril on suur nimivéimsus.
Proovige mdénda teist
seinakontakti ja kontrollige
kaitsmeid.

Naen Airfryeris kooruvaid laike.

Airfryeri pannile véivad tekkida
mdned vaiksed laigud, mis on
tingitud pinnakatte
puudutamisest voi kriimustamisest
(nt teravate puhastusvahenditega
puhastamisel ja/v6i korvi
sisestamisel).

Kahjustuste valtimiseks tuleb
frittimistarvik korralikult pannile
langetada. Kui sisestate
frittimistarviku nurga all, vdib see
tabada panni seinu ja tekitada
pinnakatte sisse takkeid. Kui see
peaks juhtuma, pole see kahjulik,
kuna koik kasutatud materjalid on
allaneelamisel ohutud.

Seadmest valjub valget suitsu.

Kasutate rasvaseid toiduaineid.

Kallake liigne 6li voi rasv
ettevaatlikult potist valja ja jatkate
kUipsetamist.
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Probleem

Vo6imalik pohjus

Lahendus

Potti on jadnud varasemast
kasutamisest rasvajaake.

Potis olevad rasvajaagid tekitavad
valget suitsu. Puhastage pann ja
frittimistarvik pohjalikult parast iga
kasutamist.

Paneering voi kate ei jadnud
korralikult toidu kilge.

Vaikesed paneeringuosakesed
voivad tekitada valget suitsu.
Vajutage paneering voi kate
korralikult toidu kulge, et see lahti
ei tuleks.

Marinaad, vedelik voi lihamahlad
pritsivad kogunenud rasva seest
vélja.

Patsutage toit enne pannile
panekut kuivaks.

Airfryeri ekraanil kuvatakse ,E1".

Airfryerit voidi hoiustada liiga
ktlmas kohas.

Kui seadet hoiustati madala
temperatuuriga keskkonnas, laske
sellel enne sisselllitamist vahemalt
15 minutit toatemperatuurini
soojeneda.

Probleemi pusimisel helistage
Philipsi klienditeenindusele voi
votke Ghendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.

Airfryeri ekraanil kuvatakse ,E4",
4E6", ,E9" ,E12".

Seadmel tekib térge.

Uhendage seade lahti ja
Uhendage uuesti.

Probleemi pusimisel helistage
Philipsi klienditeenindusele voi
votke Ghendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.
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Instrucciones de seguridad importantes

Peligro
a

Advertencia

Antes de usar el aparato, lea atentamente esta informacién importante y
consérvela por si necesitara consultarla en el futuro.

No coloque el aparato sobre o cerca de una estufa de gas caliente ni estufas o
cocinas eléctricas, ni en un horno caliente (fig. 1).

No sumerja nunca el aparato en agua ni lo enjuague bajo el grifo.

No deje que entre agua ni ningun otro liquido en el aparato para evitar
descargas eléctricas.

Coloque siempre los ingredientes que va a freir en el recipiente para evitar
gue entren en contacto con las resistencias.

No cubra las aberturas de entrada y salida de aire mientras se usa el aparato.
No llene el recipiente con aceite, ya que esto puede causar un riesgo de
incendio.

No utilice el aparato si la clavija, el cable de alimentacién o el propio aparato
estan danados.

Nunca toque el interior del aparato mientras esté en funcionamiento.

No exceda nunca el nivel maximo indicado en el recipiente.

Asegurese siempre de que la resistencia esté libre y de que no haya alimentos
atascados.

Si el cable de alimentacién presenta algun dafo, debera sustituirlo Philips,
personal del servicio técnico o personas con una cualificacion similar para
evitar que se produzcan situaciones de peligro.

Conecte el aparato Unicamente a un enchufe de pared con toma de tierra,
protegido por un diferencial.
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Precaucion

Asegurese siempre de que el enchufe esté insertado correctamente en la
toma de corriente.

Este aparato no esta disefiado para funcionar a través de un temporizador
externo o con un sistema de control remoto adicional.

Las superficies accesibles pueden calentarse durante el uso.

Este aparato puede ser usado por nifos a partir de 8 afnos y por personas con
su capacidad fisica, psiquica o sensorial reducida y por quienes no tengan los
conocimientos y la experiencia necesarios, si han sido supervisados o
instruidos acerca del uso del aparato de forma segura y siempre que sepan
los riesgos que conlleva su uso.

No permita que los nifos jueguen con el aparato. Los nifos no deben llevar a
cabo la limpieza ni el mantenimiento a menos que tengan mas de 8 afios y
sean supervisados.

Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de los ninos menores de

8 anos.

No coloque el aparato contra una pared ni contra otros aparatos. Deje al
menos 10 cm de espacio libre por detras, a ambos lados y por encima del
aparato. No coloque nada sobre el aparato.

Mientras el aparato frie con aire caliente, sale vapor caliente por las aberturas
de salida de aire. Mantenga la cara y las manos a una distancia segura del
vapory de las aberturas de salida de aire. Tenga también cuidado con el
vapor caliente y el aire al retirar el recipiente del aparato.

No utilice nunca ingredientes ligeros ni papel para hornear en el aparato.
Almacenamiento de las patatas: la temperatura debe ser acorde a la variedad
de patata almacenada y superior a 6 °C para minimizar el riesgo de
exposicion a la acrilamida en los alimentos preparados.

Este aparato se ha disefado para su uso a temperaturas ambientales entre
5°Cy40°C.

Antes de enchufar el aparato, compruebe si el voltaje indicado en el mismo se
corresponde con el voltaje de la red local.

Mantenga el cable de alimentacion alejado de superficies calientes.

No coloque el aparato sobre materiales inflamables ni cerca de ellos (p. ej.
manteles o cortinas).

No utilice este aparato para otros fines distintos a los descritos en este
manual y utilice inicamente accesorios originales de Philips.

No deje nunca el aparato en funcionamiento sin vigilancia.

El recipiente y los accesorios dentro de la cdmara de coccion se calientan
durante y después de utilizar el aparato. Manipulelos siempre con cuidado.
Antes de usar el aparato por primera vez, limpie bien las piezas que vayan a
entrar en contacto con los alimentos. Consulte las instrucciones en el manual.

Este aparato se ha disefado solo para uso doméstico en interiores normal. No
esta diseflado para un uso en entornos como zonas de cocina en tiendas,
oficinas, granjas y otros entornos laborales. Tampoco lo deben usar clientes
de hoteles, hostales, moteles y entornos residenciales de otro tipo.
Desenchufe siempre el aparato de la fuente de alimentacion si lo va a dejar
desatendido y antes de montarlo, desmontarlo, guardarlo o limpiarlo.
Coloque el aparato sobre una superficie horizontal, plana y estable.
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- Sise utiliza el aparato de forma incorrecta, con fines profesionales o
semiprofesionales, o de un modo que no esté de acuerdo con las
instrucciones de uso, la garantia quedara anulada y Philips no aceptara
responsabilidades por ningun dafo.

- Lleve siempre el aparato a un centro de servicio autorizado por Philips para su
comprobacion y reparacion. No intente reparar el aparato por su cuenta; si lo
hiciera, la garantia dejaria de ser valida.

- Desenchufe siempre el aparato después de usarlo.

- Antes de limpiar o manipular el aparato, deje que se enfrie durante unos
30 minutos.

- Asegurese de que los ingredientes preparados en este aparato tienen un
color dorado o amarillo en lugar de un color oscuro o marrén.

- Elimine los restos quemados. No fria patatas a una temperatura superior a
180 °C (para reducir al maximo la produccién de acrilamida).

- Tenga cuidado al limpiar el drea superior de la cdmara de coccién, ya que la
resistencia, el borde de las piezas metalicas y el protector salpicaduras estaran
calientes.

- Asegurese siempre de que los alimentos estén completamente cocinados en
la Airfryer.

- Tenga cuidado al verter los alimentos cocinados y procure que no se caigan
los accesorios.

Campos electromagnéticos (CEM)

Este aparato cumple los estandares y normativas aplicables sobre exposicion a
campos electromagnéticos.

Reciclaje

- This symbol means that electrical products shall not be disposed of with
normal household waste.

- Siga la normativa de su pais con respecto a la recogida de productos
eléctricos.

Garantia y asistencia

Versuni ofrece una garantia de dos afios después de la compra para este
producto. Esta garantia no es vélida si un defecto se debe a un uso incorrecto o a
un mantenimiento deficiente. Nuestra garantia no afecta sus derechos bajo la
ley como consumidor. Para obtener mas informacion o para invocar la garantia,
visite nuestro sitio web www.home.id/warranty.
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Introduccion

Le damos la enhorabuena por su adquisicion y la bienvenida a Philips.

Para poder beneficiarse por completo de la asistencia que ofrecemos, registre el
producto en www.home.id.

Descripcion general

1 Panel de control e Mendu de ajustes
a Boton de temperatura predeterminados
b Botdn de encendido f Botdn de disminucion de
¢ Boton de conservacion del intensidad
calor g Botdn de inicio/pausa

d Boton de luz
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Recipiente

Ventana transparente
Cable de alimentacion
Recogecable

Salidas de aire

h Botdn de aumento de
intensidad
i Botdn de tiempo

2 Accesorio para freir
3 Indicacion MAX

0 ~NOYUT B

Antes del primer uso

1 Retire todos los materiales de embalaje.

2 Elimine cualquier pegatina o etiqueta (si las hubiera) del aparato.

3 Limpie a fondo el aparato antes de usarlo por primera vez (consulte el
capitulo "Limpieza").

Preparativos antes del primer uso

Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal, plana y resistente al

calor.

Note

- No ponga nada encima ni en los laterales del aparato. Esto podria interrumpir
el flujo de aire y afectar al resultado de los alimentos fritos.

- No coloque el aparato en funcionamiento debajo o cerca de objetos a los que
pudiera perjudicarles el vapor, como paredes o armarios.

Uso del aparato

Tabla de alimentos

La siguiente tabla le ayudara a seleccionar los ajustes basicos para los tipos de

alimentos que desee preparar.

Nota

- Tenga en cuenta que estos ajustes son indicaciones. Debido a que los
ingredientes varian segun su origen, tamafo, forma o marca, no podemos
garantizar el mejor ajuste para sus ingredientes.

- Al preparar grandes cantidades de alimentos (como patatas fritas, gambas,
muslos de pollo o aperitivos congelados), sacuda, gire o remueva los
ingredientes en el recipiente 2 o 3 veces para obtener un resultado uniforme.

Ingredientes Cantidad Tiempo Tempe- Nota
minima- (min) ratura
maxima
Patatas fritas de corte fino 200-800 g/ 13-31 180 °C
congeladas
(7x7 mm/0,3x0,3")
Patatas fritas caseras 200-800 g/ 21-41 180 °C

(10x 10 mm/0,4 x 0,4" de
grosor)
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Ingredientes Cantidad Tiempo Tempe- Nota

minima- (min) ratura

maxima
Taquitos de pollo 200-800 g 10-22 200 °C
congelados
Rodillos de primavera 200-800 g/ 10-22 200 °C
congelados
Hamburguesa (de unos 1-4 unidades 15-25 150 °C
150 g/5 0z)
Budin de carne 800-1000 g 45-55 150 °C - Utilice el accesorio de horneado
Chuletas de carne sin 1-4 unidades 16-20 200 °C - Adgite, gire o remueva a mitad
hueso (de unos del tiempo de preparacion
190 g/7 0z)
Muslos de pollo (de unos  2-8 unidades 18-21 180 °C - Agite, gire o remueva a mitad
125 9/4,5 0z2) del tiempo de preparacion
Pechuga de pollo (de 1-6 unidades 18-21 180 °C
unos 160 g/6 0z)
Pollo entero (1,2 kg) 1 pieza 60-70 180 °C
Pescado entero (de unos  1-2 unidades 16-20 200 °C
300-400 g/11-14 0z2)
Filete de pescado (de 1-5 unidades 15-20 200 °C
unos 200 g/7 oz)
Verduras variadas 200-800 g/ 13-20 180 °C - Ajuste el tiempo de coccidén a su
(cortadas en trozos gusto
grandes) - Adgite, gire o remueva a mitad

del tiempo de preparacion
Magdalenas (de unos 1-12 unidades 14-22 160 °C
509/1,8 02)
Bizcocho/tarta 800-1000¢g 60-70 160 °C - Utilice el accesorio de horneado
Pan/bollitos precocinados 1-7 unidades 6-10 200 °C
(de unos 60 g/2 o0z)
Pan casero 800-1000¢g 50-60 160 °C - Utilice el accesorio de
horneado.

- Laformadela masa debe serlo
mas plana posible para evitar
que el pan toque la resistencia
cuando suba.

Desayuno 4 huevos, 12 160 °C - Cocine los huevos primero
2 tostadas durante 7 minutosy, a

continuacion, anada las
tostadas.
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Precaucion

Esta Airfryer funciona con aire caliente. No llene el recipiente con aceite,
grasa para freir ni con cualquier otro liquido.

No toque las superficies calientes. Use el asa para sostener el recipiente.
Manipule el recipiente con guantes para horno cuando esté caliente.
Este aparato es solo para uso doméstico.

Es posible que este aparato emita un poco de humo cuando lo utilice por
primera vez. Esto es normal.

No es necesario precalentar el aparato.

Retire el recipiente del aparato tirando del asa.

2 Coloque el accesorio para freir en el recipiente.

3 Ponga los ingredientes en el recipiente.

Note

- La Airfryer puede preparar una gran variedad de ingredientes. Consulte la
seccién "Tabla de alimentos" para conocer las cantidades adecuadas y los
tiempos de coccidn aproximados.

- No exceda la cantidad indicada en la seccion "Tabla de alimentos" ni llene
el recipiente por encima de la indicacién "MAX", ya que esto podria
afectar a la calidad del resultado.

4 Vuelva aintroducir el recipiente en la Airfryer.

Precaucion

- Nunca utilice el recipiente si no esta el accesorio para freir en su
interior.

- No toque el recipiente mientras el aparato esté en funcionamiento y
durante un tiempo después del uso, ya que se calienta mucho.
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5 Enchufe el aparato a la toma de corriente.

6 Pulse el botdn de encendido para encender el aparato.

7 Pulse el botdn de temperatura.

8 Pulse el botdn de aumento o disminucion para seleccionar la temperatura.

9 Pulse el botdn de tiempo.



Espafiol 109

10 Pulse el botén de aumento o disminucién para seleccionar el tiempo.

PHILIPS

11 (Opcional) Pulse el botén de conservaciéon del calor para activar la funcion.
Note

- Unavez activada la funcién de conservacién del calor, su airfryer mantendra
una temperatura caliente durante 30 minutes tras completar la coccion.

PHILIPS

12 Pulse el botdn de inicio/pausa para iniciar el proceso de cocinado.

PHILIP” Note . g :
= - Durante la coccidn, la temperatura y el tiempo se muestran de forma
7 alternada.
) [Tl
(©) w tExHH ~ . e . L. -
f% - La cuenta atras del Ultimo minuto de coccidn se realiza en segundos.
N v

- Sino ajusta el tiempo de coccidn necesario antes de 30 minutos, el aparato se
apagara automaticamente por motivos de seguridad.

- Esnecesario sacudir o dar la vuelta a algunos ingredientes a mitad del tiempo
de coccién (consulte la seccion "Tabla de alimentos"). Para sacudir los
ingredientes, saque el recipiente y sacidalo sobre una superficie resistente al
calor por motivos de seguridad. A continuacion, vuelva a colocar el recipiente
en el aparato.

- Para pausar el proceso de coccion, pulse el botén de inicio o pausa. Para
reanudar el proceso de coccidn, vuelva a pulsar el mismo botén.

- El dispositivo cambia al modo de pausa automdaticamente cuando se extrae el
recipiente. El proceso de coccion continta cuando se vuelve a colocar el
recipiente en el aparato.

13 Cuando escuche el timbre del temporizador, habra terminado el tiempo de
cocciodn establecido.
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14 Retire el recipiente y compruebe si los ingredientes estan listos.

Precaucion

- Elrecipiente de la Airfryer estara caliente tras el proceso de coccion.
Coldéquelo siempre sobre una superficie resistente al calor (por
ejemplo, un salvamanteles, etc.) al retirar el recipiente del aparato.

Note

- Silosingredientes no estan listos auin, solo tiene que volver a introducir el
recipiente en la Airfryer y afadir unos pocos minutos mas.

15 Vacie el contenido en un recipiente o en un plato.
Precaucion

- Tras el proceso de coccion, el recipiente, la carcasa interior y los
ingredientes estaran calientes. En funcion del tipo de ingredientes
que haya en la Airfryer, puede que escape vapor del recipiente.

Note

- Pararetiraringredientes delicados o de gran tamano, utilice unas pinzas
para sacar los ingredientes.

- Elexceso de aceite o grasa procedente de los ingredientes se recoge en el
fondo del recipiente.

- Dependiendo del tipo de ingredientes que cocine, extraiga con cuidado el
exceso de aceite o grasa del recipiente después de preparar cada lote o
antes de sacudir. Coloque el recipiente sobre una superficie resistente al
calor. Para extraer el exceso de aceite o grasa, utilice guantes para horno.
Vuelva a colocar el recipiente en el aparato.

- Cuando un lote de ingredientes esta listo, la Airfryer esta
instantdneamente preparada para cocinar otro lote.

Coccidn con un ajuste predeterminado

1 Siga los pasos del 1 al 6 de la seccion "Freir con aire".

2 Pulse el botdn de preajuste deseado.

3 Parainiciar el proceso de coccion, pulse el botén de inicio o pausa.

Nota

- Durante la coccidn, si quiere cambiar a otro preajuste, mantenga pulsado el
botén de encendido para detener el proceso de coccién. El dispositivo
cambiard al modo de espera. Vuelva a pulsar el botén de encendido para
encender el aparato y elija el preajuste que desee.

Preajustes Cantidad Temperatura Tiempo de
maxima coccion
STk Patatas fritas 800 g 180 °C 31 min
congeladas
() Patatas fritas 800 g 180 °C 41 min
caseras

@ Chuletas de carne 4 piezas 200 °C 20 min
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j Muslos 8 piezas 180 °C 21 min
Q( Pescado entero 2 piezas 200 °C 20 min
@ Bizcocho/tarta 1 pieza 140 °C 60 - 70 min
"' Desayuno 4 huevos, 2 tostadas 160 °C 12 min

Verduras 800g 180 °C 20 min
G

Recordatorio de agitacion

El recordatorio de agitacién se ha disefiado para alimentos como patatas fritas,
nuggets u otros alimentos pequefos que se tienen que redistribuir durante la
coccion. Le avisa a mitad del ciclo de coccidn para que agite el recipiente, o para
que dé la vuelta o remueva los ingredientes 1 o 2 veces con el fin de garantizar
un calentamiento uniforme y unos resultados crujientes. El recordatorio de
agitacion esta activado de manera predeterminada. Siga estos pasos para
activarlo o desactivarlo.
Nota:
- Aunque esté activado, el recordatorio de agitacion no emitird sonidos ni
alertas en la pantalla en las siguientes circunstancias:
- Eltiempo de coccion es muy corto (por ejemplo, menos de 8 minutos).
- Algunos modos, como el manual o el de pasteles, no son compatibles con
la funcién de recordatorio de agitacion.
- Lafuncion de recordatorio de agitacion esta disponible segun la versién de
firmware de su dispositivo.
1 Seleccione un preajuste (por ejemplo, el de aperitivos a base de patatas

congelados).

2 Mantenga pulsado el icono de preajuste durante 2 segundos.
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El recordatorio de agitacidn se desactiva.

Vuelva a mantener pulsado el mismo icono de preajuste durante 2 segundos.

El recordatorio de agitacién se vuelve a activar.

Preparacion de patatas fritas caseras

Para preparar unas fantasticas patatas fritas caseras en la Airfryer:

Elija una variedad de patata adecuada para freir, por ejemplo, patatas frescas

y (ligeramente) harinosas.

Es mejor freir con aire las patatas por lotes de hasta 500 g/18 oz para obtener

unos resultados uniformes. Las cantidades de patatas fritas mdas grandes

tienden a quedarse menos crujientes que las mas pequenas.

Pele las patatas y cortelas en tiras (10 x 10 mm de grosor).

Ponga las patatas en tiras en remojo en un recipiente con agua durante al

menos 30 minutos.

Vacie el recipiente y seque las patatas en tiras con un pano de cocina o papel

de cocina.

Vierta una cucharada de aceite para cocinar en un bol, coloque las tiras en el

boly mézclelas hasta que estén cubiertas de aceite.

Saque las tiras del bol con los dedos o una espumadera para que el exceso de

aceite quede en el bol.

Nota

- Noincline la cesta para verter todas las tiras en la cesta de una sola vez; de
este modo, evitara que el aceite sobrante acabe en la cesta.

Coloque las tiras en la cesta.
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7 Frialas tiras de patata y remuévalas 2 o 3 veces durante la coccién.

Limpieza

Advertencia

- Deje que el recipiente y el interior del aparato se enfrien completamente
antes de limpiarlos.

- El recipiente tiene una capa antiadherente. No use utensilios de cocina
metalicos ni materiales de limpieza abrasivos, ya que pueden dafiar esta
capa antiadherente.

Limpie siempre el aparato después de usarlo. Retire el aceite y la grasa del fondo

del recipiente después de cada uso.

1 Pulse el botdn de encendido para apagar el aparato, retire el enchufe de la
toma de corriente y deje que al aparato se enfrie.

Consejo

- Retire el recipiente para permitir que la Airfryer se enfrie mas rapido.

2 Retire el accesorio para freir del recipiente.

3 Elimine la grasa o el aceite sobrante que haya quedado en el fondo del
recipiente.

4 Lave el recipiente y el accesorio para freir en el lavavajillas. También puede
lavarlos con agua caliente, lavavajillas liquido y una esponja no abrasiva
(consulte la "tabla de limpieza").

Consejo

- Sise pegan restos de alimentos al recipiente o al accesorio para freir,
puede ponerlos en remojo en agua caliente con lavavajillas liquido de 10 a
15 minutos. Al ponerlos en remojo, los restos de alimentos se sueltany
resulta mas facil eliminarlos. Asegurese de usar lavavajillas liquido que
pueda disolver el aceite y la grasa. Si hay manchas de grasa en el
recipiente o el accesorio para freir y no puede retirarlas con agua caliente
y lavavajillas liquido, utilice un desengrasante liquido.

- Siesnecesario, se pueden retirar los restos de alimentos pegados a la
resistencia con un cepillo de cerdas blandas o de dureza media. No utilice
un cepillo con cerdas de acero ni cerdas duras, ya que podria dafar la
resistencia.
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5 Para evitar rayones, frote suavemente el exterior del aparato con un pano
limpio, suave y liso. Comience con un pafio ligeramente humedecido y
continde con uno seco, si es necesario.

6 Limpie la resistencia con un cepillo de limpieza para eliminar cualquier
residuo de alimento.

7 Limpie el interior del aparato con agua caliente y una esponja no abrasiva.
8 Siobserva restos de agua dentro de la ventana transparente, ajuste la
temperatura a 200 °C (400 °F) y el temporizador a 10 minutos para secarla.

Nota: Si quedan restos de agua después de 10 minutos, aumente el tiempo de
coccion hasta que el agua se seque completamente.

( ==
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Almacenamiento

1 Desenchufe el aparato y déjelo enfriar.
2 Asegurese de que todas las piezas estan limpias y secas antes de guardarlo.
Nota
- Cuando transporte la Airfryer, sujétela siempre en posicién horizontal para
evitar que los recipientes se caigan accidentalmente, ya que podrian
danarse.
- Asegurese siempre de que las piezas desmontables de la Airfryer estén
fijas antes de transportarla o almacenarla.
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Este capitulo resume los problemas mas comunes que podria encontrarse con el
aparato. Si no puede resolver el problema con la siguiente informacién, visite
www.philips.com/support para consultar una lista de preguntas mas
frecuentes, o pongase en contacto con el servicio de atencion al cliente en su

pals.
Problema

Posible causa

Solucion

El exterior del aparato se calienta
durante el uso.

El calor del interior sale por las
paredes exteriores.

Esto es normal. Todas las asas y los
botones que hay que tocar
durante el uso se mantienen lo
suficientemente frios al tacto.

El recipiente y el interior del
aparato siempre se pondran
calientes cuando el aparato esté
encendido para preparar de forma
adecuada los alimentos. Estas
piezas estan siempre calientes al
tacto.

Si deja el aparato encendido
durante mucho tiempo, algunas
zonas se calientan demasiado para
tocarlas. Estas zonas estan
marcadas en el aparato con el
icono siguiente:

/N

Siempre que conozca las zonas
calientes y evite tocarlas, el uso del
aparato es completamente
seguro.

Mis patatas fritas caseras no
quedan como esperaba.

No ha utilizado el tipo correcto de
patata.

Para obtener los mejores
resultados, utilice patatas frescasy
harinosas. Si necesita guardar las
patatas, no lo haga en un entorno
frio, como el frigorifico. Elija
patatas en cuyo embalaje se
indique que son adecuadas para
freir.

La cantidad de ingredientes que
hay en el recipiente es demasiado
grande.

Siga las instrucciones indicadas en
este manual de usuario para
preparar patatas fritas caseras.

Ciertos tipos de ingredientes se
tienen que sacudir a mitad del
tiempo de coccion.

Siga las instrucciones indicadas en
este manual de usuario para
preparar patatas fritas caseras.

La Airfryer no se enciende.

El aparato no estd enchufado.

Asegurese de que la clavija se ha
enchufado correctamente a la red.
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Problema

Posible causa

Solucion

Hay varios aparatos conectados a
una toma.

La Airfryer tiene una potencia
elevada. Pruebe otra tomay
compruebe los fusibles.

Hay algunas zonas desconchadas
dentro de la Airfryer.

Pueden aparecer pequenas
manchas en el interior del
recipiente de la Airfryer debido al
contacto o a arafazos accidentales
en el revestimiento (por ejemplo,
durante la limpieza con utensilios
duros o al introducir el accesorio
para frefr).

Puede evitar los dafios
introduciendo el accesorio para
freir en el recipiente
correctamente. Siintroduce el
accesorio para freir formando un
angulo, su lateral puede golpear la
pared del recipiente y provocar
que se desconchen pequefos
trozos del revestimiento. Si esto
ocurre, debe saber que no es algo
nocivo, ya que todos los materiales
utilizados son seguros para la
alimentacién.

Sale humo blanco del aparato.

Estd cocinando ingredientes
grasientos.

Extraiga con cuidado el exceso de
aceite o grasa del recipientey, a
continuacion, siga cocinando.

El recipiente todavia contiene
restos de grasa de la ultima vez.

El humo blanco se debe a los
restos de grasa que se calientan en
el recipiente. Limpie siempre a
fondo el recipiente y el accesorio
para freir después de cada uso.

El empanado, rebozado o
marinado no quedo bien adherido
a los alimentos.

Las pequenas particulas de
empanado pueden provocar el
humo blanco. Presione bien el
empanado o rebozado de los
alimentos para garantizar que
quede adherido.

El exceso de grasa salpica restos de
adobo, liquido o jugo de la carne.

Seque bien los alimentos antes de
colocarlos en el recipiente.
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Posible causa
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Solucion

La pantalla de la Airfryer muestra
IIE’lll.

Es posible que la Airfryer se
encuentre almacenada en un
lugar demasiado frio.

Si el dispositivo se ha guardado a
una temperatura ambiente baja,
deje que se caliente a temperatura
ambiente durante al menos

15 minutos antes de volver a
conectarlo.

Si el problema persiste, pédngase
en contacto con el servicio técnico
de Philips o con el servicio de
atencién al cliente de Philips de su
pals.

La pantalla de la Airfryer muestra
"E4”, "E6", "E9", HE’I 2II.

El aparato presenta un error.

Desenchufe el aparato y vuelva a
enchufarlo.

Si el problema persiste, pédngase
en contacto con el servicio técnico
de Philips o con el servicio de
atencién al cliente de Philips de su
pafs.
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Consignes de sécurité importantes

Lisez attentivement ces informations importantes avant d'utiliser I'appareil et
conservez-les pour un usage ultérieur.

Danger
a

Avertissement

Ne placez pas 'appareil sur ou a proximité d'une cuisiniere chaude a gaz ou
électrique, quel que soit son type, de plaques de cuisson électriques, ou dans
un four chaud (Fig. 1).

Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau et ne le rincez pas sous le robinet.
Veillez a ne pas faire pénétrer d'eau ou d'autres liquides dans la friteuse afin
d'éviter tout risque d'électrocution.

Placez toujours les aliments a frire dans la cuve afin d'éviter qu'ils entrent en
contact avec les résistances.

Ne couvrez pas I'entrée et la sortie d'air pendant que I'appareil fonctionne.
Ne remplissez pas la cuve d'huile afin d'éviter tout risque d'incendie.
N'utilisez pas I'appareil si la prise, le cordon d'alimentation ou I'appareil lui-
méme est endommagé.

Ne touchez jamais l'intérieur de I'appareil pendant qu'il fonctionne.

Veillez a ce que la quantité de nourriture utilisée ne dépasse pas le niveau
maximal indiqué dans la cuve.

Assurez-vous toujours que le dispositif de chauffe est dégagé et exempt de
tout aliment.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par Philips,
son agent de maintenance ou d'autres personnes disposant des qualifications
appropriées afin d'éviter tout accident.

Branchez I'appareil uniquement sur une prise secteur reliée a la terre,
protégée par un disjoncteur adapté.
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Assurez-vous toujours que la fiche est correctement insérée dans la prise
murale.

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé avec un minuteur externe ou un
systéeme de contrdle séparé.

Les surfaces accessibles peuvent chauffer lorsque I'appareil fonctionne.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans ou plus, des
personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou intellectuelles sont
réduites ou des personnes manquant d'expérience et de connaissances, a
condition que ces enfants ou personnes soient sous surveillance ou qu'ils
aient recu des instructions quant a |'utilisation sécurisée de I'appareil et qu'ils
aient pris connaissance des dangers encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer avec 'appareil. Le nettoyage et I'entretien ne
doivent pas étre réalisés par des enfants sauf s'ils sont dgés de plus de 8 ans
et sous surveillance.

Tenez I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.
Ne placez pas I'appareil contre un mur ou contre d'autres appareils. Laissez
un espace libre d'au moins 10 cm a l'arriere, sur les cotés et au-dessus de
I'appareil. Ne placez jamais d'objets au-dessus de I'appareil.

Lors de la cuisson a I'air chaud, de la vapeur brllante s'échappe des sorties
d'air. Gardez les mains et le visage a bonne distance de la vapeur et des
sorties d'air. Faites également attention a la vapeur et a I'air chauds lorsque
vous retirez la cuve de I'appareil.

N'utilisez jamais d'aliments légers ou du papier sulfurisé dans I'appareil.
Conservation des pommes de terre : La température doit étre adaptée a la
variété des pommes de terre entreposées et doit étre supérieure a 6 °C pour
minimiser le risque d'exposition a l'acrylamide dans les aliments préparés.
Cet appareil est concu pour étre utilisé a des températures ambiantes
comprises entre 5 °C et 40 °C.

Avant de brancher I'appareil, vérifiez que la tension indiquée sur 'appareil
correspond a la tension supportée par le secteur local.

Tenez le cordon d'alimentation a I'écart des surfaces chaudes.

Ne placez jamais I'appareil sur des matériaux combustibles, comme une
nappe ou des rideaux, ou a proximité de ce type de matériaux.

N'utilisez pas I'appareil a d'autres fins que celles indiquées dans le présent
manuel et utilisez uniquement des accessoires Philips d'origine.

Ne laissez jamais I'appareil fonctionner sans surveillance.

La cuve et les accessoires placés dans la chambre de cuisson sont chauds
pendant et apres |'utilisation de I'appareil. Manipulez-les toujours avec
précaution.

Avant la premiére utilisation, nettoyez soigneusement toutes les piéces en
contact avec des aliments. Reportez-vous aux instructions du manuel
d'utilisation.
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Attention

- Cet appareil est destiné uniquement a un usage domestique normal. Il n'a
pas été congu pour une utilisation dans des environnements tels que des
cuisines destinées aux employés dans les entreprises, magasins et autres
environnements de travail. Il n'est pas non plus destiné a étre utilisé par des
clients dans des hotels, motels, chambres d'hotes et autres environnements
résidentiels.

- Débranchez toujours I'appareil du secteur lorsqu'il n'est pas surveillé et avant
de I'assembler, de le démonter, de le ranger ou de le nettoyer.

- Posez I'appareil sur une surface horizontale, plane et stable.

- S'ilest employé de maniére inappropriée, a des fins professionnelles ou semi-
professionnelles, ou en non-conformité avec les instructions du mode
d'emploi, la garantie devient caduque et Philips décline toute responsabilité
concernant les dégats occasionnés.

- Confiez toujours I'appareil a un Centre Service Agréé Philips pour vérification
ou réparation. N'essayez jamais de réparer I'appareil vous-méme ; toute
intervention indue entraine I'annulation de la garantie.

- Débranchez toujours l'appareil aprés utilisation.

- Laissez I'appareil refroidir pendant environ 30 minutes avant de le nettoyer
ou de le manipuler.

- Assurez-vous que les aliments cuits dans cet appareil sont dorés et non bruns
ou noirs.

- Enlevez les résidus brllés. Ne faites pas frire de pommes de terre fraiches a
une température supérieure a 180 °C (pour limiter la création d'acrylamide).

- Faites preuve de prudence lorsque vous nettoyez la partie supérieure de la
chambre de cuisson : la résistance, le bord des pieces métalliques et I'écran
protecteur sont brllants.

- Assurez-vous toujours que les aliments sont parfaitement cuits dans I'Airfryer.

- Faites preuve de prudence lorsque vous versez les aliments cuits et veillez a ne
pas laisser tomber les accessoires.

Champs électromagnétiques (CEM)

Recyclage

Cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables relatives a
I'exposition aux champs électromagnétiques.

- Ce symbole signifie que les produits électriques ne doivent pas étre jetés avec
les ordures ménageéres.

- Respectez les regles en vigueur dans votre pays pour la mise au rebut des
produits électriques.

A DEPOSER A DEPOSER

Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE

et ses accessoires YA
se recyclent €Y

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
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Garantie et assistance

Versuni offre une garantie de 2 ans sur ce produit a compter de sa date d'achat.
Cette garantie n'est pas valide en cas de défaillance due a une utilisation
incorrecte ou a un mauvais entretien. Notre garantie n'a aucune incidence sur
vos droits légaux de consommateur. Si vous avez besoin d'informations
supplémentaires ou souhaitez invoquer la garantie, consultez notre site Web
www.home.id/warranty.

Introduction

Félicitations pour votre achat et bienvenue chez Philips !

Pour profiter pleinement de I'assistance que nous proposons, enregistrez votre
produit a I'adresse suivante : www.home.id.
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Description générale

1 Panneau de commande
Thermostat

Bouton marche/arrét

Bouton de maintien au chaud
Bouton d'éclairage

Menus prédéfinis

Bouton de diminution
Bouton marche/pause

o o N T w

Avant la premiere utilisation

1 Retirez tous les emballages de I'appareil.

Oo~NOoO UL WN

h Bouton d'augmentation

i Bouton de temps de cuisson
Accessoire friture

Voyants MAX

Panoramique

Fenétre transparente

Cordon d'alimentation
Range-cordon

Sorties d'air
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2 Le cas échéant, retirez tous les autocollants et étiquettes de I'appareil.
3 Nettoyez soigneusement I'appareil avant la premiére utilisation (voir le
chapitre « Nettoyage »).

Préparations avant la premiere utilisation

Placez I'appareil sur une surface horizontale, stable, plane et résistante a la

chaleur.

Remarque

- Ne posezrien sur le dessus ni les c6tés de I'appareil. Cela pourrait entraver la
circulation de l'air et affecter le résultat de friture.

- Ne placez jamais I'appareil en marche a proximité ou en dessous d'objets qui
pourraient étre endommagés par la vapeur (murs, placards, etc.).

Utilisation de I'appareil

Tableau des aliments

Le tableau ci-dessous vous aide a choisir les réglages de base pour certains types

d'aliments.

Remarque

- N'oubliez pas que ces réglages sont donnés  titre d'indication. Etant donné
que les aliments n'ont pas tous la méme origine, la méme taille ou la méme
forme et qu'ils sont de marques différentes, nous ne pouvons pas garantir le
meilleur réglage pour leur cuisson.

- Lorsque vous préparez de grandes quantités d'aliments (par exemple des
frites, des crevettes, des pilons de poulet ou des en-cas surgelés), secouez,
retournez ou mélangez les ingrédients dans la cuve 2 ou 3 fois pour obtenir
un résultat homogeéne.

Ingrédients Quantités Min. Temps Tempé- Remarque
- Max. (min) rature

Frites surgelées fines 200-800 g 13-31 180 °C

(7x7mm/

0,3 x 0,3 pouce)

Frites maison (10 x 10 mm 200-800 g 21-41 180 °C
/0,4 x0,4 pouce
d'épaisseur)

Nuggets de poulet 200-800 g 10-22 200 °C
surgelés
Rouleaux de printemps 200-800 g 10-22 200 °C
surgelés
Hamburger (environ 1-4 piéces 15-25 150 °C

1509/ 5 02)
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Ingrédients Quantités Min. Temps Tempé- Remarque
- Max. (min) rature
Pain de viande 800-1000¢g 45-55 150 °C - Utilisez I'accessoire de cuisson
Cotelettes désossées 1-4 piéces 16-20 200 °C - Secouez, retournez, ou
(environ 190g/ 7 0z) mélangez a mi-cuisson
Pilons de poulet (environ  2-8 piéces 18-21 180 °C - Secouez, retournez, ou
1259/ 4,502) mélangez a mi-cuisson
Blanc de poulet (environ  1-6 piéces 18-21 180 °C
160 g/ 6 0z)
Poulet entier (1,2 kg) 1 piece 60-70 180 °C
Poisson entier (environ 1-2 pieces 16-20 200 °C
300-400g/ 11-14 0z)
Filet de poisson (environ  1-5 piéces 15-20 200 °C
2009/ 7 02z)
Mélange de légumes 200-800 g 13-20 180 °C - Réglez le temps de cuisson
(hachés grossierement) selon vos préférences
- Secouez, retournez, ou
mélangez a mi-cuisson
Muffins (environ 50 g / 1-12 pieces 14-22 160 °C
1,8 02)
Gateau 800-1000 g 60-70 160 °C - Utilisez I'accessoire de cuisson
Pain / petits pains 1-7 pieces 6-10 200 °C
précuits (environ 60 g /
2 02)
Pain maison 800-1000 g 50-60 160 °C - Utilisez I'accessoire de cuisson.
- Lapate a pain doit étre d'une
forme aussi plate que possible
pour éviter que le pain ne
touche la résistance lorsqu!'il
gonfle.
Petit-déjeuner 4 ceufs, 2 tranche 12 160 °C - Faites cuire les ceufs pendant

de pain grillé

7 minutes, puis ajoutez les
tranches de pain.

Cuisson a l'air

Attention
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- Cet Airfryer fonctionne avec de I'air chaud. Ne remplissez pas la cuve
d'huile, de graisse de friture, ni d'aucun autre liquide.

- Ne touchez pas les surfaces chaudes. Tenez la cuve par la poignée.
Manipulez la cuve chaude avec des gants de cuisine.

- Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement.

- Lors de la premiére utilisation, de la fumée peut se dégager de cet
appareil. Ce phénoméne est normal.

- Il n'est pas nécessaire de préchauffer I'appareil.

1 Retirez la cuve de l'appareil en tirant sur la poignée.

2 Placez 'accessoire friture dans la cuve.

3 Mettez les aliments dans la cuve.

Remarque

- L'Airfryer permet de préparer une grande variété d'aliments. Consultez le
tableau des aliments pour connaitre les bonnes quantités et les temps de
cuisson approximatifs.

- Ne dépassez pas la quantité indiquée dans la section Tableau des aliments
et ne remplissez pas la cuve au-dela de l'indication MAX car cela pourrait
impacter la qualité du résultat final.

4 Remettez la cuve dans I'Airfryer.
Attention
- N'utilisez jamais la cuve sans I'accessoire friture a I'intérieur.

- Ne touchez pas la cuve pendant que I'appareil fonctionne ou
refroidit, car elle peut étre trés chaude.
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5 Branchez la fiche sur la prise murale.

6 Appuyez sur le bouton marche/arrét pour allumer I'appareil.

7 Appuyez sur le bouton du thermostat.

8 Appuyez surle bouton d'augmentation ou de diminution pour sélectionner

la température.

9 Appuyez sur le bouton du minuteur.
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10 Appuyez sur le bouton d'augmentation ou de diminution pour sélectionner

la durée.
PHILIPS

11 (Facultatif) Appuyez sur le bouton de maintien au chaud pour activer la
fonction de maintien au chaud.

PHILIPS

Remarque
- Une fois la fonction de maintien au chaud activée, I'Airfryer maintient la
chaleur pendant les 30 minutes qui suivent la fin de la cuisson.

12 Appuyez sur le bouton de marche/pause pour lancer la cuisson.

PHILID? Remarque . , - .
= - Pendant la cuisson, la température et le temps de cuisson s'affichent en
7 alternance.
(© EIC T A . . . . .
- Les secondes sont décomptées pendant la derniére minute de cuisson.
RN S~

- Sivous ne réglez pas le temps de cuisson requis dans les 30 minutes,
I'appareil s'éteint automatiquement pour des raisons de sécurité.

- Certains aliments doivent étre secoués ou retournés a mi-cuisson (voir le
tableau de cuisson des aliments). Pour secouer les ingrédients, sortez la cuve
et secouez-la au-dessus d'une surface thermorésistante pour des raisons de
sécurité. Ensuite, réinsérez la cuve dans l'appareil.

- Pourinterrompre la cuisson, appuyez sur le bouton marche/pause. Pour
relancer le processus de cuisson, appuyez a nouveau sur le méme bouton.

- L'appareil passe automatiquement en pause lorsque vous retirez la cuve. La
cuisson reprend lorsque la cuve est réinsérée dans I'appareil.

13 Lorsque vous entendez la sonnerie du minuteur, cela signifie que le temps de
cuisson défini s'est écoulé.




128 Francais

14 Retirez la cuve et vérifiez que les aliments sont cuits.

Attention

- Lacuve de I'Airfryer est chaude aprés la cuisson. Placez toujours la
cuve que vous avez retirée de I'appareil sur une surface résistant a la
chaleur (dessous de plat ou autre).

Remarque

- Siles aliments ne sont pas encore cuits, réinsérez la cuve dans I'Airfryer et
ajoutez quelques minutes de temps de cuisson.

15 Videz le contenu dans un saladier ou un plat.

Attention

- Une fois la cuisson terminée, la cuve, I'intérieur de I'appareil et les
ingrédients sont chauds. En fonction du type d'aliments placés dans
I'Airfryer, de la vapeur peut s'échapper de la cuve.

Remarque

- Pour sortir les aliments volumineux ou fragiles, utilisez des pinces.

- L'excédent d'huile ou la graisse fondue sont recueillis au fond de la cuve.

- Selon le type d'aliment préparé, videz soigneusement |'excés d'huile ou de
graisse fondue de la cuve apres chaque tournée ou avant de secouer.
Placez la cuve sur une surface résistant a la chaleur. Portez des gants de
cuisine pour vider I'excédent d'huile ou de graisse fondue. Replacez la
cuve dans l'appareil.

- Lorsqu'un panier d'aliments est cuit, vous pouvez immédiatement en faire
cuire un autre dans la friteuse Airfryer.

Utilisation d'une présélection

1 Suivez les étapes 1 a 6 du chapitre « Cuisson a l'air chaud ».

2 Appuyez sur le bouton de la présélection souhaitée.

3 Démarrez le processus de cuisson en appuyant sur le bouton marche/pause.

Remarque

- Sivous souhaitez changer de présélection en cours de cuisson, appuyez
longuement sur le bouton marche/arrét pour arréter le processus de cuisson.
L'appareil passe alors en mode veille. Appuyez de nouveau sur le bouton
marche/arrét pour allumer I'appareil et choisir la présélection qu'il vous faut.

Présélections Quantité max. Température Temps de
cuisson
Sk Frites surgelées 800g 180 °C 31 min
g Frites maison 800 g 180 °C 41 min
@ Cotelettes 4 piéces 200 °C 20 min
& Pilons de poulet 8 piéces 180 °C 21 min
Q( Poisson entier 2 pieces 200 °C 20 min
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@ Géateau 1 piece 140 °C 60 a 70 min

Petit-déjeuner 4 ceufs, 2 tranche 160 °C 12 min

"'Q de pain grillé

Légumes 800 180 °C 20 min
(G ’ ’

Rappel de secouage

Le rappel de secouage est destiné aux aliments de type frites, nuggets ou autres
préparations de petite taille dont la disposition doit étre modifiée en cours de
cuisson. Il vous avertit a mi-cycle de cuisson que vous devez secouer la cuve,
mélanger ou retourner les aliments 1 a 2 fois, pour un résultat homogéne et
croustillant. Le rappel de secouage est activé par défaut. Procédez comme suit
pour I'activer ou le désactiver.
Remarque :
- Méme lorsqu'il est activé, le rappel de secouage ne produit pas d'alertes
sonores ou visuelles dans les conditions suivantes :
- Ladurée de cuisson est tres courte (moins de 8 minutes).
- Certains modes tels que le mode manuel ou de cuisson de gateau
n'integrent pas de fonction de rappel de secouage.
- Ladisponibilité de la fonction de rappel de secouage dépend de la version du
micrologiciel de I'appareil.
1 Choisissez une présélection (par exemple, En-cas surgelés a base de pommes

de terre).

2 Appuyez sur l'icone de présélection pendant 2 secondes.
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- Lerappel de secouage est désactivé.

3 Rappuyez surla méme icone de présélection pendant 2 secondes.

- Lerappel de secouage est réactivé.

Préparation de frites maison

Pour préparer de délicieuses frites maison dans I'Airfryer :

- Choisissez une variété de pommes de terre qui convient a la préparation de
frites, par ex. des pommes de terre fraiches, (Iégerement) farineuses.

- Ilest préférable de cuire les frites par portions de 500 g / 18 0z maximum
pour un résultat homogeéne. Les frites cuites par grosses quantités sont
généralement moins croustillantes que les petites portions.

1 Epluchez les pommes de terre et découpez-les en batonnets (10x10 mm /
0,4 x 0,4 pouce d'épaisseur).

2 Faites tremper les batonnets de pomme de terre dans un saladier rempli
d'eau pendant au moins 30 minutes.

3 Videz le plat et séchez les batonnets de pomme de terre a I'aide d'un torchon
de cuisine ou d'une feuille d'essuie-tout.

4 \Versez une cuillére a soupe d'huile dans un saladier, puis ajoutez-y les
batonnets et mélangez jusqu'a ce qu'ils soient enrobés d'huile.

5 Sortez les batonnets du saladier avec les mains ou un ustensile de cuisine a
égoutter, pour que I'excédent d'huile reste dans le saladier.

Remarque
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- N'inclinez pas le saladier directement au-dessus du panier pour y verser
tous les batonnets a la fois afin d'éviter qu'une trop grande quantité
d'huile ne se retrouve dans le panier.

6 Mettez les batonnets dans le panier.
7 Faites frire les batonnets de pomme de terre et mélangez-les 2 a 3 fois
pendant la cuisson.

Nettoyage

Avertissement

- Laissez refroidir entierement la cuve et I'intérieur de I'appareil avant de
commencer le nettoyage.

- Lacuve est dotée d'un revétement antiadhésif. N'utilisez pas
d'ustensiles de cuisine métalliques ou de produits nettoyants abrasifs
afin d'éviter d'endommager le revétement antiadhésif.

Nettoyez |'appareil apres chaque utilisation. Videz I'huile et la graisse du fond de

la cuve aprés chaque utilisation.

1 Appuyez sur le bouton marche/arrét pour éteindre I'appareil, débranchez la
fiche de la prise secteur et laissez I'appareil refroidir.

Astuce
- Retirez la cuve pour que I'Airfryer refroidisse rapidement.

2 Retirez 'accessoire friture de la cuve.

3 Jetez la graisse ou I'huile qui se trouve au fond de la cuve.

4 Passez la cuve et I'accessoire friture au lave-vaisselle. Vous pouvez aussi les
nettoyer avec de I'eau chaude, du liquide vaisselle et une éponge non
abrasive (voir le chapitre « Tableau relatif au nettoyage »).

Astuce

- Sides résidus d'aliments adhérent a la cuve ou a |'accessoire friture, vous
pouvez les laisser tremper dans de I'eau chaude et du liquide vaisselle
pendant 10 a 15 minutes. Les résidus d'aliments se détacheront et
pourront étre facilement éliminés. Assurez-vous que vous utilisez du
liquide vaisselle qui peut dissoudre I'huile et la graisse. S'il reste des zones
grasses sur la cuve ou l'accessoire friture que vous ne parvenez pas a
éliminer a I'eau chaude et au liquide vaisselle, utilisez un produit
dégraissant liquide.

- Sinécessaire, les résidus d'aliments collés a la résistance chauffante
peuvent étre éliminés avec une brosse a brins souples a moyennement
souples. N'utilisez pas de brosse métallique ou de brosse a brins durs car
vous risqueriez d'endommager la résistance chauffante.
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Rangement

5 Pour éviter les éraflures, essuyez délicatement I'extérieur de 'appareil avec un
chiffon doux, propre et non froissé. Commencez avec un chiffon légerement
humidifié et poursuivez avec un chiffon sec, si nécessaire.

6 Nettoyez la résistance chauffante avec une brosse pour éliminer les résidus de
nourriture.

7 Nettoyez 'intérieur de l'appareil a I'eau chaude avec une éponge non
abrasive.

8 Sivousvoyez des résidus d'eau a l'intérieur de la fenétre transparente, réglez
la température sur 200 °C (400 °F) et le minuteur sur 10 minutes pour que
I'eau s'évapore.

Remarque : S'il reste de I'eau au bout de 10 minutes, augmentez le temps de
cuisson jusqu'a ce qu'elle se soit entierement évaporée.

i =k

)

4
4

< S el

1 Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir.

2 Veillez a nettoyer et sécher tous les éléments avant de ranger l'appareil.
Remarque
- Tenez toujours I'Airfryer a I'horizontale lorsque vous le transportez pour

éviter que les cuves ne tombent accidentellement, ce qui pourrait les
endommager.

- Assurez-vous toujours que les pieces amovibles de I'Airfryer sont fixées
avant de transporter et/ou de ranger l'appareil.
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Cette rubrique présente les problemes les plus courants que vous pouvez
rencontrer avec votre appareil. Si vous ne parvenez pas a résoudre le probleme a
I'aide des informations ci-dessous, rendez-vous sur www.philips.com/support
pour consulter les questions fréquemment posées ou contactez le Service
Consommateurs de votre pays.

Probléeme

Cause possible

Solution

L'extérieur de 'appareil devient
chaud en cours d'utilisation.

La chaleur interne chauffe les
parois extérieures.

Ce phénoméne est normal. Tous
les boutons et poignées que vous
étes amené(e) a toucher pendant
['utilisation resteront
suffisamment froids pour que vous
puissiez les toucher.

Lorsque 'appareil est allumé, la
cuve et l'intérieur de l'appareil
deviennent toujours chauds, afin
d'assurer une cuisson correcte des
aliments. Ces pieces sont toujours
trop chaudes pour que vous
puissiez les toucher.

Sivous laissez I'appareil allumé
pendant longtemps, certaines
zones seront trés chaudes au
toucher. L'icbne suivante vous
permet de reconnaitre ces zones :

/N

A partir du moment ol vous savez
qu'ily a des zones tres chaudes et
que vous évitez de les toucher,
I'appareil ne présente aucun
danger.

Mes frites maison ne sont pas
comme je I'espérais.

Vous n'avez pas utilisé la bonne
variété de pommes de terre.

Pour obtenir les meilleurs résultats,
utilisez des pommes de terre
fraiches et farineuses. Si vous avez
besoin de conserver les pommes
de terre, ne les placez pas en
milieu froid comme un
réfrigérateur. Choisissez des
pommes de terre pour lesquelles il
estindiqué sur I'emballage
qu'elles conviennent a la friture.

La quantité d'aliments dans la
cuve est trop importante.

Suivez les instructions de ce
manuel d'utilisation pour préparer
des frites maison.
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Probléme

Cause possible

Solution

Certains types d'aliments doivent
étre mélangés a mi-cuisson.

Suivez les instructions de ce
manuel d'utilisation pour préparer
des frites maison.

L'Airfryer ne s'allume pas.

L'appareil n'est pas branché.

Vérifiez si la fiche est correctement
insérée dans la prise secteur.

Plusieurs appareils sont branchés
sur une méme prise.

L'Airfryer est trés puissant. Essayez
une autre prise et vérifiez les
fusibles.

Je vois des éraflures dans mon
Airfryer.

De petites taches peuvent
apparaitre dans la cuve de
I'Airfryer suite a un contact
accidentel avec le revétement (par
exemple pendant I'utilisation
d'outils de nettoyage durs et/ou
I'insertion de l'accessoire friture).

Vous pouvez éviter de I'abimer en
abaissant correctement
['accessoire friture dans la cuve. Si
vous insérez I'accessoire friture de
travers, le c6té peut taper contre la
paroi de la cuve et abimer le
revétement. Si cela se produit,
sachez que ce n'est pas nocif car
tous les matériaux utilisés sont slrs
pour les aliments.

De la fumée blanche s'échappe de
I'appareil.

Vous faites cuire des aliments
riches en matiéres grasses.

Videz avec précaution I'excédent
d'huile ou de graisse de la cuve et
poursuivez la cuisson.

La cuve contient des résidus de
graisse de |'utilisation précédente.

La fumée blanche est causée par la
cuisson de résidus de graisse dans
la cuve. Nettoyez soigneusement
la cuve et I'accessoire friture apres
chaque utilisation.

La chapelure n'adhere pas
correctement aux aliments.

De petits morceaux de chapelure
peuvent provoquer un
dégagement de fumée blanche.
Appuyez bien la chapelure sur
aliments afin qu'elle adheére.

Il'y a des éclaboussures de
marinade, de liquide ou de jus de
viande dans la graisse fondue ou
I'huile.

Epongez les aliments avant de les
placer dans la cuve.
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Solution

L'écran de I'Airfryer indique « E1 ».  L'Airfryer est peut-étre rangée
dans un endroit trop froid.

Sivotre appareil a été stocké a
basse température, laissez-le
retrouver une température
ambiante pendant au moins

15 minutes avant de le rebrancher.
Sile probleme persiste, appelez la
hotline de la SAV Philips ou
contactez le

Service Consommateurs de votre
pays.

L'écran de I'Airfryer indique « E4 », L'appareil rencontre une erreur.

«E6», « E9» ou«E12 ».

Débranchez I'appareil, puis
rebranchez-le.

Si le probléme persiste, appelez la
hotline de la SAV Philips ou
contactez le

Service Consommateurs de votre
pays.
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Vazne sigurnosne upute

Prije uporabe aparata paZzljivo proditajte ove vazne informacije i spremite ih za
buduce potrebe.

Opasnost
a

Upozorenje

Aparat nemojte stavljati na vrudi plinski Stednjak, bilo koju vrstu elektri¢nog
Stednjaka i elektri¢nih ploca za kuhanje niti blizu njih, kao niti u zagrijanu
pecnicu (sl. 1)

Aparat nikad nemojte uranjati u vodu niti ga ispirati pod mlazom vode.

Kako biste sprijecili strujni udar, pazite da voda ili druga tekucina ne dospije u
aparat.

Sastojke za przenje obavezno stavite u posudu kako ne bi dosli u dodir s
grijacim elementima.

Nemojte pokrivati otvore za ulaz i izlaz zraka dok aparat radi.

Nemojte puniti posudu uljem jer to moze uzrokovati pozar.

Aparat nemojte upotrebljavati ako su utika¢, kabel za napajanje ili sam aparat
osteceni.

Nikad nemojte dodirivati unutrasnjost aparata dok on radi.

Nikad nemojte prekoraciti maksimalnu razinu hrane naznacenu na posudi.
Obavezno provjerite je li grijac slobodan i uvjerite se da u njemu nema
zaglavljene hrane.

Ako je kabel za napajanje ostecen, mora ga zamijeniti Philips, serviser
proizvodaca ili druga osoba sli¢nih kvalifikacija kako bi se izbjegle opasnosti.
Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uticnicu, zasticenu sigurnosnim
prekida¢em strujnog kruga koji sprjecava curenje uzemljenja.

Obavezno provjerite je li utikac ispravno umetnut u zidnu uticnicu.
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Ovaj aparat nije namijenjen uporabi u kombinaciji s vanjskim timerom ili
zasebnim sustavom za daljinsko upravljanje.

Povrsine aparata koje dodirujete mogu postati vruce tijekom uporabe.

Ovaj aparat mogu upotrebljavati djeca iznad 8 godina starosti i osobe sa
smanjenim fizickim ili mentalnim sposobnostima te osobe koje nemaju
dovoljno iskustva i znanja, pod uvjetom da su pod nadzorom ili da su primili
upute u vezi rukovanja aparatom na siguran nacin te razumiju moguce
opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati aparatom. Cig¢enje i korisni¢ko odrZavanje smiju
izvrsavati djeca starija od 8 godina uz nadzor odrasle osobe.

Aparat i njegov kabel drzite izvan dohvata djece mlade od 8 godina.

Aparat nemojte naslanjati na zid ili na druge aparate. Iza i iznad te s obje
strane aparata ostavite barem 10 cm slobodnog prostora. Nemojte nista
stavljati na aparat.

Tijekom przenja kroz otvore za zrak izlazi vruca para. Ruke i lice drzite na
sigurnoj udaljenosti od otvora za paru i zrak. Na vrucu paru i zrak posebno
pazite kada odmicete posudu od aparata.

U aparat nikada nemojte stavljati lagane sastojke niti papir za pecenije.
Spremanje krumpira: Temperatura treba odgovarati vrsti krumpira, a svakako
visa od 6 °C kako bi se smanjio rizik od izlaganja akrilamidima u pripremljenoj
hrani.

Aparat je osmisljen za uporabu pri ambijentalnim temperaturama izmedu
5°Ci40°C

Prije ukopcavanja aparata provjerite odgovara li mrezni napon naveden na
aparatu naponu lokalne mreze.

Kabel za napajanje drzite podalje od vrucih povrsina.

Aparat nemojte stavljati na zapaljive materijale kao sto su stolnjak ili zavjesa,
niti u njihovu blizinu.

Aparat upotrebljavajte isklju¢ivo u svrhe opisane u ovom prirucniku i
upotrebljavajte iskljucivo originalnu dodatnu opremu tvrtke Philips.

Ne ostavljajte aparat da radi bez nadzora.

Posuda i dodatni pribor unutar komore za kuhanje postaju vrudi tijekom i
nakon uporabe aparata pa njima uvijek pazljivo rukujte.

Prije prve uporabe aparata temeljito operite dijelove koji ¢e dolaziti u kontakt
s hranom. Pogledajte upute u korisnickom priru¢niku.

Ovaj aparat namijenjen je iskljucivo uobicajenoj ku¢noj uporabi. Nije
namijenjen uporabi u okruzenjima poput kuhinja za osoblje u trgovinama,
uredima, na farmama ili u drugim radnim okruzenjima. Nije namijenjen niti
uporabi od strane gostiju u hotelima, motelima, preno¢istima ili drugim
vrstama smjestaja.

Obavezno iskopcajte aparat iz napajanja ako ga ostavljate bez nadzora te
prije njegovog sastavljanja, rastavljanja, spremanija ili ¢is¢enja.

Aparat stavite na vodoravnu, ravnu i stabilnu povrsinu.

Ako se aparat nepravilno upotrebljava, ako se upotrebljava za profesionalne
ili poluprofesionalne svrhe ili ako se ne upotrebljava u skladu s uputama u
korisnickom priru¢niku, jamstvo prestaje vrijediti, a tvrtka Philips nece biti
odgovorna za nastalu stetu.
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- Aparat uvijek dostavite u ovlasteni Philips servisni centar na ispitivanje ili
popravak. Ne pokusavajte sami popraviti aparat jer ¢e u tom slucaju jamstvo
prestati vrijediti.

- Nakon uporabe aparat obavezno iskopcajte.

- Ostavite aparat da se hladi oko 30 minuta prije nego sto ga dotaknete ili
Cistite.

- Pazite da sastojci pripremljeni u ovom aparatu budu zlatno-zuti, a ne tamni ili
smedi.

- Uklonite zagorjele ostatke sastojaka. Nemojte prziti svieze krumpire pri
temperaturi vecoj od 180 °C (kako bi se stvaranje akrilamida svelo na
najmanju mjeru).

- Budite oprezni tijekom ciscenja gornjeg dijela komore za kuhanje: vrudi su
grija¢i element, rub metalnih dijelova i zastita od prskanja.

- Provjerite je li hrana u aparatu Airfryer dobro isprzena.

- Budite pazljivi prilikom vadenja kuhane hrane i pazite da nastavci ne ispadnu.

Elektromagnetska polja (EMF)

Ovaj aparat sukladan je primjenjivim standardima i propisima koji se ti¢u
izloZzenosti elektromagnetskim poljima.

Recikliranje

- Ovaj simbol naznaduje da se elektri¢ni proizvodi ne smiju odlagati s
uobicajenim otpadom iz kucanstva.
- Postujte propise svoje drzave o zasebnom prikupljanju elektri¢nih proizvoda.

Jamstvo i podrska

Versuni nudi dvogodisnje jamstvo na ovaj proizvod nakon kupnje. Ovo jamstvo
nije valjano ako je kvar uzrokovan neispravnom uporabom ili neispravnim
odrzavanjem. Ovo jamstvo ne utjeCe na vasa zakonska potrosacka prava. Ako
trebate vise informacija ili se zelite pozvati na jamstvo, posjetite nase web-mjesto
www.home.id/warranty.

Uvod

Cestitamo Vam na kupniji i dobro dosli u Philips!

Kako biste potpuno iskoristili podrsku koju nudimo, registrirajte svoj proizvod na
www.home.id.
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1 Upravljacka ploca

Gumb za temperaturu

Tipka za
ukljucivanje/iskljucivanje
Gumb za odrzavanje topline
Gumb za svjetlo

Prethodno postavljeniizbornici
Gumb za smanjenje

Gumb za
pokretanje/pauziranje

0O ~NOoOUT A~ WN

T

AN

h  Gumb za povecanje

i Gumb za vrijeme
Umetak za przenje
Indikator MAX

Posuda

Prozorcic¢ za nadzor
Kabel za napajanje

Dio za namatanje kabela
Izlazi zraka
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Prije prve uporabe

1 Uklonite svu ambalazu.
2 Uklonite sve naljepnice ili etikete (ako postoje) s aparata.
3 Prije prve uporabe temeljito o¢istite aparat (provjerite poglavlje ,Cis¢enje”).

Pripreme prije prve uporabe

Aparat stavite na stabilnu, vodoravnu i ravnu povrsinu otpornu na toplinu.

Napomena

- Nemojte nista stavljati na aparat niti na njegove bocne strane. To bi moglo
omesti kruzenje zraka i utjecati na rezultate.

- Dok radi, aparat nemojte stavljati u blizinu ili ispod predmeta koje bi para
mogla ostetiti, kao Sto su zidovi i kuhinjski ormari¢i.

Uporaba aparata

Tablica hrane

Tablica u nastavku pomodi ¢e vam u odabiru osnovnih postavki za vrste hrane

koje zelite pripremiti.

Napomena

- Imajte na umu da su te postavke samo prijedlozi. Ne mozemo jamditi najbolje
postavke za vase sastojke jer se sastojci razlikuju po porijeklu, velicini, obliku i
proizvodacu.

- Kad pripremate vecu koli¢inu hrane (npr. krumpirice, kozice, batake,
zamrznute grickalice), dva do tri puta protresite, okrenite ili promijeSajte
sastojke u posudi kako biste ostvarili dosljedan rezultat.

Sastojci Min. — maks. Vrijeme Temper- Napomena
koli¢ina (min) atura

Tanki zamrznuti 200-800g 13-31 180 °C

krumpirici (7x7 mm / 0,3x

0,3 inca)

Domaci krumpirici (10 x 200-800g 21-41 180 °C

10mm/0,4x0,4inca

debljine)

Zamrznuti pileci 200-800g 10-22  200°C

medaljoni

Zamrznute proljetne 200-800¢ 10-22 200 °C

rolice

Hamburger (oko 150 g /5 1 -4 komada 15-25 150 °C

0z)
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Sastojci Min. - maks. Vrijeme Temper- Napomena
koli¢ina (min) atura

Mesna Struca 800-1000g 45 -55 150 °C Upotrebljavajte dodatak za
pecenje

Mesni kotleti bez kosti 1 -4 komada 16-20 200 °C Protresite, okrenite ili

(oko190g /7 02) promijesajte na pola puta

Pileci bataci (oko 125g/ 2 -8 komada 18-21 180 °C Protresite, okrenite ili

4,5 0z) promijesajte na pola puta

Pileca prsa (oko 160g /6 1 -6 komada 18-21 180 °C

0z)

Cijelo pile (1,2 kg) 1 komad 60-70 180°C

Cijela riba (oko 300 -400 1 -2 komada 16-20 200°C

g/ 11-1402)

Riblji filet (oko 200 g / 1-5komada 15-20  200°C

7 0z)

Mijesano povrée (grubo ~ 200-800 g 13-20 180°C Podesite vrijeme kuhanja

narezano) prema vlastitom ukusu
Protresite, okrenite ili
promijesajte na pola puta

Muffini (oko 50g/ 1,8 0z) 1-12komada 14-22  160°C

Kola¢ 800-1000g 60-70 160°C Upotrebljavajte dodatak za
pecenje

Prethodno peceni 1-7 komada 6-10 200 °C

kruh/peciva (oko 60 g/ 2

0z)

Domadi kruh 800-1000g 50-60 160°C Upotrebljavajte dodatak za
pecenje.
Oblik tijesta treba biti $to
plosnatiji kako kruh ne bi
dodirnuo grijaci element dok se
bude podizao.

Dorucak 4 jaja, 2 tosta 12 160 °C Najprije kuhajte jaja 7 minuta, a

zatim dodajte tostove.

Przenje zrakom

Oprez
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- Ovo je Airfryer koji przi vru¢im zrakom. Posudu nemojte puniti uljem,
mascu niti nekom drugom tekuc¢inom.

- Nemojte dodirivati vruce povrsine. Za drZanje posude upotrebljavajte
drsku. Vrucu tavu primajte s kuhinjskim rukavicama.

- Aparat je namijenjen iskljucivo kuénoj uporabi.

- Prilikom prve uporabe mozda ¢ete primijetiti malo dima. To je normalno.

- Aparat ne treba prethodno zagrijavati.

1 Izvadite posudu iz aparata tako da povucete rucku.

2 Stavite umetak za przenje u posudu.

3 Sastojke stavite u posudu.
Napomena
- U aparatu Airfryer moZzete pripremati Sirok raspon namirnica.
Odgovarajuce koli¢ine i vremena kuhanja potrazite u Tablici hrane.
- Nemojte premasiti koli¢cine navedene u odjeljku Tablica hrane ili previse
napuniti posudu iznad oznake MAX jer to moZe utjecati na kvalitetu
krajnjeg rezultata.

4 Vratite posudu u Airfryer.
Oprez
- Posudu nikad nemojte upotrebljavati bez umetka za przenje.

- Nemojte dodirivati posudu tijekom i neko vrijeme nakon uporabe jer
su jako zagrijane.
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5 Ukopcdajte utikac u zidnu uticnicu.

6 Pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje kako biste ukljucili aparat.

7 Pritisnite gumb za temperaturu.

8 Pritisnite gumb za povecanije ili smanjenje kako biste odabrali temperaturu.

9 Pritisnite gumb za vrijeme.
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10 Pritisnite gumb za povecanje ili smanjenje kako biste odabrali vrijeme.

PHILIPS

11 (Opcionalno) Kako biste aktivirali funkciju za odrzavanje topline, pritisnite
gumb za odrzavanje topline.

PHILIPS

' _ Napomena
o @ k . - Nakon aktivacije funkcije za odrzavanje topline Airfryer ¢e odrzavati toplinu
\9‘5‘@ I 30 minuta nakon dovrsetka kuhanja.

12 Pritisnite gumb za pokretanje/pauziranje kako biste pokrenuli proces
kuhanja.
PHILIP”

o Napomena
~ o ) - Tijekom pripreme hrane, naizmjeni¢no se prikazuju temperatura i vrijeme.
o \ " @ - Zadnja minuta tijekom pripreme hrane odbrojava se u sekundama.

E AN v

- Ako zeljeno vrijeme kuhanja ne postavite u roku od 30 minuta, aparat se
automatski iskljucuje iz sigurnosnih razloga.

- Neki sastojci moraju se protresti ili okrenuti nakon isteka pola vremena
kuhanja (pogledajte Tablicu hrane). Kako biste protresli sastojke, izvucite
posudu i protresite je iznad povrsine otporne na toplinu, iz sigurnosnih
razloga. Zatim posudu vratite u aparat.

- Za pauziranje procesa kuhanja pritisnite gumb za pokretanje/pauziranje.
Kako biste nastavili kuhanje, ponovo pritisnite isti gumb.

- Kad izvadite posudu, aparat automatski prelazi u nacin rada pauziranja.
Proces pripreme hrane nastavit ¢e se nakon $to u aparat vratite posudu.

13 Kad se oglasi zvono mjeraca vremena, vrijeme kuhanja je isteklo.
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14 Izvadite posudu i provjerite jesu li sastojci gotovi.
Oprez
- Posuda aparata Airfryer nakon procesa pripreme hrane bit ¢e vrela.
Uvijek je stavite na radnu povrsinu otpornu na toplinu (npr.
podmetac ili sl.) nakon vadenja iz aparata.
Napomena

- Ako sastojci nisu gotovi, jednostavno vratite posudu u Airfryer i dodajte jos
nekoliko minuta.

15 Sadrzaj ispraznite u zdjelu ili na tanjur.

Oprez

- Posuda, unutrasnjost kucista i sastojci vrudi su nakon kuhanja. Ovisno
o vrsti namirnica u aparatu Airfryer, iz posude moze izlaziti para.

Napomena

- Kako biste izvadili velike ili krhke sastojke, upotrijebite hvataljke.

- Visak ulja ili masnoce iz sastojaka skuplja se na dnu posude.

- Qvisno o vrsti sastojaka koje pripremate, nakon svake porcije ili prije
protresanja pazljivo izlijte visak ulja ili masti iz posude. Posudu stavite na
povrsinu otpornu na toplinu. Pri izlijevanju viska ulja ili masnoce nosite
kuhinjske rukavice. Posudu vratite u aparat.

- Nakon pripremanja jedne skupine sastojaka, Airfryer je odmah spreman za
pripremu nove skupine.

Kuhanje s prethodno postavljenom postavkom

1 Slijedite korake 1 -6 u poglavlju ,Przenje zrakom”.

2 Pritisnite gumb Zeljene prethodne postavke.

3 Pokrenite postupak kuhanja pritiskom gumba za pokretanje/pauziranje.

Napomena

- Ako tijekom kuhanja Zelite prijeci na drugu prethodnu postavku, dugo
pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje kako biste zaustavili postupak
kuhanja. Aparat ¢e udi u stanje pripravnosti. Ponovo pritisnite gumb za
ukljucivanje/iskljucivanje kako biste ukljucili aparat i odaberite Zeljenu
prethodnu postavku.

Cijela

Prethodne Maks. koli¢ina Temperatura Vrijeme kuhanja
postavke

Sk Zamrznuti 800g 180°C 31 min
krumpirici

g Domadi krumpiri¢i 800 g 180 °C 41 min

@ Mesni kotleti 4 komada 200 °C 20 min

& Bataci 8 komada 180 °C 21 min

<X

riba 2 komada 200 °C 20 min




146 Hrvatski

@ Kola¢ 1 komad 140 °C 60-70 min

"' Dorucak 4 jaja, 2 tosta 160 °C 12 min

Povrce 800 180 °C 20 min
(o ’

Podsjetnik na protresanje

Podsjetnik na protresanje osmisljen je za namirnice kao $to su krumpirici,
medaljoni ili mali komadi koje treba pomaknuti tijekom kuhanja. Nakon isteka
pola vremena kuhanja upozorava vas da trebate protresti posudu, promijesati ili
okrenuti sastojke 1 — 2 puta, ¢ime se osiguravaju ravnomjerno zagrijavanje i
hrskavi rezultati. Podsjetnik na protresanje omogucen je prema zadanoj postavci.
Napomena:
- Usljedecim uvjetima podsjetnik na protresanje ne oglasava se zvukom niti
prikazuje upozorenja na zaslonu, ¢ak ni kada je ukljucen:
- Vrijeme kuhanja vrlo je kratko (npr. manje od 8 minuta).
- Odredeni nadini rada, kao sto je rucni ili nacin rada za kolace, ne
podrzavaju znacajku podsjetnika na protresanje.
- Funkcija podsjetnika na protresanje dostupna je na temelju verzije
programskih datoteka uredaja.
1 Odaberite unaprijed postavljeni program (npr. meduobroci na bazi

zamrznutog krumpira).

2 Pritisnite ikonu unaprijed postavljenog programa i zadrzite je 2 sekunde.
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- Podsjetnik na protresanje je onemogucen.

3 Pritisnite istu ikonu unaprijed postavljenog programa i ponovo je zadrzite 2
sekunde.

- Podsjetnik na protresanje ponovo je omogucden.

Priprema domacih krumpiri¢a

Priprema odli¢nih domacih krumpiri¢a u aparatu Airfryer:
- Odaberite vrstu krumpira pogodnu za przene krumpirice, npr. svjeze, (blago)
brasnaste krumpire.
- Kako bi se postigli ravnomjerni rezultati, krumpirice je najbolje prziti zrakom u
porcijama do 500 g / 18 oz. Vece koli¢ine krumpiri¢a rezultiraju manje
hrskavim krumpiri¢cima.
Ogulite krumpire i narezite ih na Stapice (debljine 10 x 10 mm / 0,4 x 0,4 inca).
Namacite Stapice krumpira u zdjeli s vodom najmanje 30 minuta.
Ispraznite zdjelu i osusite Stapic¢e krumpiri¢a krpom ili papirnatim ru¢nikom.
U zdjelu ulijte jednu jusnu zlicu ulja za kuhanje, stavite Stapice i mijesajte dok
se Stapici ne prekriju uljem.
5 Izvadite Stapice iz zdjele prstima ili kuhinjskim priborom s prorezima kako bi
visak ulja ostao u zdjeli.
Napomena
- Nemojte naginjati zdjelu kako biste sve Stapice odjednom istresli u kosaru
jer Ce visak ulja zavrsiti u kosari.
6 Stavite Stapice u kosaru.
7 Przite stapic¢e krumpira i protresite ih 2 — 3 puta tijekom kuhanja.

A WN =
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Cid¢enj

Upozorenje

- Prije CiS¢enja ostavite posudu i unutrasnjost aparata da se potpuno
ohlade.

- Posuda ima premaz koji sprjecava lijepljenje. Nemojte upotrebljavati
metalne ili abrazivne materijale za ciS¢enje jer mogu ostetiti sloj koji
sprjecava lijepljenje.

OCcistite aparat nakon svake uporabe. Nakon svake uporabe uklonite ulje i mast s

dna posude.

1 Pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje kako biste iskljucili aparat,
iskopcajte utikac iz zidne uti¢nice i pricekajte da se aparat ohladi.

Savjet
- lzvadite posudu iz aparata Airfryer kako bi se brze ohladio.

2 Izvadite umetak za przenje iz posude.

3 Odlozite masnocu ili ulje iz sastojaka s dna posude.

4 Posudu i umetak za przenje operite u perilici posuda. Mozete ih opratii
vruc¢om vodom, sredstvom za pranje posuda i neabrazivnom spuzvicom
(pogledajte ,Tablica za ¢iscenje”).

Savjet

- Ako se ostaci hrane zalijepe za posudu ili umetak za przenje, mozete ih
namoditi u vrucoj vodi s deterdzentom za posude 10 — 15 minuta.
Namakanjem ce se odvojiti ostaci hrane pa ce ih biti lakse ukloniti. Svakako
upotrebljavajte sredstvo za pranje posuda koje razgraduje ulje i masnocu.
Ako na posudi ili umetku za przenje ima masnih mrlja koje ne mozete
ukloniti vru¢om vodom i sredstvom za pranje posuda, upotrijebite
tekucinu za odmasdcivanije.

- Prema potrebi, ostatke hrane koji su se zalijepili za grijaci element mozete
ukloniti mekom ili srednje tvrdom ¢etkom. Nemojte upotrebljavati Zicanu
ili tvrdu cetku jer njome biste mogli ostetiti grijaci element.

5 Kako biste sprijecili ogrebotine, njezno obrisite vanjski dio aparata
nenaboranom, ¢istom i mekom krpom. Pocnite s blago navlazenom krpom i
nakon toga upotrijebite suhu ako bude potrebno.




Hrvatski 149

6 Grijace elemente oistite cetkom za ciSc¢enje kako biste uklonili ostatke hrane.

7 Unutrasnjost aparata ocistite vru¢om vodom i neabrazivnom spuzvom.

8 Ako vidite da se u prozorci¢u za provjeru zadrzala voda, postavite
temperaturu na 200 °C (400 °F), a mjerac vremena na 10 minuta kako biste ga
osusili.

Napomena: Ako se voda zadrzi nakon 10 minuta, povecajte vrijeme kuhanja dok

se voda potpuno ne osusi.

)

<
< Sl

Pohrana

1 Iskopcajte aparat iz napajanja i ostavite ga da se ohladi.
2 Prije spremanja provjerite jesu li svi dijelovi isti i suhi.
Napomena
- Prilikom nosenja Airfryer obavezno drzite vodoravno kako biste sprijecili
slucajno ispadanje posuda kojim bi se mogle ostetiti.
- Prije nosenja i/ili spremanja obavezno provjerite jesu li odvojivi dijelovi
aparata Airfryer fiksirani.

Rjesavanje problema

U ovom poglavlju opisani su uobicajeni problemi vezani uz uporabu aparata.
Ako problem ne mozete rijesiti s pomocu informacija u nastavku, posjetite
www.philips.com/support kako biste pronasli popis Cestih pitanja ili se obratite
centru za korisnicku podrsku u svojoj drzavi.
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Problem

Moguci uzrok

Rjesenje

Vanjska povrsina aparata zagrijat
ce se tijekom uporabe.

Vrucina iznutra Siri se na vanjsku
povrsinu.

To je normalno. Sve drske i
regulatori koje dodirujete tijekom
uporabe ostat ¢e dovoljno hladni
da se mogu dodirivati.

Posuda i unutrasnjost aparata
uvijek ¢e postati vrudi kada se
aparat ukljuci kako bi se osiguralo
ispravno kuhanje hrane. Ti dijelovi
uvijek su previse vruci da se
dodiruju.

Ako aparat dugo vremena ostavite
ukljucen, neka podrucja zagrijat ¢e
se previse da bi se mogla
dodirnuti. Ta podrucja na aparatu
naznacena su sljede¢om ikonom:

YN

Sve dok znate za vruda podrugja i
izbjegavate ih dodirivati, aparat je
potpuno siguran za uporabu.

Moji domaci krumpirici nisu onakvi Niste upotrebljavali odgovarajucu

kakve sam ocekivala.

vrstu krumpira.

Za najbolje rezultate,
upotrebljavajte svjeze, brasnaste
krumpire. Ako trebate spremiti
krumpire, nemojte ih spremati na
hladnom mjestu kao sto je
hladnjak. Odaberite krumpire na
c¢ijem je pakiranju naznaceno da su
pogodni za przenje.

U posudi je prevelika kolic¢ina
sastojaka.

Za pripremu domacdih przenih
krumpirica slijedite upute iz ovog
korisnickog priru¢nika.

Odredene sastojke treba
promijesati nakon isteka pola
vremena kuhanja.

Za pripremu domacih przenih
krumpirica slijedite upute iz ovog
korisnickog priru¢nika.

Airfryer se ne ukljucuje.

Aparat nije ukopcan u napajanje.

Provijerite je li utikac pravilno
umetnut u zidnu uti¢nicu.

Nekoliko aparata priklju¢eno je na
jednu uticnicu.

Airfryer ima visoku vatazu.
Pokusajte upotrijebiti drugu
uti¢nicu i provjerite osigurace.
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Rjesenje

Unutar aparata Airfryer vidljive su
tocke na kojima se oljustio.

Unutar posude aparata Airfryer
mogu se pojaviti male tocke
nastale uslijed slucajnog
dodirivanja ili grebanja
povrsinskog sloja (npr. prilikom
ciscenja grubim priborom za
ciscenje i/ili prilikom umetanja
umetka za przenje).

Ostecenje mozete sprijeciti
pravilnim spustanjem umetka za
przenje u posudu. Ako umetak za
przenje umetnete pod kutom,
njegova bocna strana moze udariti
u stjenku posude, uzrokujuci
ljustenje malih komadica
povrsinskog sloja. Ako se to
dogodi, imajte na umu da nije
Stetno jer su svi materijali sigurni
za hranu.

Iz aparata izlazi bijeli dim.

Pripremate masne sastojke.

PaZzljivo izlijte visak ulja ili masnoce
iz posude i zatim nastaviti kuhati.

U posudi su jos uvijek ostaci
masnoce od prethodne uporabe.

Bijeli dim uzrokuju masni ostaci
koji se zagrijavaju u posudi.
Posudu i umetak za przenje
obavezno temeljito odistite nakon
svake uporabe.

Krusne mrvice ili smjesa za
paniranje nije se dobro zalijepila
za hranu.

Sitne Cestice smjese za paniranje
koje se prenose zrakom mogu
uzrokovati bijeli dim. Krusne
mrvice ili smjesu za paniranje
¢vrsto utisnite na hranu kako bi
dobro prionula.

Marinada, tekucina ili sokovi od
mesa prs¢u u masnoci koja se
nakupila.

Hranu prije postavljanja u posudu
posusite tapkanjem.

Na zaslonu aparata Airfryer
prikazuje se ,E1".

Airfryer je mozda bio spremljen na
mjestu gdje je previse hladno.

Ako je uredaj bio spremljen na
niskoj temperaturi okruzenja,
ostavite ga da se zagrijava
najmanje 15 minuta do sobne
temperature prije ponovnog
ukopcavanja.

Ako se problem nastavi, nazovite
servisnu sluzbu tvrtke Philips ili se
obratite centru za korisnicku
podrsku u svojoj drzavi.

Na zaslonu aparata Airfryer
prikazuje se ,E4", ,E6", ,E9",
LE12".

Aparat je naisao na pogresku.

Iskopcajte aparat iz uti¢nice i
ponovo ga ukopdajte.

Ako se problem nastavi, nazovite
servisnu sluzbu tvrtke Philips ili se
obratite centru za korisnicku
podrsku u svojoj drzavi.
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Risoluzione dei problemi

Importanti istruzioni sulla sicurezza

Pericolo
a

Avvertenza

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente queste informazioni
importanti e conservarle per eventuali riferimenti futuri.

Non posizionare I'apparecchio al di sopra o in prossimita di fornelli a gas o
ogni tipo di fornello o piastra di cottura elettrici, né all'interno di forni
riscaldati (fig. 1)

Non immergere mai l'apparecchio nell'acqua e non risciacquarlo sotto I'acqua
corrente.

Non lasciare entrare acqua o altri liquidi all'interno dell'apparecchio per
evitare scariche elettriche.

Inserire sempre gli ingredienti da friggere nel recipiente in modo da evitare
che vengano a contatto con le resistenze.

Non coprire le prese d'aria mentre I'apparecchio e in funzione.

Non riempire il recipiente di olio per evitare il pericolo di incendi.

Non utilizzare I'apparecchio se la spina, il cavo di alimentazione o
I'apparecchio stesso sono danneggiati.

Non toccare mai l'interno dell'apparecchio mentre & in funzione.

Non inserire mai una quantita di cibo superiore al livello massimo indicato sul
recipiente.

Assicurarsi sempre che la resistenza sia pulita e priva di residui di cibo.

Se il cavo di alimentazione fosse danneggiato, dovra essere sostituito da
Philips, da personale tecnico dell'assistenza o da personale analogo
qualificato, al fine di evitare possibili danni.
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Collegare I'apparecchio esclusivamente a una presa a muro con messa a terra,
protetta da un interruttore differenziale sensibile alle correnti di dispersione
verso terra.

Accertarsi sempre che la spina sia correttamente inserita nella presa a muro.
Questo apparecchio non e stato progettato per essere utilizzato in
abbinamento a un timer esterno o a un sistema separato con telecomando a
distanza.

La superficie accessibile potrebbe diventare calda durante |'uso.
Quest'apparecchio puo essere usato da bambini da 8 anni in su e da persone
con capacita mentali, fisiche o sensoriali ridotte, prive di esperienza o
conoscenze adatte, a condizione che tali persone abbiano ricevuto assistenza
o formazione per utilizzare I'apparecchio in maniera sicura e capiscano i
potenziali pericoli associati a tale uso.

Evitare che i bambini giochino con I'apparecchio. Le operazioni di pulizia e
manutenzione non possono essere effettuate da bambini, a meno che siano
di eta superiore a 8 anni e sotto la supervisione di un adulto.

Tenere I'apparecchio e il relativo cavo lontano dalla portata di bambini di eta
inferiore agli 8 anni.

Non collocare I'apparecchio contro una parete o un altro apparecchio.
Lasciare almeno 10 cm di spazio libero sul retro, su entrambi i lati e al di sopra
dell'apparecchio. Non posizionare alcun oggetto sopra l'apparecchio.
Durante la frittura ad aria calda viene emesso vapore caldo dalle prese d'aria.
Tenere le mani e il viso a distanza di sicurezza dal vapore e dalle prese d'aria.
Fare attenzione al vapore e all'aria calda anche quando si rimuove il
recipiente dall'apparecchio.

Non inserire ingredienti dal peso ridotto o carta forno nell'apparecchio.
Conservazione delle patate: la temperatura deve essere adatta alla varieta di
patate conservate e superiore ai 6 °C, in modo da minimizzare i rischi di
esposizione all'acrilammide negli ingredienti preparati.

Questo apparecchio deve essere utilizzato a una temperatura ambiente
compresa tra 5 °Ce 40 °C.

Prima di collegare I'apparecchio, verificare che la tensione riportata
corrisponda alla tensione di rete locale.

Tenere il cavo di alimentazione lontano da superfici incandescenti.

Non appoggiare I'apparecchio sopra o in prossimita di materiale
combustibile, ad esempio tovaglie e tende.

Non usare 'apparecchio per scopi diversi da quelli descritti nel presente
manuale e utilizzare solo accessori originali Philips.

Non lasciare mai incustodito I'apparecchio in funzione.

Il recipiente e gli accessori all'interno della camera di cottura diventano caldi
durante e dopo ['utilizzo dell'apparecchio; maneggiarli sempre con
attenzione.

Prima di usare I'apparecchio per la prima volta, lavare con cura tutte le parti
che verranno a contatto con gli ingredienti. Consultare le istruzioni riportate
nel manuale.
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Attenzione

- Questo apparecchio e stato progettato per il normale uso domestico. Non e
progettato per 'uso in ambienti quali zone dedicate alla cucina all'interno di
negozi, uffici e altri ambienti di lavoro. Non & ideato per essere utilizzato dagli
ospiti di alberghi, motel, bed and breakfast e in altri ambienti residenziali.

- Scollegare sempre I'apparecchio dall'alimentazione se viene lasciato
incustodito e prima di montarlo, smontarlo, riporlo o pulirlo.

- Posizionare I'apparecchio su una superficie orizzontale, piana e stabile.

- Sel'apparecchio non viene utilizzato correttamente, e destinato a usi
professionali o semi-professionali, oppure viene utilizzato senza attenersi alle
istruzioni del manuale dell'utente, la garanzia non & piu valida e Philips non
risponde per eventuali danni.

- Per eventuali controlli o riparazioni, rivolgersi sempre a un centro autorizzato
Philips. Non tentare di riparare I'apparecchio da soli per non invalidare la
garanzia.

- Dopo l'utilizzo, scollegare sempre I'apparecchio.

- Lasciare raffreddare I'apparecchio per circa 30 minuti prima di pulirlo o
maneggiarlo.

- Assicurarsi che gli ingredienti preparati con questo apparecchio siano di
colore giallo-dorato e non scuri o marroni.

- Rimuovere i residui bruciati. Non friggere patate fresche a una temperatura
superiore a 180 °C (per ridurre al minimo la produzione di acrilammide).

- Prestare attenzione quando si pulisce la parte superiore della camera di
cottura: la resistenza, i bordi delle parti metalliche e il paraschizzi sono caldi.

- Assicurarsi sempre che il cibo all'interno di Airfryer sia completamente cotto.

- Prestare attenzione quando si versa il cibo cotto e a non far cadere gli
accessori.

Campi elettromagnetici (EMF)

Riciclaggio

Questo apparecchio & conforme agli standard e alle norme applicabili relativi
all'esposizione ai campi elettromagnetici.

- Questo simbolo indica che il prodotto non puo essere smaltito con i normali
rifiuti domestici.

- Seguire le regole del proprio Paese per la raccolta differenziata dei prodotti
elettrici.

- Cisono due situazioni in cui potete restituire gratuitamente il prodotto
vecchio a un rivenditore:

1 Quando acquistate un prodotto nuovo, potete restituire un prodotto simile al
rivenditore.

2 Senon acquistate un prodotto nuovo, potete restituire prodotti con
dimensioni inferiori a 25 cm (lunghezza, altezza e larghezza) ai rivenditori con
superficie dedicata alla vendita di prodotti elettrici ed elettronici superiore ai
400 m2.
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- Intutti gli altri casi, attenetevi alle normative di raccolta differenziata dei
prodotti elettrici ed elettronici in vigore nel vostro paese: un corretto
smaltimento consente di evitare conseguenze negative per I'ambiente e per
la salute.

- Raccolta differenziata dei rifiuti. Controlla le linee guida del tuo Comune.

- Intutti gli altri casi, attenetevi alle normative di raccolta differenziata dei
prodotti elettrici ed elettronici in vigore nel vostro paese: un corretto
smaltimento consente di evitare conseguenze negative per I'ambiente e per
la salute.

Garanzia e assistenza

Versuni offre una garanzia di due anni su questo prodotto dalla data di acquisto.
La garanzia non e valida se il difetto € dovuto ad un uso inappropriato o a scarsa
manutenzione. La garanzia non pregiudica i diritti del consumatore previsti dalla
legge. Per maggiori informazioni o per consultare la garanzia, visitate il nostro
sito web all'indirizzo www.home.id/warranty.

Introduzione

Congratulazioni per I'acquisto. Ti diamo il benvenuto in Philips!

Per trarre il massimo vantaggio dall'assistenza fornita da Philips, registrare il
prodotto all'indirizzo www.philips.com/welcome.
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Descrizione generale

a
b

Q 0o O

®

1 Pannello di controllo

Pulsante della temperatura
Pulsante on/off

Pulsante di mantenimento
della temperatura
Pulsante luce

Menu preimpostazioni
Pulsante di diminuzione
Pulsante di avvio/pausa

0O ~NOoOUT A~ WN

h Pulsante di aumento
i Pulsante timer
Inserto per friggere
Indicazione "MAX"
Recipiente

Finestra trasparente
Cavo di alimentazione
Avvolgicavo

Prese di aerazione
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Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta

1 Rimuovere tutto il materiale di imballaggio.
2 Rimuovere tutti gli eventuali adesivi o etichette dall'apparecchio.
3 Pulire accuratamente I'apparecchio quando viene utilizzato per la prima volta

(vedere il capitolo "Pulizia").

Prima del primo utilizzo

Posizionare I'apparecchio su una superficie orizzontale, piana, stabile e
termoresistente.

Nota

Non collocare oggetti sopra o accanto all'apparecchio. Farlo potrebbe
ostacolare il flusso di aria e compromettere il risultato della frittura.

Non posizionare I'apparecchio mentre & in funzione vicino o sotto a oggetti
che possono essere danneggiati dal vapore come pareti e armadietti.

Utilizzo dell'apparecchio

Tabella dei cibi

La tabella sottostante aiuta a selezionare le impostazioni di base per il cibo che si
desidera preparare.

Nota

Tenere a mente che queste impostazioni sono dei suggerimenti. Dal
momento che gli ingredienti sono di origine, dimensione, forma e marca
diversa, non possiamo garantire le impostazioni migliori per gli ingredienti
utilizzati.

Quando si preparano grandi quantita di cibo (ad esempio patatine fritte,
gamberi, cosce di pollo o snack surgelati), scuotere, girare o mescolare gli
ingredienti nel cestello 2 o 3 volte per ottenere un risultato uniforme.

Ingredienti Quantita Tempo Tempe- Nota
minima - (min) ratura
massima

Patatine surgelate sottili ~ 200-800 g 13-31 180 °C

(7 x7 mm)

Patatine fritte fatte in 200-800 g 21-41 180 °C

casa (10 x 10 mm di

spessore)

Nugget di pollo surgelati  200-800 g 10-22 200 °C

Involtini primavera 200-800 g 10-22 200 °C

surgelati

Hamburger (circa 150 g) 1-4 pezzi 15-25 150 °C
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Ingredienti Quantita Tempo Tempe- Nota
minima - (min) ratura
massima
Polpettone 800-1000 g 45-55 150 °C - Utilizzare I'accessorio per la
cottura in forno
Braciole senza osso (circa  1-4 pezzi 16-20 200 °C - Scuotere, girare o mescolare a
190 g) meta cottura
Cosce di pollo (circa 2-8 pezzi 18- 21 180 °C - Scuotere, girare o mescolare a
1259) meta cottura
Petto di pollo (circa 160 g) 1-6 pezzi 18- 21 180 °C
Pollo intero (1,2 kg) 1 pezzo 60-70 180 °C
Pesce intero (circa 1-2 pezzi 16-20 200 °C
300-400 g)
Filetto di pesce (circa 1-5 pezzi 15-20 200 °C
2009)
Verdure miste (tagliate 200-800 g 13-20 180 °C - Impostare il tempo di cottura in
grossolanamente) base ai propri gusti
- Scuotere, agitare o mescolare a
meta cottura
Muffin (circa 50 g) 1-12 pezzi 14-22 160 °C
Torte 800-1000 g 60-70 160 °C - Utilizzare I'accessorio per la
cottura in forno
Pane/panini precotti 1-7 pezzi 6-10 200 °C
(circa 60 g)
Pane fatto in casa 800-1000 g 50-60 160 °C - Utilizzare I'accessorio per la
cottura in forno
- Laforma dell'impasto dovrebbe
essere il pili piatta possibile per
evitare che il pane tocchila
resistenza durante la
lievitazione.
Colazione 4 uova, 2 toast 12 160 °C - Cuocere le uova per 7 minuti,

quindi aggiungere i toast.

Frittura ad aria

Attenzione
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- la friggitrice Airfryer utilizza aria calda. Non riempire il recipiente di olio,
grasso per frittura o altri liquidi.

- non toccare le superfici calde. Utilizzare I'impugnatura per maneggiare il
recipiente Manegagiare il recipiente caldo con guanti da forno.

- questo apparecchio & esclusivamente per uso domestico.

- la prima volta che I'apparecchio viene utilizzato potrebbe produrre del
fumo. Si tratta di un fenomeno normale.

- Non é necessario preriscaldare I'apparecchio.

1 Estrarre il recipiente dall'apparecchio afferrando l'impugnatura.

2 Posizionare l'inserto per friggere all'interno del recipiente.

3 Mettere gli ingredienti nel recipiente.

Nota

- Airfryer & in grado di preparare un'ampia varieta di ingredienti. Consultare
la tabella dei cibi per le quantita corrette e i tempi di cottura
approssimativi.

- Non superare le quantita indicate nella tabella dei cibi, né riempire il
recipiente oltre I'indicazione "MAX", in quanto cio potrebbe
compromettere la qualita del risultato finale.

4 Reinserire il recipiente all'interno di Airfryer.
Attenzione
- Non utilizzare mai il recipiente senza l'inserto per friggere al suo
interno.
- Non toccare il recipiente durante e subito dopo I'uso, poiché puo
diventare molto caldo.
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5 Inserire la spina nella presa a muro.

6 Premere il pulsante on/off per accendere I'apparecchio.

NHILIPS

{rpj) w | RO
RN v

7 Premere il pulsante della temperatura.

8 Premere il pulsante di aumento o di diminuzione della temperatura per
selezionare il valore desiderato.

PHILIPS

9 Premere il pulsante timer.
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10 Premere il pulsante di aumento o di diminuzione del timer per selezionare il

valore desiderato.
PHILIPS

11 (Opzionale) Premere il pulsante di mantenimento della temperatura per
attivare la funzione.

PHILIPS

. . Nota
. @ N - Unavolta attivata la funzione di mantenimento della temperatura, Airfryer
& @ I manterra il cibo in caldo per 30 minuti al termine della sessione di cottura.

N\ S
12 Premere il pulsante di avvio/pausa per avviare il processo di cottura.
PHILIP” Nota o . X .

= - Durante la cottura, il livello di temperatura e il tempo rimanente vengono
. / visualizzati in modo alternato.
(o) w et ~ ) . . . . . .
~ f% - L'ultimo minuto di cottura viene conteggiato in secondi.

RN S~

- Senon viene impostato il tempo di cottura richiesto entro 30 minuti,
I'apparecchio si spegne automaticamente per motivi di sicurezza.

- Alcuni ingredienti richiedono di essere scossi o girati durante la cottura
(vedere la tabella dei cibi). Per motivi di sicurezza, per scuotere gli ingredienti
si consiglia di estrarre il recipiente e muoverlo sopra una superficie
termoresistente. Quindi, reinserire il recipiente all'interno dell'apparecchio.

- Per mettere in pausa il processo di cottura, premere il pulsante di
avvio/pausa. Per riprendere il processo di cottura, premere lo stesso pulsante.

- Il dispositivo viene automaticamente messo in pausa quando si estrae il
recipiente. Il processo di cottura riprende quando il recipiente viene reinserito
nell'apparecchio.

13 Quando I'apparecchio emette un segnale acustico, il tempo di cottura
impostato e trascorso.
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14 Estrarre il recipiente e verificare che gli ingredienti siano pronti.

Attenzione

- Il recipiente di Airfryer & caldo dopo il processo di cottura. Quando si
estrae il recipiente dall'apparecchio, posizionarlo sempre su una
superficie di lavoro resistente al calore (ad esempio, un sottopentola,
ecc.).

Nota

- Segliingredienti non sono ancora pronti, reinserire il recipiente all'interno
di Airfryer e aggiungere qualche minuto di cottura.

15 Svuotare il contenuto in una ciotola o in un piatto.

Attenzione

- Dopo la cottura, il recipiente, I'alloggiamento interno e gli ingredienti
sono caldi. A seconda del tipo di ingredienti in Airfryer, potrebbe
fuoriuscire vapore dal recipiente.

Nota

- Per rimuovere ingredienti grandi o fragili, sollevarli utilizzando un paio di
pinze.

- I'olioin eccesso o il grasso sciolto degli ingredienti si raccoglie sul fondo
del recipiente.

- Aseconda del tipo di ingredienti cucinati, eliminare con cautela I'olio in
eccesso o il grasso sciolto dal recipiente dopo la cottura di ogni gruppo di
ingredienti o prima di scuotere. Posizionare il recipiente su una superficie
termoresistente. Indossare guanti da forno per eliminare I'olio in eccesso o
il grasso sciolto. Reinserire il recipiente nell'apparecchio.

- quando e pronta una prima parte di ingredienti, Airfryer & subito pronto
per friggerne un'altra.

Cottura con una preimpostazione

1 Seguireipassaggida 1 a 6 nella sezione "Frittura ad aria".

2 Premere il pulsante di preimpostazione desiderato.

3 Awviare il processo di cottura premendo il pulsante di avvio/pausa.

Nota

- Durante la cottura, se si desidera selezionare un'altra preimpostazione,
premere a lungo il pulsante on/off per interrompere il processo di cottura. Il
dispositivo € quindi in modalita stand-by. Premere nuovamente il pulsante
on/off per accendere il dispositivo e scegliere la preimpostazione desiderata.

Preimpostazioni Quantita Temperatura Tempo di
massima cottura
g{x«- Patatine surgelate  800g 180 °C 31 min.
g Patatine fritte fatte 800 g 180 °C 41 min.
in casa

@ Braciole 4 pezzi 200 °C 20 min.
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j Cosce di pollo 8 pezzi 180 °C 21 min.
<= Pesce intero 2 pezzi 200 °C 20 min.
@ Torte 1 pezzo 140 °C 60 - 70 min
"' Colazione 4 uova, 2 toast 160 °C 12 min

Verdure 800g 180 °C 20 min.
(o

Promemoria di scuotimento

Il promemoria di scuotimento & pensato per cibi come patatine, nugget, o
alimenti di piccole dimensioni che devono essere ridistribuiti durante la cottura.
Avvisa a meta del ciclo di cottura di agitare il cestello, mescolare o girare gli
ingredienti una o due volte, per una cottura uniforme e risultati croccanti. Il
promemoria di scuotimento e attivato per impostazione predefinita. Attieniti alla
procedura seguente per attivare o disattivare il promemoria.
Nota:
- Il promemoria di scuotimento non produce alcun avviso visibile o udibile,
anche quando attivo, nei casi seguenti:
- Il'tempo di cottura & molto breve (ad es., inferiore a 8 minuti).
- Alcune modalita, ad esempio la modalita manuale o Torta, non
supportano la funzione Promemoria di scuotimento.
- Lafunzione Promemoria di scuotimento e disponibile a seconda della
versione firmware del dispositivo.
1 Seleziona un programma preimpostato (ad es., Snack surgelati a base di

patate).

2 Tieni premuta I'icona di preselezione per 2 secondi:
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3

Il promemoria di scuotimento e disattivato.

Premi nuovamente l'icona di preselezione per 2 secondi.

Il promemoria di scuotimento & nuovamente attivo.

Preparazione di patatine fritte fatte in casa

Per preparare eccellenti patatine fritte con Airfryer:

Scegliere una varieta di patate adatta alla frittura, ad esempio patate fresche

(leggermente) farinose.

Per risultati ottimali, € consigliabile dividere le patatine in porzioni di massimo

500 grammi circa. Le patatine fritte in quantita maggiori tendono a essere

meno croccanti rispetto alle porzioni piu piccole.

Pelare le patate e tagliarle a bastoncini (8x8 mm di spessore).

Mettere a bagno le patate a bastoncini in una ciotola con acqua per almeno

30 minuti.

Svuotare il recipiente e asciugare le patate con uno strofinaccio o della carta

da cucina.

Versare un cucchiaio di olio nel recipiente, aggiungere le patate a bastoncini

e mescolarle bene fino a quando non sono ricoperte di olio.

Rimuovere le patate con le dita o con un utensile da cucina forato in modo

che I'olio in eccesso resti nel recipiente.

Nota

- Non versare tutte le patate a bastoncini nel cestello in una volta sola
inclinando il recipiente, per evitare che finisca nel cestello un'eccessiva
quantita di olio.
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6 Mettere le patate nel cestello.
7 Friggere i bastoncini di patate e mescolarli 2-3 volte durante la cottura.

Pulizia

Avvertenza

- Prima della pulizia, lasciare raffreddare completamente il recipiente e
I'interno dell'apparecchio.

- Il recipiente & dotato di un rivestimento antiaderente. Non usare utensili
da cucina o materiali per la pulizia abrasivi, in quanto potrebbero
danneggiare il rivestimento antiaderente.

Pulire I'apparecchio dopo ogni utilizzo. Rimuovere I'olio e il grasso dal fondo del

recipiente dopo ogni utilizzo.

1 Premere il pulsante on/off per spegnere I'apparecchio, scollegare la spina
dalla presa a muro e lasciare raffreddare 'apparecchio.

Consiglio

- Rimuovere il recipiente per lasciar raffreddare Airfryer piti rapidamente.

2 Rimuovere l'inserto per friggere dal recipiente.

3 Eliminare I'olio o il grasso sciolto dal fondo del recipiente.

4 Lavare il recipiente e I'inserto per friggere in lavastoviglie. E possibile anche
lavarli con acqua calda, detersivo per piatti e una spugna non abrasiva
(vedere la "Tabella di pulizia").

Consiglio

- Seresidui di cibo sono rimasti attaccati al recipiente o all'inserto per
friggere, metterli a bagno in acqua calda e detersivo per piatti per 10-15
minuti. Cio sciogliera i residui di cibo e consentira di rimuoverli piu
facilmente. Assicurarsi di utilizzare un detersivo per piatti in grado di
dissolvere I'olio e il grasso. Se sul recipiente o inserto per friggere sono
presenti macchie di grasso che non é stato possibile rimuovere con acqua
calda e detersivo per piatti, utilizzare uno sgrassatore liquido.

- Senecessario, rimuovere i residui di cibo presenti sulla resistenza con una
spazzola con setole morbide o medie. Non utilizzare una spazzola in
acciaio o una spazzola con setole dure, poiché potrebbero danneggiare la
resistenza.
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5 Per evitare graffi, pulire delicatamente la parte esterna dell'apparecchio con
un panno morbido, pulito e non stropicciato. Iniziare con un panno
leggermente inumidito e proseguire con uno asciutto, se necessario.

6 Perrimuovere eventuali residui di cibo, pulire la resistenza con una spazzola.

7 Pulire la parte interna dell'apparecchio con acqua calda e una spugna non
abrasiva.

8 Se nella finestra trasparente sono presenti residui di acqua, impostare la
temperatura su 200 °C e il timer su 10 minuti per asciugarla.

Nota: se dopo 10 minuti rimangono altri i residui di acqua, aumentare il tempo
di cottura fino a che l'acqua non & completamente evaporata.

I\

4
4

< Sl

Conservazione

1 Scollegare la spina dall'apparecchio e lasciarlo raffreddare.
2 Accertarsi che tutte le parti siano pulite e asciutte prima di riporle.
Nota
- Quando si trasporta Airfryer, tenerlo sempre in posizione orizzontale per
evitare che i recipienti cadano accidentalmente, con il rischio di
danneggiarli.
- Assicurarsi sempre che le parti smontabili del sistema Airfryer siano ben
fissate prima di trasportarlo e/o riporlo.



Risoluzione dei problemi

Italiano 167

In questo capitolo vengono riportati i problemi pit comuni legati all'uso
dell'apparecchio. Se non & possibile risolvere il problema con le informazioni
riportate di seguito, visitare il sito www.philips.com/support per un elenco di
domande frequenti oppure contattare il centro assistenza clienti del proprio

paese.
Problema

Possibile causa

Soluzione

L'esterno dell'apparecchio diventa
caldo durante I'uso.

Il calore all'interno viene irradiato

alle pareti esterne.

Si tratta di un fenomeno normale.
Tutte le impugnature e le
manopole che devono essere
toccate durante I'uso restano
abbastanza fredde da poter essere
maneggiate.

Il recipiente e l'interno
dell'apparecchio si surriscaldano
quando l'apparecchio € acceso per
garantire che il cibo venga cotto
adeguatamente. Queste parti
sono sempre troppo calde per
poter essere toccate.

Se silascia I'apparecchio acceso
troppo a lungo, alcune aree
potrebbero diventare troppo calde
per poter essere toccate. Queste
aree sono contrassegnate
sull'apparecchio con la seguente
icona:

/N

Se si & consapevoli delle aree calde
e si evita di toccarle, I'uso
dell'apparecchio e del tutto sicuro.

Le patatine fritte fatte in casa non
vengono come vorrei.

Non si sta friggendo il tipo di
patate giusto.

Per risultati ottimali, utilizzare
patate fresche e farinose. Se &
necessario conservare le patate,
non tenerle in un ambiente freddo
come il frigo. Scegliere patate
adatte per la frittura, come
indicato sul sacchetto.

La quantita di ingredienti
all'interno del recipiente e
eccessiva.

Sequire le istruzioni riportate in
questo manuale di istruzioni per
preparare le patatine fritte fatte in
casa.

Alcuni tipi di ingredienti devono
essere agitati a meta cottura.

Sequire le istruzioni riportate in
questo manuale di istruzioni per
preparare le patatine fritte fatte in
casa.
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Problema

Possibile causa

Soluzione

Airfryer non si accende.

L'apparecchio non e collegato alla
presa di corrente.

Verificare di aver inserito
correttamente la spina nella presa
di corrente.

Diversi apparecchi sono collegati a
un'unica presa.

I sistema Airfryer ha un'elevata
potenza in watt. Provare una presa
diversa e controllare i fusibili.

All'interno di Airfryer sono visibili
delle screpolature.

All'interno del recipiente di
Airfryer possono formarsi delle
piccole macchie in seguito al
contatto o a graffi accidentali sul
rivestimento (ad esempio, durante
I'inserimento dell'inserto per
friggere e/o la pulizia con
materiali abrasivi).

E possibile prevenire danni
inserendo l'inserto per friggere nel
recipiente correttamente. Se si
inserisce I'inserto per friggere
inclinandolo, uno dei suoi lati
potrebbe urtare la parete del
recipiente rimuovendo piccoli
frammenti del rivestimento. Questi
frammenti non sono comunque
nocivi per la salute, in quanto tutti
i materiali utilizzati sono specifici
per alimenti.

Dall'apparecchio fuoriesce del
fumo bianco.

Sistanno cuocendo ingredienti
grassi.

Eliminare con cautela I'olio o/il
grasso in eccesso dal recipiente e
proseguire con la cottura.

Il recipiente contiene residui grassi
degliingredienti cucinatiin
precedenza.

I fumo bianco & prodotto dai
residui grassi riscaldati nel
recipiente. Pulire sempre il
recipiente e I'inserto per friggere
accuratamente dopo ogni utilizzo.

La panatura non aderisce al cibo
come dovrebbe.

Piccole parti di panatura
potrebbero produrre del fumo
bianco. Premere con forza la
panatura sul cibo per assicurarsi
che aderisca.

Marinature, liquidi o i succhi della
carne schizzano nel grasso sciolto.

Tamponare il cibo prima di
posizionarlo nel recipiente.
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Soluzione

Sullo schermo di Airfryer viene
visualizzata la scritta "E1".

Airfryer potrebbe essere stato
conservato in un luogo troppo
freddo.

Se il dispositivo e stato conservato
in un ambiente a bassa
temperatura, lasciarlo riscaldare a
temperatura ambiente per almeno
15 minuti prima di ricollegarlo.

Se il problema persiste, chiamare
I'assistenza telefonica Philips o
rivolgersi al centro assistenza
clienti del proprio paese.

Sullo schermo di Airfryer vengono

visualizzati i codici "E4", "E6", "E9",

TE12".

Sull'apparecchio viene visualizzato
un errore.

Scollegare I'apparecchio e
ricollegarlo.

Se il problema persiste, chiamare
['assistenza telefonica Philips o
rivolgersi al centro assistenza
clienti del proprio paese.
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Svarigi drosibas noradijumi

Pirms ierices lietosanas rlpigi izlasiet So svarigo informaciju un saglabajiet to, lai
vajadzibas gadijuma varétu ieskatities taja ari turpmak.

Bistam

- Nenovietojiet ierici uz karstas gazes plits vai uz jebkura veida elektriskas plits
un elektriskas plits virsmam vai to tuvuma, ka ari neievietojiet to karsta
cepeskrasni (1. att.).

- Nekad neiegremdéjiet ierici tdeni, ka ari neskalojiet tekosa Gdent.

- Laiizvairitos no elektrotrieciena, uzmanieties, lai iericé neiek|Ust tdens vai
kads cits Skidrums.

- Cepsanai paredzétas sastavdalas vienmér ievietojiet panna, lai tas nesaskartos
ar sildelementiem.

- Nenosprostojiet gaisa iepltdes un izplGdes atveres ierices darbibas laika.

- Nepiepildiet pannu ar ellu, jo tas ir ugunsbistami.

- Neizmantojiet ierici, ja ir bojats tas kontaktspraudnis, elektribas vads vai pati
ierice.

- Nekada gadijuma nepieskarieties ierices iekSpusei, kad ierice darbojas.

- Nekad nelieciet iericé partikas daudzumu, kas parsniedz panna noradito
maksimalo limeni.

- Vienmér parliecinieties, ka silditajs ir brivs un taja nav iesprudusi partika.

Bridinajums!
- Jastravas vads ir bojats, ta nomaina javeic Philips, ta servisa parstavim vai
[idzigi kvalificetam personam, lai novérstu bistamibu.
- Pievienojiet ierici tikai iezemétai elektrotikla sienas kontaktligzdai, kas
aprikota ar noplddstravas aizsargslédzi.
- Vienmér parliecinieties, vai kontaktdaksa ir stingri ievietota sienas
kontaktrozeté.
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Siierice nav paredzéta darbinaganai ar aréju taimeri vai atsevisku talvadibas
sistému.

lericei darbojoties, saskares virsmas var sakarst.

So ierici var izmantot bérni vecuma no 8 gadiem un personas ar ierobezotam
fiziskajam, sensorajam vai garigajam spéjam vai bez pieredzes un zindsanam,
ja tiek nodrosinata uzraudziba vai noradijumi par drosu ierices lietoSanu un
panakta izpratne par iespéjamo bistamibu.

Bérni nedrikst rotalaties ar ierici. lerices tirisanu un apkopi drikst veikt bérni,
kas ir vecaki par 8 gadiem un tiek uzraudziti.

Glabajiet ierici un tas stravas vadu vieta, kur nevar piek|tt bérni, kas ir jaunaki
par 8 gadiem.

Nenovietojiet ierici pret sienu vai citam iericém. Atstajiet vismaz 10 cm brivas
vietas ierices abas pusés un virs tas. Nenovietojiet nekadus priekSmetus uz
ierices.

Cepsanas ar karsto gaisu laika pa gaisa izplGdes atverém izplUst karsts tvaiks.
Turiet rokas un seju drosa attaluma no tvaika un gaisa izpludes atverem.
Sargieties no karsta tvaika un gaisa, kad nonemat pannu no ierices.

Nekada gadijuma iericé neizmantojiet vieglas sastavdalas vai cepampapiru.
Kartupe]u glabasana: temperaturai jaatbilst kartupelu skirnei, un tai jabut virs
6 °C, lai samazinatu akrilamida iedarbibas risku ieprieks sagatavotaja partika.
Siierice ir izstradata izmanto3anai apkartéjas vides temperatara no 5 °C lidz
40 °C.

Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas noraditais
spriegums atbilst elektrotikla spriegumam jasu maja.

Neglabajiet elektribas vadu tuvu karstam virsmam.

Nenovietojiet ierici uz viegli uzliesmojosiem materialiem vai to tuvuma,
pieméram, uz galdauta vai aizkaru tuvuma.

Neizmantojiet ierici citiem noltkiem, iznemot tos, kas aprakstiti Saja
rokasgramata, un izmantojiet tikai originalos Philips piederumus.

Neatstajiet iesleégtu ierici bez uzraudzibas.

Panna un piederumi, kas ievietoti gatavosanas kamera, ierices lietosanas laika
uzkarst un péc lietosanas ir karsti, tapéc vienmer rikojieties uzmanigi.

Pirms ierices pirmas lietosanas, ripigi notiriet dalas, kas bus saskaré ar
produktiem. Skatiet noradijumus $aja rokasgramata.

lerice ir paredzéta tikai parastai lietosanai majas. Ta nav paredzeta lietosanai
veikalu darbinieku virtuvés, birojos, fermas vai citas darba telpas. Tapat ta nav
paredzéta izmantosanai klientiem viesnicas, motelos, pansijas un citas
apmesanas vietas.

Vienmeér atvienojiet ierici no elektrotikla, ja atstajat to bez uzraudzibas un
pirms salikSanas, izjauksanas, glabasanas vai tirisanas.

Novietojiet ierici uz horizontalas, gludas un stabilas virsmas.

Ja ierice tiek izmantota neatbilstosi vai profesionala/pusprofesionala noltka
vai arf ja ta netiek izmantota atbilstosi lietotaja rokasgramata sniegtajam
instrukcijam, garantija zaudé spéku, un Philips neuznemsies atbildibu par
iesp&jamiem bojajumiem.
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Vienmer nododiet ierici Philips pilnvarotam servisa centram, ja nepieciesama
apskate vai remonts. Neméginiet patstavigi labot ierici, citadi garantija klGs
nederiga.

Péc lietosanas vienmeér atvienojiet ierici no elektrotikla.

Pirms ierices tirisanas vai lietosanas |aujiet tai atdzist aptuveni 30 minGtes.
Gatavojiet sastavdalas, [1dz tas klUst zeltaini dzeltenas, nevis tumsas vai
brdnas.

Iznemiet sadegusos atlikumus. Negatavojiet svaigus kartupelus temperatara,
kas parsniedz 180 °C (lai samazinatu akrilamida izdalisanos).

levérojiet piesardzibu, tirot gatavosanas nodalijuma augsdalu: karsts
sildelements, metala daju mala un sJakstu vairogs.

Vienmeér parliecinieties, ka édiens Airfryer iericé tiek pagatavots lidz galam.
Esiet uzmanigs, kad izlejat pagatavoto édienu, un gadajiet, lai procesa
neizkristu piederumi.

Elektromagnétiskie lauki (EMF)

Stierice atbilst piemérojamajiem standartiem un noteikumiem, kas attiecas uz
elektromagnétisko lauku iedarbibu.

Otrreizéja parstrade

Sis simbols nozimé, ka elektriskos produktus nedrikst izmest kopa ar
parastiem sadzives atkritumiem.

levérojiet jusu valsti speka esosos likumus par atsevisku elektrisko produktu
savaksanu.

Garantija un atbalsts

levads

Sim izstradajumam uznémums Versuni sniedz divu gadu garantiju kop$ ta
iegades datuma. ST garantija nav spéka, ja defekts radies nepareizas lietosanas
vai neatbilstosi veiktas apkopes dél. Mdsu garantija neietekmé jusu ka patérétaja
likuma noteiktas tiesibas. Lai iegUtu papildinformaciju vai atsauktos uz garantiju,
|Gdzu, apmekléjiet masu vietni www.home.id/warranty.

Apsveicam ar pirkumu un laipni lGdzam Philips!
Lai pilniba izmantotu mUsu piedavata atbalsta iespéjas, registréjiet izstradajumu
vietné www.home.id.
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1 Vadibas panelis

Temperatiras poga
leslégsanas/izslégsanas poga
Siltuma uzturésanas poga
Apgaismojuma poga
Prieksiestatitas izvélnes
Samazinasanas poga

Poga Sakt/pauzét

o o N T w

Pirms pirmas lietoSanas reizes

1 Nonemiet visu iepakojuma materialu.

Oo~NOoO UL WN

h Palielinasanas poga
i Laika poga
Cepsanas ieliktnis
MAX atzime

Panna

Caurspidigs lodzins
Stravas padeves vads
Vada turétajs

Gaisa izpludes atveres
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2 Nonemiet no ierices visas uzlimes vai etiketes (ja tadas ir).
3 Pirms pirmas lietosanas reizes rlpigi iztiriet ierici (sk. nodaju “Tirisana”).

Sagatavosana pirms pirmas lietoSanas reizes

Novietojiet ierici uz stabilas, horizontalas, lidzenas un siltumizturigas virsmas.

Piezime

- Nenovietojiet neko uz ierices vai tai blakus. Tas var traucét gaisa plismu un
ietekmét gatavosanas rezultatu.

- Nenovietojiet ieslégtu ierici pie vai zem priekSmetiem, kurus tvaiks varétu
sabojat, pieméram, sienam un bufetes.

lerices lietosana

Partikas tabula

Talak sniegtaja tabula ietverta informacija par dazadu veidu édieniem

piemérotiem pamata iestatijumiem.

Piezime

- Nemiet vera, ka Sie iestatijumi ir tikai ieteikumi. Ta ka produkti atskiras péc
izcelsmes, lieluma, formas un zimola, nevaram garantét vislabako iestatijumu
jusu produktiem.

- Gatavojot lielaku édiena daudzumu (pieméram, kartupelus, garneles,
stilbinus, saldétas uzkodas), pannas sastavdalas sakrata, apgriez vai samaisa
2-3 reizes, lai édiens pagatavotos vienmeérigi.

Sastavdalas Min.-maks. Laiks Temper- Piezime
daudzums (min) atara
Plani saldeti kartupeli 200-800g 13-31 180 °C

fritesanai (7 x 7 mm /
0,3 x 0,3 collas)

Majas gatavoti fritéti 200-800 g 21-41 180 °C
kartupeli (10 x 10 mm /
0,4 x0,4 collas)

Saldéti vistas gabalini 200-800¢g 10-22 200 °C

mikla

Saldétas pilditas panktkas 200-800 g 10-22 200 °C

Hamburgers (apméram 1-4 gab. 15-25 150 °C

150 g / 5 unces)

Galas kukultis 800-1000 g 45-55 150 °C - Izmantojiet cepsanas
piederumu

Galas karbonades bez 1-4 gab. 16-20 200 °C - Gatavosanas procesa sakratiet,

kaula (apméram 190 g / apgrieziet vai samaisiet

7 unces)
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Sastavdalas Min.-maks. Laiks Temper- Piezime
daudzums (min) atara
Cala stilbini (apméram 2-8 gab. 18-21 180 °C - Gatavosanas procesa sakratiet,
1259/ 4,5 unces) apgrieziet vai samaisiet
Vistas krutina (apméram  1-6 gab. 18-21 180 °C
160 g / 6 unces)
Vesela vista (1,2 kg) 1 gab. 60-70 180 °C
Vesela zivs (apméram 1-2 gab. 16-20 200 °C
300-400 g/ 11-14 unces)
Zivs fileja (apméram 1-5 gab. 15-20 200 °C
200 g/ 7 unces)
Darzenu sajaukums (rupji  200-800 g 13-20 180 °C - Gatavosanas laiku iestatiet
sagriezti darzeni) atbilstosi vélmém

- Gatavosanas procesa vidu
sakratiet, apgrieziet vai

samaisiet

Smalkmaizites (aptuveni  1-12 gab. 14-22 160 °C

509/ 1,8 unces)

Kaka 800-1000¢g 60-70 160 °C - Izmantojiet cepsanas
piederumu

leprieks izcepta 1-7 gab. 6-10 200 °C

maize/smalkmaizites

(apméram 60 g / 2 unces)

Majas gatavota maize 800-1000 g 50-60 160 °C - Izmantojiet cepsanas
piederumu.

- Miklas formai jabut péc iespéjas
plakanakai, lai maize uzpusoties
nesaskartos ar sildelementu.

Brokastis 4 olas, 2 grauzdini 12 160 °C - Vispirms 7 minUtes gatavojiet
olas, tad pievienojiet
grauzdinus.

Gatavosana ar karsto gaisu

Uzmanibu!

- Siir Airfryer ierice, kas darbojas ar karstu gaisu. Nepiepildiet pannu ar
ellu, cep3anas taukiem vai jebkadu citu Skidrumu.

- Nepieskarieties karstam virsmam. Turiet pannu aiz roktura. Rikojoties ar
karstu pannu, lietojiet karstumizturigus virtuves cimdus.

- lerice ir paredzéta tikai lietosanai majas.

- Lietojot ierici pirmo reizi, ta var izdalit damus. Tas ir normali.

- lerici nav nepiecieSams ieprieks uzsildit.
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1 No ierices iznemiet pannu, velkot aiz roktura.

2 levietojiet panna cepsanas ieliktni.

3 lelieciet produktus panna.
Piezime
- Airfryer var pagatavot lielu produktu klastu. Skatiet partikas tabulu, lai
uzzinatu pareizo daudzumu un aptuveno gatavosanas laiku.
- Neparsniedziet sadala “Partikas tabula” noradito daudzumu un
neparpildiet pannu virs atzimes “MAX", jo tas var ietekmét rezultatu.

4 |elieciet pannu atpakal Airfryer iericé.
Uzmanibu!
- Nekada gadijuma neizmantojiet pannu, ja cepsanas ieliktnis ir
iznemts.
- Nepieskarieties pannai lietosanas laika un kadu laiku péc tam, jo ta
var loti uzkarst.

5 lespraudiet kontaktdaksu sienas kontaktligzda.




NHILIPS

PHILIPS

PHILIPS

Latviesu 177

6 Nospiediet iesleégsanas/izslegsanas pogu, lai ieslégtu ierici.

7 Nospiediet temperatlras regulésanas pogu.

8 Nospiediet palielindsanas vai samazinasanas pogu, lai izvélétos temperataru.

9 Nospiediet laika pogu.

10 Nospiediet palielinasanas vai samazinasanas pogu, lai izvélétos laiku.
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11 (Neobligati) Nospiediet siltuma uzturésanas pogu, lai ieslégtu siltuma
uzturéSanas funkciju.

PHILIPS L
. . Piezime
. @ . - Kad siltuma uzturésanas funkcija ir aktivizéta, Airfryer ierice uzturés siltu
o g ~ Y temperataru 30 mindtes péc édiena pagatavo$anas procesa beigam.
N\ v
12 Lai saktu gatavosanu, nospiediet sakSanas/pauzes pogu.
PHILID? P|e2|m? o ) o
. “@ - Gatavosanas laika temperatlra un laiks tiek raditi parmainus.
. _ - Pédéja gatavosanas minute tiek skaitita sekundes.
O T ~ o - o . y . Y
) @ - Ja 30 minGs3u laika netiek iestatits nepieciesamais gatavosanas laiks, drosibas
& S

apsvérumu dé| ierice automatiski izslédzas.

- Dazi produktiir jasakrata vai jaapgriez gatavosanas laika vidd (skatiet partikas
tabulu). Lai samaisitu produktus, izvelciet pannu un sakratiet to virs
siltumizturigas virsmas (drosibas noltkos). Péc tam ielieciet pannu atpakal
ierice.

- Laiuz bridi apturétu gatavosanas procesu, nospiediet pogu Sakt/pauze. Lai
atsaktu gatavosanas procesu, vélreiz nospiediet to pasu pogu, un gatavosana
tiks turpinata.

- lzvelkot pannu no ierices, ta automatiski parslédzas uz pauzes rezimu.
Gatavosanas process atsakas, kad pannu ievieto atpakal iericé.

13 Kad atskan taimera zvans, iestatitais gatavosanas laiks ir beidzies.

14 Izvelciet pannu un parbaudiet, vai produkti ir gatavi.

Uzmanibu!

- Airfryer panna péc gatavosanas procesa ir karsta. Kad iznemat pannu
no ierices, vienmér novietojiet to uz karstumizturigas virsmas
(pieméram, paliktna utt.).

Piezime

- Ja produkti vel nav gatavi, vienkarsi iebidiet pannu atpakal Airfryer iericé
un pievienojiet laikam vél dazas minGtes.
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15 Iztuksojiet pannas saturu bloda vai uz skivja.
Uzmanibu!

- Péc gatavosanas procesa beigam panna, iekséjais korpuss un produkti
ir karsti. Atkariba no Airfryer ievietoto produktu veida no pannas var
izplast tvaiks.

Piezime

- Laiiznemtu lielus vai trauslus produktus, izmantojiet standzinas, lai tos
izceltu.

- Lieka ella vai izkususie tauki tiek savakti pannas apaksa.

- Atkariba no gatavojamo produktu veida varat péc katras porcijas vai pirms
sakratisanas uzmanigi izliet no pannas lieko ellu vai savaktos taukus.
Novietojiet pannu uz karstumizturigas virsmas. Uzvelciet karstumizturigus
virtuves cimdus, lai nolietu lieko e|Ju vai izkususos taukus. lelieciet pannu
atpakal iericé.

- Kad produktu porcija ir gatava, ierici Airfryer uzreiz var izmantot nakamas
porcijas pagatavosanai.

GatavosSana ar prieksSiestatijumu

1 Izpildiet no 1. lidz 6. darbibai, kas noraditas nodala “Cepsana ar karsto gaisu”.

2 Nospiediet vélama prieksiestatijuma pogu.

3 Saciet gatavosanas procesu, nospiezot saksanas/pauzes pogu.

Piezime

- JagatavoSanas laika vélaties mainit prieksiestatijumu, ilgi nospiediet
jeslégsanas/apturésanas pogu, lai apturétu gatavosanas procesu. Pec tam
jerice parslédzas gaidisanas rezima. Nospiediet ieslégSanas/izslégsanas pogu
vélreiz, lai ieslégtu ierici, un izvélieties vajadzigo prieksiestatijumu.

Prieksiestatijumi Maks. daudzums Temperatura Gatavosanas
laiks
Sk Saldeti friteti 800g 180°C 31 min
kartupeli
g Majas gatavoti 800g 180 °C 41 min
fritéti kartupeli
@ Galas karbonades 4 gabali 200 °C 20 min
& Stilbini 8 gabali 180 °C 21 min
<X Vesela zivs 2 gabali 200 °C 20 min
@ Kaka 1 gab. 140 °C 60-70 min
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Brokastis 4 olas, 2 grauzdini 160 °C 12 min

R

Darzeni 800 180 °C 20 min
G ’ ’

SakratiSanas atgadinajums

Sakratisanas atgadinajums ir paredzets tadiem edieniem ka fritéti kartupeli,
vistas gabalini mikla (nageti) vai mazi partikas gabalini, kas gatavosanas laika
vairakkart jaapgroza. ST funkcija gatavoganas cikla vidusdala atgadina sakratit
pannu vai apmaisit vai apgrozit sastavdalas 1 lidz 2 reizes, lai nodrosinatu
vienmérigi pagatavotu un kraukskigu rezultatu. Sakratisanas atgadinajums péc
nokluséjuma ir iespéjots. Izpildiet talak noraditas darbibas, lai to ieslégtu vai
izslégtu.
Piezime.
- Talak aprakstitajos gadijumos sakratiSanas atgadinajums neatskanos signalu
un neradis bridinajumus ekrana pat tad, ja tas bus ieslégts.
- Gatavosanas laiks ir parak iss (piem., mazaks par 8 mintutem).
- Noteiktos rezimos sakratisanas atgadinajums netiek atbalstits, pieméram,
manualaja vai kuku rezima.
- Sakratisanas atgadinajuma funkcijas pieejamiba ir atkariga no iericé
uzstaditas aparatprogrammataras versijas.
1 lzvélieties ieprieks iestatitu programmu (piem., saldétas kartupe|u uzkodas).

2 2 sekundes turiet nospiestu prieksiestatijuma ikonu.
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SakratiSanas atgadinajums tiek atspéjots.

3 Vélreiz 2 sekundes turiet nospiestu $o pasu prieksiestatijuma ikonu.

Sakratisanas atgadinajums tiek atkartoti iespéjots.

Majas gatavoti friteti kartupeli

Lai pagatavotu lieliskus fritétus kartupelus Airfryer ierice, rikojieties, ka noradits

talak.

- lzvélieties fritésanai piemérotus kartupelus, pieméram, svaigus, (mazliet)
miltainus kartupelus.

- Vienmérigakam rezultatam vislabak fritétos kartupelus gatavot porcijas lidz
500 g/18 uncém. Ja daudzums ir lielaks, fritétie kartupeli nav tik kraukskigi ka
mazakas porcijas.

1 Nomizojiet kartupejus un sagrieziet tos salminos (10 x 10 mm / 0,4 x 0,4 collu
biezuma).

2 lemeérciet kartupelu ndjinas Gdens bjoda vismaz uz 30 mindtém.

3 Iztuksojiet bJodu un nosusiniet kartupelu ndjinas ar trauku dvieli vai papira
dvieli.

4 |elejiet bloda 1 édamkaroti cepamas ellas, ielieciet nujinas bjoda un maisiet,
[ldz ndjinas ir parklatas ar ellu.

5 Iznemiet nGjinas no blodas ar pirkstiem vai kadu caurumotu virtuves riku, lai
lieka ella paliktu bloda.

Piezime
- Nesagaziet blodu, lai izbértu visus salminus groza vienlaikus, jo tad groza
var ielit parak daudz ellas.
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Tirisana

6 lelieciet ndjinas groza.
7 Apcepiet kartupelu ndjinas un gatavosanas laika apmaisiet tas 2-3 reizes.

Bridinajums!

- Laujiet pannai un ierices iekSpusei pilniba atdzist, pirms sakat tiriSanu.

- Pannai ir nepiedegoss parklajums. Neizmantojiet metala virtuves rikus
vai abrazivus tiriSanas materialus, jo varat sabojat nepiedegoso
parklajumu.

Péc lietosanas vienmer iztiriet ierici. Péc katras lietoSanas reizes iztiriet elJu un

taukus no pannas apaksdalas.

1 Nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu, lai izslégtu ierici, atvienojiet
kontaktdaksu no kontaktligzdas un laujiet iericei atdzist.

Padoms

- Iznemiet pannu, lai Airfryer atrak atdzistu.

2 Iznemiet cepsanas ieliktni no pannas.

3 Atbrivojiet pannas apaksu no savaktajiem taukiem vai ellas.

4 Mazgajiet pannu un cepsanas ieliktni trauku mazgajamaja masina. Varat tos
ari mazgat karsta Gdent ar trauku mazgasanas lidzekli un neabrazivu stkli
(skatiet "TiriSanas tabula”).

Padoms

- Japannaivai cepsanas ieliktnim ir pielipusas ediena atliekas, varat tos uz
10-15 mindtem iemérkt karsta Gdent, kam pievienots trauku mazgasanas
[idzeklis. Mércésana palidz atdalit édiena atliekas, un tas ir vieglak notirit.
uz pannas vai cepsanas ieliktna ir tauku traipi un tos nevar notirit ar karstu
Gdeni un trauku mazgasanas lidzekli, izmantojiet skidro attaukotaju.

- Janepieciesams, sildelementa iestregusas edienu atliekas var iztirit ar
mikstu vai vidéji mikstu saru suku. Neizmantojiet térauda stieplu suku vai
cietu saru suku, jo ta var sabojat sildelementu.

5 Lai noveérstu skrapéjumus, saudzigi noslaukiet ierices aréjas virsmas ar
neburzitu, tiru un mikstu dranu. Vispirms noslaukiet ar nedaudz samitrinatu
dranu un péc tam ar sausu dranu, ja vajadzigs.
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6 Notiriet sildelementu, izmantojot tirisanas suku, lai nonemtu partikas atliekas.

7 Notiriet ierices iekSpusi ar karstu Gdeni un neabrazivu sakli.
8 Ja caurspidigaja lodzina redzat Gdens atlikumu, iestatiet temperatdiru uz
200 °C (400 °F) un taimeri uz 10 minttém, lai Gdeni izzavétu.

Piezime. Ja Gdens atlikums péc 10 minGtém nav izzuvis, paildziniet karsésanas
laiku, lidz Gdens pilniba izzUst.

)

4
v

< Sl

Glabasana

1 Atvienojiet ierici no elektrotikla un laujiet tai atdzist.
2 Pirms novietot glabasana parbaudiet, vai visas dalas ir tiras un sausas.
Piezime
- Parnésajot Airfryer, vienmér turiet ierici horizontali, lai no tas nejausi
neizkristu pannas, jo ta pannas var sabojat.
- Vienmér parliecinieties, vai Airfryer nonemamas dalas ir fiksétas, pirms
parvietot ierici un/vai novietot to glabasana.

Problemu noversana

Saja nodala apkopota informacija par izplatitam problémam, kas var rasties
ierices darbiba. Ja nevarat novérst problému, izmantojot talak sniegto
informaciju, apmekléjiet vietni www.philips.com/support, lai skatitu biezi
uzdoto jautajumu sarakstu, vai ari sazinieties ar klientu apkalposanas centru sava
valstr.
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Probléma

lespéjamais celonis

Risinajums

lerices arpuse lietosanas laika
sakarst.

lekSpusé esosais siltums izstarojas
uz aréjam sieninam.

Tas ir normali. Visi rokturi un
pogas, kam japieskaras, ir
pietiekami vési, lai tiem pieskartos.

Panna un ierices iekSpuse vienmeér
k|Ost karstas, kad ierice ir ieslégta,
lai nodrosinatu, ka édiens tiek
atbilstosi pagatavots. Sis dalas
vienmer ir parak karstas, lai tam
pieskartos.

Ja atstajat ierici ieslégtu ilgaku
laiku, dazas zonas kst parak

karstas, lai tam pieskartos. Sis

zonas ir atziméetas uz ierices ar
sadu ikonu:

YN

Ja jds zinat karstas zonas un tam
nepieskaraties, ierici ir pavisam
drosi lietot.

Mani fritétie kartupeli nav tadi, ka

cerets.

Tika izmantoti nepareizi kartupeli.

Lai iegUtu vislabakos rezultatus,
izmantojiet svaigus, miltainus
kartupelus. Ja jums jaglaba
kartupeli, neglabajiet tos vésa
vieta, pieméram, ledusskapr.
Izvélieties kartupelus, uz kuru
iepakojuma noradits, ka tie ir
pieméroti cepsanai.

Panna ir ielikts parak daudz
produktu.

Sekojiet noradém lietotaja
rokasgramata, lai pagatavotu
fritétus kartupelus.

Noteiktus produktus gatavosanas
laika nepieciesams sakratit.

Sekojiet noradém lietotaja
rokasgramata, lai pagatavotu
fritétus kartupelus.

Nevar ieslegt Airfryer.

lerice nav pieslegta elektrotiklam.

Parbaudiet, vai kontaktdaksa ir
pareizi ievietota sienas
kontaktligzda.

Vairakas ierices ir pievienotas
vienai ligzdai.

lericei Airfryer ir liela jauda.
lzmantojiet citu ligzdu un
parbaudiet drosinatajus.




Probléma

lespéjamais celonis

Latviesu 185

Risinajums

Airfryer iekSpusé redzama
lobisanas.

Airfryer pannas iekSpusé var
paradities nelieli lobisanas punkti,
kas radusies no nejausas
pieskarsanas parklajumam vai ta
noskrapésanas (pieméram,
tirisanas laika ar rupjiem tirisanas
rikiem un/vai cepsanas ieliktna
jevietoSanas laika).

No bojajumiem var izvairities,
pareizi ievietojot cepsanas ieliktni
panna. Ja ievietojat cepsanas
ieliktni lenk, ta sani var atsisties
pret pannas malu, un nelielas
parklajuma dalinas var atlobities.
Sada gadijuma nemiet véra, ka tas
nav bistami, jo visi izmantotie
materiali ir drosi partikai.

No ierices izplast balti dami.

JUs gatavojat treknus produktus.

Uzmanigi nolejiet lieko ellu vai
taukus no pannas un péc tam
turpiniet gatavot.

Panna ir palikusi tauku
parpalikumi no iepriekséjas
cepsanas reizes.

Baltos dimus izraisa tauku
atlikumu uzsilsana panna. Vienmér
rapigi notiriet pannu un cepsanas
ieliktni péc katras lietosanas reizes.

Panéjums vai parklajums neturas
uz édiena.

Nelieli pan&juma gabalini var
izraisit baltus ddmus. Stingri
piespiediet pan&jumu vai
parklajumu pie édiena, lai tas
turetos.

Taukos izs|lakstas marinade,
skidrums vai galas sulas.

Pirms produktu ievietosanas
panna nokratiet no tiem lieko
skidrumu.

Airfryer ekrana redzams "E1".

lespéjams, Airfryer tiek uzglabata
vieta, kur ir parak auksts.

Jaierice tika uzglabata zema
apkartéjas vides temperatura,
vismaz 15 minUtes |aujiet tai
pielagoties istabas temperatdrai
pirms atkal pievienojat to
elektrotiklam.

Ja probléma joprojam pastav,
zvaniet uz Philips klientu
apkalposanas nodalu vai
sazinieties ar klientu apkalposanas
centru jasu valsti.

Airfryer ekrana redzams uzraksts

"E4" "EG" "E9" "E12".

lericei ir radusies k|tda.

Atvienojiet ierici no kontaktligzdas
un vélreiz pievienojiet to
kontaktligzdai.

Ja problema joprojam pastav,
zvaniet uz Philips klientu
apkalposanas nodalu vai
sazinieties ar klientu apkalposanas
centru jasu valsti.
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Svarbios saugos instrukcijos

Prie$ pradédami naudotis prietaisu atidziai perskaitykite Sig svarbig informacija ir
saugokite jg, nes jos gali prireikti ateityje.

Pavojus
a

- Nedékite prietaiso ant arba Salia karstos dujinés viryklés, bet kokio tipo
elektrinés virykles, elektriniy gaminimo ploksciy arba j sildoma orkaite (1 pav.)

- Niekada nenardinkite prietaiso j vandenj ir neskalaukite po i$ ¢iaupo tekanciu
vandeniu.

- Siekdami isvengti elektros smagio, neleiskite, kad j prietaisg patekty vandens
ar bet kokio kito skyscio.

- Norimus kepti produktus visada dékite j keptuva, kad jie neprisiliesty prie
kaitinimo elementy.

- Neuzdenkite oro jleidimo ir oro iSleidimo angy, kol prietaisas veikia.

- Nepripildykite keptuvo aliejumi, nes gali kilti gaisro pavojus.

- Nenaudokite prietaiso, jei pazeistas kistukas, maitinimo laidas arba pats
prietaisas.

- Niekada nelieskite veikiancio prietaiso vidaus.

- Niekada nedékite didesnio maisto kiekio nei ant keptuvo nurodytas
didziausias lygis.

- Visada jsitikinkite, kad Sildytuvas yra tuscias ir jame néra jstrigusio maisto.

Ispéjimas
- Jei pazeistas maitinimo laidas, jj turi pakeisti ,Philips”, jos techninés priezitros
centras arba kiti panasios kvalifikacijos specialistai, kad bGty iSvengta
pavojaus.
- Prietaisg junkite tik j jzeminta sieninj elektros lizdg, apsaugota jZeméjimo
jungtuvu.
- Visada jsitikinkite, kad kistukas tinkamai jkistas j sieninj elektros lizda.
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Sis prietaisas negali bati naudojamas su iSoriniu laikmaciu ar atskira
nuotolinio valdymo sistema.

Naudojimo metu prieinami pavirsiai gali jkaisti.

Sj prietaisa gali naudoti 8 mety ir vyresni vaikai bei asmenys, kuriy fiziniai,
jutimo ar protiniai gebéjimai yra silpnesni, arba neturintieji patirties ir Ziniy su
salyga, kad jie bus prizitrimi ar iSmokyti saugiai naudotis prietaisu ir
supazindinti su susijusiais pavojais.

Vaikams negalima zaisti su Siuo prietaisu. Vaikai neturéty valyti ir taisyti
prietaiso, nebent jie blty vyresni nei 8 mety ir priziGrimi.

Laikykite prietaisa ir jo laida jaunesniems nei 8 mety vaikams nepasiekiamoje
vietoje.

Nestatykite prietaiso prie sienos ar kity prietaisy. Uz prietaiso, i$ abiejy
prietaiso pusiy ir virs prietaiso palikite maziausiai 10 cm laisvos vietos. Nieko
nedékite ant prietaiso virsaus.

Kepant karstu oru, karsti garai isleidziami per oro isleidimo angas. Rankas ir
veida laikykite saugiu atstumu nuo gary ir oro isleidimo angy. Taip pat
saugokités karsty gary ir oro iSimdami keptuva is prietaiso.

Niekada j prietaisa nedékite lengvy produkty ar kepimo popieriaus.

Bulviy laikymas: temperattra turi tikti laikomy bulviy veislei ir bati aukstesne
nei 6 °C, kad sumazéty pavojus, jog j paruosta maistg pateks akrilamido.
Prietaisas yra skirtas naudoti, kai aplinkos temperatura yra 5-40 °C.

Pries$ jjungdami prietaisa, patikrinkite, ar ant prietaiso nurodyta jtampa
atitinka vietinio elektros tinklo jtampa.

Saugokite maitinimo laida nuo karsty pavirsiy.

Nestatykite prietaiso ant arba Salia lengvai uzsideganciy medziagy, pvz.,
staltiesés arba uzuolaidy.

Nenaudokite prietaiso kitais tikslais, iSskyrus nurodytus Siame vadove, ir
naudokite tik originalius ,Philips” priedus.

Nepalikite prietaiso veikti be priezitros.

Keptuvas ir priedai, esantys viduje, prietaiso naudojimo metu ir po to yra
karsti, todél visada elkités atsargiai.

PrieS naudodami prietaisa pirma karta, kruopsciai nuvalykite dalis, kurios liesis
su maistu. Zr. instrukcijas vadove.

Sis prietaisas skirtas tik jprastai naudoti buityje. Jis neskirtas naudoti tokioje
aplinkoje kaip parduotuviy, biury, tkiy personalo virtuvése arba kitoje darbo
aplinkoje. Jis taip pat neskirtas naudoti klientams viesbuciuose, moteliuose,
jstaigose, kuriose teikiama nakvyné su pusryciais, ir kitoje apgyvendinimo
aplinkoje.

Prie$ palikdami prietaisa be prieziGros, surinkdami, ardydami, laikydami ar
valydami visada iStraukite maitinimo laida is tinklo.

Pastatykite prietaisg ant horizontalaus, lygaus ir stabilaus pavirSiaus.

Jei prietaisg naudosite netinkamai ar profesionaliems arba pusiau
profesionaliems tikslams, arba jei jj naudosite ne pagal vartotojo vadovo
instrukcijas, garantija nebegalios ir ,Philips” jokiomis aplinkybémis nebus
atsakinga uz kilusig zala.
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Prietaisg apziUréti ar taisyti pristatykite j ,Philips” jgaliotajj techninés
priezilros centra. Nebandykite prietaiso taisyti patys, prieSingu atveju
garantija nebegalios.

Baige naudoti prietaisa, butinai jj iSjunkite i$ maitinimo tinklo.

Prie$ valydami ar tvarkydami prietaisa, palaukite apie 30 minuciy, kol jis atvés.
Pasirtpinkite iSimti Siame prietaise iSkeptus produktus, kai jie yra geltonos
aukso spalvos, o ne tamsas ar rudi.

Pasalinkite sudegusius likucius. SvieZiy bulviy nekepkite aukstesnéje nei

180 °C temperaturoje (kad buty mazesnis akrilamido iSskyrimas).

Bukite atsargds valydami virSutine gaminimo kameros dalj: karsta kaitinimo
elementa, metalinius daliy krastus ir apsauga nuo taskymosi.

Visada jsitikinkite, kad ,Airfryer” viduje esantis maistas iki galo iskepes.
Bukite atsargus ispildami paruosta maista ir saugokite, kad neiskristy priedai.

Elektromagnetiniai laukai (EML)

Perdirbimas

Sis prietaisas atitinka taikomus standartus ir nuostatas dél elektromagnetiniy
lauky poveikio.

Sis simbolis reiskia, kad elektriniy gaminiy negalima imesti kartu su
jprastomis buitinémis atliekomis.

Laikykités savo Salyje galiojanciy taisykliy, kuriomis reglamentuojamas
atskiras elektros gaminiy surinkimas.

Garantija ir pagalba

Jvadas

,Versuni” sitilo dviejy mety garantija $iam gaminiui po jo pirkimo. Si garantija
negalioja, jei defekto priezastis yra netinkamas naudojimas arba prasta priezitra.
Mdsy garantija nepaveikia jasy kaip vartotojo jstatyminiy teisiy. Prireikus
daugiau informacijos arba norédami pasinaudoti garantija, apsilankykite masy
svetaineje www.home.id/warranty.

Sveikiname jsigijus ,Philips” gaminj ir sveiki atvyke!
Norédami pasinaudoti muasy siiloma pagalba, uzregistruokite savo gaminj
adresu www.home.id.
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Bendrasis aprasymas

-—

1 Valdymo skydelis h Didinimo mygtukas
a Temperatlros mygtukas i Laiko nustatymo mygtukas
b Jjungimo / iSjungimo mygtukas 2 Kepimo karstu oru jdéklas
¢ Karstio palaikymo mygtukas 3 Zymeé MAX (maksimali riba)
d Apsvietimo mygtukas 4 Kkeptuvasl '
e Iéanvl.(sfiniq nustatymy meniu Z IS\/IjiISr?ijr;:?a%jalz
f Mazinimo mygtukas 7 Laido tvirtinimo elementas
g Paleidimo / pauzés mygtukas 8 Oro i3leidimo angos

Pries naudojant pirma kartg

1 Nuimkite visas pakavimo medziagas.
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2 Nuo prietaiso nuimkite visus lipdukus ar etiketes (jei tokiy yra).
3 Pries prima karta naudodami prietaisa, kruopsdiai jj isvalykite (zr. skyriy
.Valymas”).

Paruosimas naudoti pirma kartg

Prietaisg pastatykite ant stabilaus, lygaus, horizontalaus ir karsciui atsparaus

pavirsiaus.

Pastaba

- Nieko nedékite ant prietaiso virsaus ar is Sony. Tai trukdo oro srautui ir turi
jtakos kepimo karstu oru rezultatui.

- Nedekite veikiancio prietaiso 3alia arba po daiktais, kuriuos gali sugadinti
garai, pvz., prie sieny ir po spintelémis.

Prietaiso naudojimas

Maisto lentelé

Toliau pateikta lentelé padés pasirinkti pagrindinius nustatymus ruosiamam

maistui.

Pastaba

- Turékite omeny, kad Sie nustatymai yra sitlomi. Produkty kilmé, dydis, forma
ir prekiy Zenklas gali skirtis, todél mes negalime uztikrinti geriausiy nustatymy
jasy produktams.

- Ruosdami didesnj maisto kiekj (pvz., keptas bulvytes, krevetes, kulseles,
saldytus uzkandzius), pakratykite, apverskite ar pamaisykite produktus
keptuve 2-3 kartus, kad iSkepty vienodai.

Produktai Min.-maks. Trukmé Temper- Pastaba
kiekis (min.) atdra
Plonos Saldytos bulvytés ~ 200-800 g 13-31 180 °C
(7x7mm/0,3x0,3in)
Naminés bulvytés (10 x 10 200-800 g 21-41 180 °C
mm / 0,4 x 0,4 in storio)
Saldyti vistienos 200-800¢g 10-22 200 °C
gabaliukai
Saldyti suktinukai 200-800¢g 10-22 200 °C
Mésainiai (apie 150 g / 1-4 gabaléliy 15-25 150 °C
5unc.)
Mésos kepsnys 800-1000 g 45-55 150 °C - Naudokite kepimo prieda
Mésos pjausniai be kauly 14 gabaléliy 16-20 200 °C - Pakratykite, apverskite ar
(apie 1909/ 7 0z) pamaisykite jpuseéje ruosti

maista
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Produktai Min.-maks. Trukmé Temper- Pastaba
kiekis (min.) atdra
Vistienos kulSelés (apie 2-8 gabaléliy 18-21 180 °C - Pakratykite, apverskite ar
1259/ 4,5unc) pamaisykite jpuséje ruosti
maista
Vistienos kratinélé (apie  1-6 gabaléliy 18-21 180 °C
1609/ 6unc.)
Visas visciukas (1,2 kg) 1 vienetas 60-70 180 °C
Visa zuvis (apie 300-400 g 1-2 gabaléliy 16-20 200 °C
/ 11-14 unc.)
Zuvies filé (apie 200 g / 1-5 gabaléliy 15-20 200 °C
7 unc.)
Jvairios darzovés (stambiai 200-800 g 13-20 180 °C - Gaminimo laika nustatykite
pjaustytos) pagal savo skonj
- Pakratykite, pamaisykite jpuséje
gaminti
Keksiukai (apie 509/ 1,8 1-12 gabaléliy 14-22 160 °C
0z)
Pyragas 800-1000¢g 60-70 160 °C - Naudokite kepimo prieda
IS anksto paruosta duona  1-7 gabaléliy 6-10 200 °C
/ suktinukai (apie 60 g /
2.unc.)
Naminé duona 800-1000 g 50-60 160 °C - Naudokite kepimo prieda.
- Teslos forma turi bati kiek
jmanoma plokstesné, kad
kildama duona neliesty
kaitinimo elemento.
Pusryciai 4 kiausiniai, 2 12 160 °C - Pirmiausia 7 minutes virkite

skrebuciai kiausSinius, tada sudékite
skrebucius.

Kepimas karstu oru

Démesio

- Sis ,AirFryer” prietaisas veikia naudodamas karstg ora. Nepilkite j
keptuva aliejaus, kepimo ar kito skyscio.

- Nelieskite karsty pavirsiy. Keptuvui paimti naudokite rankena. Karsta
keptuva imkite virtuvinémis pirstinémis.

- Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje.

- Pirma karta naudojamas prietaisas gali skleisti Siek tiek damuy. Tai
normalu.

- Prietaiso jkaitinti nereikia.
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1 ISimkite keptuva is prietaiso traukdami uz rankenos.

2 |dékite kepimo karstu oru jdeékla j keptuva.

3 |dékite produktus j keptuva.

Pastaba

- Naudojant ,AirFryer” galima paruosti jvairiausiy patiekaly. Vadovaukités
maisto lenteléje nurodyty kiekio ir maisto ruosimo laiko
rekomendacijomis.

- Nevirsykite kiekio, nurodyto maisto lenteléje, ir niekada nepripildykite
keptuvo virs zymeés ,MAX", nes dél to gali nukentéti galutinio rezultato
kokybeé.

4 |statykite keptuva atgal j ,AirFryer”.
Démesio
- Niekad nenaudokite keptuvo be jame jdéto kepimo karstu oru jdéklo.
- Panaudoje kurj laika nelieskite keptuvo, nes jis gali labai jkaisti.

5 Kistuka jkiskite j sieninj elektros lizda.
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6 Jjunkite prietaisg paspausdami jjungimo / isjungimo mygtuka.

NHILIPS

% [ NEO)
N\
%\ v

7 Paspauskite temperattros mygtuka.

8 Paspauskite didinimo arba mazinimo mygtuka, norédami pasirinkti reikiama

temperatura.
PHILIPS

9 Paspauskite laiko mygtuka.

10 Spauskite padidinimo arba sumzinimo mygtuka ir pasirinkite reikiama laika.

PHILIPS
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11 (Pasirinktinai) Paspauskite silumos islaikymo mygtuka, norédami iSjungti

Silumos islaikymo funkcija.
PHILIPS

. e Pastaba
. @ . - Jjungus Silumos islaikymo funkcija, gruzdintuveé palaikys Siltg temperattra 30
‘\9’@ ~ Y minudiy po to, kai baigsite gaminti maista.

12 Pradékite maisto ruosima, paspaude paleidimo / pauzés mygtuka.
PHILID? Pastaba

. “@ - Gaminant temperatara ir laikas rodomi pakaitomis.
. N - Paskutiné gaminimo minuté skaiciuojama atgal sekundémis.
O T ~ . . o . . . R .
) \ @ - Jeigu nenustatysite reikiamo gaminimo laiko per 30 min., prietaisas dél

saugumo automatiskai issijungs.

- Tam tikrus produktus reikia pakratyti arba apversti jpuséjus maisto ruosimo
laikui (zr. ,Maisto lentelé”). Noréedami papurtyti keptuvg, kad ingredientai
susimaisyty, istraukite keptuva ir saugumo sumetimais laikykite jj ant karsciui
atsparaus pavirsiaus. Tada jdékite keptuva atgal j prietaisa.

- Norédami sustabdyti gaminimo procesa, paspauskite paleidimo / pauzés
mygtuka. Norédami atnaujinti maisto ruosima, dar karta paspauskite ta patj
mygtuka, kad procesas bty tesiamas.

- IStraukus keptuva, prietaise automatiskai jjungiamas pauzés rezimas.
Gaminimo procesas tesiamas, kai j prietaisg vél jdedamas keptuvas.

13 Praéjus maisto ruosimo laikui, pasigirsta laikmacio skambutis.

14 IStraukite keptuva ir patikrinkite, ar produktai paruosti.

Démesio

- Pabaigus gaminti ,Airfryer” keptuvas yra karstas. Visada i$éme
keptuva is prietaiso dékite jj ant karsciui atsparaus pavirsiaus (pvz.,
padéklo, kt.).

Pastaba

- Jeigu produktai dar neparuosti, paprasciausiai jstumkite keptuva atgal |
JAirFryer” ir pridékite keleta papildomy minudiy.
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15 Sudékite j dubenj arba j [ékste.
Démesio

- Pasibaigus gaminimo procesui, keptuvas, vidinis korpusas ir
produktai yra karsti. Atsizvelgiant j , AirFryer” sudéty produkty tipa,
i$ keptuvo gali verztis garai.

Pastaba

- Norédami isSimti didelius arba trapius produktus, juos iskelkite naudodami
znyples.

- Aliejaus perteklius arba i$ produkty isbége riebalai surenkami keptuvo
dugne.

- Priklausomai nuo kepamuy produkty rasies, gali bati, kad norésite atsargiai
iSpilti aliejaus pertekliy ar iSbégusius riebalus i$ keptuvo iskepe kiekviena
porcija ar pries pakratydami. Keptuvg padékite ant karsciui atsparaus
pavirsiaus. Norédami iSpilti aliejaus pertekliy ar iSbégusius riebalus,
dévékite orkaitei skirtas pirstines. |dékite keptuva atgal j prietaisa.

- Kaiviena produkty porcija paruosta, ,AirFryer” i$ karto yra parengtas kitai
porcijai kepti.

Maisto ruosimas naudojant iSankstinj nustatyma

1 Atlikite 1-6 veiksmus, aprasytus skyriuje ,Kepimas karstu oru”.

2 Paspauskite norima iSankstinio nustatymo mygtuka.

3 Pradékite ruosti maistg paspausdami paleidimo / pauzés mygtuka.

Pastaba

- Jei gamindami norite perjungti kitg iSankstinj nustatyma, paspauskite ir
palaikykite jjungimo / isjungimo mygtuka, kad sustabdytuméte gaminimo
procesa. Tada prietaisas veikia budéjimo rezimu. Dar karta paspauskite
jjungimo / ijungimo mygtuka, kad jjungtumete prietaisa ir pasirinktuméte
reikiama isankstinj nustatyma.

ISankstiniai Maks. kiekis Temperatura Gaminimo laikas
nustatymai

STk Saldytos bulvytés 800 g 180 °C 31 min.

g Naminés bulvytés 8009 180 °C 41 min.

@ Mésos pjausniai 4 dalys 200 °C 20 min.

j Lazdelés 8 dalys 180 °C 21 min.

< Visa Zuvis 2 dalys 200 °C 20 min.

@ Pyragas 1 vienetas 140 °C 60-70 min.
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Pusryciai 4 kiausiniai, 2 160 °C 12 min.

"'@ skrebudiai

D 800 180 °C 20 min.
- ’

Priminimas pakratyti

Priminimas pakratyti, kai gaminate tokius maisto produktus, kaip bulviy lazdelés,
kepsneliai ar smulkas produktai, kuriuos kepant reikia pamaisyti. Si funkcija
perspéja, kad kepimo ciklo viduryje reikia 1-2 kartus pakratyti keptuva, pamaisyti
arba apversti ingredientus, kad jie baty tolygiai iSkepti ir traskus. Priminimas
pakratyti jjungtas pagal numatytuosius nustatymus. Norédami jj jjungti arba
iSjungti, atlikite Siuos veiksmus.
Pastaba.
- Priminimo pakratyti funkcija neskleidzia garso ir nerodo ekrano pranesimy,
net jei yra jjungta, esant Sioms salygoms:
- Gaminimo laikas yra labai trumpas (pvz., maziau nei 8 minutés).
- Tam tikri rezimai, pvz., rankinis rezimas arba pyragy rezimas, neturi
priminimo pakratyti funkcijos.
- Priminimo pakratyti funkcija yra prieinama priklausomai nuo jusy prietaiso
programinés aparatinés jrangos versijos.
1 Pasirinkite i$ anksto nustatyta programa (pvz., ,UzkandZiai su saldytomis

bulvémis”).

2 2 sek. palaikykite paspaude i$ anksto nustatyta piktograma.
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Priminimo pakratyti funkcija isjungta.

2 sek. palaikykite paspaude tg pacia is anksto nustatyta piktograma.

Priminimo pakratyti funkcija vél jjungta.

Naminiy bulvyciy kepimas

Namuose ruosty bulvyciy kepimas ,Airfryer”

Pasirinkite bulves, tinkandias gruzdinti, pvz., sviezias, (Siek tiek) miltingas

bulves.

Kad apkepty vienodai, geriausia bulvytes gruzdinti porcijomis iki 500 g /

18 unc. |déjus daugiau bulvyciy, jos nebus tokios traskios kaip jdéjus maziau.

Nuskuskite bulves ir supjaustykite lazdelémis (10 x 10 mm / 0,4 x 0,4 storio).

Bent 30 min. pamerkite bulviy lazdeles j dubenj su vandeniu.

I$pilkite bulvytes is dubens ir nusausinkite jas indy ranksluosciu arba

popieriniu ranksluosciu.

| dubenj jpilkite 1 valgomajj Sauksta aliejaus, suberkite bulviy lazdeles ir

maisykite, kol lazdeles pasidengs aliejumi.

ISimkite lazdeles is dubens pirstais arba virtuvés jrankiu su tarpais, kad aliejaus

perteklius likty dubenyje.

Pastaba

- Nepakreipkite dubens, kad supiltuméte visas lazdeles j krepsel; i$ karto,
nes aliejaus perteklius sutekés j krepselio dugna.

Sudékite lazdeles j krepsel;.

Kepkite bulviy lazdeles ir kepdami 2-3 kartus jas pamaisykite.
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Valymas

|spéjimas

- Pries valydami palaukite, kol keptuvas ir prietaiso vidus iki galo atvés.

- Keptuvas padengtas nelimpancia danga. Nenaudokite metaliniy virtuvés
jrankiy ar Siurksc¢iy valymo medziagy jiems valyti, nes galite pazeisti
nepridegancia danga.

Po naudojimo visada iSvalykite prietaisa. Pasalinkite aliejy ir riebalus i$ keptuvo

dugno kiekvieng karta panaudoje.

1 Norédami iSjungti prietaisg, paspauskite jjungimo / iSjungimo mygtuka,
iStraukite kistuka is sieninio lizdo ir leiskite prietaisui atvésti.

Patarimas
- ISimkite keptuva, kad ,AirFryer” greiciau atvésty.

2 Isimkite kepimo karstu oru jdékla is keptuvo.

3 I3pilkite iSbégusius riebalus ar aliejy is keptuvo dugno.

4 |3plaukite keptuva ir kepimo karstu oru jdékla indaplovéje. Taip pat galite juos
plauti karstu vandeniu su indy plovikliu ir nesiurkscia kempine (zr. ,Valymo
lentelé”).

Patarimas

- Jeiant keptuvo ar kepimo karstu oru jdéklu yra prikibusiy maisto likuciy,
galite juos 10-15 min. pamirkyti karStame vandenyje su indy plovimo
skysciu. Pamirkius atkimba maisto likuciai ir juos lengviau nuvalyti. Batina
naudoti indy plovimo skystj, kuris skaido riebalus. Jei ant keptuvo ar
kepimo karstu oru jdéklu yra riebaly démiy ir jy nepavyksta pasalinti
karstu vandeniu ir indy plovimo skysciu, naudokite riebalus Salinantj skyst;.

- Jeireikia, prie kaitinimo elemento prikepusius maisto likucius galima
pasalinti minkstu arba vidutinio kietumo Sepetéliu. Nenaudokite plieninés
vielos Sepecdiy arba Sepetéliy su kietais Sereliais, nes taip galite pazeisti
kaitinimo elementa.

5 Kad nesusibraizytuméte, svelniai nuvalykite prietaiso iSore nesuglamzyta,
Svaria ir minksta Sluoste. Pradékite valyti Siek tiek sudrékinta Sluoste ir, jei
reikia, panaudokite sausa.
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6 Nuplaukite kaitinimo elementa valymo Sepeciu, kad pasalintuméte maisto
likucius.

7 I3plaukite prietaiso vidy karstu vandeniu ir nesiurkscia kempine.

8 Jei permatomame langelyje matote vandens likudiy, nustatykite 200 °C
temperatlra ir 10 minuciy laikmatj, kad jis isdzitty.

Pastaba: Jei po 10 minuciy lieka vandens likuciy, kepimo laika pailginkite, kol

vanduo visiskai isdzius.

)

4
v

< Sl

Laikymas

1 Prietaisg iSjunkite is elektros lizdo ir palikite atveésti.
2 Prie$ padédami prietaisa sitikinkite, kad visos dalys yra Svarios ir sausos.
Pastaba
- Nesdami ,AirFryer”, visada laikykite jj horizontaliai, kad keptuvai netycia
neiskristy ir jy nesugadintuméte.
- Pries nesdami ir (arba) padédami ,Airfryer” visada jsitikinkite, kad
iSimamos dalys yra uzfiksuotos.

Trikciy diagnostika ir Salinimas

Siame skyriuje trumpai aprasomos dazniausios problemos, kurios kyla naudojant
$j prietaisa. Jei toliau pateikta informacija nepadés isspresti problemos,
apsilankykite www.philips.com/support, ten rasite daznai uzduodamy
klausimy sarasa, arba kreipkités j savo salies klienty aptarnavimo centra.
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Problema

Galima priezastis

Sprendimas

Sio prietaiso isoré naudojant
jkaista.

Viduje esantis karstis
perduodamas iSorinéms
sieneléms.

Tai normalu. Visos rankenélés ir
valdymo rankenélés naudojimo
metu nejkaista tiek, kad jy
negalétumeéte paliesti.

Jjungus prietaisa, keptuvas ir
prietaiso vidus visada jkaista, kad
maistas blty paruostas tinkamai.
Prilietus Sios dalys yra karstos.

Jei jjungta prietaisa paliksite
ilgesniam laikui, kai kurios vietos
labai jkais ir jy nebus galima
paliesti. Tokios prietaiso vietos
pazymétos nurodyta piktograma:

YN

Jei saugosités Siy viety ir jy
neliesite, naudoti prietaisa bus
visiskai saugu.

Nepavyksta tinkamai paruosti
naminiy bulvyciy.

Naudojote netinkamos rasies
bulves.

Kad pasiektuméte geriausiy
rezultaty, naudokite Sviezias ir
miltingas bulves. Jei bulves reikia
laikyti, jokiu badu nelaikykite jy
saltoje vietoje, pvz., Saldytuve.
Rinkités tas bulves, ant kuriy
pakuotés nurodyta, kad jos
tinkamos gruzdinti.

Per didelis produkty kiekis
keptuve.

Norédami paruosti namines
bulvytes, laikykités Siame
naudotojo vadove pateikty
instrukcijy.

Tam tikry rasiy produktus reikia
pakratyti, kai jpuséja jy ruosSimo
laikas.

Norédami paruosti namines
bulvytes, laikykités Siame
naudotojo vadove pateikty
instrukcijy.

JAirFryer” nejsijungia.

Prietaisas nejjungtas j elektros
tinkla.

Patikrinkite, ar kistukas tinkamai
jkistas j sieninj lizda.

Vienu metu j elektros tinklo lizda
sujungti keli prietaisai.

JAirFryer” pasizymi didele galia.
Pabandykite jjungtij kitg elektros
tinklo lizda ir patikrinkite
saugiklius.
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Sprendimas

LAirFryer” viduje matosi kelios
Sveitimo démes.

LAirFryer” keptuvo viduje gali
atsirasti mazy démeliy dél
atsitiktinio prisilietimo ar dangos
subraizymo (pvz., kai valymui
naudojami astrus jrankiai arba
galima subraizyti jstatant kepimo
karstu oru jdékla).

Tokiy pazeidimy galite iSvengti
tinkamai nuleisdami kepimo
karstu oru jdékla j keptuva. Jei
kepimo karstu oru jdékla jstatysite
pakreipta kampu, jo krastai gali
liestis prie keptuvo sieneliy ir
palikti mazus dangos jbrézimus.
Jei taip nutiks, atminkite, kad tai
néra pavojinga, nes visas
medziagas galima saugiai naudoti
su maistu.

I$ prietaiso kyla balti ddmai.

Ruosiate riebius produktus.

Atsargiai ispilkite aliejaus ar
riebaly pertekliy is keptuvo ir
teskite gaminima.

Keptuve vis dar yra riebaly likuciy
nuo ankstesnio naudojimo.

Baltus dimus sukelia keptuve
kaistantys riebalai. Visada po
kiekvieno naudojimo kruopsciai
isvalykite keptuva ir kepimo karstu
oru jdekla.

Maistas netinkamai apvoliotas
dziGvéséliuose ar kitaip
paniruotas.

Dél ore sklandanciy smulkiy
dziaveseéliy gali kilti balty dumy.
Tinkamai prispauskite dziGvésélius
ar kit paniruote prie maisto.

Ant riebaly patekes marinatas,
skystis ar mésos sultys taskosi.

Pries déedami j keptuva maista
nusausinkite.

JAirFryer” ekrane rodoma ,E1".

JAirFryer” gali bati laikomas per
saltoje vietoje.

Jei prietaisas buvo laikomas
Zemoje aplinkos temperatdroje,
bent 15 min. leiskite jam pastovéti
kambario temperataroje ir tik
tuomet prijunkite prie elektros
lizdo.

Jei problema nedingsta,
skambinkite j ,Philips” techninés
priezitros karstaja linijg arba
kreipkités j savo salies klienty
aptarnavimo centra.

JAirFryer” ekrane rodoma ,E4",
.E6", ,E9", ,E12".

Prietaisas susiduria su klaida.

Atjunkite prietaisg nuo elektros
lizdo ir prijunkite i$ naujo.

Jei problema nedingsta,
skambinkite j ,Philips” techninés
priezitros karstaja linija arba
kreipkités j savo Salies klienty
aptarnavimo centra.
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Teenddk az els6é hasznalat el6tt
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A késziilék hasznalata

Tisztitas

Tarolas

Hibaelharitas

Fontos biztonsagi utasitas

VIGYAZAT!
a

Figyelmeztetés

A készllék hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el a fontos tudnivaldkat, és
6rizze meg késébbi hasznalatra.

Ne helyezze a készuléket forrd gaztlizhelyre, elektromos tlizhelyre,
elektromos f6z6lapra vagy ezek kozelébe, illetve forrd stitébe (1. dbra).
Ne meritse a készUléket vizbe és ne Oblitse le vizcsap alatt.

Az dramuités elkerilése érdekében tgyeljen ra, hogy a készllékbe ne
juthasson viz vagy egyéb folyadék.

A sttnivalé alapanyagokat mindig a sttéedénybe tegye, hogy ne
érintkezhessenek a flitéelemekkel.

Uzemeltetés kdzben tilos a készUlék leveg8bemeneti és levegbkimeneti
nyilasait letakarni.

Ne toltse fel a sitéedényt olajjal, mivel ez tlizet okozhat.

Ne hasznélja a készlléket, ha a haldzati csatlakozddugo, a kdbel vagy a
készulék sérdlt.

MUkodés kozben tilos a készilék belsejét megérinteni.

Soha ne helyezzen a stitéedénybe a maximalis szintet meghaladé
ételmennyiséget.

Minden hasznalatkor ellenérizze, hogy a flitéelem szabadon van, és
nincsenek ételdarabok rédtapadva.

Ha a haldzati kdbel meghibdsodott, a kockazatok elkertlése érdekében a
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Philips vagy annak a szervizképvisel8je vagy egy hivatalos szakszerviz koteles

kicserélni.
A készlléket kizardlag olyan foldelt fali aljzathoz csatlakoztassa, amelyet
foldzarlat-megszakitd véd.



Vigyazat!
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Mindig gondoskodjon arrdl, hogy a csatlakozédugdt megfeleléen helyezze
be a fali aljzatba.

A készlléket ne hasznalja kilsé id6zitével, illetve kilon tavvezérlérendszerrel.
Hasznalat kdzben a készilék hozzaférhetd feluletei felforrésodhatnak.

A készuléket 8 éven fellili gyermekek, illetve csokkent fizikai, érzékelési vagy
szellemi képességekkel rendelkezd, vagy a készilék mikddtetésében jaratlan
személyek is hasznalhatjak, amennyiben ezt felligyelet mellett teszik, illetve
ismerik a készulék biztonsdgos mikoddtetésének modjat és az azzal jard
veszélyeket.

Gyermekek nem jatszhatnak a készllékkel. A tisztitast és a felhasznalo altal is
végezhetd karbantartast soha ne végezze 8 éven aluli gyermek, és 8 éven
felUli gyermek is csak feliigyelet mellett végezheti el ezeket.

A készlléket és a vezetéket tartsa tavol 8 éven aluli gyermekektdl.

Ne helyezze a késziléket fal vagy mas készilékek mellé. Hagyjon legaldbb 10
c¢m szabad helyet hatul, mindkét oldalon és a késziilék felett. Ne tegyen
semmit a készllékre.

Forrd levegds suités kozben a levegékimeneti nyildsokon at forréd géz tavozik.
Tartsa biztonsédgos tavolsagban a kezét és az arcat a géztél és a kimenettdl.
Akkor is Ugyeljen a forré gézre és levegére, amikor leveszi a sitéedényt a
készllekrol.

Soha ne hasznaljon kénnyU alapanyagokat vagy sttépapirt a készilékben.
Burgonyafélék téroldsa: A hémérsékletnek megfelelének kell lennie a tarolt
fajtdhoz, és 6 °C-nal magasabbnak kell lennie, hogy minimalisra lehessen
csokkenteni az akrilamid-kitettség kockazatat az elkészilt ételben.

A készuléket 5 °C és 40 °C kozotti kornyezeti hdmérsékleten vald hasznélatra
tervezték.

A készUlék csatlakoztatdsa elétt ellendrizze, hogy a rajta feltlintetett
fesziltség egyezik-e a helyi halozatéval.

Tartsa a haldzati kdbelt tévol a forrd fellletektdl.

Ne helyezze a készuléket gyulékony anyagokra vagy azok kdzelébe (pl.
asztalteritére vagy fliggony mellé).

Csak a jelen felhasznaldi kézikonyvben meghatérozott rendeltetés szerint
hasznalja a készuléket, és csak eredeti Philips tartozékokat hasznaljon.

Ne hagyja a mikodd késziléket feligyelet nélkdl.

A sttéedény és a féz6kamraba helyezett tartozékok a készlilék hasznélata
kozben és utan felforrésodnak, ezért mindig 6vatosan kezelje &ket.

A készllék elsé hasznalata el&tt alaposan tisztitsa meg azokat a részeket,
amelyek az étellel érintkezni fognak. Olvassa el a hasznélati utasitdsban
lefrtakat.

A készlléket kizarélag normal haztartasi hasznalatra tervezték. Nem ajanlott
Uzletek, irodak, gazdasadgok és egyéb munkahelyek személyzeti konyhdjaba.
Valamint hotelekben, motelekben, panzidkban és egyéb vendéglatéd-ipari
kornyezetekben vald hasznalatra sem ajanlott.

Mindig huzza ki a tapkabelt, ha feligyelet nélkul hagyja a készuléket,
tovabba mielbtt 6sszeszerelné, szétszerelné, eltenné vagy tisztitand azt.

A készUléket vizszintes, egyenletes és stabil fellleten helyezze el.
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- Akészllék nem rendeltetés- vagy szakszerl hasznalata, illetve nem a
hasznalati utasitdsnak megfelel6 hasznélata esetén a garancia érvényét
veszti, és a Philips nem vallal felel6sséget a keletkezett karért.

- Akészuléket kizarolag hivatalos Philips szakszervizbe vigye atvizsgalasra,
illetve javitasra. Amennyiben nem szakember prébélja megjavitani a
késziléket, a garancia érvényét veszti.

- Hasznalat utdn mindig huzza ki dugét az aljzatbdl.

- Tarolas és tisztitas el6tt hagyja kb. 30 percig hiilni a készuléket.

- Ugyeljen ra, hogy a késziilékben elkészitett ételt aranysargan, nem pedig
sOtétre vagy sotétbarnara sttve vegye ki.

- Tavolitsa el a megégett részeket. Ne stisson friss burgonyat 180 °C feletti
hémérsékleten (az akril-amid termelédésének minimalizalasa érdekében).

- Legyen dvatos a stitékamra felsé részének tisztitdsakor: Ugyeljen a forrd
fdtSelemre, a fémrészek éleire és a froccsenésgatld fedélre.

- Mindig gy6z6djon meg arrdl, hogy az étel teljesen atfétt az Airfryer
készulékben.

- Azelkészllt étel kiontésekor legyen dvatos, és Ugyeljen arra, hogy a
tartozékok ne essenek ki.

Elektromagneses mez6k (EMF)

A készllék megfelel az elektromdagneses terekre érvényes vonatkozé
szabvanyoknak és el&irdsoknak.

Ujrahasznositas

- Ez aszimbdlum azt jelenti, hogy az elektromos termékeket nem szabad a
normal haztartasi hulladékkal egyutt hulladékba helyezni.

- Kovesse az elektronikus termékek elkilonitett gydjtésére vonatkozoé orszagos
szabdlyokat.

Garancia és terméktamogatas

Bevezetés

A Versuni a vasarlas utan két év jétallast ad a termékre. Ez a jétallds nem
érvényes, ha a hiba helytelen hasznalatra vagy nem megfeleld karbantartasra
vezethetd vissza. Ez a jétallds nem érinti az On térvény adta fogyasztdi jogait.
Tovabbi informacioért vagy a jotallas érvényesitéséhez latogasson el
webhelylnkre: www.home.id/warranty.

A Philips kdszonti Ont! Gratuldlunk a vasarlashoz!
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Az dltalunk biztositott tdmogatas teljes korl igénybevételéhez regisztralja a
terméket a www.home.id oldalon.

Altalanos leiras

1 Kezelépanel

Q H~m® o N T W

Hémérséklet-szabalyozéd gomb
Be-/kikapcsold gomb

Melegen tartds gomb
Vilagitds gomb

Elére bedllitott menik
Csokkentés gomb
Inditas/szlineteltetés gomb

O~NO UL WN

h Noévelés gomb

i 1dé gomb

Sttébetét

MAX kijelzés

Sutéedény

Atlatszé ablak

Haldzati kabel
Kabeltartd
Levegékimeneti nyilasok
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Teendok az els6 hasznalat elott

Tavolitson el minden csomagoldanyagot.

Tavolitsa el a készllékre ragasztott 6sszes matricat vagy cimkét (ha vannak
ilyenek).

Az elsé haszndlat el6tt alaposan tisztitsa meg a késziléket (lasd a , Tisztitas” c.
részt).

Elokésziiletek az elso hasznalat elott

A készuléket stabil, vizszintes, sik és héalld fellletre helyezze.
Megjegyzés

Ne helyezzen semmit a készilék tetejére vagy oldalaira. Ellenkezé esetben ez
akadalyozhatja a Iégaramlast, illetve befolyasolhatja a végeredményt.

Ne helyezze a mUikodé késziléket olyan targyak — példaul falak vagy
szekrények — kozelébe vagy ald, amelyekben kart tehet a géz.

A készulék hasznalata

Elelmiszer-tablazat

Az aldbbi tédblazat segitségével kivalaszthatja az alapvetd bedllitasokat az
elkésziteni kivant ételtipusokhoz.

Megjegyzés

Ne feledje, hogy ezek a beallitasok csak tandcsként szolgalnak. Mivel a
hozzavalok szarmazasi helylket, méretiket, alakjukat és markajukat tekintve
eltéréek, nem garantélhatjuk a legjobb beallitast a hozzavaldihoz.

Ha nagyobb mennyiségu ételt készit (pl. hasabburgonya, garnélarak, csirke
alsbcomb, fagyasztott rdgcsalnivald), az egyenletes atstités érdekében razza
meg, forditsa &t vagy keverje meg a kosarban lévé alapanyagokat 2 vagy 3
alkalommal.

Alapanyagok Min. - max. 1dé Hémér- Megjegyzés
mennyiség (perc)  séklet

Vékonyra vagott, 200-800g 13-31 180 °C

fagyasztott

hasdbburgonya (7x7

mm?/0,3x0,3 hivelyk)

Hazi készitésu 200-800g 21-41 180 °C

hasabburgonya (10 x

10 mm/0,4 x 0,4 htvelyk

vastag)

Fagyasztott csirkefalatok  200-800 g 10-22  200°C

Fagyasztott tavaszi 200-800 g 10-22 200 °C

tekercsek
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Alapanyagok Min. - max. 1d6 H6mér- Megjegyzés

mennyiség (perc)  séklet
Hamburger (kb. 150 g/5  1-4 darab 15-25 150 °C
uncia)
Fasirt 800-1000¢g 45 -55 150 °C - Hasznélja a sutétartozékot
Csont nélkuli husszeletek  1-4 darab 16-20 200°C - Rézza meg, forgassa at vagy
(kb. 190 g/7 uncia) keverje meg félidében.
Csirkecomb (kb. 125 g/4,5 2-8 darab 18-21 180 °C - Ré&zza meg, forgassa at vagy
uncia) keverje meg félidében.
Csirkemell (kb. 160 g/6 1-6 darab 18-21 180 °C
uncia)
Egész csirke (1,2 kg) 1 darab 60-70 180°C
Egész hal (kb. 300-400 1-2 darab 16-20 200 °C
g/11-14 uncia)
Halfilé (kb. 200 g/7 uncia) 1-5 darab 15-20 200°C
Vegyes zoldség (durvara  200-800 g 13-20 180°C - Allitsa be a stitési id6t a sajat
vagva) izlése szerint

- Ré&zza meg, forditsa meg vagy
keverje meg az idé felénél

Muffin (kéralbeldl 1-12 darab 14-22 160 °C
50 g/1,8 uncia)
Sttemény 800-1000 g 60-70 160°C - Hasznalja a sttétartozékot
El6sutott kenyér/zsemle  1-7 darab 6-10 200 °C

(kb. 60 g/2 uncia)

Hazi készitésl kenyér 800-1000 g 50-60 160°C - Hasznalja a sttétartozékot.
- Atésztanak a lehetd
leglaposabbnak kell lennie,
hogy kelés kdzben ne érjen
hozzd a fitéelemhez.

Reggeli 4 tojas, 2 piritds 12 160 °C - El6szor fézze a tojasokat 7
percig, majd adja hozza a
piritésokat.

Forré levegds sutés

Vigyazat!
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- Ez egy Airfryer, amely forré leveg6vel miikodik. A sitéedénybe ne
toltson olajat, sitézsirt vagy egyéb folyadékot.

- Ne érjen a készilék felforrésodott részeihez! A fogantyunal fogja meg a
sutéedényt. A forré siitéedény megfogasahoz hasznaljon siitékesztydit.

- Akésziilék kizarolag haztartasi hasznalatra késziilt.

- Akésziilék els6 hasznalatakor némi fiist keletkezhet. Ez normalis
jelenség.

- Nem sziikséges el6melegiteni a késziiléket.

1 Afogantyunal fogva vegye ki a sttéedényt a készilékbdl.

2 Helyezze a sutébetétet a stitéedénybe.

3 Tegye az alapanyagokat a sitéedénybe.

Megjegyzés

- Az Airfryer sitével szdmos kuldnbozé alapanyagu étel készithetd. Tekintse
meg az ,Elelmiszer-tébldzatot” a megfelel mennyiségek és a
hozzavetdleges sttési idok érdekében.

- Nelépje tul az ,Elelmiszer-tablazat” fejezetben megadott mennyiségeket,
tovabba ne toltse a stitéedényt a ,MAX" jelzésen tul, mert az ronthatja a
végeredmény mindségét.

4 Helyezze vissza a sttéedényt az Airfryer készllékbe.
Vigyazat!
- Tilos a siitéedényt a siit6betét nélkiil hasznalni.
- Ne érintse meg a siitéedényt hasznalat kzben és azt kévetGen egy
ideig, mivel az nagyon felforrésodhat.
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5 Csatlakoztassa a halézati dugét a fali aljzatba.

6 Kapcsolja be a készuléket a be-/kikapcsold gombbal.

7 Nyomja meg a hdmérséklet-kivalaszté gombot.

8 A novelés vagy csokkentés gombbal valassza ki a hdmérsékletet.

9 Nyomja meg az idé gombot.
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10 A novelés vagy csokkentés gomb megnyomasaval valassza ki az id6t.

PHILIPS

11 (Opcionalis) Nyomja meg a melegen tartds gombot a melegen tartas funkcio

bekapcsolaséhoz.
PHILIPS

. o Megjegyzés
. @ ‘ . - Haamelegen tartds funkcié be van kapcsolva, az Airfryer a sttés
‘\9/‘@ ~ befejezésétdl szamitva 30 percen &t fenntartja a meleg hémérsékletet.
12 A stités megkezdéséhez nyomja meg az inditas/szlineteltetés gombot.
PHILID” Viegleayzes e
. ’@ - FOzés vagy sutés kdozben a hémérséklet és az id6 felvaltva lathatd.
@ . - Afézés vagy sutés utolsd percében a hatralévé idé masodpercekben lathato.
0 @ ”:”': ~ - AT - 7 . O] ” 7 )z
- \ @ - Ha 30 percen belil nem allitja be a szlikséges sttési id6t, a készilék
KN v

biztonsagi okokbdl automatikusan kikapcsol.

- Egyes alapanyagokat a siitési id6 felénél éssze kell rézni (Iasd ,Elelmiszer-
tabldzatot”). A hozzadvalok megrazdsahoz huzza ki a stitéedényt, és
biztonsagi okokbol hdallo felulet folott rdzza meg. Ezt kdvetden tegye vissza
a sUtéedényt a készulékbe.

- Afbzés vagy sutés szlineteltetéséhez nyomja meg az inditds/sziinet gombot.
A stités folytatdsdhoz nyomja meg ismét ugyanazt a gombot.

- Akészilék automatikusan sztinet Gzemmadba Iép, amikor kihtzza a
sUtéedényt. A fézési vagy sutési folyamat folytatddik, amikor a sitéedényt
visszahelyezi a készllékbe.

13 Amikor megszolal az idézité, letelt a sttésiidd.
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14 Huzza ki a stitéedényt, és ellendrizze, hogy a hozzavalok atsultek-e.

Vigyazat!

- Asiitési folyamatot kovetéen az Airfryer sitéedénye forré. Amikor
kiveszi a siitéedényt a késziilékbdl, mindig héallé munkafeliiletre (pl.
alatétre stb.) helyezze.

Megjegyzés

- Haahozzavaldk még nem siltek meg, egyszerlien cstsztassa vissza a
sutéedényt az Airfryerbe, és ndvelje néhany perccel a sttési idot.

15 Uritse a tartalméat egy talba vagy egy tanyérra.
Vigyazat!
- Asiitési folyamatot kovetben a siitéedény, a bels6 késziilékhaz és a
hozzavaldk forrok. Az Airfryer késziilékben 1évé alapanyagok
tipusatdl fliggéen a siitéedénybdl g6z csaphat ki.

Megjegyzés

- Anagy és torékeny hozzavaldk eltdvolitdsdhoz hasznaljon csipeszt a
hozzavalok kiemeléséhez.

- Az alapanyagokbdl szarmazé felesleges zsiradék vagy a megmaradt olaj a
sUtéedény aljan gyulik 6ssze.

- AsUtésben lévd alapanyagoktdl fliggéen minden adag utan, vagy mielStt
megrazna, évatosan kiontheti a sitéedénybdl a felesleges olajat vagy zsirt.
Helyezze a sitéedényt héallé fellletre. A felesleges olaj vagy zsir
kiontéséhez viseljen sttékesztylit. Helyezze vissza a sitéedényt a
készulékbe.

- Haegy adag étel elkészilt, az Airfryer azonnal készen all a kovetkezd adag
sUtésére.

Sutés el6beallitasok segitségével

1 Kovesse ,Az Airfryer készilék haszndlata” cimd fejezet 1-6. [épéseit.

2 Nyomja meg a kivant el6beallitds gombjat.

3 Azinditds/sziinet gomb megnyomasaval inditsa el a sttést.

Megjegyzés

- Hasutés kozben egy masik elébedllitasra szeretne véltani, nyomja meg
hosszan a be-/kikapcsold gombot a stitési folyamat leallitdsahoz. A készulék
ekkor készenléti Gzemmoddban van. Nyomja meg ismét a be-/kikapcsold
gombot a készllék bekapcsoldsahoz, majd vélassza ki a sziikséges

elébeallitast.
El6bedllitasok Max. mennyiség H6meérséklet Sutési id6
Sk Fagyasztott 800 g 180 °C 31 perc
hasabburgonya
S Hazi 800 g 180 °C 41 perc
hasabburgonya

@ Husszeletek 4db 200 °C 20 perc
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j Csirke alsécomb 8db 180 °C 21 perc
< Egész hal 2db 200 °C 20 perc
@ Sttemény 1 darab 140 °C 60-70 perc
"' Reggeli 4 tojas, 2 piritds 160 °C 12 perc
Z6ldsé 800 180 °C 20 perc
(\ﬂ‘ 9 9 p

Razasemlékezteto

A rdzdsemlékeztetd olyan ételekhez készllt, mint a hasdbburgonya, a
csirkefalatok vagy az olyan kisebb darabokbdl 4ll6 ételek, amelyeket sttés
kézben meg kell keverni. A siitési ciklus felénél figyelmezteti Ont, hogy razza
meg a sUtéedényt, keverje meg vagy forditsa meg a hozzavaldkat 1-2-szer az
egyenletes melegités és a ropogds eredmény biztositasa érdekében. A
razadsemlékeztetd alapértelmezés szerint be van kapcsolva. Az aldbbi lépéseket
kovetve kapcsolhatja be vagy ki.
Megjegyzés:
- Ardzasemlékeztetd az aldbbi korilmények kdzott még bekapcsolt dllapotban

sem bocsat ki hangot és nem jelenit meg riasztast a kijelzén:

- AsUtésiidé nagyon rovid (pl. kevesebb mint 8 perc).

- Bizonyos Uzemmddok, példaul a Kézi vagy a Stitemény tizemmad, nem

tamogatjak a rdzasemlékeztetd funkciot.

el.

1 Valasszon ki egy eldre beallitott programot (pl. fagyasztott burgonya alapu

ételek).

2 Nyomja meg hosszan, 2 masodpercig az elébeallitas ikont.
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A rdzdsemlékeztetd ki van kapcsolva.

3 Nyomja meg Ujra hosszan, 2 masodpercig ugyanazt az elébeallitas ikont.

A rdzasemlékeztetd Ujra be van kapcsolva.

Hazi hasabburgonya készitése

Az Airfryer készulékben valé nagyszerl hazi hasabburgonya készitéséhez:

Valasszon ki egy megfeleld fajta burgonyat a hasdbburgonya-készitéshez, pl.
friss (enyhén) lisztes burgonyakat.

Az egyenletes atsttés érdekében a legjobb maximum 500 grammos

(18 uncias) adagokban stitni a hasabburgonyat. Ha ennél tobbet sit
egyszerre, a hasabburgonya altaldban nem lesz olyan ropogds, mintha
kevesebbet sttne.

Hamozza meg és vagja hasabokra (10x10 mm/0,4x0,4 hlivelyk vastagsagura)
a burgonyat.

Aztassa 30 percen keresztiil egy tal vizben a burgonyahasabokat.

Ontse ki a talbdl a vizet, és széritsa meg a hasdbburgonyakat egy konyharuha
vagy egy papirkendé segitségével.

Ontsén egy ev8kanal stitéolajat a talba, tegye a burgonyahasébokat a talba,
majd addig keverje, amig a burgonyahasabokra ra nem tapad az olaj.
Tavolitsa el a burgonyahasabokat a talbdl az ujjai vagy egy lyukacsos konyhai
eszkdz segitségével, igy a felesleges olaj a tdlban marad.

Megjegyzés
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Tisztitas

- Ne dontse meg a talat annak érdekében, hogy az 6sszes burgonyahasab a
kosdrba keruljon — ezaltal megel6zheti, hogy tul sok olaj kertljon a
kosarba.

6 Tegye a burgonyahasabokat a kosarba.
7 Slsse meg a burgonyahasabokat, és kdzben 2-3-szor keverje meg.

Figyelmeztetés

- Tisztitas el6tt varja meg, hogy a siitéedény és a késziilék belseje teljesen
lehdiljon.

- Asitéedény tapadasmentes bevonattal rendelkezik. Ne hasznaljon fém
konyhai eszk6zoket vagy karcol6 tisztitéanyagokat, mivel ezek kart
tehetnek a tapadasmentes bevonatban.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a készlléket. Minden hasznalatot kovetden

tavolitsa el az olajat és zsirt a sitéedény aljabdl.

1 Nyomja meg a be-/kikapcsold gombot a készilék kikapcsoldsahoz, hizza ki a
csatlakozddugdt a fali aljzatbdl, majd hagyja lehUlini a készlléket.

Tipp
- Az Airfryer gyorsabban lehUl, ha kiveszi beldle a stitéedényt.

2 Vegye ki a sitébetétet a stitéedénybdl.

3 Ontse ki a felesleges zsirt vagy olajat a siitéedény aljabdl.

4 Tisztitsa meg mosogatdgépben a sitéedényt és a sitébetétet. Forro,
mosogatdszeres meleg vizzel és karcoldsmentes szivaccsal is tisztithatja dket
(Iasd: ,tisztitasi tablazat”).

Tipp

- Ha ételmaradék ragad a stitéedénybe vagy a sttébetétbe, 10-15 percig
aztassa forrd, mosogatoszeres vizben. Az dztatasnak koszénhetéen
fellazulnak az ételmaradvanyok, és konnyebbé valik az eltdvolitdsuk.
Ellendrizze, hogy a mosogatdszer oldja-e az olajat és zsirt. Ha zsiros foltok
vannak a sttéedényen vagy a stutébetéten, és nem tudta éket eltavolitani
forrd vizzel és mosogatdszerrel, hasznaljon folyékony zsirolddszert.

- Szlkség esetén —pl. ha a fitéelembe ételmaradvany ragadt — puha vagy
kozepes keménységUli kefe is hasznalhatd. Ne hasznaljon acél drotkefét
vagy durva sortéju kefét, mivel ezzel kért tehet a ftéelemben.
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5 Akarcoldsok megel6zése érdekében dvatosan torolje le a készilék kilsejét
egy gylrddésektdél mentes, tiszta és puha ronggyal. Szikség esetén kezdje a
tisztitast egy kissé nedves ronggyal, majd folytassa egy szérazzal.

6 Egy tisztitokefével tavolithatja el a fiitéelemrdl a lerakodott ételmaradékokat.

7 Akészulék belsejét forrd vizzel és karcoldsmentes szivaccsal tisztitsa.
8 Havizmaradvanyt |4t az atlatszé ablakon belll, allitsa a hémérsékletet 200 °C
(400 °F) értékre, az id6zitét pedig 10 percre a szaritdshoz.

Megjegyzés: Ha a 10 perc utan is marad még viz, névelje a sttési idét, amig a viz
teljesen fel nem szarad.

( ==

)

4
4

< Sl

Tarolas

1 Huzza ki a készllék halozati csatlakozd dugdjat a fali konnektorbdl és hagyja
lehdlni.
2 Miel6tt eltenné, gy6z8djon meg arrél, hogy minden alkatrész teljesen széraz.
Megjegyzés
- Szallitdskor mindig tartsa vizszintesen az Airfryert, hogy véletlenll se
eshessenek ki beldle a sitéedények, mert akkor kar keletkezhet bennak.
- Mindig gondoskodjon réla, hogy az Airfryer készilék levehetd részei
rogzitve legyenek, mieldtt mozgatja és/vagy elteszi a készuléket.
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Hibaelharitas

Ez a fejezet részletesen foglalkozik a készllékkel kapcsolatban leggyakrabban
felmerUlé problémakkal. Ha az aldbbi Utmutaté segitségével nem tudja
elharitani a hibat, latogasson el a www.philips.com/support weboldalra a
gyakran ismétlédé kérdések listajaért, vagy forduljon az orszagaban illetékes
vevészolgélathoz.

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A készilék a hasznalat soran kivil
is felforrésodik.

A hé belllrél a kilsé falakra
sugarzik.

Ez normalis jelenség. Minden
olyan fogantyu és gomb tovabbra
is kelléen hideg marad, amelyet a
haszndlat sordn meg kell érintenie.

Asitéedény és a készilék belseje
mindig felforrésodik, amikor a
készlléket bekapcsoljak annak
érdekében, hogy az étel kell6en
megsuljon. Ezek az alkatrészek
mindig tul forrék ahhoz, hogy
megérintse Oket.

Ha hosszabb ideig bekapcsolva
hagyja a készlléket, néhdny része
tul forréva valik ahhoz, hogy
megérintse éket. Ezen terileteket
a kovetkezé ikon jelzi a
készlléken:

/N

Amennyiben odafigyel a forré
terlletekre, és nem érinti meg
6ket, a készulék hasznalata
teljesen biztonsagos.

A hdzi készitést hasdbburgonydim Nem megfeleld fajtdju burgonyat

nem a vartnak megfeleléek.

hasznalt.

A legjobb eredmény érdekében
hasznaljon friss, lisztes
burgonyakat. Ha tarolni szeretné a
burgonyat, ne tegye hideg helyre,
pl. a hitészekrénybe. Valasszon
olyan burgonyat, amely
csomagoldsan fel van tintetve,
hogy alkalmas sutésre.

Tul nagy mennyiségl hozzavalot
tett a stitéedénybe.

Kovesse a hasznalati utmutatéban
szerepld, hazi készitésu
hasabburgonyak készitésére
vonatkozo utasitasokat.

Bizonyos alapanyagokat az
elkészitési id6 felénél meg kell
razni.

Kovesse a hasznalati Utmutatéban
szerepld, hazi készitésu
hasabburgonyak készitésére
vonatkozo utasitasokat.
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Megoldas

Az Airfryer készulék nem kapcsol
be.

Nem csatlakoztatta a készuléket.

Ellendrizze, hogy a csatlakozd
megfeleléen be van-e dugva a fali
aljzatba.

Ugyanazon fali aljzathoz tobb
készulék is csatlakozik.

Az Airfryer nagy
teljesitményfelvétellel mikodik.
Prébalkozzon egy masik fali
aljzattal, és ellendrizze a
biztositékokat.

Eszrevettem néhany sérilési
pontot az Airfryer belsejében.

A bevonattal vald véletlen
érintkezések vagy surlédasok
kovetkeztében (pl. érdes
tisztitdeszkdz hasznalatakor
és/vagy a sUtébetét
behelyezésekor) apré foltok
jelenhetnek meg az Airfryer
sttéedényének belsejében.

A kdrosodas elkertlése érdekében
megfeleléen engedije le a
sUtébetétet a sitéedénybe. Ha
nem megfeleld szégben helyezi be
a sutébetétet, annak oldala
hozzaltédhet a stitéedény
faldhoz, melynek kovetkeztében
apré darabok pattogzddhatnak le
a bevonatrdl. Ez esetben ne
aggodjon, a felhasznalt anyagok
nem karosak az egészségre.

A készulék fehér flistot bocsat ki.

Zsiros alapanyagokat sut.

Ovatosan dntse ki a sitéedénybdl
a felesleges olajat vagy zsirt, majd
folytassa a sUtést.

A stitéedényben még vannak
maradvanyok az el6zéleg hasznalt
zsirbol.

A fehér fustot a sitéedényben
felhevllé zsiros maradvanyok
okozzak. Minden hasznélatot
kovetden alaposan tisztitsa meg a
sttéedényt és a sttdbetétet.

A panir nem tapad megfeleléen az
ételre.

Alebegd, apré panirdarabok fehér
flstot okozhatnak. Erésen nyomja
az ételre a panirt, hogy
hozzatapadjon.

Paclé, folyadék vagy huslé
csapddhat a felesleges zsirba.

Itassa fel az ételrdl a nedvességet,
miel&tt a sitéedénybe helyezné.
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Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

Az Airfryer kijelzéjén ,E1" felirat
lathatd.

El6fordulhat, hogy az Airfryer
készuléket tul hideg helyen tarolja.

Ha a készuléket alacsony
kornyezeti hémérsékleten tarolta,
hagyja szobahémérsékletre
felmelegednilegaldbb 15 percen
at, mieldtt Ujra csatlakoztatja.

Ha a probléma tovabbra is fennall,
hivja a Philips szerviz forrédrétjat,
vagy forduljon az orszdga
vevészolgalatdhoz.

Az Airfryer kijelzéjén ,E4", ,E6",
LE9", ,E12" felirat lathato.

A készulékben hiba jelentkezik.

Huzza ki a készllék haldzati
dugdjat, majd csatlakoztassa ujra.
Ha a probléma tovdbbra is fennall,
hivja a Philips szerviz forrédrétjat,
vagy forduljon az orszdga
vevészolgalatdhoz.
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Belangrijke veiligheidsinstructies

Lees deze belangrijke informatie zorgvuldig door voordat u het apparaat gaat
gebruiken. Bewaar het boekje om het indien nodig later te kunnen raadplegen.

Gevaar
a

- Plaats het apparaat niet op of in de buurt van een heet gasfornuis of
elektrisch fornuis, hete elektrische kookplaat of in een warme oven (afb. 1)

- Dompel het apparaat nooit in water en spoel het nooit af onder de kraan.

- Zorg dat er geen water of een andere vloeistof in het apparaat terechtkomt
om een elektrische schok te voorkomen.

- Doe de etenswaren die u wilt bakken altijd in de pan om te voorkomen dat ze
met de verwarmingselementen in contact komen.

- Bedek de luchtinlaat- en -uitlaatopeningen niet wanneer het apparaat in
gebruik is.

- Vul de pan niet met olie, want dit kan brandgevaar veroorzaken.

- Gebruik het apparaat niet indien de stekker, het netsnoer of het apparaat zelf
beschadigd is.

- Raak nooit de binnenkant van het apparaat aan wanneer het is ingeschakeld.

- Overschrijd nooit het maximumniveau dat is aangegeven in de pan.

- Zorg dat het verwarmingselement niet bedekt is en dat er geen voedsel
tussen zit geklemd.

Waarschuwing

- Indien het netsnoer beschadigd is, moet het worden vervangen door Philips,
een Philips-dealer of personen met vergelijkbare kwalificaties om gevaar te
voorkomen.

- Sluit het apparaat alleen aan op een geaard stopcontact, beschermd door
een aardlekschakelaar.

- Controleer altijd of de stekker goed in het stopcontact zit.
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Let op

Dit apparaat is niet bedoeld om bediend te worden met een externe timer of
een afzonderlijk afstandsbedieningssysteem.

De aanraakbare oppervlakken kunnen tijdens gebruik heet worden.

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door
personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
capaciteiten of weinig ervaring en kennis, mits zij toezicht of instructie
hebben ontvangen aangaande veilig gebruik van het apparaat en zij de
gevaren van het gebruik begrijpen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Reiniging en onderhoud
mogen alleen door kinderen worden uitgevoerd die ouder zijn dan 8 jaar en
alleen onder toezicht.

Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen jonger dan 8
jaar.

Plaats het apparaat niet tegen een muur of tegen andere apparaten. Laat
achter, boven en aan beide zijden van het apparaat een ruimte van ten
minste 10 ¢cm vrij. Plaats geen voorwerpen op het apparaat.

Tijdens het heteluchtfrituren komt hete stoom uit de luchtuitlaatopeningen.
Houd uw handen en gezicht op veilige afstand van de stoom en de
luchtuitlaat. Pas ook op voor hete stoom en lucht wanneer u de pan uit het
apparaat haalt.

Doe nooit lichte ingrediénten of bakpapier in het apparaat.

Aardappels bewaren: Aardappels moeten worden bewaard bij een
temperatuur die past bij de aardappelsoort en die boven 6 °C ligt om het
risico op blootstelling aan acrylamide te minimaliseren.

Dit apparaat is ontworpen voor gebruik bij een omgevingstemperatuur
tussen 5°Cen 40 °C.

Controleer of het voltage dat wordt aangegeven op het apparaat
overeenkomt met de plaatselijke netspanning voordat u het apparaat
aansluit.

Houd het netsnoer uit de buurt van hete oppervlakken.

Zet het apparaat niet op of in de buurt van brandbare materialen, zoals een
tafelkleed of gordijnen.

Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan beschreven in deze
gebruiksaanwijzing en gebruik alleen originele Philips-accessoires.

Laat het apparaat nooit zonder toezicht werken.

De pan en accessoires in de bereidingsruimte worden heet tijdens en na
gebruik van het apparaat; wees altijd voorzichtig.

Maak de onderdelen die in contact komen met voedsel goed schoon voordat
u het apparaat voor de eerste keer gebruikt. Raadpleeg de handleiding.

Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor normaal gebruik binnenshuis. Het
apparaat is niet bedoeld voor gebruik in personeelskeukens van bijvoorbeeld
winkels, kantoren, boerderijen of vergelijkbare werkomgevingen. Het is ook
niet bedoeld voor gebruik door gasten van hotels, motels, bed & breakfasts
en andere verblijfsaccommodaties.

Trek altijd de stekker uit het stopcontact als u het apparaat onbeheerd
achterlaat en voordat u het apparaat in elkaar zet, uit elkaar haalt of
schoonmaakt.
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Plaats het apparaat op een horizontale, vlakke en stabiele ondergrond.

Bij (semi-)professioneel of onjuist gebruik en bij gebruik dat niet
overeenkomt met de instructies in de gebruiksaanwijzing, vervalt de garantie
en weigert Philips iedere aansprakelijkheid voor hierdoor ontstane schade.
Breng het apparaat altijd naar een door Philips geautoriseerd servicecentrum
voor onderzoek of reparatie. Probeer het apparaat niet zelf te repareren,
omdat uw garantie hierdoor komt te vervallen.

Haal na gebruik altijd de stekker uit het stopcontact.

Laat het apparaat ongeveer 30 minuten afkoelen voordat u het aanraakt of
schoonmaakt.

Zorg dat de in dit apparaat bereide etenswaren goudgeel worden gebakken,
dus niet donker of bruin.

Verwijder verbrande resten. Frituur verse aardappelen niet bij een
temperatuur hoger dan 180 °C (om het ontstaan van acrylamide tot een
minimum te beperken).

Wees voorzichtig als u het bovenste gedeelte van de bereidingsruimte
schoonmaakt: Het verwarmingselement, de randen van metalen onderdelen
en het spatscherm zijn heet.

Zorg altijd dat het voedsel in de Airfryer volledig wordt gegaard.

Wees voorzichtig als u het gekookte voedsel uitgiet en laat de accessoires er
niet uitvallen.

Elektromagnetische velden (EMV)

Recycling

Dit apparaat voldoet aan de toepasselijke richtlijnen en voorschriften met
betrekking tot blootstelling aan elektromagnetische velden.

Dit symbool betekent dat u elektrische producten niet bij het gewone
huishoudelijke afval mag weggooien.

Volg de regels in uw land voor de gescheiden inzameling van elektrische
producten.

Garantie en ondersteuning

Versuni biedt voor dit product een garantie van twee jaar vanaf de datum van
aankoop. Deze garantie is niet geldig als het defect is ontstaan door onjuist
gebruik of slecht onderhoud. Onze garantie heeft geen invloed op uw wettelijke
rechten als consument. Ga voor meer informatie of om een beroep op deze de
garantie te doen naar onze website www.home.id/warranty.
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Introductie

Gefeliciteerd met uw aankoop en welkom bij Philips!

Registreer uw product op www.home.id om optimaal gebruik te kunnen
maken van onze ondersteuning.

Algemene beschrijving

-—

1 Bedieningspaneel f Knop omlaag
a Temperatuurknop g Start-/pauzeknop
b Aan-uitknop h Knop omhoog
¢ Warmhoudknop i Tijdknop
d Lichtknop 2 Bakrekje
e Vooringestelde menu's 3 MAX-indicatie
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4 Pan 7 Snoeropbergruimte
5 Transparant venster 8 Luchtuitlaatopeningen
6 Voedingskabel

Voor het eerste gebruik

Verwijder al het verpakkingsmateriaal.

Verwijder eventuele stickers of labels (indien van toepassing) van het
apparaat.

Maak het apparaat grondig schoon voordat u het voor de eerste gebruikt (zie
hoofdstuk 'Schoonmaken').

Voorbereiding véor het eerste gebruik

Plaats het apparaat op een stabiele, horizontale, vlakke en hittebestendige
ondergrond.

Opmerking

Plaats geen voorwerpen op of op de zijkanten van het apparaat. Dit zou de
luchtstroom kunnen onderbreken en het eindresultaat kunnen beinvloeden.
Plaats het ingeschakelde apparaat niet in de buurt van of onder voorwerpen
die door stoom kunnen worden beschadigd, zoals muren en kastjes.

Het apparaat gebruiken

Tabel voor etenswaren

De onderstaande tabel vermeldt de basisstanden voor veelvoorkomende
etenswaren die u wilt bereiden.

Opmerking

Ingrediénten

Houd er rekening mee dat deze standen slechts indicaties zijn. Aangezien
etenswaren verschillen in herkomst, grootte, vorm en merk, kunnen we niet
de beste stand voor uw etenswaren garanderen.

Bij het bereiden van grotere hoeveelheden voedsel (bijv. friet, garnalen,
kippenbouten, bevroren snacks), schud, draai of roer de ingrediénten in de
pan dan 2 tot 3 keer om voor een consistent resultaat.

Min. - Max. Tijd Tempe- Opmerking
hoeveelheid (min) ratuur

Dunne bevroren frites (7 x  200-800 g 13-31 180°C
7 mm/0,3x0,3in)

Zelfgemaakte frites (10x ~ 200-800 g 21-41 180°C
10 mm/0,4 x 0,4 in dik)

diepvrieskipnuggets 200-800¢g 10-22 200°C
Bevroren loempia's 200-800 g 10-22 200°C
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Ingrediénten Min. - Max. Tijd Tempe- Opmerking

hoeveelheid (min) ratuur

Hamburger (ongeveer 1-4 stuks 15-25 150°C

150 g/5 0z)

Gehaktbrood 800-1000 g 45-55 150°C - Gebruik het bakaccessoire

Karbonades zonder bot 1-4 stuks 16-20 200°C - Schud, draai of roer halverwege

(ongeveer 190 g/7 0z)

Kippendrumsticks 2-8 stuks 18-21 180°C - Schud, draai of roer halverwege

(ongeveer 125 g/4,5 0z)

Kipfilet (ongeveer 160 1-6 stuks 18-21 180°C

g/6 0z)

Hele kip(1,2 kg) 1 stuk 60-70 180°C

Hele vis (ongeveer 1-2 stuks 16-20  200°C

300-400g/11-14 0z)

Visfilet (ongeveer 200 g/7 1-5 stuks 15-20 200°C

0z)

Gemengde groenten 200-800¢g 13-20 180°C - Stel de bereidingstijd naar

(grof gesneden) eigen voorkeurin

- Schud, draai of roer halverwege

Muffins (ongeveer 50 1-12 stuks 14-22 160°C

g/1,8 02)

Cake 800-1000 g 60-70 160°C - Gebruik het bakaccessoire

Voorgebakken 1-7 stuks 6-10 200°C

brood/broodjes

(ongeveer 60 g/2 0z)

Zelfgemaakt brood 800-1000 g 50 - 60 160°C - Gebruik het bakaccessoire.

- Devorm van het deeg moet zo
plat mogelijk zijn om te
voorkomen dat het brood het
verwarmingselement raakt
tijdens het rijzen.

Ontbijt 4 eieren, 2 toasts 12 160°C - Bakeerstde eieren 7 minuten
en voeg vervolgens het brood
toe.

Airfry

Let op
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- Ditis een Airfryer en dit apparaat werkt met hete lucht. Vul de pan niet
met olie, frituurvet of een andere vloeistof.

- Raak hete oppervlakken niet aan. Gebruik de handgreep om de pan vast
te houden. Draag ovenwanten als u de hete pan wilt verplaatsen.

- Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik.

- Er kan wat rook uit het apparaat komen wanneer u dit voor het eerst
gebruikt. Dit is normaal.

- Het apparaat hoeft niet te worden voorverwarmd.

1 Haal de pan uit het apparaat door aan het handvat te trekken.

2 Plaats het bakrekje in de pan.

3 Doe de etenswaren in de pan.

Opmerking

- Met de Airfryer kunt u een grote verscheidenheid aan etenswaren
bereiden. Raadpleeg de 'Tabel voor etenswaren’ voor de juiste
hoeveelheden en de kooktijden bij benadering.

- De hoeveelheden uit de ‘Tabel voor etenswaren’ mogen niet worden
overschreden en de pan mag niet tot boven de 'MAX'-aanduiding worden
gevuld omdat dit een negatief effect op de kwaliteit van het eindresultaat
kan hebben.

4 Zetde pan terug in de Airfryer.

Let op

- Gebruik de pan nooit zonder bakrekje.

- Raak de pan tijdens en een tijdje na gebruik niet aan, want deze
wordt heel heet.
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NHILIPS

PHILIPS

o)

5 Steek de stekker in het stopcontact.

6 Druk op de aan-uitknop om het apparaat in te schakelen.

7 Druk op de temperatuurknop.

8 Druk op de knop omhoog/omlaag om de temperatuur te selecteren.

9 Druk op de tijdknop.
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10 Druk op de knop omhoog/omlaag om de gewenste tijd te selecteren.

PHILIPS

11 (Optioneel) Druk op de warmhoudknop om de warmhoudfunctie te

activeren.
PHILIPS .
. . Opmerking
. @ ‘ . - Zodra de warmhoudfunctie is geactiveerd, houdt de airfryer de temperatuur
‘\%‘@ ~ Y 30 minuten lang op peil nadat de bereiding is voltooid.
12 Druk op de start-/pauzeknop om de bereiding te starten.
PHILID? Opmerking
= - Tijdens de bereiding worden afwisselend de temperatuur en tijd
. weergegeven.
o G - @ - De laatste kookminuut telt af in seconden.
2\ /v

- Als u de noodzakelijke bereidingstijd niet binnen 30 minuten instelt, wordt
het apparaat om veiligheidsredenen uitgeschakeld.

- Sommige etenswaren moeten halverwege de bereidingstijd worden geschud
of gedraaid (zie 'Tabel voor etenswaren' ). Om de ingrediénten te schudden,
trekt u de pan eruit en schudt u deze, uit veiligheidsoverwegingen, boven een
hittebestendig oppervlak. Vervolgens plaatst u de pan terug in het apparaat.

- Druk op de start-/pauzeknop om de bereiding te pauzeren. Als u de
bereiding weer wilt hervatten, drukt u nogmaals op dezelfde knop.

- Het apparaat gaat automatisch in de pauzemodus wanneer u een pan eruit
haalt. De bereiding gaat verder als de pan weer terug in het apparaat wordt
gezet.

13 Wanneer u het belsignaal hoort, is de bereidingstijd verstreken.
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14 Haal de pannen eruit en controleer of de etenswaren gaar zijn.

Let op

- De pan van de Airfryer is heet na het koken. Plaats deze altijd op een
hittebestendige ondergrond (bijv. een onderzetter e.d.) wanneer u de
pan uit het apparaat haalt.

Opmerking

- Als de etenswaren nog niet klaar zijn, schuift u eenvoudigweg de pan
terug in de Airfryer en voegt u wat extra minuten toe.

15 Leeg de pan in een schaal of op een bord.

Let op

- Na het bereidingsproces zijn de pan, de binnenkant van de behuizing
en de etenswaren erg heet. Afhankelijk van het type etenswaren in
de Airfryer kan er stoom uit de pan komen.

Opmerking

- Om grote of kwetsbare etenswaren uit de pan te verwijderen, kunt u het
beste een tang gebruiken.

- Overtollige olie of vet van de etenswaren wordt opgevangen op de
bodem van de pan.

- Afhankelijk van het soort etenswaren dat u bereidt, kunt u voorzichtig
overtollige olie of overtollig gesmolten vet uit de pan afgieten na elke
portie of voordat u de pan schudt. Plaats de pan op een hittebestendig
oppervlak. Draag ovenwanten om overtollige olie of vet weg te gieten. Zet
de pan terug in het apparaat.

- Zodra er een portie klaar is, is de Airfryer direct klaar om een volgende
portie te bereiden.

Voedsel bereiden met een voorinstelling

1 Volg stappen 1 t/m 6 uit het hoofdstuk 'Heteluchtfrituren'.

2 Druk op de gewenste voorinstelling.

3 Start de bereiding door op de start-/pauzeknop te drukken.

Opmerking

- Als u tijdens de bereiding naar een andere voorinstelling wilt wisselen, houd
de aan-uitknop dan lang ingedrukt om het bereidingsproces te stoppen. Het
apparaat gaat dan in de stand-bymodus. Druk nogmaals op de aan-uitknop
om het apparaat in te schakelen en de gewenste voorinstelling te kiezen.

Voorkeuzezen- Max. Temperatuur Bereidingstijd
ders hoeveelheid

STk Diepvriesfrites 800 g 180°C 31min

g Zelfgemaakte frites 800 g 180°C 41min

@ Karbonades 4 stuks 200°C 20min

j Drumsticks 8 stuks 180°C 21min
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<X Hele vis 2 stuks 200°C 20min
@ Cake 1 stuk 140°C 60 - 70 min.
"' Ontbijt 4 eieren, 2 toasts 160°C 12min
Groenten 800 180°C 20min
G ’
Schudherinnering

De schudherinnering is bedoeld voor voedsel zoals frites, nuggets of kleine
snacks die tijdens het bakken opnieuw moeten worden verdeeld. Deze functie
waarschuwt u halverwege de bereidingscyclus om de pan te schudden,
ingrediénten om te roeren of 1 tot 2 keer om te draaien, zodat ze gelijkmatig
worden verwarmd en je een knapperig resultaat krijgt. De schudherinnering is
standaard ingeschakeld. Volg deze stappen om de functie in of uit te schakelen.

Opmerking:

Onder de volgende omstandigheden geeft de schudherinnering geen

geluidssignaal of melding op het scherm, zelfs niet wanneer de functie is

ingeschakeld:

- De bereidingstijd is zeer kort (bijv. minder dan 8 minuten).

- Bepaalde modi, zoals de handmatige modus of de modus voor cake,
ondersteunen de schudherinneringsfunctie niet.

De beschikbaarheid van de schudherinneringsfunctie is athankelijk van de

firmwareversie van uw apparaat.

Selecteer een vooraf ingesteld programma (bijvoorbeeld snacks met bevroren

aardappel).

2 Houd het pictogram van het programma 2 seconden ingedrukt.
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3

De schudherinnering is uitgeschakeld.

Houd hetzelfde pictogram opnieuw 2 seconden ingedrukt.

De schudherinnering wordt weer ingeschakeld.

Zelfgemaakte frites maken

Ga als volgt te werk om zelfgemaakte frites in de Airfryer te bereiden:

Kies een aardappelsoort die geschikt is voor het maken van frites,

bijvoorbeeld verse, (enigszins) kruimige aardappelen.

U kunt de frites het best bakken in porties van maximaal 500 g/18 oz voor

een gelijkmatig resultaat. Grotere hoeveelheden frites worden minder

krokant dan kleinere porties.

Schil de aardappelen en snijd ze in frites (10x10 mm / 0,4x0,4 inch dik).

Laat de aardappelstaafjes minimaal 30 minuten weken in een kom met

water.

Giet de kom leeg en droog de aardappelstaafjes met een theedoek of

keukenpapier.

Giet een eetlepel olie die geschikt is om te bakken en frituren in de kom, leg

de staafjes in de kom en meng het geheel totdat de aardappelstaafjes met

een laagje olie bedekt zijn.

Verwijder de aardappelstaafjes met de hand of met keukengerei uit de kom

zodat overtollige olie in de kom achterblijft.

Opmerking

- Kantel de kom niet om alle staafjes in één keer in de mand te doen. Zo
voorkomt u dat overtollige olie onder in de mand terechtkomt.
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6 Leg de aardappelreepjesin de mand.
7 Frituur de aardappelreepjes en schep ze 2-3 keer om tijdens het bereiden.

Schoonmaken

Waarschuwing

- Laat de pan en de binnenkant van het apparaat volledig afkoelen
voordat u begint met reinigen.

- De pan heeft een antiaanbaklaag. Gebruik geen metalen keukengerei of
schurende schoonmaakmaterialen om te voorkomen dat de
antiaanbaklaag beschadigd raakt.

Maak het apparaat na ieder gebruik schoon. Verwijder na elk gebruik olie en vet

van de bodem van de pan.

1 Druk op de aan-uitknop om het apparaat uit te schakelen. Haal vervolgens de
stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen.

Tip
- Haal de pan eruit als u de Airfryer sneller wilt laten afkoelen.
2 Haal het bakrekje uit de pan.
3 Haal het gesmolten vet of de olie van de bodem van de pan en gooi het weg.
4 Reinig de pan en het bakrekje in een vaatwasmachine. U kunt ze ook reinigen
met warm water, afwasmiddel en een niet-schurend sponsje (zie de
'schoonmaaktabel').

Tip

- Alservoedselresten aan de pan of het bakrekje vastzitten, kunt u deze 10
tot 15 minuten in heet water met afwasmiddel laten weken. Het weken
maakt de voedselresten los, waarna u deze gemakkelijk kunt verwijderen.
Gebruik een afwasmiddel dat olie en vet kan oplossen. Als er vetvlekken
op de pan of het bakrekje zitten en u deze niet met heet water en
afwasmiddel hebt kunnen verwijderen, gebruikt u een vloeibare ontvetter.

- Indien nodig kunt u voedselresten die vastzitten aan het
verwarmingselement verwijderen met een zachte tot middelharde borstel.
Gebruik geen staalborstel of een harde borstel, anders kunt u het
verwarmingselement beschadigen.
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5 Om krassen te voorkomen veegt u de buitenkant van het apparaat
voorzichtig schoon met een gladde, schone en zachte doek. Gebruik eerst
een licht bevochtigde doek en daarna een droge, indien nodig.

6 Maak het verwarmingselement schoon met een schoonmaakborsteltje om
etensresten te verwijderen.

7 Maak de binnenkant van het apparaat schoon met warm water en een niet-
schurend sponsje.

8 Als uwaterresten in het doorzichtige venster ziet, stelt u de temperatuur in
op 200 °C (400 °F) en de timer op 10 minuten om het te drogen.

Opmerking: Als er na 10 minuten nog waterresten aanwezig zijn, verleng dan de
bereidingstijd tot het water volledig opgedroogd is.

I\

v

< Sl

4

Opbergen

1 Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen.
2 Controleer of alle onderdelen schoon en droog zijn voordat u het apparaat
opbergt.
Opmerking
- Houd de Airfryer altijd horizontaal wanneer u deze draagt, om te
voorkomen dat de pannen er onbedoeld uitvallen, wat zou kunnen leiden
tot beschadigingen.
- Zorg er altijd voor dat de verwijderbare onderdelen van de Airfryer
vastzitten voordat u het apparaat oppakt en/of opbergt.
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Dit hoofdstuk geeft een samenvatting van de meestvoorkomende problemen
die u kunt tegenkomen bij het apparaat. Als u het probleem niet met de
onderstaande informatie kunt oplossen, gaat u naar
www.philips.com/support voor een lijst met veelgestelde vragen of neemt u
contact op met het Consumer Care Centre in uw land.

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De buitenkant van het apparaat
wordt heet tijdens gebruik.

De warmte in het apparaat straalt

uit naar de buitenwanden.

Dit is normaal. Alle handgrepen en
knoppen die u tijdens het gebruik
moet aanraken, blijven koel
genoeg om aan te raken.

De pan en de binnenzijde van het
apparaat worden altijd heet
wanneer het apparaat is
ingeschakeld. Hierdoor wordt het
gerecht goed gaar. Deze
onderdelen zijn altijd te heet om
aan te raken.

Als u het apparaat langere tijd
ingeschakeld laat, worden
bepaalde delen te heet om aan te
raken. Deze delen zijn op het
apparaat gemarkeerd met het
volgende pictogram:

Zolang u zich bewust bent van de
hete delen en u deze delen niet
aanraakt, is het apparaat
volkomen veilig.

Mijn zelfgemaakte frites zijn niet
goed gelukt.

U hebt de verkeerde soort
aardappelen gebruikt.

Voor het beste resultaat gebruikt
u verse, kruimige aardappelen.
Bewaar de aardappelen niet op
een koude plaats zoals in de
koelkast. Kies aardappelen
waarvan op de verpakking staat
dat ze geschikt zijn voor frituren.

De hoeveelheid etenswaren in de
pan is te groot.

Volg de instructies in deze
gebruiksaanwijzing voor de
bereiding van verse frites.

Bepaalde etenswaren moeten
halverwege de bereidingstijd
worden geschud.

Volg de instructies in deze
gebruiksaanwijzing voor de
bereiding van verse frites.

De Airfryer kan niet worden
ingeschakeld.

De stekker van het apparaat zit
niet in het stopcontact.

Controleer of de stekker goed in
het stopcontact is gestoken.
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Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Er zijn meerdere apparaten op één
stopcontact aangesloten.

De Airfryer heeft een hoog
wattage. Probeer een ander
stopcontact en controleer de
stoppen.

Ik zie wat afbladderingen in mijn
Airfryer.

In de pan van de Airfryer kunnen
kleine plekjes ontstaan wanneer u
de coating per ongeluk hebt
aangeraakt of bekrast,
bijvoorbeeld tijdens het reinigen
met agressieve
schoonmaakmiddelen en/of bij
het plaatsen van het bakrekje).

U kunt beschadigingen
voorkomen door het bakrekje
correct in de pan te plaatsen. Als u
het bakrekje onder een hoek laat
zakken, kan de zijkant van het
rekje tegen de wand van de pan
stoten, waardoor de coating
beschadigd kan raken. Dit is echter
niet schadelijk: alle gebruikte
materialen zijn niet gevaarlijk als
ze in uw voedsel terechtkomen.

Er komt witte rook uit het
apparaat.

U bereidt vette etenswaren.

Giet voorzichtig overtollige olie of
overtollig vet uit de pan en zet
vervolgens de bereiding voort.

Er zitten nog vetresten in de pan
van de vorige keer.

Witte rook wordt veroorzaakt
door vetresten die in de pan
worden verhit. Reinig de pan en
het bakrekje grondig na elk
gebruik.

Een paneerlaag of omhulling is
niet goed aan de etenswaren vast
blijven zitten.

Kleine rondzwevende stukjes van
een paneerlaag of omhulling
kunnen witte rook veroorzaken.
Druk een paneerlaag of omhulling
stevig op de etenswaren om er
zeker van te zijn dat deze goed
blijft zitten.

Marinade, vloeistof of vleessap
spatin de olie of het gesmolten
vet.

Dep het voedsel droog voordat u
hetin de pan plaatst.
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Oplossing

Op het scherm van de Airfryer
wordt 'E1' weergegeven.

Mogelijk bewaart u de Airfryer op
een te koude plek.

Als u het apparaat hebt bewaard
op een koude plek, laat u het eerst
minstens 15 minuten opwarmen
tot kamertemperatuur voordat u
het weer aansluit.

Als het probleem zich blijft
voordoen, bel dan de helpdesk
van Philips of neem contact op
met het Consumer Care Centre in
uw land.

Op het scherm van de Airfryer
wordt 'E4', 'E6', 'E9' 'E12"
weergegeven.

Het apparaat geeft een
foutmelding weer.

Haal de stekker van het apparaat
uit het stopcontact en steek hem
er vervolgens opnieuw in.

Als het probleem zich blijft
voordoen, bel dan de helpdesk
van Philips of neem contact op
met het Consumer Care Centre in
uw land.
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Viktig sikkerhetsinstruksjon

Les denne viktige informasjonen neye for du bruker apparatet, og ta vare pa den
for senere referanse.

Fare

Advarsel

Ikke plasser apparatet pa eller i neerheten av en varm gassdrevet komfyr eller
alle slags elektriske komfyrer og elektriske stekeplater, eller i en oppvarmet
ovn (fig. 1)

Apparatet ma aldri senkes ned i vann eller skylles under springen.

Ikke la vann eller annen vaeske komme inn i apparatet, da dette kan fore til
elektrisk stot.

Ingrediensene som skal stekes, ma alltid plasseres i pannen. Dette er for &
hindre at de kommer i kontakt med varmeelementene.

Ikke dekk til apningene for innluft og utluft mens apparatet brukes.

Ikke fyll pannen med olje, da dette kan fere til brannfare.

Du ma ikke bruke apparatet hvis stepselet, ledningen eller selve apparatet er
odelagt.

Rer aldri innsiden av apparatet mens det er i gang.

Ikke legg i mer mat enn maksimalnivaet som indikeres i pannen.

Serg alltid for at varmeapparatet star for seg selv, og at mat ikke sitter fast i
det.

Hvis nettledningen er edelagt, ma den byttes ut av Philips, en reparater eller
lignende kvalifisert personell for a unnga farlige situasjoner.

Apparatet ma bare kobles til en jordet stikkontakt, beskyttet av en
jordfeilbryter.

Pass alltid pa at stepselet er satt ordentlig inn i stikkontakten.
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Dette apparatet er ikke beregnet pa bruk med en ekstern timer eller et
separat fjernkontrollsystem.

De tilgjengelige overflatene kan bli varme under bruk.

Dette apparatet kan brukes av barn over atte ar og av personer med nedsatt
sanseevne eller fysisk eller psykisk funksjonsevne, eller personer med
manglende erfaring eller kunnskap, dersom de far instruksjoner om sikker
bruk av apparatet eller tilsyn som sikrer sikker bruk, og hvis de er klar over
risikoen.

Barn skal ikke leke med apparatet. Barn skal ikke rengjere eller vedlikeholde
apparatet med mindre de er over 8 ar, og har tilsyn.

Hold apparatet og ledningen utenfor rekkevidden til barn under 8 ar.

Ikke plasser apparatet inntil en vegg eller andre apparater. La det vaere minst
10 cm ledig plass bak, pa begge sider av og over apparatet. Ikke plasser
gjenstander oppé apparatet.

Varm damp slippes ut gjennom luftuttakene nar apparatet er i bruk. Hold
hendene og ansiktet godt unna dampen og uttaket. Vaer forsiktig nar du
fierner pannen fra apparatet, fordi varm damp kommer ut av apparatet.
Bruk aldri lyse ingredienser eller bakepapir i apparatet.

Oppbevaring av poteter: Temperaturen ma tilpasses potettypen som
oppbevares, og den ma vaere pa mer enn 6 °C for a redusere faren for
akrylamideksponering i den tilberedte matvaren.

Dette apparatet er beregnet pa a brukes ved romtemperaturer mellom 5 °C
0g 40 °C.

For du kobler til apparatet, ma du kontrollere at spenningen som er angitt pa
apparatet, stemmer overens med nettspenningen.

Hold nettledningen unna varme overflater.

Ikke plasser apparatet pa eller naer brennbart materiale slik som duker eller
gardiner.

Ikke bruk apparatet til noe annet formal enn det som beskrives i
brukerhandboken, og bruk kun originalt Philips-tilbehar.

Ikke la apparatet veere i bruk uten tilsyn.

Pannen og tilbeharet som plasseres i stekekammeret, blir varme under og
etter bruk av apparatet. Handter dette alltid forsiktig.

For du bruker apparatet for ferste gang, ma alle deler som kommer i kontakt
med mat, rengjores grundig. Se instruksjonene i handboken.

Dette apparatet er kun beregnet pa bruk i privat husholdning. Det er ikke
beregnet pa bruk i kjgkken for ansatte i butikker, pa kontorer, pa garder eller
andre arbeidsmiljger. Det er heller ikke beregnet pa bruk av gjester pa
hoteller, moteller eller andre overnattingssteder.

Koble alltid apparatet fra stramnettet hvis du lar det sta uten tilsyn, fer du
setter det sammen, tar det fra hverandre, setter det bort eller rengjor det.
Sett apparatet pa et flatt, jevnt og stabilt underlag.

Hvis apparatet brukes feil eller pd en mate som tilsvarer profesjonell bruk,
eller hvis bruksanvisningen ikke felges, blir garantien ugyldig, og Philips patar
seg da ikke noe ansvar for eventuelle skader.
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- Taalltid med apparatet til et autorisert Philips-servicesenter for undersgkelse
eller reparasjon. lkke prov & reparere apparatet selv. Dette vil fore til at
garantien blir ugyldig.

- Koble alltid fra apparatet etter bruk.

- Laapparatet avkjoles i ca. 30 minutter for du handterer eller rengjor det.

- Kontroller atingrediensene som tilberedes i apparatet, far en gyllen farge i
stedet for mark eller brun.

- Fjern brente matrester. lkke stek ferske poteter ved hoyere temperaturer enn
180 °C (for @ minimere dannelsen av akrylamid).

- Veer forsiktig nar du rengjer det gvre omradet av tilberedningsrommet: Varmt
varmeelement, varm kant pa metalldeler og varmt sprutskjold.

- Duma alltid serge for at maten er ferdig tilberedt i Airfryer.

- Veer forsiktig nar du heller ut den kokte maten, og pass pa sa du ikke lar
tilbehoret falle ut.

Elektromagnetiske felt (EMF)

Resirkulering

Dette apparatet overholder aktuelle standarder og forskrifter om eksponering
for elektromagnetiske felt.

- Dette symbolet betyr at elektriske produkter ikke skal kasseres som restavfall
- Folg nasjonale regler for avfallsdeponering av elektriske produkter.

Garanti og stotte

Innledning

Versuni tilbyr en 2-ars garanti pa dette produktet etter kjop. Denne garantien er
ikke gyldig dersom en defekt skyldes feil bruk eller darlig vedlikehold. Garantien
var pavirker ikke lovfestede retter du har som forbruker. Hvis du vil vite mer eller
benytte deg av garantien, gar du til nettstedet vart www.home.id/warranty.

Gratulerer med kjopet, og velkommen til Philips!

Hvis du vil dra full nytte av brukerstetten som vi tilbyr, kan du registrere
produktet ditt pa www.home.id.



Generell beskrivelse

1 Kontrollpanel
Temperaturknapp
Av/pa-knapp
Varmholdingsknapp
Lysknapp
Forhandsinnstilte menyer
Reduksjonsknapp
Start/stopp-knapp
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For bruk forste gang

1 Fjern all emballasje.
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h  ©@kningsknapp

i Tidsknapp
Friteringsinnlegg
MAX-indikator
Panne
Gjennomsiktig vindu
Nettledning
Ledningsholder
Luftuttak
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2 Fjern eventuelle klistremerker eller etiketter (om gjeldende) fra apparatet.
3 Rengjer apparatet grundig fer det brukes for ferste gang (se avsnittet
"Rengjering").

Forberedelser for forste gangs bruk

Plasser apparatet pa en stabil, vannrett, jevn og varmebestandig overflate.

Merk

- Ikke plasser noen gjenstander oppa eller pa sidene av apparatet. Dette kan
forstyrre luftstrammen eller pavirke stekeresultatet.

- lkke plasser apparatet i neerheten av eller under objekter som kan bli skadet
av damp, for eksempel vegger og skap.

Bruke apparatet

Matvaretabell

Du kan bruke tabellen nedenfor nar du skal velge grunnleggende innstillinger

for ulike typer mat som du skal tilberede.

Merk

- Veer oppmerksom pa at disse innstillingene er forslag. Vi kan ikke garantere
at innstillingene vil veere de beste for maten din, ettersom ingredienser
varierer nar det gjelder opprinnelse, starrelse, form og merke.

- Nar du tilbereder starre mengde mat (f.eks. pommes frites, reker,
kyllingklubber, frosne snacks), ma du riste, snu eller rere i ingrediensene i
pannen to til tre ganger for & oppna et jevnt stekeresultat.

Ingredienser Min. - maks. Tid Temper- Merk
mengde (min) atur
Tynne, frosne pommes 200-800¢g 13-31 180 °C
frites (7 x 7 mm /
0,3x0,3 tommer)
Hjemmelaget pommes 200-800 g 21-41 180 °C
frites (10 x 10 mm /
0,4 x 0,4 tommer tykk)
Frosne kyllingbiter 200-800g 10-22 200 °C
Frosne varruller 200-800g 10-22 200 °C
Hamburger (ca. 150 g / 1-4 stykk 15-25 150 °C
502z)
Kjottpudding 800-1000¢g 45-55 150 °C - Bruk baketilbehgret
Koteletter uten ben (ca. 1-4 stykk 16-20 200 °C - Riste, snu eller rore halvveis

190g/702z)
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Ingredienser Min. - maks. Tid Temper- Merk
mengde (min)  atur
Kyllingklubber (ca. 125 g/ 2-8 stykk 18-21 180 °C - Riste, snu eller rgre halvveis
4,5 0z)
Kyllingbryst (ca. 160 g / 1-6 stykk 18-21 180 °C
6 02)
Hel kylling (1,2 kg) 1 stykke 60-70 180 °C
Hel fisk (rundt 1-2 stykk 16-20 200 °C
300-400 g/ 11-14 0z)
Fiskefilet (ca. 2009 / 7 0z) 1-5 stykk 15-20 200 °C
Blandede grennsaker 200-800¢g 13-20 180 °C - Stillinn steketiden etter egen
(grovhakket) smak
- Rist, snu eller rer om halvveis
Muffins (ca. 50 g/ 1,8 0z) 1-12 stykk 14-22 160 °C
Kake 800-1000¢g 60-70 160 °C - Bruk baketilbehoret
Forhandsstekte 1-7 stykk 6-10 200 °C
bred/rundstykker (ca.
60g/202z)
Hjemmelaget bred 800-1000 g 50-60 160 °C - Bruk baketilbehoret.

- Formen pa deigen ber veere sa
flat som mulig for & unnga at
bredet bergrer varmeelementet
nar det heves.

Frokost 4eqgqg, 2 12 160 °C - Kok eggene forsti 7 minutter,
bredskiver og ha i deretter bradskivene.
Luftsteke
Forsiktig

- Dette er en Airfryer som fungerer med varmluft. Ikke fyll pannen med
olje, frityrfett eller annen vaeske.

- lkke bergr varme overflater. Bruk handtaket for a holde i pannen.
Handter den varme pannen med grytevotter.

- Dette apparatet skal kun brukes i husholdningen.

- Dette apparatet kan avgi litt royk nar du bruker det for forste gang.
Dette er normalt.

- Dutrenger ikke forvarme apparatet.



242 Norsk

1 Fjern pannen fra apparatet ved a trekke i handtaket.

2 Ha friteringsinnlegget i pannen.

3 Leggingrediensene i pannen.
Merk
- Med Airfryer kan du tilberede en rekke ulike ingredienser. Se i mattabellen
for riktige mengder og tilnaeermet steketid.
- Ikke overstig mengden angitt i avsnittet Mattabell eller overfyll pannen
over MAX-merket da det kan pavirke kvaliteten pa sluttresultatet.

4 Sett pannen tilbake i Airfryer.
Forsiktig
- Bruk aldri pannen uten friteringsinnlegget.
- lkke bergr pannen under bruk og en stund etter, siden den kan bli
sveert varm.

5 Sett stgpselet i stikkontakten.




6 Trykk pa av/pa-knappen for a sla pa apparatet.
NHILIPS
N

&0 °
I v

7 Trykk pa temperaturknappen.

8 Trykk pa opp- eller nedknappen for a velge temperaturen.

PHILIPS

9 Trykk pa timerknappen.

10 Trykk pa opp- eller nedknappen for & velge tiden.

PHILIPS
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11 (Valgfritt) Trykk pa varmholdingsknappen for a aktivere
varmholdingsfunksjonen.

PHILIPS
. e Merk
. @ - - Narvarmholdingsfunksjonen er aktivert, holder Airfryer-enheten maten varm
‘\9’@ ~ Y i 30 minutter etter at stekingen er fullfort.
12 Trykk pa start/pause-knappen for & starte stekeprosessen.
PHILID? Merk
. “@ - Under stekingen vises temperatur og tid vekselvis.
. N - Detsiste stekeminuttet teller ned i sekunder.
O T ~ ' . . . . L . .
) \ @ - Huvis du ikke angir gnsket tilberedningstid i lapet av 30 minutter, slar

apparatet seg av automatisk pa grunn av sikkerhetshensyn.

- Nar du tilbereder enkelte ingredienser, ma du riste eller snu dem etter halve
tilberedningstiden (se Mattabell). Du kan riste ingrediensene ved a trekke ut
pannen og riste den over en varmebestandig overflate, av sikkerhetshensyn.
Deretter setter du pannen tilbake i apparatet.

- Huvis du vil fortsette stekeprosessen, trykker du pa start/pause-knappen. Hvis
du vil fortsette stekeprosessen, trykker du pa den samme knappen igjen for a
fortsette stekeprosessen.

- Enheten gér automatisk i pausemodus nar du trekker ut pannen.
Stekeprosessen fortsetter nar pannen legges i apparatet igjen.

13 Nar tiden er ute, ringer timeralarmen.

14 Trekk ut pannen, og se om ingrediensene er klare.

Forsiktig

- Pannen til Airfryer er varm etter stekeprosessen. Plasser den alltid pa
et varmebestandig underlag (f.eks. gryteunderlag osv.) nar du fjerner
pannen fra enheten.

Merk

- Hvisingrediensene ikke er klare enna, skyver du bare pannen tilbake i
Airfryer og legger til noen ekstra minutter.
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15 Tem innholdet ut i en skal eller pa en tallerken.
Forsiktig

- Etter stekeprosessen er pannen, innsiden og ingrediensene varme.
Det kan komme damp fra pannen, avhengig av typen ingredienser du
har i Airfryer.

Merk

- Bruk en mattang til & lofte ut store eller skjore ingredienser.

- Overfladig olje eller fettrester fra ingrediensene samles opp nederst i
pannen.

- Du ber forsiktig helle overfledig olje eller fett fra pannen etter hver
omgang eller fgr du rister, avhengig av typen ingredienser du steker.
Plasser pannen pa et varmebestandig underlag. Bruk grytevotter til & helle
av overflgdig olje eller fettrester. Sett pannen tilbake i apparatet.

- Naren omgang med ingredienser er klar, er Airfryer umiddelbart klar til
tilberedning av en ny omgang.

Lage mat med en forhandsinnstilling

1 Folg trinn 1-6 i avsnittet «Bruke Airfryer.

2 Trykk pa ensket forhandsinnstillingsknapp.

3 Start stekeprosessen ved & trykke pa start/pause-knappen.

Merk

- Hvis du vil bytte til en annen forhandsinnstilling under stekeprosessen, trykker
du pa og holder ned av/pa-knappen en stund for & stoppe stekeprosessen.
Enheten er da i standby-modus. Trykk pa av/pa-knappen igjen for a sla pa
enheten, og velg forhandsinnstillingen du trenger.

Forhandsinnstill- Maks. belap Temperatur Tilberedningstid
inger
STk Frosne pommes 8009 180 °C 31 min
frites
g Hjemmelaget 8009 180 °C 41 min
pommes frites
@ Koteletter 4 stykk 200 °C 20 min
j Kyllingklubber 8 stykk 180 °C 21 min
<= Hel fisk 2 stykk 200 °C 20 min
@ Kake 1 stykke 140 °C 60-70 min
"' Frokost 4 eqgg, 2 bredskiver 160 °C 12 min

Grognnsaker 800 180 °C 20 min
(o ’
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Paminnelse om risting

Paminnelse om risting er designet for mat som pommes frites, nuggets eller
andre sma ingredienser som ma flyttes pa under matlaging. Den gir deg beskjed
halvveis i matlagingen om a riste pannen, rgre i eller snu ingrediensene en til to
ganger, noe som sikrer jevn varme og spro resultater. Paminnelse om risting er
aktivert som standard. Felg disse trinnene for & sla den av eller pa.
Merk:
- Paminnelse om risting lager ikke lyd eller varsler pa skjermen, selv nar den er
slatt pa, under felgende forhold:
- Tilberedningstiden er sveert kort (f.eks. mindre enn 8 minutter).
- Noen moduser, som manuell modus eller kakemodus, stetter ikke
paminnelse om risting-funksjonen.
- Paminnelse om risting-funksjonen er tilgjengelig basert pa fastvareversjonen
av enheten din.
1 Velg et forhandsinnstilt program (f.eks. frossen potetbaserte snacks).

2 Trykk pa og hold inne forhandsinnstillingsikonet i to sekunder.

- Paminnelse om risting er deaktivert.
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3 Trykk pa og hold inne det samme forhandsinnstillingsikonet i to sekunder

Cz igjen.

- Paminnelse om risting er aktivert pa nytt.

Lage hjemmelaget pommes frites

Slik lager du god, hjemmelaget pommes frites i Airfryer:

- Velg poteter som egner seg godt til & lage pommes frites av, for eksempel
nypoteter med en litt melaktig konsistens.

- Det er best a luftsteke pommes frites i porsjoner pa opptil 500 g / 18 oz for 3
fa et jevnt resultat. Store mengder pommes frites er ofte mindre sprg enn
mindre porsjoner.

1 Skrell potetene og kutt dem deretter i staver (10 x 10 mm / 0,4 x 0,4 tommer
tykke).

2 Blgtlegg potetstavene i en bolle med vann i minst 30 minutter.

3 Tem bollen, og terk potetstavene med et kjokkenhandkle eller terkepapir.

4 Tilsett én spiseskje matolje i bollen, ha i potetstavene, og bland dem godt slik
at de dekkes av oljen.

5 Ta potetstavene ut av bollen med fingrene eller en silsleiv, slik at den
overfladige oljen forblir i bollen.

Merk
- For d unnga at den overfledige oljen havner i kurven ma du ikke helle
potetstavene fra bollen og ned i kurven.

6 Legg potetstavene i kurven.

7 Stek potetstavene, og rist dem 2-3 ganger under steking.

Rengjaring

Advarsel

- Lapannen og innsiden av apparatet avkjoles helt for du rengjor delene.
- Pannen har et non-stick-belegg. Ikke bruk kjekkenredskaper i stal eller
slipende rengjgringsmidler. Det kan fore til skade pa belegget.
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Rengjer alltid apparatet etter bruk. Fjern olje og fett fra bunnen av pannen etter

hver bruk.

1 Trykk pa av/pa-knappen for a sla av apparatet, fiern stgpselet fra
stikkontakten, og la apparatet avkjoles.

Tips
- Fjern pannen for at Airfryer skal avkjgles raskere.

2 Fjern friteringsinnlegget i pannen.

3 Kast olje- eller fettrester som har samlet seg i bunnen av pannen.

4 Rengjer pannen og friteringsinnlegget i oppvaskmaskinen. Du kan ogsa
rengjore dem med varmt vann, oppvaskmiddel og en slipefri svamp (se
«Rengjeringstabell»).

Tips
- Dukan blatlegge pannen eller friteringsinnlegget i varmt vann med
oppvaskmiddel i 10-15 minutter for a fjerne matrester som sitter fast.
Matrester blir enklere a fjerne etter blatlegging. Serg for at du bruker et
oppvaskmiddel som lgser opp olje og fett. Hvis du ikke far til & fierne
matrester fra pannen eller friteringsinnlegget med varmt vann og
oppvaskmiddel, kan du bruke flytende avfettingsmiddel.

- Eventuelle matrester som sitter fast pa varmeelementet, kan fjernes med
en oppvaskbarste med myk eller middels stiv bust. Ikke bruk en stalberste
eller en oppvaskbarste med stive buster, da dette kan skade
varmeelementet.

5 Tork forsiktig pa utsiden av apparatet med en ren og myk klut for & unnga
riper. Begynn med en lett fuktet klut og bruk deretter en torr klut om
nedvendig.

6 Rengjor varmeelementet med en rengjeringsberste for a fjerne eventuelle
matrester.
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7 Rengjer innsiden av apparatet med varmt vann og en svamp uten
skureeffekt.

8 Hvis du ser vanndraper i det gjennomsiktige vinduet, setter du temperaturen
til 200 °C og timeren til 10 minutter for & terke.

Merk: Hvis du fortsatt ser vanndraper etter 10 minutter, gker du koketiden til
vannet er helt torket.

i =k
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Oppbevaring

1 Koble fra apparatet, og la det kjole seg ned.
2 Kontroller at alle delene er rene og terre for du oppbevarer dem.
Merk
- Nar du baerer Airfryer ma du alltid holde den horisontalt for & hindre at
pannene faller ut, noe som kan skade dem.

- Kontroller alltid at de avtakbare delene til Airfryer er festet for du baerer
og/eller setter apparatet bort.

Feilsgking

Dette kapittelet oppsummerer de vanligste problemene du kan oppleve med
apparatet. Hvis du ikke kan lase problemet ved hjelp av informasjonen nedenfor,
kan du ga til www.philips.com/support for 3 se en liste over vanlige sparsmal,
eller du kan kontakte forbrukerstgtten i landet der du bor.

Problem Mulig arsak Lasning
Utsiden av apparatet blirvarm ved  Varmen pa innsiden straler ut til Dette er normalt. Alle handtak og
bruk. utsiden. bryter som du ma ta pa, holder seg

kjolige nok til at du kan ta pa dem.

Pannen og innsiden av apparatet
blir alltid varme nar apparatet er
slatt pa for & serge for at maten
blir ordentlig gjennomstekt. Disse
delene er alltid for varme a ta pa.




250 Norsk

Problem

Mulig arsak

Lasning

Hvis du lar apparatet st pa over
lengre tid, blir noen deler for
varme & ta pa. Disse delene
markeres pa apparatet med
folgende ikon:

YN

Sa lenge du er oppmerksom pa
hvilke omrader som er varme, og
lar veere & ta pa dem, er apparatet
helt trygt & bruke.

De hjemmelagde pommes

fritesene blir ikke som forventet.

Du har ikke brukt riktig potettype.

Bruk nypoteter med en melete
konsistens for best mulig resultat.
Hvis du ma oppbevare potetene,
ma du ikke oppbevare dem pa
kalde steder, som kjoleskapet.
Velg poteter der det star pa
emballasjen at de egner seg til
steking.

Det er for mye ingredienser i
pannen.

Felg instruksjonene i denne
brukerhandboken for & tilberede
hjemmelaget pommes frites.

Visse typer av ingredienser ma
ristes halvveis i steketiden.

Felg instruksjonene i denne
brukerhandboken for & tilberede
hjemmelaget pommes frites.

Airfryer slas ikke pa:

Apparatet er ikke koblet til
veggkontakten.

Se om stopselet sitter ordentlig i
stikkontakten.

Flere apparater er koblet il
samme stikkontakt.

Airfryer har hegy wattstyrke. Prov
en annen stikkontakt og kontroller
sikringene.

Jeg ser at deler av innsiden pa
airfryeren skaller av.

Enkelte sma flekker med avskalling
pa innsiden av pannen til Airfryer
kan oppsta nar du kommer borti
belegget (f.eks. hvis du rengjer
med slipende
rengjeringsredskaper og/eller nar
du setter i friteringsinnlegget).

Du kan hindre avskallingen ved a
sette i friteringsinnlegget pa riktig
mate. Hvis du setter inn
friteringsinnlegget i en vinkel, kan
den dunke borti panneveggen og
forarsake at sma deler av belegget
skaller av. Dette er ikke skadelig.
Alle materialene er mattrygge.

Det kommer hvit reyk ut av
apparatet.

Du tilbereder fettholdige
ingredienser.

Du kan forsiktig helle av overfladig
olje eller fett fra pannen og
deretter fortsette med
matlagingen.
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Lasning

Pannen inneholder fremdeles
fettrester fra tidligere bruk.

Hvit royk kommer av at fettrester
varmes opp i pannen. Rengjer
alltid pannen og
friteringsinnlegget grundig etter
hver bruk.

Bredsmulene eller annet som
maten er vendt i, har ikke festet
seg godt nok.

Sma bredsmuler kan forarsake hvit
royk. Press bredsmuler eller annet
godt rundt maten, slik at du er
sikker pa at det sitter fast.

Marinade, vaesker eller kjottsafter
spruter pa grunn av oljen eller
fettet.

Klapp maten terr for du legger
den i friteringsinnlegget.

Skjermen pa airfryeren viser "E1".

Airfryer kan veere lagret pa et sted
der den er for kald.

Hvis enheten har veert oppbevart
ved en lav omgivelsestemperatur,
ma den varmes opp til
romtemperatur i minst 15
minutter for du kobler den til
igjen.

Ring Philips'
servicetelefonnummer eller
kontakt forbrukerstgtten i landet
du bor i hvis problemet vedvarer.

Skjermen pa Airfryer viser «E4»,
«E6», «E9», «E12».

Det oppstar en feil i apparatet.

Koble fra apparatet og koble den
til igjen.

Ring Philips'
servicetelefonnummer eller
kontakt forbrukerstatten i landet
du bor i hvis problemet vedvarer.
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Mundarija

Muhim 252
Qayta ishlash 254
Kafolat va qo’llab-quvvatlash 254
Kirish 255
Umumiy tavsif 255
Foydalanishdan oldin 256
Birinchi foydalanishdan oldingi tayyorgarliklar 256
Jihozdan foydalanish 256
Tozalash 262
Saqlash 264
Muammolarni hal qilish 264

Muhim

Jihozdan foydalanishdan oldin ushbu muhim ma‘lumotlarni diggat bilan o'qib
chiging.

Xavf

- Jihozniissiq gaz ptilasi va boshga barcha turdagi elektr plitalari va elektr
pishirish plitalari yoki gizdirilgan pechning ustiga yoki uning yaginiga
go'ymang.

- Jihozni aslo suvga tushirmang yoki uni vodoprovod suvida yuvmang.

- Tok urishining oldini olish uchun suv yoki boshqa suyuqliklar jihozga kirishiga
imkon bermang.

- Qovuriladigan masalliglar isitish elementlariga yaqin kelishining oldini olish
uchun ularni har doim tovaga qo'ying.

- Jihozishlayotganda havo olish va havo chigarish teshiklarini yopib go’ymang.

- Tovaga moy quymang, chunki bu yong'in xavfini keltirib chigarishi mumkin.

- Agar vilka, tarmogq shnuri yoki jihozning o'zi shikastlangan bo'lsa, jihozdan
foydalanmang.

- Ishlayotgan vaqtda jihozning ichiga tegmang.

- Hech gachon tovada ko'rsatilgan maksimal darajadan oshib ketuvchi
masalliglarni uning ichiga joylamang.

- Har doim isitkich bo’shligini va masalliglar unda tigilib golmaganini
tekshiring.

Ogohlantirish

- Agar ta’'minot shnuri shikastlangan bo'lsa, xavfning oldini olish uchun Philips,
uning servis agenti yoki shu kabi malakali shaxslar tomonidan almashtirilishi
kerak.

- Moslamani fagatgina yerga ulangan va yerga chigib ketishning avtomatik
o'chirgichi bilan himoyalangan rozetkaga ulang.
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Har doim vilka devor rozetkasiga to'g'ri ulanganini tekshiring.

Jihoz tashqi taymer yoki alohida masofadan boshgariladigan tizim orqali
boshgarish uchun mo'ljallanmagan.

Ishlatish vaqgtida sirtlar gizib ketishi mumkin.

Bu jihozdan xavfsiz foydalanish bo'yicha ko'rsatma berilgan yoki xavfsiz
foydalanish uchun kuzatuv ostida bo‘lsa va unga bog'liq xatarlardan xabardor
bo'lsa, 8 yosh va undan katta bolalar va jismoniy, sezgi yoki ruhiy qobiliyati
cheklangan yoki tajribasiz va tushunchaga ega bo’Imagan odamlar ham
foydalanishi mumkin.

Bolalar jihoz bilan o'ynashiga yo'l go'ymang. Tozalash va foydalanuvchi texnik
xizmatlarini bolalar 8 yoshdan oshmaguncha va kuzatuv ostida bo'Imaguncha
amalga oshirilmasligi kerak.

Jihoz va uning shnurini 8 yoshdan kichik bolalar ololmaydigan joyda saglang.
Jihozni devor yoki boshqa jihozlarga tegadigan qilib go’ymang. Jihozning
orqasi, ikki tomoni va undan yuqori joyda kamida 10 sm bo'sh joy qoldiring.
Jihozning ustiga hech narsa go'ymang.

Issiq havoda govurish vagtida issiq bug’ havo olish teshiklaridan chigib turadi.
Qo'llaringiz va yuzingizni issiq bug’ va havo olish teshiklaridan xavfsiz
masofada saglang. Jihozdan tovani olganingizda issiq bug’ va havodan
ehtiyot bo'ling.

Jihozda aslo yengil masalliglar yoki pishiriglarni gadoglash qog’ozidan
foydalanmang.

Kartoshkani saglash: Harorat turlicha saglanadigan kartoshka uchun mos
keladiva u 6 °C dan balandroq bo'lib, bu akrilamidning tayyorlangan ozig-
ovqat mahsulotlariga ta'sir gilish ehtimolini minimallashtiradi.

Bu jihoz tashqi haroratda 5°C va 40°C oralig'ida saglashga mo‘ljallangan.
Jihozni ulashdan oldin namunaviy tablichkada ko'rsatilgan kuchlanish
mahalliy tarmoq kuchlanishiga mos kelishini tekshiring.

Quvvat shnurini issiq sirtlardan uzogda saglang.

Jihozni dasturxon yoki parda kabi yonuvchan materiallar ustiga yoki yaginiga
joylamang.

Jihozni ushbu go'llanmada tasvirlanganidan boshga magsadlarda ishlatmang
va faqat asl Philips aksessuarlaridan foydalaning.

Jihoz e'tiborsiz golganida ishlatilmasligi kerak.

Jihozdan foydalanish davomida va undan foydalangandan keyin tova va
pishirish bo’limidagi boshqga gismlar isib ketadi, shu sababli ular har doim
ehtiyotkorlik bilan ishlatilishi kerak.

Jihozdan birinchi marta foydalanishdan oldin masalliglarga tegadigan
gismlarini yaxshilab tozalang. Qo'llanmadagi ko'rsatmalarga garang.

Bu jihoz fagat odatiy maishiy foydalanishga mo'ljallangan. U do'kon
xodimlarining oshxonalari, ofislar, ferma yoki boshga muhitlarda
foydalanishga mo’ljallanmagan. Yoki mehmonxonalar, motellar, “yotoq va
nonushta” tipidagi mehmonxonalar va boshqa turarjoy binolarida ishlatishga
ham mo'ljallanmagan.

Jihoz kuzatuv ostida bo’lmasa va yig'ish, gismlarga ajratish, saglash yoki
tozalashdan oldin uni har doim tarmoqgdan uzib qo'ying.

Jihozni gorizontal holatda, tekis va bargaror yuzaga qo'ying.
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Agar jihozdan noto’g'ri foydalanilsa yoki professional yoki yarim professional
magsadlarda ishlatilsa yoki ushbu foydalanuvchi go’llanmasining
ko'rsatmalariga muvofiq ishlatilmasa, kafolat bekor gilinadi va Philips har
ganday shikastlanishga nisbatan majburiyatni tan olmaydi.

Tekshirish yoki ta'mirlash uchun jihozni har doim Phillips tomonidan vakolat
berilgan xizmat markaziga gaytaring. Jihozni o'zingiz tuzatishga urinib
ko'rmang, aks holda kafolat bekor gilinadi.

Doim ishlatilganidan keyin quvvatdan uzib qo'ying.

Jihozni ishlatish yoki tozalashdan oldin taxminan 30 daqgiga davomida
sovishini kuting.

Bu jihozda ishlatilgan masalliglar qora yoki jigarrang emas, balki tillarang
sariq bo'lishini tekshiring.

Kuygan goldiglarni olib tashlang. (akrilamid hosil bo'lishini minimallashtirish
uchun) Yangi kartoshkani 180°C dan yuqori haroratda govurmang.
Tozalash vaqtida ehtiyot bo'lish kerak bo’lgan pishirish gismining yuqorigi
sohasi: Issiq isitish elementi, metal gismlarning chekkasi va sachrashdan
himoyalovchi qopgoq.

Har doim masalliglar aerogrillda to'liq pishirilganiga ishonch hosil qiling.
Pishirilgan ovgatni boshqa idishga solish vagtida jihoz gismlarining idishga
tushib ketishidan ehtiyot bo'ling.

Elektromagnit maydonlar (EMF)

Qayta ishlash

Bu jihoz elektromagnit maydonlarning ta'siri bo'yicha amaldagi standart va
me'yorlarga javob beradi.

Bu belgi elektr jihozlari odatiy maishiy chigindilar bilan tashlanmasligi
zarurligini bildiradi

Elektrik mahsulotlarni alohida yig'ish to'g’risida mamlakatingizda amal
giluvchi goidalarga rioya qgiling.

Kafolat va qo’llab-quvvatlash

Versuni ushbu mahsulotga xariddan keyin ikki yillik kafolat taklif giladi. Agar
nugson xato foydalanish yoki yomon profilaktika sababli yuzaga kelgan bo'lsa,
ushbu kafolat amal gilmaydi. Kafolatimiz mijoz sifatida qonunchilikdagi
huquglaringizga ta'sir gilmaydi. Batafsil axborot yoki kafolatdan foydalanish
uchun www.home.id/warranty veb-saytimizga kiring.
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Xaridingiz muborak bo'lsin va Philips'ga xush kelibsiz!

Biz taklif giladigan qo'llab-quvvatlash xizmatidan to‘lagonli foydalanish uchun
jihozingizni www.philips.com/welcome saytida ro'yxatdan o'tkazing.

Umumiy tavsif

1 Boshgaruv paneli

a

™ O 0 T

Harorat tugmasi
Yoqish/o’'chirish tugmasi

llig saglash tugmasi

Yorug'lik tugmasi

Oldindan sozlangan menyular

I1 Illll\\\.

<

f Pasaytirish tugmasi
g Boshlash/pauza tugmasi
h  Oshirish tugmasi
i Taymer tugmasi
2 Qovurishga mo'ljallangan ichki
gism
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3 MAXko'rsatkichi 6 Quvvat shnuri
4 Tova 7 Sim cho'lg'ami
5 Shaffof oyna 8 Havo chigarish tuynuklari

Foydalanishdan oldin

1 Barcha gadoglash materiallarini olib tashlang.

2 (Agarjoiz bo'lsa) Jihozdan barcha stikerlar va yorliglarni olib tashlang.

3 Moslamani birinchi bor qo‘llashdan oldin uni yaxshilab tozalang (“Tozalash”
bo'limiga garang).

Birinchi foydalanishdan oldingi tayyorgarliklar

Jihozni barqaror, gorizontal, tekis va issiqga chidamli joyga go'ying.

Eslatma

- Moslama ustiga yoki yon tomonlariga hech narsa qo’ymang. Bu havo ogimiga
xalaqit berishi va qovurish natijasiga ta’sir gilishi mumkin.

- Ishlab turgan jihozni devorlar va javon kabi bug’ ta’sirida shikastlanishi
mumkin bo’lgan narsalar ostiga yoki yaginiga joylamang.

Jihozdan foydalanish

Dasturxon

Quyidagi jadval tayyorlashni istagan ovgat turlaringiz uchun asosiy sozlamalarni

tanlashga yordam beradi.

Eslatma

- Shuniyodda tuting-ki, bu sozlamalar - shunchaki takliflar. Masalliglar o'zining
boshlang’ich holatiga, o’'lchamiga, shakliga, shuningdek, brendiga garab farq
gilganligi tufayli sizning masalliglaringiz uchun eng mos keladigan
sozlamalarni biz kafolatlay olmaymiz.

- Ko'prog hajmdagi ovgat (masalan, kartoshka fri, mayda gisgichbaqga, tovuq
oyog'i, muzlatilgan gazaklar) tayyorlaganingizda, ta’mi og'izda goladigan
natijaga erishish uchun tovadagi mahsulotlarni 2-3 marta silkiting, tovani
tomonlarga buring yoki masalliglarni aralashtiring.

Tarkibiy qismi Min. - Max. Vaqt Harorat Eslatma
miqdor (min)

Muzlatilgan ingichka 200-800¢g 13-31 180°C

kartoshka fri (7x7 mm /

0.3x0.31in)

Uyda tayyorlangan 200-800¢g 21-41 180°C

kartoshka fri (10x10

mm/0.4x0.4 dagi

galinlikda)
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Tarkibiy qismi Min. - Max. Vaqt Harorat Eslatma
miqdor (min)

Muzlatilgan tovuq 200-800 g 10-22 200°C

naggetslari

Muzlatilgan sabzavotli 200-800 g 10-22 200°C

ruletlar

Gamburger (150 g 1-4 bo'lak 15-25 150°C

atrofida/5 untsiya)

Go'shtli rulet 800-1000¢g 45-55 150°C - Pishirish aksessuaridan
foydalaning

Suyaksiz go'sht bo'laklari  1-4 bo'lak 16-20 200°C - Silkiting, tomonlarga buring

(190 g atrofida/7 untsiya) yoki biroz aralashtiring

Tovuq oyoglari (125 g 2-8 bo'lak 18-21 180°C - Silkiting, tomonlarga buring

atrofida/4,5 untsiya) yoki biroz aralashtiring

Tovuq ko'krak gafasi (160 1-6 bo'lak 18-21 180°C

g atrofida/6 untsiya)

Butun tovuq (1,2 kg) 1 bo'lak 60-70 180°C

Butun balig (300-400 g 1-2 bo'lak 16-20 200°C

atrofida/11-14 untsiya)

Baliq filesi (200 g atrofida  1-5 bo'lak 15-20 200°C

/ 7 untsiya)

Aralashtirilgan 200-800¢g 13-20 180°C - Ta'bingizga garab pishirish

sabzavotlar (katta-katta vagtini belgilang

to’g'ralgan) - Silkiting, tomonlarga buring
yoki biroz aralashtiring

Maffinlar (50 g 1-12 bo'lak 14-22 160°C

atrofida/1,8 untsiya)

Tort 800-1000 g 60-70 160°C - Pishirish aksessuaridan
foydalaning

Oldindan pishirilgan 1-7 bo'lak 6-10 200°C

non/rolllar (60 g
atrofida/2 untsiya)

Uyda tayyorlangan non 800-1000 g 50-60 160°C - Pishirish aksessuaridan
foydalaning.

- Xamir ko'tarilganida isitish
elementiga tegishining oldini
olish uchun uning shakliimkon
gadar tekis bo'lishi kerak.

Nonushta 4 tatuxum, 2 ta 12 160°C - Awvaliga tuxumlarni 7 daqiga
tost pishiring, keyin tostlarni
go'shing.
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Qarsildoq qilib govurib olish

Diqqat

- Ushbu Airfryer issiq havoni qo’llab ishlaydi. Tovaga yog’, qovurish
saryod'i yoki boshqga bir suyuqlik solmang.

- Issiq sirtlarga tegmang. Tovani ushlab turish uchun tutgichdan
foydalaning. Issiq tovadan foydalanish paytida duxovkaga chidamli
qo’lqoplardan foydalaning.

- Bujihoz fagat maishiy foydalanish uchun mo’ljallangan.

- Jihoz birinchi marta ishlatilganida, undan biroz tutun chiqishi mumkin.
Bu - normal holat.

- Jihozni dastlab isitish talab etilmaydi.

1 Tovanijihozdan chigarib olish uchun uni dastagidan torting.

2 Ichki govurish jihozini tovaga joylang.

3 Masalliglarni tovaga soling.

Eslatma

- Airfryerda turli-tuman masalliglarni tayyorlash mumkin. To'g’ri migdorni
va taxminiy pishirish vaqtini bilish uchun “Dasturxon” bo’limiga murojaat
qgiling.

- "Dasturxon” bo'limida ko'rsatilgan migdordan oshib ketish yoki “MAX"
belgisidan ortigroq qilib tovaga to’ldirib mahsulot solish man gilinadi,
chunki bunday harakatlar yakuniy natijaga ta’'sir giladi.

4 Tovani gaytib Airfryer'ga joylang.
Diggat
- Tovani aslo govurish jihozisiz qo’llamang.
- Pishirish davomida yoki foydalanilgandan keyin biroz vaqt tovaga
tegmay turing, chunki u o'ta issiq bo’lishi mumkin.
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5 Vilkani devordagi rozetkaga ulang.

6 Jihozniyogish uchun quvvatni yogish/o'chirish tugmasini bosing.

7 Harorat tugmasini bosing.

8 Haroratni tanlash uchun oshirish yoki kamaytirish tugmasini bosing.

9 Vaqt tugmasini bosing.
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10 Vaqgtni tanlash uchun oshirish yoki kamaytirish tugmasini bosing.

11 (Ixtiyoriy) Iliq saglash tugmasini faollashtirish uchun iliq saglash tugmasini
bosing.
Eslatma

- llig saglash funksiyasi faollashtirilgandan keyin airfryeringiz pishirish jarayoni
yakunlangandan keyin 30 dagiga davomida haroratni iliq saglab turadi.

12 Pishirish jarayonini boshlash uchun start/tanaffus tugmasini bosing.
Eslatma

- Pishirish mobaynida harorat va vaqt almashib ko'rsatilib turadi.

- Pishirishning oxirgi dagigasi soniyalarda hisoblanadi.

- Agar siz 30 dagiga ichida kerakli pishirish vaqtini belgilamasangiz, jihoz
xavfsizlik magsadlarida avtomatik ravishda o’chadi.

- Ba’zi mahsulotlarni pishirish jarayonida ularni silkitish yoki biroz aralashtirish
talab gilinadi (“Dasturxon” bo’limiga garang). Masalliglarni aralashtirish
uchun tovani chigarib oling va uni xavfsizlik magsadida issiqga chidamli yuza
ustida silkiting. So’ng tovani gayta jihoz ichiga joylang.

- Pishirish jarayonini to'xtatish uchun start/tanaffus tugmasini bosing. Pishirish
jarayonini gayta tiklash uchun o'sha tugmani gayta bosing va pishirishni
davom ettiring.

- Tovani chiqgarib olganingizda jihoz avtomatik ravishda tanaffus rejimiga
o'tadi. Tova qayta jihoz ichiga joylanganda pishirish jarayoni davom etadi.

13 Taymer go’ng’irog'ini eshitsangiz, bu vaqgt tugaganini bildiradi.
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14 Tovani tortib chigaring va masalliglar tayyor ekanligini tekshiring.

Diggat

- Airfryer tovasi pishirish jarayonidan so’ng issiq bo‘ladi. Tovani
jihozdan chiqarib olganingizda uni har doim issiqqa chidamli yuzaga
(masalan, patnis va h.k.) go’ying.

Eslatma

- Agar masalliglar hali tayyor bo’Imasa, tovani gayta Airfryer ichiga itaring
va qo'shimcha bir-ikki dagiga belgilang.

15 Tovani laganga yoki likopchaga bo’shating.
Diggat
- Pishirish jarayonidan keyin tova, ichki qism va masalliqlar issiq
bo’ladi. Airfryerdagi masalliglarga qarab, tovadan tutun chigishi
mumbkin.

Eslatma

- Katta yoki nozik mahsulotlarni chigarib olish uchun gisgichlardan
foydalaning.

- Ortiqgcha yog' yoki masalliglardan ajralib chiggan quyuq yog' tova tubida
bo'ladi.

- Pishirilayotgan masalliglar turiga garab, siz ortiqcha yog'ni yoki ajratilgan
yog'ni pishirigning har bir galidan keyin yoki aralashtirishdan oldin
tovadan to'kib yuborishingiz mumkin. Tovani issiqga chidamli yuzaga
joylang. Ortigcha yog' yoki ajralib chiggan yog'ni to’kib yuborish uchun
duxovkadan asraydigan qo’lqoplar kiying. Tovani jihozga qaytarib soling.

- Mahsulotlar tayyor bo’lganida, Airfryer boshga bir gal mahsulotlarni
pishirishga tayyor hisoblanadi.

Oldindan belgilangan sozlamalar bilan pishirish

1 Airfrying bo'limidagi 1-6 gadamlarga rioya qiling.
2 |Istalgan oldindan sozlangan tugmani bosing.
3 Pishirish jarayonini boshlash uchun start/tanaffus tugmasini bosing.
Eslatma
- Pishirish jarayonida oldindan o‘rnatilgan sozlamalarni o’zgartirishni
istasangiz, pishirish jarayonini to’xtatish uchun Yogqish/O’chirish tugmasini
uzoq vaqt bosib turing. Jihoz kutish rejimiga o'tadi. Jihozni yoqish uchun
Yogqish/O’chirish tugmasini gayta bosing va kerakli oldindan belgilangan
sozlamalar.
Oldindan Max. migdor Harorat Pishirish vaqti
belgilangan
sozlamalar

Sk Muzlatilgan 800g 180°C 31 dagiqa
kartoshka fri

g Uyda tayyorlangan  800g 180°C 41 dagiga
kartoshka fri

@ Go'sht bo'laklari 4 bo'lak 200°C 20 daq
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j Tovuq oyoglari 8 bo'lak 180°C 21 dagiga
< Butun balig 2 bo'lak 200°C 20 daq
@ Tort 1 bo'lak 140°C 60-70 dag
"' Nonushta 4 tatuxum, 2 ta tost 160°C 12 dagiga
Vegetarian 800 180°C 20da
(Véf‘ 9 9 q

Uy kartoshka frisini pishirish

Airfryerda uy kartoshka frisini pishirish uchun:

Tozalash

Kartoshka fri tayyorlashga mos kartoshka turini tanlang, masalan, yangi,

(biroz) qurugroq kartoshkalarni.

Yaxshi natijaga erishish uchun kartoshka frini jihozda 500 g / 18 untsiya

atrofidagi migdorlarda qovurish ma’qul deb bilinadi. Nisbatan ko'p

miqdordagi kartoshkalar odatda kichik migdordagisi bilan tagqoslansa,

unchalik garsildoq bo’lib govurilmaydi.

Kartoshkani arching va nargazi qilib to’g’rang (10x10 mm / 0.4x0.4

galinlikda).

Kartoshka tayoqchalarini suv solingan tog'orada kamida 30 dagiga ushlab

turing.

Tog'orani bo’shating va kartoshka bo’laklarini idishlar sochig'ida yoki qog'oz

sochigda quriting.

Bir oshgoshiq yog'ni laganga solib, unga to’g‘ralgan kartoshkani soling va

tayoqchalar yog' bilan qoplanmagunicha ularni laganda aralashtiring.

Ortiqcha yog' laganda golishi uchun kartoshka tayoqchalarini go’lingizda yoki

maxsus 0'yiq oshxona buyumi bilan oling.

Eslatma

- Barcha kartoshka tayoqchalarini bir martaga tovaga solish uchun laganni
ag'darmang, chunki ortiqcha yog'ning gozonga quyilishidan saglanish
lozim.

Tayoqchalarni gozonga soling.

Kartoshka tayoqchalarini govuring va ularni pishirish davomida 2-3 marta

aralashtiring.

Ogohlantirish

Tozalashni boshlashdan oldin tova va ichki qism sovishini kuting.
Tova yopishmaydigan qoplamaga ega. Metal oshxona anjomlari yoki
keskin kimyoviy tozalash vositalarini ishlatmang, chunki bu
yopishmaydigan qoplamaga zarar yetkazishi mumkin.
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Jihozni har safar ishlatgandan keyin tozalang. Har bir foydalanishdan keyin tova

tubini yog'lardan tozalang.

1 Jihozni o'chirish uchun yogish/o’chirish tugmasini bosing, shtekerni devor
rozetkasidan chigaring va jihoz sovishini kuting.

Maslahat

- Airfryer tezroq sovishi uchun tovani jihozdan chigarib oling.

2 Ichki govurish jihozini tovadan chigarib oling.

3 Tova ostidagi golg'indi yog'larni yo'q qiling.

4 Qozon va ichki govurish gismini idish yuvgichda tozalang. Siz ularni
shuningdek issiq suvda, idish yuvish suyuqligi bilan va abraziv bo‘Imagan
gozon-sochig'i bilan yuvishingiz mumkin (“Tozalash stoli” bo'limiga garang).
Maslahat
- Agar ovgat qgolg'indilari tovaga yoki ichki govurish gismiga yopishib golsa,

siz ularni issiq suvda yoki idish yuvish suyugligida 10-15 dagiga namlab
go'yishingiz mumkin. Namlash ovgat golg'indilarini yo'q giladi va ularni
olib tashlashni osonlashtiradi. Yog' va moylarni eritishi mumkin bo’lgan
idish yuvish suyuqgligini ishlatayotganingizga amin bo'ling. Agar tovada
yoki ichki quvurish gismida moyli dog'lar bo'lib, siz ularni issiq suv va idish
yuvish suyugligi bilan olib tashlay olmagan bo’lsangiz, moysizlantirish
suyuqgligidan foydalaning.

- Zarur bo'lganida isitish elementiga yopishib golgan ovgat golg’indilari
yumshoq yoki o'rtacha tishli cho'tkada tozalanishi mumkin. Po’lat simli
cho'tka yoki gattig cho'tkadan foydalanmang, chunki bu isitish elementini
shikastlashi mumkin.

5 Qirilishning oldini olish uchun jihozni tashqarisini tekis, toza va yumshog
mato bilan arting. Lozim bo'lsa, avval biroz namlangan mato, so'ng quruq
matoda arting.

6 Istalgan ovgat goldiglarini yo'gotish uchun isitish elementini tozalash
cho'tkasi bilan tozalang.
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7 Moslama ichki gismini issig suv yoki abraziv bo’lmagan sochiq bilan tozalang.
8 If you see water residue inside the see-through window, set the temperature
to 200°C (400°F) and the timer to 10 minutes to dry it.

Note: If the water residue remains after 10 minutes, increase the cooking time
until the water is completely dried.
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Saqlash

1 Jihoznirozetkadan uzing va sovishini kuting.
2 Moslamaniyig'ib olib go'yishdan oldin uning barcha gismlari toza va
qurugligiga amin bo'ling.
Eslatma
- Airfryerni tashish vaqgtida uning to'satdan qulab tushib, natijada
shikastlanishining oldini olish uchun uni har doim gorizontal holda
ushlang.
- Airfryerni tashish va/yoki yig'ib olib qo'yishdan oldin uning barcha mobil
gismlari biriktirilganligiga amin bo’ling.

Muammolarni hal qilish

Bu bobda jihozda uchraydigan eng keng targalgan muammolar
umumlashtirilgan. Agar quyidagi ma’lumotga asoslanib muammoni hal gila
olmasangiz, savol-javoblar ro'yxati uchun www.philips.com/support manziliga
kiring yoki mamlakatingizdagi mijozlarga xizmat ko'rsatish markazi bilan

bog'laning.
Muammo Ehtimoliy sabab Yechim
Moslamadan foydalanish Ichki issiglik tashqi devorlarga Bu —normal holat. Undan
davomida uning tashqi gismiisiydi. nurlantiriladi. foydalanish mobaynida siz

tegishingiz mumkin bo’lgan
barcha dastak va jo'mraklar tegish
uchun yetarli darajada sovuq
bo'ladi.
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Yechim

Moslama yogilgan paytida
mahsulotning yetarli darajada
tayyorlanishini kafolatlash uchun
tova va jihozning ichki gismi
doimo issiq bo’ladi. Bu gismlar
odatda tegib bo’lmaydigan
darajada issiq.

Agar siz jihozni uzogroq vagtga
yoqib goldirsangiz, uning ba'zi
gismlari tegib bo’lmaydigan
darajada isiydi. Moslamaning
bunday gismlari quyidagi belgilar
bilan belgilab qo'yilgan:

YN

Siz issig gismlar gayerdaligini bilib,
ularga tegishdan saglansangiz,
jihozdan foydalanish to'lagonli
xavfsizdir.

Mening uyda tayyorlangan
kartoshka friyim men kutgandek
quvurilmadi.

Siz to'g'ri kartoshka turidan
foydalanmagansiz.

Zo'r natijaga erishish uchun yangi
quruq kartoshkadan foydalaning.
Agar kartoshkani saglash kerak
bo'lsa, uni muzlatgich kabi sovug
mmuhitda saglamang. Qadog'ida
quvurishga mosligi ko'rsatilgan
kartoshka turini tanlang.

Tovadagi masalliglar migdori juda
ko'p.

Uy kartoshka frisini tayyorlash
uchun ushbu foydalanuvchi
go'llanmasidagi ko’rsatmalarga
rioya qiling.

Muayyan turdagi masalliglar
pishirish davomida biroz
aralashtirilishi lozim.

Uy kartoshka frisini tayyorlash
uchun ushbu foydalanuvchi
go'llanmasidagi ko’rsatmalarga
rioya qiling.

Airfryer yogilmayapti.

Moslama rozetkaga ulanmagan.

Shteker rozetkaga to'g'ri
ulanganligiga amin bo’ling.

Rozetkaga bir nechta jihozlar
ulangan.

Airfryer yugori kuchlanishga ega.
Turli rozetkalarga ulab ko'ring va
saglagichlarni tekshiring.
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Muammo

Ehtimoliy sabab

Yechim

Airfryer jihozim ichida biroz
sho’ralagan dog'larni ko‘ryapman.

Qoplamaga to'satdan tegish yoki
girish (masalan, dag'al tozalash
uskunalari bilan tozalanganda
va/yoki ichki govurish gismini
joylash vagtida) natijasida Airfryer
tovasi ichida bir nechta kichik
dog'lar paydo bo'lishi mumkin.

Ichki govurish gismini tovaga
to'g’ri joylash orgali siz
shikastlanishning oldini olishingiz
mumbkin. Agar siz ichki govurish
gismini biror giyalik ostida
joylasangiz, uning bir tomoni tova
devoriga tegib, goplamaning
kichik bo'lakchalari ajralib
tushishiga sabab bo’lishi mumkin.
Agar bunday holat yuzaga kelsa,
bu narsa xavfli emasligini bilib
go'ying, chunki barcha ishlatilgan
materiallar ozig-ovgat
mahsulotlari uchun xavf
tug'dirmaydi.

Moslama ichidan oq tutun
chigmoqda.

Siz yog'li masalliglarni pishiryapsiz.

Tovadagi ortigqcha yog' yoki moyni
ehtiyotkorlik bilan to’kib tashlang
va pishirishda davom eting.

Tovada hali ham oldingi galdan
golgan moyli golg'indilar bor.

Oq tutun tovada qolib ketgan
moyli golg‘indilar gizishi natijasida
chiqyapti. Tova va ichki qovurish
gismini har bir foydalanishdan
keyin yaxshilab tozalang.

Panirovka yoki qoplama ovgatga
to'g’ri yopishmagan.

Havo orqali yuzaga kelgan
panirovkaning kichik parchalari oq
tutunga sabab bo’Imoqda.
Panirovka yoki goplama yaxshilab
yopishishi uchun uni ovgatga
gattiq bosim bilan biriktiring.

Marinad, suyuglik yoki go'sht
sharbati ajralgan yog'larga
sachrayapti.

Mahsulotni tovaga solishdan oldin
uni quriting.
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Yechim

Airfryer ekranida "E1"
ko'rsatilyapti.

Airfryer juda sovuq joyda

saglanayotgan bo’lishi mumkin.

Agar jihozingiz past haroratli
muhitda saglangan bo'lsa, uni
rozetkaga ulashdan oldin uning
harorati xonanikiga tenglashib,
iligunicha kamida 15 dagiqa
kuting.

Agar muammo yechimsiz qolsa,
Philipsning bevosita aloga
xizmatiga ulaning yoki
mamlakatingizdagi
Iste’'molchilarga G'amxo’rlik gilish
Markaziga murojaat qgiling.

Airfryer ekranida "E4", "E6", "E9",
"E12" ko'rsatilyapti.

Jihozda xatolik yuz bermoqda.

Jihozni rozetkadan uzib qayta
ulang.

Agar muammo yechimsiz qolsa,
Philipsning bevosita aloga
xizmatiga ulaning yoki
mamlakatingizdagi
Iste’'molchilarga G'amxo'rlik gilish
Markaziga murojaat qiling.
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Wazne instrukcje dotyczgce bezpieczenstwa

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia, zapoznaj sie doktadnie z tg ulotka
informacyjng i zachowaj ja w razie potrzeby.

Niebezpieczenstwo

Ostrzezenie

Nie stawiaj urzadzenia na rozgrzanej kuchence gazowej, kuchence
elektrycznej i elektrycznej ptycie grzewczej ani w ich poblizu. Nie wktadaj go
tez do rozgrzanego piekarnika (Rys. 1)

Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani nie ptucz go pod kranem.
Uwazaj, aby woda lub inne ptyny nie dostaty sie do wnetrza urzadzenia, gdyz
grozi to porazeniem pradem.

Zawsze wkfadaj na patelnie skfadniki, ktére chcesz usmazy¢, tak aby nie
stykaty sie z elementami grzejnymi.

Podczas dziatania urzadzenia nie przykrywaj otwordw wlotowych i
wylotowych powietrza.

Nie napetniaj patelni olejem, gdyz moze to spowodowac zagrozenie
pozarowe.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli uszkodzona jest wtyczka, przewdd sieciowy lub
samo urzadzenie.

Nie dotykaj wnetrza urzadzenia podczas jego pracy.

Nigdy nie wktadaj na patelnie produktow w ilosci, ktéra przekracza
maksymalny oznaczony na niej poziom.

Zawsze upewniaj sie, ze grzatka jest czysta i nie utkneta w niej zywnos¢.

Jedli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, jego wymiany musi dokona¢
dystrybutor produktéw marki Philips, pracownik serwisu lub odpowiednio
wykwalifikowana osoba, tak aby uniknac¢ ewentualnego niebezpieczenstwa.
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Podtaczaj urzadzenie do uziemionego gniazdka elektrycznego,
zabezpieczonego wytacznikiem automatycznym.

Za kazdym razem sprawdzaj, czy wtyczka zostata prawidtowo wiozona do
gniazdka elektrycznego.

Urzadzenia nie nalezy podtaczac¢ do zewnetrznego wytgcznika czasowego lub
oddzielnego ukfadu zdalnego sterowania.

Powierzchnia urzadzenia moze sie nagrzewac podczas jego pracy.
Urzadzenie moze byc uzywane przez dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz osoby
z ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a
takze nieposiadajace wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu
urzadzen, pod warunkiem, ze bedg one nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia w bezpieczny sposéb
oraz zostang poinformowane o potencjalnych zagrozeniach.

Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzadzeniem. Urzadzenia nie moga czysci¢ ani
obstugiwac dzieci ponizej 8 roku zycia. Starsze dzieci podczas wykonywania
tych czynnosci powinny by¢ nadzorowane przez osoby doroste.

Przechowuj urzadzenie oraz przewdd sieciowy poza zasiegiem dzieci ponizej
8 roku zycia.

Nie ustawiaj urzadzenia bezposrednio przy $cianie ani przy zadnym innym
urzadzeniu. Pozostaw co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni z tyfu, po obu
stronach i nad urzadzeniem. Nie stawiaj zadnych przedmiotéw na
urzadzeniu.

Podczas korzystania z urzadzenia przez otwory wylotu powietrza uchodzi
goraca para. Zachowaj bezpieczna odlegtosc i nie zblizaj rak ani twarzy do
pary ani do otwordw wylotowych powietrza. Réwniez podczas wyjmowania
patelni z urzadzenia nalezy uwaza¢ na goraca pare i powietrze.

Nigdy nie uzywaj w urzadzeniu lekkich sktadnikéw ani papieru do pieczenia.
Przechowywanie ziemniakow: temperatura powinna by¢ odpowiednia dla
przechowywanej odmiany ziemniakéw i powinna przekracza¢ 6°C w celu
zminimalizowania ryzyka wydzielania sie akrylamidu w przygotowanej
Zywnosci.

Urzadzenia mozna uzywac, gdy temperatura otoczenia miesci sie w
przedziale od 5°C do 40°C.

Przed podfaczeniem urzadzenia upewnij sie, ze napiecie podane na
urzadzeniu jest zgodne z napieciem w sieci elektryczne;j.

Trzymaj przewdd sieciowy z dala od rozgrzanych powierzchni.

Nie umieszczaj urzadzenia na fatwopalnych materiatach, takich jak obrus lub
zastona, ani w ich poblizu.

Uzywaj urzadzenia zgodnie z jego przeznaczeniem, opisanym w tej instrukgji,
i korzystaj wytacznie z oryginalnych akcesoriow marki Philips.

Nie zostawiaj wigczonego urzadzenia bez nadzoru.

Patelnia i akcesoria umieszczone wewnatrz komory gotowania nagrzewaja
sie w trakcie i po zakoniczeniu uzytkowania urzadzenia. Nalezy zawsze
zachowywac ostroznosc.

Przed pierwszym uzyciem dokfadnie umyj wszystkie czesci urzadzenia
stykajace sie z zywnoscia. Stosuj sie do instrukcji zawartych w instrukgji
obstugi.
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Ostrzezenie

To urzadzenie jest przeznaczone wyfgcznie do normalnego uzytku
domowego. Nie jest ono przeznaczone do uzytku w takich miejscach jak
kuchnie w sklepach, biurach, w gospodarstwach rolnych i w innych miejscach
pracy. Nie jest réwniez przeznaczone do uzytku w hotelach, motelach,
pensjonatach typu ,bed and breakfast” ani innych miejscach mieszkalnych.
Przed rozpoczeciem montazu, demontazu lub czyszczenia urzadzenia, a takze
wtedy, gdy chcesz je schowac lub pozostawi¢ bez nadzoru, odfacz je od
zrédfa zasilania.

Ustaw urzadzenie na ptaskiej, rownej i stabilnej powierzchni.

Uzywanie tego urzadzenia w celach profesjonalnych lub pétprofesjonalnych
badz w sposdb niezgodny z niniejsza instrukcja spowoduje uniewaznienie
gwarangji. Firma Philips nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstate w
takich przypadkach.

Koniecznos¢ przegladu lub naprawy urzadzenia zawsze zgtaszaj do
autoryzowanego centrum serwisowego firmy Philips. Nie podejmuj
samodzielnych préb naprawy urzadzenia. Spowoduje to uniewaznienie
gwarandji.

Zawsze po zakonczeniu korzystania z urzadzenia wyjmuj wtyczke z gniazdka
elektrycznego.

Przed chwyceniem lub czyszczeniem urzadzenia odczekaj okoto 30 minut,
aby ostygto.

Sktadniki przygotowywane w urzadzeniu powinny miec po wyjeciu
ztotawozdtty kolor, a nie ciemny lub brazowy.

Usun spalone resztki. Nie smaz Swiezych ziemniakdw w temperaturze
przekraczajacej 180°C (aby zminimalizowac produkcje akrylamidu).
Zachowaj ostrozno$¢ podczas mycia gornej czesci komory gotowania:
Goracego elementu grzejnego, krawedzi czesci metalowych i ostony
antyrozpryskowej.

Zawsze upewniaj sie, ze jedzenie przygotowywane w urzadzeniu Airfryer jest
w petni ugotowane.

Zachowaj ostrozno$¢ podczas wyjmowania przygotowanych positkow i
uwazaj, aby nie dopusci¢ do wypadniecia akcesoriow.

Pola elektromagnetyczne (EMF)

To urzadzenie jest zgodne z obowigzujacymi normami i przepisami dotyczacymi
narazenia na dziatanie pdl elektromagnetycznych.
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Ten symbol oznacza, ze produktéw elektrycznych po okresie ich uzytkowania,
nie mozna wyrzucac wraz z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw
domowych. Uzytkownik ma obowigzek oddac zuzyty produkt do podmiotu
prowadzacego zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego,
tworzacego system zbierania takich odpadow - w tym do odpowiedniego
sklepu, lokalnego punktu zbidrki lub jednostki gminnej. Zuzyty sprzet moze miec
szkodliwy wplyw na srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalna
zawartosc niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych.
Gospodarstwo domowe spetnia wazna role w przyczynianiu sie do ponownego
uzycia i odzysku surowcow wtdrnych, w tym recyklingu zuzytego sprzetu. Na tym
etapie ksztattuje sie postawy, ktére wptywaja na zachowanie wspodlnego dobra
jakim jest czyste srodowisko naturalne.

Gwarancja i pomoc techniczna

Wstep

Versuni udziela dwuletniej gwarancji na ten produkt po jego zakupie. Gwarancja
ta nie obowiazuje, jesli wada wynika z nieprawidtowego uzytkowania lub
niewfasciwe]j konserwacji. Nasza gwarancja nie ma wptywu na ustawowe prawa
uzytkownika jako konsumenta. Aby uzyskac wiecej informacji lub skorzystac z
gwarancji, odwiedz nasza strone internetowa www.home.id/warranty.

Gratulujemy zakupu i witamy wsrdd klientéw firmy Philips!
Aby w petni skorzystac ze Swiadczonej przez nas obstugi, nalezy zarejestrowac
zakupiony produkt na stronie www.home.id.
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Przed pierwszym uzyciem

1 Usun wszystkie elementy opakowania.

2 Usun wszystkie nalepki i etykiety (jesli dotyczy) z urzadzenia.

3 Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj wszystkie czesci urzadzenia (patrz
rozdziat ,Czyszczenie”).

Przygotowanie do pierwszego uzycia

Umiesc urzadzenie na stabilnej, ptaskiej i poziomej powierzchni odpornej na

wysokie temperatury.

Uwaga

- nie stawiaj zadnych przedmiotéw na urzadzeniu ani obok niego. Moze to
zaktdcic przeptyw powietrza i wptynac na rezultaty smazenia.

- Nie stawiaj wiaczonego urzadzenia w poblizu przedmiotéw, ktére mogtyby
ulec uszkodzeniu w wyniku dziatania pary — np. sciany czy szafki — ani pod
takimi przedmiotami.

Zasady uzywania urzadzenia

Tabela zywnosci

Ponizsza tabela pomoze w wyborze podstawowych ustawien dla typdw potraw,

ktére chcesz przyrzadzic.

Uwaga

- Ustawienia te s3 jedynie sugestia. Jako ze sktadniki roznia sie pod wzgledem
pochodzenia, rozmiaru, ksztattu i producenta, nie mozemy zagwarantowac
najlepszego ustawienia dla Twoich sktadnikow.

- Podczas przygotowywania wiekszej ilosci jedzenia (np. frytek, krewetek,
nézek kurczaka, mrozonych przekasek) nalezy potrzasnac, obrdcic lub
wymieszac sktadniki na patelni 2-3 razy, aby osiagnac¢ rownomierne rezultaty.

Sktadniki llos¢ min. — Czas Tempe- Uwaga
maks. (min) ratura

Cienkie mrozone frytki (7 200-800 g 13-31 180°C

x7mm/0,3x0,3 cala)

Domowe frytki (10 x 10 200-800 g 21-41 180°C

mm /0,4 x 0,4 cala

grubosci)

Mrozone kawatki 200-800g 10-22 200°C

kurczaka

Mrozone sajgonki 200-800 g 10-22 200°C

Hamburger (ok. 1509 /5 1-4 sztuk 15-25 150°C

uncji)
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Sktadniki llos¢ min. - Czas Tempe- Uwaga
maks. (min) ratura
Pieczen 800-1000¢g 45-55 150°C - Uzyj akcesorium do pieczenia
Kotlety miesne bez kosci  1-4 sztuk 16-20 200°C - Potrzasnij, obrdd lub wymieszaj
(okoto 190 g / 7 ungji) w pofowie czasu smazenia
Udka z kurczaka (okoto 2-8 sztuk 18-21 180°C - Potrzasnij, obréd lub wymieszaj
125 g/ 4,5 uncji) w pofowie czasu smazenia
Pier$ z kurczaka (okoto 1-6 sztuk 18-21 180°C
160 g / 6 uncji)
Caty kurczak (1,2 kg) 1 sztuka 60-70 180°C
Catfa ryba (ok.300-400 g / 1-2 sztuk 16-20 200°C
11-14 uncji)
Filet rybny (okoto 200 g/  1-5 sztuk 15-20 200°C
7 uncji)
Mieszanka warzyw 200-800¢g 13-20 180°C - Dostosuj czas gotowania do
(grubo posiekana) wiasnych preferencji
- Potrzasnij, obrdd lub wymieszaj
w pofowie czasu smazenia
Babeczki (okoto 509/ 1,8 1-12 sztuk 14-22 160°C
uncji)
Ciasto 800-1000 g 60-70 160°C - Uzyj akcesorium do pieczenia
Wstepnie upieczony 1-7 sztuk 6-10 200°C
chleb/butki (okoto 60 g /
2 uncje)
Chleb domowy 800-1000 g 50-60 160°C - Uzyj akcesorium do pieczenia.
- Ksztatt ciasta powinien by¢
mozliwie najbardziej ptaski, aby
chleb nie dotykat elementu
grzejnego podczas wyrastania.
Sniadania 4 jajka, 2 12 160°C - Najpierw gotuj jajka przez 7
opiekane kromki minut, a nastepnie dodaj
chleba kromki chleba.

Smazenie goragcym powietrzem

Przestroga
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- To urzadzenie Airfryer wykorzystuje gorgce powietrze. Nie napetniaj
patelni olejem, ttuszczem do smazenia ani innym ptynem.

- Nie dotykaj goracych powierzchni. Uzyj uchwytu, aby przytrzymac
patelnie. Do wyjmowania i podnoszenia patelni nalezy uzywac rekawic
ochronnych.

- Urzadzenie jest przeznaczone wyfacznie do uzytku domowego.

- Podczas pierwszego uzycia z urzagdzenia moze wydostawac sie niewielka
iloé¢ dymu. Jest to zjawisko normalne.

- Wstepne rozgrzewanie urzadzenia nie jest konieczne.

1 Wyjmij patelnie z urzadzenia, pociagajac za uchwyt.

2 Umiesc¢ wktad do smazenia w patelni.

3 Widz skfadniki na patelnie.

Uwaga

- Urzadzenie Airfryer moze przygotowywac szeroka game sktadnikow.
Zapoznaj sie z , Tabelg zywnosci”, aby poznac prawidfowe ilosci i
przyblizone czasy gotowania.

- Nie przekraczaj ilosci wskazanych w sekdji , Tabela zywnosci” ani nie
przepetniaj patelni powyzej oznaczenia ,MAX", poniewaz moze to
wptynac na jakos¢ efektu koncowego.

4 \Wiéz patelnie z powrotem do urzadzenia Airfryer.
Przestroga
- Nie uzywaj patelni bez wtozonego wktadu do smazenia.
- Nie dotykaj patelni podczas dziatania urzadzenia oraz krétko po jego
zakonczeniu, poniewaz moze ona nagrzewac sie do bardzo wysokiej
temperatury.
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5 Widz wtyczke do gniazdka elektrycznego.

6 Nacisnij wytacznik, aby wigczyc¢ urzadzenie.

NHILIPS

{rpj) w | RO
RN v

7 Nacisnij przycisk regulacji temperatury.

o 6

2N v

8 Nacisnij przycisk zwiekszania lub zmniejszania temperatury, aby wybrac

zadana temperature.
PHILIPS

9 Nacisnij przycisk czasu.
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10 Nacisnij przycisk wydtuzania lub skracania czasu, aby wybrac zadany czas.

PHILIPS

[ s O
QS

B

11 (Opcjonalnie) Nacisnij przycisk utrzymywania ciepta, aby wigczy¢ funkcje
utrzymywania ciepfa.

PHILIPS
. o Uwaga
. @ ‘ . - Powtaczeniu funkcji utrzymywania ciepta, urzadzenie Airfryer bedzie
‘\9/‘@ ~ Y utrzymywato ciepta temperature przez 30 minut po zakorficzeniu sesji
‘ oY gotowania.
12 Nacisnij przycisk uruchomienia/wstrzymania, aby rozpocza¢ proces
gotowania.
PHILIP”
= Uwaga
. s ( - Podczas smazenia temperatura i czas sg wyswietlane na przemian.
& e - @ - Przez ostatnig minute smazenia czas jest odliczany w sekundach.
PN /v

- Jesli zadany czas gotowania nie zostanie ustawiony w ciggu 30 minut,
urzadzenie wyfaczy sie automatycznie ze wzgleddw bezpieczenstwa.

- Niektérymi sktadnikami nalezy wstrzasnac lub obrdcic je w potowie czasu
gotowania (patrz ,Tabela zywnosci”). Aby wstrzasnac sktadnikami, nalezy
wyciggnac patelnie i dla bezpieczenstwa potrzasnad nig nad powierzchnia
odporna na wysoka temperature. W16z patelnie z powrotem do urzadzenia.

- Aby wstrzymad smazenie, nacisnij przycisk uruchomienia/wstrzymania. Aby
wznowic proces gotowania, nacisnij ponownie ten sam przycisk.

- Po wyciagnieciu patelni urzadzenie automatycznie przechodzi w tryb
wstrzymania. Smazenie bedzie kontynuowane po ponownym umieszczeniu
patelni w urzadzeniu.

13 Wyemitowany przez urzadzenie sygnat dZzwiekowy oznacza, ze ustawiony
czas smazenia uptynat.
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14 Wyciagnij patelnie i sprawdz, czy skfadniki sg gotowe.

Przestroga

- Patelnia urzadzenia Airfryer jest gorgca po zakonczeniu smazenia. Po
wyjeciu z urzadzenia nalezy zawsze odkfadac jg na powierzchnie
zaroodporng (np. podstawke pod garnek).

Uwaga

- Jesli skfadniki nie sa jeszcze gotowe, wsun patelnie z powrotem do
urzadzenia wielofunkcyjnego Airfryer, a nastepnie dodaj kilka minut.

15 Oprdéznij zawartos¢, umieszczajac jg w misce lub na talerzu.
Przestroga

- Po zakonczeniu procesu smazenia patelnia wewnetrzna komora oraz
sktadniki sg bardzo gorace. Zaleznie od rodzaju sktadnikéw w
urzadzeniu Airfryer z patelni moze wydobywac sie para.

Uwaga

- W celu wyjecia duzych lub delikatnych sktadnikéw skorzystaj ze
szczypcow.

- Nadmiar oleju lub wytopiony ttuszcz ze sktadnikdw gromadzi sie na dnie
patelni.

- Zaleznie od rodzaju sktadnikdw w urzadzeniu moze by¢ konieczne
ostrozne wylanie nadmiaru oleju lub wytopionego ttuszczu z patelni po
kazdej porcji albo przed potrzasnieciem. Patelnie umieszczaj na
zaroodpornej powierzchni. Podczas wylewania nadmiaru oleju lub
wytopionego ttuszczu nalezy uzywac rekawic ochronnych. Wiéz patelnie z
powrotem do urzadzenia.

- gdy sktadniki beda juz gotowe, mozna natychmiast uzy¢ urzadzenia
wielofunkcyjnego Airfryer do przygotowania nastepnych potraw.

Gotowanie za pomocg zaprogramowanego ustawienia

1 Wykonaj czynnosci od 1 do 6 opisane w czesci ,Smazenie goragcym
powietrzem”.

2 Nacisnij przycisk wybranego zaprogramowanego ustawienia.

3 Rozpocznij proces gotowania, naciskajac przycisk uruchomienia/wstrzymania.

Uwaga

- Jedli podczas gotowania chcesz wybrac inne zaprogramowane ustawienie,
nacisnij i przytrzymaj wytacznik, aby zatrzymac proces gotowania. Urzadzenie
przejdzie w tryb gotowosci. Nacisnij ponownie wytgcznik, aby wtaczyc
urzadzenie i wybrac zagdane ustawienie zaprogramowane.

Ustawienie Maks. ilos¢ Temperatura Czas gotowania
zaprogramowa-
ne
Sk Mrozone frytki 800 g 180°C 31min
g Domowe frytki 800 g 180°C 41 min
Kotlety miesne 4 sztuki 200°C 20 min
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kromki chleba

Warzywa 800 g 180°C 20 min

j Nézki kurczaka 8 sztuki 180°C 21 min
< Cata ryba 2 sztuki 200°C 20 min
@ Ciasto 1 sztuka 140°C 60-70 min
"' Sniadania 4 jajka, 2 opiekane  160°C 12 min
(o

Przypomnienie o potrzasaniu

Przypomnienie o potrzasaniu to funkcja przeznaczona dla potraw takich jak
frytki, nuggetsy lub dan sktadajacych sie z drobnych skfadnikéw, ktére wymagaja
przemieszania podczas gotowania. W potowie procesu gotowania urzadzenie
wyswietli komunikat z przypomnieniem o potrzasnieciu patelnia, wymieszaniu
lub obrdceniu sktadnikdéw 1-2 razy, aby zapewnié réwnomierne podgrzanie i
chrupkos$¢. Funkcja przypomnienia o potrzasaniu jest wigczona domyslnie. Aby
wiagczyc lub wytaczyc te funkcje, wykonaj nastepujace czynnosci.

Uwaga:

W ponizszych przypadkach funkcja przypomnienia o potrzasaniu nie bedzie

emitowac dzwieku ani wyswietla¢ powiadomien na ekranie, nawet jesli jest

wigczona:

- Czas gotowania jest bardzo krétki (np. mniej niz 8 min).

- Niektdre tryby, takie jak tryb reczny lub tryb ciasta, nie obstuguja funkgji
przypomnienia o potrzasaniu.

Funkcja przypomnienia o potrzasaniu jest dostepna w zaleznosci od wersji

oprogramowania sprzetowego urzadzenia.

Wybierz predefiniowany program (np. przekaski na bazie mrozonych

ziemniakdéw).
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2 Nacisnij i przytrzymaj ikone programu przez 2 s.

- Funkcja przypomnienia o potrzasaniu zostanie wyfgczona.

3 Ponownie nacisnij i przytrzymaj te sama ikone programu przez 2 s.

- Funkcja przypomnienia o potrzasaniu zostanie ponownie wigczona.

Przygotowanie domowych frytek

Aby przygotowac pyszne domowe frytki w urzadzeniu Airfryer:

- Wybierz odmiane ziemniakdéw odpowiednia do frytek, np. swieze, (delikatnie)
maczyste ziemniaki.

- Najlepiej jest przygotowywac frytki w porcjach po maksymalnie 500 graméw
/ 18 uncji, co pozwoli usmazyc je w rownomierny sposob. Wieksze ilosci
frytek sa z reguty mniej chrupiace niz mniejsze porcje.

1 Obierz ziemniaki i pokréj na frytki (10 x 10 mm / 0,4 x 0,4 cala grubosci).

2 Namaczaj stupki ziemniakéw w misce wody przez co najmniej 30 minut.

3 Nastepnie wyjmij stupki i osusz za pomoca papierowego recznika lub recznika
do naczyn.
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Wlej tyzke oleju do miski, wtéz do miski pokrojone w stupki ziemniaki i

mieszaj do momentu, gdy beda pokryte olejem.

Wyjmij stupki z miski rekoma lub za pomoca sztuécéw tak, aby nadmiar oleju

pozostat w misce.

Uwaga

- Nie przechylaj miski w celu przetozenia wszystkich udek naraz do koszyka,
aby nie wlato sie do niego za duzo oleju.

Przetdz ziemniaki do koszyka.

Usmaz stupki ziemniaczane i potrzasnij patelnig 2-3 razy podczas gotowania.

Ostrzezenie

Patelnia oraz wnetrze urzadzenia musza kompletnie ostygnac przed
rozpoczeciem czyszczenia.

Patelnia ma powloke zapobiegajaca przywieraniu. Nie uzywaj
metalowych przyrzadéw kuchennych ani sciernych materiatéw do
czyszczenia, gdyz moga uszkodzi¢ powloke zapobiegajaca przywieraniu.

Po uzyciu zawsze czy$c¢ urzadzenie. Po kazdym uzyciu nalezy usunad olej i ttuszcz
z dna patelni.
1 Nacisnij wytacznik, aby wytaczy¢ urzadzenie, wyjmij wtyczke z gniazdka

elektrycznego i poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

Wskazéwka

- Wyjmij patelnig, aby urzadzenie Airfryer szybciej ostygto.

Wyjmij wktad do smazenia z patelni.

Usun wytopiony ttuszcz lub olej z patelni.

Patelnie i wkfad do smazenia mozna my¢ w zmywarce. Mozna je réwniez my¢

w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn za pomoca delikatnej

gabki niepowodujacej powstawania zarysowan (patrz ,Tabela dotyczaca

czyszczenia").

Wskazéwka

- Jesli resztki jedzenia przywarty do patelni lub wktadu do smazenia,
pozostaw je w goragcej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn na
okoto 10-15 minut. Namoczenie spowoduje odczepienie resztek jedzenia i
utatwi ich usuniecie. Uzyj ptynu do mycia naczyn, ktéry rozpuszcza olej i
ttuszcz. Jesli nie jestes w stanie usunad plam z ttuszczu pozostatych na
patelni lub wkladzie do smazenia za pomoca goracej wody z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn, uzyj ptynnego srodka odtiuszczajgcego.
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- W razie potrzeby resztki jedzenia, ktore przywarty do elementu grzejnego,
mozna usunac¢ szczotka o miekkim lub $rednim wiosiu. Nie uzywaj szczotki
ze stalowego drutu ani szczotki z twardym wtosiem, poniewaz moga one
spowodowac uszkodzenie powfoki elementu grzejnego.

5 Aby zapobiec zarysowaniom, delikatnie przetrzyj zewnetrzng powierzchnie

urzadzenia czysta i miekka Sciereczka. Zacznij od lekko zwilzonej Sciereczki, a

nastepnie w razie potrzeby uzyj suchej.

6 Wyczysc element grzejny za pomoca szczoteczki do czyszczenia w celu
usuniecia wszelkich osadéw z resztek jedzenia.

7 Wyczysc wnetrze urzadzenia gorgca woda i delikatng gabka niepowodujaca
powstawania zarysowan.

8 Jesli wewnatrz przezroczystego okienka widoczne s3 pozostafosci wody,
ustaw temperature na 200°C (400°F) i zegar na 10 minut, aby je wysuszy<.

Uwaga: jesli resztki wody pozostang po 10 minutach, wydfuz czas gotowania, az
woda catkowicie wyschnie.

( ==

)

4
4
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Przechowywanie

1 Wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego i poczekaj, az
urzadzenie ostygnie.

2 Przed odstawieniem urzadzenia do przechowywania upewnij sie, ze
wszystkie czesci sg czyste i suche.
Uwaga
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Podczas przenoszenia urzadzenia Airfryer zawsze trzymaj je poziomo, aby
unikna¢ przypadkowego wypadniecia patelni, co potencjalnie mogfoby

doprowadzi¢ do ich uszkodzenia.

Przed przeniesieniem lub schowaniem urzadzenia Airfryer nalezy zawsze
upewnic sie, ze jego wyjmowane czesci s prawidfowo zamocowane.

problemoéw

W tym rozdziale opisano najczestsze problemy, z ktérymi mozna sie zetkna¢,
korzystajac z urzadzenia. Jesli ponizsze wskazdwki okaza sie niewystarczajace do
rozwigzania problemu, odwiedz strone www.philips.com/support, na ktorej
znajduije sie lista czesto zadawanych pytan, lub skontaktuj sie z Centrum Obstugi
Klienta w swoim kraju.

Problem

Prawdopodobna przyczyna

Rozwigzanie

Zewnetrzna czesc urzadzenia
mocno sie nagrzewa.

Zgromadzone ciepfo promieniuje
na scianki zewnetrzne.

Jest to zjawisko normalne.
Uchwyty i pokretta, ktérych musisz
dotykac w trakcie uzytkowania,
nie nagrzewaja sie.

Patelnia i wewnetrzna czesc
urzadzenia zawsze nagrzewaja sie
po wiaczeniu urzadzenia, aby
mozna byfo prawidtowo
przygotowac jedzenie. Te czesci sg
zawsze gorace i nie nalezy ich
dotykac.

Jesdli urzadzenie jest wiaczone
przez dtuzszy czas, niektore
obszary bardzo sie nagrzewaja. Te
obszary oznaczono na urzadzeniu
nastepujaca ikona:

/i

Uzytkowanie urzadzenia jest
catkowicie bezpieczne, jesli
uzytkownik wie, ktére obszary sie
nagrzewaja i ich nie dotyka.

Moje domowe frytki nie spetniaja
moich oczekiwan.

Uzyto niewtfasciwego rodzaju
ziemniakdw.

Aby uzyskac najlepsze rezultaty,
uzyj swiezych, macznych
ziemniakdw. Nie przechowuj
ziemniakdw w zimnym miejscu,
takim jak lodéwka. Wybieraj
ziemniaki, ktére maja na
opakowaniu informacje, ze nadaja
sie do smazenia.
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Problem

Prawdopodobna przyczyna

Rozwigzanie

Za duza ilos¢ sktadnikow na
patelni.

Postepuj zgodnie z instrukcjami
zawartymi w niniejszej instrukgji
obstugi, aby przygotowacd
domowe frytki.

Niektérymi typami sktadnikow
trzeba potrzasnac w potowie
czasu gotowania.

Postepuj zgodnie z instrukcjami
zawartymi w niniejszej instrukcji
obstugi, aby przygotowac
domowe frytki.

Urzadzenie Airfryer nie daje sie
wiaczyd.

Urzadzenie nie jest podfgczone do
zasilania.

Sprawdz, czy wtyczka jest
prawidfowo wtozona do gniazdka
elektrycznego.

Kilka urzadzen podtaczono do
jednego gniazdka.

Urzadzenie Airfryer ma duza moc.
Wyprobuj inne gniazdko i sprawdz
bezpieczniki.

W urzadzeniu Airfryer wystepuja

fragmenty ztuszczonej
powierzchni.

Ztuszczanie moze wystapic
wewnatrz patelni Airfryer na
skutek przypadkowego dotkniecia
lub zarysowania powtoki (np.
podczas czyszczenia twardymi
narzedziami i/lub wkfadania
wkfadu do smazenia).

Uszkodzeniom mozna zapobiec,
umieszczajac wkfad do smazenia
w patelni w odpowiedni sposéb.
Jesli wktadasz wktad do smazenia
pod katem, jego boki moga
uderzac o sciane patelni,
powodujac odpryskiwanie
fragmentéw powtoki. W takim
przypadku nalezy pamietac, ze nie
jest to szkodliwe, poniewaz
wszystkie uzyte materiaty sa
bezpieczne dla zywnosci.

Z urzadzenia unosi sie biaty dym.

Potrawy smazone w urzadzeniu sg
tluste.

Ostroznie odlej nadmiar oleju lub
wytopiony ttuszcz z patelnii
kontynuuj smazenie.

Na patelni wciaz znajduja sie
resztki tfuszczu z poprzedniego
uzycia.

Bialy dym jest spowodowany
podgrzewaniem sie ttustych
resztek na patelni. Zawsze po
zakonczeniu korzystania z
urzadzenia doktadnie czysc¢
patelnie i wktad do smazenia.

Panierka nie przywiera dobrze do
produktu.

Kawateczki unoszacej sie w
powietrzu panierki moga
powodowac biaty dym. Docisnij
panierke do produktu, aby dobrze
przywarfa.

Marynata, ptyny lub soki z miesa
rozpryskuja sie w wytopionym
tluszczu.

Osusz zywnos¢ przed wiozeniem
na patelnie.
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Problem Prawdopodobna przyczyna Rozwigzanie

Na ekranie urzadzenia Airfryer Urzadzenie Airfryer moze by¢ Jedli urzadzenie byfo

pojawia sie komunikat ,E1". przechowywana w miejscu, w przechowywane w niskiej
ktérym jest zbyt zimno. temperaturze, odczekaj co

najmniej 15 minut przed
ponownym podtgczeniem
urzadzenia do zasilania, az
nagrzeje sie ono do temperatury
pokojowej.

Zadzwon na linie serwisowa
Philips lub skontaktuj sie z
Centrum Obstugi Klienta w swoim
kraju, jesli problem sie utrzymuje.

Na ekranie urzadzenia Airfryer Urzadzenie napotyka problem. Odfacz urzadzenie od zasilania i
pojawia sie komunikat ,E4”, ,E6", podfacz je ponownie.
JE9", E12. Zadzwon na linie serwisowa

Philips lub skontaktuj sie z
Centrum Obstugi Klienta w swoim
kraju, jesli problem sie utrzymuje.
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Instrucoes de seguranc¢a importantes

Leia cuidadosamente estas informacdes importantes antes de utilizar o aparelho
e guarde-o para uma eventual consulta futura.

Perigo
(1]

Aviso

Né&o coloque o aparelho préximo ou em cima de um fogdo a gas ou qualquer
tipo de fogao elétrico ou de placas elétricas, nem num forno aquecido (fig. 1)
Nunca mergulhe o aparelho em dgua nem o enxague em agua corrente.

Nao permita que dgua ou qualquer substancia liquida penetre no aparelho
para evitar o perigo de choques elétricos.

Coloque os ingredientes a fritar sempre dentro do recipiente, para evitar que
estes entrem em contacto com a resisténcia.

N&o cubra as aberturas de entrada e saida de ar enquanto o aparelho estiver
em funcionamento.

Né&o encha o recipiente com éleo, pois tal pode provocar risco de incéndio.
Nao utilize o aparelho se a ficha, o fio de alimentacdo ou o préprio aparelho
estiverem danificados.

Nunca toque no interior do aparelho enquanto este estd em funcionamento.
Nunca coloque uma quantidade de alimentos que exceda o nivel maximo
indicado no recipiente.

Certifique-se sempre de que o aquecedor esta vazio e de que ndo ha
alimentos presos no aquecedor.

Se o cabo de alimentacédo estiver danificado, este deve ser substituido pela
Philips, pelo técnico de assisténcia da Philips ou por uma pessoa com
qualificacdo equivalente para evitar perigos.

Este aparelho so deve ser ligado a uma tomada com ligacdo a terra, protegida
por um disjuntor diferencial.
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Certifique-se sempre de que a ficha esta introduzida corretamente na
tomada elétrica.

Este aparelho ndo se destina a ser utilizado através de um temporizador
externo nem de um sistema de controlo remoto independente.

As superficies acessiveis podem aquecer durante a utilizacdo.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas com idade igual ou superior a 8
anos e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas,
ou com falta de experiéncia e conhecimento, caso sejam supervisionadas ou
Ihes tenham sido dadas instrugdes relativas a utilizagdo segura do aparelho e
se tiverem sido alertadas para os perigos envolvidos.

As criancas ndo podem brincar com o aparelho. A limpeza e a manutengao
ndo podem ser efetuadas por criancas, a ndo ser que tenham idade superior a
8 anos e sejam supervisionadas.

Mantenha o aparelho e o respetivo cabo fora do alcance de criancas com
idade inferior a 8 anos.

N&o encoste o aparelho a uma parede ou a outros aparelhos. Deixe, no
minimo, 10 cm de espaco livre na parte posterior, nas laterais e por cima do
aparelho. Nao coloque nada sobre o aparelho.

Durante a fritura com ar quente, é libertado vapor quente pelas aberturas de
saida de ar. Mantenha as maos e o rosto em seguranca e afastados das saidas
de vapor e de ar. Tenha também cuidado com o vapor quente e o ar quando
retirar o recipiente do aparelho.

Nunca utilize ingredientes leves ou papel vegetal no aparelho.
Armazenamento de batatas: A temperatura deve ser adequada a variedade
de batata armazenada e superior a 6 °C para minimizar o risco de exposicdo a
acrilamida nos alimentos preparados.

Este aparelho foi concebido para ser utilizado a temperaturas ambiente entre
0s5°Ceo0s40°C.

Verifique se a voltagem indicada no aparelho corresponde a voltagem
elétrica local antes de o ligar.

Mantenha o cabo de alimentacdo afastado de superficies quentes.

Néao coloque o aparelho sobre ou préximo de materiais inflamaveis, tais como
toalhas de mesa ou cortinas.

N&o utilize o aparelho para outro fim que ndo o descrito neste manual e
utilize apenas acessorios originais Philips.

Néao deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

O recipiente e os acessorios no interior da cdmara de preparagdo ficam
quentes durante e apds a utilizacdo do aparelho. Manuseie-os sempre com
cuidado.

Limpe muito bem todas as pecas que entrarem em contacto com os
alimentos antes de utilizar o aparelho pela primeira vez. Consulte as
instrucdes no manual.

Este aparelho destina-se apenas a utilizacdo doméstica normal. Nao se
destina a utilizacdo em ambientes como cozinhas de lojas, escritérios, quintas
ou outros ambientes de trabalho. Também ndo deve ser utilizado por clientes
em hotéis, motéis, estalagens e outros ambientes residenciais.
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- Desligue sempre o aparelho da alimentacdo se o deixar sem supervisdo e
antes de o montar, desmontar, guardar ou limpar.

- Coloque o aparelho na horizontal, sobre uma superficie estavel e nivelada.

- Se o aparelho for utilizado de forma inapropriada ou para fins profissionais
ou semiprofissionais, ou se ndo for utilizado de acordo com as instrucdes no
manual do utilizador, a garantia torna-se invalida e a Philips rejeita qualquer
responsabilidade pelos danos causados.

- Leve sempre o aparelho a um centro de assisténcia autorizado da Philips para
verificacdo ou reparacdo. Nao tente reparar o aparelho sozinho; caso
contrdrio, a garantia perde a validade.

- Desligue sempre da corrente apds cada utilizacao.

- Deixe o aparelho arrefecer durante aproximadamente 30 minutos antes de o
manusear ou limpar.

- Assegure-se de que os ingredientes preparados neste aparelho saem amarelo
dourado em vez de tostados ou castanhos.

- Retire os residuos queimados. Nao frite batatas frescas a uma temperatura
superior a 180 °C (para reduzir a producdo de acrilamida).

- Tenha cuidado ao limpar a drea superior da camara de preparagdo: Elemento
de aquecimento quente, rebordos de pecas metalicas quentes e protecdo
contra salpicos quente.

- Certifique-se sempre de que os alimentos estdo totalmente cozinhados na
Airfryer.

- Tenha cuidado ao verter os alimentos cozinhados e para ndo deixar cair os
acessorios.

Campos eletromagnéticos (CEM)

Este aparelho cumpre todas as normas e regulamentos aplicaveis relativos a
exposicao a campos eletromagnéticos.

Reciclagem

- Este simbolo significa que os produtos elétricos ndo devem ser eliminados
juntamente com os residuos domésticos comuns.
- Siga as normas do seu pais para a recolha seletiva de produtos elétricos.

Garantia e assisténcia

Neste produto, a Versuni oferece uma garantia de dois anos apds a aquisicao.
Esta garantia ndo é valida em caso de defeito provocado por uma utilizacdo
incorreta ou uma fraca manutencdo. A nossa garantia ndo afeta os seus direitos
legais ao abrigo da legislagdo enquanto consumidor. Para obter mais



Portugués 289

informacdes ou invocar a garantia, visite 0 nosso website
www.home.id/warranty.

Introducéo

Parabéns pela sua aquisicdo e bem-vindo a Philips!

Para tirar o maximo partido da nossa assisténcia, registe o seu produto em
www.home.id.

Descricao geral

1 Painel de controlo b Botdo de alimentacdo
a Botao datemperatura ¢ Botdo para manter quente
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Acessorio de fritura
Indicagdo MAX

Recipiente

Janela transparente

Cabo de alimentacdo
Suporte para enrolar o cabo
Safdas de ar

Botdo da luz

Menus predefinidos
Botdo para diminuir
Botao iniciar/interromper
Botao para aumentar
Botdo do tempo

- T KQ 0o Q
0O~NOYUT N~ WN

Antes da primeira utilizacao

1 Retire todo o material da embalagem.

2 Retire todos os autocolantes ou etiquetas (se aplicaveis) do aparelho.

3 Limpe bem o aparelho antes da primeira utilizacdo (consulte o capitulo
“Limpeza").

Preparacdes antes da primeira utilizacao

Coloque o aparelho numa superficie estavel, horizontal, nivelada e resistente ao

calor.

Nota

- Nao coloque nada sobre o aparelho, nem encoste as partes laterais deste. Isto
pode prejudicar o fluxo de ar e influenciar o resultado da fritura.

- Nao coloque o aparelho em funcionamento perto ou por baixo de objetos
que possam ser danificados pelo vapor, como paredes e armarios.

Utilizar o aparelho

Tabela de alimentos

Ingredientes

A tabela abaixo ajuda a selecionar as defini¢des basicas para os tipos de

alimentos que pretende preparar.

Nota

- Nao se esqueca de que estas defini¢des sao sugestdes. Visto que os
ingredientes diferem em origem, tamanho, formato e marca, ndo podemos
garantir a melhor definicdo para os seus ingredientes.

- Ao preparar uma quantidade maior de alimentos (por exemplo, batatas fritas,
camaroes, coxas de frango, salgadinhos congelados), agite, vire ou mexa os
ingredientes no recipiente 2 a 3 vezes para obter um resultado uniforme.

Quantidade Tempo Tempe- Nota

min./max. (min) ratura
Batatas fritas finas 200-800g 13-31 180 °C
congeladas (7 x 7 mm)
Batatas fritas caseiras (10 200-800g 21-41 180 °C

x 10 mm de espessura)
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Ingredientes Quantidade Tempo Tempe- Nota
min./max. (min) ratura
Nuggets de frango 200-800g 10-22 200 °C
congelados
Crepes chineses 200-800¢g 10-22 200 °C
congelados
Hamburguer 1-4 unidades 15-25 150 °C
(aproximadamente 150 g)
Rolo de carne 800-1000g 45-55 150 °C - Utilize o acessorio de cozedura
Costeletas sem 0sso 1-4 unidades 16-20 200 °C - Agite, volte ou mexa a meio
(aproximadamente 190 g)
Coxas de frango 2-8 unidades 18-21 180 °C - Agite, volte ou mexa a meio
(aproximadamente 125 g)
Peito de frango 1-6 unidades 18-21 180 °C
(aproximadamente 160 g)
Frango inteiro (1,2 kg) 1 unidade 60-70 180 °C
Peixe inteiro 1-2 unidades 16-20 200 °C
(aproximadamente
300-400 g)
Filetes de peixe 1-5 unidades 15-20 200 °C
(aproximadamente 200 g)
Legumes variados 200-800g 13-20 180 °C - Defina o tempo de preparacao
(picados grosseiramente) de acordo com o seu gosto
pessoal
- Agite, volte ou mexa a meio
Queques 1-12 unidades 14-22 160 °C
(aproximadamente 50 g)
Bolo 800- 1000 g 60-70 160 °C - Utilize o acessorio de cozedura
Paes pré-preparados 1-7 unidades 6-10 200 °C
(aproximadamente 60 g)
Pdo caseiro 800- 1000 g 50-60 160 °C - Utilize o acessorio de cozedura.
- Aforma da massa deve ser o
mais plana possivel para evitar
que o pado toque na resisténcia
ao crescer.
Pequeno-almogo 4 ovos, 2 torradas 12 160 °C - Cozinhe primeiro os ovos

durante 7 minutos e, em
seguida, adicione as torradas.
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Fritar a ar quente

Atencéo

- Esta airfryer funciona com ar quente. Nao encha o recipiente com éleo,
gordura para fritar, nem qualquer outro liquido.

- Nao toque nas superficies quentes. Utilize a pega para segurar no
recipiente. Manuseie o recipiente quando quente usando luvas de forno.

- Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico.

- Este aparelho pode libertar algum fumo ao ser utilizado pela primeira
vez. Isto é normal.

- Na&o é necessario pré-aquecer o aparelho.

1 Retire o recipiente do aparelho, puxando a pega.

2 Coloque o acessorio de fritura no recipiente.

3 Coloque os ingredientes no recipiente.

Nota

- AAirfryer pode preparar uma vasta gama de ingredientes. Consulte as
quantidades corretas e tempos de preparacdo aproximados na "Tabela de
alimentos".

- N&o exceda a quantidade indicada na seccao "Tabela de alimentos" nem
encha o recipiente além da indicacdo "MAX", visto que tal pode afetar a
qualidade do resultado final.

4 \Volte a colocar o recipiente na Airfryer.
Atencao
- Nunca utilize o recipiente sem o acessoério de fritura.
- Nao toque no recipiente durante a utilizacdo e algum tempo apés a
utilizacdo, pois este aquece muito.
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5 Ligue a ficha a tomada elétrica.

6 Prima o botdo ligar/desligar para ligar o aparelho.

NHILIPS
O
g

7 Prima o botdo da temperatura.

8 Prima o botdo para aumentar ou diminuir para escolher a temperatura.

PHILIPS

9 Prima o botdo do tempo.
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10 Prima o botdo de aumentar ou diminuir para selecionar o tempo.

PHILIPS

11 (Opcional) Prima o botdo de manter quente para ativar a funcdo de manter
quente.
Nota

- Assim que a funcdo de manter quente estiver ativada, a Airfryer mantém uma
temperatura quente durante 30 minutos apds a conclusdo da utilizagdo.

PHILIPS

12 Prima o botdo de iniciar/interromper para iniciar o processo de preparacao.
Nota

PHILIP”
. = - Durante a preparacdo, a temperatura e o tempo sdo apresentados
. e alternadamente.
© w |3 T A o ) )
~ fkj - O dltimo minuto de cozedura é contado em segundos de forma decrescente.
N v

- Sendo definir o tempo de preparacdo necessario num intervalo de
30 minutos, o aparelho desliga-se automaticamente por razdes de seguranca.

- Alguns ingredientes necessitam de ser agitados ou voltados a meio do tempo
de preparacdo (consulte a "Tabela de alimentos"). Para misturar os
ingredientes, retire o recipiente e agite-o sobre uma superficie resistente ao
calor por razdes de seguranca. Em seguida, volte a colocd-lo no aparelho.

- Parainterromper o processo de preparacao, prima o botdo para
iniciar/interromper. Para retomar o processo de preparacao, prima
novamente o mesmo botao para continuar.

- Odispositivo fica automaticamente no modo de pausa quando retira o
recipiente. O processo de preparagao continua quando o recipiente é
novamente colocado no aparelho.

13 Quando ouvir a campainha do temporizador, o tempo de preparacao
terminou.
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14 Retire os recipientes e verifique se os ingredientes ja estdo prontos.

Atencao

- O recipiente da Airfryer esta quente apds o processo de preparacao.
Quando retirar o recipiente do dispositivo, coloque-o sempre numa
superficie resistente ao calor (por exemplo, base, etc.).

Nota

- Seosingredientes ainda ndo estiverem prontos, basta introduzir
novamente o recipiente na Airfryer e adicionar alguns minutos.

15 Esvazie o contelido para uma taga ou um prato.
Atencao
- Apo6s o processo de preparacao, o recipiente, a estrutura interior e os
ingredientes estdao quentes. Dependendo do tipo de ingredientes na
Airfryer, o recipiente pode libertar vapor.

Nota

- Para retirar ingredientes grandes ou frageis, utilize uma pinca de cozinha
para retirar os ingredientes.

- O dleo em excesso ou a gordura libertada pelos ingredientes acumulam-se
no fundo do recipiente.

- Consoante o tipo de ingredientes em preparagdo, poderd ser necessario
esvaziar cuidadosamente um eventual excesso de éleo ou gordura
libertada acumulada no recipiente apds cada porcdo ou antes de agitar.
Coloque o recipiente numa superficie resistente ao calor. Use luvas de
forno para verter o excesso de éleo ou gordura libertada. Volte a colocar o
recipiente no aparelho.

- Quando uma porcao de ingredientes estiver pronta, a Airfryer esta
imediatamente pronta para preparar outra porcao.

Cozinhar com uma predefinicao

1 Siga os passos 1 a 6 daseccdo "Fritara ar".

2 Prima o botdo de programagéo pretendido.

3 Inicie o processo de preparacdo premindo o botdo iniciar/interromper.

Nota

- Durante a preparacdo, se pretender mudar para outra predefinicdo, prima
continuamente o botao ligar/desligar para parar o processo de preparacdo. O
dispositivo fica no modo de espera. Prima novamente o botdo ligar/desligar
para ligar o dispositivo e escolher a predefinicdo necessaria.

Predefinicoes Quantidade Temperatura Tempo de
max. preparacao
g* Batatas congeladas 800 g 180 °C 31 min.
g Batatas caseiras 800 g 180 °C 41 min.

@ Costeletas 4 pecas 200 °C 20 min.
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j Coxas de frango 8 pecas 180 °C 21 min.
Q( Peixe inteiro 2 pegas 200 °C 20 min.
@ Bolo 1 unidade 140°C 60 - 70 min.
"' Pequeno-almoco 4 ovos, 2 torradas 160 °C 12 min.

Vegetais 800 180 °C 20 min.
G ’ ’

Lembrete de agitacao

O lembrete de agitacao foi concebido para alimentos como batatas fritas,
nuggets ou alimentos pequenos que precisam de ser mexidos durante a
preparacao. Este alerta-o a meio do ciclo de preparacdo para agitar o recipiente,
mexer ou virar os ingredientes 1 a 2 vezes, garantindo um aquecimento
uniforme e resultados crocantes. O lembrete de agitagdo esta ativado por

predefinicdo. Siga estes passos para o ligar ou desligar.

Nota:

- Olembrete de agitagdo ndo produz som nem alertas no ecrd, mesmo quando

ativado, nas seguintes condicdes:

- Otempo de preparacdo é muito curto (por exemplo, menos de 8 minutos).
- Determinados modos, como o modo Manual ou Bolo, ndo suportam a

funcionalidade de lembrete de agitacao.

- Afuncdo de lembrete de agitacdo esta disponivel com base na versado de
firmware do seu dispositivo.
1 Selecione um programa predefinido (por exemplo, snacks de batatas

‘% congeladas).

2 Mantenha premido o icone de predefinicdo durante 2 segundos.
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O lembrete de agitagdo estd desativado.

Mantenha premido o icone de predefinicdo durante 2 segundos novamente.

O lembrete de agitacdo estd novamente ativado.

Preparar batatas fritas caseiras

Para preparar 6timas batatas fritas caseiras na Airfryer:

Escolha uma variedade de batatas apropriada para fritar, por exemplo,

batatas frescas (ligeiramente) farinhentas.

E melhor fritar as batatas fritas a ar quente em doses de até 500 g para um

resultado uniforme. Grandes quantidades de batatas fritas tendem a ficar

menos estaladicas do que por¢des mais pequenas.

Descasque as batatas e corte-as em palitos (10 x 10 mm de espessura).

Demolhe os palitos de batata numa taca com dgua durante 30 minutos, no

minimo.

Esvazie a taca e seque os palitos de batata com um pano da loica ou papel de

cozinha.

Verta uma colher de sopa de éleo de cozinha para uma taga, coloque os

palitos na taga e misture até os palitos estarem cobertos de éleo.

Retire os palitos da taca com a mdo ou um utensilio de cozinha com furos

para que o 6leo em excesso permaneca na taca.

Nota

- Naoincline a taga para colocar todos os palitos no cesto de uma sé vez,
para evitar que o 6leo em excesso seja vertido para o cesto.

Coloque os palitos no cesto.
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7 Frite os palitos de batata e vire-os 2 a 3 vezes durante a preparacao.

Limpeza

Aviso

- Deixe o recipiente e o interior do aparelho arrefecerem completamente
antes de comecar a limpar.

- Orecipiente dispoe de um revestimento antiaderente. Nao utilize
utensilios de cozinha em metal nem materiais de limpeza abrasivos, pois
isto pode danificar o revestimento antiaderente.

Limpe o aparelho apos cada utilizacdo. Remova o 6leo e a gordura do fundo do

recipiente apos cada utilizagdo.

1 Prima o botdo ligar/desligar para desligar o aparelho, retire a ficha da
tomada elétrica e deixe o aparelho arrefecer.

Dica

- Retire o recipiente para deixar a Airfryer arrefecer mais rapidamente.

2 Retire 0 acessoério de fritura do recipiente.

3 Elimine a gordura libertada ou o dleo do fundo do recipiente.

4 |ave o recipiente e o0 acessério de fritura na maquina de lavar loica. Também
pode lava-los com dgua quente, detergente da loiga e uma esponja nao
abrasiva (consulte "Tabela de limpeza").

Dica

- Seosresiduos de alimentos aderirem ao recipiente ou ao acessério de
fritura, pode demolha-los em dgua quente e detergente da loica durante
10 a 15 minutos. Ao demolhar, os residuos de alimentos soltam-se,
facilitando a sua remogdo. Assegure-se de que utiliza um detergente da
loica que consegue dissolver gordura. Se o recipiente ou o acessério de
fritura tiverem manchas de gordura que ndo conseguiu remover com adgua
quente e detergente da loica, utilize um desengordurante liquido.

- Se necessario, os residuos de alimentos que aderiram a resisténcia podem
ser retirados com uma escova de cerdas macias ou médias. Ndo utilize
uma escova de aco nem uma escova de cerdas duras, pois isto podera
danificar a resisténcia.
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5 Para evitar riscos, limpe cuidadosamente o exterior do aparelho com um
pano macio, limpo e sem vincos. Comece com um pano ligeiramente
humedecido e, se necessario, passe um pano seco.

6 Limpe a resisténcia com uma escova de limpeza para retirar quaisquer
residuos de alimentos.

7 Limpe o interior do aparelho com dgua quente e uma esponja ndo abrasiva.

8 Sevirresiduos de dgua no interior da janela transparente, defina a
temperatura para 200 °C (400 °F) e o temporizador para 10 minutos para os
secar.

Nota: se os residuos de dgua ndo desaparecerem apds 10 minutos, aumente o
tempo de cozedura até a dgua secar completamente.

I\

4
4

< Sl

Armazenamento

1 Desligue o aparelho da tomada e deixe-o arrefecer.
2 Assegure-se de que todas as pecas estdo limpas e secas antes de as arrumar.
Nota
- Ao transportar a Airfryer, segure-a sempre na horizontal para evitar que os
recipientes caiam acidentalmente, uma vez que tal pode danifica-los.
- Certifique-se sempre de que as pecas amoviveis da Airfryer estdo fixas
antes de transportar e/ou guardar o aparelho.
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Resolucao de problemas

Este capitulo resume os problemas mais comuns que podem surgir no aparelho.
Se ndo conseguir resolver o problema com as informacdes fornecidas a seguir,
visite www.philips.com/support para consultar uma lista de perguntas
frequentes ou contacte o Centro de Apoio ao Cliente no seu pais.

Problema

Possivel causa

Solucdo

O exterior do aparelho aquece
durante a utilizagdo.

O calor no interior irradia para as
paredes exteriores.

Isto é normal. Todas as pegas e os
botdes em que tem de tocar
durante a utilizagdo mantém-se
suficientemente frios ao toque.

O recipiente e o interior do
aparelho aquecem sempre que o
aparelho é ligado para assegurar
que os alimentos sdo cozinhados
de forma adequada. Estas pecas
estdo sempre demasiado quentes
para lhes tocar.

Se deixar o aparelho ligado
durante um periodo de tempo
demasiado longo, algumas areas
ficardo demasiado quentes para
Ihes tocar. Estas dreas estao
identificadas no aparelho com o
seguinte icone:

/i

Se souber quais sdo as areas
quentes e evitar tocar-lhes, a
utilizacdo do aparelho é
completamente segura.

As minhas batatas fritas caseiras
nao apresentam o resultado que
eu esperava.

Nao utilizou o tipo correto de
batatas.

Para obter os melhores resultados,
utilize batatas frescas farinhentas.
Se precisar de armazenar batatas,
nao as guarde num ambiente frio
como um frigorifico. Escolha
batatas com a indicagdo na
embalagem de que séo
adequadas para fritar.

A quantidade de ingredientes no
recipiente é demasiado elevada.

Siga as instrugdes deste manual do
utilizador para preparar batatas
fritas caseiras.

Alguns tipos de ingredientes tém
de ser agitados a meio do tempo
de preparacao.

Siga as instrugdes deste manual do
utilizador para preparar batatas
fritas caseiras.
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Solucao

A Airfryer ndo liga.

O aparelho estd ligado a corrente.

Verifique se a ficha foi
corretamente introduzida na
tomada elétrica.

Ha varios aparelhos ligados a uma
tomada elétrica.

A Airfryer tem uma poténcia
elevada. Experimente outra
tomada e verifique os fusiveis.

Vejo algumas areas com
descascamento no interior da
minha Airfryer.

Podem surgir pequenos
descascamentos no interior do
recipiente da Airfryer devido a
toques ou arranhdes acidentais do
revestimento (por exemplo,
durante a limpeza com utensilios
abrasivos e/ou ao inserir o
acessoério de fritura).

Pode prevenir os danos inserindo
0 acessorio de fritura no recipiente
de forma adequada. Se inserir o
acessorio de fritura numa posicao
inclinada, a parte lateral pode
bater na parede do recipiente,
causando a remocao de pequenos
pedacos de revestimento. Caso
isto ocorra, nao sera nocivo pois
todos os materiais sdo seguros
para os alimentos.

Sai fumo branco do aparelho.

Estd a preparar ingredientes
gordurosos.

Esvazie cuidadosamente qualquer
6leo ou gordura em excesso do
recipiente e continue a cozinhar.

O recipiente ainda contém
residuos de gordura da utilizagao
anterior.

O fumo branco pode ser causado
por residuos de gordura no
recipiente que estao a aquecer.
Limpe sempre cuidadosamente o
recipiente e o acessorio de fritura
apos cada utilizacdo.

Preparados de péo ralado ou
polmes ndo aderiram
corretamente aos alimentos.

Pequenas migalhas de péo ralado
a circular no ar podem causar
fumo branco. Pressione
firmemente o pao ralado ou
envolva cuidadosamente em
polmes para asseguram que estes
aderem.

Marinadas, liquidos ou sucos da
carne estao a ser salpicados na
gordura acumulada.

Remova a gordura dos alimentos
com papel de cozinha antes de os
colocar no recipiente.
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Problema

Possivel causa

Solucao

O ecré da Airfryer apresenta "E1".

A Airfryer pode ser guardada num
local demasiado frio.

Se o dispositivo tiver sido
guardado a uma temperatura
ambiente baixa, deixe-o aquecer
até atingir a temperatura
ambiente durante, pelo menos, 15
minutos antes de o voltar a ligar a
tomada.

Se o problema persistir, contacte a
linha de assisténcia da Philips ou
contacte o centro de apoio ao
cliente no seu pais.

O ecréa da Airfryer apresenta "E4",
"E6”, HE9HI HE’I ZII.

O aparelho apresenta um erro.

Desligue o aparelho e ligue-o
novamente.

Se o problema persistir, contacte a
linha de assisténcia da Philips ou
contacte o centro de apoio ao
cliente no seu pafs.
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Instructiuni importante privind siguranta

Pericol
a

Avertisment

Citeste cu atentie aceste informatii importante Thainte de a utiliza aparatul si
pastreaza-le pentru a le putea consulta ulterior.

Nu aseza aparatul pe sau langa o soba pe gaz fierbinte sau alte tipuri de sobe
electrice si plite electrice sau intr-un cuptor incdlzit (fig. 1)

Nu scufunda aparatul in apa si nici nu 1l clati la robinet.

Pentru a preveni electrocutarea, nu permite patrunderea apei sau a altor
lichide in aparat.

Pune intotdeauna in tava ingredientele pe care doresti sa le prajesti, pentru a
nu permite contactul cu elementele de incalzire.

Nu acoperi orificiile de admisie si de evacuare a aerului in timpul functionarii
aparatului.

Nu umple tava cu ulei, deoarece acest lucru poate provoca un pericol de
incendiu.

Nu folosi aparatul dacd stecarul, cablul de alimentare sau aparatul este
deteriorat.

Nu atinge niciodata interiorul aparatului in timpul functionarii.

Nu introdu niciodata o cantitate de alimente care depdseste nivelul maxim
indicat pe tava.

Asigurd-te intotdeauna cd elementul de incdlzire este liber si ca nu existd
alimente blocate in acesta.

Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
Philips, reprezentantul sau de service sau de personal calificat in domeniu
pentru a evita orice pericol.
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Atentie

Conecteaza aparatul numai la o priza de perete cu impamantare, protejata de
un fntrerupdtor cu scurgere n pamant.

Asigura-te intotdeauna ca stecarul este bine introdus in priza de perete.
Acest aparat nu este destinat operarii prin intermediul unui cronometru
exterior sau al unui sistem separat de telecomanda.

Este posibil ca zonele accesibile sa se ncalzeasca puternic in timpul utilizarii.
Acest aparat poate fi utilizat de cdtre persoane care au capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau care sunt lipsite de experienta si cunostinte
si copii cu varsta minima de 8 ani daca sunt supravegheati sau instruiti cu
privire la utilizarea in conditii de siguranta a aparatului si inteleg pericolele
implicate.

Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea de catre
utilizator nu trebuie efectuate de copii, decat daca acestia au varsta de peste
8 ani si sunt supravegheati.

Nu ldsa aparatul si cablul acestuia la indemana copiilor cu varsta de sub 8 ani.
Nu aseza aparatul sprijinit de perete sau de alte aparate. Lasa un spatiu liber
de cel putin 10 cm in spatele, in ambele parti laterale si deasupra aparatului.
Nu aseza nimic pe aparat.

in timpul prajirii cu aer fierbinte, se elibereazs abur fierbinte prin orificiile de
evacuare a aerului. Nu fti apropia mainile sau fata de abur si de orificiile de
evacuare a aerului. De asemenea, trebuie sd ai grija la aburul si la aerul
fierbinte atunci cand scotj tava din aparat.

Nu utiliza ingrediente usoare sau hartie de copt in aparat.

Depozitarea cartofilor: Depozitarea cartofilor: temperatura trebuie sa fie
potrivitd pentru soiul de cartofi depozitati si mai mare de 6 °C pentru a
reduce la minimum riscul de expunere la acrilamida din produsul alimentar
preparat.

Aparatul este proiectat pentru a fi utilizat la temperaturi ambientale intre 5°C
si 40°C.

Tnainte de a conecta aparatul, verificd dac tensiunea indicatd pe aparat
corespunde tensiunii de alimentare locale.

Nu tine cablul electric de suprafete fierbinti.

Nu aseza aparatul pe materiale inflamabile, precum fete de masa sau perdele,
si nici in apropierea acestora.

Nu utiliza aparatul in alt scop decat cel descris in acest manual si foloseste
numai accesorii Philips originale.

Nu ldsa aparatul sa functioneze nesupravegheat.

Tava si accesoriile plasate Tn interiorul camerei de preparare se incdlzesc in
timpul si dupa utilizarea aparatului, intotdeauna manuieste-le cu atentie.
Curdta foarte bine componentele care vin in contact cu alimentele inainte de
a utiliza aparatul pentru prima oara. Consulta instructiunile din manual.

Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic obisnuit. Nu este conceput
pentru utilizarea Th medii cum ar fi bucdtarii ale angajatilor din magazine,
birouri, ferme sau alte medii de lucru. De asemenea, aparatul nu este
conceput pentru utilizarea de catre clienti in hoteluri, moteluri, pensiuni si
alte medii rezidentjale.
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Deconecteazd ntotdeauna aparatul de la sursa de alimentare daca 1l lasi
nesupravegheat si Tnainte de a-l asambla, dezasambla, depozita sau curata.
Asaza aparatul pe o suprafatd orizontala, plata si stabila.

Dacad aparatul este utilizat in mod necorespunzator sau n scopuri
profesionale sau semiprofesionale ori fara respectarea instructiunilor din
manualul de utilizare, garantia este anulatd, iar Philips refuza orice
raspundere pentru dauna provocata.

Pentru verificare sau reparatii, du intotdeauna aparatul la un centru de service
Philips autorizat. Nu incerca sa repari aparatul personal, deoarece acest lucru
va determina anularea garantiei.

Scoate intotdeauna aparatul din priza dupa utilizare.

Lasa aparatul sa se raceasca aproximativ 30 de minute inainte de a-l manevra
sau curata.

Prepard ingredientele Tn aparat pana cand devin galben-aurii si nu inchise la
culoare sau maronii.

Indeparteaz resturile arse. Nu préji cartofi proaspeti la o temperaturs de
peste 180 °C (pentru a reduce la minimum generarea de acrilamida).

Ai grija cand cureti zona superioara a camerei de gatit: Element de incalzire
fierbinte, marginea pieselor metalice si aparatoarea Tmpotriva stropirii.
Asigura-te intotdeauna ca alimentele sunt complet gatite in Airfryer.

Ai grijd cand torni mancarea gdtita si ai grija sa nu lasi accesoriile sa cada.

Campuri electromagnetice (EMF)

Reciclarea

Acest aparat respectd standardele si reglementarile aplicabile privind expunerea
la cdmpuri electromagnetice.

Acest simbol inseamna ca produsele electrice nu pot fi eliminate fmpreuna cu
gunoiul menajer.

Urmeaza regulile din tara ta pentru colectarea separata a produselor
electrice.

Garantie si asistenta

Versuni oferd o garantie de doi ani pentru acest produs dupa cumpdrare.
Aceasta garantie nu este valabild Tn cazul in care un defect se datoreaza unei
utilizari incorecte sau unei intretineri necorespunzatoare. Garantia noastra nu
afecteaza drepturile dvs. legale Tn calitate de consumator. Pentru mai multe
informatii sau pentru invocarea garantiei, vizitati site-ul nostru web
www.home.id/warranty.
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Introducere

Felicitdri pentru achizitie si bun venit la Philips!

Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferita de noi, inregistreaza-ti produsul
la www.home.id.

Descriere generala

1 Panou de control

a

™ O 0 T

Buton pentru temperatura
Butonul de pornire/oprire
Buton de pastrare la cald
Buton de lumina

Meniuri cu presetari

f Buton de reducere

g Butonul Start/pauzd

h Buton de crestere

i Buton pentru timp
2 Insertie pentru prajire
3 Indicator cu MAX
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4 Tigaie 7 Dispozitiv de infasurare pentru
5 Fereastra de vizualizare stocarea cablului
6 Cablu de alimentare 8 Orificii de iesire a aerului

inainte de prima utilizare

1 Indeparteazd toate materialele de ambalare.
2 Indeparteazs toate autocolantele sau etichetele de pe aparat (dac3 este

cazul).
Curdta bine aparatul inainte de prima utilizare (vezi capitolul ,Curatarea”).

Pregatiri inainte de prima utilizare

Asaza aparatul pe o suprafatd plana, stabild, orizontala si termorezistenta.
Note

Nu aseza nimic pe partea superioard sau pe cele laterale ale aparatului.
Nu pune aparatul langa sau sub obiecte care se pot deteriora la contactul cu
aburul, cum ar fi pereti sau dulapuri.

Utilizarea aparatului

Tabelul de alimente

Ingrediente

Tabelul de mai jos te ajutd sd selectezi setdrile de bazd pentru tipurile de
alimente pe care doresti sa le prepari.

Note

Retine cd aceste setari au doar un caracter de sugestii. Deoarece
ingredientele difera ca origine, forma, dimensiune si marcd, nu putem
garanta cea mai buna setare pentru ingredientele tale.

Atunci cand pregatesti o cantitate mai mare de alimente (de ex., cartofi
prajiti, crevetj, ciocdnele, gustdri congelate), agitd, Intoarce sau amesteca
ingredientele din tava de 2 sau de 3 ori pentru a obtine un rezultat uniform.

Cantitate min. Timp Tempe- Note

- max. (min) ratura
Cartofi pai congelati 200-800 g 13-31 180°C
subtiri (7x7 mm/0,3x0,3
in.)
Cartofi prdjiti de casa 200-800 g 21-41 180°C
(10x10 mm/0,4x0,4 in.
grosime)
Bucati congelate de pui 200-800 g 10-22 200°C
Pachetele de primavara 200-800 g 10-22 200°C

congelate
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Ingrediente Cantitate min. Timp Tempe- Note

- max. (min) ratura
Hamburger (circa 150 g/5 1-4 buc. 15-25 150°C
0z)
Chiftele 800-1000¢g 45-55 150°C - Foloseste accesoriul de copt
Cotlete fara os (circa 190  1-4 buc. 16-20 200°C - Agita, Intoarce sau amestecd la
g/7 0z) jumatatea timpului de gatire
Ciocanele de pui (circa 2-8 buc. 18-21 180°C - Agitd, intoarce sau amesteca la
125 g/4,5 0z) jumatatea timpului de gatire
Piept de pui (circa 160 1-6 buc. 18-21 180°C
g/6 0z)
Puiintreg (1,2 kg) 1 bucata 60-70 180°C
Peste intreg (circa 1-2 buc. 16-20 200°C
300-400g/11-14 02)
File de peste (circa 1-5 buc. 15-20 200°C
200 g/7 0z)
Amestec de legume 200-800 g 13-20 180°C - Seteaza timpul de preparare in
(taiate n bucati mari) functie de preferintele

personale

- Agitd, intoarce sau amesteca la
jumatatea timpului de gatire

Briose (circa50g/1,80z) 1-12 buc. 14-22 160°C

Prajiturd 800-1000 g 60-70 160°C - Foloseste accesoriul de copt
Paine/chifle precoapte 1-7 buc. 6-10 200°C

(circa 60 g/2 0z)

Paine preparata in casa 800-1000 g 50 - 60 160°C - Foloseste accesoriul de copt.

- Forma aluatului trebuie sa fie
cat mai plata pentru a evita
contactul intre paine si
elementul de incalzire atunci
cand painea creste.

Mic dejun 4 oug, 2 felii de 12 160°C - Maiintai, gateste oudle timp de

paine prdjita

7 minute, apoi adauga painea
prajita.

Prajire cu aer fierbinte

Atentie
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- Acest aparat Airfryer functioneaza cu aer fierbinte. Nu umple tava cu
ulei, grasime de gatit sau alte lichide.

- Nu atinge suprafetele fierbinti. Utilizeaza manerul pentru a tine tava.
Manevreaza tava fierbinte cu manusi pentru cuptor.
- Acest aparat este exclusiv pentru uz casnic.

- in timpul primei utiliz&ri, acest aparat poate produce putin fum. Acest
lucru este normal.

- Nu este necesara preincalzirea aparatului.

1 Scoate tava din aparat, tragand de maner.

2 Puneinsertia pentru prajire in tigaie.

3 Puneingredientele in tigaie.

Nota

- Aparatul de gatit Airfryer poate prepara o gama largd de ingrediente.
Consulta tabelul cu alimente pentru cantitatile adecvate si duratele de
preparare aproximative.

- Nu depasi cantitatea indicata in sectiunea ,Tabelul cu alimente” si nu
umple tava dincolo de indicatia ,MAX", deoarece aceasta poate afecta
calitatea rezultatului final.

4 Introdu tava Thapoi in Airfryer.
Atentie
- Nu utiliza niciodata tava fara sa aiba insertia pentru prajire in aceasta.
- Nu atinge tava in timpul utilizarii sau dupa un anumit timp de la
utilizare, deoarece devine foarte fierbinte.
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5 Introdu stecarul in priza.

6 Apasa butonul de pornire/oprire pentru a porni aparatul.

NHILIPS
O
g

7 Apasa butonul de temperatura.

8 Apasa butonul de mdrire sau micsorare pentru a alege temperatura.

PHILIPS

9 Apasa butonul pentru timp.
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10 Apasa butonul de mdrire sau micsorare pentru a alege timpul.

PHILIPS

11 (Optional) Apasd butonul de pastrare la cald pentru a activa functia de
pastrare la cald.

PHILIPS .
. . Nota
. @ ‘ . - Dupa activarea functiei de pastrare la cald, aparatul tau Airfryer va mentine o
‘\9/‘@ I temperaturd calda timp de 30 minute dupd terminarea sesiunii de gatit.
12 Apasa butonul de pornire/pauza pentru a porni procesul de preparare.
Nota ) . | |
. ’@ - Intimpul prepararii, temperatura si timpul sunt afisate alternativ.
. A - Ultimul minut de preparare este contorizat in secunde.
(©) w =] ~ L. . :
e \ @ - Daca nu setezi timpul de preparare necesar timp de 30 de minute, aparatul se
2\ v

opreste automat, din motive de siguranta.

- Unele ingrediente trebuie agitate sau Intoarse la jumatatea timpului de
preparare (consultd ,Tabelul de alimente”). Pentru a agita ingredientele,
trage tava si agit-o deasupra unei suprafete rezistente la caldurd, din motive
de sigurantd. Apoi, introdu tava Tnapoi in aparat.

- Pentru aintrerupe procesul de preparare, apasa butonul start/pauza. Pentru
arelua procesul de preparare, apasa din nou acelasi buton pentru a continua
procesul de preparare.

- Cand scoti tava, aparatul trece automat in modul pauza. Procesul de
preparare continua dupa ce tava este introdusa din nou in aparat.

13 Cand auzi clopotelul cronometrului, timpul de preparare setat s-a scurs.
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14 Trage tava afara si verifica daca ingredientele sunt gata.

Atentie

- Dupa procesul de preparare, tava Airfryer este fierbinte. Pune
intotdeauna tava pe o suprafata termorezistenta (de exemplu, un
suport pentru oale etc.) atunci cand o scoti din dispozitiv.

Nota

- Dacaingredientele nu sunt inca gata, gliseaza tava inapoi in Airfryer si
adauga cateva minute in plus.

15 Goleste cosul intr-un castron sau pe o farfurie.

Atentie

- Dupa procesul de preparare, tava, carcasa interioara si ingredientele
sunt fierbinti. in functie de tipul ingredientelor din Airfryer, este
posibil sa existe emanatii de abur din tava.

Nota

- Pentru a scoate ingredientele mari sau fragile, utilizeaza un cleste.

- Excesul de ulei sau grasime topita din ingrediente este colectat la baza
tavii.

- Infunctie de tipul de ingrediente preparate, este posibil s& vrei s& scurgi cu
atentie excesul de ulei sau de grasime din tava dupa fiecare sarja
preparatd, Tnainte de a agita. Pune cosul pe o suprafatd termorezistenta.
Poartd mdnusi pentru cuptor cand versi excesul de ulei sau grasime topita.
Introdu tava Thapoi in aparat.

- Atunci cand o sarja de ingrediente este gata, Airfryer este gata
instantaneu pentru prepararea unei alte sarje.

Gatitul cu o presetare

1 Urmeaza pasii de la 1 la 6 din sectiunea ,Prdjirea cu aer fierbinte”.
2 Apasa butonul pentru presetarea preferata.
3 incepe procesul de preparare ap&sand butonul start/pauz.
Note
- Intimpul preparérii, daca doresti s& comuti la o alt3 presetare, apasa lung
butonul de pornire/oprire pentru a opri procesul de preparare. Aparatul trece
apoi Tn modul standby. Apasa din nou butonul de pornire/oprire pentru a
porni dispozitivul si a alege presetarea de care ai nevoie.
Presetarile Cantitate max. Temperatura Timpul de
preparare
K Cartofi congelati 800¢g 180°C 31 min.
g Cartofi prajiti de 800g 180°C 41 min.
casa
@ Cotlete 4 buc. 200°C 20 min.
J Ciocinele 8 buc. 180°C 21 min.
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<X Peste intreg 2 buc. 200°C 20 min.
@ Prajiturs 1 bucat 140°C 60 —70 min.
' Mic dejun 4 oug, 2 felii de 160°C 12 min.
" Q paine prajita
Legume 800 g 180°C 20 min.

(o

Mementoul de agitare

Mementoul de agitare este conceput pentru alimente cum ar fi cartofi prdjiti,

nuggets sau mancdruri cu particule mici care necesitd redistribuire in timpul

gatitului. Acesta te alerteaza la jumatatea ciclului de gatit pentru a agita tava, a
amesteca sau a intoarce ingredientele de 1, 2 ori, asigurand o incalzire uniforma
si rezultate crocante. Mementoul de agitare este activat fn mod implicit.

Urmeaza acesti pasi pentru a-l activa sau dezactiva.

Nota:

- Mementoul de agitare nu va produce alerte sonore sau alerte pe ecran, chiar

si atunci cand este pornit, In urmatoarele conditji:

Timpul de preparare este foarte scurt (de ex., mai putin de 8 minute).
Anumite moduri, cum ar fi Modul manual sau Prdjitura, nu accepta functia
de memento de agitare.
- Functia memento de agitare este disponibila pe baza versiunii firmware a

dispozitivului tau.
1 Selecteaza un program presetat (de ex., gustari pe baza de cartofi congelatj).

2 Apasa lung pictograma de presetare timp de 2 secunde.
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3

Mementoul de agitare este dezactivat.

Apasa lung aceeasi pictograma de presetare timp de 2 secunde.

Mementoul de agitare este reactivat.

Prepararea in casa a cartofilor prajiti

Pentru a prepara cartofi prajiti de casa excelenti in Airfryer:

Alege o varietate de cartofi adecvatd pentru cartofi prdjiti, de ex., cartofi

proaspeti, (usor) fainosi.

Se recomanda prajirea cartofilor in aer fierbinte in portii de pana la 500 g/18

o0z, pentru un rezultat uniform. In cantitdti mai mari, cartofii tind s& fie mai

putin crocanti decat in portii mai mici.

Curdta cartofii de coaja si taie-i pai (10 x 10 mm/0,4 x 0,4 grosime).

Tnmoaie cartofii tdiati intr-un bol cu ap& timp de cel putin 30 de minute.

Goleste vasul si foloseste un prosop de vase sau de hartie pentru a usca

cartofii taiati.

Toarnd o lingurd de ulei de gdtit in vas, pune cartofii taiati in vas si amesteca-i

pana cand sunt acoperiti cu ulei.

Scoate cartofii pai din vas cu degetele sau cu o ustensila de bucatdrie cu

crestaturi, astfel incat excesul de ulei rdmane n vas.

Nota

- Nuinclina bolul pentru a varsa cartofii pai in cos toti deodata, pentru a nu
Idsa uleiul in exces sa curgd in cos.

Pune cartofii taiati in cos.

Prajeste cartofii pai si agita-i de 2-3 ori In timpul prepararii.
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Curatarea

Avertisment

- Lasa tava si interiorul aparatului sa se raceasca complet inainte de a
incepe curatarea.

- Tava are un strat antiaderent. Nu utiliza ustensile de bucatarie din metal
sau materiale de curatare abrazive, deoarece pot deteriora suprafata
antiaderenta.

Curatd aparatul dupé fiecare utilizare. indeparteaza uleiul si grdsimea de pe

fundul tavii dupa fiecare utilizare.

1 Apasa butonul de pornire/oprire pentru a opri aparatul, scoate cablul din
priza si lasa aparatul sd se raceasca.

Sfat

- Scoate tava pentru a permite racirea mai rapidd a aparatului Airfryer.

2 Puneinsertia pentru prajire in tava.

3 Elimina grasimea topita sau uleiul din partea inferioara a tavii.

4 Curatd tava siinsertia pentru prajire in masina de spalat vase. De asemenea,
poti sa le cureti cu apa fierbinte, detergent de vase si un burete neabraziv
(consulta ,Tabelul de curdtare”).

Sfat

- Daca resturile alimentare se lipesc de tava sau de insertia pentru prajire, le
poti inmuia in apa fierbinte cu detergent de vase timp de 10-15 minute.
Prin iTnmuiere se sldabesc resturile alimentare, devenind mai usor de
Tndepartat. Asigura-te cd utilizezi un detergent de vase care poate dizolva
uleiul si grasimea. Daca pe tava sau pe insertia pentru prdjire sunt pete de
grasime care nu au putut fi eliminate cu apa calda si detergent de vase,
utilizeaza o solutie de degresant lichid.

- Daca este necesar, resturile de alimente lipite pe elementul de incalzire
pot fi iIndepdrtate cu ajutorul unei perii cu peri moi spre medii. Nu utiliza o
perie de sarma sau o perie cu peri duri, deoarece aceasta poate deteriora
elementul de incalzire.

5 Pentru a preveni zgarieturile, sterge usor exteriorul aparatului cu o carpa
nesifonatd, curatd si moale. Incepe cu o carpa usor umezita si continud cu una
uscatd, daca este necesar.
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Depozitarea

Depanare

6 Curdta elementul de Tncdlzire cu o perie de curatare pentru a indepdrta toate
resturile de alimente.

7 Curata interiorul aparatului cu apa calda si un burete neabraziv.
8 Daca vezireziduuri de apa in interiorul ferestrei de vizualizare, seteaza
temperatura la 200 °C (400 °F) si temporizatorul la 10 minute pentru a o usca.

Nota: Faca reziduurile de apa rdman dupa 10 minute, mareste timpul de
preparare pana cand apa este complet uscata.

)

4

< Sl

4

1 Scoate stecdrul din priza si lasa aparatul sa se rdceasca.
2 Tnainte de depozitare, asigur-te c3 toate componentele sunt curate si uscate.
Note
- Cand transporti Airfryer, tine-l Intotdeauna orizontal pentru a preveni
caderea accidentala a tavilor, ceea ce ar putea sa le deterioreze.
- Asigura-te intotdeauna cd orice componente detasabile ale aparatului
Airfryer sunt fixate fnainte de transport si/sau depozitare.

Acest capitol descrie cele mai frecvente probleme pe care le poti avea la
utilizarea aparatului. Daca nu poti rezolva problema cu ajutorul informatjilor de
mai jos, acceseaza www.philips.com/support pentru o lista de intrebari
frecvente sau contacteaza centrul de asistenta pentru clienti din tara ta.
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Solutie

Partea exterioard a aparatului se
ncinge in timpul utilizarii.

Caldura din interior radiaza inspre
peretii exteriori.

Acest lucru este normal. Toate
manerele si butoanele rotative pe
care trebuie sa le atingi raman
suficient de reci pentru a putea fi
atinse.

Tava si interiorul aparatului se
fncing intotdeauna la pornirea
aparatului, pentru a asigura
prepararea adecvatd a
alimentelor. Aceste piese sunt
ntotdeauna prea fierbinti pentru
atingere.

Daca lasi aparatul pornit prea mult
timp, unele portiuni devin prea
fierbinti pentru a fi atinse. Aceste
portiuni sunt marcate pe aparat cu
urmdtoarea pictograma:

YN

Cat timp cunosti care sunt zonele
fierbinti si eviti sd le atingi,
aparatul poate fi utilizat in
perfecta sigurantd.

Cartofii mei prdjiti de casa nu ies
conform asteptarilor.

Nu ai folosit tipul corect de cartofi.

Pentru a obtine cele mai bune
rezultate, foloseste cartofi fainosi
proaspeti. Dacad trebuie sa
depozitezi cartofii, nu-i depozita in
medii reci, precum frigiderul.
Alege cartofii din pachete care
contine indicatia cd sunt adecvati
pentru prdjire.

Cantitatea de ingrediente din tava
este prea mare.

Pentru a prepara cartofi prdjiti de
casd, urmeaza instructiunile din
acest manual de utilizare.

Anumite tipuri de ingrediente
trebuie sd fie agitate la jumdtatea
timpului de preparare.

Pentru a prepara cartofi prdjiti de
casd, urmeaza instructiunile din
acest manual de utilizare.

Aparatul Airfryer nu porneste.

Aparatul nu este conectat la priza.

Asigura-te cd stecdrul este bine
introdus Tn priza.

Mai multe aparate sunt conectate
la aceeasi priza.

Airfryer are o mare putere.
Incearcd o altd priza si verifica
sigurantele.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Tn interiorul aparatului Airfryer se
vad unele zone exfoliate.

Mici pete pot aparea in interiorul
tavii aparatului Airfryer, din cauza
atingerii sau a zgarierii accidentale
a stratului de acoperire (de ex., In
timpul curatarii cu unelte de
curatare dure si/sau n timpul
introducerii insertiei pentru
prajire).

Poti preveni deteriorarea prin
coborarea corespunzatoare a
insertiei pentru prajire in tava.
Daca introduci insertia pentru
prajire in pozitie nclinata, partea
sa laterald se poate lovi de
peretele tavii, determinand
exfolierea unor mici portiuni de
strat de acoperire. In acest caz,
retine cd nu este niciun pericol,
deoarece toate materialele
utilizate sunt compatibile cu
produsele alimentare.

lese fum alb din aparat.

Prepari ingrediente grase.

Varsd cu atentie excesul de ulei
sau grasime din tava, apoi
continud prepararea.

Tava contine incd reziduuri grase
de la utilizarea anterioara.

Fumul alb este produs de
reziduurile grase care se incdlzesc
n tava. Dupa fiecare utilizare,
curatd bine intotdeauna tava si
insertia pentru prdjire.

Stratul de acoperire sau de pane
nu s-a lipit In mod adecvat de
alimente.

Mici bucdti de pane aeriene pot
cauza fum alb. Apasa ferm stratul
de pane sau de acoperire, pentru a
te asigura ca se lipeste.

Marinata, sucurile lichide sau de
carne stropesc din ulei sau
grasimea topita.

Usucd alimentele cu un servet
fnainte de a le introduce in tavd.

Ecranul Airfryer afiseaza ,E1".

Este posibil ca Airfryer sa fie
depozitat intr-un loc prea rece.

Daca aparatul a fost depozitat la o
temperatura ambianta scazuta,
lasa-I sa ajunga la temperatura
camerei timp de cel putin 15
minute Tnainte de a-I reconecta.

Daca problema persistd, apeleaza
serviciul de asistenta telefonica

Philips sau contacteaza centrul de
asistenta pentru clienti din tara ta.

Ecranul aparatului Airfryer afiseaza Aparatul are o eroare.

.E4", ,E6",EQ", E12".

Scoate aparatul Airfryer din priza si
conecteaza-l din nou.

Daca problema persista, apeleaza
serviciul de asistenta telefonica

Philips sau contacteaza centrul de
asistenta pentru clienti din tara ta.
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Udhézime té réndésishme sigurie

Rrezik
a

Paralajmérim

Lexoni me kujdes kété informacion té réndésishém pérpara se ta vini né puné
pajisjen dhe ruajeni pér referencé né té ardhmen.

- Mos e vendosni pajisjen mbi apo prané njé stufe té nxehté me gaz apo mbi té
gjitha llojet e stufave elektrike dhe pianurave elektrike ose né njé furré té
nxehté (fig. 1)

- Mos e zhytni kurré pajisjen né ujé dhe as mos e shpélani né cezmé.

- Mos lejoni futjen e ujit ose té ndonjé Iéngu tjetér brenda né pajisje, pér té
shmangur goditjen elektrike.

- Gjithmoné futini pérbérésit pér skugje brenda tiganit, pér té parandaluar
kontaktin e tyre me rezistencat.

- Mos i mbuloni vrimat e hyrjes dhe té daljes sé ajrit ndérkohé gé pajisja éshté
duke u pérdorur.

- Mos e mbushni tiganin me vaj pasi ky veprim mund té pérbéjé rrezik pér zjarr.

- Mos e pérdorni pajisjen nése spina, kordoni elektrik ose veté pajisja éshté e
démtuar.

- Mos e prekni kurré pjesén e brendshme té pajisjes ndérkohé gé éshté duke
punuar.

- Mos futni kurré sasi mé té madhe ushgimi sesa niveli maksimal gé tregohet
né tigan.

- Gjithmoné sigurohuni gé nxehési éshté i liré dhe brenda tij nuk ka ngecur
asnjé ushqim.

- Nése kordoni elektrik éshté i démtuar, ai duhet ndérruar nga “Philips”, agjenti
i tij i servisit apo persona me kualifikim té ngjashém, né ményré gé té
shmangen rreziget.
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Kujdes

Lidheni pajisjen vetém me njé prizé muri té tokézuar, té mbrojtur nga njé
ndérprerés i rrjedhjeve té tokeés.

Sigurohuni gjithnjé qé spina té futet sic duhet né prizé.

Kjo pajisje nuk éshté menduar té vihet né pérdorim me ané té njé kohématési
té jashtém apo njé sistemi té vecanté pér komandimin nga distanca.
Sipérfaget e aksesueshme mund té nxehen gjaté pérdorimit.

Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé té& moshés 8 vjeg e lart dhe nga
persona me aftési té kufizuara fizike, ndijore ose mendore, apo gé kané
mungesé pérvoje dhe njohurish vetém nése ata mbikéqgyren ose udhézohen
pér pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe nése kuptojné rreziget e pérfshira.
Fémijét nuk duhet té luajné me pajisjen. Pastrimi dhe mirémbajtja nga
pérdoruesi nuk duhen kryer nga fémijét, pérveg nése jané mé té médhenj se 8
vjec dhe nén mbikéqyrije.

Mbajeni pajisjen dhe kordonin larg vendeve ku mund té arrihet nga fémijét e
moshés nén 8 vjec.

Mos e mbéshtetni pajisjen né mur ose né pajisje té tjera. Lini té paktén 10 cm
hapésiré té liré né pjesén e pasme, né té dyja ané e pajisjet dhe sipér saj. Mos
vendosni asgjé mbi pajisje.

Gjaté skugjes me ajér té nxehté del avull i nxehté nga vrimat e daljes sé ajrit.
Mbani duart dhe fytyrén né distancé té sigurt larg avullit dhe vrimave té daljes
sé ajrit. Gjithashtu tregohuni té kujdesshém pér avullin e nxehté kur nxirrni
tiganin nga pajisja.

Mos pérdorni kurré pérbérés me peshé té lehté ose letér pjekjeje né pajisje.
Ruajtja e patateve: Temperatura duhet té jeté e pérshtatshme pér varietetin e
patates qé ruhet dhe ajo duhet té jeté mbi 6°C pér té minimizuar riskun e
ekspozimit ndaj akrilamidit né ushgimet e pérgatitura.

Kjo pajisje éshté projektuar pér t'u pérdorur né temperaturé ambienti midis
5°C dhe 40°C.

Pérpara se ta vini né puné pajisjen kontrolloni nése tensioni i treguar né
pajisje pérkon me tensionin e rrjetit elektrik lokal.

Mbajeni kordonin elektrik larg sipérfageve té nxehta.

Mos e vendosni pajisjen mbi apo prané materialeve gé marrin flaké, si pér
shembull mbulesé tavoline ose perde.

Mos e pérdorni pajisjen pér asnjé géllim tjetér pérveg atij té pérshkruar né
kété manual dhe pérdorni vetém aksesoré origjinalé té Philips.

Mos e lini pajisjen né puné pa mbikéqyrje.

Tigani dhe aksesorét e vendosur brenda hapésirés sé gatimit nxehen gjaté
dhe pas pérdorimit té pajisjes, manovrojini gjithmoné me kujdes.

Pérpara se ta pérdorni pajisjen pér heré té paré, pastrojini miré pjesét gé bien
né kontakt me ushgimin. Referojuni udhézimeve né manual.

Kjo pajisje éshté parashikuar vetém pér pérdorim té zakonshém né shtépi. Ajo
nuk éshté menduar pér pérdorim né ambiente si kuzhinat profesionale apo
dyqane, zyra, ferma ose ambiente té tjera pune. Ajo as nuk éshté menduar
pér pérdorim nga klientét né hotele, motele, ambiente pér fjetje dhe méngjes
dhe mjedise té tjera banimi.
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Shképuteni gjithmoné pajisjen nga priza nése e lini té€ pamonitoruar dhe
pérpara se ta montoni, cmontoni, ta vendosni né ruajtje ose pérpara se ta
pastroni.

Véreni pajisjen mbi njé sipérfage horizontale, té drejté dhe té géndrueshme.
Nése pajisja pérdoret né ményré té papérshtatshme apo pér géllime
profesionale ose gjysmé-profesionale apo nuk pérdoret sipas udhézimeve né
kété manual pérdorimi, garancia béhet e pavlefshme dhe "Philips" refuzon
cdo lloj pérgjegjésie pér démin e shkaktuar.

Gjithmoné dérgojeni pajisjen né piké servisi té& autorizuar nga Philips pér
kontroll ose riparim. Mos tentoni ta riparoni veté pajisjen, pérndryshe
garancia béhet e pavlefshme.

Higeni gjithnjé pajisjen nga priza pas pérdorimit.

Léreni pajisjen té ftohet pér rreth 30 minuta pérpara se ta pérdorni apo ta
pastroni até.

Sigurohuni gé pérbérésit e pérgatitur né kété pajisje té dalin né ngjyré té
verdhté té arté né vend té njé ngjyre té verdhé té errét apo ngjyreé kafe.
Largoni mbetjet e djegura. Mos skugni patate té freskéta né temperaturé mbi
180°C (pér té minimizuar prodhimin e akrilamidit).

Tregoni kujdes gjaté pastrimit té zonés sé sipérme té dhomés sé gatimit:
Rezistenca nxehése, skaji i pjeséve metalike dhe mburoja e spérkatjes.
Sigurohuni gjithmoné qé ushgimi né Airfryer éshté skuqur plotésisht.

Kini kujdes kur nxirrni ushgimin e gatuar dhe mos lejoni gé aksesorét té bien.

Fushat elektromagnetike (EMF)

Ric
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Kjo pajisje éshté né pérputhje me té gjitha standardet dhe rregulloret né fuqi pér
ekspozimin ndaj fushave elektromagnetike.

Ky simbol do té thoté se produktet elektrike nuk duhet té hidhen me
mbeturinat normale té shtépisé.

Ndigni rregullat shtetérore pér grumbullimin e vecuar té produkteve
elektrike.

Garancia dhe mbéshtetja

"Versuni" ofron njé garanci dy vjecare pas blerjes té kétij produkti. Kjo garanci
nuk éshté e vlefshme nése ndodh njé defekt si pasojé e pérdorimit té parregullt
ose mirémbaijtjes sé dobét. Garancia joné nuk ndikon té drejtat tuaja ligjore si
konsumator, sipas ligjit. Pér mé shumé informacion ose pér té shfaqur garancing,
vizitoni fagen toné té internetit www.home.id/warranty.
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Hyrje

Urime pér blerjen dhe miré se vini te Philips!

Pér té pérfituar plotésisht nga mbéshtetja qé ofrojmé, regjistrojeni produktin né
www.home.id.

Pérshkrim i pérgjithshém

1

Panelii kontrollit

a

™ O 0 T

Butoni i temperaturés
Butoni i ndezjes/fikjes
Butoni i mbajtjes ngrohté
Butoni i drités

Menyté e preseteve

I1 Illll\\\.

<

f Butoniiuljes

g Butonii nisjes/pauzés
h Butoni rritjes

i Butoniikohés

2 Tepsia e skugjes
3 Treguesi MAX
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4 Tigani 7 Mbéshtjellése kordoni
5 Dritarja e tejdukshme 8 Vrimat e daljes sé ajrit
6 Kordoni elektrik

Pérpara pérdorimit té paré

1 Higni té gjithé materialin e paketimit.

2 Higni cdo ngjitése ose etiketé (nése ka) nga pajisja.

3 Pastrojeni plotésisht pajisjen pérpara pérdorimit té paré (shih kapitullin
"Pastrimi").

Pérgatitjet para pérdorimit té paré

Véreni pajisjen mbi njé sipérfage té géndrueshme, horizontale, té rrafshét dhe

rezistente ndaj nxehtésisé.

Shénim

- Mos vendosni asgjé sipér ose né anét e pajisjes. Kjo mund té ndérpresé
rrjedhén e ajrit dhe té ndikojé né rezultatin e skugjes.

- Mos e vendosni pajisjen e ndezur prané apo poshté objekteve gé mund té
démtohen nga avulli, si muret dhe dollapét.

Pérdorimi i pajisjes

Tryeza e ushqimit

Tryeza mé poshté ju ndihmon té zgjidhni cilésimet bazé pér llojet e ushgimit gé

déshironi té pérgatisni.

Shénim

- Vinire se kéto cilésime jané sugjerime. Duke gené se pérbérésit ndryshojné né
origjiné, madhési, formé, si dhe marké, ne nuk mund té garantojmé cilésimin
optimal pér pérbérésit tuaj.

- Kur pérgatitni njé sasi mé té madhe ushgimi (p.sh. patate té skuqura,
karkaleca deti, fije peshku, ushgime casti té ngrira), tundini, kthejini ose
trazojini pérbérésit né tigan 2-3 heré pér té arritur njé rezultat té

njétrajtshém.
Pérbérésit Sasia min.- Koha Temper- Shénim
maks. (min) atura
Patate té holla té ngrira 200-800¢g 13-31 180°C
(7x7 mm/0,3x0,3 in)
Patate té skuqura shtépie 200-800 g 21-41 180°C
(10x10 mm/0.4x0.4 in
trashési)

Kroketa té ngrira pule 200-800 g 10-22 200°C
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Pérbérésit Sasia min.- Koha Temper- Shénim
maks. (min) atura
Role té ngrira 200-800 g 10-22 200°C
Hamburger (rreth 150 g/5 1-4 copé 15-25 150°C
0z)
Copé mishi 800-1000¢g 45-55 150°C - Pérdorni aksesorin e pjekjes
Thela mishi pa kocké 1-4 copé 16-20 200°C - Tundini, kthejini ose trazojini
(rreth 190 g/7 0z) deri né gjysmé
Kofshé pule (rreth 125 2-8 copé 18-21 180°C - Tundini, kthejini ose trazojini
g/4.5 0z) deri né gjysmé
Gjoks pule (rreth 160 g/6  1-6 copé 18-21 180°C
0z)
Pulé e ploté (1,2 kg) 1 copé 60-70 180°C
Peshk i ploté (rreth 1-2 copé 16-20 200°C
300-400g/ 11-14 02)
Fileté peshku (rreth 200 1-5 copé 15-20 200°C
g/7 0z)
Perime té pérziera (té 200-800¢g 13-20 180°C - Caktoni kohén e gatimit sipas
prera trashé) déshirés
- Tundini, kthejini ose trazojini
deri né gjysmé
Keké té vegjél (rreth 50 1-12 copé 14-22 160°C
g/1.8 02)
Kek 800-1000 g 60-70 160°C - Pérdorni aksesorin e pjekjes
Buké/role té pjekura 1-7 copé 6-10 200°C
paraprakisht (rreth 60 g /
2 02)
Buké shtépie 800-1000 g 50-60 160°C - Pérdorni aksesorin e pjekjes.
- Forma e brumit duhet té jeté sa
mé e sheshté pér té shmangur
qé buka té preké elementin
ngrohés kur té fryhet.
Méngjes 4vezé, 2 bukété 12 160°C - Ziejini vezét fillimisht pér 7

thekura

minuta dhe mé pas shtoni
bukén e thekur.

Skuqje me ajér

Kujdes
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- Kjo éshté njé fritezé gé punon me ajér té nxehté. Mos e mbushni tiganin
me vaj, yndyré skugjeje apo ndonjé léng tjetér.

- Mos i prekni sipérfaget e nxehta. Pérdorni dorezén pér té mbajtur
tiganin. Kapeni tiganin e nxehté me doreza té sigurta pér furré.

- Kjo pajisje éshté vetém pér pérdorim shtépiak.

- Kjo pajisje mund té Iéshojé njéfaré tymi kur e pérdorni pér heré té paré.
Kjo éshté normale.

- Ngrohja paraprake e pajisjes nuk éshté e nevojshme.

1 Higenitiganin nga pajisja duke térhequr dorezén.

2 Futeni tepsiné e skugjes né tigan.

3 Vendosini pérbérésit né tigan.
Shénim
- Friteza mund té pérgatisé njé larmi té gjeré pérbérésish. Shikoni "Tabelén
e ushgimeve" pér sasité e duhura dhe kohét e péraférta té gatimit.
- Mos e tejkaloni sasiné e pércaktuar né "Tabelén e ushgimeve" dhe mos e
tejmbushni tiganin pértej treguesit "MAX" pasi mund té ndikoni né
cilésiné e rezultatit pérfundimtar.

4 Kthejeni sérish tiganin né fritezé.
Kujdes
- Mos e pérdorni tiganin pa tepsiné e skuqjes brenda.

- Mos e prekni tiganin gjaté pérdorimit dhe pér ca kohé pas pérdorimit,
pasi mund té nxehet shumé.
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5 Futenispinén né prize.

6 Shtypni butonin e ndezjes/fikjes pér té ndezur pajisjen.

7 Shtypnibutonin e temperaturés.

8 Shtypni butonin e rritjes ose uljes pér té zgjedhur temperaturén.

9 Shtypni butonin e kohés.
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10 Shtypni butonin e rritjes ose té uljes pér té zgjedhur kohén.

PHILIPS

11 (Opsionale) Shtypni sérish butonin e mbajtjes ngrohté pér té aktivizuar
funksionin e mbajtjes ngrohté.

PHILIPS L
. o Shénim
. @ ‘ . - Pasi té aktivizohet funksioni i mbajtjes sé ngrohté, friteza do té mbajé njé
‘\%‘@ I temperaturé té ngrohté pér 30 minuta pasi té pérfundojé seanca e gatimit.
12 Shtypni butonin e nisjes/pauzés pér té filluar procesin e gatimit.
PHILIP? Shénim
. ’@ - Gjaté gatimit temperatura dhe koha shfagen me alternim.
@ A - Minuta e fundit e gatimit shfaget me numérim mbrapsht té sekondave.
©) w T ~
e \ @ - Nése nuk e caktoni kohén e kérkuar té gatimit brenda 30 minutave, pajisja
E- AN v

fiket automatikisht pér arsye sigurie.

- Disa pérbéré kérkojné tundje ose kthim né gjysmén e kohés sé gatimit
(shikoni "Tabelén e ushgimeve"). Pér té tundur pérbérésit, nxirrni tiganin dhe
tundeni mbi njé sipérfage rezistente ndaj nxehtésisé pér géllime sigurie. Mé
pas vendoseni tiganin pérséri né pajisje.

- Pérté pushuar procesin e gatimit, shtypni butonin e nisjes/pushimit. Pér té
rifilluar procesin e gatimit, shtypni sérish té njéjtin buton.

- Pajisja éshté automatikisht né modalitetin e pauzés kur higni tiganin. Procesi i
gatimit vazhdon kur tigani rifutet né pajisje.

13 Kur dégjoni zilen e kohématésit, koha e gatimit ka kaluar.
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14 Nxirrni tiganin dhe kontrolloni nése pérbérésit jané gati.

Kujdes

- Tigani i fritezés éshté i nxehté pas procesit té gatimit. Gjithmoné
vendoseni mbi njé sipérfage pune rezistente ndaj nxehtésisé (p.sh.
triveté etj.) kur e higni tiganin nga pajisja.

Shénim

- Nése pérbérésit nuk jané ende gati, thjesht rréshqitni tiganin pérséri né
Airfryer dhe shtoni disa minuta.

15 Zbrazeni pérmbajtjen né njé tas ose pjaté.

Kujdes

- Pas procesit té gatimit, tigani, hapésira e brendshme dhe pérbérésit
jané té nxehté. Né varési té llojit té pérbérésve né Airfryer, mund té
dalé avull nga tigani.

Shénim

- Pérté hequr pérbérés té médhenj ose té brishté, pérdorni njé palé kapése
pér ngritjen e pérbérésve.

- Vajiitepért ose yndyra e pérdorur nga pérbérésit mblidhen né fund té
tiganit.

- Névarési té llojit té pérbérésve né gatim, mund té déshironi ta derdhni me
kujdes vajin ose yndyrén e pérdorur jashté tiganit pas ¢do grupi ose
pérpara tundjes. Vendoseni tiganin né njé sipérfage rezistente ndaj
nxehtésisé. Mbani doreza té sigurta pér furré pér derdhjen e tepricés sé
vajit apo yndyrés sé pérdorur. Kthejeni sérish tiganin né pajisje.

- Kur njé grup pérbérésish jané gati, Airfryer éshté né cast gati pér té béré
grupin e radhés.

Gatimi me presete

1 Ndigni hapat 1-6 né kapitullin "Skugja me ajér".

2 Shtypnibutonin e presetit té déshiruar.

3 Filloni procesin e gatimit duke shtypur butonin e nisjes/pushimit.

Shénim

- Gjaté gatimit, nése déshironi té kaloni né njé preset tjetér, shtypni gjaté
butonin e ndezjes/fikjes pér té ndaluar procesin e gatimit. Pajisja kalon pastaj
né modalitetin pasiv. Shtypni sérish butonin e ndezjes/fikjes pér té ndezur
pajisien dhe pér té zgjedhur presetin gé ju nevojitet.

Presetet Sasia maks. Temperatura Koha e gatimit
g* Patate té ngrira 800 g 180°C 31 min
g Patate té skuqura 800 180°C 41 min
shtépie
@ Thela mishi 4 copé 200°C 20 min
f Kofshé 8 copé 180°C 21 min
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<X Peshk i téré 2 copé 200°C 20 min
@ Kek 1 copé 140°C 60-70 min
' Méngjes 4 vezé, 2 buké té 160°C 12 min
" Q thekura
Perime 800 g 180°C 20 min

(o

Rikujtuesi i tundjes

~

0

Kujtuesi i tundjes éshté projektuar pér ushgime si patate té skuqura, kroketa ose

artikujt té vegjél gé kané nevojé pér rishpérndarje gjaté gatimit. Njofton né
gjysmén e ciklit té gatimit qé té tundni tiganin, té pérzieni ose té ktheni
pérbérésit 1-2 heré, duke siguruar ngrohje té njétrajtshme dhe rezultate
krokante. Kujtesa e dridhjes éshté aktivizuar si parazgjedhje. Ndigni kéta hapa
pér ta aktivizuar ose caktivizuar.
Shénim:
- Kujtuesi i dridhjes nuk do té Iéshojé tinguj apo njoftime né ekran, edhe kur
éshté i aktivizuar, né kushtet e méposhtme:
- Koha e gatimit éshté shumé e shkurtér (p.sh. mé pak se 8 minuta).
- Disa modalitet, si p.sh. Manual Mode ose Cake, nuk e mbéshtesin
funksionin e kujtesés pér shkundje.
- Funksioni i kujtesés sé dridhjes ofrohet né bazé té versionit té firmuerit té
pajisjes.
1 Zgjidhni njé program preseti (p.sh. ushgime té lehta me bazé patate té
ngrira).

2 Shtypni gjaté ikonén e presetit pér 2 sekonda.
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- Kuijtuesi i dridhjes caktivizohet.

3 Shtypni gjaté té njéjtén ikoné preseti pér 2 sekonda sérish.

- Kujtesa e dridhjes riaktivizohet.

Skugja e patateve té shtépisé

Pér patate fantastike shtépie né Airfryer:

- Zgjidhni njé variete patatesh té pérshtatshme pér skugje, p.sh. patate té
freskéta, (pak) miellése.

- Eshté mé miré té skugni patate té skuqura né porcione deri né 500 g / 18 oz
pér njé rezultat té njétrajtshém. Sasi mé té médha té patatesh té skuqura
priren té jené mé pak krokante sesa pjesét mé té vogla.

1 Qérojini patatet dhe pritini né formé pér skugje (10x10 mm / 0,4x0,4 né
trashési).

2 Njomini patatet e prera né njé tas me ujé pér té paktén 30 minuta.

3 Zbrazenitasin dhe thajini patatet e prera me njé peceté enésh ose letre.

4 Hidhni njé lugé gjelle vaj gatimi né tas, vendosini patatet né tas dhe trazojini
derisa patatet té vishen me vaj.

5 Higini patatet nga tasi me gishta ose njé kapése kulluese gé vaji té mbetet né
tas.

Shénim
- Mos e anoni tasin pér té hedhur té gjithé kofshét né shporté menjéheré
pér té parandaluar hyrjen e vajit té tepért né shporté.

6 Hidhini patatet e prera né kosh.

7 Skugini patatet e prera dhe tundini 2-3 heré gjaté gatimit.
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Paralajmérim

- Lérini tiganin dhe hapésirén e brendshme té pajisjes té ftohet plotésisht
pérpara se té filloni pastrimin.

- Tigani ka njé shtresé qé nuk ngjit. Mos pérdorni ené kuzhine metalike
ose materiale gérryese pastrimi, pasi mund té démtoni veshjen
jongjitése.

Pastroni pajisjen pas ¢do pérdorimi. Higni vajin dhe yndyrén nga fundi i tiganit

pas ¢do pérdorimi.

1 Shtypni butonin e ndezjes/fikjes pér té fikur pajisjen, higni spinén nga priza
dhe léreni pajisjen té ftohet.

Késhillé

- Higenitiganin gé Airfryer té ftohet mé shpejt.

2 Higeni tepsiné e skugjes nga tigani.

3 Hidheniyndyrén ose vajin e pérdorur nga fundi i tiganit.

4 Pastrojeni tiganin dhe tepsiné e skugjes né enélarése. Gjithashtu mund t'i
pastroni me ujé té nxehté, solucion pér larjen e enéve dhe njé sfungjer
jogérryes (shihni "Tabelén e pastrimit").

Késhillé

- Nése né tigan ose né tepsiné e skugjes ka mbetje ushqgimi, mund t'i njomni
né ujé té nxehté dhe detergjent enésh pér 10-15 minuta. Njomja i liron
mbetjet ushgimore dhe lehtéson hegjen e tyre. Sigurohuni gé té pérdorni
njé léng larés qé mund té shpérbéjé vajin dhe yndyrén. Nése ka njolla
yndyre né tigan ose tepsiné e skugjes dhe nuk keni pasur mundési t'i higni
me ujé té nxehté dhe detergjent enésh, pérdorni sgrasator.

- Nése éshté nevoja, mbetjet ushgimore té ngjitura pas rezistencés mund té
higen me njé furcé me fije té vuta deri mesatare. Mos pérdorni furcé me
tel apo me fije té forta, pasi mund té démtoni rezistencén.

5 Pérté parandaluar gérvishtjet, fshijeni lehté pjesén e jashtme té pajisjes me
njé lecké té pa rrudhosur, té pastér dhe té buté. Filloni me njé lecké pak té
lagur dhe vazhdoni me njé té thaté, nése éshté e nevojshme.



6 Pastroni elementin ngrohés me njé furcé pastrimi pér té hequr cdo mbetje
ushgimore.

7 Pastroni pjesén e brendshme té pajisjes me ujé té nxehté dhe njé sfungjer jo
gérryes.

8 Nése shihni mbetje uji brenda dritares sé tejdukshme, vendoseni
temperaturén né 200°C (400°F) dhe kronometrin né 10 minuta pér ta tharé.

Shénim: Nése ka mbetje uji pas 10 minutash, rrisni kohén e gatimit derisa uji té
thahet plotésisht.

)
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Vendruajtja

1 Higeni pajisjen nga priza dhe Iéreni té ftohet.
2 Sigurohuni gé té gjitha pjesét té jené té pastra dhe té thata pérpara se t'i
ruani.
Shénim
- Kur e transportoni Airfryer, mbajeni gjithmoné horizontalisht gé tiganét té
mos ju bien pa dashje, cka dhe mund t'i démtojé.
- Sigurohuni gjithnjé gé pjesét e hegshme té fritezés té fiksohen pérpara se
ta transportoni dhe/ose magazinoni.

Zgjidhja e problemeve

Ky kapitull pérmbledh problemet mé té shpeshta qé mund té hasni me pajisjen.
Nése nuk keni mundési ta zgjidhni problemin me informacionin e méposhtém,
vizitoni www.philips.com/support pér njé listé té pyetjeve té shpeshta ose
kontaktoni me gendrén e shérbimit té klientit pér shtetin tuaj.
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Zgjidhja

Pjesa e jashtme e pajisjes nxehet
gjaté pérdorimit.

Nxehtésia brenda rrezaton né
muret e jashtme.

Kjo éshté normale. Té gjitha
dorezat dhe pullat gé duhet té
prekni gjaté pérdorimit géndrojné
mjaftueshém té ftohta pér t'i
prekur.

Tigani dhe brendésia e pajisjes
mund té nxehen gjithnjé kur
pajisja ndizet pér t'u siguruar qé
ushgimi té gatuhet sic duhet. Kéto
pjesé jané gjithmoné shumé té
nxehta pér t'u prekur.

Nése e lini pajisjen té ndezur pér
njé kohé mé té gjaté, disa zona
nxehen shumé pér t'u prekur. Kéto
zona jané shénuar né pajisje me
ikonén e méposhtme:

YN

Pér sa kohé qgé jeni té vetédijshém
pér zonat e nxehta dhe shmangni
prekjen e tyre, pajisja éshté
plotésisht e sigurt pér t'u pérdorur.

Patatet e skuqura té shtépisé nuk
dalin ashtu si¢ i prisja.

Nuk keni pérdorur llojin e duhur té
patateve.

Pér rezultate optimale, pérdorni
patate té freskéta miellése. Nése ju
duhet t'i ruani patatet pér mé
voné, mos i mbani né ambient té
ftohté, si p.sh. frigoriferi. Zgjidhni
patate paketimi i té cilave pohon
se jané té pérshtatshme pér
skugje.

Sasia e pérbérésve né tigan éshté
shumé e madhe.

Ndigni udhézimet né kété manual
pérdorimi pér té pérgatitur patate
té skuqura shtépie.

Pérbérés té llojeve té caktuara
mund té jeté nevoja té tunden deri
né gjysmeén e kohés sé gatimit.

Ndigni udhézimet né kété manual
pérdorimi pér té pérgatitur patate
té skuqura shtépie.

Airfryer nuk ndizet.

Pajisja nuk éshté né prizé.

Kontrolloni nése spina éshté futur
sic duhet né prizén e murit.

Disa pajisje jané té lidhura né njé
prizé.

Airfryer ka fuqi té larté. Provoni njé
prizé tjetér dhe kontrolloni
siguresat.
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Problemi

Shkaku i mundshém

Zgjidhja

Dalloj disa zona té rrjepura brenda
Airfryer sime.

Disa njolla té vogla mund té
shfagen brenda tiganit té Airfryer
pér shkak té prekjes ose
gérvishtjes sé rastésishme té
veshjes (p.sh. gjaté pastrimit me
mjete té forta pastrimi dhe/ose
gjaté futjes sé tepsisé sé skugjes).

Mund ta parandaloni démtimin
duke e ulur me kujdes tepsiné e
skugjes né tigan. Nése e futni
tepsiné e skugjes me kénd, ana e
tij mund té pérpiget kundér
mureve té tiganit duke shkaktuar
ciflosjen e veshjes. Nése ndodh
dicka e tillé, vini re se kjo nuk éshté
e rrezikshme pasi té gjitha
materialet e pérdorura jané té
sigurta pér pérdorim ushgimor.

Del tym i bardhé nga pajisja.

Po gatuani pérbérés té yndyrshém.

Derdheni me kujdes tepricén e
vajit ose té yndyrés nga tigani dhe
vazhdoni me gatimin.

Tigani pérmban ende mbetje té
yndyrshme nga pérdorimii
méparshém.

Tymi i bardhé shkaktohet nga
mbetjet e yndyrshme gé ngrohin
tiganin. Pastrojeni gjithnjé me
kujdes tiganin dhe tepsiné e
skuqgjes pas ¢do pérdorimi.

Buka ose kuvertura nuk ngjitet
miré me ushgimin.

Thérrime té vogla buke mund té
shkaktojné tym té bardhé.
Shtypeni miré mbulimin me buké
ose kuverturén me ushgimin pér
t'u siguruar gé té ngjisin.

Marinadat, Iéngjet e ndryshme ose
té mishit spérkaten né yndyrén e
pérdorur.

Takojeni ushgimin derisa té thahet
pérpara se ta vendosni né tigan.

Ekrani i fritezés tregon "E1".

Friteza mund té ruhet né njé vend
ku bén shumé ftohté.

Nése e keni mbajtur pajisjen diku
me temperaturé té ulét ambienti,
|Ereni té vijé né temperaturén e
ambientit té ri pér té paktén 15
minuta pérpara se ta fusni né
prizé.

Nése problemi vazhdon,
telefononi linjén e shérbimit té
Philips ose gendrén e shérbimit té
klientit pér shtetin ku ndodheni.

Ekrani i Airfryer tregon "E4", "E6",
”E9", ”E’Izll.

Pajisja shfag njé gabim.

Higeni dhe rifuteni né prizé
pajisjen.

Nése problemi vazhdon,
telefononi linjén e shérbimit té
Philips ose gendrén e shérbimit té
klientit pér shtetin ku ndodheni.
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Pomembna varnostna navodila

Pred uporabo aparata natan¢no preberite te pomembne informacije in jih
shranite za poznejSo uporabo.

Nevarnost
a

- Aparata ne postavljajte na vroc plinski Stedilnik, druge elektri¢ne Stedilnike in
elektri¢ne kuhalne plosce ali v njihovo blizino ter v segreto pecico (slika 1).

- Aparata ne potapljajte v vodo in ga ne spirajte pod tekoco vodo.

- Pazite, da v aparat ne pride voda ali druga tekocina, ker to lahko povzrodi
elektri¢ni udar.

- Sestavine za cvrtje vedno polozite v posodo, da ne pridejo v stik z grelnimi
elementi.

- Med delovanjem aparata ne pokrivajte odprtin za dovod in odvod zraka.

- Posode ne napolnite z oljem, ker to lahko povzrodi nevarnost pozara.

- Aparata ne uporabljajte, Ce je poskodovan vti¢, napajalni kabel ali sam aparat.

- Med delovanjem aparata se ne dotikajte njegove notranjosti.

- Nikoli ne vstavljajte Zivil v kolicini, ki bi presegala oznako na posodi za
najvecjo dovoljeno koli¢ino.

- Vedno se prepricajte, da je grelnik prost in v njem ni zataknjenih Zivil.

Opozorilo

- Ceje omrezni kabel potkodovan, ga lahko zamenja samo druzba Philips, njen
servisni zastopnik ali druga usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti.

- Aparat priklju¢ite samo v ozemljeno stensko vti¢nico, zasciteno z
odklopnikom za ozemljitveni tok.

- Vti¢ mora biti pravilno vstavljen v stensko vti¢nico.

- Tega aparata ni mogoce upravljati z zunanjim casovnikom ali lo¢enim
sistemom za daljinsko upravljanje.
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Previdno

Dostopne povrsine lahko med delovanjem postanejo vroce.

Ta aparat lahko uporabljajo otroci od 8. leta starosti naprej in osebe z
zmanjsanimi fizi¢nimi ali psihi¢nimi sposobnostmi ali s pomanijkljivimi
izkuSnjami in znanjem, Ce so prejele navodila glede varne uporabe aparata ali
jih pri uporabi nadzoruje odgovorna oseba, ki jih opozori na morebitne
nevarnosti.

Otroci naj se ne igrajo z aparatom. Otroci aparata ne smejo Cistiti in
vzdrzevati, ¢e niso starejsi od 8 in pod nadzorom.

Aparat in kabel hranite izven dosega otrok, mlajsih od 8 let.

Aparata ne postavljajte ob steno ali ob druge aparate. Na zadnji strani, ob
straneh in nad aparatom naj bo vsaj 10 cm prostora. Na aparat ne postavljajte
predmetov.

Med cvrtjem z vro¢im zrakom se skozi odprtine za odvod zraka odvaja vroca
para. Pazite, da bodo vase roke in obraz na varni oddaljenosti od pare in
odprtin za odvod zraka. Pazite tudi na vroco paro in zrak, ko odstranjujete
posodo iz aparata.

V aparatu nikoli ne uporabite lahkih sestavin ali papirja za peko.
Shranjevanje krompirja: temperatura mora biti primerna za sorto shranjenega
krompirja in mora znasati nad 6 °C, s ¢imer se zmanjsa nevarnost
izpostavljenosti akrilamidu v pripravljenem zivilu.

Aparat je namenjen uporabi pri temperaturi okolja med 5 °Cin 40 °C.
Preden aparat prikljucite na elektricno omrezje, preverite, ali napetost,
navedena na aparatu, ustreza napetosti lokalnega elektricnega omrezja.
Omreznega kabla ne hranite v blizini vrocih povrsin.

Aparata ne postavljajte na vnetljive materiale, kot so prti in zavese, ali v
njihovo blizino.

Aparat uporabljajte izklju¢no v namene, ki so opisani v tem prirocniku, in
uporabljajte samo originalne Philipsove dodatke.

Aparata ne pustite delovati brez nadzora.

Posoda in dodatki, ki so v komori za pripravo hrane, so med uporabo aparata
in po njej vrodi, zato z njimi vedno ravnajte previdno.

Pred prvo uporabo aparata skrbno odistite vse dele, ki bodo prisli v stik s
hrano. Glejte navodila v priro¢niku.

Aparat je namenjen izklju¢no obicajni uporabi v gospodinjstvu. Ni namenjen
uporabi v okoljih, kot so cajne kuhinje v trgovinah, pisarnah, kmetijah in
drugih delovnih okoljih. Prav tako ni namenjen uporabi s strani gostov v
hotelih, motelih, gostiscih in drugih namestitvenih objektih.

Ce aparata ne uporabljate, pred sestavljanjem, razstavljanjem ali ¢is¢enjem,
ga odklopite iz elektricnega omrezja.

Aparat postavite na vodoravno, ravno in stabilno podlago.

Ce se aparat uporablja nepravilno ali v profesionalne oziroma
polprofesionalne namene oziroma na nacin, ki ni v skladu z uporabniskim
priro¢nikom, postane garancija neveljavna, Philips pa ne prevzema nikakrsne
odgovornosti za morebitno povzroceno skodo.

Za pregled ali popravilo aparata se obrnite na Philipsov pooblasceni servis.
Aparata ne poskusajte popravljati sami, saj boste s tem razveljavili garancijo.
Po uporabi aparat vedno izklopite iz omrezne vticnice.
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- Preden aparat primete ali ocistite, naj se ohlaja priblizno 30 minut.

- Sestavine, pripravljene v tem aparatu, morajo biti po cvrtju zlatorumene, in ne
temne ali rjave barve.

- Odstranite zazgane ostanke. Surovega krompirja ne cvrite pri temperaturi
nad 180 °C (da zmanjsate nastajanje akrilamidov).

- Bodite previdni pri ¢iS¢enju zgornjega dela komore za pripravo hrane: grelni
element, robovi kovinskih delov in zas¢ita pred brizganjem so vroci.

- Vedno se prepricajte, da so zivila v cvrtniku Airfryer v celoti toplotno
obdelana.

- Bodite previdni pri jemanju pripravljene hrane iz aparata in pazite, da iz
aparata ne padejo dodatki.

Elektromagnetna polja (EMF)

Recikliranje

Ta aparat ustreza veljavnim standardom in predpisom glede izpostavljenosti
elektromagnetnim poljem.

- Tasimbol pomeni, da elektri¢nih izdelkov ne smete odlagati skupaj z
obicajnimi gospodinjskimi odpadki.
- Upostevajte nacionalne predpise za lo¢eno zbiranje elektri¢nih izdelkov.

Jamstvo in podpora

Uvod

Versuni daje dveletno jamstvo za ta izdelek (po nakupu). To jamstvo ni veljavno,
Ce je okvara izdelka posledica nepravilne uporabe ali slabega vzdrZzevanja. Nase
jamstvo ne vpliva na vase zakonite pravice potro$nika. Ce potrebujete ve¢
informacij ali Zelite uveljaviti jamstvo, obis¢ite nase spletno mesto
www.home.id/warranty.

Cestitamo vam za nakup in dobrodosli pri Philipsu.
Da bi v celoti izkoristili vse prednosti nase podpore, izdelek registrirajte na
www.home.id.
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Splosni opis

Wt
Y TS

1 Nadzorna plosca h  Gumb za zvisanje
a Gumbza temperaturo i Gumb za ¢asovnik
b Gumb za vklop/izklop 2 Vstavek za cvrtje
¢ Gumb za ohranjanje toplote 3 Oznaka MAX
d Gumbzalu¢ 4 Posoda
e Prednastavljeni meniji > Prozo_rno_okno
o 6 Napajalni kabel
f  Gumb za znizanje 7 Prostor za navitje kabla
g Gumb za zagon/premor 8 Odvod zraka

Pred prvo uporabo

1 Odstranite vso embalazo.

E%’ ggy
Ea—
=4S
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2 Zaparata odstranite vse (morebitne) nalepke in etikete.
3 Pred prvo uporabo aparat temeljito o¢istite (glejte poglavje "Cis¢enje").

Priprava pred prvo uporabo

Aparat postavite na stabilno, vodoravno, ravno in na vrocino odporno povrsino.

Opomba

- Na aparat ali zraven njega ne postavljajte predmetov. To lahko ovira pretok
zraka in vpliva na rezultate cvrtja.

- Delujocega aparata ne postavljajte ob ali pod predmete, ki jih para lahko
poskoduje, na primer ob ali pod stene in omare.

Uporaba aparata

Preglednica s hrano

S spodnjo preglednico si lahko pomagate pri izbiri osnovnih nastavitev za vrsto

hrane, ki jo Zelite pripraviti.

Opomba

- Te nastavitve so samo predlogi. Ker imajo sestavine razlicen izvor, velikost,
obliko in znamko, ne moremo zagotoviti najboljsih nastavitev za dolocene
sestavine.

- Ko pripravljate vedje koli¢ine hrane (npr. krompircek, kozice, pis¢ancja bedra,
zamrznjene prigrizke), med pripravo dvakrat ali trikrat pretresite, obrnite ali
premesajte sestavine v posodi, da doseZete najboljsi rezultat.

Sestavine Najmanjsa - Cas Tempe- Opomba
najvedja (min) ratura
kolic¢ina

Tanek zamrznjen 200-800 g 13-31 180 °C

krompircek (7 x
7 mm/0,3 x 0,3 palca)

Domaci krompircek 200-800 g 21-41 180 °C
(debeline 10 x
10 mm/0,4 x 0,4 palca)

Zamrznjeni pis¢angji 200-800¢g 10-22 200 °C

kroketi

Zamrznjeni spomladanski  200-800 g 10-22 200 °C

zavitki

Hamburger (pribl. 1-4 kosi 15-25 150 °C

150 g/5 0z)

Mesna Struca 800-1000 g 45-55 150 °C - Uporabite pripomocek za peko
Kotleti brez kosti (pribl. 1-4 kosi 16-20 200 °C - Na polovici pretresite, obrnite

190 g/7 0z) ali premesajte.
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Sestavine Najmanjsa - Cas Tempe- Opomba
najvedja (min) ratura
kolic¢ina
Pis¢andja bedra (pribl. 2-8 kosov 18-21 180 °C - Na polovici pretresite, obrnite
125 g/4,5 0z2) ali premesaijte.
Pis¢andja prsa (pribl. 1-6 kosov 18-21 180 °C
160 g/6 02)
Cel piscanec (1,2 kg) 1 kos 60-70 180 °C
Cela riba (pribl. 1-2 kosa 16-20 200 °C
300-400g9/11-14 0z)
Ribji file (pribl. 1-5 kosov 15-20 200 °C
200 g/7 oz)
Mesana zelenjava (grobo  200-800 g 13-20 180 °C - Cas priprave nastavite po
nasekljana) svojem okusu
- Na polovici pretresite, obrnite
ali premesajte.
Mafini (pribl. 50 g/1,8 0z) 1-12 kosov 14-22 160 °C
Torta 800-1000 g 60-70 160 °C - Uporabite pripomocek za peko
Predpripravljen 1-7 kosov 6-10 200 °C
kruh/zemljice (pribl.
60g/2 0z)
Domaci kruh 800-1000 g 50-60 160 °C - Uporabite pripomocek za peko.
- Oblika testa mora biti karseda
ploska, s ¢imer prepredite, da bi
se kruh ob vzhajanju dotaknil
grelnega elementa.
Zajtrk 4jajca, 2 opeCena 12 160 °C - Najprej 7 minut kuhajte jajca,
kruhka nato dodajte opecene kruhke.

Cvrtje z vrocim zrakom

Previdno

- To je Airfryer, ki uporablja vroc zrak. Posode ne napolnite z oljem,
mascobo za pecenje ali drugo tekocino.

- Ne dotikajte se vrocih povrsin. Posodo prijemajte za rocaj. Vroco posodo
prijemajte z zasc¢itnimi rokavicami za peko.

- Aparat je namenjen izklju¢no uporabi v gospodinjstvu.

- Pri prvi uporabi se lahko iz aparata malo pokadi. To je normalno.

- Predhodno segrevanje aparata ni potrebno.
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1 Posodo vzemite iz aparata tako, da povlecete roca;.

2 V posodo namestite vstavek za cvrtje.

3 Sestavine polozite v posodo.
Opomba
- Airfryer lahko pripravi pestro izbiro sestavin. Ustrezne koli¢ine in priblizne
Case priprave poiscite v "Preglednici s hrano".
- Ne prekoradite kolicin, navedenih v "Preglednici s hrano", in ne polnite
posode prek oznake "MAX", saj lahko poslab3ate kakovost pripravljene
hrane.

4 Posodo namestite nazaj v Airfryer.
Previdno
- Posodo uporabljajte samo, ¢e je v njej vstavek za cvrtje.
- Med in nekaj ¢asa po uporabi se ne dotikajte posode, ker se lahko
zelo segreje.

5 Vtic prikljucite v stensko vti¢nico.
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6 Aparat vklopite tako, da pritisnete gumb za vklop/izklop.

7 Pritisnite gumb za temperaturo.

8 Pritiskajte gumb za zvisanje ali znizanje, da izberete Zeleno temperaturo.

9 Pritisnite gumb za ¢asovnik.

10 S pritiskanjem gumba za zvisanje ali znizanje izberite Zeleni cas.
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11 (Izbirno) Pritisnite gumb za ohranjanje toplote, da aktivirate funkcijo
ohranjanja toplote.

PHILIPS
. e Opomba
. @ . - Potem ko aktivirate funkcijo ohranjanja toplote, cvrtnik na vroc zrak ohranja
‘\9’@ ~ Y toploto 30 minut po koncu priprave.
12 Pritisnite gumb za zagon/premor, da zac¢nete pripravo jedi.
PHILID? Opomba ) y
. “@ - Med pripravo jedi se izmenic¢no prikazujeta temperatura in cas.
. _ - Zadnja minuta priprave se odsteva v sekundah.
O T ~ « . . Y . - :
) \ @ - Cev 30 minutah ne nastavite Zelenega casa priprave jedi, se aparat iz

varnostnih razlogov samodejno izklopi.

- Nekatere sestavine je treba pretresti ali obrniti na polovici ¢asa priprave
(glejte "Preglednico s hrano"). Ce Zelite pretresti sestavine, izvlecite posodo in
jo iz varnostnih razlogov pretresite nad povrsino, ki je odporna na vrocino.
Nato dajte posodo nazaj v aparat.

- Ce Zelite zacasno ustaviti pripravo jedi, pritisnite gumb za zagon/premor. Ce
Zelite nadaljevati pripravo jedi, ponovno pritisnite isti gumb.

- Ko izvlecete posodo, se aparat samodejno preklopi v nacin premora. Priprava
jedi se nadaljuje, ko v aparat ponovno vstavite posodo.

13 Ko ¢asovnik zazvoni, je cas priprave potekel.

14 Izvlecite posodo in preverite, ali so sestavine pripravljene.

Previdno

- Posoda Airfryerja je po pripravi vroca. Ko posodo vzamete iz aparata,
jo obvezno postavite na pult, ki je odporen na vrocino (npr. na
podstavek za posodo).

Opomba

- Ce sestavine $e niso pripravljene, enostavno potisnite posodo nazaj v
Airfryer in dodajte nekaj minut.
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15 Vsebino izpraznite v skledo ali na kroznik.
Previdno

- Po koncani pripravi so posoda, notranje ohisje in sestavine vroce.
Glede na vrsto sestavin v Airfryerju lahko iz posode izhaja para.

Opomba

- Ko Zelite odstraniti ve¢je ali krhke sestavine, jih dvignite s prijemalkami.

- Odvecno olje ali stopljena mascoba iz sestavin se nabira na dnu posode.

- Odvisno od vrste sestavin, ki jih pripravljate, boste morda Zeleli po pripravi
vsake porcije ali pred pretresanjem previdno odliti odvecno olje ali
raztopljeno mascobo. Posodo postavite na povrsino, ki je odporna na
vrocino. Ko odlivate odvecno olje ali raztopljeno mascobo, uporabljajte
zascitne rokavice za peko. Posodo vstavite nazaj v aparat.

- Ko so sestavine pripravljene, je Airfryer takoj pripravljen za pripravo nove
porcije.

Priprava s prednastavitvijo

1 Sledite korakom od 1 do 6 v poglavju "Cvrtje z vro¢im zrakom".

2 Pritisnite Zeleni gumb za prednastavitev.

3 Pritisnite gumb za zagon/premor, da se zacne postopek priprave.

Opomba

- Ce Zelite med pripravo preklopiti na drugo prednastavitev, pridrzite gumb za
vklop/izklop. Aparat se preklopi v stanje pripravljenosti. Znova pritisnite
gumb za vklop/izklop, da se aparat vklopi, in izberite Zeleno prednastavitev.

Prednastavitve  Najvecja koli¢ina Temperatura Cas priprave

Sk Zamrznjen 800 g 180 °C 31 min
krompircek

g Domadi krompir¢ek 800 g 180 °C 41 min

@ Kotleti 4 kosi 200 °C 20 min

j Pis¢andja bedrca 8 kosov 180 °C 21 min

< Cela riba 2 kosa 200°C 20 min

@ Torta 1 kos 140 °C 60-70 min

' Zajtrk 4 jajca, 2 opecena 160 °C 12 min
" Q kruhka

Zelenjava 800 180 °C 20 min
(o J ’
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Opomnik za pretresanje

Opomnik za pretresanje je namenjen hrani, kot so krompircek, kroketi ali majhna
Zivila, si jih je treba med pripravo prerazporediti. Na polovici priprave vas opozori,
da enkrat ali dvakrat pretresete posodo, premesate ali obrnete sestavine. S tem
zagotovite, da se sestavine enakomerno segrevajo in je koncna jed hrustljava.
Opomnik za pretresanje je privzeto omogocen. Za vklop ali izklop sledite tem
korakom.
Opomba:
- Opomnik za pretresanje ne predvaja zvoka in ne prikaze opozorila na zaslonu,
(tudi ko je vklopljen) v naslednjih razmerah:
- (as priprave je zelo kratek (npr. manj kot 8 minut);
- doloceni nacini, kot sta ro¢ni nacin in nacin kolaca, ne podpirajo funkcije
opomnika za pretresanje.
- Funkcija opomnika za pretresanje je na voljo glede na razlic¢ico vdelane
programske opreme naprave.
1 Izberite predstavljeni program (npr. zamrznjeni krompirjevi prigrizki).

2 Za 2 sekundi pridrzite ikono prednastavitve.

Opomnik za pretresanje je onemogocen.
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3

Znova za 2 sekundi pridrzite isto ikono prednastavitve.

Opomnik za pretresanje je znova omogocen.

Priprava domacega krompircka

Za pripravo odlicnega domacega krompircka v Airfryerju:

Izberite vrsto krompirja, ki je primerna za pecen krompircek, na primer svez,

(rahlo) mokast krompir.

Za enakomeren rezultat je najbolje cvreti krompir z vro¢im zrakom v porcijah

do 500 g/18 oz. Vegje kolicine krompircka so obi¢ajno manj hrustljave od

manjsih.

Krompir olupite in ga nareZite na palcke (debeline

10x 10 mm/0,4 x 0,4 palca).

Krompirjeve palcke vsaj 30 minut namakajte v skledi z vodo.

Izpraznite skledo in osusite krompirjeve palcke s krpo ali papirnato brisaco.

V skledo dodajte zlico olja za cvrtje, vanjo polozite palcke in mesajte, dokler

niso vse palcke prekrite z oljem.

S prsti ali kuhinjskim priborom palcke vzemite iz sklede, da odvecno olje

ostane v posodi.

Opomba

- Posode ne nagibajte, ¢e Zelite v kosaro hkrati dati vse palcke, da odvecno
olje ne bo koncalo v kosari.

Palcke polozite v ko3aro.

Krompirjeve palcke cvrite in jih medtem dvakrat ali trikrat premesajte.

Opozorilo

Pred c¢is¢enjem pocakajte, da se posoda in notranjost aparata povsem
ohladita.



Slovens¢ina 347

- Posoda ima prevleko proti sprijemanju. Ne uporabljajte kovinskega ali
hrapavega kuhinjskega pribora, saj lahko poskodujete premaz proti
sprijemanju.

Po vsaki uporabi aparat ocistite. Po vsaki uporabi odstranite olje in mas¢obo z

dna posode.

1 Pritisnite gumb za vklop/izklop, da izklopite aparat. Nato izvlecite vtic iz
stenske vticnice in pocakajte, da se aparat ohladi.

Nasvet
- Odstranite posodo, da se bo Airfryer hitreje ohladil.

2 Iz posode odstranite vstavek za cvrtje.

3 Zavrzite stopljeno mascobo ali olje, ki se je nabralo na dnu posode.

4 Posodo in vstavek za cvrtje pomijte v pomivalnem stroju. Lahko ju pomijete
tudi z vroco vodo, detergentom za pomivanje posode in mehko gobico (glejte

"Preglednico cis¢enja").

Nasvet

- Ce se ostanki hrane sprimejo s posodo ali podstavkom za cvrtje, jih za
10-15 minut namocite v vroci vodi z dodatkom detergenta za pomivanje
posode. Po namakaniju je ostanke hrane lazje odstraniti. Uporabite
detergent za pomivanje posode, saj raztopi olje in mag¢obo. Ce so na
posodi ali vstavku za cvrtje mastni madezi, ki jih niste uspeli odstraniti z
vroco vodo in detergentom za pranje posode, uporabite razmascevalno
sredstvo v tekodi obliki.

- Cejetreba, lahko ostanke hrane na grelnem elementu odstranite s $¢etko
z mehkimi ali srednje trdimi S¢etinami. Ne uporabite Zi¢ne 3Cetke ali Scetke
s trdimi $¢etinami, saj lahko poskodujete premaz grelnega elementa.

5 Zunanjost aparata nezno obrisite z nezmeckano, ¢isto in mehko krpo, da
preprecite praske. Najprej obrisite z rahlo navlazeno krpo, nato po potrebi se
ssuho.
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6 Grelni element odistite s Cistilno S¢etko, da odstranite ostanke hrane.

7 Notranjost aparata odistite z vroco vodo in gladko gobico.
8 (e v okencu vidite ostanke vode, nastavite temperaturo na 200 °C (400 °F),
casovnik pa na 10 minut, da voda izhlapi.

Opomba: Ce je voda po 10 minutah Se vedno prisotna, ¢as kuhanja podaljsajte,
dokler voda popolnoma ne izhlapi.

)

4
v
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Shranjevanje

1 Aparatizkljucite iz elektricnega omrezja in ga pustite, da se ohladi.
2 Pred shranjevanjem poskrbite, da so vsi deli ¢isti in suhi.
Opomba
- Airfryer med prenasanjem obvezno drzite vodoravno, da ne bi nenamerno
izpadli posodi, pri cemer bi se lahko poskodovali.
- Pred prenasanjem in/ali shranjevanjem se vedno prepricajte, ali so
odstranljivi deli cvrtnika Airfryer, fiksno namesceni.

Odpravljanje tezav

To poglavje vsebuje povzetek najpogostejsih tezav, ki se lahko pojavijo pri
uporabi aparata. Ce teZav s temi nasveti ne morete odpraviti, na strani
www.philips.com/support pois¢ite seznam pogostih vprasanj ali se obrnite na
center za pomoc uporabnikom v svoji drzavi.
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Resitev

Zunanjost aparata se med
uporabo zelo segreje.

Notranja vrocina segreje zunanje
stene.

To je normalno. Vsi rocaji in
gumbi, ki se jih morate med
uporabo dotikati, ostanejo dovolj
hladni.

Posoda in notranjost aparata se po
vklopu aparata vedno segrejeta,
kar zagotavlja, da je hrana
ustrezno pripravljena. Ti deli so
prevrodi, zato se jih ne dotikajte.

Ce pustite aparat dolgo vklopljen,
bo na dolocenih mestih prevroc za
dotik. Ta mesta so na aparatu
oznacena z ikono:

YN

Ce poznate vro¢a mesta in se jih
ne dotikate, je aparat popolnoma
varen za uporabo.

Moj domaci krompircek ni taksen,
kot sem pric¢akoval.

Niste uporabili prave vrste
krompirja.

Za najboljse rezultate uporabite
svez, mokast krompir. Krompirja
ne hranite v hladnem okolju, kot je
hladilnik. Izberite krompir, na
embalazi katerega je oznaceno, da
je primeren za cvrtje.

Koli¢ina sestavin v posodi je
prevelika.

Sledite navodilom za pripravo
domacega krompircka v tem
uporabniskem priro¢niku.

Dolocene sestavine morate med
pripravo pretresti.

Sledite navodilom za pripravo
domacega krompircka v tem
uporabniskem priro¢niku.

Airfryer se ne vklopi.

Aparat ni priklju¢en v elektri¢no
omrezje.

Preverite, ali je vtic pravilno
vstavljen v stensko vti¢nico.

Na vti¢nico je prikljucenih vec
aparatov.

Airfryer ima visoko moc. Poskusite
drugo vti¢nico in preverite
varovalke.

V notranjosti mojega cvrtnika
Airfryer so znaki odstopanja
premaza.

V posodi cvrtnika Airfryer se lahko
zaradi nenamernega dotikanja ali
praskanja premaza (med
cis¢enjem z grobim priborom in/ali
med vstavljanjem vstavka za cvrtje)
pojavijo manjse lise.

Skodo lahko preprecite tako, da
vstavek za cvrtje previdno spuscate
v posodo. Ce vstavite vstavek za
cvrtje pod kotom, lahko z robovi
zadene ob steno posode in
poskoduje premaz. V tem primeru
morate vedeti, da to ni skodljivo,
saj so vsi uporabljeni materiali
varni za zivila.
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Tezava

Mozni vzrok

Resitev

Aparat oddaja bel dim.

Pripravljate mastne sestavine.

Previdno odlijte odvecno olje ali
mascobo iz posode in nato
nadaljujete s pripravo.

V posodi so Se ostanki mascobe iz
prejsnje uporabe.

Bel dim povzrocajo ostanki
mascobe, ki se segrevajo v njej. Po
vsaki uporabi temeljito odistite
posodo in vstavek za cvrtje.

Drobtine ali premaz se niso
ustrezno prijeli hrane.

Drobci drobtin v zraku lahko
povzrocijo bel dim. Pritisnite
drobtine ali premaz ob hrano, da
se je zagotovo oprimejo.

Marinada, tekocina ali sokovi iz

Preden postavite hrano v posodo,

mesa skropijo po stopljeni mascobi jo osusite.

ali masti.

Na zaslonu cvrtnika Airfryer je
prikazano "E1".

Morda je Airfryer shranjen na
prehladnem mestu.

Ce je bil aparat shranjen v okolju z
nizko temperaturo, pocakajte vsaj
15 minut, da se segreje na sobno
temperaturo, preden ga znova
prikljucite.

Ce tezave ne odpravite, pokli¢ite
Philipsovo Stevilko za stik z
uporabniki ali se obrnite na center
za pomoc uporabnikom v svoji
drzavi.

Na zaslonu cvrtnika Airfryer je

prikazano"E4", "E6", "E9", "E12".

Aparat javi napako.

Aparat izkljucite iz elektricnega
omrezja in ga ponovno prikljucite.
Ce teZave ne odpravite, pokli¢ite
Philipsovo Stevilko za stik z
uporabniki ali se obrnite na center
za pomoc uporabnikom v svoji
drzavi.
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Délezité bezpecnostné pokyny

Nebezpecenstvo

Varovanie

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tieto dolezité informacie a odlozte
siich na neskorsie pouzitie.

Zariadenie nekladte na horuci plynovy spordk, akykolvek elektricky sporak,
elektrické varné dosky alebo do ohriatej rdry a ani do ich blizkosti (obr. 1)
Zariadenie nikdy nepondrajte do vody ani neumyvajte pod teclcou vodou.
Aby nedoslo k zasahu elektrickym prddom, nesmie do zariadenia preniknut
voda ani ind kvapalina.

Suroviny, ktoré idete smazit, vzdy vlozte do nadoby, aby neprisli do kontaktu
s ohrevnymi telesami.

Pocas pouzivania zariadenia nezakryvajte otvory pre privod a odvod vzduchu.
Do n&doby nenalievajte olej, inak hrozi nebezpecenstvo vzniku poziaru.
Zariadenie nepouzivajte, ak je poskodena zastrcka, sietovy kdbel alebo
samotné zariadenie.

Pocas prevadzky sa nikdy nedotykajte vnutra zariadenia.

Do nadoby vkladajte vzdy iba tolko jedla, aby ste neprekrodili maximalnu
oznacenu Uroven.

Vzdy sa uistite, ¢i ma ohrievac dostatok miesta a ¢i v hom nezostalo jedlo.

Ak je napdjaci kdbel poskodeny, musi ho vymenit spolo¢nost Philips,
poskytovatel servisnych sluzieb vyrobcu alebo ind kvalifikovana osoba, aby sa
predislo nebezpecnym situdciam.

Zariadenie pripojte jedine do uzemnenej zasuvky s prerusovacom zemného
spojenia.

Vzdy sa uistite, ¢i je zéstrcka riadne zasunuta v elektrickej zasuvke.
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Upozornenie

Toto zariadenie nema byt ovladané pomocou externého ¢asovaca ani
samostatného systému dialkového ovladania.

Pristupné povrchy sa pocas pouzivania mozu zohriat na vysoku teplotu.
Toto zariadenie mozu pouzivat deti starSie ako 8 rokov a osoby, ktoré maju
obmedzené telesné, zmyslové alebo mentalne schopnosti alebo nemaju
dostatok skuisenosti a znalosti, pokial st pod dozorom alebo im bolo
vysvetlené bezpecné pouzivanie tohto zariadenia a za predpokladu, ze
rozumeju prislusnym rizikam.

Deti sa nesmu hrat s tymto spotrebicom. Toto zariadenie smu Cistit a
udrziavat iba deti starSie ako 8 rokov a musia byt pritom pod dozorom.
Zariadenie a kdbel uchovavajte mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.
Zariadenie neopierajte o stenu ani iné zariadenia. Za zariadenim, po obidvoch
jeho stranach aj nad nim nechajte aspon 10 cm volného priestoru. Na
zariadenie nekladte ziadne predmety.

Pocas teplovzdusného fritovania vystupuje zo vzduchovych otvorov horuca
para. Drzte ruky a tvar bezpecne mimo dosahu pary a vzduchovych otvorov.
Na horucu paru a vzduch si dajte pozor aj pri vyberani nadoby zo spotrebica.
V zariadeni nikdy nepouzivajte lahké prisady ani papier na pecenie.
Skladovanie zemiakov: Potrebna teplota skladovania zemiakov sa odvija od
skladovanej odrody ale nema klesnut pod 6 °C, aby sa minimalizovalo riziko
vystavenia pripravovaného jedla Gc¢inkom akrylamidu.

Toto zariadenie je urcené na pouzivanie pri okolitej teplote od 5 °C do 40 °C.
Pred pripojenim spotrebica skontrolujte, ¢i sa napatie uvedené na spotrebici
zhoduje s napatim v miestnej sieti.

Zabrante kontaktu napajacieho kabla s hortcimi povrchmi.

Zariadenie neumiestfiujte na horlavé materidly, ako napriklad obrus alebo
zaclonu, ani do ich blizkosti.

Zariadenie nepouzivajte na iné ucely ako tie, ktoré si opisané v tomto
navode, a pouzivajte iba origindlne prislusenstvo od spolocnosti Philips.
Pocas pouzivania nenechdvajte zariadenie bez dozoru.

Budte opatrni pocas a po pouzivani spotrebica, pretoze sa nadoba a doplnky
v komore na pecenie zahrievaju.

Pred prvym pouZitim zariadenia dokladne odistite vietky diely, ktoré pridu do
styku s potravinami. Postupujte podla pokynov v ndvode.

Tento spotrebic je urceny len na bezné pouzivanie v domacnosti. Nie je
urceny na pouzivanie v prostredi, ako su kuchynky pre zamestnancov

v obchodoch ¢i kanceldridch, na farmach ani v inych pracovnych priestoroch.
Takisto nie je ureny pre klientov hotelov, motelov, penziénov ani inych
ubytovacich zariadeni.

Pred montazou, demontazou, uskladnenim alebo cistenim, ako aj v pripade,
Ze zariadenie nechate bez dozoru, zariadenie vzdy odpojte od zdroja
napadjania.

Zariadenie umiestnite na stabilny, vodorovny a hladky povrch.

V pripade, Ze zariadenie pouzivate nevhodnym sp&sobom, na profesiondlne
alebo na poloprofesionélne tcely alebo ak ho pouzivate v rozpore s pokynmi
v tomto navode, zaruka straca platnost a spoloc¢nost Philips nenesie Ziadnu
zodpovednost za spdsobené skody.
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- Zariadenie vzdy vratte do servisného centra autorizovaného spolo¢nostou
Philips, kde ho skontroluju alebo opravia. Nepokusajte sa zariadenie opravit
sami, inak zaruka straca platnost.

- Po pouziti vzdy odpojte zariadenie zo siete.

- Pred manipuldciou alebo cistenim nechajte zariadenie priblizne 30 minut
vychladnut.

- Dbajte na to, aby mali suroviny pripravené v tomto zariadenf zlatozItd farbu
a neboli tmavé ani hnedé.

- Odstrafite spalené zvysky. Cerstvé zemiaky nesmaZte pri teplote nad 180 °C
(aby sa minimalizovala produkcia akrylamidu).

- Pri cisteni hornej casti komory na pripravu jedla budte opatrni: Horuci
ohrevné teleso, okraj kovovych casti a ochranny kryt.

- Vzdy dohliadnite na to, aby sa jedlo vo fritéze Airfryer Uplne uvarilo.

- Priprekladani uvareného jedla budte opatrni, aby vdm nevypadlo
prislusenstvo.

Elektromagnetické polia (EMF)

Tento spotrebi¢ vyhovuje prislusnym normam a smerniciam tykajucim sa
vystavenia elektromagnetickym poliam.

Recyklacia

- Tento symbol znamen4, Ze elektrické vyrobky sa nesmu likvidovat s beznym
komunalnym odpadom.

- Postupujte podla predpisov platnych vo vasej krajine tykajcich sa
separovaného zberu elektrickych vyrobkov.

Zaruka a podpora

Spolocnost Versuni poskytuje na tento produkt po zaktpeni dvojroénu zaruku.
Tato zaruka nie je platna, ak porucha vznikla v dosledku nespravneho pouzivania
alebo nedostatocnej tdrzby. Nasa zaruka nema vplyv na vase zdkonné prava
spotrebitela. Ak potrebujete dalsie informaécie alebo uplatnit zaruku, navstivte
nas web www.home.id/warranty.

Uvod

Blahozeldme vam ku kupe a vitame vas medzi pouzivatelmi produktov
spolocnosti Philips!

Ak chcete naplno vyuzit podporu, ktord ponukame, zaregistrujte svoj produkt na
webovej stranke www.home.id.
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Vseobecny opis

-—

1 Ovladaci panel

Tlacidlo nastavenia teploty
Vypinac

Tlacidlo udrziavania teploty
Tlacidlo svetla

Predvolené ponuky

Tlacidlo znizenia

Tlacidlo zapnutia/pozastavenia

o o N T w

Pred prvym pouzitim

1 Odstrarite vietok obalovy material.

0O ~NOoOUT A~ WN

h Tlacidlo zvysenia
i Tlacidlo ¢asu

Fritovacia vlozka
Indikator MAX
N&doba
Priehladné okienko
Sietovy kabel
Ovinutie Snury
Vystupy vzduchu
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2 Zo zariadenia odstrante vsetky nalepky a stitky (ak st pritomné).
3 Pred prvym pouZitim zariadenie o¢istite (pozri kapitolu ,Cistenie”).

Pripravy pred prvym pouzitim

Zariadenie polozte na stabilny, horizontalny, rovny a teplu odolny povrch.

Poznamka

Navrch ani na alebo k bokom zariadenia ni¢ neumiestnujte. Mohli by dojst

k zablokovaniu prudenia vzduchu a naslednému zhorseniu vysledkov pripravy
jedla.

Ked'je zariadenie v prevadzke, neumiestriujte ho do blizkosti predmetov ani
pod predmety, ktoré by sa mohli parou poskodit, ako su steny a kuchynska
linka.

Pouzivanie zariadenia

Tabulka potravin

Nizsie uvedena tabulka vdm pom&ze vybrat zakladné nastavenia pre typy
potravin, ktoré chcete pripravit.

Poznamka

Majte na pamati, ze tieto nastavenia su vseobecnymi odporucaniami. Kedze
sa suroviny lisia podla povodu, velkosti, tvaru a znacky, nemozeme zarucit to
najlepsie nastavenie pre vase suroviny.

Pri priprave velkych porcii (napriklad hranolceky, krevety, kuracie stehna,
zmrazené chutovky) suroviny v kosiku 2 az 3-krat potraste, otocte alebo
premiesajte, aby sa dosiahol konzistentny vysledok.

Suroviny Min. — max. Cas Teplota Poznamka
mnozstvo (min)

Tenké mrazené 200-800¢g 13-31 180°C

hranolceky (7 x 7 mm)

Doméce hranolky (hribka 200-800g 21-41 180°C

10x 10 mm)

Mrazené kuracie nugety ~ 200-800g 10-22  200°C

Mrazené jarné zavitky 200-800¢g 10-22  200°C

Hamburger (cca. 150 g) 1 -4 kusy 15-25  150°C

Sekana 800-10009g 45-55  150°C - Pouzivajte prislusenstvo na
pecenie

Masové kotlety bez kosti 1 —4 kusy 16-20  200°C - Vstrede pecenia potraste,

(cca. 190 g)

otocte alebo pohybte

Kuracie stehna (cca. 125
9)

2 -8 kusy 18-21 180°C - Vstrede pecenia potraste,

otocte alebo pohybte
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Suroviny Min. - max. Cas Teplota Poznamka
mnozstvo (min)
Kuracie prsia (cca. 160g) 1 -6 kusy 18-21 180°C
Celé kurca (1,2 kg) 1 kus 60-70 180°C
Celé ryby (pribl. 1 -2 kusy 16-20  200°C
300-400 g)
Rybie filety (cca. 200g)  1-5 kusy 15-20  200°C
Zmiesana zelenina 200-800g 13-20 180°C - Dobu varenia nastavte podla
(nahrubo nasekana) svojej chuti

-V polovici pecenia pretrepte,
otocte alebo premiesajte

Muffiny (cca. 50 g) 1-12 kusy 14-22  160°C

Kolac 800-1000g 60-70 160°C - Pouzivajte prisluSenstvo na
pecenie

Predpeceny chlieb/rozky 1 -7 kusy 6-10 200°C

(cca. 60 g)

Domdci chlieb 800-1000g 50-60 160°C - Pouzivajte prislusenstvo na
pecenie.

- Tvar cesta musi byt co
najplochejsi, aby sa chlieb pri
kysnuti nedotkol ohrevného
telesa.

Ranajky 4 vajcia, 2 hrianky 12 160°C - Najprv 7 minut varte vajcia

a potom pridajte hrianky.

Priprava teplym vzduchom

Upozornenie

- Tato teplovzdusna fritéza Airfryer vyuziva horuci vzduch. Do nadoby
nedavajte olej, fritovaciu mast ani Ziadnu int tekutinu.

- Nedotykajte sa horucich povrchov. Nadobu drzte za rukovat. S horicou
nadobou manipulujte v kuchynskych teplovzdornych rukaviciach.

- Toto zariadenie je uréené len na pouzitie v domacnosti.

- Pocas prvého pouzitia moze z fritézy stipat urcité mnozstvo dymu. Ide o
bezny jav.

- Predhrievanie zariadenia nie je potrebné.
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1 Nadobku vyberte zo zariadenia potiahnutim za rukovat.

2 Vlozte fritovaciu vlozku do nadoby.

3 Suroviny vlozte do naddoby.
Poznamka
- Fritéza Airfryer dokaze pripravit velké spektrum surovin. Pozrite si ¢ast
,Tabulka potravin”, kde najdete sprdvne mnozstva a priblizné casy varenia.
- Neprekracujte mnozstva uvedené v Casti , Tabulka potravin” ani
nepreplnajte nddobu nad Urover oznacenia ,MAX”, pretoze by to mohlo
ovplyvnit kvalitu kone¢ného vysledku.

4 Nadobu zasunte spat do teplovzdusnej fritézy Airfryer.
Upozornenie
- Nadobu nikdy nepouzivajte bez fritovacej viozky.
- Pocas pouzivania ani istu dobu po ukonceni pouzivania sa
nedotykajte nadoby, pretoze méze byt velmi horuca.

5 Zastr¢ku zapojte do sietovej zasuvky.
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6 Stlacenim tlacidla vypinaca zapnite spotrebic.

7 Stlacte tlacidlo teploty.

8 Stlacenim tlacidla zvysenia alebo znizenia zvolte teplotu.

9 Stlacte tlacidlo casu.

10 Stlacenim tlacidla zvySenia alebo zniZenia zvolte Cas.
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11 (Volitelné) Stlacenim tlacidla udrziavania teploty aktivujete funkciu
udrziavania teploty.

PHILIPS ,
. e Poznamka
. @ . - Po aktivacii funkcie udrziavania teploty bude fritéza udrziavat teplotu
‘\9’@ ~ Y 30 minut po skonéenti pripravy jedla.
12 Stlacenim tlacidla spustenia/pozastavenia spustite pripravu jedla.
PHILID? Poznam,ka . _ ;
. “@ - Pocas pripravy sa striedavo zobrazuje teplota a cas.
— N - Posledna minuta pripravy sa odpocitava v sekundach.
O T ~ o . Y . , ) .
) @ - Ak do 30 minut nenastavite pozadovanu dobu pripravy, zariadenie sa z

bezpecnostnych dévodov automaticky vypne.

- Niektoré suroviny je potrebné pocas tepelnej pripravy potriast alebo otocit
(pozrite si ¢ast ,Tabulka jedal”). Ak chcete suroviny pretrepat, vytiahnite
nadobu a v zaujme bezpecnosti ju pretrepte nad tepluvzdornym povrchom.
Potom nadobu zasurite spat do spotrebica.

- Proces pripravy pozastavite stla¢enim tlacidla spustenia/pozastavenia. Ak
chcete pokracovat v tepelnej Uprave, opatovnym stlacenim rovnakého tlacidla
pokracujte v tepelnej Uprave.

- Ked'nddobu a kosik vytiahnete, zariadenie je automaticky v rezime
pozastavenia. Tepelnd Uprava pokracuje, ked nddobu znovu vlozite do
zariadenia.

13 Ked zaznie signalizacia ¢asovaca, ¢as varenia uplynul.

14 Vytiahnite nadobu a skontrolujte, ¢i s suroviny hotové.

Upozornenie

- Panvica fritézy Airfryer je po ukonceni pripravy horuca. Pri vyberani
nadoby zo zariadenia ju vzdy polozte na teplovzdornt pracovnu
dosku (napr. drevenu).

Poznamka

- Ak suroviny este nie su hotové, nddobu zasunte spat do teplovzdusnej
fritézy Airfryer pomocou rukovate a pridajte niekolko minut navyse.
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15 Obsah vyprazdnite do misky alebo na tanier.

Upozornenie

- Po tepelnej priprave si nadoba, kryt vnutra a suroviny hortce.

V zavislosti od typu surovin vo fritéze Airfryer m6ze z nadoby
vychadzat para.

Poznamka

- Navybratie velkych alebo krehkych prisad pouzite klieste.

- Zvysny olej alebo tuk zo surovin sa zachytdva na dne nadoby.

-V zavislosti od typu varenych surovin mézete opatrne vyliat nadbytocny
olej alebo vytopeny tuk z nddoby po kazdej davke alebo pred pretrasenim.
Nadobu poloZte na tepluvzdorny povrch. Na vyliatie prebytocného oleja
alebo vytopeného tuku si nasadte kuchynskeé teplovzdorné rukavice.
Nadobu vratte naspat do spotrebica.

- Po priprave jednej davky surovin je fritéza Airfryer ihned'pripravend na
pripravu dalsej davky.

Varenie s predvolenim

1 Postupujte podla krokov 1 az 6 v kapitole ,Teplovzdusné smazenie”.

2 Stlacte pozadované tlacidlo predvolby.

3 Spustite proces pripravy pokrmu stlacenim tlacidla zapnutia/pozastavenia.

Poznamka

- Ak chcete pocas varenia prepnut na int predvolbu, dlhym stlacenim tlacidla
vypinaca zastavte proces varenia. Zariadenie je potom v pohotovostnom
rezime. Opatovnym stlacenim tladidla vypinaca zapnite zariadenie a vyberte
pozadovanu predvolbu.

Predvolby Max. mnozstvo Teplota Doba varenia

s3>0 Mrazené 800g 180°C 31 min
hranolceky

g Domace hranol¢eky 800 g 180°C 41 min

@ Masové kotlety 4 kusy 200°C 20 min

j Kuracie stehna 8 kusy 180°C 21 min

<X Ryba v celku 2 kusy 200°C 20 min

@ Kola¢ 1kus 140°C 60— 70 min

"' Ranajky 4 vajcia, 2 hrianky 160°C 12 min

Zelenina 800 180°C 20 min
(o ’
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Pripomenutie potrasenia

Funkcia pripomenutia potrasenia je uréend pre potraviny ako hranolky, nugetky
alebo malé kusky, ktoré je potrebné pocas varenia premiesat. V polovici cyklu
varenia vas upozorni, aby ste panvicu potriasli, premiesali alebo otodili
ingrediencie 1- az 2-krat, ¢im zabezpecite rovhomerné zahriatie a chrumkavé
vysledky. Funkcia pripomenutia potrasenia je Standardne zapnutd. Postupujte
podla tychto krokov, aby ste tdto funkciu zapli alebo vypli.
Poznamka:
- Prizapnutom pripomenuti potrasenia sa za nasledujtcich podmienok
nezobrazuju zvukové upozornenia ani upozornenia na obrazovke:
- Doba varenia je velmi kratka (napr. menej ako 8 minut).
- Niektoré rezimy, ako napriklad manualny rezim alebo rezim Kola¢,
nepodporuju funkciu pripomenutia potrasenia.
- Funkcia pripomenutia potrasenia je k dispozicii v zavislosti od verzie firmvéru
vasho zariadenia.
1 Vyberte predvoleny program (napr. Zmrazené chutovky na baze zemiakov).

2 Stlacte a podrzte ikonu predvolby po dobu 2 sekdnd.

- Pripomenutie potrasenia je vypnuté.
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3 Znovu stlacte a podrzte tu istt ikonu predvolby po dobu 2 sekdnd.

- Pripomenutie potrasenia je opat aktivované.

Priprava domacich hranolcekov

Na pripravu skvelych domdacich hranol¢ekov vo fritéze Airfryer:

- Vyberte typ zemiakov, ktoré st vhodné na pripravu hranolcekov (t. j. Cerstvé,
(mierne) sypké zemiaky).

- Rovnomerné vysledky dosiahnete, ak budete pripravovat hranolceky po

chrumkavé ako mensie.

1 O3upte zemiaky a nakrajajte ich na hranolceky (10 x 10 mm hrubé).

2 Minimalne na 30 minGt namocte zemiakové hranolceky do misky s vodou.

3 Vodu z misky vylejte a zemiakové hranol¢eky osuste v kuchynskej utierke
alebo pomocou papierovych servitok.

4 Do misky nalejte jednu polievkovu lyzicu kuchynského oleja, hranolceky
vlozte do misky a miesajte ich, kym nebudui pokryté vrstvou oleja.

5 Hranolceky vyberte z misky prstami alebo dierovanou naberackou, aby
nadbytocny olej zostal v miske.
Poznamka
- Misku nenakldnajte, aby ste naraz premiestnili vetky hranolceky do

kosika. Zabranite tomu, aby sa prebytocny olej dostal do kosika.
6 Hranolceky vlozte do kosika.
7 Smazte zemiakové hranolceky a pocas pecenia 2-3-krat potraste.

stenie

Q<

Varovanie

- Pred spustenim distenia nechajte nadobu a vnutro spotrebica uplne
vychladnut.
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- Nadoba ma neprilnavy povrch. Nepouzivajte kovové kuchynské nacinie
ani abrazivne distiace materialy, pretoZze by mohlo dojst k poskodeniu
neprilnavého povrchu.

Zariadenie odistite po kazdom pouziti. Po kazdom pouziti odstrarite olej a tuk

z dna nadoby.

1 Stla¢enim vypinaca zariadenie vypnite, vytiahnite zastrcku zo stenovej
zasuvky a nechajte zariadenie vychladnut.

Tip

- Ak chcete, aby teplovzdusna fritéza Airfryer vychladla rychlejsie, vyberte
nadobu.

2 \Vyberte fritovaciu vlozku z nadoby.

3 Vylejte vytopeny tuk alebo olej z dna nadoby.

4 Nadobu a fritovaciu vlozku umyte v umyvacke riadu. Mézete ich umyt aj
hortcou vodou, prostriedkom na umyvanie riadu a jemnou $pongiou (pozri
¢ast , Tabulka Cistenia”).

Tip

- Ak sazvysky jedla prichytia k nddobe alebo fritovacej viozke, moézete ich na
10 az 15 minut namocit do hortcej vody s prostriedkom na umyvanie
riadu. Namacanie uvoltiuje zvysky potravin a ulahcuje ich odstranenie.
Uistite sa, ze pouzivany Cistiaci prostriedok rozpusta olej a mastnotu. Ak sa
na fritovacej vlozke nachadzaji mastné skvrny, ktoré nedokazete odstranit
pomocou horucej vody a prostriedku na umyvanie riadu, pouzite tekuty
odmastovac.

-V pripade potreby sa zvysky tuku, ktoré sa prilepia na ohrevné teleso,
mozu odstranit jemnou alebo stredne tvrdou stetinovou kefou.
Nepouzivajte ocelovu drotend kefu ani kefu s tvrdymi Stetinami, pretoze
by mohli poskodit ohrevné teleso.

5 Aby ste predisli skrabancom, jemne utrite vonkajsiu ¢ast zariadenia
nepokréenou, Cistou a makkou handric¢kou. Zac¢nite mierne navlhéenou
handrickou a v pripade potreby pokracujte suchou handri¢kou.
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6 Ohrevné teleso odistite Cistiacou kefkou a odstranite vsetky pripadné zvysky
potravin.

7 Vnutro zariadenia vycistite jemnou $pongiou namocenou v horucej vode.

8 Ak uvidite zvysky vody vo vnutri priezoru, nastavte teplotu na 200 °C (400 °F)
a casovac na 10 minut, aby ste ju vysusili.

Pozndmka: Ak zvysky vody nezmiznti do 10 minut, zvysujte cas pripravy, kym sa

voda Uplne neodpari.

)

4
v

< Sl

Odkladanie

1 Odpojte zariadenie zo zasuvky a nechajte ho vychladnut.
2 Pred odlozenim sa presvedcte, Ci su vsetky Casti Cisté a suché.
Poznamka
- Priprenasani teplovzdusnej fritézy Airfryer ju vzdy drzte vodorovne, aby
ste zabranili nechcenému vypadnutiu nddob, ¢o by mohlo viest k ich
poskodeniu.
- Pred prendsanim a/alebo skladovanim sa vzdy uistite, ¢i st odnimatelné
Casti fritézy Airfryer upevnené.

RieSenie problémov

Tato kapitola uvadza najbeznejsie problémy, s ktorymi by ste sa pri pouzivani
spotrebic¢a mohli stretnut. Ak neviete problém vyriesit s nizsie uvedenymi
informaciami, navstivte webovu stranku www.philips.com/support, na ktorej
ndjdete zoznam casto kladenych otdzok, alebo sa obratte na Stredisko
starostlivosti o zdkaznikov vo svojej krajine.
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Riesenie

Vonkajsok zariadenia sa pocas
pouzivania zohrieva.

Teplo vo vnutri je vyzarované na
vonkajsie steny.

Ide 0 bezny jav. V3etky rukovate
a rucky, ktoré mozete pocas
prevadzky potrebovat pouzit,
zostavaju dostatocne chladné na
dotyk.

Nadoba a vnutorné casti
zariadenia sa po zapnuti
zariadenia vzdy zahreju, aby sa
zabezpecila spravna priprava jedal.
Tieto Casti st vzdy prilis hortce na
dotyk.

Ak zariadenie nechate dlhsie
zapnuté, niektoré casti sa zohreju
na teplotu nebezpecnu na dotyk.
Tieto oblasti sU na zariadeni
oznacené nasledujicou ikonou:

YN

Ak budete horlice miesta na
pamati a vyhybat sa im, zariadenie
je Uplne bezpecné na pouzivanie.

Moje domadce hranol¢eky nevysli
podla mojich predstav.

Nepouzili ste spravny typ
zemiakov.

Ak chcete dosiahnut najlepsie
mozné vysledky, pouZite Cerstvé a
suché zemiaky. Ak potrebujete
zemiaky skladovat, neskladujte ich
v chladnom prostredi, ako je
chladnicka. Vyberte zemiaky, na
ktorych baleni sa uvddza, Ze su
vhodné na fritovanie.

Mnozstvo surovin v nadobe je
prilis velké.

Doméce hranolceky pripravte
podla pokynov v tomto navode
navod na pouzivanie.

Niektoré druhy surovin je
potrebné v polovici varenia
potriast.

Domadce hranolceky pripravte
podla pokynov v tomto navode
navod na pouzivanie.

Fritéza Airfryer sa nezapne.

Zariadenie nie je zapojené do
siete.

Skontrolujte, i je zastréka sprévne
pripojena do sietovej zasuvky.

Niekolko spotrebicov je
pripojenych do jednej zésuvky.

Fritéza Airfryer ma vysoké napatie.
Vyskusajte ind zasuvku
a skontrolujte poistky.
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Problém

Mozna pricina

Riesenie

Vo fritéze Airfryer vidim nejaké
miesta, z ktorych sa odlupuje
material.

V nadobe teplovzdusnej fritézy
Airfryer sa mézu objavit malé
skvrny v désledku nahodného
dotyku alebo poskriabania
povrchovej vrstvy (napr. pri Cistenf
drsnymi Cistiacimi nastrojmi
a/alebo pri vkladani fritovacej
vlozky).

Poskodeniu mozete zabranit
spravnym vkladanim fritovacej
vlozky do nddoby. Ak fritovaciu
vlozku vkladate pod uhlom, jeho
strana moOze narazit na stenu
nadoby, ¢o spdsobi, ze malé kusky
povlaku sa odlupia. Ak k tomu
dojde, berte do Uvahy, ze vdam
nehrozi nebezpecdie, pretoze
vsetky pouzité materidly su
bezpecné a mozu prichddzat do
styku s potravinami.

Zo zariadenia vychddza biely dym.

Varite mastné suroviny.

Opatrne vylejte nadbytocny olej
alebo tuk z nddoby a nasledne
pokracujte v priprave.

Nadoby na potraviny stale
obsahuje mastné zvysky
z predchddzajuceho pouzitia.

Biely dym je sp&sobeny mastnymi
zvyskami, ktoré sa zahrievaju
v nadobe. Po kazdom pouzitf
nadobu a fritovaciu viozku

dbkladne umyte.

Obal, napr. strihanka s vajickom,
sa dostatoc¢ne nespojil so
surovinou.

Drobné kusky obalu, ktoré sa
rozptylia vo vzduchu, mézu
spdsobit biely dym. Obal pevne
pritlacte k potravine, aby sa dobre
prilepil.

Marinada, tekuté suroviny alebo
Stava z masa prskaju pri kontakte

s vytopenym tukom alebo mastou.

Jedlo pred vlozenim do nadoby
osuste.

Na obrazovke fritézy Airfryer sa
zobrazi ,E1".

Fritéza Airfryer méze byt uloZena
na mieste, kde je prilis chladno.

Ak bolo zariadenie ulozené pri
nizkej okolitej teplote, nechajte ho
pred opatovnym pripojenim k sieti
zohriat na izbovu teplotu aspon 15
minut.

Ak problém pretrvava, zavolajte
servisnu linku spolocnosti Philips
alebo sa obratte na Stredisko
starostlivosti o zdkaznikov vo
svojej krajine.

Na obrazovke teplovzdusnej
fritézy Airfryer sa zobrazi ,E4",
.E6", ,E9", ,E12".

V spotrebici sa vyskytla chyba.

Spotrebi¢ odpojte zo siete a znova
ho pripojte.

Ak problém pretrvava, zavolajte
servisnu linku spolocnosti Philips
alebo sa obratte na Stredisko
starostlivosti o zakaznikov vo
svojej krajine.
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Vazna bezbednosna uputstva

Pre upotrebe aparata pazljivo procitajte ove vazne informacije i sacuvajte ih za
buduce potrebe.

Opasnost
a

Upozorenje

Nemojte da stavljate aparat na vreli Sporet na plin ili na bilo koji Sporet na
struju i elektri¢ne grejne ploce, odnosno blizu istih, kao niti u zagrejanu
pecnicu (sl. 1)

Nikada ne uranjajte aparat u vodu i ne ispirajte ga pod mlazom vode.

Ne dozvolite da voda ili neka druga tecnost prodre u aparat da ne bi doslo do
strujnog udara.

Sastojke koje zelite da przite uvek stavite u posudu kako biste sprecili da dodu
u dodir sa grejnim elementima.

Nemojte pokrivati ulazne i izlazne otvore za vazduh dok aparat radi.

Posudu nemojte da punite uljem zato $to to moze da dovede do pozara.
Nemojte da koristite aparat ako je ostecen utika¢, kabl za napajanje ili sam
aparat.

Nikada nemojte da dodirujete unutrasnjost aparata dok radi.

Nikada nemojte da stavljate vecu koli¢inu hrane od maksimalnog nivoa koji je
oznacen na posudi.

Uvek proverite da li je grejni element slobodan i da nema ostataka hrane na
grejnom elementu.

Ako je kabl za napajanje ostecen, mora da ga zameni kompanija Philips, njen
servisni agent ili na sli¢an nacin kvalifikovane osobe kako bi se izbegla
opasnost.

Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uti¢nicu zasticenu uzemljenim
osiguracem.
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Oprez

Uvek proverite da li je utikac pravilno umetnut u zidnu utic¢nicu.

Aparat nije namenjen za upotrebu sa spoljnim tajmerom ili odvojenim
sistemom za daljinsko upravljanje.

Povrsine koje se dodiruju mogu da postanu vruce dok aparat radi.

Ovaj aparat mogu da koriste deca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim
fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i
znanja, pod uslovom da su pod nadzorom ili da su dobile uputstva za
bezbednu upotrebu aparata i da razumeju moguce opasnosti.

Deca ne bi trebalo da se igraju aparatom. Cis¢enje i korisni¢ko odrzavanje
dopusteno je samo deci starijoj od 8 godina i uz nadzor odraslih.

Aparat i njegov kabl drzite van domasaja dece mlade od 8 godina.

Nemojte da stavljate aparat uz zid niti uz druge aparate. Ostavite bar 10 cm
slobodnog prostora pozadi, sa obe strane i iznad aparata. Nemojte nista da
stavljate na aparat.

Tokom przenja pomocu vruceg vazduha kroz izlazne otvore za vazduh
oslobada se vruca para. Drzite ruke i lice na bezbednoj udaljenosti od pare i
od izlaznih otvora za vazduh. Takode, pazite na vrucu paru i vazduh prilikom
uklanjanja posude iz aparata.

Nikada nemojte da stavljate lagane sastojke ili papir za pecenje u aparat.
Odlaganje krompira: Temperatura bi trebalo da odgovara vrsti krompira koja
se odlaze i trebalo bi da bude iznad 6 °C kako bi se maksimalno smanijio rizik
od izlaganja akrilamidu u pripremljenoj hrani.

Aparat je dizajniran za koris¢enje na temperaturama okoline izmedu 5 °Ci 40
°C.

Pre ukljucivanja aparata, proverite da li napon naveden na aparatu odgovara
naponu lokalne elektricne mreze.

Drzite kabl dalje od vrelih povrsina.

Aparat nemojte da drzite na zapaljivim materijalima kao Sto je stolnjak ili
zavesa niti u njihovoj blizini.

Aparat nemojte da koristite ni u jednu svrhu osim one opisane u ovom
priru¢niku i koristite iskljucivo originalne Philips dodatke.

Nikada nemojte da ostavljate aparat da radi bez nadzora.

Posuda i dodaci u komori za kuvanje postaju vru¢i tokom i nakon upotrebe
aparata, uvek pazljivo rukujte.

Pre prve upotrebe aparata temeljno odistite delove koji dolaze u dodir sa
hranom. Pogledajte uputstva u priruc¢niku.

Ovaj aparat je namenjen iskljucivo standardnoj upotrebi u domacinstvu. Nije
namenjen za upotrebu u okruzenjima kao $to su kuhinje za osoblje u
prodavnicama, kancelarijama, na farmama i u drugim radnim okruzenjima.
Nije namenjen ni za upotrebu od strane klijenata u hotelima, motelima,
prenocistima i drugim vrstama smestaja.

Uvek iskljucite aparat iz napajanja ako ga ostavljate bez nadzora, odnosno
pre sklapanja, rasklapanja, odlaganja ili ¢is¢enja.

Postavite aparat na horizontalnu, ravnu i stabilnu podlogu.
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- Ako se aparat upotrebljava nepropisno, za profesionalne ili poluprofesionalne
namene ili se koristi na nacin koji nije u skladu sa uputstvima iz korisnickog
priru¢nika, garancija ¢e prestati da vazi, a Philips nece prihvatiti odgovornost
ni za kakva nastala ostecenja.

- Uslucaju ispitivanja ili popravke uvek vratite uredaj u ovlasceni Philips servisni
centar. Nemojte pokusavati da sami popravite aparat, jer ¢e u suprotnom
garancija biti ponistena.

- Aparat posle upotrebe uvek iskljucite iz napajanja.

- Prerukovanja ili odlaganja ostavite aparat da se hladi oko 30 minuta.

- Uverite se da namirnice pripremljene u ovom aparatu imaju zlatnozutu boju,
anetamnu ili braon.

- Uklonite izgorele ostatke. Nemojte da przite sveze krompire na temperaturi
vecoj od 180 °C (da biste se maksimalno smanjilo stvaranje akrilamida).

- Budite pazljivi prilikom ¢is¢enja gornjeg dela komore za kuvanje: Vrudi grejni
element, ivice metalnih delova i stitnik protiv prskanja.

- Uvek proverite da li je hrana potpuno pripremljena u aparatu Airfryer.

- Budite pazljivi prilikom sipanja skuvane hrane i pazite da dodaci ne ispadnu.

Elektromagnetna polja (EMF)

Recikliranje

Ovaj aparat uskladen je sa primenjivim standardima i propisima u vezi sa
izlaganjem elektromagnetnim poljima.

- Ovaj simbol ukazuje na to da elektri¢ni proizvodi ne smeju da se odlazu sa
obi¢nim ku¢nim otpadom.

- Pratite propise svoje zemlje za zasebno prikupljanje otpadnih elektri¢nih
proizvoda.

Garancija i podrska

Uvod

Versuni za ovaj proizvod pruza dve godine garancije nakon kupovine. Ova
garancija ne vazi ako je kvar nastao nepravilnom upotrebom ili losim
odrzavanjem. Nasa garancija ne utice na vasa zakonska prava u skladu sa
Zakonom o potrosacima. Za vise informacija ili pokretanje garancije, posetite
nasu veb-stranicu www.home.id/warranty.

Cestitamo na kupovini i dobro dosli u Philips!
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Da biste na najbolji nacin iskoristili podrsku koju nudimo, registrujte proizvod na
www.home.id.

Opsti opis

1 Kontrolna tabla

a
b

Dugme za temperaturu
Dugme za
ukljucivanje/iskljucivanje
Dugme za odrzavanje
temperature

Dugme za svetlo
Unapred podeseni meniji
Dugme za smanjivanje

No ubh wN

g Dugmeza
pokretanje/pauziranje

h Dugme za povecavanje

i Dugme zavreme

Umetak za przenje

Indikator MAX

Posuda

Providno okno

Kabl za napajanje

Deo za namotavanje kabla
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8 Otvor zaizlaz vazduha

Pre prve upotrebe

1 Uklonite svu ambalazu.
2 Uklonite sve nalepnice ili oznake sa aparata (ako ih ima).
3 Temeljno odistite aparat pre prve upotrebe (pogledajte poglavije ,Cis¢enje”).

Pripreme pre prve upotrebe

Aparat stavite na stabilnu, horizontalnu i ravnu povrsinu otpornu na toplotu.

Napomena

- Nemojte nista da stavljate na aparat niti pored njega. To moze da ometa
protok vazduha i da utice na rezultat przenja.

- Nemojte da stavljate ukljucen aparat pored ili ispod predmeta koje moze da
osteti para, kao $to su zidovi i ormari.

Upotreba aparata

Tabela hrane

Donja tabela pomaZze vam da izaberete osnovne postavke za vrste hrane koju

Zelite da pripremate.

Napomena

- Imajte u vidu da te postavke predstavljaju preporuke. Posto se namirnice
razlikuju po poreklu, veli¢ini, obliku i vrsti nije moguce garantovati najbolje
postavke.

- Kada pripremate vecu koli¢inu hrane (npr. pomfrit, Skampe, batake,
zamrznute grickalice), protresite, okrenite ili promesajte sastojke u posudi 2
do 3 puta kako biste postigli ravnomeran rezultat.

Sastojci Min. - Maks. Vreme Temper- Napomena
kolic¢ina (min) atura

Tanki zamrznuti pomfrit ~ 200-800 g 13-31 180°C

(7x7mm/0,3x0,3inca)

Domaci pomfrit (10x 10 200-800 g 21-41 180°C

mm / 0,4 x 0,4 inca

debljine)

Zamrznuti piledi 200-800 g 10-22 200°C

medaljoni

Zamrznute prolecne 200-800¢g 10-22 200°C

rolnice

Hamburger (priblizno 150 1-4 komada 15-25 150°C

g/502)
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Sastojci Min. — Maks. Vreme Temper- Napomena
koli¢ina (min) atura
Rolat od mesa 800-1000 g 45-55 150°C - Koristite dodatak za pecenje
Mesni odresci bez kostiju  1-4 komada 16-20 200°C - Protresite, okrenite ili
(priblizno 190 g / 7 0z) promesajte na pola pripreme
Mali pileci bataci 2-8 komada 18-21 180°C - Protresite, okrenite ili
(priblizno 125 g / 4,5 0z) promesajte na pola pripreme
Pileca prsa (priblizno 160  1-6 komada 18-21 180°C
g/ 602z)
Celo pile (1,2 kg) 1 riba 60-70 180°C
Cela riba (priblizno 300 - 1-2 komada 16-20 200°C
400g/ 11— 14 unci)
Riblji filet (priblizno 200 g 1-5 komada 15-20 200°C
/7 0z)
Mesano povrce (grubo 200-800¢g 13-20 180°C - Podesite vreme pripreme po
iseceno) ukusu
- Protresite, okrenite ili
promesajte na pola pripreme
Mafini (priblizno 50 g / 1-12 komada 14-22 160°C
1,8 02)
Kola¢ 800-1000 g 60-70 160°C - Koristite dodatak za pecenje
Unapred ispeceni hleb / 1-7 komada 6-10 200°C
kiflice (priblizno 60 g /
2 unce)
Domacdi hleb 800-1000 g 50-60 160°C - Koristite dodatak za pecenje.
- Oblik testa bi trebalo da bude
sto pljosnatiji kako hleb ne bi
dodirnuo grejni element kada
naraste.
Dorucak 4 jajeta, 2 tosta 12 160°C - Prvo kuvajte jaja 7 minuta, pa

dodajte tost.

Przenje na vazduhu

Oprez
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- Ovo je Airfryer koji za pripremu koristi vru¢ vazduh. Nemojte da punite
posudu uljem, mascu za przenje niti bilo kojom drugom tecnoscu.

- Nemojte da dodirujete vruce povrsine. Posudu drzite za rucku. Vrucom
posudom rukujte rukavicama otpornim na toplotu.

- Ovaj aparat namenjen je iskljucivo upotrebi u domacinstvu.

- Pri prvoj upotrebi ovaj aparat moze da proizvodi izvesnu koli¢inu dima.
To je normalno.

- Prethodno zagrevanje aparata nije potrebno.

1 Izvadite posudu iz aparata tako Sto cete povudi rucku.

2 Stavite umetak za przenje u posudu.

3 Stavite sastojke u posudu.

Napomena

- U aparatu Airfryer mozete da pripremate Sirok opseg namirnica.
Pogledajte Tabelu hrane za odgovarajuce kolic¢ine i priblizna vremena
pripreme.

- Nemojte da prekoracite kolicinu navedenu u odeljku Tabela hrane niti da
prepunjavate posudu preko oznake ,MAX", posto to moze da utice na
kvalitet krajnjeg rezultata.

4 Vratite posudu u Airfryer.
Oprez
- Nikada nemojte da koristite posudu bez umetka za przenje.

- Nemojte da dodirujete posudu tokom upotrebe i neko vreme nakon
toga, posto postaje veoma vruca.
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5 Ukljucite utikac u zidnu uticnicu.

6 Pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljuc¢ivanje da biste ukljucili aparat.

NHILIPS
o
= | |~ ®

7 Pritisnite dugme za temperaturu.

8 Pritisnite dugme za povecavanije ili smanjivanje da biste odabrali

temperaturu.
PHILIPS

9 Pritisnite dugme za vreme.
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10 Pritisnite dugme za povecavanije ili smanjivanje da biste odabrali vreme.

PHILIPS

11 (Opciono) Pritisnite dugme za odrzavanje temperature da biste aktivirali
funkciju odrzavanja temperature.

PHILIPS

. . Napomena
. @ ‘ . - Kada se funkcija odrzavanja temperature aktivira, Airfryer ¢e odrzavati
‘\9/‘@ ~ Y temperaturu 30 minuta nakon zavrietka sesije kuvanja.

12 Pritisnite dugme za pokretanje/pauziranje da biste pokrenuli proces
pripreme.
PHILIP”

= Napomena
. s - Tokom kuvanja se naizmeni¢no prikazuju temperatura i vreme.
© w EIT T A L ) .
S e @ - Poslednji minut kuvanja se odbrojava u sekundama.

2\ v

- Ako ne budete podesili Zeljeno vreme pripreme u roku od 30 minuta, aparat
e se automatski iskljuciti iz bezbednosnih razloga.

- Neke namirnice zahtevaju da ih protresete ili okrenete na pola vremena
pripreme (pogledajte ,Tabela hrane”). Da biste protresli sastojke, izvucite
posudu i protresite je iznad povrsine otporne na toplotu iz bezbednosnih
razloga. Zatim vratite posudu u aparat.

- Da biste pauzirali proces kuvanja, pritisnite dugme za pokretanje/pauziranje.
Da biste nastavili proces kuvanja, ponovo pritisnite isto dugme kako biste
nastavili proces kuvanja.

- Aparat automatski prelazi u rezim pauze kada izvadite posudu. Proces
kuvanja se nastavlja kada se posuda vrati u aparat.

13 Kada se oglasi zvuk tajmera, vreme pripreme je isteklo.
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14 Izvadite posudu i proverite li je hrana pripremljena.
Oprez
- Airfryer posuda je vruca nakon procesa pripreme. Uvek je stavite na
radnu povrsinu otpornu na toplotu (npr. podmetac itd.) kada je
izvadite iz aparata.
Napomena

- Ako jos uvek nije pripremljena, samo vratite posudu u Airfryer i kuvajte je
jos$ nekoliko minuta.

15 Ispraznite sadrzaj u Ciniju ili na tanjir.
Oprez

- Nakon procesa pripreme, vrudi su posuda, unutrasnjost kucista i
namirnice. U zavisnosti od vrste namirnica u aparatu Airfryer, para
moze da izlazi iz posude.

Napomena

- Koristite masice da biste uklonili velike ili krhke namirnice.

- Visak uljaili masnoca iz namirnica sakuplja se na dnu posude.

- U zavisnosti od vrste namirnica koje pripremate, mozda bi trebalo da
pazljivo izlijete visak ulja ili masnode iz posude nakon svake kolicine ili pre
protresanja. Postavite posudu na vatrostalnu povrsinu. Nosite rukavice
otporne na toplotu prilikom izlivanja viska ulja ili masnoce. Vratite posudu
u aparat.

- Nakon pripremanja odredene koli¢ine namirnica Airfryer je odmah
spreman za pripremanje nove kolicine.

Kuvanje pomocu unapred podesene postavke

1 Pratite korake 1 do 6 u poglavlju ,Przenje na vazduhu".
Pritisnite Zeljeno unapred podeseno dugme.

3 Pokrenite proces kuvanja tako Sto cete pritisnuti dugme za
pokretanje/pauziranje.

Napomena

- Ako tokom kuvanja Zelite da promenite na drugu unapred podesenu
postavku, pritisnite i drzite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje da biste
zaustavili proces kuvanja. Aparat zatim prelazi u rezim pripravnosti. Ponovo
pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje da biste ukljucili aparat i
odabrali zeljenu unapred podesenu postavku.

Unapred Maks. koli¢ina Temperatura Vreme kuvanja
podesene
postavke

S350 Zamrznuti pomfrit 800 g 180°C 31 min

g Domaci pomfrit 800g 180°C 41 min

@ Mesni odresci 4 komada 200°C 20 min
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j Bataci 8 komada 180°C 21 min
<= Celariba 2 komada 200°C 20 min
@ Kola¢ 1riba 140°C 60-70 min
"' Dorucak 4 jajeta, 2 tosta 160°C 12 min

Povrce 800 180°C 20 min
(o ’

Podsetnik za protresanje

Podsetnik za protresanje je dizajniran za hranu kao $to su pomfrit, medaljoni ili
mali komadi koje treba prerasporediti tokom pripreme. Obavestava vas na
polovini ciklusa pripreme da protresete posudu, promesate ili okrenete sastojke
1 do 2 puta, obezbedujuci ravnomerno zagrevanje i hrskave rezultate. Podsetnik
za protresanje je podrazumevano omogucen. Pratite ove korake da biste ga

......

Napomena:

2

Podsetnik za protresanje nece proizvoditi zvuk niti obavestenja na ekranu, cak

ni kada je ukljucen, pod slede¢im uslovima:

- Vreme pripreme je veoma kratko (npr. krace od 8 minuta).

- Odredenirezimi, kao $to su Ru¢ni rezim ili Kola¢, ne podrzavaju funkciju
podsetnika za protresanje.

Funkcija podsetnika za protresanje je dostupna u zavisnosti od verzije

firmvera vaseg uredaja.

Izaberite unapred podeseni program (npr. Zamrznute grickalice na bazi

krompira).

Pritisnite i drzite ikonu unapred podesenog programa 2 sekunde.
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- Podsetnik za protresanje je onemogucen.

3 Ponovo pritisnite i drzite istu ikonu unapred podeSenog programa 2 sekunde.

- Podsetnik za protresanje je ponovo omogucen.

Pravljenje domadeg pomfrita

Da biste napravili odlican domaci pomfrit u aparatu Airfryer:
- Odaberite vrstu krompira koja je pogodna za pravljenje pomfrita, npr. svezi,
(blago) brasnjavi krompiri.
- Najbolje je da krompire przite na vazduhu u porcijama do 500 g / 18 oz radi
dobijanja ravnomernijih rezultata. Kada se priprema veca kolic¢ina, pomfrit je
obi¢no manje hrskav nego kada se priprema manja porcija pomfrita.
Oljustite krompire i isecite ih na stapice (debljine 10 x 10 mm / 0,4 x 0,4 inca).
Potopite Stapice od krompira u iniju sa vodom na 30 minuta.
Ispraznite ¢iniju i osusite Stapic¢e od krompira kuhinjskom krpom ili ubrusom.
Sipajte jednu kasiku ulja u ciniju, stavite Stapice u nju i mesajte dok Stapici ne
budu prekriveni uljem.
5 Rukomili kuhinjskim priborom sa prorezima uklonite Stapice iz Cinije, tako da
visak ulja ostane u diniji.
Napomena
- Nemojte da naginjete Ciniju da biste istresli sve Stapi¢e odjednom kako
visak ulja ne bi zavrsio u korpi.
6 Stavite Stapice u korpu.
7 Przite pomfrit i promesajte 2-3 puta tokom pripreme.

A WN =
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Upozorenje

- Ostavite posudu i unutrasnjost aparata da se potpuno ohlade pre nego
Sto zapocdnete ¢iscenje.

- Posuda ima premaz protiv lepljenja. Nemojte da koristite metalni
kuhinjski pribor niti abrazivne materijale za ¢iS¢enje zato Sto mogu da
ostete premaz protiv lepljenja.

Aparat ocistite nakon svakog koris¢enja. Uklonite ulje i mast sa dna posude

nakon svake upotrebe.

1 Pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje da biste iskljucili aparat,
iskljucite utikac iz zidne uti¢nice i saekajte da se aparat ohladi.

Savet

- lzvadite posudu da biste omogucili da se Airfryer brze ohladi.

2 Uklonite umetak za przenje iz posude.

3 Uklonite masnocu ili ulje sa dna posude.

4 Operite posudu i umetak za przenje u masini za pranje sudova. Takode
mozete da odistite vru¢om vodom sa deterdzentom za sudove i neabrazivnim
sunderom (pogledajte ,Tabelu cis¢enja”).

Savet

- Ako su se ostaci hrane zalepili za posudu ili umetak za przenje, mozete da
ih potopite u vrucu vodu sa deterdzentom za sudove na 10-15 minuta.
Potapanje oslobada ostatke hrane i olakSava njihovo uklanjanje. Proverite
da li koristite deterdzent za sudove koji moze da rastvori ulje i masnocu.
Ako na posudiima fleka od masnoce na posudi ili umetku za przenje i ne
mozete da ih uklonite vru¢om vodom i deterdzentom za sudove,
upotrebite tecno sredstvo za uklanjanje masnoce.

- Po potrebi, ostatke hrane koji su zalepljeni za grejni element mozete da
uklonite pomocu Cetke sa mekanim ili srednje tvrdim vlaknima. Nemojte
da koristite ¢etku sa metalnim vlaknima niti ¢etku sa tvrdim vlaknima
posto one mogu da ostete grejni element.

5 Nezno obrisite spoljasnjost aparata glatkom, ¢istom i mekom krpom da ne
biste ostetili njegovu povrsinu. Ocistite ga malo pokvasenom krpom, a zatim
obrisite suvom krpom ako je potrebno.
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Odlaganje

6 Ocistite grejni element pomocu Cetke za cCiscenje kako biste uklonili ostatke
hrane.

7 Odistite unutrasnjost aparata vrelom vodom i neabrazivnim sunderom.
8 Ako vidite ostatke vode u prozoru za pregled, podesite temperaturu na 200
°C (400 °F), a tajmer na 10 minuta da biste ga osusili.

Napomena: Ako i posle 10 minuta vidite ostatke vode, povecajte vreme kuvanja
dok se voda potpuno ne osusi.

)

4

< Sl

4

1 Iskljucite aparat iz elektricne mreze i ostavite ga da se ohladi.
2 Uverite se da su svi delovi isti i suvi pre odlaganja.
Napomena
- Kada nosite Airfryer, uvek ga drzite horizontalno da vam posude slucajno
ne biispale i ostetile se.

- Uvek proverite da li su uklonjivi delovi aparata Airfryer fiksirani pre nosenja
i/ili odlaganja.

Resavanje problema

U ovom poglavlju ukratko su navedeni najcesci problemi do kojih moze da dode
sa aparatom. Ako ne uspete da resite problem pomocu informacija navedenih u
nastavku, posetite www.philips.com/support da biste pronasli listu naj¢escih
pitanja ili se obratite centru za korisnicku podrsku u svojoj zemlji.
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Resenje

Spoljasnjost aparata postaje vruca
tokom upotrebe.

Toplota iz unutrasnjosti prenosi se
i na spoljasnje zidove.

To je normalno. Sve rucke i
regulatori koje je potrebno
dodirivati tokom upotrebe ostaju
dovoljno hladni da mozete da ih
dodirnete.

Posuda i unutrasnjost aparata
uvek postaju vrudi kada se aparat
ukljuci kako bi se hrana pravilno
pripremila. Ti delovi su uvek
prevrudi za dodirivanje.

Ako ostavite aparat ukljucen duze
vreme, neki delovi postaju prevrudi
na dodir. Ti delovi su na aparatu
oznaceni sledecom ikonom:

YN

Ako ste svesni vrucih delova i
izbegavate da ih dodirujete,
aparat je potpuno bezbedan za
upotrebu.

Moj domaci pomfrit ne ispada kao  Niste upotrebili odgovarajucu

sto je ocekivano.

vrstu krompira.

Da biste dobili najbolje rezultate,
koristite sveze brasnjave krompire.
Ako je potrebno da odloZite
krompir, nemojte da ih odlazete
na hladno mesto poput frizidera.
Odaberite krompire na cijoj
ambalazi je navedeno da su

pogodni za przenje.

U posudu ste stavili preveliku
koli¢inu namirnica.

Pratite uputstva u ovom
korisni¢ckom priru¢niku da biste
pripremili domadi pomfrit.

Neke vrste namirnica potrebno je
promesati na pola vremena
pripreme.

Pratite uputstva u ovom
korisni¢ckom priru¢niku da biste
pripremili domaci pomfrit.

Airfryer nece da se ukljudi.

Aparat nije uklju¢en u zidnu
uti¢nicu.

Proverite da li je utika¢ pravilno
ukljucen u zidnu uti¢nicu.

Nekoliko aparata je povezano na
jednu uticnicu.

Airfryer koristi visok napon.
Probajte sa drugom uti¢nicom i
proverite osigurace.
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Problem

Moguci uzrok

Resenje

Vidim neka oguljena mesta u
aparatu Airfryer.

Neke male tacke mogu da se
pojave u posudi aparata Airfryer
usled slu¢ajnog dodirivanja ili
grebanja premaza (npr. prilikom
ciscenja grubim alatkama i/ili
prilikom umetanja umetka za
przenje).

Ostecenja mozete da sprecite
pravilnim spustanjem umetka za
przenje u posudu. Ako umetak za
przenje umecete pod uglom,
njegova boc¢na strana moze da
udari o zid posude, sto moze da
dovede do skidanja malih delova
premaza. Ako dode do toga,
imajte na umu da to nije Stetno
zato sto su svi korisceni materijali
bezbedni za koris¢enje sa hranom.

Aparat ispusta beli dim.

Kuvate masnu hranu.

PaZzljivo izlijte visak ulja ili masnoce
iz posude, pa nastavite sa
pripremom.

U posudi ima ostataka masnoce
od prethodne upotrebe.

Beli dim javlja se usled ostataka
masnoce koji se zagrevaju u
posudi. Uvek temeljno ocistite
posudu i umetak za przenje nakon
svake upotrebe.

Prezle ili premaz se nisu pravilno
nanelina hranu.

Sicusni delovi prezle koji lete
mogu da dovedu do pojave belog
dima. Cvrsto nanesite prezle li
premaz na hranu da biste bili
sigurni da e ostati.

Marinada, te¢nost ili sokovi od
mesa prskaju u masnocu ili ulje.

Osusite hranu pre nego sto je
stavite u posudu.

Na ekranu aparata Airfryer se
prikazuje ,E1".

Airfryer mozda stoji na mestu koje

je previse hladno.

Ako je aparat stajao na mestu sa
niskom temperaturom, ostavite ga
da se ugreje na sobnu
temperaturu bar 15 minuta pre
nego 5to ga ponovo ukljudite.

Ako problem potraje, pozovite
Philips servisnu liniju za pomoc ili
se obratite centru za korisnicku
podrsku u svojoj zemlji.

Na ekranu aparata Airfryer se
prikazuje ,E4", ,E6", ,E9", E12".

Aparat je naisao na gresku.

Iskljucite aparat i ponovo ga
prikljucite.

Ako problem potraje, pozovite
Philips servisnu liniju za pomo¢ ili
se obratite centru za korisnicku
podrsku u svojoj zemlji.
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Tarkea turvallisuusohje

Lue ndma tarkeat tiedot huolellisesti ennen laitteen ensimmaista kayttokertaa ja
sailyta ne vastaisen varalle.

Vaara

- Aldsijoita laitetta kaasu- tai sdhkélieden tai keittolevyn paalle tai viereen tai
kuumaan uuniin (kuva 1)

- Ala koskaan upota laitetta veteen alaké huuhtele sité vesihanan alla.

- Al3 pajssta laitteeseen vettd tai muuta nestettd, jottet saa sahkoiskua.

- Aseta aina kypsennettdvat ainekset kattilaan, jotta ne eivat kosketa
[ammityselementteja.

- Ala peité ilmanotto- ja poistoaukkoja, kun laite on kaytdssa.

- Ali kaada kattilaan 6ljya, koska se voi aiheuttaa tulipalovaaran.

- Ala kéyta laitetta, jos pistoke, johto tai itse laite on vaurioitunut.

- Al kosketa laitteen sisdpuolta, kun laite on kdynnissa.

- Kun laitat ruoka-aineksia kattilaan, ala ylita siihen merkittya ainesten
enimmaismaaraa.

- Varmista aina, etta lammitin on vapaa eika siihen ole tarttunut ruokaa.

Varoitus

- Josvirtajohto on vaurioitunut, sen saa vaihtaa ainoastaan Philips, valtuutettu
huoltoliike tai muu ammattitaitoinen henkild. Viallinen johto saattaa olla
vaarallinen.

- Kytke laite vain vikavirtasuojakytkimella suojattuun maadoitettuun
seinaliitantaan.

- Varmista aina, etta pistoke on kunnolla seinaliitdnnassa.

- Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisen ajastimen tai erillisen
kaukosaadinjarjestelman kanssa.
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Huomio

Laitteen ulkopinta voi kuumentua kayton aikana.

Laitetta voivat kdyttaa myos yli 8-vuotiaat lapset ja henkildt, joiden fyysinen
tai henkinen toimintakyky on rajoittunut tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa
laitteen kdytdstd, jos heitd on neuvottu laitteen turvallisesta kaytosta tai
tarjolla on turvallisen kdyton edellyttdma valvonta ja jos he ymmartavat
laitteeseen liittyvat vaarat.

Lasten ei saa antaa leikkia laitteella. Yli 8-vuotiaat lapset voivat puhdistaa tai
huoltaa laitetta valvonnan alaisena.

Pida laite ja sen johto alle 8-vuotiaiden lasten ulottumattomissa.

Al aseta laitetta seinda tai muita laitteita vasten. J4t4 vahintdan 10 cm
vapaata tilaa laitteen taakse, molemmille sivuille ja ylapuolelle. Al3 aseta
mitaan laitteen paalle.

Kuumalla ilmalla paistamisen aikana ilmanpoistoaukoista tulee kuumaa
hoyrya. Pida kadet ja kasvot turvallisen etdisyyden padssa hoyrysta ja
ilmanpoistoaukoista. Varo kuumaa hoyrya ja ilmaa myds, kun poistat kattilan
laitteesta.

Al3 kayté laitteessa keveitd aineksia tai leivinpaperia.

Perunoiden sailytys: Varmista, etta sailytyslampétila on yli 6 °C, jotta
valmistettuun ruokaan ei kerry akryyliamidia.

Tama laite on suunniteltu kdytettavaksi 5-40 °C:n lampaotilassa.

Tarkista, ettd laitteeseen merkitty kdyttojannite vastaa paikallista
verkkojannitettd, ennen kuin liitat laitteen pistorasiaan.

Ala paésta verkkojohtoa kosketuksiin kuumien pintojen kanssa.

Ala aseta laitetta syttyvien materiaalien (kuten poytaliina tai verho) paalle tai
l&helle.

Al3 kéyté laitetta muuhun kuin téssé kdyttdoppaassa kuvattuun
tarkoitukseen. Kayta vain alkuperaisia Philips-lisdvarusteita.

Al3 jat4 laitetta kdyntiin ilman valvontaa.

Kattila ja paistotilan sisalle asetetut tarvikkeet ovat kuumia laitteen kayton
aikana ja sen jalkeen. Kasittele niita varovasti.

Pese kaikki ruuan kanssa kosketuksiin joutuvat osat ennen kéyttéonottoa.
Katso ohjeet kdyttéoppaasta.

Tama laite on tarkoitettu vain normaaliin kotitalouskayttéon. Laitetta ei ole
tarkoitettu henkilokuntakeittidihin esimerkiksi kaupoissa, toimistoissa tai
maatiloilla tai asiakaskayttoon hotelleissa, motelleissa, aamiaismajoituksessa
tai muissa majoituslaitoksissa.

Irrota laitteen virtajohto pistorasiasta ennen sen kokoamista, purkamista,
asettamista sdilytykseen tai puhdistamista ja jos aiot jattaa laitteen ilman
valvontaa.

Aseta laite vaakasuoralle ja tasaiselle alustalle.

Jos laitetta kdytetaan vaarin tai (puoli-)Jammatillisessa tarkoituksessa tai jos
sitd on kaytetty kayttoohjeen vastaisesti, takuu mitatoityy, eika Philips vastaa
mahdollisista vahingoista.

Toimita laite vianmaaritysta ja korjaamista varten Philipsin valtuuttamaan
huoltoliikkeeseen. Al4 yrité korjata laitetta itse, silld se aiheuttaa takuun
raukeamisen.

Irrota pistoke pistorasiasta aina kayton jalkeen.
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- Anna laitteen jaahtya noin 30 minuuttia ennen sen kasittelemista ja
puhdistamista.

- Varmista, ettd laitteessa valmistettu ruoka on valmiina kullankeltaista eika
tummaa tai ruskeaa.

- Poista palaneet tihteet. Ald kypsenna perunoita yli 180 °C:n lampétilassa
(jottei niihin muodostuisi akryyliamidia).

- Ole varovainen puhdistaessasi seuraavia paistotilan yldosassa olevia osia:
kuuma lammitysvastus, metalliosien reunat ja roiskesuoja.

- Varmista aina, ettd ruoka on kypsynyt taysin Airfryerissa.

- Olevarovainen, kun tarjoilet valmista ruokaa, ja varmista, etta lisatarvikkeet
eivat padse putoamaan.

Sahkomagneettiset kentat (EMF)

Tama laite noudattaa séhkomagneettisia kenttia koskevia sovellettavia
standardeja ja saannoksia.

Kierratys

- Tama merkki tarkoittaa, ettéd sahkolaitteita ei saa havittaa tavallisen
kotitalousjatteen mukana.
- Noudata oman maasi sahkolaitteiden erillista kerdysta koskevia saantoja.

Takuu ja tuki

Versuni myontaa talle tuotteelle ostopaivasta kaksi vuotta voimassa olevan
takuun. Takuu ei ole voimassa, jos vika johtuu virheellisestd kéytdstd tai huonosta
kunnossapidosta. Takuumme ei vaikuta kuluttajansuojalain mukaisiin
lakisaateisiin oikeuksiisi. Saat lisatietoja ja voit hyddyntaa takuuta osoitteessa
www.home.id/warranty.

Johdanto

Onnittelut ostoksestasi ja tervetuloa Philips-tuotteen kayttajaksi!

Paaset hyodyntamaan tukipalvelujamme, kun rekisterdit tuotteesi osoitteessa
www.home.id.
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Yleiskuvaus

1 Ohjauspaneeli
Lampatilapainike
Virtapainike
Lampimanapitopainike
Valopainike
Esiasetusvalikot
Vahennyspainike
Kaynnistyspainike

o o N T w

Ennen kayttoonottoa

1 Poista kaikki pakkausmateriaalit.

0O ~NOoOUT A~ WN

h  Lisdyspainike
i Aikapainike
Paisto-osa
MAX-merkki
Kattila
Lapindkyva ikkuna
Virtajohto
Johtoteline
lImanpoistoaukot
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Irrota mahdolliset tarrat tai etiketit laitteesta.

3 Puhdista laite perusteellisesti ennen kayttddnottoa (katso kohtaa Puhdistus).

Kayttoonoton valmistelu

Kaytto

Aseta laite tukevalle, vaakasuoralle, tasaiselle ja kuumuutta kestavalle alustalle.
Huomautus

Alé aseta mitéan laitteen paalle tai sivuille. Muussa tapauksessa ilmankierto
voi estya ja paistotulos heiketa.

Ala aseta laitetta sellaisten kohteiden, esimerkiksi seinien tai kaappien, l&helle
tai alle, joita hdyry voi vahingoittaa.

Ruokataulukko

Seuraavan taulukon avulla voit valita perusasetukset valmistettavan ruoan

mukaan.

Huomautus

- Muista, ettd ndma asetukset ovat ohjeellisia. Koska ruoka-aineiden alkuperd,
koko, muoto ja merkki saattavat vaihdella, emme voi taata, etta jokin tietty
asetus on paras valmistamallesi ruoalle.

- Kun valmistat suuria maaria ruokaa (kuten ranskanperunoita,
jattikatkarapuja, kanankoipia tai pakastettuja vélipaloja), saat tasaisen
lopputuloksen ravistamalla kattilaa tai sekoittamalla aineksia 2-3 kertaa
valmistuksen aikana.

Ainekset Vahimmais- ja Aika Lampoti- Huomautus
enimmaismaa- (min) la

rat

Ohuet 200-800 g 13-31 180 °C
pakasteranskanperunat

(7 x7 mm)

Kotitekoiset 200-800 g 21-41 180 °C
ranskanperunat (paksuus

10x 10 mm)

Pakastetut kananugetit 200-800¢g 10-22 200 °C
Pakastekevatkaaryleet 200-800¢g 10-22 200 °C
Hampurilainen (noin 1-4 kpl 15-25 150 °C
150 g)

Lihamureke 800-1000 g 45-55 150 °C - Kéytd leivontaan tarkoitettua

lisatarviketta.

Luuttomat kyljykset (noin
190 g)

1-4 kpl 16-20 200 °C - Ravista tai sekoita.
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Ainekset Vahimmais-ja Aika Lampo6ti- Huomautus
enimmaismaa- (min) la
rat
Kanankoivet (noin 125g) 2-8 kpl 18-21 180 °C - Ravista tai sekoita.
Kananrinta (noin 160 g) 1-6 kpl 18-21 180 °C
Kokonainen kana (1,2 kg) 1 kpl 60-70 180 °C
Kokonainen kala (noin 1-2 kpl 16-20 200 °C
300-400 g)
Kalafilee (noin 200 g) 1-5 kpl 15-20 200 °C
Vihannekset (reiluina 200-800¢g 13-20 180 °C - Aseta haluamasi kypsennysaika.
paloina) - Ravista, kaantele tai sekoita

kypsennyksen puolivalissa.

Muffinit (noin 50 g) 1-12 kpl 14-22 160 °C

Kakku 800-1000 g 60-70 160 °C - Kéytd leivontaan tarkoitettua
lisatarviketta.

Esipaistettu 1-7 kpl 6-10 200 °C

leipd/sampylat (noin

609)

Kotitekoinen leipa 800-1000 g 50-60 160 °C - Kayta leivontaan tarkoitettua
lisatarviketta.

- Pitamalla taikina
mahdollisimman matalana
varmistetaan, etta se ei
kohotessaan osu
[ammitysvastukseen.

Aamiainen 4 kananmunaa, 2 12 160 °C - Keita ensin munia 7 minuuttia
paahtoleipaa ja lisaa sitten paahtoleivat.
IImakypsennys
Huomio

- Tama Airfryer paistaa kuumalla ilmalla. Al3 kaada kattilaan 6ljya,
paistorasvaa tai muuta nestetta.

- Al3 kosketa kuumia pintoja. Kannattele kattilaa pitamalla kiinni
kahvasta. Kasittele kuumaa kattilaa uunikintailla.

- Tama laite on tarkoitettu vain kotitalouksien kayttoon.

- Ensimmaisella kayttokerralla laitteesta saattaa tulla hieman karya. Tama
on normaalia.

- Laitetta ei tarvitse esikuumentaa.
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1 Poista kattila laitteesta vetamalla kahvasta.

2 Aseta paisto-osa kattilaan.

3 Laita ainekset kattilaan.
Huomautus
- Airfryerilla voit valmistaa monenlaista ruokaa. Katso valmistusaineiden
oikea maara ja ohjeelliset kypsennysajat ruokataulukosta.
- Ala ylita ruokataulukossa annettua maaraa tai tayta kattilaa MAX-merkin
yli, koska tdma voi heikentaa paistotulosta.

4 Aseta kattila takaisin Airfryeriin.
Huomio
- Al3 koskaan kayta kattilaa ilman paisto-osaa.

- Ala koske kattilaan kdyton aikana ilidka hetkeen kayton jalkeen,
koska siita tulee hyvin kuuma.

5 Tydnna pistoke pistorasiaan.
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6 Kaynnista laite painamalla virtapainiketta.

7 Paina lampdotilapainiketta.

8 Valitse haluamasi lampatila painamalla lisdys- tai vahennyspainiketta.

9 Paina aikapainiketta.

10 Valitse haluamasi aika painamalla lisdys- tai vahennyspainiketta.
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11 (Valinnainen) Ota ldmpiméanéapitotoiminto kayttéon painamalla
[dmpimanapitopainiketta.

PHILIPS
. . Huomautus
~ @ : P - Kun ldmpiméanapitotoiminto on otettu kayttoon, Airfryer pysyy ldmpimana 30
‘\9’@ ~ Y minuutin ajan kypsennyksen jalkeen.
12 Aloita ruoan kypsentdminen painamalla kdynnistys-/keskeytyspainiketta.
PHILID- Huomautus R
. ”@ - Ruoanvalmistuksen aikana ldmpdtila ja aika nakyvat vuorotellen.
. - Viimeisen minuutin kesto esitetaan sekunteina.
©) w i ~ . . . T '
) @ - Jos et aseta haluttua valmistusaikaa 30 minuutin sisallg, laitteen virta

katkaistaan automaattisesti turvallisuussyista.

- Joitakin ruokia on ravistettava tai kddnnettava valmistusajan puolivalissa
(katso lisatietoja ruokataulukosta). Jos haluat sekoittaa aineksia, veda kattila
ulos ja ravista sitd lammonkestavan pinnan ylla turvallisuussyista. Tyonna
kattila taman jalkeen takaisin laitteeseen.

- Keskeytd ruuanvalmistus painamalla kdynnistyspainiketta. Voit jatkaa
ruonvalmistusta painamalla samaa painiketta uudelleen.

- Laite siirtyy automaattisesti keskeytystilaan, kun kattila vedetaan ulos.
Ruoanvalmistus jatkuu, kun kattila laitetaan takaisin laitteeseen.

13 Kun kuulet ajastimen merkkidanen, asetettu kypsennysaika on kulunut.

14 Veda kattila ulos ja tarkista, ovatko ainekset kypsia.
Huomio
- Airfryer-kattila on kadyton jalkeen kuuma. Kun irrotat kattilan
laitteesta, aseta se aina lammonkestavalle tyotasolle (esim. aluselle).
Huomautus

- Jos ainekset eivat ole kypsid, aseta kattila takaisin Airfryeriin ja lisaa
muutama minuutti aikaa.
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15 Tyhjenna sisalto kulhoon tai lautaselle.
Huomio

- Ruoanvalmistuksen jalkeen kattila, laitteen sisapuoli ja ainekset ovat
kuumia. Kattilasta saattaa tulla hoyrya sen mukaan, minka tyyppista
ruokaa Airfryerissa on valmistettu.

Huomautus

- Suurikokoiset tai hauraat ruoka-aineet kannattaa nostaa pihdeilla.

- Ruoasta irronnut ylimaardinen oljy ja sulanut rasva keraantyy kattilan
pohjalle.

- Jos kaytetyt ainekset sita edellyttavat, kaada ylimaarainen 6ljy tai sulanut
rasva pois kattilasta jokaisen eran jalkeen tai ennen ravistamista. Aseta
kattila lammonkestavalle alustalle. Kayta uunikintaita ja kaada pois
ylimaardinen 6ljy tai sulanut rasva. Aseta kattila takaisin laitteeseen.

- Kun yksi ruokaerd on valmis, Airfryer on heti valmis uuden erén
valmistamiseen.

Esiasetusten kayttd ruoanvalmistuksessa

1 Noudata Paistaminen ilmalla -kohdan vaiheita 1-6.

2 Paina haluamaasi pikavalintapainiketta.

3 Kaynnistd ruoanvalmistus painamalla kdynnistyspainiketta.

Huomautus

- Jos haluat vaihtaa toiseen pikavalintaan ruoanvalmistuksen aikana, keskeyta
ruoanvalmistus painamalla virtapainiketta pitkaan. Laite siirtyy valmiustilaan.
Kaynnista laite painamalla virtapainiketta uudelleen ja valitse haluamasi

pikavalinta.
Pikavalinnat Enimmaismaara Lampdotila Kypsennysaika
g* Pakasteranskanpe- 8009 180 °C 31 min
runat
g Kotitekoiset 800 g 180 °C 41 min
ranskanperunat
@ Kyljykset 4 kpl 200 °C 20 min
J Kanankoivet 8 kpl 180 °C 21 min
< Kokonainen kala 2 kpl 200 °C 20 min
@ Kakku 1 kpl 140 °C 60-70 min
' Aamiainen 4 kananmunaa, 2 160 °C 12 min
" Q paahtoleipaa

Kasvikset 800 180 °C 20 min
(o ’
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Ravistusmuistutus

Ravistusmuistutus on suunniteltu esimerkiksi ranskalaisille, nugeteille tai muille
pienille aineksille, jotka pitaa levittda uudelleen ruoanlaiton aikana. Toiminto
muistuttaa kypsennyksen puolivalissa ravistamaan pannua tai sekoittamaan tai
kdantelemaan aineksia 1-2 kertaa, jotta ne kuumentuvat tasaisesti ja lopputulos
on rapea. Ravistusmuistutus on oletusarvoisesti kdytdssa. Voit ottaa sen kayttéon
tai poistaa kdytdstd noudattamalla seuraavia vaiheita.
Huomautus:
- Ravistusmuistutus ei anna danimerkkia tai nayta halytyksia naytossa, vaikka se
olisi kaytdssd, kun jokin seuraavista ehdoista tayttyy:
- Kypsennysaika on hyvin lyhyt (esimerkiksi alle 8 minuuttia).
- Tietyt tilat, kuten manuaalinen tila tai leivontatila, eivat tue
ravistusmuistutusta.
- Ravistusmuistutus on saatavilla laitteesi laiteohjelmistoversion mukaan.
1 Valitse esiasetettu ohjelma (esimerkiksi pakastetuille perunavalipaloille).

2 Paina esiasetuskuvaketta kahden sekunnin ajan.

- Ravistusmuistutus on poissa kaytosta.
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3 Paina esiasetuskuvaketta uudelleen kahden sekunnin ajan.

- Ravistusmuistutus on taas kdytdssa.

Ranskanperunoiden valmistaminen itse

Erinomaisten ranskanperunoiden valmistaminen Airfryerilla:

- Valitse ranskanperunoiden valmistukseen sopiva perunalajike. Esimerkiksi
hieman jauhoiset perunat sopivat tahan tarkoitukseen.

- Ranskanperunat kannattaa valmistaa enintdan 500 gramman erissa niin, etta

ne kypsyvat tasaisesti. Suuremmista maaristé ranskalaisia tulee yleensa

vahemman rapeita kuin pienemmista annoksista.

Kuori perunat ja leikkaa ne suikaleiksi (10 x 10 mm).

Liota perunasuikaleita vedessa ainakin 30 minuuttia.

Kaada vesi pois ja kuivaa perunasuikaleet pyyhkeella tai talouspaperilla.

Kaada kulhoon ruokalusikallinen ruokaéljya, liséa perunasuikaleet ja sekoita,

kunnes perunat ovat oljyn peitossa.

5 Nosta perunasuikaleet kulhosta sormin tai reikdkauhalla, jotta ylimaarainen
oljy jaa kulhoon.

A WN =

Huomautus
- Ali kaada kaikkia perunasuikaleita koriin kerralla, jotta koriin ei valu
ylimaaraista oljya.
6 Laita perunasuikaleet koriin.
7 Paista perunasuikaleet ja sekoita niitd 2-3 kertaa kypsennyksen aikana.

Puhdistus

Varoitus

- Anna kattilan ja laitteen sisdpuolen jaghtya kokonaan ennen niiden
puhdistamista.

- Kattilassa on tarttumaton pinnoite. Al3 kidyta metallisia keittiovalineita
tai hankaavia puhdistusaineita, koska ne voivat vahingoittaa
tarttumatonta pinnoitetta.



Suomi 395

Puhdista laite aina kayton jalkeen. Poista 6ljy ja rasva kattilan pohjasta jokaisen

kayttokerran jélkeen.

1 Katkaise laitteesta virta painamalla virtapainiketta, irrota pistoke pistorasiasta
ja anna laitteen jaahtya.

Vihje
- Airfryer jadhtyy nopeammin, kun poistat siita kattilan.

2 Poista paisto-osa kattilasta.

3 Poista ylimaarainen 6ljy tai sulanut rasva kattilan alaosasta.

4 Pese kattila ja paisto-osa astianpesukoneessa. Voit pestd ne myds kuumalla
vedelld, astianpesuaineella ja hankaamattomalla sienelld (katso lisatietoja
puhdistustaulukosta).

Vihje

- Jos kattilaan tai paisto-osaan on tarttunut ruoantahteita, liota niita
kuumassa tiskiaineliuoksessa 10-15 minuuttia. Liottaminen irrottaa
ruoantahteitd ja helpottaa niiden poistamista. Varmista, ettd kaytat
astianpesuainetta, joka poistaa 6ljyn ja rasvan. Jos kattilassa tai paisto-
osassa on rasvatahroja, jotka eivat ole irronneet kuumalla vedelld ja
astianpesuaineella, kdytd nestemaista rasvanpoistoainetta.

- Lammitysvastukseen tarttuneet ruokajaamat voi tarvittaessa poistaa
pehmedll tai puolikovalla harjalla. Alé kayté terdsharjaa tai kovaa harjaa,
jotta lammitysvastus ei vaurioidu.

5 Estd naarmuuntuminen pyyhkimalla laite ulkopuolelta varovasti sileall,
puhtaalla ja pehmealla liinalla. Aloita hieman kostutetulla ja jatka tarvittaessa
kuivalla liinalla.

6 Irrota loput ruoan jaamat lammitysvastuksesta puhdistusharjalla.
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Sailytys

Vianmaaritys

7 Puhdista laitteen sisdapuoli kuumalla vedelld ja hankaamattomalla sienella.
8 Jos lapindkyvan ikkunan sisdpuolelle jaa vettd, aseta lampaotilaksi 200 °C (400
°F) ja ajastimeen 10 minuuttia, jotta laite kuivuu.

Huomautus: Jos vettd on yha jaljelld 10 minuutin kuluttua, jatka kypsennysta,
kunnes laite on taysin kuivunut.

p
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1 Irrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jaahtya.
2 Varmista ennen varastointia, ettd kaikki osat ovat puhtaita ja kuivia.
Huomautus
- Kantamisen yhteydessa Airfryeria on pidettdva aina vaakasuorassa niin,
etta kattilat eivat vahingossa putoa. Muussa tapauksessa ne voivat
vahingoittua.
- Ennen kuin siirrdt laitetta tai varastoit sen, varmista aina, etta Airfryerin
irrotettavat osat on kiinnitetty paikalleen.

Tama osio esittaa lyhyesti yleisimmat ongelmat, joita saatat kohdata kayttaessasi
laitetta. Ellet 16ydd ongelmaasi ratkaisua seuraavista tiedoista, lue osoitteesta
www.philips.com/support vastauksia usein kysyttyihin kysymyksiin tai ota
yhteys paikalliseen kuluttajapalvelukeskukseen.

Ongelma Mahdollinen syy Ratkaisu

Laitteen ulkopuoli kuumenee Sisapuolen [ampo sateilee myos Tama on normaalia. Kaikki kahvat

kayton aikana. ulkopuoleen. ja nupit, joihin on voitava koskea
kayton aikana, pysyvat riittavan
viileina.

Kattila ja laitteen sisapuoli
kuumenevat aina kun laite on
kdynnissa, jotta ruoka kypsentyy
kunnolla. Néma osat kuumenevat
aina niin paljon, etta niihin ei voi
koskea.
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Ratkaisu

Jos laite on kaytossa pitkaan,
jotkin osat kuumenevat niin
paljon, ettd niihin ei voi koskea.
Nama alueet on merkitty
laitteeseen talla kuvakkeella:

YN

Laitetta on turvallista kayttaa, kun
tiedat kuumat osat etka koske
niihin.

Itsetehdyt ranskanperunat eivat
onnistu.

Et kdyttanyt oikeanlaista
perunalajiketta.

Saat parhaan tuloksen kayttamalla
tuoreita, jauhoisia perunoita. Jos
joudut sdilyttdmaan perunoita, ala
sailyta niitd kylméassa paikassa,
kuten jadkaapissa. Valitse
perunalajike, joka soveltuu
friteeraukseen.

Kattilassa on liian paljon aineksia.

Valmista kotitekoiset
ranskanperunat tdman
kayttdoppaan ohjeiden
mukaisesti.

Tiettyja ruokia on ravistettava
valmistusajan puolivalissa.

Valmista kotitekoiset
ranskanperunat taman
kayttdoppaan ohjeiden
mukaisesti.

Airfryer ei kdynnisty.

Laitetta ei ole liitetty
verkkovirtaan.

Tarkista, etta pistoke on liitetty
kunnolla pistorasiaan.

Yhteen pistorasiaan on liitetty
useampia laitteita.

Airfryerin wattiluku on suuri.
Kokeile toista pistorasiaa ja
tarkista sulakkeet.

Pinnoite on irronnut joistakin
kohdista Airfryerin sisédpuolella.

Airfryerin kattilan sisépuolen
pinnoite voi irrota joistakin
kohdista, jos sitd on vahingossa
kosketettu tai naarmutettu
(esimerkiksi puhdistettaessa
karkealla puhdistusvélineelld ja/tai
paisto-osaa asetettaessa).

Voit ehkaista vaurioita asettamalla
paisto-osan kattilaan oikein. Jos
asetat paisto-osan vinosti
kattilaan, sen reuna voi osua
kattilan sisdpintaan ja irrottaa
pienid paloja pinnoitteesta. Tama
ei kuitenkaan ole vaarallista, koska
kaikki kdytetyt materiaalit ovat
turvallisia elintarvikekayt®ssa.

Laitteesta tulee valkoista savua.

Valmistettava ruoka on rasvaista.

Kaada ylimaarainen 6ljy tai rasva
varovasti pois kattilasta ja jatka
ruoan valmistusta.
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Ongelma

Mahdollinen syy

Ratkaisu

Kattilassa on vield rasvajaamia
edellisesta paistokerrasta.

Kattilassa kuumenevat
rasvajaamat aiheuttavat valkoista
savua. Puhdista kattila ja paisto-
osa aina perusteellisesti jokaisen
kayttokerran jalkeen.

Leivityspinta tai kuorrute ei
tarttunut ruokaan kunnolla.

Pienet maarat kiertoilman mukana
kulkevaa leivitetta voivat aiheuttaa
valkoista savua. Paina leivite tai
kuorrute tiukasti ruokaan, jotta se

pysyy kiinni.

Marinadi, neste tai lihan nesteet
roiskuvat sulaneessa rasvassa.

Pyyhi ylimaaraiset nesteet
aineksista ennen niiden
asettamista kattilaan.

Airfryerin ndytdssa lukee E1.

Airfryerin séilytyspaikka saattaa
olla liian kylma.

Jos laitetta on sailytetty matalassa
[dmpdtilassa, anna sen lammeta
huoneenlampdtilaan vahintaan
15 minuutin ajan ennen
verkkovirtaan liittdmista.

Jos ongelma ei ratkea, soita
Philipsin puhelinneuvontaan tai
ota yhteys oman maasi
kuluttajapalvelukeskukseen.

Airfryerin ndytossa lukee E4, E6, E9  Laitteessa ilmenee virhe.

tai E12.

Irrota laite pistorasiasta ja kytke se
siihen uudelleen.

Jos ongelma ei ratkea, soita
Philipsin puhelinneuvontaan tai
ota yhteys oman maasi
kuluttajapalvelukeskukseen.
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Viktiga sakerhetsinstruktioner

Las den har viktiga informationen noggrant innan du anvander apparaten och
spara sedan haftet for framtida bruk.

Fara

- Placerainte apparaten pa eller ndra en varm gasspis eller pa ndgon typ av
elspis, elektriska kokplattor, eller i en uppvarmd ugn (bild 1)

- Sank aldrig ned apparaten i vatten och skolj den inte under kranen.

- Setill att inte vatten eller nagon annan vatska kommer in i apparaten
eftersom det medfor risk for elektriska stotar.

- Lagg alltid ingredienserna som ska friteras i pannan for att forhindra att de
kommer i kontakt med varmeelementen.

- Tackinte luftintags- och utblasdppningarna nar apparaten ar igang.

- Fyllinte pannan med olja eftersom det kan utgdra en brandrisk.

- Anvand inte apparaten om stickkontakten, natsladden eller sjdlva apparaten
ar skadad.

- Vidror aldrig insidan av apparaten nar den &r igang.
- Lagg aldrig i s& mycket mat sa att méngden 6verskrider den hégsta nivan som
indikeras pa pannan.

- Sealltid till att varmaren inte vidrors och att ingen mat fastnat i varmaren.

Varning

- Om néatsladden ar skadad méste den alltid bytas ut av Philips, ett
serviceombud eller liknande behoriga personer for att undvika olyckor.

- Anslut endast apparaten till ett jordat vadgguttag som skyddas av en
jordfelsbrytare.

- Sealltid till att kontakten sitter ordentligt i vdgguttaget.

- Den héar apparaten ar inte avsedd att anvandas med en extern timer eller ett
separat fjarrstyrningssystem.
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Varning

Ytorna kan bli varma nar apparaten anvands.

Den har apparaten kan anvandas av barn som ar 8 ar och aldre och av
personer med olika funktionshinder, eller som inte har kunskap om hur
apparaten anvands, sa ldnge de 6vervakas och far instruktioner angdende
sdker anvandning och forstar riskerna som medféljer.

Barn ska inte leka med produkten. Rengoring och underhall bér inte goras av
barn under 8 ar om de inte &r under tillsyn av vuxen.

Se till att apparaten och dess sladd ar utom rackhall for barn under 8 ar.
Placera inte apparaten mot en vagg eller andra apparater. Ldmna ett
utrymme pa minst 10 cm baktill, pa bada sidorna och ovanfor apparaten.
Placera inte nagot ovanpa apparaten.

Vid varmluftsfritering sldpps varm anga ut fran utblasen. Hall hander och
ansikte pa sakert avstand fran angan och fran utblasen. Se dven upp med
varm anga och luft nér du tar ut pannan ur apparaten.

Anvand aldrig latta ingredienser eller bakplatspapper i apparaten.

Forvaring av potatis: Temperaturen ska anpassas till potatissorten och den ska
vara dver 6 °C for att minimera risken fér exponering av akrylamid i det
férberedda livsmedlet.

Den har apparaten ar utformad for att anvdndas vid omgivningstemperaturer
mellan 5 och 40 °C.

Kontrollera att den spanning som anges pa apparaten éverensstammer med
den lokala natspanningen innan du ansluter apparaten.

Lat inte natsladden komma i kontakt med varma ytor.

Placera inte apparaten pa eller ndra antandningsbara material som en
bordsduk eller gardin.

Anvand inte apparaten for ndgot annat andamal an vad som beskrivs i
anvandarhandboken och anvand endast originaltillbehoren fran Philips.
Ldmna inte apparaten obevakad nar den arigang.

Pannan och tillbehéren i tillagningskarlet blir varma under och efter
anvandning av apparaten. Hantera dem forsiktigt.

Rengdr noggrant de delar som kommer i kontakt med livsmedel innan du
anvander apparaten for forsta gangen. Las instruktionerna som finns i
anvandarhandboken.

Apparaten ar endast avsedd for anvandning i vanlig hemmiljo. Den ar inte
avsedd att anvandas i miljoer som personalkok i butiker, pa kontor,
bondgardar eller andra arbetsplatser. Den &r inte heller avsedd att anvandas
av kunder pa hotell, motell, bed- and breakfast eller andra liknande
boendemiljcer.

Koppla alltid bort apparaten fran elndtet om du ldmnar den obevakad och
innan du monterar, tar isar, staller undan eller reng6r den.

Placera apparaten pa en horisontal, jdmn och stabil yta.

Om den anvands pa felaktigt satt eller i storskaligt bruk eller om den inte
anvands enligt anvisningarna i anvandarhandboken upphér garantin att gélla
och Philips tar inte pa sig ansvar for skador som kan uppkomma.

Lamna alltid in apparaten till ett serviccombud auktoriserat av Philips for
undersdkning och reparation. Forsok inte att reparera apparaten sjalv. Om du
gor det upphor garantin att galla.
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- Dra alltid ut natsladden efter anvandning.

- Latapparaten svalna i cirka 30 minuter innan du hanterar eller reng6r den.

- Setill attingredienserna som tillreds i apparaten blir gyllengula och inte
morka eller bruna.

- Tabort brénda rester. Fritera inte farsk potatis vid en temperatur hogre an
180 °C (for att minimera produktionen av akrylamid).

- Var forsiktig nar du rengér tillagningskammarens ovre del: varmeelementet,
kanten pa metalldelarna och stankskyddet ar alla varma.

- Se alltid till att maten &r ordentligt tillagad i din Airfryer.

- Var forsiktig nar du haller ut den tillagade maten och var forsiktig sa att inte
tillbehoren trillar ut.

Elektromagnetiska falt (EMF)

Den har apparaten uppfyller tillampliga standarder och regler gallande
exponering av elektromagnetiska falt.

Atervinning

- Den har symbolen betyder att elektriska produkter inte ska slangas bland
hushallssoporna.
- Folj de regler som galler i ditt land for atervinning av elektriska produkter.

Garanti och support

Versuni erbjuder en garanti pa 2 ar efter kdpet pa denna produkt. Denna garanti
géller inte om en defekt beror pa felaktig anvandning eller daligt underhall. Var
garanti paverkar inte dina lagstadgade rattigheter som konsument. Om du vill
ha mer information eller dberopa garantin kan du beséka var webbplats
www.home.id/warranty.

Introduktion

Vi gratulerar till ditt kép och halsar dig valkommen till Philips!

Genom att registrera din produkt pd www.home.id kan du dra nytta av den
support vi erbjuder.
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Allman beskrivning

Kontrollpanel
Temperaturknapp
Pa/av-knapp
Varmhallningsknapp
Ljusknapp
Snabbvalsmenyer
Minskningsknapp
Start/paus-knapp

o o N T w

Fore forsta anvandningen

1 Ta bort allt forpackningsmaterial.

Oo~NOoO UL WN

h Okningsknapp

i Tidsknapp
Tillagningsinsats
MAX-indikering
Panna

Genomskinligt fonster
Natkabel
Sladdhallare
Luftutblas
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2 Tabort alla dekaler eller etiketter (om tillampligt) fran apparaten.
3 Rengdr apparaten noggrant fore forsta anvandning (se kapitlet “"Rengéring”).

Forberedelser fore forsta anvandning

Placera apparaten pa en stabil, plan och jamn varmetalig yta.
Anteckning

- Placera inte ndgot ovanpa eller pa sidorna av apparaten. Det kan stéra
luftflodet och paverka friteringsresultatet.

- Placerainte apparaten i ndrheten av eller under foremal som kan skadas av
anga, t.ex. vaggar och skap.

Anvanda apparaten

Livsmedelstabell

Tabellen nedan hjalper dig att vélja grundldggande installningar for de typer av

livsmedel som du vill tillaga.

Anteckning

- Tank pa att de har instéllningarna ar forslag. Vi kan inte garantera den basta
installningen for dina ingredienser da de skiljer sig i ursprung, storlek, form
samt varumarke.

- Nardutillagar en storre mangd livsmedel (till exempel pommes frites, rakor,
kycklingklubbor, frysta snacks) ska du skaka, vanda eller réra om bland
ingredienserna i pannan 2-3 ganger fér att uppna ett konsekvent resultat.

Ingredienser Min.-max. Tid Tempe- Anteckning
mangd (min) ratur
Tunna frysta pommes 200-800 g 13-31 180 °C
frites (7x7 mm)
Hemgjorda pommes frites 200-800 g 21-41 180 °C
(10 x 10 mm tjocka)
Frysta kycklingnuggets 200-800¢g 10-22 200 °C
Frysta varrullar 200-800¢g 10-22 200 °C
Hamburgare (cirka 150 g) 1-4 st. 15-25 150 °C
Kottfarslimpa 800-1000g 45-55 150 °C - Anvand baktillbehoret
Benfria kottkotletter 1-4 st. 16-20 200 °C - Skaka, vand eller rér om
(cirka 190 g) halvvags
Kycklingklubbor (cirka 2-8 st. 18-21 180 °C - Skaka, vénd eller rér om
1259) halvvags
Kycklingbrost (cirka 1-6 st. 18-21 180 °C

160 g)
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Ingredienser Min.-max. Tid Tempe- Anteckning

mangd (min) ratur
Hel kyckling (1,2 kg) 1st. 60-70 180 °C
Hel fisk (cirka 300-400g) 1-2st. 16-20 200 °C
Fiskfilé (cirka 200 g) 1-5st. 15-20 200 °C
Blandade gronsaker 200-800g 13-20 180 °C - Stéllin tillagningstiden efter
(grovhackade) smak

- Skaka, vand eller ror om
halvvags

Muffins (cirka 50 g) 1-12 st 14-22 160 °C
Mjuk kaka 800-1000g 60-70 160 °C - Anvand baktillbehoret
Forbakat brod/forbakade  1-7 st. 6-10 200 °C

frallor (cirka 60 g)

Hembakat brod 800-1000g 50-60 160 °C - Anvand baktillbehoret.

- Degens form ska vara sa platt
som mojligt for att forhindra att
brodet vidror varmeelementet
nar det jaser.

Frukost 4 34gg, 2 rostade 12 160 °C - Tillaga &ggen forst i sju minuter
brod och tillsatt sedan rostbroden.
Luftfritering
Varning

- Det har ar en Airfryer som anvander varm luft. Fyll inte pannan med olja,
frityrolja eller annan vatska.

- Vidror inte varma ytor. Anvand handtaget for att halla i pannan. Anvand
ugnsvantar nar du hanterar den heta pannan.

- Apparaten ar endast avsedd for hushallsbruk.

- Apparaten kan avge lite rok forsta gangen du anvander den. Det ar
normalt.

- Du behdver inte férvdarma apparaten.

1 Tautpannan ur apparaten genom att dra i handtaget.
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2 Placera tillagningsinsatsen i pannan.

3 Lagg ingredienserna i pannan.

Anteckning

- Din Airfryer kan tillaga en stor mangd ingredienser. Se Livsmedelstabell for
ratt kvantiteter och ungefarliga tillagningstider.

- Overskrid inte méngden som anges i avsnittet Livsmedelstabell och fyll
inte pannan 6ver MAX-indikeringen eftersom det kan paverka
slutresultatets kvalitet.

4 Skjut tillbaka pannan i Airfryern.

Varning

- Anvand aldrig pannan utan tillagningsinsatsen.

- ROr inte pannan under eller en tid efter anvandning, eftersom den
blir mycket varm.

5 Sattikontaktenivagguttaget.

6 SI3 pa apparaten genom att trycka pa pa/av-knappen.
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7 Tryck pa temperaturknappen.

8 Tryck pa 6knings- eller minskningsknappen fér att valja 6nskad temperatur.

9 Tryck pa tidsknappen.

10 Tryck pa 6knings- eller minskningsknappen for att valja 6nskad tid.

11 Tryck pa varmhallningsknappen for att aktivera varmhaliningsfunktionen
(valfritt).
Anteckning

- Narvarmhallningsfunktionen har aktiverats bibehaller din Airfryer varmen i
30 minuter efter att tillagningen har slutforts.
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12 Tryck pa start-/pausknappen for att starta tillagningsprocessen.
PHILIDS Anteckning
. _*@ - Under tillagningen visas temperatur och tid vaxelvis.
) - Den sista tillagningsminuten réknar ned i sekunder.
Om du inte stéller in ratt tillagningstid inom 30 minuter, stdngs apparaten av
automatiskt av sdkerhetsskal.

.
(0) w

3
< >
'

- Dukan behova skaka eller vdnda pa vissa ingredienser efter halva
tillagningstiden (se Livsmedelstabell). Av sdkerhetsskal ska du dra ut pannan
och skaka den ovanfor en varmebestandig yta. For sedan tillbaka pannan i
apparaten.

- Tryck pa start-/pausknappen for att pausa tillagningsprocessen. Tryck pa
samma knapp igen for att dteruppta och fortsatta tillagningsprocessen.

- Enheten pausas automatiskt nar du drar ut pannan. Tillagningsprocessen
fortsatter nar pannan fors tillbaka i apparaten igen.

13 Nar timerklockan ringer betyder det att tillagningen ar fardig.

14 Dra ut pannan och kontrollera om ingredienserna ar klara.

Varning

- Airfryer-pannan ar varm efter tillagningen. Placera den alltid pa en
varmetalig arbetsbank (till exempel ett underlagg) nar du tar bort
pannan fran enheten.

Anteckning

- Omingredienserna inte ar klara &an fér du in pannan i Airfryern igen. Lagg
sedan till nagra minuter.

15 Tom innehallet i en skal eller pa en tallrik.

Varning

- Efter tillagningen &r pannan, innerhdéljet och ingredienserna heta. Det
kan komma anga fran pannan beroende pa typ av ingredienser i
Airfryern.

Anteckning

- Anvand en mattang for att lyfta bort stora och 6mtaliga ingredienser.

- Overfladig olja eller smélt fett fran ingredienserna samlas p& botten av
pannan.
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- Beroende pa vilken typ av ingredienser som tillagas kanske du forsiktigt vill
halla av overflodig olja eller smalt fett fran pannan efter varje omgang
eller innan du skakar. Stéll pannan pa en varmetalig yta. Anvand
ugnsvantar for att halla bort 6verflodig olja eller smalt fett. For tillbaka
pannan i pannan.

- Nar en sats med ingredienser ar klar kan du genast anvanda Airfryern for
att tillaga nasta sats.

Anvanda ett snabbval
1 Foljstegen 1 till 6 i kapitlet Luftfritering.

2 Tryck pa 6nskad snabbvalsknapp.

3 Tryck pa start-/pausknappen for att paborja tillagningsprocessen.

Anteckning

- Om du vill dndra till ett annat snabbval under tillagningen trycker du lange pa
pa-/avknappen for att stoppa tillagningsprocessen. Enheten forsatts da i
standbylaget. Tryck pa pa-/avknappen igen for att sld pa enheten och vélja
onskat snabbval.

Snabbval Maximal méangd Temperatur Tillagningstid
g* Frysta pommes 800g 180 °C 31 min.
frites
g Hemgjorda 800 g 180 °C 41 min.
pommes frites
@ Kottkotletter 4 stycken 200 °C 20 min.
j Kycklingklubbor 8 stycken 180 °C 21 min.
< Hel fisk 2 stycken 200 °C 20 min.
@ Mjuk kaka 1st. 140 °C 60-70 min
' Frukost 43499, 2 rostade 160 °C 12 min.
" Q brod
Gronsaker 800g 180 °C 20 min.

(ot

Skakningspaminnelse

Skakningspaminnelsen ar till for livsmedel som pommes frites, nuggets eller
mindre bitar som behéver omférdelas under tillagningen. Efter halva
tillagningen aviserar den dig att du ska skaka pannan, réra eller vénda
ingredienserna en till tva ganger for att sakerstalla jamn tillagning och ett
krispigt resultat. Skakningspadminnelsen ar aktiverad som standard. Folj de har
stegen for att aktivera och inaktivera den.
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Obs!

- Skakningspaminnelsen avger inget ljud och visar inga aviseringar pa skarmen,
aven nar funktionen ar aktiverad, under féljande omstandigheter:
- Tillagningstiden &r mycket kort (t.ex. mindre an atta minuter).
- Vissa lagen, till exempel Manuellt I1age och Kaka, har inte stéd for

skakningspaminnelsefunktionen.

- Skakningspaminnelsefunktionen ér tillganglig baserat pa versionen pa
enhetens inbyggda programvara.

1 Valj ett snabbval (t.ex. frysta potatisbaserade snacks).

2 Tryck pa snabbvalsikonen i tva sekunder.

- Skakningspaminnelsen inaktiveras.

3 Tryck pd samma snabbvalsikon igen i tva sekunder.
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- Skakningspaminnelsen aktiveras igen.

()

Gora hemgjorda pommes frites

S& har gor du goda hemlagade pommes frites i Airfryern:

- Valjen typ av potatis som lampar sig for pommes frites, t.ex. farska och
(ndgot) majliga potatisar.

- Det ar bast att luftfritera pommes frites i portioner pa upp till 500 gram for
ett jamnt resultat. Storre mangder pommes frites blir oftast mindre krispiga
an mindre portioner.

1 Skala potatisen och skar den i stavar (10 x 10 mm tjocka).

Blotldagg potatisstavarna i en skal med vatten och 1at dem ligga i minst 30
minuter.

3 To6m skalen och torka potatisstavarna med en kékshandduk eller
pappershandduk.

4 Hall en matsked matolja i skalen, lagg stavarna i skalen och blanda tills
stavarna ar tackta av oljan.

5 Tastavarna fran skalen med handerna eller en halslev sa att den 6verflddiga
oljan blir kvar i skalen.

Anteckning
- Lutainte skalen sd att stavarna halls ned i korgen med en gang for att
undvika att fa med den 6verflédiga oljan i korgen.

6 Lagg stavarnaikorgen.

7 Fritera potatisstavarna och rér om 2-3 ganger under tillagningen.

Rengoring
Varning
- Lat korgen och apparatens insida svalna helt innan du bérjar rengéra
dem.

- Pannan har en non-stick-beldggning. Anvand inte kéksredskap i metall
eller slipande rengdringsmaterial eftersom det kan skada non-stick-
belaggningen.

Rengor apparaten efter varje anvandningstillfalle. Avldgsna olja och fett fran

pannans botten efter varje anvandningstillfalle.
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1 Tryck pa pa/av-knappen for att stdnga av apparaten, dra ut kontakten ur
vagguttaget och lat apparaten svalna.

Tips
- Taut pannan sa att din Airfryer svalnar snabbare.

2 Taut tillagningsinsatsen ur pannan.

3 Kassera smalt fett eller olja fran botten av pannan.

4 Rengdr pannan och tillagningsinsatsen i diskmaskinen. Du kan dven rengéra
dem med varmvatten, diskmedel och en icke-slipande svamp (se
"Rengoringstabell”).

Tips

- Om matrester sitter fast i pannan eller tillagningsinsatsen kan du |ata dem
ligga i varmvatten och diskmedel i 10-15 minuter. Bl6tldggningen far
matresterna att lossna och underlattar rengoéring. Se till sa att du anvander
ett diskmedel som kan I6sa upp olja och fett. Om det finns fettflackar pa
pannan eller tillagningsinsatsen och du inte har fatt bort dem med
varmvatten och diskmedel ska du anvanda ett avfettningsmedel.

- Om det behovs kan du ta bort livsmedelsrester som har fastnat pa
varmeelementet med en mjuk till medelhard borste. Anvénd inte en
stalborste eller hard borste eftersom det kan skada varmeelementet.

5 Foratt forhindra repor ska du forsiktigt torka apparatens utsida med en slat,
ren och mjuk trasa. Bérja med en latt fuktad trasa och eftertorka vid behov
med en torr trasa.

6 Rengorvarmeelementet med en rengéringsborste for att ta bort eventuella
matrester.
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7 Rengor apparatens insida med hett vatten och en icke-slipande svamp.
8 Om du kan se vattenrester genom det genomskinliga fonstret staller du in
temperaturen pa 200 °C och timern pa 10 minuter sa att det torkar bort.

Obs! Om vattenresterna ar kvar efter 10 minuter kan du 6ka tillagningstiden tills
vattnet helt har torkat bort.
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Forvaring
1 Koppla ur apparaten och lat den svalna.
2 Setill att alla delar ar rena och torra innan de laggs undan.
Anteckning
- Nar du bar din Airfryer ska du alltid halla den horisontalt for att forhindra
att pannorna trillar ut, vilket kan skada dem.
- Se alltid till att Airfryerns |6stagbara delar sitter fast innan du bar eller
staller undan den.
Felsokning
| det har kapitlet sammanfattas de vanligaste problemen som du kan raka ut for
med apparaten. Om du inte kan I6sa problemet med hjalp av informationen
nedan kan du ga till www.philips.com/support dar det finns en lista med
vanliga fragor. Du kan dven kontakta kundtjanst i ditt land.
Problem Mojlig orsak Losning
Apparaten utsida blir het under Varmen inuti trdnger igenom till Det ar normalt. Alla handtag och
anvandning. de yttre vaggarna. vred som du maste anvanda vid

fritering haller sig svala.

Pannan och apparatens insida blir
alltid heta nar apparaten ar
paslagen for att sakerstélla att
maten blir ordentligt tillagad.
Dessa delar ar alltid for heta for
beroring.
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Losning

Om du later apparaten sta
paslagen en langre tid kan vissa
omraden bli for heta for att ta i.
Dessa omraden ar markta pa
apparaten med foljande ikon:

YN

Apparaten ar sdker att anvanda sa
ldnge som du &r medveten om
dessa heta omraden och undviker
att rora vid dem.

Mina hemmagjorda pommes frites
blev inte som jag tankt mig.

Du anvadnde inte ratt typ av
potatis.

Du far bast resultat genom att
anvanda farska och mjoliga
potatisar. Om du maste forvara
potatisarna ska du undvika att
forvara dem pa en kall plats, som i
ett kylskap. Valj potatis som enligt
forpackningen passar for fritering.

Pannan innehaller for stor mangd
ingredienser.

Folj instruktionerna i den har
anvandarhandboken for att tillaga
hemgjorda pommes frites.

Vissa typer av ingredienser maste

skakas efter halva tillagningstiden.

Folj instruktionerna i den har
anvandarhandboken for att tillaga
hemgjorda pommes frites.

Airfryern startar inte.

Apparaten ar inte ansluten till
elnatet.

Kontrollera att kontakten har satts
in ordentligt i vdgguttaget.

Flera apparater ar anslutna till ett
uttag.

Airfryern har ett hogt wattal.
Prova ett annat uttag och
kontrollera sakringarna.

Jag ser flagnande flackar inuti
Airfryern.

Ett par sma flagnande flackar kan
visa sig inuti Airfryerns panna pa
grund av att beldggningen har
skrapats oavsiktligen (t.ex. vid
rengdring med grova
rengdringsredskap eller nar
tillagningsinsatsen satts pa plats).

Du kan undvika skada genom att
satta ned tillagningsinsatsen i
pannan pa ratt satt. Om du satter i
tillagningsinsatsen fran en vinkel
kommer dess kanter att skrapa
mot pannans vagg, vilket gor sa
att sma bitar av beldggningen
skrapas av. Tank da pa att det inte
ar skadligt eftersom alla material
som anvands ar livsmedelssékra.

Det kommer vit rok ur apparaten.

Du tillagar feta ingredienser.

Hall forsiktigt av éverflédig olja
eller fett fran pannan och fortsatt
sedan med tillredningen.

Pannan innehaller fortfarande
fettrester fran tidigare
anvandning.

Vit rok orsakas av fettrester som
varms upp i pannan. Rengor alltid
pannan och tillagningsinsatsen
noga efter varje anvandning.
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Problem

Mojlig orsak

Losning

Paneringen eller pudringen
fastnar inte pa maten.

Sma bitar av panering i luften kan
orsaka vit rok. Tryck in paneringen
eller pudringen i maten ordentligt
sa att den fastnar.

Marinad, vatskor eller kottsafter
stanker i stekfettet eller oljan.

Torka livsmedlen torra innan du
placerar dem i pannan.

Skarmen pa Airfryern visar "E1".

Din Airfryer kan férvaras pa en
plats dar det ar for kallt.

Om enheten har forvarats pa en
plats med Idg omgivande
temperatur ska du lata den varmas
upp till rumstemperatur i minst 15
minuter innan du ansluter den
igen.

Ring Philips servicenummer eller
kontakta Philips kundtjanst i ditt
land om problemet kvarstar.

Skarmen pa Airfryern visar E4, E6,
E9, E12.

Ett fel har uppstatt i Airfryern.

Koppla ur apparaten och anslut
denigen.

Ring Philips servicenummer eller
kontakta Philips kundtjanst i ditt
land om problemet kvarstar.
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Onemli guvenlik talimatlari

Cihazi kullanmadan 6nce bu 6nemli bilgileri dikkatle okuyun ve gelecekte
basvurmak tzere saklayin.

Tehlike
a

Uyari

Cihazi sicak gaz ocaginin yakinina veya Uzerine ya da elektrikli ocaklarin
Uizerine veya sicak firinin icine koymayin (sek. 1)

Cihazi kesinlikle suya batirmayin veya musluk altinda durulamayin.

Elektrik carpmasini dnlemek icin su veya diger sivilarin cihaza girmesine izin
vermeyin.

Isitma elemanlariyla temas etmelerini dnlemek icin pisirilecek malzemeleri her
zaman tavaya koyun.

Cihaz calisirken hava giris ve hava cikis acikliklarinin Gstini kapatmayin.
Yangin tehlikesine neden olabileceginden tavayi yag ile doldurmayin.
Cihazin fisi, elektrik kablosu veya kendisi hasarliysa kesinlikle kullanmayin.
Calisirken cihazin icine kesinlikle dokunmayin.

Tavaya yiyecek koyarken kesinlikle belirtilen maksimum seviyeyi asmayin.
Isiticinin bos oldugundan ve isiticiya herhangi bir yiyecek sikismadigindan
daima emin olun.

Besleme kablosu hasar gérmusse herhangi bir tehlikenin ortaya cikmasini
odnlemek icin kablonun Philips, servis temsilcisi veya benzer sekilde
yetkilendirilmis kisiler tarafindan degistirilmesi gerekir.

Cihazl, sadece topraklama kacagi devre kesiciyle korunan toprakli bir duvar
prizine takin.

Fisin prize, her zaman dogru sekilde takili oldugundan emin olun.

Bu cihaz, harici zamanlayici veya ayri bir uzaktan kumanda sistemi ile birlikte
kullaniilmamalidir.
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Dikkat

Kullanim sirasinda agik ylzeyler isinabilir.

Bu cihazin 8 yasin Uzerindeki ¢ocuklar ve fiziksel, duyumsal ya da zihinsel
becerileri gelismemis veya bilgi ve tecriibe acisindan eksik kisiler tarafindan
kullanimi sadece bu kisilerin denetiminden sorumlu kisilerin bulunmasi veya
glvenli kullanim talimatlarinin bu kisilere saglanmasi ve olasi tehlikelerin
anlatilmasi durumunda mdmkdnddr.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi, 8 yasindan
bilyuk ve gbzetim altinda olmadiklari sirece, cocuklar tarafindan
yapilmamalidir.

Cihazi ve kablosunu 8 yasindan kiigtk cocuklarin erisemeyecekleri yerlerde
muhafaza edin.

Cihazi duvara veya diger cihazlara dayanacak sekilde yerlestirmeyin. Cihazin
arkasinda, yan kisimlarinda ve Gzerinde en az 10 cm bosluk birakin. Cihazin
lizerine hicbir sey koymayin.

Sicak havayla pisirme sirasinda hava ¢ikisi acikliklarindan sicak buhar cikar.
Ellerinizi ve ylzinizi buhardan ve hava cikisi acikliklarindan uzakta, givenli
bir mesafede tutun. Ayrica, tavayi cihazdan ¢ikarirken sicak buhara ve havaya
karsi dikkatli olun.

Cihazda kesinlikle hafif malzemeler veya pisirme kagidi kullanmayin.
Patateslerin saklanmasi: Sicaklik, depolanan patates ¢esidine uygun ve
hazirlanan gida Grinindn akrilamide maruz kalma riskini en aza indirmek icin
6°C'nin Uzerinde olmalidir.

Bu cihaz 5°Ciile 40°C arasindaki ortam sicakliklarinda kullaniimak Gzere
tasarlanmistir.

Cihazi prize takmadan énce cihazin Gstiinde yazili olan gerilimin evinizdeki
sebeke gerilimiyle ayni olup olmadigini kontrol edin.

Sebeke kablosunu sicak ylzeylerden uzak tutun.

Cihazi masa 6rtisu veya perde gibi yanabilen maddelerin Gizerine veya
yakinina koymayin.

Cihazi, bu kilavuzda belirtilenin disinda, baska herhangi bir amacla
kullanmayin ve yalnizca orijinal Philips aksesuarlari ile kullanin.

Cihazi calisir durumdayken gozetimsiz birakmayin.

Tava ve pisirme haznesinin icine yerlestirilen aksesuarlar, cihaz kullanilirken ve
kullanildiktan sonra sicak olur. Bunlari tutarken her zaman dikkatli olun.
Cihazi ilk kez kullanmadan once yiyeceklerle temas eden parcalarini iyice
temizleyin. Kilavuzda verilen talimatlara basvurun.

Bu cihaz yalnizca evde kullanim icin tasarlanmistir. Magazalarin, ofislerin,
ciftliklerin veya diger calisma ortamlarinin personel mutfaklari gibi ortamlarda
kullanilmak Uzere tasarlanmamistir. Otel, motel, pansiyon ve diger konaklama
ortamlarindaki musteriler tarafindan kullanima da uygun degildir.

Monte etmeden, sokmeden, saklamadan veya temizlemeden 6nce ve
g0Ozetimsiz birakilacagi durumlarda cihazin gl kaynagi baglantisini mutlaka
kesin.

Cihazi yatay, duz ve sabit bir zemin Uzerine yerlestirin.
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- Cihazin uygun olmayan sekillerde, profesyonel veya yari profesyonel
amaclarla ya da kullanim kilavuzundaki talimatlara uygun olmayan sekillerde
kullanilmasi durumunda, garanti gecerliligini yitirecek ve Philips s6z konusu
zararla ilgili olarak her ttrlG sorumlulugu reddedecektir.

- Cihazi kontrol veya onarim icin mutlaka yetkili bir Philips servis merkezine
gonderin. Cihazi kendiniz onarmaya calismayin. Aksi takdirde garantiniz
gecerliligini yitirir.

- Her kullanimdan sonra cihazin fisini mutlaka ¢ekin.

- Cihazi tutmadan veya temizlemeden dnce yaklasik 30 dakika sogumasini
bekleyin.

- Bucihazda hazirlanan yiyeceklerin kararmis veya kahverengi yerine altin sarisi
¢tkmasina dikkat edin.

- Yanmus kalintilari ¢ikarin. Taze patatesleri 180°C'nin Gzerinde bir sicaklikta
kizartmayin (akrilamid tretimini en aza indirmek icin).

- Pisirme haznesinin st kismini temizlerken dikkatli olun: Isitma elemani, metal
kisimlarin kenari ve sicrama korumasi sicak olabilir.

- Airfryer'daki yiyecedin tamamen pistiginden daima emin olun.

- Pismis yiyecekleri hazneden bosaltirken dikkatli olun ve aksesuarlarin
dismemesine dikkat edin.

Elektromanyetik alanlar (EMF)

Bu cihaz, elektromanyetik alanlara maruz kalmaya iliskin gecerli standartlara ve
dlzenlemelere uygundur.

Geri donusum

- Busembol, elektrikli Grtinlerin normal evsel atiklarla birlikte atilmamasi
gerektigi anlamina gelir.
- Ulkenizin, elektrikli Girtinlerin ayri olarak toplanmasi ile ilgili kurallarina uyun.

Garanti ve destek

Versuni, satin alindiktan sonra bu Grtn icin iki yil garanti vermektedir. Hatali
kullanim veya yetersiz bakim nedeniyle meydana gelecek kusurlar garanti
kapsami disindadir. Bu garanti, bir tiketici olarak yasalar kapsaminda sunulan
haklarinizi etkilemez. Daha fazla bilgi edinmek veya garantiyi kullanmak icin
|utfen www.home.id/warranty adresindeki web sitemizi ziyaret edin.
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Giris

Satin alma tercihiniz icin tesekkir ederiz, Philips'e hos geldiniz!

Sundugumuz destekten tam olarak yararlanmak icin Grdntinizt www.home.id
adresinde kaydettirin.

Genel aciklama

1 Kontrol paneli

a

™ O 0 T

Sicaklik digmesi
Agma/kapama digmesi
Sicak tutma digmesi
Isik digmesi

On ayar mendileri

I1 Illll\\\.

<

f Azaltma dagmesi
g Baslat/duraklat digmesi
h  Artirma digmesi
i Sure dugmesi
2 Kizartma aparati
3 MAX gostergesi



Turkce 419

4 Tava 7 Kablo sarma yeri
5 Seffaf pencere 8 Hava gikislari
6 Gulckablosu

Ik kullanimdan 6énce

1 TUm ambalaj malzemelerini ¢ikarin.
2 Cihazdakiyapiskanlari veya etiketleri (varsa) gikarin.
3 ilk kullanimdan &nce cihazi iyice temizleyin (bkz. "Temizlik" bélima).

ilk kullanimdan énce yapilacak hazirliklar

Cihazi sabit, yatay, diz ve isiya dayanikl bir zemin tGzerine yerlestirin.

Not

- Cihazin Uzerine veya yanlarina hicbir sey koymayin. Bu, hava akisini bozabilir
ve pisirme sonucunu etkileyebilir.

- Calisir durumdaki cihazi, duvarlar veya dolaplar gibi buhardan zarar
gorebilecek nesnelerin yanina veya altina yerlestirmeyin.

Cihazi kullanma

Yiyecek tablosu

Asagidaki tablo hazirlamak istediginiz yiyecek turleri icin temel ayarlan

se¢menize yardimci olur.

Not

- Buayarlarin 6neri niteliginde oldugunu unutmayin. Malzemelerin mense,
boyut, sekil ve marka 6zellikleri farkllik gostereceginden bunlar igin en iyi
ayari sunacagimizi garanti edemeyiz.

- BuyUk miktarlarda yiyecekler hazirlarken (6r. patates kizartmasi, karides, tavuk
baget, dondurulmus atistirmaliklar) tutarli bir sonuc elde etmek icin tavadaki
malzemeleri 2 ila 3 kez sallayin, evirin veya karistirin.

Malzemeler Min. - Maks. Sire Sicakhk  Not
miktar (dk)

Donmus ince patates 200-800 g 13-31 180°C

kizartmasi (7x7

mm?/0,3x0,3 in¢)

Ev yapimi patates 200-800 g 21-41 180°C

kizartmasi (10x10

mm/0,4x0,4 ing

kalinhginda)

Dondurulmus tavuk 200-800 g 10-22 200°C

nugget

Donmus sigara boregi 200-800 g 10-22 200°C
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Malzemeler Min. — Maks. Sure Sicaklik  Not
miktar (dk)
Hamburger (yaklasik 150 1-4 parca 15-25 150°C
g/5 0z)
Rulo kofte 800-1000 g 45-55 150°C - Pisirme aksesuarini kullanin
Kemiksiz pirzola (yaklasik ~ 1-4 parca 16-20 200°C - Surenin yarisinda sallayin,
190 g/7 0z2) gevirin veya karistirin
Baget tavuk (yaklasik 125  2-8 parca 18-21 180°C - SUreninyarisinda sallayin,
g/4,5 0z) gevirin veya karistirin
Tavuk gogsu (yaklasik 160 1-6 parca 18-21 180°C
g/6 0z)
BUtdn tavuk (1,2 kg) 1 parca 60-70 180°C
BUtdn balk (yaklasik 1-2 parca 16-20 200°C
300-400 g / 11-14 0z)
Balik fileto (yaklasik 200 g 1-5 parca 15-20 200°C
/7 0z)
Karisik sebze (buylkce 200-800 g 13-20 180°C - Pisirme stresini damak tadiniza
dogranmis) gore ayarlayin
- SUrenin yarisinda sallayin,
cevirin veya karistirin
Muffin (yaklasik 50 g / 1-12 parca 14-22 160°C
1.8 02)
Kek 800-1000 g 60-70 160°C - Pisirme aksesuarini kullanin
Onceden pisirilmis 1-7 parca 6-10 200°C
ekmek/pogaca (yaklasik
60g/202)
Ev yapimi ekmek 800-1000 g 50-60 160°C - Pisirme aksesuarini kullanin.
- Ekmegin kabarirken isitma
elemanina temas etmesini
onlemek icin hamur sekli
mumkin oldugunca diz
olmalidir.
Kahvalti 4 yumurta, 2 12 160°C - Once yumurtalari 7 dakika
kizarmis ekmek pisirin ve sonra ekmekleri
ekleyin.

Havayla kizartma

Dikkat
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- Bu, sicak havayla calisan bir Airfryer'dir. Tavayi yag, kizartma yagi veya
baska bir siviyla doldurmayin.

- Sicak yuzeylere dokunmayin. Tavayi tutmak icin sapini kullanin. Sicak
tavayi finn eldiveniyle tutun.

- Bucihaz yalnizca evde kullanim icin tasarlanmistir.

- ilk kullaniminda cihaz bir miktar duman cikarabilir. Bu normaldir.

- Cihazin 6nceden isitilmasi gerekmez.

1 Tavayi sapindan cekerek cihazdan cikarin.

2 Kizartma aparatini tavaya yerlestirin.

3 Yiyecekleri tavaya koyun.
Not
- Airfryer, cok cesitli malzemeler hazirlamak igin kullanilabilir. Dogru
miktarlar ve yaklasik pisirme sureleri igin "Yemek tablosu"na basvurun.
- Yemek kalitesini etkileyebileceginden "Yemek tablosu" bolimunde
belirtilen miktari asmayin veya tavay "MAX" gdstergesinden daha fazla
doldurmayin.

4 Tavay tekrar Airfryer'a yerlestirin.
Dikkat
- Tavayi asla iginde kizartma aparati olmadan kullanmayin.

- Tava ¢ok sicak olacagindan kullanim sirasinda veya kullanimdan
sonra bir siire tavaya dokunmayin.
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v
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5 Fisi prize takin.

6 Cihazi calistirmak icin agma/kapama digmesine basin.

7 Sicaklik digmesine basin.

8 Sicakligi secmek icin artirma veya azaltma digmesine basin.

9 Sure digmesine basin.
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10 Sdreyi secmek icin artirma veya azaltma digmesine basin.

PHILIPS

| O
QS

HON

11 (istege bagli) Sicak tutma islevini etkinlestirmek icin sicak tutma digmesine

basin.
PHILIPS
. . Not
-~ @ k . - Sicak tutma islevi etkinlestirildiginde Airfryer'iniz, pisirme islemi
‘\%‘@ ~ Y tamamlandiktan sonra 30 dakika boyunca sicakligini korur.

12 Pisirme islemini baslatmak icin baslat/duraklat digmesine basin.
PHILIP” Not
. ,@ - Pisirme sirasinda sicaklik ve stre degisimli olarak gosterilir.
- Pisirme sirasinda kalan son dakika saniye cinsinden geriye sayilarak gosterilir.
B \ B @ - Gerekli pisirme stresini 30 dakika icinde ayarlamazsaniz cihaz gtvenlik
o g nedeniyle otomatik olarak kapanir.

o~

- Bazi malzemelerin pisirme sirasinda karistiriimasi veya yarisinda dondurtlmesi
gerekir ("Yemek tablosu"na bakin). Malzemeleri karistirmak icin tavayi disari
cekin ve gtvenlik amaciyla isiya dayanikli bir ylzeyin tGzerinde sallayimn.
Ardindan tavayi cihazin igine geri takin.

- Pisirme islemini duraklatmak icin baslat/duraklat digmesine basin. Pisirme
islemine devam etmek icin ayni digmeye tekrar basin.

- Tavayi cekip ¢ikardiginizda cihaz otomatik olarak duraklatma moduna girer.
Tava tekrar cihaza yerlestirildiginde pisirme islemi devam eder.

13 Zamanlayici uyarisini duydugunuzda pisirme stresi tamamlanmistir.
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14 Tavayi ¢ekip ¢ikarin ve malzemelerin hazir olup olmadigini kontrol edin.
Dikkat
- Pisirme isleminden sonra Airfryer tavasi sicak olur. Tavayi cihazdan
cikarirken mutlaka istya dayanikli bir calisma ylizeyine (6r. nihale
gibi) koyun.
Not

- Malzemeler hentiz hazir degilse tavayi tekrar Airfryer'in igine yerlestirin ve
birkag dakika daha ekleyin.

15 Malzemeleri bir kaseye veya tabagda bosaltin.
Dikkat

- Pisirme islemi sonrasinda tava, i¢ muhafaza ve malzemeler sicak olur.
Airfryer'da bulunan malzemelere bagl olarak tavadan buhar cikabilir.

Not

- BuyUk veya yumusak malzemeleri cikarmak icin malzemeleri masa
kullanarak kaldirm.

- Malzemelerden ¢ikan fazla yag stizllen yag tavanin dibinde birikir.

- Pisirilen malzemelerin tlrline bagl olarak, her pisirme isleminden sonra
veya tavayi sallamadan énce tavadaki fazla veya stzilmus yagi dikkatli bir
sekilde bosaltmaniz gerekebilir. Tavayi isiya dayanikli bir ylizeye yerlestirin.
Stiztlen fazla yagi bosaltirken firin eldiveni kullanin. Tavayi tekrar cihaza
yerlestirin.

- Yiyecekler hazir oldugunda, Airfryer bir sonraki pisirme islemiicin aninda
kullanima hazirdir.

Bir 6n ayar ile pisirme

1 "Havayla kizartma" bolimdndeki 1-6 arasi adimlari uygulayin.

2 istediginiz 6n ayar digmesine basin.

3 Baslat/duraklat digmesine basarak pisirme islemini baslatin.

Not

- Pisirme sirasinda baska bir 6n ayara ge¢gmek isterseniz pisirme islemini
durdurmak icin Acma/Kapama diigmesine uzun basin. Cihaz bekleme
moduna gecer. Cihazi calistirmak ve ihtiyaciniz olan 6n ayari segmek icin
Ac¢ma/Kapama digmesine tekrar basin.

On Ayarlar Maks. miktar Sicaklik Pisirme stiresi
Sk Dondurulmus 800 g 180°C 31dk
patates kizartmasi
g Ev yapimi patates 800 g 180°C 41 dk
kizartmasi
@ Pirzola 4 tane 200°C 20 dk
j Tavuk Baget 8tane 180°C 21dk
<< BUttn balik 2tane 200°C 20 dk
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@ Kek 1 parca 140°C 60 - 70 dk

Kahvalti 4 yumurta, 2 160°C 12 dk

"'Q kizarmis ekmek

Sebze 800 180°C 20 dk
- ’

Sallama hatirlaticisi

Sallama hatirlaticisi, pisirme sirasinda karistirilmasi gereken kizartmalar,
nugget'lar veya kiclk malzemeler gibi yiyecekler icin tasarlanmistir. Tavayi
sallamak, karistirmak veya malzemeleri 1 ila 2 kez cevirmek icin pisirme
dongustndn yarisinda sizi uyarir, boylece esit 1sitma ve ¢itir ¢itir sonuclar elde
edersiniz. Sallama hatirlaticisi varsayilan olarak etkindir. Acip kapatmak igin
asagidaki adimlari izleyin.
Not:
- Sallama hatirlaticisi, asagidaki kosullarda acik oldugunda bile ses veya ekran
uyarilari vermez:
- Pisirme suresi ¢cok kisa oldugunda (6r. 8 dakikadan az).
- Manuel Mod veya Kek gibi bazi modlar, sallama hatirlaticisi 6zelligini
desteklemez.
- Sallama hatirlaticisi islevinin kullanilabilirligi, cihazinizin Grdn yazilimi
strimune baglidir.
1 Onceden ayarlanmis bir program secin (6r. dondurulmus patatesli

atistirmaliklar).

2 Onayar simgesini 2 saniye basili tutun.
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- Titresim hatirlaticisi devre disi birakilir.

3 Ayni 6n ayar simgesini tekrar 2 saniye basili tutun.

- Titresim hatirlaticisi yeniden etkinlestirilir.

Ev yapimi patates kizartmasi yapma

Airfryer'da ev yapimi harika patates kizartmalari yapmak igin:
- Kizartma yapmaya uygun patatesler secin or. taze, nispeten daha olgun
patatesler.
- Esit bir kizartma sonucu elde etmek icin patatesleri en fazla 500 g/18 oz
porsiyonlar halinde havayla kizartin. Daha buyik miktarda patates
kullanilmasi, klclk porsiyonlara kiyasla daha az ¢itir olur.
Patatesleri soyun ve dilimleyin (10x10 mm / 0,4x0,4 in¢ kalinliginda).
Patates dilimlerini en az 30 dakika boyunca su dolu bir kasede bekletin.
Kaseyi bosaltin ve patates dilimlerini bir havlu veya kagit havluyla kurulayin.
Kaseye bir yemek kasigi yag koyun, patates dilimlerini kaseye koyun ve tim
dilimler yagla kaplanana kadar karistirin.
5 Patatesleri kaseden parmaklarinizla veya delikli bir mutfak aletiyle ¢ikarin,
béylece fazla yag kasede kalir.
Not
- Fazlayagin sepetin icine girmesini dnlemek icin tim patatesleri sepete tek
seferde dokecek sekilde kaseyi egmeyin.
6 Dilimleri sepete koyun.
7 Patates dilimlerini kizartin ve pisirme sirasinda 2-3 kez karistirin.

A WN =
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Uyan

Temizlemeye baslamadan 6nce tavanin ve cihazin i¢ kisminin
sogumasini bekleyin.

Tavada yapismaz kaplama vardir. Yapismaz kaplamaya zarar
verebileceginden, metal mutfak aletleri veya asindirici temizlik
malzemeleri kullanmayin.

Her kullanimdan sonra cihazi temizleyin. Tavanin tabanindaki yagi her
kullanimdan sonra temizleyin.
1 Cihazi kapatmak icin agma/kapatma digmesine basin, fisi prizden ¢ikarin ve

cihazi sogumaya birakin.

ipucu

- Airfryer'in daha hizli sogumasi igin tavayi ¢ikarin.

Kizartma aparatini tavadan gikarin.

Tavanin tabanindaki stiztlmus yagr dokun.

Tavay! ve kizartma aparatini bulasik makinesinde yikayin. Bunlari ayrica sicak

su, bulasik deterjani ve asindirici olmayan stingerle temizleyebilirsiniz (bkz.

"temizleme tablosu").

ipucu

- Tavaya veya kizartma aparatina yemek kalintilari yapismissa bu parcalari
bulasik deterjanli sicak suda 10-15 dakika bekletebilirsiniz. Islattiginizda
yiyecek kalintilar gevser ve temizlemek kolaylasir. Yag ve yag artiklarini
cozebilecek bir bulasik deterjani kullandiginizdan emin olun. Tava veya
kizartma aparatindaki yag lekelerini bulasik deterjanli sicak suda
bekleterek temizleyemiyorsaniz sivi yag giderici kullanin.

- Gerekirse 1sitma elemanina yapisan yemek kalintilari yumusak ila orta
sertlikte bir kil firca ile temizlenebilir. Celik killi firca veya sert killi firca
kullanmayin. Bunlar, isitma elemanina zarar verebilir.

Cizikleri 6nlemek icin cihazin dis ytzeyini kirisiksiz, temiz ve yumusak bir bez

ile silin. Oncelikle hafifce nemlendirilmis bir bez kullanin ve ardindan gerekirse

kuru bir bez ile izerinden gecin.
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6 Yemek kalintilarini ¢tkarmak icin 1sitma elemanini bir temizleme fircasiyla
temizleyin.

7 Cihazin i¢ kismini sicak su ve asindirict olmayan bir siinger ile temizleyin.
8 Seffaf pencerede su kalintisi gorirseniz kurutmak icin sicakligi 200°C'ye
(400°F) ve zamanlayiciyr 10 dakikaya ayarlayin.

Not: 10 dakikanin ardindan su kalintisi hala mevcutsa pisirme siresini su
tamamen kuruyana kadar artirin.

)

4
v

< Sl

Saklama

1 Cihazin fisini prizden cekin ve sogumasini bekleyin.
2 Saklamadan 6nce tim parcalarin temiz ve kuru oldugundan emin olun.
Not
- Airfryer'i tasirken tavalarin yanlislikla ddsmesini engellemek icin Grdnt her
zaman yatay olarak tutun. Dlsen tavalar, hasar gorebilir.
- Airfryer'in ¢ikarilabilir parcalarinin tasima sirasinda ve/veya saklanirken
yerlerinde sabit olduklarindan emin olun.

Sorun giderme

Bu boluimde cihaz ile ilgili en sik karsilasilan sorunlar 6zetlenmistir. Sorunu
asagidaki bilgilerle ¢dzemiyorsaniz sik sorulan sorular listesi icin
www.philips.com/support adresini ziyaret edin veya tlkenizdeki Misteri
Destek Merkezi ile iletisime gecin.
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Cozlim

Cihazin dis kismi kullanim sirasinda icerideki 1si dig duvarlara yayilir.

Isintyor.

Bu normaldir. Kullanim sirasinda
dokunmaniz gereken tiim saplar
ve digmeler dokunabileceginiz

kadar soguk kalir.

Yiyeceklerin diizglin bir sekilde
pisirilmesiicin cihaz agildiginda
tava ve cihazin i¢ kismi daima isinir.
Bu parcalar her zaman
dokunulamayacak kadar sicaktir.

Cihazi daha uzun sure agik
birakirsaniz bazi alanlar
dokunulamayacak kadar isinir. Bu
alanlar cihazin Uzerinde asagidaki
simgeyle isaretlenmistir:

YN

Sicak bolgelerin farkinda
oldugunuz ve bunlara
dokunmaktan kagindiginiz stirece,
cihazin kullanimi tamamen
guvenlidir.

Ev yapimi patates kizartmalari
bekledigim gibi olmuyor.

Dogru patates turtnu
kullanmamissinizdir.

En iyi sonuclari elde etmek icin
taze, olgun patatesler kullanin.
Patatesleri saklamaniz gerekiyorsa
buzdolabi gibi soguk bir ortamda
saklamayin. Paketinde kizartma
icin uygun oldugu belirtilen
patatesleri secin.

Tavadaki malzeme miktari cok
fazladir.

Ev yapimi patates kizartmasi
hazirlamak igin bu kullanim
kilavuzunda yer alan talimatlari

uygulayin.

Bazi malzemeler pisirme siresinin
yarisinda sallanmalidir.

Ev yapimi patates kizartmasi
hazirlamak igin bu kullanim
kilavuzunda yer alan talimatlari

uygulayin.

Airfryer aciimiyor.

Cihazin fisi prize takilmamistir.

Fisin prize dlizgn bir sekilde
takilip takilmadigini kontrol edin.

Tek bir prize bircok cihaz baghdir.

Airfryer, ylksek bir watt degerine
sahiptir. Farkl bir priz deneyin ve
sigortalari kontrol edin.




430 Tiirkce

Sorun

Olasi neden

Cozlim

Airfryer'imin icindeki bazi
noktalarin soyuldugunu
goruyorum.

Kaplamaya temas edilmesi veya

kaplamanin cizilmesi nedeniyle (6r.

sert temizlik araclariyla temizlik
yaparken ve/veya kizartma
aparatini takarken) Airfryer'in
tavasinda bazi kiicuk noktalar
gorulebilir.

Kizartma aparatini tavaya dogru
sekilde indirip yerlestirerek hasari
onleyebilirsiniz. Kizartma aparatini
acili olarak yerlestirirseniz yan
tarafi, tavanin i¢ kismina carparak
kaplamanin kiclk parcalar
halinde dékilmesine neden
olabilir. Kullanilan tim malzemeler
gidaya uygun oldugundan boyle
bir durumun zararli olmadigini
[Gtfen unutmayin.

Cihazdan beyaz duman cikiyor.

Yagli malzemeler pisiriyorsunuz.

SuzUllen fazla yagi tavadan
dikkatlice bosaltip pisirme islemine
devam edin.

Tavada onceki kullanimdan kalan
yagli kalintilar vardir.

Beyaz duman, tavada isinan yagli
kalintilardan kaynaklanir. Tava ve
kizartma aparatini her
kullanimdan sonra mutlaka iyice
temizleyin.

Ekmek kirtilari veya kaplama,
yiyecege dizglin sekilde
yapismamistir.

Havaya karisan kuguk ekmek
kirintilar beyaz dumana neden
olabilir. Yapistigindan emin olmak
icin ekmek kirntilarini veya
kaplamayi yiyecege sikica bastirin.

Marine sosu, sivi veya et suyu
stizlilen yag veya yag kalintilari
icinde sicriyordur.

Yiyecegi tavaya yerlestirmeden
dnce kurulayin.

Airfryer'in ekraninda "E1"
gérintuleniyor.

Airfryer'iniz cok soguk bir yerde
saklaniyor olabilir.

Cihaziniz dustk bir ortam
sicakliginda saklanmissa tekrar fise
takmadan once en az 15 dakika
oda sicakliginda isinmasini
bekleyin.

Sorun devam ederse Philips servis
yardim hattini arayin veya
Glkenizdeki Musteri Destek
Merkezi ile iletisime gecin.

Airfryer'in ekraninda "E4", "E6",
"E9Q", "E12" goruntuleniyor.

Cihaz bir hatayla karsilasiyor.

Cihazin fisini prizden cekip tekrar
takin.

Sorun devam ederse Philips servis
yardim hattini arayin veya
Ulkenizdeki Musteri Destek
Merkezi ile iletisime gecin.
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Mohium
Enjamy ulanmazdan ozal su moéhidm maglumaty okar we ony geljekde
gollanmak Ggin saklan.
Howp

- Enjamy gyzgyn gazly ojagyn ya-da elektrikli ojaklaryr we elektrikli nahar
bisiris plitalarynyn islendik goérnusinin Usttinde ya-da golayynda goyman.

- Enjamy hi¢ hagan suwa ¢imdirman ya-da ony kranyn asagynda yuwman.

- Tok urmagynyn 6ndni almak t¢in enjama suwun ya-da islendik basga
suwuklygyn girmegine yol berman.

- Gowruljak azyk 6ntmlerinin yyladyjy elementlere galtasmagynyn 6nini
almak Ugcin olary elmydama pita yerlesdirin.

- Enjamislép durka, howa girydn ya-da howa ¢ykyan agyzlaryny értman.

- Pitini yag bilen doldurman, seyle etmeklik yangyn howpuna sebap bolup
biler.

- Elektrik durtgdjine, elektrik kabeline ya-da enjamyn 6ziine zeper yeten bolsa,
enjamy ulanman.

- Enjam isldp durka hi¢ hacan onun i¢ ylzine degman.

- Pitide gorkezilen anirycak derejeden gecyan mogberde azyk dntimlerini
salman.

- Elmydama yyladyjynyn bosdugyna we yyladyja dykylyp galan azyk éniminir
yokdugyna goz yetiriri.

Duydurys

- Elektrik kabeline zeper yeten bolsa, howpur 6nini almak tgin onun Philips
tarapyndan, onuri tehniki hyzmat wekili ya-da sona mefizes ygtyyarly sahslar
tarapyndan calsyrylmagyny Upjin etmeli.

- Hojalyk enjamyny difie topraga catylan, topraga tok gecen yagdayynda
awtomatik 6¢uriji bilen goralyan rozetka dakyn.
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Seresap bolun

Elektrik durtgujinin elmydama elektrik rozetkasyna talabalayyk
dakylandygyna goz yetiriri.

Enjam dasarky taymer ya-da ayratyn uzakdan dolandyrys ulgamy bilen
isletmek Ggcin niyetlenen daldir.

Ulanylyan wagty elyeter yizleri gyzgyn bolup biler.

Su enjamy 8 yasyny dolduran we has uly yasly cagalar, seyle hem enjamy
howpsuz gorniisde ulanmak boyunca gozukdirijiler berlen ya-da howpsuz
ulanmak boyunca goézeggilik astyndaky we degisli howplar 6zlerine malim
edilen yagdayynda fiziki, duygurlyk ya-da zehin ukyplary pes ya-da tejribesi
we bilimi bolmadyk sahslar hem ulanyp biler.

Cagalar enjam bilen oynamaly dal. Arassalayys we ulanyjynyn abatlayys isleri
8 yasyndan kici ya-da gozegcilikde saklanmayan cagalar tarapyndan yerine
yetirilmeli daldir.

Enjamy we onun elektrik kabelini 8 yasyndan kici cagalaryn yetip biljek
yerinden dasda saklan.

Enjamy diwara ya-da basga enjamlara degrip goyman. Enjamyn arkasynda, iki
gapdalynda we yokarsynda azyndan 10 sm bosluk galdyryn. Enjamyn Ustlne
hic zat goyman.

Gyzgyn howa bilen gowrulyan wagty howa ¢ykyan agyzlaryndan gyzgyn bug
cykyar. Ellerinizi we yuzunizi bugdan we howa ¢ykyan agyzlaryndan howpsuz
aralykda saklan. Seyle hem, pitini enjamdan ayranynyzda gyzgyn bugdan we
howadan aga bolun.

Enjamyn icinde hi¢ hacan yenil azyk dntimlerini ya-da bisiris kagyzyny
ulanman.

Yeralmalary saklamak: Temperatura saklanyan yeralmanyf sortuna layyk
bolmaly we islenip tayyarlanylan azyk éntimlerinin akrilamide sezewar
bolmagynyn howpuny mimkin boldugyca azaltmak lgin ol 6 °C derejeden
yokary bolmaly.

Su enjam dasky gursawyr temperaturasy 5°C bilen 40°C arasynda bolan
sertlerde ulanylmaga niyetlenilyar.

Enjamy toga dakmazdan ozal enjamyn Gstlinde gorkezilen glyjenmanin yerli
elektrik ulgamyndaky glyjenme bilen gabat gelyandigini barlan.

Elektrik kabelini gyzgyn Ustlerden dasda saklan.

Enjamy stolun ortligi ya-da perde yaly yanyjy materiallaryn Gstlinde ya-da
golayynda goyman.

Enjamy su gollanmada gorkezilen maksatlardan basga maksatlar bilen
ulanmari we difie hakyky Philips kdmekgi esbaplaryny ulanyn.

Enjamyn gozegciliksiz yagdayda islemegine yol berman.

Enjam ulanylyarka we ulanylanyndan son bisiris boltimine yerlesdirilen piti we
kdmekgi esbaplar gyzgyn bolyar, olary hemise seresaplylyk bilen ellan.
Enjamy birinji gezek ulanmazdan ozal azyk dntimleri bilen galtagyan
boleklerini onat edip arassalan. Gollanmadaky gozukdirijilere g6z aylan.

Enjam difie adaty Oy sertlerinde ulanylmaga niyetlenilyar. Ol dikanlaryn
ashanalary, edara binalary, dayhan hojalyklary ya-da basga is sertleri yaly
gursawlarda ulanylmaga niyetlenilmeyar. Seyle hem, ol myhmanhanalarda,
yatylyan yer we ertirlik berilyan yerlerde we beyleki yasayys toplumlarynda
musderiler tarapyndan ulanylmaga niyetlenilmeyar.
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Enjam g6zegciliksiz galdyryljak bolsa we ony gurnamazdan, dargatmazdan,
ammarda saklamazdan ya-da arassalamazdan ozal elmydama enjamy tokdan
ayryn.

Enjamy kese, tekiz we durnukly Ustde yerlesdirin.

Eger-de enjam nadogry maksatlar G¢in, professional ya-da yarym-professional
maksatlar G¢in ulanylan bolsa, seyle-de ol su ulanyjy gollanmasyndaky
gozukdirijilere layyklykda ulanylmadyk bolsa, kepilligifi glyji yatyrylyar we
Philips yeten zeper Ugin jogapkarcilik cekmekden yiz dwuryar.

Enjamy barlatmak ya-da bejertmek tcin ony elmydama Philips tarapyndan
ygtyyar berlen tehniki hyzmat merkezine eltifi. Enjamy 6zbasdak bejermége
synanysman, yogsam size berlen kepillik 6z gtyjuni yitirer.

Ulanyp bolanyriyzdan sori elmydama enjamy tokdan ayryn.

Enjamy ellemezden ya-da arassalamazdan 611 onur takmynan 30 minutlap
sowamagyna yol berin.

Su enjamda islenip tayyarlanylan azyk éntimlerinin goyy ya-da gonur rerkde
dal-de, altynsow sary rerikde ¢ykyandygyna goz yetirii.

Yanan galyndylary ayryri. Taze yeralmalary 180°C derejeden yokary
temperaturada gowurman (akrilamidin emele gelmegini azaltmak Gcin).
Bisiris boliminin yokarky bélegini arassalanyriyzda seresap bolun: Gyzgyn
gyzdyryjy element, metal boleklerin gyralary we sycramaga gasy gorag.
Azyk dnUimlerinini Airfryer enjamynda doly bisendigine hemise goz yetirin.
Bisirilen iymiti guyup alanynuzda seresap bolun we komekgi esbaplaryn
ga¢mazlygy Ugin seresap bolun.

Elektromagnit meydancalar (EMF)

Su enjam elektromagnit meydanlara sezewar bolmak boyunca degisli
standartlara we dizglinnamalara gabat gelyar.

Zibile zynmak

Bu nysan elektrik dntmleriniri adaty hojalyk zibilleri bilen zyriylmaly daldigini
arladyar.

Elektrikli Gnumleri ayratyn yygnamak boyunca 6z yurduryzyn dizginlerini
berjay edin.

Kepillik we goldaw

Versuni bu 6ntim satyn alnanson 2 yyllyk kepillik beryar. Eger nédogry ulanmak
ya-da yaramaz tehniki hyzmat sebapli kemcilik yuze cyksa, bu kepillik hereket
etmeyar. Kepilligimiz sarp ediji hokmiinde kanun esasynda bar bolan
hukuklarynyza tasir etmeyar. Gosmaga maglumat almak ya-da kepillikden
peydalanmak Ugin, www.home.id/warranty websaytymyza girin.
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Giris

Satyn almagynyz bilen gutlayarys we Philips diinyasine hos geldiniz!
Hodurleyan goldawymyzdan doly peydalanmak G¢cin dndminizi
www.philips.com/welcome salgysynda bellige aldyryn.

Umumy beyany

1 Dolandyrys paneli

a

™ O 0 T

Temperatura diwmesi
Agyan/o¢lryan diwme

Yyly sakla diwmesi

Gyra diwmesi

Deslapdan sazlanan menyular

f Peselt diwmesi

g Baslatmak/sagindirmek
diwmesi

h Yokarlandyr diwmesi

i Wagt diwmesi

Gowurma gozenegi



Tiirkmence 435

3 MAX gorkezijisi 6 Elektrik kabel
4 Piti 7 Kabel saralyan yer
5 Anyrsy gorlinyan penjire 8 Howa ¢ykalgalary

llkinji ulanysdan o6n

1 Hemme gaplama materiallaryny ayryn.

2 Hemme stikerleri ya-da tagmalary (bar bolsa) hojalyk enjamyndan ayryn.

3 Birinji gezek ulanmazdan 6r hojalyk enjamyny oniat edip arassalan
("arassalamak” bolumine seredir).

Birinji gezek ulanmazdan on tayyarlyklar

Hojalyk enjamyny durnukly, kese, tekiz we gyzgyna cydamly Ustde yerlesdirin.

Bellik

- Hojalyk enjamynyn Gstlinde ya-da yanynda hig zat goyman. Beytmek howa
akymyna boéwet bolup we gowurmagyn netijesine tasir edip bilyar.

- Hojalyk enjamyny hic hacan diwar we skaflar yaly bug zerarly zeper yetip
biljek narselerin yanynda ya-da asagynda goymari.

Enjamy ulanmak

lymit tablisasy

Bu tablisa tayyarlamak isleyan iymitlerifiizifi gérnusleri Gcin esasy sazlamalary

saylamagynyza komek edyar.

Bellik

- Busazlamalaryn dinie teklipdigini yadynyzda saklan. Azyk dntmlerinin gelip
cykysy, ululygy, sekli, seyle hem markasy tapawutlanyandygy sebapli azyk
dnumleriniz Ugin esasy sazlamalary kepillendirip bilmeyaris,

- Kop mogberde iymiti bisireninizde (mysal Ggcin, yeralma fri, krewetkalar,
injikler, doridurylan yirekseler) birtekiz netijani gazanmak tgin pitinif icindaki
azyk 6numlerini 2 ya-da 3 gezek caykan, agdaryn ya-da garyn.

Zerur Onlimler In az - Aiirycadk Wagt  Temper- Bellik
mukdar (min) atura

Inge dondurylan fri (7x7 200-800 g 13-31 180°C

mm / 0,3x0,3 dyuym)

Oyde tayyarlanan fri 200-800 g 21-41 180°C

(10x10 mm / 0,4x0,4

dyuym yogynlykda)

Dondurylan towuk 200-800 g 10-22 200°C

naggets

Dondurylan hurusly gutap 200-800 g 10-22 200°C
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Zerur 6nlimler In az - Aiirycak Wagt  Temper- Bellik

mukdar (min) atura
Gamburger (150 g/5 1-4 bolek 15-25 150°C
unsiy toweregi)
Et dolama 800-1000¢g 45-55 150°C - Bisiris esbaplaryny ulanmak
Sunkstz dowlen et 1-4 bolek 16-20 200°C - Wagtyn yarysy gegeninden son
(190g/7 unsiy toweregi) caykan, agdaryn ya-da garyn
Towuk injikleri (125 g/4,5 2-8 bolek 18-21 180°C - Wagtyn yarysy geceninden sof
unsiy toweregi) caykan, agdaryn ya-da garyn
Towuk dosi (160 g/6 1-6 bolek 18-21 180°C
unsiy toweregi)
Bitin towuk (1,2 kg) 1 bolek 60-70 180°C
Bitin balyk (300-400 g / 1-2 bolek 16-20 200°C
11-14 unsiy toweregi)
Balyk file (200 g / 7 unsiy ~ 1-5 bolek 15-20 200°C
toweregi)
Garysyk gok ontumler (iri 200-800 g 13-20 180°C - Ozislegifize goré bisirig
dogralan) wagtyny dizun

- Wagtyn yarysy geceninden son
caykan, agdaryn ya-da garyn

Keks (50 g / 1,8 unsiy 1-12 bolek 14-22 160°C

toweregi)

Tort 800-1000 g 60-70 160°C - Bisiris esbaplaryny ulanmak
Deslapdan bisirilen ¢corek  1-7 bolek 6-10 200°C

/ gatlakly (60 g / 2 unsiy)

Oyde tayyarlanan cérek ~ 800-1000 g 50-60 160°C - Bisiris esbabyny ulanyn.

- Corek ciseninde gyzdyryjy
elemente degmeginini 6RUNI
almak tcin hamyryn sekli
mumkin boldugyca yasy
bolmaly.

Ertirlik 4 yumurtga, 2 tost 12 160°C - Basdaky 7 minutda

yumurtgalary bisirin, sorra
tostlary gosun.

Howa bilen gowurmak

Seresap bolun
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- Bugyzgyn howa bilen isleyan aerofrityurnisa bolup duryar. Pitini yag,
gowurma yagy ya-da islendik basga bir suruklyk bilen doldurman.

- Gyzgyn ylizlere degman. Pitini saklamak ligin tutawajyny ulanyn.
Gyzgyn pitini ojakda ulanmasy howpsuz ellikler bilen ellan.

- Bu hojalyk enjamy dire 6y sertlerinde ulanylmaga niyetlenilyar.

- Birinji gezek ulananynyzda bu hojalyk enjamyndan birneme tiisse
cykmagy miumkin. Bu adaty yagdaydyr.

- Hojalyk enjamyny deslapdan gyzdyrmak zerur bolmayar.

1 Pitini tutawajyndan ¢ekmek arkaly hojalyk enjamyndan cykaryn.

2 Gowurma gdzenegini pita yerlesdirin.

3 Pitinin icine azyk ondmlerini yerlesdiriri.

Bellik

- Aerofrityurnisa azyk ontdmlerinin kdép goérnuslerini bisirip bilyar. Dogry
mukdarlary we takmynan bisiris wagtlaryny gérmek tgin “lymit
tablisasyna” seredin.

- "lymit tablisasy” boéliminde gorkezilen mukdardan gecmarn ya-da pitini
MAX gérkezijisinden artykmac doldurman, sebabi beytmek ahyrky
netijanin hiline tasir edip bilyar.

4 Pitini aerofrityurnisadaky yerine dakyn.
Seresap bolun
- Pitini hi¢ hacan gowurma gézenegi dakylmadyk yagdayda ulanmari.
- Ulanylyan wagty we ulanylanyndan son belli bir wagtyin dowamynda
pitini elleman, sebabi ol 6ran gyzgyn bolup bilyar.
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5 Elektrik dUrtgUjini diwar rozetkasyna dakyn.

6 Enjamy acmak lgin agyan/éclryan diwmani basyn.

NHILIPS
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7 Temperatura diwmesini basyn.

o 6

2N v

8 Temperaturany saylamak Ucin kdpeldyan ya-da azaldyan diwmani basyn.

PHILIPS

©
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9 Wagt diwmesini basyn.
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10 Wagty saylamak tgin kopeldyan ya-da azaldyan diwmani basyn.

PHILIPS

11 (Meyletin) Yyly saklamak isini isjefilesdirmek tcin yyly sakla diwmesini basy#.

Bellik
PHILIPS .
0 _— - Yyly saklamak isjenlesenden son, aerofrityurnisariyz nahar bisirilenden sor 30
P~ @ k - minutlap yyly temperaturany saklar.
‘\—“’/‘@ A~

12 Bisiris prosesini baslatmak Ugin baslatmak / sdgindirmek diwmesini basyn.

Bellik
PHILIP”
. ‘@ - Bisirilyan wagty temperatura we wagt gezeklesdirip gorkezilyar.
@ AN - Soriky bisiris minudy sekunt gérnisinde galan wagty gorkezyar.
0 w ety ~
©) '\ / @ - 30 minudyn iginde zerur bisiris wagtyny diizmeseniz, howpsuzlygy Gpjin

etmek Ucin hojalyk enjamy awtomatik usulda o¢yar.

- Bisiris wagtynyn yarysy geceninden son kabir azyk ondmlerini caykamaly ya-
da agdarmaly bolyar (“lymit tablisasyna” seredirl). Gosundylary silkmek tgin
pitini cykaryn we howpsuzlyk maksady bilen yylylyga cydamly yerin Ustiinde
silkitin. Pitini hojalyk enjamyndaky yerine dakyn.

- Bisiris prosesini sdgindirmek Ucin baslatmak / sdgindirmek diwmesini basyn.
Bisiris prosesini dowam etdirmek tgin bisirmage dowam etmek maksady
bilen sol bir diwmani gaytadan basyn.

- Pitini ¢ekip gykaranynyzda hojalyk enjamy awtomatik usulda sédgindirme
tertibine gegyar. Piti hojalyk enjamyna gaytadan yerlesdirileninde bisiris
prosesi dowam edyar.

13 Taymerin jynnyrdysyny esideninizde bisiris wagtynyn gutarandygyny
arladyar.
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14 Pitini cekip cykaryn we azyk dntmlerinif bisip-bismandigini barlan.

Seresap bolun

- Bisirig prosesinden son aerofrityurnisanyn pitisi gyzgyn bolyar. Pitini
enjamdan ¢ykaranyriyzda ony elmydama gyzgyna cydamly is Ustlinde
(mysal t¢in, podstawka) goyun.

Bellik

- Azyk onamleri entek bismedik bolsa, pitini aerofrityurnisanyn icine girizin
we birndace minut wagt gosun.

15 Icindakileri jama ya-da tarelka bosadyn.

Seresap bolun

- Bisiris prosesinden son piti, icerki korpus we azyk éniimleri gyzgyn
bolyar. Aerofrityurnisanyn icindaki azyk 6niimlerinin gérniisine
baglylykda pitiden bug cykyp biler.

Bellik

- Iriya-da dowlegen azyk dnlmlerini gykamak tgin azyk dnumlerini yokary
galdyrmakda gysgyclary ulanyn.

- Artykmag yag ya-da azyk 6ntmlerinden ¢ykan yag pitinin diyblnde
yygnanyar.

- Bisirilyan azyk onamleriniit gérnisine baglylykda her tapgyrdan sor ya-da
caykamazdan 61 artykmac yagy ya-da azyk dnimlerinden ¢ykan yagy
seresaplylyk bilen dékmek islap bilersiniz. Pitini gyzgyna cydamly Gstde
goyun. Artykmac yagy ya-da azyk éntimlerinden ¢ykan yagy dokmek gcin
ojakda ulanmaga yaramly ellikleri geyin. Pitini gaytadan hojalyk enjamyna
dakyni.

- Azyk onlamlerinin bir tapgyry tayyar bolanyndan son aerofrityurnisa yene
bir tapgyry bisirmek Ucin dessine tayyar bolyar.

Deslapdan sazlanan bilen bisirmek

1 "Howa bilen gowurmak” bolimindaki 1-6 adimleri berjay edin.

2 Islenilyan deslapdan sazlanan diwmesini basyn.

3 Baslatmak / sagindirmek diwmesini basmak arkaly bisiris prosesini basladyn.

Bellik

- Bisirilydn wagty basga bir deslapdan sazlanana gecirmek isleseniz, bisiris
prosesini duruzmak Gcin Acyan/é¢uryan diwmani basyrl. Sondan sori enjam
garasyan tertipde bolyar. Enjamy agmak Gcin Agyan/o¢lryan diwmani
gaytadan basyn we 6zunize zerur deslapdan sazlanan menyuny saylan.

Deslapdan Anrycak mukdar Temperatura Bisiris wagty
sazlananlar

Sk Dondurylan fri 800g 180°C 31 min

g Oyde edilen fri 800g 180°C 41 min

@ Dogralan et 4 bolek 200°C 20 min
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j Injikler 8 bolek 180°C 21 min
<= Bitin balyk 2 bolek 200°C 20 min
@ Tort 1 bolek 140°C 60-70 min
"' Ertirlik 4 yumurtga, 2 tost  160°C 12 min

Gok otl 800 180°C 20 min
(o ’ ’

Oyde edilen fri tayyarlamak

Aerofrityurnisada ajayyp 6yde edilen fri tayyarlamak Ggin:

Arassalayys

Fri bisirmek Gcin yerlikli yeralma sortuny saylan, mysal tgcin, taze (calaja) etli
yeralmalar.

Frini birtekiz netije tcin 500 g / 18 unsiy porsiyalarda howa bilen gowurmak
gowy bolyar. Frinin has uly mogberi bisirileninde kicirdk porsiyalara garanynda
has az kibirdewk bolyar.

1 Yeralmalary® gabygyny ayryfi we fri gérniisinde kesifi (10x10 mm / 0,4x0,4
yogynlykda).

2 Yeralma tayajyklaryny suwly jamda azyndan 30 minutlap goyur.

3 Jamy bosadyn we yeralma tayajyklaryny gap-gag stipurgic ya-da kagyz
sUplrgic bilen guradyn.

4 Bir nahar cemcesi nahar yagyny jama guyun, tayajyklary jama salyr we
tayajyklar yag bilen ortulyanca garyn.

5 Artykmac yag jamyn icinde galar yaly tayajyklaryryzy barmaklarynyz bilen ya-
da gadikli ashana guraly bilen jamdan ¢ykaryn.
Bellik
- Artykmag yagyn pita guyulmagynyn onini almak Ggin hemme tayajyklary

bir gezekde bosatmak maksady bilen pitini egman.

6 Tayajyklary pita salyni.

7 Yeralma tayajyklaryny gowruri we bisirilyédn wagty olary 2-3 gezek garyn.

Duydurys

Arassalap baslamazdan 6n pitinin we hojalyk enjamynyn icinin doly
sowamagyna may berin.

Pitide zady 6ziine yelmesdirmeyan ortiik bar. Metal ashana gurallaryny
ya-da abraziw arassacylyk serisdelerini ulanman, sebabi beytmek zady
6ziine yelmesdirmeyan ortlige zeper yetirip bilyar.

Her ulanysdan sori enjamy arassalarl. Her gezek ulananyrfiyzdan sorn nahar
yagyny we etinl yagyny pitinit diybtnden ayryn.
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1 Hojalyk enjamyny 6¢lirmek Ugin agyan/é¢lryan diwmani basyn, elektrik
durtgljini rozetkadan ayryr we hojalyk enjamynyr sowamagyna may beriri.

Maslahat
- Aerofrityurnisanyn has calt sowamagy Ucin pitini ayryn.
2 Gowurma gdzenegini pitiden ayryn.
3 Azyk ondmlerinden cykan yagy ya-da nahar yagyny pitinin diybinden ayryn.
4 Pitini we gowurma gbzenegini gap-gag yuwujy masynda arassalan. Olary
gyzgyn suw, gap-gag yuwujy serisde we abraziw dal stirte¢ bilen hem
arassalap bilersiniz (“arassacylyk tablisasyna” seredir).

Maslahat

- Azyk galyndylary pitd ya-da gowurma gézenegime dykylyp galan bolsa,
olary gyzgyn suwda we gap-gac yuwujy suwuklykda 10-15 minutlap ezip
goyup bilersiniz. Ezip goymak azyk galyndylaryny yumsadyar we olary
ayyrmagy afsatlasdyryar. Nahar yagyny we etiri yagyny eredyan gap-gac
yuwujy suwuklygy ulanyandygyryza géz yetirifi. Pitide ya-da gowurma
gozeneginde etin yagynyn tegmilleri bar bolsa we gyzgyn suw hem-de
gap-gac yuwujy serisde bilan olary ayryp bilmeseniiz, etiri yagyny eredyan
suwuklykdan peydalanyn.

- Zerur bolsa, gyzdyryjy elemente yelmesen iymit galyndylaryny yumsakdan
ortaca ¢enly tlyli cotga bilen ayryp bolyar. Polat simli cotgany ya-da gaty
thyli cotgany ulanman, sebabi beytmek gyzdyryjy elemente zeper yetirip
bilyar.

5 Cyzyklaryri déremeginin 6nini almak tgin hojalyk enjamynyn das yizini
yygyrtsyz, arassa we yumsak mata bilen stpurin. Calaja cygly mata bilen
baslan we zerur bolsa, gury mata bilen dowam edin.

6 Gyzdyryjy elementden iymit galyndylaryny ayyrmak tgin arassagylyk cotgasy
bilen arassalar.
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7 Hojalyk enjamynyn icini gyzgyn suw we abraziw dal slirteg bilen arassalan.
8 Gorulyan penjiranin icinde suwun galyndysyny gorseniz, temperaturany
200°C (400°F) gecirin, guratmak Ggcin taymery bolsa 10 minuda dizan.

Bellik: Suwun galyndysy 10 minutdan son galsa, suw doly guryanca bisirmek
wagtyny kopeldin.

N

I\

<
< Sl

Ammarda saklamak

1 Enjamyn durtgljini rozetkadan ayryn we sowamagy Gcin may berin.
2 Ammarda saklamazdan ozal &hli boleklerif arassa we gurudygyna gz yetirin.
Bellik
- Aerofrityurnisany gotereniniizde pitilerin totanleyin yere gagyp, olara zeper
yetmeginin 6ndni almak tgin ony elmydama kese yagdayda saklan.
- Aerofrityurnisany gdtermezden we/ya-da ammarda saklamazdan 6 onur
ayryp bolyan boéleklerininl berkidilendigine hemise goz yetirin.

Nasazlyklary anyklamak we ¢6zmek

Bu bolimde enjamda 6nunize ¢ykyp biljek umumy meseleler barada gysgaca
maglumat berilyar. Asakda berlen maglumat bilen meselani ¢c6zlp bilmeseniz,
kop soralyan soraglaryr sanawyny gérmek Gcin www.philips.com/support
salgysyna girin ya-da yurduryzdaky Musderiler bilen islesmek boyunca merkeze
yUz tutun.

Nasazlyk Ahtimal sebabi Cozgiit

Hojalyk enjamy ulanylyan wagty Icindaki gyzgyn dasarky diwarlara  Bu adaty yagdaydyr. Ulanylyan

das yUzi gyzgyn bolyar. yayrayar. wagty ellemeli bolyan hemme
tutawaclary we nurbatlary ellap
bolarlyk derejede sowuk
bolmagynda galyar.
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Nasazlyk

Ahtimal sebabi

Cozgiit

lymitin talabalayyk bismegini
kepillendirmek tgin hojalyk
enjamy isledileninde piti we
hojalyk enjamynyn i¢ ylzi hemise
gyzgyn bolyar. Bu bolekler hemise
degip bolmajak derejede gyzgyn
bolyar.

Hojalyk enjamyny uzak wagtlap
isledilen yagdayda galdyrsaryz,
kabir bolekleri elldp bolmajak
derejede gyzgyn bolyar. Bu
bélekler hojalyk enjamynda su
sekiljik bilen bellik edilen:

YN

Gyzgyn yerlerden dga bolsaryz we
olara degmekden gaga dursaryz,
hojalyk enjamyny ulanmak
butinley howpsuz bolup duryar.

Oyde edilen fri géwnimdaki yaly
bolmayar.

Yeralmanyn dogry gérnisini
ulanmansyriyz.

I ofat netijeleri almak Ugin téze
etli yeralmalary ulanyn.
Yeralmalary saklamaly bolsariyz,
olary sowadyjy yaly sowuk
gursawda saklaman. Gaplama
yagdayy gowurmaga yaramly
yeralmalary saylan.

Pitidaki azyk dntimlerinit mukdary
juda kop.

Oyde edilen fri bisirmek tgin su
ulanyjy gollanmasyndaky
gozukdirijileri berjay edin.

Bisiris wagtynyn yarysy
geceninden son azyk dntimlerinin
kabir gérnuslerini caykamaly
bolyar.

Oyde edilen fri bisirmek tcin su
ulanyjy gollanmasyndaky
gozukdirijileri berjay edin.

Aerofrityurnisa islemeyar.

Hojalyk enjamy toga dakylmadyk.

Elektrik dirtgUjinin rozetka
talabalayyk dakylandygyny barlan.

Birnace enjam bir rozetka dakylan.

Aerofrityurnisa togy kop sarp
edyar. Basga bir rozetka dakyp
gorun we predohranitelleri barlan.
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Cozgiit

Aerofrityurnisamyn icinde kabir

soylan yerlerin tegmilleri gérinyar.

Ortligine tétanleyin degilmegi ya-
da ¢yzylmagy sebapli (mysal tgin,
yiti arassacylyk gurallary bilen
arassalanan wagtynda we/ya-da
gowurma goézenegi dakylanynda)
aerofrityurnisanyn pitisinif icinde
kabir ownuk tegmiller peyda
bolup biler.

Gowurma gdzenegini pita
talabalayyk gorntsde dakmak
arkaly zeper yetmeginin 6nuni
alyp bilersiniz. Gowurma
g6zenegini yapgyt gornlsde
daksariyz, onyn gyrasy pitinin
diwaryna urlyp, érttgin ownuk
béleklerinin gopmagyna eltip
biler. Seyle yagday yuze cyksa,
munun zyyansyzdygyny, sebapli
hemme materiallaryn azyk
ondmleri bilen ulanylmagynyn
howpsuzdygyny yatda saklan.

Hojalyk enjamyndan ak tlsse
cykyar.

Yagly azyk 6ntimlerini bisiryarsifiiz.

Artykmac yagy ya-da etiri yagyny
pitiden seresaplylyk bilen dokun,
sofra bisirmage dowam edin.

Pitide 6rki ulanysdan galan yag
galyndylary henizem bar.

Pitinir icindaki yag galyndylarynyn
gyzmagy ak tissa sebap bolyar.
Her gezek ulananynyzdan son
pitini we gowurma gdézenegini
gowy edip arassalan.

Un ya-da ortlgi iymite talabalayyk
gornlsde yapysmandyr.

Howadaky unur ownuk bélejikleri
ak tUssa sebadp bolup bilyar. Unun
ya-da ortugin iymite yelmesmegi
Gcin ony berk basyn.

Marinad, suwuklyk ya-da etin
suwy azyk dntimlerinden ¢ykan

yagda ya-da etifl yagynda sycrayar.

Azyk 6nUmlerini pitd salmazdan
On ony urup guradyn.

Aerofrityurnisadaky ekranda "E1"”
gorkezilyr.

Aerofrityurnisaflyz gaty sowuyk
yerde saklanan bolmagy mumkin.

Enjamyriyz dasky gursawyn
temperaturasynyn pes yerinde
saklanan bolsa, ony gaytadan toga
dakmazdan 611 otag
temperaturasyna cenli yylamagy
Ugin ona azyndan 15 minut may
berin.

Mesele dowam etse, Philips tehniki
hyzmat belgisine jan edin ya-da 6z
yurdunyzdaky Musderiler bilen
islesmek boyunca merkeze yiiz
tutun.

Aerofrityurnisadaky ekranda "E4",
"E6", "E9", "E12" gdrkezilyar.

Hojalyk enjamynda sawlik ylze
Gykypdyr.

Hojalyk enjamyny tokdan ayryp,
gaytadan toga dakyn.

Mesele dowam etse, Philips tehniki
hyzmat belgisine jan edin ya-da 6z
yurduniyzdaky Musderiler bilen
islesmek boyunca merkeze yiz
tutun.
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ZNUAVTLKES 00nyleg aodpaleiag

ALABAOTE QUTEG TIG ONUAVTIKEG TTANPOPOPIEG TIPOOEKTIKA TIPLV XPNOLOTIO)OETE
TN OUOKEUN KAl GUAGETE TIG Yl HEAAOVTIKNA avadopd.

Kivéuvog
1]

Mnv TomoBeTelte TN cuokeun emavw 1) Kovtd oe (eaTd poUpvo aepiou, o€
KABE TUTTOU NAEKTPLKO GOUPVO KAl NAEKTPLIKEG TIAAKEG MAYELPEUATOG, 1} META
o€ poBeppacpévo Goupvo (k. 1)

Mnv BuBiCeTe TTOTE TN OUOKELH O€ VEPO KAL UNV TNV EETAEVETE e vEPD
Bpuong.

ATOOUYETE TNV ELOXWPNON VEPOU 1} GANOU UYPOU GTN CUOKEUN, TIPOKELUEVOU
VA ATtOPUYETE TOV KIVOUVO NAEKTPOTIANELAG.

Na TomoBeteite TAvTa 0TOV KAOO TA UALKA TTOU BEAETE va TNYAVIOETE, WOTE va
HNV €PXOVTAL O€ ETIADK UE TLG AVTIOTAOELG.

Mnv KaAUTTTETE T avolypata eloddou kat e§660u agpa evOow N CUOKEUN
Bploketal og Aettoupylia.

Mnv tpooBétete AASL 0TOV KASO, TIPOKELUEVOU VA ATTOPUYETE TOV KivOLVO
TPOKANONG dWTLAG.

Mnv XpNOLHOTIOLE(TE TN OUOKELH av TO BUCHA, TO KAAWSLo 1 N (dla N cuoKen
gxeL urtootel pBopa.

Mnv ayyileTe TTOTE TO E0WTEPLKO TNG CUOKELNG EVOOW N OUOKEULT BplokeTal
o€ Aettoupylia.

Mnv TtPoCBETETE TTOTE UALKA TTOU UTtEPRaivouV TN HEYLOTN €VOELEN O0TOV KAOO.
BeBawwBeite 6T TO BeppavTikd oTolKElo elval kaBapo Kal Hev ExeL KOANUEVQ
uTtoAelppaTa TPODWV.
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Av 1o KaAwbLo Tpododoaiag uttootel pBopd, Ba TTPETEL va avtikataotabel
amo Tn Philips, Tov ekmpdowo emiokevwy TG Philips ry artd e§loou
€CELOIKEUPEVA ATOA TIPOG ATTOPUYT KVOUVOU.

Na cuVOEETE TN CUOKEUN POVO O YEWWMEVN TP, N OTTola T(POCTATEVETAL
amod peAE.

Na BeBawwveoTe ravta 0Tt To Buoua ivat owoTtd TorobeTnuévo otnv Tpila.
Autn n ouokeun dev poopiletal yla xprion HEow e§WTEPLKOU XPOVOSLOKOTTTN
1 §EXWPLOTOU CUOTAKATOG TNAEXELPLOMOU.

OLtpooRActueg eTidaveleg pmopet va (eotabolv oAU OTav n GUOKEUN
Bploketal oe Aettoupyla.

AuTr n cuoKeur UTtopel va xpnotpoTotnBel amod matdld armo 8 eTwv Kat Tavw
KOL TTO ATOWA UE TIEPLOPLOUEVEG CWHATIKEG, ALoBNTNPLEG I} SLAVONTIKES
IKAVOTNTEG I ATIO ATOPA XWPIG EUTELPLA KAl YVWon, KE TNV TtpoUnobeon oTL
TN XPNOLUOTIOLOUV UTTO ETTLTAPNON ) OTL £X0LV AAREL 08NYlEG OXETIKA HE TNV
aohaAn TNG XPron Kal KATavoouV TOUG EVEXOEVOUG KIVOUVOUG.

Ta tadd dev mpémet va aiouv pe T ouokeur. Ta tadld dev TTPEMEL va
kaBapiouv Kal va ouvTnPoULV TN CUCKEUN, TTAPA HOVO av elvat NAkiag dvw
TWV 8 ETWV Kal eTRAETOVTAL.

Al0TNPAOTE TN CUCKEUN KAl TO KAAWOLO TNG POKPLA atto Ttatdld nAkiag KAtw
TWV 8 ETWV.

MnV aKOUUTIATE T GUCKEUT OTOV TO(XO ) 0 AAAEG CUOKEUEG. APrioTe
TouAdyLotov 10 ek. agpa otnV Ttiow TTAEUPEA, 0TO TIAAL KAl TTvw artd T
OUOKEULN. MnV ToTtoBeTe(Te TimoTa TTAVW 0TN GUOKEUN).

Katd to tnyaviopa oe (eatd agpa, Byaivel KAUTOG ATHOG Ao TA avolypata
€€06ou aépa. KpatrioTe Ta xEpLa Kal To TTPOoWTIO 0ag 0€ A0PAA AtdoTacn
Ao ToV aTpo Kat ta avolypata e€6dou agpa. Emiong, va el0TE TTPOOEKTIKOL pIE
TOV KAUTO atpod Kat agpa otav adalpelte Tov KAdo amd Tn cUCKEUN.

Mnv XpnotpoToLelTe TTOTE EAadPLd UALKA 1) AadOKOANQ 0T CUCKEUN.
AmoBrikevon Ttatatwv: H Beppokpacia mpemet va eivat KAataAAnAn ya tnv
EKAOTOTE TIOLKIALQ TTATATAG TTOU ATTOBNKEVETE KAl TIPETIEL VA lval TTAvVW aTtod 6
°C yla va eAaxLoToTotoeTe Tov Kivouvo ékBeong o€ akpulapidlo oto
TIPOUAYELPEUEVO GayNTO.

H ouokeur elvat oxedlaouévn va Aettoupyel oe Beppokpaoia mepBAAAOVTOG
50C €wg 40°C.

EAéyETe edv N TAoN TTOU avaypAPETAL 0TN CUCKEUN AVTLOTOLXEL OTNV TOTIKN
TAoN PEVUATOG TTIPOTOU CUVOECETE TN GUOKEUN.

Kpatate To kaAwdlo pakptd amod (e0TEG T AVELEG.

Mnv TOTIOBETEITE TN GUOKEUN TTAVW I} KOVTA O€ EVPAEKTA UALKE, OTIWG
TpameCopdvtnAa r) KOUupTIVEG.

MnV XPNOLUOTIOLE(TE TN CUOKELN Yla Kavevay GAAO OKOTIO EKTOG ATIO AUTOV
TIOU TIEPLYPADETAL OTO TIAPOV EYXELPIOL0. Na XPNOUUOTIOLEITE LOVO AUBEVTIKA
aeooudp Philips.

Mnv aprveTe Tn OUOKEUT 0€ AelToupyia Xwpig eTBAEPN.

O kd&dog kat ta afecoudp Tou BplokovTal HEoa 0ToV BAAAUO HAYELPEUATOG
Beppaivovtal TOoo KATA T SLAPKELA XPrONG TNG CUCKEUNG OO0 KAl META. 't
aUTO, TIPETIEL VA XELPICEDTE WE TTPOCOXK TN CUCKEUN.
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Mpocoxn

NP XPNOWWOTIOWGETE TN GUCKEUN YL TIPWTN $opd, KaBaploTeE OXOAAOTIKA
Ta PEPN TNG OUOKeLNG TTou Ba €pBouv o emadn pe TpodLUa. Avatpéfte oTig
06nyleg Tou apéxovtat oTo eyxelpidlo.

AuTr n cuokeun TTPOOoPICETAL LOVO YL GUGLOAOYLKH OLKLAKN Xprion. Agv
nipoopiletal yla xprjon o€ mepLBaArovTa 6TIwg KoUuiveG TTPOOWTTLKOU O€
KATOOTAMATA, YPAPELQ, aypOKTHHATA 1 Aoutoug xwpoug epyaciag. Emiong,
bev poopiletal yla xprion amo meAdteg o€ Eevodoxela, HOTEN, TTAVOLOV Kal
AoLtoUg XWPOoug OLAOVAG.

Na amoouvOEeTE TTAvTa TN CUCKEUN artd TNV Tpododoaoia OTav TNV adrivete
adUACKTN, KABWG KaL TIPLY ATIO T CUVAPUOAOYNON, TNV ATOCUVAPHOAOYNON
1) ToV KaBapLopo TNG.

ToroBetelte TN cUoKeLN) o€ 0pLCOVTLY, ETTTEON Kat oTaBepr) eTidAveLa.

Edv n ouvokeun xpnotpomolnBel pe pn evoedelypévo TpOTo 1 yla
ETTAYYEAHATIKOUG ) NUL-ETIAYYEAUATIKOUG 0KOTIOUG 1) Qv Sev XpnotpoToln el
oUHdwva UE TIG 0dnyleg Tou eyxelpldiov xprong, n eyyunon kabiotatal
akupn kat n Philips Ba artomonBei omtolacdrimote euBUVNG yila TUXOV PAAREG
TIou Ba TIPOKANBOUV.

Ilat EAEYXO 1) ETILOKELH TNG CUOKEUNG, VA ATTEUBUVEDTE TTAVTA O€ €Val
e€oualodotnpévo kEvtpo a€pPLg Tng Philips. Mnv emielprjoeTe va
eTOL0POBWOETE TN CUOKELN poVOoL 0ag, SladoPETIKA N eyyunon Ba kataoTel
akupn.

Amoouvbéete TAvTa T CUOKeLT atto TV Tipida PeTa amd kabe xprion.

Na adriveTe tn 0UOKELT va KPUWOEL yla TtepiTtou 30 AETTTA TpoToL TN
XELPLOTE(TE 1 TNV KaBaploeTe.

®povtiote va ByAadete TA UALKA TTIOU HAYELPEVETE GTN CUOKEUN OTAV ATTOKTOUV
XPLOOKITPLVO XpWwHa Kat OXL GKOUPO 1) KAGE XPWHA.

AdalpEoTe Ta KapEva UTTOAELppaTa. Mnv tnyavi{eTe TIG GPEOKEG TATATEG O€
Beppokpaocia upnAdtepn twy 180°C (TIPOKELUEVOU VA TTEPLOPIOETE TNV
TTapaywyn akpuAaptdiou).

Mpémnel va elote 10laitepa TpooekTikol 0Tav kabapileTe To EMAVW LEPOG TOU
BaAdpou payelpépatog: OL avTIOTACELS, Ol AKPES TWV METOAALKWY
€€0PTNUATWY KAL TO TTPOOTATEUTIKO TUTOIAOPATOG UTTOPEL va KAlVE.

Mavta va ¢ppovTiete To daynTod va €XeL payelpeuTel KaAd oto Airfryer.

Na elote pooekTikol 6Tav adelA(eTE TO HAYELPEUEVO HAYNTO Kal va
TIPOOEXETE VA LNV TIECOULV Ta E0PTAMATA.

HAektpopayvntika rtedia (EMF)

AUTH N CUOKEUT CUUHOPOWVETAL E TA LOXUOVTA TIPOTUTIA KAl TOUG KAVOVIOHOUG
OXETIKA E TNV €KBEON 0 NAEKTPOPAYVNTIKA TTEdIa.



EAAnvika 449

AvakOkAwon

- AuTO T0 GUMBOAO UTTOBELIKVUEL OTL TA NAEKTPLKA TtPOIOVTA OEV TTPETIEL VAL
anoppimrovral padl e KavoviKd OlKLAKA aTtoppippaTa.

- AKOAOUBNOTE TOUG KAVOVIOHOUG TNG XWPEAG 00G YLa TNV SEXWPLOTH GUAAOYH
TWV NAEKTPLKWY KAl NAEKTPOVIKWY TIPOTOVTWV.

Eyyunon kat urtoothpLén

H Versuni poopépet pia eyyunon SU0 £TWV yla AUTO TO TIPOTOV HETA TNV ayopd
Tou. AuTti n gyyunon Sev elvat €ykupn av tapouclaoTel eEAATTWHA AOYw
€0PANUEVNG XPNONG 1 KOKNG ouvTrpnong. H eyyunor pag 6ev emnpeadel ta
SIKalWpATd 0ag WG Katavalwtr Bdoet tng vopoBeoiag. MNa meploooTeEPES
TIANPODOPLEG 1 YLa VA ETIKAAEDTELTE TNV £yYUNON, ETUOKEDTELTE TOV LOTOTOTIO
pac www.home.id/warranty.

Elcaywyn

Juyxapnthpla ya Ty ayopd oag Kat kaAwg npbate otn Philips!
Ma va emwoeAnBeite TTARPWG ATt TNV UTTOOTAPLEN TIOU TTAPEXOULE, HNAWOTE TO
Tpoidv oag otn 6tevBuvon www.home.id.
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levikn tepypadn

a
b

®

1 Mivakag eAéyyxou

Kouurtl Beppokpaciag

Kouprtl
evepyoroinong/amnevepyoroin-
ong

Koupurti 6latripnong
Beppokpaaiag

Kouprtl dpwtdg

MpoeTAeypéva pevou

Kouprt pelwong

< IIL

O~NO UL WN

TS

g Koupmi évapéng/mavong
h  Kouprmi avénong

i Koupurti xpdvou
E€dptnua tnyaviopatog

Evdelgn MAX

Optlévtia kivnon
Aladaveég tapdbupo
KoAwbio pevpatog
J0oTNUaA TUALENG KaAwdiou
Avolypata e€660u aépa
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Mpw TtV mpwtn Xpnon

1
2
3

Adaipéote OAa Ta UALKA cuokevaoiag.

AdaLPEOTE TUXOV AUTOKOAANTA 1) ETIKETEG (AV UTTAPXOULV) ATTO TN GUOKEUT).
KaBaploTte 0X0AAoTIKA TN CUOKEUH TPV TN XPNOLULOTIOOETE YL TIPWTN
dopa (deite To kKePAAaLo "KabBaplopog").

MpogToLpnacies TpLY amod TNV TpwTn Xpnon

TomoBetr)ote TN cuoKeur o€ oTaBepr), opllovTLa Kal ETTTESN ML AVELA TTOU
QAVTEXEL OTIG UPNAEG Beppokpaateg.

Zn

Helwon

Mnv tomoBetelte timota mavw f 6imAa otn cuokeur). H tomoBétnon
QVTIKELUEVWVY PTTOPEL va eumtodiCel TN por agpa Kal va ENPEACEL TO
QATTOTEAEG A TOU TNYAVIOUATOG.

‘Otav n ouokeur BplokeTal o€ Aeltoupyla, PNV TNV TOTTOBETEITE KOVTA 1} KATW
arnd avtikelpeva ota omola Ba pmopouoe va TIPOoKAAETEL {NULA O ATUOG, OTIWG
TolXoUG Kal VTouAdrTia.

Xpron TnG GUGKEUNG

Mivakag tpodpipwyv

O TtapakaTw Tivakag oag BonBd va eTtléCeTe TIg Baoikég pUBLIOELS yia Ta
Sladopa eidn payntol ou BéNeTe va pTideTe.

Inueiwon

A&BeTe UTIOYN OTL AUTEG OL PUBPILOELG Elval eVOEIKTIKEG. AedopEvou OTLTA
UALKA €x0UV OLapOPETIKN TTPOEAEUON, MEYEBOG Kal oxnua f elvat
SlapopeTiknG papkag, 6ev elpaote og BEon va tpoTeivoupe TN BEATIOTN
puBuLoN YA KABE UAKO.

‘Otav etolpdleTe peyalUTEPEG TTOCOTNTEG HayNTOL (TLY. TNYAVNTEG TTATATES,
YOPIOEG, UTTOUTAKLA KOTOTIOUAOU, KATEPLYUEVA OVAK), AVOKLVAOTE, YUPLOTE
QAVOKATEPTE TA UALKA OTOV KAOO 2 £wG 3 GOPEG, VLA VA TIETUXETE OOLOUOPDO
ATTOTEAECHA.

YAwka EAGy. — Méy. Xpbévog Osgppo- Znpeiwon
ToocotTNTa (Aemtd) kpacia

NETTTEG KATEPUYUEVEG 200-800 yp. 13-31 180°C

TNYQVNTEG TTATATEG

(7x7 x1\./0,3%0,3 ivtoeg)

JTUTIKEG TNYAVNTEG 200-800 yp. 21-41 180°C

TATATEG (TTdoug

10x10 X1A./0,4x0,4 (vtoeg)

Katepuypéveg dptepouyeg  200-800yp. 10-22 200°C

KOTOTIOUAOU
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YAwkd EAGy. — Méy. Xpoévog Ogppo- Znpeiwon

ToocotTNTa (Aemttd) kpacia
Katepuypéva omplvyk 200-800 yp. 10-22 200°C
POA
Xaumoupykep (mepimou 1-4 Tepdyla 15-25 150°C
150 yp./5 0z)
POAO pE Klud 800-1000 yp. 45-55 150°C - XpnowloToL)oTe To agecoudp

Pnotpatog

MrptloAdkia xwpig 1-4 Tepdyla 16-20 200°C - AVOKWVAOTE, yuplote N
KOKKaAO (Ttepimou QAVAKATEYTE OTA HLOA TOU
190 yp./7 02) XPOVOU UAYELPEUATOG
MTToUTAKLA KOTOTIOUAOU  2-8 TepdyLa 18-21 180°C - AvVOKWVAOTE, yuplote N
(reptmou 125 yp./4,5 0z) QVAKATEYTE OTA HLOA TOU

XPOVOU LOYELPEUATOG

260G KOTOTTOUAO 1-6 Tepdyla 18-21 180°C

(reptmou 160 yp./6 0z)

OAOKANPO KOTOTIOUAO 1 TepayLo 60-70 180°C

(1,2 kI\&)

OAOKANPO Yapt (mepimou  1-2 Tepdyia 16-20 200°C

300-400 yp./11-14 02)

DOéto Yaplou (mepimou 1-5 Tepdyia 15-20 200°C

200 yp./7 0z)

AVAPELKTA AQYAVIKA 200-800 yp. 13-20 180°C - PuBpulote Tov xpodvo

(xovtpokoupéva) HOYELPEUATOG AVAAOY A HE TIG
TIPOTIUAOELG 0O

- AVOKWVAOTE, yuplote N

QAVAKATEYTE OTA HLOA TOU
XPOVOU HOYELPEUATOG

Mo (repimou 1-12 Tepayla 14-22 160°C

50Yyp./1,8 02)

Kéwk 800-1000 yp. 60-70 160°C - XpnoluoTotoTe To aecoudp
Pnotpatog

Mpoynuévo 1-7 Tepdyla 6-10 200°C

Pwpl/Ppwpdkia (repimou
60 yp./2 0z)
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YAwkd EAGy. — Méy. Xpoévog Ogppo- Znpeiwon
ToocotTNTa (Aemttd) kpacia
STUTIKO Pwpl 800-1000 yp. 50-60 160°C - Xpnolpomolyote To aecoudp
pnotpatog
- Tooxnua tng Cupung Ba TtpETeL
va glvat 600 To duvatov o
eminedo, wote To Ywui va pnv
€PXETAL OE ETTadN ME TNV
avtiotaon kabBwg GOUOKWVEL
Mpwvo 4 auyd, 2 GETEG 12 160°C - Mayelpete TpwTa Ta avyd ya
pwul 7 AETTTA KAL OTN CUVEXELQ

TPOCBEDTE TIG PETEG TOU
PwuLoL.

Tnyaviopa og agpa

Mpoooxn

- Auto o Airfryer Aettoupyei pe {eotod aépa. Mnv Badete AadL, Aurtapég
ouoieg yla tnyaviopa r; GAAo vypo otov kado.

- Mnv akoupTate T OeppéG eLPAveLES. XpnoLpoToliote T Aapn ya va
KPOAToETE TOoV Kado. Miaote Tov Kautod kKado pe yavtia ¢polvpvou.

- AuTH n 0UOKELN TTPOOPLJETAL MOVO YLA OLKLOKK XPRoN.

- H ouokeun propel va BydAet Aiyo kamvo 6tav T XPNOLHOTIOLNOETE yla
npwtn ¢popd. AuTo ivatl puoLoAOYLKO.

- Qev xperadetat va TtpoBepAVETE T CUGKELN.

1 Adaipéote Tov KAOO aTO TN CUOKELT TPABWwvTag Tt Aafn.

2 TomoBetrote To e€dpTNUa TNyaviopatog otov K&do.
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3 TomoBeTrOTE TA UAKA OTOV KAO.

Znueiwon

- To Airfryer umopel va payelpePel pia HeyAAn TTolKIAL UAKWV.
YupBouleuteite Tov "Mivaka Tpodipwy" yia TG KATAAANAEG TTOCOTNTES Kal
TOUG KATA TIPOCEYYLON XPOVOUG HAYELPEUATOG.

- Mnv urtepPalveTe TNV MTOCOTNTA TTOU UTIOOELKVUETAL OTNV EVOTNTA
"Mivakag tpodipwy" Kat pnv yepiCete Tov KO0 Tavw amod tnv voei§n
"MAX", KaBwg UTTOPEL va ETNPEACTEL N TTOLOTNTA TOU TEALKOU
ATTOTEAEOLATOG.

4 TomoBetrote Toug kKadoug Eava peaa oto Airfryer.

Mpocoxn

- Moté pnv xpnotpormoleite Tov KAdo Xwpis To e§dpTnua TNyaviopatog.

- Mnv ayyidete Tov KAd0 KaTA TN SLAPKELA TNG XPHONG Kat yia Alyn wpa
HETA TN Xpron, kabwg avarticoet ToAl vPnAn Oeppokpacia.

5 Zuvdéote TO PIg oTnV Tpida.

6 [1aTr)OTE TO KOUUTIL EVEPYOTIOINGNG/ ATIEVEQYOTIOINGNG YLA VA EVEQYOTIOLNOETE

TN CUOKEUN.
NHILIPS
o
- A
% E- N a4

7 Matrote o kouuTt Beppokpaciag.
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8 T[1atroTe TO KOLUTIL AlENoNg 1 HEIWONG YL VA ETUAECETE TNV ATTALTOUMEVN

Beppokpaoia.
PHILIPS

[ s O
o @A -

9 T[atroTe To KoupTtt xpdvou.

10 Matrote To KoupTL al§nong rf KEWONG YLla va ETUAEEETE TOV XPOVO.

PHILIPS

11 (MpoalpeTikd) AT OTE TO KOUuTT Slatrpnong Beppokpaciag yla va
EVEPYOTIOLOETE TN AelToupyia dlatrpnong Beppokpaciag.

PHILIPS
. Y Inpeiwon
. @ . - MOAL evepyoTtolnBei n Aettoupyla dtatripnong Bepuokpactiag, To Airfryer
& @ W Statnpel pia {eotr Beppokpacta yla 30 ATTTd PETA TNV OAOKAAPWON TNG
- 2 Sladikaoiag payelpeuaTog.
12 MNatnote To KoupuTtt évapéng/mavong yia va fekivrjoete tn dtadikaoia
HOYELPEUATOG.
PHILID? )
= Znueiwon
. &0 ) - Katd T SlapKELD TOU HAYELPEUATOG, N BEPUOKPATIA KAl O XPOVOG
& e s ~ @ epdaviCovrat EVOIEE,

- To TeEAeUTALO AETITO HAYELPEUATOG EpdaviCeTal o SEUTEPOAETTTA.
- Av 6ev pUBUICETE TOV ATTALTOUMEVO XPOVO UAYELPEUATOG EVTOG 30 AETTTWY, N
OUOKEUN OTIEVEPYOTIOLELTAL AUTOUATA Yia AOYOUG aodaleiag.
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Oplopéva LAKG XpetadovTal avakATepa f YUPLopa 0Ta Ulod Tou XpOvou
payelpépatos (avatpéfte otov "Mivaka Tpodipwy"). MNa va avakatéPeTe ta
UALKG, TPABRETE TTpOog Ta €§W TOV KAOO KAl AVAKLVAOTE TOV TTAVW ATto pld
ETLAVELA AVOEKTIK 0T BEPUOTNTA Y1 ACPAAELQL TTN CUVEXELQ,
ToToBeTAOTE VA TOV KAOO PETA OTN GUOKEUN).

o va Boete o€ Tavon T OLAdIKAGIA AYELPEUATOG, TIEOTE TO KOUMTI
évapéng/mavong. Na va cuveyioete tn dladikaoia payelpéuatog, Teate ava
To (610 KoupuTTL.

‘Otav Tpafdte mpog Ta £§w Tov KAdo, N CUCKELH TIBETAL AUTOUATA OE
Aettoupyla tavong. H dladikaoia payelpépatog ouveyifetal 6tav o Kadog
TomoBeTnBel {ava oTn CLOKEUN.

13'0Otav akoUOETE TO KOUOOUVAKL, ONUAIVEL OTL EXEL TTAPEABEL O XPOVOG

HOYELPEUATOG.

14 Tpafnte mpog Ta €§w Tov KAdO Kal EAEYETE AV TA UAIKA elval €ToLua.

Mpocoxn

- O kd&dog Tou Airfryer eival kautog petd tn dtadikacia payelpépatog.
Na tov TomtoBeteite TAvta tAvw o€ Ttupipayn emipavela (T.x. courAd
KAToapoOAag K.ATL.) 6Tav Tov adpalpeite amod Tn CUGKELN.

Znueiwon

- AvTta UAika Oev elval akopa €Tolua, amAwg tomoBetrote Tov kado fava
péoa oto Airfryer kal TpooBEoTe HEPIKA ETUTAEOV AETTTAL.

15 ASELAOTE TO TIEPLEXOUEVO OE €val UTTOA 1) TILATO.

Mpoocoxn

- Metd To payeipepa, o KAS0G, TO ECWTEPLKO TTEPIBANHA KaL TA VALKA
elval kautd. Avaloya e To 160G TWV UALKWYV TTOU UTTAPYOUV OTO
Airfryer, pmopet va dLapuyet atpog anod tov kado.

Znueiwon

- T va adpapéoete peyala 1 euaioBnta LAIKE, XPNOWOTIONOTE pla Aafida
Y10l VQ TQL ATIOPAKPUVETE.

- To meptttd AAdLN To AMwUEVO ATTOG artd Ta UALKG CUAAEYETAL OTO KATW
HEPOG Tou KAdou.

- Avaloya pe To €(00G TWV UAKWY TIOU LAYELPEVETE, UTTOPEITE va BENETE va
APALPECETE TIPOOEKTIKA TUXOV TIEPLTTO AAOL I ALWUEVO ALTTOg aTtd Tov KAdo
HETA aTtd KABEe 660N 1 TTPOTOU AVAKLVACETE TOV KAdO0. ToToBEeTroTE ToV
K&b0 Mavw o€ pLa eTipavela avBekTikr otn Bepuotnta. Popéote yavtia
HoUPVOU YLa va XUOETE TO TEPLTTO AAdL 1} TO AlwpEVOo Alog. TomoBetrote
€avd Tov KAdo pEoa 0T CUCKELN.

- ‘Otav pa 660N UAKWY Elval €TOLUN, UTTOPELTE VA XPNOLUOTIOOETE AUEOWS
To Airfryer yla tnv pogTolpacia tng emopevng 66ong.
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1 Akoloubnote ta Bripata 1 éwg 6 oTo kepdAato "Tnydviopa os agpa.
2 [1aTrOTE TO TPOTLWUEVO KOUUTI TIPOETUAEYUEVNG pUBULONG.
3 Zexwnote Tn dadikaoia payelpépatog meéfovtag To Kot évapéng/malong.

Znpeiwon

- Katd ) 6ldpKela Tou HayelpepaTog, av BEAeTe va aAAGEeTe o AANN
TIPOETIAEYUEVN PUBULON, TTATHOTE TTAPATETAPEVA TO KOUUTTE
gvepyomolnong/amevepyomoinong yla va oltakoPete tn dtadikacia
HayelpépaTos. H ouokeur) TiBetal oe Asttoupyia avapovng. Matrote {ava to
KOUWUTIL EVEQYOTIOINONG/ ATIEVEPYOTIOINONG YLO VO EVEPYOTIOUCETE TN GUOKEUN)
KO VO ETHAEEETE TNV TIPOETUAEYUEVN pUBLILON TToU XPELACEDTE.

Mposemiheypéveg MéEy. moootnta Oegppokpacia Xpovog
pubuioelg HAYELPERATOG

g* Katepuypéveg 800 yp. 180°C 31 Aemtd
TNYAVNTEG TTATATES

% JTUTIKEG TNyavnTég 800 yp. 180°C 41 \emta
TATATES

@ MrplloAdkia 4 tepayla 200°C 20 Aemtd
Komavakia 8 TepayLa 180°C 21 Aemtd
KOTOTIOUAOU

<X OAOKANpoO Yapt 2 TepayLa 200°C 20 Aerttd

@ Kéik 1 tepdylo 140°C 60-70 Aemta

' Mpwwo 4 auyd, 2 HETEG 160°C 12 Aemtd
| (o boout

Aaxavika 800 yp. 180°C 20 Aemttd

(o

YmevOopuLon avakivnong

H umevBUplon avakivnong €xel oXeOLAOTEL yla TPODLUA OTIWG TNYAVNTES TTATATEG,
KOTOMTIOUKLEG I} UIKPA TEUAXLA TTOU ATTALTOUV avakivnon KaTd Tt SlapKeLa TOU
HOYELPEUATOG. 2aG LOOTIOLEL 0TO PECOV TOU KUKAOU HAYELPEUATOS YLa VA
QVOKLVNAOETE TO OKEVOG, VO AVOKATEPETE ) VA YUPLOETE TA UAIKA T HE 2 HOPES,
SlaopaiiCovtag opoldpopdo (EoTapa Kal Tpayava armoteAéopata. H
urtevBupLoN avakivnong elval evepyoTtotnpevn amo tpoemloyr. AkoAoubnote
TA TTAPAKATW BrAHOTA YLa VA TNV EVEPYOTIOLCETE ] VA TNV ATTEVEPYOTIOLNOETE.

Inueiwon:

- HumevBuuon avakivnong 6ev tapdayeL NXo 1| ELOOTIOLOELG 0TV 0806vN,
aKOpa Kat OTav lvat EVEPYOTIONUEVN, OTLG £ERAG TIEPUTTWOELG:
- O XpOVOG HAYELPEUATOG EIvVal TIOAU OUVTOUOG (TT.X. AlyOTEPO aTtd 8 AeTtTd).
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- Oplopéveg Aettoupyleg, OTwg N Mn avtépatn Acttoupyia r) To Kéwk, dev
urtootnpifouv TN Aettoupyla uttevBuLONG avakivnong.
- H Aettoupyia umevBupLong avakivnong eival dtabéoiun pe Baon tnv ékdoan
firmware tng cuokeung oag.
1 EmAéCte éva mpokaBoplopévo Ttpoypappa (Tey. Katepuypéva ovak pe Bdon

TV atarta).

2 [atr)oTE TOPATETAREVA TO ELKOVIOLO TIPOETUAOYNG Yia 2 HEUTEPOAETTTCL

- HumevBupion avakivnong elval amevepyoTtotnuevn.

3 [Matrote mapatetapéva To (610 elkovidLlo TIPOETIAOYNG Yia 2 HeUTEPOAETTTA
gava.

- HumevBuuon avakivnong evepyoroleitat ava.




EAAnvika 459

Mapackeur CTLTIKWY TNYAVNTWYV TTATATWY

KaBapiopa

M va GTIAEETE TIG TENELEG OTILTIKEG TNYAVNTEG TTATATES HE To Airfryer:

ETiAE€TE pLa TToLKIA AL TTaTaTag Tou lvat KATAAANAN yla TYAvioua, OTiwg ot

DPEOKEG, (EAAPPWG) AUVAWOELG TIOTATEG.

Elvat kaAUtepo va Tnyavifete TG matateg o€ pepideg éwg 500 yp./ 18 oz, yla

OpOLOHOPPHO amoTéAeopa. Ot HEYAAUTEPEG TTOOOTNTEG TTATATAG OUVHBWS

elval AlydTeEPO TPAYAVEG ATTO TLG HUIKPOTEPEG HEPLOES.

ZepAoudloTe TIG TaTATEG Kat KOYTE TIG o Awpldeg (Trdxoug 10x10 x\./0,4x0,4

lvtoeg).

MOUALAOTE TIG KOUEVES TTIATATEG O€ VA UTTOA UE VEPO YLa TOUAGXLoTov 30

AETTTA.

AJELAOTE TO VEPD KL OKOUTILOTE TIG TIATATEG PE TIETOETA 1) XapTi Koudivag.

Pi€te pia kouTaAld TG couTag AAdL 0TO UTTOA, TTPOCGHEDTE TIG TTATATES Kal

QAVOKATEPTE PEXPL VA KAAUPBOoUV ot Ttatdteg e AddL.

BYGATE TIG TATATEG AT TO UTTOA HE TA XEPLA OAG ) UE ULOL TPUTINTI) KOUTAAQ,

WOTE VA HEVEL TO TTIEPLTTO AASL OTO UTIOA.

Znueiwon

- Mnv yelpete To umoA yla va pifete OAeg Tig atdteg padl oto KaAdoy,
KaBwg pmopel va éoeL TtePLTTo AAdL 0TO KAAABL.

BéAte tig tatdteg 0To KAAAOL.

TnyavioTe TIg TaTATES, AVaKLVWVTAG TIG 2-3 GOPEG KATA TN OLAPKELA TOU

HAYELPEUATOG.

MNposgldomoinon

Mpotou apyicete To KaBAPLORA, APHOTE TOV KASO KAL TO ECWTEPLKO TNG
GUGOKEUNG VA KPUWOOUV EVTEAWS.

O kAdog dLabéteL avtikoAANTIKN emtioTtpwaon. Mnv xpnotporoteite
UETAAALKA OKELN 1 SlaBpwTika kabapLotikd, kKabwg propei va
KATAGTPEYPOUV TNV AVTLKOAANTLKN ETTLHAVELA.

KaBapilete Tn cuokeur peta amo kabe xprion. Na adatpeite To AadL kal To Almog
aTtO TO KATW UEPOG TOU KAOOU HETA aTTO KABE Xpron.

1

MatnoTe TO KOUUTTL EvEPYOTIOINONG/ATEVEPYOTIOINONG Yla va
QTIEVEPYOTIOLOETE TN OUOKELH, BYAATE TO LG amd tnv pila Kat aprote Tn
OUOKEUN VA KPUWOEL
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ZuppouAn
- T va kpuwoet o ypriyopa to Airfryer, adalp€ote Tov Kado.

2 Adalpéote To EAPTNHA TNYAVIOUATOG artd Tov KAdo.

3 Amnoppipte To Alwpévo Alrtog 1 to AddL amd To KATw UEPOG Tou KAdou.

4 MAVvete Tov KAOO KaL TO £6APTNUA TNYAVIOUOTOG OTO TIAUVTHPLO TILATWV.
Mropeite, emtiong, va Ta MAUVETE Pe (E0TO VEPO, LYPO ATTOPPUTIAVTIKO TILATWY
Kal opouyyapdkL tou dev xapdooel (BA. "mivakag kaBaptopou”).

ZuppouAn

- Av €Xouv KOANOEL UTTOAElppaTa dpaynTol otov KAdo 1) 0To e€apTnua
TNYQVIOPATOG, UTTOPELTE VA TA HOUALAOETE OE KAUTO VEPO KaL UYPO
ATIOPPUTTAVTIKO TUATWY Yla 10-15 AeTtTd. To poUAlaopa LOAGKWVEL TA
UTTOAElpaTA PaynTou Kat SLEUKOAUVEL TNV adaipeor] Toug. BeBawwbeite
OTL XPNOLUOTIOLE(TE €va LYPO ATTOPPUTTAVTIKO TILATWY TTIOU SLAAUEL T AlTn.
Av uTtapxouV KNALdeg Almoug oTov KAdOo ) 0To e§ApTNUA TNYAVIopATOG
IOV SV KATAPEPATE VA APaLPETETE e (€0TO vEPO Kal LYPO
ATTOPPUTIAVTIKO TILATWY, XPNOLLOTIOOTE €vVa UYPO KABAPLOTIKO Yla TNV
agpaipeon Aloug.

- Av xpeladetal, Ta UTIOAELPATA GaynToU TTOU £XOULV KOAANGEL GTNV
avtiotaon pmopouv va adalpeBolv Pe pila LaAakn éwg PETpla BoupTtoa.
Mnv xpnotporoleite atodAvn Bouptoa rj okAnpr Bouptoa, ylati propet
VA KOTAOTPEWPEL TNV avTioTaon.

5 Tava armopUYETE TIG YPATOOUVLIEG, OKOUTIIOTE ATTOAA TO EEWTEPIKO UEPOG TNG
OUOKEUNG PE éva Ao, KaBapod Kat LAAAKO Tavi. ZEKVAOTE pE €va EAAPPWS
VOTIOMEVO Ttavi Kal oLVEXIOTE PE OTEYVO, av elval artapaltnTo.

6 KaBapiote Tnv avtiotaon pe éva Bouptodki KaBaplopou, yla va apalpécETe
TUXOV UTTOAElPaTA daynTou.

7 KaBapliote To e0WTEPIKO TNG CUOKEUNG UE CEOTO VEPO Kal €va un SLaBpwTikod
opouYYaPAKL.

8 Av TapaTnPrOETE UTTIOAEPUATA VEPOU OTO ECWTEPLKO TOU TtapdBupou
évdellng, pubuiote Tn Beppokpacia otoug 200°C (400°F) KAt TO XPOVOUETPO
oTa 10 AETTTA Y1O VA OTEYVWOEL TO VEPO.

Inuelwon: Av Ta UTTIOAELATA VEPOU TTapapéVouV HETA Ta 10 Aerttd, auérote
TOV XPOVO UAYELPEUATOG PEXPL VA OTEYVWOEL EVIEAWS TO VEPO.
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1 AmoouvoEoTe TN cUoKEUn amod TNV TPia Kat adroTe TN va KPUWOEL.
2 Befawwbelte 0TI OAa Ta PEPN elval KaBapd Kal oTEyVA TPOToL TNV
amoBnkevoeTe.
Znueiwon
- 'Otav petadepete to Airfryer, pemel mavTa va To kpatdte opt{ovTia yLa va
HNV TIEoOUV KATA AAB0G oL KAGOL, KATL TTOU PTTOPEL VA TOUG TTPOKAAEDEL
{npua.
- EAéyxete mdvta OTL Ta amooTiwpeva pépn Tou Airfryer eivat kaAd
oTEPEWHEVA TTPOTOU OOKIUAOETE VA LETAPEPETE /KAl VA ATtoBNKeVOETE
TN OUOKEUN.

AvTipeTWTTLON TTPOBANRATWY

Y& autod To kepaAato cuvoiovrtal Ta o ouvrin TpoRAruaTa Tou propel va
QVTIUETWTTIOETE [IE TN OUOKEUN. EAv Ogv UTtOpETETE va AUCETE TO TTPORANUA HE
TLG TTAPAKATW TTANPODOPIES, AVATPESTE 0TN AlOTA OUXVWY EPWTHOEWY 0TN
StevBuvon www.philips.com/support rj ertikolvwviote pe To Kévipo
E€umtnpétnong KatavalwTtwy otn Xwpa oag.

Npo6fAnpa MOavn actia Abon

To e§WTEPIKS PEPOG TNG OUOKELNG  H BePUOTNTA 0TO ECWTEPIKO AUTO elval pucloloyikd. ‘OAeg ot

Bepualvetal KaTé T xpron. HETAPEPETAL OTA EEWTEPIKA AQBEG KAl Ol SLOKOTITEG TTIOU TIPETTEL
Tolwuata. va ayyi§ete katd t xpron

TIAPAMEVOUV APKETA KPUA, WOTE
vl UTTOPE(LTE VA T TILAOETE.

O KAOOG KAL TO ECWTEPLKO TNG
ouOKeLNG Beppuaivovtal Tavta
oTav n cuokeun eivat
EVEPYOTIOLNUEVN, WOTE VA
payelpeVETAL WOTA TO GaynTo.
AuTa Ta pépn elvat Ttavta oAy
CeoTd yla va Ta ayyiete.
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Npo6fAnpa

MBavn actia

Abon

AV apr|OETE EVEPYOTIONHEVN TN
OUOKEUN YLa LEYOAUTEPO
SlaoTNUa, oplopéva onpeia tng
Beppuaivovtal utepBOALKA Yl va
Ta ayyi§ete. Ta onuela avta
EMLONHAlVOVTAL OTN GUOKEUN LE TO
€€nG elkovidlo:

YN

ATIO T oty Tou yvwpilete auta
ta {eotd onpeia kat dev Ta
ayyiCete, n ouokeun eival
aAmoAUTWS aohaAnG yla xprion.

OL OTUTIKEG TNYAVNTEG TTATATEG eV A€V XPNOLUOTIOOATE TO CWOTO

elval 6Twg TIg epipeva.

TUTTO TTATATAG.

[a TéNElO AOTENEG A,
XPNOLUOTIOOTE PETKEG,
AUULAWSELG TtaTdTeG. Av XpetdleTal
va GUAGEETE TIG TTATATEG, PNV TIG
amoBnkeveTe o€ KpUo TepLBAAAOV
(T.x. oto Yuyeio). EmAéyete
TIATATEG OTN OUOKeLAGia TWV
omolwyv avaypagpetal 0Tt eival
KATAAANAEG yla TnNyAvioua.

H TTocoTNTA TWV UAIKWYV TTOU EXETE
BdaAel otov kAdo eivat urtepBoAika
HEYAAN.

AkolouBnote TG 0dnyleg og autd
TO gYXELPLOLO XProNg yla va
UOYELPEPETE OTUTIKEG TNYAVNTEG
TIATATEG.

OpLopEVoL TUTTOL LALKWV
xpetadovtal avakdatepa mepimou
0TA ULodA ToU XpoOvou
HOYELPEUATOG.

AkoAouBnote TG 0dnyleg og autd
TO gyXELPidlo Xprong yla va
UOYELPEPETE OTUTIKEG TNYAVNTEG
TIATATEG.

To Airfryer ev evepyoroteltal.

H ouokeur) dev elvat ouvoedepgvn
otn pida.

BefawwBelte 6Tl €xeTe €l0AyEL
owoTA To OIS otV Tpida.

‘Exete OUVOEDTEL TTOAAEG CUOKEUEG

otnv dla pida.

To Airfryer €xet upnAr Loxu.
AOKLUAOTE pia AAAN Ttpia Kat
ENEYETE TIG AODANELEG.

Mapatnpw kamola onuadla
EedAoudiopatog 0To E0WTEPIKO
Tou Airfryer.

Mropet va eudavioTolv oplopeva
onpadia otov kado tou Airfryer av
OKOUUTINOETE 1) §UoETE KaTA AABOG
™V erpdvela (.. Katd to
TIAUOLUO HE OKANPA EPYaAElQ
kabaplopou r/kat tTnv
TomoBETNON TOU £§APTAUATOS
TNYaviopatog otn cUCKELN).

Ma va armopUyeTe TNV TPOKANGON
{nuag, va tomobetelte To
e€apTNUa TNyaviopaTog otov
Kabdo pe tpoooyn. Av tomoBetelte
To €§dpTNUa TNYaviopatog Ye
kAlon, pmopel va xtumroeL 0to
TolXWHA TOL KASOU, TTPOKAAWVTAG
EedAoudlopa og oplopéva onuela.
Av oupBel kaTL TETolo, Aafete
urtoPn ot dev elvat Ttkivouvo,
KaBwg OAa Ta UAIKA TNG OUOKEUNG
elvat aodaln yla Ta TpodLua.
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Abon

ATIO TN OUOKEUT BYAIVEL AEUKOG
KATIVOG.

Mayelpevete Atapd UALKA.

ADALPETTE TIPOCEKTIKA TUYXOV
TePLTTd AASL N Alrtog armd tov kaddo
KQL OLVEXLOTE TO payelpepa.

Exouv peivel UTTOAElATA AlTToug
oToV KA6Oo aTtod TtponyoUpEevn
xpron.

O AguKOG KATVOG oxNpaTieTal
arod uttoAelppata Airtoug Ttou
Beppaivovtat otov kado. Na
kaBapilete tavta Tov KAdOo Kat To
e€apTnuUa TNyaviopatog
OXOAAOTIKA HETE aTtd KABE xpron.

To paynto dev Exel TavaploTel
alelpBel cwota.

Ta HIKPOOKOTILKA KOUUATLA TOU
TTavapiopaTog Tou HetadépovTat
JLE TOV Q€A UTTOPOUV Va
TIPOKAAECOUV AEUKO KATIVO. MiEoTE
KOAQ TO TIAVAPLOUA WOTE Va
KOAANOEL ) AAElPTE KAAA TO
daynTo.

H papwvdda, Ta uypd i to ouput
TOU KPEATOG TIEGTOLV GTO ALWHEVO
Almog.

JTEYVWOTE TA TPODLUA PE EAADPES
KLV OELG TIPLV Ta TOToBEeTrOETE
otov kado.

>tnv oBovn tou Airfryer
eppavidetal n evoel§n "E1".

To Airfryer pmopel va eivat
amoBnKeUEVO O€ OonUElo OTIOU
ETIKPATOUVV TIOAU XAUNAEG
Beppokpaoieg.

Av n cuokeun oag eivat
amoBnkeupévn o€ epBAANoV pe
XAUNAEG Beppokpaoieg, aprote ™
va Ceotabel og Beppokpacia
dwpatiou TovAdaylotov yla 15
AETTTA TPV TN CUVOETETE OTNV
mpida.

AV T0 TIPORANUA TTAPAUEVEL,
KAAEOTE TN Ypapuun eumnpétnong
™G Philips 1| eTikowvwvroTe pe Tto
Kévtpo Eumtnpétnong
KatavaAwTwy otn xwpa oag.

>tnv 0Bovn tou Airfryer
epdaviCetal n voeln "E4", "E6",
”E9", ”E’IZII.

H ouokeur mapouoldlet k&molo
opdApa.

ATIOOUVOEOTE TN OUOKEUN ATTO TNV
mipida kat cuvdEaTe TNV §ava.

Av T0 TIPORANUA TTOPAUEVEL,
KAAEOTE TN Ypappn eumnpétnong
™G Philips 1 eTtikowvwvroTe pe to
Kévtpo Eumnpétnong
KatavaAwTwy 0tn xwpa 6ag.
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Ba)>kHa MHCTPYKLMS 3a 6e3onacHoCT

Mpeawn fa v3non3eate ypena, NpoyeTeTe BHUMATEIHO Ta3un BaxHa MHpopmMaLms
1 51 3aMa3eTe 3a CrpaBsKa B Obaelle.

OnacHocT
a

- He nocraBsiTe ypena Bbpxy U 61130 [0 ropeLl ra3oB KOTNIOH UM BCUYKM
BULOBE €NeKTPUYECKN KOTIOHW 1 eN1IeKTPUYECKM NI0YN 33 FOTBEHE, NN B
3arpaTta cdypHa (dur. 1)

- Hwikora He noTansnTe ypefa BbB BOAA W He o MakHeTe Nnof Yyewwmara.

- He ponyckaiiTe B ypefa Aa nonagHe BOAa UV Apyra TEYHOCT, 3a [a
n3berHeTe enekTpmyeckn yaap.

- BuHaru cnaraiTe npofyKkTuUTe 3a MbpeHe B KodaTa, 3a Aa He BNnN3aT B
KOHTAKT C HarpeBaTesIHUTe elEMEHTH.

- He 3akpuBaiiTe 0TBOpPUTE 3a BXOASLL U U3XOASLL Bb3AyX, 4OKATO ypeabT
paboTu.

- He nbnHeTe KoaTa € 0NMO, ThIA KaTO TOBA MOXe Aa Cb3Aaje OnacHOCT OT
noxap.

- Hewv3non3eaTe ypeaa, ako LWencenbT, 3aXpaHBaLLmnaT Kaben nnm cammsT
ypen ca noBpeneHn.

- Hukora He ObpkaiiTe B ypefa, 4OKATO paboTu.

- Hwikora He NocCTaBsnTe KOIMYECTBO XPaHa, KOeTo NpeBuLLIaBa MakKCMMalHOTO
HMBO, 0603HaYeHO BbpXy kKodaTa.

- BuHarw ce yBepsiBanTe, Ye HarpeBaTensT e cBOOOAEH M B HErO HsiMa
3acefHasna xpaHa.

MpepynpexgeHue

- AKO 3axpaHBaWuAaT kaben e nospeneH, Tor Tpsabea Aa ce 3ameHu oT Philips,
HeroB NpeacTaBUTEN UK Nuua ¢ nogobHa kBanndukaums, 3a fa ce nberHat
onacHu cuTyauum.



Bwnrapckn 465

CBbp3BaliTe ypeaa camo KbM 3a3eMeH CTeHEH KOHTAKT, 3alLMTeH C npekbcBay
3a yTeyka Ha 3ems.

BvHaru nposepsiBanTe fanu LencenbT e nocTaBeH fobpe B KOHTaKTa.

To3n ypen He e NpefHa3HayeH 3a N3MNon3BaHe C BbHLUEH TalMep UK
OTAesHa cncTema 3a AUCTaHLUMOHHO ynpasieHue.

BBHLUHMTE NOBBLPXHOCTM MOXe [ Ce HaropeLusT, LoKaTo ypeabT paboTtu.
To3n ypen MoXe fa ce U3Mon3Ba OT Aella Ha Bb3pacT Hag, 8 rognHu 1 OT xopa
C HaManeHn uU3nyeckn Bb3NPUATUS UM YMCTBEHN HeoCTaTbLmM unu 6e3
OMUT 1 MNO3HaHWS, ako ca MHCTPYKTMPaHK 3a 6e3onacHa ynotpeba Ha ypefa u
ca nof, HabntaeHWe ¢ Lien rapaHTnpaHe Ha 6e3onacHa ynoTpeba v ako ca nUm
pPa3sCHeHN eBeHTyasIHUTe ONacHOCTY.

[eua He 6vBa fa cv nrpasT c ypeda. MNoymcTBaHe 1 noaapbxXKa Ha ypeaa
MO>e [ia ce M3BbpLUBaA OT [leLla Ha Bb3PacT Haf, 8 roanHW 1 Nog, POANTENCKN
Han3op.

MNa3seTe ypeaa 1 3axpaHBalums kaben ganeye oT 4OCTbMNA Ha Aelia Ha Bb3pacT
nopa 8 roguHu.

He nocrasanTte ypena o creHa nnum fo gpyru ypeaun. Octasete noHe 10 cm
cBOOOLHO NPOCTPAHCTBO OT3af, OT ABETe CTPaHM 1 Hag ypeda. He
NoCTaBANTE HULLLO BbPXY Ypeaa.

Mo Bpeme Ha MbpXeHe C ropeLl, Bb34yX Npe3 0TBOPUTE 3a U3XOAALL, Bb3AyX
M3nM3a ropetla napa. Jpbxre pbLeTe U NMLETO Ch Ha 6e3onacHo
pa3CcTosiHMe OT napata 1 OT U3xoamuTe 3a Bb3ayx. CbLLo Taka BHMMaBaKTe ¢
ropeLyuTe Napa v Bb3ayx, Korato npemaxsate koata oT ypea.

Hwukora He n3non3ganTe nekn CbCTaBKW UM XapTus 3a NeyeHe B ypeaa.
CbxpaHeHue Ha kapTodu: TemnepaTtypaTa Tpsabea Aa Obae nogxoasiia 3a
CbXpaHeHUsi copT kapTodu 1 aa e Haf 6°C 3a cBexaaHe 40 MUHUMYM Ha
pucka OT M3naraHe Ha akpUaaMug, Ha NPUroTBEHUTE XPaHUTENHM MPOLYKTU.
To3n ypep e NpoekTMpaH 3a U3nos3BaHe Npu TemnepaTypa Ha OKOoIHaTa
cpena mexay 5°Cun 40°C.

Mpeav fa BkAOYMTE ypeda B KOHTaKTa, MpoBepeTe Aain NOCOYEHOTO Ha
ypefa HanpexeHune oTroBaps Ha TOBa Ha MeCTHaTa eJl. 3axpaHBallia Mpexa.
BHuMmaBanTe kabenbT Aa e faneye oT ropeLyy NOBbPXHOCTA.

He nocrassinTe ypena Bbpxy nnv 61130 [0 NecHo3ananvmMu Matepuani, Kato
NOKPWBKM UK NepaeTa.

He n3nonsearTe ypeaa 3a Lean, PasfivyHM OT yKa3aHUTe B PbKOBOACTBOTO, U
13MOI3BaliTe CaMO OPUIMHAHK akcecoapu Ha Philips.

He ocTaBsiiTe ypena fa pabotu 6e3 Hagzop.

Kodhata 1 akcecoapuTe, NocTaBeHu BbTPe B KamepaTa 3a roteeHe, ce
HarpsiBaT no Bpeme Ha 1 cnef ynoTpeba Ha ypefa — BuHarn paboTeTe ¢ Tax
BHMMaTENHO.

Mpenv fa n3nonssaTe ypena 3a MbpBKM MbT, NoYncTeTe 4obpe YacTuTe, KOUTO
B/IM3aT B KOHTAKT C XpaHaTa. HanpaseTe cnpaska ¢ MHCTPyKUMnUTE B
PBKOBOACTBOTO.
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BHUMaHue

To3n ypep e NpefHa3HayeH caMo 3a CTaHAapTHa foMallHa ynotpeba. He e
npefHa3HayeH 3a ynoTpeba B cpeau, KaTo KyxXHM 3a NepcoHasna B MarasmHu,
oducn, pepmn 1 NofobHM paboTHK cpean. OcBeH TOBa He e NpeHasHayeH
3a ynoTtpeba OT KIMEHTU B XOTeNMN, MOTENI, MeCTa 3a HOLLYBaHe 1 3aKkycka 1
NOAOOHW XUNNLLHN Cpean.

BuHaru nsknouBavite ypeaa OT efiekTpuyeckaTa Mpexa, ako e ocTaBeH be3
Haa30p v npeau crnobsiBaHe, pasrnobsBaHe, CbxpaHeHe UM NoYnCTBaHe.
MNocTaBeTe ypefa BbpXy XOPU30HTaHa, paBHa 1 cTabuiiHa NOBLPXHOCT.

AKO ypeabT ce M3Mnos3Ba HeMPaBUIHO UK 3a NPOMeCUOHANHU 1N
nofaynpodecnoHanHu Lenm, KakTo 1 ako ce 13MoJ3Ba Mo Ha4YuH, KOWUTO He e B
CbOTBETCTBME C yKa3aHMATa B PbKOBOACTBOTO 3a NOTpebuTeNs, rapaHumsTa
cTaBa HeBanmaHa 1 Philips He noema OTroBOPHOCT 3a KakBMUTO 1 Aa buno
NPUYNHEHW LLETH.

3a npoBepka UM PEMOHT BMHArM HoceTe ypefa B yrbHoMoLleH oT Philips
cepBu3. He onuTBanTe Aa peMoHTMpaTe ypeda caMu, B MPOTUBEH Clyyal
rapaHuusaTa ctaBa HeBaMAHa.

Cnep ynoTpeba BUHar! nsktoyBanTe ypefa oT KoHTakTa.

M34yakBanTe ypeabT Aa ce oxnagu 3a okono 30 MUHyTK, Npean aa pabotute ¢
Hero unu fa ro noymcreare.

MpuroTeanTe NPoayKTUTE B ypeaa A0 31aTUCTOXBAT LBAT, @ He A0 TbMeH UK
KasB.

OTcTpaHsaBalnTe n3ropennTe octatbln. He mbpxeTe npecHn kapTodu npu
Temnepatypa Hag 180°C (3a HamMansaBaHe Ha OTAENAHETO Ha akpuaamma).
BbaeTe BHMMATENHN, KOraTo MOYMCTBATE rOpHaTa YacT Ha kaMeparTa 33
rotBeHe: [opeLl, HarpeBaTeieH efleMeHT, pbb Ha MeTaflHM YacTu 1 3aLmTa
cpeLy NpPbCKK.

BuHaru ce yBepsBaliTe, Ye XxpaHaTa e Hamb/HO croTBeHa B Airfryer.

BbaeTe BHMMATENHN, KOraTo MU3CMnBaTe roToBaTa XxpaHa, 1 BH1UMaBanTe
aKkcecoapwuTe fa He n3nagHar.

EnektpomarHutHu noneta (EMF)

To3u ype[, e B CbOTBETCTBME C MPUIOXKUMUTE CTaHAAPTV U pa3nopenov OTHOCHO
1N3naraHeTo Ha eNeKTPOMarHUTHN NoseTa.

PeunknupaHe

TO3¥ CMBO 03HaYaBa, Ye eNeKTpMYecKnTe NPOLAyKTU He TpsibBa fa ce
M3XBbPIST 3ae4HO C OOMKHOBEHWTE BUTOBM OTNAABLLMN.

CnepnBaniTe npaBuiaTa Ha AbpkaBaTa Cv OTHOCHO Pa3fesiHOTO CbbupaHe Ha
enekTpUYecknTe NPOAYKTY.
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MapaHuna n nogapbXKKa

Versuni npefocTaBs ABEroAyLLIHa rapaHLmMs 3a TO3u NPOoAyKT OT AaTtaTta My Ha
3akynyBaHe. FapaHUMsiTa He e Ba/nAHa, ako AedekTbT ce Ab/IXKM Ha HernpaBuiHa
ynotpeba Unu Ha fola NoaapbXKa. HallaTa rapaHuUyMs He 3acsira BalLuTe
3aKOHOBV NMpaBa KaTo noTpebuTtes. 3a noBeye MHhOPMAaLMS UL 3a NO30BaBaHe
Ha rapaHuusaTa noceteTe Hawws yebcanT www.home.id/warranty.

BbBepgeHue

Mo3apasneHus 3a nokynkaTa n godpe gowwnu 8ba Philips!

3a [la ce Bb3MON3BaTe U3LAMO OT NPefiaraHaTa OT Hac MNOAAPBXKKaA,
perncTpupanTe NpoaykTa cv Ha agpec www.home.id.

O6Lwo onucaHue
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1

KoHTponeH naHen h ByToH 3a yBennyaBaHe
a ByTOH 3a TeMnepartypata i EyTOH 3a Bpeme
b ByToH 3a BKJ./U3K. Mpuctaska 3a MbpxeHe
¢ bByToH 3a nogabpKaHe Ha OsHavenne MAX
TOMAMHaTa Koda
BYTOH 3a cBeTAMHA Npo3spateH nposope,

e MeHloTa 3a NnpeaBapuUTenHu 3axpaHBauy kaben
N peasap [Obpxay 3a kabena
HacTpoMKM

M3xoam 3a Bb3Oyx
f ByToH 3a HamansBaHe

g byToH 3a cTapT/nay3a

O~NOUT DS WN

Mpenn nbpBaTa ynotpeda

CBanete Levs OnakoBbYeH maTepuarl.

OTCTpaHeTe BCUYKM CTUKEPU UK eTUKEeTY (ako MMa TakuBa) OT ypeaa.
Mpean NbpeBaTa ynoTpeba nouncrete ypemda MHoro fgobpe (BuxTe pasgen
"MoyncreaHe").

MoaroTtoBKa npeau nbpBaTa ynoTpebda

MocTaBsaiTe ypena Bbpxy CTabuiiHa, XOPM30HTaHa, paBHa ¥ TOMIOYCTONYMBa
MOBbPXHOCT.

3abenexka

He nocraBsinTe HULLO BbPXY MM OTCTPaHW Ha ypeaa. ToBa MOXe Aa HapyLlm
NPUTOKa Ha Bb3LyX M [a OKaxXe BIINSHME BbPXY Pe3yNiTaTa OT MbP>KeHeTo.
He nocraBsnTe paboTelums ypeq Ao UV Nog npeameTy, KOUTo MoraT Aa ce
noBpessAT OT Nnaparta, Hanpumep cTeHn unu Lwkadose.

MU3non3eaHe Ha ypeaa

Tabnuvua Ha xpaHuTe

TabnuuaTa No-4ony B Nomara aa n3bepete OCHOBHUTE HACTPOWKM 3a TWNa
XpaHa, KOATO 1ckaTe fia NpuUroTesTe.

3abenexka

MmanTe npenBuna, 4e Te3n HaCTPOMKYM ce faBaT CaMo KaTo NMpeasioXeHus. Tbin
KaTo NPOAYKTUTE Ce pa3ninM4aBaT Nno NPOn3XoA, pa3mep, hopma 1 mapka, Hue
He MOXeM [ia rapaHTupame Kosi e Ha-gobpaTta HacTporika 3a BalluTe
NPOAyKTH.

KoraTo npuroTesiTe No-rofiiMo KOJMYeCTBO XpaHa (Hanpumep nbpxkeHn
KapTodu, ckapuam, byTyeTa, 3amMpaseHu 3aKyckn), paskiaTeTe, OObpHeTe UK
pa3bbpKanTe cbCTaBkMTe B kodaTta 2 40 3 NbTK, 3a Aa NOCTUTHETe
paBHOMEpPEH pe3ynTarT.
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MpoaykTn MwuH. — makc. Bpeme Temnep- 3abenexka
KONINYeCcTBO (MuH)  aTtypa

TbHKM 3aMpa3eHn 200-800r 13-31 180°C

KapTodKku 3a mbpxeHe (7

x7 Mm/0,3x0,3 nH4a)

[JoMallHO NpUroTBeHu 200-800r 21-41 180°C

nbpkeHn kapTodku (c

nebenuHa 10 x 10 mm/0,4

x 0,4 1in)

3amMpaseHn NaHnmpaHm 200-800r 10-22 200°C

MUELKM Xankum

3amMpaseHn NposeTHU 200-800r 10-22 200°C

pynua

Xambyprep (okoso 150 1-46p. 15-25 150°C

r/5 yHUmm)

Pyno ,CrecdaHun” 800-1000r 45-55 150°C M3non3sanTe npucraskaTa 3a
neyeHe

Mbp>xonu 6e3 koct 1-46p. 16—-20 200°C PasknateTe, o6bpHeTE NN

(okono 190 r/7 yHumn) pa3bbpKanTe HanonoBUHa

Munewkwn 6yTtyeta (okono 2 -8 6p. 18-21 180°C PasknateTe, o6bpHeETE NN

125 /4,5 yHumn) pa3bbpKanTe HanonoBMHa

Munewku repam (okono 1 -6 6p. 18-21 180°C

160 /6 yHuMK)

Lsano nune (1,2 kr) 16p. 60-70 180°C

Lisana pnba (okono 300— 1 -2 6p. 16—-20 200°C

400 r/11 =14 yHumn)

Pn6Ho dune (okono 200 1-56p. 15-20 200°C

r/7 yHUMM)

MuKc oT 3eneHuyum 200-800r 13-20 180°C 3ajanTe BpemeTo 3a roTeBeHe

(eapo HapsizaHu) cnopeq Ballums BKyC
Pasknatete, o6bpHeTe NN
pa3bbpKanTe, KoraTto nsrteve
nosoBMHaTa Bpeme

MbduHu (okono 50r/1,8 1-12 6p. 14-22 160°C

yHUMM)

Kekc 800-1000r 60-70 160°C M3non3sanTe npucTaBkaTa 3a
neyeHe

MonyrotoB 1-76p. 6-10 200°C

xna6/xnebyeta (okono 60
r/2 yHUMM)
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MpoaykTn MwuH. — makc. Bpeme Temnep- 3abenexka
KONINYeCcTBO (MuH)  aTtypa
JomalueH xns6 800-1000r 50-60 160°C - W3nonsearite npucrtaBkaTa 3a
neveHe.
- ®opmarta Ha TecToTo TpsibBa Aa
Obfie Bb3MOXHO Ha-NaockKa,
3a [la ce n3berHe JOKOCBAHETO
Ha xnsba [o HarpeBaTenHus
efleMeHT Npu HaguraHe.
3akycka 4 anua, 2 12 160°C - [TbpBO croteeTe AnuaTa 3a 7
npeneyeHu MWHYTW, a cnef ToBa fobaBeTe
purannkn npeneyeHnTe GUANNKN.

lNMbp>xeHe c ropeLy, Bb3ayx

BHumaHue

- Tosu Airfryer pa6oTu c ropewy Bb3ayx. He nbnHete kodara c onvo,
Ma3HMHa 3a MbpPXXeTe UK KaKBaTo U fia e Apyra TeYHOCT.

- He pokocBaiiTe ropeLyuTe NoBbPXHOCTU. M3non3BaiiTe ApbXKKaTa, 3a Aa
abpxuTte Kodarta. PaboTeTe ¢ ropewata koda ¢ npeanasHM pbKaBULM.

- Tosum ypep e camo 3a GUTOBM LieNn.

- KoraTto usnonseare ypeaa 3a NpbB MbT, OT HEr0 MOXE Aa ce BAUrHe
masnko aum. ToBa e HopmaJiHo.

- MpepBapuTeNnHoO HarpsiBaHe Ha ypeaa He e HY>KHO.

1 MaxHeTe kodaTa OT ypea, KaTo M3abpraTe ApbxKKaTa.

2 [locTaBeTe NpucTaBkaTa 3a MbpXeHe B kodaTa.
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3 Cnoxete npoaykTuTe B KodaTa.

3abenexka

- Airfryer moxe fa npuroTes ronsam Habop ot npoaykTn. KoHcynTupanTe ce
¢ "Tabnuua Ha xpaHuTe" 3a NPaBUAHUTE KOIMYECTBA U NPUBAN3UTENHNTE
BpeMeHa Ha roTeeHe.

- He npeBuaBaliTe KOMYECTBOTO, MOCOYEHO B pa3gen "Tabnuua Ha
XpaHuTe", 1 He NpenbnBanTe KodaTta Hag HAankaumaTa "MAX", Tbin kaTo
TOBa MOXe [la 3aCerHe Ka4yeCcTBOTO Ha KpanHms pe3ynTar.

4 TocTaseTe KoaTa obpaTHo B Airfryer.

BHumaHue

- Hukora He usnonssanTe KocaTa 6€3 NpUcTaBkaTa 3a MbPXKEHE B Hesl.

- He pokocBanTe KoaTa No BpeMe Ha FOTBEHETO U U3BECTHO BpemMe
cnep ToBa, Thil KaTo TS MOXKe fia ce HaropeLy MHOro.

5 BkapanTe wencena B KOHTakKTa.

6 HaTucHeTe ByTOHa 3a BKJ1./U3KJT., 3@ [a BKIOYUTE ypeaa.

7 HaTucHeTe ByTOHa 3a TemnepaTypaTa.
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8 HaTucHete 6yTOHa 3ayBeJsin4aBaHe 1M HaMandBaHe, 3a [ia |/|36epeTe

HeobxoaMMaTa TemnepaTypa.
PHILIPS

| Ve O

© w ~®

9 HaTucHeTe ByTOHa 3a Bpeme.

10 HatucHeTe ByToHa 3a yBenn4aBaHe WK HaMassiBaHe, 3a Aa n3bepete
BpPEMeTO.

PHILIPS

8~ O

@ o)
© w @\1)
BN /

11 (Mo n3bop) HatucHeTe byToHa 3a NoAAbPXKAHE Ha TOMMHATA, 3a A3

aKTnBuMparTe (byHKLI,VIFITa 3a noggbprKaHe Ha TonnHaTta.
PHILIPS

. o 3abenexka
@ .o - KoraTo chyHKLMSA 3@ nogabpxKaHe Ha TONMHaTa e akTUBMpPaHa, BalUNST
~ — Airfryer we noaabpska TonanHata 3a 30 MUHYTU e, NpUKIOYBaHe Ha
@ - oY rOTBEHETO.
12 HatuncHeTe ByToHa 3a cTapT/nay3a, 3a a 3ano4yHe NpoLechkT Ha roTBEHE.
PHILID? 3abenexka
o - [lo BpemMe Ha roTBeHe ce nokassaT TemnepaTypaTta 1 BpemeTo
. nociiefoBaTesNHoO.
s e - @ - TMocneaHaTa MyHyTa 3@ roTBEHe ce OTOPOSABA B CEKYHAN.
5 v

- AKO He CTe 3aga/1 BPEMETO 3a NPUroTBAHE B paMkuTe Ha 30 MUHYTH, ypeabT

Ce N3KM4YBa aBTOMATUYHO OT c1:o6pa>|<em/|ﬂ 3a 6be3onacHoCT.
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- Hakom NpomdyKT1 U3MCKBaT paskiallaHe uiv obpbliaHe Ha NosioBMHaTa ot
BpPEMEeTO 3a roTBeHe (BuxTe "Tabnuua Ha xpaHuTe"). 3a fa pasbbpkate
CbCTaBKUTe, M3BafeTe KodaTa 1 A paskiaTeTe Haf TOMI0yCToNYMBa
MOBbPXHOCT ¢ Lien 6e3onacHocT. (el ToBa nocTaBeTe kKodaTta 06paTHO B
ypena.

- 3a[4a nocTaBuTe rOTBEHETO Ha May3a, HaTUCHeTe OTHOBO ByTOHa 3a
cTapT/nay3a. 3a Aa Bb306HOBUTE NPOLeca Ha rOTBEHE, HATUCHETE ChLLNS
BYTOH, 3a la NPOIABXMTE MpoLeca Ha roTBeHe.

- YCTPOWCTBOTO aBTOMATUYHO Ce MOCTaBs B PEXMM Ha May3a, Korato n3sagure
KodaTa. FoTBEHETO NPOoLb/IXKaBa, Korato KoaTa OTHOBO Ce NMOCTaBu B ypesa.

13 KoraTo 4yeTe npo3By4YaBaHETO Ha TaMepa, HaCTPOEHOTO BPEME 3a FrOTBEHE
e n3TeKno.

14 V3gbpnanTe kodaTta 1 NpoBepeTe Aanu CbCTaBKMUTE Ca FTOTOBM.

e BHumaHue

- Kodara Ha Airfryer e HaropelleHa cnef rotBeHeTo. BuHaru s
nocTaBainTe BbpXy TOMNJ0YCTONYUB MJIOT (Hanp. NoOAIoXKKa 1 ap.),
KoraTo usBaxkgate kocgata OT yCTPONCTBOTO.

3abenexka

- AKO CbCTaBKUWTE OLLe He ca roTOBW, MPOCTO Mib3HeTe KodaTa 0bpaTHO B
Airfryer, n nobaBeTe oLLe HKOIKO MUHYTU KbM 3aaleHOTO Bpeme.

15 M3npa3HeTe CbabpXXaHMETO B Kyna Uan B YNHUS.
BHumaHue

- Cnep npoueca Ha rotBeHe kodaTa, BbTPELUHUSAT KOPMYC U CbCTaBKUTe
ca ropelum. B 3aBucumMocT ot Tuna Ha npoayktute B Airfryer ot
kodaTa Moxxe fia usnusa napa.

3abenexka

- 3au3BaxAaHe Ha rofleMu UM KpexKmn CbCTaBku, M3Mo3BanTe WNUMNKK 3a
[a rn nosaurHeTe.

- VI3AUWHOTO 01O MK pa3ToneHaTa Ma3HWHa OT CbCTaBKMTe ce Cbbupa Ha
ObHOTO Ha KodaTa.

- B3aBMCMMOCT OT BUZa Ha NPOAYKTUTE, KOUTO rOTBUTE, MOXE [a € yAa4HO
BHMMaTESHO [a W3/1eeTe U3NNLIHOTO OJIMO UM pa3ToneHa MasHnHa oT
KodhaTa cnef Bcaka naptuaa uam npeauy pasknatlaHe. NocraBete kogaTta
BbpXY TOMI0YCTOMYMBA MNOBbPXHOCT. C/IOXKETe NpeanasHu pbkasmuu, 3a
[a U3NeeTe N3NLLIHO OJTMO WU pa3ToneHa Ma3HuHa. BbpHeTe kodaTa B
ypeaa.

- KoraTo napTugaTta npomykTu e rotosa, Airfryer e rotoe BegHara 3a
obpaboTka Ha cnefgallata napTmaa.
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foTBEHE C NpeaBapuUTesIHa HACTPOMKa

1 Cnepavite ctbnku oT 1 0o 6 B rnaBaTa "lMbpxeHe ¢ ropeLw Bb3ayx".

2 HaTucHeTe ByTOHa 3a XenaHaTta npeAaBapuTenHa HacTponKa.

3 3anoyHeTe NpoLeca Ha roTBeHe, KaTo HaTUCHeTe ByToHa 3a cTapT/nay3a.

3abenexka

- [No BpeMe Ha roTBeHe, ako 1UckaTe fla NpeMUHETE KbM Apyra NpeaBapuUTesiHO
3afafileHa HacTpoWKa, HaTUCHeTe NPOAB/IXNTENHO ByTOHa 3a BKI1./M3KI1., 3@
[a crnpeTe npolieca Ha roteeHe. Crefl ToBa yCTPONCTBOTO MUHABa B PEXUM
Ha roTOBHOCT. HaTucHeTe OyTOHa 3a BKJ1./M3KJ1. OTHOBO, 3a [la BKJIOUUTE
YCTPOWCTBOTO 1 [ia n3bepeTe HeobxoamMmaTa NpefBapuTeNHO 3aaa4eHa

HacTpowka.

MpepBaputenHo Makc. Temnepatypa MpoabKuTEenH-
3aAafeHun Konunyecreso OCT Ha roTBeHe
HaCTPOMKMU

K 3ampaseHu 800 180°C 31 MuH
kapTodu 3a
MbpXKeHe

g JomatuHo 800r 180°C 41 MuH
NPUroTBeHM
MbP>XeHW KapTohu

@ Mbpxonm 4 6pos 200°C 20 MUH

j Munewku bytyeta 8 6post 180°C 21 MuH

<X Lisna puba 2 6posn 200°C 20 MUH

@ Kekc 16p. 140°C 60 — 70 MUH

' 3akycka 4 anua, 2 160°C 12 MUH
" Q npeneyeHn
punninkmn

3eneHuyLm 800 180°C 20 MUH
G ’

HanomHsiHe 3a pa3kyiallaHe

HanoMHsiHeTO 3a pasknallaHe e npedHasHa4yeHo 3a XPaHW, KaTo MbpXKeHN
KapTodu, Xankm nnv Mankv NpoayKTv, KOUTO ce HyXX4asdT oT
npepasnpenenieHne No BpeMe Ha rotBeHe. [pegynpexaasa BY Mo cpefdaTta Ha
LMKBIa Ha roTBeHe fa pasknatuTe kodata, fa pasdbbpkate nnm obbpHeTe
CbCTaBkuTe 1 A0 2 MbTW, OCUTYPSBaNKM PAaBHOMEPHO 3arpsiBaHe 1 Xpynkasu
pe3yntat. HanomHsaHeTO 3a pa3knallaHe e akTMBMPaHO No nogpasdurpaHe.
CneppanTe Te€31 CTHMNKK, 33 ia FO BKJIIOYMTE UW U3KITIO4UTE.

3abenexka:
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- HanomHsHeTo 3a pa3k/allaHe HsiMa fja reHepupa 3BYK UK eKpaHHK
npenynpexaeHns opy Korato e BKYEHO Npu CNefHUTe YCoBUS:
- BpemeTo 3a roTBeHe € MHOro KpaTko (Hanpumep, No-Masnko OT 8 MUHYTK).
- Hsikoun pexumu, kaTo Hanpumep PbueH pexxnm nnv TopTa, He noaabpXKaT

(hYHKLMSTa 32 HANMOMHsIHE 3a pa3kiallaHe.

- OyHKUMATa 33 HAMOMHSIHE 3a pa3k/allaHe e HalMyHa B 3aBUCMMOCT OT
BepcuATa Ha hbpMyepa Ha BalleTo YCTPOMCTBO.

1 136epeTe NpenBapuTeNHO 3aaakeHa nporpama (Hanp. 3ampaseHu
KapToeHM anammnHyTw).

2 HaTucHeTe Npoab/IKMTENHO MKOHATa 3a NpeaBapuTesHa HacTpoiika 2
ceKkyHOM.

- HanomHsHeTo 32 pa3sknawaHe e fe3akTnerpaHo.

3 HaTucHete NPOABLIKNTENHO CbllaTa MKOHa 3a npegBapuntesiHa HaCTpOI;IKa 2
cekyHgun.
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HanomHsAHeTO 3a pa3knallaHe € akTUBMpPaHO NOBTOPHO.

MpuroTBsiHe Ha [OMALLUHU NbPXXEHU KapTOod KU

3a 4a NPUroTBMUTE CTPaXOTHM AOMALLHM MbpKeHN kapTodku B Airfryer:

- /136epeTe NOAXOAALL COPT KapPTOMU 33 MbPXKEHE, HAMP. NMPECHW, (1IeKO0) CyXu
KapTodu.

- Han-pobpe e fa nbpxuTe € Bb3AyX KapTOhKMTE Ha NOPLMK, He NO-rofieMu OT
500 r/18 yHumu, 3a fa NOCTUIHETE PAaBHOMEPHO M3MbpKBaHe. [o-ronemure
KOSIM4ecTBa KapTodKn 0OMKHOBEHO Ca NMO-MasiKo XpyrnKasu OT No-MankuTe
nopLmu.

1 Ob6enete kapTohmTe N HapexeTe Ha NPOABLArOBaTY NapyeTa 3a NbpxeHe (10
x 10 Mm/0,4 x 0,4 nH4a).

2 HakucHeTe Hapsi3aHWUTe KapTodu B Kyna ¢ BoAa 3a noHe 30 MUHYTU.

3 M3npa3HeTe kynaTa 1 U3cylleTe Hapsa3aHuTe kapTodu ¢ Kbpna 3a CboBe N
OOMaKMHCKa XapTus.

4 VI3cuneTe efHa CcyneHa MbXuLa 0ONMo B KynaTa, noctaBeTe kapToduTte u
cmeceTe, oKaTo KapToduTe He ce MOKPUST C ONNO.

5 li3BageTe kapTotumTe OT KynaTa C MPbCTU UK C pelleTbyHa MbXULa, Taka ye
M3NTULLIHOTO OJINO a OCTaHe B KynaTa.
3abenexka
- He HaknaHsanTe Kynata, 3a A4a n3cuneTe BCMYKM KapTodu B KOLWHMLATa

HaBeOHDBbX, 3aLLOTO Taka U3IMLLIHOTO ONINO Lie OTUAE B KOLWHMLATa.

6 CnoxeTe kapTouTe B KOLWHMLATA.

7 3ambpXeTe HapsizaHUTe KapTodu 1 rv pa3bbpkanTe 2 — 3 MbTU N0 BPEME Ha
roTBeHe.

MouncrBaHe

MpepynpexaeHue

- OcrtaBeTe KohaTa U BbTPELIHOCTTA Ha ypeaa Aa e OXJIaAAaT HaMbJIIHO,
npeau fga 3anoyHeTe ga nouyncTeare.

- Kodpata nma Hezanensawo nokputue. He usnonseante metanHu
KYXHEHCKM Npubopu nnu abpasmeHU NOYNCTBALLM MaTepuanu, Tbil KaTo
Te MoraT fa NoBpeasAT He3aenBaLloTo NoOKpUTHe.

MouncTBanTe ypeaa cnef Bcsika ynotpeba. MaxalnTe 0iMoTo U Ma3HWHaTa OT

OBHOTO Ha koaTa cief Bcsika ynoTpeba.
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1 HatucHete 6yTOHa 3a BKJ1./13KJ1., 3@ Oa U3KIO4YUTE ypeaa, n3Bagete wencena
OT KOHTaKTa 1 OCTaBeTe ypea fa ce oXsaan.

CbBeT
- W3BageTe kodaTa 3a No-6bP30 oxnaxaaHe Ha Airfryer.
2 i3BajeTe NpucTaBKaTa 3a NbpeHe oT KodaTa.
3 M3xBbprieTe pasToneHaTa MasHMHa UAK ONMO OT ABHOTO Ha KodaTa.
4 TouuncTeTe kodaTa 1 NpUCTaBKaTa 3a MbPXEHE B CbAOMUSANIHA MaLLWHA.

MoxeTe CblO Taka [a M noYncTuTe C ropella Boaa, Bepo U HeabpasnsHa
rbba (BvxTe "Tabnuua 3a noyncreaHe").

CbBeT

- AKO OCTaTbLM OT XpaHaTa 3asenHaT no kodata Un npucTaBkaTta 3a
NbpXXeHe, MOXeTe Aa M HaknCcHeTe B ropella Boga neepo3a 10— 15
MUHYTU. HakMcBaHeTO pa3MekBa OCTaTbLMTE OT XpaHa W Taka Te morat
Mo-/IeCHO 3 Ce U3UYUCTAT. YBEpeTe ce, Ye 13MoJI3BaTe BEPO, KOETO MOXe
[a pa3TBaps 01O U Ma3HMHa. AKO MMa Ma3HM NeTHa no kodata nan
npucTaBKaTa 3a Mbp>XeHe 1 He MOXeTe [a MM OTCTPaHuTe C ropella BoAa u
BEpO, M3M0JI3BanTe TeueH obeamacnTesn.

- AKo e HeobX0MMO, 3anenHanuTe KbM HarpeBaTeIHUS eNeMeHT
XPaHUTESTHM OCTaTbLM MOraT Aa Ce CBasiAT C YeTka C MeK N CpefHOMEK
KOCbM. He 13non3BaiTe MeTasiHa TefieHa YeTka Uauv YeTka C TBbPA KOCbM,
TbI1 KaTo TOBa MOXe i@ MOBPean HarpeBaTeHUs efleMeHT.

5 3apa npepoTtBpatuTe HadpackBaHe, BHYMATENHO N30bpLUETE BbHLLIHATA

CTpaHa Ha ypefa c rnafka, 4ucra n Meka Kbpna. 3anoyHeTe ¢ 1eko

HaBJlaXKHeHa Kbpra 1 NPOAbIIKETE CbC CyXa, ako € HEOOXOAMMO.

6 [loyuncrete HarpeBaTesIHNA e/leMeHT C YeTKa 3a No4YnCTBaHe, 3a Aa
OTCTPAHUTE XPaHUTESTHNTE OCTaTbLN.
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7 TMoymncTeTe BLTPELWHOCTTA Ha Ypeaa C ropeLla Bofa 1 meka rbba.
8 Ako BMAuMTe Bnara B Npo3opeLia 3a HabnodeHe, 3aaariTe TeMnepaTypaTa Ha
200°C (400°F) n Tamepa Ha 10 MUHYTK, 3a [a ro U3cyLmTe.

3abenexka: Ako ocTaHe Bnara cieq, 10 MUHYTY, yBeNnYyeTe BPEMETO 3a FOTBEHE,
[0KaTo BoJaTa HaMmb/IHO Ce U3napw.

I\

v
4

< Sl

CbxpaHeHue

1 3BageTe wencena ot KOHTakTa 1 OCTaBeTe ypeabT Aa U3CTUHE.
2 YBepeTe Ce, Ye BCUYKM YaCTLM Ca YNCTU U CyXu, Mpeau Aa v cbxpaHssaTe.
3abenexka
- Korato Hocute Airfryer, BUHaru ro pbXTe XOpM30HTaNHo, 3a Aa
npefoTBpaTUTe Cly4yaHO U3nafgaHe Ha KouTe, KOETO NOTEHLUMANTHO
MOXe [a r1 noBpeaun.
- BuHarm ce yBepsiBaiiTe, Ye noABuMKHMTe YacTu Ha Airfryer ca dvkcupatuy,
npeau Aa ro npemecrsate /1y cbxpaHsBsaTe.

OTCTpaHﬂ BaHe Ha HEU3MNPaBHOCTU

B Ta3u rnaBa ca 0600LLEHN Hal-4eCTOo CpeLlaHnTe NPobIeMu, Ha KOUTO MOXETe
[la Ce HaTbKHEeTe Npu Non3BaHe Ha ypena. AKo He MoXeTe ia pa3peLunte
npobnema c nomoLLTa Ha MHdopMaumsTa No-fony, nocetete
www.philips.com/support 3a cncbk ¢ 4ecTo 3a4aBaHu BbNPOCK UK ce
CBbpXeTe C LleHTbpa 3a 06CnykBaHe Ha NoTpeburTeny BbB BallaTa AbpKaBsa.

Mpo6nem Bb3moixHa npuymnHa PeweHne
BbHWHaTa YacT Ha ypena ce TonnuHaTta OTBbTpE Ce npefaBa ToBa e HOPMaJTHO. Bcnuku
HaropeusaBa npu yr|0T|oe6a. KbM BbHLWHNTE CTeHW. APBXKN M PBKOXBATKK, KOUTO

Tpﬂ6Ba Aa JOoKOocCBaTe No BpemMe Ha
yI'IOTp66a, OCTaBaT A0CTaTb4HO
CTyOeHun, 3a fa Morat fa 6boat
AOKOCBaHW.
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PeweHne

KodaTta v BbTpeLLHOCTTa Ha ypeaa
BUHAaru ce HaropeLLsBaT, Korato
ypenbT ce BKJlOYM, 3a [ia ce
rapaHT1pa NpaBUIHOTO CroTBAHE
Ha xpaHaTa. Te3u yacTv BUHaru ca
TBbpZE ropeLun, 3a aa 6vaat
[IOKOCBaHW.

AKO ocTaBuWTe ype[a BK/ItOYeH 3a
No-AbJro, HAKOU 30HM CbLLO e ce
HaropewsT TBbPAe MHOTO, 3a Aa
ObOAT AOKOCBaHW. Te3u 30HK ca
MapKMpaHn BbPXY ypeaa cbC
cnefHaTa MKoHa:

YN

YpeabT e HanbHO 6e3oMaceH 3a
ynoTtpeba, cTura Aa BHMMaBaTe 3a
ropeLuTe 30H1 1 fa He 1
[oKocBaTe.

MowuTe fOMaLLHO NPUIrOTBEHN
MbpXXeHW kapTodkL He ce
noslyymxa Taka, Kakto o4akBax.

3non3sanu cte HemoaxoasLL,
CopT KapTodu.

3a faa nonyymTe Han-gobpu
pe3ynTaTu, M3Non3BanTe NpecHu,
1eKo cunkaBm KapTodu. AKo
TpsibBa fa CbxpaHsaBaTe
KapToguTe, He 1 cnaranTe Ha
CTYLEHO, KaTo Hanp. B XAaAuHUK.
MN36upanTte kapTodu, 3a KOUTO Ha
onakoBkaTa nule, Yye ca
NOAXOASALM 33 MbpXKeHe.

KonuyectBoTo npoaykTn B KodaTa
€ npeKaneHo rofisiMo.

CnepfBanTe UHCTPYKLMAUTE B TOBa
PbKOBOACTBO, 3a fa NPUroTBmTE
[OMaLLHU MbPXeHW KapTodKM.

Hsakoun BnaoBse NPoOAYyKTUN N3NCKBaT
pa3kKyiallaHe Ha noJioBMHaTa
BpeMe Ha roteBeHe.

CnefBanTe UHCTPYKLMAUTE B TOBa
PBKOBOACTBO, 3a fla NPUroTBUTE
[OMaLLHM MbPXeHW KapTodKM.

Airfryer He ce BktoYBa.

ype,ﬂ,‘bT He e BKJ1l0YeH B KOHTaKTa.

I'IpOBepeTe Aanu wencensr e
NoCTaBeH NpPpaBUJIHO B KOHTaKTa
Ha CTeHaTa.

Hakonko ypelha ca CBbp3aHU KbM
eONH KOHTaKT.

Airfryer nma Br1coKa MOLLIHOCT.
OnuTanTe C ApYyr KOHTaKT 1
nposepeTe npeanasuTennTe.
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Mpo6nem

Bb3morxHa npuynHa

PeweHne

Buxkzam HaKakBu NeTHa OTBbTpe
Ha Airfryer.

OT BbTpellHaTa cTpaHa Ha kodaTa
Ha Airfryer moraT aa ce nosssaT
Masku neTHa Nopagau MHUMAEHTHO
[OKOCBaHe Wau ogpackBaHe Ha
NMOKPUTMETO (Hamnp. No Bpeme Ha
noyuncTBaHe ¢ rpybu noymncreaLm
VHCTPYMEHTU U/UAv npu
BKapBaHe Ha NpucTaBkaTa 3a
nMbpxeHe).

3a fa He flonycHeTe nospexaaHe
Ha ypena, cBansinTe npucTaBkaTa
3a MbpxeHe B kohaTa NpaBwHO.
AKO BKapaTe npucTaBkaTa 3a
MbpXeHe Nof brbfl, CTPaHWYHaTa
1 4acT MOXe fa ce yaapu B
cTeHaTa Ha KochaTa, KoeTo Lie
OTUYMM MaKM NapyeHua ot
NoKpUTHETO. AKO TakoBa HeLLo ce
Cnyyu, MMaiTe Npeasug, ye Tosa
He e BpeAHo, Thil KaTo BCUUKM
13MN0M3BaHN MaTepuau ca
6e30MacHu 3a xpaHuTe.

Ot ypena v3nusa 6sn gnum.

[OTBUTE Ma3Hu npoayKTn.

BHMMaTeENHO 13nenTe U3NWHOTO
OIN0 NN Ma3HMHa OT KodaTa 1
cnep ToBa NpoabxeTe ¢
rOTBEHeTO.

Mo KothaTa Mma ocTaTblUM OT
Ma3HMHa OT NPeanLLIHOTO
1n3nosn3gaHe.

BenuaT Aum ce NpuymHaBa oT
Ma3HM OCTaTbLM, KOUTO Ce
HarpsiBaT B kodhaTa. BuHaru
noyuncTBaiTe KodaTa v
npucTaBkaTa 3a MbpxeHe gobpe
cnep ynotpeba.

MNaHnpoBKaTa 1 rasieTaTa He
3anenBsaT NpaBW/IHO 3a XpaHara.

Manku napuyeTta oT NaHMPOBKaTa,
KOWUTO Ce HOCAT MO Bb3fyXa, Morat
0a NpUYUHAT 651 OUM.
MputrcHeTe fobpe NaHMpoBkaTa
1 raneTaTa KbM XpaHaTa, 3a fa ce
yBepwTe, Ye 3asensar.

MapMHaTaTa, TeYHOCTUTE UNn
coKkoBeTe OT MeCOTO NMpbCkaT Npn
nonapgaHe B pa3toneHaTta
Ma3HWHa U ONNOTO.

MopacywasanTe xpaHata, npean ga
A nocTaBuUTe B KodaTa.
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PeweHne

Ha ekpaHa Ha Airfryer ce noka3sga
IIE’lll.

BawmaT Airfryer e Bb3MOXHO fa e
CbXpaHsiBaH Ha MSICTO, KbETO e
TBbPAE CTyEeHO.

AKO yCTpoWcTBOTO BY € Brno
CbXPaHSABaHO NPW HUCKA
TemnepaTypa Ha okoflHaTa cpefa,
ocTaBeTe ro fa ce 3aTonau Ao
CTallHa TemnepaTtypa B
NPOABIIKEHME Ha NoHe 15
MWHYTW, Npeau Aa ro BkaoyuTe
OTHOBO.

AKo NpobnembT He Obe peLleH,
NoO3BbHETE Ha MnpskaTa
TeneoHHa NMHNUS 3a 0bCyXBaHe
Ha Philips nnu ce cebpxeTe ¢
LileHTbpa 3a 06cNyXXBaHe Ha
notpebuTeny BbLB BallaTa
[ObpKaBa.

Ha ekpaHa Ha Airfryer ce nokasga
"E4”, HE6HI "E9", HE'I 2II.

YpenbT oT4mTa rpeLuKa.

M3kntoyeTe ypea OT KOHTakTa v
ro BKJIIOYETEe OTHOBO.

AKo NpobsiemMbT He Obie peLleH,
NMO3BBbHETE Ha MpsikaTa
TenedoHHa NMHUS 3a 06CNyXBaHe
Ha Philips nnn ce cebpxeTe ¢
LeHTbpa 3a 0bcyxKBaHe Ha
notpebuTen BbLB BallaTta
Obp>KaBa.
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MaaHunyy

LLlaMaHabl KONAOHYYAAH MYPYH Oy MaaHUyy MaasibiMaTTbl KYHT KOO OKyHy3
KaHa KefleyekTe KOJIAOHYY YYYH CaKTaHbl3.

KopkyHyu

- WarnmMaHabl biCbIK ra3 MeLUMHWH Xe 3N1eKTP MeLUTePUHNH Bapabik
TYPSIOPYHYH XKaHa Tamak OblLLbIpYYyYy 31eKTP MAUTanapbiHbIH Xe biCbiraH
MEeLUTWH XaHblHa KOMOOHY3.

- WanmaHabl 34 KayaH cyyra canbaHbl3 e KpaHaarbl cyyra YarkabaHpis.

- DneKTp COKKYCYH anyydaH cakTaHyy YYYH LLanMaHra cyy xe ballka CyloKTyK
Knpru3benns.

- Kyypyna TypraH HrpeamMeHTTep bIChbITyy4y 3neMeHTTepre TMnbeLlm yyyH
anapAbl ap favbiM KeMeY Ka3aHra casibiHpl3.

- LWarmaH nwTten xaTkanaa aba KMpyyyy XaHa Yblryyyy keseHekTepay
>Kannaxbi3.

- Kemeu kazaHra cyy Mait kynbaHpi3. byn epT ubiryy KOpKyHy4yH TyyaypyLly
MYMKYH.

- Drep avakewm, aneKTp Kabenu xe wanmaH e3y 6y3yk 601co, WarmMaHabl
KONOOHOOHY3.

- LWarmaH mwTen XaTkaHaa aHblH MY TapabblHa 34 KayaH TUNGeHKs.

- Kemeu kazaHaa KepceTynreH MakcuMmanablk AeHr3314eH allblpbin Tamak
canbaHbl3.

- blcbiITkbIY ap garbiM 6oL 6onyn, ara 34 KaHAam TamMmak Kentenun kanbalubl
Kepek.

KeHyn 6ypyHys
- Dreppe anekTp kabenu By3ynraH 6051co, KOPKYHY4Ty 60NTYypP6OO YUyH

Philips'ke, Philips TapabblHaH ypykcaT bepunreH Tennee 6opbopyHa xe yuiyn
ChISKTYY KBanMbrKaumsanyy afamaapra anMallTbipbllLbiHbI3 Kepek.
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LlanmaHabl >kepre arbin Ybiryy y4ypyHaa aBTOMaTTbIK ©4ypryy MeHeH
KOPro/IroH, XXepre TyTalUTbIpblIraH a4aken po3eTkara raHa TyTalTbipbiHbI3.
Avaken po3eTkara TananTarblgar canbiiraHbiH ap AablM TEKLLIEPUN TYPYHY3.
Byn WwarMaH ThILWKbIl TaiMep e ©3yH4e asibiCTaH ballkapyy nynbTy MeHeH
nwTeere apHanraH amec.

KonpoHyn xaTtkaHaa ThiLKbl KaTMapiapbl biCbIM KETULLN MYMKYH.

Byn wamMaHael aHbIH KOPKYHYYTapbl Tyypasyy TYLLYHIeH, aHbl KOOMCy3
nanpanaHyy 60loHYa KEPCOTMONeP MeHeH TaaHbILWKaH 8 Xalll XaHa aHAaH
KOropKy KypakTarsl 6anaap xaHa dur3nKanbik XakTaH, ce3yy XeHaeMmy xe
aKblN1-3CW YekTeNnreH agamaap e Taxpblnbacsi3 agamaap e3 anfbiHya xe
YOHOOPAYH Ke3emMerny acTbiHAa KOMLOHO anbIwar.

banpap wanmaH meHeH onHoboLly kepek. Yo afamaapabiH ke3emeny Kok
yyypaa 8 xalTaH xoropky 6anaap TapabblHaH Ta3a00 xaHa KOSAOHYY
NLITEPU XKYPry3yn0emnT.

LLlaMaHabl XXaHa aHblH LWHYPYH 8 Xallka Yblra af1ek bangap XeTnen TypraH
Xepae cakTaHbl3.

LLarnmanabl gybanra xe b6aluka lWanmaHgapra Takan konboHys. LlanmaHabiH
apTbIHAA, KM KanTablHAA XaHa YCTyHAe kemuHae 10 cm 6oL opyH
KanTblpbIHbI3. LLIaiMaHAbIH YCTYHO 34 Hepce KOMOOoHy3.

blcbik abara kyypyn aTkaHaa aba 4Ybiryyyy Ke3eHeKTep apKbiiyy biCbik Oyy
YbIrbin TypaT. KonnopyHys MeHeH 6eTuHM3AM ByyaaH xaHa aba ybiryyyy
Ke3eHeKTepAeH anblic KapMaHpi3. LLlanmanaaH kemeu kasaHabl Ybirapbin
aTKaH4a bicbik OyyaaH XaHa abafiaH cak 6onyHy3.

LanmaHOblH MYMHAE XEeHWUN UHTPeaneHTTePAMN Xe ObllbIpyy KarasblH 34
KayaH KongoHOoHy3.

KapTolukaHbl cakToo: TemnepaTypa cakTasiraH KapToLKaHblH COPTYHa
blNanbIKTyy 60Nnyn, fasgphanraH TamakTbiH akpunamuare 6annaHollyy
TOOOKENVMH MUHUMaNZALWTLIPYY YHYH an 6 °C xoropy 6onyyra TMAnLL.

byn warmMaH annaHaHbiH Temnepatypackl 5°C xkaHa 40°C apanbirbiHga
KongoHyyra 6arbiTTanraH.

LanmaHnabl TyTawTbipyyAaH MypAa WanManaa KepCeTyreH YbiHanyy
XKEePrunmkTyy TapMaKkTbliH YblHANyyCcyHa Aaf KenepuH TeKLLEPUHM3.

DNeKTP WHYPYH bICbIK XepaepAeH asblC KapMaHbI3.

LLlamaHabl 4aCTOPKOH Xe napAa ChISKTyy Kynyy4y MaTepuanaapabiH YCTYHe
e anapra XakblH KONOOHy3.

LWanmaHnabl yLyn HyckaMmanapaa KepceTynreHneH ballka MakcaTra
KONAOHOOHY3 xaHa 6up raHa TynHycka Philips xababikTapblH KONOAOHYHY3.
LanmaH nwwten xaTkaHaa Kapoocy3 KanTbipbaHbI3.

BbILWbIpyy KamepacbiHbIH MYMHE KOoIraH Kemey KasaH >aHa xabablkTapsbl
LarnMaHabl KONAOHYMN XaTkaH4a XaHa KONAOHIOHAOH KUK biCbIn Kanat. Ap
JavbIM KbINAATTEIK MEHEH KapMaHbl3.

LLlarmaHabl 6UPUHYYM KONy KONAOHYYra YeH TaMakka Tue TypraH
HenykTepyH XakLublian Tasanan anbiHbi3. Hyckamagarsl kepceTMmenepay
KapaHbl3.
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AbGannaHbI3

byn WwarmaH gemenku yn WwapTbiHAA KOIAOHYYra raHa apHanraH. An
OYKeHAepAyH, opuctepAanH, hepmanapdblH Kbl3MaTKepaepy TaMakTaHraH
alkaHanapaa e balka XymyL YenpenepyHae KOAAOHYYra apHanraH amec.
An oLWOHOOM 3516 MenMaHKaHanapaarb, MoTenaepaerv xaxa balika Typak
YyerpenepyHAery KNneHTTep KOJAOHyyra apHaaraH amec.

dreppae WwarMaH kapanban Kanca XaHa KyparaHra, YeykeHre, caktaraHra xe
Ta3zanaraHra YemvH aHbl fabiMa 31eKTP TONyHaH aXblpaThin KOOHY3.
LWanmaHabl ropu3oHTanayy, Ty3 XaHa TyPyKTYyy Xepre KOloHys3.

Srep WarnmaH Tyypa 3mMec, KeCUMNKOMYK e XapblM KeCUnkennyk
MakcaTTapAa KONGOoHYJICa e KOIAOHYYYYHYH HyckaManapbiHa blianbik
KongoHynbaca, aHaa Kenuavk xapakcbiz 6oyn acentenmHeT xaHa Philips
KOMMaHUSAChl KENTUPUITEH 3biSH YYYH XOOMKePYUAMK anyynaH 6all TapTar.
LWanmaHabl TeKLEePYY e OHA00 yUyH AaribiMa Philips TapabbiHaH ypykcaT
bepunreH Tennee 6opbopyHa anbin bapbiHbI3. LLaiMaHabl ©3yHy3 OHO00ro
apakeT KblnbaHpl3, 650N60oco Kenunamk xapakcbi3 6oayn kanart.

KonpoHyn 6yTKeHAeH KUAWH WwaiMaHabl AaribiMa Cyypyn KOHY3.
LLlanmaHabl KapMOOLOH e TazanooaoH Mypaa 6onxon meHeH 30 MyHeT
My30aTbIHbI3.

Byn warmMaHaa ObilbipbliraH MHFPeaeHTTeP KYHYPT e KYpeH dMec, capsbl
TYCTO YbIKKbIAAM KblbIHbI3.

KyrreH kangpikTapAbl afabin canbiHbi3. KaHbl kapToLkaHbl 180°C
TeMnepaTypaza KyypybaHbi3 (akpunammng YsirapbiibibiH
MWHUMaNAALTLIPYY YYYH).

BbILWbIpyy KaMepacblHbIH YCTYH Ta3ano040 3TUAT 60yHy3: blcbiK bIChITYy4y
3N1eMeHTU, MeTan TeTUKTEPAMH Kblp/lapbl XaHa YayblpaHablgaH KOproryy.
Asporpunge Tamak ToNyK ObIWKbIAaM KblbIHbI3.

BbllKaH TaMaKTbl canyy ydypyHAa 3TUAT 60yHy3 xKaHa XabablKTapblHbIH
Tywyn KanbaraHbiH TeKWEePUHM3.

ONeKTPOMAarHMTTUK Tanaanap (AMT)

Byn WwarMaH 31eKTpoMarH1TTMK Tanaa 0oloHYa Ky4yHAery cTaHgapTTapra xaHa
spexenepre xoon beperT.

Kanpa nwretyy

Byn 6enru anekTp eHYMASPYH KaaMMKN TUPUYUVK TallTaHAbIapbl MeHeH
Bupre oK Kbinyyra 6on6om TypraHabirbiH OUNAMPET.

DNeKTP eHYMASPYH 63yH4e TONTOO BOIOHYa BNIKeHY3MYH dpexenepuH
CaKTaHbI3.
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Kenunguk >xaHa Kkonpoo

Knpuwyy

Versuni KOMnaHusicbl Oy ©HYM CaTbin anbiHraHdaH KUAWH, 2 Xbinabik
KeNUNANKTY CyHyLUTanT. Srepae Oy3ynyy Tyypa 3Mec KONAOHYYAaH e Havap
TenneefeH ynam Kenvn yblkca, byn kenunamk xapakcoi3 6000T. buzamH
Kenunank CU3QMH KepekTeeyy KaTapbl Mbli3aM OOIOHYA YKYKTapbIHbI3ra
TaacnpuH TUiArn3benT. Kebypeek MaanbiMaT anyy e KenunankT KOJAoHYY
YUYH, 613aKH canTka baw 6arbiHbi3 www.home.id/warranty.

CaTbln anraHblHbI3 YUYYH KyTTyKTanbbi3 XaHa Philips'ke kow kenunHms!

Bu13 cyHywTaraH KOLoOHY TOMYK NanaanaHyy y4yH eHyMyHy3ay
www.philips.com/welcome 6apakyacbiHaH KaTTOOAOH 6TKOPYHY3.
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XXannbl cypeTTonywy

1 Kesemen naHesnu h KebeinTyy 6ackblybl
a TemnepaTypa bacKblubl i YbakbIT backblybl
b Kyirysyy/euypyy 6ackblubi 2 Kyypyy y4yH Taba
¢ KbinyynykTy cakToo 6ackblybl 3 MAX kepceTkyuy
d Xapbik 6acKbiybl 4 Kewmeu ka3aH
e AnpblH ana KkotonraH MeHionap > TynykTepese
. 6 SneKTp WHypy
f  AzanTtyy 6ackbiybl 7 WHyp oporyy
g bawTroo/naysa Gackblubl 8 Aba ybiryydy ke3eHeKkTep

BUpPUHYN KONJOHYYAAH MYPYH

1 Bapﬂ,bIK TAaHFaKTOO4Yy MaTepumangapibl anbln CasblHbI3.
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2 WanmaHgaH 6apablk YanTaManapibl xaHa sH6enrnnepam (srep 6ap 605co)
anbIn canbiHbI3.

3 BupuHYM KONAOHYYdaH MypyH WanMaHabl KblAAaT Ta3anasbi3 (“Tazanoo”
6enymMyH KapaHbI3).

BUpUHUYM KONQOHYY anablHAArbl AasipAbIKTap

LLlanmaHabl TypyKTyy, FOPU30HTaNayy, TEMM3 XaHa biCbIKKa YblAamyy xepre
KOIOHy3.

DcKepTyy

- WanmaHablH yCTYH® XaHa KanTangapblHa 34 Hepce KonboHy3. byn aba
arbIMbIH Oy3yn, Kyypyy NPOLLECCUHWH HaTbIMXACbIHA Taacup STULLN MYMKYH.

- WMwTen xaTkaH WwWanmaHabl Aybangap aHa wkad coiskTyy byyaaH xabblipkan
TypraH oObekTTepaMH XaHblHa Xe anfblHa KONOOHY3.

LLanmaHabl KONAOHYY

TamakTap Tabnunuacol

TeMeHKy Tabnunua AasipAarbiHpi3 KenreH TaMak TyYPAePYHYH Hernsru

KOHAeeNepyH TaHO0O0ro Xapaam beper.

ScKepTyy

- byn xeHaeenep CyHyLl 3KeHWH 3CKe anblHbI3. VIHrpeaneHTTep Kenmn
YbIrbILLbI, ©146MY, hopMackl XaHa bpeHan 6otoHYa ap KaHaam
H6ONroHAYKTaH, MHrPeAVEHTTEPUHM3 YUHYH 3H XaKLLbl XXOHAeers Kenunamk
bepe anbanbbiz.

- Ken enyempery TamakTapabl (Mycasbl, pu, KpeBETKA, TOOKTYH LUbIApars,
TOHIYPYraH XeHWn TamakTap) ObIWbIPbIN XaTkaHaa, TeKLN 60Nyycy yuyH
KeMeu Ka3aH[a HrpeamneHTTepan 2-3 X0y YankaHbli3, KOTOPYHy3 xe
apanalwTbipbIHbI3.

UHrpeaneHTTEp MuH. - Makc.  Y6akbiT Temnep- 3ckepTyy
enyem (myH) aTypa

XKyka ToHmypynraH gppu  200-800 r 13-31 180°C

(7x7 mm / 0,3%0,3 gronm)

Ynge xacanraH pu 200-800r 21-41 180°C

(kanbiHObIrbl T0x10

Mm/0,4x0,4)

ToHOypyraH Took 200-800r 10-22 200°C

HarreTcTepu

ToHaypynraH HaumHkanyy 200-800 r 10-22 200°C

KyrMaKkTap

Fambyprep (6onxon 1-4 paaHa 15-25 150°C

mMeHeH 150 r/5 yHuus)
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NHrpeaneHTTEp MuH. - Makc.  Y6akbiT Temnep- JckepTyy
enyem (MmyH) aTypa

3T pynetn 800-1000r 45-55 150°C BbILLbIPYY YYYH XabapbIKTbl
KONAOHYHY3

KymLwapTbiaran ceery 1-4 paaHa 16-20 200°C OpTocyHAa YarKaHbl3,

XKOK 3T (60S1X0N MeHeH KOTOPYHY3 Xe apanallTbipbliHbl3

190 r/7 yHums)

Took Whelnparsl (6omxon  2-8 gaaHa 18-21 180°C OpTocyHaa YanKaHpi3,

MeHeH 125 r/4,5 yHuus) KOTOPYHY3 e apasiallTbipbiHbI3

Took Tewwy (bosixon 1-6 naaHa 18-21 180°C

mMeHeH 160 r/6 yHuus)

ByTyH TOOK (1,2 KT) 1 paaHa 60-70 180°C

ByTyH 6anblk (6osxxon 1-2 paaxa 16-20 200°C

mMeHeH 300-400r1/11-14

yHUMA)

Banbik dhunecn (6omxon  1-5 gaaHa 15-20 200°C

meHeH 200 1/ 7 yHums)

Apanalu Xallblnyanap 200-800 r 13-20 180°C BbIWbIpyy yOaKTbICbIH ©3YHY3

(4oH TyypanraH) KaanaraHgam KOoHy3
OpTocyHaa YankaHpi3,
KOTOPYHY3 Xe apanallTbipbliHbI3

MaddurHaep (6oxon 1-12 paaHa 14-22 160°C

meHeH 50 1/ 1,8 yHuws)

TopTt 800-1000 r 60-70 160°C BbILbIpYY Y4YH XababIKTbI
KONAOHYHY3

AnpgbiH ana oblwblipbiirad  1-7 naaHa 6-10 200°C

HaH/6ynouka (6onxon

MeHeH 60 1/ 2 yHums)

Ynae >kacanraH HaH 800-1000 r 50-60 160°C BbILWbIpYY Y4YH XababIKTbI
KOSLOHYHY3.
HaH keTepynreHae bicbITyy4dy
371eMeHTKe TUInn kanbatubl
YUYH hopmMackl MyMKYH
BonyLuyHyYa xannak 6onyuly
Kepek.

DpTeH MeHeHKM TaMak 4 xymypTka, 2 12 160°C Anray XymypTKaHbl 7 MyHOT

TOCT

ObILWbIPbIM, aHAAH KNAUH
TOCTTOPLY KOLLYHYS3.

Asdporpunb

AbannaHbi3
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- byn bicbik aba MeHeH uwTtereH Asporpunb. Kemeu kasaHabl Man, Kyypyy
YUYH MaW ke 6aluKka cyloKTYK MeHeH ToNTyp6aHbi3.

- blcbik >xepnepre TMn6eHus. Kemeu kasaHAbl TyTKacbiHaH KapMaHbI3.
blcbik kKemeu Ka3aHAb! bICbIKTaH KOProovy KoJ1 Kan MeHeH KapMaHbi3.

- Bbyn warmaH yi WapTbiHAA KONAOHYY YYYH raHa.

- WanmaHabl GUPUHYM XKONY KONAOHY XaTKaHAa aHAaH 6up a3 TyTyH
YbIrbILbl MYMKYH. Byn KagMMKun KepyHyLU.

- LWanmaHabl anabliH ana bicbITyy Tanan KbliblIHGanT.

1 TyTKaCbIHaH TapTbiN, KEMOY Ka3aHbl LarmaHgaH YbIrapblHbI3.

2 Kyypyy y4yH TabaHbl KEMeY Ka3aHra casblHbl3.

3 VHrpegneHTTEPAM KOMOY Ka3aHra casibiHbi3.

dcKkepTyy

- Asporpunne uHrpefMeHTTepanH KeHMPU TYPNepyH ObilwbIpyyra 60M0T.
KepekTyy enyemaepyH xaHa 6oxonayy 6biLbipyy yoakTbiCbIH
"TamakTap TabnmuacbiHaH" KapaHbi3.

- "TamakTap Tabnuuace!” 6enyMyHLe KOPCOTYNroH CaHbiHaH allblpbaHbl3
KaHa kemeu KaszaHabl “MAX" KepceTKy4YyHeH allblikya ToNTypbaHrbI3,
AHTKEHM aHOan KblJlyy ObllIKaH TaMaKTblH canaTbiHa Taacup STULLIN
MYMKYH.

4 Kemey KasaHAbl Kanpa A3porpunre casblHpl3.

AbGaiinaHpi3

- Kemeu kazaHAbl 34 KayaH Kyypyy YUYYH Tabacbi3 KONILOHOOHY3.

- Kemeu kasaHra aHbl KOJI{OHYM )KaTKaHAA )Ke aHAaH KUAUH 6up a3
y6aKkbITKa TUNOEHU3, aHTKEeHU an abaaH biCbIN KeTULLM MYMKYH.
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5 Auakengm anekTp po3eTKacbiHa CalblHbI3.

6 LLarmMaHabl Kynry3yy yuyH Kymrysyy/euypyy 6ackblybiH 6acbiHbI3.

NHILIPS

{rpj) w | RO
RN v

7 TemnepaTypa 6ackblybiH 6acbiHbI3.

o 6

2N v

8 TemnepaTypacbiH TaHA0O0 YYYH KOOBNTYY Xe a3anTyy HackblubiH 6aCbiHbI3.

PHILIPS

9 Y06akbIT bacKblYblH OACbIHbI3.
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10 Y6aKTbICbIH TaHO,00 YUYYH Ke6enTyy xe a3anTyy 6acKblUbiH OaCbiHbI3.

PHILIPS

| Ve O
QS

11 (MungeTTyy 3mec) blcbik KaPMOO PYHKLMSACHIH ULITETYY YUYH, bICbIK KAPMOO
DacKblYblH 6ACbIHbI3.

PHILIPS
. e dckepTyy
. @ . - blcblk KAPMOO YHKLMACH! NWTETUAFEHAEH KNIAVH, BbiLbIpYy NpoLeccy
@@ ~ Y asKTaraHaH KUNWH [a asporpunnHus 30 MyHeT 6010 Xbllyy TeMnepaTypaHbi
“ oY Kapmar Typar.
12 bbilwbIpyy NpoueccnH 6aliToo yuyH HalwToo/nay3sa 6ackblUbiH OacbiHbI3.
PHILID? SckepTyy
. g@ - BbilWbIpyy y4ypyHOa TeMnepaTypackl XaHa y6aKTbiChl ke3eKTeLunn
. ~ KepceTyner.
R\ @ - AKbIPKbI BbILILIPYY MYHOTY CeKyHAAaP MeHeH 3CenTenHerT.
A\ J

- Dreppae 30 MYHOTTYH MUMHAE Tanan KblfblHraH bbILbIpYy yOaKTbIChIH
KOMOOCOHY3, WanMaH Kooncy3ayK Y4yH aBTOMATTbIK TYPAe e4eT.

- K33 6up MHrpeaneHTTepam ObILbIPYY YOaKTbICbIHBIH OPTOCYHAA Yalikan e
KoTopyy kepek 6onywy MyMKyH (“TamakTap TabnuuacsiH” KapaHbi3).
HrpeareHTTepAN HanKoo YHYH KeMey KasaHpl asbim, KOoncy3ayK
MaKcaTbIHLA, bICbIKKa YblAaMayy 6eTTUH YCTYHOH YaiikaHbl3. AHOaH KWAWH
KemMeY KaszaHzbl Kapa WanMaHra canblHbli3.

- BbilWbIpyy NPOLECCUH ThIHABIPYY Y4YH BaliToo/nay3a 6ackblublH GacbIHbI3.
BbiLUbIpYy MPOLECCUH YNAHTYyY YUYH OO 3716 6acKbluThl Karipa 6ackiHbI3.

- Kemeu ka3aHapl anbin YblkkaHAa, LariMaH aBTOMAaTTbIK TYPAS ThiHbITYY
pexnMrHe eTeT. bbIlbIpyy NPOLecc KOMeY KasaH LualMaHra Kanpa
canblHraHga ynaHTbinart.

13 TaMepavH cUrHanbl yrynranza, Obilbipyy yoakTbickl GYTTY.
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14 Keme ka3zaHbl Yblrapbin, MHrpeaneHTTepanH fasp 6onroHayryH

TeKLWepUHM3.

AbGannaHpi3

- BblWbIpYy NpoLeccu askTaraHaaH KUANH A3porpusib KOMeY KasaHbl
bICbIK 60/10T. KeMeu Ka3aHfbl laiMaHAaH anbin YblKKaHAA aHbl
AalbiMa bICbIKKa YblAamMAayy XyMyLU4y 6eTTUH ycTyHe (Mucansl,
TYNKYY4 X.6.) KOIOHY3.

dcKkepTyy

- dreppae vHrpeaneHTTep fasp 60510 31ek 601Co, KOMeY Ka3aHbl KeH raHa
Karipa Asporpuire canbin, darbl OMp Heve MyHeT KOLUYHy3.

15 NunHpernHm Tabakka xe YyHKyp MANLLIKE CafbiHbI3.
AbGannaHbi3

- BblWbIPYy NPOLECCMHEH KMAMH KOMOY Ka3aH, MYKU XKarbl )XKaHa
VHrpeamneHTTep bicbiK 6010T. A3porpungeru UHrpeaueHTTePAVH
TYPYH® Xapalua Kemeu Ka3aHAaH Oyy UbIrbilbl MYMKYH.

dcKepTyy

- YOH XXe MOPT MHIpeaVeHTTepAM abin Ybiryy YUYYH Kbinuyypaapabl
KONOOHYHY3.

- Awblk4a Mai e UHrpeaneHTTepaeH 6enyHyn YblkkaH Mali Kemey
Ka3aHIblH TYOYHe Yyorynar.

- BblWwblpbIn xXaTkaH UHrPeaeHTTEPAMH TYPYHS Xapalua, ap bup
napTuagaH KUMVH Xe YarkaraHra YemnH KeMeu Ka3aHaarb! allblikya
Maibl ke 6eMyHYMN YblKKaH Manabl KbITAATTbIK MEHEH TOTYM CasicaHbl3
60onoT. Kemey kazaHapl bicbikka Yblaamayy 6eTke KotoHy3. Allbik4a Manabl
ke 6esyHYN YblKKaH Mangbl TOrym casyy YYYyH bICbIKTaH KOProoyy KoJ
KanTapapl KUMnMHM3. Kemey kazaHpl Kanpa WwanMaHra canblHbl3.

- WHrpegneHTTEpaMH BUp NapTusackl fasp 60nroHao, ASporpunb KUANHKA
napTUsiHbl ObILWbLIPYYyra 4apoo fasp 60n0T.

AnpbiH ana KolNraH >xeHgeenepay KongoHyy MeHeH
ObIWbIPYY

1 "Asporpuns” 6enymyHaery 1aeH 6ra yeHK1 KagaMaapabsl aTkapblHbI3.

2 KaanaraH anfblH afia KolJraH XXeHAeeHYH 6acKblUblH BacbiHbI3.

3 bawToo/nay3a HackblublH 6acbim, ObIWbIPYY NPOLECCUH BaLlLTaHbI3.

ScKepTyy

- BblwbIpyy ydypyHAaa H6allKka anfbliH afna KooraH XXeH4eere eTyyHy
KaanacaHrpbl3, OblILLbIPYY MPOLECCUH TOKTOTYY YUYH Kynrysyy/©uypyy
HacKblUbIH KOrke 6acbkin TypyHy3. AHOAH KMAWH LWaMaH KyTyy pexXuMmnHe
oTeT. LUanmMaHabl Kynry3yn, KepekTyy andblH ana KOKAraH XeHaeeHy TaH400
YUVYH Karpa Kynrysyy/O4ypyy 6ackbiublH 6acbiHbI3.

AnpbiH ana Makcumanpgbik  TemnepaTtypa BbilwbIpyy
KotroJsiraH enyem yGaKTbICbI
XeHpeenep
g{x«- Tonaypynran copy  800Tr 180°C 31 MyH
g Y wapTbiHaars 800r 180°C 41 MyH

bpu
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@ KymuwapTeiirad 3T 4 gaaHa 200°C 20 MmyHeT
& LLbiipakTap 8 paaHa 180°C 21 MyH
<X ByTyH Banbik 2 naaHa 200°C 20 myHeT
@ TopT 1 naaxa 140°C 60-70 MyH

' DpTEH MEHEHKM 4 xymypTKa, 2 Toct  160°C 12 MyH

" Q Tamak

BereTtapuaHgpik 800 180°C 20 myHeT

G

Yn wapTbiHAarbl hpu >kacoo

Asdporpunge gaaMmayy yi WwapTeliHAarbl PUCKH XKacoo YUYH:

Tazanoo

Dpw 3Kacooro biNambIKTyy COPTTY TaHAAHbI3, MUCasbI, XaHbl, (bup a3)
KpaxmMasbl Ken KapToLLKa.

Bup kanbinta 6onywwy yuyH punepamn 500 r/ 18 yHumara YenH naptusnan
KyypyraH >akLbl. YoHypaak endyemaery dpu, afatra, KW4MHeKen
nopumsaarsl hpunepre kaparaHaa asblpaak Kblpcbligak 60moT.

1 KapTolwKaHbIH KabbIrbiH apybln, dhpn hopmacsiHAa TyypaHbl3 (KanbiHabIrbl
10x10 mm / 0,4x0,4).
2 KapToLluka Tagk4anapblH Cyy KytonraH nauike kemmnge 30 MyHeTKe Yblnan
KOIOHY3.
3 CyycyH Teryn, KapToLlka TagkyanapblH allikaHa CyJIrycy Xe Karas cynry MeHeH
KypraTbin anbiHbl3.
4 Vipnwke 61p al Kallblk ©CYMAYK MalblH Kyton, Task4anapael ManMLWKe canbim,
Tasikyanap ManaHraHra YemmH apanalTbipbiHbI3.
5 AuwbIK4a Ma MOWLLTUH TYOYHAS Kanrblaan Kblbin, MaHXanapblHbI3 xXe
OenKknp MeHeH NOVLTEH TagK4anapdbl Ybirapbin casblHpi3.
dcKepTyy
- Alwblk4a Mai kKemey KasaHra Kytonyn kanbatubl y4yH 6apabik
Tasikyanapbl KemMey kasaHra 6up ybakTa canyy apakeTuHae MANLWTY
IHKENTNEHM3.
6 Tasdkyanaphbl KEMeY Ka3aHra casblHbl3.
7 KapToLuka Tasik4anapbiH Kyypyn, ObILbIpyy y4ypyHAa 2-3 oy
apanalTbipbiHbI3.
KeHyn 6ypyHy3

Tasanan 6awToonoH MYPYH KeMe4 Ka3aHAbl )XKaHa WwanMaHAblH UMUH
TONYK My30aTbIN aNiblHbI3.
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- Kemeu kazaHAbIH >XabblLbIN KanyyaaH KOProroH kantoocy 6ap. Metann
»KabpabiKTapabl )Xe abpa3vBayy Ta3anoo KapaXkaTTapbiH KOJIAOHGOHY3,
AHTKEeHM Gy XabbiLbin KanyyAaH KOProroH KanToocyH Gysyuuy
MYMKYH.

Ap BUp KONAOHTOHAOH KMAWH LWaiMaHabl TazanaHbi3. Ap O1p KONLOHIOHA0H

KWUMUH KeMeY KazaHAblH TYOYHOH Malnabl anbin casbiHbl3.

1 LWanmaHasiH Kymryyy/euypyy 6ackbiubiH 6acbiHbIi3 fa, adakenam posetkagaH
cyypyn, WarMaHgbl My34aTbin anblHpi3.

KeHew
- A3porpusb Te3npI3K My3aallbl YHYH KOMeY Ka3aHbl afibin canblHbI3.

2 Kemeu KazaHaH Kyypyy Y4yH TabaHbl anbin casblHbi3.

3 Kemeu kazaHAblH TYOyHAery Marnapabl anbin canbiHbl3.

4 Kemey kazaHAbl XaHa Kyypyy Y4YH TabaHbl MOMLL XyyryyTa XyyHy3. OWoHaom
3M1e anapApl bICbIK Cyy, MAMLL XXYYryY CylOKTYK XaHa abpasnBayy amec rybka
MeHeH XyycaHbl3 6010T (“Tazanoo TabanuackiH” KapaHbl3).

KeHeww

- Dreppe Tamak-all KangblKTapbl KeMey KasaHra xe Kyypyy yy4yH Tabara
>KabbILLbIM Kasica, aHbl bICbIK Cyyra kaHa UauLL Xyyry4 cytoktykka 10-15
MYHOT Yblfan KOI;ICOHy3 6OJ'IOT. Ybinan KOy TaMakK-all KaiablKTapblH
>KyMLUAPTAT XaHa aHbl YblrapyyHy XXeHungeTeT. OcymMmaykK Manabl XaHa
CbI3rbIpbIIraH Mangbl KeTMpe TypraH MWL XYYryy CylOKTYKTY KONGOHYHY3.
Kemeu ka3zaHaa xe Kyypyy Y4yH Tabafa biCbIK Cyy XaHa MAMLL Xyyryy
CYIOKTYK MEHeH KeTupe anbar TypraH Man Kanablktapbl 601co, cytok
MaWncCbI34aHAbIPrblY KONAOHYHY3.

- 3apbln 60NCOo, bICbITYYYy 31eMeHTKe XabblLLbIN KasraH TaMak-alu
KanAblKTapblH XYyMLLUAK >Xe OpTO Kb14yy LLLeTKa MEHEH aslbin canyyra
60/10T. BonoT 3bIMAYY Xe KaTyy KblAyy WeTKaHbl KONAOHOOHY3, aHTKeHM
6yn bICbITYY4HYy 3/TEMEHTTUH KanToOCyHa 3blAH KENTUPULLN MYMKYH.

5 Yununun kanbatlbl y4yH WaiMaHabIH CbIPTbIH OblpbllunaraH, Tasa, Xymiiak

YYMNYPOK MeHeH akbIpbIH CYPTYHY3. B1p a3 HbiMAyy HynypeK MeHeH cypTyn,

3apbln 6051CO, Kyprak 4ynypek KONgoHYHy3.
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6 Tamak-all KanmblKTapblH KETUPYY YHYH bICbITYy4y 371EMEHTTH Ta3anoouy
L|eTKa MeHeH Ta3anaHbl3.

7 LUarMaHAbIH MUYMH bICIK CyY XaHa abpa3vBayy aMec rybka MeHeH
Ta3zaNaHbl3.

8 TyHyK Tepe3eHMH N4MHAE CYyHYH KangblkTapbliH KOPCOHY3, aHbl KypraTyy Y4YyH
TemnepatypaHbl 200°C (400°F) kotoHy3 xaHa TamMepamn 10 MyHeTKe
KOHOOHY3.

SckepTyy: 10 MYHOTTOH KUIVH Aa CYyHYH KanablkTapbl Kana 6epce, ObilLbipyy

yOaKTbIChIH Cyy TONYK KypraraHra YemuH KkebemnTyHy3.

p

I\

v
v

< Sl

CakToo

1 LWanmangbl cyypyn, My3garaHya KyTe TypyHys3.
2 CakToO anapiHa 6apablk 6enyKTep Tasa xaHa Kyprak 3KeHWUH TeKLepUHm3.
dcKkepTyy
- Asporpungm keTepyyae VAMLLTEP KOKYCyHaH Kynan, anapra 3bisH
kenbeLun y4yH aHbl JaibiMa TyypacbiHaH KapMaHbl3.
- Asporpungm KeTepyyAeH XaHa/>e cakToO[0H MyPYH aHblH anblHyy4dy
BenykTepy beKNTUAreHANIVH AarbiMa TEeKLLUEPUHMS.

MyuynywTyKTepAay Xoky

Byn 6enym cu3 WwaimaHabl UWTETYYAS Ke3 KeNreH Xanbl Kenrennepay
KaMTbIVT. Srep Kenrenay TeMeHaery MaansiMaT MeHeH Yeye anbacaHbi3,
www.philips.com/support 6apakyacbiHaH ken 6epunyydy cypoonopmy
KapaHpl3 e o3 enkeHy3nery Kapgapnapabl Teinee bopbopyHa KanpbiibiHbI3.
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Keniren

Boskonpyy ceben

Yeunm

KonpoHyy ysypyHAaa wanMaHgsiH
CbIPTbI bICLINT.

VIYMHAerv Xbinyynyk cblipTKbi
KaTMapblHa YbiraT.

Byn kagnmMkn KepyHyL. KongoHyy
y4ypyHAa TUyy kepek 601roH
GapabIk TyTKanap xaHa
ByparblyTap KapMoOoro blanbIKTyy
6onyn, My3aak 60MaoH Kanar.

TaMakTbIH Tyypa OblLbIPbUIbILLbIH
KaMCbl3 KblJ1yy YHYH LWanmaH
KYMIY3yNreHne Kkemed KasaH xaHa
LWwanMaHablH 4K AanbiMa bICbIM
TypaT. byn 6enykrtep Tmnyy y4yH
[anbiMa 6Te bICbIK.

Jrep WanMaHAbl Kernke Kymrysyn
KOWCOHY3, K33 B1p >xepnepu
TUINYYre eTe biCbiKk 6oyn Kanat.
byn 6enykTep wanmaHaa
TOMBEHKY CYpeTye MeHeH
benrnnexren:

YN

Cu3 bICbIK BONYKTOPYH OUAnn,
anapra TmnbeceHms, WanmMaHbl
KONOOHYY TONYry MeHEeH KOOomMcys.

Ynge xacaraH puiepum meH
KyTKeHAen 6onbown xarart.

Cn3 Tyypa KapToLLKa COPTYH
KOJILLOHIOH XOKCY3.

OH KaKLUbl HaTbIVXKa asyy y4yH
KpaxmaJsibl Ken xaHpbl KapToLLKaHbI
KONOOHYHY3. Orep KapToLUKaHbl
caKToo Kepek 601co, aHbl
My30aTKblY CbISKTYY My34ak Xepae
cakTabaHbI3. TaHrarbiHAa Kyypyyra
bINAVbIKTYY SKEHN KOPCOTYITeH
KapToLUKaHbl TaHOaHbI3.

Kemeu ka3zaHaa
VHFpeaVeHTTePANH endyemMy eTe
Kern.

Y1 wapTbiHAarbl hpy Kacoo yuyH
6yn KongoHmoaory
HycKkamanapbl aTkapblHpI3.

K33 6up MHrpeaneHTTEPAN
ObILLbIPYY yOaKTbIChIHbIH
0pTOCyHAa HYaNKoo Kepek.

YW WwapTbiHAArbI P Kacoo Y4yH
6yn KongoHMopzory
HycKkamanapAbl aTkapblHpI3.

Asporpunb Kyrnben xaTar.

LLlanmaH po3eTkara cambljiraH
3Mec.

Avaken poseTkara Tyypa
CanbINraHblH TEKLLEPUHM3.

Bup po3seTtkara bup Heue WaMaH
TyTalTbIpbIIraH.

A3porpunanH kybaTtyynyry
xoropy. ballka po3eTkaHbi
KOJIAOHYN KOPYHY3 >kaHa
cakTarbiTapabl TEKLEPUHMS.
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Yeunm

A3porpunamnH nanHae 6up as
CbIMpbIATraH TakTapabl Kepyn
xaTam.

KanToocyH KanbiCTaH TUmmn xe
YUMN KETKeHOMKTEH (MUcanbl,
KaTyy Tazafnoouy WwarMaHgap
MEeHEH Ta3asi00/10 XaHa/xe
KYYpYyy YUYH KOMryyTy canyyna)
Asporpunb Kemey KasaHblHbIH
nymHOe 6up a3 Manga TakTap
navga 60onyLy MyMKYH.

Kyypyy y4yH TabaHbl kemey
KasaHra Tyypa canyy MeHeH
Oy3ynyyHYH anfiblH ana anacbis.
Srepae Kyypyy Y4yH TabaHbl
OypuyHaH cancaHbi3, aHblH
KanTanbl KemMeY Ka3aHablH
KanTanblHa TUKN, KanToocy
Xapbiibin, Manaa benykrepre
GenyHYN KETULWN MYMKYH. Srep
aHzan 6onyn kanca, byn
KOPKYHYUTYY 3MeC 3KEHMH 3cke
anblHbI3, aHTKEHW KONAOHYraH
Hapablk MaTepuanmap Tamak-aLl
Y4YH KOomncys3.

LLlanmaHgaH ak TYTYH Ybirbin
xarar.

C13 Mannyy HrpeaneHTTepAn
BbILLBIPbIN KaTackI3.

Kemeu ka3aHaars! allblkya Manabl
KbIAATTbIK MEHeH Teryr, kanpa
ObILLbIPYYHY YAHTbIHbI3.

Kemeuy kaszaHa MypyHKy
KONAOHYYAaH KanraH Mainyy
KanAbIKTap Kasbin KaaraH.

AK TYTYH KeMe\ Ka3zaHAa KanraH
Mal bicbiraHaaH nanga 6onot. Ap
OVp KONAOHIOHOOH KUANH ap
OavibiM KemMeY Ka3aHbl XXaHa
Kyypyy Y4yH TabaHbl >aklublnan
Ta3anaHpl3.

HaHgbliH Manoa benykyenepy xe
NMaHUPOBKACh! a3blK-TYYKKO
KaKLLbl XXabbllLKaH SMeC.

KankelraH HaHAbIH Manga
Denykyenepy ak TyTYHre asbin
Kenuwm MyMKyH. HaHAbIH Manga
Denykyenepy xe naHMpoBKa
>KabbILWbIM Kanyycy Y4yH aHbl
TamMak-allka 6ekem HacbiHbI3.

MapMHa,u,, CYIOKTYK Xe 3T Wnpecn
CbI3rblpbliraH Maura Yayblpan
KaTtart.

A3bIK-TYIYKTY KOM6Y Ka3aHra
canyyaaH MypyH aHbl KypraTbin
anbIHbI3.
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Keniren

Boskonpyy ceben

Yeunm

A3porpunb akpaHbiHga "E1"
Benrncu KepceTynyn xatar.

Cn3pmH Asporpuiib eTe My3fak
Xeppae caktanraH 6onyy
MYMKYH.

Srepae TY3MeryHy3 TeMeH
Temnepatypanyy Yenpese
cakTanraH 60sco, aHbl Kanpa
calraHra YenuH benve
TemnepatypacbiHia keMuHge 15
MYHOT >bITbITbIHbI3.

Jrep kewrei yeunnbece, Philips
KbI3MaTbIHbIH ULIEHVM
TenedoHyHa YanblHbl3 e
enkery3nery Kapoapnapgbl
Tennee 6opbopyHa KarpbinbiHbI3.

A3porpunb 3kpaHblHaa "E4", "E6",

"E9", "E12" 6enrunepw
KepceTyyn xaTaT.

LLlanmaH KaTaHbl KepceTyn xaTar.

LLlanmangp! cyypyn, kanpa
calblHbI3.

Srep kewren yeunnbece, Philips
KbI3MaTbIHbIH ULLIEHWM
TenedoHyHa YanblHbI3 e
enkeHysgery Kapnapnapasl
Teinee 6opbopyHa KapbiblHbI3.
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Ba)xHu ynaTcTBa 3a 6e36egHOCT

OnacHocT
a

BHMMaTeNHO NPOYnNTajTE M1 OBME BaXKHU MHMOPMaLIMK Npea fa ro KopucTute
anapaTtoT 1 3a4yBajTe rv 3a BO MAHWHA.

HemojTe oa ro noctaByBaTe anapaToT Ha UM 61113y [0 XKEXOK MANHCKM
LUINOPET, KaKoB BVNO enekTprYeH WNOPEeT N eNeKTPUYHU FPEjHM NAOYN NN
BO 3arpeaHa pepHa (cn. 1)

HemojTe H1Koralw Aa ro notonyeaTte anapaToT BO BOAa HUTY fia ro naakHeTe
noA yeuma.

3a fla cnpeuunTe CTpyeH yaap, BHYMaBgajTe fa He HaB/ie3e BoAa WA apyra
TEYHOCT BO anapaTorT.

CocTojkuTe 3a NpXere cekorall cTaBajTe M1 BO cafoT 3a Aa He [oj4aT BO
OONNP CO rpejHUTE eNleMeHTU.

HemojTe fa rv nokpvBaTe OTBOPUTE 3a Bfie3 U U3/1e3 Ha BO3MyX AofeKa
paboTu anapaToT.

HemojTe ga ro nonHWTe CafloT co Mac1o braejkmn Toa MoXe Aa npeam3ssuka
noxap.

HemojTe ga ro KOpUcTMTe anapaToT ako € OLWTeTeH NPUKYYOKOT, KabenoT 3a
HanojyBak-€e 1M CaMUOT anapar.

Hunkoraw HemojTe fia ja fonmMpaTe BHATPeLHOCTa Ha anapaToT gogeka
paboTu.

Hukorall HemojTe fa cTaBaTe KOIMYMHA Ha XpaHa LUTO ro HagMuHyBa
MakKCVMaTHOTO HMBO O3HAYEHO BO CafoT.

Cekoralll NpoBepyBajTe Aanv rpejayoT e cobofeH 1 Aanu nMa 3arnaBeHo
XpaHa BO rpejayvor.
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MNpepynpenyBare

Bo cnyyaj Ha oliTeTyBakbe, KabesioT 3a HanojyBakse Mopa Aia ro 3aMeHu
komnaHwujaTa Philips, Hej3uH cepBuUcep 1AM APy N1La co CINYHK
KBanndrKaumm 3a aa ce n3berHe onacHoCT.

AnapaToT Np1K/y4YyBajTe ro Camo BO 3a3eMjeH SUEH LUTeKep, 3alTUTeH co
3eMjOoCrnojHO pene.

Cekorall npoBepyBajTe Aaav NPUKYYOKOT NPaBuUSIHO CTe ro BMeTHase BO
LUTeKepOoT.

OBoOj anapart He e HaMeHeT 3a ynoTpeba Co HafBOPELLEH TajMep Ux co
3acebeH cmMcTeM 3a laneymHCKO ynpaByBakbe.

MoBpLWMHUTE WTO Ce onupaaTt MoXe fa CTaHaT Bpenu fgogeka pabotu
anapartor.

OBoj anapat Moxe a ro KopucTaT gelia noctapu of 8 rogMHN 1 nLa co
orpaHnyeHn GUsnyKmn, CEH30PHN UV MEHTANTHM CMOCOBHOCTM UK LA CO
He[OCTaTOK Ha MCKYCTBO M 3Haerse, Mof yC/10B Aa ce NOA HaA30p UK da
nobwne ynatcrea 3a 6e36eHO KopUCTerbe Ha anapaTtoT 1 da rv pasbupaaTt
MOXHUWTE OMNacHOCTH.

[euata He cmeaT fa cv Urpaat co anapaToT. YncTerbe 1 KOPUCHUYKO
Ofp>KyBatbe cMeaT Ja BpLlaT Aela nocrapu of, 8 roanHN Nof, Haa3op Ha
BO3pacHO NuLe.

AnapaToT 1 kabenoT Agp>xxeTe rv nodaneky of Aodat Ha Aeua nomnaam og 8
rOOMHN.

HewmojTe ga ro notnupate anapaToT Ha sua Wi Ha apyru anapatu. OctaseTe
Hajmanky 10 cm cnobofeH NpocTop o4 3afHaTa cTpaHa, Of, ABeTe HOYHM
CTpaHW 1 Haf, anapaToT. He cTaBajTe HULITO BP3 anapaToT.

3a BpeMe Ha Np>eHeTo CO Bpes BO3/yX, O, OTBOPUTE 3a 13/1e3 Ha BO3ayX ce
ocnoboyBa Bpena napea. [lpxete ru paueTe v nvLeTo Ha 6e3begHo
pacTojaHve of napeata 1 Of OTBOPUTE 3a M31e3 Ha BO3AyXx. VIcTo Taka,
BHMMaBajTe Ha BpenaTta napea 1 BO34yxOT Kora ro BagmuTe cagoT Of
anaparor.

Hukoral He KopucTeTe IeCHN COCTOjKM UM XapTuja 3a Neyverbe BO anapaToT.
Cknagvparbe KOMNUPW: TemnepaTypaTa Mopa Aa buae cooaseTHa Ha
cknapgvpaHaTa copTa Komnup 1 Mopa fa bune Hag 6 °C 3a fa ce
MUHUMU3MPA PU3NKOT Of, M3NOXEHOCT Ha akpuaaMug, Bo NoaroTeeHaTa
XpaHa.

AnapaToT e npefBuAeH 3a ynoTpeba npy ambueHTanHu TemnepaTypu
nomery 5 °Cwn 40 °C.

Mpen fa ro BKJy4YnTe anapaTtoT, NpoBepeTe Aasiv HAMOHOT HaBeAeH Ha
anapaToT OfroBapa Ha HamoHOT Ha JlokajlHaTa eNekTPUYHa Mpexa.
Kabenot 3a HanojyBarse Ap>xeTe ro nofaneky of XeLKu NOBPLUNHM.
HemojTe na ro noctaByBaTe anapaToT Ha Unv 613y A0 3ananvsu
MaTepwjanu Kako LUTO ce YapLuad nnv 3aseca.

AnapatoT ynoTpebyBajTe ro eAnHCTBEHO 3a HAMEHWTE OMNMLLIAHK BO OBOj
NPUPaYHUK N KopUCTeTe camo opurMHanHn gogatoum og Philips.

He ocTaBajTe anapatoT fia paboTu 6e3 Haf3op.

CapoT 1 jopaTouuTe CTaBeH BO KOMOpaTa 3a roTBere CTaHyBaaT BPesiv BO
TEKOT 1 MO KOPUCTEHETO Ha anapaToT, Ma cekorall pakyBajTe cO HVB
BHMMaTESHO.
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I'Ipeu, NMPBOTO KOPUCTEHE Ha arapaToT TEMEJTHO NCHUCTETE ' Ae/10BUTE LLUTO
ﬂoaILaEIT BO AOMMp CO XpaHaTta. MornenHete rm ynaTtcTBaTa BO NMPUPa4YHUNKOT.

OBoOj anapat e HaMeHeT caMo 3a CTaHAapAHa yrnoTpeba Bo JOMaKMHCTBaA. He
€ HameHeT 3a ynoTpeba BO OMKpYy>KyBakba Kako LUTO ce KyjHM 3a NepcoHan BO
NPOAABHULM, KaHLenapuu, hapmu nnv Apyrn paboTHY onkpy>yBarsa. He e
HameHeT HWTY 3a ynotpeba of KJIMEHTN BO XOTENN, MOTEN, YroCTUTENCKN
00jeKTN KO HyAaT HOKeBakbe 1 NMojafok U APYrv BULOBM CMECTyBaHse.
Cekoralll UCKJy4yBajTe ro anapaTtoT Of, HarnojyBaHeTO ako ro octasate 6e3
HaA30p, Kako 1 Npef, CKonyBakbe, PackionyBakbe, CKiagupare Uan
yucTeme.

MNocTaBeTe ro anapaToT Ha XOPU3OHTasHa, PaMHa 1 CTabuHa NOBPLUMHA.
AKO anapaTtoT ce KOPUCTU HeMpPaBMITHO, ako ce KOPUCTY 3a MPodeCcnoHanHm
nnv nonynpodecmoHanHn Lenm nam ako He ce KOPUCTK BO COMIAacHOCT CO
ynaTcTBaTa BO MPUPaYHUKOT 3a KOPUCHULM, rapaHLmjaTa Ke buae
noHuwTeHa u Philips Hema fa npudaTy OArOBOPHOCT 3a HacTaHaTaTa WTeTa.
AKo e notpebHa npoBepka UM Nonpaska Ha anapaToT, cekorall HoceTe ro
BO OBJlaCTeH cepBuceH LieHTap Ha Philips. He obuaysajte ce camu fa ro
nonpasaTe anapaTtoT, BO CMPOTUBHO rapaHLmjaTa Ke bvae noHuwTeHa.
Cekoralll UCKJTy4yBajTe ro anapaTtoT Of LUTekep MO KOPUCTEHETO.

OcTtaBeTe ro anapaToT da ce onaan npubanxHo 30 M1HYTK Npea Aa
pakKyBaTe CO Hero uawm ga ro 4nucruTe.

BHMMaBajTe cOCTOjKMUTE NOArOTBEHM BO OBOj anapaT Aa buaat 3/1aTHOXONTH,
a He TeMHU nnn KadeHn.

OTcTpaHeTe 1 3aropeHuTe octaTouu. He mpxeTe cBeXMN KOMAMPU Ha
Temnepatypa noronema of 180 °C (co uen co3naBaHeTo Ha akpuiamma aa
ce cBefie Ha MUHUMYM).

bupoete BHMMaTENHM KOra ro YucTuTe ropHUOT AeN Of KOMopaTa 3a roTBetse:
XKexok rpeeH enemMeHT, pab Ha MeTanHUTe AeN0BU M 3aLUTHUTa Of, NMPCKakse.
Cekoralll NpoBepyBajTe faju XxpaHaTa € LLle/ToCHO UCMp>XKeHa BO anapaToT
Airfryer.

BHVMaBajTe Kora ja UcTypaTe 3roTBeHaTa XxpaHa 1 BHMMaBajTe fa He
ncnagHat gopaatouumTe.

EnektpomarHeTHn nonuntba (EMF)

OBOj arapart e ycorjiaceH Cco BaXXeykunTe CtaHgapan 1 nponmncu WTto ce
oaHecyBaaT Ha U3JTOXKeHOCTa Ha e/1IeEKTPOMarHeTHM nojitba.
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Peuuknupare

- OBOj cmb0on 03HaYyBa [eKa eNeKTPUYHMTE NPOM3BOAM He CMee Aa ce
bpnaat co 06MYHMOT OTNad Of LOMaKMHCTBATA.

- MNpuapxysajTe ce [0 3aKOHWTe BO BallaTa 3eMja 3a ofgaesHo cobrpatsbe Ha
eNeKkTPUYHUTE NPOU3BOAM.

FapaHuumja u nogapLuKa

BoBep

Versuni Hyau e roguiiHa rapaHumja no KynyBaHeTo Ha 0BOj NPOun3BOA. Taa
rapaHumja He e Baxxeyka JOKOSKy eheKToT ce fOSXKM Ha HenpaBuiIHO
KOpUCTeHE MM NIOLWO OAPXKYyBarbe. HallaTa rapaHumja He r1 orpaHuyyBa
BalLIMTe 3aKOHCKM NpaBa Kako NoTpoLLyBay. 3a noBeke MHhopMaLmm nam 3a
aKTUBMpPaHbe Ha rapaHuumjaTa, noceTeTe ja HallaTa BebO-CcTpaHmMua
www.home.id/warranty.

Bu yectntame 3a kynyBarseTo 1 obpe aojooste Bo Philips!

3a [a ja MCckopucTuTe LenocHaTa NoaapLIKa WTo ja Hyaume, perncTpmpajte ro
BalLMOT Npou3Bod Ha www.home.id.
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1 KoHTponHa Tabna h Konye 3a 3ronemyBatbe
a Konye 3a TeMnepartypa i Konue 3a Bpeme
b Konye3a 2 PeleTka 3a npxere
BKJy4yBarbe/UCKIyYyBarbe 3 Osnaka MAX
¢ Konue 3a ofgpxyBaH-e TOMMHA 4 Taga
d Konue 3a cBetno 5 MposuaeH nposopeu
) 6 Kaben 3a HanojyBarbe
e OpHanpepg nocraBeHn MeHuja
7 [en 3a HamoTyBakbe Ha kabenot
f Konde 3a Hamanysarbe 8 OTBOpW 3a M3N1e3 Ha BO3AYX
g Konue 3a

3ano4HyBakbe/naysvpamse
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Npen NpBOTO KOpUCTEeH-€

1 OrtcrpaHeTe ja Lenata ambanaxa.

2 OrtcTpaHeTe rv HanenHuumTe UK 03HakuTe (ako rv Ma) of, anapaTtoT.

3 TemenHO McYUCTETE O anapaToT NpeA npeaTa ynoTpeba (BuaeTe ro
nornasejeTo ,uncTere”).

MoaroToBkM Npep NpBa ynoTtpeba

CraBeTe ro anapaToT Ha CTabuHa, XOPU30HTaHa Y pamMHa NoBpLUMHA KOjallTo

e OTNopHa Ha ToMnrHa.

3abeneluka

- He nocraByBajTe HULUTO BP3 WM Of, CTPaHWUTE Ha anapaTtoT. Toa MOXe Aa ro
nonpeyr NPOTOKOT Ha BO3MyX W [ia BNWjae Ha NpXereTo.

- Hemojrte ga ro nocrtaByBaTe akTMBHMOT anapat Bo 6M31Ha nav nog
npeaMeTn KOULWTO NnapeaTta MoXe fa M1 OLWTeTH, Kako LUTO ce SUA0BU U1
OpMaHu.

Kopucrerw-e Ha anapaToT

Tabena 3a xpaHa

Ta6eﬂaTaHOﬂOﬂyBMHOMaFaﬂaFMM36epeTEOCHOBHMTeHOGBBKMBBBMﬂOTHa

XpaHa LWTo cakaTe Aa ja MOAroTBUTE.

3abeneLuka

- VmajTe npensuma neka oBve NoCTaBKM ce npeasiosn. He moxewme fa Bu
rapaHTupamMe Hajoobpa nocTaBka 3a ogpeneHa cocTojka buaejku cute
COCTOjKM MMaaT pasnnYyHO NOTEKNO, rofieMuHa, hopma 1 bpeHA,.

- Kora nogroteyBaTe norosemMa KofivymHa Ha xpaHa (Ha np. nomdpur,
LKamnu, baTaum, 3aMp3HaTV 3aKyckK), poTpeceTe, NpeBpTeTe UK
n3MeLlajTe rm CoOCTOjKUTE BO CafoT of, 2 A0 3 naTu 3a fa NOCTUrHeTe
paMHOMepeH pe3ynTarT.

CocTojku MwuH. — makc. Bpeme Temnep- 3abeneluka
KOJIMYUHA (MuH.) aTypa

TeHoOK 3amp3Har 200-800 g 13-31 180 °C

nomdput (7x7 mm /

0,3x0,3in)

OomauleH nomdput 200-800 g 21-41 180 °C

(nebenunHa og 10x10 mm

/0,4x0,4)

3aMp3HaTV NUIeLLKK 200-800 g 10-22 200 °C

MefasnjoHu

3aMp3HaTV NPOSIETHU 200-800 g 10-22 200 °C

PONHNYKN
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CocTojku MuH. - makc. Bpeme Temnep- 3abeneluka
KONNYUHa (MuH.) aTypa
Xambyprep (npubnmxHo  1-4 napuuvtsa 15-25 150 °C
150 g/5 0z)
PonaT og meco 800-1000 g 45-55 150 °C - KopwucreTe ro pogaTokoT 3a
neyere
MecHn KoTneTu 6e3 kocka 1-4 napyurba 16-20 200 °C - [lpoTtpeceTe, npeBpTeTE UK
(npnbnmxHo 190 g/7 0z) n3MeLlajTe Ha NoNoBKUHa Of
NpoLecoT Ha roTBeHse
Munewkn 6aTaum 2-8 napynma 18-21 180 °C - [NpoTpeceTte, npeBpTeTE UK
(npnbnuxHo 125 g/4,5 M3MeLLajTe Ha MOI0BMHA Of,
0z) NPOLeCOT Ha roTBeHe
Munewkwn rpagn 1-6 napynma 18-21 180 °C
(npnbnnxHo 160 g/6 0z)
Llena kokouwka (1,2 kg) 1 napue 60-70 180 °C
Llena pnba (npnbnmxHo  1-2 napyummba 16-20 200 °C
300-400g/ 11-14 0z)
dunetn o pmnba 1-5 napunma 15-20 200 °C
(npnbnunxHo 200 g / 7 0z)
MeLluaH 3eneHuyK 200-800 g 13-20 180 °C - [NocraseTe ro BpemeTo 3a
(KpynHo rceykaH) roTBeH-e Mo Ball BKYC
- [poTpeceTe, npeBpTeTe UK
M3MeLLajTe Ha MOI0BMHA Of,
NpoLecoT Ha roTBeHse
MaduHu (NprbArxkHO 1-12 napuurba 14-22 160 °C
50g/1,802z)
TopTa 800-1000 g 60-70 160 °C - KopwucreTe ro pogaTokoT 3a
neyerbe
OpHanpepg vcneyeH 1-7 napunma 6-10 200 °C
neb/3eMnykmn
(npnbnunxHo 60 g/ 2 0z)
HomatleH neb 800-1000¢g 50-60 160 °C - KopwcreTe ro gonaTokoT 3a
neyerbe.
- O6nuKoT Ha TecToTo Tpeba da
Ouae KoKy LWUTO € MOXHO
rnopamMeH 3a fa ce nsberHe
neboT fa ro gonvpa rpejHnoT
efleMeHT Kora HapacHyBa.
Mojagoxk 4 jajua, 2 TocTa 12 160 °C - [pBo roTeete ru jajuata 7

MWHYTK, @ NOTOa fofajTe v
TOCTOBUTE.
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Mp>er-e co Bpen Bo3ayx

BHUMaHue

- Oga e Airfryer kojwTo np>xu co Bpen Bo3ayx. Hemojte ga ja nonHute
TaBaTa CoO MacJi0, MacT 3a NPXKeke WU Apyra TeYHOCT.

- He ponupajte rv xewknTe NOBPLUNHU. [ip)KeTe ro capoT 3a paykara.
HoceTe 3aluTUTHU pakaBULIM KOTa pakyBaTe co BpesiaTa TaBa.

- OBOj anapaT e HaMeHeT caMo 3a ynoTpeba Bo OMaKMHCTBA.

- OBOj ypen MoXke Aa ucnyLuTa Yag npu NnpBoTo Kopucrtemwe. Toa e
HOpMaJHo.

- He e noTpe6HO NpeTXoAHO 3arpeBakbe Ha anapaToT.

1 3BageTe ro cafoT O anapaToT CO NOBMIeKYyBakbe Ha paykaTa.

2 (CraBeTe ja pelueTKaTa 3a npxekrse BO CafoT.

3 CraBeTe r'm CoCTOjKMTE BO CafoT.

3abenewka

- Bo anapatort Airfryer moxe ga nogrotsyBaTe pa3finyHN COCTOjKM.
MornegHeTe rv TOYHUTE KOJIMYUHU 1 MPUBINKHOTO BPEME Ha FOTBEHE BO
.Tabenata 3a xpaHa".

- HemojTte na ja HaoMWHYyBaTe KONMYMHaTa HaBedeHa Bo Aenot ,Tabena 3a
XpaHa" unu fa ro npenosiHyBaTe cafoT Hag o3HakaTa ,MAX" buaejkun Toa
MOXe [ja ro HaMasu KBasIMTeTOT Ha KpPajHNOT pe3ynTar.

4 BpaTeTe ro cafgoT Bo anapatoT Airfryer.
BHumaHue
- Hukoralu He KopucTeTe ro cafoT 6e3 pelueTkaTa 3a Np>KeHe BO Hero.
- He ponupajte ro capoT 3a BpeMe Ha KOPUCTEHETO U OPEefeHO Bpeme
no ynotpebara, 6uaejkn e MHory >Ke><ok.
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5 BwmeTHeTe ro NPUKAYYOKOT BO SUOHUNOT LUTEKEP.

6 [puTUCHETE ro KOMYETO 3a BKJyHyBatbe/UCKIyYyBakbe 3a [1a ro BKyuYmTe
anaparor.

NHILIPS

o)
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7 TlpuTncHeTe ro KoN4YeTo 3a TemnepaTtypa.

8 T[putmncHeTe ro KOMYeTo 3a 3rofieMyBarbe UK HaMasyBatbe 3a Aa n3bepete
Temnepartypa.

PHILIPS

9 T[puUTUCHETE ro KOMYeTO 3a BPeEME.
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10 HpVITI/ICHeTe FO KOMYeTO 3a 3rofieMyBat-e NN HaManyBakse 3a [a M36€‘p€‘Te

Bpeme.
PHILIPS

11 (M360pHO) MpUTUCHETE rO KOMYETO 3a OAP>KYBak-E TOMMHA 3a A3 ja
aKTVBUMpaTe PyHKLUWjaTa 3a O4p>KyBakbe TOMINHA.

PHILIPS

3abenewka
- Kora Ke ja akTvBMpaTe hyHKLMjaTa 3a 0ApXKYyBarbe TOMIMHA, BawmnoT Airfryer
Ke ja ogp>kyBa TonnvHaTa 30 MUHYTW NO 3aBPLUYBaH-€ Ha FOTBEHETO.

12 MpuTncHeTE ro KOMYETO 3a 3anoYHyBarbe/nay3nparbe 3a Aa ro 3anoyHere

NPOLECOT Ha rOTBeH-E.
PHILIP”
3abenewka

@ mﬂ 7 ~ - 3aBpeme Ha roTBereTo, TeMnepaTypata U BpemeTo ce NpukaxysaaT
~ @ HaM3MeHUYHO.
’ - MocnegHaTa MUHYTa roTBeHse ce 0aOpOjyBa BO CEKYHAM.
- AKO He ro noctaBuTe NOTPEBHOTO BpeMe Ha roTBerse BO Tpaerse of 30
MWHYTW, anapaToT aBTOMATCKM Ke ce UCKy4n o 6e36eAHOCHN NPUYMHN.

- Hekowu cocTojkum Tpeba fAa ce npoTpecaT Un NpeBpTaT Ha NOJI0BMHA Of
BPEMETO Ha roTBerse (BuaeTe ,Tabena 3a xpaHa”). 3a fa rv npoTpeceTte
COCTOjKUTE, M3BJIEYETE MO CAfloT 1 MPOTPECEeTE ro Haf NMOBPLUMHA OTMOPHA Ha
TonnvHa 3apaan 6e36enHocT. MoToa BpaTeTe ro cafoT BO anapaToT.

- 3aparo naysmpare npoLecoT Ha roTBeHe, NMPUTUCHETE FO KOMYeTo 3a
3ano4yHyBarbe/naysvparse. 3a a ro NpoaosIKMUTE MPOLIECOT Ha rOTBEHE,
MOBTOPHO MPUTUCHETE O UCTOTO KOMYe.

- Ypenot aBTOMATCKW MpeMmnHyBa BO PEXMM Ha rnay3a Kora Ke ro ussneyete
cafoT. MpoLEecoT Ha roTBere NPOAOIIKYBa KOra CafoT MOBTOPHO Ke ro
CTaBWTe BO anaparoT.

13 Kora Ke ro c/lyLLiHeTe SBOHYETO Ha TajMepOT, BDEMETO Ha roTBEHE M3MUHAIIO.
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14 13BneyeTe ro cafloT ¥ NpOBepPeTe [afn COCTOjKMTE Ce rOTOBMW.
BHuMaHue
- Caport Ha Airfryer e >Xe>XOK M0 NpoLIecoT Ha roTBere. Cekoralu
CTaBajTe ja Ha paboTHa NOBPLUMHA OTNOPHAa Ha TonarHa (Ha np.
nopasiora UTH.) Kora Ke ja u3Bagute of anapaTtor.
3abenewka

- AKO COCTOjKMTe Cé yLuTe He ce NMOATrOTBEHW, TYPHeTe ro cafoT BO anapatoT
Airfryer v nofajte HeKOJIKY LOMONHUTENHN MUHYTU.

15 VctypeTe ja xpaHaTa BO caf v Ha YnHWMja.
BHumaHue

- To npouecoT Ha roTBeH€, CafoT, BHAaTPELLUHOCTA U COCTOjKUTE ce
»Keluku. Bo 3aBUCHOCT of BUAOT Ha cocTojkuTe Bo Airfryer, og TaBaTta
MOXKe Aia usnese napea.

3abenewka

- 3a [a oTCTpaHuUTe roIeMu UV KPLUIMBK COCTOjKM, KOPUCTETE LITUMAKa
3a fja rv nogurHeTe cocTojkuTe.

- HapgHoTo of TaBaTa ce cobupa BULLIOKOT Macs10 UM MacTa Of, COCTOjKUTE.

- B0 3aBWCHOCT O BUZOT Ha COCTOjKMTE LUTO MM rOoTBUTE, MOXebu Ke cakaTe
BHMMAaTENHO [ja ro UCTypUTe BULLOKOT Mac/10 UV MacHOTUW O CAAOT Mo
ceKoja KOSIMYMHa, nnm npepg aa ro npotpecete. CTaBeTe ro cagoT Ha
NoBPLUMHA OTNOPHA Ha ToMNJIMHa. HoceTe 3alTUTHM pakaBuLM 3a 4a ro
NCTYpUTE BULLOKOT Mac/10 UM MacTa Of, XxpaHaTa. BpaTeTe ro cagot Bo
anaparor.

- Kora efiHa KOfIMYMHa COCTOjKM e nofroTeeHa, Airfryer e BeiHaLl
NoAroTBEH 3a NOArOTOBKA Ha Apyra Kon4mHa.

FoTBeHE CO OgHanpen NocTaBeHa Nporpama

1 Cnepete rv vekopuTe oA 1 go 6 Bo nornasjeTo ,lNpxere co Bpen Bo3gyx”.

2 [lpuT1CHeTe ro cakaHOTO KOMYe 3a ofHanpes NoctaBeHa nporpama.

3 3anouHeTe ro NPOLLECOT Ha rOTBEHE CO MPUTUCHYBakse Ha KOMYeTo 3a
3anoyHyBarbe/naysuparse.

3abeneluka

- 3aBpeMme Ha rOTBEHETO, ako cakaTe fa n3bepeTe Apyra ogHanpes,
nocTaBeHa Nporpama, 4ONro NPUTUCHETE ro KON4YeTo 3a
Brnydysarbe/cknydyBarbe 3a fa ro 3anpeTe NpoLecoT Ha roTeerse. Toratl
ypenoT NpeMuHyBa BO PeXMM Ha NOAroTBEHOCT. [TOBTOPHO NPUTUCHETE o
KonyeTo 3a Bknyuysarse/VicknydyBarbe 3a Aa ro Bk/ydumTe ypedoT v 3a Aa ja
nsbepete cakaHaTa ogHanpes NocTaBeHa Nporpama.

OpHanpen Makc. konnunHa TemnepaTtypa Bpeme Ha
nocraBeHun roteeme
nporpamu

s3>0 3amp3HaT nomdput 800 g 180 °C 31 MUH.

S0 AomalueH 800 g 180 °C 41 MuH.

nomdput
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@ MecHu KoTneTtn 4 napynrea 200 °C 20 MUH.

& Munewku baTaum 8 napunma 180 °C 21 MUH.

<X Llena pnba 2 napynma 200 °C 20 MUH.

@ TopTa 1 napye 140 °C 60-70 MUH.
"' Mojagok 4 jajua, 2 TocTa 160 °C 12 MUH.
5

Qﬂ 3eneHuYyK 800 g 180 °C 20 MUH.

lNMoTceTHUK 3a NpoTpecyBaH-e

MOTCETHMKOT 3a NPOTPECYBak-e € HAMEHET 3a XpaHa Kako NomMbpuT, MefanjoHn
WAV Manu Npon3BOAK LWTO Tpeba Aa ce NpoTpecaT 3a Bpeme Ha roTBereTo. Be
NMoTCeTyBa Ha MOIOBUHA Of1 LMKJIYCOT Ha FOTBeHsE fa ja NpoTpeceTe TaBaTa, Aa
r1 NpomMeLlaTe UNu NPeBPTUTE COCTOjKMUTE 1 A0 2 NaTK, CO LUTO ce
OBO3MOXYBaaT KPLKaBM pe3ynTaTi U paMHOMEPHO 3arpeBatbe. [oTCeTHUKOT 3a
npoTpecyBatbe e CTaHdapAHoO oBo3MoxeH. CriefieTe rv OBMe YeKkopu 3a Aa ro
BKJYUYUTE UIN NCKIyUUTE.
3abeneluka:
- [lOTCEeTHMKOT 3a NPOTPecyBakbe HeMa a UCNyLwTa 3ByK UV Aa NpuKaxysa
M3BECTyBatba Ha €KPAHOT, Aypw U KOra e BKJIyYeH, BO CIeIHUTE YCII0BU:
- BpemeTo Ha roTBerbe € MHOTY KpaTko (Ha Np. NOMasky of, 8 MUHYTK).
- OOpeneHn pexumm, Kako LWTo ce PaveH pexxum nnv Konay, He ja
noaap>kyBaaT yHKLMjaTa 3a MOTCETHUK 3a NPOTPecyBakbe.
- ®yHKUWjaTa 33 NOTCETHWNK 3a NPOTPEeCyBakbe e 4OoCTarnHa BO 3aBUCHOCT Of,
Bep3wvjaTa Ha UPMBEPOT Ha BaLLMOT ype[.
1 W3bepeTe ogHanpen noctaBeHa nporpamMa (Ha np. 3amp3HaTh 3akycki of,

@ KOMMuMp).
i e
(©) w N A ()

3 v
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2 [IpUTUCHEeTE ja MKOHaTa 3a O4Hanpes NocTaBeHa Nporpama Bo Tpaekse of 2
ceKkyHOM.

- [loTceTHMKOT 3a npoTpecyBarbe € OHEBO3MOXEH.

3 TloBTOPHO NPUTUCHETE ja NCTaTa MKOHA 3a OAHaNpe[ nocTaBeHa nporpama
BO Tpaerbe o[, 2 CekyHau.

- ToTceTHMKOT 3a npoTtpecyBar€ € NMOBTOPHO OBO3MOXEH.

MoaroTeyBatbe gomalueH nomgpput

3a fa HanpasuTe oAnnyeH gomalueH nomdput Bo Airfryer:

- W3bepeTe copTa Ha KOMMUP COOABETHA 3a NpaBerse NOMQPUT, Ha Np. CBEXMN,
(Manky) 6palHecT KOMMIUPK.

- Hajnobpo e nomdpuToT Aa ce Npxun co Bpen Bo3ayx Bo konnymHu fo 500 g
/18 0z 3a pamHOMepeH pe3ynTaT. oM@ PUTOT BO NOrofemMmn KoNMUYmMHN
0B1YHO e noMarsKy KpLKaB of, MoMdpUTOT BO MOManu NopLuu.

1 W3nyneTe rv KOMNMPUTE 1 UCeYETe MM Ha CTanynba (oebenvHa og 10x10 mm
/0,4x0,4 in).

2 T[loToneTe rn cTanymmbaTa 04 KOMAMP BO Caf CO BoAa HajmMasky 30 MUHYTU.
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3 lcnpa3HeTe ro cafoT U UCYLLETE MM CTanyMHbaTa O KOMMMUP CO Kpra 3a
CaloBM MM CO XapTueHa Kpna.

4 CuneTe efHa CcyneHa naxuua Mac1o 3a jagerbe BO CAfoT, CTaBeTe
CTanyMHbaTa BO CafloT M MellajTe cé fofeka cTanyukbaTta He ce npemaykaat
Co mMacno.

5 OrtcTpaHeTe rv ctanynmaTta of, cafoT Co MPCTU UK KYjHCKK Nprbop co
Oynyukba 3a BMLWOKOT Macsio Aa ocTaHe BO cafoT.
3abenewka
- HemojTte fa ro HaBanyBaTe cafoT 3a Aa rv UCTypuTe cuTe CTanynkba BO

KopnaTa ofe[iHall 3a BULLOKOT MacJ10 ia He Bfie3e BO KoprarTa.

6 CTaBeTe rm cTanymmaTa BO KopnaTa.

7 TpxeTe rn cTanymmbaTa 04 KOMAUP 1 NpoTpeceTe rv 2-3 naT 3a Bpeme Ha
rOTBEHETO.

YUucreme

MpegynpeayBame

- TNoyekajTe cafoOT M BHATPELUHOCTA Ha anapaToT LieJIoCHO Aa ce onapat
npepn Aa 3arno4yHeTe o YNCTeHse.

- Capot e 06noXeH co Henennue cnoj. Hemojte na KopucTUTe MeTaneH
KYjHCKM Npubop unu abpasuBHU MaTepujanu 3a YucTere buaejkn moxe
[a ro owTeTart HeNnenJaMBuoOT cJ10;j.

McuncteTe ro anapatoT no cekoja ynotpeba. OTcTpaHeTe rv MacsioTo U1

MacHOTUMTe of, AHOTO Ha CafloT MO cekoja ynotpeba.

1 TpuTncHeTe ro KONYeTo 3a BKJIyYyBaHe/NCKIyYyBakse 3a a FO UCKy4uTe
anapaToT, M3BageTe ro NPUKIYYOKOT O SUAHNOT LUTeKep 1 OcTaBeTe ro
anapaTtoT Aa ce onagun.

CoseTt
- 3BapeTe ro cafloT 3a la OBO3MOXMTe Nobp30 naferse Ha Airfryer.

2 (CraBeTe ja pelueTkaTa 3a NpXerse BO CafoT.

3 Wcpnerte ru MacCHOTUMUTE MW MACSIOTO OF, AHOTO Ha CafoT.

4 lcnepeTe v cafloT U pelueTKaTa 3a Npkerse BO MalliMHa 3a cafoBu. MoxeTe
[la v UCYUCTUTE 1 CO TOMSa BOAA, TEYHOCT 3a MUEHE CafoBU 1 Heabpa3uneeH
cyHrep (nornegHete Bo ,Tabena 3a yncrerse”).

CoBeT
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- AKO OCTaTouM Of, XpaHa ce 3asenaT Ha CafloT MK peLleTKaTa 3a Npxerbe,
MOXeTe a v MoTON1Te BO Bpesia BOAA M TEHYHOCT 3a M1eHe CafoBu
10-15 MuHyTW. MTOTONYBarETO MM OMEKHYBa OCTAaTOLMTE Of, XpaHaTta 1 ro
0J/1eCHyBa HUBHOTO OTCTPaHyBakbe. KopucreTe TeYHOCT 38 MUeHe CaloBY
LUTO MOXe A MM PacTBOPM MacioTo U MacHOTUMTe. AKO MMa AamKu Of,
MacHOTMM Ha CafoT WK peLleTKaTa 3a NPXerbe 1 He CTe Moxene Aa m
OTCTPaHWUTE CO Bpena Bofa Y TEYHOCT 3a MUeHe CaloBY, KOpUCTETe TeveH
OAMacTyBau.

- [okonky e noTpebHo, ocTaToumMTe O XpaHa 3anerneHun Ha rpejHnoT
efleMeHT MOoXe [la Ce OTCTPaHaT Co YeTKa CO MekM A0 CpefiHn BnakHa. He
KOpMCTETE YeTKa CO YesTMYHa XML UK YeTka co TBPAM BnakHa buaejkm
TOa MOXe [1a ro OLUTETUN rPEejHUOT eIeMEHT.

5 3apawunsberHete rpeOHaATUHKK, HEXXHO M3DpULLETE O HAABOPELLHWOT AeN Ha
anapaToT CO HEUCTYTKaHa, YMcTa U Meka Kpra. 3arno4yHeTe co Marnky
HaBaxxHeTa Kpra 1 NPOLOJIKeTe CO CyBa, ako e NOTPebHoO.

6 VlcymcTeTe ro rpejHNOT efleMeHT CO YeTKa 3a YNCTere 3a [a MV OTCTpaHuTe
CUTe oCTaToLM of XpaHa.

7 VcumcTeTe ja BHATPELWHOCTA Ha anapaToT CO Bpesia Boaa 1 HeabpasvseH
cyHrep.

8 AKO BMAMTE OCTaTOLM Of BOLA BO BHATPELLIHOCTA Ha NMPOBUAHNOT NPO30peLL,
noctaBete ja TeMnepaTypata Ha 200 °C (400 °F) v TajmepoT Ha 10 MUHYTYM 3a
T ncymTe.

3abeneluka: ako octaTouuTe o Bofa octaHat no 10 MWHYTW, 3ronemeTe ro
BPEMETO Ha roteer-e ce AofeKa BofaTa LleJIOCHO He ce UCYLLIN.

)

4
v
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Cknagunpame

1 WcknyyeTe ro anapaTtoT of LUTeKep 1 OCTaBeTe ro Aa ce onagun.
2 [lpoBepeTe ganu cuTe OeN0OBU Ce YNCTK 1 CyBM Npef Aa r cknagupare.
3abenewka
- Kora ro Hocute anapatoT Airfryer, Ap>eTe ro Xopn3oHTanHo 3a Aa He
nagHaT cafoBuTe 1 fa ce owTeTar.
- Cekorall NpoBepyBajTe fanu oTCTpaHNnBUTe fenosu Ha Airfryer ce
NPULBPCTEHN Npef, fa ro HoCUTe U/ unu cknagupare.

PewaBare npobnemn

Bo oBa nornasje ce onuLwaHn HajyecTnTe NPobemMu co KoM MOXe ia ce cooyuTe
Npw KOpUCTeHse Ha anapaTtoT. AKO He MOXeTe [ia ro pelumnTe NpobaemoT co
noMoL Ha nHopmaLmmnTe HaBefeH NoJosy, noceTeTe ja Beb-cTpaHuLaTa
www.philips.com/support 3a fa npoHajaeTe N1CTa Ha HajuyecTn nNpatlarba niu
obpaTeTe ce Ha LLeHTapoT 3a KOPUCHMYKa NOALPLLKA BO BaLlaTa 3emja.

MpoGnem Mo>xHa npuymnHa PeweHwne

HanBopeluHocTa Ha anapaToT ce  TonavHaTa Of BHaTpelHocTa ce  Toa e HopMasHo. PaukuTe u

BXeLLTyBa 3a BPeMe Ha LUMPU KOH HaABOPELLHUTE SUA0BW. KOMYMHbaTa KOULUTO M1 fLonvpaTte

ynotpebaTa. 3a BpeMe Ha ynoTpebata HeMa fia
6uaaT Tonav Ha Jonup.

CapoT v BHATPELLHOCTa Ha
anapaTtoT CeKorall ce BXeLUTyBaaT
KOora anapaToT e BKJlyYeH 3a a
MOXe XpaHaTa COO[BETHO [ia ce
3roTeu. OBMe AefIoBK ce cekorall
Bpesiv Ha Jonup.

AKO anapaToT e BKJIy4eH NMOAOSro
BpeMe, HeKOW IeNOoBYW CTaHyBaaT
Bpenv Ha gonup. OBMe Aen0BM Ha
ypenoT ce obenexaHn co
cnefHaTa MKoHa:

/N

AKO MMaTe NpeaBunz feka
ofpeneH LenoBy Ce BXeLUTyBaaT
1 He T onvpaTe, ypeaoT e
LenocHo 6e3beneH 3a ynoTpeba.
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PeweHne

[lomaLH1OT NoMdPUT He M
M3neryBa Kako LITO O4YeKyBaB.

He cTe ja kopucTene cooaseTHata
copTa Ha KoMnup.

3a fa pobueTe Hajgobpwm
pe3ynTaTu, KopucreTe cBexX
OpaluHecT koMnup. Ako Tpeba Aa
T cknafmpare KomnupuTe,
HemojTe Aa r1 YyBaTe BO SlagHa
CpefMHa Kako, Ha npumMep, BO
hpmxmaep. V3bepete komnunpn
Ha YnMe nakyBakbe MuLLyBa feka ce
NOrOfHM 3a NPXerbe.

KonuumHaTta Ha cocTojkun Bo cagoT
e nperosnema.

Cnepete rn ynaTtcrBaTa BO OBa
ynaTCTBO 3a KOpUCTeH:e 3a Aa
noaroTBuTe oomMalleH I'IOM(i)pI/IT.

OfpefeH BULOBU COCTOjKM Tpeba
[a Ce NpoTpecaT Ha MOOBMHA Of
BPEMETO Ha roTBetse.

Cnepete rn ynaTtcrBaTa BO OBa
ynaTCTBO 3a KOpUCTeH:e 3a fa
noaroTBuTe oomMalleH I'IOMCpr/IT.

AnapatoT Airfryer He ce BKy4yBa.

AﬂapaTOT He e NPpUKIy4eH.

[MpoBepeTe pjanu NpuUKIYy4OKOT €
COO[BETHO BKJTy4€eH BO SUOHUOT
LiTekep.

Bo LTEKEPOT ce MpUKyYeHu
noseke anapaTtu.

Anapatot Airfryer uma ronema
MOKHOCT. MpukyyeTe ro BO Apyr
LUTEeKep 1 NposepeTe
ocurypysadmnTe.

3abenexyBam ynerse Ha
oapeneHy Mmecta BO
BHaTpeLlHoCTa Ha MojoT Airfryer.

Bo capoT Ha Airfryer moxe fa ce
nojaeaT Manu JamMKu nopagn
cnyYajHu gonupu nnu rpeberbe Ha
noepLuHaTa (Ha npumMep, Npu
yncTerse Co rpybun anaTu 3a
Yuctere U/ Unu npu BMeTHyBakse

Ha pelleTkaTa 3a Npxem-e).

MoxeTe aa cnpeynte
olwiTeTyBakbe CO MPaBUIHO
cnywTarbe Ha pelueTkaTa 3a
npxer-e. AKO ja BMeTHeTe
pelueTKaTa 3a NpXekrse Nof aroJ,
HEJ3VHWOT CTPaHWYeH e Moxe
[0a yapv BO SUAOT Ha CafoT LWTO
npeAn3BUKyBa Nynere Ha Manu
napyvrba of MOBPLUVMHCKNOT C10j.
Bo Takos cnyyaj, umajte npeasug
[leka Toa He e WTeTHO buaejku
Cc1Te MaTepujanu LWTo ce KopucTat
ce 6e36eHu 3a xpaHaTa.

Op anapatoT n3nerysa 6en yag.

[oTBUTE MACHW COCTOJKU.

BHuMmaTenHo ncrypeTe ro
BULLOKOT MacJ10 Ui MacT o,
CafgoT 1 nponoJsixeTe co
rOTBEHETO.

CaZloT cé yLiTe COAPXKM MacHM
ocTaToOUM O, NPETXOAHA
ynotpeba.

bennoT yap e npeam3BMKaH o,
MacHUTe ocTaToOLM LWITO ce
3arpeBaat Bo cagoT. Cekorall
yucTeTe rv cafloT U pelleTkaTa 3a

npXeHe TeMeNHO Mo ceKoja
ynotpeba.
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Mpo6nem

Mo>kHa npuymnHa

PeweHne

JNebHute TPOWKN nnn cMecaTta 3a
naHMpakse He ce 3anenunna ,D,O6p0
3a XpaHaTa.

CUTHUTE YeCTUYKM O] cMecaTa 3a
naHuparbe LWTOo ce npeHecysaat
BO BO3[yXOT MOXE [a
npeamnssukaat 6en Yag. Liepcto
NPUTUCHETE I NebHUTE TPOLLKK
NN CMecaTa 3a NaHuparbe Ha
XpaHaTa 3a 06po Aa ce 3anenar.

MapvHagaTta, Te4HOCTUTE UK
COKOBWTE 0f3 MECOTO NpcKaaT BO
HacobpaHuTe MacHOTUN.

CobepeTe ro BULLIOKOT TEYHOCTU

Ol XpaHaTa CO TanKake npeq fa ja
CTaBuMTE BO CaoT.

EkpaHoT Ha Airfryer npukaxysa
LET17

Moxebw ro yyBaTe BalMOT
Airfryer Ha npemHory ctyaeHo
MecTo.

AKO ro 4yysaTte BalLMOT ype[ Ha
Hucka amburieHTanHa
Temrneparypa, noyekajre fa ce
3arpee Ha cobHa TemnepaTypa
Hajmanky 15 MUHyTU npen

NMOBTOPHO [ia ro NPpUKyYuTe.
AKO NpobyIemMoT He ce OTCTpaHu,
jaBeTe ce BO CEPBUCHUNOT LieHTap
Ha Philips nnun KoHTakTMpajTe o
LleHTapoT 3a KOPUCHNYKA
noaapLiKa BO BallaTa 3eMja.

ExpaHoT Ha Airfryer npukaxysa
,E4", ,E6", ,E9", ,E12".

AnapaToT HanAe Ha rpeLuka.

McknyyeTe ro anapatoT o
LUTEKeP 1 MOBTOPHO NpukyyeTe
ro.

AKO NpobNemMoT He ce OTCTPaHK,
jaBeTe ce BO CEPBUCHUNOT LEHTap
Ha Philips nnu koHTakTMpajTe co
LieHTapoT 3a KOPUCHNYKa
noaZpluka BO BallaTa 3emja.
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Ba)kHble MHCTPYKLUN NO 6e30nacHOCTU

Mepen HavanoM 3KCnyaTaLmm Nprbopa BHUMaTENbHO 03HAKOMbTECh C
HacTosLLMM BYKIIETOM M COXPaHUWTE ero As AaflbHeNLWero UCnofib30BaHNs B
KavecTBe CNPaBOYHOro MaTepuana.

OnacHo!

- 3anpeLlaeTcs CTaBUTb NPMOOP Ha HarpeTyto ra3oByto MNTY, EKTPUYECKYIO
nauTy Nt060ro BUAA, SNEKTPUYECKYO BAPOUHYHO NaHes b UM PSAOOM C HUMMU, a
TakxXe B HarpeTbl AyxoBow wkad (puc. 1)

- 3anpeLlaeTcs norpyxatb Npubop B BOAY UM MbITb €r0 Mo, CTpyer BoAbl.

- [llonafgaHwve BoObl MW APYTUX XUOKOCTEN BHYTPb YCTPONCTBA MOXET
NPUBECTU K MOPAXXEHMIO SNEKTPUYECKM TOKOM.

- Bo mn3bexaHune KOHTaKTa C HarpeBaloLWMMY 3/IEMEHTaMU BCeraa Kaaute
NPOAYKTbLI ANIA XXapKu B MPOTUBEHb.

- He 3akpbiBaliTe OTBEPCTUS BXOAA U BbIXOAA BO3[yXa BO BPeMsi paboThbl
npuobopa.

- 3anpeLllaeTcs HanvBaTb Mac/10 B MPOTUBEHb BO M30eXaHNe BO3ropaHus.

- 3anpeLleHo Nonb3oBaTbCsa NPUBOPOM, ecniv ceTeBast BUKa, CETEBOM LLHYP
K cam Nprubop NOBPEXAEHbI.

- 3anpeLlaeTcs NpMKacaTbCs K BHYTPEHHUM YacTsiM Npubopa BO BpeMs ero
paboThbl.

- He knagute B NpOTUBEHb MHIPEANEHTbI B KONIMYECTBE, MPEBbILLAOLLEM
OTMETKY MakKCMMabHOro yPOBHS.

- Bcerpa nposepsnTe Hann4yme cBOGOAHOrO NPOCTPAHCTBA BO3/e
HarpeBaTesIbHOro 3/1eMeHTa U OTCYTCTBME efibl Ha HarpeBaTe/IbHOM
31eMeHTe.
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MpepynpexpeHue

B cnyyae noBpexaeHWst ceTeBOro LUHypa ero HeobxoAMMO 3aMeHUTb. B
uensx 6e30nacHOCTN 3aMeHa A0JIKHa BbIMOMHATLCA kKomnanuven Philips,
CEPBUCHBIM areHTOM WK cneLmanncTamm aHaaornyHon Keanudukaumm.
Moaknovante NpnboOp TONBKO K 3a3eMJIEHHON PO3eTKe, 3aLMLLEHHON
aBTOMaTMYeCKNM BblIK/loHaTeIeM B CJlydae yTeYkM Ha 3eMITt0.

YbenuTech, YTO ceTeBast BUJSIKa AOMKHbIM 0Opa3om BCTaBEHa B PO3€ETKY
3N1eKTpoCeTu.

3anpellaeTca noaktoyaTh AaHHbIN NPUOOP K BHELLHeMY Tanmepy nnm
cmcTeMaM AMCTaHUMOHHOIO ynpaBaeHus.

Bo Bpems ncnonb3oBaHus Nnprubopa ero NOBEPXHOCTU MOTYT HarpeBaThbCs.
[eTn ctaplle 8 neT 1 ivLa € OrpaHNYeHHbIMN BO3MOXXHOCTAMUN CEHCOPHOW
CNCTEMBI UM OFPaHUYEHHBIMU YMCTBEHHBIMU AN (PUINHECKUMM
CNOCOBHOCTAMMU, a TakXKe LA C HeOCTaTOYHbIM OMbITOM W 3HaHVSMU MOTYT
Nonb30BaThCA 3TUM NPMOOPOM NOA NPUCMOTPOM UM NOCSIE NONyYeHUs
NHCTPYKLMI 0 6€30MacHOM MCMNOMb30BaHUK NPMBOPa 1 NOTEHLMANbHBIX
OMacHOCTSAX.

He no3sonsnte pgetsim nrpatb ¢ Npubopom. eTu MoryT OcyLLecTBNATL
OYMCTKY 1 YXOA 3a NPUOOPOM, TONBKO eC/IV OHW cTaplue 8 NeT N HaxoaaTcs
no4 NpPUCcMOTPOM B3POCSIbIX.

XpaHuTe Nprbop 1 LWHYP B MecTe, HeAOCTYNHOM A5 AeTen MnagLle 8 neT.
He knapute npubop Bo3ne cteHbl nnu apyrux npnbopos. C3aau, no 6okam ot
npvbopa 1 Hag HUM AOJSIXKHO OCTaBaTbCst He MeHee 10 cM cBOOOAHOIO
npocTpaHcTBa. He cTaBbTe Ha NPMOOP NOCTOPOHHME NPeaMEThI.

Bo Bpemsi mpurotosneHus B aaporpuiie yepes cneLmasnibHble OTBEPCTUSA
BbIXOAUT ropsymii nap. JINLO 1 pykn AOMKHBI HaxoAnTbcs Ha be3onacHoM
PacCTOAHNN OT Napa 1 BbIXOAHOIO OTBEPCTUA. TakXe NOMHUTE O ropsyem
BO3[yXe, KOraa CHYMaeTe NpoTuBeHb ¢ npubopa.

He knagute B npnbop nerkune no KOHCUCTEHLUMU UHTPEANEHTbI U He
ncnonb3ynTe Bymary Ans BbinekaHus.

XpaHeHue kapTodens: kapTodenb HEOOXOAMMO XPaHWUTL NPK TeMnepaType
He MeHee 6 °C, 4TOObl CBECTU K MUHVUMYMY PUCK BO3AENCTBUS akpuiaMmaa
Ha roTOBYIO MMULLLY.

Mprbop pekomeHOyeTCcq UCNOb30BaTb NP TeMMNepaType OKpy>KatoLLiewn
cpenpl o1 5°C oo 40 °C.

Mepen nofktoyeHem nprbopa ybeamtecs, YTo ykazaHHOE Ha HEM
HanpsXXeHne COOTBETCTBYET HAMPAXKEHNIO MECTHOW 3/TEKTPOCETU.
M3beraiiTe KOHTaKTa CETEBOrO LLUHYpPa C rOPAYNMU NMOBEPXHOCTAMMN.

He cTaBbTe Nprbop Ha Nerko BocniameHsoLwmecst Matepuransl (ckatepTb
NNV 3aHABECKM) U PSIAOM C HAMMU.

He ncnonb3ynte npnubop Ans Lenen, oTANYHbIX OT ONMCaHHbIX B AAHHOM
WNHCTPYKLMW NO 3KCMyaTaumnn, U CNosb3ynTe TONbKO OPUTrMHasbHbIE
akceccyapsl Philips.

He ocTaBnsiite paboTatowmin npubop 6e3 npncmoTpa.

MpoTrBEHb 1 akceccyapbl, MOIOXKEHHbIe B KaMepy A1 MPUrOTOBAEHMS,
CTaHOBATCH ropsAYUMYM BO BPEMS 1 MOC/Ie UCMOb30BaHUS Npnbopa;
NCMONb3yNTe NX C OCTOPOXHOCTbIO.
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Mepen nepBbIM NPUMEHEHEM NpUbopa TLaTeIbHO MPOMONTE BCe AeTanu,
KOTOpble ByayT conpukacaTbes ¢ NULLEeBbIMU NpodykTaMu. CM. npunaraemyio
MHCTPYKLMIO MO 3KCMyaTaumn.

Mprbop npefHa3HayveH TONbKO A8 UCMOMb30BaHNS B 0ObIYHbIX ObITOBbIX
ycnosusx. OH He NpefHa3HayeH A1 MCNob30BaHMA B TaknX YCIOBUAX, Kak
CTONOBbIE W KYXHU L1151 NepcoHana B MarasunHax, oucax 1 1. n. NMpunbop
TakXke He NpedHasHayeH AN MCNob30BaHWsA NOCTOANbLAMM FOCTUHWL,
rocTeBbIX JOMOB M T. M.

MNepepn cOopkow, pa3zboOpPKO, XPaHEHMEM 1N OYNCTKOM, @ TakKe ecn Bbl
ocTaBnsieTe Npubop 6e3 npucmMoTpa, 0bs3aTeIbHO OTKIIoYaTe Npubdop oT
3N1eKTPOCETH.

YcTaHoBWTE NPUOOP Ha FOPU3OHTANbHYIO POBHYIO U YCTOMYMBYIO
MOBEPXHOCTb.

B cnyyae HapylueHWsi npaBmn UCNob30BaHWs npubopa, npw ero
MCNONb30BaHWK B KayecTBe NpodeccnoHanbHoro nm
nonynpodeccnoHanbHoro 06opynoBaHns, a TakKe Npu HapyLweHu Nnpasun
OAaHHOM MHCTPYKLUMM MO 3KCMyaTaumm rapaHTUIHble 0653aTenbCTBa
yTpaumBaloT CBOIO CUJTY, M B 3TOM cJlydae koMmnarus Philips He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a KaKow Bbl TO HY ObINO MPUYMHEHHbIN YLLep6.

[ns npoBepKku nnn peMoHTa npubopa cnefyeT obpaLlaTbcs TONbKO B
ABTOPM30BaAHHbIN CEPBUCHBIN LeHTP Philips. He nbiTanTeck BbINONHATH
PEeMOHT Npnbopa caMoCTOATENBHO, B MPOTMBHOM C/lydae rapaHTUiHble
006513aTeNbCTBa YTPAUMBAIOT CBOIO CUITY.

Mocne 3aBepLueHnst paboTbl OTKIOUNTE NPUOOP OT PO3ETKM 3N1EKTPOCETU.
Mpexae YeM OUYNLLATb YCTPOMCTBO MMM BpaThb B PyKM €ro KOMMNOHEHTbI, JaiTe
eMy OCTbITb B TedeHne npumepHo 30 MUHYT.

YbenuTech, 4TO MHTPEANEHTbI, MPUTrOTOB/IEHHbIE B a3pOrpusie, Nosy4atoTcs ¢
KOPOYKOW 30/10TUCTOrO LiBETa, @ He MPOXapeHHbIMK A0 TEMHO-KOPUYHEBOIO
uBeTa.

3BnekunTe nogropesLUe ocTaTku. He XapbTe cBexXuin kKapTodenb npu
Temnepatype cebiwe 180 °C (4ToObl CBECTU K MUHMMYMY 0Opa3oBaHue
akpunamuaa).

CobntofanTe 0CTOPOXKHOCT BO BPEMSI OYUCTKM BEPXHEN YacTn Kamepbl
NPUroTOBNEHWNS: He KacanTeCh rOPsiYero HarpeBaTeIbHOro 31eMeHTa, Kpaes
MeTannMyecknx Aetanen 1 3alMTHOro 31eMeHTa.

Bcerpa nposepsiiTe, YTO MHIPeaneHTbl AOMKHBIM 06pa3oM NPUroTOBUANCH B
asporpune.

ByabTe 0CTOPOXHbI MPU BbIIMBAHUW MPUFOTOBNIEHHON NULLM 1 n3beranTe
BbINaJeHMs akceccyapos.

dnekTpoMarHuTHble nonsa (AMIM)

STOT NpMbOP COOTBETCTBYET MPUMEHUMbIM CTaHAAPTaM Y HOPMaM No
BO3[EeNCTBMIO 3N1EKTPOMArHUTHBIX NONEN.
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YTunusauums

DTOT CUMBOJ1 O3HAYaeT, YTO 31eKTpnyeckmne n3genma He MoryT ObITb
YTUN3npoOBaHbl BMeCTe C ObITOBLIMM oTXogaMun.

BbinonHante pPasfesnbHyo yThan3aynto aN1eKTpn4ecknx N 351eKTPOHHbIX
1N30ennm B COOTBETCTBUM C npasusiaMmun, NPUHATbIMA B Ballen CTpaHe.

FapaHTa U nogaep>xKa

Versuni npefanaraeT OBYX/IETHIOO rapaHTUIO Ha 3TO U3A4eNne nocsie NoKynku. 3Ta
rapaHTVs HefencTBUTeNbHa, e AeeKT BO3HMK M3-3a HenpaBuiibHOro
MNCNOMb30BaHNA UM HeHaaflexallero yxoda. Halua rapaHTns He BnvseT Ha
BalUW NpaBa NoTpebutens B COOTBETCTBMM C 3aKOHOM. YTOObI NONyYUTh
LOMNOSTHUTENbHYIO MHOPMaLIMIO NNV NPeabaBUTL TPebOoBaHWe Mo rapaHTK,
nocetute Halw Be6-caT www.home.id/warranty.

BBeaeHue

Mo3apaBnsemM ¢ NOKyMnKon 1 NnpuseTcTayem B kybe Philips!

YT06bI BOCMONBb30BATLCA BCEMU NMPENMYLLECTBAMM HaLLEer NOoAAePXKKY,
3aperncTpupyinTe NpoaykT Ha canTe www.home.id.
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1 TaHenb ynpasnexHus

KHonka Bbibopa Temnepatypel
KHonka
BKJTIOYEHWA/BbIK/IOYEH NS
KHonka pexunma nogaepxxaHus
Temneparypsl

KHonka nogceeTkun

Hactponku no ymonyaHuio
KHonka ymeHbLUeHNs

KHornka Havana/naysbl

0O ~NOoOUT A~ WN

h KHonka yBenunyexus

i KHonka HacTponku BpeMeHun
PelueTtka on14a xapku
Nuankatop MAX

MpoTnseHb

OKOLLKO Ans npocMoTpa

LLHyp nutaHma

MoamoTKa LWHypa

OTBepcTuns BbIxOAa BO3yXa
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MNepepn nepBbIM NCMNOJIb3OBAHUEM

1 Ypanute BCe yNnakoBOYHblE MaTepuanbl.
2 CHumuTe c Nnpubopa Bce HakNenku 1 apnbiku (ecnm umetoTcs).
3 [lepep nepBbiM UCMOb30BaHMEM OUnCTUTE NPKUbop (cm. pasden OumcTka).

MNepepn nepBbIM NCMNOJIb3OBAHUEM

Mprnbop HeOOXOAMMO CTaBUTb Ha FTOPU3OHTASTbHYIO POBHYIO MOBEPXHOCTb,

YCTOMYMBYIO K BBICOKMM TeMMepaTypam.

MpumeyaHne

- He HakpblBaliTe Nprbop 1 He CTaBbTe BO3/1e HEr0 MOCTOPOHHME NpeaMeTbl.
37O MOXeT 3ab1oKMpPOBaTb MOTOK BO3/yXa M MOBNUATb Ha pe3ynbTat
NPUroTOBAEHWS.

- HeycranaBnuBamTe paboTatowmin npnbop psaoM nav Nog npegmeTamu,
KOTOpble MOTYT ObITb MOBPEXAEHbI MAPOM, HanpuMep, MO NONKaMMU NN
PALOM CO CTEHOM.

NUcnonb3oBaHune npubopa

Tabnuua c UHrpegueHTamm

Tabnumua HUXe NO3BONAET YCTAHOBUTL OCHOBHbIE HAaCTPOMKM ANst

NPUroTOBNEHNS Pa3NYHbIX TUMOB MPOAYKTOB.

MpumeyaHune

- [TOMHUWTE, 4TO 3TO NNLLIL PEKOMEHO0BaHHbIe 3HaYeHWs. [TOCKOIbKY MPOayKTbI
pa3nnyaloTcs No NPONCXOXAEHWMIO, Pa3Mepy Y MPOU3BOAUTENIO, Mbl He
MO>eM rapaHTUPOBaTh, YTO 3TW 3HaYEHMS OyAyT NYULLNM BbIOOPOM ANsi
NPUroTOBNEHNS BbIOPAHHbBIX BAMU MHIPEANEHTOB.

- Mpw npuroToBneHnn 6ObLLLIOTO KONMYyecTBa NPOLAyKTOB (Hanpumep,
kapTodens dhpu, KPEeBETOK, KYPUHBIX HOXEK 1 3aMOPOKEHHbIX 3aKyCOK)
2-3 pa3a BCTPAXHUTE, MOBEPHUTE WM MOMeLLanTe MHIPEeAVEHTbI B MPOTUBHE
0719 X PaBHOMEPHOIO MPUrOTOBEHWS.

NHrpepneHTbl MwuH. - makc. Bpemsa Temne- [pumevaHue
KOJIN4YEeCTBO (MuH)  paTtypa

ToHKMM 3amopoxeHHbin  200-800 r 13-31 180 °C

kapTodens hpu (7x7 Mm)

HOomalruii kapTodens 200-800r 21-41 180 °C

hpn (10x10 mm B

TONLWMHY)

3amMopoXeHHble KypuHble  200-800 r 10-22 200 °C

HareTchl

3amMopoXeHHble cnpuHr-  200-800 r 10-22 200 °C

ponnbl
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NHrpeamneHTbl MwuH. — makc. Bpemsa Temne- [lpumeyaHune
KONINYeCcTBO (MuH) paTtypa

Fambyprep (okono 150r)  1-4 wrT. 15-25 150 °C

MscHown pynet 800-1000 r 45-55 150 °C Hy>HO ncnonb3oBaTb
npvcnocobneHne Ans Bbineyku

MsicHble OTOMBHbIE 6e3 1-4 wr. 16-20 200 °C BcTpsAXHYTb, MOBEPHYTbL NN

KocTouku (okosio 190 1) rnomMellaTb B cepeanHe
NpUroToBNeHs

KypuviHbie Hoxku (okono  2-8 Wr. 18-21 180 °C BcTpsAXHYTb, MOBEPHYTbL Man

12571) rnomellaTb B cepeanHe
NpUroToBNeHs

KypwvHas rpyaka (okono  1-6 Wwr. 18-21 180 °C

1607T)

Lenas kypuua (1,2 kr) 1 wr. 60-70 180 °C

Llenas pbiba (okono 1-2 wr. 16-20 200 °C

300-4007)

PbibHOE chmne (okono 1-5 wr. 15-20 200 °C

2007T)

OBouyHas cmech (kpynHo  200-800 r 13-20 180 °C Bpems npurotosneHusa 3aBucnT

nopesaHHas) OT BaLLMX JINYHbIX
npeanoyTeHnmn
MoTpebyeTcs BCTPAXHYTD,
nepeBepHyTb UM NMOMeLLaTb B
npoLiecce NpUroToBAeHNs

MadbduHbl (okono 50 ) 1-12 wr. 14-22 160 °C

Mupor 800-1000 r 60-70 160 °C Hy>HO ncnonb3osaTb
npvcnocobneHne Aas Bbineyku

BbineyeHHbIn 1-7 wr. 6-10 200 °C

xne6/6ynoyku (okono

60r)

JomatHni xnebd 800-1000r 50-60 160 °C Vicnonb3oBatb
npucnocobneHune ans
BbINeYKU.
®dopMma TecTa [osKHa ObiTh
MaKCMMasbHO MIOCKOWM, 4TOObI
xneb He kacancs
HarpeBaTesIbHOro 31eMeHTa
nocse Toro, Kak NoAHNUMeTCst
TecTo.

3aBTpak 4 anua, 2 TocTa 12 160 °C CHayana rotoBbTe LA B

TeyeHve 7 MUHYT, 3aTeMm
nobaBbTe TOCThI.
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lMpurotoBneHune B asporpusne

BHuMaHume!

- DToT asporpunb paboTaeT 3a cyeT ropsyero Bosayxa. He Hanugaiite
Macsio, ppuTiop 1 Apyrue XU[KOCTU B MPOTUBEHD.

- He npuKacaiTecb K ropssYnM NOBEPXHOCTAM. [lep)XUTe NpoTUBEHD 32
PYuKy. YAep>K1BaiiTe ropsiumin NPOTMBEHb TEPMOCTOMKMMU YXBaTKaMMU.

- Mpubop npegHa3sHauYeH TOJIbKO AJ1S AOMALLHErO UCMOJIb30BaHuUS.

- TNpwu nepBoM BKJIIOYEHUM NPUOOPa MOXET BbIAENATbCS HEMHOIO AbiMa.
DTO HOpMaJibHO.

- MMpepBapuTenbHO HarpeBaTb NPMGOpP Heobs3aTeNbHO.

1 Vi3BnekuTe NpoTMBEHb U3 NPpUbOpPa, MOTSHYB 3a PYUKY.

2 YcTaHoBUTE peLleTKy o4 Xapkn B NPOTUBEHb.

3 Tlonoxute MHIrPeAVEeHTbl B MPOTUBEHb.

MpumeyaHune

- CNoMOLLbI0 a3pOorpusIa MOXKHO FOTOBUTL Pa3IMYHbIe NPOAYKTbI MUTaHWS.
CM. Tabnuuy NpoAyKTOB, YTOOLI HANTY MHGPOPMALMIO O MOPLKUX 1
npUOIM3NTENbHOM BPEMEHU MPUTOTOBEHMS.

- He rotoBbTe nopuun, NpeBbillakoLLme ykasaHHble B TabnuLe npoayKTos, 1
He HanoJIHANTE NPOTMBEHb CBbIlLe OTMeTKM MAX, MOCKOSIbKY 3TO MOXET
NOBANATL Ha PE3Y/IbTaT MPUrOTOBNEHUS.

4 YcTaHOBUTE NPOTWBEHb Ha3ap B a3porpwusib.
BHumaHwue!
- Hukorpa He ncnonb3ynte NPOTUBEHb 6€3 YCTaHOB/IEHHON B HEro
peLeTKn Ans XXapKu.

- He npukacainTecb K NPOTUBHIO BO BPEMSI U HEKOTOPOE BpeMs nocse
Mcnonb3oBaHUsa NpUGopa, MOCKObKY OH CUJIbHO HarpeBaeTcs.
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5 BcTaBbTe CeTeBytO BUIKY B PO3ETKY.

6 Haxwmute KHOMKY BKJTIOYEHNSA/BbIKTIOYEHNS, 4TOObLI HAYaThb pa60Ty C

npubopom.
NHILIPS

o)
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7 HaxmuTe KHOMKy BbibOpa TeMnepaTypbl.

8 CMOMOLLbIO KHOMOK YBENMYEHWS UV YMEHbLLIEHWS BbiGepuTe TeMMNepaTypy.

PHILIPS

9 HaxmuTe KHOMKY BbIOOpa BPEMEHM!.
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10 C NOMOLLBIO KHOMKM yBeNIN4eHNA NN YyMeHbLUEHNA Bbl6epl/ITe HEO6XO,EI,I/IMOG

3Ha4YeHne BpeMeHN.
PHILIPS

11 (Heobs3aTenbHo) HaxmuTe KHOMKY pexyMa NofaepKaHus TemnepaTypsl,
4TOObI aKTUBMPOBATb 3Ty (PYHKLMIO.

PHILIPS

MpumeyaHune

- Mocne aktmBaumm byHKUMM NOALEPXKAHNA TeMNepaTypbl asporpunb byaet
nogaepXnBaTb TemnepaTypy B TedeHne 30 MUHYT Noc/e 3aBepLueHns
NPUroTOBMIEHWA.

12 HaxxmuTe KHOMKY nycka/nay3bl, 4ToObl Ha4aTb NPOLLECC MPUTrOTOBNEHNS.

PHILID? MpumeyaHune
. = - Bo Bpems npurotosneHuns Bpems 1 TemnepaTypa oTobpaxaTcs
7 ronepemMeHHo.
(© o A~
- [locnepHas MUHyTa NPUrOTOBMIEHMS OTODPaXxaeTcs B ceKyHAaXx.
2 \ /v

- Ecan B TeyeHmne 30 MUHYT He ByLeT BbIOpaHO BpeMs MPUroTOBAEHMS, Npubop
aBTOMATMYeCKM OTKJTIOYAETCS B Liesix 6e30MnacHoCTL.

- HekoTopble MHrPeaMeHTbl TPEBYIOT BCTPAXMBAHMS UM MOMELLNBAHWS BO
BpeMs NpUroToBnaeHuns (cm. Tabnuuy NnpoaykToB). YToObl NnepemellaTts
WHTPeOVeHTbl, 4OCTaHbTe NPOTUBEHb N BCTPSXHWTE ero Haf TEPMOCTONKON
MOBEPXHOCTbIO MO CO0BPaxkeHNsIM 6e30MacHOCTH. 3aTeM 3aflBUHbTE
NpoTVBeHb 0OpaTHO B NPMOOP.

- [1ns nay3bl npoLecca NPUroTOBIEHMS HaXMITE KHOMKY Mycka/nay3bl. YTobbl
BO306OHOBWTb MPOLIECC MPUTOTOBMIEHUNS, CHOBA HAXMMUTE 3Ty KHOMKY.

- YCTpOWCTBO aBTOMATUYeCKM NPUOCTaHaBAMBAET NPUroTOBMIEHNE, eC/N
M3BIeYb 13 HEro NPOTVBEHb. EC/IM MOBTOPHO YCTaHOBUTL €r0 B YCTPOWCTBO,
OHO BO30OHOBUT NPUrOTOBNEHME.

13 Eiv nprbop 13naeT 3ByKOBOW CUTHaS, 3TO 03HAYaET, YTO MPUrOTOBEHME
3aBepLUeHo.
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14 BbigBVHbTE MPOTUBEHb N YOEANTECH, YTO HTPEOVEHTbI FOTOBbI.
BHumMaHue!
- Mone npurotoBneHusi NPOTUBEHb asporpuns yaert ropsunm. Becerpa
CTaBbTe €ro Ha TePMOCTONKYIO MOBEPXHOCTb (Hanpumep, NOACTaBKY U
Ap.) nocse U3BneveHusl U3 yCTponcTea.
MpumeyaHne

- Ecnu vHrpeameHThl elle He roToBbl, MPOCTO 33/iBMHbLTE MPOTUBEHb
06paTHO B a3pOrpusib 1 yBennybTe BPeMs MPUroTOBIEHNS HA HECKOIBbKO
MUHYT.

15 MonoxuTe NPUrOTOBNEHHYIO MULLY B MUCKY U TapesiKy.
BHuMmaHue!

- Mocne npurotoBneHnss NPOTUBEHb, BHYTPEHHNE KOMMOHEHTbI
Kopnyca U UHrpeaneHTbl 6yayT ropsiummu. B 3aBucumocTtu ot
3arpy>KeHHbIX B @3pOorpuiib UHrPeANEHTOB U3 Koprnyca npubopa
MOXEeT noctynaTthb nap.

MpumeyaHune

- YT06bI M3BNEYb OOSbLLIVE NV IETKO IOMAIOLLMECH NHTPEeOMNEHTSI,
MNCNONb3ynTe Napy AVHHBIX LLXMLOB.

- JInwHee Macno 1 XXmp OT NPOAYyKTOB COBUPAETCS B HUXHEN YacTn
MPOTUBHS.

- B3aBucumocTv OT TUNa MHrpeaneHTOB Bbl MOXETE akKypaTHO CIINTb
N3SIVLLKKM Macia v Xupa ¢ NpOTUBHSA NOC/1e MPUrOTOBIEHUS UK
BCTPAXMBAHWA MOPLMN NPOLAYKTOB. [ToMecTnuTe NpoTUBEHb Ha
TEPMOCTOMKYIO MOBEPXHOCTb. CIMBAsA U3NNLLIKW Macsa UiV Xnpa,
NONb3yNTeCh yXBaTKaMu. YCTaHOBMUTE NPOTMBEHb O6PATHO B Npubop.

- [Tlocne NpuroToBaeHUS NOPLIMK NPOLAYKTOB B a3POrpusie MOXHO cpasy xe
HayaTb MPUroTOBJIEHME BTOPOW NOPLMK NPOOYKTOB.

an/IFOTOBﬂeHI/Ie C 3a4aHHbIMWU HaCTpOVIKaMM

1 BbinonHute waru 1-6, onncaHHoble B rnase "MpurotoBneHune B asporpune'.

2 HaXmuTe KHOMKY COOTBETCTBYIOLLEN NpeayCcTaHOBKU.

3 3anyctuTe npouecc NPUroToBEHUS, HaXaB KHOMKY nycka/nays3bl.

MpumeyaHue

- BoBpemsa npurotosneHusa Ansg cMeHbl NpeayCcTaHOBKN HaXXMuUTe 1
yaep>XunBanTe KHOMKY NMUTaHKs, YTOObI MPUOCTaHOBUTL MPOLLeCC
npurotoBneHus. Mprbop neperaeT B pexnm oxmaanus. Eule pas Haxmute
KHOMKY MUTaHWs, YTOObI BKIIIOYUTL YCTPOWCTBO, U BbibepuTe HeobXxoanmyto

npenycraHoBKY.
MpepycraHoskn Makc. Temnepatypa Bpewms
KONIN4ecTBo npuUroToBJsieHUs
Sk 3aMOPOXEHHBIN 8001 180 °C 31 MuHyTa
KapToens hpu
S0 LlomaLuHuii 8001 180 °C 41 MnHyTa
KapToenb hpu

OT6MBHbIE 4 wr. 200 °C 20 MUHYT
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j Hosxkw 8 wr. 180 °C 21 MuHyTa
<= Llenas pbiba 2 wr. 200 °C 20 MUHYT
@ Mupor (3 140 °C 60-70 MUHYT
"' 3aBTpak 4 anua, 2 TocTa 160 °C 12 MUHYT

Osowm 800 180 °C 20 MUHYT
G

HanomuHaHue o H€06XOD,I/IMOCTI/I BCTPAXUBAHUA

HanomuHaHve o BCTpAXMBaHMM MOMOXET BaM Mpu roToBke kapTodens dpu,
HareTcoB v Apyrux HebobLUNX NPOAYKTOB, KOTOPbIE HY>KHO NepepacnpenennTb
B €MKOCTM BO BPeEMS NPUrOTOBNEHNS. B cepeinHe nporpamMmmMbl MPUroToBeHMs
nprbop OMOBECTUT BaC O HEOOXOAMMOCTIN BCTPSIXHYTb MPOTUBEHD, NMepemMeLlaThb
VN NepeBepHyTb MHIrpeaneHTsl 1 n1bo 2 pasa, 4Tobbl obecneunTb
pPaBHOMEpPHOE NPUIrOTOBIEHNE 0 XPYCTALLEN KOPOYKN. HanoMnHaHme o
BCTPAXMBAHWM MO yMOIYaHMto BKtoveHo. CnefynTe nprBedeHHbIM
VHCTPYKUMSM, YTOObI BKITIOYUTH MW BbIKITIOYNUTL €ro.
MpumeyaHune.
- HanomwuHaHne o BCTpsAxmMBaHUM He ByaeT n3faBaTh 3BYKOBOW CUTHANM UK
BKJTIOHATb MHAMKALMIO, AaXe eC/IN OHO aKTUBHO, B C/IeAYIOLLMX YCTOBUSIX:
- Manoe Bpems NpUroTosrieHus (MeHee 8 MUHYT).
- B HekoTopbIx pexunmax, Hanprumep B py4HOM pPexmnme 1 4as NporpaMmbl
"Kekc", hyHKUMA HAMOMUHAHMSA O BCTPSIXMBaHUM He MOAAEPKMBAETCS.
- [ocTyn K hyHKLMM HAaNOMUHAHWS O BCTPAXMBAHWMN 3aBUCUT OT BEPCUN
BCTpoeHHoro MO Baluero ycrponcTaa.
1 BblbepuTe NpeaycTaHOBAEHHYIO NporpaMmMy (Hanpumep, 3akycku 13

@ 3aMOPOKEHHOTO KapTodens).

=
S)
e
-
>
(1)



Pycckunn 529

2 HaxmuTe v yaepuBaiiTe KHOMKY NPefyCcTaHOBKM B TeYeHNe 2 CeKyHA,

- HanomuHaHwne o BCTPAXMBAHUK OTKJTHOHYEHO.

3 Ewe pa3s HaxmnTe 1 yaepXuBamnTe Ty XXe KHOMKY NpedyCcTaHOBKYM B TeYeHne

2 CeKkyHp,.

- HanomwuHaHne o BCTPAXMBaAHUKM CHOBa BKJTHOYEHO.

MpurotosneHne gomawHero kaptodens dppun

[na npuroToBneHns BKyCHOro AoMallHero kaptodens gpu B asporpuie:

- BbibepuTe kapTOdhenb, KOTOPbIN NOAXOAUT A/t MPUrOTOBNEHWS hpu, T. €.
CBEXMI 1 ¢ HebONbLWMM cofepKaHneM KpaxmMana.

- Jlyywe Bcero xapuTb kapTodens nopumnsimu He 6onee 500 r gns
paBHOMepHOro pe3ynbTata. Hebonblune nopumm kaptodens nonyyaoTcs
Bonee xpycTawmmMm, 4yem bonblume.

1 TlounctuTe KapTodenb 1 HapexbTe ero AIMHHbIMK NoMTKamMu (10x10 Mm
TONLLMHOM).

2 BbiMaymBanTe KapTodesbHble TOMTUKM B €MKOCTU C BOLOV B TeYeHMe He
MeHee 30 MUHYT.
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Ouucrtka

3 Cnente Bofy 1 13BnekunTe Kaptodenb 13 KacTPIoN U BbICyLUUTE ero Ha
nosioTeHLe.

4 HanewnTe B eMKOCTb OfHY CTOJIOBYIO JIOXKKY Mac/a, MOMeCcTUTe B Hee JTIOMTUKM
kapToens 1 nepemMeLllnBanTe nx, Noka oHu He ByayT PaBHOMEPHO MOKPbITbI
Mac/1oMm.

5 BbiHbTe NOMTUKM U3 KaCTPIOAN NasibLaMM1 WX MPY MOMOLLM KYXOHHOTO
npvbopa TaK, YToObl Mac/10 OCTaNOCh B KacTpiofe.

MpumeyaHue
- He pekomeHpayeTcsa nepemeLlaTb TOMTUKM KapTodens B KOP3nHY
HaK/TOHOM KacTptoJiv, MHaye B KOP3WHY nonafaeT CINWKOM MHOMO Macna.

6 [1oNoXNTE NTOMTUKN B KOP3UHY.

7 Ob6xapbTe kapTodesnb 1 nomMellaTe ero 2—3 pasa BO Bpems
NPUrOTOBIEHNS.

MpepynpexaeHue

Mepep Ha4yaIOM OYMCTKM AANTE NPOTUBHIO U BHYTPEHHUM

KOMMOHEeHTaM NpuGopa NosIHOCTbIO OCTbITh.

MpoTuBeHb UMeeT aHTUNpPUrapHoe NoKpbiTHe. He ncnonb3yiite
MeTanmyeckme KyXoHHble YUCTALMne cpeacTBa U abpasmBHble YncTALLmne
MaTepuaribl; B MPOTUBHOM CJly4ae Bbl MOXETe NOBPeanTb
aHTUNpUrapHoe NoKpbITHE.

Bcerpa ounanTe ycTponcTso nocse ncnosib3osanunsa. Civsante Macsio U KUp ¢
HV>KHEN 4acTy NPOTMBHSA NOCJ1e KaX40oro UCrnosib30BaHums.
1 HaxXmuTe KHOMKY BKJTIOUYEHUS/ OTKIIIOYEHMSA A5t OTKII0YeHnst nprubopa,

oTcoenHNTE BUJIKY OT PO3ETKU SJTIEKTPOCETU U nante I'Ipl/l60py OCTbITb.

CoBeT

- [Ana 6onee 6GbICTPOro OXNaxX4eHUS a3POrpuss N3BNeKUTE MPOTUBEHb.
M3BnekunTe peLeTky Ans KapKn 13 NpoTUBHS.

CnenTe C HUXKHEN YaCcTn MPOTUBHSA CKOMMBLLEECS MAC/10 U XMUP.

OuncTrTE NPOTUBEHb N PELLETKY AN KapKy B NOCYAOMOEYHONM MalunHe. Bbl
Tak>Xe MOXeTe OUNCTUTb UX NOJ ropsiyein BOLOM C MOMOLLb0 HeabpasmBHOM
rybkn c nobaBneHvemM MotLLero cpefcraa (cM. Tabnuiy no yxopy 3a
npvbopom).

CoBeT
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- Ecnv K NnpoTUBHIO MK pelueTke 18 XapKu NPUNIIN OCTaTKM elibl, Bbl
MOXETE 3aMOYUTb 3TU [eTasu B ropsavert Bofe ¢ JobaBneHneM MOKOLLIETO
cpenctsa Ha 10-15 MUHYT. 9TO NOCNOCOOCTBYET MPOCTOMY YAANEHUIO
OCTaTKOB efpl. YOeamTech, YTo UCMOoJib3yeTe MOOLLLEe CPEACTBO, KOTOPOe
pacTBOpPSAET XMp. ECIM Ha MPOTUBHE MUKW peLleTKe 151 XKapku eCTb
KMPHble NATHa, KOTOpble He yAanoch yaaauTb NPU NOMOLLM ropsiyen
BOAb! Y MOIOLLErO CPeCTBa, BOCMOJb3yNTeCh 006€3>KNPUBAIOLLUM XUIOKUM
CPeacTBOM.

- Mpwv HeobXOOAMMOCTY AN yAANEHMS YacTuL, ML, MPUCTaBLUMX K
HarpeBaTesIbHOMY 3/1EMEHTY, MOXHO MUCMOb30BaTh LLETKY MArKOM Un
CpefHel XecTKoCTW. He ncnonb3ymTe LWeTKy C KeCcTKoM nnm
MeTaNINYECKON LLETUHOM, T. K. OHa MOXEeT NOBPEeAUTb HarpeBaTebHbIN
3/IEMEHT.

5 Yr1obbl M3b6exaTb 06pa3oBaHMs LlapanmH, akkypaTHO MPOTPUTE BHELLHNI
Kopnyc nprbopa YNCTOM, MSATKOW 1 Pa3rfiaxkeHHOM TKaHbto. Ecin
HeobXoAMMO, CHavana MPOTPUTE ero BAaXXHOW TKaHblo, MOC/1e Yero BbiTpuTe
CyXOW TKaHbIO.

6 cnonb3yiTe WeTKy, 4ToObl OUNCTUTL HarpeBaTe bHbIN 3IEMEHT OT OCTaTKOB
MALLNA.

7 TlpoMonTe BHYTPEHHWE YacTu yCTPOWCTBA NOZA ropsiyert BOAOW U C
MNCMNONb30BaHEM Heabpa3nBHOW ryoku.

8 Ecnu Bbl 3aMeTUNK, YTO BHYTPUW OKOLLIKa AN MPOCMOTPa CKONMcs
KoHAeHcaT, ycTaHoBuTe TemnepaTypy 200 °C 1 Tarimep Ha 10 MUHYT, YTOOBI
yOanuTb ero.

Mpumeyanve. Ecan octatku BoAbl He ncnapununce Yepes 10 MUHYT, yBennybTe
BpPEeMs NPUroToBAEHWS, MOKa BoAa He UCMapuUTCst Ao KOHLA.

i =k
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XpaHeHue

1 OtkntoumTe Nprbop OT CeTU U JanTe eMy OCTbITb.
2 Tpexpe Yem ybpaTtb Npnbop Ha xpaHeHWe, ybeamTecs, YTO BCe ero Aetanu
abCOMIOTHO CyXMe U YUCTbIE.
MpumeyaHne
- [pw nepeHocke asporpuns Bcerga yaep>XnBamnTe ero ropnusoHTabHo,
4TOObI M3 HEro He BbIMasan NPOTUBHM, YTO MOXET MOBPEAUTL KIX.
- [epep nepeHocKoM Nn xpaHeHrem ybeanTech, 4TO CbeMHble AeTanu
asporpunst 661K MONHOCTLIO 3aPUKCMPOBAHDI.

Mouck n yctpaHeHue HeucnpaBHOCTEN

B naHHOM rnaBe nprBefeHbl Npobiemsl, KOTopble Hanbosee 4YacTo BO3HMKAIOT
npw aKkcnayaTaumm npnbopa. Ecnm camocToaTeIbHO CNPaBUTbCA C BO3HUKLLNMMN
npobnemMamu He yaaeTcs, CM. CMMCOK HacTo 3a4aBaeMblx BOMPOCOB Ha Beb-
cTpanuue www.philips.com/support 1 obpatuTecs B LLEHTP NOAAEPXKKN
noTpebuTenen B Ballen cTpaHe.

Mpob6nema Bo3morxHasa npuumnHa PeweHne

Bo Bpems ncnonszosaHns Tenno BHyTpu npubopa 3TO HOpMasbHO. Bce pyuku n
npm6opa BHELHAA YaCTb KOpMyca HarpeBaeT n ero BHELIHMN Kopnyc. perynaropbl, KOTOPbIMU HY>XHO
CTAHOBUTCA ropAa4YnMm. NoJ1b30BaTbCA BO BpeMA roTOBKY,

He OyZyT HarpeBaTbCs.

MPOTMBEHb 1 BHYTPEHHWE
KOMMOHEHTbI Mprbopa Bceraa
HarpeBatoTCs Npw ero
MCNOJb30BaHNM, YTOObI
obecneunTb Hy>KHYt0
TemnepaTypy. ST KOMMOHEHTbI
BCera CIMWKOM ropsiyme, YTobbi
npuKacaTbcs K HUM.

Ecnn octaButh Npubop
BKJIOYEHHbBIM Ha [OIFOe BpeMms,
HeKOTOpbIe MOBEPXHOCTU CUTBHO
HarpetoTcs. 9T obnactu
nomMeuyeHbl Ha npubope
cneayoWwmM 3HauKoM:

A\

Mpnbop abcontoTHo GesonaceH
0719 UCNOSb30BaHus. [NaBHoe —
He foTparMBaThcs A0
MOBEPXHOCTEW, KOTOPbLIE MOTYT
CUSIbHO HarpeBaTbCs.
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PeweHne

JomalHuin kapTodens hpu
NOAYYUNCS He TakKnUM, Kak MHe
XOTenoch.

Bbl Mcnoib30Banu He TOT
kapTodensb.

[na Hanny4Lwmnx pesynbTaTos
MNCNONb3yTe CBEXMI KapTodenb ¢
6oMbLWMM cofepKaHnem
Kpaxmana. He xpaHuTe kapTtodesb
B XOJIOAHOM MecTe, HanprMep B
xonoaunbHuke. Bolbnpante
KapTodenb, Ha ynakoske
KOTOPOro yKa3aHo, 4TO OH
NOAXOAUT N8 MPUTrOTOBEHNS BO

hpuTiope.

B NpoTnBEHbL NOMeLLEeHO CJZINLLKOM
OonbLloe KoNMyecTBo NPOoaYKTOB.

CnepynTe yKasaHVaM B 3TON
WNHCTPYKLMM MO 3KCMyaTaumm ans
NPUroTOBAEHWUS lOMaLLHero
kapTodens dpu.

HekoTopble MHIpeaneHThbI
HeobxoaQMMOo BCTPSIXMBATL B
cepennHe NPUroToBNEHNS.

CnepfynTe yKasaHVaM B 3TON
WMHCTPYKLMM MO 3KCnyaTaumm ans
NPUroTOBAEHWUS lOMaLLHero
kapTodens dpu.

AapOFpI/IJ'Ib He BKJ1to4aeTcA.

Mpnbop He NoaK/oYeH K
I1eKTPOCETH.

Y6enutech, YTo BUIKA OOIKHbIM
obpa3om nogktoyeHa K po3eTke
3N1EeKTPOCETU.

Heckonbko npnbopos
NOAK/OYEHb! K O[JHON pO3eTKe.

A3pOorpub NCNoMb3yeT BbICOKOe
HanpsixeHue. Monpobynte
NOAK/OYUTL ero K Apyrom
po3eTke 1 NpoBepbTe COCTOAHME
kabens.

BHYTpW a3porpunns NosBnamncL
ny3blpy/UapanmHsi.

Bbl Mornu cnyyvanHo
nospeduTh/nouapanaTb
BHYTPEHHEE MOKPbITUE MPOTUBHSA
asporpuns (Hanpumep, Npwu
yCTaHOBKe peLleTKy 18 XapKu
VI €CNIN O4UCTKa MPOBOAMMAch C
MCMOJIb30BaHWEM arpeccuBHbIX
MaTepuanos), BCeACTBME YEro
nosBUANC HebosbLLMe NATHA.

[MpenoTBpaTUTL NOBPeEXAeHMe
MOXHO, [OJIKHbIM 0Opa3om
yCTaHaBIVBas peLleTky Ans
XapKu B NpoTnBeHb. Ecnun
pelueTKa 418 XapKn yCTaHOB/IeHa
Mof, Yyrfiiom, OHa MOXET CbexaTb B
CTOPOHY CTEHKU MPOTUBHS,
noBpeAyrB NoKpbITHE Ha HXX. B
3TOM CJly4ae MOMHUTE, 4TO 3TO He
B/IUAET Ha 6e30MacHOCTb
MCMONb30BaHNSA, MOCKOJIbKY BCE
MaTtepuasbl 6e3onacHbl 4
KOHTaKTa C NULLEBOW NPOodyKUMen.

M3 ycTpoiicTBa BbIxoaUT 6enbliii
ObIM.

Bbl rotoBuTE KVPHbIe
VHIrpeaneHThbl.

AKKYypaTHO C/ilenTe U3InLLKN
Macsna Unm Xmpa 13 NpoTUBHSA 1
NpoJoIXanTe NPUroToBAEHME.

Ha NMPOTUBHE MMEKTCA OCTaTKU
KMpa OT paHee NPUroToBI€HHbIX
NPOaYyKTOB.

Mpwv HarpeBe OCTaTKOB XM1pa B
npoTvBHe 0bpa3yeTcs Genbiin
AbIM. TWaTeNbHO o4mnLLanTe
NPOTVBEHb 1 PeLLEeTKY AN XapKu
nocse Kaxaoro NCnosib30BaHMs.
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MaHWpPOBOYHbIE Cyxapw UK KNsp
He 3aKpenuInch Ha
NpUroTaBiMBaembIx
MNHTpeaneHTax.

He6onbLwmre yacTuubl
NaHWPOBOYHbIX Cyxapel B BO3fyxe
MOTyT NPMBECTM K 06pa3oBaHMio
6enoro abimMa. MA0THO NpUXMUTE
NaHUPOBKY NN KNSP K
MHTPeaneHTam, 4Tobsl
obecneynTs NpaBuIbHOE
NpUroToBNeHMe.

MapuHag, XUAKOCTb UM COK MSICa
CMELLaNCh C XXMPOM WU MaC/IOM.

Knagute B NPOTUBEHbL TOJIBKO
CyXne nHrpeaneHTbl.

Ha aucnnee nossunock
coobuleHne "E1".

Bo3MOXHO, BbI XpaHunnu
aporpusb B CJINLKOM XOJIOAHOM
MecTe.

[anTte nprubopy NnoctosTb

15 MUHYT B MOMeLLEeHNN €
KOMHaTHOW TeMnepaTypon,
npexzae 4YeM CHoBa BKJIIOYUTL ero
B CETb.

Ecnu npobnema He ycTpaHeHa,
NMO3BOHMWTE MO ropsiyen NMHNN
Philips nnn B ueHTp noaaepskku
notpebuTenei B Ballen cTpaHe.

Ha gucnnee nosBunock
coobuieHme "E4", "E6", "E9", "E12".

Ha nprbope npowusoLuna owmoka.

OTtcoegnHuTe Nnpnbop ot
3/1€KTPOCETU M MOBTOPHO
NOAKJIOYUTE ero.

Ecnn npobnema He ycTpaHeHa,
MO3BOHUTE MO ropsiven MHNK
Philips nnn B ueHTp nopaepxkn
noTpebuTenein B Ballen cTpaHe.




Toyukin 535

MyHpapuya

Myxum 535
Uctudopam gy6opa 537
Kadhonat Ba pactrupn 538
Mykapauma 538
Lapxu ymymn 539
MNew a3 uctudopan aBean 540
Omoparuu new a3 uctudopnam aBean 540
Uctudopau pacrrox 540
To3akyHm 546
3axupa 548
HAapéd Ty mywikunot 548

Myxum

Mew a3 nctndopa bypaaHn A4acTrox UH MabyMOTV MyXMMPO DOAMKKAT XOHe[,
Ba 6apou UCTUHOI Jap OAHAa 3axmpa KyHeq.

- [Jactroxpo fap 6onov nauTam rasm rapm € xap ryHa namtan 6apki Ba
Tabakxoun bapky nyxTynas é fgap TaHypu TadCoH Harysopen,

- [Jactroxpo 6a o6 fapk HakyHen Ba fAap 3epy 001 paBOH Hallyeq,

- bapowu newrunpuun 3apban bapk 6a factrox xey ryHa ob € aurap Moebpo
Harysope[.

- Xamella KMCcMxou Tapkmbum nyxTallyaapo fap toba rysopef, To oHxo 60
YHCYPXOW rapMmnmxaHaa TaMoc Harmpanm.

- XaHromu Kop KapZaHu facTrox Cypoxmxoun aapoman Ba 6apomaam xaBopo
HanylwoHen,

- Tobapo 60 pasFaH Nyp HakyHem, 3epo MH MeTaBOHaz 6oUCU CYXTOpP rappaa.

- Arap Bacnak, cumu bapki € xyam gactrox oceb avpa boluag, acTroxpo
nctncona Habapen,

- XaHromu kop KapaaH xey rox 6a Loxmam 4acTrox 4act HapacoHes.

- Xeyrox 6a Tob6a MUKOOPY XYPOKPO, KU a3 xaAam HUXoum aap Toba HULOH
004 WyAa 3UéL acT, UNoBa HakyHes,

- Xamelua 6boBap XOCWU KyHe[, K rapMKyHaK 030/, acT Ba XeY XypokK fap OH
HamMeMmoHag,

Oroxu

- Arap cumu Bapki xapob wypa boluan, bapour newrvpm a3 xatap oHpo 6osa
Philips, areHTn XnaMaTpacoHn OH € LaxcoHu 6a MH MOHaHAM Taxaccycaop
1NBa3 KyHaHS,.

- [Hactroxpo TaHxo 6a Bac/1aky 3aMUHI NarBacT KyHem, TO K 60 Bac/aku
XYAKOPU UXPOYM 3aMUH X1D3 LWyaaacT.
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Xamellia 6oBapit xocun KyHen, ku cuMu bapk 6a Bacnaku geBopii oypyct
4oMrnp Kkapaa Lynaacr.

WH pactrox 6apon ngopa kapAaHu BakTcaH4u bepyHa € cuctemaun anoxmaaun
nOopakyHuy fypaact nelwbuHN HallyaaacT.

CaTtxxoun facTpac MmeTaBoHap Aap BakTu nctudoia rapm wasag.

WH pacTrox MeTaBoHaf, a3 YoHNOW KyAakoHu a3 8 cona 6010 Ba LLAXCOHU
LOPOV KOBUANATY YUCMOHM, XacCcock € aknn € Taypurbaun ko Ba AOHML
HagolwTa uctudona bypaa wasag, arap 6a oHxo HasopaT é gactyp oug ba
ncrmndopan bexatapun facTrox AoAa WyAa Oollaj Ba OHXO XaTapxou
MapOyTpo Aapk HaMosiHA,

KynakoH Habosan 60 acbob 6031 kyHaHA. KynakoH Habosig To3ari Ba
HUroXyOMHPO aHYOM AMXaH[, arap OHX0 a3 8-cona KafloHTap bollaH/ Ba a3
YOHMOWM KaNoOHCOMOH Ha3opaT KapAa HallaBaHa.

[lacTrox Ba CMM OHpPO a3 AacTpacum KyAakoHu To 8-cona HUrox Aopea.
Acbobpo ba fesop € bap 3uaam amrap acbobxo Harysopepq,. dap kado, fnap
oy Tapad Ba 6onou gactrox xanam akkan 10 cv dason xonn rysopen. ba
6onou acbob 4mse Harysopem.

XaHromu nyxtaH 60 xaBou rapm, ByFxomn rapm TaBacCyTh CYPOXMXOU
Hapomaam xaBo xopuy, MeLlaBaHf,. JacTxo Ba pynpo gap macodaun bexatap
a3 OyF Ba a3 CYPOXMXoM Bapomaam XaBo HUrox Aope. XaMUyHWH, XaHroMK
XopuYy KapfaHv Toba a3 nactrox a3 byfu rapm Ba XaBo 3XTUET LaBe[.

Xey rox fAap 4acTrox KMCcmMxom Tapknbum cabyk é kofas 6apou nyxTynaspo
nctncdopna Habapen,

Huroxgopum kapTolka: XapopaT 6057 6a HaBbM KapToLLKan 3axvpallyaa
myBouk 6olwan Ba oH 6054 10 6 ° C bollag, To xaTapy rmpudTopLLaBMm
akpunamMu fap Maxcy10Tu XypokBOpumM TaépLuyaa Kam KyHag.

NH pactrox 6apoun nctndona aap xapopatu Myxutnas5°CT1o40° C
Tapxpesn WwypaacT.

Mew a3 Bacn KapAaHu AacTrox, caHyen, K 0é Wwnanatv gap Aactrox
HUWoHAodawyAa 6a WwuaaaT 6apkmm maxanam myBoduk, acT € He.

Cumun Bapkpo as catxy rapm oyp HUrox fopes.

Acbobpo gap 60510 € Hasankm alwén cyxtaHbob 6a MOHaHAM JacTapxoH &
napa 4omrup HakyHep,

[acTtroxpo 6a 4y3 xapadv aurape, K1 fap vH [actyp TaBcud WynaacT,
ncrmudona Habapen Ba TaHxo NaBo3mmoT acnmu Philips po nctmndona bapen.
Hary3sopen, k1 gactrox 6e HazopaT Kop KyHaz.

Toba Ba N1aBO3MMOTIN flap AOXWUIM KaMepau MyxTyrnas YomrnpLlyna xaHromMmum
nctncdoda Ba babg a3 nctudopar 4actrox rapm MellaBag, xamella 60 aXTneT
KOp KyHen.

Kuncmxoe, k1 60 MaxcyioTu XypoKBOP TaMOoC JopaHf, neLl a3 nctudopau
aBBaNMHW JacTrox 60AMKKaT To3a KyHen. ba facTypxow factypaman
MypoYymaT KyHen.
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WH gactrox TaHxo 6apon nctudonan Mykappapum XoHaBoaa newwbnHimn
wynaact. OH Bapon uctndona Aap Myxutxoe 6a MOHaHAM OLLXOHAXoM
KOPMaHAOH Aap Mafo3axo, 0hncxo, hepmaxo € Aurap MyxmTxou Kopw
newobmHN HawyaaacT. OH MHYYHWH a3 YOHWOW MM30Y40H flap MEXMOHXOHAaXxO,
MOTeNx0, BUCTapX0 Ba HaX0OPW Ba AMrap MyxMTXOM NCTUKOMATI NeLIOnHA
HaluydaacT.

Arap pactrox 6e HazopaT MOHaf, NeLl a3 Bac/ KapAaH, 4y4o KaphaH, HUrox
JOLWTaH € To3a KapAaH AacTroxpo xamelua a3 wabaka 4yao KyHem.
[acTtroxpo 6a catxu yyKki, xaMBOP Ba yCTYBOP YONTUP KyHeL.

Arap facTrox HogypycT é 60 Makcaaxou kacom é H1UM kacom nctndoaa
WwaBag € arap oH MyBoMKM JacTypxon Aap gactypu kopbap nctndona
HallaBaf, kadonat 6e3bTMbop Mewwarag Ba Philips a3 macbynusati 3apapu
pacoHnpallyna f1acT Mekallag,

Xamellla gactroxpo 6a Mapkasu xuagmaTpacoHue, Ku a3 4oHrbu Philips 6apon
CcaHYyuLL € TabMUP BaKONATAOP LWyadaacT, baprapaoHes. Kywuwm Tabmmnpm
0acTroxpo HakyHef, BarapHa kaconat 6eabTmbop meluaBag.

Mac a3 nctnuofa xamella JacTroxpo a3 bapk 4yao KyHen.

MMeww a3 Kopkapf € To3a KapAaHW OH, AacTroxpo TakpunbaH 30 gakmka XyHyK
KyHem.

BoBapit xocnn KyHeq, K KMCMXom Tapkubum gap MH Jactrox oMmogaluyna 6a
4OoM CMEX € KaxBapaHr 3apam TUION MeLlaBaHA.

BokMMOoHOaxou cyxTapo xopuy KyHeq,. KapToLlukan Tapy To3apo aap
xapopaTy 3néaa a3 180 ° C 6MpéH HakyHepn (6apon KaM KaphAaHu UCTexconm
akpunamua).

XaHromu To3a KapAaHu KMcMuy 6o1omm KaMmepam nyxTynas dXTUET LaBen;
SneMeHTH TaCoHN rapMUaNXaHAA, KYHUYXOW KMCMXOW MeTasi Ba 3KPaHK
Myx0ocu3aTi.

Xamellia 6oBapi xocun KyHem, kv xypok gap Airfryer nyppa nyxTa Lwygaacr.
XaHromm bapaoLTaHmn Xypoku nyxTa aXTUET bolues Ba GoBapit XoCun KyHes,
K1 NaBO3MMOT HaadTaHA.

MawngoHxou anekTpomMmarHntii (EMF)

MH pacTrox 60 cTaHOapTxo Ba KOMAAxon aMmankyHaHaa ona 6a Tabcvpn
MalAoHXOW 3NeKTPOMArHUT MyBOMKAT MeKyHas,

Uctndopam nybopa

MH pam3 MabHOW OHPO [oPaf, KU MaxCyoTu 31eKTPoH Habosa 6o
NapTOBXOW MyKappapuu xoHarn naptoTa LWasag,

Konnaxow kuiBapu xyapo 6apoun 4amboBapum anoxmaan Maxcynotu
3JIEKTPOHM pros KyHen,.
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Kacdonat Ba gactrupm

Mykapauma

«Versuni» nac a3 xapuam nH maxcys, kadonati gycona meamxan. MiH kagonat
3bTMOOP Hagopap, arap BanpoHLUaBi a3 cababu nctndonan Hogypycr €
Huroxgopun 6ag 6a Byyyn oaa. Kadonaty Mo 6a xyKyKxou LyMOo TUOKM KOHYH
XaMUyH UCTEBMOJIKYHaHAA TabCup HamepacoHag,. bapon MabiymMoTv nnosari é
napxoctu kachonat, nyTdaH 6a Bebcantm Mo www.home.id/warranty
MypoymaT KyHen.

LWymopo 6apown xapua Tabpuk meryem Ba 6a Philips xyw omages!
Bapow nyppa nctndona bypaaH a3 4acTrpum NeLHNXoAKapaan Mo, MaxcynoTu
xyapo fap www.philips.com/welcomecabtv HoM kyHeq,
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1 Cadxau ngopakyHm

a

™ O 0 T

—

Tyrmau xapopat

Tyrmau hypy30H/xoMyLL
Tyrmau Huroxgopuu rapmi
Tyrmauv pasLiaHmn
MeHtoxou KabnaH
MyKappapLyaa

Tyrmau kam KappaH
Tyrmam Ofo3/ TaBakkyd

0O ~NOoOUT A~ WN

h Tyrman ach3onw

i Tyrmaw BakT

Tabak, bapov 6upéH kapaaH
Huwonguxangan MAX
Toba

PaB3aHau HaMOEH

Cumu Bapk,

[TeyoHOaHu cum

Cypoxmn bapomam xaBo
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Mew a3 ncrnucponau asean

1 Xama maBogu bactabaHampo xopuy KyHes.

2 Xama ryHa ctukep € TaMfakoFasxopo (arap MaByuyA bollan) a3 AacTrox xopuy
KyHem.

3 MMew a3 nctndopabapun aBean gactroxpo boankKaTt To3a KyHen (Hur. 606u
"To3aKyHn").

Omoparnu new a3 MCTI/I(I)OﬂaM aBBaJl

[actroxpo gap catxu ycrysop, ydykin, xamsop Ba 6a rapmmn ToboBap 4onrnp

KyHen,

LWapx

- ba6ono é naxnyu nactrox un3se Harysopen. VIH meTaBoHa 6a rapamium xaBo
xanan pacoHap Ba 6a HaTUY4axom NyxTa WyaaH TabCup PacoHaA,

- Tayxm3oTu haboNMATKyHaHAAPO Jap Ha3aum € 3epu allée, ku a3 byF oceb
OVAa MeTaBOHaHA, 6a MUCIM AEBOPXO Ba YEBOHXO YOMTUP HakyHe[.

Uctndopau pacrrox

YapgBanu fuso

YazBanu fap noéH osapaallyaa 6a wymMo Aap MHTUX00OU TaH3MMOTIM acoch

DOapon HaMyaxoun XypoKe, K LyMO OMOa KapAaH Mexoxem, KyMak MeKyHag,

LWapx

- [lap XOTUP HUTOX JOPEL, K/ MH TaH3UMOT XaM4yH TaBCUAXO MeboLaHA,
A36acky MaxcynoTxo a3 pyu nangowLl, aHao3a, LWakyl Ba UHYYHUH GpeHs,
dapk MekyHaHA, MO HaMeTaBOHEM BexTapuH TaH3MMOTH MaxCy10TX0u
LyMOPO KadonaTt fUXEM.

- XaHroMmu nyxtaHn MUKAOPY 3MEam Xypok (MacanaH, KapTolkan GupéH,
KpeBeTKa, MYLITV MYpPF, XYPOKXOM sixkapAallyaa), Maxcy1oTxopo dap Toba 2
TO 3 MapoTnba YyHOOHA, rapaunLL KyHes é omMexTa KyHef, TO HaTuyau siKCoH

6a pact oBapeg.
Maxcynotxo Mukpop Min. - Bakr XapopaT Llapx
Max. (nak)
KapToLukan TyHyku 200-800 rp 13-31 180°C
Aaxkapgawyaa (7x7
Mm/0,3x0,3 gronm)
KapTowkan 6bupénun 200-800 rp 21-41 180°C
xoHarin (Fadcin 10x10
Mm/0,4x0,4)
HareTtcxom ax 200-800 rp 10-22 200°C

Kapgawygnan Mypsn




Toyukin 541

Maxcynorxo Mukpgop Min. - BakT Xapopat LWapx
Max. (mak)

CnpuHr-poxomn 200-800 rp 10-22 200°C

AxKapaawyaa

Xambyprep (takpubaH 1-4 noHa 15-25 150°C

150 r/5 yHc)

Pynetu rywti 800-1000 rp 45-55 150°C A3 naBo3MMOT bapou nyxTynas
ncrtucona bapen

MywTn kydTawynan 1-4 noHa 16-20 200°C Jap Huchum BakT YyHOOHAAH,

BeycTyxoH (TakprbaH 190 rapavi kapfaH é omexTa

r/7 yHC) KapaaH

Mo MypF (TakpurbaH 2-8 goHa 18-21 180°C Jap Huchum BakT YyHOOHAAH,

125 /4,5 yHc) rapomu kapgaH € omexTa
KapaaH

CuHan Mmypf (TakpubaH 1-6 noHa 18-21 180°C

1601/ 6 yHC)

Mypfu nyppa (1.2 kr) 1 goHa 60-70 180°C

Moxuu nyppa (TakpvbaH  1-2 foHa 16-20 200°C

300-400 1/ 11-14 yHc)

[ywT naxmm Moxm 1-5 noHa 15-20 200°C

(TakpmnbaH 200 r/7 yHc)

Cab3aBoTX0OM OMexTa 200-800 rp 13-20 180°C BakTu nyxTtynaspo mysodukm

(kanoH bypuaaluyna) TaObW Xy[ TabUH KyHe[,
[ap Hucdn BakT YyHOOHIAH,
rapamul kapgaH € omexTa
KapaaH

MadduHxo (takprbaH 50 1-12 goHa 14-22 160°C

r/1,8 yHc)

TopT 800-1000 rp 60-70 160°C A3 naBo3MMOT Bapou nyxTynas
ncrucona bapen

HoH/Bynoukaxou kabnaH 1-7 goHa 6-10 200°C

nyxTawyga (takpubaH 60

r/2 yHC)

HoHwu xoHarn 800-1000 rp 50-60 160°C J1aBo31MOT HBapou nyxTynaspo
ncrncdopa bapen.
LLlakn 6094 TO xaaam MMKOH
xamBop 6oLlaz, TO K HOH
XaHromu banaxHgwasn 6a
3/1eMEHTU rapMnamxin Hapacag,

Haxxopu 4 1yxm, 2 TocTep 12 160°C ABBas Tyxmxopo bapou 7

Jakuka nyxra, babn
TOCTEPXO0PO MIOBa KyHes,
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bupéHkyHaHaan xaBoun

Oroxwu

- UNH 6upéHkyHaHaau xaBor 60 xaBou rapm kop MekyHaa. To6apo 60
paBFfaH, paBFaH 6apou 6UPEH KapAaH Ba AuMrap Moeb Nyp HakyHepq.

- ba caTxxou rapm gact HapacoHep. bBapou HUrox powTaHu To6a pacrapo
uctudopa 6apen. Tobam rapmpo 60 gacrnywakxou 6apov rapmm
GexaTap HUrox gopea.

- WH pactrox TaHxo 6apou uctudopgan xoyari NnewGUHA LWyaaacr.

- XaHromwu 6opu aBBan uctudopa 6ypaaH gactrox MeTaBoHaj Kame aya,
6apopaa. H mykappapi acT.

- Mewaki rapm KapAaaHu JacTrox 3apyp HecT.

1 bo kawmnaaHn gactak Tobapo a3 JacTrox Xopuy, KyHes.

2 Tabak Hbapou b1péH KapaaHpo fap Toba rysopes,.

3 Kwucmxou Tapknbupo nap toba rysopen.
330x%
- BupéHkyHaHOaun xaBon ba LWyMo MMKOH Mefmxan, kv fovpan Bacen
MaxcynoTxopo nased. bapon MUKOOpP Ba BaKTV TaxMUHUM NyxTyna3 6a
'YagBanu 130" MypoymaT KyHes,

- Mwukgopw gap KmcmaTu «Yaasanu F130» HULWLOHAOAALWYAAPO 31éL
HakyHe[ € Tob6apo a3 HUWoHAMxaHaav «MAX» 31éa nyp HakyHem, 3epo
WNH MeTaBoHaA 6a cndaTt HaTUYam HUXON TabCcup pacoHam.

4 Tobapo nybopa 6a brupéHkyHaHOau xaBow rysopes.
Oroxu
- Xeyrox Tobapo 6e Tabak 6apou 6MpPEH KapAaH pap oH uctudopa
Habapegn.
- XaHromu uctudopa Ba 6aba a3 uctudopa 6a Toba pact HapacoHen,
3epo OH MeTaBOHap, Xesie rapm LiaBsag.
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5 Cumpo 6a Bacnakm bapku [eBopi rysopes.

6 Tyrmau ypy30H/XxoMyLL KapaaH -po 6apon hypy30H LWyaaHu AacTrox naxi

KyHen.
NHILIPS
w | ENO)

7 Tyrmau xapopaTpo naxiu KyHem.

8 bapou NHTKX06U xapopaT TyrMau 3MEL é KaMpo naxil KyHes,.

PHILIPS

9 Tyrmau BakTpO naxil KyHef.
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PHILIPS

PHILIPS

PHILI

£

10 bapou MHTUXOOM BaKT TyrMau 31én é KaMpo Mnaxil KyHes.

11 (UxTépin) Tyrmam HUroxgopum rapmMmnpo Aybopa naxi KyHeq, To hyHKCMApo
bekop kyHep,
30X

- Mac a3 habos WyaaHn XycycusiT HUroxaopumn rapmim, bupérnkyHanoan
XaBOWM LYMO Nac a3 aH4oMM paBaHAM NyxTynas xapopaTtu rapMpo 6a
myagatv 30 gakuka HUrox Megopag.

12 Tyrman Ofo3/TaBakkyhpo 6apon ofo3un paBaHAM NyxTynas naxil KyHenq,
30X

- XaHromu nyxTaH xapopaT Ba BakT 6a HaBOaT HULLOH 4043 MellaBaHa.

- JakumKau oxXMpuHu nyxTyna3 60 CoHMsXO XMcob Kapaa MellaBag.

- Arap Wwymo BaKTu 3apypum NyxTynaspo gap gasomu 30 gakyka Mykappap
HakyHe[, facTrox 60 cababxou bexaTapi XyAkop XOMyLL MeLlaBaf.

- bab3e MaxcynoTxo YyHOOHAaH é fap HUCHU BaKTU MyxTyrna3 OMeXTaHpo
Tanab MekyHaHp (HUr. «4afaBanu £130»). bapon YyHOOHWAAHW MaxCy10TXO,
Tobapo 6epyH kallen Ba 60 Makcaaun 6exaTtapin oHpo aap 6onou catxm ba
rapmii ToboBap 4yHH60oHen,. baba Tobapo oybopa 6a facTrox rysopes.

- bapow TaBakkydu paBaHaW NyxTynas, TyrMau ofo3/TaBakkydpo naxw KyHes.
Bapowu ngomaw paBaHam nyxTynas, 603 xaMOH TyrMapo naxiu KyHeq, To
paBaHAM NyXTyna3po MOoMa ANXEL.

- XaHromu b6epyH kapaaHu Toba gactrox 6a TaBpu XyLKop fap xonatu
TaBakkyd kapop Mervpag. PaBaHan nyxTynas BakTe ngomMa meébag, ku Toba
nybopa 6a gacTrox ry3oLwTta Mellasag.

13 BakTe ku LLYMO 3aHI' BaKTCaH4YpO MelyHaBe, BakKTh NnyxTynas rysallitaact.
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14 Tobapo bepyH KyHeq Ba caHyeq, K1 MaxCy/10TX0 OMoJaaHmg,

Oroxm

- Tobau bupéHkyHaHpau xaBou nac a3 paBaHAM NyxTynas rapm acr.
XaHromu a3 gacTrox, xopuy KapaaHu Toba oHpo xamelua gap caTxu
Kopuu 6a rapmin To6oBap (MacanaH, TaxTaya Ba f.) YOUrup KyHep.

J30X

- Arap MaxcynoTxo xaHy3 omofa Habowanp, Tobapo 6a brpéHkyHaHaau
XaBOW ry30pef Ba YaHA AaKuMKav UoBari nioBa KyHem.

15 MaxcynoTpo 6a sk koca € 6a Tabak xoni KyHeq,
Oroxiu

- Mac a3 paBaHAU NyxTynas, Tob6a, KOpPNycu AOXUNA Ba KOMIMOHEHTXO
rapm mewaBaHf. Bobacta a3 Hamyam maxcynorxou BupéHkyHapgau
XaBoW, 6yF meTaBoHapj a3 Toba 6epyH paBag.

330X,

- bapown bapoBapaaHu Yy3bxou KasioH € Ho3ykK, aHbyppo nuctudona bapen,.

- PaBfaHu 31épaTti € yapbywm KopkapALlyAa a3 Maxcy10Txo fap noéHun Toba
YaMmb kapfa MellaBag,.

- BobacTa a3 Hamyau MaxcynoTv NyxTynas, LWyMO MeTaBOHe[, nac a3 xap sk
KMCM € newl a3 YyHboHOaH paBFaHu 31éaaTii € paBFaHun KopkapaLwynapo
a3 Toba bogukkaTt bupesen. Tobapo faap catxy ba rapmii ToboBap Yourmp
KyHenl. Bapouv pexTaHu paBraHu 3néaati € yapby gacTnywakxon 6a rapmm
ToboBappo nywen. Tobapo 6a gactrox baprappoHes.

- BakTe KM Maymyu Maxcyn10Tx0 OMOAA acT, bBupéHkyHaHaan xaBon daspaH
Bapov omopfa KapAaHu rypyxm gurap omona acT.

MNyxTtynas 60 MmykappapoTu neLaku

1 Kapamxou a3 1 1o 6-po gap 606u "bUpPEHKYHAHOAT XaBoON"-po NYPo KyHe[.

2 Tyrmau MyKappapoTu newakum gunxoxpo naxi KyHem,.

3 PaBaHAv nyxTyna3po 60 naxw kapAaHu TyrMam oFo3/TaBakkyd ofo3 kyHes.

Lapx

- XaHromu nyxtynas, arap Lymo xoxef, ki 6a TaH3MMOTU neLuakmm aurap
rysapeg, Tyrmau ypy3oH/xomyLipo 6apon 603h0WTaHn paBaHAM NyxTynas
MyagaTv Japos naxiw KyHeq. Jactrox gap xonaTv MHTU30pi Kapop Mmerupag.
Tyrmaum chypy30H/XoMyLLIPO 6opw Anrap naxLl KyHeq, To 4acTroxpo (habon
co3ef, Ba TaH3MMOTH NeLlaki 6a WyMo NO3MMUPO NHTUXOD KyHe[.

TaH3umoTH Mwukpopu Max. Xapopat BakTn nyxrynas
neLakm
MyKappaplyaa

S350 KapTowwkan 800 rp 180°C 31 pak
Axkapgawyna

g KapTolukau xoHarin 800 rp 180°C 41 pak

@ l'ywTtn kydrawyna 4 goHa 200°C 20 pak
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j Mowxon mypF 8 oHa 180°C 21 pak,
< Moxuu nyppa 2 goHa 200°C 20 pak,
@ TopT 1 foHa 140°C 60-70 gak,
"' Haxxopn 4 TyxMm, 2 TOCTEP 160°C 12 pak

Berywrt 800 rp 180°C 20 pak
G

Tanép KapgaHun KapToLKanm XOHarm

To3akyHu

Bapown Tanép kapgaHu KapToLlKaxoun Xybm xoHar gap bupérHkyHaHaau xaBow:

HaBbu kKapToLlkaepo MHTNXO0O KyHep, K bapou Tanép KappaaHu
KapToLLKaxon BupéH MyBoduK acT, ba MOHaHOM KapToLlKan Tapy To3a,
(kame) oxapgop.

BexTap acT, kv kapToLKaxopo Aap kucmxon 1o 500 r/ 18 yHcus 60 xaBo
BUpPEH kyHen, To HaTuYyam Hapobap 6a pact oaf. KapToLkaxou KafoHTap
ofaTaH HucbaT ba KapToLKaxom BUPEHU XypaTap KaxBapaHrTap MellaBaHa,

1 KapTouwkapo nycT kapaa, 6a kucmaTxo (Fadbcmm 10x10 mm/0,4x0,4 Aonma)
bypen.

2 fynayaxou KapToLlKapo Aap sik Kocam ob Ha kamTap a3 30 fakuka Tap KyHen,

3 Kocapo xonw kyHef, Ba fynadaxou kapTolwkapo 60 factMon é nactMonu
KOFa3m XyLUK KyHez.

4 5K KOLUYKM paBFaHM pacTaHii 6a sik Koca pesep, fynadyaxopo Aap koca 4onrmp
KyHep Ba To 60 paBfaH omexTa KyHe[.

5 bo aHrywtoHn xyn € acbobu cypoxaoLlTa Fysiayaxopo a3 Koca Xopuy, KyHeq,
TO paBFaHu 31éaaTii Aap Koca 6ok MoHa.
Llapx
- Kocapo xaM HakyHepf, TO xamau fynadaxopo sikbopa 6a Toba bupeses, To

paBFfaHu 3nénatin 6a Toba pexTn HallaBag,.

6 fynayaxopo 6a Toba Yorrup KyHen.

7 fynayaxou KkapToLlKapo BUPEH KyHen Ba XaHrOMM NyxTaH 2-3 MapoTrba
oMmexTa KyHe[.

Oroxm

Meww a3 ofo3u TO3aKyHiA, To6a Ba AOXUN AACTIOXPO Nyppa XyHYK KyHen.
[eBop gopowu pynnyLwim Fampuyacnak act. 3apcgxou MeTaniMm olxoHa &
MaBoAM To3akyHaHAaun abpasueupo uctudgopa Habapen, 3epo UH
mMeTaBoHapj 6a pynnyLwu 3apap pacoHag.

Xamella 6aban xap ncTndoaa, LacTroxpo To3a kyHea, MNac a3 xap uctudoga a3
noéHu Toba pasFaH Ba 4apbpo xopuy KyHes.
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1 Tyrmau dypy30H/XOMYLLIPO Naxil KyHem, TO AacTroXpo XOMYLL KyHe[, CUMPO
a3 BacJ1aky [eBOPY Xopny, KyHe[ Ba JacTrOXpo XyHYK KyHe.

Macnuxat
- Tobapo xopuy kyHen, To bBUpéHkyHaHAau xaBow Te3Tap capg Lwasag.

2 Tabak H6apou 61péH KapaaHpo a3 Toba xopuy, KyHem.

3 PaBfraHu Yapb € paBFaHpo a3 NoéHun Toba napToen,.

4 Toba Ba Tabak bapon BUPEH KapAaHpPOo Aap MOLLWHK TabaKLWy To3a KyHes,
OHX0PO NMHYYHWUH 6O 06K rapm, Moebn TabakLUyinii Ba TO3akyHaHAau Fanpu
abpasunBi To3a KapaaH MyMKWUH acT (HUr. Yagsanu To3aKyH#n).

Macnuxat

- Arap xypoku bokmmoHza fap Toba é Tabak 6apoun OUPEH kapaaH Yacnuaa
bollag, LWymMo MeTaBoHe OHPO Aap 0bm rapmM Ba Moebn TabakLwyni
bapoun 10 1o 15 pakmka Tap KyHen. Tap kapZaH 60KkMMOHAAX0W FU30p0
CyCT MeKyHaf, Ba TO3a KapAaHu OHPO OCOH MeKyHaA,. boBapi xocun KyHep,
KW LLIYMO MOebM LWYCTYWyinpo nctndoaa mebapen, Kn MeTaBoHa paBFaH
Ba 4apbxopo To3a KyHa. Arap LOFXou paBFaH fap Toba é Tabak bapoun
OUPEH KapaaH MaByyL, OoLuaHm, K1 LyMO OHX0PO 60 06u rapm Ba Moebi
TabakLWynin To3a Kapaa HaMeTaBOHe , a3 MOebM paBFaHTO3akKyHaH4a
nctncdona bapes.

- Arap no3um bollag, NacMoHAAXoN XyPokBOpPUN Ha SnemMeHTH
rapmkyHaHga Yacnugapo 60 yytka 60 nalmm MysomMmM To M1MEHa To3a
KapAaH MyMKUH acT. YyTka 60 cuMmu nynoam € yytka 60 nalimMu caxTpo
ncrudopna Habapen, 3epo MH MeTaBoHa 6a pynnyLwv sneMeHTH
rapMKyHm oceb pacoHan,.

5 bBapov newrvpn kapaaHu xapotunaaH, bepyHu gactroxpo 60 mMaton To3a,

FAEPUYMHOOP Ba MYIOMM XYLUK KyHe[. Bo MaTon kame HaMHOKLLYyfa 0F03

KyHe[ Ba arap no3vm 6owwag, 60 MaToun XyLwK naomMa Auxen.

6 DneMeHTU rapMKyHMpo 60 YyTka To3a KyHef, TO Xama ryHa nacMoHLaxou
F30PO TO3a KyHe[.
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3axupa

7 [doxvnun gactroxpo 60 06u rapm Ba MaToby TO3aKyHaHAA TO3a KyHes,

8 Arap wymo gap goxunu passaHau Wwaddod bokrmoHaan obpo buHeq,
xapopaTpo 6a 200°C (400°F) Ba BakTcaHypo To 10 gakmka 6apom xyLik
KapZaHu OH MyKappap KyHepq,.

330x; arap nac a3 10 gakuka o6 60kl MOHaA, BakTU MyXTaHPO TO Nyppa XyLuK
wynaHu ob 3uén kyHen,

i =k

)

4
v

< S el

1 Ac606po a3 b6apk Yyao KyHefd Ba OHPO XYHYK KyHeq.
2 boBapu xocun KyHe[, K xaMan KMCMXO NeLl a3 HUrox4opn To3a Ba XyLUK
mMeboLuaHa.
Lapx
- XaHromu a3 gk Yo 6a you gurap bypaaHu bUpéHkyHaHaau xaBou, OHpo
xamelua 6a TaBpu ydyKkin HUrox gopen, To TacoaydaH a3 apTvaaHn gerxo,
K MeTaBoHaf 6a oHXx0 oceb pacoHap, Newrnpi KyHea,
- Xamella 60Bapit X0CUN KyHeL, K1 KMCMXOW YyaoLlaBaHaan
BrpéHkyHaHaan xaBon newu a3 MHTUKOS Ba/€ HUIoX AOLWTaHW OH
MyCTaxkam LwynaaHg,.

DapédT mywikmnort

H 606 MyLLKMIOTA MabMyITapUHEPO, KU LUYMO 60 JacTrox Ay4op Meoes,
4yambbacT MekyHaa,. Arap LyMo HaMeTaBoHe Macbaflapo 00 MabayMOTV 3epuUH
xan kyHen, 6a www.philips.com/support Tawpnd oBapen, bapon pyrxaTu
CaBoOJIXOV 3yA-3yA fofallaBaHaa é 60 Mapkasn HuroxybuHm
McTebMONKyHaHAAroH Aap KMLWBapW Xy TaMoc rmpes.

Mywkunot Cababu axTumonn Poxu xan
XaHromu nctudopna 6epyHu Fapmum goxmnm oH 6a gesopxon  VIH mykappapi acT. Xama
[acTrox rapm mellasag. BepyHI naxH Mmellasag. [acTakxo Ba TyrmMaxoe, K/ LwWymo

0054 xaHroMu ncTngoaa namc
KyHen, 6bapowu namc ko capz,
MEeMOHaHA,
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Poxu xan

XaHromu 6a Kop aHOOXTaHM
nactrox Toba Ba JOXUAW JacTrox,
xamelua rapMm MellaBaHa, To
LOypYCT NyxTa WyaaHn Xypok
TabMUWH Kapda wasaf. VIH KUCMxo
xamelua 6apowv namc xene
rapmaH,.

Arap LWyMo JacTroxpo MyAaatu
TYNOH faprupoHes, 6ab3e 4omxo
Bapouv namc kapfaH xesne rapm
MeLlaBaHA. VIH MMHTaKaxo oap
[acTrox, 60 HUWOHW 3epUH MLWopa
wynaaHma:

YN

To OH fame, Kn LWWymo a3
MUHTaKaxou rapm oroxep Ba 6a
OHX0 JacT HapacoHen, nctndoaan
[acTrox KoMunaH 6exaTap acT.

KapToLukaxou xoHarum maH
XaMOH TaBpe K MaH UHTU30p
bynam, HamebaposiHA,

LLlyMO HaBbY KapToLIKapo aypycT
uctudoaa Habypaen,

Bapow 6a gact oBapaaHu
HaTUYaxou BexTapuH, KapToLLKau
Tapy To3am oxaphoppo nctudoa
bapen. Arap 6a LWwymo no3um oag,
KW KapToLLIKa HUrox, Aopem, OHPO
[ap MyXWUTU XYHYK MUCIIU SXO0H
HUrox Hagopea. Kaptowkaepo
NHTMX0B KyHeq, K1 6acTam OHXO
6apou nyxTaH MyBoduK acT.

MUKZOPU MaxcynoTxo aap Tabak,
XeJie KasioH acr.

Bbapown Tanép kappaHm
KapTOLLUKaxoM XOHar# AacTypxou
WNH JacTypu kopbappo nypo
KyHeq,

Bab3e HaMyaXoM MaxCynoTxo
6054 Aap HUCHU BaKTM NyxTynas
4yyHOOHAA LWaBaHA.

bapown Tanép kappaHum
KapTOoLLKaxoMW XoHarn 4actypxou
WH JacTypu kopbappo nypo
KyHen.

BrpérkyHaHOan xaBon ypy3oH
HamellaBag,.

Hactrox 6a Bacnaku 6apki
narnBacT HalllyJaacT.

TadTuww KyHeq, K1 cnm 6a
Bacnaku Jesopw OypycT rysoLuTa
LIyaaacT é He.

SAkyaHg 0acTroxxo 6a gk Bacnak
narnBacT Kapaa WyaaaHm.

BrpéHkyHaHman xason fopou
KyBBawv banaHg act. Bacnaku
OuMrappo caHyep Ba
MyX0r3aTKyHaKx0po TadpTumL
KyHeq,
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Mywikunot

Cababu axTumonn

Poxu xan

MaH fap foxuau bupéHkyHaHoan
xaBouu xyf 6ab3e foFxon kabart-
kabat yygowynapo mebuHam.

bab3e 0oFXOM Xypa MeTaBOHaHL,
nap goxunu Tobam
BupéHkyHaHaau xaBou a3 cababu
[0acT 3afaH € xapolnaanHu
pynnyw nanao wasaHg (Macana,
XaHromu To3akyHun 60 acbobxou
TO3aKyHW Ba/é xaHromu
rysowTtaHu Tabak bapou
BUPEHKYHN).

Lymo meTaBoHes, 60 poxu Aypyct
hapoBapaaHu Tabak bapou
BupéHkyHI ba Toba 3apappo
newrnpm kyHe. Arap wymo tabak,
Bapour BUPEHKYHNPO Ba KyHY,
rysopep, naxayv oH MeTaBoHag, 6a
nesopuv Toba bukyban, ku
rnopaxou xypam pynnypo kabat-
kabat yyno kyHaHA. Arap UH pyn
omxag, nytdan orox doluen, Ku 1H
3apapoBap HecT, 3epo xama
MaBoaxou nctudopaluyaa 6apon
f130 HexaTap MeboluaHa.

A3 pactrox oyav caden,
mebaposa.

LLlyMO MaxcynioTxomn paBFaHii
mMenasep,

PaBfaH é paBfaHu 31éQaTNPO a3
Tabak boamKkaT pe3ef Ba babn,
nyxTaHpo UaoMa anxen.

[ap Toba To Xx0n nacMoHAaxom
paBfaHum nctndodaun kabni
MaBY4y[ acT.

Oyaov cacben fap HaTU4yau rapm
LyAaHW NacMOHAAX0M paBFaHH
nap ger nango Melwwasag. Xamela
Toba Ba Tabak 6apoun
BUPEHKYHWPO Nac as xap
ncrudopna 6oamkKkaT To3a KyHem.

HoHwu kokm kydTa € nywmnwl 6a
F30 AypycT Yacnuaa Hamellasag.

Mopyaxon HOHW KOk KydTa fap
XaBO MeTaBOHaHz bouncu oyam
caten wasaHA. HoHW KoKy KydTa
& NYLWnLLPOo Ha XYPOoK caxT naxiu
KyHe[, TO K1 OH Yacnupia wasag.

Wapbatn MaprHag, Moeb € rywt
[ap paBFaH nownaa MellaBag.

XYpOKpo meL a3 rysowTtaH gap
[er XywK KyHep,
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Poxu xan

SKpaHu brpérkyHaHaan xasou
"E1" -pO HULWOH Meamxag.

BupéHkyHaHoan xaBoumn Lymo
MYMKWH acT gap 4oe HWUrox AoLuta
LUyAaacT, KM OH Xesle XyHyK acT.

Arap [acTroxm LWwymo gap
XapopaTu NacTut MyxuTu 3UcT
HWrox foluTa wyna 6owag,
bursopepq, kv new a3 gybopa Bacn
KapgaHu oH, oHpo 6a xapopaTu
XOHarm xagam akkan 15 gakmka
rapm KyHep,

Arap MyLIKunoT 6ok moHag, 6a
XaT JOVMUMN XMOMAaTPaCOHNN
Philips 3aHr 3aHep € 6a Mapkasu
HUTOXYOUHK
NCTEbMOJIKYHaHAATOH Aap
KMLIBAPW Xy, MypoYymaT KyHes,.

SkpaHu brpérkyHaHgan xaBou
"E4”, HE6HI "E9", HE'I 2II _pO HI/”.UOH
Meamnxag.

Hactrox 6a xatorn gy4op
MellaBag,.

[actroxpo a3 Bacnak YyLoo KyHes,
Ba oybopa 6a Bac KyHeq,

Arap MyLIKMIOT 60K MoHap, 6a
XaT OVMUN XMOMATPaCOHNN
Philips 3aHr 3aHep € 6a Mapkasn
HUrOXYOMHN
NCTEbMOJIKYHaHAATOH Aap
KMLIBApW Xy, MypoYymaT KyHes.
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3MmicT

Ba)xnuBi 3axoau 6esnekun 552
MNepepobka 554
FapaHTia Ta nigTpMMKa 554
Bectyn 555
3aranbHuM onuc 555
Mepen nepiM BUKOPUCTAHHAM 556
MiproToBka [0 NepLIOro BUKOPUCTaHHS 556
BukopuctaHHs npuctpoto 556
YuweHHs 564
36epiraHHs 566
YCcyHeHHs1 HecnpaBHOCTEN 566

Ba)x/simBi 3axogu 6e3neku

YBaXkHO NpoymnTanTe Lo BaxnBy iHhopmMaliito nepes no4aTkoM KOPUCTYBaHHS
NpPUCTPOEM Ta 36epiranTe ii At ManbyTHLOT OOBIAKY.

Hebe3neyHo
a

- He cTtaBTe NpucTpin Ha rapsvy rasosy MauTY, Ha BCi BUOW e1eKTPOMINT Ta
eNeKTPUYHMX NIACTUH YK B PO3irpiTy AyxoBKy abo 6ing Hux (Man. 1).

- Hikonu He 3aHyptonTe NPUCTPIN y BOAY Ta He MUNTE MOro Mif KPaHOM.

- [Ansa3anobiraHHs ypaxeHHo enekTpUYHUM CTPYMOM ClifkynTe, wob
ycepeamnHy NpucTpoto He NoTpanuia BOAa Yu iHLa pianHa.

- 3aBXAv KNadite NPOAYKTU 415 CMaXEHHS Y Yally, LoD BOHM He TopKanncs
HarpiBasibHVX eNIeMEeHTIB.

- He HakpwBanTe OTBOPW BXOLY V1 BUXOLY MOBITPSA, KOS MPUCTPIN MPpaLLoe.

- [nsa 3anobiraHHsa noxexi He HaAMBalnTe B Yally Onito.

- He BMKOpuWCTOBYMTE NPUCTPIN, SKLLO LWTekep, kabenb X1BAeHHS abo cam
NPUCTPIN NOLWKOAXEHO.

- He TOpKanTecs BHYTPILLHbOI YHaCTUHW MPUCTPOLO, KOMW BiH MPaLLioE.

- He knagiTe NpoAyKTY BULLE MaKCMMaNbHOTO PiBHS, BKa3aHOMo B YalLuli.

- CnipkywTe, WoO HarpiBanbHWIM enemeHT OyB BiflbHWN i L6 A0 HBOTO He
npuavnana ixa.

NMonepep>keHHSs

- SKWwo Kabenb XMBNEHHS NOLWKOAXEHO, 418 YHUKHEHHS Hebe3neku noro
noTpibHO 3amiHKTK nuLwe y Philips, 3BepHYBLIMCH A0 CEPBICHOIO areHTa
KomnaHii abo kBaniikoBaHux ocib.

- Mig'egHynTe NPUCTPIN NMLe A0 3a3eMSIeHOI PO3eTKM, 3aXULLEeHOT
aBTOMATUYHUM BUMUKAYEM.

- 3aBXAu NepeBipanTe, Yn LuTekep BCTAHOBMIEHO Y PO3ETKY HaNEXHMM YMHOM.
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Llen npucTpin He Npu3HayeHo A5 KepyBaHHSA 3a AOMOMOTOI0 30BHILLHbOrO
Tanmepa 4m OKPeMoi CUCTeMU ONCTaHLIMHOMO KepyBaHHS.

Konu npuctpin npautoe, [OCTYNHI AN [OTUKY NOBEPXHI MOXYTb HarpisaTmcs.
LM NprCTPOEM MOXYTb KOPUCTYBATUCA AiTW BikOM Bif, 8 pokiB abo binblue
4ym 0cobwu i3 nocnabneHMu isUYHUMU BIAYYTTIMU abO PO3yMOBUMU
30i6HOCTSIMY, UM 6e3 HaNeXHOro [oCBiAy Ta 3HaHb, 3@ YMOBH, LLLO
KOPUWCTYyBaHHA BiAOYyBa€ETLCA Nif HArNsSAOM, IM ByN0 NpoBeaeHO IHCTPYKTaXK
L1100 Be3neyHoro KOPUCTYBaHHSA MPUCTPOEM Ta ix Byno NoBigomMaIeHo Npo
MOXXJINBI PU3KKN.

He no3onsinTe aitam 6aBUTUCS NpUcTpoeM. He fo3BonsnTe Aitsm Ao 8 pokis
BMKOHYBATW YMLLIEHHS Ta Aornaz 6e3 Harnsay JOPOC/mnX.

36epiranTe NpUCTPIl i Moro kabenb Nnodani Bif Aiten Bikom Ao 8 pokiB.

He BcTaHoBnOMTE NPUCTPIN BiNs CTiHW abo iHWKX NPUCTPOIB. 3anuLTe
LoHaMeHLwe 10 cM BiIbHOTO MiCList 3@ MPUCTPOEM, HAf, HUM i 3 000X CTOPIH.
He cTaBTe HIYOro 3Bepxy Ha MPUCTPIN.

Mif Yac cMaxkeHHS i3 BUKOPUCTaHHAM rapsvyoro NoToKy NOBITPS 3 OTBOPIB
BMXOAY MOBITPS BUXOAMTb rapsya napa. Tpumante pyku Ta 06myys Ha
6e3neyHin BigcTaHi BiA napu i Bif 0TBOPIB BUXOAY NOBITPS. Takox byabTe
obepexHi, Ko BUMMAaETe Yally i3 NpuUCTpoto, Wob He 06NeKTUCs rapsvolo
napoto i NoBITPAM.

Hikonu He BUKOpWCTOBYTE Nerki npodykT abo nanip Ansa BUMiKaHHs y
NpUCTPOI.

36epiraHHs kKapToni: TeMnepaTtypa NOBWHHA Bif4NOBIAATY COPTY KapToni,
sika 36epiraeTbes, i Mae 6yTn BuLe 6 °C AN 3MEHLIEHHS PU3NKY BMIMBY
akpwuiamigy Ha NpuUroToBaHy Ky.

Llen npucTpin cTBOPEHO AN151 BUKOPUCTaHHSA 3a TeMnepaTypu cepefoBuLLa
Big 5 °C go 40 °C.

Mepen TMM sk NiA'eqHYBaTU NPUCTPIN [0 eNekTpomepexi, NepesipTe, Yn
36ira€eTbca Hanpyra, BkaszaHa Ha NPUCTPOI, 3 HANPYroto y Mepexi.

TprManTe WHYP XUBNEHHA NoAani Bif, rapsaymx NoBEPXOHb.

He BCcTaHOBANOMTE NPUCTPIN Ha abo BiNg 3aMMUCTVX MaTepianis (Hanpuknag,
ckaTepTUHM abo 3aHaBicok).

He BMKOPUCTOBYMTE MPUCTPIN ANSA IHLIMX LiNen, HiXXK ONUCAaHO B LIbOMY
NOCIOHMKY KOPUCTYBaYa, i KOPUCTYTeCs NKLLIEe OPUTiHaNbHUMKN akcecyapamu
Philips.

He 3anuvwanTte npuctpint npautoBaTy 6€3 Harnsay.

Mif vac i nicnsg BUKOPUCTaHHSA NPUCTPOLO Yalla 1 akcecyapu, PO3MiLLeHi
BCEPeaVHI BiAAINEHHS ONA NPUroTYyBaHHA XXi, HAarpiBaloTbCs. 3aBXau
noBofbTecs obepexHo.

Mepen nepLwnm BUKOPUCTAHHAM PETEIbHO MOYNCTITb YaCTUHK, AKi
KOHTaKTyBaTVMYTb i3 iXeto. [I1B. BKa3iBKM y MOCIOHMKY.

Llei NpWCTPI NPU3HAYeHO BUKIOYHO 4158 NOBYTOBOro BUKOPUCTaHHS. Moro
He NpU3HaYeHO A1 BUKOPUCTaHHS Ha CNTy>XBOBUX KyXHSAX y MarasunHax,
odicax, hepmMepCcbkyx rocnofapcTBax Ta B iHLIMX BUPOBHMYMX yMoBax. Moro
He NpU3HaYeHOo A1 BUKOPUCTAHHS KNiEHTaMK B rOTensiX, MOTeNsX, roTensx i3
KOMMJ1eKCOM MOCYT «HOYIBAS i CHIAAHOK» Ta IHLLIMX XWUIUX CepefoBULLAX.
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- 3aBXAau BiO'€qHyMTE NPUCTPIN Bif Mepexi, SKLLLO 3auLaETe Moro 6e3
Harnagy, Ta nepes TMM sik 36upatn, po3dunpaTu, YNCTUTK abo BiokNaaaTu
Moro Ha 3bepiraHHs.

- [loctaBTe NPUCTPIN Ha FOPU3OHTAaSIbHY, PIBHY i CTINKY MOBEPXHIO.

- SKLWO NPUCTPI BUKOPUCTOBYETLCS HEHANEXHO, Y MPoecinHnX Yn
HaniBnpogecinHmnx Linsx abo iHW1M YMHOM BCyrnepey Ui iHCTpyKU;,
rapaHTia BTpavae YMHHICTb, a koMnaHis Philips He Hece BignoBiganbHOCTI 3a
3ano4isHy WwKoay.

- [lepeBipky Ta pEMOHT MPUCTPOIO CNif MPOBOAUTU BUKJTIOHYHO B CEPBICHOMY
LeHTpi, ynosHoBaxeHoMy Philips. He Hamaraitecs peMoHTyBaTK NPUCTPIit
CaMOCTINHO, Lie Npu3Beae 00 BTPaTW rapaHTii.

- [Micnga BUKOpPWCTaHHA 3aBXAW Bi' €QHYMTE MPUCTPIN Bif Mepexi.

- [ante npucTpoto OXoNoHYTM NpoTsroM npubs. 30 XBUANH, nepes TUM SK
6paTtn Moro abo YnUCTUTH.

- [oTynTe NpoAyKTU B MPUCTPOT 4,0 30/10TUCTO->KOBTOrO, @ He 10 TEMHOro abo
KOPWYHEBOIO KOTbOPY.

- BupananTte obropini 3anuwkn. He cmaxTe CBiXy KapTonito 3a TemnepaTypu
Buue 180 °C (o6 MiHIMi3yBaTV yTBOPEHHS akpuiamiay).

- bynbTe obepexHi, kofiv byaeTe YUNCTUTY BEPXHIO YacTUHY BiAAINEHHS Ans
NPUrOTYBaHHS: rapAY4mit HarpiBaabHUN €N1eMeHT, Kpa MeTaneBuX YaCTuH i
3aXUCT Bif OBPU30K.

- 3aBxau cnigkynTe, Wob ixa Byna B MynbTUNEYi 40 MOBHOI FOTOBHOCTI.

- bynbTe obepexHi, BUNMBaKOYY roToBy CTPaBy, i CTEXTeE 3a TUM, LLOO He
BMNasau akcecyapu.

EnektpomarHitHi nona (EMI)

Mepepobka

Lle npucTpin BioNOBIAA€ YNHHMM CTaHOAPTaM i MPaBOBMM HOPMaM, Lo
CTOCYOTbCS BMIVMBY €1eKTPOMAarHiTHUX NONiB.

- Llen cumBON 03HAYaE, LLO eNeKTPUYHI BUPOOU He NignsaratoTs yTuizadii 3i
3BMYaNHUMKM NOBYTOBMMM BiAXodamM

- [doTpumynTech NpaBu po3aisneHoro 360py eNekTpUYHKX NPUCTPOIB Y BaLlin
KpaiHi.

FapaHTia Ta nigTpMMKa

KomnaHisi Versuni Haflae [BOPIYHY rapaHTito Ha Lielt BUpib i3 gatn npnabaHHs.
[apaHTist He NOLLMPIOETLCS Ha AedeKTn, CNPUYMHEHT HEMPaBUIbHUM

BMKOPWCTaHHAM abo peMOHTY He aBTopM30BaHUMMK cneljianictamu. Lis rapaHxTia
He nopyLUye Balli NpaBa, nepeabdayeHi 3aKkoHaMM NPO 3aXMCT NPaB CNoXKBaYiB.
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[na oTpyMaHHs BoaaTkoBOI iHpopMaLii abo BUKOPUCTaHHS rapaHTil, Biggigante
Haw canT www.home.id/warranty.

Bctyn

Bitaemo 3 npuabaHHsam Bupoby Philips!

LLlo6 y noBHIi Mipi ckopucTaTUcs NiATPUMKOLO, KY MU MPOMOHYEMO,
3apeecTpynTe cBit BMPIb Ha BebcanTi www.home.id.

3arasibHUM onuc

®

1 TaHenb kepyBaHHS a KHormka HanalTyBaHHA
Temnepatypu
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b KHonka yBiMK./BUMK. i KHonka HanawTyBaHHA Yacy
¢ KHonka 36epexeHHs Tenna 2 BcraBKa 1t CMAXeHHs
d KHonka nigceiTkm 3 MosHauka MAX
: 4 Yawa

e [lonepefHbO HanalUTOBaHi .

5 T[po3ope BiKOHLE

MeHIo

6 Kabenb X1BNeHHs

f KHonka 3mMeHLeHHs 7 MpucrocyBaHHs ans

KHonka nycky/nay3u HaMOTyBaHHS LLHYpa
h KHonka 36inblieHHs OTBOpPYM BMXOAY NOBITPA

(0]

I'Iepep, nepwunnm BUKOPUCTAHHAM

1 3HiMIiTb BeCb nakyBasibHU MaTepian.
2 3HiMiTb i3 NPUCTPOLO €TUKETKM abo HakIerkn (3a HasgsBHOCTI).
3 [Mepep nepLrM BUKOPUCTaHHAM peTeslbHO NoYMCTbTe NPUCTPIV (AnB. po3ain

«HYULLEHHS»).

MigroToeka A0 NepLIOro BUKOPUCTAHHSA

MocTaBTe NPUCTPIN Ha CTINKY, TOPU3OHTASIbHY, PIBHY Ta XXapOCTiNKy NOBEPXHIO.
Mpumitka

- He cTaBTe HiYoro Ha npucTpin abo 3 noro Hokis. Lle Moxe nepetukogxaTtn

MOTOKY I'IOBiTpF! i BMAMBATK Ha pe3ynbraTt CMaXXeHHSA.

- He cTaBTe yBiMKHeHUI NpucTpin 6ina abo nig npeaMeTamu, Ski MOXYTb

NOWKOAUTCA Nif Ai€to napu (Hanpuknag, cTiHW Ta wada).

BukopuctaHHsa NnpuUcTpoto

Tabnnusa npoaykTiB

MopaHa HuxYe Tabnnusa onomodxe BUOpaT OCHOBHI HanalTyBaHHS ANs

NPUroTyBaHHs NOTPIOHUX CTPaB.

Mpumitka

- Mam'sTanTe, WO Ui HanawWTyBaHHS € pekoMeHAoBaHUMU. OCKiNbKN NPOaYKTM
BiOPI3HATHCS MOXOOKEHHSAM, PO3MiIPOM, POPMOIO | COPTOM, MU HE MOXEMO
nogatv ONTUMasbHUX HafalTyBaHb A5 MPUrOTyBaHHSA MPOAYKTIB.

- ToTyoum Binbluy KinbKicTb iXi (Hanprknag, KapTono-gpi, KPeBETKN, Kypsdi
Janku, 3aMOPOXKeHIi 3aKyCku), CTPYLLYITe, MepeBepTanTe abo nomiwymnte
NPOAYKTW B YaLli 2—3 pa3u NPOTAroM NPUroTyBaHHs, Wob focartu
PIBHOMIPHUX pe3ynbTaTiB.

IHrpenieHTH MiH. - makc. Yac (xB) Temnep- TMMpumitka
KinbKicTb aTypa
3amopoxeHa kapTonna-  200-800 r 13-31 180 °C

pi TOHKOT Hapi3ku
(7x7 Mmm)
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IHrpepieHTH MiH. — MaKc. Yac (xB) Temnep- [Mpumitka
KinbKicTb aTypa

KapTtonns ¢pi no- 200-800r 21-41 180 °C

LOMaLUHbOMY (TOBLUMHOK

10x10 Mm)

3aMOpOXeHi Kypsaui 200-800r 10-22 200 °C

LUIMaTOUKM

3aMopoXeHi HanncHmkn — 200-800 r 10-22 200 °C

Fambyprep (npnbavsHo 14 Wr. 15-25 150 °C

1507T)

M'sicHui xnibeub 800-1000 r 45-55 150 °C Bukopucrosynte hopmy ans
BUMIKaHHA

M'sicHi BinbuBHI 6e3 1-4 wr. 16-20 200 °C CTpywyiiTte, nepesepTanTe abo

KicTkmn (NprbamsHo 190 T) noMilyTe B NpoLeci
MPUroTyBaHHsS

Kypsaui rominkm 2-8 wr. 18-21 180 °C CTpylwyiTe, nepesepTanTe abo

(NpnbnansHo 125r) noMillyTe B NpoLeci
MPUroTyBaHHS

Kypsiya rpyaka 1-6 Wr. 18-21 180 °C

(npnbnnsHo 160 T)

Lina kypka (1,2 kr) 1 wWr. 60-70 180 °C

Lina puba (npnbnmsHo 1-2 wr. 16-20 200 °C

300-4007)

®ine pnbu (NpnbnmsHo 1-5 wr. 15-20 200 °C

2007T)

OBoueBe acopTi (rpy6o 200-800r 13-20 180 °C BcTaHoBITL Yac NpUroTyBaHHA

HapizaHe) Ha BJTACHWUIN cMak
CrpywyiTte, nepesepTanTe abo
noMiLLynTe B NpoLieci
MPUroTyBaHHs

MadbiHn (npnbnnsHo 1-12 wr. 14-22 160 °C

50r)

Muporn 800-1000 r 60-70 160 °C BukopuctoByiiTe hopmy Ans
BUMIKaHHA

MonepenHbO crneyeHnn 1-7 wr. 6-10 200 °C

xni6/poranukm
(npnbnaunsHo 60 r)
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IHrpepieHTH MiH. — MaKc. Yac (xB) Temnep- [Mpumitka
KinbKicTb aTypa
JomaluHin xni6 800-1000 r 50-60 160 °C - BukopuctoByiTe hopmy ans
BUMIKaHHSA.

- ®opma xniba mae bytn
AKOMOra naackoto, wob TicTo
He TOpKanocst HarpisaabHOro
enemMeHTa, Konv nigpocraTume.

CHigaHoOK

4 anua, 2 TocTn 12 160 °C - CnoyaTky NpurotymnTe amua
MPOTATOM 7 XBWIWH, NOTIM
noganTe TOCTU.

MpurotyBaHHS B MybTUMEMI

YBara!

- Us mynbTuniy npautoe i3 BUKOPUCTAHHSAM rapsyoro nosiTps. He
HanuBanTe B Yallly ONilo, XXUP A1l CMaXKeHHs1 abo iHLWYy pignHy.

- He TopkaiTecs rapsiumx noBepxoHb. TpumanTe Yally 3a pyuky. LLlo6
Y351TU rapsivy Yaiuy, BAKOPUCTOBYWTE PyKaBUYKM ANS Meui.

- Llen npucTpit NpusHa4YeHUi BUKJTIOYHO A1 NOGYTOBOro BUKOPUCTaHHS.

- Mg yac nepLIoro BUKOPUCTaHHS 3 MPUCTPOLIO MOXKe BUXOAUTH aum. Lie
HOpPMaJbHO.

- MpucTpint He NoTpebye NonepeaHbLOro HarpiBaHHS.

1 BunmiTtb Yaluy 3 MPUCTPOIO, MOTATHYBLUW 38 PYUKY.

2 T[loknapfiTe BCTaBKY OJ15 CMaXKEHHS Y Yallly.
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3 T[oknagiTe NpOAyKTM B YaLly.

Mpumitka

- 3a A0MOMOrolo MynbTUMNeYi MOXHa roTyBaTu Pi3HOMaHITHI CTpaBsu.
MoTpibHi KiNbKOCTi NPOAYKTIB Ta NPUBAV3HNI Yac NPUroTyBaHHS LUyKanTe
B po3aini «Tabnuus NnpoayKTiB».

- He nepeBuLLyiiTe KinbKicTb, BKa3aHy B po3aini «Tabnmus npomdyKkTisy», i He
HanoOBHIONTE Yally BULLLEe NO3Hauky MAX, OCKiNbKM Lie MOXKe BMIUHYTU Ha
AKICTb FOTOBOI CTPABMW.

4 BcTaHOBITb Yallly Ha3ad y MybTUMIY.
Yeara!

- He BukopucToBy#Te Yally 6€3 BCTaBKU AJ1Sl CMaXKEHHSL.

- He TopkanTecs yaLli nif 4ac BUKOPUCTaHHSA Ta AKUICb Yac NOTOMY,
ajke BOHA Ay>Ke HarpiBaeTbCs.

5 BcraBTe WTekepy po3eTky.

6 LLo6 yBiIMKHYTW MPUCTPIN, HATUCHITb KHOMKY YBIMKHEHHS/ BUMKHEHHS.

7 HaTUCHITL KHOMKY TemnepaTypu.
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8 HaTucHITb KHOMKY 36inbleHHSA ab0 3MEHLLEHHS, WO BMOpaTy NoTPiOHY

Temnepatypy.
PHILIPS

| Ve O

© w ~®

9 HaTuCHITL KHOMKY Yacy.

10 LLLo6 BMOpaTH Yac, HaTUckamTe KHOMKY 30iNbLUEHHS Y/ 3MEHLLEHHS.

PHILIPS

8~ O

@ o)
© w @\1)
BN /

11 (JonatkoBo) HaTUCHITL KHOMKY 36epexeHHs Tensa, Wob akTUByBaTh L0
PyHKLiIO.
Mpumitka

@ .o - LLonHo 6yae akTMBOBAHO (hyHKLjI0 30epeXkeHHs Tenna, MyabTumiy

~ @ ~ niaTpUMyBaTMMe Terny TemnepaTtypy NpoTarom 30 XBUAVH Nicns

- : 3aBepLUEHHS NPUTOTYBaHHS.

PHILIPS

12 LLlo6 noyaTu NpUroTyBaHHS, HaTUCHITb KHOMKY MycKy/nays3w.
Mpumitka
- Mig vyac npuroTtyBaHHs BigobpaxatoTbcs No Yepsi Temnepatypa i Yac.
o~ ) - OcTaHHSA XBUINHA NPUrOTyBaHHS BiAPaxOBY€ETbCA B CEKYHOAX.
)

e IS . .
o % - SKWO He HanalwTyBaTV NOTPIOHMIA Yac NPUroTyBaHHs npoTsaromM 30 XBUAVH, 3
MipKyBaHb 6e3neKkun NpucTpii aBTOMaTUYHO BUMKHETbCS.

PHILIP”
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- Mig Yac npuroTyBaHHA Aesiki NPoAyKTX NOTPIOHO Yac Bif Yacy CTpyLlyBaTK
abo nepesepTatv (AMB. «Tabnunusa NpoayKTiB»). LLLo6 cTpycnT iHrpenieHTy,
BMWMITb Yally Ta CTPYCIiTb il HA XKapOCTINKOIO MOBEPXHELO 3 MipKyBaHb
6e3neku. MNoTimM BCTaBTe Yally Ha3ag y NpUcTpin.

- Wo6 npu3ynnH1TM NpoLec NpUroTyBaHHS, HAaTUCHITb KHOMKY MycKy/nay3u.
LLlo6 BigHOBUTM NpoLLEeC MPUrOTyBaHHS, HATUCHITb Ty CaMy KHOTKY Le pas,
L1106 MPOAOBXUTA.

- SKLWO BUTAMHYTM Yallly, NPUCTPI aBTOMATUYHO Neperae y pexnm naysu.
Mpouec NpuroTyBaHHs NPOLOBXMUTLCS, KOMM Yallly 3HOBY Oy[ie BCTaHOBMIEHO
y NPUCTPIN.

13 Konv Taimep NofacTb 3ByKOBUI CUMHa, Lie O3HaYaE, Lo MUHYB
BCTAHOBJIEHWNI Yac MPUrOTYBaHHS.

14 BUTArHITL Yally i nepesipTe, Yn CTpaBa rotosa.

s YBara!

- Micns NnpuroTyBaHHS Yalla MyNbTUNeYi rapsiya. 3aBXau KnagiTe Yawy
Ha XKapoCTilKy pobo4y noBepxHio (Hanpuknaa, NiacTaBKy ToLLO),
KON BUMAMAETe i 3 NPUCTPOIO.

Mpumitka

- SIKLWo CTpaBa Le He roToBa, MPOCTO BCTaBTe Yallly Ha3ag y MyJbTUMIY i
[ofanTte 0o BCTAaHOBIEHOMO Yacy LUe Kiflbka XBUUH.

15 Buknagite NpoaykTy B MUCKY abo Ha Tapinky.
YBara!

- Micng NpuroTyBaHHS Yalla, BHYTPILLHSA YacTUHA KOPMYCYy Ta NPOAYyKTU
€ rapsiunMmMu. 3ane>XxHo Bif TUNY NPoAyKTiB y MynbTUNedi i3 yai
MOXKe BUXOAUTU Napa.

Mpumitka

- Benuki abo Kpuxki NpoayKTV BUAMaiTe 3a 4ONOMOTOI0 LWMMLLB.

- Hapnuwok onii abo nepepobneHunii Xnp i3 NpoayKTiB 301MpaeTbcs Ha AHI
Yaui.

- 3anexHo Bif TNy NPOAYKTIB, AKi FOTYIOTbCSA, MOXJ/IMBO, BM 3axo4eTe
0bepexHO 3UiAnTV 3aBY O1iK0 YK TOMEHWI XXIP i3 YaLli nicns
NPUroTyBaHHs KOXHOI nopLii abo nepen TUM, ik cTpyLlyBaTu. MocTasTe
Yally Ha XapocTinky noBepxHio. Ogarante pykaBuyky oas nedi ons
6e3neyHoro BUIMBaHHS 3a1Boi onii abo nepepobneHoro xupy. MoctaBte
Yally Hasaf y NpucTpin.

- [lpuroTtyBaBLUM OOHY NOPLLIIO NPOAYKTIB, y My/IbTUMEY] BiApa3y MOXHa
roTyBaTu iHLLY.

an/IFOTyBaHHﬂ 3 I'IOI'Iepe,D,HiMI/I HaJlallTyBaHHAMUN

1 BukoHanTe Kpokun 1-6 'y po3gini «[TpuroTyBaHHA B MySIbTUMEY ».
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2 HaTuCHITb NOTPiIOHY KHOMKY 3 MomnepenHiM HanallTyBaHHSIM.
3 Tlo4YHITb NPOLEC NPUroTyBaHHA, HATUCHYBLLW KHOMKY MycKy/nay3u.

Mpumitka

SKLLO BM 3axo4eTe 3MIHUTK NonepeaHe HanallTyBaHHSA Ha iHLWe nifg Yac
NPUroTYBaHHS, HATUCHITL Ta YTPUMYITE KHOMKY XWBEHHS, OO 3ynuHUTK
npouec NpuUrotyBaHHA. MpuUCcTpin neperae B peXnm OYikyBaHHA. HaTUCHITL
KHOMKY >XVBMIEHHS LLie pas, Wob yBIMKHYTU NpUCTpPIN | BUOpaTK NOTpibHe
nonepefHe HanawTyBaHHS.

MNonepepHi Makc. Kinbkictb  TemnepaTtypa Yac
HanawTyBaHHSA NPUroTyBaHHs
ES$ 0 3amopoxeHa 8001 180°C 31x8
kapTonns-gpi
S0 Aomaluts 8001 180 °C 41x8
kapTonns ¢pi
@ M'acHi BinbuBsHi 4w, 200 °C 20 xB
f Kypsyi rominkm 8 wr. 180 °C 21 xB
<= Llina pvba 2 Wr. 200 °C 20 xB
@ Muporu 1w, 140 °C 60-70 xB
"' CHipaHoK 4 anug, 2 TocTn 160 °C 12 xB

Qﬂ Ogoui

800 r 180 °C 20 xB

HaragyBaHHS Npo cTpyLUyBaHHS

HaragyBaHHS Npo CTPYyLWyBaHHSA NpU3HayYeHe A5 Takux NpoayKTiB, Sk KapTonnas
pi, HareTcn abo OpibHI NpodyKTH, AKi Nig Yac NPUroTyBaHHSA NOTPIGHO
nepemilwyBaTv. BoHO cnoBillaE Bac y cepefnHi LMKy MpUroTyBaHHS Npo
HeobXioHICTb CTPYCUTK Yally, nepeMillaTii abo nepeBepHyTU iHrpemieHTn

1-2 pa3w, Wwob 3abe3neynT piBHOMIPHE NiirpiBaHHS Ta XPYCTKY CKOPUHKY.
HaragyBaHHS Npo CTpyLUyBaHHS YBIMKHEHO 3a 3aMOBYYBaHHSAM. BukoHawmTe
nopaHi gani aii ona noro yBiMKHeHHsS abo BUMKHEHHS.

NpumiTka.

Lle HaragyBaHHSA NPO CTPYLUYyBaHHA He NofaBaTnMe 3BYKOBI CUrHaau abo

eKpaHHi CNOBILLEeHHS, HaBITb AKLLO NOro BBIMKHEHO, 3a TaKMX YMOB:

- Yac npuroTyBaHHS Ayxe KOpOTKWUIA (Hanpukiag, MeHLe 8 XBUSIWH).

- TleBHi pexumu, AK-0T PyUHUI PeXXnM abo pexrM NPUroTyBaHHA TopTa, He
NIATPUMYIOTb (PYHKLiIO HarafyBaHHS NPO CTPYLLYBaHHS.

DyHKLiA HaragyBaHHS NPO CTPYLUYBAHHS OOCTYMHA 3a51eXXHO Bif BepCil

BOYLLOBAHOro NPOrpaMHoro 3abesneyeHHs NpUCTPOLO.
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1 BubepiTb NonepefHbO BCTAHOBMEHY NPOrpamMy (Hanpukiag, 3akycku Ha

OCHOBI 3aMOPOXEHOI KapTomnJii).

2 HaTucHITL Ta yTpumynTe NiKTorpamMy nporpamu NpoTAroM 2 cekyHm,.

- HaranyBaHHsi NPO CTPYLLYBaHHS BUMKHEHO.

3 3HOBY HATUCHITb Ta YTPUMYITE L0 X MIKTOrpamy nporpamMm npoTsrom
2 CcekyHp,

- HaragyBaHHsi NPO CTPyLUYyBaHHS 3HOBY BBIMKHEHO.

MpurotyBaHHa KapTonai pi No-goMaHbOMY

LLlo6 npuroTyBaTi cCMayHy KapTono dpi No-AOMaLLUHbOMY Y MySibTUMNEYi:
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- BubupawnTe Takuii COPT KapTOMi, SKUI NiOXOANTb AJ1St TPUrOTyBaHHS
KapTonni dpi, HaNpUKIag CBixXXy, TPOXM PO3CMNYaCTy KapTOMJIt0.

- [Ansa piBHOMipHOro nigcMaxyBaHHS HaliKpallle roTyBaTu KapTonmo-dpiy
MynbTMNeYi nopuismu no 500 r. binbLui WmaTky KapTonni-hpi OyayTe MeHLL
XPYCTKUMU, HiXXK MEHLLI.

1 TloyncTbTe KapTonuto i mopixTe il ConomMkoto (ToBumHow 10x10 Mm).

2 3aMOMiTb KapTOMJItO, Hapi3aHy COTOMKOI0, Y MUCLL 3 BOLOIO NPUHANMHI Ha
30 XBUANH.

3 CNOpOXHITb MUCKY | BUCYLWIiTb KAPTOMJIIO, Hapi3aHy CONIOMKOIO, Ha KyXOHHOMY
abo nanepoBOMY PYLLHMKY.

4 Hanunte B MUCKy 1 CTONOBY JIOXKY Ofil, BUKIaAiTb Hapi3aHy CONIOMKOO
KapTonto i nepemilanTe ii 3 oNi€to.

5 Pykamu abo KyXOHHUM NpUAagasM 3 0TBOPaMU BUMMITb KapTOMJIHO i3 MUCKM
Tak, Wob onia cTekna B MUCKY.

Mpumitka
- He Haxunante Mucky, LWOH BMKNACTI BCIO KaPTOM/IO y KOLWWK 38 OAMH pas,
OCKINbKM HAAMLLOK ON1ii MOXKe NOTPanuUTN B KOLLVIK.

6 [loknadiTb KapTOMIAHY CONOMKY B KOLLIK.

7 CmaxTe Hapi3aHy COTOMKOIO KapTOmo i CTPYCiTb 2—3 pasu nig vac
NPUroTyBaHHS.

YuweHHs

MonepemKeHHs

- Mepep ynweHHM ganTe Yalli Ta BHYTPILWHINA YaCcTUHI NPUCTpoto
MOBHICTIO OXOJIOHYTU.

- Yawa mae aHTUNpUrapHe NokpuTTs. He BUKOpUCTOBYINTE MeTanese
KyXOHHe npunaaans abo abpasuBHi 3acobu ANnsl YMLLEHHS, OCKiZIbKU BOHU
MOXKYTb MOLUKOAUTU aHTUNPUTrapHE NOKPUTTS.

3aBXAM YMCTbTE MPUCTPIN NiCA KOXXHOIO BUKOPWUCTaHHS. BuaananTe onito Ta

KUP i3 AHa Yali Nicns KOXHOrO BUKOPUCTaHHS.

1 HaTUCHITb KHOMKY YBIMKHEHHS XMBEHHS, W06 BUMKHYTU NPUCTPIN, BUAMITb
LITeKep i3 PO3eTKM i farTe MPUCTPOIO OXONOHYTU.
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Mopapa
- Wo6 MynbTUNiY WBKALLE OXONIOHYNa, BUAMITL YalLlly.

2 BuIMITb BCTaBKY 4S5 CMaXeHHS 3 Yallli.

3 YTunisymTe TONAEHUN KNP YL ONitO i3 AHa YalLi.

4 TloMmunTe Yally i BCTaBKy 4118 CMaXeHHS y MOCyJOMUIMHIN MaLllVHi. MoxHa
TakoX MOMMUTY iX i3 BUKOPWCTaHHSAM Heabpa3nBHOT rybku y rapsiviii Bogi,
[oAaBlWy PiAMHY A8 MUTTS nocyay (AnB. «Tabanus 3 YULLEHHS»).
Mopapa
- AKWO 3anunLwKK iXi NPUANNHYTH A0 Yalli abo BCTaBKM 151 CMaXKeHHs, ix

MOXHa 3aMOYUTU B rapsivin Bofi 3 M1oUunmM 3acob6om Ha 10—15 XBUIMH.
3aMo4yBaHHA PO3LLENIIIOE 3aJIULLKM DXi Ta NOMerLye ix BUAaNeHHs.
BukopucroByiTe pignHy AN MUTTS NOCYAY, WO PO3UYMHSAE ONit0 Ta XXMP.
AKLLO Ha YaLli abo BCTaBLji A9 CMAXXeHHS! € XUPHI NAsSMU, SKi He BAaNoCs
BUOANUTW B rapsadiv BOAI Ta PIAMHI 415 MUTTS nocydy, CKopucTanTecs
3HEXVPIOKYOIO PIANHOI0.

- 3a noTpebu 3anunLkn ixi, aKi NPUNUNAIY 4O HarpiBasbHOro eNemMeHTa,
MOXHa BUAANUTH LLITKOO 3 M'IKO0 abo cepefiHbOl XXOPCTKOCTI LLLETUHOHO.
He BrMKOPUCTOBYTE APOTAHY LUITKY abO0 LLITKY 3 TBEPAOIO LLETUHOL, LWob
He NOLKOOMUTU HarpiBasibHUN eNleMeHT.
5 LWWo6 3anobirt nogpsanvHam, 06epexKHO BUTPITb 30BHILLHIO YaCTUHY
NPUCTPOIO YACTOIO Ta M'AKOLO raH4ipKoto 6e3 cknagok. MoyHiTk 3i 3nerka
3MOYeHOI TKaHWHK, a NoTiM BepiTb Cyxy, SKLLO Le HeobxiaHo.

6 [MouyncTbTe HarpiBasbHUI €N1EMEHT LWITKOK O/19 YNLLEHHS, OO BUOANNTU
3aNULLIKM TXI.

7 CkopucTaBLUMCb Heabpa3nBHOIO rybKoto, MOMUIATE NPUCTPIN BcepeanHi
rapsiyoto BOLOM0.

8 4kuwo BM HaumTe 3aULLIKN BOAM BCEPEAMHI MPO30POro BikoHeYKa, To wob
BMCYLUUTM i, BCTaHOBITb TemMnepaTtypy Ao 200 °C, a Tanmep Ha 10 XBUIVH.

MpvMiTKa. SKLO 3an1LLKN BOAM He 3HMKHYTb Yepe3 10 XBUAVH, 30inbLuTe Yac
NPUroTyBaHHS 4O MOBHOIO BUCUXaHHS BOAM.
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36epiraHHs

1 Big'enHanTe NpucTpin Bif enekTpomepexi i anTe oMy OXOIOHYTU.
2 [lepw HiX BigknagaT NPUCTPI Ha 30epiraHHs, NepesipTe, Yu BCi YaCTUHM
YUCTI Ta cyxXi.
Mpumitka
- [lig Yac nepeHeceHHA MyibTUMEY] 3aBXAM TPUMaNTe 1 FOPU30HTabHO,
o6 3anobirTv BMNaakoBOMY BUNaAaHHIO Yall, LLLO MOXe MOWKOANTY iX.
- [Mepw HixX NnepeHocuUT Ta/abo BiAKNagaTM NPUCTPI Ha 36epiraHHs,
3aBXAN NepeBipsnTe, Y 3HIMHI YacTUHM MynbTUNeYi 3adikcoBaHoO.

YCyHeHHSs HecnpaBHOCTEN

Y uboMy po34ini NofaHo OCHOBHI MPOBAeMU, SKi MOXYTb BUHUKHYTA MNif Yac

BUKOPWCTaHHSA MNPUCTPOI0. SKLLO BM He B 3MO3i BUPILWLNTM Npobnemy 3a

JornomMoroto iHthopmallii, nofaHoi HuxYe, BioBiganTe Beb-cant

www.philips.com/support o5 nepernsgy cnvcky 4acTux 3anuntaHb abo

3BepHITbCs [0 LleHTpy 06cnyroByBaHHS KNIEHTIB Y CBOIN KpaiHi.
Mpo6nema Mo>knnsa npuymnHa BupiweHHs

Mg 4ac BUKOPUCTaHHSA 30BHIWHA  Tenno BcepeamHi MOLMPIOETHCS Lle HopmanbHO. Yci pyykn Ta

YaCTMHa NPUCTPOIO HArpPIiBAETbCA.  Ha 30BHILLHI CTIHW. perynsTopu, aKux notpibHo
TOPKATUCA Nif, Yac BUKOPUCTaHHS,
3a/MLWAI0TECSA AOCTAaTHLO
XONOLHUMMN.

Yawwa i BHYTPILWHA YacTMHa
NPVCTPOIO 3aBXM HarpiBatoTbCs,
KON NMPUCTPI YBIMKHEHO, 106
3abe3neunTn HanexHe
npUroTyBaHHA ii. LLi yacTnHn
HaATo rapsiyi ana AOTUKYy.
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BupiweHHs

SAKLLO 3aNMWNTY NPUCTPRIN
YBIMKHEHUM OOBLUNN Yac, fesaki
LOINAHKY CTaloTb HAATO rapsavmumm
ons gotuky. L gingHkm
NO3HaYeHO Ha NPUCTPOI TaKNUM
3HaYKOM:

YN

[onoku B/ Nam’'siTaeTe Npo rapsadi
OINAHKW | He TopKaeTecs ix,
NPUCTPIN MOXHa LiJIKOM
6e3neyHo BUKOPUCTOBYBATY.

KapTtonns ¢pi no-gomallHboMy

He TakKa, AK oquyBanoc;{.

Bu 6epeTe HeBignoBiaHY
KapTornJto.

[ONa oTpUMaHHSA HarKpaLymx
pe3ynbTaTiB 6epiTb CBixXY
po3scunyacty kaptono. He
30epiranTe KapTono y
XOJIOOAHOMY MicLli, Hanpukiag B
XONoAnNbHUKY. Bubnpante
KapTomnJo, Ha ynakyBaHHI AKOT
BKa3aHo, WO BOHa NiAXOAUTb 415
CMaXKeHHs.

Y yawi HagTo 6araTo NPoayKTIB.

BukoHamTe BKasiBKM B LIbOMY
NoCiOHMKY KopUcTyBaYa ans
NPUroTyBaHHA JOMaLLHbOT
kapTonni-pi.

Mig yac NpUroTyBaHHS geski
NPOAYKTW NOTPIOHO Yac Bif Yacy
CTPyLLYBaTW.

BukoHanmTe BKasiBkM B LIbOMY
NoCiOHMKY KopUcTyBaYa ons
NPUroTyBaHHA JOMaLLHbOT
KapTonni-pi.

MynbTUniv He BMUKAETbCA.

MpucTpin He nig'egHaHo fo
Mepexi.

[epeBipTe, YK LUTEKep BCTaB/IEHO
B PO3€eTKY HalleXXHNUM HYMHOM.

[o ofHiei po3eTkn Nig'egHaHO
KinibKa NpUCTpoIB.

MynbTrniy Ma€ BUCOKyY
MOTYXHiCTb. CKopucTanTecs
HLLIOKO PO3eTKOoLo | nepeBipTe
3aMoBKHMKN.
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BupiweHHs

Y MynbTuneyi BUAHO NAsSMu
3/yLeHoro maTepiany.

Y yaLli MynsTUneyi MoXyTb
3'9BUTUCA HEBeNWKI NNSMU Yepes
BMMNaKoBe TopkaHHs abo
OpsSNaHHs NoKpUTTs (Hanpuknag,
nig Yac YULLEHHS 3a AOMOMOroto
KOPCTKMX 3aCOBiB AN YULLEHHS
Ta/abo nig Yyac BCTaHOBEHHS
BCTaBKM 019 CMaXKeHHS).

Mo>Ha 3anobirTi NOLLIKOAXKEHH!O,
MOHM3UBLUW BCTaBKY A5
CMaxkeHHs y Yalli HanexHuUM
YUHOM. Y pa3i BCTaHOB/IEHHS
BCTaBKW A1 CMaXKeHHs nig,
NeBHWM KyTOM MOXHa BAAPUTH
noro 6ik 06 CTiHKy YaLui,
CNPUYNHSIIOYM BiANYLLYBaHHS
HeBeIMKMX LLIMAaTKIB MOKPUTTS.
SKLLO e CTaHeTbCs, 3HanTe, WO Le
He LWKiaaMBO, OCKiNbKM BCi
mMarepianu, SKi
BMKOPUCTOBYIOTLCA, CYMICHI 3
XapyoBMMU NPOAYKTaMU.

I3 NpucTpoto BUXOAUTL Binu onm.

Bu rotyete XunpHi npoaykTu.

Obepe>xHo 3UiaiTh 3anBy onito abo
KMP i3 YaLi, a NOTIM NPOAOBXUTA
NPUrOTYBaHHS.

Y yaLli 3annwmnamnca XnUpHi
3aNMLLKK X LWe 3 nonepenHboro
pasy.

binun gum 3'aBNAETbCA Yepes
HarpiBaHHA XNPHWX 3aULLKIB DXi
B YaLli. 3aBXAM peTesIbHO YMCTbTe
Yally Ta BCTaBKy 419 CMaXXeHHS
NicNst KOKHOrO BUKOPUCTAHHS.

Cyxapi He npuannan go ixi
HaNEXHUM YNHOM.

[piBHi WMaTKM cyxapis y NoBITPi
MOXYTb CMPUYNHUTK NosABy Binoro
anmy. [lobpe NpUTUCHITL cyxapi
0,0 IXi, Wo6 BOHW NpUANMIN.

MapwHag, pignHa abo cokn m'sica
PO36PU3KYIOTLCS Y BUrNSA
TOMMEHOTO XNPY.

MigcywiTe NPOAYKTY, NepLL HixX
KNacTu ix y vatuy.
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BupiweHHs

Ha ekpaHi MynbTuneyi
Bigobpaxaerbcs iHanKauis «ET».

Moxnuneo, MynbTuniy 36epiranu B
Micli, e HaaTo XON0AHO.

KL NpUcTpin 36epiraBcs 3a
HW3bKOI TeMnepaTypu
HaBKOMLLIHBOIO CepefoBuLLa,
[avte NOMy Harpitnes fo
KiMHaTHOI TeMnepaTtypu
NPVHaNMHI NPOTAromM 15 XBUIVH,
nepLU HiX 3HOBY NiA’'€eaHaTV MOro
[0 Mepexi.

SKLLo NnpobnemMy He BOACTbCS
BMPILWINTY, 3aTenedoHyTe Ha
rapsayy niHito cy>xou ninTpuMKm
Philips abo 3BepHiTbcsa o LieHTpy
0BCIyroByBaHHs KIIEHTIB Yy BaLLii
KpaiHi.

Ha ekpaHi MynbTuneyi
BinobpaxaeTbcs iHavKaLis «E4»,
«E6», «E9», «E12».

BuHMKna noMmunka Ha npucTpoi.

Bin'enHanTe NnpucTpin Big po3eTkn
1 NiAKJTIOYITE MOro 3HOBY.

AKLLo NnpobnemMy He BOACTbCS
BMPILLINTY, 3aTeneOoHyITe Ha
rapsidy niHito cny>xou niaTpuMKm
Philips abo 3BepHiTbcst flo LieHTpy
06cyroByBaHHA KJiEHTIB y BaLLiit
KpaiHi.
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MaHbi3abl Kayincizgik HycKaybl

Kypangbl konnaHbactaH OypbiH OCbl MaHbI3abl aKnapaTTbl MYKUAT OKbIM LbIFbIT,
OHbl KenewekTe Kapay yWiH cakTan KorblHbI3.

KayinTi

1] - Kypangbl bICTbIK ra3 nAnUTacbiHbIH HEMeCEe 31eKTP NAUTACkl MeH 31eKTp
TabanapbiHbiH OapsbIK TYPAepiHiH YCTiHe Hemece XaHblHa, He bonmaca
KbI3ObIPbIUIFaH NeLTiH iWiHe KoMaHbI3 (1-cypeT)

- KypblnfbiHbl CyFa HeMece Backa CyMbIKTbikKa OaTbipyFa a, OHbl afblH CybIH
acTbiHOA Watofa aa 6onmanap.

- Tok cofy KayniHiH anfblH any YLiH KypblifbliFa Cy Hemece backa CyMbIKTbIK,
Kipmey Kepek.

- KbI34bIpy 3N1eMeHTIHE TUMeYi YLLIH, KyblpblaTblH MHIPeAVEeHTTePAi 9pAansiM
Tabara canblHbI3.

- KypblIFbl XXKYMbIC iCTeN XaTkaHAa, aya KipeTiH XKaHe LWbIFaTblH CaHblnayapabl
KannaHbl3.

- Tabafa Mal KyMaHpI3. ©pT LWbIFYbl MYMKIH.

- LWTencenbaik ywbl, KyaT CbiMbl HEMeCe ©3i 3aKbIMAaHFaH 60ca, KypblIFbiHbI
KonaaHbaHbI3.

- KyMmbic icTen xaTkaHaa, KYPbIIFbIHbIH, iLLiH KOJIMEH YCTaMaHbI3.

- EwkawaH Tabafa kepceTinreH MakCMMyM leHrenaeH acaTbiH TaMak, KefemiH
casIMaHbl3.

- [MewTiH Ta3a 6oNybIH XXaHe OHAa TaFaM KanablkTapbiHbiH 6onMaybIH
9pKalllaH TeKCepiH;i3.

EckepTy

- KyaT cbiMbl 3aKkbiMAanFaH 60osca, KayinTiH anfbiH any ywiH, oHbl Philips, oHbiH
KbI3MET areHTi HeMece Co CUSKTbI KaCibn MamMaHAap anmacTbipybl TUIC.
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KypbliFbiHbI Kepre XblblCTayAaH KOpFafaH axblpaTKblLLNeH KOpFaiFaH
Xepre TyMbIKTanfaH po3eTkara faHa KOCbIHbI3.

ALlaHblH KabblpFa po3eTKacbiHa AypbIC CaflblHFaHbIH 9pAANbIM TEKCEPIHI3.
By KypbINFbl CLIPTKbI TalMepMeH Hemece Henek KallibikTaH backapy
KypanbiMeH BackapblimMangpl.

ManpanaHy 6apblcbiHAA KypaniblH YCTayFa KeneTiH Xepnepi biCkin KeTyi
MYMKiH.

Bakplnay actbiHga 6osca Hemece KypblIFbIHbI Kayinci3 nanganany Typansi
HyCKaynap anfaH 6onca xaHe HannaHbICTbl KayinTepai TyciHce, byn
KYPbINFbIHbI 8 XacTafbl XXaHe ofaH yakeH 6ananap aHe GusmKanbik, cesy
Hemece onnay KabineTi wekTeyni, 6inimi meH Taxipubeci a3 anamaap
nanganada anagpl.

Bananap kypblFbiMeH oMHamMaybl kepek. 8 acka TonMaraH bananap
epeceKTiH KafafanayblHCbI3 Ta3anay XaHe TeXHMKabIK KbI3MeT KepceTy
XYMbICTapbIH XXyprizbeyi Tuic.

Kypan meH oHbIH 6aycbiMbIH Bipre, 8 )xacka TonMaraH 6ananapmbliH KoJbl
KETNeNTIH Xepre cakTaHbI3.

KypbinfbiHbl KabblpFara HeMece backa KypblnFbllapFa cylemMeHis.
KypbinfbinapablH apTblHAA, €Ki XKafFblHaH XXHe KypPblIFbIHbIH, YCTIHEH KeMiHAe
10 cm 60C opbIH KanablpbiHbI3. KypbiifbiHbIH XXOFapFbl XafblHa eLLHapce
KOVMaHbI3.

KaTTbl Kyblpy Ke3iHae bICTbiK Oy aya LWbIfapyFa apHanfaH caHblnaynapaaH
6ocaTtblnagbl. KonbiHbi3 6eH 6eTiHi3ai OyaaH kaHe aya LWblFapyFa apHanfaH
caHblaynapAaH Kayincis KawblKTbIKTa ycTanpbi3. COHbIMEH KaTap
KypbINFblAaH TabaHbl anfaH ke3pae biCTbIK Oy MeH ayafaH cak 60bIHbI3.
KypbliFblLa XXeHin MHrpeameHTTepai Hemece nicipy KafasblH NanganaHyfa
bonmanabl.

KapTonTbl cakTay: TemnepaTtypa cakTanaTblH KapTon TyprepiHe camkec
Honybl XaHe AanblHOaNFaH TaFraMAapaa akpuaaMug, acepi KayniH azanty
yLWiH 6°C-TaH Xofapbl 6oybl THIC.

Byn KypbinFbl 5°C xxaHe 40°C apanbiFbiHAaFbl KOPLUAFaH opTa
TemnepaTypanapbiHAa nanganaHyfa apHaafaH.

KypbinfbiHbl Kocrnac OypbiH, OHAa KepceTiireH KepHeyAiH XeprinikTi xeni
KepHeyiHe carkec KeneTiHiH Tekcepin anblHbI3.

KyaT CbIMbIH bICTbIK XXepepaeH aynak, ycTaHbl3.

KypbnFbiHbl facTapkaH HeMece nepae CUSKTbl Te3 XXaHaTbliH
MaTepuanfapablH YCTiHe HemMece XaHblHa KOMaHbI3.

KypbInfbiHbl OCbl HYCKaybIKTa cunaTTasiFaHHaH backa elwkaHaam
MakcaTTapa nanfanaHbaHels, Tek TynHycka Philips kepek-xapakTapblH
nanganaHblHbI3.

IcTen TypFraHaa, KypbIFbIHbI KafaFanaycbl3 Kanablpyra 6onmangsi.

Micipy kamepacbIHbIH iLliHe KoMbliFaH Taba MeH kepek-xapakTap
KYPbIIFbIHbI NanganaHy KesiHae XaHe ofaH KeniH Kbi3biM KeTej, dpKaLlaH
abannan ycraHpi3.

KypbinFbiHbl anfall kongaHap angpliHaa, asblkka TveTiH benwekTepai
Xakcblnan Tasanarbi3. Ocbl NanganaHyLwbl HyCKayblKTaFbl HYCKaynapabl
KapaHbl3.
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EckepTy

- bynkypan Tek ynaoe speTTerinen kongaryfa apHanfaH. On, backa xafganaa,

COHbIH iWiHAEe: AYKeHaepaeri KbI3MeTKepiepre apHasfaH ac ynnepae,
KeHcenepae, hepmepnik LWapyallbinbikTapaa kaHe coHpam backa fa
Xepfepae KongaHblyFa apHanmaraH. On menmMaHxaHanapabiH,
MoTenbOepaiH, KoHaKynnepdiH XaHe coHaan backa fa mekemenepmaiH
TYPFbIHAAPbl TapanbiHaH KON4aHbIyFa apHaiMaraH.

- KapabeB KanablpCaHbl3 HEMECe XIKHay, 66J'ILLIeKTey, CaKTay XoHe Ta3anay

anAbliHOa apkaLlaH Kypanasl KyaT Ke3iHeH aXblpaTbiHbI3.

- Kypangbl kengeHeH, Teric xaHe TypakTbl 0eTke KOMbIHbI3.
- Kypangbl gypbic kongaHbaca, Kacibu Hemece xapTbinar Kacibn MakcaTTapaa

KoNAaHca, NaraanaHyLbl HyCKaybiFbIHAAFbI HYCKaynapfa cakec
KonpaHbaca, keningik xxapamcbi3 6onagpl xaHe Philips komnaHuscel 6onFaH
3akblMaapFa GannaHbICTbl Ke3 KenreH xayankepLinikreH 6ac Taptagsl.

- KypblnfbiHbl TEKCEPY HEMECE XOeHeY YLUiH, OHbl Tek Philips kKoMnaHWsCbIHbIH

KbI3MET KOpPCETy OpTasibifbiHa anapbiHbI3. Kypanabl e3iHi3 xeHaeyre
ThIpbICNaHbI3, aMTNece Keningik xapamcbiz 6onab.

- ManpanaHbin OONFaHHaH KeniH, acnanTbl KyaT Ke3iHEeH aXblpaTbIHbI3.
- Kypangbl yctamac Hemece Tazanamac bypbiH, Kypangbl 30 MUHYTTaln CybITbiN

anblHbI3.

- Kypanpga gavblHOanfaH HrpeaneHTTepAIH Kapa He KOHblp 6onMai, anTbiH

capbl 6ObIN WhIFYbIH KadafanaHbl3.

- Kymin keTkeH KangplKTapblH anbin TacTaHbl3. banfbiH kapTonTsel 180°C-TaH

»OFapbl TeMmepaTypaja KyblpMaHbi3 (akpunaMug Ty3inyiH asanTy yLuin).

- Micipy kamepacbiHbIH YCTiHri 6eniriH abarnan TazanaHbi3: blCTbIK KbI3AbIpY

371eMeHTi, MeTann 6eswekTepAiH WeTi XaHe LWallblpaTKblLL KaskaH.
- OpKalaH MynbTUNeLTe TaFaMHbIH TONbIKTaM NicipifireHiHe K3 XeTKi3iH,i3.
- [anbiHganfaH TaraMabl Terin xaTkaHga abam 60nbiHbI3 XaHe
akceccyapnapblH Kyfan KeTyiHe Xon bepmeHis.

ONeKTPOMarHuTTiKk epictep (MO)

©Hpey

Byn Kypan anekTpMarHuTTiK epicTepAiH acepiHe KaTbICTbl Gapibik,
KOJIAaHbICTaFbl CTaHAAPTTAp MEeH epexesniepre cam.

- byn TaHba ocbl 31eKTP OHIMIH KanbINTbl TYPMbICTbIK KaIAbIKMEH TacTayfa
H6onmanTbIHbIH bingipes;.

- DNeKTp XaHe 3NeKTPOHAbIK OHIMAEPAIH KanablKTapblH 6enek XuHay
KOHIHAer eniHizgeri epexxenepai cakTaHbl3.
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Keninaik >xaHe Konpay KepceTy

Kipicne

Ocbl 8HIMAj CaTbiN anfaHHaH KeriH, Versuni KoMnaHuacsl on 6oMbIHLA eKi
KbINAbIK Keninaik yceiHaabl. ypbic nanganaHbay Hemece Hallap TeXHUKanbIK,
KbI3MET KepceTy canfjapblHaH akay 6onca, byn keningik >xapamcbi3. bisain
KeniNaik TyTbIHYLWbI peTiHAeri 3aHabl KYKbIKTapblHbI3Fa acep eTnendi. KeningikTi
nanpanaHy Typasnbl KocbiMLla aknapatTel www.home.id/warranty se6-
CcanTbIMbI3aH KapaHbl3.

Ocbl 3aTTbl CATbIMN anfaHbIHbI3OEH KyTTbIKTanMbI3 xaHe Philips komnaHuscbiHa
KOLW KenpiHi3!

Bi3 ycblHaTLIH KOMAAyAbl TONbIK NanganaHy ywid eHimai www.home.id Be6-
CaNTbIHAA TiPKEHi3.
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JXannbl cmnatramachbl

a
b
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®

1 backapy naHeni

TemnepaTypa Tymmeci
Kocy/ewwipy Tynmeci

Keep warm (Kbinbl eTin ycray)
Tymmeci

2Kapblk TyMMeLliri

AnppbiH ana opHaTbiIFaH Ma3ip
A3anTy Tymmeci
bactay/yakbITwa ToKTaTy
Tymmeci

N

0 ~NOYUT A~ W

h Kebewnty Tyimeci

i YakpIT Tynmeci

KyblpyFa apHanfaH Kocasnkbl
benik

MAX (EH XXOf.) kepceTkii
Taba

Mengip Tepese

TOK CbIMbI

CbIM Opambl

Aya LUbIFbIC Xepnepi
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Anfaw peT KongaHap anabiHga

Bapnblk KanTay MaTepuasbliH anbln TacTaHbl3.

KypanabiH 6apnblk kanceipManapbiH Hemece benrinepin (erep 6onca) anbin
TacTaHbI3.

AnFall peT KonfaHap anibliHAa, Kypanasl TazanaHel3 («Tasanay» TapaybiH
KapaHpi3).

Anfawl PeT KongaHap anablHAarbl naﬁbal,bunap

Kypangpl TypakTbl, KengeHeH, Teric XaHe Xblnyfa Te3iMai 6eTki kabatrapra
KOWMbIHbI3.

Eckeptne

KypanabiH ycTiHe Hemece XaH-XafblHa eLUHapce KoMaHbI3. by aya afblHbIH
By3ybl XKIHe KybIpy HaTUXeCiHe acep eTyi MyMKIH.

KyMmbIC icTen TypFaH Kypanapl kabblpFanap MeH biblc-ask, WkadTapbl CUAKTbI
ByKypPbINFbIMEH 3akbiMAaHaTbIH 3aTTapAblH XaHblHa HeMece acTbiHa KOtofa
Bonmangbl.

KypbinifbiHbl KONgaHy

Taram kecTeci

A3bIK Typnepi

TemeHperi KecTe fanblHOAFbIHBI3 KENETiH TafaM TypfepiHe apHaifaH Heri3ri
napameTpnepii TaH4ayra KemekTecei.

Eckeptne

MbIHa napameTpaep yCbiHbINATbIHBIH €CTe cakTaHbl3. VIHrpeaneHTTep
WbIKKaH XepiHe, enwemiHe, niwimiHe, coHdan-ak, bpeHaiHe Kapan esrelle
H6onaTblHAbIKTaH, MHrPeaMeHTTePIHI3 YLLiH OapblHLLA CaiKec KeneTiH
napameTpre Keningik 6epe anManmbi3.

Kebipek Taram kenemiH a3ipnenTiH ke3ae (Mbicasbl, KyblpmaluTap,
aclwaaHgap, caH eTTep, My3aaTbiniFaH Tickebacapnap), bipkenki HaTuxere Ko
XKeTKi3y YLWiH Tabafafbl MHrpeaneHTTepai 2-3 peT WankKaHbl3, ayaapbliHbi3
Hemece apanacTblpblHbI3.

EHas-eHken YakbiT Temnep- Eckeptne

Kenem (MuH)  aTypa
XKyka my3gateinFaH ppr - 200-800 r 13-31 180°C
kapTonTapbl (7x7 mm /
0,3x0,3 gronm)
Ynne a3ipneHreH dpu 200-800r 21-41 180°C
KapTonTapbl (KyaHabIFbl
10x10 mm / 0,4x0,4
aroonm)
My3paTbinFaH TaybIK, 200-800r 10-22 200°C

eTiHiH KecekTepi
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A3bIK Typhepi EHa3s-eHken VYakbiT Temnep- Eckeptne
Kenem (MuH)  aTypa

Canmacel 6ap 200-800r 10-22 200°C

My34aTbINIFaH KyrMaKTap

lambyprep (lwamameH 1-4 6enik 15-25 150°C

150 r/5 yHums)

ET opamacsl 800-1000r 45-55 150°C lMicipyre apHanfaH kepek-
KapakTbl NavganaHblHbI3

CymneKci3 XaHblWTanfFaH 1-4 6enik 16-20 200°C ApacblHOa Wwankan, ayaapbin

eT (wamameH 190 r/7 yH) Hemece apanacTblipbin TyPbIHbI3

Tayblk caHgapsbl 2-8 benik 18-21 180°C ApacbiHAa Wwankan, ayaapbin

(wamameH 125 /4,5 Hemece apanacTbipbin TYPbIHbI3

yHLMS)

TaybIKTbIH TOC eTi 1-6 benik 18-21 180°C

(wamameH 160 /6

yHUMA)

TyTac Taybik eTi (1,2 kr) 1 benik 60-70 180°C

TyTac 6anbik (wWamameH  1-2 Genik 16-20 200°C

300-400 1/ 11-14 yHums)

BanbikTbIH cybe eTi 1-5 Benik 15-20 200°C

(wamameHn 200r /7

yHUMSA)

Apanac kekeHic (ipinen 200-800 r 13-20 180°C [Micipy yakbITblH KafayblHbI3La

TypasnfaH) OpHaTbIHbI3
ApacbiHAa Wwavkan, aygapbin
Hemece apanacTbipbin TyPbIHbI3

MadbdurHaep (wamamen  1-12 benik 14-22 160°C

501/ 1,8 yHuus)

TopTt 800-1000 60-70 160°C Micipyre apHanfaH kepek-
KapakTbl NavganaHblHbI3

AnfbiH ana nicipinreH 1-7 Benik 6-10 200°C

HaH/Tokal (lamameH 60

r/ 2 yHums)

YWAiH HaHbl 800-1000r 50-60 160°C Micipyre apHanfaH kepek-
KapakTbl NavaanaHblHbI3.
KeTepreH ke3ge HaH Kbi3gbIpy
3N1eMEeHTIHEe TUMeNTIHOen
KaMmblp NilWiHiH bapbiHLLa Teric
eTy Kepek.

TaHFbl ac 4 xyMbIpTKa, 2 12 160°C AnObIMEH XyMbIPTKaHbI 7

KyblpblJ1FaH HaH

MUHYT MICipiHi3, o0aH KeniH
KyblpblniFaH HaHAAPAb!
KOCbIHbI3.
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Asporpunb PyHKLMACHI

Cak 60J1bIHbI3

- ByNn — bICTbIK ayaMeH XYMbIC iCTEMTIH asporpuib. TabaFa MaM, KyblpyFa
apHasnfaH Man Hemece 6acka CyMbIKTbIK KyAMaHbI3.

- blcTbikK GeTTepai ycTamaHbi3. TabaHbl ycTay YLUiH TYTKaHbI
navipanaHbiHbI3. blcTbiK TaGaHbl bICTbIKKA TO3iIMAI NeLlKe apHanfaH
KOJIFanmneH ycTaHbi3.

- Byn KypbinFbl TeK yiAe KONAaHyFa XacanfaH.

- KypbInFbiHbI anfall peT naMpanaHFaHAa TYTiH WbiFybl MYMKiH. Byn —
KanbINTbl )XaFAan.

- KypbnfbiHbI anAablH ana Kbi3AblPYAbIH KAXeTi XKOK.

1 TyTKaHbl TapTy apKblibl TabaHbl KypanfgaH asbiHbI3.

2 Kyblpyfa apHanfaH Kocankpl 6enikTi Tabara KOMbIHbI3.

3 WHrpegneHTTepai Tabara canbiHpi3.

Eckeptne

- A3porpuib yaKeH Kenemaeri MHrpeaneHTTepai a3ipaen anagbl. dypbic
MenLlepi MeH 6omkangbl Nicipy yakbITTapbiH «TaFam kecteci» 6enimiHeH
KapaHbl3.

- «Taram KecTeci» 6eniMiHAe KepCeTiNreH KeneMHeH acbipMaHbl3 Hemece
cebeTTi «MAKC.» KepceTKilliHeH acbipa TONTbIPMaHbI3, cebebi Oyn TynKi
HOTMXKEHIH, canacbiHa bIKNan eTyi MyMKiH.

4 TabaHbl KaTa a3porpusibre casbiHbl3.
Cak 60/1bIHbI3
- Kyblpyfa apHanfaH Kocankbl 6enik canbiH6aca, TabaHbl
nanpganaH6aHbI3.
- TabaHbl nanpanaHy KesiHAe XXaHe nanpanaHfaHHaH KeniH
ycTamaHbI3, ce6e6i on eTe bicTbIK Gonagbl.
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NHILIPS
o
= | |~ ®

PHILIPS

5 TbifbIHObI KAObIPFa PO3eTKAChIHA KOChIHbI3.

6 Kypanabl Kocy YLWiH, KyaTTbl KOCYy/eLipy TyiMeciH 6acbiHbI3.

7 TemnepaTypa TyMMeCiH 6acbiHbI3.

8 KaxeTTi TemnepaTypaHbl TaHay YLWiH apTTbipy HEMece a3anTy TyMMeCiH

DacbIHbI3.

9 YakbIT TYMIMeCiH bacbiHbI3.
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10 YakbITTbl TaHAAY YLiH apTTbIpy HEMECE a3anTy TyMMeciH 6acbiHbI3.

PHILIPS

11 (MingeTTi emec) Xebinbl ycray QyHKUMACHIH OenceHaipy YLUiH Xblbl ycTay
TyNMeciH BacbIHpI3.

PHILIPS
. . Eckeptne
. @ . - Kbinbl ycray yHKUMsICbl OenceHaipinreHHeH KeriH a3pokyblpFblLLblHbI3
(®) o o .
& @ ~ Y nicipy ceaHcbl asikTanfFaHHaH keriH 30 MUHYT 6OWbl XXbl1bl TeMNepaTypaHsbl
‘ o cakTangbl.
12 Micipy npoueciH bacTay ywiH 6acTay/yakpiTLla TOKTaTy TyMMeCiH 6acbiHbI3.
PHILID? EFK_eane_ ) )
. = - Nicipy ke3iHOe TemnepaTypa MeH yakbIT Ke3ekrneH kepceTinesi.
® = . ~ - NicipyfiH COHFbI MUHYTBI CEeKYHANEH caHanambl.
\ - 30 MUHYT iWiHAe KaXKeTTi Nicipy yakbITblIH OpHAaTNAcaHbI3, Kayincigik
- N v

WapanapblHa 6arnaHbICTbl Kypas aBTOMaTThl TYPAE oLuesi.

- Kenbip nHrpeaneHTTEp Nicipy yakpiTbl DOMbIHLLIA apacbiHOa WanKkayabl
Hemece ayaapybl Tanan etefi («TaFram KecTeciH» KapaHbi3).
NHrpenneHTTepai Cinky YLUiH Kayincisaik MakcaTbiHaa TabaHbl TapTbin
LblFapbIHbI3 XX3HE XbllyFa Te3iMai 6eTTiH yCTiHae CinkiHi3. OgaH KeniH
TabaHbl KanTafdaH KypblIFbiFa CasbiHbI3.

- Micipy npoueciH KigipTy ywiH 6actay/yakplTLla TOKTaTy TYMMeCiH BacbiHpbI3.
Micipy npoLeciH XanfacTelpy YLUiH NiCipy NPOLLECiH XalfacTblpaTbiH TYUMEHI
KanTa BacblHbI3.

- TabaHbl WhiFapFaH Ke3ae KypbliFbl aBTOMAaTThl TYPAE yakbITLLa TOKTATy
pexuminge 6onagpl. Micipy npoleci TabaHbl KaTafaH Kypanfa canfaH kesge
Xanfacagpl.

13 Tarimep KOHbIpaybl ecTisice, Oy nicipy yakbITbIHbIH asikTanfaHblH 6ingipesi.
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14 TabaHbl WbIFAPbIM anbiHbl3 A3, UHIPEANEHTTEP AalbiH €KEHIH TEKCEPIHI3.

Cak 60J1bIHbI3

- Micipy npoueci asKkTanFaHHaH KeWiH a3porpusib Tabachkl biCTbIK,
6onapbl. TabaHbl KypangaH LWbiFapFaH Ke3ae OHbl 9PKALlaH bICTbIKKA
Te3imMai XXyMmbic 6eTiHe (Mbicanbl, KOWFbILW, T.6.) KOMbIHbI3.

Eckeptne

- WHrpegneHTTep ani ganbiH 6onmMaca, TabaHbl a3porpusbin, iiHe kapan
CbIPFbITHIM, KOCbIMLUA BipHeLle MUHYT KOCbIHbI3.

15 lwiHgericiH TocTaFraHFa HeMece TabakKa CasblHbI3.

Cak 60bIHbI3

- Micipy npoueciHeH keniH, Taba, iLIKi KOPNYyC )XaHe UHTrPeaAneHTTep
bICTbIK, 60MbIN Typaabl. A3porpunbaeri UHrpegueHTTePAiH TypiHe
GarnaHbICTbl, Ta6afaH Gy LWbIFYbl MYMKiH.

Eckeptne

- YNKeH HemMece Te3 Nicin KeTeTiH MHrpeaneHTTepai anbin TacTay yLliH
MHTpeaneHTTepai KeTeprenae KblCkbILUTapAbl NanganaHblHbI3.

- VIHrpeoveHTTepAeH LWhiFaTbiH apTblk Man HemMece epireH Mamn
TabaHbIH TYOiHe XuHanagpl.

- MicipineTiH MHrpeaneHTTEp TypiHe BanaHbICTbl 3p BenikTeH KewriH
Hemece Wankamac bypblH, TabafaH Ke3 KenreH apTblk, Malabl Hemece
epiTinreH Manabl KyMbin anfbiHpl3 Kenyi MyMKiH. TabaHbl bICTbIKKa TO3iMA]
beTke KOMbIHbI3. APTbIK HEMeCe NanaanaHbiiFaH Maibl Tery yLiH
bICTbIKKA TO3IM[j MeLlKe apHasfaH KoJiFan K1ini3. TabaHbl KanTanaH
KypasnFfa canblHpi3.

- WHrpeguneHTTepin 6ip Heniri nanbiH 6onfanga, asporpuib bipaeH ekiHLwi
GeniriH nicipe ganbiH 6onaapl.

ANnablH ana opHaTy apKblJibl AaWbIHOAY

1 «Asporpunbgi nicipy» 6enimiHgeri 1-n0eH 6-ra AeniHri kagamaapas
OpbIHAAHbI3.

2 KaxeTTi anfblH ana opHaTblfiFaH TyMMeHi 6acbiHbI3.

3 bacray/yakpiTlla TOKTaTy TyMMeCiH 6acy apKblibl Micipy MPOLIECCiH icke
KOCBIHbI3.

EckepTne

- NMicipy ke3iHAe 6acka angpblH ana opHaTty baFAapaamacbiHa ayblCKbiHbI3 Kesce,
nicipy NpoueciH ToKTaTy YLWiH KyaTTbl KOCY/6eLLipy TYMMECiH y3aK 6acbin
TypbIHbI3. OfiaH KeriH KypbliFbl KyTy pexxunminge 6onambl. KypbinfbiHbl KOy
XKaHe KaxeTTi angplH ana opHaTty baFaapaamachkiH TanHday YLWiH Kocy/eLwipy
TYMMECiH KaiTa 6acbiHbI3.

AnpbiH ana EH ken kenemi  Temnepatypa Nicipy yakbITbl
OpHaTblJ1FaH
b6arpgapnamanap

g{x} ToHa3bITblIFaH 800 180°C 371 MUHYT
KapToenb-pu

g Yige a3ipneHreH 8001 180°C 41 MUHYT

hpw KapTONTapsI
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@ KaHblwTanfaH et 4 6enik 200°C 20 MUHYT
& KyCTbIH, caHbl 8 benik 180°C 27 MUHYT
<= TyTac 6anbIk eTi 2 benik 200°C 20 MUHYT
@ TopT 1 6enik 140°C 60-70 MUHYT
' TaHFbl ac 4 yMbIpTKa, 2 160°C 12 MUHYT
" Q KybIpPbI/IFaH HaH
KekeHic 800 180°C 20 MUHYT
G

LLlankay Typanbl ecke canfbill

LLlarkay Typanbl ecke canfbill — hpw, HarreTC CUSIKTbI Hemece nicipy 6apbicbiHAa
apanacTbipbin, KavTa ayaapydbl KaXKeT eTeTiH ycak TafaMaapFa apHanfaH ecke

canfbiLw. Micipy yakbITbIHbIH OpTacbiHAa TabaHbl CifKin any, nHrpegmeHTTepai 1-2
peT apanacTblpy Hemece ayaapy KaxkeT eKeHiH eckepTefi. by TaFaMHbIH
Oipkenki kbi3yblHa XaHe KblTbipfiak, 60nbin nicyiHe kemekTtecepi. LUarkay Typasnbl
ecke Ccanfbll afenki pexvmae Kocybl. OHbl KOCy HeMece eLWipy YLiH TOMeHaeri
Kagampapbl OpbIHOAHbI3.

EckepTne.

- MblHa Xafgannapaa Wwankay Typasibl ecke Cafblll KOCY bl Typca Aa,
ObIObICTBIK HEMECE 3KpaHOaFbl eckepTyNiephi KepceTnengi:
- Micipy yakblTbl ©Te KbiCKa bonfaHaa (Mblcasnbl, 8 MUHYTTaH a3).
- «KonmeH backapy» Hemece «TopT» cUsKTbI Kenbip pexumaepae «Lankay
Typanbl ecke canfblll» MYHKUMUACBIH NanganaHy MyMKIiHAIM XOK,

- «lankay Typanbl ecke canfbilw» QYHKUMACbIHbIH NanganaHy MyMKiHAIr
KYPbINFbIHbI3AbIH MUKpobaFaapiamMa HyckacbiHa GannaHbICTbI.

1 AngpblH ana opHaTbiiFaH bafdapnaMaHbl TaHAaHbl3 (Mblcanbl, My3aaTbliFaH
KapTonTaH xacanfaH Tickebacapnap).
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2 AnpbliH ana opHaTbiFaH 6afnapnama 6enriweciH 2 cekyHa 6achin TypbiHbI3.

- Wankay Typanbl ecke canfblll ewwipinesi.

3 ConangblH ana opHaTblfifaH bafaapnama benrileciH kaTagaH 2 cekyHz,

6acbin TypbiHbI3.

- Llarikay Typasnbl ecke canfblll KainTa icke Kocbinagpl.

Ynpe xkacanfaH KapTon TinimagepiH ganbiHaay

Asporpunbae KepemeT yinae XacanfaH KapTon TiniMAepiH a3ipiey YLiH:

- ®pwu KapTOObIH XacayFa KOManbl KapTon TYPiH TaH4aHbI3, Mbicasbl,
aKkplHIA Ka3bin anblHFaH, (@38an) yHasl KapTorn.

- bipkenki HaTrxe any ywiH kapTonTsl 500 r/18 yHumnsaaH 6enin ayameH
KyblpFaH aypbic. Mopumsicel a3fay kapTon kebipek KapTonka KaparaHaa
KbITblpf1ak 6onaabl.

1 KapTtonTbl Tazanan, dhpw eTin (kanbiHasiFel 10 x 10 MM/0,4 x 0,4) KeciHi3.

2 KapTton TaskLuanapbliH Xblabl ¢y 6ap TocTafaHFa kemiHae 30 MUHYT canbin
KOWbIHbI3.
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3 TocTtaraHabl 6ocaTbin, KapTON TasKLLanapbliH ManbIKNeH Hemece Kafas
MalbIKNeH KypFaTbiHbI3.

4 TocTafaHfa bip ac Kacblk KYHOaFbIC MalblH KyWMbIM, TasKLlanapasl TocTaFaHfa
canbln, TaskLanap cbipTol Mal OoNFaHLLIa apanacTbipbiHbI3.

5 Taaklwanappl ToCTaFaHHaH apTblK Mal TOCTaFaH4a Kasy VLliH
caycakTapblHbI30eH HeMece TecikTepi 6ap biAbICNeH anbiHbI3.
Eckeptne
- ApTbik Mait cebeTke KyWMblbIN KeTneyi yLiH cebeTTeri 6apnblk TasKLLaHbl

Tery yLiH TocTafaHabl kenbey yctaMmaHbi3.

6 Tasakwanapnbl cebeTke canblHbi3.

7 KapTton TaskluanapbliH KyblpblHbI3 XXaHe nicipy yakbiTbiHAa cebeTTi 2-3 peT
LIaKaHbl3.

Tazanay

EckepTty

- TasanamacTtaH 6ypblH TabGaHbl )XaHe KypanablH, illiH 964eH cybITbIN
anblHbI3.

- TabaHbIH )abbicnanTbiH KabaTbl 6ap. MeTanpaH XacanfaH ac yn
bIAbICTapPbIH HeMece abpa3unBTi Ta3anaylubl 3aTTapAbl NanganaHbaHbI3,
ceb6ebi 6yn >xabblicnanTbiH KAGaTTbl 3aKbiMAaybl MYMKIH.

KypblnfbiHbl KONAaHFaH cablH Ta3afnaHbl3. Opbip KongaHbICTaH KeniH TabaHbIH,

TyOiHAEri Manapl anbin TacTaHbI3.

1 Kypangbl ewwipy yLiH KyaTTbl KOCy/eLwipy TyinmeciH 6acbiHbI3 Aa allaHbl
po3eTkagaH Cyblpbin, Kypanabl CybITbIHbI3.

KeHec
- Asporpusb Xbelngamblpak cyy yiiH TabaHbl WbFapbIin anbiHbi3.

2 KyblpyFfa apHanfaH kocankbl 6enikTi TabagaH LWblFapbin anbiHbi3.

3 TabaHblH TYGiHAE epiTiireH Maiabl Terin TacTaHbI3.

4 Taba MeH KyblpyFa apHasfaH Kocankbl 6enikTi biAbIC XyfbIll MalluMHaAa
Ta3anaHbi3. COHbIMEH KaTap, 0flaphbl bICTbIK CYMEH, bIbIC XYyyFa apHafaH
CYyMbIKTBIKNEH XaHe abpa3unBTi emMec cnoHxX0eH Tasanar anacki3 («tasanay
KecTeciH» KapaHbi3).

KeHec
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- Erep Taram kangbikTapbl Tabafa HeMece KyblpyFa apHasifaH Kocaskbl
Henikke xabbIcbin Kanca, onapabl bICTbIK CyFa HEMeCe blAbIC XyyFfa
apHanfaH cymbikTbikka 10-15 MUHyTKa 6aTbipbin KotoFa 6onafbl. baTteipbin
KO0 TaFaM KanmblKTapblH XibiTeni kaHe OHbl any oHan 6onagpsl. Man MmeH
Kipai KeTipeTiH bIAbIC XXyyFa apHanfaH CyMbIKTbIKTbI MaraanaHbiHbI3. Erep
Tabana Hemece KyblpyFa apHasnfaH kocankbl 6enikTe Mannbl gakrap
KanbIn KOWCa XXaHe ONapabl bICTbIK, CYMEH XKIHE blAbIC XYFbILL
CYMbIKTbIKMEH KeTipe anMacaHbl3, Manabl KETIPETIH CyMbIKTbIKTbI
namaanaHbiHbI3.

- KaxeT 6onca, Kbi3fblpy 3/1eMeHTiHe XabbICbin KanfaH TaFram
KaNAblKTapblH >XXyMcak-opTalla TanllblKThl LieTkameH anyfa 6onaabl.
bonaTTaH XacanfaH CbiMAbl LETKaHbl HeMece KaTTbl TaJIlbIKTbl LLeTKaHbl
nanpanaHbaHbi3, auTNece Kbi3Oblpy 3NemMeHTiHe 3aKbIM Kenyi MyMKiH.

5 CobipblbIn KanMac YLiH KyPbIIFbIHbIH CbIPTbIH KbIPXbIM €MecC, Ta3a XaHe

KyMcak, WybepekneH akplpblH CYpPTiHi3. A3an cynaHfaH wybepekneH bactan

CYPTIHI3, KaxeT bosica, KypFak, lWybepekneH XanfacTblpblHbI3.

6 Tamak KanmblKTapblH afbin TacTay YLUiH, KbI3AblpY SEMEHTIH LLeTKaMeH
TazanaHbi3.

7 KypblIFbIHbIH, iLLiH bICTbIK CYMEH XXaHE KbIPMaWTbIH bICKbILLNEH Ta3anaHbl3.
8 Erep ci3 mengip Tepe3eHiH, ilwiHae KanFaH Cyabl KOPCEHI3, OHbl KeNTipy YLUiH
TeMmnepatypaHbl 200°C (400°F) eTin, Tanmepai 10 MUHYTKa KONbIHbI3.

Eckeptne: 10 MUHyTTaH KeWiH ani fe cy 6osca, cy a6aeH KenkeHLue nicipy
YaKbITbIH @apTTbIPbIHbI3.

)
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1 Kypanzbl po3eTkaziaH axblpaTbir, CybITbIM afbliHblI3.
2 bapnblk 6enwekTepai cakTayablH anabiHAa, 0f1ap Tasa XaHe Kypfak 60ybi

KaxeT.
Eckeptne

- Asporpunbgi ansin Xyprenge, kactpengep bankaycoisfia kynan ketneyi
YLLUIH OHbl 9pKallaH KengeHeHiHeH ycTaHbl3. KynafaH xafganga onap

3aKbIMAANYbl MYMKIH.

- OHbl anbin XXypy XoHe/Hemece cakTay angablHAa a3pOorpusibaiH anbiHH6anb

BenikTepiHin bekiTinreHiH Tekcepiris.

AKayn bIKTapAbl >)KOKO

byn Tapayna Kypanfa opbliH afnybl MYMKIH eH Ken Ke3[eceTiH akayblKTap
XUHakTanfaH. Erep TeMeHaeri aknapaTTbiH KOMeriMeH MaceneHi wetle
anmacaHpi3, www.philips.com/support TopabbiHa Kipin, Xni KonblnaTbiH
cypakTap Ti3iMiH KapaHbl3 Hemece eniHisgeri TyTbiHyLWblnapab! Kongay
opTasblfbiHa XabapnacbiHbI3.

Macene

blkTuman ce6eb6i

Lewimi

KypangbiH cbipTKbl XKaFbl
nanganaHy KkesiHge Kbi3agbl.

[LLKi KbI3ybl CHIPTKbI
kabblpFanapbiHa bepineg,.

Byn — kanbinTbl Xargan.
Manpanary KesiHge ycTaybliHbI3
Kepek GapsbIK TyTKanap ycrayfa
6onatbiHOan cankbiH 6bonagpl.

Tafam gypbIc Nicyi YLLiH Kypan
KOCbINFaH ke3ae Taba meH
KypanopbiH iLKi Xafbl 9pKaLlaH
bICTbIK 6onagbl. byn 6eniktepi
dpKaLlaH KaTTbl biCTblk, 601aabI.

Erep kypanabl y3ak yakbIT O0nbl
KOCYyJbl KanablpcaHpl3, kenbip
anMakTapbl ycTan anmManTbiHOan
bICTbIK 6onaabl. byn anmakTap
Kypanga keneci benriwemeH
benrineHepni:

JN

blcTbik anmakTapbl 6enrini 6onfaH
COTTE XXOHe yCTan anManTbliH
Kesfe Kypasn TonbIKTan
nanganaHyfa Kayincis.
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Macene

blkTman ce6e6i

Lewimi

MeHiH ynae >xacanfaH KapTon
TinimgepiM e3iM KyTKeHaen
MGENES

KapTton Typi Aypbic TaHOanMaraH.

JKakcbl HaTuXKenep any yLiH,
BanfblH YHAObI KapTonTapAb!
nanganaHblHpbi3. Erep KapTonThbl
cakTay KaxeT 6onca, onapabl
TOHA3bITKbIL CUSIKTbI CasIKbIH
opTaja cakTaMaHpi3.
KanTamacblHAa KyblpyFa apHanfaH
[en xasbl1faH KapTonTapabl
TaHAaHbI3.

Tabapafbl UHrpeaneHTTep
MeJiLwepi TbiM Ker.

Ywnoe nanbiHOanfaH KapTonThbl
a3ipJiey YLiH OCbl NanganaHyLubl
HyckayfbiFbiHAa 6epinreH
Hyckayapabl OpblHAAHbI3.

NHrpeoneHTTEepaiH Kenbip
TYPAEpiH Nicipy yakbITblHbIH,
>KapTbICbl ©TKEHAE CiSIKiney Kepek.

Ywnae nanbiHOanfaH KapTonThbl
a3ipJiey YLiH OCbl NanaanaHyLubl
HyckaybiFbiHAa 6epinreH
Hyckayiapabl OpblHAAHbI3.

Asporpunb KocbiTManabl.

Kypan po3eTkara xanfaHbOafraH.

ALaHbIH KabblpFa po3eTKacbiHa
LYPbIC KOChIIFaHbIH TEKCEPIHI3.

Bip po3eTkara BipHele Kypan
KOCbITFaH.

A3pOorpusbAin BaTbl XOfapbl.
backa poseTkara KOCbIN KOPIiHi3
>KOHEe CaKTaHAbIPFbILLbIH
TeKkcepiHis.

Asporpuns iwiHae kenbip
aNblHbIN KaJiFaH fakrapabl
KepeMmiH.

KabaTblH Oarikaycbi3ga ycran
HeMece KplpHan anyfa
HannaHbICTbl a3POrpPUbAIH
TabacblHAa a3fgafaH WaFbiH
fakTap nanga 6omybl MyMKiH
(Mblcansl, KaTTbl Ta3anay
KypangapbimMeH Tasanay
XoHe/HeMece KyblpyFa apHaifaH
Kocankbl 6enikTi cany KesiHae).

Kyblpyfa apHanfaH Kocankbl
benikTi Tabafa TuiciHLWe Tycipy
apKblNbl 3aKbIMHbIH anfblH anyfa
bonapnbl. Erep KybipyFa apHanfaH
Kocaskbl 6enikTi bypbiLKa
KOVcaHbl3, OHbIH Oylipi TabaHbIH,
KabblpFacbiHa COFbISIbIM,
KabaTbIHbIH KillKeHTan benikTepi
TyCin Kanybl MyMKiH. Erep ocbl
Xafdan opbiH anca, MyHbIH 31siH
emec eKeHiH 6inin XypiHi3, cebebi
navpanaHbiifaH bapsbik,
Martepuangap Tafam yLiH Kayincis.

KypangaH ak TYTiH WbiFagpl.

Mawnnbl 3aTTapAb! nicipin
KaTbIPCbI3.

ApTbIK Manabl TabagaH abanan
Terin Tactan, nicipygi
KanFacTblpbIHbI3.

Tabana angplHFbl NanganaHyaaH
KasnfaH Mal KanoblkTapsl bap.

AK TyTiH Tabafa Kbi3FaH Malisbl
KanablkTapAaH nanaa 6onaabl. 9p
KONOAHbICTaH KeriH spkallaH
Taba MeH KyblpyFa apHanfaH
KOcCankbl 6enikTi xakcbinan
TazanaHbi3.
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Lewimi

YHTaK HaH Hemece xaby TuiciHwe
TaFamfa KongaHblManapl.

YHTaK HaHHbIH ayadafbl
KilLlKeHTan benwekTepi ak TyTiHre
cebenwi 60nybl MyMKiH. OHbIH
abbICyblH KaMTamachI3 eTy YLUiH
YHTak HaH Hemece xaby TyMeciH
KaTTbl BacbIHbI3.

MapwuHag, cymbik Hemece eT
LWbIpblHAAPbLI Manga Hemece
epiTiNreH Manga Wwallbipanpl.

Tabara caniMai TypbIn TamakTbl
KYPFaTbIHbI3.

Asporpunb akpaHbiHaa «E1»
ka3ybl Nanpa 6onagpl.

A3porpwunb aca cyblk Xxepae
cakTanfaH 60ybl MyMKiH.

Erep ci3fiH KypbInfbl KOpLlafraH
OopTa Temneparypacbl ToMeH
Ke3fe cakrasca, OHbl Xenire kanTa
kocnac bypbiH, kemiHae 15 MUHyT
bowbl 6enme TemnepaTypacsiHa
AEeWiH XbINbITbIHbI3.

Macene weuwlinmece, Philips
LUYFbI BarnaHbIC XeniciHe
KOHbIpay LWasblHbI3 Hemece
eniHisgeri TyTbIHyLWbInapabl
Konzay opTasnblfbiHa
xabapnacblHpl3.

Asporpunb 3kpaHbiHaa «E4», «E6», Kypanga kate nanga 6onabl.

«E9», «E12» xa3ybl nanga 6onaabl.

Kypanapbl po3eTkagaH cyblpbir,
KamTa KOCbIHbI3.

Macene wewinmece, Philips
LUYFbIT BarnaHbIC XeniciHe
KOHbIpay LWasbliHbl3 HeEMece
eniHi3geri TyTbiHyLWbInapabl
Kongay opTanblfFbiHa
xabapnacblHbl3.
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Fnwunwynyejniu

Nipwinpniejniu 588
Ogqunwhwunwd 591
Gpw2tuhp b wowygnid 591
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Cunhwunip Uywpwgpnieniu 592
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Uwpph oqunwgnpéndp 593
Uwppnd 600
MNwhnwdp 601
tvunhputiph ndnd 602
Npwnpniejntu

Uwppu ognwgnpstiing wrwg nipwnhn Yupnwgbip wju Yupunp
wbntywwndnigniup bW ywhbp wju® htnwaguwnd ogunybint hwdwn:

Jdunwug

- Uwppp dh nptip tnwp gugogwiuh Ywd pninp ibuwyh Eieupuyuwu
uwiogwhuutiph U bilayunpwuwhyutph dnun ud tnwp Jurwpwuh dby:

- Cwndhsp ipptip dh puyndtip oph dtig U dh (ywgbip snpwlh i

- Pnydh nytip, np onip Yud wy hnnwy ubippwithwugh uwpph b
biGyunpwhwpnihg funwiwithbint hwdwn:

- Swuwyytiihp pwnuinphguinp dhawn nptip nwwwyh dbig, npujtiugh npuitp
sothybu uwnph thwpwgunn hwwnywsdubiph htw:

- Uwppp gnpswstint pupwgpnid dh swsytip onh Giph W dninph wugpbipp:

- Bwdwyh dbg abie Uh (gnbip, pwuh np nw Ywpnn £ hwugbguty
hpnthwywnwuag hpwyhdwyh:

- Uh oguwagnpstip uwppp, it upngwyp, hnuwtuph jwpp Ywd htug hupp'
uwnpp Juwuyws Gu:

- Bppbp abinp Uh nnybip uwnph ubipuh dwuhu, Gpp wjiu wohuwnnid b

- Bppbp upwé wnwybjwanyu dwywpnwyhg wyb| uuntun dh npbp
nwwwyh dbg:

- Usunwuybiu htwinlbp, np uwpph nnwpwgnighsp nuwnwny (hup Wupwunad
s[hubil uuunh duwgnpnutip:

2gnwgnid
- Grb hnuwuph [wpp yuwudws t, wju wtwnp £ thnpuwphugh Philips-h,
nbhuuwwuwpydwu gény upw hwgnpyws wphuwinnnh ud udwu
npwlwynpnwd niutignn wudwug Ynndhg™ Yyuinwughg puntuwthtine hwdwn:

- Uwppp dhwgntip dhwju hnnuiugws yupnwyhg, npp wwainwwuguws b
hnnwugdwu wugwunhsny:
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Uhown hwdngytip, np fupngwyp hnuwuph yunpnwh dtig wwwnawd Ytinuny
£ dingws:

Uju uwnpp bwhiwwnbugws sk wpunwpht dwdwswithny Ywd wnwudhu
htnwlywnrwywpdwu hwdwlwpgny oginwgnpsdwu hwdwn:
Ogunwgnnédwu pupwgpnid wnunwphu dwybpunypubpp Ywnpnn Gu
nwpwuw:

Uju uwnpp Yuwnnn Gu ogunwgnnsti| 8 tnwntywu W pwpdp tnwinhph
GpGhuwutpp, uwhdwuwthwy $hahlwywu, gguywlut Yud dinwydnp
niuwynieyniuutin Ywd thnpdh W ghwinbijhpubiph wwywu niubignn wudhup,
Get Upwug npwdwnpyt| Gu uwpph wuywnwug ogunwgnnsdwu
hpwhwuqutpp, Ywd wuwywhnyyt b ytpwhuynnnigniu” wudwnwug
ogqunwgnpsndp tpwahuwynpbiine hwdwp b, Gl upwup tnbnbywgyws tu
npw htun Yuwwyws yunwuqutiph dwupu:

Enpbhuwutphu wpgbynid £ puwnw uwnph htw: Gpbhuwutpp sbu Yupnn
Juinwint uwpph dwppdwt ud inbhuuwwuwpydwt wahuwwnwupubin,
Gpb Upwup 8 lnwntlwuhg Jdts stu U huynnnigjut tnwy stu gunuynid:
3tnnt wwhtp uwppp W npw wpbpp 8 mwptywuhg thnpp GpGuwutph
hwuwubihnigjniuhg:

Uh npbip uwnpp wywwnht Ywd w)j uwppbpht Yuws: fénnbip wrujwqu 10
ud wawiin inwinwsp htinuh dwunwd, Gpyne ynndbpnd bW uwpph ybplnd:
Uwnph ynw wrwpluutip dh nptip:

Swp onny nwywydwu dwdwuwl onh biph wugpbipny tnwp gninpah £
wndwyynwd: QEnptinu nuntidpp wywhtip gninpanig b onh Giph wugptinhg
wuywnwug htinwynpnyejwu Yypw: Lwl qgnipwgbip tnwp gninpanig b onhg'
pwywu uwnphg hwubhu:

Epptip uwnpnid vh ogunwagnnsdtip phpl pwnwnphsutin Ywd phubint pnine:
Ywpunindhih ywhwwund. obpdwunhdwup whinp b hwdwwwnwupuwuh
wwhynn Yupuindhih inbuwyht b wj whnp b ihuh 6°C-hg pwnan’
wwnpwutnh utiunwdetinph dtg wynhjiwdhnh wonbgnigjwt phuyp
ujwqugnyuh hwugubiint hwdwp:

Wu uwinpp bwpiwwnbugwé § 5°C-hg 40°C dhowywiph obipdwuwnhdwuh
Wuwjdwuubpnud ogunwgnpsdtiint hwdwip:

Lwhupwu uwnpp dhwgutp, hwdngytip, np uwnph ypw tupguws jwnpnwip
hwdwwwwnwupuwund § innuywu hnuwuph jwpdwup:

3tinnt wwhbp flEyunpulywu jwpp twp dwytpunyputinhg:

Uh nntip uwppp uthengutinh Yud uipwgnyputinh Yuid wj| nnipudun
unetinh ypw Ywd npwiug dnw:

Uh oguinwgnpstip uwppp wy| bywnwyubnh hwdwp, npnup uyuwpwonpywsd
o6 wju dnruwnynd b ogunnwagnnstip dhwiju Philips- h puophtuwy
wpubuntwputn:

Uh ennbip uwnpu wohuwwnh wrwug huynnnuejwu:

Uwppu ogunuwgnpstiint pupwgpntd b npwuhg htinn uwnph ubipund Gnws
nwuwwyp b wpubiuntwnubpp nwpwund GU, wjuwbiu np dhawn gqgnyp
Jwnybip npwug htiwn:

Lwhupwt uwppl wrwohtu wugwd oguinwgnpsdtp’ dwupwypyhun dwpnbip
uuunh htwn pthynn dwubipp: 3Gwnubp dtnuwpyh hpwhwugubphu:
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2gnRwgnid

Uju uwnpp twpiwwnbugws b dhwju undnpuwu Yeugwnwihu
ogqunwgnpsiwu hwdwp: Uju twhuwwnbiugws sk huwunigutiph,
gnhwublywyubiph b wahuwwnwupwhtu wy dhowduwptiph unhwungwjhu
nwnwspubpnud wuduwywagdh Ynnudhg ogunwgnpodwu hwdwn: Uju
Uwhiwwintugws of bl hjnipwungutipnud, dnpbijutinnwd, «wuynnhtu b
uwhuwdw» inhwh hjntpuiinutipnd b puwybih wyp inwpwsputnnid
hwdwhunpnutph Ynndhg ogunwgnpsdwu hwdwp:

Uhpwun wugwintip uwnpp hnuwuphg, Gt wju duwgt) b wnwug
huynnnuejwu, huswtiu bwl wju hwywpbnig, pwunbinig, wwhtnig Yud
dwpnbinig wnwpy:

Uwppp nptip hnphgnuwywu, hwpe W Yuynu dwytpunyeh ypw:

Epb uwnpp sh oquwanpsynid, huswtiu hwpyu £ ud dwutwghwnwywu
Jud Yhuwdwuuwghunwlwu twwinwlubnh hwdwn Yud, beb wju sh
ogunwgnpsynid unyu dbruwnyh hpwhwugubphtu hwdwadw)u, Gpwohuhpp
nuwrund § wuydwytip, W Philips-p hpwdwnpynud £ ywundwrws nplt yuwuh
wwinwuhiwuwinynipntuhg:

Uwnpp unnigbnt ud yapwunpnagbiint uiywinwyny dhown nhdtip Philips-h
ynnudhg [hwonpywé uwwuwnydwu Yaunpnu: Un thnpatip hupubinn
Jtpwunpngbi| uwppep, hwlwnrwy nbwpnd Gpwahuhpu wujwybn ynwnuw:
Ogwnuwagnnétiinig htiinn dhpun wugwwntip uwnpp yupnwyhg:

Uwppht abinp inwinig Yud wju dwppbijnig wrwsy pnntip, np wju uwngh
dninnwynpwwytiu 30 pnuwyt:

Rwdnqytip, np wju uwppnd wwinpwunywsd pwnwnphsutinp nuytignyu
nbnhu Gu, wy ng pE Unig ud pwgwuwlwaonyu:

3tinwgntip wndwé duwgnpnutinp: Uh tnwwwytip pwnd Yunpunndhin
180°C-hg pwpdp otipdwunhgwunid (wynhjwdhnh wrweowgnidp
ujwquagnyuh hwugutint hwdwn):

2any2 tnbip funhwpwpwywt fughyh Yaiphtu dwup dwpptiihu’ tiwp
stinnigdwu tnwnp, dainwnulwu bgpbip b gujunwwywanwwu:

Uownwuwbiu hwdngytip, np uuntunp |hnyhu Gyt b wkpnaphih dbe:

2anyp tintp Gthws uuntunp nnipu hwubihu Whwdngybip, np
wpubuniwiputpp wbnnd Gu:

ElGYunpwdwquhuwwu nwawnbn (EMF)

Wu uwnpp hwdwwwunwupuwund £ LiGYunpwdwguhuwlwt nwawnbnh
wagnbgnipjwup yapwptpnn Yhpwebh unwunwpunubphu b
Jwunuwlwpagbiphu:
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Ogqunwhwunwd

Uju upwiup gnyg & tnwihu, np Elayunpnuwiht uwppwynpnudutipp swtivnp b
pwhybu unynpwlwu Yaugwnwyhtu wnph htw:

- 3bwnlbp flEYunpnuwht uwppwynpndutiph wrwudhu hwywpwgpdwu
Jwunuwlwpabiphu, npnup gnpond Gu atip Gpypnud:

Epwzfuhp b wowlgnid

Versuni puytpnientut wju uwpph hwdwn wewownynd § Gpynt tnwpyw
Gpwohuhp qutiinig htiuinn: Uju Gipwahuhpp quidtip sk, Geb wuuwppnientuu
wnwowund § upuw oguinwgnnpddwu Yuwd ns wwwnpwd inbhuuhlulywu
uwywuwnydwu hinbwupny: Utip Gpwahuhpp sh wgnnud Q6p* npuybiu
uwwnrnnh ophuwlwu hpwyniupubinh ypw: Lpwgnighs inbintynieniuubph Yud
Gpwohuhpp Yhpwetint hwdwn wigbibp dbp Yuwjp' www.home.id/warranty.

LEpwoénipejniu

Cunphwynpnud Gup qudwu juwwygniegjwdp U pwnh guinuwn Philips:

Utip wnwewplywsé wowlgnipiniuhg (hwndtip ogunytint hwdwp gpwugtip atip
wwnpwupu wjuintin’ www.philips.com/welcome:
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Cunhwuntp ujwpwagpnipejniu

1

Ywnwywnpdwu Juhwuwy

a

o o 0 T

Rbpdwunhgdwuh punpniejuu
yngwy
Uhwgubij/wupwwnt Yndwy
Swp Wwhbntrtdhdh Yndwy
Lnyuh Yndwy

Lwhiwnpgwé punpwgwuytn
Undtiph ujwagbigdwu Yndwy
Utuwnyh/nwnwnh Yndwy

Oo~NOoO UL WN

h  Updtiph dadwgdwu Yyndwy
i dwdwswihh Yndwy
Swwwytntubpnhp

MAX gnignid

Swwwy

fGwihwughy wwwnnthwu
Junigdwt jwn

Lwnh thwpwpwu

Onh tijph wugptin
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Unwohu ogquinwgnpdnwhg wnweo

1 3bGnwgpbip thwpbipwynpdwu pninp Ujnetipp:

2 3bnwgntip pninp Yuenit whnwutinp U wwpwupwuhbipp uwpphg
(wWuhpwdtipinnigjwu ntwpnd):

3 Uwppl wnwohtu wugquwd oginwgnpstiintg wnwe dwupwynpyhun dwppbip
(inbiu «Uwppnid» pwdhup):

Lwhiwwwunpwuwnnd bwhupwt wnwohu
ogunwgnnpoénwdp

Uwppp npbip uwjniu, hnphgnuwywu, hwpe b otpdwlwntu dwybptuh ypw:

Lonwd

- Uwpph yapund ud Ynnwiht hwindwsutipnud nshus h npbip: ‘tw Yupnn &
huwpwnti onh hnupp U wgnb| nwwwydwu wprnyntupubiph Yypw:

- Uphuwinnn uwnpp dh npbip wju wnwpywubph dnun ud tnnwy, npnup
Yuwpnn U uwuybp gninpant ywungdwneny, ophuwl’ ywunbph Yud
wwhwpwuutnh:

Uwpnph ogqunwgnpénudp

NwnGuwnubph wrynuwy

Uwnnpl ptipgus wnynuwyp Yoquh dtig puinptip hhduwwu wwpwdbuptpp
wju nunbiunutiph tnbuwyutph hwdwn, npnup gwulwund bp wywunpwuwnt:
Lonwd

- hunpnud Gup hhoti, np wju wwpwdbnptpp wnwewnplubp Gu: LQwuh np
pwnwnphsubipp wwpptipynd Gu puwn Swadwu, swihh, duh b
wwnuwpwuhh, dttp gup hupnn ipwauwynplp dip pununphgutinh
[wyjwagnyu wwpwudbnpp:

- Uts pwuwynigywdp nuntihp ywwnpwuwnbihu (ophuwy' Yupundhy $ph,
snwubiggbiinhu, hwyh pnhyubip, uwntgws uwpununbuwnutbp), 2-3
wuguwy pwithwhwpbp, 2pgbip Yud fuwnubp pwunuwnphsubpp lnwwwyh dee'
hwywuwpwubiu tnwwwybint hwdwp:

Fwnwnphsutin Lywquagnyu - dwdw- 2bpdw-  Lonwd
Unw&hlquuu uwy unhdwu
pwuwly (nnwtk)

Pwpwl uwnrbgyws 200-800 g 13-31 180°C

Yunwuinghy $ph (7x7
du/70.3x0.3 rynyd)

Suwywu Ywpundh$nph 200-800 g 21-41 180°C
(10x10 UJu/0.4x0.4 rynyd
hwuwnnigjwdp)
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Fwnwnphsutin Lywquagnyu - dwdw- 2bpdw-  Lonwd
l.lmu&l:lwqmj'u uwy unhdwu
pwuwly (pnwk)

3wyh uwntigywsé 200-800 g 10-22 200°C

uwgbiputin

Uwnbigws nnytinutin 200-800 ¢ 10-22 200°C

fudnnuiyny

3wdpnipgbip (Unwin 150 1-4 Ywnnnp 15-25 150°C

a/5 ntughw)

Juwjhtu pnpnu 800-1000 ¢ 45-55 150°C Oqgnwgnnétip phutiint hwdwn
Uwhiwwntugws hwpdwpwupp

Uuh Yunnpubip wnwug 1-4 Yunp 16-20 200°C Gihdwu Yhuphu pwihwhwpbip,

nuynpubiph (Wnwin 190 q/7 onsbip Yud huwnubp

niughwi)

3wyh pnhyubp (Unin 125 2-8 Yunp 18-21 180°C Gihdwu Yhuphu pwihwhwpbip,

a/4.5 ntughw) 2onotip Ywud huwnutip

3wyh Ynspwdhu (Wnwn 1-6 Yunp 18-21 180°C

160 q/6 niughw)

3wy wdpnnowlwu (1.2 1 Yunp 60-70 180°C

Yo

Udpnnowlwu anty (Unuin 1-2 Yunp 16-20 200°C

300-400 g/11-14 niughw)

2w dpib (Unuin 200 g/7  1-5 Yunn 15-20 200°C

ntughw)

fownp pwuswntintu 200-800 q 13-20 180°C Nuwunpwundwu dwdwuwyp

(fun2np Yunpunws) uwhdwubip puwn atip dwowyh
Gihdwu Yhuphu pwihwhwpbip,
2ngbip Yud fuwnutip

Ybipu (Unin 50 /1.8 1-12 Yunn 14-22 160°C

niughwi)

Snpp 800-1000 g 60-70 160°C Oqunwagnnétip phutiint hwdwn
Uwhiwwntuguws hwpdwpwupp

Lwhiwwbiu phujwé 1-7 Yunp 6-10 200°C

hwg/pnyyhutip (Unwin 60
a/1,2 nilughw)
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Fwnwnphsutin Lywquagnyu - dwdw- 2bpdw-  Lonwd

l.lmu&l:lwqmj'u 'leq unhdwu
pwlwy (Pnwt)

Suwywu hwg 800-1000 g 50-60 160°C - Oguwgnnstip phutiint hwdwn
uwhiwwnbuyws
hwpdwpwupp:

- hudnpp whwnp b ihup
huwpwynphtu pwpwy,
nnwtiugh hwgn
Pwnapwuwihu gnhugh
nwpwgnighshu:

Lwhuwdw) 44nL, 2 nnun 12 160°C - Qbpp bbb uwhu 7 pnwyt,
www wybjwgub| tnnuwintipp:

UEpngnh

2qnpwgnid

Uw wkpngnphi k, npu wgpuwwnnid £ tnwip onny: Swwywyh kg vh igntp
abie, mwwwybint jnin Yud wyp htnnwy:

Uh nhwstp wmwp dwybpunypubphu: Swwwyp prutp ppuwyh
dhgngny: Swp tnwwwyh htin wfuwwmnbihu Ynpbp gbrngh hwdwp
Uwpuwwnbujwsd wuywnmwug dknungubp:

Uju uwppp bwpuwwnbuyws £ vhwju Yugwnuwjhu oqunugnpsdwu
hwdwp:

Uwppt wnrwehtu wugwd oginwgnnstiihu huwpwynp £ uwpphg thnpn
pwuwynipjwdp énthu nnipu qui: Tw unpdwy b

Uwppp bwhiwwbu tmwpwgut] hwplywynp sk:

3brwgntip nwwwlp uwnpphg’ pwabiiny pruwyp:

2 Swwwybntubpnhpp nptip mwwwyh dae:



596 3wybkpku

3 Lgntip pwnuwnphsutinp nwuwyh dbg:
Lonwd
- Utpngphip uinpnn b wwwnpuunt) punuwnphsutinh dbs wbuwywuh:
Nunthph wwhwuoynn pwuwyp U wyuwwnpwuwndwu dnunwygnp
dwdwuwlwhwwinyguwsubipp uoyws Bu «Nunbunutinh wnyniuwynud»:

- Uh gbipwquugtip «<Nunbunubinh wnynuwynid» upqws pwtwyutipp U dh
l9ntip nwiwwlp MAX Upwuhg wtih, pwlh np nw Yupnn b wonti
JtingLwlwt wpryntuph npwyh Unw:

4 Swuywyp unphg htinn npbip wkpngnhih dtg:
2gniwgniy
- bppbp Uh oqunugnpstip mwwwyp wrwug tnwwwytint utpnhph:
- Ogwwgnpsddwu pupwgpnid uwd npwuhg htnn npn2 dwdwuwy
uh nhusbip tnwwwlht, pwuh np wjt Yupnn £ awwn nwp |hub:

5 Uwnpp dhwgnbip Jupnwyhg:

6 Utinubp Uhwgub)/wupwnt) Yndwyp' uwppp dhwgubnt hwdwp:

NHILIPS
O=3
~ @

&L

7 Utindtip stpdwunhdwuh Yndwyp:

© )\~

P o~



PHILIPS

[ s O
o @A -

PHILIPS

PHILIPS

PHILIP?
8 -
© = Tl ~
A\ o

Rwytiptu 597

8 Rbpdwunhdwuu punpbiint hwdwp ubindbip wybjuwgdwu Yud ujwgbgdwu

yndwyp:

9 Utindtip dwdwuwyh yndwyp:

10 Jwdwuwyu punpbnthwdwn ubindtip wytbjwgdwu ud ujugbgdwu

yndwyp:

11 (Cunpnyh) Ubindbip tnwp wywhbne yndwyp' nwp wywhbint $niuyghwu

wlyuinhydwgutint hwdwn:

Lonwl

- Swp wwhtnt $niuyghwu wyinhdwgutinig htunn wkpngnphip 30 pnwt
Juwhwwuh tnwp sbpdnieyniup’ Gthdwu ypngbuu wjwpunbinig htiwnn:

12 Utindbip dluwnyh/nwnwnph Yyndwyp' Gthtint gnpdpupwgp uyubint

hwdwp:
Lonwd

- Glhtnt pupwgpnd stipdwunhdwup U dwdwuwyp gnigunpynid Gu

htpeny:

- NMwwnpwuwndwu ytipohtu pnwytih htiinhwaywnyp Yuwnwnpynd b

Yuynjwuutinny:

- Bpb 30 pnwth pupwgpnd suwhdwubp Wwwnpwundwu ywhwugynn
dwdwuwyp, uwppt wnndwwn wugwwnynid £ wudunwugniejwu

ujwunwnnwiutiphg Guting:



598 3wybkpku

- Npn2 pwnwnnphsubin wuhpwdtipin Yihuh pwthwhwpb ud opeb Gthdwu
ybuhtu (inbu «Nuntunutph wnynuwyp»): Funuwnphsubipp fuwnubnt
hwdwn hwutip nmwwwyp U pwhwhwptip wju sbpdwuw)niu dwytpunyeh
Jpw' wuynwugnipjwu ujwwnwrendubphg Giubiny: Swwwyp unphg htitn
nnbip uwnph dtg:

- Mwwnpwundwu gnpdpupwgn Ywugubigubint hwdwn ubindtp
«Utluwpyh/nuwnwnph» yndwyp: Mwinpwundwu gnpdpupwgp yapuyubint
hwdwnp Ypyhu ubindbip unyu Yndwyp® wwuinpwuwndwu gnpdpupwgn
swnniuwybnt hwdwn:

- Uwppp wynndwn Yapwny ginuynid & nwnwph ntdhdnid, Gpp nniyp nnipu
Gp hwund nwwwyp: Ghdwu gnpdpupwgp 2wpniuwyynd &, Gpp
nwwwyp unphg npynid £ uwpph dtg:

13 Epp junw bip dwdwswithh quugp, Gthdwu dwdwuwyp uwwneyb t:

14 3wubip nwuwwyp b unnigbip, wprynp pwnwnphsubinp ywunpwuwn Gu:

2qgnipwgnid

- Ukpngphth mwwwyp wmwp E jhund Ghtnig hGunn: Swwwyp
uwpphg hwubhu wju dhawn nptip gbpdwyuwyniu dwytpbuh ypw
(ophuwy’ tnwynhp b wyju):

Lonwd

- Gpb pwnwnphsubinp ntin wwwnpwuw stu, ywpquwbiu nwwwyp hbwn
nnbip wknpnanhih dtig b enntip Lu dh pwuh pnuyt:

15 Swwwyh ywnpniuwyneniup (gntip wdwuh Yud wihubh dbe:
2gnipwgnid

- Swuwuwyp, ubpuh hwwnywsp b nunbihpubinp Ghbnig hunn tnwp Gu
lhunw: Ywhugws wkpngphih dbg Enwd pwnwnphsutiph nbuwyhg’
wwwwyhg gninpzh Yupnn £ nnipu quug:

Lonwd

- funonp uid thhupntu pwnuinphsutipp hinwgubine hwdwp oguwgnpstip
hunhwungwht wpgwu:

- Pwnunphsutiph wytigniywht jninp Yud swpwp yhwdwpgh nwgwyh
hwunwyhu:

- bwhudws tithynn punuinphgutinhg, nnip Ywpnn tip ganignptiu
htinwgubi wytinpn jninp Yud dwpwp tnwwwyhg jnipuipwiusnip
fudpwpwuwy Gthtnig htinn Yud pwthwhwnbing wrwe: Swwwyp
nntip stipndwlw)niu dwybntuh ypw: Iwgbip stinngh hwdwp wuyunwug
atinungutin® wydbinpn jninp ud wnwowgwd dwpwp hwdwpbnt
hwdwn: Swwwyp htwn nptp uwpph Jee:

- Bpp pwnwnphsutiph udpwipwtiwlp wwunpwun £, wtpngphip
wudhowwtu Yupnn bp ogunwgnpsti| Lu by fudpwpwuwy
wwwinpwuwnbnthwdwp:




Rwytiptu 599

GG bwhuwnpwsé wpgwynpnidubipnyg

1 3twnlbp «Ugpngnhp ghup 1-hg 6-pn Yhwntphu:
2 Ubindtip gwulwih bwhiwnpws Yndwyp:
3 Ulubip ywuinpwuwndwu gnpspupwgn’ ubindtiny «UtGuwnyh/nwnwnh»

yndwyp:

Lonwl

Ghtnt pupwgpnLy, brt gwulwunwd tp wugub| wj bwhiwnpyws
Jwpgwynpdw, ubindwé wwhbip dhwgdwu/wugwindwu Yndwyp®
wwuinpwuindwu gnpdpupwgp nwnwpbgubiint hwdwn: Uwppu wjndwd
uwywudwu rbidhdnud £ Unyhtu ubindtip dhwgub/wupwnt Yndwyp® uwnpp
dhwgubiint b atig wuhpwdtipuin uwhuwnnpnudu punptnt hwdwn:

'll;whjwr}nd_wbh Unwt{hlwqmj'u tpdwumnhdwu  Glhbnt
n

(o

pwuwly dwdwuwyp

Sk Uwntigyws $ph 800q 180°C 31 pnwb
g Suwlwu $ph 800q 180°C 41 pnuyt
@ Swwwlws dhu 4 ywnp 200°C 20 pnwt
& 3wyh pnhlutip 8 Yunp 180°C 21 pnwt
< nty wdpnnswlywu 2 Yunp 200°C 20 pnwyti

@ Snpe 1 unp 140°C 60-70 pnwti
"' Lwhiwdwy 4 4nL, 2 linun 160°C 12 pnwt
Fwuswnbintu 800q 180°C 20 pnwyti

Mwuwnpwunbup muwywu Yupunndph; $ph

?hwa (h nuwlwu Yupuwndh $nh wkpnaphind wwinpwuwntint hwdwp'

Cuwnntip Yupundhih wjuwhuh tnbuwy, npp hwpdwn £ Yupunndhpdph
wwinpwuwnbnt hwdwp, ophtwy' pwpd, (REpLwYh) wynipwown
Yunpunndhy:

Lwy Yhuh tnwwwyt Yupunndhip dhusl 500 /18 niughw
fudpwpwuwyny” hwwuwn wpryniup wwwhnybint hwdwn: Ubs
pwtiwynigjudp fupunndhip unynpupwn wybiih phs funelupewu b
uinwgyntd, pwu phs fudpwpwuwyp:

Yuwpunndhip dwpntip U unpwntip $php hwdwp hwpdwp auny (10x10
Uui/0.4x0.4 rynyd hwuwnniegjwdp):

Ywpwunindhih dannhlyutipu wrugwqu 30 pnwti enntip onny |h wdwuh dte:



600 3wybkipku

3 Ntwuwnwnybp wdwup W uwpundhih annhyubipp snpwgptip uwwuph Yud
eNRY unpheny:

4 Uty dwoh gnw| pniuwlwu jnin ignptip wdwuh dbg, wybjwgnbp annhyubnp
U huwnubip wjupwu, dhusl dnnhlyutipp jninny wywunybu:

5 Qnnhyutipp dwwnubipnyg Yud unhwungwjhtu uwwenywiny hwutip wdwuh
dbig’ pnnubiny wybnpn jninp wdwuh Jdbig:
Lonwd
- &nnhyutipny |h wdwup dhwtguidhg dh 2notip nwwwyh dtig, npwugh

wybnpnninp Unyuwbu tnwwwyh dag sigyh:

6 2nnhyutinp nptip nwiwwyh dtig:

7 Swwwybp Yupundhih annhyutpp’ Githbnt pupwgpnid 2-3 wugquwd
huwnubiny:

Uwppnud

2qnpwgnid

- Uwpnbinig wpwy tnwwwyp b uwpph ubpuh hwndwsép enntp’
wdpnnonyhu uwngh:

- Swwwlu niup shwsniu dwsynye: Uh oguinwgnpstip dtnwnuwu
uwwup wd hnynn dwppnn dhgngubin, pwuh np nw Ywpnn k Juwuby
syujgnn dSwayp:

Ognwgnnétinig htiinn dwpptip uwnpp: 3nipwpwusnn ognwgnnsdnidhg

htwnn htinwgpbip jninU ntdwpwp Lwwwyh hwwnwyhg:

1 Uwppu wugwintint hwdwn ogunybip dhwgubi)/wuowunti Yndwyhg,
wjunthbinl wugwwnbip wju yupnwyhg U ennbip, np uwnsh:

tunphnipn
- Rwubp nwwwyp, npwtiugh wkpngphiu wybih wpwa uwrgh:

2 Rwubp nwwwybintubpnhpp nwwwyhg:

3 “twwnwnlbip ogunugnpsws jninp Yud dtiep tnwwwyh dhohg:

4 Uwppbip mwwwyp b inwwwytint hwdwn ubpnhpp uwywup ([ugnn
dbptuwiny: Ywpnn bp twl npwup dwppbi| tnwp opny, wdwu [wugnn
htnniyny U sptinnn uwyntugny (ntiu' «Uwppdwu wnnuuwyp»):
tunphnipn
- Bpb Ypwynip £ dund mwwwyh Yud nnwwwytine hwdwnp ubipnhph

Jpw, Yupnn bp wju 10-15 pnwyt ppeti| tnwp oph b wdwu Jwgnn
htnnwyh dtig: Pnetip pnywguntd b utiunh duwgnpnubipp W htpunwgunid
npwup htrwgubin: Iwdnqytip, np wdwu [Ywgnn hinntyp dwpuwinys
(hup: Bpb nwwwyh Yuwd nwwwybintubpnhph ypw Yut jninnun potin,
npnup wnwp oninu nt wdwu [Jugnn htnniyp sbu Yunpnn htrwguby,
ogunuwgnnstip Jninwigtinsnn hinnty dhong:




Mwhnwdp

3wjtiptu 601

- Uuhpwdbipnniejut nbwpnid otinngh dte updws utunh duwgnpnubipp
Ywntih § htrwgub) thwthnty ud dhoht thwthynie)niu niutignn,
hunquuwyny: Uh ogunuwanndtip wynnwuwwnt ud Ynain dwgtipny
hunquuwy, pwuh np nw Ywpnn b Juwub otinngh swéynyep:

5 Lbtpsywspubinhg puntuwithbint hwdwp uppnpbu upptip uwnph wnpwwphu
dwup dwpntp, thwhnty, wrwug swiptiph 2npny: Uyutip dh thnpp unuwy
onpny dwpnbinig b wuhpwdbipunniejwu nbupnid snpugntip:

6 Uwpptip otinngp unquiuwyny, npwbiugh htirwgutip Yapwyniph
duwgnpnutipp:

7 Uwpptip uwpph ubipup dwup inwp opny b spbipnn uwyntugny:

8 Gpbioph duwgnpn tip inbuunwd pwthwughly ywunnthwuh dhohg, wju
snpwgubnt hwdwp gbpdwunhgdwup npbip 200°C-h (400°F) b dwdwswithp'
10 pnwth Yypw:

Lonuwd. Gl 10 pnwtihg htiinn oph duwgnpn § ntin dunwd, wybjwgptip Gitint

dwdwuwyp dhusl onin wdpnnonyht snpuitivu:

( ==

)

4
4

< Sl

1 Utpwunbip uwppp yupnwyhg b pnntip hnwuw:

2 Uuwppp ywhbuwnwynpbing wrwe hwdngytip, np uwnph pninp dwubipp
dwpnip Lsnp Gu:
Lonwd



602 3wytnku

Funhp

- Utpngphip dtrptipnud Yptithu wju dhaun hnphgnwlwu nhppndy wwhtp,
npwtugh nwwwlutpp wwnwhwpwp spuyubu, w)jwwbu Yyuwuytu:

- Uhpwn hwidngytip, np wkpnaphih pwpdwlwu dwubipt wwywhny Gu dhus
intnwthnhubiip W/{wd ywhbGuwnwynntp:

lounhpubpp NN

Uyu grhund ubipyujwgyws Gu wdbuwwnwnwsyws puunhpubinp, npnup Yupnn,
GU hwunhwb| uwpph ogunwagnpsdwu dwdwuwly: Bt stp Yupnnwunid
huunhpp (Nt unnpl pipgws nbinGlyuwwnynipjwu oguniejwdp, wgt)tp
www.philips.com/support hwdwhiwyh trpynn hwngtiph hwdwn Yuwd nhdbp
atp Gpypnd gnpénn Iwdwhunpnubiph uwwuwpydwu YEunpnu:

uwpwynp ywndwn

Lnidnwd

Ogunwgnnpédwu pupwgpntd
uwnph wpwnwphu dwytptup

inwpwund

Lbpuh tnwpniegntup tnwnpwsyntd
£ nbiwh wpiwpht wwwntpp:

“w unpdwi b Pninp pruwyubpp
b yndwyutpp, npnug wtiwnp §
nhwst| ognwgnnddwu
pupwgpnd, pwywlywuhu uwnu
Gu dunud:

Swwwyp Wuwpph ubpuh
hwwndwép dhoun inwpwunid Gu,
tinp uwppp dhwgyuws £, npuyugh
wuwwhnybu nuntijhph wywwnpwd
wwwnpwuwnnwdp: Wu dwubipp
dhown pwin tnwip GU |hund

nhwstint hwdwin:

Eprb uwnpp GpYwn dwdwuwy
dhwgyws tip pnnunid, npn2
hwwndwoéubip swihwquug pwin
Yuwpwuwu' nhuwstint hwdwn:
Uju dwutipp uwpph ypw upgws
Eu htnlyw| wwunytpwynyd'

YN

Lwuh nbin nnip by bp twp
hwwndwsutiph dwuhtu b stip
nhwenid npwiug, uwnpp [hnyhu
wuyinwug b oginwgnpsdwu
hwduwp:




hunhp

Suwpwynp Yywndwn

Rwytiptu 603

Lnidnud

U inuwywu Yupundhp
sunuwgytig wjuwbiu, huswtiu tu
uwwuntd th:

Nipbdu, nnip dhawn inGuwyn
unwuindhystip puinnb;

Lwdwgnyu wpnyntup utnwuwint
hwdwn ogunwgnnsdtip pwnpu
wynpuawn Jupunndhi: Gt atiq
wuhpwdtipnn £ wupunndhip
wwht) htwnn Ghtinchwdwn, dp
wwhbip wju uwnep wnbnnud,
ophtuwy’ uwnuwpwunwd: Cuwnpbip
wjuwhuh Yupwnndhy, nph
thwpbpwynpdwu Yypw ugnd Yuw,
np npwup hwpdwn Gu
inwwwytne hwdwn:

Swujwyh dbig punuwinnhsutinh
pwuwyp swhwquwug UGS L:

Suwwu $ph ywinpwuwnbint
hwdwp htiunutp wju ninignygh
hpwhwugutphu:

Nuntihputiph npn2 inbuwyutin
Wwhwugnd Gu puwthwhwpb
Glhdwu Yeupu:

Suwlwu $ph yuwwnpwuwnbint
hwdwp htunubp wju ninignygh
hpwhwuqutiphu:

Utpnaphip gh dhwunud:

Uwnpp dhwgyws of Jupnwyhu:

Uwnnigbip, np uwinpp ghown £
dhwgywé Yupnuwyhg:

Uh pwuh uwnptin dhwgyws tu
dty Jupnwyhg:

Utpnaphip pwinan hanpnipjniu
niuh: ®npatip wy| upnwyhg b
uwnnigbip wwwhnyhgubipp:

Gu inbuunwd Gd dh pwuh Yyuygws

hwwindwsutin hd wkpngphih
ubipphu dwunud:

Utpngnhih nwwwyh ubipuh
hwwnywénid Yunpnn Gu thnpn
hbuinptn wpwowuw| Swsynyphu
wwwnwhwpwp nhwskint ud
pbpstnt ywwndwnny (ophuwy’
UYnawn dwppnn dhgngutipny
dwpntihu W/{wd tnwwwyh
ubpnhpp tnbinunptihu):

“nip Ywpnn bp Ywupub yuwup®
wwnawd Yepwny nubiny
nwwwytntubpnhpp twwwyh
dbg: Brt nwwwybintutpnhpp
wuljwu tnwy dingutip, utipnhph
dh Ynndp Yupnn t puyty
tnwwwyh Ynnbipht, hugh
hGunluwupny swéynyph thnpn
hwunygwosubinp Yunyytu: Greb
wjnwtu (huh, inbntywgunwd Gup
atig, np nw Juwuwywn sk, pwuh
nn uwnpnd ognwagnpdynn pninn
ujnebinp utunh hwdwnp
wuywnwug Gu:

Uwnphg uwhwunwy dntfu £ nnipu
gquihu:

“nip jninnun nunkijhpubin tip
Gthnud:

2anonpbiu hinwgnbip wybinpn
Jninp Yud dwpwp nwujwyhg b
swnniuwytip Gt

Swuwwyh dbe uwhunpn
ogwnwgnnstiinig htinn jninnun
duwgnpnutip Yuwu:

Uwhuinwy énthup wnwowuntd &
inwwwyh dbg jninnun duwgnnpnp
inwpwgubiinig: 3ntpupwitynip
ogqunuwgnnpsnudhg htiinn dhpwn
dwupwynyhw dwpnpbip
nwwywyp b inwwwytnt
utpnhpp:




604 3wytnku

hunhp

Suwpwynp Yywndwn

Lnidnud

Muwpuhdwwnp Yud swslynn

2bpunp wwwnawd Yapuny sh
Yuwshtd dwpwiinbuwyhu:

Uwpph dtig tithnn hwgh thnpn
Yunnpubipp Ywnnn Gu uwyhunwy
onthu wnwewgubi: Ujuwtiu wnbp,
np wwpuhdwunp Yud swsynn
2tipunp wdnip Yugh nuntijhph
Ypw:

Uwphuwnp, hinntyp Yud dup
hjnyetipp pwithynud BU utnwgyuws

guwnpwh Yuwd puntph dtio:

2npwgntip dptinpp tnwwwyh
dbig nubintg wnwy:

Uwpph EYpwuhu Gpunwd £ «E1»:

Uwnpp hwjwuwpwn wywhyb| b
suthwquwiug gnipuin intinnud:

GRrb atin uwnpp wwhyt £ gnipun
wnbin, pnnbip wju nwpwuw dhusl
ubljwywhu gbipdwuwnhdwup
wnujwqu 15 pnut, bwhupwu
wju unphg dhwgubip:

Gt uunhpp edtipwiuw,
quuqwhwptip Philips
Swinw)nyejwu phd ghd Ywd Yuw
hwuwnwwntip dbp Gpyph
Uwwnnnubiph uywuwnydwu
yGuwnpnuh htw:

Uwpph Eypwuht Gpunid £ «E4»,
<<E6>>, «E9»I «E12»:

Uwnph ynw utuwi £ gpuitigynud:

Utgwintip uwppp Junnwlhg b
unphg dhwgntip wju:

Epb uunhpp edtipwuw,
quugwhwntip Philips
Swinwinirjwu phd ghd Ywd Yuw
hwuwnwwntip abp Gpyph
Uwwnnnubph uywuwnydwu
ytuwnpnuh htw:




Jofmorymao 565 605

LofmfAg30
9603369mm30600 605
3900097953900 608
3°M3bhno o dbsMmeoggms 608
dgbogomn 608
Bdmgown smbyMmommmos 609
30fM3gm godmygbgdodwy 610
0m3Bogds 30M3gm godmyn69009c9 610
9mbBymdnmmdnb godmynbgdo 610
3960396000 617
3960b30 619
3Mmdmyd700b d3mxgbzms 619
d6033690mm35600

ynhemgdnom Bongnombgo gb 36nd369mm3sbn nbggmmdszns dmbymdnenmonl

809mynb90537 o dgnbsbgo dmdszemdn godmboygbgdansc.
boggmby

- 9mbymdnenmos ofn Bmsmogbmo gobyMmadym mydgmdn, sbgm gobgnMedy,
6500b3ngMn Lobab gmadhmdngdbs s boddsmgymmb
q9gghMmmgnmMmgddy o6 Bommsb sbenmb.

- 9mbymdnenmos sMobmmb Aocomo Bysmdn o of gofgsbmo mb3obnb
Bymnon.

- 9600 sMHY3nb 01030006 vLYENMIOMEE IMBYMONMMOSdn 8f ybos
dmb3gwqb Bysmn o6 bbgs bvbab bnmby.

- Jdgbobgegn nbgMmgwngbhgdn ymzgmmznb dmomazbgo hoxadn, Moms
0330000 onEnMmMMo 3omn 3Mbhodhn godsEbgmagdgen gmadgbhosb.

- 9mbymdnmmmonl 33dsmonbsl s oggammm ogmnb 8333900 o
899m3d3900 babgfghgon.

- (Hhoggo o goo3bmo Hymnm, Megeb bobdmnb goRgbal boggmobyg dgndangods
dgngabob.

- ogfmdoamymons dmBymodnmmonb gedmygbgds, oy sdnsbgdgemns dhgign,
JLgmnb 33090 86 M350 IMBYMAINEMOS.

- ogfmdomymns dngbnoms bobnamdyg dgbgos Imbymdnenmonl 3xdsmonly
©Mmmb.

- ogfmdomymns dnmnmgdym Bogdbndeenyfm bndbymby dgdn bLogzgdnb
dmoo3Lbgd hoxado.

- ymzggmon3znb 3900mB3go, 01030bgsmns 00 oMo godemdmMdgmN
Lo 33900 bm3d sfn 3Nl AsmAgbnenn dobdn.




606 gofmoymon 96s

gogmmbamyds

LORMNbNL 530S0 BLOENMGOMIE BNSbYONL g8mbag39dn
9eggHimedgmn 5bws godmzsmmb Philips-8s, 3nbds dmadbobyfgdnl
087635 86 8bge3LN J39NBNIs300L BJMby 3nfgdDy.

Jgogmogo dmBymonmmods Bbmenme ©sdnbgdnm 3goamnb Mmdghdn,
fmMB7em0(3 OEYMNS 8dNBgdNL gogmbznl vdmadmmgzgmno.
ym39mon30b d900mB3gm, bBmMmaw smab my sfs dggfmomgdnmo digigmo
390mnb fMmdyhdo.

9L AmBymoNmMMdS 3 sfnb dggddbamn gofg HondgMmabs ob (30m 3y
©0bhsebEnymn dofmmzal bobhdnb dngm budsemmsezs.
bgendnbobzomdn dgednmgdn gedmygbgdnb mmb dgndangods

3960 EYL.

58 ImbymdnenMonb godmygbgds obedzgons ©93d3900bm3nb 8 Bannwsb
©9 01939 JdMYIMN BnBnIYMN, LybLbmMym b dgbHsmyMn
dgbadmadmmogdnb gmbg 30fMgd0bm3nL, 86 godm(znmgdnby s
3mMbnb vM3gmby 30fMgdnbmMZNL, oy o nomab nbLHMYJENS
dmbBymdnamonb bogmobm gedmygbadnlb dqbobgd ob Bgmzgsmynmamodnb
9398 08yma39006 s gbdnm, My LagMmmbgygdn sMbgOMBODL.

003939005 oM 16s N0108538mMb IMBymdnmmMdN;. 3ob37bwnb ©s
h9g6033M0 bLadndemgodn of 76 Jgsbimymmb 683839030, MMAMgdNE
39060373 8 Bannb ofn 3fNsb o dgmzemyymgmonl §333 ofn ndymxygonsb.
dmbBymONmmMOs s 8nbn Jodgmmn 3gnbobgom 8 Brmodog ©93d3900bm30L
3096300m3gm sognmasb.

ImBymMONMMOS of gobsmogbmm 3gomnb o6 bbgs 3mBymdnmmdgonl Bnb.
©3(HM3901 3060373 10 L3 MV30LYGdMN bnzMEg FMBYMONEMONL 1300,
mfMn3g dbsfgl o dgdmon. sfn oMo sMmsggmn IMBymdneMONL Me3dy.
3bgmn dsogfno dgb30Lsb 3ogfnb 3o8maddzgdn bobzmghgdnwsb bgmon
mmogamn gedmnb. bgamgon s bobg ybsgmmbm 3sbdnmno dmsdmmgo
mmogmb s 3ogfnb 3od8maddzgd bobzmghgol. s3sbmeb ghmac,
ImBYMOINMMONL (hoxznb 8dmMmgonbsl, ynMemmgdnm nysznm (3bgm
mMmogmmsb o 3o9Mmmab.

dmBymdnmmosdn sfobommb gedmnygbmm dbodygn nbgMgngbhgdn ob
boEbmMdN Jomsmeon.

3omdmaynenb dgbob3zo: (Hgd3gmsdyms dgbobymn ofmbhmaznmaly
Lobgmdnb dgbogzgnbn HBs nymb s 6 °C-b s®MgdsHgdMEL, Mecs
9060978537 399(30MoL IMIBs]OYM Lo 339030 v3MNMEdnL
999mgddggdnl Mabgn.

58 ImbymMONeMOsL godsmoymn 33dsmdnbmznlb bdnfmwgds gomgdml
1H7939Mohnmo 5 °C-c00b 40 °C-3c0y.

dmbBymdnammonb dggMmmgdsdg 8908mBago, dggbodsdgds oy oms Bobdyg
300000190790 d3d3s 3©aNMOMN30 gangdhimgbgmnb dedgeb.
dmadmgo gengghimgbgamnb 3odgmn 3bgen dgadnmgdb.
dmbBymMdNaMOs of IMamse3bmo nbyo vomMgdsE 3oLOM]OdMSL Sbenmb,
fmamMnEos 308n00b goobogeMgdgmn b goms.

dmbymdnamos godmnygbgom dbmenme &8 bubgymddmzsbgyammdn
smBafMmnenn 3nB60o o Philips-nb mfngnbom vqdbgbysMgdMLb ghmaco.
ofn 98dsmo 3mBymdnmmods dgozamyygmonl gofmgdy.



yyMomyods

Jofmorgmao 6o 607

dmbymdnamonb godmygbgdnb mmb s d58wa bogzgdnb
dmbBIIDSYOYM BT BMMB3LYOINN HRBS o v7baLYSMYON
3bgmgds. ymzgmmznb ghobnmae 8mgdysmacm dso.

3nfMggm FgMmdg ImBymdnemdnb godmyqbg0s30g gymesbdnm
890LYBMO370 bO3370Mb dgabgonb ddmby bobnangdn. gogebnm 83

bobgmddmzsbgmmadn dm3gdnam nbbhyMydEnab.

9L ImBymoONMMdS 3ob3nm3zbnmns dbmemmeo bbb benfdsmym
30fmdg0dn godmboygbgdmoc. nb ofss gobiymzbamn nbgo goMgdmdn
899mbaygbgdma, MmgmmaEos 8omsdgdnb, menbgdnb, i3gM3gdnbs ;y
bbgw Lobab Lodndom LngM3ggdNL LoddsMgYMmMgdN. vbY3Y, b oMy
89637013600 Lobhndmmgodn, Imbgmgddn, 3nbabobhrdMmgdLy s bb3s
bobab bsbmzMgdgm LngM39903n godmbaygbgdmy.

dmbBymdnmmonb Bgmzgsmynmamonb gofMmgdg @sohm3gdsdg, sbymdsdy,
©9msd0g, 8960b3087 96 80635bedwy dhglaMmn ymzgmm3znb
83v9modzfgo 33900 Byofmmoob.

ImBymMONMOS IMams3bgm 3mMNdMbEHsmMyM, M3bsdsM o bhodnmym
B0030Mdy.

07 ImBymMOINmmMOs vMobomMebom godmnygbgds 3Mmagbogyamn b
Bobgzmo 3hmegbngmn 80B6500LdM30L, 86 oM godmnygbgds
dm3dbdomgdennlb bobganddmzgsbgmmb nbbhMYJ3ngdnL dgbodednbac,
8oMobhno dognosomaymasm Aonmzmgds s gedmbagnm dnsbmaob
©330330M7000 Philips-n 5omb nhy30b ymzgmaszsm 3obybnbdggdammosdy.
Jd9bedmBAgdmMLE o6 dgbszgmgdema BmBymonmmds ymzgmoznb
©300MYbgm Philips-0b s3¢hmMndgdnm byMmznbgbhMmdn. s bzsmm
dmbymdNamOnb dmMy30ydMa© 8539m90s. Bnbosmdgg 89dmbizgzedn
8ofMobhne domob s gemgagb.

899mynbd0b 930098 ym3gmcn3nb godmmmgo ImBymdnanmods
9(haBLIWOE.D.

©39MMEJ0 3MBYMONmMMONL gogMnamgosb osbammadno 30 Byon, bobed
30l gobyB:Mo3700L onbygodo.

58 Imbymdnenmosdn 8maddogdemn nbgMmawngbhgdn dmmghmbymm-
y300090 36005 nymb o oMo 3gn o6 yozabazgo.

dmoEnango sdb3sfMn bamhgbgdn. sbsma jsfhmenmn of dgbgsoc 180 °C-
B9 Bomam hod3gMohnmodg (s3Mnmadnnlb BofmBmddbal
Jdgbed3nfgdmMs).

033900 IMbTBSEJOYMN FobYMBNMadAL Bys babnmnb 63gbNLLL
gMmoboms nysznom: gobymMgdmo godsEbgamgdgmn gengdgbehn,
n0mMbnb b3BnmMadalL Jymbggdn s 8bgxzgdnbasb od(egn BoMmn.
s9fmamomdn bogddgmn ymzgmm3znb dmanmadwy 76 3mMBds©EIL.
dmIBsgdmn b 3390NL oAMMadLLL NYs3Nc BMmbmsw, vbY3],
gMmonbomasw nys3nm, Mm3 of sgn3smwogom sgbabysmgodn.

amyddfmBogbahnmo 3gangde (EMF)

9L IMBYMONMMOS 8330ymaznangol dmddgw LhobwsmigoLby s
M9819mo3ngdL gagdhmmBsgbnhyfn 3gmadab B98mddgwgdnb dgbobgo.
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3900037953900

- gb bnddmm Bndbo3zLb, MMA gengdhmbggbninmn 3MmoydEns
Jh0omodszns Azgnangomng baymasibmazmadm bomhgbgdmsb gmmawo oM
1600 dmbgl.

- 039300 Mg3960 439ybab Bgbgdn gengghimbggbagnma dMmoydginnb
8396393939000 dgafmmzqdnb dgbobgo.

3oMobhno o dbomeodggmo

dgbogomon

Versuni o3 3Mmydhdg ndengze gomabhnab, Mmdgamn doensdns dnbn
d9d9600006 mfn Bannb gobBozmmdsdn. gomabns of dmgdgogol, oy
©98333H0 9MobBmMn dmbdomgdnm b 3700 Hgdbningmn dm3LbobyMadomss
899mb3gyamn. Azgbn goMmobhns oM 8mddgqdb mg3gbl, Mmgm(s
9m3dbdsmgdanb, 3obmbngM §e3mad0dg. sTsHdNMNN NbRMMIs3nnb
90LOMYOSE 0b goMabhnnm LomagdmMmMdsdy Immbm3zbnb Bsmbswagbsw
9630901 A396L 390LsnHL: www.home.id/warranty.

9dmggbomBgdem Philips o gnmmze30m sbam dgbsdgbl!
A336 dngf 3gdmomozgsedgdmn dbofmoagdgmnom bfyama bamggdmmonbomgzgalb
073960 3Mmeydhn essfmagnbhmomgo of: www.philips.com/welcome.
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dygdob mnanogn
3fMmamadgonb 35607900
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30M390m 3odmy9b90d0dcoy

1
2

dmo3nango yzgms dgboxgyon dobome.

dmBymdNemMOsL Ims3nmgo bgdnbdgfn bhngghn ob nofmannyo (sbgonb
ofbgdMONL dgdmbgzgzedn).

30f39m godmyq69009wg gnmosbdnm gebdnbogm dmbymdnmmmos
(nbnengor ;s3n ,6396000").

dm3dogdo 3nM3z9m 309mMmYynb9dod9

8960m33bgo IMBymMONEMOS dyofm, 3mMmnBmbhomym, bLEmM s bnmdMIgwga
dg0030Mdy.

99609365

of oMo vMogzgMn BmBymonmmMANL Bysd3nmdg ob g39Mogody. 5850
Jdgbsdmms dgoxgfbmb Jogfnnb bogown o gogzmgbs ngmbamb dggg900y.
9dmdydo39 mbymdnmmMds of dmomazbmo nbgon bogbgdnb §3gdmo vb
dbanmb, MmMBangdnEz mMogdmds 8gndmgds osdNsbmb, Mmgmmazss,
3089mMNMO, 39MJon o guMmdmnb JoMmowgodn.

dmbymodnenmodnb godmygbydo

Lo 33900b 3bfMnma

4399mo dm3997mn 3bfnmn ggbdsfmgodso dgefmhomor dofnosn
3oMsdghMgdn nd (Hndnb Lo 3zgdnbm30L, MMBmaL dMddswdsE gbyMon.

99609360

890033mnbBNbgc, MMT 5b 3oMedghMgdn Bbmmme 93mmsz30dgOvs.
306000036 nbgMgwnybhgdn gobbbzezwgds Bomdmdmdnb, Bmadnb, ymMmadnbys
s 0Mbnb 3nbgwaznm, Azqb 39f dmaqdom gofmobhnob mgzgbn
06gMyn76(H7dnbmM30L bonlgmgbm 3sMdyHMgdMLb o 3s3dnMgdno.
0N MomEgbmdnm L 33900 AM3B3YONLLL (Fsg. gdb3sMN
3oMmbmaynenn, 3M9390h 900, JomBnb dsfMmmgdn, goynbyann
BobobydbydMadN), BobsmMngm, 8ossdMNbym 86 syMngm
06gMyngbHgdn (hoxodn 2-3-59M, Mams 3nsmbomo 0ob3ndwy3mym
3900080

063Myng6¢hg0n 906035y - coMmm 93gfMm- 89603360

87020050 ao;jbnao@nnﬁm (6on) 9835)?) 9>0e8
Momgbmods

63Mmnmon goynbymn 200-800 gfn 13-31 180 °C

ofMmbhmanmo gfo (7x7

09)

bobendn BmBdogdgmn  200-800 gM 21-41 180 °C

JofMhmanenn g3fn

(10x10 33)




Jofmoymo gbs 611
063Mg0n9bhgdn 90603oenyMmon - oMm h9939Mm- 89603360
9o4LndomyMmo (b;) YRGS
Momgbmods

80Yynbymn Jomdnb 200-800 gfn 10-22 200 °C

6oggobn

3oynbyann bezMnby 200-800 gfn 10-22 200 °C

famangon

3000yfggMn 1-4 6oggfn 15-25 150 °C

(0oobenmgodnm 150 gf)

bmfnb fymagho 800-1000 gfm 45-55 150 °C 899mnygbgo bssbmon
ogbgbysn

1d3mm bmfgab 1-4 6oggfn 16-20 200 °C d90b5mMngm, gossdfmybgm

6ogfgdn (osbenmgdnm 06 0gfMngo Bmaddogdnb dyo

190 gfn) 3fm3gbdn

Jomdnb dofiangodn 2-8 boggfn 18-21 180 °C dg065mMngm, gossdfmybgm

(cooobenmgodnm 125 gfm) o6 0gfMngom Bmadogdnb dyo
3fm3gbdo

Jomdnb 9390 1-6 boggfn 18-21 180 °C

(c0oobenmgodnm 160 gfm)

domnobn Jomsdn (1,2 1 boggfn 60-70 180 °C

38)

domnabn my3dn 1-2 6oggfo 16-20 200 °C

(cossbanmagdnm 300-400

3M)

093%0b 3oy 1-5 Boggfo 15-20 200 °C

(cossbanmagdnm 200 gfn)

dgfmonann dmbhbggann  200-800 g 13-20 180 °C 000496900 IMBB700L MM

(8bbznms sgMmnann) ™73960 g99m36500bL
dnbg30m
dg0b5mMngm, gossdfmybgm
0B ofMngom dmaddogdnb
3fm39Lnb dyodn

30306900 1-12 baggfn 14-22 160 °C

(c000benmgodno 50 gfn)

6o0(3b3oMn 800-1000 gfM 60-70 160 °C 800mnygbgo Lyzbmodn
oqLgbyefn

B0bobBSM godmdzbzomn  1-7 baggMmn 6-10 200 °C

39fo / g3nbonydgdn

(cossbanmgdnm 60 g)
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063Mg0n9bhgdn 90603oenyMmon - oMm h9939Mm- 89603360
9o4LndomyMmo (b;) YRGS

Momgbmods
Lobendn BmBdogdgmn  800-1000 g 50-60 160 °C - 3o8mnygbgo bssbmon
3o o9bgbysn.

- (3M3nb gmM3s Hbs nymb Mo
dgndmgds dfhygmn, Moms
3M0 08mbzmabsb of dggbmb
300530909 gugBgbRL.

Loy 4 339M3bn, 2 12 160 °C - 339M3bgdn dmeddswgo 7
Hmbho 670100 gobdogzmmodsdn,
370098 o78s(hgo HmbHYon.
ogfmgmomo
bogMmobomg

- gb oMb sgMmmamomon, MmIgmog gbgm 3ogMdg 3xdomdb. oM dgzsbmo
Hogs Hgmnm, 5bs63930 3bndnom 36 6500b3ngMma bbzs bonmboon.

- ofm 3g5bmon 3bgm Bya30Mgdb. hoxunb obodgmaow godmaygbgm
babgmymo. 3bgmo Hogs 33930 Ygmab bgmmsmdsbydnm
2000900

- 9b 3mbymdnmmods gob3nm3zbomns dbmemme bobmmab 30Mmdyd3n
3°9mboygbgodmaco.

- 89609365: dImbymdnmmdnb 3nM3zgmn godmyg6900bob dgndmgods
3°Rbgb 330y Momgbmdnm 339dmn. gb mmIsenyMoo.

- 9mbymdnmmdab 6n6sbBom gozbgmagds bagomm s sMab.

1 (Hhoxgo ImBymdnmmdn©sb bobgenymal gedmgeRznom sBmamgon.

2 9moms3bgo 89bob3030 Robogdgann Hoggadn.
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3 (Hhoggedn Imsmogzbgom nbgmgwngbhgodon.

99609360

- ogfmmgmomb nbgmyngbhgdnl nwn nsdsdmbnb dmBBogds
dgndmno. 80939600 ,Lo33900b FbfNmb” LBEMMN Mem©ybmdNLY s
3mads90nb bygseMogom MmN dgbobgd NbymMBsEnnbmznb.

- ofn gsssgomimo , L3390l 3bfnmnb” 8obymenmgdsdn dnmnogdym
fomEgbmosL o oM gosszbmo hoxgs ,MAX" 60dbymab dnmdy,
f1o0geb 8396 dgndmgds gozangbs Imsbnbmb bydmmmm dgwganL
bofnbbdy.

4 9ms003bg BB P3ob vgfmmamnendo.

bogMmanbomy

- oMmabMmb godmaygbmo ¢ogzs dngbnm Jgbsb3030 Asbowgdgmalb
9moo3bgd0b goMmydy.

- of 8g5bman hogob godmyg69d0bab o godmygbgdab 359c0gma
3mo bbab go6353tmmd530, 30650096 nb Igbodmms doennob
3o3bymeEgb.

5 dgoghmogo dgdgma ggmnb Mmdghdo.

6 9mbymdnmmonb Asbommaza wasgnmam Rsmmnznb/gsdmmmznl mnasgb.

NHILIPS
O
~®
&

7 ssgnfmgo Hgd3gMmodymnb mnemsgb.

© CHANPNIO)

P o~
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PHILIPS

[ s O
o <:::1§A -

PHILIPS

PHILIPS

PHILIP?
8 -
© = Tl ~
A\ o

8 (Hy33gMohnmnb dgbomAgzee osgnmgo dgdznmgdnb ob dmdshgonb
NS 3.

9 ssgnmgom mmnb momssb.

10 cofnmnb dgbomAgzee osgnfgo dgdi3nfgdnb ob Imdsthgdnl mnanagb.

11 (byM30mabedgdM) LncdML dqboMAYLydNL BHBI3NNL Asbsmmozsw
30g0Mgo bonmnodmb dxbsMmANbydNL Mams3L.
89603360

- fmgmfig 30 bnmomb 3gbsamAybgdnb Bnbgi3ne gsegdhnymwgde,
s9fmamomn 8gnbofmAnbgdb mdnm (hgddgmshymsb dmddopgdnb
3Mm39bnL obMYMNgONL dgdwgg 30 Byomnb gob3szanmosdn.

12 oognfgo sbygdnb/dghamaonb mamogb bogzgdnb Imddogonl
3Mm39L0L abLLBYgdYC.
99609360

- bO33300b BMBBOEYONL MM had3gMmohnmMs s Mmm MngMngmdnm
076909 boR3906900.

- LO33700b BMBBOEYONL P36sLIBYM Bymb B537500b g3gmzms NBygods.

- 07 of svynbgdm dmmbmzbnan IMIBsgonl ommb 30 Byomnb
896353mmdsdn, IMbymMdNMOs yLogMmbmydnb 3ndbxdNLNZNL
23(hMBoh Mo goncndgods.
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- Bdmgngmon nbgMmgwngbhn bognmmgdlb dgbimMgzsel 9b gosdmybydsL
dmIBsg00L Igo 3Mm3gL3n (abamgo ,Lo33900b bfnmn”).
06gMyn76Hgdnb dgbsfgzewm, S8mMNmgm Hogs o dgebzmmngo
09MBm3798 dga3nmab B3dmo Jbogmmbmgdnb dndbnm. 330wa
IMom33bg0 HORS Y36 IMBYMdONMMOSIN.

- bO33300b BMBBOEYONL 3MME]LOL OLY3sYBYOMSE osdnfgm
©36y900b/89R3M700L Mmoo L. Bo3z900L IMBBSYONL 3MmEgLab
8060bmgdnbmznb bgmasbms osgnfgo ndsezg mnmslb, Mocmo
googmdgmmaon bs33900L 3M3dsIdNL SMm3gLN.

- mEgboE Hogob v8mnmadm, boizgd0b IMIBIYdNL 3Mm3gbn
o3hmBoh Moo dghgMogds. bogzgdnb dmadogdnb 3Mmzgbn
8ogMdgmegds, MmgbsE Hoggeb nbgz ImBymdnammosdn dmsmagzbydo.

13 fmogbs Hondgfnb bngbsmon gonbdnb, gb 60dbsgl, MmMA bs33900L
9maBsq00b Mmm sdmnbyMs.

14 50m0yo (Hogs o 350dmbagm, nbgmgwngbhadn 0y omnb 3Boco.

bogMmmbomy

- ogfmmagmomab ¢ogs dmdBogdnb 3MmEgbab 859098 3bgmns.
ym39man30b 3macmszbgo ngo bomdmdgwgg bodydom Bgs3nmdy
(393. J39Lo000 Y 5.8.), MMEILLE HoRBIL 33Momgdn
9mbymdnmmdnsb.

99609360

- 0 0bgMyngbhndn s9M of oMb 33w, YJOMsmMME Imoms3bgom (Hoggs
nbg3 IMBYMAONENMOSTN Y TS Modybndg Byomo.

15 8odmnmgo ngms3bn 3930 56 M9x3ddY.
bogMmonbomyg

- 9m3Bo9g00b 3MmEgLaL 89393 HoRs, dns 3mM3Ybo s
063My096¢h 700 3bgmns. sgfmmgmnmadn dmmnsgzbgdymo
063M90096hgd0b 1039000056 3o3m3nboMmy, (hoxnwsb dgndmyds
mfmorjmo godmzngb.

99609360

- NN b 8Yyngzg nbgMgwNybhdnL s3Mbsmyds gedmnygbgm 8s37500,
fMoms sdmnmmor nbgMyngbhydn.

- 9903700 dgon 86 nbgMywngbhadnwsb god8madwbamn (3bndn (Hoggnb
dnfdy gMm3gds.

- 9mddogoymn nbgMgngbhgonb hndgdnwsb godmadwnbamy,
dgndmgds ogdnMmogo Hoxnwsb Bywdghn ©9cnb vb godmBobsfmn
3b080b BMobomao godmbbds ymzgemn dofhnnb dg8gg b
d963mM7300w7. IMoms3bgo Hogs bnmodmdgrgg Bywsednmdy. Bgwdghn
39000 86 3o8mdbamn (3030 godMLLbbIgma© godmnygbgo
0593930 3gmnb bymmem3sbgdn. osdMybm hoRy
dmBymdnammodsdo.
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- mEgboi nbgMyngbhdnl 3sMins sdds®dY, IMBymMdnmmMoS
3530637 B0 ngbgds bbgs doMmbpnnb ImMbsdBsIdMS.

dm3dogde 3Mmgmednb dnbgywznm

1 380n3yg300 6500370L 1-8b 6-dg Ms3d0 ,09MmamMmaann”.

2 sognfmgom bobyMmazgemon 3hmgmsdab mnanogl.

3 snbygom 8m3Bogdnb 3MmEqbn sbygdnb/dghgmgonl mnansidg
oggfno.

399603360

- 9m3dog0nb Mmb, oy gbyMo bbgs 3hmgMsdsedy goobzmes,
bobgMdmnzgo ssgnmgm Rsmznb/gedmmm3znb mamossb, Moms
JgoRgmmo 3mddsqdnb 3hm3gbn. 393wag dmbymdnmmos mmonbaly
9700330 3oogs. 33z osgnmgo Asfogznb/gsdmmmgnl mama b, Mmd
Rofmomor AmBymdnmmods s snfmhnmor bobyMmggmn 3Mmagmods.

3fMmgMmodgdn dogbadomymn  H33gMmohyMo go%;g)bnb
m

omE)bmds 900900b
©fMmm
ik 3oynbyann 800 gM 180 °C 316,
Jofhmaznemo g3fn
g bob3o 800 afn 180 °C 41 6oy
9m3dsydYmN
Jofhmaznemo g3fn
@ bmM3z0b boggdn 4 BoggMmn 200 °C 20 6o
j JoBab dofmgangdn 8 BodgMmn 180 °C 21 B,
< doamnobn m93bn 2 baggfn 200 °C 20 6o
@ Bod3b3zoMmn 1 6oggmo 140 °C 60-70 6o
"'Q LOYBIY 4 dgbgﬁ)@bn, 2 160 °C 12 60
OmMbON
ombehb 0 800 g 180 °C 20 6o
@\ﬂ‘ ORIN 3
Lobndn 3M3BoxdymM0 gMa
dmbymdnamosdn bsbmdn 3m3BagdmMN JoMbHmBnmn gMmab boyigogbme
9mbOTB3YOMSCO:

- Jgofmhngo gMmnb dgbsedsdnbn 3shmenannb bebgmds, Bog. sbamn, (MEbs3)
®g30mm3560 3sMHmeznano.



89639600

Jofmorgmo gbs 617

- 00b6sd3M0 3g00930LM30L AMByMOINaMOsdn Jombhmaznmn 3o 8963n0m 500
8fs3n0b 3mM30903. BMnb gx3Mm o MomEabmods bs3mgdsw bfydybs
899mnb, 30Mg gBmm 3shomo 3mMzngdon.

1 30y 3oMHMBNMN © sgdgmMmnm BMab gmmMBnb bogmgdsw (10x10
aad).

2 by 33nfg 30 BN JomHmynaab AbnfMmgdn Bymnsb 50830 Bmomaozbgo.

3 3oAMEsmam Fodn o gosdmgom Jsmhmenmnb Abnfmgdn gyfmdmmnb
Hoenmon o6 Jomamenb bganbsbmznon.

4 Rsobboo 1 bygmalb 3m3zdn Bgon 53830, Imsmogzbgm Abnfgdn Fsddn o
0Mngon, bubod Abnfmgdn Bymnom sf sngsmMydo.

5 0005000 36 LsIBsMIYENML JgLdSFNbN 3gbgbYsMYdNM BTMNMgN
Abofgodn 39n0b, nbg MmB Bgwdghn (3bndn 3330 sMAgL.

99603360
- 000bsm30b, MM3 M30b snfMamm B3dgMHn 3bndnb (Hogsdy
om3My, oM goIMaHMNdMMo §530 (Hog3ady.

6 9momogbgom Abnfgdo (Hogsedy.

7 396300 gombhmaznmnb Rbnmgdn s 3m3Bagonl mb 2-3-39mM
s8myMngon.

3o9fMmnbomyds

- 8963960b obygdodwg (hoxs s IMEYmdnmmdnb dnws 6o6nmn
LMY P6s gogMmamegb.
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