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Thin frozen fries

Min-max amount (g) | Time (min.) | Temperature (°C)
Min./Max. Menge (g) | Zeit (Min.)

Min-maxmangd (g)

Tid (min.)

Temperatur (°C)
Temperatur (°C)

Shake halfway
Nach der Halfte der
Zubereitungszeit schiitteln
Skaka halvvags

Shake halfway
Nach der Halfte der

Extra information
Zusitzliche Informationen
Extra information

Diinne tiefgekiihite Pommes Frites %?* 300-700 12-16 200 ! tite de
Tunna frysta pommes frites ZUbere'tungsﬁzﬁ'\fvzcg’;““eln
Thick frozen fries Shake halfway
Dicke tiefgekiihlte Pommes Frites %* 300-700 12-20 200 e e el
Tjocka frysta pommes frites Skaka halvvigs
Home made fries (8X8mm§ N Shhgke *}‘_?'.f‘f'tva)’d soak 30 min and add 1/2 tblsp of oil after drying_
Frische Pommes Frites (8x8mm) 300-800 18-25 180 Zub;’ceiture\rszéait sechieigteln 30 Minuten lang einweichen, und nach dem Trocknen 1/2 EL Ol hinzugeben
Pommes frites Skak§ halvvigs Blotldgg i 30 minuter och lagg till 1/2 msk olja efter torkning
Potato wedges Shake halfway soak 30 min and add 1/2 tblsp of oil after drying
Kartoffelecl%en 300-800 18-22 180 Zul’)\leﬁ"(:e}i]tlcjjre\rs}:;ltftsecgiejgteln 30 Minuten lang einweichen, und nach dem Trocknen 1/2 EL Ol hinzugeben
Potatisklyftor ks halvvags Bl6tligg i 30 minuter och ligg till 1/2 msk olja efter torkning
Potato cubes Shake halfway soak 30 min and add 1/2 tblsp of oil after drying
Kartoffelwiirfel 300-750 12-18 180 Zull)\g‘ceri]tsﬁrst'eailt&secgggteln 30 Minuten lang einweichen, und nach dem Trocknen 1/2 EL Ol hinzugeben
Potatiskuber Skakag halvvags Blotlagg i 30 minuter och lagg till 1/2 msk olja efter torkning
Spring rolls * Shake halfway Use ovenbaked
Friihlingsrollen @ 100-400 8-10 200 Zu&a}—%};tgre,gs}:;lt&secﬂﬁ&e|n Vorgebacken bzw. ofenfertig verwenden
Varrullar Skaka halvvigs nvand ugnsbaka
Chicken nuggets B Shake halfway Use ovenbaked

: Nach der Halfte der ;
Chicken Nuggets @ 100-500 6-10 200 ) . = Vorgebacken bzw. ofenfertig verwenden
Chicken Nuggets Zu"“g'ﬁ:ﬂ?ﬁ;'&é‘é};u“eln nvand ugnsbakad
Fish fingers % Use ovenbaked
Fischstabchen 100-400 6-10 200 Vorgebacken bzw. ofenfertig verwenden
Fiskpinnar nvand ugnsbakad
Steak
Steak @ 100-500 8-12 180
Biff
Pork chops
Schweinekotelett @ 100-500 10-14 180
Flaskkotletter
Hamburger
Hamburger @ 100-500 7-14 180
Hamburgare
Sausage roll
Wiirstchen im Teigmantel @ 100-500 13-15 200
Korvpirog
Drumsticks
Hahnchen-Unterschenkel {;O 100-500 18-22 180
Kycklingklubbor
Chicken breast
Hihnerbrust = 100-500 1015 180

\Kycklingbrést
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