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Espresso & Cappuccino Perfetto
no Philips Saeco

Sertificgjis Centro Studi Assaggiatori - Italian Tasters

S ierice ir sertificdta ar kafijas sensords kvalitites mark&jumu Espresso & Cappuccino Perfetto no Philips
Saeco. Sis ierices espresso gatavodanas procesa rezultts atbilst Philips Saeco noteiktajiem stingrajiem sen-
sorajiem parametriem, un to sertificgjis vismisdienigakais Italijas sensoras analizes izpétes centrs Centro
Studi Assaggiatori - Italian Tasters. Philips Saeco ir mUsdienigs uznémums plasa patérina pilniba automatisko
espresso kafijas aparatu segmenta, kas pievers uzmanibu ta izstradajumu pagatavotas kafijas efektam uz jusu
manam, sniedzot jJums aizraujosu, pilnvértigu vislabakas garsas un smarzas pieredzi.

Tas irTpadi svarigi, jo katra cilvéka espresso baudijums ietver vairdkas manas; més izmantojam redzi, lai
novertétu espresso kréma slana kvalitati vai piena putas, smarzuy, lai izjustu aromatu, tausti, lai uztvertu kafi-
jas samtaino efeltu uz smaganam, un garsuy, lai novértétu kafiju kopuma.

lestatiet savu ierici izcilar garsal

Garsas sajUta ir Joti personiska Tpasiba, un ar mUsu pilniba automatisko kafijas aparatu varat vienmér atrast
savu idedlo kombinaciju. Ja vélaties izméginat Espresso Perfetto no Philips Saeco, veiciet $is darbibas:

Espresso Perfetto no Philips Saeco

Kafijas maistjums Tira, pilniba grauzdéta Arabica
Saeco pielagoSanas sistéma Nolkluséjuma iestatijums
Aromata stipruma izvéle (gr kafijas) 3 pupinas - Stiprs (10 gr)

Kafijas izlieSanas snipis Apaksgja pozicija

Kafijas keramisko dzirnavinu regul&sana 1-vissmalkakais malums
levilkSanas Augsts

Temperatiira Maks.

Apjoms (izlieta kafija ml) 35 ml

SBS Maks. pH I I.I ps

@ Saeco
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no Philips Saeco

Sertificgjis Centro Studi Assaggiatori - Italian Tasters

S ierice ir sertificdta ar kafijas sensords kvalitites mark&jumu Espresso & Cappuccino Perfetto no Philips
Saeco. Sis ierices espresso gatavodanas procesa rezultts atbilst Philips Saeco noteiktajiem stingrajiem sen-
sorajiem parametriem, un to sertificgjis vismisdienigakais Italijas sensoras analizes izpétes centrs Centro
Studi Assaggiatori - Italian Tasters. Philips Saeco ir mUsdienigs uznémums plasa patérina pilniba automatisko
espresso kafijas aparatu segmenta, kas pievers uzmanibu ta izstradajumu pagatavotas kafijas efektam uz jusu
manam, sniedzot jJums aizraujosu, pilnvértigu vislabakas garsas un smarzas pieredzi.

Tas irTpadi svarigi, jo katra cilvéka espresso baudijums ietver vairdkas manas; més izmantojam redzi, lai
novertétu espresso kréma slana kvalitati vai piena putas, smarzuy, lai izjustu aromatu, tausti, lai uztvertu kafi-
jas samtaino efeltu uz smaganam, un garsuy, lai novértétu kafiju kopuma.

lestatiet savu ierici izcilar garsal

Garsas sajUta ir Joti personiska Tpasiba, un ar mUsu pilniba automatisko kafijas aparatu varat vienmér atrast
savu idedlo kombinaciju. Ja vélaties izméginat Espresso Perfetto no Philips Saeco, veiciet $is darbibas:

Cappuccino Perfetto no Philips Saeco

Kafijas maistjums

Piena izcelsme

Piena temperatiira

Saeco pielagosanas sistéma
Aromata stipruma izvéle (gr kafijas)
Piena apjoms (izlietais piens ml)
Kafijas apjoms (izlieta kafija ml)
Kafijas izlieSanas snipis

Kafijas keramisko dzirnavinu regulésana
levilkSanas

Temperatiira

Piena putosana

SBS

Tira, pilniba grauzdéta Arabica
Augstas kvalitates svaigs piens
Atdzesets

Noklus€juma iestatijums

1 pupina - Maigs (8 gr)

2 joslas

35 ml

Apaksgja pozicija
1-vissmalkakais malums
Augsts

Maks.

Maks.

Maks.



